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OnucaHue

Kpbiwka

Pyuka KOp3uHbI AN NpUroToBAeHUA HA napy
Kop3nHa anga npurotosneHns Ha napy
Hox 13 Hepxasetowien cTanu
papynpoBaHHas eMKOCTb C

uT A W IN R

10.

CBEeTOBOW MHAMKATOP BKJIOYEHUS
npubopa

lMepekntoyatenb pexmmos
NPUrOTOBNEHUSA HA Napy Win MUKcepa

HeHarpepalLWMMNCA CTEHKaMK
Mpobka pe3epsyapa
3aXMMHOe yCTPOMCTBO AJiS HOXa

N

®

Kopnyc npubopa

11. lo3aTtop And HaAUBAHUA BOAbI
€MKOCTbI0 25 Mn

12. 3 cTeknsgHHbIEe eMKOCTU AN XpaHeHus
NMPUrOTOBJIEHHbIX MPOLYKTOB

13. JlonaTtka.

Bo Bpemsa pa3bopku
npubopa cobnopante
ocobble Mepbl
NpefoCTOPOXKHOCTU
npu obpalieHum ¢
HOXOM MUKcepa, T.K.
OH OYeHb OCTPbIN U
XOpOLUO 3aTOYeH.

Mepbl 6e30nacHOCTH

Mepean nepebIM UCMOMbL30BaHMEM NMPUBOPA BHUMATENLHO MPOYTUTE
WHCTPYKLMIO 1 cobntofaiiTe pekoMeHAaLMmM No 3KCnayaTaumm npubopa.

dupma TEFAL He HeceT HMKAKOM OTBETCTBEHHOCTM 3a MUCMOJIb30BaHMe

npubopa, He COOTBETCTBYIOLLEE MHCTPYKLLUMK.

— Cnepute 3a TeMm, 4Tobbl NPUBOP HAXOAWIICS BHE AOCArAeMOCTU AeTeN.

— Bo Bpemsa ncnonb3oBaHus Npubop A0JSIKeH ObITh YCTAHOBMIEH HA
POBHOW N YCTONYMBOWN MOBEPXHOCTU.

— MNepea noaknoyeHnem npubopa K cet ybeanTech, YTo HanpsxeHue
BalLUEN 3/1eKTPOCETU COOTBETCTBYET pabouyeMy HaMpAXeHUIo
npubopa. MoNHOCTbIO pa3MoTanTe WHYP NUTAHUA. 3anpeLLaeTcs
NCNOMb30BaTb 3NEKTPUYECKUNA YAAUHUTENb. ECAn WHYP nuTaHus
NMoBpeXAeH, ero 3aMeHa BbIMOJIHAETCA TOJIbKO MPOU3BOAUTENIEM
B YNOJIHOMOYEHHOM CEPBMCHOM LieHTpe. Jliobas owmnbka npu
noAK/YeHUN Npubopa oTMeHAeT AeNCTBME rapaHTUN.

— Baw npubop npeaHa3HAYeH TOMbKO A1 BbITOBOrO NPUMEHEHMUS.

— lMNepen ncnonb3oBaHueM oba3aTenbHO ybeauTech, YTO AeTanu
npubopa ycTaHoBMeHbl NPaBubHO. MpoBepbTe NPABUIBHOCTb
KpenseHns HoXa Y eMKOCTU C AeNeHUAMM.

— AN COXpaHeHUs pexyLLUX KayecTB Ne€3BUN HOXA He
obpabaTtbiBanTe TBEPAbIX NPOAYKTOB, TAKNUX KaK TBEPAbIN
LIOKOSIaZ, KYCKOBOW caxap, mapmesaH, opexu, Kyouku nbaa, u T.A4.

— MNocne ucnonb3oBaHus Npubopa, UK BO BpeMSs yxo4a 3a HUM, Uau
A5 onepauui ¢ HOXOM, OTKoYuTe nNpubop ot ceTu. He TaHUTe
npubop 3a WHYpP NUTAHUS, YTOObI OTK/IOUMTL €ro U3 CETHU.

— He ucnonb3yinTte npnbop Ha ropsyein NOBEPXHOCTU, OKOJIO
NCTOYHMKA OTHS MW BOAbI.

— 3anpew,aeTca MCNosb30BaTh NPMOOP B pexrmMe NPUroToBEHUS Ha
napy, He 3B NpeABapUTeNbHO BOAbI B pe3epByap AJ1A BOAbI.

— 3anpew,aeTcs UCNosib30BaTh NPUBOP B pexnme MUKcepa
BXOJIOCTYIO; BPEMS HenpepbiBHON paboTbl Npubopa B pexunme
MUKCepa He AO0JKHO npeBbiwaTh 10 cekyHA.

— He BbIHMManTe Npobky 13 pe3epeyapa BO Bpems paboTbl Npnbopa,
npexae Yem OTKPbITb pe3epByap, NOAOXKAUTE NPUBIU3NTENBHO
10 MMHYT nocne OKOHYaHUS NPUrOTOBEHUA NMPOAYKTOB.

— Hukorpa He BCTaBnAnTE BHYTPb NpMbOpa BUIIKY, HOX UK Apyrue
MeTaNIMyeckne npeameThbl.

— He nonb3yiTtech NpnbopoM, ecin OH HenpaBWIbLHO paboTaeT uu
noepexaeH. B 3Tom cnyyae obpautaitech HeNMoCpPeACTBEHHO K
npoussoaunTento TEFAL nnu B ynoSIHOMOYEHHbIN CEPBUCHbIN
ueHTp TEFAL.



lNMepen nepBbIM UCMNOJIb30BAHUNEM

Mepen nepBbIM UCMOMb30BAHWEM PEKOMEHAYETCA MPOBECTU OAUH LUK NPUIOTOBAEHUS Ha Mapy,
npeaBapuTeNbLHO 3a/IMB B pe3epByap C MOMOLLbIO A03aTopa 4 NMOPLUK BOAbI.

NMocne 3Toro BbIMOMNTE MPAAYMPOBAHHYH0 EMKOCTb, KOP3MHY, KPbILLKY, HOX U aKCeccyaphbl B BoAe C A0baBieHneM
XUAKOCTU AJ1S MbITbA MOCyAbl. OUMCTUTE KOPNYC NpUbopa MArkoM TKaHbto. [1s TOro YTobbl CHATb HOX,
nosepHuTe 3axnmMHoe yctpoiictso - fig. 1 ao ocBoboxaeHns BepxHeil N HUKHEI YacTen Hoxa.

Mopanok paboTbl

YcTaHOBKA KPbILWKNA

UTobbl 3a6/10KMpPOBaTh KPbILIKY, YCTAHOBUTE ee Ha
rpaayvpoBaHHON €MKOCTM, COBMECTUB OTMETKM X 1 NOBEpHUTE
KpbIWKY Mo yacoson ctpenke - fig. 2/3.

3ameuyaHue: npubop He
6ynert paboratb npu
HenpaBWIbHO YCTAHOB/IEHHOM
rpagyvMpoBaHHON €MKOCTU
ONA NPOAYKTOB.

wenuka - fig. 4/5.

3aMeuyaHue: KpbILKY
HeNb3A CHATb, €C/N
rpagyvnpoBaHHas
€MKOCTb 3aKpenjeHa
Ha Kopnyce npubopa.

YcTaHOBKa eMKOCTU Ha Kopnyc npubopa

Mocne Toro Kak Kpblwka 3apMKCMpoBaHa, YCTAHOBUTE €MKOCTb A5
NPOAYKTOB Ha Koprnyc npubopa, NoBepHUTe 40 NPeAoXPaHUTENbHOO

Ncnonb3oBaHMe peXxnma NpurotoBsieHUs Ha napy -

BbiHbTe NPOBKY B pe3epByape A/ BOAbI U HaeNTe KONNYECTBO BOABI,
yKa3zaHHOe /15l MPUrOTOBNEHUS MPOAYKTOB, C MOMOLLbIO ,03aTOPa BOAbI
- fig. 6.3akpoliite HanMBHOe OTBepCTME NPOBKOIA. 3aN0XNTe NPOAYKTHI
B KOP3WHY A1 NPUIOTOBAEHWS HA Napy, 3aTeM YCTaHOBUTE KOP3UHY
BHYTPb €MKOCTW B MpesyCcMOTPeHHbIl ans 3toro nas - fig. 7 u
3aKpoiiTe KPbILWKY, NPOBEPYUB, YTO OHa NPaBUILHO 3adUKCUpPOBaHa
-fig. 2/3. 3atem ycTaHoBMTE eMKOCTL ANA NPOAYKTOB Ha Koprnyce
npubopa - fig. 4/5 n nosepHuTe nepekniouatens pexmMmos B

NoONOXeHWe NPUroTOBNEHME Ha Napy é‘% 3aropaeTcs KpacHblil

CUrHAN MHAMKATOPA M Nepek/toyaTeSib PEXMMOB BO3BPALLAETCS B
nonoxeHue . HaunHaeTtcs HarpeBaHue, npoLecc HarpeBaHus
ABTOMAaTMYeCKN OCTAHABAMBAETCA, KOrAa BCA BOAA MCMapsaeTcs u
pe3epByap A5 BOAbl CTAHOBUTCSA MYCTbIM.

BHuMaHue: BO BpeMms
nepBoro UCrosb30BaHUA
npubopa pexum
NPUroTOBNEHUA Ha Napy
MOXeT 6bITb yXe
BKJIOUeH. [Mo3Tomy nepepn
BKJIlDYEHUEM npubopa
cnepyer Bcerga
npeaBapuTenbHO
HaMNoJIHATb pe3epByap
ONA BOAbI.

3ameuaHue: eUIM NPOAYKTbI
He A0CTAaTOYHO roTOBblI,
noaoxante 10 MUHYT,
npexae 4eM BbIHYTb
npobkKy B pesepByape.
CHoOBa 3anoJ/iHuTe eMKOCTb
NpoAyKTaMU U HauuHauTe
HOBbIN LUK, HAIUB
Heobxoaumoe
KOJINYeCTBO BOAbI.

lMpurorosneHne NpoayKTOB

Bpemsa npurotoBneHuMs MeHAeTCs B 3aBUCUMMOCTM OT TemmnepaTtypbl
NPoAYKTOB M MCMapeHus BOAbl, HANIMTON B pe3epByap AAA BOAbI
nepea BKJlOYeHMeM npubopa. Bpems MpuUroToBfieHus, ykasaHHoe
B MpuiaraeMoM pPYKOBOACTBE, fABAAETCA MNPUBAM3UTENbHBIM U
npuesoanTca M3 pacyeta Ha 100 r CBeXMX WM 3AMOPOXEHHbBIX
NPOAYKTOB, HApe3aHHbIX MasIeHbKUMU KyOUMKaMu.



PazorpeBaHue u pa3mMopaxuBaHue

Bbl Tak)xe MoXeTe MCNOb30BaTb PEXUM NMPUrOTOBAEHMA HA Napy BHMMaHMe: npn ucnonb3oBaHUN
ONS pa3orpeBaHns NPOAYKTOB UM COAEPXKUMOIO CTEKJIAHHbIX CTEKNAHHOW eMKOCTU pn
eMKOCTEN ANA XpaHeHUs NPUroTOBNEHHbIX MPOAYKTOB, a TaKxXe XPaHeHUsA NPUroToB/IEHHbIX
0N pa3MOpPaXKMBAHUA COMEPXKUMOIO CTEKJIAHHbBIX €MKOCTEN. npoAyKTOB Pcerp,a
CTekNIsiHHble eMKOCTU, KOTOpPble NMOCTAB/ATCA B KOMMJEKTe C ycTaHaenueaunTe ee 6e3 KpbILIKM

npubopoM, Mopo3oycTonumebl. Micnonb3ynTe 3 A03bl BOAbI ANs
pasorpeBaHus NPOAYKTOB U 6 A03 A8 Pa3MOpPaXMBaHUS.

— Ucnonb3oBaHue npubopa B pexnme Mukcepa

BHuMaHue: Bpemsa
HenpepbiIBHOW paboTbl
npubopa B pexume
MUKCepa He [0JIKHO
npeBbiwaTtb 10 ceKyHA.

B KOP3WHY ANS NPUrOTOB/IEHUA
Ha napy - fig. 8.

CHUMUTE KOP3UHY AN NPUrOTOBJEHWUA HA Mapy U MONOXUTE
NPOAYKTbl B €MKOCTb AJ1 CMELIMBAHUA. 3aKPONTE KPbILLKY
npubopa, NpoBepuB, YTo OHA 3adUKCUPOBAHA MPABUJILHO.

3aTeM yCTaHOBUTE eMKOCTb A1 MepeMeLlMBaHus Ha Kopnyc npubopa

“ NOBEepHWUTE MepeksioyaTesb B MONIOXEHNE pexnmMa MUKcepa )

CMmelunBanTe B UMMYNbCHOM peXMUMe 4O MOJyYeHUs KenaeMomn
KOHCUCTeHUUN. Ecnn npoayKTbl NPUANNAIOT K CTEHKAM eMKOCTU
ANA nepeMeLwmnBaHns, CHUIMUTE NPOAYKTbl CO CTEHOK C MOMOLLbIO
JIONaTKM 1 CHOBA NepeMellanTe NPOAYKThl B peXXxMMe MUKCepa,
npeABapuUTeNbHO YCTAHOBMB Ha MECTO KPbILLKY.

PyKkoBOACTBO NO NPUrOTOBJIEHUIO NPOAYKTOB

B KOHUe
NPUroToBNeHUsA

3 no3bl BoAbl|4 no3bl BOAbI|6 [1,03bl BOAbI

MpoAyKTbl (ceexue

B eMKOCTUn Ana

WIN 3aMOpPOKEHHbIE, P nNpoAYyKTOB OoCTaeTcs
npubnusntenbHo1l00 r) ] A cok. CoxpaHute ero
OBOLI.I,VI CTpyukoBas ';‘ l?/l " n%6aBbTe npv
acosnb, 3eN1eHbI FOPOLLEK, 0 o HeobXoAMMOCTH B
MOPKOBb, Kabauku, nyk r B P NPUroToBslIeHHOE
rnopen, kapTodes. p A A 6noao.
P
Msco Kypuua, E K X
roBaAuHa, KposbyaTuHa i A 'é'
Pbiba H A
dopenb, Tpecka. 7 H
d E n
PYKTbI E
A6noku, rpywm
BpEMﬂ MpubnusnT Mpubnunsnt Mpubnunsnt
€/1bHO 7 MUH. |enbHO 10 MUH. [ enbHO 15 MUH.
PeuenTtbl
OBowWHOU cyn-niope
- BbIMOWTE 1 O4MCTUTE OT KOXYPbl OBOLLLU, HAPEXbTE X KyCOYKaMu, 100 r MOpKOBM
npexae 4eM MoJSIOXUTb B KOP3UHY A8 MPUrOTOBEHNS HA Napy. 80 r kapTodens

- 3aKpoWiTe KPbIWKOW rpaayMpoBaHHY0 €MKOCTb A5 NPOAYKTOB.

20 r nyka nopes

- 3anenTe 6 003 BOAbI B pe3epByap Ana BoAbl. [TocTaBbTe

nepeknyartesib B NoJsioXeHune , OTBApPUTE OBOLWLK Ha napy.

- MNMepenoxuTte coaepxmmoe KOP3nUHbI B eMKOCTb AJ14 nepemMeLllnBaHms.
CmeluanTe B UMNYNbCHOM pexunme 00 noJiydyeHua YKENaeMom KOHCUCTEHLIUW.

- MopaBanTe Ha CTON.



40 r roBaxbero
¢dune unu pybneHoro

[oBAAMHA C MOPKOBBLIO / KapTodenem

- HapexbTe MACO KyCOYKaMu. BbIMOWNTE U OUMCTUTE OT KOXKYPbl OBOLLMU,
HapexbTe WX, NMPeXAe YeM MOSIOXUTb B KOP3UHY AN NPUrOTOB/IEHNS

budwTekca Ha napy.
100 r MOpKOBU
50 r kapTtocens
5 r cauBo4YyHOro macna

- lMepenoxuTte cogepKMmoe KOP3nHbl B @MKOCTb AJ11 NepeMeLllnBaHus.

- 3aKpoWTe KPbIWKOW rPalyMpoBaHHY0 €MKOCTb A5 MPOAYKTOB.
- 3aneinTe 6 003 BOAbI B pe3epsyap A4 BoAbl. [MocTaBbTe

nepeknkyartesib B NoJsioxxeHne , OTBApuTe NPOAYKTblI Ha Napy.

CMewanTe B MMNYNbCHOM peXxunme A0 nosiydeHunA Xenaemon

KOHCUCTEHLNN.

- ﬂ,O6aBbTe CINBOYHOE MaCJio U nepeMemaVlTe C MOMOLLbIO JTONATKWN.

- MopaBanTe Ha CTON.

Mope abnoyHo-6aHaHOBOE

- BbIMOWMTE 1 04NCTUTE OT KOXYPbl (DPYKTbI, HAPEXbTE UX KYCOUKAMU,

npexae 4eMm noJIOXUTb B KOP3WHY AN NPUrOTOBEHMA HA napy.
- 3aKpoWTe KPbIWKON rPaflyMpoBaHHY0 €MKOCTb A5 MPOAYKTOB.
- 3anente 4 f03bl BOAbI B pe3epByap ANnA BoAbl. [ocTaBbTe

nepeksyaTesb B NOJOXEHNE (5‘3? , OTBapuTe PyKThbl Ha Napy.

- I'Iepeno»(MTe cofepXXnmMmoe KOp3nHbl B eMKOCTb AnA
nepeMelinBaHunAa. CmewanTe B MMNYJTIbCHOM peXxXunme A0
nonyvyeHunA XeJlaeMON KOHCUCTEHLLMN.

- MNepep, nopaven oxnagute hpyKTOBOE MIOpe.

Yxopn

lMocne NCNosb30BaHUA OTKAOYUTE anI60p OT CeTUN N, edin HEO6XO£I.VIMO,
fanTte €My OCTbITb, NpexXae YeM NpucTynaTb K npoiuenype ero O4ncTku.

Hukoraa He MoiTe Npubop B NOCYA0OMOEUYHOW MalUUHe.

80 r abnok
40 r baHaHOB

BHuMMaHue: cnepyer
perynapHo yaanaTtb
M3BECTKOBbIA OCaA oK.

3anpeLLaeTca UCMNoab30BaTh OUMLLAIOLLME XJTOPCOAEPXKALLME BelLeCTBa.
3anpewaeTca onyckaTh KOpnyc npubopa B BOAY: OYMNLLANTE €ro C
NMOMOLLbIO MATKOW, C/ierka BAakHOM TKaHW.
- YpaneHue Hakunu:
Hanerite 100 mn 6enoro ykcyca + 100 Mn Boabl B pe3epByap AJ18 BObI.
OcTaBbTe 40 NOJIHOFO PacTBOPEHUS M3BECTKOBOIO OCajKa.
BbinenTe }MAKOCTb. TW,ATE/IBHO CMOMAOCHUTE H6OMbLWNM
KOJINYECTBOM BOAbl. [Tpn HEOBXOAMMOCTU MOBTOPUTE OMNepaLuio.

B pe3ynbTate A/IMTENbHOrO UCMOSb30BAHNS SIE3BMA HOXA MOTYT 3aTYMUThCA:
6e3 konebaHu NponsBoauUTe UX 3ameHy. [lns NnpoBeaeHUs 3TON
ornepaumm Bceraa obpallanTech B YNOJTHOMOYEHHbIA CEPBUCHBIV LEEHTP.
B uenax sawen 6e30MacHOCTU AaHHbLIN NPMBOP COOTBETCTBYET
CYLLLeCTBYIOLULNUM HOpMaM 1 npasunamMm (HopMaTUBHbIE aKThl,
KacawLmecs HU3KOrO HaNpsSXKeHUs, 3N1eKTPOMarHUTHON
COBMECTUMOCTU, MaTepUanoB, KOHTAKTUPYIOWMX C NMULLEBbIMU
NPOAYKTaMU, OXPaHbl OKPYXaoLWeENn cpeasl....).

YyacTByiTe B OXpaHe OKpy:Kalowen cpeabi!

e Baw I'Ipl/l60p COAepPXUT MHOIOYMNCIeHHble KOMIJIeKTYoLlWLne, N3rotToBJeHHbIe
U3 LLEHHbIX MU MOTYLLMX BbITb NCMOMb30BAHHbBIX NMOBTOPHO MaTepPUaoB..

e [0 OKOHYaHUM CpPOKaA CNYXbbl Npubopa caanTe ero B NyHKT Npuema unu, B
C/lyyae OTCYTCTBMS TaKOBOrO, B aBTOPM3MPOBAHHbIA CEPBUCHbBIN LLEHTP AJis
ero nocseaymouein obpaboTku.




Onuc

10.

Kopnyc npunaay

CBiTNOBMIN iHANKATOP BMUKAHHS
npunagy A0 enekKTPUYHOT Mepexi
Pyuyka BCTAHOBJIEHHA peXMMy BapPiHHSA
Ha napi abo pexumy nepemillyBaHHs

1. Kpuuwka

2. Pyuyka kKOHTelHepy napoBapku

3. KoHTelHep napoBapku

4. Hix ana noapibHeHHs i3 HepxkaBiloyoi cTani

5. [paayinoBaHa yalla i3 CaMO-0XO0N0AHUMMU
CTiHKamMm

6.

7. Tanka ans 3akpinneHHs Hoxa

11. lo3aTop Ang BOAWN EMHICTIO 25 Mn

Mpobka pe3epsyapy ANa BOAU 12. 3 ManeHbKi EMHOCTI 3 ckna ang

36epiraHHA roToBMX NPOAYKTIB
13. JlonaTka

byabTe pyxe
obepexHi nig vac
po36bupaHHa HOXa Ansd
noapibHeHHA, NOro
nesa pyxe rocrpi.

3anobixxHi 3axoaun

YBaXHO NMpounTanTe iHCTPYKLUiO nepen TUM, AK KOPUCTYBATUCS

npuaaaomMm, i 4OTPUMYNTECh 3a3HAYEHMX B Hill nopag.

TEFAL cknapae 3 cebe b6yab-faKy BignoBiganbHiCTb B pasi

HEeBUKOHAHHSA NPaBua ekcnayaTauii.

— 3bepiranTe npunag y HegOCTYNHOMY ANA AiTe Micu,i.

— KopuctynTtecs npunaaoM Ha CTiMKi Ta Naackin noBepxHi.

— lNepeBipTe, WO Hanpyra *XMB/eHHsA BALWIOro Npunaay Bianosigae
napaMeTpam BallOi efleKTpUUYHOT Mepexi. NMoBHICTIO po3MOTyMTe
NpoBiA XMUBNEHHA. He KOpUCTyNTeCs eNneKTPUYHUM
noaoBXyBayeM. B pasi nolwkoaXeHHs NpPoBoAY XXMUBAEHHA MOro
3aMiHa MoOBMHHA 3A4iACHIOBATUCA BUPOOBHUKOM abo Moro
YNOBHOBAXXEHUM CEPBICHUM LeHTPOM. byab-aku nomunku npm
NigKAOYeHHI NpUAAAY MaTUMYTb HACTIAKOM CKaCyBaHHS FapaHTil.

— Llei npunag MoXHa BUKOPWUCTOBYBATU TiJIbKW B [LOMALLHIX YMOBaX.

— lMepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM MNepeBipAnTe NpaBubHe
BCTAQHOBJIEHHSA ZIeTa/1el Npunazy, a TaKoX NMOJIOKEHHs HOXa Ta vallli.

— o6 3anobirti nolwKoaXeHHA ne3 HoXa, He Chif,
BMKOPUCTOBYBATU Npunag Ans obpobku Takux TBEpAUX
iHrpeLieHTIB, AK TBEPAMM LWOKONAL, FPYAKOBUN LLYKOD,
napmesaH, ropixu, Kybuku nboay Touio.

— Bia’egHynTe npunaj Big eneKTPUUYHOI Mepexi No 3aKiHYeHHi
poboTH, ANA YLEHHS abo Ang Byab-aKUX onepawin 3 HOXeM.
o6 BUMKHYTM Npunag, He TATHITb 32 MPOBIA, XKUBMEHHS.

— He po3TawoByiTe npunaj Ha rapsdi nosepxHi, nobnusy Big,
Axepesna nosiym’s abo po3bpu3KyBaHHA BOAMW.

— He BMKOpPUCTOBYIMTE NapoOBapKy, AKLIO B pe3epByapi HEMA€E BOA.

— He BUKOpPUCTOBYIMTE MiKCEP Y MOPOXHBOMY CTaHi, a TAKOX
poslue 10 cekyHp 6e3nepepBHO.

— He BuiManTe npobky pesepsyapy AN BOAW Mif, Yac
eKkcnayaTauii. 3ayekanTe npubansHo 10 XBUAUH Nicns
3aKiHYeHHA BapiHHA nepea TUM, fAK T BIAKPUTK.

— B XoaHOMy pa3si He BCTaBNANTE BUAENKUN, HOXi abo iHWI
MeTaneBi NpegMeTu ycepeanHy npunagy.

— He BMKOPUCTOBY¥ITE NPWUNaj, B pasi NMOLLKOAXKEHHA abo HeCrnpaBHOCTI. B
LbOMY BMMNAAKyY Tpeba 3BepHyTUCA be3nocepeaHbo A0 BUPObHMKA abo
[0 O4HOro 3 YNOBHOBAXXeHUX cepBicHUX LeHTpiB TEFAL.




NMepen nepwiuM BUKOPUCTAHHAM

lMepen nepwnmM BUKOPUCTAHHAM NpuUaany peKOMeHAYETbCA MPOBECTU OAMH LMK BapiHHA Ha napi,
nojaswn 4 Mipu soau.

Micna ubOro MOMUNTE Yally, KOHTENHEP, KPULLKY, HiX Ta BCi AeTani y BOAi 3 MMIOYMM 3acobom ans
nocyay. MpoTpiTh KOPNycC 3a A0MNOMOIro M’KOI TKAHUHM.

Jnsa Toro, wob Bia’eAHaTU HiX, BiAKPYTiTh ranky -fig. 1 0.0 BUBINBbHEHHA BEPXHbOI Ta HMXHbBOT
YaCTUH HOXa.

PoboTa npunaay

BCTAaHOB/NE@HHA KPULLKU

Jnsa Toro, wob 3adikcyBaTn KpULIKY, BCTAHOBITH ii HA yally, 3ayBaKeHHA: KPULWIKY
BUPIBHABLLUWN MPU LLbOMY MO3HAYKKN \ Ta NOBEPHITb BMpPaBo He MOXHa 3HATHU
-fig. 2/3 A nicns Toro, AK vawy

6yae 3acdikcoBaHo Ha
Kopnyci npunaay.

BCcTaHOBJMIEHHA Yalli

3ayBaXkeHHsA: npunaa Micna Toro, sk KPUWKY byae 3achikcoOBaHO, BCTAHOBITH Yally HA KOPMYC
npautoBaTuMme TiNbKu B npunagy i nosepTamnTe ii 40 TUX Mip, LOKU He BiAYYETe, LLO CpaLoBaB
TOMy pasi, AKLLO Yaluy mexaHi3m 6esnekn - fig. 4/5.

byne 3acdikcoBaHO
HaJIeXKHUM YUHOM.

PoboTa B pexXuMi BapiHHA Ha napi

BiakpuiiTe Nnpobky pe3epByapy A5 BOAM i HAMOBHITb OO 3a A0MOMOIo YBara: MOX/MBO, B pasi
[103aTOpy, HAIMBLUW KiNbKiCTb BOAW BiANOBIAHO A0 06’€My, 3a3HaYeHOMY nepLIoro BUKOPUCTAHHA,
ANA NPUrOTyBaHHA MPOAYKTIB — fig. 6. 3akpuitte NpobKy. 3anoBHiITb WO peXuM BapiHHA Ha
KOHTeMHep NapoBapKM NPOAYKTaMU, MNOTIM BCTAHOBITb MOMO B Yally B napi byne Bxe
NpW3HAYeHU ANs Uboro nas - fig. 7. 3akpwiiTe KpULLKY i nepesipTe, WO npuBeAeHo B Ailo.
i 3adikcosaro HanexHum unHom - fig. 2/3. Beramosits vawy Ha kopnyc Tomy, nepea Tuwm, Ak
npunagy - fig. 4/5 i, 3a nonomoroto pyuku, BUCTaBTe pexinM BapiHHA Ha YBIMKHYTU npunaa,
napi [ 3aBXAW nepesipauTe,
L] . . wob pesepsyap 6ys
3acBivy€eTbCA CBITIOBUIN IHAMKATOP, PyYKa MOBEPTAETLCA B MONOXEHHS 0 HaMoOBHEHWIA.

Po3nounHaeTbCa HarpiBaHHA, BOHO aBTOMATUYHO 3YMUHAETLCA TOAi, KON
pe3epByap 4719 BOAM CTAE MOPOXKHIM.

BapiHHA NpoAYyKTIB

3ayBaKeHHS: AKLLO Yac npurotyBaHHA 3aneXuTb Big TeMnepaTypu NpoAyKTiB, a TAKOX Bij,
NPOAYKTU 3BapUINCA He BMMNApPOBYBAHHSA BOAM, WO Byno HANUTO B pe3epByap nepes,

MOBHICTIO, 3aueKanTe BUKOPUCTaHHAM npunagy. ToMy B AOBiAKOBIN Tabnuui, HaBeaeHin

10 xBUNUH nepea, TuMm, HUXKYe, 3a3HAYEHO 3araJibHUI PeKOMeHA0BaHMM Yac BapiHHS, B

AK BigUMHUTN NPOBKY po3paxyHKy Ha npubansHo 100 r ceiXnx abo 3aMOPONKEHUX
pe3epByapy. HanoBHiTb NPOAYKTIB, HAPiI3aHUX HEBEIMKNUMU LLUMATOUYKAMMU.

MOro 3HOBY Ta PO3MOYHITb
HOBUM LMK, 04ABLUN
HeobXiaHy KinbKicTb BoAMW.
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Po3irpiBaHHA Ta pO3MOPOKYBaHHH

Pexxnm NMPUroTyBaHHA Ha rlapi MOXe TAaKOX BUKOPUCTOBYBATUCA ANA

pO3irpiBaHHA XapyoBMX NPOAYKTIB ab0 BAHOUYOK i3 AUTAYUM XapUyBaHHSIM
i HaBITb AN PO3MOPOXYBAHHA OCTAHHIX. EMHOCTI, WO HaAaHi B KOMMEKTI

3 NpunaaoMm, NpuaaTHi Ans po3MopoXyBaHHs. Joaaante 3 Mipu
BOAW B pasi posirpieaHHs abo 6 Mip B pa3i po3MOPOKYBaAHHS.

YBara: Hikonn He
BUKOPUCTOBYNTE
MiKcep aoBLwe
10 cekyHp,
6e3nepepBHoO.

YBara: B pasi
BUKOPUCTAHHA HEBEeNIUKOI
€MHOCTI gna 36epiraHHs
roToBUX NMPOAYKTIB,
HiKONKN He cTaBTe i
ycepeauHy KOHTelHepy
napoBapKu, He 3HABLUU
3 Hei kpuwky - fig. 8.

Po6oTa B pexXuMi nepemMillyBaHHA

BMiMiTb KOHTEMHEP NMAPOBAPKM i 3aMOBHITb MPOAYKTaMI YaLly Mikcepy.
3aKkpuinTe KpULWKY i nepesipTe, Wo il 3aiKCOBAHO HANEXHUM YNMHOM.
BcTaHOBITH Yawy Ha Kopnyc npunaay i, 3a LOMOMOroK PYyyKHU,

BMCTABTE PEXMUM NepeMillyBaHHA .

MepemiwynTe iHFpesiEHTM B iMNYIbCHOMY PeXUMi A0 OTPUMAHHS
6akaHO! KOHCMCTEHL,T. KLU0 YacTUHA iHFpeaieHTIB 3anuiuniaca Ha
CTiHKax yaLi, 3HiMiTb 11 32 A0ONOMOrO0 JIONATKKN | MPOAOBXYNTE
nepemillyBaHHs, 40b6pe BCTAHOBMBLUM HA MiCLLe KPULLKY.

IHdpopMaLia Nnpo peKoOMeHA0BAaHUMN Yac
NPUroTtyBaHHA NPOAYKTIB

3 Mipu 4 mipn 6 Mip
XapuoBi npoaykTn
(cBixi a60 3amMOpoOXeHi, P
npu6nusHo 100 r) P (0]

. (0] 3
OBOUI 3eneHa ksacons, 3 M
3e/1eHUI FOPOLLIOK, MOPKEA, I i o
Kabauku, umbyns-nopen, r p P
KapTonns P I (0)

| X
M’aco B ; y
Kypka, an10BUYNHA, KPOAUK. A q B

H A
Pn6a H H
dopensb, Tpicka. q H

A
dpyKTH
A6nyka, rpyuui.
Yac Mpnbnaunsuo | MpubnusHo | MpubausHo
7 XB. 10 xs. 15 xs.

Peuentu

Cyn-niope 3 OBOUYIB

Micnsa BapiHHA B yawi
3a/INLLIAETHCA CiK.
36epexiTb Oro Ta,
npu notpebi, gopante
00 NMPUroToBaHUX
NPOAYKTIB.

- MomuiAiTe 0BOYI, 3HIMITb 3 HUX WKiPKY, NOPiXTe iX Ta NOKNAAIThL B

KOHTEeNHEep NapoBapKu.
- 3aKpuiTe KPULIKOLO.

- Hanunte 6 Mip BoAM B pe3epayap.
BucTaBTe pyyky B MOJIOXKEHHS Ta 3a/IMLITE BAPUTUCA.

\/

- MpuroToBaHi OBOYI NepeknafiTh B Yally Mikcepy Ta NoApibHITL B
iMNYNbCHOMY pPeXUMi A0 OTPUMAHHA BaXXaHOT KOHCUCTEHLLT.

- NMopanTe Ha cTin.

100 r MOpKBMU
80 r kapTonni
20 r uubyni-nopeto
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finoBUYMHA 3 MOPKBOKD Ta KapTtoniero

40 r anoBuuoro cine - MopixTe M’aco Ha wMaTKKU. NoMUNTe OBOYI, 3HIMITb 3 HUX LLKIPKY,
a6o cdapuwy nopixTe X Ta NOKNAAITb YCi IHrpeaieHTN B KOHTENHEP NAPOBAPKMU.
100 r MOpKBU - 3aKpunTe KPULLIKOIO.

- Hanunte 6 Mip BOoAM B pe3epByap. BuctaBTe pyuKky B NOSOXKEHHSA

50 r kapTonni
5 r macaa Q‘";’/};) Ta 3aJIMWITE BAPUTUCA.

- MNMpuroToBaHi NPOAYKTN NepeknagiTh B Yally Mikcepy Ta
nepemilanTe B iMNySIbCHOMY PeXMUMi A0 OTPUMaHHA BaxaHoil
KOHCUCTeHLU,.

- JlopanTe Macno Ta BUMillanTe 3a A0OMOMOrOI0 JIOMNAaTKU.

- MopanTe Ha cTin.

Mope 3 a6nyk / 6aHaHIB

- MomuiTe hpyKTU, 3HIMITb 3 HUX LWIKIPKY, MNOPiIXKTE IX Ta 80 r abnyk
NOKMaAiTb B KOHTENHEP NAapOBaAPKMU. 40 r 6aHaHiB

- 3aKpuUNTe KPULLIKOIO.

- Hanunte 4 mipu Boau B pe3epByap. Buctaste pyuky B

NMOJIOXEeHHA Ta 3aJiMliTe BApPUTUCA.

- MpuroTtoBaHi hpyKTM Nepeknaaite B Yawy Mikcepy Ta
nepemillanTe B iMNyNbCHOMY PeXuMi A0 OTPUMaHHA BaxaHol
KOHCUCTEHL,T.

- [lanTe niope oCTUrHYTU nepen TUM, K NoAaBaTU Ha CTin.

HNornap,

Mo 3aKiHYeHHi pobOTK BUMKHITL Npunaa Ta, Npu noTpebi, 3anuwiTe YBara: perynsapHo
MOro oXoNnoHYTK nepepg, YneHHaM. Hikonu He MuiiTe npunag B BuAananTe BanHAHUN
NoCyAOMWUNHIN MalnHi. He BUKOPUCTOBYINTE 3acobu, WO MICTATb XJIOp. HaKwunm.

Hi B skoMy pasi He 3aHyplonTe KOpNycC Npuiaay y BoAy,
BUKOPUCTOBYNTE AJIS UNLLEHHSA 3/1€FKa 3MOYEHY M’SKY TKaHUHY.
- Mo3baBneHHs Bia Hakuny:3anuinTe ao pesepsyapy 100 mna b6inoro
outy + 100 mn Boawn.
3anuwTe 40 MNOBHOMO BUAANEHHS HAKWUMY. 3NUATE PiaUHY.
Jobpe npomunTe. AKUL0 NOTPIOHO, NPOBEAITH TY X CaMy
onepakwito we pas.
Micns [,OBroro BUKOPMUCTAHHA Nie3a HOXa MOXYTb 3aTyMNUTUCH,
BHACNiAOK Yoro ix Tpeba byae 3aMiHUTU. 3aBXAMN 3BepTanTecs 3
LbOro NPUBOAY A0 YNOBHOBAXEHOIrO CEPBICHOrO LLeHTpPY.
B uinax sawoi 6e3nekun, uen npunaj BiANOBiAAE YNHHUM
HOpMaM i cTaHAapTam (AMPEKTMBAM LLOAO HMU3bKOI HaNpyru,
eN1leKTPOMarHiTHOI CyMiCHOCTI, HAaBKOJIMLWHbLOIO CepeaoBuLLa,
OVPEeKTUBI WoA0 MaTepianis, WO KOHTAKTYIOTh i3 NPOAYKTaMu
XapyyBaHHA, ...).

NMPUAMAUTE YYACTb B OXOPOHI HABKOJINILHLOIO CEPEAOBUILLA

e Baw npunaa, MicTuTb B COBI YNCIIEHHI KOMMIEKTYIOYi, BUFOTOB/EHI 3 LLIHHUX
MaTepianie abo 3 maTepianie, WO MOXYTb OYTN BUKOPUCTaHi MOBTOPHO.

e [licns 3aKiHYEHHA CTPOKY CNyxbu npunaay 3panTe MOro B MyHKT
npunmMaHHsa abo, yepe3 BiACYTHICTb TAaKOro, B YNOBHOBAXXeHUN
CEPBICHUN LLEHTP AJ18 noAasibluol 06pobKku.




Opis

Pokrywka 8. Korpus urzadzenia
Uchwyt koszyka do gotowania na parze 9. Lampka kontrolna uruchomienia
Koszyk do gotowania na parze 10. Przetacznik funkcji parowaru lub

1
2
3 blend
- s . endera
451. N6z ze stali nierdzewnej 11. Dozownik wody 25 ml
6
7

Misa z podziatka z izolowana scianka 12. 3 stoiczki szklane do przechowywania
Korek do napetniania zbiornika przygotowanych potraw

Pokretto dokrecajace néz 13. Szpatutka

Srodki ostroznosci

Przy demontazu Uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i stosowac sie do jej zalecen.
urzadzenia, ostroznie Nieprawidtowa obstuga zwalnia firme TEFAL z wszelkiej

obchodzic sie z odpowiedzialnosci. q
nozem blendera, — Urzadzenie ustawi¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

poniewaz jest bardzo — Urzadzenia uzywac na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

ostry. — Sprawdzi¢, czy napiecie urzadzenia jest zgodne z

napieciem domowej instalacji elektrycznej. Rozwinaé kabel
na cata dtugosc. Nie uzywad przedtuzacza elektrycznego.
Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, wymieni¢ go u
producenta lub w jego autoryzowanym serwisie. Kazde
nieprawidtowe podfaczenie do sieci powoduje utrate gwarancji.

— Twoje urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku
domowego.

— Przed uzyciem, upewnic sie, czy wszystkie czesci
urzadzenia zostaty prawidtowo zamontowane.

Sprawdzi¢ ustawienie noza i misy.

— Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia noza, nie miksowad
twardych produktow spozywczych, takich jak twarde
kawatki czekolady, cukier w kostkach, parmezan, orzechy,
kostki lodu itd.

— Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania po zakonczeniu
pracy, przed przystapieniem do jego czyszczenia i przy
manipulowaniu nozem. Odtaczajac, nie ciagnaé¢ za kabel.

— Nie stawia¢ urzadzenia na goracej ptycie, w poblizu
ptomienia lub rozpryskow wody.

— Nie wtaczac funkgji parowaru, jesli w zbiorniku nie ma wody.

— Nie wiaczac funkcji blendera, jesli urzadzenie jest puste.
Nie uzywac tej funkcji dtuzej niz 10 sekund bez przerwy.

— Nie wyjmowac korka zbiornika w czasie uzywania
urzadzenia i, aby go otworzy¢, odczekaé okoto 10 minut
od momentu zakohczenia gotowania.

— Nigdy nie wkfada¢ widelca, noza lub innych metalowych
przedmiotéw do urzadzenia.

— Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo lub jest
uszkodzone. W tym przypadku, zwrocic sie bezposrednio do
firmy TEFAL lub do autoryzowanego centrum serwisowego
TEFAL.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem, zaleca sie wtaczenie urzadzenia na jeden cykl gotowania na parze,
po nalaniu do zbiornika 4 miarek wody.

Nastepnie umy¢ mise, koszyk, pokrywke, néz i pozostate akcesoria woda z ptynem do mycia
naczyn. Miekka szmatka przetrzec korpus urzadzenia.

Aby wyjac n6z, przekreci¢ pokretto - fig. 1, az do momentu poluzowania goérnej i dolnej czeéci noza.

Dziatanie

Zaktadanie pokrywki

Aby zablokowa¢ pokrywke, zatozy¢ ja na misie ustawiajac w Uwaga: nie mozna
jednej linii wskazniki X i przekreci¢ w prawo - fig. 2/3. zdjac pokrywki, gdy

misa jest zablokowana
na korpusie
urzadzenia.

Zaktadanie misy

Uwaga: urzadzenie Gdy pokrywka jest zablokowana, ustawi¢ mise na korpusie
nie dziata, jesli misa urzadzenia i przekreci¢ do zablokowania zabezpieczenia
nie jest prawidtowo - fig. 4/5.

zatozona.

Uzywanie funkcji parowaru

Otworzy¢ korek zbiornika na wode, wla¢ wode w ilosci odpowiedniej Uwaga: przed

do gotowania okres$lonych produktéw spozywczych za pomoca pierwszym uzyciem
dozownika wody - fig. 6. Zamkna¢ korek, wtozy¢ produkty funkcja parowaru
spozywcze do koszyka i umiesci¢ go wewnatrz misy, w specjalnym moze byc¢ juz
wgtebieniu - fig. 7 i zamkna¢ pokrywke, upewniwszy sie, czy jest uruchomiona. Dlatego,
dobrze zablokowana - fig. 2/3. Nastepnie zamocowa¢ mise na przed wiaczeniem
korpusie urzadzenia - fig. 4/5 i ustawi¢ przycisk w pozycji urzadzenia, zbiornik
parowaru _ musi by¢ zawsze

) tni da.
Swietlna kontrolka zapala sie, a przycisk powraca do pozycji Q Wypeiniony woda

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac i wytacza sie automatycznie,
gdy w zbiorniku nie ma wody.

Gotowanie produktow

Uwaga: jesli produkty nie Czas gotowania zmienia sie w zaleznosci od temperatury

sa dobrze ugotowane, produktéw i parowania wody wlanej do zbiornika przed

przed otwarciem korka uruchomieniem urzadzenia. Czasy gotowania wskazane w
zbiornika odczekac przewodniku obok sa podane przyktadowo dla okoto 100 g
10 minut. Ponownie produktéw Swiezych lub zamrozonych, pokrojonych w kostke.

napetni¢ zbiornik i
rozpoczac¢ nowy cykl
gotowania, dostosowujac
ilos¢ wody.



Podgrzewanie i rozmrazanie

Funkcji parowaru mozna uzywac takze do podgrzewania

produktéw lub stoiczkéw, a nawet do rozmrazania stoiczkow.
Dostarczanie w zestawie stoiczki sa wytrzymate na zamrazanie.
Uzy¢ 3 miarek wody do podgrzania i 6 miarek do rozmrozenia

produktow.

Uwaga: nigdy nie
uzywac blendera
dtuzej niz przez 10
sekund bez przerwy.

Uzywanie funkcji blendera

Uwaga: stoiczek
zawsze wktada¢ do
koszyka bez zakretki

-fig. 8.

Wyja¢ koszyk do gotowania na parze i wtozy¢ produkty do misy

blendera.

Zamkna¢ pokrywke, upewniwszy sie, czy jest dobrze zablokowana.

Nastepnie zamocowaé mise na korpusie urzadzenia i ustawic

przycisk w pozycji blendera .

Miksowac pulsacyjnie, az do uzyskania pozadanej konsystencji.

Jesli produkty przykleity sie do Scianek misy, odklei¢ je za

pomoca szpatutki, dobrze zatozy¢ pokrywke i dalej miksowa¢d

Przewodnik gotowania

3 miarki

4 miarki

6 miarek

Produkty spozywcze
(Swieze lub mrozone,
okoto 100 g)

Warzywa Fasola
szparagowa, groszek,
marchewka, cukinia, por,
ziemniaki.

Mieso

Kurczak, wotowina, krolik.

Ryby
Pstrag, dorsz.

m=Z>NXOUOT

m—=—Z»=0-400

mM—Z>NP>XZINORX

Owoce
Jabtka, gruszki.

Czas

Okoto 7 min.

Okoto 10 min.

Okoto 15 min.

Przepisy

Zupa warzywhna

Po zakonczeniu
gotowania, w misie
pozostaje sok.
Zachowac¢ go i w
razie potrzeby dodac
do potrawy.

- Umyg¢, obrac i pokroi¢ warzywa, a nastepnie wtozyc je do koszyka.

- Zamkna¢ mise.

- Wlac do zbiornika 6 miarek wody. Ustawi¢ przycisk w

pozycji i gotowac.

- Zawartos¢ koszyka wrzuci¢ do misy blendera. Miksowac
pulsacyjnie, az do uzyskania pozadanej konsystencji.

- Podawac.

100 g marchwi
80 g ziemniakow
20 g pora
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Wotowina z marchewka i ziemniakami

40 g filetow - Pokroi¢ mieso na kawatki. Umy¢, obrac i pokroi¢ warzywa, a
wotowych lub miesa nastepnie wtozy¢ je do koszyka.

mielonego - Zamkna¢ mise.

100 g marchwi - Wla¢ do zbiornika 6 miarek wody. Ustawi¢ przycisk w pozycji
50 g ziemniakow i gotowac.

5 g masta

- Zawartos¢ koszyka wrzuci¢ do misy blendera i miksowac
pulsacyjnie, az do uzyskania pozadanej konsystencji.

- Doda¢ masto i wymieszaé za pomoca szpatutki.

- Podawac.

Mus jabtkowo-bananowy

- Umy¢, obrac i pokroi¢ owoce, a nastepnie wtozy¢ je do 80 g jabtek
koszyka. 40 g bananéw
- Zamkna¢ mise.
- Wlac¢ do zbiornika 4 miarki wody. Ustawi¢ przycisk w
pozycji i gotowac.
- Zawartos$¢ koszyka wrzuci¢ do misy blendera i miksowac
pulsacyjnie, az do uzyskania pozadanej konsystencji.
- Przed podaniem ostudzic.

Konserwacja

Po uzyciu, przed czyszczeniem, wytaczy¢ urzadzenie i w razie Uwaga: nalezy usuwac
potrzeby ostudzic. regularnie wapienne
Nie my¢ w zmywarce do naczyn. Nie stosowac produktéw osady.

zawierajacych chlor.
Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzadzenia w wodzie, ale czyscic
go miekka, lekko wilgotna szmatka.
- Odkamienianie
Wla¢ 100 ml biatego octu i 100 ml wody do zbiornika.
Pozostawic¢, az do catkowitego usuniecia wapiennych osaddw.
Opréznic¢ zbiornik.
Doktadnie wyptukac. W razie potrzeby, powtdrzy¢ operacje.
Z czasem ostrza noza ulegaja stepieniu. Nalezy je wéwczas
wymieni¢. W tym przypadku, zwrdécic¢ sie do autoryzowanego
centrum serwisowego.
Dla Twojego bezpieczenstwa, urzadzenie to spetnia wymogi
obowiazujacych norm i przepiséw (Dyrektywa Niskonapieciowa,
przepisy z zakresu kompatybilnosci elektromagnetycznej,
materiaty bedace w kontakcie z zywnoscia, normy Srodowiskowe...).

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska!

e Urzadzenie to zbudowane jest z licznych materiatéw nadajacych sie
do powtérnego wykorzystania lub recyklingu.

e Nalezy odda¢ je do punktu zbiorki odpadéw, a w przypadku jego
braku, do autoryzowanego serwisu, w celu jego przetworzenia.
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Description

1. Couvercle 8. Corps de I’appareil
2. Anse de préhension du panier vapeur 9. Voyant lumineux de mise en marche
3. Panier vapeur 10. Bouton fonction vapeur ou mixage
4. Couteau inox 11. Dosette d’eau de 25 ml
5. Bol gradué avec paroi froide 12. 3 petits pots en verre de conservation
6. Bouchon de remplissage de la cuve des préparations
7. Molette de serrage du couteau 13. Spatule

Précautions d’emploi
Lors de son démontage, Lire attentivement la notice avant utilisation et suivre ses conseils.
manipuler le couteau du Une utilisation non-conforme dégagerait TEFAL de toute responsabilité.

mixeur avec beaucoup de
précautions, car il est trés
aiguisé et tranchant.

- Vérifier que la tension d’alimentation de votre appareil correspond

- Garder I’appareil hors de portée des enfants.
- Utiliser I’appareil sur une surface plane et stable.

bien a votre installation électrique. Dérouler entiérement le cordon
d’alimentation. Ne pas utiliser de rallonge électrique. Si le cordon
d’alimentation est endommagé, le faire remplacer par le fabricant,
son service agréé. Toute erreur de branchement annule la garantie.

- Votre appareil est destiné uniquement @ un usage domestique.

- Avant chaque utilisation, s’assurer de la bonne mise en place des
piéces de I’appareil. Vérifier la position du couteau et du bol.

- Pour garder les lames du couteau intactes, ne traitez pas les aliments
durs tels que le chocolat a croquer, le sucre en morceaux, le parmesan,

les noix, les glacons, etc.

- Débrancher I’appareil dés que vous cessez de I’ utiliser, pour le
nettoyer ou pour toute manipulation du couteau. Ne pas débrancher

en tirant sur le cordon.

- Ne pas poser I'appareil sur une surface chaude, a proximité d’une
flamme ou de projection d’eau.

- Ne pas activer la fonction vapeur sans eau dans le réservoir.
- Ne pas activer la fonction mixeur si I'appareil est vide, ni plus de 10 secondes

en continu.

- Ne pas 6ter le bouchon de la cuve pendant I’utilisation et attendre
10 minutes environ apreés la fin de la cuisson avant de I’ouvrir.

- Ne jamais introduire de fourchette, de couteau ou d’objets métalliques

dans I’appareil.

- Ne pas utiliser votre appareil s’il ne fonctionne pas correctement
ou s’il a été endommagé. Dans ce cas, s’adresser toujours directement
a TEFAL ou a un centre service agréé TEFAL.
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Avant la premiere utilisation

Avant la premiére utilisation, il est conseillé de procéder a un cycle de vapeur en mettant 4 dosettes d’eau.
Laver ensuite le bol, le panier, le couvercle, le couteau et les accessoires avec de I’eau additionnée de produit

vaisselle. Nettoyer le corps du produit avec un chiffon doux.

Pour démonter le couteau, tourner la molette - fig. 1 jusqu’a libérer la partie supérieure et inférieure du

couteau.

Fonctionnement

Mise en place du couvercle

Pour verrouiller le couvercle, le positionner sur le bol en alignant
les repéres X et tourner vers la droite - fig. 2/3.

Remarque : I’appareil ne
peut pas fonctionner si
le bol n’est pas verrouillé
correctement.

Remarque : le couvercle
ne peut pas étre retiré
une fois que le bol est
verrouillé sur le corps de
I’appareil.

Mise en place du bol

Une fois le couvercle verrouillé, positionner le bol sur le corps de I’appareil,
tourner jusqu’d I’enclenchement de la sécurité - fig. 4/5.

Utilisation de la fonction vapeur

Ouvrir le bouchon de la cuve d’eau et verser la quantité indiquée pour la cuisson
des aliments & I’aide de la dosette d’eau - fig. 6. Refermer le bouchon.
Placer les aliments dans le panier vapeur puis le positionner a I’intérieur
du bol dans I'encoche prévue - fig. 7 et refermer le couvercle en s’assurant
qu’il est bien verrouillé - fig. 2/3. Placer ensuite le bol sur le corps de

I"appareil - fig. 4/5 et tourner le bouton en position vapeur .

Le voyant lumineux s’allume et le bouton revient en position 0
La chauffe commence et s’arréte automatiquement lorsque le réservoir
d’eau est vide.

Attention : a la premiére
utilisation, il se peut que
la fonction vapeur soit
déja enclenchée.

Le réservoir doit donc
toujours étre rempli avant
de brancher I’appareil.

Cuisson des aliments

Remarque : si les aliments
ne sont pas assez cuits,
attendre 10 minutes
avant d’ouvrir le bouchon
de la cuve. Remplir de
nouveau et recommencer
un cycle en adaptant la
quantité d’eau.

Le temps de cuisson varie en fonction de la température des aliments et
de I’évaporation de I’eau versée dans la cuve avant la mise en marche.
Les temps de cuisson du guide ci-contre sont donc donnés a titre indicatif
pour une quantité de 100 g d’aliments environ, frais ou surgelés, coupés
en petits dés.



Réchauffage et décongélation

Vous pouvez également utiliser la fonction vapeur pour réchauffer les
aliments ou petits pots et méme décongeler les petits pots. Les pots
fournis résistent a la congélation. Utiliser 3 dosettes pour un réchauffage
ou 6 dosettes pour une décongélation.

Attention : ne jamais
mixer pendant plus de
10 secondes en continu.

Attention : dans le cas du
petit pot, toujours le placer
sans son couvercle dans
le panier vapeur - fig. 8.

Utilisation de la fonction mixeur

Retirer le panier vapeur et verser les aliments dans le bol de mixage.
Refermer le couvercle en s’assurant qu’il est bien verrouillé.
Placer ensuite le bol sur le corps de I’appareil et tourner le bouton

en position mixeur .

Procéder par impulsion jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.
Si les aliments restent collés sur la paroi du bol, les décoller a I'aide de la
spatule et reprendre le mixage aprés avoir bien remis en place le couvercle.

Guide de cuisson

3 dosettes

4 dosettes

6 dosettes

Aliments (frais ou
surgelés, environ 100 g)

Légumes

Haricots verts, petits pois,
carottes, courgettes,
poireaux, pommes de terre.

Viandes
Poulet, boeuf, lapin.

Poissons
Truite, cabillaud.

Z0O0unwune~=CnN

Fruits
Pommes, poires.
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ZO==>rmaaZOoNmoO

Temps

Environ 7 min.

Environ 10 min.

Environ 15 min)

Recettes

Potage de légumes

A la fin de la cuisson,

il reste du jus dans le bol.
Le réserver et I’ajouter si

nécessaire a la préparation.

- Laver, éplucher et détailler les Iégumes avant de les déposer dans le

panier vapeur.
- Fermer le bol.

- Verser 6 dosettes d’eau dans la cuve. Mettre sur position

laisser cuire.

- Verser le contenu du panier dans le bol de mixage.
Mixer par impulsion jusqu’da I’obtention de la consistance voulue.

- Servir.

,

100 g de carottes
80 g de pommes de terre
20 g de poireaux
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Boeuf carottes / pommes de terre

40 g de filet de beeuf ou - Couper la viande en morceaux. Laver, éplucher et détailler les Iégumes
steak haché avant de les déposer dans le panier vapeur.

100 g de carottes - Fermer le bol.

50 g de pommes de terre - Verser 6 dosettes d’eau dans la cuve. Mettre sur position ,

5 g de beurre laisser cuire.

- Verser le contenu du panier dans le bol de mixage puis mixer par
impulsion jusqu’a I’obtention de la consistance voulue.

- Ajouter le beurre et mélanger a I'aide de la spatule.

- Servir.

Compote pomme / banane

- Laver, éplucher et détailler les fruits avant de les déposer dans le panier
vapeur.

- Fermer le bol.

- Verser 4 dosettes d’eau dans la cuve. Mettre sur position ,
laisser cuire.

- Verser le contenu du panier dans le bol de mixage puis mixer par impulsion
jusqu’a I’obtention de la consistance voulue.

- Laisser refroidir avant de servir.

Entretien

Apreés utilisation, débrancher I’appareil et laisser refroidir si nécessaire
avant de procéder a son nettoyage.
Ne jamais nettoyer au lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de produits chlorés.
Ne jamais plonger le corps de I’appareil dans I’eau mais essuyez-le avec
un chiffon doux légérement humide.
- Détartrage :
Verser 100 ml de vinaigre blanc + 100 ml d’eau dans la cuve.
Laisser reposer jusqu’a élimination compléte du calcaire. Vider le liquide.
Rincer abondamment. Renouveler I’opération si nécessaire.
A la suite d’un long usage, les lames du couteau s’émoussent, n’hésitez
pas a les faire changer. Dans ce cas, s’adresser toujours @ un centre de
service agrée.
Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables (Directive Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique,
Matériaux en contact avec les aliments, Environnement...).

80 g de pommes
40 g de bananes

Attention : les dépots de
calcaire doivent étre traités
réguliérement.

Participons a la protection de I’environnement !

pour que son traitement soit effectué.

o Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
e Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service agréé
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Description
Lid

Steaming basket handle
Steaming basket

Stainless steel blade
Cool-touch graduated bowl

Tank fill-up plug

No ubkwnN-=

Blade tightening knob

8. Body of the appliance

9. «On» indicator light

10. Steaming/blending button
11. 25 ml water measure

12. Three 25 ml glass jars

13. Spatula

When removing the blade,
handle it with great care
as it is extremely sharp.

Operating precautions

Read these instructions carefully before use and keep them in a safe place.

Any use which does not comply with these instructions will absolve
TEFAL of all liability.

- Keep the appliance out of children’s reach.
- Use the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface.

- Check that the voltage of your appliance matches that of your electrical
system. Fully unroll the power cord. Do not use an extension lead. If
the power cord is damaged, have it replaced by the manufacturer or its
approved service centre. Any connection error will render the guarantee
null and void.

- Your appliance is designed solely for domestic use.

- Before each use, make sure that the parts of the appliance are correctly
positioned. Check the position of the blade and bowl.

- To keep the blade in good condition, do not process hard foods such as
squares of chocolate, sugar lumps, parmesan, walnuts, ice cubes, etc.

- Unplug the appliance as soon as you stop using it, to clean it and whenever
you need to handle the blade. Do not unplug it by pulling the cord.

- Do not put the appliance on a hot surface, near a flame or splashing water.
- Do not start up the steaming function without any water in the tank.

- Do not start up the blender function if the appliance is empty, or for
more than 10 seconds at a time.

- Do not remove the plug from the tank during operation and wait approximately
10 minutes after the end of the cooking before opening it.

- Never stick a fork, knife or metal object in the appliance.

- Never use your appliance if it is not operating properly or if it has been
damaged. In such cases, always contact TEFAL or an approved TEFAL
service centre.

21



Before you use your appliance for the first time

Before you use your appliance for the first time, we advise you to carry out a steaming cycle using 4 measures of water.
Then wash the bowl, basket, lid, blade and accessories in dishwater. Clean the body of the appliance with a
soft cloth. To remove the blade, turn the knob - fig. 1 until the upper and lower parts of the blade are free.

Use
Positioning the lid

To lock the lid, position it on the bowl with the X marks lined up then Note: the lid cannot be

turn it anticlockwise - fig. 2/3. removed once the bowl is
locked onto the body of
the appliance.

Positioning the bowl

Note: the appliance will Once the lid is locked on, place the bowl on the body of the appliance and
not work if the bowl is turn it until it locks into position - fig. 4/5.

not properly locked in

position.

Using the steaming function

Open the plug on the water tank and pour in the amount of water indicated Caution: on first use,

for cooking the food using the water measure - fig. 6. Put the plug back in. the steam function may
Place the food in the steaming basket then place the basket in the bowl, already be selected. Thus,
in the notch designed for this purpose - fig. 7 Close the lid, making sure the tank must always be
it is locked in position - fig. 2/3. Then place the bowl on the body of the filled before you plug in
appliance - fig. 4/5 and turn the button to the steaming position . the appliance.

The indicator light comes on and the button returns to the 0 position.

The appliance starts to heat up and stops automatically when the water
tank is empty.

Steaming
Note: if the food is not Cooking time varies according to the temperature of the food and
cooked enough, wait evaporation of the water poured into the tank before start-up.
10 minutes before opening The cooking times in the guide opposite are given as an indication only
the plug on the tank. for approximately 100 g of food, either fresh or frozen, cut up into small

Fill it up again and do cubes or pieces.
another cycle, adjusting
the amount of water.
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Reheating and defrosting

You can also use the steaming function to reheat food or jars of food
and even defrost food in jars. The jars supplied are freezer resistant.
Use 3 measures of water for reheating and 6 measures for defrosting.

Caution: never blend for
more than 10 seconds at
a time.

Cooking guide

Caution: when reheating
or defrosting food in jars,
always remove the lid from
the jar before placing the
opened jar in the steaming
basket - fig. 8.

Using the blender function

Remove the steaming basket and put the food in the blender bowl.
Close the lid making sure it is locked in position.
Then place the bowl on the body of the appliance and turn the button

to the blending position .

Proceed through successive presses until you obtain the desired consistency.
If the blended food remains stuck on the sides of the bowl, scrape it with the
spatula and resume blending once you have locked the lid back in position.

3 measures

4 measures

6 measures

Dishes (fresh or frozen
approx. 100 g)

Vegetables

French beans, peas, carrots,
courgettes, leeks, potatoes.

Meat
Chicken, beef, rabbit.

Fish

Trout, cod.

OZ—=—=->mMIMmM=D
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Fruit
Apples, pears.

Time

Approx. 7 min.

Approx. 10 min.

Approx. 15 min.

Recipes

Vegetable soup

At the end of the cooking
process, there is still liquid
remaining in the bowl.
Keep it to add to the
cooked food if necessary.

- Wash, peel and cut up the vegetables before placing them in the

steaming basket.
- Put the lid on the bowl.

- Pour 6 measures of water in the tank. Set to the position and

leave to cook.

- Pour the contents of the basket in the blender bowl. Blend through
successive presses until you obtain the desired consistency.

- Serve.

100 g carrots
80 g potatoes
20 g leeks
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Beef with carrots and potatoes

40 g of beef fillet or - Cut the meat into pieces. Wash, peel and cut up the vegetables before
minced beef placing them in the steaming basket.

100 g carrots - Put the lid on the bowl.

50 g potatoes - Pour 6 measures of water in the tank. Set to the position and

5 g butter leave to cook.

- Pour the contents of the basket in the blender bowl. Blend through
successive presses until you obtain the desired consistency.

- Add the butter and mix in with the spatula.

- Serve.

Stewed apples and bananas

- Wash, peel and cut up the fruit before placing it in the steaming basket.
- Put the lid on the bowl.

- Pour 4 measures of water in the tank. Set to the ‘%’9 position and
leave to cook.

- Pour the contents of the basket in the blender bowl. Blend through
successive presses until you obtain the desired consistency.

- Leave to cool before serving.

Care

After use, unplug the appliance and let it cool if necessary before cleaning it.

Never put it in a dish-washer. Never use chlorinated or abrasive products.

Never submerge the body of the appliance in water. Just wipe it with a
soft, slightly damp cloth.
- Descaling:

Pour 100 ml white vinegar + 100 ml water in the tank.

Leave to soak until all of the scale has dissolved. Pour away the descaling

solution.

Rinse out thoroughly. Repeat the process if necessary.
After a long period of use, the blades may become dull. Don’t hesitate
to have them replaced. For spare parts, always contact an approved
service centre.
For your safety, this appliance complies with applicable standards and
regulations (Low Voltage Directive, Electromagnetic Compatibility,
Materials in Contact with Foodstuffs, Environment, etc.).

80 g apples
40 g bananas

Caution: It is important
that scale is removed
periodically.

Let’s protect the environment!

e Leave it at a local civic waste collection point.

e Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.




Popis

1. Viko

8. Korpus pfistroje

2. Drzadlo pro uchopeni koSiku pro 9. Svételna kontrolka zapnuti/vypnuti

vareni v pare

10. Knoflik pro nastaveni funkce vareni

3. Kosik pro vareni v pare v pare nebo mixovani

4. Nerezovy nuz 11. Odmérka na vodu - 25 ml

5. Nadoba s chladnou sténou a s mérkou 12. 3 sklenéné nadobky pro uchovani
6. Uzavér zasobniku pokrmu

7. Kolecko pro utazeni a uvolnéni noze 13. Stérka

Bezpecnostni doporuceni

Pfi odmontovavani
noze mixéru budte
opatrni, nebof niz je
nabrouseny a velice
ostry.

Pred pouzitim si peclivé prectéte navod a dodrzujte uvedené

pokyny.

TEFAL nenese odpovédnost za nespravné pouziti pfistroje.

— Pristroj nenechdavejte v dosahu déti.

— Pristroj pouzivejte pouze na rovné a pevné plose.

— Presvédcte se, zda napéti vasi elektrické instalace odpovida
napéti vaseho pristroje.

Odvinte cely napdjeci kabel. Nepouzivejte elektricky
prodluzovaci kabel. Je-li napajeci kabel poskozeny, obratte
se na vyrobce, jeho smluvni servisni stfedisko, aby vam
kabel vyménil.

Jakakoliv chyba pfi zapojeni rusi zaruku.

— Vas pristroj je urcen vyhradné pro domaci pouziti.

— Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda jsou jednotlivé
Casti pristroje spravné nasazeny a sestaveny.

Zkontrolujte polohu noze a nadoby.

— Mixér nepouzivejte pro tvrdé potraviny jako jsou kousky
cukru, ¢okolada, parmazan, orechy, kostky ledu apod.,
mohlo by dojit k poSkozeni Cepeli noZze.

— Kdyz prestanete pfistroj pouzivat, vypnéte ho. Mixér musi
byt vypnuty i pred cisSténim a pred jakoukoli manipulaci s
nozem. Pristroj nevypinejte tahanim za kabel.

— Pristroj nestavte na teplou plochu a udrzujte ho v bezpecné
vzdalenosti od ohné nebo proudu vody.

— Bez vody v zasobniku nelze zapnout funkci vareni v pare.

— Pokud je mixér prazdny, nezapinejte funkci mixovani.
Nikdy nemixujte bez prestavky déle nez 10 vtefin.

— Béhem pouzivani nesundavejte viko zasobniku a po ukonceni
vareni pockejte asi 10 minut, poté zasobnik otevrete.

— Do pfistroje nikdy nevkladejte vidlicku, niz nebo jiné
kovové predméty.

— Pokud vas pfistroj nefunguje spravné nebo byl poskozen,
nepouzivejte ho. V tomto pfipadé se obratte pfimo na
spolec¢nost TEFAL nebo kontaktujte nékteré smluvni servisni
stfedisko TEFALU.
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Pred prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim se doporucuje spustit cyklus vareni v pare, a to se 4 odmérkami vody.
Nadobu, kosik, viko, niz a pfislusenstvi umyjte ve vodé s prostfedkem na myti nadobi.

Korpus pristroje ocistéte jemnym hadfikem.

NGz uvolnite tak, Ze budete otacet kole¢kem - fig. 1 aZ do uvolnéni vrchni i spodni ¢asti noze.

Provoz
Nasazeni vika

Viko nasadite tak, ze ho pfilozite na nadobu znackami X
proti sobé a otocite doprava- fig. 2/3.

Poznamka: pfristroj
nelze uvést do chodu,
neni-li nadoba
nasazena spravné.

zaklesnuti - fig. 4/5.

Pouzivani funkce vareni v pare

Sundejte uzavér zasobniku na vodu a odmérkou do zasobniku
nalijte objem vody, uréeny pro pFipravu potravin - fig. 6.
Nasad'te uzavér na zasobnik. Do koSiku pro vareni v pare
vloZte potraviny, umistéte ho dovnitf nadoby do pfislusné
drazky - fig. 7 a zkontrolujte, zda jste spravné nasadili viko

-fig. 2/3. Umistéte nadobu na korpus pfistroje - fig. 4/5 a
@)
Svételna kontrolka se rozsviti a knoflik se vrati do polohy 0

Zacne ohfivani, které se prerusi v okamziku, kdy se vyprazdni
zasobnik na vodu.

otocte knoflikem do polohy vareni v pare

Poznamka: viko se
nemuze sundat,
pokud je nadoba
nasazena na korpusu
pristroje.

Nasazeni nadoby

Po tom, co jste nasadili viko, umistéte nadobu na korpus
pristroje a otocCte ji tak, aby doSlo k bezpecnostnimu

Upozornéni: pfi
prvnim pouziti je
mozné, ze funkce
vareni v pare jiz bude
zapnuta.
Pfipominame, ze
vzdy pred uvedenim
pristroje do chodu
musite naplnit
zasobnik vodou.

Vareni potravin

Doba vareni zavisi na teploté potravin a na vyparovani vody,
kterou jste do zasobniku nalili pred zapnutim pfistroje. Doba
vareni uvedend v tabulce je orientacni a vztahuje se na Cerstvé
nebo mrazené potraviny o hmotnosti asi 100g a pokrajené na
kosticky.

Poznamka: pokud potraviny
nejsou dostatecné uvarené,
pockejte nejprve 10 minut
a teprve poté zasobnik
na vodu otevirete. Do
zasobniku opét nalijte
potiebné mnozstvi vody a
potom spustte novy cyklus.



Ohrivani a rozmrazovani

Pro ohfivani potravin a sklenénych nadobek, jakoz i pro
rozmrazovani nadobek, muzete rovnéz pouzit funkci vareni
v pare. Tyto nadobky Ize zmrazit. Pro ohfivani pouzijte 3
odmeérky, pro rozmrazovani pouzijte 6 odmérek

Upozornéni: nikdy
nemixujte bez
prestavky déle nez
10 vtefrin.

Upozornéni: malou
nadobku vkladejte do
kosiku pro vareni v
pare vzdy bez vika

-fig. 8.

Pouzivani funkce mixér

Vyndejte koSik pro vareni v pare a do mixovaci nadoby
nasypte potraviny.
Zkontrolujte, zda jste spravné nasadili viko.

Umistéte nadobu na korpus pfistroje a otoCte knoflikem do

polohy mixér .
Mixujte postupnymi davkami dokud neziskate tu spravnou
hustotu.
Pokud potraviny ztstanou nalepené na sténé nadoby, setfete
je stérkou, znovu nasadte viko a pokracujte v mixovani.

Navod k vareni

3 odmeérky

4 odmérky

6 odmeérky

Potraviny (Cerstvé
nebo zmrazené),
asi 100g

Zelenina

Fazolky, hrasek, mrkev,
cuketa, pérek, brambory.

Maso
Kure, hovézi maso,
kralik.

—_Zmap <L

Ryby

Pstruh, treska.

—_Z D> <L =T O

Ovoce
Jablka, hrusky.

—Z><OND>IZINO=

Doba

Asi 7 min.

Asi 10 min.

Asi 15 min.

Recepty

Zeleninova poléevka

Na konci vareni
zustane v nadobé
$tava. Odlozte ji,
abyste ji pripadné
mohli pridat do
pokrmu.

- Umytou, ociSténou a nakrdjenou zeleninu vlozte do kosiku

pro vareni v pare.
- Nadobu zavrete.

- Do zasobniku na vodu nalijte 6 odmérek vody.

Nastavte polohu a nechte varit.

- Vysypte obsah kosSiku do nddoby na mixovani. Postupné
mixujte, dokud neziskate pozadovanou hustotu.

- Podavejte.

100 g mrkve
80 g brambor
20 g porku
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Hoveézi na mrkvi a bramborach

40 g libového hovéziho - Maso nakrajejte na kousky.
nebo mletého masa Umytou, ociSténou a nakrajenou zeleninu vlozte do kosSiku
100 g mrkve pro vareni v pare.

- Nadobu zavrete.

50 g brambor
9 - Do zasobniku na vodu nalijte 6 odmérek vody.

5 g masla
W/
- Obsah kosiku vysypte do nadoby na mixovani a postupné
mixujte, dokud neziskate pozadovanou hustotu.

- Pridejte maslo a stérkou smés promichejte.
- Podavejte.

Nastavte polohu a nechte varit.

Jable¢no-bananové pyré

- Umyté, ocCiSténé a nakrajené ovoce vlozte do koSiku pro 80 g de jablek
vareni v pare. 40 g de banani
- Nadobu zavrete.
- Do zasobniku na vodu nalijte 4 odmérky vody.
Nastavte polohu a nechte varit.

- Obsah koSiku vysypte do nadoby na mixovani a postupné
mixujte, dokud neziskate pozadovanou hustotu.

- Pred podavanim nechte vychladnout.

Udrzba

Pfed ciSténim pfistroj odpojte od elektrické sité a pokud je to Upozornéni:

nutné, nechte ho vychladnout. Usazeniny vodniho
Pristroj nikdy nemyjte v mycce na nadobi. Nikdy nepouzivejte kamene je nutné
Cistici prostredky, které obsahuji chlor. pravidelné odstrafovat.

Korpus pfistroje nikdy neponorujte do vody, ale otfete ho
jemnym navlhéenym hadrikem.
- Odstranovani vodniho kamene:
Do zasobniku na vodu nalijte 100 ml octa + 100 ml vody.
Nechte pusobit az do Uplného odstranéni vodniho kamene.
Tekutinu vylijte.
Dobre oplachnéte. V pripadé potieby postup zopakuijte.
Cepele noze se mohou dlouhodobym pouZivanim otupit.
V tomto pfipadé nevahejte a Cepele nechte vyménit v
nékterém smluvnim servisnim stredisku.
Tento pfistroj vyhovuje platnym normam a predpisum
(smérnici o nizkém napéti, elektromagnetické kompatibilité a
pozadavkum na zivotni prostf edi), a proto je jeho pouzivani

bezpecné.
Podilejme se na ochrané zivotniho prostredi!
e Vas pristroj je slozen z materiall, které Ize zhodnotit nebo recyklovat.
e Pristroj odevzdejte ve shérném misté, pripadné v nékterém smluvnim
L servisnim stredisku, ktery se o néj postara.
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Popis

1. Kryt 8. Telo pristroja
2. Rucka na uchopenie naparovacieho koSika 9. Svietiace kontrolné svetlo zapnuté/
3. Naparovaci kosik vypnuté
4. NOzZ z nehrdzavejlcej ocele 10. Ovladac funkcie pary alebo mixéra
5. Nadoba s odmerkou a chladnou stenou  11. Davkovacia nadoba na vodu 25 ml
6. Uzaver nadrzky 12. 3 malé pohare na uskladnenie jedal
7. VrlObkovana matica na utiahnutie noza  13. Stierka

Upozornenia tykajuce sa pouzivania
Pri demontazi Pred pouzitim si pozorne precitajte navod a dodrziavajte
manipulujte s nozom pokyny, ktoré su v nom uvedené.
mixéra vel'mi 5 Pouzitie, ktoré je v rozpore s ndvodom, zbavuje spolo¢nost
ppatlien_e,vp_retolze TEFAL akejkolvek zodpovednosti.
je vel’mi Spicaty a , . . . ,
ostry. - Pristroj skladujte mimo dosahu deti.

- Pristroj pouzivajte na rovnej a stabilnej pracovnej ploche.

- Skontrolujte, ¢i napdjacie napatie vasho pristroja zodpoveda
napitiu vase elektrickej siete. Uplne rozmotajte napajaci
kadbel. Nepouzivajte elektrické predlzovacie Snury. Ak je
napajaci kabel poskodeny, nechajte ho vymenit vyrobcom
alebo v jeho autorizovanom servise. Na Skody sp6sobené
nespravnym zapojenim sa nevztahuje zaruka.

- Tento pristroj je urCeny iba na domace pouzivanie.

- Pred kazdym pouzitim sa presvedcte, ¢i su diely pristroja
spravne umiestnené. Overte si polohu noza a nadoby.

- Aby zostali ¢epele noza neposkodené, nespracovavajte tvrdé

potraviny, ako napriklad tvrdi ¢okoladu, kockovy cukor,
parmezan, orechy, kocky ladu, atd.

- Pristroj odpojte z elektrickej siete, ked’ ho prestanete
pouzivat, ked' ho Cistite alebo pri akejkolvek manipulacii s
nozom. Pri odpdjani pristroja z elektrickej siete netahajte za
napdajaci kabel.

- Pristroj neukladajte na teplu plochu, do blizkosti ohna alebo vody.

- Funkciu pary neaktivujte bez toho, aby bola v nadrzke voda.

- Funkciu mixéra nezapinajte, ak je pristroj prazdny, ani ju
nezapinajte na viac ako 10 sekdnd.

- Uzaver nadrzky nevyberajte pocas prevadzky a po ukonceni
varenia pockajte asi 10 minut, kym ho otvorite.

- Do pristroja nikdy nevkladajte vidlicku, n6z ani iné kovové
predmety.

- Pristroj nepouzivajte, ak spravne nefunguje alebo ak bol
poskodeny. V danom pripade sa vzdy obratte priamo na
spolo¢nost TEFAL alebo na autorizované servisné stredisko
spoloc¢nosti TEFAL.
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Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim sa odporuca spustit jeden naparovaci cyklus so 4 odmerkami vody.
Nadobu, kosik, kryt, n6z a prisluSenstvo potom umyte vo vode s umyvacim prostriedkom na
riad. Jemnou handri¢kou ocistite telo vyrobku.

Pri demontdzi noza otacajte vriubkovanu maticu -fig. 1, az kym sa neuvolni horna a dolna
cast noza.

Prevadzka

Umiestnenie krytu

Ak chcete kryt zaistit, nadobu polozte tak, aby ste zarovnali Poznamka: kryt nie je
znacky X a otocte ju smerom doprava - fig. 2/3. mozné odstranit, ak

je nadoba uz zaistena
na tele pristroj.

Umiestnenie nadoby

Poznamka: pristroj Ked je kryt zaisteny, nddobu polozte na telo pristroja a
nemoéze fungovat, otacajte fiou, az kym sa nezaisti - fig. 4/5.

ked’ nadoba nie je

spravne zaistena.

Pouzivanie funkcie pary

Otvorte uzaver nadrzky na vodu a pomocou davkovacej nadobky Pozor: je mozné, ze
na vodu do nej nalejte také mnozstvo, ktoré je Specifikované na pri prvom pouzivani
varenie danych potravin - fig. 6. Znova zatvorte uzaver. Potraviny sa funkcia pary
polozte do naparovacieho koSika, ktory potom vlozte do vnutra zapne sama. Nadrzka
nadoby do vyznacenych zarezov - fig. 7, znova zatvorte kryt a musi byt naplnena
ubezpecte sa, ¢i je dobre zaisteny - fig. 2/3. Nadobu potom vodou vzdy pred
poloZte na telo pristroja - fig. 4/5 a ovlada¢ otocte do polohy zapojenim pristroja

para _ do elektrickej siete.

Svietiace kontrolné svetlo sa zasvieti a ovladac a vrati do polohy 0
Zohrievanie sa spusti aj ukonc¢i automaticky, ked' je nadrzka na
vodu prazdna.

Varenie potravin

Poznamka: ak potraviny Doba varenia sa meni podla teploty potravin a vyparovania vody,
nie s esSte uvarené, ktora sa pred zapnutim naleje do nadrzky. Doby varenia uvedené
pockajte este 10 minut, v navode na druhej strane, su iba orientacné a preratané na asi
kym otvorite uzaver 100 g Cerstvych alebo zmrazenych potravin, ktoré su porezané
nadrzky. Znova ju na malé kocky.

naplite, spustite
cyklus a prisposobte
mnozstvo vody.
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Zohrievanie a rozmrazovanie

Funkciu pary mozete pouzivat tak na zohrievanie potravin
alebo malych poharov, ako aj na rozmrazovanie malych
poharov. Dodané pohare sa mézu zmrazovat. Pri zohrievani
pouzivajte 3 odmerky alebo 6 odmeriek pri rozmrazovani.

Pozor: malé pohare
davajte do naparovacieho
kosika vzdy bez viecka

-fig. 8.

Pouzivanie funkcie mixéra

Pozor: mixér nikdy
nenechajte nepretrzite
v prevadzke viac ako
10 sekiind.

Vyberte naparovaci kosik a potraviny vlozte do mixovacej nadoby.
Znova uzatvorte kryt a ubezpecte sa, Ci je spravne zaisteny.
Nadobu potom polozte na telo pristroja a ovladac otocte do

polohy mixér .

Ovladac stlacajte, az kym nedostanete pozadovanu hustotu.
Ak potraviny zostanu prilepené na stene nadoby, odlepte ich
stierkou, znova spravne zalozte kryt a pokracujte v mixovani.

Sprievodca varenim

3 odmerky |4 odmerky |6 odmerky

Na konci varenia v
nadobe zostane

Potraviny (cerstvé
alebo zmrazené,

$tava. Vylejte ju a
pridajte k jedlu, ak je
to potrebné.

asi 100 g) R

- Z O ™/
Zelenina o) z
Zelena fazulka, hrach, H \% M
mrkva, cukina, por, '} Q 2
zeTlalfy. E E 2 L]
Masa \ N o
Kuracie, hovadzie, zajac A : v

: , zajac. N E AL |
Ryby | N

E |

Pstruh, treska. E
Ovocie
Jablka, hrusky.
Doba Asi 7 minat. |Asi 10 minuat.|Asi 15 minut.

Recepty
Zeleninova

osupte a nakrijajte.
- Nadobu zatvorte.

- 6 odmeriek vody nalejte do nadrzky. Nastavte polohu

a nechajte varit.

polievka

- Zeleninu pred vlozenim do naparovacieho kosika umyte,

100 g mrkvy
80 g zemiakov
20 g poru

- Obsah kosika vylejte do mixovacej nadoby. Mixujte stlacanim
ovladaca, az kym nedostanete pozadovanu hustotu.

- Podavajte.
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40 g hovadzieho
masa alebo mletého
steaku

100 g mrkvy
50 g zemiakov
5 g masla

Kompot - jablko/banan

Hovadzie maso mrkva/zemiaky

- Maso narezte na kusky. Zeleninu pred vlozenim do
naparovacieho kosika umyte, oSupte a nakrdjajte.

- Nadobu zatvorte.

- 6 odmeriek vody nalejte do nadrzky. Nastavte polohu
a nechajte varit.

- Obsah naparovacieho kosika prelejte do mixovacej nadoby
a potom mixujte stlacanim ovladaca, az kym nedostanete
pozadovanu hustotu.

- Pridajte maslo a stierkou ho zamieSajte.

- Podavajte.

- Ovocie pred vlozenim do naparovacieho kosika umyte, 80 g jabik

osSupte a nakrajajte.

- Nadobu zatvorte.

40 g bananov

- 4 odmerky vody nalejte do nadrzky. Nastavte polohu

a nechajte varit.

- Obsah naparovacieho kosika prelejte do mixovacej nadoby
a potom mixujte stlacanim ovladaca, az kym nedostanete

pozadovanu hustotu.

- Pred podavanim nechajte vychladnut.

Udrzba

Po pouziti pristroj odpojte z elektrickej siete a, ak je to potrebné, Pozor: pravidelne je
nechajte vychladnut, aby ste mohli pristapit k jeho ocisteniu. potrebné odstranovat
Pristroj nikdy nedavajte do umyvacky riadu. nanosy vodného
Nikdy nepouzivajte prostriedky s obsahom chléru. kamena.

Telo pristroja nikdy neponarajte do vody, ale ho utrite jemne

vlhkou makkou handrickou.

- Odstranovanie vodného kamena:
100 ml bieleho octu + 100 ml vody nalejte do nadrzky.
Nechajte postat, az kym sa vodny kamen Uplne neodstrani.

Tekutinu vylejte.

Dobre oplachnite. Ak je to potrebné, postup opakujte.
Po dlhom pouzivani sa Cepele noza otupia, nevahajte a
nechajte ich vymenit. V. danom pripade sa vzdy obratte na
autorizované servisné stredisko.
Aby bola zabezpecena vasa bezpecnost, tento pristroj zodpoveda
platnym normam a nariadeniam (smernica o nizkom napati, o
elektromagnetickej kompatibilite, o0 materidloch, ktoré prichadzaju
do kontaktu s potravinami, o zivotnom prostredi...).

Prispejme k ochrane zivotného prostredia!

e VA$ pristroj obsahuje vela hodnotnych alebo recyklovatelnych
materialov.

e Odovzdajte ho na zberné miesto, alebo ak také miesto chyba, tak
autorizovanému servisnému stredisku, aby sa pristroj zlikvidoval.




A tartozékok leirasa

Fedél

Parolékosar file
Parolokosar
Rozsdamentes acél kés

vl A W N =

- hidegfalu kivitel
6. Tartaly feltolt6 kupakja

7. Késszorité szabdalyozokerék

8. Késziilék haz

9. Miukodést jelzé lampa

10. Parolas vagy apritas funkcié gomb

Mérési beosztassal ellatott edény 11. 25 ml-es vizadagolo

12. 3 kisméretli élelmiszertart6 Givegedény
13. Spatula

Hasznalati ovintézkedések

Leszereléskor nagy
figyelemmel fogja
meg az aprité kését,
mert az nagyon éles
és vagasi sérilléseket
okozhat.

Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az utmutatot és tartsa
be az elGirasokat.

A

hasznalati Utmutaténak nem megfelelé hasznalat felmenti a

TEFAL céget minden felelésség aldl.

A készilék gyerekektdl tavol tartando.

A késziléket egy sima és stabil fellileten hasznalja.
Ellenérizze, hogy késziilékének tapfesziiltsége megegyezik-e
a halozati feszultséggel. Tekerje le teljesen a tapkabelt. Ne
hasznaljon elektromos hosszabbitot. Amennyiben a tapkabel
megsérilt, azt a gyartéval vagy egy hivatalos szervizzel
cseréltesse ki. Barmilyen csatlakoztatasi hiba érvényteleniti
a garanciat.

A készulék kizarolag haztartasbeli hasznalatra alkalmas.
Minden haszndlat el6tt bizonyosodjon meg arrél, hogy a
késziilék 6sszes alkatrésze megfelel6 médon a helyén van.
A kés jo allapotanak megérzése érdekében ne hasznadlja
kemény élelmiszerek apritasara, mint példaul étcsokoladé,
kockacukor, parmezan, did, jégkocka stb.

Huzza ki a készulék csatlakozodugaszat a konnektorbél,
amikor befejezi annak hasznalatat, tisztitaskor és mindig,
amikor megfogja a kést. Ne huzza ki a csatlakozédugaszt a
kabelnél fogva.

Ne helyezze a késziiléket meleg feliiletre, lang vagy vizsugar
kozelébe.

Ha nincs viz a tartalyban , ne kapcsolja be a parolé funkciét.
Ha a késziilék tres, ne kapcsolja be az apritd funkciét, és
ne hasznalja 10 masodpercnél hosszabb ideig egyhuzam-
ban.

Hasznalat soran ne tavolitsa el a tartaly kupakjat, és az
elkészitési idS letelte utan varjon 10 percet, miel6tt kinyitna.
Soha ne helyezzen a késziilékbe villat, kést vagy mas fémes
targyat.

Ne hasznadlja a késziléket, ha az rendellenesen mukodik vagy
karosodott. Ebben az esetben mindig vegye fel a kapcsolatot
a TEFAL céggel vagy egy hivatalos TEFAL szervizkdzponttal.
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ElsO hasznalat elott

Els6 hasznalat el6tt javasolt elvégezni egy parolasi ciklust 4 adagolényi vizzel.
Ez utan mosogatdszeres vizzel mossa el az edényt, a fedelet, a kést és a tartozékokat.

A készilék hazat egy puha torl6ruhaval tisztitsa meg.

A kés leszereléséhez forgassa a szabalyozdkereket - fig. 1, amig a kés felsd és also része ki

nem szabadul.

Mukodés

A fedél felhelyezése
\{

Lezarashoz helyezze a fedelet az edényre, az A jelzéseket

egymashoz igazitva, és forgassa jobbra - fig. 2/3.

Megjegyzés: a késziilék
nem mikodik, ha az
edény nincs
megfeleléen razarva.

Parolo funkcié hasznalata

Megjegyzés: a fedelet
nem lehet eltavolitani,
miutan az edényt
razarta a készilék
hazara.

Az edény felhelyezése

Lezart fedéllel helyezze az edényt a késziilék hazara, és forgassa
addig, amig a biztonsagi retesz le nem zarul - fig. 4/5.

Nyissa ki a viztartaly kupakjat és a vizadagold segitségével t6ltson
bele annyi vizet, amennyi az elkészitendd élelmiszerhez fel van
tiintetve - fig. 6. Zarja vissza a kupakot. Helyezze az élelmiszereket
a paroldkosarba, majd helyezze a kosarat az edénybe, az erre a
célra szant bevagasba - fig. 7, majd zarja vissza a fedelet,
megbizonyosodva a reteszelés sikerességérél - fig. 2/3. Ez utan
helyezze az edényt a készilék hazara - fig. 4/5, és forgassa a

gombot az parold pozicidba.
A jelz6lampa bekapcsol, és a gomb visszatér a 0 pozicidba.
A melegités elkezdddik, és automatikusan leall, amint a viztartaly kitiril.

Megjegyzés: amennyiben
az élelmiszerek nem
fottek meg eléggé, varjon
10 percet, mielé6tt kinyitna
a tartaly kupakjat. Toltse
meg Ujra a tartalyt, és
kezdje el a f6zési ciklust
a megfelelé
vizmennyiséggel.
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Figyelem:
eléfordulhat, hogy
elsé hasznalatkor a
parolo6 funkcié mar
be van kapcsolva.
Tehat mindig toltse
fel a tartalyt, miel6tt
bekapcsolna a
késziiléket.

Elelmiszerek elkészitése

A f6zési id6 figg az élelmiszerek hémérsékletétdl és a
bekapcsolas elétt a tartalyba toltott viz parolgasatol. Tehat a
mellékelt elkészitési id6 tablazatban megadott id6k tdjékoztatd
jelleglek, és megkozelitéleg 100 gramm, apré kockara vagott
friss vagy fagyasztott élelmiszerre vonatkoznak.



Melegités és kiolvasztas

A parolé funkciét élelmiszerek és a kisméreti élelmiszertartd edények Figyelem: a kisméreti
tartalmanak melegitésére vagy a kisméretl élelmiszertarté élelmiszertart6 edény
edények tartalmanak kiolvasztasara is hasznalhatja. A mellékelt hasznalatanak esetén,
élelmiszertartd edények ellendlinak a fagyasztasnak. mindig fedél nélkiil
Hasznaljon 3 adagolényi vizet melegitéshez és 6 adagolényi helyezze a
vizet kiolvasztashoz. parolékosarba - fig. 8.
Aprito funkcio hasznalata
Figyelem: soha ne Tavolitsa el a paroldkosarat és dntse az élelmiszereket az apritéedénybe.
apritson 10 percnél Zarja vissza a fedelet, megbizonyosodva arrél, hogy megfeleléen
hosszabb ideig be van reteszelve.
egyhuzamban. Ez utan helyezze az edényt a késziilék hazara, és forgassa a

gombot az aprité poziciodba.

Impulzusokkal addig apritsa az élelmiszereket, amig a kivant
allagot nem kapja.

Ha az élelmiszerek raragadnak az edény falara, szedje le 6ket
a spatula segitségével és miutan megfelel6en visszahelyezte a
fedelet, kezdje ujra az apritast.

FOozési tablazat

3 adagolonyi|4 adagolonyi|6 adagolonyi A f6zés végeztével lé
viz viz viz marad az edényben.
Elelmiszerek (friss Tartsa meg, és szilkseg
vagy fagyasztott, es,etgn a’dja hozza a
megkozelitéleg 100 g) K készitményhez.
Zoldségek zsldbab, v c')
zo6ldborsé, répa, cukkini, L - L
poréhagyma, burgonya. E 6 v
Husok f E é
Csirke, marha, nyul. T S 7
Halak E Z
Pisztrang, fekete tékehal. S
Gyumolcsok
Alma, korte.
Ido Megkozelitéleg|Megkozelitéleg|Megkozelitbleg
7 perc 10 perc 15 perc

Receptek
Zoldségleves

- Mossa meg, hamozza meg és szeletelje fel a zoldségeket, 100 g repa
mielStt a parolékosarba helyezné. 80 g burgonya
- Zarja le az edényt. 20 g poréhagyma
- Onts6n 6 adagolonyi vizet a tartdlyba. Helyezze
pozicidéba, és hagyja foni.
- Ontse a kosar tartalmat az apritéedénybe. Impulzusokkal addig
apritsa az élelmiszereket, amig a kivant allagot nem kapja.
- Talalja.
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Répas / burgonyas marhahus

40 g marhahus szelet - VAgja darabokra a hust. Mossa meg, hamozza meg és szeletelje

fel a zoldségeket, miel6tt a parolékosarba helyezné.

- Zarja le az edényt.

- Ontsén 6 adagolényi vizet a tartdlyba. Helyezze

) pozicidba, és hagyja féni.

59 vaj - Ontse a kosdr tartalmat az apritéedénybe, majd impulzusokkal
addig apritsa az élelmiszereket, amig a kivant allagot nem
kapja.

- Adja hozza a vajat és keverje el a spatula segitségével.
- Talalja.

vagy bifsztek
100 g répa
50 g burgonya

Alma- / banankompot

- Mossa meg, hdamozza meg és szeletelje fel a gyiimolcsoket, 80 g alma
miel6tt a paroldkosarba helyezné. 40 g banan
- Zarja le az edényt.
- Onts6n 4 adagolonyi vizet a tartalyba. Helyezze
pozicidba, és hagyja foni.
- Ontse a kosar tartalmat az apritdedénybe, majd impulzusokkal
addig apritsa az élelmiszereket, amig a kivant allagot nem
kapja.
- Talalas el6tt hagyja kihdilni.

Karbantartas

Haszndlat utan hdzza ki a késziilék csatlakozédugaszat a Figyelem: a
konnektorbdl, és sziikség esetén hagyja leh(lni, miel6tt tisztitana. vizkélerakodasokat
Soha ne tisztitsa mosogatégépben. Soha ne hasznaljon rendszeresen el kell
klértartalmu tisztitoszereket. tavolitani.

Soha ne meritse vizbe a késziilék hazat. Egy puha, enyhén
nedves torléruhaval tisztitsa meg.
- Vizkémentesités:

Ontsén a tartadlyba 100 ml fehér ecetet és 100 ml vizet.

Hagyja a tartalyban, amig a vizké teljes egészében nem

tavozik. Ontse ki a folyadékot.

B vizzel dblitse ki. Sziikség esetén ismételje meg a miveletet.
Hosszu hasznalat utan a kés pengéi elkopnak, cserélje ki
késlekedés nélkil. Ebben az esetben mindig forduljon egy
hivatalos szervizk6zponthoz.

Az On biztonsaga érdekében ez a késziilék megfelel a
hatdlyos szabvanyoknak és elGirdasoknak (kisfeszultségre,
elektromagneses kompatibilitasra, élelmiszerekkel érintkez6
anyagokra, kornyezetvédelemre stb. vonatkozé irdnyelvek).

Vegyiink részt a kornyezetvédelemben!

e Az On késziiléke szamos értékesithetd vagy Gjrahasznosithaté anyagot
tartalmaz.

o A megfelel6 kezelés végett, késziilékét adja le egy gyljt6helyen vagy,

ennek hidnyaban, egy hivatalos szervizk6zpontban.

36



OnucaHue

1. Kanak 7. Konenue 3a 3aTAraHe Ha HoXxa
2. [pbxKa 3a XBallaHe Ha KowHuuaTta 8. Kopnyc Ha ypeaa
3a roTBeHe Ha napa 9. CBeT/NIMHEH NHAOMKATOP 3a BK/OYBAHE
3. KowHMua 3a roTBeHe Ha napa 10. byToH 3a hyHKUMA Napa UM MUKCUPAHE
MHOKCOB HOX 11. Jo3aTop 3a BOAA — 25 Mn
5. TpaayupaHa yawa c 12. 3 cTbkneHun bypkaHuyeTa 3a
TONOM30/IMPAHN CTEHMU CbXpaHeHMe Ha cmecuTe
6. Tana 3a nb/IHEHEe Ha BaHMYKaTa 13. WnaTtyna
Mpeana3sHu Mepku npu ynortpeba
Mpwu pasrno6sapaHe Mpeaun ynotpeba npoyeteTe BHUMATENHO YMbTBAHETO U
paboTtete MHOro cneaBanTe ykasaHuATa.
BHUMATENIHO C HOXa Tefal He HOCK HMKaKBa OTFrOBOPHOCT NpKM ynoTpeba He no
Ha MUKCepa, Tbi npeaHasHavyeHue.
KaTO € MHOro oCTbp — He ocTaBainTe ypeaa Ha AOCTHMHO 3a AeLad MACTO.
M pexell. — M3non3eanTe ypeaa BbpXy paBHa M cTabunHa NoBbPXHOCT.

— lMpoBepeTe fanu 3axpaHBAHETO Ha ypena OTroBOPSA Ha
eflekTpuyeckarta BuM Mpexa. Pa3suiiTe n3usano 3axpaHBalius
kaben. He nanonssamnTte eNIeKTPUYECKU YA BIKUTEN.

AKo 3axpaHBawWwmAT Kaben e nospeneH, Ton Tpsbea aa 6bvae
CMeHeH OT NMPOW3BOAUTENSA B CEPBMU3A 32 rapaHLMOHHO
obcnyBaHe, 3a Aa ce usberHaTt BCAKaKBM puckose. Mpu
HeMNpaBMIHO 3aXpaHBaHe rapaHumMATa cTaBa HeBaaMAHa.

— To3u ypepn e npeaHa3HaYeH caMo 3a AoMallHa ynoTpeba.

— lMpeau Bcska ynotpeba npoBepsBanTe Aanu yacTuTe Ha
ypeaa ca npaBuJHO nocTaBeHu. MpoeepsaBaniTe NOCTABAHETO
Ha HOXa M Ha yaluaTa.

— 3a ga npeanasvTe oCTpMeTaTa Ha HOXa OT NoBpena, He
obpaboTBaniTe TBbPAN XPAHUTENHU MPOAYKTU KaTo BriokyeTa
lokonaz, byuyku 3axap, napMmesaH, A4Ku, Kybueta neg u T.H.

— M3knouBanTe ypeaa OT 3aXpaHBAHETO, KOraTo MPUKAKYUTE
paboTa c Hero, Npu NOYMCTBAHE WM MPU KAKBATO M Aa e
paboTa c Hoxa. He abpnanTe 3axpaHBalms kaben, 3a aa ro
U3KJTIOYMTE OT MpexaTa.

— He nocTaBsanTe 1 He NMoJsi3BanTe ypeaa BbpPXy HaropeuieHa
NMOBBPXHOCT, B BIN30CT A0 NAaMbK MAM NPBCKM BOAA.

— He 3apencTBanTe pyHKkUMATa napa 6e3 Boga B pe3epBoapa.

— He 3agencTBanTe QyHKUMATA MUKCMPAHE, aKO YpeabT e
npaseH, HUTO B NpoAab/KeHNe Ha noeeye oT 10 cekyHaw.

— He maxalTe TanaTa Ha BaHMYKaTa Mo Bpeme Ha ynoTtpeba u
n34yakBanTe okosio 10 MUHYTU cnepn Kpas Ha NPUrOTBAHETO,
npeaun aa s oTBOpUTE.

— Hukora He 6bpKanTe C BUAMLLA, HOX UK MeTallHU
npeameTu B ypeaa.

— He usnon3eanTe ypena, ako He paboTy HOPMAJIHO UK €
noBpeeH. B To3u cnyyan ce obbpHeTe ANPEKTHO KbM TEFAL
Unn KkbM ofobpeH cepeu3 Ha TEFAL.
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NMpeaun nbpBa ynotpeba

Mpeav nbpeaTa ynotpeba B NpernopbyBamMe Aa BKIKYMTE LMK Ha Napa, KaTo C1oxuTe 4 4031 BOAA.
Cnep TOoBa M3MMITE YallaTa, KOLWHMLATA, Kanaka, HoXa U NPUCTaBKUTe C BOAA M npenapar 3a
cbaoBe. MNouyncTeTe KOpMyca Ha ypeaa C MeKa Kbpna.

3a na pasrnobuTe Hoxa, 3aBbpTete konenueto - fig. 1, aokato oceoboanTe ropHarta u gonHata

4acCT Ha HOXa.

HaunH Ha paboTta

[TlocTaBAHe HA Kanaka

3a aa bukcupate Kanaka, Cno}eTe ro BbPXy 4awara, KaTto
nocTaBuTe 3HaUNTe [ eAMH CPelly APYT U rO 3aBbpTHTe
HaascHo - fig. 2/3.

3abenexka: ypeabT He
MOKe [ia Ce BKJouU,
aKo yallaTta He e
¢dbuKcupaHa npaBuHo.

3a 6esonacHocr - fig. 4/5.

Cnen kato dukcupaTe Kamnaka,
Koprnyca Ha ypeaa v 3aBbpTeTe A0 3a4eWCTBAHe Ha cucTeMarta

3abenexka: KanakbT
He MOXe ga ce cBans
cnepn bukcupaHe

Ha yalaTta BbpXy
Koprnyca Ha ypeaa.

[locTaBfAHe Ha yawara

NMnocTtaBeTe 4alwaTta BbBPXY

U3non3esaHe HA (pyHKUMA napa

OTBOpeTe TanaTa Ha BaHW4KaTa 3a BOAA U cUreTe NoCcoYeHoTo 3a
NMPUroTBAHE Ha NPOAYKTUTE KOJIMYECTBO C MOMOLLTA Ha J03aTopa
3a Boga - fig. 6. 3ateopete Tanarta. MocTaseTe npoayKkTUTE B
KOLIHMLIATA 3a FOTBEHE Ha Mapa W1 c/ef], ToBa A C/IOXKeTe B yaluara
B NpeaBuaeHus 3a Tasu uen xneb - fig. 7. 3 ateopete kanaka,
KaTo ce yBepuTe, 4e e npasuiHo dhukcupaH - fig. 2/3. Cnep ToBa
nocTaseTe vawara Bbpxy kopnyca Ha ypeaa - fig. 4/5 un

3aBbpTeTe ByTOHA HA NO3MUMs napa

MHLI,VIKaTop'bT CcBeTBa U 6yTOH'bT Ce Bpblla Ha NO3nLm1A O

HarpssaHeTo 3ano4sa 1 cnvpa aBToMaTUYHO, KOraTo BoAara B
pe3epBoapa CBbPLIW.

BHUMaHMe: Bb3MOXHO
e Nnpu nNbpBarta
ynotpeba dpyHKUuATa
napa seye pga

e 3a/leCTBaHa.
BuHarm nonHete
pe3epBoapa, npeau
Aa BKJouuTe ypeaa B
3axpaHBaHeToO.

NMpuroTBaHe Ha XPaHUTENIHU NMPOAYKTHU

3abenexka: ako
npoaykKTuUTe He ca
OOCTaTbYHO CBapeHM#,
u3yakante 10 MUHyTN,
npeauv na oTsopuTe
Tanarta Ha BaHMWYKara.
HanbsHeTe OTHOBO U
noBTOpeTe nporpamara
C noAxoaAlLo
KOJINYeCTBO BOJa.
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BpemeTo 3a NnpuroTeaHe BapMpa B 3aBUCMMOCT OT
TeMnepaTypaTa Ha XpaHUTeHUTe NPOAYKTU U OT
n3napsBaHeTO Ha BOAATA, HaNATA BbB BaHMYKaTa Npeau
BkAOUBaHeTo. CnefoBaTeslHO BpeMeTO 3a MPUroTBAHE B
nocovyeHUTe NO-A0NYy YKa3aHWA e NpenopbyuTesiHO 3a
Konun4yecTtBo OoT okono 100 r npecHM nnm 3ampaseHun, Hapsa3aHu
Ha Manku Kybuyeta XpaHUTENHU NPOAYKTH.



lMpeTonnsaHe u pa3dMpa3saBaHe

MoxeTe CblLL0 TaKa Aa u3nonsparte GyHKUMATA Napa 1 3a Aa BHMMaHuMe: ako
npeTonasTe XpaHUTENHU NPOAYKTU Unun bypkaHyeTa, U A0pu usnonspare

3a Aa pa3smpassaBaTe bypkaHuyeTata. JlocTaBeHUTE C ypeaa 6yp|<a:HL|eTaTa, BUHaru
bypkaHyeTa MoraT Aa ce M3MoJi3BaT 3a 3aMpa3sBaHe. CBIANTE Karnaka, npeau
M3non3eaiTe 3 [03M BoAa 3a NpeTonisHe Unu 6 [03M BoAa 3a Aa r'v nocraeute B

KoWwHULAaTa 3a

asmpassBaHe.
pasup roTBeHe Ha napa - fig. 8.

N3non3BaHe Ha pyHKUUA MUKCUPAHEe

M3BapeTe KOWHMLATA 3a FOTBEHE HA Mapa W U3cuneTe NPOAYKTUTE
B yallaTa 3a MUKCMpaHe.

3aTBOpeTe Kanaka u ce yBepeTe, ye e NpaBUIHO pUKCUpPaH
Cnepn ToBa MocTaBeTe yallaTa BbpXy KOpryca Ha ypeaa u

BHuMMaHuMe: HUKoOra
He MUKCupanTe B
npoab/iXeHne Ha
noepevye ot

10 cekyHaM. 3aBbpTeTe HBYTOHA HA MO3ULLMA MUKCUPAHe .

3apencTeanTe Ha NHTEPBAJIN, AOKATO NONYy4YUTE KeJlaHATA KOHCUCTEHLLUA.
AKO npoayKTuTe Ce 3anenBaT No CTeHUTE Ha vallaTa,
oT/ienBanTe rm C NOMoLLTa Ha wnaTtynarta u npo,u,bn»(aBaﬁTe
MUWKCUPAHETO, CJie[] KaTO CTe NMNoCTaBu/In Ha MACTO KalakKa.

YkKa3zaHua 3a NpUroTesHe

3 po3u Bogal4 no3u Boga|6 no3m Boga

B Kpaa Ha
NPUroTBAHETO, B
XpaHutenHu yawara e ocTaHan COK.
NPOAYKTU (npecHn nunu 3anaseTe ro u ako e
3ampaseHu - okosio 100 r) HeobxoaunMmo, ro

pnobasete KbM cMecTa.

3eneHuyum 3enen
dacyn, rpax, MopKoBswu,
TUKBWYKMN, NPa3, KapTodu.

Meco
Mune, ropexnao, 3aex.

Puba

MbCcTbpBa, NPACHA Tpecka.

NMnopose
AGBAKYK, KpPYyLLN.

MIMIOIOO-m=uw3
mImw—0=-
MID>DWMWD>DUOUZWDT

Bpewme Okono 7 muH|Okono 10 mnH|Okosno 15 mMuH

PeuenTtu
3eneHYyKoBa cyna

- N3mninte, obenete n HapexeTe 3eNeHYyLUTE, Npeau Aa rm 100 r MOPKOEM
CJIOXUTe B KOLIHMLATA 3a FOTBEHE HAa napa.

- 3aTBOpeTe valiaTa.

- Cunete 6 0031 BOAA BbB BaHMYKaTa. [locTtaBeTe HA No3unLus
N oCcTaBeTe Aa Ce CBapAT.

- M3cuneTe NpoAyKTUTe OT KOLWHMLATA B YyallaTa 3a
MUKCMpaHe. MUKCupanTe Ha MHTepPBaIMU, AOKATO NOJyymTe
esaHaTa KOHCUCTEHLLMA.

- CepBupanTe.

80 r kapTodu
20 r npas
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foBeXA0 C MOPKOBU / KapTodu

40 r roeexnpno dune - HapexeTe MecoTo Ha napueta. M3muinTe, obenete n HapexeTe
WAN WHULen 3efieHYyLUTe, Npean Aa MM CNOXUTe B KOWHULLATA 3 FOTBEHE
100 r mopkoBU Ha napa.

50 r kapTodu - 3aTBOpeTe valaTa.

5 r macno
N oCTaBeTe Aa ce CBApAT.

- Cunete 6 0031 BOAA BbB BaHMYKaTa. [locTaBeTe Ha NO3ULIUA

- M3cnneTe npoAyKTUTE OT KOLWHMLATA B YallaTa 3a MUKCUpaHe
n cnep ToBa MVIKCVIpal\/’ITe Ha MHTepBaN, AOKATO NnoJjiyunTe

XenaHata KOHCUCTeEHLUNA.

- JlobaBeTe MacnoTO 1 pasbbpKanTe C MOMOLLTA HA WNaTynara.

- CepBupanTe.

KoMmnoTt ot 96baku / 6baHaHu

- N3mnnTe, obeneTte n HapexeTe NNOA0BETE, NPeaANn Aa MU 80 r 26bLAKK
C/IOXKNTE B KOWHMLATA 3a FOTBEHE HA napa. 40 r 6aHaHu
- 3aTBOpeTe yaliaTa.
- Cunete 4 n03u BoAa BbB BaHWYKaTa. [locTaBeTe Ha no3uums
MU OCTaBeTe Aa ce CBapAT.
- Mi3cuneTe npoAyKTMTe OT KOWHMLATA B YyawaTa 3a
MUKCUpaHe 1 cnejl TOBA MUKCUpANTE HA UHTEPBAU, A0KATO
Mony4ymnTe kenaHaTa KOHCUCTeHUUS.
- OcTaBeTe ga M3CTUMHe, Npeaun aa cepsupare.

NMNoaApbkKKa

Cnepn ynoTpeba u3kntouBanTe ypeaa oT 3aXpaHBaHeTO BHUMaHue:

M OCTaBANTe Aa U3CTUHE, aKo e Heobxoaumo, npeau aa BapOBUKOBUTE
NPUCTBLNUTE KbM MOYNCTBAHE. oTnaraHusa Tpabsa
He nouuncTBanTe B MUANHA MallMHa. HUKora He m3nos3BanTe Aa ce noyucrear
XNOpHW NpenapaTu. peAoBHO.

Hukora He noTtansanTe Kopnyca Ha ypeaa BbB BOAa, a o
n36bpCBaNTe C JIEKO HaBNaXHeHa MeKa Kbpna.
- MNMoyncTBaHe OT KOT/IEH KaMbK:
M3cuneTte 100 mn 6an ouet + 100 mn BOAA BbB BaHMYKaTa.
OcTaBeTe Aa AeNCTBa A0 MbAHOTO OTCTPAHABAaHE Ha
BapoBuKka. M3cunere TeyHocTTa. M3nnakHeTe obunHo.
AKO e Heobx0AMMO, NOBTOPETE NpoueaypaTa.
BcnencTene Ha NPOAB/IKUTENIHOTO M3MN0J3BaHe ocTpMeTaTa Ha
HOXa ce 3aTbnABaT. He ce KonebanTe ga rm CMeHUTE.
B To31 cnyyan BUHaArM ce obpsbluanTe KbM 0400peH cepBU3.
3a Bawara 6e30MacHOCT TO3M ypeJ, CbOTBETCTBA Ha CTaHAapTUTE
W Ha AencTBalliaTa HopMaTuBHa ypeaba (HUCKOBONTOBA AMPEKTMBA,
JvpekTunBa 3a efleKTpoMarHnuTHa CbBMecTUMocCT, MaTtepuanu B
KOHTAKT C XPaHUTEJIHU NMPOAYKTU, OKOMIHA Cpeaa v ap.).

Ja yyacTtBame B ona3BaHeTO Ha OKoJiHaTa cpeaal

M3MoN3BaT MOBTOPHO UM Aa Ce peuunKnnpar.

cepBu3, 3a Aa bbae npepaboTeH.

e YpeabT e u3paboTeH OT pas3/iMyHU MaTepuanu, KOUTO moraTt ga ce

° I'Ipe,u,a|7|Te ro B cneunaneH UeHTbpP WU, aKO HAMA TAKbB, B O,EI,O6|DEH
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Descriere

1. Capac 8. Corpul aparatului
2. Toarta a cosului de gatit cu abur 9. Martor luminos de functionare
3. Cos pentru gatit cu abur 10. Buton functie abur sau mixare
4. Cutit inox 11. Pahar de dozare de apa de 25 ml
5. Vas gradat cu perete rece 12. 3 mici vase din sticla pentru
6. Busonul cuvei pastrarea preparatelor
7. Rotitd de strangere a cutitului 13. Spatula
Precautii de utilizare
in timpul demontarii, Tnainte de utilizare, cititi manualul de utilizare si urmati
manipulati cutitul instructiunile cuprinse Tn acesta.
mixerului cu multa O utilizare neconforma exonereaza TEFAL de orice responsabilitate.

grija, deoarece este
foarte ascutit si
taios.

- Nu lasati aparatul la indemana copiilor.

- Utilizati aparatul pe o suprafata plana si stabila.

- Verificati ca tensiunea de alimentare a aparatului dumneavoastra
sa corespunda cu cea a instalatiei dumneavoastra electrice.
Desfasurati cablul de alimentare in intregime. Nu utilizati
prelungitor electric. In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, inlocuiti-1 de catre producator sau service-ul sau
autorizat. Conectarea la o tensiune necorespunzatoare
anuleaza garantia.

- Aparatul dumneavoastra este destinat exclusiv unei utilizari
casnhice.

- Tnainte de fiecare utilizare, asigurati-vd de montarea corecta
a pieselor aparatului. Verificati pozitia cutitului si a vasului.

- Pentru ca lamele cutitului sa ramana intacte, nu le folositi
pentru a tdia alimente dure, precum ciocolata, cubuletele de
zahar, parmezanul, nucile, cubuletele de gheata, etc.

- Scoateti aparatul din priza de indata ce nu-I mai utilizati,
pentru a-l curata sau in cazul oricarei manipulari a cutitului.
Nu scoateti aparatul din priza trdgand de cablul acestuia.

- Nu asezati aparatul pe o suprafata calda, in apropierea unei
flacari sau a unor improscari cu apa.

- Nu activati functia abur fara apa in rezervor.

- Nu activati functia mixer, daca aparatul este gol si nici mai
mult de 10 secunde Tn continuu.

- Nu indepartati busonul cuvei in timpul utilizarii si asteptati
aproximativ 10 minute dupa ce ati terminat cu gatitul
Thainte de a-I deschide.

- Nu introduceti, niciodata, furculita, cutit sau obiecte metalice
in aparat.

- Nu utilizati aparatul, daca nu functioneaza corect sau daca
a fost deteriorat. in acest caz, adresati-vd, direct, firmei
TEFAL sau unui centru de service autorizat TEFAL.
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Inaintea primei utilizari

Tnaintea primei utiliziri, este recomandata si efectuati un ciclu de abur introducand pahare
de dozare cu apa.

Apoi, spalati vasul, cosul, capacul, cutitul si accesoriile cu apa la care adaugati putin detergent
de vase. Curatati corpul aparatului cu o carpa moale.

Pentru a demonta cutitul, rotiti moleta - fig. 1 pand cand eliberati partile superioara si inferioara
ale cutitului.

Functionarea

Montarea capacului

Pentru blocarea capacului, pozitionati-I pe vas aliniind reperele Observatie: capacul nu
X si rotind inspre dreapta - fig. 2/3. poate fi indepartat dupa

ce vasul este blocat
pe corpul aparatului.

Montarea vasului

Observatie: aparatul Odata ce capacul este blocat, pozitionati vasul pe corpul
nu poate functiona, aparatului, rotiti pana la cuplarea sigurantei - fig. 4/5.
daca vasul nu este

blocat in mod corect.

Utilizarea functiei abur

Deschideti busonul cuvei de apa si turnati cantitatea indicata pentru Atentie: la prima

a gati alimentele cu ajutorul paharului de dozare - fig. 6. inchidet; utilizare, este posibil
la loc busonul si introduceti alimentele Tn cosul pentru gatit cu ca functia abur sa fie
abur, apoi pozitionati-l in vas in crestdtura prevazutd - fig. 7 si deja activa. Asadar,
inchideti la loc capacul asigurandu-va ca este blocat in mod rezervorul trebuie sa
corespunzator - fig. 2/3. Asezati apoi vasul in corpul aparatului fie umplut intotdeauna

Tnainte de a introduce

- fig. 4/5 si rotiti butonul in pozitia abur : PR
aparatul in priza.

Martorul luminos se aprinde si butonul revine in pozitia Q
incilzirea porneste si se opreste automat cand rezervorul de apd este gol.

Prepararea alimentelor

Observatie: daca Timpul pentru prepararea alimentelor difera in functie de
alimentele nu sunt temperatura alimentelor si de evaporarea apei turnate Tn cuva
suficient de fierte, fnainte de pornirea aparatului. Timpii de preparare alaturati
asteptati 10 minute sunt furnizati asadar cu titlu informativ pentru o cantitate
Tnainte de a deschide de aproximativ 100 g de alimente, proaspete sau congelate,
busonul cuvei. Umpleti taiate in cubulete marunte.

din nou si porniti un
alt ciclu adaptand
cantitatea de apa.
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Reincalzirea si decongelarea

De asemenea, puteti utiliza functia abur pentru a reincalzi
alimentele sau vasele mici si chiar pentru a decongela vasele
mici. Vasele furnizate rezista la congelare. Utilizati pahare de
dozare pentru o reincalzire sau pahare de dozare pentru o

decongelare.

mic, asezati-|,

sau in cosul pentru
gatit cu abur - fig. 8.

Atentie: nu mixati
niciodata mai mult de
10 secunde in
continuu.

indepdrtati cosul pentru gdtit cu abur si turnati alimentele n
vasul de mixare.

nchideti capacul asigurandu-va c3 este blocat in mod corespunzitor.
Asezati apoi vasul pe corpul aparatului si rotiti butonul in

pozitia mixer .

Obtineti consistenta dorita prin impulsuri.

Daca alimentele raman lipite de peretii vasului, indepartati-le cu
ajutorul spatulei si reluati mixarea dupa ce ati pus bine la loc capacul.

Ghid de preparare

3 pahare | 4 pahare | 6 pahare La finalul prepararii,
de dozare | de dozare | de dozare ramane zeama in vas.
- Pastrati-o si
Alimente (proaspete adéugggi—jla
sau congelate, alimentele preparate
aproximativ 100 g) R D daca este necesar.
Legume Fasole verde, ITE E
mazadre verde, morcovi, N G o
dovlecei, praz, cartofi C A N
- - A T G
Carnuri L I -
Pui, vita, iepure. 7z E L
| A
Peste : .
Pastrav, morun. E E
Fructe
Mere, pere.
Timpi Aproximativ | Aproximativ | Aproximativ
7 min. 10 min. 15 min.

Retete

Supa de legume

- Spalati, curatati si tdiati Tn bucati legumele inainte de a le
pune in cosul pentru gatit cu abur.

- Inchideti vasul.

Atentie: in cazul vasului

intotdeauna, fara capacul

Utilizarea functiei mixer

100 g de morcovi
80 g de cartofi
20 g de praz

- Turnati pahare de dozare de apa Tn cuva. Reglati butonul Tn
pozitia , si lasati sa fiarba.

- Turnati continutul cosului in vasul de mixare.
Mixati prin impulsuri pana obtineti consistenta dorita.

- Serviti.
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Carne de vita cu morcovi / cartofi

40 g de file de vita - Tdiati carnea bucati. Spalati, curatati si taiati in bucati

sau biftec tocat legumele Thainte de a le pune Tn cosul pentru gatit cu abur.
100 g de morcovi - Tnchideti vasul.

50 g de cartofi - Turnati pahare de dozare de apa in cuva. Reglati butonul Tn
5 g de unt pozitia @, si |3sati sa fiarba.

- Turnati continutul cosului in vasul de mixare apoi mixati
prin impulsuri pana obtineti consistenta dorita.
- Adaugati unt si amestecati cu ajutorul spatulei.

- Serviti

Compot de mere / banane

- Spalati, curatati si taiati in bucati fructele inainte de a le pune
in cosul pentru gatit cu abur.
- Inchideti vasul.

- Turnati pahare de dozare de apa in cuva. Reglati butonul Tn
pozitia , si lasati sa fiarba.

- Turnati continutul cosului Tn vasul de mixare apoi mixati prin
impulsuri pana obtineti consistenta dorita.

- Lasati sd se raceasca Tnainte de a servi.

Intretinere

Dupa utilizare, scoateti aparatul din priza si lasati-| sa se
raceasca daca este cazul Thainte de a trece la curatarea acestuia.
Nu-I curdtati, niciodata, in masina de spalat vase.

Nu utilizati, niciodata, produse care contin clor.

Nu introduceti, niciodata, corpul aparatului in apa, ci stergeti-I
Ccu o carpa moale usor umezita.

- Detartrarea:

Turnati 100 ml de otet alb + 100 ml de apa in cuva.

Lasati sa stea pana la eliminarea completa a calcarului.

Goliti lichidul.

Clatiti cu apa din abundenta. Repetati operatia, daca este necesar.

Dupa o utilizare indelungata, lamele cutitului se tocesc; nu
ezitati s le schimbati. In acest caz, adresati-vd, intotdeauna,
unui centru de service autorizat.
Pentru siguranta dumneavoastra, acest aparat este conform cu
normele si reglementarile aplicabile (directiva privind echipamentele
de joasa tensiune, compatibilitatea electromagnetica, materiale
in contact cu alimente, mediul inconjurator, etc.).

80 g de mere
40 g de banane

Atentie: depunerile de
calcar trebuie tratate
cu regularitate.

sau reciclabile.

Sa participam la protectia mediului inconjurator!
e Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile

e Predati aparatul la un punct de colectare sau, in lipsa acestuia, la un
centru de service autorizat pentru a fi reciclat.




Opis

1. Poklopac 8. Tijelo uredaja
2. Rucica parne kosarice 9. Signalna Zaruljica za ukljuceno
3. Parna koS3arica 10. Tipka za funkciju pare ili
4. Noz od inoxa mijesSanje
5. Termoizolirana posuda s gradacijom 11. Mjerica za vodu od 25 ml
6. Cep za punjenje spremnika 12. 3 male staklenke 25 ml
7. Kotaci¢ za ucvrscivanje noza 13. Lopatica
Mjere opreza pri uporabi
Kod rastavljanja Pazljivo procitajte upute prije uporabe i slijedite ih.
0§tl’iCE,_ I?ud_ite U slucaju neodgovarjucée uporabe ili uporabe koja nije u skladu
oprezni jer je on s uputama, TEFAL se oslobada svake odgovornosti.
jako naostren i lako — Drzite uredaj van dosega djece.
sijece.

— Rabite uredaj na ravnoj i stabilnoj povrsini.

— Provjerite odgovara li napon uredaja naponu elektri¢ne
mreze. Sasvim odmotajte priklju¢ni vod. Ne rabite produzni
priklju¢ni vod. Ako je priklju¢ni vod oSteéen, obratite se
ovlastenom servisu gdje Ce isti zamijeniti. Svaka greSka kod
prikljucivanja u mrezu ponisStava jamstvo.

— Vas uredaj je namijenjen samo za uporabu u kuéanstvu.

— Nakon svake uporabe, osigurajte se da su dijelovi na
uredaju dobro postavljeni. Provjerite kako stoje noz i zdjela.

— Da ne bi oStetili oStrice noza, ne mijesajte tvrdu hranu,
poput hrskave cokolade, Secera u kocki, parmezana,
ljeSnjaka, kocki leda, itd.

— Iskljucite uredaj iz mreze ¢im ga prestanete rabiti, prije
CiS€enja ili kod dodirivanja noza. Ne iskljucCujte iz mreze
povlacenjem za prikljucni vod.

— Ne postavljajte uredaj na vrucu povrsinu, u blizinu izvora
topline niti u blizinu vode.

— Ne aktivirajte funkciju pare bez vode u spremniku.

— Ne aktivirajte funkciju miksera ako je uredaj prazan, niti ga
ne ostavljajte da radi duze od 10 sekundi u kontinuitetu.

— Ne skidajte ¢ep sa spremnika tijekom uporabe, i ¢ekajte
priblizno 10 minuta nakon kraja kuhanja te ga onda otvorite.

— Nikad ne stavljajte vilicu, noz niti druge metalne predmete
u uredaj.

— Ne rabite svoj uredaj ako pokazuje pogreske u radu ili ako je
oStecen. U tom slucaju se obratite ovlastenom TEFAL servisu.
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Prije prve uporabe

Prije prve uporabe, savjetuje se obaviti jedan ciklus pare sa 4 doze vode.

Potom isperite zdjelu, koSaricu, poklopac, noz i pribor s vodom i tekué¢im deterdzentom za
pranje posuda. Tijelo uredaja perite s mekom krpicom.

Kad Zelite skinuti noz, okrenite kotaci¢ - fig. 1 dok se gornji i donji dio noza ne oslobode.

Uporaba

Postavljanje poklopca

Da biste zakljucali poklopac, postavite ga na posudu tako da Napomena: poklopac

izravnate oznake X i okrenite u desno - fig. 2/3. se ne moze skinuti
kad se posuda
zakljuca na tijelo
uredaja.

Postavljanje posude

Napomena: uredaj Kad zakljucate poklopac, postavite posudu na tijelo uredaja,
ne moze raditi ako okrenite dok se ne blokira na siguran nacin - fig. 4/5.

posuda nije ispravno

zakljucana.

Uporaba funkcije pare

Otvorite Cep spremnika za vodu i nalijte naznacenu koli¢inu za Paznja: kod prve
kuhanje hrane uz pomo¢ doze za vodu - fig. 6. Ponovno uporabe, desava se
zatvorite Cep. Stavite hranu u parnu koSaricu, a zatim ju da je funkcija pare
postavite u unutrasnjost posude u predvideni urez - fig. 7 i vec postavljena.
ponovno zatvorite poklopac, osiguravsi se da je dobro Stoga spremnik vode
zakljucan - fig. 2/3. zatim stavite posudu na tijelo uredaja treba uvijek biti
. . . . . napunjen prije
-fig. 4/5 i okrenite tipku u polozaj za paru . ukljudivanja uredaja

Signalna zaruljica se ukljucuje a tipka se vraéa u polozaj Q u mreu.
Zagrijavanje pocinje i zaustavlja se automatski kad je spremnik
s vodom prazan.

Kuhanje hrane

Napomena: ako hrana Vrijeme kuhanja varira ovisno o temperaturi hrane i isparavanju
nije dovoljno skuhana, vode koju smo ulili u spremnik prije stavljanja u rad. Stoga su
saCekajte 10 minuta vremena kuhanja dana u tablici u donjemu tekstu okvirna za
prije nego Sto otvorite kolic¢inu od priblizno 100 g hrane, svjeze ili zamrznute hrane,
Cep spremnika. izrezane na kockice.

Ponovno napunite i
ponovite ciklus uz
prilagodenu kolicinu
vode.



Podgrijavanje i odmrzavanje

Mozete takoder rabiti funkciju pare za zagrijavanje hrane ili Paznja: u slucaju
malih staklenki, kao i za odmrzavanje malih staklenki. male staklenke, uvijek
Dostavljene staklenke su otporne na zamrzavanje. Rabite 3 je postavite bez njenog
doze za podgrijavanje ili 6 doza za odmrzavanje. poklopca u parnu

kosaricu - fig. 8.

Paznja: nikad ne
mijesajte vise od
10 sekunda u
kontinuitetu.

Upotreba funkcije miksera

Izvadite parnu koSaricu i stavite hranu u zdjelu za mijesanje.
Ponovno zatvorite poklopac, osiguravsi se da je dobro zakljucan.
Zatim stavite posudu na tijelo uredaja i okrenite tipku u

polozaj za paru .

MijeSajte postepeno dok ne dobijete zeljenu strukturu.

Ako hrana ostane zalijepljena na stjenkama zdjele, odlijepite
ju lopaticom i ponovno pocnite mijesati nakon Sto ste na
mjesto vratili poklopac.

Prirucnik za kuhanje

3 doze 4 doze 6 doza Na k.raju kUha"Jaf’ .
ostaje soka u zdjeli.
Hrana (svjeza ili SacuvaJ'te ga _i po
zamrznuta, priblizno potrebi dodajte u
100 g) 7 o pripravak.
Povrce Miadi grah, é D
grasak, mrkva, tikvice, R K M
crni luk, krumpir) I IL-J| ;
Mesa Piletina, i A A
govedina, zecetina v T X
Riba ﬁ E N
Pastrva, bakalar ) IJE
Voce E
Jabuke, kruske
Vrijeme Priblizno Priblizno Priblizno
7 min. 10 min. 15 min.
Recepti
Kasa od povrca
- Operite, ogulite i razlozite povrce prije nego ga stavite u 100 g mrkve

parnu kosaricu.
- Zatvorite posudu.

80 g krumpira
20 g poriluka

- Nalijte 6 doze vode u spremnik. Stavite u polozaj ,

ostavite da kuha.

\

- Stavite sadrzaj koSarice u posudu za mijeSanje. Mijesajte
postepeno dok ne dobijete zeljenu teksturu.

- Posluzite.
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Govedina s mrkvom / krumpirom

40 g govedine bez - lzrezite meso na komade. Operite, ogulite i razrezite povrce
kosti ili Snicle sitno prije nego ga stavite u parnu kosaricu.

isjeckane - Zatvorite zdjelu.

100 g mrkve - Nalijte 6 doze vode u spremnik. Stavite u polozaj ,

50 g krumpira ostavite da kuha.

5 g putra - Stavite sadrzaj koSarice u posudu za mijeSanje, a potom

mijeSajte postepeno dok ne dobijete Zeljenu teksturu.
- Dodajte putar i izmijeSajte uz pomoc lopatice.
- Posluzite.

Kompot od jabuka / banana

- Operite, ogulite i razrezite voce prije nego ga stavite u 80 g jabuka
parnu kosaricu. 40 g banana
- Zatvorite posudu.
- Nalijte 4 doze vode u spremnik. Stavite u polozaj ,
ostavite da kuha.
- Stavite sadrzaj koSarice u zdjelu za mijeSanje, a potom
mijesSajte postepeno dok ne dobijete Zeljenu teksturu.
- Ostavite da se ohladi prije serviranja.

Odrzavanje

Nakon uporabe, iskljucite uredaj iz mreze i pustite ga da se Paznja: mjesta gdje
po potrebi ohladi prije nego pocCnete s njegovim ciS¢enjem. se nakuplja kamenac
Nikad ne perite u perilici posuda. Nikad ne rabite proizvode s treba redovito Cistiti.
klorom.

Nikad ne uranjajte tijelo uredaja u vodu, nego ga posusite
mekom vlaznom krpicom.
- Uklanjanje kamenca:
Ulijte 100 ml bijeloga octa + 100 ml vode u spremnik.
Ostavite da odstoji dok se kamenac potpuno ne ukloni.
Ispraznite tekucinu.
Temeljito isperite. Ponovite prema potrebi.
Nakon nekog vremena, oStrice noza postanu tupe, slobodno ih
dajte zamijeniti. Za zamjenu se obratite ovlaStenom servisu TEFAL.
U cilju vaSe sigurnosti, ovaj uredaj je sukladan s vaze¢im normama
i propisima (Direktiva o najnizem naponu, elektromagnetnoj
kompatibilnosti, materijalima u dodiru s hranom, okolisu...).

Sudjelujmo u zastiti okolisa!

e Vas uredaj sadrzava brojne vrijedne materijale koji se mogu reciklirati.
e Odlozite ga na za to predvideno odlagaliste.
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