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Nous vous remercions de votre confiance et de votre fidélité aux produits Rowenta. Vous venez
d’acheter la toute derniére innovation en matiere d’espresso. Votre machine est équipée d'un
porte-filtre qui dispose de trois systemes exclusifs :

*L'un pour le tassage progressif de la mouture lors du positionnement du porte-filtre

(systeme OPTIPRESS).
» L'autre pour I'éjection du marc.

» Le dernier pour I'utilisation de dosettes E.S.E. (Easy Serving Espresso)

/ ou souples.

Il est en outre démontable, ce qui permet de le maintenir, par des nettoyages fréquents, en parfait
état de fonctionnement. Par sécurité, votre porte-filtre est équipé d'un systéeme de verrouillage
pour qu’il reste en place lors de la montée en pression.

Avant qu’elle ne quitte I'usine, votre machine a été controlée et testée avec du café. Bien que
I"appareil ait été nettoyé avec minutie, il est possible qu’il reste quelques traces de gouttes d’eau.
Nous garantissons toutefois que ces machines sont absolument neuves.

1- DESCRIPTION

a Couvercle du réservoir d’eau

b Réservoir d’eau amovible

C Logements pour rangement et maintien au

chaud des tasses

d Tableau de commande :
d.1 Bouton de sélection (café ou vapeur)
d.2 Bouton de mise en marche avec

voyant lumineux

2- CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

IMPORTANT !
Tension d’utilisation : cet appareil est prévu
pour fonctionner uniguement en courant
alternatif 220-240 V.

Type dutilisation : cet appareil est prévu
pour une UTILISATION DOMESTIQUE SEU-
LEMENT

* Pompe électromagnétique : 15 bars
« Porte-filtre avec systéme d’éjection du marc
» Compatible tous types de dosettes, E.S.E ou

souples
* Deux rangements et maintien au chaud de
tasses (lorsque I"appareil est en

fonctionnement), dont les dimensions sont
les suivantes : Diameétre 60mm, Hauteur
60mm

Emplacement du porte-filtre

Porte-filtre avec systeme d’éjection du marc
ou de la dosette et tassage progressif de la
mouture ou dosette : systeme OPTIPRESS.
Buse vapeur rétractable
Grille récolte-gouttes
Tiroir récolte-gouttes,
indicateur de niveau
Cordon d’alimentation
Cuillere mesure
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» Fonction vapeur

* Réservoir amovible (capacité : 2 litres)

* Puissance : 1450 W

» Tension : 220-240 V - 50 Hz

» Dispositifs de sécurité contre les surchauffes
* Dimensions : H. 366 mm, L. 248 mm, P. 241 mm

3. CONSIGNES DE SECURITE

* Avant la mise en marche de votre espresso,
lisez attentivement ce mode d’emploi.

* Ne branchez I'appareil que sur une prise avec
terre. Vérifiez que la tension indiquée sur la
plague signalétique de I'appareil correspond
bien a celle de votre installation électrique.

* Ne posez pas votre espresso sur une surface
chaude (plaque électrique, par exemple) ou a
proximité d’'une flamme.



* N’enlevez pas le porte-filtre contenant la
mouture durant le passage de l|'eau car
I"appareil est alors sous pression.
N'utilisez pas I'appareil si le plateau récolte-
gouttes et la grille ne sont pas mis en place.
La prise doit étre retirée en cas de probléme
durant l'écoulement du café ou avant de
nettoyer votre appareil.
Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le
cordon et ne placez pas le cordon sur un
angle vif ou le coin d'un meuble.
Evitez le contact du cordon ou de vos mains
avec les parties chaudes de I'appareil (plateau
chauffe-tasses, porte-filtre, buse vapeur).
Ne plongez jamais I'appareil dans |'eau.
» Tenez les enfants a distance et ne laissez pas
pendre le cordon.
Conformez vous a la notice pour
instructions de détartrage.
Ne mettez pas I'appareil en marche s'il est
endommagé ou si le cordon est en mauvais
état.
Si le cordon ou tout autre élément spécifique
devenait défectueux, ils devront étre
remplacés uniquement par le centre service
agréé Rowenta. En aucun cas, I'appareil ne
doit étre ouvert par vos soins.
Vérifiez que le porte-filtre est bien serré avant
de faire couler le café.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé
par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par
I'intermédiaire d'une personne responsable
de leur sécurité, d'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant
I"utilisation de I'appareil.
* Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.
* Les accessoires et parties démontables de
I"appareil ne passent pas au lave-vaisselle.

les

4. CONSEILS PRATIQUES

IMPORTANT !
Avant la premiére utilisation, aprés des
arréts prolongés ou apres détartrage, I'ap-

pareil doit étre nettoyé comme décrit au
paragraphe : « PREMIERE MISE EN SER-
VICE »

Pensez a débloquer le porte-filtre en appuyant
légérement sur la touche « EJECT » avant de le
désengager de I'appareil (fig. 1).

* Pour obtenir un espresso a I'ardbme intense,
nous vous recommandons d’utiliser du café
spécial espresso fraichement moulu qui
convient a la délicatesse de la préparation de
ce type de café, ainsi que des tasses d'une
capacité ne dépassant pas 50 ml.

» Conservez la mouture au réfrigérateur, elle
garde ainsi plus longtemps son aréme.

* Ne remplissez pas votre porte-filtre a ras,
mais utilisez la cuillere mesure (1 cuillere par
tasse). Enlevez I'excédent de mouture sur le
pourtour du porte-filtre.

» Si vous n’utilisez pas I'appareil pendant plus
de 5 jours, videz et rincez le réservoir d’eau.

* Avant d’enlever le réservoir pour le remplir
ou pour le vider, veillez a toujours éteindre
I"appareil.

* Veillez a toujours poser l'appareil sur une
surface plane et stable.

* Pour obtenir une meilleure température de
café en tasse, nous vous conseillons de
maintenir celles-ci au chaud dans les
logements prévus a cet effet

5. PREMIERE MISE EN SERVICE

Rincage avant la premiere utilisation.
Avant d'utiliser votre machine a café, nettoyez
tous les accessoires dans de I'eau savonneuse
puis séchez-les.

» Remplissez le réservoir d’eau froide et replacez
le sur I'appareil en vous assurant qu'il est bien
en place.

* Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton
de mise en marche d2.

* Le voyant de température clignote puis reste
fixe. L'appareil est prét pour I'utilisation (fig. 2).

*Insérez le porte-filtre (sans mouture) dans
I'appareil : tournez-le vers la droite jusqu’en
butée (fig. 3).

* Mettez un récipient d'un volume supérieur a %
litre sous le porte-filtre (fig. 4). Tournez le
sélecteur d1 sur la position g (café) (fig. 5).

* Laissez s’écouler I'eau du réservoir. Pour
arréter |'écoulement de I'eau, tournez le
sélecteur d1 sur la position « 0 » (fig. 6) et
débranchez I'appareil.

*Enlevez le réservoir, videz-le, rincez-le
soigneusement et remettez-le dans I'appareil

(fig. 7 et 8).



6. PREPARATION DE
L'ESPRESSO

IMPORTANT ! Si I'espresso est utilisé
pour la premiéere fois, I'appareil doit étre
nettoyé comme décrit au paragraphe 5

« PREMIERE MISE EN SERVICE »

Avec du café moulu

Le type de mouture que vous choisissez
déterminera
la force et le golt de votre espresso : plus
votre mouture est fine, plus vous obtien-
drez un espresso corsé.

* Avant d’enlever le réservoir amovible, veillez a
mettre le sélecteur d1 en position « 0 » (fig.
6).

» Remplissez le réservoir avec de I'eau fraiche et
replacez-le sur I'appareil (fig. 7 et 8).

* Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton
de mise en marche d2.

» Le voyant clignote pendant le préchauffage,
puis reste fixe. L'appareil est alors prét pour
I"utilisation.

Pour de meilleurs résultats, nous vous

recommandons de préchauffer les accessoires

(porte-filtre et tasses) sans y mettre de café

moulu. Pour ce faire :

» Mettez en place le porte-filtre vide, et placez
les tasses a espresso endessous. Aussitét que
I"appareil aura atteint la bonne température, le
témoin lumineux orange cessera de clignoter.

* Appuyer sur le bouton 2 tasses ou 1 tasse en
fonction de la préparation souhaitée.

» Une fois que la ou les tasses sont remplies
d’eau chaude, replacez le sélecteur en
position« 0 ».

» Déverrouillez le porte-filtre en appuyant
légérement sur la touche « EJECT » et en le
tournant vers la gauche (fig. 1). A I'aide de la
cuillere mesure, mettez la mouture dans le
porte filtre : une cuillere mesure (pleine a ras
bord) par tasse pour obtenir un bon espresso
(fig. 9).

* Enlevez I'excédent de mouture sur le bord du
portefiltre (fig. 9).

* Insérez le porte-filtre dans I'appareil en le
tournant vers la droite (fig. 3) jusqu’au degré
de tassage souhaité de la mouture. Plus elle

est tassée, plus votre espresso sera fort.

» Mettez une ou deux tasses sur la grille du bac
de récupération sous le porte-filtre (fig. 10).
» Tournez le sélecteur d1 sur la position (café)

(fig. b).

» Aprés quelques instants, le café s'écoule.

* Lorsque votre tasse est remplie a votre
convenance, ramenez alors le sélécteur d1 en
position « 0 » (fig.6)

* Enlevez la tasse.

» Déverrouillez le porte-filtre appuyez
légérement sur la touche « EJECT » en
tournant le porte-filtre vers la gauche et
retirez-le de I'appareil. Jetez le marc grace au
systeme d’éjection en pressant a fond la
touche d’éjection « EJECT » sur le manche
(fig. 11). Lavez le porte-filtre a I'eau courante,
en actionnant la touche « EJECT » pour
éliminer les restes de mouture (voir
également paragraphe 8.B pour un nettoyage
plus en profondeur).

Il est normal que chaque retour du sélecteur de

commande d1 en position « 0 » soit suivi d'un

léger bruit de circulation d’eau ou de vapeur, d

a un dispositif spécifique, éliminant la pression

de I'ensemble des circuits.

Aprés avoir préparé votre premier espresso et

une fois que I'appareil est chaud, vous pouvez

conserver vos tasses a température dans les
logements prévus a cet effet.

Avec une dosette espresso E.S.E

« ESE » pour « Easy Serving Espresso»
(préparation simplifiée de I'espresso) est une
dosette emballée (44 mm de diametre) de 7g
de café sélectionné, moulu et compacté entre
deux papiers filtres, spécialement congue

pour la réalisation d’espresso

« ristretto » (serré) a l'italienne. Ce systeme
permet une utilisation immédiate, simple, pro-
pre et confortable de votre machine.

» Avant d’enlever le réservoir amovible, veillez a
mettre le sélecteur d1 en position « 0 ».

* Remplissez le réservoir avec de I'eau fraiche et
replacez-le sur I'appareil (fig. 7 et 8).

* Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton
de mise en marche d2.

* Le voyant clignote pendant le préchauffage,
puis reste fixe. L'appareil est alors prét pour
I"utilisation.



Pour de meilleurs résultats, nous vous

recommandons de préchauffer les accessoires

(porte-filtre et tasses) sans y mettre de café

moulu. Pour ce faire :

» Mettez en place le porte-filtre vide, et placez les

tasses a espresso en-dessous. Aussitdt que

"'appareil aura atteint la bonne température, le

témoin lumineux orange cessera de clignoter.

Appuyer sur le bouton 2 tasses ou 1 tasse en

fonction de la préparation souhaitée.

Une fois que la ou les tasses sont remplies

d’eau chaude, replacez le sélecteur en

position« 0 ».

Déverrouillez le porte-filtre en appuyant

légérement sur la touche « EJECT » et en le

tournant vers la gauche (fig. 1). Le cas
échéant, découpez I'excédent de papier autour

de la dosette en suivant les pointillés (fig. 12).

Placez la dosette E.S.E avec l'inscription rouge

vers le bas (repliez bien les coins du papier).

Veillez a placer le papier a l'intérieur du filtre,

sinon il pourrait y avoir des fuites. Pour une

creme plus riche et plus épaisse, il est

important de placer la dosette E.S.E

correctement. La dosette est prévue pour

réaliser une tasse de café. Lutilisation de 2

dosettes E.S.E I'une sur l'autre n’est pas

conseillée.

* Insérez le porte-filtre dans I'appareil en le
serrant fort vers la droite jusqu’en butée (fig.
3).

» Pour préparer votre espresso, veuillez procéder
comme pour la préparation d'un espresso avec
du café moulu.

Avec une dosette souple

Votre machine est également compatible
avec les dosettes souples (généralement 60
mm de diamétre). Ce type de dosettes n'étant

pas spécifiquement congu pour les machines
espresso, vous obtiendrez un espresso moins
corsé qu’avec une dosette E.S.E.

« Avant d'enlever le réservoir amovible, veillez a
mettre le sélecteur d1 en position « 0 ».

» Remplissez le réservoir avec de I'eau fraiche et
replacez-le sur I'appareil (fig. 7 et 8).

* Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton
de mise en marche d2.

» Le voyant clignote pendant le préchauffage,
puis reste fixe. L'appareil est alors prét pour
I"utilisation.

Pour de meilleurs résultats, nous vous

recommandons de préchauffer les accessoires

(porte-filtre et tasses) sans y mettre de café

moulu. Pour ce faire :

» Mettez en place le porte-filtre vide, et placez les
tasses a espresso en-dessous. Aussitdt que
I"appareil aura atteint la bonne température, le
témoin lumineux orange cessera de clignoter.

* Appuyer sur le bouton 2 tasses ou 1 tasse en
fonction de la préparation souhaitée.

* Une fois que le ou les tasses sont remplies
d’eau chaude, replacez le sélecteur en
position« 0 ».

* Déverrouillez le porte-filtre en appuyant
légerement sur la touche « EJECT » et en le
tournant vers la gauche (fig. 1). Placez une
dosette souple dans le porte-filtre. La dosette
est prévue pour réaliser une tasse de café.
L'utilisation de 2 dosettes I'une sur I'autre n’est
pas conseillée.

* Insérez le porte-filtre dans l'appareil en le
serrant fort vers la droite (fig. 3) jusqu’au
degré de tassage souhaité de la dosette. Plus
elle est tassée, plus votre espresso sera fort.

* Pour préparer votre espresso, veuillez procéder
comme pour la préparation d'un espresso avec
du café moulu.

7. PREPARATION DE LA
VAPEUR

La vapeur sert a faire mousser le lait (par
exemple pour la préparation des cappuccinos,
du chocolat chaud) et a chauffer I'eau (pour le
thé et les boissons chaudes). )

« Tournez le sélecteur d1 sur la position ¢ (fig.
13) (pour obtenir une vapeur plus abondante,
la température doit étre supérieure a celle
demandée pour faire du café).

*Le voyant du bouton de mise en marche
clignote a nouveau puis reste fixe. L'appareil
est alors prét pour |'utilisation.

» Mettez le liquide qui doit étre chauffé dans un
récipient. Pour un meilleur résultat, nous vous
conseillons de verser le liquide a réchauffer ou
a faire mousser dans un récipient avec une
petite ouverture (petit pichet par exemple).

* Plongez la buse vapeur dans le liquide. 0

- Tournez le sélecteur d1 sur la position &



(vapeur) (fig.14)
liquide

* Pour bien faire mousser le lait, faites des
mouvements circulaires et de haut en bas (fig.
15). La pompe fonctionne en intermittence, ce
qui est normal.

« Afin d’obtenir un bon moussage de lait, nous
vous conseillons d’utiliserdu lait pasteurisé ou
du lait UHT et d’éviter le lait cru.

* Pendant I'opération, il est normal que le voyant
de température du bouton de mise en marche
s’allume et s’éteigne.

» Lorsque le liquide est chaud et/ou mousseux,
arrétez I'appareil (sélecteur d1 en position « 0 »).

* Lorsque le sélecteur d1 est en position « 0 »,
"appareil refroidit automatiquement. Durant la
phase de refroidissement, le voyant du bouton
de mise en marche clignote, et de I'eau chaude
s'écoule dans le plateau récolte-gouttes.
Lorsque la température optimale de
préparation d'un espresso est atteinte a
nouveau, le voyant reste fixe.

: la vapeur sort dans le

IMPORTANT ! Apres l'arrét de la vapeur,
nettoyez immédiatement et soigneusement la
buse vapeur a I'aide d'une éponge humide
(afin que les résidus « n’attachent pas ») et

produisez encore un peu de vapeur a l'air libre
pour rincer l'intérieur.

ATTENTION ! La buse vapeur est encore
chaude ! Veillez a ne pas vous braler.

8. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Les accessoires et parties démontables de
I'appareil ne passent pas au lave-vaisselle.

A. De l'appareil

» Débranchez la prise de courant avant chaque
nettoyage et faites refroidir I'appareil.

* Nettoyez de temps a autre l'extérieur de
I'appareil avec une éponge humide. Lavez
régulierement le réservoir, le bac de
récupération et sa grille et essuyez-les.

* Rincez régulierement l'intérieur du réservoir.

* Lorsqu’une fine couche blanche opacifie votre
réservoir, effectuez une opération de détartrage
(cf paragraphe 9. DETARTRAGE).

* N'utilisez pas de produits nettoyants a base
d’alcool ou de solvant.
* Aprés avoir débranché I'appareil, nettoyez

régulierement la grille de passage d’eau
chaude, ainsi que le joint d’étanchéité, a I'aide
d’une éponge humide (fig. 16).

B. Du porte-filtre

L'appareil que vous venez d'acheter est équipé
d’un porte-filtre démontable a éjection, qui vous
permet de le maintenir en parfait état de
fonctionnement. Nous vous conseillons de le
nettoyer aprés chaque utilisation.

Ces opérations de démontage/remontage
doivent étre effectuées a froid.

1. Démontage du porte-filtre :

* Extraire le porte-filtre de votre machine.

« Jeter le marc ou la dosette en pressant sur la
touche d'éjection (fig. 11).

* Le rincer a I'eau claire.

* Prendre le bas du porte-filtre entre le pouce et
I'index.

» Exercer une pression avec le pouce et |'index
en méme temps, puis tirer vers le bas (fig.

17).

2. Nettoyage et ringcage du porte-filtre :

Le porte-filtre peut alors étre nettoyé a l'aide
d'un produit détergent « vaisselle » et d'un
accessoire récurant, mais doit ensuite étre rincé
a l'eau claire. Pour un meilleur résultat, vous
pouvez actionner plusieurs fois le bouton
d’éjection pendant le rincage.

Nous vous conseillons de secouer fortement
votre porte-filtre afin d’en évacuer toute I'eau.

3. Remontage du porte-filtre :

Commencez par engager le bas du porte-filtre
dans I'encoche prévue a cet effet, puis poussez
jusqu’a entendre le « clic » garantissant le
verrouillage (fig. 18).

C. Le plateau récolte-gouttes

Des que lindicateur de niveau apparait, le
plateau-récolte doit étre vidé apres avoir retiré la
grille (fig. 19 et 20). La présence d’eau est
normale et n’est pas signe d'une fuite. Si
nécessaire, nettoyer le plateau récolte-gouttes et
sa grille avec de l'eau et un peu de produit
vaisselle non agressif. Rincez et séchez.



9. DETARTRAGE

* Le détartrage régulier de votre appareil,
comme indiqué dans les paragraphes A et B
pour les fonctions café et vapeur, est le gage
principal de sa durée de vie. La fréquence de
détartrage doit étre adaptée a la dureté de
votre eau. Prenez conseil auprés de votre
agence de distribution d’eau.

* Pendant cette opération, ne placez pas votre
appareil sur un plan de travail en marbre. Le
détartrant pourrait l'altérer.

» Pour que cela soit plus clair pour vous, vous
trouverez ci-aprés un tableau récapitulatif des
fréquences de détartrage en fonction de la
dureté de I'eau et de I'utilisation :

FREQUENCE DE DETARTRAGE

Eau trés calcaire
(>30°th)

Eau calcaire
(19-30°th)

Eau douce
(<19°th)

Nombre moyen de
cafés par semaine

Moinsde 7 | 1fois paran | Tous les 8 mois | Tous les 6 mois

De7a20 | Tous les 4 mois | Tous les 3 mois | Tous les 2 mois

Plus de 20 | Tous les 3 mois | Tous les 2 mois | Tous les mois

En cas de doute, un détartrage tous les mois
est conseillé.

Aucune réparation de cafetiere pour cause de :
« détartrage non effectué,

« d’entartrage,

ne sera couverte par la garantie.

A. Détartrage de la fonction café

» Débranchez I'appareil.

* Insérez le porte-filtre (sans mouture) dans
I"appareil et verrouillez-le en tournant vers la
droite jusqu’en butée (fig. 3).

* Placez un récipient d’'un volume supérieur a %
litre sous le porte-filtre (fig. 4).

» Vérifiez que le sélecteur d1 soit bien en
position « 0 ».

» Videz le réservoir et remettez-le en place.

* Remplissez le réservoir avec un mélange
composé de trois volumes d’eau pour un
volume de vinaigre ou d’acide
citrique/sulfamique.

» Branchez I'appareil.

* Lorsque le voyant de température du bouton
de mise en marche reste fixe, vous pouvez
alors passer en position %(café) (fig. b).

* Laissez s’écouler le mélange.

* Attendez 2 minutes, puis
I'opération 2 fois.

» Tournez le sélecteur sur la position « 0 ».

* Suivez maintenant les instructions de
détartrage de la fonction vapeur.

renouvelez

B. Détartrage de la fonction vapeur

* Placez ensuite le récipient sous la buse
vapeur. i

* Tournez le sélecteur d1 3 sur la position
(chauffe vapeur) (fig. 13) (pour obtenir de la
vapeur, la température doit étre supérieure a
celle demandée pour faire du café).

*Le voyant du bouton de mise en marche
clignote puis reste fixe. .

» Tournez le sélecteur d1 %5 sur la position
(extraction vapeur) (fig. 14) : la vapeur sort
dans le liquide. Laissez s’écouler le reste du
mélange pendant 2 minutes.

* Pendant l'opération, il est normal que le
voyant de température de I'eau s’allume et
s'éteigne.

* Aprés quelques instants, arrétez l'appareil
(position « 0 »).

» Lorsque le sélecteur d1 est en position « 0 »,
I"appareil refroidit automatiquement. Durant
la phase de refroidissement, le voyant du
bouton de mise en marche clignote, et de
I'’eau chaude s’écoule dans le plateau récolte
gouttes.

C. Rincage

IMPORTANT !
*» Aprés le détartrage, effectuez 2-3 opérations
de rincage avec de I'eau claire (sans mouture),
comme décrit au paragraphe « Premiére mise

en service ».

* N'oubliez pas de rincer la buse vapeur.
L'appareil est détartré et a nouveau prét a
fonctionner.




10. GARANTIE

Votre appareil est garanti mais toute erreur de
branchement, manipulation ou utilisation
autres que celles décrites dans la notice annule
la garantie.

Cet appareil a été congu exclusivement pour
un usage domestique, tout autre type
d’utilisation annule la garantie.

Aucune réparation pour cause d’entartrage ne
sera couverte par la garantie.

Pour tout probléme d’aprés-vente ou de piéces
détachées, consultez votre revendeur ou un

centre service agréé.

11. REPONSES AUX PROBLEMES EVENTUELS

Problemes

Causes possibles

Solutions

Le porte-filtre est bloqué

La touche « EJECT » est trop
dure & manoeuvrer

Vous avez oublié de déverrouiller le
porte-filtre

Manoeuvrez légérement le porte-filtre sur
la droite avant d’appuyer sur la touche «
EJECT »

Le marc n’est pas sec apres
le passage de I'eau

Vous n’avez pas serré le porte-filtre
correctement.

Serrez plus le porte-filtre.

Lespresso coule trop
lentement

Vous avez trop serré le porte-filtre

Diminuez I'effort de serrage

La mouture est trop fine, trop grasse
oufarineuse.

Choisissez une mouture Iégérement plus
grosse.

Le porte-filtre est sale.

Nettoyez votre porte-filire selon les

instructions du paragraphe 8.B.

La grille de passage de I'eau est
encrassée.

Quand lappareil est refroidi, nettoyez la
grille du passage de I'eau avec une éponge
humide (fig. 16).

De I'eau s’écoule du porte-
filtre aprés la confection d’un
espresso.

Le sélecteur de commande n’a pas été
positionné sur arrét « 0 ».

Eteignez votre appareil en positionnant le
sélecteur
de commande d1 sur « 0 » (fig. 6).

Formation de tartre prématurée en raison
d’une eau particuliérement calcaire.

Détartrez I'espresso conformément aux indications
du mode d’emploi (paragraphe 9).

Présence de marc dans la
tasse.

Le porte-filtre est encrassé

Nettoyez le porte-filtre a I'eau chaude.
Actionnez la touche « EJECT » pour éliminer|
les restes éventuels de mouture. Secouez-le
pour évacuer l'eau (voir également
paragraphe 8.B.

La mouture est trop fine.

Utilisez une mouture Iégérement plus!
grosse.

L'espresso n’est pas
MOUSSEUX.

La mouture est trop ancienne.

Utilisez une mouture fraichement moulue.

La mouture n’est pas adaptée a
I'espresso.

Utilisez une mouture plus fine.

Il'y a trop peu de mouture dans le porte-

filtre.

Rajoutez de la mouture.
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Problemes

Causes possibles

Solutions

Le réservoir d’eau fuit quand
on le transporte.

Le clapet du fond du réservoir est
sale ou défectueux.

Lavez le réservoir d’eau et faites fonctionner
avec le doigt le clapet qui est au fond du
réservoir.

Le clapet est bloqué par du calcaire

Détartrez I'appareil comme décrit au

paragraphe 9

Ecoulement d’eau sous
I'appareil.

Fuite interne.

Vérifiez la bonne position du réservoir. Si
le défaut persiste, n’utilisez pas I'appareil,
adressez-vous a un centre de service
agréé.

Des craquements sont
entendus dans le porte-filtre.

Phénomene normal : blocage de
sécurité du porte-filtre.

La pompe est anormalement
bruyante.

Absence d’eau dans le réservoir.

Arrétez l'appareil (position « 0 »),
remplissez le réservoir d’eau et redémarrez.

Les tasses sont remplies de
manigre inégale.

Le porte-filtre est encrassé.

Reportez-vous au paragraphe 8.B pour
I’entretien de votre porte-filtre.

L'espresso fuit sur les cotés du
porte-filtre.

Le porte-filtre n'est pas placé correctement.

Mettez le porte-filtre en place et verrouillez-
le (tournez de gauche a droite jusqu’en
butée) (fig. 3).

Le bord du porte-filtre est encrassé par
lamouture.

Enlevez I'excédent de mouture (fig. 9).

Votre espresso a mauvais
godt.

Aprés le détartrage, le ringage n'a pas été
effectué correctement.

Rincez I'appareil conformément au mode
d’emploi (paragraphe 8).

Lappareil ne fonctionne pas.

La pompe s’est désamorcée pour cause
de manque d’eau.

Remplissez le réservoir d’eau et réamorcez
la pompe (voir paragraphe 5. « PREMIERE
MISE EN SERVICE »). Evitez de vider
complétement le réservoir.

Le réservoir d’eau amovible est mal
enclenché.

Enclenchez le réservoir d’eau en appuyant
fortement.

La buse vapeur ne fait pas
mousser le lait.

La buse vapeur est bouchée ou
entartrée.

Détartrez la buse vapeur conformément au
paragraphe « DETARTRAGE » ou
dét))ouchez-la a laide d’une aiguille (fig.
21).

Le lait est trop chaud.

Utilisez du lait refroidi.

La forme du récipient n’est pas
appropriée.

Utilisez un petit pichet.

Vous utilisez du lait écrémé.

Utilisez de préférence du lait entier ou
demiécréme.

S'il n’est pas possible de déterminer la cause d'une panne, adressez-vous a un réparateur agréé.
Ne démontez jamais I'appareil ! (en cas de démontage, la garantie pourra ne plus étre assurée).

12. PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE EN FIN DE VIE

Participons a la protection de I’'environnement!

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
o Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service

12
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Thank you for purchasing this ROWENTA product. You have just purchased the latest innovation
in terms of espresso machines. Your machine is equipped with a filter holder that has three
exclusive systems:

* One is for the progressive compression of the ground coffee when positioning the filter

holder. (OPTIPRESS system).

» The second is for ejecting the used coffee. )

» The last one is for the use of E.S.E. (Easy Serving Espresso) / pods or soft pods.
It can also be removed, so that you can clean it regularly to keep it in perfect working order. For
your safety, the filter holder is fitted with a locking system so that it remains in place when the
pressure rises.

Although the appliance has then been thoroughly cleaned it is possible that traces of coffee and
drops of water may have remained inside the machine. We guarantee that these machines are
brand new.

Before leaving the factory your machine has been checked and tested using real coffee grounds. .
ENG

1- DESCRIPTION

f Filter holder with ejection system for the
used coffee or pod and progressive
compression of the ground coffee or pod:
OPTIPRESS system.

d Control panel: g Removable steam nozzle

d.1 Selection knob (coffee or steam) h Dr!p tray gri.II .
d.2 ON/OFF button with LED I Drip tray, with level gauge fitted

e Position for the filter holder J Power cord
k Measuring spoon

a Water tank cover

b Removable water tank

C Spaces for storing cups and keeping them
warm

2- TECHNICAL
CHARACTERISTICS

IMPORTANT! Is operating ), dimensions are as follows:

. Diameter 60 mm, Height 60 mm
Operating voltage: « Steam function

This appliance is designed to operate solely - Removable tank (capacity: 2 litres)
with an alternating current of 220-240 V. - Power rating: 1450 W

Type of use: This product has been des- « Tension: 220-240 V — 50 Hz

igned for domestic use only. Any commer-

cial use, inappropriate use or failure to * Dimensions: H. 366 mm, L. 248 mm, W. 241 mm
comply with the instructions, the manufac- ' !

turer accepts no responsibility and the gua-

rantee will not apply. 3. SAFETY INSTRUCTIONS

» Overheating safety devices

* Electromagnetic pump: 15-bar
« Filter holder with used coffee ejection system
* Compatible with all types of pods, E.S.E or

» Before using your espresso machine, please
read the instructions carefully.
* Only plug the appliance in to a socket with an

soft ) ) earth pin. Check that the voltage on the rating
*+Two spaces for storing cups and keeping plate of the appliance matches that of your
them warm (when the appliance electrical installation.
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* Do not place your espresso machine on a hot
surface (an electric hob for example) or close
to flames.

» Do not remove the filter holder containing the
ground coffee when water is passing through
it as the appliance is pressurised at that time.
Do not use the appliance unless the drip tray
and the grill are fitted.
Always unplug your appliance in the case of
problems when making coffee or before
cleaning your appliance.
Do not unplug the appliance by pulling on the
power cord and do not place the power cord
on a sharp edge or corner.
Avoid contact between the power cord or
your hands with the hot parts of the appliance
(cups warming tray, filter holder, steam
nozzle).
Do not immerse the appliance in water.
Keep out of the reach of children and do not
allow the power cord to dangle.
Follow the instructions for
operations.
Do not use the appliance if it is damaged or if
the power cord has been damaged.
If the power cord or any other specific
element is damaged or does not operate
correctly, they must only be replaced by the
approved ROWENTA service centre. Under no
circumstances must you open the appliance
yourself.
Check that the filter holder has been
tightened before making the coffee.
This appliance is not designed to be used by
persons (including children) with reduced
physical, sensorial or mental capacities or
persons with no experience or knowledge
unless they have been provided with suitable
instructions concerning the use of the
appliance from a person responsible for their
safety. Children should be watched so that
they do not play with the appliance.

The accessories and removable parts of the

appliance are not dishwasher proof.

Place on a flat, stable, heat-resistant work

surface away from water splashes and

sources of heat.

descaling
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4. PRACTICAL ADVICE

IMPORTANT!
Before first use, after prolonged periods of
non-use or after descaling, the appliance

must be cleaned as described in the para-
graph: “FIRST USE”

Remember to release the filter holder while
pressing the “EJECT” button lightly before
removing it from the appliance (fig. 1).

» To obtain an espresso with an intense aroma,
we recommend that you use freshly ground
special espresso coffee that is suited to the
delicate preparation of this type of coffee, as
well as cups that are not bigger than 50 ml.

» Keep the ground coffee in the refrigerator, it
will conserve its aroma for longer.

* Do not fill your filter holder to the top, use the
measuring spoon (1 spoon per cup). Remove
any excess ground coffee from the edge of
the filter holder.

« If the appliance is not used for more than 5
days, empty and rinse the water tank.

» Before removing the tank to fill or empty it,
always remember to switch off the appliance.

» Always ensure that the appliance is placed on
a flat, stable, heat-resistant surface.

» To obtain a better temperature of the coffee
in the cup, we recommend keeping the
cups warm in the spaces provided for this
purpose.

5. FIRST USE

Rinsing before first use

Before using your coffee machine, clean all of

the accessories in water and washing up liquid

then dry them.

« Fill the tank with cold water and fit it onto the
appliance, ensuring that it is fitted correctly.

* Switch on the appliance by pressing the
ON/OFF button d2.

» The temperature light flashes then remains lit.
The appliance is ready for use (fig. 2).

* Insert the filter holder (without ground coffee)
into the appliance: turn it towards the right as
far as possible (fig. 3).

* Place a recipient with a volume of more than _
litre underneath the filter holder (fig. 4). Turn
th)e selector d1 to the position %(coffee) (fig.
5).

* Let the water run from the tank. To stop the



flow of water, turn the selector d1 to the
position “0” (fig. 6) and unplug the
appliance.

* Remove the tank, empty it and rinse it
carefully and fit it back onto the appliance

(fig. 7 and 8).

6. PREPARING AN ESPRESSO

IMPORTANT!
If the espresso machine is being used for
the first time, the appliance must be clea-

ned as described in paragraph 5
“FIRST USE".

With ground coffee

The type of ground coffee that you use
will determine the strength and taste of

your espresso: the finer your coffee is
ground, the stronger the espresso.

» Before removing the removable tank, place
the selector d1 in the “0” position (fig. 6).

« Fill the tank with cold water and fit it back
onto the appliance (fig. 7 and 8).

* Switch on the appliance by pressing the
ON/OFF button d2.

*The LED flashes while the machine is
warming up, then remains lit. The appliance
is then ready for use.

For best results, we recommend warming up

the accessories beforehand (filter holder and

cups) without adding any ground coffee.

Proceed as follows:

 Fit the empty filter holder, and place the
espresso cups underneath it. As soon as the
appliance has reached the right temperature,
the orange LED stops flashing.

* Press the 2 cup or 1 cup button according to
what you require.

* Once the cup(s) are filled with hot water,
move the selector back to the "0" position.

* Release the filter holder by pressing the
"EJECT" button lightly and turning it towards
the left (fig. 1). Using the measuring spoon,
place the ground coffee into the filter holder:
one measuring spoon (filled to the top) per
cup for a good espresso (fig. 9).

* Remove the excess ground coffee from the
edge of the filter holder (fig. 9).

* Insert the filter holder into the appliance and
turn it towards the right (fig. 3) until the
desired compression of the ground coffee is
reached. The more it is compressed, the

stronger the espresso.

* Place a cup on the grill of the drip tray under
the filter holder (fig. 10).

» Turn the selector d1 to the position (coffee)
(fig. 5).

« After a few moments, the coffee stars to flow.

* When your cup is as full as you want, move
the selector d1 to the position "0" (fig. 6).

* Remove the cup.

* Release the filter holder: press the "EJECT"
button lightly while turning the filter holder
towards the left and remove it from the
appliance. Throw away the used coffee using
the ejection system by pressing the "EJECT"
button on the handle fully (fig. 11). Wash the
filter holder under running water, while
pressing the "EJECT" button to eliminate the
remains of ground coffee (see also paragraph
8.B for deeper cleaning).

It is normal that each time the control selector

d1 returns to the position "0" there is a low

noise of running water or steam, due to a

specific device which eliminates the pressure

from the circuits.

Once you have prepared your first espresso

and the appliance is hot, you can keep your

cups at the right temperature

In the spaces provided.

With an E.S.E espresso pod

"ESE" for "Easy Serving Espresso"” is a
pod (44 mm in diameter) of 7g of coffee
that has been selected, ground and com-
pacted between two filter papers especially

designed to make Italian style espresso
("ristretto" short coffee).

This system permits easy, simple, clean
and comfortable use of your machine.

* Before removing the removable tank,
remember to place the selector d1 in the
position "0".

« Fill the tank with cold water and fit it back
onto the appliance (fig. 7 and 8).

* Switch on the appliance by pressing the
ON/OFF button d2.

*The LED flashes during preheating, then
remains lit.

The appliance is then ready for use.

For best results, we recommend warming up

the accessories beforehand (filter holder and

cups) without adding any ground coffee.
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Proceed as follows:

* Fit the empty filter holder, and place the
espresso cups underneath it.

As soon as the appliance has reached the

right temperature, the orange LED stops

flashing.

» Press the 2 cup or 1 cup button according to
what you require.

* Once the cup(s) are filled with hot water,
move the selector back to the "0" position

» Release the filter holder by pressing the
"EJECT" button lightly and turning it
towards the left (fig. 1). If required, remove
the paper around the pod following the
dotted lines (fig. 12). Place the E.S.E pod
with the red writing facing downwards (fold
the corners of the filter paper back). Ensure
that the paper is placed inside the filter,
otherwise this could cause leaks. For
creamier and thicker froth, the E.S.E pod
must be positioned correctly. The pod is
designed to make one cup of coffee. The use
of 2 E.S.E pods on top of one another is not
recommended.

 Insert the filter holder into the appliance
tightening it by turning it towards the right
as far as possible (fig. 3).

* To prepare your espresso, follow the same
procedure as for the preparation of an
espresso with ground coffee.

With a soft pod

Your machine is also compatible with
soft pods (generally 60 mm in diameter).
As this type of pod is not specifically des-

igned for espresso machines, you will
obtain a weaker espresso than with an
E.S.E. pod.

* Before removing the removable tank,
remember to place the selector d1 in the
position "0".

« Fill the tank with cold water and fit it back
onto the appliance (fig. 7 and 8).

* Switch on the appliance by pressing the
ON/OFF button d2.

* The LED flashes during preheating, then
remains lit. The appliance is then ready for
use.

For best results, we recommend warming up

the accessories beforehand (filter holder and
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cups) without adding any ground coffee.

Proceed as follows:

* Fit the empty filter holder, and place the
espresso cups underneath it. As soon as the
appliance has reached the right
temperature, the orange LED stops flashing.

* Press the 2 cup or 1 cup button according to
what you require.

» Once the cup(s) are filled with hot water,
move the selector back to the "0" position

* Release the filter holder by pressing the
"EJECT" button lightly and turning it
towards the left (fig. 1). Place a soft pod
into the filter holder. The pod is designed to
make one cup of coffee. The use of 2 pods
on top of one another is not recommended.

 Insert the filter holder into the appliance
tightening it by turning it towards the right
(fig. 3). The more it is compressed, the
stronger the espresso will be.

» To prepare your espresso, follow the same
procedure as for the preparation of an
espresso with ground coffee.

7. PREPARING THE STEAM

The steam is used to froth the milk (for
example when preparing cappuccinos or hot
chocolate) and heating water (for tea and other
hot drinks).

« Turn the selector d1 to the position § (fig. 13)
(to obtain more steam, the temperature needs
to be higher than when making coffee).

*» The ON/OFF button LED flashes again then
remains lit. The appliance is then ready for
use.

* Place the liquid to be heated into a recipient.
For best results, we recommend pouring the
liquid to be heated or frothed into a recipient
with a narrow neck (a small jug for
example).

* Plunge the steam nozzle into the liquid.

»Turn the selector d1 to the position &
(steam) (fig. 14): the steam pours into the
liquid.

*For good frothy milk, use circular
movements and move from top to bottom
(fig. 15). The pump operates
intermittently, this is normal.



* In order to obtain good frothy milk, the milk
should be very fresh and very cold. We
recommend using pasteurised or UHT milk,
and not using untreated milk.

* During operation, it is normal for the
temperature light of the ON/OFF button to
light up and then extinguish.

* When the liquid is hot and/or frothy, switch
off the appliance (selector d1 in the position
"0").

* When the selector d1 is in the position "0",
the appliance cools down automatically.
During the cooling down phase, the LED of
the ON/OFF button flashes, and hot water
runs into the drip tray. When the optimal
temperature for preparing an espresso is
reached, the LED remains lit.

IMPORTANT!
Once the steam has been stopped, clean
the steam nozzle immediately and tho-
roughly using a damp sponge (to avoid
residues from sticking) and let a little more

steam run through into free air to rinse the
inside of the nozzle.
WARNING!
The steam nozzle is still hot!
Be careful not to burn yourself.

8. MAINTENANCE AND CLEA-
NING

The accessories and removable parts of the
appliance are not dishwasher proof.

A. The appliance

*Unplug the machine each time before
cleaning and leave the appliance to cool
down.

» Clean the outside of the appliance from time
to time with a damp sponge. Wash the tank,
the drip tray and its grill regularly and dry
them.

* Rinse the inside of the tank regularly.

*When a fine white film obscures the tank,
carry out a descaling operation.

(see paragraph 9. DESCALING).

*Do not use alcohol or solvent based
cleaning products.

* Once the appliance has been unplugged,
clean the hot water grill and the seal
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regularly, using a damp sponge (fig. 16).

B. The filter holder

The appliance that you have purchased is
equipped with a removable ejecting filter
holder, which allows you to maintain it in
perfect working order. We recommend that you
clean it each time after use.

These removal/fitting operations must be
carried out when the machine has cooled
down.

1. Removal of the filter holder:

* Remove the filter holder from your machine.

* Dispose of the used coffee or pod by pressing
the ejection button (fig. 11).

* Rinse in clear water.

* Hold the bottom of the filter holder between
your thumb and index finger.

» Exert pressure on it with the thumb and index
finger at the same time, then pull it
downwards (fig. 17).

2. Cleaning and rinsing the filter holder:

The filter holder may then be cleaned using a
household detergent and a scouring pad, but
must be rinsed afterwards in clear water. For
best results, you may actuate the ejection
button several times while rinsing.

We recommend shaking your filter holder
vigorously in order to evacuate all water.

3. Fitting the filter holder:

First inset the bottom of the filter holder into
the slot provided for this purpose, then push it
in until you hear a "click" which ensures that it
is locked into place (fig. 18).

C. The drip tray

As soon as the level gauge appears, the drip
tray must be emptied after first removing the
grill (fig. 19 and 20).

The presence of water is normal and is not the
sign of a leak. If required, clean the drip tray
and its grill with water and a little non
aggressive detergent. Rinse and dry.



9. DESCALING

* Regular descaling of your appliance, as
mentioned in paragraphs A and B for the
coffee and steam functions, is the best
guarantee of your machine's long life. The
frequency of the descaling operations must
be adapted to suit the hardness of your water.
Ask for advice from vyour local water
authority.

* During the operation, do not stand your
appliance on a marble surface. The descaler
could affect it.

* To make this clearer, please find below a
summary table of the frequencies of the
descaling operations according to the
hardness of water and use:

DESCALING FREQUENCY

Av. number of Soft water Hard water | Very hard water
coffees per week | (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Less than 7 Once a year | Every 8 months | Every 6 months
From 7t0 20 | Every 4 months | Every 3 months | Every 2 months
More than 20 | Every 3 months | Every 2 months | Every month

If in doubt, we recommend carrying out a
descaling operation every month.

No repairs to your machine will be carried out
due to:

» descaling not being carried out,

« scale.

A. Descaling of the coffee function

* Unplug the appliance.

« Insert the filter holder (without ground coffee)
into the appliance and lock it into place by
turning it towards the right as far as possible
(fig. 3).

* Place a recipient with a volume of more than
1/2 litre under the filter holder (fig. 4).

» Check that the selector d1 is in the position
"0".

* Empty the tank and put it in place.

« Fill the tank with a mixture of three parts
water to one part vinegar or citric acid.

» Switch on the appliance.

* When the temperature light of the ON/OFF
button remains lit, you can then switch to the

position g (coffee) (fig. 5).

* Let the mixture flow through.

» Wait for 2 minutes then repeat the operation
twice.

* Turn the selector to the position "0".

* Now follow the instructions for descaling the
steam function.

B. Descaling the steam function

* Next place the recipient under the steam
nozzle. )

» Turn the selector d1 to the position &(steam
heat) (fig. 13) (to obtain steam, the
temperature must be higher than that
required for coffee).

*the LED of the ON/OFF button flashes then
remains lit. 0

» Turn the selector d1 to the position B (steam
extraction) (fig. 14): the steam pours into
the liquid. Let the rest of the mixture flow for
2 minutes.

* During the operation, it is normal for the
water temperature light to light up and then

go out.
* After a few moments, stop the appliance
(position "0").

* When the selector d1 is in the position "0", the
appliance cools down automatically. During
the cooling down phase, the LED of the
ON/OFF button flashes and hot water runs
into the drip tray.

C. Rinsing

IMPORTANT!
« After descaling, rinse 2-3 times with clear
water (without ground coffee), as described
in paragraph "First use".

» Don't forget to rinse the steam nozzle.
The appliance is descaled and ready to use
again.




10. GUARANTEE

Your appliance is supplied with a guarantee
but any incorrect connection, handling or use
other than those described in the instructions
will invalidate this guarantee.

This product has been designed for domestic
use only. Any commercial use, inappropriate
use or failure to comply with the instructions,
the manufacturer accepts no responsibility and
the guarantee will not apply.

No repairs due to scale are covered by the
guarantee

For any after sales or spare parts problems,
contact your dealer or an approved service
centre.

11. TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The filter holder is blocked.
The "EJECT" button is too stiff
to move.

You have forgotten to release the filter
holder.

Move the filter holder slightly to the right
before pressing the "EJECT" button.

The coffee is not dry after the
water has passed through.

You have not tightened the filter holder
correctly.

Tighten the filter holder more.

The espresso flows too
slowly.

You have over tightened the filter holder

Untighten it

The coffee is too finely ground, too
oily or powdery.

Choose a more coarsely ground coffee.

The filter holder is dirty.

Clean your filter holder according to the
instructions in paragraph 8.B.

The water grill is dirty.

When the appliance has cooled down, clean
the water grill with a damp sponge (fig. 16).

Water flows from the filter
holder after the espresso has
been made.

The selection knob has not been
placed in the position "0".

Switch off the appliance by moving the
?elecg;)n knob D1 to the opposition "0"
fig. 6).

Premature formation of scale due to
very hard water.

Descale the espresso machine according to
the instructions (paragraph 9).

Ground coffee in the cup.

The filter holder is dirty.

Clean the filter holder with hot water. Press
the "EJECT" button to eliminate any|
remaining coffee. Shake it to get rid of any
water (also refer to paragraph 8.B.

The coffee is too finely ground.

Use a more coarsely ground coffee, and only;
use Espresso ground coffee

The espresso is not frothy.

The coffee is too old.

Use a more recently ground coffee.

The coffee is not suited to making
espresso.

Use a more finely ground coffee.

There is not enough coffee in the filter
holder.

Add more coffee.
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Problems

Possible causes

Solutions

The water tank leaks when it
is moved.

The valve at the bottom of the tank is
dirty or faulty.

Wash the water tank and actuate the valve at
the bottom of the tank with your finger.

The valve is blocked by scale

Descale the appliance as described in
paragraph 9.

Water leaking underneath the
appliance.

Inside leak.

Check that the tank is fitted correctly. If the
problem continues, do not use the
appliance, contact an approved service
centre.

Cracking noises are heard
from the filter holder.

This is normal: safety lock on the
filter holder.

The pump is abnormally
noisy.

No water in the tank.

Switch off the appliance (position "0"), fill
the water tank and switch back on.

The cups are not filled
equally.

The filter holder is dirty.

Refer to paragraph 8.B for the maintenance
of the filter holder.

The espresso leaks from the
sides of the filter holder.

The filter holder is not fitted correctly.

Fit the filter holder in place and lock it (turn
it from left to right as far as possible) (fig.
3).

The edge of the filter holder has coffee on it.

Remove the excess coffee (fig. 9).

Your espresso has a bad
taste.

After descaling, the appliance has not
been rinsed correctly.

Rinse the appliance according to the
instructions (paragraph 8).

The appliance will not work.

The pump has been drained due to lack
of water.

Fill the water tank and restart the pump (see
paragraph 5. "FIRST USE"). Avoid emptying
the water tank completely.

The removable water tank is not fitted
correctly.

Push the water tank firmly to fit it correctly.

The steam nozzle does not
froth the milk.

The steam nozzle is blocked or
scaled.

Descale the steam nozzle as described in
the paragraph "DESCALING" or unblock it
with a needle (fig. 21).

The milk is too warm or not fresh.

Use very cold, very fresh milk.

The recipient is not the right shape.

Use a small jug.

If the cause of the problem cannot be determined, contact an approved service centre. Do not
dismantle the appliance yourself! (If dismantled, this will invalidate the guarantee).

12. ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCT TO BE DISPOSED OF

Do your part to protect the environment!

® Your appliance contains many materials that may be recovered or recycled.
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Le agradecemos su confianza y su fidelidad a los productos Rowenta. Usted acaba de comprar la
ultima innovacion en materia de espresso. Su maquina cuenta con un portafiltro que dispone de
tres sistemas exclusivos:
*Uno para la compresion progresiva de la moltura al colocar el portafiltro (sistema
OPTIPRESS).
« El otro para eyectar la madre.
« El dltimo para utilizar las dosis E.S.E. (Easy Serving Espresso)

o flexibles.

Ademas, es desmontable, lo que permite mantenerla, gracias a limpiezas frecuentes, en perfecto
estado de funcionamiento. Por seguridad, su portafiltro contiene un sistema de bloqueo para que
se mantenga en su lugar al subir la presion.

Antes de salir de la fabrica, su maquina ha sido controlada y probada con café. A pesar de que el
aparato se ha limpiado minuciosamente, es posible que le queden algunas trazas de gotas de
agua. Sin embargo, garantizamos que estas maquinas son absolutamente nuevas.

1. DESCRIPCION e Emplazamiento del portafiltro
f Portafiltro con sistema de eyeccion de la
a Tapa del depdsito de agua madre o de la dosis y compresion
b Depésito de agua amovible progresiva de la moltura o dosis: sistema
C Espacios para ordenar y mantener calientes OPTIPRESS.
las tazas g Boquilla de vapor retractable
d Panel de mando: h Rejilla recogegotas
d1 Boton de seleccion (café o vapor) i Cajon recogegotas, equipado con su
d2 Botén de puesta en funcionamiento indicador de nivel
con indicador luminoso ] Cable de alimentacion
l¢  Cuchara de medida

2- CARACTERISTICAS TECNICAS _
+Dos espacios para ordenar y mantener

{IMPORTANTE! calientes sus tazas (cuando el aparato esta en
Tension de utilizacion: este aparato esta funcionamiento) cuyas dimensiones son los
previsto para funcionar Gnicamente con siguientes: diametro 60 mm, altura 60 mm

corriente alterna 220-240 V.3 * Funcidn vapor . )
» Depdsito amovible (capacidad: 2 litros)

Tipo de utilizacion: este aparato esta pre-

visto solamente para una UTILIZACION * Potencia: 1450 W
DOMESTICA » Tension: 220-240 V - 50 Hz

* Dispositivos de seguridad contra los
sobrecalentamientos
* Dimensiones: H. 366 mm, L. 248 mm, P. 241

* Bomba electromagnética: 15 bars
* Portafiltro con sistema de eyeccion de la

madre mm
* 106 2tazas
* Ajuste del volumen de café en taza
* Goteo automatico de la cantidad 3. CONSIGNAS DE SEGURIDAD

seleccionada de café
* Compatible con todos los tipos de dosis,
E.S.E o flexibles

* Antes de poner en funcionamiento su
espresso, lea atentamente este modo de
empleo.

* Sélo conecte el aparato en una toma con
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tierra. Verifique que la tension indicada en la
placa del fabricante del aparato corresponde
efectivamente a la de su instalacion eléctrica.
No ponga su espresso sobre una superficie
caliente (por ejemplo, placa eléctrica) o cerca
de una llama.

No retire el portafiltro que contiene la moltura
mientras pasa el agua, ya que entonces el
aparato estd bajo presion.

No utilice el aparato si la bandeja
recogegotas y la rejilla no estan instaladas.
La toma debe retirarse en caso de problema
durante el goteo del café o antes de limpiar
su aparato.

No desconecte el aparato tirando del cable y
no ponga el cable sobre un dngulo agudo o
en la esquina de un mueble.

Evite el contacto del cable o de sus manos
con las partes calientes del aparato (bandeja
calientatazas, portafiltro, boquilla de vapor).
Nunca sumerja el aparato en el agua.
Mantenga a los nifos a distancia y no deje
colgar el cable.

Remitase a la nota para las instrucciones de
desincrustacion.

No ponga en funcionamiento el aparato si
estd danado o si el cable estd en mal estado.
Si el cable o cualquier otro elemento
especifico estuviera defectuoso, deberan ser
reemplazados Unicamente por el centro de
servicio autorizado Rowenta. En ningun caso
usted debe abrir el aparato.

Verifique que el portafiltro esta bien apretado
antes de hacer gotear el café.

Este aparato no estd previsto para ser
utilizado por personas (incluyendo los nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales son reducidas o personas carentes
de experiencia o de conocimiento, salvo si
han podido beneficiar, por medio de una
persona responsable de su seguridad, de una
vigilancia o de instrucciones previas
referentes a la utilizacidon del aparato.

* Es conveniente vigilar a los nifos para
cerciorarse de que no juegan con el aparato.
* Los accesorios y partes desmontables del

aparato no se lavan en el lavavajillas.

4. CONSEJOS PRACTICOS

iIMPORTANTE!
Antes de la primera utilizaciéon, después de
paradas prolongadas o después de desin-

crustar, el aparato se debe limpiar como se
describe en el parrafo: “PRIMERA PUESTA
EN SERVICIO”

Piense en desbloquear el portafiltro pulsando
ligeramente la tecla “EJECT” antes de sacarlo del
aparato (fig. 1).

 Para obtener un espresso con aroma intenso, le
recomendamos utilizar café especial espresso
recientemente molido que conviene a la
delicadeza de la preparacion de este tipo de
café, asi como tazas de una capacidad que no
exceda 50 ml.

» Conserve la moltura en la nevera, asi conserva
por mas tiempo su aroma.

*No llene su portafiltro a ras, sino utilice la
cuchara de medida (1 cucharada para una taza,
2 cucharadas para 2 tazas).

Retire el excedente de moltura alrededor del
portafiltro.

* Si no utiliza el aparato por mas de 5 dias, vacie
y aclare el depdsito de agua.

* Antes de retirar el depdsito para llenarlo o
vaciarlo, siempre tenga el cuidado de apagar el
aparato.

 Siempre ponga el aparato sobre una superficie
plana y estable.

« Para obtener una mejor temperatura de café en
la taza, le aconsejamos manterlas al calor en los
espacios previstos a este efecto

5. PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO

Aclarado antes de la primera

utilizacion

Antes de utilizar su cafetera, limpie los

accesorios con agua jabonosa y séquelos.

* Llene el depdsito con agua fria y vuélvalo a
instalar en el aparato cerciordandose de que
esta bien instalado.

* Encienda el aparato pulsando el botén de
puesta en funcionamiento d2.

*El indicador luminoso de temperatura
centellea y luego pasa a fijo. El aparato esta
listo para la utilizacién (fig. 2).
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* Inserte el portafiltro (sin moltura) en el
aparato: girelo hacia la derecha hasta el tope
(fig. 3).

* Ponga un recipiente de un volumen superior
a % litro bajo el portafiltro (fig. 4). Gire el
selector d1 a la posicion & (café) (fig. 5).

* Deje verter el agua del depdsito. Para parar el
goteo del agua, gire el selector d1 a la
posicién “0” (fig. 6) y desconecte el aparato.

* Retire el depdsito, vacielo, aclarelo con
cuidado y vuélvalo a instalar en el aparato

(fig. 7 y 8).

6. PREPARACION DEL
ESPRESSO

iIMPORTANTE!
Si el espresso se utiliza por primera vez, el
aparato debe limpiarse como se describe

en el parrafo 5 “PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO”

Con café molido

El tipo de moltura que escoja determi-
nara la fuerza y el gusto de su espresso:

mientras mas fina sea su moltura, mas
fuerte obtendra el espresso.

» Antes de retirar el depdsito amovible, ponga
el selector d1 a la posicién “0” (fig. 6).

*Llene el depdsito con agua fresca y
reinstalelo en el aparato (fig. 7 v 8).

* Encienda el aparato pulsando el botén de
puesta en funcionamiento d2.

* El indicador luminoso centellea durante el
precalentamiento y después pasa a fijo.
Entonces el aparato esta listo para su
utilizacion.

Para mejores resultados, le recomendamos

precalentar los accesorios (portafiltro y tazas)

sin poner en ellos café molido. Para hacerlo:

* Instale el portafiltro vacio y ponga debajo las
tazas para espresso. Tan pronto como el
aparato haya alcanzado la temperatura
adecuada, el testigo luminoso naranja dejara
de centellear.

* Pulsar el botén 1 ¢ 2 tazas en funcion de la
preparacion deseada.

23

* Una vez que la o las tazas estan llenas con
agua caliente, vuelva a poner el selector en la
posicion “0”.

* Desbloquee el portafiltro pulsando
ligeramente la tecla “EJECT” y girandolo
hacia la izquierda (fig. 1). Con la cuchara de
medida, ponga la moltura en el portafiltro:
una cuchara de medida (llena hasta el borde)
por taza para obtener un buen espresso
(fig. 9).

* Retire el excedente de moltura sobre el borde
del portafiltro (fig. 9).

* Inserte el portafiltro en el aparato girandolo
hacia la derecha (fig. 3) hasta el grado de
compresion deseado de la moltura. Mientras
mas comprimida esté, mas fuerte serd su
espresso.

* Ponga una o dos tazas sobre la rejilla del
depdsito de recuperacion bajo el portafiltro
(fig. 10).

« Gire el selector d1 a la posicion (café) (fig. 5).

» Después de algunos instantes, el café gotea.

» Cuando la taza esta llena a su gusto, lleve el
selector d1 a la posicion "0". (fig.6)

* Retire la taza.

» Desbloquee el portafiltro: pulse ligeramente

la tecla “EJECT” girando el portafiltro hacia la
izquierda vy retirelo del aparato. Tire la madre
por medio del sistema de eyeccion pulsando
a fondo la tecla de eyeccion “EJECT” en el
mango (fig. 11).
Lave el portafiltro con agua corriente,
accionando la tecla “EJECT” para eliminar
los restos de moltura (ver también el parrafo
8.B para una limpieza mas profunda).

Es normal que cada retorno del selector de

mando d1 a la posicion “0” sea seguido por un

ligero ruido de circulacién de agua o de vapor
debido a dispositivo especifico que elimina la
presion de cada circuitos.

Después de haber preparado su primer

espresso y una vez que el aparato esta caliente,

usted puede poner sus tazas a temperatura en
los espacios previstos a este efecto.



Con una dosis espresso E.S.E

“ESE” para “Easy Serving Espresso”
(preparacion simplificada del espresso) es
una dosis embalada (44 mm de diametro)
de 7g de café seleccionado, molido y com-
pactado entre dos papeles filtros, especial-

mente disenada para realizar el espresso
“ristretto” (fuerte) a la italiana. Este sistema
permite una utilizacién inmediata, sencilla,
limpia y confortable de su maquina.

* Antes de retirar el depdsito amovible, ponga el
selector d1 en posicién “0”.

* Llene el depdsito con agua fresca y reinstélelo
en el aparato (fig. 7 v 8).

* Encienda el aparato pulsando el botén de
puesta en funcionamiento d2.

* El indicador luminoso centellea durante el
precalentamiento y después pasa a fijo.
Entonces el aparato estd listo para su
utilizacion.

Para mejores resultados, le recomendamos

precalentar los accesorios (portafiltro y tazas)

sin poner en ellos café molido. Para hacerlo:

* Instale el portafiltro vacio y ponga debajo las
tazas para espresso.

Tan pronto como el aparato haya alcanzado la
temperatura adecuada, el testigo luminoso
naranja dejara de centellear.

* Pulsar el botén 1 6 2 tazas en funcion de la
preparacion deseada.

*Una vez que la o las tazas estan llenas con
agua caliente, vuelva a poner el selector en la
posicion “0”.

* Desbloquee el portafiltro pulsando ligeramente
la tecla “"EJECT"” y girandolo hacia la izquierda
(fig. 1). Dado el caso, corte el excedente de
papel alrededor de la dosis siguiendo las lineas
de puntos (fig. 12). Ponga la dosis E.S.E con
la inscripcion roja hacia abajo (repliegue bien
las puntas del papel). Coloque el papel en el
interior del filtro, de lo contrario pudiera haber
fugas. Para una crema mas rica y mas espesa,
es IMPORTANTE poner la dosis E.S.E
correctamente. La dosis estd prevista para
preparar una taza de café. No se aconseja
utilizar 2 dosis E.S.E una sobre la otra.

* Inserte el portafiltro en el aparato apretandolo
fuerte hacia la derecha hasta el tope (fig. 3).
» Para preparar su espresso, proceda como para

preparar un espresso con café molido.
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Con una dosis flexible

Su maquina también es compatible con
las dosis flexibles (generalmente de 60 mm
de diametro). Como este tipo de dosis no

ha sido especificamente disenado para las
maquinas espresso, obtendra un espresso
menos fuerte que con una dosis E.S.E

* Antes de retirar el depdsito amovible, ponga
el selector d1 a la posicién “0”.

*Llene el depdsito con agua fresca y
reinstalelo en el aparato (fig. 7 vy 8).

* Encienda el aparato pulsando el botén de
puesta en funcionamiento d2.

* El indicador luminoso centellea durante el
precalentamiento y después pasa a fijo.
Entonces el aparato estad listo para su
utilizacion.

Para mejores resultados, le recomendamos

precalentar los accesorios (portafiltro y tazas)

sin poner en ellos café molido. Para hacerlo:

* Instale el portafiltro vacio y ponga debajo las
tazas para espresso. Tan pronto como el
aparato haya alcanzado la temperatura
adecuada, el testigo luminoso naranja dejara
de centellear.

* Pulsar el boton 1 6 2 tazas en funcién de la
preparacion deseada.

* Una vez que la o las tazas estan llenas con
agua caliente, vuelva a poner el selector en la
posicion “0”.

* Desbloquee el portafiltro pulsando
ligeramente la tecla “EJECT” y girdndolo
hacia la izquierda (fig. 1). Ponga una dosis
flexible en el portafiltro. La dosis esta prevista
para preparar una taza de café.

No se aconseja la utilizacion de 2 dosis una

sobre la obra.

*Inserte el portafiltro en el aparato
apretandolo fuertemente hacia la derecha
(fig. 3) hasta el grado de compresion
deseado de la dosis. Mientras mas
comprimida esté, mas fuerte serd su
espresso.

» Para preparar su espresso, proceda como
para la preparacion de un espresso con café
molido.

7. PREPARACION DEL VAPOR

El vapor sirve para espumar la leche (por



ejemplo, para preparar cappuccinos, chocolate

caliente) y para calentar el agua (para el té y las

bebidas calientes). ]

- Gire el selector d1 a la posicion & (fig. 13)
(para obtener un vapor mas abundante, la
temperatura debe ser superior a la requerida
para hacer el café).

« El indicador luminoso del botén de puesta en
funcionamiento centellea de nuevo y después
pasa a fijo. Entonces el aparato esta listo para
su utilizacién.

* Ponga el liquido que se debe calentar en un
recipiente. Para un mejor resultado, le
aconsejamos verter el liquido a calentar o a
espumar en un recipiente con una pequefia
abertura (por ejemplo, un jarrito).

* Sumerja la boquilla de vapor en el liquido.

» Gire el selector d1 a la posicién t‘gb (vapor)
(fig.14): el vapor sale dentro del liquido.

* Para hacer espumar bien la leche, haga
movimientos circulares y de arriba
abajo (fig. 15). La bomba funciona
intermitentemente, esto es normal.

* Para obtener un buen espumado de la leche,
le aconsejamos utilizar leche pasteurizada o
leche UHT vy evitar la leche cruda.

* Durante la operacion, es normal que el
indicador luminoso de temperatura del boton
de puesta en funcionamiento se enciende y
se apague.

* Cuando el liquido esta caliente y/o espumoso,
detenga el aparato (selector d1 en posicion
“0").

+ Cuando el selector d1 estd en posicion “0”, el
aparato se enfria automaticamente. Durante
la fase de enfriamiento, el indicador luminoso
del botén de puesta en funcionamiento
centellea y el agua caliente gotea en la
bandeja recogegotas. Cuando de nuevo se
alcanza la temperatura O6ptima de
preparaciéon de un espresso, el indicador
luminoso queda fijo.

iIMPORTANTE!
Después de la parada del vapor, limpie
inmediata y cuidadosamente la boquilla de
vapor con una esponja humeda (para que
los residuos “no se peguen”) y produzcan

un poco mas de vapor al aire libre para
aclarar el interior.

{ATENCION!

La boquilla de vapor aun esta caliente!
Tenga cuidado para no quemarse.
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8. LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO

Los accesorios y partes desmontables del
aparato no se lavan en el lavavajillas.

A. Del aparato

» Desconecte la toma de corriente antes de cada
limpieza y deje enfriar el aparato.

* De vez en cuando limpie el exterior del aparato
con una esponja humeda. Lave regularmente
el depdsito, el depdsito de recuperacion y su
rejilla y séquelos.

* Aclare regularmente el interior del depésito.

* Cuando una fina capa blanca opacifica su
depodsito, efectie una operacion de
desincrustacion (ver parrafo 9.
DESINCRUSTACION).

* No utilice productos limpiadores a base de
alcohol o de solvente.

* Después de haber desconectado el aparato,
limpie regularmente la rejilla de paso del agua
caliente, asi como la junta de estanqueidad con
una esponja humeda (fig. 16).

B. Del portafiltro

El aparato que acaba de comprar cuenta con un
portafiltro desmontable de eyeccion que le
permite mantenerlo en perfecto estado de
funcionamiento. Le aconsejamos limpiarlo
después de cada utilizacion.

Estas operaciones de desmontaje/montaje
deben efectuarse en frio.

1. Desmontaje del portafiltro:

* Extraer el portafiltro de su maquina.

« Tirar la madre o la dosis pulsando la tecla de
eyeccion (fig. 11).

* Aclararlo con agua clara.

* Tomar la parte inferior del portafiltro entre el
pulgar y el indice.

* Ejercer una presién con el pulgar y el indice al
mismo tiempo y tirar hacia abajo (fig. 17).

2. Limpieza y aclarado del portafiltro:

Entonces el portafiltro puede limpiarse con un
producto detergente “para vajilla” y un
accesorio detergente, pero seguidamente se
debe limpiar con agua clara. Para un mejor
resultado, puede accionar varias veces el boton
de eyeccion durante el aclarado.

Le aconsejamos sacudir fuertemente
portafiltro para evacuar toda el agua.

su



3. Montaje del portafiltro:

Comience por introducir la parte inferior del
portafiltro en la ranura prevista a este efecto y
empuje hasta escuchar el “clic” que garantiza
el bloqueo (fig. 18).

C. La bandeja recogegotas

Tan pronto aparece el indicador de nivel, la
bandeja recogegotas se vacia después de
haber retirado la rejilla (fig. 19 y 20). La
presencia de agua es normal y no es signo de
fuga. Si procede, limpiar la bandeja
recogegotas y su rejilla con agua y un poco de
detergente no agresivo. Aclare y seque.

=8 9. DESINCRUSTACION

e La desincrustacion regular de su aparato,
como se indica en los parrafos A y B para las
funciones de café y vapor es la garantia
principal de su duraciéon de vida. La
frecuencia de desincrustacion debe adaptarse
a la dureza de su agua. Pida consejo a su
agencia de distribucion de agua.

» Durante esta operacion, no ponga su aparato
sobre un plan de trabajo de marmol. El
desincrustante podria alterarlo.

«Para que sea mas claro para usted,
encontrard un cuadro recapitulativo de las
frecuencias de desincrustacion en funcion de
la dureza del agua y de la utilizacion:

FRECUENCIA DE DESINCRUSTACION

Nimero promedio Agua Agua Agua muy
de cafés por dulce calcdrea calcdrea
semana (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Menos de 7 1vezalaio | Cada8meses | Cada 6 meses
De7a20 Cada 4 meses | Cada 3 meses | Cada?2 meses
Més de 20 Cada 3 meses | Cada 2 meses Al'mes

En caso de duda, se
desincrustacion al mes.
Ninguna reparacion de cafetera por causa de:
« desincrustacion no efectuada,

« de incrustacion,

estara cubierta por la garantia.

aconseja una

A. Desincrustacién de la funcion café

» Desconecte el aparato.

*Inserte el portafiltro (sin moltura) en el
aparato y bloquéelo girando hacia la derecha
hasta el tope (fig. 3).

* Ponga un recipiente de un volumen superior
a ¥ litro bajo el portafiltro (fig. 4).

* Verifique que el selector d1
efectivamente en posicién “0".

 Vacie el depdsito y vuélvalo a poner.

* Llene el depdsito con una mezcla compuesta
por tres volumenes de agua para un volumen
de vinagre o acido citrico/sulfamico.

» Conecte el aparato.

* Ponga el botén d3 en posiciéon volumen
maximo.

*Cuando el indicador Iuminoso de
temperatura del botén de puesta en
funcionamiento quede fijo, entonces puede
pasar a posicion g, (café) (fig. B).

» Deje gotear la mezcla.

* Espere 2 minutos y renueve la operacion 2
veces después de la operacion de pulsar el
botén d4 1 taza.

* Gire el selector a la posicion “0”.

» Ahora siga las instrucciones de
desincrustacion de la funcién vapor.

esté

B. Desincrustacion de la funcidon

vapor

* Ponga a continuacion el recipiente bajo la
boquilla de vapor. i

* Gire el selector d1 1 a la posicion
(calentamiento vapor) (fig. 13) (para
obtener vapor, la temperatura debe ser
superior a la requerida para hacer el café).

* El indicador luminoso del boton de puesta en
funcionamiento centellea y después pasa a
fijo. 0

«Gire el selector d1 € a la posicion
(extraccion vapor) (fig. 14): el vapor sale
dentro del liquido. Deje gotear lo que queda
de mezcla durante 2 minutos.

* Durante la operacion es normal que el
indicador luminoso de temperatura del agua
se encienda y se apague.

* Después de unos instantes, detenga el
aparato (posicion “0”).

» Cuando el selector d1 esta en posicién “0”, el
aparato se enfria automaticamente. Durante
la fase de enfriamiento, el indicador luminoso
del botédn de puesta en funcionamiento
centellea y el agua caliente gotea en la



bandeja recogegotas.

C. Aclarado

iIMPORTANTE!

» Después de la desincrustacion, efectue 2-3
operaciones de aclarado con agua clara (sin
moltura), como se describe en el parrafo

“Primera puesta en servicio”.

* No olvide aclarar la boquilla de vapor. El
aparato esta desincrustado y nuevamente
listo para funcionar.

10. GARANTIA

Su aparato estd garantizado, pero todo error

sean las
garantia.

Ninguna

piezas

de conexién, manipulacién o utilizacién que no

descritas en la instruccién anula la

Este aparato ha sido disenado exclusivamente
para un uso domeéstico, cualquier otro tipo de
utilizacion anula la garantia.

reparacion por causa de incrustacion

estara cubierta por la garantia.
Para cualquier problema de de posventa o de

de recambio, consulte con su

revendedor o un centro servicio autorizado.

11. RESPUESTAS A LOS PROBLEMAS EVENTUALES

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El portafiltro esté blogueado

La tecla “EJECT” estd dema-
siado dura para maniobrar

Ha olvidado desbloquear el portafiltro

Maniobre ligeramente el portafiltro a la
derecha antes de pulsar la tecla “EJECT

La madre no esta seca
después del paso del agua

Usted no ha apretado correctamente el
portafiltro.

Apriete més el portafiltro.

El espresso gotea demasiado
lentamente

Usted ha apretado demasiado el portafiltro.

La moltura es demasiado fina,
demasiado grasa o harinosa

El portafiltro esta sucio

La rejilla de paso del agua esta
obstruida

Disminuya el esfuerzo de apriete
Escoja una moltura ligeramente mas gruesa

Limpie su portafiltro las

instrucciones del pérrafo 8.B.

Cuando el aparato esta frio, limpie la rejilla
del paso del agua con una esponja himeda
(fig. 16)

segun

El agua gotea del portafiltro
después de la confeccion de
un espresso

El selector de mando no esté en
posicion de parada “0”

Formacion de cal prematuramente
debido a un agua particularmente
calcarea.

Apague su aparato poniendo el selector de
mando d1 en “0” (fig. 6)

Desincruste el espresso de conformidad
con las indicaciones del modo de empleo
(parrafo 9).

Presencia de madre en la taza

El portafiltro esta obstruido

La moltura es demasiado fina

Limpie el portafiltro con agua caliente.
Accione la tecla “EJECT” para eliminar los!
restos eventuales de moltura. Sactdalo paral
evacuar el agua (ver también el parrafo 8.B)

Utilice una moltura ligeramente mds gruesa

El espresso no es espumoso

La moltura es demasiado vieja

La moltura no estd adaptada al
eSpresso

Hay demasiado poca moltura en el
portafiltro.

Utilice una moltura recientemente molida
Utilice una moltura mds fina

Afiada moltura
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

El depdsito de agua tiene
fuga cuando se transporte.

La valvula de fondo del depdsito esta
sucia o defectuosa.

Lave el depésito de agua y haga funcionar
con el dedo la vdlvula que esta en el fondo
del deposito.

La valvula esta blogueada por la cal

Desincruste el aparato como se describe en
el parrafo 9

Goteo de agua bajo el
aparato.

Fuga interna.

Verifique la buena posicion del depésito. Si
el defecto persiste, no utilice el aparato,
dirfjase a un centro de servicio autorizado.

Se escuchan crujidos en el
portafiltro.

Fendmeno normal: bloqueo de
seguridad del portafiltro.

La bomba es anormalmente
ruidosa.

Falta de agua en el depdsito.

Detenga el aparato (posicion “0”), llene el
depdsito de agua y vuelva a arrancar.

Las tazas se llenan de forma
desigual.

El portafiltro esta obstruido.

Remitase al parrafo 8.B para la limpieza su
portafiltro.

El espresso tiene fugas en los
lados del portafiltro.

El portafiltro no estd correctamente
puesto.

Instale el portafiltro y bloquéelo (gire de
izquierda a derecha hasta el tope) (fig. 3).

El borde del portafiltro estd obstruido
por la moltura.

Retire el excedente de moltura (fig. 9).

Su espresso tiene mal gusto.

Después de la desincrustacion, el
aclarado no se efectud correctamente.

Aclare el aparato de conformidad con
modo de empleo (pérrafo 8).

El aparato no funciona.

La bomba esté descebada debido a
falta de agua.

Llene el depdsito de agua y vuelva a cebar la
bomba (ver péarrafo 5. “PRIMERA PUESTA
EN SERVICIO”). Evite vaciar completamente
el depdsito.

El dep6sito de agua amovible esta mal
puesto.

Ponga el depdsito de agua pulsando
fuertemente.

La boquilla de vapor no hace
espumar la leche.

La boquilla de vapor esta obstruida o
incrustada.

Desincruste la boquilla de vapor de
conformidad con el parrafo
“DESINCRUSTACION” o desobstriyala con
una aguja (fig. 21).

La leche esta demasiado caliente.

Utilice leche fria.

La forma del
apropiada.

recipiente no es

Utilice un jarrrito.

Usted utiliza leche desnatada.

Utilice de preferencia leche entera o
semidesnatada.

Si no es posible determinar la causa de una averia, dirijase a un reparador autorizado.
iNunca desmonte el aparato! (en caso de desmontaje, no se podra asegurar la garantia).

12. PRODUCTO ELECTRICO O ELECTRONICO EN FIN DE VIDA

iParticipemos en la proteccion del medio ambiente!

® Su aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.
o Confielo a un punto de colecta o, a defecto, a un centro servicio autorizado

para que se efectue su tratamiento.
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Wij danken u voor uw vertrouwen en het feit dat u uw apparaten bij ROWENTA koopt. U heeft
zojuist het meest recente apparaat op het gebied van espresso koffie gekocht. Uw apparaat heeft
een filterhouder met drie exclusieve systemen:

* Eén voor het geleidelijk aandrukken van het koffiemaalsel tijdens het plaatsen van de

filterhouder (OPTIPRESS systeem).

» Het andere voor het uitwerpen van het koffiedik. @

* En het laatste voor het gebruik van de E.S.E. (Easy Serving Espresso) of coffeepads.
De filterhouder is verder uit te nemen, zodat u het goed kunt schoonmaken en in uitstekende staat
kunt houden. Voor uw veiligheid is uw filterhouder voorzien van een vergrendelingssysteem,
zodat hij tijdens het opbouwen van de druk op zijn plaats blijft.

Uw apparaat is volledig getest voordat het de fabriek heeft verlaten. Ondanks dat uw apparaat
daarna zorgvuldig is schoongemaakt, bestaat er een kleine mogelijkheid dat er resten van koffie
zijn achtergebleven evenals koffiedruppels op het rooster van het lekbakje. Wij garanderen u dat
het apparaat nieuw is.

1- BESCHRIJVING

f Filterhouder met uitwerpsysteem voor het
b Afneembaar waterreservoir koffiedik of de coffeepad en het geleidelijke
C Ruimte voor het opbergen en warmhouden aandrukken van het koffiemaalsel of de
van de kopjes coffeepad: OPTIPRESS systeem.
d Bedieningspaneel: Intrekbaar stoompijpje
d.1 Keuzeknop (koffie of stoom) Rooster lekbak

a Deksel waterreservoir

== Ta

d.2 Aan/uit-knop met controlelampje Lade lekbak
e Plaats van de filterhouder Netsnoer
Maatlepel

2- TECHNISCHE GEGEVENS

* Spanning: 220-240 V - 50 Hz

BELANGRIJK! * Veiligheidsvoorzieningen tegen oververhitting
Gebruiksspanning: dit apparaat is uitslui- » Afmetingen: H. 366 mm, L. 248 mm, D. 241 mm
tend bestemd voor een gebruik met wis-

selstroom 220-240 V.
Soort gebruik: dit apparaat is UITSLUITEND 3. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK

*Lees voor het in gebruik nemen van uw

* Elektromagnetische pomp: 15 bar espresso-apparaat deze gebruiksaanwijzing
* Filterhouder met uitwerpsysteem voor het aandachtig door.
koffiedik )  Steek de stekker uitsluitend in een geaard
* Te gebruiken met alle soorten coffeepads, stopcontact. Controleer of de op het
E.S.E of soepel typeplaatje van het apparaat vermelde
+Twee ruimtes voor he't opbergen en netspanning van uw apparaat overeenkomt
warmhouden van de kopjes (wanneer het met de netspanning van het elektriciteitsnet.
apparaat aapstaat), met de volgende . pjaats het espresso-apparaat niet op een heet
afmetingen: Diameter 60 mm, Hoogte 60 mm oppervlak (bijv. een elektrische kookplaat) of
* Stoomfunctie o ) in de buurt van open vuur.
» Afneembaar waterreservoir (inhoud: 2 liter) «Verwijder de filterhouder met het
* Vermogen: 1450 W koffiemaalsel niet tijdens het doorlopen van
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het water, omdat het apparaat dan onder druk
staat.

Gebruik het apparaat niet wanneer de lekbak
en het rooster niet op hun plaats zitten.

Haal de stekker uit het stopcontact in geval
van problemen tijdens het doorlopen van de
koffie en voor het reinigen van het apparaat.
Trek de stekker niet uit het stopcontact door
aan het snoer te trekken en plaats het snoer
niet op een scherpe rand of een hoek van een
meubel.

Vermijd het contact van het snoer of uw
handen met de warme onderdelen van het
apparaat (warmhoudplaat voor de kopjes,
filterhouder, stoompijpje).

Het apparaat nooit in water onderdompelen.
Houd kinderen uit de buurt en laat ze niet met
het snoer spelen.

Neem de ontkalkingsinstructies van de
gebruiksaanwijzing in acht.

Zet het apparaat niet aan indien het
beschadigd is of wanneer het snoer in slechte
staat verkeert.

Indien het snoer of een ander specifiek
onderdeel defect raakt, mag dit uitsluitend
door de erkende servicedienst van ROWENTA
vervangen worden. U mag het apparaat in
geen geval zelf openen.

Controleer of de filterhouder goed
vastgedraaid is, voordat u de koffie laat
doorlopen.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp
of toezicht gebruikt te worden door kinderen
of andere personen, indien hun fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens hen niet in
staat stellen dit apparaat op een veilige wijze
te gebruiken , tenzij zij van tevoren instructies
hebben ontvangen betreffende het gebruik
van dit apparaat door een verantwoordelijke
persoon. Er moet toezicht op kinderen zijn,
zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
De accessoires en afneembare onderdelen
van het apparaat mogen niet in de
vaatwasser.

4. PRAKTISCHE ADVIEZEN

BELANGRIJK!
Voor het eerste gebruik, na het apparaat
lange tijd niet gebruikt te hebben en na het

ontkalken moet het apparaat gereinigd wor-
den zoals beschreven staat in de paragraaf:
“EERSTE GEBRUIK"
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Vergeet niet het filter te deblokkeren door licht
op de toets “EJECT” te drukken voordat u het
van het apparaat afneemt (fig. 1).

*Voor een sterke espresso raden wij u aan
speciale, vers gemalen espressokoffie te
gebruiken die voor dit soort koffie geschikt is,
samen met kopjes met een maximum inhoud
van 50 ml.

* Bewaar het koffiemaalsel in de koelkast, zodat
het zijn aroma langer bewaart.

*Vul de filterhouder niet tot de rand, maar
gebruik de maatlepel (1 lepel per kopje).
Verwijder het overtollige koffiemaalsel rond de
filterhouder.

* Indien u het apparaat langer dan 5 dagen niet
gebruikt heeft, maak het waterwaterreservoir
dan leeg en spoel dit om.

» Schakel eerst het apparaat uit, voordat u het
waterreservoir uitneemt om het te vullen of te
legen.

* Plaats het apparaat altijd op een vlakke,
stevige ondergrond.

» Voor een betere temperatuur van de koffie in
de kopjes, raden wij u aan deze warm te
houden in de hiervoor bedoelde ruimte.

5. EERSTE GEBRUIK

Afspoelen voor het eerste gebruik.
Reinig voordat u uw koffiemachine gaat
gebruiken eerst alle accessoires met water en
afwasmiddel en droog ze af.

* Vul het waterreservoir met koud water en plaats
dit op de juiste plaats terug op het apparaat.

» Zet het apparaat aan door op de aan/uit-knop
(D2) te drukken.

* Het temperatuurlampje knippert en blijft
daarna permanent branden. Het apparaat is nu
klaar voor gebruik (fig. 2).

« Zet de filterhouder (zonder koffiemaalsel) in het
apparaat: draai deze volledig naar rechts (fig.
3).

* Plaats een bakje met een volume van meer dan
een ¥ liter onder de filterhouder (fig. 4). Draai de
keuzeknop D1 op de stand g (koffie) (fig. 5).

» Laat het water uit het waterreservoir lopen.
Draai voor het stoppen van het doorlopen van
het water de keuzeknop D1 op de stand “0”
(fig. 6) en haal de stekker uit het stopcontact.

* erwijder het waterreservoir, maak het leeg,
spoel het zorgvuldig om en zet het terug in het
apparaat (fig. 7 en 8).



6. BEREIDING VAN EEN ESPRESSO

BELANGRIJK!
Indien u het espresso-apparaat voor de

eerste keer gebruikt, reinig dit dan zoals
beschreven staat in paragraaf 5 “EERSTE
GEBRUIK".

Met gemalen koffie

Het door u gekozen koffiemaalsel is
bepalend voor de sterkte en de smaak van
uw espresso: hoe fijner het maalsel, hoe

sterker de espresso.

*Zorg dat u voor het verwijderen van het
afneembare waterreservoir de keuzeknop d1
op de stand “0” zet (fig. 6).

* Vul het waterreservoir met vers water en zet
het terug op het apparaat (fig. 7 en 8).

» Zet het apparaat aan door op de aan/uit-knop
D2 te drukken.

* Het controlelampje knippert tijdens het
voorverwarmen en blijft daarna permanent
branden. Het apparaat is nu klaar voor
gebruik.

Voor het beste resultaat raden wij u aan de

accessoires voor te verwarmen (filterhouder

en kopjes) zonder hier de gemalen koffie in te
doen. Ga hiervoor als volgt te werk:

» Zet de lege filterhouder op zijn plaats en zet
de espressokopjes hieronder.

Zodra het apparaat de juiste temperatuur

bereikt heeft, houdt het oranje controlelampje

op met knipperen.

* Druk op de knop voor 2 kopjes of 1 kopje,
afhankelijk van de gewenste bereiding.

* Wanneer het kopje eenmaal met warm water
gevuld is, zet u de keuzeknop terug op de
stand "0".

» Ontgrendel de filterhouder door licht op de
toets “EJECT"” te drukken en deze naar links
te draaien (fig. 1). Doe met behulp van de
maatlepel het koffiemaalsel in de
filterhouder: één maatlepel (tot de rand
gevuld) per kopje voor een lekkere espresso
(fig. 9).

» Verwijder het overtollige koffiemaalsel rond
de rand van de filterhouder (fig. 9).

* Plaats de filterhouder in het apparaat door dit
naar rechts te draaien (fig. 3) totdat het
koffiemaalsel voldoende naar wens is
aangedrukt. Hoe meer het koffiemaalsel is
aangedrukt, hoe sterker de espresso zal zijn.

* Plaats een kopje op het rooster van de
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opvangbak onder de filterhouder (fig. 10).

* Draai de keuzeknop D1 op de stand (koffie)
(fig. ).

* Na enkele seconden begint de koffie door te
lopen.

* Wanneer uw kopje naar wens gevuld is, zet u
de keuzeknop d1 terug op de stand “0” (fig.
6).

* Verwijder het kopje.

* Ontgrendel de filterhouder: druk licht op de
toets “EJECT” door de filterhouder naar links
te draaien en neem hem uit het apparaat.
Werp het koffiedik weg met het
uitwerpsysteem door de uitwerptoets
“EJECT” volledig in te drukken (fig. 11).
Was de filterhouder af onder de kraan en druk
op de toets "EJECT" om de resten
koffiemaalsel te verwijderen (zie ook
paragraaf 8.B voor een grondigere reiniging).

Het is normaal dat bij iedere terugkeer van de

bedieningsknop D1 naar de stand “0”, u water

of stoom zacht hoort lopen, dit komt door een
speciale voorziening die de druk in alle
leidingen wegneemt.

Na uw eerste espresso bereid te hebben en

wanneer het apparaat eenmaal warm is, kunt u

uw kopjes op temperatuur houden in de

hiervoor bedoelde ruimte.

Met een E.S.E espresso coffeepad

“ESE" voor “Easy Serving Espresso” (eenvou-
dig te bereiden espresso) en een verpakte coffeepad
(diameter van 44 mm) van 7 g met geselecteerde,
gemalen en tussen twee papieren filters sameng

perste koffie, speciaal ontworpen voor het maken
van een “ristretto” (sterke) Italiaanse espresso.

Met dit systeem kunt u onmiddellijk, op eenvoudige,
schone en comfortabele wijze uw apparaat gebruiken.

*Zorg dat u voor het verwijderen van het
afneembare waterreservoir de keuzeknop D1
op de stand “0” zet.

» Vul het waterreservoir met vers water en zet
het terug op het apparaat (fig. 7 en 8).

» Zet het apparaat aan door op de aan/uit-knop
D2 te drukken.

* Het controlelampje knippert tijdens het
voorverwarmen en blijft daarna permanent
branden.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

Voor het beste resultaat raden wij u aan de

accessoires voor te verwarmen (filterhouder en

kopjes) zonder hier de gemalen koffie in te
doen. Ga hiervoor als volgt te werk:



» Zet de lege filterhouder op zijn plaats en zet
de espressokopjes hieronder. Zodra het
apparaat de juiste temperatuur bereikt heeft,
houdt het oranje controlelampje op met
knipperen.
Druk op de knop voor 2 kopjes of 1 kopje,
afhankelijk van de gewenste bereiding.
Wanneer het kopje eenmaal met warm water
gevuld is, zet u de keuzeknop terug op de
stand "0".
Ontgrendel de filterhouder door licht op de
toets “EJECT"” te drukken en deze naar links
te draaien (fig. 1). Knip, indien nodig, het
overtollige papier rond de coffeepad weg
langs de stippellijn (fig. 12). Plaats de E.S.E
coffeepad met de rode inscriptie naar
beneden (vouw de hoeken van het papier
om). Zorg dat het papier volledig binnen het
filter zit om lekken te voorkomen. Voor betere,
dikkere room is het belangrijk de E.S.E.
coffeepad goed te plaatsen. De coffeepad is
bedoeld voor één kopje koffie. Het wordt
afgeraden 2 E.S.E coffeepads op elkaar te
plaatsen.
» Steek de filterhouder in het apparaat en draai
hem volledig naar rechts (fig. 3).
» Ga voor het bereiden van uw espresso op
dezelfde wijze te werk als voor het bereiden
van een espresso met gemalen koffie.

Met een soepele coffeepad

Uw apparaat kan ook gebruikt worden met
soepele coffeepads (over het algemeen met
een diameter van 60 mm). Dit type coffeepads

is niet speciaal bedoeld voor espressoma-
chines, zodat uw espresso minder sterk zal
zijn als met een E.S.E. coffeepad.

»Zorg dat u voor het verwijderen van het
afneembare waterreservoir de keuzeknop D1
op de stand “0” zet.

* Vul het waterreservoir met vers water en zet het
terug op het apparaat (fig. 7 en 8).

» Zet het apparaat aan door op de aan/uit-knop
D2 te drukken.

* Het controlelampje knippert tijdens het
voorverwarmen en blijft daarna permanent
branden. Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

Voor het beste resultaat raden wij u aan de
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accessoires voor te verwarmen (filterhouder en

kopjes) zonder hier de gemalen koffie in te doen.

Ga hiervoor als volgt te werk:

« Zet de lege filterhouder op zijn plaats en zet de
espressokopjes hieronder. Zodra het apparaat
de juiste temperatuur bereikt heeft, houdt het
oranje controlelampje op met knipperen.

* Druk op de knop voor 2 kopjes of 1 kopje,
afhankelijk van de gewenste bereiding.

* Wanneer het kopje eenmaal met warm water
gevuld is, zet u de keuzeknop terug op de stand
"0".

» Ontgrendel de filterhouder door licht op de
toets “EJECT” te drukken en deze naar links te
draaien (fig. 1). Zet de soepele coffeepad in de
filterhouder. De coffeepad is bedoeld voor één
kopje koffie. Het wordt afgeraden 2 coffeepads
op elkaar te plaatsen.

* Plaats de filterhouder in het apparaat door dit
volledig naar rechts te draaien (fig. 3) totdat
de coffeepad voldoende naar wens is
aangedrukt. Hoe meer het koffiemaalsel is
aangedrukt, hoe sterker de espresso zal zijn.

* Ga voor het bereiden van uw espresso op
dezelfde wijze te werk als voor het bereiden van
een espresso met gemalen koffie.

7. BEREIDING VAN DE STOOM

De stoom dient om de melk te laten schuimen
(bijvoorbeeld voor het bereiden van een
cappuccino of warme chocolademelk) en water
te verwarmen (voor thee en warme dranken).

« Draai de keuzeknop D1 op de stand 1 (fig. 13)
(voor meer stoom moet de temperatuur hoger
zijn dan die voor koffie).

* Het controlelampje van de aan/uit-knop
knippert opnieuw en blijft daarna permanent
branden. Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

* Doe de te verwarmen vloeistof in een kannetje.
Voor een beter resultaat raden wij u aan de te
verwarmen of te laten schuimen vloeistof in
een kannetje met een kleine opening te doen
(bijvoorbeeld een karaf). M

* Dompel het stoompijpje in de vloeistof .

* Draai de keuzeknop D1 op de stand (stoom)
(fig. 14): de stoom komt in de vloeistof
terecht.



* Maak voor het laten schuimen van de melk
ronddraaiende bewegingen van boven naar
beneden (fig. 15). De pomp werkt
afwisselend, dit is normaal.

Voor goed schuimende melk raden wij u aan
gepasteuriseerde of volle melk te gebruiken en
rauwe melk te vermijden.

Tijdens deze handeling is het normaal dat het
controlelampje van de temperatuur op de
aan/uit-knop, aan- en uitgaat.

Wanneer de vloeistof warm is en/of schuimt,
schakelt u het apparaat uit (keuzeknop D1 op
stand "0").

Wanneer de keuzeschakelaar D1 op “0” staat,
koelt het apparaat automatisch af. Tijdens het
afkoelen knippert het controlelampje van de
aan/uit-knop en stroomt het warme water weg
in de lekbak. Wanneer de optimale temperatuur
voor het bereiden van een espresso opnieuw
bereikt is, blijft het controlelampje permanent
branden.

BELANGRIJK!
Na het uitschakelen van de stoom dient u
onmiddellijk de stoompijpje zorgvuldig te rei-
nigen met behulp van een vochtige spons
(zodat er geen resten “blijven plakken”) en

nog wat stoom in de vrije lucht te produce-
ren om de binnenzijde schoon te spoelen.
LET OP! De stoompijpje is nog heet! Zorg
dat u zich niet brandt.

8. REINIGING EN ONDERHOUD

De accessoires en afneembare delen van het
apparaat mogen niet in de vaatwasser.

A. Van het apparaat

* Haal de stekker uit het stopcontact voordat u
het apparaat reinigt en laat dit eerst afkoelen.

* Reinig af en toe de buitenzijde van het
apparaat met een vochtige spons. Was
regelmatig het waterreservoir, de lekbak en
het rooster af en droog ze daarna af.

* Spoel regelmatig de binnenzijde van het
waterreservoir om.

* Ontkalk het apparaat wanneer u een dun
laagje wit op uw waterreservoir bemerkt (zie
paragraaf 9. ONTKALKEN).

» Gebruik geen reinigingsproducten op basis
van alcohol of oplosmiddelen.

* Reinig na de stekker uit het stopcontact
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gehaald te hebben het rooster waar het
warme water doorsijpelt en de pakking
regelmatig met een vochtige spons (fig. 16).

B. Van de filterhouder

Het apparaat dat u zojuist gekocht heeft, is
voorzien van een afneembare filterhouder met
eject-knop, waarmee u deze volmaakt kunt laten
werken. Wij raden u aan deze na ieder gebruik te
reinigen.

Het uitnemen en terugplaatsen moet gebeuren
wanneer het apparaat koud is.

1. Uitnemen van de filterhouder:

* Verwijder de filterhouder uit uw apparaat.

» Werp het koffiedik of de coffeepad weg door op
de eject-toets te drukken (fig. 11).

* Met schoon water afspoelen.

* Neem de onderzijde van de filterhouder tussen
duim en wijsvinger.

» Oefen tegelijkertijd met uw duim en wijsvinger
druk uit en trek de filterhouder naar beneden

(fig. 17).

2. De filterhouder reinigen en afspoelen:

De filterhouder kan vervolgens gereinigd
worden met een afwasmiddel en een
schuursponsje, maar moet daarna wel met
schoon water afgespoeld worden. Voor een
beter resultaat kunt u tijdens het afspoelen
meerdere malen op de eject-knop drukken.

Wij raden u aan uw filterhouder stevig te
schudden, om al het water te verwijderen.

3. Terugplaatsen van de filterhouder:

Begin met het plaatsen van de onderzijde van de
filterhouder in de hiervoor bedoelde inkeping en
druk tot u de “klik » hoort die garant staat voor
de vergrendeling (fig. 18).

C. De lekbak

Zodra de niveauverklikker verschijnt, moet de
lekbak geleegd worden, na het rooster
verwijderd te hebben (fig. 19 en 20). Het is
normaal dat er water aanwezig is, dit duidt niet
op een lek. Reinig, indien nodig, de lekbak en zijn
rooster met water en een beetje zacht
afwasmiddel.

Vervolgens afspoelen en afdrogen.



9. ONTKALKEN

* Het regelmatig ontkalken van uw apparaat
zoals aangegeven in de paragrafen A en B
voor de koffie- en stoomfunctie garandeert
een lange levensduur. De frequentie van het
ontkalken hangt af van de hardheid van het
water. Vraag advies aan uw waterbedrijf.

* Plaats tijdens het ontkalken het apparaat niet
op een marmeren werkblad. Dit zou door het
ontkalkingsmiddel kunnen worden aangetast.

« Kijk voor een beter overzicht naar de tabel
voor de frequentie van het ontkalken aan de
hand van de hardheid van het water en het
gebruik:

ONTKALKINGSFREQUENTIE

kogieeg]ki?f?;a:)er Zacht water Hard water | Zeer hard water
(<19°th) (19-30°th) (>30°th)
week
. i . ledere 8 ledere 6
Minder dan 7 |E€n keer per jaar maanden maanden
ledere 4 ledere 3 ledere 2
Tt0t20 maanden maanden maanden
ledere 3 ledere 2
Meer dan 20 maanden maanden ledere maand

In geval van twijfel wordt aangeraden één keer
per maand te ontkalken.

Geen enkele reparatie
koffiezetapparaat voor:

* niet uitgevoerde ontkalking,

« kalkaanslag,

wordt door de garantie gedekt.

aan het

A. Ontkalking van de koffiefunctie

» Trek de stekker uit het stopcontact.

» Steek de filterhouder (zonder koffiemaalsel)
in het apparaat en vergrendel deze door hem
volledig naar rechts te draaien (fig. 3).

» Plaats een bakje met een volume van meer
dan een ¥% liter onder de filterhouder (fig. 4).

» Controleer of de keuzeknop D1 op “0” staat.

* Leeg het waterreservoir en zet het op zijn
plaats terug.

* Vul het waterreservoir met een mengsel van
drie delen water en één deel azijn of citroen-
/sulfaminezuur.
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« Steek de stekker in het stopcontact.

* Wanneer het temperatuurlampje van de
aan/uit-knop permanent brandt, kunt u naar
de stand (koffie) gaan g (fig. 5).

» Laat het mengsel doorlopen.

* Wacht 2 minuten en herhaal de handeling 2
maal.

* Draai de keuzeknop op de stand “0".

*Volg nu de ontkalkingsinstructies voor de
stoomfunctie.

B. Ontkalken van de stoomfunctie

* Plaats vervolgens het bakje onder
stoompijpje. )

* Draai de keuzeknop D1 1 op de stand
(verwarming stoom) (fig. 13) (om stoom te
krijgen, moet de temperatuur hoger zijn dan
die voor koffie).

* Het controlelampje van de aan/uit-knop
knippert en blijft daarna permanent branden.

* Draai de keuzeknop D1 4“&,’) op de stand
(stoomstoot) (fig. 14): de stoom komt in de
vloeistof terecht. Laat de rest van het mengsel
gedurende 2 minuten doorlopen.

* Tijdens deze handeling is het normaal dat het
controlelampje van de watertemperatuur
aan- en uitgaat.

» Schakel na enkele seconden het apparaat uit
(stand “0").

* Wanneer de keuzeschakelaar D1 op “0” staat,
koelt het apparaat automatisch af. Tijdens het
afkoelen knippert het controlelampje van de
aan/uit-knop en stroomt het warme water
weg in de lekbak.

het

C. Afspoelen

BELANGRIJK!
* Na het ontkalken het apparaat 2-3 maal
omspoelen met schoon water (zonder kof-
fiemaalsel), zoals beschreven in de para-
graaf “Eerste gebruik”.

* \ergeet niet het stoompijpje om te spoe-
len.

Het apparaat is ontkalkt en opnieuw klaar
voor gebruik.




10. GARANTIE

Uw apparaat heeft garantie, maar een
verkeerde aansluiting, handeling of een
gebruik anders dan beschreven in de
handleiding, kan leiden tot annulering van de
garantie.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik, ieder ander gebruik
annuleert de garantie.

De garantie dekt geen reparaties als gevolg
van kalkaanslag.

Neem voor problemen na de aankoop of voor
onderdelen contact op met de afdeling

onderdelen.

11. ANTWOORDEN OP EVENTUELE PROBLEMEN

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De filterhouder is geblokkeerd.

De « El{ » toets is
moeilijk te bedienen.

U bent vergeten de filterhouder te
ontgrendelen.

Plaats de filterhouder iets naar rechts,
voordat u op de « EJECT » toets drukt.

Na het doorlopen van het
water is het koffiedik niet
droog.

U heeft de filterhouder niet goed
vastgezet.

Zet de filterhouder beter vast.

De espresso loopt te
langzaam door.

U heeft de filterhouder te vast gezet.

Zet de houder minder vast.

Het koffiemaalsel is te dun, te vet of
te melig.

Kies een iets grover koffiemaalsel.

De filterhouder is vuil.

Reinig uw filterhouder
instructies van paragraaf 8.B.

volgens de

Het rooster waar het water langs
loopt, is vuil.

Reinig, wanneer het apparaat is afgekoeld,
het rooster waar het water langs loopt met
een vochtige spons (fig. 16).

Na het maken van een
espresso loopt het water uit
de filterhouder.

De bedlenlngsknop is niet op de
uitstand “0” gezet.

Schakel het apparaat uit door de
té;edieningsknop D1 op “0” te zetten (fig.

Voortijdige kalkaanslag als gevolg van
zeer hard water.

Ontkalk de espresso volgens de aanwijzingen
van de gebruiksaanwijzing (paragraaf 9).

Er zit koffiedik in het kopje.

De filterhouder is vuil.

Reinig de filterhouder met warm water. Druk|
op de toets “EJECT“ om de eventuele resten
van het koffiemaalsel te verwijderen. Schud
hem om het water te verwijderen (zie ook
paragraaf 8.B).

Het koffiemaalsel is te fijn.

Gebruik een iets grover koffiemaalsel..

De espresso schuimt niet.

Het koffiemaalsel is te oud.

Gebruik vers gemalen koffie.

Het koffiemaalsel is niet geschikt voor
espresso.

Gebruik een fijner koffiemaalsel.

Er zit te weinig koffiemaalsel in de
filternouder.

Voeg koffiemaalsel toe.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het water waterreservoir lekt
wanneer het verplaatst wordt.

De klep op de bodem van het
waterreservoir is vuil of kapot.

Spoel het waterreservoir met water en
controleer de bodem van het waterreservaoir.

De klep wordt geblokkeerd door
kalkaanslag.

Ontkalk het apparaat zoals beschreven in
paragraaf 9.

Er stroomt water onder het
apparaat.

Inwendig lek.

Controleer de juiste stand van het
waterreservoir. Indien het probleem blijft
bestaan, gebruik het apparaat dan niet
meer en neem contact op met een erkende
servicedienst.

U hoort een krakend geluid in
de filterhouder.

Dit is een normaal verschijnsel: blokkering
van de beveiliging van de filterhouder.

De pomp maakt abnormaal
veel lawaai.

Er zit geen water in het
waterreservoir.

Zet het apparaat uit (stand “0”), vul het
waterreservoir en zet het opnieuw aan.

De kopjes worden op
ongelijke wijze gevuld.

De filterhouder is vuil.

Zie paragraaf 8.B voor het onderhoud van
uw filterhouder.

De espresso lekt aan de zijkanten
van de filterhouder.

De filterhouder is niet goed geplaatst.

Zet de filterhouder op zijn plaats en
vergrendel hem (van links zo ver mogelijk
naar rechts draaien) (fig. 3).

Er zit koffiemaalsel op de rand van de
filterhouder.

Verwijder het overtollige koffiemaalsel
(fig. 9).

Uw espresso smaakt niet
lekker.

Na het ontkalken heeft u het apparaat niet
voldoende omgespoeld.

Spoel het apparaat om volgens de
gebruiksaanwijzing (paragraaf 8).

Het apparaat werkt niet.

De pomp slaat niet aan door gebrek aan
water.

Vul het waterreservoir en schakel de pomp
weer in (zie paragraaf 5. “EERSTE
GEBRUIK”). Vermijd een volledig leeg
waterreservoir.

Het afneembare waterreservoir is niet
goed vastgeklikt.

Klik het waterreservoir goed vast door het
stevig aan te drukken.

De stoompijpje laat de melk
niet schuimen

De stoompijpje is verstopt of heeft
kalkaanslag.

Ontkalk de stoompijpje zoals beschreven in
de paragraaf “ONTKALKEN” of ontstop deze
met een naald (fig. 21).

De melk is te warm

Gebruik gekoelde melk.

De vorm van het kannetje is niet
geschikt.

Gebruik een karafje.

U gebruikt magere melk.

Gebruik bij voorkeur volle of halvolle melk.

Indien het niet mogelijk is de oorzaak van het defect vast te stellen, richt u dan tot de klantenservice.
Demonteer het apparaat nooit zelf! (bij demontage kan het gebeuren dat de garantie niet meer geldig is).

12. ELEKTRISCH OF ELEKTRONISCH APPARAAT AAN HET
EINDE VAN DE LEVENSDUUR

Wees vriendelijk voor het milieu!

® Uw apparaat bevat talrijke materialen die geschikt zijn voor hergebruik of
recycling.
o Lever het in bij een milieustation of bij een erkend servicecentrum voor de

juiste verwerking hiervan.
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Os nossos sinceros agradecimentos pela confianca em nods depositada e pela fidelidade

demonstrada pelos produtos da ROWENTA. Acabou de adquirir a mais recente inovacdao em

termos de maquinas de café espresso. A sua maquina estd equipada com um porta-filtro que

apresenta trés sistemas exclusivos:

*um para calcar o café de forma progressiva aquando da colocacdo do porta-filtro (sistema
OPTIPRESS),

* outra para a ejeccao das borras de cafg, @

* 0 Ultimo para a utilizacdo de unidoses E.S.E. (Easy Serving Espresso) ou unidoses nao
compactadas.

O porta-filtro é desmontavel, o que permite manté-lo, mediante limpezas regulares, em perfeitas

condicoes de funcionamento. Por motivos de seguranca, o seu porta-filtro estd equipado com um

sistema de bloqueio que lhe permite manter-se fixo aquando da subida de presséao.

Antes de sair de fabrica, a sua maquina foi controlada e testada com café. Apesar do aparelho ter
sido cuidadosamente limpo, é possivel que ainda existam restos de café na maquina ou manchas
de gotas de dgua. No entanto, garantimos que se trata de uma maquina totalmente nova.

1- DESCRICAO:

a Tampa do reservatério de agua f Porta-filtro com sistema de ejeccao de
b Reservatério de d4gua amovivel borras ou da unidose e calcar progressivo
¢ Compartimentos para arrumacéo e do café moido ou da unidose: sistema
aquecimento das chavenas OPTIPRESS. oo
d Painel de comando: g Tubo de vapor retractil
d1 Botao de seleccdo (café ou vapor) h Grelha de recolha de pingos

d2 Botao de colocagao em funcionamento Gaveta de recolha de pingos com indicador
com indicador luminoso do nivel de agua

e Compartimento do porta-filtro J Cabo de alimentagao
ke Colher doseadora

2- CARACTERISTICAS TECNICAS

IMPORTANTE! e Poténcia: 1450 W
Tensao de utilizagao: este aparelho é conce- ¢ Tensao: 220-240 V - 50 Hz
bido para funcionar apenas em corrente * Dispositivos  de seguranga contra o
alterna 220-240 v. sobreaquecimento
e Dimensoes: A. 366 mm, L. 248 mm, P. 241 mm

Tipo de utilizagdo: este aparelho é conce-
bido para uma UTILIZACAO DOMESTICA

AIPERE 3. INSTRUCOES DE SEGURANCA

e Bomba electromagnética: 15 bares

e Porta-filtro com sistema de ejec¢ao de borras

¢ Compativel com todos os tipos de unidoses,
E.S.E ou ndao compactadas

e Dois compartimentos para arrumagao e
aquecimento das chavenas (quando o aparelho
estd em funcionamento), com as seguintes
dimensdes: diametro 60 mm, altura 60 mm

e Funcao vapor

e Reservatorio amovivel (capacidade: 2 litros)

» Antes da primeira utilizacdo do seu aparelho,
leia atentamente o manual de instrucoes e
guarde-o para futuras utilizagoes.

* Ligue o aparelho apenas a uma tomada com
ligacao a terra. Verifique se a tenséo indicada
na placa de caracteristicas do aparelho
corresponde a da sua instalagao eléctrica.

* Nao coloque a sua maquina de café expresso
sobre uma superficie quente (placa eléctrica,
por exemplo) ou na proximidade de uma
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chama.

* Nao retire o porta-filtro que contém o café
durante a passagem da dgua, uma vez que o
aparelho se encontra sob pressao.

» Nao utilize o aparelho se a gaveta de recolha
de pingos e a grelha nao se encontrarem
correctamente colocados.

» Desligue sempre o aparelho, retirando a ficha

da tomada, em caso de problema durante a

extraccao do café ou antes de proceder a

limpeza do aparelho.

Nao desligue o aparelho puxando pelo cabo

de alimentacdo e nao coloque o cabo num

angulo cortante ou na esquina de um moével.

Evite o contacto do cabo ou das suas maos

com as partes quentes do aparelho (placa de

aquecimento das chdavenas, porta-filtro, tubo
de vapor).

* Nunca mergulhe o aparelho dentro de &agua

ou qualquer outro tipo de liquido.

Mantenha o aparelho fora do alcance das

criancas e nao deixe o cabo de alimentacao

pendurado.

Leia atentamente o manual de instrucoes

para proceder a descalcificagao.

Néo coloque o aparelho a funcionar se este

ou o cabo de alimentacao se encontrarem de

alguma forma danificados.

Se o cabo ou qualquer outro elemento

especifico se encontrar de alguma forma

danificado, devera ser substituido por um

Servico de Assisténcia Técnica autorizado

Rowenta. Nunca tente proceder a reparacao

do aparelho pelos seus proprios meios.

Verifique se o porta-filtro estd devidamente

apertado antes de proceder a extraccdo do

café.

Este aparelho nao foi concebido para ser

utilizado por pessoas (incluindo criancas)

cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas, ou por
pessoas com falta de experiéncia ou
conhecimento, a nao ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas
sobre a correcta utilizagdo do aparelho, pela

pessoa responsavel pela sua seguranca. E

importante vigiar as criancas por forma a

garantir que as mesmas néao brinquem com o

aparelho.

» Os acessorios e as partes desmontaveis do
aparelho ndo podem ser lavados na maquina
de lavar loica.
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4. CONSELHOS PRATICOS

IMPORTANTE!
Antes da primeira utilizacdo, apés paragens
prolongadas ou apds a descalcificacao, o

aparelho deve ser limpo tal como descrito
no paragrafo: “PRIMEIRA UTILIZACAQ”.

Antes de retirar o porta-filtro do aparelho e por
forma a desbloquea-lo, prima ligeiramente o botao
“EJECT” (fig. 1).

*Para obter um expresso com aroma intenso,
recomendamos a utilizacdo de café mdido para
expresso, bem como chavenas com uma
capacidade maxima de 50 ml.

* Guarde o café no frigorifico, por forma a manter
por mais tempo o seu aroma.

* Nao encha o porta-filtro até cima, utilize a colher
doseadora (1 colher por chéavena). Retire o
excedente de café no rebordo do porta-filtro.

+ Se nao utilizar o aparelho durante mais de 5 dias,
esvazie e enxague o reservatorio de agua.

* Antes de retirar o reservatorio para proceder ao
seu enchimento ou esvaziamento, desligue
sempre o aparelho.

* Coloque sempre o aparelho sobre uma superficie
plana e estavel.

* Para obter uma melhor temperatura do café na
chévena, aconselhamos a que mantenha esta Ultima
quente no compartimento previsto para este efeito.

5. PRIMEIRA UTILIZACAO

Enxaguamento antes da primeira

utilizagao.

Antes de utilizar o aparelho, limpe todos os acessorios

com 4gua e detergente para a loica e seque-os

cuidadosamente

* Encha o reservatério com agua fria e coloque-o
sobre o aparelho, certificando-se que se encontra
correctamente colocado.

« Ligue o aparelho premindo o botao de colocacdo em
funcionamento D2.

« O indicador de temperatura pisca e, de seguida, fica
fixo. O aparelho esta pronto a ser utilizado (fig. 2).

*Insira o porta-filtro (sem moagem) no aparelho:
rode-o para a direita até encaixar (fig. 3).

* Coloque um recipiente com uma capacidade
superior a 1/2 litro por baixo do porta-filtro (fig. 4).
Rode o selector D1 para a posicao café & (fig. 5).

« Deixe a agua escorrer do reservatério. Para parar o



escoamento da agua, rode o selector D1 para a
posigao “0” (fig. 6) e desligue o aparelho.

* Retire o reservatdério, esvazie-o, enxague-o
cuidadosamente e volte a colocéd-lo no aparelho

(fig. 7 e 8).

6. PREPARACAO DE CAFE
EXPRESSO

IMPORTANTE!
Aquando da primeira utilizacao da maquina
de café expresso, o aparelho deve ser

limpo tal como descrito no paragrafo 5
“PRIMEIRA UTILIZACAO".

Com café moido

O tipo de moagem que escolher ira
determinar a intensidade e o gosto do seu

expresso: quanto mais fina for a moagem,
mais forte sera o seu expresso.

Antes de retirar o reservatorio amovivel,
certifique-se que coloca o selector D1 na
posicdo “0” (fig. 6).

Encha o reservatério com agua fresca e
coloque-o no aparelho (fig. 7 e 8).

Ligue o aparelho premindo o botdo de
colocagao em funcionamento d2.

O indicador pisca durante o pré-aquecimento
e, depois, fica fixo. O aparelho esta, entao,
pronto a ser utilizado. Para obter melhores
resultados, recomendamos que pré-aquega os
acessorios (porta-filtro e chdavenas) sem
colocar café moido no seu interior.
Procedimento:

Coloque o porta-filtro vazio no lugar e coloque
as chavenas de café expresso por baixo. Logo
que o aparelho atinja a temperatura ideal, o
indicador luminoso laranja deixa de piscar.
Prima o botdo 2 chavenas ou 1 chavena em
funcéo da preparacédo desejada.

Uma vez a ou as chavenas enchidas com agua
quente, volte a colocar o selector na posicao
“0".

Desbloqueie o porta-filtro premindo ao de leve
o botao “EJECT” e rodando-o para a esquerda
(fig. 1). Com a ajuda da colher doseadora,
coloque o café moido no porta-filtro: uma
colher doseadora (cheia até cima e nivelada)
por chavena para obter um bom expresso
(fig. 9).

* Retire o excedente de café no rebordo do

porta-filtro (fig. 9).

* Insira o porta-filtro no aparelho rodando-o
para a direita (fig. 3) até ao grau de
compactagem desejado. Quanto mais
compactado for o café, mais forte serd o seu
expresso.

* Coloque uma chavena sobre a grelha da
gaveta de recolha de pingos, por baixo do
porta-filtro (fig. 10).

. R;)de o selector D1 para a posigao café (fig.
5).

» Passados alguns instantes, o café sai.

* Quando a chavena for enchida até ao nivel
pretendido, coloque o selector D1 na posicao
“0" (fig. 6).

* Retire a chavena.

*» Desbloqueie o porta-filtro: prima ao de leve o
botdao “EJECT” rodando o porta-filtro para a
esquerda e retire-o do aparelho. Deite fora as
borras gracas ao sistema de ejeccao premindo
a fundo o botdo de ejeccao “EJECT” situado
na pega (fig. 11). Lave o porta-filtro com
agua da torneira, accionando o botao “EJECT”
para eliminar os residuos de café (ver também
o paragrafo 8.B para uma limpeza em maior
profundidade).

E normal que cada retorno do selector de
comando D1 para a posicao “0” seja seguido
por um ligeiro ruido de circulagcdo de agua ou
de vapor, devido a um dispositivo especifico
concebido para eliminar a pressdo do conjunto
dos circuitos.

ApOs a preparagao do primeiro expresso e dado

que o aparelho estd quente, pode manter a

temperatura das suas chavenas colocando-as

nos compartimentos previstos para este efeito.

Com uma unidose E.S.E

“ESE" para “Easy Serving Espresso” (prepa-
racao facil do expresso) € uma unidose embalada
(44 mm de diametro) de 7 g de café seleccionado,
moido e compactado entre dois filtros de papel,

concebida especialmente para a realizagao de um
expresso “ristretto” (curto) a italiana.

Este sistema permite uma utilizacdo imediata,
simples, limpa e confortavel da sua maquina.

* Antes de retirar o reservatorio amovivel,
certifique-se que coloca o selector D1 na
posicdo “0”.

*Encha o reservatério com d4gua fresca e
coloque-o no aparelho (fig. 7 e 8).

* Ligue o aparelho premindo o botao de
colocagao em funcionamento d2.



» O indicador pisca durante o pré-aquecimento
e, depois, fica fixo. O aparelho esta, entao,
pronto a ser utilizado. Para obter melhores
resultados, recomendamos que pré-aqueca
os acessorios (porta-filtro e chavenas) sem
colocar café moido no seu interior.
Procedimento:
Coloque o porta-filtro vazio no lugar e
coloque as chavenas de café expresso por
baixo do mesmo. Logo que o aparelho atinja
a temperatura ideal, o indicador luminoso
laranja deixa de piscar.
Prima o botado 2 chavenas ou 1 chavena em
fungao da preparacao desejada.
Uma vez a ou as chavenas enchidas com
agua quente, volte a colocar o selector na
posicao “0”.
Desbloqueie o porta-filtro premindo ao de
leve o botdo “EJECT” e rodando-o para a
esquerda (fig. 1). Se for caso disso, corte o
excedente de papel a volta da unidose
seguindo o picotado (fig. 12). Coloque a
unidose E.S.E com a inscricao vermelha
virada para baixo (dobre bem os cantos do
papel). Certifique-se que coloca o papel no
interior do filtro, por forma a evitar eventuais
fugas. Para obter um creme mais rico e mais
espesso, € importante colocar a unidose
E.S.E correctamente. A unidose foi concebida
para uma chavena de café. A utilizagdo de 2
unidoses E.S.E uma sobre a outra nao é
aconselhada.
* Insira o porta-filtro no aparelho apertando-o
com forga para a direita até encaixar (fig. 3).
* Para preparar o seu expresso, proceda tal
como para a preparacdo de um expresso com
café moido.

Com uma unidose ndo compactada

A sua maquina é igualmente compativel
com as unidoses ndo compactadas (geral-
mente, 60 mm de didmetro). Na medida em
que este tipo de recargas nao é concebido

especificamente para as maquinas de café
expresso, obtera um café menos forte do
que com uma unidose E.S.E.

* Antes de retirar o reservatorio amovivel,
certifique-se que coloca o selector D1 na
posicao “0”.

*Encha o reservatério com éagua fresca e
coloque-o no aparelho (fig. 7 e 8).
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*Ligue o aparelho premindo o botdo de
colocagao em funcionamento d2.

* O indicador pisca durante o pré-aquecimento
e, depois, fica fixo. O aparelho esta, entédo,
pronto a ser utilizado. Para obter melhores
resultados, recomendamos que pré-aqueca
os acessorios (porta-filtro e chavenas) sem
colocar café moido no seu interior.
Procedimento:

Coloque o porta-filtro vazio no lugar e
coloque as chavenas de café expresso por
baixo do mesmo. Logo que o aparelho atinja
a temperatura ideal, o indicador luminoso
laranja deixa de piscar.

Prima o botdo 2 chévenas ou 1 chavena em
fungao da preparacéo desejada.

Uma vez a ou as chavenas enchidas com
agua quente, volte a colocar o selector na
posicao “0”.

Desbloqueie o porta-filtro premindo ao de
leve o botao “EJECT” e rodando-o para a
esquerda (fig. 1). Coloque uma unidose nao
compactada no porta-filtro. A recarga foi
concebida para uma chdavena de café. A
utilizacdo de 2 unidoses compactadas uma
sobre a outra nao é aconselhada.

Insira o porta-filtro no aparelho apertando-o
com forca para a direita (fig. 3). Quanto mais
compacta ficar a moagem, mais forte sera o
seu espresso.

* Para preparar o seu expresso, proceda tal
como para a preparacao de um espresso com
café moido.

7. PREPARACAO DO VAPOR

O vapor permite criar espuma no leite (por

exemplo, para a preparacao de cappuccinos ou

chocolate quente) e aquecer agua (para cha e

bebidas quentes).

*Rode o selector d1 para a posicao de pré-
aquecimento 1 (fig. 13) (para obter um vapor
mais abundante, a temperatura deve ser
superior a necessaria para fazer café).

*O indicador do botdo de colocacdo em
funcionamento pisca de novo e depois fica fixo.
O aparelho esta, entdo, pronto para ser
utilizado.

» Coloque o liquido a aquecer num recipiente.
Para um melhor resultado, aconselhamos que
deite o liquido que pretende aquecer ou criar
espuma num recipiente com uma pequena
abertura (jarro pequeno, por exemplo).



* Mergulhe o tubo de vapor no liquido. 0
* Rode o selector d1 para a posi¢cao vapor Lol
(fig. 14): o vapor sai dentro do liquido.
* Para criar bastante espuma no leite, descreva
movimentos circulares e de cima para baixo
(fig. 15). A bomba funciona de forma
intermitente, o que é normal.
Para obter uma espuma cremosa no leite,
aconselhamos que utilize leite pasteurizado ou
leite UHT e que evite leite ndo esterilizado.
Durante a operacao, € normal que o indicador
de  temperatura de colocagdo em
funcionamento se acenda e apague.
Quando o liquido fica quente e/ou com
espuma, desligue o aparelho (selector d1 na
posicao “0”).
Quando o selector d1 esta na posicao “0”, o
aparelho arrefece automaticamente. Durante a
fase de arrefecimento, o indicador do botao de
colocagcdo em funcionamento pisca e sai agua
quente para a gaveta de recolha de pingos.
Quando a temperatura ideal de preparacao de
um expresso é alcangcada de novo, o indicador
fica fixo.

IMPORTANTE!
Apds a paragem do vapor, limpe imediata e
cuidadosamente o tubo de vapor com a
ajuda de uma esponja humida (de modo a
que os residuos “nao peguem”) e produza

um pouco de vapor ao ar livre para enxa-
guar o interior.

ATENCAO! O tubo de vapor ainda se
encontra quente! Tenha cuidado para nao
se queimar!

8. LIMPEZA E MANUTENCAO

Os acessorios e as partes desmontaveis do
aparelho nao podem ser lavados na maquina da
loica.

A. Do aparelho

* Retire a ficha da tomada antes de proceder a
limpeza e deixe o aparelho arrefecer.

+ Limpe, ocasionalmente, o exterior do aparelho
com uma esponja humida. Lave regularmente o
reservatorio, a gaveta de recolha de pingos e a
respectiva grelha e limpe-as.

* Enxague regularmente o interior do reservatorio.

*Quando uma fina camada branca cobre o
reservatorio, proceda a uma descalcificacdo do seu
aparelho (cf. paragrafo 9. DESCALCIFICACAO).
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* Nao utilize produtos de limpeza a base de alcool ou
de solvente.

* Depois de desligar o aparelho, limpe regularmente
a grelha de passagem de agua quente, bem como
a junta de estanquicidade com a ajuda de uma
esponja hamida (fig. 16).

B. Do porta-filtro

0 aparelho que acaba de adquirir esta equipado com
um porta-filtro desmontavel com sistema de ejeccao,
que lhe permite manté-lo em perfeito estado de
funcionamento. Aconselhamos que proceda a sua
limpeza apds cada utilizagao.

Estas operagdes de desmontagem/montagem devem
ser efectuadas a frio.

. Desmontagem do porta-filtro

« Retirar o porta-filtro da sua maquina.

« Deitar fora as borras ou a unidose premindo o botao
de ejecgao (fig. 11).

* Enxaguar com agua limpa.

*Segurar a parte de baixo do porta-filtro entre o
polegar e o indicador.

« Exercer pressdo com o polegar e o indicador ao
mesmo tempo e, de seguida, empurrar para baixo

(fig. 17).

2. Limpeza e enxaguamento do porta-filtro

O porta-filtro pode ser limpo com a ajuda de um
detergente para a loica e de uma esponja abrasiva,
mas deve, de seguida, ser enxaguado com agua
limpa. Para um melhor resultado, pode accionar
varias vezes o botdo de ejeccdo durante o
enxaguamento.

Aconselhamos que agite com forga o porta-filtro de
forma a deixar sair toda a agua.

3. Montagem do porta-filtro

Comece por encaixar a parte de baixo do porta-filtro
no entalhe previsto para este efeito. De seguida,
empurre até ouvir um “clic” de bloqueio (fig. 18).

C. A gaveta de recolha de pingos

Logo que apareca o indicador de nivel, a gaveta
deve ser esvaziada apos ter retirado a grelha
(fig. 19 e 20). A presenca de 4gua é normal e
ndo é sinal de fuga. Se necessario, limpe a
gaveta e a respectiva grelha com agua e um
pouco de detergente para a loica nao agressivo.
Enxague e seque.



9. DESCALCIFICACAO

» Uma descalcificagao regular do seu aparelho,
tal como indicado nos paragrafos A e B para
as funcodes café e vapor, é a garantia principal
da duracéao util deste aparelho. A frequéncia
de descalcificacdo deve ser adaptada a
dureza da agua. Aconselhe-se junto da sua
agéncia de distribuicao de agua.

* Durante esta operacdo, nao coloque o
aparelho numa superficie de trabalho em
marmore. O produto descalcificante pode
danifica-la.

» Para que seja mais facil de entender, segue
um quadro recapitulativo das frequéncias de
descalcificacdo em funcédo da dureza da dgua
e da utilizacao:

FREQUENCIA DE DESCALCIFICAGAQ

. . Agua
N2 médio de cafés| Aguadoce | Agua calcdria extren?amente
por semana (<19°th) (19-30°th) calcdria
(>30°th)
Menosde 7 | 1vezporano Todos 0s 8 Todos 0s 6
meses meses
De7a20 Todos 0s 4 Todos 0s 3 Todos 0s 2
meses meses meses
Mais de 20 Todos o5 3 Todos o052 Todos 0s meses
meses meses

No caso de duvida, é aconselhavel proceder a

descalcificacao todos os meses.

* Nenhuma reparagcdo da maquina de café
causada por:

« descalcificagcdo nao efectuada,

» acumulacgao de calcario,

esta coberta pela garantia.

A. Descalcificacao da funcao café

* Desligue o aparelho.

*Insira o porta-filtro (sem moagem) no
aparelho e bloqueie-o rodando para a direita
até encaixar (fig. 3).

» Coloque um recipiente com uma capacidade
superior a 1/2 litro por baixo do porta-filtro
(fig. 4).

* Verifique se o selector D1 se encontra na
devida posicao “0”.

 Esvazie o reservatoério e volte a coloca-lo no
respectivo compartimento.

*Encha o reservatério com uma mistura
constituida por trés volumes de dgua para um
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volume de de 4cido
citrico/sulfamico.

* Ligue o aparelho.

* Quando o indicador de temperatura do botao
de colocacao em funcionamento fica fixo,
pode passar para a posicdo café % (fig. b).

» Deixe a mistura escorrer.

* Aguarde 2 minutos e repita a operacao 2
vezes.

* Rode o selector para a posigao “0”.

» Siga agora as instrugdes de descalcificagao

da fungao vapor.

vinagre ou

B. Descalcificacdo da funcao vapor

* Coloque, de seguida, o recipiente por baixo
do tupo de vapor. .

* Rode o selector D1 1 para a posicdo de pré-
aquecimento de vapor (fig. 13) (para obter
vapor, a temperatura deve ser superior a
necessaria para fazer café).

* O indicador do botdo de colocacdo em
funcionamento pisca e, depois, fica fixo.
* Rode o selector D1 para a posicao vapor‘g’
(fig. 14): o vapor sai no recipiente. Deixe
escorrer o resto da mistura durante 2

minutos.

» Durante a operacéao, é normal que o indicador
de temperatura da agua se acenda e se
apague.

* Apds alguns instantes, desligue o aparelho
(posicdo “0").

* Quando o selector D1 esta na posicao “0”, o
aparelho arrefece automaticamente. Durante
a fase de arrefecimento, o indicador do botao
de colocagdo em funcionamento pisca e
escorrre agua quente para a gaveta de
recolha de pingos.

C. Enxaguamento

IMPORTANTE!
. Apds a descalcificacao, efectue 2 a 3 ope-
racoes de enxaguamento com agua limpa
(sem café), tal como descrito no paragrafo
“Primeira utilizagao”.

. Nao se esqueca de enxaguar o tubo de
vapor.

O aparelho ja ndo tem calcario e esta de
novo pronto a funcionar.




10. GARANTIA

O seu aparelho tem garantia, mas qualquer
erro de ligagdo, manuseamento ou utilizagao
que nao os descritos no manual, anula a
garantia.

Este aparelho foi concebido exclusivamente
para uma utilizacdo domeéstica: qualquer outro
tipo de utilizacdo anula a garantia.

Qualquer reparagao por causa da acumulagao
de calcario ndo esta coberta pela garantia.
Para qualquer problema de pds-venda ou de
pecas sobresselentes, consulte o seu
revendedor ou um Servico de Assisténcia

Técnica autorizado.

11. RESPOSTAS A PROBLEMAS EVENTUAIS

Problemes

Causas possiveis

Solucoes

0 porta-filtro esta bloqueado.
0 botdo “EJECT” é demasiado
dificil de manusear.

Esqueceu-se de desbloquear o porta-
filtro.

Incline ligeiramente o porta-filtro para a
direita antes de premir o botdo “EJECT”.

A borra ndo fica seca ap6s a
passagem da agua.

Nao apertou o porta-filtro correctamente.

Aperte mais o porta-filtro.

0 expresso sai demasiado
lentamente.

Apertou demasiado o porta-filtro.

Reduza a pressdo do porta-filtro

A moagem é demasiado fina

Escolha uma moagem ligeiramente mais
grossa.

0 porta-filtro esté sujo.

Limpe o porta-filtro de acordo com as
instrugdes do paragrafo 8.B.

A grelha de passagem da dgua esta
obstruida.

Quando o aparelho estiver frio, limpe a
grelna de passagem da agua com uma
esponja himida (fig. 16).

Escorre dgua do porta-filtro
apos a preparagao de um
expresso.

0 selector de comando ndo foi
colocado na posigao “0”.

Desligue o aparelho posicionando o
selector de comando D1 em “0” (fig. 6).

Formagdo de calcario prematuro devido
a uma agua particularmente calcaria.

Descalcifique a mdquina de café espresso de acordo
com as indicagdes fornecidas no manual (parégrafo 9).

Presenca de borras na
chévena.

0 porta-filtro esta obstruido.

Limpe o porta-filtro com dgua quente.
Accione o botdo “EJECT” para eliminar os
eventuais residuos de café. Agite-o para
retirar a 4gua (ver também o paragrafo 8.B.)

A moagem é demasiado fina.

Utilize uma moagem ligeiramente mais|
grossa.

0 expresso ndo tem espuma.

0 café é demasiado velho.

Utilize café recentemente moido.

0 café nao esta adaptado a maquina de
café expresso.

Utilize uma moagem mais fina.

Existe pouca moagem no porta-filtro.

Adicione café.
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Problemes

Causas possiveis

Solugoes

0 reservatdrio de agua tem
fugas no decorrer do
transporte.

A vélvula do fundo do reservatorio
esta suja ou defeituosa.

Lave o reservatorio com agua e, com o dedo,
faca funcionar a vélvula situada no fundo do
reservatorio.

A vélvula esta bloqueada com calcario.

Elimine o calcario do aparelho tal como
descrito no paragrafo 9.

Escorre dgua por baixo do
aparelho

Fuga interna.

Verifique a posigdo correcta do
reservatorio. No caso de persisténcia do
erro, nao utilize o aparelho e dirija-se a um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.

Ouvem-se ruidos no porta-
filtro.

Fendmeno normal: bloqueio de
segurancga do porta-filtro.

A bomba estd anormalmente
ruidosa.

Auséncia de agua no reservatorio.

Desligue o aparelho (posi¢cdo “0”), encha o
reservatdrio de agua e volte a ligar.

As chavenas enchem-se de
forma desigual.

0 porta-filtro esta obstruido.

Consulte o paragrafo 8.B para a
manutengdo do porta-filtro.

A méquina de café expresso tem
fugas nas zonas laterais do
porta-filtro

0 porta-filtro nd foi  colocado

correctamente.

Coloque o porta-filtro no lugar e bloqueie-0
(rode da esquerda para a direita até
encaixar) (fig. 3).

0 ][gbordo do porta-filtro estd obstruido com
cafg.

Retire 0 excedente de café (fig. 9).

0 seu expresso tem um
sabor desagradavel

Apés a descalcificagdo, 0 enxaguamento
ndo foi efectuado correctamente.

Enxague o aparelho em conformidade com
0 manual de instrucoes (paragrafo 8).

0 aparelho nao funciona.

A bomba ficou desactivada devido a falta
de agua.

Encha o reservatério de agua e volte a
iniciar a bomba (ver paragrafo 5.
"PRIMEIRA UTILIZAGAQ”). Evite esvaziar
por completo o reservatério.

0 reservatorio de agua amovivel esta mal
encaixado.

Accione o reservatério de dgua premindo
com forga.

0 tubo de vapor ndo produz
espuma no leite.

0 tubo de vapor esta tapado ou com
calcério.

EIimine 0 calcério do tubo de vapor de

ordo paragrafo
“DESCALCIFICA(}AO” ou limpe-0 com a
ajuda de uma agulha (fig. 21).

0 leite estd demasiado quente.

Utilize leite frio.

A forma do recipiente ndo é a
adequada.

Utilize um pequeno recipiente.

Esta a utilizar leite magro.

Utilize de preferéncia leite gordo ou meio-
gordo.

Se nao for possivel determinar a causa de uma avaria, contacte um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. Nunca desmonte o aparelho! (No caso de desmontagem, a garantia deixa de ser efectiva.)

12. PRODUTO ELECTRICO OU ELECTRONICO EM FIM DE VIDA

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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SOC EUXKPLOTOVUE YLK TNV EUTTLOTOCUVN TTOU HOG Se(ENTE TTPOTLHWVTAG cLoKeuy ROWENTA.
MPOKELTAL YIX TNV TEAEUTAIK KXLVOTOMIX OTLC KXWETLEPEC espresso. H ORAkn @iATpou Tng
KOXQETLEPARC OOG DLKOETEL TP KTTOKAELOTIK& CUOTAUXT:
* £VQX YLK TO OTGOLAKO TTATNUG TOUL K&@E KaT& Tnv TomoBétnon Tng ORkng @iATpou
(oboTnpo OPTIPRESS).
* £VX YL& TNV EKTIVOEN TOU XPNOLUOTIOLNUEVOL KRXWE. /
* KL VX TEAELTGLO YL Th xpnon d6oewv kowé E.S.E. (Easy Serving Espresso) ‘s
HOAXKWY OTEWV.
ETUTAé0V, TO IATPO XPULPEITAL PE KTTOTEAETUX OTOV YIVETKL CUXVOC KAOXPLOUAOC dLaThpeiTaiL
Ot TEAELX KOTAOTOON AetToupyiag. Tl Adyoug aa@alelag, n OAkn @IATpouL dLabéTel oOoTNHX
KAELBWHATOC TO OTTO(0 TV KpaT& 0N Béon TNng dTav aveBaivel n Trieon.

STO €pyOO0TAOLO, N CUOKEL OKC EAEYXONKE KL DOKLUKOTNKE PE GAETHEVO KO@E. MONOVOTL h
OUOKELN KXOAPIOTNKE ME EMPENELX, MTTOPEL VO €XOUV MELVEL (XVN KXQE KL HEPLKEC TTAYOVEG
vepol. QoTdo0, eyyuwpebo 4TL N CLOKELA KLTA elvaL KaLVoUPYLX.

1- MEPITPA®H:

f OnAkn @irTpou pe choTnuX ekTivaENg Tou
XPNOLUOTTOLNUEVOL KXPE 1 TNG dOONG KXpE
KOL OTXOLOKO TIRTNMK TOU KOXW@E N ThG
d60ng kawé: cuoThuax OPTIPRESS.

g AkpowULOLO0 GTHOU TTOL TTOL KTTOBNKEVETAL

h Zx&pa cuANoyrc Lyplov

i SuptépL oUMOYAC uLyplv pe deikTn

a Kokl doxelov vepold
b Amoomdpevo doxelo vepold
C Ymodoxéc ylx Tnv «omobikeuon Kol
dLaTRpnon TeoTWV TWV OALTCAVLWV
d Nivakag eréyxou:
D1 AwakdmrTn emAoYAC (Kaéc ) &THAG)
D2 Awokémtn évapEng Aettoupylog pe "
PWTELVA éVOELEN . O'raelung ,
e Ofon Tng BRkng wirTpou ] KoAwdio Tpgcpo&o-,rnong
l¢ AocopeTpnTr KOKPE

2- TEXNIKA XAPAKTHPISTIKA

SHMANTIKO! ¢ SO0TNUXK KOQOAELNG KXTE TNG LTTEPOEPHAVONG
T&ON PEGUATOC: KUTA N TUTKELH TPOOPI- . Ascxo-r(xastg: “Ypog 366 mm, MA&TOC 248 mm,
TETAL VX NELTOUPYEL HOVO pE EVOANKTTO- BaBog 241 mm

pEVO pedpa 220-240 V.
Xpong: n ouokevr GLTA TPoOoPITeTAL

MONO T1A OIKIAKH XPHEH. 3. OAHTIEZ AZOAAEIAZ
o HhexTpopayvnTikA avtAa: 15 bars o Mpwv Bé0eTe 0E AELTOUPYLK TNV KXQETLEPK TOC
¢ OfKkn @{ATpOU pe COOTHUG ekTIVOENG Tou espresso, Slop&oTE TPOOEKTIKG TG 0dnyieg
XPNOLHOTIONUEVOL KOPE XPNOoEWC.
o oUPBATS pE TThaNC POTEWC SOTELC Kapé, E.S.E ¢ ZuvbE0TE TN OUOKELH OTTWOBATIOTE pE TP{T X TTOU
e 500 xWpoL &TOBAKELONC KAL SLATAPNONC va dlaBétel yelwaon. ENéyEte av n T&On
Teotwv TV OATTaviwy (000 AetToupyel n PEL"IJO‘TOQ NG GUKELAG o0 oV O(VO(YPé“PETO(}
GUOKELH), TWV OTTO{WY oL BLXOTHTELS Elvail oL OV TAGKO TTIPOBLAYPAPUY TNG OVTLOTOLXEL
€ENC: ALGpeTpOg 60 mm, “Yyog 60 mm OTNV TRON TNG NAEKTPLKAG TAG EYKATHOTRANG.
o AetToupylal 6TpOD e MnV TOTTODETE(TE TNV KAQETLEPK TOC espresso
o ATTOOTIOHEVO BOXELO (XWPNTKOTNTA: 2 MTpax) Thvw o TeaTn EMpAVELR (TT.X. NAEKTPLKO P&TL)
o lox0c: 1450 W 1 KOVT& 0€ OAOYQ.
o T&oM pedURTOC: 220-240 V - 50 Hz * Mnv apaipeite T BAKN @INTPOL HE TOV KaPE TN
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OTLYMR TTOL TPEXEL TO vEPO BLOTL TNV WP
ekelvn n ovokevn BplokeTaL LTTO Trieon.

Mn XPnOLUOTIOLE(TE T OULOKELH OTAV O
dlokog GUANOYAG LYPWV KAL N oxX&pa dev
éxouv TomoBetnBel oTn Bon Touc.

To pLg pémel va To BY&TeTe ard Thv TPl
oV TTEKPOVOLXOTEL OTTOLOdATTOTE TTPOBANU
TN OTLYMA TTOUL TPEXEL O KAWPEG KAL TTPLV
apxloeTe vax koBap(TeTe TN CLOKELH TKC.
Mn By&Tete To @lg omd Thv Tpila
TPRBWVTAG TO  KOAWILO  K&L  pnv
TOTTOOETE(TE TO KAAWDLO TTRVW OE KOPTEPEG
Ywvieg | oTnV &Kpn emimAoU.

ATIO(QEVYETE TNV €MREN TOL KOAWdIoU
TPOWEOdOTNONG N TWV XEPLWV TOG ME T
CeoT& Onuelx TNG OULOKELAG (ETMLPAVELX
CeoTAHATOG QALTCOVIWY, BnRkn @iATpou,
KKPOTWANRVLO OTUOD).

Mn BuB(TeTe TOTE TN CLOKELH OTO VEPD.
MNV XQAVETE VX KPEUETKL TO KOAWDLO
TpowoddTnong o0Te va TANoL&Couvv Th
OULOKELA TTALOLA.

Tnpeite TIg 0dnyleg XPNOEWC OXETIKK ME
TNV GOOAXTWOT.

Mn BéteTe Ot AeLToupyla TN OLOKELR GV
auTA éxel T&OeL TNUL& A av TO KAWL
TPoWOdOTNONG ElvaL O€ KAKA KATXOTARON.
AV TO KOAWDLO TPOWPOBOTNONG 1 OLOdATIOTE
A0 €E&pTNHO TT&OEL TnuL& N c’AAXYT) TOUC
mpémel va yivel ommd £€ovolodoTnuévo
kévTpo ofépBlg ROWENTA. Agv Tipémel Of
kapia TeplmTwon va avolyeTe pévol oo
Th CLOKELA.

BeBawwbelte OTL n ORAkn @IATpoL Exel
opi€el kA& TpLv BaAeTe v TpEEeL TO

KOQEC.
H ouvokevl ouTh  dev  TPETEL VK
XPNOoLUoTToLE(TAL oo KATOMK

(CUPTTEPIAXUBAVOUEVWOV TWV TTOLOLLIV) HE
UELWHEVEC TWHATLKEC XLOONTNPLAKEC R
dLVONTLKEG LKAVOTNTEG 1 &Topo Xwpig
Telpa 1 yVWon TNG OULOKELAG, €KTOC &V
£x0LV A&GPBeL OXETIKEG 0dNYieg YIx T Xprion
TNG OUOKELAG N EMTNPOUVTAL XTTO XTOMO
uTTELBLVO YL TNV XO@GAEL& Toug. T«
TTOLOLK TTPETTEL VO ETTLTNPOVVTAL KOL VXX YNV
TOUC EMLTPEMETAL V& TRITouv HE TN
TUOKELN.

Tax oEcoov&p KOl EEAPTAMATA  TNG
OLOKELAC TTOL Byaivouv dev TTPETEL VX T
TTAEVETE OTO TTAUVTAPLO TILETWV.
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4. XPHZIMEZ OAHTIEZ

2HMANTIKO!
Mpwv &1md ThV TPWTN XPNON, HMETE XTTO
TXPXTETAHUEVN KOPRVELK TNG CUOKELNG A
UET& o6 TNV AXPAAKTWON, O TTPETTEL VX

KXOXp(TETE TN TLOKELH) GKKOAOLOWVTAG
TLG 0dnyieg TN Tapayp&@ou: «MPQTH
ENAP=H AEITOYPIIAZ».

Mnv EexdoeTe va arraa@aAiCeTe T OAKN @IATpOL
TOTWVTRG EAGPP& TO TAKTPO «EJECT» Trptv ThV
By&AeTe ard TN OLOKELN (£LK. 1).

« Tl VO TIETUXG(VETE espresso HE EVTOVO &pwud,
OUVLOTOOUE V&  XPNOLUOTIOLELTE  €LBLKO
(PPETKOXAETUEVO KAPE espresso KATGAANAOG YL
™ péB0dO TAPKOKELAG KUTOD TOU TUTTOU KK@E,
KXOwg  KkaL  @ALTTAvVI Twv  omolwv n
XWPNTIKOTNTK VO PNV uTrepPaiivel Ta 50 ml.

+ B&Tete TOv KO@é 0TO Yuyelo Omou dlxtnpel
TEPLOTOTEPO XPOVO TO XPWHUE TOUL.

* Mnv yep(Tete péxpt Téppa T OAKN @IATpOU, GANG
XPNOLUOTIOLE(TE TO KOUTGAL dooopéTpnang (1
KOUTOALX  av&  @ALTCAVL). A@alpeite TOV
mep(oaLo kaé amd Ta Xelhn Tng BRkNng @ATpou.

+Av dev OKOTEDETE VX XPNOLUOTTOLNCETE TN
OUOKELN YL TTGVW oo 5 nuépeg, adeldleTe TO
doxelo vepoo.

* Mpuv BydheTe To doxelo vepol yLx vax TO YeploeTe
1 V& TO deL&aeTe, OPAVETE TAVTA TN TUOKELR.

» dpovT(CeTe MAVTR v TOTOBETE(TE TN OLOKEULN
TTRVW OF ETTEdN Kol 0TaOgpn emQGveLa.

Tl VO EXETE KO@E TIAVTA Of KXTXAANAR
DepUOKPROLX, OKC TUVLOTOOME VO TOTTODETE(TE TO
@ONTCAVL OTLG ELBLKEC LTTOBOXEC TN CLOKEVNC.

5. MMPQTH ENAP=H AEITOYPI1AZ

ZETAUPA TTPLY XTTO THV TIPWTN XPAON

Mpwv opxioeTe VO XPNOLUOTIOLELTE TNV KOQETLEPG
00, kKaOaxploTe OAX TO KEETOLGP HE TRTTOUVAOX
KOL OTEYVWOTE T,

« FeploTe To doxelo pe kpUO VEPD KL TOTTOBETAOTE TO
0T OUOKELH TIPOCEXOVTOC VO UTTEL Glyoupa 0T
Béan Tou.

« AVGYTE TN OUOKELN TTOTWVTHG TOV OLXKOTITH
Evapeng Aettoupyiag D2.

*H pwTtewvn évdelEn Beppokpaaiog avaBoaBrvel
KoL MeTq apx(Cel var avéBel oTaBep&. H cuokeun
lvaL TAéov éTowun yix xpron (ELK. 2).

«+ ToroBeThoTe TN OAKN OINTPOL (xwWpig Kaé) aTn
OUOKELN: YUPLOTE TNV HEXPL TEPUK TTPOC T DEELK
(ewk. 3).

+ ToroBeTNOTE évax doXe(D XWPNTIKOTNTRG GV TOU
1/2 Ntpou KkéTw omd T Bk @Atpou (ELK. 4).



luploTe Tov dLakdmrTn emAoyng D1 ot Béon %
Kapég (ELK. B).

*+ ApnoTe va TpEEEL To vepd oo To doxelo. Mo va
OTOUOTACETE TO VvePO V& TPéXEL, yuploTe Tov
dtakdTTn emAoyng D1 omn Béon «0» (ELK. 6) kot
By&ATE T OLOKELH KTTO TO PEOUA.

* ApatpéaTe To doxelo, 6dELGTTE TO, EEMAUVETE TO KON
koL TomoBeTOTE To 0N ouokeLn (LK. 7 KoL 8)

6. MAPAZKEYH TOY ESPRESSO

>HMANTIKO!
AV N GUOKELH espresso XpNoLHOTIOLE(TAL YL&
TPWTN Pop&, B TpémeL var KxBapLoTel

OTTWG TTEPLYPEQETRL OTHV TTRPAYPRPO 5
«MPQTH ENAP=H AEITOYPTIAZ».

Me XOHO KOpé

O TOTMOC KO@E TIOU XPNOLUOTTOLE(TE
kaxBop(Tel TNV dOvaun koL Thv yebon Tou

espresso 006G 000 Lo PIAOG EIVAL O KRPEC
TOOO TTLO dUVAKTOC YIVETGL O espresso.

* MpWV APALPETETE TO KTTOCTIWHEVO doxelo, BAATE
Tov dLakdTTn emAoyrg D1 otn Béon «0» (ELK.
6

+leplote 1o  doxelo pe  kpOO vepd KoL
TavoTomoBeTAOTE TO 0TH GUOKELH (LK. 7 KoL 8).

* AVAWTE TN OULOKELR TIOTWVTHG TOV OLXKOTITN
EvapEng Aettoupylag D2.

*H owTevy évdelEn avaBooPrvel kaT& Thv
TpoBEépuavon KoL METG opxiTel vo avépel
oTaBepd. H ouokevr elval AoV ETOLUN YLK
xpon.

Mo KGAOTEPK ATTOTENETURTH TOG TUVLOTOOUE V&

mpoBepuaivete Ta aEeaoudp (BAKN @IATPOL KaiL

ENTTAVLK) Xwpic va B&TeTe kape. AkohouBnoTe

v €ENC dLadikaaio:

+ TomroBeTAoTe 0TN B£0M TNE TN ONKN PINTPOUL KaL
BAATE Ta ALTTRVLX espresso K1md K&Tw.

* MOALG N ouokeuy EOROEL TNV ATALTOVHEVN
Bepuokpaoia, n mopTokaAl wTelvR évdelEn
OTOHOTR VO VOBOCBAVEL.

* NMaTAOTE TOV dLAKOTTN Yix 1 @ATCAVL 1} yix 2
ONTTAVLO GVEANOYO PE TOV KO@QE TTOU BENETE V&
QTIREETE.

+APol To 1§ Ta QATCAvVIK yepioouv pe Teatd
vepo, EavaPAATE TOV dLRKOTTN €MAOYAG OTn
Béamn «O».

« ATao@aiioTe TN OAKN QOIATPOL TATWVTAG
eAa@p& To TAAKTPO «EJECT» Kot YupiCovTée To
mpog T aploTep& (ELK. 1). XpnotpomoldvToag
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TO 00OUETPNTA KAPE, BAATE TOV KOE aTN BKN
@INTPOU: HLO KOUTOALG (péXPL T XE(An) ovd
ONMTTAVL OpKEL YL VO OTIREETE évax oWOTO
espresso (£LK. 9).

A@aiLpeiTe ToV TEPLOTLO KO@E OO T XEIAN TG
81kng @iktpou (£LK. 9).

TomoBetoTe TN OAKN @IATpOL OTNH CULOKELNA
Yup(CovTag TPog T JeELX (etk. 3) HEXPL Vi
matnBel o kapég Omwg Bélete. Oco o
TOTNUEVOG ElVAL O K&@EC TOOO O dUVATOC
yiveTo o espresso.

TomoBeTAOTe évax OALTCAVL TThvw 0T oXGpa
™G AeKAVNG QVAKTNONG K&Tw omd T Onkn
@iAtpou (LK. 10).

« TuploTe Tov dlakoTTn emhoyng D1 otn Béon
kapéc (ELK. B).

MeT& oo Alyo apx(Tel Vo TpEXEL O KBQEC,
Oty To AMTTAVL YeEpLOEL HEXPL eKEL TTOL DENETE,
ETTAVRQEPETE TO KOLUTTL eTTAOYAC D1 oTn Béon
«0» (€LK. 6).

AQOLPETTE TO PALTTAVL.

ATao@aAloTE T BAKN QIATPOL: TTORTAOTE EAXPP&
To TARKTPO «EJECT» yupiCovTag Tn Brkn @iATpou
TPOC TH GPLOTEPX KAL PBYGATE TV omod TN
oLOoKeLN. MeTKETE TO XPNOLUOTIONHEVO KOE PE TO
obOTNUX  EKTIVOENG TRTWVTAG TO TANRKTPO
ekTIvaENg «EJECT» TNg XELPOAKBAG WEXPL TEPUX
(etk. T1). M\Ovete T BAKN @iATpoL aTn Bplon,
TTRTWVTRG TO TARKTPO «EJECT» ylax va Byouv KoL
TO TENELTRIK KOATHAOUTK XPNOLUOTIONMEVO KOPE
(BAéme emiong map&ypao 8.B ylx kxbaplopd oe
B&bog).

ElvaiL UOLOAOYLKO K&OE ETLOTPO®R TOL SLXKOTITN
emAoyng D1 oTn Béon «0» va guvodedeTal &TTd
Eva JLkpO B0puBO KUKAOPOPLXG VEPOD KL GTHOD
eELON LTTGPXEL éVa €LOIKO TUOTNUG TO OTOLO
KPALPEL TV TTLETN OAWV TWV KUKAWUKTWV.
AQO0O @TIAEETE TOV TTPWTO OGC espresso Kol
ool TeoTabel n ouvokevn, pmopeite v
dLaTNPAOETE TOV KAPE TXG TeOTO TOTTODETWVTAG
T @MTCAVI OTLG eldLlkEG ULTTOdOXEC TNC
OUOKELAC.

.

.

.

Me d6aom espresso E.S.E

«ESE» TTou onuaivel «Easy Serving
Espresso» (GITAOTTOLNHEVH TTRPOOKELT
espresso) eVl YL CLOKELKOUEVN dOON
OLopéTpov 44 mm) 7g €MNEYHEVOL KO(QE,
OAETHEVOU KL CUUTTLEOHEVOL HETRED dU0
XOPTLWV QIATPAP{OURTOC, OXEDLXTHEVN

ELOLK& YLO THV TIXPKOKELN espresso
«ristretto» (duvaTol) O6Twg oTNV ITaAlx.
To o0OTNUG GUTO ETMLTPETTEL THV KHEDN,
1A, K&Oapn KoL GVETN Xpan TG
KOQETIEPAC TNC.




+ TPV GQALPETETE TO KTOOTIWHEVO doxelo, P&ATE
Tov dLakdTTN EmMAoyAg D1 oTn Béan «O» (LK. 6).

+Tepiote To  Odoxelo pe  kplo vepd Kol
TavoTomofeToTE To 0T guokeun (LK. 7 KoL 8).

* AVAYTE TN OULOKELH TATWVTHG TOV JLXKOTITN
EvapEnc ettoupylag D2.

*H @wtelvn évdelEn avaBooPrivel kaTd Thv
mpoBépuavon KoL METK opxilel va avapel
oTaOep&. H ouokevr elval TAEOV ETOLUN YLK
xpAon.

Mo KGAOTEPK KTTOTENECUGTR TKG TUVLOTOOME VO

TpoBeppaiveTe Tot KEETOLAP (BAKN QIATPOUL KoL

ENTCAVIX) Xwplc va B&TeTe Kaé. AkohouvBnoTe

™V €€7¢ dLadikaalo:

+ TomoBetnoTe TN Béan Tng T ONKN PINTPOUL KaL
BGATE T GALTTRVL espresso Ko KATwW.

*MOAlC n ouokeuy @O&OEL TNV GMALTOUHEVN
Oeppokpaaia, n mTopTokaAl @wTeLV €évdelEn
OTOXHOTH V& GVOBOTPAVEL.

« MoTAOTE TOV dLaKOTTTN Yot 1 OALTCAvL Ay 2
ONTCAVIX GVEAOYO PE TOV KO@E TTOU BENETE VK
QTIREETE.

+ A@o0 TO | T& QALTCAVIG Yepioouv pe TeaTo vepd,
EavaBAATE TOV dLaKOTITN EMAOYAC 0Th BEan «O».

+ ATRO@AALOTE TN OAKN @IATPOL TTRTWVTRG
eAapd TO TANKTPO «EJECT» kol yuplCovT&g To
mpoc Ta aploTepd (ELK. T). Evdexopévwe, kOYTE
To Tmeploolo xopTi yopw oamd TR ddon
akoOAOLBWVTAC TN dL&OTIKTN Ypouud (LK. 12).
TomoBetAoTe T 860N E.S.E pe TV KkOKKLVN
£VOELEN TTPOC T KATW (EXVROUTAWOTE KOAK TLC
YWVieg TOL XapTLOV). TOTTOOETAOTE TO XXPTL OTO
E0WTEPLKO TOU OINTPOU, DLXQOPETIKK UTTOPEL VK
umGpEel  dlaxppon. Tx  TAOUCLOTEPO  KOL
TTUKVOTEPO KXIMKKL, TIPETEL VO TOTTOOETHOETE
owaoT& TN 860N E.S.E. H d0on mpoopl(TeTal yia
Eval ALTCAVL K@, Aev GUVLOTRTAL N XpAon 2
d60ewv E.S.E n pio mhvw aTnv GAAN.

« Tomo@eTAoTe TN OAKN @IATPOL OTH CULOKELN
O@LYYOVTAG TNV SUVOTH TTPOC Tl SeEL& pEXPL
Téppa (ELK. 3).

* L0 VO TLXEETE TOV espresso O0G, GkoAovBnoTe
™V (BLae SLadIKTlor OTIWE YL TOV espresso MeE
XOUO KO,

Me pohaikn d0an
H kopeTLEpa oag elval emiong oupBa-

TR HE TLG HOARKEC BOOELC (YEVIKK SLaipé-
Tpov 60 mm). Emeldf auTdC 0 TOTTOG

d60ng dev éxel oxedLXOTEL ELOLIKK YLX
KXPETLEPEG €SPresso, TMETUXKIVETE TTLO
eAa@pl espresso a1mod O,TL pe doon E.S.E.
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+ NPV GQALPETETE TO KITOCTIWHEVO doxelo, BAATE
TOV SLakOTITN emAoyng D1 atn Béan «O».

«Teplote TO  doxelo pe  kpOo vepd KoL
TavoToTofeTHOTE To 0T ouokeLr (LK. 7 KoL 8).

« AVGYTE TN OULOKELN TIATWVTHC TOV OLRKOTITH
évapEng hettoupylag D2.

+H @wTevy €vdelEn avaBooBAvel kaTk Thv
TpoBépuavan Kol HETK opxiCel va avapel
otaBep&. H ouokevn elval TAEOV ETOLUN YLO
xpAomn.

Mo KGAOTEPK GTTOTENETUATR TKG TUVIOTOOHE VO

TpoBepuaiveTe T aEeToLGp (BNKN @IATPOL KaiL

OATCAVIR) Xwplg va B&TeTe kapé. AKOAOLBAOTE

™V €€1¢ dLadikaaia:

+ TomoBetoTe atn Béon Tg T GnKn (pL)\Tpou KoL
BaATE T cp)\LTCO(vw( espresso oo K&Tw.

* MOALG N ouOoKeL EO&OEL TNV GTHLTOVMEVN
Beppokpaaia, n mopTokaNl wTeLV évdelEn
OTOHOTE V& xvaBoaPrveL.

« MoTAOTE TOV dLaKOTTN Yk T QATCAVL 7 Yl 2
@OALTTAVIO GVEAOY X ME TOV KO@E TTOU BENETE Vo
@TLAEETE.

+ A@o0 To } T& ALTCGVL Yepioouy pe TeaTo vepo,
EavaBAATE TOV dLAKOTITN EMAOYNG aTN BTN «O».

s AToQ@OAlOTE TN BAKN @IATPOL TATWVTHC
eEAx@p& To TAAKTPO «EJECT» Kot Yup(CovTag TO
mpo¢ T oploTepd (ELK. 1). Tomo@eteite pia
puohaky ddon otn OAkn @iATpov. H ddon
TPooplTeTal Y €V OATCAVL Ka@é. Agv
oUVLOTGTAL N Xpron 2 d6aewv E.S.E n pux mévw
oV GAAN.

« TomroBeTAoTe TN ONRKN @IATPOLU OTH CULOKELN
yupiCovtag mpog T defid (ELK. 3) péxpt va
TOTACETE TOV K&PE 0To BaOUS Tou BéNeTe. Vo0
L0 TTXTNPEVOC EIVAL O KKQEC TOTO TTLO dUVATOC
ylveTal o espresso.

o TLo0 VO QTLXEETE TOV espresso oG, KKOAOLOARTTE
v Ol dladikaoion OTTWC Yyl TV TPATKELN
espresso e XOUo KO@E.

7. NMIPOETOIMAZIA TOY ATMOY

O OTHOC XPNOLHEVEL YLK KAVEL GPPOYOAX (TT.X. YLK

TNV TTR’PROKELH KATTOUTOVO, CEOTAG TOKOAKTXC)

KOL YL v TeoTével TO VEPO (YLK TO TOGL KoL TG

TeoT& pOPNUOTX).

+TuploTe Tov duxkomTn emAoyng D1 oTh Bson
TPoBEPUAVAN KTHOV i (€. 13) (ytor vax ns'ruxs'rs
TEPLOTOTEPO KTHO. H Beppuokpaaio TpETeL Vo elvait
HEYOAOTEPN OTTO EKEVN TTOU OTTRLTE(TAL YL TNV
TTHPXOKELH KOPE).

+ H @wTewvn évdelEn évapEng avaBoaBrveL Kat TTRAL
KoL MeTq aipX(Tel var avaBel oTaBep&. H auokeun
elvat TAéoV €TOLUN YL XPAOT.



+ P(ETe To LYpO TTOL OENETE VO TEOTAVETE PECTK TE EVX
doxelo. T KOAOTEPK OTTOTENECUGTH, OKG
OUVLOTOOME V& piEETE TO LYPO TTOU TTPOOPITETAL
Yo CEOTOUO PETDL OE DOXELD ME IKPO GVOLYHKK (TT.X.
PLKPA KXP&POXK).

+ BubioTe TO GkpOPVTLO GTHOV PETTK OTO LYPO. M

« TuploTe Tov SLakdTT™ emhoyng D1 otn Béon &
aTpdc (ELK. 14): 0 aTpdC eloépXeTaiL GTO LYPO.

« Tl v yivel KoGAO To appdyoNo, KAVETE KUKALKEG
KWAOELG omd Tox Tvw Tpog Tk kéTw (€LK. 15). H
ovTAlx AetToupyel KOTK SLXOTAMKTX KXL GUTO
€LVOL PUTLONOYLKO.

Tl va €xeTe éva TAODOLO Q@POYOAR, OOG
OUVIOTOUME V& XPNOLUOTIOINCETE TTHOTEPLWUEVO
YOAx 1} Y&Aa UHT kol Voo oroUYETe TO pETKO
YOG,

+Katk Tn d&kpkewa Tng Aettoupyiog, elval
ULOLONOYLKO N EWTEWVR €vdELEn Beppokpaaing
TOU KOUUTTLOU EVOPENG AELTOLPYLNG VO avEBEL KoL
VoL OBAVEL.

‘Ot CeoTael To LYPO 1 OTAV TTETOXETE TOV BlPpd
mou OéAeTE, OTRUGTAOTE TN OULOKELR (KOLWTT(
emoyng D1 an Béon «O»).

+‘OTav TOV dLakOTITN emAoyAg D1 elval oTn Béom
«0», N GUOKELH KPUWVEL GUTOHOTE. KTk T (dion
TOU N CUOKELR KPUWVEL, N QWTEWVR EVELEN
Beppokpaaiog TOL KOLUTTLOU EVaPENG AELTOUPYIXG
avaBooPnvel, koL Tpéxel TeoTd vepd OTO dloko
OUNOYAC LYpv. ‘OTay emiTevxOel koL TEAL n
BEATIOTNH Bepuokpaoia ylx TV TRPXOKELH
espresso, N OWTEWVA EvdelEn apxiTel var avpel
oTaBepd.

2HMANTIKO!
MeT& TO OTOMUATHHX TOU OTHOV, kaBapioTe
QUETWE KL TIPOTEKTLKG TO BKPOWUTLO GTHOV
HE VO UYPO GPOLYYEPL (YLK VO PNV «KOANN-
OOULV») TOX UTTOANE(PUOTO KOL ONnpLOLPYNOTE

OKOHUX ALYO GTHO OTOV EAEDOEPO KEPX YLO VO

EEMAOVETE TO ETWTEPLKO.

MPOZOXH! To akpo@OOLo KTHOD KaileL akOpa!
MpooéETe Pnv KaelTe!

8. KAOAPIZMOZ KAI XYNTHPHZH

Tot KEETOVKP KAXL EEXPTAMXTA THG TUTKEVNAG TTOU
Byaivouv dev TpETEL VX TX TAEVETE OTO
TAUVTAPLO TILXTWV.

A. Tng ouaKeLAG

* By&Tete 1o @ig armd v mplla Tpv amd k&0
dLodikaoio kaBapLopol KoL APAVETE TH TUOKELN
V& KPUWOEL.
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» KaBopiTete oo kaipol elg katpd TO eEWTEPLKO
TNG OULOKELAG ME EVax LYPO T@oULYYGpL. MAéveTe
TOKTIKA TO doxelo vepol, To dloko GUANOYAG
VYPWV HATL e T OXXP& TOU K&L OKOUTT(TETE TAX.

* ZEMAEVETE TOKTIKK TO ECWTEPLKO TOL doxelov.

+OTav éva XOTTPO OTPWHK KAVEL KOLXQAVEC TO
doxelo oag, kaveTe plx dladlkaoia apaipeong
TV 0AGTWV (BAéme Taipdypao 9. ADGAIPESH
TQN AAATQN).

+Mn Xxpnolpomoleite TPoloVTH KXOxpLOHOL pe
B&ON TO OLVOTIVELHE N TO SLOXAUTIKE.

+By&Tete Tn OULOKELH MO TO pPedpA  KAL
kaxOaxpiTeTe TAKTIKG TO SlOKO GUANOYNG LYPUIV
KXL Tn oxépa Tou KaOWC Kol To AKOTLXO
oTeyavoToinang, pe éva uypd oouyydpl (ELK.
16).

B.Tnc 6nknc @iktpou

H ouokevn ou ayopkooTe dLaxBéTeL OAKN QIATPOL
TTOU EKTVXOOETAL YEYOVOC TTOU ETTLTPETTEL TH TEAELK
AELTOUPYLX TNG OUOKEVAG OO, S0G OLVIOTOUUE VX
TNV KxOaplleTe PeTk amd k&Oe xprion.

Ol  TepoKk&TW  dladlkaoleg  apailpeong/
EMAVXTOTTORETNONG TIPETTEL VX YIVOVTAL pE KpOK TN
OUTKEUN.

1. Apaipeon Tng BAkng @iATpou

* By&\te TN OnKkn OINTPOUL KTTO TNV KKPETLEPK TAC,

« MeT&ETE TO XPNOLUOTIONUEVO KOE 1] T dOON KaPé
TOTWVTOG TO TAAKTPO ekTivaEng (ELK. 11).

* ZeMAOVETE TNV pE KaxBapd vepo.

« MukoTe TN BAKN OINTPOL PETAED TOL AVTIXELPK KoL
Tou delktn.

* MEOTE TAUTOXPOVK HE TOV GVTIXELPK KKL TO dEKTN
KoL KTV TpoxBAETE Tpog Tar kdrw (LK. 17).

2. KaBoplopde ko EEmAupa The BAkng @idtpou

H 0nkn @iAtpov pmopel va kaBoploTel pe
OTTOPPUTTOVTLKG  «TTLXTWV» KAL OQOUYY&PL, AN
0TN CUVEXELX TTPETTEL Vo EEMALBEL pe kaBoxpd vepa.
Mot KOGAOTEPO GTTOTENECUK, UTTOPE(TE VO TTOTHOETE
TIOMEC POpEC TOV JLAKOTITN eKTIVOENG KOT& TN
dLadikoaior EeMAOpKTOC.

SXC OLVIOTOUME v TvGTCete duvaTd Tn Onkn
@IATPOUL YL VO SLWEETE OO TO VEPD.

3. Emavatomofétnon Tng BAKkng @iATpou

MNep&oTe TPWTAK TO K&TW HEPOG TNE BAKNG PINTPOL
OTNV EBLKA €00XN KAL KXTOTILY OTIPWETE HEXPL V&
OKOVOETE €V XXPOXKTNPLOTIKO «kALk» TO OTTO(0
onpaivel OTL éxeL aopoaiioet (ELK. 18).

I.0 dlokog GUANOYAG LYPUWIV



MONG ep@avioTel 0 delktng oT&OuNg, Tpémel v
QQALPETETE TN OXGPK KL VO 0idELGoeTE TO dloKO
ouMoyAg uypv (LK. 19 koL 20). H mapouaia
VEPOU EIVOL (PUTLONOYLKH KOL DeV GTOTENEL oNUGdL
dlxppong. Av xpewxoTel, kabapioTe TO diloko
OUNNOYNG LYPWV MOTL PE T OX&PX TOU HE VEPD Kal
TTOPPUTTAVTLKO TILATWV. ZEMAOVETE KXL OTEYVWOETE.

9. AGANATQZH

*H TOKTKA G@aipeon Twv OGAKTWYV omd TN
OUOKEUN OGG, OTWG TEPLYPRPETAL OTLG
THPAYPGPOUG A KAL B YLO T KUKAWUGTX TNG
AELTOUPYLBG KO@E KOL GTHOU, &lval N KOPLK
gyyonon yw Tn dukpketsg Twng The. H
ouxvoTnTa  dLeEaywyng Tng dladikaaiog
GQOAXTWONG TTPETTEL VX YIVETOL GVEAOYX HE TN
OKANPOTNTK TOUL VEPOD. ZNTAGTE TTANPOPOPLEC
OO TNV ETRLPELX LOXTWYV A TNV KPUOdLK
LTTNPETTLN TOL SAKOV.

Kot Tn dudpkela TN SLadikaxolag qUTAG, PNV
ToTTODETAOETE TN OLOKELH OKG TAVW OF
HOPUGPLVO TIAYKO €pyaoiag, ylaTli pmopel va
TPOokANBOUV GANOLWOELS OTO MP&PHKPO. T V&
SLEUKONOVOULHE TO €pY0 OOC, OOC THPXOETOUUE
OULVOTITLKO TIVOKX GUXVOTNTAG TNG dLadIKRTTKG
GQOAXTWONG GVANOYX HE TN OKANPOTNTH TOL
vEPOU KaL TN XpRHON:

2YXNOTHTA AIAAIKAZIAZ AGANATQSHS

Moaoug meptmou ; 5
erngpéégpg Mohak0 vepo | ZkAnpo vepo HOM\)/::)K(,)MPO
QTUdVETE TV <19°th 19-30°th .
eBdopdda ( ) ( ) (>30°th)
, , 1 @op&Tto |, , , ,
Katw amo 7 Xpovo K&Be 8 pnveg | Kabe 6 prveg
7 uéxpL10 | KaBe 4 pAveg | Kabe 3 pnveg | Kabe 2 punveg
Mavew oo 20 | KaBe 3 pnveg | Kabe 2 prveg | &Be pnva

Je TepIMTWON XHPLBOALKG, OUVIOTHTHL VKX

KOVETE TN SLadlkooior auTh K&OE PnRve.

Kapioe €mOKEVH TG KOQETLEPHC DeV KXAUTITETGL

o1d TV gyyOnon Aoyw:

sUn TAPNONG TG dladlkaolag a@aipeong
OA&TWYV

* GUOTWPELONG OAKTWY,

A. Apal&Ttwon oTo  KOKAwHX  TNg

AELTOLPYLOC KOpE

* By&ATe TNV ouokeLN a6 TV TPITK.

* TomoBetnaTe T Bnkn @INTPOUL (XWPLC KaWE) aTn
OULOKELH K&XL XOQOALOTE TV YUp{ToVTaC TTPOC TG

deLL& péxpL Téppa (ELK. 3).
» TomofeTAOTE évax dOXED XWPNTLKOTTAC &vw
Tou 1/2 MTpou kéTw omd TN KN @iATpou (ELK.

* BeBatwBelTe OTL TOV SLaxkOTITH £MAOYAC D1 glvait
otn Béon «O».

» AdeL&koTe TO doXelo KoL TOTTOBETHOTE TO OTH Béom
Tou.

» ZavoyepioTe To doxelo pe pelypa amoTeNoVpEVO
oo Tplo TETHPTA VEPOD Kol EVaX TETOPTO EOL N
KLTPLKO 0EV/TOVAPAULKO OED.

* B&\TE TO @Ig aTNV TpiTa.

«Otav n @wtewvg évdelEn Beppokpaaiag Tou
dLakOTTn évapEng AetToupylag opxiosl va
avaBel oTaBep&, pmopeite vo peTaBeite oTn Béon
Kopéc g (ELK. 5).

* APNOTE VO TPEEEL TO HELYHAL.

* MepLuéveTe 2 NeTT T& KL KKXTOTILV €T GVOAKBETE
2 @opég TN dLadikaoia.

« TuploTe TOV dLEKOTITN €MAOYAG OTH Ban «O».

Kol Twpax  okolovbioTe Tn  dladikaoio
a@aipeong oAGTWY omO TO KOKAWMK THG
Aettoupylog aTpo0.

B. Apaipeon Twv oA&Twv «md TO
KOKAWHO TNG AELTOLPYLOC KTHOD

+ TomoBeTOTE TO dOXELO KATW KTTO TO B’KPOWVTLO.

« TuploTe TOV dLakoTTN €mAoyng D1 1 oTtn Béon
mpoBéppavon atpold (LK. 13) (yix
Vo TTETOXETE TEPLOTOTEPO *THO, N Ogppokpaoia
TPETTEL VA elval peyoAOTepn omd ekelvn ToU
QTTRLTEITAL YLK TNV TTRPAOKELH KKQE).

+H owtewvy évdelEn évaping Aettoupyiag
avaBoaPrvel kol KaTOTY apxiTel va avapet
oTaOep&. 0

« TuploTe Tov SLakdTTN emAoyhc D1 € o Béon
atpdc (€Lk. 14). O aTpég pmaivel oTo LYpO.
Mepluévete 2 AEMTE YLK VO TPEEEL KL TO
UTTOAOLTTO pelypa.

Kotk Tn dudpkelx Tng Aettouvpylag, elvat
PUOLONOYLKO N @wTeVR €vdelEn Beppokpaaiog
TOU VEPOD V& BVAPEL KL VO TPAVEL.

+ MeT& omd Alyo, OTRUOTAOTE TN oLOKELH (B£om
«0»).

+‘OTav TOV SLaxkOTTH emhoyng D1 elvat oTn Bon
«0», N OUOKELR KPUWVEL GUTOMGTX. TN QA&ON
GUTH TTOUL N CUOKEVH KPUWVEL, N PWTELVN EVOELEN
Beppokpaoiag  TOU  JLAKOTTN  EVAPENG
Aettoupylog avaBoaBnvel, kat Tpéxel TeaTo vepod
0TO 8{0KO GUANOYAC LYPWV.



C.Zém\upa

>HMANTIKO!
. MeT& TV G@OAGTWON, ETXVAAKBETE TNV
SLadikaoia EemMAOpOTOg 2-3 pe kaxBapo
VEPO (XWPLG KAQE), OTTWG TTEPLYPRPETAL
oTNV TTAPRYPE@O «MpwTn EVapEN AeLTOUP-

ylac».

. Mnv Eexaoete va EEMAOVETE TO ’KPOWUTLO

XTHOO.

To GAOTH EXOUV GQALPEDEL KL | TLTKELN
glvol koL TTAL éToLn Y Xxprion.

10. EITYHZH

gyyonon

Mo

AuThH N guokeun €xeL eyyOnon oAA& k&Be A&bog
olvdeang,
dLAPOPETIKG KT EKELVO TTOL TTEPLYPRPETAL OTLG
0dnyleg XpROoEWC GKLPWVEL TNV EyyOnoN.

AUTA N OULOKELR €XEL OXEOLAOTEL YL OLKLOKA
xpnon. K&Be GANog TOTTOC XpoNGg aKUpWVEL THV

XEPLOPOU N XpRong He TpoOTO

H emiokeun AOyw PeyGANG TUOOWPELTNG OAKTWY
dev KXAUTITETOL &TTO TNV €yyUnan.

oLodAToTE
GVTOANKKTLKWV,
£E0V0L0DOTNUEVA KEVTPX TEXVLKNAG LTTOCTAPLENG.

ﬂpOB)\nHO( GEQBLQ n
EMKOLVWVEITE PE évax  aTTO

11. ENTOMIZMOZ KAI AIOPOQZH TQN BAABQN

MpofARpATX MBavég outieg NVosLg

H B1kn oiATpou éxel n)\omxpsl , , , MeTakvAaTe ENx@pWG TN BNk @ATPOL
Iﬁ‘ép?o i Su)jrzkgj o Grov :Pii))(\zggg & vor amagpohioere T B Tpog T deELG TPpOTOL TOTATETE TOV
XELPLOHO. ' dLakomTn « EJECT ».

0 xpnoLuomoLNpéVOG KapEg
dey elvat oTeyvog petd T
dLéAevan Tou vepo.

Aev o@iEate owaTd Th OKN GIATPOU.

Splyyete mepLoaOTEPO TN BAKN OIATPOU.

O KapEC TPEXEL TTOND CpY .

Sp(Eaxte MOND TN BAKN @IATPOU.

SeplyyeTe pe AyoTepn dovapn.

0 Koipég elvaL TTONO WIAGC, TTOAD
MTPOC 1 Tav GAEDPL.

XpnoLUoTOLETE AYO TTLO XOVTPO KO@E.

H 0nkn @iATpou dev éxel kabapLoTel
KOAG.

KaBopiTete T BKN @IATpOL UMWV pE
TLG 0dNYLEC TG TPy PGPOU 8.B.

H ox&pa SLEAELANG TOU VEPOD VAL
aKk&OapTn.

‘Otav kpuwoel n ouokevn, kaboploTe T
ox&pa SLENELONG VEPOU HE UYPO TOOLYYGRPL
(€. 16).

TpéxeL vepd amo T Brkn
@ATPOL POU ExeL TEAELWDEL
1) TOXPXOKELT KOPE.

Tov dLakoTT Em)\ogng dev
EmavapEpOnKe aTn Beam «0».

Brvete TN GuoKeLh 00G BATOVTG TOV
duakomTn emhoyng D1 on Bgom «0» (gt 6).

Mpowpn evamoBean ahdtwv Adyw
TOAD GkAnpol Vepou.

AQaLpelTe TX GAATK OO TH OCUOKELR
eSPress0 CUMPUWVX e TLG 0dNnyleg XpRoewg
(mapdrypapog 9).

Mapouaion kaTakaBLLY Kopé
PETK OTO OALTTAVL.

H 0nkn @iATpou dev éxel kabapLoTel
KOAQ.

KaBapioTe Tn Bkn pe TeaTod vepo. MatAoTe
TO Tr)\nKTpo «EJECT> yuox vax acpatpscers Kol
o TEAEUTOLX KOTEAOLTOY KQXepE. TVATETE TV
Yl va dubEete To vepd (BAéme emlong
Tap&ypa@o 8.B).

0 Ka@E elvat TOAD WIAOG,

XpnOLUOTIOLELTE AlYO TTLO XOVTPO KOQE.

0 espresso Sev EXEL XPKETO
aQpo.

0 Ka@E elvarL TOAD TOALOC,

XpnOLUOTIOLE(TE PPETKOXAETPEVO KOPE.

0 Kkagéc elvar akaTOMNAOG yix T
GUOKEUI BSPIesso.

XpNOLUOTIOLELTE TTLO PN KOKPE.

YGpxeL TONOG Kakpég o Bkn @ITpOU.

MpoaBéTeTe KOpE.
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MpofARHXTX

MoOavég autieg

NbosLg

Tpéxet vepo amd To doxelo
OTOV TO HETOPEPETE.

H BoABidar aTov méTo Tou doyelov
elvaiL Bpwptkn 1 PAGRN.

M\OveTe To doxelo vepol kol avayk&TeTe T
BaABIdK V& AELTOLPYATEL KIVIVTXG TNV HE TO
dAKTUNO.

H BaABidax €xel pmhokdpel amd T
TTOMG& GAKTQ.

AQaLpe(Te T GATO TG TN TUGKELH OTIWC
TMEPLYPAQETAL TTNV THPRYPAPO 9.

TpéxeL vepo KATW aTo Th
OUOKELH.

EowTepikn dLappon.

ENéyETe av To Soyelo elvat aThV KATGANAN

Béan. Av 1 BAGBN auvex(Tel, unv XpnotpomoLeiTe
TI) GUOKELN GANK EMLKOLVWVITTE JIE EVOL OTTO TXX
£80001000TNUEVKX KEVTPOL TEXVLKAC UTOOTAPLENG.

AkobyovTal TpLElpaT Péon
amd T BAKkn @iATpou.

DUTLONOYLKO PULVOUEVO: UTTAOKKPLOUN
ao@aAElag TG Brikng @ikTpou.

H avTAo kéveL un
uatohoytko 6opupo.

Agv UTTGPXEL VEPO OTO DOXELD.

ZropatioTe T ouokeun (Béon«0»), yeplote To
doxelo vepo Kail EEKLVATTE KL TTXAL T GUTKEU.

Ta ATTAvLa yep(Touv pe
&vLo0 TPOTTO.

H 6rkn @iATpou dev éxel kaBaploTel.

AvarpéETe oTny Tapdypoo 8.8 yix
guvTRpNon Tne BAkNC e{ATpou.

ALppEEL 8SPresso OTLC TTAEUPEG
¢ Bnkng wikTpou.

H 0nkn @ATpou dev elvail oWOTG OTh
Béan ne.

TomoBeTAaTe Tn OKn @iATpOL 0N BéOT) TG
K&L G0Q@OA(OTE TNV (YUPLOTE THV GTO TW
®PLOTEPK TTPOC Tk OEELK) (€K. 3).

Too xefAn Tng Bhkng @iktpou xouv
UTTOAELUHOTX TG KOPE.

AQaiLpelTe TOV TTEPLOTLO KX@E (LK. 9).

O espresso o £xeL daxnun
yeoon.

Merd T apahdruion, To EEmAupa Bev yive
owoTd.

Zemh\OveTe TN OLOKELN COPPUVA HE
TLG 0dNYiEC Xproewc (Tapdypapog 8).

H guokeun dev Aettoupyet.

H ovTAlox Sev Eekivarel SLOTL dev uTTGPYEL
vepo.

T'epioTe T0 doxelo vepol kot EEKLVATTE KAL TTRAL
™ ouokeun (BAéme map&ypao 5. «MPQTH
ENAP=H AEITOYPTIAZ»). Amo@edyeTe v
odel&Tere TeNelwg TO SoXELo VePOU.

To amoompevo doxelo vepol dev €xel
HTTEL OWOTG 0T BEon Tou.

B&ATe TO doxelo vepold otn Oéon Tou
TOTWVTRG PE dOVOpN.

To akpo@UTLO KTHOD dev
KOVEL.

To akpo@daLo aTpoU elvat BouAwpévo
1 €XEL TTOANG GAGTO.

AQPRLPETTE TO GAKT KTTO TO KKPOTWANVLO
oTpol  oOppwva We Tic odnyleg Tng
mopaypbov «AGAIPESH TON AAATON»
EeBouAwaTE TO PE pLx BeNova (€uk. 21).

To yoha elvait TOAD CeaTo.

XpnotuomoLe(Te kpOo YOAX.

To oxAuo TOL doxelov Oev elval
KXTGAANO.

XpnOLUOTTOLETE KAVETOL.

Xpnotpototeite  xTOROUTUPWHEVO

YOAQ.

XpnotuotoLe(Te koTé TPOTIUNON TANPEC 1
NULATOROUTUPWHEVO YOAX

Av dgv prropeite v evtotrioeTe TNV autier ThG PAPNC, EMIKOLVWVHOTE PE £V O TK EE0VOLOS0THHEVX KEVTPX
TEXVLKAG LTTOOTAPLENG. MV ATOOUVXPHOAOYELTE TN OUOKEVR! (0 TTEPLTTWON KITOCUVXPHOAGYNONG, N EYYUNnan

To0gL Ve LoXOEL).

12. AC CUPBKANOLYE KOL EYEIC OTNV TTPOOTHOIX TOU TIEPLBXANOVTOC

Ag CUUBKANOUHE KL EPELG OTNV TTPOOTHOLK TOUL TEPLRBEAANOVTOG !

® H ovokeun ooC TEPLEXEL TTOAK KELOTT OLATLUX ] ’VXKUKAWO LU DALKK.
2 AmnopplPTe TNV 0t évax ONHELO TUANOYNG WOTE VO TTPRYHATOTT otnBel n
EMEEEPYRTLX TNC,
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