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CONSIGNES DE SECURITE :
Vis-a-vis de la sécurité de la personne

* |isez attentivement le mode d'emploi
avant la premiere utilisation de votre
appareil et conservez-le : une utilisation
non conforme au mode d'emploi
dégagerait le fabricant de toute
responsabilité.

* Toujours déconnecter I'appareil de
I'alimentation si on le laisse sans
surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage.

* Ne pas laisser les enfants utiliser
I'appareil sans surveillance.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par les enfants. Conserver |'appareil et
son cable hors de portée des enfants.

* Maintenez votre appareil hors de
portée des enfants.

* Lors de l'utilisation
A de l'appareil, certaines

pieces atteignent des

températures élevées

bouchon, bol inox,
couvercle, accessoires, panier vapeur
interne et externe. Elles peuvent
occasionner des bralures. Manipulez
I'appareil par les piéces plastiques
froides (poignée, base).

* La température des surfaces accessibles
peut étre élevée lorsque I'appareil est en

fonctionnement.

* | appareil n'est pas destiné a étre mis

en fonctionnement au moyen d’une

o
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minuterie extérieure ou par un systéme
de commande a distance séparé.
N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement, s'il
a été endommagé ou si le cable
d’alimentation ou la prise sont
endommaggés. Afin déviter tout danger,
faites obligatoirement remplacer le
cordon par un centre service agréé (voir
liste dans le livret service).

Lappareil ne doit pas étre immergé. Ne

passez pas le bloc moteur (C) sous I'eau

courante.

Cet appareil est exclusivement destiné

a un usage domestique a l'intérieur de

la maison et a une altitude inférieure

a 2000 m. Le fabricant décline toute

responsabilité et se réserve le droit de

résilier la garantie en cas d'utilisation
commerciale ou inadaptée, ou de non
respect des consignes.

Cet appareil n'a pas été congu pour étre

utilisé dans les cas suivants qui ne sont

pas couverts par la garantie :

- zone de travail de cuisine dans
les magasins, bureaux et autres
environnements professionnels.

- descoinscuisine réservés au personnel
dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels.

- desfermes.

- lutilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractére résidentiel.



@ - des environnements du type

chambres d'hétes.

* AVERTISSEMENT: Votre appareil émet
de la vapeur qui peut occasionner des
brilures.

* Manipulez avec précaution le
couvercle et le bouchon (utilisez si
nécessaire un gant, une manique,
etc).

* Ne faites pas fonctionner I'appareil
si le joint n'est pas positionné sur le
sous couvercle, si le sous couvercle
n'est pas assemblé dans le couvercle.
Il est impératif de faire fonctionner
I'appareil avec le bouchon positionné
dans l'orifice du couvercle (sauf en cas
d'information spécifique recette).

* Apreés toute utilisation de I'appareil
en mode cuisson, enlever le bouchon
doseur pour laisser sortir la vapeur, et
attendre que celle-i ait disparu avant
d'ouvrir le couvercle,

AVERTISSEMENT : Attention aux

risques de blessure en cas de

mauvaise utilisation de I'appareil.

Prenez des précautions avec les

lames du couteau (B1) lorsque vous

les nettoyez et lorsque vous videz
le bol, elles sont extrémement
coupantes.

Soyez vigilant si un liquide chaud

est versé dans le bol dans la mesure

ou il peut étre éjecté de I'appareil en
raison d’une ébullition soudaine.

AVERTISSEMENT : Soyez prudent lors
de la manipulation de votre appareil
(nettoyage, remplissage et versage) :
éviter tout débordement de liquide
sur les connecteurs.

AVERTISSEMENT : La surface de
I'élément chauffant présente une
chaleur résiduelle aprés utilisation.
Assurez-vous de ne toucher que la
poignée du bol et le bouchon doseur
pendant la chauffe et jusquau
refroidissement complet.
Reportez-vous au mode d'emploi pour
le réglage des vitesses et le temps de
fonctionnement de chaque accessoire
et de chaque programme.
Reportez-vous au mode demploi
pour |'assemblage et le montage des
accessoires sur I'appareil.
Reportez-vous au mode d'emploi pour
le nettoyage et l'entretien de votre
appareil.
Toujours suivre les instructions de
nettoyage pour nettoyer votre appareil:
* Débrancher l'appareil.
* Ne pas nettoyer 'appareil chaud.
* Nettoyer avec un chiffon ou une éponge
humide.
* Ne jamais mettre I'appareil dans I'eau ou
sous l'eau courante
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Vis-a-vis du raccordement électrique

* |‘appareil doit étre branché sur une prise
de courant électrique reliée a la terre.

* [‘appareil est concu pour fonctionner
uniquement en courant alternatif.
Vérifiez que la tension d'alimentation
indiquée sur la plaque signalétique de
I'appareil corresponde bien a celle de
votre installation électrique.

* Toute erreur de branchement annule la
garantie.

* Ne tirez jamais sur le cable
d’alimentation pour débrancher
l'appareil.

* Ne mettez pas |'appareil, le cable
d'alimentation a proximité ou en contact
avec les parties chaudes de l'appareil,
pres d'une source de chaleur ou sur un
angle vif.

* Toujours déconnecter I'appareil de
I'alimentation, si on le laisse sans
surveillance et avant montage,
démontage et nettoyage.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation
a portée de mains des enfants, étre a
proximité ou en contact avec les parties
chaudes de 'appareil, prés d'une source
de chaleur ou sur un angle vif.

* Ne mettez pas I'appareil, le cable
d'alimentation ou la prise dans du
liquide.

Vis-a-vis d'une mauvaise utilisation @

¢ N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement, s'il est
endommageé. Faites le réparer dans
un centre service agréé (voir liste dans
le livret service).

* Ne touchez pas au couvercle avant
I'arrét complet de I'appareil (touche
stop), attendez que les aliments mixés
ne tournent plus avant de retirer le
bol de sa base.

¢ En fonction chauffe uniquement,
n‘utilisez jamais le bol sans
ingrédients ou avec des produits secs
uniquement.

* Versez toujours les ingrédients solides
en premier dans le bol avant d'ajouter
des ingrédients liquides (Cf. Fig. 8),
sans dépasser le repere MAX gravé a
lintérieur du bol (Cf. Fig. 8). Si le bol est
trop rempli, de I'eau bouillante peut-étre
éjectée.

* Attention dans le cadre du programme
cuisson vapeur, respectez le niveau de
0.7 litre d'eau (Cf. Fig. 5.1 - 5.2).

* Ne placez jamais vos doigts ou
tout objet dans le bol pendant le
fonctionnement de 'appareil.

¢ N'utilisez pas le bol comme récipient
(conservation, congélation, stérilisation).

* Placez I'appareil sur un plan de travail
stable, résistant a la chaleur, propre et
sec.

* Ne placez pas |'appareil prés d’'un mur



@ ou d'un placard, la vapeur produite

pouvant endommager les éléments.

* Ne placez pas votre appareil prés d'une
source de chaleur en fonctionnement
(plague de cuisson, appareil électro-
ménager, etc...).

* Ne couvrez pas votre couvercle avec
un torchon ou autre, ne cherchez pas a
boucher l'orifice du couvercle, utilisez le
bouchon doseur.

* Ne laissez pas pendre vos cheveux,
un foulard, une cravate,... au dessus
du bol pendant le fonctionnement de
lappareil.

* Ne passez jamais les accessoires dans un
four a micro ondes.

¢ N'utilisez pas 'appareil en plein air.

* Ne dépassez jamais la quantité
maximum indiquée dans la notice.

* Rangez I'appareil lorsquiil est refroidi.

* Ne placez jamais votre bol au
congélateur pour le refroidir, utilisez le
réfrigérateur.

MARCHES HORS EUROPE

UNIQUEMENT

* Cet appareil n'est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites
ou des personnes dénuées dexpérience
ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité,

d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant ['utilisation de
l'appareil.

¢ || convient de surveiller les enfants
pour sassurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

MARCHES EUROPEENS SEULEMENT :

¢ En fonction chauffe seule : Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants dgés
d'au moins 8 ans, a condition qu'ils
bénéficient d'une surveillance ou
qu'ils aient recu des instructions quant
a l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu'ils comprennent bien
les dangers encourus. Le nettoyage et
I'entretien par I'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans
surveillance, a moins qu'ils ne soient
agés de plus de 8 ans et qu'ils soient
sous la surveillance d'un adulte.

* Dans toutes les utilisations en mode
mixage ou blender : Cet appareil ne
doit pas étre utilisé par les enfants.
Conserver I'appareil et son cable hors de
portée des enfants.

* En fonction chauffe seule : Conserver
I'appareil et son cable hors de portée
des enfants agés de moins de 8 ans.

* Les enfants ne doivent pas utiliser
'appareil comme un jouet.

* Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales

sont réduites ou dont 'expérience
ou les connaissances ne sont pas
suffisantes, a condition quiils bénéficient
d'une surveillance ou qu'ils aient recu
des instructions quant a l'utilisation
de I'appareil en toute sécurité et en
comprennent bien les dangers potentiel.

SAV

* Pour votre sécurité, n'utilisez pas
d'accessoires ou de piéces de rechange,
autres que ceux fournis par les centres
de service aprés-vente agréés.

* Toute intervention autre que le
nettoyage et I'entretien usuel par le
client doit étre effectuée par un centre
service agréé.

* Consultez le tableau “ Si votre appareil
ne fonctionne pas, que faire ? "a lafin du
mode demploi.

CUISSON DES ALIMENTS

Pour assurer la cuisson a coeur des

ingrédients, et afin d'éviter une

contamination bactériologique, un temps
et une température minimums doivent
étre respectés en fonction des aliments:

* pour assurer la pasteurisation du beeuf, du
porc et de la volaille: atteindre 75°C durant
au moins 2min au cceur des aliments.

® pour assurer la pasteurisation des ceufs
et produits a base d'ceuf: atteindre 75°C
durant au moins 2min au cceur des
aliments.

® pour assurer la pasteurisation des@

légumes: atteindre 65°C durant au
moins 2min au cceur des aliments.

® pour assurer la pasteurisation du
poisson et des fruits de mer: atteindre
65°C durant au moins 2min au coeur des
aliments.

/!\ Attention:

Les personnes sensibles telles que les
femmes enceintes, les jeunes enfants,
les personnes agées et les personnes
immunodéprimées doivent tenir compte
que certaines recettes proposées peuvent
ne pas cuire suffisamment les ingrédients
pour éradiquer tout risque sanitaire lié aux
bactéries.

o
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Nous vous remercions d‘avoir choisi cet appareil qui est exclusivement prévu pour la préparation des aliments a usage

domestique, a l'intérieur de la maison.

Le design du produit peut étre soumis a des évolutions. Néanmoins, I'utilisation du robot reste inchangée et compatible

avec les recettes proposées dans le livre de recettes.

En parcourant cette notice , vous découvrirez des conseils d'utilisation qui vous feront entrevoir le potentiel
===  de votre appareil : préparation de sauces, de soupes, de mijotés, de cuissons vapeur, de pates et de desserts.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL :

A Ensemble Couvercle
A1 Bouchon doseur
A2 couvercle
A3 Sous couvercle
A4 Joint
B Ensemble bol
B1 Couteau
B2 Joint
B3 Bouton de déverrouillage
B4 Bague de verrouillage
B5 Bolinox
C Base bloc moteur
C1 Bloc moteur
C2 Ecran
C3 Bouton Start / Stop
C4 Plateau de la balance
C5 Interrupteur Marche / Arrét (0/1)
D Accessoires
D1 Mélangeur
D2 Panier vapeur interne
D3 Batteur
D4 Spatule

DONNEES TECHNIQUES DE L'APPAREIL :

E Panier vapeur externe
E1 Couvercle
E2 Plateau
E3 base panier vapeur
C2Ecran
C2.1 Bandeau parameétres recette en cours
C2.2 Sélecteur de température
2.3 Sélecteur de vitesse
C2.4 Sélecteur de temps
C2.5 Pulse
C2.6 Stop
C2.7 Start/Pause
C2.8 Programmes automatiques
€2.9 Page d'accueil
€2.10 Recherche
C2.11 Favoris
C2.12 Mode Manuel
€2.13 Balance
C2.14 Paramétres

Puissance : 500W moteur + 1000W chauffe
Plage de température : de30°a120°C

réglable par pas de 5°C.
Plage de durée de fonctionnement : jusqu'a 2H

Nombre de vitesses :

12 vitesses + pulse

o

MISE EN SERVICE DE LAPPAREIL
Avant la premiére utilisation :

Lisez attentivement ce mode d'emploi. En le parcourant,
vous découvrirez des conseils d'utilisation qui vous feront
entrevoir le potentiel de votre appareil : préparation de
mijotés, soupes, cuissons vapeur, desserts, et sauces mais
également la pesée de vos ingrédients.

Conservez-le afin de vous y reporter ultérieurement : une
utilisation non conforme au mode d'emploi dégagerait le
fabricant de toute responsabilité.

Veillez a retirer tous les emballages et autocollants de
votre produit.

Nettoyez les différents éléments : ensemble couvercle,
ensemble bol, accessoires, a l'aide d'eau savonneuse.
(Cf. § NETTOYAGE de ce mode d’emploi).

Attention la base bloc moteur ne doit pas étre placée sous
I'eau.

Mise en service de I'appareil :

Votre appareil dispose d'un cordon d‘alimentation.
Branchez le cordon d'alimentation dans la prise principale
et appuyez sur l'interrupteur (C5) sous le coté droit du
bloc moteur. (cf. Fig. 6)

Mise en place du bol et des accessoires :

Sortez le bol de la base de I'appareil en prenant la poignée
d'une main et en appuyant sur le bouton de déverrouillage
(B3). vous pouvez vous aider de votre autre main pour
sortir le bol (cf Fig 11). Ouvrez le couvercle. Si nécessaire
positionnez |'accessoire choisi sur le couteau hachoir.
Incorporez les ingrédients. Fermez le couvercle.

Repositionnez le bol sur la base de l'appareil en le
manipulant par la poignée du bol puis lancez le
programme souhaité.

Pour I'utilisation du panier vapeur interne ou externe,
veillez au préalable a remplir le bol d'eau jusqu'au repére
vapeur (cf. Fig. 5.1-5.2).

Attention: ne transportez jamais votre bol par la
poignée du couvercle, utilisez toujours la poignée du
bol pour le déplacer (cf. Fig. 19.1-19.2)

Mise en place de I'ensemble couvercle :

Le couvercle du produit est composé de trois éléments : le
couvercle, le sous-couvercle et le joint d‘étanchéité.

Ces 3 éléments sont livrés assemblés. Ces 3 éléments
peuvent se séparer pour faciliter le nettoyage du
couvercle. (cf. Fig 13 et 14)

Attention vous ne pouvez pas déverrouiller le
couvercle quand le bol est placé sur la base bloc
moteur. Pour ouvrir le couvercle vous devez enlever le
bol de la base bloc moteur.

La mise en place du couvercle ne doit étre effectuée
que si le joint est correctement placé (cf. Fig 9.1) sur
le sous-couvercle et si le sous-couvercle est fixé au
couvercle. (cf. Fig 16 - 17)

MISE EN MARCHE

L'appareil démarre uniquement si le bol est correctement
positionné sur la base bloc moteur et si l'ensemble
couvercle est correctement positionné sur le bol. Si le
bol n'est pas bien positionné sur la base bloc moteur, le
code erreur E3 s'affiche. Lors de la manipulation du bol
pendant votre recette sortez le bol de la base bloc moteur
en prenant la poignée d'une seule main. Si le bol est plein,
pour plus de facilité aidez-vous de la zone de préhension a
I'arriére du couvercle avec votre seconde main. (cf Fig. 11)
Mettez en route votre Click&Cook a l'aide de linterrupteur
0/1(Cf. Fig. 6) puis consultez la rubrique "guide d'utilisation”
dans les paramétres ¢&°. Laissez-vous guider par les
instructions qui safficheront sur Iécran.



@ ACCESSOIRES

Vous disposez avec votre appareil des accessoires suivants :

Couteau hachoir

Mélangeur

Panier vapeur

Hacher / Mixer

Pétrir / Concasser
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Mélanger

Mixer des soupes

100°C

Mixer des compotes 10 20s 1.2kg
Mixer des smoothie . 12 2min 2L
Hacher des oignons 6 10s 5009
Hacher de la viande 12 15s 5009
Hacher du poisson 12 10s 5009
Pétrir les pétes a brioche Brioche 3 12min 6009.(3009

farine)
Pétrir les pétes a pain Pain 4 3min 8009-(5009
blanc farine)
Pet'n.r les pates a pain Pain 4 3min 6009.(3609 :
spéciaux farine)
Petrllr les pates brisées, Pain s 3min 7509.(4009
sablées farine)
Pates a gaufres, crépes, Cake 5 Jmin30s 1,2kg a
quatre quarts
Piler de la glace g, 5x 6s 10 piéces (250g)
Hacher des noisettes 12 30s 5009
Eufs en neige 4 4min 5 blancs
Sauce (Béchamel) 1 13min 1L 90°C

- Sauce .
May 4 2min 0.5L -
Créme fouettée 4 6min 0.4L
Purée de pommes de 4 min 1L
terre
Rissolés 1 5min 3009 120°C
Mijotés Mijoté 0 2 heures 2L 100°C
Risottos Risotto 1 21min 1.4kg 95°C
Cuisson vapeur vapeur douce 5a60min 800g 100°C
Soupes avec morceaux Soupe 10 2min 2L 100°C
Cuisson vapeur de vapeur
légumes, de poissons ou N P 5a60min 1.2kg 120°C
intense

de viandes

Ces accessoires sont également pourvus de zones de préhension pour en faciliter la manipulation lors de leur utilisation
au cours d'une préparation.

Ne jamais dépasser le niveau MAX (2L) indiqué sur le bol.

Pour les préparations liquides, il est conseillé de ne pas dépasser le niveau = (1,5L) indiqué sur le bol.

Pour les cuissons vapeur, il est conseillé de respecter le niveau W (0,7L) indiqué sur le bol et d'utiliser les programmes

vapeur intense ou vapeur douce, en fonction du panier utilisé.
UTILISATION DE LAPPAREIL B

Click&Cook est un robot cuiseur intelligent qui vous aide a cuisiner et réussir tous vos repas. Il vous propose des centaines
de recettes gratuites disponibles en quelques clics.
Grace a son écran tactile intuitif et interactif, vous pouvez préparer des recettes variées en un temps record.

Click&Cook prend soin de la préparation, du mixage et de la cuisson de vos ingrédients. Il vous guidera pas a pas dans
toutes les étapes de vos recettes.

Laissez vous guider, c'est rapide et facile !

Mettez en route votre Click&Cook a l'aide de l'interrupteur 0/1 (C5) puis laissez-vous guider par les instructions qui
safficheront sur I'écran.

+ Choix de la langue

Lors de votre premiére utilisation, vous allez accéder aux réglages de la langue.
Une fois cette étape réalisée un écran de bienvenue s'affichera.

Les icdnes ci-dessous seront toujours présentes a I'écran :

Q Accédez aux catégories de recettes

O\ Effectuez des recherches de recette (par nom ou ingrédient)
@Retrouvez vos recettes préférées

Utilisez le mode manuel et accédez aux programmes automatiques
-/ . T

Pesez vos ingrédients

§03 Paramétrez votre Robot

FONCTIONNALITES DU PRODUIT

Votre appareil Click&Cook possede de nombreuses fonctionnalités pour vous permettre de vous inspirer tous les jours
et de réussir toutes vos recettes !

+Recherche d'une recette (2 .

Depuis écran d'accueil, vous pouvez rechercher des recettes a 'aide de la fonction « Recherche ». La recherche peut se
faire par plats ou bien par ingrédients.

« Favoris @

Depuis I'écran d'accueil, vous pouvez accéder a la fonction « Favoris ». Cette fonction vous permet de retrouver I'ensemble
des recettes que vous avez préalablement enregistré en tant que favoris.

Pour mettre une recette dans vos favoris, vous devez cliquer sur l'icone « Favoris » présentes dans la liste des recettes et/
ou dans les recettes. Lorsque vous cliquez dessus, cette icone devient rouge.

Vous pouvez retirer des recettes de vos favoris en cliquant a nouveau sur l'icone « Favoris ».
* Recette en cours. RTINS

Ce bandeau rappelle les paramétres de votre recette en cours. En cliquant dessus, il vous permet de revenir a I'affichage
de I'étape en cours.

Vous pouvez ainsi naviguer librement dans les menus présents dans I'appareil pendant que votre robot réalise votre recette.

o




@ MODE PROGRAMME AUTOMATIQUE

1- Depuis votre écran d'accueil, appuyez sur

2- Appuyez sur Auto (C2.8) pour afficher les 10 programmes automatiques.

3- Sélectionnez le programme de votre choix. Les parameétres pré-programmés vont s'afficher a 'écran (Vous pouvez les
ajuster en fonction du tableau ci-apres). Suivez les indications qui s'affichent a I'écran puis appuyez sur“start’”.

4-lorsque le programme automatique est lancé, vous avez la possibilité de mettre en pause l'appareil a
tout moment en appuyant sur “Pause” de I'écran (C2.7) ou via le bouton “Start/Stop” (C3). Le programme
automatique est alors en mode pause, vous avez la possibilité de le relancer en appuyant de nouveau sur “Start”.
Si vous vous étes trompés de programme et si vous souhaitez I'annuler, appuyez sur “Stop” de lécran
(€2.6) ou appuyer pendant 2 secondes sur le bouton “Start/Stop” (C3) de I'appareil.

5- Lorsque le programme est terminé, I'appareil émet des bips.

A la fin du programme automatique sauce, 'appareil émet des bips et le moteur continue a tourner en vitesse 1 afin
d'éviter que la préparation ne colle au fond du bol. Lafficheur indique alors une température de --°C et un décompte
de 30 min se lance automatiquement. A la fin de ce décompte, I'appareil émet des bips et s'arréte. Si vous souhaitez
stopper ce mode, appuyez sur “Stop” de |'écran (C2.6) ou appuyer pendant 2 secondes sur le bouton “Start/Stop” (C3)

UTILISATION DU PANIER VAPEUR

- laquantité des ingrédients dans le panier ®

Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif - lavariété deslégumes, leur maturité
ils permettent dans la plupart des cas une cuisson  _ |3 quantité d'eau dans le bol, quidoit correspondre 2 la

satisfaisante.

graduation vapeur.

Néanmoins, certaines conditions vont influer surle temps ;|3 cuisson est insuffisante, vous pouvez ajouter un
,

de cuisson :

- lataille des Iégumes (coupés ou non-coupés)

temps de cuisson supplémentaire, sans oublier d'ajuster
le niveau d'eau a la graduation vapeur.

Quantités max pour le programme vapeur
Panier vapeur interne Panier vapeur externe
Niveau d’eau dans le bol : 700ml
Quantités max Temps de cuisson Quantités max Temps de cuisson
Carottes coupées 700g 35 minutes Tkg 45 minutes
Cubes de courgettes 600g 25 minutes Tkg 35 minutes
Brocolis en morceaux 4009 20 minutes 600g 30 minutes
Chou-fleur en morceaux 400g 25minutes 1kg 35 minutes
Blancs de poireaux tranchés 4009 30 minutes 800g 40 minutes
Poivrons rouges ou verts en 4009 20 minutes 600g 30 minutes
lamelles
Cubes de pommes de terre 800g 30 minutes 1.2kg 40 minutes
F|I’ets de p,0|sson frais ou 5009 15 minutes kg 25 minutes
décongelés
Poissons entiers frais ou surgelés 800g 30 minutes
Moules 1.5kg 30 minutes
Gambas entiéres ou décongelées 5009 15minutes 800g 25 minutes
Blancs de poulets 5009 25 minutes Tkg 35 minutes
Filets de porc 5009 30 minutes Tkg 45 minutes

de I'appareil.
DECOUVREZ LES PROGRAMMES AUTOMATIQUES PROPOSES :
Proarammes Température par Vitesse par défaut Temps par défaut
9 défaut (ajustable) (ajustable) (ajustable)
Vitesse lente pendant la .
Soupe (P1) 100°C cuisson puis mixage pendant 35 minutes
) . h (25min a 45min)
2 min apres la cuisson
Sauce (P2) 85°C Vitesse 1 par défaut 10 minutes
(60°Ca 105°C) (Vitesse 1 a vitesse 4) (Tmin a 60min)
. Vitesse 3 intermittente pour 8 minutes
Brioche (P3) / pate levée (brioche...) (5sa 12 min)
Pain / Vitesse 4 continue pour pate 3 minutes
lourde (pain, pate a tarte...) (5543 min)
Cake / Vitesse 5 continue pour pate 2 minutes 30s
|égere (4/4, cake...) (55 a2 min 30s)
_— 100°C Vitesse lente avec 1 heure
Mijoté (P6) (80°C4100°C) intermittence (1mina 120 min)
. 100°C . ) . 1 heure
Risotto (P7) (80°C 3 100°C) Vitesse 1 avec intermittence (1min 3 120 min)
100°C 30 minutes
Vapeur douce (Pg) Panier interne / (5min a 60min)
. 120°C 30 minutes
Vapeurintense (P9) Panier externe / (5min a 60min)
Rincage 80°C Vitesse 8 5 minutes

1)

Certaines recettes peuvent provoquer des débordements intempestifs, en raison de I'apparition de bulles, en
particulier lors de I'utilisation de légumes congelés. Dans ce cas, il vous appartient de réduire les volumes en

conséquence.



@ MODEMANUEL ([

Vous pouvez personnaliser les paramétres vitesse, température et durée de cuisson de votre Click&Cook pour adapter
VOs propres recettes.

Q) sélectionnez la vitesse moteur, jusqu'a 12 vitesses progressives et continues.
3

&5 : sélectionnez la température de cuisson de 30°Ca 120°C.
@ : sélectionnez la durée de fonctionnement jusqu'a 120 minutes d'utilisation continue.

Sélecteur “Pulse” : pour donner un coup de boost rapide sans réglage.

1- Depuis l'écran d'accueil, appuyez sur *~© . Vous arriverez sur ['écran avec les 3 sélecteurs des paramétres de
cuisson (vitesse, température, temps).

2- Ensuite réglez le[s) parametre(s) a 'aide “des sélecteurs” . Touchez le sélecteur souhaité et ajustez via le
curseur ou les touches +/-. Pour des raisons de sécurité, il n’est pas possible de régler une température sans
régler un temps de cuisson.

3- Lorsque vous avez fini de régler tous vos paramétres, appuyez sur “Start” (C2.7). Lorsque votre appareil
démarre, la lumiére blanche autour du bouton “Start/Stop” varie d'intensité pour indiquer que le programme
est démarré. Vous avez alors la possibilité de mettre en pause Uappareil a tout moment en appuyant sur “Pause”
(C2.7) ou sur “Start/Stop” (C3). La programmation est alors en mode pause, la lumiére blanche devient fixe, vous
avez la possibilité de la relancer en appuyant de nouveau sur “Start” (C2.7) ou sur le bouton “Start / Stop” (C3).
Si vous vous étes trompé de programmation et si vous voulez annuler, appuyez sur “Stop” de ['écran (C2.6) ou
appuyez pendant 2 secondes sur le bouton “Start/Stop” (C3) de lappareil.

4- Lorsque le programme est terminé , l'appareil émet des bips.

Fonction Pulse

Appuyer sur Pulse (C2.5) par impulsions successives. Lécran vous indique le temps d'utilisation. Cette fonction n'est pas
disponible lorsque votre préparation est supérieure a 60°C, pour des questions de sécurité.

BALANCE DE CUISINE INTEGREE.

* Appuyez sur@ pour démarrer la fonction balance.

® Posez le bol du robot ou tout autre récipient sur la
balance.

* Pour tarer la balance, appuyez sur le bouton “Tare”, Og
s'affiche.

e Ajoutez alors les ingrédients jusqua la quantité
souhaitée.

® Pour sortir du mode balance appuyez en dehors de la
fenétre de pesage.

¢ (ette balance vous permet de mesurer vos ingrédients
au gramme prés jusqu'a 5kg. Pour les liquides utilisez le
bouchon doseur (A1)

PARAMETRES %3 :

e ©

* Vous pouvez utiliser la balance pendant que votre robot
est en fonctionnement, ou vous pouvez aussi utiliser la
balance seule comme simple accessoire méme quand
VOUS Ne cuisinez pas avec votre robot.

Attention

¢ Sily a trop de poids sur la balance : I'écran indique
“Surcharge”

Depuis I'écran d'accueil, vous pouvez accéder a la fonction «Parametres».

Cette fonction vous permet :

- de modifier la langue d'utilisation

- d'accéder a tout moment au guide d'utilisation
- de régler la luminosité de Iécran

- de remettre a zéro vos paramétres (suppression des favoris, choix de langue, luminosité par défaut)

IMPORTANT : MISE EN SECURITEDELAPPAREIL (E4) D

Votre appareil est équipé, de série, de protections
électroniques du moteur afin den garantir sa
longévité. Cette sécurité électronique vous garantit
contre toute utilisation anormale ; ainsi votre moteur
est parfaitement protégé.

Dans certaines conditions d'utilisation trés sévéres, ou de
recettes personnelles (Internet et autres...), ne respectant
pas les recommandations de la notice (Cf. paragraphe
"ACCESSOIRES":  quantités  éventuellement  trop
importantes et/ou une utilisation anormalement longue
et / ou un enchainement de recettes trop rapprochées),
la protection électronique se déclenche pour préserver
le moteur. Dans ce cas, 'appareil sarréte et un affichage
" E4" apparait sur I'écran pour indiquer que I'appareil n'est
momentanément plus opérationnel.

MISE EN VEILLE :

Si “E4" s'affiche sur votre écran et que votre appareil
s'arréte, procédez comme suit :

¢ Laissez votre appareil branché et I'interrupteur 0/1 (C5)
sur la position 1“ON".

o Référez-vous aux recommandations de la notice
pour réadapter votre préparation (Cf. paragraphe
"ACCESSOIRES" : quantités d'ingrédients / temps de la
recette / température / type accessoires).

¢ Attendez une demi-heure pour que le moteur refroidisse.

o Basculez linterrupteur de mise en marche sur la
position OFF puis basculez-le a nouveau sur la position
ON pour utiliser votre appareil.

Votre appareil est de nouveau totalement apte a l'emploi

Le service consommateur reste a votre disposition pour

toute question (voir coordonnées dans le livret de garantie).

Votre appareil se met en veille au bout de 5 minutes sans activité. Une sonnerie retentit pour vous prévenir de la mise

en veille de écran.

Pour sortir de ce mode, vous devez appuyer sur le bouton “Start/Stop” (C3)

®



@ NETTOYAGE DE L APPAREIL

Lappareil ne doit pas étre immergé. Ne passez pas le
bloc moteur (C) sous I'eau courante.

Une fois I'utilisation terminée, débranchez I'appareil.

Nettoyez immédiatement votre bol aprés utilisation.
Vous pouvez utiliser le programme automatique
“Ringage” pour pré-laver votre bol.

Sortez le bol de la base bloc moteur en prenant la
poignée d'une seule main et en appuyant sur le bouton
de déverrouillage du bol (B3) (cf. fig.11)

Placez le bol sur une surface plane.

Déverrouillez le couvercle en le tournant vers la droite.
Retirez le couvercle avec précaution. (cf. fig.1-2)

Les éléments du couvercle (joint, sous couvercle et
couvercle) sont démontables. Lorsque les piéces sont
refroidies, déclipsez le sous couvercle du couvercle
en appuyant sur les deux ergots du couvercle tout en
tirant le sous-couvercle (cf fig. 13)

Prenez des précautions lors de la manipulation
du couteau hachoir. Celui ci possede des lames
extrémement coupantes.

Lorsque les pieces sont refroidies :

- démontez le couteau en dévissant la bague
(cf. fig.12.1) en dessous du bol en faisant attention a
ne pas vous couper.

- nettoyez le bol, le couteau, les accessoires, a l'aide
d'une éponge et d'eau chaude savonneuse.

Rincez ces différents éléments sous I'eau courante.

En cas d'entartrage du bol ou de taches vous pouvez
utiliser le c6té grattoir d'une éponge imbibée si

nécessaire de vinaigre blanc, ou de produits d'entretien
adaptés a 'acier inoxydable.

® En cas dencrassement prononcé, laissez tremper
pendant plusieurs heures avec de |'eau additionnée de
liquide vaisselle et grattez si besoin avec la spatule (D4)
ou bien avec le coté grattoir d'une éponge.

¢ Pour nettoyer le bloc moteur (C1), utilisez un chiffon
humide. Séchez-le soigneusement.

e Pour vous faciliter le nettoyage, sachez que, 'ensemble
couvercle et les accessoires passent au lave vaisselle a
I'exception du bol et du couteau. (cf. fig. 15).

® Lesaccessoires, le couteau amovible et les éléments du
couvercle, peuvent se colorer Iégérement avec certains
ingrédients comme le curry, le jus de carottes, etc... ;
cela ne représente aucun danger pour votre santé, ni
pour le fonctionnement de votre appareil.

e Avant de réutiliser votre ensemble bol (B),
assurez-vous que les contacts électriques sous le bol
sont toujours propres et secs.

® Pour ne pas altérer les matériaux du couteau (B1), ne le
laissez pas tremper dans l'eau trop longtemps.

RANGEMENT DE LAPPAREIL

Pour faciliter le rangement de votre appareil, placer le
panier vapeur interne dans le bol et les deux accessoires
mélangeur et batteur dans le panier vapeur et fermer le
couvercle.

SIVOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE? I ®

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Fuite par le couvercle.

Volume d'ingrédients trop important.

Réduisez la quantité d'ingrédients traités.

Le joint d'étanchéité n'est pas présent.

Positionnez le joint d'étanchéité (A4) sur le sous-couvercle
(A3) et clipsez 'ensemble sur le couvercle (A2) (cf. fig. 16).

Le joint d'étanchéité est coupé, détérioré.

Changez le joint, contactez un centre service agréé.

Erreur d'accessoires.

Vérifiez que vous utilisez I'accessoire préconisé.
Important : ne dépassez pas la vitesse 4 avec
I'accessoire Batteur et la vitesse 1 avec le mélangeur

Le sous couvercle n'est pas présent.

Clipser le sous couvercle équipé de son joint dans le
couvercle.

Fuite par I'entraineur du bol.

Le joint (B2) n'est pas bien positionné.

Positionnez correctement le joint.

Le joint (B2) est détérioré.

Contactez un centre service agréé.

La bague de verrouillage est mal serrée.

Verrouillez correctement la bague. (cf. fig. 18-1et 18-2)

Odeur moteur.

A la premiére utilisation de I'appareil, ou bien
en cas de surcharge moteur provoquée par une
quantité d'ingrédients trop importante ou des
morceaux trop durs ou trop gros.

Laissez refroidir le moteur (environ 30 minutes) et
réduisez la quantité d'ingrédients dans le bol.

Les lames ne tournent pas
facilement.

Morceaux d'aliments trop gros ou trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité dingrédients traités.
Ajoutez du liquide.

Affichage «ET»

Défaillance produit

Rapporter I'appareil au centre SAV en indiquant
lerreur affichée.

Affichage «E2»

Le bol n'est pas sur le bloc moteur ou il est mal
positionné sur le bloc moteur.

Enlevez le bol du bloc moteur et repositionnez le
correctement avec son couvercle verrouillé.

Si le défaut persiste, rapportez I'appareil au centre
SAV en indiquant l'erreur affichée.

Affichage « E3»

Le couvercle n'est pas correctement verrouillé.

Enlever le bol du bloc moteur, verrouiller correctement
le couvercle et remettre 'ensemble sur le bloc moteur.
Si le défaut persiste, rapporter I'appareil au SAV en
indiquant l'erreur affichée

Affichage «E4 »

Surchauffe de I'appareil. Lappareil a été utilisé
de maniére trop intensive ou bien avec trop
d'ingrédients.

Laisser I'appareil reposer durant 30min, puis I'éteindre
et le rallumer via l'interrupteur général (0/1). Réduire les
quantités d'ingrédients dans le bol. Si l'erreur réapparait
rapidement, augmenter le temps de repos ou diminuer
plus les ingrédients. Si le défaut persiste, rapporter
I'appareil au SAV en indiquant I'erreur affichée

Affichage « E5»

Surchauffe capteur de température.

Laisser l'appareil refroidir durant 30 min, puis
I'éteindre et le rallumer via linterrupteur général (0/1).
Veillez a cuire les ingrédients avec un minimum de
matiére grasse ou d'eau selon la recette réalisée. Si le
probléme persiste, ramener 'appareil au centre SAV
en indiquant l'erreur affichée.

Affichage « E6 »

Défaillance produit

Rapporter I'appareil au centre SAV en indiquant
l'erreur affichée.

Affichage « E7 »

Défaillance de la balance

Rapporter I'appareil au centre SAV en indiquant
lerreur affichée.

Ecran éteint

Appareil en veille

Appuyer sur le bouton “Start/Stop” (C5) pour sortir
de ce mode. Si le probleme persiste, ramenez
I'appareil au centre SAV.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?

Adressez-vous a un centre service agréé (voir la liste dans le livret service).

©




@ RECYCLAGE

¢ Elimination des matériaux d'emballage et de I'appareil

@Y Lemballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour I'environnement, pouvant étre jetés
’ conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.

Pour la mise au rebut de I'appareil, se renseigner aupres du service approprié de votre commune.

* Produits électroniques ou produits électriques en fin de vie :
Participons a la protection de I'environnement !

@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

< Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

SICHERHEITSHINWEISE:

Personliche Sicherheit

* Lesen Sie die Bedienungsanleitung
vor dem ersten Gebrauch sorgfaltig
durch und bewahren Sie das Gerdt an
einem sicheren Ort auf. Der Hersteller
ibernimmt keine Haftung fiir den
Fall, dass eine Verwendung nicht den
Anweisungen entspricht.

* Wenn das Gerdt unbeaufsichtigt
gelassen, zusammengesetzt, zerlegt
oder gereinigt wird, muss es stets von
der Stromquelle getrennt werden.

* Lassen Sie Kinder das Gerat nicht
unbeaufsichtigt benutzen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Halten Sie das Gerat
und das Netzkabel auBer Reichweite
von Kindern.

* Bewahren Sie Ihr Gerdt auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

* Bei der Verwendung
A des Gerdts werden
einige Teile heil

(Deckel, Edelstahlschale,

Deckel, Zubehor, innere und dullere
Dampfeinsatze). Dies kann zu
Verbrennungen fiihren. Verwenden Sie
die kalten Kunststoffteile (Griff, Sockel),
um das Gerat zu handhaben.

* Zugangliche Oberflachen kdnnen heil3
sein, wenn das Gerat verwendet wird.

* Dieses Gerat ist nicht dafiir vorgesehen
mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separatem Fernsteuerungssystem
verwendet zu werden.

7

¢ \lerwenden Sie das Gerat nicht, wenn @

es nicht ordnungsgemal funktioniert,
beschadigt ist oder das Netzkabel
oder der Stecker beschadigt ist. Um
Gefédhrdungen zu vermeiden, muss
das Netzkabel bei einer autorisierten
Kundendienstzentrale ausgetauscht
werden (siehe Liste im Kundendienstheft).

* Das Gerdt darf nicht in Wasser getaucht
werden. Stellen Sie die Motoreinheit (C)
nicht unter flieBendes Wasser.

* Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir
die Verwendung im Innenbereich
in einer Haushaltsumgebung in
einer Hohe von weniger als 2000 m.
vorgesehen Der Hersteller (ibernimmt
keine Haftung und behdlt sich das
Recht vor, die Garantie im Falle einer
kommerziellen oder unangemessenen
Nutzung oder bei Nichtbefolge der
Anweisungen zu annullieren.

* Das Gerat ist nicht fiir den Einsatz in

den folgenden Fallen vorgesehen, die

nicht von der Garantie abgedeckt sind:
- Mitarbeiterklichenbereiche in
Geschaften, Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen

- Verwendung durch Mitarbeiter in
Geschaften, Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen

- aufBauernhdfen

- Verwendung durch Gaste in
Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen

- inFriihstlickspensionen.
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* ACHTUNG: Das Gerat gibt Dampf
ab, der Verbrennungen verursachen
kann.,

* Verwenden Sie den Deckel mit
Vorsicht und fassen Sie ihn nur an
den Griffen oder der Kappe an (mit
Handschuhen oder einem Topflappen).

* Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn
die Dichtung nicht richtig auf der
Unterseite des Deckels angebracht
ist und/oder wenn die Unterseite
des Deckels nicht richtig auf dem
Deckel positioniert ist. Wahrend
der Verwendung des Gerates muss
die Kappe in die Deckeloffnung
eingesetzt werden (sofern die
Anweisungen fiir ein Rezept nicht
anders lauten.

¢ Nachdem Sie das Gerat im Garmodus
verwendet haben, entfernen Sie
den Messdeckel, um den Dampf
abzulassen. Warten Sie, bis er sich
aufgelost hat, bevor Sie den Deckel
offnen.

ACHTUNG: Bei unsachgemaBer
Verwendung des Gerdtes besteht
Verletzungsgefahr.

Achten Sie beim Reinigen und
Entleeren der Schiissel auf die
scharfen Kanten des Messers (B1) -
sie sind extrem scharf.

Lassen Sie beim AbgieBen von heil3er
Fliissigkeit in die Schiissel Vorsicht
walten, weil wahrend plotzlichen

Siedens Fliissigkeit austreten kann.
ACHTUNG: Achten Sie beim Umgang
mit dem Gerdt (Reinigen, Befiillen
und AusgieBen) darauf, dass keine
Fliissigkeit auf die Anschliisse
verschiittet wird.

ACHTUNG: Die Oberfliche des
Heizelements behilt die Restwarme
nach dem Gebrauch bei. Achten Sie
darauf, dass Sie den Schalengriff
und den Messdeckel nur wahrend
des Erhitzens beriihren, bis er
vollstandig abgekiihlt ist.
Informationen zum Einstellen der
Geschwindigkeiten und Betriebszeiten
fiir jedes Zubehor und jedes Programm
finden Sie in der Bedienungsanleitung.
Einzelheiten zur Montage und dem
Anbringen des Zubehdrs am Gerat
finden Sie in der Bedienungsanleitung.
Einzelheiten zur Reinigung und
Wartung des Gerats finden Sie in der
Bedienungsanleitung.
Befolgen Sie zum Reinigen des Gerats
stets die Reinigungsanweisungen.
* Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.
* Reinigen Sie das Gerdt nicht, solange es
heif3 ist.
* Reinigen Sie es mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm.
* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
und stellen Sie es nicht unter laufendes
Wasser.

©

Elektrischer Anschluss

* Das Gerdat muss an eine geerdete
Steckdose angeschlossen werden.

* Das Gerat ist nur flr den Betrieb
mit Wechselstrom ausgelegt.
Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung
mit der auf dem Typenschild des
Gerdts angegebenen Spannung
ubereinstimmt.

* Jeder fehlerhafte Anschluss flihrt zum
Erloschen der Garantie.

® Ziehen Sie den Netzstecker nicht am
Kabel aus der Steckdose.

* Platzieren Sie das Gerat oder das
Netzkabel nicht in der Nahe oder in
Kontakt mit den warmeleitenden
Teilen des Gerats, in der Nahe einer
Warmequelle oder an einer scharfen
Kante.

* Wenn das Gerat unbeaufsichtigt
gelassen, zusammengesetzt, zerlegt
oder gereinigt wird, muss es stets von
der Stromquelle getrennt werden.

* Halten Sie das Netzkabel aulerhalb der
Reichweite von Kindern und belassen
Sie es nicht in der Nahe oder in Kontakt
mit den heifen Teilen des Gerdts, in der
Nahe einer Warmequelle oder in einem
scharfen Winkel verlegt.

* Tauchen Sie das Gerat, das Stromkabel
oder den Stecker nicht Fliissigkeit.

Falsche Verwendung

* Verwenden Sie Ihr Gerat nicht, wenn
es hicht ordnungsgemag funktioniert
oder beschadigt ist. Lassen Sie
das Gerdt bei einem zugelassenen
Service-Center reparieren (siehe Liste
in der Servicebroschiire).

* Beriihren Sie den Deckel nicht, bis
das Gerat vollstandig zum Stillstand
gekommen ist (Stopp-Taste). Warten
Sie, bis sich die zu mischenden
Lebensmittel nicht mehr bewegen,
bevor Sie die Schiissel vom Sockel
nehmen.

* Verwenden Sie die Schiissel nur
im Heizmodus. Verwenden Sie sie
niemals ohne Zutaten oder nur mit
trockenen Produkten.

* Geben Sie die festen Zutaten immer
zuerst in die Schiissel, gefolgt von den
flissigen Zutaten (siehe Abb. 8). Die
,MAX"“-Markierung an der Innenseite
der Schiissel darf nicht tiberschritten
werden (siehe Abb. 8). Wenn die Schale
zu voll ist, kann kochendes Wasser
austreten.

* Hinweis: Stellen Sie wahrend des
Dampfgarprogramms sicher, dass Sie
0,7 Liter Wasser hinzufligen (siehe Abb.
5.1-5.2).

* Legen Sie weder die Finger noch
Gegenstande in die Schiissel, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

¢ Verwenden Sie die Schiissel nicht als

1)
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Behalter (Konservierung, Einfrieren,
Sterilisieren).

¢ Stellen Sie das Gerat auf eine stabile,
hitzebestandige Oberflache, die sauber
und trocken ist.

* Platzieren Sie das Gerdt nicht in der
Ndhe von Wanden oder Schranken,
da der erzeugte Dampf Schaden
verursachen kann.

¢ Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe
einer Warmequelle, die in Betrieb ist
(Kochfeld, elektrisches Haushaltsgerat
USW.).

® Decken Sie den Deckel nicht mit
einem Tuch oder einem anderen
Gegenstand ab und versuchen Sie nicht,
die Deckeloffnung zu verschlieBen.
Verwenden Sie stets den Messdeckel.

¢ Achten Sie darauf, dass wahrend des
Betrieb des Gerates keine Haare, Schals,
Krawatten usw. in der Schiissel hangen.

¢ Stellen Sie das Zubehor nicht in die
Mikrowelle.

¢ \lerwenden sie das Gerat nicht im Freien.

o Uberschreiten Sie nicht die in der
Anleitung angegebene Hochstmenge.

* Reinigen Sie das Gerat erst, nachdem es
abgekihltist.

¢ Stellen Sie die Schissel niemals zum
Abkiihlen in den Gefrierschrank -
verwenden Sie immer den Kiihlschrank.

NUR NICHT-EUROPAISCHE MARKTE
® Dieses Gerat darf von Personen

(einschlieBlich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis nicht
benutzt werden, es sei denn,
sie werden von einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder haben
Anweisungen zur sicheren Bedienung
des Gerats erhalten.
* Kinder missen beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.

NUR EUROPAISCHE MARKTE:

* Nur beim Erhitzen: Dieses Gerat
kann von Kindern ab 8 Jahren unter
der Bedingung verwendet werden,
dass sie beaufsichtigt werden. Die
Reinigung und Wartung des Gerats
darf von Kindern niemals ohne
Aufsicht durchgefiihrt werden, und
auch nur dann, wenn sie mindestens
8 Jahre alt sind und unter Aufsicht
eines Erwachsenen stehen.

* Bei Verwendung von Mischer oder
Riihrwerk: Dieses Gerat darf nicht von
Kindern verwendet werden. Halten
Sie das Gerat und das Netzkabel aulSer
Reichweite von Kindern.

¢ Nur beim Erhitzen: Halten Sie das Gerat
und das Netzkabel auBer Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

20)

* Kinder sollten das Gerat nicht als
Spielzeug verwenden.

* Dieses Gerat darf von Personen
mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis nur benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder Anweisungen zur sicheren
Bedienung des Gerats erhalten haben
und sich der damit verbundenen
Gefahren bewusst sind.

KUNDENDIENST

e Verwenden Sie zu lhrer Sicherheit
keine anderen Zubehorteile oder
Ersatzteile als die von autorisierten
Kundendienstzentren bereitgestellten.

* Alle Arbeiten, auBer Reinigung oder
routinemafige Wartung, sollten von
einem zugelassenen Service-Center
durchgefiihrt werden.

* Siehe Tabelle,Was kdnnen Sie tun, wenn
Ihr Gerét nicht funktioniert” am Ende der
Bedienungsanleitung.

GAREN VON SPEISEN

Um sicherzustellen, dass alle Zutaten
durchgegarten werden, und um eine
bakterielle Kontamination zu verhindern,
sollten Sie die Mindestzeiten und
Temperaturen entsprechend dem
Lebensmittel einhalten:

* Garantierte Pasteurisierung von
Rindfleisch, Schweinefleisch und
Geflligel: Kerntemperatur in der Mitte des
Lebensmittels mindestens 75° C wahrend
2 Minuten.

* Garantierte Pasteurisierung von Eiern
und Eiprodukten: Kerntemperatur in der
Mitte des Lebensmittels mindestens 75° C
wahrend 2 Minuten.

* Garantierte Pasteurisierung von
Gemiisen: Kerntemperatur in der Mitte
des Lebensmittels mindestens 65° C
wahrend 2 Minuten.

* Garantierte Pasteurisierung von Fisch
und Meeresfriichten: Kerntemperatur in
der Mitte des Lebensmittels mindestens
65° Cwahrend 2 Minuten.

"\ Achtung:

Empfindliche Personen wie Schwangere,
Kleinkinder, altere Menschen und
Personen mit geschwdachtem
Immunsystem sollten bedenken, dass
die Zutaten bei einigen Rezepten
nicht ausreichend gegart werden,
um Gesundheitsgefahren infolge von
Bakterien auszuschlieen.

@



Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Gerét entschieden haben, das ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Lebensmitteln
und den Haushaltsgebrauch in Innenrdumen konzipiert wurde.

Das Design des Produkts kann sich andern. Das Gerét wird jedoch weiterhin auf die gleiche Weise betrieben und bleibt
mit den im Rezeptbuch vorgeschlagenen Rezepten kompatibel.

@) Diese Broschiire enthlt einige Tipps, wie Sie das Beste aus Ihrem Gerét machen kénnen: Soen, Suppen,
===  Eintopfe, gedampfte Gerichte, Teig/Gebéck und Desserts.

GERATEBESCHREIBUNG:

A Deckeleinheit
A1 Messkappe
A2 Deckel
A3 Unterseite des Deckels
A4 Dichtung
B Schiisseleinheit
B1 Messer
B2 Dichtung
B3 Entriegeln-Taste
B4 Sicherungsring
B5 Edelstahlschale
C Sockel der Motoreinheit
C1 Motoreinheit
C2 Display
C3 Start/Stopp-Taste
C4 Waagenplatte
C5 Start/Stopp-Schalter (0/1)
D Zubehér
D1 Mixer
D2 Innen-Dampfgareinsatz
D3 Schneebesen
D4 Spatel

TECHNISCHE DATEN FUR DAS GERAT:

E AuBen-Dampfgareinsatz

E1 Deckel

E2 Ablage

E3 Dampfgareinsatz, Sockel
C2 Display

C2.1 Banner mit Anzeige der Einstellungen
des aktuellen Rezepts

C2.2 Temperaturwahler
C2.3 Geschwindigkeitsregler
C2.4 Zeitwahlschalter

C2.5 Impuls

C2.6 Stopp

C2.7 Start/Pause

C2.8 Automatische Programme
C2.9 Startseite

€2.10 Suche

C2.11 Favoriten

€2.12 Manueller Modus
€2.13 Skalen

C2.14 Parameter

Leistung: Motor: 500 W, Heizeinheit: 1000 W

Temperaturbereich:

30°Chis 120°C

Einstellbar in 5-Grad-Schritten.

Betriebszeitbereich:

bis zu 2 Stunden

Anzahl der Geschwindigkeiten:

12 Geschwindigkeiten + Impuls
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ERSTE SCHRITTE
Vor der ersten Verwendung:

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch. Es
enthalt einige Tipps dazu wie Sie |hr Gerdt optimal nutzen
konnen: fiir die Zubereitung von Eintépfen, Suppen,
gedé@mpften Gerichten, Desserts und Saucen sowie zum
Wiegen lhrer Zutaten.

Bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf. Der
Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir den Fall, dass eine
Verwendung nicht den Anweisungen entspricht.

Achten Sie darauf, alle Verpackungen und Aufkleber vom
Produkt zu entfernen.

Reinigen Sie die verschiedenen Teile in Seifenwasser:
Deckeleinheit, Schiissel und Zubehor. (Siehe Abschnitt
,REINIGUNG" in dieser Bedienungsanleitung).

Achtung: Der Sockel der Motoreinheit darf nicht in Wasser
getaucht werden.

Erste Schritte mit dem Gerat:

Ihr Gerat verfligt Gber ein Netzkabel. SchlieBen Sie das
Netzkabel an die Hauptsteckdose an und driicken Sie den
Schalter (C5) unter der rechten Seite der Motoreinheit.
(Siehe Abb. 6)

Einrichtung der Schiissel und des Zubehors:

Nehmen Sie die Schiissel vom Gerétesockel, indem Sie
den Griffin eine Hand nehmen und die Entriegelungstaste
(B3) driicken. Sie konnen die Schiissel mit der anderen
Hand anheben (siehe Abb. 11). Offnen Sie den Deckel.
Legen Sie bei Bedarf das ausgewahlte Zubehor auf
das Zerkleinerer-Messer. Fiigen Sie die Zutaten hinzu.
SchlieBen Sie den Deckel.

Setzen Sie die Schiissel mit dem Griff wieder auf den
Gerdtesockel und starten Sie dann das gewinschte
Programm.

Um den inneren oder &uBeren Dampfeinsatz zu
verwenden, fiillen Sie zuerst die Schissel bis zur
Dampfmarkierung mit Wasser (siehe (siehe Abb. 5.1-5.2).
Achtung: Bewegen Sie die Schiissel niemals mit dem

Deckelgriff, sondern tragen Sie sie immer mit dem
Schalengriff (siehe Abb. 19.1-19.2)

Einrichten der Deckelbaugruppe:

Der Deckel lhres Produkts besteht aus drei Teilen: Deckel,
Deckelunterseite und wasserdichte Dichtung.

Diese drei Teile werden montiert geliefert. Diese drei
Teile kdnnen auseinandergenommen werden, um die
Reinigung des Deckels zu vereinfachen. (sieche Abb. 13
und 14).

Beachten Sie, dass Sie den Deckel nicht entriegeln
konnen, wenn sich die Schiissel auf dem Sockel der
Motoreinheit befindet. Um den Deckel zu 6ffnen,
sollten Sie die Schiissel vom Sockel der Motoreinheit
entfernen.

Der Deckel darf nur dann eingesetzt werden, wenn sich
die Dichtung in der richtigen Position (siehe Abb. 9.1)
an der Unterseite des Deckels befindet und wenn die
Unterseite des Deckels am Deckel befestigt ist. (siehe
Abb. 16-17).

EINSCHALTEN DES GERATS

Das Gerét startet nur, wenn die Schissel richtig auf dem
Sockel der Motoreinheit und die Deckeleinheit richtig
auf der Schiissel positioniert ist. Wenn die Schiissel nicht
richtig auf dem Sockel der Motoreinheit positioniert ist,
wird der Fehlercode E3angezeigt. Wenn Sie die Schiissel
fir ein Rezept handhaben, nehmen Sie sie vom Sockel der
Motoreinheit, indem Sie den Griff mit einer Hand fassen.
Wenn die Schiissel voll ist, legen Sie die andere Hand fiir
die einfachere Handhabung auf den Griffbereich auf der
Riickseite des Deckels. (siehe Abb. 11).

Schalten Sie Click&Cook mit dem 0/I-Schalter ein (siehe
Abb. 6). Ziehen Sie dann den Abschnitt, Benutzerleitfaden”
in den Einstellungen hinzu €63 Lassen Sie sich von den
Anweisungen auf dem Display leiten.
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Dieses Zubehor verfiigt auBerdem iiber Griffbereiche, die die Verwendung wéhrend der Rezeptvorbereitung erleichtern.

ZUBEHOR X
Das folgende Zubehdr ist im Lieferumfang des Geréts enthalten: Uberschreiten Sie niemals die MAX-Markierung (2 L) an der Schiissel.
Beifliissigen Zubereitungen empfehlen wir, den = auf der Schiissel angegebenen Fiillstand (1,5 1) nicht zu Giberschreiten.
_-n--- Beim Dampfgaren empfehlen wir, den auf der Schiissel angezeigten Fiillstand W (0,7 1) zu beachten und das Programm
fiir starken oder sanften Dampf zu verwenden, je nachdem, welchen Einsatz Sie verwenden.
S Suppen mischen Suppen 2 Min. 100°C
E Fruchtpiirees mischen 10 20 Sek. 1,2 kg .
= Smoothies mischen [ am 2L - VERWENDUNG DES GERATS I
2 Zwiebeln hack 6 10 Sek. 500 - ) T . N - . -
& F;:::(he : . c:: nen ﬁ T = S:k. 500: - Click&Cookist eine intelligente Kiichenmaschine, die Ihnen hilft, jede Mahlzeit zum Erfolg zu machen. Sie bietet Hunderte
Fisch hacken 12 1056k, 5009 - von kostenlosen Rezepten, die schnell durch Antippen verflgbar sind.
5 Kneten von Brioche-Teig |  Brioche 3 12 Min. 600 g Mehl = Dank des intuitiven, interaktiven Touchscreens kénnen Sie eine Reihe von Gerichten in Rekordzeit zubereiten.
% mf;i’:;’;:l Brot 4 3 Min. 800 g Mehl Click&Cook kiimmert sich um die Zubereitung, das Mischen und das Garen Ihrer Zutaten. Sie fiihrt Sie Schritt fiir Schritt
2 P g durch alle Phasen der Rezepte.
= k- BrotspezialititenTeig . . Sl GRS B Befolgen Sie die Schritte - schneller und einfacher geht es nicht!
N £ g!‘i‘eft‘t"f’" Miirbeteig, Brot 4 3 Min. 750g Mehl - Schalten Sie Click&Cook mit dem 0/I-Schalter (C5) ein und befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display.
= iskuitteig
E Waffel, Crépe- und Kuchen s 2Min. 30 2k ) +Wahl der Sprache
Hefeteig Sek. ! Wenn Sie das Gerét zum ersten Mal verwenden, greifen Sie auf die Spracheinstellungen zu.
Eis zerkleinern E g 5-6Sek. | 10 Stiick (250 g) - Nach Abschluss dieses Schritts wird ein BegriiBungsbildschirm angezeigt.
S — ‘ - Tk 500g _ Die folgenden Symbole werden immer auf dem Display angezeigt:
— Q Zugriff auf die Rezeptkategorien
_ | E Rilhreier 4 4Min. 5 Eiweil - Q_ Rezeptsuche (nach Name oder Zutat)
| E Sauce (Béchamel) oote 1 13 Min. 1 90°C (lhre Lieblingsrezepte finden
2 g M i 4 2 Min. 05L - 0. . I .
£ ) ayonnase fn Verwenden Sie den manuellen Modus und greifen Sie auf automatische Programme zu
. “:E: e : o e - =3 Wiegen Sie Ihre Zutaten
Kartoffelpiiree 4 1 Min. 1L - G g I
_ erateeinstellungen
- Uberbackene Gerichte 1 5 Min. 3009 120°C PRODUKTEUNKTIONEN
ﬁ Eintopfe Schmoren 0 25td. Il 100°C Ihr Click&Cook Gerat ist mit zahlreichen Funktionen ausgestattet, die Sie jeden Tag inspirieren und jede Mahlzeit zum
2 Erfolg machen!
Risotti Risotto 1 21 Min. 1,4kg 95°C R tsuch Q
+Rezeptsuche . .
Dampfgaren ;aa"::; - 5 bis 60 Min 800g 100°C Sie konnen Rezepte mithilfe der Suchfunktion auf dem Startbildschirm durchsuchen. Suche nach Gericht oder Zutat.
+ Favoriten @
‘§ Stiickige Suppen Suppen 10 2 Min. 2L 100°C Vom Starbildschirm aus kdnnen Sie auf die, Favoriten” zugreifen. Mit dieser Funktion kdnnen Sie alle Rezepte suchen, die
g Sie zuvor als Favoriten gespeichert haben.
§ Um ein Rezept in Ihren Favoriten zu speichern, tippen Sie auf das Symbol ,Favoriten” in der Rezeptliste und/oder in den
Dﬁn;pfzn voln Gelzniise, Starkefr ) 5 bis 60 Min 1,2kg 120°C Rezepten. Wenn Sie es Antippen, wird das Symbol rot.
Fi Flei D ' o . ) ) ) )
sch oderrleise ame Sie kdnnen Rezepte aus Ihren Favoriten entfernen, indem Sie erneut auf das Symbol , Favoriten” tippen.

+ Rezept wird ausgefiihrt.

Dieses Banner zeigt die Elnstellungen Ihres aktuellen Rezepts an. Wenn Sie darauf klicken, konnen Sie zum aktuellen
Schritt zuriickkehren.

Sie konnen daher wéhrend der Zubereitung lhres Rezepts frei durch die Menis Ihres Gerats bléttern.
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AUTOMATISCHER PROGRAMMMODUS

1- Auf dem Startbildschirm tippen Sie auf

2-Tippen Sie auf Auto (€2.8), um die 10 Automatikprogramme anzuzeigen.

3-Wahlen Sie das gewiinschte Programm. Die vorprogrammierten Einstellungen werden auf dem Display angezeigt
(Sie konnen sie wie in der folgenden Tabelle beschrieben dndern). Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display und
tippen Sie dann auf ,Start".

4-Nach dem Start eines automatischen Programms konnen Sie das Gerdt jederzeit durch Antippen von ,Pause”
(C2.7) auf dem Display oder die Betdtigung der ,Start/Stopp“-Taste (C3) unterbrechen. Das automatische
Programm wird dann angehalten. Sie kdnnen es erneut starten, indem Sie erneut ,Start” driicken.
Wenn Sie das falsche Programm eingegeben haben und es abbrechen méchten, tippen Sie auf dem Display auf
,Stopp” (€2.6) oder halten Sie die Taste , Start/Stopp” am Gerét fiir zwei Sekunden (C3) gedriickt.

5- Wenn das Programm abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton aus.

Am Ende des automatischen Saucenprogramms gibt das Gerét einen Signalton aus. Der Motor dreht sich weiter mit der

Geschwindigkeit 1, um zu verhindern, dass die Mischung am Boden der Schiissel anhaftet. Das Display zeigt dann eine

Temperatur von --° C an. Es startet ein automatischer 30-minitiger Countdown-Timer. Am Ende dieses Countdowns gibt

das Gerat einen Signalton aus und stoppt. Wenn Sie diesen Modus stoppen méchten, tippen Sie auf dem Display auf

,Stopp” (€2.6) oder halten Sie die Taste ,Start/Stopp” am Gerét fiir zwei Sekunden (C3) gedriickt.

ERFAHREN SIE MEHR UBER DIE VERFUGBAREN AUTOMATIKPROGRAMME:

VERWENDEN DES DAMPFEINSATZS

Die angegebenen Garzeiten dienen als Orientierungshilfe
- in den meisten Fallen sind sie ein zuverlassiger Indikator
fir die Garzeiten.

Bestimmte Faktoren beeinflussen jedoch die Garzeiten:
- die GroBe des Gemiises (gehackt oder ganz)
- die Menge der Zutaten im Einsatz

- die Vielfalt und Reife des Gemiises

- die Wassermenge in der Schiissel, die den
Dampfmarkierungen entsprechen sollte.

Wenn Speisen nicht ausreichend gegart sein sollten,
konnen Sie zusatzliche Garzeit wéhlen. Vergessen Sie dann
jedoch nicht, den Wasserstand an die Dampfmarkierungen
anzupassen.

Max.-Mengen fiir das Dampfprogramm

Wasserstand in der Schiissel: Innen-Dampfeinsatz AuBen-Dampfeinsatz
700 ml . .
Max.-Mengen Garzeit Max.-Mengen Garzeit

Gehackte Karotten 7009 35 Minuten Tkg 45 Minuten
Zucchini-Wiirfel 6009 25 Minuten 1kg 35 Minuten
Brokkolistiickchen 4009 20 Minuten 6009 30 Minuten
Blumenkohlstiickchen 4009 25 Minuten 1kg 35 Minuten
Geschnittene Lauch (wei3er Teil) 4009 30 Minuten 8009 40 Minuten
Sche.lben von roten oder griinen 400g 20 Minuten 600g 30 Minuten
Paprika
Kartoffelwirfel 800g 30 Minuten 1.2kg 40 Minuten
Frische oder aufgetaute Fischfilets 5009 15 Minuten Tkg 25 Minuten
F.nscher oder gefrorener ganzer ~ _ 800g 30 Minuten
Fisch
Muscheln - - 1,5kg 30 Minuten
Ganze oder aufgetaute Garnelen 5009 15 Minuten 8009 25 Minuten
Hahnchenbriiste 5009 25 Minuten Tkg 35 Minuten
Schweinefilets 5009 30 Minuten Tkg 45 Minuten

Proaramme Standardtemperatur | Standardgeschwindigkeit Standardzeit
9 (einstellbar) (einstellbar) (einstellbar)
Langsame Geschwindigkeit
5 wahrend Garen, danach, 35 Minuten
Suppe (P1) 1007 nach dem Garen, (25 Min. bis 45 Min.)
2 Minutenmischen
Sauce () B C N esndgie s | 19Men
(60° Cbis 105 °C) Geschwindigkeit 4 (1 Min. bis 60 Min.)
Geschwindigkeit 3 .
Brioche (P3) / intermittierend fur (5 S:kMt:ir;ljltgr;\Ain )
Hefeteig (Brioche usw.) ) )
Kontinuierliche 3 Minuten
Brot / Geschwindigkeit fir schweren (5 Sek. bis 3 Min)
Teig (Brot, Gebéck usw.) ' )
Kontinuierliche .
Kuchen / Geschwindigkeit fiir leichten é. ’Zle"l:u;in;&;eﬁ%ng:l? )
Teig (Ruhrteig, Kuchen usw.) ' ) '
. 100°C Langsame, intermittierende 1 Stunde
Eintopf (P6) (80° C bis 100° ) Geschwindigkeit (1 Min. bis 120 Min)
. 100°C Geschwindigkeit 1 1 Stunde
Risotto (P7) (80° C bis 100° C) intermittierend (1 Min. bis 120 Min)
100°C 30 Minuten
Sanfter Dampf (P8) Innen-Dampfeinsatz / (5 Min. bis 60 Min.)
120°C 30 Minuten
Starker Dampf (P9) AuBen-Dampfeinsatz / (5 Minuten bis 60 Minuten)
Spiilen 80°C Geschwindigkeit 8 5 Minuten

Einige Rezepte konnen aufgrund der Bildung von Blasen zu einem unerwarteten Uberlauf fiihren, insbesondere
bei der Verwendung von gefrorenem Gemiise. In diesem Fall miissen Sie die Mengen entsprechend reduzieren.



MANUELLER MODUS

@ Sie konnen die Geschwindigkeit-, Temperatur- und Garzeiteinstellungen Click&Cook fiir lhre eigenen Rezepte anpassen.

@ :Wahlen Sie die Motordrehzahl, d. h. bis zu 12 progressive und kontinuierliche Geschwindigkeiten.

&5 : Wahlen Sie die Gartemperatur zwischen 30° C und 120° C.
@ :Wahlen Sie die Betriebszeit, d. h. bis zu 120 Minuten Dauerbetrieb.

#Impuls”-Wahlschalter: Fir eine schnelle Erhdhung, ohne Anpassung der Einstellungen

1- Auf dem Startbildschirm tippen Sie auf Auf dem Display werden die drei Garstufen-Wahlschalter
(Geschwindigkeit, Temperatur, Zeit) angezeigt.

2 - Andern Sie nun die Einstellung(en) mit den ,Wahlschaltern” Tippen Sie den gewiinschten Wahlschalter an und
passen Sie die Einstellung mit dem Cursor oder den Tasten +/- an. Aus Sicherheitsgriinden ist es nicht mgglich,
die Temperatur ohne Anderung der Garzeit zu dndern.

3- Wenn Sie alle Einstellungen angepasst haben, tippen Sie auf ,Start" (C2.7). Wenn das Gert startet, wird die
weifle Anzeige um die ,Start/Stopp”-Taste ein- und ausgeblendet, um anzuzeigen, dass das Programm lauft.
Dann haben Sie die Mdglichkeit, das Gerat jederzeit zu pausieren indem Sie ,Pause” (C2.7) antippen oder auf
,Start/Stopp" (C3) driicken" (C3) driicken. Das Programm wird angehalten und die weiBe Anzeige leuchtet. Durch
erneutes Antippen von ,Start” (C2.7) oder Betétigen der ,Start/Stopp“-Taste (C3) kdnnen Sie das Programm
fortsetzen. Wenn Sie das falsche Programm eingegeben haben und es abbrechen méchten, tippen Sie auf dem Display
auf,Stopp" (C2.6) oder halten Sie die Taste , Start/Stopp” am Gerét fiir zwei Sekunden (C3) gedriickt.

4- Wenn das Programm beendet ist, gibt das Gerat einen Signalton aus.

Impulsfunktion

Tippen Sie wiederholt auf Impuls” (C2.5). Auf dem Display wird die Betriebszeit angezeigt. Aus Sicherheitsgriinden ist
diese Funktion fiir Zubereitungen tiber 60° C nicht verfiigbar

INTEGRIERTE WAAGE.

* Driicken ;5 Sie, um die Waagen-Funktion zu starten.

o Stellen Sie"die Rihrschiissel oder einen anderen
Behalter auf die Waage.

e Tippen Sie auf ,Set’, um die Waage einzustellen. Auf
dem Display wird,0 g" angezeigt

e Fiigen Sie die Zutaten bis zur gewiinschten Menge
hinzu.

¢ Um den Waage-Modus zu verlassen, tippen Sie
auBerhalb des Wiegen-Fensters.

o Mit dieser Waage kénnen Sie lhre Zutaten auf das
néchste Gramm bis zu 5 kg wiegen. Verwenden Sie fiir
Fliissigkeiten die Messkappe (A1).

EINSTELLUNGEN 5c3:

¢ Sie konnen die Waage verwenden, wahrend das Gerét
in Betrieb ist. Sie kénnen sie auch als eigenstandiges
Zubehdr verwenden, wenn Sie nicht mit dem Gerat
kochen.

Achtung

e Wenn das Gewicht auf der Waage zu hoch ist, wird
,Overload” (Uberlast) angezeigt.

Vom Starbildschirm aus kénnen Sie auf die Funktion ,Einstellungen” zugreifen.

Mit dieser Funktion kdnnen Sie:

- die Sprache dndern

- jederzeit auf die Bedienungsanleitung zugreifen
- Bildschirmhelligkeit andern

- lhre Einstellungen zurlicksetzen (Favoriten 6schen, Sprachwahl, Standardhelligkeit).

WICHTIG: DAS GERAT SCHALTET IN DEN SICHERHEITSMODUS (E4) )

StandardmaBig ist lhr Gerit mit elektronischen
Motorschutzvorrichtungen ~ ausgestattet,  um
eine lange Lebensdauer zu gewdhrleisten. Dieses
elektronische Sicherheitssystem schiitzt den Motor
vor abnormaler Nutzung, sodass lhr Motor umfassend
geschiitzt ist.

Unter bestimmten sehr extremen Betriebsbedingungen
oder bei personlichen Rezepten (aus dem Internet oder
anderswo), die nicht den Empfehlungen des Handbuchs
entsprechen (siehe Abschnitt,ZUBEHOR": méglicherweise
zu groBe Mengen und/oder ungewdhnlich lange
Betriebszeiten und/oder unzureichende Pausen zwischen
den Rezepten), 18st das elektronische Schutzsystem
zum Schutz des Motors aus. In diesem Fall schaltet sich
das Gerét aus und ,E4" wird auf dem Display angezeigt,
um anzuzeigen, dass das Gerdt vorlibergehend nicht
betriebsbereit ist.

STANDBY:

Wenn auf dem Display ,E4" angezeigt wird und das

Gerat nicht mehr funktioniert, gehen Sie wie folgt vor:

e |assen Sie das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen
und den 0/I-Schalter (C5) in Position 1,EIN".

¢ Informationen zum Anderung der Programmeinstellungen
finden Sie in den Empfehlungen im Handbuch
(Informationen zu Zutatenmengen, Garzeit, Temperatur
und Zubehdrtyp finden Sie im Abschnitt, ZUBEHOR").

¢ Warten Sie eine halbe Stunde, bis der Motor abgekiihlt ist.

e Schalten Sie den Hauptschalter des Gerdtes in die
Position ,OFF" (AUS) und schalten Sie ihn wieder in die
Position,,ON" (EIN), um Ihr Gerat zu benutzen.

Das Gerat ist wieder vollsténdig fir den Gebrauch geeignet.

Bei Fragen steht Ihnen unser Kundendienst zur Verfiigung
(siehe Kontaktinformationen im Garantieheft).

Nach fiinf Minuten Inaktivitét wechselt das Gerét in den Standby-Modus. Ein Alarm ertont, um Sie darauf hinzuweisen,

dass der Bildschirm in den Standby-Modus wechselt.

Um den Standby-Modus zu verlassen, driicken Sie die Taste,, Start/Stopp” (C3).

>



REINIGEN DES GERATS

Das Gerét darf nicht in Wasser getaucht werden. Stellen
Sie die Motoreinheit (C) nicht unter flieBendes Wasser.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus
der Steckdose

Reinigen Sie die Schiissel sofort nach dem Gebrauch.
Sie  konnen das automatische ,Spilprogramm”
verwenden, um lhre Schiissel vorzuwaschen.

Nehmen Sie die Schiissel vom Sockel der Motoreinheit,
indem Sie den Griff in eine Hand nehmen und die
Entriegelungstaste an der Schiissel driicken (B3) (siehe
Abb. 11).

Stellen Sie die Schale auf eine flache Oberfléche.

Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie ihn nach rechts
drehen. Entfernen Sie den Deckel vorsichtig. (siehe
Abb. 1-2).

Die Teile des Deckels (Dichtung, Unterseite des
Deckels und Deckel) kénnen auseinandergenommen
werden. Nachdem die Teile abgekiihlt sind, 16sen Sie
die Unterseite des Deckels vom Deckel, indem Sie die
beiden Stifte auf dem Deckel driicken und gleichzeitig
an der Unterseite des Deckels ziehen (siehe Abb. 13).

Lassen Sie beim Umgang mit dem Zerkleinerer-

Messer duBerste Vorsicht walten, weil es extrem
scharfe Kanten aufweist.

Nach dem Abkiihlen der Teile:

- Das Messer durch Lésen des Rings (vgl. Abb. 12.1)
unter der Schiissel abnehmen; darauf achten, sich
nicht zu schneiden.

- Reinigen Sie die Schissel, die Messerklinge und
das Zubehor mit einem Schwamm und warmem
Seifenwasser.

e Spiilen Sie alle Teile unter flieBendem Wasser ab.

¢ Bei Kalkablagerungen in der Schiissel oder
Flecken gof. die raue Seite eines in weiBen Essig
getrankten Schwamms oder fiir Edelstahl geeignete
Reinigungsmittel verwenden.

¢ Lebensmittel, die in der Schiissel anhaften, einige
Stunden in Wasser mit Sptilmittel einweichen. Mégliche
Riickstande dann mit dem Spatel (D4) oder mit der
rauen Seite eines Schwamms entfernen.

* Reinigen Sie die Motoreinheit (C1) mit einem feuchten
Tuch. Trocknen Sie sie sorgfaltig.

o Zur leichteren Reinigung beachten Sie bitte, dass die
Deckelbaugruppe und das Zubehér spiilmaschinenfest
sind, jedoch mit Ausnahme von Schissel und
Messerklinge. (siehe Abb. 15).

¢ Das Zubehdr, die abnehmbaren Klingen und der Deckel
kdnnen sich bei der Verwendung bestimmter Zutaten
verfarben (Curry, Karottensaft usw.). Dies stellt kein
Risiko fiir Ihre Gesundheit dar und beeintrachtigt den
Betrieb des Gerdts nicht.

e Stellen Sie vor dem erneuten Verwenden der
Schiisseleinheit (B) immer sicher, dass die elektrischen
Kontakte unter der Schiissel sauber und trocken sind.

e Um sicherzustellen, dass das Messer (B1) nicht
beschadigt wird, sollten Sie es nicht zu lange in Wasser
einweichen.

AUFBEWAHRUNG DES GERATES

Fiir die einfachere Aufbewahrung lhres Gerétes setzen Sie
den Innen-Dampfeinsatz in die Schiissel. Legen Sie die
beiden Mischzubehdrutensilien und den Schneebesen in
den Dampfeinsatz und schlieBen Sie den Deckel.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Leckage  Uber  die
Abdeckung.

Die Menge der Zutaten ist zu grof.

Reduzieren Sie die Menge der Zutaten.

Die Dichtung ist fehlt.

Positionieren Sie die Dichtung (A4) auf der Unterseite des Deckels
(A3) und klemmen Sie sie an den Deckel (A2) (siehe Abb. 16).

Die Dichtung ist beschddigt oder
abgenutzt.

Dichtung austauschen; kontaktieren Sie ein autorisiertes
Kundendienstzentrum.

Falsches Zubehor.

Uberpriifen Sie, ob Sie das empfohlene Zubehor verwenden.
Wichtig: Geschwindigkeit 4 mit dem Schneebesen-Zubehér oder
Geschwindigkeit 1 mit dem Mixer nicht Gberschreiten.

Die Unterseite des Deckels fehlt.

Befestigen Sie die Unterseite des Deckels mit der Dichtung am
Deckel.

Leckage uber die Schale.

Die Dichtung (B2) befindet sich nicht in
der richtigen Position.

Die Dichtung richtig positionieren.

Die Dichtung (B2) ist verschlissen.

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum.

Der Sicherungsring ist nicht richtig
verriegelt.

Den Ring ordnungsgemat verriegeln. (sieche Abb. 18-1 und 18-
2).

Geruch aus dem Motor.

Dies ist mdglich beim erstmaligen
Gebrauch des Geréts bzw. wenn der
Motor wegen der Menge der Zutaten
bzw. weil Stiicke zu hart oder zu grof3
sind iberlastet ist.

Lassen Sie den Motor abkiihlen (ca. 30 Minuten) und reduzieren
Sie die Menge der Zutaten in der Schiissel.

Die Klingen drehen nicht
richtig.

Lebensmittelstiicke sind zu groB oder zu
hart.

Reduzieren Sie die Groe oder die Menge der Zutaten. Fliissigkeit
hinzufiigen.

,E1" wird angezeigt.

Produktstdrung.

Melden Sie dies dem Kundendienstzentrum und geben Sie an,
welcher Fehler angezeigt wird.

,E2" wird angezeigt.

Die Schiissel sitzt nicht oder nicht richtig
auf der
Motoreinheit.

Heben Sie die Schiissel von der Motoreinheit ab und setzen Sie sie
mit verriegeltem Deckel wieder ein.

Falls der Fehler sich nicht beheben lasst, wenden Sie sich bitte unter
Angabe des angezeigten Fehlers an das Kundendienstzentrum.

,E3" wird angezeigt.

Der Deckel ist nicht richtig verriegelt.

Heben Sie die Schiissel von der Motoreinheit, verriegeln Sie den
Deckelrichtig und setzen Sie alles wieder auf die Motoreinheit. Falls
der Fehler sich nicht beheben lasst, wenden Sie sich bitte unter
Angabe des angezeigten Fehlers an das Kundendienstzentrum.

,E4" wird angezeigt.

Das Gerdt ist iberhitzt. Das Gerdt wurde
zu intensiv oder mit zu vielen Zutaten
verwendet.

Lassen Sie das Gerdt 30 Minuten ruhen und schalten Sie es dann
mit dem Hauptschalter (0/1) aus und wieder ein. Reduzieren Sie
die Menge der Zutaten in der Schiissel. Wenn der Fehler wieder
auftritt, verldngern Sie die Ruhezeit oder verringern Sie die Menge
der Zutaten weiter. Falls der Fehler sich nicht beheben lésst,
wenden Sie sich bitte unter Angabe des angezeigten Fehlers an
das Kundendienstzentrum.

,E4" wird angezeigt.

Der Temperatursensor ist tiberhitzt.

Lassen Sie das Gerdt 30 Minuten ruhen und schalten Sie es dann
mit dem Hauptschalter (0/1) aus und wieder ein. Stellen Sie sicher,
dass Sie die Zutaten je nach Rezept mit einem Minimum an Fett
oder Wasser garen. Falls der Fehler sich nicht beheben lasst,
bringen Sie das Gerét bitte zum Kundendienstzentrum und geben
Sie dort an um welche Fehlermeldung es sich handelt.

,E6" wird angezeigt.

Produktstorung.

Melden Sie dies dem Kundendienstzentrum und geben Sie an,
welcher Fehler angezeigt wird.

,E7" wird angezeigt.

Ausfall der Waage.

Melden Sie dies dem Kundendienstzentrum und geben Sie an,
welcher Fehler angezeigt wird.

Display ist ausgeschaltet.

Gerat ist im Standby-Modus.

Driicken Sie die Taste ,Start/Stopp” (C5), um diesen Modus zu
verlassen. Falls der Fehler sich nicht beheben Idsst, bringen Sie das
Gerat bitte zum Kundendienstzentrum.

lhr Gerat funktioniert immer noch nicht?

Wenden Sie sich an ein autorisiertes Kundendienstzentrum(siehe Liste im Kundendienstheft).

@
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RECYCLING B 00 )

@ ¢ Entsorgung von Verpackung und Gerét
@Y DieVerpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien und kann daherin Ubereinstimmung mit den
'. " vor Ort geltenden Recyclingvorschriften entsorgt werden.
Wenden Sie sich zur Entsorgung des Gerats an die fiir Sie zustandige Stelle.

e Elektronische oder elektrische Produkte am Ende ihrer Lebensdauer:
Achten Sie auf die Umwelt!

@ Ihr Gert enthilt wertvolle Rohstoffe, die zurlickgewonnen bzw. recycelt werden kénnen.

S Geben Sie es zur Entsorgung bei einer Sammelstelle ab.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES:

Persoonlijke veiligheid

® | ees, voordat u het apparaat gebruikt,
de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
en bewaar deze op een veilige plek.
De fabrikant aanvaardt geen enkele
aansprakelijkheid in geval van het niet
opvolgen van de instructies.

* Haal altijd de stekker van het apparaat
uit het stopcontact als er niemand in
de buurt is en voordat u het apparaat
in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

* | aat kinderen het apparaat niet zonder
toezicht gebruiken.

* Dit apparaat dient niet door kinderen
te worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

* Houd uw apparaat buiten het bereik van
kinderen.

* Wanneer u het
A apparaat gebruikt,
worden sommige
onderdelen heet
(kap, roestvrijstalen
kom, deksel, accessoires, binnen-
en buitenstoommanden). Dit kan
brandwonden veroorzaken. Gebruik
de koude plastic onderdelen (handvat,
voet) om het apparaat te hanteren.

* Toegankelijke oppervlakken kunnen
heet zijn wanneer het apparaat in
werking is.

* Gebruik geen externe timer of
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afzonderlijke afstandsbediening om het
apparaat aan te zetten.
Gebruik het apparaat niet als het
niet goed werkt, als het beschadigd
is of als de stroomkabel of stekker
beschadigd is. Om gevaarlijke situaties
te voorkomen, moet de stroomkabel
worden vervangen door een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het
onderhoudsboekje).
Dompel het apparaat nooit onder in
water. Zet de motoreenheid (C) niet
onder stromend water.
Deze machine is uitsluitend bedoeld
voor huishoudelijk gebruik binnenshuis
op een hoogte van minder dan 2000
m. De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid en behoudt zich
het recht voor om de garantie te laten
vervallen in geval van commercieel of
onjuist gebruik, of indien de instructies
niet zijn opgevolgd.
Het apparaat is niet ontworpen voor
gebruik in de volgende gevallen en deze
vallen niet onder de garantie:
- personeelskantines in winkels,
kantorenenandere werkomgevingen.
- gebruik door werknemers in winkels,
kantoren en andere professionele
omgevingen.
- op boerderijen.
- gebruik door gasten in hotels, motels
en andere woonomgevingen
- inbed & breakfasts.



* WAARSCHUWING: Uw apparaat
produceert stoom die brandwonden
kan veroorzaken.

* Wees voorzichtig bij het vastpakken
van het deksel en gebruik de
handgrepen of de stoomregeldop
(gebruik ovenhandschoenen of een
pannenlap).

* Gebruik het apparaat niet als
de afdichtring niet goed op de
onderzijde van het deksel is
geplaatst en/of als de onderzijde
van het deksel niet goed op het
deksel is geplaatst. Het apparaat
moet worden gebruikt met de
stoomregeldop in de dekselopening
geplaatst (behalve wanneer er voor
een recept specifieke instructies
worden gegeven).

* Nadat u het apparaat in de
kookmodus hebt gebruikt, verwijdert
u de maatkap om de stoom weg
te laten stromen en wacht u tot
deze is verdwenen voordat u het
deksel opent.

WAARSCHUWING: Verkeerd gebruik
van het apparaat kan verwondingen
veroorzaken.

Pas op voor de zeer scherpe zijden
van het mes (B1) wanneer u het mes
schoonmaakt en de kom leegmaakt.
Wees voorzichtig wanneer u hete
vioeistof in de kom giet, door

plotseling koken kan deze uit het
apparaat opspatten.
WAARSCHUWING: Wees voorzichtig
bij het hanteren van uw apparaat
(schoonmaken, vullen en schenken):
zorg ervoor dat er geen vloeistof op
de aansluitingen wordt gemorst.

WAARSCHUWING: Het opperviak

van het verwarmingselement houdt

restwarmte vast na gebruik. Raak het

handvat van de kom en de maatkap

alleen aan tijdens het opwarmen

en tot het apparaat volledig is

afgekoeld.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor

het instellen van de snelheden en de

gebruiksduur voor elke accessoire en

voor elk programma.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing

voor details over het plaatsen van de

accessoires op het apparaat.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing

voor details over het reinigen en

onderhouden van het apparaat.

Volg altijd de reinigingsinstructies op

voor het reinigen van uw apparaat:

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Reinig het apparaat niet als het warm is.

* Reinig het apparaat met een vochtige
doek of een spons.

* Plaats het apparaat nooit in water of
onder stromend water.

o

Aansluiting op elektriciteitsnetwerk

* Het apparaat moet zijn aangesloten op
een geaard stopcontact.

* Het apparaat is ontworpen om alleen
op wisselstroom te werken. Controleer
of de netspanning overeenkomt met de
netspanning die staat aangegeven op
het identificatieplaatje van het apparaat.

* Elke verbindingsfout maakt de garantie
ongeldig.

* Trek niet aan het snoer om de stekker
van het apparaat uit het stopcontact te
halen.

* Plaats het apparaat of de stroomkabel
niet in de buurt van of in contact met
de opwarmende onderdelen van
het apparaat, in de buurt van een
warmtebron of op een scherpe rand.

* Haal altijd de stekker van het apparaat
uit het stopcontact als er niemand in de
buurt is en voordat u het apparaat in
elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

* Houd de stroomkabel buiten het bereik
van kinderen en laat deze niet in de
buurt van of in contact komen met de
hete onderdelen van het apparaat, en
laat de stroomkabel niet in de buurt van
een warmtebron of onder een scherpe
hoek staan.

* Dompel het apparaat, de stroomkabel of
de stekker niet onder in vloeistof.

Onjuist gebruik

¢ Gebruik uw apparaat niet als deze
niet juist werkt of beschadigd is.
Laat het repareren bij een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het
onderhoudsboekje).

* Raak het deksel niet aan tot het
apparaat volledig is gestopt
(stoptoets); wacht tot het voedsel dat
wordt gemengd, niet meer beweegt
voordat u de kom van de voet
verwijdert.

* Gebruik de kom nooit zonder
ingrediénten of alleen met droge
producten in de verwarmingsmodus.

* Doe altijd eerst de vaste ingrediénten
in de kom voordat u vloeibare
ingrediénten toevoegt (zie afb. 8);
overschrijd de MAX-aanduiding aan
de binnenkant van de kom niet (zie
afb. 8). Als de kom te vol is, kan er
kokend water ontsnappen.

* Opmerking: Zorg er tijdens het
stoomprogramma voor dat u 0,7 liter
water toevoegt (zie afb. 5.1-5.2).

* Plaats uw vingers of andere voorwerpen
niet in de kom terwijl het apparaat in
werking is.

* Gebruik de kom niet voor andere
doeleinden, zoals het opslaan of
invriezen van eten of voor sterilisatie.

* Plaats het apparaat op een stabiele,
hittebestendige ondergrond die schoon
endroog is.



* Plaats het apparaat niet in de buurt
van een muur of kastje, omdat de
geproduceerde stoom schade kan
veroorzaken.

* Plaats het apparaat niet in de buurt
van een warmtebron die in werking
is (fornuis, elektrisch huishoudelijk
apparaat, enz.).

* Bedek het deksel niet met een doek
of een ander voorwerp en probeer de
dekselopening niet dicht te maken,
gebruik altijd de maatkap.

* Laat nooit uw haar, sjaal, stropdas enz.
over de kom hangen wanneer het
apparaat in gebruikis.

* Plaats de accessoires niet in een
magnetron.

® Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

® Qverschrijd nooit de maximale
hoeveelheid die in de instructies wordt
aangegeven.

* Ruim het apparaat alleen op nadat het is
afgekoeld.

* Plaats de kom nooit in de vriezer om af
te koelen, gebruik altijd de koelkast.

ALLEEN VOOR NIET-EUROPESE

MARKTEN

* Dit apparaat is niet bestemd
om te worden gebruikt door
personen (onder wie kinderen) met
verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of een gebrek

aan ervaring en kennis, tenzij zij onder
toezicht staan of vooraf instructies
hebben gekregen betreffende het
veilige gebruik van het apparaat van
iemand die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

* Houd toezicht op kinderen, zodat ze niet
met het apparaat spelen.

ALLEEN VOOR DE EUROPESE

MARKTEN:

* Alleen tijdens verwarming: Dit
apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder, mits ze
onder toezicht staan of aanwijzingen
hebben gekregen omtrent het veilig
gebruik van het apparaat en ze de
mogelijke gevaren begrijpen. Reiniging
en onderhoud van het apparaat mogen
niet door kinderen worden uitgevoerd
zonder toezicht, tenzij ze 8 jaar of ouder
zijn en onder toezicht staan van een
volwassene.

* Bij gebruik van de mixer of blender:
Dit apparaat dient niet door kinderen
te worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

* Alleen tijdens verwarming: Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

* Kinderen mogen het apparaat niet als
speelgoed gebruiken.

o

* Dit apparaat mag worden gebruikt door
personen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of mentale vermogens, of
met onvoldoende ervaring of kennis,
mits er een toezichthouder aanwezig is
of zij instructies hebben ontvangen over
veilig gebruik van het apparaat en zij
mogelijke gevaren begrijpen.

KLANTENSERVICE

* Gebruik voor uw eigen veiligheid enkel
accessoires of reserveonderdelen
die zijn geleverd door erkende
servicecentra.

* Elke andere handeling dan reiniging
of routineonderhoud moet worden
uitgevoerd door een erkend
servicecentrum.

* Raadpleeg de tabel 'Wat te doen als uw
apparaat niet werkt' aan het einde van
de gebruiksaanwijzing.

VOEDSEL KOKEN

Om ervoor te zorgen dat alle ingrediénten

gaar zijn en om bacteriéle besmetting

te voorkomen, moet u rekening houden

met de minimale bereidingstijden en

-temperaturen, afhankelijk van het

voedsel:

* Om ervoor te zorgen dat rundvlees,
varkensvlees en gevogelte
gepasteuriseerd zijn: bereik ten minste

twee minuten een temperatuur van 75°C
in het midden van de etenswaren.

* Om ervoor te zorgen dat eieren en
eierproducten gepasteuriseerd zijn:
bereik ten minste twee minuten een
temperatuur van 75°Cin het midden van
de etenswaren.

* Om ervoor te zorgen dat groenten
gepasteuriseerd zijn: bereik ten minste
twee minuten een temperatuur van
65°Ciin het midden van de etenswaren.

* Om ervoor te zorgen dat vis en
zeevruchten gepasteuriseerd zijn:
bereik ten minste twee minuten een
temperatuur van 65°C in het midden
van de etenswaren.

"\ Let op:

Kwetsbare personen zoals zwangere
vrouwen, jonge kinderen, ouderen
en personen met een aangetast
immuunsysteem moeten er rekening
mee houden dat in sommige
recepten de ingrediénten mogelijk
niet genoeg worden gekookt om alle
gezondheidsrisico's van bacterién uit te
roeien.

7
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Hartelijk dank dat u hebt gekozen voor dit apparaat, dat uitsluitend is ontworpen voor de bereiding van voedsel en voor

huishoudelijk gebruik binnenshuis.

Het productontwerp kan veranderen. De werking van het apparaat blijft hetzelfde en het apparaat blijft geschikt voor

de recepten uit het receptenboek.

Q. Deze gebruiksaanwijzing bevat tips over de mogelijkheden van uw apparaat: bereiding van sauzen, soepen,

stoofpotten, gestoomde gerechten, deeg en desserts.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT:

A Dekselgedeelte
A1 Maatkap
A2 Deksel

A3 Onderzijde van deksel

A4 Afdichting
B Komgedeelte
B1 Mes
B2 Afdichting
B3 Ontgrendelknop
B4 Sluitring
B5 Roestvrijstalen kom
C Voet van motorunit
C1 Motorunit
C2 Scherm
C3 Start/Stop-knop
C4 Weegschaalplaat

C5 Start/Stop-schakelaar (0/1)

D Accessoires
D1 Mixer
D2 Binnenstoommand
D3 Garde
D4 Spatel

TECHNISCHE GEGEVENS VAN HET APPARAAT:

Vermogen:

E Buitenstoommand

E1 Deksel

E2 Lade

E3 Voet van stoommand
C2 Scherm

C2.1 Banner met de instellingen van het

actieve recept
C2.2 Temperatuurkeuzeknop
C2.3 Snelheidskeuzeknop
C2.4 Tijdschakelaar
C2.5 Puls
C2.6 Stoppen
C2.7 Starten/pauzeren
C2.8 Automatische programma's
C2.9 Startpagina
C2.10 Zoeken
C2.11 Favorieten
€2.12 Handmatige modus
€2.13 Weegschaal
C2.14 Parameters

Motor van 500 W + verwarming van 1000 W.

Temperatuurbereik:

30°Ctot 120°C
Instelbaar in stappen van 5°C.

Bereik gebruiksduur:

maximaal 2 uur

Aantal snelheden:

12 snelheden + pulsstand
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AAN DE SLAG
Voor het eerste gebruik:

Lees deze handleiding zorgvuldig door. Deze bevat enkele
tips om alles uit uw apparaat te halen: stoofschotels,
soepen, gestoomde gerechten, desserts en sauzen
bereiden en uw ingrediénten wegen.

Bewaar de handleiding zodat u deze later kunt raadplegen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid in
geval van het niet opvolgen van de instructies.

Verwijder alle verpakking en stickers van uw product.

Maak de verschillende onderdelen schoon met een sopje:
deksel, kom en accessoires. (Zie het hoofdstuk REINIGING
in deze instructiehandleiding.)

Let op: de voet van de motorunit mag niet in water
worden ondergedompeld.

Aan de slag met het apparaat:

Uw apparaat heeft een stroomkabel. Steek de stekker
van de stroomkabel in het stopcontact en druk op de
schakelaar (C5) onder de rechterkant van de motorunit.
(Zie afb. 6)

De kom en accessoires installeren:

Verwijder de kom van de voet van het apparaat door het
handvat in één hand te nemen en op de ontgrendelknop
(B3) te drukken. U kunt de kom met uw andere hand
optillen (zie afb. 11). Open het deksel. Plaats indien
nodig het gekozen accessoire op het hakmes. Voeg de
ingrediénten toe. Sluit het deksel.

Gebruik het handvat om de kom weer op de voet van het
apparaat te plaatsen en start vervolgens het gewenste
programma.

Als u de binnen- of buitenstoommand wilt gebruiken, vult
u eerst de kom met water tot aan de stoommarkering (zie
afb. 5.1-5.2).

Let op: verplaats de kom nooit met het handvat van
het deksel. Gebruik altijd het handvat van de kom om
de kom op te tillen (zie afb. 19.1-19.2)

Het dekselgedeelte installeren:

Het deksel van uw product bestaat uit drie onderdelen:
het deksel, de onderzijde van het deksel en de waterdichte
afdichting.

Deze drie onderdelen worden gemonteerd geleverd.
Deze drie onderdelen kunnen uit elkaar worden gehaald
om het schoonmaken van het deksel te vergemakkelijken.
(Zie afb. 13 en 14.)

U kunt het deksel niet ontgrendelen wanneer de kom
op de voet van de motorunit staat. Om het deksel te
openen, moet u de kom van de voet van de motorunit
verwijderen.

Het deksel mag alleen worden geplaatst als de
afdichting in de juiste stand staat (zie afb. 9.1) aan de
onderzijde van het deksel en als de onderzijde van het
deksel aan het deksel is bevestigd. (Zie afb. 16-17.)

HET APPARAAT INSCHAKELEN

Het apparaat kan alleen worden ingeschakeld als de
kom correct is geplaatst op de voet van de motorunit
en wanneer het dekselgedeelte correct op de kom
is geplaatst. Als de kom niet goed op de voet van de
motorunit staat, wordt foutcode E3weergegeven. Als u de
kom tijdens een recept moet bedienen, verwijdert u de
kom van de voet van de motorunit door het handvat met
één hand vast te pakken. Als de kom vol is, plaatst u uw
andere hand op het greepgebied aan de achterzijde van
het deksel om het gemakkelijker te maken. (Zie afb. 11.)

Schakel de Click& ook in met de 0/l-schakelaar
(zie afb. 6) raadpleeg vervolgens het gedeelte
'Gebruikershandleiding' in de instellingen@. Volg de
instructies op het scherm.

@



Het ontwerp van deze accessoires zorgt ervoor dat ze gemakkelijk te hanteren zijn tijdens het bereiden van recepten.

ACCESSOIRES

U krijgt de volgende accessoires bij het apparaat:

Voor het bereiden van vlogistoffen raden wij u aan het niveau = (1,5 L) dat op de kom wordt aangegeven, niet te
oEEEIvelele ©
= 2 Voor stoomkoken raden we u aan het niveau W (0,7 L) op de kom te controleren en het programma krachtig stomen of

Overschrijd nooit het MAX-niveau (2 L) dat op de kom is aangegeven.

s Soepen pureren Soep 10 2 min. 2L o . . . . .
g Vruchtenmoes pureren 0 205ec. 12kg 100°C mild stomen te gebruiken, afhankelijk van de mand die u gebruikt.
£ Smoothies mengen o [ [ amn 2L : GEBRUIK VAN HET APPARAAT -
o Uien hakken 6 10 sec. 500 - . . . . ..
= Viees malen ﬁ T Fre 500: - De Click&Cook is een slimme keukenrobot die u helpt om van elke maaltijd een succes te maken. Met slechts enkele
Vis malen 12 10sec. 5009 drukken op de knop hebt u honderden gratis recepten tot uw beschikking.
Knedenvan briochedeeg | Brioche . Tl 602; g:))o 9 ) Dankzij het intuitieve, interactieve touchscreen kunt u in een recordtijd allerlei gerechten bereiden.
- De Click&Cook bereidt, mixt en kookt uw ingrediénten. Het apparaat begeleidt u stap voor stap door alle fasen van de
Kneden van wit Brood 4 3min 8009 (5009 t
brooddeeg . bloem) recepten.
5 Kneden van speciaal Brood ; il 6009 (3609 i Volg de stappen—het kan niet sneller of eenvoudiger!
£ brooddeeg bloam) Zet uw Click&Cook aan met de 0/I-schakelaar (€5) en volg de instructies op het scherm.
= Kneden van zanddeeg Brood s 3min 7509 (4009 )
3 en korstdeeg ' bloem) + Taalkeuze
x N . v . .
Yv?fel': crépe-en Cake 5 | 2min.30sec. 12kg . De eerste keer dat u het apparaat gebruikt, krijgt u toegang tot de taalinstellingen.
= @ Zodra deze stap is voltooid, wordt er een welkomstscherm weergegeven.
IJs vermalen = — 5x6sec. 10 stuks (250 g) - . . ..
Pulse De onderstaande pictogrammen verschijnen altijd op het scherm:
Noten hakken 12 30sec. 5009 - Q Receptcategorieén openen
g Geklopte eieren 4 4 min, 5 eiwitten - Q Recepten zoeken (op naam of ingrediént)
o . .
5 @Uw favoriete recepten vinden
£ Saus (Béchamel) 1 13 min. 1L 90°C - . . .
i Mayonaise Saus 2 2 min. 05L - De handmatige modus gebruiken en automatische programma's openen
E Slagroom 4 6 min. 04L - Uw ingrediénten wegen
Aardappelpuree 4 1 min. 1L - 2\6;3 Apparaatinstellingen
R ! 5 min. 009 | 120 FUNCTIES VAN HET PRODUCT
Uw Click&Cook-apparaat heeft tal van functies die u dagelijks zullen inspireren en van elke maaltijd een succes maken!
Stoofpotten Stoven 0 2uur 2L 100°C
+Recept zoeken (2 .
e ki [ 2l kg ke U kunt recepten zoeken met de zoekfunctie in het startscherm. Zoek op gerecht of ingrediént.
Stoomkoken mild stomen - 5 tot 60 min. 8009 100°C « Favorieten @
Niet gepureerde soepen Soep 10 . - e U kur?t de functie 'Favorieten' openen via het beginscherm. Met deze functie kunt u alle recepten vinden die u eerder als
2 favorieten hebt opgeslagen.
§ Als u een recept in uw favorieten wilt opslaan, klikt u op het pictogram 'Favorieten' in de lijst met recepten en/of in de
2 wach recepten. Wanneer u erop klikt, wordt het pictogram rood.
St ten, ti . o . . " . \ . , .
Vi: :}ev'::;" groemten s:z;e': 5 tot 60 min. T:2kg 120°C U kunt recepten uit uw favorieten verwijderen door nogmaals op het pictogram 'Favorieten' te klikken.
+ Actief recept.
Deze banner toont de instellingen van uw huidige recept. Als u erop klikt, kunt u teruggaan naar het bekijken van de

huidige stap.
U kunt dus vrij door de menu's van uw apparaat bladeren terwijl het recept wordt bereid.
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AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S

1- Druk in het startscherm op .

2- Klik op Auto (€C2.8) om de 10 automatische programma's weer te geven.

3- Selecteer het programma van uw keuze. De voorgeprogrammeerde instellingen worden op het scherm weergegeven
(u kunt deze wijzigen volgens de onderstaande tabel). Volg de instructies op het scherm en druk op 'Start.

4-Wanneer een automatisch programma is gestart, kunt u de machine op elk gewenst moment pauzeren
door op het scherm op 'Pauzeren' te drukken (C2.7) of door op de knop 'Start/Stop' (C3) te drukken. Het
automatische programma wordt dan gepauzeerd. U kunt het hervatten door opnieuw op 'Start' te drukken.
Als u het verkeerde programma hebt ingevoerd en het programma wilt annuleren, klikt u op 'Stop' op het scherm
(€C2.6) of houdt u de knop 'Start/Stop' op het apparaat twee seconden ingedrukt (C3).

5-Wanneer het programma is voltooid, piept het apparaat.

Aan het einde van het automatische programma voor saus piept het apparaat en blijft de motor draaien op snelheid

1 om te voorkomen dat het mengsel aan de bodem van de kom blijft plakken. Op de scherm wordt vervolgens een

temperatuur van --°C weergegeven en er wordt automatisch een timer van 30 minuten gestart. Aan het einde van dit

aftellen piept en stopt het apparaat. Als u deze modus wilt stoppen, klikt u op 'Stop' op het scherm (€2.6) of houdt u de

knop 'Start/Stop' op het apparaat twee seconden ingedrukt (C3).

MEER INFORMATIE OVER DE BESCHIKBARE AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S:

DE STOOMMAND GEBRUIKEN

De aanbevolen bereidingstijden zijn bedoeld als richtlijn.
In de meeste gevallen geven deze een betrouwbare
indicatie van de bereidingstijden.

Bepaalde factoren zijn echter van invioed op de
bereidingstijden:
- de grootte van de groenten (gesneden of heel)

- de hoeveelheid ingrediénten in de mand
- desoort en rijpheid van groenten
- dehoeveelheid water in de kom die overeenkomt met
de stoommarkeringen.
Als het voedsel niet gaar genoeg is, kunt u extra @

bereidingstijd toevoegen, maar vergeet niet het
waterniveau aan te passen aan de stoommarkeringen.

Maximale hoeveelheden voor het stoomprogramma
Binnenstoommand Buitenstoommand
Waterniveau in de kom: 700 ml
Max. hoeveelheden Kooktijd Max. hoeveelheden Kooktijd

Gesneden wortels 7009 35 minuten Tkg 45 minuten
Courgetteblokjes 6009 25 minuten 1kg 35 minuten
Stukjes broccoli 4009 20 minuten 6009 30 minuten
Stukken bloemkool 4009 25 minuten 1kg 35 minuten
Gesneden prei (witte deel) 4009 30 minuten 8009 40 minuten
Plakjes rode of groene paprika 4009 20 minuten 6009 30 minuten
Aardappelblokjes 8009 30 minuten 1,2kg 40 minuten
Verse of ontdooide visfilets 5009 15 minuten Tkg 25 minuten
Verse of bevroren hele vis - - 8009 30 minuten
Mosselen - - 1,5kg 30 minuten
Hele of ontdooide garnalen 5009 15 minuten 8009 25 minuten
Kippenborsten 5009 25 minuten Tkg 35 minuten
Varkensfilets 5009 30 minuten Tkg 45 minuten

Proaramma's Standaardtemperatuur Standaardsnelheid Standaardtijd
9 (instelbaar) (instelbaar) (instelbaar)
Lage snelheid tijdens 35 minuten
Soep (P1) 100°C het koken en daarna 2 X .
. . (25 min. tot 45 min.)
minuten mixen na koken
Saus (P2) 85°C Standaardsnelheid 1 10 minuten
(60°C tot 105°C) (snelheid 1 tot snelheid 4) (1 min. tot 60 min.)
. Snelheid 3 met tussenpozen 8 minuten
Brioche (P3) / voor brooddeeg (brioche enz.) (5 sec. tot 12 min.)
Brood / Snelheid 4 voor zwaar 3 minuten
deeg (brood, gebak enz.) (5 sec. tot 3 min.)
Snelheid 5 voor licht 2minuten en 30
Cake / deeg (taart, cake enz.) seconden
9 ' " (5 sec. tot 2 min. 30 sec)
100°C Lage snelheid met 1 uur
Stoofschotel (P6) (80°C tot 100°C) tussenpozen (1 min. tot 120 min.)
. 100°C . 1uur
Risotto (P7) (80°C tot 100°C) Snelheid 1 met tussenpozen (1 min. tot 120 min)
. 100°C 30 minuten
Mild stomen (Pg) Binnenstoommand / (5 min. tot 60 min.)
. 120°C 30 minuten
Krachtig stomen (P9) Buitenstoommand / (5 min. tot 60 min.)
Spoelen 80°C Snelheid 8 5 minuten

L)

Sommige recepten kunnen ineens overkoken door de vorming van luchtbellen. Dit kan met name gebeuren bij
het gebruik van bevroren groenten. In dit geval moet u de hoeveelheden verminderen.



HANDMATIGE MO("

Voor uw eigen recepten kunt u zelf de snelheid, temperatuur en kooktijd instellen op uw Click&Cook.

N . . .
@ g@ : selecteer het motortoerental, maximaal 12 progressieve en continue snelheden.

&5 :kies een bereidingstemperatuur tussen 30°C en 120°C.
@ : selecteer de gebruiksduur van maximaal 120 minuten continu gebruik.

Pulsschakelaar: Voor een snelle boost zonder de instellingen aan te passen.

1- Druk in het startscherm op . Het scherm toont de drie selectieknoppen voor de kookstand (snelheid,
temperatuur, tijd).

2- Wijzig vervolgens de instellingen) met behulp van de keuzemogelijkheden. Druk op de gewenste keuzeknop
en pas deze aan met de cursor of de knoppen +/-. Om veiligheidsredenen is het niet mogelijk om de temperatuur
aan te passen zonder de bereidingstijd aan te passen.

3- Als u alle instellingen hebt aangepast, drukt u op ‘Start' [C2.7). Wanneer het apparaat wordt ingeschakeld, gaat
het witte lampje rond de Start/Stop-knop langzaam aan en uit om aan te geven dat het programma bezig is. U kunt
het apparaat vervolgens op elk gewenst moment pauzeren door op ‘Pause’ [C2.7) of ‘Start/Stop' (C3) te drukken.
Het programma wordt gepauzeerd en het witte lampje blijft branden. U kunt het systeem opnieuw starten door
nogmaals op de knop ‘Start' [C2.7) of ‘Start/Stop’ (C3) te drukken. Als u het verkeerde programma hebt ingevoerd
en het programma wilt annuleren, klikt u op ‘Stop' op het scherm (€2.6) of houdt u de knop ‘Start/Stop’ op het
apparaat twee seconden ingedrukt (C3).

4- Wanneer het programma is voltooid, piept het apparaat.

Pulsfunctie

Druk achtereenvolgens op 'Puls' (€2.5). Op het scherm wordt de bereidingstijd weergegeven. Om veiligheidsredenen is
deze functie niet beschikbaar voor bereidingen van boven 60°C.

GEINTEGREERDE WEEGSCHALEN.

* Druk op () om de weegschaalfunctie te starten.

¢ Plaats d;nengkom of een andere kom op de
weegschaal.

¢ Klik op de knop 'Set' om de schalen in te stellen. Op het
display wordt 0 g weergegeven.

¢ Voeg deingrediénten toe tot de gewenste hoeveelheid.

¢ Druk buiten het weegvenster om de weegmodus af te
sluiten.

* Met deze weegschaal kunt u uw ingrediénten wegen,
afgerond naar hele grammen (maximaal 5 kg). Gebruik
voor vloeistoffen de maatkap (A1).

INSTELLINGEN g3 :

U kunt de functie Instellingen’ openen via het beginscherm.
Met deze functie kunt u:

- de taal wijzigen

- de gebruikershandleiding op elk gewenst moment openen
- de helderheid van het scherm aanpassen

¢ U kunt de weegschaal gebruiken terwijl het apparaat
in gebruik is, of u kunt deze als zelfstandig accessoire
gebruiken wanneer u niet met het apparaat kookt.

Letop

o Als er te veel gewicht op de weegschaal staat, wordt
'Overload' weergegeven.

- uw instellingen opnieuw instellen (favorieten, gekozen taal, standaardhelderheid verwijderen).

BELANGRIJK: APPARAAT IN BEVEILIGINGSMODUS (E4) D

Uw apparaat is standaard uitgerust met elektronische
motorbeveiligingen voor een lange levensduur. Dit
elektronische beveiligingssysteem beschermt de
motor tegen abnormaal gebruik, wat betekent dat uw
motor volledig is beschermd.

Onder zeer extreme gebruiksomstandigheden, of met
persoonlijke recepten (van internet of elders), die niet
voldoen aan de aanbevelingen van de handleiding (zie het
hoofdstuk 'ACCESSOIRES": volumes die mogelijk te groot
zijn en/of ongewoon lange bereidingstijden hebben en/
of waar niet genoeg tijd tussen recepten wordt gelaten),
wordt het elektronische beveiligingssysteem geactiveerd
om de motor te beschermen. Als dit gebeurt, stopt het
apparaat en wordt 'E4' op het scherm weergegeven om
aan te geven dat het apparaat tijdelijk niet werkt.

STAND-BY:

Neem de volgende stappen als 'E4' op uw scherm

verschijnt en uw apparaat stopt met werken:

o laat de stekker in het stopcontact ztten en de
0/I-schakelaar(C5) in stand 1 'AAN' staan.

¢ Volg de aanbevelingen in de handleiding op om uw
programma-instellingen te wijzigen (zie het hoofdstuk
'ACCESSOIRES' voor de hoeveelheid ingrediénten/
kooktijd/temperatuur/type accessoire).

 Wacht een half uur tot de motor is afgekoeld.

e Zet de hoofdschakelaar van het apparaat in de stand
'UIT" en vervolgens weer terug in de stand 'AAN' om het
apparaat te gebruiken.

U kunt het apparaat weer gebruiken.

Neem voor vragen contact op met onze klantenservice

(zie de contactgegevens in het garantieboekje).

Het apparaat schakelt na vijf minuten inactiviteit over naar de stand-bymodus. Er klinkt een geluidssignaal om u te

waarschuwen dat het scherm in de stand-bymodus gaat.

Om uit de stand-bymodus te komen, drukt u op de knop 'Start/Stop' (C3).

©
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REINIGING VAN HET APPARAAT

Dompel het apparaat nooit onder in water. Zet de
motoreenheid (C) niet onder stromend water.

Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact.

Maak de kom onmiddellijk schoon na gebruik. U kunt
het automatische spoelprogramma gebruiken om uw
kom voor te spoelen.

Verwijder de kom van de voet van de motorunit door het
handvat in één hand te nemen en op de ontgrendelknop
op de kom (B3) te drukken (zie afb. 11).

Plaats de kom op een vlakke ondergrond.

Ontgrendel het deksel door het naar rechts te draaien.
Verwijder voorzichtig het deksel. (Zie afb. 1-2.)

De onderdelen van het deksel (afdichting, onderzijde
van deksel en deksel) kunnen worden gedemonteerd.
Zodra de onderdelen zijn afgekoeld, maakt u de
onderzijde van het deksel los van het deksel door op de
twee pinnen op het deksel te drukken terwijl u aan de
onderzijde van het deksel trekt (zie afb. 13).

Wees voorzichtig bij het hanteren van het hakmes,
omdat het mes zeer scherpe randen heeft.

Zodra de onderdelen zijn afgekoeld:

- Demonteer het mes door de ring los te draaien
(zie afb. 12.1) onder de kom en zorg ervoor dat u
zich niet snijdt.

- Maak de kom, de messen en de accessoires schoon
met een spons en warm water met zeep.

Spoel alle onderdelen af onder stromend water.

Als er kalkaanslag in de kom zit of er vlekken op
zitten, gebruik dan indien nodig een met blanke azijn

gedrenkte schuurspons of reinigingsproducten die
geschikt zijn voor roestvrij staal.

¢ Als er voedsel in de kom blijft kleven, doe dan water
met afwasmiddel in de kom en laat dit enkele uren
weken. Schraap waar nodig resten weg met de spatel
(D4) of met een schuurspons.

¢ Maak de motorunit (C1) schoon met een vochtige
doek. Droog hem voorzichtig af.

o Het dekselgedeelte en de accessoires  zijn
vaatwasmachinebestendig, met uitzondering van de
kom en het mes. (Zie afb. 15.)

* De accessoires, het afneembare mes en de onderdelen
van het deksel kunnen licht verkleuren wanneer
bepaalde ingrediénten worden gebruikt (kerrie,
wortelsap enz.). Dit vormt geen risico voor uw
gezondheid en heeft geen invioed op de werking van
het apparaat.

¢ Controleer voordat u de kom (B) opnieuw gebruikt
of de elektrische contacten onder de kom schoon en
droog zijn.

¢ Om te voorkomen dat het mes (B1) beschadigd raakt,
moet u het mes niet te lang onderdompelen in water.

HET APPARAAT OPBERGEN

Om het apparaat gemakkelijker te kunnen opbergen,
plaatst u de binnenstoommand in de kom, de twee
mengaccessoires en garde in de stoommand, en sluit u
het deksel.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
De hoeveelheid ingrediénten is te groot. | Verminder de hoeveelheid ingrediénten.
o Plaats de afdichtring (A4) aan de onderzijde van het deksel (A3) en
De afdichtring ontbreekt. klem deze op het deksel (A2) (zie afb. 16).
De afdichtring is beschadigd of versleten. Ver\{ang de afdichtring, neem contact op met een erkend
. servicecentrum.
Lekkage via het deksel.

Verkeerd accessoire.

Controleer of u het aanbevolen accessoire gebruikt.
Belangrijk: overschrijd snelheid 4 met het gardeaccessoire of
snelheid 1 met de mixer niet.

De onderzijde van het deksel ontbreekt.

Klik de onderzijde van het deksel met de afdichtring op zijn plaats
vast aan het deksel.

Lekkage via de kom.

De afdichtring (B2) is niet goed bevestigd.

Bevestig de afdichtring op de juiste manier.

De afdichting (B2) is versleten.

Neem contact op met een erkend servicecentrum.

De sluitring zit niet goed vast.

Vergrendel de ring goed. (Zie afb. 18-1en 18-2.)

Er komt een geur van
de motor.

Dit kan gebeuren wanneer u het
apparaat voor het eerst gebruikt, of als
de motor overbelast raakt doordat de
ingrediénten te groot zijn of omdat de
stukjes te hard of te groot zijn.

Laat de motor afkoelen (ongeveer 30 minuten) en verminder de
hoeveelheid ingrediénten in de kom.

De messen draaien
niet goed.

Stukken ingrediénten zijn te groot of te
hard.

Maak de stukken kleiner of verminder de ingrediénten. Voeg
vloeistof toe.

Meld dit aan de klantenservice en geef aan welke fout wordt
weergegeven.

Til de kom van de motorunit en vervang deze op de juiste manier
met het deksel vergrendeld.

Als deze storing zich blijft voordoen, meldt u dit aan de
klantenservice en geeft u aan welke fout wordt weergegeven.

Til de kom van de motorunit, vergrendel het deksel goed en
plaats het geheel terug op de motorunit. Als deze storing zich
blijft voordoen, meldt u dit aan de klantenservice en geeft u aan
welke fout wordt weergegeven.

Laat het apparaat 30 minuten rusten, en schakel het vervolgens uit
en weer in met de hoofdschakelaar (0/1). Verminder de hoeveelheid
ingrediénten in de kom. Als de fout zich snel weer voordoet, laat u
het apparaat langer rusten of verlaagt u de hoeveelheid ingrediénten
nog verder. Als deze storing zich blijft voordoen, meldt u dit aan de
klantenservice en geeft u aan welke fout wordt weergegeven.

Laat het apparaat 30 minuten afkoelen, en schakel het vervolgens
uit en weer in met de hoofdschakelaar (0/1). Zorg ervoor dat u de
ingrediénten bereidt met een minimale hoeveelheid vet of water,
afhankelijk van het recept. Als deze storing zich blijft voordoen,
brengt u het apparaat naar de klantenservice en geeft u aan welke
fout wordt weergegeven.

Meld dit aan de klantenservice en geef aan welke fout wordt
weergegeven.

Meld het apparaat aan bij de klantenservice en geef aan welke
fout wordt weergegeven.

1" wordt Productstoring.
weergegeven.
2 wordt Ei:tkgogdzgegllztat(;? de motorunit of is
Weergegeven. op de motorunit.
E3" wordt Het deksel is niet goed vergrendeld.
weergegeven.
4 wordt Het a_pparagt is over\(erhlt. Het apparaat
is te intensief gebruikt of bevat te veel
weergegeven. .
ingrediénten.
ES"wordt De temperatuursensor is oververhit.
weergegeven.
6 wordt Productstoring.
weergegeven.
E7 wordt Weegschaalfout.
weergegeven.
schermis Het apparaat staat in stand-b
uitgeschakeld. PP V.

Druk op de knop 'Start/Stop' (C5) om deze modus af te sluiten.
Als het probleem zich blijft voordoen, brengt u het apparaat dan
naar de klantenservice.

Werkt uw apparaat nog steeds niet?

Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).
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RECYCLING B 00 )

* De afvoer van de verpakking en het apparaat

@Y De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke materialen en kan daarom worden afgevoerd conform de
@ '." geldende recyclingmaatregelen in uw regio.

Neem voor het afvoeren van het apparaat contact op met uw gemeente.

e Elektronische of elektrische producten aan het einde van hun levensduur:
Denk aan het milieu!

(@ Uw apparaat bevat waardevolle materialen die kunnen worden teruggewonnen of gerecycled.

= Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

Sicurezza personale

* Leggere attentamente il manuale
di istruzioni prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta e
conservarlo in un luogo sicuro. Il
fabbricante non si assume alcuna
responsabilita in caso di utilizzo non
conforme alle istruzioni.

* Scollegare sempre I'apparecchio
dalla presa di corrente se lo si lascia
incustodito e prima di assemblarlo,
disassemblarlo e pulirlo.

* Non lasciare che i bambini utilizzino
'apparecchio senza supervisione.

* Questo apparecchio non deve essere
usato dai bambini. Tenere l'apparecchio
e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

* Tenere l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini.

* Quando si utilizza

& I'apparecchio, alcune parti

si surriscaldano (tappo,

recipiente in acciaio inox,
coperchio, accessori,
cestello vapore interno
ed esterno). Fare attenzione a non

ustionarsi. Maneggiare I'apparecchio

utilizzando le parti in plastica fredde

(impugnatura, base).

* Le superfici accessibili possono
surriscaldarsi durante |'utilizzo
dell'apparecchio.

* Questo apparecchio non é stato
progettato per essere acceso utilizzando

L)

un timer esterno o un telecomando

separato.

Non utilizzare I'apparecchio se non

funziona correttamente, se ha subito

danni o se il cavo di alimentazione o

la presa sono danneggiati. Per ragioni

di sicurezza, il cavo di alimentazione

deve essere sostituito da un centro

di assistenza autorizzato (consultare

l'elenco nel libretto della garanzia).

L'apparecchio non deve essere

immerso in acqua. Non risciacquare

I'unita motore (C) sotto I'acqua

corrente.

Questo apparecchio ¢ destinato al

solo uso domestico e in interni, a

un'altitudine inferiore a 2000 m. Il

fabbricante declina ogni responsabilita

e si riserva il diritto di annullare la

garanzia in caso di utilizzo commerciale

o improprio o del mancato rispetto

delle istruzioni.

L'apparecchio non ¢ progettato per

essere utilizzato nei seguenti casi, non

coperti da garanzia:

- nelle cucine riservate al personale
di negozi, uffici o altri ambienti
professionali;

- dal personale di negozi, uffici e altri
ambienti professionali;

- nelle case coloniche;

- dagli ospiti di alberghi, motel e altri
edifici residenziali;

- inambienti quali bed and breakfast.



* AVVERTENZA: l'apparecchio rilascia
vapore che puo causare ustioni.

* Toccare le maniglie o il tappo del
coperchio con cautela (utilizzando
guanti o presine, se necessario).

*Non mettere in funzione
I'apparecchio se la guarnizione non
e posizionata correttamente nella
parte inferiore del coperchio e/o
se la parte inferiore del coperchio
non € posizionata correttamente
sul coperchio. L'apparecchio deve
essere messo in funzione con il tappo
inserito nell'apertura del coperchio
(tranne se diversamente specificato
nelle istruzioni della ricetta).

* Dopo ogpni utilizzo dell'apparecchio in
modalita cottura, rimuovere il tappo
dosatore e attendere che il vapore sia
completamente uscito prima di aprire
il coperchio.

AVVERTENZA: l'uso improprio
dell'apparecchio comporta il rischio
di lesioni.

Il gruppo lame (B1) & estremamente
affilato: adottare adeguate
precauzioni per evitare di ferirsi
durante la pulizia e lo svuotamento
del recipiente.

Prestare attenzione quando si versa
liquido caldo nel recipiente, perché
potrebbe fuoriuscire a causa di
un'ebollizione improvvisa.

AVVERTENZA: prestare attenzione
durante la manipolazione
dell'apparecchio (pulizia, riempimento
e versamento) per evitare qualsiasi
fuoriuscita di liquido sui connettori.

AVVERTENZA: la superficie
dell'elemento  riscaldante  puo
trattenere calore residuo dopo
I'utilizzo. Assicurarsi di toccare
esclusivamente I'impugnatura
del recipiente e il tappo dosatore
durante il riscaldamento e fino al
completo raffreddamento.
Consultare il manuale di istruzioni per
informazioni sulla regolazione della
velocita e i tempi di funzionamento di
ciascun accessorio e programma.
Consultare il manuale di istruzioni
per informazioni sull'assemblaggio
e linstallazione degli accessori
sull'apparecchio.
Per informazioni dettagliate sulla pulizia
e la manutenzione dell'apparecchio, fare
riferimento al manuale di istruzioni.
Seguire sempre le istruzioni durante la
pulizia dell'apparecchio:
* scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente;
* Non pulire |'apparecchio quando &
ancora caldo;
® pulire con un panno umido o una
spugna;
* non immergere l'apparecchio in acqua
né metterlo sotto I'acqua corrente.
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Collegamento elettrico

* |'apparecchio deve essere collegato a
una presa elettrica con messa a terra.

* |'apparecchio & progettato per
funzionare esclusivamente a corrente
alternata. Verificare che la tensione
di alimentazione indicata sulla targa
di identificazione dell'apparecchio
corrisponda a quella della rete elettrica
in uso.

* Qualsiasi errore nel collegamento
elettrico comporta 'annullamento della
garanzia.

* Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente.

* Tenere |'apparecchio o il cavo di
alimentazione lontano dalle parti
termoconduttive dell'apparecchio, da
fonti di calore o da angoli appuntiti.

* Scollegare sempre I'apparecchio
dalla presa di corrente se lo si lascia
incustodito e prima di assemblarlo,
disassemblarlo e pulirlo.

* Tenere il cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini e lontano dalle
parti calde dell'apparecchio, da fonti di
calore e angoli appuntiti.

* Non immergere I'apparecchio, il cavo di
alimentazione o la spina in liquidi.

Uso improprio

* Non utilizzare l'apparecchio se
non funziona correttamente o se &
danneggiato. Farlo riparare presso
un centro di assistenza autorizzato
(consultare I'elenco nel libretto della
garanzia).

*Non toccare il coperchio
prima dell'arresto completo
dell'apparecchio (pulsante Stop);
attendere che gli alimenti miscelati
all'interno del recipiente siano fermi
prima di rimuoverlo dalla base.

* In modalita di riscaldamento,
non utilizzare il recipiente senza
ingredienti o solo con prodotti secchi.

* \ersare nel recipiente gli ingredienti
solidi prima di aggiungere quelli liquidi
(Fig. 8), senza superare il simbolo "MAX"
riportato all'interno del recipiente (Fig.
8). Se il recipiente & eccessivamente
pieno, pud verificarsi la fuoriuscita di
acqua bollente.

* Nota: durante la cottura a vapore,
assicurarsi di aggiungere 0,7 litri di acqua
(Fig.5.1-5.2).

* Non inserire dita o altri oggetti nel
recipiente quando l'apparecchio & in
funzione.

* Non utilizzare il recipiente come
contenitore (per conservazione,
congelamento, sterilizzazione).

* Posizionare I'apparecchio su un piano di
lavoro stabile, resistente al calore, pulito
e asciutto.

@



* Non posizionare |'apparecchio vicino
a pareti o credenze, poiché il vapore
prodotto potrebbe danneggiarle.

* Non posizionare l'apparecchio in
prossimita di una fonte di calore (piastra
di cottura, elettrodomestico, ecc.)
quando & in funzione.

* Non coprire il coperchio con un
panno o altri oggetti e non tappare
I'apertura del coperchio con oggetti
diversi dal tappo dosatore.

* Evitare che i propri capelli, foulard,
cravatte, ecc. pendano sopra il recipiente
quando l'apparecchio & in funzione.

* Non riscaldare gli accessori in forni a
microonde.

* Non usare |'apparecchio in ambienti
esterni.

* Non superare la quantita massima
indicata nel manuale.

* Riporre l'apparecchio solo dopo che si &
raffreddato.

* Per raffreddare il recipiente, non
utilizzare il congelatore ma il frigorifero.

SOLO PER | MERCATI EXTRA EUROPEI
®* Questo apparecchio non ¢
progettato per l'uso da parte di
persone (compresi i bambini) con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali, oppure prive di esperienza
0 conoscenza, a meno che non siano
sorvegliate o abbiano ricevuto prima
istruzioni sull'uso dell'apparecchio da

una persona responsabile della loro
sicurezza.

eSorvegliare i bambini per
accertarsi che non giochino
con l'apparecchio.

SOLO PER | MERCATI EUROPEI

*Solo per la funzione di
riscaldamento: questo apparecchio
puod essere utilizzato da bambini
di eta superiore a 8 anni solo se
supervisionati o istruiti sull'uso sicuro
dell'apparecchio e se comprendono i
rischi correlati. Le operazioni di pulizia
e manutenzione ordinaria non devono
essere effettuate da bambini a meno
che non abbiano almeno 8 anni e
siano supervisionati da un adulto.

* Per gli utilizzi in modalita miscelatore
o frullatore: questo apparecchio non
deve essere usato dai bambini. Tenere
l'apparecchio e il cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini.

¢ Solo per la funzione di riscaldamento:
Tenere |'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

* | bambini non devono giocare con
l'apparecchio.

* Questo apparecchio puo essere usato
da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o da persone
senza esperienza 0 conoscenza solo se
supervisionate o istruite sull'uso sicuro
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dell'apparecchio e se comprendono i
possibili pericoli ad esso associati.

ASSISTENZA

* Per motivi di sicurezza, utilizzare
esclusivamente accessori o parti di
ricambio forniti dai centri di assistenza
autorizzati.

* Qualsiasi intervento diverso dalla
pulizia e dalla manutenzione ordinaria
deve essere effettuato da un centro di
assistenza autorizzato.

¢ Consultare la tabella "Risoluzione dei
problemi” alla fine del manuale.

COTTURA DEL CIBO

Per garantire che tutti gli ingredienti siano

cotti e per prevenire la contaminazione

batterica, & necessario rispettare
temperature e tempi di cottura minimi in
base alla pietanza.

® Per garantire la pastorizzazione di
manzo, maiale e pollame, la temperatura
deve essere di 75 °C al cuore del
prodotto per almeno due minuti.

* Per garantire la pastorizzazione delle
uova e dei prodotti a base di uova, la
temperatura deve essere di 75 °C al
cuore del prodotto per almeno due
minuti.

® Per assicurare la pastorizzazione delle
verdure, la temperatura deve essere di
65 °C al cuore del prodotto per almeno
due minuti.

® Per assicurare la pastorizzazione di pesce
e frutti di mare, la temperatura deve
essere di 65 °C al cuore del prodotto per
almeno due minuti.

/!\ Attenzione:

le persone sensibili come le donne incinte,
i bambini piccoli, gli anziani e le persone
immunodepresse devono tenere presente
che in alcune delle ricette suggerite gli
ingredienti potrebbero non venire cotti in
modo sufficiente per eliminare tutti i rischi
per la salute causati dai batteri.

®
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Grazie per aver scelto questo apparecchio destinato esclusivamente alla preparazione di alimenti e per il solo uso

domestico in interni.

Il design del prodotto puo variare. L'apparecchio funziona comunque allo stesso modo ed & compatibile con le ricette

suggerite nel ricettario.

DESCRIZIONE DELLAPPARECCHIO

A Gruppo coperchio
A1 Tappo dosatore
A2 Coperchio
A3 Parte inferiore del coperchio
A4 Guarnizione
B Gruppo recipiente
B1 Gruppo lame
B2 Guarnizione
B3 Pulsante di sbloccaggio
B4 Anello di bloccaggio
B5 Recipiente in acciaio inox
C Base dell'unita motore
C1 Unita motore
C2 Display
C3 Pulsante Start/Stop
C4 Piatto della bilancia

C5 Interruttore di accensione/spegnimento
o

D Accessori
D1 Miscelatore
D2 Cestello vapore interno
D3 Shattitore
D4 Spatola

SPECIFICHE TECNICHE DELLAPPARECCHIO

Alimentazione:

Questo manuale contiene suggerimenti per I'uso che illustrano il potenziale dell'apparecchio: cottura a
vapore, preparazione di salse, zuppe, stufati, impasti e dolci.

E Cestello vapore esterno

E1 Coperchio

E2 Piatto

E3 Base del cestello vapore
C2 Display

C2.1 Riquadro che mostra le impostazioni
della ricetta in corso

C2.2 Selettore della temperatura
C2.3 Selettore della velocita
C2.4 Selettore del tempo
C2.5 Pulse

C2.6 Arresto

C2.7 Awvio/Pausa

C2.8 Programmi automatici
C2.9 Pagina iniziale

C2.10 Ricerca

C2.11 Ricette preferite
€2.12 Modalita manuale
€2.13 Bilancia

C2.14 Parametri

motore da 500 W + resistenza riscaldante da 1000 W.

Intervallo di temperature:

da30°Ca120°C

regolabile con incrementi di 5°C.

Durata massima di funzionamento:

finoa2ore

Numero di velocita:

12 velocita + modalita Pulse
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PER INIZIARE
Prima del primo utilizzo

Leggere attentamente questo manuale di istruzioni. Il
manuale contiene alcuni suggerimenti per utilizzare al
meglio 'apparecchio durante la preparazione di stufati,
Zuppe, piatti al vapore, dolci e salse, oltre che per pesare
gliingredienti.

Conservarlo per poterlo consultare in seguito. |l
fabbricante non si assume alcuna responsabilita in caso di
utilizzo non conforme alle istruzioni.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e le etichette dal
prodotto.

Pulire con acqua saponata i diversi componenti
dell'apparecchio: gruppo coperchio, gruppo recipiente
e accessori. (consultare la sezione "PULIZIA" di questo
manuale).

Attenzione: la base dell'unita motore non deve essere
immersa in acqua.

Preparazione dell'apparecchio

L'apparecchio & dotato di un cavo di alimentazione.
Inserire il cavo di alimentazione nella presa di corrente e
premere l'interruttore (C5) sotto il lato destro dell'unita
motore (vedere Fig. 6).

Installazione del recipiente e degli accessori

Rimuovere il recipiente dalla base dell'apparecchio
afferrando l'impugnatura con una mano e premendo il
pulsante di shloccaggio del recipiente (B3). E possibile
aiutarsi con |'altra mano per sollevare il recipiente (vedere
Fig. 11). Aprire il coperchio. Se richiesto dalla ricetta,
posizionare l'accessorio indicato sulla lama tritatutto.
Versare gli ingredienti. Chiudere il coperchio.

Riposizionare il recipiente sulla base dell'apparecchio
utilizzando I'impugnatura, quindi avviare il programma
desiderato.

Per utilizzare il cestello vapore interno o esterno, riempire
il recipiente con acqua fino all'indicatore del vapore
(vedere Fig. 5.1-5.2).

Attenzione: non spostare il recipiente utilizzando
limpugnatura del coperchio, ma servirsi
dell'impugnatura del recipiente per trasportarlo
(vedere Fig. 19.1-19.2)

Installazione del gruppo coperchio

Il coperchio dell'apparecchio & composto da tre elementi:
la parte superiore, la parte inferiore e la guarnizione.

Questi tre elementi sono pre-assemblati e possono essere
smontati per facilitare la pulizia del coperchio (vedere Fig.
13e14).

Non é possibile sbloccare il coperchio quando il
recipiente é posizionato sulla base dell'unita motore.
Per aprire il coperchio & necessario rimuovere il
recipiente dalla base dell'unita motore.

Posizionare il coperchio solo se la guarnizione € inserita
correttamente (vedere Fig 9.1) nella parte inferiore del
coperchio e se la parte inferiore del coperchio é fissata
al coperchio (vedere Fig. 16-17).

AVVIO DELLAPPARECCHIO

L'apparecchio si avvia esclusivamente se il recipiente &
posizionato correttamente sulla base dell'unita motore
e se il gruppo coperchio ¢ posizionato correttamente sul
recipiente. Seil recipiente non & posizionato correttamente
sulla base dell'unita motore, sul display verra mostrato il
codice di errore E3. Per rimuovere il recipiente, estrarlo
dalla base dell'unita motore afferrando I'impugnatura con
una mano. Se il recipiente é pieno, & possibile aiutarsi con
I'altra mano posizionandola sull'area di presa sul retro del
coperchio (vedere Fig. 11).

Accendere  Click&Cook  utilizzando [interruttore 0/1
(vedere Fig. 6), quindi consultare la sezione "Guida per
['utente” nelle impostazioni ¢2°. Seguire le istruzioni
visualizzate sul display.

©
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Questi accessori sono dotati di un'area di presa che ne facilita la manipolazione durante la preparazione della ricetta.

ACCESSORI

L'apparecchio include gli accessori elencati di sequito.

= (OO

Non superare mai il livello MAX (2 L) riportato sul recipiente.
Per le preparazioni liquide, si raccomanda di non superare il livello = (1,5 L) indicato sul recipiente.

Per la cottura a vapore, si consiglia di non superare il livello W (0,7 L) indicato sul recipiente e di selezionare il programma
avapore intenso 0 moderato in base al cestello utilizzato.

° Miscelare zuppe Zuppa 10 2 min. 2L
s Miscelare composte di 100°C
] 10 20 sec. 1,2kg
3 fruta UTILIZZO DELLAPPARECCHIO B
3 Miscelare frullati ): 12 2min. 2L = ) . R . o o
g Tritare cipolle ﬁjl 6 10 sec. 5009 ; Click&Cook € un robot da cucina intelligente che aiuta a rendere ogni piatto un successo. Offre centinaia di ricette
T ETRER 12 15 sec, 5009 . gratuite, disponibili con pochi tocchi sul display.
Tritare pesce 12 10sec. 5009 - Grazie al suo intuitivo touch screen interattivo, consente di preparare un'ampia varieta di piatti in tempi record.
Impastare impasti . . 6009 (3009 di . . .. L . . .
P levitati(es. brioche) Brioche 3 12min. farina) Click&Cook prepara, miscela e cuoce gli ingredienti. Offre una guida passo dopo passo per la preparazione delle ricette.
E Impastare impasti per Pane 4 3min 8009 (500 g di Cucinare non potrebbe essere pili veloce o semplice!
H @ pane bianco farina) Accendere Click&Cook utilizzando l'interruttore 0/1 (C5) e seguire le istruzioni mostrate sul display.
E £ Impastare impasti per Pane 4 3min 6009 (360 g di ) .
= & pane speciale ’ farina) + Scelta della lingua
2 Lﬂ::ia:étare pasta frolla Pane 4 3min. 750 fga I(:::) gdi . La prima volta che si utilizza I'apparecchio, & possibile accedere alle impostazioni della lingua.
g - " Al termine di questa fase, viene mostrata una schermata di benvenuto.
E Impastare cialde, crépe e Torta 5 2 min. 30 sec. 1.2k )
plum cake S Y Le icone riportate di seguito vengono sempre mostrate sul display:
Tritare ghiaccio ‘Q. 5x6sec. | 10pezzi(2509) - Q Categorie delle ricette
Tritare nocciole 12 30 sec, 5009 : O\ Ricerca delle ricette (per nome o ingrediente)
= —. @Ricette preferite
4 Albumi a neve 4 4 min, 5 albumi ~n: s . . e
2 Modalita manuale e programmi automatici
[ S " . 0
S = Salsa (besciamella) 1 13 min. 1L 90°C = Bilancia da cucina
% g Maionese Salsa 4 2 min 05L
< = -
E-3 = . a P ' .
2| 3 S— ; p o, oaL §23 Impostazioni dell'apparecchio
=] H
£ Pure di patate 4 1 min. 1 } CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
— Click&Cook & dotato di numerose funzioni che offrono ispirazione ogni giorno e rendono ogni piatto un successo!
Rosolatura ﬁg 1 5min. 300 120°C . .
g £ ‘ o + Ricerca ricette O\ .
& < N " . " . " N L N o - .
2 é Stufati Stufato 0 2ore L 100°C E possibile cercare ricette utilizzando la funzione "Cerca" nella schermata iniziale. E possibile eseguire ricerche per piatto
= oingrediente.
Risotti Risotto 1 21 min, 1,4kg 95°C . .
+ Ricette preferite @
vapore . o . L : wn: o [ ; i
Cottura a vapore moderato 5-60 min. 800g 100°C E possibile accedere alla funzione "Ricette preferite” dalla schermata iniziale. Questa funzione consente di trovare le
» ricette salvate in precedenza come preferite.
= Minest z 10 2 min. 2L 100°C ' : i g o | ~
g inestrone e min Per salvare una ricetta tra quelle preferite, toccare l'icona "Ricette preferite” mostrata nell'elenco delle ricette e/o
H all'interno delle ricette. Quando viene selezionata, l'icona diventa rossa.
[ pS e . . 0 " nn; Al
3 E possibile rimuovere le ricette da quelle preferite toccando nuovamente l'icona "Ricette preferite”.
Cuocere a vapore vapore 5-60 min 1,2kg 120°C
verdure, pesce o carne intenso ’ } « Ricetta in corso. QN

Questo riquadro mostra le impostazioni della ricetta corrente. Selezionandolo, & possibile visualizzare la fase in corso.

E possibile navigare liberamente tra i menu dell'apparecchio durante la preparazione della ricetta.

© ®
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MODALITA PROGRAMMI AUTOMATICI

1- Dalla schermata iniziale, premere <J[; .
2-Toccare Auto (C2.8) per visualizzare i 10 programmi automatici.

3- Selezionare il programma desiderato. Le impostazioni predefinite vengono mostrate sul display (e possibile modificarle
come indicato nella tabella seguente). Seguire le istruzioni mostrate sul display, quindi premere il pulsante "Start" (Avvia).
4- Dopo l'avvio di un programma automatico, & possibile mettere in pausa |'apparecchio in qualsiasi momento premendo
il pulsante "Pause” (Pausa) sul display (C2.7) o il pulsante "Start/Stop" (Avvia/Arresta) (C3). Per riavviare il programma
automatico, premere nuovamente il pulsante "Start" (Avvia). Se ¢ stato selezionato il programma errato e si desidera
annullarlo, selezionare il pulsante "Stop" (Arresta) sul display (C2.6) o premere il pulsante "Start/Stop" (Avvia/Arresta)

sull'apparecchio per due secondi (C3).
5- Al termine del programma, I'apparecchio emette un segnale acustico.

Al termine del programma automatico per la preparazione di una salsa, 'apparecchio emette un segnale acustico e il
motore continua a girare a velocita 1 per evitare che il composto si attacchi al fondo del recipiente. Il display mostra quindi
una temperatura di --°C e inizia automaticamente un conto alla rovescia di 30 minuti. Al termine del conto alla rovescia,
I'apparecchio emette un segnale acustico e si arresta. Se si desidera interrompere questa modalita, selezionare "Stop"

(Arresta) sullo schermo (C2.6) o premere il pulsante "Start/Stop" (Avvia/Arresta) sull'apparecchio per due secondi (C3).

ULTERIORI INFORMAZIONI SUI PROGRAMMI AUTOMATICI DISPONIBILI

UTILIZZO DEL CESTELLO VAPORE

- laquantita diingredienti nel cestello

| tempi di cottura sono forniti a titolo indicativo, - lavarieta eil livello di maturazione delle verdure
garantiscono una cottura soddisfacente nella maggior  _ |5 quantita di acqua nel recipiente, che deve

parte dei casi.

Tuttavia, alcune condizioni possono influire sul tempo di

cottura:

- le dimensioni delle verdure (tagliate o intere)

corrispondere agli indicatori del vapore.

Se la cottura é insufficiente, & possibile aumentarne la
durata, ma occorre ricordare di regolare il livello dell'acqua
in base agli indicatori del vapore.

Quantita massime per il programma Vapore

Livello dell'acqua nel recipiente: Cestello vapore interno Cestello vapore esterno
700 mi Quantita max Tempo di cottura Quantita max Tempo di cottura

Carote tagliate 700g 35 minuti Tkg 45 minuti
Zucchine a cubetti 6009 25 minuti 1kg 35 minuti
Broccoli a pezzetti 4009 20 minuti 6009 30 minuti
Cavolfiore a pezzetti 4009 25 minuti Tkg 35 minuti
Porri a fettine (parte bianca) 4009 30 minuti 8009 40 minuti
Peperone rosso o verde a fettine 4009 20 minuti 6009 30 minuti
Patate a cubetti 8009 30 minuti 1,2kg 40 minuti
Filetti di pesce freschi o scongelati 5009 15 minuti 1kg 25 minuti
Pesce intero fresco o congelato 8009 30 minuti
Cozze 1,5kg 30 minuti
Gamberi interi o scongelati 5009 15 minuti 8009 25 minuti
Petti di pollo 5009 25 minuti 1kg 35 minuti
Filetti di maiale 5009 30 minuti Tkg 45 minuti

. Temperat'u ra Velocita predefinita Durata predefinita
Programmi predefinita (regolabile) (regolabile)
(regolabile) 9 9
Velocita lenta durante la 35 minuti
Zuppa (P1) 100°C cottura, quindi miscelazione ;
o (25-45 min.)
per 2 minuti dopo la cottura
85°C Velocita predefinita 1 10 minuti
Salsa P2) (60°C-105°C) (velocita 1-4) (1-60 min)
. Velocita 3 intermittente per 8 minuti
Brioche (P3) / impasti lievitati (brioche, ecc.) (5sec.-12 min.)
Velocita 4 costante per N
. . ) 3 minuti
Pane / impasti pesanti .
(5 sec.-3 min.)
(pane, pasta frolla, ecc.)
VeIogta : c'ostante' per 2 minuti 30 secondi
Torta / impasti leggeri )
(5 sec.-2 min. 30 sec.)
(plum cake, torte, ecc.)
100°C . . . 1ora
Stufato (P6) (80°C-100°C) Velocita lenta a intermittenza (1-120 min)
. 100°C s . 1ora
Risotto (P7) (80°C-100°C) Velocita 1 a intermittenza (1-120 min)
100°C 30 minuti
Vapore moderato (P8) Cestello vapore interno / (5-60 min.)
. 120°C 30 minuti
Vapore intenso (P9) Cestello vapore esterno / (5-60 min.)
Risciacquo 80°C Velocita 8 5 minuti

Alcune ricette possono provocare fuoriuscite impreviste a causa della formazione di bolle, in particolare durante
la cottura di verdura surgelata. In tal caso, & necessario ridurne il volume.



MODALITA MANU5

E possibile personalizzare le impostazioni di velocita, temperatura e tempo di cottura di Click&Cook in base alle ricette.

@ : permette di impostare la velocita del motore; sono disponibili 12 velocita progressive.

G & : permette di impostare la temperatura di cottura da 30°Ca 120°C.

@ : permette di impostare la durata di funzionamento continuo fino a 2 ore.

Selettore "Pulse": permette di avviare brevemente il motore alla massima velocita senza selezionare alcuna
impostazione.

1- Dalla schermata iniziale, premere . Sul display vengono mostrati i tre selettori delle impostazioni di
cottura [velocita, temperatura, tempo).

2- Modificare quindi le impostazioni utilizzando i selettori. Premere il selettore desiderato e utilizzare il cursore
0i pulsanti +/- per modificare 'impostazione. Per motivi di sicurezza, non & possibile modificare la temperatura
senza modificare anche il tempo di cottura.

3- Dopo aver impostato tutti i parametri, premere "Start" (Awia) (C2.7). Quando l'apparecchio & in funzione,
l'anello intorno al pulsante Start/Stop (Awvia/Arresta) lampeggera con luce bianca, a indicare che il programma &
in esecuzione. E possibile mettere in pausa l'apparecchio in qualsiasi momento premendo “Pause” (Pausa) (C2.7)
0 "Start/Stop" (Awvia/Arresta) (C3). Il programma viene quindi messo in pausa e l'anello luminoso bianco rimane
acceso. E possibile riawviare il programma premendo nuovamente “Start" (Awial (€2.7) o il pulsante “Start/Stop"
(Awvia/Arresta) (C3). Se € stato selezionato il programma errato e si desidera annullarlo, selezionare il pulsante
“Stop" (Arresta) sul display (C2.6) o premere il pulsante “Start/Stop" (Avvia/Arresta) sull'apparecchio per due
secondi (C3).

4- Al termine del programma, l'apparecchio emette un segnale acustico.

Funzione Pulse

Premere il pulsante "Pulse" (C2.5) in modo intermittente. Sullo schermo viene visualizzato il tempo di funzionamento. Per
motivi di sicurezza, questa funzione non é disponibile per preparazioni che raggiungono temperature superiori a 60°C.

BILANCIA DA CUCINA INTEGRATA.

* Premere /5 per attivare la bilancia.

e Posizionare il recipiente del miscelatore o un altro
contenitore sulla bilancia.

e Per impostare la bilancia, toccare il pulsante "Set"
(Imposta). Sul display viene visualizzato 0 g.

¢ Aggiungere la quantita desiderata di ingredienti.

o Per uscire dalla modalita bilancia, toccare l'area
all'esterno della finestra di pesatura.

¢ Questa bilancia permette di pesare gli ingredienti
al grammo fino a 5 kg. Per i liquidi, utilizzare il tappo
dosatore (A1).
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o E possibile utilizzare la bilancia mentre I'apparecchio &
in funzione o come semplice accessorio anche quando
I'apparecchio non & in funzione.

Attenzione

¢ Seil peso sulla bilancia & eccessivo, sul display apparira
"Overload" (Peso eccessivo).

E possibile accedere alla funzione "Settings" (Impostazioni) dalla schermata iniziale.

Questa funzione consente di:

- modificare la lingua

-accedere alla guida dell'utente in qualsiasi momento
- modificare la luminosita del display

- ripristinare le impostazioni (eliminazione delle ricette preferite, scelta della lingua, luminosita predefinita).

IMPORTANTE: MESSA IN SICUREZZA DELLAPPARECCHIO (E4) D)

Il motore dell'apparecchio é dotato di un dispositivo
elettronicodiprotezione che negarantiscelalongevita.
Questo dispositivo offre al motore protezione
completa contro eventuali malfunzionamenti.

In alcune condizioni di utilizzo particolarmente intenso o
in caso di ricette personalizzate (ad esempio ottenute da
Internet o altrove) che non rispettano le raccomandazioni
del manuale (consultare la sezione degli "ACCESSORI"
relativa a quantita eccessive e/o utilizzo eccessivamente
lungo e/o sequenza troppo ravvicinata di ricette),
il dispositivo di protezione elettronico si attiva per
preservare il motore. In tal caso, I'apparecchio si arresta e
sul display appare il codice di errore "E4", a indicare che al
momento I'apparecchio non & funzionante.

STANDBY

Se sullo schermo viene visualizzato "E4" e I'apparecchio
smette di funzionare, procedere come descritto di
seguito.

* Lasciare 'apparecchio collegato alla presa di corrente e
con l'interruttore 0/1(C5) in posizione 1 ("acceso").

e Consultare i suggerimenti contenuti nel manuale per
modificare le impostazioni del programma (consultare
la sezione "ACCESSORI" per modificare la quantita degli
ingredienti, la durata o la temperatura della cottura o il
tipo di accessorio).

¢ Attendere mezz'ora affinché il motore si raffreddi.

* Portare linterruttore di accensione/spegnimento in
posizione "spento’, quindi riportarlo in posizione "acceso".

L'apparecchio & nuovamente pronto per l'uso.

II servizio clienti rimane a disposizione per qualsiasi domanda

(consultare i recapiti riportati nel libretto di garanzia).

L'apparecchio entra in modalita standby dopo cinque minuti diinattivita. Viene emesso un segnale acustico per avvisare

cheil display sta per entrare in modalita standby.

Per uscire dalla modalita standby, premere il pulsante "Start/Stop" (Avvia/Arresta) (C3).

@
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PULIZIA DELLAPPARECCHIO

L'apparecchio non deve essere immerso in acqua. Non
risciacquare l'unita motore (C) sotto I'acqua corrente.

Dopo l'utilizzo, scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

Pulire il recipiente subito dopo l'uso. E possibile
utilizzare il programma automatico "Risciacquo” per
eseguire il prelavaggio del recipiente.

Rimuovere il recipiente dalla base dell'unita motore
dell'apparecchio afferrando I'impugnatura con una
mano e premendo il pulsante di sbloccaggio sul
recipiente (B3) (vedere Fig. 11).

Posizionare il recipiente su una superficie piana.

Sbloccare il coperchio ruotandolo verso destra.
Rimuovere il coperchio con cautela (vedere Fig. 1-2).

Gli elementi del coperchio (guarnizione, parte inferiore
del coperchio e coperchio) sono smontabili. Quando gli
elementi si sono raffreddati, separare la parte inferiore
del coperchio dal coperchio premendo le due sporgenze
sul coperchio e tirando contemporaneamente la parte
inferiore del coperchio (vedere Fig. 13).

Manipolare con cautela la lama tritatutto perché e
molto affilata.

Quando le parti si sono raffreddate:

- rimuovere il gruppo lame svitando [Ianello
(vedere Fig. 12.1) sotto il recipiente, facendo
attenzione a non tagliarsi.

- Pulire il recipiente, il gruppo lame e gli accessori con
una spugna e acqua calda saponata.

Risciacquare ciascuna parte sotto I'acqua corrente.

o Se il recipiente presenta tracce di calcare o macchie
residue, utilizzare il lato abrasivo di una spugna
imbevuta di aceto di vino bianco o di un prodotto
adatto alla pulizia dell'acciaio inox.

® |n caso di residui di cibo incrostati, lasciare il recipiente
amollo per diverse ore con acqua e detersivo per piatti,
quindi rimuovere i residui con la spatola (D4) o con il
lato abrasivo di una spugna.

¢ Pulire l'unita motore (C1) con un panno umido.
Asciugare con cura.

e Per facilitare la pulizia, il gruppo coperchio e gli
accessori, ad eccezione del recipiente e del gruppo
lame, possono essere lavati in lavastoviglie (vedere
Fig. 15).

¢ Gliaccessori, il gruppo lame rimovibile e i componenti
del coperchio possono macchiarsi leggermente a
contatto con alimenti come curry, succo di carote, ecc,;
cio non comporta pericoli per la salute né influisce sul
funzionamento dell'apparecchio.

e Prima di utilizzare nuovamente il recipiente (B),
assicurarsi che i contatti elettrici sotto di esso siano
sempre puliti e asciutti.

¢ Pernon alterarne i materiali, non lasciare il gruppo lame
(B1) amolloin acqua a lungo.

CONSERVAZIONE DELLAPPARECCHIO

Per risparmiare spazio, posizionare il cestello vapore
interno nel recipiente e gli accessori miscelatore e
shattitore nel cestello vapore, quindi chiudere il coperchio.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

Perdite dal coperchio.

Volume degli ingredienti eccessivo.

Ridurre la quantita di ingredienti.

La guarnizione non € installata.

Posizionare la guarnizione (A4) sulla parte inferiore del coperchio
(A3) e fissare quest'ultima al coperchio (A2) (vedere Fig. 16).

La guarnizione é danneggiata o usurata.

Sostituire la guarnizione, contattare un centro di assistenza
autorizzato.

Accessorio non adatto.

Verificare che si stia utilizzando I'accessorio consigliato.
Importante: non superare la velocita 4 con l'accessorio sbattitore o
la velocita 1 con il miscelatore.

La parte inferiore del coperchio non &
stata installata.

Installare la parte inferiore del coperchio con la guamnizione sul
coperchio.

Perdite dal recipiente.

La guarnizione (B2) non & posizionata
correttamente.

Posizionare correttamente la guarnizione.

La guarnizione (B2) € usurata.

Contattare un centro di assistenza autorizzato.

L'anello di bloccaggio non é fissato
correttamente.

Fissare correttamente ['anello (vedere Fig. 18-1e 18-2).

Odore  proveniente
dal motore.

Cio puo verificarsi al primo utilizzo
dell'apparecchio o in caso di sovraccarico
del motore causato da una quantita
eccessiva di ingredienti o da pezzi troppo
duri o troppo grandi.

Lasciare raffreddare il motore (circa 30 minuti) e ridurre la quantita
diingredienti nel recipiente.

Il gruppo lame stenta
aruotare.

Pezzi di alimenti troppo grandi o troppo
duri.

Ridurre le dimensioni o il volume degli ingredienti. Aggiungere
liquidi.

Sul display viene
mostrato "E1".

Malfunzionamento dell'apparecchio.

Contattare il centro di assistenza specificando l'errore visualizzato.

Sul display viene
mostrato "E2".

Il recipiente non si trova sull'unita
motore o non & stato posizionato
correttamente sull'unita motore.

Rimuovere il recipiente dall'unita motore e riposizionarlo
correttamente con il coperchio bloccato.

Se il problema persiste, contattare il centro di assistenza specificando
['errore visualizzato.

Sul display viene

Il coperchio non & bloccato

Rimuovere il recipiente dall'unita motore, bloccare correttamente
il coperchio e riposizionare il recipiente sull'unita motore. Se il

Sul display viene
mostrato "E4".

L'apparecchio & stato utilizzato in modo
intensivo o con una quantita eccessiva di
ingredienti.

mostrato "E3". correttamente. problema persiste, contattare il centro di assistenza specificando
I'errore visualizzato.

Lasciare riposare I'apparecchio per 30 minuti, quindi spegnerlo e

Surriscaldamento dell'apparecchio. | riaccenderlo utilizzando l'interruttore principale (0/1). Ridurre la

quantita di ingredienti nel recipiente. Se l'errore si ripresenta poco
dopo, aumentare il tempo di riposo o ridurre ulteriormente il volume
degli ingredienti. Se il problema persiste, contattare il centro di
assistenza specificando ['errore visualizzato.

Sul display viene
mostrato "E5".

Surriscaldamento del sensore della
temperatura.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per 30 minuti, quindi spegnerlo e
riaccenderlo utilizzando l'interruttore principale (0/1). Assicurarsi di
cuocere gli ingredienti con un minimo di materia grassa o di acqua,
in base alla ricetta. Se il problema persiste, contattare il centro di
assistenza specificando l'errore visualizzato.

Sul display viene
mostrato "E6".

Malfunzionamento dell'apparecchio.

Contattare il centro di assistenza specificando l'errore visualizzato.

Sul display viene
mostrato "E7".

Malfunzionamento della bilancia.

Contattare il centro di assistenza specificando l'errore visualizzato.

Lo schermo € spento.

L'apparecchio & in standby.

Premere il pulsante "Start/Stop" (Avvia/Arresta) (C5) per uscire da
questa modalita. Se il problema persiste, portare l'apparecchio
presso un centro di assistenza.

L'apparecchio continua a non funzionare?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare I'elenco nel manuale di assistenza).

®
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* Smaltimento dei materiali di imballaggio e dell'apparecchio

@Y Limballaggio  costituito esclusivamente da materiali innocui per I'ambiente, che possono essere smaltiti
conformemente alle disposizioni locali in merito al riciclaggio.

Per smaltire 'apparecchio, contattare il servizio comunale preposto.

¢ Prodotti elettronici o elettrici al termine del loro ciclo di vita
Contribuiamo alla protezione dell'ambiente!

(@ Lapparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.

Slasciarloinun punto di raccolta per lo smaltimento.

SAFETY INSTRUCTIONS:

Personal safety

® Read the instruction manual carefully
before using your appliance for the
first time and keep it in a safe place.
The manufacturer shall not accept any
liability in the event of any use that does
not comply with the instructions.

* Always disconnect the appliance from
the power supply if you are leaving it
unattended and before assembling,
disassembling and cleaning.

* Do not let children use the appliance
unsupervised.

* This appliance should not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of the reach of children.

* Keep your appliance out of the reach of
children.

* When using the
appliance, some parts will
become hot (cap, stainless
steel bowl, lid, accessories,
inner and outer steam

baskets). This may lead to burns. Handle
the appliance using its cold plastic parts
(handle, base).

* Accessible surfaces may be hot when
the appliance s in use.

* The appliance is not designed to be
switched on using an external timer or a
separate remote control system.

* Do not use your appliance if it is
not working properly, if it has been

damaged, or if the power cord or plug
is damaged. To avoid any risk of hazards,
the power cord must be replaced at an
authorised service centre (see list in the
service booklet).

* The appliance must not be immersed in
water. Do not place the motor unit (C)
under running water.

* This machine is exclusively intended
for interior use in domestic settings,
at an altitude less than 2000 m. The
manufacturer accepts no liability
and reserves the right to void the
guarantee in the event of commercial or
inappropriate use, or if the instructions
have not been followed.

* The appliance has not been designed for
use in the following cases, which are not
covered by the guarantee:

- staff pantry areasin shops, offices and
other working environments.

- use byemployeesin shops, officesand
other professional environments.

- onfarms.

- use by guests in hotels, motels and
other residential environments.
in bed and breakfast environments.

* WARNING: Your appliance releases
steam which can cause burns.

* Handle the lid with caution by its
handles or cap (using gloves or a pot-
holder).

* Do not operate the appliance if the
seal is not correctly positioned on

©
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the underside of the lid and/or if the
underside of the lid is not correctly
positioned on the lid. The appliance
must be operated with the cap
inserted into the lid opening (except
where there are specific instructions
for arecipe).

* After using the appliance in cooking
mode, remove the measuring cap to
let the steam out, and wait for it to
disperse before opening the lid.

WARNING: Injuries may occur if the

appliance is used incorrectly.

Take care with the sharp edges of the

knife (B1) when cleaning them and

when emptying the bowl—they are
extremely sharp.

Be careful when pouring hot liquid

into the bowl; this may be released

from the appliance due to sudden
boiling.

WARNING: Take care when handling
your appliance (cleaning, filling and
pouring): ensure that no liquid is
spilled onto the connectors.

WARNING: The surface of the heating
element retains residual heat after
use. Be sure to only touch the bowl
handle and the measuring cap
during heating and until it has fully
cooled down.

Refer to the instruction manual to

set the speeds and operating times

for each accessory and for each

programme.

Refer to the instruction manual for

details on assembling and fitting the

accessories to the appliance.

Refer to the instruction manual for

details on cleaning and maintaining

your appliance.

Always follow the cleaning instructions

when cleaning your appliance:

* Unplug the appliance.

* Do not clean the appliance when it is
hot.

* (lean with a damp cloth or sponge.

* Never place the appliance in water or
under running water.

ec)

Electrical connection

* The appliance must be connected to an
earthed electrical socket.

* The appliance is designed to operate
on alternating current only. Check
that your mains voltage matches the
voltage indicated on the appliance's
identification plate.

* Any connection error voids the
guarantee.

* Do not pull on the cord to unplug the
appliance.

* Do not place the appliance or the power
cord near to or in contact with the heat-
conducting parts of the appliance, near
a heat source, or on a sharp edge.

* Always disconnect the appliance from
the power supply if you are leaving it
unattended and before assembling,
disassembling and cleaning.

* Keep the power cable out of the reach
of children and do not leave it near to
or in contact with the hot parts of the
appliance, near a heat source, or on a
sharpangle.

* Do not submerge the appliance, power
cable or plug in liquid.

Incorrect use

* Do not use your appliance if it is not
working properly or if it is damaged.
Have it repaired at an approved
service centre (refer to the list in the
service booklet).

* Do not touch the lid until the
appliance has completely stopped
(stop key); wait until the food being
mixed has stopped moving before
removing the bowl from the base.

* In heating mode only, never use the
bowl without ingredients or only with
dry products.

* Always add solid ingredients into
the bowl first before adding liquid
ingredients (see Fig. 8), do not exceed
the "MAX" marker on the inside of the
bowl (see Fig. 8). If the bowl is too full,
boiling water may escape.

* Note: During the steam cooking
programme, ensure that you add
0.7 litres of water (see Fig. 5.1-5.2).

* Do not place your fingers or any other
objects in the bowl while the appliance
is in operation.

* Do not use the bowl as a container
(preservation, freezing, sterilisation).

* Place the appliance on a stable, heat-
resistant surface that is clean and dry.

* Do not place the appliance near a wall or
cupboard, as the steam produced may
cause damage.

®
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* Do not place your appliance near a heat
source that is in operation (hob, electric
household appliance, etc.).

* Do not cover the lid with a cloth or
other item and do not try to plug the
lid opening—always use the measuring
cap.

* Do not allow your hair, scarf, tie, etc. to
hang over the bowl while the appliance
is in operation.

* Do not place the accessories into a
microwave.

* Do not use the appliance outdoors.

* Do not exceed the maximum quantity
indicated in the instructions.

* Only tidy the appliance away after it has
cooled down.

* Never place the bowl into the freezer to
cool—always use the refrigerator.

NON-EUROPEAN MARKETS ONLY

* This appliance is not intended for use
by individuals (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or with a lack of experience
or knowledge, unless they are
supervised or given prior instructions
concerning the safe use of the appliance
by an individual responsible for their
safety.

* Children should be supervised to
ensure that they do not play with
the appliance.

EUROPEAN MARKETS ONLY:

* When heating only: This appliance
can be used by children aged 8 years
or over, on the condition that they
are supervised or that they have
received instructions on how to use
the appliance in full safety and that
they fully understand the dangers
related to the appliance. Cleaning
and maintenance of the appliance
should not be performed by children
without supervision, unless they are
8 years of age or older and under the
supervision of an adult.

* When using the mixer or blender:
This appliance should not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of the reach of children.

* When heating only: Keep the
appliance and its cord out of the
reach of children under 8 years of age.

® Children should not use the
appliance as a toy.

* This appliance may be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
whose experience or knowledge is
not sufficient, provided that they
are supervised or have received
instructions to use the appliance
safely and understand the possible
dangers.

©

AFTER-SALES SERVICE

* For your safety, do not use any
accessories or spare parts other than
those provided by authorised after-sales
service centres.

* Any operation other than cleaning
or routine maintenance should be
performed by an approved service
centre.

¢ Refer to the "What to do if your
appliance does not work " table at the
end of the instruction manual.

COOKING FOOD

In order to ensure that all ingredients

are cooked through, and to prevent

bacterial contamination, you should
respect minimum times and temperatures
depending on the food:

* to ensure that beef, pork and poultry
is pasteurised: hit 75°C for at least two
minutes in the centre of the foodstuff.

* to ensure that eggs and egg-based
products are pasteurised: hit 75°C for at
least two minutes in the centre of the
foodstuff.

*to ensure that vegetables are
pasteurised: hit 65°C for at least two
minutes in the centre of the foodstuff.

* to ensure that fish and seafood are
pasteurised: hit 65°C for at least two
minutes in the centre of the foodstuff.

/\ Caution:

Sensitive individuals such as pregnant
women, young children, the elderly and
those with compromised immune systems
should bear in mind that some recipes
may not cook the ingredients enough to
eradicate all health risks from bacteria.

®
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Thank you for choosing this appliance, which is designed solely for the preparation of foods and for indoor domestic use.

The product's design is subject to change. However, the machine will still be operated in the same way and remains
compatible with the recipes suggested in the recipe book.

(=]

This leaflet contains some tips for making the most of your appliance: preparing sauces, soups, stews,
steamed dishes, dough/pastry and desserts.

@ APPLIANCE DESCRIPTION:
A Lid assembly

A1 Measuring cap
A2 Lid
A3 Underside of lid
A4 Seal

B Bowl assembly

B1 Knife

B2 Seal

B3 Unlock button

B4 Locking ring

B5 Stainless steel bowl

C Motor unit base

C1 Motor unit

C2 Screen

C3 Start/Stop Button

C4 Scales plate

C5 Start/Stop Switch (0/1)

D Accessories

D1 Mixer

D2 Inner steam basket
D3 Whisk

D4 Spatula

TECHNICAL DATA FOR THE APPLIANCE:

Power:

E Outer steam basket

E1 Lid

E2 Tray

E3 Steam basket base
C2 Screen

C2.1 Banner showing settings of recipe in
progress

C2.2 Temperature selector
C2.3 Speed selector

C2.4 Time selector

C2.5 Pulse

C2.6 Stop

C2.7 Start/Pause

C2.8 Automatic programmes
C2.9 Home page

€2.10 Search

C2.11 Favourites

€2.12 Manual Mode
€2.13 Scales

C2.14 Parameters

500 W motor + 1000 W heating

Temperature range:

30°Cto 120°C
Adjustable in 5°Ciincrements.

Range of operating time:

upto2hrs

Number of speeds:

12 speeds + pulse

@

GETTING STARTED
Before using for the first time:

Read this instruction manual carefully. It contains some
tips for making the most of your appliance: preparing
stews, soups, steamed dishes, desserts and sauces, as well
as weighing your ingredients.

Keep it in order to refer to it later on. The manufacturer
shall not accept any liability in the event of any use that
does not comply with the instructions.

Be sure to remove all packaging and stickers from your
product.

Clean the various parts in soapy water: lid assembly, bowl
assembly and accessories. (See CLEANING section in this
instruction manual).

Caution: the motor unit base should not be immersed in
water.

Getting started with the appliance:

Your appliance has a power cord. Plug the power cord into
the main socket and press the switch (C5) under the right
hand side of the motor unit. (see Fig. 6)

Setting up the bowl and accessories:

Remove the bowl from the appliance base by taking the
handle in one hand and pressing the unlock button (B3).
You may use your other hand to help lift the bow! (see Fig
11). Open the lid. If required, place the chosen accessory
on the chopper blade. Add the ingredients. Close the lid.

Use the handle to place the bowl back on the appliance
base, then start the desired programme.

To use the inner or outer steam basket, first fill the bowl
with water up to the steam marker (see Fig. 5.1-5.2).

Caution: never move your bowl using the lid handle,
always use the bowl handle to carry it (see Fig. 19.1-
19.2)

Setting up the lid assembly:

Your product's lid has three parts: the lid, the underside of
the lid and the watertight seal.

These three parts are supplied assembled. These three
parts can be taken apart to make it easier to clean the lid.
(see Fig. 13 and 14).

Note that you cannot unlock the lid when the bowl
is on the motor unit base. To open the lid you should
remove the bowl from the motor unit base.

The lid should only be put in place if the seal is in the
correct position (see Fig. 9.1) on the underside of the
lid and if the underside of the lid is attached to the lid.
(see Fig. 16-17).

SWITCHING THE APPLIANCE ON

The appliance will only start if the bowl is correctly
positioned on the motor unit base and the lid assembly
is correctly positioned on the bowl. If the bowl is not
properly positioned on the motor unit base, error code E3
will beshown. When handling the bowl during a recipe,
remove the bowl from the motor unit base by taking hold
of the handle with one hand. If the bowl is full, place your
other hand on the grip area on the back of the lid to make
it easier. (see Fig. 11).

Turn on your Click&Cook using the 0/I switch (see Fig. 6)
then refer to the "User Guide" section in the settings <2°.
Allow yourself to be guided by the instructions shown on
the screen.
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These accessories also feature gripping areas to make them easier to use during recipe preparation.

ACCESSORIES

The following accessories are provided with your appliance:

For liquid preparations, we recommend not exceeding the = (1.5 L) level shown on the bowl.
_-n For steam cooking, we recommend that you observe the W* (0.7 L) level shown on the bowl and you should use the high
o steam or gentle steam programme depending on which basket you are using.

Never exceed the MAX (2 L) level marked on the bowl.

= Mixing soups Soup 10 2 min. .
= o 100°C
= Mixing fruit purées 10 20 sec. 1.2kg
z Mixing smoothies _ [ [ am 2L : USING THE APPLIANCE s
o Chopping onions 6 10 sec. 500 - . . .
g Chozsin: eat ﬁ 3 Fre 500: - Click&Cook is a smart food processor that helps you make every meal a success. It offers hundreds of free recipes, @
Chopping fish 12 10sec. 5009 ; available in just a few taps.
Kneading brioche dough | Brioche . Tl eooﬂ% Lsr()lo 9 ) With its intuitive, interactive touch screen, it lets you prepare a range of dishes in record time.
- Click&Cook takes care of preparing, mixing and cooking your ingredients. It guides you step-by-step through all stages
% Kneading white bread Bread 4 3min 8009 (5009 of the recipes preparing, 9 9y 9 9 y p-oystep 9 9
5 dough : flour) '
2 =)
g £ Kneading speciality . 6009 (3609 ollow the steps—it couldn't be quicker or easier!
= s di iali Follow the steps—it couldn't be quick !
S £ bread dough Bread 4 3 min. flour) i . . . . )
S - Turn on your Click&Cook using the 0/1 switch (C5) and follow the instructions that appear on the screen.
= Kneading short crust Bread s 3min 7509 (4009 ) .
5 pastry, biscuit dough ) flour) + Choice of language
= a . . . .
2 WT(“':: “9:6 andpound | 5 | 2min.30sec. 12kg ) The first time you use the appliance, you will access the language settings.
cake doughs . X i
Once this step has been completed, a welcome screen will be displayed.
Crushing ice = 5x6sec. | 10 pieces(250g) - . .
Pulse The icons below will always appear on the screen:
Chopping nuts 12 30sec. 5009 - (™) Access recipe categories
£ Whisked eqgs amin. | Seqguhites Q_search recipes (by name or ingredient)
5 @Find your favourite recipes
= Sauce (Béchamel) 1 13 min, 1L 90°C o X
£ Mayonnai Sauce 2 2 min. 05L i Use manual mode and access automatic programmes
‘—é Whipped cream 5 4 6 min. 04L - Weigh your ingredients
w y .
Mashed potatoes 4 1 min. 1 - 2\6;3 Appliance settings
Browned dishes ﬁg 1 5 min. 3009 120°C PRODUCT FEATURES
Your Click&Cook appliance is packed with features to help inspire you every day and make every meal a success!
Stews Stew 0 2hrs 2L 100°C

+Recipe search (. .
Risottos Risotto 1 21 min. 1.4kg 95°C You can search recipes using the "Search” function from the home screen. Search by dish or by ingredient.

« Favourites @

Steam cooking gentle steam - 510 60 min. 800g 100°C . . . . .
You can access the "Favourites" function from the home screen. This feature lets you find any recipes you have previously
5 Chunky soups Soup 10 2 min. 2L 100°C saved as favourites.
] To save a recipe in your favourites, click on the "Favourites" icon shown in the list of recipes and/or within the recipes.
g When you click on it, the icon will turn red.
zt;am'“g vegetables, high steam . 5t0 60 min. 1.2kg 120°C You can remove recipes from your favourites by clicking again on the "Favourites" icon.
sh or meat
+ Recipe in progress. W€
This banner shows the settings of your current recipe. If you click on it, you will be able to go back to viewing the current
step.

You can therefore browse freely through your appliance's menus whilst it is preparing your recipe.

@ @



®

AUTOMATIC PROGRAMME MODE

1- From the home screen, press .

2- Click on Auto (€2.8) to show the 10 automatic programmes.

3- Select the programme of your choice. The pre-programmed settings will be displayed on the screen (you can change
them as per the table below). Follow the directions that appear on the screen, then press "Start".

4-When an automatic programme has started, you have the option of pausing the machine at any time by pressing
"Pause” on the screen (C2.7) or using the "Start/Stop" button (C3). The automatic programme is then paused; you can
restart it by pressing "Start" again.
If you have entered the wrong programme and wish to cancel it, click "Stop" on the screen (C2.6) or press the "Start/
Stop" button on the appliance for two seconds (C3).

5- When the programme is complete, the appliance will beep.

At the end of the sauce automatic programme, the appliance will beep and the motor will keep turning at speed 1 to
prevent the mixture from sticking to the bottom of the bowl. The display will then show a temperature of --°C and a
30 minute countdown timer automatically begins. At the end of this countdown, the appliance will beep and stop. If
you want to stop this mode, click "Stop" on the screen (C2.6) or press the "Start/Stop" button on the appliance for two

USING THE STEAM BASKET

The cooking times provided are intended as a guide—in - the amount of water in the bowl, which should
most cases they are a reliable indicator of cooking times.

However, certain factors will affect cooking times:
- the size of vegetables (chopped or whole)
- the amount of ingredients in the basket

- the variety and ripeness of vegetables

correspond to the steam markings.

If the food is not cooked well enough you can add extra
cooking time, but remember to adjust the level of water to
the steam markings.

Max. quantities for the steam programme

seconds (C3).

FIND OUT MORE ABOUT THE AUTOMATIC PROGRAMMES AVAILABLE:

Default temperature . Default time
Programmes (adjustable) Default speed (adjustable) (adjustable)
Slow speed during .
Soup (P1) 100°C cooking then mixing for 3? minutes )
) ) (25 min. to 45 min.)
2 minutes after cooking
85°C Default speed 1 10 minutes
Sauce (P2) (60°Cto 105°C) (speed 1 to speed 4) (1 min. to 60 min.)
. Speed 3 intermittent for 8 minutes
Brioche (P3) / leavened dough (brioche etc.) (5 sec.to 12 min.)
Bread / Speed 4 continually for heavy 3 minutes
dough (bread, pastry etc.) (5 sec. to 3 min.)
Cake / Speed 5 continually for light 2 minutes 30 seconds
dough (pound cake, cake etc.) | (5 sec.to 2 min. 30 sec)
100°C . . 1 hour
Stew (P6) (80°C to 100°C) Slow speed intermittently (1 min. to 120 min)
. 100°C . . 1 hour
Risotto (P7) (80°C to 100°C) Speed 1 intermittently (1 min.to 120 min)
100°C 30 minutes
Gentle steam (P8) Inner steam basket / (5 min. to 60 min.)
. 120°C 30 minutes
High steam (P9) Outer steam basket / (5 min. to 60 min.)
Rinse 80°C Speed 8 5 minutes

Inner steam basket Outer steam basket
Water level in the bowl: 700 ml
Max. quantities Cooking time Max. quantities Cooking time

Chopped carrots 7009 35 minutes Tkg 45 minutes
Courgette cubes 6009 25 minutes 1kg 35 minutes
Pieces of broccoli 4009 20 minutes 6009 30 minutes
Pieces of cauliflower 4009 25 minutes 1kg 35 minutes
Sliced leeks (white part) 4009 30 minutes 8009 40 minutes
Slices of red or green pepper 4009 20 minutes 6009 30 minutes
Cubes of potato 800g 30 minutes 12kg 40 minutes
Fresh or defrosted fish fillets 5009 15 minutes Tkg 25 minutes
Fresh or frozen whole fish - - 8009 30 minutes
Mussels - - 15kg 30 minutes
Whole or defrosted prawns 5009 15 minutes 8009 25 minutes
Chicken breasts 5009 25 minutes 1kg 35 minutes
Pork fillets 5009 30 minutes Tkg 45 minutes

Some recipes can cause unexpected overflow due to the formation of bubbles, especially when using frozen
vegetables. In this case, you will need to reduce volumes accordingly.



MANUALMODE (- J|

You can customise the speed, temperature and cooking time settings of your Click&Cook for your own recipes.

@ : select the motor speed, up to 12 progressive and continuous speeds.

&5 : select the cooking temperature between 30°C and 120°C.

@ @ : select the operating time up to 120 minutes of continuous use.

"Pulse" selector: for a quick boost without adjusting the settings.

1- From the home screen, press The screen will show the three cooking setting selectors (speed,
temperature, time).

2- Next, change the setting(s) using the "selectors”. Press the desired selector and adjust using the cursor or the
+/- buttons. For safety reasons, it is not possible to modify the temperature without modifying the cooking time.

3- When you have adjusted all your settings, press "Start" [C2.7). When your appliance starts up, the white light
around the "Start/Stop" button will fade in and out to show that the programme is under way. You then have the
option of pausing the appliance at any time by pressing "Pause” (C2.7) or “Start/Stop” (C3). The programme is
then paused and the white light will stay on. You can restart it by pressing “Start" again (C2.7) or the "Start/Stop"
(C3) button. If you have entered the wrong programme and wish to cancel it, click “Stop” on the screen (€2.6) or
press the "Start/Stop" button on the appliance for two seconds (C3).

4- When the programme is complete, the appliance will beep.

Pulse function

Press "Pulse” (C2.5) in successive pulses. The screen will display operating time. For safety reasons, this function is not
available for preparations above 60°C.

INTEGRAL WEIGHING SCALES.

® Press @ to start the scales function.

* Place the mixer bow! or any other container on the
scales.

* To set the scales, click the "Set" button. The display will
show 0 g.

* Proceed to add ingredients up to the desired amount.

e To exit scales mode, press outside the weighing
window.

¢ These scales allow you to weigh your ingredients to the
nearest gram up to 5 kg. For liquids, use the measuring
cap (A1).

SETTINGS 53

You can access the "Settings" function from the home screen.

This function allows you to:

- change the language

- access the user guide at any time
-amend the screen brightness

¢ You can use the scales whilst your appliance is in use, or
you can use them as a stand-alone accessory when you
are not cooking with your appliance.

Caution

¢ |fthere is too much weight on the scales, the screen will
show "Overload".

- reset your settings (delete favourites, choice of language, default brightness).

IMPORTANT: APPLIANCE ENTERING SECURITY MODE (E4) D

As standard, your appliance is equipped with
electronic motor protection devices to ensure a long
lifespan. This electronic security system safeguards
the motor against abnormal use, meaning your motor
is completely protected.

Under certain very extreme operating conditions, or with
personal recipes (from the Internet or elsewhere), that do
not comply with the recommendations of the manual
(see "ACCESSORIES" section: volumes that are potentially
too big and/or unusually long operating times and/or not
enough time allowed between recipes), the electronic
protection system will be triggered to protect the motor. If
this happens, the appliance will stop and "E4" will appear
on the screen to show that the appliance is temporarily
non-operational.

STANDBY:

If "E4" appears on your screen and your appliance

stops operating, proceed as follows:

¢ Leave yourappliance plugged in and the 0/1 switch (C5)
in position 1 "ON".

e Refer to the recommendations in the manual to modify
your programme settings (see "ACCESSORIES" section
for ingredient quantities/cooking time/temperature/
accessory type).

¢ Wait half an hour for the motor to cool down.

¢ Flick the main appliance switch into the "OFF" position,
then flick it back to the "ON" position again to use your
appliance.

Your appliance is fully fit for use again.

Our customer service department is available in case of any
questions (see contact information in the guarantee booklet).

Your appliance goes into standby mode after five minutes of inactivity. An alarm will sound to warn you that the screen

is going into standby mode.
To come out of standby, press the "Start/Stop" button (C3).

@
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CLEANING THE APPLIANCE

The appliance must not be immersed in water. Do not
place the motor unit (C) under running water.

After use, unplug the appliance.

Clean the bowl immediately after use. You can use the
automatic "Rinse" programme to pre-wash your bowl.

Remove the bowl from the motor unit base by taking
the handle in one hand and pressing the unlock button
on the bowl (B3) (see Fig. 11).

Place the bowl on a flat surface.

Unlock the lid by turning it to the right. Remove the lid
carefully. (see Fig. 1-2).

The parts of the lid (seal, underside of the lid and lid)
can be dismantled. Once the parts have cooled down,
unclip the underside of the lid from the lid by pressing
the two pins on the lid while pulling the underside of
the lid (see Fig. 13).

Take care when handling the chopper blade as it has
extremely sharp edges.
Once the parts have cooled down:

- dismantle the blade by unscrewing the ring
(cf. Fig. 12.1) under the bowl, taking care not to cut
yourself.

- Clean the bowl, blades and accessories using a
sponge and warm soapy water.

Rinse each of the parts under running water.

In the event of limescale in the bowl or any marks, use

the rough side of a sponge soaked in white vinegar if

necessary, or cleaning products suitable for stainless
steel.

o For food stuck in the bowl, soak for several hours with
water with added washing-up liquid and scrape off any
residue where required using the spatula (D4) or with
the rough side of a sponge.

¢ (Clean the motor unit (C1) using a damp cloth. Dry off
carefully.

® For easier cleaning, please note that the lid assembly
and accessories are dishwasher-safe, with the exception
of the bowl and the blade. (see Fig. 15).

¢ The accessories, detachable blade and lid components
may become slightly discoloured when certain
ingredients are used, (curry, carrot juice etc.). This does
not pose a risk to your health and will not affect the
operation of your appliance.

e Before reusing your bowl assembly (B), always ensure
that the electrical contacts under the bowl are clean
and dry.

® To ensure that the knife (B1) does not become
damaged, avoid soaking it in water for too long.

STORING THE APPLIANCE

To make it easier to store your appliance, place the inner
steam basket into the bowl and the two mixing accessories
and whisk into the steam basket and close the lid.

WHATTO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS CAUSES SOLUTIONS
Volume of ingredients is too large. Reduce the amount of ingredients.
The sealing gasket is missin Position the sealing gasket (A4) on the underside of
99 g thelid (A3) and clip that onto the lid (A2) (see Fig. 16).
The sealing gasket is damaged or worn. Change the seal, contact an authorised service centre.
Leakage via the cover. Check that you are using the recommended accessory.
Wrong accessory. Important: do not exceed speed 4 with the whisk
accessory or speed 1 with the mixer.
The underside of the id is missing, tCrilé)"tge underside of the lid with its seal in place to
The seal (B2) is not in the right position. Position the seal correctly.
Leakage via the bowl. The seal (B2) is worn. Contact an approved service centre.

The locking ring is not correctly locked.

Lock the ring properly. (see Fig. 18-1and 18-2).

Smell coming from the
motor.

This may occur the first time you use the
appliance, or if the motor becomes overloaded
due to the volume of ingredients being too
great, or pieces being too hard or too large.

Allow the motor to cool down (around 30 minutes)
and reduce the volume of ingredients in the bowl.

The blades are struggling
to turn.

Pieces of food are too large or too hard.

Reduce the size or volume of ingredients. Add liquid.

"E1"is displayed.

Product failure.

Report this to the after-sales service centre,
specifying which error is shown.

"E2"is displayed.

The bowl is not on the motor unit or is not
properly positioned
on the motor unit.

Lift the bowl off the motor unit and replace it
correctly with its lid locked.

If the fault persists, report this to the after-sales
service centre, specifying which error is shown.

"E3"is displayed.

The lid is not properly locked.

Lift the bowl off the motor unit, lock the lid in place
correctly and place the whole thing back on the
motor unit. If the fault persists, report this to the
after-sales service, specifying which error is shown.

"E4" s displayed.

The appliance has overheated. The appliance
has been used too intensively or with too many
ingredients.

Let the appliance rest for 30 minutes, then turn it off and
back on again using the main switch (0/1). Reduce the
amount of ingredients in the bowl. If the error reappears
soon, increase the rest time or reduce the volume of
ingredients further. If the fault persists, report this to the
after-sales service, specifying which error is shown.

"E5" is displayed.

The temperature sensor has overheated.

Let the appliance cool down for 30 minutes, then
turn it off and back on again using the main switch
(0/1). Make sure that you cook the ingredients with a
minimum of fat or water, depending on the recipe. If
the problem persists, take the appliance to the after-
sales service centre, specifying which error is shown.

"E6" is displayed.

Product failure.

Report this to the after-sales service centre,
specifying which error is shown.

"E7"is displayed.

Scales failure.

Report the appliance to the after-sales service centre,
specifying which error is shown.

Screen is off.

Appliance is on standby.

Press the "Start/Stop" button (C5) to exit this mode. If
the problem persists, take the appliance to an after-
sales service centre.

Is your appliance still not working?

Contact an approved service centre (see the list in the service booklet).

@



RECYCLING B 00 )

¢ Disposing of the packaging and the appliance

@Y The packaging is made up of environmentally-safe materials and can, therefore, be disposed of in
accordance with the recycling measures in force in your area.

To dispose of the appliance, check with the appropriate service in your area.

@ e Electronic or electrical products at the end of their service life:
Think of the environment!

@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

Sleaveitata collection point for processing.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:

Bezpieczenstwo osobiste

® Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy dokfadnie zapoznac sie z
instrukcja obstugi. Instrukcje nalezy
przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Producent nie ponosi zadne;
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uzycie
urzadzenia niezgodne z instrukgja.

® Zawsze odtacza¢ urzadzenie od
zasilania, jezeli jest nieuzywane, a takze
przed jego montazem, demontazem i
myciem.

* Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci. Nalezy przechowywac
urzadzenie i przewod w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

* Urzadzenie nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

® Podczas uzytkowania
& urzadzenia niektére
cze$Ci nagrzewajq sie
(nasadka, naczynie ze stali
nierdzewnej, pokrywka,
akcesoria, wewnetrzne i zewnetrzne
koszyki parowe). Moze to prowadzi¢
do poparzen. Urzadzenie nalezy
chwytac za zimne elementy z tworzywa
sztucznego (uchwyt, podstawa).

* Dostepne powierzchnie moga by¢
gorace podczas pracy urzadzenia.

* Urzadzenia nie wiacza sie za pomoca
zewnetrznego minutnika ani
oddzielnego pilota.

* Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata
prawidtowo, jest uszkodzone albo
jesli doszto do uszkodzenia przewodu
zasilajacego lub wtyczki. Aby uniknac
niebezpieczenstwa, przewod zasilajacy
nalezy wymieni¢ w autoryzowanym
punkcie serwisowym (patrz lista w
ksigzeczce serwisowej).

* Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w

wodzie. Nie wktadac zespotu silnika (C)

pod biezacg wode.

Urzadzenie jest przeznaczone

wyfacznie do uzytku wewnetrznego w

warunkach domowych, na wysokosci

ponizej 2000 m n.p.m. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci

i zastrzega sobie prawo do

uniewaznienia gwarancji w przypadku

nieprzestrzegania instrukcji albo
komercyjnego lub nieodpowiedniego
uzytkowania urzadzenia.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do
nastepujacych zastosowan, ktdre nie sg
objete gwarandja:

- pomieszczenia kuchenne w
sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- uzytkowanie przez pracownikoéw w
sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- gospodarstwa rolne;

- uzytkowanie przez klientdw hoteli,
moteliiinnych obiektow o charakterze
mieszkalnym;

- obiekty typu,pokoje goscinne’”.

@
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¢ OSTRZEZENIE: Urzadzenie wytwarza
pare, ktora moze spowodowa¢
oparzenia.

¢ Z pokrywka nalezy obchodzi¢ sie
ostroznie i trzymac ja za uchwyty
lub nasadke (uzywajac rekawic badz
fapki kuchenne;j).

* Nie wlaczac urzadzenia, jesli na
spod pokrywki nie jest prawidlowo
zalozona uszczelka lub jesli spod
pokrywki nie jest prawidtowo
umieszczony w pokrywece.
Urzadzenie nalezy wiaczac z nasadka
umieszczong w otworze w pokrywce
(chyba ze w konkretnym przepisie
wskazano inaczej).

* Po kazdym uzyciu urzadzenia w
trybie gotowania nalezy zdjac
nasadke z miarka, aby wypuscic pare
i odczeka¢, az para zniknie. Dopiero
potem mozna zdjac pokrywke.

OSTRZEZENIE: Nieprawidtowe uzycie

urzadzenia moze spowodowac
obrazenia ciata.
Zachowa¢ ostroznos¢  podczas

czyszczenia noza (B1) oraz
oprézniania naczynia, poniewaz
krawedzie noza sg bardzo ostre.
Zachowa¢ ostroznos¢  podczas
wlewania goracego plynu do
naczynia, poniewaz moze on z
niego wyprysnaé¢ w wyniku nagtego
doprowadzenia do wrzenia.

OSTRZEZENIE: Zachowaé ostroznos¢
podczas obstugi urzadzenia
(czyszczenie, napenianie i nalewanie),
unikajac wylewania ptynu na zfacza.

OSTRZEZENIE: Powierzchnia
elementu grzewczego pozostaje
goraca po uzyciu urzadzenia.
Podczas podgrzewania i do
catkowitego schtodzenia nie dotyka¢
innych elementow niz uchwyt
naczynia i nasadka z miarka.
Informacje na temat ustawiania
predkosci  oraz  czasu  pracy
poszczegdlnych akcesoriow i
programéw mozna znalez¢ w instrukgji
obstugi.
Szczegdtowe informacje dotyczace
skfadania i montazu akcesoridow w
urzadzeniu mozna znalez¢ w instrukgji
obstugi.
Szczegotowe informacje dotyczace
czyszczenia i konserwacji urzadzenia
mozna znalez¢ w instrukcji obstugi.
Podczas  czyszczenia  urzadzenia
nalezy zawsze postepowac zgodnie z
instrukcjami czyszczenia:
* Odfaczyc¢ urzadzenie od zasilania.
* Nie czyéci¢ urzadzenia, gdy jest gorace.
* Czysci¢ wilgotna $ciereczkq lub gabka.
* Nigdy nie wktadac urzadzenia do wody
ani pod biezacg wode.

e2)

Podtaczanie do zasilania

* Urzadzenie musi by¢ podfaczone do
gniazda elektrycznego z uziemieniem.

* Urzadzenie moze byc zasilane wyfacznie
pradem przemiennym. Sprawdzi¢, czy
napiecie zasilania wskazane na tabliczce
znamionowej urzadzenia jest zgodne z
napieciem w instalacji elektrycznej.

* Kazdy bfad podfaczenia uniewaznia
gwarancje.

* W celu wyjecia wtyczki z gniazdka nie
nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy.

* Nie zostawia¢ przewodu zasilajacego
w poblizu elementéw urzadzenia
przewodzacych ciepto ani w
bezposrednim kontakcie z tymi
elementami. Nie zostawia¢ urzadzenia
ani przewodu zasilajacego w poblizu
zrodia ciepfa ani na ostrych krawedziach.

® Zawsze odtacza¢ urzadzenie od
zasilania, jezeli jest nieuzywane, a takze
przed jego montazem, demontazem i

myciem.
*Przewdd zasilajacy nalezy
przechowywa¢ w miejscu

niedostepnym dla dzieci. Nie nalezy
go pozostawia¢ w poblizu goracych
elementéw urzadzenia, w poblizu zrédta
ciepta ani na ostrej krawedzi,

* Nie zanurza¢ urzadzenia, przewodu
zasilajacego ani wtyczki w jakimkolwiek
plynie.

Nieprawidtowe uzytkowanie

* Nie nalezy uzywac urzadzenia,
jesli nie dziata prawidtowo lub
jest uszkodzone. Zleci¢ naprawe
w autoryzowanym punkcie
serwisowym (patrz lista w ksiazeczce
serwisowej).

urzadzenie nie zatrzyma sie

catkowicie (przycisk STOP). Przed

wyjeciem naczynia z podstawy
poczeka¢, az miksowane skfadniki nie
beda sie obracac.

W trybie podgrzewania nigdy nie

uzywac naczynia bez sktadnikow lub

tylko z suchymi produktami.

® Zawsze najpierw wkfadac¢ do naczynia

sktadniki o statej konsystencji,

a nastepnie sktadniki ptynne (patrz

rys. 8). Nie przekracza¢ poziomu, MAX"

0znaczonego wewnatrz naczynia

(patrz rys. 8). Jezeli naczynie jest

przepetnione, moze z niego wyprysnac

wrzaca woda.

Uwaga: podczas korzystania z programu

gotowania na parze nalezy dodac¢ 0,7 |

wody (patrzrys.5.1-5.2).

* Podczas pracy urzadzenia nie wktadac
do naczynia palcow ani zadnych
przedmiotow.

* Nie uzywac naczynia jako pojemnika (do
przechowywania, mrozenie, sterylizacji).

* Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej,
odpornej na wysoka temperature,

@ czystej i suchej powierzchni.

Nie dotyka¢ pokrywki, zanim@



* Nie stawia¢ urzadzenia w poblizu
sciany ani szafki, poniewaz wytwarzana
para moze spowodowac ich
uszkodzenie.

* Nie stawia¢ urzadzenia w poblizu
uruchomionego zrodta ciepta (ptyta
grzewcza, elektryczne urzadzenie
gospodarstwa domowego itp.).

* Nie przykrywac pokrywki scierkg ani
jakimkolwiek innym przedmiotem. Nie
zatykac otworu w pokrywce — zawsze
uzywac nasadki z miarka.

* Podczas pracy urzadzenia nalezy
uwaza¢, aby nad naczyniem nie zwisaty
whosy, szalik, krawat itp.

* Nie wkfada¢ akcesoriow do kuchenki
mikrofalowej.

* Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie przekracza¢ maksymalnej ilosci
podanej w instrukdji.

* Urzadzenie mozna schowac dopiero po
jego ostygnieciu.

* Nigdy nie wktada¢ naczynia do
zamrazarki w celu schtodzenia — w
tym celu nalezy zawsze korzystac z
loddwki.

DOTYCZY TYLKO RYNKOW

POZAEUROPEJSKICH

® Urzadzenie nie powinno by¢
uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych
lub psychicznych, ani osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia

lub wiedzy, chyba ze opiekun
odpowiedzialny za ich bezpieczenstwo
nadzoruje wykonywane przez
nie czynnosci lub poinstruowat je
wczeshiej na temat bezpiecznej obstugi
urzadzenia.

* Aby nie dopuséci¢ do zabawy
urzadzeniem, dzieci powinny
pozostawac pod opieka oséb dorostych.

DOTYCZY TYLKO RYNKOW

EUROPEJSKICH:

* Tylko w przypadku podgrzewania:
Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku od 8 lat
pod warunkiem zapewnienia
im odpowiedniego nadzoru lub
pouczenia ich na temat catkowicie
bezpiecznej obstugi i dopilnowania
zrozumienia zagrozen zwiazanych z
obstuga urzadzenia. Dzieci nie moga
wykonywac czynnosci czyszczenia
ani konserwacji urzadzenia, chyba
ze maja co najmniej 8 lat i s
nadzorowane przez osobe dorosta.

* Podczas korzystania z miksera lub
blendera: Urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci. Nalezy
przechowywac urzadzenie i przewdd w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Tylko w przypadku podgrzewania:
Przechowywac urzadzenie i przewdd w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej
8 roku zycia.

o

* Dzieci nie powinny uzywac urzadzenia
do zabawy.

*Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzoru, pouczenia
na temat bezpiecznej obstugi
i dopilnowania zrozumienia
mozliwych zagrozen, urzadzenie
moze by¢ uzywane przez osoby
0 ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, a takze
osoby, ktdre nie majg wystarczajacego
doswiadczenia lub wiedzy.

OBSLUGA POSPRZEDAZOWA

* Ze wzgledu na whasne bezpieczenistwo
nie nalezy uzywac jakichkolwiek
akcesoriéw ani czesci zamiennych
innych niz oferowane przez
autoryzowane punkty serwisowe.

* Wszelkie czynnosci poza czyszczeniem
lub rutynowa konserwacjg powinny
by¢ wykonywane przez autoryzowany
punkt serwisowy.

* Zapoznac sie z tabela ,Co zrobi, jesli
urzadzenie nie dziata” na koficu instrukgji
obstugi.

PRZYRZADZANIE ZYWNOSCI

Aby zapewni¢, ze wszystkie sktadniki
sq dogotowane oraz aby zapobiec
zanieczyszczeniu bakteryjnemu, nalezy
przestrzega¢ minimalnych czaséw i
temperatur gotowania w zaleznosci od
rodzaju produktow spozywczych:

* aby zapewni¢ pasteryzacje wotowiny,
wieprzowiny i drobiu: utrzymac przez co
najmniej dwie minuty temperature 75 °C
w srodku produktu spozywczego.

* aby zapewnic pasteryzacje jaj i produktow
jajecznych: utrzymac przez co najmniej
dwie minuty temperature 75 °C w srodku
produktu spozywczego.

* aby zapewni¢ pasteryzacje warzyw:
zapewni¢ przez co najmniej dwie
minuty temperature 65 °C w $rodku
produktu spozywczego.

* aby zapewnic pasteryzacje ryb i owocow
morza: zapewni¢ przez co najmniej dwie
minuty temperature 65 °C w $rodku
produktu spozywczego.

/" Uwaga:

osoby wrazliwe, takie jak kobiety w
Cigzy, mate dzieci, osoby starsze i osoby z
ostabionym uktadem odpornosciowym,
powinny pamietac, ze niektdre przepisy
moga hie uwzglednia¢ gotowania
sktadnikéw w stopniu wystarczajacym,
aby wyeliminowac wszelkie zagrozenia dla
zdrowia z powodu bakterii.

©



Dzigkujemy za zakup urzadzenia. Jest ono przeznaczone wylacznie do przygotowywania zywnosci i do uzytku

domowego w pomieszczeniach.

Konstrukeja produktu moze ulec zmianie. Urzadzenie nadal bedzie jednak dziata¢ w ten sam sposéb i pozostanie zgodne
z sugerowanymi przepisami zawartymi w ksigzce kucharskiej.

Q. Niniejsza broszura zawiera kilka wskazéwek, ktére pomoga w petni wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia, w
== = tym przygotowywac sosy, zupy, potrawy duszone, potrawy na parze, ciasta i desery.

OPIS URZADZENIA:

A Pokrywka (zespot)

A1 Nasadka z miarka

A2 Pokrywka

A3 Spdd pokrywki

A4 Uszczelka
B Naczynie (zespot)

B1 No6z

B2 Uszczelka

B3 Przycisk odblokowujacy

B4 Pierscien blokujacy

B5 Naczynie ze stali nierdzewnej
C Podstawa bloku silnika

C1 Bloksilnika

C2 Ekran

C3 Przycisk Start/Stop

C4 Szalka wagi

C5 Przelacznik Start/Stop (0/1)
D Akcesoria

D1 Mieszadto

D2 Wewnetrzny koszyk parowy

D3 Ubijaczka

D4 topatka

DANE TECHNICZNE URZADZENIA:

Moc:

E Zewnetrzny koszyk parowy

E1 Pokrywa

E2 Tacka

E3 Podstawa koszyka parowego
C2Ekran

C2.1 Wyswietlacz ustawien przepisu w toku

€2.2 Przycisk temperatury

C2.3 Przycisk predkosci

C2.4 Przycisk czasu

C2.5 Przycisk pracy impulsowej

C2.6 Przycisk Stop

C2.7 Przycisk Start/Pauza

C2.8 Programy automatyczne

€2.9 Strona gtéwna

€2.10 Wyszukiwanie

C2.11 Ulubione

C2.12 Tryb reczny

C2.13 Waga

C2.14 Parametry

silnik 500 W + grzatka 1000 W

Zakres temperatur:

0d30°Cdo 120°C
regulacjaco5°C

Zakres czasu pracy:

do 2 godz.

Liczba predkosci:

12 predkosci + praca impulsowa

ec)

ROZPOCZECIE PRACY

Przed pierwszym uzyciem:

Nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje obstugi.
Zawiera ona kilka wskazowek, ktdre pomoga w petni
wykorzysta¢  mozliwosci  urzadzenia:  przygotowac
potrawy duszone, zupy, dania na parze, desery i sosy, a
takze zwazy¢ sktadniki.

Instrukcje nalezy zachowac, aby mozna byto z niej
skorzysta¢ w przysztosci. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uzycie urzadzenia
niezgodne z instrukcja.

Nalezy pamieta¢, aby usuna¢ z produktu wszystkie
elementy opakowania i naklejki.

Oczysci¢ poszczegdlne czesci (zespdt pokrywki, zespot
naczynia i akcesoria) woda z mydtem. (Patrz czesc
CZYSZCZENIE w niniejszej instrukgji obstugi).

Uwaga: nie zanurza¢ podstawy zespotu silnika w wodzie.

Przygotowanie urzadzenia do pracy:

Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy.
Przewdd zasilajagcy nalezy podiaczy¢ do gniazda
elektrycznego, po czym nacisna¢ przefacznik (C5)
znajdujacy sie pod prawa strong zespotu silnika. (patrz
rys. 6)

Zaktadanie naczynia i akcesoriow:

Aby wyja¢ naczynie z podstawy urzadzenia, nalezy
jedna reka chwyci¢ uchwyt, a druga nacisna¢ przycisk
odblokowujacy (B3). Mozna pomdc sobie druga reka, by
unie$¢ naczynie (patrz rys. 11). Otworzy¢ pokrywke. W
razie potrzeby natozy¢ na ostrze rozdrabniacza wybrane
akcesorium. Whozy¢ sktadniki. Zamkna¢ pokrywke.

Chwyci¢ naczynie za uchwyt, umiesci¢ je z powrotem na
podstawie urzadzenia i wiaczy¢ wybrany program.

Aby uzy¢ wewnetrznego lub zewnetrznego koszyka
parowego, nalezy najpierw nala¢ do naczynia wody do
poziomu oznaczenia gotowania na parze (patrz rys.
5.1-5.2).

Uwaga: nigdy nie przenosi¢ naczynia, trzymajac
za uchwyt pokrywki, lecz zawsze uzywa¢ uchwytu
naczynia (patrz rys. 19.1-19.2)

Zakladanie zespotu pokrywki:

Pokrywka urzadzenia sktada sie z trzech czesci: pokrywka,
spod pokrywki i wodoszczelna uszczelka.

Te trzy elementy s dostarczane w postaci zlozonej.
Elementy te mozna roztaczy¢, co utatwia ich mycie. (patrz
rys.13i14).

Uwaga: gdy naczynie jest zalozone na podstawe
zespotu silnika nie ma mozliwosci odblokowania
pokrywki. Aby otworzy¢ pokrywke, trzeba zdja¢
naczynie z podstawy zespotu silnika.

Pokrywke nalezy zakfadac tylko wtedy, gdy uszczelka
znajduje sie we wiasciwym potozeniu (patrz rys. 9.1)
na spodzie pokrywki oraz jesli spod pokrywki jest
przymocowany do pokrywki. (patrz rys. 16-17).

WLACZANIE URZADZENIA

Urzadzenie uruchomi sie tylko wtedy, gdy naczynie jest
prawidfowo ustawione na podstawie zespotu silnika, a
pokrywka jest prawidtowo natozona na naczyniu. Jesli
naczynie nie jest prawidtowo ustawione na podstawie
zespotu silnika, zostanie wyswietlony kod btedu E3.
W trakcie przygotowywania potrawy naczynie nalezy
wyjmowac z podstawy zespotu silnika, trzymajac jedna
rekg za uchwyt. Jedli naczynie jest petne, przytrzymac je
druga reka w miejscu chwytu z tylu pokrywki, aby utatwic
sobie zadanie. (patrz rys. 11).

Whaczy¢ urzadzenie Click&Cook za pomoca przetacznika 0/1
(patrz rys. 6), nastepnie zapoznac sie z sekcja ,Podrecznik
uzytkownika" w ustawieniach <. Postepowac zgodnie z
instrukcjami wy$wietlanymi na ekranie.

®



Akcesoria te maja rowniez obszary chwytu, ktdre utatwiajg ich uzycie podczas przygotowywania potraw.

AKCESORIA

Urzadzenie jest wyposazone w przedstawione ponizej akcesoria:

W przypadku potraw ptynnych zaleca sig, aby nie przekracza¢ zaznaczonego na naczyniu poziomu =151,
_-n--- W przypadku gotowania na parze zalecamy przestrzeganie W' poziomu 0,7 | oznaczonego na naczyniu. W zaleznosci od
uzywanego koszyka nalezy korzystac z programu mocnej lub delikatnej pary.

Nigdy nie nalezy przekracza¢ poziomu MAX (2 ) oznaczonego na naczyniu.

Miksowanie zup Zupa 2min
@ Miksowanie owocéw na 100°C
= . 10 20 1,2k .
g przecer ! UZYWANIE URZADZENIA -
2 Miksowanie koktajli ): 12 2min 21 - ) ) . o ) ) ) )
E Siekanie cebuli 6 10s 5009 R Robot wielofunkeyjny Click&Cook to inteligentne urzadzenie, ktére pomaga pomysinie przygotowac kazdy positek.
Siekanie migsa 12 155 5009 . Oferuje setki bezptatnych przepisow, dostepnych po paru dotknieciach ekranu.
Siekanie ryb 12 10s 5009 - Intuicyjny, interaktywny ekran dotykowy umozliwia przygotowanie wielu potraw w rekordowo krotkim czasie.
m’;’i"’db;:;';c:a“ Chatka 3 12min 600:;;309 Urzadzenie Click& ook przygotowuje, miesza i gotuje skladniki. Poprowadzi krok po kroku przez wszystkie etapy
= P rzepisu.
] Zagniatanie ciasta na Chleb 4 3mi 8009 (5009 p
§ 2 bialy chleb ¢ m maki) Wystarczy postepowac zgodnie z instrukcjami — to naprawde szybkie i proste!
:-ZE 5 f:?;::;?,;:;m na Chleb 4 3min 600:;;509 Robot Click&Cook wiacza sie przetacznikiem 0/1 (C5), po czym wystarczy postepowaé zgodnie z instrukcjami
E Zagniatanie kruchego Chieb . 3 min 7509 (400g ] wyéwietlanymi na ekranie.
% ciasta, ciasta na biszkopt maki) +Wybér jezyka
2 Ciasto na gofry i P . Lo dzeni ba bedzi brac ienia iezvk
g nalesniki,ciasto na . - 2min30s 1.2kg ) rzy pierwszym uzyciu urzadzenia trzeba bedzie wybrac ustawienia jezyka.
= babke piaskowa Po wykonaniu tego kroku wyswietlony zostanie ekran powitalny.
Kruszenie lodu . @, 5X6s 10 :‘::;a:)‘éw - Ponizsze ikony zawsze beda wy$wietlane na ekranie:
Siekanie orzechow 12 30s 5009 Q Dostep do kategorii przepiséw
— O\ Wyszukiwanie przepisow (wedtug nazwy lub sktadnika)
E Ubijanie biatka jaj 4 4min 5 biatek - @UIubione przepisy
g —.
5 Sos (beszamelowy) Sos 1 13 min 1l 90°C Tryb reczny i dostep do programéw automatycznych
= Majonez 4 2min 0,51 - N o
g — - (@)Wazenie sktadnikéw
k=) Bita $mietana 4 6 min 0,41 2@3
£ 3 Ustawienia urzadzenia
& Thuczone ziemniaki 4 1min 11 2
— FUNKCJE URZADZENIA
° o Potrawy zrumienione 1 5 min 3009 120°C Urzadzenie Click&Cook zawiera wiele funkgji, ktére pomagaja w codziennych inspiracjach oraz przyrzadzaniu idealnych
3 8 positkdw.
2 2 Potrawy duszone Duszenie 0 2godz. 21 100°C
= = 4 9 « Wyszukiwanie przepisow O\
Risotto Risotto ! 21 min 14kg %°c Przepisy mozna wyszukiwac za pomoca funkcji,Szukaj” na ekranie gtownym. Wyszukiwa¢ mozna wedtug potrawy lub
5y Gotowanie na parze de:;l:atna - 5-60 min 800g 100°C sktadnika.
*'-:r « Ulubione @
> H Zupy z kawatkami z 10 2mi 21 100°C " . , . , . - . .
H = produktow upa min Dostep do funkgji,,Ulubione” mozna uzyskac z poziomu ekranu gtéwnego. Ta funkcja umozliwia wyszukanie wszystkich
2 przepisow, ktére zostaty wezesniej zapisane jako ulubione.
>
3 g Aby zapisa¢ przepis w ulubionych, nalezy klikna¢ ikone ,Ulubione” wyéwietlong na liscie przepiséw lub w samym
= % Warzywa, ryby lubmigso | 02 para - 5-60 min 1,2kg 120°C rzepisie. Po kliknieciu ikona zmieni kolor na czerwon
£ gotowane na parze " przep & Y.
N Przepis mozna usunac¢ z ulublonych klikajac ponownie ikone ,Ulubione”.

+ Biezacy przepis.
Ten pasek pokazuje ustawienia biezacego przepisu. Klikniecie go spowoduje powrét do ekranu biezacego kroku.
Dzieki temu, podczas gdy urzadzenie przygotowuje potrawe, mozna swobodnie przeglada¢ menu.
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TRYB AUTOMATYCZNEGO PROGRAMU

1- Na ekranie gtéwnym nacisna¢ przycisk @l .

UZYWANIE KOSZYKA PAROWEGO

Podany czas gotowania ma charakter orientacyjny —w - ilo$¢ wody w naczyniu, ktéra powinna odpowiadac
wiekszosci przypadkéw stanowi wiarygodny wskaznik oznaczeniom wiasciwym dla gotowania na parze.

- réznorodno$¢ i dojrzatos¢ warzyw;

2- Klikna¢ Auto (€2.8), aby wyswietli¢ 10 programéw automatycznych.

3-Wybra¢ odpowiedni program. Wstepnie zaprogramowane ustawienia zostang wyswietlone na ekranie (mozna je
zmieni¢ zgodnie z ponizsza tabela). Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie, a nastepnie
nacisna¢ przycisk, Start”.

4-Po uruchomieniu programu automatycznego mozna w dowolnym momencie wstrzymac prace urzadzenia, naciskajac
przycisk ,Pauza” na ekranie (C2.7) lub przycisk ,Start/Stop” (C3). Automatyczny program zostanie wstrzymany. Mozna
go uruchomi¢ ponownie, naciskajac przycisk ,Start" Jedli zostat ustawiony niewfasciwy program i chcesz go anulowac,
nalezy klikna¢ przycisk,Stop” na ekranie (C2.6) lub nacisna¢ i przytrzymac przez dwie sekundy przycisk,Start/Stop” (C3).

5- Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy.

Po zakonczeniu automatycznego programu przygotowania sosu urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a silnik

bedzie pracowat z predkoscig 1, aby zapobiec przywieraniu mieszanki do dna naczynia. Na wyswietlaczu wyswietlona

zostanie temperatura --°C oraz automatycznie rozpocznie sie odliczanie 30 minut. Po zakoficzeniu odliczania urzadzenie

wyemituje sygnat dZzwiekowy i zatrzyma sie. Aby zatrzymac ten tryb, nalezy klikna¢ przycisk,Stop” na ekranie (C2.6) lub

Czasu gotowania.

Na czas gotowania majg jednak wptyw takie czynniki jak:
- wielko$¢ warzyw (rozdrobnione czy w catoéci);

- ilos¢ sktadnikéw w koszyku;

Jesli sktadniki nie sa wystarczajaco dobrze ugotowane,
mozna wydtuzy¢ czas gotowania. Nalezy jednak pamietac,
aby dostosowac poziom wody do oznaczen whasciwych
dla gotowania na parze.

nacisnac i przytrzymac przez dwie sekundy przycisk, Start/Stop” na urzadzeniu (C3).

WIECEJ INFORMACJI NA TEMAT DOSTEPNYCH PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH:

DomyéIna DomysIna predkos¢ Domyslny czas
Programy temperatura (regulowana) (regulowany)
(regulowana) g 9 y
Niska predko$¢ podczas
o gotowania, a nastepnie 35 min
Zupa (P1) 100°¢ miksowanie przez (od 25 min do 45 min)
2 minuty po ugotowaniu
Sos (P2) 85°C Predko$¢ domyslna 1 10 min
(0d 60°Cdo 105 °C) (predkos¢ od 1 do 4) (od 1 min do 60 min)
Predkos$¢ 3 z pracg impulsowg 8 min
Chatka (P3) / w przypadku. (05 5.do 12 min)
zaczynu (chatka itp.)
Predkos$¢ 4 stata w przypadku .
. ; 3min
Chleb / gestego ciasta (chleb, ciasto .
L (od 55 do 3 min)
francuskie itp.)
‘ Predkgsc 5 sta?’fa w przypadku 2min30s
Ciasto / luznego ciasta (babka .
. . (od5sdo2min305s)
piaskowa, tort itp.)
100°C . L 1 godz.
Potrawa duszona (P6) (0d80°C do 100°C) Niska predko$¢ impulsowa (od 1 min do 120 min)
. 100°C q 1 godz.
Risotto (P7) (0d 80°Cdo 100°C) Predkosc 1impulsowa (od 1 min do 120 min)
. 100°C 30 min
Delikatna para (P8) wewnetrzny koszyk parowy| / (od 5 min do 60 min)
120°C 30 min
Mocna para (P9) zewnetrzny koszyk parowy / (od 5 min do 60 min)
Plukanie 80°C Predkos¢ 8 5min

®

Maks. ilosci dla programu gotowania na parze
Poziom wody w naczynhu: Wewnetrzny koszyk parowy Zewnetrzny koszyk parowy @
700 ml g . o .
Maks. ilosci Czas gotowania Maks. ilosci Czas gotowania

Posiekana marchew 7009 35min Tkg 45 min
Cukinia w kostce 6009 25 min 1kg 35min
Kawatki brokutow 4009 20 min 6009 30 min
Kawatki kalafiora 4009 25 min 1kg 35min
Pokrojony por (biata czes¢) 4009 30 min 8009 40 min
PIastry. czerwonej lub  zielonej 400g 20 min 600g 30 min
papryki

Ziemniaki pokrojone w kostke 800g 30 min 1.2kg 40 min
Swieze lub rozmrozone filety 500g 15 min Tkg 25 min
rybne

SW|e,z§ lub zamrozone ryby w 800g 30 min
catosci

Matze - - 1,5kg 30 min
Cate lub rozmrozone krewetki 500g 15min 8009 25 min
Piers z kurczaka 5009 25 min Tkg 35 min
Filety wieprzowe 5009 30 min 1kg 45 min

W przypadku niektérych potraw moze dochodzi¢ do nieoczekiwanego przepetienia spowodowanego
powstawaniem pecherzykéw powietrza, szczegdlnie gdy uzywane s3 mrozone warzywa. W takim przypadku
konieczne bedzie odpowiednie zmniejszenie objetosci sktadnikow.



TRYBRECZNY (] ZINTEGROWANA WAGA.

Ustawienia predkosci, temperatury i czasu gotowania w urzadzeniu Click&Cook mozna dostosowa¢ do wiasnych

przepisow. * Nacisna¢ przycisk @ aby uruchomi¢ funkcje e Wagamoze by¢ uzywana podczas pracy urzadzenia lub

wazenia. jako akcesorium autonomiczne, gdy urzadzenie nie jest
N bdr predkosci obrotowej silnika sposréd az do 12 predkosci stopniowych i ciagtych - o miksui i famni Z do got: i
) +Wwybor predkosci obrotowej siinika sp z preakosci stopniowych | ciagfych. * Polozy¢ naczynie miksujace lub inny pojemnik na uzywane do gotowania.
. wadze. Uwaga
&5 :wybor temperatury gotowania od 30°C do 120°C. * Aby wyzerowa¢ wage, nalezy klikna¢ przycisk ,Set” o Jesliciezar nawadze jest zbyt duzy, na ekranie wyswietli
B (Ustaw). Na wyéwietlaczu pojawi sie wskazanie 0 g. sie komunikat,Overload” (Przecigzenie).
@ swybr czasu pracy ciagtej do 120 minut. ¢ Nastepnie dodac skfadniki w zadanej ilosci.
@ Przelacznik trybu,,pulsacyjnego”: szybkie zwiekszanie mocy bez koniecznosci zmiany ustawien. ) Abywyjscztrybngzenla, nalezy nacisnac wySwietlacz @
poza oknem wazenia.

¢ Waga pozwala zwazy¢ skfadniki z doktadnoscig do 1

1- Na ekranie gtownym nacisnac przycisk -© . Na ekranie zostana wyswietlone trzy przetaczniki wyboru ustawien grama do maks. 5 kg. W przypadku ptyndw nalezy uzyc

gotowania (predkos¢, temperatura, czas). nasadki z miarkg (A1).

2- Nastepnie wybrac ustawienia za pomoca przetacznikéw wyboru. Nacisnac zadany przetacznik i wyregulowac
parametr za pomoca kursora lub przyciskow +/-. Ze wzgledéw bezpieczeristwa nie mozna zmienia¢ temperatury USTAWIENIA :‘?33
bez zmiany czasu gotowania.

Dostep do funkgji,Settings” (Ustawienia) mozna uzyskac z poziomu ekranu gtéwnego.
3- Po dostosowaniu wszystkich ustawien nacisnac przycisk ,Start” [C2.7). Po uruchomieniu urzadzenia biate Ta funkcja umozliwia:

Swiatto wokét przycisku , Start/Stop” bedzie pojawiac sie i znikac, sygnalizujac, ze program jest w trakcie realizacji.
Nastepnie mozna w dowolnym momencie wstrzyma¢ prace urzadzenia, naciskajac przycisk ,Pauza” [C2.7) lub
przycisk ,Start/Stop” (C3). Program zostanie wstrzymany, a biate $wiatto pozostanie wtaczone. Prace urzadzenia
mozna wznowi¢, naciskajac ponownie przycisk ,Start” (C2.7) lub przycisk ,Start/Stop” (C3) . Jesli zostat ustawiony - zmiang jasnosci ekranu;
niewfasciwy program i chcesz go anulowac, nalezy klikna¢ przycisk ,Stop” na ekranie (C2.6) lub nacisnac i przytrzymac
przez dwie sekundy przycisk,Start/Stop” (C3).

- zmiane jezyka;
- dostep do instrukcji obstugi w dowolnym momencie;

- reset ustawien (usuwanie ulubionych, wybor jezyka, domysina jasnosc).

WAZNE: PRZELACZENIE URZADZENIA W TRYB BEZPIECZENSTWA (E4) D)

Funkcja pracy pulsacyjnej Standardowo urzadzenie jest wyposazone w Jeslinaekraniepojawisiekod,E4’ aurzadzenie przestanie
elektronicznezabezpieczeniasilnika, ktorezapewniajg  dziata, nalezy wykonac nastepujace czynnosci:
diugi okres eksploatacji. Ten elektroniczny system o posostani¢ urzadzenie podiaczone do zasilania z
chroni silnik przed nieprawidtowym uzytkowaniem. przefacznikiem 0/1 (C5) w polozeniu 1, W
Jego zadaniem jest pelne zabezpieczenie silnika. o o e

) e Zapoznac sie z zaleceniami podanymi w instrukgji, aby
W pewnych bardzo skrajnych warunkach pracy lub przy zmienic ustawienia programu (patrz czes¢ ,AKCESORIA" w

ztg(sj(;\’:\)laElgr:wr?iscan{;hzg(r)zder?e:sgv;’agzeJ:;?;;?tgaw:r;;;)ilcx ktérej podane sq/informacje n/a temaI;c ilosci skfadnikow/
! asu gotowania/temperatury/typu akcesorium).
instrukcji obstugi (patrz czes¢ ,AKCESORIA": zbyt duze asug ) W I ) P r .ur.y ypu AC fium)
ilosci badz wyjatkowo dhugi czas pracy lub zbyt mato czasu~ * Ocdczekac pot godziny, az silnik ostygnie.

4- Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy.

Nacisna¢ opcje ,Praca pulsacyjna” (C2.5). Na ekranie zostanie wyswietlony czas pracy. Ze wzgledow bezpieczeristwa
funkgja ta nie jest dostepna w przypadku przyrzadzania potraw w temperaturze powyzej 60°C.

miedzy potrawami), elektroniczny system bezpieczenstwa
zostanie uruchomiony w celu ochrony silnika. W takim
przypadku urzadzenie zostanie zatrzymane, a na ekranie
wyswietlony zostanie kod ,E4" informujacy, ze urzadzenie
tymczasowo przestato dziatac.

TRYB GOTOWOSCI:

oAby skorzystac z urzadzenia, przefaczy¢ gtowny wytacznik
do pozycji,OFF’, a nastepnie ponownie do pozycji,ON"
Urzadzenie jest ponownie gotowe do pracy.

W razie jakichkolwiek pyta mozna sie skontaktowac z
naszym dziatem obstugi klienta (patrz dane kontaktowe w
ksiazeczce gwarancyjnej).

Urzadzenie przechodzi w tryb gotowosci po pieciu minutach bezczynnosci. Whaczy sie alarm dzwiekowy informujacy o

przejéciu ekranu w tryb gotowosci.

Aby wyjs¢ z trybu gotowosci, nacisna¢ przycisk,,Start/Stop” (C3).

®



CZYSZCZENIE URZADZENIA

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie. Nie wkiadac
zespotu silnika (C) pod biezaca wode.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia nalezy
odfaczyc je od zasilania.

Naczynie nalezy czysci¢ natychmiast po uzyciu. Do
wstepnego mycia naczynia mozna uzy¢ programu
automatycznego ptukania.

Wyjac naczynie z podstawy zespotu silnika, trzymajac za
uchwyt jedna reka i naciskajac przycisk odblokowania
na naczyniu (B3) (patrzrys. 11).

Umiesci¢ naczynie na pfaskiej powierzchni.
Odblokowa¢ pokrywke, obracajac ja w prawo.
Ostroznie zdja¢ pokrywke. (patrz rys. 1-2).

Zespot pokrywki (uszczelka, spod i pokrywka) mozna
roztozy¢ na czesci. Po ostygnieciu czesci, odpiac spod
od pokrywki, naciskajac dwa kotki na pokrywce i
jednoczesnie ciggnac za spdd pokrywki (patrz rys. 13).
Ostroznie obchodzic sie z ostrzem rozdrabniajacym,
poniewaz ma ono bardzo ostre krawedzie.

Gdy czesci ostygna:

- wymontowa¢  ostrze,  odkrecajac  pierécien
(patrz rys. 12.1) pod naczyniem. Uwaza¢, aby sie
nie skaleczyc.

- Umy¢ naczynie, ostrza i akcesoria za pomoca gabki i
cieptej wody z ptynem do mycia naczyn.

Optukac kazda czes¢ pod biezaca woda.

W przypadku kamienia w naczyniu lub jakichkolwiek

innych $ladéw, w razie potrzeby uzy¢ szorstkiej

strony gabki nasaczonej biatym octem lub $rodkow
czyszczacych odpowiednich do stali nierdzewne;j.

¢ W przypadku zywnosci, ktéra przywarta do naczynia,
pozostawi¢ na kilka godzin w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie zeskrobac wszelkie
pozostatosci, jesli jest to konieczne, przy uzyciu fopatki
(D4) lub szorstkiej strony gabki.

o Oczysci¢ zespdt silnika (C1) wilgotng szmatka.
Dokfadnie osuszyc.

oAby utatwi¢ czyszczenie, zespdt pokrywki i akcesoria
mozna my¢ w zmywarce, z wyjatkiem naczynia i ostrza.
(patrzrys. 15).

¢ Akcesoria, wyjmowane ostrze i elementy pokrywki
moga sie nieznacznie odbarwia¢ w przypadku uzycia
niektdrych sktadnikow (curry, sok z marchwi itp.). Nie
stanowi to zagrozenia dla zdrowia ani nie wptywa na
dziatanie urzadzenia.

® Przed ponownym uzyciem zespotu naczynia (B)
nalezy zawsze upewnic sie, ze styki elektryczne pod
naczyniem s czyste i suche.

¢ Aby ndz (B1) nie zostat uszkodzony, nalezy unikac zbyt
dtugiego moczenia go w wodzie.

PRZECHOWYWANIE URZADZENIA

Aby utatwi¢ przechowywanie urzadzenia, umiesci¢
wewnetrzny koszyk parowy w naczyniu, a dwa akcesoria
do mieszania i ubijaczke w tym koszyku, a nastepnie
zamkna¢ pokrywke.

CO ZROBIC, JESLI URZADZENIE NIE DZIALA

PROBLEM PRZYCZYNY ROZWIAZANIA
Objetosc skfadnikow jest zbyt duza. | Zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikow.
) Umiescic uszczelke (A4) na spodzie pokrywki (A3) i przypia¢ spod do
Brak uszczelki. pokrywki (A2) (patrz rys. 16).
' Uszczelka jest uszkodzona lub zuyta. Wymienic¢ uszc_zelke. W tym celu skontaktowac sie z autoryzowanym
Wyciek przez punktem serwisowym.
pokrywke. Sprawdzi¢, czy uzywane jest zalecane akcesorium.
Nieprawidtowe akcesorium. Wazne: nie przekracza¢ predkosci 4 w przypadku ubijaczki ani
predkosci 1 w przypadku mieszadta.
Brak spodu pokrywki. Przypiac spod pokrywki z zatozong uszczelka do pokryweki.
Uszczelka (B2) nie znajduje sie we . .
whaéciwym polozeniu. Ustawic uszczelke prawidfowo.
Wyciek z naczynia. | Uszczelka (B2) jest zuzyta. Skontaktowac sie z autoryzowanym punktem serwisowym.

Pierscien blokujacy nie jest prawidtowo
zablokowany.

Prawidtowo zablokowac pierscien. (patrz rys. 18-1i18-2).

Z silnika ulatnia sie
zapach.

Moze to nastapic przy pierwszym
uzyciu urzadzenia lub w przypadku
nadmiernego  obciazenia  silnika
z powodu zbyt duzej objetosci
sktadnikéw lub zbyt twardych albo

Odczekac¢ az silnik ostygnie (okoto 30 minut) i zmniejszy¢ ilos¢
sktadnikow w naczyniu.

zbyt duzych kawatkow.
Stsrtlréae?nbracajq €| Kawalki s zbyt duze lub zbyt twarde. | Zmniejszy¢ wielko$¢ lub iloé¢ skfadnikéw. Dolac ptynu.
\é\(l)):jsmg]eflanyjest Awaria urzadzenia. Zgtosic sie do punktu serwisowego, podajac wyswietlony kod btedu.
Naczynie nie znaiduie sie na zespole Zdjac naczynie z zespotu silnika i ponownie prawidtowo umiesci¢ z
Wyswietlany jest aczynie 1 Jduje sie P zablokowang pokrywka.
kod ,E2" silnika lub jest na nim Jedli usterka nadal wystepuje, zgtosi¢ sie do punktu serwisowego,
K nieprawidtowo ustawione. : - ystepule, z9 90
podajac wyswietlony kod btedu.
Zdja¢ naczynie z zespotu silnika, prawidtowo zablokowac pokrywke
Wyswietlany jest Pokrywka nie jest prawidtowo | i umiesci¢ catos¢ z powrotem na zespole silnika. Jedli usterka nadal
kod,E3" zablokowana. wystepuje, zgtosi¢ sie do punktu serwisowego, podajac wyswietlony
kod btedu.
Pozostawic urzadzenie na 30 minut, a nastepnie wylaczy¢ je i wiaczy¢
) . .| ponownie za pomocg przetacznika gtdwnego (0/1). Zmniejszy¢ ilos¢
Wyswietlany jest Urzqdz_eme przegrzg’ro S6 Urquzeme skfadnikéw w naczyniu. Jesli btad pojawi sie ponownie w nieodlegtym
B byto uzywane zbyt intensywnie lub ze PN AU AR
kod ,E4". AN iy czasie, zwiekszy¢ czas przerwy lub zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikow. Jeli usterka
zbyt duza iloscia sktadnikow. ’ L h . -
nadal wystepuje, zgtosic¢ sie do punktu serwisowego, podajac wyswietlony
kod btedu.
Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia na 30 minut, a nastepnie wylaczy¢
- . jeiwlaczy¢ ponownie za pomoca przetacznika gtownego (0/1). Upewnic
Wyswietlany jest . C o L e A
,, Przegrzany czujnik temperatury. sie, ze skfadniki s3 gotowane z uzyciem minimalnej iloéci ttuszczu lub
kod,E5". o i " ” !
wody, w zaleznosci od przepisu. Jesli problem nadal wystepuje, oddac
urzadzenie do punktu serwisowego, podajac wyswietlony kod btedu.
\é\(l)):jsm&e}lanyjest Awaria urzadzenia. Zgtosic sie do punktu serwisowego, podajac wyswietlony kod btedu.
Wyswietlany jest -~ Zgtosi¢ urzadzenie do punktu serwisowego, podajac wyswietlony
kod E7" Blad wazenia. kod bledu.
Ekran jest Urzadzenie znajduje sie w trybie [ Nacisnac przycisk ,Start/Stop” (C5) , aby wyjs¢ z tego trybu. Jesli
wylaczony. gotowosci. problem nie ustapi, oddac urzadzenie do punktu serwisowego.

Urzadzenie nadal nie dziata?

Skontaktowac sie z autoryzowanym punktem serwisowym (patrz lista w ksiazeczce serwisowej).
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RECYKLING B 00 )

¢ Utylizacja opakowania i urzadzenia

@Y Opakowanie skiada sig z materiatow bezpiecznych dla Srodowiska i dlatego mozna je utylizowac zgodnie z
'. 9 lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji.
W celu utylizacji urzadzenia nalezy zwrdci¢ sie do odpowiedniego punktu w swojej okolicy.

e Koniec okresu eksploatacji produktéw elektronicznych lub elektrycznych:
Dbaj o srodowisko!

(® Urzadzenie zawiera wartosciowe materialy, ktdre mozna odzyska¢ lub poddac recyklingowi.

= Nalezy pozostawic je w punkcie zbidrki odpaddéw w celu ich przetworzenia.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD:

Seguridad personal

* Lee el manual de instrucciones
detenidamente antes de usar el aparato
por primera vez y consérvalo en un
lugar seguro. El fabricante no aceptara
ninguna responsabilidad en caso de un
uso que no cumpla con las instrucciones.

* Desconecta siempre el aparato del
suministro eléctrico cuando vayas a
dejarlo desatendido, asi como antes
de instalar, desmontar o proceder a su
limpieza.

* No permitas que los nifios utilicen el
aparato sin supervision.

® | 0s nifos no deben usar este aparato.
Mantén el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios.

* Mantén el aparato fuera del alcance de
los nifios.

e Al utilizar el aparato,
& algunas piezas se
calientan (tapodn,

recipiente de acero
inoxidable, tapa, accesorios, cesto de
coccion al vapor interior y exterior).
Esto puede producir quemaduras.
Manipula el aparato por las piezas de
plastico frias (asa, base).

* Las superficies accesibles pueden estar
calientes cuando el aparato esta en
funcionamiento.

* Este aparato no ha sido disefado para
ser utilizado junto con un temporizador
externo o un sistema independiente de
control a distancia.

* No utilices el aparato si no funciona
correctamente, si esta danado o si
el cable eléctrico o el enchufe estén
dafnados. Para evitar cualquier riesgo
de peligro, el cable eléctrico debe
sustituirse en un servicio técnico oficial
(consulta la lista del folleto de servicio
técnico).

* El aparato no debe sumergirse en agua.
No pongas el motor (C) bajo un chorro
deagua.

*Este aparato estd disefado
exclusivamente para su uso en
interiores y ambientes domésticos,
a una altitud inferior a 2000 m.
El fabricante no acepta ninguna
responsabilidad y se reserva el derecho
de anular la garantia en caso de uso
comercial 0 inapropiado, 0 si no se han
seguido las instrucciones.

* E| aparato no se ha disefiado para
utilizarse en los siguientes casos,
los cuales no estén cubiertos por la
garantia:
~ Areas de cocina para el personal en

tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo.

- Uso por parte del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo.

- Engranjas.

- Uso por parte de los clientes en
hoteles, moteles y otros entornos
residenciales.

- Uso en hostales o habitaciones de
huéspedes.
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* ADVERTENCIA: El aparato emite
vapor, lo que puede provocar
quemaduras.

¢ Manipula la tapa con precaucion por
las asas o el tapdn (con guantes o un
agarrador).

* No utilices el aparato si la junta no
esta colocada correctamente en la
parte inferior de la tapa o si la parte
inferior de la tapa no esta colocada
correctamente en la tapa. El aparato
debe funcionar con el tapon
insertado en la abertura de la tapa
(excepto cuando haya instrucciones
especificas para una receta).

* Después de utilizar el aparato en
el modo de coccidn, quita el tapon
medidor para dejar salir el vapor y
espera a que se disperse antes de
abrir la tapa.

ADVERTENCIA: Se pueden producir
lesiones si el aparato se utiliza
incorrectamente.

Ten cuidado con los bordes de la
cuchilla (B1) al limpiarlos y al vaciar
el recipiente, estan extremadamente
afilados.

Ten cuidado al verter liquido caliente
en el recipiente, ya que puede salirse
del aparato debido a una ebullicion
repentina.

ADVERTENCIA: Ten cuidado al
manipular el aparato (limpieza,
llenado y vertido): aseguirate de
que no se derrama liquido sobre los
conectores.

ADVERTENCIA: La superficie del
elemento calefactor puede conservar
el calor residual después de su uso.
Aseguirate de tocar unicamente el
asa del recipiente y el tapon medidor
mientras se calienta el aparato y hasta
que se haya enfriado por completo.
Consulta el manual de instrucciones
para ajustar las velocidades y los
tiempos de funcionamiento con cada
accesorio y programa.
Consulta el manual de instrucciones
para obtener mas informacién sobre
el montaje y la colocacion de los
accesorios en el aparato.
Consulta el manual de instrucciones
para obtener mas informacién sobre
la limpieza y el mantenimiento del
aparato.
Sigue siempre las instrucciones de
limpieza para limpiar el aparato.
¢ Desenchufa el aparato.
* No limpies el aparato si atin esta caliente.
® Usa un pafo hlimedo o una esponja.
* Nunca introduzcas el aparato en agua ni
lo pongas bajo un chorro de agua.

®

Conexion eléctrica

* E| aparato debe estar conectado a una
toma de corriente con conexion a tierra.

* El aparato esta disefiado para funcionar
Unicamente con corriente alterna.
Comprueba que el voltaje de la red
coincide con el voltaje indicado en la
placa de identificacion del aparato.

* Cualquier error de conexién anula la
garantia.

* No tires nunca del cable para
desenchufar el aparato.

* No coloques el aparato ni el cable
eléctrico cerca de las piezas que
conducen el calor del aparato o en
contacto con ellas, ni cerca de una
fuente de calor o sobre un borde afilado.

* Desconecta siempre el aparato del
suministro eléctrico cuando vayas a
dejarlo desatendido, asi como antes
de instalar, desmontar o proceder a su
limpieza.

* Mantén el cable eléctrico fuera del
alcance de los nifios y no lo dejes cerca
de las piezas calientes del aparato
0 en contacto con ellas, ni cerca de
una fuente de calor o en un dngulo
pronunciado.

* No sumerjas el aparato, el cable eléctrico
o el enchufe en ningun liquido.

Uso incorrecto

* No utilices el aparato si no funciona
correctamente o si esta danado.
Llévalo a un servicio técnico oficial
(consulta la lista del folleto del
servicio técnico).

* No toques la tapa hasta que el
aparato se haya detenido por
completo (boton de parada);
espera hasta que los alimentos que
se estan mezclando hayan dejado
de moverse antes de retirar el
recipiente de la base.

* No utilices nunca el recipiente sin
ingredientes o solo con productos
secos en el modo de calor.

* Afade siempre primero los
ingredientes sélidos al recipiente
antes de anadir ingredientes liquidos
(consulta la fig. 8), no superes
la marca "MAX" del interior del
recipiente (consulta la fig. 8). Si el
recipiente esta demasiado lleno,
puede derramarse agua hirviendo.

* Nota: Durante el programa de coccion al
vapor, asegurate de afadir 0,7 litros de
agua (consulta la fig. 5.1-5.2).

* No introduzcas los dedos ni ningun
otro objeto en el recipiente mientras el
aparato esté en funcionamiento.

* No utilices el recipiente como
contenedor (para conservar, congelar o
esterilizar).

¢ Coloca el aparato sobre una superficie

©
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estable y resistente al calor que esté
limpiay seca.

* No coloques el aparato cerca de paredes
0 armarios, ya que el vapor podria
producir dafos.

* No coloques el aparato cerca de
una fuente de calor que esté en
funcionamiento (placa de coccion,
electrodomésticos, etc.).

* No cubras la tapa con un pafio u otro
objeto y no intentes obstruir la abertura
de la tapa; utiliza siempre el tapdn
medidor.

* No dejes que el pelo, una bufanda,
una corbata, etc. cuelguen sobre el
recipiente mientras el aparato esté en
funcionamiento.

* No metas los accesorios en el
microondas.

* No uses el aparato en exteriores.

* No superes la cantidad maxima indicada
en las instrucciones.

* E| aparato solo debe limpiarse una vez
que se haya enfriado.

* No coloques nunca el recipiente en el
congelador para que se enfrie; utiliza
siempre el frigorifico.

SOLO FUERA DE EUROPA

® Este aparato no debe ser usado por
personas (esto incluye nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales limitadas, o sin experiencia
0 conocimientos, salvo que estén bajo

supervision o que reciban instrucciones
relacionadas con el uso del aparato
por otra persona responsable de su
seguridad.

* Se recomienda vigilar a los nifios para
asegurarte de que no juegan con el
aparato.

SOLO EN EUROPA:

* Solo al calentar: Este aparato puede
ser utilizado por nifios mayores de 8
anos, siempre que estén debidamente
supervisados o que hayan recibido
instrucciones sobre como utilizar
el aparato de forma segura y sean
plenamente conscientes de los peligros
que implica. Los nifios no deben realizar
la limpieza ni el mantenimiento del
usuario, a menos que tengan mas de 8
anos y estén bajo la supervision de un
adulto.

* Al utilizar la mezcladora o la batidora:
Los nifios no deben usar este aparato.
Mantén el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifos.

* Solo al calentar: Mantén el aparato y
el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

® | os nifios no deben usar el aparato
como juguete.

* Este aparato lo pueden utilizar personas
con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales limitadas, o con falta de
experiencia o de conocimiento, siempre
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que estén supervisadas o hayan recibido
instrucciones para utilizar el aparato de
forma segura y comprendan los posibles
peligros.

SERVICIO POSTVENTA

* Por tu seguridad, no utilices accesorios
0 piezas de repuesto distintas a las
suministradas por los centros de servicio
postventa autorizados.

* Cualquier operacion que no sea de
limpieza 0 mantenimiento rutinario
debe ser realizada por un servicio
técnico oficial.

¢ Consulta la tabla "Qué hacer si el aparato
no funciona" al final del manual de
instrucciones.

COCINAR ALIMENTOS

Para asegurarte de que todos los

ingredientes se cocinan bien y evitar la

contaminacion bacteriana, debes respetar
los tiempos y temperaturas minimos en
funcion del alimento:

* Para garantizar que la carne de ternera,
cerdo y aves se pasteurizan, deben
alcanzar los 75°Cen el centro del alimento
durante al menos dos minutos.

* Para garantizar que los huevos y los
productos con huevo se pasteurizan,
deben alcanzar los 75°C en el centro del
alimento durante al menos dos minutos.

* Para garantizar que las verduras se

pasteurizan, deben alcanzar los 65°C en
el centro del alimento durante al menos
dos minutos.

* Para garantizar que el pescado y el
marisco se pasteurizan, deben alcanzar
los 65°C en el centro del alimento
durante al menos dos minutos.

/"\ Precaucion:

Las personas delicadas como las mujeres
embarazadas, los nifios pequefos,
las personas mayores y las personas
inmunodeprimidas deben tener en cuenta
que algunas de las recetas no cocinan
el ingrediente lo suficiente como para
eliminar todos los riesgos para la salud
producidos por las bacterias.

®



Gracias por elegir este aparato, disefiado exclusivamente para la preparacién de alimentos y para uso doméstico en

interiores.

El disefio del producto estd sujeto a cambios. Sin embargo, el funcionamiento del aparato sera el mismo y sequira siendo
compatible con las sugerencias de recetas incluidas en el libro de recetas.

(=]

Este folleto contiene algunos consejos para sacar el maximo partido al aparato: preparar salsas, sopas,
quisos, platos al vapor, masas/bizcochos y postres.

DESCRIPCION DEL APARATO:
A Conjunto de la tapa

®

A1 Tapdn medidor
A2Tapa

A3 Parte inferior de la tapa
A4 Junta

B Conjunto del recipiente

B1 Cuchilla

B2 Junta

B3 Botdn de bloqueo

B4 Anillo de bloqueo

B5 Recipiente de acero inoxidable

CBase del motor

C1 Motor

C2 Pantalla

C3 Boton Inicio/stop

C4 Béscula

C5 Interruptor Inicio/stop (0/1)

D Accesorios

D1 Mezcladora

D2 Cesto de coccion al vapor interior
D3 Montador de claras

D4 Espétula

DATOS TECNICOS DEL APARATO:

Potencia:

E Cesto de coccion al vapor exterior

E1Tapa

E2 Bandeja

E3 Base del cesto de coccidn al vapor
C2 Pantalla

€2.1 Indicacion de los ajustes de la receta en
curso

C2.2 Selector de temperatura
€2.3 Selector de velocidad
C2.4 Selector de tiempo
C2.5 Pulsacion

C2.6 Stop

€2.7 Inicio/Pausa

2.8 Programas automaticos
€2.9 Pagina de inicio

€2.10 Buscar

C2.11 Favoritos

€2.12 Modo manual

€2.13 Bascula

C2.14 Pardmetros

Motor de 500 W + calor de 1000 W

Rango de temperatura:

30°Ca120°C
Ajustable en incrementos de 5°C.

Tiempo de funcionamiento:

hasta 2 horas

Numero de velocidades:

12 velocidades + pulsacion

®

INTRODUCCION
Antes del primer uso:

Lee atentamente este manual de instrucciones. Contiene
algunos consejos para sacar el méximo partido a su
aparato: preparar guisos, sopas, platos al vapor, postres y
salsas, asi como pesar los ingredientes.

Guardalo para consultarlo mas adelante. El fabricante no
aceptard ninguna responsabilidad en caso de un uso que
no cumpla con las instrucciones.

Asegurate de retirar todo el embalaje y las pegatinas del
producto.

Limpia las distintas piezas (el conjunto de la tapa, el
conjunto del recipiente y los accesorios) con agua
jabonosa. (Consulta la seccién LIMPIEZA en este manual
de instrucciones).

Precaucion: la base del motor no debe sumergirse en
agua.

Primeros pasos con el aparato:

El aparato tiene un cable eléctrico. Conecta el cable
eléctrico a la toma de corriente y pulsa el interruptor (C5)
situado en el lado inferior derecho del motor. (Consulta
lafig. 6)

Preparacion del recipiente y los accesorios:

Saca el recipiente de la base del aparato tomando el asa
con una mano y pulsando el botdn de desbloqueo (B3).
Puedes utilizar la otra mano para levantar el recipiente
(consulta la fig. 11). Abre la tapa. Si es necesario,
coloca el accesorio elegido sobre las cuchillas. Afiade los
ingredientes. Cierra la tapa.

Utiliza el asa para volver a colocar el recipiente en la base
del aparato y, a continuacion, inicia el programa deseado.

Para usar el cesto de coccién al vapor interior o exterior,
llena primero el recipiente con agua hasta la marca de
vapor (consulta la fig. 5.1-5.2).

Precaucion: No muevas nunca el recipiente con el asa
de la tapa; utiliza siempre el asa del recipiente para
transportarlo (consulta la fig. 19.1-19.2)

Instalacion del conjunto de la tapa:

La tapa del producto consta de tres partes: la tapa, la parte
inferior de la tapa y la junta de estanqueidad.

Estas tres piezas se suministran ensambladas. Se pueden
separar para facilitar la limpieza de la tapa. (Consulta la
fig. 13y 14).

Ten en cuenta que no puedes desbloquear la tapa
cuando el recipiente esta en la base del motor. Para
abrir la tapa, debes quitar el recipiente de la base del
motor.

La tapa solo debe colocarse si la junta esta
correctamente colocada (consulta la fig. 9.1) en
la parte inferior de la tapa y esta bien fijadaa la tapa.
(Consulta la fig. 16-17).

ENCENDIDO DEL APARATO

El aparato solo funcionard si el recipiente estd
correctamente colocado en la base del motor con el
conjunto de la tapa bien colocado. Si el recipiente no
estd colocado correctamente en la base del motor, se
mostrard el codigo de error E3. Cuando manipules el
recipiente durante una receta, retiralo de la base del
motor sujetdndolo con una mano. Si el recipiente estd
lleno, coloca la otra mano en la zona de agarre de la parte
posterior de la tapa para facilitar la tarea. (Consulta la fig.
11).

Enciende tu Click&Cook con el interruptor 0/I(consulta
la fig. 6). A continuacion, consulta la seccion "Guia del
usuario” de los ajustes €23 Guiate por las instrucciones
que aparecen en la pantalla.



Estos accesorios también incluyen zonas de agarre para facilitar su uso durante la preparacion de recetas.

ACCESORIOS

El aparato incluye los siguientes accesorios:

Para preparaciones liquidas, recomendamos no superar el nivel = (1,5 1) que se indica en el recipiente.
_-n Para la coccidn al vapor, te recomendamos que respetes el nivel W (0,7 1) que se muestra en el recipiente y que utilices el
programa de vapor alto o de vapor suave en funcion del cesto que estés utilizando.

Mezclar sopas Sopa 10 2min

Nunca superes el nivel MAX (2 I) marcado en el recipiente.

- 100°C
5 Mezclar purés de fruta 10 20seg
v
3 Mezdar batd 12| 2min : USO DEL APARATO B
= Trocear cebollas ): 6 10 seg - . L . . .
g Click&Cook es un robot de cocina inteligente que te ayuda a triunfar con cada plato. Ofrece cientos de recetas gratuitas,
Trocear carne 12 15seg - disponibles con solo tocar la pantalla.
Trocear pescado 12 10seg 5009 - Con su intuitiva e interactiva pantalla tactil, podras preparar una amplia variedad de platos en un tiempo récord.
vt | Bietn 3 12 min 5°°g‘3j°° )9 de ] Click&Cook se encarga de preparar, mezclar y cocinar los ingredientes. Te guia paso a paso por todas las fases de las @
arina
o r .
= Amasar masa de pan Pan 4 3min 8009 (500 g de e_CEtaS ) L .
€ blanco harina) Sigue los pasos: jno podria ser mas rapido ni mas facill
¥
5 Amas?rlmasa de pan . N 3min 5003 (3.50)9 de ) Enciende Click&Cook con el interruptor 0/1 (C5) y sigue las instrucciones que aparecen en la pantalla.
g especia arina) ., .
H] Amasar masa quebrada, . 750 g (400 g de + Eleccion de idioma
- Pan 4 3min . - . s . . -
£ masa de galletas harina) La primera vez que utilices el aparato, accederas a los ajustes de idioma.
= Masa de bizcocho, gofres . . .
y crépes ’ Bizcocho 5 2min 30 seg 1,2kg - Una vez completado este paso, se mostrard una pantalla de bienvenida.
) i Los siguientes iconos siempre apareceran en la pantalla:
Picar hielo 10 cubitos 9 preap p

=0: | wm | X659 (250g) ) ,
ﬁ ; Q Acceder a las categorias de recetas
12 30seg 5009 - . .
Q_Buscar recetas (por nombre o ingrediente)

Huevos batidos 4 4min 5 claras de huevo - @Encontrar tus recetas favoritas

Picar frutos secos

]
8 2 ~: -
s £ Salsa (bechamel) n - e o 90°C Usar el modo manual y acceder a los programas automaticos
o - (- . .
§ L:’ :l’lavonesa : 2mm g,-: : - Pesar los ingredientes
] ata tad = min ¥ .
& $03 Ajustes del aparato
Puré de patatas 4 1 min 1L
— FUNCIONES DEL PRODUCTO
g Platos salteados 1 5 min 3009 120°C El aparato Click&Cook esté repleto de funciones que te ayudaran a inspirarte a diario para que cada plato sea un éxito.
= ,
g Guisos Estofado 0 2horas 21 100°C * Busqueda de recetas Q :
= ) ) . Puedes buscar recetas con la funcién "Buscar" desde la pantalla de inicio. Busca por plato o ingrediente.
Risottos Risotto 1 21 min 1,4kg 95°C
+ Favoritos @
Coccion al vapor vapor suave - 5260 min 8009 100°C o o L. ., .
_ 5 Puedes acceder a la funcion "Favoritos" desde la pantalla de inicio. Esta funcion te permite encontrar las recetas que has
5 8
Q. o . .
E g Sopa con tropezones Sopa 10 _— 2 . guardado previamente como favoritas.
< Para guardar una receta en tus favoritos, haz clic en el icono "Favoritos" que aparece en la lista de recetas o en las recetas.
8 Al'hacer clic en él, el icono se volvera rojo.
8 5 Coccién al vapor de Puedes eliminar recetas de Favoritos haciendo clic de nuevo en el icono "Favoritos'.
% K] verduras, carne o vapor alto - 5a60min 1,2kg 120°C + Receta en curso
= & pescado urso.

Esta indicacion muestra los ajustes de la receta actual. Si haces clic en él, podra volver a ver el paso actual.

Podras navegar libremente por los mends del aparato mientras preparas la receta.

® ®



MODO DEPROGRAMA AUTOMATICO

1-En la pantalla de inicio, pulsa <] .

2- Haz clic en Auto (C2.8) para mostrar los 10 programas automaticos.

3- Selecciona el programa que desees. Los ajustes preprogramados se mostraran en la pantalla (puedes modificarlos
segun la tabla que aparece a continuacion). Sigue las instrucciones que aparecen en la pantalla y, a continuacion,
pulsa "Inicio".

4- Cuando se inicia un programa automético, tienes la opcion de poner en pausa el aparato pulsando el botén "Pausa”
en la pantalla (C2.7) o usar el botdn "Inicio/stop” (C3). El programa automético se pone en pausa; puedes reiniciarlo
pulsando de nuevo "Inicio". Si has introducido un programa incorrecto y deseas cancelarlo, haz clic en "Stop" en la
pantalla (C2.6) o pulsa el botén "Inicio/stop” del aparato durante dos segundos (C3).

5- Cuando el programa finalice, el aparato emitira un pitido.

Al final del programa automatico para salsas, el aparato emitira un pitido y el motor seguiré funcionando a la velocidad

1 para evitar que la mezcla se adhiera al fondo del recipiente. A continuacion, la pantalla mostrara una temperatura de

-°Cy se iniciard automaticamente un temporizador de cuenta atras de 30 minutos. Al final de la cuenta atrés, el aparato

emitird un pitido y se detendrd. Si deseas detener este modo, haz clic en "Stop" en la pantalla (C2.6) o pulsa el boton

"Inicio/stop" del aparato durante dos segundos (C3).

USO DEL CESTO DE COCCION AL VAPOR

Los tiempos de coccion proporcionados son orientativos,
en la mayoria de los casos son un indicador fiable de los
tiempos de coccion.

Sin embargo, algunos factores afectaran a los tiempos de
coccion:

- eltamafo de las verduras (picadas o enteras)

- lacantidad de ingredientes en el cesto
- lavariedady lo maduras que estén las verduras

- la cantidad de agua del recipiente, que debe
corresponderse con las marcas de vapor

Silos alimentos no se cocinan lo suficiente, puedes anadir
mas tiempo de coccion, pero recuerda ajustar el nivel de
agua a las marcas de vapor.

MAS INFORMACION SOBRE LOS PROGRAMAS AUTOMATICOS DISPONIBLES:

Temperat.ura Velocidad predeterminada T|empf)
Programas predeterminada (ajustable) predeterminado
(ajustable) ) (ajustable)
Velocidad lenta 35 minutos
Sopa (P1) 100°C en Ig cocciény me;cla (25 min 245 min)
2 minutos tras cocinar
salsa (P2) 85°C Velocidad predeterminada 1 10 minutos
(60°Ca 105°C) (velocidad 1 a velocidad 4) (1 mina 60 min)
. Velocidad 3 intermitente para 8 minutos
Brioche (P3) / masa con levadura (brioche, etc.) (5sega 12 min)
Velocidad 4 continua para 3 minutos
Pan / . :
masa pesada (pan, reposteria, etc.) (5seg a3 min)
Bizcocho / Velocidad 5 continua para 2 minutos y 30 segundos
masas ligeras (bizcocho, etc.) (5seg a2 min 30 seqg)
100°C ) . . 1 hora
Estofado (P6) (80°C 2 100°C) Velocidad lenta intermitente (1 mina 120 min)
. 100°C . . . 1 hora
Risotto (P7) (80°C 2 100°C) Velocidad 1 intermitente (1 mina 120 min)
100°C 30 minutos
Vapor suave (P8) Cesto de coccidn al / ; ;
. (5 mina 60 min)
vapor interior
120 30 minutos
Vapor alto (P9) Cesto de coccidn al / ; )
. (5 min a 60 min)
vapor exterior
Enjuagar 80°C Velocidad 8 5 minutos

®

Cantidades maximas para el programa de vapor
. - Cesto de coccion al vapor interior Cesto de coccion al vapor exterior
Nivel de agua en el recipiente
700 ml
m Cantidad max. Tiempo de coccion Cantidad max. Tiempo de coccion

Zanahorias picadas 7009 35 minutos Tkg 45 minutos
Dados de calabacin 6009 25 minutos Tkg 35 minutos
Trozos de brdcoli 4009 20 minutos 6009 30 minutos
Trozos de coliflor 4009 25 minutos 1kg 35 minutos
Puerros troceados (parte blanca) 4009 30 minutos 8009 40 minutos
Rodajas de pimiento rojo o verde 4009 20 minutos 6009 30 minutos
Dados de patata 800g 30 minutos 12kg 40 minutos
Fietes de pescado fresco o 5009 15 minutos 1kg 25 minutos
descongelado
Pescado entero fresco o 800g 30 minutos
congelado
Mejillones 15kg 30 minutos
Gambas enteras o descongeladas 5009 15 minutos 8009 25 minutos
Pechuga de pollo 5009 25 minutos 1kg 35 minutos
Filetes de cerdo 5009 30 minutos kg 45 minutos

Algunas recetas pueden provocar un rebose inesperado debido a la formacion de burbujas, especialmente
cuando se utilizan verduras congeladas. En este caso, deberas reducir los volimenes.



MoDO MANUAL ([l

Puede personalizar los ajustes de velocidad, temperatura y tiempo de coccion de Click&Cook para tus propias recetas.

@ :selecciona la velocidad del motor, hasta 12 velocidades progresivas y continuas.

&5 : Selecciona la temperatura de coccion entre 30 °Cy 120 °C.
@ : selecciona el tiempo de funcionamiento, hasta 120 minutos de uso continuo.

Selector de "Pulsacion": para un funcionamiento rapido sin tocar los ajustes.

1- En la pantalla de inicio, pulsa ck . La pantalla mostrara los tres selectores de ajuste de coccion [velocidad,
temperatura, tiempo).

2- A continuacidn, cambia los ajustes utilizando los selectores. Pulsa el selector deseado y ajustalo con el cursor
o los botones +/-. Por motivos de seguridad, no es posible modificar la temperatura sin modificar el tiempo de
coccion.

3- Cuando estén listos todos los ajustes, pulsa "Inicio” (C2.7). Cuando el aparato se pone en marcha, el piloto
blanco que rodea el botdn “Inicio/stop” se atentia para mostrar que el programa esté en marcha. Tienes la opcion
de poner en pausa el aparato en cualquier momento pulsando “Pausa” (C2.7) o “Inicio/stop" [C3). EL programa se
pone en pausa y el piloto blanco permanece encendido. Puedes reiniciarlo pulsando de nuevo “Inicio” (C2.7) 0 el
botdn “Inicio/stop" (C3). Si has introducido un programa incorrecto y deseas cancelarlo, haz clic en "Stop” en la
pantalla (C2.6) o pulsa el boton “Inicio/stop” del aparato durante dos sequndos (C3).

4- Cuando el programa finalice, el aparato emitira un pitido.

Funcion de pulsacion

Pulsa "Pulsacion" (C2.5) con pulsaciones sucesivas. La pantalla mostrara el tiempo de funcionamiento. Por motivos de
seguridad, esta funcion no esta disponible para preparaciones por encima de 60°C.

BASCULA INTEGRADA.

* Pulsa 5\ parainiciar la funcion de bascula.

o Coloca el recipiente del aparato o cualquier otro
recipiente sobre la bascula.

* Para ajustar la bascula, haz clic en el botén "Establecer.
La pantalla mostraré 0 g.

e Sigue anadiendo los ingredientes hasta llegar a la
cantidad deseada.

® Para salir del modo de béscula, pulsa fuera de la
ventana de béscula.

e Esta bascula te permitird pesar los ingredientes
rodeando al gramo, hasta 5 kg. Para liquidos, utiliza el
tapon medidor(A1).

AJUSTES 552

o Puedes utilizar la bascula mientras el aparato estd en
uso 0 como accesorio independiente cuando no estés
cocinando con el aparato.

Precaucion

¢ Si hay demasiado peso en la bascula, la pantalla
mostrard "Sobrecarga'.

Puedes acceder a la funcion "Ajustes" desde la pantalla de inicio.

Esta funcion permite:

- cambiar el idioma

-acceder a la guia del usuario en cualquier momento
- modificar el brillo de la pantalla

- restablecer los ajustes (eliminar favoritos, seleccion de idioma, brillo predeterminado).

IMPORTANTE: DISPOSITIVO ENTRANDO EN MODO DE SEGURIDAD (E4) )

De serie, el aparato esta equipado con dispositivos
electronicos de proteccion del motor para garantizar
una larga vida util. Este sistema de seguridad
electronico protege el motor de un uso anémalo, lo que
significa que el motor esta completamente protegido.

En determinadas condiciones de funcionamiento muy
extremasoconrecetaspersonales(obtenidaseninternetoen
cualquier otro lugar) que no cumplan las recomendaciones
del manual (consulta la seccion "ACCESORIOS" y el
apartado sobre volimenes potencialmente demasiado
grandes, tiempos de funcionamiento inusualmente largos
o tiempo insuficiente permitido entre recetas), el sistema
de proteccion electronica se activard para proteger el
motor. Si esto ocurre, el aparato se detendrd y aparecera
"E4" en la pantalla para indicar que el aparato no funciona
temporalmente.

STANDBY:

Si aparece "E4" en la pantalla y el aparato deja de

funcionar, procede de la siguiente manera:

¢ Deja el aparato enchufado y el interruptor 0/1 (C5) en la
posicion 1 "ENCENDIDO".

¢ Consultalasrecomendaciones del manual para modificar
los ajustes del programa (en la seccion "ACCESORIOS"
hay informacion sobre las cantidades de ingredientes/
tiempo de coccion/temperatura/tipo de accesorio).

¢ Espera media hora a que el motor se enfrie.

¢ Apaga el aparato con el interruptor y, a continuacion,
vuelve a encenderlo para utilizar el aparato.

El aparato estaré preparado para utilizarlo de nuevo.

Nuestro departamento de atencion al cliente estd

disponible en caso de cualquier pregunta (consulta la

informacién de contacto en el folleto de garantia).

El aparato pasa al modo standby después de cinco minutos de inactividad. Sonaré una alarma para avisarte de que la

pantalla estd en modo standby.

Para salir del modo de espera, pulsa el botén "Inicio/stop” (C3).

®

®



LIMPIEZA DEL APARATO

El aparato no debe sumergirse en agua. No pongas el
motor (C) bajo un chorro de agua.

Después de cada uso, desenchufa el aparato.

Limpia el recipiente inmediatamente después de su
uso. Puedes utilizar el programa automatico "Enjuagar"
para prelavar el recipiente.

Saca el recipiente de la base del motor del aparato
tomando el asa con una mano y pulsando el botén de
desbloqueo (B3) (consulta la fig. 11).

Coloca el recipiente en una superficie plana.
Desbloquea la tapa girandola hacia la derecha. Quitala
tapa con cuidado. (Consulta la fig. 1-2).

Las piezas de la tapa (junta, parte inferior de la tapa
y tapa) se pueden desmontar. Cuando las piezas se
enfrien, suelta la parte inferior de la tapa presionando
los dos pasadores de la tapa mientras tiras de la parte
inferior de la tapa (consulta la fig. 13).

Ten cuidado al manipular las cuchillas, ya que
tienen bordes extremadamente afilados.

Cuando se enfrien las piezas:

- Desmonta las cuchillas desenroscando el anillo
(consulta la fig. 12.1) bajo el recipiente, teniendo
cuidado de no cortarte.

- Limpia el recipiente, las cuchillas y los accesorios con
una esponja y agua jabonosa templada.

Enjuaga todas las piezas bajo el grifo.

En caso de que haya depdsitos de cal en el recipiente
0 marcas, utiliza un estropajo empapado en vinagre

blanco o productos de limpieza adecuados para acero
inoxidable.

¢ Sj hay alimentos pegados en el recipiente, sumérgelo
durante varias horas en agua con lavavajillas liquido y
elimina cualquier residuo con la espétula (D4) o con el
estropajo.

¢ |impia el motor (C1) con un pafio hlimedo. Seca con
cuidado.

e Para facilitar la limpieza, ten en cuenta que el
conjunto de la tapa y los accesorios se pueden lavar
en el lavavajillas, pero no el recipiente y las cuchillas.
(Consulta la fig. 15).

® Los accesorios, las cuchillas desmontables y los
componentes de la tapa pueden mancharse
ligeramente cuando se utilizan determinados
ingredientes (curry, zumo de zanahoria, etc.). Esto no
supone ningun riesgo para la salud y no afectara al
funcionamiento del aparato.

* Antes de utilizar el conjunto del recipiente (B),
asegurate siempre de que los contactos eléctricos que
hay debajo del recipiente estan limpios y secos.

* Para evitar que la cuchilla (B1) se dafie, no la dejes en
remojo durante mucho tiempo.

USO DEL APARATO

Para que sea mas fcil guardar el aparato, coloca el cesto
de coccion al vapor interior dentro del recipiente y los dos
accesorios para mezclar y montar claras el cesto. Después,
cierra la tapa.

{QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

elevado o los trozos son demasiado
duros o0 demasiado grandes.

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
| volgmen de los ingredientes es Reduce la cantidad de ingredientes.
excesivo.
La junta de sellado est sucia. Coloca lajunta de sellado (A4) en la parte inferior de la tapa (A3) encaja esta
en latapa (A2) (consulta la fig. 16).
) La junta de sellado esta dafada o | Cambia la junta, ponte en contacto con un centro de servicio técnico
lFugas atravésde | desqastada. autorizado.
atapa. Comprueba que estas utilizando el accesorio recomendado.
Accesorio incorrecto. Importante: No superes la velocidad 4 con el accesorio para montar claras
nila velocidad 1 con la mezcladora.
Falta la parte inferior de latapa. | Encaja la parte inferior de la tapa con la junta en su lugar.
Ic.(a)g:lerlttaa(BZ) noestd en la posicion Coloca la junta correctamente.
f:g;izrt]?eves del La junta (B2) estd desgastada. Ponte en contacto con un servicio técnico oficial.
' El anillo de bloqueo no esta :
correctamente blogueado. Bloquea el anillo correctamente. (Consulta la fig. 18-1y 18-2).
Esto puede ocurrir la primera vez
que utilices el aparato, si el motor se
Olor procedente sobrecarga debido a que el volumen | Deja que el motor se enfrie (unos 30 minutos) y reduce el volumen de
del motor. de los ingredientes es demasiado | ingredientes del recipiente.

Las cuchillas tienen

Los trozos de alimentos son

dificultades para demasiado grandes o demasiado | Reduce el tamafio o el volumen de ingredientes. Afiade liquido.

| girar. duros.

Aparece "E1". Fallo del producto. Informa al servicio postventa e indica el error que se muestra.

- . Saca el recipiente del motor y vuelve a colocarlo con la tapa correctamente
El recipiente no esté en el motor o bloqueada
Aparece "E2". no estd colocado correctamente 109 ST . s
Si el fallo continua, informa al servicio postventa e indica el error que se
en el motor.
muestra.
Saca el recipiente del motor, bloquea la tapa correctamente y vuelve a
Aparece "E3". La tapa no estd bien bloqueada. | colocarlo en el motor. Si el fallo continta, informa al servicio postventa e
indica el error que se muestra.
Deja reposar el aparato durante 30 minutos y, a continuacién, apagalo
El aparato se ha sobrecalentado. ja rep p ; 1utos ¥,  apagalo y
o vuelve a encenderlo con el interruptor principal (0/1). Reduce la cantidad de
o El aparato se ha utilizado de forma | . f - )

Aparece "E4". . ) ) ingredientes en el recipiente. Si el error vuelve a aparecer pronto, aumenta
muy intensiva o con demasiados | 7. P ) h )
inaredientes el tiempo de reposo o reduce atn mas el volumen de los ingredientes. Si el

9 ' fallo continda, informa al servicio postventa e indica el error que se muestra.
Deja que el aparato se enfrie durante 30 minutos y, a continuacion, apagalo
y vuelve a encenderlo con el interruptor principal (0/1). Asegurate de
- El sensor de temperatura se ha ) . h o , -

Aparece "E5 cocinar los ingredientes con un minimo de grasa o agua, segun la receta. Si

sobrecalentado. -~ o "
el problema continta, lleva el aparato al servicio postventa e indica el error
que se muestra.

Aparece "E6". Fallo del producto. Informa al servicio postventa e indica el error que se muestra.

Aparece "E7". Fallo de la béscula. Informa al servicio postventa e indica el error que se muestra.

La pantalla esta

apagada.

El aparato estd en standby.

Pulsa el botdn "Inicio/stop" (C5) para salir de este modo. Si el problema
continda, lleva el aparato inmediatamente al servicio postventa.

¢El aparato sigue sin funcionar?

Ponte en contacto con el servicio técnico oficial (consulta el folleto del servicio técnico).

@




RECICLAJE B 00 )

¢ Desechado del embalaje y el aparato

@Y  Elembalaje estd compuesto de materiales seguros para el medioambiente y, por lo tanto, se puede desechar
" de acuerdo con las medidas de reciclaje vigentes en tu zona.

Para desechar el aparato, ponte en contacto con el servicio adecuado de tu zona.

* Productos electronicos o eléctricos al final de su vida dtil:
iPiensa en el medioambiente!

@Este aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.

—
@ ) Déjalo en un punto de recogida para su procesamiento.

INSTRUCOES DE SEGURANGA:

Relativamente a seguranca do utilizador

®eia 0 manual de instrucoes
atentamente antes de utilizar o seu
aparelho pela primeira vez e guarde-o
num local seguro. O fabricante nao se
responsabiliza por uma utilizacao que
nao esteja em conformidade com o
manual de instrugoes.

* Desligue sempre o aparelho da corrente

se 0 deixar sem supervisao e antes de

proceder a montagem, desmontagem e

limpeza.

Nao deixe que as criangas utilizem o

aparelho sem supervisao.

Este aparelho ndo deve ser utilizado

por criangas. Mantenha o aparelho e o

respetivo cabo de alimentacao fora do

alcance de criangas.

* Mantenha o aparelho fora do alcance
das criancas.

¢ Durante a utilizacao do
& aparelho, algumas pecas

atingem temperaturas

elevadas (tampa
doseadora, taca em aco inoxidavel,
tampa, acessorios, cesto de vapor
interno e externo). Estas pecas podem
provocar queimaduras. Manuseie
o aparelho utilizando as pecas de
plastico frias (pega, base).

* A temperatura das superficies
acessiveis pode ser elevada durante o
funcionamento do aparelho.

* O aparelho nao se destina a ser ligado
com um temporizador externo ou um

sistema de controlo remoto separado.

* Nao utilize o aparelho se este nao
estiver a funcionar corretamente, se
estiver danificado ou se o cabo de
alimentacdo ou a ficha estiverem
danificados. Para evitar qualquer risco
de perigo, o cabo de alimentacao tem
de ser substituido num Servico de
Assisténcia Técnica autorizado (consulte
a lista no folheto de assisténcia).

* Nao coloque o aparelho dentro de dgua.
Nao coloque o bloco do motor (C) sob
agua corrente.

*Este aparelho destina-se
exclusivamente a uma utilizacdo
domeéstica no interior a uma altitude
inferior a 2000 m. O fabricante ndo se
responsabiliza e reserva-se o direito de
anular a garantia em caso de utilizacéo
comercial ou inadequada, ou do nao
cumprimento das instrugdes.

* O aparelho ndo se destina a ser utilizado
nos seguintes casos, que nao sao
abrangidos pela garantia:

- zonas de alimentacao reservadas aos
funciondrios em lojas, escritérios e
outros espacos profissionais.

- utilizacao por funcionarios em
lojas, escritdrios e outros espagos
profissionais.

- emquintas.

- utilizacao por clientes de hotéis,
motéis e outros ambientes de carater
residencial.
em ambientes do tipo alojamento

@ com pegueno-almogo.



¢ AVISO: o aparelho liberta vapor que
pode provocar queimaduras.

* Manuseie com cuidado a tampa e
a tampa doseadora (se necessario,
utilize luvas de cozinha, pegas, etc.).

* Nao coloque o aparelho em
funcionamento se a junta nao estiver
corretamente encaixada na tampa
inferior e/ou se esta nao estiver
corretamente montada na tampa.
E imperativo que ligue o aparelho
com a tampa doseadora colocada no
orificio da tampa (exceto se existirem
instrucoes especificas para uma
receita).

* Apos cada utilizacao do aparelho no
modo de cozedura, retire a tampa
doseadora para deixar sair o vapor e
aguarde que este desapareca antes
de abrir a tampa.

AVISO: Atencao aos riscos de lesoes
no caso de uma utilizacao incorreta
do aparelho.

Tenha cuidado com as laminas (B1)
quando lavar e esvaziar a taca, pois
sao extremamente afiadas.

Tenha cuidado se um liquido quente
for vertido na taca; pois este pode
ser projetado do aparelho devido a
uma ebulicao repentina.

AVISO: Tenha cuidado ao manusear o
seu aparelho (limpar, encher e verter):
certifique-se de que nao é derramado
liquido sobre os conetores.

AVISO: A superficie do elemento de

aquecimento retém calor residual

apos a utilizacao. Certifique-se de

que toca apenas na pega da taca

e na tampa doseadora durante o

aquecimento e até que o aparelho

arrefeca completamente.

Consulte o manual de instrucoes para a

regulagao da velocidade e do tempo de

funcionamento de cada acessério e de

cada programa.

Consulte o manual de instrucdes para

proceder a montagem e desmontagem

dos acessorios no aparelho.

Consulte o manual de instrucdes para

obter mais informacoes sobre a limpeza

e manutencao do seu aparelho.

Siga sempre as instrucoes de limpeza

para limpar o seu aparelho:

* Desligue o aparelho e retire a ficha da
corrente.

* Nao limpe o aparelho enquanto estiver
quente.

* Limpe com um pano macio ou esponja
htmidos.

* Nunca coloque o aparelho dentro de
agua nem o coloque por baixo de agua
corrente.

®

Relativamente a ligacao elétrica

* O aparelho tem de estar ligado a uma
tomada elétrica com ligagdo a terra.

¢ 0O aparelho foi concebido para funcionar
apenas com corrente alternada.
Verifique se sua a tensdo elétrica
corresponde a tensao indicada na placa
de especificacdes do aparelho.

* Qualquer erro de ligagao anula a
garantia.

* Nao puxe pelo cabo de alimentacao
para retirar a ficha da tomada.

* Nao coloque o aparelho ou o cabo de
alimentacdo perto de ou em contacto
com as partes quentes do aparelho,
perto de uma fonte de calor ou em
cantos agudos.

* Desligue sempre o aparelho da corrente
se 0 deixar sem supervisao e antes de
proceder a montagem, desmontagem e
limpeza.

* Mantenha o cabo de alimentacao
fora do alcance das criancas e nao o
deixe préximo ou em contacto com as
pecas quentes do aparelho, préximo
de uma fonte de calor ou num angulo
acentuado.

* Nao mergulhe o aparelho, o cabo de
alimentacao ou a ficha em liquidos.

Utilizacao incorreta

* Nao utilize o aparelho se este nao
estiver a funcionar corretamente
ou se estiver danificado. Solicite a
reparacao num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a lista no
folheto de assisténcia).

* Nao toque na tampa enquanto o
aparelho nao parar completamente
(botao de paragem); aguarde até que
os alimentos triturados deixem de
rodar antes de retirar a taca da base.

* Apenas no modo de aquecimento,
nunca utilize a taca sem ingredientes
ou apenas com produtos secos.

* Antes de adicionar ingredientes liquidos,
adicione sempre ingredientes sélidos
primeiro a taca (consulte a Fig. 8),
nao exceda a marca "MAX" gravada no
interior da taca (consulte a Fig. 8). Se a
taca estiver demasiado cheia, a 4gua a
ferver pode ser projetada.

* Nota: Durante o programa de cozedura
a vapor, respeite o nivel de 0,7 litros de
agua (consulte as Fig. 5.1-5.2).

* Nao coloque os dedos ou quaisquer
outros objetos na taga enquanto o
aparelho estiver em funcionamento.

* Nao utilize a taca como recipiente (para
conservagao, congelacao, esterilizagao).
¢ Coloque o aparelho numa superficie

estavel e resistente ao calor, limpa e seca.

* Nao coloque o aparelho perto de
paredes ou de um armario, pois o vapor

e



produzido pode causar danos nos
materiais.

* Nao coloque o aparelho perto de uma
fonte de calor em funcionamento
(placa, eletrodoméstico, etc.).

* Ndo tape a tampa com um pano ou
outro objeto e ndo tente tapar o orificio
da tampa. Utilize sempre a tampa
doseadora.

* Nao deixe o cabelo, lengos, gravatas, etc.
pendurados por cima da taca enquanto
o aparelho estiver em funcionamento.

* Nao coloque os acessorios no micro-
ondas.

* Ndo utilize o aparelho no exterior.

* Nao exceda a quantidade maxima
indicada nas instrucdes.

* Arrume o aparelho apenas depois de
este ter arrefecido.

* Nunca coloque a taga no congelador
para arrefecer; utilize sempre o
frigorifico.

APENAS MERCADOS NAO EUROPEUS

* Este aparelho néo foi concebido para
ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontrem
reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a
nao ser que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a
utilizacao segura do aparelho, por uma
pessoa responsavel pela sua seguranga.

® As criancas devem ser supervisionadas
para garantir que nao brincam com o
aparelho.

APENAS MERCADOS EUROPEUS:

* Apenas durante o aquecimento: Este
aparelho pode ser utilizado por criancas
com idade igual ou superior a 8 anos,
desde que sejam supervisionadas
ou que tenham recebido instrucdes
sobre como utilizar o aparelho em
total seguranga e que compreendam
totalmente os perigos relacionados com
o aparelho. A limpeza e manutengao
do aparelho nao devem ser efetuadas
por criangas sem supervisao, exceto se
tiverem 8 anos de idade ou mais e sob
supervisao de um adulto.

* Quando utilizar a batedeira ou a
liquidificadora: Este aparelho ndo deve
ser utilizado por criancas. Mantenha
o aparelho e o respetivo cabo de
alimentacao fora do alcance de criancas.

* Apenas durante o aquecimento:
Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo de alimentacao fora do alcance de
criancas com menos de 8 anos de idade.

* As criancas nao devem brincar com o
aparelho.

* Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
por pessoas com falta de experiéncia
ou conhecimento, desde que sejam

®

supervisionadas ou tenham recebido
instrucdes para utilizar o aparelho em
seguranca e compreendam os perigos
envolvidos.

SERVICO POS-VENDA

* Para sua seguranga, nao utilize
quaisquer acessorios ou pecas
sobresselentes que nao sejam os
fornecidos pelos Servicos de Assisténcia
Técnica autorizados.

* Qualquer operagdo que nao seja
limpeza ou manutencao de rotina
deve ser realizada por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

e Consulte a tabela "O que fazer se o
aparelho nao funcionar" no final do
manual de instrugdes.

PREPARACAO DE ALIMENTOS

Para garantir que todos os ingredientes

sao cozinhados e para evitar a

contaminacdo por bactérias, deve

respeitar os tempos e temperaturas

minimos, dependendo dos alimentos:

® para assegurar que a carne de vaca,
porco e aves é pasteurizada: atingir 75
°C durante, pelo menos, dois minutos no
centro dos alimentos.

® para assegurar que os ovos e 0s produtos
a base de ovos sao pasteurizados: atingir
75 °C durante, pelo menos, dois minutos
no centro dos alimentos.

® para assegurar que os produtos
horticolas sao pasteurizados: atingir 65
°C durante, pelo menos, dois minutos no
centro dos alimentos.

® para garantir que 0s peixes e marisco
sao pasteurizados: atingir 65 °C durante,
pelo menos, dois minutos no centro dos
alimentos.

/" Cuidado:

Pessoas sensiveis, como mulheres@

gravidas, criancas pequenas, idosos e
pessoas com sistemas imunoldgicos
comprometidos, devem ter em mente que
algumas receitas podem nao cozinhar os
ingredientes o suficiente para erradicar
todos os riscos para a satde provenientes
das bactérias.

®



Obrigado por escolher este aparelho, concebido exclusivamente para a preparacéo de alimentos e para utilizacdo

doméstica no interior.

0O design do produto estd sujeito a modificagdes. No entanto, o aparelho continuara a funcionar da mesma forma e a ser

compativel com as receitas sugeridas no livro de receitas.

Q. Este folheto contém algumas sugestdes para tirar o maximo partido do seu aparelho: preparar molhos,
==  sopas, estufados, pratos cozinhados a vapor, massa/pastelaria e sobremesas.

DESCRICAO DO APARELHO:

A Conjunto da tampa
A1 Tampa doseadora
A2 Tampa
@ A3 Tampa inferior
A4 Junta vedante
B. Conjunto da taca
B1 Lémina
B2 Junta
B3 Botao de desbloqueio
B4 Anel de bloqueio
B5 Taca em aco inoxidavel
C Base do bloco do motor
C1 Bloco do motor
C2 Ecra
C3 Botdo "Start/Stop" (iniciar/parar)
C4 Prato da balanca
C5 Interruptor para iniciar/parar (0/1)
D Acessorios
D1 Batedor
D2 Cesto de cozedura a vapor interno
D3 Misturador
D4 Espatula

DADOS TECNICOS DO APARELHO:

Poténcia:

E Cesto de cozedura a vapor externo

E1 Tampa

E2 Tabuleiro

E3 Base do cesto de cozedura a vapor
C2Ecra

C2.1 Faixa que mostra as definicdes da receita
em curso

C2.2 Seletor de temperatura
C2.3 Seletor de velocidade
C2.4 Seletor de tempo

C2.5 Funcdo "Pulse"

C2.6 Parar

€2.7 Iniciar/Pausa

C2.8 Programas automaticos
C2.9 Pégina inicial

C2.10 Pesquisar

C2.11 Favoritos

€2.12 Modo manual

€2.13 Balanca

C2.14 Pardmetros

500 W (motor) + 1000 W (aquecimento)

Intervalo de temperaturas:

30°Ca120°C

Ajustavel em incrementos de 5 °C.

Intervalo de tempo de funcionamento: até 2 horas

Numero de velocidades:

12 velocidades + fungao "pulse”

®

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO DO APARELHO
Antes da primeira utilizacao:

Leia atentamente este manual de instrugdes. Contém
algumas sugestdes para tirar o maximo partido do seu
aparelho: preparar estufados, sopas, pratos cozinhados
a vapor, sobremesas e molhos, bem como pesar os seus
ingredientes.

Guarde-o para futuras consultas. O fabricante nao se
responsabiliza por uma utilizacgdo que ndo esteja em
conformidade com o manual de instrugdes.

Certifique-se de que remove todas as embalagens e
autocolantes do produto.

Limpe as varias pecas com dgua e detergente liquido para
a loica: conjunto da tampa, conjunto da taca e acessorios.
(Consulte a seccdo LIMPEZA neste manual de instrugoes).

Atencéo: a base do motor ndo deve ser mergulhada em
dgua.

Colocagao em funcionamento do aparelho:

0O seu aparelho tem um cabo de alimentacao. Ligue o cabo
de alimentagéo a tomada principal e prima o interruptor
(C5) situado no lado direito do bloco do motor. (Consulte
aFig.6)

Colocacao da taca e dos acessorios:

Retire a taca da base do aparelho segurando a pega
com uma méo e premindo o botéo de desbloqueio (B3).
Pode utilizar a outra mao para ajudar a levantar a taca
(consulte a Fig. 11). Abra a tampa. Se necessario, coloque
o0acessorio escolhido sobre a lamina picadora. Adicione os
ingredientes. Feche a tampa.

Utilize a pega para voltar a colocar a taga na base do
aparelho e, em seguida, inicie o programa pretendido.

Para utilizar o cesto de cozedura a vapor interno ou
externo, encha primeiro a taca com dgua até a marca de
vapor (consulte as Fig. 5.1-5.2).

Atencdo: nunca mova a taca com a pega da tampa;

utilize sempre a pega da taca para a transportar
(consulte as Fig. 19.1-19.2)

Colocacao do conjunto da tampa:

A tampa do aparelho é composta por trés pecas: a tampa,
a tampa inferior e a junta vedante.

Estas trés pecas sdo fornecidas montadas. Estas trés pecas
podem ser desmontadas para facilitar a limpeza da tampa.
(consulte as Fig. 13 e 14).

Tenha em atencao que nao pode desbloquear a tampa
quando a taca esta na base do bloco do motor. Para
abrir a tampa, deve retirar a taca da base do bloco do
motor.

Atampa s6 deve ser colocada no lugar se a junta estiver
(consulte a Fig. 9.1) devidamente encaixada na tampa
inferior e se estiver fixa na tampa . (consulte as Fig.
16-17).

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

0O aparelho apenas funciona se a taca estiver corretamente
encaixada na base do bloco do motor e se 0 conjunto da
tampa estiver corretamente colocado na taca. Se a taca
ndo estiver corretamente encaixada na base do bloco
do motor, serd apresentado o cddigo de erro E3. Quando
manusear a taca durante uma receita, retire a taga da base
do motor segurando a pega com uma mdo. Se a taca
estiver cheia, coloque a outra méo na drea para segurar na
parte de tras da tampa para facilitar a utilizacdo. (consulte
aFig. 11).

Ligue o seu Click&Cook utilizando o interruptor
0/I(consulte a Fig. 6) e, em sequida, consulte a seccao
"Manual do utilizador" nas definicdes ¢2°. Deixe-se guiar
pelas instrugdes apresentadas no ecra.



Estes acessdrios também tém uma zona de preensao para facilitar o manuseamento durante a preparacéo da receita.

ACESSORIOS

0 seu aparelho é fornecido com os seguintes acessorios:

= (OO

Nunca exceda o nivel MAX (2 L) marcado na taca.
Para preparacées liquidas, recomendamos que nao exceda o nivel = (1,5 L) indicado na taca.

Para cozeduras a vapor, recomendamos que ndo exceda o Whnivel (0,7 L) apresentado na taca e que utilize o programa
de vapor elevado ou suave, consoante o cesto que estiver a utilizar.

- Triturar sopas Sopa 10 2 min. 2L e
©
E] Triturar puré de frutas 10 20 seg. 1,2kg
£ Trturar smoothies 2 [ 2m 2L - UTILIZACAO DO APARELHO s
] Picar cebolas 6 10 seg. 5009 - . , . X X . .
& Picar came T 15 seg 500g - 0O Click&Cook é um processador de alimentos inteligente que ajuda a fazer de cada refeicdo um sucesso. Oferece centenas
Picar peixe 12 10seq. 5009 ) de receitas gratuitas, disponiveis em apenas alguns toques.
Amassar massa de Brioche . T 6009 (3009 de ) Com o ecra tétil intuitivo e interativo, permite-lhe preparar uma variedade de pratos em tempo recorde.
g brioche . farinka) 0 Click&Cook prepara, mistura e cozinha os seus ingredientes. Guia-o passo a passo em todas as fases das receitas.
= Amassar massa de pao P4 4 3mi 8009 (500 gde . B . o .
= branco a0 min- farinha) Siga 0s passos — nao podia ser mais rapido ou mais facil!
e — 2 . . o . . . ~ ~
£ g Amassar massa de pao Pio 4 3min 6009 (360 g de . Ligue o seu Click&Cook utilizando o interruptor 0/1 (C5) e siga as instrugdes apresentadas no ecrd.
] £ especial ’ farinha) . e
F] Amassar massa Pio 4 3min 750 g (400 g de ] + Selecéo do idioma
g quebrada, areada ) farinha) Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, tera acesso as definicdes de idioma.
<< . . , . ~ .
Massas de waffle,crepe Bolo 5 | 2min.30seg. 1,2kg : Assim que este passo estiver concluido, sera apresentado um ecra de boas-vindas.
e massa para bolo
) Os icones abaixo serdo sempre apresentados no ecra:
Picar gelo = 5x 6 seg. 10 pedacos preap

Pulee 2509) Q Aceder as categorias de receitas

Picar frutos secos 12 30seg. 500 . . . .
9 s O\ Pesquisar receitas (por nome ou ingrediente)

g Claras em castelo 4 4min. | 5gemasdeovo - @Encontrar as suas receitas favoritas
= ) oy o
g Molho (bechamel) oo - B . T Utilizar o modo manual e aceder a programas automaticos
g Mai 4 2 min. 05L - Pesar os ingredientes
E
£
w

Chantilly 4 6 min. 04L - £53 Definigbes do aparelho

Puré de batata 4 1 min. 1L ‘
CARACTERISTICAS DO PRODUTO
. salteados 1 5 min. 3009 120°C 0 seu aparelho Click&Cook esté equipado com funcionalidades que o ajudam a inspirar-se todos os dias e a tornar cada
- ] refeicdo um sucesso!
g 2
2 = Estufados Estufar 0 2horas 2L 100°C + Pesquisa de receitas ()\ .
Risottos Risotto 1 21 min. 1,4kg 95°C Pode pesquisar receitas utilizando a fungao "Search" (Pesquisar) no ecrd inicial. Pesquise por prato ou por ingrediente.
Cozinhar a vapor vapor suave - 5260 min. 8009 100°C « Favoritos @
Pode aceder a funcéo "Favourites" (Favoritos) a partir do ecrd inicial. Esta funcionalidade permite-lhe encontrar as receitas
5 Sopas com pedagos Sopa 10 2min, 2L 100°C que guardou anteriormente como favoritas.
(-5
= Para guardar uma receita nos seus favoritos, clique no icone "Favourites" (Favoritos) apresentado na lista de receitas e/ou
% nas receitas. Depois de clicar, o icone fica vermelho.
Cozer legumes, peixe ou vapor . 5260 min. 1,2kg 120°C Pode remover receitas dos seus favoritos clicando novamente no icone "Favourites" (Favoritos).
carne a vapor elevado "

+ Receita em curso. WEEEETIITINETD
Esta faixa mostra as definicoes da sua receita atual. Se clicar, podera voltar a visualizagao do passo atual.
Por isso, pode navegar liviemente nos menus do seu aparelho enquanto prepara a sua receita.

® ®



MODO DEPROGRAMA AUTOMATICO

1-No ecré inicial, prima (I .

2 - Clique em Auto (Automatico) (C2.8) para visualizar os 10 programas automaticos.

3 - Selecione o programa da sua escolha. As definicoes pré-programadas serdo apresentadas no ecra (pode alterd-las de
acordo com a tabela abaixo). Siga as instru¢des apresentadas no ecréd e, em seguida, prima "Start" (Iniciar).

4-Quando um programa automatico é iniciado, tem a opcdo de colocar o aparelho em pausa a qualquer
momento premindo "Pause" (Pausa) no ecrd (C2.7) ou usando o botdo "Start/Stop" (Iniciar/parar) (C3). O
programa automético é entdo colocado em pausa; pode reinicid-lo premindo novamente "Start" (Iniciar).
Se tiver escolhido o programa errado e pretender canceld-lo, clique em "Stop" (Parar) no ecra (C2.6) ou prima o botao

UTILIZAGAO DO CESTO DE COZEDURA A VAPOR - avariedade e 0 amadurecimento dos legumes

Os tempos de cozedura sdo dados a titulo indicativo, na - a quantidade de dgua na taca, que deve corresponder
maioria dos casos, permitem uma cozedura satisfatoria. a graduacéo do vapor.

Se os alimentos ndo estiverem suficientemente
cozinhados, pode adicionar mais tempo de cozedura, mas
lembre-se de ajustar o nivel de dgua as marcas de vapor.

No entanto, alguns fatores afetam os tempos de cozedura:
- otamanho dos legumes (cortados ou inteiros)
- aquantidade de ingredientes no cesto

"Start/Stop" (Iniciar/parar) no aparelho durante dois segundos (C3). Quantidades méx. para o programa de vapor
5 - Quando o programa estiver concluido, o aparelho emitird um aviso sonoro. Cesto de cozedura a vapor interno Cesto de cozedura a vapor externo
No final do programa automatico de molhos, 0 aparelho emite um aviso sonoro e 0 motor continua a rodar a velocidade 1 Nivel de d4gua na taga: 700 ml Quantidades Quantidades
paraevitar que a mistura se cole nofundo dataca. O visorira entdo apresentar uma temperatura de - °Ce um temporizador maximas Tempo de cozedura maximas Tempo de cozedura
de contagem decrescente de 30 minutos ¢ automaticamente iniciado. No final desta contagem decrescente, o aparelho - -
) . R . " B . R “ Cenouras cortadas 7009 35 minutos Tkg 45 minutos
emite um aviso sonoro e para. Se quiser parar este modo, clique em "Stop" (Parar) no ecra (€2.6) ou prima o botao "Start/
Stop" (Iniciar/parar) no aparelho durante dois segundos (C3). Cubos de curgete 600 g 25 minutos 1kg 35 minutos
SAIBA MAIS SOBRE OS PROGRAMAS AUTOMATICOS DISPONIVEIS: Brécolos em pedagos 4009 20 minutos 600 g 30 minutos
Couve-flor em pedagos 4009 25 minutos 1kg 35 minutos
Temperatura Velocidade predefinida Tempo predefinido Parte b do alho francé
Programas predefinida R p P . P , | are ;anca o aihofrances 4009 30 minutos 8009 40 minutos
(ajustavel) (ajustavel) (ajustavel) aminada
Pimentos vermelhos ou verdes ) .
s 400 20 minutos 600 30 minutos
Abranda a velocidade durante as tiras ’ ’
. a cozedura e, em sequida, 35 minutos (25 min. a Batatas aos cubos 800¢ 30 minutos 1,2kg 40 minutos
Sopa (P1) 100°C . - . - -
mistura durante 2 minutos 45 min.) Filetes de peixe fresco ou ) ]
A . 5009 15 minutos Tkg 25 minutos
apos cozinhar descongelado
Molho (72 850C (60 C 2 105 Velocidade predefinida 1 10 minutos (1 min. a 60 Pem.e |n~te|ro fresco ou congelado 8009 30 m?nutos
(velocidade 1 a velocidade 4) min.) MexilhGes 1.5k 30 minutos
o i - i Gambasinteiras ou descongeladas 5009 15 minutos 8009 25 minutos
Brioche (P3) / Velocidade 3 |nterm'|tente para 8 minutos '(5 seg.al12 Peito de frango 5009 25 minutos Tkg 35 minutos
massa levedada (brioche, etc.) min.)
Lombo de porco 5009 30 minutos kg 45 minutos
P Velocidade 4 continua paramassa| 3 minutos (5 seg.a 3
ao / pesada (pdo, pastelaria, etc) min.) Algumas receitas podem transbordar devido ao aparecimento de bolhas, especialmente ao utilizar legumes
congelados. Neste caso, tera de reduzir os volumes em conformidade.
Velocidade 5 continua para 2 minutos e 30 segundos
Bolo / massa leve (bolo tipo pao de (5 segundos a2 min. e
16, bolo, etc.) 30seg.)
Estufado (P6) 100°C (80°Ca 100°C) | Velocidade lentaintermitente | 1hora (1 min.a 120 min.)
Risotto (P7) 100°C (80°Ca 100 °C) Velocidade 1 intermitente 1 hora (1 min.a 120 min.)
100°C
30 minutos (5 min.a 60
Vapor suave (P8) Cesto de cozedura a / n mi:1) I
vapor interno ’
120°C . .
Vapor elevado (P9) Cesto de cozedura a / 30 m|nutcr::ig5)m|n. 260
vapor externo ’
Enxaguamento 80°C Velocidade 8 5 minutos
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MoDO MANUAL ([l

Pode personalizar as definicoes de velocidade, temperatura e tempo de cozedura do Click&Cook para as suas proprias
receitas.

N . . , . . .
@ : selecione a velocidade do motor, até 12 velocidades progressivas e continuas.
S

&5 : selecione a temperatura de cozedura entre 30°Ce 120 °C.
@ : selecione a duracdo de funcionamento até 120 minutos de utilizacéo continua.

Seletor da funcao "Pulse": para um impulso rapido sem ajustar as definicées.

1 - No ecra inicial, prima . 0 ecrd mostra os trés seletores de regulacio de preparacdo (velocidade,
temperatura, tempo).

2 - Em sequida, altere as definicdes utilizando os “seletores”. Prima o seletor pretendido e ajuste-o utilizando o
cursor ou os botdes +/-. Por razdes de seguranca, nao é possivel modificar a temperatura sem modificar o tempo
de cozedura.

3 - Quando tiver ajustado todas as definicdes, prima "Start" (Iniciar) (C2.7). Quando o aparelho comeca a funcionar,
a luz branca a volta do botdo "Start/Stop" (Iniciar/parar] diminui gradualmente para mostrar que o programa
esta em curso. Depois, pode colocar em pausa o aparelho a qualgquer momento premindo “Pause” (Pausa) (C2.7)
ou “Start/Stop" (Iniciar/parar) (C3). O programa é entdo colocado em pausa e a luz branca permanece acesa.
Pode reinicia-lo premindo novamente “Start" (Iniciar) (C2.7) ou o botdo "Start/Stop” (Iniciar/parar) [C3). Se tiver
selecionado o programa errado e quiser canceld-lo, clique em "Stop" (Parar) no ecré (C2.6) ou prima o botdo "Start/Stop"
(Iniciar/parar) no aparelho durante dois segundos (C3).

4 - Quando o programa estiver concluido, o aparelho emitira um aviso sonoro.

Funcao "pulse”

Prima "Pulse" (C2.5) em impulsos sucessivos. O ecra apresenta o tempo de funcionamento. Por razdes de seguranca, esta
funcéo ndo esta disponivel para preparagdes com temperaturas superiores a 60 °C.

BALANCA DE PESAGEM INTEGRAL.

* Prima @ para iniciar a funcdo de balanca.

¢ Coloque "a taca ou qualquer outro recipiente na
balanca.

® Para definir a balanga, clique no botéo "Set" (Definir). O
visor ird apresentar 0 g.

e Continue a adicionar ingredientes até a quantidade
pretendida.

* Para sair do modo de balanga, prima fora da janela de
pesagem.

¢ Esta balanca permite-lhe pesar os seus ingredientes até
a0 grama mais préximo até 5 kg. Para liquidos, utilize a
tampa doseadora (A1).

DEFINICOES 5c3:

® Pode utilizar a balanca enquanto o seu aparelho
esta a ser utilizado ou pode utiliza-la como acessorio
auténomo quando ndo estiver a cozinhar com o
aparelho.

Atencao

¢ Se existir demasiado peso na balanca, o ecra apresenta
"Overload" (Sobrecarga).

Pode aceder a funcdo "Settings" (Definicdes) a partir do ecrd inicial.

Esta fungao permite:

- alterar o idioma

- aceder ao manual do utilizador em qualquer altura
- corrigir a luminosidade do ecra

- repde as suas definicoes (eliminar favoritos, escolher o idioma, luminosidade predefinida).

IMPORTANTE: COLOCAGAO DO APARELHO EM SEGURANGA (E4) D)

0 seu aparelho vem equipado de série com protecoes
eletrénicas para garantir uma vida dtil longa. Este
sistema de seguranca eletronico protege o motor
contra uma utilizacao anomala, o que significa que o
motor esta completamente protegido.

Em determinadas condi¢des de funcionamento muito
extremas, ou com receitas pessoais (da Internet ou de
outros locais) que ndo cumpram as recomendacoes
do manual (consulte a seccio "ACESSORIOS": volumes
possivelmente demasiado grandes e/ou tempos de
funcionamento invulgarmente longos e/ou tempo
insuficiente permitido entre receitas), o sistema de
protecao eletrénica é ativado para proteger o motor. Se
isto acontecer, o aparelho para e surge a indicacdo "E4" no
ecra para indicar que o aparelho esta temporariamente
inoperacional.

Se surgir "E4" no ecra e 0 aparelho deixar de funcionar,

proceda da seguinte forma:

¢ Deixe o aparelho ligado a corrente e o interruptor 0/1
(C5) na posicao 1 "ON" (Ligado).

¢ Consulte as recomendacdes no manual para
modificar as definices do programa (consulte a
seccio "ACESSORIOS" para obter informacdes sobre
quantidades de ingredientes/tempo de cozedura/
temperatura/tipo de acessorio).

¢ Aguarde meia hora para que o motor arrefeca.

® Rode ointerruptor principal do aparelho para a posicéo
"OFF" (Desligado) e, em seguida, volte a coloca-lo na
posicao "ON" (Ligado) para utilizar o aparelho.

0O seu aparelho esta pronto para ser utilizado novamente.

0 Centro de Contacto do Consumidor estd disponivel em

caso de duvidas (consulte as informacdes de contacto no

folheto de garantia).

MODO POUPANGA DE ENERGIA (STANDBY): B

0 aparelho entra no modo de poupanca de energia (standby) apés cinco minutos de inatividade. £ emitido um alarme
para avisar de que o ecrd estd a entrar no modo de espera.

Para sair do modo de poupanca de energia (standby), prima o botao "Start/Stop" (Iniciar/parar) (C3).

e
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LIMPEZA O APARELHO

Nao coloque o aparelho dentro de dgua. N&o coloque o
bloco do motor (C) sob dgua corrente.

Depois da utilizacdo, desligue o aparelho da corrente.

Limpe a taca imediatamente apés a utilizacdo.
Pode utilizar o programa automético de "Rinse"
(Enxaguamento) para pré-lavar a taca.

Retire a taca da base do motor, segurando a pega com
uma mao e premindo o botdo de desbloqueio na taca
(B3) (consulte a Fig. 11).

Coloque a taca sobre uma superficie plana.

Desbloqueie a tampa rodando-a para a direita. Retire a
tampa cuidadosamente. (consulte as Fig. 1-2).

As pecas da tampa (vedante, parte inferior da tampa
e tampa) podem ser desmontadas. Depois de as
pecas arrefecerem, liberte a tampa inferior da tampa
pressionando as duas abas da tampa enquanto puxa a
tampa inferior (consulte a Fig. 13).

Tenha cuidado ao manusear a lamina picadora, uma
vez que tem extremidades extremamente afiadas.
Quando as pecas arrefecerem:

- desmonte a lamina desapertando o anel
(consulte a Fig. 12.1) por baixo da taca, tendo
cuidado para néo se cortar.

- Limpe a taca, as laminas e os acessdrios com
uma esponja e dgua quente com um pouco de
detergente para a loica.

Enxague cada uma das pegas em agua corrente.

Em caso de calcério na taca ou de quaisquer marcas,
utilize o lado dspero de uma esponja embebida em

vinagre branco, se necessério, ou produtos de limpeza
adequados para aco inoxidavel.

¢ No caso de muita sujidade na taca, mergulhe durante
vdrias horas em dgua com detergente liquido para
a loica e raspe quaisquer residuos, se necessario,
utilizando a espatula (D4) ou o lado aspero de uma
esponja.

* [impe o motor (C1) com um pano himido. Seque
cuidadosamente.

e Para uma limpeza mais facil, tenha em atencdo que
0 conjunto da tampa e os acessorios sao lavaveis
na maquina de lavar loica, com excecao da taca e da
ldmina. (consulte a Fig. 15).

¢ Qs acessorios, a lamina amovivel e os componentes
da tampa podem ficar ligeiramente tingidos quando
sao utilizados determinados ingredientes (caril, sumo
de cenoura, etc.). Isto ndo representa um risco para a
satide e ndo afeta o funcionamento do aparelho.

¢ Antes de reutilizar o conjunto da taca (B), certifique-se
sempre de que os contactos elétricos sob a taca estdo
limpos e secos.

e Paragarantir que as ldminas (B1) ndo ficam danificadas,
evite mergulha-las em dgua durante demasiado tempo.

ARRUMAGAO DO APARELHO

Para facilitar a arrumacdo do aparelho, coloque o cesto de
cozedura a vapor interno na taca e os dois acessorios de
mistura e o batedor no cesto de vapor e feche a tampa.

SE O SEU APARARELHO DEIXAR DE FUNCIONAR, O QUE FAZER? " »

Fuga através da
tampa.

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCOES
0 "°'”T“e dos ingredientes ¢ Reduza a quantidade de ingredientes.
demasiado elevado.

A junta vedante esta em falta.

Coloque a junta vedante (A4) sobre a tampa inferior (A3) e fixe-a na
tampa (A2) (consulte a Fig. 16).

A junta vedante estd cortada ou
deteriorada.

Substitua o vedante, contacte um dos Servicos de Assisténcia Técnica
autorizados.

Acessorio errado.

Verifique se estd a utilizar o acessorio recomendado.
Importante: ndo exceda a velocidade 4 com o acessdrio batedor ou a
velocidade 1 com o misturador.

A tampa inferior ndo esta colocada.

Fixe a tampa interior com a respetiva junta na tampa.

Fuga através da
taca.

Ajunta (B2) ndo esta bem posicionada.

Posicione a junta corretamente.

A junta (B2) esta deteriorada.

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

0 anel de bloqueio ndo esta
corretamente blogueado.

Encaixe 0 anel corretamente. (consulte as Fig. 18-1 e 18-2).

Odor proveniente
do motor.

Isto pode ocorrer na primeira vez que
utilizar o aparelho, se o motor ficar
sobrecarregado devido ao volume
demasiado elevado dos ingredientes
ou se os pedacos forem demasiado
rijos ou demasiado grandes.

Deixe 0 motor arrefecer (cerca de 30 minutos) e reduza o volume de
ingredientes na taca.

As laminas ndo
rodam facilmente.

Os pedacos de alimentos sao
demasiado grandes ou demasiado
rijos.

Reduza o tamanho ou o volume dos ingredientes processados.
Adicione liquido.

Apresentacéo de

Entregue o aparelho num Servico de Assisténcia Técnica autorizado,

"E1", Falha do produto. indicando o erro apresentado.
. . . Retire a taca do bloco do motor, e volte a colocar o conjunto da taca
< A taca ndo esté encaixada no bloco do
Apresentacéo de motor ou esta mal colocada no bloco do motor com a tampa bloqueada.
"E2". Se o problema persistir, entreqgue o aparelho num Servico de
no bloco do motor. A . o
Assisténcia Técnica autorizado, indicando o erro apresentado.
Retire a taga do bloco do motor, fixe corretamente a tampa e volte
Apresentacdode | Atampa ndo esta devidamente a colocar o conjunto no bloco do motor. Se o problema persistir,
"E3". bloqueada. entregue o aparelho num Servico de Assisténcia Técnica autorizado,
indicando o erro apresentado.
Deixe o aparelho repousar durante 30 minutos, desligue-o e volte a
O aparelho  sobreaqueceu. O | ligé-lo utilizando o interruptor principal (0/1). Reduza a quantidade de
Apresentacdode | aparelho foi utilizado com demasiada | ingredientes na taca. Se o erro voltar a aparecer, aumente o tempo de
"E4", intensidade ou com demasiados | repouso ou reduza ainda mais o volume dos ingredientes. Se o problema
ingredientes. persistir, entregue o aparelho num Servico de Assisténcia Técnica
autorizado, indicando o erro apresentado.
Deixe o aparelho arrefecer durante 30 minutos, desligue-o e volte a ligé-
Apresentaciode | O sensor de temperatura lo gtlllza(?do o interruptor prmapgl (0/1)(.j Certlﬁqye—se ge qu((?| ct:jzmza
) sobreaqueceu 0s ingredientes com um minimo de gordura ou agua, dependendo da
' ' receita. Se o problema persistir, entregue o aparelho num Servico de
Assisténcia Técnica autorizado, indicando o erro apresentado.
f\prﬂesentagao de Falha do produto. .Ent.regue 0 aparelho num Servico de Assisténcia Técnica autorizado,
E6" indicando o erro apresentado.
Apresentacdo de Entregue o aparelho num Servico de Assisténcia Técnica autorizado,
i Falha na balanca. -
E7" indicando o erro apresentado.
Occsets | apohossina oo epouara| 1 o SoSp G (5 s o et oo
desligado. de energia (standby). P P ! 9 P ¢

Assisténcia Técnica autorizado.

0 seu aparelho continua a nao funcionar?

Contacte um dos Servicos de Assisténcia Técnica autorizados (consulte a lista no folheto da reparagéo).
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RECICLAGEM B 00 )

¢ Eliminacao dos materiais de embalagem e do aparelho

@Y Aembalagem é feita de materiais seguros para 0 ambiente e, por isso, pode ser eliminada em conformidade
" com as medidas de reciclagem em vigor na sua érea.

Para eliminar o aparelho, consulte o servico adequado na sua drea.

 Produtos eletrdnicos ou elétricos no fim da sua vida Gtil:
Protecao do ambiente em primeiro lugar!

@ 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

= Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

WHCTPYKLW NO TEXHUKE BE3OMACHOCTH:

JInuHas 6e3onacHocTb

* lepes nepBbIM MCNONAb30OBaHUEM
npubopa BHUMATENbHO NPOYTUTE
NHCTPYKLMIO MO TeXHMKe 6e30MacHOCTY
N XxpaHuTe ee B 6€30MacHOM MecTe.
HecobniogeHne MHCTPyKuuin npw
ncnonb3oBaHUM ocBoboXpaeT
NpPOM3BOANTENA OT Kakou-nubo
OTBETCTBEHHOCTU.

* Bcerpa otcoegmHsainTe npubop ot
NCTOYHIKA MUTAHMA, €CAI OCTaBNAeTe
ero 6e3 npucmoTpa, a Takxke nepep
cbopKOI, Pa3bOPKOI U OYNCTKON.

* He no3BonAitte feTAM Nonb30BaThCA
npubopom 6e3 npucmorpa.

* [laHHbIN NpuUbOpP He NpefHa3HaueH
1A NCNONb30BaHNA feTbMU. XpaHuTe
npnbop 1 ero WHyp B HEROCTYNHOM [/1A
[IETEN MeCTe.

* XpaHute npnbop B HEeZOCTYNHOM ANA

[IETEN MecTe.
& [eTanu HarpesawTcAa
(konnayok, vawa u3
HepXaBelowWwen CTanu, KpblWwKa,
aKceccyapebl, BHYTPEHHUE 11 BHELWHNe
napoBble KOP3MHbI). ITO MOXeET
npuBecTn K oxoram. Ina pabotbl ¢
nprbopOM 1CNONb3yiiTe €ro XoNogHble
MNacTVKOBbIE YacTu (py4Ka, OCHOBaHME).
* Bo Bpems paboTbl npubopa oTKPbITHIE
MOBEPXHOCTM MOTYT CUMbHO HarpeBaTbCA.
* 370T Npubop He npedHa3HayeH AnA
ynpaBneHua noCpeacTBOM BHELHEro

* [lpn ncnonb3oBaHmu
npubopa HekoTOpble

TalMepa UM He3aBUCMOW CUCTEMbI

[IMCTAHLIMOHHOTO YNpaBeHus.

* He ucnonb3yitte npubop, ecnu oH
He paboTaeT AOMXHbIM 06pa3om,
MOBPEXAEH, a TaKXe eCi NOBPEeXJeH
LWHYP NTaHUA WK BIKa. Bo 13bexanme
OMaCHOCTI LWHYP NUTaHNA HeobXxoaMMO
3aMEHMTb B aBTOPM30BAHHOM CEPBIICHOM
LeHTpe (CM. CMNCOK B CEPBMCHON
KHUKKE).

* 3anpeLuaeTca norpysatb Npubop B BOAy.
He nomeuwaiite 6nok asuratena(C) nop
MPOTOYHYO BOLY.

* [laHHbIN Npubop npeaHasHayeH
NCKAKYNTENBHO ANA MCMNONb30BaHNA
B AOMALUHUX NOMELYEHUAX HA BbICOTE
MeHee 2000 m. [Tpon3soguTenb He Hecet
OTBETCTBEHHOCTY 1 OCTABNIAET 3a COHOI
MpaBo aHHYNMPOBATb FAPaHTMIO B CTyuae
KOMMEpUecKoro Uiam HeHagnexallero
NCMONb30BaHNA, a Takxe B Clyvyae
HECOONIOAEHNA UHCTPYKLINIA.

* Mlpnbop He npepHasHauyeH AnA
ncnonb3oBaHuMa B cnepylowunx
Cnyyanx, Ha KoTopble rapaHTua He
pacnpoCTpaHAeTCA:

—  BKYXOHHbIX 30HaX Mara3vHOB, 0p1CoB
1 Bpyrux paboumx NoMeLLeHIAX.

- B KOMHaTax 0TAblxa AnA nepcoHana
B MarasuHax, oducax u apyrux
NPOPECCOHANbHBIX MOMELLEHNAX.

- Ha depmax.

- MOCTOSNbL{AMM OTENEN, MOTENEN U UHbIX
KOMMEPYECKIX MINbIX MOMELLEHN.

- BMUHU-TOCTUHMLAX.
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e MPEAYNPEXAEHWUE. Mpubop
BbINyCKaeT nap, KOTOpblil MoXeT
BbI3BaTb 0XOTM,

* O6pawantecb ¢ KpbIWKOM ¢
OCTOPOXHOCTbIO, B3AB 3a PYYKM
UNK Konnavok (B nepyaTkax uam c
NOMOLLbIO NPUXBATKY).

* He Bknwuaiite npubop, ecnn
YNNOTHUTENb Ha HUXKHEH YacTu
KPbILKWN YCTaHOBNEH HeNpaBuiIbHO
U/MAN eCNN HIKHAA YacTb KPbILKN
yCTaHoBNeHa HenpasuabHo. Mpubop
AOMKeH paboTaTb, KOraa Konnayok
YCTaHOBNEH B OTBEPCTME KPbILKM
(3 MCKNIOYEHNEM TeX CyyaeB, Koraa
CyLLeCTBYHOT 0COOble MHCTPYKLUK no
NPUrOTOBEHMIO peLienTa).

* Mocne ncnonb3oBaHua npubopa B
pexume NpUroToBAEHUA CHUMUTE
MepHbIii KONNaYoK, 4Tobbl 4aTh Napy
BbIITH, U MNOAOXKANTE, NOKA OH He
pacceeTcs, npexpe Yem OTKpbIBaTb

KPbILLKY.

NPEAYNPEXAEHWUE. HenpaBunbHoe
ucnonb3oBaHue npubopa moxer
NpUBECTM K TpaBMaM.

ByabTe OCTOpOXHbI € OCTpbLIMK
Kpasmu Hoxa (B1) npu ouucrtke n
ONyCTOLIEHNM Yalln - OHN OYeHb
ocTpble.

ByabTe oCcTOpOXHBI NpU HanuBaHMm
ropAaveil XuWBKoCTU B vauwy; 3TO
MOXeT NPoN30NTH U3-3a BHE3aNHOro
KuneHus.

NPEAYNPEXXAEHWE. Cobniopaiite
OCTOPOXKHOCTb NpuU OOpaweHnn ¢
npu6opom (ounucTKa, 3anonHeHue u
HanMBaHue): cneguTe 3a TeMm, 4To6bI
Ha KOHHEKTOpbl He nonana XugKocTb.

NPEAYNPEXAEHWE. TMoBepxHOCTb

HarpeBaTenbHOro 3NemMeHTa

COXpaHAeT 0CTaTOYHOE Tenno nocne

ucnonb3oBaHuA. Bo Bpems Harpesa

W A0 MONHOrO OCTbiBaHWA npubopa

NpnKacaTbCA MOXHO TONBKO K pyyKe

yawm 1 MepHOMY KONnauky.

CM. PYKOBOACTBO MO 3JKCMNyaTaLuu,

yTo6bl YCTaHOBUTb CKOPOCTb 1 BpeMS

paboTbl ANA KaxAoro akceccyapa u ana

KaX oW nporpammbi.

MoapobHble cBeaeHWs o cbopke U

yCTaHOBKeE akceccyapos B npnbop cm. B

WHCTPYKLMM NO 3KCMAyaTaLmm.

MoppobHble CBeeHUA O  YNCTKe

n obcnyxuBaHun npubopa M. B

WHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaLmm.

Mpn ounctke npubopa cnegyite

NHCTPYKLMAM:

* OtKnioumTe NpUbOp OT CET.

* He BbinonHAiATe 0unCTKy Nprbopa, noka
OH He OCTbIN.

* [InA OYNCTKM UCMOMb3YINTE BRAXHYIO
TKaHb WK ryoKy.

* He norpysalite npnbop B BOgy 1 He
rnomeLLaiiTe Mog CTPYHo BObI.

®

MopknioueHne K aneKTpoceTu

* [Tpn6op fomKeH BbITb NOAKIOUEH K
3a3eM/IEHHO SNEKTPUYECKOI PO3ETKE.

* Mpnbop npepgHasHayeH TONbKO ANA
paboTbl C CeTAMM NepeMeHHOro
TOKa. Ybeputech, 4to HanpaxeHue
3N1eKTpOCeTM COOTBETCTBYET
HanpAXeHWo, yKa3aHHOMY Ha
NAEHTUOUKALMOHHON Tabnuuke
npubopa.

* HenpaBunbHoe nogktoueHe npubopa
K 3NEKTPOCETU NPUBELET K noTepe
rapaHTIu.

® He TAHMTE 3a LWHYp MUTaHMA nA
OTKJI0YEHIA NPKOOpa OT INEKTPOCETM.

* He pasmeLyaiite npubop mnm WwHyp
NUTaHUA BOMM3N UM B KOHTaKTe
C TENNONPOBOAAWMNMN YaCTAMM
NpUOOPOB, PALOM C UCTOYHVKOM Tenna
N Ha OCTPbIX KpasiX.

* Bcerga otcoeanHante npubop o1
NCTOYHMKA NUTAHWA, €CAIN OCTaBNAETE
ero 6e3 NpucMoTpa, a Takxe nepes
cbOpKOI, Pa30OPKON 1 OUMCTKOIA,

® XpaHuTe LWHYP NUTaHNA B HEROCTYMHOM
[NA [leTell MeCTe 1 He OCTaBNANTE ero
PALOM C rOPAYNMY YacTaMI nprnbopa,
PALOM C WCTOYHWUKOM Tennma Wim
OCTPbIMI YIaMu.

* He norpy»alite nprnbop, WHyp nuTaHmA
VNN BIATIKY B KaKYI0-IM60 XIAKOCTb.

®

HenpasunbHoe ncnonb3osanune

* He ucnonb3yiite npubop, ecnn
OH paboTaeT HenpaBWAbHO MAN
nospexpaeH. OTpeMOHTMpYNTe ero B
aBTOPM30BaHHOM CEPBNCHOM LieHTpe
(cm. cNNCOK B CePBUCHOMN KHIDKKE).

* He npukacaitecb K Kpbiwke o
NONHOro npekpaweHnsa paboTbi
npu6opa (KHonka «Cron»); npexae
Yyem CHUMaTb YawWy C OCHOBaHMA
AOXAMTECb, NOKa NepemelLnBaemMas
e/la He NepecTaHeT ABNraTbCs.

* B pexnme HarpeBa 3anpewjaercs
mcnonb3oBaTb vawy 6es
WHrpeaueHTOB UM TONbKO C CyXMMK
npoayKTamu.

*Mepen pobaBneHnem XuWAKNX
NHrpeaneHToB Bcerpa gobasnanTe B
yally TBepgble MHrpeaueHTbl (cm., Puc,
8), He npeBbiwwarTe oTMeTKY «MAX» Ha
BHYTPEHHel CTOpOHe yaLwm (cm.Puc. 8).
Ecnn vawa nepenonHeHa, knnAwas Boga
MOXET BbINTHCA.

* [lpumeyaHuie. Bo Bpema NpuroToBneHuns
Ha napy ybenuTecs, uTo Bbl obaBnAeTe
0,7 nutpa Bogbl (cm. Puc. 5.1-5.2).

* Bo Bpema pabotbl npubopa He
nomewanTe nanbubl UAKW Jpyrue
MpenMETbI B YaLLly.

* He ncnonb3ynte vawy B KayecTBe
KOHTelHepa (AN XpaHeHIs, 3aMOPO3KI,
cTepunm3aLmm).

* Mlomectute npnbop Ha uuUCTyH,

CYXyl0, YCTONUMBYIO 11 TEPMOCTONKYIO

MOBEPXHOCTb.



* He ycTaHaBnuBanTe npnbop pagom
CO CTEHOW MAN WKadOM, MOCKOMbKY
BbipabaTbiBaeMblil Map MOXeT Wnx
noBpeauTb.

* He yctaHaBnuBanTe npnbop pagom
C paboTawwym MCTOYHNKOM Tenna
(BapOYHOI NaHenblo, INEeKTPUYECKIM
ObITOBBIM NPUOGOPOM U T. f1).

® He HakpblBanTe KPbILKY TKaHbO U
LPYrUM NpeaMeToM 1 He MblTailTech
3aKpbITb OTBEPCTIE B KPblLLKE — BCErga

@ MCMONb3YIMTE MEPHBIN KOMMAYOK.
[}

Bo Bpems paboTbl npubopa cneguTe 3a
Tem, utobbl BaLLM BONOCI, LWAp®, rancTyk
W1 T. . HE HABMCANI Haf YalLLieir,

* He nomewante akceccyapbl B
MMKPOBOJTHOBY!O NeYb.

*He wucnonb3yinte npubop BHe
MOMELLEHNA.

* He npeBblwanTe MakcuMmanbHoe
KONNYECTBO NPOAYKTOB, YKa3aHHOe B
NHCTPYKLMAX.

* Qunwarite NpubOp TONLKO NOCAE TOrO,
Kak OH OCTbIHET.

* He nomelyante yaly B MOPO3UNbHYIO
Kamepy ANA ee OXNaXAeHusd;
NCNONb3YIATe XONOAUNbHIAK,

TO/IbKO ANA HEEBPOMENCKUX

PbIHKOB

* JKcnnyatauna npubopa nuuamn
(BKNtoYas AeTeit) C OrpaHNyYeHHbIMNA
GU3NYECKUMI, CEHCOPHBIMI MW
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMMY, a

TaKKe N1Lami, Kotopble He obnapalot
[I0CTATOYHbIM OMbITOM W 3HAHUAMM,
[ONYCKaeTCA TONbKO MpW YCNOBWU,
YTO OHM HaXOMATCA NoA HabnoaeHnem
NN OHN BbINN NPOMHCTPYKTUPOBAHDI
0 6e30MacHOM MCMONb30BaHNN
npnbopa NNLOM, OTBETCTBEHHBIM 3a X
6e30MacHOCTb.

* He no3BonanTe geTaMm urpatb C
nprbopom.

TONbKO N1 EBPOMENCKMX

PbIHKOB

* TonbKo npu Harpese: [1aHHblin Nprbop
MOXeT MCNOAb30BaTbCA [ETbMU B
BO3pacTe OT 8 neT Npm yCnoBum, UTo
OHI HaXoZATCA Moj NPUCMOTPOM WA
MOAYYMAN UHCTPYKLIAW NO KCRAyaTaLn
npubopa B NONHOM 06bEME U UYTO OHNA
NOMHOCTbIO MOHMMAKT OMACHOCTH,
CBA3aHHble C AaHHbIM Mpubopom. [letn
He [OMXKHbl BbIMONHATb OUUCTKY W
TeXHNYeCKoe 0bcnyxmBaHne npubopa
6e3 NprcMoTpa, eC/I OHI He CTapLue 8
NeT 1 He HaXo[ATCA Moj NPUCMOTPOM
B3POC/bIX.

*[lpu ncnonb3oBaHMU MUKcepa
unn 6nengepa: [aHHblii npnbop He
npegHa3HauyeH AnA UCnonb30BaHNA
[eTbM. XpaHuTe Nprbop 1 ero WHyp B
HeZOCTYMHOM AnA fieTel MecTe,

* TonbKo npu HarpeBe; XpaHuTe Nprbop
1 €ro WHYpP B HEAOCTYMHOM ANA AeTen
miagLue 8 net mecte.

®

* He no3BonAnTe geTAMm urpatb C
npurbopom.

* JkcnnyaTayna npubopa nuuyamn
C OTPaHNYEHHbIMU QU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU WAN YMCTBEHHbIMU
CNOCOOHOCTAMMI, a TaKXe NuLamiu,
KOTopble He 006M1aAal0T AOCTATOUHbBIM
OMbITOM 1 3HAHWAMU, JOMyCKaeTCA
TONbKO NpPWU YCNOBWU, UYTO OHU
HaXoAATCA nop HabntoaeHuem unu
MOAYYMAN HCTPYKLKM o be3omacHomy
1NCMONb30BaHMIO NPUOOPA 1 OCO3HAKT
BO3MOMHY!I0 OMaCHOCTb.

NOCNENPOJAXHOE

OBCNYXUBAHUE

® B Ljensx cobcTBeHHOM 6e30macHOCTH
He UCNonb3yiiTe HUKaKNe akceccyapbl
WK 3aNacHbIe YacTW, OTANYHbIE OT
TeX, KOTOpble MPeaoCTaBAAnTCA
B aBTOPW30BaHHbIX LEHTpax
MOCNenpPOoaaKHOro 06CYMBaHIA.,

* Jliobble onepauun, KpoMe OUYNCTKN
WAN NNAHOBOTO TEXHWUYECKOTO
06CNyXMBaHWA, LOMKHDBI BbINONHATLCA
B aBTOPV30BaHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE.

* Cm. Tabnuuy «Yto senatb, eciv npubop
He paboTaeT» B KOHLIE PyKOBOACTBA MO
KCAyaTaLmi.

NPUrOTOBNIEHWUE BNTIOA

Jlna obecneyeHua TuWATENbHOTO
NPUrOTOBNEHNA MLV W NPEAOTBPALLEHIAS
no6oro Tuna 6akTepUoNOrnYeckoro

3apaxeHua Heobxogumo cobnogatb

MUHUMAnbHYI0 TemnepaTypy v Bpema B

3aBUCMOCTY OT TUMa bntoga:

® [11A NacTepum3aLmm roBAANHDI, CBUHMHbI
n NTLbl ybeauTech, 4tobbl B LieHTpe
npogyKTa Temnepartypa coctansna 75°C
He MeHee 2 MUHYT.

* 114 nactepusauun nNpoAYyKTOB,
copepXalynx anua, yoegutech, utobbl
B LeHTpe npodykTa Temneparypa
coctaBnana 75°C He MeHee 2 MUHYT.

* A macTepu3aunn oBoLyei ybeanTecs,
yTobbl B LIEHTPE NPOAYKTa TeMneparypa
coctaBnana 65°C He MeHee 2 MUHYT.

°*anAa nacrepusayuu poibbl
MopenpoayKToB ybeputech, YToObI
B LeHTpe npodykTa Temneparypa
coctaBnana 65°C He MeHee 2 MUHYT.

/" BHnmaHnme!

UyBCTBUTENbHbIE NMLA, TaKue Kak
bepemMeHHbIE EHLLVHDI, MaNeHbKIe ETH,
NOXWUNblE NIIOAM U NIOAN C HAPYLIEHNAMN
UMMYHHOW CICTEMBI, JOMKHBI MOMHWTB,
YTO HEKOTOPbIE MPOrpamMmbl MOTYT He
NPUroTOBUTb UHTPEANEHTbI B CTEMEHMU,
[I0CTAaTOYHOM [iNA YCTPAHEHIA BCEX PUCKOB
[1151 300POBbS, CBA3aHHbIX C GAKTEPUAMM,

®

@
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bnarogapum Bac 3a Bbibop npubopa, KOTOPbIi MPefHa3HaueH WCKMKUUTENbHO ANA NPUTOTOBNEHUA MUK 1

NCNonb30BaHNA B AOMALLIHUX YCIOBUAX.

[n3aitH npubopa MoxeT ObiTb U3MeHeH. TeM He MeHee, MPUHLMN PaboTbl NpU6Opa OCTaHeTCA MpEeXHUM 1 GyneT

COBMECTUM C peLienTamim U3 KHUTu.

B 3701 GpoLuiope cofiepaTca COBETHI MO UCMONb30BaHMIO NPKGOPa: MPUrOTOBNEHNE COYCOB, CYMOB, pary,
===  Gniog Ha napy, TecTa 1 ;eCEPTOB.

OMUCAHKE NMPUBOPA:

A Bnok Kpbiwku
A1 MepHblit Konnayok
A2 Kpblwka
A3 HuXHAA 4aCTb KpbILLKK
A4 YnnotHuTenb
B Bnok vawn
B1 Hox
B2 YnnotHutenb

B3 KHorka pa3bnokuposku

B4 CronopHoe KonbLo

B5 Yawa n3 HepxaselolLen cTanu

C OcHoBaHue 6noka psuratens
C1 bnok gBuratens
C2 3kpaH
(3 KHonka «Start/Stop»
C4 BecoBas nnacTuHa

C5 MMepekntoyatens «Start/Stop» (0/1)

D Akceccyapbl
D1 Mukcep

D2 BHyTpeHHsAA napoBas Kop3nHa

D3 BeHunk
D4 Jlonatka

TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKW MPUBOPA:

MowHocTb:

E BHewHAs napoBas Kop3nHa

E1 Kpbiwka

E2 JloTok

E3 OcHoBaHue napoBoi KOP3uHbI
C2 incnnen

C2.1 NHpukaTop, 0TObpaxatoLLMiA HACTPOIKM

peuenTa B NpUrotToBieHNn

C2.2 [Nepeknioyatenib Temnepatypbl

C2.3 MMepekntoyatenb CKOPOCTY
C2.4 TMepekntouatens BpemeHu
C2.5 mnynbcHbli pexim
C2.6 Cron

C2.7 Crapt/May3a

C2.8 ATomatiyeckie nporpammb

C2.9 InaBHaA cTpaHmLa
C2.10 Mownck

C2.11 W36paHHoe
C2.12 PyuHolt pexum
C2.13 Becbl

C2.14 Mapametpel

[suratenb 500 Bt + Harpes 1000 Br.

[lnanasoH Temneparyp:

0130°Cpo 120°C
Perynupyerca ¢ warom 5°C.

[nanasoH BpemMeHuN paboTbl:

no2y

Konuuectso ckopocreii:

12 cKopocTel + UMNYAbCHBIA PEXiM

®

HAYAJI0 PABOTbI
MNepepn nepBbiM NCnonb3oBaHneMm:

BHumatenbHo npoumame [aHHOEe PYKOBOLCTBO. 3necb
Bbl Hai4ete COBETbl MO WCMONb30BaHI0 an60pa:
TylleHne 611}0}1, npuroToBneHne Cynos, 6J1I0,El, Ha napy,
[1eCePTOB 1 COYCOB, a TakXe B3BELNBaAHWE NHTPEJNEHTOB.

COXpaHI/ITe ero [nA [afbHeilero 1Cnonb3oBaHuA.
Hecobniopenune VIHCprKLI,VIl;l npn  1cnonb3oBaHMn
ocBoboXaaeT npounssoanTena oT KaKoit-1m6o
OTBETCTBEHHOCTU.

0053aTeNbHO  CHUMUTE C n3genna BCe YNakoBOYHbIE
matepuanbl 1 HaKnNerKu.

OuncTnTe pasnnyHble feTanit MbiIbHON BOFOM: KPbILLKY,
vawy 1 akceccyapsl. (Cm. pasgen «O4NCTKA» B gaHHoi
WHCTPYKLWM MO KCMyaTaLum).

BHumaHue! OcHoBaHue 6110Ka ABUIaTeNs He JOMKHO ObiTh
MOrpyeHo B BOAY.

Hauano pa6oTbi ¢ npubopom:

Mpubop OCHaLeH WHypom nuTaHus. MogKmiounTe WHyp
MUTAHIA K PO3ETKE INEKTPOCETU U HAXMITE BbIKIIOUATENb
(C5) nog npaBoii cTopoHoit 6noka fBuratens. (Cm. Puc. 6)

YcTaHOBKa Yawum U fONONHUTENbHbIX aKceccyapos:

CHumuTe YaLLy € OCHOBaHMA Npubopa, B3AB PyUKy OAHON
PYKOI1 11 HaxaB KHOMKY pa36nokuposkm (B3). [ina nogbema
yalun MOXHO NCMOAb30BaTb Apyrylo pyky (cm. Puc. 11).
OTKpoiiTe KpbIWKy. Mpn HEOBXOAUMOCTN YCTaHOBHTE
BbIOPaHHbIN  aKceccyap Ha fle3Bue  M3MenbuuTens.
[lo6aBbTe NHrpeAneHTbl. 3aKPOIATE KPbILLKY.

C MoMOLLbIO PYuKM YCTaHOBUTE Yallly Ha OCHOBaHMe
npubopa, 3aTem 3amyCTuTe HyXHYI0 NPOrpammy.

[InA ncnonb30BaHWsA BHYTPEHHEN UK BHELLHEN NapoBOK
KOP3WHbI CHayana HanofHWTe Yally BOAOW A0 OTMETKM
napa (cm. Puc. 5.1-5.2).

BHumanue! Hukorpa He nepemewanTte vawy c
NOMOLLbIO PYU4KM KPbILLKM, BCErfia NCMONb3YITe YUKy
yawm Ans nepeHocku (cm. Puc. 19.1-19.2)

YcTaHOBKa KpbIWKIA:

Kpbilwka npubopa cocToMT M3 TPeX uacTelt: KPbILIKY,
HUKHEM YaCTM  KPbIWKA M BOLOHEMPOHULLAEMOTO
YNNOTHUTENA.

3TW TpW AeTann MOCTaBRAKTCA B COBpaHHOM Buge. T
TPV [ieTaNnu MOXHO pa3obparth, YT06bl 06NErunTb OUMCTKY
KpbIWKN. (cm, Puc. 13 n 14),

06pa'rvrre BHNMaHMe, 4YTO  KpbIWKYy Helb3A
P336HOKI/I poBaTb, Korga 4alla HaxXxoguTCcA Ha
OCHOBaHMN 6noka ABuratensa. Yro6bl OTKpPbITb
KPbILLKY, CHUMWUTE YalWly C OCHOBaHUA 6noka
ABurarensd.

KpblwKy cnepyeT ycTaHaBnmMBaTb TOMbKO B TOM
cnyyae, eCv YNAOTHUTENb HAXOAUTCA B MPaBUIbHOM
nonoxeHnn (cm. Puc 9.1) Ha HIKHEI YacTh KPbILWKKM 1
B CJTyyae, €A HUXKHAA YaCTb KPbILLKM NpUKpenieHa K
Kpbilwke. (cm. Puc. 16-17).

BK/IOYEHWE NPUBOPA

Mpubop BKMOUMTCA, TONMbKO KOrJa Yalla MpaBUibHO
yCTaHOBNEHa Ha Onok fBuratend, a GnoK KpbiKY
YCTaHOBNEH Hapnexalyum obpasom Ha uawe. Ecnu
Yalla HempaBWNbHO YCTaHOBNEHAa HAa  OCHOBaHUM
6noka fBuratens, otobpasntca Kog owmbkn «E3». Mpu
obpalleHIn ¢ Yalueil BO Bpems NPUroToBAEHIA peLienTa
CHMMMTE Yally C OCHOBaHWA Gnoka ABuratens, B3AB 3a
py4Ky OfHOI pykoit. Ecin vawa 3anonHeHa, nonoxute
APYrylo pyKy Ha obnactb 3axBaTa Ha 3afiHell CTOPOHe
KpbILLKW, 4T0BbI 06MerunTh npouecc. (cm. puc. 11).
Bkniounte npubop ¢ nomoubio nepekniouatena Bkn./
Boikn.(em. Puc. 6) 3atem cm. pasgen «PykoBOACTBO
nonb3oBaTeNA» B HaCTpoilkax <. Cnepyiite ykasaHuam,
0TOOPaXaeMbiM Ha IKpaHe.



AKCECCYAPbBI

B KoMnneKT NocTaBKi Nprbopa BXOAAT ClieayloLLme akceccyapbl:

Hox nsmenbuuntena

MapoBas Kop3uHa

W3menbueHne/
CmewmBaHne

3amelumBaHne/nepemanbiBaHmne
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CmewmBaHmne

BHyTpeHHAs

max

CmelunBaHue npn oy 2 MUK, an

NPUroTOBNEHIN CYNoB 100°C

CmelwmBaHue 10 20¢ 12k

bpyKTOBbIX Niope

CmeLunBaHue cmysn : 12 2 MUH, 2N -

W3menbyenne nyka 6 10¢c. 500r -

W3menbyenne maca 12 15¢ 500r -

W3menbyeHme pbiGbi 12 10¢c 500r -

3amelunBaHue TecTa gna Bpuoub 3 12 muh. 600r(300r )

6Gynouex MyKM)

3amelunBaHue TecTa ana Xne6 4 3 MUK, 800r(500r

6enoro xneba MYyKN)

3amelLvIBaHue CrieuanbHoro Xne6 4 3 MUK, 600r(360T )

Tecta ans xneba MyKH)

3amewmBanue 7507 (4007

NecoYHOro TecTa, Xne6 4 3 MuH. -
MyKn)

61CKBUTHOrO TeCTa

Tecro Ans Badenb,

paHLy3cKuX 6IMHYMKOB Topt 5 2mMnH 30 ¢ 1,2 kr -

1 6UICKBUTHOrO TOpTa

Tlpo6neHne nbga 5x6¢ 10 wr. (250r) -

W3menbuenne opexos 12 30c. 500r o

B36utbie Aiua 4 4 MUH. 5 AuHbIX -
6Genkos

Coyc (6 ) Covc 1 13 MuH. 1 90°C

MaiioHes i 4 2 MUH. 0,51 -

B36uTble CUBKN 5 4 6 MUH., 04N -

KaptodenbHoe niope 4 1 MUH. 1mn -

O6xapeHHble 6nioa 1 5 MUH. 300r 120°C

TyweHble 6ni0aa TomneHue 0 2y 2N 100°C

PusotTo PusorTo 1 21 MUH. 1,4 kr 95°C

[JenukaTHblin B 015 p0 5

MpurotosneHue Ha napy nap 60 MK 800r 100°C

Cynbl Cyn 10 2 MUH. 2N 100°C

MpurotoBnenue Ha

. CunbHas Or5po o
napy oBoLyeit, pbi6bl nogasa napa - 60 MuH 1,2k 120°C

nnu mAca

®

T aKceccyapbl TaKKe MMEIOT 30Hbl 3aXBaTa, KOTOPbIe 06NIEryatoT X UCMOMb30BaHME BO BPEMSA NPUrOTOBNEHIS PELIenTa.
3anpelyaetca npesbiwatb 0TMeTKy «MAX» (2 n) Ha vae.
MV NOAFOTOBKE XUAKOCTIA Mbl HE PEKOMEHAYEM NpeBbiluaTh = ypoBeHb (1,5 11), yKasaHHbIN Ha value.

[InA NPUTrOTOBREHNA Ha Napy pekoMeHayeTca cobmiofaTb W ypoBeHb (0,7 ), yKa3aHHbIil Ha vallle, 1 MCMIONb30BaTh
nporpamMmy MpUroTOBAEHMA Ha Napy C CUMbHOI MOZAYel Napa UM JENNKaTHON Mofayel napa B 3aBUCMMOCTM OT

VICI'IOJ'IbSyEMOVI KOP3WHbI.
MCNONb30BAHME NMPUBOPA B ]

Click&Cook — 310 MHTENNEKTYaNbHBI KyXOHHbI KOMOaiiH, KOTOPbIV MOMOXET BaM CAeNaThb Kaxzoe 6100 LefeBpoMm.
B Hem npepcTaBneHbl COTHI GeCnnaTHbIX peLienToB, AOCTYMHbIX BCETO 3a HECKONbKO KacaHMiA.

bnarogaps MHTYUTMBHO MOHATHOMY WHTEPAKTUBHOMY CEHCOPHOMY 3KPaHy Bbl CMOXeETe rOTOBMTb PasHOOBpasHble
61101 3a PEKOPAHOE BPEMA.

Click&Cook nosabotutcs o NOATrOTOBKE, CMELUNBAHUN M NPUTOTOBNEHN BalMX NHIPEAUEHTOB. OH COAEPXUT NoLLaroBble
VHCTPYKLAK NO BCEM 3Tanam NpuroToBaeHNA 6]'"0}],.

CriepyiiTe MHCTPYKLMAM — NpOLLe 1 GbiTb He MOXeT!

BkniounTe npubop ¢ nomowbto nepeknioyatena 0/1 (C5) v crepyitte MHCTPYKLMAM, NOABAAIOLLMMCA Ha SKPaHE.
+ Bbi6op A3bika

Mpy NepBOM NCMOb30BaHNM NPUBOPa Bbl MONYYMTE JOCTYN K HACTPOIKAM A3bIKa.

Mocne 3aBepLueHNa 3TOr0 3Tana 0To06Pa3NTCA KPaH NPUBETCTBIA.

Ha 3KpaHe Bcerfa oTobpaxatotca crepytoLyne 3Haukm:

Q [ocTyn K KaTeropusam peLienTos

O\ Mownck peLienToB (N0 Ha3BaHMIO NN NHTPEANEHTY)

@Haﬁnm’e no6umble peyenTbl

Wcnonb3oBaHme py4yHoro pexuma 1 focTyn K aBTOMaTu4eckum nporpamMmmam

B3BecbTe UHrpeueHTbI

$03 Hacrpoiika npu6opa

XAPAKTEPUCTUKI MPOAYKTA

Mpun6op Click&Cook ocHalleH MHOXEeCTBOM GyHKLMIA, KOTOpble NpuAagyT BaM BAOXHOBEHWE KaXAbll ieHb 1 MOMOryT
npeBpaTTb Kaxgoe 6Miofio B Npon3BefeHme nckyccrsal

+ Monck peuentos O\

MoncK peLenToB MOXHO BbINOMHATL C MOMOLLbIO GYHKLMM «[OMCK» Ha rMaBHOM 3kpaHe. [lonck no 6ntogy wunm no
VHrpeANeHTaM.

+ U36paHHoe @

Jloctyn K dyHKumMmM «/36paHHOe» MOXHO NONYUMTb C MMAaBHOTO 3KpaHa. Ta QyHKLUWA MO3BONAET HallTW peLienTbl,
COXpaHeHHbIe paHee B KauecTse U36paHHbIX.

UYro6bl COXpaHUTb peLienT B M36paHHOM, HaXMITe Ha 3HauOK «/36paHHOe» B CIMCKe peLienToB 1/unu B petientax. Mpu
HaXaTlW 3HAYOK CTaHET KPACHBIM.

PevuienTbl MOXHO yAanuTb 13 VI36paHHOI'0, HaXaB €LLe pa3 Ha 3Ha40K <<V|36paHHOE)>.

« Tekywuin pevienT. EEEEETEETS
Ha 3ToM HAMKaTOpe 0To6paXatoTCA HACTPOIKM TEKYLLEro peLienTa, HaXoAALLEroca B NpUroToBneHun. Mpu HaxaTum Ha
Hero MOXHO BepHYTbCA K IPOCMOTPY TEKYLLero STana.

Mo3ToMy Bbl MOXeTe CBOGOAHO MPOCMATPMBATL MeHI0 MPUBOpPa BO Bpema MpurotoseHus 6ioa.
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PEXXM ABTOMATUYECKMX MPOrPAMM

1- Ha rnaBHOM 3KpaHe HaxmuTe ? .

2- HaxxmuTe «ABTO» (€2.8), uT06bI 0TOGPA3UTH 10 AaBTOMATUYECKIX MPOTPaMM.

3- Bbibepute nporpammy no cBoemy BbiGopy. Ha 3kpaHe 0To6pasAaTcA 3anporpaMMIpOBaHHbIE HACTPOVKN (11X MOXHO
N3MEHWTb B COOTBETCTBUM C TabnuLieit Huxe). CepyiiTe yKasaHNAM Ha IKpaHe, 3aTem HaxmuTe «CTapT.

4-TMpw 3anycKe aBTOMATYECKOIA NPOrpaMMbl MOXHO B I060€ BPeMA MPUOCTaHOBUTb PaboTy MalliHbI, Haxas KHOMKY
«lMay3a» Ha 3kpaHe (C2.7) unmn KHonky «Start/Stop» (C3). ABTOMaTiueckas nporpamma NpUOCTaHaBNNBAETCA; ee
MOXHO BO30OHOBUTb, MOBTOPHO HaxaB KHOMKY «CTapT». ECnu Bbl BBENN HeBEPHYIO NpOrpaMMy 11 XOTUTe OTMEHNTb
ee, HaxmuTte KHomky «CTon» Ha 3kpaHe (€2.6) unu HaxmuTe KHOMKY «Start/Stop» Ha npubope 1 yaepxuBaiite ee B
TeyeHwe AByx cekyHp (C3).

5- Mocne 3aBeplueHna NporpamMmbl NPUGOP N3AaCT 3BYKOBOW CUTHa.

Mo OKOHYaHWK aBTOMATUYECKOIA MpOrpaMmbl MPUTOTOBNIEHNA COyca MPMOOP M3[ACT 3BYKOBOIA CUrHa, W ABMraTenb

6GyneT NpoposXaTh BPaLLaTbCA CO CKOPOCTbIO 1, 4TOGLI CMECh He MpunMnana ko AHy yawm. Ha pucnnee otobpasutca

Temnepatypa --°C u aBTOMaTMyecki HauHetca 30-MUHYTHBIA 06paTHbI OTcYeT. Mo OKOHYaHMKM 0bpaTHOro OTCyeTa

npubop M3[acT 3BYKOBOW CUrHaN v OCTaHOBMTCA. YTOObI OCTaHOBUTD 3TOT PEXIM, HaXMiTe KHOMKY «CTom» Ha 3KpaHe

(C2.6) unu kHomKy «Start/Stop» Ha npubope 1 yaepxvBaliTe ee HaxaToil B TeueHue ABYX cekyHA (C3).

Y3HAWTE BOJbLUE O JOCTYMHbIX ABTOMATUYECKIX MPOrPAMMAX:

Temneparypa
CKopocTb N0 ymonyaHuio Bpems no ymonvanuio
Mporpammbi o ymMonyaHuio (perynupyercs) (perynupyercs)
(perynupyercs) perynupy perynupy!
MenneHHas ckopocTb BO
BpEMA NPUrOTOBNEHNA, 35 MUHYT
Cyn (P1) 100°C 3aTeM CMelLnBaHNe B y
(0T 25 MIH 10 45 MUH)
TeyeHue 2 MUHYT nocne
NPUroTOBAEHNA
Coye 2 a5 N ercapan i 10wy
Y (o1 60°C go 105°C) P A (0T 1 MuH g0 60 MIH)
cKopocTi 4)
CKOpOCTb 3, NPepbIBICTbIN
8 MuHyT
Bpuows (P3) / PEXIM SNA PbIXIIOro TecTa
(oT5¢po 12 muH)
(6pwowb 1 1.4.)
CKopocTb 4 gna ryctoro 3 MUHYTHI
Xne6 /
TecTa (xneb, Bbineuka 1 T.a.) (015 ¢ A0 3 MUH)
CKkopocTb 5 ana nerkoro 2 MuHYTbI 30 CeKyHA
Toprt /
TecTa (KeKc, TopT U T.4,) (or5cpo2muH30¢)
100°C MpepbiBucTas pabota Ha 1 vac
Tywenue (P6) (o1 80°C mo 100°C) HW3KOI CKOPOCTY (o1 1 MMH 10 120 MUH)
100°C CKopocTb 1 B MPepbIBUCTOM 1 vac
Puzoro (P7) (o1 80°C mo 100°C) pexume (o1 1 MMH 0 120 MUH)
100°C
[lennkaTHasa napoBapka BHVTDEHHAS NAD0BaS / 30 MUHYT
(P8) yIp P (0T 5 MIH 30 60 MuH)
Kop3inHa
120°C 30 MuHyT
Maposapka (P9) BHewHsa naposas / (0T 5 MUtH 70 60 MuH)
Kop3unHa
MpombiBKa 80°C CkopocTb 8 5 MuH

®

1CMOb30BAHME MAPOBOIA KOP3WHbI

YKazaHHoe BpemAa NPUroToBnieHnA ABNAETCA
OpVEeHTNPOM — B 0onbLIMHCTBE Cny4aeB OHO ABNAETCA
HaAeXHbIM NHAMKATOPOM BpeMeHU NPUroToBeHNA.

OgHako HekoTopble $akTopbl BANAT Ha  Bpems
MPUrOTOBAEHMS:

- pa3mep 0BOLLeil (Mope3aHHble UK Lenble);
- KONYECTBO MHIPEUEHTOB B KOP3IHE;

- pasHoobpasue 1 CnenocTb OBOLLEN;

- KONnM4yectBO BOAblI B Yalle, KOTOpoe AOMKHO
COOTBETCTBOBATb OTMETKE Napa.

Ecnn NPOAYKTbl HEAOCTATOYHO XOPOLWO MPUTOTOBJIEHDI,
MOXHO AOﬁaBMTb A0NONHUTENbHOE BpemAa
NPUroToBNieHnA, HO He 3a6yp,bTe OoTperynmpoBatb
YPOBEHb BOAbI 4O OTMETKK Napa.

Makc. Konn4ecTBo NPOAYKTOB ANA NPOrpaMMbl NPUrOTOBNIEHNA Ha Napy

BHyTpeHHAn napoBas Kop3uHa BHewHAn napoBas Kop3uHa

YpoBeHb Bofibl B Yawwe: 700 mn

Bpemsa Bpemsa

Makc. Konuuectso Makc. Konuyectso
NpUroToBAEHNA NpUroToBAEHNA

Py6neHas MOpKoBb 7001 35 MuH 1kr 45 MIH
Ky6uku LykuHm 600 25 MVH 1kr 35 MuH
Kycouku 6pokkonm 4001 20 MVH 6001 30 MuH
Kycouku LiBeTHOI KanycTbl 4001 25 MUH 1Kr 35 MUK
Hapesakkbii 1yk-nopei 400r 30 Mk 800 40 MnH
(6enas yactb)
JIoMTUKI KpacHOro unm 3eneHoro 400t 20 MH 6007 30 MM
nepua
Kybukn kaptodens 800T 30 MuH 1,2 Kr 40 MUH
CBexee unu pasmopoxeHHoe 500+ 15 vk, Tur 25 i
dune pbibbl
CBexan N1 3aMOpPOXeHHas ) ) 800r 30 M
Lenas pbiba
Mugun - - 1,5Kr 30 MuH
Llenbie unu pasmopoxeHHble 500+ 15 vk, 800t 25 i
KpeBeTKM
KypuHble rpyaku 500 25 MVH 1kr 35 MUK
CBuHOe pune 5001 30 MuH 1kr 45 MrH

B npouecce NpUroToBjieHNA HEKOTOPbIX 6HIOA COAepPXKIMOoe MOXET HeOXKIAAaHHO NepennTbCca Yepes Kpad us-3a
oGpasosaum ny3bIPbKOB, 0C06eHHO Npn NCNoib30BaHNN 3aMOPOXKEHHbIX oBoLyeit. B 3tom cnyyae He05XOAI/IMO

COOTBETCTBYHOLNM 06pa30M YMeHbWNTb o6bembl.



PYYHO PEXUM (-
Bbl MOXeTe HaCTPOMTb CKOPOCTb, TEMMEPATYPY 1 BPEMS NPUrOTOBIEHIS NPUGOPa A1S CBOIX COBCTBEHHDIX PELIENTOB.

BCTPOEHHDIE BECbI.

* Haxmute @ ytobbl  3anycTuTb  dyHKUMIO  ® Becbl MOXHO 1CMONb30BaTh BO BpeMmA paboTsl nprbopa

N B3BELINBAHNA WK B Ka4ecTBe aBTOHOMHOTO aKceccyapa, Koraa Bbl He
\g@ : BblbepuTe CKopocTb paboThl ABMraTens, o 12 NocnefoBaTeNbHbIX CKOPOCTEN B HEMPEPLIBHOM PeXMME. o ToMecTyTe YaLLy MAKCepa uin o6yl fpyrylo eMKOCTb ncrnonb3yete npnéop.

i Ha BeCbl. BHumanne
&: : BblbepuTe Temnepatypy npurotoeHuns ot 30°C o 120°C. ® Yro6bl BKMIOUNTL BEChI, HAXMITE KHOMKY «YCTaHOBUTb».  ® ECM Ha Becax C/MWKOM MHOTO Beca, Ha 3KpaHe

~ Ha skpaHe oTo6pasnTca «0 .
@ : BblbepuTe Bpems paboTbl 0 120 MIHYT B peXiMe HENPePbIBHOMO CMONb30BaHNA. o [106aBbTe MHTPEAMEHTbI 4O HYXHOTO KOMMYECTBa

® UYT00bI BHIATI 113 PEXNMA B3BELIMBAHIAS, HAXMITE 32
npenenamin OKHa B3BELLNBAHMA.

NOABUTCA HaaNNCb «[leperpy3».

Mepeknioyatenb MMNYNbCHOTO pexuma: 1 GbICTPOro YCKOPeHUs 63 3MeHEHIst HACTPOEK.

® 3TN BeCbl NO3BONIAIOT ONPEENUTb BEC VHMPEANEHTOB
BM/OTb 0 rpamMma B npepenax 5 Kr. Ana xugkocten

1- Ha rnaBHoM 3KpaHe HaxmuTe . Ha skpaHe oTobpassTcs Tpu nepeknioyatens pexuMoB NpUroToBeHUs
1ICMONb3YITe MepHbIN Koanayok (A1).

(ckopocTb, Temnepatypa, spems).

2- 3aTeM U3MeHWTe HACTpOMKM C MOMOLLbI0 «nepeknioyatenei». Haxmute Ha HyXHbI nepekntoyatens u
OTPerynupyiTe ero C NOMOLbI Kypcopa Wan KHOMok +/-. B Lenax 6e30macHoCTM HEeBO3MOXHO WM3MeHUTb
TEMNEPaTypy, He MEHss BpEMs MPUrOTOBNEHWS.

o O

HACTPOKW 533 :

JlocTyn K GyHKLMM «<HacTPONKM» MOXHO MOMy4MTb C FIaBHOTO 3KPaHa.
3- Mocne HacTpoiiku Bcex napametpos Haxmute «Ctapt» (C2.7). Mpyu Bkno4eHnn npubopa Genbii CBET BOKpyr
KHomkn «Start/Stop» BymeT mocTeneHHo MMraTh, ykasbiBag Ha To, YTO MpPOrpaMMa HaXopuTCs B Mpouecce
BbiMoNHeHNs. Mocne 3T0ro MoXHO B NtoboI MOMEHT NpMOCTaHOBUTL paboTy npubopa, Haxas KHonky «[lay3a»
(C2.7) nnm «Start/Stop» (C3). Mocne atoro nporpamMa ByaeT npuocTaHoBeHa, 1 benblit MHAMKaTop ByaeT ropeTs
nocToaHHO. Ee MOXHO BO306HOBYTH, MOBTOPHO Haxas kHorky «CtapT» (C2.7) unm kronky «Start/Stop» (C3). Ecau
Bbl BBE/IM HEBEPHYIO MPOrPaMMy U XOTUTE OTMEHUTb €€, HaxmuTe KHonky «CTon» Ha akpaHe (C2.6) unn HaxmuTe
kHonky «Start/Stop» Ha npubope u yaepxuBaiite ee B TeueHne ABYx cekyHs (C3).

37a dyHKLNA No3BONAET:

- U3MEHSATD A3bIK;

- IONYYMTb B 06O BPeMs JOCTYN K PYKOBOACTBY NO/b30BATENS;
- N3MEHITb APKOCTb KPaHa;

- cbpocnTb HaCTPOIIKN (yAanuTb 136paHHOE, BLIGOP A3bIKA, APKOCTb MO YMONUAHMIO).

BAXHO! NEPEXOJ MPUBOPA B PEXVIM BE3ONIACHOCTU (E4) )

4- Tlo OKOH4aHMK NPOrpaMMbl NpnBOP U3RACT 3BYKOBOW CUTHAN.

KHonka NUMNYNbCHOrO peXxnma

MocneoBaTenbHO HaXMMalTe KHOMKY uMnynbcHoro pexuma (C2.5). Ha skpare oTobpasutca Bpems paboTbl. B Lensx
6€30MacHOCTY aHHasA GYHKLMA HEROCTYNHA ANA MOATOTOBKM NpK TeMnepatype Boiwe 60°C.

B cTaHgapTHOM KomnneKTauyuu npu6op OCHaweH
3NEKTPOHHBIMM  YCTPOICTBAMI  3aWMTbl  ABUraTens,
KoTOpble 06eCneYnBaloT ANUTENbHbIA CPOK CAYMKObl.
JTa 3NeKTPOHHaA cuctema GesonacHocT obeperaet
ABWraTeNb OT HEHOPManbHOrO WCMONb30BaHWUS, YTO
03HauaeT MONHYI0 3aLNTY ABUraTENs.

Mpy onpeneneHHbIX SKCTPEManbHbIX YCIOBUAX SKCMAyaTaLmn
WM NpU  MPUTOTOBNEHAM  MEPCOHANbHBIX  PELENTOB
(13 WHTepHeTa wnn [pyrux WCTOYHMKOB), KoTopble He
COOTBETCTBYIOT PEKOMEHAALMAM PYKOBOACTBA (CM. pasmen
«AKCECCYAPbl»: 06bembl, KOTOPble MOTEHLMANBHO CIINLIKOM
BENMKM W/MNI HeOObIYAHO AAUTENbHOE BPeMA PaboTbl 1/
WU Manblil MepepbIB MEXAY peLenTamy), bymeT BKoYeHa
3NEeKTPOHHaA CMCTeMa 3aluuTbl fBUraTens. B atom cnyuae
npnbop OCTaHOBHUTCA 11 Ha 3KpaHe NoABUTCA «E4y, yKa3biBas
Ha T0, YTO MPIBOP BPEMEHHO He paboTaeT.

PEXUM OXXUAAHUA:

Ecnn Ha 3KkpaHe oTobpaxaetca «E4» n npubop nepecraer

paﬁoTaTb, BbINONHWTE CleayloLne AeiCTBIA:
o (ctasbTe NpuUBOP MOZKIYEHHBIM K 3NEKTpOCeTH, a
nepekntoyatensb Bkn./Boikn. (C5) gomkeH Haxogutbea B
nonoxeHuu 1 «Bkn.».

¢ (M. peKoMeH[aLI B PyKOBOZACTBE N0 M3MEHEHMIO HACTPOEK
nporpammbl (cm. pagen "AKCECCYAPHI" gna nonyueHus
MHGOPMALMM O  KOMMYECTBE  MHIPEANEHTOB/BPEMEHN
MPUroTOBMIEHIA/TEMNEPATYPe/TUMNe aKCeccyapos).

* [lopgoxanTe NONYaca, NoKa ABNratesb OCTbIHET.

* [lepeBenuTe MaBHbIil BbK0YaTENb B NONOXeHMe «BbIk.»,
3aTeM CHOBA NePEBENUTE €10 B NONOXeHNe «BKn.».

Mprbop MOXHO CHOBA MCMOMb30BaTb.

B cnyuyae BO3HMKHOBEHMA BOMPOCOB OOpallaiiTect B

Hall oTZen OOCNYKUBAHWA KIMEHTOB (CM. KOHTAKTHYlO

NHOOPMALIVIO B rapaHTUITHOM TarnoHe).

Mocne nATM MUHYT 0e3neiiCcTBUA NPUBOP NEPEXOAUT B PEXUM OXuaHus. [lpO3BYuMT 3BYKOBOW CUrHan,
npegynpexpaloLLui 0 TOM, YTO SKPaH NEPEXOANT B PEXIM OXUAAHNS.

Yro6bl BBIVTY 113 PEXIMa OXUAAHNS, HAXMUTE KHOMKY «Start/Stop» (C3).

@



OYUCTKA MPUBOPA

* 3anpewaetca morpyxatb npubop B Bopy. He
nomeLaiite 6nok auratens (C) nog NpoTouHyto Bogy.

* [locne WCNOMb30BaHWA OTKNIOYaATe npubop ot
3NeKTPOCETH.

® BbimoitTe uvawy cpasy nocne WCnonb3osaHwaA. [nA
npenBapUTENbHON MOIKM Yallii MOKHO UCTONb30BaTh
aBTOMaTIYeCKyto Nporpammy «[poMbiBKa».

* CHumMTe Yally C OCHOBaHMA Gnoka fBuratens, B3fB
PYUKy OFHOI PYKOWl 11 HaxaB KHOMKY pa3bnoKnpoBKi
Ha yalue (B3) (cm. Puc. 11).

® YCTaHOBUTE Yallly Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

° Pa3bnokiMpyiiTe KpblluKy, MOBEPHYB ee  BrIpaBo.
OCTOPOXHO CHIMITE KPBbILLKY. (CM. puc. 1-2).

® YacTu KpbILWKN (YNNOTHUTENb, HUXKHAA YacTb KPbILLKN
11 cama Kpblluka) MOXHO pa3obpatb. Mocne Toro kak
[€TasnN OCTbIHYT, OTCOEANHMTE HUKHIOK YaCTb KPbILLKY,
HaxaB Ha fiBa WTM$TA Ha KPbllKE, OAHOBPEMEHHO
MOTAHYB 3 HIXKHIOK YacTb KPbILWKK (cM. Puc. 13).

¢ Cobniopaiite OCTOPOXKHOCTb Npu o6paLeHun ¢
HOXOM M3MenbuuTens, Tak Kak OH UMEeT O4eHb
ocTpble KPOMKI.

* Koraa AeTanu ocTbIHyT:

- CHUMMTE HOX, OTBEPHYB KonbLio (cm. Puc. 12.1) nog
yalueit, CTapascb He Mope3aTbCs.

- OumcTute yally, HOXM U aKceccyapbl Ty6koil u
TEMNOoi MblIbHOW BOLOIA.

¢ [IpomoliTe BCe fieTaNn NPOTOYHOI BOLOM.

* [lpy Hanuuuu N3BECTKOBOTO HaMeTa B Yallle UM Nto0bIX
APYrux CnefoB Mcnonb3yiite rpybylo CTOPoHy rybku,

CMOYEHHYI0 B 6ENOM YKCyCe, Unu YUCTALLME CPefCTBa,
MoAXoAALLMe ANA HepXaBeloLLel CTany.

* Ecnm npopyKTbl MPUAMNAKM K yalle, 3amouuTe ee B
TeYeHNe HeCKOMbKNX YacoB B Bofe C f0baBneHvem
MOILLEro CPeACTBa 11 NMpu HEOBXORUMOCTU YianuTe
OCTaTKM C nomolblo nonatku (D4) wnu rpy6oii
CTOPOHbI TYOKN.

* BbinonHuTe ouncTky npueogHoro 6noka (C1) BnaxHoil
TKaHbt. AKKYpaTHO BbITpITE HNOK Hacyxo.

e [InA obneryeHns OUNCTKN oOpaTuTe BHIUMaHME, 4To
KPBILLKY B COOPE 1 aKCecCyapbl, 3a UCKMIYEHINEM Yallin
11 HOXa, MOXHO MbiTb B MOCYZOMOEYHOI MaLLKHe. (cm.
Puc. 15).

® pn K1CMONb30BaHUN  HEKOTOPbIX  MHPeAMEHTOB
(Kappu, MOPKOBHbII COK M T. f.) aKceccyapbl,
CbeMHble HOXI 11 KOMMOHEHTbI KPbILUKW MOTYT CRerka
OKpacuTbCA. 3TO He MPefCTaBnAeT OMacHoOCTM AnA
3710POBbA 11 He BNMAET Ha paboTy npurbopa.

e [lepeq ucnonb3oBaHuem 6noka yawn (B) ybeantecs,
YTO 3MEKTPUYECKNE KOHTAKTbl MOJ Yalleil unctble 1
cyxue.

® UYT00bl He MoBpeauTb HOX (B1), He 3amaunBaliTe ero B
BO/E CAMLLIKOM [JONTO.

XPAHEHWE NMPUBOPA

Ytobbl ympocTUTb  XpaHeHne npubopa, MomecTATe
BHYTPEHHIOI0 MApOBYI0 KOP3WHY B Yallly, ABe HacaaKu AnA
CMELUVBAHVA 11 BEHUWK B MapOBYl KOP3WHY U 3aKpolite
KPbILLKY.

YTO AENATb, EC/IN NPUBOP HE PABOTAET

60MbLIOTO KONMYeCTBa VNHIrPEANEHTOB 1N
CIMILLKOM BOMbLUNX KYCKOB.

NPOBJIEMbI NPUYKHbI CMnocobbl YCTPAHEHUA
Cnuwkom 6071bLLOI 06beM
YMeHbLLWTE KONMYECTBO MHTPeANEHTOB.
WNHIPeNEHTOB.
VIOTHATENbHAA IDOKANKA OTCYTCTBVET. YcTaHoBUTE yNNOTHUTENbHYIO npoknapky (A4) Ha HUKHIOD YacTb
poKnag YTCTBYET. Kpbilukm (A3) v 3akpenuTe ee Ha Kpbiluke (A2) (cm. Puc. 16).
Yreuka yepes YnnotHUTeNbHaA NpoKnagKa 3ameHuTe yNnoTHUTENb, 0BPaTATECH B aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHDI
KPbILLKY. MOBPEX/ieHa W M3HOLLEH. LIEHTP.
Y6epuTech, UTo MCNOMb3yeTcs peKoMeHI0BaHHbIN akceccyap;
HeBepHblii akceccyap. BaxHo! He npeBbiluaiite CKOPOCTb 4 Np1 MCNONb30BAHIM BEHUNKA WU
CKOPOCTb 1 PV UCMONb30BaHUN MUKCepa.
OTCYTCTBYET HIMKHAR YaCTb KPILLKY. 3aKpenuTe HIKHIOI0 YaCTb KPbILLKIA C yAOTHUTENEM Ha KpbiLLKe.
YnnotHutenb (B2) He HaxoanTcs B
YcTaHOBITE YINOTHUTENb JOMKHBIM 06pa3om.
NPaBUIbHOM NONOXEHNI.
Yreuka yepes vay. | YnnotHutenb (B2) usHowe. O6paTiTeC B aBTOPU30BaHHbIN CEPBICHBIN LIEHTP.
CTonopHoe KoMbLio HenpaBbHO .
KIpyiTe K Haanexatum M. (cm, Puc. 18-11n 18-2).
S20UKCUDOBAHO, 3abnokmpyliTe KonbLo HagneXalyum obpasom. (c .18 8-2)
370 MOXeT MpOW30IATM MpW  MEPBOM
MCTIONb30BaHIM MPUO0Pa, a TakKe B Cyyae
proopa, y OctasbTe ABuUraTenb OCTbITb (MPUMEPHO Ha 30 MUHYT) U yMeHbLuMTe
3anax ot ABuraTens. | neperpysv ABUraTens M3-3a CAMIIKOM

obbem WHIPEAVEHTOB B Yallle.

Hoxu Bpatuatotca ¢
TPyAOM.

CnMwkom  Gombluve  WAM  CINLWKOM
TBepAble KyCKn nuLn.

YMeHblwHTe pasmep wau o6bem 06pabaTbiBaeMbiX MHIPESUEHTOB.
[lo6aBbTe X1IKOCTb.

Otobpaxaetca
coobueHme «E1»,

HewcnpasHocTs npubopa.

CoobLymTe 06 3TOM B LiEHTP NOCNENPOAAKHOTO 0OCTYKNBAHNS, YKa3aB,
kakas olLMOKa oTobpaxkaeTca.

Otobpaxaetca
coobueHme «E2»,

Yalua He HaxomuTCA Ha BNOKe JBUraTens
WM PacnonoxeHa HeBepHO
Ha boke fiBuratens.

MopHMMMTe Yally ¢ 6r10Ka ABUraTeNs W yCTaHOBUTE ee MPaBUIbHO C
3aKPbITOI KPbILLKON.

Ecnn HemcnpaBHOCTb He yCTpaeHa, coobwute 06 3TOM B LieHTp
TOCNENPOAaKHOro 0OCIYINBaHYS, YKa3aB, kakas olLMOKa oTobpaxaeTca.

Otobparxaetcs
coobuyeHue «E3».

Kpbiluka 3akpbiTa HeMpaBUIbHO.

CHumuTe vawwy ¢ 6710Ka fBUraTens, MPaBUIbHO 3aQUKCUPYiTE KPBILIKY
11 CHOBa yCTaHoBWTe Yallly Ha 6nok aguratens. Ecin HeucnpasHocTb
He YCTpaHeHa, cooblwwte 06 3TOM B OTAEN MOCIENpPORAKHOro
06cny1BaHwA, yka3as, kakas Olwnbka OToGpaxaeTCca.

Mpubop neperpenca. Mpu6op

Octasbte npubop Ha 30 MUHYT, 3aTeM BbIKMKOUUTE U CHOBA BKIKOUUTE
€r0 C NOMOLLBIO 171aBHOTO BbikMiouaTens (0/1). YMeHbLMTe KONNYECTBO

Orobpaxaercs WCMONb30BANCA  C/MLIKOM NHTEHCMBHO | MHIPEAMEHTOB B vawe. ECn owmOKa MOABATCA CHOBA, yBENWubTe
coobujenme «Ed», WA COREPXUT  CMWKOM  MHOTO | BPEMA MepepbiBa WA YMeHbLIMTE  KOMUYECTBO ~ MHTPESVEHTOB.
WHIPEVEHTOB. Ecnu HeucnpaBHOCTb He ycTpaHeHa, coobwute o6 3Tom B oTAen
MOCENPOZAKHOro 0GC/TYIBAHMS, YKa3aB, kaKas OLUMOKa 0TOGpaxKaeTcs.
[llaiite npubopy oCTbITb B TeueHue 30 MUHYT, 3aTem BbIKIHOUUTE
€ro 1 CHOBa BKMIOYMTE C MOMOLLbIO TMIaBHOTO BbikMtouatend (0/1).
Otobpaxaetcs M YoepuTech, UTo, B 3aBIUCUMOCTM OT PELIENTa, MHTPEANEHTI TOTOBATCA
leperpe faTuuka TeMneparypb.
coobLueHme «E5». C MUHUMarbHbIM KOMMYECTBOM upa Win Bogbl. Ecin npobnema He
yCTpaHeHa, 00paTUTECh B LIEHTP MOCNENPOAAKHOTO 06CTYXMBaHNA,
YKa3aB, Kakas olUnOKa oTobpaxaeTcs.
Otobpaxaetcs HewcnpagHocTs npubopa. CoobLyiTe 06 3TOM B LIEHTP MOCNIENPOAAKHOTO 06CNYXMBaHNS, YKa3as,
coobueHue «E6», KaKas olWwnbKa oTobpaxaetcs.
Otobparxaetcs Oum6ika Beco Coobwure 06 owwnbKe B LEHTP MOCNENPOAAKHOrO OBCNYXUBAHWA,
coobuenme «E7». ' YKa3aB, kaKas olunbKa oTobpaxaetcs.

IKpaH BbIKMHOYEH.

Mpubop HaXOANTCA B peXMMe OXIBaHNA.

Haxmute kHonky «Start/Stop» (C5), uTo6bl BbIIATM U3 3TOrO pexvMa.
Ecn npobniema He ycTpaHeHa, 06paTuTech B LEHTP NOCAENPOAAKHOrO
0bcnyxmBaHus.

Npu6op no-npexnemy He pabotaer?

O6paTuTeCh B aBTOPW30BaHHbII CEPBICHBIA LIEHTP (CM. MHCTPYKLMI0 N0 06CNYX1BaHMI).

®




YTUAN3ALMA B

® YTUnu3auma ynakoskm v npubopa

.‘ YnakoBKka COCTOMT U3 MaTtepunanos, KOTopble HE NPEACTABAAKOT ONacHOCTK ANA Opr)KaIOLI.I,eVI cpefbl, n
’ NO3TOMY MOXET 6bITb YTUN3MPOBaHa B COOTBETCTBIW C MPaBUIAMIN yTUNU3aLnK, ﬂeﬁCTByIOLLIVIMM B BalleM
pervoHe.

[ina ytunmusauum rlpvlﬁopa 06paTI/ITECb B COOTBETCTBYOLLME CJ'Iy)K6bI NO MeCTY XNUTeNbCTBa.

®  JneKTPOHHbIE UMK ANEKTPUYECKME U3[ENNs B KOHLIE CPOKA MX CTyOb:
MomHuTe 06 OKpyKalowei cpepe!

(® [laHHblit NPUBOP COMEPXUT LieHHble MaTepuanti, NPUTOAHbIE ANA NepepaboTKit WM BTOPUYHOTO
BN VCTIO/b30BaHMA.

> Mepepaiire ero B MyHKT c6opa AnA nepepaboTki.

NPABWIA TEXHIKW BE3MEKW

MepcoHanbHa 6e3neka

* Mepw Hix noyatn poboTy 3 Npunagom,
YBaXHO O3HaNOMTECA 3 TeKCTOM L€
IHCTpYKUii; 36epiraiiTe Leit JOKYMEHT
OnA [OBIAKW B HOCTYMHOMY MiCTi.
HeHanexHe NOBOAXEHHA 3 NpuUagom
3BiNbHAE BUPOOHMKA Bif 6yab-Akoi
BifINOBIAANbHOCTI,

* 3anuwatoun npunag 6e3 Harnagy,
a TaKOX neped MOro CKnajaHHAM,
po3bupaHHAM abo uYnlWEHHAM
000B'A3KOBO BifKNOYANTE Npunag Bif
[Kepena UBeHH.

* JliTn MOXYTb KOPMCTYBATUCA LUM
npuaagom nuwe nig HarnAgom
BiANOBigANbHOI 0COOU.

* lleir npunag He npu3HauyeHUn AnA
BUKOPUCTAHHA AiTbMU. Tpumante
AOr0 pasoM 3i WHYPOM XIBAEHHA B
HeZoCTyMHOMY 1A AiTel Micuj.

¢ 36epiraiiTe Npunag y HeLOCTYMHOMY AnA
AiTei Micuj.

* [ig yac pobotin npunagy
& M0ro OKpeMmi 4acTuHU

CUNbHO HarpiBakTbCA

(KoBMayoK, cTanesa
Yalwa, KPWLLKA, akcecyapu, BHYTPILLHIN i
30BHILLHI KOLIMK 719 NPUrOTYBaHHA Ha
napi). KOHTaKT i3 MM YacTUHaMIN MOXe
NpW3BeCTI JO OniKiB. TopKanTecs TinbKu
NNacTUKOBUX YaCTUH Npunagy, AKi He
HarpiBatoTbCA (PyuKa, OCHOBA).

* [loBepxHi NpaL|IIYOro NPUNagy MOXyTb
Harpisatmca.

* |len npunag He npu3HayeHUn AnA
po6oTH i3 30BHilWHIM TaliMepom abo

MPUCTPOEM ANCTAHLIHOTO KepyBaHHA.

* He BMKOPUCTOBYITE NpuUnag, AKLO BiH
MPaLOE HEHANEXHIM YNHOM abo B pas3i
MOWKOKEHHA camoro npunagy, moro
WHypa XMBNeHHA abo WTencenbHoi
Bunku. LWo6 yHUKHYTU puU3MKiB,
noB'A3aHux i3 byab-AKOi 3arpo3ot,
3aMiHy LWHYpa XMBEHHA NOTPi6HO
3[iNCHI0BATM B aBTOPWU30BaHOMY
CepBICHOMY LIEHTpI (A11B. KOHTAKTHI aHi
B OyKnerTi 3 cepBicHOro 06CyroByBaHHs).

* 3a00pOHAETLCA 3aHypIOBATM NpUNag y
Body. He cTasTe 6nok gsuryHa (C) nig
MPOTOYHY BOZY.

* Baw npunag npu3HavyeHu BUKNIOYHO
nna nobyToBOro BUKOPUCTAHHA B
NPUMILLEHHAX Ha BUCOTI He bGinblue
2000 M Hag piBHeM Mops. BupobHKK He
Hece BifnoBiAanbHOCTI 32 KOMepLiiHe,
HeHanexHe BUKOPUCTaHHA npunagy
ab0 HegoTPUMAHHA IHCTPYKLN 3 i10ro
eKcnnyatalji, a Takox 3auLae 3a co60to
NpaBo aHyalBaTW rapaHTilo B LMUX
BMNAJKaXx.

* [apaHTif BMPOBHMKA He NOLUMPIOETHCA Ha
BUMAfK eKcrnyaTaLil npunagy:

- yKOMOpax, BiBEAEHIX f1A nepcoHany
B MarasuHax, odicax Ta iHLumx poboumx
MPUMILLEHHAX;

- MpauiBHMKaMI B MarasiiHax, odicax Ta
iHLX NPOECIHMX CepenoBILLaX;

- Hadepmax;

—  K/liEHTaMV B rOTeNAX, MOTENAX Ta iHLLUMX
KOMEPLIHMX XUTAOBUX NMPUMILLEHHAX;

- Yy 3aKnagax, Wo HafawTb Nocnyru
HOYIBAI Ta CHiAAHOK.



e YBATA! Mapa, wo Buxoputb i3
npunagy mMoxe CTaT NPUYNHOK
onikis.

* Tpumaiite KpuLIKy Npunagy 3a pyukn
a60 KOBMa4yoK (BMKOPUCTOBYMiTe
KYXOHHi pyKaBuLi a6o npuxsarky).

* 3a60pOHEHO BMKOPUCTOBYBATM
npunag, AKWO YyuwinbHOBaNbHe
KinbLie HeNpaBUIbHO BCTAHOBJIEHO Ha
ynopi Kpuiku Ta (a60) ynop Kpuwkm
HeHaNeXHNM YMHOM 3aKpinneHui Ha
camiinn Kpuvwui. Mepw HiX yBIMKHYTU
npunap, 060B'A3K0BO BCTaBTe

@ KOBMa4oK B OTBip Ha Kpuwili (AKWo
iHLIe He BUMara€eTbCsA 3a peLenTom).

* Micna 3aBepleHHA po6oTu npunagy
B pPeXuUMi NPUroTyBaHHA CMoYaTKy
BUIIMITb MipHUN KOBMa4oK, 106
BUNYCTUTK BCIO Napy, i nnwe nicna
LibOro BigKpuiTe KPULLKY.

YBATA! HenpaBunbHe BUKOPMCTaHHA

NpUCTPOKd MOXe NpU3BecTU Ao

TpaBMYBaHHA.

Mig yac ynLeHHA YaLwi Ta BUAANEHHA

ii BMicTy o6epexHo noBoabTecs

3 AyXe TrOCTPMMM KpasMn HOXa

noapi6HioBaua (B1).

ByabTe 06epexHi, HanuBaloum B yawy

rapAavy piguHy, ocKinbKu BOHa Moxe

BUNNECHYTUCA 3 npunagy uepes

panToBui BUKUA napu.

YBATA! bypbre o6epexHi mig w4ac

po6botu 3 npunagom (YNLLEHHS,

HanoBHEHHA i 3aNNBaHHA): CTEXTe 3a

M, Wo6 piauHa He noTpannana Ha
KOHTaKTHi po3'emu.

YBATA! T[loBepxHf HarpiBanbHOro
efleMeHTa 3aNULIAETbCA  FapAvolo
NpoOTArOM MNEeBHOr0 yYacy nicnA
BUKOpMCTaHHA, lif yac HarpiBaHHA i
A0 NMOBHOr0 OXONOMAMKEHHA npunagy
MOXHa TOPKaTUCA NuLie PYy4KMN Yawi
Ta MipHOro KoBnauka.
PekomeHzaujii 3 HanawWwTyBaHb LWBNUAKOCTI
Ta vacy poboTm AnA  KOXHOro 3
KOMMOHEHTIB npunagy i nporpam AuB. B
IHCTPYKLIT 3 BUKOPUCTaHHA.
JlogatkoBy iHGOpPMALto MPO MOHTaX i
BCTAHOB/EHHA aKceCyapiB npunagy aus.
B IHCTPYKLUii 3 BUKOPUCTAHHS.
JloaatkoBy iHOpMaLlilo NP0 YNLEHHA i
TeXHiyHe 06CNYroByBaHHA NpUNagy ANB.
B IHCTPYKLUii 3 BUKOPUCTAHHS.
JloTpumymnTech iHCTPYKLIN i3 YMLieHHA
npunagy.
* Bigkntouitb npunag Bif enekTpuyHoi
Mepexi.
* BUKOHYiTe YnlieHHA npunagy nuie
NiCNA TOro, AK BiH MOBHICTIO OXONOHE.
® [N YnLLEHHA BUKOPUCTOBYITE BONOTY
TKaHVIHY Yi ryOKy.
® Y 0IHOMY pa3i He 3aHyplouTe npunag y
BOZY i He NoMmiLLaiTe 1oro nig CTPyMiHb
BOAN.

e

MigknioueHHA f0 enekTPNYHOI Mepexi

* Lleit npunag cnig nigknioyaTy nuwe o
3a3eM/1eHOI eN1eKTPUYHOT PO3ETKI.

* unBneHHA Npunagy Mae 3AiNCHI0BATUCA
BUKITHOYHO Bifl MepeXi 3MiHHOrO CTpymy.
[epeKoHalTecs, WO 3HaUYeHHA Hanpyry,
yKa3aHe Ha Tabnuuui 3 TeXHiYHUMN
Xapaktepuctukamu npunagy,
BifnoBiga€e GaKTUYHil Hanpys3i y BaLlil
Mepexi.

® byab-AKi NOMWMK Mig Yac NiAKMNOYEHHS
NpMCTPOIo NpM3BeyTb A0 BTpaTy
rapaHril.

* 3300pOHAETLCA BiAKMIOYATV NpUNag Bif
MepeXi, TATHYYM 3a LUHYP KIBIEHHS.

* He BcTaHoBMI0MTE Mpunag nobnusy
[Kepen Tenna, Noro LWHYP XMBAEHHA B
KOJHOMY pa3i He MOBUHEH TOPKATNCA
rapaumx abo rocTpux YaCTuH npunagy.

* 3anuwatoun npunag 6e3 Harnagy,
a TAaKOX neped MOro CKnajaHHAM,
po36upaHHAM ab0 UMLEHHAM
000B'A3KOBO BifKNOYaTe Npunag Bif
[PKepena XBNEeHHS.

* 30epiraliTe WHYp XMBNEHHA B
HeJoCTYNHOMY AnA AiTen Micui, BiH
TaKOX B XOLHOMY pasi He MOBMHEH
TOPKATWNCA rapAaYMX YacTUH NpuUnagy,
nepebyBatn NobAM3y TaKmMx YacTUH,
iHLWWX [xepen Tenna abo rocTpux KyTis.

® He 3aHyploiTe NpUNag, LWHyP XMBNEHHS
abo wrencenbHy BUNKy B Oyab-AKy

PIaNHY.

HeHanexHe BUKOPNCTaHHA

* He BMKOpuncToBynTe NOWKOAKEHMN
npunag a6o AKWoO BiH Npautloe
HeHaneXHUMm 4YmHom. PemoHT
NpUCTPOIO0 NOTPiGHO 3AilMCHIOBaTN B
aBTOPM30BaHOMY CEPBiCHOMY LIEHTpI
(AMB. KOHTaKTHI paHi B 6ykneri 3
cepBicHOro 06¢nyroByBaHHs).

* Lll06 BigKpPMTM KPULLKY, AOYEKalTeca
NOBHOI 3yNUHKKU npunagy (KHonka
«Cron»); nepw HiXK 3HATH vawy 3
6noka fBUryHa, nepeKkoHaiTecs, o
maca, Ka 3miluyBanacs, nepecrana
pyxatucs.

* Y pexumi HarpiBaHHA 3a60poHeHO
BUKOpPMCTOBYBaTM 4Yawy 6es3
iHrpegieHTiB ab60 TiNbKM i3 cyxumu
npoAyKTamu,

® 3aBXAW [ofaBanTe iHrpefieHTH B
yaly B TaKill NOCNIJOBHOCTI: CNoYaTky
TBEpAi, NOTimM pigki (amB. puc. 8). He
nepesuwynte nosHayky «MAKC.»,
HaHeCeHy Ha BHYTPILLHIN NOBEPXHi
vaLi (aue puc. 8). AKwo vawa npunagy
nepenoBHeHa, BOAa Mif Yac KuUMiHHA
MOXe NepennBaTnCca Yepes Kpai.

* [[pumiTtka. Y pasi BUKOPUCTaHHA
nporpamn NPUroTyBaHHA Ha napi
0608B'A3K0BO fjodalTe B YaLwy 0,7 nitpa
Boau (ame. puc. 5.1-5.2).

* [lig yac poboTn Npunagy He 3acoByiTe B
yaLuy nanbLij abo 6yb-AKi iHLi npeaMeTy.

* He BMKOPMCTOBYWTE YalLlly K KOHTENHep
(ana 36epiraHHA, 3aMOPOXYBaHHS,
cTepuni3aLii).

®



® YCTaHOBITb NpuNaj Ha CTIAKY i
apOTPYBKY NoBepXHio 6e3 cnigis 6pyny
V1 BOAN.

* He ctaste npunag 6ina byab-AKnX CTIHOK
abo Lwad, ockinbKy napa, AKa BIUXOZNTH i3
yaLlli, MOXe 1X MOLIKOAUTHA.

* He po3smiwyinte npunag nobnusy
MpaLtKYoro [xepena Tenna (BapuibHa
naHenb, enekTPUYHUN NOOYTOBUNA
npunag Towwo).

* He HakpuBanTe KPULWKY TKaHWHOI
ab0 iHWUM CTOPOHHIM NpeameToM,
3aKpUBaiTe OTBIP KPULLKW NLLE MIPHUM

@ KOBMaUKOM.

* [lig yac poboTn Npunagy He fonyckainTe
HaBICaHHA HaZ HAM BONOCCA, WapQiB,
KpaBaTOK TOLLO.

* Y XoAHOMy pasi He KnafiTb akcecyapy
Npunagy B MiKPOXBUMbOBY Miu.

* He BUKOPUCTOBYITE NpWnag HaaBopi.

* He nepeBuLLyiTe MaKCUMarbHY KinbKicTb
MPOAYKTIB, 3a3HaUeHY B IHCTPYKLYAX.

* BuKoHy#Te onepaLlii 3 YnLeHHA npunagy
NnLWe nicna TOro, AK BiH MOBHICTIO
OXOMOHe.

¢ 3a60pPOHEHO OXOMOLKYBATM BMICT YalLli
B MOPO3WbHI Kamepi, AnA Lux Linew
3aBX[11 BUKOPUCTOBYIATE XONOZUbHIK.

IHOOPMALLIA TIIbKK ANA
HEEBPOMENCbKUX PUHKIB
°llen npunapg He MoOXe
BMKOPNUCTOBYBaTUCA ocCobamu,
30KpeMa fJiTbMu, 3 0OMEXeHUMU
Gi3MYHNMN, CEHCOPHUMU YK

po3ymoBUMU 3aibHOCTAMK abo 6e3
[OCTaTHbOTO JOCBIAY i 3HaHb, AKLO
BOHW He nepebyBaloTb Nig HarnAgoM
BIANOBIZaNbHOI 3a TXHI0 6e3neKy 0cobu
abo He otpumanu Big Takoi ocobu
BKa3iBOK LIOAO 3aCTOCYBaHHA LbOro
0bnagHaHHA.

* He 3anuwaite pitenn 6e3 Harnagy 6ina

npuvnagy.

IHOOPMALLIA TUTbKK anA

€BPOMENCHKNX PUHKIB

* Y pexumi HarpiBaHHA ByKOpUCTaHHS
npunagy oitbMn Bif 8 POKiB MOX/MBe
33 YMOB, LU0 BOHY OTPUManK NOTPIbHi
iHCTPYKUIT wopo 6e3neyHoro
BMKOPMCTaHHA Npunagy Ta po3yMiloTb
nos'A3aHy i3 yum Hebesneky abo
nepebyBaloThb Mif HarNAzOM LOPOCIMX.
Onepauii 3 unweHHA abo TexHiYHOro
00CnyroByBaHHA Npunagy MoOXyTb
BWKOHYBATUCA AITbMU, TiNbKN AKLLO
BOHW JOCAMNU BOCbMUPIYHOIO BIKY i
nepebyBatoTb Nig HArMAZOM AOPOCTNX.

* BukopuctaHHA Mikcepa abo 6neHpepa
Lled npunag He npusHayeHUn ANd
BUKOPUCTaHHA JiTbMU. Tpumante
AOr0 pasoMm 3i WHYPOM XWBNEHHA B
HeZoCTyNHOMY ANA fiTeil MicLy.

* Y pexumi HarpiBaHHa 36epiranTe
npuNag i WHYp XWBAEHHA B Micui,
HeJoOCTYMHOMY Ans AiTen MOMoALe
8 pokiB.

* He po3sonAnTe AiTAM rpatnca 3
NpUNagoMm.

®

* BukopuctanHa npunagy ocobamu 3i
3HVKEHUMI Qi3YHIMU, CEHCOPHUMM
abo posymosumn 3gibHoCTAMK abo
BICYTHICTIO JOCTAaTHbOrO JOCBIAY Ta
3HaHb MOXJTIBE NIVILLE 33 YMOB, L0 BOHM
nepebyBatoTb Nif HarNAROM iHLWKX OCi6
abo oTpUManu BKa3iBKM LOAO 6e3neuHol
po6oTi 3 Mpunagom i po3ymiloTb
MOB'A3aHi 3 LM PU3VKN.

CEPBICHE OBC/TYTOBYBAHHA

* [Inq Bawwoi 6e3neKkn BUKOPUCTOBYITE
NULLE Ti aKcecyapu i 3anacHi YacTUHK, AKi
NpOJaloTbCA B ABTOPI30BAHUX LIEHTPaX
CePBICHOr0 06CYroByBaHH.

* bynb-Aki onepauii 3 06CnyroByBaHHs,
KpiM npoLeayp YULeHHA Ta fornAay,
MaloTb BUKOHYBATUCA CMiBPOBITHINKaMK
aBTOPW30BAHOrO LIEHTPY CepBiCHOro
o6cnyroByBaHH.

o [lyB. Tabnuuio «[Jii B pasi HeCnpaBHOCTI
npunagy», HaBefieHy HanpuKiHLi i€l
IHCTPYKLl 3 BUKOPUCTaHHA.

MPUrOTYBAHHA iXKI

Llo6b 3abe3nmeyuT npaBunbHe
NPUroTYBaHHA CTPaB i YHUKHYTK Oyab-
AKOro 6akTepianbHOro 3abpyAHeHHs,

LOTPUMYITECA PeKOMeHAaLin Wofo

MiHiManbHOT TemMnepaTypy it yacy 0bpobky,

B3HAYEHIIX 3aNeXHO Bif Ty Txi:

® [n1A nacTepu3aLlil ANOBUYNHI, CBUHWHN
Ta NTULi JoYeKanTecs, AOKI BHYTPILLHA
Temneparypa ctpasu He focarHe 75 °C, i
FOTYWTe LLie NPUHANMHI 2 XBIATIHY;

® [nA nacTepu3auii A€Lb i CTPaB i3 BMICTOM
fA€Lb JoYeKalnTecs, JOKN BHYTPILLHA
Temneparypa cTpasu He focarHe 75 °C, i
FOTYWATe LLe NPUHAMHI 2 XBUTIMHY;

® 1A nactepu3auii 0BOYIB JoueKainTecs,
[IOKI BHYTPILLHA Temrepatypa CTpaBu He
focarHe 65 °C, i rotyite Lie NpuHaiMHi
2 XBUNHK,

® [1A NacTepw3aLii pubm it MopenpoayKTiB
[loyeKanTeca, AOKW BHYTPIilWHA
Temnepatypa cTpasi He focarHe 65 °C, i
FOTYWATE LLe NPUHAVMHi 2 XBUSIMHW.

"\ MonepeaxeHHA.

Ocobu 3 NiABNLLEHOI0 YYTAMBICTIO, AK-OT
BariTHi, ManeHbKi 4iTh, NOAN NOXUAOro
BiKy Ta 3 0C/1abneHot0 iIMyHHOI CUCTEMOIO,
MaloTb Nam'ATaTy, WO OKPeMi Nporpamu
MPUroTyBaHHA MOXYTb He 3abe3neuyBat
NOBHE YCYHEHHA MNOB'A3aHMX i3
baKTepiAMM PU3NIKIB 1A 3LOPOB'A.

®

@
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[lsikyemo 3a Te, Lo BOpany Lieii nprunag, NpyusHaueHni ans JOMaLlHbOro MPUroTyBaHHS ki B IPUMILLEHHI.

KoHcTpyKuilo Bupoby moxe GyTn 3miHeHo. MpoTe Taki 3MiHM He BMAWHYTb Ha Or0 GyHKUiOHaNbHI MOXNMBOCTI AnA

NPUrOTYBaHHA CTPaB i3 KHUMA peLienTiB.

onucnpPunApy

A Kpuwka B 360pi

A1 MipHuin KoBNa4oK

A2 Kpuwka

A3 Ynop yLwinbHI0BanbHOro KinbLs

A4 YulinbHIoBanbHe Kinblie
B Yawa B 360pi

B1 Hix

B2 lMpoknagka

B3 KHonka po36nokyBaHHs

B4 CronopHe kinbLe

B5 Yalwua 3 Hepxasitouoi cTani
COcHoBa 6noka ABuryHa

C1 bnok gauryHa

C2 EkpaH

C3 Knonka «yck/Crom»

C4 MNnactuHa Bar

C5 Mepemmkau «Myck/Cron» (0/1)
D Akcecyapu

D1 Mikcep

D2 BHyTpiluHil KOWWK A8 NPUroTyBaHHA Ha

napi
D3 Binunk
D4 KyninapHa nonatka

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKI MPUJIARY

NotyxHicTb:

Y il 6poLuypi HaBefieHO HW3Ky MOPaZ LOAO BIUKOPUCTAHHS BCiX GyHKLl BaLIOro Npunagy: NpyuroTyBaHHs
coyciB, Cynis, pary, CTpaB Ha napi, TicTa / KOHANUTEPCbKUX BUPODIB | fecepris.

E 30BHiLHiN KOWWMK AnA NPUroTyBaHHA Ha napi

E1 Kpuwka

E2 NloTok

E3 Onopa KoLwumKa 719 NpUroTyBaHHA Ha napi
C2 ExpaH

C2.13acTaBKa Ha ekpaHi 3 HanawTyBaHHAMY
MOTOYHOrO peLenTa

C2.2 Perynatop Temnepatypu
C2.3 Perynatop wsnakocTi
C2.4 Perynatop vacy

C2.5 Pexxum «lynbe»

C2.6 Cron

C2.7 Myck/May3a

(2.8 AsTOMaTWyHi nporpamu
C2.9 [onosHa cTopiHKa
C2.10 Mowyk

C2.11 YniobneHi peLentun
C2.12 PyyHuit pexum
C2.13Baru

C2.14 NMapametpn

auryH 500 B + HarpisaHHa 1000 Bt

Po6oua Temnepatypa:

Big 30°Cpo 120°C

PeryniosaHHs 3 kpokom 5 °C.

Tpusanictb pobotu:

10 2 roanH

KinbkicTb WwBmpKocreit:

12 wanakocten + pexium «ynbe»
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MOYATOK POBOTHU
Mepep nepwyvm BUKOPUCTAHHAM

YBaXHO npoumTaitTe L0 iHCTPYKLIO 3 BUKOPUCTAHHA. Y
Hill MicTATbCA Nopaan Wwopo edekTBHOI poboTn 3 ycima
QYHKLiAMI BaLIOrO Npunady: NPUroTyBaHHA pary, cynis,
CTPpaB Ha napi, AecepTiB i COYCiB, a TaKOX 3BaXyBaHHA
iHrpegieHTiB.

36epiraitTe Lieil JOKyMEHT y SOCTYNHOMY MiCTi, o6 maTu
MOXNUBICTb NEPernAHyTI NOTPIOHUIA po3gin. HeHanexHe
MOBOKEHHA 3 NPUNafOM 3BiNbHAE BUPOOHIKA Bif Oyfb-
AKOI BiANOBIfaNbHOCTI.

Buiimitb npunap i BCi akcecyapy 3 ynakoBk, BUAANiTb BCi
HaKneiKu 3 NoBePXOHb BUPOLY.

Bogoto 3 MMOM BUMNITTE KOMMOHEHTU NpUnagy: KpWLIKy
i1 awwy B 360pi, akcecyapu. (Aus. po3gin «YNALLEHHA» wiei
IHCTPYKL}ii 3 BUKOPUCTaHHA).

MonepeneHHs! 3a60POHEHO 3aHypioBaTM OCHOBY 6/0Ka
ABUryHa Y BOY.

Mouatok po6oTy 3 npunagom

Balw npunag nocTaya€eTbeA pasom i3 LWHYPOM XMBEHHS.
MigKnioyiTh  WHYP XKMBAEHHA B PO3eTKY Mepexi
eNEeKTPOXMBNEHHA | HaTUCHITL nepemukay  (C5),
PO3TALLOBaHNIT Y HIXHIlT NpaBiil YacTUHI 6710Ka ABUryHa.
(Aus. puc. 6)

YcTaHoBNeHHA Yalli Ta akcecyapis

LL|o6 3HATY YaLLy 3 OCHOBI NPUNaAY, HAaTUCKAUM OAHIEID
PYKOIO KHOMKY pPO3610KyBaHHA Ha uawi (B3), iHwowo
NOTATHITL Yallly 3a pyyKy. Hally MoXHa nigHiMaT ABOMa
pykamu (auB. puc. 11). Bigkpuiite kpuwwky. Y pasi notpetm
BCTaHOBITb BMOPaHUIl akcecyap Ha ne30 noapibHIioBaYa.
[lopaiite iHrpedieHTu. 3aKpuitTe KPULLKY.

YTpumyloun vaily 3a PyuKy, YCTaHOBiTb ii Ha OCHOBY
npunagy, a NOTiM 3anycTiTb NOTPIGHY Mporpamy.

[lna po6oT 3 BHYTPILLHIM 260 30BHILUHIM KOLIMKOM f1A
MPUrOTYBaHHA Ha Mapi CNoYaTky NoTPIGHO 3anuTV BOgY B
yaluy 10 no3HauK napu (aue puc. 5.1-5.2).
Monepepxenna! Y xogHoMy pasi He nepeHocbTe Yaluy
3a PYuKy Ha KpuLUL}i, 3aBXAW BUKOPUCTOBYIITE PYUKy
vawi (guB. puc. 19.1-19.2)

YcTaHOBNEHHA KpULLKK B 360pi

Kpuwka Baworo BMpoOy CKnajaetbes 3 TpbOX
KOMMOHEHTIB:  KPWWKW, ~ ynopa  KpUWKM  Ta
YLiNbHI0BAIbHOTO KiNbLIA.

Lli TP YaCTMHI KpULLKVM MOCTaualoTbes B 360pi. Ix MoxHa
po36upaTit, HaNpPUKNag, nig Yac YmnweHHs. (Aus. puc. 13
i14.

3BepHiTb yBary, W0 AKWO Yauly BCTaHOBNEHO Ha
OCHOBY 6noKa [ABUryHa, KpUWKa 3aNuwaeTbcA B
3abnokoBaHomy nonoxehHi. LLlo6 i BigkpuTh, 3HimiTh
yawy 3 6noKa ABUryHa.

Yawy cnig 3akpueat KpUWLLKOW, fuWe AKLWO
ylinbHIOBaNbHe  KiNblie MPaBUNbHO ~BCTaHOBJEHO
(AmB. puc. 9.1) Ha ynopi KpWLLKK, a TaKoX AKLLO yrop
3aKpinneHo Ha Kpuwyi. (Aus. puc. 16-17.)

YBIMKHEHHA MPUNAAY

YBIMKHYT Npunag MOXHa Muile 3a YMOBYW, WO valuy,
NpaBIbHO 3aKPUTY KPULLKOIO B 360pi, HaNeXHUM YYHOM
YCTaHOBNEHO Ha 6noui ABMryHa. B iHwomy Bunapky Ha
eKpaHi npunagy Bigobpaxatumetbca kog nomunki E3.
[oTytoun cTpaBy B Yalli 3a BUOPaHUM peLienTom, 3HiMiTh i
3 0CHOBM 6/10Ka AiBIryHa 3a pyuKy. LLlo6 3HATY 3anoBHEHY
yaluy, TpumaliTe i pyKoto B 06nacTi yTprmyBaHHa no3agy
Kpuwkn. (Amns. puc. 11.)

YBimkHiTe Baw npunag «Click & Cook» 3a gonomoroto
nepemnkaya «0/l» (auB. puc. 6), NOTIM y HanawTyBaHHAX
nepenaitb y po3gin  «IHCTpyKUis KOpuUCTyBauart.
BukoHaiiTe HanawTyBaHHA BIfMOBIAHO [O MifKa30K, AKi
BifOGPaXaTUMyTbCA Ha eKpaHi.

®
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[InA CNpoLUeHHA BUKOPUCTAHHA LX akcecyapis MiJ Yac MpUroTyBaHHA CTPaB Ha KOXHOMY 3 HUX nepefdayeHa 06nacTb
YTPUMaHHA.

AKCECYAPU

MpucTpiit NocTauaeTbcA B KOMMEKT 3 TaKMI aKcecyapamu: .
preip yap He HanosHtoiTe yaluy Buie no3Hauku «<MAKC.» (2 n).

_- Y pasi npuroTyBaHHs PigKIX CTPAB PEKOMEHFOBAHO He NepeBiLLYBaTH piBeHb = (1,5 1), BKa3aHi Ha vaLui.
max max
Cyn 10

[ina cTpas, AKi roTyloTbCA Ha napi, He CNifi HaNOBHIOBATY Yallly BULLE PiBHA A (0,7 1), no3HaueHoro Ha yaLi. Bubip

= & SMil1yBaHHA cynie 2x8 2n nporpami iHTeHCMBHOI Napu abo fenikaTHOI Napi Mae 3anexaTu Big BUOOPY KoLnKa
z z 3milwyBaHHA PYKTOBNX 10 20¢ 12k 100°C porp P A P A Py ’
< r
28 niope BUKOPUCTAHHA NPUNADY B
S = MpurotyBaHHA cmy3i Q(E 12 2xB 2n — ) ; ; . ; .
g ;;, Noapi6 un6yni ﬁg 6 10¢ 500r _ «Click & Cook» — Le KyXOHHWI1 KOMGaIiH 3 iHTENeKTyanbHUM KepyBaHHAM, AKUI NEPETBOPUTb Ha YCMiX MPUrOTyBaHHsA
= Moppi6HIoBaHHA M'Aca 12 15¢ 5001 — Oypb-AKnx cTpas. Mpunag NPOMOHYE COTHI 6E3KOLITOBHUX PELIeNTiB, JOCTYMHUX JILLE KilbKOMa HAaTUCKaHHAMY KHOMOK.
" Nogpi6 pu6u 12 10¢ 5001 - 3aBAAKN iHTYITMBHO 3pO3yMinoMy iHTEPaKTUBHOMY CEHCOPHOMY eKpaHy BI 3MOXeTe roTyBaTW Pi3HOMaHITHI CTpaBM 3a
H 3amilyBaHHA TicTa Ha . 600r (3001 _ KODIHMI Yac.
g 3806Hi 6ynkn SREL g 2 myKu) P . PA . . B . .
2 _ SamityBanHa Ticra gnm it \ - 8007 (5007 «Cllck & Cook» MigroToBNTb, 3MilLIA€ Ta NPUrOTYE Ballli iHrpesieHTu. BiH KPOK 3a KPOKOM fJonomaratiMe BaM Ha KOXHOMY
%‘ z Ginoro xni6a MyKn) €Tanl NPUroTyBaHHA peLenTy.
< . . . . .. .
= ] 3amiwysanHs Ticra gns 600r (3601 BukoHaitTe HaBepieHi fani i - WBMALLE Ta NpoCTille NPOCTo He OyBae!
=2 2 cneyianbHNX XniGHX Xni6 4 3xs - L . . . . .
g § BUpOGiB myKu) 3a gonomoroto nepemukava 0/1 (C5) ysimkHitb npunag «Click & Cook» i goTpumyittech BKasiBok, Aki BigobpaxatmyTbca
g 2 . i
s S 3amiwyBaHHA ] 750+ (400 Ha eKpaHl.
z poscunvacroro, Xni6 4 3x8 ki) - + Bu6ip mosu
E niCOYHOro TicTa Y
3 Ticto ans Bageen, ) Mig yac nepLIOro BUKOPUCTaHHA Npunagdy BiAKPWUBAIOTbCA HaNaLUTyBaHHA MOBM.
= . : Mupir 5 2x830¢ 1,2kr =
&3 MAVHLIB, KeKCiB Mi 6 i6 iB BinO6 B
icna BM6OPY NOTPiGHMX NapameTpiB Bi0OPa3nTbCA eKpaH NPUBITaHHA.
Noppi6HioBanHa nboay Q— 5x6¢ T0wr (2507) - Ha ekpaHi nprnagy 3aBXxam SOCTYMH TaKi 3HauKm:
Moapi6HIoBaHHA ropixis 12 30¢ 5001 = Q [HocTyn po Kateropiii peuenTis
. Q) Nowyk peyenta (3a Hazgolo a6o iHrpepiHTOM)
= 36wmrTi Aliya 4 4xB 5 AeuHux 6inkis — .
2 . @I‘Iou.lyk cepep ynio6neHunx peyentis
sz Coyc (6ewamen) 1 13x8 n 90°C 9/
33 e Coyc . ) o5 BuKopucTaHHa py4yHOro pexumy Ta J0CTyn 0 aBTOMaTUYHNX Nporpam
iz X8 ikl - (- . I
@
H H 36ui Bepukn - 4 o 04n _ 3BaXKyBaHHs iHrpepieHTiB
= =
5] @JL HanawrysaHHsa npuna
KaprtonnsHe niope 4 1x8 n - 2‘6’\3 Y P Ay
— XAPAKTEPUCTUKIW BUPOBY
g Chankehi cTpasu L SiE S 120°C OyHKuii, akumn ocHaweHuit Baw npunag «Click & Cook» HaguxaTUMyTb Bac Ha KyniHapHi 3BEpLIEHHA | JOMOMOXYTb
g FOCATTY YCTIiXy B MPUrOTYBaHHi byAb-AKnX cTpas!
] TywkoBaHi ctpasu TywKyBaHHA 0 2rop 2n 100°C
a + Mowyk peyenta O\ .
Pusoro Pusoro ! 21xe s ol Ha ronosHomy ekpaHi ckopucTaittecs GyHKLieio «[oluyk», 106 3HaiiTin noTpiGHNIA peent. ToluyK MOXHa BIKOHYBATI
s 5 MpuroTyBaHHs Ha napi ”“::‘::"a - 5-60x8 800+ 100°C 3a Ha3B0K ab0 iHrpefJieHTOM CTpaBM.
z ?_,. « Ynio6neHi peyentn @
2 = i 0, " . ™ . .
3 = Cyn 3i wmatoukamn Cyn i ZXE 20 1002C Joctyn fo dyHKuii <YniobneHi peLienTi» 3AiACHIOETbCA 3 FONOBHOTO eKpaHa. Lia dyHKLiA f03B0NAE 3HAXOAUTIA Byb-AKi
H peuenTy, 36epexeHi paHile AK ynobneHi.
=
£ = . LLlo6 gopaTt pevienTt Ko yniobneHux, y CcKy peLenTis Ta (abo) Ha eKpaHi camoro peLierTa HaTUCHITb 3HAUOK «YnobneHi
57 El MpurotyBaHHA Ha napi IHTeHCMBHA _ 5-60 %8 126 120°C ni . . - . .
§ 3 oBouis, puH 6o M'Aca napa ) pevenTwy, licna HaTUCKaHHA Ha 3HAYOK BiH 3MIHIOE CBil KOMip Ha YepPBOHNIA.
x @ LLlo6 BuAanMTK peLient, 3HOBY HaTUCHITb 3HAUOK «YntobneHi peLienTyy.

+ MpurotyBaHHsa 3a peyentom.

y LibOMY 3aronoBky Biﬂoﬁpa)KaIOTbCH HanawTyBaHHA ANA NPUroTyBaHHA NOTOYHOrO peLenTa. KnauHitb 3aronosok, o6
NOBEPHYTUCA Ha eKpaH nepernagy noTo4HOro KPpoky.

Mig yac NpUroTyBaHHA BI MOXeETe BiNbHO NePeXoAUTM PO3AiNaMI MEHIO BaLLOTO NpUnagy.

®



PEXXWM BUKOPUCTAHHA ABTOMATUYHWUX NPOTPAM

1. Ha ronoBHOMy eKpaHi HaTUCHITb .

2. KnaumiTb «ABTO» (C2.8), Ha eKpaHi BifobpasnTbca cnncok 10 aBTOMATUYHIX NPOrpaM.

3. Bubepitb noTpibHy nporpamy. Ha ekpai Bigobpa3aTbca nonepefHbO 3adaHi napameTpy nporpamu (ix MoxHa 3MiHNTH,
AVB. TabnuLyto Hivkue). loTpUMyIATECh IHCTPYKLiI Ha eKpaHi, @ NOTIM HaTUCHITb «TTycko.

4.TlicnA 3amycKy aBTOMaTUYHOT nporpami poboTy Npunagy MoXHa NpU3ynuHUTYA B OYAb-AKNI YaC HATUCKaHHAM KHOMKY
«May3a» Ha ekpaHi (C2.7) abo 3a gonomoroto KHomku «[Tyck/Cron» (C3). LLlob BiHOBUTI BUKOHAHHA NPU3ynUHEHOT
nporpamm, 3HOBY HaTUCHITD «[Tyck». LL{o6 ckacyBaTi HempaBUbHO BIUOPaHY Mporpamy, HaTCHITb «CTOM» Ha eKpaHi
(€2.6) abo KHomky «yck/CTon» Npunagy NPoTAroM ABOX cekyHA (C3).

5. BuKkoHaBLL¥ nporpamy, npunag BIAACTb 3BYKOBUIA CUTHaN.

HanpukiHuji aBTOMaTuHOi Nporpamit NPUroTyBaHHs COYCy NMPOYHAE 3BYKOBMIA CUrHaN, i MOTOP MPOZOBXMTb 06epTaTncs

30 WBMAKICTIo «1»,, W06 rycTa Cymilu He npuUcTana 4o AHa yalli. Ha ekpaHi BigoOpaxatmetbca Temnepatypa «--°C» i

30-XBUNMHHWIA TaliMep 3BOPOTHOTO BifTiKy, AKMIA 3aMyCKAETHCA aBTOMATUYHO. Konn 3BOpOTHIlf BifiK Oyae 3aBepLLeHo,

npunag BUFACTb 3BYKOBIA CUrHan i 3ynuHuTbeA. LLob ckacyBaTy Leli pexum, HaTucHiTb «CTom» Ha exkpai (C2.6) abo

KHonky «yck/Crom» npunagy npoTArom ABOX cekyHp (C3).

[OJATKOBI BIAOMOCTI PO AOCTYMHI ABTOMATUYHI MPOrPAMU

Temnepartypa 3a LiBnAKkicTb 3a TpuBanictb 3a
Nporpamn 3aMOBYYBaHHAM 3aMOBYYBaHHAM 3aMOBYYBaHHAM
(perynioeTbea) (perynioeTbea) (perynioeTbea)
Hu3bka WBMAKICTb Nig
o 4ac NpUroTyBaHHs, NOTIM 35 XBUANH
Gn(P1) 100°C nepemillyBaHHs (25-45 xB)
BNPOAOBX 2 XB
Coyc (P2) 85 3avs|-|/|-|c:3|::;q }:;:1;; 1 10 @K
y (60-105°C) yBal (1-60 x)
(wenakictb Big 1 0o 4)
LLIBnaKicTb 3, 3MiHHa ana
. . . 8 XBUNMH
Bpiow (P3) / LPIKIKOBOTO TiCTa (CONOAKNX )
(Bim 5 c o 12 xB)
6ynokK Towo)
' LUBnakicTb 4, nocTiitHa ans 3 xBTS
Xni6 / BaXKOMO (6115 ¢ 710 3 %)
TicTa (xni6a, BUNiyKmM TOLL0) A2Ch
. LlBuakicTb 5, nocTiiiHa ans 2 xennuin 30 cexyhn
Mupir / nerkoro )
. (8in5cno2x830¢)
TiCTa (KeKCy, nupora ToLyo)
TywkoBaHa ctpaBa (P6) 100°C Hw3bKa, 3MiHHa WBMAKICTb 1 ropHa
y P (80-100°C) ' A (1120 xg)
100°C ) ) 1roguHa
Pusoro (P7) (80-100°C) LLBuakicTb 1, 3MiHHA (1-120 x)
100°C
. N 30 xBUANH
[JlenikatHa napa (P8) BHYTPiLLHiR KowmK AnA / (5-60 x8)
NPUroTyBaHHA Ha napi
120°C
- 30 xBUANH
IHTeHcnBHa napa (P9) 30BHiLLHIl KOWKK ANs / (5-60 xe)
NPUroTyBaHHA Ha napi
MpomuBaHHA 80°C LlIBnakictb 8 5 XBUAWH

®

BUKOPUCTAHHA KOLWIMKA ONA MPUTOTYBAHHA HA -  KinbKiCTb iHrpepieHTiB y KowmKy;

NAPI

3HaueHHA 4acy NPUrOTYBaHHA HaBOAATbCA B LbOMY
po3pini AnA [OBigKYM, Yy 6inbloCTi BUNAZKIB BOHM €
HaZiHNM NOKa3HNKOM TPWBANOCTI NPUrOTYBaHHSA CTPaBU.

MpoTe BOHM MOXYTb 3anexaty Big Takix GakTopis, Ak:

- po3mip oBouiB (HapizaHi abo Ljni);

- KinbKiCTb BMAiB OBOUIB, iX CTUTNICTb;

- KinbKiCTb BOAM B Yallli, AKa Ma€ BiANOBIAaTM No3HauYLli
ANA NPUroTYBaHHA Ha napi.

AKwwo CTpaBa He MOBHICTIO npuroTyBanaca, MoxHa Aoaatu

yac, npoTe B LbOMY pasi MOTPIGHO AOAUTA BOAY A0
cneLianbHoi No3HaYKM.

MakcumanbHi KinbKocTi npogyKTis Ana nporpamu «[purotyBaHHa Ha napi»

BHyTpiluHiil KOWWK ANA NPUroOTYBaHHA Ha

30BHILUHill KOWWK ANA NPUTOTYBaHHA Ha

) ) napi napi
PiBeHb BoAM B Yawi: 700 mn
MakcumanbHa MakcumanbHa
. . | YacnpuroryBaHua | . . . | YacnpuroryBaHHa
KinbKiCTb NpopyKTiB KinbKicTb npoayKTie
Hapi3aHa mopksa 7001 35x8 1kr 45x8
HapizaHi kybukamu kabauku 6001 25x8 1kr 35x8
CyugitTa bpokoni 4001 20x8 6001 30xs
CyuBiTTA UBITHOT KanycTy 4001 25x8 1Kr 35x8
H§p|3aHa KinbLiAMY Lnbyns nopei 4007 30x8 8007 40x8
(6ina yactvHa)
Cknbouku  uepsoHoro  abo 200r 20x8 600 306
3eNeHOro nepLyo
Hapi3aHa kybukamu kapTonns 800r 30x8 1,21 40 x8
Oine cBixoi abo Po3MOPOXEHOI 500+ 156 1h 25 %
pubm
Tywku Linoi abo pPo3MOPOXKEHOI . . 8007 30%8
pron
Migii — — 1,5kr 30 xB
Llini abo po3mopoxeHi KpeBeTKI 5001 15x8 800r 25x8
Kypaua rpynka 5001 25x8 TKr 35x8
CB1HAYa BMPIi3Ka 5001 30x8 1 Kr 45x8

YHacnigok yTBopeHHs Gynb6awwok NoBiTpA Mif yac KuNiHHA feAKi CTpaBu, 30Kpema B pa3i BUKOPUCTaHHA
3aMOpPOXEHUX OBOYiB, MOXYTb BUMNECKYBaTUCA 3 Yawi B mpoueci NpurotyBaHHsA. Y LboMy BUNagKy cnig
BifiNOBiZIHO 3MEHLLNTY KiNbKICTb NPOAYKTY.
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PYYHMI PEXXIM

Y Bawomy npunagi «Click & Cook» MoxHa BMOpaTh HanalLTyBaHHs WBWMAKOCTI, TEMMEPaTypH it Yacy NpUroTyBaHHA CTPaB
33 BaLUMMU peLienTamu.

N . . . . ;
g@ : BUbepiTb 0fHY 3 12 3MiHHMX i NOCTIHIX WBNAKOCTEN PO6OTH MOTOPA.
3

: BUGepiTb TeMNepaTypy NpuroTysaHHa B AianasoHi Big 30 °C go 120 °C.

@ + BUbepiTh uac pobotu npunagy - fo 120 XBUNMH 6e3nepepBHOrO NPUroTyBaHH.

KHonka pexumy «[ynbe»: 36inbLuye iHTEHCMBHICTb 06epTaHHA MOTOPa 6e3 3MiHEHHSA HanalLTyBaHb.

1. Ha ronoBHoMy eKpaHi HaTUCHITb . Ha expaHi Bifobpa3aTbcs TpU eneMeHT! KepyBaHHS napameTpamu
NPUroTyBaHHs (LUBMAKICTb, TeMnepatypa, yac).

2. CKopMCTaBLUMCH LMMU eneMeHTaMU KepyBaHHs, 3MiHITb BifnoBiAHI HanawTyBaHHs. HaTucHiTe MoTpibHuMi
eneMeHT KepyBaHHA | BigperynioiiTe 3a ONOMOrok Kypcopa abo KHOMOK «+/-». 3 MipkyBaHb Geaneku, 06 MaT
3MOry 3MIHUTV HanaLUTyBaHHs TeMnepaTypu, CnoYaTky NoTpibHO CKOPUrYBaTH Yac MPUrOTYBaHHS.

3. BukoHaBlwy NoTpibHi HanalwTyBaHHs, HaTUCHITL «[lyck» (C2.7). Binuid cBiTNOBNI iHAMKaTOp, AKMIA BanMae
HaBKono KHonku «[lyck/CTon», 03Hayag, Wo nporpaMa 3anylueHa i npunag novas poboty. MoxHa B byab-aknit
4ac MpU3YNUHMTA npunag, HatvcHyswm «[laysa» (C2.7) um «Myck/Cton» (C3). BukoHanHa nporpamu byme
npu3ynuHeHo, a binui iHaukatop byne ceituTUch be3nepepsHo. LLLob BiZHOBUTM MpUroTyBaHH, Le pas HaTUCHITL
«Myck» (C2.7) abo «Myck/Cron» (C3). LLlob ckacysath HempaBuabHOro BUBPaHy MporpaMy, HaTUCHITL «CTon» Ha
ekpaHi (€2.6) abo kHorky «[yck/CTon» npunagy npoTarom asox cekyHs (C3).

4. BukoHaBLuy nporpamy, npunag BUAACTb 3BYKOBMIA CUTHaN.

OyHKuia imnynbcHOro pexumy

MocnigoBHo HaTucKaitte KHomky «Mynbe (C2.5). Ha ekpani igo6pasuTbes uac pobotu npunagy. 3 Mipkysab Ge3neku
LA QYHKLiA HeLOCTYNHa ANA CTPaB, TeMnepaTypa NpuroTyBaHHA AKMX BuLe 60 °C.

BBYZIOBAHI KYXOHHI BAT .

* LLo6 akTnByBaTH dyHKLI0 Bar, HATUCHITb (5
® BcTaHOBITb Ha Bary Yally abo iHLLy eMHiCTb.

e lllo6 HamawTyBaTW  BarW,  HaTWCHITb  KHOMKY
«YctaHoBMTW». Ha ekpaHi BifobpasuTbCcA 3HaueHHA
«0 .

¢ [lopaiite NOTPIGHY KinbKiCTb iHrpesieHTiB.

¢ 1|06 BuiATI 3 peXMMy Bar, HATUCHITb 3@ MeXami BikHa
3BaXyBaHHA.

* Baru Baworo npunagy A03BOAAIOTb 3BAXMTU [0 5 Kr
iHrpepi€eHTiB i3 TOUHiCTIO [0 rpama. PiguHn MoXHa
BiAMIpPATY 33 AONOMOroto MipHOTO KoBrnauka (A1).

HANALUTYBAHHS i22:

 Baramu MoxHa KOpUCTYBaTICA be3nocepeHbo nig yac
MPUroTyBaHHA CTPaBW abo AK OKPEMUM MPUCTPOEM,
KOMW BU He rOTYETe 3a J0NOMOTOk0 Npunagy.

MonepepxeHHs!

* fKL0 AONYCTMME HaBaHTaXeHHA Ha Bark nepeBuLLeHo,
Ha ekpaHi Bigo6pa3nTbCa Hanuc «MepeBaHTaXeHHs».

[Jloctyn po dyHKuii «<HanaLuTyBaHHA» 3[IACHIOETHCA 3 TONOBHOTO €KpaHa.

BoHa no3Bonse:

- 3MiHIOBaTV/ MOBY CICTEMY;

- y Bynb-AKMIA Yac NepernAfaTy iHCTPYKLl KOPUCTYBaYa;
~ PerynioBaTi ACKpaBiCTb eKpaHa;

- CKMAATV HanalTyBaHHA (BUAANATY yntobnewi peuenty, Bu6ip MOBM, HaNaLLTYBaHHA ACKPABOCTi 33 3aMOBYYBAHHAM).

BA/IIBA IHOOPMALYIA. NEPEXIA MPUNARY B BE3NEYHM PEXMM (E4) D

Mpunap y cTaHpapTHill KomnnekTawii ocCHaleHo
€NeKTPOHHUMU CUCTEMAaMMN 3aXUCTY ABUFYHA, AKi
rapaHTylTb TpuBanuii TepmiH ekcnnyatauii. Lli
CUCcTeMU [03BONAIOTL 3ano6irT  HenpasUAbHOMY
BUKOPUCTaHHIO Npunajgy Ta HapifiHO 3axuialoTb
ABUTYH.

EneKTpOHHWI 3axMCT [BWUrYHa CMpalbOBYe B [eAKNX
BUMaJKax iHTEHCMBHOIO BUKOPUCTaHHA, 30Kpema nig yac
MpUroTyBaHHsA 3a BNaCHUMM peLientamu (3 IHTepHeTy abo
3 iHWKX mkepen), 6e3 AOTPUMaHHA BKA3iBOK, HaBEAEHMX
y ubomy gokymeHTi (aue. po3gin «AKCECYAPU», nyHKTI
npo AoMyCTUMY KifbKiCTb NPOAYKTIB, TPUBanNiCTb poboTy
Ta (abo) i mepiogn MiX NpUroTyBaHHAM CTpaB). Y Lbomy
pasi NpUCTPIil 3yNNHAETbCA, Ha eKpaHi BifobPaxaeTbCA
kog «Ed», AKuil 03Hauag, Lo poboTa NPUCTPOIO TUIMYACOBO
HeMOXNBa.

PEXUM OYIKYBAHHA

BukoHaiiTe HaBefeHi Hipkve Aji nif yac 3ynNMHKM
npunaay, Wo cynpoBOAXKYETbCA NOABOI Hanucy «E4»
Ha eKpaHi.

® He BuiAMaluM LWTENCenbHy BWNIKY, MepeBefiTb
nepemukay «0/1» (C5) y nonoxeHHs | (yBimk.).

o CkopuryiiTe HanalTyBaHHA Mporpamu  BignoBigHO
[O peKoMeHpaLii y LbOMy [OKyMeHTi (auB. po3gin
«AKCECYAPW», myHKTM MpO  KiNbKICTb  iHrPEfienTiB,
TPUBaNICTb/TemMnepaTypy NPUroTyBaHHS, TN akcecyapis).

® 3ayeKaliTe MiB roAMHY, NOKIN ABUTYH NOBHICTIO OXOMOHE.

¢ [lepeBesiTb rONOBHMI BMMUKAY NPUNaAY B NOMOXEHHS
«BVMK.», a notim 3HoBy B nonoxeHHa «YBIMK.», o6
MPOAOBXMTU POBOTY.

Baww npunag 3HOBY roToBUIA A0 NPUrOTYBaHHA CTPaB.

Y pasi BUHUKHEHHS NiTaHb 3BEPHITbCA 1O PerioHaNbHOTO

BifAINY NATPUMKN KNIEHTIB (KOHTAKTHY iHpOpMaLilo ANB.

Y rapaHTiiiHOMY TanoHi).

Mpunag NepexoanTb Y PEXIM OUiKYBaHHS, AKLLO MPOTATOM M'ATI XBUAIH 3a 10T OMOMOTOI0 He 6Y10 BIKOHAHO XOAHOI
onepadlii. Mepexip ekpaHa B pexim ouikyBaHHsA CYNPOBOMXKYETbCA MOMEPEKYBaNbHIAM 3BYKOBIM CUTHANOM.

LL{o6 BuiiTi 3 pexuMy OuiKyBaHHS, HAaTUCHITL KHOMKY «[yck/Cron» (C3).

®



OYULLEEHHA NPUNALY

3a60pOHAETLCA 3aHyploBaTV Npunag y Bogy. He cTaste
6nok geuryHa (C) nig npotouHy Bogy.

LLlopasy nicna BuKopuCTaHHA Npunagy BuiiMaliTe ioro
LUTeMNCeNbHY BINKY 3 PO3ETKM.

YucTiTh Yawy oppasy nicns NpuroTyBaHHA CTpasi. Bu
MOXeTe CKOPWCTAaTUCA aBTOMaTWYHOIO MPOrpamolo
«[IpoMMBaHHA» yaLLi.

3HiMiTb vawy 3 ocHOBM 6noka fABMUryHa Mpunagy,
BNA LbOTO, HAaTUCKAlUW OfHIEID PyKOIO KHOMKY
po3610KyBaHHA Ha YalLi (B3) , iHLoO NOTArHiTb Yawy
3a pyuKy (aue. puc. 11).

YCTaHOBITb Yallly Ha PiBHY MOBEPXHIO.

Po3bnokyiiTe  KpuLKy, NOBEpHyBlWX i  BMpaBo.
ObepexHo 3HIMITb KpuLwKy. (Aus. puc. 1-2.)

YacTHU  Kpuwki  (ywinbHioBanbHe Kinbue, ynop
KpULWKM Ta OCHOBHA KpulwKa) po3bupatoTbes. Micna
TOro, AK YaCTUHW NpWUnagy OXONOHYTb, Bif'€fHalTe
yrop KPWLWKK Bifi OCHOBHOI KPWLLKM, HATUCHYBLUM Ha
ABa BUCTYNU Ha ii NOBEPXHi Ta MOTATHYBLUN 3a ynop
(AmB. puc. 13).

3 obepexHicTio noBoAbTecs 3 HacajKkow Ans
noppi6HioBaHHS, il nesa pyxe roctpi.

BuKoHaliTe HaBefieHi Aani Aii nicns Toro, AK YaCTUHN

npunaay oXonoHyTb.

- [lyxe obepexHo, WobH He nopisatica, 3HiMiTb
HacaaKy, BifKpYTMBLIN Kinble (mmB. puc. 12.1) y
HWKHIN YacTUHI yalLui.

- Ty6KOI0, 3MOUYEHOIO BOZI0I0 3 MTIOM, OYCTITb YaLlly,
ne3a Ta akcecyapu.

MpomuiiTe KOXHY YaCTUHY MPOTOYHOIO BOROI0

® fKWo Ha CTiHKax valli yTBOPMBCA Hakun abo Oympb-
AKI MNAMK, OYNCTITb X abpa3MBHOI CTOPOHOIO TyOKY,
3MoueHoto B Ginomy ouTi abo B creLlianbHomy 3acobi
[N {OTNARY 38 HEPXKaBIKYOH CTano.

® Y pa3i HanMnaHHA 3aNNWKIB CTPaBW Ha CTIHKaX yYalui,
3aMOMITh ii Ha Kinbka roguH y Bogi 3 [OAABAHHAM
PiAVHA A MUTTA NOCYAY, @ NOTIM PeTeNbHO OYNCTITh
nonatkoto (D4) abo abpasnBHOI CTOPOHOIO ryOK.

¢ Bonoroto TkaHWHOI npoTpiTb 6n0K ABMryHa (C1).
PeTenbHo BICYLLITH NOBEPXHI.

® 3BepHiTb yBary, o KpuLLKy B 360pi Ta akcecyapy (Kpim
Yali 11 Hacapkn AnA NogpibHIoBaHHA) MOXHa MUTU B
nocyAOMUiAHii MalwvHi. (Jus. puc. 15.)

o [licna KOHTaKTy 3 NEBHUMM iHrPEeAiEHTaMN, AK-OT Kapi,
MOPKBAHUI CiK TOLLO, KOMip aKcecyapis, 3HIMHOTO fie3a
Ta KPWLLKM MOXe Aelo 3miHnTucA. Llie He cTaHoBUTL
PY3VK ANA 30POB'A | HE BMAMBAE Ha POBOTY MPUCTPOIO.

® [lepu HiX 3HOBY NMOYaTIN BIKOPUCTaHHA 3ibpaHoi yaLui
(B), mepekoHailTecs, WO eNEeKTPWUYHI KOHTaKTA Mif
yaLuero ncTi i cyxi.

o [llo6 YHMKHYTM MOLWKOMKEHHA MaTepianis, 3 AKX
Burotoeneri nesa (B1), He 3anuwaitte ix y Bogi Ha
TPUBaANNIA Yac.

3BEPITAHHA NMPUNALY

[lna 6inbw 3pyyHoro 36epiraHHA MPUCTPOID MOMICTITb
BHYTPILLHIA KOWWK ANA NPUrOTYBAaHHA Ha napi B yaLly,
[ABi HacafKn AnA 3MillyBaHHS i BIHYMK Y KOLLWK i 3aKpuiTe
KPULLKY.

Ali B PA3I HECMIPABHOCTI MPUNARY

NPOBJIEMA MPUYUHU

CNOCOBbU YCYHEHHA

3aHagTo BennKa KinbKicTb iHrpegieHTiB.

3MeHLUTe KiNbKiCTb iHrpegieHTiB.

He BCTaHOBNEHO yIW|inbHIOBANbHE
Kinbue.

YCTaHOBITb ywWinbHIoBanbHe kinble (A4) Ha ynop Kpuwkn (A3) i
3adikcyiiTe 1oro Ha Kpuwi (A2) (aus. puc. 16).

YiWinbHI0BaNbHe KinbLie NOWKOMKEHO

Buik piguHi vepes | a60 3Howere.

3BEpHITbCA B ABTOPWU30BAHWN CEPBICHAA LEHTP, W06 3amiHuTA
YLWiNbHI0BaNbHE KinbLe.

iHrpepienTia abo 06POBKY Iyxe TBEPAUX
a60 BEMMKIAX KyCKiB MPOAYKTIB.

KPULLKY. - MepeKoHaiiTecs, Lo BIA BUKOPUCTOBYETE PEKOMEHOBAHMIA aKCecyap.
BuKopucTaHHA HeBiAnoBigHOMO ; ) .
aKcecvana Baxnmso! BukopucToBylouM BiHUMK abo 3millyBay He nepesuLyiiTe

yapa. WBMAKICTb 4 260 WBnAKICTb 1 BignosigHo.
He ycTaHoBneHuih ynop KpuLLKu. 3adikcyitTe ynop ywwinbHIOBaNbHOMO KinbLiA pasom i3 KinbLiem Ha KpuLL.
HenpasunbHo BcTaHoBNeHa npoknagka (B2).| YcTaHoBiTb NPOKNagKy HaneXHM YUHOM.
BuTik pigiHn 3 yawwi. | 3HoweHa npoknagka (B2). 3BEpHITLCA 710 aBTOPWU30BAHOMO CEPBICHOTO LiEHTPA.
CronopHe KinbLie HewwinbHo 3aTarHyTo. | HapiitHo 3adikcyiite kinbue. ([us. puc. 18-1i18-2.)
Moxe 3'ABRATUCA Nif Yac nepLuOro 3anycky
. npunagy, 3a YMOBW NepeHaBaHTaXeHHs . )
HenpuemHuit 3anax punagy, 3a y P i 3auekalite (Mpuban3Ho 30 XBUNMH), W6 ABUFYH OXOMOHYB, i 3MeHLLTe
A ABUTYHa uepe3  3aBenMKy Kinbkictb | . . - :
Bif ABMryHa. KinbKiCTb iHrpepieHTiB y vaLui.

Jle3a noBepTaloThcA 3i | 3aHaATo BenwKi abo 3aHaaTo TBEPAI
3HAYHUM 3yCUANAM. | KYCKM MPOAYKTIB.

3MeHLuTe po3mip abo KinbKicTb iHrpepieHTis. JopaiiTe piguHy.

Ha expaHi ) losigoMTe NPO HECMpPaBHICTb B aBTOPWU30BaHUI CEPBICHUA LiEHT,
) HecnpasHicTb npunagy.
Bigobpaxaetbea «E . 3a3HauVBLLIN KOA MOMUAKNA.
3HiMiTb yallly 3 6710Ka ABIrYHa, 3HOBY BCTAHOBITH Yallly i3 3a670K0BaHOK0
. Yalua He BcTaHOBNIEHa 360 )
Ha expani HenpaBunbHO BCTaHOBNEHA KPYILIKOIO Ha MICLE.
Bifobpaxa€Tbea «E2». va 6EIOK BHTyHa fiKwo npobnemy YCyHYTM He BAanocs, MOBIZOMTE MpPO Hei B
yHe. aBTOPY30BaHWI1 CEPBICHUI LieHT, 3a3HaumBLLI KO NOMUIKM.
Ha ekpaHi 3HiMITb yaLLy 3 670Ka ABUryHa, MPaBHUIbHO 3aQiKCyIiTe KPULLKY | BCTAHOBITH
ai 06pa)Ka€TbCﬂ E» Kpwwuiky 3adikcoaHo HenpaBuibHO. | yally Ha MicLie. k1o npobnemy ycyHyT! He Banocs, NoBioMTe npo Lie B
AP ’ aBTOPV30BaHNI1 CEPBICHMIA LIEHTP, 3a3HaUMBLLI KO MOMMTIKIA.
3avekaiite 30 XBUNWH, JOKA NpWnaj OXOMOHE, MOTIM BUMKHITb Ta
. BBIMKHITb 110r0 3a JOMOMOrow nepemukaya («0/1»). 3meHLwTe KinbKicTb
. MeperpiBaHHa  npunagy.  3aHagro | . f . : L
Ha ekpaHi ) iHrpeqienTiB y yali. Y pa3i NOBTOPHOTO BUHUKHEHHA L€l NOMUAKN
. {HTEHCMBHE  BMKOPWUCTaHHA npunagy | .. . Al -
BifoGpaxaeTbca «E4y. I I 36inbLuTe TPUBANICTb NEPEPBIA 360 3MEHLUTe KiNbKICTb iHrpeaieHTiB. AKLLO
abo HapmipHa KinbKicTb iHrpepieHTiB. . .
npobnemy ycyHyTu He BRAnocs, NOBiKOMTe MPO Lie B aBTOPM30BaHMIA
CEPBICHMI LIEHTP, 3a3HauBLUM KOF, MOMUAKM.
3avekaitte 30 XBUANH, LOKV NPUNAZ OXONOHE, NOTIM BUMKHITb i BBIMKHITb
Ha exoaHi 0o 3a gonomoroto nepemukaya («0/l). Mig yac MPUroTyBaHHA CTPaB
Biﬂ06pa)Ka€TbCH E leperpiBaHHA faTuiKa TemnepaTypu. | BUKOPUCTOBYiTe MiHiManbHy nepenbadeHy B peLenti KinbKicTb Xupy
P ' abo Bogy. AKWO npobriemy yCyHyT He BHAnocs, nepepaiite npunag B
aBTOPU30BaHWI1 CePBICHUI LIEHTP, HaAaBLLM OMNC MOMUNKY
Ha ekpaHi ) MosigoMTe NPO HECMpPaBHICTb B aBTOPWU30BaHMI CEPBICHUA LiEHT,
) HecnpasHicTb npunagy.
BigobpaxaeTbca «E6. 3a3HauyBLLN KOA MOMUAKIA.
Ha ekpati . MosigomTe Npo HecmpaBHICTb MpUNay B aBTOPWU30BAHNIA CEPBICHMIA
'a EKp HecnpasHicTb Bar. A P P punay P P
BifoGpaxaetbca «E7». LIeHTP, 3a3HaUVBLL KO MOMUNKIA.

Mpunag nepebysae B pexmmi

EkpaH He BMMKaeTbCA. |
OuiKyBaHHA.

LL|o6 BuitTI 3 LibOTO PeXxVMY, HATUCHITL KHOMKY «Tyck/Crom (C5). fiKwo
npobnema He 3HUKaE, Nepegaiite Npunag B aBTOPU30BaHII CePBICHMIA

LieHTp.

Baw npunap yce opHo He npauyoe?

3BEpHITLCA [0 ABTOPU30BAHOMO CEPBICHOTO LIEHTPY (CMIMCOK LIEHTPIB AB. Y BYKNETi i3 cepBiCHOr0 06CYroByBaHHS).

®




BTOPWUHHA NMEPEPOBKA

* YTunizauia ynakoBku Ta npunagy

@Y YnakoBKka npunagy BUrOTOBNIEHa 3 MaTepiany, 6e3neyHoro AnA JOBKINNA, OTXKe AOTO MOXHa yTUNi3yBaTy
' 3iHO 3 NPaBMNaMK, YAHHUMU Y BALLIOMY PerioHi.
( 1 4 '

[ina ytunizauii npunagy 38epHITbCA 3a KOHCYNbTAL|iE A0 BiAMOBIGHOTO MiCLEEBOTO OpraHy Braau.

* HanexHa yTunisauis BignpaLbOBaHUX eNeKTPOHHMX i eNEKTPUYHIX BUPODIB:
Mop6aiite npo foekinnsa!

(D Lleit npunap mictuTb MaTepianu, npuaaTHi Ana yTunisauii i BTOpUHHOI nepepobku.

:)Llnﬂ yTunisauii npunagy nepepaiite ioro B MyHKT NpuUitMaHHA NobyTOBYX BiAXOAIB.

BEZPECNOSTNI POKYNY:

Osobni bezpecnost

® Pied prvnim pouzitim spotfebice si
peclivé preCtéte ndvod a uschovejte jej
na bezpecném misté. Viyrobce nepfijima
Zédnou odpovédnost v pfipadé pouziti,
které neni v souladu s pokyny.

* Pokud spotebic nechavate bez dozoru,
pied sestavenim, rozebranim nebo
Cisténim spotfebice, vzdy spotiebic
odpojte od zdroje napajeni.

* Nedovolte détem pouzivat spotiebic
bez dozoru.

* Tento spotiebiC nesméji pouzivat déti.
Uchovavejte spotiebic i jeho kabel
mimo dosah déti.

* Spotiebi¢ uchovavejte mimo dosah déti.
* P¥i pouzivani spotrebice
se nékteré Casti zahfivaji
(uzavér, misa z nerezové
oceli, viko, pfislusenstvi,
vnitini a vnéjsi naparovaci

kosiky). Mohlo by dojit k popaleni.
Se spotfebicem manipulujte pomoci
studenych plastovych ¢asti (madlo,
zékladna).

* Pfistupné povrchy mohou byt béhem
pouzivani spotrebice horké.

* Tento spotiebi¢ neni urcen
k pouzivani pomoci externiho
casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

* Nepouzivejte spotfebi¢, pokud
nefunguije spravné, pokud je poskozeny,
nebo pokud je poskozen napéjeci kabel

®

¢i zastrcka. Aby nedoslo k zadnému

nebezpedi, musi byt napajeci kabel

vymeéneén v autorizovaném servisnim
stfedisku (viz seznam v servisni knizce).

Spotfebi¢ nesmi byt ponoien do vody.

Neumistujte motorovou jednotku (C)

pod tekouci vodu.

Tento pristroj je urcen vyhradneé

k pouziti v interiéru v domécnosti,

v nadmorské vysce nizsi nez 2 000 m.

Vyrobce nenese zédnou odpovédnost

a vyhrazuje si pravo zrusit zaruku, pokud

je pfistroj pouzivan ke komerénim nebo

jingm nevhodnym tceltim, nebo pokud
nebyly dodrzeny pokyny.

Spotiebi¢ neni urcen k nasledujicimu

pouZiti a zruka se nevztahuje na:

- pripravny jidel pro zameéstnance
v obchodech, kanceldfich a dalsich
pracovnich prostiedich,

- poutZiti zaméstnanci v obchodech,
kanceldfich a jinych profesiondlnich
prostredich,

- pouziti v hospodaiskych budovach,

- poutziti klienty v hotelech, motelech
ajinych typech obytného prostredi,

- pouZitiv prostiedich, kde se poskytuje
nocleh se snidani.

VAROVANI: Spotiebi¢ uvoliuje

paru, ktera muze zpusobit

popaleniny.

S vikem manipulujte opatrné za

madla nebo uzaveér (pomoci rukavic

nebo drzaku nadoby).



* Nepouzivejte spotiebi¢, pokud neni
tésnéni spravné umisténo na spodni
strané vika ani pokud neni spodni
strana vika spravné umisténa na
viku. Spotiebic je nutné pouzivat
s uzavérem nasazenym do otvoru
vika (s vyjimkou pfipadi, kdy jsou
uvedeny konkrétni pokyny pro dany
recept).

* Po pouziti spotrebice v rezimu vareni
sejméte odmérny uzavér, vypustte
paru a pred otevienim vika pockejte,
az se para rozptyli.

VAROVANi: Riziko zranéni z diivodu

nespravného pouziti zafizeni.

Pri cisténi noze (E1) a vyprazdiovani

misy dbejte na to, abyste se o jejich

hrany neporezali - jsou mimoradné
ostré,

Pii nalévani horké kapaliny do misy

budte opatrni, pfi nahlém varu miize

dojit k uniku kapaliny ze spotiebice.

VAROVANi: Pii manipulaci se
spotrebicem (CiSténi, pInéni a nalévani)
budte opatrni: Dbejte na to, aby se na
konektory nerozlila zadna kapalina.
VAROVANi:  Plocha  vyhfevného
prvku mlze po pouziti vydavat
zbytkové teplo. Behem ohrevu a az
do vychladnuti se dotykejte pouze
rukojeti misy a odmérného uzavéru.
Informace o nastaveni rychlosti a doby
provozu pro jednotliva pfislusenstvi a
jednotlivé programy naleznete v ndvodu
k poutZiti.

Podrobné informace o  sestaveni

a pripevnéni pfislusenstvi ke spottebici

naleznete v ndvodu k pouziti.

Podrobné informace o Cisténi a udrzbé

spotiebice naleznete v ndvodu k poutziti.

Pfi CiSténi spotfebice vzdy postupujte

podle pokynti k ¢istént:

* Spotfebic odpojte ze zasuvky.

* Spotiebic necistéte, pokud je horky.

¢ QOtrete vihkou utérkou nebo houbickou.

* Nikdy neddvejte spottebi¢ do vody ani
jej neoplachuijte pod tekouci vodou.

* Elektrické ptipojeni

* Spotiebi¢ musi byt pfipojen
k uzemnéné elektrické zasuvce.

* Spotfebic je ur¢en pouze pro napdjeni
stfidavym proudem. Zkontrolujte, zda
napéti v siti odpovida napéti, které
je uvedeno na identifikacnim Stitku
spotfebice.

* Pii jakémkoli chybném zapojeni zaruka
zanika.

* Pro odpojeni z elektrické sité netahejte
silné za kabel.

* Nepokladejte spotfebi¢ ani napéjeci
kabel do blizkosti nebo do kontaktu
s tepelné vodivymi ¢astmi spotiebice
ani do blizkosti zdroje tepla nebo ostré
hrany.

* Pokud spotiebic nechdvate bez dozoru,
pred sestavenim, rozebranim nebo
¢isténim spotrebice, vzdy spotiebic
odpojte od zdroje napajeni.

* Napajeci kabel uchovéavejte mimo
dosah déti a nenechavejte jej v kontaktu

e

s horkymi Castmi spotfebice ani v jejich
tésné blizkosti, pobliz zdrojl tepla nebo
ostrych hran.

* Neponoiuijte spotiebic, napajeci kabel
ani zastrcku do kapaliny.

Nespravné pouziti

* Spotiebic¢ nepouzivejte, pokud
nefunguje spravné nebo byl
poskozen. Nechte jej opravit
v autorizovaném servisnim stredisku
(viz seznam v servisni knizce).

* Nedotykejte se vika, dokud se
spotiebic zcela nezastavi (tlacitko
STOP). Pied vyjmutim misy ze
zakladny vyckejte, dokud se
mixované potraviny neprestanou
pohybovat.

* V rezimu ohrevu nikdy nepouzivejte
misu bez ingredienci nebo pouze se
suchymi produkty.

* Do misy vzdy nejprve pfidejte pevné
ingredience (viz obr. 8); nepfekracujte
znacku ,MAX" na vnitfni strané misy
(viz obr. 8). Jestlize je misa pfeplnéna,
mUzZe vafici voda unikat.

* Pozndmka: Beéhem programu Para je
tfeba pfidat 0,7 litru vody (viz obr.
5.1-5.2).

* Nevkladejte do misy prsty ani zadné jiné
predméty, pokud je spotfebic v provozu.

* Misu nepouzivejte jako nadobu
(konzervace, zmrazeni, sterilizace).

* Umistéte spotiebic na stabilni, tepelné
odolny povrch, ktery je Cisty a suchy.

* Spotfebic neumistujte do blizkosti stény
ani skiinky, protoze vznikla para by je
mohla poskodit.

* Spotfebi¢ neumistujte do blizkosti
zdroje tepla, ktery je v provozu (varné
desky, elektrické doméci spotiebice atd.).

* Nezakryvejte viko hadfikem ani jinym
pfedmétem a nepokousejte se ucpat
otvor vika - vzdy pouzijte odmérny
uzaver.

* Béhem provozu spotfebice nesmi na
mise viset vase vlasy, Sala, kravata apod.

* Neumistuijte pfislusenstvi do mikrovinné
trouby.

* Nepouzivejte spotiebi¢ mimo budovy.

* Neprekracujte maximalni mnozstvi
uvedend v ndvodu.

* Spotiebic uklidte az po vychladnuti.

® Misu nikdy nevklddejte do mraznicky,
aby vychladla - vzdy pouzivejte
chladnicku.

POUZE PRO MIMOEVROPSKE TRHY

* Pfistroj neni urCen k pouzivéni
osobami (véetné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, nejsou-li
tyto osoby pod dohledem nebo
nejsou-li fadné pouceny ohledné
bezpecného pouZiti spotiebice osobou
zodpovédnou za jejich bezpecnost.

* Dohlédnéte, aby si se spotfebicem
nehraly déti.

®
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POUZE PRO EVROPSKE TRHY:

* Pouze pfi ohfevu: Tento spotiebic
smi byt pouzivan détmi ve véku od
8 let, pokud jsou pod dohledem nebo
byly instruovany o bezpeném pouziti
spottebice a chapou rizika, ktera mohou
nastat. Cisténi a uZivatelskou Udrzbu
by nemély provadét déti bez dohledu,
s vyjimkou déti starsich 8 let, které jsou
pfi tom pod dohledem.

* Pfi pouziti mixéru nebo hnétace:
Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti.
Uchovavejte spotiebic i jeho kabel
mimo dosah déti.

* Pouze pfi ohievu: Uchovadvejte
spotebiC a jeho kabel mimo dosah déti
do 8 let.

* Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

* Spotiebi¢ smi byt pouzivan osobami
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo
bez zkusenosti a znalosti, pokud jsou
pod dohledem nebo byly instruovany
0 bezpetném pouziti spotiebice
a chapou mozna rizika.

POPRODEJNI SERVIS

* 7 bezpecnostnich divodi nepouzivejte
jiné pfislusenstvi ani nahradni dily nez ty,
které poskytuje autorizovany poprodejni
servis.

* Jakékoli jiné operace nez ¢isténi nebo
rutinni Udrzba by mély byt provadény
autorizovanym servisnim stfediskem.

* Nahlédnéte do tabulky ,Co délat, kdyz
vas spotfebi¢ nefunguje?” na konci
navodu k pouZiti.

VARENI JiDLA

Za Ucelem spravného provareni viech

ingredienci a zabrdnéni kontaminaci

bakteriemi je nutné dodrzovat minimalni

Casy a teploty v zavislosti na jidle:

* Pro pasterizaci hovéziho, vepfového
a drlibeziho masa: stfedni ¢ast potraviny
musi dosahnout teploty 75 °C alespor na
dobu dvou minut.

* pro pasterizaci vajec a vajecnych
produkti: stfedni ¢ast potraviny musi
dosahnout teploty 75 °C alespor na dobu
dvou minut.

® pro pasterizaci zeleniny: stfedni Cast
potraviny musi dosahnout teploty 65 °C
alespon na dobu dvou minut.

® pro pasterizaci ryb a plodt mofe: stfedni
Cast potraviny musi dosahnout teploty
65 °C alespon na dobu dvou minut.

/" Upozornéni:
Citlivé osoby, jako jsou téhotné Zeny, malé
déti, starsi osoby a osoby s oslabenym
imunitnim systémem, by mély mit na
paméti, Ze podle nékterych receptl se
ingredience nemusi provafit natolik, aby
se eliminovala véechna zdravotni rizika
plynouci z bakterii.

®

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento spotfebic, ktery je uréen vyhradné pro piipravu potravin a pro doméci pouziti uvnitf.

Vzhled vyrobku se mize zménit. Stroj viak bude i nadéle fungovat stejné a zlistane kompatibilni s recepty navrzenymi

v knize receptd.

(=]

POPIS SPOTREBICE:

Sestava vika
A1 Odmérny uzavér
A2 Viko
A3 Spodni strana vika
A4 Tésnéni
B Sestava misy
B1 N0z
B2 Tésnéni
B3 Tlacitko odjisténi
B4 Pojistny krouzek
B5 Misa z nerezové oceli
C Zakladna motorové jednotky
C1 Motorova jednotka
C2 Obrazovka
C3 Tlacitko Start/Stop
C4 Deska s vahou
C5 Spinac Start/Stop (0/1)
D pfisluSenstvi
D1 Mixér
D2 Vnitini napafovaci kosik
D3 Metla
D4 Stérka

Tento letak obsahuje nékolik tipG pro idealni vyuziti vaseho spotfebice: piiprava omacek, polévek, dusenych
pokrm0, pokrm(i pfipravovanych v pare, tésta a dezert.

-
E Vnéjsi naparovaci kosik
E1 Viko
E2 Miska
E3 Zakladna napafovaciho kodiku
C2 Obrazovka
C2.1 Banner zobrazujici
probihajiciho receptu
C2.2 Voli¢ teploty
C2.3 Voli¢ rychlosti
C2.4 Voli¢ ¢asu
C2.5 Pulzni chod
C2.6 Stop
C2.7 Start/Pozastaveni
C2.8 Automatické programy

nastaveni

€2.9 Domovska stranka
€2.10 Vyhleddvéni
C2.11 Oblibené

€2.12 Manualni rezim
C2.13 Véha

C2.14 Parametry

TECHNICKE UDAJE O SPOTREBICI: B 0 ]
Vykon: Motor 500 W + ohiev 1000 W.
Rozsah teplot: 30°Caz120°C

Nastavitelna v krocich po 5 °C.

Rozsah provozni doby:

az 2 hodiny

Pocet rychlosti:

12 rychlosti + pulzni chod

®
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NEZ ZACNETE

Pfed prvnim pouzitim:

Peclivé si prectéte tento navod k pouziti. Obsahuje nékolik
tipll pro idedini vyuziti vaseho spotfebice: pfiprava
dusenych pokrmd, polévek, pokrml v péfe, dezertl
a omacek a také vazeni ingredienci.

Uschovejte jej, abyste do néj mohli pozdéji nahlédnout.
Vyrobce nepfijimé Zaédnou odpovédnost v piipadé pouziti,
které neni v souladu s pokyny.

Odstranite z produktu veskeré obaly a nalepky.

Vycistéte rlzné soucasti mydlovou vodou: sestavu vika,
sestavu misy a pfislusenstvi. (Viz ¢ast CISTENI v tomto
navodu k pouziti).

Upozornéni: zékladna motorové jednotky se nesmi
ponofovat do vody.

Zaciname se spotiebicem:

Spotiebi¢ je vybaven napajecim kabelem. Zapojte
napéjeci kabel do elektrické zasuvky a stisknéte spinac
(C5) pod pravou stranou motorové jednotky. (Viz obr. 6)

Nastaveni misy a pfisluSenstvi:

Vyjméte misu ze zékladny spotiebice tak, Ze ji jednou
rukou podrzite za rukojet a stisknete tlacitko odjisténi (B3).
Druhou ruku mizete pouzit ke zvednuti misy (viz obr.
11). Otevrete viko. V pfipadé potfeby umistéte vybrané
piislusenstvi na niiz sekacku. Pridejte ingredience. Zaviete
viko.

Pomoci rukojeti umistéte misu zpét na zékladnu a spustte
pozadovany program.

Chcete-li pouzit vnitfni napafovaci kodik, nejprve misu
naplite vodou az po ukazatel péary (viz obr. 5.1-5.2).
Upozornéni: nikdy misu nepfesunujte pomoci rukojeti
vika, vzdy k tomu pouzivejte rukojet misy (viz obr.
19.1-19.2)

Nastaveni sestavy vika:

Viko vaseho produktu ma tfi Casti: viko, spodni ¢ast vika
avodotésné tésnéni.

Tyto tfi Casti jsou doddvany smontované. Tyto tii Casti lze
rozebrat, coz usnadni ¢isténi vika. (viz obr. 13 a 14).
Upozoriiujeme, Ze viko nelze odemknout, kdyz je misa
na zakladné motorové jednotky. Chcete-li viko otevfit,
vyjméte misu ze zékladny motorové jednotky.

Viko lze nasazovat pouze v pfipadé, Ze je tésnéni ve
spravné poloze (viz Fig. 9.1) na spodni strané vika
a spodni strana vika je pfipevnéna k viku. (Viz obr.
16-17).

ZAPNUTI SPOTREBICE

Spotiebi¢ se spusti pouze tehdy, pokud bude misa
spradvné umisténa na zékladné motorové jednotky
a sestava vika spravné umisténa na mise. Pokud misa neni
spravné umisténa na zakladné motorové jednotky, zobrazi
se chybovy kéd E3. Pfi manipulaci s misou v pribéhu
receptu vyjméte misu ze zékladny motorové jednotky
tak, Ze jednou rukou podrzite rukojet. Pokud je misa plng,
polozte druhou ruku na tchop na zadni strané vika, coz
vam usnadni jeji zvednuti. (Viz obr. 11)

Zapnéte spotfebi¢ Click&Cook pomoci spinace 0/1 (viz
obr. 6), poté piejdéte do casti ,UZivatelska pfirucka”
v nastaveni <. Nechte se vést pokyny uvedenymi na
obrazovce.

PRISLUSENSTVi

Se spotiebicem se dodava nasledujici pfislusenstvi:

Rezéni/mixovani

Nuz sekacku

Hnéteni/mleti
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Naparovaci kosik

Mixovani polévek Polévka 10 2min 21 e
Michani ovocnych pyré 10 20s 1,2kg
Mixovéni smoothie = 12 2min 21
Krajeni cibule 6 10s 5009
Sekani masa 12 155 5009
Sekani ryb 12 10s 5009
Hnéteni tésta na briosky Brioska 3 12min 6009
(300 g mouky)
Hnéteni bilého . . 8009
chlebového tésta Chiéb 4 3min (500 g mouky)
Hnéteni specialniho q n 6009
chlebového tésta e y B (360 g mouky)
Hnéteni kiehkého tésta, . . 7509
tésta na susenky Chiéb 4 3min (400 g mouky)
Tes't'o LI L Kola¢ 5 2min30s 1,2kg
a piskoty
Drceniledu 5x6s 10 kusui (250 g)
Sekani ofechil 12 30s 5009
Naslehana vejce 4 4min 5 vaje¢nych bilka
Omacka (besamel) Omacka 1 13 min 11 90°C
Majonéza 4 2min 0,51 -
Slehatka 4 6 min 041
Bramborova kase 4 1 min 11
Castecn.e varené pokrmy ﬁg 1 5 min 3009 120°C
(browning)
Dusené pokrmy Duseni 0 2 hod 21 100°C
Rizota Rizoto 1 21 min 1,4kg 95°C
Vaieni v pare jemna péra 5az 60 min 8009 100°C
Polévky s kousky Polévka 10 2min 21 100°C
Varenizeleniny, ryb nebo husta para 5az 60 min 1,2kg 120°C

masa v pare




Toto piislusenstvi je vybaveno také pfilnavymi oblastmi, které usnadnuji pouziti pfi pfipravé receptd.
Nikdy neprekracuijte Grovert MAX (2 1) vyznacenou na mise.
Pi pripravé tekutin doporucujeme neprekracovat = hladinu (1,5 I) uvedenou na mise.

Pii vafeni v pafe doporucujeme sledovat W* hladinu (0,7 ) uvedenou na mise a pouzit program husté nebo jemné pary
v zévislosti na pouzitém kosiku.

POUZITI SPOTREBICE s

Click&Cook je inteligentni kuchynisky robot, ktery vdm pomdize zajistit tUspéch kazdého jidla. Nabizi stovky bezplatnych
receptd, které jsou k dispozici jen po pér klepnutich.

Diky intuitivni, interaktivni dotykové obrazovce pipravite celou fadu pokrm( v rekordnim case.

Robot Click&Cook se postara o pfipravu, michani a vafeni pfisad. Provede vés krok za krokem viemi fazemi receptd.
Postupujte podle krokd - uz to nemUize byt rychlejsi nebo snazsi!

Zapnéte spotebi¢ Click&Cook spinacem 0/1 (C5) a postupujte podle pokynt na obrazovce.

+Volba jazyka

Pii prvnim poutziti spotiebice ziskate pfistup k nastavenim jazyka.

Po dokonceni tohoto kroku se zobrazi uvitaci obrazovka.

Na obrazovce se vzdy zobrazi nize uvedené ikony:

Q Pristup ke kategoriim receptt

O\ Hledani receptii (podle nazvu nebo slozky)

@Vyhledém’ vasich oblibenych recept

@J} Poutziti manualniho reZimu a piistup k automatickym programiim

Véiem’ ingredienci

£93 Nastaveni spotFebice

VLASTNOSTI PRODUKTU

Spotiebi¢ Click&Cook je vybaven funkcemi, které vam pomohou inspirovat se kazdy den a zajistit Gspéch kazdého jidla!
+Vyhledavani recepti O .

Recepty mUzete vyhledavat pomoci funkce ,Hledat” na domovské obrazovce. Vyhledavani podle pokrmu nebo
ingredience.

+ Oblibené C_).

Funkci,Oblibené” mizete spustit z domovské obrazovky. Tato funkce umozruje najit vechny recepty, které jste dfive
ulozili jako oblibené.

Chcete-li ulozit recept do oblibenych, kliknéte na ikonu,Oblibené” zobrazenou v seznamu receptt nebo v rdmci recept.
Ikona se po kliknuti zbarvi cervené.

Recepty mUzete z oblibenych polozek odebrat opétovnym kliknutim na ikonu,Oblibené”.

+ Probihajici recept. WEIIITINEYD

Tento banner zobrazuje nastaveni aktudiniho receptu. Pokud na néj kliknete, budete se moci vrétit k zobrazeni aktualniho
kroku.

Béhem pfipravy receptu si tak bez problému mizete prochdzet nabidky svého spottebice.

®

REZIM AUTOMATICKYCH PROGRAMU

1 - Na domovské obrazovce stisknéte tlacitko @5 .

2 - Kliknéte na moznost Auto (C2.8) a zobrazi se 10 automatickych programd.

3 - Vyberte pozadovany program. Predprogramovana nastaveni se zobrazi na obrazovce (mUzete je zménit podle nize
uvedené tabulky). Postupujte podle pokynti na obrazovce a poté stisknéte tlacitko, Start"

4 - Kdyz se spusti automaticky program, mate moznost stroj kdykoli pozastavit stisknutim tlacitka,Pozastaveni” na
obrazovce (€2.7) nebo pomoci tlacitka,Start/Stop” (C3). Automaticky program je poté pozastaven. Muzete jej
restartovat opétovnym stisknutim tlacitka,,Start"

Pokud jste zadali nespravny program a chcete jej zrusit, kliknéte na tlacitko ,Stop” na obrazovce (€2.6) nebo na dvé
sekundy stisknéte tlacitko, Start/Stop” na spotfebici (C3).

5 - Po dokonceni programu spottebic vyda zvukovy signdl.

Na konci automatického programu pro omécky spottebic vyda zvukovy signal a motor se bude otécet rychlosti 1, aby se
smés nenalepila na dno misy. Na displeji se pak zobrazi teplota --°C a automaticky se spusti odpocitdvani 30 minut. Na
konci tohoto odpocitavani spotebic vyda zvukovy signal a zastavi se. Chcete-li rezim zastavit, kliknéte na tlacitko,,Stop”
na obrazovce (C2.6) nebo na dvé sekundy stisknéte tlacitko ,Start/Stop” na spotiebici (C3).

DALSI INFORMACE O DOSTUPNYCH AUTOMATICKYCH PROGRAMECH:

Proaram Vychozi teplota Vychozi rychlost Vychozi ¢as
gramy (nastavitelna) (nastavitelna) (nastavitelny)
Pomald rychlost béhem 35 minut
Polévka (P1) 100°C vafeni a poté mixovani - .
. B (25 min az 45 min)
2 minuty po vafeni
(y 85°C Vychozi rychlost 1 10 minut
Omacka (P2) (60°Caz105°C) (rychlost 1 az rychlost 4) (1 min az 60 min)
" Rychlost 3 pferusovana 8 minut
Brioska (P3) / pro kynuté tésto (brioska atd.) (5saz12min)
Chléb / Rychlost 4 nepfetrzité pro 3 minuty
tézké tésto (chléb, pecivo atd.) (5saz3min)
Rychlost 5 nepfetrzita pro )
Kolac / lehké tésto (piskotové tésto, 2 mlnl{ty 30. sekund
b (5saz2min30s)
kolace atd.)
_ 100°C i T . 1 hodina
Duseni (P6) (80°C 22 100°C) Nizkd rychlost, pferusovana (1 min a2 120 min)
. 100°C - . 1 hodina
Rizoto (P7) (80°C 22100 °C) Rychlost 1, pferusovana (1 min a2 120 min)
- oy ?00 Cv . 30 minut
Jemna para (P8) Vnitfni naparovaci / o .
Y (5 min az 60 min)
kosik
. 120°C 30 minut
Hustd péra (P9) Vnéjsi naparovaci kosik / (5 min az 60 min)
Vyplach 80°C Rychlost 8 5 minut

®




POUZITI NAPAROVACIHO KOSIKU

Uvedené doby pripravy slouzi jako voditko - ve vétsiné
pfipadl predstavuji spolehlivy ukazatel doby pfipravy

pokrmd.

Dobu pfipravy vsak ovliviiuji nékteré faktory:

- velikost zeleniny (nakrajend nebo celé),

- mnozstvi ingredienci v kosiku,

- odr(ida a zralost zeleniny,

- mnozstvi vody v mise, které by mélo odpovidat
ukazatel(im pary.

Pokud jidlo neni dostatecné uvafené, muzete dobu

pfipravy  pokrmu prodlouzit, nezapomerte viak
pfizpisobit hladinu vody ukazatel(m pary.

Max. mnozstvi pro program na piipravu v pare
Vnitini naparovaci kosik Vnéjsi naparovaci kosik
Hladina vody v mise: 700 ml " "
Max. mnozstvi Doba pipravy Max. mnozstvi Doba pfipravy

pokrmu pokrmu
Nakrajena mrkev 7009 35 minut kg 45 minut
Cuketa na kosticky 6009 25 minut Tkg 35 minut
Kousky brokolice 4009 20 minut 6009 30 minut
Kousky kvétaku 4009 25 minut 1kg 35 minut
Nakrajeny porek (bila ¢ast) 4009 30 minut 8009 40 minut
Prou;ky cervené nebo zelené 400g 20 minut 600g 30 minut
papriky
Brambory na kosticky 8009 30 minut 1,2kg 40 minut
Cerstvé nebo rozmrazené rybi 500g 15 minut kg 25 minut
filety
Cerstvé nebo mrazené celé ryby 8009 30 minut
Musle 1,5kg 30 minut
Celé nebo rozmrazené krevety 500g 15 minut 8009 25 minut
Kufeci prsa 5009 25 minut 1kg 35 minut
Veprové platky 5009 30 minut Tkg 45 minut

Nékteré recepty mohou zpUisobit neocekavané preteceni v diisledku tvorby bublin, zejména pfi pouziti mrazené
zeleniny. V takovém pfipadé bude nutné odpovidajicim zpisobem sniZit objemy.

MANUALNiReziM (1

Nastaveni rychlosti, teploty a doby pfipravy ve spotfebici Click&Cook mUzete pfizpUsobit svym vlastnim receptdm.

@ :vyberte rychlost motoru, az 12 progresivnich a nepfetrzitych rychlosti.

&5 :vyberte teplotu vafeni 30 °Caz 120 °C.
@ : vyberte dobu provozu az 120 minut nepfetrzitého pouzivani.

Voli¢,,pulzniho” chodu: pro rychlé zvyseni vykonu bez tpravy nastaveni.

1 - Na domovské obrazovce stisknéte tlacitko . Na obrazovce se zobrazi tfi voli¢e nastaveni vareni (rychlost,
teplota, Cas).

2 - Dale zménte nastaveni pomoci ,voli¢d". Stisknéte pozadovany voli¢ a nastavte jej pomoci kurzoru nebo tlacitek
+/-. Z bezpecnostnich ddvodd neni mozné ménit teplotu bez Gpravy doby pripravy pokrmu.

3 - Po Upravé vsech nastaveni stisknéte tlacitko ,Start” (€C2.7). Po spusténi spotrebice se bude bilé svétlo kolem
tlacitka ,Start/Stop” postupné rozsvécovat a zhasinat, coz indikuje, Ze program pravé probiha. Poté mizete
spotrebi¢ kdykoliv pozastavit stisknutim tlacitka .Pozastaveni” (C2.7) nebo ,Start/Stop” (C3). Program se
pozastavi a bilé svétlo zOstane svitit. MlzZete jej restartovat opétovnym stisknutim tlacitka ,Start” (C2.7) nebo
,Start/Stop” (C3). Pokud jste zadali nespravny program a chcete jej zrusit, kliknéte na tlacitko . Stop” na obrazovce
(€2.6) nebo na dvé sekundy stisknéte tlacitko ,Start/Stop” na spotrebici (C3).

4 - Po dokonceni programu spotrebic vyda zvukovy signal.
Funkce pulzniho chodu

Stisknéte tlacitko ,pulzniho chodu” (C2.5) v po sobé jdoucich impulzech. Na obrazovce se zobrazi provozni doba.
Z bezpecnostnich dGvodii neni tato funkce k dispozici pro pripravy pokrm pfi teplotach nad 600 °C.

@



INTEGROVANA VAHA.

e Stisknutim spustite funkci vahy.

e Postavte na vahu misu mixéru nebo jakoukoli jinou
nadobu.

¢ Vahu nastavite kliknutim na tlacitko ,Nastavit” Na
displeji se zobrazi 0 g.

* Pokracujte v pidévéani ingredienciaz do pozadovaného
mnozstvi.

o Chcete-li ukoncit rezim véhy, stisknéte tlacitko mimo
okno vézeni.

* Véha vdm umozni zvézit ingredience az do 5 kg se

NASTAVENI o3

Funkci,Nastaveni” miZete spustit zdomovské obrazovky.
Tato funkce umoznuje:

- zménit jazyk,

- pfistup k uzivatelské pfirucce,

- zménit jas obrazovky,

odmérny uzavér (A1).

e Vahu mizete pouzivat béhem pouzivani spotiebice
nebo ji mlzete pouzivat jako samostatné pfislusenstvi,
pokud se spotiebicem nevafite.

Upozornéni

¢ Je-li hmotnost na véze prilis velkd, na obrazovce se
zobrazi, Pretizeni".

- resetovat nastaveni (odstranit oblibené, vybér jazyka, vychozijas).

DULEZITE: SPOTREBIC PRECHAZI DO BEZPECNOSTNIHOREZIMU (E4) D)

Vas spotrebic je standardné vybaven elektronickymi
ochrannymi zafizenimi motoru, které zajistuji
dlouhou Zivotnost. Tento elektronicky zabezpecovaci
systém chrani motor pred neobvyklym pouzitim, coz
znameng, Ze je motor zcela chranén.

Za urcitych velmi extrémnich provoznich podminek nebo
uvlastnich receptl (zinternetu nebo jinde), které nespliuji
doporuceni uvedena v navodu (viz East,PRISLUSENSTVI":
potencidlné pfilis velké objemy, neobvykle dlouhd doba
provozu nebo nedostatecna doba mezi jednotlivymi
recepty), se aktivuje elektronicky systém na ochranu
motoru. Pokud k tomu dojde, spotiebic se zastavi a na
obrazovce se zobrazi ,E4", coz indikuje, Ze spottebic je
docasné nefunkéni.

Pokud se na obrazovce zobrazi ,E4" a spotiebi¢

POHOTOVOSTNI REZIM:

prestane fungovat, postupujte nasledovné:
¢ Nechejte spotiebi¢ pfipojeny a spina¢ 0/l (C5)
v poloze 1,0N" (ZAPNUTO).

¢ Dal§jinformace o Upravé nastaveni programu naleznete
v doporucenich v pfirucce (viz ¢ast ,PRISLUSENSTVI,
kde jsou uvedena mnoZstvi surovin, doba pfipravy,
teplota a typ pfislusenstvi).

* Pockejte pal hodiny, nez motor vychladne.

¢ Po rychlém piepnuti hlavniho spinace spotiebice do
polohy ,VYPNUTO" a poté zpét do polohy ,ZAPNUTO"
mUZete zacit spotfebic pouzivat.

Spotiebic je zcela pfipraven pro opétovné pouziti.

Nade oddéleni zékaznickych sluzeb je vam v pfipadé

jakychkoli dotazli k dispozici (viz kontaktni informace

v zaruéni knizce).

Spotfebi¢ pfejde do pohotovostniho rezimu po péti minutéch necinnosti. Zvukovy signdl vas upozorni, ze obrazovka

prechézi do pohotovostniho rezimu.

Chcete-li pohotovostni rezim ukoncit, stisknéte tlacitko ,Start/Stop” (C3).

@

CISTENi SPOTREBICE

Spotiebi¢ nesmi byt ponofen do vody. Neumistujte
motorovou jednotku (C) pod tekouci vodu.

Po pouziti spottebic odpojte ze sité.

lhned po pouziti misu vycistéte. K predbéznému
umyti misy mlzete pouzit automaticky program
Vyplachovani”.

Vyjméte misu ze zakladny motorové jednotky tak, ze
jednou rukou uchopite rukojet a stisknete tlacitko
odjisténi na mise (B3) (viz obr. 11.

Umistéte misu na rovny a stabilni povrch.

Odjistéte viko jeho otocenim doprava. Opatrné
sejméte viko. (viz obr. 1-2).

Césti vika (t&snéni, spodni strana vika a viko) Ize
demontovat. Po ochlazeni soucasti odepnéte spodni
stranu vika z vika stisknutim dvou kolikli na viku
a soucasnym vytazeném spodni strany vika (viz obr.13.

Pfi manipulaci s nozem sekacku budte opatrni,

protoze ma velmi ostré hrany.

Po ochlazeni soucasti:

- demontujte  ndz  odsroubovanim  krouzku
(viz obr. 12.1) pod misou. Davejte pozor, abyste se
nepofezali.

- Vycistéte misu, noze a piislusenstvi houbickou
a teplou mydlovou vodou.

Opléchnéte jednotlivé ¢asti pod tekouci vodou.

V pfipadé vodniho kamene nebo jakychkoli skvrn
v mise pouzijte hrubou stranu houbicky namocené
v bilém octé, je-li to nutné, nebo Cistici prostfedky
vhodné pro nerezovou ocel.

e \/ pfipadé, Ze jsou potraviny v mise pfischlé, namocte
misu na nékolik hodin do vody s piidavkem myciho
prostiedku a v pfipadé potfeby odstraite zbytky
stérkou (D4) nebo hrubou stranou houbicky.

¢ Motorovou jednotku (C1) ocistéte vihkym hadfikem.
Peclivé ji osuste.

e K usnadnéni cisténi nezapomente, Ze sestavu vika
a prisludenstvi lze myt v mycce, s vyjimkou misy a noze.
(viz obr. 15).

e Prislusenstvi, odnimatelny ndz a soucasti vika mohou
pii pouziti urcitych surovin (kari, mrkvova $tava atd.)
mirmné zménit barvu. To nepfedstavuje riziko pro vase
zdravi a nemé vliv na provoz spotebice.

¢ Pred opétovnym pouzitim sestavy misy (B) se vzdy
ujistéte, Ze jsou elektrické kontakty pod misou Cisté
asuché.

¢ Aby se ntz (B1) neposkodil, nenamécejte jej piilis
dlouho ve vodé.

SKLADOVANI SPOTREBICE

Skladovani spotiebice si usnadnite tim, Ze vnitini
napafovaci kosik vlozite do misy a dvé mixovaci
prislusenstvi a $leha¢ do napafovaciho kosiku a zaviete
viko.



CO DELAT, KDYZ VAS SPOTREBIC NEFUNGUJE

PROBLEMY PRICINY RESEN{
MnoZstvi ingredienci je pfilis velké. Snizte mnozstvi ingredienci.
e Umistéte tésnéni (A4) na spodni stranu vika (A3)
Chybitésnéni. a pripnéte je na viko (A2) (viz obr. 16).
Tésnéni je pogkozené nebo opotiebené. l/t);gziei;:g tésnéni, obratte se na autorizované servisni
Unik pres kryt. -

Nesprévné piislusenstvi.

Zkontrolujte, zda pouzivate doporucené piislusenstvi.
Dilezité: Neprekracujte rychlost 4 se slehacem nebo
rychlost 1s mixérem.

Chybi spodni strana vika.

Pripnéte spodni stranu vika s tésnénim na misto
k viku.

Unik pfes misu.

Tésnéni (B2) neni ve spravné poloze.

Sprévné umistéte tésnéni.

Tésnéni (B2) je opotfebené.

Obratte se na autorizované servisni stiedisko.

Pojistny krouzek neni spravné zajistén.

Radné zajistéte krouzek. (Viz obr. 18-1a 18-2).

Zéapach vychazejici z motoru.

K tomu maze dojit pfi prvnim pouziti spotiebice
nebo v pfipadé pretizeni motoru v disledku
piilis velkého objemu ingredienci nebo pfilis
velkych ¢i tvrdych kouskd potravin.

Nechejte motor vychladnout (pfiblizné 30 minut)
a snizte objem ingredienci v mise.

Noze se obtizné otaceji.

Kousky potravin jsou pfilis velké nebo tvrdé.

Zmensete velikost nebo objem ingredienci. Doplrite
kapalinu.

Zobrazise E1"

Selhani produktu.

Nahlaste situaci poprodejnimu servisnimu stiedisku
a uvedte, ktera chyba se zobrazuje.

Zobrazi se ,£2".

Misa neni na motorové jednotce nebo neni
sprévné umisténa
na motorové jednotce.

Zvednéte misu z motorové jednotky a umistéte ji
spravné se zajisténym vikem.

Pokud porucha pfetrvdvd, nahlaste situaci
poprodejnimu servisnimu stfedisku a uvedte, ktera
chyba se zobrazuje.

Zobrazise E3".

Viko neni fadné zajisténo.

Zvednéte misu z motorové jednotky, spravné
zamknéte viko a celou sestavu umistéte zpét na
motorovou jednotku. Pokud porucha pretrvava,
nahlaste situaci poprodejnimu servisu a uvedte, ktera
chyba se zobrazuje.

Zobrazi se ,E4"

Spotfebi se prehfal. Spotiebic byl pouzivan pfilis
intenzivné nebo s pfili¢ mnoha ingrediencemi.

Nechte spotfebi¢ 30 minut v klidu a poté jej vypnéte
a znovu zapnéte hlavnim spinacem (0/1). Snizte
mnoZstvi ingredienci v mise. Pokud se chyba brzy objevi
znovu, prodluzte klidové obdobi nebo jesté vice snizte
objem ingredienci. Pokud porucha pretrvava, nahlaste
situaci poprodejnimu servisu a uvedte, ktera chyba se
zobrazuje.

Zobrazi se ,E5".

Doslo k prehfati snimace teploty.

Nechte spotfebi¢ 30 minut vychladnout a poté jej
vypnéte a znovu zapnéte hlavnim spinacem (0/1).
Ingredience nezapomenite vafit s minimem tuku nebo
vody, v zavislosti na receptu. Pokud problém pretrvava,
odneste spotfebic do poprodejniho  servisniho
stiediska a uvedte, ktera chyba se zobrazuje.

Zobrazi se E6".

Selhani produktu.

Nahlaste situaci poprodejnimu servisnimu stiedisku
a uvedte, kterd chyba se zobrazuje.

Zobrazi se ,E7".

Selhéni vahy.

Nahlaste ~ spotfebi¢  poprodejnimu  servisnimu
stiedisku a uvedte, kterd chyba se zobrazuje.

Obrazovka je vypnuta.

Spotiebic je v pohotovostnim rezimu.

Tento rezim ukoncite stisknutim tlacitka ,Start/Stop”
(C5). Pokud problém pretrvava, predejte spotiebi¢
poprodejnimu servisnimu stiedisku.

Spotiebic stale nefunguje?
Obratte se na autorizované servisni stiedisko (viz seznam v servisni pfirucce).
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RECYKLACE B 0000 )

e | ikvidace oballi a spotiebice

@Y Obaly jsou vyrobeny z material( Setrmych k Zivotnimu prostfedi a Ize je proto zlikvidovat v souladu
' " s recyklacnimi predpisy platnymi ve vasi oblasti.
Chcete-li zlikvidovat spottebic, obratte se na prislusnou sluzbu ve své oblasti.

e Elektronické nebo elektrické produkty na konci zivotnosti:
Myslete na Zivotni prostredi!

@ Vs spotiebit obsahuje hodnotné materialy, které mohou byt znovu pouZity nebo recyklovény.

QOdIoiteje v mistnim shérném dvore.



BEZPECNOSTNE POKYNY:

Osobné bezpecnost

® Pred prvym pouzitim spotrebica si
pozorne precitajte ndvod na pouzitie
a uschovajte si ho na bezpecnom
mieste. V pripade poutzitia, ktoré nie je
v stlade s pokynmi, nepreberd vyrobca
Ziadnu zodpovednost.

* Ak sa chystate spotrebi¢ nechat bez
dozoru alebo ho montovat, demontovat
alebo Cistit, vzdy ho odpojte od zdroja
napajania.

* Nedovolte detom pouzivat spotrebic
bez dozoru.

* Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.
Spotrebic¢ a jeho kdbel uchovavajte
mimo dosahu deti.

* Spotrebic uchovdvajte mimo dosahu deti.
* Pri pouzivani spotrebica
budd niektoré casti

horuce (uzdver, misa

z nehrdzavejucej ocele,

veko, prislusenstvo,
vnutorné a vonkajsie naparovacie
koiky). Méze to sposobit popéleniny.
Spotrebi¢ pri manipulacii drzte za
chladné plastové casti (rukovat,
podstavec).

® Pristupné povrchy mozu byt pocas
prevadzky spotrebica hortice.

* SpotrebiC nie je navrhnuty na zapinanie
pomocou externého asovaca alebo
samostatného systému dialkového
ovladania.

B

* Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nefunguje
spravne, je poskodeny alebo ak je
poskodeny napajaci kabel Ci zastrcka.
Poskodeny napajaci kabel je potrebné
vymenit v schvélenom servisnom
stredisku (zoznam najdete v servisnej
knizke), aby ste predisli pripadnému
nebezpecenstvu.

* Spotrebic sa nesmie ponarat do vody.
Motorovu jednotku (C) nedéavajte pod
teclicu vodu.

* Toto zariadenie je vylucne urcené
na domdce pouzitie v interiéri
v nadmorskej vySke mensej ako
2000 m. Vyrobca neprebera ziadnu
zodpovednost a vyhradzuje si pravo
na neuplatnenie zaruky v pripade
komeréného alebo nevhodného
pouzitia, ¢i v pripade nedodrzania
pokynov.

* Tento spotrebic nie je urCeny na pouZitie
v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa
nevztahuje zaruka:

- komory pre zamestnancov
vobchodoch, kanceldridcha v dalSich
pracovnych prostrediach;

- pouzivanie zamestnancami
v obchodoch, kancelariach a dalSich
profesionalnych prostrediach;

- nafarméch;

- pouzivanie hostami v hoteloch,
moteloch a v dalSich typoch
ubytovania;

- vpenzidnoch.

®

* VAROVANIE: Spotrebic uvoliwuje paru,
ktora moze sposobit popaleniny.

*S vekom manipulujte opatrne
pomocou rukovati alebo uzaveru
(pouzivajte kuchynskeé rukavice alebo
chnapky).

* Spotrebic nepouzivajte, ak tesnenie
nie je spravne umiestnené na spodnej
strane veka a/alebo ak spodna strana
veka nie je spravne umiestnena na
veku. Spotrebi¢ sa musi pouzivat
s uzaverom nasadenym v otvore veka
(okrem pripadov, kedy Specifické
pokyny receptu vyzaduju iny postup).

* Po pouziti spotrebi¢a v rezime
varenia odstrante merny uzaver, aby
unikla para, a pred otvorenim veka
pockajte, kym sa rozptyli.

VAROVANIE: Pri  nespravhom

pouzivani spotrebica moze dojst

k poraneniam.

Pri Cisteni ostrych okrajov noza (B1)

a vyprazdiovani misy postupujte

opatrne - tieto casti su mimoriadne

ostré.

Pri nalievani hortcej tekutiny do

misy postupujte opatrne - moze

v dosledku nahleho varu uniknut zo

spotrebica.

VAROVANIE: Pri manipulacii so
spotrebicom postupujte opatrne
(Cistenie, plnenie a nalievanie):
uistite sa, Zze sa na konektory
nedostala ziadna kvapalina.

VAROVANIE: Povrch vyhrevného

telesa si po pouziti uchovava

zvyskové teplo. Pocas ohrievania

a az do uplného vychladnutia

sa dotykajte iba rukovdti misy

amerného uzaveru.

Informdcie o nastaveni rychlosti

a prevadzkového casu pre jednotlivé
prisluSenstvd a programy ndjdete

v ndvode na poutZitie.

Podrobnosti o montdzi a upevneni
prisluSenstva k spotrebiCu ndjdete

v ndvode na poutZitie.

Podrobnosti o Cisteni a udrzbe

spotrebia néjdete v navode na
pouzitie.

Pri Cisteni vzdy postupujte podla
prislusnych pokynov:

* Odpojte spotrebic od napdjania.

* Spotrebic neistite, kym je horci.

* Cistite vihkou tkaninou alebo $pongiou.
* Spotrebic nikdy neponarajte do vody ani
ho nedavajte pod teclicu vodu.

©



Elektrické pripojenie

* Spotrebi¢ musi byt pripojeny
k uzemnenej elektrickej zasuvke.

* Spotrebic je urceny len na prevadzku
so striedavym pradom. Skontrolujte,
¢i napatie siete zodpoveda napatiu
uvedenému na identifikacnom $titku
spotrebica.

* Nespravne zapojenie ma za nasledok
zrusenie platnosti zaruky.

* Ak chcete spotrebi¢ odpojit z elektrickej
siete, netahajte ho za kabel.

* Spotrebi¢ ani napajaci kébel
neumiestrujte tak, aby sa dotykali Casti
spotrebica vodiacich teplo ¢i boli v ich
blizkosti, do blizkosti zdroja tepla alebo
na ostrd hranu.

* Ak sa chystate spotrebi¢ nechat bez
dozoru alebo ho montovat, demontovat
alebo Cistit, vzdy ho odpojte od zdroja
napdjania.

* Napajaci kabel umiestiiujte mimo
dosahu deti a nenechavajte ho tak, aby
bol v blizkosti alebo sa dotykal hortcich
Casti spotrebica, ani ho neumiestrujte
do blizkosti zdroja tepla alebo na ostri
hranu.

* Spotrebi¢, napdjaci kabel ani zastrcku
neponérajte do kvapaliny.

Nespravne pouzitie

* Spotrebic nepouzivajte, ak nefunguje
spravne alebo je poskodeny. Obratte
sa na schvalené servisné stredisko
(zoznam najdete v servisnej knizke).

* Nedotykajte sa veka, kym sa
spotrebic tplne nezastavi (tlacidlo
zastavenia). Pred vybratim misy
z podstavca pockajte, kym sa
mieSané potraviny neprestanui hybat.

*V rezime ohrievania nikdy
nepouzivajte misu bez prisad alebo
len so suchymi produktmi.

* Do misy vzdy najskor pridavajte pevné
prisady a az potom kvapalné prisady
(pozri obr. 8). Nepridavajte nad znacku
,MAX" na vnutornej strane misy (pozri
obr. 8). Ked'je misa prili$ plna, méze z
nej uniknut vriaca voda.

* Pozndmka: Pocas programu varenia na
pare nezabudnite pridat 0,7 litra vody
(pozri obr.5.1-5.2).

* Pocas prevadzky spotrebica nevkladajte
do misy prsty ani iné predmety.

* Misu nepouzivajte ako bezni nadobu
(na skladovanie, mrazenie, sterilizaciu).

* Umiestnite spotrebi¢ na stabilny, Cisty a
suchy povrch odolny voci teplu.

* Spotrebi¢ neumiestiujte do blizkosti
stien alebo skriniek, pretoze vytvorena
para by ich mohla poskodit.

* Spotrebi¢ neumiestiujte do blizkosti
aktivneho zdroja tepla (varnd platnicka,
elektricky domdci spotrebic atd).

* Veko nezakryvajte tkaninou ani inym
predmetom. Nepokusajte sa upchat
otvor veka - vzdy pouzivajte merny
uzaver.

*Pocas prevadzky spotrebica
nenechavajte nad misou visiet vlasy,
Satku, kravatu a pod.

* PrisluSenstvo nevkladajte do
mikrovinnej rdry.

* Spotrebi¢ nepouZivajte v exteriéri.

* NeprekraCujte maximalne mnozstva
uvedené v pokynoch.

* Spotrebi¢ odkladajte az po vychladnuti.

* Misu nikdy neochladzujte viozenim do
mraznicky - vzdy pouZivajte chladnicku.

IBA PRE TRHY MIMO EUROPY

* Tento spotrebi¢ nie je urCeny na
pouzivanie osobami (vratane deti)
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skdsenosti a znalosti,
pokial nie su pod dohladom alebo nie
sU poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica osobou zodpovednou za ich
bezpelnost.

* Dozrite na to, aby sa so spotrebicom
nehrali deti.

IBA PRE EUROPSKE TRHY:

¢ |ba pri pouziti na ohrievanie: Tento
spotrebi¢ smu pouzivat deti od 8 rokov
za predpokladu, Ze st pod dohladom
alebo boli poucené o absolutne
bezpecnom pouzivani spotrebica
a porozumeli nebezpelenstvam
spojenym s jeho pouzivanim. Cistenie
a udrzbu spotrebica nesmu vykonavat
deti bez dozoru, ale mézu ju vykonavat
v pripade, ak maju aspon 8 rokov
a dozera na ne dospela osoba.

* Pri pouzivani mixéra alebo miesaca:
Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.
Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte
mimo dosahu deti.

* |ba pri pouziti na ohrievanie:
Spotrebic aj kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

® Deti nesmU pouzivat spotrebi¢ na
hranie.

* Tento spotrebi¢ smu pouzivat osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti za
predpokladu, ze su pod dohladom
alebo boli poucené o bezpetnom
pouzivani spotrebita a porozumeli
nebezpelenstvam.
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POPREDAJNY SERVIS

* 7 dovodu bezpecnosti nepouzivajte iné
prislusenstvo ani nahradné diely ako tie,
ktoré poskytuju schvalené popredajné
servisné strediska.

* Akukolvek Cinnost okrem Cistenia
a beznej udrzby musi vykonat schvélené
servisné stredisko.

* Pozrite si tabulku,Co robit, ak zariadenie
nefunguje” uvedent na konci ndvodu
na poutzitie.

VARENIE JEDAL

Aby sa zabezpecilo dokladné uvarenie

prisad a zabranilo sa bakteridlnej

kontamindcii, mali by ste dodrziavat
minimalne Casy a teploty pre dané jedla:

® na zaistenie pasterizacie hovadzieho,
brav¢ového a hydinového masa: v strede
potravin udrziavajte aspor na dve mindty
teplotu 75°C;

* na zaistenie pasterizacie vajec
a produktov z vajec: v strede potravin
udrziavajte aspon na dve minuty teplotu
75°G

* na zaistenie pasterizacie zeleniny:
v strede potravin udrziavajte aspon na
dve mindty teplotu 65 °C;

® na zaistenie pasterizacie ryb a morskych
plodov: v strede potravin udrziavajte
aspon na dve mindty teplotu 65 °C.

/" Upozornenie:

Citlivé osoby, ako su tehotné zeny, malé
deti, starsi ludia a osoby s oslabenym
imunitnym systémom, by mali mat na
pamati, ze niektoré recepty nemusia
byt dostatolne tepelne spracované,
aby odstranili vSetky zdravotné rizika
sposobené baktériami.

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento spotrebi¢, ktory je uréeny vyluéne na pripravu potravin a na doméce pouZitie v interiéri.

Dizajn vyrobku sa moze zmenit. Zariadenie sa viak bude pouzivat rovnakym spésobom a zostane kompatibilné
s receptami odpordcanymi v receptari.

Tento tlaceny materidl obsahuje niekolko tipov, ako spotrebi¢ vyuzit ¢o najlepsie: na pripravu omacok,

Q! polievok, dusenych jeddl, cesta/peciva a zakuskov.
OPIS SPOTREBICA: -
A Zostava veka E Vonkajsi naparovaci kosik
A1 Merny uzaver E1 Veko
A2 Veko E2 Tacka
A3 Spodné strana veka E3 Naparovaci kosik
A4 Tesnenie C2 Obrazovka
B Zostava misy C2.1 Panel zobrazujuci nastavenia

B1 Noz

B2 Tesnenie

B3 Tlacidlo odblokovania

B4 Poistny kriizok

B5 Misa z nehrdzavejlicej ocele

C Podstavec motorovej jednotky

C1 Motorova jednotka

C2 Obrazovka

C3 Tlacidlo Start/Stop

C4 Doska s vahou

C5 Prepinac zapnutia/vypnutia (0/1)

D Prislusenstvo

D1 Mixér

D2 Vndtorny naparovaci kosik
D3 Metlicka

D4 Stierka

TECHNICKE UDAJE SPOTREBICA:

Vykon:

prebiehajlceho receptu
C2.2 Voli¢ teploty
C2.3 Voli¢ rychlosti
C2.4 Voli¢ ¢asu
C2.5 Impulz
C2.6 Stop
€2.7 Start/pozastavenie
C2.8 Automatické programy
C2.9 Domovska stranka
C2.10 Vyhladavanie
C2.11 Obltibené
€2.12 Manuélny rezim
€2.13 Véha
C2.14 Parametre

500 W motor + 1000 W ohrievanie

Rozsah teploty:

30°Caz120°C
Nastavitelna v krokoch po 5 °C.

Rozsah prevadzkového ¢asu:

Pocet rychlosti:

12 rychlosti + impulz

®

©



UVEDENIE DO PREVADZKY

Pred prvym pouzitim:

Pozorne si precitajte tento ndvod na pouzitie. Tento
tlaceny material obsahuje niekolko tipov, ako spotrebic
vyuzit ¢o najlepsie: na pripravu polievok, dusenych jedal,
zakuskov a omécok, ako aj na vazenie prisad.

Odlozte si ho, aby ste sa k nemu mohli neskor vratit.
V pripade pouzitia, ktoré nie je v sulade s pokynmi,
neprebera vyrobca ziadnu zodpovednost.

Nezabudnite z vyrobku odstranit vsetky obaly a nalepky.

V mydlovej vode ocistite rozne Casti: zostavu veka, zostavu
misy a prislusenstvo. (Pozri €ast CISTENIE v tomto névode
na pouZitie.).

Upozornenie: Podstavec motorovej jednotky sa nesmie
ponérat do vody.

Uvedenie spotrebica do prevadzky:

Spotrebi¢ méa napdjaci kabel. Zapojte napajaci kabel do
sietovej zasuvky a stlacte prepinac (C5) na pravej strane
motorovej jednotky. (Pozri obr. 6.)

Priprava misy a prislusenstva:

Misu vyberte z podstavca spotrebica tak, ze vezmete
rukovét do jednej ruky a stlacite tlacidlo odblokovania
(B3). Pri dvihani misy si mézete pomdct druhou rukou
(pozri obr. 11). Otvorte veko. V pripade potreby nasadte
na Cepel kréjaca zvolené prislusenstvo. Pridajte prisady.
Zatvorte veko.

Pomocou rukovati umiestnite misu spat na podstavec
spotrebica a spustite pozadovany program.

Ak chcete pouzit vnutorny alebo vonkajsi naparovaci
kosik, najprv napliite misu vodou az po znacku pary (pozri
obr.5.1-5.2).

Upozornenie: Misu nikdy neprenasajte drzanim za
rukovét veka, na prenasanie vzdy pouzivajte rukovat
misy (pozri obr. 19.1 - 19.2).

Priprava zostavy veka:

Veko vyrobku ma tri casti: veko, spodnu Cast veka
a tesnenie odolné voci vode.

Tieto tri Casti sa dodavaju zostavené. Tieto tri Casti sa daju
rozobrat, aby sa veko lahsie ¢istilo. (Pozri obr. 13 a 14.).

Upozoriiujeme, Ze veko nie je mozné odblokovat,
ked' je misa na podstavci motorovej jednotky. Ak
chcete otvorit veko, musite vybrat misu z podstavca
motorovej jednotky.

Veko dajte na svoje miesto iba v pripade, ak je tesnenie
spravne umiestnené (pozri obr. 9.1) na spodnej strane
veka a ak je spodnd strana veka pripevnena k veku.
(Pozri obr. 16 - 17.).

ZAPNUTIE SPOTREBICA

Spotrebi¢ sa spusti len vtedy, ked je misa spravne
umiestnend na podstavci motorovej jednotky a je na
nej spravne umiestnené veko. Ak misa nie je spravne
umiestnend na podstavci motorovej jednotky, zobrazi
sa kod chyby E3. Pri manipulécii s misou pocas pripravy
receptu vyberte misu z podstavca motorovej jednotky tak,
Ze ju jednou rukou uchopite za rukovét. Ak je misa plng,
polozte druht ruku na tchopovd ¢ast na zadnej strane
veka, aby ste si ulahcili précu. (Pozri obr. 11.).

Spotrebi¢  Click&Cook zapnite pomocou prepinaca
0/1 (pozri obr. 6) a v nastaveniach 3 5 pozrite Cast
,Pouzivatelska prirucka” Postupujte podfa pokynov
zobrazenych na obrazovke.

PRISLUSENSTVO

Sucastou balenia zariadenia je nasledujtice prislusenstvo:

alebo mdsa

2 Miesanie polievok Polievka 10 2 min. 21
5 100°C
8 Miesanie ovocnych pyré 10 20s. 1,2kg
£ Miesanie smoothie = 12 2min. 21
8 Sekanie cibule 6 10s. 5009
! Sekanie masa 12 15s. 5009
Sekanie ryb 12 10s. 5009
M[es'enle cestana Briogka 3 12 min. 600 g’(300 ['}
- briosky muky)
it Miesenie bieleho . . 8009(5009
E chlebového cesta Chiieb 4 3 min. miiky)
3 = Miesenie $pecialneho n " 6009 (3609
S AE' chlebového cesta dfas . Bl muky)
_ﬂ_) . 0 . ’
£ Miesenie Ilneckell‘o Chlieb s 3min. 750 g’(400 g
8 cesta, cesta na susienky muky)
= :
Cestonavafle palacinky | -y 156 5 | 2min.30s. 1,2kg
a piskotovy kolac
Drvenie ladu @ 5x6s. 10 kusov (250 g)
Sekanie orieskov 12 30s. 5009
o IR QE . 5vajeénych
g Vyslahané vajcia 4 min. bielkov
% Omacka (besamel) - 1 13 min. 11 90°C
= . Omacka "
s Majonéza 4 2min. 0,51 -
o
2 Slahacka ‘ 4 6 min. 041
: Cl
- Zemiakové pyré 4 1 min. 11
Opekané jedla 1 5 min. 3009 120°C
é’ Dusené jedla Dusenie 0 2hod. 21 100°C
Rizota Rizoto 1 21 min. 1,4kg 95°C
= Varenie na pare Jemna para 5az 60 min. 8009 100°C
g & Polievky s kuskami Polievka 10 2min, 21 100°C
B
8
g | = N
= *"g“ Dusenie zeleniny, rjb silnd para 5260 min. 1.2kg 120°C
B




Tieto prislusenstva obsahuju oblasti na uchopenie, ktoré pocas pripravy receptu ufah¢uju ich pouzivanie.
Nikdy neprekracuijte trovert MAX. (2 I) oznacenu na mise.
Pri tekutych pripravkoch odportcame neprekrocit uroven = (1,5 1) uvedend na mise.

Pri vareni na pare odporti¢ame dodrziavat Groven W' (0,7 ) uvedenti na mise a v zavislosti od pouzitého kosika by ste mali
pouzit program silnej alebo jemnej pary.

POUZiVANIE SPOTREBICA s

Click&Cook je inteligentny kuchynsky robot, ktory vém pomoéze dspesne pripravit kazdé jedlo. Pontka zadarmo stovky
receptov, ktoré pripravite len v niekolkych krokoch.

Intuitivna a interaktivna dotykové obrazovka vam umozni pripravit mnozstvo jedal v rekordnom case.
Click&Cook sa postard o pripravu, miesanie a varenie prisad. Vedie vés krok za krokom vietkymi fazami receptov.
Staci dodrziavat postup - priprava jedal nebola nikdy rychlejsia a jednoduchsia!

Zapnite Click&Cook pomocou prepinaca 0/1 (C5) a postupujte podla pokynov na obrazovke.

+Vyber jazyka

Pri prvom pouziti spotrebica sa zobrazia nastavenia jazyka.

Po dokonceni tohto kroku sa zobrazi ivodnd obrazovka.

Na obrazovke sa vzdy zobrazia nasledujtce ikony:

Q Pristup ku kategoriam receptov

O\ Vyhladavanie receptov (podla nazvu alebo prisady)

@Va§e oblubené recepty

@J} Pouzitie manualneho rezimu a pristup k automatickym programom

Véienie prisad

£93 Nastavenia spotrebica

FUNKCIE VYROBKU

Spotrebic Click&Cook je vybaveny funkciami, ktoré vas inspiruju kazdy der a pomdézu vam s Uspesnou pripravou jedla!
+Vyhladavanie receptov O .

Recepty mozete vyhladévat pomocou funkcie Vyhladévanie” na domovskej obrazovke. Vyhladévat mozete podla jedla
alebo prisady.

+ Obliibené ().

Funkcia,Oblubené” je k dispozicii na domovskej obrazovke. Této funkcia vam umoziuje ndjst vietky recepty, ktoré ste si
predtym ulozili ako oblibené.

Ak chcete recept ulozit medzi obltbené, kliknite na ikonu,Oblibené” zobrazent v zozname receptov a/alebo v rdmci
receptov. Ked'na nu kliknete, ikona sa zmeni na cervend.

Recepty mozete z obltibenych odstranit opatovnym kliknutim na ikonu,Obltbené".

+ Prebiehajuci recept. RTINS
Tento panel zobrazuje nastavenia aktualneho receptu. Ak nan kliknete, budete sa moct vratit na zobrazenie aktudineho
kroku.

Pocas pripravy receptu tak moZzete volne prechédzat ponukami spotrebica.

@

REZIM AUTOMATICKEHO PROGRAMU

1. Na domovskej obrazovke stlacte tlacidlo .

2. Kliknutim na polozku Auto (C2.8) zobrazite 10 automatickych programov.

3.Vlyberte pozadovany program. Na obrazovke sa zobrazia predprogramované nastavenia (mdzete ich zmenit podla
tabulky nizsie). Postupujte podla pokynov, ktoré sa zobrazia na obrazovke, a potom stlacte tlacidlo, Start"

4. Po spusteni automatického programu budete mat moznost zariadenie kedykolvek pozastavit stlacenim tlacidla
pozastavenia na obrazovke (C2.7) alebo tlacidla,Start/Stop” (C3). Automaticky program sa nasledne pozastavi.
Mdzete ho opatovne spustit stlacenim tlacidla,Start".

Ak ste zadali nesprévny program a chcete ho zrusit, tuknite na tlacidlo,Stop” na obrazovke (C2.6) alebo na dve
sekundy stlacte tlacidlo, Start/Stop” na spotrebici (C3).

5. Po dokonceni programu spotrebic zapipa.

Na konci automatického programu pre omécky spotrebic zapipa a motor sa bude otécat rychlostou 1, aby sa zabranilo

prilepeniu zmesi na dno misy. Na displeji sa potom zobrazi teplota - °C a automaticky sa spusti 30-minttovy ¢asovac

odpocitavania. Po skonceni programu spotrebi¢ zapipa a zastavi sa. Ak chcete tento rezim zastavit, tuknite na tlacidlo

,Stop” na obrazovke (C2.6) alebo na dve sekundy stlacte tlacidlo, Start/Stop” na spotrebici (C3).

POZRITE SI INFORMACIE O DOSTUPNYCH AUTOMATICKYCH PROGRAMOCH:

Proaram Predvolena teplota Predvolena rychlost Predvoleny ¢as
gramy (nastavitelna) (nastavitelna) (nastavitelny)
Pomald rychlost pocas L
Polievka (P1) 100°C varenia, po vareni miesanie %5 mvant .
o (25 min. az 45 min.)
na 2 minuty
s 85°C Predvolena rychlost 1 10 minat
Omécka (P2) (60°Ca2 105°C) (rychlost 1 a2 rychlost 4) (1 min. aZ 60 min)
. Rychlost 3 s prestavkami pre 8 minut
Brioska (P3) / kysnuté cesto (briosky atd') (5s.az 12 min.)
. Neprerusova,n? r}/chlost 4 3 mindt
Chlieb / pre tazké (55,223 min)
cesto (chlieb, pecivo atd.) ' ’
N Neprerust’)van,a rychlost 5 pre 2 minity 30 sekind
Kola¢ / lahké cesto (55,222 min.305)
(piskatovy kolag, torta atd') ) B
. 100°C - , . ) 1 hodina
Dusenie (P6) (80°C a2 100°C) Pomala rychlost s prestavkami (1 min. a2 120 min)
. 100°C , , , . 1 hodina
Rizoto (P7) (80°C 22 100°C) Rychlost 1 s prestavkami (1 min. a2 120 min)
100°C -
Jemna para (P8) Vnutorny naparovaci / 30minct
P ynap (5 min. az 60 min.)
kosik
120°C
- . 30 minut
Silna para (P9) Vonkajsi nva’parovaa / (5 min. a2 60 min)
kosik
Oplachnutie 80°C Rychlost 8 5 minut

®




POUZIVANIE NAPAROVACIEHO KOSIKA

Casy varenia su orientatné a vo viciine pripadov - mnozstvo vody v mise, ktoré musi byt po znacku pre
predstavuju spolahlivy indikator skuto¢ného ¢asu varenia. paru.

- odroda a zrelost zeleniny;

Cas varenia véak ovplyviiujd niektoré faktory: Ak jedlo nie je dostatocne uvarené, moZete pridat dalsi
¢as varenia, ale nezabudnite upravit droven vody podla

- velkost zeleniny (nakrajanej alebo celej);
znacky pre paru.

- mnozstvo prisad v kosiku;

Max. mnozstva pre program varenia na pare

Vnutorny naparovaci kosik Vonkajsi naparovaci kosik
Urovefi vody v mise: 700 ml
Max. mnozstvo Cas pripravy jedla Max. mnozstvo Cas pripravy jedla

Nakrajané mrkvy 7009 35 mindt Tkg 45 minat
Kocky cukety 6009 25 mindt Tkg 35 mindt
Kusky brokolice 4009 20 minat 6009 30 minat
Kusky karfiolu 4009 25 minat 1kg 35 mindt
Pér nakréjany na platky (biela ¢ast) 4009 30 mindt 8009 40 minat
PIatky Cervenej alebo zelenej 4004 20 mindt 600g 30 mindt
papriky

Kocky zemiakov 8009 30 mindt 1,2kg 40 minat
f(_1Z|eérstve alebo rozmrazené rybie 500g 15 mindt kg 25 mindit
Cerstvé alebo mrazené celé ryby 8009 30 mindt
Musle - - 1,5kg 30 mindt
Celé alebo rozmrazené krevety 5009 15 mindt 8009 25 mindt
Kuracie prsia 5009 25 mindt 1kg 35 mindt
Bravcové filé 5009 30 mindt Tkg 45 minat

Niektoré recepty mozu sposobit neocakavané pretecenie v dosledku tvorby bublin, najmé pri pouzivani mrazenej
zeleniny. V takom pripade budete musiet podIa toho znizit objem.

MANUALNY RE2I5

V spotrebici Click&Cook si moZete prisposobit nastavenia rychlosti, teploty a ¢asu varenia pre svoje recepty.

@ :vyberte rychlost motora, na vyber je az 12 progresivnych a nepreruovanych rychlosti.

&5 :vyberte teplotu varenia od 30 °C do 120 °C.
@ :vyberte cas prevadzky az do 120 minut nepretrzitého pouzivania.

Voli¢,impulzu”: na rychle zvy3enie vykonu bez Gpravy nastaveni.

1. Na domovskej obrazovke stlacte tlacidlo . Na obrazovke sa zobrazia tri volice nastavenia varenia [rychlost,
teplota, Cas).

2. Zmente nastavenia pomocou ,volicov”. StlaCte poZadovany voli¢ a upravte ho pomocou kurzora alebo tlacidiel
+/-. Pri niektarych programoch nie je z bezpecnostnych dovodov mozné upravit teplotu bez Upravy ¢asu varenia.

3. Ked'ste upravili vsetky nastavenia, stlacte tlacidlo ,Start” (C2.7). Ked sa spotrebi¢ spusti, biele svetlo okolo
tlacidla ,Start/Stop” sa bude rozsvecovat a zhasinat aby informovalo o tom, Ze prebieha program. Spotrebic
mozete kedykolvek pozastavit stlacenim tla¢idla pozastavenia (C2.7) alebo tlacidla ,Start/Stop” (C3). Program sa
nasledne pozastavi a ostane svietit biele svetlo. MdZzete ho restartovat opatovnym stlacenim tlacidla . Start” (C2.7)
alebo tlacidla ,Start/Stop™ [C3). Ak ste zadali nespravny program a chcete ho zrusit, tuknite na tlacidlo ,Stop” na
obrazovke (€2.6) alebo na dve sekundy stlacte tlacidlo ,Start/Stop™ na spotrebici (C3).

4. Po dokonceni programu spotrebic zapipa.

Funkcia impulzov

Stlacajte tlacidlo,Pulse” (€2.5) v po sebe iducich impulzoch. Na obrazovke sa zobrazi ¢as prevédzky. Z bezpecnostnych
ddvodov nie je tato funkcia dostupna pre pripravy s teplotou nad 60 °C.



INTEGROVANA VAHA.

Funkciu vahy spustite stlacenim tlacidla Q

@ .
Na véhu poloZzte misu mixéra alebo int nadobu.

Na nastavenie vahy tuknite na tlacidlo,,Set". Na displeji
sa zobrazi hodnota 0 g.

Pridajte pozadované mnoZstvo prisad.
¢ Na ukoncenie rezimu vahy tuknite mimo okna vézenia.

Tato védha umoZziuje vazit prisady s presnostou na
gramy az do hmotnosti 5 kg. Na kvapaliny pouZzite
merny uzaver (A1).

NASTAVENIA 53 :

o Vahu mozete pouzivat pocas pouzivania spotrebica
alebo ju mozete pouzivat ako samostatné prislusenstvo,
ked prave nevarite pomocou spotrebica.

Upozornenie

¢ Ak je na vahe prilis velka hmotnost, na obrazovke sa
zobrazi népis,,Overload".

Funkcia, Settings” (Nastavenia) je k dispozicii z domovskej obrazovky.

Tato funkcia umoziuje:

-zmenu jazyka;

- kedykolvek ziskat pristup k pouzivatelskej prirucke;
- zmenit jas obrazovky;

- obnovit nastavenia (odstranit obltibené, vyber jazyka, predvoleny jas).

DOLEZITE: PREPNUTIE SPOTREBICA DO BEZPECNOSTNEHO REZIMU (E4) )

Tento  spotrebic je Standardne  vybaveny
elektronickymi ochrannymi prvkami motora, aby
sa zaistila jeho dlha Zivotnost. Tento elektronicky
bezpecnostny systém chrani motor pred nespravnym
pouzivanim. Motor je tak Gplne chraneny.

Za urcitych, velmi extrémnych prevédzkovych podmienok
alebo pri osobnych receptoch (ziskanych z internetu
alebo inak), ktoré nespifaji odporicania uvedené
v navode (pozri cast ,PRISLUSENSTVO": potenciélne
prili$ velké objemy, nezvycajne dihé prevadzkové casy
a/alebo nedostatocny ¢as medzi pripravou jednotlivych
receptov), sa aktivuje elektronicky ochranny systém, ktory
chrani motor. Ak k tomu dojde, spotrebic sa zastavi a na
obrazovke sa zobrazi chyba,E4", ¢o znamena, Ze spotrebi¢
docasne nefunguje.

POHOTOVOSTNY REZIM:

Ak sa na obrazovke zobrazi chyba ,E4" a spotrebic

prestane fungovat, postupujte takto:

* Ponechajte spotrebic pripojeny k sieti a prepina¢ 0/1
(C5)v zapnutej polohe 1.

¢ Upravte nastavenia programu podla odporicani
v névode (pozri cast ,PRISLUSENSTVO", v ktorej sd
uvedené mnozstvd prisad/cas pripravy/teplota/typ
prislusenstva).

¢ Pockajte polhodinu, kym motor dplne vychladne.

® Ak chcete spotrebi¢ znova pouzivat, prepnite hlavny
prepinac spotrebica do vypnutej polohy a potom ho
opat prepnite do zapnutej polohy.

Spotrebic je znova plne pripraveny na pouZzitie.

V pripade akychkolvek otdzok je vam k dispozicii nase

oddelenie zakaznickeho servisu (kontaktné informacie

ndjdete v servisnej knizke).

Spotrebic prejde do pohotovostného rezimu po piatich minttach bez aktivity. Zaznie zvukovy signdl, ktory vas upozorni,

Ze obrazovka prechadza do pohotovostného rezimu.

Pohotovostny rezim opustite stlacenim tlacidla, Start/Stop" (C3).
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CISTENIE SPOTREBICA

Spotrebi¢ sa nesmie pondrat do vody. Motorovu
jednotku (C) nedévajte pod tecticu vodu.

Spotrebic po pouziti odpojte zo siete.

Misu vycistite okamzite po pouziti. Na predbezné
umytie misy mozete pouzit automaticky program
LRinse” (Oplachnutie).

Misu vyberte z podstavca motorovej jednotky tak,

ze vezmete rukovét do jednej ruky a stlacite tlacidlo
odblokovania na mise (B3) (pozri obr. 11).

Polozte misu na rovny povrch.

Veko odblokujete tak, Ze ho otocite doprava. Opatrne
zlozte veko. (Pozri obr. 1 - 2.).

Casti veka (tesnenie, spodné strana veka a veko) sa daju

demontovat. Po vychladnuti dielov odpojte spodnu

Cast veka od veka tak, ze stlacite dva koliky na veku

a zaroven potiahnete spodn Cast veka (pozri obr. 13).

Pri manipulacii s cepelou krajaca budte opatrni,

pretoze ma mimoriadne ostré hrany.

Po vychladnuti casti:

- demontujte  Cepel  odskrutkovanim  krizku
(obr. 12.1) pod misou a dévajte pozor, aby ste sa
neporezali;

- pomocou Spongie a teplej mydlovej vody ocistite
misu, ¢epele a prislusenstvo.

Vsetky casti oplachnite pod tecticou vodou.

V pripade vodného kamena alebo inych stop v mise

pouzite drsnd stranu Spongie namocenu v bielom

octe alebo Ccistiacom prostriedku vhodnom pre
nehrdzavejucu ocel.

e V/ pripade jedla nalepeného na misu namocte misu
na niekolko hodin do vody s Cistiacim prostriedkom
a potom na prislusnych miestach zoskrabte vetky
zvysky pomocou stierky (D4) alebo drsnej strany
Spongie.

¢ Pomocou vihkej handricky ocistite motorovt jednotku
(C1). Dokladne ju vysuste.

¢ Upozorhujeme, Ze Cistenie si mozete zjednodusit
pouZitim umyvacky riadu - mdZzete v nej umyvat
zostavu veka a prisludenstvo s vynimkou misy a cepele.
(Pozri obr. 15).

Pri pouZiti niektorych prisad (kari, mrkvova stava atd')
moze dojst k miernemu zafarbeniu prislusenstva,
odpojitelnej cepele a sucasti veka. Nepredstavuje to
zdravotné riziko a nebude to mat vplyv na pouzivanie
spotrebica.

Pred opdtovnym pouzitim zostavy misy (B) sa vzdy
uistite, Ze elektrické kontakty pod misou su Cisté
asuché.

Aby sa ndz (B1) neposkodil, nenamacajte ho prili$ dlho
do vody.

USKLADNENIE SPOTREBICA

Na ulah¢enie skladovania spotrebita vlozte vnutorny
naparovaci kosik do misy, do naparovacieho kosika vlozte
dve mixovacie prislusenstvé s metlickou a zatvorte veko.

©



€O ROBIT, AK SPOTREBIC NEFUNGUJE

PROBLEMY

PRICINY

RIESENIA

Unikanie cez veko.

Objem prisad je prilis velky.

Zmensite objem prisad.

Chyba tesnenie.

Umiestnite tesnenie (A4) na spodnu stranu veka (A3)
a pripevnite ho na veko (A2) (pozri obr. 16).

Tesnenie je poskodené alebo opotrebované.

Vymente tesnenie, obratte sa na schvlené servisné
stredisko.

Nespravne prislusenstvo.

Skontrolujte, ¢i pouzivate odportcané prislusenstvo.
Dolezité: neprekracujte rychlost 4 s prislusenstvom
metlicky alebo rychlost 1 s mixérom.

Chyba spodnd strana veka.

Spodn ¢ast veka s tesnenim pripevnite k veku.

Unikanie cez misu.

Tesnenie (B2) nie je v spravnej polohe.

Tesnenie nasadte spravne.

Tesnenie (B2) je opotrebované.

Obratte sa na schvélené servisné stredisko.

Poistny kruzok nie je spravne zaisteny.

Krazok zaistite spravne. (Pozri obr. 18.12a 18.2).

Z motora vychadza zapach.

K tomuto moze dojst pri prvom pouziti
spotrebica alebo pri  pretazeni motora
v dosledku prilis velkého objemu prisad alebo
prilis tvrdych alebo velkych kusov.

Nechajte motor vychladnit (priblizne 30 mindt) a
znizte objem prisad v mise.

Cepele maji  problém
s otdcanim.

Kusy potravin su prilis velké alebo prilis tvrdé.

Znizte velkost alebo objem prisad. Pridajte tekutinu.

Zobrazuje sa chyba E1".

Porucha vyrobku.

Nahldste to popredajnému servisnému stredisku
a uvedte, o aku chybu ide.

Zobrazuje sa chyba ,E2".

Ak misa nie je umiestnend na motorovej
jednotke alebo je na motorovej jednotke
umiestnend nespravne.

Zdvihnite misu z motorovej jednotky a umiestnite ju
spravne so zaistenym vekom.

Ak problém pretrvéva, nahlaste to popredajnému
servisnému stredisku a uvedte, o aku chybu ide.

Zobrazuje sa chyba E3".

Veko nie je spravne zaistené.

Zdvihnite misuzmotorovej jednotky, spravne zaistite
veko a misu umiestnite spat na motorovd jednotku.
Ak problém pretrvéva, nahlaste to popredajnému
servisnému stredisku a uvedte, o aku chybu ide.

Zobrazuje sa chyba E4".

Spotrebic sa prehrial. Spotrebic sa pouzival prilis
intenzivne alebo s prilis velkym mnozstvom
prisad.

Nechajte spotrebi¢ 30 mindt odpocivat, potom ho
vypnite a znova zapnite pomocou hlavného prepinaca
(0/1). Znizte mnozstvo prisad v mise. Ak sa chyba
Coskoro zobrazi znova, zvyste Cas prestavky alebo
edte viac znizte objem prisad. Ak problém pretrvava,
nahlste to popredajnému servisnému stredisku
a uvedte, 0 akd chybu ide.

Zobrazuje sa chyba E5"

Snimac teploty sa prehrial.

Nechajte spotrebi¢ na 30 mindt vychladntt, potom ho
vypnite a znova zapnite pomocou hlavného prepinaca
(0/1). Dbajte na to, aby ste v zavislosti od receptu prisady
varili s minimélnym mnozstvom tuku alebo vody. Ak
problém pretrvava, odneste spotrebic do popredajného
servisného strediska a uvedte, o aku chybu ide.

Zobrazuje sa chyba ,E6".

Porucha vyrobku.

Nahlaste to popredajnému servisnému stredisku
a uvedte, o aku chybu ide.

Zobrazuje sa chyba E7"

Porucha vahy.

Nahléste to popredajnému servisnému stredisku
a uvedte, o aku chybu ide.

Obrazovka je vypnutd.

Spotrebic je v pohotovostnom rezime.

Tento rezim ukoncite stlacenim tlacidla ,Start/Stop”
(C5). Ak problém pretrvava, spotrebi¢ odneste do
popredajného servisného strediska.

Spotrebic stale nefunguje?
Obratte sa na schvalené servisné stredisko (zoznam néjdete v servisnej knizke).

®

RECYKLACIA B 0000 )

e | ikvidacia obalu a spotrebica

@Y Obal je vyrobeny z materidlov bezpecnych pre Zivotné prostredie, preto ho mozno likvidovat v stlade
' ’ s recyklacnymi opatreniami platnymi na vaSom tizemi.
Ak chcete zlikvidovat spotrebi¢, poziadajte o informacie prislusnu sluzbu na vasom tzemi.

e Elektronické a elektrické vyrobky na konci zivotnosti:
Myslite na Zivotné prostredie!

@ Spotrebi¢ obsahuje hodnotné materialy, ktoré mézu byt znova poutité alebo recyklované.

< 0dneste ho na spracovanie do zberného miesta.
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