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DESCRIPTIO|

1. Steam basket d. <START> key
2. Graduation for water and rice e. <MENU> key
3. Removable ceramic bowl fohrkey @
4. Measuring cup g. «DELAYED START» key
5. Rice spoon 14. Function indicators
6. Soup spoon a. «RICE/CEREAL” function
7.Lid b. (RISOTTOS function
8. Removable inner steam shield . «REHEAT» function
9. Micro pressure valve d. «BABYFOOD» function
10. Lid opening button . «STEW» function
11.Handle f. «STEAM/SOUP» function
12. Rice spoon support . <YOGURT» function
13. Control box h. «BAKING/DESSERT> function
2. «KEEP WARM/CANCEL> key 15. Housing
b. «CRUST/FRY> key 16. Heating element.
€. -» key 17. Power cord
BEFORE THE FIRST USE
Unpack the appliance
- Remove the appl the packeging 1 §

+ Open the id by pushing the opening button located on the housing - fig.1

Clean the appliance

+ Remove the ceramic bowl - fig 2, the steam shield and the pressure valve - fig.3a and 3b.
« Gean the bowl the e

i d the lid with I

~ yof carluly
 Putallthe elements back in their original position Instal the steam shield in the right postions on the
toplid of machine. Then, put the steam shield behind the 2 ibs and push it on the top until s fxed.
Instalthe detachable cord nto the socket on the cooker base.

- Insertthe spoon support on the base of the appliance - fig 4.

THE APPLIANCE

- This multicooker is equipped with 12 mult-functions: Rice/Cereal, Risatto, Reheat, Baby Fum Stew,
Steam/Soup, Yogurt, Baking/Dessert, Crust/Fry Keep Warm, Adjustable Timer and Delayed St

+ When the power cord s installed ino the power outlet and into the socket on the ooker base‘ the
applance will ring 2 long sound «Bis, ll the indicators on the control box will ight up for an instant.
Then the screen display show «-» very soon, all the indicators will switch off.The appliance enters into



standby mode, you can select me e /urv(norvs 25 youish
+ Atthe end of switch over hwil
fest up 10 24
- Using dishwashing machine is not recommended.
- Do not touch the heating element when the product s connected or after cooking.
- Do not carry the product n use orjust after cooking.

PREPARATION BEFORE COOKING

Measuring the ingredients - Max capacity of the bowl

- The graduated markings on the inside of the bowl are given in liters and cups, these are used for
measuring the amount of water when cooking rice,

« The plastic measuring cup provided with your appliance is for measuring rice and not water. 1 level
measuring cup of rice weighs about 160 g.

« Users may reduce or increase water according to types of rice and their preference of taste.

- As the voltage varesindiffeent areas, sight spllver ofrice and water i a normal phenomenon.

- The maximum quantity of water + rice should not exceed the highest markinside the bowl.

When cooking rice

- Before cooking, messure the ice with measuring cup and fnse it

+Put the finsed rice into the bowl and fil it with water to the corresponding water level
(The graduations in cups).

« The water quantity can be adjusted depending on your taste.

When steam cooking

- Thea ways be lower than bottor,
- Bxceeding this level may cause overflows during use.

« Place the stearm basket onto the bow - fig.5

-+ Add the ingredients in the basket.

FORALL FUNCTIONS

- Carefully wipe the outside of the bowl (especialy the bottom). Make sure that there are no forelgn
resides o undemneth th bowl and o he heatig lement g
« Place itis correctly p d 7.

« Make sure that the steam shield is correctly in position.

« Close the lid in place with a sound of «clicko.

- Plug the power on the base and then pl ther end of power
outlet
Do ot switch on the app g




Never place

¥ i .
If you wish to change the selected cooking menu because of an error, press «KEEP WARM/
CANCEL» key and re-choose the menu you want.

COOKING RICE TABLES

+ The table below gives a guide to cook different types of rce. For best results, we recomrmend using
ordinery ice rather than easy cooktype of rice which tends to give a stckierrce and may adhere to
the base With other types of rice,such as brown or wild ice the quantiies of water need adjustment,
check the tables below.

+To cook 1 cup of white rice (serves 2 small or 1 arge portior), use 1 measuring cup of white rice and
then add one and a half measuring cup of water With some types of rice it is norma for a lte rice to

Teupofrice.To

ther quany refer
below

 The maximum quantity of water + rce should not exceed the highest mrk inside the bowl - fig:8.
Depending on the type of rice, quantites of water may need adjustment. See the table below.

COOKING GUIDE FOR WHITE RICE - 10 cups

Measuringcups ~ Weightof e \V2t€" ‘erf"“:e‘;‘e el Serves
p 3009 2 cup mark 3pers-<pers.
4 0g 4cupmark Spers-pers.
5 300g 6cup mark 8pers-10pers.
s 1200 8 cup mark 13pers-14pers.
0 1500 10 cup mark 16pers-18pers.

E



. ept for rsottorice.

KING GUIDE FOR OTHER TYPES G

Measuing  Weight  Water level inthe
TERGHIE cupofiice of ice bowl (+ ice) £t
Round white rice 6 8709 6 cup mark Tpers-gpers.
(ralian ice:
often a stckier rce) 10 14509 t0cupmark | 10pers.12pers
Whole gran 5 8879 6 cup mark Tpers-gpers.
Brown rice 10 14809 l0cupmark | 10pers-12pers
fisotto ice 3 8709 6 cup mark Toers-Bpers
{Arborio type) 10 1450 10 cup mark 10pers-12pers.
5 7369 5 cup mark Tpers-gpers.
Glutinous rice
10 12279 9 cup mark 10pers-12pers.
5 809 6 cup mark Toers-Bpers
Brown rice
10 14009 10cupmark | 10pers-12pers.
5 00g 6 cup mark Tpers-gpers.
Japanese rice
10 15009 10cupmark | 10pers-12pers.
5 8709 6 cup mark Toers.Bpers
Fragrant ice
_ 10 14509 10 cup mark 10pers-12pers.




g Time set i i positon
uncrion
Defaut  Range Every Temperature  Lid closed  Lid open

ool Automatc
s Automtc .
Reneat | 25min | amin-45rmin 1 o .
ayioos | 10min | Smin-50mn T 3 .
Siw | camin | 20min-on | T sersomn-thowr | 100 .
S [sama | 1sma-2n |1 aersoma-1hou| o .
Yogut_| 8hous | 6h-12n Thou = .
Baking/ min min ‘min, after 90 min - 1 hour 4 .
S [ s | z0mn-an | 1 aersamn-thour | 135
sy | 15 | Smn-comin T e .
=3 Upto2en 7 .

SOME RECOMMENDATIONS
FOR BEST RESULTS WHEN COOKING RICE
forrisotto

rice which shou\d ot be fnsed) The place the rice i the bow together with th coresponding
quantity of w:
< ik s tha s e el bt e the ol sfaceof e bow,in order to allow even
caoking.

- Add saltto your personal taste i required.

 Water may be substituted to stock.If using stock there i the isks of rice browning a bt in the bottom.

+ Do not open the ld during cooking as steam will escape and this will affect the cooking time and the
taste

+ When the rice is ready, when the <Keep Warm» indicator light is an, stirthe fice and then leave itn the
multicooker for  few minutes longer in order to get perfect rice with separate grins.

«RICE/CEREAL» FUNCTION

. table, heat-resistant fom water h
sources of heat

-+ Pour £ig.9. Then il with
o wate up o the corresponding «CUPs markprined n the bowl g 10.

+ Close the i,
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- Press shenu» key to select function «Rice/Cereals. The screen displays e, the light of «Starts fickers,
then press «Starts key. The multicooker enters into eRice/Cereals cooking status, the light of «Starts
lights up, the LED screen displays e

-+ Atthe end of cooking, the buzzer will ing twice «bip bips, the multicooker willstart o simmer and the
screen will count down the simmering time: 14 minutes

 After simmering, the buzzer wil ring several times, the multicoaker will enter keep warm status with the
<Keep Warm indicator turing on and the screen will display <b.

«RISOTTO» FUNCTION

* Prss cenu ket select function «lsoton T sreen diplys - the gt of Stara icers, then

“The light of Startslights up,and
the LED screen displays e
- Atthe end of cooking, the buzzer wil ing twice «bip bi il tart o simmer and the
screen wil count down the simmering time: 10 minutes.
- After the buzzer wil ing several

Keep Warms key turning on and the screen will display .

«REHEAT» FUNCTION

 Press Menu» key to select function «Reheat», The screen displays «—, the light of «Starts fickers, then
The light of ¢Starts lights up and

the LED screen displays the remaining time.
 The default cooking time is 25 minutes adjustable from minimum 8 minutes to 45 minutes. Long press
on+/- key willallow to increase or decrease the time without bip.
- Atthe end of reheating il enter keep wa
status with the «Keep Warm> key turning on and the screen vl disly b,
9 toolittle ill result

in burnt rice at the bottom.
Reheating cold rice may cause stink smell.

«BABYFOOD» FUNCTION

+ Press ebenu» key 1o select function <Baby Foods, The screen displays «—, the light of «Starts fickers,

Thelight of «Starts lights.

up and the LED screen displays the remaining time.
 The default cooking time s 10 minutes adjustable from minirum 5 minutes to 90 minutes. Long press
on+/- key willallow to increase or decrease the time without bip.
- Atthe end of cooking, the buzzev willting several times, the multicooker will enter keep warm status
vith urning on and
- Once the baby food is cooked Ttshouldbe consumed within | hout

®



«STEW» FUNCTION

* Press «Menus key to select function <Stew, The screen displays <, the light of «Starts flickers, then
press «Start» key. The multicaoker enters into «Stews cooking status. The light of «Starts ights up and

the LED screen displays the remaining time.
+/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

- Atthe end of cooking, the buzzer wil ring several times, the mulicooker wil enter keep warm status
with the «Keep Warms key turning on and the screen wil display «bs.

«STEAM/SOUP» FUNCTION

- Press eMenus key to select function «Steam/Soups The screen displays «~, the light of «Startsfickers,
then press «Start» key. The mulicooker enters into «Steam/Soup» cooking status, The light of «Starts
fights up and the LED screen displays the remaining time.

- The default f 15 minutes to 2 hours Long press on
+/-key willallow to increase or decrease the time without bip.

- Atthe end of cooking, the buzer will ing several times, the multicooker will enter keep warm status
with the «Keep Warms key turning on and the screen willdisplay <b.

«YOGURT» FUNCTION

- Press eMenus key to select function «Yogurt. The screen displays.
K nters

the light of eStarts flickers, then
Thelight of light d

2
the LED screen displays the remaining time.

- The defautt cooking time is 8 hours adjustable from minimum 6 hours to 12 hours. Long press on +/-
key will allow to increase or decrease the time without bip.

« The delayed start function s not available for <Yogurts function,

- Atthe end of cooking, the buzzer wil ing several times.

- These is no keep warm at the end of the cooking.

CHOICE OF INGREDIENTS FOR YOGURT
Milk
What milk should you use?
Allour recipes (unless otherwise stipulated) are prepared using cow’s milk You can use plant ik
suich as soya milk for example as well s sheep or goat's milk but, inthis case, th firmness of
the yogurt may vary depending on the ik used. Raw milk or long-lfe milks and althe milks
described below are suitable for your appliance:

o i i hole milk yogurt U

in less firm yogurt. However, you can use semi-skimmed milk and add one or two pots of powdered
milk

. milkgi

ha lttle bit of skin on the top,

®



. i Itisals toletit boil fora long time. It would
be dangerous to use this milk without bolling it You must then leave it to cool before using it in your
appliance. Culturing using yog th raw ik s not

 Powdered milk usng powdered il wil sy ey ramy ogurt Pl the nsiucionson the
manufacturer’s box.
h

referably long.ife UH1

The ferment

For yogurt

This is made either from:

One shop-bought natural yogurt with the longest expiry date possible; your yogurt will therefore.
contain more active ferment for a firmer yogurt.

- From a freeze-dried ferment. In this case, follow the activation time specified on the ferment
instructions. You can find these ferments in supermarkets, pharmacies and in certain health product
stores.

-From one y hi b | prepared. This s called
culturing. Aferfve the used yogurt loses a

v Yogurtor

9

Fermentation time
Jryogqurt 12 hours of
the result you are after.
Fud | | | L

Sweet | T T T T T T
6h 7 & 9 10n 11 120

-Once the yogurt cooking process is finished, the yogurt should be placed in a refrigerator for at
least 4 hours and it can be kept max 7 days in refigerator

«BAKING/DESSERT» FUNCTION

- Press «Menu» key to select function «8aking/Desserts. The screen displays «-», the light of «Starts

flckers, Thelight of
«Start lights up and the LED screen displays the remaining time.
< The defautt cooking time s 35 ah
+/-key willallow to increase or decrease me e wihout i
unction is not availab b
Atheendor (ookw\g thebuze il ing sevem\ times the mummokev will enter keep warm status
vith

®



«CRUST/FRY» FUNCTION

P key to select function eCrust/Frys. , thelight of eStart fickers, then
press «Start» key. The multcooker enters into «Crust/Fry» cooking status. The light of «Starts lights up
and the LED screen displays the remaining time.

- The default cooking time s 15 minutes adjustable from minimurm 5 minutes to 60 minutes,

- Atthe end of cooking, the buzzer willing several times, the multicooker will enter keep warm status
with the «Keep key turning on and o

- Always use this function with oil and food. With oil only,an message of ¢£3» may appear on the display.

«KEEP WARM» FUNCTION

- Press ekeep Warm» key, the appliance willenter nto eKeep Warm status
At the end of keeping warm process, please stop the machine manually by pressing eKeep Warm/
Cancebs key.

‘within 6 hours,

«DELAYED START» FUNCTION

. start function, ch d Then, press the
ey Delayed Start and choose the delayed stat time. Each «+» or «» key can increase or decrease one
hour. The defalt delayed start time will change depending on the selected cooking time. The Range
isfrom 1 up to 24 hours When you have chosen the required delayed start time, press the «STARTs key

JLED of

g status,
hours you have chosen.

ON COMPLETION OF COOKING

- Open the ld - ig.1
- Glove must be used when manipulating the cooking bow and stear tray - ig.12.

. plastic appliance and reclose the id

- The food remaining in the container wil keep warm for any second serving in the coming 24 hours.
 Press ckeep Warm/Cancels key to inish keep warm status.

-+ Unplug the appliance

MISCELLANEOUS INFORMATION

+The appliance has memory function. In case of power failur, the multicooker vill memorize the
caoking state right before the falure, and it will continue the cooking process ifthe power i resumed
within 2 secondes. If the power faiure lasts for more than 2 secondes, the multicooker will cancel
previous coaking and return to standby status.

- Please do ot open the lid during cooking in order to ensure the cooking effciency.

®



LEANING AND MAINTENANCE

- It strongly adivsed to clean th each ponge - ig.13.

Bowl, steam basket (fig.14)

+ Use hot water liquid soap and a sponge to clean the bowl, the steam basket. Scouring powders and
metal sponges are not recommended.

« Iffood has stuck to the bottom, you may put in the bow to soak

« Dry the bowl carefully.

Taking care of the bowl
For the bowl, carefully follow the instructions below:
« Toensure wl quality, itis tocutfood init.
- Make sure you put the bowl back into the mulicooker
+ Use the plastic spoon provided or a wooden spoon and not a metal type so as to avoid damaging the:
bowl surface - fig.15.
« To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the bowl
« The color of the bowl surface may change after using for the first time o after longer use. This change in
ion of have any effect
noris it dangerous for your health. It is perfectly safe to continue sing it

Cleaning the micro pressure valve

+ When clean the micro-pressure valve, please remove it from the lid - fig.16 and open it by rotating in
the direcion of copens - ig.17a and 17b. Afercleaning i, please wipedry it and meet the two triangle:
in the two parts together and rotate it in the direction of eclose, then put it back to the ld of the
‘multicooker - fig.18a and 18b.

Cleaning and care of the other parts of the appliance

- Unplug the appliance before cleaning.

« Clean the outside of the multicooker - fig.19, the inside of the lid - fig.14 and the cord with a damp
cloth and wipe dry. Do not use abrasive products.

- Do not use water to clean the interiorof the appliance body as t could damage the heat sensor.




TECHNICAL TROUBLESHOOTING GUIDE

Any indicator amp.
offand no heating,

Anyindicator \amp
offant

Steamleakage
during using.

Rice half cooked or

Appliance not plugged.

Send to the authorized service center for
repait

Problem of the connection of
the indicator lamp or indicator
lamp is damaged

Open and close again the lid

Lid is badly closed.

Micro pressure valve ot well
positioned or uncomplete.

Stop the cooking (unplug the product) and
check the valve is complete (2 parts locked
together) and well positione

Send 1o the authorized service center for

Lid or micro pressure valve:
gasket is damaged.

Refer to table for water quantity.

Too much or not enough water
compared

Rice half cooked or
overtime cooking.

At -
keeping fals

orno heating)

€0

2

\_®

Not sufficently simmered.

The sensor on the top open
circuitor short circut,

Send P

Send to the authorized service center for
repait

The sensor on the bottom open
orshort circut.

he appliance and restart the program.
e o epeas gt s
authorized servce centrfor rapar.

Missing bow or empty bowl.

Put the inner bowl inside the appliance then
unplug and re-plug the machine and finally
restart the program.

Remark: if inner bowl is deformed, do not use it anymore and get a replacement from the

authorized ser

center for rep:




DESCRIPTI

1. Panier vapeur d. Bouton « DEMARRER »
2. Graduation pour mesurer le iz et Feau e.Bouton «MENU»
3. Cuve en céramique amovible f.Bouton « +
4. Tasse pour mesurer 9. Bouton « DEPART DIFFERE »
5. Cuillere a riz 14, Indicateurs de fonction
6. Cuillére a soupe a. Fonction « RIZ/CEREALES »
7. Couverdle b. Fonction « RISOTTO »
8. Pare vapeur intere amovible . Fonction « RECHAUFFAGE »
9. Valve de micro-pression d. Fonction « BABYFOOD »
10. Bouton douverture du couvercle
11. Poignée
12. Support pour cuillere & riz
13. Panneau de commande h. Fonction « FOUR/DESSERT »

. Bouton « MAINTIEN AU CHAUD/ 15. Boitier

ANNULATION » 16. Elément de chauffe
b. Bouton « WOK/SAUTE » 17. Cordon d'alimentation

<.Bouton «~»

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez I'appareil

- Enlevez fapparei ge et déballez tousles ac 4

« Ouvrez e appuyant sur le boitier - fig.1
L

Nettoyage de l'appareil
« Retirez la cuve en céramique - fig.2, le pare vapeur et la valve \’wem amovible - fig.3a et 3b.

« Nettoyez la cuve, le pare vape: Ia valve vape: dulia

« Essuyez lextérieur de Iappareil et le couvercle avec un chiffon humide.

« Séchez-le soigneusement.

- Remetez tous les éléments en place. Sassurer que le pare vapeur est bien en place sur e couvercle
supérieur de fappareil. Placez ensuite le pare vapeur derriére les deux chevlles et enfoncez-le jusqua
ce quil soit fixé. Installez le cordon amovible dans la prise sur la base du cuiseur.

- Insérr e support  cuillre dans a base de F2ppareil - g

APPAREIL

 Ce multicuiseur est équipé de 12 multifonctions: Riz/Céréales, Risotto, Réchauffer, Baby Food, Mioter,
’wnu‘/SDvpc Yaourt,Four/Dessert,Wok/Sauté,Mainten au chaud,Temps jusable et Départ difé
. stallé dan z et dans a pise de la base du
e, Fapparell émet un b pm\ongé et tous voyants lumineux sur le boitier de commande




Sallument pendant un instant. Lécran affiche rapidement e symbole « - » et tous les voyants lumineux
séteignent. Lappareil entre en mode veill, vous pouvez alors sélectionner fes fonctions du menu que
vous souhaitez.
~Enfinde haud quiva durerjusqua 24h.
© st déconsellé dutisr e lave vaisselle.
- Netouchez pas élément chauffant lorsque fappareil est branché ou aprés a cuisson
“he Tappareil pendant prés la cuisson.

PREPARATION AVANT CUISSON @

Mesure des mgrédlents Capacité maximale de la cuve

L alintér de la cuve donnent de 2
mesurer la quantité d'eau nécessaire lors de la cuisson du riz.
« La tasse & mesurer en plastique fournie avec votre appareil est congue pour mesurer le riz et non leau.
1 tds&e de riz rase pése en\'wun 160g.

types de rizet du godt
* La tenion vare selon e régons, aussiun léger débordement du i e de feau st un phénoméne

normal.
NE ¢ pas excéder inscrit dans la cuve.

Pour la cuisson du riz

« Avant la cuisson, mesurez le riz & l'aide de la tasse & mesurer et rincez-le.

« Mettre le iz lavé dans la cuve et remplir dieau jusau'au niveau correspondant (Graduations par tasses).
- La quantité deau peut étre ajustée selon votre goit.

Pour la cuisson vapeur

+ La quantité deau doit étre respectée et son niveau doit étre inférieur au niveau du fond du panier
vapeur.

« Le dépassement de ce niveau peut entrainer des débordements lors de ['utilisation.

- Mettez e panier vapeur dans a cuve - fig .

- Ajoutez les ingrécients dans e panier vapeur.

POURTOUTES LES UTILISATIONS

- Essuyer soigneusement fextérieur de la uve (en particulier e dessous) Vérifiez quiaucun corps étranger
ne se tiouve entre la cuve et la plague chauffante

- Placer a cuve & intérieur de [appareil en vous assurent quele est bien en place - fig7

+ Sassurer que le pare vapeur est bien en place.

 Fermer et vertouiller le couvercle, vous devez entendre un « lic».

 Branchez le cordon d'alimentation dans la prise sur Ia base puis branchez lautre extrémité du cordon
dalimentation dans une prise de courant

@



- Nallumez pas fappareil avant d avoir effectué toutes s étapes précédentes.

Ne jamais pl i i isson, vous risqueriez de vous
le bouton
e versez p: P g 's I'app: uve n'est pas &

TABLEAU DE CUISSON DE RIZ

- Le tableau ci-dessous est un guide de cuisson de différents types de iz Pour de meilleurs résultats,
naus vous conseillons d'utiiser du riz ordinaire plutdt que du iz du type «facile  cuire, qui atendance
& coler davantage et 3 adhérer au fond. Pour les autres types de riz, comme le riz complet ou le fiz
sauvage, les quantités deau dofvent éte ajustées, voir e tableau ci-dessous.

« Pour cuite 1 tasse de iz blanc (correspond 2 pefites portions ou | grande),utfsez | tasse de iz blanc
etajoutez | tasse et demie deau. Avec certains types de riz il est normal quiun peu de riz colle au fond
Tors de la cuisson d'l tasse de riz Pour cuite une autre quantité de riz blanc,feportez-vous au quide de
cuisson cirdessous.

- La quantité maximale de iz et deau ne doit pas dépasser e niveau maximum indiqué dans la cuve -
fig8. En fonction du type de riz, vous devez éventuellement ajuster 2 quantité deau. Voir le tableau
ci-dessous.

Poidsduriz  Niveau dieau dans la
Tasses de mesure. Pour
b cuve (+le riz)

2 3009 Marque de 2 tasses 3pers-4pers.
4 6009 Marque de 4 tasses Spers-6pers.
6 %009 Marque de 6 tasses 8pers-10pers.
8 12009 Marque de 8 tasses 13pers-14pers

"0 15009 Marque de 10 tasses T6pers-18pers




+ Rincez bien le rzavant a cuisson, sauf leriz pourle isotto.

=

Typederz | Tasesdemeswe  Poidsdu  Niveaudeau dansla Ram
b derizblanc rizblanc cuve (+ le iz)
iz blanc rond 6 870G | Marquede6iasses | 7pers-pers.
(riz talien
souvent collant) 10 1450g | Marque de 10tasses | 10pers-12pers.
Rizbruna 5 8875 | Marquede6tasses | 7pers-8pers
qrain entier 10 1480g | Marque de 10tasses | 10pers-12pers.
iz pour Risofto 6 870 | MarquedeGasses | 7pers-8pers.
(de type Arborio) 10 14509 | Marque de 10 tasses | 10pers-12pers.
6 7369 | Marquedes tasses | 7pers-Bpers
Riz gluant
10 12279 | Marquede 9tasses | 10pers-12pers.
5 840 | MarquedeGiasses | 7pers-8pers.
iz brun
10 14009 | Marque de 10tasses | 10pers-12pers
6 900G | Marquede6tasses | 7pers-gpers
Rizjaponais
10 1500g | Marque de 10tasses | 10pers-12pers.
6 870g | Marque deGtasses | 7pers-8pers.
Riz parfumé
10 14509 10cupmark | 10pers-12pers




Torpe e Foon oo
(- = Tempéraue 2

Fonction Par Couvercle  Couvercle
a foutes. e
défaut Giz2 foute: fermé ouvert
Rarcidses Auromtaue
o Ao
Rechauter | 25min | amin-45rmin 1 oo
Prsaratons
o | 10mn | 5min-s0mn 1o o0
Miotr | comi | omn-on | IMapssomn
Ve i apts 90 i .
el [ soma | 15min-2n 2o 00
Vaout [gheues | on-1zn Thewe -
Do | s | aomn-an | (TR .
Wousane | T | smn-omin L 3 . .
aien . -
N s 24 hures 75

QUELQUES CONSEILS POUR DE MEILLEURS
RESULTATS LORS DE LA CUISSON DU RIZ

- Mesurez e iz et rincezle bien dans une passoire 3 leau courante (sauf pour un fisotto :dans ce cas, il
e faut pas fincer le riz). Puis, mettez e riz dans la cuve avec Ia quantité deau correspondante.

- Sassurer que e iz est bien réparti sur toute la surface de la cuve afin de permetie une cuisson
homogene.

- Salez selon votre godt.

+Vous pouvez remplacer lleau par du bouillon. i vous utlsez du bouillon, il est possible que le riz
brunisse un peu au fond.

- Nouvrez pas e pendant la cuisson car la vapeur qui séchappe
etle goit

- Lorsq 1 I lerizer
le laisser quelques minutes de plus dans le multcuiseur afin dobtenir n riz parfat et garder les grains
de riz sépares

FONCTION «RIZ/CEREALES»

+ Mettez appareil sur une surface de wavall plane, stable, résistant & la chaleur, & écart des
éclaboussements et dautres sources de chaleur.

 Verser la quantité requise de rz dans Ia cuve & Iaide du verre doseur fourni  fig.9. Puis, rempiissez la
cuve deau froide jusqua la marque « TASSE » correspondante imprimée dans la cuve - fig.10.

- Fermez le couvercle.




. électionner Ia fonction « Riz/Ceéréales » Liécran affiche e symbol
€It voyant «Démare » lgnote ppuyez st ur e bouton « Dérer e multuleur et
alors en position de cuisson « Riz/Céréales » e voyant « Démarrer » Sallume, lécran LED affiche le
symbole «-».

+En fin de cuisson, lappareil émet deux bips, le multicuiseur commence & mijoter et Iécran affiche le
compte & rebours du temps de cuisson restant: 14 minutes.

- Aprésle mijotage, a sonnerieretentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en mode « Maintien

auChaud » et fécran affchers e symbole «b» @
FONCTION « RISOTTO »

- Appuyez surle bouton « Menu > pour sélectionner a fonction « Risatto» Lécran affche e symbole «-»,
le voyant « Démarrer » lignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarter » Le mulicuiseur passe en
mode de cuisson «Risottos. Le voyant « Démarter » Sallume et fécran LED affiche le symbole «-».

~En fin de cuisson, fappareil émet deux bips,le multcuiseur commence & mijoter et fécran affiche le
compe & ebours du temps de cuisson restant: 10 minut

- Aprésle milotage, la sonnerie retentira & plusieurs reprises,le multicuiseur passera en mode « Maintien
au Chaud» et écran affichera le symbole «

FONCTION « RECHAUFFER»

+ Appuyez sur e bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Réchauffer » Lécran a?ﬁzhe\esymbo\e

<=, levoyant « Démarter > ligno le bouton « Démarter »

en mode eRéchauffers. Le voyant « Démarrer » sallume et [écran LED affiche le symbole « -
P R

un maximum de 45 minutes. En appuyant de maniére prolongée surles touches + ou - vous pouvez
augmenter ou diminuer e temps de cuisson sans que apparel émette un signal sonore.

+ Alafindu pr multicuiseur passera en
mode « Maintien au Chaud » et lécran affichera le symbole « b,
Lorsque la quantité d cessive ou insuffisante,

FONCTION « BABYFOOD »

+ Appuyez surle bouton « Menu » pour sdlectionner a fonction « Baby Food » Lécran affche le symbole
«-»,le voyant « Démarrer » cignote, appuyez ensuite sur e bouton « Démarrer . Le multicuiseur passe
en mode ¢ 8aby Food » Le voyant « Démarer»sallume e [écran LED ffche e symbole -

L éfautestde 10minuteset peut &
un maximum de 90 minutes, En appuyant de maniére prolongée sur les touches + ou - vous pouvez
augmenter ou diminuer e

+ Eninde cuison,a sommerie etentra 3 pluieus repriss e mltciseur passea en mode « Maintien
au chaud » e fécran afchera e symbole < o -

ébe doivent & é heure qui suta cuisson

@



FONCTION « MIJOTER »

- Appuyez sur Tafonction « Mijoter . Licrs symbole ¢-»,
le voyant « Démarter » clignate, appuyez ensuite sur le bouton « Démarter . Le multicuiseur passe en
mode « Mijoter ».Le voyant « Démarrer » Sallume et fécran LED affiche le symbole «-»

- Le temps de cuisson par défaut est de 60 minutes et peut &tre réglé dfun minimum de 20 minutes
Jusa'a un maximum de 9 heures. En appuyant de maniére prolongée sur les touches + ou - vous

oudiminuer e temp I:

- Enfin de cuisson, apl passera en mod

au chaud » et fécran affichera le symbole «b »

FONCTION « VAPEUR/SOUPE »

+ Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Vapeur/Soupe . Lécran affiche
le symbole « - », le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le
multcuiseur passe en mode «Vapeur/Soupe ». Le voyant « Démarrer » sallume et Fécran LED affiche le
symbole «-».

- Le temps de cuisson par défaut est de 30 minutes et peut étre réglé cfun minimum de 15 minutes
Jusqua un maximum de 2 heures, En appuyant de manizre prolongée sur les touches + ou - vous
pouvez augmenter ou diminuer e temps de cuisson sans que [apparell émette un signal sonore.

- En fin de cuisson, la sonnere retentira  plusieurs reprises le multcuiseur passera en mode « Maintien
au chaud » et [écran affichera le symbole « b

FONCTION « YAOURT »

+ Appuyez surle bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Yaourt » Lécran affche le syrmbole «-»,
le voyant « Démarter » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarter . Le multicuiseur passe en
mode < Yaourt». Le voyant « Démarrer » Sallume et fécran LED affiche le symbole «-».

 Le terps de cuisson par défaut est de 8 heures et peut &tre réglé d'un minimum de 6 heures jusaua
un maximum de 12 heures, En appuyant de maniére prolangée sur les touches + ou - vous pouvez
augmenter ou diminuer e temps de cuisson sans que fappareil émete un signal sonore:

 Vous ne pouvez pas utliser la fonction départ diféré avec la fonction « Yaourt»

 Enfin de cuisson,la sonnerie retentira 3 plusieurs repries.

- Lafonction maintien au chaud nist pas disponible en fin de cuisson

CHOIX DES INGREDIENTS POUR LE YAOURT
Lait
Quel type de lait vous devez utiliser ?
Toutes nos recettes (sauf disposition contraire) sont préparées a partir de lait de vache. Vous pouvez
utiliser le lait végétal tel que le lait de soja par exemple, ainsi que le lait de brebis ou de chévre mais,
dans ce cas, la consistance du yaourt peut varier en fonction du lait utilisé, Le lait cru ou le lait de longue:
conservation et tous e laits décrits ci-dessous sont adaptés 3 votre appare




«Lait stérilisé de longue conserv e lait entier UHT donne un yaourt plus ferme. Le lait de
&ctémé donne un yaourt moins ferme. Cependant, vous pouvez utiiser du ait demi-écrémeé et ajouter
un ou deux pots de lait en poude

N une pelcule s forme surle dessus

«Lait cru (lait de ferme) : ce lait doit étre bouilli. Il est également recommandé de le faire bouillir assez
longtemps. Il serait dangereux dutiiser ce type de ait sans le faire boullir Vous devez ensuite le laisser
rffilravan e Futiserdans vott apparl. Nousvous déconseilonsamise en culure en tisan e
yaourt préparé 3 partir du ait cru

« Lalt en poudre : lait en pouclre donne un yaourt trés crémeux. Suivez les nstructions figurant sw@
fembalage.

g

Le lait cru (frais) ou pasteurisé doit
doit étre enlevée.

Le ferment
Pour yaourt
Peut étre réalisé soit & partir
I é ommerce avec lus éle
sera ainsi plus actif et plus ferme.

- d'un ferment Iyophilisé Dans ce cas, suivez le délai dactivation indiqué par le fabricant pour ce
ferment. Vous pouvez trouver ces ferments dans les supermarchés, les pharmacies et dans certains
magasins de produits de santé

~dun yaourt récemment préparé -  doit coit étre narurel et de fabrication récente. Cela szppelle la
mise en culture. Aprés cing processus de mise ne culture,le yaourt utisé perd ses ferments actfs et
risque de donner une cansistance mins ferme. Vous devez alars recommencer en utiisant un yaourt
du commence ou un ferment lyophilsé.

nt d le fermen

Temps de fermentation

Votre yogourt devra fermenter entre 6 et 12 heures,en fonction des ingrédients de base et du ésultat
escompé.

Liquide | | ! | | | | Ferme

poux ! ! ! ! ! ! ! Acde
e ™ o o o vk

- Une fois que le processus de cuisson est terminé, le yaourt doit étre placé dans un réfrigérateur
pendant au moins 4 heures et il peut éire conservé au maximunm 7 jours au réfrigérateur




FONCTION «FOUR/DESSERT»

- Appuyezsur| 1u» poursélectionnerla fonction « Four/Dessert . |
- le voyant « Démarrer » cignote, appuyez ensuite sur e bouton « Démarter . Le multicuiseur passe
enmode « Four/Dessert . Le voyant « Démarrer » sallume et [écran LED affiche le symbole «-».

- Le temps de cuisson par défaut est de 35 minutes et peut étre réglé dun minimum de 20 minutes
Jusaa un maximu de 4 heures. En appuyant de maniére prolongée sur les touches + ou - vous

oudiminuer e temp Fappareil sonore

-+ Vous ne pouvez pas utliser la fonction départ différé avec la fonction « Four/Dessert»

+ Ala fin du processus de cuisson, la sonnerie retentia & plusieurs reprises, e multicuiseur passera en
mode « Maintien au chaud » et écran affichera e symbole « b

FONCTION «WOK/SAUTE »

- Appuyez surle bouton « Menu » pour sélectionner a fonction « Wok/Sauté » Lécran affche le symbole
- le voyant « Démarrer » cignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarter . Le multicuiseur passe
n mode «Wok/Sauté » Le voyant « Démarrer » sallume e écran LED affiche le symbole « - »

- Letemps de cuisson par défautest de 15 minutes et peut étreréglé d'un minimum de § minutesjusaua
un maximu de 60 minutes,

 Ala fin du processus de cuisson, a sonnerie retentia & plusieurs reprises, le mulicuiseur passera en
mode « Maintien au chaud » et écran affichera le symbole ¢ b>.

+ Toujours wtiiser cette fonction avec de Ihuile et les aliments. Concerant Ihule uniquement, le
message « E3 » peut parfois safficher sur [4cran

FONCTION « MAINTIEN AU CHAUD »

- Appuyez surle bouton « Maintien au Chaud » fappareil passera alors en mode « Maintien au Chaud .
- Alafindu haud, uyant surle bouton
« Maintien au Chaud/Annuler »

«chaud 4 6 heures.

FONCTION « DEPART DIFFERE »

Pour uilser la fonction départ difféé, sélectionnez d'abord n programme de culsson et un temps
de cuisson. Ensuite, appuyez sur la touche Départ différé et sélectionnez Iheure du départ différé.
En appuyant sur la touche « + » 0u « - » vous pouvez avancer ou retarder le départ différé. Le départ
diféré par défeut change en fonction de la durée de cuisson sélectionnée. La fourchette est comprise
entre 1 heure et 24 heures Lorsque vous avez sélectionné fheure du départ diffré, pressez la touche
« Démarter» pour sélectionner a cuisson, le voyant « Démarer »restera allumé et lécran LED afichera le
nombre dheures sélectionné.

EN FIN DE CUISSON

- Ouwrezle cowvercle ~fig.1




 Lors de la manipulation de Ia cuve de cuisson et du bac 3 vapeur vous devez utliser le gant - fig.12.
Servir avec Ia cuilére en plastiaue fournie avec (appareil et refermer e couvercle.

- Les aliments qui restent dans la cuve seront gardeés au chaud pour un deuxiéme service dans les
prochaines 24 heures

+ Appuyez surle bouton « Maintien au chaud/Annuler » pour sortr du mode de maintien au chaud

- Débranchez fappareil

INFORMATIONS DIVERSES @

- Lapparel dispose dfune fonction de mémoire. En cas de panne de courant, le multicuiseur mémorise
va continuer
est rétabiidans les 2 secondes. Sila p plus de 2 secondes e Ia cuisson
précédente et reviendra en mode veille
 Veuillez ne pas ouvrr e couvercle pendant la cuisson afin d'assurer lefficacité de la cuisson.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

est débranché et refoidi avant tout nettoyage et entretien.

. u estfortement conseilé de nettoyer lappareil aprés chague utiisation & laide d'une éponge - fig.13.

Cuve, panier a vapeur (fig.14)

« Utilisez leau chaude, le savon liquide et une éponge pour nettoyer la cuve et le panier vapeur. Les
poudres & écurer et es éponges métaliques sont déconseillés.

+ Si de la nourriture est collée au fond, laissez tremper la cuve avant de la laver.

« Séchez soigneusement la cuve.

Entretien de la cuve
Suivez atentivement les instructions ci-dessous

 Pour conserver a qualité de a cuve, i est recommandé de ne pas couper les aliments 3 inérieur de
celle-ci,

« Assurez-vous davoir placé la cuve dans le multicuiseur
« Utilisez la cuiliére en plastique fournie ou une cuillére en bois et non une cuillére en métal de faon &
tergencommager i sufac d e g 13
- Afin dviter | verser de [

- La couleur pres a p unelongue
période d'utilisation. Ce thangemem de couleur est dd & l'action de la vapeur et de leau et n'a aucun
effet sur l'utlisation du multicuiseur, et niest pas dangereux pour la santé. Vous pouvez continuer &
I'utiliser en toute sécurité.

dela de micro-p

- Pour netioyer la soupape de micro-pression, vous devez la etier du couvercle - ig.16 et fouwriren
‘tournant dans la direction « ouvrir » - fig.17a et 17b. Aprés le nettoyage, essuyez-la et rassemblez les
deux triangles des deux piéces et tournez-a dans la direction de la « fermeture », puis remettez-1a en
place sur le couvercle du multicuiseur - fig.18a et 18b.

@



Nettoyage et entretien des autres piéces de |'appareil
- Débranchez 'appareil avant de le nettoyer.
- Nettoyez fextérieur du multcuiseur — ig.19, Hntéreur du couvercle - ig.14 et le cordon a faide dfun
essuyez. N pas utlser de produt
+ Ne pas utiiser dieau pour nettoyer lntérieur du corps de Iappareil, car cela pourrait endommager le
capteur de chaleur.

IDE DE DEPANNAGE TECHNIQUE

ndu
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BESCHRUVING

1. Stoommandje £.Toets, +
z Maatverdeling voor water en rijst g. Toets, DELAYED START"
A. Maatbeker 14, Functie-indicators
5. Rijstlepel a. Functie, RICE/CEREAL”
6.Soeplepel (Rijst/Cornflakes)
7. Deksel b. Functie, RISOTTO" (Risotto)
8. Verwijderbaar intern stoomscherm . Functie,REHEAT* (Opwarmen)
9. Micro-drukklep d. Functie,BABYFOOD" (Babyvoeding)
10.Knop dekselopening e. Functie, STEW” (Stoven) @
1. Hendel f.Functie, STEAM/SOUP”
12.5teun voor ristlepel (stomen/Soep)
13. Bedieningspaneel g-Functie YOGURT* (Yoghurt)
. Toets, KEEP WARM/CANCEL" h. Functie, BAKING/DESSERT*
(Warmhouden/Annuleren) (Bakken/Dessert)
b. Toets CRUST/FRY" (Korst/Bakken) 15. Behuizing
<. Toets, 16.Verwarmingselement
& Toets START*Starter) 17. Netsnoer

. Toets, MENU" (Menu)

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Het apparaat uitpakken

- Haal et apparaat uitde verpakking en haal ale accessoires en docurmenten uit de verpakking
- Open het deksel door op de openingsknop op de behuizing te drukken -fig.1

Het apparaat reinigen
+Verwijder de keramische schaal - fig.2, het stoomscherm en de drukklep - fig3a en 3b.

«Reinig de schaal, de Klep en het stoomscherm met een spons en afivasmiddel.

+Veeg de buitenkant van het apparaat en het deksel schoon met een vochtige doek

+ Droog deze goed af.

- Plaats alle elementen terug in hun originele postie. Installer het stoomscherm in de juiste posies
op het bovenste deksel van de machine. Plaats het stoomscherm achter de 2 ribben en duw op de
bovenkant totdat het scherm vastzit. Sluit het verwijderbare snoer aan op het stopcontact onderaan
het apparaat,

+Breng de lepelsteun in bij de basis van het apparaat - fig4.



HET APPARAAT

- Deze multi-cooker is utgerust et 12 multi-functies: Rijst/Granen, Risotto, Opwarmen, Babyvoeding,
Stoven, Stomen/Soep, Yoghurt, Bakken/Dessert, Korst/Bakken, Warmhouden, Aanpasbare timer en
Vertraagde Start

het netsnoer het stopcon I ft het apparaat
een lang signaal B, alle indicators op het bedieningspaneel lichten daarna even op. Vervolgens
geeft het scherm, ~*weer, alle indicators worden itgeschakeld. Het apparzat schakelt naar de standby-
modus en u kunt nu de menufuncties selecteren.

+ Na afloop van de kooktjd schakelt het apparaat automatisch over op de warmhoudfunctie. Deze
functie duurt maximaal 24u

- Het gebruik van een afwasmachine wordt afgeraden.

+ Raak het verwarmingselement niet aan als het product is angesioten of na het koken.

- Til geen product in datin gebruik s of et na het koken.

VOORBEREIDING VOOR HET KOKEN

Afmeten van de mgredlenten - Max. capaciteit van de schaal

aa des in lters en kopjes, deze worden
gebvu\k‘ oothet meten v e hoeveherdwer m het koken van rist.
e b uw apparaat het s, niet voor water.Eén niveau in
" e maatbeker geef cngeveer het gewicht van 16001istweer
verminderen aan type st

en hun smaakvoorkeur.

- Aangezien het voltage in verschillende gebieden verschilt is het overlopen van rijst en water een
nomaal fenomeen.

- De maximale hoeveelheid water + st mag nooit de hoogste markering in de schaal overschriden

Bij het koken van rijst

« Vioor het koken; meet de rjst met de maatbeker en spoel de rijst

« Doe de gewassen st in de schaal en vul deze met water tot het overeenkomstige waterniveau (De
maatverdeling in kopjes).
- D

ain

Bij het koken met stoom

 Er moet voldoende water worden gebruikt en dit moet altjd lager zin dan de onderkant van het
stoommande.

. iding
- Plaats het stoommandje op de schaal - igs.
- Legalleingrediénten in het mandje.



VOOR ALLE FUNCTIES

+ Veeg voorzichtig de buitenkant van de schaal schoon (vooral de onderkant). Zorg ervoor dat er zich
geen resten of vioeistof onder de schaal en op ~figs.
- Plaats de schaal in het apparaat,zorg ervoor dat deze correct s geplaatst - ig 7.
Zorg ervoor dat het stoomscherm corect i geplaatst.
- Sluit et deksel met het geluid van een kik:
- Steek het netsnoer i het stopcontact van de basis en steek het andere uiteinde van het netsnoer n de
eding

 Schakel het apparaat niet in,totdat alle bovenstaande stappen zijn voltooid

Pl het koken nooit uw hand op de

bestaat - fig.11.

Alsu dat er een drukt u op de
toets,

TABELLEN VOOR HET KOKEN VAN RIJST

-+ De onderstaande tabel geeft aanwilzingen over het koken van verschillende typen it Voor de beste
resultaten raden wij gewone rist aan in plaats van snelkookrist, aangezien da! e st mest o
plakkeriger

+ Voor het koken van 1 kop witte rist (voor 2 Kleine of 1 grote portie], gebruikt u 1 maatbeker witte rist
en voegt u anderhalve. maamekev water toe. Bj sommige ristsoorten bl er wat rst aan de bodem
van 1 kop

witte rjst.

+ De maximale hoeveelheid water + it mag noait de hoogste markering in de schaal overschriden
- fig:. Afhankeljk van het type rist moet de hoeveelheid water worden aangepast. Raadpleeg de
onderstaande tabel

Maatbekers  Gewicht aan fijst Wﬁ";‘a‘ﬁj‘:“‘;‘o"e Aantal porties
2 3009 2bekermarkeringen Spers-4pers
4 09 4 bekermarkeringen Spers-6pers
s 2009 6 bekermarkeringen Spers-10pers.
8 1200g 8 bekermarkeringen 13pers-4pers.
0 15009 10 bekermarkeringen 16pers-18pers.




- Spoel e rjst grondig vésr het koken, uitgezonderd rsottorist

— Maabeker  Gewicht  Watemiveauinde oo
I metrijst  aan rijst schaal (+ rist) P
Ronde witte ist 6 8709 | 6bekermarkeringen |  7pers-Bpers.
(taliaanse rjst

vadk plakkerige rjst) 10 14509 | 10 bekermarkeringen | 10pers-12pers.

6 8879 | 6bekemarkeringen |  7pers-fpers.

rist

10 1480g | 10bekermarkeringen | 10pers-12pers.

Risottorst 6 870g | Gbekermarkeringen |  7pers-8pers
(Avborio type) 10 14509 | 10 bekermarkeringen | 10pers-12pers.

6 7369 | 5 bekermarkeringen |  7pers-8pers

Kleefrijst

10 1227g | obekermarkeringen | 10pers-12pers.

6 8409 | Gbekemarkeringen |  7pers-gpers.

Bruine st

10 1400g | 10 bekermarkeringen | 10pers-12pers.

6 9009 | 6bekermarkeringen | 7pers-gpers.

Japanse st

10 1500g | 10bekermarkeringen | 10pers-12pers.

6 8709 | Gbekemarkeringen |  7pers-gpers.
g 10 14509 | 10 bekermarkeringen | 10pers-12pers




Tidinsteling Delselposiie

Max
Functie  Stan- Deel  Dekel
e temperstuar
daard s = s gesloten  open
svGranen Auomatich .
sorto Automatsch
Opwarmen | 25min | 8min-4smin 1min 00
Sabyvoedng | 10min | 5min-0min Tmn o
Siowen | 6omin | 2omin-9h | Tmmnasomn-tur | 100" .
Stomen/Soep | 30min | 1smin-2h | Iminna0mn-lwr | 100 .
Voghut | 8uwr | 6h-12h Tuur 3 . @
GakkenDessert | 35min | 20min-an_| Tminnasomin-tur | 135" .
KorsvBakken | 15min | s min-6omin 1 min o0
w mhouden Max.24u 75

EEN AANTAL TIPS VOOR DE BESTE
RESULTATEN BlJ HET KOKEN VAN RUJST

Vet de rist en spoel de rist in een zeef lang en grondig af onder stomend water (utgezonderd
niet ). Plaats e rjt in de schaal met

 Zorg ervoor dat de rist goed is verdeeld over het gehele opperviak van de schaal, om gelikmatig te
kunnen koken

- Voeg zout toe naar smaak.

- Water kan worder bouilon Als bestaat er eenisico dat st op de.
bodem een beetje bruin verkleurt

- Open het deksel et tijdens het kok

en de smask.
+ Als de rijt klaar i, als de indicator,Keep Warm (Warmhouden) brand, roert u de rijt en laat u het een
paar minuten perfecte ijst met gescheiden

FUNCTIE,,RICE/CEREAL” (RIJST/GRANEN)

 Plaats het apparaat op een vak, stabiel, hittebestendig werkvlak, uit de buurt van water en andere
warmtebronnen.

- Giet de benodigde hoeveelheid rist in de schaal met de meegeleverde maatbeker - fig. Vul deze
vervolgens met koud water tot de markering,CUP*in de schaal - fig.10,

- Sl het deksel

- Druk op de toets Menu” (Menu) en selecteer de functie, Rice/Cereal” (Rjst/Granen). Het scherm geeft
.~ weer, het lampje Start" (Start) knippert, druk vervolgens op de toets, Start” (Start). De multi-cooker
schakelt naar de modus, Rice/Cereal” Rijst/Granen), het lampe. Start”(Start) begint te branden, het LED-




scherm geeft, -~ weer
- Na de kooktid geeft de zoemer tweemazl het signaal bip bip", de multi-cooker begint te sudderen
en et scherm telt de suddertid a: 14 minuten,
< Nahet de zoermer tnaar
waatbi de ndicatorKeep Warm'(Warmhouden) inschakel en het scher,b “weergeef

FUNCTIE,RISOTTO” (RISOTTO)

- Menur teer de Risotto"(Risotto). Het scherm geeft,~*weer, het
I, Strt Sar)knipert, cruk vervolgens 0p de toets,Star Srt. e mul- (ookev schakelt naar
de modus,Risoto’ Risotto). Het lmple,Startbrand en het LED-scherm geeft, - weer

- Na de kooktid geeft de zoemer tweemazl het signaal bip bip"af, de multi-cooker begmr te sudderen
en het scherm telt de suddertjd af: 10 minuten.

- Nahet sudderen Kiinkt de zoemer aar
waarbij de indicator,Keep Warm' (Warmhouden) inschakelt en het scherm, b'weevgeef(

FUNCTIE,,REHEAT” (OPWARMEN)

-+ Druk 0p de toets Menu' (Menu) en selecteer de functie Reheat” (Opwarmen). Het scherm geeft
weer, het lampje Start”(tart) knippert, druk vervolgens op de toets Start” (Start. De multi-cooker
schakelt naar de modus Reheat” (Opwarmen). Het lampje Start” brandt en het LED-scherm geeft de
resterende tid weer

- De standaard kooktid is 25 minuten, maar kan aangepast worden van minimaal 8 minuten tot 45
minuten. Door lang op 4+ e cukkn, kuntu de gen of verkorten zonder zoem.

waavbu de ndicstor Keep War (Warmhouden) nschakel en hetscherm, b weergeeft

het koke

FUNCTIE,,BABYFOOD” (BABYVOEDING)

- Druk ap de toets, Menu (Menu) en selecteer de functie,Baby Food" (Babyvoeding). Het scherm geeft
" weer, het lampje Start” (Start) knippert, druk vervolgens op de toets Start”(Start). De mult-cooker
schakel naar de modus,Baby Food! (Babyvoeding). Het lampie. Start”brand en het LED-scherm geeft
de resterende tid weer,
- De standzard kooktjd is 10 minuten, maar kan aangepast worden van minimaal 5 minuten tor 90
minuten. Door ang op de toets /+ te drukken, kunt u de tjd verlengen of verkorten zonder zoem.
+ Na het koken Kinkt de zoemer meerdere keren, de multi-cooker schakelt naar de warmhoudmodus,
 waab de ndicator Keep War (Warmhouden) nchake en het s veergeet.
heeft gekookt, moet het binnen 1 uur




FUNCTIE,,STEW” (STOVEN)

- Druk op de toets,Menu (Menu) en selecteer de functie Stew” (Stoven). Het scherm geeft, " wieer, het
lampje Start” (Start) knippert, druk vervolgens op de toets, Start” (Start. De multi-cooker schakelt naar
de modus, Stew” (Stoven). Het lampje,Start"brandt en het LED-scherm geeft de resterende tid weer.

- De standaard kookid is 60 minuten, maar kan aangepast worden van minimaal 20 minuten tot 9 uur.
Door lang op de toets -+ te drukken, kunt u de tid verlengen of verkorten zonder zoem,

+ Na het koken Kinkt de zoermer meerdere keren, de multi-cooker schakelt naar de warmhoudmodus,
waarbi de indicator,Keep Warm (Warmhouden) inschakelt en het schermb* weergeeft.

FUNCTIE, STEAM/SOUP” (STOMEN/SOEP)

D Menu . Steam/Soup'

“ weer,het lample Start (Star) knippert, druk venvolgens op de toets Stant” (Start). De mult-cooker
schakelt naar de modus Steam/Soup’ (Stomen/Soep. Het lampe Start” brand en het LED-scherm
geeft de resterende tjd weer.

- De standaard kooktid is 30 minuten, maar kan aangepast worden van minimaal 15 minuten tot 2 uur.
Door lang op de toets -+ te drukken, kunt u de tjd verlengen of verkorten zonder zoem.

-+ Na het koken Kiinkt de zoemer meerdere keren, de multi-cooker schakelt naar de warmhoudmodus,
waarbij de indicator.Keep Warn (Warmhouden) inschakelt en het scherm.b* weergeeft,

FUNCTIE,YOGURT” (YOGHURT)

- Druk op de toets Menu (Venu) en selecteer de functie Yoghurt"(Yoghurt). Het scherm geefr,~"weer,
et lampje Start (Star) knippert, druk vervolgens op de toets Start”(Start. De multi-cooker schakelt
naar de modus Yoghurt"(Yoghurt).Het lample. Start"brand en het LED-scherm geeft de resterende tjd

weer

 De standaard kooktid is 8 uur, maar kan aangepast worden van minimal 6 uur tot 12 uur. Door lang op
de toets -/+ te drukken, kunt u de tjd verlengen of verkorten zonder zoem

- De vertraagde sartfunctie is et beschikbaar voor de functie Yogurt” (Yoghurt)

+ Na het koken is meerdere keren de zoemer te horen

- Eris geen actieve warmhoudfunctie na het koken.

KEUZE VAN INGREDIENTEN VOOR YOGHURT
Melk

Wat voor soort melk kunt u het beste gebruiken?

Al onze recepten (tenzj anders aangegeven) worden bereid met koeienmelk. U kunt plantenmelk

gebruiken, z0als sojamelk, alsook schapen- en geitenmelk, maar dan kan de stevigheid van de yoghurt

variéren afhankelik van de gebruikte melk. Rauwe mek of lang-houdbare melk en alle hieronder

beschreven soorten melk i geschikt voor uw apparaat

+ Lang-houdbare, gesteriliseerde melk: Volle UHT-melk resulieert n een stevigere yoghurt. Het
qebruik van halfvolle ek resulteert in een minder stevige yoghurt. U kunt echter halfvolle melk




gebruiken en een of twee potten poedermelk toevoegen.

t een meer met een Klein aagje bovenop.

+ Rauwe melk (boerenmelk): deze moet worden gekookt, Het is tevens raadzaarm om het een lange
i te laten koken. Het is gevaarljk om deze mel te gebruiken zonder te koken. U moet het vervolgens
Taten afkoelen voordat u de melk in ww apparaat gebruikt. Kweken met gebruik van yoghurt die is
gemaakt met rauwe melkis niet raadzaam.

+ Poedermelk: het gebruik van poedermelk resulteert in een zeer romige yoghurt. Volg de instructies
p de doos van de fabrikant.

moet de toplaag worden verwijderd.

Gisten

Voor yoghurt
Dits gemaakt van oftevel

bevat daarom meer actief gst voor een stevigere yoghurt
Van gevriesdroogd gist. Volg in dit geval de activatietd dieis gespecificeerd op de gist-instructies. U
kunt deze g 2

~Van een van uw recent gemaakte yoghurts - dit moet natuurlik en recent geproduceerd zin
Dit heet kueken. Na vif kweekprocessen verliest gebruikte yoghurt actieve gisten en heeft daarom

fe.Umoetop ginnen met een yoghurt it de winkel of

gevriesdroogde gist

uhet gist toevoegt.

Gistingstijd

- Uwye sssen 6 en 12 uur gisting nodig, resultaat
dat uwenst.

Vioeibaar | | | | | | | stevig

Zoet | I ! ! ! ! T zuur
o 7 8 o 108 e n

+ Na et kookproces van de yoghurt, moet de yoghurt tenminste 4 uur in een koekast worden
geplaatst en de yoghurt kan max. 7 dagen in de koelkast worden bewaard

FUNCTIE,,BAKING/DESSERT” (BAKKEN/DESSER

- Dk o de toets Menu lecteer de functie,Baking/Dessert (BakkenL Het scherm
* weer, het lampje,Start”(Start) knippert, druk vervolgens op de toets Start” (Start). De multi-
ottt e e Baking/Dessert"(Bakken/Dessert). Het lampe,Start"brandt en het LED-
scherm geeft de resterende tjd weer




- De standaard kooktid is 35 minuten, maar kan aangepast worden van minimaal 20 minuten tot 4 uur.
Door lang op de toets -+ te drukken, kunt u de tid verlengen of verkorten zonder zoem,

- De vertraagde startunctie is niet beschikbaar voor de functie,Baking/Dessert”(Bakken/Dessert)

+Na het koken Kkt de zoemer meerdere keren, de mult-cooker schakelt naar de warmhoudmodus,
waarbi] de indicator Keep Warm' (Warthouden) nschakelt en het scherm b weergeeft

FUNCTIE, CRUST/FRY” (KORST/BAKKEN)

- Druk op de toets Menu (Menu) en selecteer de functie Crust/Fry” (Korst/Bakker). Het scherm geeft
= weer, het lampje. Start” (Start) knippert, druk vervolgens op de toets. Start” (Start). De multi-cooker
schakelt naar de modus Crust/Fry” (Korst/Bakken). Het lampie. Star” brand en het LED-scherm geeft
de resterende tjd weer

+ De standzard kooktjd is 15 minuten, maar kan aangepast worden van minimaal § minuten tot 60
minuten

+ Na het koken Kinkt de zoemer meerdere keren, de multi-cooker schakelt naar de warmhoudmodus,
waarbij de indicator.Keep Warm (Warmhouden) inschakelt en het schermb* weergeeft,

- Gebruik deze functie aljd bj olie met voedsel. Met alleen ol verschijnt er mogelik een melding met
LE3"0p het display.

FUNCTIE,,KEEP WARM"” (WARMHOUDEN)

+ Druk op de toets Keep Warm' (Warmhouden) en het apparaat schakelt naar de modus Keep Werm’
(Warmhouden)

+Nahet 1

(Warmhouden/Annuleren) te drukken.

P KeepWarm/Cancel

FUNCTIE, DELAYED START” (VERTRAAGDE START)

- Om de vertraagde startfunctie te gebruiken, iest u eerst een kookprogramma en de kooktid. Druk
vervolgens op de toes «Delayed Starts (Vertraagde start) en kiest u de vertiaagde startid. Eke druk
op de toets, +*of " kan de tjd met een uur verlengen of verkorten. De standaard vertraagde starttjd
wilzigt afankelik van de geselecteerde kookid. Het bereik loopt van 1 tot 24 uur Als u de vereiste
vertraagde startid gekozen, rukt u op de toets, START om de kookmodus in te voeren, de indicator
START"blft aan en et LED-scherm geeft het aantal geselecteerde uren aan

NA HET KOKEN

- Open het deksel - fig.

- Ermoet een b het hanteren van de kor blad - fig.12.

+ Serveer het voedsel met de plastic lepel die bij uw apparaat wordt geleverd en sluit het deksel

- Het voedselin de schaal bift 24 uur lang warm.

+Druk op de toets Keep Warm/Cancel” (Warmhouden/Annuleren) om de wamhoudmodus te
begindigen.

- Haal de stekker van het apparazt uit het stopcontact

)




OVERIGE INFORMATIE

- Het apparaat heeft geheugenfunctie. In het geval van stroomuitval herinnert de multi-cooker de
kookmodus van voor de uitval, en deze gaat verder met het kookproces als de stroom binnen 2
So(undcn weer terugkomt. Als de stroomuitval langer duurt dan 2 seconden, annuleert de multi

schakelt terug naar

-+ Open het dek;e\ et tjdens het koken om de kookefficiéntie te behouden.

REINIGING EN ONDERHOUD

ppeldanhet gng

en het onderhoud
 Hetis zeer raadzaam om het apparaat na elk gebruik met een spons te reinigen - ig.13.

Schaal, stoommandije (fig.14)
+ Gebruik heet water, vloeibare zeep en een spons om de schaal en het stoommande te reinigen.
Schurende poeders en metalen sponzen worden afgeraden.
- Alser voedisel vastzit aan de bodem, kunt u water in de schaal geten om het t laten weken voor het
reinigen.
+ Droog de schaal zorgvuldig af.
Omgang met de schaal
Vol de onderstaande instucties voor de schaal
- Het i readzaam om geen voedsel in de schasl te sniden, zodat de kwaliteit van de schaal behouden
blifft.
- Zorg ervoor datu de schaal terugpiaatst n de mult-cooker.
« Gebruik de meegeleverde plastic lepel of een houten lepel en geen metalen lepel om schade aan het
oppenviak van de schaal te voorkomen - fig.15.
« Giet geen aziln in de schaal om risico op corrosie te voorkomen.
- De kleur van het schaalopperviak kan veranderen na het eerste gebruik of na langer gebruik. De
de en heeft geen invioed op het gebruik
Vo de mull <ocker e 15 ook it gvaaik vor e gerondhei,Het s st vl om e nog
steeds te gebruiken.
Reinigen van de micro-drukklep
- Bij het reinigen van ,, moet deze van het deksel worden verwijderd - fig.16 en worden
‘geopend door deze in de richting ,open” (Openen) te draaien - fig.17a en 17b. Na het reinigen, moet u
o draaien in de ichiing
close ker - fig.18a en 18b.

Relnlgen en onderhouden van andere onderdelen van het
appar:

Onlkupps\ V66 reiniging het apparaat van de voedin

- Reinig de buitenkan van de multi-cooker - fig.19, de binnenkant van het deksel - ig.14 e het snoer
met g d P

@




+ Gebruik geen water om de binnenkant van het apparaat te reinigen, omdat dit de hittesensor kan
beschadigen

OPLOSSING VAN TECHNISCHE PROBLEMEN

Beschrijvin
de st
Apparaat or parate na
it geen senice center.
verwarming. voeding. i i

Een indicatorlampje
it wel verwarming.

Stoomlekkage

Probleem met de verbinding
van het indicatorlampje of
indicatorlampje is beschadigd.

Q@

Deksel i slecht gesloten.

Stop het kookproces (ontkoppel de stekker)
en controleer of de klep compleet is (2 delen
samen vergrendeld) en goed gepositioneerd

geplaatst of incompleet.

paraat voor reparatie naar het
bevoegde service center.

Deksel o
drukklep s beschadigd.

pl voor de hoe:
water.

st half gekookt of
telang koken

Rt half gekookt of

verviarming).

£

B

water ten opzichte van de
hoeveelheid rijst.

Stuur naar het
bevoegde service cener.

Onvoldoende gesudderd.

De sensor van het bovenste.
apen circut of kortsuiting,

Stuur het apparaat voor reparatie naar het
bevoegde service center.

De sensor van het onderste
apen dircuit of kortsluting,

Ontbrekende schaal of lege
h

Stop het apparaat en start het programma
opnieuw op. Als het probleem zich blift
voordoen, moet u het apparaat voor reparatie
naar het bevoegde service center sturen.
Plaats de binnenste schaal n het apparaat,
ontkoppel het netsnoer en slui deze weer
2an en start het programima opnieu op.

Let op: als de binnenste schaal vervormd is, mag u deze niet meer gebruiken en kunt u een

]




DESCRIPCI

1. Cestillo para cocinar al vapor

2. Medida para el aguay el arroz

3. Recipiente de cerémica, extraible
4.Taza medidora

5. Cuchara para el arroz

6. Cuchara sopera

7.Tapa

8. Proteccion interna para el traibl

e. Boton «MENU» (mend)
f.Botn c»
g.Botén «DELAYED START (inicio
retardado)
14, Indicadores de funcion
a. Funcion «RICE/CEREAL» (arroz/cereal)
b. Funcién «RISOTTO»
c

9. Valvula de regulacion de micropresion
10. Boton de apertura de la tapa
1.A52
12.Soporte de Ia cuchara para el arroz
13. Panel de mando

2.B0t6n «KEEP WARM/CANCEL»

d.Funcién «BABYFOOD» (comida para

« Funcion STEWS (gui

f. Funcion «STEAM/SDUP» (vapov/sopa)
g.Funcion YOGURT» (yor

h.Funcién uBAKING/DESSERT»

(
b.Boton «CRUST/FRY» (costralfreir)
<.Boton «-»

d. Botén «START» (inicio)

15. Caja
16. Resistencia
17. Cable de alimentacién

ANTES DE UTILIZARLO POR PRIMERA VEZ

Desempaquetar el aparato

. Extraiga ¢l aparato del pay

Ia documentacion impresa
1

- Abralatapa

Limpiar el aparato

- Saque el recipiente de cerdmi
~fig3ay 3b.

fig2,a proteccion para el vapor y la valvula de regulacion de presion

- Limpie el recipiente,la valvula y Ia proteccidn para el vapor con una esponja y jabdn de lavavajilas.
- Limpie con un paio hiimedo el exterior del aparato y I tap.

- Séquelo con cuidado.

+ Vuelva a colocar todas las partes en su posicion original. Coloque a proteccién para el vapor en la
posicién correcta en l tapa superior del aparato. Después, coloque la proteccidn para el vapor detrés
delas 2 pestariasy apriete en la parte superior hasta que quede encajado, Instale el cable extraible en
elenchufe dea base del aparato.

- Introduzca el soporte de la cuchara en la base del aparato - fig 4.



EL APARATO

 Este rabot de cocina estd equipado con 12 mulifunciones: Arroz/cereal, Risotto, Recalentar, Comida
para bebés, Guisar, Vapor/sopa, Yogur, homear/postre, Costra/freir, Mantener caliente, Temporizador
ajustable e nicio retardado.

-+ Alinstalr el cable de alimentacion en la base del aparato e introducr el otro extremo en la toma de
cortente, el aparato emitié un sonido «Bip» largo, y se encenderén un instante todos los indicadores
del panel del mando. Después la pantalla mostrard «—», y todos los indicadores se apagarén. El apérato
entra en el modo de espera, puede seleccionar las funciones del mend que desee.

. i ion,el

calor,que dura hasta 24h.

- No se recomienda utiizar maquina lavavaillas

+ No toque la resistencia cuando el producto esté conectado o al acabar de cocinar,
+ Notransporte el

PREPARACION ANTES DE COCINAR @

Medida de los ingredientes: capacidad maxima del recipiente

. o dad d
para cocer el armoz

‘la medirel arroz, no el agua. 1 nivel de
lataza medidora de arroz pesa unos 160 g.

« El usuario puede reducir o aumentar el agua en funcién de los tipos de arroz y de sus preferencias.

- Dadoq ia sequn las zonas, es normal algo del aroz y delagua

+la idad de agua + arroz no debe I del interior del recipiente.

Al cocinar arroz

- Antes de empezar, mida el artoz con a taza medidora y lvelo.

- Ponga el arroz una vez aclrado en el recipiente,y ellene de agua hasta el nivel correspondiente (Las
medidas en tazas)

.la idad de puede ajustar fe

Al cocinar al vapor

- La cantidad de agua debe ser apropiada y estar siempre por debejo del fondo del cestilo para cocinar
alvapor.

+ Si se sobrepasa este nivel podria desbordarse durante el uso.

+ Cologue el cestillo para cocinar al vapor en el recipiente - fig.5.

- Afada los ingredientes en el csiilo



PARA TODAS LAS FUNCIONES

- Limpie con cuidadoa p del recip fondo).
residuos ni liquido debajo del recipiente y en la resistencia - fig.

- Introduzca el recipiente en el aparato, aseguréndase de que esta en a posicion correcta - fig 7.

quea proteccién para el vapor esté tamene.

- it e tap,hsta o un el

~ Enchufe el cable de alimentacion en el enchufe de la base y conecte el otro contrario a l2 toma de
corrente.

+ No encienda el aparato h das as

Si desea cambiar el meni seleccionado por un error, pulse el botén «KEEP WARM/CANCEL»
(mantenes

BLAS PARA COCINAR EL ARR

- La siguiente tabla sirve de quia para cocinar diferentes tipos de arroz. Para consequir un resulado
Gptimo, recomendamos uilzar arroz normal en vez del de répida coccion, que suele quedar mis
] I
pega

- ora cocinar 1 taza de artoz blanco, que equivale a 2 raciones pequeras 0 a 1 grande, uilce 1 taza

da unataza y media de agua. Algunos tipos de aroz se suelen

pegar un poco en el fondo cuando se cocina 1 taza de arroz. Para cocinar otras cantidades de arfoz
blanco, consule la guia de coccion a confinuacidn.

L eder delinteriordel recipiente- fig .
Dependiendo del tipo de arroz, puede ser necesario ajustar las cantidades de agua. Consute a
siguiente tabla

Taasmeddonss  Pesocelancz | el desgaene Raciones
2 3009 Marca de 2 tazas 3pers-4pers.
4 09 Marca de 4 azas Spers-pers.
6 009 Marca de 6 tazas 8pers-10pers.
s 12009 Marca de 8 azas 13pers- 4pers.
\ 10 15009 Marca de 10 tazas 16pers-18pers




 Aclare bien el arroz antes de cocinarlo, excepto el arroz para fisotto

Taza _— Nivel de agua
Tipo de arroz medidora o en el recipiente Raciones
dearroz (+elarroz)
Arroz blanco redon 6 8709 Marcade 6 tazas | 7pers-8pers
o (artoz ial
tene tendencia s 10 1450g | Marcade 10tazas | 10pers-12pers
pegarse)
Aoz moreno 6 879 Marcade 6 tazas | 7pers-8pers.
integral 10 14809 Marcade 10tazas | 10pers-12pers.
6 870g Marcade 6 tazas | 7pers-8pers
10 1450g | Marcade 10tazas | 10pers-12pers.
6 7369 MarcadeStazas | 7pers-8pers.
Aoz glutinoso
10 12279 Marcade9tazas | 10pers-12pers.
6 8409 Marcade6tazas | 7pers-8pers
Arroz moreno
10 1400g | Marcade 10tazas | 10pers-12pers.
6 9009 Marcade6tazas |  7pers-8pers.
Arroz japonés
10 15009 | Marcade 10tazas | 10pers-12pers
6 870g Marcade6tazas |  7pers-8pers
Aoz jazmin
10 1450g | Marcade 10tazas | 10pers-12pers




Posicion dea taD

( Tiempo.
Funcién Por T Topa
defecro 2090 Gl cerraca  abierta
ice/Cereal(arroz/ F—
cereal)
Risotto Automético
Reheat recslentar) | 25 min | 8min-45 min Tmin 1000
Babyfood (comida I .
e | 10min | 5 min-s0min Tmin 100 .
Stew (guiss) | 60min | 20min-9h | Tmin,uas90min-1 hora | 100" .
/509 | 3omin | i5min-2h | Tmintass0min-1hora | 100"
vaporfsopa)
Yogutogu) | 8h | 6h-12n Tho .
Baking/Dessert | 35min | 20min min,ras S0 min- 1 hora s
thomear/posure) | MM | 20min-4h | 1mint@ss0min-thom | 13
sty lcostal | 15 min | 5 min-eomin Tmin 1600 . .
%nw\ev caliente. Hasta 24 75

RECOMENDACIONES PARA UN
RESULTADO OPTIMO AL COCER EL ARROZ

- Midaelarrozy en un
de isotto, que
cantidad de agua,

Despué artoz en el recipiente con |

todo por iqual.
- Aftada salasu usto s es necesari,
- Elagua puede sustiturse por caldo, i utiiza caido, el arroz puede dorarse un poco en la parte inferior.

- Noabrala tap P
- Cuando el arroz esté fsto y se encienda el indicador <Keep warms (mantener callente), remueva el
i més para que los granas se sep: arroz quede
perfecto.
FUNCION «RICE/CEREAL» (ARROZ/CEREAL)
< Col

de agua y otras fuentes de calor

- Vierta la cantidad necesaria de arroz en el ecipiente utilizando la taza medidora que se proporciona
~ fig.. Después rellene de agua fia hasta la marca de «CUP» (taza) correspondiente impresa en el
recipiente - fig.10.

- Cierre l tapa.




Pulse a tecla de eMenti» para seleccionar la funcion «Rice/cereals (arroz/cereal), La pantalla muestra «-»
Elrobot de coci

d se enciende la Ia pantalla LED muestra <,
- Alfinaizar la cocci ipbips el obot de afuego
fuego lento: 14 minutos
+Tras Ia coccién a fuego lento, sonard varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de
mantener c: <Keep Warms, q

FUNCION «RISOTTO»

« Pus  tecde st pam selecionst a fncin <ot L paala muesta - y papades o

[ 1 boton eStarts. E robot de coci
eRisotton. Se enciende o uz Start (niciol ya pantala LED muesta
- Alfinaizar elrobot e coci afuego
+Tias la coccion a fuego lento, sonard varias veces el timbre, el robot de cocina pasa al estado de
mantener mientras que a pantalla mu

FUNCION «REHEAT» (RECALENTAR)

* Pule I teca de lendo para seleccioar I uncin <Reheat eclenar Lo pantala muesta >y
parpadea Elobot

de coccion «Reheats (recalentar). Se enciende 2 1uz «Start (nicio) y a pantalla LED muestra el tiempo

restante.

] temeo decocci por defecoes e 25 minutos,ajustabe desce un minimo de 8 minutos hsta 45

minut oreducirel
“Tias e\ proceso de vew\emau sonar vares veces el timbwe, e oot de cocina pasa 2l estado de
mantener , mientras que

i la funcién poco

FUNCION «BABYFOOD>» (COMIDA PARA BEBES)

~Pulse la tecla de eMencs para seleccionar la funcion «Babyfoods (comida para bebés). La pantalla
muestra «-» y parpadea la luz de «Starts (inicio) entonces puise el botén «Starts El robot de cocina
entra en el estado de coccion «Babyfoods (comida para bebés). Se enciende la luz «Start» (inicio) y la
pantalla LED muestra el tiempo restante.

 Eltiempo de coccion por defecto es de 10 minut un minimo de 5
minutos, S mantiene pulsados los botones +- puede aumentar o reduci el iempo sin que suene un
bip

+Tras la coccibn, sonaré varias veces el timbre, el obot de cocina pasa al estado de mantener caliente y
se enciende el botén eKeep Warmm», mientras que 2 pantalla muestra <b».

+ Unavez cocinada, a comida para bebés se debe consumir dentro de 1 hora




FUNCION «<STEW>» (GUISAR)

- Pulse latec leccionar la funcio L parpadea
Elrobot de coc 6
Seenciende la yla pantalla LED
-d 6n por defecto es de 60 minut i 20 minutos hasta 9
horas.Si los bot p oreducir el tempo

bip.
- Tras la coccidn, sonaré varias veces el timbre, el obot de cocina pasa al estado de mantener caliente y
se enciende el botdn «Keep Warms, mientras que la pantalla muestra «bs.

FUNCION «STEAM/SOUP» (VAPOR/SOPA)

- Pulse la tecla de «Mend pera seleccionar la funcion «Steam/soup» (vapor/sopa). La pantalla muestra
s y parpadea la luz de eStarts (inicio); entonces pulse el boton «Start. €l bot de cocina entra en
el estado de coccion «Steam/soups (vapor/sopal. Se enciende la luz <Starts (inicio) y la pantalla LED.
muestra el tiempo restante.

o defecto es de 30 te i 15 minutos hasta 2
horas. Si p botones +/- pt irel suene un bip.

- Tras l coccion,sonré varias veces e imbre, el obo de cocina pasa a estado de mantener caliente y
se enciende e boron eKeep Warms, mientras que la pantalla muesta cb»

FUNCION «YOGURT» (YOGUR)

- Pulselatec parp
lrobot de coc
eVogurts (yogur).Se enciende 2 luz «Starts (iniciol y a pantalla LED muestra el tiempo restante.
6n h de 6 horas hasta 12 horas
ip.

Eltiemp i6n por
Simantiene pulsados los botanes +/- oreducirel
- Lafuncion de nicio retardado o esta disponible para la funcién eYogurts (yogur)
- Alfinalzar la coccien, sonara varias veces el timbre.

- No'se mantendrd caliente alfinaliza la coccion.

. yog!

ELECCION DE LOS INGREDENTES PARA EL YOGUR

Leche
Qué leche debe usar?
Tod

Puede utlizar

leche vegetal, como leche de saja, por ejermplo, asi como leche de oveja o de cabra, pero en ese caso
puede variar fa firmeza del yogur en funcion del tipo de leche utilizado, Todas las leches que se indican
a continuacion, asf como l leche cruda y I leche de larga duracion son adecuadas para su aparato:

on leche entera UHT 9 jogur mas firme. Con
leche semidesnatada el yogur sale menos firme. No obstante, puede utlzar leche semidesnatada y
afadir uno o dos tarros de leche en polvo.




+ Leche pasteuriza
superficie

+ Leche cruda (leche de granja): esta leche debe henvise. También se recomienda defarla hervir
durante largo rato. Seria peligroso utiizar esta leche sin hervirla. Después debe dejorla enfriar antes de
utilzarla en su aparato. No estd recomendada a fermentacién con yogur preparado con leche cruda

+ Leche en polvo con leche en poho se consigue un yogur muy cremoso. Siga las nstrucciones del
fabricante presentes en el envase.

con esta leche se consigue un yogur més cremoso, con un poco de nata en la

retirarle la nata.

El fermento
Para yogur
Se hace con:
- Un yogur natural comprado en la tienda con la fecha de caducidad ms larga posible; asi su yoqm@
contendra més fermento activo y tendra mds firmeza.
« A partir de fermento liofilizado. En este caso, siga el tiempo de activacion especificado en las
instrucciones del fermento Estos fermentos se pusden encontrar en el supermercado, en farmacias y
en algunas tiendas de productos sanitarios.
+ Aot e yogur que haya claborado recientemente: e e il fcente At e e
flama un cultivo,Trasc

activos y corre el

fesg0 o obinerse na consencia menos imé Entonces ene e empera de ucvo, ulizando
yogur comprado ena tienda o fermentoliofiizado.
i ha hervido la leche, espere h: é

umbiente antes de
fermento.

Tiempo de fermentacion

« El yogur necesita entre 6 y 12 horas de fermentacién, dependiendo de los ingredientes basicos y del
resultado que quiera conseguir

| | | | | | Firme

T T T T T T Acido
™ s oh o vk

+ Una vez terminado el proceso de coccién del yogur, éste debe meterse en la nevera durante
4 horas como minimo, y se puede conservar en la nevera un méximo de 7 dias.

FUNCION «BAKING/DESSERT» (HORNEAR/POSTRE)

+Pulse Ia tecle de eMeni» para seleccionar la funcién «Bsking/desserts (homear/postre) La pantalla
muestra «-» y parpadea la luz de «Starts (inicio) entonces pulse el botén «Starts. I robot de cocina
entra en el estado de coccidn «Baking desserts (homear/postre). Se enciende I luz «Starts (incio) y
pantalla LED muestra el tiempo restante.

- Eltiempo de coccién por defecto es de 35 minutos, ajustable desde un minimo de 20 minutos hasta 4




horas.Si los bot p oreducirel un'bip.

- Lafuncion de nicio retardado para la funcid

- Tras a coccion, sonars varias veces el timbre, el oot de cocina pasa al estado de mantener caliente y
se enciende e boton «Keep Warm», mientras que a pantalla muestra eb».

FUNCION «CRUST/FRY» (COSTRA/FREIR)

- Pulse a tecla de «Meni» para seleccionar l funcion «Crust/fys (costra/frei. La pantalla muestra «-»
y parpadea Ia luz de <Starts (inicio); entonces pulse el botdn «Starts. €l robot de cocina entra en el
estado de coccion «Crust/y» (costralfren). Se enciende Ia uz «Start (nicio) y la pantalla LED muestra
eltiempo restante.

-d d defecto es de 15 minut h
minutos.
- Tras a coccidn, sonaré timbre, el obot mantener caliente y

se enciende el bot6n «Keep Warm, mientras que la pantalla muestra <bs.
- Utlice siempre esta funcién con aceite y alimentos dentro. i solo pone aceite, puede aparecer en la
pantalla el mensaje <E3»

FUNCION «KEEP WARM» (MANTENER CALIENTE)

« Pulse el boton «K caliente). El ] Ve
- Al fnal el proceso «mantener calientes, detenga el aparato manuaimente pulsando el botn «keep
Warm/Cancels (mantener caliente/cancelar).

FUNCION «DELAYED START» (INICIO RETARDADO)

 Para utifzar Ia funcién de inicio retardado, elja primero un programa y el tiempo de coccién, Despuds,
pulse el botdn «Delayed dado C
oreducir una hora. £ tiempo p 1o parael inic
del il 1224 horas U

de6 hor

pulseel botd o
inicio seguira encendido y a pantalla LED mostrara el nimero de horas que ha seleccionado.

AL TERMINAR DE COCINAR

- Abra latapa ~fig.1.
- Para manipy

ja de vap ina - fig.12.
. y cierre de nuevo latapa
‘L el recip para volver a senir

24 horas
- Pulse el botén «Keep Warm/Cancels para detener el

aaliente.

- Desenchufe el aparato.




INFORMACIONES VARIAS

- El aparato dispone de una funcién de memoria.En caso de falo del suministro eléctrco, el robot de
cocina memoriza el titimo estado de coccidn antes de producirse el fallo y continuard el proceso de
caccién si se recupera la corriente en 2 segundos. S el falo eléctrico dura ms de 2 segundos, el rabot

51a coccion anteriory volvers espera

- Para asequrar | eficaci de Ia coccion, no abra la tapa durante la misra

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

- Asegurese de que el robot de cocina estd desenchufado y se ha enfriado totalmente antes de realizar
operaciones de impieza y mantenimiento,

piar el una esponja - fig.13.
Recipiente y cestillo para cocinar al vapor (fig.14)
« Utilice agua caliente, jabén liquido y una esponja parz limpiar el recipiente y el cestillo para cocinar al @

vapor, los

- 5ila comida se ha pegado en el fondo, puede dejar el recipiente a remojo durante un tiempo antes de
fregerl.

- Seque el recipiente cuidadosamente.

Los cuidados del recipiente

Con respecto al recipiente, siga atentamente las siguientes instrucciones:

- Para garantizar
del mismo,

+ Asegurese de colocar de nuevo el recipiente en el robot de cocina

e "

0 de metal, para evitar danar
superfcie del recipiente - fig 15

 Para evita la corrosion, no vierta vinagre en el recipiente.

- El color de a superficie el reci utiizado p

period de uso s g, Ete cambiode clor s debe alaaccion e vapor y el agua, y no afecta ol
uso delrobot de cocina, i es

Limpieza de la vélvula de micropresion

+ Para limpiar la vélvula de micropresion, siquela de la tapa - fig.16 y dbrala girdndola en la direccién
«abiertos - fig.17a y 17b. Después de limpiarla, séquela, haga que coincidan los tringulos de las dos
partesy el en I direccién «cerrados; después, vuehva @ olocarla enla tapa del robot de cocina -
fig.18ay 18b.

Limpieza y cuidado de otras partes del aparato

« Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

« Limpie el exterior del robot de cocina - fig.19, el interior de la tapa - fig.14 y el cable con un pafio
himedo, y séquelos. No utiice productos abrasivos.

- No utice agua paralmpiar e nteriordel cuerpo del aparato porque podria daar el sensor e caor




GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS TECNICOS

Descripcion

del

Nose enciende
ningan indicador,
yélaparato no
aalienta,

Nosse enciende

aparato no ests conectado,

Enviloa et deseicoautorzado para
su reparacior

Problema en a conexion de la

Abralatapay

el aparato calienta,

Fuga de vapor
durante el uso.

Elarroz sale a medio
hacer o demasiado.
hecho.

Elarroz sale a medio
hacer o demasiado.
hecho,

\_®

dora esta danada

La tapa esté mal cerrada

Detenga fa coccon Gesenchuf f producto)
mpruebe que a valvul estd completa

s pates encacay enla poscidn

adec

La valvula de micropresion
o esta bien colocada o est
incompleta.

Envielo al centro de servicio autorizado para
su reparacion.

Latapa olajunta de la vilvula
de regulacion de micropresion
est dariada

Consute ltabla para saberl canidd ce
Jqua necesaria

No hay suficiente agua o hay
demasiada en comparacion con
la cantidad de arroz.

Envielo 2 un centro de servicio autorizado
ara su reparacion

Noseha codnado uficente
tiempoa fuego

€l sensor en el circuito abierto.
por artiba o cortocircuito,

Envielo al centro de servicio autorizado para
su reparacién.

Detenga el aparato y vuelva a inicar el
programa. Si el problema se repite, envielo

Elsensor en el circuito abierto
por

reparacion

Falta e recipiente o éste estd
vacio.

Introduzca el recipiente en el aparato, deser-
chufelo y enchufelo de nuevo, y finalmente
vuelva a inicar el programa,




DESCRICAO

1. Cesto de vapor £.Botdo «t»

2. Graduagdo para dgua e arroz g.Botdo «DELAYED START>
3.Taca de ceramica amovivel (Inicio diferido)

4.Copo medidor 14, Indicadores de funcoes

5. Escumadeira a. Fungio «RICE/CEREAL»
6.Concha (AvroziCereais)
7.Tampa b. Fungao «RISOTTO»

8. Escudo de vapor interior amovivel
9.Valvula de micropresséo
10. Botdo para abertura da tampa
11.Pega
12. Suporte da escumadeira
13. Painel de controlo
. Botdo «KEEP WARM/CANCEL»
(Manter quente/Cancelar)
b Botdo «CRUST/FRY> (Dourar/Fritar)
<. Botdo «-»
d. Botdo START (Iniciar)
. Botdo MENU»

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retirar o aparelho da embalagem
- Retire d&
- Abraa tamy —

. Fungao «REHEAT» (Reaquecer)
d. Funcao «BABYFOOD»
(Comida de bel be7
e. Fungao «STEW» (Est
f.Fungio «STEAM/SDUP» (Vapor/snpa)
9. Fungao «YOGURT» (logurt
h. Fungao aBAKING/DESSERn
(Bolos/Sobremesa)
15.Corpo
16. Elemento de aquecimento
17. Cabo de alimentagio

umentos impressos
1

Limpar o aparelho

- Retie a taga de cerdmica - fig.2,0 escudo de vapor e a véivula de presso - fig 3a e 3b.

- Limpe 2 taga, a vélvula e o escudo de vapor com uma esponja e detergente da loiga

- Limpe o exterior do aparelho e a tampa com um pano himido.

- Seque cuidadosamente.

-+ Volte a colocar todos os elementos na posicéo original. Instale o escudo de vapor na posicio coreta,
na parte inferor da tampa do aparelho. Em sequida, encaive o escudo de vapor nas duas patilhas e
emputte até ficar fixo, Introduza o cabo de alimentagao destacével na tomada que est localizada na
base do aparelho,

Bl rte da escumadeira na base d Ih

L




O APARELHO

- Este robor de cozinha ests equipado com 12 multifungBes: Rice/Cereal (Arroz/Cereais), Risotto, Reheat

(Reaguecer) Baby Food (C Yogurt logurte),
ust/Fry (Dourar/Fitar), Keep Warm (Manter quente), Adjustable

Timer (Temporizacr justével e Delayed Sart (nicio diferdo).
de lados fética e & tomada na base do aparelho, este
vai et d durante alguns

instantes. Em sequida, 0 ecra mostra a mensagem «-» e os indicadores desligam-se. O aparelho entra

p
-+ Terminado o periodo de cozedura, 0 aparelho muda para a fungso de manter quente que dura até

24 hores

- Nao recomendamos alavagem na maquina de lavar liga

- Néo toque no elemento de aquecimento quando o produto estive ligado ou apds um periodo de
funcionamento.

+No transporte o aparelho enquanto estiver ligado ou imediatamente apés um periodo de
funcionamento.

PREPARATIVOS ANTES DE COZINHAR

Medigao dos ingredientes - Capacidade méxima da taga

+ As marcas de graduagdo no interior da taga sio apresentadas em itros e chavenas e destinam-se &
‘medicao da dgua ao cozinhar arroz.

+ 0 copo medidor de plastico fornecido com o aparelho destina-se & medigdo do arroz e nio da dgua.
Um copo medidor de arroz corresponde a cerca de 160 g,

« Pode diminuir ou aumentar a q 4qua, adaptando ao tip

« Uma vez que a voltagem varia, dependendo da drea geogrfica, é normal que ocorram ligeiros
derrames de arroz e gua.

Aq , em conjunto, né nointerior da
taga

Cozinhar arroz

+ Antes de cozinhar, mega o arfoz com o copo medidor e passe por gua.
Col i

-Aq aqua pode ser justada,

Cozinhar a vapor

-Aq 5 2

- Se este nivelfor ulrapassado, a 4gua pode transbordar durante a utiizagao.
+ Cologue o cesto de vapor na aga - fg.5.
- Introduza os ingredientes no cesto,




PARA TODAS AS FUNCOES

- Limpe cuidadosamente o exterior da taga (em particular o fundo). Certiique-se de que ndo ficam
ic nem figs.
- Cologque ataga no aparelho, certificandorse de que fica carretamente posicionada - fig.7.

« Feche corretamente & tampa, até ouir um estalido,

- Ligue o cabo de alimentagao & tomada na base do aparelho e, em seguide, ligue a outra extremidade
docabo & tomada elétrca

+ 56 develigar de todas as fases acima terem sic d

" ” 8 y

Se, por lapso, pretender alterar o menu de cozedura selecionado, pressione o botao «KEEP
a a i i 2,

TABELAS PARA COZINHAR ARROZ

+ A tabela seguinte apresenta-se como um guia para cozinhar diferentes tipos de arroz. Pera melhores
restltados, recomendamos a utilzagao de arroz normal, em vez de um arroz de «cozedura ficib que
tende a ficar com uma consisténcia mais pegajosa e pode aderir & base. Com outros tipos de arfoz,
como arroz integral e arroz arbéreo, as quantidades de dgua devern ser ajustadas. Conslte a tabela
abaixo

Para cozinhar uma chévena de arroz branco (duas doses pequenas ou uma dose grande),junte um
copo medidor de arroz e 1,5 copo medidor de 4gua. Para alguns tipos de arraz, & normal que uma
pequena porgao de armoz fiaue colada  base quando cozintha uma chévena de arroz Para cozinhar

b

de
- Aq em conjunto, néo. trap: Gitima marca no interior da
taga-fig8
C arroz, Consulte a tabela abaixo.
‘GUIA DE COZEDURA PARA ARROZ BRANCO - 10 chévenas
Copo medidor Quantdade il dedgus 1o _—
e arroz
2 3009 2chavenas 3-4 pessoas
4 6009 4 chévenas 5-6 pessoas
6 900g 6 chévenas 8-10 pessoas
s 12009 8 chavenas 13-14 pessoas
10 15009 10 chavenas 16-18 pessoas




Tipodearoz  medidorge  QuiNfidade  Nivel de dgua na Doses
dearoz taga (+arroz)
arro
Aoz branco de 6 8709 6 chavenas 78 pessoss
grios redondos
(arroz aliano -
por norma mais 10 12509 10chivenas 10-12 pessoas
espessol
Arozintegral 5 8879 6 chavenas 78 pessoss
inteiro 10 1480 10 chévenas 10-12 pessoas
oz e ot 5 8709 6 chavenas 78 pessoas
(tipo arbéreo) 10 14509 10 chavenas 10-12 pessoas
5 7369 5 chivenas 78 pessoss
10 12279 9 chavenas 10-12 pessoas
3 8109 6 chavenas 78 pessoas
Arozintegral
10 12009 10 chavenas 10-12 pessoas
5 00g 6 chavenas 78 pessoas
10 15009 10 chivenas 10-12 pessoas
3 8709 6 chavenas 78 pessoas
Arroz aromético
U 10 14509 10 chévenas 10-12 pessoas




i P

— Tempersua =
n ’ e - mpa Torpa,
Padido  Intervalo Austavel N s
Rice/Cereal
(Arroz/Cereais) Automitico .
Risotto Automtico .
ehe:
min | 8min- 45 min Tmin I
(Reaquecer) | 29" | 8min-45 o
Babyfood
(Comida | 10min | 5min-90min Tmin 1000
de bebé)
Stew (Estufadc) | 60min | 20min-9h | 1 min,aps0min-Thom | 100°
vaamreosp | 30min | 15min-2h | 1min,spéss0min-hor | 100
Yogutfogurte) | 8h | eh-12h T hora a
Baking/Dessert
35min | 20min-ah | 1min,apéso0min-Thora | 135"
Sobremesa) =
Crusuty min | 5 min- 60 min min
Dowarfiia_| 1" | °™0-60 ! “
Keep Warm .
\gtomr ceme A 2 horas 75

RECOMENDACOES PARA MELHORES
RESULTADOS COZINHAR ARROZ

- Mega o arroz, cologue-o num escorredor e passe por agua corrente durante algum tempo (exceto
se estiver a cozinhar com arfoz de risotto). Em seguida, coloque o arfoz na taga e a quaniidade
correspondente de dgua

- Certfique-se de que o arroz esté bem distribuido sobre toda a superficie da taga, para garantir uma
cozedura uniforme.

- Adicione sal a gosto, se necessiio

- Em vez de dgua, pode também ulizar caldo, Se utilzar caldo, ha a hipdtese de o arroz escurecer um
pouco no fundo.

+ Nao abra a a cozedura, pois pod por,0 que vai
eosabor.
+ Quand v aceso,
para ober
gréo soltos,

FUNGAO «RICE/CEREAL» (ARROZ/CEREAIS)

+ Coloque o aparelho numa superfice de trabalho plana, estavel e resistente ao vapor, longe de salpicos

de dgua e quaisauer outras fontes de calor
D 5 g9, De sequid




encha com & amarca «C| a-fig.10.
- Fechea tampa,

- Pressione 0 botdo «Menu para selecionar a fungio «ice/Cereals (Aroz/Cereais) O ecta mostia a
mensagem «-», 0 botao «Starts (inicir) fica intermitente &, em sequid, pressione o botéo «Starts
Iniciar). O robot de cozinha passa para o estado de cozedura «Rice/Cereals (Artoz/Cereais), o botao

de e 0 ecra apresentaa

- Uma vez terminada a cozedura, o aparelho emite dois sinais sonoros, o fobot de cazinha comega a
cozinhar a lume branco e o ecra em contagem decrescente: 14 mintos.

- Dep alume branco, o sinal , 0 oot de cozinha passa para
o estado de manter quente, o indicador «eep Warms (Manter Quente) acende e o ecra apresenta a
mensagen .

FUNCAO «RISOTTO»

+ Pressione o botéo eMenu» para selecionar a fungao Risottos. O ecr mostra 2 mensagem «» e o
indicador «Start» (Iniciar) fica intermitente, em seguida, pressione o boto «Start (Iniciar). O robot de
cozinha passa para o estado «Risotto». A luz do indicador eStarts (Iniciar) acende e o ecrd apresenta a
mensagem «-».

+ Uma vez terminada a cozedura, o aparelho emite dois sinais sonoros, o robot de cozinha comega a
cozinhar alume branco e o ecré em contagem decrescente: 10 minutos,

+ Depois de cozinhar a lume branco, o sinal sonoro & emiitido vrias vezes, o robot de cozinha passa
para o estado de manter quente, o bot 3 Quente) acende e 0 ecra
mensagem <b.

FUNCAO «REHEAT» (REAQUECER)

P boto dMenus para selecionar a funga R O ecra mostra a mensagem
<> e o indicador «Starts (Incia) fica intermitente, em seguida, pressione o botgo «Start (iniciar). O
obot de cazinha passa para o estado eReheats (Reaquecer). A luz do indicador «Starts (inicar) acende
0 ecra apresenta o tempo restante.

- Otemps 5 desdesads 5
+- aumentar ou diminuir

sinal f 3
para 0 estadk quente, o botao Quente) a taa

mensagem db».
A_utilizacio_repetida_da_funcio_reheatings (reaquecer) para_grandes ou_pequenas

B . "

FUNGAO «BABYFOOD» (COMIDA DE BEBE)

- Pressione 0 botao «Menu» para selecionar a fungao «Baby Foods (Comida de bebé). O ecrd mostra a
mensagem «-» e o indicador «Start» (Iniciar)fica intermitente, em seguida, pressione o botdo «Starts
Iniciar). O robot de cozinha passa para o estado de cozedura aBaby Foods (Comida de bebé). Aluz do




indicador eStars Iiciar) acende e o ecr3 apresenta o tempo restante.

ou diminuir
+ No final da (ozeduva 0sinal sonoro & enitido vérias vezes, o oot de corinha passa para o estado de

. Depoisde (ozw\hada,z comida de bebé deve serconsumida nahorasequinte.

FUNCAO «STEW» (ESTUFAR)

- Pressione o botdo <Menu» para selecionar a fungio «Stews (Estufan O ecrd mostra a mensagem <
0 indicador «Starts (Incia) fica intermitente, e sequida, pressione o botao «Starts inicia). O robot
de cozinha passa para o estado «Stews (Estufar). A luz do indicador «Starts (iiciar) acende e o ecra
apresenta o tempo restante.

-0 Oterpe de cozedura predefinido ¢ de 60 minutos ajustaveis, desde 20 minutos a 9 horas. Mantenha
ou diminuit
o e coredrs 0 sinal sonoro & emitido véras vezes, o fobot de cozinha passa pera o estado de
quente,0 »

FUNCAO «STEAM/SOUP» (VAPOR/SOPA)

- Pressione o botdo «Menu» para selecionar a fungéo «Steam/Soups (Vapor/sopal. O ecra mostia a
mensagem «-» e o indicador «Start» (Inicier) fica intermitente, em sequida, pressione o botdo «Start»
(nicia. O robot de cozinha passa pare o estado de cozedura «SteamySoups (Vaporrsopa). A luz do
indicador
o

p ¢ desde 15 minutos a 2 horas. Mantenha o
boti oudiminuir

 Nofinalda cazedura,  sinal sonaro é emitido vria vezes  robot de cazinha passa para o o essdode
manter quente,

FUN(;[\O «YOGURT» (IOGURTE)

b lecionar a funga O ecra mostra a mensagem «-»
e indcador eStarts(nicar) fca ntemitente, em seguica, pressone o botdo Start inicia. O robot
de cozinha passa para o estado «Yogurts (ogurte). A luz do indicador «Start» (Inciar) acende o ecra
apresenta o tempo restante.

+ Otempo decorecurapredefinido ¢ de  horas justéeis nte 35 6 .35 12 ot Mantenh o otdo

ou diminui

Afungao de inci
+ No inal da cozedurs, o sinal sonaro é emitido vias vezes.
+ Neste modo, a fungao de manter quente no estd disponivel.




ESCOLHA DE INGREDIENTES PARA FAZER IOGURTE

Leite

Que leite devo utilizar?

Pode

iz ee vegeta, pr excmpl, ete e s, bem com e de oveho o cabt Neses €05 3
b tizade, et cucu|

como todos os eites listadk lizad

ado de longa duragao: o leite UHT gordo resulia num iogurte de maior firmeza, Se

utiizar leite meio-gordo, obtém um iogurte menos firme. Contudo, pode utiizar leite meio-gordo

/umawmuoudnux medidas de leite em po.

5 nata 10 topo.

. a fervid
durante um longo periodo, £ arriscado consumir este eite sem o ferver primeiro. Deve, depois, deixar
que arrefeca antes de o utizar no aparelho, Néo se recornenda a confegao de iogurte com lete cru

« Leite em pé: com lete em po, obtém um iogurte muito cremoso, Siga as instrubes do fabricante na
embalagem

Opte por um leite gords UHT

cru (fresco) ou pasteurizado deve ser fervido e arrefecido, sendo necessario remover

Fermento

Para iogurte

Pode terviras orgens:

« logurte natural comprado numa loja com a maior data de validade possivel. Assim, o seu iogurte.
conta com uma e

« Fermento liofilizado. Neste caso, respeite o periodo de ativago especificado nas instrugdes do
fermento. Estes fermentos estéo disponiveis em supermercados, farmacias e em algumas lojas de.
produtos naturais.

U dos seus iogurtes recentemente confecionados - tem e ser natural € prepareco hi pouco
tempo. A este processo chamamos de «culturas, Depois de cinco processos de cultura, o iogurte
utiizado perde os fermentos ativos e, consequentemente, arrisca-se a obter um iogurte com uma

téncia menos firme. Tera de iniciar fogurte natural comprado ou
fermento liofilizado.

fermento.

Tempo de fermentacéo

« Os iogurtes necessitam entre 6 e 12 horas de fermentagdo, dependendo dos ingredientes base e do
resuitado que pretende.

Fluido | | | | | | | Firme

Doce | T T T T T T
o 7 o o Thowh




+ Uma vez terminado o processo de cozedura do iogurte, este deve ser colocado no frigorifico
durante, pelo menos, quatro horas. Depois disso, o ogurte tem uma validade méxima de sete dias,
semantido no frigorffico.

FUNGAO «BAKING/DESSERT» (BOLOS/SOBREMESA)

. fonar Oecramostra
amensagem <Starts (Inicar) d 4
(Iniiar). O robot
doindicador g

0 P 3 desd horas Mantenha o
bota oudiminuir sonoro

- Afungdo de nicio retardado ndo esta disponivel no modo «Baki

+ No final da cozedura, o sinal sonoro é emitido vérias vezes, 0 robat de cazinha passa para o estado de
manter quente, o bot ¢ a

FUNGAO «CRUST/FRY» (DOURAR/FRITAR)

+ Pressione o botdo Menus para selecionar a funcao «Crust/Frys (Dourar/Fritan). O ecr3 mostra a@
mensagem «-» e o indcador «tar> nicir) ica ntermitente, am seguica, pressione o botso «Starts
(nicia). © robot de codnha passa para o estado de cozedira «Crust/fry» (Dourar/Fia. A huz do
indicador s

.0 15 de 5260 minutos,
+ No final da cozedura, o sinal sonoro & emitido vérias vezes, 0 robot de cozinha passa para o estado de
quente, o bot d 5 b

g

FUNGAO «KEEP WARM» (MANTER QUENTE)

-Pressione o botdo «Keep quente) paraq
+No final do processo de manter quente, nterrompa o funcionamento manualmente, pressionando o
botio eManter quente/Cancelar.

das 6 horas.

FUNGAO «DELAYED START» (INiCIO DIFERIDO)

- Para utiizar a fungao de inicio diferido, selecione um programa e o tempo de cozedura. Em seguida,
pressione o boto «Delayed Start» (nicio diferido)  selecione o tempo pretendido, Os botoes s+» ¢
<> aumentam e diminuen, respetivamente, uma hora. O tempo predefnido para o inico reterdado
varia consoante o tempo de cozedura selecionado, O intenvalo varia entre 1 24 horas, Depois de

fcio di a
Oindicador «START; ) p a Gmero
horas que escolheu.




NO FINAL DA COZEDURA

- Abra atampa - fig.1
- Deve utlzarluvas de proteqdo para manusear a taga de cazedura e o tabueiro de vapor - fig.12.
olher de plé ida com o ap: har a tampa
- s alimentos que permanecerem no recipiente mantérmr-se quentes até precisarem de ser servidos
uma segunda vez, durante um perfodo de 24 hors.

. 1 a
- Desligue o aparelho.

INFORMACOES DIVERSAS

-0, 0 robot de cozinha
memoriza o estado de cozedura imediatamente da falha e retoma o processo de cozedura depois
de a energia voltar, num intervalo de dois segundos. Se a falha de energia elétrica for superior a dois
segundos,o robot p

améxima eficiénci
LIMPEZA E MANUTENCAO

- Certifiq desi s et
ahmpezaemanuren;ao

d 3o ~fig13.

Ta;a, cesto de vapor (fig.14)

- Utize boebida em dgua quente ¢ d da loiga para lmpar ataga e o cesto de
vapor. N In 5 b

« Se ficar restos de alimentos pegados ao fundo, pode colocar um pouco de dgua e deixar de molho
antes de lavar.

« Seque a taga cuidadosamente.

Cuidados a ter com a taga
Siga atentamente a insirugoes abanc:

- Para preservar taga,
+ Certfique e de que coloca a taga novamente o fobot de conha
- Utiize a colher a colher ademetal
asuperficie da toga - ig 15

« Para evitar riscos de corrosao, ndo coloque vinagre no interior da taca.

+ A cor da superfice da taga pode vaiar depols de utizar pla primeita vez apGs uma utizagéo longa

deve-se 3 agdo d e dadgua, nac utilzagio do

robot de cozinha, nao sendo também nocivo para a satde. Continua a ser seguro utilizar a taa.

Limpeza da valvula de micropressao

- Ao limpar a valvula de micropressao, remova-a da tampa - fig.16 e abrara rodando na dirego «abrirs —
fig.17a e 17b. Depois de limpa, seque bem e faga corresponder os dois triangulos em ambas as partes

@° , coloque-a depois na 18a¢ 18b.




Limpeza e ¢éo de outros ¢ do aparelh
- Desligue o aparelho da tomada elétrica antes da impeza.
oL de cozinha - fig.19, o interior da tampa - fig. 14
um pano hamido e seque. N3o utize produtos abrasivos
« Nao utilize 4gua para limpar o interior do corpo do aparelho, uma vez que pode danificar o sensor de
calor.

UIA DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS TECNI!

s indicadores

tamente.

ce.

Osindicadores | H3 um problema na ligagso.

estao desligados e o | do indicador ou 2 lampada do | Abra e feche novamente a tampa.
aparelho aquece. | indicador estd fundid.

Interrompa a cozedura (desligue o produto
da tomada elétrica e verifique se a vilvula

Atampa estd mal fechad ests completa (2 partes fixas) e bem posi-
cionada

Fuga devapor (73 iuula de micropressao nso

durante  utizago. i s ot Contacte 0 nosso Centro de Contacto do

o Consumidor
A‘u/\!aﬂa P Dirja-se aum Tecnica
de mi a autorizado,

Demasiada dgua ou agua insu:
ficiente em comparagdo coma
quantidade de arroz

Arroz mal cozido o1

u Consuite a tabela sobre as quantidades de
demasiado cozido. aua

Aoz mal cozido ou [ No cozey tempo suficiente em | Contacte 0 nosso Centro
Gemasiodo cozido. | lume brando. de Contacto do Consumidor.
O estado de manter
quete automdtico
néo funcion (pro-

duto mantém-se no Envie ao centro de assisténcia
modo de cozedura técnico autorizado para reparagio.
ou ndo aquece).
= G sensor superlor estd em cr

Interrompa o funcionamento do aparelho e
. O sensor inferior esté em cir- | reinicie o programa. Se o problema persist,

ado s eparacio

ess | Coloaue a tacano erordospareho

= agando ol colocadauests | i oo roduoda omada
s e e o rogtma

Nota: se a taga estiver deformada, no a utilze e pesa outra de substituiao a um centro de
assisténcia técnico autorizado.




DESCRIZIONE

1. Cestello vapore
2.Gradazione per acqua e riso
3. Ciotola in ceramica amovi
4. Bicchiere dosatore
5. Cucchiaio per riso
6. Cucchiaio per zuppa
7. Coperchio
8. Para-vapore interno amovibile
9. Micro-valvola di pressione
10. Pulsante per apertura coperchio
1. Maniglia

12. Supporto cucchiaio per fiso

13. Display di controllo

. Tasto «MANTENIMENTO IN CALDO»
(KEEP WARM/CANCELS)

b. Tasto «CROSTA/FRITTURA»
(«CRUST/FRY»)

. Tasto

d.Tasto «AVVIO» (STARTS)

€. Tasto <MENU»

f.Tasto «t>

L PRIMO UTILIZZ!

Aprire la confezione
io dalla

d.Tasto <AVVIO RITARDATO»
(«DELAYED START»)
14. Indicatori i funzione
a. Funzione cRISO/CEREALI
(<RICE/CEREAL))
b. Funzione «RISOTTO» (<RISOTTO»)
c.Funzione «RISCALDA VIVANDE»

(REHEAT»)
d. Funzione <OMOGENEIZZATI»
(<BABYFOOD»)

e.Funzione «COTTURA IN UMIDO»
(<STEWs)

f.Funzione «COTTURA AL VAPORE/
ZUPPA» («<STEAM/SOUP»)
g. Funzione <YOGURT:
h. Funzione TORTE/DESSERT»
(BAKING/DESSERT»)
15. Unita principale
16 Elemento riscaldante
17. Cavo alimentazione

accessori e doc

* hprte i coperchio pvamendo il pulsante di apertura collocato sulfunita principale delfapparecchio
fig.!

Leggere le istruzioni per I'uso e seguire attentamente la procedura per il funzionamento

indicat:

Pulire I'apparecchio

- Estrarre la (mm\a in ceramica - fig 2,l para-vapore € la valvola della pressione - fig.3a e 3b.
-l

wola el pa

3 una spugna P
- Pulte la parte e dl apparecchio e coperchio con un panno umido

- Asclugare accuratamente.

iquido per piatti

- Callocare nuovamente tutti gl elementi nela loro posizione originale. Installare il para-vapore nella
giusta posizione sula parte superiore del coperchio dellapparecchio. Disporre il para-vapore dietro le

base dellapparecchio
- Inserie i supporto per cucchiaio sul base dellapparecchio - ig 4




'APPARECCHIO

+ Il Muticooker & dotato di 12 multi-funzioni: Risofcereal, Risotto, Riscalda vivande, Omogeneizzati
Cottura in umido, Cottura al vapore/Zuppa, Yogurt, Torte/Dessert, Crosta/Frittura, Mantenimento al
caldo, Timer regolabile e Avvio ritardato.

- Collegando il cavo di alimentazione alla presa di corrente e alfattacco sulla base dellapparecchio
questultimo emetterd un «bip» lungo e tuti gl indicatori suldisplay di controllo lampeageranno per

P P
gneranno. Lapparecchio entrain 5 menule funzioni

desiderate

- Altermine del i hio passa alla ]

caldo che dura finoa 24 ore.

- Nonlavare in lavastoviglie.

+ Non toccare lelemento riscaldante mentre Fapparecchio & in funzione o subito dopo aver ultimato

cottura

+Non P iimato

PREPARAZIONE PRIMA DELLA COTTURA

Misurazione degli ingredienti -

Capacita massima délla ciotola a

« Le misure riportate allinterno della ciotola sono espresse in litr e in tazze e vengono utilizzate per
misurare la quantita di acqua da aggiungere per la cottura del riso.

« 1l bicct I per misurare il iso
enon lacqua. 1 livello di misurazione del bicchiere graduato corrisponde a 160 gr di riso circa.

Epe d in base al tip

+ Dal momento che il voltaggio varia da un'area allaltra, & possibile che si verifichi una fuoriuscita di riso
eacqua

« La quantita massima di acqua + riso non dovra superare la tacca piu alta riportata allinterno della
cotola,

Cottura del

0

. ilriso conil quare il facay

+ Mettere il 5o lavato nela ciotola e riempirla con Iacqua fino al livello corrispondente (Graduazioni
espresse in tazze)

- La quantita di acqua pub essere modificata a piacimento.

Cottura al vapore

e d o I fondo del -

+ Collocare i cestello vapore allinterno della ciotola - fig .
- Aggiungere tutti gl ingredienti nel cestello,



PERTUTTE LE FUNZIONI

- Pulite delicatamente Ia parte estena della ciotola (soprattutto il fondo). Assicurarsi che non vi siano
residui di cibo o liauidi sotto I ciotola o sulfelementa riscaldante - fig .
- Collocare la ciotolaalfinterno del Multicooker verificandone Ia corretta posizione - fig..
Vet chel paaapor sa nsero coretmente

- perchi s anertd i la

. i It
dicorrente.

- Nonacce lapparecchio senza aver 9

TABELLE PER LA COTTURA DEL RISO

- Nella tabella di seguito sono iportate delle informazioni pratiche per la cottura di diversi tipi di iso
Per isultati otimali si consiglia di utilizzare del rso normale e non del rso a cottura rapida che tende
ad essere pis colloso e potrebbe aderire alfondo dela ciotola. Con gl alti tipi di iso, qualintegrale o
selvico,  quantitatvidi acaua dovianno essere modificati, come iportato el tabell

- Per cuocere 1 tazza diriso bianco (2 porzioni piccole o 1 grande) rempire 1 bicchiere dosatore di riso
bianco e aggiungere un bicchiere e mezzo i acqua (utilizzare il bicchiere dosatore). Per alcuni tpi di
1is0, cuacendo 1 tazza di riso & normale che un pof aderisca al fondo. Per cuocere alre quantita diriso
bianco consultare a Guida di cottura n basso.
. . .

tola
~fig 8. In base a ipo di rso, potreb 4 Sifimanda alla
segquente tabela

Livello delfacqua
Bicchiere dosatore  Peso del iso alfinterno della Porzioni
ciotola (+ riso)

2 3000 Tacca 2 tazze 3pers-pers.
4 609 Taccadtazze Spers-pers.
5 9009 Tacca b tazze 8pers-10pers.
5 12009 Tacca B tazze 13pers-14pers.

\ 10 15009 Tacca 10 tazze 16pers-18pers.




+ Sciacquare abbondantemente i iso prima di cuocerlo ad ecceziane del iso per fisotto.

Bicchiere Livello delfacqua
Tipodifiso dosatore  Pesodelriso  allintemo della Porzioni
tiso ciotola (+ iso)
Riso bianco tondo 6 8709 Tacca 6tazze Tpers-8pers
5o pits colloso) 10 14509 Tacca10tazze | 10pers-12pers.
6 879 Tacca 6tazze Tpers-Gpers.
Riso integrale
10 14809 Tacca 10tazze | 10pers-12pers
Riso per isotto 6 870g Tacca 6 tazze Tpers-8pers.
{Arborio) 10 1450 Tacca 10 tazze 10pers-12pers.
6 7369 Tacca 5 tazze Tpers-Gpers.
10 12279 Tacca 9tazze 10pers-12pers.
Riso bruno (inte- 6 8109 Tacca 6 tazze 7pers-8pers.
grale) 10 1400 Tacca 10 tazze 10pers-12pers.
6 9009 Tacca 6 tazze Tpers-Gpers.
10 15009 Taccal0tazze | 10pers-12pers.
6 870g Tacca 6 tazze 7pers-8pers.
Riso Basmati
N 10 14509 Tacca 10tazze | 10pers-12pers.




Ve Trporane e Fosone coperi
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CONSIGLI PER UNA COTTURA OTTIMALE DEL RISO

 Misurare il riso e sciacquarlo abbondantemente sotto acqua corrente in un colino (ad eccezione del
tiso per fisotto, che non deve essere sciacquata). Mettere poiliso nella ciotola insiere alla quantia di
acqua necessaria

i modo
cottura omogenes.

- Aggiungere sale a piacimento se necessario,

- E possibile sosttuire facqua con il brodo. Se si utiizza il brodo, i iso potrebbe assumere un colore
leggermente ambrato sul fondo.

-+ Non aprire il coperchio durante la cottura in quanto cosi facendo si verificherd la fuoriuscita del vapore:
che incidera sul tempo di cottura e sul sapore.

+ Quando il iso & pronto e findicatore di I cald lasciar Iche
minuto nel Mulicooker percttenere un st perfeto con deichicchi ben ygvanan

FUNZIONE «RISO/CEREALI» («<RICE/CEREAL» )

Re I perfiie piana,
ol fonti di clore.

- Aggiungere la quantita di riso necessaria nela ciotola utiizzando i bicchiere dosatore fornito in
dotazione - fig.9. Versare poi lacqua fredda fino alla tacca «TAZZA» corrispondente fiportata nella
ciotola - ig.10.

- Chiudere il coperchio,

quantita eccessiva di acqua.




- Premere i tasto «Menus per selezionare la funzione eRiso/Cerealts. Sul display viene visualizzato i
simbolo «-»laspia «Starts iniza alampeggiare: premere l tasto «Start. | Multicooker entra in modalita
di cottura «iso/Cerealin, la spia «Sarty sillamina e suldisplay 2 LED viene vsualizzato il simbolo

f

- Afiecot ipbip, il Mulicooker [

o fuoco lento: 14 minuti
« Altermine indictore acustico emetterscversi b, 1 Mulficooker enterd in modala aMantenimento
al caldon, lalettera cbx.

FUNZIONE «RISOTTO» (<RISOTTO»)

-+ Premere il tasto Menus per selezionare la funzione eRisottos, Sul display viene visualizzato i simbolo
=, la spia «Start» inizia a lampeqgiare: premere il tasto «Starts I Multicooker entra nella modalita di
Risotton. L ] display a LED

+ Afinecottura findicatore acustco emetterd due volte «bipbips, i Mulicooker niziera l cotturaa fuoco
10 minuti,
< Altermine indicatore acustco emeterd dvers b, Multicooker enters in modahta ‘Mamewmenm
al caldon, ol la lettera con.

FUNZIONE «RISCALDA VIVANDE»

- Premere il tasto Menus per selezonare Ia funzione «fiscalda vivandes. Sul dislay vene visualizato i

simbolo <, a

+ll termpo di cottura predefinito & 25 minuti & pud essere regolato da un minimo di 8 minuti a un
massirmo di 45 minuti Tenendo premuto il tasto «+/-» sard possible diminuire o aumentare il tempo
senza che venga emesso alcun bip.

- Altermine dell fase diriscaldamento vivande, lindicatore acustico emetters diversi bip, il Multicooker
entrerd in modalita «Mantenimento al caldon, indicatore corrispondente si accenderd e sul display
verta visualizzata  letera b

FUNZIONE «<OMOGENEIZZATI» (<BABYFOOD»)

IMulticooker

tin La spia

Il tempo di cottura predefinito & 10 minuti e pud essere regolato da un minimo di 5 minuti a un
massimo di 90 minuti Tenendo premuto il tasto e/~ sara possibile diminuire o aumentare il tempo
senza che venga emesso alcun bip.

+ Al termine dela fase di cottura, findicatore acustico emetterd diversi bip, il Multicooker entrerd
in modalita eMantenimento al caldos, lindicatore corfispondente si accenderd e sul display verrs
visualizzata la lettera «b».
[¢




FUNZIONE «COTTURA IN UMIDO» («<STEW» )

 Premere i tasto eMenu» per selezionare a funzione «Cottura in urnidos. Sul display viene visualizzato
il simbolo «-»,la spia «Start» inzia a lampeggiare: premere il tasto «Starts Il Multicooker entra nella
modalita di cottura «Cottura in umido». La spia «Starts i accende e sul display a LED viene visualizzato
il tempo fimanente

- I tempo di cottura predefinito & 60 minuti e puo essere regolato da un minimo di 20 minut a un
massifmo di  ore. Tenendo premuto il asto «+/-» sar possibile diminuire o aumentare il tempo senza
che venga emesso alcun bip.

+ Al termine della fase di cottura, lindicatore acustico emetterd divers bip, il Multicooker entrera
in modaita «Mantenimento al caldos, findicatore corrispondente si accenderd e sul display verra
visualizzata a letera db

FUNZIONE «COTTURA AL VAPORE/ZUPPA»
(«STEAM/SOUP»)

- Premere i tasto aMenu» per selezionare la funzione «Cottura al vapore/zuppas. Sul display viene
visualizzato il simbolo <, la spia <Starts inizia  lampeggiare: premere i tasto eStarts I Multicooker
entranella ottura La spia tarts si I display a LED
viene visualizzato il tempo imanente.

Il tempo di cottura predefinito & 30 minuti e pub essere regolato da un minimo di 15 minuti a un
massifo di 2 ore. Tenendo premuto il tasto «+/-» sard passibile diminuire o aumentare il tempo senza
che venga emesso alcun bip

+ Al termine della fase di cottura, lindicatore acustico emetterd diversi bip, il Mulicooker entrer
in modalia eMantenimento al caldos, findicatore corrispondente si accenderd e sul display verra
visualizzata a letera obs.

FUNZIONE «YOGURT» (<YOGURT»)

- Premere i tasto Menu» per selezionare la funzione Yogurts. Sul display viene visualzzato il simbolo

=, la spia «Start inizia a lampeggiare: premere il tasto «Starts I Muticooker entra nella modalita di
La spia Startssi LED P

« 1 tempo di cottura predefinito & 8 ore & pub essee fegalato da un minimo di 6 ore & un massimo di 12 ore

- La funzione <Awio ritardatos non & disponibile per a modalit €Yogurt.
- Al termine dell fase di cottura, findicatore acustico emetters divrsibip.
‘s @ lamodalita Yogurts.

SCELTA DEGLI INGREDIENTI
PER LA PREPARAZIONE DELLO YOGURT
Latte

ipo dilatte si deve utilizzare?
Tutte le nostre ricette (salvo diversamente indicato) sono preparate con latte di mucca. £ possibile
main al caso,la consist




dello yogurt seconda del tpx llatte crudo, 2 lunga
(UHT) e tutti g alri tpi i per con
il Multicooker:

.L UHT, pil compatt
latte scremato si otterr3 uno yogurt meno compatto, Tuttavia & possibile e e sremato &
aggiungere uno o due vasetti diatte
in polvere.

oL i p 9
in superfcie.

L

d

unafine pelicola

permolto tempo.

L
1a preparazione con
Multicooker. Non si consigla di effettuare Ia coltura con yogurt da latte crudo,

« Latte in polvere: Utilzzando latte in polvere si otterra uno yogurt meno compatto. Sequire le
indicazion riportate sula confezione dellatte in polvere,

re rime Jlicols

formatasi in superfici

I fermenti lattici

Perlo

Veengono prodott da:

- uno yogurt al naturale acquisiato in negozio con la data di scadenza il unga possibile in questo
modo lo yogurt preparato con il Mulicooker conterta pil fermentiativi € ara pl compato,

- fermenti lattici sec Nl secondo cso seguke | templ o atthagne it sula
confezione dei fermenti lattc | fermentl acquistat in'su
einalcuni negoz di prodotti biologici

+ Da uno yogurt preparato di recente - al naturale & comunque preparato da poco. Questo processo
& noto con il nome di coltura. Dopo cingue processi di coltura, lo yogurt perde i fermenti lattici vivi
potrebbe risultare meno compatto. In questo caso occorrerd utilizzare un nuovo yogurt acquistato al
supermercato oppure i fermentiatic secchi surgelti

jiungere i fermenti lattici vivi,

Tempo di fermentazlone

- Loyogurtrchiede dalle 6l fisultato
che sidesidera ottenee.
Liquido | | ! | | | | compatto
T T T T T T T
Dolee g, 7 o e e Adde
- Altermine del . loyogurt almeno4ore

e deve essere consumato entro 7 gior.




FUNZIONE «TORTE/DESSERT» (<BAKING/DESSERT»)

. ol

-l tempo di cottura predefinto & 35 minui e pud essere regolato da un minimo di 20 minuti a un
gis & o aumentare Il tempo senza

chevenga emesso alcun bip.

- Lafu

+ Al termine della fase di cottura, lindicatore acustico emetterd divers bip, il Multicooker entrera
in modaita «Mantenimento al caldos, findicatore corrispondente si accenderd e sul display verra
visualizzatalaletera s>

FUNZIONE «CROSTA/FRITTURA» (<CRUST/FRY>)

. osta/Fitturan Suldisp
«Crosta/Fitturan

- I tempo di cottura predefinito & 15 minuti e pud essere regolato da un minimo di 5 minuti a un
massimo di 60 minu.

+ Al termine della fase di cottura, lindicatore acustico emetterd diversi bip, il Multicooker entrera
in modalita <Mantenimento al caldos, findicatore corrispondente si accendera e sul display verra
visualizzata la lettera «b».

- Utiizzare questa funzione sempre con olio e alimenti. Utilizzando solo dellolio sul display potrebbe
apparire il messaggio 3.

FUNZIONE «<MANTENIMENTO IN CALDO» (<KEEP WARM» )

- Premere il
- Al termine del processo di I caldo, arrestare. pparecchio premendo il
tasto «Mantenimento al caldo/Annulla».

FUNZIONE «AVVIO RITARDATO» («<DELAYED START»)

fiterdato» e impostare [ora i awio Con i asi €45 0 & possoile aggiungere o detrarre rfora Il tempo di
122401€.00po
o

spiaal LED di STARTs

AFINE COTTURA

- Aprire il coperchio - ig .




p il cucchiaio di plastica r hio

essere senvite.
+ Premere i per annulk
+ scollegare Iapparecchio.

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE

- Lelettrodomestico ¢ dotato di una memoria. In caso di mancanza di corrente, il Mulicooker
memorizzerd o stato di cottura precedente e continuerd la cottura se
elettrica verra rpritinata entro 2 secondi. Se linterruzione di corrente dura per pid di 2 secondi, i
Muticooker cancellera |a cottura precedente e tornerd in standby,

+ Non aprieil ] un

PULIZIA E MANUTENZIONE

e allamanutenzione.
- Si consiglia i pulire Iapparecchio con una spugna dopo ogni utiizzo - fig.13.

Ciotola, cestello vapore (fig.14)

. Utiizzare delfacqua calda insaponata e una spugna per lavare la ciotola e il cestelo vapore. Non s‘a
consigla utizo di prodorti i polvere abrasivi o spugne in metalo

+ Qualora ci siano dei residui di alimenti depositati sul fondo, riempire la ciotola di acqua e lasciarla in
ammolio prima di lavarla.

« Asciugare bene la ciotola.

Manutenzione della ciotola
Seguire le istruzioni di seguito riportate per la ciotola:

« Per garantire I . si consiglia di non tagli

« Riporre sempre la ciotola allinterno del Multicooker

« Utilizzare il cucchiaio di plastica fornito in dotazione oppure un cucchiaio di legno ma non di metallo
‘onde evitare di danneggiare la superficie intera della ciotola - fig.15.

- Per. non i

« Il colore della superficie interna della ciotola potrebbe cambiare dopo il primo utilizzo o un utilizzo
prolungato. Questa varazione del colore & dovuta allazione del vapore e delfacaua e non ha alcun

Multicooke lasalute. £

a utilizzare apparecchio in completa sicurezza.

alsuo intemo,

Pulizia della micro-valvola di pressione
« Per pulite la micro-valvola di pressione rimuoverla dal coperchio - fig.16 e aprirla ruotandola in
triangoli

loses (chiudi)

Mutticooker - fig.18a e 18b.




Pulizia e manutenzione delle altre parti dell'apparecchio

+ Scollegare lapparecchio prima di pulii.
- Pulie la parte esterna del Multicooker - fig.19, il lato intemo del coperchio - ﬁg 14 e il cavo di

wn
+Non utlizzare acqua per pulie la parte interna del corpo dPHappare:(hwo onde evitare il
danneggiamento dellelemento iscaldante.

IDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

De ne
del problema

lindictornon -

Apparecchio non collegato alla | Send to the authorized service center

elapparecchionon | corente for epai
Glindcinonfin: | Fobers dcomeions 33
pa Open theid
fiscalda dellindicatore quasta
Stop the caoking (unplug the product)
o nd checkt mplete
Coperchio chiuso male (@ pars locked together) and well
ositione
X Nicro-vaivola pressione . .
durante utiizzo. osionta noda ot | 1410 the auhorzed senice cene

oppure incompleta.
Cuarnizione coperchio A ICtO- | pefer to tabie for water quantiy.

Troppa o poca acqua fispetto | Send toauthorized service center for

Ris0 POco Cotto 05CONO. | 1 quanie di iso repar
Vivande
Mantenimento l cakdo
automatico non funzio-
rante Rapparcechio esa Send to the authorized service center

in modalita cottura e non forrepar
passa alla modita di

IIsensore sulla parte ata del cir

)
top the appliance and restart the
5 I sensore sulla parte bassa pu)gvam Ifthe problem repeats, please
aperta o sl cicuto corto. send to the authorized service center
repai

Put the inner bow inside the appiance
_ =] Ciotola mancate o vuota. then unplug and re-plug the machine

and finally restart the program.




MEPITPAQH

1. Kahd1 atpod & Kouni «MENU> (Mevoo)
2. MeCovpa yia veps kat pilt ot Koupni 4>
3. AQIPOGHEVO KEPIKS TN T Kouyi «DELAYED START>
4.Kobma pérpnonc (KaBuotepnuévn évapén)
5. Koutahi puCios 14, Evbeigeic Merrovpyiac
6. Koutdhi coinac a. Aertoupyia «RICE/CEREAL,
7. Kanék (POTyANpNTpIaKG)
8. AQQIPOUHEVO ECWTEPIKG B. Aertoupyia «RISOTTO» (P6TO)
MpOCTATEVTIKG aTHOD - Acrtoupyia «REHEAT> (Zzomuu]
9.BaBida extovwonc 5. Aertoupyia <BABYFOOD:
10. Koupni avoiyuatos kanakioo (Bpegikéc Tpogec)
1. A0ty & Aertoupyia «STEW» (Bpaote)
12. Ttipiyia koutahiov pulios ot. Aertoupyia «STEAM/SOUP:
13. Mivaxac ekéyyou (Atbe/Souma)
. Koupi <KEEP WARM/CANCEL» T Aettoupyia «YOGURT» (fiaotpm)
B-Koupni «CRUST/FRY> (2opec/Muka)
(Kpovota/Tnyaviopa) 15. MepiPAnua
- Koupni c-» 16. GeppavTIKs oToNElD
8. Koupni «<START> (Evapén) 17.Kahbsio pogodosiac

MPIN AMO THN MPQTH XPHIH

ATIOCUCKEVAOTE TN GUCKEUT}
« Byate TIC OUOKs 23

Py Tou éviunou

o
- AVOIETE To KaMGKI MECoVT T0 KoupT aVoIYHaToS aTo Mep(Bhnua - ig.1

KaBapiote tn cuokeur

+ RAQUIpEQTE 0 Kepapik® woh - fig.2, 10 MpOGTaTEUTIKG aTo ka1 T BakiBa exTduwonG - ig:3a ko
3b.

 KaBapiore o ok, T Bahida kat apouyyapirat

- TKOUMIOTE T0 EEWTEQIKS TTYC OUOKEUIIC K TO KATIGKI i UYpd TV

- STEPVOOTE MPOCEKTIK

- TomoBerote avt Gha Ta OTOEIQ OTIC ApYIKEC TouC BEOEL, TOTOBETITTE T0 TPOTATELTIKG TO TG
uTiOToIyEC UTMOBOKES G0 MéWw KATAK! TG UOKEUIG ENETa MEPGOTE TO MPOTATEUTIKG aTk00 Tiow
ané Tic 2 pABouC Ka1 METTE To A0 Ta A LEKP va KhEiBiEL, SUVBEOTE TO QpaIpOsIEVD KAABBIO
oty umodoy ot Bon Tou ayeipa.

 ToroBerrote 1o otripiiia Koutakiol oTn Bdon TG ouoKeurc - fig 4

Ty,




HIZYIKEYH

-+ Aurc i (P60, Reheat
(2éorapa), Baby Food (Bpeoikec Toopéd), Stew (Bpacte), Steam/Soup (Atuéc/Sodmal, Yogurt (Taodpl,
Baking/Dessert lZuuzc/fAvKu], CrusiFry (Kpoora/Tiyavoya), Keep Warm (barfinon 6epyomrad.
Mdusable

e o0 K10 T0600cia T P Ko T oGt o1 B 100 v,
" oo o varapovévar v opatcTapo TS o <y kB avigouy oTycta e

i Del

o1 upviec 80 ofriooun H GUOKEUA E10EpYETal OF KTAOTAON AVAOVIC Ka1 TOPE(TE va ETAEEETE T
Aetoupyia oy BENETe i o evo

- Meta o
Geoporac i e 124 .

- BV OUVIOTATaI 1 TOTOBETNON TG GUOKELRC 0TO TAUVTHDIO AT,

- MvayyiCere o payeipepa

+ MV pETaKiveite 1 OUKEUA KaTa 11 SIGPKEI TG KON} OMEGwC PETE T0 ayepeLia

NPOETOIMAZXIA MPIN AMO TO MATEIPEMA

Mémnun TWV UNIK@V - MéyloTn XwpenTiKGTNTa TOU Pimok
Khipaka Tou prioh unoBeikvUE Tic rteC o€ Mtpa Kal KOUTTEG Kal
YT éroon Tou vepo kar 0
TPNon i Tpnan Tou puliou, ot
Tou vepoy. 1 kouna pul {uyile nepinou 160 g.
« MIOpEITe va PEIVETE f va QUEAVETE TO vepd avahoya We Tov TUNo puliol Kal TIG YEUOTIKEG 0ag
npoTgEC
- Enei n on ou peiar nepiog o
a1 vepoU v puaTONOYIG.
+ H péyiotn nooota vepoo + pulios Sev nipénel va unepfBaivel T upnhoTEEn éveién OTo ECWTEPIKO.
00 o

Katd to paysipepa pulios

- T 0 aYeipeL, HETPIOTE 10 pOd) e TV KOUTA BETPAONG Kal TADVIE T,

« TonoBeTrioTe KOUMEQ).
- MTopeTE va npocopHOOETE T MoGGTITa Tou vEpo avaAoYa e TIG TPOTIOEIG oac

Kara to payeipepa otov atud
« Hrosétta 10T68un Touva
0 Bdon Tou kahaBiod atiiol.
+ AuagopeTIka unpxe! KivSUVOG UnEpKEINONC KTA T BIGEKEIA TG XPATTG.
« TonoBerriote To kaha6i atpol aTo pmoh —
- Mp00BEDTe 10 ki 010 KaAGEL




TIA OAEZ TIZ AEITOYPTIEX

- SKounioTE TPOGEKTIKG T0 EELITEIKG Tou ah (eiika T Baon Tou). BeBawBeite 6T Gev Exouv peiver
UTOAEIULATa TR0 UYPG KATW M6 TO TEh Kl 0T0 BepHaVTIKS OToiYElo ~ fig .

- ToroBerrote T fi fre on fig?.

- BeBaWBEITE 611 10 7POOTATEVTIKS ATHOU é4E1 OWapLONYBe] OwoTd

+ KNElOtE 10 Karidi - 80 TIpETer a arouoTel kA

- SUUéote 10 éva 6Kkpo Tou KakwBiou TpogoSodiac ot unodoy] o Baon TC OUOKeufc ka1 To GO
axpo TV pica.

- My evep,  avokeur o

am Sipkeia Tou

0 Koupni

T ovoxevi.
. fa i pmoh,

MINAKEX MATEIPEMATOX PYZI

+ O napakdrw mivakag nepdauiver évay 0BNYS Yia To HaYEIPEN EIAGOPETIKGY TUMWY pUIOs. fia
xahiTepa anorehéayiara oMOTATal N xprian ol gvllou v o0 irou sy cooko, Eneid
Seiepo e 00, dmcy,
Kaotaws 1 Y0 P, anae s podAOY T TOGOIT VepoL qu!ﬁnv}(mm( TouC MapaKETY

oKes,

i UaYEIDEETE 1 KoUTa heuks 0l (2 wpﬂ LepiSec f 1 peyhn), MpOGBEOTE 1 KoUTa heukd pUlt
xal vepo, 70 pitiva KONGEN Ao OTov

G0 Tou oxeou o ouma

OUBOUNEUTEITE TV TapaKATY 0BTV HOYEIDEHATOX.

- H péyioTn roadTTa vepad + pudiad Gev mpérie va unepfaiver Ty YTGTERN EVBEEN OO EOUTEDKG
Tou o - fig 8.
AuGhoya e Tov TOMo pulot, Ear MBavOY va XPEATETaI TIPOOAPUOYT TN TIOGBTITAE VEpOL.
SupBovheuteite Tov mapaxdr Tivaka

EYKOY PYZIOY - 10 kolmeg

Koomecpéronone Bapocputiog  ZWOOHN ri"p“u,“(“)"" (D Mepisec
2 3009 EuSein 2 koumec 34aop0
4 609 Vbt 4 xounec ss0toua

s %09 Evbeitn 6 koumec &-10aopa

s 12009 Evbeién 8 xounec 13-14aropa

10 15009 Evbeén 10 Koumeg 16-18atopa




 Mhdvre Kald To U Py T0 payeipeya, ekt amd To P yia pLoTo.

[ SEiEs 51664 vepod oto
Timocpuliol  pétpnons  Bapog puliol Mepises
B ok (+ piX)
puliod.
Trpoyyuhs euks 6 8709 EvBeién 6 Kolec 7-8aropa
0001 (ToAKS PG,
awvifu o 10 1450g | Evban 10koumec | 10-12dtopa
Aaonuro)
p—— 5 8879 EvBeEn 6 Kolmec 7-8aropa
ONkric Bheonc 10 1480g | Evbein 10 koomec | 10-126mopa
Piyia pitoTo 5 8709 Evbeién 6 Kodec 78000
{rimou appnépio) 10 1450 EvBeiEn 10 koumeq 10-12dtopa
5 7369 EvBeiEn 5 Kolmec 7-8aropa
KoM pOCs
10 1227 | EvbeEnxoonec | 10-126toua
5 8109 Evbeién 6 Kodmec 7-8atopa
Kaotavo pids
10 1400g | Evbein 10koimec | 10-124t0pa
5 200g EVBeiEn 6 KolmEC 7-8aropa
fanvedio pidt
10 15009 | Evbeidn 10kounec | 10-12at0ua
3 8709 Evbeién 6 Kodmec 7-8aropa
U 10 1450 | Evban 10koumec | 10-12dtopa
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ZYMBOYAEX A KAANYTEPA ANOTEAEZMATA
KATA TO MATEIPEMA PYZIOY

+ Metpriore o pill ka MAOVTE To KahG KETW Q3 TPEXOUREVD VEQ® GE COUPWTIP VIO GPKETT] pax
(exto< amd 70 UL ia IZGT0, Mou Gev Béhet mhUao). ENeita mpogBEOTE T0 pii 0 Woh pall e T
avtiaroxn nooéra vepos
- Beawere n v emoa wroky
 MpaoBéote aAar avahoya pe Tic TpOTHdeLs 0as

+ AVTI V10 VEpO, WTOpEITE v XPIIOIKOOINOETE ki, AV YPNOWOMOIERTE i, UMBpRel KivBUvoS va
Waupioe1 iyo 10 pod oTov o,

- My avolyere To Kandxi Kt T SidpKei Tou vayepéyaro KaBiix Ba aneheuBepwBel aTydc ka6
smgzuma 0 XPOVOG HaYEIpEUAToR Kal ) Yebon Tou gay

MGk 10 piXs v éTono Kl avie N evberkT Mxv\u ikesp Warms (ripnon Bcpuomrad),
axarty va

NEITOYPTIA «RICE/CEREAL» (PYZI/AHMHTPIAKA)

+ ToroBeiore ™ ouoreui ot enineln, oraepr ka vk 0T BeppoTTE Egdvei cpyagiac
véG BeppoTy




+ TonofiToe 1V anamodysvn T0GGTITA AUKol GO KTGh XPNOWOTOGNTG TV TaPSGUEY Kol
wérpronc- figs. ok~ fig.10.
- Khelote 1o karid.

vﬁpbmr‘oanxpclﬂ(:ml

Mo e Rice/Cereal T ofovn
00 cppaworel n évey -» xat 8a apgoe va cvafoofiyel A Starts (Evape). Enera méore To
own ar {Esop). O rohudyepoc eoépyeo o ondoraon poyspianos ice/Cereals b Py

et

+ Metd Ty M"KNP‘U“W T0U JYEIPEATOC, EKTERTIOVTOI 00 MYTIKG mwam et e ané T
o

i, (povspETe0 TOU
HETPG QVTIOTPO0 TO XA4V0 OYOAYEIPEATOR 14 AemTd.

- Merd: v ohoKNipwon Kat Tou OYOUAYEIpEUaToG, EXMETovTal XAEMGAATAG KTTKG: G 76 To
BouB, o wéyeipac eépyeTar o Kardotaon diarripnanc Bepuotrac, avdBe: n hugvia cKeep Warms
(Braripnon Bepuoiad kar 0T 086N eppavilerai n évedn <.

NEITOYPTIA «RISOTTO» (PIZOTO)

Miéore 10 Kkoupri <Menu» (Mevod) ki eméére m Aemoupyia <Risottor (PITO). v 086w Ba
engaviaei n évBeién «-» Kai B apyioe va avaBoofiive: n Auyvia «Start» (Evapér). Enerra méote o
Koupni «Starta (Evapér. O TOAUWGYEIAC EICERETal G KATAOTaon HOYEIpENATOR <Risotton (PIGTO)
Av3Bein Auyuia eStarts (Evapé) Kot o 086vn LED eyigaviderat  evBeién -

- Merd Ty ommpmn ToU OYEPEUATOS. EXTETOVIGI S0 MK OFaTa U i ano To
Boupnrr, n Bepi povsieTpo Tou
ETp QVTiOTP9a To P60 OYOIYEIPEUTTOS 10)€TTE
- Mt T oordpuon T aojapduato, oyt cerela i ot and o

B oe
<mm(,pch 8epuoTITad) Kal 0TV 086w ExgaviCeTaln evzst 160 b,

NEITOYPTIA «<REHEAT» (ZELTAMA)

- Miéore To koupi Menu» (Mevou) Kt emdéére T Aerroupyia Reheats (Zéotaa). Ttnv oBovn Ba
eugavitei n évBeién «-» kai B apyoe va avaBoofiiver n Auyvia sStarts (Evapér). Enerta méote o
Koupi «Starts (Evap€n). O ONUHAYEIPOG EIGEQXETaI OE KATAOTAON HAYEIDELITO eReheats (ZéoTaial.
Avae  Auxwio «Starts (EvapEn) kot 0T 086vi LED epgaviZeTan o Xowoe mow éxel amopieve

+ O TIpOETIAEYLIEVOG XPOVOC HOYEIDEATOC v 25 AT Kot pope va puBIOTel arid 8 éuwc 45 heme
MiE0TE NGPATETOWEVA 1O KOUT +/- Ya QUENaN ] Ean TOU KPGVOU XWPIG Va GROVDTE! ey,

- e v ahocpuon i i6Ka0 e (STt Tl TN T T o

P . | e

’A\umpm}ﬂ ﬂepuomvoc arony 086w epgaviletal n évBein eb.
Tnta Tou pulios sivar mohd peydhn f av
#xe1 xoMrioet n otov nam Tou okevouC Kath T BiépKela Tou paysipéuatoc ASyw moAY

@



AEITOYPTIA «BABYFOOD» (BPE®IKEZ TPO®EX)

- Niéore To kouy Tp0gEd. Tty 0Bévn
6a eupaviorei n évbeién o ka1 Ba apyioei va avaBooBive: n Auyvia «Start» (Evapén). Eneita méote To
Koupi eStart (Evapér). O MONLAYEIPQC E0£pxETal o€ KaTaoTaon Hayeipéatoc «Baby Foods (Boeoikéc

). Avipe £ "

O MPOEMAEYRIEVOR XPOVOS HOYEIDEHGTOR £l 10 NeTT Kol iope va pUBIOTEl and 5 éwc 90 hemta
10T MOPATETAEVE TO KOUpT +/- ia QUENGN ] IERWON TOU YPOVOU YWPIG YO QROVOTE! i,

 Meta T ohokipwon T Siabikaciac Hayepéuar ano
0 BoupnT, o pévepag EiGépyETal OE KaThoTaon BiarpnoNG BepuGTITaC, vl To Kouy eKeep

) & obs.
+ H Bpequxri tpog Ba mpérei va katavahwBei Loa o€ 1 G1pa ET TO Hayeipeka.

AEITOYPTIA «STEW» (BPAZTO)

+ Niéore: 51

n d P rerta miéor
(Evapén). O MoAUYGYEIpGG EIGEQXETEN OE KATGOTAON PAYEIDETTOS <Stews (Bpaatd). AvdBer n Augvia
6w LED

+ O TIPOEMAEYHIEVO XPOVOS MYEIPEITOR Elval 60 NETTG Kt WTpE! v puBRIOTE! o 20 Kemtd e 9
e MIEOTE MOPATETOUEVE TO KOULT+/- ia GUENGN f HEII TOU XPOVOU XWPIG VA CKOUGTE! e
- Mext Ty ohokhipuon T Slabikaoias payeipEaTos, ExnépmovTal akhendAATAG Tk arjuata and
10 opBNT, 0 HAYEIPaC E10EpKETaI O KaTtoTaon Biarrpnonc BepudTTac, avifel 1o Kougni eKeep

AEITOYPTIA «STEAM/SOUP» (ATMOX/ZOYMA) .

Rt

o TnvoBon
8 supaviorein évbeién «-» kat Ba apyiost va avaBoofive: n Auia eStar> (Evapén). Eneira méore o

Toimal. Avif i D eppanil oo i

- O TIDOEAEYREYOR XOOVOK HOYEIDEHGTOR £l 30 NETTG K WTOpel v puByIOTEl a6 15 Memtd éc 2
e TIEOTE MapQTETOUEVE TO KOURT-+/- 1a GUENGN f HelWon TOU XPOVOU Xl v GKOUOTE! <.

- Merd Ty choxkipwon T BiaBIKAOIaG HayeIpEpaTas, avamaptyovial ANk (TG OjaT
an6 o BoyBnn, o épyetaroe 6epuomiag avifer

AEITOYPTI A <YOGURT» (FIAOYPTI)

+ Niore To Koupn eMenus (Mevod) kar emdéEre T erroupyia «Yogurts (Tiaodp). Tty oBown O
epavioTel n évEn «-» kai Ba apyoe va avaPooBriver n Auyvia «Starts (Evapr). Enerma méoe o
Koui Start (Evapén). O roAUAYEIDAC EIGERYETal OF KATATTA0N HaYEIEaTog «Yogurts (Naoipi.

6B i ED eygaviCeral o oo i

+ O TIDOETINEVMEVOR POVOG HAVEIPENATOR £V B (4pEC Ka1 WTOPEI vt PUBIOTEI a6 12 e, Moe:

TAPATETaLE TO Ko 10 1 el 100 K o e




oH ¢ 8ev elva SiaBéon

- Meta v ohokhipwon TG Siadikaoiac payeipéyiatos, avanapayovral ahenahnha nyTTka ofuata
ané 1o foufnt,

- O pidyeipag Sev EI0EpKETal O KaTAoTa0N BIaTrpnong BEPUGTTOC KETd TO payeipepa.

Faka

What milk should you use?

TueiSoug yéha mpéme va xpnowionowow;

'Ohec 01 auvTayéc avaépovTai o ayehabivé yila (extoc av Undpe Siagopenii| ubBegs). Mnopefre,

£n0NC ¥a YPNOOOIOETE QUTIKG YEAa, BT . Yia adyag ket MpOREI f KaToKiaIo yaha. Ze Qury

TV MEPITTION N PEUCTETTTE: ToU YIGoupTIo Hriopei va Siagépe avaloya ke 1o o Tou yakatos, H

GuoKeur elvat KaTGNAIAN ya i eneEepyaouévo YGAa, YEAG axpd Siapkeiac ka1 6a 1a £ion YaNaTog

10U QUAGEPOVIGI TAPAKATLY

- AnogTeipupivo yéha paxpéc Siapkelac: To rvioec via UHT npocgépe nneidrepo yicodpn. To
nUEToBoUTUpLREVD YAka TPOCEDE! PEUDTETEPD Yia00pTL. I0TA00, KTOPENTE Va ypNOIOOIOETE
nuanoBouTupwREvo YEAa Kalva MpooBEaETe éva560 Kimehha yiha o oxovn

10 ke Gpri e iy néto

*Mn emegepyacpévo yaha (yaha aypokTiparo): Autd 1o vala xpeidltal Ppaoio. Makoto,
unoar va 10 BpACere yia Gperr pa. H xorion autod Tou eibous YAaTos Yupic va To Bpdoere
nopei va véxel kNBOOLC, APHOTE T0 Va KOULGE! TP TN EMEEEQYAOia ToU OTN OUCKEU] 00, A6y
awotaain

+ Fdha o akév: To yha o axéun Mpoagépel MONS KpeLBEC yiaadpT. Axahoudiate Tic oBnyic ot
GUOKEUAOA TOU KATQOKEVGOTT|

aaipsitain nétoa sou,

Mayia

Ta yiaovprt

Mapaokeudleral and:

- EVa GUOIKG YIA0GPTI TOU ELTIOPIOU e TN pieyahiTepn Suvath Niepopinvia MENG yia va miEpiéyel o
11000p11 09GO EvEpy pay v TEel nzmcoorspn

\Tnpe obyies

MG payiae. Mnopeite va BDEWE Hayid 0Ta cOUNEP PAPKET, TA PAPHAKEIQ K1 DPICHEVA KaTAOTANATA
e mpoiovTN.

- Taadpr Tou epaOEUAGRTE OO - 107510 101 1900 € 0k AT

WEpyeiae
Xdvel Ta evepyd zv(uua Kal elval mBavév N 0UOTACN TOU YIAoUPTIOs va elval MySTEpo T(TA, s Gumv

! foete and v 1aospT Tou npr
e

@



Av_ppéoete o mepuiévere va_mpocapyootei_own _Beppokpasia_Swpatiou g
TpocBégere t pay:

Xpovog {upwang
. 12 pecTopwong avidoya
‘Tou BENETE va METUXETE.
Pevoto | | I L I [
ke | T T T T T T
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h éwo
Mera ¢ Siabikaoiac napagkeuric Touy TomoBeToTe T0 yiaoUpT 0T
yuyeioyia dpec ! ka7 npépsc

NEITOYPTIA «<BAKING/DESSERT» (ZYMEZ/TAYKA)

+ Miéote 1o koupni sMenus (Mevod) ke eMEETe T Aertoupyia «Baking/Desserts (Z0uegTAUKA), Fw
0B6vn B EpgaVITE! 1 EvBEIEn «-» Kl B0 apxioel va avaBooBvel 1 Auxvia «Starts (Evapé). Enerta
‘méate To Koupni «Starts (Evapén). O TONUAYEIPC EIGEOKETaN G KaTdOTaON payEIpéaToc «Baking/

hukd). Ave 6 Tou

éxetanopeivey

+ O IPOEMAEYHEVOC XPOVOS HOYEIPENATOR, vl 35 NemTd Kat WMTopel va puBHIOTel and 20 Remtd éuc 4
peC EDTE MAPATETALEVG TO KO +/- Yia UENN f HEON TOU XPOVOU KWPIC Va CKOUGTE iy

- H herroupyia KaBuaTepnpéwne évapérc Sev elva G1aBéaryn TN Aertoupyia «Baking/Desserts (Zopec/

ke,

+ Mt my ohoxipwon T Giadikaciac uayepéHaTog, avanapiyovTal GMETGNTAG T Dr\unm@
anoto oe puoTTac, avae!

evbeidn <,

NEITOYPTIA «CRUST/FRY» (KPOYEZTA/THFTANIZEMA)

- Migore o Koupni «Menus (Mevot) kar emé€re m Aerroupyia «Crust/Fry (Kpovora/Tryéviaya). Sy
986un B eysgavioTei  évBiiEn «-» kar 60 apxioe! va avaBooPrve n huyvia «Starts (Evapén). Enerra
T o oupri tart (Euapé). O roluyepas akpica o xdoroan pptaros sty

Kt ot 086w LED Yoovoc o

e aropene.
+ O IPOEMAEYEVOG XPOVOC HAYEIELITOG Elval 15 AENTa Kl Jmopel var pUBIOTE am S éwc 60 A,
+ Mty cloxhguon e 5mmm pexepyaroc arogsyore: aMenania i oruara

an6 ooy puomrac, avael

™ Aerovpyia
Omvsxen TIPOGTEEl 60 NG, TIOPE Vot EIgaVIOTE! O 086un T0 vy «E3.



AEITOYPFIA «KEEP WARM> (AIATHPHEH OEPMOTHTAZ)

- Migore o koupni eKeep Warm» (Aiarripnan Bepystniad Kal n ouokeur 8a e0EBel oe katdotaon
<Keep Warm (turripnion BeppoTTac

- Merd: i Buadikaiac Siarionon Siaxyte  hemoupyia T i
1 au 0 Ko eKeep!
10 90U o

NEITOYPTIA «<DELAYED START» (KAOYEZTEPHMENH ENAP=ZH)

- Tia va xpnoooIioeTe T Aertoupyia KaBuOTENUEVNC &vapénc, EMAEETE apx: €va poypalia

Evapfnc W0
a1 v pevete T apac H &vapnc
aNata a payeipéyatoc 1 6wc 24 Gpeg, Agod oploste
MV KaBuaTERTAéVN @pa EvapETc, MEOTE T Kouy! «START» (Evap€n) via petaacn ot kardataor
payeipéyatoc. H hugvia «STARTs (Evapén) Ba avayer otaBepd ka oty 0Bovn LED Ba eypavatody ot
GpeCou éxete emheke.

META THN OAOKAHPQXH TOY MATEIPEMATOZ

- AvolEre o kamdk - fig.1

0~ fig.12.

- TEpBIDETE T0 QQYTTG e T0 MaPEXGHEVD TAOTIKS KOUTAN Kat KAEIOTE Qv T0 KOG

. 6 6 xa1 ttoo o

+Toe o Koupni eKeep Warm/Cancels (MaTripnon BepubTITaC/AxGpwOn) yia va BloKdyere T
hemoupyia Siarfiprond BepydTiac.

- AnoouwBEaTe T auokeur and Ty mpiCa.

AIAQOPEZ MAHPOO®OPIEX

R . i anodnkece
MY KaTéoTa0N payEpéaToc oty orola Bplokoviay akpiBis Mo ané T Biakom ka1 ouvex(Zel T
SiaBikasia payeipéiaToc and 10 1610 oNelo, v To PEd AMoKATaOTaBE 1400 O 2 SEUTEpANETTaL Av
1) Biakom| pESLaTOC BlapkEde| Vi v Mo 2 BeuTepBAErTTa, 0 TAAUHIAYEIpaG aKUpGVEI Ty TENEUTai
BiaBiKasia HaYEIDECTOR KAl EEPETal OE KATAOTaaN Qvaovrc

- g avoiyer 6 Sidpkeia




KAGAPIZIMOZX KAI EYNTHPHIH

+ Beawere 6m 0 MoApAYEaC Exel anoouvBeBel and T MpiCa Kol EXEl KpUGOE KAAG TP ab
onoadore epyasia KaBapioY Kal CUVTHENONC.
- Suviorara éviova va kaBapi(ETe T ouoKeu Wetd and kB xorion He opouyYEp - fig.13.

Mol kaAdBt atpod (fig.14)

+ KaBapioTe 7o ok Kai To KaAAH aT0D e JE0TO VEPS, UYpO AMOPPUTAVTIKG Kal GYOUNYApL MY

- Av EouV KOMOE TPOPEC OTOV TATo Tou ol HOUNGOTE T0 Ao OE VEp TipIv To MUVETE.
- STEYVGOTE MpOCEKTIKG T0 o

DpovTida Tou pmoA

AKGAOUBHOTE TIDOGEKTIKE TIC TaPAKATL OBTYiEG OXETKG e To prok
- My KSETE TP 1£0a OT0 WToh yia va BIaTpAOETE Ty ToIdTTd Tou,
- ToroBeteite ndva 10 ok éa orov TOkMAYEIPa.
- XpnowOToIfiote 10 NapexOuEvo MOk KDMO)\A 1 6o €GO, Oy ETANNIK, KOUTAN! via TV
anoguyi {nuide o enipdveia ou roh - fig.
* oy amoguyr ou Kivow S1dBpuanG v p\xvﬂs £651 070 ok
- To xpiHa TG EMavelac ipun xorion
Xoroe ou aTpoj Kot 6Cei T eroupyia
6 fvar ek Ty uyeia oac i

Va OUVEK(OETE ¥Q TO XPNOIWIOTIOE(TE

KaBapiopdg e BaBidag ektovwong

+Tia va xaBapioere T BaMida ektovwang agaipéote Ty and To kandki - fig.16 kai avoitre T,
TIEPIOTPEPOVTAG TNV TIPOC TN KaTeiBuvon «opens (avoryia) - fig.17a kai 17b. Metd Tov kabapiops,
oxourtiote TNV kakd, EvBuypapKioTe Ta Tpiywva oTa 800 LEPN Kal MEPIOTREYTE TNV TIPOC TV
karevBuvon ecloses (kKhioiyio). Enera tonoBemaTe T §ava oTo kanaki Tou nohupidyetpa - fig.18a kat

Kat (ppnvnéqxulv O\ HEPWV TNG \
oxeur| and Ty
Kaapitc o e o0 roptyaga. 16,1910 Eourepnd o xanaod - 1 oo Kk
E UYPO Tavi Ka1 GOUTIOTE Ta KaA. M XONOIOTOLENE OTABWTIKA TpoIdVTG,
+ Mnv xaBapilETE TO ECWTEPIKG TG OUOKEUIC e VePS, KaBuG pmopel va mpokhnBel BAAB otov
aioBriea BepuétnTac




TEXNIKOX OAHIOX ANTIMETQMNIZHE MNPOBAHMATON

] oubeBei
amy npica. oéppicyia enokeu.

H
a1 cuoKeLA Sev
8epaiveral

Mlp6Anua pe T oivdeon

Hhuyvia Sev avaBer .
xanovoreu | S SSEKTAChach AvolEre ko eoTe v 0 Kok,
Bepuaiveral a AL e

Tty
Srapathore T 66IKa0Ia LaYEPEITOC
{aroouvbéore m ovokeur amo v

niCa) K BeBarueite o BaABiGa éyer
Guvapuohoyngei (1a 2 péon yow Kebioes
00D K TonoBetnBei owore

To xanék Bev éyel Kheiost

Tlapabiiote oTo EoUOI0B0THEVD KEVTPO

KaTa T Bidpreia G | H Barpida extowwond Sev
NI 0oBic yia emokeur

e TonoBeTgel f Gev éxel
ouvapuohoyngl owota

To apEBUTLA ToU KTIAKOD
i BaMiboc extowoonc eiva
Sarwpaneo,

AVaTpEETE OTOV TvaKa YIB TICTO0STITEG
0.

ok peyGAn ) 70MG pkpr

o el | Nepasibore oo sEoumot)omuévo xévpo
©

Mioopaoyévo
oEppicyia emoke

napaBpaciévo puc

MiooBpaopévo i | Avenapric xpovoc
TapaBpaciiévo pud. | ovouaveIpéaTos

Anotuyia autdpame

cepuorma
oot () - .
pasiore oo touoiabornutio xéipo
RS EPPIC yIa EMIOKEUT.
HayeipEaTo f Sev
Bepualveray).
0 Aio8nTripac oTo v avoiXTo:
XOKAwpa 1) BpaxukOKAwHa.
Somoyr oot
B Afpac to TS | oihnuanapapies apabore ot
££0UOI0BOTNLEVO KEVTPO CEPBIC Vi
e
TonoBETOTE To EoWTEIKG ok pEa ot
[0 ol Sev éxel TonoBetn@ei fj | ouokeur, amoouvéoTe kai ouvbéoTe Eava
B
s T GUOKEU K E10€ ETaUERRNOTE 0
& npovpoia

Inpeiwon: av To Eowtepiké pmoN éxel mapapop@wBei, Slakéyte ™ Xpion Tou Kat
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