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Sicherheitshinweise

Diese Anleitung bitte aufmerksam lesen und sorgfdltig aufbewahren.

Allgemeine Hinweise

e Dieses Gerdt ist nicht dazu bestimmt, mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem in Betrieb genommen zu werden.

e FUr Ihre Sicherheit ist dieses Gerdt konform mit den gultigen Normen und Vorschriften
(Niederspannungsrichtlinien,elektromagnetische Vertrdaglichkeit, Materialien in Kontakt
mit Lebensmitteln, Umwelt,...).

« Uberpriifen Sie, dass die Spannung Ihres Netzanschlusses mit der auf dem Typenschild
am Gerdt angegebenen Spannung Ubereinstimmt (nur Wechselstrom).

e In Anbetracht der vielen unterschiedlichen Normen sollte das Gerat, wenn es in einem
anderen Land als dem Kaufland verwendet wird, von einem autorisierten Kundendienst
Uberpriift werden.

e Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir den Hausgebrauch und fir den Einsatz in
geschlossenen Raumen bestimmt. Im Fall einer gewerblichen Nutzung oder einer
nicht ordnungsgemdBen Verwendung gilt die Garantie des Herstellers nicht und es
kann keine Haftung Gbernommen werden.

e Vor der Verwendung des Gerdts entfernen Sie alle Verpackungen, Werbeetiketten und
Aufkleber von IThrer Fritteuse.

e Achten Sie ferner darauf, die Unterlegkeile unter dem herausnehmbaren Behdlter der
Fritteuse zu entfernen (je nach Modell).

e Das Gerdt nicht verwenden, wenn das Gerdt oder das Kabel einen Defekt hat, wenn das
Gerdt zu Boden gefallen und sichtbar beschadigt ist oder Funktionsstorungen aufweist. In
diesem Fall muss das Gerdt zu einem autorisierten Kundendienst gebracht werden.

o Zu Threr eigenen Sicherheit sollten Sie nur original Zubehor und Ersatzteile verwenden,
die fur Ihr Gerat geeignet sind.

Anschluss

Inbetriebnahme

e Schliefen Sie das Gerdt immer an einer geerdeten Steckdose an.

 Verwenden Sie kein Verldngerungskabel. Wenn Sie die Verantwortung daftr Gbernehmen,
verwenden Sie ein geerdetes Verldngerungskabel, das in einwandfreiem Zustand und firr die
Leistung des Gerdts geeignet ist und verlegen Sie es so, dass niemand dariber stolpern kann.

e Wenn das Netzanschlusskabel beschddigt ist, muss es zur Vermeidung von Gefahren
vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person
ausgewechselt werden. Sie diirfen das Gerat niemals selbst auseinander nehmen.

e Jeder Eingriff, auer der im Haushalt tblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch den Tefal Kundendienst erfolgen.

o Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

e Das Gerdt niemals auf eine weiche Unterlage ( z.B. Kunststofftischdecke) oder eine
zerbrechliche Unterlage (z.B. Glastisch, lasierte MobelstUcke) stellen.

e Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhdngen. Das Netzkabel darf nicht in die Ndhe
von oder in Berihrung mit heiffen Gerdteteilen, einer Warmequelle oder einer scharfen
Kante kommen.

e Ziehen Sie den Stecker nie am Kabel aus der Steckdose.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker des Gerdts, wenn Sie mit der Verwendung fertig sind,
wenn Sie das Gerdt transportieren oder reinigen mochten.

o Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigten Kindern oder Personen das Gerdt, wenn deren
physische oder sensorische Fdhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am
sicheren Gebrauch hindern. Sie miissen stets tiberwacht werden und zuvor unterwiesen sein.

o Elektrogerdte sind kein Kinderspielzeug. Beaufsichtigen Sie Ihre Kinder, damit Sie nicht
mit dem Gerdt spielen.



o Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile, gerade, hitzefeste Arbeitsplatte und schiitzen Sie
es vor Wasserspritzern.

e Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt in Betrieb.

e Dieses Gerdt erreicht sehr hohe Temperaturen, die Verbrennungen verursachen kénnen. Die
heiBen Fldachen des Gerdts durfen nicht berihrt werden (Filter, Sichtfenster,
Metallwdnde (je nach Modell), sonstige sichtbare Metallteile...).

o Nehmen Sie das Gert nicht in der Ndhe von brennbaren Materialien (Jalousien, Vorhdnge,
usw.), oder in der Ndhe einer externen Warmequelle (Gasherd, Kochplatte, usw.) in Betrieb.

e Versuchen Sie im Brandfall niemals, die Flammen mit Wasser zu l16schen. SchlieBen Sie den
Deckel und ziehen Sie den Netzstecker. Ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

« Transportieren Sie das Gerdt nicht, wenn es heife Flissigkeiten oder Speisen enthdlt.

e Versuchen Sie niemals, den Frittierbehdlter aus dem Gerdt zu nehmen, solange das
Gerdt eingeschaltet ist.

e Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nie in Wasser!

o Vor der Entsorgung Ihres Gerdts muss die Batterie des Timers herausgenommen und
bei einer speziellen Sammelstelle abgegeben werden (je nach Modell).

« Warten Sie unbedingt, bis das Fett abgekhlt ist, bevor Sie Ihre Fritteuse reinigen oder
verstauen.

Frittieren

o SchlieBen Sie Ihre Fritteuse niemals leer (ohne Fett) an die Steckdose an. Beachten Sie
die Hochst- und Mindestmengen.

e Wenn Sie festes Fett verwenden, schneiden Sie dieses in Stlicke und lassen Sie es bei
schwacher Hitze in einem separaten Behdlter schmelzen und gieBen Sie es dann
langsam in den Behdlter.

» Geben Sie niemals festes Fett direkt in den Behdlter oder den Frittierkorb, denn dadurch
konnte das Gerdt beschadigt werden.

e Mischen Sie nie mehrere unterschiedliche Fette. GieBen Sie niemals Wasser oder
andere Fliissigkeiten in das Ol oder Fett.

« Uberladen Sie Thren Korb nicht. Beachten Sie die Hochstmengen.

o [hr Gerdt ist mit einem Langzeit-filter gegen Gerliche ausgestattet: Achten Sie darauf, ihn

alle 80 Verwendungen auszuwechseln.

Empfehlungen

« Begrenzen Sie die Frittiertemperatur speziell fir Kartoffeln auf 170°C.

o Verwenden Sie den Korb zum Frittieren von Pommes Frites.

« Uberwachen Sie den Frittiervorgang: Essen Sie keine frittierten Speisen, wenn sie
verbrannt sind. Bevorzugen Sie goldgelb frittierte Speisen.

o Filtern Sie das Ol nach jeder Verwendung, um zu vermeiden, dass Riickstéinde verbrennen und
tauschen Sie es regelmdBig aus.

o Eine ausgewogene und abwechslungsreiche Emdhrung beinhaltet mindestens 5 Friichte
und Gemlse pro Tag.

« Bewahren Sie Kartoffeln bei tiber 8°C auf.

« Bewahren Sie Ihre Fritteuse nicht im Freien, sondern an einem trockenen, bellifteten Ort auf.

o Fiir ein schnelles und gelungenes Frittieren fiillen Sie den Korb nur zur Halfte mit
Pommes Frites.

« Wenn ein voller Korb in das Ol getaucht wird, kithlt dieses sehr schnell ab. Beim Frittieren
wird das Ol niemals heiBer als 175°C, selbst wenn der Thermostat auf 190°C geregelt ist
(=stabilisierte Temperatur vor dem Eintauchen).

B

=== Denken Sie an den Schutz der Umwelt !

@® Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.

> Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.



Beschreibung

1. Kontrollfenster

2. Abnehmbarer Deckel

. Filtertrager

. Langzeit-filter gegen Gerliche
Korb

. Griff des Korbs

XNV NW

. Herausnehmbarer Behdlter mit
Antihaftbeschichtung

9. Gehause

10. Timer

Zubereitung

Vor der ersten Verwendung

* Driicken Sie auf die Offnungstaste des Deckels und nehmen Sie den Deckel der

Fritteuse ab.

* Nehmen Sie den Korb und dann den Behdlter heraus - Fig 1.
¢ Der Behdlter, der Korb, die Griffabdeckung, der Filter, der Filtertrdger und der Deckel
kénnen in der Geschirrspilmaschine oder mit einem Schwamm, Wasser und

. Mindest- und Héchstmenge des Ols

11. Betdtigungspfeile fir die Hebeautomatik des
Korbs (Heben/Senken)

12. Offnungstaste des Deckels

13. Transportgriffe

14. Verstellbarer Thermostat mit integrierter
Kontrollleuchte

15. Kontrollleuchte der Automatikfunktion

16. Wahlschalter Manual (manuell) / Automatic
(automatisch)

17. Abnehmbare Griffabdeckung

Tauchen Sie das Gerat
nie in Wasser. Ihre
Fritteuse darf nicht im
Freien verwendet
werden.

Geschirrspllmittel gereinigt werden - Fig 2.

¢ Sorgfdltig trocknen.

¢ Einsetzen des Geruchsfilters: Nehmen Sie den Filtertrager aus seinem Sitz an der
hinteren Seite des Deckels und fiihren Sie den Filter ein - Fig 3. Setzen Sie dann
den Trdger mit dem Filter wieder ein.
¢ Setzen Sie den Behdilter, den Korb, den Deckel und die Griffabdeckung wieder ein.

Fullen des Behalters

Zum Fiillen des Behdilters sollte
der Korb aus der Fritteuse
genommen werden. Mischen Sie
niemals mehrere Sorten Fett,
denn dadurch kénnte es
tiberlaufen.

Die Filllmenge des Frittierfetts
muss immer zwischen den
Kennzeichnungen des Mindest-
und des Hochststands des
Behdilters liegen.

Uberpriifen Sie den Fiillstand des
Fetts vor jedem Frittieren und
fligen Sie bei Bedarf Fett des

gleichen Typs hinzu.
o] Festes Fett
Min. {1,9L 1600 g
Max. |[2,1L 1800 g

Wenn Sie Ol verwenden:

Fiillen Sie den Behdlter mit Ol.

Uberschreiten Sie nie den im Behditer angegebenen maximalen Filllstand - Fig 4.
Verwenden Sie Lebensmittelfett, das zum Frittieren empfohlen wird. Fur
bessere Ergebnisse empfehlen wir die Verwendung von pflanzlichem Ol.

Wenn Sie festes Fett verwenden:

Schneiden Sie es in Stiicke und lassen Sie es in einem Topf schmelzen.
GieBen Sie es dann in den Behdlter (lassen Sie nie festes Fett im Korb
oder im Behdlter schmelzen).

Schalten Sie Thr Gerét niemals auf mehr als 150°C ein, um das im
Behdlter fest gewordene Fett zu schmelzen.

Verwenden Sie NIEMALS tierisches Fett, denn es kénnte Uberlaufen,
Rauch oder Brandgefahr erzeugen.

Sollte sich Pflanzenfett in der Autofry-Wanne bei abgelassenem
Frittierkorb verfestigt haben dann beachten Sie bitte unbedingt die
folgenden Anweisungen bevor Sie die Fritteuse wieder in Betrieb nehmen:
Den Wahlschalter auf MANUAL stellen, sofern dieser vorher auf AUTO
eingestellt war.

Thermostat auf 150°C einstellen und dann das Gerdt anschlieBen.
Sobald das Pflanzenfett geschmolzen ist, [4] Taste dricken, der Korb
hebt sich automatisch.

Thermostat je nach Lebensmittel einstellen und den Hinweisen in der
Bedienungsanleitung folgen (Abschnitt ,Verwendung®).



Verwendung

Frittieren im manuellen Modus

* Wenn der Behdlter mit Fett geflllt ist, schlieBen Sie die Fritteuse an

die Steckdose an - Fig 5: Auf dem Timer erscheint ohne zu

blinken.

Regeln Sie den Thermostat entsprechend dem Frittiergut (siehe

Frittiertabelle S. 9) - Fig 6.

Die Kontrollleuchte des Thermostats leuchtet auf und die Fritteuse

beginnt sich zu erhitzen.

Wenn sich der Korb in der unteren Position befindet, driicken Sie auf

die Taste [, um ihn anzuheben - Fig 7. Der Wahlschalter stellt sich

automatisch auf Position MANUAL, wenn er vorher auf Position

AUTO war.

Driicken Sie die Taste zum Offnen des Deckels.

¢ Nehmen Sie den Korb aus der Fritteuse und fillen Sie das Frittiergut

in den Korb.

> Trocknen Sie die Speisen ab, um Wasser oder Eis zu entfernen.

> Uberladen Sie den Korb nicht.

> Reduzieren Sie die Mengen, wenn es sich um tiefgekihltes
Frittiergut handelt.

> Unser Tipp: Schneiden Sie das Frittiergut in gleich groPe Stticke,
damit es gleichmdpBig frittiert wird. Vermeiden Sie zu dicke Stlicke.

Setzen Sie den Korb ein und schlieBen Sie den Deckel.

Wenn das Olbad die eingestellte Temperatur erreicht hat, erlischt die

Kontrollleuchte und Sie kdnnen den Korb durch Driicken der Taste

in das Ol tauchen - Fig 8.

Stellen Sie die Frittierdauer mit den Tasten +/- des Timers ein - Fig 9.

Wenn die Frittierzeit abgelaufen ist, zeigt der Timer an und es

ertont ein Signal. Zum Ausschalten des Signals driicken Sie einmal

auf eine der Tasten +/-.

Driicken Sie die Taste [4], um den Korb zu heben.

Den Deckel 6ffnen, den Korb herausnehmen und servieren.

Der Timer kann jederzeit wahrend

Stellen Sie die Fritteuse:

- auf eine stabile Arbeitsplatte,

- auBerhalb der Reichweite von
Kindern,

- geschiitzt vor Spritzern und oder
externen Wdrmequellen.

SchlieBen Sie die Fritteuse niemals an
die Steckdose an, wenn sie leer ist
(ohne Fett) - Fig 5.

Beachten Sie die Mindest- und Hochst-
mengen Ol.

Uberschreiten Sie nie die Sicherheits-
Hochstmenge von Frittiergut im Korb.

Um zu vermeiden, dass das Ol
Uberlduft und um die Lebensdauer des
Ols zu verléingem, sollten Sie das
Frittiergut vor dem Frittieren sorgfiiltig
trocknen.

Der Timer kann jederzeit wéhrend des
Frittierens durch Driicken der Tasten +/-
verstellt werden. Nach dem Einstellen
der Zeit bleibt die Anzeige des Timers
2 Sekunden lang feststehend.
Anschlieend blinkt die Anzeige und
die Zeit beginnt, riickwdrts zu laufen.
Am Ende des Frittiervorgangs ertont
10 Sekunden lang ein Signal, stoppt
und ert6nt dann ein zweites Mal.

Frittieren in einem Durchgang im Automatikmodus

des Frittierens durch Driicken der

Tasten +/- verstellt werden.

Im Automatikmodus kann der

Timer auf 00 bis 30 Minuten

eingestellt werden.

Im Automatikmodus kann der

Korb jederzeit angehoben werden.

Dazu ist folgendermaBen

vorzugehen:

« Driicken Sie die Taste [4]: Der
Wahischalter schaltet
automatisch auf MANUAL, die
Kontrollleuchte AUTO erlischt
und die Frittierdauer bleibt
gespeichert.

* Wenn der Behdlter mit Fett gefillt ist, schlieBen Sie die Fritteuse an die
Steckdose an - Fig 5: Auf dem Timer erscheint ,ohne zu blinken.
Regeln Sie den Thermostat entsprechend dem Frittiergut (siehe
Frittiertabelle S. 9) - Fig 6.

Die Kontrollleuchte des Thermostats leuchtet auf und die Fritteuse
beginnt sich zu erhitzen.

e Wenn der Korb in der unteren Position ist, drlicken Sie die Taste |Z| um

den Korb anzuheben - Fig 7. Der Wahlschalter schaltet automatisch auf

MANUAL um, wenn er vorher auf AUTO stand.

Driicken Sie die Taste zum Offnen des Deckels.

Nehmen Sie den Korb aus der Fritteuse und fiillen Sie das Frittiergut in

den Korb.

> Trocknen Sie die Speisen ab, um Wasser oder Eis zu entfernen.

> Uberladen Sie den Korb nicht.

> Reduzieren Sie die Mengen, wenn es sich um tiefgekuhltes Frittiergut
handelt.



« Wenn Sie wieder auf Automatik
umschalten, wird der Korb
abgesenkt und das Frittieren
wird mit der gespeicherten
Dauer fortgesetzt. Am Ende des
Frittiervorgangs wird der Korb
automatisch gehoben.

« Wenn Sie nicht wieder auf

> Unser Tipp: Schneiden Sie das Frittiergut in gleich groBe Stiicke, damit
es gleichmdpBig frittiert wird. Vermeiden Sie zu dicke Stlcke.

* Setzen Sie den Korb ein und schlieBen Sie den Deckel.

o Stellen Sie den Wahlschalter auf AUTO: Die Kontrollleuchte AUTO
leuchtet auf und auf dem Timer erscheint die Anzeige @ Minuten®,
ohne zu blinken - Fig 10. Wenn Sie die Frittierzeit dndern mochten,
drlcken Sie die Einstelltasten +/- des Timers.

Automatik umschalten, wird das
Frittieren im manuellen Modus

Die Fritteuse und der automatische Frittierzyklus sind jetzt
programmiert, Sie haben nichts mehr zu tun!

fortgesetzt: Sie mussen dann die
Taste |i| driicken, um den Korb
zu heben. Wenn am Ende des
Frittiervorgangs das Signal
ertont, heben Sie den Korb,
indem Sie die Taste [4] driicken.

getaucht ist.

e Wenn die voreingestellte Oltemperatur erreicht ist, erlischt die
Heizkontrollleuchte und der Korb wird automatisch abgesenkt. Der Timer
beginnt zu blinken und riickwérts zu zdhlen, sobald der Korb in das Ol

e Wenn die Frittierzeit abgelaufen ist, wird der Korb automatisch gehoben

und der Wahlschalter schaltet auf MANUAL. Auf dem Timer erscheint
, ohne zu blinken und ein Signal ertont. Zum Ausschalten des Signals
drlcken Sie einmal auf eine der Tasten +/-.
o Den Deckel 6ffnen, den Korb herausnehmen und servieren.

Frittieren in zwei Durchgangen im Automatikmodus __

Wenn Sie knusprigere Pommes Frites bevorzugen, wird empfohlen, in zwei
Durchgdngen zu frittieren. Mit dem Automatikmodus konnen Sie in zwei
Durchgdngen mit der gleichen Temperatur frittieren:

e Wenn der Behdlter mit Fett gefullt ist, schlieBen Sie die Fritteuse an die
Steckdose an - Fig 5: Der Timer zeigt an, ohne zu blinken.

o -Es ist zwingend erfordertlich das sich der Korb, vor der Einstellung des
Automatikmodus  flr 2 Frittierdurchgdnge, in der oberen Position
befindet. (siehe Absatz Frittieren in 1 Durchgang im Automatikmodus).

e Regeln Sie den Thermostat und fiillen Sie den Korb, bevor Sie ihn im
Behdlter anbringen.

o Stellen Sie den Wahlschalter auf AUTO: Die Kontrollleuchte AUTO
leuchtet auf. Zum Anwdhlen des Frittiermodus in 2 Durchgdngen, driicken
Sie einmal auf die Taste [W]. Auf dem Timer wird 5 Sekunden lang
angezeigt - Fig 11. Dann erscheint die Anzeige [#3] Minuten - Fig 10.

e Wenn Se die Frittierdauer dndern mochten, driicken Sie die Einstelltasten
+/- des Timers.

e Wenn die voreingestellte Oltemperatur erreicht ist, erlischt die
Heizkontrollleuchte und der Korb wird automatisch abgesenkt. Die
eingestellte Gesamtfrittierdauer wird rlickwarts gezahlt, sobald der Korb
in das Ol getaucht ist.

o Wenn 2/3 der zuvor eingestellten Frittierdauer abgelaufen sind, wird der
Korb automatisch ein erstes Mal gehoben: Der Wahlschalter schaltet auf
MANUAL um, aber die Kontrollleuchte AUTO leuchtet weiterhin auf.

e Wenn die Heizkontrollleuchte erneut erlischt, wird der Korb fiir den
zweiten Frittierdurchgang abgesenkt.

e Wenn die eingestellte Frittierdauer vollstdndig abgelaufen ist, wird der
Korb automatisch wieder gehoben.

o Auf dem Timer erscheint , ohne zu blinken und ein Signal ertont. Zum
Ausschalten des Signals driicken Sie einmal auf eine der Tasten +/-.

o Den Deckel 6ffnen, den Korb herausnehmen und servieren.

Falls wéhrend der Auswahl des
Automatikmodus fiir 2
Frittierbehdlter ein Fehler auftritt
und den Automatikmodus
blockiert, trennen Sie die Friteuse
fiir 8 Sekunden vom Stromnetz, um
den Automatikmodus
zuriickzustellen. Starten Sie Thre
Fritteuse und das Programm erneut.
Damit das Frittieren in zwei
Durchgdngen registriert wird,
muss die Taste &‘ vor Ablauf
von 2/3 der Frittierzeit gedriickt
werden. Wenn Sie Ihre Meinung
dndern und letztendlich nur
einen Frittierdurchgang
wilinschen, wird die
Programmierung in zwei
Durchgdngen durch ein
erneutes Driicken der Taste [V]
annulliert. Dann erscheint

5 Sekunden lang die Anzeigens
(%], - Fig 12.

Beim Frittieren mit 2
Durchgdngen ist es normal,
dass der Wahlschalter am Ende
des ersten Durchgangs auf
Manuell umschaltet. Der
Automatikzyklus wird fiir den 2.
Durchgang fortgesetzt.



Ausschalten der Fritteuse

Transportieren Sie Ihre Fritteuse o Stellen Sie den Thermostat nach Beendigung des Frittierens auf die
niemals, solange das Fett noch heif3 ausgeschaltete Position ,0/1“ - Fig 13.

ist. Transportieren Sie die Fritteuse e Sie konnen den Korb in der oberen oder unteren Position aufbewahren:
niemals mit offenem Deckel. Aufbewahren in der oberen Position:

> Offnen Sie den Deckel.
> Setzen Sie den Korb wieder in die Fritteuse ein.

Wenn Sie festes Fett verwenden,
verstauen Sie Ihre Fritteuse mit

> SchlieBen Sie den Deckel.

dem Korb in der oberen Position,
damit sich das Fett nicht rund um

den Korb verfestigt. ausgeschaltet.

> Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose: Der Timer wird

Aufbewahren in der unteren Position:

Wenn der Korb im festen Fett > Offnen Sie den Deckel.

eingeschlossen ist, lassen Sie das > Setzen Sie den Korb wieder in die Fritteuse ein und schlieBen Sie den
Fett vollstdndig bei 150°C Deckel.

schmelzen. Das automatische > Driicken Sie die Taste |i| um den Korb zu senken.

Heben des Korbs ist gestoppt, > Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose: der Timer wird
solange des Fett schmilzt. Warten ausgeschaltet.

Sie bis das Fett vollstdndig

geschmolzen ist, bevor Sie de Taste - Fig 14.
[#] zum Heben des Korbs driicken.

Tabelle der Frittierzeiten

e Lassen Sie die Fritteuse und das Fett vollsténdig abkuhlen (2 Stunden)

« Transportieren Sie die Fritteuse an ihren Transportgriffen.

Die Werte in der Frittierzeiten-Tabelle sind Richtwerte. Sie kénnen
je nach Menge, personlichen Geschmacksvorlieben, Dicke des
Frittierguts, Spannung des Stromnetzes, usw. unterschiedlich sein.
Wenn Sie panierte Speisen oder Krapfen frittieren, nehmen Sie den
Korb heraus, um zu vermeiden, dass das Frittiergut daran festklebt.

Handhaben Sie das Frittiergut vorsichtig
und verwenden Sie eine Zange.

Tauchen Sie die Speisen allmdhlich,
Zentimeter um Zentimeter in das heife Fett.

FRISCHE SPEISEN MENGE | VOREIMGESTELLTE | FRITTIERDAUER
170°C 12 Min.
Pommes Frites (Hochstmenge) 750 g Automatisches Frittieren 1. Durchgang - 8 Min.
in 2 Durchgdngen 2. Durchgang - 4 Min.
Pommes Frites 1000 g 170°C 16-17 Min.
Pommes Frites 750 g 170°C 13-15 Min.
Pommes Frites (optimale Menge) 5004 170°C 11-12 Min.
Hdhnchenkeulen 3-4 Stiick 180°C 18-20 Min.
Fischfilets 1-2 160°C 6-8 Min.
Gebackener Camembert 6 Stiick 190°C 2-3 Min.
Pilze 8 Stiick 150°C 6-8 Min.
Apfelkiichel 4 Stiick 170°C 6-7 Min.
TIEFGEKUHLTE SPEISEN MENGE TEMPERATUR FRITTIERDAUER
Pommes Frites (Hochstmenge) 75049 170°C 11-13 Min.
Pommes Frites 500¢g 170°C 10-11 Min.
Pommes Frites (optimale Menge) 380¢g 170°C 9-10 Min.
Hdhnchennuggets 1300¢g 190°C 5-6 Min.
Fischstdbchen 8 Stiick 190°C 5-6 Min.
Tintenfischringe im Backteig 8-10 Stlick 190°C 3-5 Min.
Frittierte Zwiebelringe 200g 190°C 3-4 Min.




Reinigung

Aufbewahrung des Ols

Entfernen Sie die Frittierrlickstdnde mit einem nichtmetallenen
Gegenstand aus dem Ol - Fig 15. Riickstdnde, die sich von den
Speisen ablosen, verbrennen, so dass das Fett schneller schlecht wird.
Deshalb muss das Frittierdl regelmdBig gefiltert werden.

Sie kénnen das Ol in der Fritteuse oder in einem separaten, hermetisch
geschlossenen Behdilter aufbewahren.

Wenn Sie festes Fett verwenden, empfehlen wir Ihnen, es auBerhalb
der Fritteuse aufzubewahren.

Tauschen Sie das Fett mindestens
alle 8 bis 10 Verwendungen aus.

Reinigen der Fritteuse

Lassen Sie die Fritteuse und das
Ol vollsténdig abkiihlen (2
Stunden), bevor Sie es filtern.

Austauschen des Ols

o Giepen Sie das alte Ol niemals in den Ausguss.
Lassen Sie es abkiihlen und entsorgen Sie es gemdB den ortlich

gliltigen Vorschriften mit dem Hausmdill.

* Reinigen Sie die Fritteuse niemals, ohne zuvor den Netzstecker
zu ziehen und sie abkiihlen zu lassen (2 Stunden).

« Offnen Sie den Deckel der Fritteuse.

o Der Behdlter, der Korb, die Griffabdeckung, der Filter, der Filtertrdger und

der Deckel der Fritteuse konnen in der Geschirrsptlmaschine oder mit
einem Schwamm, Wasser und Geschirrspulmittel gereinigt werden. -
Fig 2.

Die Artikelnummer Ihres
Filters lautet XA500035.
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ausgewechselt werden.
e Zum Auswechseln des Filters:

Es ist nicht notwendig, den Filter
auszubauen, um den Deckel in der
Geschirrsplilmaschine zu reinigen.
Tauchen Sie das Gerdt nie in Wasser
und halten Sie es nicht unter
flieBendes Wasser.

Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigung smittel oder Scheuermittel.

Bewahren Sie das Gerdt nicht im
Freien auf. Bevorzugen Sie einen
trockenen, geliifteten Ort.

Auswechseln des Geruchsfilters

o IThr Gerdt ist mit einem Langzeit-filter ausgestattet.
e Damit die Gerliche wirksam gefiltert werden, sollte er alle 80 Verwendungen

> Warten Sie, bis die Fritteuse abgekuhlt ist.

> Nehmen Sie den Filtertrager aus seinem Sitz an der hinteren Seite des Deckel.
> Entsorgen Sie den Filter mit IThrem Hausmdill.

> Setzen Sie den neuen Filter in den Sitz an der hinteren Seite des Deckel.



PROBLEME UND MOGLICHE URSACHEN

LOSUNGEN

Die Fritteuse wird nicht heif

Der Netzstecker ist nicht angeschlossen.

SchlieBen Sie die Fritteuse an die Steckdose an.

Es ist keine Frittiertemperatur eingestellt.

Regeln Sie den Thermostat entsprechend dem Frittiergut.

Das Hebe- und Senksystem

des Korbs funktioniert nicht

Der Netzstecker ist nicht angeschlossen.

SchlieBen Sie die Fritteuse an die Steckdose an.

Der Korb ist im festen Fett eingeschlossen.

Warten Sie, bis das Fett vollstdndig geschmolzen ist, bevor Sie
den Korb handhaben (siehe Frittiertabelle S. 9).

Wenn die Handhabung des Korbs noch immer nicht moglich
ist (die Betdtigung der Pfeile der Hebeautomatik des Korbs
und/oder des Wahlschalters funktioniert nicht mehr).

Trennen Sie die Fritteuse fir 8 Sekunden vom Stromnetz um
den Automatikmodus zurlickzustellen. Falls das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Schlechte

Geriiche

Der Geruchsfilter ist gesdttigt.

Waschen Sie Ihren Filter regelmdBig und wechseln Sie ihn
alle 80 Verwendungen aus.

Das Fett ist schlecht.

Tauschen Sie das Frittierfett alle 8 bis 10 Verwendungen aus.

Es wurde ungeeignetes Fett verwendet.

Verwenden Sie pflanzliches Fett, um ein gutes
Frittierergebnis zu erhalten. (siehe S. 6)

Durch den Deckel tritt Dampf aus

Der Deckel ist nicht richtig geschlossen.

Prifen Sie, ob der Deckel ordnungsgemdpB geschlossen ist.

Die Dichtung ist defekt.

Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um
die Dichtung auszuwechseln.

Das Frittierfett lauft iber

Es wurde zuviel Ol in den Behdilter eingefiillt.

Priifen Sie den Fiillstand des Ols und entfernen Sie die
liberschiissige Menge, nachdem das Fett abgekuhlt ist.

Der Korb ist zu voll.

Achten Sie darauf, den Korb nicht zu voll zu machen.

Das Frittiergut ist feucht oder enthdlt zuviel Wasser (z.B.
Gefriergut).

Entfernen Sie das Eis und trocknen Sie das Frittiergut.

Es wurden mehrere Arten Fett gemischt.

Werfen Sie das Fett weg und reinigen Sie den Behdilter.
Fillen Sie ihn mit einer einzigen Sorte Fett.

Das Fett ist ungeeignet.

Verwenden Sie pflanzliches Fett, um ein gutes
Frittierergebnis zu erhalten. (siehe S. 6)

Das Frittiergut wird nicht

goldgelb und bleibt weich

Das Frittiergut ist zu dick oder enthdlt zuviel Wasser.

Verlangern Sie versuchsweise die Frittierdauer, frittieren Sie
in 2 Durchgdngen oder kleinere Mengen.

Es wird zuviel Frittiergut auf einmal frittiert.

Beachten Sie die empfohlenen Mengen Frittiergut (siehe
Frittiertabelle S. 9).

Das Ol hat nicht mehr die richtige Temperatur.

Regeln Sie den Thermostat entsprechend dem Frittiergut.

Die Pommes

Frites kleben

Die Pommes Frites aus frischen Kartoffeln wurden nicht
gewaschen, bevor sie in das Ol getaucht wurden.

Waschen und trocknen Sie die frischen Pommes Frites vor
dem Frittieren sorgfdltig.

Es wird zu viel Frittiergut auf einmal frittiert.

Beachten Sie die empfohlenen Mengen Frittiergut (siehe
Frittiertabelle S. 9).
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Veiligheidvoorschriften

Lees de instructies aandachtig en bewaar ze goed.

Algemene voorschriften

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een
tijdschakelaar of afstandsbediening.

Voor uw veiligheid is dit apparaat conform de van toepassing zijnde normen en
reglementeringen (Richtlijnen Lage Spanning, Elektromagnetische compatibiliteit,
materialen in contact met voedsel, milieu...)

Controleren of de op het apparaat aangegeven spanning goed overeenkomt
(wisselstroom).

Gezien de verschillende van kracht zijnde normen dient het apparaat, als het in andere
landen gebruikt wordt dan in het land van aankoop, gecontroleerd te worden door een
erkend service center.

Het apparaat is bedoeld om gebruikt te worden voor huishoudelijk gebruik en
binnenshuis. Bij alle gebruik voor handelsdoeleinden, en bij onjuist of oneigenlijk
gebruik komt de aansprakelijkheid en de garantie van de fabrikant te vervallen.

Voor elk gebruik van uw apparaat alle verpakkingen, reclame-etiketten en stickers van
uw frituurpan verwijderen.

Zorg er ook voor het verpakkingsmateriaal weg te halen dat zich onder de uitneembare
binnenpan van de friteuse bevindt (afhankelijk van model).

Het apparaat niet gebruiken als het stuk is of het snoer stuk is, als het apparaat
gevallen is en zichtbare schade heeft opgelopen, of niet normaal functioneert. In dat
geval moet het apparaat opgestuurd worden naar een erkend service center.

Voor uw veiligheid alleen accessoires en onderdelen gebruiken die geschikt zijn voor uw
apparaat.

e Het apparaat alleen aansluiten op een geaard stopcontact.

Aansluiting

Werking

Geen verlengsnoer gebruiken. Indien u er zelf de verantwoordelijkheid voor draagt,
kunt u een in goede staat verkerend geaard verlengsnoer gebruiken, geschikt voor het
vermogen van het apparaat.- Als het netsnoer beschadigd is, dient het vervangen te
worden door de fabrikant, een erkend servicepunt of een vergelijkbare gekwalificeerde
vakman om elk gevaar te voorkomen. Het apparaat nooit zelf demonteren.

Uw apparaat is voorzien van een vast snoer : als de kabel beschadigd is, dient het
vervangen te worden door de fabrikant, een erkend servicepunt of een vergelijkbare
gekwalificeerde vakman om elk gevaar te voorkomen.

Het snoer niet los laten hangen. - Laat het netsnoer nooit in de nabijheid of in contact met
hete onderdelen van uw apparaat, dicht bij een warmtebron of een scherpe hoek komen.
Trek niet aan het netsnoer om de stekker uit het stopcontact te halen.

Altijd de stekker uit het stopcontact trekken : na gebruik, om het te verplaatsen, of om
het te reinigen.

e Dit apparaat is niet bedoelt om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden door
kinderen of andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen
niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken, tenzij zij van tevoren
instructies hebben ontvangen betreffende het gebruik van dit apparaat door een
verantwoordelijke persoon.

e Ermoet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

e Het apparaat op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond plaatsen, uit de
buurt van opspattend water.

e Het apparaat nooit laten functioneren als er geen toezicht is.
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Dit elektrisch apparaat functioneert bij hoge temperaturen die brandwonden kunnen
veroorzaken. De hete oppervlakken van het apparaat (filter, venster, metalen wanden
(afhankelijk van model), overige zichtbare metalen onderdelen...) niet aanraken.

Het apparaat niet in de buurt van ontvlambare materialen (gordijnen, jaloezieén...)
laten werken, en ook niet dichtbij een externe hittebron (gasfornuis, kookplaat...).

Bij brand nooit proberen de viammen met water te blussen. Het deksel sluiten. Stekker
uit het stopcontact halen. De viammen doven met een vochtige doek.

Het apparaat dat hete vloeistoffen of voedsel bevat niet verplaatsen.

Als u een uitneembare binnenpan heeft, deze nooit verwijderen als uw friteuse in
werking is.

Het apparaat of de elektrische behuizing nooit in water dompelen!

Voordat u het apparaat bij het afval zet, de batterij van de timer verwijderen en naar een
speciale verzamelplek brengen of een erkend service center (afhankelijk van het model).
U moet absoluut wachten tot het vet/de olie is afgekoeld om uw friteuse op te bergen.

Aanbevelingen

Bakken

e Uw friteuse nooit zonder vet of olie aanzetten. De minimale en maximale
hoeveelheden olie altijd in acht nemen.

o Als u een vaste vetstof gebruikt, snijd deze dan in stukjes en laat deze smelten in een
aparte pan, en schenk het vervolgens langzaam in de uitneembare binnenpan.

e De vaste vetstof nooit direct in de uitneembare binnenpan of het frituurmandje doen,

anders loopt het apparaat risico beschadigingen op te lopen.

Geen verschillende soorten vet door elkaar gebruiken. Nooit water in de olie of het vet

stoppen.

e Het frituurmandje niet overbelasten, neem de maximale hoeveelheden in acht voor uw

veiligheid.

e Uw apparaat is voorzien van een lang meegaand koolstof anti-reukfilter : zorg ervoor

deze om de 80 gebruiksessies

De baktemperatuur beperken tot 170°C, in het bijzonder voor aardappels.

Gebruik het frituurmandje om frites te bakken.

De baktijd controleren : de gebakken voedingsmiddelen niet eten als ze verbrand zijn,
zorg liever voor lichter gebakken voedsel.

De olie filteren na elk gebruik om te vermijden dat de achtergebleven voedselresten
niet verbranden. Vervang de olie regelmatig.

Zorg voor een evenwichtig en gevarieerd eetpatroon met minstens 5 maal fruit en
groenten per dag.

Bewaar de aardappels boven de 8°C.

Uw friteuse niet buiten opbergen, maar op een droge geventileerde plek.

Om het bakken goed en snel te laten lukken, de hoeveelheid frites beperken tot een 1/2
mandje per keer.

Als u een vol mandje met frites in de olie onderdompelt, daalt de temperatuur heel
snel. Tijdens het bakken komt de temperatuur nooit boven de 175°C, zelfs als de
thermostaat staat ingesteld op 190°C (= gestabiliseerde temperatuur voor
onderdompeling).

B

mmm Laten we meedoen aan de bescherming van het milieu !

® Uw apparaat bevat veel opnieuw te gebruiken of recyclebare materialen.

< Breng het naar een officiéle inzamelplek of een erkend gemeentelijk verwerkingscentrum.
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Beschrijving

1. Kijkvenster

2. Afneembaar deksel

3. Filterhouder

4. Koolstof anti-reukfilter
5. Frituurmandje

6. Handgreep van het frituurmandje

7. Oliepeil Min. en Max.

8. Uitneembare binnenpan met anti-aanbaklaag

9. Koude wanden
10. Timer

Bereiding

Voor het eerste gebruik

Druk op de knop om het deksel te openen en verwijder het deksel van de friteuse.
Verwijder het frituurmandje en de uitneembare binnenpan - Fig 1

De frituurpan, het frituurmandje, het afdekplaatje van de handgreep, de
filterhouder en het deksel kunnen in de vaatwasmachine gestopt worden of met
een spons en een sopje (af)gewassen worden - Fig 2.

Goed afdrogen.

11. Bedieningspijl liftmechanisme van het
frituurmandje (Omhoog/Omlaag)

12. Openingsknop van het deksel

13. Handgrepen

14. Regelbare thermostaat met geintegreerd
controlelampje

15. Controlelampje van de automatische functie

16. Keuzeschakelaar Manual (Handmatig)/Automatic
(Automatisch)

17. Afdekplaatje afneembaar handgreep

Het apparaat nooit in
water dompelen. De
friteuse moet altijd
binnenshuis gebruikt
worden.

Om het anti-reukfilter te plaatsen : verwijder de filterhouder uit de behuizing aan

de achterzijde van het deksel en plaats het filter - Fig 3. Plaats de filterhouder
daarna samen met het filter weer terug.

afdekplaatje op hun plaats.

Zet de uitneembare binnenpan, het frituurmandje, het deksel en het

Vul de uitneembare binnenpan

Het verdient de voorkeur dat het
frituurmandje zich niet in de
friteuse bevindt om de
uitneembare binnenpan te
vullen. Meng nooit verschillende
soorten vet en/of olie want dit
kan leiden tot overstromen.

Het niveau van de vetstof moet
zich altijd bevinden tussen de
streepjes Min. en Max. van de
uitneembare binnenpan.
Controleer altijd het peil van de
vetstof voordat u gaat bakken.

Controleer altijd het peil van de
vetstof voordat u gaat bakken,
en voeg zo nodig vet toe van
hetzelfde type.

Olie Vaste vetstof

Min. 19L 1.600 g

Max. | 2,1L 1.800 g
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Als u olie gebruikt :

e Vul de uitneembare binnenpan met olie.

e Vul de uitneembare binnenpan nooit boven het maximale in de
binnenpan aangegeven niveau - Fig 4.

e Gebruik een vetstof die wordt aangeraden voor frituren. Voor betere
resultaten raden wij u aan plantaardige olie te gebruiken.

Als u een vaste vetstof gebruikt :

e Snij deze in stukjes, laat deze smelten in een aparte pan, en schenk het
vervolgens in de uitneembare binnenpan (nooit vaste vetstof in het
frituurmandje of de uitneembare binnenpan laten smelten).

e Nooit 150°C overschrijden om vaste vetstoffen te laten smelten in de
uitneembare binnenpan.

e Gebruik NOOIT dierlijk vet ; dit zou kunnen overstromen, rook doen
ontwikkelen of tot brand kunnen leiden.

o Indien u het frituurvet heeft laten stollen in de binnenpan van de Autofry
(met het frituurmandje naar beneden) dient u de volgende instructies te
volgen voordat u de friteuse opnieuw gaat gebruiken.

Zet de keuzeschakelaar in de MANUAL positie als het eerst in de AUTO
positie stond.

Zet de thermostaat op 150°C en doe daarna de stekker in het stopcontact.
Wanneer het vet volledig gesmolten is, drukt u op de knop, het
frituurmandje komt automatisch omhoog. Plaats de thermostaat in de
juiste positie, afhankelijk van wat u gaat bereiden, en volg de instructies
in de handleiding (paragraaf «Gebruik») .



Gebruik

Bakken met handmatige bediening

Zet de friteuse aan als de binnenpan eenmaal gevuld is met vetstof -

Fig 5: de timer geeft (B8] aan (continu).

Stel de thermostaat in aan de hand van de te bakken ingrediénten (zie

overzicht baktijden p. 17) - Fig 6.

Het controlelampje van de thermostaat gaat branden en de friteuse

begint op temperatuur te komen.

Druk op de knop (4] gis het frituurmandje in de lage stand staat om

deze omhoog te halen - Fig 7. De keuzeschakelaar gaat automatisch

naar stand MANUAL als deze in de AUTO stand stond.

Druk op de knop om het deksel te openen.

Haal het frituurmandje uit de friteuse en vul het met de te bakken

ingrediénten.

> Droog de voedingsmiddelen af om het overtollige water of ijs te
verwijderen.

> Doe niet teveel in het frituurmandje. Voor diepgevroren producten
een kleinere hoeveelheid gebruiken.

> Ons advies : snij de te bakken stukken voedsel even groot voor een
gelijkmatig bakresultaat.

> Vermijd te dikke stukken.

Plaats het frituurmandje weer terug en sluit het deksel.

Als de olie de geselecteerde temperatuur heeft bereikt, gaat het

lampje uit en kunt u het frituurmandje in de olie dompelen door op de

knop (W] te drukken - Fig 8.

Kies de baktijd door op de +/- regelknoppen van de timer te drukken -

Fig 9.

Als de baktijd verlopen is, de timer geeft B8] can (continue), gaat er

een geluidssignaal. Om te stoppen, één keer drukken op de + of —knop.

Druk op de knop om het frituurmandje omhoog te laten gaan.

Plaats het frituurmandje weer terug en sluit het deksel.

Plaats de friteuse :

- op een stabiele ondergrond.

- buiten bereik van kinderen,

- uit de buurt van hittebronnen en
opspattende stoffen.

De friteuse nooit zonder vet of olie
aanzetten - Fig 5.

Neem de aangegeven waarden voor
oliepeil in acht.

Nooit de limiet voor de hoeveelheid
ingrediénten overschrijden.

Om het overstromen van vet te
voorkomen en de levensduur van de
olie te verlengen, de ingrediénten goed
afdrogen voordat u ze gaat bakken.

Het is mogelijk om de timer in te
stellen op elk gewenst moment door
op de +/- knoppen te drukken. Als de
tijd eenmaal is ingesteld blijft de
display van de timer gedurende 2
seconden continu branden, vervolgens
gaat het knipperen en begint de tijd te
lopen.

Aan het eind van de baktijd gaat er
gedurende 10 seconden een
geluidssignaal, stopt dan weer, en gaat
daarna weer af.

Bakken in 1 keer in de automatische modus

Het is mogelijk om de timer in te

stellen op elk gewenst moment
door op de +/- knoppen te drukken.
In de Automatische modus kan de
timer ingesteld worden tussen 00
en 30 minuten.

In de Automatische modus kan
het frituurmandje op elk gewenst
moment omhoog gehaald worden,
hiervoor moet men. Drukken op
knop [8]de keuzeknop gaat
automatisch over in de MANUAL
stand, het AUTO lampje gaat uit
en de resterende baktijd wordt
gememoriseerd.

Zet de friteuse aan als de binnenpan eenmaal gevuld is met vetstof - Fig

5 : de timer geeft aan (continu).

Stel de thermostaat in aan de hand van de te bakken ingrediénten (zie

overzicht baktijden p. 17) - Fig 6.

Het controlelampje van de thermostaat gaat branden en de friteuse

begint op temperatuur te komen.

Druk op de knop 4, om het frituurmandje omhoog te laten gaan als het

zich in de lage stand bevindt - Fig 7. De keuzeschakelaar gaat

automatisch naar stand MANUAL als deze in de AUTO stand stond.

Druk op de knop om het deksel te openen.

Haal het frituurmandje uit de friteuse en vul het met de te bakken

ingrediénten.

> Droog de voedingsmiddelen af om het overtollige water of ijs te
verwijderen.

> Doe niet teveel in het frituurmandje.
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o Als u weer in de Automatische
modus overgaat, zakt het
frituurmandje in de olie en het
bakken wordt hervat met de

overgebleven tijd in het geheugen.

Aan het eind van de baktijd gaat
het frituurmandje automatisch
omhoog.

e Als u niet overgaat op de
Automatische modus, gaat het
bakken door in de Manual modus
(handmatig) u moet dan druk op
de knop ¥ om het frituurmandje
te laten zakken. Aan het eind van
de baktijd, als de timer overgaat,
het frituurmandje omhoog laten
gaan door op de knop te

> Voor diepgevroren producten een kleinere hoeveelheid gebruiken.
> Ons advies : snij de te bakken stukken voedsel even groot voor een
gelijkmatig bakresultaat. Vermijd te dikke stukken.

o Plaats het frituurmandje weer terug en sluit het deksel.
e Zet de selectieknop op AUTO het controlelampje AUTO gaat aan en de

timer geeft @ minuten” aan (continu) - Fig 10. Als u de baktijd wilt
wijzigen druk dan op de +/- regelknoppen van de timer - Fig 9.

De friteuse en de automatische bakcyclus zijn dan ingeprogrammeerd,
u hoeft niets meer te doen !

e Als de olie de geselecteerde temperatuur heeft bereikt, gaat het lampje

uit en zakt het frituurmandje automatisch. De timer begint te lopen door
te knipperen zodra het frituurmandje in de lage stand staat.

e Als de baktijd verlopen is, gaat het frituurmandje automatisch naar

boven, en gaat de keuzeschakelaar vanzelf over in de MANUAL stand. De
timer geeft aan (brandt continu), en er klinkt een geluidssignaal. Om
te stoppen, één keer drukken op de + of — knop.

drukken.

e Plaats het frituurmandje weer terug en sluit het deksel.

Bakken in 2 keer in de automatische modus

Om meer knapperige verse frites te krijgen, wordt geadviseerd 2 maal te

bakken. De Automatische modus maakt u het mogelijk twee maal achter

elkaar te bakken bij dezelfde temperatuur :

e Zet de friteuse aan als de binnenpan eenmaal gevuld is met vetstof -
Fig 5: de timer geef (B8] aan (continu).

e Het is verplicht om het frituurmandje in de hoogste positie te plaatsen

anders kan het mechanisme blokkeren (zie paragraph “Bakken in 1 keer

in de automatische modus”).

Regel de thermostaat en vul het frituurmandje voordat u het in de

uitneembare binnenpan terugplaatst.

Zet de selectieknop op AUTO het controlelampje AUTO gaat branden.

Om de modus met 2 keer bakken te kiezen, 1 maal op de knop

drukken, de timer_geeft dan 5 seconden lang aan - Fig 11 -

daarna geeft het i minuten ‘continu’ aan - Fig 10.

Als u de baktijd wilt wijzigen druk dan op de +/- regelknoppen van de

timer.

Als de olie de geselecteerde temperatuur heeft bereikt, gaat het

lampje uit en zakt het frituurmandje automatisch. De totaal gekozen

baktijd begint te lopen zodra het frituurmandje in de lage stand staat.

Als 2/3 van de vooraf gekozen baktijd voorbij is, gaat het frituurmandje

automatisch een eerste keer omhoog. de keuzeschakelaar gaat over

op stand MANUAL, maar het lampje AUTO blijft branden.

Als het lampje voor de verhitting opnieuw uitgaat, zakt het

frituurmandje voor de tweede binnenpansessie.

Als de baktijd volledig verlopen is, gaat het frituurmandje automatisch

naar boven.

De timer geeft @l aan (brandt continu), en er klinkt een

geluidssignaal. Om te stoppen, één keer drukken op de + of — knop.

Plaats het frituurmandje weer terug en sluit het deksel.
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In geval van storing indien u de
automatische modus voor 2
keer bakken selecteert en de
automatische modus blokkeert,
moet u gedurende 8 seconden
de stekker uit het stopcontact
halen. Schakel de friteuse weer
in en programmeer O&Tieuw.
Er moet op de knop gedrukt
worden binnen 2/3 van de
baktijd om ervoor te zorgen dat
het bakken in 2 keer gebeurt.
Als u van mening verandert en
uiteindelijk slechts in 1 keer wilt
bakken, wordt door het opnieuw
op de knop (W] drukken het
bakken in 2 keer geannuleerd,
zal dan 5 seconden lang op
het display verschijnen. - Fig 12.
Bij het bakken in 2 keer is het
normaal dat de keuzeschakelaar
in de Manual modus terugkeert
aan het eind van de eerste
frituursessie, de Automatische
cyclus wordt dan voor de
tweede sessie ingeschakeld.



Verplaats uw friteuse nooit als het
vet/de olie (nog) heet is. Verplaats uw
friteuse nooit met het deksel open.

Als u een vaste vetstof gebruikt, berg

De friteuse uitzetten

e Zet de thermostaat als de baktijd eenmaal voorbij is in de stand Stop @

« 0/ »- Flg 13.

e U kunt het frituurmandje opbergen in de hoge of de lage stand :

Opbergen in de hoge stand :
> Open het deksel .

uw friteuse dan op met het
frituurmandje in de hoge stand zodat
heet vet niet hard wordt rond het
frituurmandje.

> Het deksel sluiten.

Als het frituurmandje helemaal vastzit > Open het deksel .
in het vaste vet, laat het vet dan
helemaal smelten bij 150°C. Als er dan
iets gedaan wordt met het
frituurmandje, wordt het automatisch
omhoog gaan van het frituurmandje
stopgezet zolang het vet smelt. Wacht
tot het vet helemaal is gesmolten
voordat u op de knop 4 drukt om het
frituurmandje omhoog te laten gaan.

Tabel baktijd

deksel.

> Plaats het frituurmandje weer terug in de friteuse.

> Zet het apparaat uit : de timer gaat uit.
Opbergen in de lage stand :

> Plaats het frituurmandje weer terug in de friteuse en sluit het

> Druk op de knop (W] om het frituurmandje omlaag te laten gaan.
> Zet het apparaat uit : de timer gaat uit.

o Laat de friteuse en het vet/de olie volledig afkoelen (2 uur) - Fig 14.
e Gebruik de handgrepen om de friteuse te verplaatsen.

de baktijden zijn slechts ter indicatie aangegeven. Deze kunnen
variéren afhankelijk van hoeveelheden, smaak van verschillende
mensen, dikte van de ingrediénten, of de spanning van het
lichtnet, enz.

Ga voorzichtig om met de voedselproducten

en gebruik een tang.
Dompel de ingrediénten geleidelijk in het
warme vet/olie, centimeter per centimeter.

Als u gepaneerde producten of beignets wilt bakken, moet u het
frituurmandje weghalen om er voor te zorgen dat het voedsel er

niet aan blijft kleven.

VERSE PRODUCTEN HOEVEELHEID| TEMPERATUUR BAKTIID

190°C 15 Min.
Frites (maximale hoeveelheid) 1000 g Automatisch bakken in 2 e keer bakken- 10 min
keer 2e keer bakken-5 min

Frites 1000 g 190°C 16-17 min

Frites 750 g 190°C 12-13 min

Frites (optimale hoeveelheid) 5004 190°C 8-10 min

Kippebouten 3-4 stuks 180°C 18-20 min
Visfilets 1-2 160°C 6-8 min
Gebakken camembert 6 stuks 190°C 2-3 min
Champignons 8 stuks 150°C 6-8 min
Appelbeignets 4 stuks 170°C 6-7 min

DIEPGEVROREN PRODUCTEN HOEVEELHEID| TEMPERATUUR BAKTIID

Frites (maximale hoeveelheid) 750 g 190°C 11-12 min
Frites 500 g 190°C 8-9 min
Frites (optimale hoeveelheid) 380g 190°C 7-8 min
Kipnuggets 1300 ¢ 190°C 5-6 min
Gepaneerde vis 8 stuks 190°C 5-6 min
Gebakken inktvisringen 8-10 stuks 190°C 3-5 min
Gebakken uien 200 g 190°C 3-4 min
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Schoonmaken

Bewaren van de olie

e Verwijder de binnenpanresten van de olie met een niet metalen Laat de friteuse en de olie
voorwerp - Fig 15. De resten die van de producten afkomen hebben volledig afkoelen voor het
de neiging te verbranden en veranderen sneller de kwaliteit van de filteren (2 uur).

olie/het vet. Daarom moet de olie regelmatig gefilterd worden.

e U kunt de olie in de friteuse bewaren of in een aparte hermetisch
gesloten pan.

o Als u een vaste vetstof gebruikt, raden wij aan deze niet in de friteuse

te bewaren
Vervangen van de olie
Vervang de olie/het vet minstens « Gebruikte olie nooit in de gootsteen weggieten.
om de 8 a 10 keer. Laat de olie afkoelen en gooi het daarna weg het huisafval,

overeenkomstig de plaatselijk van toepassing zijnde regelgeving.

De friteuse schoonmaken

 De friteuse nooit schoonmaken zonder deze eerst te hebben Het is niet nodig het filter te demonteren
laten afkoelen en de stekker uit het stopcontact te hebben om het deksel af te wassen in de
gehaald (2 uur). vaatwasmachine.

e Open het deksel van de friteuse. Het apparaat nooit onder water

e De frituurpan, het frituurmandje, het afdekplaatje van de onderdompelen of onder de kraan
handgreep, de filterhouder en het deksel kunnen in de houden.
vaatwasmachine of met een sponsje en een sopje gewassen Gebruik geen bijtende of schurende
worden. - Fig 2. onderhoudsproducten.

e Droog alle onderdelen goed af voordat u ze terugplaatst.
Uw friteuse niet buiten opbergen. Kies

liever een droge plek waar goed gelucht
wordt.

Vervang het anti-reukfilter

De referentie van uw filter  ® Uw apparaat is voorzien van een duurzaam koolstof anti-reukfilter.

is XA500035. e Zorg ervoor het filter om de 80 gebruiksessies te vervangen voor een optimale
geurfiltrering.

Om het filter te vervangen :

> Wacht tot de friteuse is afgekoeld.

> Verwijder de filterhouder uit de behuizing aan de achterzijde van het deksel.
> Gooi de filterhouder met het filter weg in de vuilnisbak.

> Plaats het nieuwe filter in de behuizing aan de achterzijde van het deksel.
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PROBLEMEN EN MOGELIJKE OORZAKE

OPLOSSINGEN

De friteuse wordt niet warm

De stekker van de friteuse zit niet in het stopcontact.

Doe de stekker van de friteuse in het stopcontact.

De binnenpantemperatuur is niet gekozen.

Stel de thermostaat in aan de hand van de te bakken producten.

Het systeem omhoog/omlaag functioneert niet

De stekker van de friteuse zit niet in het stopcontact.

Doe de stekker van de friteuse in het stopcontact.

Het frituurmandje zit vast in de vaste vetstof.

Wacht tot het vet volledig gesmolten is voordat u het
frituurmandje laat zakken (zie overzicht baktijden p.17).

Als het nog steeds niet mogelijk is om beweging te krijgen in het
frituurmandje (bediening van de pijlen liftmechanisme van het
frituurmandje (Omhoog/Omlaag) en/of van de keuzeschakelaar
werkt niet).

Haal de stekker gedurende 8 seconden uit het stopcontact om
de automatische modus weer in te schakelen. Sluit het
apparaat weer aan. Indien het probleem blijft bestaan, gelieve
contact op te nemen met de klantenservice.

Slechte geur

Het anti-reukfilter is vol.

Reinig uw filter regelmatig en zorg ervoor deze om de 80
gebruiksessies te vervangen.

De olie/het vet is niet goed meer.

Vervang de olie/het vet minstens om de 8 & 10 keer.

Er is een ongeschikte olie/vet gebruikt.

Gebruik plantaardig vet voor een goed bakresultaat.

Er komt stoom uit het deksel

Het deksel is niet goed gesloten.

Contoleer of het deksel goed gesloten is.

De dichting is defect.

Neem contact op met een Erkend Service Center om de
dichting te vervangen.

De olie/het vet stroomt over

Het maximale niveau voor de olie is overschreden.

Controleer het niveau van de olie en verwijder de overtollige
olie na deze te hebben laten afkoelen.

Het frituurmandje is te vol.

Zorg ervoor dat het frituurmandje niet te vol zit.

Het voedsel is te vochtig of bevat teveel water (bijv.
diepvriesproducten).

Verwijder het ijs en droog de producten af.

Er zijn verschillende soorten vet/olie bij elkaar gemengd.

Gooi het vet/de olie weg en maak de uitneembare
binnenpan schoon. Vullen met maar één soort vet/olie.

De olie/het vet is niet geschikt.

Gebruik plantaardig vet voor een goed bakresultaat.

De producten bakken niet bruin en blijven zacht

De producten zijn te dik of bevat teveel water.

Verleng de baktijd bij wijze van test. Kies voor bakken in twee
keer of maak de te bakken stukjes kleiner/dunner.

Er is teveel voedsel tegelijk gebakken en het kan zijn dat de
frituur niet meer de juiste temperatuur heeft.

Neem de aangeraden hoeveelheden voedsel in acht
(verg. tabel baktijden p. 17).

Het kan zijn dat de temperatuur van de frituur niet
voldoende is de thermostaat is slecht ingesteld.

Stel de thermostaat in aan de hand van de te bakken
producten.

De fritesen plakken aan elkaar

De verse frites is niet gewassen voordat ze in de olie zijn
gedaan.

Was en droog de verse frites goed voor het bakken.

Er is teveel voedsel tegelijk gebakken

Neem de aangeraden hoeveelheden voedsel in acht (verg.
tabel baktijden p. 17).
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Guvenlik talimatlan

Asagidaki talimatlan dikkatlice okuyunuz ve 6zenle onlara uyunuz.

Guvenlik talimatlan

o Cihazi dis zaman ayar digmesi veya ayri uzaktan kumandali sistem ile
calistirmayiniz.

o Bu cihaz yururlukteki givenlik kurallarina ve ydnetmeliklere uymaktadir (disik
gerilim, elektro manyetik uygunluk, yiyeceklerle kontaga giren materyaller,
yasam alanlari ile ilgili yénergeler...).

o Sebekedeki gerilimin cihazin Uzerinde belirtilen akimla (degisken akim) uyumlu
olup olmadigini kontrol ediniz.

o Eger cihaz satin alindig Ulkeden farkli bir Glkede kullaniliyorsa onun yetkili bir
serviste norm farkliliklarini kontrol ettiriniz.

o Bu cihaz sadece ev ici kullanim icin tasarlanmis ve Uretilmistir. Her tOrl0 ticari ve
talimatlara uygun olmayan kullanim halinde, Uretici sorumluluk kabul etmez ve
garanti gegerliligini iptal eder.

o Cihazi kullonmadan oénce fritdzden tim reklam etiketlerini, ambalajlar ve
etiketleri cikartiniz.

o Fritézin cikartilabilir haznesi Ustinde tasima kayislarinin olmamasini saglayiniz (modele
gore).

o Eder cihazda ariza varsa , kablosu zarar gérmisse veya dismisse ve gorinir
zarar gormeleri varsa yada farkl calisiyorsa cihazi kullanmayiniz. Béylesi bir
durumda cihazi yetkili servise gotirmek gerekir.

o Givenliginiz icin sadece cihaz icin olan aksesuarlart ve yedek pargalari
kullaniniz.

o Cihazi daima toprakli elektrik prizine takiniz.

Baglanti

isletme

Uzatma kablosu kullanmayiniz. E§er sorumlulugu size ait olmak Uzere
kullanacaksaniz - kullanmadan énce Urirnin arizasiz, toprakli ve cihazin gicine
uygun oldugundan emin olunuz.

Giris kablosu zarar gérmisse, guvenlik acisindan Uretici,servis merkezi veya
benzeri konuda egitim almis kisiler tarafindan degistiriimelidir. Hi¢ bir zaman
cihazi kendiniz demonte etmeyiniz.

Kablo cihaza sabit olarak takilmistir : Giris kablosu zarar gérmusse, guvenlik
agisindan Uretici, servis merkezi veya benzeri konuda egitim almis kisi tarafindan
degistirilmelidir.

Kabloyu asili  birakmayiniz. Elektrik kablosu cihazin sicak kisimlarina
dokunmamalidir, sicaklik kaynaklarinin - ve keskin kenarlari  olan  kisimlarin
yakininda bulunmamalidr.

Cihazi hi¢ bir zaman kablosundan cekerek kapatmayiniz.

Cihazin elektrik baglantisi her kullanimdan sonra ve temizlik sirasinda kesiimelidir.

o Alet fiziksel ve ruhi yetenekleri yeterli seviyede olmayan (cocuklar da dahil)
kisilerin kullanimi icin uygun degildir. Yeterli tecrUbeleri veya bilgileri olmayan
kisiler bu cihaz sadece onlarin givenliginden sorumlu kisilerin onlara aleti nasil
kullanacaklarini anlattiginda ve denetimleri altinda aleti nasil kullanacaklarini
ogrettiginde aleti kullanabilirler.

o Cocuklarin cihazla oynamasinin 6nine gecilmelidir.

o Sadece diz, temiz ve sicakliga dayanikll yizeylerde ve fiskiran su alanlari
disinda kulaniimalidir.

20



Cihaz hi¢ bir zaman denetimsiz birakmayiniz.

Elektrikli cihaz yaniklara sebebiyet verebilecek yiksek sicakliklarda ¢alisir.
Cihazin sicak kisimlarina dokunmayiniz (filtre, metal duvarlar (tipe gore), diger
metal kisimlar...).

Cihazi yanici materyallerin yakinlarinda (jaluziler, perdeler...) ve sicak alan ve
baska sicaklik kaynagi  (gazh ve elektrikli isiticilar), yakinlarinda kullanmayiniz.
Alev alma durumunda hi¢c bir zaman alevleri su ile séndirmeyiniz. Kapagi
kapatiniz. Cihazi prizden ¢ekiniz. Alevleri nemli bir bez ile sondiriniz.

Cihazin yerini icinde sicak sivi veya yiyecek varken degistirmeyiniz.

Fritdz calisirken hi¢ bir zaman cikartilabilir hazneyi almayiniz.

Hi¢ bir zaman elektrikli gdvdeyi suya batirmayiniz!

Cihazi atik toplama merkezine gétirmeden 6nce zamanlayicidan elektrikli pili
cikartiniz ve &zel toplama yerlerine veya yetkili servis merkezine (tipe gore)
goturinuz.

Fritdzy yerlestirmeden 6nce cihazi tamamen sogutunuz.

Kizartma

Hi¢ bir zaman bos fritézi (yagsiz) calistrmayiniz. Minimum ve maksimum yag
miktarina uyunuz.

Eger kati yag kullaniyorsaniz, onu dilimlere dograyiniz, baska bir kapta eritiniz
ve sonrada yavasca fritdz kabina dokiniz.

Hi¢ bir zaman kati yadi direk kaba veya sepete koymayiniz, cihaza zarar
verebilirsiniz.

iki ayr yag cesidini karistirmayiniz. Hic bir zaman yaga su ddkmeyiniz.
Fritdzleme sepetini tamamen doldurmayiniz ve givenli miktar seviyesine uyunuz.
Cihaz uzun kullanim émrine sahip kdmurli koku filtresiyle donatilmistir : degisimi

Tavsiyeler

A

her 80. kullanimdan sonra gergeklestiriniz.

Patateste kizartma sicakhdini 170 °C le sinirlayiniz.

Patates kizartmalari icin sepet kullaniniz.

Kizartma seviyelerini kontrol ediniz: Yanmis yiyecekleri yemeyiniz ve  hafif
kizartmalara éncelik veriniz.

Her kullanimdan sonra artiklarin yanmamasi icin yagi filtre ediniz ve yagr dizenli
olarak degistiriniz.

Her gin en az 5 adet meyve iceren dengeli beslenme sistemine uyunuz.
Patatesleri 8 “C sicakhigin Ustinde muhafaza ediniz.

Fritoz0 dis alanlarda degil kuru ve havalandirilan yerlerde muhafaza ediniz.
Hizll ve basarill kizartma icin kizartma sepetindeki patates kizartma miktarini
1/2 de tutunuz.

Dolu sepetle kizartma yaptiginizda yagin sicakhigi bir anda diser. Kizartma
sirasinda sicaklik hi¢ bir zaman 175 °C yi gecmez, bu termostat 190 °C ye ayarli
oldugunda da bdyledir (=kizartmaya baslamadan énceki durgun sicaklik).

s Yasam alanlarinin korunmasina yardim edelim!

® Cihaziniz buyik miktarda kullanilabilir veya geri donusturilebilir materyal icermektedir.
< Bu yUzden cihazinizi tekrar islemlerin yapilabilecegi toplama merkezlerine veya yetkili

merkezlere gotiriniz.
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Tanim

. Gozlem penceresi
. Cikartilabilir kapak
. Filtre tutacag

11. Sepet kumanda digmesi (Kaldirma/indirme)
12. Kapak agma digmesi
13. Tasima sapi

. Uzun kullanim émrine sahip karbon koku filtresi 14. Entegre derece gosterge lambasi ve

. Sepet sapi

ayarlanabilir termostat
15. Otomatik fonksiyonlu gosterge

. Minimum ve Maksimum yag Seviyesi 16. Manuel secimi (el ile) / Automatic (otomatik

. Yapismaz kaplama cikartilabilir hazne

. Istya dayanikl dis yizey

1
2
3
4
5. Sepet
6
7
8
9
10. Zaman ayar digmesi

Hazirhk

llk kullanimdan once

o Kapak acma digmesine basiniz ve kapadi fritdzden cikartiniz.

e Sepeti ve sonrada kabi cikartiniz - resim 1.

o Hazne, sepet, cikartilabilir sap kapag, filtre, filtre tutacadr ve fritdz
kapagini bulasik makinesinde yikamak mimkindir veya singerle ve

olarak)
17. Cikartilabilir sap kapagdi

Hi¢ bir zaman cihazi
suya batrmaymniz.
Fritdzi sadece ic
alanlarda kullaniniz.

sabunlu su ile de yikanabilir - resim 2.

o Ozenle kurutunuz.

o Koku filtresinin takilmasi : Tutacadr kapagdin arka kisimindan cikartiniz ve
filtreyi koyunuz - resim 3. Sonrada tutacagi filtreyle geri koyunuz.
* Hazne, sepet, kapak ve sap kapagini tekrar geri koyunuz.

Kabi Doldurma

Hazneyi doldurma sirasinda
sepeti cikartmak iyi olur. Hig
bir zaman degisik yag
cesitlerini kombine etmeyiniz,
bu yagin sicramasina yol
acabilir.

Yag seviyesi Minimum ve
Maksimum isaretleri arasinda
olmaldir.

Her kizartmadan 6nce yag
seviyesini kontrol ediniz ve
gerektigi takdirde ayni cesit
yag ekleyiniz.

Yag Katr yag

Minimum (1,9 L| 1600 g

Maksimum|2,1 L| 1800 g
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Yag kullaniminda :

e Yagi kaba dokiniz.

o Hi¢ bir zaman kaptaki isaretlenmis maksimum seviyesini gecmeyiniz
- resim 4.

e Kizartma i¢in uygun yaglar kullaniniz. Daha iyi sonuglar alabilmek
icin bitkisel yaglar kulllanmanizi tavsiye ederiz .

Kati yag kullaniminda :

e Eger kati yag kullaniyorsaniz, onu dilimlere dograyiniz, baska bir
kapta eritiniz ve sonrada yavasca fritéz haznesine dokiniz (hic bir
zaman kati yadi sepette veya kapta eritmeyiniz).

» Donmus yadi eritiyorsaniz yadin sicakligr hi¢ bir zaman 150 °C vyi
gecmemelidir.

e HIC BIR ZAMAN hayvansal yag kullanmayiniz, bu yagin sigramasina
yol acabilir, duman olusturabilir veya alev alma durumu olusabilir.

« Bitkisel yagdi katilasmasi icin Otomatik Fritéz (Autofry) haznesinde
biraktiysaniz (sepet alt konumda iken) fritézi kullanmadan &nce
asagidaki talimatlara dikkatlice uyunuz.

Daha énce Otomatik (AUTO) konumda ise selektéri Manuel
(MANUAL) konuma getirin.

Termostati 150°C'ye ayarlayin, sonra cihazi fise takin.

Kati bitkisel yag tamamen eridiginde, digmesine basin, sepet
otomatik olarak yukselecektir. Pisirilecek gidaya goére termostat
ayarlayin ve kullanim talimatlarina uyun (‘Kullanim’ paragrafi).



Kullanimi

Manuel kizartma

Haznesine yag koyduktan sonra fritézi prize takimiz - resim 5:

Zaman ayar digmesi sabit olarak Qosterir.

Termostati kizartma yapmak istediginiz yiyecek c¢esidine gore

ayarlayiniz (bkz. kizartma tablosu sayfa 25) - resim 6.

Termostatin skl kontrol lambasi yanar ve fritéz isinmaya baslar.

Eder sepet dlt pozisyondaysa, digmesine basarak onu

kaldirabilirsiniz - resim 7. Otomatik secimi eger AUTO

pozisyonundaysa MANUAL pozisyonuna geger.

Digmeye basarak kapadi aginiz.

Fritdzden sepeti cikartiniz ve kizartmak

doldurunuz.

> Yiyecekleri kurulayin, gereksiz su veya buzdan arindiriniz.

> Sepeti tamamen doldurmayiniz. Dondurulmus yiyecek miktarini
sinirlayiniz.

> Bizim tavsiyemiz : Esit oranda kizarmalari icin yiyecekleri ayni
bUyuklikte dograyiniz.

> Fazla kalin dilimler kesmeyiniz.

Sepeti tekrar geri koyunuz ve kapagi kapatiniz.

o Yag istenen sicakhga sicaklida ulastiginda gosterge 1sigi soner.

Digmesine basarak sepeti yaga indiriniz - resim 8.

o +/- Digmesine basarak zaman ayar digmesi regilatérinde
kizartma siresini seciniz - resim 9.

o Kizartma siresinin_dolmasindan sonra zaman ayar digmesinde
devamii olarak [CZ] gorunlr ve zil ¢alar. +/- Digmeleriden birine
basarak onu kapatiniz.

. [4] Digmesine basarak sepeti kaldiriniz.

» Kapadi aciniz, sepeti ¢ikartiniz ve servis yapiniz.

istediginiz yiyeceklerle

Fritozin yerlestiriimesi :

- sabit alana,

- ¢ocuklarin ulasamayacagi yere,

- tazyikli sudan ve 1s1 kaynaklanndan
yeterli uzakliklara.

Hic bir zaman bos fritézi (yagsiz)
calistrmaymniz - resim 5. Maksimum
yag seviyesini asmayiniz.

Hi¢ bir zaman sepetteki maksimum
yiyecek miktanni asmayniz.

kizartmadan 6nce yiyecekleri
6zenle kurulayiniz, bununla yagin
eksimesinin 6niine gegmis olursunuz
ve yagin kullanim siresini uzatmis
olursunuz.

+/- Digmesine basarak kizartmanin
her hangi bir asamasinda zaman
ayar dilgmesi ayarlanabilir. Strenin
ayarlanmasindan sonra ekranda
zaman ayar diigmesi 2 saniye sabit
kalrr , daha sonra yanip sénmeye
baslar ve ayarlanan sire eksilmeye
baslar.

Kizartma sonunda 10 saniye zil
calar, susar ve tekrar calar.

Otomatik modda 1l.yag seviyesinde kizartma

+/- Digmesine basarak
kizartmanin her hangi bir
asamasinda zaman ayar
diugmesi ayarlanabilir

Zaman ayar digmesi
regilasyonu otomatik olarak
00 dan 30 dakikaya kadar
oynayabilir.

Otomatik modda sepeti her
hangi bir zamanda kaldirmak
miUmkindir :

. (4] Digmesine basiniz.
Otomatik se¢imi MANUAL
pozisyonuna gecer, kontrol
lambasi AUTO séner ve
kizartma siiresi hafizaya alinir.

Kabi yag ile doldurduktan sonra fritézy prize takiniz - resim 5:

Zaman ayar digmesi sabit olarak gosterir.

Termostati kizartma yapmak istediginiz yiyecek cesidine gore

ayarlayiniz (bkz. kizartma tablosu sayfa 25) - resim 6.

Termostatin 1sikli kontrol lambasi yanar ve fritéz isinmaya baslar.

Eder sepet alt pozisyondaysa, digmesine basarak onu

kaldirabilirsiniz - resim 7. Otomatik secimi eger AUTO

pozisyonundaysa MANUAL pozisyonuna geger.

Diugmeye basarak kapadi aciniz.

Fritdzden sepeti ¢ikartiniz ve kizartmak istediginiz yiyecekleri

koyunuz.

> Yiyecekleri kurulayiniz, gereksiz su veya buzdan arindiriniz.

> Sepeti tamamen doldurmayiniz.

> Dondurulmus yiyecek miktarini sinirlayiniz.

> Bizim tavsiyemiz: Esit oranda kizarmalari icin yiyecekler ayni
bUyUklukte dograyiniz. Fazla kalin dilimler kesmeyiniz.
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donerseniz, sepet tekrar agilir
ve kizartma ayarlandigi
zamana gore devam eder.
Kizartma siiresinin dolmasindan
sonra sepet otomatik olarak
kalkar.

doénmezseniz, kizartma Manvel
kurulayiniz devam eder :
Sepetin acgiimasindan sonra W
diigmesine basmak gereklidir.
Kizartma sonunda zaman ayar
digmesi calmaya basladigi
zaman
sepeti kaldirniz.

Otomatik kurulaymiz

zaman ayar digmesi devamii

o Sepeti tekrar geri koyunuz ve kapag kapatiniz.

e Seciciyi AUTO ya ayarlayiniz_:_Kontrol lambasi AUTO yanar ve

dakika gosterir.

+/- Diugmesine basarak kizartmanin her hangi bir asamasinda
zaman ayar digmesi ayarlanabilir.

Otomatik mode

Fritéz ve otomatik pisirme programlanabilir ve o andan
sonrada hi¢ bir sey gerektirmezler!

soner.

diigmesine basarak

e Secilen toplam kizartma siresinin  dolmasindan  sonra
otomatik olarak kalkar ve secici
Zaman ayar digmesi devamli

o Fritdzdeki yag uygun sicakliga ulastiginda , isitmanin kontrol lambasi
kapanir ve sepet otomatik olarak asadi iner. Zaman ayar digmesi
zamani eksiltmeye baslar ve sepet alt pozisyonda oldugunda yanip

sepet
MANUAL pozisyonuna gecer.
gosterir ve zil c¢alar. +/-

digmelerinden birine basarak onu kapatiniz.
o Kapagdi aciniz, sepeti ¢ikartiniz ve servis yapiniz.

Otomatik modda 2.yag seviyesinde kizartma

Ev yapimi ¢itir kizartmis patatesler icin 2. yad seviyesinde
kizartmay! tavsiye ederiz. Otomatik mod 2 yag seviyesinde ayni
sicaklikta kizartmayi olanakli kilar :

24

Kabi yad ile doldurduktan sonra fritézi prize takiniz - resim 5 :
Zaman ayar digmesi sabit olarak gosterir.

Sepeti yiksek konumda yerlestirmek zorunludur, aksi takdirde
mekanizma bloke olabilir (Bakiniz, Paragraf otomatik modda 1
yag seviyesinde pisirme).

Termostati ayarlayiniz ve sepeti
doldurunuz.

Seciciyi AUTO ya ayarlayiniz: kontrol lambasi AUTO yanar. 2. yagd
seviyesinde kizartma modu digmesine 1 kere gigli bir
sekilde basarak segebilirsiniz. Zaman ayar digmesinde 5 saniye
boyunca gorinir - resim 11, sonra devamli (8] dakika
gdsterir - resim 10.

Kizartma siresini dizeltmek isterseniz zaman ayar digmesindeki
+/- digmesine basiniz.

Fritozdeki yag uygun segilen sicakliga ulastiginda, isitmanin
kontrol lambasi kapanir ve sepet otomatik olarak asadi iner.
Sepet alt pozisyonda oldugu zaman, secilen toplam kizartma
sUresini eksiltmeye baslar.

Secilen toplam kizartma suresinin 2/3 dolmasindan sonra  sepet
otomatik olarak ilk defa kalkar. Secici MANUAL pozisyonuna
gecer, fakat kontrol lambasi AUTO devamli yanar.
Isitmanin kontrol lambasi  tekrar séndiginde, sepet
seviyesinde tekrar kizartmaya baslar.

Secilen toplam kizartma siUresinin  dolmasindan  sonra
otomatik olarak kalkar.

Zaman ayar digmesi devamli 2ol gosterir ve zil calar. +/-
digmelerinden birine basarak onu kapatiniz.

Kapadi aginiz, sepeti cikartiniz ve servis yapiniz.

kaba koymadan 6nce

2. yagd

sepet

2 yag seviyesinde pisirme
modunu secgerken ve Otomatik
modun engellenmesi sirasinda
olusan hata durumunda riinin
fisini 8 saniye icin ¢ikartin ve
tekrar takan. Frit6zinizi
calstinn ve tekrar
E'ogrumluym.

Digmesine 2 yag
seviyesinde kizartma talebinin
kabul edilmesi i¢in kizartma
sUresinin 2/3 den dnce
basiimalidir. Eger baska sekilde
olmasina karar verirseniz ve
sadece bir yag seviyesinde
kizartirsaniz, tekrar
diigmesine basarak 2 yag
seviyesinde kizartmayi iptal
edebilirsiniz. 5 saniye boyunca

gorinir - resim 12.

2 yag seviyesinde kizartma
sireci sirasinda, 1. yag seviyesi
sireci sonunda secicinin tekrar
Maniiel moda ge¢mesi ve 2.
yag seviyesinin Otomatik
olarak devam etmesi normaldir.



Hi¢ bir zaman frit6zin yerini sicak
yag doluyken degistirmeyiniz. Hi¢ bir
zaman fritéziin yerini kapak agikken
degistirmeyiniz.

Kati yag kullaniyorsaniz, yagin
sepetin etrafinda sertlesip
kalmamasi igin frit6zi sepetle Ust
pozisyonda muhafaza ediniz.

Eger sepette yag katilasirsa, yagdi
150 °C sicakhkta tamamen erimeye
birakiniz. Yagin erimesi sirecinde
sepetin otomatik kaldirmasi blokelidir.
Yag tamamen eriyene kadar
bekleyiniz. Sonrada sepeti kaldirma
diigmesine basiniz. diigmesine
basarak sepeti kaldinnizn.

Kizartma zamani tablosu

Belirtilen zamanlar geneldir. Yiyecek miktarina, kisisel damak
inceligine ve kalnhgina,

tadina, yiyeceklerin
sebekesindeki gerilime vb. gére degisir.
Una batiriimis  yiyecekler veya
yapismamasl icin sepeti cikariniz.

lokmalar  kizartiyorsaniz

Fritozin kapatiimasi

o Kizartmanin bitmesinden sonra “0/1" pozisyonuna getiriniz -

resim 13.

» Sepeti Ust veya alt pozisyona getirebilirsiniz :

Ust pozisyonda yerlestirme:

> Kapagr aginiz

> Sepeti tekrar fritdze geri koyunuz.
> Kapagi kapatiniz.

> Cihazin bagdlantisini kesiniz: zaman ayar digmesi soner.

Alt pozisyonda yerlestirme:
> Kapagi aginiz.

> Sepeti tekrar fritdze geri koyunuz ve ko%:lgl kapatiniz.
> Digmeye basarak sepeti asadi birakin.
> Cihazin baglantisini kesiniz: zaman ayar digmesi soner.

o Fritdz ve yadi tamamen sodutunuz (2 saat) - resim 14.
o Fritdzin yerinin degistirilmesinde tutacadr kullaniniz.

elektrik

Yiyeceklerle hareket ederken dikkatli
olunuz ve masa kullaniniz.

Yiyecekleri sicak yaga asamal olarak

santimetre santimetre birakiniz.

TAZE YiYECEKLER MIKTAR SICAKLIK KIZARTMA SURESI
190°C 15 dakika
Patates kizartmasi (maksimum miktar) 1000 g IKi SEVIYELI OTOMATIK 1. seviye - 10 dakika
KIZARTMA 2. seviye — 5 dakika
Patates kizartmasi 1000 g 190°C 16-17 dakika
Patates kizartmasi 750 g 190°C 12-13 dakika
Kizartma patatesler (optimum miktar) 500 g 190°C 8-10 dakika
Kizarmis tavuk (but) 3-4 adet 180°C 18-20 dakika
Kizarmis balik 1-2 160°C 6-8 dakika
Kizartma camembert 6 adet 190°C 2-3 dakika
Kizarmis mantarlar (bitin) 8 adet 150°C 6-8 dakika
Kizarmis elma 4 adet 170°C 6-7 dakika
DONDURULMUS YiYECEKLER MIKTAR SICAKLIK KIZARTMA SURESI
Patates kizartmasi (maksimum miktar) 750 g 190°C 11-12 dakika
Patates kizartmasi 500 g 190°C 8-9 dakika
Kizartma patatesler (optimum miktar) 380 ¢g 190°C 7-8 dakika
Kizarmis tavuk (nugget) 1300 g 190°C 5-6 dakika
Kizarmis balik 8 adet 190°C 5-6 dakika
Kalamar 8-10 adet 190°C 3-5 dakika
Sogan halkalar 200 g 190°C 3-4 dakika
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Temizleme

Yagi depolama

Metal olmayan bir sizgegle kizartma sirasinda olusan  artiklari
yagdan siziniz - resim 15.

Yiyeceklerden kopan pargalar yanabilir ve bununlada yag hizia
bozulabilir. Bu sebepten dolayr yagd dizenli olarak filtre edilmelidir.
Yag fritdzde veya tamamen kapali bir kapta muhafaza ediniz.
Eger kati yag kullanacaksiniz onu fritdz disinda bir yerde muhafaza
etmenizi tavsiye ederiz.

 Yag filtre etmeden 6nce
fritozi ve yagi tamamen
sogutunuz (2 saat).

Yag degisimi

8. ile 10. kullanmdan sonra yagi
degistiriniz.Eger aygicek yagi
kullaniyorsaniz her 5 kullanm

sonrasi degistirin

Fritozu temizleme

o Kullaniimis yadi hi¢ bir zaman lavobaya dékmeyiniz.
Sodutmaya birakiniz, sonrada mutfak artiklaryla birlikte yerel
talimatlara uygun olarak likvide etiniz.

Temizlemeden once fritézi daima prizden cekiniz ve onu
sogutmaya birakiniz (2 saat).

Fritdz kapagdini aginiz.

Hazne, sepet, cikartilabilir sap kapag, filtre, filtre tutacadr ve
fritdz kapadini bulasik makinesinde yikamak mUmkindir veya
singerle ve sabunlu su ile de yikanabilir - resim 2.

Parcalar tekrar geri takmadan énce iyice kurutunuz.

Filtrenizin isareti
XA500035 dir.
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o Degisimi  her
gerceklestiriniz.

Kapagin bulasik makinesinde
yikanmasi durumunda filtreyi
demonte etmek gerekmez.

Hi¢ bir zaman cihazi suya
batrmayiniz ve akan su altinda
tutmayiniz.

Asindirici ve gizici temizlik
maddeleri kullanmayiniz.

Frit6zi dis alanlarda degil kuru
ve havalandirilan yerlerde
muhafaza ediniz.

Koku filtresinin degisimi

o Cihaz uzun kullanim émrine sahip karbon koku filtresiyle donatilmistir.
80. kullanimindan sonra etkinligin devam etmesi

icin

 Karbon koku filtresinin degistirme asamalarr :

> Fritdz soguyana kadar bekleyiniz.

> Filtreli tutacadr kapak arka kisimi alanindan ¢ikartiniz.

> Filtreli tutacadr ¢ope atiniz.

> Yeni filtreyi kapak arka kisimi alanina yerlestiriniz.



ARIZALAR VE OLASI SEBEPLERI

¢6z0mMU

Frit6z 1sitmiyor

Fritdz prizde degil.

Fritoz0 prize takiniz.

Kizartma sicakhigr ayarl degil.

Termostati kizartmak istediginiz yiyecek tipe gére
ayarlayniz.

Sepet kaldirma ve a¢ma sistemi ¢alismiyor

Fritdz prizde degil.

FritdzU prize takiniz.

Sepet kati yaga takildi.

Yag tamamen eriyene kadar sepeti hareket ettirin. (bkz.
sayfa 25).

Eger problem devam ediyorsa (sepet pozisyonu ibresi
kumandasi veya secici artik calismiyor).

8 saniye boyunca fritézin baglantisini kesin ve Otomatik
modu ¢alistirin. Cihazin fisini takin. Eger problem devam
ediyorsa, en yakin yetkili servis merkezi ile irtibat kurunuz.

Koku

Koku filtresi tikali.

Filtreyi dUzenli olarak yikayiniz ve onu her 80.
kullanimdan sonra degistiriniz.

Yag kullaniimaz vaziyette.

Her 8. ile 10. kullanimdan sonra fritézleme yad
havuzunu yenileyiniz.

Uygun olmayan yag kullaniimis.

Kaliteli kizartma icin bitkisel yagd kullaniniz.

Kapaktan b

vhar kacagi

Kapadi dogru kapatiimamis.

Kapagin dogru kapatilip kapatimadidini kontrol ediniz.

Sizdirmazlikta ariza.

Sizdirmazligr degistirecek yetkili servis merkezine
basvurunuz.

Fritézleme yag havuzu agzina kadar dolu

Kabi doldurma sirasinda maksimum yag seviyesi asild.

Yag seviyesini kontrol ediniz ve yagin sogumasindan
sonra fazlasini aliniz.

Sepet agir dolu.

Sepetin asirt dolu olmamasini saglayiniz.

Yiyecekler nemli veya asiri su iceriyor (&rnegin
dondurulmus yiyecekler).

Buzlar gideriniz ve 6zenle yiyecekleri kurutunuz.

Birden fazla gesit yag kombine edilmis.

Yagdi bosaltin ve kabi temizleyin. Sadece tek ¢esit yag
kullanin.

Yag uygun degil.

Kaliteli kizartma icin bitkisel yag kullaniniz.

Yiyecekler kizarmiyo

r ve yumusak kahyor

Yiyecekler ¢ok kalin veya ¢ok su iceriyor.

Kizartma stresini uzatmayi deneyin, 2 yag seviyesinde
kizartmayi segin veya yiyecekleri daha kigik
bUyUkltkte kizartin.

Bir ¢ok yiyecedi bir anda pisiriyorsunuz ve yag
haznesinde kizartma icin yeterli sicaklik yok.

Tavsiye edilen miktar ile yiyecek miktarina uyun
(bkz. kizartma tablosu sayfa 25).

Fritdz haznesinde sicaklik yeterli degil : termostat
kotu ayarli.

Termostatin kizartilan yiyecek gesidine gére dogru
ayarlanip ayarlanmadigini kontrol edin.

Patates kizartmalari yapisiyor

Patatesler yaga batirimadan énce.

Kizartmadan énce pismemis patatesleri yikayiniz ve
6zenle kurutunuz.

Bir ¢ok yiyecegi bir anda pisiriyorsunuz.

Tavsiye edilen miktar ile yiyecek miktarina uyun (bkz.
kizartma tablosu sayfa 25).
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