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AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font partie de I'appareil.
Veuillez les lire attentivement avant d'ufiliser votre nouvel appareil.
Gardezles dans un endroit ou vous pourrez les refrouver et vous y référer
ultérieurement.

Q DESCRIPTION

A Doseur H Moulin & café (en fonction des
B Couvercle modeéles)
C Bol H1. Bol
D Verrouillage de sécurité H2. Bloc lames
E Bouton vitesse lente Mini-hachoir (en fonction des
F Bouton vitesse rapide modeéles)
G Bloc moteur 11. Bol du hachoir
12, Bloc lames
J Couvercles de protfection pour le bol

mini-hachoir et/ou du moulin & café

" VERROUILLAGE DE SECURITE (D)

L'appareil ne peut pas fonctionner lorsque le été correctement positionnés ou fixés sur le
bol (C) ou les accessoires (H ou 1) n'ont pas bloc moteur (G).

Q AVANT LA PREMIERE UTILISATION

e Avant la premiére utilisation, nettoyez tous les maniezles avec précaution lors de
accessoires (A, B, C, H et ) & I'eau chaude I'utilisation ou du netftoyage de votre
savonneuse, mais pas le bloc moteur (G). Voir appareil. . o
le porogrophe « Neﬂ'oyage ». Rincez-les et L Ygrlflez que vous avez bien retlre' fous les
séchez-les soigneusement. éléments d’emballage avant d’utiliser votre

o ATTENTION : Les lames sont tré&s coupantes, blender.

| UTILISATION

Le blender est exclusivement congu pour 4.Placez le bol (C) sur le bloc moteur (G).
réaliser des préparations telles que les Verrouillez le bol (C) en position (Fig. 3).
smoothies, les milk-shakes et les sauces ou 5.Branchez I'appareil et appuyez sur le bouton
encore pour mélanger des ingrédients (soupes de vitesse lente ou rapide (E ou F).
de Iégumes cuits, pdte & crépes ou & gaufres). 6. Maintenez fermement I'appareil avec les deux
mains pendant le fonctionnement. Ne faites
1. Placez les ingrédients dans le bol (C). Le pas fonctionner I'appareil plus d'une minute &
tableau ci-dessous indique les quantités la fois. Aprés une minute d’utilisation,
maximales & utiliser. Ne remplissez pas le débranchez I'appareil et laissez-le refroidir
blender au-deld de ces quantités. pendant 30 minutes avant de recommencer.
2. Verrouillez le couvercle (B) sur le bol (C) (Fig. 1). Si I'appareil chauffe trop, laissez-le refroidir
3.Placez le doseur (A) dans son logement situé complétement avant de continuer & I ufiliser.
sur le couvercle et fournez-le pour le verrouiller
(Fig. 2).
Ingrédients Quantités (Max) vitesses recommandées
Fruits (kiwis, bananes, fraises, 200 g 20s en V2
ananas, ...)
Légumes (fomates, avocats, ...) 200 g 10s en V1 et 50s en V2
Soupes de légumes 2009 Iéglilfrgg&%}l:g plus eau 10s en V1 et 50s en V2
Milk-shakes 100 g de fruits + 300 ml de lait 30s en V2
Noix de coco 350g + 200 ml eau 1 minute en V2




Recommandations :
- Ne faites pas fonctionner I'appareil en continu
pendant plus d'une minute.

e Pour ajouter des ingrédients pendant le
fonctionnement de I'appareil, insérez-les dans
la cheminée du couvercle (B).

e Coupez les ingrédients en petits morceaux
(environ 15 mm x 15 mm) avant de les placer

dans le bol (C). Ne traitez pas une trop
grande quantité d’ingrédients en méme
femps.

ATTENTION : Si des ingrédients restent coincés
dans les lames, débranchez I'appareil et retirez-
les & I'aide d'une spatule.

UTILISATION DU MOULIN A CAFE ET DU MINI-HACHOIR (H OU I)

(SUIVANT LES MODELES)

Le moulin & café (H) vous permettra de :

- moudre du café (jusqu’'a 80 g).

de concasser ou de hacher des épices
(piments), du riz et des fruits secs comme des
amandes, des noisettes, etc.

Le mini-hachoir (1) vous permet de hacher des
ingrédients fels que la viande (coupée en
morceaux, jusqu’a 80 g), des oignons, de I'ail, du
gingembre, etc.

ATTENTION : Les lames de ces accessoires (H2
ou 12) sont trés franchantes : manipulez-les
avec précaution.

1. Coupez les ingrédients en petits morceaux
d’environ 15 mm x 15 mm. Placez-les dans le
bol du moulin & café ou du mini-hachoir
(H1 ou I1). Le tableau ci-dessous indique les
quantités maximales & utiliser.

Ingrédients Quanfités (Max) | vitesses recommandées | Accessoire
Viande (en morceaux) 80¢g 15s en V2 |
Epices (piments, poivre, etc.) 50¢g 15s en V2 H
Café en grains, riz 20-80 g 30s en V2 H
Oignons 20-100 g 155 en V2 |
Ail 20-100 g 15s en V2 |

2. Placez le bloc lames du moulin & café ou du
mini-hachoir (H2 ou 12) sur le bol
correspondant (H1 ou I1). Verrouillez le bloc
lames en le fournant dans le sens des aiguilles
d'une montre (Fig. 4).

3. Retournez le bol du moulin & café ou du mini-
hachoir avec les lames. Placez I'accessoire sur
le bloc moteur (G) et verrouillez-le en place

(Fig. 5).

Q NETTOYAGE

e Débranchez le mixeur et retirez tous ses
accessoires.

® Les blocs lames (H2 ou 12) sont franchants et
doivent étre manipulés avec précaution.

e Pour netfoyer le bloc moteur (G), utilisez un
chiffon humide. Séchez-le soigneusement.

e Ne plongez jamais le bloc moteur (G) sous
I'eau courante.

4.Branchez I'appareil et appuyez sur le bouton
de vitesse lente ou rapide (E ou F).

5. Maintenez fermement I'appareil avec les deux
mains pendant le fonctionnement. Ne faites
pas fonctionner I'appareil pendant plus de
30 secondes a la fois.

6. Les couvercles de protection (J) se placent
sur les bols des accessoires (H1 ou I1) pour
vous permettre de conserver vos préparations
au réfrigérateur, par exemple.

e Pour faciliter le nettoyage, pensez & laver les

éléments amovibles & I'eau chaude
savonneuse immédiatement aprés utilisation.

® Le bol (C), le couvercle (B), le doseur (A) et les

accessoires (H1, 11, et J) peuvent étre nettoyés
au lave-vaisselle, dans le panier supérieur avec
le programme « ECO » ou « PEU SALE ».
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CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them m
carefully before using your new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer fo them later on.

Q DESCRIPTION

Measuring cap

Lid

Blender jug

Safety locking system
Low-speed button
High-speed button
Motor unit

@TMmMmOQO®>

SAFETY LOCKING SYSTEM (D)

The appliance cannot be started if the blender
jug (C) or the accessories (H or ) have not been

BEFORE USING YOUR BLENDER FOR THE FIRST TIME

e Before using the blender for the first time, clean
all the accessories (A, B, C, H & I) in warm water
and washing up liquid (except for the motor
unit (G).See "Cleaning” §). Rinse and dry them
carefully.

Q USING THE BLENDER

The blender can only be used for preparations
such as smoothies, milk-shakes and sauces or
mixing ingredients (cooked vegetable soups,
waffle and pancake batter). Do not use for
processing coffee beans, hard spices or grinding
sugar.

1. Place the ingredients in the blender jug (C).
Never pour or process liquids or ingredients
whose temperature is higher than 80 C.
Instead cool them slightly first.

Refer to the table below for the maximum
quantities to be used. Do not exceed the
maximum quantities stated in the fable below.

2. Lock the lid (B) onto the blender jug (C)

(Fig. 1).

H  Grinder accessory (depending on model)
H1. cup
H2. Blade unit

| Chopper accessory (depending on model)
IT. cup
12, Blade unit

J  Chopper / grinder lid seals

placed or fitted correctly onto the motor unit (G).

o CAUTION: the blades are very sharp, handle
them with care when cleaning or using your
appliance.

e Ensure that all packaging has been removed
before using the blender.

3. Fit the measuring cap (A) into the opening in
the lid and turn it fo lock it info place. (Fig. 2).
4. Place the blender jug (C) onto the motor unit
(G).Lock the blender jug (C) correctly (Fig. 1).

5.Plug in the appliance and switch it on by
pressing the low-speed or high-speed button
(E or F). The blender will not operate if the
blender jug is not correctly fitted.

6. Hold the appliance firmly with both hands
during operation. Do not operate the
appliance for more than one minute at a time.
After blending for one minute, switch off the
appliance and wait for 30 minutes before
blending again. If the appliance becomes hot,
let it cool down before you continue using it.

Ingredients Quantities (Max) Recommended speeds
Fr‘uﬁs (kiwis, bananas, strawberries, 200g 20s on V2
pineapple...)
Vegetables (fomatoes, avocado...) 200g 10s on V1 and 50s on V2
Vegetable soups 200g cooked vegefobles + water 10s on V1 and 50s on V2

(optional)

Milk-shakes 100g fruit + 300ml milk 30s on V2
Coconut 350g + 200 ml water 1 minute on V2

3



Recommendations:
- Do not operate the appliance more than one
minute continuously.

* To add ingredients while the blender is in use,
insert them through the feeder hole in the lid

(®).

* Cut the ingredients info small pieces (approx.
15mm x 156mm) before putting them in the
blender jug (C). Do not process a large
quantity of ingredients at the same time.

CAUTION: If ingredients remain stuck to the
blades, unplug the appliance and remove them
with a spatula.

N USING THE CHOPPER AND GRINDER ACCESSORIES (H or I)
(depending on model)

The chopper accessory () allows you to chop
ingredients such as meat (up fo 80g cut into
pieces), onions, garlic, ginger...
The grinder accessory (H) allows you:
- fo grind coffee beans (up to 809)
-to grind or chop various spices (chilies), rice,
dried fruits and nuts such as hazelnuts,
almonds.

CAUTION: Do not handle the accessory blade
(H2 or 12) as they are very sharp and may
cause injury.

1. Cut the ingredients info small pieces (approx.
15mm x 15mm). Place them into the chopper
or grinder lid (H1 or I1). Refer to the table below
for the maximum quantities to be used.

Ingredients Quantities (Max) Recommended speeds |Accessory
Meat (cut info pieces) 809 15s on V2 I
Spices (chilies, pepper...) 50g 15s on V2 H
Coffee beans, rice 20-80g 30s on V2 H
Onions 20-100g 15s on V2 I
Garlic 20-100g 15s on V2 |

2. Fit the chopper or grinder blade unit (H2 or 12)
onto the chopper or grinder lid (H1 or 11). Lock
the blade unit by furning it clockwise (Fig. 4).

3.Turn the assembled chopper or grinder
accessory upward. Place the chopper or
grinder accessory onto the motor unit (G) and
lock it (Fig. 5).

4.Plug in the applionce and switch it on by
pressing the low-speed or high-speed button
(EorF).

Q CLEANING

e Unplug the blender and remove all the
accessories.

e Handle the blades (H2 or 12) with care as they
are very sharp.

e Wipe the motor unit (G) down with a damp
cloth. Dry carefully.

e Never plunge the motor unit (G) into running
water.

The chopper or grinder will not operate unless
the blade unit has been correctly fitted.

5.Hold the accessory firmly with both bands
during operation. Do not operate the accessory
for more than 30 seconds at a time.

6. You can store the preparation in the fridge by
removing the chopper or grinder blade unit,
and covering the lid with the seal (J).

® To make cleaning easier, always wash the
removable parts in warm water and washing
up liquid immediately after use.

¢ The blender jug (C). the lid (B). measuring cap
(A) and the accessories (H1, 1T & J) may be
cleaned in the dishwasher in the upper tray,
only using the "ECO" or “SLIGHTLY SOILED”
programme.



ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerdites. Bitte lesen Sie diese m
vor der Inbetriebnahme des Gerdtes aufmerksam durch. Bewahren Sie sie
sorgfaltig auf, damit Sie sie bei Bedarf schnell zur Hand nehmen kénnen.

Q BESCHREIBUNG

A Messbecher

B Deckel

C Krug des Standmixers

D Sicherheitsverschlusssystem

E Schalter fUr niedrige Geschwindigkeit
F Schalter fir hohe Geschwindigkeit

G Motorblock

Q SICHERHEITSVERSCHLUSSSYSTEM (D)

Das Gerdt kann nicht in Betrieb genommen
werden, wenn der Krug des Standmixers (C)
oder die Zubehdrteile (H oder I) nicht eingesetzt

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME IHRES STANDMIXERS

|

® Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme
Ihres Standmixers alle Zubehorteile (A, B, C, H &
) mit warmem Seifenwasser (mit Ausnahme
des Motorblocks (G). Siehe ,Reinigung” §).
AnschlieBend abspllen und sorgfdlfig
frocknen.

e VORSICHT: die Schneiden sind &uBerst scharf,
gehen Sie deshalb bei Reinigung und

Q GEBRAUCH DES STANDMIXERS

Der Standmixer darf nur zur Zubereitungen wie
Smoothies, Milchshakes und Saucen oder zum
Mischen von Zutaten (gekochte Gemusesuppen,
Waffel- und Pfannkuchenteig) verwendet werden.

1. Geben Sie die Zutaten in den Krug des
Standmixers (C). In der nachstehenden Liste
sind die Hochstmengen aufgefUhrt. Flllen Sie
keine diese Angaben Ubersteigenden Mengen
in den Standmixer ein.

2. Setzen Sie den Deckel (B) auf den Krug des
Standmixers (C) (Abb. 1).

3. Sefzen Sie den Messbecher (A) in die Offnung
im Deckel ein und drehen Sie ihn, um ihn dort
zu befestigen. (Abb. 2).

H Zubehbrteil zum Mahlen (je nach Modell)
H1. Deckel
H2. Schneide

I Zubehérteil zum Hacken (je nach Modell)
I1. Deckel
12. Schneide

J Deckel zum Schutz der Zubehorteile zum
Hacken/Mahlen

oder richtig auf den Motorblock (G) aufgesetzt
wurden.

Gebrauch lhres Gerdts vorsichtig mit ihnen
um.

® \ergewissern Sie sich, dass alle
Verpackungselemente entfernt wurden, bevor
Sie den Standmixer in Betrieb setzen.

4, Setzen Sie den Krug des Standmixers (C) auf
den Motorblock (G). Sefzen Sie den Deckel des
Standmixers (C) korrekt auf (Abb. 1).

5. SchlieBen Sie das Gerdt an das Stromnetz an
und schalten Sie es ein, indem Sie den Schalter
fUr niedrige oder hohe Geschwindigkeit
drlcken (E oder F).

6. Halten Sie das Ger&t wdhrend des gesamten
Vorgangs mit beiden Handen fest. Das Gerat
darf nicht Iénger als eine Minute im
Dauerbetrieb laufen. Schalten Sie das Gerat
nach einer Minute Mixen aus und warten Sie 15
Minuten, bevor Sie es erneut in Betrieb nehmen.
Lassen Sie das Gerdt, wenn es heiBlauft,
abkUhlen, bevor Sie es erneut benutzen.

Zutaten Mengen (Max) Empfohlene Geschwindigkeiten
gbsf (Kiwis, Bananen, Erdbeeren, 200g 20's auf Stufe 2
nanas...)
GemUse (Tomaten, Avocados...) 200g 10 s auf Stufe 1 und 50 s auf Stufe 2

Gemusesuppen 200g gekochtes GemuUse + Wasser | 10 s auf Stufe T und 50 s auf Stufe 2
Milchshakes 100g Obst + 300ml Milch 30 s auf Stufe 2
Kokosnuss 350g + 200 ml Wasser 1 Minute auf Stufe 2




Hinweise: Sie in den Krug des Standmixers (C) fuillt.
- Das Gerdt darf nicht l&nger als eine Minute im Bearbeiten Sie keine zu groBen Mengen an
Dauerbetrieb laufen. Zutaten in einem Arbeitsgang.

e Wenn Sie wdhrend des Betriebs des VORSICHT: Wenn Zutaten auf den Schneiden
Standmixers weitere Zutafen beigeben wollen,  haften bleiben, muss das Ger&t ausgesteckt und

kénnen diese durch die Offnung im Deckel (B)  die Zutaten mit einem Spatel entfernt werden.
eingefullt werden.

e Die Zutaten sollten in kleine Stlcke von etwa
15mm x 15mm geschnitten werden, bevor man

GEBRAUCH DER ZUBEHORTEILE ZUM HACKEN UND MAHLEN

(H ODER I) (JE NACH MODELL)

Das Zubehorteil zum Hacken (1) dient zum VORSICHT: Fassen Sie die Schneiden (H2 oder
Hacken von Lebensmitteln wie Fleisch (bis zu 12) nicht an, da diese &uBerst scharf sind und
80g. in Stlcke geschnitten), Zwiebeln, Verletzungen hervorrufen kénnen.
Knoblauch, Ingwer...
Das Zubehorteil zum Mahlen (H) dient zum: 1.Schneiden Sie die Zutaten in kleine Stlcke
- Mahlen von Kaffeebohnen (bis zu 809g) (etwa 15mm x 15mm). Flihren Sie diese in den
- Mahlen oder Schneiden von verschiedenen Deckel des Zubehorteils zum Hacken oder
Gewdlrzen (Paprika), Reis, Trockenobst und Mahlen (H1 oder I1) ein. In der nachstehen
NUssen wie HaselnUssen und Mandeln. den Liste sind die Héchstmengen aufgefuhrt.
Zutaten Héchstmengen | Empfohlene Geschwindigkeiten | Zubehorteil
Fleisch (in Stlicke geschnitten) 809 15 s auf Stufe 2 |
Gewlrze (Paprika, Pfeffer...) 50g 15 s auf Stufe 2 H
Kaffeebohnen, Reis 20-80g 30 s auf Stufe 2 H
Zwiebeln 20-100g 15 s auf Stufe 2 |
Knoblauch 20-100g 15 s auf Stufe 2 |
2. Stecken Sie den Schneidenblock zum Hacken und schalten Sie es ein, indem Sie den
oder Mahlen (H2 oder 12) auf den Deckel des Schalter fUr niedrige oder hohe
Zubehorteils Hacken oder Mahlen (H1 oder Geschwindigkeit drucken (E oder F).

IT). Setzen Sie den Schneidenblock durch 5. Halten Sie das Zubehorteil wéhrend des
Drehen in Uhrzeigerrichtung fest (Abb. 4). gesamten Vorgangs mit beiden H&nden fest.
3. Drehen Sie das zusammengesetzte Zubehdrteil Das Zubehorteil darf nicht lénger als 30 Sekun

zum Hacken oder Mahlen nach oben. Setzen den im Dauerbetrieb laufen.

Sie das Zubehdrteil zum Hacken oder Mahlen 6. Zur Aufbewahrung der Zubereitungen im

auf den Motorblock (G) und lassen Sie es ein KUhlschrank kénnen die Vorratsdeckel (J) auf

rasten (Abb.5). den Deckel des Zubehdrteils zum Hacken oder
4, SchlieBen Sie das Gerdt an das Stromnetz an Mahlen (H1 oder I1) gesetzt werden.

Q REINIGUNG

e Stecken Sie den Standmixer aus und nehmen e Waschen Sie die abnehmbaren Teile zur

Sie alle Zubehorteile ab. leichteren Reinigung stets sofort nach der
e Gehen Sie vorsichtig mit den Schneiden (H2 Benutzunge mit warmem Seifenwasser.

oder 12) um, das diese duBerst scharf sind. e Der Krug des Standmixers (C), der Deckel (B).
e Wischen Sie den Motorblock (G) mit einem der Messbecher (A) und die Zubehorteile (H, I

feuchten Tuch sauber.Trocknen Sie ihn sorgfdltig & J) koénnen im oberen Korb der

ab. Geschirrspllmaschine  gereinigt  werden;
e Halten Sie den Motorblock (G) nie unter schalten Sie in diesem Fall das ,ECO” oder das

laufendes Wasser. L,LEICHT VERSCHMUTZT" Programm ein.



OPGELET: De veiligheidsvoorschriffen worden bij het apparaat geleverd. Lees
deze voorschriften aandachtig door voordat u uw apparaat voor het eerst
gebruikt. Bewaar deze op een veilige plek, zodat u ze Iater als referentie kunt

gebruiken.

Q BESCHRIJVING

Vulstop

Deksel

Mengbeker

Veilig vergrendelsysteem
Lage snelheidsknop
Hoge snelheidsknop
Motorblok

QTMmMOQO®>

H  Maalaccessoire (afhankelijk van model)

H1.Deksel

H2. Meseenheid
| Hakaccessoire (afhankelijk van model)

I1. Deksel

12. Meseenheid
J Bewaardeksels hakken/malen

S VEILIG VERGRENDELSYSTEEM (D)

Het apparaat kan niet werken indien de meng-
beker (C) of de accessoires (H of 1) niet op hun

Q VOORDAT U UW MIXER VOOR HET EERST GAAT GEBRUIKEN

e Voordat u uw mixer voor het eerst gaat e NB: het mes is

gebruiken maakt u alle accessoires (A, B, C, H

& I) in warm sop schoon (behalve het gebruikt.

motorblok (G).Zie § "Reinigen”). Spoel en droog

zorgvuldig of.

verwijderd voordat

S DE MIXER GEBRUIKEN

De mixer kan alleen worden gebruikt voor
gerechten als smoothies, milkshakes en sauzen

of voor het mixen van ingrediénten (groente- wijze (Fig. 1).

soepen, wafel- en pannenkoekenbeslag).

1. Plaats de ingrediénten in de mengbeker (C).
Kijk in de tabel voor de maximaal te gebruiken
hoeveelheden.Vul de mixer niet hoger.

2. Vergrendel de deksel (B) op de mengbeker

(©) (Fig. ).

3. Plaats de vulstop (A) in de opening in het
deksel en draai deze om hem fe vergrendelen.

(Fig.2).

mixer aan door de

plaats zitten of niet op juiste wijze op het motor-
blok (G) zijn gemonteerd.

bijzonder scherp, wees

voorzichtig wanneer u uw apparaat reinigt of

e Zorg ervoor dat alle verpakkingsmateriaal is

u uw mixer gebruikt.

4.Plaats de mengbeker (C) op het motorblok
(G). Vergrendel de mengbeker (C) op juiste

5. Steek de stekker in het stopcontact en zet de

lage snelheidsknop of

hoge snelheidsknop in te drukken (E of F).
6.Houdt het apparaat tijdens het mixen stevig

met twee handen vast. Laat het apparaat niet

langer dan één minuut achterelkaar werken.

Nadat u de mixer &&n minuut heeft laten

werken zet u het apparaat uit en wacht u
vervolgens 30 minuten voordat u het

apparaat weer aanzet. Indien het apparaat
heet wordt laat u het afkoelen voordat u met

mixen verder gaat.

Ingrediénten

Hoeveelheden (Max)

Aanbevolen snelheden

Fruit (kiwi's, bananen, aardbeien,

ananas...) 200 g 20sinV2
Groenten (fomaten, avocado...) 2009 10sinV1 en 50s in V2
Groentesoepen 200 g gekookle %;%ezgf)en + water (naar 10s in V1 en 50s in V2
Milkshakes 100 g fruit + 300 ml melk 30s inV2

Kokos 350 g + 200ml water 1 minuut in V2
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Aanbevelingen:
- Laat het apparaat niet langer dan één minuut
achterelkaar werken.

e Om ingrediénten toe te voegen ferwijl het
apparaat in gebruik is maakt u gebruik van de
vulopening in het deksel (B).

® Snij de ingrediénten in kleine stukken (ong.

15mm x 15mm) voordat u deze in de
mengbeker (C) doet. Bereidt geen grote
hoeveelheden ingrediénten tegelijk.

NB: Indien de ingrediénten aan het mes bli-
jven plakken, trekt u de stekker uit het stop-
contact en verwijdert u de ingrediénten met
een spatel.

HET GEBRUIKEN VAN DE MAAL- EN HAKACCESSOIRES (H OF I)

(AFHANKELIJK VAN MODEL)

Het hakaccessoire (I) maakt het mogelijk in-

grediénten als vlees (fot 80 g in stukjes gesne-

den), uien, knoflook, gember fijn te hakken...

Het maalaccessoire (H) maakt het mogelijk om:

- Koffiebonen te malen (fot 80 g)

- Diverse specerijen (chilipepers), rijst, gedroogd
fruit en noten zoals hazelnoten en amandelen
te hakken of te malen.

NB: Kom niet met uw handen aan de messen
(H2 of 12), want deze zijn bijzonder scherp en
kunnen tot verwondingen leiden.

1.Snij de ingrediénten in kleine stukjes (ong.
15mm x 15mm). Voer deze in het hak- of
maaldeksel (H1 of IT). Kijk in de onderstaande
tabel voor de maximaal te gebruiken
hoeveelheden.

Ingrediénten Max. hoeveelheid | Aanbevolen snelheden |Accessoire
Vlees (in stukjes gesneden) 809 155 inV2 |
Specerijen (chilipepers, 509 155 in V2 H
peper...)
Koffiebonen, rijst 20-80 g 30sinV2 H
Uien 20-100 g 15sinV2 |
Knoflook 20-100 g 15sinV2 |

2.Bevestig de meseenheid (H2 of 12) op het
hak- of maaldeksel (H1 of 11). Vergrendel de
meseenheid door deze met de wijzers van de
klok mee te draaien (Fig. 4).

3. Draai het gemonteerde hak- of maalacces-
soire naar boven. Plaats het hak- of maalac-
cessoire op het motorblok (G) en vergrendel
deze (Fig.5).

4. Steek de stekker in het stopcontact en zet de
mixer aan door de lage snelheidsknop of
hoge snelheidsknop in fe drukken (E of F).

5.Houdt het accessoire tijdens het malen of
hakken stevig met twee handen vast. Laat het
accessoire niet langer dan 30 seconden
achterelkaar werken.

6.U kunt uw bereidingen in de koelkast bewaren
door de beschermende deksels (J) op het
hak- of maaldeksel te plaatsen (H1 of 7).

Q REINIGEN

e Trek de stekker van de mixer uit het stopcontact

en verwijder alle accessoires.

e Wees voorzichtig met de messen (H2 of 12)

want deze zijn bijzonder scherp.

e \eeg het motorblok (G) met een vochtige doek

schoon. Droog zorgvuldig af.

e Dompel het motorblok (G) nooit in stromend

water.

e Om het reinigen gemakkelijker te maken dient
u de uitneembare delen onmiddellijk na
gebruik altijd met warm sop te reinigen.

e De mengbeker (C), het deksel (B), de vulstop
(A) en de accessoires (H1, 1T & J) kunt u in de
bovenste korf van de vaatwasmachine reinigen
waarbij u het programma « ECO » of « LICHT
VERVUILD » gebruikt.



ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parfe infegrante
dell'apparecchio. Leggerle aftentamente prima di usare I'apparecchio

per la prima volta. Conservarle in un posto dove possano essere reperite

e consultate in seguito.

Q DESCRIZIONE

A Ciotola di misurazione H1. Coperchio
B Coperchio H2. Unitd lama
C Recipiente frullatore | Accessorio lama (a seconda del
D Sistema di blocco di sicurezza modello)
E Tasto bassa-velocitd 11. Coperchio
F Tasto alta-velocita 12. Unitd lama
G Unitd motore J Coperchio di protezione per lama /
H Accessorio macina (a seconda del macina
modello)

Q SISTEMA DI BLOCCO DI SICUREZZA (D)

L'apparecchio non pud essere avviato se il re- sono stati posizionati o inseriti correttamente sul-
cipiente frullatore (C) o gli accessori (Ho ) non  I'unitd motore (G).

Q INDICAZIONI PER IL PRIMO UTILIZZO DEL FRULLATORE

® Prima di utilizzare il frullatore la prima volta, e ATTENZIONE: le lame sono molto dffilate,

lavare tutti gli accessori (A, B, C,H &) in acqua maneggiarle con cautela durante la pulizia
calda saponata (franne ['unitd motore (G). e mentre si utilizza I'apparecchio.

Vedere ‘Pulizia”). Quindi, sciacquarli e e Assicurarsi che tutfo l'imballaggio sia stato
asciugarli accuratamente. rimosso prima di utilizzare il frullatore.

Q UTILIZZO DEL FRULLATORE

Il frullatore pud essere utilizzato solo per alcuni 4.Posizionare il recipiente frullatore (C) sull'unita
preparati, quali ad esempio smoothie, frullati e motore (G). Chiudere correttamente il recipi
salse o per miscelare ingredienti (zuppe di ver- ente frullatore (C) (Fig. 1).
dure coftte, pastella per cialde e frittelle). 5. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente
1. Versare gli ingredienti nel recipiente frullatore e avviarlo premendo il fasto di bassa o alta ve
(C). Fare riferimento alla seguente tabella per locita (E o F).
le quantitd massime utilizzabili. Non versare 6. Mantenere saldamente 'apparecchio con
nel frullatore quantitd di ingredienti superiori a enframbe le mani durante I'operazione. Non
quelle indicate. far funzionare I'apparecchio per pit di un
2. Chiudere il coperchio (B) sul recipiente minuto di seguito. Dopo aver miscelato per un
frullatore (C) (Fig. 1). minuto, spegnere I'apparecchio e attendere
3. Posizionare la ciotola di misurazione (A) 30 minuti prima di avviarlo nuovamente. Se
nell'apertura presente nel coperchio e I'apparecchio diventa caldo, lasciarlo
ruotarla per chiuderla correttamente. (Fig. 2). raffreddare prima di continuare ad utilizzarlo.
Ingredienti Quantita (Max) Velocitd raccomandate
Frutta (kiwi, banane, fragole, 200g 205 in V2
ananas...)
Verdura (pomodori, avocado...) 200g 10sinV1 e 50s in V2
Zuppe vegetal 200g di verdure coffe + acqua 10 in V1 e 50s in V2
(opzionale)
Frullafi 100g di frutta + 300ml di latte 30sinV2
Noce di cocco 350g + 200 ml acqua 1 minuto in V2
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Consigli:
- Non far funzionare I'apparecchio per pit di un
minuto di seguito.

e Per aggiungere ingredienti mentre il frullatore &
in  funzione, versarli attraverso il foro
d'inserimento del coperchio (B).

e Tagliare gli ingredienti in piccoli pezzi (circa
15mm x 15mm) prima di versarli nel recipiente

Q UTILIZZO DEGLI ACCESSORI LAMA E MACINA (H O I) (A SECONDA
DEL MODELLO)

L'accessorio lama (I) permette di tagliare ingre-
dienti quali carne (fino a 80g tagliata in pezzi).
cipolle, aglio, zenzero...

L'accessorio macina (H) consente :

- di macinare chicchi di caffé (fino a 80g)

- di macinare o sminuzzare varie spezie (chilli),
riso, frutta secca come ad esempio noci, nocci-
ole e mandorle.

frullatore (C). Non versare nel recipiente
frullatore una quantitd eccessiva di ingredienti.

ATTENZIONE: Se residui di alimenti imangono at-
taccati alle lame, scollegare I'apparecchio dalla
presa di corrente e rimuoverli con una spatola.

ATTENZIONE: Maneggiare con estrema
cautela I'accessorio lama (H2 o 12) poiché &
molto dffilato e potrebbe causare lesioni.

1. Tagliare gli ingredienti in piccoli pezzi (circa
15mm x 15mm). Versarli attraverso il coperchio
dell'accessorio lama o macina (H1 o I1). Fare
riferimento alla seguente tabella per le quan
fitd massime utilizzabili.

Ingredienti Quantitd massima | velocitd raccomandate |Accessorio
Carne (fagliata in pezzi) 80g 15sinV2 |
Spezie (chilli, pepe...) 50g 155 inV2 H
Chicchi di caffé, riso 20-80g 30sinV2 H
Cipolle 20-100g 15sinV2 |
Aglio 20-100g 15sin V2 |

2.Inserire I'unitd lama o macina (H2 o 12) nel
coperchio lama o macina (H1 o IT). Chiudere
['unitd lama ruotandola in senso orario
(Fig. 4).

3. Ruotare I'accessorio lama o macina
assemblato verso I'alfo. Posizionare
I'accessorio lama o macina sull'unitd motore
(G) e awvitarlo (Fig. 5).

4. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente
e awviarlo premendo il tasto di bassa o alta
velocita (Eo F).

Q PULIZIA

e Scollegare il frullatore dall'alimentazione e
rimuovere tutti gli accessori.

® Maneggiare le lame (H2 o 12) con cautela
poiché sono molto dffilate.

e Pulire I'unitd motore (G) con un panno umido.
Asciugarla accuratamente.

e Non lavare I'unitd motore (G) sotto il getto
d'acqua corrente.

5. Mantenere saldamente l'apparecchio con
entrambe le mani durante I'operazione. Non
far funzionare I'apparecchio per oltre
30 secondi di seguito.

6.E possibile conservare i preparati nel frigo
posizionando i coperchi di protezione (J) sul
coperchio della lama o della macina
(H1 o 11).

e Per una pulizia pit semplice, lavare sempre le
parti rimovibili in acqua calda saponata
immediatamente dopo I'uso.

e || recipiente frullatore (C), il coperchio (B). la
ciotola di misurazione (A) e gli accessori (H1,
1T & J) possono essere lavati in lavastoviglie nel
cestello superiore, utilizzando il programma
"ECO" 0 "POCO SPORCO".
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PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman parte del aparato.
Léalas detenidamente antes de usar su nuevo aparafo por primera vez.
Gudrdelas en un lugar de facil acceso para futuras consulfas.

" DESCRIPCION

A Taza dosificadora H Accesorio molinillo (dependiendo del
B Tapa modelo)
C Jarra de la batidora H1.Tapa
D Sistema de cierre de seguridad H2. Unidad de cuchillas
E Botén de baja velocidad | Accesorio picadora (segldn el modelo)
F Botén de alta velocidad I1. Tapa
G Unidad del motor 12. Unidad de cuchillas
J Tapas de conservacién de la picadora
/ molinillo

Q SISTEMA DE CIERRE DE SEGURIDAD

El aparato no podrd ponerse en funcionamiento
si la tapa de la jarra de la batidora (C) o los

accesorios (H o ) no se han colocado o mon-
tado correctamente en la unidad del motor (G).

Q ANTES DE UTILIZAR LA BATIDORA POR PRIMERA VEZ

o PRECAUCION: las cuchillas estédn muy
afiladas, manéjelas con cuidado cuando las
limpie o cuando utilice el aparato.

e Asegurese de que todo el embalaje ha
sido retirado antes de utilizar la batidora.

e Antes de utilizar la batidora por primera ver,
limpie todos los accesorios (A, B, C,H & I) con
agua jabonosa tibia (excepto la unidad del
motor (G).Ver “Limpieza” §). Aclarar y secar
cuidadosamente.

L~ UTILIZACION DE LA BATIDORA

La batidora puede utilizarse Unicamente para

4.Coloque la jarra de la batidora (C) en la

preparaciones como papillas, batidos de leche y
salsas o para mezclar ingredientes (sopas de ver-

duras ya cocidas, masa para barquillos o crepes).

1. Infroduzca los ingredientes en la jarra
batidora (C). Dirigirse a la tabla que figura a
continuacién para ver las cantidades
maximas que se pueden utilizar. No llene la
batidora con cantidades superiores.

2. Cierre con la tapa (B) la jarra de la batidora
©) (Fig. 1).

3. Cologue la taza medidora (A) en la abertura

de la tapa y girela para bloguearla en su sitio.

(Fig.2).

unidad del motor (G). Bloquee la jarra de la
batidora (C) correctamente (Fig. 1).

5.Enchufe el aparato y péngalo en

funcionamiento presionando el botén de
baja velocidad o alta velocidad (E o F).

6.Sujete el aparato firmemente con las dos

manos mientras realiza esta operaciéon. No
mantenga el aparato funcionando mds de
un minuto de cada vez. Después de batir
durante un minuto, apague el aparato y
espere 30 minutos antes de volver a utilizarlo.
Si el aparato se calienta, deje que se enfrie
antes de continuar utilizéndolo.

Ingredientes

Cantidades (Mdx.)

Velocidades recomendadas

Frutas (kiwis, pl&tanos, fresas,
pifa...)

200g

20senV2

Verduras (fomates, aguacate...) 200g

10senV1y50senV2

Sopas de verduras

200g verduras ya cocidas +
agua (opcional)

10senV1y50senV2

Batidos de leche

100g fruta + 300ml leche

30s enV2

Nuez de coco

350 g + 200 ml de agua

1 minuto en V2




Recomendaciones:
- No mantenga funcionando el aparato més
de un minuto seguido.

e Para anadir ingredientes mientras la batidora
esté en funcionamiento, introdlzcalos a través
del orifico de la tapa (B).

e Corte los ingredientes en trozos pequenos
(15mm x 15mm aproximadamente) antes de

infroducirlos en la jarra de la batidora (C). No
procese grandes cantidades de ingredientes al
mismo tiempo.

PRECAUCION: Si los ingredientes se quedaran
atascados en las cuchillas, desconecte el
aparato y retirelos con una espdtula.

< UTILIZACION DE LA PICADORA Y EL MOLINILLO (H O I)
(DEPENDIENDO DEL MODELO)

El accesorio picadora (I) le permite picar ingre-

dienfes como carne (hasta 80g cortados en

trocitos), cebolla, ajo, jengibre...

El accesorio molinillo (H) le permite:

- Para moler granos de café (hasta 809g)

- Para moler o picar varias especias (chiles),
arroz, frutas secas y nueces como avellanas,
almendras.

PRECAUCION: Nunca maneje el accesorio de
las cuchillas (H2 o 12) ya que estdn muy afi-
ladas y podria cortarse.

1. Corte los ingredientes en piezas pequefas
(15mm x 15mm aproximadamente),
infrodUzcalos a través del orificio de la tapa
de la picadora o el molinillo (H1 o I1). Dirigirse
a la tabla que figura a contfinuacién para ver
las cantidades méaximas que se pueden
utilizar.

Ingredientes Cantidad Max. | Velocidades recomendadas | Accesorio
Carne (cortada en trocitos) 809 15senV2 |
Especias (chiles, pimienta...) 50g 15senV2 H
Café, arroz 20-80g 30s enV2 H
Cebolla 20-100g 15senV2 |
Ajo 20-100g 15senV2 |

2. Cologue la unidad de cuchillas de la
picadora o del molinillo (H2 o 12) en la tapa
de la picadora o del molinillo (H1 o I1). Cierre
la unidad de cuchillas girdndola en el sentido
de las agujas de reloj. (Fig. 4).

3. Gire la picadora o el molinillo ya montado
hacia arriba. Coloque el accesorio picadora
o molinillo en el bloque motor (G) y ciérrelo
(Fig. 5).

4. Enchufe el aparato y péngalo en

Q LIMPIEZA

e Desenchufe la batidora y retire todos los
accesorios.

e Maneje las cuchillas (H2 o 12) con cuidados
ya que estén muy dfiladas.

e Frote el bloque motor (G) con un pafo
himedo. Seque cuidadosamente.

e Nunca cologue el bloque motor (G) bajo el
agua del grifo.

funcionamiento presionando el botén de
baja velocidad o alta velocidad (E o F).

5. Sujete el accesorio con las dos manos
durante el funcionamiento. No mantenga el
accesorio funcionando més de 30 segundos
de cada vez.

6.Puede conservar sus preparaciones en el
frigorifico colocando las tapas de
conservacion (J) en la fapa de la picadora o
del molinillo (H1 o IT).

e Para facilitar la limpieza, lave siempre las partes
extraibles con agua jabonosa templada
inmediatamente después de utilizarlas.

e Lajarra de la batidora (C), la tapa (B), la taza
medidora (A) y los accesorios (H1, 11 & J)
pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavaijillas, utilizando el programa "ECO” o
"POCO SUCIO”.



ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parte infegrante do
aparelho. Leio-as atentamente antes de utilizar o novo aparelho pela
primeira vez. Guarde-as para futuras utilizacoes.

Q DESCRICAO

Copo doseador H1.Tampa

Toampa H2. Unidade da Iédmina

Copo liquidificador | Acessorio da picadora

Sistema de blogueio de seguran¢a (consoante o modelo)

Botdo de velocidade baixa 11. Tampa

Botd&o de velocidade alta 12. Unidade da I&mina

Unidade do motor J Tampas de conservacdo da picadora
Acessorio da trituradora / trituradora

(consoante o modelo)

Q SISTEMA DE BLOQUEIO DE SEGURANCA (D)

O aparelho ndo pode comegar a funcionar se
o copo liquidificador (C) ou os acessoérios

IQOTMOO®@>

(H ou I) ndo forem correctamente colocados
ou encaixados na unidade do motor (G).

Q ANTES DE UTILIZAR A LIQUIDIFICADORA PELA PRIMEIRA VEZ

e CUIDADO: as laminas sdo extremamente
afiadas; manuseie-as com cuidado ao
limpar ou utilizar o aparelho.

e Certifique-se que todas as embalagens foram
retiradas antes de utilizar a liquidificadora.

e Antes de utilizar a liquidificadora pela primeira
vez, limpe todos os acessoérios (A, B,C,He )
com dgua gquente e um pouco de detergente
para a loi¢a (excepto a unidade do motor (G).
Consulte o pardgrafo "Limpeza”. Passe-os por
dgua e seque cuidadosamente.

Q UTILIZAR A LIQUIDIFICADORA

A liquidificadora dever apenas ser utilizada para
preparacdes como batidos e molhos ou para
misturar ingredientes (sopas de legumes, waffles
€ MaAssa Para Panquecas).

4. Coloque o copo liquidificador (C) na
unidade do motor (G). Bloqueie correcta-
mente o copo liquidificador (C) (Fig. 1).

5.Ligue o aparelho & corrente e coloque-o em
funcionamento carregando no botdo de
velocidade baixa ou velocidade alta (E ou F).

6.Segure o aparelho com firmeza com as duas
mdos durante o funcionamento. Ndo coloque
o aparelho a funcionar mais do que um

1. Cologue os ingredientes no copo
liguidificador (C). Consulte a tabela abaixo
para as quantidades méximas. NGo encha o
copo liquidificador com quantidades

superiores. minuto em continuo. Depois de misturar
2. Fixe a tampa (B) ao copo liquidificador (C) durante um minuto em continuo, desligue o
(Fig. 1). aparelho e aguarde durante 30 minutos antes

3. Cologue o copo doseador (A) na abertura
da tampa e rode-o para fixd-o (Fig. 2).

de misturar de novo. Se o aparelho ficar
quente, deixe-o arrefecer antes de continuar a
utilizé-lo.

Ingredientes velocidades recomendadas

Fruta (kiwis, bananas, moran-
gos, anands...)

Legumes (fomate, abacate...)

Quantidades (max.)

200 g 20semV2

200 g 10semV1e50semV2

200 g de legumes cozidos +

Sopas de legumes

dagua (opcional)

10semV1e50semV2

Batidos

100 g de fruta + 300 mi de leite

30semV2

Coco

350 g + 200 ml de égua

1 minuto em V2
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Recomendagdes:
- Na&o utilize o aparelho mais de um minuto
continuamente.

e Para adicionar ingredientes enquanto a liquidi-
ficadora estd a ser utilizada, insiro-os através do
orificio que se encontra na fampa (B).

e Corte os ingredientes em pedagos pequenos
(aprox. 15 mm x 15 mm) antes de os colocar
no copo liquidificador (C).N&o processe uma
grande quantidade de ingredientes de cada
vez.

CUIDADO: se os ingredientes ficarem colados

as laminas, desligue o aparelho e retire-os

com uma espéatula.

' UTILIZAR OS ACESSORIOS DA PICADORA E TRITURADORA (H OU I)
(CONSOANTE O MODELO)

O acessério da picadora (I) permite-lhe picar in-
gredientes como carne (até 80 g cortfada em
pedagos), cebolas, alho, gengibre...

O acessério da trituradora (H) permite-lhe:

- triturar gréos de café (até 80 g)

- triturar ou picar especiarias variadas
(pimentos), arroz, frutos secos e frutos de
casca rija, como avelds e améndoas.

CUIDADO: ndo manuseie as l&minas do
acessério (H2 ou 12), na medida em que séo
extremamente afiadas e podem causar feri-
mentos.

1. Corte os ingredientes em pedagos pequenos
(aprox. 15 mm x 15 mm). Infroduza-os através
da tampa da picadora ou da frituradora
(H1 ou IT). Consulte a tabela abaixo para as
quantidades mdaximas

Q UTILIZAR A LIQUIDIFICADORA

Ingredientes Quantidade mdaxima|Velocidades recomendadas| Acessério
Carne (cortada aos 80g 155 em V2 |
pedagos)

Especiarias (pimentos,

pimenta...) 509 15semV2 H
Grdos de café, arroz 20-80 g 30semV2 H
Cebola 20-100 g 15semV2 |
Alho 20-100 g 15semV2 |

2.Encaixe a unidade da lIé&mina da picadora ou
trituradora (H2 ou 12) na tampa da picadora
ou frituradora (H1 ou I1). Bloqueie a unidade
da Iémina rodando-a no sentido dos
ponteiros do reldgio (Fig. 4).

3. Vire o acessdrio da picadora ou trituradora
para cima. Coloque o acessério da picadora
ou frituradora na unidade do motor (G) e
blogueie-o (Fig.5).

4.ligue o aparelho & correnfe e coloque-o em
funcionamento carregando no botdo de
velocidade baixa ou velocidade alta (E ou F).

5. Segure no aparelho com firmeza com as duas
maos durante o funcionamento. NGo opere o
acessério durante mais de 30 segundos de
cada vez.

6.Pode guardar as preparacdes no frigorifico
colocando as tampas de conservagdo (J) na
fampa da picadora ou trituradora (H1 ou I1).

Q LIMPEZA

e Desligue a liquidificadora da corrente e retire
fodos os acessorios.

e Manuseie as Iédminas (H2 ou 12) com cuidado,
na medida em que sdo extfremamente afiadas.

e Limpe a unidade do motor (G) com um pano
himido. Seque cuidadosamente.

e Nunca mergulhe a unidade do motor (G) em
agua.

e Para facilitar a operagdo de limpeza, lave
sempre as peg¢as amoviveis em dgua quente
com um pouco de detergente para a loica
imediatamente apbs a sua utilizacdo.

e O copo liquidificador (C), a tampa (B). o copo
doseador (A) e os acessorios (H. | e J)
podem ser lavados na maquina da loica, no
cesto de cima, utilizando o programa "ECO”
(econdmico) ou "SLIGHTLY DIRTY” (ligeiramente
SUjo).



NMPOZOXH: ot mpouldSelc aopaleiac amoteholv PEPOC TNG CUOKEUNC. AlaBAOTE TIC
TIPOOEKTIKA TIPIV_XPNOIMOTIOIOETE TN V€A O0C OUOKEUN Yla Tipwtn gopd. Quladte
TIcoeoneioomouBaumopeite varic Bpeite UKo Kall Vol TIC CUUBOUAEUTELTE GTO UENOV.

N Neprypapn

A KOTreA\o dooopéTpnong
B Katréiki

C Kav&To UTIAEVTED

D Z0oThua co@&ALoNG

E KoupTri xapnAAg évtaong
F KoupTr{ vwnAAg évtaong
G Mov&da poTép

Q SHoTnuax axop&Aiong (D)

Aev glval duvaTh n évapEn Aettoupyicg Thg ou-
OKEVNG €&V N KAVETK TOL pTTAévTEp (C) A T
e€apTtApaTa (H 1 1) dev éxouv TotroBeTnOel

H EE&pTNUa GAEONC (XVEAOYO HE TO HOVTENO)
H1. Kotk
H2. pové&da Aetridag

I EE&PTNUX KOTTAG (AVAAOYX ME TO HOVTENO)
11. Kotk
12. pov&da AeTridag

J Koarrékia dLaThpnong eExpTnU&TWY KOTTAG /

&Aeong

TipooapThOel CWOTE TI&VW OTH POVADX HOTEP
(G).

MpLv XTTO TNV TTPWTN XPNON TOU UTTAEVTEP

® [poTOV XPNOLUOTIOLOETE TO UTTAEVTEP TG
YL TTpWTN op&, KaBaploTe OAX T
e€apTApaTA (A, B, C, H & 1) pe TeoTod vepd kaL
TOTTOLVEOK (eKTOC &TTO TN povada poTép (G).
AvaTpEETE 0TV evOTHTH “KatBoipLopog”).
ZeTTAUVETE KL OKOUTTLOTE TK PE TTPOTOXN).

Q XpAon Tov PTTAéVTEP

® MMPOXZOXH: Ot AeTrideg elvat TTOAD axtxpnpéc,
VXX TLG XELPLLEDTE PE TIPOCOXH KXTX TOV
KXOXpLOpPO | TN XpPAON TG CLUOKELAG.

® BefotwOeiTe OTL éxeL apapeOel OAN n
OULOKELOOTX TIPLY ATTO TN XPHON TOL
UTTAEVTED.

To pttAévTep pTropel va xpnotpoTtron el povo yix tnv
TIKPXOKEVN] HELYHATWY OTIWG  XUMol @polTwv
(smoothies), HAK-CELK KOl OKATOEG A YLX Thv
QVAMELEN OLOTOTIKWY (COUTIEG Ye  Bpoopéva
AXXOVIKE, pelypo yLoo BRQAEG A TNYQVITEC).

1. TOTIOBETAOTE T GUOTATIKG 0TV KAVXTH TOU

utAévTep (C). AVOTPEETE OTOV TTPAKATW
TIVOKOX OXETIKG E TIG HEYLOTEC TIOOOTNTEG

TIOU UTTOPE(TE V& XPNOLUOTIOLATETE. MV
UTTEPRELTE TLG TTOTOTNTEG KUTEC,

2. AGaAOTE TO KXTTGKL (B) 0TV KOVETK TOU

utAévTep (C) (Ek. 1).

3. TomroBeTroTe TO KOTTEANO docopETPNONG (A)

OTO GVOLYH® TOU KOTTKLOU KL TTEPLOTPEWTE

TO YL& VO ’O@QOALTEL 0T B€0m Tov. (ELK. 2).

4. TomroBeTAOTE TV KAVETX TOL PTTAévTEP (C)

Trévw 0T povada poTép (G). AopalioTe Tnv

Kov&To Tou PTiAévTep (C) owoTd (Eik. 1).

5. ZUVOEOTE TN CUOKEL OTO PEOPX KOL

EVEPYOTTOLNOTE TNV TIXTWVTRG TO KOUUTTL
XOUNAAG  LPnAAG évtaong (E A F).

6. KpaTAoTe T ouoKkewr] oTaBepd pe T 500 0OG XEPLX
KOT& TN AetToupyi. Mnv a@nveTe TN CUOKELH VX
AELTOUPYEL YLX TIEPLOCTOTEPO KTTO £V AETITO OV
@op&. MeTk omd ov&auel€n evog  AeTTTOU,
OTIEVEPYOTIOLAOTE TN CUOKELH KL TTEPLUEVETE YLK
30 AemT& TPOTOO TN XPNOLMOTIOLAOETE  YLX
QVAHELEN ek vEou. EGv n ouokeun TeoTabel, aproTe
TN VO KPUWOEL TIPOTOD OuveXioeTe v Tn
XPNOLUOTIOLE(TE.

SUOTXTLK&X

NoodTtnTeg (Mey.)

SUVIOTWHEVEG TRXVUTNTEG

dpolTa (KKTLVIOLK, HTTHVAVEG,

p&oUAEC, avavéic...) 200 yp. 20 devTepa o€ V2
AoXoVIK& (VTOUGTES, BBOKAVTO...) 200 yp. 10 dedrepa oso\élvgm >0 dedTepa

, , 200 yp. Bpaopévwv Aaxavikwy | 10 debtepa oe V1 kol 50 dedTepac
ZOOTrEC AaXGVLKUY + vePO (TTPOLPETIKK) oe V2

MUAK-O£LK

100 yp. @polTwy + 300 ml y&AakTog

30 delTepa o€ V2

VLKA KopLdX

350g + 200 ml vepd

1 N\ettT6 0€ V2
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YTrodeitelc:
- Mnv &@AVETE TN CUOKELA VX AELTOULPYEL YLK
TIEPLOTOTEPO KTTO €V AETITO V& POpPE.

® [ V& TTpO0OETETE CLUOTATIKX EVW TO
UTTAéVTEP BplokeTaL O€ AeLTOLPYI,
ELOAYRYETE TX HECW TOL OTOM(OL

Tpowodoaoiag TTov BplokeTal oTo KATTI&KL (B).

® KOWTE TX OUOTATIKK O€ PLKPX KOPUETLX
(TrepiTou 15 mm x 15 mm) TrpoTol T

TOTT00eTACETE TNV KAVATX TOL PTTAévTEp (C).
Mn BéTeTe g€ emreEepynoia pey&Aeg
TTOOOTNTEG CUOTATLKWV THUTOXPOVK.

MPOXZOXH: E&v To CUOTOTLKE TTRPapE(VOLY
KOAMRNUEVK OTLG AeTTideC, aTTOOLVEEDTE TH OUL-
OKEUA XTTO TO PEVUG KOL XPORLPEDTE TH YUE YLK
OTIATOUAG.

XpAon TWV €EXPTNHUXTWY KOTTAG Kot &Agong (H ) 1) (xv&Aoyx HE TO

HOVTEAO)

To e€&pTnua KOTTAG (1) COG ETTLTPETTEL VX WLAO—
KOBeTE CLOTATLKK OTTWG TO Kpéag (Ewg 80 yp.
KOMHEVX OE KOMUATLR), KpEUHUBLX, OKOPdO, TTL-
TepbpLla...

To e€&pTnua &Aeong (H) oog eTTLTPETTEL:

- Tnv &Aeon kOKKWY Ka@é (Ewg 80 yp.)

- TNV &Aeon /| YIAOKOWLHUO PTTRXKPLKWV
(TaiAL), puTLo0, ATTOENPGUEVWV POUTWV KAL
ENpUWv KXPTTIWV OTIWG A.X. POUVTOUKLK,
QHOYDOACK.

MPOXOXH: MNV XKOUUTT&TE TN AT TOU
eEapTAHATOG (H2 1 12) KatBwg glvext TTOAD
XLXHNPN KXL EVOEXETOL VX TIPOKXAECEL TPXU-
HXTLOHO.
1.KOYTe TX OUOTATIK& OE HIKPK KOMHATLY
(Trepitmou 15 mm x 15 mm). ELoay&yeTé T
OTO KXTIXKL TOU EEXPTAMATOG KOTIAG 1
&Aeong (H1 A 11). AvaTpé€Tte oTov
TIXPXKATW TIIVOKX OXETLKX HE TLG MEYLOTEG
TTOGOTNTEG TIOV YTTOPE(TE V&

XPNOLUOTIOLROETE
, , , SUVIOTWHEVE ,
2UOTOTLKX Mgy. TTO00TNTX Taxt')'rnp'lrag S EExpTNHX
Kpéag (KOUMUEVO TE KOUUKTLY) 80 yp. 15 delTepax o€ V2 I
MTroxopLk& (TatAL, TrLmépt...) 50 yp. 15 deOTepa o€ V2 H
Koékkou ka@é, pOTL 20-80 yp. 30 de0Tepax oe V2 H
Kpepphdix 20-100 yp. 15 dedTepa O€ V2 I
Sk6pdo 20-100 yp. 15 delTepa o€ V2 I

2.MpooapTACTE TN HOVADX AETTIOGC KOTIAG K

&Aeong (H2 A 12) oTo KATT&KL TOV

€EQPTAUNTOC KOTTAG 1) GAeong (H1 A 11).
AC@OAIOTE TN HOVAdX AeTTIdOIG
TIEPLOTPEPOVTAC ThV deELOOTpoWx (ELK. 4).

3.TuploTe ONO TO EEXPTNUX KOTTAG | GAeTNG
TIPOC T TT&VW. TOTI00ETAOTE TO EEXPTNHK
KOTIAG 1 &Aeang TT&vw oTn povéada potép (G)
KoL xapaiioTe T (Ek. 5).

4.30VdE0TE TN OUOKELN OTO PEVUX KAL

Q Kx@axplopog

® ATTOOUVOEDTE TO PUTTAEVTEP KTTO TO PEVUX KOL

XPULPETTE ONX T EEXPTAUNTH.

® No xelpiCeote Tig Aetrideg (H2 or 12) pe
TIpoooxH, KXOWC lvaL TTOND oL pnpEc.

o KaBaploTe TN povada poTép (G) pe éva
Bpeypévo Travi. SKOUTTIOTE TN TIPOCTEKTLKK.

® [MoTé pnv ToTmoBeTe(Te TN Hov&da poTép (G)
K&TW oTTO TpEXOOUEVO VEPOD.

® [ TTLO €0KOAO KXOXPLOUO, V& TIAEVETE TTAVTX
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EVEPYOTIOLAOTE THV TIKTWVTHG TO KOUUTT(

XUNAAG i} LWNAAG évTaong (E A F).
5.KpatoTe TO €€&pTHUG OTaBep& pe T dVO
oG XEPLX KOT& TN AeLToupyia. Mnv a@rvete

TO EEXPTNHA V& AELTOLPYEL YL TTEPLOTOTEPO

o1t 30 BEUTEPONETIT AV (POPQ.

6. MTTOpE(TE VX QUAKEETE TX MELYHOTX TTOU
€XETE ETOLUAOEL OTO PUYELO TOTTODETWVTAC
T KATT&KLX dlaTApnong (J) 0To KATI&KL TOU
€EXPTAPATOG KOTTAG | &Aeong (H1 R 11).

TX KQEXLPOVUEVK HEPN ME TETTO VEPO KOL
OOTTOUVEOK GUECWC METK KTTO TN XPNoN.

H kavéTa Tou ptrAévTtep (C), To kartékt (B), To
KOTTEANO dooopéTpnang (A) KaL Ta
eEapTApaTa (H1, 11 & J) pmmopolv va
TIALOOVV OTO TTAUVTAPLO TTLETWYV OTO ETTAVW
eTT(T1Ed0, PE XPAOT TWV TTPOYPRHUUETWV
TAOoNg “ECO” ) “SLIGHTLY DIRTY” (EAcieppwig
BpwpLKa).



HUOMIO: Turvaohjeet ovat osa laitetta. Lue ne huolellisesti, ennen kuin k&ytét
laitetta ensimmdisen kerran. SGilytd ohjeita paikassa, josta [6ydat ne, jotta voit
tutustua niinin mydhemmin.

Q KUVAUS

A Mittakuppi H Jauhinlis@laite (mallista riippuen)

B Kansi H1. Kansi

C Sekoituskulho H2. terdyksikkd

D Turvalukitusjarjestelmé | Silppuamislisélaite (mallista rippuen)
E Hidas kayttdn&ppdin I1. Kansi

F Nopea kayhdndppdin 12. ter&yksikkd

G Moottoriyksikkd J Silppurin / jauhimen s&ilytyskannet

L TURVALUKITUSJARJESTELMA (D)

Laitetta ei saa k&ynnistéid, jos sekoituskulhoa (C)  kiinnitetty kunnolla moottoriyksikkdon (G).
tai lisélaitteita (H tai 1) ei ole asennettu tai

ENNEN SEKOITTIMEN KAYTTOA ENSIMMAISTA KERTAA

e Ennen sekoittimen kayttdd ensimmdistd kertaa e VARO: teréit ovat hyvin ter&vid, kdsittele niité

kaikki listlaitteet (A, B, C, H & [) on varovasti puhdistaessasi ja k&yttbessdsi
puhdistettava 1Gmpimdassé  saippuavedessd laitetta.
(lukuun offamatta moottoriyksikkéd (G). Katso e Varmista, ettd kaikki pakkausmateriaalit on
osaa “Puhdistus”). Huuhtele ja kuivaa ne ofettu pois ennen sekoittimen kaytéd.
huolellisesti.
. SEKOITTIMEN KAYTTO
Sekoitinta voi kayttéid vain sellaisille valmisteille 4. Laita sekoituskulho (C) moottoriyksikdlle (G).
kuten smoothie-, milkshake -juomat ja kastikkeet Lukitse sekoituskulho (C) kunnolla (Kuva 1).
tai eri ainesten sekoittamiseen (keitetyist& vinan- 5. Kytke laite s@ihkdverkkoon ja k&ynnistd se
neksista valmistettavat keitot, vohveli- ja pan- painamalla hidasta tai nopeaa
nukakkutaikinoiden sekoittamiseen). kaytonappdinta (E tai F).
6.Pitele laitetta vakaasti molemmilla kdésillé
1. Laita ainekset sekoituskulhoon (C). Katso alla k&ytén aikana. Alé kaytd laitetta yli minuuttia
olevasta taulukosta kaytettGvat kerrallaan. Kun olet sekoittanut minuutin ajan,
maksimiannokset. Alé téyté sekoitinta yli sammuta laite ja odota 30 minuuttia ennen
ndiden md&drien. sekoitfamisen jatkamista. Jos laite kuumenee,
2. Lukitse kansi (B) sekoituskulholle (C) (Kuva T1). anna sen jadhtyd ennen kaytdn jatkamista.

3. Laita mittakuppi (A) kannen aukkoon ja
kaannd sitd lukitaksesi sen paikoilleen.
(Kuva 2).

Ainekset Maarat (Maksimi) Suositusnopeudet

Hedelmdt (kiwit, banaanit, man-
sikat, ananas...)

Vihannekset (fomaatit,

200g 20 sekuntia nopeudella 2

10 sekuntia nopeudella 1 ja 50

avokado...) 2009 sekuntia nopeudella 2
Vihanneskeitot 200g kei’rltleﬁyjd' vihqnneksio + |10 sekunTiq nopeudella 1 ja 50
vettd (valinnainen) sekuntia nopeudella 2
Milkshake-juomat 100g hedelmié + 300m| maitoa 30 sekuntia nopeudella 2
Kookospdhkind 350 g + 200 ml vettd 1 minuutti nopeudella 2
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Suosituksia:
- Ald kdytd laitetta yli minuuttia yhtd mittaa.

e Lis&d aineet vdhitellen sekoittimen ollessa
kdytdssd, laita ne sen siséddn kannen (B)
syottdaukon kautta.

® |eikkaa aineet pieniksi palasiksi (noin 15mm x
15mm) ennen niiden laittamista

sekoituskulhoon (C). Al& kasittele suurta
mdadarad aineita kerrallaan.

VARO: Jos aineet jaavat kiinni teriin, laite on ir-
rotettava séihkdverkosta ja ne on poistettava
lastalla.

JAUHIN- JA SILPPUAMISLISALAITTEIDEN KAYTTO (H TAI I)

(MALLISTA RIIPPUEN)

Silppuamislisalaitteen (1) avulla voi silputa ainek-

sia kuten lihaa (enint&én 80g kuutioituna), sip-

uleita, valkosipulia, inkiv&darid...

Jauhinlisélaitteen (H) avulla voit:

- Jauhaa kahvipapuja (enint&én 80g)

- Jauhaa ja silputa erilaisia mausteita (chili),
riisi@, kuivattuja hedelmid ja p&hkinditd, kuten
hasselp&hkinditd, manteleita.

VARO: Al& koske lisdlaitteen ter&én (H2 tai 12),
sill& ne ovat hyvin terévid ja voit loukata itsesi.

1. Leikkaa ainekset pieniksi palasiksi (noin 15mm
x 15mm). Laita ne silppurin tai jauhimen
kanteen (H1 fai I1). Katso kaytettavat
maksimimadrat alla olevasta taulukosta

Aineet Maksimimé&éaré Suositusnopeudet Lis&laite
Liha (kuutioitu) 80g 15 sekuntia nopeudella 2 I
Mausteet (chili, pippuri...) 50g 15 sekuntia nopeudella 2 H
Kahvipavut, riisi 20-80g 30 sekuntia nopeudella 2 H
Sipulit 20-100g 15 sekuntia nopeudella 2 I
Valkosipuli 20-100g 15 sekuntia nopeudella 2 I

2. Laita silppurin tai jauhimen terdyksikkd
(H2 tai 12) silppurin tai jauhimen kannelle
(H1 tai 11). Lukitse terdyksikkd kaantamallé
sitéd mydtépdivadn (Kuva 4).

3. K&annd koottu silppuri tai jauhin ylds. Laita
silppuri- tai jauhinlisélaite moofttoriyksikdlle (G)
ja lukitse se (Kuva 5).

4. Kytke laite séihkdverkkoon painamalla hidasta
tai nopeaa kayténdppdintd (E tai F).

5. Pitele listlaitetta tukevasti molemmilla kdsillé
kéytdn aikana. Ale kayté lisalaitetta yli
30 sekuntia kerrallaan.

6. Voit sdilyttéd valmisteesi jadkaapissa
laittamalla sdilytyskannen (J) silppurin fai
jauhimen kannelle (H1 tai I1).

Q PUHDISTUS

e |rrota  sekoitin  pistorasiasta
lisélaitteet pois.

e Kasittele teri¢t (H2 tai 12) varovasti, sillé ne ovat
hyvin terévid.

e Pyyhi moottoriyksikkd (G) kostealla kankaalla.
Kuivaa huolella.

e Al koskaan upota moottoriyksikkéa  (G)
juoksevaan veteen.

ja ota kaikki
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e Jotta puhdistus olisi helpompaa, pese
irrotettavat osaf aina [&Gmpimd&ssé
saippuavedessd heti kayton jalkeen.

e Sekoituskulho (C), kansi (B) mittakuppi (A) ja
lisdlaitteet  (H, 1 J) voi pes’ro
os‘nonpesukoneesso ylofosollo k&ytd "EKO”- tai

“VAIN VAHAN LIKAISTA" -ohjelmaa.



ADVARSEL: Sikkerhedsanvisningeme er en del af apparatet. Loes dem DA
omhyggeligt igennem, inden det nye apparat To%es I brug ferste gang.
Opbevar dem et sted, hvor du senere kan finde og bruge dem.

Q BESKRIVELSE

Mélebceger

Lag

Blenderskal
Sikkerhedssystem
Lav hastighed
Hgj hastighed
Motorenhed

@ TMmMOO®>

S SIKKERHEDSSYSTEM (D)

Apparatet kan ikke starte, hvis blenderskélen (C)
eller et tilboehgr (H eller 1) ikke er placeret eller

S F@R BLENDEREN TAGES I BRUG FORSTE GANG

e Fgr blenderen tages i brug farste gang, skal alle
tiloehgrsdelene (A, B, C, H & I) renggres i varmt
scebevand (undtagen motorenheden (G). Se
afsnittet "Rengering”). Skyl dem og ter dem
omhyggeligt of.

Q BRUG AF BLENDEREN

Blenderen kan kun bruges il tilberedninger
s&som smoothies, milkshakes og saucer eller il
at mikse ingredienser (kogte grgnsager til suppe,
dej til vafler eller pandekager).

1. Kom ingredienserne ned i blenderskalen (C).
De maksimale mcengder, man maé bruge, er
anfgrt i skemaet nedenfor. Forsgg ikke at
blende stgrre moengder.

2. Bloker l&get (B) pd blenderskélen (C) (Fig. 1).

3. Placer mélebcegeret (A) i ldgets &bning og
drej det pd& plads. (Fig. 2).

H Kveernudstyr (afhcengig af model)
H1.Lag
H2. Enhed med knive

| Hakkeudstyr (afhcengig af model)
1. L&g
12. Enhed med knive

J Teetsluttende 1&g til hakke- /
kvoernudstyr

blokeret korrekt p& motorenheden (G).

e OBS: Knivene er meget skarpe, hdndter dem
forsigtigt under renggring eller under brug of
apparatet.

e Sgrg for at al emballage er fjernet, fgr blenderen
fages i brug.

4.Placer blenderskalen (C) p& motorenheden
(G). Bloker blenderskélen (C) korrekt (Fig. 1).

5.Scet apparatets stik i og start det ved at trykke
pd& knappen for lav hastighed eller hgj
hastighed (E eller F).

6.Hold apparatet godt fast med
begge hcender, mens det fungerer. Lad ikke
apparatet fungere i over et minut i troek. Nér
du har blendet i et minut, skal du slukke for
apparatet og vente i 30 minutter, far du
blender igen. Hvis apparatet bliver varmt, lad
det kgle of, far du fortscetter med atf bruge det.

Ingredienser Macengder (Max) Anbefalede hastigheder
Frugfer (kiwifrugter, bananer, 200g 20 sek. p& niveau 2
jordbeer, ananas...)
Grgnsager (fomater, avoco- 200 10 sek. pd niveau 1 og 50 sek.
dos...) 9 pd& niveau 2

200g kogte grensager + vand | 10 sek. pd niveau 1 og 50 sek.

Gransagssupper (valgfrit) pd niveau 2
Milkshakes 100g frugt + 300mI moelk 30 sek. pd niveau 2
Kokosngd 350 g + 200 ml vand 1 minut p& niveau 2
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Anbefalinger:
- Lad ikke apparatet kgre uafbrudt i over et
minut.

e Man kan tilscette ingredienser, mens blenderen
kerer, ved at fare dem ned gennem &bningen i
I&get (B).

e Skeer ingredienserne i smd fern (ca. 15mm x

15mm), fgr de kommes ned i blenderské&len
(C). Forarbejd ikke for store moengder
ingredienser ad gangen.

OBS: Hvis ingredienserne bliver siddende i
knivene, tag apparatets stik ud og fiern dem
med en skraber.

Q BRUG AF HAKKEUDSTYRET O6 KVARNUDSTYRET (H ELLER I)
(AFHANGIG AF MODEL)

Med hakkeudstyret (I) kan man hakke ingredi-

enser som f.eks. kad (op fil 80g skéret i tern)., Izg.

hvidlgg, ingefcer...

Med kvoernudstyret (H) kan man:

- male kaffebgnner (op til 80g)

- male eller hakke forskellige krydderier (chilier),
ris, terrede frugter og ngdder séisom
hasselngdder, mandler.

OBS: Tag ikke fat om knivene (H2 eller 12), da
de er meget skarpe og kan forérsage snitsérr.

1.Skeer ingredienserne i smé tern (ca. 15mm x
15mm). Fgr dem ned gennem hakkeudstyrets
eller kvoernudstyrets 1&g (H1 eller 11). De
maksimale mcengder, man maé bruge, er
anfgrt i skemaet nedenfor.

Ingredienser Max. meengde Anbefalede hastigheder | Tilbehgrsdel
Kad (skéret i fern) 80g 15 sek. p& niveau 2 |
gg’ggﬁffr (chilier, 50g 15 sek. p& niveau 2 H
Kaffebgnner, ris 20-80g 30 sek. pd& niveau 2 H
Lag 20-100g 15 sek. p& niveau 2 |
Hvidlgg 20-100g 15 sek. p& niveau 2 |

2. Scet hakkeudstyrets eller kvoernudstyrets
enhed med knive (H2 eller 12) p&
hakkeudstyrets eller kvoernudstyrets Iag (H1
eller 11). Bloker enheden med knive ved at
dreje den med uret (Fig. 4).

3. Vend det samlede hakkeudstyr eller
kvoernudstyr om. Scet hakkeudstyret eller
kvoernudstyret p& motorenheden (G) og

bloker det (Fig. 5).

4.Scet apparatets stik i og start det ved at frykke
pd& knappen for lav hastighed eller hgj
hastighed (E eller F).

5.Hold apparatet godt fast med begge hcender,
mens det fungerer. Lad ikke apparatet fungere
i over 30 sekunder i frcek.

6.Du kan opbevare dine tilberedninger i
koleskabet ved at placere det tcetsluttende
l&g (J) p& hakkeudstyret eller kvoernudstyret
(H1 eller 11).

Q RENGIRING

¢ Tag blenderens stik ud og tag alle tilbehgrsdele

af.

e Ha&ndfer knivene (H2 eller 12) forsigtigt, da de er

meget skarpe.

e Tgr motorenheden (G) omhyggeligt af med en

fugtig klud.

e Hold aldrig motorenheden (G) ind under

rindende vand.

® Rengeringen er leftere, ndr man tager
filbehgrsdelene aof og vasker dem i varmt
soebevand straks efter brug.

¢ Blenderskdlen (C),l&get (B). mdalebcegeret (A)
og filbehgrsdelene (H1, 1T & J) kan vaskes i
opvaskemaskinen.
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OBSERVERA: SdkerhetsfOreskrifterna Gr en del av_apparaten. Las dem SV
noggrant innan du anvander apparaten for forsta gangen. Férvara dem sa
att de ar latta att hitta och kan anvandas igen.

Q BESKRIVNING

A Méttkopp H Hacktillbehor (beroende pd modell)
B Lock H1. Lock

C Mixerb&gare H2. Skarblad

D Sdkerhetsl&ssystem | Kvarntillbehor (beroende pé& modell)
E Knapp for Iédg hastighet 1. Lock

F Knapp fér hdg hastighet 12. Skarblad

G Motorblock J Skyddslock f&r hackare/kvarn

L SAKERHETSLASSYSTEM (D)

Det gér inte att starta apparaten om mixerb&- placerats eller fasts korrekt pé& motorblocket (G).
garen (C) eller tillbehdren (H eller 1) inte har

{ INNAN DU ANVANDER MIXERN FORSTA GANGEN

e Innan du anvdnder mixern forsta géingen ska e Varning! Skd&rbladen &r mycket vassa.

du rengéra alla fillbehéren (A, B, C, H & I) i Hantera dem férsiktigt n&r du rengér dem
varmt vatten med diskmedel (bortsett fran och anvénder apparaten.

motorblocket (G). Se avsnittet "Rengdra e Se till aft du har tagit bort allt férpacknings-
apparaten"). Skélj av och torka delarna noga. material innan du anvénder mixern.

Q ANVANDA MIXERN

Du kan anvénda mixern for att tillreda exem- 4. Placera mixerbdgaren (C) p& motorblocket
pelvis smoothies, milkshakes och séser eller for (G). Fast mixerbagaren (C) ordentligt (Bild 3).
aft blanda ingredienser (fillagade gronsakssop-  5.S4tt i kontakten till apparaten och saitt p& den
por, véffel- och pannkakssmet). genom att trycka pd knappen for I&g eller
hég hastighet (E eller F).
1.L&gg ingredienserna i mixerbagaren (C). Se 6.Hall ordentligt i apparaten med béda
tabellen nedan fér hur stora méngder du kan hdnderna medan den kér. L&t inte apparaten
anvanda. Fyll inte mixern med stérre méngder kéra l&ngre &n en minut i taget. Stng av
&n de angivna. mixern n&r den har kért i en minut och vanta i
2.Lé&s fast locket (B) pd& mixerbégaren (C) 30 minuter innan du satter pé& den igen. Om
(Bild 1). apparaten blir varm ska du I&ta den svalna
3. Placera méttkoppen (A) i dppningen pd innan du anvander den pd nytt.
locket och vrid den s& att den fasts pd plats.
(Bild 2).
Ingredienser Mdangder (max) Rekommenderade hastigheter
Frukt (kiwi, banan, jordgubbe, 200 g 20's med V2
ananas...)
Grénsaker (fomat, avokado...) 200 g 10 s med V1 och 50 s med V2
Grdnsakssoppor 200 g kokta (%(?I; i;o)ker + vatten 10 s med V1 och 50 s med V2
Milkshake 100 g frukt + 3 dl mjolk 30 s med V2
Kokosnot 350 g + 200 ml vatten 1 minut med V2
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Rekommendationer:

- L&t inte apparaten kéra I&ngre &dn en minut i

faget.

e Om du vill ldgga i ingredienser i mixern medan
den kér gér du det genom matarhdélet i locket

(®).

e Skér ingredienserna i smd bitar (ca 1,5 x 1,5

cm) innan du lagger i dem i mixerb&garen (C).
Mixa inte for stora mdngder ingredienser

samtidigt.

Varningl Om det fastnar ingredienser pé skar-

bladen ska du koppla ur apparaten och
avidgsna dem med ett tréredskap.

Q ANVANDA HACKAREN OCH KVARNEN (H ELLER I) (BEROENDE PA
MODELL)

Varning! Rér inte vid skdrbladen (H2 eller 12)
eftersom de &r mycket vassa och kan ge

Med kvarntilloehdret (1) kan du hacka ingredi-
enser som kot (upp fill 80 g i bitar), 18k, vitldk, in-

gefdra ...

Med hackartillbehdret (H) kan du:
- mala kaffebdnor (upp till 80 g)

- mala eller hacka olika kryddor (chilipeppar),

ris, forkad frukt och notter, t.ex. hasselndtter

eller mandiar.

skador.

1.Skdr ingredienserna i smé bitar (ca 1,5 x
1.5 cm). Ladgg dem i locket pé& hackaren eller
kvarnen (H1 eller I1). Se tabellen nedan for
hur stora méngder du kan anvénda.

Ingredienser Stérsta méngd Rekommenderade hastigheter | Tilloehor
Kot (skuret i bitar) 80¢g 15 s med V2 |
Kryddor (chilipeppar) 50g 15 s med V2 H
Kaffebdnor, ris 20-80 g 30 s med V2 H
Lok 20-100 g 15 s med V2 |
Vitlék 20-100 g 15 s med V2 |

2. Fast skarbladet till hackaren eller kvarnen
(H2 eller 12) pé& hackaren eller kvarnen

(H1 eller 11).

3.L&s fast skarbladet genom att vrida det

motsols (Bild 4).

4.Va&nd den monterade hackaren eller kvarnen

uppdt. Placera hackaren eller kvarnen pd
motorblocket (G) och I&s fast den (Bild 5).

5. S¢itt i kontakten till apparaten och satt p& den

genom att trycka pé& knappen for &g eller

hog hastighet (E eller F).

6. Hall ordentligt i tilbehdret med béda
hdnderna medan det kor. L&t inte tilloehoret
kéra léngre an 30 sekunder i taget.

7.Du kan férvara det du har tillrett i kylen genom
att sétta pé forvaringslocken (J) pé& hackaren

eller kvarnen (H1 eller 11).

Q RENGORA APPARATEN

Koppla ur mixern och avidgsna alla tillbehor.
Hantera skarbladen (H2 eller 12) varsamt

eftersom de &r valdigt vassa.

e Torka motorblocket (G) i nerétgdende rikining

med en fuktig trasa.Torka noggrant.

rinnande vatten.

Skolj aldrig av motorblocket (G) under

® For aft underlétta rengdringen ska du alltid
diska de l6stagbara delarna i varmt vatten med

diskmedel s& fort du har anvant dem.

e Mixerbdgaren (C) och locket (B), méttkoppen
(A) och tillbehdren (H1, 11 och J) kan rengoras
i diskmaskin i det dvre facket pd programmet
"EKO" eller "LATT SMUTSAD DISK".
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OBS: Sikkerhetsinstruksene er & anse som en del av apparatet, Les dem naye
f@r du bruker apparatet for farste gang. Oppbevar dem pd et lett tilgjengelig
sted for senere bruk.

Q BESKRIVELSE

A Mélebeger H Tilbehgr for kvern (avhengig av modell)
B Lokk H1. Lokk
C Blenderkanne H2. Knivenhet
D Sikkerhetslés | Tilbehgr for minihakker
E Lavhastighetsknapp (avhengig av modell)
F Hayhastighetsknapp I1. Lokk
G Motorenhet 12. Knivenhet
J Lokk til minihakker og kvern

Q SIKKERHETSLAS (D)

Blenderen starter ikke hvis blenderkanne (C) feilmontert p& motorenheten (G).
eller tilbehgrsdelene (H eller I) har blitt

Q F@R DU BRUKER BLENDEREN FOR F@RSTE GANG

® For du bruker blenderen for ferste gang, m& du e FORSIKTIG: Knivene er svoert skarpe, héindter

vaske alle tilbehgrsdelene (A, B, C, H & I) i varmt dem forsiktig nér du rengjgr dem eller bruker

s@pevann (unntatt motorenheten (G)). Se blenderen.

avsnittet Rengjgring. Skyll og terk dem ngye. e Sgrg for at all emballasje fiernes fagr du bruker
blenderen.

Q BRUKE BLENDEREN

Blenderen kan bare brukes til & lage blandinger  4.Sett blenderkannen (C) p& motorenheten

som smoothie, milkshake, sauser eller for & (G). L&s blenderkannen (C) korrekt (Fig. 1).
blande ingredienser (kokte grennsakssupper, 5.Sett i kontakten og slé& p& blenderen ved &
vaffel- eller pannekakergre). trykke pd& lavhastighets- eller
hayhastighetsknappen (E eller F).
1.Ha ingrediensene i blenderkannen (C). Se 6.Hold blenderen godt med begge hendene
tfabellen nedenfor som viser maksimale mens den mikser. Bruk ikke apparatet i over ett
mengder du kan bruke. Ikke fyll blenderen minutt av gangen. Etter & ha mikset i ett
med mer enn disse mengdene. minutt, ber du slé av blenderen og vente i
2.L&s lokket (B) pd blenderkannen (C) (Fig. 1). 30 minutter fgr du sefter den i gang igjen. Hvis
3. Sett mélebegeret (A) p& &pningen i lokket og blenderen blir varm, lar du den avkjgle fgr du
vri det pd plaoss. (Fig. 2). fortsetter & bruke den.
Ingredienser Mengder (Maks) Anbefalt hastighet
Frukt (kiwi, banan, jordbcer, 200 g 20s P& V2
ananas ...)
Grgnnsaker (fomat, avokado ...) 200 g 10s p& V1 og 50s p& V2
200 g kokte grgnnsaker + vann . .
Grgnnsakssuppe (eventuelt) 10s p& V1 og 50s p& V2
Milkshake 100 g frukt + 300 ml melk 30s p& V2
Kokosngtt 350 g + 200 ml vann 1 minutt p& V2




Anbefalinger:
- Bruk ikke apparatet i over ett minutt
sammenhengende.

e Skjcer ingrediensene i sma biter (ca. 15 mm x
15 mm) fgr du har dem i blenderkannen (C).
Ikke miks en stor mengde ingredienser samtidig.

FORSIKTIG: Hvis ingrediensene fester seg til
knivene, mé& du ta ut kontakten og Izsne dem
med en spatel.

e Insker du & tilfgye ingredienser mens
blenderen er i gang, kan du fgre dem gjen-
nom matehullet i lokket (B).

BRUKE MINIHAKKEREN OG KVERNEN (H ELLER I) (AVHENGIG AV

MODELL)

Du kan bruke minihakkeren (I) il & kutte opp in-
gredienser som kjgtt (opptil 80 g oppstykket
kjgth). Izk, hvitlgk, ingefcer ...

Du kan bruke kvernen (H) fil &:

- Kverne kaffebgnner (opptil 80 g)

- Kverne eller kutte opp diverse krydder
(chilipepper), ris, torkede frukter og ngtter som
f.eks. hasselngtter og mandier.

FORSIKTIG: Ikke ta pd tilbehgrsknivene (H2
eller 12) ettersom de er sveert skarpe og kan
skade deg.

1. Skjcer ingrediensene i smé biter (ca. 15 mm x
15 mm). Legg dem i hakker- eller
kvernetilbehgret (H1 or 11). Se tabellen
nedenfor som viser maksimale mengder du

kan bruke.

Ingredienser Maks. mengde Anbefalt hastighet Tilbeher
Kjott (skéret i biter) 809 15s p& V2 |
Krydder (chilipepper, .
paprika ...) 509 15s p& V2 H
Kaffebgnner, ris 20-80 g 30s p& V2 H
Lok 20-100 g 15s p& V2 |
Hvitlgk 20-100 g 15s p& V2 |

2. Sett hakkerkniven eller kvernekniven (H2 or 12)
pd& hakker- eller kvernetiloehgret (H1 or I1). L&s
knivenheten ved & vri den med klokken (Fig.4).

3. Vri den monterte tilbeharsdelen oppover. Sett
filbehgrsdelen p& motorenheten (G) og I&s
den fast (Fig.5).

4.Sett i kontakten og sl& p& blenderen ved &
trykke pd& lavhastighets- eller
hayhastighetsknappen (E eller F).

S RENGJIDRING

® Rengjgringen er enklere om du alltid vasker de
aviakbare delene i varmt  s&pevann

5.Hold blenderen godt med begge hendene
mens den mikser. Bruk ikke filbehgret i over
30 sekunder av gangen.

6.Du kan oppbevare det du har mikset i
kigleskapet etter & ha satt pd lokket (J) pd&
hakker- eller kvernetiloehgret (H1 or I1).

e Ta ut kontakten og ta ut alle tilbehgrsdelene.
e Handter knivene (H2 or 12) forsiktig, de er meget

skarpe. umiddelbart efter bruk.
e Tgrk av motorenheten (G) med en fuktig klut. e Blenderkannen (C), lokket (B). mdlebegeret (A)
Tork grundig. og filbehgrsdelene (H1, 11 & J) kan vaskes i gvre
e Seft aldri motorenheten (G) under rennende skuff i oppvaskmaskinen pé& "ECO” eller “LITE
vann. SKITTENT".
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DIKKAT: Giivenlik nlemleri cihazin aynimaz bir parcasidir. Cihazinizi il kez kullanmadan
once bu bilgileri dikkatle okuyun. Glivenlik 5nlemlerini daha sonra kolay ulasabileceginiz
bir yerde bulundurun.

Q TANIM

TURKCE KULLANMA ve TANITMA KILAVUZU
XXXXX

A Olgii kabi H Ogtiicti (modellere gore)

B Kapak H1 Hazne

C Blender Haznesi H2 Bigak blogu

D Emniyet kilidi | Mini dograyici(modellere gore)

E Yavas hiz digmesi 1 Mini dograyici haznesi

F Hizh hiz dGgmesi 12 Bigak blogu

G Motor Unitesi J Mini dograyici /6gitici degirmeni igin

koruma kapaklari

{ EMNIYET KiLiDi (D)

Hazne (C) veya aksesuarlar (H veya I) motor yerlestiriimediginde veya takilmadiginda cihaz
Unitesi (G) Uizerine dogru olarak calismaz.

Q ILK KULLANIMDAN ONCE

+ Ik kullanimdan énce, tim aksesuarlari motor 2-Kapagi (B), hazne (C) uzerine kilitleyiniz.
Unitesi hari¢ (G) (A, B, C, H ve I) sabunlu (Sekil 1)
sicak su ile yikayin. “Temizlik” paragrafina 3-Olgl kabini (A), kapak lizerindeki yerine
bakiniz. Hepsini 6zenle durulayin ve kurutun. yerlestirin ve kilittenmesi igin gevirin (Sekil 2).
* DIKKAT: Bigaklar ¢cok keskindir, cihazinizin  4-Hazneyi (C) motor Unitesi (G) lUzerine
kullanim veya temizlik islemleri esnasinda yerlestirin. Hazneyi (C) pozisyonda kilitleyin
bunlar ellerken ¢ok dikkatli olun. (Sekil 3).

* Blenderinizi kullanmadan énce tim ambalaj 5-Cihazin fisini elektrik prizine takin ve yavas
pargalarini gikarmis oldugunuzdan emin olun. veya hizli hiz digmesine (E veya F) basin.
6-Calismasi esnasinda cihazi iki elinizle sikica
tutun. Cihazi bir kerede bir dakikadan uzun
bir siire araliksiz ¢alistirmayin. Bir dakikalik
bir kullanimin ardindan, cihazin fisini elektrik

prizinden ¢ekin ve yeniden calistirmaya
baslamadan 6nce 30 dakika boyunca
sogumasini bekleyin. Eger cihaz ¢ok Isinirsa,
yeniden kullanmaya baslamadan 6nce
tamamen sogumasini bekleyin.

Blender sadece smooth-ice, milk-shakes, soslar

hazirlamak veya malzemeleri karistirmak

(pismis sebze corbasi, krep hamuru) igin

tasarlanmistir.

1-Malzemeleri hazne (C) igerisine koyun.
Asagidaki tabloda, kullanilacak maksimum
miktarlar belirtiimistir. Blenderi bu miktardan
fazla bir sekilde doldurmayiniz.

Malzemeler Miktarlar (Maksimum) Tavsiye edilen hiz seviyeleri
Meyveler (kivi, muz, gilek, ananas...) 200 g V2 seviyesinde 20 sn.
Sebzeler (domates, avokado...) 200 g V1 seviyesinde 10 sn. ve V2 se-

viyesinde 50 sn.

Sebze ¢orbalari

200 g pismis sebze + su (istege
gore)

V1 seviyesinde 10 sn. ve V2 se-
viyesinde 50 sn.

Milk-shake

100 g meyve + 300 ml st

V2 seviyesinde 30 sn.

Hindistan cevizi

350 g + 200 ml su

V2 seviyesinde 1 dakika
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Talimatlar:

- Cihazi bir dakikadan uzun sure sirekli olarak
calistirmayin.

 Cihaz caligirken malzeme eklemek igin,
malzemeleri besleme agzindan (B) ilave
edin.

* Hazneye (C) yerlestirmeden 6nce

malzemeleri kliglik pargalar halinde kesin

( yaklasik 15 mm X 15 mm). Ayni anda ¢ok

fazla miktarda malzeme kullanmayin.
DIKKAT: Eger malzemeler bigaklarin arasinda
sikisirsa, cihazin fisini prizden g¢ekin ve bir spat-
ula yardimiyla cikarin.

OGUTUCU VE MiNi DOGRAYICININ KULLANILMASI (H veya I)

(Modellere gore)

Ogitiict (H) sunlari yapmanizi sagdlayacaktir:

- Kahve 6gutmek (80 grama kadar

- Baharat (biber), pirin¢ ve badem, findik gibi
kuru meyvelerin ufalanmasi veya kiyilmasi.
Mini dograyici (1), et (80 grama kadar pargalar
halinde kesilmis), sogan, sarimsak, zencefil gibi
malzemelerin kiyilmasini saglar.

DiKKAT: Bu aksesuarlarin bigaklari (H2 veya

12) ¢ok keskindir; dokunurken dikkatli olun.

1-Malzemeleri yaklasik 15 mm X 15mm’lik
parcalar halinde kesin. Ogiitiicii veya mini
dograyici haznesi (H1 veya I1) icerisine
koyun. Asagidaki tabloda kullanilacak
maksimum malzeme miktarlari belirtilmistir.

Malzemeler Miktarlar (Maksimum)| Tavsiye edilen hiz seviyeleri | Aksesuar
Et (pargalar halinde) 80g V2 seviyesinde 15 sn. |
Baharat (biber, karabiber, vb) 50¢g V2 seviyesinde 15 sn.
Tane halinde kahve, piring 20-80g V2 seviyesinde 30 sn.
Sogan 20-100g V2 seviyesinde 15 sn. 1
Sarimsak 20-100g V2 seviyesinde 15 sn. |

2-Oglitiictiniin veya mini dograyicinin bicak
blogunu (H2 veya 12) ilgili hazne (H1 veya I1)
Uzerine yerlestirin. Saat yoninde gevirerek
bicak blogunu kilitleyin (Sekil 4)

3-Ogitiiciiniin veya mini dograyicinin
haznesini bigaklarla gevirin. Aksesuari motor
bloku (G) Uzerine yerlestirin ve yerinde
kilitleyin (Sekil 5).

4-Cihazin figini elektrik prizine takin ve yavas
veya hizli hiz digmesine basin (E veya F).

Q TEMIZLIK

+ Blenderin fisini elektrik prizinden gekin ve tim
aksesuarlarini ¢ikarin.

» Bigak bloklar (H2 veya 12) keskindir
dokunurken dikkatli olunmalidir.

* Motor blogunu (G) temizlemek i¢in nemli bir
bez kullanin. Ozenle kurulayin.

» Motor blogunu (G) asla akan suyun altina
tutmayin.
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5-Cihaz caligirken iki elinizle sikica tutun.
Cihazi bir kerede 30 saniyeden uzun sire
calistirmayin.

6-Hazirladiginiz besinleri 6rnedin buzdolabinda
saklayabilmeniz i¢in aksesuarlarin hazneleri
Uzerinde (H1 veya I1) koruma kapaklari (J)
yer almaktadir.

+ Temizleme islemini kolaylastirmak igin,
cikarilabilir pargalari kullanimin hemen
ardindan sicak sabunlu su ile yikayin.
Hazne (C), kapak (B), 6l¢u kabi (A) ve
aksesuarlar (H1, 11 ve J) bulagik
makinesinde, Ust sepette, “ECO” veya AZ
KIRLI” programinda yikanabilir.
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Q)

AN

m AMARAN: Arahan-arahan keselamatan adalah sebahagian daripada perkakas. Sila
baca dengan teliti sebelum menggunakan perkakas baru anda. Simpan di tempat
yang mudah ditemui dan senang dirujuk pada masa depan.

S KETERANGAN

Cawan penyukat
Penutup

Balang pengisar

Sistem kunci keselamatan
Butang kelajuan rendah
Butang kelajuan tinggi
Unit motor

OTMmMOQO®>

Peralatan tidak boleh dimulakan jika balang
pengisar (C) atau aksesori (H atau 1) fidak

SEBELUM MENGGUNAKAN PENGISAR ANDA BUAT KALI PERTAMA

¢ Sebelum menggunakan pengisar untuk kali
pertama, bersinkan semua aksesori
(A.B, C,H & I) dengan air suam yang
bersabun (kecuali unit motor (G). Lihat
"Membersih” §). Bilas dan keringkan dengan
berhati-hati.

Q MENGGUNAKAN PENGISAR

Pengisar hanya boleh digunakan bagi mem-
buat smoothie, susu kocak dan sos atau untuk
mencampurkan bahan (sup sayuran campur,
wafel dan adunan penkek).

1. Masukkan bahan ke dalam balang pengisar
(©). Rujuk kepada jadual di bawah untuk
mendapatkan kuantiti maksimum untuk digu
nakan. Jangan isi pengisar melebihi kuantiti
ini.

2. Kuncikan penutup (B) pada balang pengisar
(©) (Rajah 1).

3. Tempatkan cawan penyukat (A) ke dalam
bukaan di dalam penutup dan putarkannya
untuk menguncikannya pada fempatnya.
(Rajah 2).

SISTEM KUNCI KESELAMATAN (D)

H Aksesori pencincang (bergantung
pada model)
H1. Penutup
H2. Unit pisau
Aksesori pengisar (bergantung pada
model)
IT. Penutup
12. Unit pisau

J Penutup pelindung pencincang /
pengisar

ditempatkan atau dipasang dengan betul
pada unit motor (G).

o AWAS: mata pisau sangat tajam,
kendalikannya dengan berhati-hati semasa
membersih atau menggunakan perkakas
anda.

¢ Pastikan semua pembungkusan telah
dikeluarkan sebelum menggunakan pengisar.

4.letak balang pengisar (C) pada unit motor
(G). Kunci balang pengisar (C) dengan betul
(Rajah 1).

5. Pasang plag peralatan dan hidupkannya
dengan menekan butang kelajuan rendah
atau butang kelajuan tinggi (E atau F).

6. Pegang peralatan dengan kukuh
menggunakan kedua-dua fangan semasa
pengendalian. Jangan kendalikan peralatan
lebih daripada satu minit pada satu-satu
masa. Setelah mengisar selama satu minit,
matikan suis peralatan dan tunggu sehingga
30 minit sebelum mengisar semula. Jika
peralatan menjadi panas, biarkan ia sejuk
sebelum anda terus menggunakannya.

Bahan

Kuantiti (Maksimum)

Kelajuan yang disarankan

Buah-buahan (kiwi, pisang, straw-
beri, nanas...)

200g

20s dengan V2

Sayursayuran (fomato, avocado...)

200g

10s dengan V1 dan 50s dengan V2

Sup sayur 200g sayuran dimasak + air (pilihan)| 10s dengan V1 dan 50s dengan V2
Susu kocak 100g buah + 300ml susu 30s dengan V2
Kelapa 350g + 200 ml air 1 minit dengan V2




Cadangan:
- Jangan kendalikan peralatan lebih daripada
satu minit secara berterusan.

¢ Untuk menambah bahan apabila pengisar
sedang digunakan, masukkan bahan
tersebut melalui lubang penyuap pada
penutup (B).

¢ Potong bahan menjadi ketulan kecil

(anggaran 15mm x 15mm) sebelum
memasukkannya ke dalam balang pengisar
(C).Jangan proses kuantiti bahan yang besar
pada satu-satu masa.

AWAS: Jika bahan terlekat pada mata pisau,
cabut plag perkakas dan keluarkannya dengan
spatula.

MENGGUNAKAN AKSESORI PENCINCANG DAN PENGISAR (H ATAU I)

(BERGANTUNG PADA MODEL)

Aksesori pengisar (I) membenarkan anda

mencincang bahan seperti daging (sehingga

80g setelah dipotong menjadi ketulan),

bawang, bawang putih, halia...

Aksesori pencincang (H) membolehkan anda:

- mengisar biji kopi (sehingga 80g)

- mengisar atau mencincang pelbagai rempah
(cili), beras, buah-buahan kering dan kacang
seperti kacang hazel, badam.

AWAS: Jangan kendalikan aksesori mata
pisau (H2 atau 12) kerana ia sangat tajam
dan boleh menyebabkan kecederaan.

1. Potong bahan menjadi ketulan kecil
(anggaran 15mm x 15mm). Masukkan bahan
tersebut ke dalam penutup pencincang atau
pengisar (H1 atau I1). Rujuk kepada jadual di
bawah untuk mendapatkan kuantiti
maksimum untuk digunakan.

Bahan Kuantiti maksimum | Kelajuan yang disarankan | Aksesori
E;S;gg)(d'pm”g menjadi 80g 155 dengan V2 |
Rempah (cili, lada hitam...) 509 15s dengan V2 H
Biji kopi, beras 20-80g 30s dengan V2 H
Bawang 20-100g 15s dengan V2 |
Bawang putih 20-100g 15s dengan V2 |

2. Tetapkan unit mata pisau pencincang atau
pengisar (H2 atau 12) pada penutup
pencincang atau pengisar (H1 atau I1).
Kunci unit pisau dengan memutarkannya
mengikut arah jom (Rajah 4).

. Putarkan aksesori pencincang atau
pengisar yang telah dipasang ke atfas.
Letak aksesori pencincang atau pengisar
pada unit motor (G) dan kuncikannya
(Rajah 5).

.Pasang plag peralatan dan hidupkannya
dengan menekan butang kelajuan rendah
atau butang kelajuan tinggi (E atau F).

5.Pegang peralatan dengan kukuh
menggunakan kedua-dua fangan semasa
pengendalian. Jangan kendalikan aksesori
lebih daripada 30 saat pada satu-satu
masal.

6.Anda boleh menyimpan bahan-bahan
yang felah anda sediakan ke dalam peti
sejuk dengan memasang penutup
pelindung (J) pada penutup pencincang
atau pengisar (H1 atau I1).

Q MEMBERSIH

o Cabut plag pengisar dan keluarkan semua
aksesori.

¢ Kendalikan mata pisau (H2 atau 12) dengan
berhati-hati kerana ia sangat tajam.

¢ Lap unit motor (G) dengan kain lembap.
Keringkan dengan teliti.

« Jangan letak unit motor (G) di bawah air paip.
Untuk memudahkan pembersinan, sentiasa

basuh bahagian boleh tanggal dengan air
suam yang bersabun serta merta setelah
digunakan.

¢ Balang pengisar (C). penutup (B), cawan
penyukat (A) dan aksesori (H1, 11 & J) boleh
dibersihkan dalam mesin pencuci pinggan
dalam dulang atas, menggunakan program
"ECO” atau "KOTOR SEDIKIT".
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QUANG CAO: Hudng dén an toan la mét phan quan trong trong tailiéu nay.
Vuilong doc ky trudckhi sirdung thiét bi mai ciia ban, Hay dat o'vi tri ma ban
6 thé dé dang tim thay dé tham khao trong nhiing lan sau.

A Ly do lwong H Phu kién am (tuy model)

B Nép H1. Nap

C Céi xay H2. khéi lwdi dao

D Hé théng khoa an toan | Phu tung nghién (tay kiéu mau)

E Nut tbc do thap I1. Nap

F Nut tbc do cao 12. LvGi dao )
G DPéng co J Cac nap bao quan may bam / may nghién

Q Hé théng khéa an toan (D)

Thiét bj khong thé dwoc khdi dong néu cdi xay (C) hodc cac phu tung (H hodc 1) khong dwoc 1&p vao dang vi tri trén
dong co (G).

Q Trudc khi sit dung lan dau tién

® Truwdc khi st dung may xay lan dau tién, vé sinh moi @ CHU Y: Cac lw&i dao rat sac bén, nén can than khi
phu kién (A, B, C, H & I) bang nuéc xa phong am vé sinh. ) )
(ngoai triy ddng co (G). Hay xem § “Lam sach” ). Rra  ® Phéi bdo dam rang bao bi déa dwoc lay ra trwdce khi
lai v&i nwée sach va lam khé chung that ky. st dung.

Q S& dung may xay

May xay chi cé thé dugc str dung cho cac ché phdm nhw 2. Khoa nép (B) vao cbi xay (C) (Hinh 1).
sinh td, s*a khudy va nwéc sot hodc tron cac thanh phan 3. Pat ly do Iwdng (A) trén phan mé trén nap va xoay dé

(sUip rau cai da nau chin, bot banh qué va banh kép). khoa vao dung vi tri. (Hinh 2).
. ) 4. bat cbi xay (C) 1&n trén dong co (G) va khoda cbi xay
1. Cho céc thanh phan vao coi xay (C). Tham khao bang (C) cho dung (Hinh 1).

dwoi day vé khéi lwong téi da phai st dung. Birng cho
quéa day may xay.

Thanh phan Khoi luwa’ng (Toi da) Toc do khuyén nghi

Trai cay (kiwi, chudi, dau tay, 200 g 20s & Toc dé 2
thom ...)
Rau (ca chua, trai bo ...) 200 g 10s & Toc dd 1 va 50s ¢ Toc do 2
Sup rau cd 200 g rau nau chin + nudc | 10s & Toc do 1 va 50s & Toc do 2
Stra khuay 100 g trai cay + 300 ml stfa 30s & Toc do 2
Dua 350g + 200 ml nuéc 1 phit & Téc do 2
5. Cam dién va m& may bang cach an nit toc do thap e Mubn cho thém cac thanh phan trong khi dang s dung

hodc toc do cao (E hogc F). may xay, hay cho chuing vao qua 16 tiép liéu trong ndp
6. Nén cam chac thiét bi bang ca hai tay trong khi thao (B).

tac. Khong dwoc van hanh may qua mot phut mot Ian.
Sau khi st dung trong mét pht, t&t may va cher 30 phat
truac khi tiép tuc st dung. Néu may bi nong lén, hay dé
cho né ngudi trwére khi tiép tuc str dung.

® Nén cét thiec &n thanh miéng nhé (khodng 15mm x
15mm) trwéc khi cho ching vao cbi xay (C). Birng xt
ly cing mét luc mét lwgng I&n cac thie an.

CHU Y: Néu thirc an bi ket lai dwéi lwei dao, hay rut

Khuyen cao: phich dién va dung dao bay lay chiing ra.

- Khoéng nén d& may van hanh lién tuc hon mét phat.



SU dung cac phu kién bam va nghién (H

Phu kién c6i bam (1) cho phép ban bam nhuyén cac thanh

phan nhw thit (dwéi 80g cét thanh miéng), hanh, toi,

girng...

Phu kién céi nghién (H) cho phép ban:

- Nghién hat ca phé (dwoi 80g)

- Nghién hodc bam cac loai gia vi (&t khd), gao, trai cay
kho va qua hach nhw hat phi, hanh nhan.

hoac ) (tuy ki€u mau)

CHU Y: Khéong nén dung tay cam lw&i dao (H2 hoac
12) vi chiing rat sat bén va cé thé gay tén thwong.

1. Hay cét thanh phan can bam thanh nhirtng miéng nhé
(khodng 15mm x 15mm). Cho chting vao cbi bdm hoac
cbi nghién (H1 hodc I1). Hay tham khao bang dwéi day
vé& céc khdi lvong tdi da co thé st dung

Thanh phan Khoi lwa’ng (Toi da)| Toc do khuyén nghj Phu tung
Thit (cat thanh miéng) 80g 15s & Toc do 2 |
Gia vi (6t kho, tiéu ...) 50 g 15s & Toc d6 2 H
Hat ca phé, gao 20-80 g 30s & Toc do 2 H
Hanh 20-100 g 15s ¢ Toc do 2 I
Toi 20-100 g 15s & Toc do 2 |

2. L&p lw6i dao bam hodc nghién (H2 hoic 12) trén nép
cbi badm hgoac cbi nghién (H1 hodc I1). Khéa k§ béng
céach xoay theo chiéu kim déng ho (Hinh 4).

3. Xoay cbi bam hoac cbi nghién da 1&p rap theo hwéng
di len. Dat cbi bam hodc cbi nghién 1én dong co (G) va
khéa né (Hinh 5).

4. C&m phich dién va mé may lén bang cach &n nut toc do

® Rt phich dién va thao tat ca cac phu kién ra.

® Can than véi cac lwdi dao (H2 hoidc 12) béi vi
chuing rat sat bén.

® Lau dong co (G) béng khan &m. Lau lai cho khé.

® Pirng bao gid nhung dong co (&) vao dong nwédc dang
chay.

® P& cho viéc lam sach dé& dang hon, hay luén rira cac

thap hoéc téc dd cao (E hoic F).

5. Gil¥ chat may bang ca hai tay trong khi thao tac. Birng
van hanh may nhidu hon 30 giay mot Ian.

6. Ban c6 thé trir cac ché phdm cta minh trong td lanh
béng cach dat cac nap bao quan (J) trén nap cbi bam
hoac c6i nghién(H1 hodc I1).

bd phan thao lap dwoc trong nwdc xa phong 4m ngay
sau khi st dung.

o Cbixay (C), ndp (B), ly do lwdng (A) va cac phu ting
(H1, 11 & J) co thé dwoc lam sach trong may riva chén
& khay trén, dung chuwong trinh “TIET KIEM” hoac
“HOI BAN”.
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INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

@
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[i]

#=]

ss)ied

B 83
P (0)41 28 18 53 U1U‘ye;Cr s www_tefal-me.com
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 | 52000 A
Capital Federal Buenos Aires
OLL "Gpniyuu UBL",
£U8UUSUL (010) 55-76-07 2 wuph 125171, Unuljju, LEuhhgpunjuib
ARMENIA 2 years
Judninh, 16A, oht.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 1 year PO Box 7535,
Silverwater NSW 2128
i SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01890 3476 2 years Sid, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
‘B)fl‘-l)%:l‘il‘ 17716666 S‘J%Z;Cr" www.tefal-me.com
BANGLADESH 8921937 1 year www.tefal.com
3AO «[pynna CEB-BocTtoky,
BEJNNAPYCb 2 roga
017 2239290 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe
BELARUS 2 years wocce, A. 16A, cTp. 3
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIIBCE!EEIUBMELGIE 070 23 31 59 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za . SEB Developpement
BOSNA | oy 2 godine ™ ;
HERCEGOVINA potrosace 2 years Predstavnistvo u BiH -
033 551 220 Vrazova 8/Il 71000 Sarajevo

BRASIL

SEB COMERCIAL DE PRODUTOS

1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 11 2915-4400 1 year Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, Sao
Paulo/SP
PYMN CEB BBIIFAPUA EOOL
Bgﬁlgﬁg:’lﬂ 0700 10 330 ZZFO'HMHM 6yn. bbnrapua 81 B, eT. 5
years 1404 Codpusi
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 y 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON, M1V 3N8
2 af GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 P )?eaor: Ltda Av. Providencia, 2331,

Piso 5, Oficina 501 Santiago




GROUPE SEB COLOMBIA

COLOMBIA 18000919288 i anos Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
. ) Groupe SEB CR s.r.0.
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
E';ESJI'A 668 1286 22aastat ul. Bukowiriska 22b
years 02-703 Warszawa
- |
¢ - ) L d‘ S s LT LU LSS
EJGU;IST uﬁ (;222 c auﬁ;cr T | Gk 14 sl - g sem i 0o
— Ju=e
SUOMI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB France
Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 0974 50 47 74 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
Réunion, Saint-Martin 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DE%EiﬁﬂheND 0212 387 400 22Jahre GmbH / KRUPS GmbH
years Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
. SEB GROUPE EANAAOZ ALE.
BAAALA 2106371251 | 2XPova 0566 KaBahigprou 7
years T.K. 145 64 K. Kngioia
SEB ASIA Ltd.
Fylk Room 903, 9/F, South Block, Skyway
- 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kit.
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Tavirdé koz 4 2040 Budaors
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 21 5793 6881 | 1year | SudrmenFPlaza PlazaMarein 8
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
TALIA 199207354 2 anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
BAXEHINL—TEIT vy
B A T144-0042
JAPAN 0570 077 772 1year B EER A B X I E BT 11
FHY A/ 57— FEHEFSF
Gl B0 85 ]
JORDAN 5665505 1year www.tefal-me.com




XKAK «Ipynna CEB- Boctok»

E’:gﬁiﬁg_ﬁn 727 378 39 39 g Kbl 125171, Mackey, lleHuHrpaackoe
years wocceci,16A, 3 yii
3= o] (%—):L—E—_ HIE_ Azlot
EoEEA 1588-1588 1year | MS8AIZSZT HAMEZ 35MEILE
& 110-790
L $! % 3
Sesed 24831000 S www.tefak-me.com
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
L&Tr\\’,‘l’: 6 616 3403 g gadi ul. Bukowiniska 22b, 02-703
years Warszawa
So=d 4414727 ol www tefal-me.com
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
HTEE\}:C\ 5214 0057 22meta| ul. Bukowiiska 22b, 02-703
years Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 2 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 roanHn 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (02) 20 50 319 2 years 'PYMN CEB BbIFAPUA OOOEN
Yn. bopoBo 52T, cn. 1, odmc 1,
1680 Cocpusi, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603-7710 8000 2years | No.2,Jalan SS21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 1128325 | | Polanco
year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «I'pyn CEB Ykpaina»
MOLDOVA (22) 929249 9 02121, Xapkiscbke wwoce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, YkpaiHa
NEDERLAND 0318 58 2424 | 2Jaar O e sonurerj 27
e Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
o GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 2ar ]
NORWAY 815 09 567 2 years Tempovej 27

2750 Ballerup




Oag Bokdm R R) )
OMAN 24703471 1year www.tefal-me.com
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 1 Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
POLSKA 801 30_0 420 2 lata GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
POLAND koszt Jak za 2 vears ul. Bukowinska 22b, 02-703
potaczenie lokalne y Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
L] B0 33z )5 i
QATAR 4448-5555 1year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REIFI;léEklﬁDOF 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
A . GROUPE SEB ROMANIA
l??%?\nnﬁmllf 021316 87 84 22 ani Str. Daniel Constantin nr. 8
years 010632 Bucuresti
3AO0 «[pynna CEB-BocTtoky,
PSU%CS::QI\H 495 213 32 30 g roaa 125171, Mockea, [leHuHrpaackoe
years wocce, A. 16A, cTp. 3
ssasg o) Ssgd) sdand) 300 837 s _
SAUDI ARABIA 920023701 1 year www.tefal-me.com
. SEB Developpement
SSEE;:XA 060 0 732 000 2290d'ne Porda Stanojevica 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pte Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1year | 59 Jalan Peminpin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVENSKO 233 595 224 2 roky Cesta na Senec 2/A
SLOVAKIA 2 years 82104 Bratislava
. SEB d.o.o.
SLOVENLIA 02 234 94 90 2 let Gregorticeva ulica 6
years 2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
~ ~ GROUPE SEB IBERICA S.A.
Eggﬁ"jA 902 31 24 00 % anos C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
SRI LANKA 115400400 1 year www.tefal-me.com
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands

Vasby




SUISSE SCHWEIZ

2 ans

GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH

044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
SWITZERLAND 2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
J " 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n°
ILINA INgY 14-02,
THAILAND 02 769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
- GROUPE SEB ISTANBUL AS
T#Jiﬁgf 216 444 40 50 22 YIL Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
Sdcéed\ Eé‘?‘)ﬁd‘ Q\J\@U‘ B E.ﬁc\} .
UAE 8002272 Tyear www.tefal-me.com
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 Tyear | 5151 Eden Road, Millville, NJ 08332
.. TOB «[I'pyn CEB Ykpaina»
L‘j'l'égi'lng 044 300 13 04 g POKM | 55121, Xapiiachke woce, 201-203, 3
years noeepx, Kuis, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0845 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 af GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
2 nam Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 5 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan
years Binh Dist, HCM city
Spsd! o Bz s i
YEMEN 1264096 1 year www.tefal-me.com




