
Pour plus d’idées / For more ideas / Für mehr Ideen / Voor meer ideeën

Téléchargez l’application CAKE FACTORY / Download the CAKE 
FACTORY App / Laden Sie die CAKE FACTORY App herunter / 
Download de app CAKE FACTORY

Compatible avec les Moules TEFAL Proflex et TEFAL Crispy Bake comportant le 
logo 

Compatible avec votre Cake Factory

 pour davantage de recettes
Compatible with TEFAL Proflex and TEFAL Crispy Bake moulds including the 

Compatible avec votre Cake Factory

 
logo for more recipes
Kompatibel mit den TEFAL Proflex und TEFAL Crispy Bake Formen mit dem Logo 

Compatible avec votre Cake Factory

 für noch mehr Rezepte
Geschikt voor de Tefal Proflex en Tefal Crispy Bake vormen die van het 

Compatible avec votre Cake Factory

 - 
logo zijn voorzien voor meer recepten

Guide de démarrage rapide - Quick Start Guide 
Kurzanleitung - Snelstartgids

Programmes automatiques / Automatic programs / Automatischen 
Programme / Automatische programmas

Fonte du chocolat / Chocolate melting / Schmelzen von Schokolade 
Chocolade smelten 

INNOVATION

Gâteaux à partager 
Cakes to share
Schnittkuchen

Gebak om te delen

Gâteaux individuels 
Individual cakes

Individuelle Kuchen
Individueel gebak 

Cœurs coulants
Lava cakes
Lavakuchen

Cakes met zachte vulling

Meringues
Meringues

Müsliriegel/Baiser    
Meringues

9 min11 min 9 min
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Crispy Bake

Proflex®

• Moule à 10 cannelés / 10 cannelés mould / 10er muffin form / 10 gecanneleerde vormpjes bakvorm

• Moule à 12 mini muffins / 12 mini muffins mould / 12 mini muffins / 12 mini muffins

• Moule à 12 mini tartelettes / 12 mini tartlets mould / 12 mini törtchen / 12 mini taartjes

• Moule à 18 mini cannelés / 18 mini cannelés mould / 18 mini-canneles / 18 mini gecanneleerde vormpjes

• Moule à 21 mini lingots / 21 mini bars mould / 21 mini-tafeln / 21 mini staafjes bakvorm

• Moule à 8 madeleines / 8 madelaines mould / 8 madeleins / 8 madelaines bakvorm



Utilisation de programmes automatiques / Using the automatic programs / Benutzung der automatischen Programme 
 Automatische programma’s gebruiken

Utilisation du programme manuel / Using the manual program 
Benutzung des manuellen Programms / Handmatig programma gebruiken

1 Choix du moule / Choice of mould / Formen-Auswahl / Vorm kiezen

3
Configuration du temps de cuisson / Configuring cooking time 
Einstellen der Backzeit / De baktijd instellen

4
Attendre la fin du programme / Wait until the program ends  
Warten, bis das Programm zu Ende ist / Wacht totdat het 
programma is beëindigd

4 Attendre la fin du programme / Wait until the program ends  
Warten, bis das Programm zu Ende ist / Wacht totdat het 
programma is beëindigd

Si vous voulez démarrer une deuxième fournée / If you want to start a 
second batch / Wenn Sie eine zweite Portion zubereiten wollen / Als u 
een tweede baksel wilt starten

Avec le même programme
With the same program

Mit dem gleichen Programm
Met hetzelfde programma

Avec un autre programme
With another program

Mit einem anderen Programm
Met een ander programma

2

Sélectionner un programme de cuisson automatique
Selecting an automatic cooking program
Ein automatisches Backprogramm auswählen
Een automatisch bakprogramma selecteren

1
Sélectionner le programme manuel / Selecting the manual program 
/ Das manuelle Programm auswählen / Handmatig programma 
selecteren

2
Choisir la température / Choose temperature / Temperatur 
auswählen / Kies de temperatuur

3
Choisir le temps de cuisson / Choose cooking time / Backzeit 
auswählen / Kies de baktijd

Moule silicone TEFAL PROflex® / TEFAL PROflex® silicone mould
TEFAL PROflex® Silikonform / Siliconen TEFAL PROflex® vorm

Moule aluminium anti-adhésif / Non-stick aluminium bowl 
Antihaft-Aluminiumform / Aluminium vorm met anti-aanbaklaag

2/3Max2/3Max
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Fonte du chocolat / Chocolate melting / Schmelzen von Schokolade 
Chocolade smelten

* Si inclus dans le Cake Factory 
If included with the Cake Factory

En cas d’erreur, appuyer sur le bouton retour

In the event of an error, press the back button

Falls ein Fehler auftritt, die Zurück-Taste drücken.

Als een fout wordt gemaakt, druk op de knop Terug

3

Continuez à partir de l’étape 3

Continue from step 3

Ab Schritt 3 fortfahren

Ga verder vanaf stap 3

Continuez à partir de l’étape 1

Continue from step 1

Ab Schritt 1 fortfahren

Ga verder vanaf stap 1
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