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Si le filtre et / ou la vis de pression ne sont pas correctement installés, il sera impossible
de verrouiller le couvercle.

Si el filtro y/o el tornillo de presion no estén instalados correctamente, no se podra
cerrar la tapa.

Se o filtro e/ou o parafuso de pressdo ndo forem instalados corretamente, sera
impossivel bloquear a tampa.

Se il filtro e/o la vite di spremitura non sono installati correttamente, il coperchio non
si blocchera.

Als de filter en/of de persschroef niet juist aangebracht zijn, is het niet mogelijk om
het deksel vast te zetten.

Als de filter en/of de persschroef niet juist aangebracht zijn, is het niet mogelijk om
het deksel vast te zetten.

Wenn der Filter und/oder die Pressschnecke nicht korrekt installiert sind, kann die
Abdeckung nicht verriegelt werden.

if the filter and/or the pressing screw are not installed properly, it will be impossible
to lock the cover.
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AKLWO $iNbTp Ta/abo WHeK He BCTaHOBJEHI HaNeXHUM YMHOM, 3adiKCyBaTU KPULLKY
6ye HeMOXNMBO.

ecn GUALTP W/MAKM NPEeccoBbIN LWHEK He YCTaHOBJEHbl AOMKHbIM 06pa3om,
npaBubHaa GUKCcaLMA KPbILIKN CTAHOBUTCA HEBO3MOXHOW

Cy3ri xaHe/Hemece bacy OypaHaacbl TWICTi TypAe oOpHaTbUIMaca,
KaKMaKTbl Ky 1biNTay MY MKiH 6onmanasl.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Avant d'utiliser la premiére fois votre appareil, lisez
attentivement le manuel d'instructions et conservez-
le dans un endroit sdr.

e N'utilisez pas l'appareil s'il est tombé, s'il présente
des signes visibles de détérioration (par exemple
sur le panneau de protection) ou s'il ne fonctionne
plus correctement. Si le cas se présente, votre
appareil devra étre réparé dans un centre d'entretien
agréé.

e N'utilisez pas l'appareil si la prise ou le cable
d'alimentation est endommagé. Si le cable
d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin
d'éviter tout danger.

e Cet appareil est concu exclusivement pour un usage
domestique en intérieur a une altitude inférieure a
2000 m. Le fabricant décline toute responsabilité en
cas d'une utilisation commerciale, d'une utilisation
inappropriée ou d'un non-respect des instructions,
et la garantie ne s'appliquera pas dans de tels cas.

e Débranchez toujours ['appareil dés que vous arrétez
de l'utiliser, si vous le laissez sans surveillance ou
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pendant le montage, le démontage ou le nettoyage
et si vous approchez des piéces mobiles.

e Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) aux capacités
physiques, mentales, sensorielles réduites, ou
manquant d’expérience et de connaissances, sauf
si une personne responsable de leur sécurité leur a
donné les indications nécessaires ou les surveille
pendant ['utilisation.

® Les enfants doivent étre supervisés pour garantir
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil et ne l'utilisent
pas comme un jouet.

® Ne laissez pas les enfants utiliser l'appareil sans
surveillance.

® N'insérez jamais d'aliments avec vos mains ; utilisez
toujours le poussoir.

e \/otre appareil est destiné exclusivement a un usage
culinaire domestique (pour un usage exclusivement
a l'intérieur d'une habitation). Il n'a pas été congu
pour étre utilisé dans les circonstances suivantes,
qui ne sont pas couvertes par la garantie : dans
les zones cuisine réservées au personnel des
magasins, des bureaux ou d'autres environnements
professionnels, dans les fermes, par les clients
d'hotels, de motels et d'autres environnements



résidentiels, et dans les environnements de type@
chambre d'hote ou similaires.

® Les piéces en contact avec les aliments doivent étre
nettoyées avec une éponge et de l'eau savonneuse
ou dans un lave-vaisselle ; veuillez consulter le
manuel d'instructions pour le nettoyage complet
et l'entretien de votre appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé durant plus de
20 minutes.

® e pressoir a jus s'arrétera automatiquement et
se mettra en mode de veille aprés 20 minutes
d'utilisation continue.

® | e nettoyage et l'entretien par 'usager ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

® Les instructions de l'appareil mettent en garde
contre une utilisation incorrecte.

®Dans le cas oud, un accessoire supplémentaire
serait proposé, il serait accompagné de ses propres
consignes de sécurité.

* N'immergez pas lappareil, le cable ou la prise
d'alimentation dans l'eau ni dans aucun autre
liquide.

® Ne laissez pas les cheveux longs, les foulards,
les cravates, etc. pendre au-dessus de l'appareil
lorsqu’il est en marche.
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MARCHE EUROPEEN UNIQUEMENT

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
L'appareil et son cable d'alimentation doivent
toujours rester hors de portée des enfants.

® | es enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil.

e Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de
connaissance, si elles sont correctement surveillées
ou si des instructions relatives a l'utilisation de
l'appareil en toute sécurité leur ont été données et
si les risques encourus ont été appréhendés.

DESCRIPTION

Poussoir J Systéme anti-gouttes

Couvercle K Bloc moteur

Vis de pressage L Bouton Démarrage / Arrét et fonction
Filtre Reverse

HITIoOomMMmMmoOm@>

Racleur en caoutchouc M Bac a jus

Contréle du niveau de pulpe N Bac de récupération de la pulpe
Bol 0 Brosse de nettoyage

Sortie résidus secs P Filtre a Confiture/ Coulis/ Sorbet
Sortie jus

CONSEILS PRATIQUES

1- Choisissez des fruits et légumes frais et lavez-les soigneusement.

Cette machine a été concue pour le jus des fruits et des légumes a haute teneur en eau,

tels que :

Les fruits et légumes durs : pommes, poires, carottes, céleri, ananas, péches, etc.

Les fruits et légumes mous : mandarines, tomates, kiwis, oranges, raisins, pastéques, etc.

- Les fruits et légumes durs et fibreux doivent étre coupés en morceaux de 2 a 4 cm de diameétre
et de 1a 2 cm d'épaisseur.

- Pour les fruits et les légumes durs a fibres longues et les légumes a feuilles (comme le céleri),
les tiges doivent étre coupées en morceaux de 2 a 4 cm de long et les feuilles doivent étre
enroulées avant d'étre consommées.



- Pour les fruits et les légumes & peau épaisse, ou avec des noyaux durs ou des graines, les peaux,
les noyaux et les graines doivent étre enlevés avant l'extraction.
- Les fruits et les légumes congelés doivent étre décongelés avant d'étre consommés.

2- Pour les fonctions coulis et sorbet :

- Versez lentement de petites quantités de fruits ou de légumes dans le filtre a confiture/coulis/
sorbet.

- Les fruits peuvent étre transformés en sorbet dans cet appareil : Tous les fruits et légumes
surgelés. Veillez a les sortir du congélateur au minimum 5 mm avant utilisation.
Conseils : Pour obtenir une texture crémeuse, utilisez des bananes surgelées. Retirez la peau
des bananes, coupez les bananes en morceaux de 2 cm environ, mettez-les au congélateur
pendant au moins 4 heures.

- Les fruits peuvent étre transformés en confiture et purée dans cet appareil : Fraises, tomates,
piments.

- Ne recongelez pas le sorbet aprés avoir fabriquée.

3- L'insertion d'ingrédients durs peut bloquer l'appareil. Si cela se produit, utilisez le

fonctionnement Reverse durant quelques secondes.

Pour utiliser le fonctionnement inverse, appuyez sur le bouton Inverse (L) durant 4 secondes.

Si l'appareil reste bloqué :

- Ouvrez le couvercle (B), nettoyez la vis d’extraction (C) et le filtre (D) puis ré-assemblez ces
piéces.

- Coupez les ingrédients en petits morceaux.

4- Ajoutez les fruits et les [égumes dans le pressoir a jus séquentiellement. Ajoutez le lot suivant
seulement aprés avoir extrait le jus du lot précédent.

® Pour obtenir un meilleur jus, pressez les fruits et légumes a faible teneur en fibres comme les
carottes, avec des fruits et des légumes fibreux, comme le céleri.

Pour extraire un jus de carottes, coupez chaque carotte dans le sens de la longueur en 4
morceaux.

Les fruits et légumes qui ne sont pas entiérement frais ont une teneur en eau plus faible et
produiront moins de jus.

Si vous voulez presser des fruits et des légumes qui ont été laissés au réfrigérateur pendant
quelques jours, trempez-les d'abord dans l'eau pour leur permettre d'absorber une quantité
suffisante d'eau avant d'extraire leur jus.

Le kudzu, la canne a sucre et d'autres fruits et légumes avec des fibres particulierement dures
ne peuvent pas étre pressés.

N'utilisez pas de glagons dans cette machine.

N'utilisez pas cet appareil pour extraire du jus de fruits et de légumes a haute teneur en huile.
Les bananes, les mangues molles et d'autres fruits et légumes mous ne donnent pas beaucoup
de jus avec cet appareil.

Pour obtenir un meilleur effet d'extraction des jus, utilisez des fruits a forte teneur en sucre
et des fruits durs a haute teneur en eau. Par exemple, vous pouvez extraire le jus des pommes
avec des poires. Non seulement cela ajoutera une nouvelle saveur au jus, mais cela rendra
l'extraction du jus plus facile. Pour les pommes, les poires et les autres fruits avec des graines
molles, les graines n'ont pas besoin d'étre enlevées avant de presser ces fruits.

5- Aprés l'utilisation, il est conseillé de nettoyer rapidement l'appareil pour enlever les aliments
séchés sur les accessoires. Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez d'abord rincer l'appareil en
versant un verre d'eau dans la goulotte d'alimentation pendant le fonctionnement.



Problémes Solutions

L'appareil ne peut pas étre mis en marche

Vérifiez si la prise a été correctement
branchée.

Vérifiez si 'appareil a été assemblé
correctement.

L'appareil s'arréte soudainement pendant le
fonctionnement

L'appareil est-il obstrué par un excés
d'aliments (trop de morceaux ou des
morceaux trop gros) ? Tournez le bouton
de linterrupteur sur la position "Reverse"
et laissez l'appareil fonctionner en mode de
marche arriére pendant 5 secondes.

Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir essayé ce qui précéde,
contactez notre service clientéle.

La vis sans fin a été rayée.

L'écart entre la vis sans fin et ['écran est trés
faible ; évitez d'utiliser l'appareil a vide.

Trés peu de jus est extrait.

La teneur en eau varie selon les fruits et les
légumes.

Les fruits et les légumes produisent
également moins de jus lorsqu'ils perdent
leur fraicheur.

Lorsque vous pressez des fruits et des
légumes durs, vérifiez que le levier de
réglage est en position « Ouvert ».

Il'y a beaucoup d'eau dans la pulpe.

Lorsque vous pressez des fruits et légumes
frais, vérifiez que le levier de réglage est en
position « Fermé ».

Le panier ne tourne pas pendant le
fonctionnement

Vérifiez si l'engrenage a la base du bol a jus
s'est détaché.

Le bol & jus tremble légérement lorsque
l'appareil est mis en marche.

Une légére agitation du bol a jus pendant le
fonctionnement est normale.

Le couvercle de sécurité ne peut pas étre
ouvert aprés l'extraction

Il peut y avoir trop de pulpe résiduelle
dans l'appareil, ou les fruits qui sont
pressés peuvent avoir des noyaux durs
etc. Tournez le bouton de linterrupteur

en position "Reverse" et laissez l'appareil
fonctionner en mode inverse pendant
quelques cycles, puis réessayez.

Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir essayé ce qui précéde,
contactez notre service clientéle.




RECYCLAGE DU PRODUIT

La protection de l'environnement avant tout !
® Votre appareil contient des matériaux valorisables pouvant étre récupérés ou
recyclés.

— < Déposez-le dans un centre de collecte municipal des déchets recyclables.

Produits électriques et électroniques en fin de vie :

Votre appareil est congu pour fonctionner de nombreuses années. Cependant, le jour ol vous
prévoyez de le remplacer, ne le jetez pas avec les déchets ménagers ordinaires ou dans une
décharge, mais apportez-le dans un point de collecte fourni par votre municipalité (ou dans un
centre de recyclage le cas échéant).

La protection de l'environnement avant tout !

Votre appareil contient de nombreux matériaux pouvant étre récupérés ou recyclés.

Amenez-le dans un centre de collecte pour une élimination appropriée.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

Antes de usar el aparato por primera vez, lea el

folleto con atencién y consérvelo en lugar seguro.

® No utilice el aparato si se ha dejado caery presenta
danos evidentes (p. €j.: en el panel de proteccion),
o bien no funciona como es debido. En dicho caso,
debera llevarlo a un servicio técnico autorizado
para que lo revisen.

® No utilice el aparato si su cable de alimentacion o
enchufe estan dafados. Si el cable de alimentacion
estd dafiado, debera sustituirlo el fabricante, su
servicio posventa, o una persona de cualificacion
similar. De esta manera se evitaran riesgos
innecesarios.

e Este producto ha sido disefiado (nicamente
para uso doméstico en interiores, a una altitud
inferior a 2000 m. Si utiliza el aparato para fines
comerciales, de manera inadecuada o no sigue las
instrucciones, el fabricante no asumira ninguna
responsabilidad y la garantia quedara anulada.

¢ Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica
en cuanto termine de utilizarlo, asi como cuando lo
deje desatendido, durante el montaje y desmontaje
de accesorios o antes de proceder a su limpieza y
antes de acercarse a sus partes moviles.

e Este aparato no ha sido disefiado para ser
utilizado por personas (incluidos los nifios) con



discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o@
que no cuenten con la experiencia y conocimientos
necesarios, a menos que estén supervisados o hayan
recibido instrucciones referentes a la utilizacién
del aparato por parte de una persona responsable

de su seguridad.

® | os ninos deben estar supervisados para asegurarse
de que no juegan con el aparato ni lo utilizan a
modo de juguete.

*No permita que los nifios usen el aparato sin
vigilancia.

® No introduzca nunca alimentos con las manos,
utilice siempre el empujador.

e Su aparato ha sido disefiado (nicamente para uso
culinario doméstico (en interiores). Por lo tanto,
no debera utilizarse para ninguna otra aplicacion
y la garantia no tendra validez si se utiliza en los
siguientes entornos: cocinas para uso del personal
en tiendas, oficinas y otros entornos laborales,
granjas, para uso de clientes en hoteles, hostales
y otros entornos de tipo residencial, fondas, casas
de huéspedes y pensiones.

e | as partes que estan en contacto con los alimentos
deben lavarse con una esponjay agua jabonosa o en
el lavavajillas. Consulte el manual de instrucciones
para saber como limpiar completamente su aparato
y realizar su mantenimiento.

e Este aparato no debe utilizarse durante mas de 20



minutos.

e £l aparato se detendra automaticamente y volvera
al modo de standby al cabo de 20 minutos de uso
continuo.

® |as tareas de limpieza y mantenimiento a cargo
del usuario no podran ser realizadas por nifios,
salvo que estén debidamente supervisados por un
adulto.

e | as instrucciones de los aparatos advierten sobre
usos incorrectos.

® En ese caso, cualquier accesorio adicional que se
indique debera estar acompanado por sus propias
instrucciones.

® No sumerja el aparato, el cable de alimentacién ni
el enchufe en ningdn liquido.

® Tenga cuidado si tiene el pelo largo o lleva bufanda
o corbata, para que no cuelguen sobre el aparato
durante el uso.

SOLO PARA LOS MERCADOS EUROPEOS

e Este aparato no debe ser utilizado por nifios.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance
de los nifos.

® No debera permitirse que los nifios jueguen con el
aparato.

e Este aparato podra ser utilizado por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o
que no cuenten con experiencia y conocimientos
suficientes, siempre que estén supervisados



o hayan recibido instrucciones referentes a la
utilizacion segura del aparato y hayan comprendido
los riesgos implicados.

DESCRIPCION

A Empujador J Antigoteo

B Tapa K Unidad del motor

C Tornillo de presion L Botén de arranque/parada y botén de
D Filtro inversion

E Rascador de goma M Jarra de zumo

F Control de nivel de pulpa N Colector de pulpa

G Recipiente 0 Cepillo de limpieza

H Salida de residuos secos P Filtro para Mermelada/Coulis/Helado

I Salida del zumo

CONSEJOS PRACTICOS

1- Seleccione frutas y verduras frescas y lavelas bien.

Este aparato ha sido disefiado para extraer el zumo de frutas y verduras con alto contenido

en agua, tales como:

Frutas y verduras duras: manzanas, peras, zanahorias, apio, pifias, melocotones, etc.

Frutas y las verduras blandas: mandarinas, tomates, kiwis, naranjas, uva, sandia, etc.

- Las frutas y verduras duras y fibrosas deben cortarse a trozos de 2 a 3 cm de tamafio y entre
1y 2 cm de grosor.

- Los tallos de frutas y verduras duras de fibras largas y hojas (como el apio), deberan cortarse
en trozos de 2 a 4 cm de largo y las hojas deberan enrollarse antes de licuarse.

- Las frutas y verduras de piel dura, o con huesos o semillas duras, deberan pelarse y los huesos
y semillas extraerse antes de licuarlas.

- Las frutas y verduras congeladas deben descongelarse antes de ser licuadas.

2- Para las funciones de Helado y Coulis:

- Aflada poco a poco pequefias cantidades de fruta o verdura en el filtro para Mermelada/Coulis/
Helado.

- Frutas que se pueden convertir en helado con esta maquina: Todas las frutas o verduras
congeladas. Tenga en cuenta que se deben sacar del congelador al menos 5 minutos antes de
utilizarlas.

Consejos: Para conseguir una textura cremosa, utilice platanos congelados. Pele los platanos,
cortelos en trozos de aproximadamente 2cm, introddzcalos en el congelador durante al menos
4 horas.

- Frutas que se pueden convertir en mermeladas y purés con esta méquina: fresas, tomates,
chiles.

- No volver a congelar el helado después de prepararlo.

3- Insertar ingredientes duros puede bloquear el aparato. Si esto ocurriera, use la funcion inversa
durante unos segundos.
Para usar la funcion inversa, presione el boton de inversion (L) durante 4 segundos.
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Si permanece bloqueado:
- Abra la tapa (B), limpie el tornillo de extraccion (C) y el filtro (D) y vuelva a montarlo.
- Corte los ingredientes en trozos mas pequenos.

4- Eche las frutas y verduras al aparato un trozo después de otro. Agregue el siguiente lote solo

una vez que el anterior se haya procesado.

® Para obtener el mejor resultado, licue frutas bajas en fibra y verduras tales como las zanahorias
junto con frutas altas en fibra y verduras como el apio.

o Al licuar zanahorias, cortelas en 4 trozos longitudinales.

e Las frutas y verduras que no estén muy frescas y tengan un bajo contenido en agua produciran
menos zumo.

e Cuando vaya a licuar frutas y verduras que hayan permanecido en la nevera durante varios dias,
pongalas en agua para absorban una cantidad adecuada antes de licuarlas.

® La vid kudzu, la cafa de azicar y otras frutas y verduras de fibras duras no se pueden licuar.

® No use hielo con este aparato.

® No use este aparato para licuar frutas y verduras con alto contenido oleoso.

® Los platanos, mangos blandos y otras frutas y verduras blandas y pastosas no se licuan bien
en este aparato.

® Para obtener un buen resultado, licue frutas blandas con alto contenido en azlcar junto con
frutas duras con alto contenido en agua. Por ejemplo, puede licuar manzanas y peras juntas.
Esto le da un nuevo sabor al zumo y lo hace mas efectivo. No es necesario retirar las semillas
blandas de manzanas, peras y de otras frutas de semillas blandas.

5- Después de usar el aparato se recomienda lavarlo de inmediato para evitar que se acumulen
restos secos en los accesorios. Para que la limpieza resulte mas facil, puede enjuagar primero el
aparato echandole un vaso de agua a través del tubo de alimentacion durante el funcionamiento.

Problemas comunes Solucién

El aparato no se enciende. Compruebe si el enchufe estd bien
conectado.
Compruebe si el exprimidor esta bien
conectado.

El aparato deja de funcionar de repente. ¢Esta el aparato obstruido debido a

que contiene demasiados alimentos
(demasiados trozos o trozos demasiado
grandes)? Gire el botén a la posicion de
inversion y deje funcionar el aparato en el
modo de inversion durante 5 segundos.

Si no puede resolver el problema después de
hacer lo indicado anteriormente, consulte
con el servicio al cliente.

La barrena se ha arafiado. El hueco entre la barrena y la pantalla es
muy pequefio. Evite en lo posible utilizar el
aparato en vacio.




Problemas comunes Solucion @

Se produce poco zumo.

El contenido de agua de las diferentes frutas
y verduras es diferente.

Las frutas y verduras producen menos zumo
cuando no son frescas.

Al licuar frutas y verduras duras, verifique
que la palanca de ajuste esta en la posicion
de cerrado.

La pulpa tiene demasiada agua.

Al licuar frutas y verduras blandas, verifique
que la palanca de ajuste esta en la posicion
de abierto.

El limpiador del cesto no gira durante el
funcionamiento.

Verifique si el engranaje de la base del
cuenco de licuado se ha salido.

El cuenco de licuado vibra ligeramente
cuando el aparato esta en funcionamiento.

Una ligera vibracién del cuenco de licuado
es normal.

La tapa de seguridad no se abre después del
licuado.

Puede haber demasiada pulpa en el
aparato, o las frutas que se estan licuando
tienen demasiadas semillas duras, etc.
Gire el boton a la posicion de inversién y
deje que el aparato funcione en modo de
inversion durante algunos ciclos y luego,
inténtelo de nuevo.

Si no puede resolver el problema después de
hacer lo indicado anteriormente, consulte
con el servicio al cliente.

RECICLAJE
—

iPiense primero en la conservacion del medio ambiente!
® Su aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.
2 Llévelo al final de su vida Gtil a un centro de recogida selectiva especifico.

Desecho de productos eléctricos y electronicos:

Su aparato esta hecho para que dure muchos afios. Sin embargo, el dia que tenga que sustituirlo,
no lo deseche junto con la basura doméstica, ni lo lleve a un vertedero. Llévelo a un punto de
recoleccién proporcionado por las autoridades locales (o a un centro de reciclaje).

iPiense primero en la conservacion del medio ambiente!

Su aparato incluye materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.

Llévelo a un punto de recoleccion para que lo procesen.




INSTRUCOES DE SEGURANCA

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, leia
o manual com atencdo e guarde-o para futuras
utilizacoes.

e Ndo use o aparelho se o deixar cair e se houver
danos visiveis (ex: Painel de protecao), ou se
nao funcionar normalmente. Neste caso, devera
entregar o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado para proceder a sua reparagao

e Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentacao
ou a ficha se encontrarem de alguma forma
danificados. O cabo de alimentacao tem de
ser substituido pelo fabricante, um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, de modo a evitar qualquer
situacdo de perigo para o utilizador.

e Este aparelho foi criado apenas para um uso
doméstico no interior e a uma altitude inferior
a 2000m. O fabricante nao se responsabiliza por
qualquer utilizacdao para fins profissionais nem
pelo incumprimento das instrucoes de utilizacao.
Nestes casos, a garantia ndo se aplica.

® Retire sempre a ficha da tomada quando parar de
utilizar o aparelho, se o deixar sem supervisao,
durante a montagem, desmontagem ou limpeza
e quando se aproximar de pegas que se movam
durante a utilizacao.



e Este aparelho ndo foi criado para ser utilizado ﬁ
por pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia ou conhecimentos, exceto se forem
supervisionadas ou se lhes forem dadas instrucoes
em relacdo ao aparelho, por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

e As criancas deverdo ser supervisionadas para se
certificar de que nao brincam com o aparelho e
que nao o usam como brinquedo.

® Nao permita que as criangas usem o aparelho sem
supervisao.

e Nunca empurre os alimentos com as suas maos.
Use sempre o calcador.

¢ 0 seu aparelho s6 foi criado para um uso culinario
doméstico (apenas para uso dentro de casa). Nao foi
criado para ser usado nas seguintes circunstancias,
que nado sao abrangidas pela garantia: Nas zonas de
alimentacao reservadas aos funcionarios nas lojas,
escritorios e outros ambientes profissionais, casas
de quinta, por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de carater residencial, em ambientes do
tipo quartos de hotéis.

® As pecas em contacto com os alimentos deverao ser
lavadas com uma esponja e agua com detergente
para a loica, ou na maquina de lavar loica. Consulte
o manual de instrucdes para obter informacoes
completas acerca da limpeza e manutencao do seu
aparelho.



e Este aparelho nao deve ser usado durante mais de
20 minutos.

¢ A centrifugadora para automaticamente, voltando
ao modo poupanca de energia passados 20 minutos
de funcionamento continuo.

e A limpeza e manutencao nao deverao ser feitas por
criancas sem supervisao.

e As instrucoes dos aparelhos tém avisos para evitar
uma ma utilizacao.

¢ Caso seja proposto um acessério adicional, este
devera ser acompanhado pelas suas proprias
instrucoes de seguranca.

® Nao coloque o aparelho, cabo de alimentacdao ou
ficha dentro de agua ou qualquer outro liquido.

e N3o permita que cabelo comprido, cachecéis,
gravatas, etc., figuem pendurados por cima do
aparelho durante a utilizacao.

APENAS PARA 0S MERCADOS EUROPEUS

e Este aparelho ndao devera ser usado por criancas.
Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao fora
do alcance das criancas.

e As criancas nao deverao brincar com o aparelho.

e Este aparelho pode ser usado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com pouca experiéncia ou conhecimentos,
desde que sejam supervisionadas ou tenham sido
ensinadas a usar o aparelho em seguranca e tenham
consciéncia dos perigos.
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A Calcador I Saida do sumo

B Tampa J Sistema antipingos

C Parafuso de pressao K Unidade do motor

D Filtro L Botdo de iniciar/parar e inversao
E Raspador de borracha M Jarro para sumo

F Controlo do nivel da polpa N Coletor de polpa

G Taca 0 Escova de limpeza

H Saida dos residuos secos P Filtro para Compota/Coulis/Gelado

DICAS PRATICAS

1- Escolha fruta e vegetais frescos e lave-os bem.

Esta maquina foi criada para fazer sumos de fruta e de vegetais com elevado teor de agua,

como:

Fruta e vegetais duros: Macas, peras, cenouras, aipo, ananas, péssegos, etc.

Fruta e vegetais moles: Tangerinas, laranjas, tomates, quivis, uvas, melancia, etc.

- Fruta e vegetais fibrosos tém de ser cortados em pedacos de 2 a 4 cm, e com 1 a 2 cm de
espessura.

- Fruta e vegetais duros com fibras compridas, e vegetais com folhas (como o aipo), tem de
retirar o caule, tem de os cortar em pedacos de 2 a 4 cm, e as folhas deverdo ser enroladas
antes de preparar o sumo.

- Para fruta e vegetais com casca dura ou carogos, devera retirar a casca e os carogos antes de
preparar o sumo.

- Os fruta e vegetais congelados tém de ser descongelados antes de preparar o sumo.

2- Para as funcdes de coulis e gelado

- Deite lentamente pequenas quantidades de fruta ou legumes no filtro de Compota/ Coulis /
Gelado.

- Nesta maquina pode fazer gelado de fruta. Todos as frutas ou legumes congelados. Retire-os do
congelador, pelo menos, 5 minutos antes da utilizacao.
Dicas: para obter uma textura cremosa, utilize bananas congeladas. Retire a casca das bananas,
corte as bananas em pedacos com cerca de 2 cm, coloque-os no congelador durante, pelo
menos, 4 horas.

- Frutas e legumes que pode transformar em compotas e coulis nesta maquina: morangos,
tomates, pimentos.

- Nao volte a congelar o gelado depois de feito.

3- Inserir ingredientes duros pode bloquear o aparelho. Se isto acontecer, use a fungdo de
Inversdo durante alguns segundos.

Para usar a funcdo de Inversdo, mantenha premido o botao de Inversao (L) durante 4 segundos.
Se permanecer bloqueado:

- Abra a tampa (B), limpe o parafuso do sumo (C) e o filtro (D) e volte a montar todas as pecas.
- Corte os ingredientes em pedacos mais pequenos.

@)



4- Adicione a fruta e vegetais na centrifugadora sequencialmente. Adicione o lote seguinte

apenas apos ter processado o lote anterior.

® Para uma melhor preparagdo do sumo, misture fruta e vegetais com poucas fibras, como a
cenoura, com frutos e vegetais fibrosos, como o aipo.

® Quando preparar sumos de cenoura, corte cada cenoura longitudinalmente em 4 pedacos.

e Fruta e vegetais que ndo estejam completamente frescos tém menos dgua e produzem menos
sumo.

e Quando preparar sumos de fruta e vegetais que tenham sido deixados fora do frigorifico durante
alguns dias, embeba-os em agua para permitir que absorvam a quantidade adequada de &gua
antes de preparar o sumo.

® Kudzu, cana de agicar e outros fruta e vegetais com fibras particularmente duras ndo podem
ser processados.

® Nao use gelo com esta maquina.

® Nao use esta maquina para preparar sumos de fruta e vegetais com elevado teor de 6leos.

e As bananas, mangas suaves e outros fruta e vegetais suaves e moles ndo dao origem a bons
sumos nesta maquina.

e Para uma melhor preparagdo do sumo, processe fruta moles com elevado teor de aglicar
juntamente com fruta dura e elevado teor de agua. Por exemplo, pode processar magds com
peras. Ndo s6 adiciona um novo sabor ao sumo, como torna o processamento mais eficaz. Nas
magds, peras e outra fruta com sementes suaves, ndo precisa de retirar as sementes antes de
preparar o sumo.

5- Apbs a utilizagdo, aconselhamos a lavar rapidamente o aparelho, para que ndo se acumulem
alimentos secos nos acessorios: Para facilitar a limpeza, pode passar primeiro por agua, deitando
um copo de agua pelo tubo da alimentagdo durante o funcionamento.

Problemas comuns Solucao

N&o consigo ligar a maquina. Verifique se ligou corretamente a ficha a
tomada.
Verifique se a maquina foi montada
corretamente.

A maquina parou de repente durante o A maquina esta obstruida com

funcionamento. ingredientes em excesso (demasiados

pedacos ou pedacos demasiado grandes)?
Rode o manipulo do interruptor para a
posicdo de “Inversdao” e deixe a maquina
funcionar no modo de inversdo durante 5
segundos.

Se ndo consequir resolver o problema

apos tentar as solucdes apresentadas
anteriormente, contacte Centro de Contacto
do Consumidor.

A ldamina rotativa foi riscada. 0 espaco entre a lamina e o filtro é muito
pequeno. Evite utilizar a maquina em vazio.




Problemas comuns Solucao ﬁ

Extrai muito pouco sumo.

0 teor de agua varia entre os diferentes
frutos e vegetais.

A fruta e vegetais também produzem menos
sumo quando perdem a sua frescura.

Quando processar fruta e vegetais duros,
certifique-se de que a alavanca de ajuste
esta na posicdo “Fechada”.

Ha muita 4gua na polpa.

Quando processar fruta e vegetais suaves,
certifique-se de que a alavanca de ajuste
esta na posicao “Aberta”.

0 cesto do filtro ndo roda durante o
funcionamento.

Certifique-se de que o carreto na base do
recipiente do sumo foi libertado.

0 recipiente do sumo vibra ligeiramente
quando a maquina é ligada.

Uma ligeira vibragdo do recipiente do sumo
durante o funcionamento & normal.

A tampa de seguranca ndo pode ser aberta
apos a preparagdo do sumo.

Podera haver muita polpa residual na
maquina, a fruta a ser processada pode

ter carogos duros, etc. Rode o manipulo

do interruptor para a posicdo de “Inversdo”
e deixe a maquina funcionar neste modo
durante alguns ciclos. Depois, tente de novo.
Se ndo consequir resolver o problema

apos tentar as solugdes apresentadas
anteriormente, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.

RECICLAGEM

Protecao do ambiente em primeiro lugar!

® 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou
reciclados.

<2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Produtos elétricos e eletronicos em final de vida:

0 seu aparelho foi criado para funcionar durante muitos anos. No entanto, quando planear
substitui-lo, ndo o elimine juntamente com o lixo doméstico comum. Entregue-o num centro de
recolha adequado indicado pelas autoridades locais (ou num centro de reciclagem, se aplicével).



AVVERTENZE DI SICUREZZA

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta,
leggere attentamente il manuale e conservarlo in un
luogo sicuro.

e Non usare l'apparecchio se ha subito cadute e
presenta segni di danneggiamento (ad es. sul
pannello protettivo) o malfunzionamenti. In
tal caso, portarlo presso un centro di assistenza
autorizzato.

® Non usare l'apparecchio se il cavo o la spina
sono danneggiati. Per evitare pericoli, il cavo
di alimentazione deve essere sostituito dal
fabbricante, dal suo centro di assistenza o da un
tecnico qualificato.

® Questo apparecchio & progettato per il solo uso
domestico in interni e a un'altitudine inferiore a
200 m. In caso di applicazione commerciale, uso
inappropriato o mancato rispetto delle istruzioni,
il fabbricante declina ogni responsabilita e la
garanzia decade.

e Scollegare l'apparecchio al termine dell'uso, prima
di assemblarlo, disassemblarlo, pulirlo, lasciarlo
incustodito e prima di avvicinarsi alle parti che si
muovono durante il funzionamento.



® Questo apparecchio non deve essere usato da
persone (compresi i bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza
0 conoscenza, a meno che non siano sorvegliate
o siano state istruite sulluso dell'apparecchio da
una persona responsabile della loro sicurezza.

e Supervisionare i bambini per assicurarsi che non
giochino con l'apparecchio.

® Non permettere ai bambini di usare l'apparecchio
senza supervisione.

® Non introdurre gli alimenti con le mani, ma usare
sempre il pressino.

® Questo apparecchio & destinato al solo uso
domestico culinario (esclusivamente in interni).
Non & destinato a essere usato nei seguenti
ambiti, pena l'annullamento della garanzia: cucine
riservate al personale di negozi, uffici o altri
ambienti professionali; case coloniche; stanze di
alberghi, motel e altri edifici residenziali; camere
in affitto e altri ambienti analoghi.

® Le parti a contatto con gli alimenti devono essere
lavate in lavastoviglie o con acqua saponata e una
spugna; consultare il manuale di istruzioni per le
modalita di pulizia e manutenzione dell'apparecchio.

¢ Questo apparecchio non deve essere usato per piu
di 20 minuti consecutivi.



®Dopo 20 minuti di funzionamento ininterrotto,
'apparecchio si arrestera automaticamente ed
entrera in modalita di standby.

® | e operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria
non devono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

e | eistruzioni per l'uso di apparecchi elettrici devono
contenere avvertenze contro l'uso improprio.

® Se ¢é disponibile un accessorio aggiuntivo, questo
deve essere accompagnato dalle proprie avvertenze
di sicurezza.

* Non immergere ['apparecchio, il cavo o la spina in
alcun liquido.

e Evitare che capelli lunghi, sciarpe, cravatte, ecc.
pendano sull'apparecchio quando € in funzione.

SOLO PER I MERCATI EUROPEI

e Questo apparecchio non deve essere usato
dai bambini. Tenere l'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

¢ I bambini non devono giocare con l'apparecchio.

® Questo apparecchio puo essere usato da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza o conoscenza solo se supervisionate
o istruite sulluso sicuro dellapparecchio e se
comprendono i rischi correlati.



DESCRIZIONE

Pressino Uscita del succo

Coperchio Anti-goccia

Vite di spremitura Unita motore

Filtro Pulsante Avvio/Arresto e Retromarcia

Raschietto in gomma

Controllo del livello della polpa
Recipiente

Uscita dei residui

SUGGERIMENTI PER L'USO

1- Selezionare frutta e verdura fresca e lavarla accuratamente.

Questo apparecchio & progettato per spremere frutta e verdura a elevato contenuto di

acqua, ad esempio:

Frutta e verdura dura: mele, pere, carote, sedano, ananas, pesche, ecc.

Frutta e verdura morbida: mandarini, arance, pomodori, kiwi, uva, anguria, ecc.

- Tagliare frutta e verdura fibrosa a pezzi lunghi 2-4 cm e spessi non pit di 2 cm.

- Per frutta e verdura a fibre lunghe o con foglie (ad esempio il sedano), tagliare i gambi a pezzi
lunghi 2-4 cm e arrotolare le foglie prima di spremerle.

- Rimuovere la buccia, i semi e i noccioli da frutta e verdura prima di spremerla.

- Scongelare frutta e verdura surgelata prima di spremerla.

Caraffa per succo

Contenitore della polpa

Spazzola di pulizia

Filtro per marmellata/coulis/gelato

ToOMMmMoOONm>
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2- Per le funzioni Gelato e Coulis

- Versare lentamente piccole quantita di frutta o verdura nel filtro per marmellata/coulis/gelato.

- Frutta che puo essere trasformata in gelato con questo apparecchio: frutta e verdura surgelata
di qualsiasi tipo. Rimuoverle dal congelatore almeno 5 minuti prima dell'uso.
Suggerimento: per una consistenza cremosa, usare banane surgelate. Rimuovere la buccia,
tagliare le banane a pezzi di circa 2 cm e riporli in congelatore per almeno 4 ore.

- Frutta che pud essere trasformata in marmellata e puree in questo apparecchio: fragole,
pomodori, peperoncini.

- Non ricongelare il gelato dopo la preparazione.

3- Linserimento di alimenti duri pud bloccare l'apparecchio; in tal caso, usare la funzione
retromarcia per qualche secondo.

Per usare la funzione retromarcia, tenere premuto il pulsante Retromarcia (L) per 4 secondi.

Se 'apparecchio rimane bloccato, procedere come descritto di seguito.

- Aprire il coperchio (B), lavare la vite di spremitura (C) e il filtro (D), quindi riassemblarli.

- Tagliare gli alimenti a pezzi pit piccoli.

4- Aggiungere la frutta e la verdura a piu riprese. Aggiungere la seconda porzione di alimenti

solo dopo aver spremuto la prima.

® Per migliori risultati, spremere frutta e verdura a basso contenuto di fibre, come le carote,
insieme a frutta e verdura fibrosa, come il sedano.



® Prima di spremere le carote, tagliare in 4 parti per il senso della lunghezza.

® Se non sono freschi, gli alimenti contengono una minore quantitad di acqua, e produrranno
meno succo.

® Prima di spremere frutta e verdura conservata in frigorifero per qualche giorno, lasciarla a mollo
nell'acqua affinché assorba una quantita d'acqua sufficiente.

e Non & possibile spremere il kudzu, la canna da zucchero e frutta e verdura con fibre
particolarmente dure.

® Non usare l'apparecchio con il ghiaccio.

® Non usare l'apparecchio per spremere frutta e verdura ad alto contenuto di olio.

® Banane, manghi e altra frutta e verdura molle non sono adatti a questo apparecchio.

® Per migliori risultati, spremere la frutta morbida a elevato contenuto di zucchero con frutta
dura a elevato contenuto di acqua. Ad esempio, spremere le mele insieme alle pere. Non solo
il succo risultera pitt saporito, ma la spremitura sara piu efficace. Non & necessario rimuovere i
semi da mele, pere e altra frutta con semi morbidi.

5- Dopo L'uso, lavare l'apparecchio tempestivamente per evitare l'accumulo di residui alimentari
negli accessori. Per facilitare la pulizia, risciacquare l'apparecchio versando un bicchiere d'acqua
attraverso il camino durante l'uso.

Problemi comuni Risoluzione

L'apparecchio non si avvia. Verificare che la spina sia collegata
correttamente.
Verificare che il coperchio sia installato
correttamente.

L'apparecchio si arresta improvvisamente L'apparecchio & ostruito da una quantita

durante il funzionamento. eccessiva di alimenti (troppi pezzi o pezzi

troppo grandi)? Lasciare l'apparecchio
in funzione in modalita retromarcia per 5

secondi.
Se il problema persiste, contattare il servizio
clienti.

La vite si & graffiata. Lo spazio tra la vite e il filtro é ridotto;
evitare il pitt possibile il funzionamento a
vuoto.

La quantita di succo prodotto é scarsa. IL contenuto d'acqua varia a seconda del tipo

di frutta e verdura.
Inoltre, gli alimenti producono meno succo
se non sono freschi.

Durante la spremitura di frutta e verdura
dura, assicurarsi che la leva di regolazione
sia in posizione "Close".

Nella polpa é presente molta acqua. Durante la spremitura di frutta e verdura
morbida, assicurarsi che la leva di
regolazione sia in posizione "Open".




Problemi comuni Risoluzione ﬁ

Il raschietto in gomma non ruota durante il
funzionamento.

Controllare che l'ingranaggio alla base del
recipiente del succo non si sia staccato.

IL recipiente del succo vibra leggermente
quando l'apparecchio & in funzione.

Una leggera vibrazione del recipiente del
succo durante il funzionamento & normale.

IL coperchio di sicurezza non si apre dopo la
spremitura.

Nell'apparecchio sono presenti troppi
residui di polpa, o la frutta spremuta
contiene noccioli duri, ecc. Lasciare
l'apparecchio in funzione in modalita
retromarcia per qualche ciclo, quindi
riprovare.

Se il problema persiste, contattare il servizio
clienti.

SMALTIMENTO
|

Salvaguardiamo l'ambiente!

® L'apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.
< Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.

Smaltimento di prodotti elettrici ed elettronici
Questo apparecchio & progettato per funzionare per molti anni. Tuttavia, Tuttavia, se si desidera
sostituirlo, non gettarlo insieme ai rifiuti domestici o in una discarica, ma portarlo presso un
apposito punto di raccolta (o una ricicleria, se applicabile).

Salvaguardiamo l'ambiente!

L'apparecchio contiene numerosi materiali che possono essere recuperati o riciclati.

Smaltirlo presso un apposito centro di raccolta.




OAHTIEXZ AZOAANEIAX

Mpwv XpNOIMOTIOINOETE TIPWTN POPA T CUOKEULN,
Slaf3daote MPooeKTIKA TO UANASIO Kal YUAAETE TO
o€ ao@aln B¢on.

« Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN AV EXELTTECEL KATW
Kal €xel EPPaveic (NUIES (T1.X., OTO TTPOOTATEVUTIKO
mepiBAnua) i av dev Aettoupyei Kavovikd. Xe
QUTEC TIG TIEPIMTTWOELG, Ba mpémel va otalei o€
€€ouc1000TNUEVO KEVTPO OEPPIC.

« Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKELN AV €XEL UTTOOTEI
(nud t0 NAekTPIKO KaAwdlo 13 10 PIc. Na va
gival ac@alég 1o nAekTPIkO KaAwdio, Oa mpénel
va avtikataotabsi amd Tov KATAOKELAOTH, TO
OIKTUO KEVTPWV G€PPIG TOU KATAOKEVAOTA 1} aTo
TEXVIKOUG PE Tapopola e€ovoloddtnon.

« AUTO TO TIPOIOV €xel OXeOLOOTEL ATTOKAEIOTIKA
yld OLKIOKH XPron O€ E0WTEPLIKO XWPO Kal O€
VYPOPETPO KATW amd 2000 pétpa. e mepintwon
EUMTOPIKAG XPAONG, AKATAMNANG XPriong 1 N
OUPUOPPWONG ME TIG 0ONYIEG, O KATAOKEVAOTNG
Oev amodéxetal kapia euBuvn kat dev 1OYVEL N
gyyunon.

« Na Bydalete mavta auéow TN CUOKEUA Ao TNV
nipia av dgv MPOKEITAL va TN XPNOIUOTIOIOETE
AANO 1 av TIPOKEITAL VA ATTOUAKPUVOEiTE amod T
OUOKEUN, KaBw¢ Kal Katd tn ouvappoAoynon,



TNV ammocuUVAPHOAOYNON, TOV KaBapIoUd Kal TPtV @
pooegyyioete €€aptApaTa mou Kivouvtal otav
AEITOUPYE( N CUOKEUN.

AutA n ouokeun dev poopiletal yia xprion anod
atopa (oupmephapPavopévwv  Twv  TTaAIdIWV)
ME TTEPIOPIOPEVEG OWHATIKEG, aAloONTNPIAKEG N
SlavonTIKEG IKAVOTNTEG, OUTE amd Atopa mmou Sev
€XOUV TNV avaykaia eumelpia N TIG ATTAPAITNTEG
YVWOELG, KTOC €AV emPBAEmOvVTaAL | €XoUV AABElL
odnyieg yla Tn xprion tTnG CUOKEUNG amo AToUo
uTELOUVO Yla TNV AGPAANELA TOUC.

Ta madd npémet va emPBAémovtal yia va
Slaocpaliletal 0Tt dev maifouv pe TN OUOKEUR
OUTE TN XPNOIMOTIOIOUV WG TalxVidL.

Mnv aegrvete ta madid va XpnollomolouV Tn
OUOKEUN XwpIg emifAeyn.

Mnv oTIPWXVETE TTOTE TA TPOPIUA UE TA SAKTUAA
oag, Xpnotlpomnoleite mavta 1o EUolo.

Aut n ouokeur TpoopileTal AamoKAEIOTIKA yia
OIKIaKA MaYELPIKA Xprion (LovoylaxpronuécaoTo
omitl). Aev mpoopiletal yia Xprion oTig akOAOUBEG
ouvOnKeg, mou dev KaAUTTTOVTAL ATTO TNV EYYUNON:
oe koulive¢ TPOOWTIKOU  KATAOTNUATWY,
ypa@eiwv | AANwWV EMAYYEAUATIKWY XWPWV, OE
aypoktAiuata, amo meAdteg {evodoxeiwy, HOTEN
Kat AANwV Xwpwv Slapovng, Kat og evolkialopeva
SwudTia i mapdéuola KataAvuata.



« Ta g€aptipata mou €pxovtal O€ €mMa@n MPE TA
TPOPIUa TIpENeEl va kaBapiovtal e opouyydpt,
veEPO Kal KaBAPIOoTIKO TATWY 1j O TAULVTHPLO
matwv. Avatpé€te oTo  eyxelpidio  odnyuwv
YO QVOAUTIKEG TTANPOQYOPIEC OXETIKA ME TOV
KaBaploud Kat Tn cuvtrENon TG CUOKEUNG.

« AUt n ouokeun 8ev MPEMEL va XpnOLUoToLETal
TEPLOOOTEPO aTTO 20 AEMTA CUVEXOUEVA.

+ O aMOXUMWTAGOTAMATA AUTOMATA VA ETTAVEPXETA
o€ Asitoupyia avapovng peta amd 20 Aentd
ouveXoUG AetToupyiag.

« O1 gpyaoieg kaBaplopol kal cuvtipnong Oev
nipémel va yivovtal amd maidid xwpig emiAeyn.

« 271G 00nyiec mephapuPavetal mposidomoinon yia
AavBaopévn xpron TnG CUOKEUNC.

« Ta ouvviotwpeva Pondntika  eaptiuata
ouvvobevovtalt  amd  Eexwplotég  odnyieg
ao@aleiac.

« Mn BuBilete TN ouokeur, To NAEKTPIKO KAAWSI0 1
TO PIG O€ OTTIOIOOATIOTE LYPO.

« NpoCéxeTE va PNV KPEUOVTAL MOKPLE HOANLG,
@OUAApPLQ, YPABATEC, KA. TTAVW Ao TN CUOKEUN
otav Bpioketal o€ Aettovpyia.

MONO FNA TIZ EYPQMNAIKEXZ AFTOPEX

+ AuTrinOVOKEL ATTAYOPEVETALVAXPNOIOTIOLEITAL
ard maidid. Alatnpeite Tn cuoKeun Kat o KaAwdio
pakptd amd maidid.



« Tamatdid dev mpémnel va maifouv e T CUOKEUN. @

« AUT) N OUOKeun pMopel va XpnolpormolnBei
and  Atopa  MPE  TIEPIOPICMEVEC  OWMATIKEC,
aloONTNPIaKES N SlavoNnTIKEG IKAVOTNTEG, Kal atd
atopa mmou Ogv €xouv TNV avaykaia gumelpia A
TIC ATTAPAITNTEG YVWOELG, EQOCOV eMPBAENTOVTAL N
€xouv AaPet odnyieg yia tTnv acpali xprion tng
OUOKEUNC Kal KATavooUuV Toug KivOUvouc.

NEPIrPA®H

A ‘EpBoro J Ztom pong

B Kamdki K Motép

C Kox\iag cuvONyng L Koupmi évap&nc/mavong kat avtiotpoeng
D O®iktpo A\ettoupyiag

E EAaoTikr omdtoula M Aoyeio xupoU

F PuBuoTIKO MOoOTNTAG TOATOU N ZuM\ékTng moAtou

G Aoxeio O Bouptoa kabaplopov

H 'E€080¢ Enpwv uMOAEIMpATWY P ®iltpo pappedddac/ows KOUN/maywtol

1 'E€odoc¢ xupol

MPAKTIKEZ 2YMBOYAEZ

1- Alalé€te ppéoka epoUTa Kat AaxXaVIKA Kat TAUVTE Ta KAAd.

AuT6 To pnXavnpa éxet oXeS1acTei yia Tnv e§aywyn XUHoU amoé ppouTa Kat AaXaviKa HE

UPNAL TIEPIEKTIKOTNTA OF VEPO OTTWG:

ZKANPA @poUTa Kat Aaxavikd: uriia, axAdadia, Kapota, o€Aivo, avavd, poSdKiva KA.

Malakd @poUTta Kat Aaxavikd: Havtapivid, VIOMATEG, akTvidla, mopTtokdAia, otaguAia,

KapmoU{L KA.

- Ta okAnpd Kat vwdn @pouta Katl Aaxavikd mpémel va KéBovtal og KOPPATIA PeYEBOUC 2 £wg
4 cm kai méxoug 1 éwg 2 cm.

- Mo ta okANpd @poUTa Kat Aaxavikd pe MeYANEC (Ve Kat yia Ta @UANWSN Aaxavikd (6Twe To
0€Avo), Ba TIPETIEL VOl KOPETE TA KOTOAVIA OE KOMPATIO MKOUG 2 £w¢ 4 cm Kal va TUNiEeTe Ta
@UANA TTPLV TA TOTIOBETAOETE OTOV AMOXUPWTH.

- Mo ta xovtpophouda gpoUTa Kat Aaxavikd, 1) Ta ¢poUTa He OKANPA KOUKOUTOIA Kal GTTIOPOUC,
Ba mpEmel va apalp£oeTe TN GAoUSA, TA KOUKOUTOLA KAl TOUG OTIOPOUG TIPIV TA TOTTOOETHOETE
OTOV ATTOXUHWTH.

- Ta KatePuypéva epouTa Kal Aaxavikd PETEL va £xouv EeMaywoel Tipv TomoBeTnBolv oTov
ATOXUHWTH.



2- [1a TIG AEIToUpYie TAPACKEVNE TAYWTOU Kal WS KOUAL:

- TomoBeTAOTE apYd HIKPEG TTOOOTNTEG PPOUTWV f} AAXAVIKWY HECA OTO PIATPO pappeNadag/
KOUN/ maywtoU.

- ®poUTa IOV PTMOPEITE VA KAVETE TAYWTO PE AUTO To pnxavnpa: OAa Ta katepuypéva gpouta
kat Aaxavikd. Na Bupdote L mpémel va €xouv Byel amd TNV KATtaPuén ToUNAXIoTOV 5 Aemtd
TPV Xpnotponoin8ouv.

SUMBOUANEG: Tla KPEPWSN LN, XPNOIMOTIOINOTE TIOYWUEVEG UMAVAVEG. Z€QAOUSIOTE TIG
MITAVAVEG Kol KOYTE TEC O KOUMATIA TTEPITTOU 2 cM. TOMOBETHOTE TA KOUUATIA TNV KAtdyuén
Yla TOUNGXIOTOV 4 WPEC.

- ®poUTa oV PMOPEITE VA KAVETE PAPHUEAGSA Kal TTOUPE O AUTO TO PNXAVNMA: @PAOUNES,
VTOUATEG, MITEPLEC TOTAL

- Mnv tomoBeteite 1o Maywtd Eavd TNV KAataypugn agou To PTIAEETE.

3- H ouokeury pmopei va pm\okdpel av tomoBetnBolv okAnpd UAIKA. Av cupfei autd,

XPNOIUOTIOINOTE TNV AVTIOTPOPN AEITOUPYIa YIa HEPIKA SEUTEPONEMTAL.

la va XPNOIUOTIOINOETE TNV avTIoTPOPN AElToupyia, MATAOTE To avTioTolxo koupri (L) yia 4

SeutepdAenta.

AV 1 CUOKEUN TTAPAMEVEL UTAOKAPIOHEVN:

- Avoifte to kamdkt (B), kaBapiote Tov kKoxhia (€) kat To @iNtpo (D) kat peTd
€MAVACUVOPUONOYNOTE Ta €€0PTHHATA.

- KOYTe Ta UNIKA O€ MIKPOTEPA KOMUATIAL

4-MpocBéote S1080XIKA Ta POUTA Kal T AAXAVIKA OTOV AmOXUHWTH. MpooBéoTe T enduevn
80N povov agou amoxupwdei n mTponyoupevn doon.

Ma KaAUTEPQ amOTENEOHATA, OTUPTE Ta MYOTEPO VSN ppoUTa Katl Aaxavikd, dnwg ival ta
kapdta, padi pe vwdn gpouta Kal Aaxavikd Onwg givat To oéAvo.

Ma Xupo6 amd Kapota, KOYTe KABE KApATO KATA UIKOG OE 4 KOUUATIAL.

Ta MyOTEPO PPETKA PPOUTA Kal AAXAVIKA €XOUV XAUNAOTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO Kal
mapdyouv NiyOTEPO XUMO.

Mptv XPNOIUOTIOINCETE PPOUTA Kol AAXAVIKA TTOU €XOUV HEIVEL PEPIKEG PEPEC OTO YuYEio,
BubioTe Ta o€ vepd Kal APOTE VA ATTOPPOPHICOLV APKETO VEPO TIPLV TA OTUYETE.

To {axapokdAapo kat AMNa @poUTa Kat AaXavikd pe ToAD okANpEG iveg Sev oTUBovTal.

Mn xpnotpomolegite ayo o€ auTo TO PNXAvnua.

Mn XPNOIUOTIOLEITE AUTO TO UNXAVNHA YIa VA OTUYPETE TTOAD EALWEN GPOUTA KAt AXAVIKA.
O1 urmavAveg, Ta HOAAKA HAVYKO Kat AAa TTOAU HaAaKA @poUTa Kat Aaxavikd Sev otufovtat
KaA& Og QUTO TO UNXAvnua.

Ma kaAUTEPa amoteAéopata, OTUYPTE Ta HAAaKE @poUTa Tou €xouv oM {axapn padi pe
oKANPA @pouTa Tou éxouv TOAU vepd. MNa mapddelyua, UMOPEITe va oTUPETE PAAa padi pe
ayhadia. O xupog Ba givat 1Mo YEUOTIKOG Kal To oTUPIHO Ba gival Mo amoTeAEOHATIKO. Agv
XPELAJETAL VA a@aIPEITE TOUG OTTOPOUG TPV OTUPETE PN, axAadia kat aAa @pouTta pe
HaAaKoUG OTTOPOUG.

5- MEeTd TN XPron, OUVIOTOUNE va KaBapileTe APEOWC TN CUOKEUN, YIO VA PNV CUCOWPEVOVTAL
Eepd umoeippata ota e§apTAPATA. Ma EVKOAOTEPO KABAPIONA, UITOPEITE va EEMNUVETE OPYIKA
™ ouokeur, adetalovtag éva moThpL vepd Péoa 0TO CwARVA TPOYOSOGIag eV AEITOUpPYEL N
OUOKEUN.



Tuvii0n poBApara Tpomog avtipeTwmong @

To pnyavnua dev avapet.

ENéy€Te av éxel TomoBeTNOEl OWOTA TO PIG
otnv mpia.

ENéyETE av 0 amMOXUPWTAG ExEL
ouvappoloynBei owota.

To pnxavnua oTapdtnoe Eagvika va
Aertoupyei.

MAnw¢ Balate MOANG R TOAU peydla
HHATIA KAt PITAOKAPE N CUCKEVN;

TUPioTE TO SIAKOTITN GTNV AVTIOTPOPN

AelToupyia Kat aQroTE To Pnxavnua

Va AEITOUPYAOEL AVTIOTPO@A Yia 5

SeutepdAenta.

Av Sev Aubei To mpdPAnua, ameubuvBeite

OTO TUR A e§UITNPETNONG TTEAATWV.

‘Exel xapaytei o koxhiag.

H andotaon avaueoa otov kKoxAia kat To
@iktpo €ival MOV pIKpr. ATTOQEeVYETE 60O
To SuvaTdV TN AEITOVPYIA TOU PNXAVAHATOG
otav eival adelo.

Byaivel oAU Aiyog XUHOG.

Agv €xouv OAa Ta @POUTA KAl AAXaVIKA TNV
iS1a meplekTIKATNTA OFE VEPO.

Emiong, Ta gpouta kat Ta Aaxavikd
mapdayouv Atydtepo xupo dtav givat
AyoTEPO PpPEOKA.

‘Otav otuPete oKANPA pPoUTaA Kal AaXavIKd,
BePaiwBeite 6T1 0 HOYAOC BpiokeTal oTNV
«KAeloTr» Béon.

YTédpxet TOAD VEPS OTOV TIOATO.

‘Otav oTURETE LANOKA PPOUTA KAl AAXAVIKA,
BePaiwBeite 6T1 0 HOYAOC BpiokeTal TNV
«avolkTr» Béon.

To kaN&B1 Sev MePIOTPEPETAL KATA TN
Aettoupyia.

EAéy€te pimwg €xel amoouvSedei To ypavall
otn Bdon tou Soxeiou xupou.

To Soxeio xupoU Soveital eEhagpd éTav
AEITOUPYEL TO pNYAvnpa.

Eival guaotloloyiké va Soveital ehagpd To
Soxeio xupoU Katd Tn Asrtoupyia.

Agv aVOiYEL TO KOTTAKL AOQANEIAG METE TNV
TTapaywyrj Tou Xupou.

Mmopei va £xouv paleutei moAAa
UMOAEippATa 6TO pHNXAavnpa i va
TomoBeTr|BnKav ppouTta pe okAnpa
KoukoUTola K.Am. [upiote To Slakomn
01N B€on «avtiotpoPnc» Aettoupyiag,
a@AOTE TO UNXAvnua va AEITOUPYNOEL
avTIOTPOQA Yla LEPIKOUG KUKAOUG KAl PETA
EavampoonabnoTe.

Av Sev Aubei To mpdPAnua, ameubuvBeite
OTO TUAMA EEUITNPETNONG TIEAATWV.




ANAKYKAQZH

Npwta to mepiBaiiov!
® AutA n ouokeun miepA\apBavel TOANG A€IOTTOIRGIUA 1 AVAKUKAGOIUA UAIKA.
2 MapadwoTe TNV O€ EISIKO KEVTPO GUANOYHG ATTOPPIUUATWY.

TéAo¢ KUKAOU {wr¢ NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV TTPOIOVIWV:

AuTr n ouokeun éxel oxeS1aoTEl yla va Aertoupyei TOMG xpovia. QoToo0o, dtav Ba anopacicete
Va TNV aVTIKOTAOTAOETE, PNV TNV anoppipete padi pe Ta ouvOn OIKIaKA amoppippata 1) o€
Xwpatepr}, aAd o KATAAMNAO KEVTPO GUANOYNG amopPPIMHATWY Tou Spou () og KEVTpo
avakUKAwoNG).

MpwTa to mepIBarov!

Autr n ouokeun epAapBavel mToAudplOpa aglomoioIa 1 AVAKUKAWGIMA UNIKA.

Na mapadidetat o€ kEvTpo cUAOYAC amopplppdTwy yia emegepyaaia.



VEILIGHEIDSINSTRUCTIES @

Voordat u het apparaat in gebruik neemt, lees de

handleiding aandachtig door en bewaar het op een

veilige plaats.

® Gebruik het apparaat niet als het op de grond
is gevallen en er zichtbare schade is (bijv. het
beschermdeksel), of als het apparaat niet naar
behoren werkt. In dit geval is het nodig om
het apparaat voor reparatie naar een erkend
servicecentrum te brengen.

® Gebruik het apparaat niet als het snoer of de
stekker beschadigd is. Laat het snoer vervangen
door de fabrikant, klantenservice of gelijksoortig
vakbekwaam persoon om elk gevaar te vermijden.

* Dit product is alleen ontworpen voor huishoudelijk
gebruik binnenshuis, op een hoogte lager dan
2000m. De fabrikant is niet verantwoordelijk en de
garantiegeldt nietin gevalvan commercieel gebruik,
verkeerd gebruik of als de gebruiksaanwijzing
genegeerd wordt.

® Haal de stekker uit het stopcontact onmiddellijk
na gebruik, als u het apparaat zonder toezicht
achterlaat, wanneer u het apparaat in elkaar zet,
uit elkaar haalt of reinigt of bewegende onderdelen
benadert wanneer het apparaat in werking is.

¢ Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door



personen (waaronder kinderen) met beperkte
fysieke, zintuiglijke of mentale mogelijkheden, of
een gebrek aan ervaring en kennis hebben, tenzij
ze onder toezicht staan van of instructies hebben
gekregen over het gebruik van het apparaat door
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Houd altijd toezicht op kinderen zodat ze nooit
met het apparaat spelen en het apparaat niet als
speelgoed gebruiken.

® | aat het apparaat niet zonder toezicht gebruiken
door kinderen.

® Duw nooit voedsel met behulp van uw vingers in
het apparaat, gebruik altijd de stamper.

e Uw apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk
gebruik (alleen voor gebruik binnenshuis). Uw
apparaat is niet ontworpen om gebruikt te worden
in de volgende gevallen, die tevens niet door de
garantie worden gedekt: keukens voor personeel
in winkels, kantoren en andere werkomgevingen,
boerderijen, door gasten in hotels, motels, bed &
breakfasts en andere woonomgevingen.

® Maak de onderdelen die met voedsel in aanraking
komen schoon met een spons en zeepwater of in
de vaatwasser. Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
om uw apparaat op een juiste manier te reinigen
en onderhouden.



® Gebruik dit apparaat niet langer dan 20 minuten.

®De sapmachine stopt automatisch na een
ononderbroken werking van 20 minuten en gaat
vervolgens in stand-by.

e Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht
reinigen of onderhouden.

e Gebruik het apparaat niet op een verkeerde manier.

eIn geval het apparaat met toebehoren
gebruikt kan worden, raadpleeg tevens de
veiligheidsvoorschriften van dit toebehoren.

® Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet
in een vloeistof.

e Laat nooit lang haar, sjaals, dassen, etc. over het
apparaat hangen wanneer in werking.

ALLEEN VOOR DE EUROPESE MARKT

®Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.

e aat kinderen nooit met het apparaat spelen.

* Dit apparaat mag worden gebruikt door personen
met beperkte fysieke, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek aan ervaring
of kennis hebben, op voorwaarde dat ze onder
toezicht staan of aanwijzingen hebben gekregen
hoe het apparaat veilig te gebruiken en de
mogelijke gevaren begrijpen.



BESCHRIJVING

A Stamper I Sapuitlaat

B Deksel J Anti-druppel

C Persschroef K Motoreenheid

D Filter L Start/Stop en omkeerknop
E Rubber schraper M Sapkan

F Pulpniveauregeling N Pulpopvangbak

G Kom 0 Schoonmaakborstel

H Uitlaat voor droge resten P Jam/Coulis/Roomijs-filter

NUTTIGE TIPS

1- Kies vers fruit en groente en was ze grondig.

Dit apparaat is ontworpen voor het persen van fruit en groente met een hoog watergehalte,

zoals:

Hard fruit en groente: appelen, peren, wortelen, selderij, ananas, perziken, etc.

Zacht fruit en groente: Mandarijnen, tomaten, kiwi’s, sinaasappelen, druiven, watermeloen, etc.

- Snij hard en vezelrijk fruit en groente in stukken van 2 tot 4 cm groot en 1 tot 2 cm dik.

- Voor hard fruit en groente met lange vezels en bladgroente (zoals selderij), snij de stengels in
stukken van 2 tot 4 cm lang en rol de bladeren op voordat u start met persen.

- Voor fruit en groente met een dikke schil, harde pitten of zaden, verwijder de schil, pit of zaden
voordat u start met persen.

- Ontdooi bevroren fruit en groente voordat u start met persen.

2- Voor de Roomijs en Coulis-functie:

- Giet langzaam kleine hoeveelheden fruit of groente in de Jam/Coulis/Roomijs-filter.

- Fruit dat in deze machine tot roomijs bereid kan worden: Alle diepgevroren fruit of groente.
Opgelet! Haal ze minstens 5 minuten voor gebruik uit de diepvries.

Tips: Om een romige textuur te krijgen, gebruik diepgevroren bananen. Verwijder de schil van de
bananen, snij de bananen in stukjes van ongeveer 2 cm en zet ze minstens 4 uur in de diepvries.
- Fruit dat in deze machine tot jam of puree bereid kan worden: aardbeien, tomaten, chilipepers.
- Vries roomijs na het bereiden niet opnieuw in.

3- Het apparaat kan vast komen te zitten tijdens het verwerken van harde ingrediénten. Als dit

het geval is, gebruik de Omkeerfunctie gedurende enkele seconden.

Om de Omkeerfunctie te gebruiken, druk en houd de Omkeerknop (L) 4 seconden ingedrukt.

Als de blokkering nog steeds aanwezig is:

- Open het deksel (B), maak de persschroef (C) en de filter (D) schoon en zet het apparaat
opnieuw in elkaar.

- Snij de ingrediénten in kleinere stukken.

4- Doe het fruit en de groente achter elkaar in de sapmachine. Voeg de volgende partij fruit en

groente pas toe eenmaal de vorige is verwerkt.

® Voor betere persprestaties, pers vezelarm fruit en groente, zoals wortelen, samen met vezelrijk
fruit en groente, zoals selderij.

® Voor het persen van wortelen, snij elke wortel in de lengte in 4 stukken.

* Fruit en groente die niet volledig vers zijn, hebben een lager watergehalte en zullen minder
sap geven.



 Voor het persen van fruit en groente die reeds enkele dagen in de koelkast bewaard zijn, week
ze in water en laat ze een bepaalde hoeveelheid water absorberen voordat u ze perst.

® Kudzu, suikerriet en ander fruit en groente met zeer harde vezels kunnen niet worden geperst.

® Gebruik geen ijs in dit apparaat.

® Gebruik dit apparaat niet voor het persen van fruit en grote met een hoog oliegehalte.

® Bananen, zachte mango’s en ander zacht en smeuig fruit en groente worden in dit apparaat
niet goed geperst.

® Voor betere persprestaties, pers zacht fruit met een hoog suikergehalte samen met hard fruit
met een hoog watergehalte. Bijv. u kunt appelen samen met peren persen. Dit geeft niet alleen
een andere smaak aan het sap, maar het fruit wordt tevens beter geperst. Voor appelen, peren
en ander fruit met zachte zaden, is het niet nodig om de zaden voor het persen te verwijderen.

5- Na gebruik wordt het aanbevolen om het apparaat snel schoon te maken om ophoping van
gedroogde resten op het toebehoren te vermijden. Voor een eenvoudigere reiniging, spoel het
apparaat tijdens de werking eerst door een glas water in de vultrechter te gieten.

Mogelijke fouten Oplossing

Het apparaat kan niet worden ingeschakeld Controleer of de stekker juist in het
stopcontact zit.
Controleer of het deksel juist is aangebracht.

Het apparaat stopt plotseling met werken Is het apparaat verstopt door overmatige
invoer (te veel of te grote stukken)?
Draai de schakelaar naar de stand “Reverse”
(omkeer) en laat het apparaat 5 seconden in
de omkeermodus werken.

Als het probleem na het toepassen van het
bovenstaande nog niet is verholpen, neem
contact op met onze klantenservice.

De boor is bekrast De ruimte tussen de boor en het scherm is
zeer klein. Schakel het apparaat niet leeg in.

Er wordt zeer weinig sap geperst. Het watergehalte verschilt naargelang het
soort fruit of groente.

Fruit en groente produceren tevens minder
sap naarmate ze aan versheid inboeten.

Voor het persen van hard fruit en groente,
controleer of de afstelhendel in de stand
"Close” (dicht) staat.

De pulp bevat veel water. Voor het persen van zacht fruit en groente,
controleer of de afstelhendel in de stand
"Open" staat.

De schermhouder draait niet tijdens de Controleer of het tandwiel aan de onderkant

werking. van de sapkom los zit.




Mogelijke fouten Oplossing

De sapkom schudt lichtjes wanneer het
apparaat wordt ingeschakeld.

Het is normaal dat de sapkom tijdens de
werking van het apparaat lichtjes schudt.

Het veiligheidsdeksel kan tijdens het persen
niet worden geopend.

Er is te veel restpulp in het apparaat of
het fruit dat wordt geperst bevat harde
pitten, etc. Draai de schakelaar naar de
stand “Reverse” (omkeer), laat het apparaat
enkele cycli in de omkeermodus werken en
probeer opnieuw.

Als het probleem na het toepassen van het
bovenstaande nog niet is verholpen, neem
contact op met onze klantenservice.

RECYCLING
—

Denk aan het milieu!

® Uw apparaat bevat waardevol materiaal dat herwonnen of gerecycled kan worden.
> Breng het naar een lokaal inzamelpunt.

Elektrische en elektronische producten aan het einde van hun levensduur:

Uw apparaat is ontworpen om vele jaren mee te gaan. Als u echter van plan bent om het te
vervangen, gooi het dan niet weg met het normale huisvuil of op een stortplaats, maar lever het
in bij een gepast inzamelpunt in uw gemeente (of, indien van toepassing, een recyclingcentrum).

Denk aan het milieu!

Uw apparaat bevat vele materialen die herwonnen of gerecycled kunnen worden.
Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.



SICHERHEITSHINWEISE

Bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, lesen
Sie die Broschiire sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie an einem sicheren Ort auf.

® Benutzen Sie dieses Gerdt nicht, wenn es fallen
gelassen wurde und sichtbare Schaden aufweist
(z. B. die Schutzplatte), oder wenn es nicht
einwandfrei funktioniert. In diesem Fall muss es
an ein autorisiertes Kundendienstzentrum gesandt
werden.

® Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschddigt ist. Das Netzkabel
muss vom Hersteller, seinem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten Personen ausgetauscht
werden, um jegliche Gefahr zu vermeiden;

® Dieses Produkt ist nur fiir den privaten Gebrauch in
Innenbereichen und auf einer Hohe unter 2.000 m
entwickelt. Bei jeglicher kommerzieller Nutzung,
unsachgemaRer Verwendung oder Nichteinhaltung
der Anweisungen {ibernimmt der Hersteller keine
Haftung und die Garantie tritt nicht in Kraft.

e Ziehen Sie stets den Netzstecker des Gerates, sobald
Sie es nicht mehr benutzen, unbeaufsichtigt lassen
oder wenn Sie es zusammensetzen, zerlegen oder
reinigen und sich Teilen nahern, die sich bewegen.

o

0



® Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch
durch  Personen (einschlieSlich Kinder) mit
eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder
geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis bestimmt, es sei denn, sie
wurden von einer Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, beaufsichtigt oder in die
Benutzung des Gerdts eingewiesen.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen und es nicht als Spielzeug verwenden.

e Kinder diirfen das Gerdt nicht ohne Aufsicht
verwenden.

e Schieben Sie Lebensmittel niemals mit Ihren
Fingern, benutzen Sie immer den Schieber.

o Thr Gerat ist nur fiir den privaten Gebrauch
in der Kiiche (nur fiur den Gebrauch im Haus)
bestimmt. Es ist nicht dazu vorgesehen, in den
folgenden Einsatzbereichen benutzt zu werden,
die nicht von der Garantie abgedeckt sind:
Personalkiichenbereichen in Geschaften, Biiros
und anderen Arbeitsumgebungen; in Bauernhofen;
die Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen; in Gastezimmern oder
dhnlichen Unterkiinften.

¢ Die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung



kommen, sollten mit einem Schwamm und@
Seifenwasser oder in einer Geschirrspiilmaschine
gereinigt  werden. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung, um mehr iiber die komplette
Reinigung und Wartung Ihres Gerates zu erfahren.

® Dieses Gerat darf nicht langer als 20 min benutzt
werden.

® Der Slow Juicer wird automatisch nach 20 Minuten
ununterbrochenem Betrieb anhalten und in den
Stand-by-Modus schalten.

® Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende
Wartungsarbeiten diirfen von Kindern nur unter
Aufsicht durchgefiihrt werden.

®Die Anleitungen fiir das Gerat warnen vor
Zweckentfremdung.

e Wenn zusatzliches Zubehor empfohlen wird,
beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise, die
diesem Zubehor beiliegen.

e Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel oder den
Netzstecker nicht in Fliissigkeit.

e Lassen Sie weder Ihr Haar, Schals, Krawatten, usw.
tiber das Gerat hangen, wenn es in Betrieb ist.

AUSSCHLIESSLICH EUROPAISCHE MARKTE

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient
werden. Halten Sie das Gerdt und sein Netzkabel
auller Reichweite von Kindern. ®



e Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

®Dieses Gerat kann von  Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Personen, denen es an
Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere
Benutzung des Gerdtes unterwiesen wurden und
die Gefahren verstehen.

BESCHREIBUNG

A Schieber I Saftauslass

B Sicherheitsdeckel J Tropf-Stopp

C Entsafter-Schnecke K Motoreinheit

D Filter L Start/Stopp- und Riicklauf-Knopf
E Gummischaber M Saftkanne

F Trester-Fiillstandkontrolle N Trester-Auffangbehilter

G Schiissel 0 Reinigungsbiirste

H Auslass fiir trockene Riickstande P Marmelade-/Coulis-/Eiscreme-Filter

PRAKTISCHE TIPPS

1- Verwenden Sie frisches Obst und Gemiise und waschen Sie es griindlich.

Dieses Gerdt wurde zum Entsaften von Obst und Gemiise mit hohem Wassergehalt

entwickelt, wie zum Beispiel:

Hartes Obst und Gemiise: Apfel, Birnen, Karotten, Sellerie, Ananas, Pfirsiche usw.

Weiches Obst und Gemiise: Mandarinen, Orangen, Tomaten, Kiwis,Trauben, Wassermelone usw.

- Hartes, faserreiches Obst und Gemiise miissen in Stiicke von 2 bis 4 cm und 1 bis 2 cm Dicke
geschnitten werden.

- Bei hartem Obst und Gemiise mit langen Fasern und Blattgemiise (zum Beispiel Sellerie) sollten
die Stiele in Stiicke von 2 bis 4 cm Lange geschnitten werden und die Blatter vor dem Entsaften
zusammengerollt werden.

- Bei Obst und Gemiise mit dicker Schale oder harten Steinen bzw. Kernen sollten Schale, Steine
und Kerne vor dem Entsaften entfernt werden.

- Gefrorenes Obst und Gemiise muss vor dem Entsaften aufgetaut werden.



2- Fiir die Eiscreme- und Coulis-Funktionen:
- Geben Sie kleine Mengen Obst oder Gemiise in den Marmelade-/Coulis- /Eiscreme-Filter. @
- Obst kann in diesem Gerdt zu Eiscreme verarbeitet werden: Alle gefrorenen Friichte oder
Gemiise. Bitte beachten Sie, dass diese mindestens 5 Minuten vor der Verwendung aus dem
Tiefkiihlfach genommen werden missen.
Tipps: Verwenden Sie gefrorene Bananen, um eine cremige Konsistenz zu erzielen. Entfernen
Sie die Schale von den Bananen, schneiden Sie sie in Stiicke von etwa 2 cm, stellen Sie die
Bananenstiicke fiir mindestens 4 Stunden in das Tiefkiihlfach.
- Obst kann zu Marmelade und Piirees in diesem Gerét verarbeitet werden: Erdbeeren, Tomaten,
Chilis.
- Frieren Sie Eiscreme nach der Zubereitung nicht erneut ein.

3- Durch das Einfiillen harter Zutaten kann das Gerét verstopft werden. Benutzen Sie in diesem

Fall fiir einige Sekunden die Riicklauffunktion.

Halten Sie zur Benutzung der Riicklauffunktion den Riicklauf-Knopf (L) 4 Sekunden lang gedriickt.

Wenn sich die Verstopfung so nicht lgsen ldsst:

- Offnen Sie der Deckel (B), reinigen Sie die Entsafter-Schnecke (C) und den Filter (D) und
montieren Sie die Abdeckung wieder.

- Schneiden Sie die Zutaten in kleinere Stiicke.

4- Geben Sie das Obst und Gemiise nacheinander in den Entsafter. Geben Sie die ndchste Portion

erst in den Entsafter, wenn die vorherige Portion verarbeitet ist.

e Um eine besseres Entsaftungsergebnis zu erhalten, entsaften Sie faserarmes Obst und Gemiise,
wie zum Beispiel Karotten, zusammen mit faserreichem Obst und Gemiise, wie zum Beispiel
Sellerie.

® Schneiden Sie Karotten zum Entsaften jeweils der Lange nach in 4 Stiicke.

® Obst und Gemiise, das nicht ganz frisch ist, hat einen geringeren Wassergehalt und ergibt
weniger Saft.

e Wenn Sie Obst und Gemiise entsaften, dass einige Tage im Kiihlschrank gelagert wurde, legen
Sie es vor dem Entsaften eine Weile in Wasser, damit es eine ausreichende Menge Wasser
absorbiert.

® Kudzu, Zuckerohr und anderes Obst und Gemiise mit besonders harten Fasern kénnen nicht
entsaftet werden.

® Geben Sie kein Eis in dieses Gerat.

o Entsaften Sie kein Obst oder Gemiise mit hohem Olgehalt in diesem Gerit.

® Bananen, weiche Mangos und anderes Obst und Gemise, die weich sind und eine breiige
Konsistenz haben, sind nicht besonders gut zum Entsaften geeignet.

e Um ein besseres Entsaftungsergebnis zu erhalten, verarbeiten Sie weiches Obst mit hohem
Zuckergehalt zusammen mit hartem Obst mit hohem Wassergehalt. Sie kdnnen zum Beispiel
Apfel mit Birnen zusammen entsaften. Dadurch erhilt der Saft nicht nur einen neuen
Geschmack, auch das Entsaften ist effektiver. Bei Apfeln, Birnen und anderem Obst mit weichen
Kernen, miissen die Kerne vor dem Entsaften nicht entfernt werden.

5- Nach dem Gebrauch empfiehlt es sich, das Gerat schnell zu reinigen, damit sich keine
getrockneten Obst- und Gemiisereste auf dem Zubehdr ansammeln. Um das Reinigen zu
erleichtern, konnen Sie das Gerdt zundchst spiilen, indem Sie ein Glas Wasser wéahrend das Gerat
in Betrieb ist, in den Einfiillschacht gieRen.



Problem Losung

Das Gerat lasst sich nicht einschalten.

Priifen Sie, ob der Netzstecker korrekt
eingesteckt ist.

Priifen Sie, ob der Slow Juicer korrekt
montiert ist.

Das Gerat stoppt plotzlich wahrend des
Betriebs.

Ist das Gerdt verstopft, weil zu viele

oder zu groRe Obst- und Gemiisestiicke
gleichzeitig eingefiillt wurden? Drehen Sie
den Drehknopf auf die ,Riicklauf”-Position
und lassen Sie das Gerdt 5 Sekunden lang im
Riicklaufmodus laufen.

Wenn Sie das Problem mithilfe der oben
beschriebenen MaRnahmen nicht l6sen
kénnen, wenden Sie sich an unseren
Kundendienst.

Die Entsafter-Schnecke wurde verkratzt.

Der Abstand zwischen Schnecke und Sieb ist
sehr klein. Vermeiden Sie nach Mdglichkeit,
das Gerat in leerem Zustand laufen zu
lassen.

Es wird nur sehr wenig Saft extrahiert.

Der Wassergehalt der verschiedenen Obst-
und Gemiisesorten variiert.

Obst und Gemiise ergeben aulRerdem weniger
Saft, wenn sie nicht mehr ganz frisch sind.

Priifen Sie beim Entsaften von hartem
Obst und Gemiise, ob der Hebel auf die
.Geschlossen”-Position gestellt ist.

Der Trester enthdlt sehr viel Wasser.

Priifen Sie beim Entsaften von weichem
Obst und Gemiise, ob der Hebel auf die
,Geoffnet”-Position gestellt ist.

Der Schieber rotiert wahrend des Betriebs
nicht.

Priifen Sie, ob das Zahnrad am Boden der
Entsafterschiissel sich geldst hat.

Die Schiissel wackelt etwas, wenn das Gerat
eingeschaltet ist.

Ein leichtes Wackeln der Entsafterschiissel
wéhrend des Betriebs ist normal.




Problem Losung @

Der Sichereitsdeckel lasst sich nach dem Eventuell ist zu viel Trester im Gerdt oder
Entsaften nicht 6ffnen. das zu entsaftende Obst enthdlt harte
Kerne usw. Stellen Sie den Drehknopf auf
die ,Ricklauf’-Position und lassen Sie das
Gerdt fiir einige Zyklen im Riicklaufmodus
laufen. Versuchen Sie es dann erneut.

Wenn Sie das Problem mithilfe der oben
beschriebenen MaRnahmen nicht l6sen
kénnen, wenden Sie sich an unseren
Kundendienst.

RECYCLING

Umweltschutz hat Prioritat!
® Ihr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die zuriickgewonnen oder recycelt werden
konnen.

— < Geben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Elektrische und elektronische Altgerite:

Ihr Gerdt wurde fiir einen Gebrauch iiber viele Jahre entwickelt. Wenn Sie allerdings planen, es zu
ersetzen, entsorgen Sie es nicht mit den normalen Haushaltsabfdllen oder in einer Miilldeponie,
sondern bringen Sie es zu einer entsprechenden Sammelstelle, Ihrer Behdrde vor Ort oder einem
Wertstoffhof.

Umweltschutz hat Prioritdt!

Ihr Gerdt enthalt viele Rohstoffe, die zurlickgewonnen bzw. recycelt werden kdnnen.

Bringen Sie es zur Entsorgung zu einer Sammelstelle.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Before using your appliance for the first time, read

the booklet carefully and keep it in a safe place.

¢ Do not use the appliance if it has been dropped and
there is visible damage to it (e.g. the protection
panel), or if it fails to function normally. In this
case, it must be sent to an approved service centre.

® Do not use the appliance if the power cord or plug
is damaged. The power cord must be replaced by
the manufacturer, its after-sales service or similarly
qualified persons in order to avoid danger.

e This product has been designed for indoor and
domestic use only, and at an altitude below 2000m.
Any commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will
not apply.

e Always unplug the appliance when not in use, if
left unattended, during assembly, disassembly and
cleaning.

e This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given



supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance and do not use it
as a toy.

* Do not allow children to use the appliance without
supervision.

® Never push food with your fingers, always use the
pusher.

® Your appliance is for domestic culinary use only
(for use inside the home only). It has not been
designed to be used in the following circumstances,
which are not covered by the guarantee: in kitchen
areas reserved for staff in shops, offices and other
professional environments, on farms, by clients of
hotels, motels and other residential environments
and in guest rooms or similar accommodation.

eThe parts in contact with food should be
cleaned with a sponge and soapy water or in the
dishwasher; please consult the instruction manual
for the complete cleaning and maintenance of
your appliance.

® This appliance should not be used for more than
20 minutes at a time.

e Slow juicer will automatically stop and return to
standby mode after 20 minutes of continuous work.



e Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The instructions for appliances warn against
misuse.

e In the case that, an additional accessory would be
proposed, it would be accompanied with its own
safety instructions.

® Do not immerse the appliance, power cord or plug
in water or any other liquid.

* Do not allow long hair, scarves, ties, etc. to hang
over the appliance when it is in use.

EUROPEAN MARKETS ONLY

* This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.

e Children shall not play with the appliance.

e This appliance may be used by people with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience or knowledge, provided they are
supervised or have received instruction to use the
appliance safely and understand the dangers.



DESCRIPTION d
A Pusher I Juice exit
B Lid J Anti-drip
C Pressing screw K Motor unit
D Filter L Start/Stop & Reverse button
E Rubber scraper M Juice Jug
F Pulp level control N Pulp Collector
G Bowl 0 Cleaning Brush
H Dry residue exit P Jam/Coulis/Ice-Cream Filter

PRACTICAL TIPS

1- Choose fresh fruits and vegetables and wash them thoroughly.

This machine has been designed to juice fruits and vegetables with high water content,

such as:

Hard fruits and vegetables: apples, pears, carrots, celery, pineapples, peaches, etc.

Soft fruits and vegetables: mandarin oranges, tomatoes, kiwis, oranges, grapes, watermelon,

etc.

- Hard, fibrous fruits and vegetables must be cut into pieces within 2 to 4 cm in size, and
between 1 to 2 cm thick.

- For hard fruits and vegetables with long fibres and leafy vegetables (such as celery), stems
should be cut into pieces within 2 to 4 cm long, and leaves should be rolled up before juicing.

- For fruits and vegetables with thick skins, or hard pits or seeds, the skins, pits and seeds should
be removed before juicing.

- Frozen fruits and vegetables must be thawed before juicing.

2- For Ice Cream and Coulis functions :

- Slowly pour small quantities of fruits or vegetables in the Jam/Coulis/Ice-cream filter.

- Any frozen fruits or vegetables can be made into ice cream in this appliance. Please note that
they must be taken out of the freezer at least 5 minutes before use.
Tips: To have a creamy texture, use frozen bananas. Remove the skins and cut the bananas into
pieces of around 2 cm in size, place them in the freezer for at least 4 hours.

- Fruits that can be made into jams and purees in this machine: strawberries, tomatoes, chillies.

- Do not refreeze ice cream once made.

3- Inserting hard ingredients can block the appliance. If this happens, use the Reverse function
for a few seconds.

To use Reverse function, push Reverse button (L) for 4 seconds.

If it stays blocked:

- Open the cover (B), clean the juicing screw (C) and the filter (D) and then re-assemble

- Cut the ingredients into smaller pieces.

4- Add the fruits and vegetables into the juicer sequentially. Add the next batch only after the

previous batch has been processed.

e For better juicing effect, juice low-fibre fruits and vegetables like carrots together with fibrous
fruits and vegetables like celery.

® When juicing carrots, cut each carrot lengthwise into 4 pieces.

©



e Fruits and vegetables that are not entirely fresh have lower water contents, and will produce
less juice.

® When juicing fruits and vegetables that have been left in the refrigerator for a few days, soak
them in water to allow them to absorb an adequate amount of water before juicing.

® Kudzu, sugar canes and other fruits and vegetables with especially hard fibres cannot be juiced.

® Do not use ice in this machine.

® Do not use this machine for juicing fruits and vegetables with high oil contents.

® Bananas, soft mangoes and other fruits and vegetables that are soft and mushy do not juice
well with this machine.

e For better juicing effect, juice soft fruits with high sugar contents together with hard fruits
with high water contents. For example, you can juice apples together with pears. Not only does
this add a new flavour to the juice, it also makes juicing more effective. For apples, pears and
other fruits with soft seeds, seeds don’t need to be removed before juicing.

5- After use, it is advisable to clean the appliance as quickly as possible to avoid the accumulation
of dried food in the appliance. To make cleaning easier, you can first rinse it by pouring a glass
of water through the feed tube during operation.

Common faults Handling method

The machine cannot be turned on Check if the plug has been plugged in
properly.
Check if the juicing has been fitted properly.
The machine stopped suddenly during The machine is clogged from excessive
operation feeding? (too many pieces or pieces

too large)? Turn the switch knob to the
“Reverse” position and allow the machine to
run in the reverse mode for 5 seconds.

If you are unable to resolve the problem
after trying the above, get in touch with our
customer service.

The auger has been scratched The gap between the auger and screen is
very small; do not run the appliance when
empty.

Very little juice is extracted Water content varies between different fruits

and vegetables.
Fruits and vegetables also produce less juice
when they lose their freshness.

When juicing hard fruits and vegetables,
check that the adjustment lever is in the
“Open” position

There is a lot of water in the pulp When juicing soft fruits and vegetables,
check that the adjustment lever is in the
“Closed” position.




Common faults Handling method @

The screen wiper basket does not rotate
during operation

Check if the gear at the base of the juicing
bowl has detached.

The juicing bowl shakes slightly when the
machine is turned on

Slight shaking of the juicing bowl during
operation is normal.

The safety lid cannot be opened after juicing

There could be too much residual pulp in
the machine, or the fruits being juiced
may have hard pits, etc. Turn the switch
knob to the “Reverse” position and allow
the machine to run in the reverse mode for a
few cycles, and then try again.

If you are unable to resolve the problem
after trying the above, get in touch with our
customer service.

RECYCLING
|

End-of-life electrical and electronic products:

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point.

Your appliance is designed to operate for many years. However, the day you plan to replace it,
do not throw it away with normal household rubbish or in a landfill but take it to a suitable
collection point provided by your local authority (or to a recycling center if applicable).

Environnemental protection first!

Your appliance contains numerous materials that can be recovered or recycled.

Take it to a collection point for processing.
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MPABWJIA BE3NEKU

MNepen nepwum  BUKOPUCTaAHHAM  MpuUnagy,
YBaXXHO npounTante OykneT Ta TpMManTe NOro B
AOCTYMHOMY MicLi.

« He BuKopucToBynte npucTpin, AKWO BiH ynaB
i Mae BmaAUMI nNoWKOAXeHHA (Hanpwuknag,
MOLIKOAPKEHO 3aXUCHY NaHenb), abo AKLO BiH He
Npauioe HaNeXHUM YMHOM. Y TakoMy BUNaAKy
noro HeobXigHO BiAMPaBUTM B AaBTOPM3OBaHWUI
CEepPBICHUN LeHTP.

 He BMKopucTOBYITE Npunag, AKWO NOWKOAXKEHO
LWHYP XKMBNEeHHA abo BUNKY. LLIHYp »XnBneHHA Mae
6yT 3amiHeHMI BMPOOHMKOM, aBTOPU3OBaHMM
CepBiCHMM LeHTpoM abo ocobamu 3 BignoBigHO
KBanigpikaui€to, o6 yHUKHYTM Hebe3neKu.

« Llen Bupi6 po3pobneHni Tinbkn ana nobytosoro
BUKOPUCTAaHHA B NPUMILLEHHI Ta Ha BUCOTI HXKYe
2000 m Hapg piBHeM MopsA. Y pasi 6yab-Akoro
KOMepUinHOro 3aCTOCYyBaHHA, BUKOPUCTAHHA He
3a Npu3HayYeHHAM abo HeJOTPMMAHHA IHCTPYKLi
BMPOOHMK He Hece BiANOBIAaNbHOCTI 1 He HafaE
MOLHWX rapaHTin.

« 3aBXAV Bid'€AHyNTE NPUCTPIN Bif Mepexi, LONHO
BV MOr0 BUMMUMKAETE, AKWO BW 3aNMLWIAETE MOro
6e3 HarnAagy abo nig yac 36upaHHA, po3brpaHHA



abo ouulleHHA, a TakoX Gepyun 3a geTani, Wo
pyxaloTbCA Nif YaC BUKOPUCTAHHA.

Llen npunag He npu3HayeHo ANA BUKOPUCTAHHA
ocobamun (30Kpema [iTbMun) 3  OOMEXEHUMM
GISMYHUMY,  CEHCOPHMMM UM PO3YMOBUMMU
MOXNMBOCTAMKM, abo TakMMn, WO MaloTb
HeLOCTaTHbO AOCBiAY ab0 3HaHb, OKPiM BMMNaAKiB,
AKWO BOHM BUKOPUCTOBYIOTb npunag nig
Harnagom abo 6ynu NpPoiHCTPYKTOBAHI CTOCOBHO
Noro BMKopuUCTaHHA 0coboto, BianoBiaanbHO 3a
iXHI0 6e3neky.

[iTv NoBMHHI 3aBXAn nepebyBaTn Nig HArNALOM,
W06 BOHM He rpannca 3 NPUCTPOEM.

He po3sonanmte gitAM KOpuUCTyBaTUCA Npunagom
6e3 Harnagy.

Hikonn He 3awToBxynTe NpoAyKTV ManbuaMU,
3aBXAM BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXAY.

Baw npunagnpusHauyeHUNTINbKN ANANOO6YTOBOro
BUKOPUCTAHHA (ONA  BMKOPUCTAHHA  TifIbKK
BCepeauHi npumiweHHs). BiH He npu3HaveHnn
LAN1A BUKOPUCTaHHA B NepeniyeHnx gani ymoBax,
AKi He nepepbauyeHi rapaHTIED: Yy KYXOHHUX
30Hax A[NAa nNepcoHany MmarasuHie, odiciB Ta
iHWKX pobounx npuMilleHb, Y depMepCbKnx
NPUMILLEHHAX, KNiEHTaMM B roTenAax, MoTenAx Ta



iHWNX 3aKnagax aAna npokuBaHHA abo nofdibHmx @
NPUMILLEeHHAX.

YacTnHKW, WO KOHTAKTYIOTb i3 PKew, cig Mutu
ry6Koto Ta MUIbHOI BOA0K0 260 B MOCYAOMUIMHIN
MalKnHi. [uB. AOKNagHi BKa3iBKU 3 OYMLLEHHSA
Ta 06CNyroByBaHHA npunagy B iHCTPYKUil 3
eKkcnnyartauil.

MNpunag He cnig BUKOPUCTOBYBATW MNPOTArOM
6inbe 20 XBUSNH.

MNoBinbHWI COKOBMTMCKaAY aBTOMATUYHO
BMMKHETbCA Ta NOBEPHETbCA B PEXKMM OUiKYBaHHA
nicna 20 xsunuH 6e3nepepBHOT poboTu.

[iTAM 3a60pOoHAETbCA 6e3 HarnAZYy OuMLLyBaTU Ta
o6cnyrosyBaTu Npunag.

[HCTPYKUiI 3 eKcnnyaTauii MiCTATb nonepeaXeHHs
LLOA0 HEHANEXHOro BUKOPUCTAHHA.

AKwo byne 3aMnponoHOBAHO
BMKOPWCTOBYBATU  [AOAATKOBUN akcecyap,
BiH CYNpPOBOAXKYBaTUMETbCA OKpeEMUMM

IHCTPYKUiAMHK 3 6e3neKu.

He 3aHyplonTe npunag, WHyp uBneHHA abo
BUJIKY Y piavHY.

Mig vac pob6oTn npunagy He pJonyckanTe
3BMCAaHHA Hag HMM [OBroro Bonocca, wapdodis,
KpaBaToK TOLLO.



@

TUIbKWU A1 EBPOMNENCbKUX PUHKIB

- lpynag He cnig BUKOPUCTOBYBATU  [iTAM.
36epiranTe npwunag i LWHYP JKMUBJIEHHA B
HeJOCTYNHOMY AnA Aiten micu,.

« [liTAM 3a60POHAETLCA rPATHCA 3 NPUNALOM.

« Llen npunap MoXHa BMKOPUCTOBYBaTM 0cCO6am
3 obmexeHMN O i3NYHUMKM, CEHCOPHUMK UK
PO3YMOBVMU MOXNBOCTAMYK ab0 3 He[OCTaTHIM
LOCBIAOM 4N 3HAHHAMM 3a YMOBW, WO BOHU
nepebysatoTb Mig HarnAgom abo oTpumanu
IHCTPYKUiT Wwoao 6e3neyHoro BUMKOPUCTAHHSA
npunagy Ta yCBifOMN00Tb Hebe3neky.

A LroBxau J 3axucrt Big Kpanenb

B Kpuwka K MotopHuii 6nok

C LHek L KHomKa  BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA  Ta
D Oinbtp peBepcy

E TymoBuii WKpebok M TMocyaunHa ana coky

F KoHTponb piBHA M'AKyLY N MocyanHa ana m'akywy

G Yawa O LiTka ons ounLieHHA

H Buxig ana cyxux sanuwkis P O®inbtp Ana pxemy/niope/moposrsa

1

Buixif ana coky

MPAKTUYHI NOPAAU

1. BubepiTb cBixi GpyKTV Ta OBOYI Ta peTenbHO NpomuiiTe ix.

Lleit npunapg npu i AnA BM COKy 3 QPYKTIiB Ta 0BOYIB i3 BUCOKMM

BMicTOM Bogu:

TBepai $ppyKTy Ta oBOUi: AGNYKa, rpyLLi, MOPKBA, Cenepa, aHaHacu, NepcrKkn Towwo.

M’saki ¢ppyKTH Ta 0BOYI: MaHAAPVIHYW, MOMILOPY, KiBi, anefbCyHW, BUHOTPaA, KaByH i T. A.

- KopcTKi, BONOKHWCTI GPYKTN Ta 0BOUI HEOOXiAHO NMOpi3aTi Ha WMATKX PO3MipoM Bif 2 Ao 4
CM i TOBLWMHOWO Big 1 8o 2 cm.

- [ina TBepaux GpPyKTiB Ta OBOYIB i3 AOBIMMU BOSIOKHAMU Ta NMCTOBMX OBOYIB (TaKux AK
cenepa): ctebna cnifg po3pisaTim Ha WMATOYKM AOBXMHOW Bif 2 A0 4 CM, a nucta cnig
CKpyuyBaTu nepes BUYaBIOBaHHAM.




- ToBcTi WKipky abo TBepAi KICTOUKM Uy HaciHHA GPYKTIB i OBOYIB CNif BUAANATU nepen
BUYABJIIOBAHHAM COKY. @
- 3aMOpOXeHi GPYKTUN Ta OBOUI HEOOXIAHO PO3MOPO3NTU NEPe BUUABIIIOBAHHAM COKY.

2. 1nA dyHKUi NpUroTyBaHHA MOPO31Ba Ta niope:

- lNoBinbHO 3acunTe HeBenuKy KinbKicTb GppyKTiB abo oBouiB y GinbTp ana mxemy/niope/
MOpO3¥Ba.

- OpyKTK, 3 AKUX MOXKHa 3pO6MTV MOPO3MBO 3a JOMOMOTOI0 LibOro Npunaay: yci 3aMopoxeHi
bpyKkTM abo oBOui. 3BepHiTL yBary, WO iX MOTPIOHO BUAHATA 3 MOPO3WSIbHOI Kamepu
NPUHaNMHI 3a 5 XB 10 BUKOPUCTaHHSA.

Mopapaw: Ana KPeMoBOi KOHCUCTEHLT BUKOPUCTOBYITE 3aMOPOXeHi 6aHaHW. 3HIMITb LIKIpKY
3 6aHaHiB, PO3pPiXKTe IX Ha LUMATOUKM PO3MiPOM NPUOGAN3HO 2 CM, NOMICTITb X Y MOPO3UbHY
Kamepy NpUHaNMHi Ha 4 roanHN.

- OpyKTU, 3 AKUX MOXHa 3PO6UTUN [KeM i Miope 3a JOMOMOrolo Liboro npunagy: nonyHuus,
nomigopw, uunni.

- He 3amopoiyiiTe MOPO31BO NOBTOPHO MIC/A NPUrOTYBaHHA.

3. MoTpannaHHA TBepAUX IHrpeaieHTiB Moxe 3a610KyBaTU Npunaa. Y Takomy pasi BBIMKHITb
dyHKLUio peBepcy Ha feKinbKa CeKyHA,.

LLlo6 yBiMKHYTV PyHKLii10 peBepcy, HAaTUCHITb KHOMKY «PeBepc» (L) Ha 4 ceKyHAN.

AKLWO Npunaj, 3aNM1LIAETHCA 3a6/10KOBaHUM:

- Bigkpuiite kpuwwky (B), ouncTitb WwWHek (C) Ta dinbTp (D), a noTiM 3HOBY 36epiTb Npunag

- MopixTe iHrpefieHTN Ha MEHLUI LUMATOYKW.

4. lopaBaite GppyKTV Ta OBOYI B COKOBWKMMANKY MOCTynoBo. [lofaBaiTe HacTynHy napTito
TiNbKM MicnA 06po6KU nonepeaHbOT NapTii.

« [INA OTPVMMaHHA Kpalloro pesynbtaTy BUYaBIONTe Cik i3 GpPYKTiB Ta OBOYIB i3 HU3bKMM
BMICTOM BOJIOKOH, HaNpUKNag i3 MOPKBM, Pa3oM i3 BONOKHUCTMM GpyKTamMu Ta OBOYaMM,
TaKUMK AK cenepa.

LLlo6 B14aBUTM CiK i3 MOPKBU, PO3PIXKTE KOXKHY MOPKBUHY Ha 4 YacTVHW.

BmicT Boau B He 30BCiM CBiXKMX dpyKTax Ta OBOUAX MEHLUUIA, TOMY 3 HUX MOXXHA OTPMMaTN
MeHLLe COKY.

Mepea BruYaBMOBaHHAM COKY 3 GPYKTIB Ta OBOYIB, AKI NPOOYNM B XONOAUNbHUKY AeKilbka
[HiB, CNOYaTKy 3aMOuiTb iX Y BOZI, W06 BOHW NOMANHYNN AOCTATHIO KiNbKiCTb BOAW.
BuuasnioBaTh Cik i3 KyA3y, LyKPOBOI TPOCTUHM Ta iHWMX (PYKTiB i OBOYIB 3 0CO6GNMBO
TBEPAVIMY BOSIOKHaMU HE MOXHa.

He BuKopucToByiiTe nif y LiboMy npunagi.

He BuKopucTOBYIMTE Lieii Npunag, i3 pyKTamm Ta 0BOYaMM 3 BUCOKMM BMICTOM Ofiii.

CiKk i3 6aHaHiB, M'AKNX MAHrO Ta iHWKX M'AKUX GPYKTIB i OBOUIB He BNYABMIOETLCA JoOpe B
LboMy npunagi.

[inA OTPUMaHHA Kpaworo pesynbTaTy BUYaBOWTE CiK i3 M'AKNX QPYKTIB i3 BUCOKUM
BMICTOM LIyKpy pa3oMm i3 TBepaumu GppyKTamu 3 BCOKMM BMICTOM Boau. Hanpuknaa, su
MOXeTe BUYABMIOBATU CiK i3 AGNYK pa3om i3 rpywamu. Lle He Tinbkn Hapae coky HoBui
CMakK, ane i pobuTb BUYaBNIOBaHHA edeKTMBHIWLMM. He NOTPibHO BMAANATU HaCiHHA nepea
BNYaB/IIOBAHHAM COKY 3 A6NYK, IPyLL Ta iHLWNX GPYKTIB i3 M'AKAM HaCiHHAM.

5. Micna BUKOPUCTaHHA PEKOMEHAYETLCA WBUAKO OYNCTUTY MPWaZA Bifi HAKOMMYEHUX CYXNX
3a7MWKiB Ha akcecyapax. o6 nonerwnTn npouenypy OUWLLEHHSA, B MOXeETe CroyaTky
NPOMUTY NPUNag, HaNMBLLY CKAAHKY BOAM Yepe3 TPYOKy nopaui nig yac noro pobotu.



Moxnus HecnpaBHOC Cnoci BUPILWLIEHHA

Mpunap He BMUKaETbCA MepeBipTe, 4n BUNKa NPaBUIbHO
nigknioyeHa fo po3eTKu.
MNepeBipTe, U COKOBUTUCKAY NPaBUSIbBHO

3i6paHun.
Mpunap panToBo BUMKHYBCA Mif Yac Mpunap 3a6uBca Big HaaMipHOT noaavi
po6oTn (3abaraTo WwMmatKiB a6o WwmaTKu

3aBenuKi)? MoBepHiTb pyuKy nepemMmnkaya
B NoNoxeHHsA «Pesepc» i fante npunagy
nonpawoBaTyi B peBepCHOMY peXumi
NPOTAroMm 5 CeKyHA.

AKLLO BU HE MOXKeTe BUPILLKTY Npobnemy,
cnpo6byBaBLUW BUKOHATV HaBeAeHi BuLLe
i, 3BepHiTbCA A0 HALIOro aBTOPM30BAHOTO
CepBICHOTO LIEHTPY.

LHek nogpsanaHo BiAcTaHb MiX LLHEKOM i CiTKOIO Aiy»Ke mana;
YHUKaTe 3anycKy NopoXHbOro npunaay,
HACKINbKN Lie MOXNNBO.

BruuaBneHo py»xe mano coky BmicT Boaw Bifpi3HAETbCA B Pi3HMX GpyKTax
Ta OBOYax.

DpyKTM Ta OBOYI TaKOX AAIOTb MEHLLE COKY,
KOJIN BTPayatoTh CBIXiCTb.

Buuasnioloun Cik i3 TBepANX GPYKTiB

Ta OBOYIB, NepeKoHaWTecs, Wo BaxXinb
perynioBaHHA BCTAHOBJIEHO B MOJOXEHHSA
«3aKpuTo»

Y m'aKyLwi 6arato pignHn Bruasnioloun cik i3 M'AKMX GpyKTiB Ta
OBOUIB, NepeKoHanTecs, LWo Baxifb
perynioBaHHA BCTAHOBJ/IEHO B MOOXEHHA

«Bigkputo»
Kowwk i3 ciTkoto He obepTa€eTbea nig vyac MepeBipTe, UM 3ybyacTe KONECo Ha OCHOBI
poboTn yauwli He BigcTano.
Yawa ana BuYaBnoBaHHA COKY 311erka JNerka Bibpauia yaLi ana BUYaBNOBaHHA
Bi6PYeE, KON Npunaz BMUKa€ETbCA COKyY B npoLieci poboTy € HOPMasbHOIO.




P gt | crocsmpienn YU

3anobixHy KpULLIKY He MOXKHa BiAKPUTL Y npunapai moxe 3anuwaruca 3abarato
nicnA BUYaBIIIOBaHHA COKY M'AKyLly, a6o CyxXux 3anuiuKis GppykKTiB,
3 AKUX BV BUYABJIIOETE CiK, MOXYTb MaTh
TBepAi KiCTOUKM i T. A. [ToBePHITb pyuKy
nepemMuKkaya B NosioxeHHs «PeBepc» i pante
npunagy nonpawoBaT B peBepCcHOMY
peXuMmi Kinbka LKniB, a noTim cnpobyiite
le pas.

AKLLO BU He MOXeTe BUPILLMTY Npobnemy,
cnpo6yBaBLUM BYKOHATK HaBefieHi BuLe Aii,
3BEPHITbCA 10 aBTOPKN30BaHOMO CEPBICHOTO

LeHTPY.
nnisAliA
3axucT foBKinnA noHap yce!
® Baw npunag MiCTUTb Mmatepianu, NpWAATHI Ana yTunisauii i BTOPUHHOI

nepepo6Kku.

— < BifHeciTb 0ro Ao MicLEeBOro MyHILMMNaNbHOro NHKTY 36MPaHHA BiAXOAIB.

3aBepLUEHHA CTPOKY C/TY»K6M eNneKTPNYHMNX | eNeKTPOHHUX BUpPOoGiB

Lleit npucTpin NnpusHauyeHnin ana ekcnnyatauii npotarom 6aratbox pokis. MpoTte konu Bu
BUPILINTE 3aMiHUTV NOro, He BUKMAaliTe MOro pasom 3i 3BMYAMHUM MOOGYTOBUM CMITTAM
a6o Ha 3Banuuie, a BiHeCiTb Oro y BiAMOBIAHMI NYHKT 36MpPaHHA, OpraHi3oBaHWin BaWMMM
MicLeBMMM opraHamu Bnaau (abo B LeHTP nepepobKu, AKLLO Takni €).

MNiknynTeca npo goskinnal

Mpunag MicTUTb BENUKY KinbKicTb MaTepianis, NpuAaTHUX AN1A NOBTOPHOIO BUKOPUCTaHHA abo
nepepooKu.

BifHeciTb npvnaa Ao NyHKTY nepepobKm BiAXoais.



MHCTPYKUMA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

lNepen nepBbiIM NpPUMEHEeHVMeM  YCTPOWCTBA

BHMMATe/IbHO  MpouuTanTe  PyKOBOACTBO WU

COXpaHWUTe ero B HageKHOM MecTe.

« He nonb3ynrtecb ycTpONCTBOM, €CNvi OHO YNano,
Ha HeM BUAHbI cnefbl NOBPeXAeHU (Hanpumep,
Ha 3alMTHOWM MaHenu), a TakXe eC/In OHO He
paboTaeT B HOpPMasbHOM pexunme. B 3Tom
cnyyae YCTPOWCTBO Heobxoammo nepepaTb B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LEHTP.

- He wncnonb3ynte yCTpPOMCTBO, ecnn Kabenb
NMUTaHNA WA BUIKa MWMEIT MOBpPeXAeHNUA.
Ecnn kabenb nuTaHMA noBpexAeH, B Lenax
6e30MacHOCTM OH posmKkeH OblTb  3aMeHeH
npomnssoauTenemM, CepBUCHbIM LEHTPOM WIn
KBaNnMGUUNPOBAHHbIM CNELMaNNCTOM.

« YCTPONCTBO  rpefHa3HayeHO TOMbKO  AnA
[lOMaLUHero Ncnosb3oBaHWA BHYTPY NoMeLLeHNA
Ha BblcOoTe He 6onee 2000 m. [Mpoun3BoanTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Nlo60oe KoMMepyecKoe
NCMonb30BaHMe, HernpaBWbHYO 3KCMyaTaunio
unn HecobnopgeHne WHCTPYKUMA. lapaHTuA B
TaKUX Clyyasax HernpumMeHmnma.

- Bcerga otknioyanTte ycTponcTBO OT CeTU nocne
npekpaLieHna paboTbl, ecv OHO ocTaeTca 6e3



NPUCMOTPa UK NoABepraeTca cbopke, pa3bopke @

WA 4YnNCTKe, NMbo npu obpaboTke paeTanen,
KOTOpble BpaLyaloTcA BO BpeMa paboTbl.
YcTponcTeo He npeaHa3Ha4YeHo ans
NCMONb30BaHMA nunuamm (BKNYasa perten) ¢
OrPAHUNYEHHbIMU  OUBNYECKMMWN, CEHCOPHbIMU
WAN  YMCTBEHHBIMW  BO3MOXKHOCTAMM  NM6O
HeLOCTAaTKOM OMbITa N 3HAHWN, KPOME CJy4aes,
KOrga OHW HaxogATcAa nog MPUCMOTPOM WIn
O6bINMN  NPOVHCTPYKTUPOBAHbI  OTHOCUTENIbHO
3KcnyaTauum YyCTPOWCTBA NNLIOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a X 6€30MacHOCTb.

Cnegnte 3a Tem, utobObl AeTM He wurpanu c
YCTPOMNCTBOM.

He nosBonAanTe AeTAM NnoNb30BaTbCA
yCcTporcTBoM 6e3 npmucmoTpa.

Hu B Koem cnyyae He MpoTankuBanTe nuwy B
YCTPOMCTBO NasbLamu, UCNONb3ynTe TONKaTeNb.
YCTpOMCTBO nMNpefAHa3HAYeHO UCKITHUYUTENbHO
onsa [AOMaLUHEro NCMOJib30BaHNA npu
NPUroTOBNEHMA  NUWM  (TONMbKO  BHYTpWU
nomeweHnn). OHO He npeaHasHayeHO AnA
MCNONb30BaHNA B CliefylolWmx YCIoBUAX, Ha
KOTOpble He pPacnpOCTPaHAETCA rapaHTuAa: B
KYXOHHbIX MOMeLLeHMAX, NpeaHa3HauYeHHbIX AnA
nepcoHana MarasvHoB, B opucax u B Jpyrunx



pabounx nomelyeHusax, Ha depmax, KaneHTamm
oTenen, MoTenen M APYrux nofjobHbIX MecT
NPOXMBAaHWA, B TOCTEBbIX KOMHATax W ApPYrux
XUNbIX NOMELLEHUAX.

Jetann, KOHTakTupylowme C  NULEBbIMK
npodykTamu, cnegyer ouumwatb TFybkom ¢
MbIJIbHbIM  PacTBOPOM BOAbl MO0 MbITb B
NoCcyaoMOeYHOM MalmnHe. [opAaoK BbiIMOSHEHUA
UACTKM N OBCNYXMBaHMA YCTPOMCTBA CM. B
NHCTPYKLUUM NO SKCNyaTauuu.

YCTpoCcTBO He npefHasHayeHo AnA paboTbl
ponbuwe 20 MUH.

CokoBbPKMManKka aBTOMATUYECKN NpeKpaTuT
paboTy 1 BEPHETCA B PEXUM OXMAAHUA nocse
20 MUHYT HEMPEpPbIBHOW PaboTbl.

He no3BonanTte geTAM BbINOMHATb OUYUCTKY W
TeXHMYECKoe 0b6CnyXnBaHMe YycTponctBa 6e3
HabnogeHNA B3pOCbIX.

B  WHCTpyKumMm  yCcTponCTBa  COOEPKUTCA
npegynpexaeHne OTHOCUTENbHO
HenpaBUIbHOTO MPUMEHEHUS.

B astom cnyuyae  6ygeT  npepsioxeHa
LOMNONIHUTENbHAA NPUHAANEXHOCTb C OTAENbHOMN
NHCTPYKLUEN MO TeEXHMKe 6e30MacHOCTN.

He norpykante ycTponCTBO, WHYP NUTaHUA NN
BWJIKY B KaKyl0-NTMOO XNAKOCTb.



« Cnegute 3a TeM, YTOObI AJIVHHbBIE BOSOCHI, LWapdbl,
FancTykn 1 T. M. He CBUCANM Hapg paboTarolmm

YCTPOMNCTBOM.
TONbKO ANA EBPOMNMENCKOIO PbIHKA
- YcTponcTtso He npegHa3sHavyeHo ana

MCNONb30BaHNA AeTbMU. XpaHUTE YCTPOMNCTBO
N €ro WHyp NUTaHUA B HEAOCTYNHOM ANA AeTen
mecTe.

« He no3BonAante getam nrpatb C YCTPONCTBOM.

« YCTPOMCTBO MOryT UCNOAb30BaTb Jvua C
OrpPaHNYEHHbIMN  PUINYECKNMK, CEHCOPHbIMU
NN YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMM, @ TAaKKE NIOAM
6e3 [OCTAaTOYHOrO OMbiTa M 3HAHWWA, €C/IN OHU
HaxoAATCA Nog NPUCMOTPOM NNM60 6binn 06yYeHbl
npasunam 6e3onacHoro MCNOJSIb30BaHUA
YCTPOWNCTBA M B CJly4ae MOHUMAHNA BO3MOXKHOM
OMaCHOCTN.

OMUCAHUE

A Tonkatenb J 3awwmra ot Kanenb

B Kpbiwka K MoTopHbiin 610k

C [lpeccoBbiii WWHEK L KHonka 3anycka/OcTaHOBKM 1 06paTHOro
D Ounbtp xofa

E Pe3vHOBbI cKpebok M KyBLUMH anda coka

F KoHTponb ypoBHA MAKOTU N EmKOCTb Anisi C6OpKU MAKOTU

G Yawa O Lletka ana ouncTkn

H OTtBepcTtue ansa Bbixofa Cyxux 0TXO0B P OunbTp ana gxema/Kynm/MopoXeHoro

1

OTBepCTI/Ie ANA BbIXOAa COKa



MPAKTUYECKUE COBETDI

1 — Bo3bmuTe CBeXVe GpPYKTbl 1 OBOLLY 1 TIATENIbHO MPOMONITE UX.

YCTpoiicTBO NpeAHa3sHAYeHO A OTXKMUMa CoKa U3 (GPYKTOB M OBoOLiell C BbICOKUM

cofiepKaHnem BoAbl, TaKNX KaK:

Teepable GPYKTbI N 0BOLWI: AGNOKN, FPYLLN, MOPKOBb, CebAepei, aHaHaCbl, NePCUKN U T. .

Msrkue ¢pyKTbl 1 OBOLM: MaHaPVHbI, TOMaTbl, KVBW, aneSbCUHbI, BAHOrPaA, AblHA U T. A.

- TBepable 1 BONOKHUCTbIE MOAbI ClefyeT HapesaTb KyCOUKamm pasmepom OT 2 Ao 4 cm
TONWMHOM OT 1 8O 2 CM.

- MNepen Hauanom oTXrMa TBepAble GPYKTbl U OBOLM C AJIMHHBbIMIA BOIOKHaMU, @ TaKxXe
NNCTOBbIE OBOLWM (HampuMep, cenbfepen) cneayeT HapesaTb KyCOUKamu AIMHON OT 2 A0
4 €M, @ IUCTbA — CKPYTUTD.

- B cniyyae ucnonb3oBaHnA GpyKTOB 1 OBOLLEN C TONCTON KOXYPOW, TBEPAbIMIA KOCTOUKaMU
VNV CEMeHaMV nepej HauasioM OTXKIMa CrefyeT yAanuTb KOXypY, KOCTOUKM 1 CeMeHa.

- 3amMopOXKeHHble GPYKTbI 1 OBOLUM MEPEeA HaUYaSIOM OTXKMMa ClielyeT PasMOpPO3NUTb.

2 - [1nA NpUroToBsieHNA MOPOXEHOTO 1 COyca

- MegneHHo nopaBaiiTe B GUALTP  ANA [KeMa/coyca/MOPOXEHOro Hebonbluve napTiu
bpyKTOB MNK OBOLLEA.

- MopoxeHoe ¢ NoOMOLLbIO LAHHOTO MPYGOPa MOXHO CAenaTb U3 CefyoLLVX UHFPeaNeHTOB:
nobble 3aMOPOXKeHHble GPYKTbl UM OBOLWM. HeobXoanMo BblHYTb VX U3 MOPO3MSIbHOMN
Kamepbl XOTA Obl 3@ 5 MUHYT A0 UCMOMb30BAHMA.

CoBeTbl: [N MOJIyYEHNA KPEMOBOWN TEKCTYpbl WCMOMb3yiiTe 3aMOpPOXeHHble 6GaHaHbl.
OumncTute 6aHaHbl, HapeXbTe KyCOUYKaMu TOMLLMHOW NPUOAU3UTENbHO 2 CM 1 MOMeCTUTe B
MOPO3UIIbHYIO KaMepy He MeHee YeM Ha 4 yaca.

- IXem wnn niope C MOMOLWbBI [aHHOrO NpMbopa MOXHO cfenaTb W3 ChnefyoLmx
VHIPeANEHTOB: KNy6HKKa, MOMMIOPbI, NepeL, Yniu.

- He 3amopauiBaiiTe MOpOXKeHOe MOBTOPHO MOC/e MPUTOTOBNEHNA.

3 — B cnyyae paboTbl ¢ TBepAbIMUA MHIPEANEHTaMI YCTPOMCTBO MOXET 3abutbea. Ecnm sto

NPOU30LLIO, BKIIOUMTE Ha HECKOJIbKO CeKYHA 06paTHbIi Xof.

YTo6bl 3anycTuTh GYHKLUMIO 06PaTHOrO X0fa, YAepPKM1BanTe KHOMKy Reverse (L) B HaxaTom

COCTOAHUM B TeueHmne 4 cekyHA.

Ecnun ycTpoicTBo He npouniiaeTca:

- OTKpoiTe KpbiwKy (B), ounctute wHek cokoBbhkumanku (C) n éunstp (D), nocne yero
cobepuTe yCTPONCTBO 06PATHO.

- HapexbTe MHrpeAneHTbl Kycoukamyi MeHbLLEro pasmepa.

4 — [lobaBnAitTe GppyKTbl 1 OBOLYM B COKOBbBIKMMAKY nocTeneHHo. [lobasnaiite cnepyioLlyio

NapTuio TONIbKO MOC/e 3aBepLueHnA 06paboTKM NpeablayLeil.

+ YT06bl NMONYuMTb COK 6GONee BbICOKOrO KauyecTBa, BMeCTe C BOJIOKHUCTbIMU $pyKTamn U
oBoOLaMU, TakMMM Kak cenbaepeli, CNonb3yiTe nioabl C HU3KUM COAep)aHNeM BOSTOKOH,
TaKue Kak MOPKOBb.

+ Tpu oTXKMMe COKa U3 MOPKOBW pa3pexbTe ee BAOMb Ha 4 YacTu.

+ MeHee cBexvie GpyKTbl 1 OBOLLM COLiEPKAT MeHbLLE BOfbl 1 MOSTOMY alOT MeHbLUE COKa.

+ B cnyyae omxuMa coka M3 GpYKTOB 1 OBOLUEN, MPONEXABLUMX HECKONbKO AHel B
XONOAWIbHUKE, MOMECTUTE X B BOAY, YTOObI OHU BNMTaNM JOCTaTOYHOE KONIMYECTBO BNaru.



He cnepyeT omKMMaTb COK M3 KyA3y, CaxapHOro TPOCTHUKA 1 NPOYUX GPYKTOB 1 OBOLLEN C
OueHb TBEPAbIMM BONIOKHaMU.

He nomeLllaiite B ycTponcTBo nea.

He nonb3yitecb yCcTPOMNCTBOM ANA OTXKMMA COKa M3 GPYKTOB U OBOLLEN C BbICOKUM
coAep)kaHnem macna.

B ycTpoiicTBe He MONyumuTCcA OTXKaTb [OCTaTOYHOE KOMMYECTBO COKa M3 6aHaHOB, MATKMX
MaHro 1 MPOUMX MATKUX U MOPUCTbIX GPYKTOB 1 OBOLLEN.

Y106bl NONYUNTb COK GONEee BbICOKOrO KauyecTBa, OTXKUMaiTe MArkue GpyKTbl C BbICOKUM
COAep)KaHMeM caxapa BMecTe C TBepAbiMM GPyKTaMu C BbICOKUM COfepMaHnem BOAbI.
Hanprmep, MOXHO OTXKMMaTb COK M3 AGNOK BMeCTe C rpylwamu. 3To He TONbKO npuaaet
COKY OpPWIMHanbHbIA BKYC, HO U AenaeT npouecc omkuma 6Gonee 3¢pdekTnBHbIM. Mpun
MCNosb30BaHNMM ABNOK, rPyL UNW APYrnx GPYKTOB C MATKUMI CEMEHAMMN CEMEHa MOXHO He
yAanAaTb.

5 — To 3aBeplIeHNV NCNonb3oBaHNA yc‘rpoﬁc‘rsa pexkomeHayeTcA cpa3y NoYnCTnuTb ero Bo
n3bexaHve ckannmsaHua CyXuXx BeLlecTB Ha NpuHaaneXxHocTax. [ina obneryeHna YnCTKn B
pa60Ta|ou.Lee yCTpOl;ICTBO MOXHO Ha/lnTb CTakKaH BOAbl Yepe3 3arpy3oyHoe oTeepcTue.

PacnpocTpaHeHHble HeMCNPaBHOCTH Cnoco6 yctpaHeHus

YCTpOVICTBO He BKNto4vaeTca Y6epunTech, UTo BUNKa MUTaHNA BCTaBeHa
npaBubHO.
Y6epamTech, UTO COKOBbIKMMAIKa coﬁpaHa
npaBubHO.

YCTpOoNCTBO BHe3anHo npekpaiaet paboty | He 3abunocb nun ycTpoincTeo ns-3a
YpesmMepHOro o6bema NpoAyKToB
(CANWKOM MHOTrO KyCOMKOB MmN
cnnwKom 6onbLumne Kycoukn)?
MepeBeamnTe NnepeknioyaTenb B NONOXKeHNe
Reverse (0bpaTHblii XoA) 1 BKAOUUTE
YCTPOMNCTBO Ha 5 CeKYHA.

Ecnu He yaaeTca ycTpaHWUTb HENCNPaBHOCTb
YKa3aHHbIMM BbliLLe cnocobamu, obpatnTech
B Halll OTAeN Nno paboTe C KNMeHTaMu.

LIHek nouapanaH 3a30p Mexpy LWHEKOM U CETKON O4YeHb
man. Ctapaitech He 3anyckaTb YyCTPOMCTBO
BXOJIOCTYO.

BbikuMaeTcA CMILKOM Mano coka CopepxaHue Bofjbl 3aBUCUT OT BUAA

dPYKTOB 11 OBOLLEVA.
TepAs cBeXeCTb, GPYKTbI M OBOLLY TaKKe
AAloT MeHblLLe COKa.

lMpy OTXX1Me COKa 13 TBEPAbIX GPYKTOB
1 OBoOLLEel y6eanTech, 4To perynatop
HaxoauTcA B nonoxeHun Close (3aKpbITo)




PacnpocTpaHeHHble HeMcnpaBHOC Cnoco6 yctpaHeHus

CNMLLKOM MHOTO BOAbI B MAKOTU Mpu oTxM1Ma coka 13 MATKKX GPyKTOB
1 OBoOLLel y6eanTech, 4To perynatop
HaXoAWTCA B nonoxeHUn Open (OTKPbITO)

CeTyatas KOp3¥Ha He BpallaeTca BO BpemMa Y6epunTtecsb, uto My(I)Ta B OCHOBaHMN Yawwn

pabotbl ANA COKa CHATA.

Yalua Ans coka NoKaumBaeTcsi BO Bpems He6orbluoe nokaunBaHme Yaum Ans coka

BKJ/IIOYEHWS YCTPONCTBA BO Bpems paboTbl ABAETCA HOPMaNbHbIM
ABNIEHUEM.

He nonyvaetca oTKpbITb 3aLMTHYIO KPbILWKY | B ycTpomcTBe MOXEeT ocTaBaTbCA

nocre 3aBepLUeHNsa OTXKIMa CoKa CAINLLIKOM MHOTO MAKOTH, N160 B
o6pabaTbiBaemMbix GppyKTax MmoryT
cofiepKaTbCA TBepAble KOCTOUKU U T. 4.
lMepeBeamnTe NepeknioyaTesnb B MONOXKeHNE
Reverse (0bpaTHblii XOA), faiiTe yCTPORCTBY
nopab6oTaTb B 06paTHOM pexume B TeueHne
HeCKO/NbKUX LIMK/IOB U NPOA0IIKMTe paboTy.
Ecnu He yaaeTca ycTpaHWUTb HENCNPaBHOCTb
yKasaHHbIMY BblLLie criocobamm, obpaTtutech
B Halll OTAeN Nno paboTe C KNMeHTaMu.

NIn3ALnA

3awuTa oKpyxatowiel cpeabl np Bcero!

® YCTPOWNCTBO COQEPXKNT LIEHHbIE MaTepuanbl, MPUTOAHbIE A NepepaboTKu 1
BTOPVYHOIO MNCMONb30BaHUA.

> Cpaiite yCTPOMCTBO B GivpKaiLWmniA MyHKT cbopa OTXOLOB.

dneKTpMUYECKMe 1 SNEKTPOHHbDIE U3ieNNA C 3aKOHYNBLUMMCA CPOKOM CYXK6bI:
YCTPOWCTBO paccuMTaHO Ha MHOTOMETHWIA CPOK Ciy»KObl. TeM He MeHee, KOrAa Bbl pelunTe
3aMeHNTb YCTPOICTBO Ha HOBOE, He BbiOpacbIBaiiTe €ro BMECTe C C GbITOBbIM MyCOPOM VNN
Ha CBanKy, a nepepalite B COOTBETCTBYWLMIA MyHKT cOOpa, OPraHM30BaHHbIA MECTHOW
aaMUHUCTPaumeit (MK B LEHTP NepepaboTKy, eC/in TaKOBOI UMEETCH).

3aboTa 06 OKpyatoLLeii cpefie — Npexae Bcero!

YCTPOWCTBO COLEPXKMUT LieHHble MaTepuarbl, NPUrofHble AnA nepepaboTkyn Y BTOPUUYHOTO
MCMOMb30BaHNA.

MepepaiiTe ycTPONCTBO B NYHKT cbopa Ana nepepaboTku.



KAYIMNCI3AIK TYPAJIbl HYCKAYJIAP @

KypbiiFbiHbl  BipiHWiI  peT  nanaanaHy
anAablHAa KiTanwaHbl MY KUAT OKbIMN LWbIFbIM,
Kayinci3 xxepae CakTaH bi3.

eTycipin anblHCA X3He KOpiHeTiH 3aKbIM
bonca (Mbicanbl, KOpFfay nNaHeniHAae)
HeMece TMICTI TypAe XYMbIC icTeMmece,
KYpPbIFbIHBI  NanpanaHyfa 6Honamanasl.
byn xafpanpa oHbl OeKiTinreH cepBuUCTIK
opTasiblKKa Xibepy Kepek.

eKyaT CbiMbl HeMece awa 3akKbiMaanfaH
bonca, KY PbIJTF bIHbI nanaanaHyfa
bonmanabl. KayinTi bonabipmay yWwiH KyaT
CbIMbIH OHAIpPYLi, OHbIH caTyAaH KeWiH
KbI3MeT KepceTy opTanblFbl HeEMece conap
CUAKTbl  BOiNikTi  TynFanap aybiCTbIpybl
Kepek.

ebynl 6HIM TeK iWTe XoHe TYPMbICTbIK Jpi
2000 Mm-peH TeMeH bNikTikTe NnanaanaHyfa
apHanfaH. Ke3 kenreH KOMMEpPUMUANbIK
namaanaHyfa, TUICTi emec nampanaHyfa
HeMece  HycKaynapAabl  oOpblHAAMay+fa
OHAIpYLWI Xayankeplwinik anManabl aHe
Keninaik KonaaHblIManabl.
e[lanpanaHyabl TOKTATa cana, Kapaychi3



KanAblpCaH,bl3 Hemece KY pacTbIpy,
benwekTey HeMece TasaNay  KaHe
nanganaHbin XatkaHaa KO3FanaTblH
beniktepre »akblHAaFaHAaA KY PblIFbIHbI
po3eTKanaH CybIPbiH,bi3.

ebyn Kypbinfbl AeHe, Cce3iM Hemece aKbli-
on KabineTTepi ToeMeH HeMece Taxipubeci
MeH biniMi ok TynFanapabiH, (COHBbIH,
iwiHoe  6ananapAbiH)  nanaanaHyblHA
apHanMmafaH, TeK erep KayincisgiriHe
XayanTbl TyJfa Kajgafanamaca Hemece
KY PbI1¥ bIHbI nanganaHyfa KaTbICTbl
Hy ckaynap bepwmece.

ebananapablH KypblIFbIMEH OWHaMayblH
)XOHEe OWbIHWALIK peTiHae nanaanaHbaybiH
Kagafanay Kepek.

ebananapfa KypbIfblHbl Kajafanaychi3
nanmpanaHyfa pykcaTt eTrneH,is.

e TamaKLWbl caycakrapMmeH ewKalaH
nTepMeH,is, 9pKalaH nTepriwTi
nanpanaHbiH,bi3.

o Ky pbIIFbIHbI3 Te€K TYPMbICTbIK acna3gblk,
nampanaHyfa apHanfaH (Tek yWn iwiHge
navaanaHyfa apHanfaH). On keningik
KaMTbIMAWTbIH Keneci Xafppanmnapaa
nanpanaHyfa apHaJMaFaH: AyKeHaepae,



KeHcenepaexaHebackakacibnoprtanapaa, @
dbepmanapaa Kbi3mMeTKepsiepre apHanfaH
acyn aymakTapblHAa, KOHaK YWnepaiH,
MOTenbAepaiH, >kaHe 6acka TYpPFbiH
opTanapbiHbIH, KAWEHTTEepi >X9He KOHakK
yunepae Hemece yKcac xannapaa.
eTamakka TueTiH Oeniktepai rybkameH
XoHe cabblHAbl CyMeH Hemece blabIC
Xyy  MawuHacblHAA Tasajnay  Kepek;
KYPbINFbIHbI  TOMBbIK ~ Ta3anayAbl >K9He
TeXHUKaNbIK KbI3MET KepceTyAi nanganaHy
HY CKay/iblFblHAA KapaH, bi3.

e by 1 Ky pbInFbIHbI 20 MUH. KON NanganaHbay
Kepek.

e 20 MUHYT Y3A4iKCi3 XYMbICTaH KeliH basy
WbIPbIH CbIKKbILI ABTOMATTbI TY pAe TOKTan,
KYTY peXumiHe opanagbl.

ebananap Taszanay MeH TeXHUKasnblK Kbi3MeT
KepceTyAi Kaaa+fanaycbi3 opbiHAaMaynapsl
Kepek.

e Ky pblifbllapFa apHanfaH HycKaynapaa
AY pbIC emMec nanpanaHy Typansl
ecKepTifireH.

e KOCbIMLLIA KOCAJIKbl KY P Y CbIHbIJICA, OHbIH,
©3iHIH, KayincCi3aik Typanbl HycCKaynapsl
bonaapbl.



e Ky pbIIfbIHbl, KyaT CbIMbIH HeEMecCe allaHbl
ewbip cy MbIKTbIKKA baTbipyFa bonmanabl.

el[lanpanaHbin XaTKaHAa Y3blH LWALWTbIH,
wapdTapabiH, ranCTyKTapAblH, T.0.
KYPbIIFbl YCTiHAE iNiHIN TypyblHA KON
bepmey Kepek.

TEK EYPOIAJIbIK HAPbIKTAP

ebyn KypbiFbIHbI bananap nanpanaHbaysl
KepeK. Kypbl1fblHbl X9HE OHbIH, CbIMbIH
bananapaaH aynak ycTaHbi3.

e bananap Ky pbI/IFbIMEH OMHaMaybl Kepek.

e [leHe, ce3imMm HeMece akbl1-o1 KabineTTTepi
TeMeH, 1 6bonmaca Taxipubeci Hemece binimi
XKeTKIiNikciza Tynfanap 6yn KypblaFbiHbI
KaZaFanaHca HeMeCe Ky PblJIFbIHbI Kayinci3
navmpanaHy Typajibl HYCKaysiap ajsca XaHe
KayinTepai TyCiHCe navpanaHa anagbi.

CUTIATTAMA
A Utepriw J AnTuTamy
B Kaknak K MoTtop 6n0rbl
C bacy bypaHaacsl L Icke kocy/Tokraty xoHe Kepi
D Cysri Ty iMeci
E Pe3eHke KbipFblL M LbIpbIH KYMbIpacChl
F Manek geHrenin backapy N MaWeK X1HaFbIW
G Tabak O Tazanay KbiiwaFbl
H Kypfak KanablK WblFbICbl P Tocan/kynuc/6anmy3pak cy3rici

I LWbIpbIH WHIFbICHI



TOXIPUBENIK KEHECTEP

1- ban¥biH XeMicTep MeH KOKeHicTepAi TaHAan, MYKUAT XKYbIH,bl3.

Byn Kypbinfbl Kenecifen KypambiHAA Cybl KON KeMicTep MeH KeKeHicTepaeH

WbIPbIH CbIFyFa apHaifaH:

KaTtTbl )kemicTep MeH KeKeHicTep: anma, anmy pT, ¢3b6i3, banabipkek, rpenndpyT,

wabaansl, 7.6.

XyMmcak xemictep MeH KOKOHiCcTep: MaHAApWH, anenbCuH, Kbi3aHAK, KWUBW,

XKY3iM, KayblH, T.6.

- KaTTbl TanwbIKTbl XemicTep MeH KOKeHicTepAi enweMi 2-4 cM apasblfblHAAFbI
X9He KanblHAbIFbl 1-2 CM apanbiFbiHAaFbl benikTepre Kecy Kepek.

- WbIpbIH CbIFY anAbiHAA Y3blH TanlwbIKTapbl 6ap xemictep MeH KeKkeHicTepai
XKOHE KanblpakTbl KeKeHicTepai (Mbicanbl, 6anablpkek) Y3blHAbIFbl 2-4 CM
benikTepre Kecy Kepek aHe )anblpakTapAbl opay Kepek.

- KanblH, KabbikTapsbl, s 6onMaca KaTTbl Cy nekTepi Hemece AaHeKTepi bap xemictep
MeH KOKOHICTep YLWiH LWbIPbIH CbIFy aNfblHAA CYWEKTEP MEH ASHEKTepAi anbin
Tacray Kepek.

- WeIpbIH CbIFy anablHAA TOHA3bITbINFAH XEMICTeP MeH KOKOHICTepai epiTy Kepek.

2- banMy3pak kaHe Kynuc xacayFa apHanFaH dyHKUManap yLwiH:

- Tocan/kynuc/6anmy3gak Cy3riciHe XemiCcTepaiH Hemece KeKeHicTepaiH a3
MesWepiH aKblpbIHAAM CasblH,bI3.

- byn KypbinFblaa 6anmy3nakTbl Keneci XeMic-xuaekTepaeH xacayra bonaabi:
6apnblk My34aTbiiFaH kemicTep MeH KekeHicTep. Onapabl nanpanaHap
anabiHAa My34aTKbIWTAH KEMiHAE 5 MUHYT OYpPbIH WbIFAPbIN KO KePeKTIriH
eCKepiH,i3.

KeHecTep: KpeMAi TeKCTypa kacay Y WiH My34aTbinFaH baHaHAbl NanaanaHbiHbi3.
BaHaHHbIH, KabblFbIH anbif, WamMameH 2 cM beniktepre Typan, kemiHze 4 caraTka
MY34aTKbILLIKA CaJbIH,bi3.

- By N1 Ky pbINFblAA KeNeci XeMic-XuaeKTepaeH AXeM MeH niope xacayFa bonaabi:
KYIMbIHAW, Kbi3aHaK, Ynin By pbibl.

- banMy3aaKThl AalblHAAFAH COH,, KanTa My3aaTyFa 6onmangbl.

3- KaTTbl MHrpeaueHTTEPMEH XKYMbIC Xacay 6apbicbiHAA KypbUlFbl bHiTenin

Kanybl MYMKiH. byn xafzan opblH anca, bipHewe cekyHA 6oubl Reverse (Kepi)

PYHKLMACBIH NaNAanaHbiHbi3.

Reverse (Kepi) hyHKUMACLIH NanganaHy ywiH Reverse (Kepi) (L) 4 cekyHz 60ibl

6acbiHbI3.

On by FaTTanFaH Kynae kanca:

- KaknakTbl awbiHbi3 (B), wWweipblH cbiFy bypaHaacbiH (C) skaHe cy3riHi (D)
Ta3anaHbl3, COAAH KeNiH KalTa Ky pacTblpbiHbl3

- WHrpeaveHTTepAi Kiwipek beniktepre KeciHis.

4- )XemicTep MeH KOKOHICTepAi WbIPbIH CbIKKbILWKA PeTiMEH CanbiM OTbIPbIHbiI3.

Keneci Ke3eriH Tek anfblH Fbl Ke3eK eH Ae/NreHHeH KeMiH KOCbIH bi3.

o akcblpak LWbIPbIH CbIFy 3Cepi YWiH C36i3 CUSKTbI TalWbIKTapbl a3 xemicrtep
MeH KOKOHICTEPAiH LWbIPbIHbIH BaNAbIPKOK CUSKTbI TAIWbIKTbI XEMiCTEP MeH
KOKeHiCTepMeH Bipre CblFbIHbi3.

@




o Cobizaepain, WhipbiHbIH CbIKKaHAA 9pbip Ccab6i3Aai y3biHA 60Mbl 4 benikke KeCiHi3.

e banfblH eMec xeMicTep MeH KeKeHicTepae cy asbipak bonazbl xaHe asblpak
WbIPbIH WblFapaabl.

e TOHA3bITKbIWTA bipHelwe KYH KalablpblIFaH XeMiCTep MeH KOKeHICTepAiH,
WbIPbIHBIH CbIKKAHAA WbIPbIH CbIFY anAblHAA CYAblH TWICTi MefwWwepiH CiHipyi
YWiH cyFa XibiTiHi3.

o KyA3yablH, KaHT Ky paFbiHbIH, X3He TalblKTapbl 6Te KaTTbl 6acka xemictep MeH
KOKOHICTepAiH, WbIPbIHbIH CbIFy MYMKiH eMec.

o Byl KypbInFbIAA MY3A4bl NanpanavyFa 6onmanab.

o By J1 Ky pbIIFbIHbI KY PaMblHAA Malbl KOM XeMiCcTep MeH KOKOHICTePAiH, WbIPbIHbIH
CbIFY YWIiH NanganaHyra bonmanabl.

o By n Ky pbinFbiaa 6aHaHHbIH, XY MCAK MAHTOHbIH, XJHE XY MCaK XHe Y CaK TeCiKTi
6acka xxeMicTep MeH KOKOHICTEPAiH, WbIPbIHbI XaKChl CblFbIIMANAbI.

o XaKkcblpak WbIPbIH CbIFY 3CePi YLWIiH Ky PaMblHAA KAHT KOM XY MCaK XeMicTepaiH,
LWbIPbIHBIH Ky PaMblHAA Cybl KON KaTTbl XeMicTepMeH Bipre CblFbiHbI3. Mbicansl,
aNIMaHblH, WHIPbIHBIH anMypTneH bipre cbifyfa 6onaabl. Byn wWbipblHFa XaHa
[dM KOCbIN KaHa KOWMaM, LWbIPbIH CbIFyAbl TUiMAipek eTeai. Anma, anmypT
KOHE KYMCaK AdHekTepi 6ap 6acka XemicTep YLWiH LWbIPbIH CbIFY anAblHAA
AHEKTepAi anbin TacTay Kepek emec.

5- Kocankbl Kypanaapaa KernkeH Tamak XuHanmaybl YLWiH nanjanaHyaaH Kewi
KYPbUIFbIHBI T€3 Tasasay YCbiHbiIaZbl. Tasasayabl OHalnaty ywiH angbiMeH
XYMbIC icTen TypFaHbiHAA 6epy TYTiri apKbiibl Cy CTaKaHblH KYI apKblibl OHbl
watofa bonaasl.

Ky pbInFbIHbI KOCY MY MKiH Awwa po3eTkaFa TUICTi TYpAe KOCbIIFaHbIH
emec TeKcepiHi3.
LLbIPbIH CbIKKbIK TUICTi TY pA€ OpHATbIIFAHbIH
TeKcepiHi3.
Ky pblFbl XY MbIC icTen, KypbuiFbl apTbik 6epyaeH b6itenreH 6e (Tbim
JKaHbIMN, KEHET TOKTazAbl Ken 6enik Hemece TbiM yKeH benikrep)?

AybICTbIpY TeTiriH Reverse (Kepi) Ky iiHe

6y pbIHbI3 XdHe Ky PblIIFbIHbI Kepi pexumae 5
CeKyHA, 6OMbl XY MbIC iCTETIH,i3.
XoFapblpaFbiHbl iCTEN KOPreHHeH KeniH
M3CeneHi Wwelle anmMacaHbi3, TY TbIHYLbIAAPAbI
Konfay Kpi3mMeTiHe xabapnachbiHbi3.

Wipmere cbi3aT Ty CKeH NipMe MeH KankaH apacbiHAAFbl CaHbllay eTe
KilWKEHTan; MyMKiHAIriHWe 60C Ky pblIFbIHbI
XY MbIC iCTeTNeH,i3.




OTe a3 WbIPbIH CblFbINAbI

OPpTYpAi XKemicTep MeH KeKeHicTep apacbiHaa
Cy Ky pambl e3repin oTbipaabl.

CoHpan-akK XeMicTep MeH KeKeHicTep
6anFbIHAbIFbIH XOFANTKAHAA a3blpak LWbIPbIH
bepegai.

KaTTbl XemicTep MeH KOKOHICTePAiH, LWbIPbIHbIH
cblkkaHaa pettey TyTkachl Close (Kaby)
KYNiHAE eKeHiH TeKcepiH,i3

MaiekTe cy ken

XKyMcak xeMicTep MeH KOKeHICTepaiH,
WbIPbIHBIH CbIKKaHAA peTTey TyTKackl Open
(Awy) KyiHAE eKeHiH TeKcepiH,i3.

XKy MbIC Ke3iHAe KanKaHAabl
CYPTKilW K3p3eHKe
aHanmManasl

LbIpbIH CbIFy TabaFblHbIH, HEri3iHAeri
MeXaHM3M axblpaFaH 6a, COHbl TEKCEPiHi3.

Ky pblnFbl KOCbIFaHAa
LWbIPbIH CbIFy TabaHbl
a3faHTau aipinaenai

Ky MbIC Ke3iHAe WbIPbIH CbIFY TabaFbIHbIH,
a3FaHTayn Aipinaeyi KanbinTbl.

LUbIPbIH CbIFYAAH KENiH
Kayinci3gik KaknafbliH awy
MY MKiH emec

Kypbinfblaa Kanablk MaeK TbiM Ken
60nybl HeMece WbIPbIHbI CbIFbIJIbIN XaTKaH
Kemictepae KaTTbl cyliekTep, T.6. 6onybl
MYMKIiH. AybICTbIpY TeTiriH Reverse (Kepi)

Ky MiiHe By pbIH,bI3 KaHE Ky PbIfFbIHbI Kepi
pexumiHae bipHewe b6aFaapnama xyMmbic
icTeTiH i3, coaaH KeniH apeKeTTi KanTanaH,bi3.
YXoFapblaaFbiHbl iCTEN KOPreHHeH KewiH
M3CeNeHi WeLle anMacaHbi3, TY ThIHYLWbINAPAbI
Konfay Kpi3mMeTiHe xabapnachbiHbi3.

® KypbliFblHbI3 KaNMbiHA KeNTipyre Hemece KanTa eHaeyre 6onaTbiH

E KoplwafaH opTtaHbl KopFay bipiHwi opbiHAa!

KYHZAbI MaTepunangapabl KAMTUAbI.

DNeKTP XKOHe INeKTPOHAbIK OHIMAEPiHIH, KbI3MeT KepceTy Mep3iMiHiH, COH,bl:
Ky pbUTFbIH I3 KOM Kbl XYMbIC iCTeyre apHanfaH. [lereHMeH, OHbl aybiCTbIPYAbl
TYPMBICTBIK KOKbICMEH Hemece LWyHKbIpAa
NaKTbIPMaHbI3, XeprinikTi 6unik opraHbl KamMTamachi3 eTKeH KOMaiabl XuHay

KocnapnaHfaH KyHZAe ajeTTeri

S OHbl XeprinikTi TY PMbICTbIK KOKbIC XMHAY OPHbIHAA KaNAbIPbIH,bl3.

OpHbIHA (HeMece TuicTi bosca, KanTa eHaey OpTanblFbiHA) ANapbIH,bi3.
KopluaFraH opTaHbl Kopfay bipiHwi opbiHaal

KYPbINFBIHbI3 KalMblHA KenTipyre Hemece Kanta eHaeyre 6onaTblH KenTereH

mMaTepuangapabl KaMTUAbl.

OHbl XVMHAy OpHbIHA ©HAeyre anapbiHbi3.
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