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SICHERHEITSHINWEISE PO
WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

Verwendung, Wartung, Reinigung und Inbetriebnahme des
Produkts: Beachten Sie zu Ihrer Sicherheit die Abschnitte dieser
Bedienungsanleitung und die entsprechenden Bildsymbole.
Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in Innenrdumen bestimmt.
Das Gerdit ist nicht fiir den Einsatz in den folgenden Fdllen vorgesehen, da
diese nicht von der Garantie abgedeckt sind:

- In fiir das Personal vorgesehenen Kiichenbereichen in Geschdften,

Buros und anderen Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- fiir die Nutzung durch Gdste in Hotels, Motels oder anderen

- Unterkinften sowie in Pensionen
Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und anderes
Zubehdr sowohl von der Innen- als auch von der AuBenseite des Gerdts.
Dieses Gerdt darf von Personen mit eingeschréinkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis (oder von Kindern) nicht benutzt werden, es sei denn, sie wurden
von einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person unterwiesen oder
haben Anweisungen zur Bedienung des Gerdts erhalten.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen und das Gerdt nicht als Spielzeug verwenden.
Lassen Sie das Gerdit wéhrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.
A\ Zugdngliche Oberfldichen kdnnen heiB sein, wenn das Gerdt verwendet wird.
Beriihren Sie nicht die heiPen Oberflichen des Gerdts.
Dieses Gerdt ist nicht dafiir vorgesehen mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separatem Fernsteuerungssystem angeschaltet zu werden.
Wickeln Sie das Kabel vollstandig ab.
Beschddigte Netzkabel diirfen aus Sicherheitsgriinden nur vom Hersteller,
dem Kundendienst oder einer Person mit vergleichbarer Qualifikation
ausgetauscht werden.
Bei der Verwendung eines Verldngerungskabels muss dieses eine
gleichwertige Leistung vorweisen und geerdet sein. Treffen Sie alle
erforderlichen VorsichtsmaBnahmen, sodass niemand tber das Kabel
stolpern kann.

A1 A2 A3 A4 A5 A6
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DE} SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung mit der auf der Unterseite
des Gerdits an (T_?ebenen Nennleistung und Spannung kompatibel ist.
Dieses Gerdt darf nicht in Wasser getaucht werden. Tauchen Sie das Gerdt
oder das Kabel niemals in Wasser.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab acht Jahren und von Personen mit
eingeschrdnkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen ohne Vorkenntnisse oder Erfahrung verwendet werden.
Voraussetzung ist, dass sie beaufsichtigt werden oder Anweisungen zum
sicheren Gebrauch des Gerdts erhalten haben und sich der moglichen
Gefahren bewusst sind. Die Reinigung und Wartung sollte nur von Kindern
durfjhgeﬁ]hrt werden, wenn diese Uber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt
werden.

Bewahren Sie das Gerdt und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nur erwdrmen oder erhitzen, wenn beide Platten
eingesetzt sind.

Einige Lebensmittel mit einer Haut (ganze Wiirste, Zunge, Gefliigel usw.)
oder groBe Fleischstiicke kdnnen spritzen, wenn kochende Fliissigkeiten
eingeschlossen sind. Daher empfehlen wir Thnen, sie vor dem Kochen mit
einem Messer oder einer Gabel einzustechen.

Was Sie tun sollten

o Lesen Sie die Anweisungen, die je nach mitgeliefertem Zubehor fiir die verschiedenen Versionen des Gerdts gelten,
sorgfiltig durch, und bewahren Sie sie griffbereit auf.

o Sollte es zu einem Unfall kommen, lassen Sie sofort kaltes Wasser tber die verbriihte Stelle laufen und rufen Sie bei
Bedarf einen Arzt. R

» Waschen Sie die Platten bei der ersten Verwendung (siehe Abschnitt 11), geben Sie optional etwas Ol darauf und wischen
Sie sie mit einem weichen Tuch ab.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel richtig positioniert ist (mit oder ohne Verldngerungskabel) und treffen Sie alle
erforderlichen Vorkehrungen, damit sich die Gdste ungehindert um den Esstisch herum bewegen kénnen. Stellen Sie
sicher, dass niemand Gber das Kabel stolpert.

o Kochdiinste konnen filr Tiere mit besonders empfindlichen Atemwegen, wie beispielsweise Vogel, gefdhrlich sein. Wir
empfehlen Vogelbesitzemn, ihre Vogel vom Kochbereich fernzuhalten.

« Bewahren Sie das Gerdt stets auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass beide Seiten der Platten sauber sind.

» Um eine Beschddigung der Platten zu vermeiden, verwenden Sie sie nur mit dem Gerdt, filr das sie hergestellt wurden
(legen Sie sie nicht in den Ofen bzw. auf ein Gas- oder Elektrokochfeld).

o Stellen Sie sicher, dass die Platten stabil, gut positioniert und sicher am Gerdit befestigt sind. Verwenden Sie nur die
Platten, die mitgeliefert wurden oder die Sie bei einem autorisierten Kundendienstzentrum erworben haben.

. \b/ervpen(fen Sie immer ein Grillbesteck aus Kunststoff oder Holz, um die Beschichtung auf den Grillplatten nicht zu

eschdigen.

« Verwenden Sie nur das mitgelieferte oder von einem autorisierten Kundendienstzentrum erworbene Zubehor. Verwenden
Sie das Zubehor nur mit dem dafir vorgesehenen Gerdit.
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Was Sie nicht tun sollten

« Verwenden sie das Gerdit nicht im Freien.

o SchlieBen Sie das Gerdit niemals an das Stromnetz an, wenn es nicht in Betrieb ist.

o Stellen Sie das Gerdt nicht in eine Ecke oder an eine Wand, um ein Uberhitzen zu vermeiden.

o Stellen Sie das Gerdit niemals direkt auf eine empfindliche Oberfliche (Glastisch, Tischdecke, lackierte Mdbel usw.) oder
auf eine Oberfliche wie eine Tischdecke mit Plastikantei.

« Stellen Sie das Gerdt niemals unter wandmontierte Mobel oder Regale sowie in die Nhe von brennbaren Materialien wie
Jalousien, Vorhdngen oder Gardinen.

« Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in die Ndhe rutschiger oder heiBer Flachen und lassen Sie das Kabel nicht tiber einer
Hitzequelle hdngen (z. B. Kochplatten, Gasofen usw.).

« Stellen Sie keine Kochutensilien auf die Kochflichen des Gerdits.

o Schneiden Sie keine Lebensmittel auf den Platten.

«Um eine Beschddigung der Kochoberfldche (Antihaftbeschichtung) zu vermeiden, verwenden Sie niemals einen
Scheuerschwamm aus Metall oder Scheuermittel.

 Bewegen Sie das Gerdit wahrend des Gebrauchs nicht.

« Tragen Sie das Gerdt nicht am Griff oder an den Kabeln.

o Verwenden Sie das Gerdt niemals ohne Lebensmittel.

« Legen Sie niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platte und die Speisen, die gegart werden sollen.

« Entfernen Sie die Fettauffangschale nicht wéhrend des Garvorgangs. Wenn die Fettauffangschale wéhrend des
Garvorgangs voll wird, lassen Sie das Gerdt abkiihlen, bevor Sie diese entleeren.

« Tauchen Sie die Platten nicht in Wasser oder legen Sie sie auf eine zerbrechliche Oberfléiche, wenn sie heif sind.

« Um die Antihafteigenschaften der Beschichtung zu erhalten, sollte Sie eine zu lange Erhitzung vermieden werden, wenn
sich keine Lebensmittel im Gerdt befinden.

« Die Platten sollten niemals angefasst werden, wenn sie heif sind.

« Nicht in Folie oder Backpapier garen.

« Um Schaden an Threm Gerdt zu vermeiden, verwenden Sie es niemals zur Zubereitung von flambierten Speisen.

. Iéegen Sie niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die anderen Bestandteile des

erdts.
« Nutzen Sie den Grill nicht als offenen Tischgrill, sondern verwenden Sie ihn nur als geschlossenen Kontaktgrill.
o Erwdrmen Sie das Gerdit niemals ohne die grillplatten.

Empfehlungen/Informationen

« Vielen Dank fiir den Kauf dieses Gerdts, das nur fiir den Hausgebrauch bestimmt ist.

o Zu Threr Sicherheit entspricht dieses Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen (Richtlinien zu Niederspannung,
elektromagnetischer Vertréglichkeit, Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, Umwelt usw.)

o Bei der ersten Verwendung des Gerits kann es zu einer leichten Geruchs- oder Rauchentwicklung kommen.

« Reinigen Sie die Grillplatten mit einem Schwamm, heiBem Wasser und Spiilmittel.

« Im Interesse des Verbrauchers behdlt sich unser Unternehmen das Recht vor, die Eigenschaften oder Bestandteile seiner
Produkte jederzeit zu éindern.

« Feste oder fliissige Lebensmittel , die mit Teilen in Kontakt kommen, die mit dem XX -Logo gekennzeichnet sind, diirfen
nicht verzehrt werden.

» Wenn die Speisen zu dick sind (> 4cm), verhindert das Sicherheitssystem den Start der automatischen Programme.

« Die Gerdtebasis darf nicht mit Wasser gereinigt werden. Wenn sie schmutzig ist, warten Sie, bis sie vollstandig abgekiihlt
ist, und wischen Sie sie mit einem trockenen Tuch ab.

« Das Anzeigefeld ist zerbrechlich: Reinigen, wischen und trocknen Sie es nur mit einem weichen, trockenen Tuch. Reinigen
Sie es nicht mit einem nassen Schwamm, da dies seine Funktionalitdt beeintréichtigen kann.

« Das Anzeigefeld ist zerbrechlich: Reinigen, wischen und trocknen Sie es nur mit einem weichen, trockenen Tuch. Reinigen
Sie es nicht mit einem nassen Schwamm, da dies seine Funktionalitdt beeintréichtigen kann.

Umwelt
Lassen Sie uns den Umweltschutz unterstiitzen.
@ Ihr Gerdit enthdlt viele wiederverwertbare oder recycelbare Materialien.
mmm O Bringen Sie es zu einer Sammelstelle odler, falls dies nicht maglich ist, zu einem autorisierten Kundendienstzentrum.



Beschreibung 1 Aufbau / Inbetriebnahme

A Bedienfeld A4 Manuelles Programm € Griff
A1 Ein/Aus-Taste A5 OK-Taste D Heizplatten ’
A2 Auftauprogramm A6 Anzeige zur Garstufe E  Saftauffangschale 1 ﬁclilzr d\i/vegfsg:]k;:g:hné rtgllzbi:zg:'j:z
A3 Grillprogramme B Gerdtegehduse F  Stromkabel auBen am Gerdt entfernen
. Der Farbaufkleber an der
Ubersicht der verschiedenen Garstufen (LED) g;f;xiegﬁ:;;'vgeihs':{";veirgennﬂsci:
Aufheizen Beginn des Garvorgangs kénnen ihn durch den Aufkleber an der
Innenseite der Verpackung ersetzen.
0 ‘ ‘ “ 2Nehmen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme die Platten ab und
VIOLETT ~ VIOLETT DAUERHAFT & BLAU - reinigen Sie sie griindlich mit warmem
iLINKEND SIGNALTON Automatische ) SIGNALTON&AL}FBLINKEN L) Wasser und Spilmittel. Spilen und
ufheizen  Ende der Aufheizphase ~ Anpassung des Signalton benachrichtigt den Benutzer DU
Einlegen von Grillgut ~ Grillprogramms iber die nun beginnenden Garstufen. trocknen Sie sie griindlich ab.
Garstufen Warmhaltefunktion (ca. 30 Min.)

2 I 1 3-4Schieben Sie die
Saftauffangschale wie bebildert
in das Gerdt.

GEL ORANGE ROT BLINKEND 3 4

SIGNALTON &AUFBLINKEN SIGNALTON & AUF- SIGNALTON&AUFBLINKEN Grillende - War-
Blutig BLINKEN Durch mhaltefunktion 2 ..
Medium startet Vorwérmen
5 Um das bestmdgliche Ergebnis
WEIB DAUERHAFT WEIB BLINKEND zu erhalten, konnen Sie, wenn Sie
Manueller Gebrauch ausgewdhlt Lesen Sie den Abschnitt “Storungs- mPChFen‘ dl!? HEIZPIGEten mlt einem
oder fehlerhafte Anwendung. behebung” (Riickgabe, Rufen des mit ein wenig Speised| betréufelten
Lesen Sie den Abschnitt “Storungs- Kundendienstes...) Papiertuch abreiben, um die Wirkung
behebung’”. der Antihaftbeschichtung zu
. . optimieren.
Ubersicht Garprogramme ) )
M ller Betrieb 6 Uberschiissiges Ol mit einem
anueller Betrieb: -
: sauberen Papiertuch entfernen.
Burger Sandwich @ herkémmlicher P
. Gefliel Fisch Grill fir manuellen
efiuge 1 Betrieb. 7 SchlieBen Sie das Gerdat und
Steak Wiirstchen schlieBen es anschlieBend an die
Stromversorgung an. (Achten Sie
darauf, dass das Kabel vollstandig
ausgerollt ist).
8 Driicken Sie die Ein-/Aus Taste.




9 Wenn das Grillgut noch gefroren
ist, dricken Sie die Taste
“Auftauprogramm”.

Ist dies nicht der Fall, fahren Sie direkt
mit 10 fort.

3 Garen

14-15

Nach der Aufheizzeit ist das Gerdt
betriebsbereit. Offnen Sie den Grill
ein einziges Mal, indem Sie den Griff
mittig betdtigen und legen Sie die
Lebensmittel auf die Heizplatte.
Anmerkung: Wenn das Gerdt zu
lange gedffnet bleibt, schaltet das
Sicherheitssystem das Produkt
automatisch aus.

10Wdhlen Sie den passenden
Garmodus entsprechend des zu
garenden Lebensmittels aus.

9 10

6 Grillprogramme und 1 manueller Betrieb

Wahlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn Wahlen Sie dieses Garprogramm aus,

16-17 Automatische Anpassung des

Sie Burger / Hacksteak garen wollen.

wenn Sie rotes Fleisch garen wollen.

Sie Gefliigel garen wollen.

Wabhlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn

Wahlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn
Sie Fisch garen wollen.

Sie Sandwiches / Panini grillen wollen.

Wihlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn|

Wabhlen Sie dieses Garprogramm aus,
wenn Sie Schweinefleisch, Wurst oder
Lammfleisch garen wollen.

Wenn Sie den manuellen Betrieb
auswdhlen, ist die Anzeige weif und Sie
kénnen die Garzeit manuell steuern.

Wenn Sie nicht genau wissen, welches Programm Sie wdhlen spllen, da Sie andere als die hier
aufgefiihrten Lebensmittel verwenden, lesen Sie das Kapitel “Ubersicht lber Garvorgdnge von

Lebensmitteln ohne Programm” auf Seite 15.

D

4.7
inute

® 0 oeEEEEeo &

12

11 Driicken Sie die Taste “OK”: Das Gerdit
beginnt mit dem Aufheizen und die
Anzeige blinkt violett. Anmerkung:
Sollte es bei dem ausgewdhlten
Programm einen Fehler geben, gehen
Sie zu Schritt 8 zuriick.

12 Warten Sie 4 bis 7 Minuten.

13Ein akustisches Signal ertont, die
Programmanzeige hort auf zu blinken
und bleibt verbleibt violett. Dies
bedeutet, dass der Aufheizvorgang
abgeschlossen ist. Anmerkung: Wenn
das Gerdt nach dem Aufheizvorgang
geschlossen bleibt, schaltet das
Sicherheitssystem das Produkt nach
einer gewissen Zeit automatisch aus.

blutig medium gut durch

Garvorgangs (Dauer und Temperatur)
je nach Dicke und Menge des Garguts
SchlieBen Sie das Gerdt, um den
Garvorgang zu starten. Die Garanzeige
wird blau und anschlieBend griin (damit
Sie bestmdgliche Ergebnisse erhalten,
vermeiden Sie es, das Gerdt zu 6ffnen
oder die Lebensmittel wdhrend des
Garvorgangs umzulegen).

Widhrend des Garvorgangs ertont ein
akustisches Signal, um den Nutzer zu
informieren, dass der Zustand “blutig”
(gelb) bald erreicht ist.

Anmerkung fiir feine bzw. sehr diinne
Grillstiicke: Nachdem Sie das Gerdt
geschlossen haben, kann die Taste OK
blinken und die Kontrolllampe bleibt in
fixiertem Violett. Driicken Sie in diesem
Fall auf “OK” um den Garvorgang zu
starten.

18 Je nach Grad des Garvorgangs wechselt

die Anzeige die Farbe. Wenn die
Anzeige gelb ist und ein akustisches
Signal ertont, ist Ihr Gargut blutig.
Wenn die Anzeige orange ist und ein
akustisches Signal ertont, ist das Gargut
medium. Wenn die Anzeige rot ist, ist
das Gargut gut durchgebraten.
Anmerkung: Wenn Sie Ihr Gargut “blau”
mogen, nehmen Sie das Fleisch heraus,
wenn die Garanzeige griin wird.
Beachten Sie, dass es besonders bei
Fleisch normal ist, wenn die Gar-
Resultate abweichen. Dies ist abhdngig
von Fleischtyp, von der Qualitdt und von
der Herkunft der Speisen.

9
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19-20
Wenn die Anzeigefarbe Ihren
Wiinschen nach der Garstufe
entspricht, 6ffnen Sie das Gerdt und
entnehmen Sie die Lebensmittel.

21SchlieBen Sie das Gerdt. Das
Bedienfeld schaltet sich ein und ist im
Modus “Programmauswahl”.
Anmerkung:  Wenn  keine
Programmauswahl getroffen wird,
schaltet das Sicherheitssystem das
Gerdt automatisch aus.

Zweites Garen
Wenn Sie anderes Gargut garen wollen,
starten Sie bei Bereich 2. Aufheizen,
Punkt 9, auch wenn Sie denselben
Lebensmitteltyp garen mochten.

Kochen einer weiteren Speisemenge:
Wenn Sie die erste Menge Ihrer Speisen
zubereitet haben:
1.Stellen Sie sicher, dass das Gerdt
geschlossen ist und sich keine
Lebensmittel darin befinden.
2. Wdhlen Sie den angemessenen
Garmodus/-Programm (dieser Schritt ist
notwendig, selbst wenn Sie den gleichen
Garmodus wie fir die zuvor zubereitete
Speisemenge benutzen méchten).
3. Driicken Sie die ,OK“ Taste: Das Geréit
beginnt sich aufzuheizen. Das Aufheizen
wird durch das violette Blinken der
Garstufenanzeige signalisiert.
4. Das Aufheizen ist abgeschlossen,
wenn ein Piepton zu héren ist und die
Garstufenanzeige aufhort, violett zu
blinken.
5. Nach Abschluss des Aufheizvorgangs
ist das Gerdt einsatzbereit. Offnen Sie
den Grill und legen Sie die Lebensmittel
in das Gerdt.

Wichtig:
- Bitte beachten Sie, dass die
Aufheizphase fir jede neue
Zubereitung obligatorisch ist. Denken
Sie daran, den Grill immer zu schlieen
und keine Speisen hineinzulegen, damit
das Aufheizen korrekt funktionieren
kann.

4 Kommentare

Warten Sie dann, bis die

Aufheizphase abgeschlossen ist, bevor@
Sie den Grill 6ffnen und Lebensmittel
hineinlegen.
N.B.: Wenn der neue Aufheizvorgang
unmittelbar nach dem Ende des
vorangegangenen Zyklus erfolgt,
verkiirzt sich die Aufheizzeit.

22-23-24

Garen von Lebensmitteln nach
personlichem Geschmack
(ausgenommen feine
Lebensmitteln, deren Garvorgang
durch Driicken der Taste “OK”
begonnen hat)

Wenn Sie die auf dem Grill platzierten
Lebensmittel mit persénlichen
Vorlieben garen wollen, o6ffnen
Sie den Grill und entnehmen Sie
anschlieBend die Stiicke, die den
gewiinschten Garzustand erreicht
haben. SchlieBen Sie den Grill wieder,
um die anderen Stiicke weiter garen
zu lassen. Das Programm setzt den
Garvorgang fort, bis es den Zustand
“gut durch” erreicht hat.

25 Funktion Warmhalten

Wenn der Garvorgang beendet ist,
startet das Gerdt automatisch die
Funktion “Warmhalten”, die Anzeige
wird blinkend rot und alle 20 Sekunden
ertont ein akustisches Signal. Wenn
das Gargut im Grill gelassen wird,
gart es wdhrend des Abkihlens
der Heizplatten und dann im
Warmhaltemodus weiter. Sie kénnen
das akustische Signal beenden, indem
Sie die Taste “OK” driicken.
Anmerkung: Nach einer gewissen Zeit
schaltet das Sicherheitssystem das
Gerdt automatisch aus.

11



@5 Reinigung und Wartung

1

2
Stunden

12

26 Driicken Sie den Aus-Schalter, um das
Gerdt auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Stecker des Grills.

28Lassen Sie das Gerdt mindestens
2 Stunden abkihlen. Um
Verbrennungen zu vermeiden, lassen
Sie den Grill vollstandig abkihlen,
bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

29Nach der Reinigung entriegeln und
entnehmen Sie die Heizplatten.

30Die Saftauffangschale und
die Heizplatten konnen in der
Spiilmaschine gereinigt werden.

Die Heizelemente, die nach der
Entnahme der Heizplatten sichtbar
und zugdnglich sind, diirfen nicht
gereinigt werden. Sollten die
Heizelemente sehr verschmutzt sein,
warten Sie, bis das Gerdt vollstandig
abgekiihlt ist und reiben Sie sie mit
einem trockenen Tuch ab.

'
./,,

35

31-32

Wenn Sie keine Spilmaschine
besitzen, kdnnen Sie die Heizplatten
mit warmem Wasser und ein
wenig Seife reinigen. AnschlieBend
griindlich abspiilen, damit keine Reste
lberbleiben. Trocknen Sie das Gerdt
anschlieBend griindlich mit einem
Papiertuch oder einem weichen,
trockenen Tuch ab.

Verwenden Sie keine Stahlschwédmme,
Stahlwolle oder Reinigungsmittel zum
Abschleifen, um den Grill zu reinigen.
Verwenden Sie ausschlieBlich
Schwdmme oder Reinigungstiicher
aus Nylon oder mit nicht kratzender
Oberfléche.

Leeren Sie die Saftauffangschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser
mit ein wenig Seife ab. Trocknen Sie
sie anschlieBend griindlich mit einem
Papiertuch oder einem weichen,
trockenen Tuch ab.

33 Zur Reinigung des Deckels des Grills
nehmen Sie einen Schwamm mit
warmem Wasser  und trocknen Sie
den Deckel anschlieBend mit einem
weichen und trockenen Lappen ab.

34 Das Gerdt und das Kabel diirfen nicht
in die Spiilmaschine gestellt werden.

35Stellen Sie sicher, dass der Grill
immer sauber und trocken ist, bevor
Sie ihn verstauen.

36Jegliche Reparatur darf nur von
geschultem Kundendienstpersonal
durchgefiihrt werden.
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Storungsbehebun
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Ubersicht iiber die Programme

Farbanzeige des Garvorgangs

Problem Ursache Losung

Das Gerdt wechselt in den|eBeginn eines| e 2 Mdglichkeiten:

manuellen Modus, wenn ein| Garvorgangs ohne|- denVorgang weiterlaufen lassen, aber

Garvorgang gestartet wird. Vorheizen. genau iiberwachen (weife Anzeige=
manueller Betrieb),

- stoppen Sie das Gerdt, entnehmen

Sie das Gargut, schlieBen Sie das
Gerdt ordnungsgemadB, stellen Sie das
Programm neu ein und warten Sie das
Ende des Aufheizvorgangs ab.

Das Gerdt wechselt in den|eFehlfunktion des|eWenden Siesich an Ihren Tefal

des Aufheiz- oder Garvorgangs von
alleine aus.

wdhrend des Garens
zu lange gedffnet.
eDas Gerat war nach
dem Aufheizvorgang
oder dem
Warmhaltevorgang zu
lange nicht in Betrieb.

manuellen Modus, wenn ein| Gerdtes. Kundendienst vor Ort.
Garvorgang gestartet wird.
Das Gerdt schaltet sich wdahrend|eDas  Gerdt — war| e Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie

2 bis 3 Minuten und starten Sie den
Vorgang neu. Bei der ndchsten Nutzung
darauf achten, dass Sie das Gerdt schnell
offnen und schlieBen, um bestmdgliche
Gar-Resultate zu erhalten. Wenn das
Problem erneut auftritt, kontaktieren Sie
ihren Tefal-Kundendienst vor Ort.

Ausgewdhltes Programm .

Rotes Fleisch Blutig Medium Gut durch
Hamburger Blutig Medium Gut durch
Panini/Sandwich Leicht gegart Gut durch Knusprig
Fisch Medium Gut durch
Gefligel Gut durch

Schwein/Wurst/Lamm Gut durch

Blinkende Anzeige [@] Nachdem
das Gargut hineingelegt wurde.

o Lebensmittel nicht
erkannt : zu feines/
diinnes Fleisch

o Sie kdnnen den Start des Garvorgangs
bestdtigen, indem Sie die Taste
driicken.

O Anzeige WeiB blinkend.
+ Taste @ blinkend
oder Taste @ blinkend

Das Gerdit gibt kein akustisches
Signal.

o Ausfall des Gerdts

e Produkt blockiert oder
in zu kalter Umgebung
verwendet.

o Ziehen Sie den Netzstecker, schlieBen
Sie das Gerdt direkt wieder an und
starten Sie im Aufheizvorgang. Wenn
sich das Problem nicht beheben ldsst,
wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Ich habe das Grillgut hineingelegt
und das Gerdt geschlossen, aber
der Garvorgang startet nicht.

o Ihr Grillgut ist dicker
als 4 cm.

« Die Dicke des Grillguts darf 4 cm nicht
Ubersteigen.

Ich habe das Grillgut hineingelegt,
%er die Anzeige bleibt VIOLETT

o Sie haben den Grill
nicht vollsténdig
gedffnet, um das
Grillgut hineinzulegen.

« Offnen Sie den Grill vollstéindig und
schlieBen Sie ihn anschlieBend wieder.

o Grillgut nicht erkannt
Das Stiick Fleisch ist
Zu dﬁnn, «OK» blinkt.

o Bestdtigen Sie den Start des
Garvorgangs, indem Sie auf die Taste
driicken.

Tipp: Wenn Sie das Fleisch sehr blutig mochten (blau), kdnnen Sie im Zustand 6ffnen: @

Ubersicht iiber Garvorgénge von Lebensmitteln ohne Programm

Wahrend des Kochens im manuellen
Modus schaltet sich das Gerdt aus.

eDie Garzeit hat 30
Minuten Gberschritten.

o Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste und starten
Sie den manuellen Modus ereut.

Tipp, besonders bei Fleisch: Die Ergebnisse des Garens der vordefinierten Programme kénnen je
nach Herkunft, Schnitt und Qualitdt des Garguts unterschiedlich sein. Die Programme wurden mit
Lebensmitteln von guter Qualitdt eingestellt und getestet. Wenn die Dicke des Fleisches wdhrend
des Garvorgangs beriicksichtigt wurde, kénnen Sie keine Lebensmittel garen, die dicker als 4 cm sind.
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Il Garzustand
ittel Garprogramm

mitte blutig medium gut durch

Brot Scheibe Brot, Toast O
Hamburger: (nachdem das Fleisch
vorher gegart wurde) @

Fleisch Schwein (entbeint), Bauchspeck vom O

& Gefliigel | Schwein
Lammfleisch (entbeint) o
Tiefgekihlte Hihnchenstreifen @
Bauchspeck vom Schwein Q
Scheiben von Schinken zum Garen Q@
Marinierte Hiihnchenbrust '®)
Entenbrust O

Fisch Forelle im Ganzen o
Garnelen mit Schale Q
Gambas (mit oder ohne Schale) Q
Thunfisch O

Manueller |Gegrilltes Gemiise... (diinn und ’ .

Betrieb gleichmdBig geschnitten). Gleichbleibende Temperatur

Bei Tiefkiihlkost, driicken Sie auf , bevor Sie Thr Programm auswdhlen.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud, reiniging en installatie van het product: raadpleeg
voor uw veiligheid de hoo?dstukken van deze handleiding en de
bijbehorende pictogrammen.
Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet ontworpen voor gebruik in de volgende gevallen en deze vallen
niet onder de garantie:

- in keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere professionele

omgevingen,

- op boerderijen,

- door gasten van hotels, motels en andere verblijfsaccommodaties,

- of in bed and breakfasts
Verwijder alle verpakkingen, stickers en andere accessoires van de binnen-
en buitenkant van het apparacat.
Dit apparaat is niet bedoeld voor personen (waaronder kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens of
door personen die geen kennis he g)en van de bediening ervan, tenzij zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn geinstrueerd in het vei{ige
gebruik ervan en zij de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
HOtl;Id tl?ezicht op kinderen zodat ze het apparaat niet als speelgoed kunnen
gebruiken.
Laat het apparaat nooit zonder toezicht achter tijdens het gebruik.
A\ Toegankelijke opperviakken kunnen heet worden wanneer het apparaat
in werking is.
Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan.
Gebruik geen externe timer of afzonderlijke afstandsbediening om het
apEaraat aan te zetten.
Wikkel het snoer volledig af.
Indien het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice van de fabrikant of iemand met vergelijkbare
kwalificaties. Dit om gevaarlijke situaties te voorkomen.
Als er een verlengsnoer wordt gebruikt, moet deze een gelijkwaardic[le
1c6c1paciteit hebben en een ingebouwde aardverbinding. Neem alle

noodzakelijke voorzorgsmaatregelen om ervoor te zorgen dat niemand
over het snoer struikelt.
Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact.ControIeer‘m
of de elektrische installatie compatibel is met de stroom en het voltage
aangegeven op de onderkant van het apparaat.
Dompel het apparaat nooit onder in water. Dompel het apparaat of snoer
nooit onder in water.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en
door mensen met verminderde lichamelijke, zintuiglijﬂe of geestelijke
capaciteiten of door mensen zonder voora#gaande kennis of ervaring, op
voorwaarde dat zij onder toezicht staan of instructies hebben ontvangen
over het veilige gebruik van het apparaat en dat zij de gevaren van het
gebruik begrijpen. Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd, tenzij ze ten minste 8 jaar oud zijn en onder toezicht
staan van een volwassene.
goud het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan
jaar.
WAARSCHUWING: Verwarm de grill niet (voor) zonder de twee platen erin.
Sommige voedingswaren met een vel (worsten, tong, gevogelte, enz.)
of grote stukken vlees spatten mogelijk indien vleessappen tijdens het
koken niet kunnen wegvloeien. We adviseren u daarom deze producten
voorafgaand aan het koken in te prikken met een mes of vork.

Wel doen

o Lees de instructies in deze handleiding zorgvuldig. Deze zijn van toepassing op de verschillende versies, afhankelijk van de
accessoires die bij het apparaat zijn geleverd. Houd de instructies bij de hctncf.J

o Als er toch een ongeluk gebeurt, laat dan onmiddellijk koud water over de brandwond lopen en neem indien nodig contact
op met een arts.

o Als ude platen voor de eerste keer gebruikt moet u ze eerst wassen (zie paragraaf 11), giet u een beetje olie op de platen
en veegt u ze schoon met een zachte doek.

«Zorg ervoor dat het netsnoer goed is geplaatst (met of zonder verlengsnoer) en neem alle noodzakelijke
voorzorgsmaatregelen om de beweging van gasten rond de eettafel niet te belemmeren en ervoor te zorgen dat niemand
erover struikelt.

« Dampen kunnen ?levaarlijk zijn voor dieren met bijzonder gevoelige ademhalingsstelsels zoals vogels. Wij raden
vogelbezitters aan hun vogels uit de buurt van het kookgebied te houden.

 Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Controleer voor gebruik of beide zijden van de platen schoon zijn.

o Gebruik de platen alleen op het apparaat waarvoor ze zijn ontworpen om beschadiging te voorkomen (plaats ze
bijvoorbeeld niet in een oven, op een gasfornuis of op een elektrische kookplaat).

« Zorg ervoor dat de platen stabiel, goed geplaatst en stevig aan de voet van het apparaat zijn bevestigd. Gebruik alleen de
platen die zijn geleverd of ?ekocht bij een geautoriseerd servicecentrum.

o Gebruik altijd een plastic of houten spatel om de coating op de bakplaten te behouden.

17



o Gebruik alleen de accessoires die bij het apparaat zijn geleverd of die zijn aangeschaft bij een geautoriseerd
servicecentrum. Gebruik ze niet met andere apparaten.

dNiet doen

o Gebruik het apparaat niet in de buitenlucht.

o Sluit het apparaat nooit aan wanneer het niet in gebruik is.

« Plaats het apparaat niet in een hoek of tegen een muur om oververhitting te voorkomen.

o Plaats het apEaraat nooit rechtstreeks op een kwetsbaar opperviak (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubilair enz.) of op
een opperviak als een plastic tafelkleed.

« Plaats het apparaat nooit onder meubels of planken die aan de muur zijn bevestigd of naast brandbare materialen zoals
jaloezieén of gordijnen.

« Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of hete opperviakken en laat de kabel niet boven een hittebron
(bijv. fornuis, gashaard, etc.) hanEen‘

« Plaats geen kookgerei op de kookopperviakken van het apparaat.

« Snijd geen voedsel op de platen.

o Gebruik nooit een metalen schuursponsje of schuurpoeder om beschadiging van het kookopperviak (antiaanbaklaag)
te voorkomen.

« Verplaats het apparaat niet als het warm is.

« Til het apparaat niet op aan het handvat of de draden.

« Gebruik het apparaat nooit wanneer het leeg is.

« Plaats nooit aluminiumfolie of een ander voorwerE tussen de platen en het voedsel dat u wilt bereiden.

« Verwijder de vetopvangbak niet tijdens het gebruik. Als de vetopvangbak tijdens het gebruik vol raakt, laat het apparaat
dan afkoelen voordat u de bak leegt.

» Dompel de platen niet onder in water en plaats ze niet op een kwetsbaar opperviak als ze heet zijn.

» Om de antiaanbaklaag te behouden, dient u te lang verhitten te vermijden wanneer het apparaat leeg is.

o De platen mo?en nooit worden aangeraakt als ze heet zijn.

« Gebruik geen folie of bakpapier.

« Gebruik het apparaat nooit om geflambeerde gerechten te bereiden, om schade aan het apparaat te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of een ander voorwerp tussen de platen en de verwarmingselementen.

o Verwarm of bak nooit in de stand ‘open rill".

« Laat het apparaat nooit opwarmen zonder de bakplaten.

Aanbevelingen/informatie

« Bedankt voor de'aanschaf van dit apparaat, dat alleen bedoeld is voor huishoudelijk gebruik.

« Voor uw veiligheid voldoet dit arpuruut aan de geldende normen en voorschriften (richtlijnen met betrekking
tot laagspanningsapparatuur, elektromagnetische compatibiliteit, materialen die in aanraking komen met
voedingsmiddelen, het milieu, enz.).

« Erkan een lichte geur of rook ontstaan wanneer het apparaat voor het eerst wordt gebruikt.

« Gebruik een spons, warm water en afwasmiddel om de bakplaten schoon te maken.

« In het belang van de consument behoudt ons bedrijf zich het recht voor om de kenmerken of onderdelen van haar
producten op elk moment te wijzigen.

o Vast of vIoeibgar voedsel dat in contact komt met onderdelen die zijn gemarkeerd met het X -logo mag niet worden
geconsumeerd.

« Als het voedsel te dik is, voorkomt het veiligheidssysteem dat het apparaat wordt ingeschakeld.

« Het element mag niet worden gewassen. Als het echt vuil is, wacht dan tot het apparaat volledig is afgekoeld en wrijf
het met een droge doek.

« Hetindicatorpaneel is kwetsbaar: Reinig, veeg en droog het alleen met een zachte, droge doek. Maak het niet schoon met
een natte spons,omdat dit de werking kan beschadigen.

« Hetindicatorpaneel is kwetsbaar: Reinig, veeg en droog het alleen met een zachte, droge doek. Maak het niet schoon met
een natte spons, omdat dit de werking kan beschadigen.

Milieu
Draag bij aan de bescherming van het milieu!
® Het apparaat bevat talrijke materialen die hergebruikt of gerecycled kunnen worden.

mmm D Breng het apparaat naar een inzamelpunt of, indien dit niet mogelijk is, naar een geautoriseerd servicecentrum voor
verwerking.
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Beschrijving

A Bedieningspaneel A4 Handbediening
A1 Aan/uit-knop A5 OK-toets D Bakplaten {m
A2 Diepvriesfunctie A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Kookprogramma’s B Behuizingvan het apparaat F  Netsnoer

C Handgreep

Handleiding van de kleuren van de gaarheidsindicator (led)

voorverwarmen start van de bereiding

o0 @

KNIPPEREND  BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN Bereiding ‘bleu’.
PAARS Einde voorverwar- Start van de Tijdens de bereiding klinkt een geluidssignaal
Voorverwar-  men. Klaar voor het bereiding. om de gebruiker erop te attenderen dat de
men. voedsel. fase ‘weinig doorbakken/rood’ (geel) bijna
is bereikt.
bereiding - klaar om te eten - warmhouden
bereiding klaar (ongeveer 30’)
I ; I ; | ; | 1 I 1
GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding ‘rood’. Bereiding ‘medium’. Bereiding ‘doorbakken’. Einde bereiding
‘doorbakken’.

BLIJVEND WIT
Manuele modus gekozen of
verkeerde bediening. Raadpleeg
de ‘Troubleshooter’.

KNIPPEREND WIT
Raadpleeg de ‘Handleiding voor pro-
blemen’ (binnenbrengen, de klanten-

service bellen, ...)

Gids met bakprogramma'’s
Hamburger Croque/panini
Gevogelte Vis/zeevruchten
Rood vlees Worst

Manuele modus:
@ traditionele grill

voor de

handmatige modus.
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1 Afstelling

==
Cl 0 |

2 Warmhouden

1 Verwijder de volledige verpakking,

de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de
buitenkant van het apparaat.
De kleursticker op het kookniveau-
controlelampje kan naargelang de taal
worden gewijzigd. U kunt de sticker
vervangen door een sticker die zich
binnenin de verpakking bevindt.

2 Verwijder de platen voor het eerste
gebruik en maak ze zorgvuldig schoon
met warm water en afwasmiddel.
Spoel af en laat goed drogen.

3-4 Plaats de uitneembare
vetopvangbak vooraan het
apparaat.

5 Voor betere resultaten kunt u
desgewenst over de bakplaten
wrijven met keukenpapier
doordrenkt met wat bakolie, om zo
de doeltreffendheid van de anti-
aanbaklaag te versterken.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Sluit het apparaat en steek de stekker
in het stopcontact. (Opgelet: het snoer
moet volledig uitgerold zijn).

8 Druk op de ‘Aan/Uit’ toets.

9 Als de ingrediénten die u wilt bakken
diepgevroren zijn, drukt u op de toets
‘diepgevroren voeding’.

Zo niet, ga onmiddellijk naar stap 10.

10Kies de geschikte
bereidingsfunctie, afhankelijk van
het voedsel dat u wilt klaarmaken.

9 10

6 bakprogramma’s en 1 handbediening

Kies dit programma als u hamburgers wilt
bakken.

Kies dit programma als u rood vlees wilt
bakken.

Kies dit programma als u gevogelte wilt
bakken.

Kies dit programma als u vis of zeevruchten|
wilt bakken.

Kies dit programma als u panini’s wilt
bakken.

Kies dit programma als u varkensvlees,
worsten of lamsvlees wilt bakken.

Als u de manuele modus kiest, is de
indicator wit en kunt u de bereidingstijd
handmatig bepalen.

Bij twijfel over de bereidingswijze van voedingsmiddelen die niet in bovenstaande lijst staan, verwijzen
we naar de ‘Bereidingstabel voor andere voeding dan die van de programma'’s’, pagina 28.

11Druk op OK: het apparaat
begint voor te verwarmen en de
gaarheidsindicator wordt paars en
knippert.
Opgelet: als u zich in het programma
hebt vergist, keer dan terug naar stap
8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten.

13Er klinkt een geluidssignaal, de
gaarheids-indicator stopt met
knipperen en wordt blijvend
paars om te laten weten dat de
voorverwarmingsfase is afgelopen.
Opmerking: indien het apparaat
na de voorverwarmingsfase
gesloten blijft, schakelt het
beveiligingssysteem het apparaat uit.
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3 Koken

rood  medium  goed

22

1415

Na het voorverwarmen is het apparaat
klaar voor gebruik. Gebruik het
middenstuk van de handgreep om de
grill één keer te openen en plaats het
voedsel op de bakplaat. Opmerking:
indien het apparaat te lang open blijft
staan, schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

16-17 Past automatisch de bakcyclus aan

(tijd en temperatuur) op de dikte en de
hoeveelheid van de ingrediénten.
Sluit het apparaat om de bakcyclus
op te starten. De gaarheidsindicator
wordt blauw en vervolgens groen om
de bakvertragingsfunctie aan te geven
(vermijd het openen van het apparaat
of het verplaatsen van de ingrediénten
tijdens het bakken om zo de beste
resultaten te verkrijgen).

Tijdens  het grillen  klinkt
een  geluidssignaal om de
gebruiker te attenderen dat het
bereidingsniveau’rood/weinig
doorbakken’ (geel) bijna is bereikt.
Opmerking voor dunne ingrediénten:
nadat u het apparaat hebt gesloten,
kan de OK-toets knipperen en het lichtje
paars blijven zonder te knipperen. Druk
in dit geval op de OK-toets om het
kookproces te starten.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad zal

het lichtje van kleur veranderen.
Wanneer het lichtje geel is en er een
geluidssignaal klinkt, is uw voeding rood/
weinig doorbakken. Wanneer het lichtje
oranje is en er een geluidssignaal klinkt, is
de voeding medium. Wanneer het rood
is, is de voeding goed doorbakken.
Opmerking: als u uw voedsel graag
‘bleu’ (bijna rauw) hebt, neemt u het
vlees van de bakplaat zodra het lichtje
groen is. Opgelet: vooral voor vlees is het
normaal dat de bakresultaten variéren
afhankelijk van het type, de kwaliteit en
de herkomst van het voedsel.

19-20
Wanneer de kleur die overeenstemt
met het gekozen bereidingsniveau
oplicht, opent u het apparaat en‘m
verwijdert u het voedsel.

21Sluit  het apparaat. Het
bedieningspaneel schakelt
zich in en gaat naar de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: indien geen enkele
programmakeuze wordt gemaakt,
schakelt het beveiligingssysteem het
apparaat automatisch uit.

Tweede bereiding
Als u nog andere voeding wilt grillen,
herhaalt u de stappen vanaf deel 2
Voorverwarmen, punt 9, ook als u
hetzelfde type voedsel wilt bereiden.
Hoe nieuwe ingrediénten grillen:
Na het voltooien van de eerste
ingediénten:
1.Zorg dat het apparaat leeg en goed
dicht is.
2. Selecteer de gepaste kookmodus/
het gepaste programma (deze stap
moet zelfs uitgevoerd worden wanneer
u beslist om dezelfde kookmodus als
de vorige ingrediénten te gebruiken).
3. Druk op de ‘OK’-knop: het
apparaat wordt voorverwarmd. Het
voorverwarmen wordt aangegeven
door een paars knipperend
kookniveau-controlelampje.
4Het apparaat is voldoende
voorverwarmd wanneer u een
geluidssignaal hoort en het
kookniveau-controlelampje niet langer
paars knippert.
5. Het apparaat is na het
voorverwarmen klaar voor gebruik.
Open de grill en plaats de ingrediénten
in het apparaat.
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4 Opmerkingen

Belangrijk:

- De voorverwarmingsfase moet
voor alle nieuwe ingrediénten
worden uitgevoerd. Houd de grill
altijd gesloten en zonder ingrediénten
binnenin om de voorverwarmingsfase
juist te laten gebeuren.

- Wacht vervolgens totdat het
voorverwarmen voltooid is voordat u
de grill opent en ingrediénten in de
grill plaatst.

Opmerking: als u na het einde
van een grillcyclus onmiddellijk de
voorverwarmingscyclus uitvoert, zal
de voorverwarmingsduur korter zijn.

22-23-24

Bereiding van voedsel naar
persoonlijke voorkeuren (behalve
bij de bereiding van dunne
voedingsmiddelen waarvan de
bakcyclus is gestart door de OK-
toets in te drukken).

Als u de voeding op de grill wilt
bereiden naar verschillende persoonlijke
voorkeuren, opent u de grill om
de ingrediénten die het gewenste
bereidingsniveau hebben bereikt te
verwijderen, waarna u het apparaat
weer sluit om de andere ingrediénten
verder te laten garen. Het programma
zet de bakcyclus verder tot het niveau
‘goed doorbakken” wordt bereikt.

25 Warm houden

Wanneer het bakproces is afgelopen,
activeert het apparaat automatisch
de warmhoudfunctie. Het lichtje
wordt knipperend rood en er klinkt om
de 20 seconden een geluidssignaal.
Als het voedsel op de grill blijft
liggen, zal het blijven bakken terwijl
de bakplaten afkoelen en daarna
tijdens het warmhouden. U kunt het
geluidssignaal uitschakelen met een
druk op ‘OK’.

5 Reiniging en onderhoud

Opmerking: na zekere tijd schakelt
het beveiligingssysteem het apparaat
automatisch uit.

26Druk op de schakelaar om het
apparaat uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat minstens 2 uur afkoelen.
Laat de grill volledig afkoelen
voor u hem schoonmaakt, om
brandwonden te voorkomen.

29 Deblokkeer de platen en verwijder ze
voor u ze schoonmaakt.

30De vetopvangbak en de bakplaten
mogen in de vaatwasser.

Het apparaat en het snoer mogen
niet in de vaatwasser.

De verwarmingselementen - dit
zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de
platen hebt verwijderd - worden
niet schoongemaakt. Als ze echt vuil
zijn, kunt u ze, nadat ze volledig zijn
afgekoeld, afwrijven met een droge
doek.
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31-32
Als u geen vaatwasser gebruikt, kunt
u warm water en wat zeep gebruiken
om de bakplaten af te wassen. Spoel
vervolgens grondig om resten te
verwijderen. Droog zorgvuldig af met
keukenpapier of een zachte droge
doek.
Gebruik geen metalen schuursponsjes,
staalwol of schurende producten om
onderdelen van de grill schoon te
maken. Gebruik enkel natuursponzen
of nylon- of niet-metalen sponsjes.
Giet de vetopvangbak leeg en was
het met warm water en wat zeep.
Droog het daarna zorgvuldig af met
keukenpapier of een zachte droge
doek.

33 Maak het deksel van de grill schoon
met een sponsje met warm water en
droog af met een zachte en droge
doek.

34Dompel de behuizing van de grill
niet onder in water of een andere
vloeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en
droog is voor u hem opbergt.

36Reparaties moeten worden
uitgevoerd door een medewerker van
een erkende dienst.

Handleiding voor problemen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het apparaat schakelt naar de
handmatige modus wanneer een
grillcyclus wordt gestart.

eStart van een
bakcyclus  zonder
voorverwarmen.

 2mogelijkheden:

- laat bakken, maar controleer de bereiding
(wit lichtje = manuele modus),

- schakel het apparaat uit, verwijder het
voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat schakelt naar de
handmatige modus wanneer een
grillcyclus wordt gestart.

o Defect op apparaat.

« Neem contact op met uw lokale Tefal-
klantenservice.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens
het voorverwarmen of bakken.

 Het apparaat is tijdens
het bakken te lang
open blijven staan.
eHet apparaat bleef
te lang inactief na
het einde van de
voorverwarming of het
warmhoud proces.

Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de
volgende keer dat u het apparaat
gebruikt op dat u het snel opent en
sluit, om z6 de beste bakresultaten
te verkrijgen. Neem contact op met
de klantenservice van Tefal als het
probleem zich nog eens voordoet.

Knipperen van de indicator [&] nadat
u de ingrediénten hebt geplaatst.

o De voeding werd niet
herkend. Te dun vlees.

« Bevestig het begin van de bereiding
met een druk op de toets [@].

O Knipperend wit lichtje
+ knipperende toet:
of knipperende toet:

Het apparaat laat geen
geluidssignaal meer horen.

o Defect van het
apparaat

o Product bewaard of
gebruikt in een te
koude ruimte.

e Trek de stekker uit het stopcontact,
steek de stekker er meteen weer in en
start een voorverwarmingscyclus op.
Bel de klantenservice als het probleem
aanhoudt.

Ik heb de voeding geplaatst en het
apparaat gesloten, maar de
bereiding wil niet starten.

» Uw voeding is meer
dan 4 cm dik.

« De voeding mag niet meer dan 4 cm
dik zijn.

Ik heb de voeding geplaatst, maar
het lichtje blijft PAARS @.

o U hebt de grill niet
helemaal geopend om
de voeding te plaatsen.

« Open de grill volledig en sluit dan
weer.

o De voeding werd niet
herkend.
Het stuk viees is te
dun. De ‘OK’-toets
knippert.

« Bevestig het begin van de bereiding
met een druk op de toets [&].

Het apparaat wordt tijdens het
grillen in de handmatige modus
automatisch uitgeschakeld.

o De grilltijd is langer
dan 30 minuten.

« Druk op de aan/uit-knop om de
handmatige modus opnieuw te
starten.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma’s variéren op basis van de herkomst, de
manier van shijden en de kwaliteit van de voeding. De programma’s werden bepaald en getest met
voeding van goede kwaliteit. Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees

rekening wordt gehouden, kunt u geen voeding met een dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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Programmatabel
Speciaal Gekleurd bakniveaulichtje
peciaal programma @ '
Rood viees Rood Medium Doorbakken
Hamburger Rood Medium Doorbakken
- Weinig ’
Croque/panini doorbakken Medium Doorbakken
Vis/zeevruchten Weinig Medium Doorbakken
doorbakken
Gevogelte Goed doorbakken
Worst Goed doorbakken

Tip: als u heel rood (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @

Bereidingstabel voor andere voeding dan die van de programma’s

Bakniveau
Voedingsmiddelen Bakprogramma @
rood  medium Doorbakken
Brood sneetjes brood, croque monsieur QO
hamburger: (nadat het vlees is
voorgebakken) )
Vlees Varkensvlees (ontbeend), varkens- O
&
Gevogelte | Lamsvlees (ontbeend) @
Diepgevroren kipnuggets @
Spareribs Q
Gerookte ham @
Gemarineerde kippenborst 'e)
Vis/ ) Hele forel @
zeevruch- | Ongepelde garnalen
e saml o
Gamba’s (wel of niet gepeld) QO
Tonijn QO
Manuele | Groenten, fruit, spek (geringe en .
modus gelijkmatige diktes) @ Vaste temperatuur

Voor diepgevroren voeding drukt u op voor u uw programma kiest.
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CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien, nettoyage et installation du produit : pour
votre sécurité, merci de vous référer aux différents paragraphe de
cette notice et aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
IIn’a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les clients des hotels, motels et autres environnements a
caractére résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d’hotes
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a
I'intérieur comme @ I'extérieur de I'appareil.
Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou
de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire
d’'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance
ou d'instructions prealables concernant ['utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu'ils ne doivent pas
jouer avec I’anareiI et utiliser I'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.
A\ La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.
Cetappareiln’estpasdestinéaétremisenfonctionnementaumoyend’une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification

similaire afin d’éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente
et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions
nécessaires afin que personne ne s’entrave dedans.

Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et
|la tension indiqués sous I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans I'eau
'appareil ni le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
et plus et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience et
de connaissances a condition qu’elles aient recu une supervision
ou des instructions concernant ['utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’elles comprennent les dangers encourus. Le
nettoyage et |'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.
Maintenir ' appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
ATTENTION : Ne pas faire chauffer ou préchauffer le grill sans les 2
plaques a I'intérieur.

Certains aliments comportant une peau superficielle (Saucisses
entiéres, langue, volaille,...) ou de gros morceaux de viande peuvent
énérer des eclaboussures en emprisonnant des liquides bouillants.

"est pourquoi nous vous conseillons de les piquer avant cuisson a

I'aide d’un couteau ou d'une fourchette.

A faire

« Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux différentes versions suivant
les accessoires livrés avec votre apparei.

o Si un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la bréilure et appelez un médecin si nécessaire.

o Lors de la premigre utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 11), versez un peu d’huile sur les plaques et les essuyez
avec un chiffon doux.

o Veillez @ I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions nécessaires afin de ne pas génerla
circulation des convives autour de la table de telle sorte que personne ne s’entrave dedans.

o Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de respiration particuliérement
sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

« Toujours mettre |'appareil hors de portée des enfants.

« Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles ont été congues (ex: ne
pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).
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o Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de I'appareil. N'utilisez que les
plagues fournies ou acquises aupres du centre de service agréé.

o Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou en bois.

« N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés @ un centre de service autorisé. Ne pas les utiliser avec

g'autres appareils.
A ne pas faire Q

« Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

 Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n'est pas utilisé.

« Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

« Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...) ou sur un
support de tf/pe nappe plastique.

« Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagere ou G coté de matériaux inflammables comme
des stores, des rideaus, des tentures.

 Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-dessus d’une source
de chaleur (plagues de cuisson, cuisiniére a gaz...).

« Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

« Ne pas couper directement sur les plaques.

« Ne jamais utiliser d'éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de cuisson
(revétement antiadhésif).

 Ne pas déplacer 'appareil durant son utilisation.

« Ne pas porter I"appareil par la poignée ou les fils métalliques.

« Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

« Ne jamais interposer de feuille d’aluminium ou tout autre objet entre les plaﬂues et les aliments d cuire.

 Nepas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de graisse est plein
durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

 Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

o Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps @ vide.

o Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

« Ne pas faire de cuisson en papillote.

« Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

 Ne jamais interposer de feuille d’aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

 Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

« Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

 Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

« Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse Tension,
Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

« Lors de la premigre utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

« Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

« Notre société se réserve le droit de modifier G tout moment, dans I'intérét du consommateur, les caractéristiques ou
composants de ses produits.

« Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre consommé.

« Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

. Lﬁ frfésistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la frotter avec un
chiffon sec.

« Le tableau de bord est un élément fragile : le nettoyer, I'essuyer et le sécher, uniquement avec un chiffon sec et doux. Ne
pas le nettoyer avec une éponge mouillée, cela risquerait d’endommager ses fonctions.

o Le tableau de bord est un élément fragile : le nettoyer, I'essuyer et le sécher, uniquement avec un chiffon sec et doux. Ne
pas le nettoyer avec une éponge mouillée, cela risquerait d’endommager ses fonctions.

Environnement
Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mm O Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour que son traitement soit effectu.
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Description

A Tableau de bord

A1 Bouton marche/arrét
A2 Mode surgelé

A3 Programmes de cuisson

A4 Mode manuel

A5 Bouton OK

A6 Indicateur de niveau
de cuisson

Corps de I'appareil
Poignée
Plaques de cuisson

mMmQoONw

Guide des couleurs de I’indicateur de niveau
de cuisson (LED)

préchauffage début de la cuisson
IQ ‘ | |
VIOLET VIOLET BLEU _VERT
CLIGNOTANT FIXE Début _ Cmsson bleu”.
Préchauf-  Fin du Préchauffage. dela Pendant la cuisson, un signal sonore retentit pour
fage. Attente des aliments. cuisson. avertir I'utilisateur que le niveau de cuisson

«saignant » (jaune) sera bientdt atteint.

maintien au chaud
(environ 30’)

cuisson -
prét a consommer

JAUNE ORANGE ROUGE ROUGE

Cuisson “saignant”. Cuisson “a point”. Cuisson “bien cuit”. CLIGNOTANT
Fin de cuisson
“bien cuit”.
BLANC FIXE BLANC AVEC CLIGNOTEMENT
Fonction manuelle sélectionnée Reportez-vous au “Guide de dépan-
ou mauvaise manipulation, nage” (retour, appel au service clien-
reportez-vous au “Guide de tele...)
dépannage”.
Guide des programmes de cuisson
P - Mode manuel :
Steak haché Panini @ gril traditionnel
pour les operations
Volaille Poisson manuelles.

Viande rouge

Porc/saussices/agneau

1 Réglage

Plateau de récupération de jus
Cordon d’alimentation

2

2
oy
\

oK

3
2 Préchauffage

1Enlevez tous les emballages,
autocollants ou accessoires divers
a I'intérieur comme & I'extérieur de
I"appareil.
Selon la langue, le sticker couleur
autour de I'indicateur de niveau de
cuisson peut étre changé. Il suffit de
le remplacer par celui qui se trouve a
I"intérieur de I'emballage de I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, retirez
et nettoyez soigneusement les
plaques avec de I'eau chaude et
du liquide vaisselle, rincez et séchez
soigneusement.

3-4 Positionnez le plateau amovible
de récupération de jus a I'avant
de I'appareil.

5 Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez
essuyer les plaques de cuisson & I’aide
d’une serviette en papier imprégnée
d’un peu d’huile de cuisson pour
améliorer I'efficacité de la surface
antiadhésive.

6 Eliminez tout surplus d’huile & I'aide

d’une serviette en papier propre.

7 Fermez puis branchez I’appareil sur le
secteur. (Notez que le cable doit étre
entiérement déroulé).

8 Appuyez sur le bouton marche/arrét.
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9Si I'aliment & cuire est congelé,
appuyez sur le bouton “aliment
surgelé”.
Sinon, reportez vous directement au
10.

10Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type
d’aliment a cuire.

9 10

6 programmes de cuisson et 1 mode manuel

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire des steaks hachés.

Sélectionnez ce programme de cuisson si
vous voulez faire cuire de la viande rouge.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire de la volaille.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire du poisson,
des pavés de saumon.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire des paninis.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire du porc,
des saucisses ou de I'agneau.

Si vous sélectionnez le mode Manuel,
I'indicateur est blanc et vous pouvez
controler manuellement le temps de cuisson.

D

4.7
minutes

® 0 oeEEEEeo &

12

En cas de doute sur le mode de cuisson & utiliser pour d’autres aliments non répertoriés ci-dessus,
reportez-vous au “Tableau de cuisson pour aliments hors programmes”, page 41.

11Appuyez sur le bouton “OK”
I’appareil commence le préchauffage
et I'indicateur de niveau de cuisson
clignote en violet.
Nota : En cas d’erreur sur le
programme sélectionné, retournez a
Iétape 8.

12 Attendez 4 d 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit, I'indicateur

de niveau de cuisson cesse de
clignoter et devient violet fixe pour
signaler que le mode de préchauffage
est terminé.
Remarque : Aprés la fin de la
préchauffe, si I’appareil reste fermé,
le systeme de sécurité éteindra le
produit.

3 Cuisson

Qe

saignant a point bien cuit

14-15

Aprés le préchauffage, I'appareil est
prét a étre utilisé. Ouvrez le gril une
seule fois, a I'aide de la zone centrale
de la poignée et placez la nourriture sur
la plaque de cuisson.

Remarque : Si I'appareil reste ouvert
trop longtemps, le systéme de sécurité
éteindra le produit automatiquement.

16-17 Ajuste automatiquement le cycle

de cuisson (temps et températures)
selon I'épaisseur et la quantité
d’aliments
Fermez I'appareil pour commencer le
cycle de cuisson. L'indicateur de niveau
de cuisson devient bleu, puis vert pour
indiquer la fonction de temporisation
de cuisson (pour obtenir de meilleurs
résultats, évitez d’ouvrir I’appareil ou
de déplacer vos aliments pendant le
processus de cuisson).
Pendant le processus de cuisson, un
signal sonore retentit pour avertir
I'utilisateur que le niveau de cuisson
“saignant” (jaune) sera bient6t atteint.
Remarque pour des aliments fins : aprés
avoir fermé I"appareil, le bouton OK
peut clignoter et le voyant reste violet
fixe dans ce cas, appuyez sur “OK” pour
commencer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant,
lorsque I'indicateur est orange avec un
signal sonore, la cuisson de I'aliment est
a point, lorsqu’il est rouge I'aliment est
bien cuit.

Remarque : si vous aimez votre cuisson
“bleu”, retirez votre viande lorsque
I'indicateur de niveau de cuisson
devient vert.

Notez, notamment pour la viande,
qu'il est normal que les résultats de
cuisson varient selon le type, la qualité
et I'origine de la nourriture.
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19-20
Lorsque la couleur correspondant a
votre choix de niveau de cuisson
apparait, ouvrez I'appareil et retirez
vos aliments.

21 Fermez I'appareil. Le tableau de bord

s’initialise et se met en mode “choix
de programme”.
Remarque : le systeme de sécurité
éteindra automatiquement I'appareil
si aucun choix de programme n’est
effectué.

Seconde cuisson
Si vous souhaitez cuire d’autres
aliments, recommencez a partir de
la section 2 Préchauffage, point 9,
méme si vous souhaitez cuire le méme
type d’aliment.

Comment faire cuire d’autres aliments :
Aprés avoir terminé de cuire votre
premiére série d’aliments:

1 - Assurez-vous que |’appareil
soit fermé avec aucun aliment a
I'intérieur.

2 - Sélectionnez le mode/programme
de cuisson approprié (cette étape
est nécessaire méme si vous décidez
de cuire le méme aliment que celui
choisit lors de la premiére tournée)

3 - Appuyez sur le bouton «OK’:
I"’appareil commence le préchauffage.
Le préchauffage est représenté par
Iindicateur de niveau de cuisson qui
clignote en violet.

4 - Le préchauffage est terminé
lorsque un signal sonore retentit et que
I'indicateur de niveau de cuisson cesse
de clignoter et devient violet fixe .

5 - Aprés le préchauffage, I'appareil
est prét & étre utilisé. Ouvrez I'appareil
et placez votre aliment sur la plaque
de cuisson.

4 Commentaires

Important :

- Merci de noter que toute nouvelle
série de cuisson entraine la phase
de préchauffage. Rappelez-vous de
toujours avoir I'appareil fermé et sans
nourriture & I'intérieur pour que le
préchauffage puisse fonctionner de
maniére efficace.

Attendre ensuite la fin du
préchauffage avant d’ouvrir I'appareil
et d’y placer la nourriture.

22-23-24

Cuisson des aliments en fonction
des godts personnels (sauf cuissons
d’aliments fins dont le cycle de
cuisson a été démarré par une
pression sur “OK”)
Si vous souhaitez cuire les aliments
placés sur le gril en fonction de
différentes préférences personnelles,
ouvrez le gril pour retirer les morceaux
ayant atteint le niveau de cuisson
souhaité, puis refermez le gril pour
poursuivre la cuisson des autres
morceaux. Le programme continuera
son cycle de cuisson jusqu’da atteindre
le niveau “bien cuit”.

25 Fonction maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I’appareil active
automatiquement la fonction
maintien au chaud, l'indicateur
devient rouge clignotant et un signal
sonore se fait entendre toutes les 20
secondes. Si I’aliment est laissé sur
le gril, il continuera a cuire pendant
le refroidissement des plaques de
cuisson puis pendant le maintien au
chaud. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton
“OK”.

Remarque : le systéme de sécurité
éteindra automatiquement I’appareil
au bout d’un certain temps.
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31-32
Si vous n’utilisez pas de lave-
vaisselle, vous pouvez employer de
I’eau chaude et un peu de savon
pour nettoyer les plaques de
cuisson, puis rincer abondamment
pour éliminer tout résidu. Essuyez
soigneusement avec une serviette en
papier ou un chiffon doux et sec.
N’utilisez pas de tampon a récurer
métallique, de laine d’acier ou de
produits de nettoyage abrasifs pour
nettoyer toute partie du gril, utilisez
uniquement des éponges ou des
tampons de nettoyage en nylon ou
non métalliques.
Videz le plateau de récupération
du jus et lavez-le dans de I'eau
chaude légérement savonneuse,
puis essuyez-le soigneusement a
I’aide d’une serviette en papier ou un
chiffon doux et sec.

5 Nettoyage et entretien

26 Appuyez sur l'interrupteur pour
éteindre I'appareil.

27 Débranchez le gril.

28 Laissez refroidir au moins 2 heures.
Pour éviter des brllures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement

26 27 avant de procéder @ son nettoyage.

29 Avant le nettoyage, débloquez et
retirez les plaques.

30Le plateau de récupération de jus et
les plaques de cuisson peuvent aller
au lave-vaisselle.

L’appareil et son cordon ne peuvent
pas passer au lave-vaisselle.

Les éléments chauffants, parties
visibles et accessibles aprés avoir
retiré les plaques ne se nettoient
pas. Si elles sont vraiment
sales, attendre le complet
refroidissement et frottez avec un
chiffon sec.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril,
passez une éponge imprégnée d’eau
chaude et essuyez avec un chiffon
doux et sec.

'
=1

34 Ne pas immerger le corps du gril dans
I’eau ou tout autre liquide.

35Assurez-vous toujours que le gril est
propre et sec avant de le ranger.

35

36 Toute réparation doit étre effectuée
par un représentant de service agréé.
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Guide de dépannage

Probléme

Solution

L’appareil passe en mode manuel lors
m du démarrage d’un cycle de cuisson.

Cause

eDémarrage d’un
cycle de cuisson ans
préchauffage.

o 2 options possibles:
- laissez cuire, mais vous devez
surveiller la cuisson
(indicateur blanc = mode manuel),
- arrétez I'appareil, retirez
la nourriture, fermez correctement
I’appareil, reprogrammez I'appareil
et attendez la fin du préchauffage.

L’appareil passe en mode manuel lors
du démarrage d'un cycle de cuisson.

eDéfaillance de
I’appareil

« contactez votre service clientéleTefal

L’appareil s’arréte tout seul pendant
le cycle de préchauffage ou de cuisson.

o L'appareil est resté
ouvert trop longtemps
en cours de cuisson.

o L’appareil est resté
trop  longtemps
inactif aprés la fin de
préchauffage ou de
maintien au chaud.

 Débranchez I'appareil du
secteur, attendez 2 a 3 minutes,
recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utilisez
I"appareil, veillez & I"ouvrir et & le
refermer rapidement pour obtenir
de meilleurs résultats de cuisson. Si
le probléme se reproduit, contactez

Tableau des programmes

Indicateur de couleur du niveau de cuisson

Programme dédié
@ ®
Viande rouge Saignant A point Bien cuit
Steak haché Saignant A point Bien cuit
Panini Légérement cuit Bien cuit Croustillant
Poisson A point Bien cuit
Volaille Cuit & point
Porc/saussices/agneau Cuit a point

Conseil : si vous souhaitez de la viande trés saignante (bleue),vous pouvez ouvrir au niveau :

Tableau de cuisson pour aliments hors programmes

Niveau de cuisson

ice clienté . Programme
: _ votre service cheﬁtele Tefal local. Aliments 9 L
Clignotement de I'indicateur o Aliment non détecté. | e Vous devez confirmer le début de la de cuisson i onte hen
aprés la mise en place de la nourriture. |  Viande trop fine. cuisson en appuyant sur le bouton (&} Pain Tranches de pain, croque monsieur Q
Olndicateur blanc clignotant. y Ps;f)lg:]eqlce de g ::r)r?rl:\rgdnigggrznyerﬁf\r/%?rc::apareil ot Hamburger : (aprés cuisson préal- P
9 cli PR . able de la viande,
+ bouton cl!gnotant « Produit stocké ou relancez un cycle de préchauffage. : B )' -
ou bouton @ clignotant utilisé dans un local Sile probléme persiste, contactez Viande Porc (désossé), poitrine de porc @
L'appareil ne produit plus de signaux | trop froid. le service clientele. &Volaille Agneau (désossé) @
sonores.
J'ai mis en place la nourriture et « Votre nourriture a une | ¢ L'épaisseur de I'aliment ne doit pas Aiguillettes de poulet congelées L
fermé I’appareil, mais la cuisson ne épaisseur supérieure @ | étre supérieure a 4 cm. Poitrine de porc Q
démarre pas. 4em. - F——
— - - - - - Tranche de jambon a cuire o)

J'ai mis en place la nourriture, mais |  Vous n’avez pas  Ouvrez complétement le gril,
Iindicateur reste VIOLET @. entiérement ouvert puis refermez-le. Poitrine de poulet marinée

le gril pour mettre @)

en place la notfmtute. i magret de canard o

o Aliment non détecté. | e Confirmez le début de la cuisson

Le morceau de en appuyant sur le bouton [&]. Poisson Truite entiére L J

viande est trop fin, Crevett décortiqué

«OKo clignote. Greveb es(rjlon écortiquées QO

- - - ambas (décortiquées ou non
L’appareil s’arréte tout seul pendant | e Le temps de cuisson a | e Appuyez sur le bouton marche/arrét ¢ q ) @
la cuisson en mode manuel. dépassé 30 minutes. et relancez le mode manuel. Thon O
Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent Mode Légumes grillés... (épaisseurs fines Température fixe
manuel et constantes)

varier selon |origine, la coupe et la qualité de I’aliment a cuire, les programmes ayant été définis et
testés avec des aliments de bonne qualité. De méme I’épaisseur de la viande étant prise en compte lors
de la cuisson, vous ne pourrez pas cuire des aliments d’une épaisseur supérieure d 4 cm.
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Pour les aliments surgelés, appuyez sur avant de sélectionner votre programme.
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT PRECAUTIONS

Use, maintenance, cleaning and product installation guidelines:
Ebfor your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.
This appliance is for household use only.
It has not been designed for use in the following cases, which are not
covered by the gquarantee:

- in staff kitchen areas in shops, offices and other professional

environments,
- on farms,
- by guests of hotels, motels and other settings of aresidential
nature,

- orin bed and breakfast settings
Remove all packaging, stickers and other accessories from both the
interior and exterior o(fJ the appliance.
This appliance is not designed for use by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities or by people with
no prior knowledge or experience, unless they have had supervision or
previous instructions relating to the use of the appliance from a person
responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance or use it as a toy.
Never leave the appliance unsupervised when in use.
A\ Accessible surfaces may become hot when the appliance is in use.
Do not touch the appliance’s hot surfaces.
This appliance is not designed to be switched on using an external
timer or a separate remote control system.
Unwind the cord completely.
If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
ES af’éer-sales service or a similarly qualitied person to prevent any

azards.
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If an extension cord is used, it must be of equivalent capacity and have
a built-in earth connection. Take all necessary precautions to ensure
that no one trips over the cord.

Only connect the appliance to an earthed socket.

Check that the electrical installation is compatible with the power and ]
voltage indicated on the underside of the appliance.

This appliance must not be immersed in water. Never immerse the
aﬁpliance or cord in water.

This appliance may be used by children aged eight years and over
and by people with reduced physical, sensory or mental capabilities or
by people with no prior knowledge or experience provided that they
have received supervision or instructions relating to the safe use of
the appliance and that they understand the dangers involved. User
cleaning and maintenance should not be carried out by children, unless
they are over eight years of age and are supervised.

Keep the appliance and its cord out of the reach of children under eight
years of age.

WARNING: Do not heat or preheat the grill without the two plates inside.
Some foods with a skin (wﬁole sausages, tongue, poultry etc.) or large
pieces of meat may spit when boiIing liquids become trapEed.
We therefore advise you to prick them before cooking using a knife or fork.

Do

« Carefully read the instructions in this manual, which are common to the different versions depending on the accessories
supplied with your appliance, and keep them close at hand.
« If an accident occurs, run cold water over the burn immediately and call a doctor if necessary.
o When using for the first time, wash the plates (see paragraph 11), pour a little il on them and wipe them with a soft cloth.
o Make sure that the power cord is properly positioned (with or without an extension cord), and take all necessary
precautions so as to not obstruct the movement of guests around the dinner table and ensure that no one trips over it.
« Cooking fumes may be dangerous for animals with particularly sensitive respiratory systems, such as birds. We recommend
that bird owners keep their birds away from the cooking area.

o Always keep the appliance out of the reach of children.

o Check that both sides of the plates are clean before use.

« To avoid damaging the plates, use them only on the appliance for which they were designed (e.g. do not put them in an
oven or on a gas or electric hob).

» Make sure that the plates are stable, well positioned and securely fastened to the base of the appliance. Only use the
plates supplied or purchased from the authorised service centre.

o Always use a plastic or wooden spatula to preserve the coating on the cooking plates.

o Use only the accessories supplied with the appliance or purchased from an authorised service centre. Do not use them
with other appliances.
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Do not

« Do not use the appliance outdoors.

o Never connect the appliance when it is not in use.

« To prevent overheating, do not place the appliance in a comer or against a wall.

o Never place your appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture etc) or on a surface
such as a plastic tablecloth.

» Never place the appliance underneath wall-mounted furniture or shelves or next to flammable materials such as blinds,
curtains or drapes.

« Do not place the appliance on or near slippery or hot surfaces, or allow the cord to hang over a heat source (cooking
plates, gas cooker etc.).

« Do not place cooking utensils on the appliance’s cooking surfaces.

« Do not cut food on the plates.

« To avoid damaging the cooking surface (non-stick coating), never use a metal scouring pad or scouring powder.

Do not move the appliance when in use.

« Do not carry the appliance by the handle or the wires.

« Never use the appliance when empty.

o Never place aluminium foil or any other object between the plates and the food to be cooked.

« Do not remove the grease tray during cooking. If the grease tray becomes full during cooking, allow the appliance to
cool before emptying it.

* Do not immerse the plates in water or place them on a fragile surface while they are hot.

« To maintain the coating’s non-stick qualities, avoid heating for too long when empty.

o The plates should never be handled while hot.

« Do not cook in foil or baking parchment.

« To avoid damaging your appliance, never use it to prepare flambé recipes.

« Never place aluminium foil or any other object between the plates and the elements.

o Never heat or cook in the "open grill" position.

o Never heat up the appliance without the cooking plates.

Recommendations/Information

« Thank you for purchasing this appliance, which is intended for domestic use only.

« For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations (Directives regarding low voltage
appliances, electromagnetic compatibility, food contact materials, the environment etc.).

« There may be a slight odour or smokiness when the appliance is used for the first time.

« To clean the cooking plates, use a sponge, hot water and washing-up liquid.

« In the interests of the consumer, our company reserves the right to modify the characteristics or components of its
products at any time.

« Any solid or liquid food that comes into contact with parts marked with the X logo must not be consumed.

« If the food is too thick, the safety system prevents the appliance from being switched on.

« The element must not be washed. If it is really dirty, wait for it to cool completely and rub with a dry cloth.

« The indicator panel is fragile: Clean, wipe and dry it only with a soft, dry cloth. Do not clean it with a wet sponge as this
may damage its functionality.

o The indicator panel is fragile: Clean, wipe and dry it only with a soft, dry cloth. Do not clean it with a wet sponge as this
may damage its functionality.

Environment

Let’s help protect the environment!
ﬁ ® Your appliance contains many recoverable or recyclable materials.
mmm 2 Take it toa collection point or, failing that, to an authorised service centre for processing.
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Description

A Control panel

A1 On/off button

A2 Frozen food mode
A3 Cooking programs

C Handle

D Cooking plates

E Juice collection tray
F  Power cord

A4 Manual mode

A5 OK button

A6 Cooking level indicator
B Body

“Guide to LED colours”

PREHEATING COOKING STARTS
FLASHING FIXED PURPLE BLUE GREEN
PURPLE End of pre-heating. Starting Cooking “very rare”.
Pre-heating. Waiting for food. cooking.  During cooking, a beep signal will indicate to the user that
the cooking level “rare” (yellow) will be reached.
KEEP WARM
COOKING - (30’ approximately)
“I I I
YELLOW ORANGE RED FLASHING RED
‘Rare’ ‘Medium’ ‘Well done’ End of cooking
“well done”.
FIXED WHITE FLASHING WHITE

“Manual function” selected or
wrong handling, see “Trouble
shooting guide”.

See “Trouble shooting guide”
(call Consumer Service...).

EN
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Guide to cooking programs

Burger

Poultry: breast or thigh
B’ (off the bone)

Red meat
(off the bone)

Panini

Fish:
salmon fillet

Sausage

Manual mode:
@ Traditional grill

for manual

operation

NOTE: Maximum thickness of food 4 cm and minimum thickness of food 4mm for all cooking programs

and manual mode.

1 Setting up

==
( )]

2

{
2
=,
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1Remove all packaging materials,
stickers and accessories from the inside
and the outside of the appliance.
The colour sticker on the cooking level
indicator can be changed, according to
the language. You can replace it with
the one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time,
thoroughly clean the plates with warm
water and a little washing-up liquid,
rinse and dry thoroughly.

3-4 Position the removable juice
collection tray at the front of the
appliance.

2 Pre-heating

5 If desired for the best results you may
wipe the cooking plates using a paper
towel dipped in a little cooking oil, to@
improve the non-stick release.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Connect the appliance to the mains.
(note the cord should be fully
unwound).

Close the grill.

8 Press the On/Off button.

Note: It is normal for the program lights
to illuminate in succession until a
program has been selected.

9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the button“frozen food”.
The cooking time will then be adjusted
automatically to allow for this.

10 Select the appropriate cooking
mode according to what type of food
you wish to cook.
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6 cooking programs and a manual mode

Select this cooking program if you want
to cook burgers.

Select this cooking program if you want
to cook red meat : steak (off the bone)

Select this cooking program if you want
to cook poultry (off the bone): thigh,
breast, escalope

Select this cooking program if you want
to cook fish: salmon steak

Select this cooking program if you want
to cook paninis®

Select this cooking program if you want
to cook sausage

If you select Manual Mode, after the pre-
heating phase and once the food is
added, the indicator light is a fixed white
after closing the lid. You must then contro
the cooking time manually.

Note: With Manual mode there are no
audible beeps and the cooking level
indicator does not change colour.

*For meat less than 4 mm thickness, after preheating the grill and closing the lid, press OK to ensure
the appliance recognises the food and that the cooking cycle starts.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not listed above,
please refer to the “Cooking table for out of program food” page 55.

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking
level indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.
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13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple when the pre-heating mode is
complete. Comments: At the end of
pre-heating, if the appliance remains
closed, the safety system will turn off
the product.

3 Cooking using Dedicated Programs

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on@
the cooking plate.
Note: To ensure correct operation of
the automatic sensor you must open
the lid fully.
Comments: If the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the
cooking cycle. The cooking level
indicator turns blue and then becomes
green to indicate the cooking is in
progress (for the best results do not
open or move your food during the
cooking process).

During the cooking in progress stage, a
beep sounds at each stage of cooking
to warn the user that a cooking level
(eg rare/yellow) has been reached.
Note for very thin pieces of food:
close the appliance, the button OK
will flashing and the indicator will
stay “fixed purple”, press OK to ensure
the appliance recognises the food
and that the cooking cycle starts.

18 According to the degree of cooking, the
indicator light changes colour. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator
light is orange with a beep, your food is
medium and when the indicator light is
red, your food is well done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator turns green.

Please note, especially for meat, it
is normal that cooking results may
vary depending on type, quality and
origin of food.
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19-20 When the colour of the cooking

level indicator (A6) corresponds to the
degree of cooking you require, open
the appliance and remove the food.
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21 Close the appliance. The control panel

will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.

How to cook another batch of food:
After finishing your first batch of food:
1. Make sure the appliance is closed
with no food inside.

2. Select the appropriate cooking
mode/program (this step is necessary
even if you decide to pick the same
cooking mode than for the previous
batch of food).

3. Press the “OK” button: the
appliance starts pre-heating. The pre-
heating is symbolized by the cooking
level indicator that flashes purple.
4.The pre-heating is complete when an
audible beep is heard and the cooking
level indicator stops flashing purple.

5. After the pre-heating, the appliance
is ready for use. Open the grill and
place the food inside the appliance.
Important:

- Please note that any new batch
of food, the pre-heating phase is
mandatory. Remember to always
have the grill closed and no food
inside in order for the pre-heating to
effectively function.

- Then wait for the pre-heating to be
complete before opening the grill and
place the food inside.

N.B.: if the new pre-heating cycle is
carried out immediately after the
end of the preceding cycle, the pre-
heating time will be reduced. @

22-23-24

Cook the food according to your
personal taste (except for cooking
food under 4 mm thick where the
cooking cycle has been started by
pressing ‘OK’)

If you want to cook food to different
personal tastes, once you have placed
it on the grill, open the lid and remove
the food when it has reached the
desired level and then close the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cycle until it reaches the ‘well done’
level.

25 Keeping warm function

When the cooking process has
finished, the appliance will start the
keep warm function; the indicator will
switch to flashing red and will emit a
beep signal every 20 seconds. If the
food is left on the grill, it will continue
cooking while the cooking plates cool
down and during the keeping warm
function. You can turn of the beep
signal by pressing the ‘OK’ button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after
a certain amount of time.
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5 Cleaning and maintenance 6 Cleaning

26 Press the ON/OFF button. 31-32 If you do not use a dishwasher,
you can use warm water and a
little washing-up liquid to clean the
cooking plates, then rinse thoroughly
to remove any residue. Dry carefully
with a paper towel or dry soft cloth.
Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners
to clean any part of the grill, only
use nylon or non-metallic cleaning
sponges.

27 Unplug grill from wall outlet

27

Empty the juice collection tray and
wash in warm water and a little
washing-up liquid, then dry it carefully
with a paper towel or dry soft cloth.

28 Allow to cool for at least 2 hours with
the lid closed.
To avoid accidental burns, allow grill
to cool thor oughly before cleaning.

33To clean the outside of the grill, wipe
with a warm, wet sponge and dry with
a soft, dry cloth.

29 Before cleaning, unlock and remove
the plates to avoid damaging the
cooking surface.

34Do not immerse the body of the grill
in water or any other liquid.

30 The juice collection tray and the
cooking plates are dishwasher safe.
The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher.

The heating elements, visible and
accessible parts, should not be
cleaned after removing the plates.
If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled
down and clean them with a dry cloth.

35Always make sure the grill is clean
and dry before storing.

36 Any repairs must be carried out by an
approved service representative.

Note: After cleaning the upper and
lower plates should be re-fitted in
their original positions and are not
interchangeable.
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Trouble shooting guide

m) cycle.

Program table

e The appliance has been
idle too long after the end
of warm up or keep warm.

close it briefly for best cooking results.
If the problem continues, contact your
local Tefal Customer Service.

Indicator flashing after placing
the food on the cooking plates.

« Not sensing the food.
Meat thickness too thin.

« You must confirm the start of the
cooking by pressing the button -

O Flashing white indicator light.

+ button (&) flashing

or button (&) flashing

The appliance no longer beeps.

o Appliance failure.
« Appliance stored or used
in aroom that is too cold.

eDisconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle.
If the problem persists, contact your
Customer Service.

I have put in my food and closed
the appliance but cooking has not
started.

e Your food has a depth
thicker than 4 cm.

o Your food is under 4 mm
thick.

e You have not waited for
the appliance to pre-heat.

o Food must not be thicker than 4cm.

e You must confirm the start of the
cooking by pressing the button OK.

e Wait for the audible beep and the
cooking level indicator to flash purple
before adding food.

I have put in my food but the
indicator stays on PURPLE ‘

« You have not completely
opened the grill when

« Completely open the grill then close it.

putting on the food.
eNot sensing the food.|e Confirm the start of the cooking by
Meat thickness too thin. pressing the button

Minimum thickness = 4mm

The appliance turns itself off
during cooking in manual mode.

o The cooking time has
exceeded 30 minutes.

o Press the on/off button and re-start
the manual mode.

Problem o Solution Dedicated program Cooking level colour indicator
The appliance switches to manual| ¢ Starting a cooking cycle | ¢ 2 possible options: @ @ ‘
mode when starting a cooking | without preheating. - allow to cook, but you must monitor the .
cooking (white LED = manual mode) Red meat Rare Medium Well-done
- stop the appliance, remove the )
food, close the appliance properly, . Burger Rare Medium Well-done
reprogram the appliance and wait . ) )
until end of preheating. Panini Lightly cooked Well-done Crispy
The appliance switches to manual | s Appliance failure. o Contact your local Tefal Customer ) ) .
mode when starting a cooking cycle. Service. Fish Lightly cooked Medium Well-done
The appliance stops during « The appliance has been | e Disconnect the appliance from the . Chicken* Fully cooked
the pre-heating or cooking cycle. | kept open for too long| mains leave for 2-3 mins, restart the
while preheating or| process. The next time you use the "
cooking. appliance, make sure you open and Sausage Fully cooked

* Chicken and sausages must only be cooked well-done. Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking table for out of program food

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programmes may vary depending on origin, cut
and quality of the food being cooked, the programmes have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you may not cook food

that is thicker than 4 cm.
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A Cooking level
Cooking
FOOd prerum m@m well-done
Bread slices of bread, toasted sandwiches O
burger: (after pre-cooking the meat) Q
Meat Pork fillet (boneless), pork belly Q
& Poultry
Lamb (boneless) ’
Frozen chicken nuggets L
Gammon steak Q@
Marinated chicken breast . @
Potatoes (3 mm slices) Leeks (7-8 mm slices)
Vegetables Courgettes (7-8 mm slices) Peppers @
Fish Whole trout L J
Shelled prawns Q@
King prawns (with and without shells on) Q
Tuna steak @)
Manual | Toasted sandwiches, §
mode panini... (thin slices of similar thickness) Fixed temp

For frozen food, press before selecting your program.
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SIKKERHEDSANVISNINGER
VIGTIGE FORHOLDSREGLER

Brug, vedligeholdelse, renggring og installation af produktet: Af
hensyn til din sikkerhed henvises til afsnittene i denne vejledning
og de tilherende piktogrammer.
¥ Dette apparat er kun til husholdningsbru%.
Det er ikke beregnet til brug i felgende tilfaelde, som ikke er omfattet
af garantien:

- i personalekakkener i butikker, kontorer og andre professionelle

miljger,
- pa garde,
- af gaester pd hoteller, moteller og andre former for
indkvartering

- eller p& en bed and breakfast
Fjern al emballage, klistermarker og andet tilbeher bade indvendigt
og udvendigt pa apparatet.
Apparatet er ikke beregnet til at blive anvendt af personer (herunder
barn), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er svaekkede eller
personer uden forudgdende kendskab eller erfaring, medmindre de er
under opsyn eller har modtaget forudgdende instruktioner om brugen
af dette apparat af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet
eller bruger det som legetg;.
Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nér det er i brug.
A\ Tilgaengelige overflader kan blive varme, ndr apparatet er i brug.
Ror ikke ved apparatets varme overflader.
Dette ai)parat er ikke designet til at blive taendt ved hjaelp af en ekstern
timer eller et saerskilt fjernbetjeningssystem.
Rul ledningen helt ud.
Hvis elledningen beskadiﬁes, skal den udskiftes af fabrikanten,
]tceftersalgsservice eller en tilsvarende kvalificeret person for at undgd

arer.

Hvis der anvendes en forlaengerledning, skal den have samme kapacitet
99 indbygget jordforbindelse. Tag alle n@dvendige forholdsregler for at

sikre, at ingen snubler over ledningen.

Slut kun apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.
Kontrollér, at den elektriske installation er kompatibel med den
stram og spanding, der er angivet pd undersiden af apparatet.
Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand. Nedsaenk aldrig apparatet eller
ledningen i vand.

Dette apparat kan anvendes af barn pd otte dr og derover, af Fersoner
med nedsatte fysiske, folelsesmaessige eller mentale evner eller uden
forudg&ende viden eller erfaring, forudsat at de er blevet vejledt eller
instrueret i sikker brug af apparatet, og at de forstar de farer, der er
forbundet hermed. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bgrm, medmindre de er over otte ar og er under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for barns raekkevidde, hvis de er
under otte dr.

ADVARSEL: Undlad at opvarme eller forvarme grillen uden de to
plader indeni.

Nogle fadevarer med skind (hele palser, tunge, fjerkrae osv.) eller store
stykker kad kan IS_Pr«)jte, hvis ko?(ende vaesker bliver lukket inde.

Vi anbefaler derfor, at du prikker huller i dem med en kniv eller en
gaffel inden tilberedning.

Gor felgende

« Las anvisningeme I denne vejledning omhyggeligt og serg for at have dem lige ved handen. Vejledningen er faelles for
de forskellige versioner, afhaengigt af det tilbehar, der fulgte med apparatet.

o Hvis der sker en ulykke, skal du omgdende lade koldt vand lgbe over forbraendingen og om nadvendigt sege lzege.

o Nar pladerne bruges ferste gang, skal du vaske dem (se afsnit 11), haelde lidt olie pa dem og terre dem af med en blad klud.

« Sorg for, at elledningen er korrekt placeret (med eller uden forlengerledning), og felg alle nedvendige forholdsregler, sa
gaesternes mulighed for at beveege sig rundt om middagsbordet ikke haemmes, og serg for, at ingen kan snuble over den.

* Rag fra tilberedning kan veere farlig for dyr med szrligt felsomme Iuftvejssystemer som f.eks. fugle. Vi anbefaler, at
fugleejere holder deres fugle vk fra tilberedningsomradet.

« Hold altid apparatet uden for bams reekkevidde.

« Kontrollér, at begge sider af plademne er rene inden brug.

« For at undga at beskadige pladerne ber du kun bruge dem pd det apparat, de er beregnet til (f.eks. ma de ikke anbringes
ienovn eller pa et gas- eller elkomfur).

« Sorg for, at pladerne er stabile, rigtigt anbragt og sikkert fastgjort til apparatets bund. Brug kun plader, der er leveret eller
kebt hos det autoriserede servicecenter.

o Brug altid en paletkniv af plastik eller trae for at bevare belzegningen pé pladerne.

o Brug kun det tilbeher, der fulgte med apparatet, eller som er kbt hos et autoriseret servicecenter. Brug dem ikke sammen
med andre apparater.
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Gor ikke folgende

« Brug ikke apparatet udenders.

o Tilslut aldrig apparatet, nar det ikke eri brug.

« For at undgé overophedning ber du ikke stille apparatet i et hjgrne eller op mod en veeg.

« Anbring aldrig apparatet direkte pa en skrebelig overflade (glasbord, dug, lakerede mabler osv.) eller pa en overflade
som f.eks. en plastikdug.

« Stil aldrig apparatet under veegmonterede mabler eller hylder eller ved siden af braendbare materialer som f.eks.
persienner, gardiner eller forhzeng.

« Apparatet md ikke stilles pd eller i naerheden af glatte eller varme overflader. Ledningen maikke haenge over en varmekilde
(f.eks. kogeplader, gaskomfur, osv.)

o Saet ikke kokkenredskaber pa apparatets tilberedningsflader.

o Skeer ikke mad af pladerne.

« For at undga at beskadige tilberedningsfladen (slip-let-belaegning) ber du aldrig bruge metalskuresvampe eller skurepulver.

o Flyt ikke apparatet, ndr det er i brug.

o Brikke apparatet i handtaget eller ledningeme.

« Brug aldrig apparatet, ndr det er tomt.

* Anbring aldrig aluminiumsfolie eller andre genstande mellem pladerne og den mad, der skal tilberedes.

o Fjern ikke bakken til opsamling af fedt under tilberedning. Hvis bakken til opsamling af fedt bliver fyldt under
tilberedningen, skal du lade apparatet kele af, for du temmer den.

o Pladerne ma ikke nedsankes i vand eller anbringes pa en skrabelig overflade, mens de er varme.

« Undgd opvarmning i lzengere tid, mens de er tomme, for at bevare belaegningens slip-let-egenskaber.

« Handter aldrig pladerne, mens de er varme.

« Tilbered ikke i folie eller bagepapir.

« Brug aldrig apparatet til opskrifter, der omfatter flambering, for at undgd at beskadige apparatet.

« Anbring aldrig aluminiumsfolie eller andre genstande mellem pladerne og elementeme.

« Opvarm eller tilbered aldrig i positionen "dben grill".

« Opvarm aldrig apparatet uden grillplademe.

Anbefalinger/oplysninger

« Tak, fordi du har kebt dette apparat. Det er kun beregnet til privat brug.

o Af hensyn til din sikkerhed overholder dette apparat de geeldende standarder og forskrifter (direktiver vedrerende
lavspaendingsudstyr, elektromagnetisk kompatibilitet, materialer, der kommer i kontakt med fadevarer, miljg osv.).

o Der kan forekomme let lugt eller reg, nar apparatet bruges forste gang.

« Brug en svamp, varmt vand og opvaskemiddel il rengering af grillplademe.

« Af hensyn til forbrugeren forbeholder virksomheden sig ret til at aendre egenskaberne eller komponenterne i sine produkter
ndr som helst.

o Faste eller flydende fodevarer, der kommer i kontakt med dele maerket med 3X-logoet, md ikke indtages.

« Hvis fodevaren er for tyk, forhindrer sikkerhedssystemet, at apparatet taendes.

o Elementet md ikke vaskes. Hvis det er meget snavset, skal du vente pd, at det er kelet helt af, for du gnubber det med
entor klud.

« Indikatorpanelet er skrabeligt: Renger, gnub og tar den kun med en blad, ter klud. Renger det ikke med en vad svamp, da
dette kan beskadige funktionaliteten.

« Indikatorpanelet er skrabeligt: Renger, gnub og ter den kun med en bled, ter klud. Renger det ikke med en vad svamp, da
dette kan beskadige funktionaliteten.

Miljo

Lad os hjalpe med at beskytte miljoet!
@ Dit apparat indeholder mange genanvendelige materialer.
O Aflever den pd en genbrugsplads eller, hvis dette ikke er muligt, til et autoriseret servicecenter til bearbejdning.
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Vejledning til farverne pa indikatoren for tilbered-
ningstype (LED-lampe)

opvarmning

oo e

BLINKENDE KONSTANT LILLA

start af tilberedning

&)

GRON “Meget red”.

LILLA Opvarmning feerdig. Start af til- Under tilberedningen afgives et lydsignal, som
Opvarmning.  Venter pa madvarerne. beredning. ger brugeren opmaerksom pd, at tilberednings-
typen “red” (gul indikator) snart er naet.
tilberedning - varmebevarende

klar til at nydes funktion (ca. 30°)

@ @ @ o

GUL ORANGE R@D BLINKENDE RGD
“Rod”. “Medium”. “Gennemstegt”. Tilberedningstypen
“gennemstegt”
feerdig.
KONSTANT HVID BLINKENDE HVID

Hvis der er valgt manuel funktion,
eller i tilfaelde af forkert hand-
tering af apparatet, henvises til
afsnittet “Fejlfinding”.

Der henvises til afsnittet “Fejlfinding”
(returnering af apparatet, kontakt til
kundeservice)

Vejledning til tilberedningsprogrammer
. Manuel funktion:
Hakkebof Panini @ Almindelig grill til
manuel tilbered-
. Fjerkrae Fisk ning.
Okseked Svineked/polser/lam
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1 Indstilling

==
Cl 0 |

2 Opvarmning

1 Fjern alle indpakninger, selvklaebende

markater og andet tilbeher bade pa
apparatets indvendige og udvendige
dele.
Den farvede etiket pastyrkeindikatoren
kan @&ndres i henhold til sproget. Den
kan skiftes med den pa indersiden af
emballagen.

2 Inden apparatet tages i brug for
forste gang, fjernes og rengeres
pladerne grundigt med varmt vand
og opvaskemiddel. Skyl og ter dem
grundigt.

3-4 Placer den aftagelige bakke til
opsamling af fedt og stegesaft
foran pa apparatet.

5 Hvis du ensker det, kan du, for at
opna de bedste resultater, torre
varmepladerne over med et stykke
kokkenrulle med lidt madolie for at
forbedre non-stick belegningens
virkning.

6 Fjern overskydende olie ved hjelp af

et rent stykke kekkenrulle.

7 Luk apparatet, og tilslut det
stikkontakten. (Bemaerk, at ledningen
skal vaere trukket helt ud).

8 Tryk pa Teend/Sluk-knappen.

9 Hvis den fodevare, der skal tilberedes,
er frossen, skal du trykke pa knappen
“Frostvare”.

Ellers kan du ga direkte til punkt 10.

10Valg den tilberedningsmetode,
der passer til den type fodevare,
der skal tilberedes.

9 10

6 tilberedningsprogrammer og 1 manuel funktion

Vaelg dette tilberedningsprogram,
hvis du skal tilberede hakkebgffer.

Vaelg dette tilberedningsprogram,
hvis du skal tilberede okseked.

Vaelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede fjerkree.

Vaelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede fisk (f.eks. laksestykker).

Vaelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede panini.

Valg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede svineked,
polser eller lam.

Hvis du vaelger Manuel funktion, er
indikatoren hvid, og du kan manuelt styre
tilberedningstiden.

Hvis du er i tvivl om, hvilken tilberedningsmetode du skal bruge til andre fedevarer, som ikke er naevnt
ovenfor, henvises til “Tilberedningsskema for fedevarer uden program”, side 65.

11Tryk pa knappen “OK”. Apparatet
begynder nu at varme op, og
indikatoren for tilberedningstype
blinker lilla. Nb: Hvis du har valgt
det forkerte program, skal du vende
tilbage til trin 8.

12 Vent 4 til 7 minutter.

13Der lyder et lydsignal, indikatoren
for tilberedningstype stopper med at
blinke og bliver konstant lilla, hvilket
betyder, at opvarmningen er faerdig.
Bemark:  Nar opvarmningen er
feerdig, vil sikkerhedssystemet slukke
apparatet, hvis det forbliver lukket.
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3 Tilberedning

Q@

rodt  medium gennemstegt
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14-15

Apparatet er klar til brug efter
opvarmning. Abn grillen en enkelt
gang ved at tage fat i den midterste
del af handtaget, og leeg fedevarerne
pd varmepladen.

Bemaerk: Hvis apparatet star abent for
lenge, vil sikkerhedssystemet slukke
apparatet automatisk.

16-17 Justér automatisk tilberedningen

(tid og temperatur) i forhold til
madvarernes tykkelse og mangde
Luk apparatet for at starte
tilberedningen. Indikatoren for
tilberedningstype bliver bld og derefter
gren, for at vise tilberedningstiden
(for at opnd bedre resultater skal du
undga at dbne apparatet eller flytte
fodevarerne under tilberedningen).
Under tilberedning lyder der
et lydsignal, som ger brugeren
opmaerksom pd, at tilberedningstypen
“red” (gul indikator) snart er ndet.
Bemarkning til tynde fedevarer:
Efter du har lukket apparatet, er det
muligt, at knappen OK blinker og
kontrollampen lyser konstant lilla. Tryk
pd “OK” for at starte tilberedningen.

18 Indikatoren skifter farve afhaengigt af

tilberedningsgraden. Nar indikatoren
lyser gult og ledsages af et lydsignal,
er fodevaren tilberedt redt. Nar
indikatoren lyser orange med et
lydsignal, er fedevaren tilberedt
medium. Nar indikatoren lyser redt, er
fodevaren tilberedt gennemstegt.
Bemark: Hvis du ensker, at
tilberedningen skal veere “meget red”,
skal du fjerne kedet inden indikatoren
for tilberedningstype bliver gren.
Bemaerk, at isaer ved tilberedning
af ked, er det normalt, at
tilberedningsresultatet varierer i
forhold til kedtypen, kvaliteten og
oprindelsen.

19-20
Nar indikatoren lyser i den farve,
som svarer til den onskede
tilberedningstype, skal du dbne
apparatet og fjerne dine fedevarer.

21Luk apparatet. Kontrolpanelet
nulstilles og viser tilstanden “Valg af
program”.
Bemaerk: Sikkerhedssystemet slukker
automatisk apparatet, hvis der ikke er
valgt et program.

Efterfolgende tilberedning
Hvis du ensker at tilberede andre
fodevarer efterfolgende, skal du starte
igen fra afsnit 2 “Opvarmning”, punkt
9, ogsa selv om du gnsker at tilberede
den samme type fodevare.

Sadan tilberedes det andet szt af

fodevarer:
Nar du er faerdig med, at tilberede det
forste seet af fedevarer, skal du:
1. Serg for, at apparatet er lukket uden
mad inden i.
2. Valg den onskede
madlavningsfunktion/program (dette
trin er nedvendigt, selv hvis du vaelger
den samme indstilling, som pa det
forste st af fedevarer).
3. Tryk pa knappen «OK»: Apparatet
forvarmes. Forvarmningen vises ved,
at styrkeindikatoren blinker lilla.
4. Forvarmningen er fardig, nar
apparatet afgiver en biplyd, og
styrkeindikatoren holder op med at
blinke lilla.
5. Efter forvarmningen er apparatet
Klar til brug. Abn grillen, og laeg maden
ind i apparatet.

Vigtigt:
- Bemark venligst, at apparatet
altid skal forvarmes for hver sat
madvarer du tilbereder. Serg for, at
grillen altid er lukket uden mad inden
i, for at den kan forvarmes ordentligt.
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@4 Bemarkninger

- Vent derefter indtil forvarmningen er
feerdig, inden grillen dbnes og maden
placeres indeni.

NB: Hvis apparatet forvarmes
umiddelbart efter en tidligere
forvarmning er feerdig, forvarmes
apparatet pa kortere tid.
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22-23-24

Tilberedning af fedevarer efter
den enkeltes helt personlige smag
(undtagen tilberedning af tynde
fedevarer, hvor tilberedningen er
startet med et tryk pa “OK”).
Hvis du ensker at tilberede fodevarer
pa grillen efter den enkeltes helt
personlige smag, skal du dbne
grillen og fjerne de stykker, som
er tilberedt pa den enskede made,
og derefter lukke grillen for at
fortsette tilberedningen af de
resterende stykker. Programmet
fortsaetter tilberedningen indtil
tilberedningstypen “gennemstegt” er
ndet.

25 Varmebevarende funktion

Nar tilberedningen er fardig,
aktiverer apparatet automatisk
den varmebevarende funktion.
Indikatoren blinker redt og et
lydsignal heres hvert 20. sekund.
Hvis fedevaren efterlades pa grillen,
vil den forszette med at stege, mens
varmepladerne afkgles og under den
varmebevarende funktion. Du kan
stoppe lydsignalet ved at trykke pa
knappen “OK”.

Bemaerk: Sikkerhedssystemet slukker
automatisk apparatet efter et stykke
tid.

5 Rengering og vedligeholdelse

26Tryk pa afbryderen for at slukke
apparatet.

27 Tag stikket ud.

28Lad apparatet kele af i mindst 2@
timer. For at undga forbreendinger
skal grillen kele helt af, inden den
rengeres.

29Inden rengering skal pladerne
frigeres og fjernes.

30Bakken til opsamling af fedt og
stegesaft og varmepladerne kan
saettes i opvaskemaskine.

Apparatet og ledningen ma ikke
vaskes i opvaskemaskine.
Varmeelementerne og de dele,
der er synlige og tilgaengelige,
nar varmepladerne er fjernet,
skal ikke rengeres. Hvis de
er meget snavsede, vent til
apparatet er kolet helt af, og gnid
dem derefter med en tor klud.
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31-32
Hvis du ikke bruger opvaskemaskine,
kan du anvende varmt vand og lidt
sabe til at rengere varmepladerne.
Skyl dem derefter med rigeligt vand
for at fjerne overskydende sabe. Tor
grundigt af med kekkenrulle eller en
bled og ter klud.
Ingen dele af grillen md rengeres
med skuresvampe i metal eller
staluld, eller skuremidler. Der ma kun
anvendes rengeringssvampe i nylon
eller rengeringssvampe, der ikke er
lavet af metal.
Tem bakken til opsamling af fedt og
stegesaft, og renger i varmt vand
med lidt opvaskemiddel, og ter den
grundigt med et stykke kekkenrulle
eller en bled og ter klud.

33Grillens lag rengeres med en klud
fugtet med varmt vand og terres af
med en bled og ter klud.

34 Lag aldrig selve apparatet i vand eller
andre vaesker.

35Serg altid for, at grillen er ren og ter
inden den stilles vaek.

36Reparationer skal udferes af et
autoriseret servicevaerksted.

Fejlfinding

Problem

Arsag

Lasning

Apparatet skifter til manuel indstilling,
nar du begynder at tilberede maden.

o Start af tilberedning
uden opvarmning.

o Der er 2 muligheder:

- Lad fedevarerne stege, men hold gje
med tilberedningen (hvid indikator =
manuel funktion).

- Stands apparatet, fjern fedevarerne, @
luk apparatet korrekt, programmér
apparatet igen, og vent til, at
opvarmningen er feerdig.

Apparatet skifter til manuel indstilling,
ndr du begynder at tilberede maden.

o Fejl pa apparatet.

« Kontakt din lokale Tefal-forhandler.

Apparatet standser automatisk under
opvarmningen eller tilberedningen.

o Apparatet har veeret
dabent for lzenge under
tilberedningen.

o Apparatet har veeret
inaktivt for lenge efter
afsluttet opvarmning
eller varmebevarende
funktion.

o Tag stikket ud af stikkontakten,
vent 2 til 3 minutter, og gentag
fremgangsmaden. Naeste gang
du bruger apparatet, skal du
serge for at dbne det og lukke
det igen hurtigt for at opna de
bedste tilberedningsresultater. Hvis
problemet fortsaetter, kontakt din
lokale Tefal kundeservice.

Indikatoren blinker [&) efter at
fodevarerne er lagt pa grillen.

o Grillen har ikke
registreret fodevaren.
Kedet er for tyndt.

o Du skal bekraefte start af
tilberedning ved at trykke pa
knappen [&).

Ondikatoren blinker hvid.
+ knappen @ blinker
eller knappen @ blinker

Apparatet afgiver ikke lydsignaler.

o Fejli apparatet.

o Produktet opbevares
eller anvendes i et
lokale, der er for koldt.

 Tag stikket ud, og st det i igen med
det samme, og start opvarmningen.
Hvis problemet fortsaetter, kontaktes
kundeservice.

Jeg har placeret fedevarerne og
lukket apparatet, men tilberedningen
starter ikke.

 Fodevarerne har en
tykkelse, der overstiger
4em.

« Fadevarens tykkelse ma ikke
overstige 4 cm.

Jeg har lagt fedevarerne p&, men
indikatoren er fortsat LILLA @.

« Du har ikke abnet
grillen helt op for at
legge fedevarerne pd.

« Abn grillen helt, og luk den derefter
igen.

o Grillen har ikke
registreret fodevaren.
Kedet er for tyndt,
«OK» blinker.

o Bekraeft start af tilberedning ved at
trykke pa knappen [@).

Apparatet slukker af sig selv under
madlavning, ndr det star pa manuel

indstilling.

o Tilberedningstiden er
over 30 minutter.

o Tryk pa teend/sluk-knappen, og
genstart den manuelle indstilling.

Gode rad til ked i seerdeleshed: Resultaterne af tilberedningen for de forprogrammerede programmer
kan variere afhaengigt af oprindelsen, udskaringen og kvaliteten af fedevaren. Programmerne er
fastlagt og testet med fedevarer af god kvalitet. Kedets tykkelse skal ogsé tages i betragtning under
tilberedningen, da du ikke kan tilberede fedevarer, der har en tykkelse, som overstiger 4 cm.
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Oversigt over programmer SAKERHETSANVISNINGAR

— et ot g e VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

@ ® Anvindning, underhadll, rengéring och installation av produkten:
Oksekod Radt Medium Gennemstegt For din scikerhet hénvisar vi till avsnitten i den hdr handboken och
Hakkebof Redt Medium Gennemstegt mOtSVC‘mnge bllder' . .

Apparaten dr endast avsedd for hushdllsbruk.
@) anin Lettiberedt |  Gennemstegt Sprodt Den dirinte avsedd att anvandas i féljande tillampningar, och garantin €
Fisk Medium Gennemstegt gC1||er heller |nte i dessg fall: .
— FS— - i personalkdk i butiker, kontor och andra yrkesmiljGer,
- p& bondgdrdar

Svinekod/polser/lam Gennemstegt - att anvandas av gdster pa hotell, motell och andra

boendeinrattningar

Gode rad: Hvis du gnsker meget redt ked, kan du abne grillen ved tilberedningstypen: @ i bed Qnd breakfast miljéer

Tilberedningsskema for fedevarer uden program Tabort allt férpackningsmaterial, alla Klisterméirken och andra tillbehor
Tilberedningstype fran apparatens in- och utsida.

Fodevarer Tilberedningsprogram e e Apparaten dr inte avsedd att anvéndas av personer (inklusive barn)
Brod Bradskiver, croque monsieur ) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller av personer

Hamburger (efter at kedet er grillet) ) som saknar erfarenhet och kunskap, savida de inte har tillsyn eller fétt
Kod Svinekod (uden ben), bacon %) instruktioner om hur apparaten anvénds av en person som ansvarar
og fierkrze [ am (uden ben) ® for deras sckerhet.

Frosne kylingestykker ® Barn bor hdllas under uppsikt for att sckerstdlla att de inte leker med

Bacon @ apparaten eller anvander den pa ett olampligt sctt.

Skinkeskiver ® Apparaten far inte lamnas utan uppsikt nar den anvands.

e T e A\ Atkomliga ytor kan bli varma nar apparaten anvénds.

Yoy o Vidrér inte apparatens varma ytor.

Andebryst o Den hadr apparaten drinte utformad for att slas pa med en extern timer
Fiok Helorred ® eller ett separat fidirkontrollssystem.

Upillede rejer =) Linda ut sladden helt.

Keemperejer (pillede eller upillede) ) Om stromkabeln dr skadad maste den bytas ut hos tillverkaren, deras

Tun 19 kundservice eller liknande beharig person for att undvika fara.
N Om en férldngningskabel anvands méste den ha motsvarande

Grillede grentsager (ensartede og
tyndskdrne)

()

ktion

Konstant temperatur kapacitet och ha en inbyggd d‘ordanslutning. Vidta alla nédvdndi?a

forsiktighetsatgarder for att sakerstdlla att ingen snubblar dver kabeln.
Ved frosne fodevarer skal du trykke pa , inden du veelger programmet.
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Anslut endast apparaten till ett jordat uttag.

Kontrollera att elinstallationen dr kompatibel med den strom och
spdnning som anges pa apparatens undersida.

Apparaten fér inte nedsankas i vatten. Sank aldrig ned apparaten eller
kabeln i vatten.

Denna apparat fér anvandas av barn fran 8 dr och uppat och av
5y personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental féormaga, eller av
personer som saknar erfarenhet och kunskap, under férutsattning att
det sker under tillsyn eller att de har mottagit instruktioner angdende
saker anvandning av denna apparat och att de dr medvetna om
riskerna. Rengdring och underhall far inte utforas av barn sdvida de
inte dr dldre an 8 ar och det sker under tillsyn av en vuxen.

Forvara apparaten och dess kabel utom réckhdll for barn under 8 dr.
VARNING! Varm varken upp eller forvarm grillen utan att ha de
tvd platarnai.

Vissa livsmedel med skinn (hela korvar, tunga, fégel osv.) eller stora
kottbitar kan skvatta ndr kokande vatskor stangs inne.

Vi rekommenderar darfor att du sticker dem med en kniv eller gaffel
innan tillagning.

Gor foljande

o Lds noggrant instruktionerna i den hér handboken, vilka dr gemensamma fér de olika versionerna beroende pa vilka
tillbehdr som medféljer apparaten, och forvara dem ndra till hands.

» Om en olycka intrdffar hdller du omedelbart brénnskadan under rinnande kallvatten och ringer en I¢ikare vid behov.

o Ndr du anvéinder apparaten for forsta gangen ska du tvdtta platarna (se punkt 11), hdlla lite olja pa dem och torkar av
dem med en mijuk trasa.

o Setill att stromkabeln dr réitt placerad (med eller utan férlangningskabel) och vidta alla nédvandiga férsiktighetsdtgdrder
sd att du inte hindrar gdsternas rorelsefrihet runt middagsbordet och ser till att ingen snubblar dver kabeln.

« Matos kan vara farligt for djur med sérskilt kéinsliga andningsvdgar, t.ex. faglar. Virekommenderar att fageldgare hdller
sina faglar borta fran matlagningsomradet.

o Forvara dlltid apparaten utom réickhall for barn.

« Kontrollera att bada sidorna av platarna dr rena fore anvindning.

« For att platarna inte ska skadas ska de endast anvandas i den apparat som de dr avsedda for (Idgg dem t. ex. inte i en
ugn eller pa en gasspis eller en elektrisk spis).

o Se till att platarna dr stabila, val placerade och ordentligt fastsatta i apparatens bas. Anvand endast de platar som
medfdljer eller kdps fran ett auktoriserat servicecenter.

o Anvand alltid en stekspade av plast eller tr for att bevara beldggningen pa platarna.

o Anviind endast de tilbehdr som medféljer apparaten eller kops fran ett auktoriserat servicecenter. Anviind dem inte
med andra apparater.
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Gor inte foljande

o Anvénd inte apparaten utomhus.

o Anslut inte apparaten ndr den inte anvénds.

« For att forhindra Gverhettning ska apparaten inte placeras i ett hom eller mot en vagg.

o Placera aldrig apparaten direkt pa en 6mtadlig yta (glasbord, duk, lackerade mdbler osv.) eller pa en yta som en plastduk.

o Placera aldrig apparaten under vggmonterade mabler eller hyllor eller intill lattantdndliga material som persienner,
gardiner eller draperier.

o Placera inte apparaten pd eller néra hala eller heta ytor och It inte sladden hanga 6ver en véirmekdlla (t.ex. kokplatta,
gasspis osv.).

« Placera inte koksredskap pa apparatens matlagningsytor.

o Skdr inte mat pa platarna.

« For att undvika skador pa matlagningsytan (non-stick-beldggning) ska du aldrig anviinda stalull eller skurpulver.

« Flytta inte apparaten under anvandning.

« Bdr inte apparaten i handtaget eller sladdarna.

« Anvénd aldrig apparaten ndr den dr tom.

« Placera aldrig aluminiumfolie eller nagot annat foremal mellan platarna och maten som ska tillagas.

« Ta inte bort droppbrickan under matlagningen. Om droppbrickan blir full under matlagningen ska du lata apparaten
svalna innan du tdmmer den.

o Séink inte ned pldtarna i vatten och placera dem inte p& en 6mtadlig yta ndr de dr varma.

« Fér att bibehdlla non-stick-beltiggningens egenskaper bor du undvika att véirma for Idnge med tom plét.

« Platarna bor aldrig hanteras ndr de dr varma.

« Laga inte mat i folie eller bakplatspapper.

o For att undvika skador pa apparaten ska du aldrig anvénda den till att laga flamberingsrecept.

o Placera aldrig aluminiumfolie eller nagot annat foremal mellan platama och elementen.

o Varm eller tillaga aldrig mat i laget "oppen grill”.

« VVarm aldrig apparaten utan matlagningsplétar.

Rekommendationer/information
o Tack for att du kopt denna apparat, som endast dr avsedd for hushdlisbruk.
oFor din sakerhet foljer apparaten alla gdllande sakerhetsstandarder och bestdmmelser (direktiv gdllande
lagspénningsapparater, elektromagnetisk kompatibilitet, material for kontakt med mat, miljédirektiv osv.).
o Det kan férekomma en svag lukt eller rék ndr apparaten anvénds for forsta gangen.
« For rengdring av matlagningsplatarna anvénder du en svamp, varmt vatten och flytande diskmedel.
« T konsumentens intresse forbehdller sig vart féretag réitten att nér som helst dndra egenskaper eller komponenter i vara
produkter.
o All fast eller flytande féda som kommer i kontakt med delar mérkta med logotypen X féir inte fértdras.
» Om maten dr for tjock forhindrar skerhetssystemet att apparaten sls pd.
o Elementet far inte tvattas. Om det dr riktigt smutsigt véintar du tills det svalnat helt och gnider med en torr trasa.
« Indikeringspanelen dr émtdlig: Rengdr, torka av och torka den endast med en mijuk, torr trasa. Rengdr den inte med en
vat svamp eftersom det kan skada dess funktion.
« Indikeringspanelen dr émtdlig: Rengdr, torka av och torka den endast med en mijuk, torr trasa. Rengér den inte med en
vat svamp eftersom det kan skada dess funktion.
Miljo
Hjalp till att vdrna om miljén!
@ Din apparat innehdller en méngd material som kan dteranvandas eller dtervinnas.
D LGmna in den pa en dtervinningsstation eller till ett auktoriserat servicecenter fér hantering.

SV
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Beskrivning

A Instrumentpanel
A1 Av/péa-knapp

A2 Frysta livsmedel
A3 Tillagningsprogram

A4 Manuellt lage B Apparatens stomme
A5 OK-knapp C Handtag
A6 Indikator for tillag- D Grillplattor
ningsgrad E Bricka for uppsamling av fett
F Sladd

@Férklaring av fargerna pa indikatorn for tillagningsgrad
(lysdiod)

foruppvédrmning borjan av tillagningen
I‘ ‘ | | ‘ “ |
LILA,BLIN-  LILA, FAST SKEN BLA GRON
KANDE Slutet av forvarm- Borjan av til- Tillagningsgraden "Mycket blodig”.
Féruppvarm- ning- lagningen. Under tillagningen avges en ljudsignal for att
ning. en Vantar pa livs- informera anvéndaren om att tillagningsgraden
medlen. "Mycket blodig” (gul) snart har natts.
tillagning - varmhallning
fardiglagad (ca30’)
I " , I l I I 1
GUL ORANGE ROD ROD, BLINKANDE

Tillagningsgraden
"Genomstekt”.

Slutet av tillagnin-
gen for "Genoms-
tekt”.

Tillagningsgraden Tillagningsgraden
"Mycket blodig”. "Rosa”.

VIT, BLINKANDE
Se avsnittet Felsokning (retur, tele-
fonsamtal till kundtjanst ...).

VIT, FAST SKEN
Manuell funktion har valts eller
felaktig hantering. Se avsnittet

Felsokning.

Forklaring av tillagningsprogrammen
. Hamburgare Panini
@) ragelott Fisk

Rott kott Flaskkott/korv/lamm

Manuellt lage:
@ Traditionell grill for

manuella atgarder.

1 Instadllning

1 Ta bort allt férpackningsmaterial, alla
klisterlappar och alla tillbehér som
finns inuti och utanpa apparaten.

Det fargade mdrket pa tillagningens
nivaindikator kan @ndras efter sprak.
Du kan byta ut det mot en pa insidan
av forpackningen. @

2 Fore den forsta anvdndningen ska grill-
plattorna avlagsnas, diskas noggrant
med varmvatten och diskmedel,
skoljas och torkas noggrant.

2
G

3-4 Placera den l6stagbara brickan
for uppsamling av fett framtill pa
apparaten.

3 4
2 Forvirmning

5 For att uppna battre resultat kan du,
om sa onskas, torka av grillplattorna
med ett hushdllspapper indrankt
med lite matolja, vilket forbattrar
effektiviteten hos ytbelaggningen
som gor att maten inte fastnar.

6 Torka bort eventuellt verskott av olja
med ett torrt hushdllspapper.

7 Stang apparaten och anslut den sedan
till strémkdllan. (Observera att sladden
madste rullas ut fullstdndigt.)

8 Tryck pa Av/pa-knappen.
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9 Om det livsmedel som ska tillagas
ar fryst trycker du pa knappen "Fryst
livsmedel”.

I annat fall gar du direkt till 10.

3 Tillagning

14-15
Efter féruppvérmningen dr apparaten
klar att anvéndas. Oppna grillen, med
hjdlp av mittdelen av handtaget, och
lagg maten pa grillplattan.
Obs! Om apparaten forblir
oppen alltfér Idnge stdnger
sdkerhetssystemet automatiskt av@
grillen.

10valj lampligt tillagningsldge,
beroende pda vilken typ av
livsmedel som du vill laga till.

10

6 tillagningsprogram och 1 manuellt Idge

Vdlj detta program
om du vill steka hamburgare.

Valj detta program
om du vill laga till rétt kott.

16-17 Justerar tillagningscykeln (tider
och temperaturer) automatiskt
efter matens tjocklek och méngd
Stdng apparaten, sa startar
tillagningscykeln. Indikatorn for
tillagningsgrad blir bld och sedan
gron, vilket anger funktionen fér
tidtagning av tillagningen (for att
uppnd bdsta mojliga resultat bor du
undvika att dppna apparaten eller att
flytta maten under tillagningen).
Under tillagningen avges en ljudsignal
for att informera anvindaren om att
tillagningsgraden "Mycket blodig”

Valj detta program om du vill laga till Valj detta program om du vill laga till fisk,
fagelkott. laxskivor.

Valj detta program om du vill laga till
panini.

Valj detta program om du vill laga till Om du vdljer det manuella laget
flaskkott, korv eller lamm. dr indikatorn vit och du kan styra
tillagningstiden manuellt.

Vid tveksamhet betrdffande vilket tillagningslige som ska anvéndas for andra livsmedel, som inte finns
med i ovanstaende lista, se "Tabell fér tillagning av livsmedel som inte omfattas av programmen” pa
sidan 81.

©© osEEEEeo0 o V@)

12

blinkar lila. Obs! Vid fel i det valda
programmet gar du tillbaka till steg 8.

12 Avvakta 4 till 7 minuter.

13En ljudsignal avges, indikatorn fér
tillagningsgrad slutar blinka och
borjar lysa lila med ett fast sken for att
ange att foruppvarmningslaget har
slutforts. Obs!  Om apparaten forblir
stangd stanger sakerhetssystemet av
apparaten ndr foruppvarmningen ar
avslutad.

blodig

rosa genomstekt

(gul) snart har natts.

N
11Tryck pa OK-knappen: Apparaten Anmdrkning fér tunna livsmedel:
_"'7 startar féruppvdrmningen och I det har fallet kan OK-knappen
minuter, indikatorn fér tillagningsgrad blinka och lampan lysa lila med ett

fast sken efter att apparaten har
stangts. Tryck pa OK om du vill starta
tillagningscykeln.

18 Indikatorn andrar férg beroende pa
tillagningsgraden. Ndr indikatorn
ar gul och atféljs av en ljudsignal
ar maten blodig, ndr indikatorn ar
orange med en ljudsignal & maten
rosa, ndr indikatorn dr réd @r maten
genomstekt.

Obs! Om du vill att kéttet ska vara
"Mycket blodigt” ska du ta ut kottet
ndr indikatorn fér tillagningsgrad blir
gron.

Observera att for kétt ar det normalt
att tillagningsresultaten varierar
beroende pa matens typ, kvalitet och
ursprung.

75



76

19-20
Ndr fargen motsvarar ditt val av tillag-
ningsgrad 6ppnar du apparaten och
tar ut maten.

21Stang apparaten. Instrumentpanelen
initieras och forsdtts i ldget "Valja
program”.
Obs! Sakerhetssystemet stanger av
apparaten automatiskt om inget
program véljs.

Ny tillagning
Om du 6nskar laga till andra livsmedel
ska du borja om fran och med avsnitt
2 Foruppvérmning, punkt 9, dven om
du vill laga till samma typ av livsmedel.
Hur man tillagar ytterligare en omgdng
mat:
Efter att du har gjort klart din férsta
omgang mat:
1. Se till att apparaten @r stangd utan
mat inuti.
2. Vdlj ett lampligt tillagningsldge/
program (det hdr steget dr
nddvandigt dven om du vdljer samma
tillagningsldge som i foregaende
tillagning av mat).
3. Tryck pa «OK»-knappen: Apparaten
startar forvarmningen. Férvarmingen
visas genom att tillagningens
nivaindikator blinkar lila.
4.Forvarmingen dr klar ndr ett pip hors
och tillagningens nivaindikator slutar
blinka lila.
5. Nar forvarmningen ar klar sa dr
apparaten klar att anviindas. Oppna
grillen och placera maten inuti
apparaten.

Viktigt!

- Observera att oavsett ny omgang
med mat sa krdvs alltid forvdarmning.
Kom ihag att alltid halla grillen stangd
utan mat inuti for att férvarmningen
ska fungera effektivt.

- Vanta sedan tills forvarmningen ar
klar innan grillen 8ppnas och maten
placeras inuti.

4 Kommentarer

Obs! Om den nya férvdrmningen
startas omedelbart efter att en
tidigare cykel har avslutas sa ar
forvarmningens tid forkortad.

22-23-24

Tillagning av livsmedel efter
personlig smak (utom tillagning
av  tunna livsmedel vars
tillagningscykel har startats genom
att trycka pa OK-knappen)
Om du vill laga till maten pa grillen
efter olika personliga dnskemal
6ppnar du grillen for att ta ut de bitar
som har natt énskad tillagningsgrad
och stanger den sedan igen fér att
fortsatta med tillagningen av évriga
bitar. Programmets tillagningscykel
fortsatter tills graden "Genomstekt”
nas.

25 Varmhallning

Nar tillagningen dr klar aktiverar
apparaten automatiskt funktionen
for varmhallning, indikatorn blir réd
och blinkar och en ljudsignal avges
med 20 sekunders intervall. Om
livsmedlet lamnas kvar pa grillen
fortsdtter det att lagas till medan
grillplattorna svalnar och darefter
under varmhdllningen. Du kan stanga
av ljudsignalen genom att trycka pa
OK-knappen.

Obs! Sdkerhetssystemet sténger
av apparaten automatiskt efter en
bestamd tid.
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5 Rengéring och underhall

2
timmar

78

26 Tryck pa strombrytaren for att stdnga
av apparaten.

27 Koppla bort grillen fran stromkallan.

28Lat den svalna i minst 2 timmar. For
att férhindra oavsiktliga brdnnskador
maste du lata grillen svalna
fullstandigt innan du rengér den.

29 Lossa och avldgsna grillplattorna fére
rengoring.

30Brickan for uppsamling av fett och
grillplattorna kan diskas i diskmaskin.

Apparaten och dess sladd far inte
koras i diskmaskinen.
Varmeelementen, de delar som
ar synliga och atkomliga efter att
grillplattorna har avlégsnats, ska
inte rengoras. Om de dar valdigt
smutsiga vantar du tills de har svalnat
fullstdndigt och torkar sedan av dem
med en torr trasa.

'
./,,

35

31-32
Om du inte anvdnder nagon
diskmaskin  kan du anvdnda
varmvatten och lite diskmedel for
att rengdra grillplattorna och sedan
skélja med mycket vatten for att
avldgsna alla rester. Torka noggrant
med hushallspapper som inte luddar
eller en mjuk och torr trasa.
Anvdnd inte rengodringskuddar
av metall, stalull eller slipande
rengoringsprodukter for att rengora
nagon del av grillen, utan anvdnd
endast rengdringssvampar eller
rengdringskuddar av nylon eller andra
icke-metalliska material.
Tom brickan for uppsamling av
fett, diska den i varmvatten med
lite diskmedel och torka den
sedan noggrant med hjdlp av
hushallspapper som inte luddar eller
en mjuk och torr trasa.

33Grillens lock ska rengéras med en
svamp indrdnkt med varmvatten och
sedan torkas med en mjuk och torr
trasa.

34Grillens stomme far inte sénkas ned i
vatten eller nagon annan vatska.

35Se alltid till att grillen @r ren och
torr innan den stdlls undan for
forvaring.

36Alla reparationer ska utféras av en
godkadnd servicerepresentant.

SV
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Felsokning

Problem

Orsak

Lésning

Apparaten vdxlar till manuellt Iage ndr
en tillagningscykel startas.

« En tillagningscykel har
startats utan forupp-
vérmning.

» 2 méjliga alternativ:

- lata tillagningen fortgd, men du
maste da overvaka tillagningen (vit
indikator = manuellt ldge),

- stdnga av apparaten, ta bort
maten, stdnga apparaten korrekt,
programmera om apparaten och
vanta till slutet av tillagningen.

Apparaten vdéxlar till manuellt Iage nér
en tillagningscykel startas.

« Vid fel pa apparaten.

« Kontakta din lokala kundtjdnst for
Tefal.

Apparaten stdngs av automatiskt
under foruppvarmningscykeln eller
tillagningen.

e Apparaten har statt
6ppen for Idnge under
tillagning.

e Apparaten har varit
inaktiv under for lang
tid efter slutet av
foruppvarmningen
eller varmhaliningen.

« Koppla bort apparaten fran
stromkdllan, avvakta 2 till 3
minuter och borja sedan om med
processen. Ndsta géng du anvander
apparaten ska du se till att dppna
den och stanga den snabbt for att
uppna bdsta méjliga resultat av
tillagningen. Om problemet uppstar
pa nytt ber vi dig kontakta din lokala
Tefal kundtjanst.

Indikatorn [&@] blinkar efter att maten
har lagts pa plats.

o Inget livsmedel
detekteras. For tunt
kott.

o Du kan bekrdfta bérjan av
tillagningen genom att trycka pa
knappen [@]

Oindikatorn blinkar vit.
+ knappen @ blinkar
eller knappen @ blinkar

Apparaten avger inte ldngre nagra
ljudsignaler.

o Funktionsfel i
apparaten.

o Produkten har
forvarats eller anvants
paen for kall plats.

« Koppla bort apparaten fran
stromkadllan, anslut den
genast igen och starta en ny
foruppvarmningscykel. Kontakta
kundtjanst om problemet kvarstdr.

Jag har lagt in maten och stangt
apparaten, men tillagningen startar inte.

« Maten har en tjocklek
Gver 4cm.

o Livsmedlets tjocklek far inte
6verskrida 4 cm.

Jag har lagt in maten, men indikatorn
drfortfarande LILA @.

« Du dppnade inte
grillen helt for att
lagga maten pa plats.

« Oppna grillen helt och stéing den
sedan igen.

o Inget livsmedel
detekteras. Kottbiten
@r for tunn, OK blinkar.

o Bekrdfta borjan av tillagningen
genom att trycka pa knappen [@]

Apparaten stanger av sig sjdlv under
tillagning i manuellt Idge.

o Tillagningstiden har
overskridit 30 minuter.

o Tryck pd strombrytaren for att starta
manuellt Idge igen.

Tips, sdrskilt for kott: Resultaten av tillagningen med de fordefinierade programmen kan variera
beroende pa livsmedlets ursprung, hur det dr uppskuret och kvalitet eftersom programmen har stdllts
in och testats med livsmedel av god kvalitet. Eftersom kéttets tjocklek har tagits med i berdkningen
for tillagningen gar det inte att laga till mat som dr tjockare an 4 cm.
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Tabell 6ver program

Sdrskilt avsett program

Indikator for tillagningsgrad

L J

Rott kott Blodigt Rosa Genomstekt
Hamburgare Blodigt Rosa Genomstekt
Panini Lattgrillad Valgrillad Frasig
Fisk Rosa Genomstekt
Fagelkott Genomstekt

Flaskkott/korv/lamm Genomstekt

Tips: Om du vill ha mycket blodigt kétt kan du 6ppna vid grad: @

Tabell for tillagning av livsmedel som inte omfattas av programmen

Tillagningsgrad

Livsmedel Tillagningsprogram
blodig  rosa  genomstekt
Brod brodskivor, varm smérgds O
fyllt hamburgerbrod: (efter tillag-
ning av kéttet) @
Kott Flaskkott (benat), sidflésk Q@
ochfagel [ amm (benat) ®
Frysta kycklingstrimlor [
Sidflask Q
Skinkskiva o
Marinerat kycklingbrost o)
Ankbrostfilé o)
Fisk Hel forell o
Oskalade rakor o
Gambas (skalade eller oskalade) O
Tonfisk O
Manuellt | Grillade grénsaker ... (tunna och
lige ‘ med jamn tjocklek) ‘ ‘ Fast temperatur

For frysta livsmedel trycker du pa innan du vdljer program.
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TURVALLISUUSOHJEET
TARKEITA VAROTOIMIA

Laitteen kaytto, huolto, puhdistus ja asennus: Lue tdmdn
kdyttooppaan luvut ja niihin liittyvét kuvat turvallisuutesi vuoksi.
Tdama laite on tarkoitettu vain kotikdayttoon.
Sitd ei ole suunniteltu seuraaviin tarkoituksiin, eikd takuu kata naité
E.kdyttéj'ci:
- imyymalat, toimistot tai muut tyotilat,

- maatilat,

- hotellit ja motellit sekd muut majoitustilat

- tai majoitusta ja aamiaista tarjoavat majoituspaikat
Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja muut tarvikkeet niin laitteen
sisd - kuin ulkopuolelta.
Tdtd laitetta ei ole suunniteltu henkildille (mukaan lukien lapset), joilla on
alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky tai henkildille,
joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, paitsi jos heidan turvallisuudestaan
vastuussa oleva henkild valvoo heitd tai on ohjeistanut heitd laitteen
kaytostd etukateen.
Ald anna lasten leikkid laitteella.
Ala koskaan jdtd kaytossa olevaa laitetta ilman valvontaa.
A\ Saavutettavat pinnat voivat kuumentua, kun laite on kéytdssc.
Al koske laitteen kuumia pintoja.
Tata laitetta ei ole suunniteltu kytkettavaksi ulkoiseen ajastimeen tai
erilliseen kauko-ohjausjarjestelmadn.
Kierra johto taysin auki.
Jos virtajohto vaurioituu, se tulee antaa valmistajan, sen huoltoliikkeen
tai muun vastaavan patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi
vaarojen valttamiseksi.
Mahdollisesti kdytettdavan jatkojohdon tehon on oltava sama, jasiind on
oltava integroitu maadoitusliitin. Tee kaikki varotoimet varmistaaksesi,

ettei kukaan kompastu johtoon.
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Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Tarkista, ettd verkkovirran jannite vastaa laitteen pohjaan merkittyjd
teho- ja jdnnitearvoja.

Laitetta ei saa upottaa veteen. Al koskaan upota laitetta tai sen johtoa
veteen.

Laitetta saavat kayttad vahintdadn 8-vuotiaat lapset ja henkilét, joiden
fyysinen, aistinvarainen tai henkinen toimintakyky on heikentynyt

tai joilla ei ole aiempaa tietoa tai kokemusta laitteen kaytostd, jos Gl

heitd valvotaan tai opastetaan laitteen turvalliseen kayttdon, ja he
ymmdrtdvat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivdt saa suorittaa
kayttdjclle kuuluvaa laitteen puhdistusta tai huoltoq, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja ellei aikuinen valvo heitd.

Sailytd laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
VAROITUS: Ala [dmmitd tai esilammita grillid, jos kaksi levyd eivét
ole sisalla.

Jotkin kuorelliset elintarvikkeet (makkarat, kieli, siipikarja jne.) tai suuret
lihapalat voivat aiheuttaa roiskeita, kun niissc oleva neste alkaa kiehua.
Suosittelemme, ettd pistelet niihin reikid veitselld tai haarukalla ennen
kypsentdmistd.

Toimi nain

o Lue huolellisesti tdssa kdyttGoppaassa olevat ohjeet, jotka ovat yhteisid eri versioille laitteen mukana toimitetuista
lisvarusteista riippuen. Sdilytd ohjeet kdden ulottuvilla.

* Jos onnettomuus sattuu, laske palovammakohtaan valittdmdsti kylmdd vettd ja ota tarvittaessa yhteys lacikdriin.

o Kun kaytdit levyja ensimmistd kertaa, pese ne (katso kappale 11), kaada niille hieman 6ljya ja pyyhi ne pehmedlld liinalla.

o Varmista, ettd virtajohto on aseteltu niin (jatkojohdon kanssa tai ilman), ettei se hdiritse pdydén ympdrilld istuvien
liikkumista, eiké kukaan kompastu siihen.

« Ruoanvalmistushdyryt voivat olla vaarallisia eldimille, joilla on erityisen herkdt hengityselimet, kuten linnuille.
Suosittelemme linnunomistajia pitdmadn linnut etddlld ruoanvalmistusalueelta.

« Pidd laite aina poissa lasten ulottuvilta.

« Tarkista, ettd levyjen molemmat puolet ovat puhtaat ennen kayttod.

« Valtd levyjen vaurioituminen kdyttamdlld niitd vain siind laitteessa, mihin ne on suunniteltu (esim. dld laita niitd uuniin,
kaasuliedelle tai sahkdlevylle).

« Varmista, ettdi levyt ovat vakaat, hyvin asetetut ja oikein paikoilleen laitteeseen napsautetut. Kéytd vain laitteen mukana
toimitettuja tai valtuutetusta huoltoliikkeestd ostettuja levyja.

« Kéiytd aina muovista tai puista lastaa, jotta paistolevyjen pinnoite sdilyy hyvénd.

+ Kaytd vain laitteen mukana toimitettuja tai valtuutetusta huoltoliikkeestd ostettuja listvarusteita. Ald kdytd niitd muiden
laitteiden kanssa.
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Ald toimi nain

o Ala kaytd laitetta ulkona.

« Ald kytke laitetta pistorasiaan, jos se ei ole kéytdssa.

« Al aseta laitetta nurkkaan tai seindé vasten ylikuumenemisen valttémiseksi.

« Ald aseta laitetta suoraan herkéille pinnalle (lasipdydlle, pdytélinan padlle, lakatun huonekalun pécile jne.) tai muovisen
poytdiiinan kaltaisen pinnan padlle.

o Ald koskaan aseta laitetta seinddn kiinnitetyn huonekalun alle, hyllyille tai syttyvien materiaalien, kuten kaihtimien tai
verhojen, ldhelle.

o Ald aseta laitetta liukkaalle tai kuumalle pinnalle tai niiden ldhelle, dléika jatd virtajohtoa Iamman lahteen yldpuolelle
(keittolevyt, kaasuhella jne.).

« Ald aseta ruoanlaittovdlineitd laitteen levyjen pddille.

I¢i leikkaa ruokaa levyjen pddlld.

» Al koskaan kéiytd metallisia hankaussienid tai hankausjauheita, jotta paistopinta (tarttumaton pinnoite) ei vaurioidu.

o Ald siird laitetta kdyton aikana.

» Al kanna laitetta kahvasta tai langoista.

o Aldi koskaan kéiytd laitetta tyhjéind.

« Al koskaan aseta alumiinifolioita tai muuta esinettd levyjen ja kypsennettdvan ruuan vliin.

« Ald poista rasvapeltic ruuanvalmistuksen aikana. Jos rasvapelti téyttyy ruuanvalmistuksen aikana, anna laitteen jadhtyd
ennen pellin tyhjentdmistd.

o Al upota kuumia levyjd veteen diliikd aseta niitd hauraalle pinnalle.

o Ala kuumenna laitetta lian kauan sen ollessa tyhjéi, jotta tarttumaton pinnoite séilyy paremmin.

o Al koskaan kdsittele levyjéi niiden ollessa kuumia.

o Al kaytd ruuanlaitossa alumiinifoliota tai leivinpaperia.

o Alii koskaan liekitd ruokia laitteessa vaurioitumisen vilttéimiseksi.

+ Al koskaan aseta alumiinifoliota tai muita esineité levyjen ja laitteen muiden osien villin.

* Al koskaan [ammité tai valmista ruokaa, kun laite on auki.

o Ald koskaan kuumnenna laitetta iiman paistolevyja.

Suosituksia/tietoja

« Kiitos, ettdi ostit témadn laitteen, joka on tarkoitettu vain kotiolosuhteissa kdytettévaksi.

o Laite tayttdd kaikki sovellettavat standardit ja mddrdykset turvallisuutesi takaamiseksi (pienjannitedirektiivi,
sahkdmagneettinen yhteensopivuus, elintarvikkeiden kanssa tekemisissd olevat materiaalit, ymparistodirektiivit jne.).

o Laitteesta saattaa tulla ensimmdiselld kéyttdkerralla hieman hajua tai savuisuutta.

o Puhdista paistolevyt sienelld, kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.

« Yhtio varaa oikeuden muuttaa tuotteidensa ominaisuuksia tai osia milloin tahansa asiakkaan etujen vuoksi.

« Mitéidin Kiinteitéi tai nestemdisid ruokia, jotka ovat padisseet kosketuksiin logolla X merkittyjen osien kanssa, ei saa sydd.

« Jos ruoka on liian paksua, turvajdrjestelmd estdd laitteen kdynnistymisen.

» Elementtid ei saa pestd. Jos se on hyvin likainen, odota laitteen jtihtymistd ja hankaa sitten kuivallaliinalla.

 Merkkivalopaneeli on hauras: Puhdista, pyyhi ja kuivaa se aina pehmedilld ja kuivalla liinalla. Al kdyté puhdistamiseen
mérkdd sientd, silld se voi vahingoittaa toimintaa. .

o Merkkivalopaneeli on hauras: Puhdista, pyyhi ja kuivaa se aina pehmedlld ja kuivalla liinalla. Al kéyta puhdistamiseen
mdirkdd sientd, silld se voi vahingoittaa toimintaa.

Ympdiristo

Auta suojelemaan ympdristod!

@ Laitteesi sisdltac monia hyddynnettévid tai kierrdtettdvic matericaleja.
mmm O Vie se kertyspisteeseen tai valtuutettuun huoltoliikkeeseen kdsittelyd varten.
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Kuvaus

A Ohjaustaulu A4 Manuaalinen kayttdé € Kddensija
A1 Kdynnistys-/sammutuspainike ~ AS OK-painike D Paistolevyt
A2 Pakasteiden sulatus A6 Paistoasteenilmaisin ~ E  Nesteenkerdysastia
A3 Paisto-ohjelmat B Laitteen runko F Virtajohto

Paistoasteen ilmaisimen vdrien selitys (LED)
esildmmitys

e @

VILKKUVA ~ TASAINEN VIOLETTI SININEN VIHREA
VIOLETTI Esilammityksen Paiston alku. Paistoaste: ldhes raaka.
Esilammitys. loppu. Odottaa Paistamisen aikana kuuluu Ganimerkki hieman
ruoka-aineita. ennen kuin paistoaste
puoliraaka (keltainen) saavutetaan.

paisto - lampimdnd pitdmi-
valmis syotdavéksi nen (noin 30’)

KELTAINEN ORANSSI PUNAINEN VILKKUVA
Paistoaste: puoli- Paistoaste: puo- Paistoaste: kypsd. PUNAINEN
raaka. likypsa (medium). Kypsa-paisto-
asteen loppu.
KIINTEA VALKOINEN VILKKUVA VALKOINEN

Katso “Vianetsintdopas” (esimerkiksi
palautus, soitto asiakaspalveluun)

Olet valinnut manuaalisen kayton
tai kdyttanyt laitetta vadrin.
Katso “Vianetsintdopas”.

Paisto-ohjelmien ohje

@) saunelihapinvi . Panini

@) siipikarja Kala

Punainen liha Sianliha/makkarat/karitsanliha

Manuaalinen
@ kdyttd: manuaa-

lisesti kdytettdva

perinteinen grilli.
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1 saaté

==
Cl )

2 Esilimmitys

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit,
tarrat ja eri lisalaitteet, jotka ovat
laitteen sisd- ja ulkopuolella.
Valmistusvaiheen ilmaisimessa oleva
varitarra voidaan vaihtaa kielen
mukaan. Voit valita pakkauksen sisalla
olevista tarroista.

2 Ennen ensimmadistd kayttod irrota levyt
ja puhdista ne huolellisesti Iémpimdllé
vedelld ja astianpesuaineella ja
huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

3-4 Aseta irrotettava nesteenkerdysastia
laitteen etuosaan.

5 Voit halutessasi  parantaa
paistotulosta ja tarttumattoman
pinnoitteen toimintaa pyyhkimalla
paistolevyt talouspaperilla, jossa on
hieman ruokadljyd.

6 Pyyhiylimddrdinen 6ljy pois puhtaalla

talouspaperin palalla.

7 Sulje laite ja kytke se pistorasiaan.
(Johto taytyy avata kokonaan rullalta).

8 Paina kdynnistys-/sammutuspainiketta.

9 Jos paistettava ruoka on jadssd, paina
“pakasteiden sulatus” -painiketta.
Muussa tapauksessa siirry suoraan
kohtaan 10.

10Valitse  sopiva  paistotapa
kypsennettdvdn ruoan perusteella.

9

6 paisto-ohjelmaa ja 1 manuaalinen kdyttétila

d

Valitse tdmd paisto-ohjelma,
jos haluat paistaa jauhelihapihveja.

Valitse tdma paisto-ohjelma,
jos haluat paistaa punaista lihaa.

Valitse tdmd paisto-ohjelma, jos haluat
paistaa siipikarjan lihaa.

Valitse tdma paisto-ohjelma, jos haluat
paistaa kalaa, esim. lohipihvejd.

Valitse tdma paisto-ohjelma, jos haluat
paistaa panineja.

Valitse tdmd paisto-ohjelma, jos haluat Jos valitset manuaalisen kdyton, ilmaisin
paistaa sianlihaa, makkaroita tai on valkoinen ja voit vaikuttaa paistoaikaan

karitsanlihaa manuaalisesti.

Jos et tiedd, kuinka valita paistotapa ruoka-aineille, joita ei mainita téssd, katso “Paistotaulukko muille
ruoka-aineille”, sivu 94.

11Paina OK-painiketta: laite aloittaa
esildmmityksen, paistoasteen ilmaisin
vilkkuu violettina. Huom.: Jos valitset
vahingossa vadrdn ohjelman, palaa
kohtaan 8.

12 0dota 4-7 minuuttia.

13Kun esilammitys loppuu, kuuluu
ddnimerkki ja paistoasteen ilmaisin
lakkaa vilkkumasta ja alkaa palaa
violettina. Huomautus: Jos laitetta
ei avata esilammityksen loputtua,
turvajarjestelmd  sammuttaa
laitteen..
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3 Kypsennys

puoliraaka kypsd
puolikypsa

88

14-15

Esilammityksen jdlkeen laite
on valmis kdyttéon. Avaa grilli
tarttumalla kadensijan keskiosaan
ja laita ruoka-aineet paistolevylle
sulkematta kantta valilla.
Huomautus: Jos laite jaa auki liian
pitkaksi ajaksi, turvajarjestelma
sammuttaa sen automaattisesti.

16-17 Laite sddtdd automaattisesti

paisto-ohjelman (keston ja
lampatilan) ruoka-aineiden
paksuuden ja mddrdn perusteella
Sulje laite paisto-ohjelman
kaynnistamiseksi. Voit seurata paisto-
ohjelman edistymistd paistoasteen
ilmaisimesta, joka muuttuu ensin
siniseksi ja sitten vihredksi (saat
paremman tuloksen, jos et avaa
laitetta tai siirrd ruoka-aineita paiston
aikana).

Paiston aikana kuuluu adanimerkki
hetked ennen kuin saavutetaan
paistoaste “puoliraaka” (keltainen).
Ohuita ruoka-aineita koskeva
huomautus: kun olet sulkenut
laitteen, OK-painike voi vilkkua
ja merkkivalo palaa violettina.
Kaynnistd siind tapauksessa paisto-
ohjelma painamalla OK-painiketta.

18Ilmaisin  muuttaa  variddn

paistoasteen mukaisesti. Kun ilmaisin
on keltainen ja kuuluu @animerkki,
paistettava ruoka on puoliraakaa.
Kun ilmaisin on oranssi ja kuuluu
ddnimerkki, ruoka on puolikypsaa.
Kun ilmaisin on punainen, ruoka on
kypsad.

Huomautus: jos pidat melkein
raa’asta lihasta, lopeta paistaminen,
kun paistoasteen ilmaisin muuttuu
vihredksi.

Huomaa, ettd etenkin Ilihan
paistotulos voi vaihdella raaka-aineen
tyypistd, laadusta ja alkuperdstd
riippuen.

19-20
Kun ilmaisimen véri vastaa haluamaasi
paistoastetta, avaa laite ja ota ruoka
pois.

21Sulje laite. Ohjaustaulun valinnat
poistuvat ja laite siirtyy ohjelman
valintatilaan.
Huomautus:  turvajdrjestelma

sammuttaa laitteen automaattisesti,
jos mitddn ohjelmaa ei valita.

Seuraava kypsennys ‘ﬂ
Jos haluat paistaa muita ruokia, aloita
uudelleen osiosta 2 Esilammitys, kohta
9, myos silloin, kun paistat samanlaisia
ruokia.

Toisen ruokaerdn valmistaminen:
Kun olet valmistanut ensimmdisen eréin
ruokaa:
1. Varmista, ettd laite on suljettu, eikd
ruokaa ole sisdlld.
2. Valitse haluamasi valmistustila/
ohjelma (tdmd vaihe on vdlttamaton,
vaikka jatkaisit samalla valmistustilalla
kuin ensimmdiselld kerralla).
3. Paina OK-painiketta: laite
esildmpenee. Esilimpenemisvaiheessa
valmistustilan iimaisin vilkkuu violetin
vdrisend.
4. Esilammitys on valmis, kun kuuluu
merkkiGdni ja valmistustilan ilmaisin
lakkaa vilkkumasta violetin vdrisend.
5. Esilammityksen jdlkeen grilli on
kayttovalmis. Avaa grilli ja aseta ruoka
laitteen sisadn.

Tarkedd:
- Ota huomioon, ettd jokainen uusi
ruokaerd vaatii esilimmitysvaiheen.
Varmista aina, ettd grilli on kiinni, eikd
ruokaa ole sisdllg, jotta esilammitys
toimisi tehokkaasti.
- Odota esilammityksen pddttymistd
ennen kuin avaat grillin ja asetat
ruoan sen sisdlle.
Huom.: jos esilammitys seuraa
valittomasti edellisen vaiheen
padtyttyd, esilammityksen kestoaika
lyhenee.
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4 Huomautuksia

920

22-23-24

Ruokien paistaminen eri henkildiden
toiveiden mukaisesti (ei koske
ohuita ruokia, joiden paistaminen
on kdynnistetty painamalla OK-
painiketta)
Jos haluat paistaa grilliin laitettuja
ruokia eri kypsyysasteisiin, avaa
grilli ja poista palat, jotka ovat
saavuttaneet halutun paistoasteen
ja sulje sitten grilli uudelleen, jolloin
muut palat jadvat vield paistumaan.
Paisto-ohjelma jatkuu, kunnes se
tulee kohtaan “kypsd”.

25 Ldmpimdnd pitdminen -toiminto
Kun paisto-ohjelma on pddttynyt,
laite siirtyy automaattisesti
ldmpimdnda pitaminen -tilaan,
ilmaisin alkaa vilkkua punaisena ja
20 sekunnin valein kuuluu ddnimerkki.
Jos ruoka jatetddan grilliin, sen
kypsyminen jatkuu paistolevyjen
jadhtyessd ja lampimdnd pitaminen
-tilan aikana. Voit pysdayttad

ddnimerkin  painamalla  OK-
painiketta.
Huomautus: turvajdrjestelma

sammuttaa laitteen automaattisesti
jonkin ajan kuluttua.

5 Puhdistus ja kunnossapito

26

26Sammuta laite
katkaisinta.

painamalla

27 Irrota grilli pistorasiasta.

28Anna sen jadhtyd vdhintaan 2
tuntia. Anna grillin jadhtyd tdysin
ennen puhdistusta valttadksesi
palovammat.

291Irrota levyt ja ota ne pois laitteesta
ennen puhdistusta.

30Nesteenkerdysastian ja paistolevyt
voi pestd astianpesukoneessa.

Laitetta ja virtajohtoa ei saa laittaa
astianpesukoneeseen.
Lammitysvastuksia, jotka tulevat
esiin, kun levyt on poistettu, ei
normaalisti puhdisteta. Jos ne
kuitenkin ovat todella likaiset, voit
hangata niitd kuivalla liinalla, kun
laite on tdysin jadhtynyt.
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31-32

Jos peset paistolevyt kdsin,
kdytd lammintd vettd ja hieman
astianpesuainetta ja huuhtele
pesuainejddmdt runsaalla vedelld.
Kuivaa huolellisesti talouspaperilla
tai pehmedlld ja kuivalla liinalla.

Ala  puhdista mitaan grillin
osaa kdayttamalla metallista
hankaussientd, terdsvillaa tai
hankaavia pesuaineita. Kayta
vain muovisia tai ei-metallisia
puhdistusvdlineitd, kuten pesusienid.
Tyhjennd nesteenkerdysastia
ja pese se lampimdlld vedelld ja
astianpesuaineella. Kuivaa se
huolellisesti talouspaperilla tai
pehmedlld ja kuivalla liinalla.

33 Puhdista grillin kansi pyyhkimalld se
lampimaan veteen kastetulla sienella
ja pyyhi lopuksi pehmedlld ja kuivalla
liinalla.

34Ala upota grillin runkoa veteen tai
muuhun nesteeseen.

35Varmista aina, ettd grilli on puhdas
ja kuiva, ennen kuin laitat sen
kaappiin.

36 Vain valtuutettu huoltopalvelu saa
korjata laitteen.

Vianetsintaopas

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laite kytkeytyy manuaaliseen
tilaan, kun valmistus aloitetaan.

o Paisto-ohjelma on alkanut
iiman esildmmitysta.

o Kaksi mahdollista vaihtoehtoa:

- anna laitteen paistaa ruokia mutta
valvo paistamista (valkoinen
merkkivalo = manuaalinen kdytto),

- pysdytd laite ja poista ruoka, sulje
laite oikein, ohjelmoi se uudelleen ja
odota, kunnes esildmmitys loppuu.

Laite kytkeytyy manuaaliseen
tilaan, kun valmistus aloitetaan.

o Laitevika.

o Ota yhteyttd paikalliseen Tefal-
asiakaspalveluun.

Laite  sammuu  itsestddn
esilimmityksen tai paisto-ohjelman
aikana.

o Laite on jadnyt auki liian
pitkdksi ajaksi kesken
paiston.

eLaite on ollut
kayttamdttd liian pitkGdn
esilammityksen  tai
ldmpimand  pitdminen
tilan jélkeen.

« Irrota laite pistorasiasta, odota
2-3 minuuttia ja aloita alusta. Kun
kdytat laitetta seuraavan kerran,
muista avata ja sulkea se riittdvan
nopeasti, niin saat paremman
paistotuloksen. Jos sama ongelma
toistuu, ota yhteys paikalliseen
Tefalin asiakaspalveluun.

IImaisin [@] vilkkuu, kun laitteeseen
on laitettu ruokaa.

 Ruoka-ainetta ei
havaittu. Lihanpala on
liian ohut.

o Vahvista paiston aloitus painamalla
painiketta [&].

O Iimaisin vilkkuu valkoisena.

Laite ei enad anna ddnimerkkejd.

o Laite on epdkunnossa.

o Laitetta on sdilytetty tai
kaytetty liian kylmdssa
tilassa.

o Irrota laite pistorasiasta ja kytke se
heti takaisin pistorasiaan. Kaynnistd
esilimmitys uudelleen. Jos sama
ongelma toistuu, ota yhteys
asiakaspalveluun.

Laitoin ruokaa laitteeseen ja suljin
sen, mutta paisto-ohjelma ei
kdynnisty.

e Ruoka on yli 4 cm
paksua.

« Ruoan paksuus ei saa olla yli 4 cm.

Laitoin ruokaa laitteeseen, mutta
ilmaisin on edelleen VIOLETTI @.

« Et avannut grillia
kokonaan, kun laitoit
ruokaa sinne.

« Avaa grilli kokonaan ja sulje se
uudelleen.

» Ruoka-ainetta ei
havaittu. Lihanpala on
liian ohut, «OK» vilkkuu.

« Vahvista paiston aloitus painamalla
painiketta [&).

Laite sammuu itsestadn, kun
ruokaa valmistetaan manuaalisessa
tilassa.

o Valmistusaika on
ylittdnyt 30 minuuttia.

o Sammuta laite virtapainikkeesta
jakdynnistd manuaalinen tila
uudelleen.

Etenkin lihaa koskeva neuvo: Valmiiden ohjelmien paistotulokset voivat vaihdella riippuen
paistettavan ruoka-aineen alkuperdstd, leikkuutavasta ja laadusta. Ohjelmat on madritetty ja testattu
kayttamalla laadukkaita ruoka-aineita. Myds lihan paksuus otetaan huomioon paiston aikana.
Laitteella ei voi paistaa ruokia, joiden paksuus on yli 4 cm.
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Ohjelmataulukko

nen

tasapaksuiset)

©

Kiinted lampétila

Paistoasteen vdri-ilmaisin
Erityisohjelma @ '
Punainen liha Puoliraaka Puolikypsa Kypsa
Jauhelihapihvi Puoliraaka Puolikypsa Kypsa
Panini Kevyesti paistettu Kypsd Rapea
Kala Puolikypsd Kypsa
Siipikarja Puolikypsd
Sianliha/makkarat/ka- I
ritsanliha Puolikypsd
Vihje: jos pidat melkein raa’asta lihasta, voit avata grillin, kun paistoaste on: @
Paistotaulukko muille ruoka-aineille
Paistoaste
Ruoka- 5 .
B Paisto-ohjelma Pu‘m Pﬁam g
Leipd leipdviipale, lammin voileipd Q
hampurilainen: (kun liha on paist-
ettu jo aiemmin) O
Liha Sianliha (luuton), porsaankylki O
Jasiipikarja [k qritsa (luuton) @
Pakastettu broilerin siscifilee . @
Porsaankylki Q
Viipale raakaa kinkkua @
Marinoitu broilerinrinta o)
Ankanrinta 0]
Kala Kokonainen taimen @
Kuorimattomat katkaravut QO
Jattikatkaravut (kuoritut tai kuorimat- Q@
tomat)
Tonnikala O
Manuaali- | Grillatut kasvikset jne. (ohuet,

Jos paistat jdisid ruokia, paina ennen ohjelman valitsemista.
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SIKKERHETSINSTRUKSJONER
VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Bruk, vedlikehold, rengjgring og installasjon av produktet: For
din egen sikkerhet anbefales det at du leser gjennom denne
instruksjonsmanualen og piktogrammene som herer til manualen.
Apparatet er kun ment for bruk i hjemmet.
Det er ikke utformet for bruk i felgende tilfeller, som dermed heller ikke
dekkes av garantien:
- p& ansattes kjgkken i butikker, kontorer og andre profesjonelle
miljger,
- pa garder,
- av gjester pd hoteller, moteller og andre lignende situasjoner,
- eller i bed & breakfast-situasjoner.
Fjern all emballasje, klistremerker og annet tilbeher fra bade innsiden
og utsiden av apparatet.
Apparatet er ikke utformet for bruk av personer (inkludert barn) med
mangel pd erfaring og kunnskap, med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, med mindre de er under tilsyn eller har blitt leert opp i
bruken av apparatet av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet.
Barn ber vaere under tilsyn, slik at de ikke leker med produktet.
La aldri apparatet veere uten tilsyn ndr det er i bruk.
A\ Overflatene kan bli varme nar apparatet er i bruk.
Ikke ta pd apparatets varme overflater.
Apparatet er ikke ment for bruk med en ekstern tidsbryter eller et
separat fjernstyringssystem.
Fold ledningen helt ut.
Hvis stremledningen er skadet, skal den skiftes ut av produsenten,
produsentens servicetjeneste eller lignende kvalifisert personell for &
forhindre fare.
Hvis det skal brukes skjeteledning, ma den vaere jordet og ha tilsvarende
kapasitet som stremledningen. Ta ngdvendige forholdsregler for d sikre
at ingen snubler i ledningen. 95



Apparatet skal kun kobles il en jordet stikkontakt.

Kontroller at den elektriske installasjonen er kompatibel med strammen
0g spenningen som er angitt p& undersiden av apparatet.

Apparatet md ikke senkes ned i vann. Senk aldri apparatet eller
ledningen ned i vann.

Apparatet kan brukes av barn under dtte dr, eller av personer med
mangel pd erfaring og kunnskap, reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, s fremt de er under tilsyn eller har blitt leert opp i
trygg bruk av produktet, og de forstar farene involvert i & bruke det.
Rengjering og vedlikehold skal ikke utferes av barn, med mindre de er
over dtte ar og er under tilsyn.

Apparatet og ledningen skal oppbevares utilgjengelig for barn under
atte dr.

ADVARSEL: Ikke varm opp eller forvarm grillen uten de to platene
pa innsiden.

Enkelte matvarer med skinn (hele palser, tunger, fjerkre) og store
kjottstykker kan avgi varm sprut pd grunn av kokende vaesker inni
kjottet. Vi anbefaler derfor at du stikker hull i dem med kniv eller gaffel
for de stekes.

Du ber:

o Lese instruksjonene i denne handboken naye, og holde dem lett tilgjengelige. Instruksjonene er felles for de ulike
versjonene, avhengig av tilbehgret som fulgte med apparatet.

o Hvis det skjer en ulykke, ma du umiddelbart holde brannséret under rennende kaldt vann og ringe lege om ngdvendig.

« Vask platene for farste gangs bruk (se avsnitt 11), hell litt olje pa dem, og terk over dem med en myk kiut.

« Kontroller at stremledningen er riktig plassert (med eller uten skjoteledning), og ta alle nedvendige forholdsregler for &
unngd at den hindrer bevegelser for gjester rundt bordet eller kan snubles i.

o Veer bevisst pd at stekeos kan veere farlig for dyr med spesielt folsomme respirasjonssystemer, for eksempel fugler. Det
anbefales derfor at fugleeiere holder fuglene borte fra matlagingsomradet.

« Oppbevar apparatet utilgiengelig for bar.

« Kontroller at begge sidene av platene er rene for bruk.

o Sorg for @ unngd a skade platene. Dette gjer du ved kun G bruke dem pa apparatet de er konstruert for (du ma for
eksempel ikke legge dem i en ovn eller p en gass- eller elektrisk kokeplate).

« Kontroller at platene er stabile, godt plassert og sikkert festet til apparatets base. Bruk kun plater som kommer fra, eller
kjopes fra, et autorisert servicesenter.

o Bruk alltid en stekespade i plast eller tre for @ bevare belegget pa stekeplatene.

o Bruk kun tilbeher som fulgte med apparatet, eller som er kjgpt fra et autorisert servicesenter. Ikke bruk dem med andre
apparater.
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Du skal ikke

* Du skal ikke bruke apparatet utenders.

o Du skal ikke koble apparatet til strom nér det ikke er i bruk.

o Du skal ikke plassere apparatet i et hjorne eller inntil en vegg. Dette er for & unnga overoppheting.

« Du skal ikke legge apparatet direkte pa en skjer overflate (glassbord, duk, lakkerte mebler osv.) eller pa en overflate som
for eksempel en plastduk.

« Du skal ikke plassere apparatet under veggmonterte mebler eller hyller, eller i naerheten av brennbart materiale som
persienner, gardiner eller gardiner.

o Du skal ikke plassere apparatet pd eller i naerheten av glatte eller varme overflater, eller la ledningen henge over en
varmekilde (kokeplater, gasskomfyr osv.).

o Du skal ikke plassere matlagingsredskaper pd apparatets matlagningsoverflate.

o Du skal ikke skjeere opp mat pd platene.

o Du skal ikke bruke en metallskuresvamp eller skurepulver pa den klebefrie overflaten, da dette kan skade den.

« Du skal ikke flytte apparatet mens det er i bruk. ‘@

o Du skal ikke bzere apparatet etter handtaket eller ledningene.

« Du skal ikke bruke apparatet mens det er tomt.

o Du skal ikke legge aluminiumsfolie eller noe annet objekt mellom platene og maten som skal stekes.

o Du skal ikke fjerne fettfangeren i lgpet av matlagningen. Hvis fettfangeren blir full i lopet av matlagningen, ma du la
apparatet kjoles ned for du tommer det.

o Du skal ikke senke platene ned i vann, eller legge dem pa en skjor overflate mens de er varme.

o Du skal ikke varme den opp for lenge mens den er tom. Dette er for G opprettholde den klebefrie overflaten.

« Du skal ikke handtere platene mens de er varme.

o Du skal ikke steke maten i aluminiumsfolie eller bakepapir.

oDu skal ikke bruke apparatet til a flambere. Dette er for d unnga @ skade apparatet.

o Du skal ikke legge aluminiumsfolie eller noe annet objekt mellom platene og elementene.

o Du skal ikke varme eller steke mat mens apparatet er i Gpen grill-posisjon.

o Du skal ikke varme opp apparatet uten stekeplatene.

Anbefalinger/Informasjon

« Takk for at du har kjept dette apparatet, som kun er ment til bruk i hjemmet.

o Avsikkerhetshensyn samsvarer dette apparatet med gjeldende standarder og forskrifter (direktiver som gjelder apparater
med lav spenning, elektromagnetisk kompatibilitet, kontaktmaterialer for mat, miljget osv.).

« Forste gang produktet skal brukes, kan det oppstd en svak duft eller reykdannelse.

« Bruk en svamp, varmtvann og oppvasksape ndr du skal rengjere platene.

« Av forbrukerhensyn forbeholder vi oss retten til nar som helst & endre egenskapene eller komponentene til vare produkter.

o Hvis mat kommer i kontakt med deler som er merket med X -logoen, skal det ikke spises.

o Hvis maten er for tykk, forhindrer sikkerhetssystemet at apparatet slas pa.

« Elementet ma ikke vaskes. Hvis det er veldig skittent, ma du vente til det er helt avkjolt og deretter gni det rent med en
torr klut.

« Indikatorpanelet er skjort: Det skal bare rengjeres og terkes av med en myk, terr klut. Ikke rengjer det med vann, ettersom
vann kan edelegge funksjonaliteten.

« Indikatorpanelet er skjort: Det skal bare rengjares og terkes av med en myk, tarr klut. Ikke rengjer det med vann, ettersom
vann kan edelegge funksjonaliteten.

Milje

La oss ta hensyn til miljoet!
@ Apparatet inneholder flere gjenvinnbare eller resirkulerbare materialer.
mmm D Lever apparatet pd et returpunkt, til leverandaren ndr du skal kjepe et tilsvarende produkt, eller pa et godkjent
servicesenter.
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Beskrivelse 1 Klargjering

A Betjeningspanel A4 Manuell funksjon C Handtak

A1 Av/pa-knapp A5 OK-knapp D Stekeplater TAll emballasje, klistremerker eller
A2 Frossenfunksjon A6 Indikator forstekegrad E  Fettskuff diverse tilbeher i og utenpa apparatet,
A3 Stekeprogrammer B Selve apparatet F  Stromledning ma fjernes.

Den fargede klistrelappen pa
stekeindikatoren kan endres for sprak.
Du kan bytte den med klistrelappen pa
innsiden av pakken.

Forklaring av fargene i stekegradsindikatoren (LED)

forvarming steking starter .
I 1 I 1 2 For apparatet tas i bruk ferste gang,
M) fjern platene og vask dem ngye med
varmt vann og oppvaskmiddel. Skyll og
terk godt.
BLINKER LYSER FAST FIOLETT BLA GRONN
FIOLETT Forvarming slutt. Steking “Blodig/ra”.
Forvarming  Venter pa matvarene. starter Under stekingen vil et lydsignal avgis

3-4Anbring fettskuffen foran

for @ varsle brukeren om at stekegraden

“lettstekt” (gul) snart er nadd. apparatet.
steking - holdes varm
klar til a spises (ca. 30 min)
' : ! 3 4
2 Forvarming
GUL ORANSJIE ROD BLINKER R@DT
“Lettstekt” “Medium”. “Godt stekt”. Ferdig “godt
stekt”.

5 Om onskelig kan du forbedre
resultatene ved a smere litt olje
pa platene med litt kjekkenpapir.
Overflaten blir da enda mindre
klebende.

LYSER HVITT FAST BLINKENDE HVIT

Manuell funksjon valgt eller Se “Feilseking” (retur, 6 Fjern overfledig olje med litt rent
feilhandtering, se “Feilseking”. ringe kundeservice...)

kjokkenpapir.

7 Lukk igjen, og koble apparatet til
stremuttaket. (Pdse at ledningen rulles
helt ut).

Guide over stekeprogrammer

Manuell modus:
@ tradisjonell grill

for manuelle

operasjoner.

8 Trykk pa av/pa-knappen.
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9 Dersom maten som skal stekes
er frossen, trykk pd knappen
“frossenfunksjon”.

Hvis ikke, ga videre til punkt 10.

10Velg stekemodus avhengig av
matvaren som stekes.

9 10

6 stekeprogrammer og 1 manuell modus

Velg dette stekeprogrammet
dersom du har til hensikt a steke kjottdeig.

Velg dette stekeprogrammet
dersom du har til hensikt @ steke redt kjott.

Velg dette stekeprogrammet dersom du
har til hensikt a steke fjeerkre.

Velg dette stekeprogrammet dersom du
har til hensikt & steke fisk, laksefileter.

Velg dette stekeprogrammet dersom du
har til hensikt & steke panini.

Velg dette stekeprogrammet dersom du
har til hensikt & steke svinekjott, polser
eller lam.

Dersom du velger manuell modus, er

indikatoren hvit, og du kan kontrollere

steketiden manuelt.

Dersom du er i tvil ndr det gjelder stekemodus for andre matvarer enn de som er oppgitt her, se “Tabell
over steketider for matvarer som ikke inngdr i programmet”, side 107.

11Trykk pa knappen “OK”: Apparatet
begynner forvarmingen, og
stekegradsindikatoren blinker fiolett.
NB: Dersom du velger feil program, ga
tilbake til trinn 8.

12Vent i 4 til 7 minutter.

13Det avgis et lydsignal,
stekegradsindikatoren blinker forst
og lyser deretter fast fiolett for
a signalisere at forvarmingen er
over. Merk: Etter forvarmingen vil
sikkerhetssystemet skru av apparatet
dersom det forblir lukket.
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3 Steking

14-15

Etter forvarmingen er apparatet klart
til bruk. Apne opp grillen ved hjelp
av det midtre handtaket, og plasser
maten pa stekeplaten.

Merk: Dersom apparatet forblir apent
for lenge, vil sikkerhetssystemet
automatisk skru av apparatet.

16-17 Tilpasser stekesyklusen
automatisk (tid og temperatur)
avhengig av tykkelse og mengde
Lukk igjen apparatet for a starte en
stekesyklus. Stekegradsindikatoren
blir ferst bld, s grenn for @ indikere
steketiden (for @ oppnd de beste
resultater, unngd a dpne apparatet
eller flytte rundt pa matvarene under
stekingen).

Under stekingen avgis et lydsignal
som varsler brukeren om at nivdet
“lite stekt” (gul) snart er nadd.

Bemerkning som gjelder “tynne”
matvarer: Etter at apparatet er lukket,
kan det hende at OK-knappen blinker
og at lampen lyser fast fiolett. Trykk
da pa “OK” for a starte stekesyklusen.

18Avhengig av stekegraden skifter
indikatoren farge. Nar indikatoren
er gul og det avgis et lydsignal, er
maten “lite stekt”, nar indikatoren er
oransje og det avgis et lydsignal, er
maten “medium”, og ndr den er rod,
er maten “godt stekt”.
Merk: Dersom du liker kjottet “blodig/
ratt”, ma du fjerne det for indikatoren
blir grenn.
Merk: Nar det gjelder kjott, er det
normalt at stekeresultatene varierer
etter type, kvalitet og opprinnelse.

lite stekt medium

4

godt
stekt
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19-20
Nar fargen pa indikatoren tilsvarer
onsket stekegrad, dpne opp apparatet,
og fjern matvarene.

21Lukk igjen apparatet.
Betjeningspanelet initialiseres og
settes pa modus “valg av program”.
Merk:  Sikkerhetssystemet vil
automatisk skru av apparatet dersom
ikke noe program har blitt valgt.

Steking nummer to
Dersom du ensker & steke andre
matvarer, begynn pa nytt fra avsnitt
2 Forvarming, punkt 9, selv om det er
samme type mat som skal stekes.

Slik steker du en ny omgang matvarer:
Nar du er ferdig med forste omgang:
1. Pass pd at apparatet er lukket og
ikke inneholder mat.

2. Velg passende stekeinnstilling/
program (dette trinnet er ngdvendig
selv. om du skal bruke samme
innstilling som sist).

3. Trykk pd «OK»-knappen: Forvarming
av apparatet starter. Forvarmingen
vises ved at stekeindikatoren blinker
lilla.

4. Forvarmingen er ferdig ndr du herer
et pip og stekeindikatoren slutter &
blinke.

5. Etter forvqrmingen er apparatet
klart til bruk. Apne grillen og legg inn
maten.

Viktig:
- Vaer oppmerksom pa at forvarming
er ngdvendig hver gang du legger
inn mat. Husk alltid & lukke grillen,
og den skal veere tom for mat dersom
forvarmingen skal fungere effektivt.
- Deretter venter du til
forvarmingsfasen er over fer du apner
grillen og legger inn maten.
NB: Hvis den nye forvarmingssyklusen
skjer rett etter at den forrige er
avsluttet, gar prosessen raskere.
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4 Kommentarer

22-23-24

Steking av mat etter personlig smak
(unntatt steking av tynne matvarer
hvis stekesyklus har blitt startet opp
med trykk pa “OK”)

Dersom du gnsker d steke matvarene
som er plassert pa grillen etter
personlige preferanser, dpne opp
grillen og fjern de stykkene som er
stekt som onsket. Lukk deretter igjen
grillen for a fortsette stekingen av
de andre. Programmet fortsetter sin
syklus til graden “godt stekt”.

25 Funksjonen “holdes varm”

Nar stekingen er over, gér apparatet
automatisk over til funksjonen
“holdes varm”. Indikatoren blinker
redt, og et lydsignal avgis hvert 20.
sekund. Dersom matvaren etterlates
pa grillen, vil den fortsette a steke
mens platene kjoles ned. Du kan
stoppe lydsignalet ved & trykke pa
knappen “OK”.

Merk: Sikkerhetssystemet skrur
automatisk av apparatet etter en viss
tid.
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5 Rengjering og vedlikehold

26

104

26Trykk pa bryteren for a skru av
apparatet.

27 Koble fra grillen.

28 La den kjole ned i minst 2 timer. For &
unngd brannskader, la grillen bli helt
kald fer du vasker den.

29€Etter rengjeringen, frigjer og fjern
platene.

30Fettskuffen og stekeplatene kan
plasseres i oppvaskmaskinen.

Apparatet og ledningen kan ikke
plasseres i oppvaskmaskinen.
Varmeelementene, som er synlige og
tilgjengelige deler etter at platene
har blitt fjernet, kan ikke vaskes.
Dersom de er veldig tilsmusset, vent
til apparatet har blitt helt kaldt, og
tork av med en torr klut.

31-32
Dersom du ikke bruker oppvaskmiddel,
kan du ganske enkelt bruke varmt
vann og litt sdape til @ rengjore
stekeplatene. Skyll deretter rikelig for
a fjerne rester. Terk godt over med
kjokkenpapir eller et tort handkle.
Bruk aldri skuresvamper, stalull eller
skuremidler til & rengjere deler av
grillen. Bruk kun svamper i nylon som
ikke inneholder metall.
Tom fettskuffen og vask den i varmt
sapevann. Terk deretter ngye med
kjokkenpapir eller et tort handkle. (@

33 For arengjere lokket til grillen, bruk en
svamp dyppet i varmt vann, og terk
over med et tort, mykt handkle.

34 Grillen skal ikke dyppes i vann eller
annen vaske.

35Pase alltid at grillen er ren og terr
for du rydder den bort.

36Alle reparasjoner skal utfgres av et
godkjent servicesenter.
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Feilsoking
Problem Arsak Losning
Apparatet bytter til manuell modus ndr | e Start av ny stekesyklus | e 2 mulige alternativer:

det starter en ny stekesyklus.

uten forvarming.

- Fortsett stekingen, men folg noye
med (hvit indikator = manuell
modus).

- Skru av apparatet, fjern maten, lukk
apparatet igjen, reprogrammer det
og vent til forvarmingen er over.

Apparatet bytter til manuell modus nar
det starter en ny stekesyklus.

« Feil pa apparatet.

o Kontakt din lokale kundeservice hos
Tefal.

Apparatet stopper av seg selv under
forvarmings- eller stekesyklusen.

o Apparatet har vert
for lenge apent under
stekingen.

o Apparatet har statt for
lenge uten @ bli brukt
etter forvarmingen eller
«holdes varm»-perioden.

o Koble fra apparatet, vent i 2 til 3
minutter, og begynn pa nytt. Neste
gang du bruker apparatet, pase at
du apner og lukker fort. Det gir bedre
resultater. Dersom problemet gjentar
seg, kontakt Tefal kundeservice
lokalt.

Indikatoren blinker [&)] etter at maten
erlagt inn.

« Mat ikke oppdaget.
Kjottet er for tynt.

« Du ma bekrefte start pa steking ved
a trykke pa knappen [@].

QO Indikator blinker hvitt.

Apparatet avgir ikke lenger lydsignaler.

o Apparat defekt.

o Produktet har blitt
oppbevart eller blir
brukt i et lokale som er
for kaldt.

e Koble fra, koble til igjen, og sett
i gang en ny forvarmingssyklus.
Dersom problemet gjentar seg,
kontakt kundeservice.

Jeg har lagt inn maten og har lukket
apparatet, men stekingen starter ikke.

» Maten er tykkere enn
4em.

 Matens tykkelse ma ikke overstige
4em.

Jeg har lagt inn maten, men
indikatoren er fortsatt FIOLETT @.

¢ Da du la inn maten,
apnet du ikke grillen
helt opp.

« Apne grillen helt opp, og lukk den
igjen.

 Mat ikke oppdaget.
Kjottet er for tynt.
«OK>» blinker.

o Bekreft start pa steking ved @ trykke
pa knappen [&).

Apparatet slar seg selv av under
steking i manuell modus.

o Steketiden har
overskredet 30
minutter.

o Trykk pa pa/av-knappen og start
manuell modus pd nytt.

Et godt rdad, spesielt nar det gjelder kjott: Stekeresultatene fra de forhandsdefinerte programmene
kan variere avhengig av opprinnelse, oppskjaering og kvalitet. Programmene har nemlig blitt fastsatt
og testet med kjott av god kvalitet. Selv om det tas hensyn til tykkelsen pa kjettet under stekingen,

kan du ikke steke kjott som er tykkere enn 4 cm.
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Tabell over programmene

Fargeindikator for stekegrad

Spesielt program for
@ ®
Rodt kjott Lite stekt Medium Godt stekt
Kjottdeig Lite stekt Medium Godt stekt
Panini Lett stekt Godt stekt Sprott
Fisk Medium Godt stekt
Fjeerkre Godt stekt
Svinekjott/polser/lam Godt stekt

Et godt rad: Dersom du foretrekker kjottet blodig (ratt), kan du apne opp i niva: @

Tabell over steking for matvarer som ikke inngar i programmet

Matvarer

Stekeprogram

Stekegrad

lite stekt medium godt stekt

Brod

Bradskiver, ostesmarbrod

Hamburger: (etter forst a ha stekt
kjottet)

Kjott
& Fjaerkre

Svin (uten bein), svinebryst

Lam (uten bein)

Tynne kyllingskiver, frossen

Svinebryst

Skinke til steking

Marinert svinebryst

Andebryst

Fisk

Hel orret

Urensede reker

Gambas (urensede eller rensede)

Tunfisk

O00e O 0 00 e e0 e o

Manuell
modus

Grillede grennsaker (tynne, jevne
skiver)

Fast temperatur

For frosne varer, trykk pa for du velger program.
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