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Nous vous remercions d’avoir choisi un appareil de
la gamme Moulinex.

Description

A Téte hachoir amovible

Al Corps

A2 Vis

A3 Couteau inox auto-afftable

A4 Grilles
Ada Grille petits trous : haché fin
Adb Grille gros trous : haché

gros

A5 Ecrou

B Plateau amovible

C Poussoir a viande

D Capot de rangement des

accessoires

E Bouton de déverrouillage de la
téte hachoir

F Touche Marche/Arrét (0 - 1)

G Touche « Reverse » (marche
arriere momentanée)

H Bloc moteur

| Accessoire a kebbe (selon
modéle)

1 Embout de filiere

12 Bague

J Filiére a biscuits (selon modéle)

Ji Support

J2 Moule

K Entonnoir a saucisses (selon
modéle)

L Coupe-légumes (selon modéle)

L1 Magasin

L2 Poussoir

L3 Tambours (selon modele)
L3a Tambour tranché
L3b Tambour tranché

en forme

L3c Tambour rapé gros
L3d Tambour rapé fin
L3e Tambour a parmesan
L3f Tambour a glace

Conseils de sécurité

- Lisez attentivement le mode d’emploi avant
la premiére utilisation de votre appareil : une
utilisation non conforme au mode d’emploi
dégagerait Moulinex de toute responsabilité.

- Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé
par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de connaissance,

sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermé-
diaire d’'une personne responsable de leur
sécurité, d’'une surveillance ou d’instructions
préalables concernant I'utilisation de I'appa-
reil. Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.
- Vérifiez que la tension d’alimentation de votre
appareil correspond bien a celle de votre
installation électrique.
Toute erreur de branchement annule la
garantie.
- Votre appareil est destiné uniquement a un usage
domestique culinaire, a I'intérieur de la maison et
sous surveillance.
Utilisez votre appareil sur une surface plane,
propre et seche.
Ne laissez pas pendre de cheveux longs,
d’écharpe ou de cravate au dessus des
accessoires en fonctionnement.
Débranchez votre appareil dés que vous cessez
de l'utiliser, lorsque vous le nettoyez et lors de la
mise en place ou du retrait des accessoires.
N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne pas
correctement ou s’il a été endommagé. Dans ce
cas, adressez-vous a un centre service agréé
Moulinex (voir liste dans le livret service).
Toute intervention autre que le nettoyage et
I’entretien usuel par le client doit étre effectuée par
un centre service agréé Moulinex.
Si le cable d’alimentation ou la fiche sont endom-
magés, n'utilisez pas I'appareil. Afin d’éviter tout
danger, faites-les obligatoirement remplacer par
un centre service agréé Moulinex (voir liste dans
le livret service).
Ne mettez pas I'appareil, le cable d’alimentation
ou la fiche dans I'eau ou tout autre liquide.
Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre a
portée de mains des enfants.
Le cable d’alimentation ne doit jamais étre a
proximité ou en contact avec des parties chaudes,
prés d’une source de chaleur ou sur angle vif.
Pour votre sécurité, n’utilisez que des accessoires
et des pieces détachées Moulinex adaptés a votre
appareil.

Avant une premiére
utilisation

Lavez tous les accessoires et essuyez-les aussitot
soigneusement.

Enduisez-les d'huile.

La grille et le couteau doivent rester gras.

Ne faites pas tourner votre appareil a vide sila grille
et le couteau ne sont pas graissés.




Mise en service

@TETE HACHOIR
. Montage de la téte hachoir
- Prenez le corps (A1) par la cheminée en plagant
I'ouverture la plus large vers le haut. Introduisez
ensuite la vis (A2) (axe long en premier) dans le
corps (A1).
- Emboitez le couteau (A3) sur I'axe court en
mettant les arétes tranchantes vers I'extérieur.

@- Placez la grille choisie (A4a ou A4b) sur le couteau
(A3) en faisant correspondre les 2 ergots avec les
2 encoches du corps (A1).

- Vissez, a fond sans bloguer, I'écrou (A5) sur le
corps (A1).

- Vérifiez le montage. L’axe ne doit ni avoir de
jeu, ni pouvoir tourner sur lui-méme. Dans le
cas contraire, recommencez les opérations
précédentes.

. Mise en place de la téte hachoir sur I'appareil

- Face au bloc moteur débranché, présentez la téte
hachoir cheminée inclinée vers la droite. Engagez
la téte hachoir a fond sur le bloc moteur.

- Ramenez la cheminée a la verticale jusqu’au

blocage.

- Engagez le plateau amovible (B) sur les ergots de
la cheminée.

Branchez I'appareil. Il est prét a 'emploi.

. Utilisation

- Préparez toute la quantité d’aliments a hacher.
Eliminez les os, les cartilages et les nerfs.

- Coupez la viande en morceaux (2 x 2 cm environ)
et placez-les sur le plateau (B).

- Placez un récipient sous la téte hachoir.

- Appuyez sur la position « | » de la touche (F).

- Introduisez la viande dans la cheminée morceau
par morceau a I'aide du poussoir (C).

- Ne poussez jamais avec les doigts ou tout autre
ustensile.

- N'utilisez pas votre appareil plus de 14 minutes
lorsque vous hachez de la viande.

Astuce: en fin d’opération, vous pouvez passer

quelques petits morceaux de pain afin de faire sortir

tout le hachis.

@Que faire en cas d’engorgement ?

- Arrétez le hachoir en appuyant sur la position
« 0 » de la touche (F).

- Appuyez ensuite quelques secondes sur la touche
« Reverse » (G) afin de dégager les aliments.

- Appuyez sur la position « | » de la touche (F) pour
continuer le hachage.

Important : attendez I'arrét complet de I'appareil

avant d’actionner la commande « Marche» (F) ou

la commande « Reverse » (G).

Recettes :

Nota : Pour les recettes qui nécessitent une

puissance élevée, le temps d’utilisation ne doit pas
dépasser 20 secondes.

Exemple de recette : Mouton aux pois cassés.
150g de mouton, 90 g de pois cassés, 60 g de
farine, 30 g d’eau, 1 oignon moyen, 2 gousses
d’ail, sel, poivre.

Dans un récipient, mélangez les pois cassés et la
farine puis ajoutez I'eau progressivement pour obtenir
un mélange régulier.

Le poussoir étant dans la cheminée, versez ce
meélange sur le plateau.

Mettez I'appareil en marche et poussez doucement
le mélange dans la cheminée avec le poussoir.
Coupez l'oignon, I'ail et la viande en petits
morceaux.

Ajoutez-les au hachis, versez dans une casserole
avec 0,8 litre d’eau, le sel et le poivre et faites cuire
doucement pendant une heure.

Couvrez aprés avoir écumé.

ACCESSOIRE A KEBBE (SELON MODELE)
(@). Montage
- Mettez la vis (A2) en place dans le corps (A1) de
la téte hachoir (A).

- Placez I'embout de filiere (I11) sur la téte (A) en
faisant correspondre les deux ergots avec les
deux encoches de la téte hachoir.

- Positionnez la bague (I12) sur I'embout de filiere
(I1), puis I'écrou (A5) et vissez-le trés fort.

- Placez la téte ainsi montée sur le bloc moteur
comme indiqué en 2A.

Remarque : cet accessoire s'utilise sans grille ni

couteau.

FILIERE A BISCUITS (SELON MODELE)
(5). Montage

- Mettez la vis (A2) en place dans le corps (A1) de
la téte hachoir (A).

- Placez le moule (J2) dans le support (J1).

- Faites correspondre les deux ergots du support
(J1) avec les deux encoches de la téte hachoir
(A).

- Vissez a fond, sans bloquer, I’écrou (A5) sur le
corps (A1).

- Placez la téte ainsi montée sur le bloc moteur
comme indiquée en 2A.

Remarque :

Cet accessoire s'utilise sans grille ni couteau.

. Utilisation

- Préparez la pate.

Vous obtiendrez de meilleurs résultats avec une

pate un peu molle.

- Choisissez le dessin en faisant correspondre la
fleche et la forme choisie.

- Approvisionnez jusqu’a ce que vous ayez obtenu
la quantité de biscuits désirée.




ENTONNOIR A SAUCISSES (SELON MODELE)

Cet accessoire qui s’adapte sur la téte hachoir (A)

vous permet de réaliser des saucisses de toutes

sortes adaptées a vos golts personnels.

. Montage

- Mettez la vis (A2) en place dans le corps (A1) de
la téte hachoir (A).

- Positionnez I'entonnoir (K), puis I'écrou (A5) et
vissez-le tres fort.

- Placez la téte ainsi montée sur le bloc moteur
comme indiqué en 2A.

Remarque : cet accessoire s'utilise sans grille, ni

couteau.

. Utilisation

- Cet accessoire est a utiliser une fois que vous avez

haché votre viande et que vous avez assaisonné

votre hachis selon votre go(t.

Apres avoir laissé le boyau tremper dans de I'eau

tiede pour qu’il retrouve son élasticité, enfilez-le

sur I'entonnoir (K) en laissant dépasser 5 cm

environ.

Remplissez de hachis la cheminée du corps

(A1) de la téte hachoir (A), mettez en marche et

appuyez avec le poussoir de fagon a amener le

hachis juste a I'extrémité de I’entonnoir.

Arrétez I'appareil.

Faites un nceud avec les 5 cm de boyau qui

dépassent. Repoussez le nceud sur I'extrémité de

I’entonnoir pour éviter d’'emprisonner de I'air dans

le boyau.

Remettez en marche et continuez a approvisionner

en hachis. Le boyau se remplit. Pour éviter que le

boyau ne se tende excessivement, ne faites pas

de trop grosses saucisses.

Ce travail se fera plus facilement a deux : I'un

approvisionnant le hachis et I'autre maintenant le

boyau qui se remplit.

Quand tout le hachis est passé, arrétez I'appareil,

retirez le boyau restant sur I'entonnoir et faites un

noeud.

- Donnez aux saucisses la longueur désirée en pin-
cant et en tournant le boyau de place en place.

COUPE-LEGUMES (SELON MODELE)
(). Montage

- Face au bloc moteur (H) débranché, présentez le
magasin (L1) en l'inclinant vers la droite.

- Enfoncez la tige dépassant du magasin (L1) dans
I'axe du bloc moteur.

- Ramenez la cheminée vers la gauche jusqu’a la
verticale.

- Prenezle tambour choisi (L3) et présentez-le dans
le magasin en le faisant légérement tourner pour
qu’il s’engage bien jusqu’au fond de son logement.

- Vérifiez le montage.

- N’utilisez pas la touche « Reverse » (G) avec
le coupe-légumes.

@9. utilisation

- Préparez toute la quantité d’aliment.

- Placez un récipient sous le magasin (L1).

- Branchez I'appareil. Mettez en marche en
appuyant sur la position « | » de la touche (F).

- Placez les aliments dans la cheminée du
magasin (L1) et appuyez avec le poussoir (L2).
Approvisionnez régulierement.

- Ne poussez jamais avec les doigts ou tout autre
ustensile.

- Ne mettez pas les doigts a 'intérieur des tambours
pendant le fonctionnement.

Nettoyage

- Avant tout nettoyage, débranchez votre appareil.

- Pressez le bouton de déverrouillage (E) puis incli-
nez I'ensemble (téte hachoir (A) + plateau (B) ou
coupe-légumes (L)) vers la droite pour I'enlever
du bloc moteur (H).

- Pour démonter la téte hachoir, 6tez le plateau (B)
de la cheminée, dévissez I’écrou (A5), retirez la
grille (A4), le couteau (A3) et la vis (A2).

- Manipulez les parties tranchantes avec
précaution.

- Lavez toutes les piéces a I’eau chaude
savonneuse, rincez-les et essuyez-les
soigneusement.

- La grille (A4) et le couteau (A3) doivent rester
gras. Enduisez-les d’huile.

- Ne laissez jamais pénétrer d’humidité dans le bloc
moteur (H). Essuyez-le simplement avec un chiffon
légérement humide.

- Ne mettez pas la téte hachoir (A) au lave-
vaisselle, c’est a dire le corps (A1), la vis (A2),
le couteau (A3), les grilles (A4) et I’écrou (A5).

Si votre appareil ne
fonctionne pas, que faire ?

- Vérifiez le branchement.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
Adressez-vous a un centre service agréé Moulinex
(voir liste dans le livret service).

Participons a la protection
de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux
matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour
que son traitement soit effectué.




Thank you for choosing an appliance from the
Moulinex range.

Description

A Removable mincer head

A1l Body

A2 Feed screw

A3 Self-sharpening, stainless
steel cutter

A4 Meat screens

Ada Small-hole screen: fine
mince

A4db Large-hole screen:coarse
mince

Nut

Removable hopper tray

Meat pusher

Accessory storage cover

Mincer head release button

On/Off button (0 - )

“Reverse” button (run briefly in

reverse)

H Motor unit

Kebbe accessory (depending on

model)

il Kebbe making end

12 Ring

J Biscuit maker attachment
(depending on model)

Ji1 Support

J2 Mould

K Sausage filler tube (depending
on model)

L Vegetable cutter (depending on
model)

L1 Body

L2 Pusher

L3 Drums (depending on model)
L3a Slicer drum
L3b Shape cutter drum
L3c Coarse grater drum
L3d Fine grater drum
L3e Parmesan grater drum
L3f Ice drum

Qﬂmcowa

Safety instructions

- Carefully read the instructions before using
your appliance for the first time; any use which
does not conform to the instructions for use
will absolve Moulinex from any liability.

- This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capacities, or
lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should
be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

- Check that the power rating of the appliance does
in fact match that of your mains supply.

Any connection error will render the guarantee

null and void.

- Your appliance has been designed for domestic

use only. Any commercial use, inappropriate

use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

Your appliance is intended only for indoor,

domestic use, for culinary purposes. Do not leave

it running unsupervised.

Use your appliance on a level, clean and dry

surface.

Do not allow long hair, scarves, ties etc. to dangle

over accessories during operation.

Disconnect your appliance as soon as you have

finished using it, for cleaning and when fitting or

removing accessories.

Do not use your appliance if it is not working

correctly or if it has been damaged. If this is the

case, contact a Moulinex approved service centre

(see list in service booklet).

Any work on the appliance other than normal care

and cleaning by the customer must be carried out

by a Moulinex approved service centre.

If the supply cable or the plug is damaged, do not

use the appliance. To avoid any risk, these must

be replaced by a Moulinex approved service centre

(see list in the service booklet).

Do not place the appliance, the supply cable or

the plug in water or in any other liquid.

Do not allow the supply cable to hang down within

reach of children.

The supply cable must never be close to or in

contact with the hot parts of your appliance or any

other source of heat and should be kept away from
sharp edges.

For your own safety, use only the Moulinex

accessories and spare parts that are suitable for

your appliance.




Before first use

Wash all the accessories and dry them carefully,
at once.

The grill and the knife need to be kept oiled. Coat
them with oil. Do not use your appliance empty, if
the grill and the knife are not oiled.

Using your appliance for
the first time

MINCER HEAD

. Assembling the mincing head

- Take the body (A1) by the feed tube, holding the
wider opening uppermost. Insert the feed screw
(A2) (long shaft first) into the body (A1).

- Fit the cutter (A3) onto the short shaft with the
cutting edges facing outwards.

@- Fit the chosen screen (Ada or Adb) on the cutter
(A3), locating the two lugs in the corresponding
notches in the body (A1).

@- Screw the nut (A5) home on the body (A1) without
locking it.

- Check the assembly. The shaft should have no
play, neither should it be able to turn on its own.
Otherwise, repeat the assembly procedure.

. Fitting the mincing head on the appliance

%- Facing the motor unit, which should be discon-
nected, insert the mincer head with the feed tube
inclined to the right. Push the mincer head home
in the motor unit.

- Turn the mincer head until it latches with the feed
tube in the vertical position.

@- Engage the removable hopper tray (B) with the
lugs on the feed tube.

Connect the appliance. It is ready for use.

. Using

- Prepare all of the foodstuffs to be minced. Remove
bones and gristle.

- Cut the meat into pieces (about 1 inch square) and
put them in the hopper tray (B).

- Place a bowl beneath the mincer head.

- Press position “I” of button (F).

- Push the meat, piece by piece, down the feed tube,
using the pusher (C).

- Never push with the fingers or any other
implement.

- Do not use your appliance continuously for more
than 14 minutes when mincing meat.

Tip: you can follow up the meat with a few small

pieces of bread to clear any meat remaining in the

machine.

@What should you do if the machine is clogged?

- Stop the mincer by pressing position “0” of button
(F).

- Then press the “Reverse” button (G) for a few
seconds to release the jam.

- Press position “I” of button (F) to continue
mincing.

Important: wait until the appliance has stopped

completely before pressing the “On” (F) or “Reverse”

(G) button.

Recipes:

Note: For recipes requiring a high power, the appli-

ance should not be run continuously for more than

20 seconds.

Recipe example: Mutton with split peas.

150 g mutton, 90 g split peas, 60 g flour, 30 g (ml)

water, 1 medium onion, 2 cloves of garlic, salt and

pepper.

In a bowl, mix the split peas and the flour and then

add the water slowly to obtain a smooth mixture.

With the pusher in the feed tube, pour this mixture

into the hopper tray.

Startthe appliance and gently push the mixture down

the feed tube with the pusher.

Cut the onion, garlic and meat into small pieces.

Addthemto the minced mixture, turninto asaucepan

with 800 ml water, add salt and pepper and simmer

for one hour.

Skim and cover.

KEBBE ACCESSORY (DEPENDING ON MODEL)

(@). Assembly

- Insert the feed screw (A2) in the body (A1) of the
mincer head (A).

- Fit the kebbe making end (I1) to the head (A),
locating the two lugs in the two notches in the
mincer head.

- Fit the ring (12) over the kebbe making end (I1),
followed by the nut (A5), which must be well
tightened.

- Fit the assembled mincer head on the motor unit
as shown in 2A.

Note: This accessory is used without meat screen

and cutter.

BisCUIT MAKER ATTACHMENT (DEPENDING ON MODEL)

. Assembly

- Insert the feed screw (A2) in the body (A1) of the
mincer head (A).

- Fit the mould (J2) in the support (J1).

- Locate the two lugs on the support (J1) in the two
notches in the mincer head (A).

10




- Screw the nut (A5) home on the body (A1) without
locking.

- Fit the assembled mincer head on the motor unit
as shown in 2A.

Note:

This accessory is used without meat screen and

cutter.

. Using

- Prepare the dough.

You will obtain the best results with a slightly soft

dough.

- Choose the shape by lining up the arrow with the
chosen shape.

- Keep feeding dough until you have obtained the
desired number of biscuits.

SAUSAGE FILLER TUBE (DEPENDING ON MODEL)

This accessory, which can be fitted on the mincer

head (A), enables you to make any kind of sausage

to your personal taste.

. Assembly

- Insert the feed screw (A2) in the body (A1) of the
mincer head (A).

- Place the filler tube (K) in position, followed by the
nut (A5), which must be firmly tightened.

- Fit the assembled mincer head on the motor unit
as shown in 2A.

Note: This accessory is used without meat screen

and cutter.

. Using

- This accessory is for use once you have minced
your meat and seasoned your mince to taste.

- After soaking the sausage skin in tepid water to
make it supple, thread it onto the filler tube (K)
leaving about 5 cm (2 in.) hanging over the end.

- Fill the feed tube of the body (A1) of the mincer
head (A) with your prepared sausage meat; start
the appliance and press down with the pusher until
the meat shows at the end of the filler tube.

- Stop the appliance.

- Make a knot in the overhanging end of the sausage
skin. Push the knot up against the end of the filler
tube to avoid any air being trapped in the sausage
skin.

- Start the appliance again and keep up the supply
of sausage meat. The sausage skin will fill with
meat. To avoid overstretching the sausage skin,
do not make your sausages too fat.

- This job is more easily done by two people, one to
feed the meat and the other to support and control
the sausage skin.

- When all the sausage meat has been used, stop
the appliance, pull the remaining sausage skin off
the filler tube and tie a knot.

- Set the length of your sausages by pinching and
twisting the skin at the desired intervals.

VEGETABLE CUTTER (DEPENDING ON MODEL)

@. Assembly

- Facing the motor unit (H), which should be discon-
nected, hold the body of the vegetable cutter (L1)
with the feed tube inclined to the right.
Push the protruding shaft of the body (L1) into the
shaft of the motor unit.
Turn the cutter body anticlockwise until it latches
with the feed tube in the vertical position.
Take the chosen drum (L3) and insert it in the
body, turning it slightly so that it engages fully in
its fitting.
Check the assembly.
Do not use the “Reverse” button (G) with the
vegetable cutter.
@. Using
Prepare all of the foodstuffs to be processed.
Place a bowl beneath the body (L1).
Connect the appliance. Start the appliance by
pressing position “I” of button (F).
Place the food in the feed tube of the body (L1)
and press down with the pusher (L2). Keep up a
regular supply of food.
Never push with the fingers or any other
implement.
Do not insert your fingers in the drum with the
appliance running.

®

Cleaning

Before cleaning, disconnect your appliance.
Press the release button (E) and turn the assembly
(mincer head (A) + hopper tray (B) or vegetable
cutter (L)) clockwise to release it from the motor
unit (H).

To dismantle the mincer head, take off the hopper
tray (B) from the feed tube, unscrew the nut (A5),
remove the meat screen (A4), the cutter (A3) and
the feed screw (A2).

Handle the cutting parts with care.

Wash all the parts in hot, soapy water, rinse
and carefully wipe them dry.

The meat screen (A4) and the cutter (A3) must
remain greased. Coat them with oil.

Never allow water to penetrate the motor unit (H).
Simply wipe it with a slightly damp cloth.

Do not put the mincer head (A) in the dish-
washer; this applies to the body (A1), the feed
screw (A2), the cutter (A3), the meat screens
(A4) and the nut (A5).
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What to do if your appliance
does not work

- Check the electrical connection.

Your appliance still does not work? If this is the
case, contact a Moulinex approved service centre
(see list in service booklet).

If you have any product problems or queries, please
contact our Customer Relations team first for expert
help and advice:

0845 602 14 54 - UK

(01) 47 51 947 - Ireland

or consult our website www.moulinex.co.uk

Environment protection first !

® Your appliance contains valuable materials
which can be recovered or recycled.

2 Leave it at a local civic waste collection point.
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Wirfreuen uns, dass Sie ein Gerat von Moulinex ge-
wahlt haben und danken lhnen fir Ihr Vertrauen.

Beschreibung
A Abnehmbarer Fleischwolf
A1l Gehéause
A2 Schnecke
A3 Selbstschleifendes Edelstahimesser
A4 Lochscheiben
Ada Lochscheibe mit kleinen

Léchern: Feingehacktes
Lochscheibe mit groBen
Lochern: Grobgehacktes
Mutter
Abnehmbare Einfullschale
Stopfer
Deckel des Zubehérfachs
Knopf zur Entriegelung des
Fleischwolfs
Ein/Aus-Schalter (0 - 1)
»Reverse”-Knopf (kurzzeitiger
Riickwartslauf)
H Motorblock
| Kebbe-Vorsatz (je nach Modell)
il Vorsatzhalter
12 Ring
J Spritzgebéck-Vorsatz (je nach
Modell)
Ji Halter
J2 Tulle
K Wurstfilltrichter
(je nach Modell)
L Gemiiseschneider
(je nach Modell)
L1 Einfllltrichter
L2 Stopfer
L3 Trommeln (je nach Modell)
L3a Scheibenschneidetrommel
L3b Julienne-Trommel
L3c Trommel zum Grobraspeln
L3d Trommel zum
Feinschnetzeln
Parmesan-Trommel
Eistrommel

Adb

I11U<'>mc:>;_|

[o Rl

L3e
L3f

Sicherheitshinweise

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig
vor der ersten Inbetriebnahme lhres Gerates
durch: unsachgeméBe Verwendung entbindet
Moulinex von jeglicher Haftung.

- Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigten
Kindern oder Personen das Gerét, wenn deren
physische oder sensorische Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen sie am sicheren




Gebrauch hindern. Sie miissen stets Giberwacht
werden und zuvor unterwiesen sein. Kinder mis-
sen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen,
dass sie nicht mit dem Geréat spielen.
- Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der
Geréatespannung ubereinstimmt.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die
Garantie.
- Das Gerat ist ausschlieBlich zur Zubereitung von
Lebensmitteln im Rahmen des Hausgebrauchs
in geschlossenen Raumen und unter Aufsicht
bestimmt.
Stellen Sie das Geréat auf einer flachen, sauberen
und trockenen Unterlage auf.
Halten Sie lange Haare, Schals und Krawatten
von dem laufenden Gerét fern.
Stecken Sie das Gerat nach der Benutzung,
wéhrend der Reinigung und beim Anbringen und
Entfernen von Zubehoérteilen aus.
Benutzen Sie Ihr Gerat nicht, wenn es nicht fehler-
frei funktioniert oder Schaden aufweist. Wenden
Sie sich in diesem Fall an ein anerkanntes Mou-
linex-Kundendienst-zentrum (siehe Adressenliste
im Serviceheft).
Alle anderen Eingriffe, auBer der im Haushalt
Ublichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, dirfen nur durch anerkannte Moulinex-
Kundendienstzentren durchgefiihrt werden.
Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn das
Stromkabel oder der Stecker beschéadigt sind.
Lassen Sie diese Teile zu lhrer eigenen Sicherheit
unbedingt ausschlieBlich in anerkannten Moulinex-
Kundendienstzentren auswechseln (Adressenliste
siehe Service-heft).
Tauchen Sie das Gerét, die Zuleitung und den
Stecker niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten.
Lassen Sie das Stromkabel nie in Reichweite von
Kindern herunterhdngen.
Lassen Sie das Stromkabel nie in die Nahe oder
in Kontakt mit den heiBen Teilen des Geréts, in der
Nahe einer Hitzequelle oder einer scharfen Kante
geraten.
Zu lhrer eigenen Sicherheit sollten Sie aus-
schlieBlich flr Ihr Gerat geeignetes Zubehér und
Ersatzteile von Moulinex verwenden.

Vor der ersten
Inbetriebnahme

Waschen Sie alle Zubehorteile und trocknen Sie sie
gleich sorgfaltig ab.

Die Lochscheibe und das Messer missen stets mit
einem Olfilm bedeckt sein. Olen Sie diese Teile.
Lassen Sie das Gerét nicht leer laufen, wenn die
Lochscheibe und das Messer nicht gedlt sind.

Inbetriebnahme

FLEISCHWOLF

. Montage des Fleischwolfs

- Nehmen Sie das Gehause (A1) am Einfllltrichter
und richten Sie die Offnung nach oben. Fiihren
Sie nun die Schnecke (A2) mit der langen Achse
zuerst in das Gehéause (A1) ein.

- Stecken Sie das Messer (A3) mit den Schneide-

flachen nach vorne auf die kurze Achse.

@- Stecken Sie die gewlinschte Lochscheibe (Ada

oder Adb) auf das Messer (A3) und achten Sie
darauf, dass die beiden Zapfen der Lochscheibe
in die beiden Vertiefungen des Gehéauses (A1)
einrasten.

- Ziehen Sie die Mutter (A5) fest, aber ohne sie zu
blockieren, auf dem Gehéause (A1) an.

- Uberpriifen Sie die Montage. Die Achse darf kein

Spiel haben und sich auch nicht um sich selbst
drehen kénnen. Im gegenteiligen Fall missen
die vorhergehenden Arbeitsschritte wiederholt
werden.

. Befestigung des Fleischwolfs auf dem Gerét

- Halten Sie den Fleischwolf mit nach rechts
gedrehtem Einfllltrichter an den ausgesteckten
Motorblock und stecken Sie ihn fest auf den Mo-
torblock.

- Drehen Sie den Einfulltrichter bis zum Einrasten
nach oben.

- Stecken Sie die abnehmbare Einfillschale (B) auf
die Zapfen des Einflltrichters.

Stecken Sie das Gerat an. Es ist nun einsatzbe-

reit.

. Gebrauch

- Bereiten Sie die gesamte Menge des Hackguts
vor. Entfernen Sie alle Knochen, Knorpel und
Sehnen.

- Schneiden Sie das Fleisch in Stiicke (etwa 2 cm
x 2 cm) und geben Sie diese in die Einflllschale
(B).

- Stellen Sie eine Schissel unter den Fleischwolf.

- Dricken Sie auf das Symbol ,I” des Ein/Aus-
Schalters (F).

- Fillen Sie die Fleischstiicke mit Hilfe des Stopfers
(C) einzeln in den Einfllltrichter.

- Schieben Sie niemals mit den Fingern oder
Utensilien jeder Art nach.

- Lassen Sie das Geréat beim Fleischhacken nicht
langer als 14 Minuten in Dauerbetrieb.

Ein Tipp: Um das gesamte Hackfleisch aus der Ma-

schine zu beférdern, kann man am Schluss ein paar

kleine Brotstiickchen in den Einfilltrichter geben.

@Was tun, wenn das im Gerat befindliche Hack-
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fleisch im Fleischwolf festsitzt?
- Schalten Sie den Fleischwolf durch einen Druck
auf das Symbol “0” des Ein/Aus-Schalters (F) aus.




- Dricken Sie anschlieBend einige Sekunden
lang auf den ,Reverse”™Knopf (G). Das im Gerat
befindliche Hackfleisch tritt nun aus.

- Driicken Sie auf das Symbol ,I1” des

Ein/Aus-Schalters (F) und machen Sie weiter.

Wichtig: Der ,Ein”-Knopf (F) und der ,Reverse”-

Knopf (G) diirfen erst nach vélligem Stillstand des

Geréts gedrickt werden.

Rezepte:

Nota: Bei Rezepten, die eine hohe Leistung

erfordern, darf die Betriebsdauer des Geréats

20 Sekunden nicht Gberschreiten.

Rezeptbeispiel: Lammfleisch mit Grinen

Bohnen.

150g Lammfleisch, 90 g Griine Bohnen, 60 g Mehl,

30 g Wasser, 1 mittelgroBe Zwiebel, 2 Knoblauch-

zehe, Salz, Pfeffer.

Mischen Sie in einer Schiissel die Griinen Bohnen mit

dem Mehlund geben Sie nach und nach das Wasser

zu, bis eine homogene Masse entsteht.

Stecken Sie den Stopfer in den Einfllltrichter und

geben Sie die Mischung in die Einflllschale.

Schalten Sie das Gerat an und schieben Sie die

Mischung mit dem Stopfer langsam in den Ein-

flltrichter.

Schneiden Sie dann die Zwiebel, den Knoblauch

und das Lammfleisch in kleine Wrfel.

Die durchgedrehten Bohnen beifligen, mit 0,8 Liter

Wasser, Salz und Pfeffer in einen Topf geben und

bei schwachem Feuer eine Stunde lang kécheln

lassen.

Nehmen Sie den Schaum ab und geben Sie einen

Deckel auf den Topf.

KeBBE-VORSATZ (JE NACH MODELL)

(4)- Montage

@a)- Flihren Sie die Schnecke (A2) in das Geh&use
(A1) des Fleischwolfs (A) ein.

- Stecken Sie den Vorsatzhalter (I11) auf den Fleisch-
wolf (A) und achten Sie darauf, dass die beiden
Zapfen des Vorsatzhalters in die Vertiefungen des
Fleischwolfs einrasten.

- Stecken Sie erst den Ring (12) und dann die Mutter
(A5) auf den Vorsatzhalter (I1) und ziehen Sie sie
fest an.

- Bringen Sie den derart préparierten Fleischwolf
wie in 2A angegeben auf dem Motorblock an.

Bitte beachten: Dieses Zubehérteil wird ohne

Lochscheibe und Messer verwendet.

SPRITZGEBACK-VORSATZ (JE NACH MODELL)
(5)- Montage
- Fihren Sie die Schnecke (A2) in das Gehause
(A1) des Fleischwolfs (A) ein.

- Stecken Sie die Tllle (J2) auf den Vorsatzhalter
(J1).

- Achten Sie darauf, dass die beiden Zapfen des
Vorsatzhalters (J1) in die Vertiefungen des Fleisch-
wolfs (A) einrasten.

- Ziehen Sie die Mutter (A5) fest, aber ohne sie zu
blockieren, auf dem Gehéause (A1) an.

- Bringen Sie den derart praparierten Fleischwolf wie
in 2A angegeben auf dem Motorblock an.

Bitte beachten:

Dieses Zubehérteil wird ohne Lochscheibe und

Messer verwendet.

. Gebrauch

- Bereiten Sie den Teig zu.

Mit etwas weichem Teig werden bessere Ergeb-

nisse erzielt.

- Wéhlen Sie nun das gewlinschte Dekor, indem Sie
den Pfeil aus das gewtinschte Dekor drehen.

- Fuihren Sie so lange Teig ein, bis Sie die gewlinsch-
te Menge Spritzgebéck hergestellt haben.

WURSTFULLTRICHTER (JE NACH MoDELL)

Dieses Zubehorteil des Fleischwolfs (A) dient zur

Herstellung von Wiirsten aller Art ganz nach lhrem

personlichen Geschmack.

. Montage

- Fihren Sie die Schnecke (A2) in das Gehause
(A1) des Fleischwolfs (A) ein.

- Stecken Sie den Wursteinfllltrichter (K) und die

@ Mutter (A5) auf und ziehen Sie sie fest an.
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Bringen Sie den derart praparierten Fleischwolf
wie in 2A angegeben auf dem Motorblock an.
Bitte beachten: Dieses Zubehorteil wird ohne
Lochscheibe und Messer verwendet.
. Gebrauch
- Dieses Zubehorteil kommt zum Einsatz, wenn
das Fleisch bereits gehackt und nach Ihrem
personlichen Geschmack gewdrzt ist.
- Lassen Sie die Wursthaut in lauwarmem
Wasser einweichen, um sie wieder geschmeidig
zu machen, ziehen Sie sie anschlieBend auf den
Wursteinfllltrichter (K) und lassen Sie unten etwa
5 cm Uberstehen.
Fullen Sie den Einfulltrichter des Gehauses (A1)
des Fleischwolfs (A) mit Wurstbrat, setzen Sie das
Gerat in Betrieb und schieben Sie mit dem Stopfer
nach, bis das Brat bis fast an den Wursteinfulltrich-
ter hinreicht.
Schalten Sie das Gerat aus.
Machen Sie einen Knoten in die Gberstehenden
5 cm Wursthaut und schieben Sie ihn in Richtung
WaursteinfUll-trichter hoch, um zu verhindern, dass
sich Luftblasen in der Wursthaut bilden.
Schalten Sie das Geréat wieder ein und flllen Sie
weiter Brat nach. Die Wursthaut fullt sich. Um
ein UbermaBiges Aufblahen der Wursthaut zu




verhindern, sollten die Wirste nicht allzu prall
gefullt werden.

- Diese Aufgabe lasst sich leichter zu zweit bewal-
tigen: einer flllt Brat nach und der andere halt die
sich fullende Wursthaut fest.

- Wenn das ganze Brét verbraucht ist schalten Sie
das Gerat aus, nehmen die verbleibende Wurst-
haut ab und verknoten sie.

- Drehen Sie nun die Wirste in der jeweils ge-
wiinschten Lénge ab.

GEMUSESCHNEIDER (JE NACH MODELL)
(7)- Montage

- Halten Sie den nach rechts gedrehtem Einfilltrich-
ter (L1) an den ausgesteckten Motorblock (H).

- Fuhren Sie den Antriebsstift des Einfllltrichters
(L1) gerade in den Motorblock (H) ein.

- Drehen Sie den Einfllltrichter nach links.

- Nehmen Sie die gewiinschte Trommel (L3) und
stecken Sie auf den Einfllltrichter. Drehen Sie sie
dabei leicht, damit sie richtig fest sitzt.

- Uberpriifen Sie die Montage.

- Der ,,Reverse”-Knopf (G) darf bei Benutzung
des Gemiiseschneiders nicht eingesetzt wer-
den.

@0). Gebrauch

- Bereiten Sie die gesamte Menge der zu verarbei-
tenden Lebensmittel vor.

- Stellen Sie eine Schussel unter den Einfllltrichter
(L1).

- Stecken Sie das Gerat an. Nehmen Sie es durch
Driicken des Symbols ,|I” am Ein/Aus-Schalter (F)
in Betrieb.

- Geben Sie das Hackgut in den Einfulltrichter (L1)
und schieben Sie gleichméBig mit dem Stopfer
(L2) nach.

- Schieben Sie niemals mit den Fingern oder
Utensilien jeder Art nach.

- Halten Sie niemals bei laufendem Gerét Ihre
Finger in die Trommel.

Reinigung

- Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

- Drucken Sie den Entriegelungsknopf (E) und
kippen Sie das Ensemble (Fleischwolf (A) + Ein-
fullschale (B) oder Gemuseschneider (L)) zum
Abnehmen vom Motorblock (H) nach rechts ab.

- Zum Abnehmen des Fleischwolfs nehmen Sie die
Einflllschale (B) vom Einfulltrichter ab, schrauben
Sie die Mutter (A5) auf und nehmen Sie die Loch-
scheibe (A4), das Messer (A3) und die Schnecke
(A2) ab.

- Gehen Sie vorsichtig mit den scharfen Teilen um.

- Reinigen Sie alle Teile mit warmem Seifenwas-

ser, spiilen Sie sie ab und trocknen Sie sie
sorgféltig ab.

- Die Lochscheibe (A4) und das Messer (A3)
miissen gefettet werden. Reiben Sie sie mit
Ol ein.

- Bringen Sie den Motorblock (H) nicht mit Wasser
in Bertihrung. Reiben Sie ihn einfach nur mit einem
leicht angefeuchteten Tuch ab.

- Der Fleischwolf (A), also das Gehause (A1),
die Schnecke (A2), das Messer (A3), die
Lochscheiben (A4) und die Mutter (A5) sind
nicht splilmaschinenfest.

Was tun, wenn lhr Geréat
nicht funktioniert?

- Uberpriifen Sie, ob das Geréat auch wirklich richtig
angesteckt ist.

Das Geréat funktioniert immer noch nicht? Wen-
den Sie sich in diesem Fall an ein anerkanntes
Moulinex-Kundendienstzen-trum (Adressen
siehe Serviceheft).

Denken Sie an den Schutz der
Umwelt !

® lhr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die
wieder verwertet werden kénnen.

2 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer
Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde ab.
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Wij danken u voor uw keuze van een apparaat uit
het assortiment van Moulinex.

Beschrijving
A Afneembare vieesmolen
A1l Houder
A2 Schroef
A3 RVS zelfslijpend mes
A4 Roosters
Ada Rooster met kleine gaten:

fijn hakken
Rooster met grote gaten:
grof hakken

Adb

Moer

Afneembaar plateau
Vleesaandrukstop

Kap opbergvak accessoires
Ontgrendelingsknop van de
vleesmolen

Aan/Uit-toets (O - 1)

Toets “Reverse” (tijdelijk
achteruit lopen)

H Motorblok

| Accessoire voor kebbe
(afhankelijk van het model)

moow>
0

[o Bl

I Vormdop

12 Ring

J Biscuitvorm (afhankelijk van het
model)

J1 Houder

J2 Vorm

K Worstvorm (afhankelijk van het
model)

L Groentesnijder (afhankelijk
van het model)

L1 Reservoir

L2 Aandrukstop

L3 Trommels (afhankelijk van het
model)
L3a Trommel snijden
L3b Trommel in vorm snijden
L3c Trommel grof raspen
L3d Trommel fijn raspen
L3e Trommel voor

parmezaanse kaas

L3f Trommel voor ijs

Veiligheidsvoorschriften

- Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door voordat u het apparaat in gebruik neemt:
als het apparaat niet overeen-komstig de ge-
bruiksaanwijzing wordt gebruikt, vervalt de
aansprake-lijkheid van Moulinex.
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- Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp
of toezicht gebruikt te worden door kinde-
ren of andere personen, indien hun fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in
staat stelt dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken. Indien zij geen ervaring hebben
met het gebruik van of kennis hebben van het
apparaat, dienen zij onder toezicht te staan
van een verantwoordelijk persoon die bekend
is het met gebruik van het apparaat. Er moet
toezicht op jonge kinderen zijn, zodat zij niet
met het apparaat kunnen spelen.

Controleer of de voedingsspanning van uw ap-

paraat overeenkomt met die van uw elektrische

installatie.

Bij een verkeerde aansluiting is de garantie

niet geldig.

- Uw apparaat is uitsluitend bedoeld voor huis-
houdelijk culinair gebruik binnenshuis en onder
toezicht.

- Gebruik uw apparaat op een vlakke, schone en
droge ondergrond.

- Laat lang haar, sjaals of stropdassen nooit los
boven de werkende accessoires hangen.

- Haal de stekker van het apparaat uit het stopcon-

tact wanneer u het niet meer gebruikt, wanneer u

het schoonmaakt en wanneer u accessoires wilt

plaatsen of verwijderen.

Maak geen gebruik van het apparaat als het niet

goed functioneert of als het beschadigd is. Neem

in dat geval contact op met een door Moulinex
erkende onderhoudsdienst (zie de lijst in het
serviceboekje).

Elke handeling anders dan schoonmaken en het

gewone onderhoud dient door een door Moulinex

erkende onderhoudsdienst te gebeuren.

Maak geen gebruik van het apparaat als het

aansluitsnoer of de stekker beschadigd is. Laat

ze vervangen door een door Moulinex erkende
onderhoudsdienst om ieder risico te voorkomen

(zie de lijst in het serviceboekije).

Doe het apparaat, noch het aansluitsnoer, noch

de stekker in water of in een andere vloeistof.

Laat de voedingskabel niet binnen het bereik van

kinderhanden hangen.

De voedingskabel mag niet in de buurt van, of in

contact met de warme delen van het apparaat,

in de buurt van een warmtebron of op scherpe
randen komen.

Voor uw eigen veiligheid, dient u uitsluitend gebruik

te maken van Moulinex accessoires en onderde-

len, afgestemd op het apparaat.




Vo6or de eerste
ingebruikname

Was alle accessoires en droog ze onmiddellijk
zorgvuldig af.

Het rooster en het mes moeten ingevet blijven.
Smeer ze in met olie.

Laat het apparaat niet leeg werken als het rooster
en het mes niet ingevet zijn.

Inbedrijfstelling

VLEESMOLEN

. Montage van de vieesmolen

- Pak de houder (A1) vast aan de vulschacht en
richt de breedste opening naar boven. Plaats de
schroef (A2) (met de lange as naar voren) in de
houder (A1).

- Schuif het mes (A3) op de korte as met de
snijdende delen naar buiten.

@- Plaats het gekozen rooster (Ada of A4db) op het
mes (A3); de twee pennetjes moeten in de twee
inkepingen van de houder (A1) vallen.

- Draai de moer (A5) stevig vast op de houder
(A1).

- Controleer de montage. De as mag geen
speling hebben of om zichzelf kunnen draaien. Is
dit wel het geval, herhaal dan bovenvermelde
handelingen.

. Plaatsing van de vieesmolen op het apparaat

%- Zet de vleesmolen tegenover het uitgeschakelde
motorblok, met de vulschacht naar rechts
gebogen. Steek de vleesmolen diep op het
motorblok.

- Zet de vulschacht weer verticaal totdat deze
blokkeert.

- Plaats het afneembare plateau (B) op de pennen
van de vulschacht.

Steek de stekker in het stopcontact. Het apparaat

is klaar voor gebruik.

. Gebruik

- Bereid de gehele te malen hoeveelheid voor.
Verwijder botjes, kraakbeen en zenuwen.

- Snijd het viees in stukjes (ongeveer 2 x 2 cm) en
plaats deze op het plateau (B).

- Plaats een bak onder de vleesmolen.

- Druk op de stand “ 1 ” van de toets (F).

- Doe het vlees stukje voor stukje in de vulschacht
met behulp van de aandrukstop (C).

- Nimmer met de vingers of een ander
hulpmiddel duwen.

- Gebruik uw apparaat niet langer dan 14 minuten
wanneer u vlees hakt.

Tip: aan het einde van de handeling kuntu er enkele

stukjes brood in doen zodat al het gehakte viees

verwijderd wordt.

@Wat te doen in geval van verstopping?

- Zet de hakmolen uit en druk op de stand “0”van
de toets (F).

- Druk opnieuw enkele seconden op de toets “
Reverse ” (G) om de etensresten te verwijderen.

- Druk op de stand “ | ” van de toets (F) om door te
gaan met hakken.

Belangrijk: wacht tot het apparaat volledig tot stil-

stand is gekomen alvorens te drukken op “ Aan”

(F) of “ Reverse ” (G).

Recepten:

N.B.: Voor de recepten die om een hoog vermogen

vragen, mag de gebruikstijd niet meer dan

20 seconden bedragen.

Receptvoorbeeld: Schapenvlees met

kikkererwten.

150g schapenvlees, 90 g kikkererwten, 60 g meel,

30 g water, 1 middelgrote ui, 2 teentjes knoflook,

zout, peper.

Meng in een bak de kikkererwten met het meel en

voeg hier vervolgens geleidelijk aan het water aan

toe tot een gelijkmatige massa verkregen wordt.

Stort met de aandrukstop in de vulschacht geplaatst

dit mengsel op het plateau.

Zet het apparaat aan en druk langzaam het

mengsel door de vulschacht met behulp van de

aandrukstop.

Snijd de uien, de knoflook en het vlees in kleine

stukjes.

Voeg dit toe aan het mengsel, doe dit in een pan

met 0,8 liter water, het zout en de peper en laat deze

gedurende een uur zachtjes koken.

Bedekken na het schuim verwijderd te hebben.

ACCESSOIRE VOOR KEBBE (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

(4). Montage

@a)- Zet de schroef (A2) op zijn plaats in de houder
(A1) van de vleesmolen (A).

@- Plaats de dop van de vorm (I1) op de vleesmolen
(A) waarbij de twee pennen in de inkepingen van
de vleesmolen komen te rusten.

@- Plaats de ring (12) op de vormdop (I1), en vervol-
gens de moer (A5) en draai deze stevig vast.

- Plaats de aldus gemonteerde vleesmolen op het
motorblok zoals aangegeven in 2A.

Opmerking: dit accessoire wordt zonder rooster

of mes gebruikt.

BISCUITVORM (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
(5). Montage
- Zet de schroef (A2) op zijn plaats in de houder (A1)
van de vleesmolen (A).
- Plaats de vorm (J2) in de houder (J1).
- Zorg dat de twee pennen van de houder (J1) in de

17




inkepingen van de vleesmolen (A) rusten.

- Draai de moer (A5) stevig vast op de houder (A1),
zonder hem te blokkeren.

- Plaats de aldus gemonteerde vleesmolen op het
motorblok zoals aangegeven in 2A.

Opmerking:

Dit accessoire wordt zonder rooster of mes

gebruikt.

. Gebruik

- Bereid het deeg.

U krijgt een beter resultaat wanneer het deeg

enigszins zacht is.

- Kies het motief door de pijl op de gekozen vorm
te zetten.

- Bijvullen tot u de gewenste hoeveelheid biscuit
verkregen heeft.

WORSTVORM (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
Met dit accessoire, dat op de vleesmolen (A) past,
kunt u allerlei soorten worstjes, naar eigen smaak,
maken.
@. Montage
- Zet de schroef (A2) op zijn plaats in de houder
(A1) van de vleesmolen (A).
- Plaats de vorm (K), vervolgens de moer (A5) en
draai deze zeer stevig vast.
- Plaats de aldus gemonteerde vleesmolen op het
motorblok zoals aangegeven in 2A.
Opmerking: dit accessoire wordt zonder rooster
of mes gebruikt.
. Gebruik
- Dit accessoire moet gebruikt worden wanneer u
het vlees al gehakt en op smaak gebracht heeft.
- Laat de darm in lauw water weken om zijn elas-
ticiteit terug te krijgen en plaats hem vervolgens
over de vorm (K), waarbij deze ongeveer 5 cm
uitsteekt.
Vul de vulschacht van de houder (A1) van de
vleesmolen (A) met het gehakte viees, zet het ap-
paraat aan en druk met de aandrukstop zodanig
dat het gehakte vlees tot aan het uiteinde van de
vorm gebracht wordt.
Zet het apparaat uit.
Maak een knoop met de 5 cm darm die uitsteekt.
Duw de knoop op het uiteinde van de vorm om te
voorkomen dat er lucht in de darm achterblijft.
Zet het apparaat weer aan en ga verder met het
vullen met de vleesmassa. De darm wordt gevuld.
Om te voorkomen dat de darm te strak gespannen
wordt, moet u de worstjes niet te dik maken.
Dit werk is eenvoudiger als u het met zijn tweeén
doet: één persoon doet de vleesmassa in de
vulschacht en de andere persoon houdt de zich
vullende worst vast.
- Wanneer al het gehakte viees uit het apparaat
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gekomen is, zet u het apparaat uit, verwijdert u
de resterende darm van de vorm en maakt u een
knoop.

- Geef de worstjes de gewenste lengte door op de
gewenste plaatsen in de worst te prikken en de
darm te draaien.

GROENTESNIJDER (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

. Montage

- Plaats tegenover het uitgeschakelde motorblok
(H) het reservoir (L1) dat enigszins naar rechts
gebogen is.

- Steek het stangetje dat uit het reservoir (L1) steekt
in de as van het motorblok.

- Draai de vulschacht terug naar links totdat hij
verticaal staat.

- Neem de gekozen trommel (L3) en plaats deze in
het reservoir, waarbij u hem enigszins draait zodat
hij stevig in zijn zitting geplaatst wordt.

- Controleer de montage.

- Gebruik de toets “ Reverse “ (G) niet met de
groentesnijder.

. Gebruik

- Bereid de gewenste hoeveelheid.

- Plaats een bak onder het reservoir (L1).

- Steek de stekker in het stopcontact. Zet het
apparaat aan door op de stand “ | ” van de toets
(F) te drukken.

- Plaats het voedsel in de vulschacht van het
reservoir (L1) en druk op de aandrukstop (L2).
Regelmatig bijvullen.

- Nimmer met de vingers of een ander
hulpmiddel duwen.

- Tijdens de werking uw vingers niet in de trommels
doen.

Reinigen

- Haal voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact.

- Druk op de ontgrendelingsknop (E) en duw het
geheel (vleesmolen (A) + plateau (B) of
groentesnijder (L)) naar rechts om het van het
motorblok (H) te verwijderen.

- Om de vleesmolen te demonteren, verwijdert u
het plateau (B) van de vulschacht en draait u de
moer (A5) los, alvorens het rooster (A4), het mes
(A3) en de schroef (A2) te verwijderen.

- Wees voorzichtig met de scherpe onderdelen.

- Was alle onderdelen met warm zeepwater,
spoel ze af en droog ze zorgvuldig af.

- Het rooster (A4) en het mes (A3) moeten inge-
vet blijven. Smeer ze in met olie.




- Zorg dat er nimmer vocht in het motorblok (H)
komt. Neem dit alleen af met een enigszins
vochtige doek.

- Doe de vleesmolen (A) niet in de vaatwasser,
dat wil zeggen, de houder (A1), de schroef (A2),
het mes (A3), de roosters (A4) en de moer (A5).

Wat te doen indien uw
apparaat niet werkt?

- Controleer of de stekker goed in het stopcontact
zit.

Werktuw apparaat nog steeds niet? Neem contact
op meteen door Moulinex erkende onderhoudsdienst
(zie de lijst in het serviceboekje).

Wees vriendelijk voor het
milieu !

]
® Uw apparaat bevat materialen die
geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw
gemeente of bij onze technische dienst.

Le agradecemos que haya elegido un aparato de
la gama Moulinex.

Descripcion
A Cabezal picador extraible
Al Cuerpo
A2 Tornillo
A3 Cuchilla de acero inoxidable auto-
afilable
A4 Rejillas
Ada Rejilla de orificios
pequefos: picado fino
A4db Rejilla de orificios
grandes: picado grueso
A5 Tuerca
B Bandeja extraible
C Empujador de carne
D Tapa para guardar los accesorios
E Bot6n de desbloqueo
del cabezal picador
F Tecla Funcionamiento/Parada (0 - I)
G Tecla “ Reverse ” (marcha atras
momentanea)
H Bloque motor
| Accesorio para kebbe
(segiin modelo)
I Accesorio para moldear
12 Anillo
J Accesorio para reposteria
(segiin modelo)
Ji Soporte
J2 Molde
K Embudo para salchichas
(segun modelo)
L Corta-verduras (segun modelo)
L1 Depésito
L2 Empujador
L3 Tambores (segin modelo)
L3a Tambor cortador
L3b Tambor cortador
con forma
L3c Tambor rallador grueso
L3d Tambor rallador fino
L3e Tambor para parmesano
L3f Tambor para hielo

Consejos de seguridad

- Lea atentamente las instrucciones antes
de utilizar por primera vez el aparato:
una utilizacion no conforme con dichas
instrucciones liberaria a Moulinex de cualquier
responsabilidad.




- Este aparato no esta previsto para ser
utilizado por personas (incluso los nifios)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén reducidas, o personas sin
experiencia o sin conocimiento, excepto si han
podido beneficiarse, a través de una persona
responsable de su seguridad, de una vigilancia
o de instrucciones previas referentes a la
utilizacion del aparato. Conviene vigilar a los
nifos para asegurarse de que no juegan con
el aparato.

- Compruebe que el voltaje del aparato corresponde
al de su instalacion eléctrica.

Cualquier error de conexién anulara la

garantia.

- Su aparato esta destinado Unicamente para uso

domeéstico culinario, dentro de la casa y bajo

vigilancia.

Utilice el aparato en una superficie plana, limpia

y seca.

No deje que cabellos largos, bufandas o corbatas

cuelguen por encima de los accesorios en

funcionamiento.

Desconecte el aparato en cuanto deje de utilizarlo,

mientras lo limpie y cuando coloque o retire los

accesorios.

No utilice el aparato si no funciona correctamente

o si se ha dafiado. En este caso, dirijase a un

servicio técnico autorizado Moulinex (ver la lista

en el folleto del servicio técnico).

Cualquier intervencion que no sea la limpieza y

el mantenimiento habituales por parte del cliente,

debera realizarse en un servicio técnico autorizado

Moulinex.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estuvieran

dafnados, no utilice el aparato. Para evitar

cualquier peligro, un servicio técnico autorizado

Moulinex debera remplazarlos obligatoriamente

(ver lista en el folleto del servicio técnico).

No introduzca el aparato, el cable de alimentacion

o el enchufe en agua o cualquier otro liquido.

No deje el cable de alimentacién al alcance de los

nifnos.

El cable de alimentacién no debe estar nunca

cerca o en contacto con las partes calientes, cerca

de una fuente de calor o en un angulo vivo.

Para su seguridad, sélo utilice accesorios y piezas

sueltas Moulinex adaptadas al aparato.

Antes de la primera
utilizaciéon

Lave todos los accesorios y a continuacion séquelos
cuidadosamente.

Larejillaylacuchilladeben permanecer engrasadas.
Untelas con aceite.

No ponga a funcionar el aparato en vacio si la rejilla
y la cuchilla no estan engrasadas.

Puesta en marcha

CABEZAL PICADOR

. Montaje del cabezal picador

- Coja el cuerpo (A1) por la chimenea, colocando la
abertura mas ancha hacia arriba. A continuacion
introduzca el tornillo (A2) (primero eje largo) en
el cuerpo (A1).

- Encaje la cuchilla (A3) en el eje corto colocando

las aristas cortantes hacia fuera.

- Coloque la rejilla elegida (Ad4a o Adb) en la cuchilla
(A3) haciendo que las 2 patillas encajen en las
2 ranuras del cuerpo (A1).

- Enrosque a fondo la tuerca (A5) en el cuerpo (A1)
sin bloquear.

- Compruebe el montaje. El eje no debe tener juego

ni poder girar sobre si mismo. En caso contrario,
inicie de nuevo las operaciones anteriores.
. Colocacién del cabezal picador en el aparato

@- Frente al bloque motor desconectado, presente
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el cabezal picador chimenea inclinado hacia la
derecha. Encaje el cabezal picador hasta el fondo
en el bloque motor.

- Volver a poner la chimenea en posicion vertical
hasta el bloqueo.

- Encaje la bandeja extraible (B) en las patillas de
la chimenea.

Conecte el aparato. Esta listo para ser utilizado.

. Utilizacion

- Prepare toda la cantidad de alimentos para picar.
Retire los huesos, los cartilagos y los nervios.

- Cortelacarne entrozos (2 x 2 cm aproximadamente)
y coléquelos en la bandeja (B).

- Coloque un recipiente debajo del cabezal
picador.

- Presione en la posicion “ 1 ” de la tecla (F).

- Introduzca la carne trozo por trozo en la chimenea
mediante el empujador (C).

- No empuje nunca con los dedos o con
cualquier otro utensilio.

- Cuando pique carne, no utilice el aparato mas de
14 minutos.

Consejo: al final de la operacion, puede meter unos

pequenfos trozos de pan para que salgan todos los

restos de picadillo.

¢Qué hacer en caso de obstruccion?

- Pare la picadora presionando en la posicion “0”
de la tecla (F).

- A continuacién, presione unos segundos la tecla
“ Reverse ” (G) para sacar los alimentos.

- Presione en la posiciéon “ | ” de la tecla (F) para
continuar picando.




Importante: espere a que el aparato se haya
parado completamente antes de accionar el mando
“Funcionamiento ” (F) o el mando “ Reverse ” (G).
Recetas:

Nota: Para las recetas que necesiten una potencia
alta, el tiempo de utilizacion no debe sobrepasar
los 20 segundos.

Ejemplo de receta: Cordero con guisantes
majados.

1509 de cordero, 90 g de guisantes majados,

60 g de harina, 30 g de agua, 1 cebolla mediana,
2 dientes de ajo, sal, pimienta.

En unrecipiente, mezclar los guisantes majadosyy la
harinay a continuacién afiadir agua progresivamente
para obtener una mezcla homogénea.

Como el empujador estéa en la chimenea, depositar
esta mezcla en la bandeja.

Ponga el aparato en funcionamiento y empuje
suavemente la mezcla por la chimenea con el
empujador.

Cortar la cebolla, el ajo y la carne en pequefios
trozos.

Anadirlos a la mezcla y a continuacion pongala en
una cacerola con 0,8 litros de agua, sal y pimienta
y déjelo cocer a fuego lento durante una hora.
Téapelo después de escurrir.

ACCESORIO PARA KEBBE (SEGUN MODELO)

@. Montaje

- Ponga el tornillo (A2) en el lugar que le corresponde
en el cuerpo (A1) del cabezal picador (A).

- Coloque el accesorio para moldear (I1) en el
cabezal (A) haciendo que las dos patillas encajen
en las dos ranuras del cabezal picador.

- Coloque el anillo (I2) en el accesorio para moldear
(1), y a continuacién la tuerca (A5) y enrésquela
muy fuerte.

- Coloque el cabezal montado de este modo en el
bloque motor como se indica en el 2A.

Observacion: este accesorio se utiliza sin rejilla

y sin cuchilla.

ACCESORIO PARA REPOSTERIA (SEGUN MODELO)
@. Montaje

- Ponga el tornillo (A2) en el lugar que le corresponde
en el cuerpo (A1) del cabezal picador (A).

- Coloque el molde (J2) en el soporte (J1).

- Haga que las dos patillas encajen en el soporte (J1)
con las dos ranuras del cabezal picador (A).

- Enrosque la tuerca (A5) hasta el fondo en el cuerpo
(A1) sin bloquear.

- Coloque el cabezal montado de este modo en el
bloque motor como se indica en el 2A.

Observacion:

Este accesorio se utiliza sin rejilla y sin cuchilla.

. Utilizacion

- Prepare la masa.

Obtendra mejores resultados con una masa un

poco blanda.

- Elija el dibujo haciendo corresponder la flecha y
la forma elegida.

- Abastecer hasta que haya obtenido la cantidad
deseada de masa.

EMBUDO PARA SALCHICHAS (SEGUN MODELO)

Este accesorio que se adapta al cabezal picador
(A) le permite hacer salchichas de cualquier clase
adaptadas a sus gustos.

(6)- Montaje

- Pongaeltornillo (A2) en el lugar que le corresponde
en el cuerpo (A1) del cabezal picador (A).

- Coloque el embudo (K), y a continuacion la tuerca
(A5) y enrosquela muy fuerte.

- Coloque el cabezal montado de este modo en el
bloque motor como se indica en el 2A.

Observacion: este accesorio se utiliza sin rejilla

y sin cuchilla.

. Utilizacién

- Utilizara este accesorio una vez que haya picado
la carne y haya condimentado el picadillo a su
gusto.

- Después de haber dejado la tripa a remojo

en agua tibia para que recobre la elasticidad,

introdlzcala por el embudo (K) dejando fuera

aproximadamente 5 cm.

Llene de picadillo la chimenea del cuerpo (A1) del

cabezal picador (A), péngalo en funcionamiento y

presione con el empujador de tal manera que el

picadillo llegue justo al extremo del embudo.

Pare el aparato.

Haga un nudo con los 5 cm de tripa que quedaron

fuera. Empuje el nudo hacia el extremo del

embudo para evitar que quede aire en la tripa.

Poéngalo de nuevo en funcionamiento y contintie

introduciendo picadillo. La tripa se ira llenando.

Para evitar que la tripa se estire demasiado, no

haga salchichas muy gruesas.

Este trabajo serd mas facil entre dos: uno

introducira el picadillo y el otro sujetara la

tripa que se va llenando.

Cuando haya pasado todo el picadillo, pare el

aparato, retire la tripa que queda en el embudo y

haga un nudo.

Puede dar a las salchichas la longitud que desee,

apretando la tripa y girandola de un lado a otro.

CORTA-VERDURAS (SEGUN MODELO)

@. Montaje
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- Frente al bloque motor (H) desconectado,
presente el deposito (L1) inclindndolo hacia la
derecha.




- Encajar la varilla que sobresale del depésito (L1)
en el eje del bloque motor.

- Lleve la chimenea hacia la izquierda hasta que
esté en posicion vertical

- Coja el tambor elegido (L3) y preséntelo en el
deposito haciéndolo girar ligeramente para que
se encaje hasta el fondo de su alojamiento.

- Compruebe el montaje.

- No utilice la tecla “ Reverse ” (G) con el corta-
verduras.

. Utilizacion

- Prepare toda la cantidad de alimentos.

- Coloque un recipiente debajo del depésito (L1).
- Conecte el aparato. Pongalo en funcionamiento,
presionando en la posicién “ | ” de la tecla (F).

- Coloque los alimentos en la chimenea del deposito
(L1) y presione con el empujador (L2). Abastezca
regularmente.

- No empuje nunca con los dedos o con
cualquier otro utensilio.

- No introduzca los dedos dentro de los tambores
mientras estén funcionando.

Limpieza

- Antes de limpiarlo, desconecte el aparato.

- Presione el boton de desbloqueo (E) y a
continuacion incline el conjunto (cabezal picador
(A) + bandeja (B) o corta-verduras (L)) hacia la
derecha para retirarlo del bloque motor (H).

- Para desmontar el cabezal picador, retire la
bandeja (B) de la chimenea, desenrosque la
tuerca (A5), retire la rejilla (A4), la cuchilla (A3) y
el tornillo (A2).

- Maneje las partes cortantes con precaucion.

- Lave todas las piezas con agua caliente y
jabén, aclarelas y séquelas cuidado-samente.

- Larejilla (A4) y la cuchilla (A3) deben quedar
con grasa. Embadurnelas con aceite.

- No deje nunca que penetre humedad en el bloque
motor (H). Séquelo simplemente con un pafio
ligeramente humedecido.

- No introduzca el cabezal picador (A) en el
lavavajillas, es decir, el cuerpo (A1), el tornillo
(A2), la cuchilla (A3), las rejillas (A4) y la tuerca
(A5).

¢ Qué hacer si el aparato no
funciona?

- Compruebe la conexion.

¢ El aparato contintia sin funcionar? Dirijase a un
servicio técnico autorizado Moulinex (ver lista en el
folleto del servicio técnico).
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Participe en la
conservacion del medio
ambiente !!

® Su electrodoméstico contiene materiales
recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida util, en un
Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde
sera tratado de forma adecuada.




Gostariamos, antes de mais, de Ihe agradecer por
ter escolhido um aparelho da gama Moulinex.

Descricao
A Cabeca picadora amovivel
Al Corpo
A2 Parafuso
A3 Lamina em inox auto-afiavel
A4 Grelhas
Ada Grelha orificios
pequenos: picar fino
A4db Grelha orificios grandes:
picar grosso
A5 Porca
B Tabuleiro amovivel
C Calcador para carne
D Tampa para arrumacao dos

acessorios

E Botao de desbloqueio da
cabeca picadora

F Tecla Ligar/Desligar (0 - I)

G Tecla “Reverse” (funcionamento
momentaneo para tras)

H Bloco do motor

| Acessorio para kebabs
(consoante o modelo)

I Ponteira de fieira

12 Aro

J Fieira para bolos secos
(consoante o modelo)

Ji Suporte

J2 Molde

K Funil para salsichas
(consoante o modelo)

L Corta-legumes
(consoante o modelo)

L1 Caixa

L2 Calcador

L3 Tambores (consoante o modelo)
L3a Tambor cortador
L3b Tambor cortador em
forma
L3c Tambor picar grosso
L3d Tambor picar fino
L3e Tambor para queijo

parmesao

L3f Tambor para gelo

Conselhos de seguranca

- Leia atentamente as instruc6es antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez: uma
utilizacdo nao conforme as instrucées liberta
a Moulinex de qualquer responsabilidade.
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- Este aparelho nao foi concebido para ser uti-
lizado por pessoas (incluindo criancas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
se encontram reduzidas, ou por pessoas com
falta de experiéncia ou conhecimento, a nao
ser que tenham sido devidamente acompan-
hadas e instruidas sobre a correcta utilizacao
do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua
seguranca. E importante vigiar as criancas por
forma a garantir que as mesmas nao brinquem
com o aparelho. .

Verifique se a tensdo de alimentag@o do seu
aparelho corresponde a da instalagdo eléctrica
de sua casa.

Qualquer erro de ligacao anula a garantia.

- O seu aparelho destina-se exclusivamente a uma
utilizacdo doméstica culinaria, no interior de casa
e apenas sob vigilancia.

Utilize o seu aparelho sobre uma superficie plana,
limpa e seca.

Nao aproxime os cabelos compridos, écharpes,
gravatas dos acessorios em funcionamento.
Desligue o seu aparelho logo que deixar de o
utilizar, sempre que proceder a sua limpeza
e aquando da colocagao ou remogao dos
acessorios.

Na&o utilize o aparelho se néo estiver a funcionar
correctamente ou se estiver de algum modo
danificado. Nesse caso, dirija-se a um Servico
Apos Venda Moulinex (ver lista no folheto “Servigo
Moulinex”).

Qualquer intervencédo para além da limpeza e
manutencg&o habituais deve ser levada a cabo por
um Servico Apds Venda Moulinex.

Se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem
danificados, nao utilize o aparelho. Para evitar
qualquer perigo, mande-os substituir num Servigo
Apos Venda Moulinex (ver lista no folheto “Servigo
Moulinex”).

N&o molhe o aparelho, o cabo de alimentacéo
nem a ficha com agua ou qualquer outro liquido.
N&ao deixe o cabo eléctrico pendurado ou ao
alcance das criancas.

O cabo eléctrico nunca deve estar na proximida-
de nem em contacto com as partes quentes do
aparelho, perto de uma fonte de calor nem sobre
um angulo cortante.

Para sua seguranca, utilize apenas acessoérios
e pecas separadas Moulinex adaptadas ao seu
aparelho.

Antes de uma primeira
utilizacao

Lave todos os acessorios e seque-os logo de seguida
com cuidado.




A grelha e a lamina devem manter-se lubrificadas.
Unte-as com oleo.

N&o ponha o aparelho a funcionar vazio se a grelha
e a lamina néo estiverem lubrificadas.

Funcionamento

CABECA PICADORA

. Montagem da cabeca picadora

- Segure no corpo (A1) através da chaminé, colo-
cando a abertura mais larga virada para cima. De
seguida, introduza o parafuso (A2) (eixo comprido
em primeiro lugar) no corpo (A1).

- Encaixe a lamina (A3) no eixo curto, colocando
as arestas afiadas viradas para fora.

@- Coloque a grelha escolhida (A4a ou Adb) na
lamina (A3), inserindo os 2 espigdes nos 2
entalhes do corpo (A1).

@- Aperte até ao fundo, sem bloquear, a porca (A5)
no corpo (A1).

- Verifique a montagem. O eixo ndo deve ficar
com folga nem poder rodar sobre ele mesmo.
Caso contrario, comece de novo as operagoes
anteriores.

. Colocacéao da cabeca picadora no aparelho

- Virada para o bloco do motor desligado, coloque
a cabeca picadora, com a chaminé inclinada para
a direita. Bloqueie a cabeca picadora até ao fundo
no bloco do motor.

- Volte a colocar a chaminé na vertical, até esta ficar
bloqueada.

- Coloque o tabuleiro amovivel (B) nos espigbes da
chaminé.

Ligue o aparelho. Esta pronto a ser usado.

. Utilizacao

- Prepare toda a quantidade de alimentos a picar.
Elimine os ossos, as cartilagens e os nervos.

- Corte a carne aos bocados (cerca de 2 x 2cm) e
coloque-os no tabuleiro (B).

- Coloque um recipiente por baixo da cabecga
picadora.

- Prima a posicéo “I” da tecla (F).

- Introduza a carne na chaminé, bocado por bocado,
com a ajuda do calcador (C).

- Nunca empurre com os dedos nem com
qualquer outro tipo de utensilio.

- N&o utilize o seu aparelho mais de 14 minutos
enquanto estiver a picar carne.

Dica: no final da operacdo, pode passar alguns

pedacgos pequenos de pano de modo a fazer sair

toda a carne picada.

@Que fazer no caso de obstrucao?

- Pare a picadora, premindo a posi¢céo “0” da tecla
(F).

- De seguida, prima durante alguns segundos

a tecla “Reverse” (G) de modo a soltar os
alimentos.
- Prima a posigéo “I” da tecla (F) para continuar a
picar.
Importante: aguarde até o aparelho parar por
completo antes de accionar o comando “Ligar” (F)
ou o comando “Reverse” (G).
Receitas:
Nota: Para as receitas que necessitam de uma
poténcia elevada, o tempo de utilizagdo néo deve
exceder 20 segundos.
Exemplo de receita: Carne de carneiro com
ervilhas.
150 g de carneiro, 90 g de ervilhas, 60 g de farinha,
30 g de 4gua, 1 cebola média, 2 dentes de alho,
sal, pimenta.
Num recipiente, misture as ervilhas e a farinha e,
de seguida, adicione progressivamente a agua de
modo a obter uma mistura uniforme.
Com o calcador inserido na chaminé, deite esta
misture no tabuleiro.
Ponha o aparelho a funcionar e empurre
cuidadosamente a mistura pela chaminé com a
ajuda do calcador.
Corte as cebolas, o alho e a carne em pequenos
bocados.
Adicione-os a carne picada, deite numa panela com
0,8 litros de agua, o sal e a pimenta e faca cozer a
lume brando durante uma hora.
Tape depois de ter eliminado a espuma.

ACESSORIO PARA KEBABS (CONSOANTE O MODELO)
. Montagem

- Coloque o parafuso (A2) no corpo (A1) da cabeca
picadora (A).

- Monte a ponteira da fieira (I11) na cabecga (A),
introduzindo os dois espigdes nos dois entalhes
da cabeca picadora.

- Posicione o aro (12) na ponteira da fieira (I1) e,
de seguida, a porca (A5) e aperte-o com muita
forca.

- Coloque a cabega montada desta forma no bloco
do motor, tal como indicado no passo 2A.

Observacao: Este acessorio é utilizado sem grelha

nem lamina.

FIEIRA PARA BOLOS SECOS (CONSOANTE [o] MODELO)

. Montagem

- Coloque o parafuso (A2) no corpo (A1) da cabeca
picadora (A).

- Insira 0 molde (J2) no suporte (J1).

- Introduza os dois espigdes do suporte (J1) nos
dois entalhes da cabeca picadora (A).

- Aperte até ao fundo, sem bloquear, a porca (A5)
no corpo (A1).
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- Coloque a cabega montada desta forma no bloco
do motor, tal como indicado no passo 2A.

Observacao:

Este acessorio € utilizado sem grelha nem lamina.

. Utilizacao

- Prepare a massa.

Obtera, sem duvida alguma, melhores resultados

com uma massa um pouco mole.

- Escolha o desenho, fazendo corresponder a seta
e a forma escolhida.

- Va colocando massa até obter a quantidade de
bolos secos pretendida.

FUNIL PARA SALSICHAS (CONSOANTE (o] MODELO)

Este acessorio, que se adapta a cabega picadora (A),

permite-lhe fabricar salsichas de todos os géneros,

adaptadas ao seu gosto pessoal.

. Montagem

- Coloque o parafuso (A2) no corpo (A1) da cabeca
picadora (A).

- Posicione o funil (K) e, depois, a porca (A5) e
aperte-o com muita forga.

- Coloque a cabega montada desta forma no bloco
do motor, tal como indicado no passo 2A.

Observacao: este acessorio € utilizado sem grelha

nem lamina.

. Utilizacao

- Este acessorio destina-se a ser usado depois de

ter picado a carne e de ter temperado o picado a

seu gosto.

Depois de ter deixado a tripa embebida em agua

morna de modo a que recupere a sua elasticidade,

enfie-a no funil (K), deixando passar cerca de

5cm.

Encha de carne picada a chaminé do corpo (A1)

da cabeca picadora (A), ponha a funcionar e pres-

sione com o calcador de modo a fazer com que a

carne picada chegue a extremidade do funil.

Desligue o aparelho.

Faga um n6 com os 5 cm de tripa que sobrarem.

Empurre o n6 para a extremidade do funil de forma

a evitar que fique ar na tripa.

Volte a ligar o aparelho e continue a colocar a

carne picada. A tripa fica cheia. Para evitar que

esta Ultima fique excessivamente esticada, ndo

faca salsichas demasiado grossas.

Este trabalho ¢ levado a cabo com mais facilidade

com duas pessoas: uma que va assegurando a

presenca de carne picada e a outra que segure

na tripa que se vai enchendo.

Depois de ter passado toda a carne picada,

desligue o aparelho, retire o picado que tenha

permanecido no funil e faga um no.

Confira as salsichas o comprimento pretendido,

apertando e rodando a tripa com regularidade.

CORTA-LEGUMES (CONSOANTE O MODELO)

. Montagem

- Coloque a caixa (L1), virada para o bloco do motor
(H) desligado, inclinando-a para a direita.

- Enfie a haste que sai da caixa (L1) no eixo do
bloco do motor.

- Puxe a chaminé para a esquerda, até ficar na
vertical.

- Pegue no tambor escolhido (L3) e insira-o na
caixa, fazendo-o rodar ligeiramente de modo a
que fique devidamente colocado até ao fundo do
seu habitaculo.

- Verifique a montagem.

- Nao utilize a tecla “ Reverse ” (G) com o corta-
legumes.

@0. Utilizagao

- Prepare a quantidade de alimentos pretendida.

- Coloque um recipiente por baixo da caixa (L1).

- Ligue o aparelho a corrente. Ponha-o a funcionar
premindo a posicao “ |1 ” da tecla (F).

- Coloque os alimentos na chaminé da caixa (L1)
e pressione com o calcador (L2). Coloque os
alimentos regularmente.

- Nunca empurre com os dedos nem com
qualquer outro tipo de utensilio.

- N&o coloque os dedos no interior dos tambores
no decorrer do funcionamento.

Limpeza

- Antes de qualquer operagéo de limpeza, desligue
o aparelho.

- Prima o botéo de desbloqueio (E) e, de seguida,
incline o conjunto (cabega picadora (A) + tabuleiro
(B) ou corta-legumes (L)) para a direita, de modo
a retira-lo do bloco do motor (H).

- Para desmontar a cabecga picadora, puxe o
tabuleiro (B) da chaminé para fora, desaperte a
porca (A5) e retire a grelha (A4), a lamina (A3) e
o parafuso (A2).

- Manuseie as pecas afiadas com precaugao.

- Lave todas as pegas com agua quente e
sabao, passe-as por agua e seque-as
cuidadosamente.

- A grelha (A4) e a lamina (A3) tém de ficar com
gordura. Cubra-as de éleo.

- Nunca deixe penetrar humidade no bloco do motor
(H). Limpe-o apenas com um pano ligeiramente
humedecido.

- Nao coloque a cabeca picadora (A) na maquina
da loi¢a, ou seja, o corpo (A1), o parafuso (A2),
a lamina (A3), as grelhas (A4) e a porca (A5).
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Se o aparelho nao funciona,
o que fazer?

- Verifique as ligacdes.

O seu aparelho continua sem funcionar? Neste
caso, dirija-se a um Servigo Apds Venda Moulinex
(ver lista no folheto “Servico Moulinex”).

Proteccao do ambiente em
primeiro lugar!

® O seu produto contém materiais que podem
ser recuperados ou reciclados.

2> Entregue-o num ponto de recolha para possi-
bilitar o seu tratamento.
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Viringraziamo per aver scelto un apparecchio della
gamma Moulinex.

Descrizione

A Testa tritatutto amovibile

Al Corpo

A2 Vite

A3 Coltello inox autoaffilante

A4 Griglie
Ada Fori piccoli: trito fine
A4b Fori grandi: trito grosso

A5 Dado

B Piatto amovibile

C Pressino per carne

D Capottina di sistemazione degli
accessori

E Tasto di sblocco della testa
tritatutto

F Tasto avvio/arresto (0 - I)

G Tasto “Reverse” (marcia
indietro momentanea)

H Blocco motore

| Accessorio kebbe
(a seconda del modello)

1 Ghiera per trafila

12 Anello

J Trafila per biscotti
(a seconda del modello)

Ji Supporto

J2 Stampo

K Accessorio per salsicce
(a seconda del modello)

L Taglia-verdure (a seconda del
modello)

L1 Caricatore

L2 Pressatore

L3 Rulli (a seconda del modello)
L3a Rullo per fette
L3b Rullo per fette in forme

speciali

L3c Rullo grattugiato spesso
L3d Rullo grattugiato fine
L3e Rullo per parmigiano

L3f Rullo per ghiaccio

Consigli di sicurezza

- Prima di utilizzare I’apparecchio, leggete
attentamente le istruzioni d’uso: un utilizzo
non conforme alle norme prescritte manlevera
Moulinex da ogni responsabilita.

- Questo apparecchio non deve essere utilizzato
da persone (compresi bambini) le cui capacita
fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte, o da
persone prive di esperienza o di conoscenza,




salvo se hanno potuto beneficiare, attraverso
una persona responsabile della loro sicurezza,
di una sorveglianza o di istruzioni preliminari
relative all’'uso dell’apparecchio. Invitiamo a
sorvegliare i bambini per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchio.

- Assicuratevi che la tensione di alimentazione del
vostro apparecchio corrisponda a quella del vostro
impianto elettrico.

Avviamento

TESTA TRITATUTTO

. Montaggio della testa tritatutto

- Afferrate il corpo (A1) dallimboccatura posizio-
nando l'apertura piu ampia verso I'alto. Inserite
quindi la vite (A2) (perno lungo per primo) nel
corpo dell’apparecchio (A1).

Qualsiasi errore di collegamento elettrico (D) Inserite il coltello (A3) nel perno corto con le parti

annulla il diritto alla garanzia.

- L’apparecchio € destinato al solo uso domestico
in cucina, all'interno della vostra abitazione e sotto
una sorveglianza adeguata.

affilate verso 'esterno.

- Sistemate la griglia scelta (A4a o A4b) sul coltello
(A3) facendo corrispondere i due incastri con le
tacche del corpo (A1).

- Posizionate I'apparecchio su una superficie piana, @ Avvitate bene, ma senza bloccare, il dado (A5) sul
pulita e asciutta. corpo (A1).
- Non lasciate penzolare capelli lunghi, sciarpe 0 G- Verificate il montaggio. Il perno non deve avere

cravatte sopra gli accessori in funzionamento.
Scollegate I'apparecchio dalla corrente elettrica
quando questo non € in uso, durante le operazioni

gioco né girare su se stesso. In caso contrario,
effettuare nuovamente le operazioni descritte in
precedenza.

di pulizia e quando inserite o disinserite gli (2)-Installazionedellatestatritatuttosull'apparecchio

accessori.

Se il vostro apparecchio non funziona corretta-
mente o se & stato danneggiato, non utilizzatelo.
In tal caso rivolgetevi a un Centro di Assistenza
autorizzato Moulinex (vedere I'elenco nel
libretto).

Eventuali interventi diversi dalla pulizia e dalle
normali operazioni di manutenzione effettuate dal
cliente devono essere svolti presso un Centro di
Assistenza Moulinex.

Se il cavo o la presa di corrente risultano danneg-
giati, non utilizzate I'apparecchio. Al fine di evitare
ogni possibile pericolo, fateli obbligatoriamente
sostituire presso un Centro di Assistenza autoriz-
zato Moulinex (vedere I’elenco nel libretto).

Non immergete mai I'apparecchio, il cavo o la
presa elettrica nell’acqua o in altro liquido.

Non lasciate pendere il cavo di alimentazione a
portata di mano dei bambini.

Il cavo non deve mai trovarsi in prossimita o a
contatto con le parti calde dell’apparecchio, vicino
ad una fonte di calore o contro uno spigolo vivo.
Per la vostra sicurezza utilizzate solo accessori
e pezzi di ricambio originali Moulinex, gli unici ad
essere veramente adatti al vostro apparecchio.

Primo utilizzo

Lavate e asciugate accuratamente tutti gli
accessori.

La griglia e il coltello devono restare unti.
Cospargeteli di olio.

Non fate girare I'apparecchio a vuote se la griglia e
il coltello non sono ingrassati.
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- Conl'imboccatura superiore inclinata verso destra,
collocate la testa tritatutto di fronte al blo_cco
motore scollegato dalla corrente elettrica. Inserite
a fondo la testa tritatutto nel blocco motore.

- Riportate I'imboccatura superiore in verticale fino
al bloccaggio.

- Inserite il piatto amovibile (B) negli incastri
dell'imboccatura.

Collegate la spina. L’apparecchio € pronto all’'uso.

. Utilizzo

- Preparate gli alimenti da tritare. Rimuovete ossa,
cartilagini e nervi.

- Tagliate la carne in pezzetti (2 x 2 cm circa) e
collocateli sul piatto (B).

- Sistemate un recipiente sotto la testa tritatutto.

- Premete il tasto (F) portandolo in posizione “I”.

- Introducete la carne nellimboccatura pezzo per
pezzo aiutandovi con il pressino (C).

- Non utilizzate mai le dita o altri utensili per
spingere la carne all’interno dell’apparec-
chio.

- Quando tritate la carne, non utilizzate I'apparec-
chio per oltre 14 minuti senza interruzione.

Consiglio: finito di tritare, potete passare alcuni

pezzetti di pane per far uscire tutto il trito.

Cosa fare in caso di ostruzione?

- Spegnete il tritatutto portando il tasto (F) in
posizione “0”.

- Premete per alcuni secondi il tasto “Reverse” (G)
per sbloccate gli alimenti.

- Premete il tasto (F) riportandolo in posizione
per continuare a tritare.

Importante: aspettate I'arresto completo dell’appa-

recchio prima di azionare il comando “marcia” (F) o

il comando “Reverse” (G).
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Ricette:

Nota: Per le ricette che richiedono una potenza
elevata, il tempo di utilizzo senza interruzione non
deve superare i 20 secondi.

Esempio di ricetta: Maiale ai piselli schiacciati.
150 g di lombata di maiale disossata, 90 g di piselli
schiacciati, 60 g di farina, 30 g d’acqua, 1 cipolla
media, 2 spicchi d’aglio, sale, pepe.

In un recipiente, mescolate i piselli schiacciati e la
farina, poi aggiungete progressivamente I'acqua per
ottenere un impasto omogeneo.

Conil pressinonellimboccatura, versate il composto
sul piatto.

Azionate I'apparecchio e premete delicatamente
il composto nell'imboccatura aiutandovi con il
pressino.

Aggiungete in seguito le cipolle, I'aglio e la lombata
tagliata a dadi.

Miscelate il trito con una forchetta, versate in una
pentola con 0,8 litri d’acqua, sale e pepe e fate
cuocere a fuoco moderato per un’ora.

Dopo aver eliminato il grasso, coprite.

ACCESSORIO KEBBE (A SECONDA DEL MODELLO)
(). Montaggio
‘— Inserite la vite (A2) nel corpo (A1) della testa
tritatutto (A).

- Sistemate la ghiera della trafila (I1) sulla testa (A)
facendo corrispondere i due incastri con le tacche
della testa tritatutto.

- Sistemate 'anello (12) sulla ghiera della trafila (1),
poi il dado (A5) e avvitate molto saldamente.

- Sistemate la testa cosi montata sul blocco motore
come indicato al punto 2A.

Nota: questo accessorio si utilizza senza griglia e

senza coltello.

TRAFILA PER BISCOTTI (A SECONDA DEL MODELLO)
(5). Montaggio

- Inserite la vite (A2) nel corpo (A1) della testa
tritatutto (A).

- Sistemate lo stampo (J2) nel supporto (J1).

- Fate corrispondere i due incastri del supporto (J1)
con le tacche della testa tritatutto (A).

- Avvitate bene, ma senza bloccare, il dado (A5)
sul corpo (A1).

- Sistemate la testa cosi montata sul blocco motore
come indicato al punto 2A.

Nota:

questo accessorio si utilizza senza griglia e senza

coltello.

. Utilizzo

- Preparate la pasta.

| risultati migliori si ottengono con una pasta un

po’ soffice.
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- Scegliete il disegno facendo corrispondere la
freccia e la forma scelta.

- Aggiungete pasta fino ad ottenere la quantita di
biscotti desiderata.

ACCESSORIO PER SALSICCE (A SECONDA DEL MODELLO)

Questo accessorio si monta sulla testa tritatutto (A)

e vi consente di insaccare salsicce di ogni genere

secondo i vostri gusti.

. Montaggio

- Inserite la vite (A2) nel corpo (A1) della testa
tritatutto (A).

- Sistemate 'accessorio (K) poi il dado (A5) e
avvitate molto saldamente.

- Sistemate la testa cosi montata sul blocco motore
come indicato al punto 2A.

Nota: questo accessorio si utilizza senza griglia e

senza coltello.

. Utilizzo

- Questo accessorio si utilizza dopo aver tritato e

condito la carne a vostro piacimento.

Lasciate ammorbidire il budello in acqua tiepida

per renderlo piu elastico, inseritelo sull’accessorio

(K) lasciando I'estremita libera per 5 cm circa.

Riempite di trito I'imboccatura superiore del corpo

(A1) della testa tritatutto (A), accendete I'appa-

recchio e utilizzate il pressino per portare il trito

all'estremita dell’accessorio per salsicce.

Spegnete I'apparecchio.

Fate un nodo con i 5 cm di budello in eccesso.

Respingete il nodo all’estremita dell’accessorio

per evitare di imprigionare dell’aria all'interno del

budello.

Riaccendete 'apparecchio e continuate ainserire il

trito. Il budello si riempie. Per evitare che il budello

si tenda eccessivamente, non preparate salsicce

troppo grosse.

Questo lavoro si esegue piu facilmente in due:

uno inserisce il trito e l'altro sorregge il budello

man mano che si riempie.

Quando tutto il trito & passato, spegnete

I'apparecchio, togliete il budello rimasto

sull’accessorio e praticate il nodo.

Conferite alle salsicce la lunghezza desiderata

stringendole e girando il budello di qua e di la.

TAGLIA-VERDURE (A SECONDA DEL MODELLO)

. Montaggio

- Collocate il caricatore (L1) inclinato verso destra
di fronte al blocco motore (H) scollegato dalla
corrente elettrica.

- Inserite I'asta che attraversa il caricatore (L1) nel
perno del blocco motore.

- Riportate I'imboccatura superiore verso sinistra
fino alla verticale.




@- Prendete il rullo scelto (L3) e inseritelo nel
caricatore facendolo leggermente girare affinché
si posizioni fino in fondo alla sua sede.

- Verificate il montaggio.

- Non utilizzate il tasto “Reverse” (G) con il
taglia-verdure.

. Utilizzo

- Preparate tutti gli alimenti da tritare.

- Sistemate un recipiente sotto il caricatore (L1).

- Collegate la spina. Accendete il tritatutto portando
il tasto (F) in posizione “I”.

- Inserite gli alimenti nell'imboccatura superiore del
caricatore (L1) aiutandovi con il pressatore (L2).
Aggiungete regolarmente gli alimenti da tagliare.

- Non utilizzate mai le dita o altri utensili per
spingere gli alimenti all’interno
dell’apparecchio.

- Non mettete mai le dita all'interno dei rulli durante
il funzionamento.

Pulizia

- Prima di pulire 'apparecchio, scollegatelo dalla
corrente elettrica.

- Premete il tasto di sblocco (E) poi inclinate
I'insieme (testa tritatutto (A) + piatto (B) o
taglia-verdure (L)) verso destra per toglierlo dal
blocco motore (H).

- Per smontare la testa tritatutto, togliete il piatto
(B) dall'imboccatura superiore, svitate il dado
(A5), togliete la griglia (A4), il coltello (A3) e la
vite (A2).

- Maneggiate le parti taglienti con attenzione.

- Lavate tutti i pezzi con acqua calda e sapone,
sciacquateli e asciugateli accuratamente.

- Lagriglia (A4) e il coltello (A3) devono rimanere
lubrificati. Cospargeteli d’olio.

- Non lasciate mai che I'umidita penetri nel blocco
motore (H). Asciugatelo solo con un panno
leggermente umido.

- Non mettete la testa tritatutto (A) in lavastovi-
glie, ovvero il corpo (A1), la vite (A2), il coltello
(A3), le griglie (A4) e il dado (A5).

Cosa fare se il vostro
apparecchio non funziona?

- Verificate il collegamento elettrico.

Il vostro apparecchio seguita a non funzionare?
Rivolgetevi a un Centro di Assistenza autorizzato
Moulinex (vedi elenco sul libretto).

29

Partecipiamo alla protezione
dell’ambiente !

I
® Il vostro apparecchio € composto da
diversi materiali che possono essere
riciclati.
2 Lasciatelo in un punto di raccolta o
presso un Centro Assistenza
Autorizzato.




Tillykke med Deres nye Moulinex apparat.

Beskrivelse
A Aftagelig kadhakker
A1l Kodhakkerhus
A2 Snegl
A3 Selvslibende kniv i rustfrit stal
A4 Hulskiver
Ada Skive med sma huller:

Fin hakning
Skive med store huller:
Grov hakning

Adb

Skruering

Aftagelig plade

Nedstopper

Rum til opbevaring af tilbehor

Knap til udlgsning af

kodhakkeren

Start/Stop knap (0 - 1)

“ Reverse ” knap (kortvarig

reverserbevagelse)

H Motorblok

| Kebbe tilbehor (afheengig af
model)

bl Studs

12 Ring

J Kage tilbehor (afhaengig af model)

J1 Holder

J2 Form

K Polsehorn (afhangig af model)

L Gronsagsshnitter (afhaengig af
model)

L1 Hus

L2 Nedstopper

L3 Tromler (afheengig af model)

L3a Snittetromle

L3b Snittetromle med form

L3c Grov rivetromle

L3d Fin rivetromle

L3e Rivetromle til parmesan

L3f Tromle til is

I'I'IUOWE

[o Rl

Gode rad om sikkerhed

- Lees brugsanvisningen omhyggeligt igen-
nem, for apparatet tages i brug forste gang;
Moulinex patager sig intet ansvar for skader
der opstar ved forkert brug.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt
af personer (inklusive born), hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er svaekkede
eller personer blottet for erfaring eller kend-
skab, med mindre de under opsyn eller har
modtaget forudgaende instruktioner om bru-
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gen af apparatet af en person, der er ansvarlig
for deres sikkerhed. Born skal vaere under op-
syn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
- Kontroller at el-nettets spaending svarer til den, der
er anfort pa apparatet.
Garantien bortfalder ved tilslutning til forkert
spznding.
- Apparatet er udelukkende beregnet til indendors
brug i en almindelig husholdning og under
opsyn.
Brug apparatet pa en plan, ren og ter overflade.
Lad ikke langt har, terkleeder eller slips haenge ned
over tilbehgrsudstyret, mens det arbejder.
Afbryd stremmen til apparatet, sa snart De er
feerdig med at bruge det, nar det skal rengores og
nar tilbehorsdele skal seettes pa eller tages af.
Brug ikke apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt
eller hvis det er beskadiget. Henvend Dem i sa
fald til et godkendt Moulinex serviceveerksted (se
adressen i service heeftet).
Reparationer og service, som ikke vedrarer
kundens almindelige vedligeholdelse og rengering
af apparatet, skal udfores af et godkendt Moulinex
service veerksted.
Apparatet ma ikke bruges, hvis ledningen eller
stikket er beskadiget. For at undga at der opstar
farlige situationer ma de beskadigede dele kun
udskiftes af et godkendt Moulinex service
veerksted (se adressen i service heeftet).
Dyp ikke apparatet, ledningen eller stikket ned i
vand eller en anden vaeske.
Lad ikke ledningen hzenge ned indenfor borns
reekkevidde.
Sorg for at ledningen aldrig kommer i neerheden af
eller i kontakt med apparatets varme dele eller en
varmekilde og anbring den aldrig, s den haenger
over skarpe kanter.
For at der ikke skal ske uheld eller skader under
brugen af apparatet, ma der kun anvendes
Moulinex tilbehor og reservedele, som passer til
Deres model.

For forste ibrugtagning

Vask alt tilbehor og tor det straks omhyggeligt af.
Hulskiven og kniven skal altid veere fedtede. Smor
dem med olie.

Start ikke apparatet uden fadevarer, hvis hulskiven
og kniven ikke er blevet smurt.

Betjening

KoDHAKKER

. Montering af kedhakkeren

- Tag fat i kedhakkerhusets (A1) pafyldningstragt
saledes, at den bredeste abning vender opad.




Anbring derefter sneglen (A2) (den lange aksel
forst) i kedhakkerhuset (A1).

@ - Seet kniven (A3) pa sneglens korte aksel med de

skarpe sider vendt udad.

@- Seet den valgte hulskive (Ada eller Adb) pa kniven
(A3). De 2 fremspring pa hulskiven skal ga ind i
de 2 indhak i kedhakkerhuset (A1).

@- Spaend skrueringen (A5) godt fast pa kedhak-

kerhuset (A1) uden at blokere den.

- Kontroller, at delene er monteret rigtigt. Akslen

ma ikke kunne arbejde sig los eller dreje rundt.
Hvis det ikke er tilfeeldet, gentag fremgangsmaden
ovenfor.

. Montering af kadhakkeren pa apparatet

- Kontroller, at motorblokkens stik er taget ud. For
kedhakkeren frem foran motorblokken med pa-
fyldningstragten drejet til hgjre. Skub kadhakkeren
helt ind i motorblokken.

- Drej pafyldningstragten tilbage til lodret stilling,
indtil den blokeres.

@- Seet den aftagelige plade (B) pa pafyldningstrag-

tens fremspring.

Tilslut apparatet. Det er nu klar til brug.

. Brug

- Forbered de fodevarer, der skal hakkes. Kadet
skal udbenes og befris for brusk og sener.

- Skeer kadet i stykker (ca. 2 x 2 cm) og leeg det pa

pladen (B).
- Stil en skal under kadhakkeren.
- Tryk pa position “ | ” pa knappen (F).

- Stop et kadstykke ad gangen ned i pafyldnings-
tragten med nedstopperen (C).

- Brug aldrig fingrene eller kokkenredskaber.

- Brug ikke apparatet i mere end 14 minutter, nar
der hakkes kod.

Tips: Nar hakninger er slut, kan man komme nogle

sma stykker brgd i for at fa alt det hakkede kad til

at komme ud.

Hvis kadhakkeren er tilstoppet:

- Stands kedhakkeren ved at trykke pa position
“0” pa knappen (F).

- Tryk derefter i nogle sekunder pa knappen
“Reverse ” (G) for at frigore fodevarerne.

- Tryk igen pa position “ | ” pa knappen (F) for at
fortseette med at hakke.

Vigtigt: Vent til apparatet er helt standset, for der

trykkes pa “ Start ” (F) eller “ Reverse ” (G).

Opskrifter:

NB : For opskrifter, der kraever en hgj effekt, ma

kodhakkeren ikke bruges i over 20 sekunder i

treek.

Eksempel pa opskrift: Fareked med gule eerter.

150 g fareked, 90 g gule eerter, 60 g mel, 30 g vand,

1 mellemstort lag, 2 fed hvidlag, salt, peber.

Bland gule eerter og mel sammen i en skal. Tilseet

vandet gradvist for at fa en regelmaessig blanding.

Seet nedstopperen ned i pafyldningstragten og hzeld
dernaest blandingen pa pladen.

Start apparatet og skub forsigtigt blandingen ned i
pafyldningstragten med nedstopperen.

Skeer log, hvidlag og fareked i sma terninger.
Kom dem i de hakkede fodevarer, haeld blandingen
i en gryde med 0,8 liter vand, salt og peber og lad
den koge i en time ved svag varme.

Dzek til med lag efter at have skummet
blandingen.

KEBBE TILBEHOR (AFH/ENGIG AF MODEL)

. Montering

- Seet sneglen (A2) ind i kedhakkerens (A) hus
(A1).

@b)- Sz:tstudsen (I1) pa kadhakkeren (A). De to frem-

spring skal ga ind i de to indhak i kedhakkeren.

- Anbring ringen (12) pa studsen (I1) og spaend
derefter skrueringen (A5) godt fast.

- Seet denne montering pa motorblokken som vist
pa tegning 2A.

Bemeerk: Dette tilbehor bruges uden hulskive og

kniv.

KAGE TILBEHOR (AFH/ENGIG AF MODEL)

@. Montering
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- Saet sneglen (A2) ind i kedhakkerens (A) hus (A1).

- Seet formen (J2) ind i holderen (J1).

- De to fremspring pa holderen (J1) skal ga ind i de
to indhak pa kedhakkeren (A).

- Speend skrueringen (A5) godt fast uden at blokere
den pa huset (A1).

- Seet denne montering pa motorblokken som vist
pa tegning 2A.

Bemaerk:

Dette tilbehor bruges uden hulskive og kniv.

. Brug

- Tilbered dejen.

Man far det bedste resultat med en lidt bled dej.

- Veelg tegningen ved at fa pilen til at svare til den
valgte form.

- Kom dej i pafyldningstragten, indtil De har det
onskede antal kager.

POLSEHORN (AFHAENGIG AF MODEL)

Med dette tilbeher, der kan seettes pa kedhakkeren

(A), kan De lave alle slags polser og tilberede dem

efter personlig smag.

. Montering

- Seet sneglen (A2) ind i kedhakkerens (A) hus
(A1).

- Seet polsehornet (K) pa og speend derefter
skrueringen (A5) godt fast.

- Seet denne montering pa motorblokken som vist
pa tegning 2A.




Bemaerk: Dette tilbehor bruges uden hulskive og kniv.

. Brug

- Dette tilbehar skal bruges, nar kedet er hakket og
det hakkede kod er tilberedt og krydret efter smag.

- Tarmen skal laeges i bled i lunkent vand for at
genfinde sin elasticitet. Traek derefter tarmen pa
polsehornet (K) og lad ca. 5 cm rage ud.

- Kom det hakkede kod ned i kadhakkerens (A)
pafyldningstragt (A1). Start apparatet og stop ned
med nedstopperen indtil det hakkede ked kommer
ud ved polsehornets ende.

- Stands apparatet.

- Knyt en knude med de 5 cm tarm, der rager ud.
Skub knuden ind mod polsehornets ende for at
undga at lave luftbobler i tarmen.

- Start apparatet igen og kom mere hakket kad ned
i pafyldningstragten. Tarmen bliver fyldt. Lav ikke
for tykke paolser for at undga at stramme tarmen
for meget.

- Det er lettere at veere to til at lave polser: En der
kommer hakket ked ned i pafyldningstragten og
en anden der handterer tarmen, der bliver fyldt.

- Stands apparatet, nar alt det hakkede ked er
fyldt pa. Tag den del af tarmen, der er tilbage pa
polsehornet, af og knyt en knude.

- Giv polserne den gnskede laengde ved at knibe
tarmen sammen og dreje den rundt flere steder.

GRONSAGSSNITTER (AFH/AENGIG AF MODEL)

. Montering

- Kontroller, at motorblokkens (H) stik er taget ud.
For huset (L1) frem foran motorblokken og drej
den til hgjre.

- For husets (L1) stav ind i motorblokken aksel.

- Drej huset tilbage til lodret stilling.

@- Tag den valgte tromle (L3), for den ind i huset og
drej den lidt for at fa den helt ind og sa den sidder
korrekt.

- Kontroller, at delene er monteret rigtigt.

- Brug ikke “ Reverse ” knappen (G) sammen
med gronsagsshnitteren.

@. Brug

- Forbered alle gronsagerne.

- Stil en skal under huset (L1).

- Tilslut apparatet. Start apparatet ved at trykke pa
position “ 1 ” pa knappen (F).

- Kom fodevarerne ned i husets (L1) pafyldnings-
tragt og skub ned med nedstopperen (L2). Kom
regelmaessigt flere gronsager i.

- Skub aldrig ned med fingrene eller
kokkenredskaber.

- Stik ikke fingrene ind i tromlerne mens apparatet
arbejder.

Rengaring

- Tag apparatets stik ud for rengering.

- Tryk pa udlgsningsknappen (E) og drej helheden
(kadhakker (A) + plade (B) eller gronsagssnitter
(L)) til hajre for at tage den af motorblokken (H).

- Afmontering af kedhakkeren: Tag pladen (B) af
pafyldningstragten, skru skrueringen (A5) af, tag
hulskiven (A4), kniven (A3) og sneglen (A2) af.

- Handter de skeerende dele forsigtigt.

- Vask alle delene i varmt saebevand, skyl og tor
dem omhyggeligt af.

- Hulskiven (A4) og kniven (A3) skal vaere ind-
smurt i fedt. Smor dem med lidt madolie.

- Lad aldrig fugt treenge ind i motorblokken (H). Tor
den blot af med en lidt fugtig klud.

- Kodhakkeren (A) dvs. kedhakkerhuset (A1),
sneglen (A2), kniven (A3), hulskiverne (A4) og
skrueringen (A5) ma ikke stilles i opvaskema-
skine.

Hvis apparatet ikke virker?

- Kontroller el-tilslutningen.

Hvis apparatet stadig ikke virker, kontakt et
godkendt Moulinex serviceveerksted (se adressen
i service hzeftet).

Vi skal alle veere med til at
beskytte miljoet!

® Apparatet indeholder mange materialer, der
kan genvindes eller genbruges.

2 Bring det til et specialiseret indsamlingssted
for genbrug eller et autoriseret serviceveerksted,
nar det ikke skal bruges mere.
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Takk for at du valgte et Moulinex produkt.

Beskrivelse
A Avtakbart kvernhode
A1l Kvernenhet
A2 Skrue
A3 Selvslipende kniv i rustfritt stal
A4 Hullskiver
Ada Hullskive med sma hull:
finmaling
Adb Hullskive med store hull:
grovmaling
A5 Festemutter
B Avtakbart brett
Cc Nedstapper
D Deksel for tilbehorsrom
E Utloserknapp for kvernhodet
F Start-/Stopp-knapp (0 - I)
G “Revers”-knapp (kort

reversoperasjon)

H Motorblokk

| Kebbe-tilbehor (avhenger av modell)

1 Dysespiss

12 Ring

J Kakedyser (avhenger av modell)

J1 Holder

J2 Form

K Polsehorn (avhenger av modell)

L Gronnsakssnitter (avhenger av
modell)

L1 Materor

L2 Nedstapper

L3 Tromler (avhenger av modell)
L3a Trommel til skiver
L3b Trommel til storre skiver
L3c Trommel til grovriving
L3d Trommel til finriving
L3e Trommel til parmesanost
L3f Trommel til is

Gode rad om sikkerhet

- Les bruksanvisningen noye for du tar appa-
ratet i bruk forste gang. All bruk som ikke er
i overensstemmelse med disse anvisningene
vil frita Moulinex fra alt garantiansvar.

Dette apparatet er ikke ment for personer
(inkl. barn) med nedsatte fysiske, sensoriske
eller psykiske evner, eller uerfarne personer,
unntatt dersom de far tilsyn eller forhandsin-
struksjoner om anvendelsen av apparatet fra
en person med ansvar for deres sikkerhet.
Barn skal holdes under tilsyn for a sikre at
barnet ikke bruker apparatet til lek.

- Kontroller at spenningen i apparatet samsvarer

med spenningen i ledningsnettet.
Garantien faller bort dersom apparatet
feiltilkoples.
- Apparatet er kun beregnet pa innenders bruk i
privathusholdninger, og kun til matlaging.
- Apparatet er fremstilt for & brukes under oppsyn
av brukeren.
Ikke la langt har, skjerf, slips osv... henge lost over
tilbehgrsdeler som er i funksjon.
Trekk alltid ut stopselet ved endt bruk, ved
rengjoring og ved montering eller demontering av
tilbehor.
Bruk aldri apparatet dersom det ikke fungerer
ordentlig eller er blitt skadet, men ta kontakt med
et godkjent Moulinex servicesenter (se liste i
brosjyren).
All behandling av apparatet utover rengjering
og vanlig vedlikehold skal foretas av et godkjent
Moulinex servicesenter.
Dersom ledningen eller stopselet skades ma
apparatet ikke brukes. Av sikkerhetsgrunner ma
odelagte deler skiftes ved et godkjent Moulinex
servicesenter (se liste i brosjyren).
Plasser aldri apparatet, ledningen eller stapselet
i vann eller annen veeske.
La aldri ledningen henge innenfor barns
rekkevidde.
Ledningen ma aldri komme neer eller i kontakt med
varme deler eller varmekilder, og mé aldri hvile pa
skarpe kanter.
Av hensyn til din egen sikkerhet, bruk kun Moulinex
tilbehor og reservedeler spesielt tilpasset dette
apparatet.

For forste gangs bruk

Rengjor alt tilbehoret, og terk det godt umiddelbart
etterpa.

Hullskiven og kniven skal smgres. Dynk dem med
matolje.

Ikke kjor apparatet pa tomgang hvis hullskiven og
kniven ikke er smurt.

Bruk av apparatet

KVERNHODE

. Montering av kvernhodet

- Ta tak i selve kvernenheten (A1) og la materoret
med den bredeste apningen peke oppover. For
deretter skruen (A2) (den lange enden forst) inn i
kvernenheten (A1).

- Sett kniven (A3) pa den korte enden med

kniveggene pekende mot utsiden.

- Plasser den valgte skiven (A4da eller Adb) pa
kniven (A3). De 2 hakene ma stemme overens
med de 2 hakkene i kvernenheten (A1).




- Skru mutteren (A5) helt til pa kvernenheten (A1)
uten & blokkere den.

- Kontroller monteringen. Akselen ma ikke ha noe
spillrom og heller ikke kunne dreie rundt seg selv. |
motsatt tilfelle ma monteringsoperasjonene foretas
pa nytt.

. Montering av kvernhodet pa apparatet

- Plasser kvernhodet med materoret pekende skréatt
mot hoyre rett foran den utilkoplede motorblokken.
For kvernhodet helt inn pa motorblokken.

- Skyv materoret opp i vertikal stilling helt til det
blokkeres.

@- For det avtakbare brettet (B) inn pa hakene pa
materoret.

Kople til apparatet, og det er klart til & tas i bruk.

. Bruk

- Tilbered hele den mengden kjott som skal males.
Fjern bein, brusk og nerver.

- Skjeer kjottet i biter (ca. 2 x 2 cm) og legg de pa
brettet (B).

- Plasser en beholder under kvernhodet.

- Trykk pa posisjonen “1” pa knappen (F).

- For kjottet bit for bit ned i materoret ved hjelp av
nedstapperen (C).

- Stapp aldri ned kjottet med fingrene eller et
hvilket som helst annet redskap.

- Ikke bruk apparatet i mer enn 14 minutter nar du
maler kjott.

Tips: pa slutten av malingen kan du kjere noen

sma brodbiter gjennom kvernen for & fa ut alt det

malte kjottet.

@Dersom det oppstar tilstopping

- Stans kvernen ved a trykke pa posisjonen “0 ” pa
knappen (F).

- Trykk deretter noen sekunder pa knappen
“Revers ” (G) for & frigjore matvarene.

- Trykk pa posisjonen “ | ” pa knappen (F) for a
fortsette malingen.

Viktig: vent til apparatet har stanset helt for du tryk-

ker pa knappen “ Start ” (F) eller knappen

“Revers ” (G).

Oppskrifter:

Merk: For de oppskriftene som krever hoy effekt,

ma ikke brukstiden overstige 20 sekunder.

Oppskriftseksempel: Sauekjott med gule erter.

150 g sauekjott, 90 g gule erter, 60 g mel, 30 g vann,

1 mellomstor lgk, 2 hvitloksfedd, salt, pepper.

Bland guler erter og mel i en bolle og tilsett vann litt

etter litt for & fa en jevn blanding.

Hell blandingen pa brettet med nedstapperen pa

plass i materoret.

Start apparatet og stapp forsiktig blandingen ned i

materoret med nedstapperen.

Skjeer deretter opp lok, hvitlok og sauekjottet i

sma biter.

Tilsett dette i blandingen, og hell den i en kasserolle

med 0,8 liter vann, salt og pepper og la det koke
forsiktig i en time.

Dekk til kasserollen etter a ha tatt av skummet.

KEBBE-TILBEHOR (AVHENGER AV MODELL)

. Montering
- Sett skruen (A2) pa plass i kvernhodets (A)
kvernenhet (A1).
@- Plasser dysespissen (I1) pa hodet (A). De to
hakene ma stemme overens med de to hakkene
i kvernhodet.
- Plasser ringen (12) pa dysespissen (1), deretter
mutteren (A5) og skru sa denne hardt til.
- Plasser det saledes monterte kvernhodet pa
motorblokken som vist pa 2A.
Merk: Dette tilbehgret brukes uten skive og uten
kniv.

KAKEDYSE (AVHENGER AV MODELL)
(5)- Montering

- Sett skruen (A2) pa plass i kvernhodets (A)
kvernenhet (A1).

- Plasser formen (J2) i holderen (J1).

- De to hakene pa holderen (J1) ma stemme overens
med de to hakkene i kvernhodet (A).

- Skru mutteren (A5) helt til pa kvernenheten (A1)
uten a blokkere den.

- Plasser det saledes monterte kvernhodet pa
motorblokken som vist pa 2A.

Merk:

Dette tilbehoret brukes uten skive og uten kniv.

. Bruk

- Tilbered deigen.

Du vil oppna best resultater med en litt blgt deig.

- Velg motiv ved a stille pilen og den valgte formen
rett overfor hverandre.

- Tilfor deig helt til du har oppnadd ensket
kakemengde.

POLSEHORN (AVHENGER AV MODELL)

Dette tilbehoret som passer pa kvernhodet (A),

gjer det mulig a lage alle slags polser etter egen

smak og behag.

(). Montering

- Sett skruen (A2) pa plass i kvernhodets (A)
kvernenhet (A1).

- Sett pa plass polsehornet (K), deretter mutteren
(A5) og skru sa& denne hardt til.

- Plasser det saledes monterte kvernhodet pa
motorblokken som vist pa 2A.

Merk: Dette tilbehoret brukes uten skive og uten kniv.

. Bruk

- Dette tilbehoret skal brukes etter at du har malt
ferdig kjottet ditt og krydret kjottdeigen etter smak.
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- Etter at tarmen har ligget i blott i lunkent vann slik
at den et blitt elastisk igjen, farer du den inn pa
polsehornet (K) og lar ca. 5 cm stikke utenfor.
Fyll kvernhodets (A) materor (A1) med kjottdeig,
start kvernen og trykk kjottdeigen ned med neds-
tapperen slik at kjottdeigen blir fort helt ut til enden
av palsehornet.

Stans apparatet.

Lag en knute pa tarmen med de 5 cm som stikker
utenfor palsehornet. Skyv knuten helt inn til enden
av hornet for & unnga at det blir stengt luft inne i
tarmen.

Sett apparatet igang igjen og fortsett og trykke
kjottdeig ned i materoret. Tarmen fylles, og for a
unnga at den ikke blir strukket for mye méa du ikke
lage for tykke polser.

Dette arbeidet gar lettere hvis man er to om det.
Den ene fyller kjottdeig i materoret og den andre
holder tarmen som fylles.

Nar det ikke er mer kjottdeig igjen, stans apparatet,
ta av resten av tarmen pa polsehornet og lag en
knute.

Gi palsene den lengden du gnsker ved a trykke
tarmen flat og slynge den rundt for hver polse du
vil lage.

GRONNSAKSSNITTER (AVHENGER AV MODELL)

. Montering

- Plasser matergret (L1) pekende skratt mot hayre
rett foran den utilkoplede motorblokken (H).

- For stangen som stikker ut fra matergret (L1) inn
i aksen pa motorblokken.

- Skyv matergret mot venstre og opp i vertikal
stilling.

- Ta den valgte trommelen (L3) og plasser den i
matergret ved & dreie den lett slik at den fores
riktig og helt inn pa plassen sin.

- Kontroller monteringen.

- lkke bruk “ Revers ”-knappen (G) med
gronnsakssnitteren.

. Bruk

- Tilbered hele den matmengden du onsker.

- Plasser en beholder under materoret (L1).

- Kople til apparatet. Sett apparatet igang ved a
trykke pa posisjonen “1” pa knappen (F).

- Legg ingrediensene i materoret (L1) og trykk de
ned med nedstapperen (L2). Tilfer ingredienser
regelmessig.

- Stapp aldri ned ingrediensene med fingrene
eller et hvilket som helst annet redskap.

- Ikke stikk fingrene inn i trommelen mens apparatet
er i drift.

35

Rengjoring

- Kople apparatet fra stromnettet for du rengjor
det.

- Trykk pa utleserknappen (E) og skyv enheten
(kvernhode (A) + brett (B) eller gronnsakssnitter
(L)) mot hayre for & kunne ta den av motorblokken
(H).

- For & demontere kvernhodet, ta brettet (B) av
matergret, skru las mutteren (A5), og fiern skiven
(A4), kniven (A3) og skruen (A2).

- De skarpe delene ma handteres med
forsiktighet.

- Rengjor alle delene i varmt sapevann, skyll og
tork de deretter godt.

- Skiven (A4) og kniven (A3) ma vere fettete.
Sett de inn med olje.

- La det aldri komme fuktighet inn i motorblokken
(H). Tork den helt enkelt av med en lett fuktig
klut.

- Kvernhodet (A) kan ikke vaskes i oppvaskmas-
kin, det vil si kvernenheten (A1), skruen (A2),
kniven (A3), skivene (A4) og skruen (A5).

Dersom apparatet ikke
fungerer

- Kontroller de elektriske tilkoplingene.

Dersom apparatet fortsattikke fungerer, ta kontakt
med et godkjent Moulinex service senter (se liste i
brosjyren).




Tack for att du valt en produkt ifran Moulinex
sortimentet.

Beskrivning

A Avtagbar kéttkvarn
Al Kéttkvarnstillsats
A2 Skruv
A3 Knivblad i rostfritt stal
sjélvslipande
A4 Halskivor
Ada
Adb
Mutter
Avtagbar bricka
Matarpropp kétt
Lock till férvaring av tillbehér
Sparr fér kottkvarn
P&/Av knapp (0 - )
Knapp “ Tillbaka ” (tillfalligt bakat)
Motorenhet
Kebbe tillbehor (beroende pa
modell)
bl Skivmunstycke
12 Ring
J Kaksprits (beroende pa modell)
J1 Hallare
J2 Form
K Korvhorn (beroende pa modell)
L Grénsaksskarare (beroende pa
modell)
L1 Gronsakstillsats
L2 Matarpropp
L3 Trummor (beroende pa modell)
L3a Skivtrumma
L3b Skivtrumma i form
L3c Grov rivtrumma
L3d Fin rivirumma
L3e Parmesantrumma
L3f Istrumma

Fin halskiva: finmalet
Grov halskiva: grovmalet
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Sakerhetsanvisningar

- Las igenom bruksanvisningen noggrant innan
du anvander apparaten. Moulinex frantar sig
allt ansvar vid anvdndning utan att respektera
bruksanvisningen.

- Denna apparat ar inte avsedd att anvandas
av personer (inklusive barn) som inte klarar
av att hantera elektrisk utrustning. Om barn
anvander denna apparat maste det 6vervakas
av en vuxen for att sékerstilla att barnen inte
leker med apparaten.

- Kontrollera att natspanningen motsvarar den
spanning som anges pa apparaten.

Garantin géller inte vid felaktig anslutning.

- Apparaten &r endast avsedd fér matlagning inom-
hus, for hushallsbruk och endast under uppsikt av
anvandaren.

Anvéand apparaten pa en plan, ren och torr yta.
Var forsiktig sa att langt har, scarves eller slipsar
inte hanger ner dver tillbehéren under anvéndning.
Dra alltid ur kontakten efter varje anvandning, fére
rengdring och nér du sétter i eller tar av tillbehor.
Anvand inte apparaten om den fungerar onormalt
eller om den uppvisar skador. | sa fall, kontakta
en serviceverkstad godkand av Moulinex (se lista
i servicehéftet).

Alla atgérder och reparationer, med undantag av
rengoring och sedvanligt underhall, skall utféras
av en serviceverkstad godkénd av Moulinex.

Om natkabeln eller stickproppen skadats,
anvand inte apparaten. For att undvika all fara ar
det nédvéndigt att de byts ut av en serviceverkstad
godkand av Moulinex (se lista i servicehéftet).
Doppa aldrig ner apparaten, natkabeln eller
stickproppen i vatten eller annan vatska.

Lamna inte natkabeln hangande inom réackhall for
barn.

Natkabeln skall aldrig befinna sig i nérheten av
eller i kontakt med apparatens varma delar, néra
en varmekalla eller pa vassa kanter.

For din sékerhet, anvand endast Moulinex tillbehor
och reservdelar som ar avsedda for din apparat.

Fore den forsta
anvandningen

Diska alla tillbehéren och torka dem dérefter
noggrant med en gang.

Halskivan och kniven ska vara smorda. Smorj in
dem med olja.

Kor inte apparaten tom om hélskivan och kniven
inte &r insmorda.

Anvandning

KOTTKVARN

. Montering av kéttkvarnen

%- Fatta tag i kottkvarnstillsatsens (A1) matarrér och
vand den stdrre 6ppningen uppat. Satt darefter i
skruven (A2) (lang axel forst) i sjélva tillsatsen
(A1).

- Satt fast knivbladet (A3) pa den korta axeln med
eggen utat.

@- Placera 6nskad halskiva (Ada eller Adb) pa
knivbladet (A3) sa att de 2 stiften motsvarar de
2 skarorna i tillsatsen (A1).

@— Skruva pa muttern (A5) grundligt, utan att spérra,
pa tillsatsen (A1).

- Kontrollera monteringen sa att allting sitter
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ordentligt pa plats och sa att ingenting rér sig av sig
sjalv. Om inte, bérja om monteringen fran boérjan
enligt ovanstaende.

. Satt i kéttkvarnen pa apparaten

- Placera kéttkvarnens matarrér, lutat mot hoger,
mot den urkopplade motorenheten. Satt fast
kottkvarnen grundligt pa motorenheten.

- FOr matarréret till vertikalt 1age tills det spérras.

- Satt fast den avtagbara brickan (B) pa matarrérets
stift.

Sétt i kontakten i eluttaget. Apparaten ar klar att

anvanda.

@. Anvandning

@

- Forbered det som ska malas innan du sétter igang.
Bena ur och ta bort senor.

- Skar kéttet i mindre bitar (ca 2 x 2 cm) och lagg
det pa brickan (B).

- Placera en bunke under kéttkvarnen.

- Tryck pa laget “ | ” pa knappen (F).

- For in kéttet i matarroret, bit for bit, med hjélp av
matarproppen (C).

- Anvénd aldrig fingrarna eller redskap.

- Anvand inte apparaten i mer an 14 minuter nar du
maler kott.

Tips: néar du malt fardigt, kan du mala nagra bitar

brod for att fa ut allt kottet.

Om det blir stopp i kéttkvarnen?

- Stanna kottkvarnen genom att trycka pa laget
“0” pa knappen (F).

- Tryck darefter nagra sekunder pa knappen
“Tillbaka ” (G) for att fa loss ingredienserna.

- Tryck pa laget “ | ” pa knappen (F) for att fortsatta
att mala.

Viktigt: vanta tills apparaten stannat helt innan du

trycker pa knappen “ Pa ” (F) eller “ Tillbaka ” (G).

Recept:

Obs: for recept som kraver kraftig effekt, ska an-

vandningstiden inte éverskrida 20 sekunder.

Exempel pa recept: Far med spritade éarter.

150 g far, 90 g spritade arter, 60 g mjol, 30 g vatten,

1 medelstor 16k, 2 vitloksklyftor, salt, peppar.

Blanda de spritade arterna och mjolet i en bunke,

tillsatt darefter gradvis vattnet till en jamn smet.

Med matarproppen i matarroret, héll smeten pa

brickan.

Starta apparaten och for forsiktigt ner smeten i

matarréret med matarproppen.

Skar 10k, vitlok och kott i sma bitar.

Tillsatt i blandningen, hall i en kastrull tilsammans

med 0,8 liter vatten, salt och peppar och lat koka

sakta i en timme.

Skumma av och tack éver.

KEBBE TILLBEHOR (BEROENDE PA MODELL)

. Montering

- Satt skruven (A2) pa plats i sjalva tillsatsen (A1) i
kottkvarnen (A).

- Placera skivmunstycket (11) pa kéttkvarnen (A)
sa att de tva stiften motsvarar de tva skarorna i
kéttkvarnen.

- Satt ringen (12) pa skivmunstycket (I1), darefter

muttern (A5) och skruva pa den ordentligt.
- Placera det monterade tillbehoret pa motorenheten
enligt anvisningarna i 2A.
Anmérkning: tillbehdret anvénds utan vare sig
halskiva eller knivblad.

KAKSPRITS (BEROENDE PA MODELL)

@. Montering

®
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- Sétt skruven (A2) pa plats i sjalva tillsatsen (A1)
i kottkvarnen (A).

- Placera formen (J2) i hallaren (J1).

- Se till att de tva stiften i hallaren (J1) motsvarar de
tva skarorna i kéttkvarnen (A).

- Skruva pa muttern (A5) grundligt, utan att sparra,
pa tillsatsen (A1).

- Placera det monterade tillbehoret pa motorenheten
enligt anvisningarna i 2A.

Anmadrkning:

Tillbehdret anvands utan vare sig halskiva eller

knivblad.

. Anvandning

- Gor degen.

Bast resultat uppnas med en lite mjuk deg.

- Valj kakform genom att stélla pilen pa 6nskad
form.

- Tillsatt deg &anda tills du uppnatt 6nskat antal
smakakor.

KORVHORN (BEROENDE PA MODELL)

Tillbehdret anpassas till kéttkvarnen (A) och goér

det mdjligt att gora alla typer av korv enligt egna

O6nskemal.

. Montering

- Satt skruven (A2) pa plats i sjalva tillsatsen (A1) i
kéttkvarnen (A).

- Satt i korvhornet (K), darefter muttern (A5) och
skruva pa den ordentligt.

- Placera det monterade tilloehdret pa motorenheten
enligt anvisningarna i 2A.

Anmérkning: tillbehdret anvands utan vare sig

halskiva eller knivblad.

. Anvandning

- Tillbehdret anvéands nar kéttet redan ar malet och
efter att det kryddats enligt 6nskemal.

- Efter att ha latit skinnet ligga i blét i [jlummet vat-
ten sa att det aterfar sin elasticitet, tra pa det pa
korvhornet (K) och lat ca 5 cm bli 6ver.

- Fylitillsatsens (A1) matarrér med malet kott i
koéttkvarnen (A), starta och tryck med matarprop-
pen sa att kéttet nar korvhornets extremitet.

- Stanna apparaten.




- Sla en knut med de 5 cm oGverblivet skinn. For
knuten till korvhornets extremitet fér att undvika
att det samlas luft i skinnet.

- Starta igen och fortsétt att fylla i malet kott. Skinnet
fylls. For att undvika att skinnet blir alltfér utspant,
gor inte for tjocka korvar.

- Arbetet gar lattare om man &r tva: den ene lagger i
malet kott och den andre haller i skinnet som fylls.

- Nar allt malet kétt passerat, stanna apparaten, ta
av resterande skinn pa korvhornet och sla en knut.

- Ge korvarna 6nskad langd genom att nypa ihop
och vrida om skinnet pa lampliga avstand.

GRONSAKSSKARARE (BEROENDE PA MODELL)

. Montering

- Placera gronsakstillsatsen (L1) lutad mot hoger,
mot den urkopplade motorenheten (H).

- Tryck in stiftet som sticker ut fran tillsatsen (L1) i
motorenhetens axel.

- For matarroret till vanster tills det ar vertikalt.

@ - Sétt fast dnskad trumma (L3) i tillsatsen genom att
vrida den latt sa att den satts grundligt pa plats.

- Kontrollera monteringen.

- Anvénd inte knappen “ Tillbaka ” (G) med
gronsaksskararen.

. Anvéndning

- Forbered alla ingredienserna.

- Placera en bunke under tillsatsen (L1).

- Séttikontakten i eluttaget. Starta genom att trycka
pa laget “1” pa knappen (F).

- Placera ingredienserna i tillsatsens (L1) matarrér
och tryck med matarproppen (L2). Fyll pa
regelbundet.

- Anvénd aldrig fingrarna eller redskap.

- Stick aldrig in fingrarna i trummorna nar apparaten
ar igang.

Rengo6ring

- Dra ur kontakten fére all rengéring.

- Tryck pa sparren (E) luta darefter det hela (kott-
kvarn (A) + bricka (B) eller gronsaksskarare (L))
mot hoger fér att ta av motorenheten (H).

- For att ta isar koéttkvarnen, avlagsna brickan (B)
fran matarréret, skruva av muttern (A5), ta av
halskivan (A4), knivbladet (A3) och skruven (A2).

- Var forsiktig nar du hanterar de vassa delarna.

- Diska alla delarna i varmt vatten, skoélj och
torka noggrant.

- Halskivan (A4) och knivbladet (A3) ska vara
inoljade. Smoérj dem med matolja.

- Lat inte motorenheten (H) bli vat. Torka endast av
den med en l&tt fuktad trasa.
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- Kéttkvarnen (A) ska inte diskas i diskmaskin,
d.v.s. tillsatsen (A1), skruven (A2), knivbladet
(A3), halskivorna (A4) och muttern (A5).

Om apparaten inte
fungerar?

- Kontrollera att kontakten sitter i.

Om apparaten fortfarande inte fungerar? Kontakta
en serviceverkstad godkénd av Moulinex (se lista
i servicehaftet).

Var radd om miljon!
—
® Din apparat innehaller olika material som kan
ateranvandas eller atervinnas.

2 Lamna den pa en atervinningsstation eller pa
en auktoriserad serviceverkstad for omhanderta-
gande och behandling.




Onnittelumme viisaasta Moulinex-laitteen
valinnasta.

Laitekuvaus

A Irrotettava myllyosa

Al Runko

A2 Ruuvi

A3 ltseteroittuva tera ruostumatonta
terasta

A4 Reikalevyt
Ada Pienireikéinen levy:

hieno jauhatus
Isoreikéinen levy: karkea
jauhatus

Adb

Mutteri

Irrotettava lautanen

Lihansyé6ttépainin

Varusteiden séilytyskotelon kansi

Myllyosan lukitsimen

irrotuspainike

Kayttékytkin (0 - 1)

Painike « Peruutus »

(hetkellinen peruutus)

H Moottoriosa

| Kebbe - lisédvaruste (mallista
riippuen)

il Suukappale

12 Holkki

J Pikkuleipien valmistaja (mallista
riippuen)

J1 Tukiosa

J2 Muotti

K Makkarasuppilo (mallista
riippuen)

L Vihannesleikkuri (mallista
riippuen)

L1 Sailio

L2 Syéttdpainin

L3 Siivilat (mallista riippuen)

L3a Viipalointisiivila

L3b Muotoilusiivila

L3c Karkearaastesiivila

L3d Hienoraastesiivila

L3e Parmesaanijuustosiivila

L3f Jaateldsiivila

mUOUJa
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Turvallisen kayton ohjeita

- Lue kayttéohje huolellisesti, ennen kuin ryhdyt
ensimmaista kertaa kayttdmaan laitetta: mikali
laitetta kdytetdén ohjeiden vastaisesti,
Moulinex vapautuu kaikesta vastuusta.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten hen-
kildiden kaytté6n (mukaan luettuina lapset),
joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt

ovat rajoittuneet. Laitetta ei saa mydskaan
kayttaa henkild, jolla ei ole tarvittavaa koke-
musta tai tietoa laitteen toiminnasta, ellei han
ole valvonnan alaisuudessa tai saanut edelta-
vid ohjeita laitteen kayttéturvallisuudesta.
Lapsia on valvottava, jotta he eivit leiki laitteen
kanssa.
- Tarkista, ettd omassa taloudessasi on sama jannite
kuin laitteeseen merkitty jannite.
Liitdnté vaaraan jannitteeseen kumoaa takuun.
- Laite on tarkoitettu ainoastaan kotona, sisatiloissa
ja valvonnan alaisena kaytettavaksi ruuanvalmis-
tukseen.
Kéayta laitetta tasaisella, puhtaalla ja kuivalla
pinnalla.
Ala anna pitkien hiusten, huivien tai solmioiden
riippua kaytossé olevien varusteiden ylapuolella.
Irrota pistotulppa pistorasiasta heti lopetettuasi
laitteen kayton, puhdistaessasi sita, sijoittaessasi
tai irrottaessasi varusteet.
Ala kayta laitetta, ellei se toimi moitteettomasti tai
jos se on vioittunut. Ota téllaisessa tapauksessa
yhteyttd valtuutettuun Moulinex-huoltoon (katso
listaa kayttdoppaasta).
Kaikki huoltotoimenpiteet laitteen tavanomaista
puhdistusta ja hoitoa lukuunottamatta on jatettava
valtuutetun Moulinex-huollon tehtavéksi.
Jos liitosjohto tai pistotulppa ovat vahingoittuneet,
ala kayta laitetta. Vaaratilanteiden valttamiseksi
ne saa vaihtaa ainoastaan valtuutettu Moulinex-
huolto (katso listaa kayttboppaasta).
Ala upota laitetta, liitosjohtoa tai pistotulppaa
veteen tai mihink&an muuhun nesteeseen.
Ala jata liitosjohtoa roikkumaan lasten ulottuville.
Liitosjohto ei saa koskaan joutua kuumien osien
laheisyyteen tai koskettaa niit4, sita ei saa sijoitet-
taa lammonlahteen l&helle tai teravélle reunalle.
Kéytéd oman turvallisuutesi vuoksi ainoastaan
alkuperaéisia laiteeseen suunniteltuja Moulinex
lisé- ja varaosia.

Ennen ensimmaista

kayttéonottoa

Pese kaikki varusteet ja kuivaa ne heti
huolellisesti.

Ritilan ja terdn on aina oltava voideltuja. Voitele
ne oljylla.

Ala anna laitteen pyérid, jos ritild ja terd eivét ole
voideltuja.

Kaytto

MYLLYOSA
%. Myllyosan kokoaminen

- Tartu runkoon (A1) tayttdputkesta suurempi
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aukko ylospain. Aseta ruuvi (A2) (pitka akseli
ensimmaisend) runkoon (A1).

- Aseta tera (A3) lyhyelle akselille sijoittaen teravat
leikkuupinnat ulospain.

@- Sijoita valitsemasi reikalevy (A4a tai Adb) terélle
(A3) siten etta levyn kaksi tappia asettuu
vastaaviin koloihin rungossa (A1).

- Kierrd mutteri (A5) kiinni lujasti runkoon (A1)
kuitenkin lukitsematta sita.

- Tarkista koottu laite. Akseli ei saa olla valja eika
kiertyé itsens& ympari. Jos néin on, kokoaminen
on suoritettava uudelleen.

. Myllyosan sijoitus laitteeseen

- Aseta myllyosa virrasta pois kytketyn moottoriosan
eteen tayttoputki kallistettuna oikealle. Tyénna
myllyosa kokonaaan moottoriosaan.

- Nosta tayttoputki pystysuoraan ylés kunnes se
lukittuu.

- Sijoita lautanen (B) tayttdputken tappeihin.

Tyénna laitteen pistotulppa pistorasiaan. Se on nyt

kayttévalmis.

. Kaytto

- Ota esille kaikki jauhettava liha. Poista siité luut,
rustot ja janteet.

- Leikkaa liha pieniin paloihin (noin 2 x 2 cm) ja
sijoita palat lautaselle (B).

- Sijoita astia myllyosan alle.

- Paina kayttokytkin (F).asentoon « | » .

- Aseta lihapalat yksitellen tayttdputkeen
syé6ttdpainimen (C) avulla.

- Ala tyénna paloja koskaan sormin tai jollakin
muulla tyévilineella.

- Al3 kayta laitetta lihan jauhamiseen koskaan
enemman kuin14 minuuttia.

Vihje:voittydnloppuvaiheessajauhaa muutamanlei-

vanpalan, jotta kaikki jauheliha poistuisi myllysta.

Mita teet, jos mylly tukkeutuu?

- Pysahdyta mylly painamalla kayttokytkin (F)
asentoon « 0 » .

- Paina sen jalkeen muutamia sekunteja
peruutuspainiketta « Peruutus » (G) aineksien
irrottamiseksi.

- Paina kéayttokytkin (F).asentoon « | » jatkaaksesi
jauhamista.

Téarkeaa! Odota etta laite on taysin pysahtynyt

ennen kuin kaynnistat sen painamalla kayttokytkinta

(F) asentoon «1» tai peruutuspainiketta « Peruutus»

(G).

Ruuanvalmistusohijeita:

Huom! Korkeata tehoa vaativassa ruuanval-

mistuksessa laitteen kayttdaika ei saa ylittaa 20

sekuntia.

Esimerkki: Herne-lampaanlihamuhennos.

150g lampaanlihaa, 90 g puolikuivia herneita, 60 g

jauhoja, 30 g vettd, 1 keskikokoinen sipuli, 2 valko-

sipulinkynttd, suolaa, pippuria.

Sekoita astiassa herneet ja jauhot ja liséa vesi
vahitellen kunnes saat niista tasaisen seoksen.

Kaada seos lautaselle sy6ttopainin sijoitettuna
tayttéputkeen.

Kaynnisté laite ja tydnna seos varovasti tayttdputkeen
sy6ttdpainimen avulla.

Leikkaa sipuli, valkosipuli ja liha pieniin palasiin.
Lisda ne senjalkeen seokseen ja kaada kattilaan,
jossa on 0,8 litraa vettd, suola ja pippuri ja anna
kiehua hiljakseen tunnin verran.

Pane kansi paikoilleen poistettuasi keitoksen paalle
nousseen vaahdon.

KEBBE - LISAVARUSTE (MALLISTA RIIPPUEN)

@. Kokoaminen

- Sijoita myllyosan (A) ruuvi (A2) paikoilleen
runkoon (A1).

- Aseta suukappale (I1) myllyosaan (A) siten etta
sen kaksi tappia asettuvat myllyosan vastaaviin
koloihin.

- Sijoita holkki (12) suukappaleelle (I1), aseta
senjalkeen mutteri (A5) paikoilleen ja kierré se
tiukasti kiinni.

- Sijoita nain koottu varuste moottoriosalle kuten
kuvassa 2A.

Huom! Tata lisdvarustetta kaytetéaan ilman

reikélevya ja terdé.

PIKKULEIPIEN VALMISTAJA (MALLISTA RIIPPUEN)

. Kokoaminen

- Sijoita myllyosan (A) ruuvi (A2) paikoilleen
runkoon (A1).

- Aseta muotti (J2) tuelleen (J1).

- Aseta tukiosan (J1) kaksi tappia myllyosan (A)
vastaaviin koloihin.

- Kierrd mutteri (A5) kiinni lujasti runkoon (A1)
kuitenkin lukitsematta sita. .

- Sijoita nain koottu varuste moottoriosalle kuten
kuvassa 2A.

Huom!

Tata lisdvarustetta kaytetdan ilman reikélevya ja

teréa.

. Kaytto

- Valmista taikina.

Parhaan tuloksen saat I6ysahkélla taikinalla.

- Valitse haluamasi kuvio siirtdmalla nuoli valittuun
muotoon.

- Syota taikinaa niin kauan ettd saat haluamasi
méarén pikkuleipia.

MAKKARASUPPILO (MALLISTA RIIPPUEN)

Tallamyllyn (A).paéhan sovitettavalla lisdvarusteella
voit valmistaa kaikenlaisia oman makusi mukaisia
makkaroita.

40




. Kokoaminen

- Sijoita myllyosan (A) ruuvi (A2) paikoilleen
runkoon (A1).

- Aseta paikoilleen suppilo (K), sen jalkeen mutteri
(A5) ja ruuvaa se hyvin kiinni.

- Sijoita néin koottu varuste moottoriosalle kuten
kuvassa 2A.

Huom! Tété lisévarustetta kéaytetédan ilman

reikélevya ja teraa.

. Kayttd

- Tata lisdvarustetta voit kayttaa senjalkeen kun olet

jauhanut lihan ja maustanut saadun jauhelihan

makusi mukaan.

Veda haaleassa vedessa liottamalla pehmennetty

suoli suppilon (K) paalle jattden siihen noin 5 cm

ylimaaraista pituutta.

Tayta myllyn (A) rungon tayttdputki (A1) jauhetulla

lihalla, kdynnista laite ja paina syoéttdpainimella

siten, ettd jauheliha kulkeutuu tarkasti suppilon

suulle.

Pysayta laite.

Tee suoleen solmu ylimaaréisen 5 cm:n pituuden

avulla. Tydnna solmu tiiviisti suppilon karkeen, jotta

suoleen ei jaisi iimaa.

Kéaynnista laite uudelleen ja lisdé jauhelihaa. Suoli

tayttyy. Ala valmista liian paksuja makkaroita, jotta

suoli ei kiristyisi liikaa.

- Tama tyd on helppo tehda toisen henkilon kanssa:

yksi lisd4 jauhelihaa ja toinen pitelee tayttyvaa

makkaransuolta.

Kun koko jauhelihaméaara on jauhettu, pysayta

laite, poista suppilon paalle jaanyt suoli ja tee

solmu.

- Tee makkaroista sopivan pituisia puristamalla ja
kiertamalla suolta halutuin vélein.

VIHANNESLEIKKURI (MALLISTA RIIPPUEN)
. Kokoaminen
@- Aseta saili¢ (L1) virrasta pois kytketyn moottorio-
san (H) eteen kallistettuna oikealle.
- Tyénna séilén varsi (L1) kokonaan moottoriosan
akseliin.
- Kierra tayttéputkea vasemmalle, kunnes se on
pystysuorassa
@b)- Ota valitsemasi siivila (L3) ja tyénna se sailioon
kiertamalla sita kevyesti siten, etté se asettuu taysin
kohdalleen pohjaan asti.
- Tarkista koottu varuste.
- Ala kéyta painiketta « Peruutus » (G) vihannes-
leikkuria kayttaessasi.
. Kaytto
- Ota esille haluamasi méaéara vihanneksia.
- Aseta astia séilién (L1) alle.
- Tyénna pistotulppa pistorasiaan. Kaynnista laite
painamalla kayttokytkin (F) asentoon « | ».
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- Sijoita vihannekset sailion (L1) tayttdputkeen ja
tydnna niité syoéttdpainimella (L2). Lisaa aineksia
saanndllisesti.

- Ala tydnna aineksia koskaan sormin tai jollakin
muulla tyovalineella.

- Ala vie sormia siivildiden sisalle laitteen
toimiessa.

Puhdistus

- Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen kuin aloitat
puhdistuksen.

- Paina lukitsimen irrotuspainiketta (E) ja taivuta
koko varuste (myllyosa (A) + lautanen (B) tai
vihannesleikkuri (L)) oikealle poistaaksesi sen
moottoriosasta (H).

- Jotta voisit irrottaa myllyosan, poista lautanen (B)
kannattimestaan, kierré kiinnitysmutteri (A5) auki,
poista reikalevy (A4), tera (A3) ja ruuvi (A2).

- Kasittele teréavia osia hyvin varovasti.

- Pese kaikki osat lampimélla saippuavedelld,
huuhtele ja kuivaa ne huolellisesti.

- Reikélevy (A4) jatera (A3) on pidettava voidel-
tuna. Sivele niihin 6ljya.

- Ala koskaan paésta kosteutta moottoriosaan (H).
Pyyhi se ainoastaan kevyesti kostutetulla pyyh-
keella.

- Ala puhdista astianpesukoneessa myllyosaa
(A), eli runkoa (A1), ruuvia (A2), teraa (A3),
reikélevyja (A4) ja mutteria (A5).

Ellei laite toimi, mita teet?

- Tarkista, etta liitosjohto on kunnolla
pistorasiassa.

Laite ei sittenk&én toimi? Ota yhteys valtuutettuun
Moulinex-huoltoon (katso listaa kayttboppaasta).

Huolehtikaamme ymparist6sta!

® Laitteesi on varustettu monilla
arvokkailla ja kierratettavilla
materiaaleilla.

2 Toimita laitteesi kerayspisteeseen tai
sellaisen puuttuessa vaikka
valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta
laitteen osat varmasti kierratetaan.




SaG¢ €UXAPLOTOUWE TIOU TIPOTLUNOATE GUOKEUN
™G YKapag Moulinex.

Nepiypaen

A AMOOTIOHEVN KEQAAR KOTITH
A1 SWHa KEQAANG
A2 ‘EAlka
A3 AUTOAKOVI{OMEVO AVOEEIBWTO
paxaipt
A4 Sxapeg
Ada SXAPEG HE MIKPEG

OTEG:KOYIHO AETITOWV
PETWV

Adb IXAPeQ HE HEYAAEQ

OTIEG: KOYIHO

XOVIPWOV PETWV

Ma&uadt

ATTOOTIONEVOG 3i0KOG

MeoTRPAg yia KpEag

KdaAuppa amobnkeuong

a§eooudp

Koupuri KA£1I8OHATog KEQAARG

KOTITN

F MAnkTpo 'Evap&ng/Mauong
AsiToupyiag (0 - 1)

G MARKTpO «AvVTiaTpo®pn Kivnon»
(oTiypiaia 6mo0sv Kivnon)

H SWMO OUOKEUNG

A&go0udp MOPACKEUNG KUBWV

apvioiou Kal mAlyoupioU

(avaloya pe TO MOVTEAO)

1 EZaptnua olvdeong ageooudp

12 AakTUALOG

J A&eooudp MapaoKeUNG YAUKQOV
(avahoya pe To MOVTEAO)

J1 Baon

J2 MUAog

K Xwvi Tapaockeung AOUKAVIKWV
(avahoya pe To HOVTEAO)

L Kontng Aaxavik@wv (avaioya pe
TO JOVTEAO)

L1 Xwpog anobnkeuong

L2 Meotnpag

L3 TOumava (avaioya pe
TO HOVTENO)
L3a TUumavo yia KoYipo

PETWV

TOumavo yia KOYIHo oe

oxnuara

TUUMavo ylaxovipo

TPiYIHO

Toumavo yia YiAo

TpiYPILO

ToOumavo yia tupl

TOumavo yia maydkia

oo w>
&

m

L3b

L3c

L3d

L3e
L3f
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0dnyieg acpaleiag

- AlaBAOTE MPOOEKTIKA AUTEG TIG 0dnYieg
XPRONG TPIV XPNOIJOMOINCETE YId MPWTN
(popa Tn ouoKkeun oag: n Moulinex d& @Epel
Kapia eubuvn o€ MePIMTWON PN TAPNONG TWV
0dNyINV QUTWV.

H mapoloa OUOKeEUR d&v TpPEMEI
va XpnolpgomolisiTdl amo dAaTopa
(OUPTTEPIAGMBAVOUEVWV TWV MAISIOV) TWV
OToiWV N CWHATIKA, AI0ONTAPIA | TVEUPATIKA
IKavoeTNnTa gival peiwpévn. Emiong dev mpenel
va XPnoIPOTIOIEITAl OTIO ATOHA XWPIG EPMEIpia
n YVWONn WG Mpog Tn XPAon, €KTOG £av ta
aropa auTtda BpiokovTal umo emiBAsyn amo
KAToI0 GTOHO TOU gival UTIEUOUVO WG TIPOG
TNV acdpdaAeia Toug. Ta maidia mpenel va
BpiokovTal umo emiBAEYn MPOKEIYEVOU Vad
diaodalioTei 0TI dev 6a XPNOILOTOIRCOUV TN
GUOKEUN WG TTaIXVidl.

BeBalwbeite 0TI n tdon pelHATOG TOU
avaypdagetal oTnv TMAAKA OTolXElwv
KATAOKEUNG TNG OUOKEUNG 0AG AVTLOTOLXEL
oTnV TAon TG NAEKTPIKNG 0ag EYKATACTAONG.
Kabe A\abog otn oUvdeon akupwvel TRV gyyunon.

- H ouokeun oag mpoopileTal AMOKAELOTIKA Kal

MOVO YLa OLKIOKN XPT10N Kal yid LECA OTO OTIITL.
- TomoBeTeiTE TN CUOKEUT 0AG OF ETUMEdN,
KaBapn Kal oTeyvn eMmPAveLa.

Mnv a@nveTe va KPEUOVTAL HAKPLA HAAALG,
KAOKOA 1 ypaBdra mavw amd Tta KivoUueva
ageoouap.

Bydlete mavta tn ouokeun amd v npila
AMEOWG MOALG TEAEL®VETE TN dOUAELA 0Ag,
otav BEAeTE va Tnv kKabapiocete Kal oTav
TomoBeTeiTE 1 APalpeite Ta ageoouap.

Mn XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN 0ag av de
AEITOUPYEL KAVOVIKA N av €XeL TIABeL {nuid.
e Jla TETola mepinmTwon Ha mMpémel va
ETIIKOLVWVNOETE PE €va €EOUCLOBOTNHEVO
KEVTPO 0€pPIg Moulinex (UTtdpxXel KATANOYOG
oto BLBAapakL “SepPig Moulinex™).

EKTOG amod tov Kabaplouod Kat Tn ouvinpnon
oladnmote AAAN epyacia Oa mpemnel va
avatifetal oe eE0UCIOBOTNHEVO KEVTPO OEPRIS
Moulinex.

AV TO NAEKTPLKO KAA®DLO N} TO PIG MABEL
{NULA PN Xpnotuoroleite AAAO TN GUOKEUN.
Mpokeluévou va anoeuyeTe Kabe kivduvo Ba
TPETEL VA {NTNOETE VA 0AG TA AVTIKATACTHOOUV
UTIOXPEWTLKA O€ £va €EO0UCLOSOTNEVO KEVTPO
0€pBig Moulinex (umapxel KATAAoyog OTO
BiBAlapakt “ZEpRLIg Moulinex”).

- Mn BuBileTe TN OUOKEUN, TO NAEKTPIKO KAAWDSLO

N TO PIg 0TO vePO 1) 08 010dNTOTE AANO UYPO.




- MnVv apnvete va KPEPETAL TO NAEKTPLKO
KOA®SLO Og PEPOG TIOU TO GTAVOUV TaIdLd.

- To NAEKTPIKO KAA®SLO BeV TIPETEL TIOTE va
BplokeTal KOVTAT) va €PXETAL OE ETIAPN HE TIQ
{e0TEG EMUPAVELEG TNG OUOKEUNG 0ag. Emiong
dev MPEMeL va BPpioKeTal KOVTA O 0lAdNMOTE
mnyn epudTNTAg OUTE va ayyilel oladnmote
KOQTEPT YwVia.

- Ma Tnv ao@aAeld oag, Xpnolpomnoleite
QAMOKAELOTIKA KAl HOVO yvnola agecoudp Kat
avTaAAaKTIKA Moulinex oxedlacuéva e1dika
Yla TN OUOKEUT 0aG.

Mpiv amo Tnv mpwTN XPRon

MAUvTe OAa Ta afecoudp Kal OKOUTIOTE Ta
AMEOWG HE TIPOTOXT).

H eoxapa kat n Aemida MpETMEL va mapapeivouv
Aadwuéva. EmaAeiyte ta pe AadL.

Mn 6£t1eTe Tn OUuOKeun Oe AelToupyia
MEPLOTPOPNG eV eival adela eav 1 eoxapa Kat
n Aemida dev eivat A\adwpéva.

AsiToupyia

KE®AAH KOMNTH
@. ZuvappoAoynon TnNG KEPAANG KONTn
- MaoTe T0 CWHA KEPAANG (A1) ard TO OTOULO
3laTNPWVTAG TO HEYAAUTEPO AVOLYHA TIPOG TA
TMAVW. STN OUVEXELQ, EIOAYETE TNV EAKa (A2)
(1Leyalo AEova PMTA) OTO OWHA KEPAANG (A1).
- Mepdote TO paxaipt (A3) otov Kovtd Gfova
BaZovTtag TNV KOPTEPT MAEUPA TIPOG TA EEW.
@- ToroBeTnoTE TN oXApa ou BEAeTe (Ada ) Adb)
oTo payaipt (A3) TalptdlovTag TIG 2 TPOEEOKES
LE TIG 2 E00XEG TOU OWHATOG KEPAANG (A1).
@- BId®OTE HEXPL TEPHUA XWPIG VA UMTAOKAPETE TO
Ma&Lpadt (A5) oTo owpa Ke@aing (A1).
- EAEYETe TN ouvappoAoynon. O agovag dev
mpEmneL va €xel T(OYo oUTe va yupilel YUpw arod
TOV €0UTO TOU. Av deVv TO TIETUXETE, EavapXioTe
TIG TIAPATAVW S1a8IKACIEG.
@.Tonoeémon TNG KEQAANG KOTITN OTN OUCKEUN
@- 'EXOVTAG ATEVAVTL TO OOMA CUOKEUNG
anoouvdedepnevo and 1o pelua, PEPTE TNV
KEPAAN KOTITN HE TO OTOMIO KEKALUUEVO TIPOG
Ta de€ld. MepdoTe TNV KEPAAR KOTITN HEXPL
TEPHA OTO OWMA CUOKEUNG.
- Emavagépte 10 0TOMIO 08 KABETN BEON PEXPL
va KAEBWOEL.
- Mepdote Tov amoonwuevo dioko (B) oTIg
MPoe&0XEQ TOU OTOMIOU.
BAATE TN ouOKeUun O0TO peUpa. Twpa AoV gival
£TOLUN Yia Xpnon.
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- Xpfion

- ETolpdoTte OANn TNV moooTNTA UALKQOV TIOU
BEAETE va KOYETE. AQAIPECTE TA KOKAAQ, TO
XOVTPO Kat Ta velpa.

- KoyTe 1o Kp€ag og KOUPATLIA (2 X 2 cm TePIrou)
Kal BaAte ta MAvw oto dioko (B).

- TormoBeTnOTE £€va doXEI0 KATW ATO TNV KEPAAN
KOTITN.

- Matote T 6€0on «I» Tou MANKTPOU (F).

- EloayeTe TO KPEAG KOUMATL - KOMUATL OTO
OTOWLO XPNOLUOTIOIOVTAG ToV Tiieotnpa (C).

- Mn onpwXVeTE MOTE Je TA SAKTUAA oUTE pe
AaAAo KouQIviko spyaleio.

- Mn XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT 00G TIAVW ATIO
14 ouvexOueva AETITA OTAV KOBETE KPEAG KIUA.

XpRoiun cupBouAR: oto TéAog g dladlkaociag,

UTOPEITE VA TMEPACETE PEPLKA MIKPA KOUUATLA

Yol yia va BYAAETE OAO TOV KIUA.

Ti va KAVETE O€ MEPITITWON PPAKAPIOHATOG

- STAMATAOTE TOV KOTTTN TATWVTAG TN 6€0n «0»
Tou MANKTpou (F).

-3Tn OUVEXEld, MATAOTE Yyld MEPLKA
deUTEPOAETITA TO TMANKTPO «AvVTiOTPO®N
Kivnon» (G) yla va arneAeuBepwoeTe TA UAIKA.

- Matnote ™ B€0n «I» Tou MARKTpou (F) yia va
ouveXIOETE TO KOWLMO.

SNUAVTIKO: TIEPIUEVETE VA OTAUATNOEL TEAEIWG

N CUOKEUT) TIPLV TIATNOETE TO MANKTPO «'Evapén

Aettoupyiag» (F) 1 To MANKTPO «AVTIOTPOYN Ki-

vnon> (G).

JuvTayeg:

INuEiwon:yla TI§ CUVTAYEG MOU amatToUV UYNA

LOXU, 0 XpOVOgG Xpriong dev MpEMeL va unepRai-

vel Ta 20 deuTepOAEmTA.

Mapadeiypa ouvrayng: Apvi pe ¢apa

150 g apviolo kpeag, 90 g kabaplopeva Kat

ornacpéva uriléAla, 60 g aleupt, 30 g vepo,

1 HETPLO KPEUUUDL, 2 OKeAIdEG OKOPDO, AAATL,

TUMEPL.

Méoa oe éva doxeio avaptyvUeTe Ta Kabaplopeva

Kal omaopéva MmileAla pe To alelpl Kat

TIPOCHETETE OLYA-OLYA TO VEPO HEXPLVATIETUXETE

€Va OLOLOHOPPO HelyHa.

Me Tov mieotnpa YEoA OTO OTOLO, BAlETE TO

Melypa Mavw oTo 3loKOo TOU KOTTN.

BaleTe 0g AelTOUPYIA TN CUOKEUN KAL OTIPWYXVETE

Olya-otyd To Pelyda pe Tov MIEaTnpa HETA amod

TO OTOMIO.

3TN GUVEXELD, KOBETE TO KPEUUUSL, TO OKOPBO

Kal To Kp€ag og KUPBoUG.

TampooBETETE OTO PEIYUA, PIXVETE TO HElYHA OE

Mla katoapoAa pe 0,8 Aitpa vepd, To aAATLKAL TO

TUMEPLKAL OKETIAZETE APOU APAIPETETE TOV APPO.




AZEZOYAP NAPAZKEYHZ KYBQN KPEATOZ
KAITAIFOYPIOY (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

@. ZuvappoAoynon

- BdaAte Tnv €Aika (A2) otn B€0n TNG OTO CWUA
(A1) NG KePAANg Kottt (A).

- ToroBetoTe TO €EApPTNMA OUVSEONG TOU
a&eooudp (1) otnv ke@aAn (A) taiplalovrag
TIG 2 TIPOEEOXES E TIG 2 E00XEG TNG KEPAANG
KOTITN.

- TortoBeTtnoTe 10 dakTUALO (I12) oTO €EApTNUA
olvdeong Tou ageooudp (I1) Kal KATOTIV TO
na&uadt (A5) kat opiETe TO yepa.

- TomoBeTNOTE TN GUVAPHOAOYNUEVN KEPAAN
OTO OWMA CUOKEUNG OTIWG armelkovileTal oTo
oxedlo 2A.

Mapatinpnon: To a&ecoudp auTo XPNOLUOTOLEL-

Tal Xwpig oxapa Kat Xwpig paxaipt.

A=ZEZOYAP MAPAZKEYHZ FAYKQN (ANAAOIA
ME TO MONTEAO)

@. ZuvappoAoynon

- BaAte Vv €Aka (A2) otn B€0n NG OTO CWUA
(A1) TNG KePAANG KoOTTTN (A).

- TomoBetnoTe TO HUAO (J2) oTn Baon (J1).

- Talpta&Te TG dU0 poe&oxEG TNG Baong (J1) pe
TIg 500 £00XEG TNG KEPAANG KOTITN (A).

- BldwoTte PHEXPL TEPHA XWPIG VA UTTAOKAPETE TO
na&uadt (A5) oto owpa Ke@aing (A1).

- TomoBeTNOTE TN GUVAPHOAOYNUEVN KEPAAN
OTO OWMA CUOKEUNG OTIWG ArelkovileTal oTo
oxedlo 2A.

MNaparnpnon:

To a&eocoudp AuTo XPNOLUOTIOLEITAL XWPIG aXapa

Kal Xwpig paxaipt.

. Xpnon

- Etopaote ™ Oun.

Oa metUXeTe KAAUTEPA AMOTEAETUATA WE Alyo

HaAakn COun.

- ALIOAEETE TO OXEDL0 TIOU BEAETE PEPVOVTAG TO
BEAOG amévavTL ano To oXEdLO.

- TPOPOJOTNOTE TO OTOMIO UEXPL VA TIETUXETE
TNV MoooTNTA YAUK®DV TIOU BEAETE.

XQNI NAPAZKEYHZ AOYKANIKQN (ANAAOTA
ME TO MONTEAO)

To a&eocoudp auTO TO Omoio TPooapuoOdeTal
otnVv Ke@aAn komtn (A) 0ag EMITPEMEL va
napaokeualete KABe eidoug Aoukdavika avaloya
L€ TIG TIPOTIUNOELG 0AG.

(6)- ZuvappoAdynon

- BaAte TV €Aka (A2) otn B€0n NG 0TO CWUA
(A1) TNG KePAANg Kottt (A).

- TomoBetnote 10 XWvVi (K) KAl KAtomiv 10
na&uadt (A5) kat opiETe 1O yepa.

- TomoBeTNOTE TN GUVAPHOAOYNUEVN KEPAAN
OTO OWMA CUOKEUNG OTIWG ArelkovileTal oTo

oxedlo 2A.
Mapatnpnon: To a&ecoudp auTo XPNOLUOTIOLE -
Tal Xwpig oxapa Kat Xwpig paxaipt.
- Xpfion
- To a&eooudp auTO TIPETIEL VA TO XPNOLUOTIOLEITE
a@oU KOYEeTE TO KPEAG KIUA Kal agou
KAPUKEUOETE TO Welypa 0ag OMwg eMmBUpEiTE.
A@OU AP OETE VA HOUANIACEL TO EVTEPO PECA OE
XAlapo vepd kat va Eavappel Tnv eAaoTIKOTNTA
Tou, TlepAcTE TO O0TO XWVi (K) agprvovrag va
TMeplooeUel KATA 5 cm Tepimou.
[epioTe pe pelypa To oTOWI0 TOu owpaTog (A1)
™G Ke@aAAng Komtn (A), BAATE TN CUOKEUN
o€ AelToupyia Kal MaTnoTe e ToV TIUECTNPA
MEXPL VA PEPETE TO UELYHA MEXPL TNV AKPN TOU
XwVLoU.
STAUATAOTE TN CUCKEUN.
KavTe €va KOWUMO He Ta 5 cm gvIEPOU TOU
MEPLOOEUOUV KAl OTIPWETE TOV KOUTO TIPOG
™V AKkpn Tou XwvioU yla va arnoTpEYETE TNV
nayideuon agpa HEoa OTO EVIEPO.
ZavaBAATe TN OUCKEUNR Og AelToupyia Kat
ouvexiote va TpopodoTeite pe peiyua.
To €vtepo yepilel. NMa va anopUyeTe TO
UTtEPBOALKO TEVTWHA TOU EVTEPOU, UN
PTIAXVETE TIOAU eYAAa AOUKAVIKA.
H douAeld autn yivetal eukoAoTepa pe dUO
AToMA: TO €va va TPOoPodoTEl He Helyua Kal
TO GAAO VA KPATA TO EVTEPO TIOU YEWUILEL
A@oU mepdoel OAO TO HelyUA, OTAUATNOTE TN
OUOKEUT, AQALPECTE TO UTIOAOLTO EVTEPO Kal
KEVTE £Va KOUTIO.
AiveTe 0TA AOUKAVIKA TO PNKOG TIOU BEAeTE
opiyyovTtag Kal yupidovtag To €viepo arnod
onueio oe onueio.

KOMTHZ AAXANIKQN (ANAAOIFA ME TO
MONTEAO)

@. SuvappoAoynon
@- 'EXOVTag amévavtl To ooua ouokeung (H)

arnoouvdedeuévo amod Tto pelua, Mapouatda-
oTE TO XWPo arnodnkeuong (L1) kAivovtdag Tov
npog ta dekla.

Matnote TN pARS0 TOU TPOEEEXEL ATIO TO XWPO
arnoBnkeuong (L1) otov d€ova Tou CWHATOG
OUOKEUNG.

dEPTE TO OTOWIO TIPOG TA APLOTEPA HEXPL va
apel KABeTN Beon

Maote 1o TUMMAVO TIoU BEAETE (L3) KaL pEPTE
TO HECA OTO XWPO armoBnkeuong, yupilovtag
TO Alyo vla va Tepacel LEXPL TEPUA 0TOo BABOG
NG UTI0dOXNG TOU.

EAEyETe TN ouvappoAoynan.

Mn xpnoiporoigite To MARKTPO «AvTioTpopn
Kivnon» (G) pe Tov KOTITN AaXavIK®V.

@9 - Xpion
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- ETolpaote 0An TNV moooTNTA UAIKQV.




- TortoBetnoTe €va doxeio KATW Ao TO XWPO
arobnkeuong (L1).

-BAaAte ™n ouokeun oto pelpa. Baite
OUOKEUN 0€ AelToupyia matwvTag  6€on «I»
Tou TMAnKTpou (F).

- TortoBeTNOTE TA UAIKA OTO OTOMLO TOU XWPOU
anobnkeuong (L1) Kal mMATROTE HE TOV
rueotpa (L2). TpopodoTeite TAKTIKA.

- Mn onPWXVETE MOTE Pe TA SAKTUAA OUTE ME
aAAo KouQIviko spyaleio.

- Mn BadeTe TOTE Ta SAKTUAA pHECA OTA TUMMAvVA
KaTa TN Aettoupyia.

Ka@apiopog

-Mpwv anod 1t diadikacia kaBaplopou, Byaite
TN CUOKEUT) amo To peUpa.

-Matnote 10 Koupuri EekAewdwuatog (E) kat
KATOTILV KAIVETE OTO OUOTNUA (KEPAAT) KOTITN
(A) + diokog (B) 1 komtng Aaxavikaov (L))
mpog Tta de&1d yla va To BYAAETE Ao TO OWUA
ouokeung (H).

-Ma va amoouvapuoAOYROETE TNV KEQAAN
KOTITN, apalpeoTe To dioko (B) Tou oTopiou,
EeBOWOTE TO MAEIUAdL (A5), apalpEoTe N
oxapa (A4), To paxaipt (A3) kat v £Aka (A2).

-Miavete pe mpopUAAEN Ta KoPTepad
eEaptnuara.

- MAUvVTE 0Aa Ta a&eooudp oe {eoTn oamouvasda,
E€PYAATE TA KAl OKOUTTIOTE TA KAAQ.

- H oxapa (A4) ka1 To payaipi (A3) mpemel va
napapgvouv Aimapd. AAEiPTe Ta e Aadi.

-Mnv agnvete TOTE va pnaivel uypaocia oto
owpa ouokeunq (H). SKouTZeTE TO AMAWG HE
£va uypo mavi.

- Mnv nA&éveTe TV KeQAAR komTn (A), SnAadn To
owpa KePAAng (A1), Tnv €Aika (A2), To paxaipi
(A3), TIg oxapeg (A4) kai To ma&ipadi (A5) oTo
TMAUVTRPIO MATWV.

Ti va KAVETE O TEPIMTWON
rmpofAnparog AsiToupylag

- EAEYETE TN oUVdeoN pe To pelija.
Av n oUOKeUT) 0ag eEaKoAoUBEl va un Aettoup-
YEL, ETUKOLVWVNOTE Pe €va €EOUCLOBOTNHEVO
KEVTPO 0£PPIG Moulinex (UTIAPXEL KATAAOYOG
oto BIBAlapAkL “ZepPig Moulinex™).
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Ag cupBaAlloule KI Epgig oTRV
nipooTaocia Tou mepifaAAlovTog!

® H ouokeun oag TePLEXEL TIOAAG
A&LOTIONOLA 1) AVAKUKA®OLA UALKA.

2 Ta v napadoon g MaAldg cag
OUOKEUNG TIAPAKAAOULE ETILKOLVWVNOTE
pe v etalpia «<ANAKYKAQZH ZYSKEYQN
A.E» TA. 210-5319762, fax 210-5319766, 1)
eMoKkePOeiTe TNV NAEKTPOVIKY SleUbuvon
www.electrocycle.com.




Moulinex Urlin yelpazesinden bir cihaz
segtiginiz igin tesekkir ederiz.

Uriin Tanimi

A Cikarilabilir kiyma aparati
A1 Goévde

A2 Vida

A3 Kendinden bilemeli paslanmaz
celik bigak

Izgaralar
Ada

A4
Kuguk delikliizgara: ince
kiyma

Buyuk delikliizgara:
kalin kiyma

Adb

5 Somun
Yerinden cikarilabilir tepsi
Et bastirma gubugu
Aksesuar saklama kapagi
Kiyma aparati agma digmesi
Calistirma/durdurma tusu
(0-1)
« Geri » tusu (anlik geri
calistirma)
Motor govdesi
icli Kofte aparati (modele
gore)
1 icli kéfte hazirlama agz
12 Halka
J Biskiivi hazirlama aparati
(modele gore)
J1 Dayanak
J2 Kalip
K Sosis aparati (modele gore)
L Sebze kesici (modele gore)
L1 Gdvde
L2 Bastirma gubugu
L3 Kasnaklar (modele gore)
L3a Dilimli kasnak
L3b sekilli kesici kasnak
L3c Kalin rende kasnagi
L3d ince rende kasnag!
L3e Parmesan peynirirende
kasnagi
Buz kasnagi

MTMoOO W >

(2]

- X

L3f

Guvenlik tavsiyeleri

- Cihazinizin ilk kullanimindan 6nce
kullanim talimatini dikkatle okuyun ve
saklayin: kullanim talimatina uygun
olmayan bir kullanim halinde Moulinex’in
tiim sorumlulugu ortadan kalkar.

- Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri yetersiz olan kisiler (cocuklar
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dahil), ya da bilgi ve deneyimden yoksun
kisiler tarafindan kullanilmamalidir.
Bu kisiler ancak giivenliklerinden
sorumlu olan kisilerin gézetiminde ve
cihazin kullanimi hakkinda 6nceden
bilgilendirilmis olmalari halinde bu
cihazi kullanabileceklerdir.Bu cihazla
oynamamalarindan emin olmak
icin, gcocuklarin gozetim altinda
bulundurulmalan tavsiye edilir.

Her tiirlii elektrik baglantisi hatasi, garantiyi

yurirliikten kaldirir.

- Cihaz yalnizca yemek hazirlama amagli
olarak ve gozetim altinda olmak Uzere ev
ici kullanim igindir.

- Cihazinizi diz, temiz ve kuru bir ylzey
Uzerinde kullanin.

- Cihaz c¢alisirken, aksesuarlar Uzerine sag,
esarp veya kravat sarkmamasini saglayin.

- Temizlerken ve aksesuarlar takarken ya da
cikarirken, cihazi kullanmay: bitirir bitirmez,
cihazin elektrik baglantisini kesin.

- Cihaziniz normal galismiyorsa veya hasar
gormusse kullanmayin. Boyle bir durumda,
bir Moulinex yetkili servisine bagvurun (ser-
vis kitapgigindaki listeye bakin).

- Musteri tarafindan yapilan olagan temizlik ve
bakim disindaki her tiirli mtdahale, bir Mou-
linex yetkili servisi tarafindan yapilmalidir.

- Elektrik kablosu veya fishasar gérmusse,
cihazi kullanmayin. Her tarlG tehlikeden
kaginmak amaciyla, bunlari bir Moulinex
yetkili servisi araciligiyla degistirmeniz ge-
reklidir (servis kitapgigindaki listeye bakin).

- Cihazi, fisi veya elektrik kablosunu , su veya
diger herhangi bir siviya sokmayin.

- Elektrik kablosunun gocuklarin erigebilecegi
yerlerde sarkmasina izin vermeyin.

- Elektrik kablosu, hi¢gbir zaman cihazinizin
sicak kisimlarinin, bir 1s1 kaynaginin
yakininda veya onlarla temasta olmamali
ve keskin kenarlardan uzak tutulmalidir.

- Glvenliginiz igin yalnizca cihazinizla uyumlu
Moulinex aksesuarlarini ve yedek pargalarini
kullanin.

Ilk kullanim oncesi

Batun aksesuarlari yikayin ve derhal 6zenle
kurulayin. .

Izgara ile bigak yagh kalmalidir. Uzerlerine
yag surun.

Izgara ile bigak yagli degilse, cihazinizi bos
durumda doéndirtmeyin.




Calistirma
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. Kiyma aparatinin takilmasi

@- En genis aciklik en Uste gelecek sekilde,
govdeyi (A1) yiyecek ekleme borusundan
tutun. Daha sonra, vidayi (A2) (uzun eksen
ilk olarak) gévde (A1) igerisine sokun.

- Kesici uglari disa gelecek sekilde, bigagi
(A3) kisa eksen Uzerine yerlestirin.

@- 2 uzantiyi, gévdenin (A1) 2 gentigi ile karsi
kargiya getirerek secilmis 1zgaray! (A4a
veya Adb) bicak tzerine (A3) yerlestirin.

@- Somunu (A5) sikistirmadan, gévde (A1)
lizerine sonuna kadar vidalayin.

- Montaji kontrol edin. Eksende bosluk
olmamalidir ve kendi etrafinda dénmemeli-
dir. Aksi takdirde, yukaridaki islemleri tekrar
edin.

@.Klyma aparatinin cihaz iizerine

yerlestiriimesi

@- Yiyecek ekleme borusu saga dogru egilmis
olarak, kiyma aparatini prize takili olmayan
motor govdesi ile karsi karsiya getirin. Kiyma
aparatini, sonuna kadar motor govdesi Uze-
rine gegirin.

- Yiyecek ekleme borusu bloke oluncaya
kadar dikey olarak yerine yerlestirin.

- Yerinden cikarilabilir tepsiyi (B) yiyecek
ekleme borusunun uzantilari tzerine takin.

Cihazi prize takin. Kullanilmaya hazirdir.

. Kullanim

- Kiyma yapilacak yiyecegin timind
hazirlayin. Kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri
cikarin.

- Eti parcalar halinde kesin (yaklasik 2 x 2 cm)
ve tepsi (B) Uzerine yerlestirin.

- Kiyma aparati altina bir kap yerlestirin.

- (F) tusunun « 1 » konumu uzerine basin.

- Bastirma gubugu (C) yardimiyla, eti, parca
parga yiyecek ekleme borusunun igine
sokun.

- Hig bir zaman parmaklarinizla veya baska
bir gerecle itmeyin.

- Eti kiyma haline getirirken cihazinizi 14
dakikadan fazla kullanmayin.

Piif noktasi: islem sonunda, biitiin kiymayi

disari gikarmak igin birkag kigik ekmek

parcasini kiyma aparatindan gegirebilirsiniz.

Tikanma halinde ne yapmali?

- (F) tusunun « 0 » konumu Uzerine basarak
kiyma makinesini durdurun.

- Daha sonra, yiyecekleri disari atmak igin
birka¢ saniye « Geri » tuguna (G) basin.
- Kiyma iglemine devam etmek icin (F)
tusunun « 1 » konumu Uzerine basin.
Onemli: « Calistirma » (F) veya « Geri »
(G) kumandasini harekete gegirmeden 6nce
cihazin tamamen durmasini bekleyin.
Tarifler:
Not: Yiksek bir gl¢ gerektiren tarifler igin,
kullanim zamani 20 saniyeyi gecmemelidir.
Tarif 6rnegi: Bezelyeli kuzu eti.
150 g kuzu eti, 90 g kirik bezelye, 60 g un,
30gsu, 1 orta boy sogan, 2 dis sarimsak, tuz,
biber.
Birkapicinde, kirik bezelyelerive unukaristirin
ve daha sonra kivaminda bir karisim elde
etmek icin yavas yavas su ekleyin.
Bastirma gubugdu, yiyecek yerlestirme aparati
icinde iken, bu karisimi tepsi tGzerine dokin.
Cihazi c¢alistinniz ve bastirma gubugu ile,
karisimi yavasca yiyecek ekleme borusu
icinde itin.
Daha sonra, soganlari, sarimsagi ve kugbasi
kesilmis kuzu etini ilave edin.
Kiymayi catalla karistiriniz, bir tencere igine
0,8 litre su, tuz ve biber ile birlikte koyun ve
bir saat boyunca hafif ateste pisirin.
Koépugunu aldiktan sonra Gzerini kapatin.

I, ¢ L n

R

(@) . Montaj

- Kiyma aparatinin (A) gévdesi (A1) icinde
vidayi (A2) yerine takin.

@- iki uzantiy1 kiyma aparatinin iki gentigi ile
karsi karslya getirerek, hazirlama agzini (11)
aparat (A) lzerine yerlestirin.

- Halkayi (12) ve daha sonra somunu (A5)
hazirlama agzi (11) Gzerine yerlestirin ve cok
siki bir sekilde vidalayin.

- Bu sekilde montaji yapilmis aparati, 2A'da
belirtildigi gibi motor gdévdesi lzerine

yerlestirin.
Not: Bu aksesuar, izgarasiz ve bigaksiz
kullantlir.
B i i | |
<]

(). Montaj

- Kiyma aparatinin (A) govdesi (A1) icinde
vidayi (A2) yerine yerlestirin.
- Kalibi (J2), dayanak (J1) icinde yerlestirin.
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- Dayanagin (J1) iki uzantisini, kiyma
aparatinin (A) iki gentigi ile karsl karsiya
getirin.

- Somunu (A5) sikistirmaksizin, gévde (A1)
Uzerinde sonuna kadar vidalayin.

- Bu sekilde montaji yapilmis aparati, 2A'da
belirtildgi gibi motor goévdesi lUzerine
yerlestirin.

Not:

Bu aksesuar, 1zgarasiz ve bigaksiz kullanilir.

. Kullanim

- Hamuru hazirlayin.

Biraz yumusak bir hamur ile daha iyi sonuglar

elde edebilirsiniz.

- Oku ve segcili sekli karsi karsiya getirerek
resmi segin.

- Istenen biskiivi miktarini elde edinceye kadar
besleyin.

Si 6@

Kiyma aparati (A) Uzerine adapte olan bu

aksesuar, kisisel zevklerinize uygun ve her

sekilden sosisler yapmaniza imkan verir.
@. Montaj

- Viday! (A2) kiyma aparatinin (A) govdesi
(A1) icinde yerine yerlestirin.

- Once sosis aparatini (K) ve daha sonra
somunu (A5) yerlestirin ve ¢ok siki vidalayin.

- Bu sekilde montaji yapilmis aparati, 2A’'da
belirtildigi gibi motor goévdesi Uzerine
yerlestirin.

Not: Bu aksesuar, i1zgarasiz ve bigaksiz

kullantlir.

. Kullanim

- Bu aksesuar, etinizi kiyma yapmanizdan
ve kiymanizi agiz tadiniza gore ¢esnilen-
dirmenizden sonra kullanilr.

- Bagirsagi, esneklesmesiicin ilik suda bekle-
tin ve daha sonra, yaklasik 5 cm tasacak
sekilde sosis aparati (K) tUzerine gegirin.

- Kiyma aparatinin (A) gévdesindeki (A1)
yiyecek ekleme borusunu kiyma ile dol-
durun, calistirin ve kiymayi tam sosis
aparatinin ucuna kadar getirecek sekilde
bastirma gubugu ile bastirin.

- Cihazi durdurun.

- Tasan 5 cm bagirsak ile bir digum yapin.
Bagirsak iginde hava kalmasina engel olmak
icin, dugumu, sosis aparatinin ucu Uzerine
itin.

- Tekrar calistirin ve kiyma koymaya devam
edin. Bagirsak dolar. Bagirsagin asiri
gerilmesinden kaginmak igin, ¢ok blyuk
sosisler yapmayin.

- Bu iglem, iki kisi ile daha kolay yapilir: biri
kiyma koyar ve digeri, dolan bagirsagi tutar.

- Batun kiyma gegtiginde, cihazi durdurunuz,
sosis aparati Uzerinde kalan bagirsagi
¢tkarin ve bir dugum yapin.

- Sikistirarak ve bagirsagi yer yer gevirerek
sosislere istenen uzunlugu verin.

SEICEH

. Montaj

- Govdeyi (L1) saga dogru egerek, prizden
cekilmis motor govdesi (H) ile kars! karsiya
getirin.

- Govdeden (L1) tasan gubugu, motor govdesi
ekseni igine sokun.

- Yiyecek ekleme borusunu, dikey konuma
gelene kadar sola dogru gevirin.

@- Secilmis kasnag! (L3) aliniz ve yuvasinin
sonuna kadar tam oturmasi igin hafifce
cevirerek gévdenin igine getirin.

- Montaji kontrol edin.

- Sebze kesici ile « Geri » (G) tugunu
kullanmayin.

@. Kullanim

- Yiyecegin timini hazirlayin.

- Govde (L1) altina bir kap yerlestirin.

- Cihazi prize takin. (F) tusunun « 1 » konumu
Uzerine basarak galistirin.

- Yiyecekleri, gévdenin (L1) yiyecek ekleme
borusuna yerlestirin ve bastirma gubugu (L2)
ile bastirin. Diizenli olarak besleyin.

- Hig bir zaman parmaklarinizla veya baska
bir gerecle itmeyin.

- Cihaz calisirken, kasnaklarin igine
parmaklarinizi sokmayin.

Temizlik

- Temizlikten 6nce cihazinizi prizden gekin.

- Agcma dugmesine (E) basin ve daha sonra,
buttini (kiyma aparati (A) + tepsi (B) veya
sebze kesici (L)), motor gévdesinden (H)
ayirmak igin saga dogru egin.

- Kiyma aparatini sékmek igin, tepsiyi (B)
yiyecek ekleme borusundan ayirin, somunu
(A5) gevsetin, 1zgarayi (A4), bigagdi (A3) ve
vidayi (A2) ¢ikarin.

- Kesici kisimlari tutarken dikkat edin.

- Biitiin pargalar sabunlu sicak su ile
yikayin, durulayin ve dikkatle kurulayin.

- lzgara (A4) ve bigak (A3) yagh olmalidir.
Bitkisel sivi yaga batirin.
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- Motor gévdesi (H) icine nem girmesine izin
vermeyin. Yalnizca hafifge nemli bir bez ile
silin.

- Kiyma aparatini (A), yani govdeyi (A1),
vidayi (A2), bicagi (A3), i1zgaralari (A4)
ve somunu (A5) bulasik makinesine
koymayin.

Cihaziniz calismazsa ne
yapmali?

- Elektrik baglantisini kontrol edin.
Cihaziniz hala mi galismiyor? Bir Moulinex
yetkili servisine bagvurun (servis kitapgigindaki
listeye bakin).
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