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Gebrauchsanweisung
Tischgrill Quadro

Komponenten

1 Grillplatte gerippt
2 Grillbasis

3 Auffangschale

4 Drehregler

5 Entriegelungstaste

Wichtige Sicherheitshinweise

* Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie

nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-

fuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

= Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

= Das Gerdt darf nicht tiber eine externe Zeitschaltuhr oder Fernbe-
dienung betrieben werden.

* Reinigen Sie alle Teile unmittelbar nach der Benutzung und entfer-
nen Sie eventuell vorhandene Speisereste sofort.

Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege".

* Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch in Innenrdumen bestimmt.

= Dieses Gerit ist dafiir bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

in Kiichen fur Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Frihstiickspensionen.

Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.
* WARNUNG: Holzkohle oder dhnliche Brennstoffe diirfen fiir dieses
Gerat nicht verwendet werden.

Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerétes. Sie soll sorgfiltig aufbewahrt und gegebenenfalls an Nachbe-
nutzer weitergegeben werden.

Das Gerét darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser Gebrauchsanweisung, verwendet
werden. Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.

= Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und feste Oberfliche und halten Sie rund um das Gerat

ausreichend Platz frei.

Stellen Sie sicher, dass die Auffangschale wahrend des Grillens immer korrekt eingeschoben ist.

Die Grillplatte (1) muss korrekt im Gerit liegen, ansonsten schaltet sich der Grill nicht ein.

Heizen Sie die Grillplatte immer vor, bevor Sie Grillgut darauf legen.

Achtung: Die beriihrbaren Oberflichen kdnnen bei eingeschaltetem Gerat heill werden und bleiben

auch nach dem Ausschalten noch heif3!

= Beim Grillen kann zwangslaufig Fett spritzen. Deshalb den Tisch entsprechend schiitzen.

= Schalten Sie das Gerdt nach Gebrauch immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat vollstdndig abkiihlen, bevor Sie die Grillplatte und Auffangschale entneh-
men und reinigen.

= Stellen Sie sicher, dass Sie die Grillplatte wieder korrekt einsetzen, nachdem Sie sie abgenommen
haben.

= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung
fiir eventuelle Schiaden tibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Féllen ausge-
schlossen.

Verwendung

Mit dem Tischgrill kénnen Sie viele leckere Speisen zubereiten. Der Tischgrill eignet sich zum Grillen
von Lebensmitteln wie z. B. Fleisch, Gemiise oder Fisch.

Aufstellen und anschlie3en

= Alle Verpackungsteile vom Gerat entfernen.

= Das Gerit reinigen (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

= Gerét auf eine stabile und ebene Unterlage, in der Nahe einer Steckdose, aufstellen.
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Inbetriebnahme

= Schieben Sie die Auffangschale (3) in die Grillbasis (2) (Abb. C). In der Auffangschale (3) sammeln
sich abtropfendes Fett und Bratensaft.

= Setzen Sie die Grillplatte (1) auf die Grillbasis (2). Achten Sie darauf, dass die Grillplatte (1) richtig
in die Halterungsvorkehrung der Grillbasis (2) eingesetzt ist. (Abb. A) Driicken Sie die Grillplatte (1)
nach unten, bis diese horbar einrastet.

= Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Betitigen Sie den Drehregler (4) im Uhrzeigersinn.
Sobald die Grillplatte heizt, leuchtet der LED Ring am Drehregler auf.

= Stellen Sie den Drehregler (4) zum Vorheizen fiir 5 Minuten auf die hochste Stufe. Wihlen Sie
danach je nach Grillgut ggfs. eine niedrigere Einstellung (siche Kapitel ,Grillzeiten").

Antihaftbeschichtung

Die kratzempfindliche Beschichtung der Grillplatte keinesfalls mit scharfen oder spitzen Gegenstanden
bearbeiten.

Bei der ersten Inbetriebnahme des neuen Gerdtes kann es zu einer geringen Geruchs- und Rauchent-
wicklung kommen. Dies ist technisch bedingt und kein Grund zur Beunruhigung.

Grillzeiten

Das Grillgut sollte in nicht zu groBe, maximal 3 cm dicke Portionen geteilt werden. Fleisch vor dem
Grillen wiirzen, jedoch erst danach salzen, so verliert es weniger Saft. Am besten eignen sich kleine
Wiirstchen, zarte Steaks, Hacksteaks, Fleischkése oder Fisch. Tomaten, Auberginen und Ananas sind in
Scheiben geschnitten sehr gut zuzubereiten und besonders schmackhaft.

Fette Wirstchen vor dem Grillen anstechen, um Fettspritzer zu vermeiden. Die Garzeit richtet sich
nach Art und Dicke des Grillgutes. Fleisch oder andere Speisen niemals auf der Grillplatte schneiden.

Grillzeiten und Temperatureinstellungen sind vom jeweiligen Grillgut und dem eigenen Geschmack
abhingig, die folgenden Werte sind daher nur Richtwerte. Hinweis: Die angegebenen Zeiten beziehen
sich auf die reine Grill-/Garzeit ohne Aufheizzeit.

Grillzeit (Minuten) Grillstufe

Rindersteak 8-10 4-5
Schweineschnitzel 6-8 4-5
Hacksteak 6-8 4-5
Schweinekotelett 8-10 4-5
Lammkotelett 8-10 4-5
Hahnchenschnitzel 4-6 4-5
Fischfilet 4-6 4-5
Gemlise 4-5 5

warmhalten 2-3

Reinigung und Pflege

= Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.

= Entfernen Sie Fett- oder sonstige Riickstinde am Besten auf der noch handwarmen Grillplatte (1)
mit einem Kiichentuch.

= Entnehmen Sie die Grillplatte (1), indem Sie die Entriegelungstaste (5) driicken. Die Grillplatte hebt
sich leicht an und kann nach oben aus der Grillbasis (2) herausgenommen werden (Abb. B).

= Reinigen Sie die Grillplatte (1) in lauwarmen Wasser unter Zugabe eines Spiilmittels mit einer
Spiilbiirste.
Hinweis: Kein Scheuermittel, Metallschwamm oder Backofenreiniger verwenden.

= Ziehen Sie die Auffangschale (3) aus der Grillbasis (2) (Abb. C).

= Reinigen Sie die Auffangschale (3) in lauwarmen Wasser unter Zugabe eines Spilmittels mit einer
Spiilbiirste.
Hinweis: Kein Scheuermittel, Metallschwamm oder Backofenreiniger verwenden.
Zur leichten Reinigung kdnnen Sie die Grillplatte (1) und die Auffangschale (3) auch in die Spilma-
schine geben.

= Grillbasis (2) nur mit einem feuchten Tuch abwischen und trockenreiben.

= Setzen Sie das Gerat zur Aufbewahrung wieder zusammen. Bewahren Sie das Gerdt auf einer
ebenen und trockenen Unterlage auf.

spiilmaschinen- | unter laufendem mit einem
geeignet Wasser abspiilbar | feuchten Tuch
abwischen

Grillplattte (1)

Grillbasis (2)

Auffangschale (3)
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 1050-1250 W
Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 03 0

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

)g Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besitzer
von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren.
Altgerate gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und Riickgabesy-
steme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmédBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Madglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
2  Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.
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Operating Manual
Table grill Quadro

Components

1 Ribbed grill plate
2 Grill base

3 Drip tray

4 Control knob

5 Release button

Important safety information

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervi-
sion or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the device.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children,
unless they are older than 8 years old and supervised.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

* |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* The device must not be operated via an external timer or remote
control.

* Clean all parts immediately after use and remove any food residue
straight away.

Follow the instructions in the “Cleaning and Care" section.

* The appliance is designed for indoor household use only.

* This device is intended to be used in household and similar applica-
tions, such as:

staff kitchen areas in shops, offices and other working environ-
ments;
farm houses;
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by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;
bed and breakfast type environments.
The device is not intended for purely commercial use.
= WARNING: Charcoal or similar combustible fuels must not be used
with this appliance.

Before use

Read the instruction manual carefully. It contains important information about the use, safety and
care of the appliance. It should be kept in a safe place and passed on to subsequent users if necessary.
The appliance may only be used for the intended purpose according to these operating instructions.
Observe the safety information when using the appliance.

Additional safety information

= Only connect the appliance to earthed wall sockets that have been installed pursuant to regula-
tions. The supply cable and plug must be dry.

* Place the appliance on a level and firm surface and ensure there is sufficient space all the way

around the appliance.

Make sure that the drip tray is always correctly inserted during grilling.

The grill plate (1) must be correctly positioned on the appliance otherwise the grill will not turn on.

Always pre-heat the grill plate before you place food on it.

Attention: When the appliance is switched on, its touchable surfaces can get very hot and they also

remain hot even after the appliance has been switched off!

= Fat can spray out randomly when grilling. Therefore protect the table surface accordingly.

= Always switch the appliance off after use, pull the plug out of the socket and allow the appliance
to cool down fully before you remove and clean the grill plate and drip tray.

= Make sure that the grill plate is always repositioned correctly after it has been removed.

= We accept no liability for any damages caused as a result of misuse, incorrect operation or
improper repairs. Claims under warranty are likewise excluded in such cases.

Use

You can cook lots of delicious food on the table-top grill. It is ideal for grilling food such as meat,
vegetables and fish.

Setting up and connecting

* Remove all packaging from the appliance.
= Clean the appliance (see chapter “Cleaning and care”).
= Set up the appliance on a stable and level surface near to a plug socket.

1
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Startmg up the appliance

Insert the drip tray (3) into the base of the grill (2) (fig. C). The fat and meat juice collect in the drip
tray (3).

= Place the grill plate (1) on the grill base (2). Make sure that the grill plate (1) is correctly positioned
in the holder on the grill base (2). (Fig. A) Press the grill plate (1) down until you hear it lock into
place.

= Now insert the mains plug into the socket. Turn the control knob (4) clockwise. As soon as the grill
plate heats the LED ring at the control knob is on.

= Turn the control knob (4) to the highest level for five minutes to preheat the grill plate. Depend-
ing on the food you are grilling, you may then need to select a lower setting (see chapter “Grilling
times").

Non-stick coating

Never touch the scratch-sensitive coating of the grill plate with sharp or pointed objects.
When using your new appliance for the first time there may be a little smoke or odour. This is for
technical reasons and is perfectly normal.

Grilling times

Cut up the food you wish to grill into smaller pieces that are no thicker than 3 cm. Season meat before
grilling, but add salt after grilling to help retain the juice. Small sausages, tender steaks, minced steaks,
meat loaf and fish are ideal for cooking on the table-top grill. Sliced tomato, aubergine and pineapple
are ideal for cooking on the table-top grill and are very tasty.

Pierce thick sausages before you grill them to prevent fat splashes. The cooking time depends on the
type and thickness of the food. Never cut meat or other foods on the grill plate.

Grilling times and temperature settings depend on the food being grilled and your own particular
taste; the following values are therefore only guide values. Note: The specified times relate to the pure
grilling/cooking times and do not include the time for pre-heating the grill plate.

Grilling time (minutes) | Grilling level
Beef steak 8-10 4-5
Pork escalope 6-8 4-5
Hamburger steak 6-8 4-5
Pork chop 8-10 4-5
Lamb chop 8-10 4-5
Chicken escalope 4-6 4-5
Fish fillet 4-6 4-5
Vegetables 4-5 5
Keeping warm 2-3
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Cleaning and care

Unplug the mains plug and allow the appliance to cool down.

Once the grill plate (1) is warm to the touch, use a piece of kitchen towel to remove as much fat
and other residue from it as possible.

To remove the grill plate (1), press the release button (5). The grill plate can be lifted out easily and
removed from the base of the grill (2) (fig. B).

Clean the grill plate (1) in lukewarm water using washing-up liquid and a washing-up brush.
Note: Do not use abrasives, metal scourers or oven cleaner.

Pull the drip tray (3) out of the grill base (2) (fig. C).

Clean the drip tray (3) in lukewarm water using washing-up liquid and a washing-up brush.
Note: Do not use abrasives, metal scourers or oven cleaner.

Note: For simple cleaning, you can also put the grill plate (1) and drip tray (3) in a dishwasher.
You must wipe the grill base (2) using a damp cloth and then dry it.

Reassemble the appliance for storage. Store the appliance on a level and dry surface.

Dishwasher safe Can be rinsed Wipe with a
under running damp cloth
water
Grill plate (1)
Grill base (2)

Drip tray (3)

13
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Technical data

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 1050-1250 W
Appliance class: |

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF 0.3 0

Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

C

E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

For UK use only
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This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:

Warning - This appliance must be earthed

Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:
the wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol @ or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.
If a 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.
Never use the plug without closing the fuse cover.

Environment

Ef Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.

15
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Mode d'emploi
Grill de table Quadro

Composants

1 Plaque a grillades ondulée
2 Base

3 Récipient collecteur

4 Bouton de régulation

5 Touche de déverrouillage

Consignes de sécurité importantes

* Les enfants a partir de 8 ans ainsi que les personnes ayant des
capacites physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou ayant
un manque d'expérience et/ou de connaissance peuvent utiliser
cet appareil sous surveillance ou s'ils ont été formés pour utiliser
cet appareil en toute sécurité et ont compris les dangers pouvant
résulter de son utilisation.

* Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec |'appareil.

* Les enfants n'ont pas le droit d'effectuer le nettoyage et la mainte-
nance sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre maintenus a I'écart de
I'appareil et de son cable de raccordement.

= Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le SAV central du fabricant ou par une personne quali-
fiée, afin d'éviter toute mise en danger.

* |'appareil ne doit pas €tre mis en service a |'aide d'une minuterie
externe ou d'une commande a distance.

* Nettoyez immédiatement toutes les pieces apres utilisations et
retirez les restes d'aliments éventuellement présents.

Veuillez suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entre-
tien ».

* |'appareil est con¢u pour un usage purement domestique et en
intérieur.

* |'appareil est concu pour un usage domestique ou pour des applica-
tions similaires telles que :

dans des cuisines pour le personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels ;
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dans des exploitations agricoles ;
par des clients dans des hotels, des motels et autres établisse-
ments résidentiels ;
dans des chambres d'hotes.
L'appareil n'est pas conc¢u pour un usage purement commercial.
= ATTENTION : Le charbon de bois ou des combustibles similaires ne
peuvent étre utilisés pour cet appareil.

Avant l'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes pour I'utilisation, la
sécurité et I'entretien de I'appareil. Il doit étre conservé soigneusement et transmis en cas de remise a
une tierce personne.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément a ce mode d'emploi. Respectez les
consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Consignes de sécurité supplémentaires

= Brancher I'appareil uniquement dans une prise de courant de sécurité, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et la prise doivent €tre secs.

Veillez a ce que l'intérieur du support soit bien sec avant de raccorder I'unité de commande.

Posez I'appareil sur une surface plane et solide, et prévoyez assez de place autour de I'appareil.

La plaque a grillades (1) doit étre placée correctement dans I'appareil, sinon le grill ne s'allume pas.
Veillez a ce que le récipient collecteur soit toujours correctement inséré pendant la cuisson.
Préchauffez toujours le plateau de barbecue avant d'y déposer les aliments a cuire.

Attention: Les surfaces accessibles peuvent devenir trés chaudes lorsque I'appareil fonctionne et
gardent leur chaleur lorsque I'appareil est éteint.

Des éclaboussures de graisse peuvent survenir lors de la cuisson. Protégez donc la table en conséquence.
Eteignez toujours I'appareil apres utilisation, et débranchez la fiche de la prise.

Laissez I'appareil refroidir complétement avant de retirer le plateau, nettoyez et rangez ensuite I'appareil.
Veillez a remettre correctement le plateau de barbecue aprés I'avoir retiré.

Nous déclinons toute responsabilité pour des dommages éventuels en cas d'utilisation détournée,
de mauvaise utilisation, de réparation inappropriée. Pour de tels cas toute intervention sous
garantie est exclue.

Utilisation

Grace a la table de barbecue, vous préparerez de délicieux repas. La table de barbecue convient a la
cuisson d'aliments comme la viande, les Iégumes ou le poisson.

Mise en place et en service

= Retirer toutes les parties d'emballage de I'appareil.
= Nettoyer I'appareil (voir le chapitre « nettoyage et entretien »).
= Poser |'appareil sur une surface solide et plane, a proximité d'une prise de courant.
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Mise en service

= Insérez le récipient collecteur (3) dans la base (2) (ill. C). Le récipient collecteur (3) récupeére la
graisse et le jus de cuisson.

= Posez la plaque a grillades (1) sur la base (2). Assurez-vous que la plaque a grillades (1) soit correc-
tement placé dans les supports de la base (2). (ill. A) Appuyez sur la plaque a grillades (1) jusqu'a ce
que vous entendiez un clic.

= Branchez I'appareil. Allumez I'appareil a I'aide du bouton de régulation (4), le témoin de contrdle
s'allume.

= Positionnez le bouton de régulation (4) pendant 5 minutes sur le niveau le plus élevé pour pré-
chauffer I'appareil. Choisissez ensuite un réglage plus bas qui convient a I'aliment (voir chapitre «
Durées de cuisson »).

Revétement antiadhésif

Ne jamais utiliser d'objets pointus ou tranchants avec le revétement, car ce dernier se raye facilement.
Lors de la premiére mise en service d'un nouvel appareil, de |égéres odeurs et fumées peuvent appa-
raitre. Celles-ci sont d'origine technique, vous ne devez pas vous en soucier.

Durées de cuisson

Les aliments a cuire doivent &tre répartis en portions suffisamment petites, c'est-a-dire en morceaux
d'une épaisseur de 3 cm maximum. Epicez la viande avant de la cuire, mais n'ajoutez le sel qu'apres,
afin que la viande ne perde moins de jus. Les aliments qui conviennent le mieux sont les petites
saucisses, les steaks tendres, les préparations de viande hachée ou le poisson. Les tomates, aubergines
et ananas coupés en tranches conviennent particulierement et sont délicieux a préparer.

Piquez les petites saucisses avant de les cuire afin d'éviter les éclaboussures de graisse. La durée de

la cuisson dépend de la nature et de I'épaisseur de I'aliment. Ne jamais couper la viande ou d'autres
aliments sur le plateau de barbecue.

Les durées de cuisson et les réglages de température dépendent de I'aliment & cuire et du go(t de chacun.

C'est pourquioi les valeurs suivantes ne sont données qu'a titre indicatif : Remarque : Les durées indiquées
se rapportent uniquement au temps de cuisson et ne prennent pas en compte la durée du préchauffage.

Nettoyage et Entretien

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir durant 1 heure.

= |l est plus facile d'enlever les restes de graisses et autres avec un torchon lorsque le plateau de
barbecue (1) est encore tiede.

= Retirez la plaque a grillades (1) en appuyant sur la touche de déverrouillage (5). La plaque a gril-
lades se souléve légérement et peut étre retirée de la base (2) vers le haut (ill. B).

= Nettoyez le plateau de barbecue (1) avec une brosse a I'eau tiéde en ajoutant un peu de liquide
vaisselle.
Remarque : Ne pas utiliser de produits abrasifs, d'éponge métallique ou de produit nettoyant pour
four.

= Retirez le récipient collecteur (3) de la base (2) (ill. C).

= Nettoyez le récipient collecteur (3) avec une brosse  I'eau tiede en ajoutant un peu de liquide
vaisselle.
Remarque : Ne pas utiliser de produits abrasifs, d'éponge métallique ou de produit nettoyant pour
four.
Remarque : Pour un nettoyage facile, vous pouvez mettre le plateau de barbecue (1) et le récipient
collecteur (3) dans le lave-vaisselle.

= Essuyez simplement I'unité de base (2) avec un chiffon humide avant de la sécher.

= Rassemblez I'appareil avant de le ranger. Rangez I'appareil sur une surface plane et séche.

compatible avec | rincable a I'eau essuyer avec un
le lave-vaisselle courante chiffon humide

Plateau de barbecue (1)

Base (2)

Récipient collecteur (3)

Durée de cuisson (en minutes) Niveau de cuisson
Bifsteck 8-10 4-5
Escalope de porc 6-8 4-5
Steak haché 6-8 4-5
Cotelette de porc 8-10 4-5
Cotelette d'agneau 8-10 4-5
Escalope de poulet 4-6 4-5
Filet de poisson 4-6 4-5
Légumes 4-5 5
maintien au chaud 2-3
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 1050-1250 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,3 0
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,
piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Parrilla de mesa Quadro

Componentes

1 Parrilla acanalada
2 Base de parrilla

3 Bandeja receptora
4 Regulador giratorio
5 Tecla de desbloqueo

Advertencias de seguridad importantes

= Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afnos y por
personas con discapacidades fisicas, psiquicas o sensoriales o que
carezcan de la experiencia y/o conocimientos necesarios para usarlo
solamente si lo utilizan bajo vigilancia, o si reciben las instrucciones
necesarias para utilizarlo con seqguridad y comprenden los peligros
relacionados con su uso.

* Vigile a los nifios en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

* Asimismo, los nifios no deben realizar su limpieza ni mantenimiento,
a no ser que sean mayores de 8 anos y lo hagan vigilados.

* El aparato y el cable de conexion deben mantenerse fuera del
alcance de los ninos menores de 8 afos.

* Si el cable de alimentacion de red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, el servicio de
atencion al cliente o personal cualificado para evitar cualquier peligro.

* No ponga el aparato a funcionar con un temporizador externo o
mando a distancia.

* Limpie todas las piezas inmediatamente después de haberlas usado
y elimine cualquier posible resto de alimentos.

Siga las indicaciones contenidas en el capitulo “Limpieza y cuidados".

* El aparato solo esta previsto para el uso doméstico en interiores.

* Este aparato esta disefiado para el uso doméstico u otras aplicacio-
nes similares, tales como:

en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
en fincas agricolas;
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para clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos de hospedaje;
en pensiones con desayuno.

No esta disefiado para el uso puramente comercial.
= ADVERTENCIA No se debe utilizar carbon vegetal u otros combusti-
bles similares para este aparato.

Antes de usarlo

Lea detenidamente las instrucciones de funcionamiento. Contienen informacion importante sobre el
uso, la seguridad y el mantenimiento del aparato. Guardelas en un lugar seguro y déselas a futuros
usuarios cuando corresponda.

Utilice el aparato solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
uso de este manual. Respete siempre las indicaciones de seguridad durante el uso.

Otras indicaciones de seguridad

= Enchufe el aparato solamente a una toma de corriente con puesta a tierra que esté instalada
correctamente segun las normativas correspondientes. El cable y el enchufe deben estar secos.

= Coloque el aparato sobre una superficie firme y pareja y mantenga suficiente lugar despejado
alrededor del mismo.

= Asegurese de que la bandeja receptora esté siempre correctamente ubicada mientras se utiliza la
barbacoa de mesa.

= La parrilla (1) debe estar colocada correctamente en el aparato, de lo contrario este no se encendera.

= (Caliente siempre la parrilla antes de colocar los alimentos que va a asar.

= Atencion: jLas superficies de contacto pueden estar calientes cuando el aparato esta enchufado y
permanecen calientes luego de desconectarlo!

= Al asar en la parrilla pueden producirse salpicaduras de grasa. Por eso, proteja la mesa de la forma
correspondiente.

= Desconecte siempre el aparato después de usarlo y desenchufelo del enchufe.

* Deje que el aparato se enfrie completamente antes de retirar la parrilla, limpie el aparato y pongalo
a un lado.

= Asegurese de volver a colocar la parrilla correctamente.

= No asumiremos ninguna responsabilidad por posibles dafios en caso de un uso diferente al previsto,
un manejo incorrecto o una reparacion que no haya sido realizada por profesionales. En esos casos
estan excluidas también las prestaciones de garantia.

Utilizacion
Con la barbacoa de mesa puede preparar sabrosas comidas. La barbacoa de mesa es apropiada para
asar carne, verduras o pescado.

Montaje y conexion

= Retire todo el embalaje del aparato.

= Limpie el aparato (véase “Limpieza y cuidados”).

= Coloque el aparato sobre una superficie firme y pareja cerca del tomacorriente.
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Puesta en funcionamiento

= Introduzca la bandeja receptora (3) en la base de la parrilla (2) (fig. C). En la bandeja receptora (3)
se junta la grasa que gotea y el jugo del asado.

= Coloque la parrilla (1) sobre la base de la parrilla (2). Asegurese de que la parrilla (1) esté correcta-
mente colocada en el dispositivo de soporte de la base de la parrilla (2). (Fig. A) Empuje la parrilla
hacia abajo (1) hasta que encastre de manera audible.

= Inserte el enchufe en la toma de corriente. Encienda el aparato con el regulador giratorio (4), la luz
de control se ilumina.

= Para el precalentamiento, coloque el regulador giratorio (4) durante 5 minutos en el maximo nivel.
Luego, de acuerdo con el alimento que desea asar, elija si es necesaria una temperatura mas baja
(véase ,Tiempos de coccion”).

Revestimiento antiadherente

Nunca deje que objetos afilados o puntiagudos entren en contacto con el recubrimiento sensible a las
ralladuras.

Durante el primer uso del nuevo aparato puede producirse una pequefa cantidad de humo y olores.
Esto ocurre por motivos técnicos y no debe preocuparle.

Tiempos de coccion

Los alimentos que se asen deben cortarse en porciones pequefas de un maximo de 3 cm de grosor.
Sazone la carne antes de asarla a la parrilla, pero afiada sal solo después de asarla para que quede mas
jugosa. Los alimentos mas aptos para asar a la parrilla son pequeiios embutidos, filetes tiernos, carne
picada, queso de cerdo o pescado. Los tomates, las berenjenas y las pifias se pueden preparar muy bien
cuando se cortan en rodajas y ademas tienen mucho sabor propio.

Pinche los embutidos grasosos antes de asarlos para evitar asi salpicaduras de grasa. El tiempo de coccion
depende del tipo y el grosor de los alimentos. No corte nunca la carne ni otros alimentos sobre la parrilla.

Los tiempos de coccion y los ajustes de temperatura dependen del alimento que se desea asar y del
gusto personal, los siguientes valores son solamente a modo de orientacion. Indicacion: Los tiempos
indicados se refieren al tiempo de asado/coccion sin contar el tiempo de precalentamiento.

Limpieza y cuidados

Desconecte el enchufe de la red eléctrica y deje enfriar el aparato.

Se recomienda retirar los restos de grasa u otras sobras con un paiio de cocina cuando la parrilla
todavia esta tibia (1)

Quite la parrilla (1) pulsando la tecla de desbloqueo (5). La parrilla se eleva ligeramente y puede
retirarse hacia arriba de la base de la parrilla (2) (fig. B).

Lave la parrilla con agua tibia, un poco de liquido detergente y un cepillo de cocina.

Indicacion: No utilice detergentes abrasivos, esponjas de metal ni limpiador de hornos.

Retire la bandeja receptora (3) del marco (2) (Fig. C).

Lave la bandeja receptora (3) con agua tibia, un poco de liquido detergente y un cepillo de cocina.
Indicacion: No utilice detergentes abrasivos, esponjas de metal ni limpiador de hornos.
Indicacion: Para una limpieza sencilla, puede introducir la parrilla (1) y la bandeja receptora (3) en
el lavavajillas.

Limpie la base de parrilla (2) solamente con un pafio himedo y manténgala seca.

Guarde todas las partes del aparato en un mismo lugar. Guarde el aparato en un lugar seco y sobre
una superficie pareja.

apto para lava- se puede limpieza con paiio
vajillas limpiar con agua humedo
corriente

Parrilla (1)

Marco base (2)

Bandeja receptora (3)

Tiempo de coccion (minutes) | Nivel de coccion
Filete de vaca 8-10 4-5
Escalope de cerdo 6-8 4-5
Hamburguesa 6-8 4-5
Costeleta de cerdo 8-10 4-5
Costeleta de cordero 8-10 4-5
Escalope de pollo 4-6 4-5
Filete de pescado 4-6 4-5
Verdura 4-5 5
mantener caliente 2-3
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Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1050-1250 W
Clase de aislamiento: |

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 03 0
En espera - -

Espera con informacion - -
adicional

Espera en red - -

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

[ES N\

Al Azul Al Amarillo
Envase Carton | Envase Plastico

A |5

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Grill da tavolo Quadro

Componenti

1 Piastra grill a coste

2 Base del grill

3 Recipiente di raccolta

4 Manopola di regolazione
5 Tasto di sbloccaggio

Importanti indicazioni per la sicurezza

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire dagli
8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o che mancano di esperienza efo di conoscenza, solo se
sono sorvegliate o se sono state istruite riguardo all'utilizzo sicuro
dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli risultanti.

* | bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
eseguiti da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* Tenere |'apparecchio e il cavo di collegamento lontani dalla portata
dei bambini con meno di 8 anni.

* Se il cavo di allacciamento alla rete € guasto, € necessario richie-
derne la sostituzione al produttore, al suo servizio clienti o a un'al-
tra persona competente del settore, onde evitare pericoli.

* || dispositivo non deve essere azionato da un timer esterno o da un
telecomando.

* Dopo l'uso pulire subito tutti i componenti ed eliminare immediata-
mente tutti gli eventuali residui di cibo.

Osservare le indicazioni contenute nel capitolo “Pulizia e cura”.

* Questo apparecchio ¢ destinato esclusivamente all'uso domestico in
spazi interni.

* Questo apparecchio puo0 essere utilizzato solo in ambito domestico e
in applicazioni simili, come ad esempio:

in cucine per i dipendenti di negozi, uffici e altri settori com-
merciali;
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in tenute agricole;
da clienti in hotel, motel e altri impianti di soggiorno;
in bed & breakfast.

Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso puramente commerciale.
= ATTENZIONE: con questo apparecchio non deve essere utilizzato il
carbone di legna o combustibili simili.

Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per |'uso. Forniscono indicazioni importanti riguardanti l'uso, la
sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio. Vanno conservate con cura ed eventualmente trasmesse
all'utente successivo.

L'apparecchio va adoperato per I'uso previsto, sequendo le istruzioni per I'uso. Durante 'uso osservare
scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Ulteriori istruzioni di sicurezza

= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e il
connettore devono essere asciutti.

= Posizionare |'apparecchio su una superficie stabile e fare sufficiente spazio attorno all'apparecchio.

= Assicurarsi che il recipiente di raccolta sia sempre inserito correttamente durante la cottura.

= La piastra grill (1) deve essere appoggiata correttamente sull'apparecchio, altrimenti il grill non si
accende.

= Riscaldare la piastra grill prima di posizionare il cibo da grigliare.

= Attenzione: Le superfici che si possono toccare possono essere calde quando I'apparecchio € acceso
e rimangono calde anche dopo lo spegnimento!

= Durante la cottura pud inevitabilmente schizzare del grasso. Quindi proteggere il tavolo.

= Spegnere sempre |'apparecchio dopo l'uso e togliere la spina dalla presa.

= lasciar raffreddare completamente |'apparecchio prima di togliere la piastra, pulire I'apparecchio e
metterlo via.

* Assicurarsi di riposizionare correttamente la piastra grill dopo averla tolta.

= Non ci si assume alcuna responsabilita in caso di uso per uno scopo diverso da quello previsto, per
un utilizzo errato oppure in caso di riparazione non professionale. In questi casi sono escluse anche
le richieste di garanzia.

Utilizzo

Con il grill da tavolo ¢ possibile preparare molti piatti deliziosi. Il grill da tavolo ¢ adatto per grigliare
cibi come carne, verdura o pesce.

Montaggio ed allacciamento

= Rimuovere tutti gli imballaggi dall'apparecchiatura.
= Pulire I'apparecchio (vedere capitolo “Pulizia e manutenzione").
= Collocare I'apparecchiatura su di una superficie stabile ed in piano, vicino ad una presa di corrente.
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Prima messa in servizio

= Spingere il recipiente di raccolta (3) nella base del grill (2) (fig. C). Nel recipiente di raccolta (3) si
accumulano il grasso e il sugo di cottura gocciolanti.

= Posizionare la piastra grill (1) sulla base del grill (2). Assicurarsi di posizionare la piastra grill (1)
correttamente sul supporto della base del grill (2). (Fig. A) Spingere la piastra grill (1) verso il basso
finché non scatta in posizione.

= Inserire la spina nella presa. Accendere I'apparecchio con la manopola di regolazione (4); la spia di
controllo si accende.

= Posizionare la manopola di regolazione (4) al massimo livello per preriscaldare per 5 minuti. Dopo-
diché a seconda del cibo da grigliare selezionare eventualmente un'impostazione minore (si veda
capitolo ,Tempi di cottura”).

Rivestimento antiaderente

I rivestimento sensibile ai graffi non deve assolutamente entrare a contatto con oggetti affilati o
appuntiti.

Alla prima messa in servizio dell'apparecchio nuovo possono generarsi degli odori e un po' di fumo. Cid
¢ dovuto a motivi tecnici e non c'¢ motivo di preoccuparsi.

Tempi di cottura

I cibo da grigliare non deve essere suddiviso in porzioni troppo grandi, al massimo con 3 cm di
spessore. Speziare la carne prima di grigliarla, ma solo dopo averla salata in modo che perda meno
sugo. | piccoli wiirstel, le bistecche soffici, gli hamburger, il Leberkase e il pesce sono i cibi piu adatti. |
pomodori, le melanzane e I'ananas vanno tagliati a fettine e quando ben preparati sono molto gustosi.
Punzecchiare i wiirstel grassi prima di cuocerli in modo da evitare schizzi di grasso. Il tempo di cottura
dipende dal tipo di cibo e dal suo spessore. Non tagliare mai la carne o gli altri cibi sulla piastra grill.

| tempi di cottura e le impostazioni della temperatura dipendono dal rispettivo cibo e dal gusto perso-
nale. Per questo motivi i seguenti valori sono solo valori indicativi. Nota: | tempi indicati si riferiscono
puramente al tempo per grigliare/cuocere senza tempo di riscaldamento.

Tempo di cottura (minuti) | Livello di cottura

Bistecca di manzo 8-10 4-5
Cotoletta di maiale 6-8 4-5
Hamburger 6-8 4-5
Braciola di maiale 8-10 4-5
Braciola di agnello 8-10 4-5
Cotoletta di pollo 4-6 4-5
Filetto di pesce 4-6 4-5
Verdure 4-5 5

Per mantenere caldo 2-3
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Pulizia e manutenzione

= Scollegare il cavo di alimentazione e lasciar raffreddare il dispositivo.

= Possibilmente rimuovere il grasso o eventuali altri resti con la piastra grill (1) ancora calda utiliz-
zando un panno da cucina.

= Estrarre la piastra grill (1) premendo il tasto di sbloccaggio (5). La piastra grill si solleva leggermente
e puo essere estratta (fig. B) dalla base del grill verso I'alto (2).

= Pulire la piastra grill (1) con acqua tiepida aggiungendo del detergente con una spazzola.
Nota: Non utilizzare prodotti abrasivi, spugne metalliche o detergenti per il forno.

= Estrarre il recipiente di raccolta (3) dalla base del grill (2) (fig. C).

= Pulire il recipiente di raccolta (3) con acqua tiepida aggiungendo del detergente con una spazzola.
Nota: Non utilizzare prodotti abrasivi, spugne metalliche o detergenti per il forno.
Nota: Per una facile pulizia si puo lavare la piastra grill (1) e il recipiente di raccolta (3) anche nella
lavastoviglie.

= Pulire e asciugare I'unita di base del grill (2) solo con un panno umido.

= Ricomporre I'apparecchio per la conservazione. Conservare I'apparecchio su un fondo piano e
asciutto.

adatto per il sciacquabile con pulire con un
lavaggio in acqua corrente panno umido
lavastoviglie

Piastra grill (1)

Base del grill (2)

Recipiente di raccolta (3)
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Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 1050-1250 W

Classe di isolamento: |

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

IT

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 03 0
Standby - -

Standby con informazioni - _
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell'ambiente

E Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

9  Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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PbkoBopctBO 3a ynotpeba
I'pun BBQ Lono Table

KomnoHeHTn

1 OpebpeHa pelerbyHa nnova
2 OcHoBa Ha rpuna

3 BaHuuka 3a otTnuaxe

4 [lnck 3a ynpasneHne

5 ByToH 3a ocBoboxaaBaHe

BaxxHu ykasaHua 3a 6esonacHoct

* Ypenst Moxe Aa ce u3non3Ba oT Aela Ha Bb3pacT OT 8 roanHum,
KaKTO 1 OT LA C OrpaHUYeHn U3nNYeckn, CeTMBHU UK YMCTBEHN
crnocobHOCTK, KaKTo 1 OT Nnua be3 HeobxoanmMua onuT U NO3HaHKA,
ako Te ca nof HabnaeHne unn ca NHCTPYKTUPAHU 33 N3MNON3BaAHETO
Ha ypeaa no 6e3onaceH HauMH 1 pa3bupat cBbp3aHUTE C TOBA
0nacHoCTK.

* [leuata He cneaBa fa UrpaAat ¢ ypeaa.

* [lounctBaHeTo 1 0OCNYXBAaHETO HA ypeaa He cedsa aa ce
N3BbPLLUBA OT €L, OCBEH aKO HE ca Ha Bb3pacT Had 8 roauHu 1 nop
HabnoaeHme.

* [1pbXTe YCTPOWCTBOTO M Kabena My 3a CBbP3BaHE HA HELOCTLIHO 3a
AeLa Ha Bb3pacT noA 8 roanHu MACTO.

* AKO 3axpaHBaWmMAT kaben e noBpeaeH, Ton TpAbBa Aa ce 3aMeHu
OT MPOW3BOANTENA, HETOB CEPBU3EH NPEACTAaBUTEN WM OT NLE C
nofobHa kBanugukaund, 3a aa ce nsberHe onacHoCT.

* Ypenwt He TpAbBa Aa ce ynpasniABa Upe3 BbHLLEH TallMep uiu
AMCTAHLMOHHO ynpaBfieHue.

* [louncTBanTe BCUYKM YacTn He3abaBHO cneq ynotpeba u
npemaxBamnTe ocTaTbLMTE OT XpaHa BeaHara.

* CnenBanTte ykazaHuata B pasgena ,[lounctsaHe u rpmxn”.

* YpenowT € npefHa3HaueH camo 3a JoMalliHa ynotpeba Ha 3akpuTo.

* YpenwT € npegHa3HaveH 3a ynotpeba B fomallHu U nogobHu
yCNoBuMA KaTo:

KyXHW 3a nepcoHana B MarasuHu, oducu u opyru paboTtHu ycnosus;

(hepmu;
OT K/TMEHTW B XOT€NIN, MOTENN W APYTU XUIULLHN CbOPbXEHUA;
B CTau 3a HOLLYBKMW.
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Ypenst He e npefHa3HayeH 3a U3LANO Thbproseka yrnotpeba.
* [IpepynpexaeHue: C 103m ypen He TpAbBa Aa ce 13non3sar BbIHKMLLA
nnu nonobHM 3ananummn ropmea.

Mpean ynotpeba

[Tpouetete BHMMaTENHO PbKOBOACTBOTO 32 ynotpeba. To cbabpxa BaxHa MHPOPMALMA OTHOCHO
ynotpebata, 6e3onacHoctTa 1 rpuxute 3a ypeda. To cnedsa fa ce nasu Ha 6e3omnacHo MACTO U a ce
npenasa Ha cneasawute notpebutenu, ako € HeobxonnMo.

Ypenbr Moxe 4a ce n3non3sa caMmo no npefHasHauyeHue CbIacHo Te3n ykasaHua 3a ynotpeba.
CnasBalite ykasaHnaTa 3a 6e30nacHOCT Npy U3Non3BaHe Ha ypefaa.

HNonbnHutenHa nHdopmauua 3a besonacHocet

= (Bbp3Balite ypeaa caMo KbM 3a3eMeHU CTEHHU KOHTAKTW, MOHTUPAHW CbIMacHo pasnopenbure.
3axpaHBawmar kaben n wencenst Tpabsa aa ca cyxu.

= [loctaBete ypena Ha paBHa n ctabunHa NOBbLPXHOCT U CE YBEpETe, Ue HAaBCAKBAE OKOMO ypena nma
L0CTaTbYHO MACTO.

* BuHaru npu rotBeHe Ha rpun cneaeTe TaBUuKaTa 3a CTUUaHe [a € NOCTaBeHa NpPaBuUMHoO.

= T[lnouara 3a rpun (1) TpabBa na e noctaBeHa NPaBUIHO BbPXY YPeaa, B NPOTUBEH C/lyyail € BL3MOXHO
TPWIBT [1a HE Ce BKITIoUM.

= BuHaru noarpAsaiTe nnovara 3a rpun, Npean aa nocraBute NPoayKTH BbpXy HeA.

* BHumanue: Korato ypenbr e Bk/ioUeH, AOCTbMHUTE My MOBLPXHOCTY MOTaT [1a C& HAaropeLLAT MHOTO, a
CbLLO Taka Te 0CTaBaT ropeLLyn 4opy cef U3KNoUBaHe Ha ypena!

= [lpwv roTBeHe Ha rpun € Bb3MOXHO NPOK3BOMHO pa3npbckBaHe Ha Ma3HWHA. CnefoBaTenHo 3almTe
MOBBLPXHOCTA HAa MacaTa No NOAXOAALL HAUMH.

= BuHaru nskniouaiTe ypena cnen ynorpeba, n3saxnante 3axpaHBaluua LWENcen ot KOHTakTa u
0CTaBAiTe ypeaa aa U3CTMHE HaMbIHO, MPEAu [a CBaauTe U MOYNCTUTE MioyaTa 3a rpun 1 TaBuyKara
3a cTUJaHe.

= [lorpwxete ce nnovata 3a rpun BUHAry Aa ce noctaBs OTHOBO MPaBUMHO Cef, NpeMaxsaHe.

* He noemame OTrOBOPHOCT 32 LWeTH, MPUYMHEHM OT 3noynoTpeba, HenpasunHa ynotpeba unn
HEMoAXOAALLO N3BLPLIEHU PEMOHTHM AeHOCTU. B TakmBa cnydyan ce N3kniousar Cbllo NCKOBE 33
rapaHuMoHHo obenyxsaHe.

Ynotpeba

MoxeTe fa NpUroTBATE MHOXECTBO BKYCHU ACTUA BbPXY HACTONHUA rpun. Tol e uaeaneH 3a npurotBaHe
Ha Meco, 3eneHuyLn u puba Ha rpun.

MNocraBaHe n cBbp3BaHe

= [IpemaxHete BCUUKM ONAaKOBBYHM MaTepuani ot ypeaa.
= T[louucrere ypena (Bx. pasnen ,louncrsaxe u rpwxn”).
= [locraBete ypena Bbpxy crabuiiHa n paBHa NOBbPXHOCT B H1M30CT 10 KOHTaKT.
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CraptupaHe Ha ypepna

= [locrasere TaBuuKata 3a cruuate (3) B ocHosata Ha rpuna (2) (dur. C). Cokoserte u Ma3HuHuTE OT
MecoTo ce cbbupart B TaBuukara 3a ctuuae (3).

= ocrasete nnouara 3a rpun (1) Bbpxy ocHosata Ha rpuna (2). Yseperte ce, ue nnouara 3a rpun (1) e
noctaBeHa NpaBuHO B AbpXaua Ha ocHoBara Ha rpuna (2) (®ur. A). Hatuchere nnouara 3a rpun (1)
Hano/y, 10KaTo UyeTe [a Ce 3aK/I0UBa Ha MACTO.

= Cera BK/loUeTe 3axpaHBalLVA WENCes B KOHTaKTa. 3aBbpreTe kioua 3a ynpasnexue (4) no
uacoBHMKOBaTa cTpenka. BeqHara cnen kato nnouara Ha rpuna 3arpee, LED npbereHsT Ha Kiiova 3a
ynpasneHue ce BKIoYBa.

= 3abprere kloya 3a ynpasnexue (4) 4o Ha-BMCOKOTO HWBO 3a MeT MUHYTY, 3a f1a NOArpeere
nnouara 3a rpun. B 3aBUCUMOCT OT NPOAYKTUTE, KOUTO MPUTOTBATE HA TPUS, € BL3MOXHO 13 €
Heobxoanmo aa nsbepere no-Hucka Hactpoiika (Bx. pasgen ,Bpeme 3a npurotesHe Ha rpun”).

HesanenBauwo nokputune

Hwukora He gokocBanTe YYBCTBUTENHOTO Ha HAAPACKBAHE NOKPUTNE C OCTPU UM 3a0CTPEHU NpeaMETN.
I'Ipm NbPBOTO N3MN0M3BAaHE HA BallNA HOB ype[d € Bb3MOXHO [a C€ OTAEIN Ma/lko KONMUYECTBO ANM UMK
MuUpunsma. ToBa ce OAbXKu Ha TeXHUYEeCKM NPUYNHN N € HANBIHO HOPMAIHO.

Bpeme 3a npuroreBaHe Ha rpun

Hapexerte npomyktute, KOUTO Xenaere fa NpUroTBUTe Ha rpus, Ha No-Manku napuera ¢ gebenunHa oo

3 cm. MNoanpasete MecoTo, Npeau fa ro NPUroTBATe Ha rpui, Ho fobaBeTe con cef roTBeHeTo, 3a 4a
3anasute cokosete. Mankute HaAEHUYKN, KPEXKNTE NMbPXONU, usnennarta ot Ka|7nv|a, MECHUTE pyna

1 pubata ca ugeanHu 3a NPUroTBAHE C HACTOMHMA TPU. Ha HacToneH rpun ce NPUroTBAT OTIMUHO U
HapA3aHW AOMaTh, NaTNafXaHW 1 aHAHaC U Ca MHOTO BKYCHMU.

[MpobuBaiite nebenute HafeHWUW, Npeaun Aa rv NPUroTBATe Ha rpun, 3a fa u3berHere pasnpbckaHe
Ha Ma3HKHa. BpemeTo 3a npurotaHe 3aBucy o1 Buaa u aebenuHara Ha npoaykrute. Hukora He pexere
MECO WAK ApYry NPOLYKTU BbPXY Myoyata 3a rpui.

Bpeme 3a npuroteane Ha rpun (Munytn) | HuBo Ha npuroteaHe Ha rpun

Crek o1 rosexpo 8-10 4-5
CBuHCKa nbpxona 6-8 4-5
Xambyprep 6-8 4-5
CBuHcko kioghte 8-10 4-5
ArHewko kiogte 8-10 4-5
[Tunewka nbpxona 4-6 4-5
PnbHo dune 4-6 4-5
3eneHuyum 4-5 5
MonnbpxaHe Ha 2-3
TOnnMHa
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lMouuncreane n rpmxm

/3Bapete 3axpaHBaluums WeENCen 1 ocTasere ypeaa fa n3ctuHe.

Korato nnouata 3a rpun (1) e Tonna Ha nonup, U3non3BsaiTe KyxHeHCKa Kbpra, 3a fia npemaxHere
Ma3HUHATa 1 APYTUTE OCTaTbLIM, OKOKOTO € Bb3MOXHO.

3a na npemaxHerte nnouata 3a rpun (1), HatucHete byToHa 3a ocsoboxnasaHe (5). Mnouara 3a rpun
MOXe [1a Ce MOBANUTHE JIECHO W f1a ce MpemMaxHe OT 0CHoBata Ha rpuna (2) (¢ur. B).

Mouncreatite niouara 3a rpun (1) B xnaaka Boaa ¢ NOMOLLTA Ha Mpenapar 3a MUeHe 1 yeTka 3a
MueHe.

3abenexka: He u3non3eaire abpa3uBHN Npenapat, MeTanHu CTbPrasky UK npenapam 3a gypHa.
W3nbpnaiite TaBuukara 3a ctuyare (3) ot ocHosata Ha rpuna (2) (cur. C).

Mouncrete TaBuukata 3a cTuyaHe (3) B xnagka Boga ¢ NoMoLLTa Ha Npenapar 3a MUeHe 1 YeTka 3a
MueHe.

3abenexka: He n3non3gaiite abpasuBHU Npenapaty, MeTanHN CTbpranku Uau npenapatu 3a gypHa.
3abenexka: 3a N0-necHO NOUMCTBaHE MOXETe CbLLO fa NnocTasuTe nnoyara 3a rpun (1) u TaBuukara
3a cTuuaHe (3) B chaoMuAnHa.

Tpabsa na 3abbpcealite ocHoBaTa Ha rpuna (2) ¢ BnaxHa Kbpna 1 cief T0Ba Aa A MoAcyliasare.
Crnobete 0THOBO ypena, 3a fa ro npubepere. ChxpaHaABaiite ypeaa BbpXy paBHa u Cyxa NOBbPXHOCT.

MNonxopsawm 3a N3nnakBaHe ¢
MuAnHa T€uawa soaa

N3bbpcBane ¢
MeKa Kbpna

Mnoua 3a rpun (1)

OcHoBa Ha rpuna (2)

TaBuuka 3a ctuuane (3)
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TexHnueckn gaHHu

HomuHanHo HanpexeHue:
KoHcymauwa Ha eHeprua:

Knac Ha 3auurta:

220-240 V~  50-60 Hz
1050-1250 W

TexHuuecka nHGopmauma 3a pexumuTe Ha pabota B cboTserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXUM

KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE)

NMEPNOA OT BPEME (MUHYTN)

MN3knioueHo

03

0

B PEXnM Ha rOTOBHOCT

B rotoBHOCT ¢ gonbaHuTENHA

nHdopmauua

MpexoB pe3epBeH pexum

C E Ypenwt cvoteercTsa Ha Eponeickute aupextusu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lNasere okonHata cpepa

Ef Na yuyacrtBaMe B ONa3BaHETO Ha OKOJIHATa cpena!

®

=

Ypenst e uspaboteH 0T pa3nnuuHuM Matepuanu, KouTo Morart aa ce

npenanat Ha BTOPUYHN CypOBUHU UK Aa Ce peuumknunpar.

3aHeceTe 1o B LIEHTbPa 3a BTOPUUHW CYpPOBUHM UMW B OTOPU3MPaHNA
cepBu3, KbAeTo ToM e 6bae peunknnpax.

Bb3moxHn NPOMEHN.
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Brugsanvisning
Bordgrill Quadro

Komponenter

1 Grillplade riflet
2 Grillunderlag
3 Drypskal

4 Drejeregulator
5 Léaseknap

Vigtige sikkerhedsanvisninger

= Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar og personer med reduceret
fysiske, dndelige og sensoriske feerdigheder eller manglende erfaring
og/eller viden, i tilfeelde af, at de er under opsyn af en voksen eller
er blevet sat ind i, hvordan apparatet skal anvendes og har forstiet
farerne, som er forbundet med anvendelsen.

* Bgrn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med appa-
ratet.

* Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfares af barn, medmindre
de er fyldt 8 4r og er under opsyn.

* Barn under 8 &r holdes veek fra apparatet og stremledningen.

* Hvis apparatets stremledning bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende kvalifi-
ceret person for at undga fare.

= Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller fjernbetjening.

* Rengor alle dele umiddelbart efter brug, og fjern straks eventuelle
madrester.

Overhold anvisningerne i afsnittet "Renggring og pleje”.

* Apparatet er kun beregnet til indendars anvendelse i husholdnin-
gen.

* Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og
Ilgnende former for anvendelse som for eksempel:

i kekkener for ansatte i butikker, kontorer og andre erhvervs-
virksomheder;
pa landbrugsbedrifter;
af kunder i hoteller, moteller og andre former beboelse;
i Bed & Breakfast-virksomheder.
Apparatet er ikke beregnet til industrianvendelse.
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= ADVARSEL: Traekul eller lignende braendstoffer mé ikke bruges til
dette apparat.

Inden ibrugtagning

Lees venligst brugsanvisningen ngje igennem. Den indeholder vigtige anvisninger vedrgrende anven-
delse, sikkerhed og vedligeholdelse af apparatet. Gem brugsanvisningen pa et sikkert sted, og giv den
videre til den naeste bruger.

Apparatet ma kun anvendes til det tiltaenkte formal i henhold til denne brugsanvisning. Overhold
sikkerhedsforskrifterne ved brug af apparatet.

Flere sikkerhedsforskrifter

= Apparatet ma kun tilsluttes en stikkontakt, der er installeret i henhold til forskrifterne. Ledningen
og stikket skal veere tarre.

Stil apparatet pa en plan, fast overflade, og sorg for, at der er nok plads omkring apparatet.
Serg for, at drypskalen altid er skubbet korrekt ind under grillning.

Grillpladen (1) skal ligge korrekt i apparatet, ellers teendes grillen ikke.

Forvarm altid grillpladen, for grillstykkerne laegges pa.

Vigtigt: Overfladerne, der kan berares, bliver varme, nér apparatet er teendt og forbliver varme
noget tid efter, at det er slukket!

Fedt kan sprojte ved grillning. Beskyt derfor bordet tilsvarende.

Sluk altid apparatet efter brug, og treek stikket ud af stikkontakten.

Lad apparatet kole helt af, for du fjerner pladen, renger apparatet og stiller det pa plads.

Serg for at seette grillpladen korrekt i igen, ndr du har haft taget den af.

Ved anvendelse til andre formal end det tilsigtede, forkert betjening eller ukorrekt reparation
patager producenten sig intet ansvar for eventuelle skader. Garantiydelser bortfalder ligeledes i
disse tilfeelde.

Anvendelse

Du kan tilberede mange laekre retter med bordgrillen. Bordgrillen egner sig til grillning af madvarer
som f.eks. fisk, grantsager eller fisk.

Opstilling og tilslutning

* Fjern alle emballagedele fra apparatet.

= Renger apparatet (se kapitlet "Rengaring og pleje”).

= Stil apparatet pa et stabilt og plant underlag i naerheden af en stikdase.
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Ibrugtagnmg

Skub drypskalen (3) ind i grillunderlaget (2) (fig. C). | drypskalen (3) opsamles fedt og kadsaft, der
drypper ned.

= Seet grillpladen (1) pa grillunderlaget (2). Serg for, at grillpladen (1) er rigtigt placeret i grillunder-
lagets (2) holdere. (Fig. A) Tryk grillpladen (1) ned, indtil den gér i hak.

= Seet stikket i stikkontakten. Teend for apparatet med drejerequlatoren (4). Kontrollampen lyser.

= Indstil drejeregulatoren (4) pa hgjeste trin i 5 minutter for at forvarme bordgrillen. Veelg derefter
eventuelt en lavere indstilling afhangigt af, hvilke madvarer der skal grilles (se kapitlet ,Grilltider").

Slip-let-belaegning
Brug aldrig skarpe eller spidse genstande pé den ridsefglsomme beleegning.

Der kan forekomme mindre lugt- og ragudvikling ved den ferste ibrugtagning af det nye apparat.
Dette er teknisk betinget og ingen grund til bekymring.

Grilltider

Grillstykkerne ber deles i ikke for store, hgjst 3 cm tykke portioner. Krydr kad for grillning, men salt det
farst efter, sd mister det mindre saft. Sma polser, mgre boffer, hakkebgffer, farsbrad eller fisk. Tomater,
auberginer og ananas er meget nemme at tilberede skiveskdret og er saerdeles smagfulde.

Prik hul i fede polser for grillning for at undga fedtsprejt. Tilberedningstiden retter sig efter grillstyk-
kernes type og tykkelse. Kad og andre retter ma aldrig skeeres pé grillpladen.

Grilltider og temperaturindstillinger afhaenger af det enkelte grillstykke og ens egen smag, falgende
vaerdier er derfor kun vejledende. Bemaerk: De anfarte tider vedrarer kun den rene grill-/tilberednings-
tid uden opvarmningstid.

Grilltid (minutter) Grilltrin

Oksebgf 8-10 4-5
Svineschnitzel 6-8 4-5
Hakkebof 6-8 4-5
Svinekotelet 8-10 4-5
Lamkotelet 8-10 4-5
Kyllingeschnitzel 4-6 4-5
Fiskefilet 4-6 4-5
Grgntsager 4-5 5

Holde varmt 2-3
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Rengﬂrmg og pleje

Treek strgmstikket ud, og lad apparatet kole af.

= Fjern fedt- og andre rester pa den helst stadig handvarme grillplade (1) med et viskestykke.
= Tag grillpladen (1) af ved at trykke pa laseknappen (5). Grillpladen lgfter sig lidt og kan tages op af

grillunderlaget (2) (fig. B).

= Rengor grillpladen (1) med en opvaskebgrste i lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel.

Bemaerk: Brug ikke skuremiddel, metalsvamp eller ovnrens.

= Traek drypskalen (3) ud af grillunderlaget (2) (fig. C).
= Renggr drypskalen (3) med en opvaskebarste i lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel.

Bemeerk: Brug ikke skuremiddel, metalsvamp eller ovnrens.
Bemaerk: Grillplade (1) og drypskal (3) kan komme i opvaskemaskine.

= Grillunderlag (2) ma kun terres af og terres med en fugtig klud.
= Seet apparatet sammen igen til opbevaring. Opbevar apparatet pd et plant og tert underlag.

Taler opvaskema- | Kan skylles under Afterres med
skine rindende vand fugtig klud

Grillplade (1)

Grillunderlag (2)

Drypskal (3)
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Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 1050-1250 W

Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,3 0
Standby - -

Standby med yderligere
oplysninger

Netvaerksbaseret standby

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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Kayttoohje
Poytagrillin Quadro

Komponentit

1 Uritettu parilalevy
2 Grillin alusta

3 Keréysastia

4 Kiertosaadin

5 Avauspainike

Tarkeita turvallisuusohjeita

* Yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisilta, aistillisilta tai henkisiltad kyvyil-
tadn rajoittuneet tai kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t
saavat kdyttaa laitetta vain siind tapauksessa, etta kayttoad valvo-
taan tai heitd on opastettu kayttamaan laitetta turvallisesti ja he
ovat ymmartaneet laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.

* Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

* Laite ja sen liitdntdjohto on pidettdva poissa alle 8-vuotiaiden
lasten luota.

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen antaa
valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan ammattitai-
toisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

* Laitetta ei saa kayttaa ulkoisen ajastimen avulla eikd kauko-ohjauk-
sella.

* Puhdista kaikki osat valittomasti kayton jalkeen ja poista mahdolli-
set ruokajdamat niista heti.

Noudata kappaleen "Puhdistus ja huolto” ohjeita.

* Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon sisatiloissa.

* Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja muissa vastaa-
vissa kayttotilanteissa, kuten

tyopaikkakeittioissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa kaupalli-
sissa ymparistoissa,
maatalousalueilla,
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asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa majoituspai-
koissa,
aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.
Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kayttoon.
* VAROITUS: Tata laitetta varten ei saa kayttda puuhiilid tai sen
kaltaisia polttoaineita.

Ennen kayttoa

Lue kdyttdohje huolellisesti. Se sisaltaa tarkeda tietoa laitteen kdytosta, turvallisuudesta ja huollosta.
Sailyta ohje huolellisesti ja anna se eteenpiin laitteen mahdolliselle seuraavalle kayttajalle.

Kayta laitetta vain tassd kayttoohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on
suunniteltu. Noudata laitteen kdytdssa turvallisuusohjeita.

Muita turvallisuusohjeita

= Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan. Liitdntajohdon ja

pistokkeen tulee olla kuivia.

Sijoita laite tasaiselle ja lujalle pinnalle ja varmista, ettd laitteen ympdrilld on riittavasti tilaa.

Varmista, ettd kerdysastia on aina oikein paikallaan grillauksen aikana.

Parilalevyn (1) on oltava oikein laitteessa, silld muuten grilli ei kdynnisty.

Esilammita parilalevy aina ennen grillattavien ainesten laittamista sen paalle.

Huomio: Kosketettavissa olevat pinnat voivat olla kuumia laitteen ollessa paallekytkettynd ja ne

my0s pysyvat kuumina jonkin aikaa virran katkaisun jalkeen!

= Grillattaessa voi vaistamatta roiskua rasvaa. Suojaa poyta sen varalta.

= Sammuta laite aina kdyton jalkeen ja irrota verkkojohto pistorasiasta.

= Anna laitteen jadhtya kokonaan ennen parilalevyn irrottamista, laitteen puhdistusta ja laittamista
pois.

= Varmista, ettd asetat parilalevyn irrottamisen jalkeen jéalleen oikein paikalleen.

= Jos laitetta kdytetddn kdyttotarkoituksen vastaisesti tai vaarin tai sille suoritetaan epaasianmukaisia
korjauksia, valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista. Mydskaén laitteen takuu ei kata téllaisia
tapauksia.

Kaytto

Poytagrillilla voidaan valmistaa monia herkullisia ruokia. Poytagrilli soveltuu elintarvikkeiden kuten
lihan, vihannesten ja kalan grillaukseen.

Sijoittaminen ja liitanta
= Poista kaikki pakkauksen osat laitteesta.

= Puhdista laite (katso luku "Puhdistus ja huolto”).
= Sijoita laite lujalle ja tasaiselle pinnalle pistorasian laheisyyteen.
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Kayttoonotto
Tyonna kerdysastia (3) grillin alustaan (2) (kuva C). Tippuva rasva ja paistinliemi ketadntyvit
kerdysastiaan (3).

= Aseta parilalevy (1) grillin alustaan (2). Varmista, ett3 parilalevy (1) on asetettu oikein grillin alustan
(2) pidikkeeesen. Tyénni parilalevyi (1) alaspéin, kunnes kuulet sen lukkiutuvan paikalleen (Kuva A).

= Kytke pistoke pistorasiaan. Kytke laitteeseen virta kiertosaatimesti (4). Merkkivalo syttyy.

= S33da kiertosdadin (4) esilimmitysta varten 5 minuutiksi suurimmalle teholle. Valitse sen jilkeen
grillattavan ruoan mukaan pienempi asetus (katso luku Grillausajat).

Tarttumaton pinta

Naarmuuntumiselle herkkda pintaa ei saa missddn nimessa kasitelld teravilld esineill3.
Uuden laitteen ensikdyttoonoton yhteydessa voi ilmetd hieman hajua ja savua. Sille on tekninen syy
eikd huoleen ole syyta.

Grillausajat

Grillattava ruoka tulee jakaa tarpeeksi pieniksi, enintdan 3 cm paksuiksi osiksi. Mausta liha ennen gril-
lausta, mutta suolaa se vasta sen jilkeen, ettd lihasta poistuu vahemman mehua. Parhaita grillattavia
ovat pienet makkarat, mureat pihvit, lihamureke, fleischkése tai kala. Tomaatit, munakoiso ja ananas
ovat viipaleiksi leikattuina erittdin helppoja valmistaa ja erityisen maukkaita.

Tee paksuihin nakkeihin reikid ennen grillausta, jotta valtat rasvan roiskumisen. Kypsennysaika riippuu
grillattavan ruoan tyypista ja paksuudesta. Lihaa tai muita ruokalajeja ei saa koskaan leikata parilale-
vylla.

Grillausajat ja lampotila-asetukset ovat riippuvaisia kustakin grillattavasta ruoasta ja omasta mausta,
siksi seuraavat arvot ovat vain suuntaa-antavia. Vinkki: limoitetut ajat perustuvat pelkkaan grillaus-/
kypsennysaikaan ilman lammitysaikaa.

Grillausaika (minuutit) | Grillausasetus
Haranleike 8-10 4-5
Porsaanleike 6-8 4-5
Lihamureke 6-8 4-5
Porsaankyljys 8-10 4-5
Lampaankyljys 8-10 4-5
Kanaleike 4-6 4-5
Kalafilee 4-6 4-5
Vihannekset 4-5 5
Lampimanapito 2-3
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Puhdlstus ja huolto

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

= Rasva- tai muut jaamét on helpointa poistaa keittiopyyhkeella vield kadenlampdiselta parilalevylta
(1).

= Poista parilalevy (1) painamalla avauspainiketta (5). Parilalevy nousee hieman, mink jilkeen sen voi
poistaa ylakautta grillin alustasta (2) (kuva B).

= Pese parilalevy (1) haaleassa vedessi lisiamilld pesuainetta pesuharjalla.
Vinkki: Hankausainetta, metallisientd tai uuninpesuainetta ei saa kayttaa.

= Ved3 kerdysastia (3) pois grillin alustan (2) p4alta (kuva C).

= Pese kerdysastia (3) haaleassa vedessi lisdamailla pesuainetta pesuharjalla.
Vinkki: Hankausainetta, metallisientd tai uuninpesuainetta ei saa kayttaa.
Vinkki: Puhdistamisen helpottamiseksi voit pestd parilalevyn (1) ja kerdysastian (3) myos astianpe-
sukoneessa.

= Pyyhi Grillin alusta (2) kostealla ritilla ja hankaa kuivaksi.

= Kokoa laite jalleen yhteen siilytystd varten. Sailyta laitetta tasaisella ja kuivalla alustalla.

konepesun huuhtele juokse- | pyyhi kostealla
kestava valla vedelld
Parilalevy (1)
Grillin alusta (2)
Kerdysastia (3)
49

FI



Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 1050-1250 W
Suojausluokka: |

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0.3 0
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

K Huolehtikaamme ympiristosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
< Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetdan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
Tafelgrill Quadro

Onderdelen

1 Grillplaat geribbeld
2 Grillbasis

3 Opvangschaal

4 Draaiknop

5 Ontgrendelingsknop

Belangrijke veiligheidsinstructies

* Deze apparaten mogen door kinderen vanaf 8 jaar en door personen
met verminderde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden of
gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze onder
toezicht staan of over het veilige gebruik van het apparaat zijn gein-
strueerd en de daaruit resulterende risico's hebben begrepen.

* Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen wor-
den uitgevoerd, behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan.

* Kinderen jonger dan 8 jaar dienen uit de buurt van het apparaat en
de stroomkabel gehouden te worden.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant, diens klantenservice of door een vergelijk-
baar gekwalificeerde persoon worden vervangen. Dit om enig risico
op gevaar te voorkomen.

* De machine mag niet via een timer of afstandsbediening worden
geactiveerd.

= Alle onderdelen dienen direct na het gebruik gereinigd te worden,
ook dienen eventuele restanten van het gerecht verwijderd te
worden. De instructies in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud"
dienen opgevolgd te worden.

* Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik
binnenshuis.

= Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik, zoals:

in de keuken door medewerkers van winkels, kantoren en
andere zakelijke omgevingen;
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bij agrarische bedrijven;
door klanten van hotels, motels en andere verblijfsomgevingen;
in pensions.
Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk gebruik.
* WAARSCHUWING: Houtskool of soortgelijke brandstoffen mogen
voor dit apparaat niet worden gebruikt.

Voor het gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Deze bevat belangrijke aanwijzingen over het gebruik, de
veiligheid en het onderhoud van het apparaat. U moet de gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren en
eventueel aan een volgende gebruiker doorgeven.

Het apparaat mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Neem bij gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Aanvullende veiligheidsaanwijzingen

= U mag het apparaat alleen op een volgens de voorschriften geplaatst en geaard stopcontact
aansluiten. Kabel en stekker moeten droog zijn.

= Plaats het apparaat op een vlak en stevig oppervlak en zorg dat rondom het apparaat altijd

voldoende plaats wordt vrijgehouden

Controleer of de opvangschaal tijdens het grillen altijd correct is ingeschoven.

De grillplaat (1) moet correct in het apparaat liggen, anders schakelt de grill niet aan.

Voor het plaatsen van de grillproducten, altijd de grillplaat voorverwarmen

Let op: Bij een ingeschakeld apparaat kunnen de contactvlakken zeer heet worden. Deze blijven ook

na het uitschakelen nog steeds heet!

= Tijdens het grillen kan te allen tijde vet uitspatten. De tafel dient daarom tegen vet beschermd te

worden.

Schakel het apparaat na gebruik altijd uit en trek de stroomstekker uit het stopcontact

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u de plaat gaat verwijderen, het apparaat reinigt en opbergt.

Controleer of u de grillplaat na de uitname, weer op de juiste manier hebt geplaatst.

Bij onjuist gebruik, verkeerde bediening of onvakkundige reparatie accepteren wij geen aansprake-

lijkheid voor eventuele schade. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.

Gebruik

Met de tafelgrill kunt u vele heerlijke gerechten bereiden. De tafelgrill is geschikt voor het grillen van
voedingsmiddelen zoals vlees, groenten en vis.

Plaatsen en aansluiten

= Alle verpakkingen van het apparaat verwijderen.
= Het apparaat reinigen (zie het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud").
= Het apparaat op een stabiel, vlak oppervlak plaatsen, in de omgeving van een stopcontact.
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In gebruik nemen

= Schuif de opvangschaal (3) in de grillbasis (2) (Afb. C). In de opvangschaal (3) wordt afdruipend vet
en vleesjust opgevangen.

= Plaats de grillplaat (1) op de grillbasis (2). Let erop dat de grillplaat (1) correct is aangebracht in
de uitsparing van de grillbasis (2). (Afb. A) Druk de grillplaat (1) naar beneden tot deze hoorbaar
vastklikt.

= Steek de stroomstekker in het stopcontact. Schakel het apparaat aan de draairegelaar (4) aan, de
controlelamp brandt.

= Zet de draaiknop (4) op de hoogste stand, om het apparaat 5 minuten voor te verwarmen. Selecteer
daarna eventueel een lagere stand, volgens de te grillen voedingswaren (zie het hoofdstuk ,Grilltij-
den").

Anti-aanbaklaag

De krasgevoelige laag nooit met scherpe of spitse voorwerpen aanraken.
Bij de eerste ingebruikname van het nieuwe apparaat kan een geringe geur- en rookontwikkeling
ontstaan. Dat heeft een technische oorzaak en is geen reden voor ongerustheid.

Grilltijden

Het grillproduct mag niet in te grote porties worden verdeeld. De maximale dikte is 3 cm. Vlees voor
het grillen kruiden, echter pas daarna zouten, zo verliest het product weinig sap. Kleine worstjes, malse
steaks, gehakte biefstuk, gehaktbrood of vis zijn bij uitstek geschikt. In schijven gesneden tomaten,
aubergines en ananas zijn zeer goed te bereiden en zijn uiterst smaakvol.

Vette worstjes voor het grillen inprikken om het spatten van vet te voorkomen. De bereidingstijd

is gebaseerd op het soort en de dikte van het grillproduct. Op de grillplaat NOOIT vlees of andere
producten snijden.

Grilltijden en temperatuurinstellingen zijn afhankelijk van het betreffende grillproduct en de eigen
smaak, dat is de reden waarom de volgende waarden slechts richtlijnen zijn. Aanwijzing: De opgegeven
tijden hebben betrekking op de pure grilltijd/bereidingstijd, zonder de tijd voor het voorverwarmen.

Grilltijd (minuten) Grillstand

Runderbiefstuk 8-10 4-5
Varkensschnitzel 6-8 4-5
Gehakte biefstuk 6-8 4-5
Varkenskotelet 8-10 4-5
Lamskotelet 8-10 4-5
Kipschnitzel 4-6 4-5
Visfilet 4-6 4-5
Groenten 4-5 5

warmhouden 2-3
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Remlgmg en onderhoud

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Vet en eventuele andere restanten kunt u het beste verwijderen met een keukendoek als de grill-
plaat (1) nog iets warm is.

Verwijder de grillplaat (1) door op de ontgrendelingsknop (5) te drukken. De grillplaat komt een
beetje omhoog en kan uit de grillbasis (2) worden genomen (Afb. B).

Reinig de grillplaat (1) in lauwwarm water waaraan afwasmiddel werd toegevoegd. Gebruik een
afwasborstel.

Aanwijzing: Geen schuurmiddel, schuurspons of ovenreiniger gebruiken.

De opvangschaal (3) uit de grillbasis (2) trekken (afb. C).

Reinig de grillplaat (3) in lauwwarm water waaraan afwasmiddel werd toegevoegd. Gebruik een
afwasborstel.

Aanwijzing: Geen schuurmiddel, schuurspons of ovenreiniger gebruiken.

Aanwijzing: Voor een lichte reiniging kunt u de grillplaat (1) en de opvangschaal(3) ook in de
vaatwaswasmachine reinigen.

De grillbasis (2) alleen met een vochtige doek afnemen en vervolgens droogwrijven.

Voor het opbergen, het apparaat weer in elkaar zetten. Het apparaat op een vlak en droog opper-
vlak opbergen.

geschikt voor de | onder stromend | vochtig afvegen
vaatwasmachine | water afspoelen

Grillplaat (1)

Grillbasis (2)

Opvangschaal (3)
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 1050-1250 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,3 0
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Quadro bordgrill

Komponenter

1 Grillplate med riller
2 Grillfundament

3 Oppsamlingsbeholder
4 Dreiebryter

5 Léseknapp

Viktige sikkerhetsanvisninger

= Apparatet kan brukes av barn fra 8 &r og oppover og av personer
med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som
mangler erfaring og/eller kunnskap, s& fremt de er under tilsyn
eller har fatt oppleaering i sikker bruk av apparatet og forstar farene
knyttet til slik bruk.
= Barn bgr holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med appara-
tet.
* Rengjaring og vedlikehold méa ikke utfares av barn, med mindre de
er eldre enn 8 ar og under tilsyn.
= Barn under 8 ar skal holdes borte fra apparatet og stramledningen.
* Hvis apparatets stramledning blir skadet, ma den byttes av produ-
senten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en person
med tilsvarende kvalifikasjoner, for & unnga farer.
= Apparatet ma ikke betjenes via et eksternt tidsur eller en fjernkon-
troll.
* Rengjar alle deler umiddelbart etter bruk, og fjern eventuelle mat-
rester med en gang.
Folg anvisningene i kapitlet "Rengj@ring og pleie”.
* Apparatet er ikke beregnet pd kommersiell bruk.
* Dette apparatet er beregnet pa bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:
pa kjokkenet for personale i butikker, kontorer og andre
naeringsomrader
i landbruksvirksomheter
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av kunder pa hoteller, moteller og andre overnattingssteder
i pensjonater

Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.
= ADVARSEL: Trekull og lignende brennstoff ma ikke brukes til dette
apparatet.

For bruk

Les godt gjennom bruksanvisningen. Den gir viktig informasjon om bruk, sikkerhet og vedlikehold av
apparatet. Oppbevar bruksanvisningen pa et sikkert sted og gi den videre til ev. nye brukere.

Apparatet ma bare brukes til det beregnede formélet og i overensstemmelse med denne bruksanvisnin-
gen. Ta hensyn til sikkerhetsanvisningene under bruk.

Mer sikkerhetsinformasjon

= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stremledning og stepsel ma
veere torre.

= Plasser apparatet pa et jevnt og stedig underlag, og serg for at det er rikelig med plass rundt

apparatet.

Pass pd at oppsamlingsbeholderen alltid er pa plass under grilling.

Grillplaten (1) ma ligge riktig i apparatet for at grillen skal kunne slas pa.

Grillplaten skal alltid forvarmes fgr maten legges pa.

Viktig: Overflatene kan bli svaert varme ndr apparatet stir pa og forblir varme en stund etter at det

er slatt av.

Under grillingen kan det sprute fett. Beskytt bordet mot dette fettet.

SI4 alltid apparatet av etter bruk og trekk st@pselet ut av kontakten.

La apparatet avkjgles helt fgr du fjerner grillplaten, vasker apparatet og setter det bort.

Sorg for at du setter grillplaten riktig pa plass igjen etter at du har tatt den av.

Ved feil bruk av apparatet, feil betjening eller ikke fagmessig reparasjon, patar vi oss ikke noe

ansvar for eventuelle skader. | slike tilfeller bortfaller ogsa garantien.

Bruk

Med bordgrillen kan du tilberede mange lekre retter. Bordgrillen er egnet til grilling av f.eks. kjatt,
grgnnsaker og fisk.

Sette opp og koble til

= Fjern alle emballasjedeler fra apparatet.
= Rengjor apparatet (se kapitlet "Rengjoring og pleie”).
= Plasser apparatet pa et stabilt og jevnt underlag i naerheten av en stikkontakt.
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Ta i bruk

Skyv oppsamlingsbeholderen (3) inn i fundamentet (2) (fig. C). Oppsamlingsbeholderen (3) samler
opp fett og stekesjy fra grillingen.

= Plasser grillplaten (1) pa fundamentet (2). Pass pa at grillplaten (1) settes riktig inn i holderen i
grillfundamentet (2). (Fig. A) Trykk ned grillplaten (1) til du hgrer at den gér i l3s.

= Sett stopselet i stikkontakten. SIa pa apparatet med dreiebryteren (4). Kontrollampen lyser.

= Sett dreiebryteren (4) pa hoyeste trinn for & forvarme i 5 minutter. Velg deretter et lavere trinn som
passer til maten som skal grilles (se kapitlet "Grilltider").

Non-stick-belegg

Bruk ikke skarpe eller spisse gjenstander, da det kan gdelegge belegget.
Den farste gangen du bruker apparatet, kan det avgi noe lukt og reyk. Dette er av tekniske arsaker, og
det er ingen grunn til bekymring.

Grilltider

Maten som skal grilles, bgr kuttes opp i ikke for store, maks. 3 cm tykke stykker. Krydre kjgttet for
grilling, men vent med saltet til etterpa, da saltet suger saften ut av kjgttet. Sma polser, more biffer,
hakkebiff, kjottpudding eller fisk er godt egnet for grilling. Tomater, auberginer og ananas skaret i
skiver er lett & tilberede og smaker veldig godt.

Stikk hull pé fete palser for grilling for & unngé at det spruter fett. Tilberedningstiden er avhengig av
matvaretype og tykkelse. Kjott og annen mat skal aldri kuttes mens det ligger pa grillplaten.

Hvor lenge maten skal grilles, og ved hvilken temperatur, avhenger av hva slags mat det er, men det
er 0gsa en smakssak. Verdiene nedenfor er derfor kun veiledende. Obs: De angitte tidene er ren grill-/
tilberedningstid og omfatter ikke forvarming.

Grilltid (minutter) Grilltrinn

Biff 8-10 4-5
Svinesnitzel 6-8 4-5
Hakkebiff 6-8 4-5
Svinekotelett 8-10 4-5
Lammekotelett 8-10 4-5
Kyllingsnitzel 4-6 4-5
Fiskefilet 4-6 4-5
Grgnnsaker 4-5 5

Varmholding 2-3
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Rengjﬂrmg og vedlikehold

Trekk ut stopselet og la apparatet avkjgles.

= Fett og andre rester tas lettest bort med et kjokkenhdndkle mens grillplaten (1) er lunken.

= Taav grillplaten (1) ved & trykke pa laseknappen (5). Grillplaten lpftes litt opp, slik at du kan trekke
den opp og ut av grillfundamentet (2) (fig. B).

= Rengjor grillplaten (1) med en oppvaskberste i lunkent vann tilsatt oppvaskmiddel.
Merk: Ikke bruk skuremiddel, stdlsvamp eller ovnsrens.

= Trekk oppsamlingsbeholderen (3) ut av grillfundamentet (2) (fig. C).

= Rengjor oppsamlingsbeholderen (3) med en oppvaskbarste i lunkent vann tilsatt oppvaskmiddel.
Merk: Ikke bruk skuremiddel, stdlsvamp eller ovnsrens.
Merk: Rengjaringen gjores enklere ved a vaske grillplaten (1) og oppsamlingsbeholderen (3) i
oppvaskmaskinen.

= Vask av grillfundament (2) med en fuktig klut og terk deretter med en en torr klut.

= Sett apparatets deler sammen igjen for du setter det bort. Apparatet skal oppbevares pd et jevnt og
tert underlag.

Egnet for opp- | Kan skylles under | Tarkes av med
vaskmaskin rennende vann fuktig klut

Grillplate (1)

Grillfundament (2)

Oppsamlingsbeholder (3)
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Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stromforbruk: 1050-1250 W

Beskyttelsesklasse: |

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,3 0
Standby - -

Standby med
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Grelhador de mesa Quadro

Componentes

1 Placa da grelha com nervuras
2 Base da grelha

3 Bandeja de gotejamento

4 Botdo de controle

5 Botdo de liberacao

Informacoes de sequranca importantes

= Este aparelho pode ser utilizado por criancgas a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que
tenham recebido supervisdo ou instrucdes sobre a utilizagdo do
aparelho de forma seqgura e compreendam os perigos envolvidos.

* As criancas devem ser vigiadas de modo a garantir que nao brincam
com o aparelho.

* A limpeza e a manutencéo a cargo do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancas, a menos que tenham mais de 8 anos de
idade e sejam supervisionadas.

* Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo fora do alcance das
criancas com menos de 8 anos.

= Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
ou por pessoas com qualificacdes semelhantes, de modo a evitar
qualquer perigo.

* 0 aparelho nédo deve ser colocado em funcionamento através de um
temporizador externo ou de um comando a distancia.

* Limpe todas as pecas imediatamente apos a utilizacdo e remova de
imediato quaisquer residuos de alimentos.

Siga as instrugdes do capitulo "Limpeza e manutencao”.

* 0 aparelho foi concebido para ser utilizado exclusivamente no
interior de habitacdes.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em casa e aplicacoes simila-
res, tais como:

zonas de cozinha para empregados de lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;
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em quintas;
por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial;
em quartos de hospedes.
O aparelho ndo se destina apenas a uso comercial.
= AVISO: Nao devera ser usado carvdo ou combustiveis similares
neste aparelho.

Antes da utilizacao

Leia atentamente o manual de instrucdes. Este contém informacées importantes sobre a utilizagdo, a
seguranca e os cuidados a ter com o aparelho. Deve ser guardado num local seguro e, se necessario,
transmitido aos utilizadores sequintes.

0 aparelho so pode ser utilizado para o fim a que se destina, de acordo com este manual de instrugoes.
Respeite os conselhos de seguranca durante a utilizacéo do aparelho.

Informacdes adicionais de sequranca

= Ligue o aparelho apenas a uma tomada segura com ligagdo a terra, cuja instalagcdo estd em confor-
midade com as normas. O cabo de alimentacdo e a ficha devem estar secos.

= Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e sélida e certifique-se de que existe espaco sufi-

ciente a volta do aparelho.

Certifique-se de que a gaveta de recolha de sucos se encontra corretamente inserida durante a utilizacao.

A placa (1) deve estar corretamente posicionada no aparelho, caso contrario o grelhador nio liga.

Pré-aqueca sempre a placa antes de colocar os alimentos a cozinhar.

Atencdo: Quando o aparelho esta ligado, as superficies podem atingir temperaturas muito elevadas

e permanecem quentes mesmo apos o o aparelho ter sido desligado!

= Ao grelhar, é possivel que haja alguns salpicos de gordura. Por isso, proteja adequadamente a
superficie da mesa.

= Desligue sempre o aparelho ap6s a utilizacdo, retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer
completamente antes de retirar e limpar a placa e a gaveta de recolha de sucos.

= Certifique-se de que a placa ¢ sempre bem colocada no lugar depois de ter sido retirada.

= Né&o nos responsabilizamos por danos resultantes de uma utilizacéo incorrecta, de um funcio-
namento incorreto ou de reparacdes inadequadas. Nestes casos, estdo igualmente excluidos os
pedidos de indemnizacdo ao abrigo da garantia.

Utilizacao
Com este grelhador de mesa podera preparar uma grande variedade de pratos deliciosos. E ideal para
grelhar alimentos como carne, legumes e peixe.

Montagem e ligacao
= Retire todos os materiais de embalagem do aparelho.

= Limpe o aparelho (ver capitulo "Limpeza e manutenc¢io").
= Coloque o aparelho numa superficie estavel e plana, proximo de uma tomada.
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Colocacao em funcionamento

= Insira a gaveta de recolha de sucos (3) no corpo do aparelho (2) (fig. C). A gordura e os sucos da
carne sio recolhidos na gaveta de recolha de sucos (3).

= Coloque a placa (1) sobre o corpo do aparelho (2). Certifique-se de que a placa (1) esta correta-
mente posicionada no suporte do corpo do aparelho (2). (Fig. A) Pressione a placa (1) para baixo até
encaixa-la no lugar.

= De seguida, ligue a ficha a corrente. Rode o botéo rotativo (4) no sentido dos ponteiros do reldgio.
Ha medida que a placa aquece, o anel LED no botéo rotativo permanecera aceso.

= Rode o botdo rotativo (4) até ao nivel maximo durante cinco minutos para pré-aquecer a placa.
Consoante os alimentos a grelhar, pode ser necessario selecionar uma posi¢do mais baixa (ver
capitulo "Tempos de preparagdo").

Revestimento antiaderente

Nunca toque no revestimento antiaderente da placa sensivel a riscos com objectos cortantes ou pontiagudos.
Aquando da primeira utilizacdo do seu novo aparelho, este podera produzir um pouco de fumo ou
libertar um odor. Este facto deve-se a razdes técnicas e é perfeitamente normal.

Tempos de preparacao

Corte os alimentos que pretende grelhar em pedacos mais pequenos, com uma espessura ndo superior
a 3 cm. Tempere a carne antes de grelhar, mas adicione sal depois de cozinhar pois ajuda a reter

os sucos. O grelhador de mesa ¢ ideal para cozinhar pequenas salsichas, bifes tenros, carne picada,
hamburgueres e peixe. Tomate em rodelas, beringela e anands sdo também ideais para cozinhar no
grelhador de mesa, dando-lhes um étimo sabor.

Faca um furo nas salsichas antes de as grelhar para evitar salpicos de gordura. O tempo de preparacdo
depende do tipo e da espessura dos alimentos. Nunca corte a carne ou outros alimentos diretamente
sobre a placa.

Os tempos de preparacdo e a definicdo da temperatura dependem dos alimentos a grelhar e do seu
gosto pessoal; os valores seguintes sdo, portanto, valores meramente indicativos. Nota: Os tempos
indicados referem-se apenas a tempos para grelhar/cozinhar e nio incluem o tempo de pré-aqueci-
mento da placa.

Tempo de preparaciao Intensidade

(minutos)
Bife de vaca 8-10 4-5
Lombinhos de porco 6-8 4-5
Hamburguer 6-8 4-5
Costeleta de porco 8-10 4-5
Costeleta de borrego 8-10 4-5
Bife de frango 4-6 4-5
Filete de peixe 4-6 4-5
Legumes 4-5 5
Manter quente 2-3
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Limpeza e manutencao

Desligue a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.

Quando a placa (1) ja estiver morna ao toque, utilize um pouco de papel de cozinha para retirar o
maximo possivel de gordura e outros residuos.

Para retirar a placa (1), prima o botdo de desbloqueio (5). A placa da grelha pode ser levantada
facilmente e retirada do corpo do aparelho (2) (fig. B).

Limpe a placa (1) em agua morna e detergente liquido para a loica e uma escova de limpeza.
Nota: Nao utilize produtos abrasivos, esfregées metalicos ou produtos de limpeza para forno.
Puxe a gaveta de recolha de sucos (3) para fora do corpo do aparelho (2) (fig. C).

Limpe a gaveta de recolha de sucos (3) em agua morna e detergente liquido para a loica e uma
escova de limpeza.

Nota: Néo utilize produtos abrasivos, esfregées metalicos ou produtos de limpeza para forno.
Nota: Para limpeza simples, podera também lavar a placa (1) e gaveta de recolha de sucos (3) na
maquina de lavar loica.

0 corpo do aparelho (2) deve ser limpo com um pano hiimido e secando-o de seguida.

Volte a montar o aparelho para o guardar. Guarde o aparelho numa superficie plana e seca.

Pode ir a maquina| Pode ser lavado
de lavar loica em agua corrente

Limpar com um
pano himido

Placa (1)

Corpo do aparelho (1)

Gaveta de recolha de sucos
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Dados técnicos

Tensdo nominal:

Con

sumo de energia:

Classe de isolamento:

220-240 V~ 50-60 Hz
1050-1250 W

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 03 0
Em espera - -

Espera com informacdes
adicionais

Espera em rede

C

0 aparelho esta em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

®
=

0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Alteracdes possiveis.
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PykoBopctBo no skennyataumum
HacronbHbiin rpuns Quadro

KomnoHeHTbI

1 Pebpwucraa nnactuna rpuns
2 OcHoBaHwue rpuna

3 MNopnow ana cbopa kanenb
4 [nck ynpasnexua

5 Knonka pa3bnokupoBsku

BaxHaa nHgopmaumna no 6esonacHoctu

* [laHHbIM NprbOOPOM MOTYT NONL30BaTLCA [€TH B BO3pacTe OT 8 ner
N CTapLue, a Takxe Nnua ¢ OrpaHUYeHHbIMK (HU3NYECKUMU, CEHCOop-
HbIMW UM YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMM UK C HEAOCTAaTOUHbIM
OMbITOM W 3HAHUAMM, €C/IN OHU MONYYNIN HAA30pP WM UHCTPYKTaX
no 6esonacHomy 1cnonb3oBaHMIO NPUOOPa N MOHUMAIOT CBA3AHHbBIE
C HUM OMacHOCTH.

* [letn [OMKHbI HaXoANTLCA MO NPUCMOTPOM, UTODOBI HE UrpaTh C
YCTPOWCTBOM.

* Ynctka n obenyxmBaHue He JOMKHbI NPOU3BOAUTLCA AETbMU, €CIU
OHU HE CTapLie 8 NeT n He HaxodATcA Mo NPUCMOTPOM.

* XpaHute npubop 1 ero WwHyp B HEAOCTYMHOM AnA feten mnaguwe 8
neT mecre.

* Ecnu WwHyp nutaHnA NoBpex[eH, BO n3bexaHne onacHOCT OH [0/-
XE€H OblTb 3aMEHEH NPOU3BOAMUTENIEM, €70 CEPBUCHBIM ar€HTOM WK
aHaNoOrMuYHLIM KBaNIM(PULNPOBAHHBIM CMELMUANNCTOM.

* 3anpewaerca ynpasnatb NpubopoM ¢ MOMOLLbIO BHELHEro TaliMepa
MAW NynbTa AMCTAHLMOHHOIO YNpaBeHunA.

* Cpasy nocne ncnonb30BaHMA OYMLLANTE BCE AETANN U yAananTe
OCTaTKV NULLN.

Cnenywte uHctpykumam B pasaene "Yucerka u yxon".

* [Ipnbop npeaHasHaueH TONbKO AN1A NCNONb30BaHNA B AOMALIHUX
YCIOBHUAX.

* [laHHO€ YCTPOWCTBO MpeAHAa3HAUYeHO AN1A UCMONb30BAHMA B ObITOBbIX
W @HANMOTNYHBIX LEeNAX, Hanpumep:

KYXOHHbIE 30HbI 1A NEpCoHana B MarasuHax, opucax n apyrux
pabounx nomeleHnax;
X03ANCTBEHHbIE MOMELLEHUSA;
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KMEHTaMW TOCTUHHUL, MOTENEN U APYTUX MECT MPOXMUBAHUSA;
B rOCTMHMLAX TMNa "nocTenb 1 3aBTpak’”.
YcOTponcTBO HE NpeaHa3HaueHo Af1a YMCTO KOMMEPUYECKOro
MCNOMb30BaHUA.
* [IPEQYNPEXIAEHUE: 3anpewaerca ncnonb3oBatb ¢ 3TuM Npubopom
APEBECHBIN Yronb UM aHaNoOrMYHbIE roployYmne BUAbI TONIMBA.

lNepen ucnonb3oBanuem

BHumatenbHo npountaiiTe pykoBOACTBO Mo 3Kcnnyataunu. B Hel cogepxutea BaxHas uHdopmauna ob
ucnons3oBaHnK, HesonacHocTn 1 yxoae 3a npubopom. Ee cnemyer XpaHuTb B HAO@XHOM MecTe U npu
HeobxoAMMOoCTH nepeaasatb NOCNeayIoWMM Nob30BaTeNAM.

Mpnbop MOXHO MCMONL30BATh TOMBKO MO Ha3HAUEHWIO B COOTBETCTBIU C JAHHOM UHCTPYKLUMEN Mo
skennyatauuu. Mpu ncnonszosaHuu npubopa cobnonainte npasuna TexHukn besonacHocTy.

HNononuutenbHasa ungopmaumna no 6esonacHoctn

= [logknioyainte Nnpubop ToNbKO K 3a3€MNEHHBIM PO3€TKaM, YCTaHOBIEHHbIM B COOTBETCTBUM C HOP-
mamu. CeteBon kabenb 1 BUIKa OOMKHbI ObITb CYXUMU.

* Ycranosute npnbop Ha pOBHON 1 TBEPAOI MOBEPXHOCTU 1 0OECNEULTE AOCTAaTOUHOE MPOCTPAHCTBO
BOKpYyr npubopa.

= Cnenure 3a Tem, ytobbl NOAAOH AnA cbopa kanens Bceraa bbin NPaBuIbLHO BCTaBNEH BO BPEMSA
NPpUroToBNEHUA Ha rpune.

= [nactuna rpuns (1) gonxHa bbITb NPaBUILHO yCTaHOBMNEHA HA MPUBOPE, MHAYE TPUIb HE BKITIOUNTCA.

= Bcerna npeagaputensHo pasorpeBalite NnacTyHy rpuna, Mpexae Yem Knactb Ha Hee efy.

= Brumanue: Korga npubop BKNIOYEH, €r0 KOHTAKTHbIE MOBEPXHOCTI MOTYT CUMIbHO HarpeBaTbeA 1
0CTaloTCA FOPAYNMMN [aXe Nocne BeiknoueHua npubopa!

= [lpu NpurotoBNeHNN Ha rpune xmp moxer becnopagouHo paszbpbisrusatsea. [ostomy 3awmtnte
MOBEPXHOCTb CTOMA COOTBETCTBYIOWMM 06pa3oM.

= Bcerpa Bbiknioyanite Npubop nocne Ncnonb30BaHUA, BIHMMAWTE BUKY U3 po3eTku 1 Aante npubopy
MOMHOCTLIO OCThITb, MPEXAE YEM CHUMATb U YMCTUTb MAACTUHY TPUAA U NOAAOH Ana cbopa kanensb.

= Cnepnure 3a Tem, Utobbl MOCNE CHATUA NNACTUHBI TPUA €€ BCErAa NPaBUILHO YCTAaHABNMBANYN Ha MECTO.

* Mbl He HECEM OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NPUUMHEHHBIN B Pe3ynbrate HEMPaBUIbHOTO NCMNONb30Ba-
HUWA, HENPaBWbHON KCNyaTaLMK UMW HEHaanexalero pemMoHTa. MpeTeH3nm no rapaHTum B Taknx
Cnyyanx Takke He NpUHUMatoTC.

Ucnonb3oBaHue

Ha HacTonbHOM rpune MOXHO MPUroTOBUTL MHOXECTBO BKYCHbIX 6niof. OH naeanbHo noaxoamT ana
MPUroTOBNEHNA Ha rPUNe Taknx NPOAYKTOB, KaK MACO, OBOLLM U pbiba.

YcTraHoBKa M noakniouyeHue

= CHumute ¢ npnbopa BClo ynakosky.
= Quuctute npubop (cm. rmasy "Yucrka n yxon").
* Ycranosute npnbop Ha yCTONUMBON U POBHOW NMOBEPXHOCTN PALOM C PO3ETKOMN.

n
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3anyck npubopa

Bcrasbre nogaoH ana cbopa kanens (3) 8 ocHosanue rpuna (2) (puc. C). Xup n macHom cok cobupa-

fotca B nopaoHe (3).
= YcraHosute nnactuHy rpunsa (1) Ha ocHosaHue rpuna (2). Y6eautecs, uto nnactuxa rpuns (1) npa-

BW/ILHO YCTaHOB/EHA B fiepxarene Ha ocHoBaHun rpunsa (2). (Puc. A) Haxmure Ha nnactuny rpuna (1)

BHU3, N0Ka HE YCTbILIKTE, YTO OHa 3ahuKCMpoBanach.
= Tenepb BCTaBbTE BUIKY CETEBOTO LUIHYPa B po3eTky. [oBepHUTe pyuky ynpasneHusa (4) no uacoson

cTpenke. Kak Tonbko NnactHa rpuna Harpeetcs, 3aroputea CBETOAMOAHOE KOSbLO Ha pydke ynpasneHus.
= [loBepHute pyuky ynpasneHus (4) Ha MakCUMarbHbI YPOBEHb HA MATb MUHYT, YTOBbLI NPeaBapUTENbHO

pa3orpetb NNacTMHy rpuns. B 3aBncMmMoctn ot T0ro, Kakyto eay Bbl FOTOBMTE Ha rpuUnie, BaM MOXET
notpebosarbes BbOpaTh Honee HIU3KyIO HACTpoliky (cM. rnasy «Bpems NpurotoBneHns Ha rpusen).

AHTUNpUrapHoe nokpbiTne

Hukorna He I'IpVIKaCaVITECb K YyBCTBUTE/IbHOMY K LlaparnnHamMm NOKPbLITUIO TPUiAa OCTPbIMU U 3a0CTPEH-

HbIMU NpeaMeTamu.
[Tpy nepBom ncnonb30BaHWM HOBOTO Nprbopa MOXeT NoABUTLCA HebOoMbLWOW AbIM UK 3anax. 310
06yCnoBneHO TeXHNUYECKMMI NPUUMHAMN 1 ABMAETCA COBEPLUEHHO HOPMAsbHBIM ABMEHUEM.

Bpema npurorosneHua Ha rpune

HapE)KbTQ MPOAYKTbI, KOTOPbI€ Bbl XOTUTE MPUTOTOBUTb HA TPpUNeE, Ha Hebonblune KyCOUYKNn TONLWWHON He

bonee 3 cm. an/II'IpaBbTe MACO nepen nNpurotoBneHNEM, HO nobasbTe conb nocne npuroToBneHuA, yT06bI

coxpaHuTb cok. Hebonbline cocneku, HexHble cTeiiku, budtekes ¢ dapliem, MacHble pynetsl 1 peiba

naeanbHO NoaxodAar aAnAa npurotoBne€HNA Ha HaCTONbHOM rpune. HapeSaHHblC nommnaopsbl, baknaxaHbl 1

aHaHacbl naeanbHO NOAXOAAT ANA NPUTroTOBNEHMA HA HACTO/TbHOM Tpune N OY€HbL BKYCHbI.

npOTKHl/ITe TONCTbI€ COCUCKKN Nepe NPUTOTOBNIEHNEM Ha rpune, yt06bl N36€XaTH paSﬁpblBI'VIBaHVIFI Xnpa.

Bpema npurotoBneHus 3aBUcKT OT BUAA W TONMWMHBI NpoayKTa. Hukorna He pexste MACO Un apyrue
MPOAYKTEl Ha MAACTUHE rpuna.

Bpemsa npurotoBneHus Ha rpune 1 HaCTPONKM TeMMepaTypbl 3aBUCAT OT NPUTOTABAUBAEMON MUK 1

Balwero cobCTBEHHOro BKyCa; NO3TOMY Cledyiolne 3HaYeHUsA ABAAIOTCA TONbKO OPUEHTUPOBOUHBIMU.

anMeanVIGZ YKa3aHHO€ BpeMA OTHOCUTCA K YUNCTOMY BPEMEHWN NPUTOTOBIEHUA HA FpVIJ'Ie/I'IpVIFOTOBJ'IE—

HUA NULWK 1 HE BKMIOYAET BPEMA NPEABapUTENIbHOIO Harpesa NaacTnHLI rpunAa.

Bpemsa npurorosnenus Ha rpune (MuHyTbl) | YpoBeHb xapa rpuns

Creink u3 roBagnHsl 8-10 4-5
CeuHon sckanon 6-8 4-5
Crevik ana rambyprepa 6-8 4-5
CBuHan otbusHas 8-10 4-5
bapaHbsa o01buBHanA 8-10 4-5
KypuHblin sckanon 4-6 4-5
PribHoe thune 4-6 4-5
OBoumn 4-5 5

CoxpaHeHue Tenna 2-3
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Uuerka un yxop

BbiHbTE BUNKY M3 po3eTku 1 Jaiite npubopy oCTbITb.

Korga nnactuxa rpuna (1) craHer Tennoii Ha olwynb, yaanute ¢ Hee Xup 1 apyrue octarku ¢ noMo-
LbIO KYXOHHOTO MONoTeHLa.

Ytobbl cHATb nnactuHy rpuns (1), Haxmute Ha KHonky ukcatopa (5). MnactuHa rpuna nerko noaHM-
MaeTcs 1 CHumaetes ¢ ocHosaHua rpuna (2) (puc. B).

Quucrtute nnactury rpunsa (1) B TeNI0i BoAE € NOMOLLbIO MOIOLLEr0 CPEACTBA U WETKW 1A MbITbA
nocyasl.

Mpumeuanue: He ucnonsayiite abpasnsHele BewecTBa, MeTanaMueckme WeTkn uian yuctawme
cpencTBa AnA AyXOBOK.

M3Bnekute noanoH ans cbopa kanens (3) u3 ocHosanua rpunsa (2) (puc. C).

Ounctute noaaoH (3) B Ten/oit BoAe € NOMOLLbIO CPEACTBA AR MbITbA NMOCYAbI W WETKU /1A MbiTbA
nocynbl.

Mpumeuanue: He ucnons3ayiite abpasnsHele BewecTBa, MeTannMUeckue WeTKn uan yuctawme
cpencTBa AnA AyXOBOK.

Mpumeuanue: [nf ynpoweHna 04nCcTKI Bbl MOXETe NOMECTUTb niactuHy rpuns (1) u noaaoH ans
cbopa kanenb (3) B NOCYLOMOCUHYIO MALLNHY.

OcHoBaHwe rpuna (2) HeobxoaMmMo NpPoTePeTb BAAXHON TKaHbIO, @ 3aTEM BbICYLINTb.

Cobepurte npnbop ana xpaHeHua. XpaHnute npubop Ha POBHON W CyXON NOBEPXHOCTM.

RU

MoxHo MbITb B | MoxHo npombite | Mpotupats Bnax-

NoCcya0MO€UYHOM noa NPoTouHOM HOIN TKaHbIO
MawuHe BOALOW
Mnactuna rpuna (1)
OcHoBanue rpuns (2)
MonnoH ana cbopa kanens (3)
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TexHnueckue gaHHblE

HomuHanbHoe HanpsaxeHune: 220-240 B~ 50-60 'y
Motpebnaeman mowHocete:  1050-1250 Br
Knacc 3awutsi: |

TexHuueckana nHdopmauma o pexumax pabotsl B coorsetctBum ¢ MNMoctaHosneHnem EC 2023/826:

PEXXM MOTPEB/IEHWE SHEPTUN (BATT)

NMEPNOA BPEMEHWN (MUHYTbI)

BhiknioueHo 0,3

0

B pexnme oxumaaHuna -

PesepBHbiit pexum ¢ -
AOMONHUTENbHOM MHdOpMaLen

CeTeBoli pexum oxmaaHua -

c YcrpolictBo otBeyaet Tpebosarmnam EBponencknx anpektnes
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awmTum OKpyXxaioulyio cpeny
E SawmTa okpyxaioweii cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!
®  [anHblit npubop coaepxuT LeHHbIe MaTepuarbl, KOTopble
MOXHO nepepaboTatb MMCMOMbL30BaTh MOBTOPHO.

2 Cpaitte npubop B MECTHBIN LIEHTP YTUIU3ALMU OTXOOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Anvindarguide
Bordsgrill Quadro

Komponenter

1 Grillplatta rafflad

2 Grillunderdel

3 Upptagningsbehallare
4 Vridreglage

5 Upplasningsknapp

Viktiga sakerhetsanvisningar
* Produkten far endast anvdndas av barn 6ver 8 ar eller personer

med nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk formaga eller som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet om dessa personer forst fatt

instruktioner hur man anvander produkten pa ett sakert satt och
forstar de risker som finns.

* Hall barn under standig uppsikt och forvissa dig om att de under
inga omstandigheter leker med apparaten.

= Rengoring och anvandarunderhall bor inte utforas av barn, savida
de inte dvervakas och ar dver 8 ar.

= Apparaten och anslutningskabeln ska hallas borta fran barn som ar

yngre dn 8 ar.
* Om stromkabeln skulle skadas ska den bytas ut via tillverkarens
centrala kundtjanst eller en person som tillverkaren godkant.
= Apparaten far inte anvéndas via extern timer eller fjarrkontroll.
* Rengor samtliga delar omedelbart efter anvandning och avldgsna
genast eventuella matrester.
Folj anvisningarna i kapitlet "Rengoring och skotsel”.
* Apparaten ar endast avsedd att anvandas inomhus for hushallsan-
damal.
* Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande tillamp-
ningar som:
- i kok for personal i butiker, kontor och andra kommersiella
miljoer
i jord- och lantbruksmiljo
av kunder i hotell, motell och liknande logier
Bed & Breakfast

Apparaten ar inte avsedd att anvandas i rent kommersiellt syfte.
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* VARNING: Triakol och liknande brannmaterial far inte anvandas i

denna apparat.

Fore anvandning

Las alltid anvandarguiden noga. Den innehaller viktig information om hur du ska anvianda och skota
apparaten sa att den fungerar sakert och lange. Forvara anvandarguiden pd ett sakert stélle s att du
vid behov kan ge den vidare till ndste dgare.

Apparaten far anvandas endast for det andaméal som beskrivs i den har anvandarguiden. Folj sdker-
hetsanvisningarna for hur apparaten ska anvandas.

Ytterligare sidkerhetsinformation

Apparaten far endast anslutas till ett korrekt installerat, jordat vigguttag. Sladden och kontakten
maste vara torra.

Stall apparaten pd ett jamnt och fast underlag och hall tillrackligt stor ledig plats fri runtom.
Kontrollera noga att upptagningsbehallaren alltid ar ordentligt inskjuten nér du grillar.
Grillplattan (1) maste ligga i rétt lige i apparaten, annars startar inte grillen.

Férvarm alltid grillplattan innan du lagger pa grillmaten.

Varning: Atkomliga ytor pa apparaten kan bli mycket varma nir apparaten &r p3, och haller sig
varma dven efter avstangning!

Det kan stinka fett vid grillning. Skydda darfor bordet mot flackar.

Stdng alltid av apparaten efter anvéndning och dra ut natkontakten ur vagguttaget.

Lat apparaten svalna helt innan du tar av plattan, rengdr apparaten och stéller undan den.

Se noga till att grillplattan sétts i korrekt igen nar den tagits av.

| hdndelse av missbruk, felaktig anvandning eller reparation tas inget ansvar for eventuella skador.
Om sadan skada skulle uppsta omfattas den inte av tillverkarens produktgaranti.

Anvandning

Med denna bordsgrill kan du laga massor av god mat. Bordsgrillen passar utmarkt for grillning av t.ex.
kott, gronsaker och fisk.

Uppstallning och anslutning

Ta bort alla férpackningsdelar fran apparaten.
Rengdr apparaten (se kapitlet "Rengdring och skotsel”).
Stall apparaten pa ett stabilt och jamnt underlag, i ndrheten av ett eluttag.
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Forsta anvandningen

= Skjut in upptagningsbehallaren (3) i grillunderdelen (2) (bild C). | upptagningsbehallaren (3) samlas
fett och kottsaft som droppar ned.

= Sitt pa grillplattan (1) pa grillunderdelen (2). Se till att grillplattan (1) sitter ratt i fastanordningen
pé grillunderdelen (2). (bild A) Tryck grillplattan (1) nedét tills det hors att den hakar i.

= Anslut kontakten till ett vigguttag. SI& pa apparaten med vridreglaget (4). Kontrollampan lyser.

= Still vridreglaget (4) for forvirmning pa hogsta effekt i 5 minuter. Valj direfter dnskad instéllning
beroende pé vad som ska grillas (se kapitlet "Grilltider").

Nonstick-belédggning

Den repkénsliga belaggningen far aldrig komma i kontakt med vassa eller spetsiga foremal.
Nér du anvénder din nya apparat for forsta gdngen kan den avge lite lukt och rok. Detta beror pa dess
tekniska egenskaper och ar helt normalt.

Grilltider

Grillmaten ska delas i bitar som inte ar for stora, maximalt 3 cm tjocka. Krydda kott innan det grillas,
men salta forst efter grillningen sa haller kottet sig saftigare. Grillen passar bést till sma korvar, tunna
biffar, hamburgare och féardiglagade kdttprodukter samt fisk. Tomater, aubergine och ananas i skivor ar
perfekta att grilla.

Om du grillar feta korvar kan du sticka hal pa dem innan for att undvika stankande fett. Tillagnings-
tiden beror pd vad som grillas och hur tunna skivor som skurits. Skar aldrig kétt eller annan mat pa
grillplattan.

Grilltider och temperaturinstiliningar beror pa vad du grillar och dina egna 6nskemal. Har anges négra
ungefarliga tider. Anméarkning: De angivna tiderna galler ren grilltid utan uppvarmningstid.

Grilltid (minuter) Grilleffekt

Biff av notkott 8-10 4-5
Flaskschnitzel 6-8 4-5
Hamburgare 6-8 4-5
Flaskkotlett 8-10 4-5
Lammkotlett 8-10 4-5
Kycklingschnitzel 4-6 4-5
Fiskfilé 4-6 4-5
Gronsaker 4-5 5

Varmhéllning 2-3
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Rengoring och skotsel

Dra ur nétsladden och I1&t apparaten svalna.

= Fett och andra rester &r lattast att avlagsna nér grillplattan (1) fortfarande 4r lite varm. Anvind en
disktrasa.

= Ta ut grillplattan (1) genom att trycka pa upplasningsknappen (5). Grillplattan lyfts upp en aning
och kan tas ut ur grillunderdelen (2) uppat (bild B).

= Rengor grillplattan (1) i ljummet vatten med diskmedel med hjélp av en diskborste.
Anmairkning: Anvind inte skurmedel, stalull eller ugnsskrapa.

= Dra ut upptagningsbehallaren (3) ur grillunderdelen (2) (bild C).

= Rengdr upptagningsbehallaren (3) i ljummet vatten med diskmedel med hjélp av en diskborste.
Anmirkning: Anvénd inte skurmedel, stalull eller ugnsskrapa.
Anmirkning: For enklare reng6ring kan grillplattan (1) och upptagningsbehallaren (3) dven diskas
i diskmaskin.

= Grillunderdel (2) ska endast torkas av med en fuktad trasa och torkas med handduk.

= Montera ihop apparaten nér den ska stéllas undan for forvaring. Forvara apparaten pé ett jamnt
underlag pa en torr plats.

Kan diskas i Kan diskas under | Torkas med fuktig
diskmaskin rinnande vatten trasa

Grillplatta (1)

Grillunderdel (2)

Upptagningsbehallare (3)
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Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 1050-1250 W
Skyddsklass: |

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,3 0
Standby - -

Standby med ytterligare
information

Natverksansluten standby

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

E Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan &teranvindas eller dtervinnas.

9  Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad

serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim Kilavuzu
Masa 1zgarasi Quadro

Bilesenler

1 Nerviirlii 1zgara plakasi
2 lzgara tabani

3 Damlama tepsisi

4 Kontrol kadrani

5 Serbest birakma diigmesi

Onemli giivenlik bilgileri

* Bu cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, cihazin glivenli bir sekilde kullaniimasina iliskin gozetim
veya talimat verildigi ve ilgili tehlikeleri anladiklari takdirde kullani-
labilir.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak i¢in gozetim
altinda tutulmalidir.

* Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan buiylik olmadiklari ve goze-
tim altinda tutulmadiklar siirece cocuklar tarafindan yapiimamali-
dir.

* Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kii¢lik cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde saklayin.

* Besleme kablosu hasar gorurse, bir tehlikeyi onlemek icin Uretici,
servis temsilcisi veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

* Cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda ile cahstirilma-
malidir.

* Kullandiktan hemen sonra tiim parcalari temizleyin ve yiyecek
artiklarini hemen giderin.

"Temizlik ve Bakim" bolimiindeki talimatlari izleyin.

* Cihaz sadece ev ici kullanim icin tasarlanmistir.

= Bu cihaz ev ve benzeri uygulamalarda kullaniimak lizere tasarlanmistir, drnegin:
magazalardaki, ofislerdeki ve diger calisma ortamlarindaki personel mutfak alanlarr;
ciftlik evleri;
otel, motel ve diger konut tipi ortamlardaki miisteriler tarafindan;
yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.
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* UYARI: Komiir veya benzeri yanici yakitlar bu cihazla birlikte kulla-
nilmamahdir.

Kullanmadan once

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Cihazin kullanimi, glivenligi ve bakimi hakkinda 6nemli bilgiler
icerir. Glivenli bir yerde saklanmali ve gerektiginde sonraki kullanicilara aktariimalidir.

Cihaz sadece bu kullanim kilavuzuna gére 6ngoriilen amac icin kullanilabilir. Cihazi kullanirken giiven-
lik bilgilerini dikkate alin.

Ek giivenlik bilgileri

= Cihazi sadece yonetmeliklere uygun olarak monte edilmis toprakli duvar prizlerine baglayin.
Besleme kablosu ve fis kuru olmalidir.

= Cihazi diiz ve saglam bir ylizeye yerlestirin ve cihazin etrafinda yeterli bosluk oldugundan emin

olun.

Izgara sirasinda damlama tepsisinin her zaman dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun.

Izgara plakasi (1) cihazin lizerine dogru sekilde yerlestirilmelidir, aksi takdirde 1zgara acilmayacaktir.

Uzerine yiyecek koymadan énce 1zgara plakasini daima dnceden isitin.

Dikkat: Cihaz agildiginda, dokunulabilir yiizeyleri cok isinabilir ve cihaz kapatildiktan sonra da sicak

kalabilir!

= lzgara yaparken yag rastgele piiskiirebilir. Bu nedenle masa ylizeyini uygun sekilde koruyun.

= Kullanimdan sonra her zaman cihazi kapatin, fisi prizden ¢ekin ve i1zgara plakasini ve damlama
tepsisini ¢ikarmadan ve temizlemeden 6nce cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

= lzgara plakasinin ¢ikarildiktan sonra her zaman dogru sekilde yeniden yerlestirildiginden emin olun.

= Yanhs kullanim, hatali calistirma veya hatali onarimlar sonucunda meydana gelen hasarlar icin
hicbir sorumluluk kabul etmiyoruz. Bu tiir durumlarda garanti kapsamindaki talepler de ayni sekilde
hari¢ tutulur.

Kullanim

Masa Ustii 1zgarada cok sayida lezzetli yemek pisirebilirsiniz. Et, sebze ve balik gibi yiyecekleri 1zgara
yapmak icin idealdir.

Kurulum ve baglanti

* Tiim ambalajlari cihazdan ¢ikarin.
= Cihazi temizleyin ("Temizlik ve bakim" béliimiine bakin).
= Cihazi prize yakin sabit ve diiz bir ylizeye kurun.
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Cihazin cahistiriimasi

Damlama tepsisini (3) 1zgaranin (2) tabanina yerlestirin (sek. C). Yag ve et suyu damlama tepsisinde
(3) toplanir.

= |zgara plakasini (1) 1zgara tabanina (2) yerlestirin. Izgara plakasinin (1) 1zgara tabanindaki (2) tutu-
cuya dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun. (Sekil A) Izgara plakasini (1) yerine kilitlendigini
duyana kadar asagi dogru bastirin.

= Simdi elektrik fisini prize takin. Kontrol diigmesini (4) saat yoniinde cevirin. Izgara plakasi isinir
iIsinmaz kontrol diigmesindeki LED halka yanar.

= lzgara plakasini 6nceden isitmak igin kontrol diigmesini (4) bes dakika boyunca en yiiksek seviyeye
getirin. Izgara yapacaginiz yiyecege bagh olarak daha disiik bir ayar segmeniz gerekebilir (bkz.
"lIzgara stireleri" bolima).

Yapismaz kaplama

Izgara plakasinin ¢izilmeye karsi hassas kaplamasina asla keskin veya sivri uclu nesnelerle dokunmayin.
Yeni cihazinizi ilk kez kullanirken biraz duman veya koku olabilir. Bu teknik nedenlerden dolayidir ve
tamamen normaldir.

Izgara zamanlari

Izgara yapmak istediginiz yiyecegi 3 cm'den daha kalin olmayan kiiciik parcalara ayirin. Eti 1izgara
yapmadan dnce baharatlayin, ancak suyunu korumasina yardimei olmak icin 1zgaradan sonra tuz
ekleyin. Kiiclik sosisler, yumusak biftekler, kiyilmis biftekler, kofte ve balik masa Ustii 1zgarada pisirmek
icin idealdir. Dilimlenmis domates, patlican ve ananas masa Ustii 1zgarada pisirmek icin idealdir ve cok
lezzetlidir.

Yag sigramasini 6nlemek icin kalin sosisleri 1zgara yapmadan &nce delin. Pisirme siiresi yiyecegin tiirline
ve kalinligia baghdir. Izgara plakasi tizerinde asla et veya diger yiyecekleri kesmeyin.

Izgara siireleri ve sicakhk ayarlari izgara yapilan yiyecege ve kendi damak tadiniza baglidir; bu nedenle
asagidaki degerler yalnizca kilavuz degerlerdir. Not: Belirtilen siireler saf 1zgara/pisirme stireleri ile
ilgilidir ve 1zgara plakasinin on isitma siiresini icermez.

Izgara siiresi (dakika) Izgara seviyesi
Biftek 8-10 4-5
Dana Snitzel 6-8 4-5
Hamburger biftegi 6-8 4-5
Dana Pirzola 8-10 4-5
Kuzu pirzola 8-10 4-5
Tavuk Snitzel 4-6 4-5
Balik filetosu 4-6 4-5
Sebzeler 4-5 5
Sicak tutmak 2-3
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Temizlik ve bakim

= Elektrik fisini cekin ve cihazin sogumasini bekleyin.

= Izgara plakasi (1) dokunulacak kadar ilik oldugunda, bir parga mutfak havlusu kullanarak tizerindeki
yag ve diger kalintilart miimkiin oldugunca temizleyin.

= Izgara plakasini (1) ¢ikarmak icin serbest birakma diigmesine (5) basin. Izgara plakasi kolayca
kaldirilabilir ve 1zgaranin tabanindan (2) cikarilabilir (sek. B).

= lzgara plakasini (1) bulasik deterjani ve bulasik fircasi kullanarak ilik suda temizleyin.
Not: Asindirici, metal ovucu veya firin temizleyicisi kullanmayin.

= Damlama tepsisini (3) 1zgara tabanindan (2) disari ¢ekin (sek. C).

= Damlama tepsisini (3) bulasik deterjani ve bulasik fircasi kullanarak ilik suda temizleyin.
Not: Asindirici, metal ovucu veya firin temizleyicisi kullanmayin.
Not: Basit temizlik icin 1zgara plakasini (1) ve damlama tepsisini (3) bulasik makinesine de koyabi-
lirsiniz.

= |zgara tabanini (2) nemli bir bezle silmeli ve ardindan kurulamahsiniz.

= Depolama igin cihazi yeniden monte edin. Cihazi diiz ve kuru bir ylizeyde saklayin.

Bulagik makine- | Akan su altinda Nemli bir bezle
sinde yikanabilir durulanabilir silin

Izgara plakasi (1)

Izgara tabani (2)

Damlama tepsisi (3)
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 1050-1250 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah 0,3 0
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Ada bagh bekleme - -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
ﬁ Cevrenin korunmasina katilahim!

®  Cihaziniz geri donustiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

2 Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com
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