Easy th Mull:.lFuncblon 150

QUICK START GUIDE - KIT DE DEMARRAGE RAPIDE - SCHNELLSTART-ANLEITUNG -
SNELSTARTGIDS




| PRODUCT INTERFACE

INTERFACE PRODUIT - PRODUKTOBERFLACHE - BEDIENINGSSCHERM '

| YOUR PRODUCT

VOTRE PRODUIT - IHR PRODUKT - JOUW PRODUCT '

8 pre-set programs

8 programmes prédéfinis - 8 voreingestellte Programme - 8 automatische programma's

Digital display
Panneau de commande - Digitales Display-
Digitaal scherm

Air Fry
Roast
Grill !
Bake 2l Keep warm
<D Pizza

Toast

Dehydrate

Door

Porte - Tur - Deur

[DEDEE

) S Slices
Fetch rack —

Support de récupération - Vorrichtung zum Heraus-
nehmen - Handvat voor rooster

Rotisserie set (1 spit, 2 forks)
Kit rotisserie (1 broche, 2 fourches) - Grill-Set (1 SpieB,
2 Gabeln) - Rotisserie-set (1 spit, 2 vorken)

Crumb tray

Plateau ramasse-miette - Kriimelfach - Kruimellade
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A. Rotating knob for cooking menus

: Bouton rotatif de réglage mode de cuisson - Drehknopf fur
ere raCk Garprogramme - Draaiknop voor bereidingsmethoden

B. On/off button

Baking tray Bouton marche/arrét - Ein-/Aus-Taste - Aan-uitknop )
Plat léche-frite - Backblech - Bakplaat I. Temperature/time button

G.Cooking time display

Affichage temps de cuisson - Garzeit - Kooktijd

H.Start/stop button

Bouton start/stop - Start-/Stopp-Taste - Start-/stopknop

Grille réversible - Rost - Draadrek

* depending on model - Selon le modéle - Je nach Modell - Afhankelijk van model

2

Airfry basket

Panier a frire - HeiBluftfrittiereinsatz -
Airfryer-frituurmand

Deep plate*

Plagque profonde - Tiefer Teller - Diepe plaat

C.Rotisserie button

Bouton Ratisserie - Grill-Taste - Rotisserie-knop

D.Cooking modes

Modes de cuisson - Garprogramme - Kookmodi

E. Automatic keep warm

Maintien au chaud automatique - Automatische Warmhaltefunktion

- Automatisch warm houden

F. Temperature display

Affichage température - Temperaturanzeige - Temperatuurweergave

Bouton température/temps - Temperatur-/Zeit-Taste -
Temperatuur-/tijdknop

. Rotating knob for selecting cooking

temperature or time

Bouton rotatif de réglage température/temps de cuisson -
Drehknopf zur auswahl von gartemperatur oder zeit - Draaiknop
voor het kiezen van de bereidingstemperatuur of -tijd



| COOKING GUIDE

GUIDE DE CUISSON - ANLEITUNG ZUM KOCHEN - KOOKGIDS '

POTATOES & FRIES - POMMES DE TERRE ET FRITES - KARTOFFELN UND POMMES FRITES - AARDAPPELEN EN FRIET

%ﬁg 700 g 25 min 180 °C
=S

700 g 35 min 180 °C
Air Fry 5
»)%g%~ 500 g 30 min 180 °C

MEAT & POULTRY - VIANDES ET VOLAILLES - FLEISCH UND GEFLUGEL - VIEES EN GEVOGELTE

S
@ 1300 g 60 min 190 °C
S
\ \‘“Z 1800 g 1h 200 °C
| ﬁ | @ 4 pieces 22 min 180°C 140 g/piece
Roast =
@_.8 8 pieces 20 min 200°C
S . : °
-@ 8 pieces 28 min 200 °C 125 g/sausage

FISH - POISSON - FISCH - VIS

(=) D@ = (& 6 pieces 10 min 200°C 150 g/piece
12
Roast

@ 10 pieces 8 min 140°C 36,5 g/piece
( \ @@ * 16 pieces 16 min 200°C 30 g/piece
> ©
%
Air Fry R 450 g 13 min 200 °C
Wﬁ = [ 400 g 8 min 200°C
Pizza 24 cm diameter 10 min 200°C

EXTRA INFORMATION
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VEGETABLES - LEGUMES - GEMUSE - GROENTEN

400 g 12 min 200°C

AN

Grill 600 g 25 min 200°C

L
@ 9 pieces 18 min 160 °C

&
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Bake .;
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50 g raw dough/muffin

24cm diameter 55 min 150 °C 800 g raw dough

5 pieces 7 min 180 °C 50 g dough/cookie

DEHYDRATION - DESHYDRATATION - AUSTROCKNUNG - DEHYDRATION

? . 1 piece 4h 70°C

TOAST - TOAST - TOAST - TOAST

@‘l Gl 4 slices 4 min 45 230°C Browing level 4

Toast Q 2 pieces 3-4 min 230°C Browing level 2
S ° 9

Dehydrate

CLEANING TIPS

CONSEILS DE NETTOYAGE - REINIGUNGSTIPPS -
SCHOONMAAK TIPS

COOKING TIPS

CONSEILS DE CUISSON - KOCHTIPPS - KOOK TIPS
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All accessories except crumb tray are

dishwasher safe

Tous les accessoires de cuisson passent au lave-vaisselle, a
I'exception du plateau ramasse-miette. - Alle Zubehdrteile auBer
derKriimelschublade sind spllmaschinenfest. - Alle accessoires
behalve de kruimellade zijn vaatwasmachinebestendig.

Oven-proof dishes compatible. For round/oval
dish, the diameter should not exceed 24cm. For a
rectangle dish, it should not exceed 26cm.

Plats compatibles avec le four. Pour un plat rond / ovale, le diameétre ne
doit pas excéder 24 cm. Pour un plat rectangulaire, la longueur ne doit
pas dépasser 26 cm. - Backofengeeignetes Geschirr. Runde Formen/ovale
Formen sollten maximal 24 cm lang sein. Rechteckige Formen sollten
maximal 26 cm lang sein. - Geschikt voor ovenvaste gerechten. Voor een
ronde/ovale schaal mag de diameter niet groter zijn dan 24 cm. Voor een
rechthoekige schaal mag deze niet groter zijn dan 26 cm. 5



Easy Fry Multifunction 150

FOR MORE RECIPE INSPIRATION
I AND IDEAS, DOWNLOAD THE
TEFAL APP

POUR PLUS D'INSPIRATION ET D'IDEES DE RECETTES,

TELECHARGEZ L'APPLICATION TEFAL

FUR WEITERE REZEPTINSPIRATIONEN UND IDEEN, LADEN
m SIE DIE TEFAL APP HERUNTER

DOWNLOAD DE TEFAL APP VOOR MEER RECEPTINSPIRATIE

EN IDEEEN

JOIN THE TEFAL MOVEMENT!

REJOIGNEZ LE MOUVEMENT TEFAL ! - WERDEN SIE TEIL DER TEFAL COMMUNITY! - DOE MEE MET DE TEFAL-BEWEGING!

T = ©

TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL
ON INSTAGRAM

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY - VEROFFENTLICHEN SIE IHRE REZEPTE #EASYFRYFAMILY -
POST JE RECEPTEN #EASYFRYFAMILY
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