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OPIS

1. Motor 9. Matica
2. Potisni element 10. Cev za kiobase
3. Plo&ta za poinjenje 11. Pripomodek Kébbé

4. Gumb za sprostitev bloka 12, Vratca
za sekljanje

5. Blok za sekijanje

6. Vijak

7. Noz

8. Mreze

UPORABA

Pred prvo uporabo operite vse pripomodke z vodo in milnico in jih skrbno
obrisite. :

Montaza bloka za sekjane

Vstavite vijak (6) (najprej podolZna os) v biok
za sekljanje (5).

Nastavite noZ {7) na krajso os vijaka, tako da
obrnete rezilne robove navzven, proti mrezi.
Namestite izbrano mrezo (8) -na noZ tako, da
se oba nastavka ujameta z obema zarezama
bloka. '

Privijte matico (9) do konca, ne da bi Jo blokirali.
Preverite montaZzo. Os ne sme biti zraéna, niti
Se ne'sme zatikati pri vrtenju. V nasprotnem
primeru onovite montazni postopek.




MontaZa bloka ha lzdelek

lzdelek mora biti odklopljen.

- Nagnite blok za sekijanje na desno
- Potisnite blok za sekljanje do dna v
motorni blok in obrnite blok v levo,

nato vstavite plos€o.
- Zaprite vratca.
- Prikiopite izdelek.

Sekljanje

- Pripravite sestavine za sekljanje, pn
Zemer je treba predhodrio odstraniti
kosti, hrustanec in Zivce:

- RazrezZite meso na kose (priblizno
2x2 cm) in jih polozite na plosco. .

- Najboljsi udinek dosezete,Ge razreze-

te meso na manjSe koscke.

Pod blok za sekljanje postavite poso-

do.

Nastavite stikalo, ki se nahaja na

zadniji strani izdelka, na "I".

Vstavite kod¢ke mesa v blok za seki-

janje in po potrebi potisnite s potis-

nim elementom (3). Nikoli ne potiska-
jte s prsti.

+
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Ce se izdelek Zamasi : ustavite sekljanje tako, da
preklopite stikalo na poloZaj "0". Odprite vratca za
zlaganje pripomodkov, Nekaj trenutkoy pritiskajte
na stikalo "vzvratno® , kar bo sprostilo koséke
hrane ; nato vklopite delovanje s pritiskom na glav-
no stikalo in konéajte sekljanje (pred tem je treba
zapreti vratca).

POMEMBNO : Pocakajte, da se aparat popoino-
ma ustavi, preden sprozite stikalo.

Opomba : Za nekatere recepte je potrebna velika mog (priblizno 800 W). Pri

takih receptih pazite, da ne preseZete Gasa delovanja 30 sekund.

Primer: Grahov pire s slaning ali ov¢jim mesom.

Sestavine : 100 g slanine ali ovéetine - 150 g surovega zdrobljenega graha -

100 g moke -50 g vode - 20 g ¢esna - sol - poper - olivno olje

- V posodi zmesajte zdroblien grah in moko in nato postopoma dodajajte vodo,
dokler ne dobite enakomerne zmesi.

- Vse skupaj poloZite na ploséo aparata za sekljanje.

- Vklopite aparat in podasi potiskajte zmes v grlo s pomogjo potisnega elemen
ta.

- Nato dodaite slanino afi ovéetino, razrezano na kostke velikosti 2 cm x 2 cm,
in desen.

- Stresite mesanico v posodo z 1,5 litra vode. Premesajte in kuhajte 20 do 30
minut.

- Vse skupaj po kuhanju zmiksajte in dodajte 1/2 kozaréka olivnega olja.

»Naprava« je zavarovana z varovalnim sistemom, vgrajenim na osi spirale (6).
Pred uporabo preberite in upostevajte navodila glede sekijanja Zivil, da napra-
ve ne preobremenite ali nehote ne blokirats



Dermontaza

Po uporabi ugasnite in odklopite aparat.

- Pritisnite na gumb za odkiepanje (4), ki se nahaja na sprednji strani aparata.

- Obrnite blok za sekljanje na desno.

- Popolnoma sprostite blok in ga izviecite. ‘ ] N

- Odvijte matico bloka za sekljanje in izviecite pnpomoc‘:ke s prmsk.om "? os. ;

- Odklopite aparat pred vsakim &is€enjem in pred vsakim snemanjem pripomo
kov. 5

- Nikoli ne potopite motornega bloka v vodo. Cistite ga z viazno k‘rpo.'
Vse druge dele lahko ogistite s toplo vodo in sredstvom za pomivanje poscde.
Nikoli ne uporabljajte abrazivnih sredstev. i '

- Noz in mreZe naprave za sekljanje mesa niso iz nerjavgcegfa materiala.
Priporo&amo, da jih po vsaki uporabi namastite z jedilnim ou'em. 5 .

- »Glavo napravec, kot npr. blok za sekljanje (5), vijak (6), noZ (7), mreZe (8) in

matice (9) ne dajajte v pomivalni stroj.

Zlaganje

Pripomocke je mogode zloZiti v temu namenjen prostor pod vrati na zadnii stra-
ni aparata. Kabel lahko zvijete pod aparat.

DODATNI PRIPOMOCKI

Cav za klobase

Ta pripomocCek se uporablja brez mreZe in brez noza. Nastavimo ga na blok za
sekljanje in z njegovo pomogjo lahko naredimo klobase.

Montaza: Namestite vijak v blok.
Namestite cev za klobase.
Privijte matico.
Montirajte blok na izdelek.

Uporaba :

Pripravite mleto meso in za&imbe po svojem okusu.

Namogite Grevo v miadni vodi, da znova postane elasti¢no, in ga naviecite na
cev (10).

Mieto meso poloZite na plosco, vklopite aparat in potisnite s potisnim elemen-
tom, tako da potisnete mieto meso do konca cevi.

Ustavite aparat in zaveZite vozel na érevu.

Ponovno vkiopite in nadaljujte, pri Cemer potiskajte mieto meso s potisnim ele-
mentom.

Pripomodelk Kébbé

Ta pripomodek se uporablja brez mreze in brez noza. Namesti se na aparat in
omogota pripravo mesanice (ovéje meso + bulgur) v obliki cevi. Tako dobljene
cevi razreZemo na kraj$e kose in obloZimo z mesanico mietega mesa; konice

stisnemo. Te kroglice ocvremo.

MontaZa : enako kot pri cevi za klobase ﬁwﬁ/



VARNOSTNI NAPOTKI

- Ta aparat ustreza veljavnim tehninim pravilom in standardom.

- Zasnovan je tako, da deluje le na izmeni¢ni tok. Prosimo vas, da pred
prvo uporabo preverite, {e napetost v omreZju ustreza napetosti, ki je
navedena na ploséici na aparatu.

- Tega aparata ne postavijajte in ne uporabljajte na vro&i plo$éi, prav
tako ne v blizini plamena (plinski kuhalnik).

- lzdelek uporabljajte le na stabiini povrsini, na varnem pred vodnimi
curki. Ne obradajte ga narobe.

- Aparat mora biti odklopljen :

- ¢e pride do nepravilnosti v ¢asu delovanja,
- pred vsakim &iS¢enjem ali vzdrzevanjem,
- po uporabi.

- Nikoli ne izkiapljajte aparata tako, da bi vlekli za kabel.

- Ne uporabljajte podaljska, razen e ste se prepri¢ali, da je le-ta v brez-
hibnem stanju.

- Elektri¢nega gospodinjskega aparata ne smete uporabljati :

- ¢e je padel na tla,
-&e je noz poskodovan ali nepopoln.

- Ce je poskodovan prikljucni kabel, ga mora zamenjati proizvajalec, nje-
gova servisna sluzba ali oseba z ustrezno kvalifikacijo, s &imer se izo-
gnemo morebitni nevarnosti. Izdelek je bil zasnovan za uporabo v gos-
podinjstvu, v nobenem primeru ga ne smemo uporabljati v profesional-
ne namene

- pri taki uporabi ne velja niti proizvajaleva garancija niti odgovornost.

- Ne potiskajte mesa s prsti, vedno uporabite potisni element.

- Ne puséajte aparata na dosegu otrok,




DESCRIERE D
1. Bloc motor

2. Dispozitiv pentru presat 9. Piulita

3. Platou de umplere 10. Tub pentru carnati

4. Buton pentru deblocarea 11. Accesoriu Kébbé
blocului de focare 12. Usita

5. Bloc de tocare

6. Surub

7. Cuiit

8. Grile

UTILIZARE

fnainte de prima utilizare, spalati toate accesoriile cu apa cu sépun gi
stergeti-le cu grija.

Montarea bleculul de tocare

Introduceti gurubul (6) (cu axul lung primul) in
blocul de tocare (5).

Montafi cuiitul (7} pe axul scurt al surubului cu
muchiile taioase catre exterior, in pariea
dinspre grila.

Montali grila aleasa (8) pe cutit avand grija s&
corespunda cele doua crestaturi

cu cele doud protuberante ale biocului.
insurubati piulita (9) complet f4ra si blocafi.
Verificati montajul. Axul nu trebuie nici sa

aiba joc, nici sa fie blocat in

rotatie. In caz contrar, reincepeti operatiunile
de montare.




Wentarea blosulul pe aparat

Aparatul trebuie sifie scos din priza

- Inclinafi blocul de tocare spre
dreapta.

- Introduceti complet blocul de tocare
n blocul motor i rasuciti:l spre
sténga, introducefi apoi platoul,

- Inchideti usita.

- Puneti aparatul in priza.

Tecarea

- Pregati{i ingredientele pentru tocat
scotand in prealabil ocasele, cartilaje-
le si nervii.

- Taiafi carnea in bucati (de circa 2x2
cm) si agezati-o pe platou.

- Pentru o eficacitate maxima, taiati
bucéile la o dimensiune mai mica
decat tubul.

- Puneti un recipient sub blocul de
tocare.

- Puneti Intrerupatorul situat pe partea
din spate a aparatului in pozitia 17,

- kintroduceti bucdile de carne in blo-

cul de tocare i apasati-le cu dispozi-

tivul pentru presat (3) daca este
necesar. Nu apéasati niciodata cu

In caz de blocare: oprifi tocatorul punand intre-
rupatorul in pozitia ,0". Deschidet ugita comparti-
mentului de aranjare a accesoriilor. Apasati cateva
secunde pe intrerupatorul ,reverse” pentru a
degaja alimentele; puneti apoi in functiune
apasand pe intrerupatorul principal pentru a termi-
na tocarea dupa ce afi inchis ugi{a.

IMPORTANT: Asteptati oprirea completd a apa-
ratului inainte de a actiona intrerupitoarele.

Noti: Unele refete au nevoie de o putere mare (circa 800 W). Pentru.aceste:

retete, nu depdsifi un timp de utilizare de 30 de secunde. it

Exemplu: Piure de mazire sfiramati cu slinini sau cu oaie. L

Ingrediente: 100 g de slaning sau came de oaie - 150 g de.mazére sfiramats

crudd - 100 g de f4ind -50 g de apad - 20 g de usturoi - sare - piper - illef ¢ L

masline o

- Amestecati intr-un recipient mazarea sfiramata si féina, apoi incorporati trep-
tat apa péna cand obtineti un amestec uniform. '

- Puneti totul pe platoul tocatoruiui.

- -Porniti aparatul si impinge{i treptat amestecul in gura palniei cu ajutoruldis=
pozitivului pentru presat. L

- Introduceti apoi slanina sau carnea de oale taiata in bucafide 2cmx 2 om
Impreuna cu usturociul. &

- Turnati acest amestec intr-un vas coninand 1,5 litri de apa. Amestecati gi
lasati sa fiarba intre 20 si 30 de minute.

- Mixati totul dupa fierbere si adaugati 1/2 de pahar de ulei de masiine.

- Mixerul“ este protejat prin dispozitivul de sigurantd, integrat in axa de surub
(6). Pentru a evita supraincércare sau blocare neintenfionata a mixerului,zgiti;i i
cu atentie instructiunile de taiere a alimentelor inainte de utilizarea acestui...
aparat. e




Demontarsa
Oprifi §i scoateti aparatul din priza dupa utilizare.

- Apasati pe butonul de deblocare (4) situat pe fata antericara a aparatului.

- Rasucifi blocul de tocare spre dreapta.

- Degajati complet blocul tragandu-1 afara.

- Desurubati piulita blocului de tocare §i scoateti toate accesoriile impingand
pe ax.

- Scoatefi aparatul din priz3 inaintea fiecérei curatari si Tnainte de a scoate
diversele accesorii.

- Nu scufundati niciodata blocut motor in apa. Curatati-l cu o carpa umeda.
Toate celelalte piese pot fi curatate cu apa caldi utilizand
un detergent pentru vase. Nu utilizai niciodata produse abrazive.

- Cutitul si grilele tocatorului de carne nu sunt inoxidabile. Se recomanda sé le
ungeli cu ulei de masa dupa fiecare curatare,

- Nu punei sa spalai "capul mixerului”, adica blocul de tocare (5), surubul (6),
cufitul (7), grilele (8) si puilita (9) In masina de spalat vasele.

Aranjarea

Accesariile se pot aranja in locagurile special previzute de sub usita din spate
& aparatului. Cordonul de alimentare se poate rasuci sub aparat.

ACCESORII SUPLIMENTARE
Tub pentru earnag

Acest accesoriu se utilizeaza fara grila i fara cufit. El se adapteaza pe blocui
de tocare gi va permite sa fabricali cu usurinti

carmati. m
D

Montarea: Montati surubul pe bloc.

Agezali tubul pentru camafi. . f})@w ;
Ingurubati piuiita. o
Montati blocul pe aparat. @y

Utilizare:

Preparali tocatura si condimentati dupa gust. :
Tnmuiati matul in apa calduta pentru ca acesta sa-si recapete elasticitatea apoi
trageti-l peste tub (10).

Puneti tocatura pe platou, porni{i aparatut si apasali cu dispozitivul pentru pre-
sat pand cand tocatura ajunge la extremitatea tubului.

Opriti aparatul §i facefi un nod la mat.

Pornifi din nou aparatul i confinuati apasand tocatura cu dispozitivul pentru.
presat,

Ascesoriu Kébbé

Acest accesoriu se utilizeaza fara grila si fara cutit. El se adapteaza pe corpul
de tocat {i permite formarea unui amestec (carne de miel + boulgour (boabe:de -
grau fierte §i macinate) sub forma de tub. Tuburile oblinute sunt taiate in
secfiuni scurte si garnisite cu un amestec de came tocatd, iar capetele sunt

pigcate. Aceste bulete sunt apoi prajite.
)
Montarea: la fel ca tubul pentru carnati Y’%i

o
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DISPOZITHI DE SIGURANTA

Acest aparat este produs in conformitate cu regiementarile tehnice si
cu normele in vigoare.
Aparatul este conceput pentru a functiona numai cu curent alternativ.
inainte de prima utilizare, verificati dacatensiunea de alimentare de la
retea corespunde celei indicate pe placuia descriptiva a aparatului.
Nu agezaii si nu utilizafi acest aparat pe o suprafata calda sau in apro-
pierea unei flacari (aragaz).
Utiliza{i aparatul numai pe un plan de lucru stabil si ferit de stropii de
apa. Nu 1l rasturnati.
Aparatul trebuie sa fie scos din priza:

- daca apar anomalii Tn timpui functionarii,

- Tnaintea fiecarei cura{ari sau intretineri,

- dupé utilizare.
Nu scoateti niciodata aparatul din priza trdgand de cordonui de alimen-
tare.
Nu utilizati un prelungitor decat daca acesta este in perfecta stare.
Un aparat electrocasnic nu trebuie sa fie utilizat:

- daca a cazut pe jos,

- dacé cutitul este deteriorat sau incomplet.
Daca se deterioreaza cablul de alimentare, acesta trebuie sa fie inlo-
cuit de catre fabricant, de catre o unitate service autorizata sau de
cére o persoand care are o calificare similarapentru a evita orice per-
icol. Produsul a fost conceput pentru o utilizare casnica acesta nu tre-
buie Tn nici un caz sa faca obiectul unei utilizari industriale pentru care
nu oferim nici o garantie si nu ne asumam nici o responsabilitate.
Nu impingeti carnea cu degetele, utilizati intotdeauna dispozitivul pen-
tru presat.
Nu lasaii aparatul la indeméana copiilor.




OPIS (hir
. Blok motora

. Potiskivaé 9. Navijak

Plitica 10. Cijev za kobasice
Gumb za skidanje bloka za 11. Pribor Kébbé
mijevenje 12. Vratadca

. Blok za mijevenje

Vijak

Noz

. Redetke

pop

o N

- UPORABA

Prije prve uporabe, operite sve dijelove vodom i detergentom i paZljivo
obrusite.

Postavljanje bloka za mijevenje

- Umetnite vijak (6) (dugo vreteno sprijeda) u
blok za mijevenje (5).

- Postavite nozeve (7) na kracu stranu vretena,
tako da oStrice postavite s vanjske strane,
prema reSetkama.

- Postavite Zeljenu reSetku (8) na noZ tako §to
cete dvije plocice umetnuti u dva zareza na
bioku.

Do kraja namotajte navijak (9), ali ga nemojte
biokirati.

- Provijerite kako ste postavili dijelove. Pri rotaci-
ji, vreteno ne smije biti ni previse labavo, a niti
blokirano. Ako je to sluéaj, ponovite postupak
postavljanja.




Stroj treba biti iskljucen iz struje.

1

Postavijanje bleka na stre)

Nagnite blok za mijevenje na desnu
strane.

Postavite blok za mijevenje do kraja
u blok motora i okrenite ga na lijevo,
a zatim postavite pliticu.

Zatvorite vratasca.

Ukljucite stroj u struju.

Mljevenje

Pripremite sastojke koje Zelite mijeti,
a prethodno uklonite kosti, hrskavicu i
Zivee.

Narezite meso na komade (otprilike
2x2 cm) i stavite ga na piliticu.

Za maksimalnu uginkovitost, narezite
komade tako da budu manji od unu-
traSnjosti dimnjacica.

ispod bloka za mijevenje postavite
posudu.

Prekida¢ koji se nalazi na straZnjoj
strani stroja postavite u poloZaj "I".
Umetnite komade mesa u blok za
mijevenje i gurajte ih potiskivaéem
(2), ako je potrebno. Nikad ne
potiskujte prstima.

Ako dode do zatepljenja: zaustavite stroj za mije-
venje tako $to Gete skiopku postaviti u polozaj "0".
Otvorite vratadca za spremanje pribora. Nekoliko
sekundi pritisnite | drzite sklopku "reverse” kako
biste oslobodili namirnice; zatim pritiskom na glav-
nu skiopku ukijugite stroj | zavrSite mijevenje nakon
$to ste zatvorili vratadca.

VAZNO: Priéekajte da se stroj potpuno zaustavi
prije pritiska na skiopke.

Napomena: Za neke recepte pofrebna je jaka sila (oke 800 W). Kod tih recepa-

ta, nemoijte stroj koristiti vise od 30 sekundi.

Primjer: Pire od graska sa slaninom ili s janjetinom.

Namirnice : 100 g slanine ili janjetine - 150 g sirovih mahuna - 100 g brasna -

50 g vode - 20 g Cesnjaka - soli - papar — maslinovo ulje

- U posudi pomijeajte mahune i brasno, a zatim postupno dodajte vodu dok
ne dobijete jednoli¢nu smjesu.

- Sve stavite u pliticu stroja za mijevenje.

- Ukljugite stroj i postupno pomocu potiskivata gurajte smjesu u Zlijeb.

- Zatim dodaite slaninu ili janjetinu narezanu na komadiée 2 cmx 2 cm i
cednjak.

- Smijesu ulijte u lonac s 1,5 litrom vode. Promijesajte i kuhajte 20 do 30 minuta.

- Nakon kuhanja dodaijte 1/2 &ade maslinovog ulja u sve promijedajte.

"Mikser" je zaSticen sigurnosnim osiguraem ugradenim na osovini spirale (6).
Da biste sprijedili opterecenje ili nepozeljno blokiranje miksera, postupajtetotno
prema uputama o rezanju namirnica.



Skidanje

Nako.n‘ ugorabe ugasite stroj i iskljucite ga iz struje.

Prmsn.lte gumb za skidanje (4) koji se nalazi na prednjoj strani stroja.

- Okrenite blok za mijevenje na desno.

- Skinite blok tako §to éete ga povudi,

Odvijte navijak s bloka za mijevenje i uklonite dodatke pritiskom na vreteno.

Blok motora“nikad ne uranjajte u vodu. Cistite ga viaznom krpom.

Sve druge dijeiove mozete Sistiti vruéom vodom i sredstvom za pranje
posuda. Ne koristite abrazivna sredstva.

NoZ i reSetke stroja za mijevenje nisu nehrdajuci. Preporuéa se da ih prije
svake uporabe nauljite jestivim uljem.

Gia.vn.n miksera”, dakle blok za wijevenje (5), vijak (6), noz (7), resetke (8) i
obujmicu (8) ne stavijajte u stroj za pranje posuda.

Cuvanje

Pfibor moviete‘c':uvati na za to predvidenom mjestu iza vratagca na straznjem
dijelu stroja. Zicu moZete smotati ispod aparata.

Stroj iskljugite iz struje prije svakog CiScenja i prije skidanja raznih dodataka.

DODATNI PRIBOR

Cljev za kebasice

Ovaj dodatak se koristi bez reSetke i noZa. Postavija se na blok za mijevenje i
omoguéava jednostavno pripremanje kobasica.

Postavijanje: Postavite vijak u blok.
Postavite cijev za kobasice.
Postavite navijak.
Postavite blok na stroj.

Uporaba:
Pripremite smjesu za mijevenje i zaCine po ukusu.

Namodite crijevo u mlaku vodu da postigne elastiénost, a zatim ga nataknite na
cijev (10).

Smijesu stavite u pliticu, ukfjudite stroj i pomocéu potiskivaga gurnite smjesu do
kraja cijevi.

Zaustavite stroj i na kraju crijeva napravite &vor. ;

Ponovno ukijuéite i nastavite gurajuc¢i smjesu pomotu potiskivaca.

Pribeor Kebbe

Ovaj dodatak ne koristi se ni s redetkom ni s nozem. Postavlja se na stroj za
mijevenje mesa te omogucuje dobivanje mjeSavine (janjetina + crijeva) u obliku
cijevi. Dobivene cijevi izrezane su na kratke komade, punjene su mjeSavinom
mijevenog mesa, a krajevi su pricvriceni. Te kuglice se przi.

Postavijanje: isto kao i cijev za kobasice

(T



SIGURNOSNE UPUTE

Stroj je napravijen u skladu s tehnickim pravilima i normama koje su
na snazi.
Radi samo na izmjeni¢nu struju. Molimo vas da prije prve uporabe
provjerite da napon mreze odgovara naponu navedenom na metainoj
plo€ici na stroju.
Nemojte postavljati ni koristiti stroj na vruéoj podlozi ili u blizini vatre
(3tednjaka na plin).
Stroj koristite samo na stabilnoj radnoj povrsini, zasticen od vode.
Nemojte ga okretati.
Aparat treba iskljuéiti iz struje:

- ako se tijekom rada pojave probiemi,

- prije svakog ¢&iéenja ili odrzavanja,

- nakon uporabe.
Aparat nemojte iskljucivati iz struje povlatenjem na Zicu.
Produzni kabei koristite samo nakon §to ste provjerili da je u dobrom
stanju.
Elektricni aparat ne treba koristiti:

- ako je pao na tlo,

- ako je noZ je ostecen ili nepotpun.
Ako je strujni kabel osteéen, trebaju ga zamijeniti proizvodag, servis ilj
ovlastena osoba kako bi se izbjeglo nezgode. Proizvod je osmislien za
kuénu uporabu, te ga ne treba koristiti u profesionaine svrhe na koje
se ne odnose ni garancija ni odgovornost proizvodada.

- Meso ne potiskujte prstima, uvijek koriste potiskivaé.
- Stroj drzite izvan dosega djece.

OPIS (51

1. Biok motora

ritiskivanje 8. Matica

i iz::hg Zi:jenje : 10. Cevza pgnjenje kobasica
4. Dugme za otvaranje bloka 11. Kébbé pribor

motora 12. ZatvaraC
5. Blok za mlevenje
6. Sraf
7. Noz
8. Resetka

UPOTREBA

Pre prve upotrebe, sve delove oprati u praskastoj vodi i dobro
osusiti.

Montaza masine za mlevenje

- Smestite raf (6) (prva duZa osovina) u blok
masine za mlevenje (5). .
- Postavite noZ (7) na kracu osovinu 3rafa, oStri-

com okrenutom napolje prema restetki.

- Smestite izabranu resetku (8) na noZ, a dve
izbogine smestite u dva odgovarajuca zareza.
ZaSarafite maticu do kraja (9) ali tako da je ne
blokirate.

- Proverite delove koje ste montirali. Osovina ne
sme da se blokira a ni da se okrece za vreme
rada. U suprotnom, ponovo montirajte masinu.




Me
niiranje bleka | madine U sluéaju zapudenja: zaustavite masnu postavi-

janjem prekidaca na polozaj ‘O’. Otvorite zatvaraé
iza koga se nalaze delovi. Pritisnite nekoliko
sekundi reverse” dugme da bi se oslobodila
hrana nakon toga, posle zatvaranja zatvaraca, sa
glavnim prekidaéem ponovo aktivirajte masinu
kako biste zavr{ili mievenje.

VAZNO: Sadekajte potpuno zaustavijanje masine
pre nego Sto je ponovo aktivirate.

Masinu treba iskljuéiti iz strujnog kola.

- Okrenite u levo masinu za milevenje.

- Smestite blok za mlevenje u blok
motora i okrenite biok levo, | smesti
te tacnu.

- Zatvorite zatvarac.

- Ukljuéite masinu.

Upamtite: Nekoliko saveta za potpuno iskori¢avanje snage masine (otprilike -

800 W). U tom slucaju, nemojte koristiti masinu duZe od 30 sekundi.

Primer: Pire od Zutog graska sa slaninom ili jagnjetinom.

Potrebno je: 100 g slanine ile jagnjetine - 150 g Zutog graska - 100 g bradna -

50 g vode - 20 g belog luka - soli - bibera — maslinovog ulja.

- U posudu pomesajte Zuti grasak i brasno, a zatim dodajte vode dok se ne
ujednadi masa.

- Sve stavite na tacnu masine za mievenje.

Ukljuéite masinu i postepeno stavijajte masu u reSetku uz pomo¢ sredsvaza.

pritiskanje. s W

Dodaijte usitnjenu slaninu ili jagnjetinu (2x2 cm) sa belim lukom.

Posle stavite masu u posudu sa 1,5 litara vode. lzme$ajte i ostavite da se

kuva 20 do 30 minuta.

- Nakon kuvanja dodajte 1/2 ¢ade maslinovog ulja i sve prome3ajte.

Milevenje

i

- Pripremite materijal za mievenje,
odstranite kosti, hrskavice i Zile.

- Usitnite meso (na kockice 2x2 cmy i
smestite na tacnu.

- U cilju efikasnijeg rada, komadice
usitnite na manju meru od resetke.

- Postavite posuduispod masine.

- Postavite prekidaé u ‘I'polozaj, koji
se nalazi na poledjini masine.

- Stavite komadice mesa u blok
masine za mlevenje i ako je potreb-
no pritisnite ga nadole sa sredstvom
za pritiskanje (2). Nemojte pritiskati
rukom.

0

- "Mikser" je zasticen sigurnosnim osiguracem ugradenim na osovini spirale (6).
Da biste spredili opterecenje ili nepoZeljno blokiranje miksera, postupajte
toéno prema uputama o rezanju namimica. .




Dementiranje

Zaustavite masinu i iskljudite je iz strujnog kola.

- Pritisnfte dugme za otvaranje (4) koja se nalazi na prednjem delu masine.
- Okrenite blok za mievenje na desno.

- Potpuno skinite biok.

- Odsrafite maticu bloka za mievenje i izvadite delove pritiskajuéi osovinu.

- Iskijucite iz strujnok kola maginu prilikom svakog ¢iséenja i pre vadjenja delo-
va.

- Ne.mojte.stavljati u vodu blok motora, veé ga odistite ga vlaznom krpom.
'SVI ostali delovi se mogu oprati u toploj vodi sa
javajte sredstva za ribanje.
Da ne bi zardjali noz i regetka masine, savetuj
nakon svake upotrebe.

- "G!a.vu' miksera", dakie biok za mijevenje (5), vijak (6), noz (7), reSetke (8) i
obujmicu (9) ne stavijajte u maginu za pranje posuda.

praskom. Nikad ne upotrebl

emo da ih namazete ujlem,

Pakovanje

Delove mozevmo staviti u unapred pripremijen deo u zadnjem delu masine, a
kabel se moZe namotati oko donjeg dela masine.

DODATNI DELOVI

Cev za punjenje kebasiea

Ovaj deo koristimo bez noZa i reSetke. Postavija se na blok masine za mlevenje
i njime lako moZemo pripremiti kobasice.

ntaza: Postavite Sraf u blok.
Na njega stavite cev za
pravijenje kobasica.
Zavmute maticu.
Stavite biok na masinu.

Upotreba:

Pripremite mieveno meso i zacine po ukusu.

Potopite creva u miaku vodu da bi se povratila elasti¢nost i navucite na cev
{10).

Stavite mleveno meso na tacnu, ukljuite masinu | ugurajte sa sredstvom za pri-
tiskanje mievenc meso na ivicu cevi. :
Zaustavite masinu, napravite &vor na crevu.

Ponovo aktivirajte masinu i gurajte i dalje mlevenu masu sa sredstvom za pritis-
kanje.

Kébbeé priber

Ovaj pribor se tako | e upotrebljava bez noza i redetke. Postavlja se na telo
masine za mlevenje i. moZemo praviti razne me8avine (ovéetina+bulgur) u obli-
ku cevi. Creva. su-sedena na kratke delove, i napunjene meSavinama mesa i
zatvorena sa oba kraja. Dobijene komade treba ispeéi.

/
. . i ¢>
MontaZa: isto kao i punja_za kobasice 2

w



MERE BEZBEDNOSTI

- Ovaj aparat strogo odgovara svim tehnickim normama i vazedim propisima.

OTUCAHMUE . @

oD 9. Tajixa
- Pravijen je isidjucivo za rad sa naizmenignom strujom, Molimo vas da prilikom 1. Ocnosen Gaox ¢ moTopa 10. Gysus 3a nazensm
prve upotrebe proverite da li napon struje odgovara naponu oznagenom na 2. Bytano 1L, Tlowcrassa s crecu
aparatu 3. Tasa 3a npoayKTH 17' Kp
o " - RANAK
- Nemojte stavijati niti koristiti aparat pored topiotnog izvora ifi blizu otvorene 4. Byron 3a ocmoboxasane

vatre (Sporet na gas). Ha Gnoka 3a cMuAane

- Koristite aparat iskljucivo na stabilnoj radnoj povrsini, i pazite na to da ne 5. Buok 3a cMunase
dode do kontakta sa vodom koja prska. Bloker motora ne sme se stavijati pod 6. Bunr
tekucu vodu. Nemojte ga okretiti naopacke. 7. Hox

- Posle svakog koriséenja izvucite iz struje elekiridni kabel aparata, Takode iskl- 8. Pewerku

judite struju prilikom Ciscenja ili ako opazite nepravilan rad masine.

- Nikada ne iskljutujte aparat vukugi za gajtan,

- Produ’ni kabel- koristite samo ako ste proveril da je u odliénom stanju.

- Aparat za mlevenje ne sme se upotrebiti ako Vam je ispao ifi ako su nozevi
polomijeni ilf bilo kako osteéeni. U tom slu€aju, kao i kod svih ostalih mogucih
nepravilnosti NEOPHODNO JE da stupite u kontakt sa jednim od nagih
oviasc¢enih servisa.

- Ukoliko je kabel odtecen, moze da 9a zameni samo proizvodac, serviser, il
strutna osoba, da bi se izbegle neugodnosti,

- Aparat je pravijen za kuénu upotrebu, ne sme se ni u kom sluaju koristiti u
profesionaline svrhe za koje mi ne garantujemo niti odgovaramo.

- Ne pritiskati meso rukom, upotrebljavajte sredstvo za pritiskanje.

- Aparat Cuvati van doma{aja dece.

YHOTPEBA

Hpean nuppaTa ynorpeda uamuiiTe BCHUMKM NPHCTABKY € BOAA M CALYH K
AoBpe ru noacymeTe.

Craotasane Ha GUOKY 34 CMUNAHE

TInxnere suHTa (6) (¢ AbaraTa oc Hanpen) B Gioka

3a cmunane (5).

- Hoctaserte HoXxa (7) BBPXY KbcaTa OC Ha BUHTE,
KaTO HarJacuTe OCTPUETATA B HOCOKA HABLH,
KbM pelieTkara.

- Tocrasere u3bpanara pewerka (8) Bupxy noxa,

KaT0 NACHETe ABATS WIMNA B JBETE THE3AR

Ha-fao0Ka. )

“Hakpas sasuifte raiikara (9), 6es ga Grokupare

ABUKEHUETO,

Hposepere kax cre craobuun. Ocra He TpuGsa
HUTO fa € xJabasa, HuTO Aa Guokupa
BBPTEHETO. AKO HeHlo He € Hapel, criobere
OTHOBO.




[Moeranmme ma Gnoxy xbM ypera

Tpyu 3apBLCTBaHE: ClipeTe Menaykara, Kato
nocTaguTe Kimoua B nojoxenue “0". Orsopere
Kanaka 3a npuGupane Ha npucrasknte. Harucuere B
NPOXBLIKEHNE HA HAKOAKO CEKYHIM KNIOMA 3a 3ajeH
X0#, 32 Ka 0CBOGOAMTE XPAHWTEHHUTE NPOAYKTH;

YpeasT Tpsbsa na € u3KI0YEH OT

Mpexara.
- Haknosete 610Ka 3a CMuiake CHEeR TOBA 3ATBOPETE KANAKA M OTHOBO BKJIOYETE OT
OCHOBHMS KII0Y, 33 [a AOBLPUWNTE MENEHETO.
HAAACHO,

BAZKHO: M3uakaiite ypeasT Aa Cnpe HalvbiKo,
npeaM Aa 3ajeiicTBaTe KJIo4oBeTe,

Tlpuxauere 6a0Ka 3a cMuIane KbM
OCHOBHATA YacT C MOTOpa ¥ IO
3aBBPTETE HANABO, ClE] KOETO
HOCTABETE TaBaTa.

3arsopere Kanaka.

Bxumouete ypena.

+

Benexka: Haxou peuemnry usncksat no-roisMa moutnoct (oxono 800 W) Hpu:
TaKMBA PEUENTH He HaiapMiuapaiite BpeMero 3a paGora ot 30.cexyuau. ;
TIpumep: Iliope OT rpax ¢bC CAAHMHA UAM OBME MECO. g
{Ipodykmu: 100 & caanuna uau ogue meco - 150 2 cypoe nampowen zpax - 100z .
Gpawno -50 2 goda - 20 2 uecvn - Coa - RUREP - FEXMUH B
- CMeceTe B eiiMH CbJ FPaxa ¢ MECOTO, CGH TOBA NOCTENEHHO JOAKBANTE BOAAT
JI0 TOJYYaBaHETO HA €AHOPOAHA CMEC. i i G
BkJaoueTe ypeaa M HOCTEHNEHHO M3CMNBATE CMECTA B yl€s C OMOWITA Ha,
Gyranoro.
Hocne robasere caaHMBaTa WIK OBYETO MECO, HAPA3AHM Ha napueTa 2x2 oM,
38EHHO € YEChHA.
Mscunete cMecta B TEHAXKEPA, B KOSTO CTe cnoxuan 1,5 aurpa Boja.
Pasbupxaiite u ocrasere aa Bpy oxoso 20-30 Munyru.
- Caen Karo CTaHe rOTORO, 400ABETE NONOBMH Yalla 3eXTHH U pasbepKaiite.

Cumaane

1

- TloaroTsere nponykTuTe 3a cMmaane,
KaTo HPEABAPUTENHO CTE U3BaTNIK
KOCTHTE; XPYWSIUTE U CYXOKHIUATA.
Hapexere mecoro Ha napuera (¢
pa3mep okono 2x2 cM) M FO HOCTaBeTE
B TaBara.

- 3a makcumanna edexTHBHOCT
HapeXeTe NApUeTaTa C Ppa3Mepu, no-
MAaJKHU OT FbpPIOTO.

- Iloa 6roka 3a cMunane nocrasere
CHA.

- Hocrasere kmiova, HaMupaul ce B
34JHATA YACT HA ypeJa B IONOXEHNE
o1,

- Hsxaifte napuerara meco B 6noka 3a
CMUJane n npu HeoBXoguMocT
HaTucHere ¢ 6yranoro (2). Hukora na

B

"MuxcepsT” ¢ npeanassay OT NPeANA3BAMO YCTPOHCTBO Ha ocTa Ha cnupanata (6).
3a ja npejoTBPaTHTE NPETOBAPBAHETO WM HEAKENaHOTO GIOKNPAaHE HA MuKcepa,
apein ynorpeGata My cnaspaiite MHCTPYKUMUTE 33 Pb3aHE Ha XPAHUTEIHUTE
APOAYKTH.




Pasrnofasane

Cuen ynorpeGa n3kiouere YPeaa oT Kaoua v OT Mpexara.

- Haruchere 6yTona 3a ocBo60XK Aapane (4), Hamupaw ce BLPXy AuueBaTa CTpaHa
Ha ypesa.

- JapwpreTe 610K 33 CMMAAHE HAXICHO.

- Manvpnaiite 6noxa, 3a fa ro nssamure.

- Passuiire raiixarta na 61oka 3a cMunane n M3AbLPHAATE NPUCTABKMTE OT OCTA.

- M3kawousaiite ypega 0T MpexaTa BCEKH Wb TPEAM ja IO MOUKCTBATE M NpPean

712 M3BAAUTE PA3NUYHNUTE APUCTABKM.

Huxkora ue noransiire Groxa c MoTopa BbB Boxa. HouncraiiTe ro ¢ BAaKHa

Kbpha.

Beuuku apyru wactu MOTaT fa ce MMST C TONAA BOAA K HPENapaT 3a MMEHe Ha

cbaose. Huxora He u3nonsnaiite abpa3suBHy npenapaTy.

Hox®T u pewmerkure ca oxucasemu. Hpenopwusa ce cuea Besxo nouncteane ga

TM CMA3IBATE C TPANEIHO OJHO.

- "ThaBaTta Ha Muxcepa", T.e. G.10Ka 33 MedeHe (5), cnupanara (6), roxa (7),
Mpexara (8) u raiixara (9) ve TPsiGBa fa Ce MUST B CHIOMMAIHA MAlHNHA.

HpuSupame

Tlpuctaskute ce npubupat B NPEABUASHOTO 32 TOBA MSCTO NOJ 3a/HUS Kanak Ha
ypeaa. KaGersT Moxe fa ¢e HaBue nox ypesa.

JOITBJIHUTE/IHU IPUCTABKU

Qyuus 32 KpeHBUPIK:

Tazu npucrapxa ce u3noassa O6e3 pemwerka u wox flocrass ce supxy Gaoxa 3a
CMMJAHE ¥ C HEA AECHO MOT4T A4 C€ NPUIOTBAT HajCHULUM.

LJ Bape : - IlocraBere BUHTA BLPXY
6aoka.
- Cnoxere dynusTa 3a
KPEHBUDHIN,
- Basunrere rafikara.
- Hocraserte BA0Ka BBPXY
ypeua.

Yuorpefs :
[IpuroTsere KaiiMara ¢ NOANPABKM 10 Ball BKYC.

Haronere uepBoTO B XJalKa BOAA, 34 2 BL3BBPHE MACTHMHOCTTA CH, Clel
KOETO 10 HaHuxkeTe BuPXy Ppynnsra (10).

Mocrasere kafiMaTa B TaBara, BKIIOUETE ypeia u ¢ ByTanoTo HaTUCHeTe
xafimMara, 33 ja CTHIHE J0 Kpast Ha QyHuaTa.

Crpere ypena u HanpaBeve Bb3el Ha Kpasi Ha 4epBOTO.

OTHOBO BKJIIOMETE YPEAA M NIPOABIKETE 1O ChUlis HaukH a3 n3byrsare
xaifmaTa ¢ GyTanoTo.

anCTaBKﬂ 33 CMecH

Ta3u npucraska ce usnonssa 6e3 pewierka u HoX. [locrass ce Bupxy Gaoka 3d
CMMIAHE M C Hed Ce NPUroTBa CMeC (ArHemlKo Meco + Byaryp) ¢ HMAMHIPUYHI
dopma. Tloayuenure “umanuapn’” ce Haps3BaT Ha MAIKM KbCOBE, JONBABAT CE
CbC CMECTa OT xajimaTa, a Kpamwara ce npuruckar, Tesu xwodrera ce mbpxar

Craobasane: Kato npu yHusTa 32 { L )
HaJleHMILM % %/
ASHIR NT?%‘;)%



MHCTPYKIINU 3A BE3OIIACHOCT

- Ypensr otrosaps Ha REHCTBAIIUTE TeXHUYSCKH UBMCKBARHY ¥ CTangaprH .

- Ilpeanasnaven e na pabotu emmueraeno ¢ npoMerHB Tox. Ipean mppeara
ynotpeGa TpabBa A2 npoBepuTe Aany HANPEXEHNETO HA MPEXATA OTTOBApS Ha
YKA3aHOTO BbPXY MIACTUHATA C JAHHK BBPXY ypeja.

- He nocrassifre i ve uanonssaiire TO3H YpER BPXY ropew KOTAOH My B GIH30cT
HO miaMbK (ra3osa neyxa),

- YpensT fa ce u3noassa camo BbpXy cTabuien paGoten mioT aney or Boga. He ro
npeobprmaiite,

- YpenwT Tpsbea fa ce u3kmouy ot Mpexara;

- IpU HEU3IPABHOCT N0 BpeMe Ha paboTa,
- M NOUMCTBAHE MM NIOATPBKKa,
- ciely ynotpeGa.

- Hukora we anpraifre xabena, 3a fa u3knounTe YPe&d OT Mpexarta.

- He usnonspaiire YEvIDKUTEN, Ge3 Ja ce yepute, e ¢ B ugeanto CHCTOSIHME,

- To3n nomakmmcku CACKTPOYpeR He TpabBa aa ce uamon3sa:

- 8KO € najiHan Ha 3eMsra,
~ 3KG HOXBT € NOBpefeH WiK Cuynen.

- AKO 3aXpaHBamusT Kaben e ToBpeneH, Tpabea Ja Gae mogMeren or
HPOUBBOLUTENS, OT CepBYU3a My Win oT KB uuupano mmite, 3a fa ce n3Berne
CBeHTyanen puck IpoaykTsT e npegnasnaven 3a JOMAKVHCKY LIETH, B HUKAKHLB
CIyvail He MOXe fa ce M3noA3Ba 3a TIPO(ECHOHANHY HEMH, KOUTO He ce TOKpHBAT
OT TapanuUsATa ¥ 32 KOUTO He HOCUM OTIOBOPHOCT.

- He 6yraiire mecoro ¢ 1IPLCTH, BURATY M3n0N3Balite GyTanoTo.

- Ypemsr 1psifBa na ce masy ot Jfena.




