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CONSIGNES DE SECURITE B

« Veuillez lire attentivement le mode d'emploi
avant d'utiliser votre appareil pour la premiere
fois : nous ne pouvons pas étre tenus
responsables en cas d'utilisation incorrecte de
['appareil.

« Cet appareil est conforme aux régles et normes
techniques applicables au moment de sa
fabrication. Cet appareil n'est pas concu pour
étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, mentales
ou sensorielles sont réduites, ou manquant
d'expérience et de connaissances, sauf si une
personne responsable de leur sécurité leur a
donné des instructions concernant |'utilisation
de I'appareil ou les surveille pendant son
utilisation.

« Il est concu pour fonctionner uniquement
sur courant alternatif. Veuillez vérifier avant
la premiere utilisation que I'alimentation
secteur correspond aux indications de la
plaque signalétique de I'appareil. Toute erreur
de branchement annulera les conditions de
garantie.

 N'oubliez pas que vous pouvez vous blesser si
vous n'utilisez pas correctement 'appareil.

« Ne touchez jamais les pieces en mouvement.
Ne manipulez jamais la lame de I'arbre du
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mixeur ou le fouet si l'appareil est branché. Ne @
le faites jamais fonctionner a vide.

« Tenez-le toujours par I'axe quand vous
manipulez la lame du hachoir.

« ATTENTION : les lames sont extrémement
coupantes.

« Une vigilance est nécessaire lors du retrait de
la lame du bol, du vidage du bol et pendant le
nettoyage.

« N'immergez par le moteur et ne le mettez pas
sous I'eau.

- Débranchez toujours le mixeur de
I'alimentation électrique s'il est laissé sans
surveillance et avant de I'assembler, de le
démonter ou de le nettoyer.

+ Ne laissez pas les enfants utiliser le mixeur
sans surveillance. Il convient de surveiller les
enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

- Mettez I'appareil hors tension et débranchez-le
du secteur avant de changer les accessoires ou
de vous approcher de ses pieces mobiles.

« Ne placez pas et n'utilisez pas cet appareil sur
une plaque chauffante ou a proximité d'une
flamme (cuisiniére a gaz).

- Sil'appareil est endommagé ou cassé, ne le
branchez pas.
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« Vous ne devez pas utiliser un appareil ménager

électrique si:

—il est tombg,

—il est endommagé ou incomplet,

—le cordon d'alimentation présente des
anomalies ou des signes de dommages.

« N'utilisez pas I'appareil si le cordon ou la
fiche d'alimentation sont endommagés. Le
cordon d'alimentation doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés-vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter
tout danger.

« Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour
débrancher l'appareil.

- Utilisez une rallonge électrique uniquement si
vous avez préalablement vérifié qu'elle est en
bon état de fonctionnement.

« Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre.

« Ne démontez pas l'appareil. Les seules
interventions que vous devez effectuer sont le
nettoyage et |'entretien courant.

« Pour toutes les autres réparations, VOUS DEVEZ
contacter un réparateur agréé.

« Ce produit a été congu pour un usage
domestique et a l'intérieur uniquement, a
une altitude inférieure a 2000 métres. En cas
d'utilisation commerciale, d'utilisation incorrecte
ou si les consignes ne sont pas respectées, le
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fabricant n'assume aucune responsabilité et la
garantie ne s'appliquera pas.

« N'utilisez pas le pied mixeur ou le fouet dans
le bol du hachoir.

« Ne mettez pas le bol du hachoir ou le récipient
dans un four micro-ondes ou dans un four.

Si nécessaire, utilisez toujours un récipient
alimentaire domestique fiable a cet effet.

+ Ne stockez pas d'aliments dans le bol du
hachoir ou le récipient. Si nécessaire, utilisez
toujours un récipient alimentaire domestique
fiable pour le stockage des aliments.

« N'utilisez pas cet appareil pour mélanger ou
mixer des produits non alimentaires.

« N'utilisez pas le récipient ou les bols comme
des récipients pour congeler, faire la cuisine ou
stériliser.

« Ne secouez pas vigoureusement votre appareil
pendant ['utilisation.

« Avant de mélanger des préparations chaudes,
retirez le récipient de la source de chaleur.

« Afin d'éviter tout débordement, ne remplissez
pas le bol ou le pot au-dela du niveau maximal
(siindiqué).

+ Ne versez pas de liquides en ébullition (au-
dessus de 80 °C/176 °F) dans le bol ou le bol
(selon le modéle).
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- Si votre appareil « se bloque » pendant le
fonctionnement, arrétez-le et vérifiez que
I'accessoire utilisé n'est pas surchargé par
les ingrédients. Retirez prudemment les
ingrédients qui bloquent les lames.

« Votre appareil est équipé d'un dispositif de
protection contre les surchauffes. Si votre
appareil surchauffe, il s'éteindra lui-méme.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Laissez-le refroidir pendant environ
1 heure puis recommencez a l'utiliser.

« Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé
dans les applications suivantes et la garantie ne
s'appliquera pas pour :

— cuisines avec du personnel dans les magasins, les
bureaux et tout autre environnement de travail,

—fermes,

—clients dans les hoétels, les motels et tout autre
environnement de type résidentiel,

—environnements de type bed and breakfast.

« ATTENTION : Afin d’éviter un danger dG au
réarmement intempestif du coupe-circuit
thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté via un systeme d'interrupteur externe,
par exemple une minuterie, ni étre connecté
a un circuit régulierement mis sous tension et
hors tension par le fournisseur d’électricité.
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« Consultez les instructions pour obtenir @
les paramétres de durée et de vitesse de
fonctionnement de votre appareil.

« Consultez les instructions pour le montage et le
démontage corrects de vos accessoires.

« Consultez les instructions pour le nettoyage
initial et régulier des surfaces en contact avec
les aliments et pour le nettoyage et I'entretien
de votre appareil.

- Faites attention quand vous versez du liquide
chaud dans le robot ménager ou le blender,
car il peut étre éjecté hors de I'appareil a cause
d’une production soudaine de vapeur.

POUR LES MARCHES EUROPEENS UNIQUEMENT

« Avec tous les accessoires sauf le fouet, cet
appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.
Maintenez l'appareil et son cordon hors de
portée des enfants.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

« Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou par des personnes
manquant d'expérience ou de connaissances, a
condition qu'ils soient surveillés ou aient recu
des instructions pour utiliser I'appareil en toute
sécurité et comprennent les dangers.

« Le fouet (G - selon le modeéle) peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et plus s'ils ont
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bénéficié d'une surveillance ou d'instructions
concernant |'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et s'ils comprennent les risques
encourus. Le nettoyage et I'entretien courant
ne doivent pas étre effectués par des enfants,
sauf s'ils ont 8 ans ou plus et sont surveillés.
Maintenez l'appareil et son cordon hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

DESCRIPTION DES PIECES B

A Moteur
B Bouton démarrage vitesse 1 (basse vitesse)
C Bouton démarrage vitesse 2 (haute vitesse)
D Bouton éjection
E Pied de mixer en plastique ou en métal * Selon le modéle
F Dispositif de fixation pour fouet *Selon le modele
G Fouet *Selon le modéle
H Récipient (0,8 L) *Selon le modéle
I Hachoir *Selon le modéle
11 Couvercle du hachoir
12 Lame du hachoir
13 Bol du hachoir (0,8 L)
J Support mural *Selon le modéle
K Mini-hachoir (disponible en fonction du modeéle)

NETTOYAGE B

ATTENT'ON + les lames sont extrémement coupantes
Débranchez toujours 'appareil avant de le nettoyer.

« Ne mettez pas l'appareil, le cordon ou la fiche d'alimentation dans
I'eau ou tout autre liquide.

« Ne mettez jamais le moteur (A), le dispositif de fixation du fouet (F)
ou le couvercle du hachoir (11) au lave-vaisselle.

+ Ne les immergez jamais dans I'eau et ne les mettez pas sous le
robinet. Nettoyez avec une éponge humide.
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+ Vous pouvez nettoyer le pied mixeur (E) (lame orientée vers le haut),
le fouet (G) (face fouet orientée vers le haut), le récipient (H), la lame
(12) et le bol du hachoir (1) au lave-vaisselle.

« Nous vous conseillons de nettoyer le pied mixeur immédiatement
aprés chaque utilisation. Si les piéces en plastique deviennent
décolorées par des aliments tels que des carottes, essuyez-les avec
un chiffon imprégné d'huile alimentaire puis nettoyez-les comme
d'habitude.

UTILISER LAPPAREIL

« Pied mixeur - FIG 2

- Insérez le pied mixeur (E) dans le moteur (A) jusqu'a ce que vous
entendiez le « clic » indiquant qu'il est verrouillé.

IMPORTANT : N'utilisez pas I'appareil a vide.

- Votre mixeur est idéal pour préparer des sauces, des soupes, des
cocktails, des milk-shakes, des mayonnaises ainsi que des pates a
crépes et a gaufres.

- Pour éviter les éclaboussures, mettez d'abord le pied mixeur dans
votre préparation, branchez I'appareil puis appuyez sur le bouton (B)
ou (C). Faites un mouvement circulaire en montant et en descendant
pour obtenir un mélange homogeéne des aliments.

— Apreés utilisation, débranchez le mixeur et appuyez sur le bouton
éjection pour retirer ['accessoire du pied mixeur.

» Fouet-FIG6

- Fixez le fouet (G) dans le dispositif de fixation (F) puis emboitez
I'assemblage sur le moteur (A) jusqu'a ce que vous entendiez le « clic
» vous indiquant qu'il est verrouillé.

- Vous pouvez utiliser le fouet pour faire des préparations légéres
(pate a crépes, blancs d'ceufs en neige, créme chantilly, etc.).

- Mettez I'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton (B) ou (C).
Débranchez |'appareil avant d'appuyer sur le bouton éjection pour
démonter I'accessoire fouet

« Hachoir-FIG5

Avant d'utiliser le hachoir :

1. Retirez d'abord la protection de la lame (I2) puis fixez-la
soigneusement dans le bol (13) sur I'axe central. N'oubliez pas de
replacer la protection une fois que vous avez fini votre préparation
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2. Mettez les aliments dans le bol

3. Placez le couvercle (I1) puis le moteur (A) sur le couvercle (I1).

4. Mettez I'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton de vitesse
(B) ou (C).
- Le bol (I3) doit étre rempli aux 2/3 au maximum.

» Mini-hachoir - (disponible en fonction du modéle)

Avant d'utiliser le mini-hachoir :

1. Retirez le couvercle du mini-hachoir et mettez les aliments dans le
bol.

2. Placez le couvercle et le moteur (A) sur le couvercle.

3. Mettez |'appareil sous tension puis appuyez sur le bouton de vitesse
(B) ou (C).
- Le bol (I3) doit étre rempli aux 2/3 au maximum.

CONSEILS PRATIQUES B

+ Vous ne devez jamais remplir le bol que vous utilisez pour mélanger
ou fouetter a plus des 2/3 pour éviter tout renversement. FIG. 4

« La préparation doit au moins recouvrir la partie inférieure de I'arbre
du mixeur pour que le mélange soit réussi.

- Retirez les os et les cartilages de la viande avant de la mettre dans le
bol.

- Laissez les aliments chauds refroidir quelques minutes avant de les
mettre dans le bol.

« Pour les aliments avec des fibres (poireaux, céleri, asperges, etc.)
nettoyez le pied mixeur régulierement pendant |'utilisation en
suivant les consignes de sécurité pour le démontage et le nettoyage.

« Pour les préparations a base de fruits, coupez d'abord les fruits et
retirez les pépins et les noyaux.

« N'utilisez pas I'appareil avec des aliments durs tels que des grains de
café, des glagons, du sucre, des céréales et du chocolat.

- N'utilisez pas le pied mixeur ou le fouet dans le bol du hachoir.



RECETTES

Mayonnaise - Pied mixeur, 10 secondes a vitesse 2

Versez 1 jaune d'ceuf, 1 cuillerée a soupe de moutarde, 1 cuillerée a
soupe de vinaigre, du sel et du poivre dans le récipient gradué (H) et
commencez a les mélanger progressivement, versez 1/4 litre d'huile
en déplacant le vers le haut et le bas.

Soupe de légumes - Pied mixeur, 30 secondes a vitesse 2
Faites bouillir 500 g de pommes de terre, 400 g de carottes, 1
poireau, du sel et du poivre dans 1,8 | d'eau.

Mélangez les ingrédients

Pate a crépes - Fouet, T minute a vitesse 1
200 g de farine, pincée de sel, 1/2 | de lait, 40 g de beurre fondu, 3
ceufs.

Créme chantilly - Fouet, 2 minutes a vitesse 2
200 g de créme fraiche liquide froide , 40 g de sucre glace.

Hachoir - Procédez par impulsions jusqu‘a obtenir le résultat
souhaité. Vitesse 2

Condiments (par ex. : poivre blanc ou noir) (125 g) 15 secondes
Noisettes (125 g) 15 secondes

Miettes de pain (40 g) 15 secondes

Viande (150 g) 15 secondes

Amandes (125 g) 15 secondes

Biscottes (40 g) 10 secondes

Persil (30 g) 5 secondes

Oignons coupés en quartiers (200 g) 6 secondes

Mini-hachoir - Vitesse 2
Cet accessoire vous permet d'émincer 70 g de couenne de 1,5 cm (de
porc ou de beeuf) en cubes en 5 secondes.

Pour obtenir le résultat souhaité, vous pouvez ajuster les durées et la
vitesse de fonctionnement.

©
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RANGEMENT

Utilisez le support mural (J) pour toujours avoir votre mixeur a portée
de main.

Pour bien fixer votre support mural, percez deux points de fixation
horizontaux séparés de 30 mm entre eux puis placez le support
correctement sur les vis de fixation.

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELE-
FIN DE VIE
La protection de I'environnement d'abord !
ﬁ @ Votre appareil contient des matériaux valorisables
pouvant étre récupérés ou recyclés.

EE ~ Déposez-le dans un point de collecte de déchets
municipal local.

PRECAUCIONES RELACIONAD-
SEGURIDAD

+ Lea detenidamente las instrucciones de uso
antes de utilizar por primera vez su aparato, ya
que no asumiremos responsabilidad alguna por
las consecuencias que pudieran derivarse de un
uso incorrecto del aparato.

- El aparato cumple las normas y directivas
técnicas pertinentes en vigor en su fecha de
fabricacion. Este aparato no ha sido disefiado
para ser utilizado por personas (incluidos
ninos) con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, o que no cuenten con la experiencia
o los conocimientos necesarios, a menos
que estén supervisados o hayan recibido
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instrucciones referentes a la utilizacion del
aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

« El aparato ha sido disefiado para funcionar
conectado a un suministro eléctrico de
corriente alterna. Antes de su utilizacion inicial,
compruebe que la tension del suministro
eléctrico utilizado coincide con la indicada en la
placa de especificaciones eléctricas del aparato.
Cualquier conexién errénea o accidental a un
suministro eléctrico no adecuado anulara la
cobertura proporcionada por la garantia.

« Recuerde que podria sufrir lesiones fisicas si
utiliza el aparato de una manera inadecuada.

« Nunca intente tocar los elementos en
movimiento del aparato. Nunca intente
manipular las cuchillas ni la varilla para batir
mientras el aparato esté conectado a la red
eléctrica. Nunca haga funcionar el aparato en
vacio.

- Para manipular las cuchillas del accesorio para
picar, sujételas siempre por su eje.

- {PRECAUCION! Las cuchillas estan muy
afiladas.

« Debera tenerse cuidado al retirar las cuchillas
del cuenco, asi como al vaciarlo y durante su
limpieza.

©



« Nunca sumerja el bloque del motor en agua ni
lo limpie bajo el grifo.

« Desenchufe siempre la batidora de la red
eléctrica cuando vaya a dejarla desatendida,
asi como antes de instalar, desmontar o limpiar
cualquiera de sus accesorios.

« No permita que nifos utilicen la batidora sin
estar debidamente supervisados. Deberan
supervisarse los ninos para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.

« Apague el aparato y desenchufelo de la red
eléctrica antes de sustituir cualquier accesorio
0 acercarse a aquellas piezas normalmente
moviles durante el funcionamiento del aparato.

+ No coloqueny utilice el aparato sobre una
placa calefactora o a proximidad de llamas
(hornilla a gas).

« Si el aparato esta danado o presenta
desperfectos, no lo enchufe a la red eléctrica.

« Nunca utilice un electrodoméstico si se da
alguna de las siguientes circunstancias:

-Se ha dejado caer;

- Esta danado o incompleto;

- Su cable de alimentacion muestra indicios de
desgaste excesivo o danos.

+ No utilice el aparato si su cable de alimentacién
o enchufe estan danados. Si el cable de
alimentacion esta danado, debera sustituirlo el
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fabricante, su servicio posventa, o una persona
de cualificacion similar. De esta manera se
evitaran riesgos innecesarios. @
Nunca tire directamente del cable de
alimentacion para desenchufar el aparato.

No utilice alargaderas de corriente ni cables de
prolongaciéon a menos que haya comprobado
de antemano que se encuentran en buen
estado.

No permita que el cable de alimentacion
guede colgando de la superficie donde se esté
utilizando el aparato.

No intente desmontar el aparato. Cualquier
intervencién del usuario en el aparato debera
limitarse a su limpieza y mantenimiento
habitual.

Para cualquier otra reparacion, DEBERA ponerse
en contacto con un servicio técnico autorizado.
Este producto ha sido disefiado Unicamente
para uso doméstico y en interiores, a una
altitud maxima de 2000 m. En caso de utilizar
el aparato para fines comerciales, de manera
inadecuada o de no observarse las presentes
instrucciones, el fabricante no asumira
responsabilidad alguna y la garantia quedara
sin efecto.

No utilice el brazo mezclador ni la varilla
para batir en el cuenco del accesorio para

picar.
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« No utilice el cuenco del accesorio para picar
ni el recipiente de mezcla en un horno de
microondas o convencional. De ser necesario,
utilice siempre un recipiente adecuado para
alimentos que haya sido disefiado para dicho
propdsito.

« No utilice el cuenco del accesorio para picar
ni el recipiente de mezcla para conservar o
almacenar alimentos. De ser necesario, utilice
siempre un recipiente adecuado para alimentos
que haya sido disenado para almacenar o
conservar alimentos.

+ No utilice el aparato para mezclar o batir
ningun otro producto aparte de alimentos.

« No utilice el recipiente de mezcla o el cuenco
del aparato como recipiente para congelar,
cocinar o estilizar alimentos u objetos.

« No agite el aparato violentamente durante su uso.

« Antes de proceder a mezclar alimentos
calientes, retire el recipiente en cuestién de la
fuente de calor utilizada.

« Para evitar derrames, procure no llenar el
cuenco o el recipiente de mezcla por encima de
la marca de nivel maximo (de estar indicada).

« No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas
superiores a 80 °C/ 176 °F) en el cuenco o
recipiente de mezcla (en funcién del modelo).
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« Silas cuchillas o cualquier accesorio del aparato
se quedan trabados durante su utilizacién,
apague el aparato y compruebe que el @
accesorio utilizado no esté sobrecargado
de alimentos. Con cuidado, retire cualquier
acumulacion de alimentos que pudiera estar
obstruyendo las cuchillas.

« Su aparato estd equipado con un dispositivo
de proteccion contra sobrecalentamiento.

En caso de que el aparato se sobrecaliente,

se desactivara por si solo. De darse este caso,
desenchufe el aparato de la red eléctrica.
Espere unos 60 minutos a que se haya enfriado
antes de volver a utilizarlo normalmente.

« El aparato no ha sido disenhado para ser
utilizado en los entornos mencionados a
continuacion. Por lo tanto, de ignorarse esta
advertencia, la garantia que lo acompana
quedara sin efecto.

- Cocinas para uso del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos laborales;

- Granjas;

—Para uso de clientes en hoteles, hostales y
otros entornos de tipo residencial;

- Fondas, casas de huéspedes y pensiones.

- ATENCION: A fin de evitar riesgos innecesarios
debido al reinicio accidental del interruptor
térmico, no conecte el aparato al suministro de
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corriente a través de dispositivos conmutadores
(p.€j. un temporizador), nia un circuito que

se apague y encienda regularmente por dicho
dispositivo.

« Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con los intervalos
maximos de utilizacién, asi como sobre el uso
de las distintas velocidades del aparato.

« Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con el modo correcto
de instalar y desmontar los accesorios.

« Consulte las instrucciones para obtener
informacion relacionada con la limpieza inicial
y periodica de las superficies del aparato en
contacto con alimentos, asi como sobre como
proceder a la limpieza y mantenimiento del
aparato.

« Procure no verter liquido caliente en el
procesador de alimentos o la batidora, dado
gue podria salir expulsado debido al vapor
creado de manera repentina.

SOLO PARA MERCADOS EUROPEQS

« Los nifos no deberan utilizar el aparato con
ningun otro accesorio que no sea la varilla
para batir. Mantenga el aparato y su cable de
alimentacion fuera del alcance de nifos.

+ No permita que nifios utilicen el aparato para jugar.
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« Este aparato podra ser utilizado por personas
con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, 0 que no cuenten con experiencia y
conocimientos suficientes, siempre que estén
supervisados o hayan recibido instrucciones
referentes a la utilizacion segura del aparato
por parte de una persona responsable y
sean plenamente conscientes de los riesgos
implicados.

« La varilla para batir podra ser utilizada por
ninos de una edad superior a los 8 anos
siempre que estén supervisados o hayan
recibido instrucciones referentes a la utilizacion
segura del aparato por parte de una persona
responsable y sean plenamente conscientes de
los riesgos implicados. No permita que ninos
lleven a cabo las operaciones de limpieza o
mantenimiento a efectuar por el usuario, a
menos que sean mayores de 8 afos y estén
debidamente supervisados por un adulto.
Mantenga el aparato y su cable de alimentacién
fuera del alcance de ninos menores de 8 anos.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTESIED

A Bloque del motor

B Boton de seleccion de velocidad 1 (lenta)

C Boton de seleccion de velocidad 2 (rapida)

D Boton de expulsion de accesorios

E Brazo mezclador metalico o de plastico * En funcién del modelo
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F Adaptador de fijacion de la varilla para batir * En funcion del
modelo
G Varilla para batir * En funcién del modelo
H Recipiente de mezcla (0,8 1) * En funcidn del modelo
I Accesorio para picar * En funcién del modelo
11 Tapa del accesorio para picar
12 Cuchillas del accesorio para picar
13 Cuenco del accesorio para picar (0,8 1)
J Soporte de fijacion mural * En funcion del modelo
K Mini accesorio para picar (en funcién del modelo; de estar
disponible)

LIMPIEZA B
IPRECAUC|ON' Las cuchillas estan muy afiladas.

Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica antes de proceder
asu limpieza.

No sumerja el aparato, su cable de alimentacién o enchufe en agua
ni en ningun otro liquido.

Nunca lave el bloque del motor (A), el adaptador de fijacion de
la varilla para batir (F) o la tapa del accesorio para picar (I11) en el
lavavajillas.

Nunca sumerja dichos elementos en agua ni los limpie bajo el grifo.
Limpielos Unicamente con una esponja humeda.

El brazo mezclador (E) (con las cuchillas orientada hacia arriba), la
varilla de batir (G) (con la varilla orientada hacia arriba), el recipiente
de mezcla (H), las cuchillas (12) y el cuenco del accesorio para picar
(I1) podran lavarse en el lavavajillas.

Se recomienda limpiar el brazo mezclador inmediatamente después
de su uso. Si los elementos de plastico sufren decoracion debido a
la accion de alimentos tales como zanahorias, frotelos con un pafo
empapado en aceite de cocina y, a continuacién, limpielos de la
manera habitual.



UTILIZACION DEL APARATO

» Brazo mezclador - FIG. 2

- Encaje el brazo mezclador (E) en el bloque del motor (A), @
empujandolo hasta que suene un chasquido indicativo de que ha
quedado bloqueado en su sitio.

iIMPORTANTE! No haga funcionar el aparato

en vacio.

- Esta batidora es ideal para preparar salsas, sopas, cdcteles, batidos,
mayonesas, asi Ccomo masa para crepes y gofres.

- Para evitar salpicaduras, introduzca primero el brazo mezclador
en los alimentos que desea preparar, enchufe el aparato a la red
eléctrica y pulse los botones de seleccién de velocidad (B) o (C).
Mezcle los alimentos desplazando el brazo mezclador hacia arriba y
hacia abajo, utilizando movimientos circulares.

— Tras su uso, desenchufe la batidora y pulse el botén de expulsién de
accesorios para retirar el brazo mezclador del bloque del motor.

« Varilla para batir - FIG. 6

- Acople la varilla para batir (G) a su correspondiente adaptador
de fijacion (F) y, seguidamente, encaje el conjunto en el bloque
del motor (A) hasta que suene un chasquido indicativo de que ha
quedado bloqueado en su sitio.

- Podra utilizar la varilla para batir a fin de preparar mezclas suaves
(masa para crepes, montar claras de huevo, crema Chantilly, etc.).

- Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccién
de velocidad (B) o (C). Desenchufe el aparato y pulse el botén de
expulsion de accesorios para retirar y desensamblar la varilla para
batir y su adaptador del bloque del motor.

» Accesorio para picar - FIG. 5

Antes de utilizar el accesorio para picar, proceda como sigue:

1. Retire primero el protector de las cuchillas (12) y, a continuacién,
encajelas con cuidado en el cuenco (I3) sujetandolas por su eje
central. Recuerde volver a colocar el protector en su sitio una vez que
haya terminado de preparar sus alimentos.

2. Aihada los alimentos en el cuenco.

3. Coloque la tapa (I1) y, sequidamente, acople el bloque del motor (A)
sobre la tapa (I1).

@



4. Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccidn
de velocidad (B) o (C).
- El cuenco (13) debera llenarse como maximo unos 2/3 de su
capacidad total.

» Mini accesorio para picar - (en funcion del modelo; de estar
disponible)

Antes de utilizar el mini accesorio para picar, proceda como sigue:

1. Retire la tapa del mini accesorio para picar y afada los alimentos en
el cuenco.

2. Coloque la tapa y, seguidamente, acople el bloque del motor (A)
sobre la tapa.

3. Enchufe el aparato a la red eléctrica y pulse los botones de seleccion
de velocidad (B) o (C).
- El cuenco deberd llenarse como maximo unos 2/3 de su capacidad

total.

CONSEJOS PRACTICOS B

- Para evitar derrames, nunca llene el cuenco por encima de los 2/3 de
su capacidad total cuando utilice el brazo mezclador o la varilla para
batir. FIG. 4

- Para que los alimentos se mezclen de manera éptima, estos deberan
cubrir como minimo la seccién inferior del eje del brazo mezclador.

« Retire huesos y cartilagos de la carne antes de colocarla en el cuenco.

- Espere a que los alimentos cocinados se hayan enfriado lo suficiente
antes de colocarlos en el cuenco.

+ En el caso de alimentos fibrosos (puerros, apio, esparragos, etc.)
limpie el brazo mezclador con frecuencia durante su utilizacion,
asegurandose de observar las instrucciones de seguridad
proporcionadas para su desmontaje y limpieza.

- Para aquellos preparados a base de fruta, corte primero la frutay
retire los huesos y semillas.

- No utilice el aparato con alimentos duros tales como granos de café,
cubitos de hielo, azucar, cereales y chocolate.

« No utilice el brazo mezclador ni la varilla para batir en el cuenco del
accesorio para picar.
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RECETAS B

- Mayonesa: brazo mezclador, 10 segundos utilizando la
velocidad 2
Anada 1 yema de huevo, 1 cucharada sopera de mostaza, 1 cucharada
sopera de vinagre, sal y pimienta en el recipiente de mezcla (H)
que incorpora una escala graduada y comience a mezclar dichos
ingredientes mientras vierte progresivamente en el recipiente 1/4 1 de
aceite al tiempo que desplaza la batidora hacia arriba y hacia abajo.

- Sopa de verduras: brazo mezclador, 30 segundos
utilizando la velocidad 2
Hierva 500 g de patatas, 400 g de zanahorias, 1 puerro, sal y pimienta
en 1,8 | de agua.
Mezcle los ingredientes.

- Masa para crepes: brazo mezclador, 60 segundos
utilizando la velocidad 1
200 g de harina, una pizca de sal, 1/2 | de leche, 40 g mantequilla
derretiday 3 huevos.

« Crema Chantilly: brazo mezclador, 2 segundos utilizando
la velocidad 2
200 g de nata liquida fresca refrigerada y 40 g de azucar en polvo.

+ Accesorio para picar: haga funcionar el aparato de manera
intermitente hasta obtener la consistencia deseada.
Velocidad 2
Condimentos (como pimiento negra o blanca) (125 g) 15 segundos
Avellanas (125 g) 15 segundos
Pan rallado (140 g) 15 segundos
Carne (150 g) 15 segundos
Almendras (125 g) 15 segundos
Biscotes (40 g) 10 segundos
Perejil (30 g) 5 segundos
Cebollas cortadas en cuartos (200 g) 6 segundos
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« Mini accesorio para picar: velocidad 2
Este accesorio le permitird picar 70 g de cubos de chicharrones de
1,5 cm en 5 segundos.

Para obtener los resultados deseados, debera ajustar los intervalos de
funcionamiento y la velocidad del aparato seguin corresponda.

ALMACENAMIENTO B

Utilice el soporte de fijacion mural (J) a fin de tener siempre a mano su
batidora.

Para fijar a la pared el soporte, taladre dos orificios de fijacion,
asegurandose de que estén horizontales y dejando una separacion
entre ambos de 30 mm. A continuacion, fije los tornillos y encaje en
estos el soporte de fijacion orientdndolo de la manera correcta.

DESECHO DE APARATOS ELEC-
ELECTRONICOS AL FINAL DE S
iPiense siempre en la conservacién del medio
ambiente!

® Su aparato incluye materiales valiosos que pueden
recuperarse o reciclarse.

Em ~ Alfinal de su vida util, llévelo a un centro de recogida
previsto a tal efecto por sus autoridades locales.

INSTRUCOES DE SEGURANCA s
« Por favor, leia com atencao as instrucoes de
funcionamento antes de usar o seu aparelho
pela primeira vez: Nao nos responsabilizamos
por qualquer utilizacao incorrecta do aparelho.
« Este aparelho encontra-se em conformidade
com as regras técnicas e normas aplicaveis na
altura do fabrico.
@



« Este aparelho néo foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a nao ser que @
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

- Eimportante vigiar as criancas por forma a garantir
gue as mesmas nao brinquem com o aparelho.

« Foi concebido para funcionar apenas com corrente
alterna. Por favor, verifique antes da primeira
utilizacao se a alimentacao corresponde ao
indicado na placa das especificagdes do aparelho.
Qualquer erro de ligacao anula a garantia.

- Lembre-se: Pode magoar-se se utilizar o
aparelho incorrectamente.

« Nunca toque nas pe¢as em movimento. Nunca
manuseie a lamina do eixo da varinha ou
batedor quando o aparelho estiver ligado.
Nunca utilize o aparelho vazio.

« Segure sempre pelo eixo quando manusear a
lamina da picadora.

« CUIDADO: As laminas estao extremamente
afiadas.

« Tenha cuidado quando retirar a lamina da taca
e durante a limpeza.

+ Nao coloque a unidade do motor dentro de agua.
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« Desligue o aparelho da corrente sempre que
o deixar sem supervisao e antes de proceder a
montagem, desmontagem ou limpeza.

- Nao permita que as criancas usem a varinha
magica sem supervisao. As criancas devem ser
supervisionadas, para se assegurar que nao
brincam com o aparelho.

- Desligue o aparelho e retire a ficha da corrente
antes de mudar de acessérios ou tocar em
pecas que se movam durante a utilizacao.

- Nao coloque nem use este aparelho num local
quente ou perto de uma chama (fogao a gas).

« Se o0 aparelho estiver danificado ou partido, ndao
o ligue a corrente.

« Nao deve usar um electrodoméstico se:

—Tiver caido ao chao

- Se encontrar de alguma forma danificado ou
incompleto

- O cabo de alimentacao apresentar anomalias
ou sinais de danos

« Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentacao
ou a ficha estiverem danificados. O cabo de
alimentacao tem de ser substituido pelo fabricante,
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
ou um técnico especializado por forma a evitar
qualquer situcao de perigo para o utilizador.

« Nunca puxe pelo cabo de alimentacao para
retirar a ficha da tomada.
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« Use uma extensao apenas apos certificar-se
de que se encontra em perfeito estado de
funcionamento.

- Nao deixe o cabo de alimenta¢ao pendurado.

- Nao desmonte o aparelho pelos seus préprios @
meios. As Unicas intervencdes que tem de fazer
sdao a limpeza e a habitual manutencao.

- Para todas as outras repara¢des, TEM de contactar
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

« Este produto foi concebido apenas para um uso
doméstico no interior de casa, a uma altitude
abaixo dos 2000 m. Qualquer uso comercial,
uso inadequado ou o nao cumprimento das
instrucdes anula qualquer responsabilidade do
fabricante e a garantia.

- Nao use o pé de varinha ou o batedor na
taca da picadora.

+ Nao coloque a taca da picadora ou o copo
no microondas ou forno. Se for necessario,
use sempre um recipiente proprio para uso
alimentar, compativel para guardar os alimentos.

- Nao guarde comida no recipiente ou na taca
da picadora. Se for necessario, use sempre
um recipiente préprio para uso alimentar,
compativel para guardar os alimentos.

« Nao use este aparelho para triturar ou misturar
algo que nao sejam alimentos.
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- Nao use o recipiente ou taca da picadora como
recipiente para congelar, cozinhar ou esterilizar.

+ Nao abane excessivamente o seu aparelho
durante a utilizacao.

« Antes de misturar preparacoes quentes, retire o
recipiente da fonte de calor.

« De modo a prevenir que os alimentos
transbordem, nao encha a taca ou recipiente
acima do nivel maximo (se estiver indicado).

« Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) na
taca ou recipiente (de acordo com o modelo).

« Se o seu aparelho "bloquear" durante o
processo, desligue-o e certifique-se de que
0 acessorio usado nao esta sobrecarregado
com ingredientes. Retire cuidadosamente os
ingredientes que estao a obstruir as laminas.

« O seu aparelho vem equipado com
um dispositivo de proteccao contra o
sobreaquecimento. Se o seu aparelho
sobreaquecer, desliga-se sozinho. Retire a ficha
da tomada. Deixe-o arrefecer durante cerca de
60 minutos, depois, pode usa-lo novamente.

- Este aparelho nao foi concebido para ser usado
nas seguintes aplicagcdes e a garantia nao se
aplica nestes casos:

—Nas zonas de alimentacao reservadas aos
funcionarios nas lojas, escritorios e outros
ambientes profissionais,
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- Casas de quinta,

- Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de caracter residencial,

- Ambientes do tipo residenciais com pequeno—@
almoco.

- CUIDADO: De modo a evitar perigos devido a
um reiniciar inadvertido do corte térmico, este
aparelho nao pode ser alimentado através de
um dispositivo de ligacao externo, como um
temporizador, nem ligado a um circuito que
seja ligado e desligado regularmente durante a
utilizacao.

« Consulte as instrucdes para obter as definicoes
de tempo de funcionamento e velocidade do
seu aparelho.

« Consulte as instrucdes quanto a correcta
montagem e desmontagem dos seus acessorios.

« Consulte as instrugdées quanto a limpeza inicial
e regular das superficies em contacto com
alimentos, e quanto a limpeza e manutencao
do seu aparelho.

« Tenha cuidado ao verter liquidos quentes no
processador de comida ou liquidificadora, pois
este pode ser ejectado para fora do aparelho
devido a um vapor repentino.

APENAS PARA OS MERCADOS EUROPEUS

- Com todos os acessérios, excepto o batedor,
este aparelho nao devera ser usado por criancas.
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Mantenha o aparelho bem como o cabo de
alimentacao fora do alcance das criangas.

« As criancas nao devem brincar com o aparelho.

- Este aparelho nao foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a nao ser que
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsdavel pela sua seguranca.

+ O batedor (G - consoante o modelo) pode
ser usada por criancas com mais de 8
anos de idade se forem supervisionadas e
ensinadas quanto a utilizacao do aparelho
de um modo seguro, e compreenderem os
perigos envolvidos. A limpeza e manutencao
nao deverao ser feitas por criancas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas. Mantenha o aparelho e o cabo
de alimentacao fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos.

DESCRICAO DAS PECAS B

A Unidade do motor

B Botao velocidade 1 (baixa velocidade)

C Botao velocidade 2 (alta velocidade)

D Botao de ejeccao

E Pé de varinha plastico ou metal * Consoante o modelo
F Acessorio para fixar o batedor * Consoante o modelo

@



G Batedor * Consoante o modelo
H Copo (0,8L) * Consoante o modelo
I Picadora * Consoante o modelo

11 Tampa da picadora

12 Lamina da picadora

13 Taca da picadora (0,8L) @
J Suporte de parede * Consoante o modelo
K Mini picadora (Consoante o modelo)

LIMPEZA

CUIDADQO: As 1aminas estio muito afiadas!
« Desligue sempre o aparelho antes de proceder a limpeza.

- Nao coloque o aparelho, o cabo de alimentacdo ou ficha dentro de
agua ou qualquer outro liquido.

« Nunca coloque a unidade do motor (A), acessério batedor (F) ou
tampa da picadora (I1) na maquina de lavar loica.

« Nunca os coloque dentro de 4gua ou debaixo da 4gua da torneira.
Limpe com uma esponja ligeiramente embebida em 4gua.

« Pode limpar o pé de varinha (E) (lamina virada para cima), o acessorio
batedor (G) (batedor virado para cima), taca (H), lamina (12) e tampa
da picadora (I1) na maquina de lavar loiga.

« Aconselhamo-lo a limpar o pé da varinha imediatamente apds cada
utilizagao. Se as pecas de plastico ficarem manchadas devido a
alimentos tais como cenouras, esfregue-as com um pano ligeiramente
embebido em d6leo de cozinha e depois limpe como habitualmente.

USAR O APARELHO B

« Pé de varinha - Imagem 2
- Insira o pé de varinha (E) na unidade do motor (A) até ouvir um
"clique”, que indica que ficou bem encaixado.

IMPORTANTE: Nao utilize o aparelho vazio.

- A sua varinha mdgica é ideal para preparar molhos, sopas, cocktails,
batidos, maionese, massa para crepes e waffles.

- Para evitar salpicos, coloque primeiro o pé de varinha na sua
preparacdo, ligue o aparelho e prima o botéo (B) ou (C). Faca
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um movimento rotativo e de cima para baixo para triturar
uniformemente os alimentos.

— Apbs a utilizacao, desligue a varinha mdgica da corrente e prima o
botdo de ejectar para retirar o pé de varinha.

« Acessorio batedor - Imagem 6

- Coloque o acessério batedor (G) na unidade de fixacéo (F), depois
ligue o conjunto na unidade do motor (A) até ouvir um "clique" que
indica que ficou bem encaixado.

- Pode usar o batedor para fazer preparagdes leves (massa para crepes,
bater claras em castelo, fazer chantilly, etc.).

- Ligue o aparelho e prima o botéo (B) ou (C). Desligue o aparelho da
corrente antes de premir o botado de ejeccdo para retirar o batedor.

» Picadora - Imagem 5

Antes de usar a picadora:

1. Primeiro, retire a proteccao da lamina (12), depois coloque-a
cuidadosamente na taca (I3) no eixo central. Lembre-se de voltar a
colocar a proteccao quando terminar a sua preparacao.

2. Coloque os ingredientes na taca.

3. Coloque a tampa (I1) e depois a unidade do motor (A) na tampa (I1).

4. Ligue o aparelho e prima a velocidade (B) ou (C).

- Ataca (13) devera ficar, no maximo, 2/3 cheia.

» Mini picadora - (consoante o modelo)

Antes de usar a mini picadora:

1. Retire a tampa da mini picadora e coloque os ingredientes na taca.
2. Coloque a tampa e a unidade do motor (A) sobre a tampa.

3. Ligue o aparelho e prima a velocidade (B) ou (C).
— A taca deverad ficar, no maximo, 2/3 cheia.

DICAS UTEIS B
- Nunca deverd encher a taca que usar para liquidificar ou bater claras
em castelo mais de 2/3 cheia, para evitar que transborde. Imagem 4

- A preparacao tem de cobrir, pelo menos, a parte inferior do eixo da
varinha magica, para que a mistura seja bem efectuada.

- Retire 0 0sso e a cartilagem da carne antes de a colocar na taca.

- Deixe os alimentos cozinhados arrefecer durante algum tempo antes
de os colocar na taca.



- Para ingredientes com fibra (alho francés, aipo, espargo, etc.) limpe
regularmente o pé da varinha magica durante a utilizacdo, enquanto
segue as instrucdes de seguranca quanto a desmontagem e limpeza.

- Para preparacdes a base de fruta, primeiro corte a fruta e retire as

sementes e carogos.

- Nao use o aparelho com ingredientes rijos, como graos de café, @
cubos de gelo, agucar, cereais e chocolate.

» Nao use o pé de varinha ou o batedor na taga da picadora.

RECEITAS

- Maionese - Pé de varinha, 10 segundos na velocidade 2
Deite 1 gema de ovo, 1 colher de sopa de mostarda, 1 colher de
sopa de vinagre, sal e pimenta na taca com graduacéo (H) e ligue o
aparelho para misturar tudo, adicionando gradualmente 1/4 litro de
6leo enquanto move a varinha magica de cima para baixo.

- Sopa de vegetais - Pé de varinha, 30 segundos na velocidade 2
Coza 500g de batatas, 400g cenouras, 1 alho francés, sal e pimenta
em 1,8L de dgua.

Liquidifique os ingredientes.

- Massa para crepes — Batedor, 60 segundos na velocidade 1
200g de farinha, uma pitada de sal, 1/2L de leite, 40g de manteiga
derretida, 3 ovos.

- Chantilly - Batedor, 2 minutos na velocidade 2
2009 de natas liquidas bem frescas, 40g de acucar cristalizado.

- Picadora - Processado por impulsos até obter o resultado
desejado. Velocidade 2
Condimentos (como pimenta branca ou preta) (125g) 15 segundos
Avelas (125g) 15 segundos
Pao ralado (40g) 15 segundos
Carne (150g) 15 segundos
Améndoas (125g) 15 segundos
Pao ralado (40g) 10 segundos
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Salsa (30g) 5 segundos
Cebolas cortadas em quartos (200g) 6 segundos

+ Mini picadora - Velocidade 2
Este acessorio permite-lhe picar 70g de cubos de carne (ou bife) sem
pele, de 1,5 cm, em 5 segundos.

Para obter o resultado desejado, pode ajustar o tempo de
processamento e a velocidade.

ARRUMACAO B

Use o suporte de parede (J) para ter sempre a sua varinha magica
pronta a ser utilizada.

Para fixar o seu suporte de parede, perfure dois pontos de fixacdo
horizontais um ao outro, com um espaco de 30 mm entre eles, depois
coloque o suporte correctamente nos parafusos de fixagao.

PRODUTO ELECTRICO OU ELEC-
FIM DO SEU TEMPO DEVIDA U

Proteccdao do ambiente em primeiro lugar!
Ef ® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser

recuperados ou reciclados.

= Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
I tratamento.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA B

- Leggere attentamente le seguenti istruzioni
prima di usare |'apparecchio per la prima volta:
si declina ogni responsabilita per danni derivati
da un uso improprio dell'apparecchio.

« Questo apparecchio & conforme agli standard e
alle normative tecniche applicabili al momento
della fabbricazione. Questo apparecchio non
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deve essere usato da persone (compresi i

bambini) affette da disabilita fisiche, sensoriali

o mentali o prive di esperienza o conoscenza,

a meno che non siano sorvegliate o siano

state istruite sull’'uso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza. @

- L'apparecchio e progettato per essere
alimentato esclusivamente a corrente
alternata. Prima dell'uso, controllare che i
dati dell'alimentazione corrispondano ai dati
riportati sulla targa dell'apparecchio. Eventuali
errori nel collegamento elettrico annulleranno
la garanzia.

- Attenzione! L'uso improprio dell'apparecchio
puo causare lesioni.

« Non toccare mai le parti in movimento. Non
toccare la lama del frullatore o la frusta quando
I'apparecchio e collegato all'alimentazione. Non
mettere in funzione 'apparecchio a vuoto.

- Tenere l'apparecchio per il suo asse durante
l'uso della lama tritatutto.

« ATTENZIONE! Le lame sono estremamente
affilate.

- Fare attenzione durante la rimozione della lama
dal recipiente, lo svuotamento del recipiente e
la pulizia.

- Non immergere in acqua l'unita motore e non
lavarla sotto acqua corrente.
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« Scollegare sempre |'apparecchio
dall'alimentazione quando non in uso e prima
di assemblarlo o pulirlo.

« Non permettere ai bambini di utilizzare
I'apparecchio senza supervisione. Si consiglia
di sorvegliare i bambini per accertarsi che non
giochino con l'apparecchio.

« Spegnere |'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione prima di sostituire gli
accessori o toccare le parti mobili.

- Non posizionare o usare l'apparecchio su una
piastra calda o in prossimita di una flamma
(fornelli a gas).

- Se l'apparecchio & danneggiato, non collegarlo
all'alimentazione.

« Non utilizzare I'apparecchio se:

- e caduto

- e danneggiato o incompleto

—il cavo di alimentazione presenta anomalie o
segni di usura

« Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati.

Se danneggiato, il cavo di alimentazione deve
essere sostituito dal fabbricante, dal suo centro
di assistenza o da un tecnico qualificato.

« Non tirare mai il cavo di alimentazione per

scollegare l'apparecchio dall'alimentazione.
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« Prima di utilizzare una prolunga, accertarsi che
sia in buone condizioni.

+ Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
dal piano di lavoro.

« Non disassemblare I'apparecchio. | soli
interventi eseguibili dall'utente sono le @
operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria.

« Per qualsiasi altro intervento, € OBBLIGATORIO
rivolgersi a un tecnico autorizzato.

- Questo apparecchio e stato progettato per il
solo uso domestico in interni e a un'altitudine
inferiore a 2000 m. In caso di uso commerciale,
inappropriato o non conforme alle istruzioni,

il fabbricante declina ogni responsabilita e la
garanzia sara annullata.

+ Non utilizzare il frullatore o la frusta nel
recipiente del tritatutto.

» Non inserire il recipiente del tritatutto o del
frullatore in forni tradizionali o a microonde.

Se é necessario 'uso del forno, utilizzare un
contenitore appropriato.

« Non conservare gli alimenti nel recipiente del
frullatore o del tritatutto. Se necessario conservare
gli alimenti, utilizzare un contenitore appropriato.

« Non utilizzare I'apparecchio per miscelare o
frullare sostanze non alimentari.

« Non utilizzare il recipiente del frullatore o del
tritatutto per congelare, cuocere o sterilizzare.

@



+ Non scuotere bruscamente l'apparecchio
durante l'uso.

« Prima di mescolare preparazioni calde,
rimuovere il recipiente dalla fonte di calore.

« Per evitare il traboccamento, non riempire il
recipiente del frullatore o del tritatutto oltre il
livello massimo (se indicato).

« Non versare liquidi bollenti (sopra gli 80°C)
nel recipiente del frullatore o del tritatutto (a
seconda del modello).

« Se l'apparecchio si blocca durante la
preparazione, spegnerlo e controllare che
I'accessorio utilizzato non sia sovraccarico
di ingredienti. Rimuovere con attenzione gli
ingredienti che ostruiscono le lame.

« L'apparecchio & dotato di un dispositivo
di protezione contro il surriscaldamento.

Se l'apparecchio si surriscalda, si spegnera
automaticamente. Scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione. Lasciarlo raffreddare per
circa 60 minuti prima di utilizzarlo nuovamente.

 Questo apparecchio non & destinato a
essere utilizzato nei seguenti ambiti, pena
I'annullamento della garanzia:

- cucine riservate al personale di negozi, uffici o
altri ambienti professionali;

- case coloniche;

- stanze di alberghi, motel e altri edifici
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residenziali;
— camere in affitto e altri ambienti analoghi.

« ATTENZIONE: per evitare rischi causati dal
riavvio accidentale dell'interruttore di sicurezza
termico, l'apparecchio non deve essere
alimentato tramite dispositivo esterno (tipo @
timer) né collegato a un circuito regolato da
interruttore esterno.

« Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sul tempo di utilizzo e le impostazioni di
velocita dell'apparecchio.

« Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sul corretto assemblaggio e disassemblaggio
degli accessori.

« Fare riferimento alle istruzioni per informazioni
sulla pulizia iniziale e periodica delle superfici
a contatto con gli alimenti e sulla pulizia e la
manutenzione dell'apparecchio.

- Prestare attenzione nel caso liquidi caldi siano
versati nell’apparecchio poiché potrebbero
causare schizzi improvvisi a causa dello sbalzo
improvviso di temperatura.

PER | SOLI MERCATI EUROPEI

« L'apparecchio non deve essere utilizzato dai
bambini, ad eccezione dell'accessorio frusta.
Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini.

o



+ | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

+ Questo apparecchio puo essere usato da
persone affette da disabilita fisiche, sensoriali
o mentali o prive di esperienza o conoscenza,
solo se supervisionate o istruite sull’'uso in
sicurezza dell’'apparecchio e se comprendono i
rischi correlati.

« L'accessorio frusta (G - a seconda del modello)
puo essere usato da bambini di eta superiore
a 8 anni solo se sorvegliati o istruiti sull’'uso in
sicurezza dell’'apparecchio e se comprendono
i rischi correlati. Le operazioni di pulizia e
manutenzione ordinaria possono essere
effettuate da bambini solo se di eta superiore a
8 anni e supervisionati. Tenere l'apparecchio e
il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

DESCRIZIONE DELLE PARTI B

A Unita motore
B Pulsante di accensione velocita 1 (bassa velocita)
C Pulsante di accensione velocita 2 (alta velocita)
D Pulsante di espulsione
E Frullatore in plastica o metallo *A seconda del modello
F Attacco per frusta
*A seconda del modello
G Frusta *A seconda del modello
H Recipiente del frullatore (0,8 L) *A seconda del modello
I Tritatutto *A seconda del modello
11 Coperchio del tritatutto

©



12 Lama del tritatutto

13 Recipiente del tritatutto (0,8 L)
J Supporto a muro *A seconda del modello
K Mini tritatutto (a seconda del modello)

PULIZIA B )
ATTENZ'ON E! Le lame sono estremamente affilate.

Scollegare sempre l'apparecchio dall'alimentazione prima di pulirlo.
Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spinain
acqua o altri liquidi.

Non lavare mai I'unita motore (A), I'attacco per I'accessorio frusta (F)
o il coperchio del tritatutto (I1) in lavastoviglie.

Non immergerli in acqua e non lavarsi sotto acqua corrente. Pulirli
con una spugna umida.

E possibile pulire il frullatore (E) (con la lama rivolta verso il basso), la
frusta (G) (rivolta verso I'alto), il recipiente del frullatore (H), la lama
tritatutto (12) e il recipiente del tritatutto (I3) in lavastoviglie.

Si consiglia di pulire il frullatore immediatamente dopo ogni utilizzo.
Se le parti in plastica vengono macchiate da alimenti come le carote,
strofinarle con un panno intriso di olio da cucina e pulire come di
consueto.

FUNZIONAMENTO DELLAPPARECCHIONED

« Frullatore - FIG. 2
— Fissare il frullatore (E) sull'unita motore (A) fino a udire un "clic".

IMPORTANTE! Non mettere in funzione
I'apparecchio a vuoto.

— Il frullatore é ideale per preparare salse, zuppe, cocktail, frullati,
maionese, preparati per pancake e waffle.

Per evitare schizzi, inserire prima il frullatore nella preparazione,
quindi collegare I'apparecchio all'alimentazione e premere il
pulsante (B) o (C). Effettuare un movimento rotatorio, verso l'alto
e verso il basso per ottenere una miscelazione omogenea degli
alimenti.

Dopo l'uso, scollegare il frullatore dall'alimentazione e premere il
pulsante di espulsione per rimuovere l'accessorio frullatore.
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« Frusta-FIG.6

- Unire la frusta (G) al suo attacco (F), quindi fissare I'attacco sull'unita
motore (A) fino a udire un "clic".

- E possibile usare la frusta per lavorare preparazioni leggere (miscela
per pancake, albumi montati a neve, crema Chantilly, ecc.).

- Collegare l'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
(C). Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione e premere il pulsante
di espulsione per rimuovere l'accessorio frusta.

« Tritatutto - FIG.5

Prima di utilizzare il tritatutto:

1. Rimuovere la protezione dalla lama (I2) e inserire attentamente la
lama sull'asse centrale del recipiente (13). Ricordarsi di riposizionare
la protezione sulla lama dopo aver terminato la preparazione.

2. Versare gli alimenti nel recipiente.

3. Posizionare il coperchio (I1), quindi fissare I'unita motore (A) sul
coperchio (12).

4. Collegare I'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
Q.

- Il recipiente (I13) non deve essere riempito oltre i 2/3.

» Mini tritatutto - (a seconda del modello)

Prima di utilizzare il mini tritatutto:

1. Rimuovere il coperchio dal mini tritatutto e versare gli alimenti nel
recipiente.

2. Posizionare il coperchio, quindi fissare I'unita motore (A) sul
coperchio.

3. Collegare l'apparecchio all'alimentazione e premere il pulsante (B) o
Q.

— Non riempire il recipiente oltre i 2/3.

SUGGERIMENTI PRATICI B
« Per evitare schizzi, non riempire oltre i 2/3 il recipiente utilizzato per
mescolare o per sbattere. FIG. 4

« La preparazione deve coprire almeno la parte inferiore della lama del
frullatore affinché la miscelazione risulti ottimale.

« Rimuovere gli ossi e la cartilagine dalla carne prima di versarla nel

recipiente.



- Attendere che gli alimenti cotti si raffreddino per qualche istante
prima di versarli nel recipiente.

- Nel caso di alimenti fibrosi (porri, sedano, asparagi, ecc.), pulire il
frullatore periodicamente durante |'uso, facendo riferimento alle
istruzioni di sicurezza relative al disassemblaggio e alla pulizia.

- Per preparazioni a base di frutta, tagliare la frutta a cubetti e

rimuovere semi e noccioli.

«+ Non utilizzare I'apparecchio con alimenti duri come chicchi di caffe, @
cubetti di ghiaccio, zucchero, cereali e cioccolato.

- Non utilizzare il frullatore o la frusta nel recipiente del tritatutto.

RICETTE

- Maionese - Frullatore, 10 secondi a velocita 2
Versare 1 tuorlo d'uovo, 1 cucchiaio di senape, 1 cucchiaio di aceto,
sale e pepe nel recipiente del frullatore (H) e iniziare a mescolarli,
quindi aggiungere gradualmente 1/4 L di olio muovendo il frullatore
verso l'alto e verso il basso.

- Zuppa di verdure - Frullatore, 30 secondi a velocita 2
Lessare 500 g di patate, 400 g di carote, 1 porro, sale e pepein 1,8 L
d'acqua.

Mescolare gli ingredienti.

« Miscela per pancake - Frusta, 60 secondi a velocita 1

200 g di farina, una presa di sale, 1/2 L di latte, 40 g di burro fuso, 3
uova.

- Crema Chantilly - Frusta, 2 minuti a velocita 2
200 g di panna liquida fredda, 40 g di zucchero a velo.

- Tritatutto - Procedere a impulsi fino a ottenere il risultato
desiderato. Velocita 2
Condimenti (ad esempio pepe bianco o nero) (125 g) 15 secondi
Nocciole (125 g) 15 secondi
Pane secco (40 g) 15 secondi
Carne (150 g) 15 secondi
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Mandorle (125 g) 15 secondi

Mandorle (40 g) 10 secondi

Pane secco (30 g) 5 secondi

Cipolle tagliate in quarti (200 g) 6 secondi

+ Mini tritatutto - Velocita 2
Questo accessorio permette di tritare 70 g di pancetta o lardo in
cubettida 1,5 cm in 5 secondi.

Per ottenere i migliori risultati, regolare il tempo e la velocita di
funzionamento.

CONSERVAZIONE B

Utilizzare il supporto a muro (J) per avere sempre il frullatore a portata
di mano.

Per fissare il supporto a muro, praticare due fori di sostegno orizzontali
a 30 mm di distanza I'uno dall'altro, quindi posizionare il supporto nel
corretto orientamento sulle viti di fissaggio.

RIFIUTI DI APPARECCHIATURE-
ED ELETTRONICHE

Protezione dell'ambiente
K ® Lapparecchio contiene materiali utili che possono essere

recuperati o riciclati.

EE -~ Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché
venga riciclato.



OAHrFIEXZ AZOAANEIAZ B

« NMapakahoUueg, S1aBACTE MPOOCEKTIKA TIG
odnyieg xpriong, mptv amd TNV MPpwTn XPron
TNG OUOKEUNC 0ag: Aev avalapBdavoupe kKapia
€VBOLVN, o€ epimTwon omolacSATMOTE Un 0pONC
XPIONG TG CUCKEUNC. (T )

« H ouokeun mAnpoi Toug EQapUOOTEOUC
TEXVIKOUG KAVOVEG KAl TA TIPOTUTIA TTOU I0XVUOULV
TN OTIyMNA TNG KAataokeunG. H ouokeur autn
dev mpoopiletal yla xprion and dtoua (Letady
Twv omoiwv Kat atdld) YE PEIWPEVES PUOIKEC,
aloONTNPIOKES ) S1AVONTIKEC IKAVOTNTEG,

N EANEWPN EUTTEIPIAC KAl YVWONC, EKTOC €AV
urtapxel emiPAePn f Toug €xouv S00¢ei 0dnyieg
AVAPOPLKA PE TN XPrion TG CUOKEVNG amo
dTtopa ta omoia gival urevBuUva yla TNV
Q0@ANELQ TOUC.

« H ouokeun gival oxedlaopévn yia xpron povo
o€ eVOAAOOOUEVO peVua. MapaKaloUUE,
ENEYXETE TIPLV ATTO TNV TIPWTN XPNON, €4V N
LOXUG TNC TTAPOXNG PEVUATOC AVTATTOKPIVETAL O€
QUTA TTOU AVAYPAPETAL OTNV TIIVAKIOA TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWVY TNG CUOKEUNAG. Omoladnmote
o@AAua olvOeoNC Ba AKUPWOEL TOUG OPOUC TNG
€Yyunong.

« OQuunOeite: Evéyel KivOuvog TPAUUATIOUOU O€
nepinTwon AavBaouévng Xpriong TG GUCKEUNG
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Mn ayyilete MOTE Ta KIVOUUEVA €QPTRAMATA.
Mn ayyiCete moté tn Aemida TOU TEMAXIOTA N
Tov auyoddptn, 0Tav N cUOKeUN Ppioketal
ouvdedepévn OTNV TTAPOXH PEVHATOC. Mn
XPNOIMOTIOINOETE TTOTE TN OUOKEUN, XWPIC
TTIEPIEXOMEVO.

Alatnpeite TN OLOKEUN TTAVTOTE O€ KATAKOPU®PN
B€on, 6Tav xpnotporoleite Tn Aemida Tou
TEMAXIOTH.

MPOXOXH: O1 Aemidec eival 1O1aITEPA KOPTEPEC.
Mpoacéxete 1dlaitepa, 6TaV agalpeite Tn Aemida
aré 1o PTmoA, 6tav adeldleTe TO UMOA, OTIWC KAl
Katd tn S1dpKela Tou KaBaplopou.

Mn BuBilete mMoTé TN HOVASA TOU HOTEP KAl TNV
eKOEéTETE O€ VEPO.

ATTOOUVOEETE MAVTOTE TO UMAEVTEP ATIO

TNV TAPOXH PEVUATOG, OTAV TIPOKELTAL VA
QTTOMOKPUVOEITE amod T CUOKEUN Kal TIPOTOU
TN GUVOPUOAOYNOETE, ATTOOUVAPUOAOYAOETE 1
kaBapioete.

Mnv emtpénete ota maidid va
XPNOIMOTIOIO0LV TO UTTAEVTEP, XWPIG TNV
eniPAeyn kdamolou evhAika. Ta maidid Ba mpémel
va emtnpouvTal yia va dtac@aliotei wg O Oa
TTAi€OUV [UE TN CUOKEUN.

ATEVEPYOTIOIEITE KAl ATTOCUVOEETE TN CUOKEUN
amo TNV MAPOXH PEVUATOC, TPV TNV aAAayN

o



e€apTnUATWYV A TTPOTOU TTANGCIACETE KATTOL0 aTTo

TA KIvoUuEva e€apTraTa.

Mnv tomoBeTeite TN CUOKELN TTAVW O€E €0TIA A

Kovtd o€ @Abdya (eoTia vypagpiov).

Y e mepimtwon eBopdcg 1} BAABNE TNG CUCGKEUNC,

pN TN ouvoéoeTe 0TV TapoX PEVUATOC.

Mn XPNOIUOTIOLEITE TTOTE KATTOLA NAEKTPIKN

OLKIOKI) OUOKELN, OTaVv: @

— €XEL UTTOOTEL TTWON,

— éxelLumooTei (nuId N givat ENATTAC,

- T0 KaAwA10 1oXVOoC TTapouatalel avwHalieg
€voelén pBopac/(nuidc.

Mn XPNOIUOTIOINOETE TN OUOKEUN €AV TO

KaAwSd10 1oXVOC €ival KATECTPAUMEVO N

@Bapuévo. 2e epintwaon @Bopdg Tou

KaAwdiou 1oxvoc, n avtikatdotaor Tou Ba

TIPETIEL VA YiVETAL ATO TOV KATAOKELAOTH, TV

unnpecia e€umnPETNONG META TNV TWANCON

amd e€EIOIKEVUEVOUC ETTAYYEAUATIEG, Yia TNV

amo@uyn Kivéuvou.

Mnv tpafdte moté o kaAwdlo yia va

aTTOOUVOECETE TN CUCKEUN amo tnv mpida.

Xpnotuomotjote KaAwdIo eMUAKLVONG, HOVO

EPOOooV £xete eAéyEel TG BpiokeTal o€ KAAR

Katdotaon Asltoupyiac.

Mnv a@rvete To kKaAwdio 1oXV0C¢ va alwpeital.

Mnv anmocuvappoAoyeite Tn GUOKEeUR. Ot HOVEC

ETITPEMOPEVEC TTAPEUPATEIC OTN CUOKEUN
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mepIAauBavouv Tov KaBaplopo Kal Tn cuvhon
ouvtripnon.

Ma omotadrmote AAAN emokeur), Oa MPENEl va
ETKOIVWVNOETE UE EE0VCI0O0TNEVO TEXVIKO
ETTIOKEVWV.

Auto 1o Mpoidv mpoopileTal yia OIKIaK XpAon
O€ EOWTEPIKOUG XWPOUG KAl OE UPOUETPO KATW
Twv 2000 m. € TTEPIMTWON EUMTOPLKNG XPHONG
| UN CUHHOPOWONG UE TIG 08NYiEC XPOEWS, O
kataokevaotng dev avalauPavel kapia euBuvn
Kal N €yyunon akupwveTal.

Mn xpnoipomnolsite o paBdoumAéviep § Tov
avyodaptn padi pE TO HITOA TOU TEHAXIOTH.

« Mnv TomoBeTeite TO UMTOA TOU TEPAXIOTN

1 To SoxEi0 OTO POUPVO UIKPOKUUATWY i

oT1o ouuPaTikd @oupvo. Epdoov amaitnOei,
Xpnolpomoliote éva KatdAAnAo doxeio
TPOYIHWV yI' auTd TO OKOTIO.

« Mnv amoBnKeVETE TPOPIUA UECA OTO UTTOA

TOU TepaxIoTth N to doxeio. Epdoov anaitnBei,
XPNoluomoliote éva KatdAAnAo doxeio yia tnv
amoBnkevon TPOPiHwV.

+ Mn XpNOIUOTIOINOETE AUTH TN CUOKEUN YIA TV
avdadsuon i avauién aAAwv 18wy, EKTOC amod
TPOPIUa

« Mn xpnotuomnolnoeTe To SOXEIO 1} TA UITOA WG
doyeia kataPuéng, okeLN PAYEIPEUATOC 1
amooTEipwonc.
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« Mnv avakliveite évtova Tn CUOKEUN, KATA TN
S1dpKela TNG Xprionc.

« Mptv and Tnv avaueign (eotwv
TTAPOCKEVACUATWY, ATTOUAKPUVETE TO SoXEiO
amd Tnv Tnyn BepuodTnTaC.

« [la TNV amotponn unepyxeillong, un yepilete
TO MTTOA A TNV KavATa MAvw amod Tn PHEYIOTN
€voelén (e@odoov UTAPXEL). @

+ Mn xpnotuomoleite kKautd vypd (mavw amd
Tou¢ 80°C/176°F) péoa oto pmol ) to doxeio
(avahoya To POoVTENO).

« Y& mepimtwon "€UMAOKAC" TG CUOKEUNG GAG
Katd tn StdpKELa TNG XPHONG, ATTEVEPYOTIOINOTE
TN OUOKELN Kal EAEYETE UATTWE Ta e€aPTANATA
NG €ival TAPAYEUICUEVA UE UAIKA.
ATIOPOKPUVETE IPOCEKTIKA TA UAIKA TTOU
epmodiouv TIg Aemidec.

« H ouokeun oag ival epodlacuévn ue
diataén npootaciag amd unepBépuavon. e
nepintwon unepBépuavaonc, n cuokeun cag Ba
amevepyorolnBei autopdTw. ATTOCUVOEDTE TN
OUOKEUN amo TNV mapoxn PEVUATOG. APNOTE
TNV vVa KPUWOEL yla epimou 60 Aemtd Kal oTn
OUVEXELD, D€0TE TNV €K VEOU O€ AelToupyia.

« Auti n ouokeun dev mpoopiletal yia Tig
TTAPOAKATW EQPAPPOYEC, EVW N gyyunon &€ Ba
loxVOoEL yla Xpnon:

- o€ kou(iva TPOCWTIIKOU KATACTNUATWY,
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ypageiwv n AAMwv xwpwv gpyaaciag,
— O€ QYPOKTHHATA,
— ano meAdteg {evodoxeiwy, HOTEN 1] AANAWV

KATOAUUATWY,
— 0€ KaTaAupata mou ogpfBipouv mpwivo.
MPO®YAAZ=H: Npokelpévou va ano@euxOei o
kivouvog, e€artiag aipvidlag emavagpopdg Tou
BepuikoU dlakomTn ac@aleiag, n cuokeur dgv
ETTPETETAL VA TPOPOSOTEITAL HEOW EEWTEPIKOU
S1akoOMTN, OTTWC XPovoSlakoémTn 1 va cuvdésTal
o€ KUKAWWUQ, TO Oo1oio avoiyel kal SIaKOTTEl TO
KUKAWWMQO, PEoWw VO TETOLOL SIAKOTITN.
Avatpé€te oTIg 00nyieg xpnong yla va
EVNUEPWOEITE Y1a TO XpOVO AEITOUPYIAC KAl TIG
puBUioEIC TaXUTNTAC TNG CUOKEVNG OAC.
Avatpé€te oTIg 00nyieg xpnong yla va
EvNUEPWOEITE yIa TN CWOTH CUVAPHOAOYNON
Kall aTOCUVAPHOAOYNoN TwV €€apTNUATWY 0aC.
Avatpé€te oTIg 00nyieg xpnong yla va
EVNUEPWOEITE Y10 TOV APXIKO Kal TAKTIKO
KaBapIoUO TWV ETMIPAVEIWV TTOU £PXOVTal O€
EMAPN UE TPOPIUA, OTTIWE Kal YIa TOV KaBapIouo
Kal TN OUVTAPNON TNG CUOKEUNAC Oac.
Mpoocéxete 6TAV MPOCOETETE KAUTA LYPA OTN
OUOKEUN KATEPYATIag TPOQIPwWV A TO UTTAEVTEP,
AoV UTTAPXEL TO EVOEXOUEVO VA EKTOEEUTOUV
EKTOC OUOKEUNG, e€alTiag Tng EaPVIKAG
OUCOWPELONC UOPATHWV.
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MONO 1A EYPQMAIKES AFTOPEX

Autr n cuokeun dgv emTpémeTal va
xpnotuomotnBei amoé matdid pe kavéva

AANO €€APTNMAO, EKTOC amo Tov auyoddpTn.
AlaTtnpeite TN cUOKELN Kal To KAAWSLIO 1oXVOG
NG MaKpPLd amo ta maidid.

Ta maidia dev emrpénetal va maiouv Pe TN
OUOKEUN.

AuTi N cuoKeLR PMopEl va xpnotuomnoltnBei amo
ATOMA UE MEIWPEVEC PUOIKEC, AlOONTNPIAKEC
S1avoNnTIKEG IKAVOTNTEC, A EANEWPN eumelpiag ry/
Kal yvwong, epoéoov umdpyel emiBAeyn n toug
gxouv 600¢i 0dnyiec avapopikd pe TNV ac@ain
XPrion TN¢ CUOKELNG amo AToua, Ta omoia

gival umevBuva yia TNV ACPANELA TOUC, Kal
KOTavVooUV Tou¢ KIvOUvVoucC.

O auvyoddptnc (G — avaloya e TO HOVTEND)
pmopei va xpnotpomotnBei amé maidid nAikiag
Avw TwV 8 €TWV, €O0OV Toug £xouv 00Dk
odnyieg yla TNV ac@ain xprion TNG CUCKEUNAG
Kal Bpiokovtal umd emiPAePn r; kaBodriynon Kal
Va KATavooULV TI¢ KIVOUVOUC TTOU CUVETTAYETAL.
O kaBaplouodg kal cuvtripnon dev mpénel va
yivovtal amé ta maidid, ekté av gival nAikiag
Avw Twv 8 €TWV Kal Bpiokovtal umod emrtiPnon.
Alatnpeite TN cUoKeLN Kal To KAAWSLO TNG
paKpLd ard maidid KATw Twv 8 TWV.

@



MNEPITPAOH EEAPTHMATQN s

A Movada potép
B Taxutnta 1 - Koupni evepyomoinong (xapnAn raxvtnra)
C Taxutnta 2 - Koupmi evepyonoinong (vPnAn taxvtnta)
D Koupmi e§aywyng
E MAaoTiko 1} petalhiko pafdoumAévrep *Avaldywg To povtéro
F Badon avyoddaptn *AvaAdywg 1o povtélo
G Avuyodaptng *Avaidywg to povtéro
H Aoxeio (0,8 L) *AvaAdywg to povtéro
I Komtripto *AvaAdywg to povtéro
11 Kamdki komtnpiou
12 Aenida komtnpiou
13 MmoA komtnpiou (0,8 L)
J Baon toixou *AvaAdywg to povtédo
K Mivi-kontiipio (e§aptdrar amé o povtédo, pdoov diatiBetai)

KAGAPIZMOZ B

MPOXOXH: o1 Aenidec siva 181aITépa KOPTEPEG

« ATTOOUVSEETE TTAVTOTE TN OUOKELN amd TNV TApoXr PEVUATOC, TIPIV
amno Tov Kabapilopod .

« Mn BuBilete TN cuokeur), To KAAWSIO 1 TO @I IOXVOC O vePS 1 AN
uypd.

« Mnv tomoBeteite moté TN povada potép (A), Tn Bdon Tou auyoddptn
(F) fj To kamaki Tou Tepaxiotr (11) 0To MAUVTHPLO TIATWV.

« Mnv Bubilete MOTE TNV CUOKEUN O€ VEPS OUTE VA TNV TTAEVETE OTNV
Bpuon. KaBapiote pe vwmo opouyydpl.

« Mmopeite va mhUvete To pafdoumAévtep (E) (ue Tn Aemida mpog
Ta MAVW), Tov avyoddptn (G) (ue Tov avyoddptn TPo¢ Ta TAvw),

1o Soxeio (H), Tn Aemida (12) kat To prmoA Tou tepaxioth (1) oto
TALVTAPLO THATWV.

+ 20G OUVIOTOUE va TIAEVETE TO PAPBSOUMAEVTEP APEOWC META Ao
KABe xprion. Z& mepimTwon Ba@ng Twv MAACTIKWV £APTNUATWY
amod VAIKG, OTwg, Ta KapdTa, TpiPTe Ta e€apTriata e éva mavi mou
€XETE LOUOKEPEL OE LAYEIPIKO NASL KAl OTN OUVEXELQ, TTAUVETE, OTIWG,

ouvibwc.
@



XPHZH THZ ZYZKEYHZ B

o PapdoumAévrep - EIK. 2
- Eiodyete 10 pafdoumiévtep (E) otn povada potép (A), péxpt va
OKOUOTEL TO XapaKTNPLoTIKS "KAIK" TNG ao@AAiong.

ZHMANTIKO: Mn XpnGILOTIOLEITE T CUCKEUN

oétav givau adeia.
— To um\évtep oag gival KATAMNNAO YIa TNV TTAPACKEUT COATOWV,
OOUTIWV, KOKTEIN, MIAKCEIK, paylovélag, OTIwG Kat PEYMATWY yia

TNYAVITEC Kal BAPAEC. @

- Ta v anmoguyn mro\iopatog, Bubiote mpwta To paBdounmAévtep
H€oa OTO PEIYHA 0ag, CUVOEDTE TN CUOKEUN OTNV TTAPOXT) PEVATOG
Kal 0T oLVExeLa, mMéoTe To koupri (B) ry (C). Na va emiteuyBei n
OMOIOPOP@PN AVAUELIEN TWV VMKWV 0ag, KIVEITE TO pafSoumiévTep
TTEPIOTPOPIKA KAl PE KIVAOELG EMAVW KAl KATW.

— Metd tn xprion, amocuvdéoTe To UMAEVTEP amd TNV Tapoxn
PEVLHOTOC KAl TIEOTE TO KOUUTT E€AYWYNG YO VO AQAIPEDETE TO
pafSoumiévtep.

« Auyodaptng - EIK. 6

— TomoBetriote Tov avyoddptn (G) otn Bdon (F) kat oTn cuvéxela,
wOnote T Sidtagn péoa otn povada HoTép (A), HEXPL VA OKOUOTE( TO
XOPAKTNPIOTIKO "KAIK" TNG ao@ANONG.

- Mropeite va XpnolUoToIRoeTE TOV auyoddpTn yia EAA@PA
TTOPAOKEVACUATA (UEIYHA VIO TNYAVITEG, LOPEYKA, OAVTLYI, KTA.).

- Evepyomolfote Tn CUOKEUN KAl 0T CUVEXELD, TIIECTE TO KOUUTTi (B)

N (C). Amoouv&£oTe TN GUOKeELH amd TNV TAPOXH PEUUATOG, TTPOTOU
TIECETE TO KOUUTTE e€AYWYNC, TIPOKEIUEVOU VA APAIPECETE TOV
avyoddptn.

« Komtrjpio-EIK. 5

MpoTOU XPNOIUOTIOICETE TOV TEUAXIOTH:

1. ApXIKd, a@alpéoTe To KAAUpPHA TNG Aemtidag (12) kat oTn cuvéxela
TOTIODETAOTE TNV TTPOOEKTIKA O0TO UTTOA (13), TAvw OTOV KEVTPIKO
afova. OuunBeite va emava@épeTe TO KAAUMMA, LOAG OANOKANPWOETE
TNV MOPACKEUN 0AG.

2. TommoBeTAOTE TA TPOPIA OTO UTTOA.

3. TomoBetnote 10 Kamdk (1) Kal 0TN CUVEXEL TN Hovada poTép (A)
TIAVW 01O Kataki (11).

©



4. EvepyOTOINOTE TN CUCKEUN KAl OTN CUVEXELQ, TIIEOTE TNV TaxUTNTa (B)
1 Q).
— To pmoA (I13) Ba mpémel va yepioel To TOAD péxpL Ta 2/3.

o Mivi-Komrtipio (aptdrai amé 1o povtélo, epbéoov SiatibBetal)

[pOTOU XPNOIUOTIOIOETE TO MIVI-KOTITAPLO:

1. AQaIPEOTE TO KATTAKI TOU HiVI-KOTITNPIOU Kal TOTTOBETAOTE Ta
TPOPIUA HECA OTO UTTOA.

2. TomoBetroTe TO KATAKI Kal TN povdda potép (A) mdvw oto Kamdki.

3. EvepYOTIOIAOTE TN CUOKEUH KAl OTN CUVEXELQ, TIIECTE TNV TaxLUTNTA (B)

().
— To pumo) Ba mpémel va YEUIOEL TO TTOAU péxpL Ta 2/3.
MPAKTIKEX XYMBOYAEXZ B

+ Mn yepilete moTé To pmoA mévw amo Ta 2/3, £T01 WOTE va ano@euxOei
n unepxeillon Tou katd Tnv enefepyaoia. EIK. 4

« To mapaockevaopa Ba mpémel va KAOAUYEL TOUAGXIOTOV TO KATW PEPOG
TOU A€ova TOU PMAEVTEP, £TOL WOTE N AVAUELEN va gival EMTUXAC.

+ A@alpeite Ta KOKAAA Kal To XOVOpOo amo To KpEAg, TPOToU Td
TOTIODETHOETE OTO UTTOA.

« AQnVETE TA HAYEIPEPEVA GAYNTA VA KPUWOOULV, TTPOTOU T
TOTIODETHOETE OTO UTTOA.

« Tatpdeiua pe iveg (mpdoa, oéAivo, omapdyyla, KTA.) amaitovv
ToV TAKTIKO KaBaptopd Tou pafdoumiévtep Katd tn SidpKela Tng
Xpnong. Tnpeite Tig 0dnyieg ac@aleiag yla tnv amocuvapuordynon
Kat Tov kabaplouo.

« Z€TIOPAOKEVACUATA LE PPOUTA, KOBETE Ta PPOUTA KAl APAIPEITE TA
KOTOAVIA KAl Ta KOUKOUTOLA.

+ Mn XpNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN YId OKANPA TPOPIHA, OTTWG, KOKKOUG
Ka@é, kUBoug mayou, (dxapn, SnunTPLaKd Kat GoKoAdTa.

« Mn xpnoiporoleite To padoumiévtep fj Tov avyoddptn padi pe to
UITOA TOU TEPAXIOTH.

2YNTATEZ B

« Mayilovéla - Papdoumiévtep, 10 SeutepoAenta oTnV
Tayutnta 2
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TomoBetriote 1 kpdko afyou, 1 koutahid counag pouotdpda, 1
KouTalld coumag V8L, alat kat mmépt oto Soxeio (H) kat EekivrioTe
™V avdauetén. Itn ouvéxela, mpoobéote oTadlakd 1/4 Aitpou Aadt,
AVAKIVWVTAG TO paBSOUMAEéVTEP TTPOG TA TTAVW KAl TIPOG TA KATW.

« Zouma Aayavikwv - Papdopmévrtep, 30 dsutepolenta
oTnv TayvTnra 2
Bpdote 500g matdteg, 400g kapdta, 1 mPAco, aNdTL Kal TITEPL, OE
1,8L vepoo.

Avapifete Ta LAIKA. @

« Meiypa yia tTnyaviteg - Auyodaptng, 60 Seutepolenta
otnv taxvtnta 1
200g aAevpy, pa mpéla ahaty, 1/2L yaha, 40g Awpévo Boutupo, 3 afyd.

+ ZavTyi - Auyodaptng, 2 Aemtd otnv taxvtnta 2
2009 kpua Kpéua Yalaktog, 40g {dxapn axvn.

- Komtipio - Mpoxwpnote cradiakad, péxpt va emrevyOei 1o
emOuunto anotélecpa. Taxvtnta 2
Kapukeupata (6mwe, Aeukd i pavpo mmépt) (125g) 15 Seutepodenta
®ouvtoukia (125g) 15 deutepolenta
Tpiupévn @puyavid (40g) 15 SeutepOAenta
Kpéag (150g) 15 Seutepolenta
Apvydala (125g) 15 Seutepohenta
Opuyaviég (40g) 10 deutepdlenta
Maivtavécg (30g) 5 Seutepohenta
Kpeupdia koppéva ota téooepa (200g) 6 SeutepOAenta

+ Mivi-kontiipto - Taxvtnta 2
AuTo 10 e€dpTnua oag emTPEMEL va PINOKOWYETE O KIPA 70g KPEATOG

KOINAG o€ KUBouG 1,5 cm (r pooxdpl), og 5 SeuTEPOAETTA.

Ma va emtevyBei To emMOLUNTO amoTéNeopa, umopeite va
TIPOCAPUOOETE TOUG XPOVOUG EMe€epyaciag Kal TNy TaxuTnTa.

@



ANOOGHKEYZH B

Xpnoipomnoleite Tn Baon Toixou (J) yia va €XETE TAVTOTE EUKOAN
TPOCaoN 0TO UMAEVTEP OO,

Ma va eykataotioete T Bdon Toixou, kdvte Suo TPUTEG o€ amdoTaon
30 mm peTa&l Toug Kal TOMoBETHOTE TN BAch CWOTA, TAVW OTIG Bideg
™e Baong.

HAEKTPIKA KAI HI\EKTPONIK-
STO TEAOX THX ZQHX TOYZ
A GUMBANNOUNE KI EMEIG OTNV TPOGTACIA TOU
nepiBallovrog!

® H ovokeun oag mepiéxel moAd alomoiioipa i
QAVOKUKAWOIA UAIKA.

E  ~ [NopadwoTte Tn MAAd CUOKEUN 00G O€ KEVTPO SLaAoYiG
1 eN\eiPel TETOLOU KEVTPOU O ££0UCIOSOTNUEVO KEVTPO
oépPig To omoio Ba avaldfel Tnv eme€epyaoia TNG.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

+ Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig voor
u het apparaat in gebruik neemt: we zijn niet
aansprakelijk voor onjuist gebruik van het
apparaat.

- Het apparaat voldoet aan de technische
voorschriften en normen die van kracht zijn
bij de productie ervan. Dit apparaat is niet
bedoeld voor gebruikers (waaronder kinderen)
met beperkte fysieke, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of aanwijzingen hebben gekregen
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omtrent het gebruik van het apparaat van

een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor
gebruik met wisselstroom. Controleer voor het
eerste gebruik of de stroomsterkte en spanning
van het elektriciteitsnet overeenstemmen

met de waarden die op het typeplaatje van

het apparaat zijn vermeld. Een verkeerde
aansluiting annuleert de garantievoorwaarden. @
Opgelet: u kunt zich verwonden als u het
apparaat op een verkeerde wijze gebruikt.
Raak nooit bewegende onderdelen aan. Raak
nooit het mes van de blender of de garde aan
wanneer het apparaat aangesloten is op een
voedingsbron. Laat het apparaat nooit leeg
draaien.

Houd het apparaat altijd vast aan de as
wanneer u met het hakmes werkt.
WAARSCHUWING: de messen zijn vlijmscherp.
Wees voorzichtig wanneer u het mes uit de
kom haalt, de kom leegmaakt of tijdens het
schoonmaken.

Dompel de motoreenheid niet onder of houd
hem niet onder water.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet onder toezicht staat en voordat u
het (de)monteert of schoonmaakt.
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- Laat de blender niet gebruiken door kinderen

zonder toezicht. Houd toezicht over kinderen
zodat ze niet met het apparaat spelen.

« Schakel het apparaat uit en haal de stekker

uit het stopcontact voordat u toebehoren
verwisselt of onderdelen die in beweging zijn,
nadert.

« Gebruik dit apparaat niet op een kookplaat of

dichtbij een vlam (gaskooktoestel).

« Sluit de stekker niet aan als het apparaat

beschadigd of stuk is.

Vermijd gebruik van huishoudelijke apparaten

die:

—gevallen zijn

- beschadigd of onvolledig zijn

—een snoer hebben met anomalieén of
tekenen van beschadiging.

« Gebruik het apparaat niet als het snoer of

de stekker beschadigd is. Laat het snoer
vervangen door de fabrikant, dienst na verkoop
of gelijkwaardig bevoegde personen om elk
gevaar te vermijden.

. Trek nooit aan het snoer om de stekker uit het

stopcontact te halen.

Gebruik uitsluitend een verlengsnoer als u
gecontroleerd hebt dat het in goede staat
verkeert.

- Laat het snoer niet hangen.
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- Haal het apparaat nooit uit elkaar. De enige
toegelaten bewerkingen zijn schoonmaak en
gewoon onderhoud.

« Voor elke andere reparatie MOET u contact
opnemen met een erkende reparatiedienst.

« Dit product is ontworpen voor huishoudelijk
gebruik binnenshuis, op minder dan 2.000
meter hoogte. Bij commercieel gebruik,
oneigenlijk gebruik of gebrek aan naleving van
de instructies is de fabrikant niet aansprakelijk @
en vervalt de garantie.

- Gebruik de blenderstaaf of de garde niet in
de hakkom.

- Plaats de hakkom of beker niet in een
magnetron of oven. Gebruik hiervoor een
aangepaste houder die geschikt is voor
voedingsmiddelen.

- Bewaar geen voedingsmiddelen in de hakkom
of beker. Gebruik hiervoor een aangepaste
houder die geschikt is voor de bewaring van
voedingsmiddelen.

+ Gebruik het apparaat niet andere items dan
voedingsmiddelen te blenden of mixen.

« Gebruik de beker of kom niet als houder voor
in de diepvriezer, om mee te koken of voor
sterilisatie.

+ Schud het apparaat niet te hard tijdens gebruik.
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- Verwijder de pan/houder van de warmtebron
voordat u warme bereidingen mixt.

« Vul de kom of beker niet verder dan het
maximumpeil (indien aangeduid) om morsen
te voorkomen.

- Giet geen kokende vloeistoffen (meer dan
80°C/176°F) in de kom of beker (naar gelang
het model).

« Als het apparaat "blokkeert" tijdens gebruik,
schakel het dan uit en controleer of het
gebruikte opzetstuk niet overbelast is met
ingrediénten. Verwijder de ingrediénten die de
messen blokkeren heel voorzichtig.

« Uw apparaat is voorzien van een bescherming
tegen oververhitting. Als het apparaat
oververhit, zal het vanzelf uitschakelen. Haal de
stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat
60 minuten afkoelen voordat u het opnieuw
gebruikt.

« Het apparaat is niet geschikt om in de volgende
toepassingen gebruikt te worden, en de
garantie geldt niet voor:

- Kantines voor personeel in winkels, kantoren
en andere werkruimtes;

— Gebruik door klanten in hotels, motels en
andere verblijfplaatsen.

« OPGELET: Om gevaar door een onbedoelde
terugstelling van de thermische beveiliging
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te vermijden dient dit apparaat niet gebruikt
te worden met een extern schakelapparaat,
zoals een timer, of aangesloten te worden
op een stroomkring die door het nutsbedrijf
regelmatig wordt in- en uitgeschakeld.

- Raadpleeg de instructies voor de werkingsduur
en snelheidsinstellingen van het apparaat.

- Raadpleeg de instructies voor correcte
montage/demontage van toebehoren.

- Raadpleeg de instructies voor de initiéle en @
regelmatige schoonmaak van oppervlakken
die in contact komen met voedingsmiddelen,
en voor schoonmaak en onderhoud van het
apparaat.

« Let op wanneer u een warme vloeistof in de
keukenmachine of blender giet, de vloeistof
kan door het plotselinge stoomproces uit het
apparaat spuiten.

ALLEEN VOOR DE EUROPESE MARKT

- Behalve met de garde mag het apparaat niet
gebruikt worden door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door
personen met beperkte fysieke, visuele of
mentale mogelijkheden, of die een gebrek aan
ervaring of kennis hebben, op voorwaarde

@



dat ze onder toezicht staan of aanwijzingen
hebben gekregen hoe het apparaat veilig te
gebruiken en de mogelijke gevaren begrijpen.

« De garde (G - naar gelang het model) kan
gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar,
mits ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen omtrent het veilige gebruik
van het apparaat en inzicht hebben in de
risico's die eraan verbonden zijn. Kinderen
mogen het apparaat niet schoonmaken en
onderhouden tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en
onder toezicht van een volwassene staan. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

BESCHRUJVING VAN DE ONDERDELEN" D

A Motoreenheid
B Startknop snelheid 1 (lage snelheid)
C Startknop snelheid 2 (lage snelheid)
D Knop loskoppeling
E Plastic of metalen blenderstaaf *Naar gelang het model
F Opzetstuk voor garde *Naar gelang het model
G Garde *Naar gelang het model
H Kom (0,8 I) *Naar gelang het model
| Hakker *Naar gelang het model
11 Deksel van de hakker
12 Blad van de hakker
13 Kom van de hakker (0,8 1)
J Muurhouder *Naar gelang het model
K Minihakker (beschikbaarheid afhankelijk van het model)

©



SCHOONMAAK B

OPGELET: de messen zijn vlijmscherp.
- Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt.

«+ Plaats het apparaat, het snoer of de stekker niet in water of een
andere vloeistof.

« Plaats de motoreenheid (A), het opzetstuk voor de garde (F) of het
deksel van de hakker (I1) nooit in de vaatwasmachine.

« Dompel ze nooit onder in water en houd ze nooit onder de kraan.
Maak ze schoon met een vochtige spons.

- De blenderstaaf (E) (met het mes naar boven), de garde (G) (met
de garde naar boven), de beker (H), het mes (12) en de hakkom (I1)
mogen in de vaatwasmachine.

« Het is aanbevolen om de blenderstaaf telkens meteen na gebruik
schoon te maken. Als de plastic onderdelen verkleuren door
voedingsmiddelen zoals wortelen, kunt u ze inwrijven met een
doek gedrenkt in bakolie en vervolgens op de gewone wijze
schoonmaken.

GEBRUIK B

» Blenderstaaf - FIG 2
- Bevestig de blenderstaaf (E) op de motoreenheid (A) tot u de klik van
de vergrendeling hoort.

BELANGRILJK: schakel het apparaat niet in om

"leeg" te draaien.

- Uw blender is ideaal voor de bereiding van sauzen, soep, cocktails,
milkshakes, mayonaise, pannenkoekenbeslag en wafelbeslag.

- Op spatten te voorkomen, plaatst u de blenderstaaf eerstin de
bereiding, steekt u vervolgens de stekker in het stopcontact en drukt
u op knop (B) of (C). Maak een op en neer gaande draaibeweging om
de bereiding gelijkmatig te blenden.

- Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op de knop
om de blenderstaaf los te maken.

« Garde-FIG6

- Plaats de garde (G) in het opzetstuk (F) en bevestig het geheel op de
motoreenheid (A) tot u de klik van de vergrendeling hoort.



- De garde is geschikt voor lichte bereidingen (pannenkoekenbeslag,
eiwit, slagroom, enz.).

- Schakel het apparaat in en druk op knop (B) of (C). Haal na gebruik
de stekker uit het stopcontact en druk op de knop om de garde los
te maken.

« Hakker - FIG 5

Voordat u de hakker gebruikt:

1. Verwijder eerst de bescherming van het mes (12) en bevestig het
voorzichting in de kom (I3) op de middenas. Vergeet niet om
de bescherming terug te plaatsen wanneer u klaar bent met de
bereiding.

2. Plaats de voedingsmiddelen in de kom.

3. Zet het deksel (11) op de kom en plaats de motoreenheid (A) op het
deksel (I1).

4. Schakel het apparaat in en druk op snelheid (B) of (C).
- De kom (I3) mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn.

« Minihakker - (beschikbaarheid afhankelijk van het model)
Voordat u de minihakker gebruikt:
1. Verwijder het deksel van de minihakker en plaats voedingsmiddelen
in de kom.
2. Zet het deksel en de motoreenheid (A) op het deksel.
3. Schakel het apparaat in en druk op snelheid (B) of (C).
- De kom (I3) mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn.

PRAKTISCHE TIPS B

« Vul de kom waarin u de blender of garde gebruikt nooit meer dan
2/3 om morsen te voorkomen. FIG. 4

« De bereiding moet minstens het onderste deel van de blenderstaaf
bedekken om goed te kunnen mixen.

« Verwijder eerst botten en kraakbeen van vlees voordat u het in de
kom plaatst.

« Laat bereide voedingsmiddelen even afkoelen voor u ze in de kom
plaatst.

«+ Als u vezelrijke voedingsmiddelen (prei, selderie, asperges enz.) wil
blenden, maak dan regelmatig de blenderstaaf schoon tijdens het
gebruik ervan (overeenkomstig de aanwijzingen voor (de)montage
en schoonmaak). @



- Verwijder pitten uit fruit en snij het in stukken voor het blenden.

« Gebruik het apparaat niet voor harde voedingsmiddelen zoals
koffiebonen, ijsblokjes, suiker, granen of chocolade.

« Gebruik de blenderstaaf of de garde niet in de hakkom.

RECEPTEN B

- Mayonaise - Blenderstaaf, 10 seconden op snelheid 2

Doe 1 eidooier, 1 eetlepel mosterd, 1 eetlepel azijn, zout en peper in
de maatbeker (H) en begin te blenden. Voeg geleidelijk aan 1/4 liter
olie toe terwijl u de blender op en neer beweegt.

 Groentesoep - Blenderstaaf, 30 seconden op snelheid 2

Kook 500 g aardappelen, 400 g wortelen, 1 prei, zout en peper in 1,8
| water.
Blend de ingrediénten.

- Pannenkoekenbeslag - Garde, 60 seconden op snelheid 1
200 g bloem, een snuifje zout, 1/2 1 melk, 40 g gesmolten boter, 3 eieren.

» Slagroom - Garde, 2 minuten op snelheid 2
200 g koude, vloeibare creme fraiche, 40 g poedersuiker.

- Hakker - Schakel het apparaat verschillende keren kort in tot u
het gewenste resultaat bereikt. Snelheid 2
Specerijen (zoals witte of zwarte peper) (125g) 15 seconden
Hazelnoten (125g) 15 seconden
Paneermiddel (40g) 15 seconden
Vlees (1509g) 15 seconden
Amandelen (125 g) - 15 seconden
Beschuit (40 g) - 10 seconden
Peterselie (30 g) - 5 seconden
Ui in kwartjes (200 g) - 6 seconden

- Minihakker - Snelheid 2

Met dit accessoire kunt u 70g buikvleeszwoerd (of rundvlees van het
zwoerd) in blokjes van 1,5 cm fijnhakken in 5 seconden.

@



Pas de verwerkingsduur en snelheid aan volgens het gewenste
resultaat.

OPSLAG B

Gebruik de muurhouder (J) om uw blender steeds paraat te houden.
Bevestig de muurhouder door twee bevestigingspunten te boren
(horizontaal met 30 mm tussenruimte) en de houder in de juiste
richting op de schroeven te plaatsen.

EEN ELEKTRISCH OF ELEKTRO-
PRODUCT AFDANKEN

Denk aan het milieu!
K ® Uw apparaat bevat waardevol materiaal dat herwonnen

of gerecycled kan worden.

EEEE -~ Breng het naar een lokaal verzamelpunt.

SICHERHEITSHINWEISE B

- Lesen Sie die vorliegenden Anweisungen bitte
aufmerksam durch, bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal benutzen: Bei unsachgemaller
Verwendung des Gerats Gibernehmen wir keine
Verantwortung.

« Zum Zeitpunkt der Herstellung erfiillt
dieses Gerat alle geltenden technischen
Verordnungen und Vorschriften. Dieses
Gerat ist nicht dazu gedacht, von Personen
(einschlieBlich Kindern) benutzt zu werden,
deren korperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten eingeschrankt sind
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oder denen es an Erfahrung und Kenntnissen
mangelt; es sei denn, sie wurden in die
Benutzung des Gerates unterwiesen

und werden von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt.

« Das Gerat ist flir den Betrieb mit Wechselstrom
vorgesehen. Vergewissern Sie sich vor dem
ersten Gebrauch, ob die Netzspannung mit
den Angaben auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmt. Ein fehlerhafter Anschluss fuhrt
zur Aufhebung der Garantievereinbarung.

« Nicht vergessen: Bei falschem Gebrauch des
Gerats besteht Verletzungsgefahr

- Keine beweglichen Teile beriihren. Die
Stabmixerwelle mit dem Messer oder dem
Schneebesen sollte nicht bei angeschlossenem
Gerat gehandhabt werden. Niemals leer laufen
lassen.

« Immer am Stab gut festhalten, wenn das
Zerkleinerungsmesser eingesetzt wird.

« Vorsicht: Die Messer sind extrem scharf.

« Beim Herausnehmen des Messers aus der
Schussel, beim Entleeren der Schiissel und
beim Reinigen ist Vorsicht geboten.

« Den Motorantrieb nicht in Wasser tauchen oder
unter Wasser halten.

« Den Stabmixer immer von der Steckdose
trennen, wenn er unbeaufsichtigt liegen
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gelassen wird. Das gleiche gilt auch vor dem
Zusammenbau, Zerlegen oder Reinigen.

- Das Gerat muss ausgeschaltet und der
Netzstecker aus der Steckdose gezogen
werden, bevor Sie sich Teilen nahern, die sich
wahrend der Benutzung bewegen und bevor
Zubehorteile gewechselt werden.

« Dieses Gerat darf nicht auf eine Heizplatte oder
in der Nahe von Flammen (Gasherd) gestellt
oder verwendet werden.

« Nicht an die Steckdose anschlie3en, wenn das
Gerat beschadigt oder defekt ist.

- Elektrische Haushaltsgerate dirfen nicht
benutzt werden, wenn:

—sie heruntergefallen sind
—sie beschadigt oder unvollstandig sind

« Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist.
Das Netzkabel muss vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder ahnlich qualifizierten
Personen ausgetauscht werden, um jegliche
Gefahr zu vermeiden.

« Zum Ausstecken des Gerats niemals am
Netzkabel ziehen.

« Ein Verlangerungskabel darf nur verwendet
werden, wenn es auf intakten Zustand
Uberprift wurde.

« Das Netzkabel nicht herabhangen lassen.
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« Das Gerat nicht zerlegen. Die einzigen
Gerateeingriffe lhrerseits sind das Reinigen und
das normale Instandhalten des Gerats.

- Bei allen (ibrigen Reparaturen MUSSEN SIE
sich an eine autorisierte Reparaturwerkstatt
wenden.

« Dieses Gerat ist ausschlieBlich flir den
Gebrauch in Privathaushalten und in Gebauden
in einer Hohe unter 2000 m vorgesehen. Bei
einer gewerblichen Nutzung, unsachgemalen
Nutzung oder bei Abweichung von den @
Anweisungen ubernimmt der Hersteller keine
Verantwortung und die Garantie entfallt.

- Den FuB3 oder Schneebesen des Stabmixers
nicht in den Zerkleinerungsbehalter stellen.

« Die Zerkleinerungsschiissel oder den Becher
nicht in einen Ofen oder Mikrowellenherd
stellen. Benutzen Sie flr diesen Zweck im
Bedarfsfall stets ein zuverlassiges Behaltnis fur
Lebensmittel im Haushalt.

- Bewahren Sie Nahrungsmittel nicht in der
Zerkleinerungsschiissel oder im Becher auf.
Benutzen Sie zum Aufbewahren von Zutaten
im Bedarfsfall stets ein zuverlassiges Behaltnis
fur Lebensmittel im Haushalt.

- Verwenden Sie dieses Gerat nur zum
Zerkleinern oder Mischen von Nahrungsmitteln
und keinen anderen Dingen.
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« Benutzen Sie den Becher oder die Schiissel
nicht als Behalter zum Einfrieren, Kochen oder
Abkochen.

« Das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht stark
schitteln.

« Vor dem Mischen heil3er Zutaten muss
der Behalter zuerst von der Warmequelle
genommen werden. Verwenden Sie das Gerat
nicht in heiBem Fett.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf seinem Mixstab
ab.

« Vorsicht mit langen Haaren, Schals, Ketten,
Krawatten usw.

« Vorsicht im Umgang mit heil3en Speisen.

« Zur Vermeidung von Stromschlagen, fassen Sie
das Gerat nicht mit feuchten Handen an oder
wenn Sie barfuld sind, betreiben Sie das Gerat
nicht auf feuchten Flachen.

- Halten Sie das Kabel von sich drehenden oder,
heil3en Teilen und scharfen Kanten fern.

« Verwenden Sie zu lhrer eigenen Sicherheit nur
Zubehor, passend zu lhrem Gerat.

« Der Mixful} ist nicht geeignet zur Herstellung
von Kartoffelpiree.

« Um ein Uberlaufen zu verhindern, darf die
Schiissel bzw. die Kanne nicht tGber die
Hochstmarke hinaus (sofern angezeigt) befullt
werden.
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- Fullen Sie keine siedenden Flissigkeiten (Uber

80°C/176°F) in die Schiissel oder den Becher
(modellabhangig).

- Falls das Gerat wahrend der Verarbeitung

"klemmt", schalten Sie es aus, und stellen

Sie sicher, dass das benutzte Zubehor nicht
durch Zutaten Uberlastet wird. Entfernen

Sie vorsichtig die Zutaten, die die Messer
blockieren, nachdem Sie den Stecker aus der
Steckdose gezogen haben.

- Das Gerat verfligt tiber eine Vorrichtung zum

Schutz vor Uberhitzung. Sollte das Gerét

Uberhitzen, schaltet es sich selbst ab. Ziehen

Sie den Geratestecker dann aus der Steckdose.

Lassen Sie es etwa 60 Minuten lang abkuhlen.

Danach konnen Sie es wieder in Gebrauch

nehmen.

Das Gerat ist nicht flir den Gebrauch in den

folgenden Einsatzbereichen bestimmt und die

Garantie ist nicht gultig fir:

- Personalkiichen in Geschaften, Biiros und
anderen Arbeitsumgebungen;

- Landwirtschaftlichen Anwesen;

- Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und
anderen Unterkinften;

- Pensionsahnliche Umgebungen.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch

unbeabsichtigte Riickstellung des

@
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Schutztemperaturbegrenzers zu vermeiden,
darf das Gerat nicht Uber eine externe
Schaltvorrichtung wie beispielsweise
Zeitschaltuhr versorgt werden oder mit einem
Stromkreis verbunden sein, der regelmafig durch
eine Einrichtung ein- und ausgeschaltet wird.

« Genaue Angaben zur Betriebsdauer und zu den
Geschwindigkeitsstufen entnehmen Sie bitte
der Gerateanleitung.

« Anweisungen zum korrekten Zusammenbau
und Zerlegen des Zubehors finden Sie in der
Anleitung.

+ Die Anleitung gibt Auskunft Gber die erste
und die regelmallige Reinigung aller Flachen
mit Nahrungsmittelkontakt, sowie tiber das
Reinigen und Instandhalten des Gerats.

- Bitte seien Sie vorsichtig, wenn Sie heil3e
Flussigkeiten in die Schissel oder den Becher
gieBen und diese verarbeiten, da diese
durch pl6tzliches Bewegen aufsteigen und
herausspritzen konnen.

NUR FUR DEN EUROPAISCHEN MARKT

« Kindern ist die Benutzung samtlicher
Zubehorteile auBer dem Schneebesen
untersagt. Halten Sie das Gerat und sein
Netzkabel auBBer Reichweite von Kindern.
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« Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Der Schneebesen (G - modellabhangig) darf
von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren
benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder in die sichere Benutzung des
Gerats eingewiesen wurden und wenn
ihnen die moglichen Gefahren bewusst sind.
Reinigung und Wartung duirfen nicht von
Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat und
dem Netzkabel fern.

BESCHREIBUNG DER TEILE

A Motorantrieb
B Starttaste Stufe 1 (niedrige Geschwindigkeit)
C Starttaste Stufe 2 (hohe Geschwindigkeit)
D Auswurftaste
E Stabmixerfufl aus Kunststoff oder Metall * Modellabhdingig
F Anbauteil fiir Schneebesen * Modellabhdingig
G Schneebesen * Modellabhdingig
H Becher (0,8 1) * Modellabhcingig
I Zerkleinerer * Modellabhdngig
11 Deckel
12 Messer
13 Behélter (0,8 1)
J Wandhalter * Modellabhdngig
K Mini-Zerkleinerer (modellabhdngig, sofern verfiigbar)




REINIGUNG B

VORSICHT: Die Messer sind extrem scharf.
« Vor dem Reinigen immer den Netzstecker ziehen.

- Legen Sie das Gerdt, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder eine andere Flissigkeit.

« Der Motorantrieb (A), das Anbauteil fir den Schneebesen (F) oder
der Deckel des Zerkleinerers (1) dirfen nicht in die Spilmaschine
gestellt werden.

- Diese Teile diirfen nie in Wasser getaucht oder unter den Wasserhahn
gehalten werden. Zum Reinigen einen feuchten Schwamm
benutzen.

« Den Standfu3 des Stabmixers (E) (Messerseite nach oben),
Schneebesen (G) (Schneebesenseite nach oben), Becher (H), Messer
(12) und die Zerkleinerungsschissel (I1) diirfen in der Spilmaschine
gereinigt werden.

« Es empfiehlt sich, den Standful3 des Stabmixers direkt nach
dem Gebrauch zu reinigen. Wenn sich die Kunststoffteile durch
Nahrungsmittel wie etwa Karotten verfarben, wischen Sie sie mit
einem mit Speisedl benetzten Reinigungstuch ab. AnschlieBend wie
gewohnt reinigen.

GEBRAUCH DES GERATS B

o FuB des Stabmixers - ABB. 2
- Setzen Sie den Mixerful3 (E) in den Motorantrieb (A) ein, bis ein
Klickgerdusch das feste Einrasten andeutet.

WICHTIG: Das Gerat nicht leer in Betrieb

nehmen.

- Der Stabmixer eignet sich bestens zur Zubereitung von Saucen,
Suppen, Cocktails, Milchshakes, Mayonnaise, Pfannkuchen- und
Waffelteig.

— Um ein Umherspritzen zu vermeiden, zuerst den Stabmixerfuf in die
Zutaten stellen, den Geratestecker an eine Steckdose anschlieBen
und die Taste (B) oder (C) driicken. Um die Zutaten gleichmaBig zu
zerkleinern, fiihren Sie eine Drehbewegung kombiniert mit einer
Aufwaérts- und Abwértsbewegung aus.
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— Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Geratestecker aus der Steckdose,
und driicken Sie den Auswurfschalter, um das Zubeh6r am Mixerfull
zu l6sen.

o Schneebesen - ABB. 6

— Bringen Sie den Schneebesen (G) am Anbauteil (F) an. Setzen Sie
beides dann in den Motorantrieb (A) ein, bis ein Klickgerdusch das
feste Einrasten andeutet.

— Mit dem Schneebesen kénnen Sie leichte Zutaten zubereiten (z. B.
Pfannkuchenteig, EiweiB3 steif schlagen, Chantilly Creme, etc.).

— Schalten Sie das Gerat ein, und drticken Sie die Taste (B) oder
(C). Ziehen Sie den Geratestecker, bevor Sie den Auswurfschalter
betdtigen, um den Schneebesen zu |6sen.

o Zerkleinerer - ABB. 5

Vor dem Gebrauch des Zerkleinerers:
1. Entfernen Sie zuerst den Messerschutz (12). AnschlieBend setzen @
Sie es vorsichtig in die Mittelachse der Schiissel (13) ein. Denken Sie
daran, den Messerschutz nach Abschluss der Zubereitung wieder
anzubringen.
2. Geben Sie die Zutaten in die Schissel.
3. Bringen Sie den Deckel (11) und dann den Motorantrieb (A) am
Deckel (1) an.
4. Schalten Sie das Gerdt ein, und aktivieren Sie die
Geschwindigkeitsstufe (B) oder (C).
— Die Schissel (I3) sollte mindestens zu 2/3 gefiillt sein.

» Mini-Zerkleinerer - (modellabhdingig, sofern verfiligbar)

Vor dem Gebrauch des Mini-Zerkleinerers:

1. Nehmen Sie den Deckel vom Mini-Zerkleinerer ab, und geben Sie
Zutaten in die Schiissel.

2. Bringen Sie den Deckel und dann den Motorantrieb (A) am Deckel
an.

3. Schalten Sie das Gerat ein, und aktivieren Sie die
Geschwindigkeitsstufe (B) oder (C).
— Die Schissel sollte mindestens zu 2/3 gefiillt sein.
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PRAKTISCHE HINWEISE B

Die flr das Zerkleinern oder Schlagen verwendete Schiisseln sollten
Sie nie mehr als 2/3 anftillen, um ein Verschiitten zu verhindern. ABB.
4

« Die Zutaten miissen mindestens den unteren Teil der Stabmixerwelle
abdecken, damit die Mischung gelingt.

+ Trennen Sie Knochen und Knorpel vom Fleisch, bevor Sie es in die
Schissel geben.

« Lassen Sie gekochte Zutaten zuerst abkiihlen, bevor Sie sie in die
Schissel geben.

- Beifaserigen Zutaten (Lauch, Sellerie, Spargel etc.) sollte der
Stabmixerfull wahrend des Gebrauchs regelméafig gereinigt werden.
Dabei miissen die Sicherheitsanweisungen fiir das Zerlegen und
Reinigen befolgt werden.

+ Bei Zubereitungen mit Obst sollte das Obst zuerst aufgeschnitten
und Kerne oder Steine entfernt werden.

- Das Gerat darf nicht fur harte Zutaten wie Kaffeebohnen, Eiswtirfel,
Zucker, Zerealien und Schokolade verwendet werden.

« Den Ful oder Schneebesen des Stabmixers nicht in den
Zerkleinerungsbehalter stellen.

REZEPTE B

- Mayonnaise - Stabmixerful3, 10 Sekunden auf Stufe 2

1 Eigelb, 1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz und Pfeffer in den Messbecher (H)
geben und vermischen. Langsam 1/4 Liter Ol dazugeben, dabei den
Stabmixer aufwarts und abwarts bewegen.

- Gemiisesuppe - Stabmixerful3, 30 Sekunden auf Stufe 2

500 g Kartoffeln, 400 g Karotten, 1 Lauchstange, Salz und Pfeffer in
1,8 | Wasser kochen.
Die Zutaten mischen.

- Pfannkuchenteig - Schneebesen, 60 Sekunden auf Stufe 1
200 g Mehl, Prise Salz, 1/2 | Milch, 40 g geschmolzene Butter, 3 Eier.
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« Chantilly Creme - Schneebesen, 2 Sekunden auf Stufe 2
200 g gekdihlte fliissige Creme Fraiche, 40 g Puderzucker.

- Zerkleinerer - StoBweise zerkleinern, bis die gewlinschte
Konsistenz erreicht ist. Stufe 2
Gewlirze (wie weil3er oder schwarzer Pfeffer) (125 g) 15 Sekunden
Haselnlsse (125 g) 15 Sekunden
Brotkrumen (40 g) 15 Sekunden
Fleisch (150 g) 15 Sekunden
Mandeln (125 g) 15 Sekunden
Zwieback (40 g) 10 Sekunden
Petersilie (30 g) 5 Sekunden
Geviertelte Zwiebeln (200 g) 6 Sekunden

- Mini-Zerkleinerer - Stufe 2 @

Dieses Zubehdr ermdglicht lhnen, in 5 Sekunden 70 g der duBBeren
Rinde des Bauchfleischs (oder Rinderschale) in Wirfeln von 1,5 cm
Grol3e zu Hackfleisch zu verarbeiten.

Die Zerkleinerungsdauer und Geschwindigkeitsstufe kdnnen Sie je
nach gewiinschter Konsistenz variieren.

AUFBEWAHRUNG B

Damit der Stabmixer immer zur Hand ist, kdnnen Sie den Wandhalter
(J) benutzen.

Zum Befestigen des Wandhalters bohren Sie zwei Lécher horizontal
gegeniiber mit einem Abstand von 30 mm. AnschlieBend kdnnen
Sie den Wandhalter mit der richtigen Seite nach oben in die
Befestigungsschrauben einhangen.



ELEKTRISCHE ODER ELEKTRON-
PRODUKTE AM ENDE DER LEBE
Umweltschutz hat Prioritat!
K ® lhr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die
zurlickgewonnen oder recycelt werden kénnen.

HEE - Geben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in lhrer
Stadt oder Gemeinde ab.

SAFETY INSTRUCTIONS B

« Please read the operating instructions carefully
before first using your appliance: we may not
be held responsible for any incorrect use of the
appliance.

« This appliance complies with applicable
technical rules and standards at time of
manufacture. This appliance is not intended
for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Itis designed to run only on alternating current.
Please check before first use that the mains
power supply corresponds to that indicated
on the appliance’s rating plate. Any error in
connection will invalidate the guarantee.
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- Remember: you may injure yourself if you use
the appliance incorrectly.

- Do not allow your hair, scarves, ties etc. to hang
over the bowl when the appliance is in use.

« Never touch moving parts. Never handle the
blender shaft blade or the whisk when the
appliance is connected. Never run empty.

« Always hold it by the axis when handling the
chopper blade.

« CAUTION: the blades are extremely sharp.

- Care is needed when removing the blade from the
bowl, emptying the bowl and during cleaning.

« Do not immerse the motor unit in water or any
other liquid.

« Always disconnect the blender from the supply
if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

« Do not allow children to use the blender without
supervision. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

« Switch off the appliance and disconnect
from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

+ Do not leave the power cord within the reach
of, close to or in contact with sources of heat or
sharp edges.

- If the appliance is damaged or broken do not use it.

« You must not use a household electrical

appliance if:
Q



—it has been dropped,
—itis damaged or incomplete,
—the power cord shows signs of wear or damage.

« Do not use the appliance if the power cord
or plug is damaged. The power cord must be
replaced by the manufacturer, its after-sales
service or similarly qualified persons in order to
avoid danger.

« Never pull the power cord to disconnect the
appliance.

« Do not use an extension lead. If you accept
liability for doing so, only use an extension lead
which is in good condition, has a plug with an
earth connection and is suited to the power
rating of the appliance.

« Do not let the power cord hang down.

+ Do not disassemble the appliance. The only
interventions you need to make are cleaning
and ordinary maintenance.

« For all other repairs, YOU MUST contact an
authorised repairer.

« This product has been designed for domestic
and indoor use only, at an altitude below 2000
m. Any commercial use, inappropriate use or
failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.
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Do not use the blender foot or the whisk in
the chopper bowl.

Do not put the chopper bowl or beaker in the
micro-wave oven or oven. If needed, always
use a reliable domestic food container for this
purpose.

Do not store food in the chopper bowl or
beaker. If needed, always use a reliable
domestic food container for food storage.

Do not use this appliance to blend or mix non-
food items.

Do not use the beaker or bowls as containers
for freezing, cooking or sterilization.

Do not shake your appliance harshly during use.
Before mixing hot preparations, remove the
container from the heat source.

In order to prevent overflow, do not fill the bowl
or jug over the maximum level (if indicated).

Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in
the bowl or beaker (according to model).

If your appliance “jams” during processing,
switch it off and check that the accessory used
is not overloaded with ingredients. Carefully
remove the ingredients obstructing the blades.
Your appliance is equipped with a device to
protect against over-heating. If your appliance
overheats, it will switch itself off. Unplug the
appliance from the electrical power supply.
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Leave it cool down for about 60 minutes then
start using it again.

« This appliance is not intended to be used in the
following applications, and the guarantee will
not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

—farm houses;

- by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

-bed and breakfast type environments.

« CAUTION: In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-out,
this appliance must not be supplied through
an external switching device, such as a timer, or
connected to a circuit that is regularly switched
on and off by the utility.

- Refer to the instructions to obtain the
operating time and speed settings for your
appliance.

« Refer to the instructions for correct assembly
and dismantling of your accessories.

« Refer to the instructions for initial and regular
cleaning of surfaces in contact with foodstuff, and
for cleaning and maintenance of your appliance.

« Be careful if hot liquid is poured into the food
processor or blender as it can be ejected out of
the appliance due to sudden steaming.
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FOR EUROPEAN MARKETS ONLY
- With all accessories except the whisk, this
appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of
children.

« Children shall not play with the appliance.

« This appliance may be used by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or whose experience or knowledge
is not sufficient, provided they are supervised
or have received instruction to use the
appliance safely and understand the dangers.

« The whisk (G — according to model) can be used
by children aged from 8 years and above if they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless they are aged from
8 years and above and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.



PARTS DESCRIPTION B

A Motor unit
B Speed 1 start button (low speed)
C Speed 2 start button (high speed)
D Eject button
E Plastic or metal blender foot *According to model
F Attachment unit for whisk *According to model
G Whisk *According to model
H Beaker (0.8L) *According to model
I Chopper *According to model
11 Chopper lid
12 Chopper blade
13 Chopper bowl (0.8 L)
J Wall holder *According to model
K Mini chopper (depends on model if available)

CLEANING B

CAUTION: the blades are extremely sharp
+ Always disconnect the appliance before cleaning it.

+ Do not put the appliance, power supply cord or plug into water or
any other liquid.

- Never put the motor unit (A), the attachment unit for the whisk (F) or
the chopper lid (11) in the dishwasher.

« Never immerse them in water or put them under the tap. Clean with
a moist sponge.

« You can clean the blender foot (E) (blade facing upwards), whisk (G)
(whisk side facing upwards), beaker (H), blade (12) and the chopper
bowl (I1) in the dishwasher.

- We advise you to clean the blender foot immediately after each use.

If the plastic parts become discoloured by food like carrots, rub them
with a cloth dipped in cooking oil and then clean as usual.



USING THE APPLIANCE B

« Blender Foot - FIG 2

- Insert blender foot (E) to the motor unit (A) until you hear the “click”
that tells you it has locked.

IMPORTANT: Do not operate the appliance

when empty.

- Your blender is ideal to prepare sauces, soups, cocktails, milk-shakes,
mayonnaises, pancake mixes and waffle mixes preparations.

- To avoid splashing, first put the blender foot into your preparation,
plug in the appliance and then press button (B) or (C). Make a
rotating and up and down movement to obtain even blending of the
food.

- After use, unplug the blender and press the eject button to remove
the blender foot accessory.

« Whisk -FIG 6

— Fit the whisk (G) into the attachment unit (F), then slot the assembly @
onto the motor unit (A) until you hear the “click” that tells you it has
locked.

- You can use the whisk to make light preparations (pancake mix, stiff
egg white, whipped cream, etc.).

- Switch the appliance on then press button (B) or (C). Unplug the
appliance before pressing the ejection button to disassemble the
whisk accessory.

o Chopper-FIG5

Before using the chopper:

1. First remove the protector cover from the blade (12) then fit the blade
carefully in the bowl (I13) on the central axis. Remember to replace
the protector cover once you have finished using the chopper.

2. Put the food into the bowl.

3. Fit the lid (11) and then place the motor unit (A) on the lid (I1).

4. Switch the appliance on then press speed (B) or (C).

— The bowl (13) should be 2/3 full at most.

» Mini chopper - (depends on model if available)

Before using the mini chopper:
1. Take off the lid from mini chopper, and put the food into the bowl.
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2. Fit the lid and then place the motor unit (A) on the lid.
3. Switch the appliance on, then press speed (B) or (C).
— The bowl should be 2/3 full at most.

PRATICAL HINTS B
- You should never fill the bowl you use to blend or whip more than
2/3 full to avoid spillage. FIG. 4

« The preparation must at least cover the lower part of the blender
shaft for the mix to be successful.

« Remove bone and gristle from meat before putting it in the bowl.
- Leave cooked food to cool for a while before putting them in the bowl.

- For fibrous foods (leeks, celery, asparagus, etc.) clean the blender
foot regularly during use while following the safety instructions for
disassembly and cleaning.

- For fruit-based preparations, first cut up the fruit and remove pips
and stones.

« Do not use the appliance with hard food like coffee beans, ice cubes,
sugar, cereals and chocolate.

« Do not use the blender foot or the whisk in the chopper bowl.

RECIPES B

- Mayonnaise - Blender foot, 10 seconds at speed 2

Pour 1 egg yolk, 1 tablespoon mild mustard, 1 tablespoon white
wine vinegar, salt and pepper into the graduated beaker (H) and
start to blend them gradually pour in 1/4 litre of sunflower or olive
oil while moving the blender up and downwards.

- Vegetable soup - Blender foot, 30 seconds at speed 2
Boil 500g potatoes, 4009 carrots, 1 leek, salt and pepper in 1,8L of
water.
Blend the ingredients.

- Pancake mix — Whisk, 60 seconds at speed 1
200 g flour (plain), pinch of salt, 1/2L milk, 40g melted butter, 3 eggs.

-



« Chantilly cream - Whisk, 2 minutes at speed 2
200g chilled liquid creme fraiche*, 40g icing sugar.

« Chopper - Uses in pulses until you obtain the desired result.
Speed 2
Condiments (like white or black peppercorn) (125g) 15 seconds
Hazelnuts (125g) 15 seconds
Breadcrumbs (40g) 15 seconds
Meat (150g) 15 seconds
Almonds (125g) 15 seconds
Rusks (40g) 10 seconds
Parsley (30g) 5 seconds
Onions cut into quarters (200g) 6 seconds

« Mini chopper - Speed 2
This accessory will allow you to chop 70g of 1.5 cm cubes of meat
rind (or beef rind) in 5 seconds.

To attain the desired result, you may adjust the processing times and
speed.

STORAGE B

Use the wall holder (J) to always have your blender ready to hand.

To secure your wall holder, drill two attachment points horizontal to
each other with a gap of 30 mm then place the holder the right way up
on the attachment screws.

ELECTRICAL OR ELECTRONIC -
END OF SERVICE LIFE

Environment protection first!
E @® Your appliance contains valuable materials which can be

recovered or recycled.

EEE - leaveitata local civic waste collection point.

* not available in all countries
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BAMJIABI MPABWJIA BE3MEKN s

+ [Nepen nepwm BUKOPUCTaHHAM Npunagy
YBaXHO MpounTanTe iIHCTPYKLUito 3 eKcnnyaTauil:
MW He BiANOBIAAEMO 3a HenpaBuiibHe
BUKOPUCTAHHA Npunagy.

« [laHnn npunag He Npu3HayYeHNn gia
BMKOPUCTaHHA ocobamu (B TOMY unchi Aitbmum)
3 06MeXeHMN Gi3NYHMM, CEHCOPHUMN
4yn PO3yMOBUMMU 3aiOHOCTAMM, abO TakMu,

O MatoTb HEAOCTaTHbO AOCBIAY abO0 3HaHb,
OKpimM BUMaLAKiB, AKLO BOHW MpauoTb

nig HarnAgom abo 6ynun NPoiHCTPYKTOBaHi
CTOCOBHO BUKOPUCTaHHA NPUCTpoto ocoboto,
BiAMOBiIAaNbHOI0 3a iXHIO 6e3neKy.

« BiH po3pobnenunin gna poboTu Big 3MiHHOIO
cTpymy. [epen nepwim BUKOPUCTaHHAM
nepesipTe, Wob Hanpyra Npunaay Bignosigana
Hanpysi mepexi Baloro 6yanHky. byab-

AKa MOMWJIKA B NIAHLIIOTY XWUBJIEHHA aHYII0E
rapaHTiliHi 3060B’'A3aHHS.

+ [Mam’aTanTe: HenpaBUIbHE BUKOPUCTAHHA
npunagy Mmoxe npu3BecTy 4o TPaBMyBaHHA.

+ Hikonu He TOpKanTecb pyxoMmnx 4acTuH
npwunagy. Hikonu He 6epiTbcA 3a ne3o Bana
6nengepa abo 3a BiHUMK, KONW Npunag,
NigKNOYeHU o MepeXxi »KNMBNeHHA. Hikonun He
3anycKanTe npunag BXonocCTy.

« 3aBXAaun TpuManTe 6neHgep 3a Ban npu poboTi 3
HOXeM yonnepa. ©



OBEPEXHO: HOXi fiy>ke rocTpi.

BynbTte 06epexHi Npu BUKOPUCTaHHI HOXa, a

TAKOX NPW YNLLEHHI YaLli N BUAMAHHI TXi.

He 3aHypionTe 6n10K enekTpoaBuryHa y Bogy i

He nigcTaBnAnTe NOro Nig CTPYMiHb BOAM.

3aBXAan BigKnoyanTe npunag Big Mepexi, AKLWOo

BiH 3anuwWaeTbcA 6e3 HarnAagy, a Takox nepen

CKNafaHHAM, PO36MpPaHHAM i YMLLEHHAM.

He go3sonante gitAm KopncTyBaTucA

npunagom 6e3 HarnAgy.

He pno3ssonAnTe gitam rpatmnca 3 npunagom.

BUMKHITb Npunag T1a BUTATHITb BUNKY 3 PO3EeTKN

nepen 3amiHO Hacagok abo HaABNVXKEHHAM

[0 PYXOMUX YaCTUH Npunagy nig yac pobotun

npunagy.

He cTaBTe Ta He BUKOPUCTOBYINTE Npunag Ha

rapAdin noBepxHi abo nobnnsy BiaKpPMTOro

BOTrHIO (ra3oBa nauTa).

He nigkntoyanTte npunag oo mepexi, AKWO BiH

NOLWKOOXKEHN ab0o 3naMaHUA.

He BukopuctoBynte nobyToBMI

enekTponpwunag, AKLWo:

— BiH NPOTIKaE,

— BiH NowWKoaXeHn abo mae gedektu,

— MepeXeBUN WHYP HecnpaBHUM abo
NOLWKOAXKEHNN.

He BukopucTtoByinTe npunag, AKWO MepexeBui

WHYpP abo BUIIKa NOLWKOAXKeHi. [NowKogpKeHW

@



MepeXeBUi LLHYP, 3 MeToto 6e3neku, mae OyTu
3aMiHEHMI BUPOOHNKOM, CEPBICHNM LLEHTPOM
abo KBanipikoBaHM eNeKTPMKOM.

MNpwn BigKNIOYeHHI Npunagy Big Mepexi He
TAHITb 32 MepeXKeBUN LWHYP.

BukopucToByiTe NOAOBKYBaY, TiNIbKN AKLLO BU
nepeKoHanu1ch, Wo BiH NepebyBa€e B rapHOMyY
poboyomy CTaHi.

He nonyckanTe, wob mepexeBui WHyp 3BUCAB
3i cTona.

He po36uparite npunag. Bu moxete Tinbku
YNCTUTK NpUNag Ta o6CnyroByBaTu NOro
3BMYHMM COCOOOM.

Y pasi HeobxigHOCTi pemoHTy, 3BEPTAUTECH fo
aBTOPM30BAHOINO CEPBICHOIO LIeHTpa.

Llen npunag npusHayeHnn TinbKn ana
nobyTOBOro BUKOPUCTaHHA BCepeanHi
npuMilleHb Ha BUCOTI He Ginblue 2000 m

Hag, piBHemM Mops. 3a byab-AKke KomepLinHe
BMKOPWCTaHHA, HeNpaBuibHE BUKOPUCTAHHA
ab0 HegOTPUMaHHA IHCTPYKLi BUPOOHUK He
Hece BiANOBIfaNbHICTb, @ FapaHTIA aHYNIOETbCA.
He BukopucroByite HacagKy 6neHgepa a6bo
BiHUYMK Yy Yawi yonnepa.

He cTaBTe yawy yonnepa abo MipHy CKNAHKY

Y MiKpOXBUJIbOBY Miy abo AyxoBKy. Ana umx
Linen BUKOPUCTOBYITE NOBYTOBUI XapUOBUIA
KOHTeWHep.

@



He 36epirante B yawwi yonnepa abo cknAHU
npoaykTu. [ina 36epiraHHA BUKOPUCTOBYTE
NoOyTOBUIN XapUYOBUI KOHTENHEP.

He BrKopucToByiiTe Liei npunag ana noapioHeHH:A
a60 3MmiLlyBaHHA HEXaPYOBUX MPOAYKTIB.

He BnkopunctoBymTe CKNAHKY abo yally B
AKOCTI KOHTeHepa AnA 3aMOPOXYBaHHA,
npuUroTyBaHHA abo cTepurnisauii NpoayKTiB.

He gonyckanTe pi3koro TpACiHHA Npwniagy nig
4ac Oro BUKOPUCTAHHA.

MNepen 3milyBaHHAM rapAvmx NpoayKTiB
BiJCTABTe KOHTENHEP Bif, AXepena BUCOKOI
TemnepaTypu.

LLlo6 yHUKHY TV NepenvBaHHA, He 3anoBHIONTe
yawy abo CKNAHKY BULLE MAaKCMMANIbHOTO PiBHSA
(AKWO BiH BKa3aHUN).

He HanuBawnTe y yawy abo CKNAHKY HaAToO
rapAaJy piguHy (Aka ma€e Temnepartypy suLle @
80°C/176°F) (B 3anexHOoCTi Big moaeni).

AKwo nig yac poboTu Baww npunag
3a6/10KyBaBCA, BiAKMOUiTb NOro i nepeBipTe,
Wwo6 MOoro YacTnHM He Bynu 3abuTi iXKeto.
Ob6epexHOo BMAANITb XKy 3 HOXIB.

Baw npunapg mae 3axucT Big neperpisy. Konu
npunag neperpiBaeTbca, BiH BUMUKAETbCA
aBTOMATMYHO. Y LbOMY BUMAAKY BiKNIOYITb
npunag eig enektpomepexi. ante nomy

@



OXOJIOHYTM NPOTArom Npnbnn3Ho 60 XBUNNH, a

NOTiM BMUKanTe 3HOBY.

Llen npyvnag He Npy3HaYeHnn AnA BUKOPUCTAHHSA

Y HaCTYNMHUX BUNagKax: (rapaHTiA aHyNioeTbCA Y

pa3i HegOTPMIMaHHA LIbOro MOJIOMKEHHSA):

— Ha KyXHAX 4514 NepcoHany Mara3vHis, odicis
Ta iHWNX poboUNX NPUMILLEHD;

— Ha pepMepCbKMX rocnoaapcTeax;

— KNiEHTaMW roTenis, MOTENIB M iHLWNX XKUTTOBUX

— KOMMNEKCIB;

—y rotefnAax 4OMaLIHbOro Tumny.

OBEPEXHO! [1nA yHNKHEHHA HelwacHnX

BMNAAKIB yepes panToBe BUMUKAHHA/

BMVKAHHA, NOB'A3aHe 3 TEPMOBUMUKAHHAM,

YKMBMEHHA LbOro NPUCTPOLO HE MOBUHHO

3abe3neyyBaTnCA Yepes 30BHiLLHI KOMyTaTOP,

HanpuKknag, Tanmep; NPUCTPIN TaKOX He

NOBMHEH NiAKMOYATUCA OO MepexXi, AKa

nepiognyHO BMUKAETbCA Ta BUMUKAETbCA

KOMYHaNbHUM NigNPUEMCTBOM.

[nBiTbCA BKa3iBKM 419 BU3HAYEHHA HEOOXiAHOro

yacy i WBMAKOCTI poboTn Npunagy.

LLlogo npaBuibHOro BCTaHOBJIEHHA | 3HIMAHHA

[OJATKOBUX eNeMEHTIB ANBITbCA BKa3iBKN.

[nBIiTbCA BKa3iBKM CTOCOBHO TOrO, AK

BrepLue i perynapHoO O4nNLLATV MOBEPXHI, WO

KOHTAKTYIOTb i3 XapuOBMMW NPOAYKTaMK, a

TaKOX K UNCTUTU 11 0O6CNyroByBaTy Npunag.
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- byabTe obepexxHi Npy HanBaHHI rapaYvoi
PiAVHN Y KyXOHHWUI KOMbalH abo bneHaep,
OCKiNIbKM BOHA MO>Ke po36pun3KyBaTUCA Yepes
LWBKAKE YTBOPEHHA Napw.

JIALLE ONA €BPOMENCHKOIO PUHKY

« [liTaM 3a60POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH
npunag 3 ycima 4o4aTKOBUMU efieMeHTaMu,
Kpim BiHUMKa. [pwvnag i WHyp XUBNEeHHA
MOBWHHI 3HAXOAUTNCA NO3a JOCAXKHICTIO AiTEN.

« [liTAM 3a60POHAETLCA rPATHCh 3 NPUNALOM.

- [Mpunag moke BUKOPUCTOBYBaATUCb 0CO6aMu
3 06MeEXeHMN Gi3NYHUMM, Yy TANBUMIN 26O
pO3yMOBMMU 3[i6HOCTAMM ab0 3 BiACYTHICTIO
[OCBIAY i 3HAHb TiNbKK Nig HarnAgoMm, abo
AKLLO BOHU Oynu NPOIHCTPYKTOBaHi BiAHOCHO
6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA Npuiaay i AKLO
BOHW YCBiAOMWIM MOB'A3aHY 3 LM Hebe3neky.

+ BiHuunk (G 3rigHO 3 Mogensto) MOXKHa
BUKOPUCTOBYBATU AiTAM BiKOM Bif, 8 pOKiB,
3a YMOBW WO BOHW BUKOPUCTOBYIOTb Npuniag
nig Harnagom abo oTprManu BKasiBKku WoA0
6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA Npuiagy i AKLO
BOHW YCBiJOMJIIOIOTb MOXNBI PU3NKMN,
NoB’A3aHi 3 BUKOPUCTAHHAM npuniagy. it
MOXYTb UNCTUTU 1 0O6CNyroByBaTy Npunag,
AKLLO TM BUMOBHUNOCA 8 POKIB i nuLwe nig
HarnAgom ctapwwux. [Npunag i WHyp »KNBNEHHA
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NOBWHHI 3HAXOANTUCA MO3a AOCAXKHICTIO AiTen
MonoaLwmnx 8 pokis.

NEPENIK BETAJIEN B

Bbnok eneKkrpoaBuryHa
Mepemukau wBuMAKocTi 1 (HN3bKa WBUAKICTD)
MepemuKau WBMAKOCTI 2 (BMCOKa WBUAKICTb)
KHonka BUBiNbHEHHA PO60YNX YaCTUH
MnacTukoBa a6o MeTaneBa HacaAKa 6neHgepa * 6 3asexxHocmi
8i0 Mmooeni
Hacapka ana BiHuUmMKa *8 3as1exxHocmi 8io mooesi
BiHuMK *8 3a51eXxHOCMI 8i0 MOOesi
MipHa cknaHka (0,8 n) *8 3anexHocmi 8i0 modeni
Yonnep *8 3anexHocmi 8i0 modeni
11 Kpuwka yonnepa
12 Hix yonnepa
13 Yawa vonnepa (0,8 n)
J HacTiHHe KpinneHHA *8 3as1exxHocmi 8i0 Moderi
K Yonnep gna gitei (y HaseHocmi 6 3anexxHocmi 8i0 Moderti)

HYULLEHHA B
OBEPE)I(HOo HOXi Ayxe rocrpl

I'Iepen YMLWEHHAM 3aBXau BUMMKaNTe npwvnag.

moNnw>»

-—Iraoam

+ He 3aHyptoiTe npunag, MepexeBuii WHYp abo BUNKY y Boay abo iHLwi
pignHn.

« Hikonu He Knagitb 6nok enekTpoasuryHa (A), HacagKy ans BiHUMKa
(F) a6o kpuwKy yonnepa (1) y nocygomMuiiHy MaLumHy.

+ Hikonu He 3aHypioiTe iX y BOAY i He KNagiTb niA KpaH. YncTith
BOJIOrOt0 ry6Koto.

Y nocyooMUiiHI MaLiVHi BU MOXeTe MUTW HacafKy bneHgepa (E)
(ne3amu Haropy), BiHuMK (G) (ronoBKOIO BiHUMKA Haropy), MipHy
cknAHKY (H), Hix (12) i yawy yonnepa (I1).

« Mu pagrmo uyncTuT HacagKy 6reHgepa nicna KOXHOro
BUKOPUCTaHHA. AKLLO NIACcTMKOBI YacTMHW BTPayvaloTb CBil KONip
yepes Taki NpoayKTH, AK MOPKBa, MPOTPITb iX raHYipKOIo, 3SMOYEHOI0
B POC/IMHHII Onii i NOTIM MOYNCTITb AK 3BUYAHO.
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BUKOPUCTAHHA NMPUNAARY s

- Hacapka 6neHpepa - 30b. 2
- BctaBTe Hacagky 6neHpgepa (E) y 6ok enektpogsuryHa (A) ao dikcadlii.

BAXJINBO: He 3anyckaiTe 6neHgep

BXOHOCTy
- bneHpep igeanbHo nigxoauTb ANA NPUrOTYBaHHA COYCIB, CyniB,
KOKTeiB, MONOYHUX KOKTENNiB, MaloHe3iB, TicTa ANA MAVHLIB i
Badesb.

- o6 yHVKHYTW p0o36pU3KYBaHHSA, COYaTKy BCTaBTE HAacaaKy
6neHgepa B 3aMOBHEHY NPOAYKTaMU CKAHKY, YBIMKHITb Npunag
i NOTiM HAaTWCHITb KHONKY (B) abo (C). ins 3millyBaHHA NPOAYKTIB
po6iTb KPYroBi pyxu i pyxu Bropy i BHU3.

- Micna BUKOpUCTaHHA BiAKNIOYiITL 6GneHaep i HATUCHITb Ha KHOMKY
BUMBINbHEHHSA PO60YVIX YaCTUH, WO6 3HATY HacaaKy bneHaepa.

e BiHuuk -30b. 6

- BcraBTe BiHUUK (G ) y Hacagky (F), noTim BcTaBTe Becb By30n y 6510K
enekTpoasuryHa (A) go dikcauii.

- Bun moxeTe BUKOPUCTOBYBATU BiHYMK TifIbKM /1A MPUTOTYBaHHA TicTa
ANA MAVHUIB, KPeMy LIaHTUIIbI, 30MBaHHA A€YHMX BINKiB TOLLO.

— YBIMKHITb Npunag i HaTUCHITb Ha KHoMKy (B) a6o (C). Mepea Tum Ak
3HATU BiHYMK, BUMKHITb Npunag.

* Yonep - 30B.5

Mepen BUKOPUCTaHHSAM Yonnepa: @

1. CnoyaTKy 3HiMiTb 3 HOXa (12) 3ax1CcHMI Yoxon, NoTiM obepexHo
BCTAHOBITb 10ro B yaLwy (I3) Ha LeHTpanbHUI WTUGT. [0 3aKiHUEHHI0
po60TL He 3abyabTe HAAArTA Ha HiXK 3aXUCHUIA YOXOT.

2. Moknagitb B YaLly NpoayKTn.

3. BcTaHoBITb KpuLwKy (11), a Ha Hel 6ok enekTpoasuryHa (A).

4. YBIMKHITb Npunag i HaTUCHITb Ha KHoMKy (B) a6o (C).
- Yawy (I3) MoxHa 3anoBHOBaTK WoHabinbLue Ha 2/3 3aranbHOro

06’emy.

« Yonnep ans giteir — (y Has8HOCMI 3as1€XHO 8i0 MoOesti)

Mepep BUKOPUCTaHHAM Yonnepa ana aiten:

1. 3HIMITb KpPULLKY 3 Yyonnepa i NOKNagiTb NPOAYKTY B YalLly.

2. BCTaHOBITb KpULLKY, a Ha HeT 610K eneKTpoaBuryHa (A).
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3. YBIMKHIiTb Npvnag i HaTUCHITb Ha KHonKy (B) a6o (C).
— 3anoBHIoNTe Yally TinbKu Ha 2/3

MPAKTUYHI NOPAAA B

o6 yHVKHYTV po36pr3KyBaHHA HiKOMM HE HaMOBHIONTE Yally AnAa
3MilyBaHHA abo 36vBaHHA GinbL HixK Ha 2/3 i emHocTi. 30b. 4

« [InA BigMiHHOrO 3MilLlyBaHHA NPOAYKTN NOBMHHI MOKpMBaTK
LIOHAIMEHLLEe HXKHIO YacTVHY Bana bneHgepa.

« [epep apibHOK0 Hapi3KoK M'sica BUAANITb 3 HbOIO KIiCTKM 1 XpsALLi.

« [InA 3milWwyBaHHA rapAYMX NPOAYKTIB 3HIMITb KYXOHHUI NOCYA
3 nanTn. MNepea TUM AK NOKNAcTK iX y yally, JakTe NpoayKTaM TPOXKU
OXOJOHYTW.

+ He 3miwynTe npogyKtu i pigmHun 3 Temnepatypoto noHag 80°C.

« [Mpu noppibHeHHi BONOKHNCTUX NPpoayKTiB (Unbyna-nopei, cenepa,
Cnap»ka TOLLO) perynspHoO ounLlainTe HacagKy 6neHaepa nig yac
po60TK BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLIT MO PO36MpPaHHIO | YMLLEHHIO.

« lNepep ApiGHVM Hapi3aHHAM GPYKTIB, CrioYaTKy po3pixKTe iX i
BUAANITb HACIHHA | KiICTOYKW.

+ He BukopucToBynTe npunag fna noapibHeHHA TBEPAUX NPOAYKTIB,
HanpuriKnag, KaBoBi 3epHa, KybrKuM Nboay, UYKpPY, 3M1aku 1 LWWoKonag,.

+ He BuKopucToByiiTe HacagKy 6neHaepa abo BiHUMK Yy Yalli yonnepa.

PELENTU B

- MaiioHes - Hacaoka 6ieHOepa, 10 ceKyHO HA 2 WeUOKOCMI
Moknactn B MipHY cknaHKy (H) 1 A€euHnin )0BTOK, 1 cTonosy
NOXKY ripunLi, 1 CTONOBY NOXKY OLTY, Ciflb i nepeLb i noyat 36msatn
NMocTynoBo BAuBatoun 1/4 nitpa onii i pobnsaum pyxu Bropy i BHU3.

- OBoueBUI cyn — Hacaoka 6neHoepa, 30 cekyHO Ha 2 wWeUOKoCMi

3BapwuTu B 1,8 n BoaAM 500 r kapTonni, 400 r mopkau, 1 umbynto-noper,
[ofaTh Cinb i nepeLb.
MofpibHWTN BCi iHrpedieHTI.

+ TicTo gna MANHLIB - 8iHYUK, 60 ceKyHO Ha 1 weudkocmi
200 r 6opoLUHa, Winka coni, 1/2 n Monoka, 40 r TonneHoro Macna, 3 anus.
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« Kpem WwaHTUAbi — 8iHYUK, 2 X8U/IUHU HA 2 WBUOKOCMi
200 r oxonogxkeHoi cmeTaHu, 40 I LyKpOBOI Nyapw.

« Yonnep - [ToopibHolime 3 iHmepsanamu 00 00CA2HEeHHA
6axxaHo2o pe3ysibmamy. 2 WeuoKicme
Cneuii (Hanpuknag, 6inuin abo yopHuit nepeub) (1251) — 15 cekyHA
OyHayk (125 1) — 15 cekyHp
MaHipyBanbHi cyxapi (40 1) — 15 cekyHA
M'aco (150 1) — 15 cekyHp,
Mwrganb (125 1) 15 cekyHA
Cyxapi (40 1) 10 cekyHA
Metpywka (30 1) 5 cekyHA
YeTBepTMHKM pinyacToi umbyni (200 r) 6 cekyHA

« OuTtaunii yonnep — 2 weuoKicme

Llen npunag fno3sonse NnogpibHNTY Kybrkamm LWIMaToOK M'sica Baroto
70 1 ycboro 3a 5 cekyHAau.

[lna pocArHeHHn 6a)kaHOro pe3ynbTaTy MOXHA perysoBaTi yac i
LWBMAKICTb 0OPOOKN.

3BEPITAHHA

BrikopucToByiTe HacTiHHe KpinneHHsA (J), wob 6neHaep 6yB 3aBXAn nin@
pyKoto.

LLlo6 3aKpinuTy HacTiHHE KPiMNaeHHs, NPOCBEPANiTb 2 FOPU3OHTasNbHI

OTBOpPM Ha BiicTaHi 30 MM OAWH BiA iHLWOrO i NOTIM 3adikcyiTe

KpinneHHA rBUHTaMM.

3axucT HaBKOIMLLHbLOIO cepefoBuMLLa nepeaycim!
@® Baw npunap mae uUiHHi MaTepianu, AKi MOXyTb 6yTI
BiIHOBNEHi ab0 BMKOPWCTaHi MOBTOPHO.

EEE - BigHeciTb 10ro 1o MicLLeBOro LeHTpy 36opy
€M1eKTPOHHOTO Ta eJIEKTPUYHOTO 06aIHaHHS.
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BAMHbIE MPABUJIA BE3OMACHOCT/ED

- MNepen nepBbIM NCMNOMIb30BaHMEM YCTPOCTBA
BHMMaTESIbHO NPOYNTANTE UHCTPYKLMN MO
aKcnnyaTauum. Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTU
3a Ntoboe HenpaBMbHOE NCMONb30BaHMe
npubopa.

« Ha MOMeHT npoun3BoACTBa AaHHbI Npubop
COOTBETCTBYET MPUMEHNMbBIM TEXHNYECKUM
HOpMaMm 1 cTaHdapTaMm. [laHHOe yCTponcTBO
He NpeaHa3Ha4YeHo ANs NCMNOJb30BaHMA
noabmu (BKtovas aetei) C orpaHNYeHHbIMM
bU3NYECKNMM NN YMCTBEHHBIMMI
CNOCOBHOCTAMM NN HE MEILLMM
Heo6Xx0AMMOro onbliTa U 3HaHWUI. [lonyckaeTcs
NCMNoJIb30BaHMe NPUbopa NoJ KOHTPOJIEM
NNLA, OTBETCTBEHHOTO 3a X 6@30MacHOCTb.

« OH pa3paboTaH ana paboTbl OT NepemMeHHOro
TOKa. [Nepepn nepBbIM NCMOJIb30BaHMEM
npoBepbTe, UTOObI HAaNPsXXeHne Nprubopa
COOTBETCTBOBAJIO HANPAXKEHWIO CETY BaLLero
foma. JTiobasi ownbKa B 3TOW CBA3M UCKNIOYaeT
rapaHTuiiHble 0bA3aTeNbCTBa.

« [ToMHWTE, YTO NPU HENPABUSTIBHOM
MNCMNONb30BAHNN YCTPOMCTBA MOXHO HAaHECTU
cebe TpaBmy.

« Hukorga He npurKkacanTechb K ABUXKYLMMCA
yacTaMm. Hukorga He 6eputech 3a nesBue
Basna 6rneHaepa unm 3a BEHUMK, Koraa npuoop
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nopakntoyeH. Hnkorga He BKtoyante npnbop
BXOJIOCTYIO.

Bcerna nepxute 6nengep 3a Ban npu pabote ¢
HOXKOM V3MeNbYnTENA.

OCTOPOMHO: HOX1 04YeHb ocTpble.

ByabTe OCTOPOXHbI NP 0OpaLLEHNN C HOXKOM,
a TaKXe NP1 YNCTKe Yallx U BblKNagbliBaHUM 13
Hee NuLn.

He norpy»kante 610K anekTpogsuratensa B BOAy
N He NOACTaBNANTE ero Noj CTPy BOAbl.
Bcerna oTknioyainte npnbop ot cetu, ecnu

OH OCTaBJ/IeH 6€3 NPNCMOTPA, a TaKXKe nepeq
cbopKom, pa3bopKom 1 YNCTKOI.

He pa3peluanTte getam nonb30BaTbCA
npmnbopom 6e3 npncmoTpa.

He no3sonanTe getam nrpatb € 3TUM
YCTPOWCTBOM.

Mepep 3ameHON HacagoOK UM NOACOeANHEHNEM
ABVIXKYLLMXCA YacTen BbIK0YanTe yCTPONCTBO
N OTCOeAMHANTE OT INEeKTPOCeTU. @
He cTaBbTe 1 He ncnonb3ynte npnbop

Ha ropAYyo NOBEPXHOCTb nnu B6113N OT
OTKPbITOro OrHgA (ra3oas nauTa).

He nopkntoyarite npmnbop K cetu, ecnv oH
NOBPEXAEH UM CZIOMaH.

He ncnonb3yite 6biToBON 3neKTponpubop, ecnu:
— OH MpoTeKaeT,

— OH NOBpeXAeH unn nmeet aedeKTb,
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— CceTeBOW Kabenb HencrnpaBeH UM NOBPEXKIEH.

« He ncnonb3ynte ycTponcTeo, ecnu Kabenb
NUTaHNA UKW BUJIKA UMEIOT MOBPEXOEHUA.
Ecnu Kabenb NnTaHnA NOBPEXKAEH, B LLEeNAX
6e30MacHOCTM OH AOJTKEeH ObITb 3aMeHeH
npon3BoAnTeNnemM, CEPBUCHbBIM LIEHTPOM UK
KBann$nUMpPOBaHHbIM CNeLanncToMm.

« [pu oTKNOUEeHUN Nprbopa OT CETU He TAHUTE
3a ceTeBOW Kabenb.

+ Vicnonb3ynTe yannHuTenb, TONbKO eCrv Bbl
ybeaunncb, YTo OH HaAXOAUTCA B XOPOLLEM
pabouem cocToAHUMN.

- He ponyckainTe, utobbl ceTeBON Kabenb
CBeLlnBanca co ctona.

« He pa3bupalite nprbop. Bbl MoXKeTe TONbKO
4yncTuUTb Nprnbop 1 obCnyXmnBaTb ero B
06bIYHOM NopAaKe.

- [1na no6oro pemoHTa OBPALLANTECH B
ABTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP.

+ [laHHOe yCTpOonCTBO NpegHa3HayYeHo TONIbKO
ANA AOMALUHEero NCnosib30BaHNA BHYTPU
nomeLleHns Ha BbicoTe He 6onee 2000 m.

+ 3a nioboe KOMMepUeCKoe NCMOJIb30BaHNE,
HenpasubHOE UCMOIb30BaHNE UK
HecobntogeHne NHCTPYKUWIA NPon3BoOaUTENb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb, @ FapaHTuKA
NCKNoYaeTCA.
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- He ncnonb3ynte Hacapgky 6nenpepa nnnm
BEHYMK B Yallue u3mesnbunTtens.

+ He cTaBbTe yally nsamenbumtena Uam MepHbIn
CTakaH B MMKPOBOJTHOBYIO MeYb U OYXOBKY.
Ana 3Tnx uenen Ncnosnb3ymTe HageHbIn
ObITOBON NULLEBOWN KOHTENHEP.

+ He xpaHuTe nuwieBble NPOAYKTbI B YaLle
n3menbuuTensa Nan MePHOM eMKOCTI.
Ncnonb3yinTte gnAa aTux Lenemn HagexxHbli
ObITOBOV NULLEBOWN KOHTENHEP.

« He ncnonb3ayiite 310T Npnbop AnAa cmelwmnBaHuA
NN N3MeNibYeHNA HENULLEBbIX NPOAYKTOB.

+ He ncnonb3ynte MepHyo eMKOCTb 1 YaLlmn
B KauecTBe KOHTeHepOoB /19 3aMOpPO3KN,
NPUroTOBNEHUA NN CTepUAN3aLnn.

+ He TpAcuTe ycTponcTeo Bo BpemA
NCrosb30BaHMA.

« Nepen cmewnBaHMeM ropAYNX NPOAYKTOB
CHUMUTE KOHTENHEep C NCTOYHUKA Tenna.

- Bo n3bexxaHve nepenvBa He 3anofHANTE Yaluy @
NN KYBLUWH Bblle MaKCUMAsIbHOrO YPOBHA
(ecnu oH yKasaH).

« He HanuBanTe KMnALLYy0 XXNAKOCTb (C
Temnepatypon Bbiwe 80 °C) B vaLly mnu
MEPHYI0 eMKOCTb (B 3aBUCMMOCTU OT MOZENN).

« Ecnn Bo BpemsA paboTbl Baww npubop
3a6/10KMpPOBancs, OTK/OUNTE EFO U MPOBEPLTE,
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YyTOObI €ro YacTn He ObINK 3a6UTbI NULLEN.

OCTOPOXKHO yaanuTe NuLLy C HOXeNn.

Baw npubop nmeeT 3aWnTy OT Neperpesa.

Ecnn npnbop neperpencs, oH OTKNOYNTCA

aBTOMaTM4yecKun. B aTom cnyyae oTkntounte

npnbop oT aneKkTpoceTun. [pexae yem

NCNOb30BaTb TaKy XUAKOCTb, falTe el

OCTbITb B TeyeHne 60 MUHYT.

YCTpPONCTBO He NpeAHa3HauYeHo ana

NCNONb30BaHNA B H/XKENPUBEAEHHbIX ClyYasnXx,

rapaHTMA Ha KOTOPbIE He PacNPOCTPaHAETCA:

— B KYXOHHbIX NOMeLleHUAX, NpefHa3HaYeHHbIX
ANA nepcoHana Mara3nHoB, B odncax n B
APYrvx pabouymx nomelleHmax;

- Ha pepmax;

— KNMeHTaMn otenemn, MoTenen n gpyrux
NoA0OHbIX MECT NPOXUBAHWSA;

— B MUHW-TOCTUHMLAX.

BHUMAHMUE! YTo06bI 136€eXKaTb OnacHOCTH

n3-3a CNlyyalriHoro cpabatbiBaHuUA

TepmMonpenoxpaHnTensa, AaHHoe

YCTPOWCTBO 3arnpeLeHo nogKknoyvatb

yepes BHELWHNIN NnepeKknioyaTesb, Takomn

KaK Tamep, Nan NoAKNYaTh K Lenu ¢

3anporpamMmMMpPOBaHHbIMY BKIIIOYEHNAMU 1

BbIK/TIOYEHNAMMN.
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- CBefeHUA o BpemeHu paboTbl 1 Bbibope
CKOPOCTN YCTPOMCTBA CM. B UHCTPYKLMN.

« CBeieHNA 0 NopALKe YCTAHOBKM U CHATUA
HacafoK CM. B HCTPYKLN.

« CBeleHNA 0 NepBOHaYasbHOW 1 perynapHoOu
OUMNCTKe NOBEPXHOCTEN, CONPUKACaOLLNXCA
C NpoAyKTaMu MUTaHWA, @ TaKXe OUYNCTKe U
06CNY>KMBaHWM YCTPOWCTBA, CM. B MUHCTPYKLMN.

+ ByabTe oCTOPOXHbI, KOrga ropAavasa XnMgKoCTb
HanmMTa B KYXOHHbIN KOMbalH unmn bnengep,
TaK Kak OHa MOXeT BbUINTbCA HAPYXKy M3-3a
BHe3anHoro ncnapeHus.

TONbKO ANA EBPOMENCKUX PbIHKOB

+ [laHHOe yCTPONCTBO He npeAHa3HavyeHo anA
NCNONb30BaHNA AeTbMI CO BCEMW HacagKamu,
Kpome BeHUMnKa. XpaHuTe yCTPONCTBO U ero
Kabenb NMTaHUA B HEQOCTYNHOM Af1A AeTen
mecTe.

« [leT He JOMXKHbI NTPaTb C 3TUM YCTPOMNCTBOM.

+ [laHHOe yCTPONCTBO MOTYT NCNOMb30BaTb NLa @
C OrpaHNYEeHHbIMU GU3NYECKNMU, CEHCOPHbIMU
NN YMCTBEHHbBIMM CMOCOBHOCTAMM, a TaKXKe
noan 6e3 4OCTaTOYHOrO OMbITa Y 3HAHWIA,
€CJI OHW HAaXOAATCA NoA NPUCMOTPOM Nbo
nocsie COOTBETCTBYHOLLEro 00yyeHMA npaBmnam
6e30nacHOro NCNosib30BaHNA YCTPOWCTBA M B
cnyyae NOHNUMAHUA BO3MOKHOW ONacHOCTH.
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+ BeHuuK (G - B 3aBUCMMOCTI OT MOZENN) MOXKET
NCMONb30BaTbCA AETbMM CTapLue 8 feT, ecnn
OHM HaxoAATCA NoA NPUCMOTPOM NMbo nocne
COOTBETCTBYIOLLEro obyyeHnsa npasuiam
6e30nacHOro NCNosib30BaHNA YCTPOWCTBA M B
Cnyyae NOHMMaHNA BO3MOXHOM ONacHOCTW.
OuncTky n obcny»krMBaHMe MOryT BbIMOMHATb
AeTn cTapLie 8 neT 1 TONbKO Nog NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX. YCTPONCTBO 1 ero Kabenb NnTaHuns
LOMKHbI ObITb HEAOCTYMHbI A4NA AeTen MiajLe
8 net.

NEPEYEHDb AETAJIEN B

Bbnok anekTpogBurarensa
Mepekniouarennb ckopocTul 1 (HU3Kana CKOPOCTb)
Mepekniouarenb cKOpPoCcTu 2 (BbICOKasA CKOPOCTb)
KHonka ocBo60oxaeHus pabounx yacreri
MnacTukoBas nnu meTannunyeckas Hacagka 6neHgepa
* 8 3a8UCUMOCMU OM MOOenu
Hacapka anAa BeHUMKa * 8 3a8ucumMocmu om mMooesu
BeHuuK * 8 3a8ucumocmu om modesnu
MepHbiii ctakaH (0,8 n) * 8 3asucumocmu om modesnu
Usmenbumtens * 8 3asucumocmu om Mooesnu

11 KpbilwKa nsmenbuntens

12 Hox namenbuntens

13 Yawa namenbuuntens (0,8 n)
HacteHHOe KpenneHue * 8 3a8ucuMmocmu om mooesu
K Yonnep gnsa gereii (8 Hasuyuu 8 3a8ucUMocmu om mMooesu)

-Iraoam monNnw>»
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HUCTKA B
BHMMAHME. HOXXUN OYeHb OCTpble.

I'Iepen UYNCTKOW BCerga oTKYanTe an|6op

+ He norpyxaiite npnbop, ceTeBo WHYP NNV BUSIKY B BOAY U
Apyrve XULKocTu.

- Hukorga He nomeulaiite 610K anekTpoasuratens (A), HacafiKy ans
BeHuuKa (F) nnn kpbiwky yonnepa (11) B NOCyAOMOEUHYIO MaLLVHY.

+ Hwuikorga He norpy»aiTe Ux B BOLY U He KnaauTe nog KpaH. Ynctute
BIaXKHOW ryOKON.

+ B nocyaomoeyHo MaluvHe Bbl MOXeTe MbITb HacagKy 6neHaepa (E)
(ne3BuamMM BBepX), BeHUNMK (G) (ronoBKOW BEHUYMKa BBEPX), MEPHbIN
cTakaH (H), Hox (12) n vawwy yonnepa (11).

« Mbl coBeTyeM YNCTUTb HaCagky 6neHnepa nocne Kaxporo
1ncnonb3oBaHua. Ecnm nnactukoBble yacTn TepatoT CBOW LiBET 1M3=3a
TakKnX NPOAYKTOB, KaK MOPKOBb, MPOTPUTE UX Tpﬂl'IOLIKOVI CMOYeHHOM
B PaCTUTENbHOM MacCne 1 3aTeEM MNOYNCTUTE KaK 006bIYHO.

NCnosib3OBAHUE NPUBOPA

» Hacapka 6neHpgepa - PUC. 2
- BcTaBbTe Hacagky 6neHgepa (E) B 6510k anektpogsuratens (A) Lo
enyKa.

BAXKHO: He 3anyckanTe 6neHgep BXonocryio.
— bneHpep vaeanbHO NOAXOAUT ANA MPUrOTOBNEHUA COYCOB, CYMNOB,
KOKTeNe, MONOYHbIX KOKTeneln, MalioHe30B, a Takke cMecel Ana
npuroToBneHvs 61MHOB 1 Badenb. @

— YT1o6bl M36€KaTb Pa3bpbI3rMBaHUsA, CHayana BCTaBbTe HacaaKy
6neHaepa B 3anonHeHHbIN NPOAYKTaMU CTakaH, BKitounte npnbop
1 3aTeM HaxmuTe KHonky (B) nnum (C). AnAa cmelumBaHna npoayKToB
[enaiTe KpyroBble ABUXeHUA 1 [BUXEHWSA BBEPX U BHU3.

- Mocne ncnonb3oBaHWA OTKNOUKTE BNeHAEP Y HAXXMUTE Ha KHOMKY
ocBobOXKAeHNA pabourix YacTeit, UToObl CHATb HacafKy 6neHaepa.

» Benunk -PUC. 6

— BcTtaBbTe BeHuuK (G) B Hacagky (F), 3aTem BCTaBbTe BeCb y3en B 610K
aneKkTpoasuratens (A) 4o wenuka.

— Bbl MOXeTe MCNoNb30BaTb BEHUMK TONIbKO A1 MPUroTOBIEHUS TeCTa
Ans 6AIMHOB, Kpema LUaHTWIbK, B3OMBAHMA SNYHbIX O€/TKOB U T.4.
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- BkntounTe nprbop 1 HaxmuTe Ha KHonKy (B) nnw (C). MNepep Tem Kak
CHATb BEHUUK, OTK/OYMTE NPrGOop.

» Usmenbuutenb - PUC. 5

MNepen ncnonb3oBaHeM N3MeNbYMUTENA:

1. CHavana cHUMUTE C HoXa (12) 3aLMTHBIN Yexon, 3aTeM OCTOPOXKHO
ycTaHoBUTE ero B yally (13) Ha ueHTpanbHbIi WTKOT. [0 OKOHYaHKK
paboTbl He 3abyabTe HafeTb Ha HOX 3aLLMTHbIN YeXor.

2. lNomecTnTe B YaLly NPOAYKTbI.

3. YcTaHoBuTe KpblwwKy (I1), a Ha Hee 6nok anekTpoasuratens (A).

4. BkntounTe npnbop 1 HaxmuTte Ha KHonKy (B) nnwm (C).

- He HanonHanTe yawy (13) 6onee yem Ha 2/3.

¢ Uamenbuutenb anAa AGTEI?I - (6 Hasiu4yuu e sasucumocmu om
mooesnu)

Mepepn ncnonb3oBaHWem U3MeNnbunTeNsa ana aeTei:

1. CHUMWTE KPbILWKY C Yonmnepa 1 NoMecTUTe NPOAYyKTbl B YaLlly.

2. YcTaHOBWTE KPBbILLKY, @ Ha Hee 610K anekTpogsuraTens (A).

3. BkntouuTte npubop 1 HaxkmuTe Ha KHonKy (B) unu (C).
- 3anonHANTe vally ToNbKo Ha 2/3.

MPAKTUYECKUE COBETDI B

« Bo u3bexaHue pa3bpbi3rvBaHVA HAKOTAA He HAMOMHANTe Yawy ans
cMeLInBaHuA unu B36meaHua 6onee yem Ha 2/3 ee emkoctu. PUC. 4

« [1NA OTANYHOrO CMELINBAHNA NPOAYKTbI JOMKHbI MOKPbLIBATL MO
MeHbLLEN Mepe HIKHIO YacTb Bana bneHaepa.

. I'Iepe,u, n3menbyeHnem MmAaca ygannte N3 Hero KoCTu n XpAawn.

+ [InA cMelunBaHnA ropAaYrx NPOAYKTOB CHUMITE KYXOHHYIO MOCyay
c nanTbl. Mepep Tem Kak MOOXKMTb KX B Yallly, faliTe NpofyKTam
HEMHOro OCTbITb.

« He cmelumBaiTe npoayKTbl U XXMAKOCTIN C TemnepaTypoit Bbiwe 80°C.

« [pwr n3MenbyeHUV BONOKHUCTBIX MPOAYKTOB (NyK-Mopei, cenbaepen,
cnap»a U T.4.) perynsipHo ounLlainTe HacagKy 6neHaepa BO Bpems
paboTbl B COOTBETCTBMU C UHCTPYKLMEN NO pa3bopKe 1 YMCTKe.

« TMepen nomonom GpyKTOB, CHauana paspexbre UX 1 yaanute
CEMEUKMU 1 KOCTOUKM.
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+ He ncnonb3yiite npnbop Ana nomona TBepablix MPOAYKTOB,
Hanpurmep, KodelHble 3epHa, KybrKuM nbAa, caxapa, 3naku n
LIoKonag.

« He I/ICI'IOJ'IbS)/MTe Hacagky 6neH,qepa N BEHYUK B Halle N3MeNbYUTENA.

PELENTDI B

- MaiioHes - Hacadka 6ieHOepa, 10 cekyHO Ha 2 ckopocmu
MonoxunTb B MepHbIN cTakaH (H) T AnyHbIf XenTok, 1 cTonosyto
NOXKY ropymubl, 1 CTONOBYIO NOXKY YKCyca, COfb 11 MepeL, 1 HavyaTb
B36VBaTb NMOCTENeHHO BAMBaA 1/4 nuTpa macna 1 fenan ABUKeHNUA
BBEPX U BHU3.

« OBoLHOI cyn — Hacadka 6rieHOoepa, 30 cekyHO Ha 2 ckopocmu
CeapuTb B 1,8 n Boabl 500 r kapTodens, 400 r mopkosu, 1 nyk-nopei,
[o6aBuTb Cconb 1 NepeL,.

M3menbuntb BCe NHIPeanNeHTbI.

+ Tecto gnAa 6ANHOB - 8eH4YUK, 60 cekyHO Ha 1 ckopocmu
200 r myKu, Wwenotka conu, 1/2 n monoka, 40 r TonneHHoro macna, 3
anua.

« Kpem waHTunbm — seH4yuk, 2 MUHymel Ha 2 ckopocmu
200 r oxnaxkgeHHoM cmeTaHbl, 40 r caxapHoOW nNyapbl.

« U3menbuuTtennb - V3menvyalime c uHmepganamu 0o @
0ocmueHUA xenaemo20 pe3ysibmama. 2 CKopocme
MpwunpaBsbl (Hanpumep, 6enbii unu YepHbii neped) (125 ) 15 cekyHA
OyHayk (12571) 15 cekyHp,
MaHpoBouUHble cyxapu (40 T) 15 cekyHp,
Msaco (150 ) 15 cekyHA
Mwunpanb (125 1) 15 cekyHp
Cyxapwu (40 1) 10 cekyHp,
Metpywka (30 1) 5 cekyHA
YeTBepTMHKM penyaToro nyka (200 r) 6 cekyHp,
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+ Detckuin Usmenbumnrennb - 2 ckopocme
[JaHHbIN akceccyap No3BonAeT n3menbuntb 70 r MAca Ha KycouKn
TonwmHom 1,5 cm 3a 5 cekyHzbl.
[InA [OCTVXKEHNA XKenaemoro pesysnbTaTa MOXHO HaCTPOUTb BPeMs 1
CKOPOCTb 06pabOTKN.

XPAHEHUE B
Mcnonb3yiite HacTeHHOe KpenneHue (J), uTobbl bneHgep 6bin Bcerga
nog pyKow.

YTo6bl 3aKpeNuTb HACTEHHOE KpenjeHne, NpocsepnmnTe 2
rOPU30HTasbHbIX OTBEPCTUA Ha PacCcTosHMM 30 MM OAHO OT APYroro
1 3aTeM 3adUKCUPYITe KpernieHne BUHTaMU.

B nepByio ouepeab 3awuTa oOKpy»KatoLen cpeabl!
E ® Baw npubop nmeeT LUeHHbIe MaTeprasbl, KOTOPbIe MOTYT

OblTb BOCCTAHOB/EHbI UJIN UCMOb30BaHbI MNOBTOPHO.

= OTHecuTe ero B MeCTHbIN NYHKT c6opa OTX04OB.

HET13r'T KAYINCI3AIK EPEXENEPIND

» KypbInfblHbl anfawl KongaHap angbiHaa
nanganaHy HyckaynapblH MyKUST
OKblIM WbIFbIHBI3. KypbInFbiHbIH, 4YPbIC
KongaHbinMaybl cangapbiHaH 6onfaH
akaynap YLLUiH >xxayan 6epmenmis.

* OHAipY yakbiTbiHa 6y Kypan kongaHbinaTbiH
TeXHUKarnblKk HopManap MeH cTangapTTapfa
counkec keneai. byn KypbuiFbiHbl oU3nKarbik,
ce3y Hemece OWvnaHy KabineTi WwekTenreH,
Toxipnbeci meH TuicTi 6inimi )Xok agamaap
(COHbIH iWiHae 6ananap) onapabix
Kayincisgiri yLwiH »ayanTbl TyJiFaHblH
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BakbliaybiIMeH HeMece KoraaHbICKa
KaTbICTbl HYCKaybIMEH faHa nanganaHybl
Kepek.

On anHbIMarbl TOKMNEH XYMbIC Xacay YLUiH
eHgenreH. Anfawu peT KonjaHap anaeliHaa
KypanablH KepHeyl ci3aiH VVIII-I,I3,£I,II-I, XKENiCiHiH
KepHeyiHe ColKec KeNeTiHIH TEKCEPIH3.
OcbIMeH barnaHbICTbl Ke3-KenreH kaTenik
Keningik miHgeTtemenepaeH 6ocataabi.
KypblnfbIHbI 4ypbiC NanganaHbay
HOTUXECIHAOE XapakaT any kayni 6ap.
KosranatblH 6enwekTepai yctayra
6onmanabl. Kypbinfbl KOCbINbIN TYpFaHaa,
el yakblTTa bneHaepaiH Xy3siH Hemece
KenipTKiWwiH ycTamaHbl3. boc kyniHae
KOCnaHbI3.

LLlaFbiH-¥caKTafblL MNbllaFbIMEH XXYMbIC
Xacay kesiHge bnengep OiniriHeH ycTaHbi3.
ABAW BOJbIHbI3: nbiwakTap eTe oTkKip.
MblWwakTbl ycTay Ke3iHae, COHbIMEH KaTap
blObICTbI Ta3anay XXeHe ofaH Taramibl any
Ke3iHae abain 0onbIHbI3.
OneKkTpKo3FanTKbIWw 6roriH cyFa canmMaHbi3
)KOHEe afbln TypfaH Cy acTblHA KOVIMaHbI3.
Kypanabl, erep on Kkapaycbl3 Karnca,
COHbIMEH KaTap XuHay, benLekTey xaHe
Tasanay angblHaa xenigeH axblpaTblHbI3.
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» bananapfa kypangbl 6akbinaycbl3
KongaHyfa pykcaT 6epmeHis.

» bananapablH KypbIffbIMEH OMHAybIHA YO/
OepMeH;s.

» Akceccyapnapabl aybICTbIpy HEMece
KO3fanaTtbliH BenwekTepai ycray yLiH
anabIMeH KYPbUIFbIHbI ©LWipin, TOK KO3iHEH
aXblpaTblHbI3.

» Kypangbl bICTblK 6eTke HEMeCe allbIK OT
XaHblHa (ra3 TaKkTacbliHa) KOMMaHbI3 KaHe
kongaHbaHbI3.

» Kypangbl erep on 3akpimaanca Hemece
CblHCa Xenire KocnaHpl3.

* TYpMbICTbIK 3NeKTpKypanabl kongaHbaHbi3,
erep:

—OfaH cy akca

-0 3aKkblMaanca Hemece akaynapbl 6onca

-Xeni 6aycbiMbl By3blnica Hemece
3aKkbiMarca.

» KyaT CbiMbl HEMece LUTerncenb 3akbiMaarfaH
Bonca, KypblnfbiHbI NanganaHyra
B6onmangpl. Kayincisgik makcatblHOa KyaT
CbIMbIH ©HAIpYLUIre, OHbIH KbIBMET KepceTy
GenimiHe Hemece TuicTi GinikTiniri 6ap
ajamaapra aybICTbIPTY Kepek.

« Kypanab! xenigeH axblpaTty KesiHae xeni
BGaycbiMblHaH TapTNaHbI3.
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* ¥3apTKbILWTbI, erep os1 XKakcbl XXYMbIC KyniHOE

©onca faHa KonaaHbIHbI3.
XKeni 6aycbIMbIHbIH, YCTenaeH canbblipan
TYPFaH Kynae KkangbipMaHbI3.

» Kypangbl 6enwektemeHis. Ci3 Tek kypanabl

Tasarnanm anachbl3 XXoHe KYHOENIKTI KbIaMeT
KepceTe anachbl3.

Kes-kernreH »xxeHAey YLWiH KynTanfaH Kbl3ameT
kepceTy opTasnbifbiHa XABAPJTIACbIHbI3.
Byn eHim ynge xaHe iwte 2000 m
LamMacblHaH TeMeH OuMiKTiKTe KongaHyfa
apHanfaH. byn kypan Tek TypMbICTa
KkongaHyfa apHanfaH. Kes-kenreH
KOMMEPUMANbIK KongaHblffaHbl, AYpbIC
eMecC KorngaHblffaHbl HeMece HYCKaynbIKTbIH,
cakTamarimaraHbl YLiH eHAipyLui XayanTbl
©onmangbl, an Keningik >xombinagbl.
BneHpep canTamacbIH Hemece
OynfarblWTbl TypafbiW biAbICbIHAA
KongaHb6aHbI3.

TypafbIWTbIH blObICEIH HEMECE erliey @
CTaKaHbIH KbICKATOSKbIHAbI NELIKe HeMece
ypMmeneLlke canmvaHbi3. Byn MakcaTtTap
YWiH CeHiMAi TYPMbICTbIK aC KOHTEMHEPIH
KONAaHbIHbI3.

KypbInfblHbI TaMak eHimaepiHeH 6acka
3aTTapabl ycakray Hemece apanacTbipy
YWiH KongaHbaHpI3:
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» TocTtaraHgbl HEMece CTakaHabl KaTblpyfFa,
Tamak nicipyre Hemece 3anancbi3gaHgbipyfra
apHanfaH KOHTenHep peTiHae KonaaHbaHbI3.

* KypbInfbiHbl KOngaHy 6apbicbiHOa KaTThbl
LHanKamMaHbI3.

* blcTblKk TamakTapabl apanacTtblpy YLUiH
angbIMeH blAbICTbl OT KO3iHEH anblHbI3.

* Terinin keTneyi ywiH TocTaraHgbl Hemece
KYMbIpaHbl eH X0ofapfbl AeHreniHeH
(kepceTinreH 6orca) acblpbin TOATbIPMaHbI3.

» TocTaraHfa HeMece cTakaHfa (ynriciHe
Kapan) kanHan TypfaH CyMbIKTbIKTapabl
(80°C/176°F TemnepaTtypacblHaH Xofapbl)
KyMMaHbI3.

» Erep xymbic 6apbiCbiHAA Ci3aiH KypanblHbI3
OyfFaTTanbin Kanca, OHbl aXblpaTbin, OHbIH
GenikTepiHae TaFraMHbIH TYpPbIN KariMaraHbIH
TekcepiHi3. TaFramabl NblllakTaH MyKNAT
anbin TacTaHbI3.

* Ci3giH KypanbiHbI3 Kbl3blN KETYOEH
KopfanfaH. Erep kypan Kbl3bin KeTce, on
aBTOMaTThl Typae axblpaTbiniagbl. MyHaan
Xarfganga Kypangbl 35eKTp XeniciHeH
axblpaTbliHbI3. 60 MUHYTTalM CybITbIN
anblHpI3.

* By”n KypbINFbIHLI TOMEHAETI Xepnepae
KkongaHyra 6onmMangbl xxeHe coHaamn
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MakcaTTa KongaHblfifaH eHiM YLUiH

elwkaHgan keningik 6epinmeng;:

- AYyKeHaep, keHcenep meH 6acka XXymblC
opTanapblHOarbl acyunep;

- thepmanap;

— KOHaKyn, MeMMaHxaHa CUSIKTbl yaKbITLLa
TOKTay OpblHOAPbIHAA KITMEHTTEP YLUIH;
—TecekK NeH TaHfbl ac bepineTiH opbiHAAP.

ABAWNNAHDI3: BankpifbiLw
CcakTaHObIpFbILWThI Barkaycbidga 6actankpl
KyWiHe KanTapy kayniHiH angbiH any yLiH
Oy KYPbINFbIHbI TAWMEP CUSAKTbI CbIPTTaH
KOCaTblH KyPbISiFbl apKblSibl KOCYFa XXoHe
Xannbl Kyar Xyneci apKbirbl KOCbINbIM-eLwin
TypaTblH Ti3bekke xanrayra 6onmanasbi.
KypPbINfFbIHbIH, XXYMbIC YaKbITbl MEH
Xblngamablk napameTpriepi Typanol
ManIMeTTi HycKkaynapaaH KapaHpl3.
Akceccyapnapmbl AypbIC TafFy XaHe ey
XOJbIH HyCKaynapaaH KapaHbl3.
BacTankbl XXaHe TaMmak TUreHHEH KeWiHri
Tasanay, TeEXHUKanbIK KbIBMET KepceTy
Typanbl ManiMmeTTepai HyckaynapaaH
KapaHbl3.

Acyn kombanHbIHa HeMece bnenaepre
bICTbIK CYMbIKTbIKTApAbl KyiraHaa, abam
OOnbIHbI3: KEHETTEH KenreH 0yaaH o
KYPbINFblAaH LWbIFbIN KETYi MYMKIH.
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TEK EYPOINAJIbIK HAPbBIK YLUIH

» bananapra GynfarbiwTaH 6acka
akceccyapnapabl kongaHyra 6onvangbi.
KypbIniFbl MEH OHbIH, CbiMbIH BananapabiH
KOSbl XKETNEWTIH Xepre KONbIHbI3.

« bananap KypbIfifbiIMEH OMHAMaChbIH.

« bakblnay xacarnfaH Hemece Kayinci3 Typae
KongaHy Hyckaynapbl 6epinin, kayintepin
TYCiHreH xaraanga, 0yn KypbinfbiHbI
domsmKanblK, cesy Hemece onraHy KaoineTi
LLEKTENreH, TaXipnbeci MeH TuicTi Binimi oK
agamgap navganaHa anagpl.

» bakblnay xacarnfaH Hemece Kayincis
TYpAe KornaaHy Hyckaynapebl Gepinin,
KaylnTele TYCiHreH arganaa, oynfarbiwThl
(G — ynriciHe kapan) 8 xacTaH ackaH
Gananap KkongaHa anagbl. Tazanay xaHe
nanganaHyLlbl KOPCETETIH TEXHUKaIbIK
KbI3BMET >KYMbICTapbIH 8 Xacka TosiFaH
Gananap epecek agamMmHblH 6akbinaybiMeH
Xacawn anagpl. Kypbuifbl MEH OHbIH CbIMbIH
8 xacTaH Kiwi 6ananapablH, KOmbl XXETNEenTiH
Xepre KOMbIHbI3.

BOJNWWEKTEP TISIMAEMECI s

A OneKTpKOo3FanTKbIw Gnori
B 1-wi XbingamabiKTaFbl aybICTbIPbIN-KOCKbILW (TOMEHTi
XbingamabIk)
C 2-wi XbINgamabIKTbl aybICTbIPbIN-KOCKbILW ((KOFapFbl
XbingamabIk)
@



D Xymbic 6enikTepiH 6ocaTy 6aTbipmachl
E BneHpepAiH nnacTuk XaHe MeTans cantamachl *yiziciHe
batnaHbicmbl
F BynrarblliKa apHanfaH cantama *yseiciHe balnaHbicmbl
G Bynfarbiw *yrieiciHe 6alinaHbicmal
H ©nwey crakaHbl (0,8 n) *yrziciHe 6alnaHbicmbl
| ¥cakrarblw *yeiciHe balnaHbicmbl
11 ¥cakTarbiL Kaknarbl
12 ¥cakTarbiWw nblwarbl
13 ¥cakrarbiw bigpickl (0,8 1)
J Kabblpranbik 6ekiTKilW *yreiciHe balnaHbicmbl
K Bananapfra apHanfaH ¥cakrarbiw (ysi2iciHe 6alnaHbicmbl
6onadsbi)

TA3AJIAY B
HA3AP AynAPbIHbI3 nblllaKTap eTe eTKIp

 Tasanay angbiHaa yHeMi Kypanabl eLwipiHis.

 Kypangbl, xeni 6aycbiMblH HeMece aluacblH cyfa Hemece 6acka
[a CyMbIKTbIKKa canMaHbI3.

+ OneKTpKo3FanTKpl 6roriH (A), Bynrafbilika apHanfaH
cantamanbl (F) Hemece ycakTarbilw KaknarbiH (I1) bigbIC XXyaTbIH
MallMHaFa carnmvaHbi3.

« Onapap! elukallaH cyfa caniMaHbl3 XaHe KpaHHbIH acTbiHa
KonMmaHbI3. [bIMKbIN bICKbILLIMNEH TasanaHpls.

* blapic xxyaTbliH MalunHaa ci3 6neHaep cantamacoiH (E)
(>ky3oepiH oFapbl kapaTbin), bynfFarbiTel (G) (OynFaFbILLTHIH @
6ac xafblH XOFapbl kapaTbin), enwey cTakaHbiH (H), nbiwakTsl (

12) xxeHe ycakTarbilw biabiCbiH (11) XyybIHbI3Fa 6onaabl.

» bnengep cantamacbiH 9p0ip KongaHy4aH KeliH TazanayFra KeHec
6epewmis. Erep nnactuk 6eniktepi cabi3 cuskTbl eHimaepaeH
e3iHiH TyciH xxofanTa 6acTaca, OHbl eciMAik MalblHa MarblHFaH
MaTaMeH CypTin, COHaH COH aAeTTerigen Ta3anaHpl3.
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K¥PANObl KONOAHY B

* BneHpgep cantamacbl — 2-CYP.
- bnenpep cantamacekiH (E) anekTpkosranTtkpil 6noriHe (A) cbipT
€TKeH AbIObIC LUbIKKaHLLA OPHATbIHbI3.

MAHbI3bl: BneHgepai 6oc kynge

KOCNaHbI3.

- Bbyn 6rneHaep coyc, copna, KOKTeWnb, CYT KOKTENIi, MaioHe3,
KyiMak xaHe Badrim KaMbIpbIH XacayFa Xakcbl Kenegi.

- Wawwbipamay yLiH, angsiMeH bneHgep cantamacbhiH HIMMEH
TONThIPbINIFaH CTaKaHFa KOMbIN, Kypanabl KOCbIHbI3 XaHe
CoHaH coH, (B) Hemece (C) 6aTbipMachiH 6acbiHbI3. OHIMAEPai
apanacTblpy YLiH WwWeHbep GoNbIMEH KO3FaNTbIHbI3 XXOHE XOFapbl
X8He TeMeH KO3FanTbIHbI3.

- KonpgaHynaH keniH 6neHaepai ewipin, 6neHgep cantamachkiH any
YLWiH »)yMblc GenikTepiH 6ocaty 6aTbipmackiH 6acbkiHpI3.

* BYIIFAFbILL - 6-CYP

- bynrarbiuThl (G) cantamara (F) opHaTbin, coHaH coH, 6aprbik
Ti30eKTi anekTpKo3FanTKplL 6roriHe (A) CbIpT eTkeH AbIObIC
LUbIKKAHLLIA OPHATbIHbI3.

- BynfarbilWThl TEK KyMMaK KaMbIPbIH, LUAHTUIbY KPEMIH,
XYMbIPTKa aKybl3blH OyriFay yLUiH xaHe T.6. yLiH faHa
KONAaHbIHbI3.

- Kypangabl kocein, (B) Hemece (C) 6aTbipMacbiH 6acblHbI3.
BynfafbllWTbl anap angbiHAa Kypanabl eLwipiHi3.

* ¥cakrarbiw — 5-CYP

¥YcakTafblLWThl anfaw peT kongaHap angpiHaa:

1.AngbiveH nbiwakTaH (12) kopray kantamachiH anbiHbi3, COHaH
COH, OHbl MYKUSIT opTanblk WTudTKe bigbicka (I3) opHaTbIHbI3.
XKyMbIC asikTanfFaH COH MblWakTbl KOpFay kantamacbkiHa canyapl
YMbITNaHbI3.

2.blabicka eHimaepai canbiHbI3.

3.KaknakTbl (1) opHaTbIHBI3, an OfaH ANeKTPKo3FanTKbILL BroriH
(A) opHaTbIHpbI3. @



4.Kypangpl kocbin, (B) Hemece (C) 6aTbipMacbiH 6acbiHbI3.
- ToctaraHHbIH (13) 2/3 Geniri FaHa ToNybl Kepek.

* Bananapfa apHanfaH ycakrarbiw — (ysi2iciHe
batinaHbicmbi 60n1adkbl)

Bananapfa apHanfaH ycakTafblLThl KOngaHap angbiHaa:
1.KaknakTbl ycakTafbIlWTaH anbin, eHiMAepAi biabICKa carnblHbI3.
2.KaknakTbl OpHaTbIHbI3, an OfaH 3MNeKTPKO3FanTKbIlw 6roriH (A)
OpHaTbIHbI3.
3.Kypangb! kocein, (B) Hemece (C) 6aTbipmackiH 6acbiHbI3
- blgpicTbl (I3) Tek 2/3 TONTbIPbIHBI3.

IC XKY3IHAEN KEHECTEP iy

 Wawsipamay yLliH elkallaH apanactblpyFa Hemece Oynrayra
apHanfaH biabICTbl 2\3 apTbIK kenemre TonTbipMaHpi3. 4-CYP.

+ YKakcbl apanacy yLiH eHimaep kem gereHae brnenaep GiniriHib
TeMeHTri GeniriH xaybIn Typy Kepek.

» ETTi ycakTtay anabliHAa OHbIH CyWeKTepi MeH LUeMipLUeKTepiH
anbin TacTaHpi3.

* blcTbiK eHiIMAEpPAI apanacTbipy YLUiH TakTagaH ac yu biablCTapbiH
anbiHpI3. Onapabl bigbicka canap angblHaa, eHiMaepai
CankKbIHAATbIHbI3.

» Temnepatypacbl 80°C-geH xofapbl eHiMaep MeH
CYMbIKTbIKTapAbl apanacTbipMaHbI3.

» TanuwbIKTbl 8HIMAEpPAi (Nopen-nuasel, 6anabipkek, akTblK XKeHe
T.6) ycakray kesiHae GerniekTey xaHe Tazanay OonbiHLIa
HyCKayInbIKKka COMKeC XYMbIC yakbITbiHAA YHEMI bneHaep @
cantamacblH Tasanan TypblHbI3.

* XewmicTtepgi ycakray angbiHaa, angbiMeH onapabl Kecin, goHi
MEH CYMEeKTEepiH anbin TacTaHbI3.

* Kypangbl kaTTbl eHiMaepai, Mbicanbl, kKode A8HIH, My3
TeKLenepiH, KaHTTbI, ASHAEP MEH LLOKONaaThl yCakTay YLUiH
KongaH6aHpI3.

» BneHpgep cantamacblH Hemece OynFaFbILThl yCaKTarbIL
blAbICbIHAA KonAaH6aHbI3.
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PEUENTINEP B

* MawnoHe3 — 651eHOep canmamacsi, 10 cekyHO, 2-wi
XKblndamobiKma

©nwey ctakaHbiHa (H) 1 )XyMbIpTKaHbIH capbICbiH, 1 ac Kacblk
Kbllwa, 1 ac Kacblk Cipke Cybl, Ty3 »oaHe OypbIw canbin, 1/4
nuTp Manapbl GipTe-GipTe KOoChIM, KoFapbl KeHe TOMEH KoafanTa
OTbIpbIN GyrFaHbI3.

» KekeHic copnachl — 6r1eHOep canimamacsl, 30 cekyHO,
2-Kblr10amMoObIKma

1,8 n cyra 500 r kapTonTbl, 400 r cabi3ai, 1 nopei- NMA3bIH
KaHaTbIN TY3 XaHe OYpbIll KOCbIHbI3.
Bapnblk kypam-6enikTepai ycakTaHpl3.

* Kynmakka apHanfaH KambIp — Oyrirarbiw, 60 cekyHO
1-bl1r10amMObIKmMa
200 r yH, a3 faHa Ty3, 1/2 n cyT, 40 r epiTinreH man, 3 >XyMbIpTKa.

* lHaHTUNBLWK KpeMi — Oyrrarbil, 2 MUHYmM
2-XblndamobiKma
200 r cankblHOaTbINFaH karmmak, 40r KaHTYHTarbl.

Typarblw — KanaraH Homuxezae xemyzae 0eliH
aparibiKneH ycakmaHbi3. 2-Xblri0amMobIK

Dempeyiwtep (aK Hemece kapa Oypbil cusikTbl) (125 1) 15 cekyHa
OpwmaH xaHrarbl (125 1) 15 cekyHA

HaH kukbimaapsl (40 r) 15 cekyHA

ET (150 r) 15 cekyHA

Bapgam (125 r) 15 cekyHa

KenTipinreH HaH (40 r) 10 cekyHa

ArkenkeH (30 r) 5 cekyHn

MusasgbiH TepTTeH Gip Geniri (200 r) 6 cekyHa
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+ bananapra apHanfaH ycakrafbiw — 2-Xbl/10aMObIK
Byn kepek-xapak 1,5 cM Tepi kabaTtbl 6ap kapblH 6eniringeri
eT KecekTepiHiH 70 rpambiH 5 cekyHATa dhapLuka anHangsipbin
Oepeai.

Kanaynbl HoTWxe anblHybl YLUiH ©HAEY YaKbITTapblH XaHe
XblNgamablKTbl peTTeyre 6onagp.

CAKTAY B

BneHaep yHewmi kon acTbiHAa 6ony yLwiH kabbipra GekiTkiwiH (J)
KOIAAHbIHbI3.

Kabbipra 6ekiTkiwiH opHaTy yLwiH 6ipiHeH-6ipi 30 MM KaLlbIKTbIKTa 2
KenaeHeH caHpinay Oypfbinan, 6ekiTkiwTi bypaHaameH GekiTiHi3.

KopliaraH opTaHbl KOpFayfa aT canbICbIHbI3!
® Cisnin KypanapiH KypaMblHaa KanmnbiHa KeneTiH xaHe
KaiiTa kongaHyra 6onatblH 6aranbl MaTepuanaap 6ap.

mmmm = OHbl XeprinikTi KangblK XXMHAWTbIH NYHKTIre anapbin
OTKi3iHi3.
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