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Guides you to create delicious meals quickly and easily

Je pro vas ndvodem k rychlé a snadné priprave lahodnych jidel

Segit gyorsan és kdnnyen finom ételeket késziteni
Navody, ktoré vam pomodzu rychlo a lahko uvarit chutné pokrmy

Boau BM CTbrMKa NO CThMKa 3a 6bP30 U NIECHO NPUrOTBAHE Ha BKYCHU ACTUA

Szybkie i fatwe przygotowanie pysznych positkdw krok po kroku

Va ajuta sa gatiti rapid si usor preparate delicioase

MOMOXET Bam NETKo U 6LICTPO NPUFOTOBUTL BKyCHbE 6/1i0fia
[HCTPYKLUiA 3i LUBUAKOIO Ta MPOCTOro MPUroTyBaHHA CMaYHNX CTPaB
www.tefal.com
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Lid open/close handle

Main operation button

G

Return button Control panel Cooking bowl

~
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Silent pressure valve

=’

Open/close marker

SERIE EPC09

Low pressure 40kPa (109°C)
/ High pressure: 70kPa
(115°C)

PRODUCT CAPACITY: 6L /
USEFUL CAPACITY: 4L
Built-in heating

The operational pressure is
achieved 10 minutes after
the beep.



Remove the appliance from its packaging and
read the instructions carefully before using the
product for the first time.
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CLEAN THE DIFFERENT

BEFORE USE

COMPONENTS
Cooking bowl
k Metal lid
To open the product, turn the open/ Install the appliance on a flat dry surface Valve cover
close handle on top of the lid, until that is not hot. Remove all the packaging,
the marking is in line with the open stickers or different accessories inside and Condensation trap
padlock. outside the appliance.

B Steam basket

@ Decompression ball



BEFORE USE

HOW T0O HOW TO DISASSEMBLE
THE METAL LID:

and unscrew the central nut in an anti-clockwise

AND REASSEM BLE direction. Remove the nut then the lid.

THE LID

HOW TO TAKE THE VALVE COVER OFF:

Clasp the valve cover by its middle part (as shown) ;

DISASSEM BLE Grip the lid sub-assembly holding it by the seal, Then turn it slightly to unclip it.

Clean the valve cover, paying special attention to the inside
(check that there is no left over food).

ACCESSING THE DECOMPRESSION BALL:

Turn the ball cover, anti-clockwise, so the I marker is positioned on the
pictogram @ Lift the cover up. Remove the ball, and gently clean it, along
with its cover, with water and some washing-up liquid. Dry the ball using a
soft cloth, then put it back in position. Put the ball cover back in place, and
the marker I in position @ Lock it by turning the ball cover clockwise, so the
I marker is positioned on the pictogram @

PUTTING THE METAL LID
SUB-ASSEMBLY BACK IN TO
PLACE:

Grip the lid sub-assembly by the seal as shown
in the picture.

Line up the lid with the central axis and press
it flat against the sub-assembly.

Put the nut back on and turn it clockwise,
tightening it as far as it will go.

PUTTING THE VALVE COVER BACK:
Take the valve cover as shown in the picture
(gripping the middle).

Line up the interior circular shape with the three
hooks and then push so that the valve cover clips
on (you should hear a “click” sound).
The valve cover must be right up against
the inside of the lid.




INTERFACE
CONTROLS
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CONFIRM




OPERATION

When turning on for the first time,
you will see the settings menu:

Italian i Italy
English United Kingdom

French France

Deutsch Germany
Spanish L Spain

LANGUAGE COUNTRY

(€F.(6Y (&F. (G

Select your language Select your country




USE

When using your appliance for the first time, the

Never use the appliance without the cooking bowl

bowl may release a slight odour. This is normal.

OPEN THE LID:

To open the product turn the
open/close handle on the top
of the lid to show the open
padlocks. &

INSTALLING THE
CONDENSATION TRAP:

Check that the condensation
tank is empty then install it
behind the appliance.

INSTALLING THE STAND

UNDER THE STEAM BASKET:
Pinch the stand between your
thumb and index finger to install
under the steam basket as shown.

-

N

POSITIONING THE BOWL

IN THE APPLIANCE:
Wipe the bottom of the cooking
bowl. Make sure there are no food
remains or liquid under the bowl or
on the heating plate.

Then place the bowl in the
appliance by positioning the
bowl handles into the slots.



ON/OFF MENU

do you want to switch off do you want to switch off
the appliance? the appliance?

ingredients recipes

/ %

manual favorites

Select and confirm Pressing ON/OFF will allow you to switch off the appliance.

YES NO YES NO




SETTINGS
MENU

ingredients recipes

¢/ %

manual favorites

O °-

N.B.: each confirmation
takes you back to the
main menu.

N.B.: even if the sound

is deactivated, the alert
sounds remain active.

)

language / country

(<

screen / sounds

(@.(@

Select
«language / country»

M

language / country

(<)

screen / sounds

@.[6)

Select the «screen
/ sounds» setting

English United Kingdom

Hungarian Hungary

NEL Slovakia

LANGUAGE i COUNTRY

.6 [e.6)

Select Select
your language your country

[:] BRIGHTNESS
screen ‘

sounds

@.c)

Select «screen»

@6

Adjust the light
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SETTINGS screen p
MENU ‘)))

SOUNDS
G @ oN

sounds

— )
6@ @
Select «sounds» Adjust the volume

DEMO MODE DEMO MODE

@ N

O o

G

To activate or deactivate the demo mode,
please enter the code: 3424

demo mode

(@3.(G

Select “demo mode”

N.B.. DEMO mode allows
you to operate the
appliance without heating
or pressurising it.




/5 MANUAL

MENU

COOKING
MODE

PRESSURE
COOKING

Manual menu:

With the manual menu, you
guide the cooking yourself.
Select the cooking mode:
classic cooking, pressure
cooking, reheat or keep
warm, as well as the cooking
time.

@ded’
w - T
ingredients recipes chf)ilslicg
¢ * m
|
manual favorites keep
warm
O | Bk
) )
ok ok
+ @ C‘{i + @
Select the Select the

«pressure cooking» mode

¢ @

immediate delayed
start start

«manual» menu

©00:10

PRESSURE COOKING

(@).[e)

Set the cooking time

PRESSURE COOKING

(€).(@)

Select immediate or
delayed start (p.17)

==

insert the bowl

WARNING

Insert the bowl then
add the ingredients

A
f

close and bolt the lid

WARNING

Close and bolt the lid



YW NV ANUAL
@ MENU

COOKING ' \ — —\
MODE oF 190
PRE”E‘“'"_E COOKING END OF COOKING
PRESSURE — ' LU
COOKING PRESSURE COOKING PRESSURE COOKING PRESSURE COOKING ~ 10112:20
The appliance is Cooking has started Cooking has finished
preheating

Serve!
ENJOY !

KEEP WARM GUU:UZ

PRESSURE COOKING

Its ready to eat!




MANUAL
MENU

m

COOKING
MODE

CLASSIC
COOKING

With classic cooking mode, you can:
WP Gentle cooking (75°C; 0-30 min) -> Adapted
to immersion cooking for delicate ingredients.
Examples: poached fish, fish that can be
cooked slower in a sauce, Bouillabaisse
(fish soup), to reduce a sauce, ...

Simmering (90°C ; 0-30 min) -> Cooking
in low temperature liquids. Example :
Dumplings, raviolis, ...

WP Browning (160°C; 0-30 min) -> Strong
heat during short cooking to give a
colored and crispy aspect to ingredients
such as meat, potatoes, onions, ...
Examples : to brown shallots, to color
chicken strips, to sauté mushrooms

NB: The operation is
the same, only the

temperature is different.

%
%\"“
—
-—

ingredients pressure

cooking

& R

GENTLE COOKING
cookisrll‘; (
M\
WAL —————

keep
warm

+ +
Select the Select the Select the

«manual» menu «classic cooking» function desired function

_\_‘f_
PREHEATING
please wait

insert the bowl

GENTLE COOKING

open the lid

WARNING WARNING

Open the lid Insert the bowl The appliance is preheating

= Do you want to stop
GENTLE COOKING the gentle cooking ?

@ 00:02

0K

s

add the ingredients

YES NO

GENTLE COOKING

GENTLE COOKING GENTLE COOKING

(ACEN( A

To stop the gentle cooking press the back button. Press yes. Then
you can stop the cooking or proceed to pressure cooking

Add the ingredients



M) MANUAL

MENU
=)
& or
COOKING ingredients recipes pressure -\_]_
®
MODE ¥ % |
manual favorites insert the bowl
REHEAT S Wl
-
‘+ @ Insert the bowl
Select the Select the
«manual» menu «reheat» mode

o
f

do you want to stop
reheating?
REHEAT

© 00:02

close and bolt the lid YES NO

WARNING REHEAT REHEAT

Close and bolt the lid Reheat has started ‘+ @
@ Do you want to

~ ?
Press M to interrupt stop reheat?

N.B.: Reheating
starts and the
time increases




[»_>\ MANUAL

\ , MENU

COOKING w g R
MODE ingredients recipes Dﬁfjm? Ccégimz _\_II-_
¥ %
KEEP WARM manual favorites insert the pot
ClE - , ATTENTION
)
(nr' Insert the bowl
)+
Select the Select the
«manual» menu «keep warm» function

Uiy

1 ;l @ 0002

KEEP WARM

The appliance is The keeping warm @ @
preheating function has started +

To stop the keep warm
N.B.: Reheating function, press the «back»
starts and the button and select «yes»

do you want to stop
the keep warm!function?

YES NO

time increases




M) MANUAL
MENU

COOKING
MODE

DELAYED START

(pressure cooking mode)

The end of cooking time may
vary depending on the amount
of food in the product

. @

immediate delayed
start start

PRESSURE COOKING

Gl

Select
«delayed start»

'|:©f 12:30

ND OF
COOKING

PRESSURE COOKING ©08:15

(@).(e)

Select the end
of cooking

what time/is it?

©08:1%"

PRESSURE COOKING

(@).(@)

Select the
current time

@ Yo

DELAYED START IN | END OF COOKING AT

12:30

PRESSURE COOKING © 0815

Delayed start
is programmed

NB : The delayed start is available
for Ingredients menu (depending
on the ingredients type)




,’i apple
{
_— { asparagus

recipes >

‘3 - * S 7 8 beetroot

manual favorites U
INGREDIENTS CRE
MENU

[ CROE CF (CROlE C8 @,/ G-

Select the Select Select the
«ingredients» menu «fruits & vegetables» required ingredient

With the ingredients menu,

cook single ingredients

without having to program @
the cooking mode or time: & 300 P—
Cook4Me+ provides you with gr the recipe?

- pour water in the bowl.
. 1} - put the in steam basket.
- place the et in the bowl.

instructions for all weights and
types of ingredients: meat,
fish, vegetables, fruits and

GG ¢.c G

Select the quantity Start the recipe Follow the instructions
of ingredients on screen

©.00:03

(@‘ ®\ “\ The recommended

cooking time is displayed



INGREDIENTS
MENU

(GO CS

Start the recipe

o}

END OF COOKING

please wait

Cooking has finished

1} of

PREHEATING COOKING

[[[]]]] ! O 0002

The appliance is Cooking has started
preheating

ENJOY!

Beware of the steam while opening the lid

KEEPWARM@DU:DZ

It's ready to eat!



INGREDIENTS & it

quinoa

RE C IPE g 2 . =4 sarrasin

=
ﬁ * wheat
WHITE RICE manual favorites — U

O | Luy
) \ )
G, G- . C GG
Select the Select Select
«ingredients» menu «rice and cereals» «white rice»

(o)

Cover the ingredients with water

do you want to start \ '
the recipe? -

NO

(G GG C

Select the desired Start the recipe Follow the instructions

rice quantity
¢ @ =



©00:09 i L ©

start

(GENE CS (GO CS

The recommended Select
cooking time appears «immediate start»

PREHEATING
please wait

oF

COOKING

@ 00:02

The appliance Cooking has started
is preheating

akel ENJOY.!

END OF COOKING
please wait

Beware of the steam while opening the lid

KEEPWARM@DU:UZ

Cooking has finished @\

It's ready to eat!



@ Cantonese rice

S - Carbonara and cream gnocchi
Starter
Chef-style Bologﬁe
@. Chicken and tomato bruschetta
-_—
Dessert Chicken Satay
RECIPES MENU
-+ + .+ E‘
CHEF-STYLE Select the «recipes» menu Select the type of recipe Select a recipe
« »
BOLOGNESE

NESE - 4 PERS REDIENTS
Lean beef mince 500 g
Finely chopped onions 100 g
Olive oil Y thsp

Crushed garlic cloves 2 ‘

RECIPES MENU:

With the recipes menu, choose 04 PERS RS NG
from 150 savoury or sweet recipes
divided into three categories:
starters / mains / desserts.

You can go back to the initial

menu by pressing the return
button for 3 seconds, or back *

one step by pressing the return Select the Show recipe Prepare the ingredients
button once. number of people

Bolognaise paste sauce (jar) 500 g
Crumbled beef stock cubes 1

ef

Do you want to start

REDIENTS

Bay leaves
Cornflour (to thicken)

-

Pour the olive oil into the bowl.

the recipe?

YES NO

0K

CHEF-STYLE BOLOGNESE

CHEF-STYLE BOLOGNESE

(oA

Prepare the ingredients Start the recipe Follow the instructions




Add the crushed tomatoes and garlic.

Add the ingredients

Q Ui

\ ’ PREHEATING
Please wait
Open the lid lllll

CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE

Open the lid

Preheating

Pour in the wine. Do you want .to start
the cooking?

Season with salt and pepper.

T YES NO

CHEF-STYLE BOLOGNESE CHEF-STYLE BOLOGNESE

e (@)

Select and press ok

Serve with the pasta.

(6} ENJOY!

COOKING

@ 00:38 KEEPWARMDUU:05

CHEF-STYLE BOLOGNESE

CHEF-STYLE BOLOGNESE

Cooking time It's ready to eat!

Brown the meat
Add the lardons, onions and carrots.

0K

CHEF-STYLE BOLOGNESE

Start the browning

Close and bolt the lid

CHEF-STYLE BOLOGNESE

Close and bolt the lid

Do you want to stop

browning?

YES NO

CHEF-STYLE BOLOGNESE

(€. (6

Select and press ok

2f

PREHEATING
Please wait

CHEF-STYLE BOLOGNESE

Preheating




ingredients recipes atn

/ delete
UENTTEL]

change
O |

my list

FAVORITES

MENU @ . /G- G .G

Select the Select «add»
«favorites» menu

Cod Fillet And Broccoli

£302 pegs

Rabbit With Olives And Vegetables
Moroccan Vegetables

Moules Mariniéres

With the favorites menu,
create a link to your favorite
recipes in the recipes menu.

¢ .G

Select the recipe you want Select the number
to appear as a favorite of people

Do you want to save
this favorite?

@ -

¢ @ =

Save the favorite

' ‘Wain dish
)
7‘

Dessert

Favorites

C.C

Select the
type of recipe

©.00:15

(GO CE

Select the required
cooking time



FAVORITES s . Cod Fillet And Broccoli PUMPKIN SOURSAIPERS
M E N U ingredients recipes _
) Rabbit With Olives And Vegetables PREPARATION COOKING
‘/ 15min 20min
Moroccan Vegetables
manual R
modify Moules Mariniéres ‘ .
[CHE -]
) G .G G . /@ G
(@ + & e + o +
Select the Select «my list» Select the recipe that Follow the instructions
FAVORITES «favorites» menu you want to prepare as for a normal recipe
Cod fillet and broccoli oup
ingredients recipes - do you want
® my list Rabbit with olives and vegetables to delete this favorite?
# add / Moroccan vegetables
manual - Moules marinieres . \[1]
modify
[CHE""]
(GRS (G G @G
+ + +
Select the Select delete Select the recipe Delete the favorite
«favorites» menu you want to delete

¢ @ =
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Once you have finished cooking your dish,
disconnect the appliance to clean. Clean
the appliance after each use.

CLEANING MAINTENANCE

You can wash the cooking bowl and steam basket in soapy hot water or in
the dishwasher. Clean the body of the appliance using a damp cloth.

After several times in the dishwasher, the exterior of the tank may become
discoloured. You may clean it using a soft cloth (do not use something
abrasive as it will damage the bowl).



After each use, remove the condensation
trap and wash carefully in water or in
the dishwasher. Take care to dry well.
Return to its original position.

CLEANING MAINTENANCE

To clean the metal lid, by hand or in the
dishwasher, you need to remove the
valve cover. Refer to page 4 for more
information regarding disassembling
the metal lid.

Unscrew the nut at the centre of the
metal lid

Take off the metal lid

Remove the valve cover

CLEANING IN THE DISHWASHER:
You can place the metal lid as it is in
the dishwasher, without removing the
valve. After washing the metal lid in the
dishwasher, remove the decompression
ball and blow in the pipe to check that
it is not blocked. Dry the ball and its
support carefully using a soft cloth.

4

=/

CLEANING BY HAND:
You can clean the metal lid using soapy
hot water. Firstly, remove the ball then
clean completely. Dry the ball and its
support using a soft cloth.




CLEANING MAINTENANCE

-

Before reinstalling the ball, check that Press on the internal part of the safety Before removing the internal lid, clean
the pipe is not blocked by blowing into valve spring to check that it is not the upper part of the cooking bowl.
it. clogged. Clean the inside of the appliance’s

metal lid using a damp sponge and
check that the manometric rod
(above) is properly positioned to
ensure that it is not blocked.



CLEANING MAINTENANCE

Pa

Clean the outside of the appliance’s Clean the upper part of the cooking Clean the seal on the metal lid using a
lid using a damp sponge. Clean the bowl using a damp cloth. Clean the damp cloth then rinse thoroughly. Do
silencing valve at the back of the lid. condensation trap using a damp cloth. not use sharp objects.

Rinse under water and check that the
manometric rod can move around.



CLEANING MAINTENANCE

Replace the watertight seal at least e In the event of accidental immersion of the appliance or if
every three years. This operation will be water is spilt directly on the heating element when the bowl is
performed in an approved Service Centre. not in position, take the appliance to an Approved Service Centre.



CLEANING MAINTENANCE

4 = om ) /

i".'_ ey
x o
\'“-«\______,/

"
Do not store the appliance with the lid closed. For greater safety, check that the handle is in the closed
Leave open or half open; this will prevent position and the lid is locked when you carry your

unpleasant odours. appliance.



SAFETY FEATURES

Your pressure cooker contains several safety features:
Safety When Opening:

- If your pressure cooker is under pressure, the manometric rod is in the upper locking position, which prevents the
cover from opening. Never try to force open your pressure cooker.

- It is especially important not to apply pressure to the manometric rod.

- Ensure that the internal pressure has fallen (additional steam escaping from the safety valve) prior to trying to

open the cover.
Overpressure Safety Feature:

- The safety valve releases the pressure — see chapter on Cleaning and Maintenance, page 26-31

If one of the overpressure safety features is triggered:

Turn off your appliance.

Let your pressure cooker completely cool down.

Open it.

Check and clean the safety valve, decompression ball and gasket. See chapter on Cleaning and Maintenance.
If your product leaks or is no longer operational after having performed these checks and cleaning,

return it to a SEB authorised Service Centre.
Regulating your appliance:

The pressure is regulated by the heating element that automatically switch on or off to ensure the adapted pressure
level.

To minimise the effects of thermal inertia and improve regulation accuracy, the decompression ball can be
automatically triggered to briefly release steam from time to time.



PROBLEMS POSSIBLE CAUSES

There are foreign bodies between the bowl and the heating plate

SOLUTION

Remove the bowl, check that the heating plate, central element and under the bow! are
clean. Also check that the central element can move around

The lid does not close The lid open handle is not correctly positioned

Check that the open handle is completely open

The metal lid and/or the tightening nut are not properly installed
or fully screwed

Check that you have positioned all of the elements of the metal lid and that the nut is
tight

The product does not
decompress

The ball cover is not in place

Let the product cool completely and then remove the metal lid and position correctly the
ball cover (fixed in the lock position)

The lid does not open once
the steam is released

The manometric rod is still in the high position

After ensuring that no more steam is released and that the product is completely cold,
insert a pick into the hole located between the open handle and the silencing valve.
Be careful of steam being released once the stick is pushed in. When no more steam is
released, try to open the appliance

The seal, safety valve and manometric rod may be clogged or
not clean

Clean your appliance by following the instructions in the Cleaning Maintenance section
found on pages 26-31. Ensure that the manometric rod can be moved around

The lid is not locked and/or the I marking is not properly aligned

The appliance does not :
with the closed padlock

become pressurised

Lock the lid by ensuring the I marking is aligned with the closed padlock

The decompression ball is not positioned correctly or dirty

Check that the ball is correctly positioned and that the cover is in the locked position.
Clean and dry the ball and its support

Code 24: the pressure decreases while pressure cooking

ERROR CODES Code 21 and 26: pressure fails to raise

Add liquid to your recipe (water, stock or a liquid sauce) 50-100ml at a time and re-start
the recipe

The seal of the metal lid and/or the edges of the bow! are dirty

Clean the sides of the bowl and seal using a damp cloth. Do not use any sharp instruments

Steam is released from Wear, cuts and deformation of the seal

the sides of the lid during

The seal must be changed every three years at most. Take your appliance to an Approved
Service Centre

cooking (leaks) Bowl edges damaged

Take your appliance to an approved service centre

The metal lid nut was not screwed enough

Tighten the nut to the metal lid centre correctly

Water flows behind the
appliance

The condensation trap is not in position or is overflowing

Make sure that the condensation tank is properly positioned behind the appliance and
that the flow pipe is not blocked

The appliance is not connected or is on standby

The control panel

Check that the power lead is connected both to the appliance and the mains. Check that
the appliance is not on standby by pressing the «OK» button

does not light up

The appliance is damaged

Take your appliance to an Approved Service Centre

The metal lid can not be
removed, it is blocked

The metal lid ball cover was not well positioned

Unscrew the nut in the metal lid centre, and then press the probe into the centre of the
nut. This releases the lid and you can access the ball cover. Make sure it is well put back
and the ball too
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Rukojet k otevfenia Tichy tlakovy ventil

zavieni vika
-tﬁfal
- =5 Aty s
; u
Znacka otevrit/zavrit

Hlavni ovladaci tlacitko

SERIE EPC09
Nizky tlak 40kPa (109 ° C) /
b Vysoky tlak: 70kPa (115°C)
OBJEM VYROBKU: 6 | /
T UZITECNY OBJEM: 4 |
Vestavéné topné téleso

Provozniho tlaku je
dosazeno 10 minut po

Tlacitko zpét Ovladaci panel Varna nadoba zaznéni zvukového

signalu.




PRED POUZITIM

Chcete-li spotiebi¢ otevfit, otacejte
rukojeti pro otevieni/zavieni, ktera
se nachazi na horni strané vika,
dokud se znatka nedostane do
polohy otevieného zamku.

Umistéte spotiebi¢ na rovny a suchy
povrch, ktery neni horky. Odstrarite
vsechny obalové materidly, nalepky nebo
rizné prislusenstvi ze vnitfni i vnéjsi
strany spotiebice.

Pfed prvnim pouZitim spotiebi¢e si pozorné
prectéte tyto pokyny.

&\@
= N

\
K

VYCISTETE JEDNOLIVE SOUCASTI
SPOTREBICE

B \
&

—

8 Varné nadoba

B3 Kovové viko

B3 Kryt ventilu

@3 Nadrzka na koncentrat
B Napaiovaci ko

@A Koule pro odpousténi tlaku



PRED POUZITIM

JAK DEMONTOVAT
KOVOVE ViKO:
Uchopte sestavu vika za tésnéni a odsroubujte

JAK
PROVEST DEMONTAZ

JAK SEJMOUT KRYT VENTILU:
Stisknéte stfedni ¢ast vika ventilu (viz obrazek);
Pak jej uvolnéte lehkym otoc¢enim.

A ZPETNOU MONTAZ
VIKA

rucicek. Opatrné odstrante viko.

sttedovou matku proti sméru hodinovych

vnitfnimu prostoru

Vycistéte kryt ventilu a zvlastni pozornost pfi tom vénujte

(zkontrolujte, zda tam nezdstaly zadné zbytky jidla).

PRISTUP KE KOULI PRO ODPUSTENI TLAKU:

Otocte krytem koule proti sméru hodinovych rucicek tak, aby | znacka
byla umisténa na piktogramu @ Zdvihnéte kryt. Vyjméte kouli a jemné
ji vycistéte spolu s krytem vodou a néjakym prostiedkem na myti nadobi.
Vysuste kouli mékkym hadfikem a pak ji vratte zpét. Vratte kouli zpét na
misto a znacku | do pavodni polohy @ Otocte krytem koule proti sméru
hodinovych rucicek tak, aby | znacka byla umisténa na piktogramu @

VRACENI KOVOVEHO VIiKA NA MiSTO:
VLOZENI SESTAVY NA POVODNI MiSTO:
Uchopte sestavu vika za tésnéni tak, jak je
zndzornéno na obrazku.

Vyrovnejte viko se stfedovou osou a na sestavu
naplocho zatlacte.

Nasadte matku zpét a otocte s ni po sméru
hodinovych rucicek a dotahnéte ji az na doraz.

VRACENI KRYTU VENTILU NA MiSTO:
Vezméte kryt ventilu tak, jak je zndzornéno na
obrédzku (uchopte jej za stred).

Vyrovnejte vnitfni kruhovy tvar se tfemi hacky
a potom na néj zatlacte tak, aby kryt ventill
zapadnul (méli byste slyset,cvaknuti”).

Kryt ventilu musi byt pfimo proti

vnitrku vika.
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POUZITI

KONTROLY ROZHRANI
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POTVRZENI




PROVOZ

PFi prvnim zapnuti
se zobrazi se menu nastaveni:

(esko ] Cesky
Deutsch Deutchland
English United Kingdom

Espariol Espafia

Francais France

JAZYKY

¢ (65 (e (6

Zvolte jazyk Zvolte si zemi




POUZITI

A

Nepouzivejte pfistroj bez varné nadoby.

N

ZVEDNETE VIKO:

Chcete-li spotfebic otevrit,
otacejte rukojeti pro otevieni/
zavieni, ktera se nachazi na horni
strané vika, dokud se na viku
neobjevi otevieny zamek. &

MONTAZ NADRZKY NA KONDENZAT:
Zkontrolujte, zda je nddrz na
kondenzat prazdna, a pak ji
namontujte za spotrebic.



POUZITI

Pfi prvnim pouziti spotfebice se z nddoby muze uvolnit
mirny zapach. Je to normalni.

MONTAZ STOJANU POD
NAPAROVACIM KOSEM:

Uchopte stojan mezi palec a
ukazovacek, abyste ho mohli
vlozZit pod naparovaci kos podle
obrazku.

VLOZENi NADOBY Poté umistéte nadobu do
DO SPOTREBICE: spotrebice ulozenim rukojeti
Vytfete dno varné nadoby. nadoby do otvord.

Ujistéte se, Ze pod nadobou nebo
na topné desce nejsou zadné
zbytky jidla nebo tekutiny.




< l > MENU ZAPNOUT/VYPNOUT

Chcete vypnout
zarizeni?

. Chcete vypnout

ingredience recepty zafizeni?

ANO NE

4
‘, * ANO NE

vlastni nastaveni oblibené

O |

Zvolte a potvrdte Stiskem tlacitka ZAP/VYP se spotiebic vypne.




jazyky /zemé p Aﬂgﬁﬁi"a' “ A krélo'

‘ Madarstina ‘ Madarsko
Slovenstina NOEING]

obrazovky / zvuky

MENU

i — — —
w6 (.. (@6
Zvolit Zvolte vas jazyk Zvolte vasi zemi
«jazyky / zemé»

ingredience recepty

/ *

vlastni nastaveni oblibené

obrazovka ‘

zvuky

O °-

Poznamka: kazdym

potvrzenim “

se dostavate zpét A ) C‘ C‘

do hlavniho m';nu fzyhyzeme G))) @{ + @ 0{. + @
Poznamka: i kdyz je zvuk Volba «obrazovka» Nastavte jas

deaktivovan, vystraha obrazovky / zvuky

zUstava aktivni. p
e =
O+ obrazovka (’*/»

Zvolte nastaveni
«obrazovky / zvuky»

Zvuky

.G

Zvolte «zvuky» Nastavte hlasitost




VLASTNI

187

REZIM PRIPRAVY
POKRMU

PRIPRAVA POKRMU
POD TLAKEM

Menu ruéni rezim:

V manualnim rezimu vafite
sami bez navodu. Zvolte
rezim pfipravy pokrma:rezim
klasického vareni: klasické
vareni, vareni pod tlakem,
ohfev nebo udrzovani
pokrmu v teplém stavu, a
také dobu pFipravy.

NASTAVENI

2ps. -
'
L]

ingredience recepty

vareni pod klasické
tlakem vareni

==

/ *

vlastni nastaveni oblibené vloZte misku

O | K VAROVANi

.+@ +@ Vlozte do spotiebice
misku a pfidejte do ni
Zvolte menu «vlastni Zvolte rezim «vafeni pod prisady.
nastaveni» tlakem»

A
f

zaviete a uzamknéte viko

-

okamzity opozdény
start start

©00:10

VARENI POD TLAKEM VARENi POD TLAKEM VAROVANI

(@).[e) (@).(6)

Zavrete a prisroubujte
viko
Nastavte dobu pfipravy Zvolte okamzity nebo
pokrmu opozdény start (p.49)



FQM VLASTNI
@ NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY A N —\

POKRMU U o= 2f
PREDEHRIVA;:!: @ VARENI KONEC VARENI
PRIPRAVA L ] m
POKRMloJ POD VARENI POD TLAKEM VARENI POD TLAKEM VARENI POD TLAKEM 10112:20
TLAKEM Spotrebic se predehtiva Priprava pokrmu zacala Pfiprava pokrmu byla
dokoncena

Podavejte!
DOBROU CHUT!

UDRZET TEPLE CI- (] 0 . 02

VARENI POD TLAKEM

Pokrm je pfipraven ke
konzumaci!




) VLASTNI s . VAREN PRI NiZKE TEPLOTE

NASTAVENI ingredience recepty afeni pod

tlakem

¥
oblibené

VENUINENEIE]

REZIM PRIPRAVY S L=

POKRMU

OKRMO (@).[e (€).ed  [EJ.[6
KLAVS“:'KE Zvolte menu «vlastni Zvolte funkci «klasické Zvolte pozadovanou
VA RENI nastaveni» vafeni» funkci

Pfi nastaveni rezimu klasického vareni mizete:
WP Vafeni pfi nizké teploté (75 °C; 0-30 min)
-> Kvli jemnym ingrediencim /\
pfizplGsobeno vareni v tekutiné.
Priklady: posirovani ryb, pomalé vareni \ ’
ryb v omacce, pfiprava Bouillabaisse (rybf
polévka), redukce omécky... OTEVRETEViKO
% Pozvolné vareni (90 °C; 0-30 min) ->
Vareni v tekutiné s nizsi teplotou. Pfiklad:
Knedliky, ravioly...
Opékéni (160 °C; 0-30 min) -> Kratka doba M , . . vy M wos
wr vapfenl'za(vysoké teploty. In)gredience sena Zvednéte viko Vlozte nadobu Spottebic se predehfiva
povrchu zatdhnou a budou kifupavé, napf.
maso, brambory, cibule... Pfiklady: opékani
alotky, kurecich stripst a ptiprava
houbovych oméacek

‘ ’ PREDEHRIVANI
prosim cekejte
vloZte misku

VAROVANi POMALE VAREN{

VAROVANI

_\_—f_ VARENI PRI NiZKETEPLOTE

VARENI PRI NiZKE TEPLOTET

@ 00:02

0K

el

pridejte prisady:

Pozn. Postup je stejny,
lisi se pouze teplota.

ANO NE

VARENI PRI NiZKE TEPLOTE

VARENI PRI NiZKE TEPLOTE VARENI PRI NiZKE TEPLOTE

(@  (ed(ed

Pfidejte zbyvajici pfisady. Chcete-li ukon¢it Vareni pfi nizké teploté, stisknéte tlacitko Zpét. Stisknéte
ano. Pak muZete zastavit vareni nebo pokracovat ve vaieni pod tlakem



VLASTNI oalrs .
NASTAVENI ingredience L

vareni pod

tlakem \ ’

vlozte misku

/. x

VENGIMENETE] oblibené

REZIM PRIPRAVY Y e

OHREV Zvolte menu «ylastni Vybertev funkci
nastaveni» «ohrat»

VAROVANI

Vlozte misku

o
f

chcete zastavit
ohfivani?

zavirete a uzamknéte viko

VAROVANI
Zavtete a pfisroubujte Ohfev pokrmu zacal —
Chcete prestat s
Chcete-li postup ohfivanim?

prerusit, stisknéte

Poznamka: Ohirev

se spusti a dojde k
prodlouzeni ¢asu




[»_>\ VLASTNI

\ ’ NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY w g 165 r
POKRMU ingredience recepty vafenipod

. L. > p A vloZte misku
UDRZOVANI POKRMU vlastni nastaveni oblibené et teplé
V TEPLEM STAVU O_| ;

‘ +@ Vlozte misku
Zvolte menu «vlastni Zvolte funkci «udrzet
nastaveni» teplé»

ra
/s )

PREDEHREJTE UDRZET TEPLE

chcete ukondit funkci
udrzeni teploty?

1 3 @ 0002

UDRZET TEPLE

Spottebic se predehfiva Byla spusténa funkce @ @
udrzovani pokrmu v +
teplém stavu Chcete-li ukonéit funkci

ANO NE

udrzovani pokrmu v
teplém stavu, stisknéte
tlac¢itko «OK» a zvolte
moznost «ano».

Poznamka: Ohiev
se spusti a dojde k
prodlouzeni ¢asu




" VLASTNI
NASTAVENI

REZIM PRIPRAVY
POKRMU

OPOZDENY START

(v rezimu pfipravy pokrmi pod tlakem)

Cas konce vareni se miize lisit v
zavislosti na mnozstvi potravin
vlozenych do spotrebice

. @

okamzity opozdény
start start

VARENI POD TLAKEM

Gl

Zvolte «opozdény
start»

tOr 12:30

KONEC
VARENI

VARENI POD TLAKEM ©08:15

(@).(e)

Zvolte konec pfipravy
pokrmu

kolik je hodin ?
®08:15"
VARENi POD TLAKEM

(@F.(@)

Zvolte aktualni ¢as

@ Yo

OPOZDENY STARTV KONECVARENIV

12:30

VARENI POD TLAKEM ©08:15

Je naprogramovan
opozdény start

POZNAMKA: Odlozeni spusténi
je mozné v menu prisady (v
zavislosti na druhu prisady)




MENU INGREDIENCE

s pouzitim menu ingredience
varite jednotlivé ingredience,
aniz by bylo nutné
programovat rezim pfipravy
pokrmu nebo jeji ¢as:
Cook4Me + vam poskytne
pokyny ke viem hmotnostem
a druhlm pfisad véetné masa,
ryb, zeleniny, ovoce a obilovin.

I
J
(

— N [

recepty

/%

ENUIMENETE oblibené

(O

Gy, [ Gx

Vyberte menu
«ingredience»

o 300'g

Gy [Gs

Zvolte mnozstvi

00:03

Zobrazi se doporucena
doba pfipravy pokrmu

Gy (G-

Zvolte «ovoce a zelenina»

@)

cheete zacit sitimto
receptem?

NE

Gy, Gs

Aktivujte recept

jablko
chest
Cervend fepa

Gy.(Gs

Zvolte pozadovanou
ingredienci

- 'nalijte vody do misky.
- vlozte ingredience do parniho kosiku.
- 'vlozte parni kosik do misky.

Postupujte podle pokynl
na displeji



MENU INGREDIENCE

Q
opozdény
start

Gy [ Gs

Aktivujte recept

°y

KONEC VARENI
prosim cekejte

Ptiprava pokrmu byla
dokoncena

8 of

PREDEHRIVANI VARENI

prosim cekejte O
i 00:02

Spotrebic se predehfiva Priprava pokrmu zacala

DOBROU CHUT!

Pii otevirani poklice davejte pozorna vychazejici paru

UDRZET TEPLE @ 00 4 02

Pokrm je pfipraven ke
konzumaci!



jahly
quinoa
sarrasin

MENU INGREDIENCE

pSenice

@, G G, G

Vyberte menu Zvolte «ryze a Zvolte «bila ryze»
«ingredience» obiloviny»

BiLA RYZE " 4
vlastni nastaveni oblibené

O | Kuy

wr

Ingredience zalijte vodou

Chcete zacits timto
g receptem?

NE

(G GG C

Zvolte pozadované Aktivujte recept Postupujte podle pokyn
mnozstvi ryze

¢ (@ =



©00:09 g L ©

start

(w+®\ @‘+®\

Zobrazi se doporucend Zvolit «okamzity start»
doba pfipravy pokrmu

1%
PREDEHRIVANI

prosim cekejte

oF

VARENI

@ 00:02

Spotrebic se pfedehfiva: Pfiprava pokrmu zacala

il DOBROU CHUT !
KONEC VAII;!ENl' Pii otevirani vika dejte pozorna vychazejici paru
prosim cekejte N M/
UDRZET TEPLE »
mnn 7100:02
Ptiprava pokrmu byla @\
dokoncena

Pokrm je pfipraven ke
konzumaci!



(g
ingredience Predkrm jidlo

4 @.

. . o 7 z=
ENGIMENETE oblibené Dezert

(€].[@)

)

(€.[@)

MENU RECEPTY

§9LONSKAVOMACKA Zvolte nabidku ,recepty” Zvolte druh receptu
SEFKUCHARE

FKUCHARE - 4 0S.
MENU RECEPTY: 04 ) >
V menu recepty si zvolte ze 150 0S. PRIPRAVA e

slanych nebo sladkych receptd,
které jsou rozdéleny do t¥i
kategorii: predkrmy / hlavni
jidla / dezerty.

Do vychoziho menu se mlzete
vratit podrzenim tlacitka zpét po
dobu 3 sekund nebo o jeden krok
jedinym stiskem tlacitka zpét.

(€3.(6

Zvolte pocet osob Zobrazte recept

REDIENCE
Bobokovy list m U

Kukuficnd mouka (k zahusténi) Chcete zacit s timto
receptem?

ANO NE

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Pripravte si ingredience Aktivujte recept

Baskické kure
Boloiské omcka séfkuchate
Brambory a klobasy
Bruschetta s fazolemi a kozim syrem
Bruschetta s kufecim masem a rajcaty

(€].([@)

Zvolte recept

REDIENCE

Libové mleté hovézi 500 g
Jemné nasekand cibule 100 g
Olivovy olej Y thsp
Prolisované strouzky cesneku 2
Sklenice bolofiské omacky 500 g
Kostka hovéziho bujonu 1

Pripravte si ingredience

-

Do nédoby nalijte olivovy olej.

0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Postupujte podle pokyn



A
RS

Oteviete viko

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Zvednéte viko

e

Pridejte vin.
Pridejte drcend rajcataa cesnek.
Osolte a opeprete.

0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Pridejte pfisady

f

VARENI

O 00:38

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Doba vareni

PREDEHRIVANI

Prosim, cekejte

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Setrné vareni

f

Chcete zaCit
VafiT?

NE
BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

.+

Zvolte a stisknéte ok

Podavejte s téstovinami.

DOBROU'CHUT!

UDRZET TEPLE -{:}- 00:05

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Pokrm je pfipraven ke
konzumaci!

uL
Osmahnéte maso.
Piidejte slaninu, cibuliamrkev.

0K

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Zahajte opékani

Zavfete a uzamknéte viko

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Zaviete a prisroubujte viko

Chcete zastavit

opékani?
ANO NE
BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

(G

Zvolte a stisknéte ok

=)

PREDEHRIVANI
Prosim, cekejte

BOLONSKA OMACKA SEFKUCHARE

Predehfrivani




MENU OBLIBENE
POKRMY

V menu oblibenych pokrm
vytvorte odkaz na své
oblibené recepty v menu
receptd.

-_— N

ingredience recepty

mij seznam e
/ vymazat
vlastni nastaveni

upravit

@G

Zvolte «pfidejte»

G | Luy

[GEN(CE

Vyberte menu «Oblibené»

Filet z tresky s brokolici

Kralik s olivami a zeleninou

£5020s

Marocka zelenina

Moules Mariniéres

[N CE

Zvolte recept, ktery chcete
zobrazit jako oblibeny
pokrm

e .C

Zvolte pocet osob

Hiavn jidlo

Zvolte druh receptu

©00:15

e .C

Vyberte si pozadovanou
dobu pripravy pokrmt



)¢

MENU OBLIBENE
POKRMY

chcete ulozit

tento oblibeny recept?

ANO NE

.6
<& +

Ulozit oblibeny pokrm




MENU OBLIBENE
POKRMY

w g
-_— -

ingredience recepty o
pridejte / vymazat
VENGIIENEIE]
upravit
O | L
9. (G G .G
G, 6,
Vyberte menu «Oblibené Zvolte «<muj seznam»
pokrmy»

Filet z tresky s hrokolici DYNOVA POLEVASA0S:

Kralik s olivami a zeleninou PRIPRAVA ‘ VARENI
. A 15min. 20min.
Marocké zelenina
Moules Mariniéres .
! G
G .G
Zvolte recept, ktery Postupujte podle pokyn
chcete pouzit jako v pfipadé bézného
receptu.



MENU OBLIBENE
POKRMY

—_— -

ingredience recepty
mij seznam
¢ s
pridejte /
vlastni nastaveni

IE
O | By
) )
@G e .G
Vyberte menu «Oblibené» Zvolte «vymazat»

Filet z tresky s brokolici

chcete odstranit
Kralik s olivami a zeleninou tento oblibenyrecept?

Marocké zelenina

Moules marinieres

@ -

@ .G @ .G

Vlyberte recept, Smazat oblibeny pokrm
ktery chcete smazat



L5555550
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Po skonceni pfipravy pokrmu vypojte
spotrebi¢ ze zdsuvky, abyste jej mohli
vycistit. Vycistéte pfistroj po kazdém
pouZziti.

Nadobu na vareni a ko3 pro piipravu jidel v pafe mlzete umyt v horké vodé
se sapondatem nebo v mycce. Vnéjsi povrch pfistroje utfete vihkym hadrem.
Po nékolikandsobném myti v mycce mize dojit ke zméné barvy vnéjsiho
povrchu nadoby. Mizete ji ¢istit mékkym hadfikem (nepouzivejte véci, které
maji drsny povrch, protoze by mohlo dojit k poskozeni nddoby).



Po kazdém pouziti sejméte nadrzku
kondenzatu a peclivé ji omyjte vodou
nebo v mycce na nadobi. Dokonale ji
osuste. Vratte ji na plvodni misto.

Chcete-li kovové viko ru¢né vycistit
nebo umyt v mycce na nadobi, musite
odstranit kryt ventilu. Dalsi informace o
demontézi kovového vika naleznete na
strané 36.

@ Odsroubujte matku ve stfedu
kovového vika

B3 Sejméte kovové viko

B Demontujte kryt ventilu

MYTi vV MYCCE NA NADOBI:

Kovové viko miiZete vlozit bez Uprav do
mycky tak, jak je, bez demontéze ventilu.
Po umyti kovového vika v mycce na
nadobi odstrafite dekompresni kouli a
profouknéte trubici, abyste se ujistili, ze
neni zablokovana. Kouli a jeho nosnou
cast dikladné osuste mékkym hadiikem.

4
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RUCNI CISTENI:

Kovové viko mlzete omyt horkou vodou
se saponatem. Nejprve vyjméte kouli a
pak ji zcela vycistéte. Kouli a jeho nosnou
¢ast osuste mékkym hadfikem.




Pfed opétovnou montézi koule Stiskem vnitfni ¢asti pruziny Pfed demontazi vnitfniho vika

profouknéte trubici, abyste zjistili, zda pojistného ventilu zkontrolujte, zda vycistéte horni ¢ast varné nadoby.

nedoslo k jejimu ucpani. neni ventil ucpany. Vycistéte vnitiek kovového vika
spotiebice vihkou houbou a
zkontrolujte, zda je ty¢ tlakoméru
(nahofe) fadné umisténa tak, aby
nemohlo dojit k jejimu zablokovani.



Vnéjsi povrch pfistroje vycistéte
vlhkou houbou. Vy¢istéte tlumici
ventil na zadni strané vika.

Horni ¢ast varné nddoby vycistéte
vlhkym hadfikem. Nadobu na

kondenzat vycistéte vihkym hadfikem.

Oplachnéte pod vodou a zkontrolujte,
zda se ty¢ tlakoméru mize pohybovat
dokola.

Tésnéni na kovovém viku vycistéte
vlhkym hadfikem a poté dikladné
oplachnéte. Nepouzivejte ostré
prfedméty.




Vodotésné tésnéni vymeénujte nejméné
jednou za tfi roky. Tuto operaci provadi
autorizované servisni stfedisko

-V pfipadé ndhodného ponofeni spotiebice do vody nebo pokud
se voda rozstfikne pfimo na topné téleso v okamziku, kdy neni na

svém misté varnd nadoba, odneste pfistroj do autorizovaného
servisniho strediska.



Spotfebi¢ neskladujte s uzavienym vikem.
Nechte jej oteviené nebo napll oteviené; to
zabrani vzniku nepfijemnych pachd.

Abyste

——

dosahli  vyssi
spotiebice, zkontrolujte, zda je rukojet v zaviené poloze
a viko je uzamcené.

—




BEZPECNOSTNI PRVKY:

Vas tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpeénostnimi prvky:

Bezpecnost pfii otevirani:

- Pokud je vas tlakovy hrnec pod tlakem, ty¢ tlakoméru je v horni uzaméené poloze, coz zabranuje otevieni krytu.
Nikdy se nepokousejte otevfit tlakovy hrnec silou.

- Je obzvlasté dllezité, aby na ty¢ tlakoméru nebyl vyvijen tlak.

- Pred pokusem o otevieni krytu se ujistéte, ze vnitini tlak klesl (z pojistného ventilu unika dalsi para).
Bezpecnostni funkce chranici pred pretlakem:

Pojistny ventil upusti tlak —viz kapitola Ci$téni a Gdrzba, strana 60-65

Pokud doslo k aktivaci jednoho z bezpeé¢nostnich prvk chranicich proti pretlaku:

Vypnéte spotiebic.

Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

Otevrete ho:

Zkontrolujte a vycistéte pojistny ventil, dekompresni kouli a tésnici viozku. Viz kapitola Cisténi a udrzba.

Pokud i po provedeni téchto kontrol a vycisténi produkt prosakuje nebo jiz nefunguje,vratte jej autorizovanému
servisnimu stfedisku SEB.

Regulace spotiebice:

Tlak je regulovéan topnym ¢lankem, ktery se automaticky zapina nebo vyping, aby byla zajisténa pozadovana hladina
tlaku.

Aby byla zajisténa minimalizace ucinkl tepelné setrvacnosti a zlepsena presnost regulace, dekompresni koule se
muze automaticky aktivovat tak, aby ¢as od ¢asu doslo k upousténi pary.



PROBLEMY

Viko se nezavira.

Viko se neotevira,

kdyz dochazi k upousténi

pary

Ve spotrebici se
nevytvari pretlak

CHYBOVE KODY

Dochézi k tniku pary
ze stran vika

pfi pfipravé pokrmu
(netésni)

Vytéka voda za
spotiebicem

Ovladaci panel
se nerozsvécuje

Kovové viko neni mozné

sundat, je zablokované

MOZNE PRICINY

Mezi nadobou a topnou deskou jsou cizi télesa

RESENI

Vyjméte nadobu, zkontrolujte, zda jsou topna deska, centralni prvek a nadoba cisté. Také
zkontrolujte, zda se centralni prvek mize pohybovat dokola

Oteviraci rukojet vika neni spravné umisténa

Zkontrolujte, zda je oteviraci rukojet zcela oteviend

Kovové viko anebo utahovaci matka nejsou fadné namontovany
nebo nejsou zcela zasroubovany

Zkontrolujte, zda jste namontovali viechny prvky kovového vika a zda je matka dotazena

AN ENTIQIENTEIEIS Kryt koule neni na svém misté.

Nechejte spotiebic zcela vychladnout a poté sejméte kovové viko a umistéte kryt koule na
spravné misto (upevnény v zamcené zamku).

Tyc¢ tlakoméru je stéle v horni poloze

Poté, co se ujistite, Ze ze spottebice uz nevychdzi zadna dalsi para a Ze doslo k UpInému
ochlazeni spotiebice, zasurite do otvoru umisténého mezi otevienou rukojeti a tiumicem
hluku paratko. Dejte pozor, aby vas neopafila para, kterd se uvolni po zasunuti paratka.
Pokud se zadna péra ze spottebice neuvolni, pokuste se spotiebic otevfit

Tésnéni, pojistny ventil a ty¢ tlakoméru mohou byt ucpané nebo
Spinavé

Spotfebi ¢istéte podle pokyn(i v &asti Udrzba ¢isténi na stranach 60-65. Zajistéte, aby se
tyc tlakoméru mohla pohybovat dokola

Viko neni uzamceno anebo oznaceni | neni spravné vyrovnano se
zavienym zéamkem

Viko uzamknete tak, Ze se znacka | vyrovna s uzavienym zamkem

Dekompresni koule neni spravné umisténa, nebo je znecisténa

Zkontrolujte, zda je koule spravné umisténa a zda je kryt v uzaméené poloze.
Vycistéte a vysuste kouli a jeji nosnou ¢ast

Kod 24: v priibéhu piipravy pokrmu dochézi ke snizeni tlaku
Kod 21 a 26: tlak se nezvysuje

Do pokrmu jednorézové prilijte tekutinu (vodu, vyvar nebo tekutou omacku) v objemu
50-100 ml a znovu spustte piipravu pokrmu

Tésnéni kovového vika anebo hrany nddoby jsou $pinavé

Vycistéte strany nadoby a tésnéni vihkym hadfikem. NepouZivejte Zddné ostré nastroje

Opotiebeni, fezy a deformace tésnéni

Tésnéni musi byt vyménovano nejdéle jednou za tfi roky. Obratte se na autorizované
servisni stfedisko.

Poskozené hrany nadoby

Predejte spotiebic autorizovanému servisnimu stredisku.

Kovové matka nebyla dostatecné dotazend

Matku radné dotédhnéte ke stredu kovového vika

Nadobka na kondenzét neni namontovéana nebo pretéka

Zkontrolujte, zda je nddrzka na kondenzat spravné umisténa za spotiebicem a
Ze trubice neni zanesena

Spotiebic¢ neni pfipojen k siti nebo je v pohotovostnim rezimu.

Zkontrolujte, zda je napéjeci kabel pfipojen jak k pfistroji, tak k siti. Zkontrolujte, zda
neni spotfebic v pohotovostnim rezimu stisknutim tlacitka «OK»

Spotiebic je poskozeny

Obratte se na autorizované servisni stiedisko.

Kryt koule kovového vika nebyl spravné umistén

Odsroubujte matku ve stfedu kovového vika a potom zatlacte sondu do stredu matky.
Tim se uvolni viko a ziskate pfistup ke krytu koule. Ujistéte se, Ze kryt a koule jsou spravné
usazeny na puvodni misto
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POZNAMKA
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Fedd nyit6/zard fogantyu

.5‘\ N
Zajtalan nyoméds szelep
Tefal
-

Fé mikodteté gomb

Visszatérés gomb

=’

Nyitas/zaras jel6lé

SERIE EPC09

‘% Hacrsieh Alacsony nyomas 40 kPa

(109°C)/
' nagynyomas: 70 kPa (115 °C)
Wirnidii Dl ATERMEK KAPACITASA: 6L/
P HASZNOS KAPACITAS: 4|

- Beépitett flités

Sl b26edé Akésziilék a miikodési
Vezérlpult Fézbedeny nyomast a sipolés utan

10 perccel ériel.



HASZNALATBAVETEL
ELOTT

A termék kinyitdsdhoz forditsa el a
nyitas/zaras fogantyut a fedé tetején,
amig a jel6lés a nyitott lakathoz nem
illeszkedik.

A késziiléket sima, szdraz fellletre
helyezze, amely nem forré. Tavolitson
el minden csomagoldst, matricat és
valamennyi  tartozékot a  készilék
belsejébdl és kiilsejérol.

Vegye ki a késziiléket a csomagolasbol, és az
elsé hasznalat elétt figyelmesen olvassa el a
hasznélati Gtmutatét.

&\@
= N

\
K

A KULONBOZO KOMPONENSEK TISZTITASA

B \
&

—

B F6z6edény

B Fém feds

B Szelep fedél

@ Kondenzviz elvezets
B Pérol6 kosar

@ Nyomascsdkkents labda



HASZNALATBAVETEL
ELOTT

A FEDO A FEM FEDO
LESZERELESE:

ES VISSZASZERELES E az dramutato jarasaval ellentétes irdnyba. Vegye

le az anyat, majd a fed6t.

A SZELEP FEDEL LEVETELE:

Pattintsa ki a szelep fedelet a kbzépsd részénél (az dbran lathato

LESZERELESE Fogja meg a fedd alsé részegységét, tartsa a maodon);

tomitégy(rinél, és csavarja ki a kdzponti anyat ~ majd forditsa el kissé a levételhez.

Tisztitsa meg a szelepet, kiillonosen figyeljen oda belsejére.

(Ellendrizze, hogy nem maradt-e benne étel.)

HOZZAFERES A NYOMASCSOKKENTO LABDAHOZ:

Forditsa el a labdat az 6ramutaté jarasaval ellenkezé irdnyba, ahogy a | jel6lés
a piktogramon lathaté @ Emelje fel a fed6t. Vegye ki a labdat, és finoman
tisztitsa meg a burkolata mentén vizzel és folyékony mosogatészerrel.

Helyezze vissza a labda burkolatot a helyére, és a jel6lés | pozicidban legyen
@. Rogzitse a labdat az éramutatd jarasdval megegyezd iranyba vald
elforditassal, ahogy a | jel6lés a piktogramon lathaté @

A FEM FEDO FELHELYEZESE

ALSO RESZEGYSEG VISSZAHELYEZESE:
Fogja meg a fed6 alsé részegységet a
tomitégy(irinél az dbran lathaté modon.

lllessze a fed6t a kdzponti tengelyhez, és nyomja
le az alsé részegység felé.

Tegye vissza az anyat, és forditsa el az 6ramutato
jarasdval megegyezé iranyba, huzza meg,
amennyire csak tudja.

SZELEP FEDEL:
Fogja meg a szelep fedelet az &bran lathato
madon (a kozépen fogja meg).

lllessze a bels6 kerek forméat a harom kampohoz,
majd ugy nyomja meg, hogy a szelep fedél
rapattanjon (kattanast kell hallania).

A szelep fedéInek jobbra fent kell lennie
a feddn beluil.
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HASZNALAT

MEGEROSITES

INTERFESZ VEZERLESEK
( o) (
3
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UJRAINDITAS




MUKODTETES

Amikor el6szor kapcsolja be,
a bedllitasok mendt latja:

Italiano Italia

Magyar Magyarorszag
Nederlands Nederland
Slovensky NIEING

NYELVEK ORSZAGOK
Valassza ki a nyelvet Valassza ki az orszagot



HASZNALAT

A

Soha ne haszndlja a késziiléket a f6z6edény nélkiil.

3
FEDO KINYITASA: A KONDENZVIZ ELVEZETO
A termék kinyitasahoz forditsa el FELHELYEZESE:
a nyitas/zaras fogantyut a fed6 Ellendrizze, hogy a kondenzviz
tetején, hogy az a nyitott lakat felé tartaly Ures-e, majd helyezze a

mutasson. & késziilék hatuljan a helyére.



HASZNALAT

Amikor a késziléket elsé alkalommal hasznalja, az edény
szagot adhat ki. Ez normalis.

AZ EDENY ELHELYEZESE Helyezze az edényt a késziilékbe,
A KESZULEKBEN: ehhez dllitsa a két fogantyut a
Torolje le a féz6edény aljat. nyilasokba.

AZ ALLVANY BEHELYEZESE A Gy6z6dj6n meg arrol, hogy nem

PAROLO KOSAR ALA: maradt-e étel vagy folyadék az

Fogja az allvanyt az hiivelykujja edényben vagy a f(itéelemen.

és a mutatodujja kdzé, hogy
behelyezze a parol6 kosarat az

abran lathaté modon.



< l > BE/KI MENU

ki akarja kapesolni ki akarja kapcsolni
dsszetevok receptek a késziiléket? a késziileket?
> *
‘, , IGEN NEM IGEN NEM
manudlis bedllitas kedvenc

Kivalasztas és megerdsités Az ON/OFF megnyomasaval kikapcsolja a késziiléket.




BEALLITASOK
MENU

osszetevok receptek

/ *

manudlis beallitas kedvenc

O °-

MEGJ.: minden
megerdsitéssel

visszakeriil a fomeniibe.
MEGJ.: még ha ki is van
kapcsolva a hang, ariasztas
aktiv marad.

M

nyelvek / orszag

‘ Egyesillt KiralJ84g
‘ ‘ Magyarorszag

kijelz6 / hangok NANEIE

NYELVEK ORSZAGOK

— ) — ) — )
Kivalasztas: Valassza ki Valassza ki
«nyelv/orszag» a nyelvet az orszagot

FENYERO

]
kijelz6 ‘

hangok

€. (ed.[G

«Képerny6» kivalasztasa Magassag beallitasa

o

nyelvek / orszag

)

kijelzd / hangok

c&“gr' @ (] HANGOK
Sy + Kijelz6 r‘/))) == Y X
«Képerny6é/hangok»

hangok

bedllitas kivalasztasa

Ny

«Hangok» kivalasztasa Hanger6 beallitasa




BFQM MANUALIS
@ BEALLITAS

FOZES MOD e [ 7]
dsszetevok receptek kuﬁza'ébsan kla%szzeifus U
@ Gip
PP ‘ o * U helyezze be az edényt
NAGYNYOMASU manuélis beéllitas kedvenc djramelegités ﬂ:s";;gn
FOZES CHE - FIGYELEM
‘- @ ‘- @ Helyezze be az edényt,
Manualis beallitas: ) )+ 3+ majd tegye bele a
A manudlis beallitassal On «Manualis beallitas» «Nagynyomasu fézés» hozzavalodkat
iranyitja a f6zést. Valassza ki men kivélasztasa mad kivélasztasa
a f6zési modot: klasszikus
f6zés, nagynyomasu f6zés,

felmelegités vagy melegen
tartas, valamint f6zési ido.

A
f

L] O
azonnali késleltetett

©00:10

kezdés kezdés o .
z4rja és csavarja be a fedelet

FOZES KUKTABAN FOZES KUKTABAN FIGYELEM
‘+@ ‘+ Zarja és csavarja le a
7, 7, Y ” 7 sq 7 7 . . fedelet
Parolasi id6 beallitasa Valassza ki a kozvetlen

vagy késleltetett inditast
(83.0.)




BFQM MANUALIS
@ BEALLITAS

FOZES MOD -\
°%

ELGMELEGITES
on

NAGYNYOMASU i
F(’j Z ES FOZES KUKTABAN

A készilék felmelegszik.

Talalja!
ELVEZZE!

TARTSA MELEGEN CI‘ U 0 E 02

FOZES KUKTABAN

Fogyasztasra kész!

N —\

Uf oS

@ aza . 0 2 (| ]] =

FOZES KUKTABAN FOZES KUKTABAN 10112:20

A f6zés elindult A f6zés befejez6dott

\l =4 | (max.)
U 'V:ZOO ml (perc)




MANUALIS
BEALLITAS

FOZES MOD
KLASSZIKUS FOZES

A klasszikus f6zési médban vélaszthatja a:
WP F6zés mérsékelt langon (75 °C;
0-30 perc) -> A lagy textaraju
hozzavaldk belemeritéses f6zéséhez.
Példak: buggyantott halhoz, szészban
lassan fové halakhoz, Bouillabaisse-hez
(halleves), sz6sz stritéséhez stb.
Parolas (90 °C; 0-30 perc) -> F6zés
alacsony homérséklet( folyadékokban.
Példa: Gombaocok, ravioli stb.

WP Piritas (160 °C; 0-30 perc) -> Rovid fézési
id6 magas hdmérsékleten a hushoz,
burgonyéahoz, véroshagyméahoz hasonlé
alapanyagok pirult és ropogos allaganak
eléréséhez. Példak: mogyoréhagyma
karamellizdldsdhoz, csirkemell piritdsdhoz,
gomba dinszteléséhez

Megj.: A miikodés
ugyanaz, csak a
hémérséklet eltéré.

FOZES MERSEKELT LANGON

—
-— =

osszetevok receptek

T

fozés
kuktaban

manudlis beéllités kedvenc

) it
(jramelegités melegen

O | g

+

«Manuadlis beallitas» «Klasszikus f6zés» méd Vélassza ki a kivant
menu kivalasztasa funkciot

ELGMELEGITES
kérem vérjon

SPOROLO FOZES

nyissa ki a fedelet helyezze be az edényt

FIGYELEM FIGYELEM

Nyissa ki a fed6t. Helyezze be az edényt A késztilék felmelegszik.

Ki akarja kapcsolni a Varenie pri nizkej teplote ?

s

adja hozzd az osszetevoket

VARENIE PRI NiZKEJ TEPLOTE

@ 00:02

0K

IGEN NEM

FOZES MERSEKELT LANGON

FOZES MERSEKELT LANGON FOZES MERSEKELT LANGON

(€. (@6

Tegye beleaz  AVarenie pri nizkej teplote leéllitdsahoz nyomja meg a vissza gombot. Nyomja meg az
0sszes Osszetevot igen gombot. Ledllithatja a f6zést, vagy folytathatja a Varenie pri nizkej teplote



MANUALIS YOh . D T
BEALLITAS dsszetevok re;ceptek kuﬁgé;an k'af?zleils“‘s U
® * — R
¢ & O ,
manuglis beéllitds kedvenc » " tartsa helyezze be az SEnyt
Gjramelegités melegen
FOZES MOD CHE N FIGYELEM
— ) .
‘+ @ ‘ @{" Helyezze be az edényt
- e «Manualis bedllitas» «Felmelegités» menii
UJRAMELEGITES men kivalasztasa kivalasztasa

('\ 0\
‘ ’ UTR\AM&

befejezi az
Gjramelegitést?

IGEN NEM

zarja és csavarja be a fedelet @ 00:02

FIGYELEM y UJRAMELEGITES

UJRAMELEGITES

Zarja és csavarja le a A felmelegités elindult @
fedelet I+
Le akarja allitani a
Nyomja meg felmelegitést?
a®gombota

megszakitashoz.

MEGJEGYZES:
A felmelegités

elindul és jelzi
az eltelt idot




[»_>\ MANUALIS

\ ’ BEALLITAS

PR P =\
FOZES MOD w OR
dsszetevik receptek kufftza'ébsan klafzgzzgtus _\_II—_
5 —/ oeu
L g - kd* T _@f helyezze be a fazekat
MELEGEN TARTAS mardls e<Tta edvenc NElEEEN tartsa melegen
o ‘ FIGYELEM J
) ) 4
o - Helyezze be az edényt
@.6)  (@Le) e
«Manualis beallitas» «Melegen tartas» méd
men kivalasztasa kivalasztasa

ra
U’y VY

MELEGITSE ELO TARTSA MELEGEN

meg akarja allitani
a melegen tartas funkeiot?

IGEN NEM

1 y @ 0002

TARTSA MELEGEN

A késziilék felmelegszik. A melegen tarté funkcié @ @
elindult +

MEGJEGYZES:

A melegen tartas funkcio
ledllitdsahoz nyomja
meg a «vissza» gombot,
és valassza ki az «<igen»
gombot

A felmelegités
elindul és jelzi
az eltelt idot




" MANUALIS
BEALLITAS

FOZES MOD

KESLELTETETT INDITAS

(nagynyomasu f6zés mod)

A f6zési id6 vége a termékben
[évé étel mennyiségétdl
fliggden eltérd lehet

¢ .-

azonnali kesleltetett
kezdés kezdés

FOZES KUKTABAN

(@).[@)

«Késleltetett inditas»
kivalasztasa

101 12:30

VEGE

FOZES KUKTABAN ©08:15

(@.(e)

A f6zés végének
kivalasztasa

mennyi azido?

©08:1%"

FOZES KUKTABAN

(@F.(@)

Az aktualis id6
kivalasztasa

@ Yo

KESLELTETETT INDITAS FOZES VEGE

12:30

FOZES KUKTABAN ©08:15

A késleltetett inditas be
van programozva

MEGJ. : A késleltetett inditas a
Hozzavalok meniiben elérhet6 (a
hozzavalok tipusatdl fiiggoen)




OSSZETEVOK MENU

A hozzavalék mentben kiilon
f6z hozzavaldkat, ehhez

nem kell beprogramozni

a fézési modot vagy idot:

A Cook4Me+ utasitasokat

ad a hozzavaldk sulyara és
tipuséra vonatkozélag: hus,
hal, z6ldségek, gyimolcsok és
gabonafélék.

I
J
(

— N [

receptek

/X

manudlis beéllitas kedvenc

(O

Gy, [ Gx

«Osszetevék» menii
kivalasztasa

o 300'g

Gy [Gs

Vélassza ki a hozzavaldok
mennyiségét

00:03

Megjelenik a javasolt
fézésiid6

Gy (G-

«Z06ldségek és
gyumolcsok» kivalasztasa

-\

elkezdi késziteni

a receptet?

. NEM

Gy, Gs

A recept elkezdése

alma
sparga
cékla

Gy.(Gs

Valassza ki a kivant
hozzavalokat

- ontson vizet az edénybe.
- helyezze az ¢ ket a gbzkosdrba.
- helyezze a arat az edénybe.

Kbvesse a képernydn 1évé
utasitasokat



OSSZETEVOK MENU

O ELOMELEGITES
‘ keiLeléleett kérem varjon
z
i

A készulék felmelegszik. A f6zés elindult

Gy [ Gs

A recept elkezdése

9% 10 ETVAGYAT!

A fedél kinyitasakor vigyazzonakicsapodo gozre

l..ll. TARTSAMELEGEN@DU:DZ

A f6zés befejez6dott Fogyasztasra kész!
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RECEPT HOZZAVALOK & i

receptek

7 X REEN)
- \—d ,
FEHER RIZS 4 *r biza
manualis beallitas kedvenc — L
O | X
: €, G e G
C.C &g, .
«Hozzaval6k» meni Valassza ki a kivant «Fehér rizs»
kivalasztasa mennyiségd rizst kivalasztasa

(o)

©

Az sszetevoket dntse le vizzel

elkezdi késziteni
g a receptet?

NEM

(G GG C

Valassza ki a kivant A recept elkezdése Kbvesse az utasitasokat
mennyiségd rizst

¢ (@ =



©00:09 il & €

kezdés

(w+®\ @‘+®\

Megjelenik a javasolt «Azonnali kezdés»
f6zési id6 kivélasztasa

1%
ELOMELEGITES

kérem varjon

A késziilék felmelegszik A f6zés elindult

108 10 ETVAGYAT!

FOZES VEGE Kevés martast csepegtessen ra
kérem varjon

mnn TARTSAMELEGEN@UU:UZ

A f6zés befejez6dott @\

Fogyasztasra kész!



RECEPTEK MENU

BOLOGNAI MARTAS

RECEPTEK MENU:

A receptek meniben vélasszon a
150 sés vagy édes recept koziil,
amelyek harom kategoéridba
vannak osztva: el6étel/foétel/
desszertek.

Visszatérhet a kezd6 mentbe a
vissza gomb 3 masodpercig tarté
megnyomasaval, vagy ha egyszer
megnyomija a vissza gombot.

Baszk csirke
Sz Biryani rizs
Bolognai mértK

osszetevok Elgétel

4 @.

m 11742 -
manuélis beéllitas kedvenc Desszert

(€].[@)

Valassza ki a recept tipusat

Burgonya és kolbasz
Chilis, kesudids sertés

(€].([@)

Valasszon ki egy receptet

)

(€.[@)

Valassza ki a «Receptek» men(it

)KESZITESE
Finomra 6rélt marhahs; 500g &
Finom apréra végott hagyma 100 g
Olivaolaj Y thsp
Zizott fokhagyma 2 ‘

ELOKESZITES

Egy pohér bolognai martas 500 g
Marha hisleves kocka 1

Készitse el6 a hozzavalokat

Valasszakia
személyek szamat

KES

Babeérlevél
Kukoricaliszt (siritéshez)

|

Elkezdi késziteni Ontsin olivaolajat az edénybe

a receptet?

IGEN NEM 0K

BOLOGNAI MARTAS BOLOGNAI MARTAS

Készitse el a hozzavalokat A recept elkezdése Kovesse az utasitasokat



A
RS

Nyissa ki a fedelet

BOLOGNAI MARTAS

Nyissa ki a fed6t

|

Adja hozz4 a'bort.

Adja hozzé felapritott paradicsomot és a fokhagymat.

S6zza és borsozza.
0K

BOLOGNAI MARTAS

Helyezze be az edényt

vf

FOZEs

O 00:38

BOLOGNAI MARTAS

F6zésiid6

i

ELOMELEGITES

Kérem varjon

BOLOGNAI MARTAS

Eldmelegités

f

Elkezdi a
a fozést?

IGEN NEM
BOLOGNAI MARTAS

.+

Vélassza ki és nyomja meg
az OK gombot

Tésztaval talalja.

J0 ETVAGY

TARTSA MELEGEN D 00:05

BOLOGNAI MARTAS

Fogyasztasra kész!

JRL

Piritsa meg aihtist

Adja hozzé a szalonnat, hagymat és répat.

0K

BOLOGNAI MARTAS

Inditsa el a piritast

Zérja és csavarja be a fedelet

BOLOGNAI MARTAS

Zarja és csavarja le a fedelet

Befejezi a piritast?

IGEN NEM

BOLOGNAI MARTAS

(€. (6

Valassza ki és nyomja meg az OK gombot

of

ELOMELEGITES
Kérem varjon

BOLOGNAI MARTAS

Elémelegités




KEDVENCEK MENU

A kedvencek meniiben
linket készithet a kedvenc
receptjéhez a receptek
menUben.

¢ @G =

afin

osszetevok receptek % -v .
®.

2 listang Foétel
/ torlés x
manuélis beéllitas Desszert REduEne
modositas
O | Tk
‘ G .G G .G
@ ./GC °o °
«Kedvencek» menii «Hozzaadds» kivalasztasa Valassza ki a recept
kivalasztasa tipusat

Tdkehal filé brokkelival

Marokkéi zoldségek

Moules Mariniéres

[N CE e .C e .C

Valassza ki azt a receptet, Valassza ki a személyek Vélassza ki a kivant f6zési
amely kedvencként jelenjen szamat idot
meg



)¢

KEDVENCEK MENU

Halaszlé

El akarja menteni ezt

a kedvencét?

IGEN NEM

.6
<& +

Kedvenc mentése




KEDVENCEK MENU

s
—_—

dsszetevok receptek

#@)

manualis beallitas

O | g

«Kedvencek» ment «Listdm» kivalasztasa
kivalasztasa

Tékehal filé brokkolival

ELOKESZITES FOZES
15min 20min

Nyl olajbogydval és zoldségekkel
Marokkoi zoldségek

I EEIIEES

Valassza ki az elkésziteni Kbvesse az utasitasokat,
kivant receptet mint egy normal
receptnél



—_— -

dsszetevok receptek

KEDVENCEK . ) AL
hozzaadas
manudlis beallitss & /
modositas
O | L
) )
G . /@ G, /G-
«Kedvencek» menu Valassza ki a torlést

kivalasztasa

Tdkehal filé brokkolival

ki akarja torolni ezt
Nyl olajbogydval és zoldsegekkel a kedvencét?
Marokkoi zoldségek

Moules marinieres

. NEM

@ .G

Valassza ki a torolni Kedvenc torlése
kivant receptet
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Amikor befejezte az étel készitését, a
készlilék halozati csatlakozdjat hiizza

ki az aljzatbdl tisztitas el6tt. Minden
hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A fé6z6edényt és a parold kosarat forr6 mosogatdszeres vizben vagy
mosogatdgépben mosogassa el. Nedves ruhaval kivil tordlje &t a
késziiléket.

Néhany mosogatédgépben valo tisztitas utan a tartély kiilseje elszinezédhet.
Egy puha ruhdval le tudja tisztitani (ne hasznaljon surolészert, mivel az
megrongalja az edényt).



Minden hasznélat utan vegye

le a kondenzviz elvezet6t, és

6vatosan mosogassa el vizben vagy
mosogatdgépben. Alaposan széritsa
meg. Helyezze vissza az eredeti helyére.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A fém fed6 kézi vagy mosogatégépben
valé mosogatasahoz le kell venni a
szelep fedelet. A fém fedd leszerelésérdl
tovéabbi informacidk az 70. oldalon
taldlhatok.

B Csavarja le az anyat a fém fedé
kozepérél

B Vegye le a fém fed6t

E1 Vegye ki a szelep fedelét

MOSOGATOGEPBEN VALO TISZTITAS:
A fém fed6t beteheti a mosogatdgépbe,
a szelepet nem kell levennie. A

fém fedének a mosogatdgépben

valé elmosogatdsa utan vegye ki a
nyomascsokkentd labdat, és fujjon bele
a szelepbe, és ellendrizze, hogy nincs-e
blokkolva. Ovatosan széritsa meg a
labdat és a tartot egy puha ruhaval.

4

=/

KEZITISZTITAS:

A fém fed6t mosogatdszeres forrd
vizben tudja megtisztitani. EI&szor
vegye ki a labdat, majd teljesen tisztitsa
meg. Szdritsa meg a labdat és a tartot
egy puha ruhaval.




TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A labda visszahelyezése  el6tt Nyomja meg a biztonsagi szelep rugd
ellendrizze, hogy a szelep nincs-e belsé részét, hogy ellenérizze, nem
blokkolva, ehhez fujjon bele. tomoédott-e el.

A belsé fed6 levétele el6tt tisztitsa

meg a f6z6edény felsd részét. Tisztitsa
meg a készilék fém fed&jének
belsejét egy nedves szivaccsal, és
ellendrizze, hogy a manometrikus riud
(fent) megfeleléen van-e felhelyezve,
és nincs-e blokkolva.



Nedves szivaccsal tordlie at a
késziilék fedelének kilsejét. Tisztitsa
meg a szelepet a fedd hatuljan.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Pa

A féz6edény felsé részét egy nedves
ruhaval tisztitsa meg. A kondenzviz
elvezetdt nedves ruhdval tisztitsa meg.
Vizzel oblitse le, és ellendrizze, hogy
a manometrikus rid tud-e korben
mozogni.

& &)

Tisztitsa meg a fém fed6én [évé
tomitégydr(it egy nedves ruhéval, majd
alaposan &blitse le. Ne hasznaljon éles
targyakat.




TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Legaldabb hdrom évente cserélje ki a - Ha a készulék véletlenil vizbe meriil, vagy viz 6mlik kozvetlentil a
vizhatlan témitégyurdt. Ezt egy hivatalos fitéelemre, amikor az edény a helyén van, akkor vigye a késziiléket
szervizkdzpont hajtja végre. egy hivatalos szervizkdzpontba.



TISZTITAS ES KARBANTARTAS
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Ne tegye el a készlléket zart fed6vel. Hagyja A nagyobb biztonsag érdekében ellendrizze, hogy a
nyitva, vagy félig nyitva; ez megakadalyozza fogantyu lezart helyzetben van-e, és a fedé le van-e
a kellemetlen szagokat. zarva, amikor a késziléket hordozza.



BIZTONSAGI FUNKCIOK

A kukta szamos biztonsagi funkciéval rendelkezik:

Biztonsag kinyitas kézben:

- Ha a kukta nyomas alatt van, akkor a manometrikus rud felsé zart helyzetben van, amely megakadalyozza, hogy a
fedd kinyiljon. Soha ne eréltesse a kukta kinyitasat.

- Kilonosen fontos, hogy ne eréltesse a manometrikus rudat.

- Ellenérizze, hogy a belsé nyomas lecsdkkent-e (kiegészitd g6z aramlik a biztonsagi szelepen keresztiil), miel6tt
megprébalja kinyitni a fed6t.

Talnyomas elleni biztonsagi funkcio:

A biztonsagi szelep kiengedi a nyomast — lasd a Tisztitas és karbantartas fejezetet a 94-99. oldalon.

Ha a tilnyomas elleni biztonsagi triggert megnyomjak:

Kapcsolja ki a készuléket.

Hagyja a kuktat teljesen kih(lni.

Nyissa ki.

Ellenérizze, és tisztitsa meg a biztonsagi szelepet, a nyomascsdkkentd labdat és a tomitést. Lasd a Tisztitds és
karbantartas fejezetet.

Ha a termék szivarog, vagy nem m(ikodik tovabb ezen ellendrzés és tisztitas végrehajtasa utan, akkor

vigye be egy SEB hivatalos szervizkdzpontba.
A késziilék szabalyozasa:

A g6zt a fltéelem szabdlyozza, amely automatikusan ki- vagy bekapcsol a megfelelé nyomdsszint biztositasa
érdekében.

A hétehetetlenség hatasanak minimalizélasa és a szabalyozasi pontossag fejlesztése érdekében a nyomascsokkent6
labda automatikusan miikodésbe hozhaté, hogy idénként révid ideig gézt eresszen ki.



PROBLEMAK

A fedél nem zarul.

A termékben nem csokken

anyomas

A fedél nem nyilik ki.
a g6z ki van engedve

A késziilék nem
kertil nyomas ald

HIBAKODOK

G6z dramlik
afedd oldalan
f6zés kozben (szivarog)

Viz folyik a
készlilék mogott

A vezérlépanel
nem vilagit

A fém fed6t nem lehet
levenni, blokkolva van

LEHETSEGES OKOK

Idegen targyak vannak az edény és a f(it6lemez kozott.

MEGOLDAS

Vegye ki az edényt, ellendrizze, hogy a flitélemez, a kdzponti elem és az edény tiszta-e. Azt
is ellendrizze, hogy a kozponti elem kérbe tud-e mozogni.

A fedényito fogantyd nem megfeleléen van felhelyezve

Ellendrizze, hogy a nyitéfogantyu teljesen nyitva van-e

A fém fedd és/vagy a szoritdanya megfeleléen van-e felhelyezve,
és teljesen be van-e csavarozva

Ellendrizze, hogy a fém fedé minden elemét felhelyezte-e, és hogy az anya ré van-e
szoritva

A labda burkolat nincs a helyén

Hagyja teljesen kih(ilni a terméket, majd vegye le a fém fedét, és megfeleléen helyezze el a
labdat (lezért pozicidban rogzitve)

a manometrikus rid még mindig magas poziciéban van

Miutan megbizonyosodott arrdl, hogy nincs tobb géz, és a termék teljesen hideg,
helyezzen be egy palcikat a nyitott fogantyu és a szelep kdzé. Legyen 6vatos, amikor a g6z
kidramlik, miutdn bedugta a palcikat. Amikor mar nem jon ki g6z, prébalja meg felnyitni a
késziléket

A tomit6gy(ird, a biztonsagi szelep és a manometrikus rid
esetleg eltomédaott vagy piszkos

Tisztitsa meg a készliléket a 94-99- oldalon taldlhato Tisztitds és karbantartds fejezetben
szerepld utasitasokat. Ellendrizze, hogy a manometrikus rud kérbe tud-e mozogni

A fed6 nem rogziil, és/vagy a jel6lés nem megfelelGen illeszkedik
a zért lakathoz

Zarja le a fedét, ellendrizze, hogy a jel6lés a zart lakathoz illeszkedik-e.

A nyomascsokkentd labda nem megfeleléen van felhelyezve,
vagy piszkos

Ellendrizze, hogy a labda megfeleléen van-e felhelyezve, ds hogy a burkolat zart
pozicidban van-e.
Tisztitsa és szaritsa meg a labdat és a tartdt

24-es kod: csokken a nyomas a kuktaban vald fozés alatt
21-es és 26-0s kod: a nyomés nem csokken

Adjon 50-100 ml folyadékot a recepthez (viz, alaplé vagy folyékony szész), és kezdje ellrél
areceptet

A fém fedd tomitSgylirlije és/vagy az edény szélei piszkosak

Tisztitsa meg az edény oldalat és a tomit6gyurit egy nedves ruhaval. Ne hasznaljon éles
eszkozoket

A tomitégy(ir elhasznalddott, el van vagva vagy deformélodott

A tomitégyrt legaldbb harom évente ki kell cseréli. Vigye a késziiléket egy hivatalos
szervizkdzpontba

Az edény szélei sériiltek

Vigye a késztiléket egy hivatalos szervizkdzpontba

A fém fed6 nem volt megfeleléen felcsavarozva

Huzza meg a fém fedd kozepén 1évé anyat megfeleléen

A kondenzviz elvezetd nincs a helyén vagy tulfolyik

Ellendrizze, hogy a kondenzviz tartaly megfeleléen van-e felhelyezve a késziilék mogott, és
hogy a nyomdécsé nincs-e eltémédve

A késziilék nincs csatlakoztatva, vagy készenléti mddban van.

Ellendrizze, hogy a tapvezeték csatlakoztatva van-e a késziilékhez és a halézati aljzathoz.
Ellenérizze, hogy
a késztilék nincs-e készenléti mddban az «<OK» gomb megnyomasaval

A készlilék sértilt

Vigye a készliléket egy hivatalos szervizkézpontba

A fém fedd labda nincs megfelelGen elhelyezve

Csavarja ki az anyét a fém fed6 kdzepén, majd nyomja a szondat az anya kézéppontjaba.
Ez kioldja a fed6t, és hozzaférhetd a fedd. Ellendrizze, hogy jol van-e visszahelyezve, és a
labda is
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Rucka pokrievky na otvaranie alebo
zatvaranie

N
¢ _‘[‘:\ (- d
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TImiaci tlakovy ventil

-.I“F-T:'ll
I.‘_"

Hlavné obsluzné tlacidlo

C

Tlacidlo pre navrat

W

Ukazovatel Otvorené/Zatvorené

SERIE EPC09
Nizky tlak 40 kPa (109 °

' C) / Vysoky tlak: 70 kPa
i el (115°0)
o

KAPACITA VYROBKU: 6 1 /
UZITOCNA KAPACITA: 4|
Zabudovany ohrev
Prevadzkovy tlak sa
dosiahne 10 minuty po
pipnuti.

Nadoba na varenie

Ovladaci panel
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Pred prvym pouzitim vyberte spotrebi¢ z
obalu a pozorne si precitajte tento navod.

-

\
Kt}

VYCISTITE NASLEDUJUCE DIELY

PRED POUZITIM

Nadoba na varenie

Kovovéa pokrievka

Kryt ventilu

Ak chcete vyrobok otvorit, otocte Umiestnite spotrebi¢ na plochy a

racku na vrchnej strane pokrievky suchy povrch, ktory nie je prilis hortci. B Odlucovaé kondenzacie

tak, aby ukazovala na znacku Odstrante vsetky obalové materidly,

otvoreného zamku. nalepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka B Naparovaci kosik
spotrebica.

@ Dekompresna guldcka



PRED POUZITIM

AKO
ROZOBRAT
A ZNOVU POSKLADAT

AKO ROZOBRAT

KOVOVU POKRIEVKU:

Uchopte podzostavu pokrievky, pridrziavajte
tesnenie a odskrutkujte stredovu maticu proti
smeru hodinovych ruciciek. Odstrarte maticu a

AKO ZLOZIT KRYT VENTILU:

Kryt ventilu zatlacte v prostriedku (ako je zndzornené na obréazku);
Potom ho mierne pootocte, aby ste ho odpojili.

Vycistite kryt ventilu a venujte osobitni pozornost vnutrajsku
(skontrolujte, ¢i tam nezostali Ziadne zvysky potravin).

potom pokrievku.

POKRIEVKU

SPRISTUPNENIE DEKOMPRESNEJ GULOCKY:

Kryt gul6cky otocte proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby ukazovatel |
ukazoval na piktogram @ Zdvihnite kryt. Vyberte gulécku a spolu s krytom
ju jemne vycistite vodou a nejakym prostriedkom na umyvanie riadu. Guldcku
vysuste makkou handri¢kou a potom ju vloZte spat na miesto. Nasadte kryt
gulocky spat na miesto a ukazovatel | do polohy @ Kryt zaistite v smere
hodinovych ruciciek tak, aby ukazovatel | ukazoval na piktogram @

NASADENIE KOVOVEJ POKRIEVKY
PODZOSTAVA SPAT NA MIESTO:

Uchopte podzostavu pokrievky s tesnenim, ako je
znéazornené na obrazku.

Zarovnajte pokrievku do stredu a pritlacte
naplocho priamo na podzostavu.

Vratte maticu naspat, otocte ju v smere
hodinovych ruciciek a dotiahnite az na doraz.

VRATENIE KRYTU VENTILU:
Uchopte kryt ventilu, ako je zndzornené na
obréazku (uchopte uprostred).

Zarovnajte vnutorny kruhovy tvar s tromi hacikmi
a potom zatlacte tak, aby kryt ventilu zapadol
(mali by ste pocut ,cvaknutie”).

Kryt ventilu sa musi nachadzat priamo
na vnutornej strane pokrievky.
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POUZITIE

OVLADACIE PRVKY

ROZHRANIA
4 N
G
\_ : \_ :

NASPAT RESTART




PREVADZKA

Pri prvom zapnuti
sa zobrazi ponuka nastaveni:

Italiano Italia

Magyar Magyarorszag
Nederlands Nederland
Slovensky NEING)

JAZYKY KRAJINA

(F.(6Y (&F.(6Y

Vyberte vas jazyk Vyberte vasu krajinu




POUZITIE

A

Nikdy nepouzivajte spotrebic bez varnej nadoby

N

OTVORENIE POKRIEVKY:

Ak chcete vyrobok otvorit, otocte
racku na vrchnej strane pokrievky
na znacku otvoreného zamku. &

INSTALACIA ODLUCOVACA
KONDENZATU:

Skontrolujte, i je nddrz na
kondenzat prazdny a potom ju
nainstalujte za spotrebic.



POUZITIE

Pri prvom pouziti spotrebica sa moze z nadoby Sirit mierny
zapach. Je to normalne.

UMIESTNENIE NADOBY Potom umiestnite nddobu do
DO SPOTREBICA: spotrebica tak, aby drzadl4 zapadli
Utrite dno varnej nadoby. Uistite do drazok.

INSTALACIA STOJANA POD PARNY sa, ze pod nadobou alebo na

KOS: vykurovacej platni nie su Ziadne

Chytte stojan medzi palec a zvysky potravin ani tekutina.

ukazovak a nainstalujte ho pod
parny kos, ako je zndzornené na
obrazku.




< l > PONUKA ZAP/VYP

Chcete vypnut
zariadenie?

Chcete vypnut
ingrediencie zariadenie?

ANo NIE

53 :
4 _ fino NIE

vlastné nastavenie obliibené

O |

Vyberte a potvrdte Stla¢enim hlavného vypina¢a mézete vypnut spotrebic.




PONUKA
NASTAVENI

YN S
QA

—

-—
ingrediencie

vlastné nastavenie oblibené

O °-

POZNAMKA: Kazdé
potvrdenie

vas vrati naspat do
hlavnej ponuky.

POZNAMKA: Aj ked'je zvuk
deaktivovany, vystrazné
zvuky zostanu aktivne.

)

jazyky / krajina

<

obrazovka/zvuky

(.6

Vyberte
JJjazyk / krajinu”

M

jazyky / krajina

L

obrazovka/zvuky

(CeA(cY

Vyberte nastavenie
,obrazovka / zvuky”

Angiconump | | | Australia [T

Francais
Holandsko
KRAJINA
— ) r— )
(GEN(cY (G
Vyberte Vyberte
vas jazyk vasu krajinu

obrazovka ‘

zvuky

(CeA(cY

Vyberte ,obrazovku”

]

(CeA(cY

Nastavte osvetlenie

obrazovka r‘/ )))

zvuky

(GoA(cY

Vyberte ,zvuky” Nastavte hlasitost




FQM VLASTNE
@ NASTAVENIE

REZIM VARENIA

VARENIE POD
TLAKOM

Ponuka Vlastné nastavenie:

V ponuke Vlastné nastavenie
mozete varit samostatne.
Vyberte  rezim  varenia:
varenie pod tlakom,

klasické varenie, zohriat
alebo udrzat teplé.

2ps -
'
L]

ingrediencie recepty

)
vlastné(astavenie oﬁé
O | B
(@
J+
Vyberte ponuku

Lvlastné nastavenie”

©00:10

VARENIE POD TLAKOM

(@).[e)

Nastavte dobu varenia

klasické
varenie

WL
udrzat
teplé

Vlyberte rezim ,varenie
pod tlakom”

-

okamzity oﬁeskoreny
NE Start

VARENIE POD TLAKOM

(@).[e)

Vyberte okamzité alebo
oneskorené spustenie
(str. 117)

=

vlozte nddobu

VAROVANIE

VloZzte nadobu a potom

pridajte prisady

A
f

zatvorte a uzamknite veko

VAROVANIE

Zatvorte a zaistite
pokrievku



FQM VLASTNE
@ NASTAVENIE

REZIM VARENIA [ =

1°% 1°% 19N\
PREDHRIEVA;I:IEE VARENIE KONIEC VARENIE
VARENIE POD i ] —
TLAKOM VARENIE POD TLAKOM VARENIE POD TLAKOM VARENIE POD TLAKOM 'O 12:20

Spotrebic sa predhrieva Varenie sa zacalo Varenie sa skoncilo

Podavajte!
DOBRU CHUT!

UDRZAT TEPLE O‘ u 0 : 02

VARENIE POD TLAKOM

Jedlo je pripravené!




) VLASTNE il

SETRNE VARENIE
NASTAVEN I E ingrediencie ﬂalrg;gm]\llnu %
ﬁa iy, \
vlastné nastavenie obltber sohriat uldrilqt' g
eplé
REZIM VARENIA S
KLASICKE . ,
VARENIE Vyberte ponuku Vyberte funkciu ,klasické Vyberte pozadovanu
,vlastné nastavenie” varenie” funkciu

V klasickom rezime varenia mozete:

WP Setrné varenie (75°C; 0 - 30 min)
->Vhodné pre ponorné varenie
krehkych surovin. Priklady: posirovand
ryba, pomaly varena ryba v omécke,
,bouillabaisse” (rybia polievka),
redukcia omacok,...

‘ ’ PREDHRIEVANIE
prosim cakajte

g Mierne varenie (90°C; 0 - 30 min) -> otvorte veko viozte nadop llll

Varenie v tekutinach s nizkou teplotou.
Priklad: knedlicky, ravioli, ... ’ VAROVANIE il MIERNY VAR

Opecenie do zlatista (160°C; 0 - 30 min) . . . - X
w ,>pKrétka tepelné priprava pri vysokej Otvorte pokrievku VloZte nadobu Spotrebic sa predhrieva
teplote, ktord doda zlatistu farbu a
chrumkavost roznym surovinam, ako
napriklad mdsu, zemiakom, cibuli, ...
Priklady: do zlatista opecené 3alotky,

. Chcete vypnut’

kusky kuracieho masa, hriby \ , Fozts MERsEreRRIREDR Fézés mérsékeldngon?
POZNAMKA: Postup pridajte prisady @ U 0 . 0 2 ;
je rovnaky, len teplota ANO NIE
j 0K 0K
SETRNE VARENIE SETRNE VARENIE ) SETRNE VARENIE
+ @ .+ @‘
Pridajte prisady Mierne zastavite stlacenim tlacidla spat. Stlacte 4no. Potom

moZzete varenie zastavit alebo pokracovat v tlakovom vareni.



" VLASTNE
NASTAVENIE

REZIM VARENIA

ZOHRIAT

ingrediencie

‘9

vlastné nastavenie oblibené

[l

(@).(6]

Vyberte ponuku
LVvlastné nastavenie”

o
f

zatvorte a uzamknite veko

VAROVANIE

Zatvorte a zaistite
pokrievku

varenie v klasické
tlakovom hrnci varenie

5

) WL
udrzat
teplé

(€. (@)

Vyberte rezim
,zohriat”

=

vloZte nadobu
zohriat

VAROVANIE

Vlozte nddobu

chcete zastavit zohrievanie?

ZOHRIAT

Ano NIE

© 00:02

ZOHRIAT

ZOHRIAT

(@6

Chcete ukoncit
zohrievanie?

Ohrievanie sa zacalo

Stla¢te @ na
prerudenie

POZNAMKA:
Spusti sa

zohrievanie a cas
sa zvysi




VLASTNE

_@_ NASTAVENIE

REZIM VARENIA

UDRZAT TEPLE

Spotrebic sa predhrieva

Y =\
ingrediencie fecepty ﬂaxgcggﬁ\r/nu
¥
vlastné nastavenie obltibené
udrzat teplé
[©)
—
0 /]
+
Vyberte ponuku Vyberte ponuku

yVvlastné nastavenie” Ludrzat teplé”

Ui’y

PREDHREITE UDRZAT TEPLE

1 r @ 0002

UDRZAT TEPLE

POZNAMKA:

Spusti sa
zohrievanie a cas
sa zvysi

Spustila sa funkcia
udrziavania teploty

L

vloZte nadobu

Vlozte nadobu

chcete ukondif funkeiu udrzat teplé?

Ano NIE

(.(@

Ak chcete zastavit funkciu
udrziavania teploty,
stlacte tlacidlo “udrzat
teplé”a vyberte polozku
«ano».



" VLASTNE
NASTAVENIE

REZIM VARENIA

ONESKORENY START

(rezim pre varenie pod tlakom)

Cas ukonéenia varenia sa moze
lisit v zavislosti od mnozZstva
potravin vo vyrobku

. @

okamiZity oneskoreny
Start Start

VARENIE POD TLAKOM

Gl

Vyberte ,oneskoreny
Start”

tOr 12:30

KONIEC
VARENIA

VARENIE POD TLAKOM ©08:15

(@).(e)

Vyberte koniec varenia

kolko je hodin?

©08:1%"

VARENIE POD TLAKOM

(@F.(@)

Vyberte aktualny cas

@ Yo

ONESKORENY STARTV | KONIEC VARENIA V

12:30

VARENIE POD TLAKOM © 0815

Oneskoreny $tart je
naprogramovany

POZNAMKA: Oneskoreny start je k
dispozicii pre ponuku Ingrediencie
(podla druhu ingrediencii)




INGREDIENCIE

V ponuke ingrediencie mozete
varit jednotlivé ingrediencie
bez nutnosti naprogramovat
rezim varenia alebo ¢as:
Cook4Me+ vam poskytne
pokyny pre vietky hmotnosti
a druhy prisad: maso, ryby,
zeleninu, ovocie a obilniny.

'i jablko
e $pargla
recepty . [
- cervena repa
© % e WO
(ENGENENEIET obliibené
O | Bk
@ ./GC €. (G-
+ +
Vyberte ponuku Vyberte ,ovocie a Vyberte pozadovanu
singrediencie” zelenina” prisadu

-\

chcete zacat stymto
receptom?

. NIE

o 300'g

- 'nalejte vody do misky.
- 'vloZte ingrec do parného kosika.

G, G- (GEN| CS C

Vyberte mnozstvo prisad Spustite recept Postupujte podla
pokynov na obrazovke

2 00:03

Zobrazi sa odporucana
doba varenia



INGREDIENCIE

Q
oneskoreny
Start

Gy [ Gs

Spustite recept

°y

KONIEC VARENIA
prosim cakajte

Varenie sa skoncilo

18

PREDHRIEVANIE
prosim cakajte

Spotrebic sa predhrieva

DOBRU CHUT!

Pri otvarani pokrievky davajte pozorna unikajticu paru

UDRZATIEP[E@ 0[] 4 02

Jedlo je pripravené!

%

VARENIE

© 00:02

Varenie sa zacalo



pseno

quinoa

INGREDIENCIE &

recepty

sarrasin
psenica

BIELA RYZA Y W

vlastné nastavenie obliibené

O | Kuy

e, C (GRag O
Vyberte ponuku Vyberte,ryza a Vyberte ,biela
singrediencie” obilniny” ryza“

Ingrediencie zalejte vodou
NIE 2 L

chcete zacat's tymto \ ’
g receptom? -

(G GG C

Vyberte pozadované Spustite recept Postupujte podla

mnozstvo ryze pokynov

¢ (@ =



©00:09 i L ©

Start

(w+®\ @‘+®\

Zobrazi sa odporucana Vyberte
doba varenia ,Ookamzity Start”

9F

PREDHRIEVANIE
prosim, cakajte

oF

VARENIE

@ 00:02

Spotrebic sa predhrieva Varenie sa zacalo

oF

Dobri chut!

KONIEC VARENIE

prosim cakajte

Pri otvérani pokrievky davajte pozor na unikajticu paru

UDRZAT TEPLE '@ 0 0 : 0 2

Varenie sa skoncilo @\

Jedlo je pripravené!



PONUKA RECEPTY

BOLOGNESE V STYLE
SEFKUCHARA

PONUKA RECEPTY:

V ponuke recepty si mézete
vybrat zo 150 slanych alebo
sladkych receptov rozdelenych
do troch kategdrii: predjedlo/
hlavné jedlo/dezert.

Mézete sa vratit naspat do
hlavnej ponuky stlacenim tlacidla
pre navrat na 3 sekundy alebo
o jeden krok naspat, ak stlacite
tlacidlo pre navrat jedenkrat.

ingrediencie

#@

ENGENENEEIT obltibené

)

(€.[@)

Vyberte ponuku ,recepty”

04 s

+

Vyberte pocet 0s6b

REDIENCIE

Bobokovy list
Kukuri¢na mika (k zahustenie)

Pripravte si ingrediencie

4
predjedlo hlavné jedlo

jedlo dezert

@.

Dezert

(€.[@)

Vyberte typ receptu

“FKUCHARA - 4 0S.

PRIPRAVA VARENIE

Zobrazte recept

f

Chcete zacat's tymto

receptom?

fNo 13

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

@ (@

Spustite recept

Baskickeé kura
Bolognese v $tyle §’
Bravcové méso s chilli a kesu orieSkami
Bruschetta paradajka a kur. méso
Bruschetta s fazulou a kozim syrom

(€.([@)

Vyberte recept

REDIENCIE
Chudé mleté hovadzie 500g &
Jemne nasekana cibula 100 g
Olivovy olej Y thsp
Prelisované striiciky cesnaku 2
Pohar bolonskej omacky 500 g
Kocka hovadzieho bujonu 1

Pripravte si ingrediencie

o

Do nadoby nalejte olivovy olej.

0K

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Postupujte podla pokynov



Q i

-\_]- PREDHRIEVANIE
Prosim, cakajte
Otvorte veko [[]]]]

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Otvorte veko

Predhrievanie

Ly J

Pridaijte vino. Chcslte .zgéat
Pridajte drvené paradajky a cesnak. arit!

Osolte a okorenite. iNo NIE

0K

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

.+
Pridajte prisady Viyberte a stlacte ok

Podavajte s cestovinami.

/
Dobru chut!

VARENIE

O 00:38

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

UDRZAT TEPLE '{:}' U 0 : 0 5

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Cas varenia Jedlo je pripravené!

u
Osmazte maso
Pridajte slaninu, cibultra mrkvu.

0K

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Spustite opekanie

Zatvorte a uzamknite veko

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Zatvorte a uzamknite veko.

Chcete zastavitiopekanie?

AiNo NIE

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

(A

Vlyberte a stlacte ok

2f

PREDHRIEVANIE
Prosim, cakajte

BOLOGNESE V STYLE SEFKUCHARA

Predhrievanie




PONUKA OBLUBENE

V ponuke Oblubené si
mbzete vytvorit prepojenie
na vase oblUbené recepty v
ponuke receptov.

ingrediencie recepty

ENGQENENEET

G | Luy

[GEN(CE

Vyberte ponuku
,oblubené”

Filety z tresky s brokolicou

Kralik s olivami a zeleninou

Marocka zelenina
Moules marinieres

[N CE

Vyberte recept, ktory chcete
zobrazit ako oblUbeny

moj zoznam w
/ vymazat

upravit

@G

Vyberte ,pridat”

Vyberte typ receptu

£5020s ©00:15

e .C

Vyberte pocet os6b

e .C

Vyberte si pozadovanu
dobu varenia



PONUKA OBLUBENE

Chcete ulozit
tento obliibeny recept?

fiNo NIE

(€5.[6Y
<& +

UloZte si oblibeny recept




PONUKA OBLUBENE

e @G =

s
—_—

ingrediencie recepty o
pridajte / vymazat
vlastné nastavenie
upravit
O | L
9. (G G .G
G . .
Vyberte ponuku Vyberte ,moj zoznam”

,oblubené”

Filety z tresky s brokolicou TEKVICOVA POLIEVASA0S:

Kralik s olivami a zeleninou

15min 20min

PRIPRAVA ‘ VARENIE

Marocké zelenina
Moules marinieres

e .G C

Vyberte recept, ktory Postupujte podla
chcete pripravit pokynov pre normalny
recept



OBLUBENE

—_— -

ingrediencie recepty

vlastné nastavenie

O | Luy

G .G

Vyberte ponuku
,0blubené”

Filety z tresky s brokelicou

Kralik s olivami a zeleninou
Marocké zelenina

Moules marinieres

@ .G

Vlyberte recept,
ktory chcete
vymazat

# moj zoznam

pridajte /

upravit

e .G

Vyberte vymazat

chcete vymazat
tento obliibeny recept?

Vymazte obltUbeny recept



CISTENIE A UDRZBA

L5555550

f\\muuu_

ﬁ

Po dokonceni varenia odpojte spotrebic
a vycistite ho. Vycistite spotrebi¢ po
kazdom pouziti.

Nadobu na varenie a parny k635 mozete umyvat v sapondtovej teplej
vode alebo v umyvacke riadu. Vonkajsi povrch spotrebica cistite vihkou
handrickou.

Po viacnasobnom umyvani v umyvacke riadu méze vonkajsia strana nddoby
zmenit farbu. MoéZete ju vycistit makkou handrickou (nepouZivajte nic
abrazivne, pretoze tym poskodite nadobu).



Po kazdom pouziti vyberte odlucovac
kondenzdtu a dokladne ho umyte
vo vode alebo v umyvacke riadu.
Dohliadnite na to, aby dobre vyschol.
Vratte ho na povodné miesto.

CISTENIE A UDRZBA

Ak chcete kovovu pokrievku vycistit
ru¢ne alebo v umyvacke riadu, musite
odstranit kryt ventilu. Viac informacii o
rozoberani kovovej pokrievky najdete
na strane 104.

Odskrutkujte maticu v strede kovovej
pokrievky

B Odstrénte kovovu pokrievku

Odstrénte kryt ventilu

CISTENIE V UMYVACKE RIADU:

Kovovu pokrievku mozete celu vlozit
do umyvacky riadu, bez toho, aby ste
odstranili ventil. Po umyti kovovej
pokrievky v umyvacke riadu odstrante
dekompresntd gulocku a prefuknite
rdrku, aby ste sa uistili, ze nie je
zablokovana. Gulocku s jej podlozkou
opatrne osuste makkou handri¢kou.

4

=/

RUCNE CISTENIE:

Kovovu  pokrievku  mozete  distit
saponatovou horticou vodou. Najprv
vyberte gulé¢ku a potom ju Uplne
vycistite. Guldcku s jej podlozkou osuste
makkou handri¢kou.




CISTENIE A UDRZBA

Pred opdtovnym nainstalovanim Zatlac¢enim na vnutornd cast pruziny Pred odstranenim vnutorného veka
gulécky skontrolujte, ¢i nie je rarka poistného ventilu skontrolujte, ¢i nie vycistite hornu cast varnej nadoby.
zablokovana tym, ze ju prefuknete. je upchaty. Vycistite vnutro kovovej pokrievky

spotrebica vlhkou Spongiou a
skontrolujte, ¢i je manometrickd tycka
(vy$sie) sprdvne umiestnend, aby
nezostala zablokovana.



CISTENIE A UDRZBA

& &)

Pa

Vonkajsi povrch pokrievky spotrebica Vycistite hornu ¢ast nadoby na varenie Tesnenie na kovovej pokrievke vycistite
poutierajte  vlhkou  handri¢kou. vlhkou handri¢kou. Vycistite odlu¢ovac vlhkou handri¢kou a potom doékladne
Viycistite tlmiaci ventil na zadnej kondenzatu vlihkou handrickou. oplachnite. Nepouzivajte ostré
strane pokrievky. Manometrickd ty¢ku oplachnite pod predmety.

vodou a skontrolujte, ¢i sa moze volne
pohybovat.




CISTENIE A UDRZBA

Vodotesné tesnenie vymienajte aspon - V pripade ndhodného ponorenia spotrebic¢a alebo v pripade,
kazdé tri roky. Tuto operaciu pre vas urobi Ze voda vytecie priamo na ohrievacie teleso, ked sa nadoba
schvalené servisné stredisko. nenachddza na mieste, odneste pristroj do autorizovaného

servisného strediska.



CISTENIE A UDRZBA

Neskladujte  spotrebi¢ so  zatvorenou
pokrievkou. Nechajte ho otvoreny alebo
napoly otvoreny; zabranite tak neprijemnym
zapachom.

.

Kvoli vacsej bezpecnosti skontrolujte, ¢i je rucka v
zatvorenej polohe a ¢i je pokrievka uzamknuta pri
prendsani spotrebica.




BEZPECNOSTNE PRVKY

Vas tlakovy hrniec obsahuje niekolko bezpeénostnych prvkov:

Bezpecnost pri otvarani:

- Ak je vas tlakovy hrniec pod tlakom, manometricka tycka je vo vysunutej uzamknutej polohe, ktora zabranuje
otvoreniu pokrievky. Nikdy sa nepokusajte otvorit tlakovy hrniec nasilu.

- Je mimoriadne ddlezité, aby ste na manometrickd tycku nevyvijali tlak.

- Pred pokusom o otvorenie pokrievky sa presvedcte, Ze vnutorny tlak klesol (dodato¢na para unika z poistného

ventilu).
Pretlakové bezpecnostné prvky:

Poistny ventil uvolfiuje tlak - pozrite si kapitolu Cistenie a udrzba, strana 128-133

Ak sa aktivuje jeden z pretlakovych bezpecnostnych prvkov:

Vypnite spotrebic.

Nechajte vas tlakovy hrniec Uplne vychladnut.

Otvorte ho.

Skontrolujte a vycistite poistny ventil, dekompresnt gulééku a tesnenie. Pozrite si kapitolu Cistenie a Gdrzba.

Ak po vykonani tychto kontrol a ¢isteni vyrobok netesni alebo uz nie je funkény,

vratte ho do autorizovaného servisného strediska SEB.

Regulacia vasho spotrebica:

Tlak je regulovany ohrievacim telesom, ktoré sa automaticky zapina alebo vypina, aby sa zabezpecila vhodna uroven
tlaku.

Aby sa minimalizovali U¢inky tepelnej zotrva¢nosti a zlep3ila sa presnost regulacie, méze sa dekompresnda guldcka
obcas automaticky zapinat, aby sa rychlo uvolnila para.



PROBLEMY

Pokrievka sa neda zatvorit

Vyrobok nedokaze uvolhit
tlak

Pokrievka sa neda otvorit
po uvolneni pary

Spotrebic nie je
pod tlakom

CHYBOVE KODY

Para sa uvoliiuje
spod pokrievky
pocas varenia (netesnost).

Voda vyteka spoza
spotrebica

Ovladaci panel
sa nerozsvieti

Kovova pokrievka sa neda
odstranit, je zablokovana

MOZNE PRICINY

Med?zi nddobou a ohrievacou platriou s cudzie predmety

RIESENIE

Vyberte nddobu, skontrolujte, ¢i s ohrievacia platiia, centrélny prvok a spodok nadoby
Cisté. Skontrolujte tiez, ¢i sa centralny prvok moéze volne pohybovat

Rucka pokrievky nie je spravne umiestnend

Skontroluijte, ¢i je rucka pokrievky Uplne otvorend

Kovova pokrievka a/alebo upinacia matica nie st spravne
nainstalované alebo matica nie je Uplne priskrutkovana

Skontrolujte, ¢i méte vietky prvky kovovej pokrievky spravne umiestnené a ¢i je matica
pevne dotiahnutd

Kryt gulocky nie je na mieste

Nechajte vyrobok tplne vychladnut, potom odstrarite kovovu pokrievku a spravne
umiestnite kryt gulocky (upevneny v uzamknutej polohe).

Manometricka tycka je stale vo vysunutej polohe

Ak sa uz dalej para neuvolfiuje a vyrobok tplne vychladol, zasurte Sparadlo do otvoru
medzi otvorenou rdckou a timiacim ventilom. Davajte pozor na paru, ktord sa méze uvolhit
po zasunuti Sparadla. Ak uz ziadna dalsia para neunika, pokuste sa spotrebic otvorit

Tesnenie, poistny ventil a manometricka tycka mozu byt upchaté
alebo znecistené

Vyéistite spotrebi¢ podla pokynov v ¢asti Cistenia a (idrzba na strane 128-133. Dbajte na to,
aby sa manometricka tycka mohla volne pohybovat

Pokrievka sa neuzamkne a/alebo znacka | nie je spravne
zarovnand so zatvorenym zamkom

Uzamknite pokrievku a uistite sa, Ze znacka | ukazuje na zatvoreny zdmok

Dekompresna gulocka nie je spravne umiestnend alebo je
znecistend

Skontrolujte, ¢i je gulocka spravne umiestnend a ¢i je kryt v uzamknutej polohe.
Vycistite a vysuste gulocku s podlozkou

Kod 24: tlak sa znizuje pri vareni pod tlakom
Kod 21 a 26: tlak sa nezvysuje

Pridajte naraz tekutinu do receptu (voda, bujon alebo tekutd omécka) 50-100 ml a
restartujte recept

Tesnenie kovovej pokrievky a/alebo okraje nddoby st znecistené

Vycistite boky nadoby a tesnenie vihkou handrickou. Nepouzivajte ostré nastroje

Opotrebenie, zarezy a deformécie tesnenia

Tesnenie sa musi vymenit najmenej kazdé tri roky. Vezmite vas spotrebi¢ do
autorizovaného servisného strediska

Poskodené okraje nadoby

Vezmite va$ spotrebic¢ do autorizovaného servisného strediska

Matica kovovej pokrievky nebola dostato¢ne utiahnuta

Maticu pevne dotiahnite na stred kovovej pokrievky

Odlucovac kondenzatu nie je na mieste alebo preteké

Skontroluijte, ¢i je kondenzacnd nadrz sprévne umiestnend za spotrebicom a
¢i prietokova rurka nie je zablokovana

Spotrebic nie je pripojeny alebo je v pohotovostnom rezime

Skontrolujte, ¢i je napdjaci kabel pripojeny k spotrebicu aj k elektrickej sieti. Skontrolujte, ¢i
spotrebi¢ nie je v pohotovostnom rezime stlacenim tlacidla,OK"

Spotrebic je poskodeny

Vezmite vas spotrebic¢ do autorizovaného servisného strediska

Kovovy kryt gulocky pokrievky nebol spravne umiestneny

Odskrutkujte maticu v strede kovovej pokrievky a potom zatlacte sondu do stredu matice.
Tym sa uvolni pokrievka a dostanete sa ku krytu gulocky. Skontrolujte, ¢i st kryt aj gulocka
spravne umiestnené
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HpbxKa 3a oTBapaHe/
3aTBapAHe Ha Kanaka

OcHoBeH 6yTOH 3a paboTa

8

EyTOH 3a BpbllaHe
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‘ 4 L ’\' N e\ _)
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5e3u_|ymeH BEHTWN 3a HanAraHe
-T‘?'l'al
*
\

Mapkep 3a oTBapaHe/3aTBapsaHe

SERIE EPC09

Huicko Hansrane 40 kPa
(109°C)/BUcoko HanAraHe:
70 kPa (115°C)
KAMALWTET HA
MPOLYKTA: 6 1/

MONE3EH KANALUWTET: 4 |
BrpageHo 3aTtonnsHe

KoHTponeH nanen Cbpa 3a rotBeHe PaboTHOTO HanaraHe ce

poctura 10 MuHyTH Crieq
3BYKOBUWA CUTHa.
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3a ga oTBOpUTE NPOAYKTA, 3aBbpTeTe MoHTupanTe ypema BbpXy paBHa
OpbXKaTa 3a OTBapsAHe/3aTBapsiHe, cyxa MOBBPXHOCT, KOATO He e ropelia.
pa3nosioXkeHa BbpXy Karnaka, JokaTo OTcTpaHeTe UAnaTa onakoBka, CTUKepuTe
MapKUpoOBKaTa  3acTaHe  cpeLly WM PasfIYHUTE akcecoapu B M W3BbH
OTBOPEHUSA KaTMHap. ypena.

MPEOU YNOTPEBA %

I/I3Ba,que ypeaa OoT KyTuAaTa My 1 BHUMATEJTHO
npoyerere NHCTPYyKUnnTe 3a yn0Tpe6a, npegn
Aa ro n3nonsearte 3a NbpPBU MbT.

-

\
g
——

NMOYNCTBAHE HA OTAEJTHUTE
KOMMOHEHTU

B \
&

—

A

=

2

B Cop 3a roteene

B) MetaneH kanak

B Kanak Ha BeHTUNa

@ Cop 3a cbbUpaHe Ha KOHAEH3
B KowHuua 3a napa

@ Tonue 3a nsnyckaHe Ha HanAraHeTo



NMPEOU YINOTPEBA

KAK QA
PA3ITIOBUTE

N oA CINTOBUTE
KATMAKA

KAK OA PA3ITIOBUTE

METAJTHMA KAMNAK:

XBaHeTe [onHaTa YacT Ha Kanaka, Kato A
ObpXUTe 3a  YNAbTHEHWeTO, U1  pasBuinTe
LieHTpanHata raiika Mo nocoka, obpaTHa Ha
YacoBHMKOBaTa cTpenka. OTcTpaHeTe rankara, a
cnep ToBa U Kanaka.

KAK OA CBAJIUTE KAMMAKA HA BEHTUNA:

XBaHeTe Kamaka Ha BeHTUNa 3a CpeAHata My uacT (Kakto e
noKasaHo);

Cnep ToBa ro 3aBbpTeTe N1eKO, 3a fja ro OTKaumTe.

MouncTeTe Kanaka Ha BeHTWNMA, KaTo OObpHeTe crneynanHo
BHVIMaHWe Ha BbTpeLuHaTa My 4acT

(NpoBepeTe ganuv HAMa ocTaHana XpaHa).

AOCTHIM A0 TOMYETO 3A U3NYCKAHE HA HAJTATAHETO:

NOCTABAHE HA IO/THATA YACT

MOCTABAHE HA KATMAKA HA BEHTUJA

3aBbpTeTe Kanaka Ha TonyeTo 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPEIKa, Taka e
MapKepsT | Aa ce No3vuMoHMpa Ha MUKTOrpamarta @ BaurHete kanaka.
M3BajeTe TOMYETO ¥ BHUMATENHO MOYMCTETE HEro 1 Kamaka My C Boga v
MaJsiKo npenapar 3a cbaoBe. [oacyLeTe TONYeTo C MOMOLLTa Ha MeKa Kbpra,
Cnep KOeTo ro nocTaBeTe 06paTHO Ha MACTOTO My. BbpHeTe 06paTHO Kanaka
Ha TomnyYeTo, KaTo MapKepbT | TpA6Ba Aa e B no3nums @ 3akntoyeTte ro, Kato
3aBbPTUTE Karnaka Ha TONYeTo Mo NMOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPESIKa, Taka ue
MapKepbT | Aa ce No3ULMOHMpPa Ha NKTOrpamata @

HA METAJTHUA KATAK OBPATHO:

XBaHeTe fofHaTa 4yacT Ha Kamaka 3a
YMTBTHEHWETO, KaKTO € NoKa3aHo Ha ¢urypara.
V3paBHeTe ro ¢ LeHTpasnHaTa oc 1 ro HaTucHeTe,
Taka Ye fja npusienHe MITbTHO KbM AOJHaTa YacT.
OTHOBO MoCTaBeTe rankata U s 3aBbpTeTe Mo
MOCOKa Ha YacOBHMKOBATa CTpenka, Kato
3aTerHete, JOKbAETO € Bb3MOXKHO.

OBPATHO:

B3emeTe Kanaka Ha BeHTWNa, KakTo € MOKa3aHo Ha
¢urypara (xsaHeTe Mo cpepata).

lMoapaBHeTe BbTPeLLHaTa Kpbria dopma € TpuTe Kyku
1 Cnef TOBa HaTUCHETE, Taka Ye KanakbT Ha BeHTWNa
na ce 3axBaHe (TpAbBa Aa uyeTe WpakBaHe”).
KanakbT Ha BeHTWna TpabBa Aa nmpwiensa TOYHO
BbPXY BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha Karaka.
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YMNPABJIEHUE HA

YIMNOTPEBA

MHTEP®ENCA
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NnOTBbPXAABAHE

PECTAPTUPAHE




PABOTA

|_|pVI BKJTOYBaAHE Ha ypeaa 3a NbpBU NbT
e snanTe MeHKTO C HaCTpOIZKI/IZ

WtanuaHcKkmn i Ntanna ]

AHINIACKIA ObenHeHO KpacTBo
OpeHckn OpaHuus
Hemckun lepmaHua

McnaHckn L WcnaHna

E3VK [IbPKABA
MN36epeTe Bawwmsa e3nk MN36epeTe BawwaTa
AbpKaBa



YMNOTPEBA

Hwnkora He n3nonsanTe ypena 6e3 cbAa 3a roTBeHe

Korato n3non3eaTte ypefa 3a MbpBM MbT, CbAbT 3a 4
roTBeHe MoXe fAa OTAenu neka muprsma. ToBa e
HOpMarnHo.

N

NO3ULUMNOHUPAHE HA Cb[A 3A
FOTBEHE B YPELA:

M36bpliete ABHOTO Ha Cbaa 3a
roTeeHe. YBepeTe ce, Ye Nnop Cbia 3a
roTBeHe WM Ha HarpsiBaliaTa njaouva
HAMa OCTaTbLM OT XpaHa WS TEYHOCT.

OTBAPAHE HA KAMAKA: MOHTWUPAHE HA CbJA 3A

3a pga oTBOpWTe  MPOAYKTa, CbBUPAHE HA KOHJIEH3:

3aBbpTeTe ApbKKaTa 3a MpoBepete  pganu  CbabT  3a

oTBapsHe/3aTBapsAHe BbPXY CcbbripaHeHa KOHAEH3 e npaseH,

Kanaka, 3a fa ce nokaxar cflefy KOETO ro MOHTUpaiTe 3aj MOHTUPAHE HA ONOPA NOA
OTBOPEHNTE KaTHapW. § ypega. KOLIHWLIATA 3A MAPA:

XBaHeTe ornopata Mexay nasneua u
nokasanewa cv, 3a a A MOHTUpaTe
noj KOWHWLATA 3a fnapa, KakTo e
noKa3saHo.

Cnep ToBa nocTaBeTe Cbfja 3a roTBeHe
B ypeda, Kato Mo3uUMOHMpaTe
OPBbXKKUTE Ha CbAa 3a roTBeHe B
rHesgara.



MEHIO ,,BKN./U3KN.*

—
—-— N

CbCTaBKN peuenTtn

/ %

PbUHM HaCTPOWKM no6ummn

(€.[@)

N36epeTe n notBbpAETE

NcKate nn aa usKkno4vure NCKaTe N1 da U3KnYuTe
ypena? ypeaa?

AA HE AA HE

(€.[@Y (€.[@)

HatnckaHeto Ha BKJ1./M3KJ1. we Bu no3onu ga msknouute
ypega.




MEHIO C
HACTPOWMKU

CbCTaBKK peuentn

/ %

PBYHY HaCTPOIIKMN no6rmm

O °-

3ABEJIEXKA: Bcako
notebpXaeHue Bu BpbLya B
FNaBHOTO MEHIO.

3ABEJIEXKA: popn 3ByKOBUAT
CUrHan fAa e pAe3aKkTUBUPaH,

aj/lapmeHnTe 3ByKOBU CUrHanun
OCTaBaT aKTUBHU.

)

e3nK/gbpKaBa

AHrnMPlc'

Ob6eanHeHo pro

‘ YHrapcku YHrapus
[@[:ETTY
€KpaH/3BYKOBY CUrHanu

(CeA(cE

CnoBakuna

bp)KaBa

— ) — )
@@ @@
N36epeTe N36epeTe N36epeTe
«€3UK/ObpxKaBa» Bawina e3nk Bawarta abprkaBa

A 0

€31K/IbpKaBa |

Q))) eKpaH ‘

eraH/3ByKOBVI CUrHanm

@6

N36epeTe HacTpolikaTa
«eKpaH/3ByKOBU
CUTHaNm»

3BYKOBW CMrHann

(CeA(cY

M36epeTe «eKkpaH»

(CeA(cY

Perynupante
OCBETABAHETO



]

3BYKOBU CUFHAJIIA

MEHIO C expar | il
HACTPOWMKU ‘))

G @ B BKI. ApKoCT

3BYKOBW CUTHann [IEMO PEXUM

—— ) — ) — )
e @ (@
(G e G,
N36epeTe «3ByKOBU Perynupaiite cunata Ha N36epete,femo pexnm”

CUTHann» 3ByKa

3ABEJIEXKKA: AEMO

JEMO PEXKIAM JIEMO PEXIM pexxumbT Bu nossBonsaBa
Aa pabortute c ypena, 6e3

L Aa ce HarpsABa wnu pa ce
[ 3424 ) roTBY Nopj HanAraHe.

G

3a fa akTMBUpaTe UM fe3aKkTrBupaTe 4EMO PEXKIMA,
MOns, BbBegeTe Kofa: 3424

—a @/ BK.
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PEXWM HA TOTBEHE

FOTBEHE NOA
HANATAHE

MeHI0 ¢ pbUYHU HAaCTPONKN:

OTMEHIOTO C PbYHU HACTPOMKK
MOXETe CaMi Oa ynpasiiABaTe
rotBeHeTo. M3b6epeTe pexrma
Ha TrOTBeHe: KJacnyecko
rorBeHe, rorBeHe non

HanAraHe, npetoniaHe unun
noagabpKaHe Ha TOM/INHAG,
KaKTO 1 BpeMeTO 3a roTBeHe.

MEHIO C PbY4HU
HACTPOWUKU

—
— =

(b(TaBKN peuentu

LS

roteexe Knacnyecko
10/} HanAraHe roTBeHe

W

NOAAbPXKaHE
Ha TONNMHA

(@).[e)

N36epeTe pexum
«rOTBEHE MOoA HanAraHe»

¢ @

He3a0aBeH OTNIOXKEH
cTapt cTapt

==

/_*

PbUHM HACTPOIIKM no6UMHN nocraBeTe CbAd 3a rOTBEHE

npeTonnAHe

O | K

(@).[@)

N36epeTe MeHI0 «pbUYHU
HACTPOMKU»

© 00:10

MPEAYNPEXAEHUE

[TocTaBeTe cbaa 3a
roTBeHe, cyief] KoeTo
JobaBeTe CbCTaBKUTE

A
f

3aTBopeTe 1 3aKnyeTe Kanaka

TOTBEHE NOA HANNATAHE

(@).[e)

3afjanTe BpemeTo 3a
roTBeHe

TOTBEHE 01 HANATAHE MPEAYNPEXAEHUE

)
+ N 3aTBOpeTe U 3aKsioyeTe
Karaka
N36epeTe He3abaBeH
CTapT WY OT/IOXKEH CTapT

(cTp.151)



BFRQM MEHIO C PbYHU
@ HACTPOWKMU

PEXXWM HA TOTBEHE " N —\
NPEABAPUTENHO SATPABAHE TOTBEHE KPA/t HA TOTBEHETO
FOTBEHE NOA n - 10
HANArAHE TOTBEHE NOJ HANATAHE TOTBEHE NOA HANATAHE TOTBEHE MO/ HANATAHE '©!12:20
Ypepnst ce 3arpsaBa MpouectT Ha roTBeHe e MNpouecsT Ha roTeBeTe e
npenBapuTesnHo cTapTtupan NPUKNIOYAN

Cepsupairel
HACNALEQETE CE!

NOANBPKAHEHA /—7\
onnuka 1\ /[ 00:02
TOTBEHE N0/ HANATAHE

[oToBO e 3a KoHCcymauuaA!




TOTBEHE HA JIAB OFbH

C

& R

D) MEHIO C @4\‘=';
PDbYHU (bCTaski
HACTPOUKIN “9

PvkoBoacTBO

PEXWM HA TOTBEHE —

roTBeHe eCK0
noj HanArave roTBeHe

7~
LA, | (104}

NOAAbPXKaHe

TIpeTonnAe HaTonAMHa

+

KNACUNYECKO rOTBEHE

N36epeTe MeHIo «pbUHM N36epeTe dyHKLMATA N36epeTe xxenaHata
PeXXUMbT 3a KJacMUecko roTBeHe HacTpoikm» «Knacmyecko rotseHe» PyHKLMA
no3BoJiABa:
WP loTBeHe Ha cnab orbH (75 ° G 0 - 30 MuHYTH) )
-> [OTBEHE Ha AeNNKATHY CbCTaBKM HA HUCKA -
Temnepatypa. [prMepu: nowmpaxa prba, [-
puba, KOATO MOXe f1a Ce roTBY No-6aBHO B COC, MIPEABAPHTENHO 3 NEREd
pubeHa cyna, pepyumpaHe Ha coc, ... nn
0TBOpeTe Kanaka nocTaBeTe Cb/a 3a roTBeHe
KbkpeHe (90 ° C; 0 - 30 MuH.) -> [oTBeHe npun p A
% HINCKa TemnepaTypa B TeYHoCT. [Mpumep:
KHEAIM, PABIOTY, ... NPEAYNPEXAEHMUE NPEAYNPEXXAEHNE TOTBEHE HA UTAB OF'bH
WP Mopxere o 3natucto (160 ° C; 0 - 30 MuH.) -> 0
[OTBEHe Ha CrHa TOM/MHA 3a KPATKO roTBEHE, TBOPETE Kanaka lMocTaBeTe cbja 3a YpenwT ce 3arpABa
33 [1a NpuaageTe UBAT U XPYNKaBOCT Ha rorBeHe npeaBapuTenHo

CbCTaBKM KaTo Meco, KapTou, Ny, ... [pumepn:
3a 3aMbpPXXBaHe Ha LLAMOT, 3a 3aneyaTBaHe Ha

NUNEeLWKN NeHTK, 3a COTUPaHe roou ‘ ’

_\_—I_ WckaTe nu ga cnpere

roTBEHETO Ha CJ1ab OrbH?

FOTBEHE HA CJ1AB OF'bH

@ 00:02

0K

3ABE/IEXXKA: Pa6oTata e
cbluara, camo
Temneparypara e pa3nunyHa.

ﬂ,OﬁaBETe Cb(TaBKUTE

AA HE
0K

TOTBEHE HA (J1AB OI'bH

TOTBEHE HA UJIAB OF'bH TOTBEHE HA (J1AB OF'bH

(s

HobGasete 3a fla CripeTe roTBEHETO Ha Clab OrbH, HaTICHeTe BYTOHA 3a BPbLUaHe Haap. HatucHete, Aa"
CbCTaBKUTe Cnef TOBa LLe MOKETE 1a CripeTe roTBEHETO Ui f1a NPOBIKITE C FOTBEHE MOf HanAraHe




MEHIO C PbY4HU
HACTPOWUKU

s, .
'
L

PEXXUM HA TOTBEHE cocanr ) YR

/. x

PbkoBoACTBO Jiobumn

NPETOMAHE oL

(@).[6]

N36epeTe MeHI0 «pbUYHU
HaCTPOMKMN»

o
f

3aTBOpPETE U 3aKNIOYETE Kanaka
NPEQYNPEXAEHUE

3aTBopeTe M 3aKknwuerte
KanakKa

3ABEJIEXKKA:
MpetonnsaHeto

3ano4yBa n BpemeTo
HapacTBa

roteeHe
NoA HanAraxHe

©r

npetonnaxe

LS

Knacnyecko

ToTBeHe | \ ’
NOAAbPKaHE
Ha TonAMHa

nocTaBeTe (b/ia 3a rOTBEHE

NPEAYNPEXAEHUE

‘+ MocTaBeTe cbaa 3a

N36epeTe pexum

roTtBeHe

«npetonnAaHe»

)

NPETONNAHE

© 00:02

MPETONNAHE

MpouecsT Ha NpeToniAHe e
CTapTupan

IcKaTe n ia CpeTe
npeTonnAHeTo?

JA HE

MPETONNAHE

Vickate nun
- Ja cnperte

HaTtucHeTe

npetonnsaHeTo?
L_EF

npekbcBaHe



[»_>\ MEHIO C PbY4HU

\ ’ HACTPOWUKU

PEXWM HA TOTBEHE %’A_ﬁ . 101 12
(ocrasin it g snave NOee ‘ I- (
54 — Ty
Pbmiocmo J%M U -@I_ nocraBete CbAa
noaAbPKAHE HA . mperonnsve | (e
TOMNJINHA O | K . MPEAYPEXAEHHE J
‘ okr' @ O’i @ [TocTaBeTe cbaa 3a
U+ W + rotTBeHe
M36epeTe MeHI0 «pbUHY N36epeTe dyHKUUATA
HaCTPONKMN» «MoALbpXKaHe Ha TOMNHA»

ra
Juis VY

MPEABAPUTENHO HATPABAHE NOAADbPIKAHE Ha TONNMHA
1Kaute

uckaTe aiu fa cipete GYHKUMATA 3a
NoAZAbpPKaHe HA TOMMHA?

OA HE

n @ 00:02

TOTBEHE HA CJTIAB OF'bH

YpensT ce 3arpsBa DyHKUMATa 3a NoAAbPKaHe @ @
npenBapuTenHoO Ha TOMJIMHa e cTapTMpaHa +
3afa cnpete dyHKLMATA 32

MOAADBPXKAHE Ha TOMIMHA
MpeTonnaHeto AABP '

3anouBa n BpemeTo HaTucHeTe 6yTOHa «Ha3az»
HapacTBa 1 n3bepeTe «fa»

3ABEJIEXKA:




D)) MEHIO C PbY4HU

HACTPOWUKU
PEXWM HA TOTBEHE
+ @ KOJIKO € 4achT?
He3abaBeH 0T/I0XeH Y M
cTapt cTapt @ 08 . 1 5
OT/NNIOXEH CTAPT
(pexnm 3a roTBeHe nof HanAaraHe) TOTBEHE 110/ HANATAHE SOIBERRTICTRATALAE
agiie) —
6y, (G &Y. (G
M36epeTe «oTnOMeEH M3b6epeTe TekyLlOTO
cTapT» Bpeme

@ Yo

KpaFIT Ha BpPEMETO 3a roTBEHE

tOr 12:30

MOXe [la Bapupa B 3aBUCUMOCT KPR A OTNOXEH CTAPT CNER, | KPAVI HA TOTBEHETO B
OT  KOMMYeCTBOTO XpaHa B [OTBEHETY 12:30
npoAayKTa

TOTBEHE MOA HANATAHE ~ ©08:15 TOTBEHE MO HANATAHE ~ ©08:15

@ OTnoOXeHunAT CTapT e

3+ nporpammpan

N36epeTe Kpas Ha
roTBEHETO

3ABEJIEXKKA: OTnoXXeHUAT cTapt
€ Hafm4eH 3a meH CbcTaBKKN
(B 3aBMCMMOCT OT BUAa Ha
CbCTaBKUTE)




AbbAKaA

e

acnepxm

LBEKN0

@

PbkoBoACTBO

MEHIO CbCTABKU S
)
G ./ G
N36epeTe meHto N36epeTe «nnofose u N36epeTe HyKHaTa
«CbCTaBKM» 3eneH4yyym» CbCTaBKa

OT MEeHITO CbC CbCTaBKU
MOKeTe [a roTBuUTe eguHNYHN
CbCTaBKUK,6e3aaeHeobxoamnmo
Ja nporpamupate pexuma

WAN  BPEMETO 3a TOTBEHe: & 3009
Cook4Me + Bu npepocTtaBA
WHCTPYKLUMUN 3@ BCUMUKK Terna

n BMaoBe CbCTaBKN: MeCO,
p|/|6a, 3eneH4vyun, niaopose um

3bPHEHM XPaHW. (?‘ + @ (?‘ " @\ @\

N36epeTe KONMYeCTBOTO CrapTtupanTe peuenrara CnepgBanTe MHCTPyKUumTe
CbCTaBKM Ha eKpaHa

@)

1cKkaTe N1 fa crapripare
peuentata?
- HaneiiTe BO0AA B (b/Aa 3a roTBEHE.
- NOCTaBeTe Cb(T: B KOLUHWLATA 3a napa..
- N0CTaBeTe KOLIHY apa B (b/la 3a roTBeHe.

HE

©00:03

)
(@ ®\ “\ [loka3Ba ce npenopbUYMTENHOTO

Bpeme 3a rotBeHe



MEHIO CbCTABKUA

A
(
O
OTNOXEH
crapt

Gy [ Gs

CraptupanTe peLenTaTa

%

KPAV HA TOTBEHETO
mons, u3vakaifre

MpouecsT Ha roTeeTe e
NPUKNIYMIN

1§ of

MPEABAPUTE/NHO 3ATPABAHE TOTBEHE

Mons, u3vaKaiTe
00 . 02
e .

YpenwT ce 3arpsiBa MpouecsT Ha roTBeHe e
npenBapuUTENHO CTapTupan

HACTADEMETE CE!

Ma3ee ce T napara, KOATO M3n43a NPU OTBAPAHE Ha kanaka

o 01 00:02

loTOBO € 3a KoHCyMaLus!
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CbCTABKU 3A

KUHOa

PELIEMTA ﬁ @‘&m enga
6 niequua
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N3bepeTe MeHIo N36epeTe «opu3 1 N36epeTe «6an
«CbCTAaBKU» 3bPHEHMN XPaHU» opus»

(o)

©

HE Mokpwiite cbcTaBkuTe CBOAA

ICKaTe v Aa cTapTupare \ ’
g peuentata? <

(G GG C

MN36epeTe KenaHoToO CrapTupanTte peuenTtaTta CnepBanTte NHCTPYKUMUTE
KONn4yecTBo opu3

¢ (@ =
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OTNOKEH
crapt

(w+®\ @‘+®\

MosBAaBa ce npenopbunTeniHoto  M36epeTe «He3abaBeH
BpeMe 3a roTBeHe cTapT»

Jid

MPEBAPUTENHO 3ATPABAHE TOTBEHE

Mons, 3vaKante

’ @ 00:02
YpenbT ce 3arpsasa MpoLecsT Ha roTBEHe e
npenBapuTENHO CcTapTuUpan

19F HACIAEAETE CE!
KPAV HA I'OTBEI!ETO Nasere ce o7 napata, KoATo U3nu3a MPH OTBaPAHE Ha Kanaka
mons, u3vakaiTe nombpRAKEHa [\
mnn w5 00:02
MpouecsT Ha roTeeTe e @\
npuKnoyvnn

[oTOBO € 3a KOoHCcymauumA!



KanToHcKm opu3
HboKu cbc coc kapboHapa It cMeTaHa

Cbcrasku

#@

bonoese Ha me¢—rﬁwa

prCKeTa oMt U NUmeLLKo

PbKOBOACTBO Jllecept Mune Catait
MEHIO PELLENTW -
FOTBAYA
N3b6epeTe MeHio «peLienTn»  W3bepeTe Buga peLienTa M36epeTe peuenTa
MEHIO PELLENTW:

OT MeHTO C peuenTn MoXKeTe
na n3bupate ot 150 BKyCHU mnu
CUTHO HapA32 1009
cnafkn  peuenTtn, pasfeneHn B 04 B,YLUVI TOATOTOBKA TOTBEHE o Bon.
Tpl/l KaTerOlel/l: npeAHCTVIf-I/ CuyKaHm CKINIKM YeCbH 2
Coc Gonowese 3a nacta (6ypkan) 500 g
OCHOBHMN ’ICTMﬂ/AecepTM‘ Hatpotuetu ky6ueta Tenewkn 6ynbon 1 ‘
MoxeTte Aa ce BbpHETE B v
NbPBOHAYATHOTO MeHIO, KaTo

HaTUCHeTe 6yTOHa 3a BpblUaHe 3a
3 ceKyHAW 1N Aa ce BbpHeTe efHa + @ @

CTbMKa Ha3aj upe3 HaTuCKaHe Ha "
36epeTe 6pOA Ha xopaTa MoaroTBeTe ChCTaBKNTE
6yTOHa 3a BpblUaHe BeHbX. P P P MNokaxete peuenTara

JTBAYA -4 IylN
Hetnbcro maano Tenewko Meco- 5009 i

ef

nckare nn fa craptupare

bCTABKUTE

[

V3neitre 3exTviHa B Cb/ja3a FOTBEHE.

[laguHosu nucra
Liapesuuro GpauHo (3a croeTABaHe)

peuentara?

AA ) [ HE oK

BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA

BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA

(A

MNoproTeeTe CbCTaBKMUTE CrapTupanTte peuenTtaTa CnepganTte HCTPyKUumTe




ol
3ambpaKete Mecoro J03AATHCTO.
[lobaseTe GexoHa, Nyka it MOPKOBYTe.

Wckare nu facnpere
nbpxeHeTo?

Q |

TNPEABAPUTENTHO 3ATPABAHE
Mons, u3vakaire

IA HE
0TBOpETe Kanaka l

0K

BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LIED-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA

MNpenBaputenHo HarpABaHe  CTapTupanTte nbpxeHeTo fo  M36epete n HatucHeTe, ok”

3J/1aTUCTO
e J (o}
e Wckate nu fa CTa;;mpaTe (\
[lobaeTe HamauKaHuTe JOMaTI M CyKaHIIA YeChH. [CTECHCIOY ‘ , MPEABAPUTENHO SATPABAHE
OBK)/CETEC‘D(COH ununep. ﬂA HE Mmona, u3vakaure
0K 3aTBOpeTe U 3aKNKYeTe Kanaka I.I"
BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LIEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA
3aTBOpeTe 1 3aBninTe
" Karaka
,£lo6aBeTe CbCTaBKNUTE |/I36epeTe 1 HaTucHeTe 0k Hpep,BapMTenHo HarpABaHe

(CepBupaiiTe ¢ NacTata.

\
19} HACTAZEJETE CE!

TOTBEHE

Dl " {700:05 {

BOJTOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA BOJIOHE3E HA LUEQ-TOTBAYA

Bpeme 3a rotBeHe [oTOBO € 3a KoHCcymaums!




CbCTasku PeuenTn

#&)

PbKoBOACTBO

(O]

MEHIO JTIOBUMU

PELLEMTU @ . G-

N36epeTe meHIo
«06UMIN»

Oune ot Puba Tpecka i Bpokonn

TukBa c Macnuhu 1 3eneHuyuu

MapokaHcku 3enenuyuu

Mopcku Mugu

OTMeHITO CNbummn peuentn
MOXeTe Oa Cb3aafdeTe BPpb3Ka
KbM BaluuTe nobumm peuenTtn
B MEHIOTO C peuenTn.

N36epeTe peLenTaTa, KOATO
1CKaTe fa ce NnosABsBa KaTo
nobrma

MOAT CNUCBK m

' QOchosHo scrve
@,
e

/ U3TpUBaHE

(MAHa

C .G C.C

N36epeTe «gobaBAHe» M36epeTe Bnaa
peuenTa

Hecepr Tiobumut

£502 ©00:15

€. /G €. /G

N36epeTe 6pos Ha xopaTa N36epeTe HEOO6XOANUMOTO
BpeMe 3a roTBeHe

lckare nu fa 3anametute

Ta3u Ntbuma pewenta’

@ -

e .C

3anamerteTe nobumMaTa
peuenTa



MEHIO TIOBMIA s .
PELlEnTVI C?aBKM ;euenw; 3

7 *

ﬂOGaBﬂHe / W3TpUBaHe

(MAHa

@G

N36epeTe «<MOAT CMNCHK»

PbKoBOACTBO

[ON - -]

(G CE

N36epeTe mMeHto
«JI0OMMN»

JIOBUMU

(bCTaBku Peuentu

# MOAT CMUCBK

no6aBaHe /

A
[0}

C .G

N36epeTe MeHio
«JII0OMMN»

PbKoBOACTBO
Lux

(GEN(CE

MN36epeTe nstprBaHe

¢ @ =

(Oune ot Puba Tpecka i bpokoan

3aewwko c Macku 1 3eneruyun

MapokaHcku 3enexuyun
Mopcku Muan

N36epeTe peuenTarta,
KOATO UCKaTe Aa
npuroTeuTe

(Oune ot Puba Tpecka bpokonu

3aewwko ¢ Macmkm v 3eneHuyun

MapokaHcku 3eneruyun

Mopcku Mugu

[CEN{CE

N36epeTe
peuenTaTa, KOSTO
nckate fa ustprieTe

TTUKBA {4 HOBEKA

MOATOTOBKA ‘ TOTBEHE

15 mMuHyTU 20 muytn

CnepBanite MHCTPyKUnuTe
KaTo 3a 0OMKHOBEHaA
peuenTa

1CKaTe uaa 3TpUeTe
Ta3u nobuma pevienta’

@

[GEN{CE

N3Tpuiite niobumaTa
peuenTa
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Cnep Kato MNpUIKMIOUYMTE C TFOTBEHETO
Ha ACTUeTO, U3KIloueTe ypeda, 3a Aa ro
nounctute. louncTBante ypepa cnej
BCAKa yrnoTpeba.

NMOYNCTBAHE U NOAOOPBXKKA

MoixeTe fa MmeTe CbAia 3a roTBEHe M KOLIHMLATa 3a NnapaTta CbC canyHeHa
ropelia Bofa uUnv B CbAoMuUANHa MallmnHa. MoyncreTe Kopnyca Ha ypeda
MOMOLLTa Ha BNaXHa Kbpna.

Cnep, HAKONKO M3MMBaHMA B CbAOMUANHA MalUMHA BbHLIHOCTTA Ha KynaTta
MO>Ke fja ce ob6e3uBeTn. Moxe fa ro NnouncTTe C MeKa Kbpna (He nsnosnssarite
abpasvBeH NPOJYKT, Thil KaTo TOBA Le MOBPeAM CbAa 3a FOTBEHe).



Cnep BcsAka ynoTpeba OTCTpaHsBaiiTe
CbAa 3a cbbupaHe Ha KOHAEeH3 W ro
M3MMBaAlTE BHUMATENIHO C BOAA WM B
CbaoMusANHa MawwuHa. lorpukete ce
fa e pobpe nopcyleH. BopHete ro B
MbPBOHAYASIHOTO MY MOJIOXKEHNE.

NMOYNCTBAHE U NOAOOPBXKKA

3a Aa nounctute MeTanHMA Kanak Ha
pbka WM B CbAOMUANHA MaLUVHA,
TpA6Ba Aa cBanuTe Kamnaka Ha BeHTuna.
3a noseye wHbOpPMALMA OTHOCHO
pa3rno6saBaHeTO Ha MeTafHUA Kanak
HanpaseTe CrpasKa cbC cTpaHuua 138.

@ Pazsuiite raiikaTa B LeHTbpa Ha
MeTanHMA Kanak

a CBanete MeTanHuA Kanak

B CBaneTe Kanaka Ha BeHTWUMa

NOYNCTBAHE B CbAOMUAITHA
MALUUHA:

MoxeTe fia nocTaBuTe MeTasHUA Kanak
B CbOOMMUANIHATA MalLMHa, KakTo e -6e3
[Ja cBanaTe BeHTuna. Cnep KaTo n3mueTe
MeTanHWA Kanmak B  CbAOMUs/IHATA
MallViHa, 3BafeTe TOMYETO 3a U3MyCKaHe
Ha HaNAraHeTo U JyXHeTe B TpbOMUKaTa,
3a fla NpoBepuTe Aanu He e 3anylleHa.
MopcylweTe Tonyeto M onopaTta My
BHMUMATENIHO, KaTo W3ron3Bate Meka
Kbpna.

[ S

MOYNCTBAHE HA PbBKA:

MoxeTe fga noumctute  MeETaNHUA
Kanak CbC canyHeHa ropewa BoAa.
MbpBO, M3BageTe TOMYETO, C/ief] KOETO
ro rnoumcrete HambnHo. [lofcywere
TOMUYETO K ornopaTa, KaTto M3rnonssate
MeKa Kbpra.




NMOYNCTBAHE U NOAOOPBXKKA

Mpeav aa MOHTMpaTe OTHOBO TOMYETO, HaTucHeTe BbpXy BbTpeLlHaTa 4acT Ha Mpeau ga ceanuTe BLTPELLUHNA Kanak,
npoeepete panu TpbbuMykata He e NpY>XMHaTa Ha NPeAnasHMA BEHTUN, 3a rMoyncTeTe ropHaTta yacT Ha CbAa 3a
3anyLleHa, KaTo iyxHeTe B Hesl. [ia NpOoBEepUTE fanu He e 3arnylueHa. roteeHe. [louncteTe  BbTpelLHaTa

YacT Ha MeTalHMA Kanak Ha ypefna
C nomowTa Ha BnaxHa rbba wu
npoBepeTe pfany MaHOMETpUYHaTa
npbyka (oTrope) e pasnonoxeHa
NpPaBWITHO, 3a fla CTe CUTYPHMU, Ye He e
3anyLueHa.



MouncteTe BbHLWHATA CTpaHa Ha
Kanaka Ha ypeaa C BJlaXHa ro0a.

MouncTete wymo3sarnywntenHna
BEHTU, pPa3nNoONoXeH O0T3ah4 Ha
Kanaka.

NMOYNCTBAHE U NOAOOPBXKKA

Pa

MouncreTe ropHata 4acCcT Ha CbAa 3a
roTBeHe C BJlaXHa Kbpna. MouncreTe
CbAa3a C'b6l/|paHe Ha KOHAEH3 CBJlaXKHa
Kbpna. M3nnakHeTe nop Tevalla Boja
n nposepete pdaan MaHOMETPWUYHATa
Npbyka MOXKe la Ce BbPTU.

& &)

MouncteTe  ynAbTHEHWETO  BbPXY
MeTanHWA Kanak C BNakHa Kbpra, cnep
KOeTo ro m3nnakHeTe o6WIHO C BoAa.
He nsnonsganTte ocTpu npegmeTu.




NMOYNCTBAHE U NOAOOPBXKKA

CmenanTte BOAOHENPONYCKINBOTO . I'Ipm cnyqa|7|Ho noTtanAHe Ha ypeaa BbB BOA4a WV NMPW pa3nBaHe
ynnbTHEHNE HaM-ManKo Ha BCeKM TP Ha BOAa AUPEKTHO BbPXY HarpeBaTeJsIHNA eJIeMEHT, KOrato CbabT
roanHu. Tasm cmsAHa TpH6Ba Oa ce 3a rotBeHe He € Ha MACTOTO CKn, 3aHeceTe ypena B ono6peH

M3BBbPLLUM B OfOOPEH CEPBM3EH LIEHTBP. CEpPBU3€EH LIeHTbP.



NMOYNCTBAHE U NOAOOPBXKKA
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He cbxpaHABanTe ypeda CbC 3aTBOpPEH
Kanak. CbxpaHABanWiTe ro OTBOPEH WK

NoNyoTBOPEH,; TOBa We NnpeaoTBpaT NnoABaTa
Ha HEMPUATHU MNPU3MN.
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3a no-ronama 6€3OI'IaCHOCT, KOrato Hocute ypenaa,
npoBepeTe fAaJin ApbXKKaTa € B 3aTBOPEHO MNOJIoXKeHne
1 Oann KanakbT € 3aKJTI4YeH.




OYHKL W 3A BE3SOMNACHOCT

BalaTa TeHAKepa nof HanAraHe nma HAKONKO GyHKLUUKM 3a 6e30nacHOCT:
be3onacHocT npu oTBapsAHe:

- AKo Bawarta TeHa)Kepa Nof HanAraHe e B peXXnM NoA HanAraHe, MaHOMEeTPMUYHaTa MPbyka € B FOPHO 3aKJ1I04BaLLo
NMONOXeHKe, KOeTO NpefoTBpaTABa OTBAPAHETO Ha Kamnaka. Hukora He ce onuTBanTe Aa OTBapATe TeHOXKeparTa,
JOKaTo € MOJ HanAraHe, CbC cuna.

— Oco6eHO BaXKHO € a He Ce 0Ka3Ba HaTKCK BbPXY MaHOMETPUYHAaTa Npbyuka.

- YBepeTe Ce, e BbTPELLHOTO HafAraHe e cnafiHano (M3nycHeTe AONbAHUTENHA Napa OT NpeAna3HnA BEHTUN), Npean
Ja ce onuTaTte fa OTBOpUTE Kanaka.

(DyHKLl,I/II/I 3a 6e3onacHocT npwn cBpbXHaNAraHe:

- MpepnasHUAT BEHTUT 0CBOOOXKdaBa HansiraHeTo — BMXKTe rnasa,llounctBaHe 1 nogapbxkKa“, ctp. 160 - 165

AKo e 3apelicTBaHa efjHa oT GpyHKLMUTE 3a 6€30MacHOCT NPU CBPbXHaNsAraHe:

M3knioueTe ypega.

OcTaBete BawaTta TeHgKepa nod HanAaraHe HambJIHO Aa ce Oxnagu.

OTBOpeTe A.

lNpoBepeTe 1 nouncTeTe NpeanasHUA BEHTUS1, TOMYETO 3a M3MNYCKaHe Ha HanAraHeTo 1 yNabTHeHUeTo. BvxKTe rnaBsa

L1ouncTBaHe n nogapbKKa”.

Ako BalwmaT npofyKT Teue nnm Beuve He e YHKLMOHAMEH, cflef KaTo CTe U3BbPLUMAN Te3n NMPOBEPKU U CTe Fo

NOYNCTUNN,

TpsA6Ba fa ro BbpHeTe B OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIeHTbp Ha SEB.

PerynmpaHe Ha ypeaa:

HanAraHeTo ce perynupa OT HarpeBaTeNIHUA eNeMeHT, KOMTO aBTOMaTUYHO Ce BKJIIOUBA MW U3KIIOYBA, 3a Ja ce

OCUTYpPU MOAXO[ALLOTO HABO Ha HanAraHeTo.

3a pa ce cBefjat 40 MUHUMYM edeKTUTe OT TOMIMHHATA MHEPTHOCT U a ce Nofobpy TOYHOCTTA Ha perynupaxe,

TOMYETO 3a M3NyCKaHe Ha HanAraHeTo MOXe Jla ce 3aJleicTBa aBTOMaTMYHO, 3a la 0CBOOOXaBa napa 3a KpaTko oT

BpeMe Ha Bpeme.



MNPOBJIEM Bb3MOXXHU NPUYUHU PELLEHUE

Mexqy Cba 3a roTBEHE 1 HarpsBaLLATa NI0Ya VIMa Yy v Tena /13BageTe Cbjja 3a roTBEHe, POBEPETE A HarPABALLATA MI0Ya I LIEHTPHIAT ENIEMEHT Ca YCTV 1 ANk
1107} Cb/ia 3a FOTBeHe e uncTo. Chiljo Taka MPOBEPETe AAN LIHTPAMHUAT ENEMEHT MOXe a Ce BbpTH

KbT He Ce 3aTBapAa ﬂ,p'b)KKaTa Ha Karaka He € NpaBniHO NO3NLMOHMPaHa B OTBOPEHO NONOXEHNE I'IposepeTe [lanu 0TBOPEHaTa ipbXKa € Hamb/HO 0TBOPEHA

MeTanHuaT kanak i/wnu 3aTAraluara raiika He ca NpaBIIHO MOHTAPaHI K CTerHatit | MpoBepeTe fani CTe NO3MLMOHMPaNI BCVYKY ENEMERTY Ha MeTaNHiA Kanak v Aank raiikata e CTerara
ZoKpail

MpoayKTHT He n3nycka KanakbT Ha TOnyeTo He e Ha MACTOTO Ci OcTageTe NPoAyKTa HAMbAHO f1a Ce OXaV 1 Cef} TOBA CBANETe METaNHIAA Kanak 1 NoCTaBeTe MPaBIiHo
HarnAraHeTo Kanaka Ha TOnYeTo (QUKCUPaH B MONOXEHME Ha 3aKiouBaHe)

LENEISINCNO CETLNE i MaHoMeTpUuHaTa MpbyKa BCe OLLe € B ropHa NMo3uuus Crlefy Karo Ce yBepUTe, Ye HAMA fia M3N113a MOBEYE Napa U Ye MPOAYKTBT € HaMbIHO CTYAEH, BKapaiiTe Abra
Kato NPbYKa B OTBOPA, PA3NONOXKeH MeXAy OTBOPEHATa APbKKA i LYMO3ArNyLIMTENHIA BEHTIN. BHiMaBaiiTe
napara e usnssna 0cB060zEHaTa Mapa Aa He Byt HapaHu, e Karto BKapaTe npbuKaTa. Korato Beye He ce u3nycka napa,
onwTaiTe 4a OTBOPMTe ypena

Bb3amoxHo e YMNBTHEHNETO, NPEANA3HUAT BEHTWN N MAHOMETPUYHATA NPBYKA Aa Ca Mouncrere ypena, KaTo Cneagate UHCTPyKLUmuuTe B paznena,,l'lonnpbma 11 MOYNCTBAHE', KOITO e Hamnpa Ha

3anyLUeHV N Aa He Ca YncTn CcTpatmum 160-165. YBepeTe e, Ye MaHOMETPIYHaTa MPbyKka MOXe fia e BbpTU
YpeqbT He nosuwwaga KanakwT He e 3aKioyeH u/wnv MapkvpoBKkara | He e NpaBIIHO NoapaBHEHa CbC 3aknioyeTe Karaka, kaTo ce yBepuTe, Ye MapK1pOBKaTa | € NoApaBHeHa CbC 3aTBOPeHUA KaTiHap
HaNATaHETo Cu 3aTBOPEHIA KaTlHap
Tonyeo 3a M3MycKaHe Ha HanAraHeTo He € MPaBTHO NO3ULMOHNPAHO WK & [posepeTe Aank TONYETO € NPABIMHO NO3VLWOHINPAHO 1 AN KanaKbT € B 3aK/04eHO NONOXKeHIe.
3aMbpCeHo louncTete v NOACyLLETE TONYETO 1 ONopata My
KOIOBE 3A [PELLIK/A Ko 24: HanAraHeTo HamanABa MO BpeMe Ha FOTBEHETO NOJ HanAraHe [lobaseTe TeyHoCT kbM Batuata pejenta (Boga, 6ynboH 1 Teuen coc) 50 - 100 ml HaBesHbX 1 OTHOBO
A Kop 21 11 26: HanAraHeTo He HapacTsa CTapTupaiiTe peLientara

YNNBTHEHNETO Ha METaNHIA Kanak /uim pb6OB€‘Te Ha Cbjia 3a roTBeHe Ca 3aMbpceHy | [MouncTeTe CTPaHNTE Ha Cbja 3a FOTBEHe 1 YNAbTHETE C BNlaXHa Kbpra. He u3non3saiite ocTl PV MHCTPYMEHTU

Mo BpeMe Ha roTBEHETO /3HoCeHo, HapA3aHO v ieOPMUPaHO YNTbTHEHVe YNTBTHEHVETO TpAGBA fia Ce CMEHS! Hali-MHOTO Ha BCEKV TP TORVHY. 3aHeceTe ypefia B ofloOpeH cepai3eH
OTCTPaHM Ha Kanaka LIeHTbP
n3n13a napa (Teyose) Pb6oBeTe Ha Cbaa 3a rOTBEHE Ca MOBPEAEHH 3aHeceTe ypefa B 00OPEH CepBiI3eH LigHTbP

[aifKaTa Ha MeTanHIA Kanak He e 6una Jobpe CTerHara 3aTerHere raiikata B LiEHTbPa Ha MeTanHyA kanak no MOAXOAALL HauMH
Mop ypena CbpybT 33 CbOMpaHe Ha KOHEH3 He € NO3VLWMOHIPaH A06pe K Npenvsa YBepere ce, 4e CbijbT 33 CbOMpaHe Ha KOHZEH3 € NO3MLMOHNPaH NPaBUAHO 337 ypena 1
13TnYa BOAa Ye TPbOUYKaTa He € 3anyLLeHa

YpepibT He e CBbP3aH UM € B PeXVM Ha 1134aKBaHe TpoBepeTe AanV 3aXPaHBALVAT kaben e CBbP3aH KaKTO KbM YPeNa, Taka 1 KbM eeKTpinyeckaTa Mpexa.
KoHTpontunat naven TpoBepeTe Aanu ypesbT He e B PEXIIM Ha 134aKBaHe, Kato HaicHeTe yToHa «OK»
He cBeTBa

YpepbT e nospefeH 3aHeceTe ypesa B 00OPEH CepBi3eH LigHTbP
VIS ENRTEIEHELTINOMEN  KanakbT Ha TOMYETO Ha METanHuA Karak He  Jo6pe No3uLMoHIpaH Pa3BuiiTe raiikata B LieHTbPa Ha MeTanHuA Kanak v Cnefi TOBa HaTUCHeTe COHpaTa B LIEHTbPa Ha raiikata. Tosa
[ ce cBanu, 3aLloTo e e 0cBoBOAV Kanaka W e NonyywTe JOCTbN A0 Kanaka Ha TonyeTo. Ysepere ce, ye e f06pe NO3ULMOHIPaH,
6NOKMpaH KaKTo 1 TONYeTo
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Uchwyt otwierania/zamykania Thumigcy zawor ci$nieniowy
pokrywy
Jera
-
Gtowny przycisk obstugi \\‘_x Znacznik otwérz/zamknij
B -

SERIE EPC09
Niskie cisnienie 40 kPa
(109°C) / Wysokie cisnienie:
70 kPa (115°C)
POJEMNOSC PRODUKTU: 61/
POJEMNOSC UZYTKOWA: 41
Wbudowany system
e nagrzewania
Przycisk,Powrét” Panel sterowania Misa do gotowania Cisnienie robocze jest
osiggane 10 minut po
sygnale dzwiekowym.

-
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Aby otworzy¢ urzgdzenie, nalezy Urzadzenie nalezy postawié¢ na ptaskiej,
obrécié uchwyt otwierania/ suchej powierzchni, ktéra nie jest gorgca.
zamykania znajdujgcy sie na goérze Nalezy usngé wszystkie elementy
pokrywy, az oznaczenie znajdzie sie opakowania, naklejki i inne akcesoria
w jednej linii z symbolem otwartej znajdujgce sie wewngtrz i na zewnaqtrz
ktodki. urzgdzenia.

PRZED UZYCIEM %

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy
wyjagc je z opakowania i doktadnie zapoznaé
sie z instrukcjami.

-

\
3 m—
——

0CZYSCIC POSZCZEGOLNE ELEMENTY

Misa do gotowania
Metalowa pokrywa
Ostona zaworu
Zbiornik ociekowy
B Koszyk parowy

@ Kulka zaworu cisnieniowego



PRZED UZYCIEM

JAK JAK ZDJAC JAK ZDJAC OSLONE ZAWORU:
L METALOWA POKRYWE: Ztapaé ostone zaworu za jej Srodkowq czes¢ (jak pokazano na
ZDJAC Chwyci¢ podzespét pokrywy, przytrzymujgc rysunku).

. . go za uszczelke, i odkreci¢ srodkowq nakretke Nastepnie obrécic jq lekko w celu odpiecia.
I PONOWNIE ZALOZYC w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek Wyczysci¢ ostone zaworu, zwracajgc szczegélng uwage na wnetrze
zegara. Odkreci¢ nakretke, a nastepnie zdjgé  (sprawdzi¢, czy nie ma resztek jedzenia).

POKRYWE pokryw.

DOSTEP DO KULKI ZAWORU CISNIENIOWEGO: ZAKLADANIE METALOWEJ POKRYWY ZAKEADANIE OSLONY ZAWORU Z

Obréci¢ ostone kulki w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, tak Z POWROTEM NA MIEJSCE: POWROTEM:

aby znacznik I wskazywat na piktogram @ Podnies¢ ostone. Wyjq¢ kulke Chwyci¢ podzespét pokrywy za uszczelke, jak —Zdjgc ostone zaworu w sposob pokazany na zdjeciu
i delikatnie wyczysci¢ ja wraz z ostong wodg z dodatkiem ptynu do mycia pokazano na rysunku. (chwytajqc za Srodek).

naczyn. Osuszy¢ kulke migkkg szmatkg, a nastepnie umies¢ jq z powrotem na Wyréwnaé pokrywe z osiq centralng i docisngé Wyréwna§ wewnetrzny okrlqgiy’ elemgnt z trzema
miejscu. Zatozy¢ z powrotem ostone kulki, a znacznik I ustawic na pozycji @. ptasko do podzespotu. haczykqm;, a-nustQPE!e n){auanc w taki sposdb, aby
Zablokowac jg, obracajgc ostone kulki w prawo, tak aby znacznik I wskazywat Zatozy¢ nakretke i obréci¢ jg w prawo, dokrecajgc z?;srzzglin:k%lksnl?eéae(;ls i ostony zaworu (powinno by¢
na piktogram @ do oporu. Ostona zaworu musi by¢ docisnigta do wnetrza
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STEROWNIKI

INTERFEJSU

4 N

G

-

WYBIERZ

WSTECZ

UZYTKOWANIE

-

POTWIERDZ

RESTART




DZIAELANIE

Przy pierwszym wigczeniu:
zostanie wySwietlone menu ustawien:

Wioski ] Wiochy
Angielski Zjednoczone Krolestwo
Francuski Francja
Niemiecki Niemcy
Hiszpanski L Hiszpania

JEZYK KRAJ
Wybra¢ jezyk Wybrac kraj



UZYTKOWANIE
Nigdy nie uzywac urzgdzenia bez misy do gotowania

-

Podczas korzystania z urzgdzenia po raz pierwszy
misa moze wydziela¢ lekki nieprzyjemny zapach.
Jest to zjawisko normalne.

N

USTAWIENIE MISY

W URZADZENIU:

Wytrze¢ dno misy do gotowania.
Upewnic sie, ze pod misg lub na
ptycie grzewczej nie ma resztek
jedzenia ani ptynu.

OTWORZYC POKRYWE: MONTAZ ZBIORNIKA OCIEKOWEGO:

Aby otworzy¢ urzqdzenie, Sprawdzic, czy zbiornik

nalezy obrécic¢ uchwyt ociekowy jest pusty,

otwierania/zamykania w gérnej a nastepnie zamontowac 5

czesci pokrywy, az do zobaczenia go za urzqdzeniem. MONTAZ PODSTAWKI POD
ikony otwartej ktodki. & I,(OSZYKIEM PAROWYM:

Scisngé podstawke miedzy
kciukiem a palcem wskazujgcym,
aby umiesci¢ jg pod koszykiem
parowym w sposéb pokazany na
zdjeciu.

Nastepnie  umies¢ mise w
urzadzeniu,  umieszczajgc  jej
uchwyty w otworach.



MENU WkE./ WYL

sktadniki przepisy
¥
tryb reczny ulubione

(€.[6)

Wybraé i potwierdzi¢

czy wytaczyc czy wytaczyc
urzadzenie? urzadzenie?

TAK NIE TAK NIE

(€7.[@Y (€.[@)

Nacisniecie przycisku wh./wyt. umozliwia wytgczenie urzgdzenia.




)

jezyk/kraj

MENU
USTAWIENIA

- 7
s [ 7]
——

-—

sktadniki przepisy

(<

ekran/dzwieki

‘e?) * Wybraé
tryb reczny ulubione «Jezyk / erlj »

O °-

Uwaga: kazde
potwierdzenie “
powoduje powrot
do menu gtéwnego.
Uwaga: nawet jesli dzwiek
jest wylaczony, dzwiek
alarmu pozostaje
aktywny.

jezyk/kraj

L)

ekran/dzwieki

«ekran
/ dzwigki»

@6

@.le) (@@

Wybraé ustawienia

Angielsii W

Zjednoczone Kréw

Wegry
NOEWE]

Wegierski
Stowacki

[@.[G)

Wybraé Wybraé
swoj jezyk swoj kraj

[:] JASNOSE
wyswietlacz ‘

diwieki

Dostosowaé
oswietlenie

Wybra¢ «ekran»

@6

@6



DZWIEKI

]

MIENU R ) e i
USTAWIENIA o
dzwieki
=) )
.6 (e
Wybra¢ «dzwigki» Dostosowa¢ gtosnos¢

TRYB DEMO TRYB DEMO

o

) ( » 3424'—\1

Wybra¢ ,tryb demo”

UWAGA: tryb DEMO
umozliwia obstuge
urzadzenia bez nagrzewania
lub zwigkszania ci$nienia.

/e

Aby wigczy¢ lub wytgczyé tryb demonstracyjny,
nalezy wprowadzi¢ kod: 3424




/\ MENU TRYB

RECZNY

TRYB
GOTOWANIA

GOTOWANIE
POD CISNIENIEM

Menu Tryb reczny:

Korzystajaqc z menu trybu
recznego mozna samodzielnie
zarzqdzaé procesem
gotowania. Nalezy w tym
celu wybraé¢ tryb: klasyczne
gotowanie, gotowanie pod
ciSnieniem, podgrzewanie lub
utrzymywanie ciepta, a takze
czas gotowania.

2ps. -
'
L]

: o gotowanie klasyczne
sktadniki R pod cisnieniem gotowanie
¥ % il
tryb reczny ulubione podgrzewanie utrzz:}g)&«;anie
O | B
o | o |
+ )+
Wybraé menu «tryb Wybra¢ tryb «gotowanie
reczny» pod ciSnieniem»

¢ @

natychmiastowe opGznione
uruchamianie uruchamianie

2.00:10

GOTOWANIE POD CISNIENIEM GOTOWANIE POD CISNIENIEM

(€.(6 (@.[e)

Ustawi¢ czas gotowania Wybra¢ natychmiastowy lub
opézniony start (str. 183)

==

whozy¢ mise

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ mise i dodac
sktadniki

A
f

zamknac i przykreci¢ pokrywe

OSTRZEZENIE

Zamknac i przykrecié
pokrywe



QW VENU TRYB
@ RECZNY

TRYB ' ) - -\
GOTOWANIA °w 19A
R"ZGRZEWA?‘H'CE GOTOWANIE KONIEC GOTOWANIA
GOTOWANIE i ' Ll
POD CISNIENIEM QGLULEINERTETE] GOTOWANIE POD CISNIENIEM GOTOWANIE POD CISNIENIEM 1©112:20
Urzgdzenie nagrzewa sie Gotowanie rozpoczeto sie Gotowanie zostato
zakonczone

POTWIERDZ

Mozna podawac!
SMACZNEGO!

") 00:02

GOTOWANIE POD CISNIENIEM

\ = 4| (maks.)

\ — ’ ’\,{3,5 I
== 200 ml (min.)

Gotowe do spozycial




MENU
TRYB
RECZNY

TRYB
GOTOWANIA

KLASYCZNE
GOTOWANIE

W klasycznym trybie gotowania

mozna wybrag:

WP gotowanie ,na wolnym ogniu” (75 ° C;
0-30 min) -> Przystosowane do gotowania
delikatnych sktadnikow. Przyktady: gotowane
ryby, ryby, ktére mozna gotowac wolniej
w sosie, bouillabaisse (zupa rybna), sosy
redukowane”

gotowanie w niskiej temperaturze (90 ° C;
0-30 min) -> Gotowanie w niskiej
temperaturze ptyny. Przyktad: pierogi, ravioli

rumienienie (160 ° C; 0 =30 min) -> Silne
ciepto w krotkim czasie. Gotowanie nadajace
kolor i chrupkosé sktadnikéw, takich jak mieso,
ziemniaki, cebula... Przyktady: przyrumienié
cebule, kurczaka, smazy¢ grzyby

Uwaga: postepowanie
jest takie samo, tylko
temperatura jest inna.

—
-— =

sktadniki przepisy

T

tryb reczny ulubione

Wybraé menu «tryb
reczny»

otworzy¢ pokrywe

OSTRZEZENIE

Otworzy¢ pokrywke

dodac sktadniki

0K

GOTOWANIE ,,NA WOLNYM 0GNIU”

Dodac sktadniki

OSTRZEZENIE

& R

GOTOWANIE ,,NA WOLNYM OGNIU™
gotowanie %
pod cisnieniem otowanie (
M\
| e —

utrzymywanie

podgrzewanie ciepta

+ +
Wybra¢ funkcje Wybra¢ zgdang funkcje

«klasyczne gotowanie»

JRL
ROZGRZEWANIE
prosze czeKac

wlozy¢ mise

GOTOWANIE ,,NA WOLNYM 0GNIU”

Wiozy¢ mise Urzgdzenie nagrzewa sie

_\_—I_ Czy zatrzyma¢ 'gotowanie

GOTOWANIE ,,NA WOLNYM OGNIU™ na wolnym ogniu?

@ 00:02

0K

TAK NIE

GOTOWANIE ,NA WOLNYM OGNIU”

(6d. (&

GOTOWANIE ,,NA WOLNYM OGNIU”

+

Aby zatrzymaé gotowanie ,,na wolnym ogniu”, nacisng¢ przycisk
Wstecz. Nacisngé Tak. Nastepnie mozna zatrzymaé gotowanie lub

przejs¢ do gotowania pod cisnieniem



M) MENU TRYB

RECZNY

@
TRYB smm p}zepisy -\_]_
GOTOWANIA ¢ ) ¢ —

tryb reczny ulubione Wirgelik.
PODGRZEWANIE O | Ry _ OSTRZEZENIE

Og @ Wiozy¢ mise
Wybraé menu «tryb Wybra¢ tryb
reczny» «podgrzewanie»

o
f

zamknac i przykrecic¢ pokrywe

Cczy przerwac
podgrzewanie?
ROZGRZEWANIE

© 00:02

ROZGRZEWANIE

TAK NIE

OSTRZEZENIE ROZGRZEWANIE

Zamkngc i przykrecic Rozpoczeto sie podgrzewanie O‘r' @
Czy zatrzymac
> ie?
Nacisngé ] aby podgrzewanie?
przerwac

UWAGA:
rozpocznie sie

podgrzewanie, a
czas sie wydtuzy




[»_>\ MENU TRYB

\ [ RECZNY

TRYB g«_ﬁ . \{ D
GOTOWANIA st |\ gy e ) (M '\ r
@ * — )
4 ) —
UTRZYMYWAN I E tryb reczny ulubione Do}grzg{ﬂ;\e ut;zyme:vglie whozy¢ mise
CIEPLA O | KK ‘ - OSTRZEZENIE
Cle) (€6
+ +
Wybraé menu «tryb Wybra¢ tryb
reczny» «utrzymywanie ciepta»

ra
Uiy U

ROZGRZEWANIE UTRZYMYWANIE CIEPEA

czy wytaczyc funkcje
utrzymywanie ciepfa?

1 3 @ 0002

GOTOWANIE ,,NA WOLNYM OGNIU”

Urzgdzenie nagrzewa sige Funkcja utrzymywanie ciepta @ @
zostata uruchomiona +

UWAGA: Aby  wylgczy¢  funkgje

TAK NIE

rozpocznie sig utrzymywanie ciepta, nalezy
podgrzewanie, a nacisnqc pr_zyask «wstecz» |
czas sie wydfuzy wybra¢ opcje «tak»




0 MENU TRYB
RECZNY

TRYB GOTO-
WANIA

OPOZNIONE
URUCHAMIANIE

(tryb gotowania pod cisnieniem)

Czas zakohczenia gotowania
moze sie r6zni¢ w zaleznosci od
ilosci jedzenia

ktora jest godzina?

©08:15

GOTOWANIE POD CISNIENIEM

(€).(@) (@).(@)

Wybra¢ opcje «opéznione Wybra¢ aktualng
uruchamianie» godzine

. @

natychmiastowe op6znione
uruchamianie uruchamianie

GOTOWANIE POD CISNIENIEM

YOI 12:30 @ o

KONIEC
GOTOWANIA

OPGZNIONE URUCHAMIANIE ZA |  KONIEC GOTOWANIA 0

12:30

GOTOWANIE POD CISNIENIEM ©oé:15 GOTOWANIE POD CISNIENIEM ©08:15

@ Op6znione uruchamianie

" + zostato zaprogramowane

Wybra¢ koniec
gotowania

Uwaga: funkcja opéznionego
uruchamiania jest dostepna w
menu Sktadniki (w zaleznosci od
rodzaju skiadnikéw)



MENU
SKLELADNIKI

W menu Sktadniki mozna
gotowaé pojedyncze
sktadniki bez  koniecznosci
programowania trybu lub
czasu gotowania: Cook4Me+
przekazuje instrukcje
dotyczqce wszystkich wag i
rodzajow sktadnikéw: miesaq,
ryb, warzyw, owocéw i zb6z.

JELE
szparagi

I
J
(

— N [

przepisy

buraki

© * e

tryb reczny ulubione

(O

(GENE CS

Wybraé menu «sktadniki»

@,/ G

Wybra¢ opcje «owoce i Wybra¢ zqgdany sktadnik

warzywa»

-\

czyrozpoczac¢ przepis?

. NIE

@ 300 gr

wody do misy.
(i do koszyka parowego.

GG

Wybrac ilos¢ sktadnikow

(GENE CS (Gl

Postepowac zgodnie
z instrukcjami
wysSwietlanymi na ekranie

Rozpoczqgé przepis

2.00:03

Wyswietlany jest zalecany
czas gotowania



MENU
SKEADNIKI

1} of

ROZGRZEWANIE GOTOWANIE

prosze czekac O
nun 00:02

€
|
O
opoznione
uruchamianie

(?, @\ Urzgdzenie nagrzewa sie Gotowanie rozpoczeto sig
+

Rozpoczqc przepis

9% SMACZNEGO!

KONIEC GOTOWANIA
prosze czekac

Uwaga na pare podczas otwierania pokrywki

e {700:02

Gotowanie zostato Gotowe do spozycial
zakoriczone



proso

SKEADNIKI - . komosa ryzowa
PRZEPI SY = 7 X =4 gryka

ﬁ * pszenica
BIALY RYZ e

O | Kk
. GC C.C .G
Wybraé menu «sktadniki» Wybra¢ «ryz i zbozax Wybraé «biaty
I’yi»

(o)

©

Pokry¢ sktadniki woda

113

Czy rozpoczac \ '
przepis? -

(G GG C

Wybra¢ zgdang Rozpoczqé przepis Postepowac zgodnie z

ilos¢ ryzu instrukcjami
¢ @ =



£.00:09

delayed
start

(GENE CS

Zostanie wyswietlony
zalecany czas gotowania

9F

ROZGRZEWANIE
prosze czeKac

Urzgdzenie nagrzewa sie

jhd

KONIEC GOTOWANIA
prosze czekac

Gotowanie zostato
zakohczone

(GO CS

Wybra¢ opcje ,natychmiastowe

uruchomienie”

oF

GOTOWANIE

@ 00:02

Gotowanie rozpoczeto sie

SMACZNEGO!

Uwaga na pare podczas otwierania pokrywki

7 00:02

C

Gotowe do spozycial



Ryz kantonski
Carbonara i gnocchi ze Smietang
Bolognese szefa Kuchni

sktadniki

Bruschetta z kurczakiem i pomidorami

tryb reczny ulubione Kurczak po syczuanrisku

MENU PRZE- =

PISOW - + .

Wybraé menu «przepisy» Wybrac¢ t rzepisu Wybra¢ przepis
BOLOGNESE y przepisy y yp przep y przep
SZEFA KUCHNI JCHI -4 050BY
MENU PRZEPISY: Do possionscor TG

PRZYGOTOWANIE GOTOWANIE Oliwa z oliwek Yo tyzki
stotowej ‘

W menu przepisbw mozna wybraé
150 stodkich lub pikantnych przepiséw
podzielonych na trzy kategorie:
przystawki / dania gtéwne / desery.
Aby powr6ci¢ do menu poczgtkowego,

Imiazdzone zabki czosnku 2

Sos bolognese (stoik) 500 g

Pokruszone kostki rosotowe 1 v
wotowe

nalezy nacisngé przycisk powrotu
i przytrzymac go przez 3 sekundy. @ @
Zeby wréci¢é o krok do tyhy, Wyswietli¢ przepis Przygotowac sktadniki

nalezy wcisng¢ przycisk powrotu raz.

Liscie laurowe | ‘ L
Maka kuk 4 \—J
py :ag:slzj(.zema) CZy roZpocess Wia oliwe z oliwek do misy.
przepis?
TAK NIE 0K
BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI
+
Przygotowac sktadniki Rozpoczqc przepis Postepowac zgodnie z

instrukcjami



JRL

Zarumienic mieso.

Czy przerwac

Q e

zarumienianie?
Dodac¢ migso, cebule i marchew.

-\_]- ROZGRZEWANIE
prosze czekac

TAK NIE
Otworzy¢ pokrywe ([ [[]] 0K
BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI
Podgrzewanie Rozpoczqgé podgrzewanie Wybra¢ opcje i nacisngé przycisk

°ef
Czy rozpoczaé

gotowanie? U

2f

ROZGRZEWANIE
prosze czekac

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

A

Wiac wino.
Dodac rozgniecione pomidory i czosnek.
Doprawic solq i pieprzem.

- TAK NIE

Zamkna¢ i przykreci¢ pokrywe

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

Dodacé sktadniki Wybra¢ opcje i nacisngé
przycisk ok

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

Zamknqé i przykrecié

k
poxTyWe Podgrzewanie

Podawac z makaronem.

SMACZNEGO!

g {7700:05 *'

GOTOWANIE

O 00:38

BOLOGNESE SZEFA KUCHNI BOLOGNESE SZEFA KUCHNI

Czas gotowania Gotowe do spozycial




MENU
ULUBIONE

Korzystajgc z menu Ulubione,
mozna stworzy¢ tqcze do
ulubionych przepiséw w menu
Przepisy.

' ‘Danie giowne

sktadniki przepisy moja lista m
54
mﬁmy & /o @ %
zmien
O | Ly
)
@G @G
Wybraé menu «ulubione» Wybra¢ opcje «dodaj» Wybraé typ przepisu

Filet z dorsza i brokuty

£502 ososy ©00:15

Krolik z oliwkami | warzywami
warzywa po marokansku
moules mariniéres

@G

Wybraé przepis, ktéry ma byé
wyswietlana jako ulubiony

(GO CE

Wybraé zgdany czas
gotowania

¢ .G

Wybraé liczbe oséb

Zupa rybna

Czy zapisac
jako ulubiony?

Zapisac jako ulubiony



LIEJ/:_ELJI\lBl—llo N E ﬁg . Filet z dorsza i ‘brokuty
sktadniki przepisy o
) # w Krolik z oliwkami | warzywami PRZYGOTOWANIE GOTOWANIE
‘( & dodaj / usur Warzywa po marokarisku S Ul
i1 rezny Moules mariniéres
modyfikuj
TR L
) ) )
e .C G .G G .G
Wybrac menu «ulubione» Wybrac opcje «<moja Wybrac przepis, ktory Postepowac¢ zgodnie
lista» chce sie przygotowacé z instrukcjami jak w
€ Przyg ) J
przypadku zwyktego
przepisu

ULUBIONE

obs . Filet z dorsza i hrokuty
czy usunag

Krdlik z oliwkami i warzywami te pozycje z ulubionych?

warzywa po marokansku

moules marinieres

sktadniki przepisy i
# moja lista
Y
dodaj /
tryb reczny

zmien
O | Lxy
@G @G (GRS
Wybraé menu «ulubione» Wybra¢ opcje Usun Wybra¢ przepis do Usung¢ pozycje z
usuniecia ulubionych

¢ @ =




L5555550

f\\muuu_

Po zakonczeniu gotowania potrawy
odtqczyé urzgdzenie, aby je wyczyscic.
Urzgdzenie nalezy czysci¢é po kazdym
uzyciu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Mise do gotowania i koszyk parowy mozna my¢ w gorgcej wodzie z mydtem
lub w zmywarce. Obudowe urzgdzenia nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka.
Po kilkukrotnym umieszczeniu zbiornika w zmywarce jego zewnetrzna czes¢
moze ulec przebarwieniu. Mozna czysci¢ go miekka szmatka (nie nalezy
uzywaé materiatéw Sciernych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
misy).



Po kazdym uzyciu nalezy wyjgé
zbiornik ociekowy i starannie umyé go
w wodzie lub w zmywarce. Nalezy go
dobrze wysuszy¢. Nastepnie odtozy¢ na
pierwotne potozenie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Aby wyczyscic metalowg pokrywe
recznie lub w zmywarce, nalezy zdjgé
ostone zaworu. Wiecej informacji na
temat demontazu metalowej pokrywy
znajduje sie na stronie 170.

Odkreci¢ nakretke
metalowej pokrywy

posrodku

Zdjq¢ metalowq pokrywe

Zdjqé ostone zaworu

CZYSZCZENIE W ZMYWARCE:
Metalowg pokrywe mozna umiesci¢
w  zmywarce bez  koniecznoici
zdejmowania zaworu. Po umyciu
metalowej pokrywy w zmywarce, zdjgé
kulke zaworu i przedmucha¢ rure, aby
sprawdzi¢, czy nie jest zablokowana.
Delikatnie osuszy¢ kulke i jej wspornik za
pomocg miekkiej szmatki.

4

=

CZYSZCZENIE RECZNE:

Metalowg pokrywe mozna czysci¢ w
gorgcej wodzie z mydiem. Najpierw
nalezy wyjg¢ kulke, a nastepnie
catkowicie jg wyczysci¢. Osuszy¢ kulke i
jej wspornik za pomocg miekkiej szmatki.




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A

zamontowaniem

Przed ponownym
kulki nalezy sprawdzi¢, czy rura nie jest
zablokowana, dmuchajgc w nig.

Nacisngé wewnetrzng czes¢ sprezyny
zaworu bezpieczenstwa, aby
sprawdzié, czy nie jest zatkana.

Przed

zdjeciem
pokrywy  wyczyscic¢
misy. Wyczysci¢ wnetrze metalowej

wewnetrznej
gérng  czes¢

pokrywy urzgdzenia za pomocqg
wilgotnej gabki i sprawdzi¢, czy
pret manometryczny (powyzej) jest
prawidtowo ustawiony, aby upewnié
sig, ze nie jest zablokowany.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

& &)

Pa

Wyczyscié obudowe pokrywy Wyczysci¢ gérng czes¢ misy za Wyczyscié uszczelke metalowej

urzgdzenia wilgotng ggbkag. Oczyscié pomocqg wilgotnej szmatki. Wyczyscié pokrywy wilgotng szmatkg, a nastepnie

zawor ttumiaqcy z tytu pokrywy. zbiornik ociekowy wilgotng szmatka. doktadnie wyptukaé. Nie wolno uzywaé
Sptukaé pod wodgq i sprawdzié, czy pret ostrych przedmiotéw.

manometryczny moze sie przesuwac.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uszczelke wodoszczelng nalezy wymieniaé
co najmniej raz na trzy lata. Czynnos¢ ta
zostanie wykonana w upowaznionym
punkcie serwisowym.

o W przypadku przypadkowego zanurzenia urzgdzenia lub rozlania
wody bezposrednio na element grzejny, gdy misa nie znajduje sie
na swoim miejscu, nalezy zabra¢ urzgdzenie do upowaznionego
punktu serwisowego.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

a2 P ) /
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Nie nalezy przechowywaé urzgdzenia z Dla wiekszego bezpieczefistwa nalezy sprawdzi¢, czy
zamknietg pokrywg. Nalezy pozostawic je podczas przenoszenia uchwyt znajduje sie w pozycji
otwarte lub w potowie otwarte; zapobiegnie zamknietej, a pokrywa jest zablokowana.

to powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw.



ZABEZPIECZENIA

Szybkowar zawiera kilka elementéw zabezpieczajqgcych:
Bezpieczenstwo podczas otwierania:

- Jesli szybkowar znajduje sie pod ciSnieniem, pret manometryczny znajduje sie w gérnej pozycji zamkniecia, co
uniemozliwia otwarcie pokrywy. Nigdy nie nalezy probowa¢ otwiera¢ szybkowaru na site.

— Szczegdlnie wazne jest, aby nie wywieraé nacisku na pret manometryczny.

— Przed prébg otwarcia pokrywy nalezy upewnic sig, ze ciSnienie wewnetrzne spadto (dodatkowa para wydostajgca

sie z zaworu bezpieczenstwa).
Zabezpieczenie przed nadci$nieniem:

— Zawor bezpieczenstwa uwalnia ciSnienie - patrz rozdziat,,Czyszczenie i konserwacja”, strona 192-197

W przypadku uruchomienia jednego z zabezpieczen nadcisnieniowych:

Wytqczy€ urzgdzenie.

Pozostawi¢ szybkowar do catkowitego ostygniecia.

Otworzy¢ urzgdzenie.

Sprawdzi€ i oczysci¢ zawér bezpieczehnstwa, kulke zaworu ciSnieniowego i uszczelke. Patrz rozdziat ,,Czyszczenie i
konserwacja”.

Jesli produkt przecieka lub nie dziata po wykonaniu czynnosci kontrolnych i czyszczenia,

nalezy zwrdci¢ go do upowaznionego punktu serwisowego SEB.
Regulacja urzadzenia:

Cisnienie jest regulowane przez element grzejny, ktéry wiqcza lub wytqgcza sie automatycznie w celu zapewnienia
odpowiedniego poziomu ciSnienia.

Aby zminimalizowa¢ efekty bezwtadnosci termicznej i poprawi¢ doktadnosé regulacji, kulka zaworu ciSnieniowego
moze by¢ automatycznie uruchamiana, aby od czasu do czasu na krétko uwolni¢ pare.



PROBLEM

Pokrywa nie zamyka sie

Produkt nie ulega
dekompresji

Pokrywa nie otwiera sie po

tym, jak
para zostanie uwolniona

Urzgdzenie nie dziata
pod ci$nieniem

KODY BLEDOW

Para wydobywa sig z
bokéw pokrywy podczas
gotowania (wycieki)

Woda przeptywa za
urzgdzeniem

Panel sterowania
nie Swieci sie

Nie mozna zdjgé metalowej
pokrywy, poniewaz jest ona

zablokowana

MOZLIWE PRZYCZYNY

Miedzy misq a ptytq grzewczq znajdujq sie ciata obce

ROZWIAZANIE

Zdjg¢ mise, sprawdzic, czy ptyta grzewcza, element centralny i przestrzef pod misq sq czyste.
Sprawdzic réwniez, czy element centralny moze sie przemieszczac.

Uchwyt otwierania pokrywy nie jest prawidtowo ustawiony

Sprawdzié, czy uchwyt jest catkowicie otwarty

Metalowa pokrywa i/lub nakretka mocujgca nie sq prawidtowo
zamontowane lub catkowicie dokrecone

Sprawdzié, czy wszystkie elementy metalowej pokrywy zostaty ustawione i czy nakretka jest dobrze
dokrecona

Ostona kulki nie znajduje sie na miejscu

Nalezy poczeka, az produkt catkowicie ostygnie, a nastepnie zdja¢ metalowg pokrywe i prawidtowo
ustawic ostone kulki (na pozycji zamkniecia)

Pret manometryczny znajduje sie nadal w gérnym potozeniu

Po upewnieniu sig, ze para wodna nie jest juz uwalniana i ze produkt jest catkowicie zimny, nalezy
wiozy¢ chwytak do otworu znajdujgcego sie miedzy otwartym uchwytem a zaworem ttumigcym.
Nalezy uwazaé na wydzielajacg sie pare podczas wpychania preta. Kiedy para nie jest juz uwalniana,
nalezy sprébowac¢ otworzy¢ urzqdzenie

Uszczelka, zawér bezpieczefstwa i pret manometryczny mogq
by¢ zatkane lub brudne

Wyczyscic urzqdzenie, postepujqc zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci Czyszczenie i
konserwacja, na stronach 192-197. Upewnic sig, ze pret manometryczny moze si¢ poruszaé

Pokrywka nie jest zablokowana i/lub oznaczenie I nie jest
prawidtowo wyréwnane z rysunkiem zamknietej ktodki

Zablokowac pokrywe, upewniajqc sig, ze oznaczenie I jest wyréwnane z zamknietq ktodkg

Kulka zaworu ci$nieniowego nie jest prawidtowo ustawiona lub
jest zabrudzona

Sprawdzié, czy kulka jest prawidtowo ustawiona i czy ostona znajduje sie w zablokowanej pozycji.
Oczysci¢ i wysuszy¢ kulke i jej wspornik

Kod 24: cisnienie spada podczas gotowania pod cisnieniem
Kody 21 i 26: cisnienie nie wzrasta

Doda¢ ptyn (wode, bulion lub ptynny sos) o pojemnosci 50-100 ml do przepisu i ponownie rozpoczqé
przepis

Uszczelka metalowej pokrywy i/lub krawedzie misy sq zabrudzone

Oczysci¢ boki misy i uszczelke wilgotng szmatkg. Nie uzywa¢ zadnych ostrych narzedzi

Zuzycie, przecigcia i odksztatcenie uszczelki

Uszczelka musi by¢ wymieniana co najmniej co trzy lata. Nalezy zanie$¢ urzqdzenie do
upowaznionego punktu serwisowego

Uszkodzone krawedzie misy

Nalezy zanie$¢ urzqdzenie do upowaznionego punktu serwisowego

Metalowa nakretka pokrywki nie zostata wystarczajgco dokrecona

Dokreci¢ prawidtowo nakretke do srodkowej czesci metalowej pokrywy

Zbiornik ociekowy nie znajduje sie na swoim miejscu lub jest
przepetniony

Nalezy upewnic sig, ze zbiornik ociekowy jest prawidtowo umieszczony za urzqdzeniem, a
przewdd przeptywowy nie jest zatkany

Urzqdzenie nie jest podigczone do pradu lub znajduje sie w trybie
oczekiwania

Nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajqcy jest podtgczony zaréwno do urzqdzenia, jak i do sieci elektrycznej.
Nalezy sprawdzic, czy urzqdzenie nie jest w trybie oczekiwania poprzez nacisnigcie przycisku «OK»

Urzqdzenie jest uszkodzone

Nalezy zanie$¢ urzqdzenie do upowaznionego punktu serwisowego

Metalowa ostona kulki zaworu nie zostata prawidtowo
umieszczona

Odkreci¢ nakretke w Srodkowej czesci metalowej pokrywy, a nastepnie wcisng¢ prébnik w srodek
nakretki. Spowoduje to zwolnienie pokrywy i umozliwi dostep do ostony kulki. Nalezy upewnic sig, ze
zaréwno pokrywa, jak i kulka zostaty odtozone na odpowiednie miejsce.
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Manerul de deschidere/inchidere

a capacului
Yerag
. Ty =
. . “““\\
Butonul  principal ~
ey

de functionare -

8

Buton de revenire Panou de comanda

Bol de gatit

s

Supapa de presiune silentioasa

Marcaj inchis/deschis

SERIE EPCO9

Presiune redusa 40 kPa
(109°C) / Presiune ridicata:
70 kPa (115°C)

CAPACITATE PRODUS: 6 L
CAPACITATE UTILA: 4 L
Element de incalzire integrat
Presiunea operationala se
atinge la 10 minute

dupd semnalul sonor.
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Scoateti aparatul din ambalaj si cititi cu
atentie instructiunile inainte sa-l folositi
pentru prima datd.

-

\
3 m—
——

CURATATI COMPONENTELE

INAINTE DE
UTILIZARE

Bolul de gdtit

Capacul metalic

Capacul supapei

Pentru a deschide produsul, rotiti Montati aparatul pe o suprafatd plandg,

manerul de deschidere/inchidere de uscatd, care nu este fierbinte. Eliminati Colectorul de condens

pe capac pand cand marcajul este toate ambalajele, autocolantele sau

aliniat cu lacatul deschis. accesoriile din interiorul si din exteriorul B Cosul pentru abur
aparatului. '

@A sSfera de decompresie



INAINTE DE
UTILIZARE

CUM SA DEZASAMBLATI
CAPACUL METALIC:

CUM SA
DEZASAMBLATI

S| SA REASAMBLATI
CAPACUL

Scoateti piulita, apoi capacul.

Tineti capacul de garniturd si desurubati piulita
centrald in sens invers acelor de ceasornic.

CUM SA SCOATETI CAPACUL SUPAPEI:

Prindeti capacul supapei de partea din mijloc (ca in imagine);

Apoi rotiti-l incet pentru a-l desface.
Curatati capacul supapei, acordand atentie interiorului

(verificati dacd nu existd resturi de mancare).

ACCESAREA SFEREI DE DECOMPRESIE:

Rotiti capacul sferei in sens invers acelor de ceasornic, asa incat marcajul
I sa fie pozitionat pe pictograma @ Ridicati capacul. Scoateti sfera si
curatati-o usor, impreund cu capacul, folosind apd si detergent lichid de vase.
Stergeti sfera cu o lavetd moale, apoi asezati-o la loc. Fixati capacul la loc,
cu marcajul Iin pozitia corectd @ Blocati-I rotind capacul sferei in sensul
acelor de ceasornic, asa incat marcajul I sa fie pozitionat pe pictograma @

FIXAREA CAPACULUI METALIC
INAPOI LA LOCUL SAU:

Prindeti subansamblul capacului de garniturd, ca
in imagine.

Aliniati capacul cu axa centrald si apdsati-|
pe subansamblu.

Puneti piulita inapoi si rotiti-o in sensul acelor de
ceasornic, strangand-o cat mai bine.

FIXAREA INAPOI A CAPACULUI
SUPAPEI:

Luati capacul supapei asa cum se vede inimagine
(prinzéindu-l de partea din mijloc).

Aliniati forma circulara din interior cu cele trei
carlige si impingeti pentru a fixa capacul (ar
trebui s& auziti un ,clic”).

Capacul supapei trebuie sd fie fixat
pe interiorul capacului.
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CONTROALELE

INTERFETEI

4 N

G

-

SELECTATI

INAPOI

UTILIZARE

-

CONFIRMATI

REPORNITI




FUNCTIONARE

Cand porniti aparatul pentru prima datg,
veti vedea meniul de setdri:

Italia
Regatul Unit
Franta

Italiana
Engleza
Franceza
Germana
Spaniola

(€F.(6Y (&F. (G

Selectati tara

Germania
Spania

Selectati limba



Cand folositi aparatul pentru prima datd, bolul
poate emana un usor miros. Acest lucru este normal.

DESCHIDETI CAPACUL:

Pentru a deschide produsul, rotiti
manerul de deschidere/inchidere
de pe capac spre marcajul lacat
deschis. &

Nu folositi niciodatd aparatul far

INSTALAREA COLECTORULUI DE
CONDENS:

Verificati dacd colectorul de
condens este gol, apoi instalati-I in
spatele aparatului.

INSTALAREA SUPORTULUI SUB
COSUL PENTRU ABUR:

Prindeti suportul intre degetul
mare si ardtator pentru a-l instala
sub cosul pentru abur, ca in
imagine.

bolul de gatit

N

POZITIONAREA BOLULUI

N APARAT:

Stergeti partea inferioard a bolului
de gatit. Verificati daca nu exista
resturi de mancare sau lichid sub
bol sau pe placa de incdlzire.

Apoi asezati bolul in aparat, fixand
manerele acestuia Tn  spatiile
dedicate.



MENIU ON/OFF
(PORNIRE/OPRIRE)

ingrediente . . vreti sa opritiiaparatul? vreti sa opritiiaparatul?
¥ w
manual favorite _' DA NU DA NU
O | :
(A (@).[@J @.(@)
Selectati si confirmati Apdsarea ON/OFF (pornire/oprire) v@ va permite sd opriti
aparatul.




MENIU
SETARI

ingrediente retete

¢ %

manual favorite

O °-

N.B.: fiecare confirmare
va duce inapoi la
meniul principal.
N.B.: chiar daca sunetul

este dezactivat, sunetele
de alerta raman active.

limba/tara e Engleza ' Regatul Un'

‘ Maghiara | Ungaria
ecran/sunete Slovaca

@6 (@6 (@6

Slovacia

Selectati Selectati Selectati
Llimba/tara” limba tara

(‘ [:] LUMINOZITATE

limba/tara

Q@ | <

ecran/sunete | sunete

.6 [@.6 [@.6)

Selectati setarea Selectati ,ecran” Reglati luminozitatea
ecran/sunete”




]

SUNETE

G () EDPORNIRE

MENIU coan |
SETARI <)

sunete

=) )
6. (@ e
Selectati ,,sunete” Reglati volumul

MOD DEMO MOD DEMO

OPRIRE C———X PORNIRE ( 3424 )

G

mod demo

(€3.(GY

Selectati ,modul demo”

N.B.. Modul DEMO
va permite sa folositi

aparatul fara a-l
incadlzi sau a-l presuriza.

Pentru a activa sau a dezactiva modul demo, introduceti codul: 3424



=\ ENVENE
@ MANUAL

MOD DE s - 10
- —-— = . e
G ATI R E ingrediente refete subgfrtelg?une ch:;:Lea
w (S (1) —
GATIRE SUB fovort Introduceti Vg
PRESIUNE O | o ATENTIE
—-— ) . .
(0 /] (0 /] Introduceti bolul si
Meniu Manual: + 3+ 5 i i
: addugati ingredientele
Cu meniul Manual, controlati Selectati meniul ,Manual” Selectati modul ,gatire
singuri gdtirea. Selectati sub presiune”
modul de gdatire: gatire
clasica, gatire sub presiune,

reincdlzire sau mentinere @ OO_ 10
la cald, precum si timpul de GATIRE .

gatire.

A
f

L] O
pornire pornire
imediata ntarziata

inchideti si fixati capacul

AVERTISMENT

GATIRE SUB PRESIUNE GATIRE SUB PRESIUNE

.+@ ‘ + Inchideti si fixati capacul

Setati timpul de gatire Selectati pornirea
imediatd sau intarziata
(p. 215)




=\ ENVENE
@ MANUAL

MOD DE >\ - —\
GATIRE o wr 2N
PREINCALZIRE GATIRE SFf\RSITUL GATIRII
GATIRE SUB o ' m
PRESIUNE GATIRE SUB PRESIUNE GATIRE SUB PRESIUNE GATIRE SUB PRESIUNE 101 12:20

Aparatul se preincalzeste Gatirea a inceput Gatirea s-a incheiat

Serviti!
POFTA BUNA!

MENTINERE LA CALD G U 0 E 02

GATIRE SUB PRESIUNE

Este gata!




)» MENIU %’ .

M A N UA |_ ingrediente retete

w

favorite
MOD DE
GATIRE
GATIRE _ Selectati meniul ,Manual”
CLASICA

Cu modul de gatire clasicd, puteti alege:
WP Gatire lentd (75°C; 0-30 min) -> Potrivit
pentru gdtirea ingredientelor moi sau /\
delicate. Exemplu: peste fiert, peste gdtit
lent in sos, supd de peste, sau pentru ‘ ‘
scaderea unui sos...

Fierbere (90°C ; 0-30 min) -> Gdtirea

preparatelor in lichid, la temperaturd
scdzutd. Exemplu: gdluste, ravioli, ...

deschideti capacul

AVERTISMENT

Rumenire (160°C ; 0-30 min) ->Temperaturd
ridicatd pentru sesiuni de gdtit scurte,
pentru a da o culoare si un aspect crocant
ingredientelor precum carne, cartofi, ceapd,
... Exemplu: rumenirea cepei sau fileurilor de

pui, sotarea ciupercilor W r

Deschideti capacul

NB: Opreratiunea
este aceeasi, doar
temperatura difera

adaugati ingredientele

GATIRE LENTA

Addaugati

GATIRE LENTA
gatire J
sub presiune clasica

W
mentinere

reincalzire la cald

+ +
Selectati functia ,gatire Selectati functia dorita
clasica”

\ ’ PREINCALZIRE
asteptati
introduceti bolul

GATIRE LENTA

AVERTISMENT
Introduceti bolul Aparatul se preincalzeste

L Opriti
GATIRE LENTA gatirea lenta?

@ 00:02

0K

DA NU

GATIRE LENTA GATIRE LENTA

(@ (ed(e

Pentru a opri gatirea lentd, apésati butonul Inapoi. Apdsati Da.
ingredientele Apoi puteti sa opriti gatirea sau sd treceti la gatirea sub presiune



) MENIU

MOD DE
GATIRE

REINCALZIRE

MANUAL

s, .
'
L

ingrediente retete

w

favorite

Inchideti si blocati capacul

ATENTIE

Inchideti si fixati capacul

N.B.: Reincalzirea
incepe, iar timpul
se mareste

mentinere

Selectati modul
Jreincalzire”

REINCALZIRE

© 00:02

REINCALZIRE

Reincdlzirea a inceput

(&

Apasati ® pentru a
intrerupe

=

introduceti vasul

ATENTIE

Introduceti bolul

opriti
reincalzirea?

DA NU

REINCALZIRE

le)

Opriti reincalzirea?



[»_>\ MENIU

\ , MANUAL

MOD DE w g (o)
GATIRE ingrediente Subgfrggfune _\_I[-_
¢ * S
MENTINERE ) ot e o ntrotvest VRS
LA CALD O | R ‘ ATENTIE
‘ ok‘ @ Introduceti bolul
+
Selectati meniul ,Manual” Selectati functia

~-mentinere la cald”

L

PREINCALZIRE

MENTINERE LA CALD

Aparatul se preincdlzeste

L
MENTINERE LA CALD

@ 00:02

Functia de mentinere la

cald ainceput

N.B.: incélzirea

incepe, iar timpul
se mdreste

opriti functia
de mentinere!la cald?

DA NU

(5.(6Y

Pentru a opri functia
de mentinere Iq cald,
apdasati butonul ,Inapoi”
si selectati ,,Da”



) MENIU
MANUAL

MOD DE
+ @ cat e ceasul?

GATIRE
o Lol ONLAL

PORNIRE INTARZIATA

(modul de gatire sub presiune) GATIRE SUB PRESIUNE GATIRE SUB PRESIUNE
—-— -
6J.[6) 6J.[6)

Selectati ,pornire Selectati ora curenta

intarziatd”

@ Yo

PORNIRE INTARZIATA IN | SFARSITUL GATIRII LA

12:30

Sfarsitul timpului de gdtire poate
varia in functie de cantitatea de
mdncare din produs

GATIRE SUB PRESIUNE © 0815

GATIRE SUB PRESIUNE ©08:15

Gﬁ @ Pornirea intdrziatd este
o+ programata

Selectati sfarsitul gatirii

NB: Pornirea intarziata este
disponibila pentru meniul

Ingrediente (in functie de tipul
ingredientelor)




MENIU
INGREDIENTE

Cu meniul Ingrediente,
gatiti ingrediente unice
fard a programa timpul sau
modul de gdtire: Cook4dMe+
va oferd instructiuni pentru
toate cantitatile si tipurile
de ingrediente: carne, peste,
legume, fructe si cereale.

mar
sparanghel

I
J
(

— N [

retete

NEREROH]

w o broooali T

favorite

G .G G .G
+ +
Selectati meniul Selectati ,fructe si Selectati ingredientul
»lngrediente” legume” necesar

‘ @) ’
vreti sa incepeti
reteta?

o 300'g

de apa n bol.
ele Tn cosul pentru abur.
pentru abur in bol.

GG

Selectati cantitatea de Incepeti reteta Respectati instructiunile
ingrediente de pe ecran

¢00:03

Se afiseaza timpul de
gdtire recomandat



MENIU
INGREDIENTE

Q
pornire
intarziata

(GO CS

Tncepeti reteta

1y

SFARSITUL GATIRII
asteptati

Gatirea s-a incheiat

18 of

PREINCALZIRE GATIRE

T @ 00:02

Aparatul se preincdlzeste Gdtirea a inceput

POFTA BUNA!

Aveti grija la abur cand ridicati capacul

" (100:02

Este gatal



mei

INGREDIENTE

quinoa
5' F‘)ETETE hrisca
# grau

OREZ ALB manual o oeab T

@, G

Selectati meniul Selectati ,orez si Selectati ,orez
»lngrediente” cereale” alb”

vreti sa incepeti
reteta?

v

Acoperiti ingredientele cu apa

®200¢

NU

(G C

Selectati cantitatea incepeti reteta Respectati instructiunile
de orez doritd

¢ (@ =



¢00:09

(GENE CS

Apare timpul de gatire
recomandat

PREINCALZIRE
asteptati

Aparatul se preincdlzeste

Ll

SFARSITUL GATIRII
asteptati

Gatirea s-a incheiat

pornire
intarziata

(GO CS

Selectati ,,pornire
imediatd”

oF

GATIRE

@ 00:02

Gatirea a inceput

POFTA BUNA!

Aveti grija la abur cand ridicati capacul

MENTINERE LA CALD -@ 0 0 E 02

C

Este gatal



MENIU RETETE

S0S BOLOGNESE

— RETETA
BUCATARULUI

MENIU RETETE:

In meniul Retete, alegeti din
150 de retete dulci sau sdrate,
impartite in  trei categorii:
aperitive / feluri principale /
deserturi.

Puteti reveni la meniul initial
dacd apasati butonul ,jinapoi”
timp de 3 secunde sau mergeti
inapoi cu un pas, apdsénd butonul

~inapoi” o data. @\

Selectati meniul ,Retete”

c

ingrediente Aperitiv

¢ ®.

) =
manual favorite esert

)

(6.6

“TETA
- 4PERS

04 PERS PREGATIRE GATIRE

(@3.(6Y

Selectati numarul de Afisati reteta
persoane

f

vreti sa incepeti
reteta?

DA NU

“DIENTELE
Frunze de dafin
Amidon de porumb
(pentru Tngrosat)

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Incepeti reteta

Pregatiti ingredientele

(€].[@)

Selectati tipul de reteta

Orez cantongz
Gnocchi carbonara cu'smantana

Sos Bolognese ="

Reteta bucatarului
Chicken and tomato bruschetta
Chicken Satay

(€.([@)

Selectati o retetd

DIENTELE

Carne tocatd slaba de vita  500g &
Ceapa tocata marunt 100 g

Ulei de masline 1 lingura
Catei de usturoi zdrobiti 2

Sos Bolognese pentru paste

(borcan) 500 g
Crumbled beef stock cubes 1 v

Pregatiti ingredientele

Il

Turnatj uleiul de masline in bol.

0K

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Respectati instructiunile



u
Rumeniti carnea.
Adaugati baconul, ceapa si morcovii.

Doriti sa opriti

Q i

rumenirea?
‘\_]‘ PREINCALZIRE
asteptati
deschideti capacul lllll

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI $0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Incepeti rumenirea Selectati si apdsati ,,OK”

DA NU
oK

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI $0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

of

PREINCALZIRE
asteptati

e

Turnati vinul:
Adaugati rosiile zdrobite i usturoiul.
Condimentati cu sare si piper.

0K

Vreti sé incepeti

gatirea? U
DA NU o
inchideti si fixati capacul

$0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI $0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI $0S BOLOGNESE — RETETA BUCATARULUI

Inchideti si fixati capacul

Addugati ingredientele Selectati si apdsati ,,OK” Preincdlzire
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Dupd ce ati terminat de gdtit preparatul,
deconectati aparatul pentru a-l curata.
Curdtati aparatul dupd fiecare utilizare.

CURATARE S| INTRETINERE

Puteti spdla bolul de gatit si cosul pentru abur cu apd caldd si detergent
sau in masina de spdlat vase. Curdtati corpul aparatului cu o lavetd umedd.
Daca folositi de mai multe ori masina de spdlat vase, exteriorul vasului se
poate decolora. Il puteti curdta cu o lavetd moale (nu folositi ceva abraziv,
deoarece va deteriora bolul).



Dupd fiecare utilizare, scoateti colectorul
de condens si spalati-| cu atentie in apa
sau la masina de spdlat vase. Stergeti-|
bine. Plasati-l inapoi in pozitia initiald.

CURATARE S| INTRETINERE

Pentru a curdta capacul metalic, fie
manual, fie in masina de spdlat vase,
trebuie sa& scoateti capacul supapei.
Mergeti la pagina 202 pentru mai
multe informatii despre dezasamblarea
capacului metalic.

B Desurubati  piulita  din  centrul
capacului de metal

Scoateti capacul metalic

Scoateti capacul supapei

CURATAREA iN MASINA DE
SPALAT VASE:

Puteti pune capacul metalic, asa cum
este, In masina de spadlat vase, fard a
scoate supapa. Dupa ce spalati capacul
metalic la masina de spdlat vase,
scoateti sfera de decompresie si suflati
in tub, ca sa verificati dacd nu este
blocat. Stergeti sfera si suportul ei cu
atentie, folosind o lavetd moale.

CURATAREA MANUALA:

Puteti cur@ta capacul metalic cu apda
calda si detergent. Scoateti sfera, apoi
curdtati-o complet. Stergeti sfera si
suportul ei folosind o lavetd moale.



CURATARE S| INTRETINERE
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Inainte de a aseza la loc sfera, suflati Apdsati pe partea internd a arcului Inainte sa scoateti capacul intern,
in tub pentru a verifica dacd nu s-a supapei de sigurantd pentru a verifica curatati partea de sus a bolului de
blocat. dacd nu s-a infundat. gatit. Curdtati interiorul capacului

metalic al aparatului folosind un
burete umed si verificati dacd tija
manometricd (de mai sus) este
pozitionatd corect, pentru a va
asigura cd nu este blocata.



CURATARE S| INTRETINERE
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Curdtati exteriorul capacului Curdtati partea de sus a bolului de Curdtati garnitura capacului metalic
aparatului cu un burete umed. gatit cu o lavetd umedda. Curatati folosind o lavetd umedd, apoi cldtiti-o
Curdtati supapa de amortizare din colectorul de condens cu o laveta bine. Nu folositi obiecte ascutite.
spatele capacului. umeda. CIatiti cu apa si verificati daca

tija manometrica se poate misca.



CURATARE S| INTRETINERE

Inlocuiti garnitura de etansare cel putin
la fiecare trei ani. Aceastd operatiune
se va efectua intr-un Centru de service
autorizat.

« In eventualitatea imersiunii accidentale a aparatului sau dacd
se varsd apd direct pe elementul de incdlzire, cand bolul nu este
montat, duceti aparatul la un Centru de service autorizat.



CURATARE S| INTRETINERE
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Nu depozitati aparatul cu capacul inchis.

Lasati-l deschis sau pe jumdtate deschis;
acest lucru va preveni mirosurile nepldcute.
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Pentru mai multd sigurantd, cand deplasati aparatul,

verificati dacd manerul este in pozitia inchis si capacul
este blocat.

.




FUNCTII DE SIGURANTA

Oala sub presiune are mai multe functii de siguranta:
Siguranta la deschidere:

- Dacd oala este sub presiune, tija manometrica este in pozitia de blocare superioard, ceea ce impiedicd deschiderea
capacului. Nu incercati niciodatd sa deschideti fortat oala sub presiune.

- Este important sd nu aplicati presiune asupra tijei manometrice.

- Verificati daca presiunea internd a scdzut (supapa de sigurantd elimind abur suplimentar) Tnainte sd incercati sa

deschideti capacul. _
Functia de siguranta la suprapresiune:

- Supapa de sigurantd elibereazd presiunea — vedeti capitolul despre curatare si intretinere, paginile 224-229

Daca se declanseaza una dintre functiile de siguranta de suprapresiune:

Opriti aparatul.

Lasati-1 sd se r@ceasca de tot.

Deschideti-I.

Verificati si curatati supapa de sigurantd, sfera de decompresie si garnitura. Vedeti capitolul despre curatare si
intretinere.

Dacd produsul curge sau nu mai este functional dupd ce ati facut aceste verificdri si curdtari,

returnati-l la un Centru de service autorizat SEB.
Reglarea aparatului:

Presiunea este reglatd de elementul de incdlzire care porneste sau se opreste automat pentru a asigura nivelul de
presiune corespunzdtor.

Pentru a minimaliza efectele inertiei termice si a imbundtdti precizia regldrii, sfera de decompresie poate fi
declansatd automat sa elibereze abur din cand in cand.



PROBLEME CAUZE POSIBILE SOLUTIE

Existd corpuri strdine Tntre bol si placa de incdlzire Scoateti bolul si verificati dacd placa de incdlzire, elementul central si spatiul de sub bol
sunt curate. Verificati dacd elementul central se poate misca
Capacul nu se inchide Manerul pentru deschiderea capacului nu este pozitionat corect | Verificati dacd manerul deschis este complet deschis
Capacul metalic si/sau piulita de strangere nu sunt instalate Verificati dacd ati pozitionat toate elementele capacului metalic si dacd piulita este
corect sau insurubate complet stransa
LSV H TSR lolilnte®  Capacul sferei nu este la locul lui Lasati produsul s& se riceascd complet si scoateti capacul metalic, apoi pozitionati

corect capacul sferei (fixat in pozitia de blocare)

Capacul nu se deschide Tija manometricd este incd in pozitia superioard Dupa ce ati verificat dacd nu se mai elimind abur si dacd produsul este complet rece,
dupé ce introduceti un ac in orificiul dintre manerul deschis si supapa de amortizare. Aveti grija
se elibereazd aburul la aburul care se elibereazd dupd ce impingeti tija. Cand nu se mai elibereazd abur,
ncercati sa deschideti aparatul
Garnitura, supapa de sigurantd si tija manometricd pot fi Curdtati aparatul urmdnd instructiunile din sectiunea Curdtare si intretinere, de la
infundate sau murdare paginile 224-229. Verificati dacd tija manometrica poate fi miscatd
Aparatul nu Capacul nu este blocat si/sau marcajul I nu este aliniat corect cu | Blocati capacul, asigurdndu-va c& marcajul I este aliniat cu lacdtul inchis

se presurizeaz lacatul inchis

Sfera de decompresie nu este pozitionatd corect sau este murdard | Verificati dacd sfera este pozitionatd corect si capacul este in pozitia blocat.
Curdtati si stergeti sfera si suportul acesteia

CODURI DE EROARE Cod 24: presiunea scade la gdtirea sub presiune Addugati lichid la retetd (apd, supd sau un sos lichid), cte 50-100 ml odatd, si incepeti

Cod 21 si 26: presiunea nu creste din nou reteta

Garnitura capacului metalic si/sau marginile bolului sunt murdare | Curatati marginile bolului si garnitura cu o lavetd umeda. Nu folositi instrumente ascutite
Aburul se elibereaza prin Uzura, deteriorarea si deformarea garniturii Garnitura trebuie schimbatd cel tarziu la fiecare trei ani. Duceti aparatul la un Centru de
lateralele capacului in service autorizat
timpul — 4 - . , ,
gatirii (curge) Marginile bolului sunt deteriorate Duceti aparatul la un centru de service autorizat

Piulita capacului metalic nu a fost stransd suficient Strangeti piulita corect in centrul capacului metalic
Apa curge prin spatele Colectorul de condens nu este la locul lui sau este prea plin Verificati dacd colectorul de condens este pozitionat corect pe spatele aparatului si
aparatului tubul de scurgere nu este blocat

. Aparatul nu este conectat sau este in modul de veghe Verificati dacd s-a conectat cablul la aparat si la prizd. Verificati daca

Panoul de comanda aparatul nu este in modul de veghe, apasand butonul , 0K”
nu se aprinde - - ’ ;

Aparatul este deteriorat Duceti aparatul la un Centru de service autorizat
Capacul metalic nu poate Capacul sferei capacului metalic nu era bine pozitionat Desurubati piulita din centrul capacului metalic si apasati tija in centrul acesteia. Acest
fiinlaturat, deoarece este lucru elibereazd capacul si va oferd acces la capacul sferei. Verificati dacd este asezat
blocat corect la loc, la fel ca sfera
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quKa OTKprTI/Iﬂ/3aKprTI/IF| KnanaH ONnA cnyCcka faBJlieHnA

KpbILWKN
" ﬁ

OTmeTKa OTKpbITUA/3aKpbITHA

KHomnka ocHOBHOro
ynpaBJieHNA

SERIE EPC09
Hwu3koe paBnenue: 40 kla
(109 °C) / Boicokoe
nasnexue: 70 kMa (115 °C)
OBbEM U3AENUA:6 11/
MOJE3HbINA OBbEM: 4 11
BcTpoeHHbin
HarpeBaTesbHbli SNeMeHT
Pabouee pnaBneHvie
pocturaetca yepes 10 MUHyT
nocsne 3ByKOBOroO CUrHana.
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KHonka BO3BpaTa MNaHenb ynpaBJieHnA Yawa gna NPUroToBeHNA



NMEPEA UCTMOJIb3OBAHMEM
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YT106b1 OTKPLITL NPUOOP, NOBEPHUTE YcTaHOBUTE MPUOGOP Ha POBHYIO CyXyio
PYUKy OTKPbITVSA/3aKPbITUA HaBepPXY NMOBEPXHOCTb, KOTOpasi He AO/MKHA ObiTb
KPbILWKK, COBMECTUB OTMETKYy CO ropsven. Ymanute BCe YMNakoBOYHbIE

3Ha4YKOM OTKPbITOro 3aMKa. MaTepwmnalibl, Haknemkn mnnm apyrmne
NPUHaONEXHOCTU BHYTPU W CHAPYXU

npubopa.

Mepen nepBbIM MCMonb3oBaHWEM nprbopa
U3B/IEKUTE €ro 13 YMaKOBKM Y BHUMATEIbHO
NPOYTUTE UHCTPYKLMIO.
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& Yawa gna npurotosneHna

B3 MeTannuueckas Kpbilika

B Knanan

O3 KonnekTop KoHAeHcaTa

B Kop3suHa ans pexuma naposapKm

@ LWap aBapwuiiHoro knanaHa



MEPEA
MCMNOJIb3OBAHUEM

KAK
PA3OBPATb
N COBPATb KPbILUKY

KAK PA3OBPATb
METAJUTMYECKYIO KPbILLKY

YaepxuBas KpblKy B c60pe 3a YnnoTHeHWe,

OTBEpPHUTE  LiEHTPasibHylo  raiky npoTuB
yacoBon cTpenkn. CHumWTE ranky, 3atem
KPbILLKY.

KAK CHATb FONIOBKY KJTANAHA

Bo3bMUTECh 3a CPeAHIO YacTb FONIOBKYM KnamnaHa (Kak nokasaHo
Ha PUCYHKe).

3aTem crierka noBepHuTe ee, YTOObl OTCOEANHNTD.

OumnctuTe TONOBKY KnamaHa, obpaljas o0coboe BHMMaHWe Ha
BHYTPEHHIOI0 MOBEPXHOCTb

(ybenwnTech, 4To TaM He OCTanoCh NPOAYKTOB).

DOCTYI K LWAPY ABAPUHOIO KJTAMAHA

MoBepHMTE NOKpPbITVE LWapa aBapWItHOTO KnamnaHa NpoTUB YaCoBOW CTPENKN,
COBMECTVB OTMETKY | O 3HauKom @ MopHUMKTe KpbILKy. M3BNeKknTe Wwap n
aKKypaTHO OUKCTITE €ro BMeCTe C KPbILLIKOM BOAOI C fO6aBeHNEM MOIOLLEro
cpeAcTBa. BbicylinTe Wwap MArKoi TKaHbio M YCTaHOBMTE €ro Ha MecTo.
YcTaHOBWTe MOKPbITUE Wapa Ha MeCTo, COBMECTUB OTMeTKY | co 3Haukom @
. 3a6n0KMpyiiTe NOKpPbITUE LWapa, MOBEPHYB €ro Mo YacoBOW CTPenKe, UTO6bI

CcoBMeCTUTb OTMeTKy | co 3Haukom ().

ee K KpblLLKke B cbope.
YcTaHOBWTE raiky Ha MECTO 1 3aBepHUTE
ee M0 YacoBOW CTpesiKe Ao yrnopa.

YCTAHOBKA METAJIJTMYECKOM

YCTAHOBKA rOJ10BKU KJTAMAHA HA MECTO

KPbILLKW Bo3bmuTE TrOMOBKY KfamaHa, Kak MokasaHo Ha
B CBOPE HA MECTO prcyHke (3a cepefuHy).

YpepxuBaiiTe Kpblluky B c6ope 3a CoBmecTuTe BHYTPEHHIOIO KpYryto GOpMy C Tpems
YINOTHEHMe, Kak NOKa3aHO Ha pUCYHKe. KPIOUYKaMu 1 HaflaBITe Ha rofioBKy KnarnaHa, 4tobbl
CoBmecTuTe KPbILLKY c OHa 3aLYesKHyNach (BOMKEH NPO3BYYaTh LUEIYOK).
LEHTPanbHON  OCblo 1 NpuKMUTe [0NI0BKa KNanaHa [OMMKHA MIOTHO NPUKUMATLCA K

BHYTPEHHEI CTOPOHE KPbILIKM.
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MNOBTOPHbIN NYCK




YMNPABJIEHUE

Mpw nepBoM BKOYEHUN
0TOOPA3MTCA MEHIO HAaCTPOEK:

NtanbaHckui Wtanna

AHMMACKAA BenukobpuTtaHusa
OpaHuy3cKi OpaHumna

HemeLKnin lepmaHua

NcnaHcknin WcnaHna

A3bIK CTPAHA

¢ (65 (e (6

BbibepuTe A3bIK BblbepuTe cTpaHy




NCNoJib30OBAHUE

3anpelyaeTcs UCrnonb3oBaTtb Npubop 6e3 yawu ana
NPUroToBNeHNA

-

Mpwv NnepBOM UCNOJIb30BaHUN np|/|6opa Yalla MmoXeT
VIMETb NErkKni 3anax. 1o HOpPMallbHO.

N

YCTAHOBKA YALLK

B MPUBOP

Mpotpute  gHO  vawu  gnA
MPUrOTOBNIEHNS. Y6epunTecs,

yTo noa Yawei mnn Ha
HarpeBaTeanoﬁ nnactnHe Het
OCTaTKOB MUK NN XXNAKOCTU.

OTKPbIBAHUE KPbILLKWU YCTAHOBKA KOJUIEKTOPA

YT06bI OTKPbITb npubop, KOHJAEHCATA

noBepHUTE  Pyuky  OTKpPbITWA/ Y6eputecb,  uTO  KOANEKTOP

3aKpbITUA HAaBEPXY KPbIWKN [0 KOHAeHcaTa nycr, 3aTem

3Hayka OTKpbITOro 3amKa. YCTaHOBWTE €ro B 3afHel uacTu YCTAHOBKA NOACTABKW HA
npubopa. MAPOBYIO KOP3VHY

Ytobbl  YCTAaHOBUTb  MOACTaBKY
Ha MapoByl KOP3WHY, COXMUTE
ee 6OMbWMM U1 YyKasaTeslbHbIM
manbLamu, Kak ToKasaHo Ha
pUCYHKe.

3aTeMm ycTaHOBMTe vally B Nprbop,
BCTaBMB PYUKM YaLly B Masbl.



MEHIO BKJTIOYEHUA/
BbIKJTIOYEHWA

BbIKITIOHUTD

. BbIK/IOUUTD

VHIPEANEHTbI peLenTbl an|60p? an|60p?
¥
pyuHoli pexum || n36paHHble | AA HET AA HET
O | B g
(A (GA(S (GA(
Bb|60p n noareepxpaeHume Haxatue KHOMKW BKJTIOYEHWA/BbIKIOYEHNA nossosnAaer
Bbl6Opa BbIK/IOUNTb NPUOOP.




MEHIO
HACTPOEK

NHIpeaneHTbl peuenTbl
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pyYHO pexim | 136paHHble
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MpumeyaHue. Nocne Kaxxporo
noATBepKaeHusA

Bbl6opa GyaeT oTo6pa)kaTbcA
rnaBHOE MEHIo.

Mpumevanne. flaxke npun

OTKJIIOY€HHOM 3BYyKe
3BYKM npeaynpexpeHna
OCTalOTCA aKTUBHbIMN.

)

A3bIK/cTpaHa
L

SKpaH/3ByKM

(CeA(cY

BbibepuTe
MeHI0 «f3blK/CTpaHa»

™

A3bIK/CTPaHa

)

3KpaH/3ByKM

.6

BbibepurTe MeHIo
«3KpaH/3BYKM»

AHrnMVlCK'

BeHrepckun
CnoBauKkumm

(CeA(cY

BbibepuTe
A3bIK

(CeA(cY

BbiGepuTe «akpaH»

Ben vmoﬁpmw

BeHrpusa
CnoBakuna

CTPAHA

(CeN(cE

BbibepuTe
CTpaHy

NOACBETKA

(CeA(cY

OTtperynupyute
APKOCTb
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MEHIO 3KpaH ‘)))

HACTPOEK

[EMOHCTPALINOHHbBI
pexum

3BYKM
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BbibepuTe «3BYKM» Otperynupywnte Bbibepute
FPOMKOCTb «0€MOHCTPaLIMIOHHbIN
pexxmnm»

MpumevaHue.

LEMOHCTPALIVOHHBI PEXIIM EMOHCTPALIOHHBIIA PEXIIM L Ll

pexum nossonsAer
nucnonb3oBaTb Npn6op 6e3
HarpeBa nnau paBJieHuA.
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Y106bI BKNIOUNTD UV BLIKIIOUNTD AEMOHCTPALNOHHDIV PEXUM,
BBeguTe Kop: 3424




MEHIO

\ @ ’ «PYYHOW PEXXKUM»

PEXUM s - Lr

-— N
NMPUTOTOBJIEHUA WHrpeavenTol | | pelenti B W

@ I \ ‘

¥ * Wl
NMPUTOTOBJIEHUE PYSHORPERIN) | vsGpannbie pasorpes || COrPanenne ycranosure Hatly
noa AABJIEHUEM O | o MPEAYNPEXEHVE
MeHio «PyuHoii pexnm» (T\ﬁ ck'\f' YcTaHoBUTE yauly
MeHto «PyyHOI pexxum» no3sonaeT 3 + & + 6
CaMOCTOATENbHO ynpaBnaTb § A0b6aBbTe NHTPEANEHTDI
npoueccom NPUroTOBNEHNA. Bbibepute MeHIo «Pyunoin  Bbibepute pexnm «npurotosneHmne
BbibepuTe pexkum NpuroToBneHNs: PEXIM» rnog AaBeHVem»

Knaccnyeckoe npurotoBsieHune,
npurotosJieHNe NoA AaBJieHneMm,
pa3sorpes 11 COXpaHeHne Tena,

a TaKXe BpeMA NpuroToBJieHNA. @ 00 . 1 0

NPUTOTOBNEHUE

A
f

¥ @

HeMefNeHHblii  OTNIOXKEHHbII
3anyck 3anyck

3aKpoWTe 1 3aKPyTUTE KPbILIKY

MPUrOTOB/EHNE MO IABNIEHUEM NPUTOTOBNEHWE NOA IABNEHUEM

NPEAYNPEXAEHUE

e ) )
(0 /] @ (0 /] 3aKpoliTe 1 3aKpyTUTE

YcTaHoBuUTE BpemA BbibepuTe HemeaneHHbIn
NPUroToBNEHNA WSIN OTSIOMEHHbIV MYCK
(cTp. 247)




FQW MEHIO
\’ «PYYHOW PEXKUM»

PEXM N
MPUTOTOBJIEHUA =Y
3ABEPLUEHWE NPUFOTOBNEHUA
NPUrOTOBJIEHUE L
noa AABJIEHUEM MPUTOTOBIEHVE MO AABMEHVIEM
Mpunbop HabupaeT
HeobxoavMyto
Temneparypy

loToBO!
NPUATHOIO AMNMETUTA !

COXPAHEHME TENNIA C{' 0 0 : 02

MPUrOTOBNEHVE NOA AABJTEHUEM

bntogo rotoso!

N —\

U =)

MPUTOTOBJIEHUE 3ABEPLIEHWE NPUTOTOBJIEHNA

@ 00:02 )

TMPUTOTOB/EHWE NOJ IABNEHUEM MPUTOTOBAEHUE NOJ AABMEHUEM 1O! 12:20

MpurotoBneHne MpurotosBneHne
Hayanocb 3aBepLUeHo

\ =41 (Makc.)

\ — ’ '\,(3,5 n
== 200 MA1 (MUH)




c IPUTOTOBEAVIE NP HIBKOM
) MEHIO s [ 7] ; TEMTEPATYPE
I

«PYY HO|7| UHIPEAMEHTbI pewentbl Mo a ;c:::e (
PEXXUM» ‘3 * 4 wr LS
PYYHOil pexum n36paHHble clpa_ueujw_e
PEXUUM
MPUTOTOBJIEHUA
KNTACCUYECKOE )
MPUrOTOBNEHUE BbibepurTe MeHto «PyyHom Bbl6epuTe dyHKLMIO BbibepuTe HyXHYIO

pexnm» «KJlaccnyeckoe d)yHKLlVH‘O

q)yHKLI,VIFl KnaccnyecCckoro npurotoBneHnA NPUroTOBMIEHMEY

nmeeT ceayrwme pexmmbl:

lMpuroToBneHWe Npy H3KOI TeMnepaType
(75 °C, 0-30 muH) -> MopxoauT ans
NPUroTOBNEHNA AENMNKATHBIX UHIPEAVNEHTOB

B XMAKoCTU. [prmepbl: BapeHas pbi6a, pbiba MPERBAPUTENbHERRRER

Me[NIeHHOrO NPUrOTOBNEHNA B coyce, byitabec OAOKANYP
(pbIGHBIN Cyn), yBapu1BaHe COYCOB, ... OTKPOiTe KPbILLIKY YCTaHOBUTE Yallly llll
MepneHHoe kunenue (90 °C; 0-30 MuH) -> A
[MpuroToBneHye B XKMAKOCTI Ha CIaboM OTHe. MPEAYMNPEXAEHWNE NPEAYNPEXAEHWNE MPUTOTOBNEHME NPY HU3KOM TEMMEPATYPE
Mpumep: Kneukw, pasmony, ...

W MNoapymanmsanie (160 °C, 0-30 MuH) -> OTKpoWTe KPbILKY Mpubop HabupaeTt
BbicTpoe NpuroToBneHme Ha CUNbHOM OrHe Ans 6
NoNy4eHA 30110TUCTON XPYCTALLEN KOPOUKM HEOLXOoAMMYIO TEMNEPATY Py

Ha TaKIIX NPofyKTaX, KaK MACO, KapTodenb, NyK,
... [pyMepbI: NofpyMAHMBaHME NyKa, KYPUHDBIX

CTPUNCOB, 06XKapyBaHie rprnbos \ ’ OcTaHoBWTb NpUTOTOBAEHNE
- IPUTOTOBAEHE NP HY3KOMTEMNEPATYPE NpW HU3KO/i TemrIEpaType?

L06aBbTe UHrPEAUEHTbI @ [] 0 3 0 2

0K 0K

NB: Pa6oTaloT
OAVHAKOBO, OTANYAETCA
TONIbKO Temneparypa.

OA  HET

TIPUTOTOBAEHVE NPY HU3KOV TEMMEPATYPE TIPUTOTOBAEHUE NPV HU3KOW TEMMEPATYPF TIPUTOTOBAEHVE NPI HU3KOV TEMMEPATYPF

[o6asbTe YT06bl OCTAHOBUTb PEXMM NPUTOTOBNIEHNA MPU HU3KOI TeMMepaType,
- HaXMMTe KHOMKY Bo3BpaTa. HaxmuTe «[a». [ocsie 3Toro MoXHO 0CTaHOBUTb
pea NPUroTOB/EHNE UK NPOAOIIKUTL MPUFOTOBIEHNE NOL, AaBNEHNEM




MEHIO
«PYYHOW PEXXUM»
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PY4HOI pexiuM u36paHHble
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BbibepuTe MeHt0 «PyyHO

yCTaHOBUTE YaLly
CoXpaHeHue

pasorpes I

BHUMAHUE!

ok o YcTtaHoBUTE Yauwly
@ .[@

BbibepuTe pexxmm

PA3OIPEB

peXrnM»

)
S

«pasorpes»

\

PA30TPEB

0CTaHOBUTD
pa3orpes?

© 00:02

3aKpoiite 1 3a6710KUpYIATe KPbILLKY

BHUMAHME!

3aKponTe 1 3aKkpyTuTe Havanca pasorpes

KPbILLKY @

HaxXmute KHOMNKy -,
YyTOObI NPUOCTAHOBUTb

OcTaHOBUTb
pa3orpes?

MpumeyaHue.
HauHertca

pasorpes, 1 Bpems
yBenmuuTca




[555\ MEHIO

PEXUM
NMPUrOTOBJIEHUA

COXPAHEHUE TEMJ1A

\ , «PYYHOW PEXXUNM»

g
Glps .

L\ ]
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VNHIPeANEHTbI peuenTb

T

PYYHOII peXum 136paHHble

O -

([C.le)

BbibepurTe MeHI0
«PyyHoM pexnm»

/s

NPELBAPUTE/IbHbIV MPOTPEB

nopoxanTe
(][]

COXpaHeHUe Tenna

Mpwnbop Habupaet
HeobXxoanMyto
TemnepaTtypy

\ n
npuroToBneHne Knaccunyeckoe
MNOA AaBnennem | (SUreToBNeHNE

S ey
coxpaHeHue
pasorpes o
-
3
"+
Bb|6epV|Te d)yH KUUKO

«COXpaHeHNe Tensia»

o
VA

COoXpaHeHuWe Ternia

@ 00:02

OyHKUMS COXpaHeHUs
Tenna BKoYeHa

Mpumeyanme.

HauHetca
pasorpes, u Bpems
yBennunTca

L

yCTaHOBUTE Yally

BHUMAHUE!

YcTaHoBMTE Yalwy

0CTaHOBUTH QYHKLMIO
coxpaHeHuA Tenna?

OA  HET

(s.(@

YTo6bI OTKIIOUNTD
OyHKUMIO  cOXpaHeHus
Tenna, HakMuTe KHOMKY
«Ha3ag» 1 BblbepuTe «aa»



») MEHIO
«PYYHOW PEXNM»

PEXUM
NMPUrOTOBJIEHUA

OTJIOXKEHHbIN 3ANYCK
(pexnm npuroTtoBneHns nog
haBneHnem)

Bpewms OKOHYaHUS
NPUroTOBNEHUS 3aBUCUT OT
KOnmnuyecTBa MNpOJYKTOB B
npubope

. @

HeMe/NIeHHblil OTNOXKEHHbII
3anyck 3anyck

MPUrOTOB/EHVE NOJ AABNEHUEM

Gl

Bbibepute
«OTSIOMEHHDIN 3anycK»

YO1 12:30

NEHMA

MPUFOTOBNEHWE MO/ ABNEHVEM © 08:15

(@).(e)

BbibepuTe Bpems
3aBepLUeHusn
NPUroTOBMIEHUS

TeKyLee BPEMA

O RE

NPUTOTOBNEHWE NOJ AABJIEHUEM

(@F.(@)

BbibepuTe TeKkyLlee
Bpems

OTNOMEHHbI 3ATY 3ABEPLIEHUE MPUTOTOBNIEHWA B

12:30

NPUrOTOBJIEHWE MO/ AABNIEHUEM © 08:15

OTnoXeHHbIN 3anyck
3anporpammMmpoBaH

NB: OyHKLWNA OT/I0)KEHHOTO
3anycKa foCTyrnHa Ans MeHIo
«WHrpeguneHTbI» (B 3aBUCMMOCTI
OT TUNa UHrPeANEHTOB)
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PYUHOII pexum | 1n3bpaHHble

U
MEHIO S
«MUHITPEAUWUEHTDbI» (?\ @\
+

Bbibepurte MeHto BbibepuTe «PpyKTbI 1 BbibepurTe HeOOXOAUMBIIN

UHTPEe[NEHTbI» OBOLLMY VNHIrpegueHT
MeHio VHIrpeaneHToB
nossonsaeT roToBUTb
OTAEeNbHble  UHTPEeAUEHTD, ‘
He MPOrpamMmmMupysa pPexnm & 300 wavaTs pelENT? '] r
Wn Bpemsa NpUroToBeHUA: r -
ﬂpm6op COOk4Me+ - HanewTe B yawy 200 mn Bogpl.

- MONOXWTE VIHIPeaVEHTbI B MAaPOBYI0 KOP3WHY |

COOEPXNUT MHCTPYKUUM MO
NPUroToBNEHNIO BCEX BUAOB
WHrpeaneHToB B Nobom

KonmnyecTtBe: MACa, pbl6b|, (?‘ + &

oBoLLEel, PPYKTOB 1 KpyH.

- IOMECTUTe NapoByio KOP3UHY B Yally,

(C8

BbibepuiTe BecC 3anyctute peuent CnepyiTe NHCTPYKLMAM
NHIPeaVeHTOB Ha 3KpaHe

®00:03

NPUrOTOBNEHMNE

)
(@ ®\ “\ OT06pa3nTCcA pekomeHayemoe

BPEMSA NPUroTOBNEHMSA



MEHIO
<«“UHTPEAUNEHTDbI» @

OT/IOKEHHDI
3anyck

Gy [ Gs

3anyctute peuent

°y

3ABEPLUEHVE NPUTOTOB/IEHVA
nofoxanTe

MpurotoBneHne
3aBepLUeHo

MPEABAPUTESIbHbI MPOTPEB
nofoXanTe

Mpnbop HabupaeT
HeobXxoaVMyto
TemnepaTtypy

MPUATHOIO ANINETUTA !

OcTeperaiiTecb Napa Npy OTKPBITUM KPbILLKK

COXPAHEHMETEHHA@UU:UZ

bntogo rotoso!

°%

MPUTOTOBJIEHUE

© 00:02

MpurotoBneHue
Havyanocb



PELUENTDbI MO
UHITPEOUEHTAM

BEJ1bIN PUC

¢ (@ =

J
B
peuenTbl
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¥ W
PYUHOI pexum n3bpaHHble

O | ay

(GO CS C.C

Bbi6epute meHto Bbi6epuTe «puc 1
«MHTPefNeHTbI» Kpymbi»

RECEL)
r npuroTtosneHne?
@

(G GG

BbibepurTe Heobxoanmoe
KONM4ecTBO puca

3a nycruTe peuent

nweHo
KNHOa

rpeyka

nweHnua

BbibepuTe
«benbin puc»

MoKpoliTe nHrpeaneHTbl BOAoN

C

CnepynTe NHCTPYKLMAM



NPUTOTOBNEHNE o OTNOXEHHbIN

3anyck

(w+®\ @‘+®\

OT06pa3nTCA pekomeHayemoe BbibepuTe
BpemMAa NpuroToBneHnA <<HeMeﬂﬂeHHbll7l 3anycKk»

OFf

MPUTOTOBJTEHUE

© 00:02

3ABEPLUEHWE NPUTQTOBJIEHNA
n €

Mpnbop npenBapuTenbHO MNpurotoBneHune
nporpeBaeTcA HayaloCb

Of

lotoBo !

oT!

COXPAHEHI/IETEI'IHA@' 00:02

3ABEPLUEHVE NPUTOTOBJIEHNA
nopoxaunTe

MpurotoBneHne @\
3aBepLUEeHO

bniopo rotoso!



Puc no-kaHTOHEKN
HboKkM ¢ coycom KapboHapa

c

NHrpeaneHTbl
1N CNnBKaMu

Coyc bonoHbese

¢/ *x

PYUHOI pexum n36paHHble

g‘

BpycketTa ¢ KypuLieit u nomMmpopamu
CoTe 13 KypuLbl
O

®

BbibepuTte MeHI0 «peLenTbi» BbibepuTe TVIN peuenTa BbibepuTe peuent

MEHIO «PELEMTbI»

COYC bOJIOHbE3E

MEHIO «PELIEMTbI»
B MmeHO peuentoB [OCTYNHO
150 peuenToB nNUTATENbHbIX W

Meno Hape3aHHbiii nyk 100
Cﬂaﬂ'KI/IX 6” I‘Oﬂ', pa3ﬂ,eﬂeH HbIX LI EJ'I p NOArOTOBKA NPUrFOTOBJIEHVE OnuBKoBoe Macno % cT. 1.

V3MenbYeHHbli YecHoK 23y6uka

Ha TPU Kateropun: 3aKycCKu, Coyc anA nacri Bonokbese (Gatika) 500
OCHOBHbIe 6n04a 1 gecepTbl. Hwensciolf o oBaKser0 fneora 1
YT1o06bl BEPHYTbCA B Ha4aJibHOe
MEHIO,  yAepXMBauTe  KHOMKY

BO3BpaTa B TeueHue 3 CeKyHpg, a
yTOODI BEPHYTbCA Ha OAWH LWar +

Ha3af, Ha>XMuTe KHOMKY BO3BpaTa BbiGepuTe KonvyecTso OtobpasunTe peuent MoarotosbTe
nopen VHrpeaneHTbI

[

Hanerite B Yally 01MBKOBOE Macso.

E3E -4 YEN. {TPEVEHTI
TlocTHbiii apiu U3 roBAAIHb 500

OAOuH pas.

ef

HauaTb pelent?

\FPEAVIEHTDI

Kykypy3Hasa myka

JlagpoBbiit uct L
(anAa 3arycreHuns)

0K

JA ) | HET

COYC BOJIOHbE3E

COYC BOJIOHbE3E

(G

MoprotoBbTe NHIPEeaneHTbI 3anyctute peuent CnepynTe NHCTPYKUMNAM




u
ObxapbTe MACO.
[lo6aBbTe 6eKOH, JTyK 1 MOPKOBb.

OcraHoBUTb
nogpymsHvBaHue?

Q i

MPEABAPUTESbHbIN MPOrPEB

nopfoXanTe

N

OTKPOWTE KPbILLKY

i nA HET

COYC BOJIOHbE3E COYC BOJTIOHbE3E

8

COYC BOJIOHbE3E COYC BOJIOHbE3E

OTKpoOWTe KPbILKY

HauHuTe obxaprBaHue BbibepuTe 1 HaxmmTe «ok»
g (o}
[lo6aBbTe BUHO. ’ (\ U
Allo6aBbTe 13MeNbyeHHblE MOMUAOPBI U HECHOK. MPUrOTOB/CRuEy ‘ , MPEABAPUTE/TbHbIRRIIRER
MpuvnpasbTe conbto 1 MepLiem. ﬂA nopoXaunTe
0K 3aKp0|7|Te 1 3aKpYTUTE KPbILLKY I.I"
COYC BOJIOHbE3E COYC BOJIOHbE3E COYC bOJIOHbE3E COYC BOJIOHbE3E
3aKkponTte v 3aKpyTuTe
KPbILLKY
[lobaBbTe NHrpeaneHTbl BbibepurTe 1 HaxkmmuTe Mporpes

«ok»

MopaBainTe\c MACTON.

1 © MPUATHOTO AFRIFETUTA!

MPUTOTOBJIEHUE

@ 00:38 onsverm 1)) - (009 ;

COYC bOJIOHbE3E COYC BOJIOHbE3E

Bpemsa npurotosneHus bniogo rotoso!




MEHIO «<MU3BPAHHOE»

B meHw  «/36paHHOE»
MOXHO [006aBUTb CCbUIKY
Ha nobrmble peuenTtbl B
MeHI0 peLenToB.

WHrpeaneHTbl peuentbl

PYUHON pexum

O |

@ .G

BbibepuTte meHto
«36paHHOE»

dune Tpeckn c 6POKKOAN

KPONKK C 0NBKamK 1 OBOLLLaMn

OBoLYM NO-MapOKKaHCKN

MUANN

BbibepuTe peLenT, KOTOpPbI
XOTuTe J06aBUTb B
136paHHbIe peLenTbl

~6nono

* o

' "OcHosHoe
(-
06aBUTb a
A / yAanuTbL 9.

N3MEHUTb

C .G

BbibepuTe «q06aBUTL»

[Hecept M36paHHOe

C.C

BbibepuTe TUN peuenTa

(502 Yen ©00:15

€. /G €. /G

Bbi6epunTe KONMUYecTBo Bbi6epute Heobxoarnmoe
nogen BpemMA NpUroToBiaeHna

CoxpaHuTh 3TOT

peuenT Kak ntobumblii?

@ =

e .C

CoxpaHuTe n36paHHbIN
peuenT



MEHIO

«A36PAHHOE» .
NHrpeauneHTbl peuenTbl
PYUHO pexum
[ON - -]
e .G
BbibepunTe meHto
«136paHHOe»
M3BPAHHbIE

J
AN [

NHrpeguneHTbl peuenTbl

‘9

PYUHOU pexum

O | R

BbibepunTe meHI0
«/36paHHOe»

¢ @ =

# e

no6asuTb / ypanutb

N3MEHNTb

@G

BbibepunTe «MOIi CNCOK»

aln

no6aBuUTb / yAanuTb

N3MEHUTb

(GEN(CE

BbibepuiTe «ypanutb»

dune Tpeckn ¢ GPOKKONN

KPOJMK C ONMBKaMM 1 OBOLLaMI
OBOLWYM NO-MAaPOKKAHCKM
mMngun

@ .G

BbibepuTe peuenr,
KOTOpbIN Bbl XOTUTE
NpUroToBUTHL

dune Tpeckn c POKKOAN

KPONuK C 0nBKamu 1 0BOLLamMn

OBOLI.[VI NO-MapOKKaHCKN

mMmaun

[CEN{CE

BbibepuTe peuenT,
KOTOpbI HEO6XOAMMO

yAanuTb

TbIKBEHHbIV CYII=AYES]

NOArOTOBKA (MPUFOTOBJIEHNE
15 muH 20 MuH

C

CnepynTe MHCTPYKLMAM,

Kak anAa 06bIYHOIO
peuenTta

yoanuTb STOT
peuenT 13 No6UMbIX?

@ -

[GEN{CE

Ypanute n3bpaHHbIn

peuent
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lMocne 3aBepleHVs  NPUroTOBMIEHUA
6niopa oTKAounMTe Npubop OT Cetn u
ounctute ero. OumwanTe npnbop nocne
Ka)k[oro MCronb3oBaHus.

OYUNCTKA N OBCNTYXNBAHUE

Yawy gna npurotoBaeHUA U MAPOBYIO KOP3VHY MOXXHO MblTb B MblIbHOM
ropsvein Boge U1 B NOCyAOMOeYHOIN MalumnHe. MpoTpute Kopnyc npubopa
BJTA’KHOW TKaHbIO.

Mocne HeCKONbKMX LMKIIOB MblTbA B MOCYAOMOEUYHONM MaluvHe Hapy»KHas
NMOBEPXHOCTb YAl MOXET U3MEHUTb LBET. Ee MOXHO ouunwaTb MArKomn
TKaHblo (He wucnonb3yiiTe abpasvBHble CpPeAcTBa, Tak KakK 3TO MOXeT
NoBpeaUTb NOBEPXHOCTb YaLln).



Mocne Kaxkoro
M3BfieKalTe KOMEKTOpP KOHAEeHcaTa
N TWaTeNbHO MOWTE ero B BOAE WM
nocyfomoeyHoi MalvHe. TijatenbHO
npocyLuuTe. YCTaHOBUTE Ha MeCTO.

ncnosib3oBaHMA

OYUNCTKA N OBCNTYXNBAHUE

[nA ouncTKM MeTannyeckom KpPbILWKK
BPYUHYO UM B NOCYJOMOEYHOM MaLLViHe
HeoOXOAUMO CHATb TONIOBKY KnamaHa.
[ononHuTenbHyto  uUHbOpMaumio o
pa3bopKe MeTanIMyeckor KpbIWKN CM.
Ha cTp. 234.

@ OteepHute  raiiky B LeHTpe
MeTanIMYeCcKom KpbILIKY

a CHumunTe MeTa/NTNYECKYIO KPbILLKY

B CHumunTe rOJIOBKY K/lanaHa

OUYNCTKA B MOCYAOMOEYHOW
MALUUHE

MeTannmnueckyto KpbIKy MOXHO MbITb
B MOCY[AOMOEYHOW MalUMHe, He CHUMasA
KnanaH. [locne mMbITbA MeTananyeckom
KPbILWKN B MOCYAOMOEYHON MallnHe
M3BNIEKMTE LLAp aBapuUIHOIO KranaHa v
npogynTe Tpy6Ky, UToObI yOeANTLCSA, UTO
OHa He 3acopeHa. Hacyxo BbITpuTe LWap
1 ero aepatesib MArKON TKaHbH.

[ S

OYMCTKA BPYYHYIO

MeTannunyeckyto KPbIWKY ~ MOXHO
BbIMbITb B MbUIbHOW ropsAYelnt Bofe.
CHayvana v3BfeknTe LWap U NOMHOCTbIO
ouncTuTe ero. Hacyxo BbITpute wap u
ero fepkaTenb MATKOW TKaHbIo.




OYUNCTKA N OBCNTYXNBAHUE

Mepen yctaHOBKOW lWapa ybeautech, Haxmnte Ha BHYTPEHHIOIO 4acTb MNepep CHATMEM BHYTPEHHeN
yTo Tpy6Ka He 3acopeHa, MoAyB B Hee. NPYXWHbI npeaoXpaHNTENIbHOTO KPbILKN ouncTtuTte BEPXHIOI0
KnanaHa, 4ytobbl y6eanTbCA, UTO OHa YacTb Yawwy pAna NPUrOTOBNIEHNUA.
He 3acopeHa. OuncTuTe BHYTPEHHIOI0 MNOBEPXHOCTb

MEeTaNINYeckon KpblWwKM npubopa
BNa)XHOWN rybkon un ybeputecb, uTO
MaHOMETPUYECKNI CTepxKeHb (BblLe)
YCTaHOBEH NPaBUIIbHO 1 HE 3aCOPEH.



OYUNCTKA N OBCNTYXNBAHUE
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OumnctTutTe BHELUHIOW MOBEPXHOCTb OuncTrTe BEPXHIOIO YacTb Yalum Ana Ounctute ynnoTHeHNe MeTanIMyeckon
KPbILWKY Nprbopa BaXXHOW ry6KoW. ngOTOB”F—‘HV'H BNIaXHOW  TKaHbIO. KPbIWKK ~ BAAXHOW TKaHbto, 3aTem
. YMCTUTE KOMIEKTOP KOHAeHcaTa . -
OumnctuTte WyMOrnyLaLmMii KnanaH B . ° TWaTenbHO NpomMoiiTe. He ncnonb3yiite
y Y ywaty BJIaXHOM TKaHblo. Mpomoiite th P Y
3afiHel YacTn KPbILLKWN. MaHOMETPUYECKNIi CTepkeHb BORON oCTpble NpeameThbl.
n ybegutecb, 4to OH CBOOGOAHO

nepemellaeTca.



OYUNCTKA N OBCNTYXNBAHUE
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U

+ B cnyvae cnyuvaiiHoro norpyxeHus npubopa B BOAy wUn
nonajaHnsa BOAbl Ha HarpeBaTesbHbIM SNEMEHT, Korga yalla He

pasa B Tpu ropga. [1ns atoro obpatutecs B YCTaHOBJIEHa, OTHECUTEe MPUBOP B aBTOPM30BAHHbBINA CEPBUCHDII
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHDBIN LIEHTP. LeHTp.

BOD,OHEI'IpOHVIU,aeMOG YnnoTHeHne
H€O6XOAI/IMO 3aMeHATb He pexXe oaHOoro



OYUNCTKA N OBCNTYXNBAHUE
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He xpaHuTe npubop C 3aKPbITON KPbILLKOW.
OcTtaBbTe KPbIWKY  MOJIHOCTbIO nnm

HanonoBuHy OTKprTOI?I; 3TO npenoTBpaTuT
noABJIEHNE HEMPUATHbIX 3aMaxoB.

/
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[ns 6onblwen 6e30MacHOCTX NpKU NepeHocKe nprbopa
ybeamtecb, UTO pydyka HAXOAWUTCA B  3aKPbITOM
MOSIOMKEHMU, @ KPbILLIKA 3aKpbiTa.




OYHKLUUWN BE3OMACHOCTU

CKkopoBapKa OCHaLleHa HeCKONMbKUMU GYHKLUAMK 6e30MnacHOCTH.
BbesonacHoCTb Npu OTKpbITUMN

- Ecnn ckopoBapka Haxogutca nop AaBieHVEM, MAHOMETPUYECKUN CTEPXKEHb HAXOAUTCS B BEPXHEM MOJIOKEHUN
6/10KMPOBKMU, UTO MPENATCTBYET OTKPbITUIO KPbILWKK. HUKorga He nbiTanTeCcb OTKPbITb CKOPOBapPKY C YCUSTMEM.

- Oco6eHHO Ba)KHO He npunaratb CKy K MaHOMETPUYECKOMY CTeP>KHIO.

- Mepepn oTKpbITVEM KPbIWKN Y6eanTech, UTo BHYTPEHHEE AaBNeHre CyLeHo (M3 NpefoXpaHUTENbHOro KnanaHa

BbIXOAWUT Nap).
(DyHKLWIﬂ 3anTbl OT n36bITOYHOro AaBleHnA

- NpepoxpaHuTenbHbIA KnanaH copacbiBaeT AaBieHne — cM. ray «OuncTKa 1 yxoa» Ha cTp. 256-261

Mpu cpabaTtbiBaHUM OQHON 13 GYHKLMIA 3aLUUTbI OT M3OLITOYHOTO AaBNEHNSA:

BbikntounTe npnbop.

[lante ckopoBapKe MOHOCTbIO OCTbITb.

OTkpowTe ee.

MNpoBepbTe N oUNCTUTE NPEefOXPAHUTENbHDBIN KNanaH, Wap aBapuinHOro KnanaHa n npoknagky. Cm. rasy «Oumncrka
1 06CNyKMBaHMEY.

Ecnn nocne BbINOMIHEHUs 3TUX NMPOBEPOK M OUUCTKM NPUOOP NpoTeKkaeT nnm 6osblue He paboTaer,

BEPHMTE €ro B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIN LieHTp SEB.
PerynunpoBka npu6opa

,L'l,aBneHme perynnpyetca HarpesaTe/ibHbIM 3JIEMEHTOM, KOTOprVI dBTOMaTn4eCKM BKJIIOYaeTCA U BbIKJIlOYaeTcA anAd
obecneyeHus HEO6XO,E|,I/IMOI'0 YPOBHA AaBJIEHNA.

YTob6bl CBECTU K MUHUMYMY BJIUAHUE TENso0BOM nHepunm 1 NoBbiICUTb TOYHOCTb PErynnpoBKK, Wap aBapvu7|Horo
KianaHa MOXeT nepnoanyeck aBToMmaTtnyeckun Cpa6aTbIBaTb OnAa KpaTkoBpPeMEHHOI O BbinyCKa fnapa.



MPOBJIEMbI BO3MOHbIE MPUYUHbI

Mexpy yalueii v HarpeBaTeNbHO NAACTUHON eCTb NOCTOPOHHME
npeameTbl

PELUEHME

CHuMITe Yaluly, y6eanTech, YTO HarpeBaTe/ibHas MIACTHA, LIEHTPASbHbIN EMEHT 1 AHNLLe
yalwuw uncTble. Takxe yoeanTech, YTo LIEHTPaNbHBIV 3NEMEHT MOXET CBOGOAHO NepemelLaTbcs

KprLIJKa He 3aKpblBaeTCA quKa OTKPbITUA KPbILWKK pacnofioxeHa HenpasuiibHO

Y6eauTech, 4To pyyka noiHOCTbIO OTKPbITa

MeTannunyeckan KpblILKa 1/uni 3aTAXHAA raika ycTaHOBNEHb
HeMpaBMIbHO M 3aBUHYEHbI HE MOTHOCTbIO

Y6eauTech, YTo YCTaHOBIIEHbI BCE NEMEHTbI METaINYECKON KPbILLKY, a railka 3aTAHyTa

YCTpoiicTBO He copacbiBaeT
AaBnexne

He YCTaHOB/IEHO NOKPbITUE LWapa aBapI/II?IHOFO KnanaHa

[laiite npnGopy MOHOCTbIO OCTbITb, 3aTeM CHAMITE METANIMUYECKYIO KPBILIKY 11 TPaBUIbHO
YCTAHOBUTE MOKPbITUE LWapa aBapMINHOTO KnarnaHa (3aduKkc1poBas B NONOXKeEHUM GNOKMPOBKM)

KpbiluKka He OTKpbIBaeTcs
nocne
BbIMyCKa napa

MaHomeprueCKmh CTepKeHb BCe ellle HaXO4UTCA B BEPXHEM
MNONOXeHnn

Y6eanBLUMCD, 4TO Map 60sIbLLE He BbIXOAWT, a MPUBOP MOMTHOCTBIO OCTbI, BCTaBbTE CTEPKEHD

B OTBEPCTVIE MEXAY PY4KOi OTKPBITIA 1 LLYMOTTLLALLMM KNanaHoM. byfjbTe 0CTOPOXHBI, T. K.
nocre yCTaHOBKY CTepHA byaeT BbIxoAuTb nap. Koraa nap nepectaHeT BbIXOAUTb, nonpobyiiTe
OTKpbITb Mprbop

Bo3moxHo, 3aCOPEHbI NN He OYNLLEHbI YNJTIOTHEHWE,
I'IpeAOXpaHVITeJ'IbeIVI KnanaH n MaHOMeTpVIHECKVIVI CTepXKeHb

Ounctute Nprbop, Cneays MHCTPYKLNAM B pasfiene «OuncTKa n 06cnyKiBaHue» Ha CTp. 256-261.

y6eﬂVITer, 4yTO MaHOMeTpVIHECKVIVI CTepPKeHb CBO60AHO nepemeulaeTtca

KprI.IJKa He SaﬁﬂOKl/IpoBaHa n/vnn oTMeTKa «l» He COBMeLLeHa Co
3HAYKOM 3aKpPbITOrO 3aMKa

B npun6ope He
C0O303ETCA faBNeHne

336110KI/IpyI7IT€ KPbILKY, COBMECTNB OTMETKY «l» CO 3HaUKOM 3aKpbITOro 3amka

LLlap aBapuiiHoOro KnamnaHa pacrnonoXeH HenpaBuIbHO UK
3arpAsHeH

Y6enuTech, uto Lap yCTaHOBJIEH MPaBWIbHO, @ KPblLWKa 3a6n0KmposaHa.
Ouuctnte n BbICYLUMTE WAPWK 1 €ro fepxatenb

KOZb! OLLIMBOK Kop 21 1 26: gasneHwe He NoBblLIAETCA

Kog 24: naBneHue cHxaetca npun NpUroToBNEHNN NOA AaB/IeHNEM

[lobasbTe B 6711070 KNAKOCTb (BOAY, OynboH nav Xupkuii coyc) no 50-100 M 3a pa3 1 cHoBa
3anycTuTe NPUroToBAEHNE

YNNoTHeHMe METanINJeckol KPbILLKY 1/ Kpas Yalui 3arps3HeHbl

OuncTnTe Kpas Yallm v yNoTHEHNE BNaXHOI TKaHbio. He ncnonb3ayiite ocTpble MHCTPYMEHTbI

NS e R I YTNOTHEHVe U3HOLLeHO, NOPE3aHO Wik eGopMUpOBaHO

M3-nof KpbIWKn

YnnotHeHe HEOBXOANMO 3aMeHATb He pesxe OAHOTO pasa B Tpu rofja. OTHecuTe npubop B
aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP

BbIXOAWT Nap (yTeuka) Kpas ualuv nospexaeHbl

OTHecuTe NpUbOP B aBTOPK30BAHHbI CEPBICHDIN LIEHTP

lailka meTannmyecKon KPbILWKM 3aBUHYEHa HELOCTAaTOYHO XOPOLLO

3aTAHUTE raiiky B LIEHTPE MEeTanIn4Yeckom KpbILLKM JOMKHbIM 06pa3om

Bopa cTekaer 3a
npuéopom

KOﬂﬂeKTOp KOHAEHcCaTa YCTaHOBNEH HENPaBWIbHO UK NepenosiHeH

Y6enTech, UTO KOSNEKTOP KOHAEHCATa NPABUIIbHO YCTAHOBNEH B 3afHEN YacTi Npubopa, a
Tpy6Ka He 3acopeHa

TMprbop He NOAKMIOYEH MW HAXORUTCA B PEXIME OXMAAHMA

MaHenb ynpasneHua

Y6eauTec, YTo LHYP NUTaHNA NOAKMIOYEH K MPNOOPY 1 3NeKTpoceTu. YoeauTec, 4to
npU6OP He HAXO[UTCA B PEXIME OXIEAHWS, HaXaB KHOMKY «OK»

He CBeTUTCA

Mpn6op nospexaeH

OTHecuTe NPMBOP B ABTOPU30BAHHI CEPBICHBIN LIEHTP

MeTannuyeckas Kpblllka
He CHMaeTCs, OHa
3a0/10KNpOBaHa

He yCTaHOBJIEHO [OTKHbIM o6pa30M

[MoKpbITVe Wapa aBapuIHOTO KnaraHa Ha MeTasnnyeckoi KpblLlke

OTBepHMUTE raliky B LIEHTPE METaNYECKON KPbILLKY, 3aTeM BAABUTE AaTYMK B LIEHTP railki.
KpblLuka pa3bnokupyetcs, v OyAeT OTKpbIT fOCTYMN K MOKPBITUIO LUapa aBapuitHOTO KnanaHa.
Y6ennTech, 4To NOKPLITUE U LAP YCTaHOBEHDI HA MECTO JOMKHBIM 06pa3om
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Pyuka gna BigkpvBaHHsA/ LLlymo3arnywyBanbHui KnanaH
3aKPUBAHHA KPULLKN perynioBaHHA TUCKY
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OcHoBHa poboya KHomMKa \‘_x —J/ BkasiBHUK BigkprBaHHsA/
< 3aKpuBaHHA

KOPUCHA EMHICTb: 4 11
B6ynoBaHwii Harpis
Po6ounii Trck

KHonk NOoBEPHEHHA EGIE KepyBaHHA Yawa ONA NPUroTyBaHHA [OCAraeTbCA Hepes

10 xBUAWH nicna
3BYKOBOTO CUrHany.

SERIE EPC09
Husbkuii Tnek 40 klMa
b (109 °C) / Bucokuni TuCK:
70«kMa (115°C)
; E€MHICTb BUPOBY: 6 J1/
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MEPEA NEPLUNAM
BUKOPUCTAHHAM

OO O dk
A )

o6 BigkpuTh BMpi6, noBepTanTe BctaHoBIT nmpunag Ha nnacky cyxy
PyyKy 3aKpMBaHHA/BIIKPVBAHHA HerapAa4vy noBepxHio. Bupanitb BClo
3BepXy KPULLKK, AOKM BKa3iBHUK YNaKOBKY, HaKNemkn Ta pPi3HOMAHITHI
He BUPIBHAETbCA 3 MO3HAUYKOIO aKcecyapu 3cepeauHu Ta 330BHI Nnpunagy.

BiﬂKpI/ITOFO 3aMKa.

>

Bunmite npunapg 3 ynakoBKMm Ta YBa)KHO
npounTanTe IHCTPYKLIi, MepL HiX noymHatn
KOPWCTYBaHHA BUPOGOM.

&\@
= N

\
K

OYULLEEHHA PI3BHNX KOMMOHEHTIB

B \
&

—

2

& Yawa ana npurotysaHHsa

B3 MeTaneBa KpuLKa

E) Koxyx knanaHa

@ BigsinHUK KOHAEHCATY

B Kowwuk pna npuroTysaHHA Ha napi

@ [ekomnpeciiiHa Kynbka



MEPEA NEPLUNAM
BUKOPUCTAHHAM

ﬂK AK PO3IBPATU AK 3HATU KOXYX KNAMAHA

METAJNIEBY KPULLKY Bi3bMiTb KOXyX KnamaHa 3a cepefjHi0 YacTVHy (AK MokKasaHo Ha
PO3|BPATV| Bi3bMiTb NiaBy30N KPULLKK, yTPUMYOUM NOTO 3a PUCYHKY);

YWiNbHEHHA, Ta BIAKPYTITb LEHTPaNbHy ranky MoTim TPOLLUKM NOBEPHITb 110ro, Wob Big'eqHaTL.
TA 3| BPATM KPM I.I.I Ky npoTN TOAVMHHUKOBOI CTPiNKW. Big'epHarnTe OuUNCTITb KOXYX KarnaHa, 0CO6/IMBO BHYTPILLHIO YaCTUHY

ranky, a noTiM KPULLKY. (NnepeKkoHaiTech y BifjCy THOCTI 3aNULLKIB Xi).

JOCTYN A0 AEKOMIMPECIMHOI KYJIbKIA BCTAHOBJIEHHA NIABY3/1Y BCTAHOBJIEHHA KOXYXY KNAMAHA HA MICLIE:
MoBepHITb KPULLKY ANA KYbKU NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKMK, W06 BKa3iBHMK METAJIEBOI KPULLIKU HA MICLE: Bi3bMiTb KOXYX KnanaHa, AK MOKa3aHO Ha PUCYHKY
| 6yB po3TaluOBaHMi HABNPOTM NiKTOrpamu @ MigHiMiTL KpULIKY Aoropw. BisbmiTb  nigBy3on MmeTaneBoi KpuUWKKM  3a (3a cepefHIo YacTuHy).

3HIMiTb Ky/bKy Ta 06epeXHO OUMCTiTb 1i Ta KPULIKY BOAOIO 3 HEBENMKOIO YWiNbHEHHA, AK MOKa3aHO Ha PUCYHKY. BupisHaiiTe 30BHilLHI0 OKpYray GOpMY 3 TPbOMa raukamm
KiNbKicTIo MUINHOT pifgnHK. HacyXo BUTPITb KynbKy M'AKOIO TKaHVHOW, NOTIM BupiBHANTE KPWLIKY 3 LeHTpanbHOI BicClo Ta Ta HaTUCHiTb, W06 3adikcyBaT KOXyx KnanaHa (i
BCTAHOBITb ii Ha MicLie. BCTaHOBITb KyNbKy Ha MicLie, Ta po3TaluyiTe BKasiBHUK HacyHbTe i Ha nigBy3on. MoYyeETe «KNaLaHHay).

| B NonoxewHi @ 3adikcyiTe i, NOBEPHYBIUM KPULWKY AN KyNnbKM 3a BctaHoBITb raiiky Ha Mmicue Ta MOBepHiTb 3a Koxyx KknanaHa mae 6y posTawoBaHuit npamo
rOAVHHNKOBOIO CTPINKOIO, W06 BKa3iBHYK | 6yB po3TalloBaHUi Ha MiKTOrpami TOAVHHVKOBOIO CTPINKOI0, 3aTATHYBLUN O YOpy. HaBnpot1

@‘ BHYTPILLHbOI MOBEPXHi KPULLKN.
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EJIEMEHTU KEPYBAHHA

IHTEP®ENCY
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BUKOPUCTAHHA

-

-

MATBEPAUTIA




EKCMNYATALIA

[pn nepwomy BMUKaHHI npwuniagy,
BM No6aumnTe MeHIo HanawTyBaHb:

AHrniicbKa Cnonyyere KoponiBcTeo

ITanincoka ITania

DpaHuy3bKa OpaHuia

Himeubka HimeuyunHa

IcnaHcbka Icnania

MOBA KPAIHA

(F.(6Y (&F.(6Y

Bnbepitb moBy BnbepiTb KpaiHy




Mpu nepwomMy BUKOPUCTAHHI Mprnagy yala MoXe

BUKOPUCTAHHA

Hikonn He BukopuctoBynte npunag 6e3 yawi ana
NPUroTyBaHHA

BUAABaTW nerkum 3anax. Lle HOpPMaJlbHO.

BIAKPUBAHHA KPULLIKI:

o6 Bigkput BUPI6, NoBepHITL
PYuKy BiAKPVIBaHHA/3aKpMBaHHA
3BepXy KpULLKY, WO6 cTany BUAHI
BIAKPUTI 3aMKW. &

BCTAHOBJIEHHA BIABIAHUKA
KOHZEHCATY:

MepekoHainTecb, WO pe3epsyap
ANA  KOHAEHcaTy MOPOXHil, a
noTiM BCTaHOBITb 1Oro nosagy
npunagy.

BCTAHOBJIEHHA NIACTABKU NI
KOLWUK Anda NPUrOTyYBAHHA HA
MAPI:

3aTUCHITb NiACTaBKY Mi>K BENIMKIM
Ta BKasiBHMM nManbueMm, Wo6
BCTAHOBUTU 1i  Mig  KOWMVKOM
ONA MPUroTyBaHHA Ha napi, AK
MOKa3aHO Ha PUCYHKY.

-

N

PO3TALLYBAHHA YALLI

B NPUNALI:

[poTpiTh AHO Yali ANA NPUrOTYBaHHA.
lNepeKoHaiiTech, 1O Nig yalwet Ta Ha
HarpiBanbHil NNacTUHI HeMaE 3annLLKiB
i abo pignHu.

MoTim po3micTiTe vawy B Nnpunagi,
BCTAHOBMBLUW PYUKW Yalli y BUIMKHN.



MEHIO BMUKAHHA/
BUMWNKAHHA

iHrpepieHTn peuentn

y *x

PyuHe KepyBaHHs obpaHe

O |

(@.[@)

Brnbepitb Ta nigTBEpAiTH

6axa€Te BUMKHYTI
npunag?

6akaeTe BUMKHYTY
npunag?

TAK HI TAK HI

(€.[@Y (€].[@)

HatnckaHHa BMWKAHHA/BUMUWKAHHA po3Bonae BUMMKATU
npwnag.




)

MOBa/KpaiHa AHI'J'IWICb Cn He K o“
MEHIO Q Yropcbka onyu;roepmoMpHa o
HAJTIALWLUTYBAHD CnoBaubka

eKpaH/3BYyKM CnoBayunHa

/ MOBA y KPAIHA 7
o .
IHrpegieHTN PeuenTtn @{ + @ @{ + @ @ + @

D . . .
" Bubepitb Brnbepitb Brnbepitb
Pyure kepyeanrn | OBpaHe «moBa / KpaiHa» MOBY KpaiHy
Ol °°

Mpumitka: nicna KoXHoro

NiATBeP/KEHHA “ AACKPABICTb

Bu GyfeTe noBepTaTnca B 4

ro/1I0BHe MeH1o. moBa/KpaiHa |

MpumiTKa: HaBiTb AKLIO 3BYK Q)))

A€aKTNBOBAHO, 3BYKIN

OMNOBiLLeHHSA eKpaH/3ByKun

3a/IMWATUMYTbCA aKTUBHUMMN. : 4

- — ) c:"
e [ellG) (@,

BubepiTb HaNaLWTyBaHHSA Bubepitb «eKpaH» Bigperynionte cBiTno

«eKpaH / 3ByKn»




]

MEHIO ekpaH )
HAJIAWLTYBAHDb ‘)>

[EMOHCTPaLiiHwiA

3BYKU
pexum

— ) — ) — )
+ Os' +
BrbepiTb «3ByKM» BinperyntonTe ryunictb Bnbepitb

«AEMOHCTPALINHUI peXUM»

Mpwumirtka. Pexkum DEMO
(memoHcTpauinHui)

JEMOHCTPAL|IIHIAIA PEXIAM
AO3BONAE

LEMOHCTPALLVHIAW PEXVIM

BUKOPUCTOBYBaTN
npunap 6e3 HarpiBaHHA
260 CTBOPEHHA TUCKY.

BUMKHEHHA
'BBIMKHEHHA

o6 akTByBaTN ab0O AeaKTUBYBATU AEMOHCTPALINHUN peXxnm,
BBefiTb Kop: 3424




BFQM MEHIO PYYHOIO
@ KEPYBAHHS

PEXUM s - LT
MPUrOTYBAHHSA D v 1
.@ 0

¥ % il
NMPUFOTYBAHHSA pjukeKepyRaHA)  oGpare rigirpisarein Y| 20 PENeHAA BCTasTe Hany
nia TUCKOM O | K MOMEPEKEHHS

(“’i @ C“"i @ BcTaBTe yawy Ta

MeHto py4yHOro KepyBaHHs: "+ -+ [ofaiiTe iHrpenieHTy
BukopucTosytoum MEHIK  BurbepiTb MeHI0 «pyyHe Brbepitb pexxkum
pyuyHoro KepyBaHHH, BN KepyBaHHA» «MPUrOTYBaHHA Mif TMCKOMY

cami KepyeTe npoLecom
npurotyBaHHA. Bnbepitb pexxkmum
NPUroTyBaHHA: KnacnyHe @ 00.1 O
NPUroTyBaHHA, NPUroTyBaHHA A

nig TMCKOM, migirpiBaHHA a6o
36epe)KeHHA Tensa, a TakoX Yac

A
f

¢ @

HeranHum 3anyck

NPUTOTYBAHHA 3anycK 3 3aTPUMKOLO ;
3aKpuiiTe KPULLKY Ta

3adikcyinTe il 6ontom

NPUroTyBaHHA. NPUrOTYBAHHA MIA TUCKOM MPUTOTYBAHHSA MIJ TUCKOM MOMEPEMKEHHA
) ) .
(0 /] (0 /] 5 3aKpuiiTe KPULLIKY Ta
)+ )+ . . ..
3 - — 3adikcynte ii 6onTom
3apanTe yac Bubepitb HeranHuin
NPUroTyBaHHA 3anyck abo 3anyck 3

3aTpMMKolo (cTop .279)




BFQW MEHIO PYYHOIO
@ KEPYBAHHS

PEXXUM s r-u —
NPUrOTYBAHHA L 2 9]
nI,El\rP\BAHLI.-IFI MPUTOTYBAHHA KIHELIb MPUTOTYBAHHA
NPUrOTYBAHHSA — ' m
naTUuCKom MPUTOTYBAHHA MIA TUCKOM MPUTOTYBAHHA NI TUCKOM MPUTOTYBAHHA Il TUCKOM 1011220
Mpwunapg po3sirpiBaerbca MpurotyBaHHA NoYanocb MpurotyBaHHA
3aBepLINNOCh

[oToBO!
CmayuHoro!

\ -4 1 (MakKc.)

\ — ’ ’\,(3,5 n
w200 MA1 (MiH.)

3BEPEXXEHHA TENNA UUO 02

NPUrOTYBAHHA MiA TUCKOM

[oToBO!




MEHIO s [ =

PYYHOIO iHrpenienTs | | pelienti
KEPYBAHHA ‘9 *
pyuHe KepyBaHHa o6paHe
PEXUM O_| T
MPUTOTYBAHHA
KJIACUHIHE BrbepiTb MeHto «pyyHe
MNMPUTOTYBAHHA

KepyBaHHA»
PeX1Mm KnacMyHOro npuroTyBaHHA

Ma€ HaCTYyMHi onuii:

WHP [enikatHe npurotysanHs (75°C; 0-30 x8.) ->
MigxoanTb ANA NPUrOTYBaHHA feNiKaTHNX
iHrpepieHTiB i3 3aHypeHHAM. [Tpuknagn: BapeHa
puba, prba, AKY MOXKHa NOBiNbHiLLE roTyBaTH
B coyci, bysibec (pnbHuin cyn), po3piaXyBaHHs
Coycy, ...

BapiHHa npu cnabkomy KunikHi (90°C; 0-30 xB.) -> MOMNEPEIKEHHSA
[oTyBaHHA B pifiMHaX 3 HU3bKOK TEMMepPaTypolo.
Mpuknag : BapeHnku, nenbmei, ...

W MincmaxysaHhs (160°C ; 0-30 x8.) -> HeTpusane

NPUroTyBaHHA NPY CUbHOMY Xapi AnA
MifPYM AHIOBaHHA Ta HaAAHHA XPYCTKOCTI TaK1M

BiAKPUINTE KPULLIKY

iHrpegieHTam, AK M'ACO, KapTonns, umbyns, ...

MpuKnagy: NifcMaxyBaHHs Luoyni-Wwanor, \ ‘
nigpyM'AHIOBaHHA KaYMHIX NannyoK, CMaxeHHs

rpnbis JopanTe iHrpeaieHTn

MpumiTka: Mopsagok
po60Tu aHanoriuHMii,
Bigpi3HAETbCA Nnwe
TemMneparypa.

BigkpuiTe KpuULKy

OENIKATHE NPUTOTYBAHHA

OENIKATHE NMPUFOTYBAHHA

(
W W

MpUroTyBaHHA uHe
nip TUCKoM roTyBaHHA
| LA

—/
S

P 36epexeHHA
nipirpisaHHa

Tenna

+.

Brbepitb pyHKL 0 Bunbepitb 6axkaHy
«KTaCMYHE NPUroTyBaHHA» byHKUito

L

BCTaBTe Yally

NONEPEAMEHHA LENIKATHE NPUTOTYBAHHA

BcTaBTe vawy Mpwunapg posirpiBaeTbcaA

DENIKATHE NPUMOTYBAHHA

© 00:02

0K

BaaeTe 3ynuHUTA
fAenikaTHe NpuroTyBaHHA?

TAK HI

OENIKATHE NPUTOTYBAHHA

(@Y. (s

LENIKATHE NPUrOTYBAHHA

DNopaiite LLo6 3ynuHWTY fenikaTHe NPUroTyBaHHSA, HATUCHITb KHOMKY «Ha3agy.

HatucHiTb «tak» lNicna uboro BM mokeTe 3ynUHUTN NPUroTyBaHHA

iHrpedieHTn 7 /
abo nepenTy [0 NPUrOTYBaHHA Nif TUCKOM




MEHIO PYYHOIO
KEPYBAHHA

w &
C— N

1\ "

PEXUM wrvenicrrs || peenny o) (N a (-
D — vy
nPMFOTyBAHHﬂ ‘ ﬁ -\g U BCTaBTe Yalll
PyuHe KepyBaHHA obpaHe — 36epexeHHs 4
nigirpisaHHA Tenna
O | K YBATA
nMmAairPIBAHHA
(0 /] (uﬁ : BctaBTe vawy
.+ 2+ (&
Brnbepitb MeHIo «pyyHe Brnbepitb pexnm
KepyBaHHA» «nipirpiBaHHA»

\

)
S

baxaeTe 3yMUHUTA
nipgirpisaHHA?
MIAIrPIBAHHA

© 00:02

3aKpuiiTe Ta 3adiKcyiiTe KpULLKY

YBATA
3aKpUiiTe KPULLIKY Ta MinirpisaHHA Novanoch B
3adikcyiTe ii 6onTom @
baxaeTe 3ynuHnTIn
LLlo6 nepepBsaty, nigirpiBaHHA?

HaTucHiTo 1

MpumiTka.
MigirpiBaHHA

OUMHaETbCA, i Yac
36inblyeTbCA.




[»_>\ MEHIO PYYHOIO

\ ’ KEPYBAHHA

PEXUM wi g
|'| P VI FOTyBA H H ﬂ iHrpepieHTn peuenTn ”%ﬁ%ﬁmﬂ np‘:l?‘?;r;:::rm
¢ * < B
Ui
3BEPEXXEHHA TEMNA RN | oOpatie s6epexeti

nigirpisaHHA Tenna

(6d.(6J

BnbepiTb PpyHKLi0
«30epexXeHHs Tenna»

O -

(@).[@)

BrbepiTb MeHIo «pyuHe
KepyBaHHs»

s

nNiAIreIBAHHA

3ayekanTe

o
VA

36epexeHHsA Tenna

@ 00:02

36epe)KeHHﬂ Tenna

Mpwunag po3sirpiBaeTbca DyHKLUit0 306epexeHHsA

Tenna 3anyweHo

Mpumitka.

MigirpiBaHHA

NOYMHAETbCS, i
yac 36inblIyeTbcA

L

BCTaBTe Yally

YBATA

BcTasTe vawy

6axaeTe 3yMUHUTI
byHKLUito 36epexeHHA Tenna?

TAK HI

(.(@

Wo6 3ynuHuTK JyHKLUiO
36epexeHHs Tenna,
HaTUCHITb KHOMKY «Ha3ag»
Ta BUOEepITb «Tak»



») MEHIO PYYHOIO
KEPYBAHHA

PEXUM
NMPUTOTYBAHHA

3ANYCK I3 3ATPUMKOIO

(peXxum npuroTyBaHHA Mij TUCKOM)

KiHueBUn yac nNpuUroTyBaHHA
MO>Ke Bifpi3HATNCA 3aNeXHOo Bif
KinbKoCTi i y BUPOOi

. @

HeraitHuii | 3any
3anyc i3 3aTpUMKol0

MPUrOTYBAHHA NI TUCKOM

Gl

Bunbepitb «3anyck i3
3aTPUMKOIO»

tOr 12:30

3ABEPWEHHA
NPUFOTYBAHHA

MPUrOTYBAHHA NI TUCKOM © 08:15

(@).(e)

BrnbepiTb KiHeub
NPUroTyBaHHsA

KOTpa roguHa?

©08:15°

MPUrOTYBAHHA NI TUCKOM

(@F.(@)

BubepiTb noTouHmit yac

BIKMAZEHW 3ANYCK | 3ABEPLLERHATIPATOTYBAHHA O

12:30

MPUrOTYBAHHA NI TUCKOM © 08:15

3anyck i3 3aTpUMKOI0
3anporpamoBaHo

MpumiTka: 3anycK i3 3aTpumKolo

BOCTYMHWIA ANA MEHIO iHrPeAieHTIB
(3anexHo Big TMNY iHrpegi€eHTIB)




MEHIO IHTPELIEHTIB

Bukopucrosynte MEHI0
iHrpedieHTiB AnA NpUroTyBaHHA
OKpemux  iHrpefgieHTiB  6e3
notpebyn B  MporpamyBaHHi
pexunmyabouacy npuroTyBaHHs:
Cook4Me+Hapae IHCTPYKUiT
ona 6ygb-Akoi Barnm Ta TUNy
iHrpepieHTIB: m'sica, pnbwu,
0BOUYIB, PPYKTIB Ta KalLL.

y'i A6NYKQ

peuenTun

/%

cnapxa
6ypsak

PYuHe KepyBaHHA obpaHe
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Gy (G- Cy. (G-

Bubepitb meHio0 Brnbepitb «dpyKTn Ta Bunbepitb noTpibHMiA
«IHrpepieHTn» OBOYI» iHrpeieHT

6akaeTe noyaTi roTyBaTH \ ’
3a peuentom?

- HanwiiTe BOAW Yy yaLy.
= NOKNAAITb IHrPEEHTY Y KOLIMK ANA NPHFOTYBAHHS Ha Napi.

@ 300

- NOKNAAITb KOWWK ANA NPUrOTYBaHHA Ha Napi y valy.

G, G- (GEN| CS C

BunbepiTb KinbKicTb 3anycTiTb peuent JoTpumynTech iIHCTPYKLiN
iHrpedieHTiB Ha eKpaHi

©(00:03

NPUrOTYBAHHA

BinobparkaeTbca
PEKOMEHAOBaHNIA Yac
NPUroTyBaHHA



MEHIO IHTPELIEHTIB
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3anycTiTb peuent
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KIHEL|b MPUTOTYBAHHA

3aveKanTe

MpurotyBaHHA
3aBepLnnoCh
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MIAIrPIBAHHA NPUrOTYBAHHA
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Mpwunapg po3sirpiBaeTbcA [MpuroTyBaHHA Novanocb

CmayHoro !

Mpw Bigkpusal Hﬂ?;‘l\m?\ cTepexitbca napn

3BEPEXKEHHA TEMIA U U 0 02

[oToBO!
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Bubepitb meHto BrnbepiTtb «purc Ta Brnbepitb «6inuni
«iHrpemieHT» KaLwi» pvc»
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baxaeTe 3a nycrnTn
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NpUroTyBaHHA?

HI

MoKpuiiTe iHrpenieHTV BOAOI0
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Brnbepitb 6axkaHy 3anycTiTb peuent JoTpumMmynTech iIHCTPYKLiN
KiNbKiCTb pucy
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3’'ABNTbCA peKOMeHA0BaHWI BrbepiTb «HeranHui
yac NPUroTyBaHHA 3anycK»
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MPUTOTYBAHHA
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KIHELIb MPUTOTYBAHHA
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Puc no-KaHTOHCBKI

iHrpepieHTn KapboHapa Ta HboKM 3 BEpLIKaMu

BonoHbeze Bi,qwed)a

> ;
BpycKeTa 3 KypKoto Ta oMigopoM
PYuHe KepyBaHHs obpaHe Carte 3 KypATUHU

)

MEHIO PELLEMTA

(€).[@J [€).[G)
BOJIOHbE3E BI4 LUEDA ) ) .
Bunbepitb MeHto «peLenTn» Brnbepitb TN peuenTa Brnbepitb peuent
MEHIO PELLENMTIB:
MeHio peuentiB  Mmictute 150 ®A - 4 MEPCOHM . <IEHT
CMayHUX peLenTiB, NofineHnx Ha 04 23?5322,??3‘5521’.4‘%”;; ?gg; |
TpU KaTeropii: aHTpe / ronoBHi MNEPCOHIN TIATOTOBKA | IPHERHA Onnekasa i et

ToBueHi 3y6unKi YacHiKy 2
Coyc A nactu Bonowbese (6atka) 5001
ToToBueHi TenAyi GynbiioHHi Ky6iku

cTpaBu / gecepTu.

Bu MoxeTe noBepHyTUCA B
MoYaTKOBE MeH, HaTUCHYBLUM Ta
YTPVYMYIOUM KHOMKY MOBEPHEHHSA

npotArom 3 cekyHp, abo +
NOBEPHYTUCA HAa3a Ha OfIVH KPOK, -

HaATUCHYBLUN KHOMKY NMOBEPHEHHS Bnbepitb uncno nepcoH MokaxiTb peuent
OfVH pas.

NOXKM ‘

"PEAIEHTU / \

Nasposui nuct M U

:‘y“ypy‘m”" MyKa 6axkaeTe noyaTia FOTyBaTm
ANA 3aryLeHHs)
3a peuentom?

TAK HI

Hanuiite onvKosy 0Aito B Yally.

0K

BOJIOHbESE BI/ LUEDA

(G

MpwuroTynTe iHrpedieHTn 3anycTiTb peuent [JoTpumynTech iIHCTPYKLiN

BONOHbESE BIA LLEOA
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‘ ’ MIAIrPIBAHHA
3 LanTe
BiIKpUIATE KPULLKY l

BOJIOHbE3E BIf LLEOA

BOJTOHbESE BIA LLEGA

BigkpunTe KpuLKy

PosirpiBaHHA

f

BaxaeTe 3arnycTutui
npurotyBaHHa?

TAK HI

A

[lopavite BUAHO.
[lopaiite TepTi TOMaTh Ta YacHUK.
[lopaiiTe cinb i nepeLb.
0K

BOJIOHbE3E BIA LLEOA

Hopanite iHrpeaieHTn

BOJTOHbE3E BIA LWEDA

MopgaiTe 3 MACTOIO.

1O CmauHoro!

MPUTOTYBAHHA
3BEPEXEHHA TEMNA U U 0 = 0 5
]

BOJIOHbE3E BI LUEDA

O 00:38

BOJIOHbESE BIf| LUEDA

Yac npurotyBaHHsA loToso!

BrnbepiTtb Ta HaTUCHITb Ok

JRL
MincmakTe MACO.
[Noparite cano, L6ysio Ta MOPKBY.

0K

BOJIOHbESE BIA LLEDA

3anycTiTb NigcMaKyBaHHsA

3aKpuiiTe KPULLKY Ta 3adikcyiiTe if 6ontom

BOJIOHbE3E BIf| LUEDA

3aKpunTe KpULLIKY Ta
3adikcyiTe ii 6onTom

BaaeTte 3ynuUHUTIA
niacmakysaHHa?

TAK HI

BOJIOHbE3E BIA LIEDA

()

BrnbepiTtb Ta HaTUCHITb Ok

of

NIAIrPIBAHHA
3ayeKailte
i

BOJIOHbE3E BIA LUEDA

PosirpiBaHHA




iHrpegieHTn peuentn

PyuHe KepyBaHHA

O | Ly

@ .G

MEHIO OBPAHOIO

Bnbepitb MeHto «obpaHe»

OIIE TPICKM 3 BPOKOJII

KPOJIVK 3 OJIUBKAMUW TA
OBOYAMUK OBOMI
NMO-MAPOKKAHCbKI
MYNE MAPIHbE

@G

Bunbepitb peuenT, akui
xoueTe Bifobpaxkatu AK
o6paHui

MeHio o0b6paHoro [po3Bonse
CTBOPIOBATU MOCWIAHHA Ha
obpaHi peuenT B MEHIO
peuenTis.

alin

/ BUAANNTY

3MIHUTK

Bubepitb «aopaTtn»

8 02 NMEPCOHW

¢ .G

Brbepitb uncno nepcoH

BakaeTe 36epertu

B CMICKY 06paHoro?

. HI
(CRON{ CE

36epexiTb 0bpaHe

' \
_paa
Q
=e
[Jlecept

obpaHe
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Bunbepitb TN peuenTa

©00:15

NPUTOTYBAHHA

(GO CE

Brb6epitb NnoTpibHMI Yac
NpUroTyBaHHA



MEHIO OBPAHOIO 2 (7]

iHrpepieHTn peuenTtn

“;0)

PyuHe KepyBaHHA

[ON - -]

(G CE

Br6epitb MeHto «obpaHe»

OBPAHE

iHrpeaieHTn peuentn

#&)

PYUHe KepyBaHHA

O |

C .G

Brbepitb MeHto «obpaHe»

¢ @ =

BrnbepiTb «Milt CMCOK»

Bubepitb «<Brganmtmn»

OINE TPICKW 3 BPOKOJII

atn
w KPOJIAK 3 OfIVBKAMI TA
BUAANNTA

popatn /

OBOYAMM OBOMI
: MO-MAPOKKAHCbKI
3MiHnTY MYJE MAPIHbE

e .G @ .G

BubepiTb peuent, akni
xoueTe NpUroTyBaTt

OIE TPICKM 3 BPOKOJII
# W KPOJMK 3 ONIMBKAMU TA
nopatu / BUAANNTA

3MiHUTK

(GEN(CE

OBOYAMM OBOMI
NO-MAPOKKAHCbKI
MYNE MAPIHbE

[CEN{CE

Bunbepitb peuenr,
AKUN XoueTe
BNOANUTN

MEPCOHW - 4 IEPCOHW

NIArOTOBKA MPUTOTYBAHHA
15 xBUnuH 20 xBunuH

C

JoTpumynTech iIHCTPYKLin
AK ANA 3BUYaNHOro
peuenty

GakaeTe BUZANNATA
Lie 3 o6paHoro?

@ -

[GEN{CE

Bupanite o6paHuin
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3aBeplWwMBWY  MPUrOTYBAaHHA  CTpaBsW,
Bif'€fHaNTe NMPUCTPIN Big po3eTkn AnA
npoBefeHHA  ouuleHHA.  BukoHyiiTe
OUMLLEHHA npwnagy Micna  KOXHOro
BUMKOPWCTAHHA.

OYMNUWEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA

Yawy AnA npUroTyBaHHA Ta KOLWWK ANA NPUrOTYBaHHA Ha Napi MOXHa MUTK
B rapAuviii MunbHin Bodi abo B NOCYAOMUIHIN MawwmHi. OUnCTiTb Kopnyc
npunagy BOMOroo TKaHWHOI0.

Micna pekinbkox pasiB MUTTA B MOCYAOMUIHIN MaLLVHI 30BHILIHA NOBEPXHA
pesepByapy MoXe 3He6apBMTUCH. |i MOXHa UYNCTUTV M'AKOI0 TKaHWUHOIO
(He 3acTocoByiiTe abpa3vBHi MaTepianu, Tak AK Le MOXe Mpu3BecTn o
MOLIKOAXKEHHSA YalLli).



Micna KOXHOro
3HiManTe BIABIAHWMK KOHAeHcaTy Ta
peTenbHO BYMKMBaWTe Moro B Bogi abo B
NOCYAOMUIHIN MalnHi. PeTenbHo noro
NPOCYLWiTb i BCTAHOBITb Ha MicLie.

BUKOPUCTaHHSA

OYMNUWEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA

lLlo6 BMKOHATN OUNLIEHHA MeTaneBol
KpUWKK (Bpy4YHy abo B MOCYOOMWUIAHIN
MalVHi), HeOOXiAHO  3HATU  KOXYX
KnanaHa. [lus. ctop. 266 gnsa oTpMMaHHA
[onaTKoBol iHbopMmaLii oo
P036MpPaHHA MeTaneBol KPULLIKN.

1] BigKpyTiTb ranky B LeHTpi meTaneBoi
KPULLKM

B3 3HimiTb MeTanesy KpuLLKy

B3 3HimiTb KOXyX KnanaHa

MWUTTA B MOCYAOMUAHIV MALLIWHI:
MeTaneBy KpuULKYy MOXHa KnacTu B
NOCYyAOMUNHY MaLIVHY, He 3HiMaloun
KnanaH. licna MuTTA MeTaneBol KpULKN
B MOCYAOMWWHIA  MAWVHI  3HIMITb
[EeKOMMpPECiNHY KynbKy Ta nogynte B
TPyOKy, Wob6 nepeBipuTy, un He 3abuTa
BoHa. O6epexHO BUTPITb KysbKy Ta il
ornopy M'AKOI0 TKaHUHOIO.

4
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OYMLLEHHA BPYYHY:

MeTaneBy KpULIKYy MOXHa 4MCTUTU B
rapAvi MunbHin Bogi. CnoyaTky 3HiMiTb
KYNbKy Ta MOBHICTIO 1i OUMCTiTb. BUTpiTh
KynbKy Ta il onopy M’AKO TKaHUHOH.




OYMNUWEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA

Meplw HiXK BCTAaHOBMOBATA  KYNbKY HaTWCHITb Ha BHYTPILWHIO YaCTUHY
Ha Mmicue, nopynte B TpyO6Ky, LWO6 NPYXMHN 3anobiXKHOro KnanaHa, wob
nepeKoHaTnCA, WO BOHa He 3abuTa. repeKoHaTCA, WO BOHa He 3abuTa.

Mepw HiXX 3HIMaTKM  BHYTPILWHIO
KPULLKY, OUYUCTITb BEPXHIO YacTUHY
Yawi Ana npurotyBaHHA. OuuncTiTb
BHYTPILWHIO  YacTUHY  MeTaneBoi
KPULLKM Nprnagy BOMOroto rybkoto Ta
nepeKoHanTech, WO MaHOMETPUYHNIA
CTpUXKeHb  (BULWE)  pO3TaLLOBaHWUIA
HaNeXHUM 4YMHOM, Wo6 3anobirtu
1oro 3abvBaHHio.



OunCTiTb 30BHILLHIO YaCTUHY KPULLIKKN
npunagy Bonorow ryékor. OuncTitb
WYMOFNYWHNA KnanaH 3 3aAHbol
CTOPOHM KPULLKW.

OYMNUWEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA

RV o

OuncTiTb BEPXHIO YacTUHY dawi AnA
NPUroTyBaHHA BOJIOTO0  TKaHWUHOM.
OuwncTitb BiABIAHUK KOHAeHcaTy
BOJIOrOl0 TKaHMHOIO. Mpomunte
nig4 BOAOK Ta MepeKoHanTecb, Lo
MAHOMETPUYHUIA  CTPUXKEHb  MOXe
nepemilaTtnca.

& &)

OuuncTiTb MPOKNaAKy Ha MeTanesiin
KpUWLi  BOMOrOK  TKaHWHOWL, a
notim  petenbHo  npomuite. He
BVMIKOPUCTOBYWTE rOCTpi NpeameT.




OYMNUWEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA

3amiHATe BOAOHEMPOHWKHY MPOKMaAKy « Y pasi BMNaJKOBOro 3aHypeHHsA npuiagy abo NponvBaHHsA
LOHalMeHWe KOXHi Tpyu poku. Lsa BOAM 6e3mnocepeaHbO Ha HarpiBanbHUM efleMeHT, Koy yalla He
onepatiis BVKOHYBaTUMETbCSA B 3HaxoAWTbCA HA CBOEMY MicCLli, JOCTaBTe NPUIAj B aBTOPU30BaHU

aBTOPM30BaHOMY CEPBICHOMY LIeHTPiI. CepBiCHUI LUEeHTP.



OYMNUWEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA
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He 36epiraite npunag i3 3aKpuTolo 3 meTol MiABULLEHHA 6e3neKky, nig Yac nepeHeceHHs
KpuliKot. 3anuwante T1i BigkpuTol abo npunagy nepexkoHamTecb, WO py4yka 3HAXOAMTbCA B
HaniBBIAKPWTOIO; Lie AOMOMOXe 3anobirtu 3aKPUTOMY MOJIOXKEHHI, Ta KpuLLKa 3ab/10KOBaHa.
BVMHUWKHEHHIO HEMPUEMHUMX 3anaxis.




®YHKUIT BE3MEKU

CkopoBapKa MICTUTb feKinbka QyHKLin 6e3neku:
be3neka npu BigKpnBaHHi:

- AKWOo cKkopoBapKa 3HAXOAMTHLCA Nif TMCKOM, MaHOMETPUYHUIN CTPUXKEHDb PO3TALLOBAHWI Y BEPXHbOMY MOJSIOMKEHHI
¢ikcauii, wo 3anobirae BiaKprBaHHIO KpULWKK. Hikonn He HamaranTechb BigKpUBaTV CKOPOBAPKY CUJIOL.

- Oco6511BO BaXNMBO He JOKNafaTu TUCK O MAHOMETPUYHOTO CTPUPKHIO.

-Mepw HiK BigKpMBaTK KPULLKY, NepeKoHanTecCb, WO BHYTPIWHIA TUCK CKUHYTO (BWXiA AOAATKOBOI napu 3

3anobi>XHOro Knamnawy).
DOyHKUiA 3aXMCTY Bif HaAMIPHOIO TUCKY

- 3anobiKHUIM KnamaH CKMAAe TUCK — AauB. masy «OuulieHHA Ta oOcCnyroByBaHHA» Ha cTop. 288-293
Y BnagKy cnpalboByBaHHA OfHi€i 3 pyHKLi 3aX1CTy Bi HAAMIPHOTO TUCKY:

BUMKHITb Nnpunag.

[ante ckopoBapLi MOBHICTIO OXONOHYTH.

Bigkpunte ii.

MepeBipTe Ta OuUNCTITb 3aMO6IXKHWIA KnanaH, AeKOMNPeCiiHy KynbKy Ta npoknagky. [me. rmaBy «OuuiieHHA Ta
06CnyroByBaHHsA.

AKLLO NicnA BUKOHaHHA LUX NepeBipoK Ta OUNLLEHHA Y BUPOOI BUMHUKAIOTb BUTOKM abo BiH Ginblue He npauloe,

NOBEPHITb 1Oro B aBTOPU30BaHWI CepBiCHUI LieHTp SEB.
PerynioBaHHA npunagy:

TUCK perynoeTbCa HarpiBaibHUM efleMeHTOM, AKMIA aBTOMATUUYHO BMUKAETbCA Ta BUMUKAETLCA ANA 3abe3neyeHHsA
afanToBaHOro PiBHA TUCKY.

[na miHimizauii TepmiyHOT iHepUil Ta NiABMLWEHHA TOYHOCTI perynioBaHHA AeKOMMpPecCiiHa KysibKa MOXe Yac Bif yacy
aBTOMATUYHO aKTUBYBATUCA A1 HETPMBANIOro BUMYCKaHHA Napul.



MPOBJIEM MOXXJ1BI MPUMUHN

Mix yaLLieto Ta HarpiBanbHO MAACTUHOIO MPUCYTHI
CTOPOHHi 06'eKTI

YCYHEHHA

3HiMiTb YalLy, nepeKOHalTeCb, WO HarpiBasbHa NNACTVHA, LIGHTPANbHIIA eNeMeHT Ta 30Ha Mif vaLlelo YnCTi. Takox
NepeKoHalTeCh, LLO LIEHTPaNbHWIA ENEMEHT MOXe NepemiLLaTica

KpuLiKka He 3aKpyBa€eTbcA PyuKa BigKp1BaHHS KPULLKV PO3TaLLOBaHa HEKOPEKTHO

IepeKoHaiiTec, WO PyUKy BiAKPUBaHHA MOBHICTHO BIAKPUTO

MeTaneBy KpyLLKy Ta/abo 3aTAryBasbHy raiiky BCTaHOBIIEHO
HEHaneXHUM YMHOM ab0 3aKpyUeHO He MOBHICTIO

INepekoHaliTech, LLO BCi eneMeHT! MeTaneBoi KPULLIKY BCTAHOBIIEHO HaNeXHIM YMHOM, i WO raliky 3aTArHyTO

Bupib He 3giicHioe
AeKomnpecito

KpI/II.IJKy,EU'Iﬂ KyNbKW HE BCTAHOBJIEHO HaNEXHUM YNHOM

[laiiTe BUPOBY MOBHICTIO OXONOHYTW, @ NOTiM 3HIMITb METaNEBY KPULLIKY Ta BCTAHOBITb KPULLIKY 1A KYNbKU
KOPEKTHIIM YnHOM (Ma€ 6y 11 3aciKcoBaHa B MONOXEHHI G/IO0KYBaHHS)

KpuLika He BigKpMBaETbCA
nicna
BUMYCKaHHA napu

MaHOMETPIYHMI CTPYXEHD BCe LLie 3HaXOAUTHCA B
BEPXHBOMY MOTMOXKEHH

TMepeKoHaBLNCb, LLIO Mapa bibiLe He BUMYCKAETHCA Ta LLO BIPI6 MOBHICTIO OXONOHYB, BCTABTE LUMIBKY B OTBIP MiX
BIAKPUTOIO PYUKOHO Ta LLYMOMIYLUHUM KranaHoM. CTepexiTbCA Map, LLO BUMYCKAETbCA MICNA BTUCKAHHS WNMMbKIA.
Konu BunyckaHHs napu 3akiHu1TbCA, CNpobyiiTe BgKpUTY Npunag

MoXn1B0, yLLiNbHEHHS, 3an0GKHMIA KnanaH i
MaHOMETPIYHNIA CTPXEHb 3a0UTi a60 3a0pyaHeHi

BukoHalie oumLLeHHs npunagy, A0TPUMYIOUNC IHCTPYKLN B po3pini «OumLLeHH: Ta 06CyroByBaHHs» Ha CTOPIHKax
288-293. MepeKoHaiTech, Lo MaHOMETPUYHUIA CTPUXKEHD MOXe NepemilLaTicsa

Kpuiuky He 3a6nokoBaHo Ta/abo BKa3iBHUK | He BUPIBHAHO
HaNeXHNM YNHOM 3 3aKPUTVM 3aMKOM.

AKLWO B npunagi He
CTBOPIOETHCA TUCK

3abn0Ky/iTe KpULLIKY, NePEKOHABLUMC, WO BKa3iBHUK | BUPIBHAHO 3 3aKPUTIM 3aMKOM.

[lekomnpeciliHa Kynbka He BCTaHOBMEHa HaNeXHM YHOM
abo 3a6pyaHeHa

MepeKoHaiTech, L0 Ky/nbKa BCTaHOBIIEHa KOPEKTHVM YMHOM Ta LLO KpYLLKA 3HaXOMUTbCA B MONOMEHHI G1IOKyBaHHS.
OumCTiTb Ta BUCYLLITD KybKy Ta ii oropy

Kop 24: B npovieci npuroTyBaHHa Mig TNCKOM 3MeHLLYETbCA

KOAM NOMWNOK ek Kop 21 Ta 26: TUCK He 3pocTae

[lopaiite B peLienT pianHy (Bogw, GynbiioHy abo pigkoro coycy) y kinbkocTi 50-100 Mn 3a pa3 Ta nepesanycTitb
peuent

YujinbHeHHs MeTaneBoi KpULLKI Ta/abo Kpai vaLui 3a6pyaHeH

OumcTiTb 6OKOBY MOBEPXHIO YalLli Ta YLLiIbHEHHS BOSIOTOH TKaHIHOI0. He BUKOPMCTOBYATE rocTpi IHCTPYMeHTU

[ig yac rotyBaHHsA 3

. 3Hoc, nopisu Ta AepopmaLlia yLLinbHeHHs
6OKiB KpULLIKM

YuwlinbHeHHs HeoOXifHO 3aMiHATI LOHANMEHLLIE KOXHI TPI POKU. [loCTaBTe npunag B aBTOPH30BaHNIA CEPBICHNIA
LieHTp

BMMYCKAETbCA

napa (BUTOKwM) Kpai yaLui noLkompkeHi

[loctasTe npunaf, B aBTOPK30BaHMI CEPBICHMIA LIEHTP

TaiiKy MeTaneBoi KpULLKV 3aKPy4eHO HeAI0CTATHBO LUiNbHO

3aTArHITb raiky B LIeHTPI MeTaneBoi KPULLKI KOPEKTHIM YMHOM

33aay npunapy Teue
BOja

BiagigHVK KOHAEHCaTY He BCTAHOBNEHNI HANEXHM YHOM
ab0 nepenoBHeHuit

MepeKoHalTeCh, LLO pe3epByap AR KOHAEHCATY BCTAHOBEHUI HANleXHIIM YMHOM 333y npunagy, Ta
Lo Tpy6Ka He 3ab1Ta

Mpwnag He nigKYeHIi a60 B PEXIMI OYiKyBaHHS
lMaHenb KepyBaHHA

TMepeKoHalTeC, WO KabeNb XMBMEHHS MIAKIIOYEHIA SK 4O NPUNagy, TaK i 4O Mepexi. MepeKoHaiTeCh, o
npunag He 3HaXoAUTHCA B PEXUMI OUiKyBaHHS, HATUCHYBLUV KHOMKY «OK»

He CBITUTbCA -
TMpunag nowwKomKeHui

[locTasTe npunag B aBTOPW30BaHWIA CEPBICHMIA LIEHTP

He BAa€eTbCA 3HATN
MeTaneBy KpuLKy — ii
3a0/10KOBaHO

KpuLiky [na KynbKin Ha MeTaneBiil KpULLLY He BCTaHOBNEHO
HaneXH1M YIHOM

BinkpyTiTb raiiky B LIeHTPi MeTaneBoi KpULLKK, a NOTIM BTUCHITb LNUAbKY B LIHTP raiikii. Lie BUBINbHITb KpULLKY, i
MOXHa 6T AiCTaTUCA O KPULLK ANA KynbkiA. [epeKoHalTech, WO ii Ta KynbKy BCTAHOBNEHO HaNeXHIM YYHOM







