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Wirfreuenuns, dass Sie ein Geratvon Moulinex ge-
wahlt haben und danken Ihnen fir Ihr Vertrauen.

Beschreibung
A Abnehmbarer Fleischwolf
A1l Gehause
A2 Schnecke
A3 Selbstschleifendes Edelstahimesser
A4 Lochscheiben
Ada Lochscheibe mit kleinen

Léchern: Feingehacktes
Lochscheibe mit groBen
Léchern: Grobgehacktes
Mutter
Abnehmbare Einfiillschale
Stopfer
Deckel des Zubehérfachs
Knopf zur Entriegelung des
Fleischwolfs
Ein/Aus-Schalter (0 - 1)
»Reverse”’-Knopf (kurzzeitiger
Riickwartslauf)
H Motorblock
| Kebbe-Vorsatz (je nach Modell)
il Vorsatzhalter
12 Ring
J Spritzgebéck-Vorsatz (je nach
Modell)
J1 Halter
J2 Tulle
K Waurstfiilltrichter
(je nach Modell)
L Gemiiseschneider
(je nach Modell)
L1 Einfilltrichter
L2 Stopfer
L3 Trommeln (je nach Modell)
L3a Scheibenschneidetrommel
L3b Julienne-Trommel
L3c Trommel zum Grobraspeln
L3d Trommel zum
Feinschnetzeln
L3e Parmesan-Trommel
L3f Eistrommel
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Sicherheitshinweise

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig
vor der ersten Inbetriebnahme lhres Gerites
durch: unsachgeméBe Verwendung entbindet
Moulinex von jeglicher Haftung.

- Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigten
Kindern oder Personen das Gerat, wenn deren
physische oder sensorische Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen sie am sicheren

o)

Gebrauch hindern. Sie miissen stets liberwacht
werden und zuvor unterwiesen sein. Kinder miis-
sen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen,
dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
- Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der
Geratespannung lbereinstimmt.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die
Garantie.
- Das Gerat ist ausschlieBlich zur Zubereitung von
Lebensmitteln im Rahmen des Hausgebrauchs
in geschlossenen Radumen und unter Aufsicht
bestimmt.
Stellen Sie das Gerat auf einer flachen, sauberen
und trockenen Unterlage auf.
Halten Sie lange Haare, Schals und Krawatten
von dem laufenden Gerat fern.
Stecken Sie das Gerat nach der Benutzung,
wéhrend der Reinigung und beim Anbringen und
Entfernen von Zubehorteilen aus.
Benutzen Sie lhr Gerat nicht, wenn es nicht fehler-
frei funktioniert oder Schaden aufweist. Wenden
Sie sich in diesem Fall an ein anerkanntes Mou-
linex-Kundendienst-zentrum (siehe Adressenliste
im Serviceheft).
Alle anderen Eingriffe, auBer der im Haushalt
tblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, dirfen nur durch anerkannte Moulinex-
Kundendienstzentren durchgefiihrt werden.
Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn das
Stromkabel oder der Stecker beschéadigt sind.
Lassen Sie diese Teile zu Ihrer eigenen Sicherheit
unbedingt ausschlieBlich in anerkannten Moulinex-
Kundendienstzentren auswechseln (Adressenliste
siehe Service-heft).
Tauchen Sie das Gerat, die Zuleitung und den
Stecker niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten.
Lassen Sie das Stromkabel nie in Reichweite von
Kindern herunterhédngen.
Lassen Sie das Stromkabel nie in die Nahe oder
in Kontakt mit den heiBen Teilen des Gerats, in der
Né&he einer Hitzequelle oder einer scharfen Kante
geraten.
Zu lhrer eigenen Sicherheit sollten Sie aus-
schlieBlich fir Ihr Gerat geeignetes Zubehér und
Ersatzteile von Moulinex verwenden.

Vor der ersten
Inbetriebnahme

Waschen Sie alle Zubehérteile und trocknen Sie sie
gleich sorgféltig ab.

Die Lochscheibe und das Messer miissen stets mit
einem Olfilm bedeckt sein. Olen Sie diese Teile.
Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen, wenn die
Lochscheibe und das Messer nicht gedlt sind.
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Inbetriebnahme

FLEISCHWOLF

. Montage des Fleischwolfs

- Nehmen Sie das Gehause (A1) am Einflltrichter
und richten Sie die Offnung nach oben. Fiihren
Sie nun die Schnecke (A2) mit der langen Achse
zuerst in das Gehause (A1) ein.

- Stecken Sie das Messer (A3) mit den Schneide-
flachen nach vorne auf die kurze Achse.

- Stecken Sie die gewtlinschte Lochscheibe (Ada
oder A4b) auf das Messer (A3) und achten Sie
darauf, dass die beiden Zapfen der Lochscheibe
in die beiden Vertiefungen des Geh&uses (A1)
einrasten.

- Ziehen Sie die Mutter (A5) fest, aber ohne sie zu
blockieren, auf dem Gehé&use (A1) an.

- Uberpriifen Sie die Montage. Die Achse darf kein
Spiel haben und sich auch nicht um sich selbst
drehen kénnen. Im gegenteiligen Fall missen
die vorhergehenden Arbeitsschritte wiederholt
werden.

. Befestigung des Fleischwolfs auf dem Gerét

- Halten Sie den Fleischwolf mit nach rechts
gedrehtem Einfllltrichter an den ausgesteckten
Motorblock und stecken Sie ihn fest auf den Mo-
torblock.

- Drehen Sie den Einfulltrichter bis zum Einrasten
nach oben.

- Stecken Sie die abnehmbare Einfillschale (B) auf
die Zapfen des Einfulltrichters.

Stecken Sie das Geréat an. Es ist nun einsatzbe-

reit.

. Gebrauch

- Bereiten Sie die gesamte Menge des Hackguts
vor. Entfernen Sie alle Knochen, Knorpel und
Sehnen.

- Schneiden Sie das Fleisch in Stiicke (etwa 2 cm
x 2 cm) und geben Sie diese in die Einfullschale
(B).

- Stellen Sie eine Schiissel unter den Fleischwolf.

- Dricken Sie auf das Symbol ,I” des Ein/Aus-
Schalters (F).

- Fullen Sie die Fleischstiicke mit Hilfe des Stopfers
(C) einzeln in den Einflltrichter.

- Schieben Sie niemals mit den Fingern oder
Utensilien jeder Art nach.

- Lassen Sie das Gerat beim Fleischhacken nicht
langer als 14 Minuten in Dauerbetrieb.

Ein Tipp: Um das gesamte Hackfleisch aus der Ma-

schine zu beférdern, kann man am Schluss ein paar

kleine Brotstlickchen in den Einfilltrichter geben.

Was tun, wenn das im Gerat befindliche Hack-

fleisch im Fleischwolf festsitzt?

- Schalten Sie den Fleischwolf durch einen Druck
auf das Symbol “0” des Ein/Aus-Schalters (F) aus.

- Driicken Sie anschlieBend einige Sekunden
lang auf den ,Reverse”-Knopf (G). Das im Gerat
befindliche Hackfleisch tritt nun aus.

- Driicken Sie auf das Symbol ,I1” des

Ein/Aus-Schalters (F) und machen Sie weiter.

Wichtig: Der ,Ein"-Knopf (F) und der ,Reverse”™

Knopf (G) dirfen erst nach vélligem Stillstand des

Geréts gedrickt werden.

Rezepte:

Nota: Bei Rezepten, die eine hohe Leistung

erfordern, darf die Betriebsdauer des Gerats

20 Sekunden nicht Uberschreiten.

Rezeptbeispiel: Lammfleisch mit Grinen

Bohnen.

150g Lammfleisch, 90 g Griine Bohnen, 60 g Mehl,

30 g Wasser, 1 mittelgroBe Zwiebel, 2 Knoblauch-

zehe, Salz, Pfeffer.

Mischen Siein einer Schissel die Griinen Bohnen mit

dem Mehlund geben Sie nach und nach das Wasser

zu, bis eine homogene Masse entsteht.

Stecken Sie den Stopfer in den Einfllltrichter und

geben Sie die Mischung in die Einfillschale.

Schalten Sie das Gerét an und schieben Sie die

Mischung mit dem Stopfer langsam in den Ein-

fulltrichter.

Schneiden Sie dann die Zwiebel, den Knoblauch

und das Lammfleisch in kleine Wiirfel.

Die durchgedrehten Bohnen beifligen, mit 0,8 Liter

Wasser, Salz und Pfeffer in einen Topf geben und

bei schwachem Feuer eine Stunde lang kdcheln

lassen.

Nehmen Sie den Schaum ab und geben Sie einen

Deckel auf den Topf.

KeBBE-VORsATZ (JE NACH MODELL)

. Montage

- Fihren Sie die Schnecke (A2) in das Gehause
(A1) des Fleischwolfs (A) ein.

- Stecken Sie den Vorsatzhalter (I1) auf den Fleisch-
wolf (A) und achten Sie darauf, dass die beiden
Zapfen des Vorsatzhalters in die Vertiefungen des
Fleischwolfs einrasten.

- Stecken Sie erst den Ring (12) und dann die Mutter

(A5) auf den Vorsatzhalter (I11) und ziehen Sie sie
fest an.
- Bringen Sie den derart praparierten Fleischwolf
wie in 2A angegeben auf dem Motorblock an.
Bitte beachten: Dieses Zubehorteil wird ohne
Lochscheibe und Messer verwendet.

SpPRITZGEBACK-VORSATZ (JE NACH MODELL)

(5). Montage

- Fihren Sie die Schnecke (A2) in das Gehause
(A1) des Fleischwolfs (A) ein.




- Stecken Sie die Tulle (J2) auf den Vorsatzhalter
(J1).

- Achten Sie darauf, dass die beiden Zapfen des
Vorsatzhalters (J1) in die Vertiefungen des Fleisch-
wolfs (A) einrasten.

- Ziehen Sie die Mutter (A5) fest, aber ohne sie zu
blockieren, auf dem Gehéause (A1) an.

- Bringen Sie den derart préparierten Fleischwolf wie
in 2A angegeben auf dem Motorblock an.

Bitte beachten:

Dieses Zubehérteil wird ohne Lochscheibe und

Messer verwendet.

. Gebrauch

- Bereiten Sie den Teig zu.

Mit etwas weichem Teig werden bessere Ergeb-

nisse erzielt.

- Wéhlen Sie nun das gewlinschte Dekor, indem Sie
den Pfeil aus das gewlinschte Dekor drehen.

- Fuhren Sie so lange Teig ein, bis Sie die gewtlinsch-
te Menge Spritzgeback hergestellt haben.

WURSTFULLTRICHTER (JE NACH MODELL)

Dieses Zubehorteil des Fleischwolfs (A) dient zur

Herstellung von Wirsten aller Art ganz nach lhrem

personlichen Geschmack.

(6). Montage
- Flhren Sie die Schnecke (A2) in das Gehause
(A1) des Fleischwolfs (A) ein.
- Stecken Sie den Wursteinfllltrichter (K) und die
Mutter (A5) auf und ziehen Sie sie fest an.

- Bringen Sie den derart praparierten Fleischwolf

wie in 2A angegeben auf dem Motorblock an.

Bitte beachten: Dieses Zubehorteil wird ohne

Lochscheibe und Messer verwendet.

. Gebrauch

- Dieses Zubehorteil kommt zum Einsatz, wenn

das Fleisch bereits gehackt und nach lhrem
personlichen Geschmack gewdrzt ist.

- Lassen Sie die Wursthaut in lauwarmem
Wasser einweichen, um sie wieder geschmeidig
zu machen, ziehen Sie sie anschlieBend auf den
Wursteinfllltrichter (K) und lassen Sie unten etwa
5 cm Uberstehen.

Fillen Sie den Einfilltrichter des Geh&uses (A1)
des Fleischwolfs (A) mit Wurstbrat, setzen Sie das
Geratin Betrieb und schieben Sie mit dem Stopfer
nach, bis das Brét bis fast an den Wursteinf(lltrich-
ter hinreicht.

Schalten Sie das Gerat aus.

Machen Sie einen Knoten in die lGberstehenden
5 cm Wursthaut und schieben Sie ihn in Richtung
Wursteinfll-trichter hoch, um zu verhindern, dass
sich Luftblasen in der Wursthaut bilden.
Schalten Sie das Gerét wieder ein und fillen Sie
weiter Brat nach. Die Wursthaut fillt sich. Um
ein UbermaBiges Aufblahen der Wursthaut zu

verhindern, sollten die Wirste nicht allzu prall
geflllt werden.

- Diese Aufgabe lasst sich leichter zu zweit bewal-
tigen: einer fullt Brat nach und der andere hélt die
sich fullende Wursthaut fest.

- Wenn das ganze Brat verbraucht ist schalten Sie
das Gerat aus, nehmen die verbleibende Wurst-
haut ab und verknoten sie.

- Drehen Sie nun die Wirste in der jeweils ge-
wiinschten Lénge ab.

GEMUSESCHNEIDER (JE NACH MODELL)

(7). Montage

- Halten Sie den nach rechts gedrehtem Einfulltrich-
ter (L1) an den ausgesteckten Motorblock (H).

- Fuhren Sie den Antriebsstift des Einfllltrichters
(L1) gerade in den Motorblock (H) ein.

- Drehen Sie den Einfllltrichter nach links.

@- Nehmen Sie die gewlinschte Trommel (L3) und
stecken Sie auf den Einfilltrichter. Drehen Sie sie
dabei leicht, damit sie richtig fest sitzt.

- Uberpriifen Sie die Montage.

- Der ,,Reverse”-Knopf (G) darf bei Benutzung
des Gemiiseschneiders nicht eingesetzt wer-
den.

@9). Gebrauch

- Bereiten Sie die gesamte Menge der zu verarbei-
tenden Lebensmittel vor.

- Stellen Sie eine Schussel unter den Einfilltrichter
(L1).

- Stecken Sie das Gerat an. Nehmen Sie es durch
Driicken des Symbols ,|I” am Ein/Aus-Schalter (F)
in Betrieb.

- Geben Sie das Hackgut in den Einfulltrichter (L1)
und schieben Sie gleichmé&Big mit dem Stopfer
(L2) nach.

- Schieben Sie niemals mit den Fingern oder
Utensilien jeder Art nach.

- Halten Sie niemals bei laufendem Gerét lhre
Finger in die Trommel.

Reinigung

- Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

- Dricken Sie den Entriegelungsknopf (E) und
kippen Sie das Ensemble (Fleischwolf (A) + Ein-
fullschale (B) oder Gemuseschneider (L)) zum
Abnehmen vom Motorblock (H) nach rechts ab.

- Zum Abnehmen des Fleischwolfs nehmen Sie die
Einflllschale (B) vom Einfilltrichter ab, schrauben
Sie die Mutter (A5) auf und nehmen Sie die Loch-
scheibe (A4), das Messer (A3) und die Schnecke
(A2) ab.

- Gehen Sie vorsichtig mit den scharfen Teilen um.

- Reinigen Sie alle Teile mit warmem Seifenwas-




ser, spiilen Sie sie ab und trocknen Sie sie
sorgféltig ab.

- Die Lochscheibe (A4) und das Messer (A3)
missen gefettet werden. Reiben Sie sie mit
Ol ein.

- Bringen Sie den Motorblock (H) nicht mit Wasser
in Bertihrung. Reiben Sie ihn einfach nur mit einem
leicht angefeuchteten Tuch ab.

- Der Fleischwolf (A), also das Gehause (A1),
die Schnecke (A2), das Messer (A3), die
Lochscheiben (A4) und die Mutter (A5) sind
nicht spiilmaschinenfest.

Was tun, wenn lhr Gerit
nicht funktioniert?

- Uberpriifen Sie, ob das Gerét auch wirklich richtig
angesteckt ist.

Das Gerat funktioniert immer noch nicht? Wen-
den Sie sich in diesem Fall an ein anerkanntes
Moulinex-Kundendienstzen-trum (Adressen
siehe Serviceheft).

Denken Sie an den Schutz der
Umwelt !

® lhr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die
wieder verwertet werden kénnen.

2 Geben Sie Ihr Geréat deshalb bitte bei einer
Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde ab.




Dziekujemy, ze wybrali Paristwo urzadzenie
firmy Moulinex.

Opis

A Koncoéwka do mielenia migsa
A1 Korpus
Slimak
A3 NOz ze stali nierdzewnej samoostrzacy
Sitka
Ada Sitko z matymi otworami:
mielenie drobne
Adb Sitko z duzymi otworami:
grube mielenie
Pierscien dociskowy
Wyjmowana miska
Popychacz migsa
Ostona schowka na akcesoria
Przycisk odblokowania koncéwki
do mielenia miesa
Przycisk Wiaczony / wytaczony (0-l)
Przyciski «Do tytu» (chwilowe
wigczenie obrotéw w przeciwnym
kierunku)
Silnik
Element wyposazenia kebbe
(zaleznie od modelu)
11 Koncéwka wyciskajaca
12 Pierscien
J  Wyciskarka do ciastek
(zaleznie od modelu)
J1  Uchwyt
J2  Forma
K  Nasadka masarska
(zaleznie od modelu)
L  Szatkownica (zaleznie od modelu)
L1  Zasobnik
L2 Popychacz
L3 Bebny (zaleznie od modelu)
L3a Beben do plastrow
L3b Beben do plastréw dekoracyjnych
L3c Beben do tarcia grubego
L3d Beben do tarcia drobnego
L3e Beben do parmezanu

a
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Zasady bezpieczenstwa

L3f Beben do lodu

- Przed pierwszym uzyciem zakupionego
urzadzenia prosze starannie przeczyta¢
instrukcje obstugi: nieprawidtowa obstuga
zwalnia Moulinex z wszelkiej odpowied-
zialnosci.

- Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane
przez osoby (wiaczajac dzieci), ktore sg upos-
ledzone fizycznie lub umystowo, jak réwniez
przez osoby nie posiadajace doswiadczenia
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i wiedzy, zwyjatkiem przypadkoéw, kiedy zna-
jduja sie one pod opieka osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo
lub zostaly przez nig poinstruowane w za-
kresie uzytkowania urzadzenia. Nalezy
dopilnowa¢ aby dzieci nie bawity sie
urzadzeniem.

- Nalezy upewnic sig, czy napigcie na tabli-
czce znamionowej urzadzenia jest zgodne
z napieciem w sieci zasilajacej.

Nieprawidliowe podia zenie do sieci elektry-

cznej powoduje wygasniecie uprawnien

gwarancyjnych.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym do
celéw kulinarnych i pod nadzorem.

- Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej, czystej i
suchej powierzchni.

- Zapobiega¢ zwisaniu diugich wtosow, wstazek
lub krawatéw nad akcesoriami w czasie pracy.

- Odtaczy¢ urzadzenie po zakonczeniu
uzytkowania, w czasie mycia oraz w czasie
zaktadania i zdejmowania akcesoridw.

- Nie uzywac urzadzenia jezeli nie dziata pra-
widtowo lub jezeli zostato uszkodzone.
W takim przypadku nalezy zwréci¢ sie do
autoryzowanego serwisu Moulinex (patrz
lista w ksiazeczce serwisowe;j).

- Kazda interwencja nie zwigzana z czyszcze-
niem i zwykia konserwacja musi by¢ wykonana
w autoryzowanym centrum serwisowym
Moulinex.

- Jezelikabel zasilania lub wtyczka sa uszkod-
zone nie uzywaj urzadzenia. Aby zapobiec
wszelkiemu niebezpieczenstwu przewdd
musi by¢ wymieniony przez autoryzowany
serwis Moulinex (patrz lista w ksiazeczce
Serwisowej).

- Nie wktada¢ urzadzenia, przewodu zasila-
nia lub wtyczki do wody lub innych ptynéw.

- Przewdd zasilania nie powinien swobodnie
zwisat w miejscu dostepnym dla dzieci.

- Przewdd zasilania nie moze znajdowac sig
w poblizu lub styka¢ sie z nagrzewajacymi
sig elementami urzadzenia, zrédtami ciepta
lub ostrymi krawedziami.

- Dla Panstwa bezpieczenstwa, nalezy uzywac
tylko oryginalne wyposazenie i czgSci zamien-
ne Moulinex dostosowane do urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem

Umy¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ je do-
ktadnie.

Kratka i néz powinny zawsze by¢ nattuszc-
zone. Posmarowac je olejem.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli kratka i n$z nie
s3 posmarowane olejem.




Uruchomienie

KONCOWKA DO MIELENIA MIESA

{(1). Montaz koricowki do mielenia migsa

a)- Ziap korpus (A1) za kominek i ustaw wigkszym
otworem w gére. Nastepnie wtéz Slimak (A2)
(najpierw dtuzsza o0$) w korpus (A1).

- Wi6z néz (A3) na krétsza o$ ustawiajac
krawedzie tnace na zewnatrz.

- Zatéz wybrane sitko (Ada lub A4b) na nozu
(A3) wyréwnujac 2 wystepy z 2 rowkami kor-
pusu (A1).

- Dokre¢ do oporu bez blokowania, pierécien

dociskowy (A5) do korpusu (A1).

Sprawdz montaz. O$ nie moze mie¢ luzu i nie

moze tez obracac sie wokét siebie. W prze-

ciwnym wypadku, nalezy powtérzy¢ opisa-
ne powyzej czynnosci.

(2). Zakiadanie koricowki do mielenia migsa

@ Ustaw na wprost odtaczonego silnika,

konicéwke do mielenia migsa z kominkiem
nachylonym w prawo. Wsun koncéwke do
mielenia migsa do oporu w silnik.

- Przesun kominek do pionu, az do zabloko-

. wania.

2b)- Zat6z wyjmowana miske (B) na wystepy

kominka.

Podtacz urzadzenie do zasilania.

Urzadzenie jest gotowe do dziatania.

. Obstuga

- Przygotuj mieso do mielenia. Usun kosci,
chrzastki i nerwy.

- Potnij migso na kawatki (okoto 2 x 2 cm)
i umies¢ je na wyjmowanej misce (B).

- Ustaw naczynie pod koncéwka do mielenia
miesa.

- Ustaw przycisk (F) w pozycji «|».

- W16z migso w kominek kawatek po kawatku
za pomoca popychacza (C).

- Nigdy nie popychaj mig sa palcami lub
innymi przyrzadami.

- Przy mieleniu migsa urzadzenia nie nalezy
uzywac diuzej niz 14 minut.

Porada: po zakonczeniu mielenia, mozna

zmieli¢ kilka matych kawatkéw chleba, aby

usuna¢ resztki migsa.

(3 Co zrobi¢ w przypadku zatkania?

- Zatrzymaj maszynke ustawiajac przycisk
(F) w pozycji «0».

- Naciénij przez kilka sekund przycisk «Do
tytu» (G), aby usuna¢ migso.

- Ustaw w pozyciji «I» przycisk (F), aby konty-
nuowac mielenie.

@ & &

(=Y
(o)
v
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Wazna uwaga: odczekaj do catkowitego
zatrzymania urzadzenia przed naci$nigciem
«Wtaczony» (F) lub «Do tytu» (G).

Przepisy:

Uwaga: Dla przepiséw wymagajacych duzej
mocy, czas uzytkowania nie moze przekrac-
zac 20 sekund.

Przyktad: Baranina z ttuczonym grochem.
150 g schabu bez kosci, 90 g ttuczonego
grochu, 60 g maki, 30 g wody, 1 $rednia
cebula, 2 zabki czosnku, sél, pieprz.

W naczyniu, wymieszaj ttuczony groch i make
nastepnie dodawaj stopniowo wode, aby uzy-
ska¢ jednolita mase.

W16z popychacz w kominek i umie$¢ mase
na wyjmowanej misce.

Wiacz urzadzenie i wiéz masg do kominka
za pomoca popychacza.

Pokréj cebulg, czosnek i mieso w kostke.
Dodaj je do zmielonych produktéw, w6z do
garnka z 0,8 litra wody, wsyp sél i pieprz i
gotuj przez godzine.

Przykryj po zebraniu piany.

ELEMENT WYPOSAZENIA KEBBE (ZALEZNIE OD
MODELU)
2). Montaz
4a)- Wi6z Slimak (A2) w korpus (A1) koncéwki
do mielenia migsa (A).
(ab)~ Zatoz korcowke wyciskajaca (I1) na koncow-
~ ke (A) wyréwnujac dwa wystepy z dwoma
rowkami w koncéwce do mielenia migsa.
(ac)- Zal6z pierscien (12) na koncowke wyciska-
jaca (1), nastgpnie pierscien dociskowy
(A5) i dokre¢ silnie.
- Wsunn koncéwke w silnik zgodnie z
rysunkiem 2A.
Uwaga: ten element uzywa sig bez sitka i noza.

WYCISKARKA DO CIASTEK (ZALEZNIE OD MODELU)

5. Montaz

- Zaléz Slimak (A2) na miejsce w korpusie
(A1) koricéwki do mielenia migsa (A).

- Wi6z forme (J2) w uchwyt (J1).

- Wyrdéwnaj dwa wystepy uchwytu (J1)
z dwoma rowkami koncéwki do mielenia
migsa (A).

- Dokre¢ do oporu, bez blokowania, pierscien
dociskowy (A5) do korpusu (A1).

- Zatéz koncéwke na silnik zgodnie z
rysunkiem 2A.




Uwaga:
Ten element uzywa sig bez sitka i noza.

. Uzytkowanie
- Przygotyj ciasto.

Najlepsze wyniki uzyskuje sie z migekkim

ciastem.

- Wybierz wz6r wyréwnuijac strzatke z wybra-
nym ksztattem.

- Uzupetniaj ciasto, az do uzyskania wybra-
nej ilosci ciastek.

NASADKA MASARSKA (ZALEZNIE OD MODELU)

Ten element zaktada sie na koncéwke do

mielenia migsa (A) i umozliwia przygotowa-

nie réznego rodzaju kietbasek.

(6. Montaz

- WIi6z slimak (A2) w korpus (A1) koncowki
do mielenia migsa (A).

- Zaléz nasadke (K), nastepnie pierscien
dociskowy (A5) i dokre€ silnie.

- Wsun koncéwke w silnik zgodnie z rysun-
kiem 2A.

Uwaga: ten element uzywa sig bez sitka i noza.

. Obsfuga

- Ten element uzywa sig po zmieleniu migsa
i przyprawieniu go.

- Powymoczeniu jelita w letniej wodzie, dla na-
dania mu elastycznoéci, nalezy je natozy€ na
nasadke masarska (K) pozostawiajac okoto
5cm.

- Wypetnij mielonym migsem kominek korpu-
su (A1) koncéwki do mielenia migsa (A),
wiacz urzadzenie i dociénij popychaczem,
aby doprowadzi¢ migso do konca nasadki.

- Wytacz urzadzenie.

- Wykonaj wezet na wystajacych 5 cm jelita.
Zatoz wezet na kohcowke nasadki, aby za-
pobiec powstaniu babla powietrza w jelicie.

- Wiacz urzadzenie i kontynuuj podawanie
migsa mielonego. Jelito wypetnia sig. Aby
zapobiec nadmiernemu napinaniu jelita, nie
nalezy robi€ zbyt grubych kietbasek.

- Wykonanie tej pracy jest tatwiejsze w dwie
osoby: jedna osoba podaje uzupetnia
mielone migso, a druga przytrzymuje
napetnia-ne jelito.

- Po zuzyciu catego migsa, nalezy zatrzymac
urzadzenie, zdja¢ jelito z nasadki masar-
skiej i wykona¢ wezet.

- Nalezy nada¢ kietbaskom wybrana dtugos¢
przez zaci$nigcie i obrécenie jelita w
wybranym miejscu.

SZATKOWNICA (ZALEZNIE OD MODELU)

(7). Montaz

@_

Na wprost odfaczonego silnika (H), ustaw

zasobnik (L1) pochylony w prawa strone.

- Weiénij trzpien wystajacy z zasobnika (L1)
w 0§ silnika.

- Przesun kominek w lewo, az do pionu

Wybierz jeden z bebndw (L3) i widz w zasobnik

obracajac lekko, aby wsuna¢ go do oporu.

- SprawdZ montaz.

- Nie uzywaj przycisku «Do tytu» (G) z szat-

kownica.

(zc). Obstuga
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- Przygotuj wszystkie produkty.

- Ustaw pojemnik pod zasobnikiem (L1).

- Podtacz urzadzenie. Wiacz urzadzenie
ustawiajac przycisk (F) w pozyciji «I».

- Wi6z produkty do kominka zasobnika (L1)
i dociénij popychaczem (L2). Wprowadzaj
ptynnie produkty.

- Nigdy nie popychaj palcami lub innymi
przyrzadami.

- Nie wkladaj palcow do wnetrza bebnéw
w czasie dziafania.

- Przed czyszczeniem, odiacz urzadzenie.

Czyszczenie

- Nacisénij przycisk odblokowania (E), nastep-
nie przechyl cato$¢ (koncéwke do mielenia
migsa (A) + miske (B) lub szatkownicg (L))
w prawo, aby zdja¢ je z silnika (H).

- Aby zdemontowa¢ kohcoéwke do mielenia
migsa, zdejmij miske (B) z kominka, odkret
pierscieh dociskowy (A5), zdejmij sitko (A4),
néz (A3) i Slimak (A2).

- Postuguj sie elementami
zachowaniem ostroznosci.

- Umyj wszystkie czes$ci woda z ptynem
do mycia, wyptucz i dokfadnie wytrzy;j.

- Sitko (A4) i n6z (A3) musza pozostawac
tluste. Pokryj je olejem.

- Chron silnik (H) przed przedostaniem sig
wilgoci do jego wnetrza. Wycieraj go
wilgotna Scierka.

- Nie wkladaj koricowki do mielenia migsa
(A) do zmywarki, to znaczy korpusu
(A1), slimaka (A2), noza (A3), sitek (A4)
i pierscienia dociskowego (A5).

tnacymi  z




Sposob postgpowania
w razie awari

- Sprawdz podtaczenie.

Jezeli wszystko jest w porzadku, a
urzadzenie nadal nie dziata? Nalezy zwrécic¢
sig do autoryzowanego serwisu Moulinex
(lista w ksiazeczce serwisowej).

Bierzmy czynny udziat w
ochronie srodowiska!

® Twoje urzadzenie jest zbudowane z
materiatéw, ktére moga by¢ poddane
ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi

2 W tym celu nalezy je dostarczy¢ do
wyznaczonego punktu zbisrki
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Dékujeme vam, ze jste si vybrali pfistroj z fady
Moulinex.

Popis
A  Odnimatelna mleci hlava
A1 Télo
A2 Snek
A3 Nerezovy samoosttici niz
A4 Kotoute

Ada Dérovany kotout na jemné mleti
A4b Dérovany kotou€ na hrubé mlet
A5 Matice
B  Odnimatelna miska
C Pé chowadlo na maso
D Prih& dkana pr isluSenstv
E Tla¢ itkopro odjisténi mly rku
F  Tla¢ itkostart/stop (0 - I)
G Tlaé itko«Reverse»
(pro do€asny zpétny chod)
H  Blok motoru
| Pt isluserstvi na pt ipravukebbe
(podle typu pristroje)
1 Trn
2 Prstenec
J  Na shvec na susenky
(podle typu pristroje)
J1 Drzak
J2  Forma
K  Na sadkana piné nikloba s
(podle typu pristroje)
L  Na shvec na zeleninu
(podle typu pristroje)
L1 Z&sobnik
L2 Péchovadlo
L3 Struhadla (podle modelu)
L3a na platky
L3b na silngjsi platky
L3c na hrubé strouhani
L3d najemné strouhani
L3e naparmazan
L3f nazmrzlinu

Bezpec¢ nosni pokyny

- Pred prvnim pouZitim vaseho pr istoje si po-
zorné pr &té tena vod:pouz i, které neod-
povida navodu zprostuje firmu Moulinex
veskeré odpovédnosti.

- Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby ho pouzi-
valy osoby (véetné déti), jejichzfyzické, smyslové
nebo duSevni schopnosti jsou snizené, nebo
osoby bez patfiénych zkuSenosti a znalosti,
pokud na né& nedohlizi osoba odpovédna za je-
jich bezpe€nost nebo pokud je tato osoba pie-
dem nepoucilao tom, jak se pristroj pouziva. Na
déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem nehrély.

- Ovétte, Ze napdjeci napeti pristroje
odpovida vasi elektrické instalaci.

Jakékoli chybné zapojeni rusi platnost zaruky.

- Ptistroj je ur€en vyhradné na domédci
kuchyriské pouziti, zapnuty nesmi zlstat bez
dohledu.

- PouZivejte pristroj na rovném, Cistém a suchém
povrchu.

- Nenechavejte viset dlouhé vlasy, Salu &i
kravatu nad zapnutym pristrojem.

- Odpoijte vas$ pristroj ihned po pouziti, béhem
Cisténi a skladovani nebo pfi vyméné
pfisluSenstvi.

- Nepouzivejte pftistroj, pokud spravné
nefunguje nebo pokud byl poskozen. V tomto
pfipadé se obratte na servisni sluzbu
doporucenou firmou Moulinex (viz seznam
v servisové knizce).

- Jakykoli jiny z&sah do pristroje kromé Cisténi
a bézné udrzby klientem musi byt proveden
servisni sluzbou doporuenou firmou Moulinex.

- Pokud je napdjeci Sritira nebo zastrcka
poskozena, pristroj nepouzivejte. Abyste se
vyhnuli veSkerému nebezpeti, nechejte ji vy-
meénit v jednom ze servisi doporucenych fir-
mou Moulinex (viz seznam v servisové knizce).

- Nenechavejte pfistroj, napajeci Snuru ani
zastrtku ve vodé nebo jiné kapaliné.

- Nenechavejte napajeci $ndru v dosahu déti.

- Napéjeci Shdra nesmi nikdy byt v blizkosti nebo
v kontaktu s horkymi predméty, tepelnym
zdrojem nebo ostrymi hranami.

- Pro vasi bezpecnost nepouzivejte jiné
pfislusenstvi a nahradni dily nez od firmy
Mou-linex, upravené pro vas pristro;.

Pred prvnim pouzitim

Umyijte veskeré ptislusenstvi a ihned peclivé
osuste.

Dérovan kotou¢ a ntiz mus bt stle naolejova-
n$. Namazte je olejem.

Jestlize dérovan kotou¢ a ntiz nejsou naolejo-
vans, netoCte s prstrojem naprzdno.

Sestaveni

MLECI HLAVA

1,.Sestaveni mleci hlavy
1al- Uchopte t&lo mlynku (A1) za kominek, &ir&im
otvorem vzharu. Dale vioZte Snek (A2) (dlou-
hou osou napted) do téla mlynku (A1).
1b)- Nasadte ntz (A3) na krat8i tast Sroubu tak,
aby sekaci hrany sméfovali ven.
{Aci- Vlozte vybrany kotout (Ada nebo Adb) na niiz
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(A3) tak, aby 2 tepy zapadaly do 2 zarezu
~viele (A1).
1d)- Pevné zaSroubujte matici (A5) na télo
mlyn-ku (A1).

(1e)- Zkontrolujte sestaventi. Hridel by neméla mit
vuli, ani se protacet. V opatném pripadé zo-
pakujte predchozi postup.

. Nasazeni mleci hlavy do pfFistroje

- Proti bloku motoru vypnutého pristroje dejte
mleci hlavu s kominkem naklonénym vpra-
vo. Nasunte mleci hlavu na blok motoru.

- Poototte kominek do vertikalni polohy az
dojde k zablokovani.

{@b)- Nasunite odnimatelnou misku (B) na kominek.

Zapnéte pristroj. Je pripraven k uzivani.

. Pouz ti

- Pripravte si potraviny na mleti. Odstrarite
kosti, chrupavky a Slachy.

- Nakrgjejte maso na kousky (pfiblizné 2 x
2 cm) a dejte je do misky (B).

- Pod mleci hlavu polozte nadobku.

- Nastavte polohu «I» na spinaci (F).

- Vkladejte kominkem po kouskach maso za
pomoci péchovadla (C).

- Nikdy netla¢ te jny mi pedmé ¥ nebo prsty.

- Pokud melete maso, nikdy nepouzivejte
pfistroj déle nez 14 minut.

Trik: na zavér muzete vlozit nékolik kousku

chleba, aby vypadlo véechno nasekané maso.

(3)Co délat v pripadé ucpani?

- Zastavte mlynek tim, ze nastavte polohu
«0» na spinati (F)

- Poté zmatknéte na nékolik sekund tlatitko
«Reverse» (G), aby se potraviny uvolnily.

- Nastavte polohu «I» na spinaci (F) a mizete
v mleti pokraCovat.

Du &z té :vyckejte, aZ se pristroj zcela zastavi

pfed spusténim «I» (F) nebo «Reverse» (G).

Recepty:

Pozna nka: Recepty, které vyzaduiji vy$si prikon,

pristroj se nesmi pouzivat déle nez 20 sekund.

Pt itad receptu: Skopové s pomletym hraskem

1509 skopového masa, 90g hrasku, 60g mouky,

30ml vody, 1 stfedné velka cibule, 2 strouzky

tesneku, sul, pept.

V nadobé smichejte hraSek a mouku, poté

pfidavejte postupné vodu tak, aby smés byla

homogenni. Péchovadlo nechejte v kominku a

nalijte smés na misku.

Zapnéte pristroj a jemné prostrkujte smes

kominkem pomoci péchovadla.

Nakréjejte cibuli, tesnek a maso na malé

kousky. Pridejte je do smési.

Nalijte do kastrolu s 0,8l vody, soli a pepfem a

(2)

varte na mirném ohni zhruba hodinu.
Po sebrani pény zakryjte poklickou.

PRISLUSENSTVi NA KEBBE (PODLE TYPU PRISTROJE)

(a). Sestaveni
@a- Snek (A2) upevnéte v téle (A1) mleci hlavy
— (A).
@b)- Nasadte trn (I1) na hlavu (A) tak, aby dva
tepy zapadaly do dvou zafez( mleci hlavy.
{ac- Prstenec (12) vsurite na trn (I1), potom na-
sadte matici (A5) a pevné ji zadroubuijte.
- Takto sestavenou hlavu nasadte na blok
motoru, jak ukazano na 2A.
Poznamka: toto prisluSenstvi se pouziva bez
kotoutl a bez noze.

NASTAVEC NA SUSENKY (PODLE TYPU PRISTROJE)

OF Sestaveni
- Snek (A2) upevnéte v téle (A1) mleci hlavy
A

- Umistéte formu (J2) do drzaku (J1).

- Dva Cepy drzaku (J1) musi zapadat do dvou
z&rez(i na mleci hlavé (A).

- Pevné zaSroubuijte, bez zablokovani, matici
(A5) na téle (A1).

- Takto sestavenou hlavu nasadte na blok
motoru, jak ukazano na 2A.

Poznamka:

Toto prisluSenstvi se pouziva bez kotoutl a

bez noze

. Pouziti

- Pripravte tésto.

Nejlepsich vysledk( dosahnete v téstem, které

je mékke.

- Vyberte obrazek tak, aby Sipka byla nasta-
vena na vybrany tvar.

- Pridavejte dokud nedosahnete zadané
mnozstvi.

NASTAVEC NA PLNENi KLOBAS (PODLE TYPU PR -
STROJE)

Toto prislusenstvi, které se nastavuje na mleci

hlavu (A), vdm umozni pripravit klobasky

presné podle vasi chuti.

(6)- Sestaven/

- Snek (A2) upevnéte v téle (A1) mleci hlavy
(A).

- Umistéte nasadku (K), poté matici (A5) a
pevné zadroubujte.

- Takto sestavenou hlavu nasadte na blok
motoru, jak ukdzano na 2A.

Poznamka: toto prisluSenstvi se pouziva bez

kotoutl a bez noze.

. Pouziti
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Toto prisluSenstvi se ma pouzivat po té, co
jste maso pomleli a dochutili podle vlastni
chuti.

Nechejte strivko namotené ve viazné vode,

aby znovu ziskalo svou pruznost, a potom ho

navléknéte na nasadku (K) tak, aby zhruba

5 cm presahovalo.

Napliite kominek téla (A1) s mleci hlavou

(A) pomletou smeési, zapnéte pristroj a

zmacknéete péchovadlem tak, aby se smes

dostala k aplnému konci nasadky.

Zastavte pristroj.

Udélejte uzel z 5 cm stfivka, které presahuiji.

Zatlatte uzel k Gplnému konci nastavce, aby

ve sffrivku nezustal vzduch ani voda.

Opét uvedte do chodu a déle pridavejte

smes. Sttivko se napliuje. Aby se sttivko ne-

napnulo prili§, nedélejte klobasky prilis velké.

Tato prace se snadnéji déla ve dvou: jeden

vtlati smés a druhy pridrzuje strivko, které

se napliuje.

- Kdyz je vSechna smés spotrebovana, vyp-
néte pristroj, sejméte sffivko, které zlstalo
na nasadce a udélejte uzel.

- PoZzadované délky klobasek doséhnete tak,

Ze svirate sfrivko a stridavé s nim otécite.

KRAJEC ZELENINY (PODLE TYPU PRISTROJE)
N 1
(7). Sestaveni
7a)-

{7a)- Proti bloku motoru (H) vypnutého pristroje
dejte zasobnik (L1) tak, Ze jej naklanite vpravo.

- Zasunte hridel presahuijici zasobnik (L1) do

bloku motoru.

- Poototte kominek doleva, az do svislé polohy.
Uchopte vybrané struhadlo (L3) a zastrtte
jej do zasobniku tak, ze jim zlehka otacite,
aby se dobre zasunul az do konce.

- Ovétte sestaveni.

- Nepouzivejte tlacitko «Reverse» (G) s

kra je¢ en zeleniny.
7c). Pouziti
- Pripravte suroviny.
- Vlozte nddobu pod zasobnik (L1).
- Zapnéte pristroj. Uvedte ho do chodu nas-
tavenim tlacitka (F) do polohy «I».

- Suroviny vlozte do kominku zasobniku (L1)
a zmacknéte péchovadlem (L2). Pravidelné
doplfujte.

- Nikdy netlaéte jinymi pr edmé tyiebo prsty.

- Nestrkejte prsty dovnitt struhadla za chodu.

C isteni
- Pred Cisténim pfistroj vypnéte.

- Zmétknéte bezpetnostni tlatitko pro odiis-
téni mlynku (E), potom celek naklorite

(mleci hlavu (A) + misku (B) nebo kraje¢ na
zeleninu (L)) doprava, abyste ho sundali
z bloku motoru (H).

Pro odmontovani mleci hlavy sundejte misku
kominku (B), roz8roubujte matici (A5), vyn-
dejte kotout (A4), ntz (A3) a Sroub (A2).
S ostrymi €astmi zachazejte opatrné.
Umyjte vS8echny ¢asti v teplé jarové
vodé, oplachnéte a peclivé utrete.
Kotou¢ (A4) a nGz (A3) musi zGstat
namastény. Netfete je olejem.

Nikdy nenechaveijte proniknout vihkost do
motoru (H). Jednodu$e ho utrete lehce
vihkou utérkou.

Mleci hlavu (A) nedavejte do mycky,
tedy télo (A1), Snek (A2), nGz (A3),
kotouée (A4) a matici (A5).

Co délat, kdyz pristroj
nefunguje?

- Zkontrolujte elektrické pripojeni.

Vas pristroj stale nefunguje? Obratte se
nékterou ze servisnich sluzeb doporu¢enou
firmou Moulinex. (viz seznam v servisové
knizce).

Podilejme se na ochran
zivotniho prostredi!

®Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné
nebo recyklovatelné materialy.

SSvéite jej sbérnému mistu nebo,
neexistuje-li, smluvnimu servisnimu
stfedisku, kde s nim bude nalozeno
odpovidajicim zpusobem.
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Dakujeme Vam, ze ste si vybrali spotrebit zo
sortimentu Moulinex.

Popis

A Vyberatelna hlavca mlyn¢ ekana ma so

A1 Teleso
A2  Skrutkovy hriadel
A3 Samoostriaci krizovy ndz z nehrdzave-
jucej ocele
Mriezky
Ada Mriezka s malymi otvormi: mletie
najemno
Adb Mriezka s velkymi otvormi: mletie
nahrubo
Matica
Vyberatelny kot&
Napcha \adlo ma sa
Kryt prisluSenstva
Gombik na odskrutkovanie hlavice
mlyn¢ &a na maso
Tla€ idlo Chod/Stop (0 -I)
Tla¢ idlo Spa t»(okamz iy sp tny
chod)
Blok motora
PrisluS§enstvo na drvenie
(podfa modelu)
1 Koncovka zavitovoreznej hlavy
12 Prietlatnica
J  Prietla¢ nia na keksy (podla modelu)
J1  Driek
J2  Forma
K  Trubka na klobasy (podla modelu)
L  Seka¢ kana zeleninu (podla modelu)
L1 Zasobnik
L2 Napchévadlo
L3 Bubny (podfa vzoru)
L3a Bubon so zarezmi
L3b Bubon so zarezmi na formovanie
L3c Bubon na strihanie nahrubo
L3d Bubon na strihanie najemno
L3e Bubon na parmezan

A4

a

- I O moOOwWw>

Bezpecnostné pokyny

L3f Bubon na lad

- Pred prvym pouzitim va Sho pristroja si
najprv pozorne pre¢ itajtena vodna jeho
pouz tie: firma Moulinex sa zrieka akej-
kolvek zodpovednosti za poskodenia
sp6 sobeé nespra vnym paiz ivanim pris-
troja.

- Tento pristroj nie je uréeny na to, aby ho
pouzivali osoby (vratane deti), ktorych fyzic-
ké, zmyslové alebo dusevné schopnosti su
znizené, alebo osoby bez patricnych skuse-
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nosti a znalosti, pokial na nich nedozera
osoba zodpovedna za ich bezpecnost alebo
ak ich tato osoba vopred nepoucila o tom,
ako sa pristroj pouziva. Na deti treba doze-
rat, aby bolo zaistené, ze sa s pristrojom
nebudu hrat.

- Skontroluijte, ¢i napéajacie napétie vasho pris-
troja skutotne zodpoveda napatiu vaSej
elektroinStalacie.

Zaruka sa nevztahuje na pos$kodenia

sposobené nespravnym zapojenim pristroja.

- V&S pristroj je urteny vylu¢ne na domace
pouzitie na kuchynské Gcely a nesmie pra-
covat bez dozoru.

- Pristroj pouzivajte na rovnej, Cistej a suchej
ploche.

- Ak je pristroj v chode, nesmu sa v jeho bez-
prostrednej blizkosti nachadzat vase dihé
vlasy, Satka alebo kravata.

- Pristroj vypojte zo siete ihned po pouziti,
vzdy pred Cistenim a takisto pri montovani
alebo rozoberani prislusenstva.

- Pristroj nepouzivajte vtedy, ked nefunguje
spravne alebo ked sa poskodil. V takomto
pripade sa obrétte na autorizované servis-
né stredisko Moulinex (pozri zoznam v
servisnej knizke).

- Kazdy zé&sah, ktory nespada do kategérie
Cistenia a beznej Udrzby vykonavanej
zakaznikom, musi vykonat autorizované
servisné stredisko Moulinex.

- Ak sa poskodil napajaci kabel alebo zastrtka,
pristroj nepouzivajte. Aby ste sa vyhli
akémukolvek riziku, musite si ich dat vyme-
nit autorizovanym servisnym strediskom
Moulinex (pozri zoznam v servisnej knizke).

- Pristroj, napdjaci kabel alebo zastrcku
nedavajte do vody a ani na mokré miesto.

- Neponechavajte napdjaci kabel Vvisiet
v dosahu deti.

- Napéjaci kébel sa nikdy nesmie nachadzat
v blizkosti hortcich Casti, zdroja tepla a
nesmie byt umiestneny v ostrom uhle.

- Pre vaSu bezpetnost pouzivajte len
prisluSenstva a ndhradné sutiastky znatky
Moulinex, ktoré st uréené pre vas pristroj.

Pred prvym pouz itim

Dokladne umyte a osuste vSetky prislusenstva.
Mriezka a n6z musia zostat mastné. Namastite
ich olejom.

Ak mriezka a nd6z nie su namastené, pristroj
nezapinajte naprazdno.




Montaz
HLAVICA MLYNC EKA NA MASO

{1). Montaz hlavice mlynéeka na méaso
(12~ Teleso (A1) vlozte do tunela a jeho najSirsi
otvor nasmerujte hore. Potom do telesa (A1)
vlozte skrutkovy hriadel (A2) (v pozdiznom
_ smere).
{1b)- Nasadte ndz (A3) na kratku koncovku tak,
aby rezné ostrie smerovalo von.
Namontuijte krizovy nbéz (A3) na vybranu
mriezku (Ad4a alebo A4b) tak, aby 2
vystupky zapadli do 2 drazok telesa (A1).
1d)- Priskrutkujte maticu (A5) na teleso (A1) na
doraz.
Skontrolujte, ¢i su jednotlivé sicasti pevne
zmontované. Hriadel musi byt pevne na-
montovany a nesmie sa otacat okolo svojej
osi. V opatnom pripade znovu vykonajte
predoslé operacie.
/2). Vsadenie hlavice mlynceka na méso do
 pristroja
2a)- Pred montaZzou na blok motora nasmerujte
hlavicu mlyneka na maso v tuneli a naklo-
nenu doprava smerom k vypnutému moto-
ru. Hlavicu mlynteka na maso vsunte do
spodnej Casti bloku motora.
- Tunelovl €ast umiestnite kolmo na bloko-
__ vacie zariadenie.
2bj- Namontujte vyberatelny kot(¢ (B) na vystupky
tunelovej tasti.
Zapnite pristroj. Je pripraveny na pouzitie.
. Pouzitie
- Pripravte si potravinu, ktort chcete pomliet.
Odstrante kosti, lachy a nervy.
- Maso pokrajajte na kisky (priblizne 2 x 2 cm)
a polozte ich na kotut (B).
- Pod hlavicu mlyn¢eka na maso umiestnite
nadobu.
- Stlatte tlatidlo (F) do polohy «I».
- Méso natlatte po kuskoch do tunela pomo-
cou napchavadla (C).
- Ma so nikdynezatlacajte pomocou prstov
alebo iné ho naadia.
- Ked meliete mé&so, nikdy nepouzivajte
pristroj dihSie nez 14 minut.
Tip: po skonCeni Ukonu mbézete pomliet
niekolko kuskov chleba, aby ste z mlynteka
dostali vSetky zvySky masa.
(3)Co robit v pripade upchatia?
- Zastavte mlyntek na maso stlatenim
tlatidla (F) do polohy «0».
- Po dobu niekolkych sekiund nechajte

stla-cené tlatidlo «Spat» (G), aby ste
odstranili v8etky zvysky potraviny.
-V mleti mdzete pokratovat, ked stlatite
tlacidlo (F) do polohy «I».
Upozornenie: skor, nez budete pristroj aktivo-
vat tlatidlom «Chod» (F) alebo «Spat» (G),
pockajte, kym sa pristroj iplne nezastavi.
Recepty:
Poznamka: Pri receptoch, ktoré si vyzaduju
vy$S8i prikon, nesmie byt doba pouzivania
dih&ia nez 20 sekund.
Priklad receptu: Baranie na vylipanom hrasku.
1509 baranieho masa, 90 g vylipaného hrasku,
60 g muky, 30 g vody, 1 stredne velka cibula,
2 struciky cesnaku, sol, mleté Cierne korenie.
V nadobe zmieSajte vylipany hraSok s mukou
a postupne pridavajte vodu a miesajte, az kym
neziskate rovnomerne vymie$anu zmes.
Ked sa vtlatovat nachadza v tuneli, vlozte
zmes na kotue.
Pristroj zapnite a zmes zlahka tlatte do tunela
vtlatovatom.
Pokrajajte cibulu, cesnak a maso na malé kusky.
Pridajte pomletd zmes, vlozte ju do kastréla s
0,8 litrom vody, osolte, okorente a varte na
miernom ohni jednu hodinu.
Po speneni zmesi kastrdl prikryte.

PRiISLUSENSTVO NA DRVENIE (PODLA VZORU)
(4). Montaz
(@a)- Skrutkovy hriadel (A2) viozte do telesa (A1)
~hlavice mlynteka (A).
(ab)- Koncovku zavitovoreznej hlavy (I11) namon-
tujte na hlavicu (A) tak, aby dva vystupky
zapadli do dvoch drazok hlavice mlynceka.
@ Prietlatnicu (12) namontujte na koncovku
zavitovoreznej hlavy (I1), potom namontujte
maticu (A5) a vefmi silno utiahnite.
- Takto zmontovanu hlavicu namontujte na

blok motora ako je znazornené v 2A.
Poznamka: toto prisluSenstvo sa pouziva bez
mriezky a noza.

PRiSLUSENSTVO NA KEKSY (PODL'A MODELU)
(5. Montaz

- Skrutkovy hriadel (A2) viozte do telesa (A1)
hlavice mlynteka (A).

- Formu (J2) vlozte do drieku (J1).

- Dva vystupky drieku (J1) musia zapadnut
do dvoch drazok hlavice mlynceka (A).

- Maticu (A5) pevne priskrutkujte bez
zablokovania na teleso (A1).

- Takto zmontovanu hlavicu namontujte na
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blok motora ako je znazornené v 2A.
Pozna mka:toto prislusenstvo sa pouziva bez
mriezky a noza.
. Pouzitie
- Priprava cesta.
Lepsie vysledky dosiahnete s cestom, ktoré je
trocha maksie. ;
- Vyberte si dezén. Sipka musi zodpovedat
vybranej forme.
- Cesto vkladajte do zasobnika dovtedy, kym
nevytlatite pozadované mnozstvo keksov.
TRUBKA NA KLOBA SY(PODL'A MODELU)
Toto prisludenstvo, ktoré na nasadi na hlavicu
mlynteka (A), vdm umozni robit najrozlicne-
jSie klobasy podra vasej chuti.

{¢). Montaz
- - Skrutkovy hriadel (A2) viozte do telesa (A1)

.

N

hlavice mlynteka (A).
- Namontujte trubku (K), potom maticu (A5),
ktori musite pevne utiahnut.
- Takto zmontovanu hlavicu namontujte na
blok motora ako je znazornené v 2A.
Pozna mka:toto prisluSenstvo sa pouziva bez
mriezky a noza.
. Pouzitie

- Toto prisluSenstvo sa pouziva po zomleti

masa a dochuteni vzniknutej zmesi podia
vaSej chuti.

- Crievko najprv viozte do vlaznej vody, aby
ziskalo svoju pdvodnu pruznost a potom ho
natiahnite na trubku (K) tak, aby pretnieva-
lo asi 5 cm.

- Tuneltelesa (A1) hlavice mlynteka (A) naplite
pomletym mé&som, pristroj zapnite a stlacte
prisludné tlatidlo na naplnenie Crievka az po
koniec trubky.

- Pristroj vypnite.

- Urobte uzol na 5 cm pretnievajucom okraji.
Uzol na konci valca stlatte, aby sa v Crievku
nedrzal vzduch.

- Pristroj znova zapnite a Crievko zaCnite
znova napliat. Aby sa Crievko prili§
nenatiahlo, nerobte klobasy prilis hrubé.

- Tento Ukon sa lepSie robi vo dvojici: jeden
vklada mleté maso a druhy drzi Crievko,
ktoré sa naplna.

- Ked sa vam mleté méaso minie, pristroj
vypnite, vyberte Erievko z valca a urobte na
nom uzol.

- Dlzku klobas upravte prestiknutim a
pretoenim Crievka.

SEKAC KA NA ZELENINU (PODLA MODELU)

(7). Montaz
{7a)- Zasobnik (L1) nakloneny doprava namon-

tujte na blok vypnutého motora (H).

- Zatlatte tycku preCnievajucu zo zasobnika
(L1) do hriadefla bloku motora.

- Potlatte tunel dolava, az kym nedosiahne

vertikélnu polohu.

Vezmite vybrany bubon (L3) a vlozte ho do

z4sobnika jemnym toCivym pohybom tak,

aby dosadol az na dno svojho loziska.

- Skontrolujte, €i su jednotlivé Easti pevne
zmontované.

- Pri sekani zeleniny nepouz Vajte tla¢ dlo
«Spat» (G).

(7). PouZitie
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- Pripravte si potrebné mnozstvo potraviny.

- Pod zasobnik (L1) polozte nadobu.

- Zapnite pristroj. Uvedte ho do chodu
poto-Cenim tlaidla (F) do polohy «I».

- Surovinu vlozte do kanéla zasobnika (L1) a
stlatte tlacidlo (L2). Surovinu dopliiujte podia
potreby.

- Nikdy ju nevtlacajte prstami
akym-kofvek inym na grojom.

- Ked je pristroj v chode, nikdy nevkladajte do
bubnov prsty.

- Pred kazdym Cistenim pristroj odpojte zo
siete.

- Stlatte tlacidlo na odskrutkovanie (E),

alebo

C stenie

potom cell sustavu (hlavica mlynteka (A) +
kotut (B) alebo sekatku na zeleninu (L))
naklonte doprava a vyberte blok motora (H).

- Hlavicu mlynteka odmontujete tak, Ze
vyberiete kotu€ (B) z kanala, odskrutkujete
maticu (A5), vyberiete mriezku (A4), nbz
(A3) a skrutku (A2).

- S reznymi suciastkami manipulujte velmi
opatrne.

- VSetky suciastky umyte vodou s pridav-
kom ¢istiaceho pripravku a dékladne ich
oplachnite.

- Mriezka (A4) a n6z (A3) musia byt
namazané. Naolejujte ich.

- Usilujte sa zabranit preniknutiu vlhkosti do
bloku motora (H). Zlahka ho omyte mierne
vlhkou handri¢kou.

- Hlavicu mlynéeka (A), t.j. teleso (A1),
skrutkovy hriadel (A2), néz (A3),
mriezky (A4) a maticu (A5) nedavajte do
myc¢ky riadu.




C o obit, ak vas pristroj
nefunguje?

- Skontrolujte, ¢i je zapojeny do siete.
Va 3pristroj sta le &te nefunguje? Obratte sa
na autorizované servisné stredisko (pozri
zoznam v servisnej knizke).

Podielajme sa na ochrane
zivotného prostredia!

® Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné
alebo recyklovatelné materialy.

2 Zverte ho sbernému miestu alebo, ak
neexistuje, zmluvnému servisnému
stredisku, kde s nim bude nalozené
zodpovedajucim spésobom.
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Zahvaljujemo se Vam za nakup aparata
znamke Moulinex.

Sestavni deli

A  Glava za mletje mesa
A1 Polnilni valj
A2 Polz
A3 Noz s samodejnim bruSenjem
A4 LuknijiCasto rezilo
Ada Rezilo z majhnimi luknjami: fino
mleto meso
Adb Rezilo z velikimi luknjami: grobo
mleto meso
Obrot
Polnilni lijak
Potiska¢
Pokrov prostora za shranjevanje
nastavkov
Gumb za sprostitev glave za mletje
mesa
Gumb za vklop in izklop (0 - I)
Gumb «delovanje v smeri nazaj»
(trenutno vrtenje v smeri nazaj)
Ohisje aparata
Nastavek kebbe (glede na model)
Nastavek
Obrotni nastavek
Nastavek za piskote (glede na model)
Nosilec
Model
Nastavek za polnjenje klobas
(glede na model)
L  Nastavki za rezanje zelenjave
(glede na model)
L1 Polnilni lijak
L2 Potiskat
L3 Bobni (glede na model)
L3a Boben za rezanje
L3b Boben za grobo rezanje
L3c Boben za grobo strganje
L3d Boben za fino strganje
L3e Boben za parmezan
L3f Boben za led

AGEE/REITI 0T M oowR

Navodila za varno uporabo

- Pred prvo uporabo natan¢ ro preberite
navodila za uporabo: Moulinex ne
odgovarja za $kodo, ki nastane zaradi
neprimerne uporabe.

- Tanaprava ni namenjena uporabi oseb (tudi
otrok) katerih fizi¢ne, senzori¢ne ali mental-
ne sposobnosti so zmanjSane, ali oseb brez
potrebnega znanja ali izkuSenj, razen v pri-
merih, ko jih nadzoruje oseba odgovorna za
njihovo varnost oziroma jim posreduje

napotke potrebne za varno delo z napravo.
Priporogljivo je, da nadzorujete otroke in s
tem zagotovite, da naprave ne bodo
uporabljali za igraco.

- Preverite, te omrezna napetost, ki je navedena
na tipski tablici, ustreza dejanski omrezni
napetosti vaSe elektritne napeljave.

Garancija v primeru napac rega priklju¢ ka

preneha veljati.

Aparat se sme uporabljati izkljutno v gospo-

dinjstvih, v notranjih prostorih in pod stalnim

nadzorom.

Aparat uporabljajte na ravni, Cisti in suhi

podlagi.

Pazite, da vam v vrteCe se dele aparata ne

zaidejo lasje, $al ali kravata.

Po uporabi, pred ¢itenjem in med names-

tanjem nastavkov izvlecite vtikat iz vtiCnice.

Aparata ne uporabljajte, ¢e ne deluje pravilno

ali, ¢e so vidne poskodbe. V tem primeru se

obrnite na Moulinex-servisno sluzbo (glejte
seznam v servisnem listu).

Vse posege razen v gospodinjstvu obitajnega

CiStenja ali vzdrzevanja sme opraviti izklju¢-

no Moulinex-servisna sluzba.

Aparata ne uporabljajte, €e je kabel ali vtikat

poskodovan. Da bi prepretili vsako nevarnost,

zagotovite, da kabel zamenja Moulinex-ser-
visna sluzba (glejte seznam v servisnem listu).

Aparata, kabla ali vtikata ne potopite v vodo

ali v kakrénokoli drugo tekotino.

Kabla nikoli ne pustite v dosegu otrok.

Prepretite, da je kabel v blizini ali, da se dotika

vrotih predmetoy, grelnih elementov ali ostrih

robov.

Za va$o osebno varnost uporabljajte izklju¢no

Moulinex-originalne nadomestne dele ali

dodatke, ki so primerni za va$ aparat.

Pred prvo uporabo aparata

Operite vse nastavke in jih temeljito obriSite.
ReSetka in noz morata ostati mastna.
Namazite ju z oljem.

Ne dovolite, da se naprava vrti na prazno, ¢e
nista namascena reSetka in noz.

Uporaba mesoreznice

GLAVA ZA MLETJE MESA
OF Sestavijanje glave
(1a)- Postavite polnilni valj (A1) na podlago tako,
~da vetja odprtina gleda navzgor. Vstavite
polz (A2) (z daljSim delom osi naprej) v ohisje
polnilnega valja (A1).
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Nasadite noz (A3) na krajSi del osi polza
tako, da so rezila obrnjena navzven.

oy
o
1

Na noz (A3) namestite luknjiCasto rezilo
(Ada ali Adb). Izboklini na rezilu naj sedeta
v utora na ohi$ju polnilnega valja (A1).
Privijte obrot (A5) do konca na ohisje
polnilnega valja (A1), a ga ne blokirajte.
Preverite namestitev. Os ne sme biti ohlap-
na in se vrteti sama od sebe. Ce je temu
tako, ponovite celotni postopek.
2 ). Namestitev glave na osnovni del aparata
a)- Nagnite glavo v desno in jo namestite
v odprtino na ohi§ju aparata. Potisnite jo do
konca v odprtino.
- Vse skupaj zavrtite v navpitni polozaj, da se
zaskoti.
2bJ- Namestite polnilni lijak (B) na polnilni valj.
Prikljucite aparat na elektritcno omreZzje. Sedaj
ga lahko zatnete uporabljati.

. Uporaba

- Pripravite meso za mletje. Odstranite kosti,
hrustanec in kite.

- Meso narezite na kostke (velikosti okoli 2 x
2 cm) in jih dajte v polnilni lijak (B).

- Pod rezilo postavite posodo.

- Pritisnite gumb v polozaj «I» (F).

- S pomotjo potiskata (C) meso po kosckih
potiskajte v odprtino polnilnega lijaka.

- Mesa ne potiskajte s prsti ali z drugimi
pripomo¢ ki.

- Za mletja mesa aparata ne uporabljajte ve¢
kot 14 minut.

Trik: €e hoCete na koncu iz mesoreznice

odstraniti tudi najmanjSe koSCke mesa,

zmeljite nekaj kos¢kov kruha.

© Kaj storiti, ¢ e semesoreznica zamasi?

- Ustavite aparat s pritiskom gumba (F) v
po-lozaj «0».

- Drzite pritisnjen gumb «delovanje v smeri
nazaj» (G), da se zamaseno meso sprosti.

- Za nadaljevanje mletja pritisnite gumb (F)
v polozaj «I».

Pomembno: pred pritiskom na gumb «delovanje

v smeri naprej» (F) ali «delovanje v smeri nazaj»

(G) potakajte, da se aparat popolnoma zaustavi.

Recepti:

Opomba: Ce za mletie mesa potrebujete

veCjo mot, lahko aparat obratuje le 20 sekund.

Recept: Jagnjetina z zdrobljenim grahom.

Potrebujete: 1509 jagnjetine, 90 g zdrobljene-

ga graha, 60 g moke, 30 g vode, 1 srednje

veliko tebulo, 2 stroka ¢esna, sol in poper.

Ie
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V posodi zmesajte zdrobljeni grah ter moko in
postopoma dodajajte vodo, da zmes postane
rahla.

Ko je potiskat v lijaku, vanj stresite zmes.
VKljutite aparat in potasi s pomotjo potiskata
potiskajte zmes v lijak.

Nato ¢ebulo, tesen in meso narezite na koScke.
Te dodajte mletemu mesu in vse skupaj post-
rgajte v kozico, v kateri je 0,8 litra vode, sol in
poper. Kuhajte eno uro na zmernem ognju.
Odstranite peno in pokrijte.

NASTAVEK KEBBE (GLEDE NA MODEL)
4). Namestitev
4a)- Vstavite polz (A2) v polnilni valj (A1) glave
~ za mletje mesa (A).
{an)- Nastavek (1) namestite na ohi$je (A). Izboklini
na nastavku naj sedeta v utora na ohisju
~ polnilnega valja.
(ac)- Obrotni nastavek (12) potisnite na nastavek
(1), in motno privijte obro¢ (A5).
- Namestite glavo na ohiSje aparata, kot je
prikazano na sliki 2A.
Opomba: ta nastavek se uporablja brez rezila
in noza.

NASTAVEK ZA PISKOTE (GLEDE NA MODEL)
(5). Namestitev
~ - Vstavite polz (A2) v polnilni valj (A1) glave

za mletje mesa (A).

- Namestite model (J2) v nosilec (J1).

- Izboklini na nosilcu (J1) naj sedeta v utora
na ohisju polnilnega valja (A).

- Privite obro¢ (A5) do konca na ohisje
polnilnega valja (A1), a ga ne blokirajte.

- Namestite glavo na ohiSje aparata, kot je
prikazano na sliki 2A.

Opomba:

Ta nastavek se uporablja brez rezila in noza.

. Uporaba

- Pripravite testo.

BoljSe rezultate boste dosegli, ¢e bo testo

mehko.

- lzberite risbo tako, da uskladite pu&gico in
zeleno obliko.

- Nadaljujte, dokler ne izdelate Zeleno
koli¢ino pidkotov.

NASTAVEK ZA POLNJENJE KLOBAS (GLEDE NA MODEL)

S tem nastavkom, ki ga namestite na glavo za
mletje mesa (A), lahko izdelujete razline vrste
klobas po lastni izbiri.
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{6 ). Namestitev

- Vstavite polz (A2) v polnilni valj (A1) glave
za mletje mesa (A).

- Namestite nastavek (K), nato obro€ (A5) in
ga mocno privijte.

- Sedaj namestite glavo na ohiSje aparata,
kot je prikazano na sliki 2A.

Opomba: ta nastavek se uporablja brez rezila

in noza.

. Uporaba

- Nastavek uporabite po tem, ko ste zmleli
meso in ga zatinili po svojem okusu.

- Crevo najprej namotite v mlaéni vodi, da

postane elastitno, in ga namestite na

nastavek (K) tako, da ga okoli 5 cm sega

preko roba.

Napolnite lijak (A1) glave za mletie (A) z

mletim mesom in vklopite mesoreznico.

S potiskatem potiskajte meso, dokler ne

zatne lesti iz odprtine nastavka.

Izklopite aparat.

Naredite vozel s 5 cm €Ereva. Porinite vozel

do odprtine nastavka, da prepreCite ujetje

zraka v Crevu.

Ponovno vklopite mesoreznico in v lijak

dodajajte mleto meso. Crevo se napolni. Da

se Crevo ne razteguje prevet, oblikujte tan-

jSe klobase.

V dvoje poteka delo veliko lazje. Nekdo v lijak

dodaja mleto meso, drugi pa skrbi za trevo

in oblikuje klobase.

Ko ste porabili vse meso, izklopite meso-

reznico, odstranite ¢revo z nastavka in nare-

dite vozel.

Zeleno dolzino klobase zagotovite tako, da

trevo od tasa do tasa prestipnete in obrnete.

NASTAVEK ZA REZANJE ZELENJAVE (GLEDE NA MODEL)
. Namestitev

O
@ Nagnite glavo za rezanje zelenjave (L1)

v desno in jo namestite v odprtino na ohisju
aparata (H).

- Nasadite Strcelj glave (L1) na os motorja.

- Lijak zavrtite v navpicni polozaj, da se zaskoCi.

Vzemite ustrezni boben (L3), ga vstavite

v ohi§je in ga rahlo zavrtite, da zavzame

pravilno lego.

- Preverite namestitev.

- Z nameséenimi nastavki za rezanje
zelenjave ne smete uporabljati gumba
«delovanje v smeri nazaj» (G).

T0)- Uporaba

- Pripravite zelenjavo.
- Pod odprtino lijaka (L1) postavite posodo.
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Prikljutite aparat na elektricno omrezje. Vklopite
ga s pritiskom gumba (F) v polozaj «I».

S pomotjo potiskata (L2) potiskaijte zelenjavo
v lijak (L1). Postopoma v lijak dodajajte
zelenjavo.

C 8éenje

Zelenjave ne potiskajte s prsti ali z drugimi
pripomo¢ki.

Med obratovanjem ne segajte s prsti v
notranjost bobna.

Pred CiStenjem vedno izvlecite vtikaC iz
vticnice.

Pritisnite na gumb za sprostitev glave (E),
nato vse skupaj (glavo (A) + lijak (B) ali
nastavek za rezanje zelenjave (L)) nagnite
v desno in snemite z ohi$ja aparata (H).
Glavo razstavite tako, da z ohi§ja snamete
lijak (B), odvijete obro¢ (A5) in odstranite
rezilo (A4), noz (A3) ter polz (A2).

Z ostrimi deli ravnajte previdno.

Vse dele operite s toplo milnato vodo,
jih temeljito splaknite in obriSite.
Luknji¢asto rezilo (A4) in noz (A3)
morata biti mastna. Namazite ju z oljem.
Ne pustite, da v ohiSje motorja (H) zaide
voda. Obrisite ga z rahlo vlazno krpo.
Glave (A) oziroma ohi$ja (A1), polza (A2),
noza (A3), rezil (A4) in obro¢a (A5) ne
dajajte v pomivalni stroj.

Kaj storiti, ¢ evas$ aparat ne
deluje?

- Preverite priklju¢ek aparata na elektricno
omrezje.

Vas aparat Se vedno ne deluje? Obrnite se

na Moulinex-servisno sluzbo (glejte seznam

v servisnem listu).

Sodelujmo pri varovanju
okolja!

® Va$ aparat vsebuje Stevilne dele, ki
imajo svojo vrednost ali jih je Se mogoce
uporabiti.

2 Oddajte ga na mestu za zbiranje
odpadkov ali pa na pooblas¢enem
servisu, da bo $el v predelavo.




3axBasbyjemMo Bam wTto cTe unzabpanu
anapart n3 acoptnmaHa Moulinex.

Onuc
A naBa 3a mneBemE Koja ce MOXe
AeMOHTUpaTm
A1 Teno
A2 3aBpTamb
A3 Camoowtpehn HOX of, Hephajyher
yenmka

A4 Peletke
Ada PelueTtka ca Mmanvum oTBOpMMA:
3a CUTHO MJIEBEHE
Adb PelueTka ca BENMKMM OTBOPUMA:
3a KpYyrnHo MiieBere
5 HaspTtka
TauHa Koja ce MoXe AeMOHTUpaTun
MoTtuckueay 3a meco
Kyhuwre 3a npuéop
Aygme 3a pebnokupame gnaee
3a MneBemwe
TacTtep 3a nokpeTtame/
3aycTaBsbamse (0 - 1)
G Tactep "Reverse”
(3a TpeHyTHO KpeTawe yHa3an)
H bBnok motopa
| Aopartak 3a wunw-heean
(3aBucHo op, mopena)
1 HarnaBak 3a kanyn 3a TeCTO
12 TMpcTeH
J Kanyn 3a npaBmeme kekca
(3aBucHo op, mopena)
J1  lNocTome
J2  Kanyn
K JleBak 3a ko6acuue
(3aBucHo op, mopena)
L [Aopartak 3a ceyewe nospha
(3aBucHo op, mopena)
L1 Papgna nocyna
L2 TMoTtuckmeay
L3 Basbum (3aBMCHO 04 MOAENA)
L3a Basbak 3a ceverbe y LWHUTe
L3b Basbak 3a ceverbe y LWHUTe
cneundunyHor obavka
L3c Basbak 3a KpyrnHo peHaame
L3d Basbak 3a CUTHO peHaare
L3e Basbak 3a napmesaH
L3f Basbak 3a nepn

moow?>

-

Mepe 6e36enHOCTUN

- MaxubMBO NpoOYMUTajTE YNYTCTBO 3a YNO-
TpeOby npe npee ynotpebe Baweg ana-
parta: HeoagoBapajyhe pykoBawe oc-
no6aha Moulinex ceBake 01IgOBOPHOCTH.

- Huje npepasuheHo pa anapat kopucrte
AeLa Unu ivua ca cMarbeHUM GpU3nykum
N MEeHTaJlHuM CI'IOCOﬁHOCTVIMa, Kao un
nuua 6e3 MCKyCcTBa WAM MO3HaBakba
anaparta. Mory ux KOpucTuT jeanHo nog,
Hag3opoMm ocoba koje ce OpuHY 3a
HBUXOBY G6e36epnHocCT n nmajy
WHCTPYKUMje 3a ynoTpeOy anapara. [leuy
o6aBe3HO Tpeba Hap3upatu ga 6u ce
nsberna moryhHocT pa ce wurpajy
anapatom.

- lMpoBepuTte ga nm HanoH Bawer anaparta
ogroeapa HarnoHy Baiwe enektpuyHe
VHCTanauyje.

CBaka gpeluka y yK/bydnBarby MOHULL-

TaBa gapaHumjy.

- Baw anapart je HamereH NCK/bY4YMBO 3a
KyRHY KyxuHsCKy ynoTpeby, y kyhu n nog,
HaA30pOM.

- Kopuctute anapart Ha paBHOj, YUCTOj U
CYBOj MOBPLUVHM.

- He posBonute aan3Hag aenoBakojucyy pa-
[y BMCe Jyra Koca, LLanoBu nauv Kpaeare.

- Wckbyunte anapart 4vim npectaHeTe gara
KOpuUCTUTE, Kaga ra 4mctute u kKaga
MOHTUpAaTe U1 ckngate Aenose 3a pag,.

- He kopuctute anapat yKONMKO He yHK-
LIMOHWILLIE CMPABHO MK je owTeneH. Y Tom
cny4ajy ce obpaTuTe oBnalneHom cepam-
cy Moulinex (BUaeTu cnucak y rapaHTHOM
JINCTY).

- CBaKky WHTepBeHUMjy, OCUM yoOun4ajeHor
ynwherwa M oapxasarba, Koje BpLun
kynau, Tpeba pa m3Bpwn oBnawheHu
cepsuc Moulinex.

- Ykonuko cy kabn 3a HanajaH-e Win yTukay OLL-
TeheHu, He kopucTuTe anapart. Kako 6ucte
136erv CBaky OrnacHOCT, 3aMeHuTe 1x 06a-
BE3HO Kog, oBnawheHor cepsuca Moulinex
(BMOETN CNncak y rapaHTHOM JINCTY).

- Hemojte ctaBmatn anapart, kabn 3a Ha-
najarbe Un yTukad y sogy unmy 6uno kojy
Opyry TE4HOCT.

- Kabn 3a Hanajarbe gp>XxuTe BaH gomMaluaja
neue.

- Kabn 3a Hanajare HMKaga He cme Ut y
KOHTaKTy ca Tonaum genosuma, Gnunay
M3BOPA TOMJI0TE UV HA OLUTPOM Yriy.

- Pagn Bawe 6e36e4HOCTM, KOPUCTUTE
camMO pgojatke U pe3epBHe [OenoBe
Moulinex npunaroheHe Bawwem anapary.

Mpe npBog kKopuwhewa

OnepuTe CBe AenoBe M NaxsbrBO UX 06pu-
wuTe.




Resetka i noz treba da budu masni.
Namazite ih uljem.

Ne dozvolite da uredaj radi na prazno ako
reSetka i noz nisu nauljeni.

MywTase y pap,

TNABA ANAPATA

7. MoHTUpamwe gnaBe anapara

- YamuTe Teno (A1) 3a LeB Kpo3 Kojy ce yba-
Llyjy HaM1pHULLE, nocTassbajyhu wmpm oT-
BOP npema rope. Yoauure 3aTnm 3aBpTarb
(A2) (npBo oyrayky ocoBuHy) y Teno (Al).
Yrnasute Hox (A3) Ha KpaTKy OCOBUWHY
rnocTtassbajyhm olwTpe MBULLE Ka Crosba.
MocTtaBuTe n3abpaHy pelietky (Ada nnu
A4b) Ha Hox (A3) yknanajyhv aBa ncnycra
ca agaypesay teny (Al).

3arerHuTe oo HaBpTky (A5) 0o kpaja, ann
je HemojTe Grnokupatu, Ha Teno (A1).
MpoBepuTe oa nu je cee 4OOPO MOHTMPA-
Ho. OCcoBMHA HE CMe MMaTK 3a30p HUTK Ce
OKpeTaTn OKO CBOje oce. Y CynpOTHOM,
NMOHOBUTE MPETXOAHE onepauyje.

72). lMocraB/mamwe gnaBe 3a mseBewe Ha
" anapart
2a)- Y3 WCKIbyYeH 610K MOTOPa NOCTaBmMTe ra-
By 3aMneBerbe, HarukyNin LIeB 3a crnamse
HamMupHWLUE yaoecHo. haBy 3a MieBeHe
NPUYBPCTUTE OO0 Kpaja Ha G0k MoTopa.
- BpatuTe ueB 3a cunarse HamnpHULA y ye-
npaeaH Nosoxaj ok ce He Bnokunpa.
) - Yknonute nokpeTHy TauHy (B) y ucnycte
LIeBM 3a CuMame HammpHULA.
Ykrbyunte anapat. Cnpema je 3a ynoTtpeby.
. Kopnwhemwe
- MpuynpemuTte ueny Koan4uHy HaMmpHuLa
3a MneBerse. YKINOHUTE KOCTU, XPCKaBULYy
M Xxune.
- Meco vceuunTte Ha komage (oTnpuavke 2 x
2 cm) n ctaBuTe ra Ha Tauny (B).
- CrtaBuTe Heky nocyay non rnaey 3a
MIIEBEHE.
- MputucHuTe nonoxaj "I" Tactepa (F).
- YbauyjTe koMag, no Komaz Meca y LeB y3
nomoh notuckmeaya (C).
- Hukapa He gypajTe npctuma unm 6uno
KOjuM ApygnuM NpeameToM.
- Kapa merbeTte meco, He KopuctuTe anapat
ayxe of, 14 muHyTa.
KopuctaH caBeT: Ha Kkpajy MIeBewa
ybaumTte Hekonmko komaguha xneba Kako
6uUCcTe UCTUCHYSIN CBY Macy.
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@LUTa Aa pagure y ciyyajy 3a4ernsbera?

- 3aycTtaBuTe anapat NPUTUCKOM Ha MoJsio-
xaj "0" Tactepa (F)

- 3atmm NPUTUCHUTE TOKOM HEKOJIMKO Ce-
KyHOou Tactep "Reverse” (kpeTarbe yHa3as,)
(G), kako 6ucte M3GaUMUIM HAMUPHULLY.

- Mputuckom Ha nonoxaj "I" Tactepa (F)
HacTaBUTE MJIEBEHE.

BaxHo: cayekajTe ga ce anapart noTnyHO

3ayCTaBM Mpe Hero LUTO akTMBUpaTe KOMaH-

oy "Marche” (nokpetarse) (F) nnn komaHay

"Reverse" (kpeTare yHa3an) (G).

PeuenTtu:

HanomeHa: 3a peuenTe 3a Koje je noTped-

Ha BesivKa jadnHa, Bpeme kopuvwhera He

Tpeba aa npemaium 20 cekyHaum.

Mpumep peuenta: OBYETMHA Ca CyBUM

rpaLLKoM.

150 rpama oBueTuHe, 90 rpama cysor

rpawka, 60 rpama 6patuHa, 30 rpama Boae,

1 ocpenma rnaevua nyka, 2 yeHa 6enor

nyka, co, 6ubep.

Y nocyam nameluajte cyBm rpaiuak n opatu-

HO, @ 3aTUM J04ajTe NOCTENEHO BOAE KAKO

oucTte [obunu yjeoHadeHy macy.

[MoTnckMBad je y ueBu 3a cmnake Hammp-

HMLA, CUNajTe MELLABUHY Ha TaLHY.

MokpeHuTe anapat W nofaako rypajte

MeLLaBWHY Y L,EB y3 NOMON NoTuckmeaya.

Mceukajte upHM 1 6enn nyk M Meco Ha

CUTHe Komage.

Jopajte nx mewasuHu, cMnajTe y wepny ca

0,8 nutapa BOode, co/by U Oubepom u

KyBajTe jefaH cat Ha TMXOj BaTpu.

MoknonMTe HaKoH LUTO CTE YKIOHWIIU NEHY.

OOAATAK 3A WUW-REBAJT (3ABUCHO 0Of
MOZAENA)

(4). Montupame

MoctaBuTte 3aBpTams (A2) y Teno (A1)

rnaee 3a mneserse (A).

CraBute Harnaeak kanyna (11) Ha rnaBy

(A) yknanajyhu gga ncnycra ca asa ypesa

Ha rnaBu 3a M/IEBEHE.

MocTtaBute npcteH (I2) Ha Harnaeak

kanyna (I1), 3atum HaBpTky (AS) un

3aTerHuTe je Beoma jako.

- locTaBuTe Tako MOHTMPAHY rnaBy Ha 610K
MOTOpPa Kako je HaBeaeHo nop, 2A.

HanomeHa: oBaj jonartak ce kopucTtn 6e3

peLlueTke 1 HoXa.

@_

KANYN 3A KEKC (3ABMCHO Of} MOLEJIA)
(5\ MoHTupamwe
~ - MocraBute 3aspTars (A2) y Teno (A1)
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rnase anaparta (A).

- MocTtaBuTe kanyn (J2) y noctosee (J1).

- Yknonute Aga mcnycTta Ha noctosy (J1)
ca [Ba ypesa Ha rnaeu 3a mnaeeerse (A).

- 3arerHuTe 0o kpaja HaBpTky (A5) Ha Teno
(A1), ann je HemojTe BnokmpaTtu.

- [ocTaBuTe Tako MOHTUPaHY rnaey Ha 6,10k
MOTOpPAa, Kako je HaBeaeHo nop, 2A.

HanomeHa:

0Baj loAaTak ce KopUcTn 6e3 peLleTke 1 Hoxa.

. Kopuwhemwe

- lMpunpemuTe TECTO.

Jobuhete 6osbe peayntate ca HeLWTO

MEKLUMM TECTOM.

- N3abepuTte upTex Tako wTo hete nocra-
BUTW CTPenuLy Ha ogrosapajyhv o6nuk.

- MyHuTe kanyn ook He pobujete XerbeHy
KOMNYMHY Kekca.

JIEBAK 3A KOBACULIE (3ABUCHO O, MOZEJIA)

OBaj mopgatak ce yknana Ha rnasy anaparta (A)

1 omoryhasa Bam na npaBuTe pasHe BpCTe
kobacuua npunaroheHe Baluem ykycy.

5 ). MOHTUpame
- MNocTtaBuTte 3aBpTams (A2) y Teno (A1) rna-
Be anapara (A).

- MoctasuTe nesak (K), 3atm HaBpTKy (AS)
1 jako 3aTerHure.

- lMocTaBuTe Tako MOHTMPAHY rnaBy Ha 610K
MOTOpa Kako je HazHayeHo nog, 2A.

HanomeHa: oBaj jonartak ce kopucTtn 6e3

peLleTke HX HoXa.

. Ynotpeba

- OBaj pagHu Oeo ce KOPUCTU HaKOH LUTO
CcTe camfienn Meco U Macy 3a4vHUAn no
Bawem ykycy.

- HakoH wTO CcTe ocTtaBuanM LpeBO Mo-
TOMSBEHO Y MJIakoj Boau aa 6u My ce Bpa-
TUna enacTUYHOCT, HaByLMTE ra Ha NieBak
(K) n octaBute ga B1CK Ae0 0f, OKO 5 UM
OYXUHE.

- HanyHnte macom ues tena (A1) rnaee
anaparta (A), nokpeHuTe anapar v npu-
TUCHUTE MOTUCKMBAYeM Tako Aa rypHete
Macy [0 Kpaja neBka.

- 3aycTaBuTe anapar.

- Op 5 um npeocTasior upeBa HanpasuTe
yBop. 'ypHUTE YBOP A0 Kpaja neBka Kako
Ce y upeBy He 61 3apXao Basayx.

- [loHOBO MokpeHuTe anapaT 1 HacTaBuTe
[a nyHuTe macoMm. Lipeso ce nyHn. [a ce
LpeBO He GU MpeBuLLE 3aTErno, HEMOjTE
npaenTu npesuLle aebene kobacuue.

- OBaj nocao ce nakiue pagu y aBoje: jeaaH
MyHN LPEBO MacoMm, a Apyrn ApXu LpPeBo
Koje ce nyHu.

- Kap ynotpebute cBy macy, 3aycTaBuTe
anapar, CKMHUTE LIPEBO KOje je OCTaso Ha
JNIEBKY 1 HanpaBuTe 4BOP.

- Kobacuuama pajte xerbeHy OyXWHY OK-
pehyhu nx n ctexyhn MecTMmMmnyHo.

JOOATAK 3A CEYEHSE NMOBPHA (3ABUMCHO Of
MOZAEJA)

(7). MoHTuparse

Ga)-

Y3 ncksbyyeH 610k motopa (H) nocrasute

pagHy nocyay (L1), Harmmyhu je yaecHo.

- l'ypHuTE WMNKY KOja LWTPYM N3Haa, pesep-
Boapa (L1) y ocoBuHy 6110ka MoTopa.

- MomepuTe LEB 3a cuname HamMMpHULA

YyNEBO [0 YCMNPaBHOI NOJIOXaja

Yamute nsabpanu sasbak (L3) v yknonute

ray pesepBoap y3 jlaraHo OkpeTame, Kako

61 ce 0o6po YKIONKMO Y AHO NexuLTa.

- MpoepuTe aa nu je LOOPO MOHTMPAHO.

- He kopucTtute Tactep "Reverse” (G) ca

AO0AATKOM 3a cevere nospha.

(c). YnoTpe6a
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- [MpunpemuTe YnTaBy KONMYVMHY HAMVPHULIE.

- [NocTaBuTe Heky Nocyay ncnog, pesepsoa-
pa (L1).

- Ykbyunte anapar. [okpeHute ra nputuc-
KoM Ha nonoxaj "I" Tactepa (F).

- CraBuTe HamumpHUUy Yy LEB pe3epBoapa
(L1) v nputncHute notuckmeadem (L2).
PaBHOMEPHO 0043jTE HAMUPHULLY.

- Hukapa He gypajTe npctuma, HUTK
6u0 KaKBMM APYgUM NpeaMeToM.

- He crtaBmajte npcre y yHyTpalHOCT
Basbaka oK anapat pagu.

Yuwhemwe

- lMpe 6uno kakeor yuwhera, UCKIby4nTe
anapart u3 cTpyje.

- MputucHute gyrme 3a otBapamwe (E),
3aTuM HarHuTe cknon (rnaesa anapara (A)
+ TayHa (B) wnn popatak 3a cederse
nospha (L)) yoecHo kako Oucte ra
oaBojunu o 6noka motopa (H).

- [da 6ucTte oemoHTVpanu rnaey anapara,
oaBojute TauHy oA (B) uesn 3a cumnarse,
OABpPHUTE HaBPTKY (AS), CKJIOHUTE peLueT-
Ky (A4), Hox (A3) 1 3aBpTars (A2).

- MNaxsbnBO pyKyjTE OLITPUM AENOBUMA.

- CBe penoBe onepute TOMJIOM
canyHuUuUoOM, ucnepute ux u po6po
oGpuunTe.




- PeweTtka (A4) n Hox (A3) TpebGa pa
ocTaHy MacHuU. HamaxuTte ux ymem.

- Hukapa He possonute aa y 6510k moTopa
(H) npogpe Bnara. Camo ra n3épuunte
6naro HaBnakeHOM KpProMm.

- He cTaBmajte rnasy anapara (A) y
MaluuHy 3a npawe nocyha, 1o jecT
Teno (A1), 3aBptarw (A2), HOX (A3),
peweTke (A4) n HaBpTKy (A5).

Ykonuko Baw anapar
He paau, wTa Tpeba
npeayseTn?

- lMpoBepuTe oa nu je anapar yKiby4eH.
Baw anapart n passe He pagn? O6paTtuTte
ce osnawheHom cepsucy Moulinex (Bnge-
TV CNUCaK Yy rapaHTHOM JINCTY).
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Zahvaljujemo $to ste odabrali uredaj iz palete
Moulinex.

Opis

A Odvojiva glava za mljevenje
A1 Tijelo

A2 Vijak
A3 Noz inox koji se sam o8tri
A4 ReSetke

Ada ResSetka s malim rupama:
sitno mljeveno

Adb Resetka s veéim rupama:
krupnije mljeveno

Matica vijka

Odvojiva plitica

Guraé¢ mesa

Pokrov spremnika za dodatke

Gumb za otklju¢avanje glave za
mljevenje

Gumb za Uklju¢ivanje/lskljuéivanje

(0-1)

Gum «suprotno» (trenuta¢no

kretanje uredaja u nazad)

Kuéiste motora

Dodatak za izradu kebaba

(ovisno o modelu)

1 Ulozak kalupa za rezance

2 Prsten

J Dodatak za izradu keksa
(ovisno o modelu)

J1  Drzat

J2  Kalup

K Lijevak za izradu kobasica
(ovisno o modelu)

L  Rezaéi za povrce (ovisno o modelu)

L1 Spremnik

L2 Gurat

L3 Cilindri (ovisno o modelu)
L3a Cilindar za rezanje
L3b Cilindar za rezanje oblika
L3c Cilindar za krupnije ribanje
L3d Cilindar za finije ribanje
L3e Cilindar za parmezan
L3f Cilindar za led

a

-I O M moUoOw>»

Sigurnosne upute

- Prije prvog koriStenja VasSeg uredaja
paz jivo procitajte upute za koristenje:
upotreba koja nije u skladu s uputama
oslobada tvrtku Moulinex bilo koje
odgovornosti.

- Ovaj uredaj ne bi smjele upotreblja-
vati osobe sa smanjem psihi¢kim,
fizickim i mentalnim sposobnostima.

Takve osobe smiju uredaj koristiti
samo uz nadzor odrasle, zdrave i
odgovorne osobe. Ovaj uredaj nije
igracka. Ne ostavljajte djecu bez nad-
zora u blizini uredaja.

- Provjerite odgovara li napon Vaseg uredaja
onome Vase elektritne instalacije.

Greska prilikom spajanja ponistava

garancuu
Vas$ je uredaj namijenjen iskljucivo koristen-
ju u kuhinji, u ku¢i te pod nadzorom.

- Uredaj upotrebljavajte na ravnoj, Cistoj i suhoj
povrsini.

- Pripazite da ne stavljate dugu kosu, $al ili
kravatu iznad aparata tokom koristenja.

- IskljuCite uredaj iz struje kada ga ne
koristite, dok ga Cistite ili tijekom postavljan-
ja ili skidanja dodataka.

- Nemojte upotrebljavati uredaj ako ne
funkcionira pravilno ili ako je oSte¢en. U tom
slu¢aju obratite se ovlastenom servisu
Moulinex (popis servisa nalazi se u
servisnoj knjizici).

- Sve intervencije osim ¢iS¢enja i odrzavanja
obavljaju se u ovlastenom servisu Moulinex.

- Ako su utikat ili kabel za napajanje oste-
¢eni, nemojte upotrebljavati uredaj. Kako
biste izbjegli sve opasnosti, obavezno zami-
jenite iste u ovlastenom servisu Moulinex
(popis servisa nalazi se u servisnoj knjizici).

- Ne stavljajte uredaj, kabel ili utikat u vodi ili
u bilo koju drugu tekuéinu.

- Ne ostavljajte strujni kabel na dohvatu djece.

- Strujni kabel ne smije nikada biti u blizini ili
u dodiru s toplim predmetima, blizu izvora
topline ili oStrih kutova.

- Zavasu sigurnost, koristite dodatke Moulinex
koji su namijenjeni vaSem uredaju.

Prije prve uporabe

Operite sve dodatke te ih odmah pazljivo
obriSite.

ResSetka i noz trebaju ostati masni.
Namazite ih uljem.

Nemojte koristiti uredaj na prazno, ako
reSetka i noz nisu nauljeni.

Sklapanje aparata

GLAVA ZA MLJEVENJE

(1). Montaza glave za mijevenje
(a)- Uhvatite tijelo (A1) za «dimnjak» stavljajuci

najveci otvor prema gore. Stavite vijak (A2)
(najduzi os prvi) u tijelo (A1).

(1b)- Ulozite noz (A3) na kratu osovinu tako da




Su njegove oStrice prema van.

Stavite odabranu reSetku (Ada ili Adb) na
noz (A3) tako da se njezina 2 utora pokla-
paju s 2 utora glavnog dijela (A1).
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d)- Zavrnite maticu (A5) do kraja na glavnom
dijelu (A1).

- Provjerite montazu. Osovina ne smije «ple-
sati» i ne smije se okretati. Ako se vrti pono-
vite prijadnje operacije.

\2). Postavljanje glave za mljevenje na uredaj

2)- S jskljutenim aparatom, postavite «dimnjak»

glave za mljevenje na desnu stranu te gur-
nite cijelu glavu na bloku motora. Postavite
glavu za mljevenje Cvrsto na kuciste motora.

.. Vratite dimnjak okomito dok se ne zaustavi.

2b)- Postavite odvojivu pliticu (B) na kvrzice na
lijevku.

Priklju¢ite uredaj. Spreman je za uporabu.

. Upotreba

- Pripremite koli¢inu namirnica koju Zzelite
samljeti. Skinite kosti, hrskavice i zivce.

- Narezite meso na komade (2 x 2 cm otprili-
ke) te ih stavite na pliticu (B).

- Postavite posudu ispod glave za mljevenje.

- Prekidat (F) okrenite na polozaj «I».

- Stavite meso u lijevak komad po komad uz

pomo¢ guraca (C).

Nemojte nikada pritiskati prstima ili dru-

gim predmetima.

- Nemojte koristiti uredaj viSe od 14 min kada
meljete meso.

Savjet: Na kraju mljevenja mozete staviti

nekoliko manjih komada kruha da izade sav

samljeveni materijal iz uredaja.

Sto napraviti kada uredaj zakod&i?

- Okrenite prekida¢ (F) na polozaj «0» da bi
se aparat ugasio.

- Nakon toga pritisnite nekoliko sekundi na
tipku «povrat» (G) da sve namirnice izadu.

- Okrenite prekida¢ (F) na polozaj «I» da se
mljevenje nastavi.

Vazno: pricekajte zaustavljanje uredaja prije

nego $to pritisnite gumb za pokretanje (F) ili

gumb «povrat» (G).

Recepti:

Napomena: Za recepte koji zahtijevaju vecu

snagu, uredaj se ne smije koristiti vise od 20

sekundi.

Primjer recepta: Ovcetina s graSkom.

1509 ovcetine, 90 g graska, 60 g brasna, 30 g

vode, 1 srednji luk, 2 teSnja CeSnjaka, sol,

papar.

U jednoj posudi promijeSajte gradak s bras-

nom te dodajte postepeno vodu kako biste

dobili glatku smjesu.

.
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Kako se «gurac¢» nalazi u lijevku stavite
smjesu na pliticu.

Ukljutite uredaj te uz pomo¢ «guraca» pola-
ko gurajte smjesu u lijevku.

Izrezite luk, CeSnjak i meso na male komade.
Dodajte u smjesu, premjestite je u lonac u koji
ste prethodno stavili 0,8 litare vode, sol
i papar te pomalo kuhajte jedan sat.

Pokrijte nakon $to ste otklonili pjenu.

DODATAK zA IZRADU KEBABA (OVISNO O MODELU)
. Montaza
2)- Stavite vijak (A2) u glavni dio (A1) glave za
@ mlievenje (A).
~ - Stavite ulozak (1) na glavu (A) tako da po-
(@) ravnate dvije kvrzice s ona dva utora na glavi.
- Postavite prsten (12) na ulozak (1), maticu
@ (AS) te jako zavrnite.
- Postavite tako sastavljenu glavu na kuciste
motora, kako prikazuje 2A.
Napomena: taj se dodatak Koristi bez noza
i reSetka.

DODATAK ZA IZRADU KEKSA (OVISNO O MODELU)
. Montaza
(5)- Stavite vijak (A2) u glavni dio (A1) glave za

mljevenje (A).

- Stavite kalup (J2) na drza¢ (J1).

- Poravnajte dvije kvrzice drzata (J1) s ona
dva utora na glavi (A).

- Zavrnite do kraja maticu (A5) na glavni dio
(A1).

- Postavite tako sastavljenu glavu na kuciste
motora, kako prikazuje 2A.

Primjedba:

Taj se dodatak koristi bez noza i reSetka.

. Upotreba

- Pripremite tijesto.

Bolje rezultate dobit Cete ako je tijesto mekse.

- Odaberite motiv tako da strelica odgovara
odabranom obliku

- Stavljate tijesto dok ne dobijete Zeljenu koli-
¢inu keksa.

LIJEVAK ZA IZRADU KOBASICA (OVISNO O MODE-
LU)

Ovaj dodatak koji se postavlja na glavu za

mljevenje (A) omogucuje Vam izradu koba-

sica svih vrsta prilagodenih vasim Zeljama

. Montaza

(6)- Stavite vijak (A2) u glavni dio (A1) glave za

mljevenje (A).

- Postavite lijevak (K), te maticu (A5) koju
morate jako Evrsto zavrnuti.




- Postavite tako sastavljenu glavu na kuciste
motora, kako prikazuje 2A.

Primjedba: taj se dodatak koristi bez noza i

reSetka.

. Upotreba

- Taj se dodatak koristi kada ste samljeli
meso te ga zatinili po vaSem ukusu.

- Nakon §to ste crijevo stavili mo€iti u mlaku
vodu da bude ponovno elasticno, nataknite
ga na lijevak (K) tako da pustite da viri otpri-
like 5 cm.

- Stavite u lijevak (A1) glave za mljevenje (A)
samljeveno meso, upalite te gurajte guratem
tako da meso dode do lijevka.

- Ugasite uredaj.

- Napravite tvor s onih 5 cm crijeva te gurni-
te Cvor do pocetka lijevka da ne bi bilo
zraka. Vratite ¢vor na vrh lijevka kako biste
izbjegli zadrzavanje zraka u crijevu.

- Ponovno ukljutite, te nastavite puniti crije-
va. Crijevo se puni. Da bi se izbjeglo preve-
liko naprezanje, nemojte raditi predebele
kobasice.

- Taj Ce se posao lakSe obavljati u dvoje:
jedan slaze meso u aparat a drugi drzi crije-
vo dok se puni.

- Kada ste protjerali sve meso, ugasite uredaj,
skinite crijevo te napravite ¢vor na kraju.

- Mozete raditi kobasice veliCine po zelji.
Stisnite je na Zeljno mjesto te zavrtite.

REZACI ZA POVRCE (OVISNO O MODELU)
. Montaza
{7)- Stavite se ispred iskljucenog bloka (H), pos-
{7a) tavite medu spremnik (L1) tako da ga sagin-
~ jite prema desno.

- Gurnite dio koji izlazi iz medu spremnika
(L1) u osu bloka.

- Vratite lijevak na lijevu stranu do vertikale.

- Uzmite Zeljeni valjak (L3) te ga malo zavrti-
) te kako bi se dobro postavio u svoje leZiste.

- Provjerite montazu.

- Tipka povrat (G) se ne koristi s reza¢ em
povré¢ a

. Upotreba

70)- Pripremite ukupnu koli€inu namirnica

- Postavite posudu ispod spremnika (L1)

- Prikljucite uredaj. Ukljutite tako da stavite
prekidac (F) na polozaj «I» .

- Stavite sve namirnice u lijevak spremnika
(L1) te gurajte guratem (L2). Redovito ops-
krbljujte uredaj.

- Nemojte nikada pritiskati prstima ili
drugim predmetima.

- Nemojte nikada staviti prste u valjke dok je

.

uredaj ukljucen.
- Prije CiS¢enja uvijek iskljucite uredaj.

C 8éenje

- Pritisnite gumb za otvaranje (E) te nakreni-
te sklop (glavu za mljevenje (A) + plato (B)
ili rezat povréa (L)) u desno da biste ga
skinuli s kucista (H).

- Zaskidanje glave za mljevenije skinite pliticu
(B) s lijevka, odvrnite maticu (A5), skinite
reSetke (A4), noz (A3) i vijak (A2).

- Rukuijte oprezno s oStrim dijelovima.

- Operite sve dijelove u mlakoj vodi u koju ste
dodali i deterdzenta za posude, isplahnite te
obriSite.

- Redetka (A4) i noz (A3) moraju biti masni.
Protrljate ih s uljem.

- Nemojte dopustiti da vlaga ude u motor (H).
Obrisite ga s vlaznom krpom.

- Nemoijte staviti u stroj za pranje posuda glavu
za mljevenje (A), tj. Glavni dio (A1), vijak (A2),
noz (A3), reSetke (A4) i matica (A5).

- Provjerite da je aparat ispravno prikljucen.

Sto napraviti ako vas$ aparat
viSe ne radi?
Sto napraviti ako va$ aparat vi$e ne radi?

Obratite se ovlastenom servisu Moulinex
(popis servisa nalazi se u servisnoj knijizici).
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Va multumim ca ati ales un aparat din gama
Moulinex.

Descriere

A Cap toca tor anovibil

A1 Carcasa

A2 Melc

A3 Cutit din otel inox cu auto-ascutire

A4 Site
Ada
Adb

Sita mica: tocat marunt
Sita mare tocat mare
A5 Inel de blocare
B  Tava de incé rcare
C Impingator pentru carne
D  Spatiu pentru depozitarea accesoriilor
E  Buton de deblocare a capului toca br
F  Comutator Pornit/Oprit (0 - I)
G Buton «Reverse» (Mers inapoi)
(rotire temporara in sers invers)
H Bloc motor
| Forma pentru kebbe
(in functie de model)
1 Piesa centrala
12 Inel exterior
J  Forma pentru biscuiti
(in functie de model)
J1 Suport
J2  Forma
K Tub pentru umplut ca nati
(in functie de model)
L  Ra za toar pentru legume
(in functie de model)
L1 Recipient de alimentare
L2 Impingator pentru legume
L3 Tamburi (in functie de model)

L3a  Tambur de feliere

L3b  Tambur de feliere in forme

L3c  Tambur pentru razuire mare
L3d  Tambur pentru razuire fina

L3e  Tambur pentru razuit parmezan
L3f Tambur pentru razuit gheata

Recomanda ride siguranta

- inainte de a folosi aparatul, cititi cu
atentie instructiunile de utilizare: utiliza-
rea necorespunza toareabsolva Mulinex
de orice raspundere.

- Acest aparat nu a fost prevazut pentru
a fi utilizat de catre persoane (inclusiv
copii) ale caror capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale sunt reduse, sau de
catre persoane lipsite de experienta
sau de cunostinte, cu exceptia cazului
in care ele au putut beneficia, prin inter-
mediul unei persoane responsabile de
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securitatea lor, de supraveghere sau de
instruire prealabila privind utilizarea
aparatului. Este necesara supraveghe-
rea copiilor pentru a va asigura ca
acestia nu se joaca cu aparatul.

- Asigurati-va ca tensiunea instalatiei dvs.
electrice corespunde tensiunii aparatului.
Conectarea la o tensiune necorespunza pa-

re anuleaza garantia.

- Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic
culinar, in interiorul locuintei si supravegheat.

- Utilizafi aparatul pe o suprafata plana, cura-
ta si uscata.

- Nu lasati sa atarne parul, esarfe, cravate
etc. deasupra accesoriilor in miscare.

- Scoateti aparatul din priza cand nu-l mai
folositi, cand il curatati, cand scoateti din el
accesorii sau cand le puneti la loc.

- Nu utilizati aparatul in cazul in care nu
functioneazad corespunzator sau daca
prezinta deteriorari. In acest caz, adresati-
va unui service agreat Moulinex (vezi lista
din brosura de service).

- Orice alta interventie in afara de curatare si
de intretinerea obignuita efectuata de client
trebuie efectuatd intr-un service autorizat
Moulinex.

- In cazul in care cablul de alimentare sau
stecarul sunt deteriorate, nu utilizati apara-
tul. Pentru evitarea oricarui pericol, faceti
inlocuirile si reparatiile necesare intr-un
centru de service agreat Moulinex (vezi lista
in brosura de service).

- Nu introduceti aparatul, cablul de alimenta-
re sau stecarul in apa sau in orice alt lichid.

- Nu lasati cablul de alimentare sa atarne la
indemana copiilor.

- Cablul de alimentare nu trebuie sa fie
niciodata in apropiere de piese fierbinti, de
surse de caldura sau de muchii ascutite ori
sa intre Tn contact cu acestea.

- Pentru siguranta dvs, nu utilizati decat
accesorii si piese de schimb Moulinex
corespunzatoare aparatului dvs.

inainte de prima utilizare

Spalati toate accesoriile si stergeti-le cu grija.
Sita si cutitul trebuie sa fie unse. Ungeti-le cu
ulei.

Nu folositi aparatul la gol daca sita si cutitul nu
sunt unse.
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Punere in functiune

CAP TOCATOR DE CARNE

Montarea capului tocétor
Tineti capul tocator (A1) de cilindrul de
umplere, cu orificiul mai mare in sus. Intro-
duceti apoi melcul (A2) (cu capatul mai lung
al axului inainte) in carcasa (A1).
- Montati cutitul (A3) pe ax, cu taisul inafara.
- Puneti sita de care aveti nevoie (Ada sau
Adb) pe cutit (A3), astfel incat cele doua ari-
pioare sa intre in cele doua degajari ale car-
casei (A1).

1d- Tnsurubati pan la capét inelul (A5) pe car-

casa (A1) fara sa-| blocati.

- Verlflcap montajul. Axul nu trebuie s& aibajoc,
nici s& se invarteasca in gol. in caz contrar,
refaceti operatiile descrise mai ihainte.

Montarea capului toca tor la garat

- Pozitionati capul tocator in fata blocului motor
debransat, cu cilindrul de umplere inclinat spre
dreapta. Introduceti capul tocator pana la
fund in blocul motor.

- Rasuciti cilindrul de umplere pana ajunge in
pozitie verticala si se blocheaza.

- Introduceti tava de alimentare (B) pe ari-
pioarele cilindrului de umplere.

Bagati stecarul in priza. Acum este gata

pentru a fi folosit.

. Utilizare

- Pregatiti toata cantitatea de alimente necesara.
Scoateti oasele, cartilajele si tendoanele.

- Taiati carnea in bucati (cca. 2 x 2 cm) si
puneti-o pe tava (B).

- Puneti un vas sub capul tocator.

- Apasati pe pozitia «I» a comutatorului (F).

- Introduceti carnea in cilindrul de umplere,
bucatd cu bucata, cu ajutorul impingatorului
(C).

- Nu impingeti niciodatd cu degetele sau
cu orice alte ustensile.

- Nu tocati carne mai mult de 14 minute.

Sfat: la finalul operatiunii, puteti trece prin

tocator cateva bucatele de paine, pentru a

scoate toate resturile de carne.

a2 v " ~ I
3)Ce sd fx dacad seinfunda ?

- Opriti tocatorul apasand pe pozitia «0» a
comutatorului (F).

- Tineti apoi apasat, cateva secunde, butonul
«Reverse» (mers inapoi) (G) pentru a des-
prinde carnea blocata.

- Apasati pe pozitia «l» a comutatorului (F)
pentru a continua sa tocati.

Important: asteptati ca aparatul sa se opreasca

completinainte de a actiona comanda «Marche»
(Pornit) (F) sau «Reverse» (Mers inapoi) (G).
Retete:

Nota: Pentru retetele care necesita o putere
mare, timpul de utilizare nu trebuie sa depas-
,easca 20 de secunde.

Exemplu de reteta: Carne de miel cu mazare
zdrobita.

150 g miel, 90 g mazare zdrobita, 60 g faina,
30 g apa, 1 ceapa mijlocie, 2 catei de usturoi,
sare, piper.

Amestecati intr-un vas mazarea si faina,
adaugati treptat apa pentru a obtine un ames-
tec omogen.

Cu impingatorul bagat in cilindrul de umplere,
varsati amestecul pe tava de alimentare.
Puneti aparatul in functiune si introduceti
amestecul, cu ajutorul impingatorului, in cilin-
drul de umplere, cate putin odata.

Taiati ceapa, usturoiul si carnea in bucati mici.
Adaugati-le la amestec, varsati intr-un vas cu
0,8 | apa, adaugati sare si piper si lasati sa fiar-
ba la foc mic 1 ora.

Acoperiti, dupa ce afi luat spuma.

FORMA PENTRU KEBBE (IN FUNCTIE DE MODEL)

(4. Montaj

(a- Montati melcul (A2) in carcasa (A1) capului
tocator (A).

@v- Puneti piesa centrala (I1) pe capul tocator
(A) potrivind cele doua aripioare in dega-
jarile din capul tocator.

@ - Punetiinelul exterior (12) peste piesa centrala
(I1), apoi inelul de fixare (A5) si strangeti tare.

- Fixati capul astfel pregatit pe blocul motor
conform figurii 2A.

Nota: aceasta forma se utilizeaza fara sita si

fara cutit.

FORMA PENTRU BISCUITI (N FUNCTIE DE MODEL)

@ Montaj

Montati melcul (A2) in carcasa (A1) a capu-
lui tocator (A).

- Asezati forma (J2) in suportul (J1).

- Potriviti cele doua aripioare ale suportului
(J1) in degajarile din capul tocator (A).

- Insurubati pana la capat inelul (A5) pe car-
casa (A1) fara sa-1 blocati.

- Fixati capul astfel pregatit pe blocul motor
conform figurii 2A.

Nota:

Aceasta forma se utilizeaza fara sita si fara

cutit.

. Utilizare

- Pregatiti coca.
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Cele mai bune rezultate se obtin cu o coca

mai moale.

- Alegeti modelul pozitionand sageata in
dreptul formei alese.

- Puneti céta coca este nevoie pana obtineti
cantitatea de biscuiti dorita.

TuB PENTRU UMPLUT CARNATI (N FUNCTIE DE
MODEL)

Acest accesoriu care se adapteaza la capul
tocator (A) va permite sa faceti tot felul de
carnati, dupa propriul dumneavoastra gust.
(- Montaj

- Montati melcul (A2) in carcasa (A1) capului
tocator (A).

- Pozitionati tubul (K), apoi inelul de fixare
(A5) si strangeti foarte tare.

- Fixati capul astfel pregatit pe blocul motor
conform figurii 2A.

Notéa :aceastd forma se utilizeaza fara sita si

fara cutit.

. Utilizare

- Acest accesoriu se utilizeaza dupa ce afi
tocat carnea si ati condimentat pasta dupa
gust.

- Dupa ce afi lasat matul sa stea in apa pen-
tru a-si recapata elasticitaea, introduce-ti-|
pe tubul (K), lasand cca. 5 cm in afara.

- Umpleti cu pasta cilindrul de umplere (A1) a
capului tocator (A), dati drumul aparatului si
impingeti pasta cu impingatorul astfel incat
$a ajungad numai pana la iesirea din tubul
pentru umplut carnati.

- Opriti aparatul.

- Faceti un nod cu bucata de mat lasata libe-
ra - cei 5 cm. Impingeti nodul spre capatul
tubului pentru a nu ramane aer in mat.

- Repuneti aparatul in functiune si alimentati cu
pasta. Matul se umple. Pentru a nu intinde
prea tare matul nu faceti carnati prea grosi.

- Aceasta operatiune se face mai usor in doi:
unul alimenteaza cu pasta, iar celalalt tine
matul care se umple.

- Dupa ce toatd pasta a intrat in mat opriti
aparatul, scoateti matul ramas pe tub si
faceti un nod.

- Dati carnatilor lungimea dorita, strangand
matul si rasucindu-l din loc in loc.

RAZATOARE PENTRU LEGUME (iN FUNCTIE DE
MODEL)

@)~ Introduceti tija care iese in afara recipientu-

lui (L1) in axul blocului motor.

- Rasuciti recipientul de alimentare spre
stanga pana ajunge in pozitie verticala.

- Introduceti tamburul ales (L3) in recipientul
de alimentare rasucind usor pentru a intra
complet in locasul de fixare.

- Verificati montajul.

- Nu utilizati butonul «Reverse» (Mers
inapoi) (G) cu raza tarea de legume.

@ . Utilizare

" - Pregétiti toata cantitatea de alimente nece-

sara.

- Puneti un vas sub recipientul de alimentare
(L1).

- Bagati stecarul in priza. Puneti aparatul in
functiune apasand pe pozitia «l» a
comutatorului (F)

- Introduceti alimentele in recipientul de umplere
(L1) si apasati cu impingatorul pentru
legume (L2). Introduceti legumele fara
intrerupere.

- Nu impingeti niciodatd a degetele sau
cu orice alte ustensile.

- Nu bagati degetele in interiorul tamburului
in timpul functionarii.

Curatarea

- [nainte de a curata aparatul, scoateti-l din
priza.

- Apasati butonul de deblocare (E) apoi
rasucifi tot ansamblul (capul tocator (A) +
tava de alimentare (B) sau razatoarea de
legume (L)) spre dreapta pentru a-l scoate
din blocul motor (H).

- Pentru a demonta capul tocator, scoateti
tava (B) de pe cilindrul de alimentare, des-

,urubati inelul de blocare (A5), scoateti sita
(A4), cutitul (A3) si melcul (A2).

- Umblati cu grija cu piesele taioase.

- Spalati toate piesele cu solutie de apa
calda s isa pun,cla titi-le s i s tergeti-le cu
grija .

- Sita (A4) si cutitul (A3) trebuie sa fie
unse. Ungeti-le cu ulei alimentar.

- Nu lasati niciodata sa intre apa in blocul
motor (H). Stergeti-l cu o laveta putin
umezita.

- Nu puneti capul tocator (A) in masina de
spalat vase, respectiv carcasa (A1),
melcul (A2), cutitul (A3), sitele (A4) si

6 inelul de fixare (A5).
a)- Pozitionati recipientul de alimentare (L1),
inclinat spre dreapta, in fata blocului motor

(H), cu aparatul scos din priza.

7). Montaj
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Daca aparatul nu functioneaza ,
ce trebuie fa cu?

- Verificati alimentarea cu tensiune. .
Aparatul continud sa nu functioneze? In
acest caz, adresati-va unui centru de service
agreat Moulinex (vezi lista din brosura de ser-
vice).

Sa participam la protectia
mediului!

® Aparatul dumneavoastra contine numeroa-
se materiale valorificabile sau reciclabile.

< Predati aparatul la un punct de colectare
pentru reciclare.
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Bnagopapum Bu, 4Ye usbpaxte ypen oT
gamara Moulinex.

OnucaHue
A TlpeHocuma mecomenayka
A1 Kopnyc
A2 BuHT
A3 CamosartoyBall, ce HOX
A4 PelweTka

Ada CwuTHa pelueTka: GUHO MeneHe

A4db Eppa pelueTka egpo MefieHe

[anka

MoasuxHa nocTaBka

Bytano 3a mecoTto

OTaeneHue 3a cCbxpaHeHue

Ha NpUcTaBKUTe

ByToH 32 ocBoGOXAaBaHe

Ha MecomMenauykarta

ByToH BkniouBaHe/U3kniousaHe

0-1

ByTOH «OGpaTHO»

(MOMeHTHO 06paTHO 3aBbpTaHe)

MoTtopeH 650k

Mpucraeka ke6e

(B 3aBMCMMOCT OT MoAaena)

1 HakpanHuk Ha maTtpuuara

12 MpbcTeH

J MaTtpuua 3a Kypabuu
(B 3aBMCMMOCT OT MoAena)

J1  Hocau

J2 dopma

K  dyHusa 3a konbacu
(B 3aBMCMMOCT OT MoAaena)

L MpucTtaeka 3a ps3aHe Ha 3eneHYyLU
(B 3aBUCMMOCT OT MmoAaena)

L1 KoHTerHep

L2 byrano

L3 bapab6aHu (B 3aBMCMMOCT OT MOAENa)
L3a BapabaH 3a HapsiaBaHe
L3b BapabaH 3a Hapsi3BaHe Ha GopMU
L3c BbapabaH 3a egpa HapsiaBaHe
L3d BbapabaH 3a p1HO HacTbpgBaHe
L3e BapabaH 3a napmesaH
L3f BapabaH 3a nep,

Mpenopbku 3a 6e3onacHOCT

@]

=I & M m OUOwWX>

- Mpean pa nsnonseare ypepa npoverte-
Te BHUMAaTEJIHO MHCTPYKLUMUTe 3a pado-
Ta: Npu U3Non3BaHe No Ha4nH, HECbOT-
BETCTBALL, Ha MHCTPYKLMSTA 3a NON3BaHe,
Moulinex He noema HUKakBa OTJOBOp-
HOCT.

- YpeabT He e npepBuaeH aa 6bnae
M3MNoN3BaH OT Nnua (BKIIOYUTENHO OT
Aeua), Y4mmTo GU3N4ecku, CEeTUBHU UNn
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YMCTBEHU cnoco6HOCTH ca
orpaHu4yeHun, unm nuua 6es onuTt u
3HaHUA, OCBEH akK0 OTrOBOPHO 3a
TaxHaTa 6e3onacHOCT nuue HabnopaBsa
n paBa npepBapuTesiHU yKkasaHus
OTHOCHO MNOJI3BaHEeTO Ha ypepaa.
Harnexpaiite peuaTta, 3a pa ce
yBepuTe, 4e He urpadT c ypeaa.

- MpoBepeTe, pann enekTpu4yeckoTo BWU
3axpaHBaHe CbOTBETCTBA Ha TOBa, MOCO-
YeHo Ha ypeaa .

Mpu HenpaBuNHO CBbpP3BaHe gapaHuu-

qATa He e BanugHa.

BawmaT ypen, e npeaHa3HavyeH eaHCTBe-

HO 3a AoMmallHa KynvHapHa obpaboTka Ha

3aKpuTo 1 Nnog, HabnoaeHve.

[Non3eanTe ypena Bbpxy paBHa, yYucta u

cyxa NoBbPXHOCT.

He nossongBante Obngu KOcwu, LanoBe

W1 BPaTOBPBL3KN Aa BUCAT Hap paboTe-

LUTE NPUCTaBKM.

M3kniouBairite ypena OT 3axpaHBaHETO

cnep ynotpeba, Npuy NOYNCTBaHE 1 KOgaTo

go npubupate U BaamTe NPUCTaBKUTE.

He nanonaealite ypeaa, ako Toi He pabo-

TV NPABWJIIHO UV @Ko € NoBpefeH. B Takbs

cnyyaii ce ob6bpHeTe KbM cepBus, 0400-

peH ot Moulinex ( BX. CMMCBbK B KH/XKATa

3a CepBM3HO 0OCYXBaHE).

Bcaka MaHunynauusi, ¢ U3KIOYEeHWe Ha

NMOYNCTBAHETO M HOPMASTHOTO NOoAAbPXA-

He OT K/IMeHTa, TpsibBa Aa ce N3BbpLLBa OT

cepBu3, ogobpeH oT Moulinex.

He nanonaealite ypena, ako 3axpaHsaLiu-

AT kKaben K LWencensT ca noBpeaeHn. 3a

0a n3begHeTe Bb3MOXHMWTE ONMacHOCTU, Te

TpsiOBa 3a4b/KMUTENHO fa 6baaT nogme-

HeHu B oa06peH oT Moulinex cepBus (BUX-

Te Cnucbka B KHUXKATa 3a CEPBU3HO 00-

CNy>XBaHe).

He noTansiite ypeaa, 3axpaHeaLums kaben

WM LLLencena BbB BOAA WM ApyJda TEHHOCT.

He ocrasiite 3axpaHBawmaT kaben pa

BMCW Ha MSICTO, OOCTBLMHO 32 Aeua.

3BaxpaHBalwmaT kaben Hukoga He Tpsbsa

[a ce onvpa unm fa ce Hammpa 61130 oo

gopeLumnTe 4acTu Ha ypena, M3TOYHUK Ha

TOMSIMHA WA OCTBLP PbO.

3a Bawa cobcTBeHa 6e30MacHOCT, U3-

rnonseanTe camo NMPUHALNEXHOCTU N pe-

3epBHM YacTu oT Moulinex, nogxoasum 3a

BaLuMs ypen.

Mpeau nbpBaTa ynotpeba

MouncTeTe BCUMYKMU MPUCTABKM U BeaHaga
cTaparenHo gu noacyLiere.




PeweTkata 1 HOXbT TpsbBa Aa ocTaHaT
MasHu. HamaxeTe rv ¢ onvo.

He BknioyBarite ypena aa paboTtu npaseH,
aKo peLueTkaTa v HOXbT He ca rpecrpaHu.

N3non3BaHe

MECOMENAYKA

{1). CrnobsiBaHe Ha mecomenaykata
@- XBaHeTe kopnyca (A1) 3a ¢pyHuaTa, KaTo
" nocTaBWTe Hal-LIMPOKa 4acT Ha OTBOpA
Hagope. Cnep ToBa noctaeeTte BUHTA (A2)
(c obngarta oc Hanpepn,) B kopnyca (A1).
1p)- Pukcmparite Hoxa (A3) Bbpxy KbcaTa oc,
" nocTassaliku pexeLumTe YacTu HaBbH.
7oy~ MNMocTaBeTe n3bpaHata peluetka (Ada nnum
A4b) Bbpxy HOxa (A3) nocTaBaku B
CbOTBETCTBME [BaTa HOXa C ABata xJieba
Ha kopnyca (A1).
- 3aBulite gaikata (A5) pokpaii, 6e3 ga
6nokuparte, Bbpxy kopriyca (A1).
ej- MposepeTe cgnobssaHeTo OcTa He TPsi6-
Ba [a Mma HUTO xJ1labuHa, HUTO Bb3MOX-
HOCT a ce BbpTu 0KOJ0 cebe cu. B npotu-
BEH Cllyyail, NOBTOpeTe npeaxoaHuTe
ornepaumm oTHa4ano.

>+ [locTaBsiHe Ha mecomeiaykaTa Bbpxy
“ypeaa
22~ C JMUE KbM V3K/IOHEHNS MOTOPEH BII0K,
" nocTaBeTe Mecomenaykara HakjioHeHa
HagsacHO. dukcupaiiTe Mecomenadkara
BbPXY MOTOPHMS BOK.
- MNosunumonHuparnte oyHUATa BEPTUKAIIHO
0o GnoknpaHe.
2b)- lNocTtaseTe noaguxHarta noctaska (B) Bbpxy
nanuute Ha GyHuaTa.
Bkniouete ypena. Ton e goToB 32 U3MNON3-
BaHe.

. U3nonssaHe

- [pugoTtBeTe LUANoTO KONMYECTBO NPOAYK-
TM 3a MeneHe. OTCTpaHeTe KocTuTe, Xpy-
LLUSNINTE N CYXOXMANATA.

- HapexeTte mecoTto Ha nap4yeTa (2 x 2 cm
NpUBAN3UTENHO) U g1 CIOXETE BbPXY MO-
cTtaBkaTta (B).

- [NocTaBeTe cbA Noj, Mecomernadkara.

- HatucHeTte Bbpxy nosvums «l» Ha OYyTOH
(F).

- lNocTtaBsarte MecoTo BbB GyHUsITa napye
no napye ¢ nomotura Ha 6ytanoto (C).

- He usbyTBaiiTe HUKOga C NPBLCTU WU
KaKbBTO U Aa e npmuobop.

- He nsnonseanTte ypena noseye o1 14 mu-
HYTW, KOJaTO pexeTe Meco.

MoneseH cbBeT: B kpan Ha onepaunaTta,

MOXeTe [a MyCHEeTe HAKONKO Malku

napyeta xna6, 3a ga n3BaanuTe BCUYKK

CMJIEHU HaCTULN.

@Kax Aa rnocTenure rnpv 3agpbcTBaHe?

- CnpeTte Menaykara, KaTo HaTUCHETE BbPXy
nosuums « 0» Ha 6yToH (F).

- [Nocne HaTUCHETE 3a HAKOJIKO CeKyHau Oy-
ToHa “O6patHo” (G), 3a ga ocBoboauTe
npoaykTuTe.

- HatucHeTe Bbpxy no3vumst «l» Ha OYyTOH
(F), 3a na npoobmKnTE MENeHeTo.

Ba)xHO: n3vakanTte OO MbAHOTO CnvpaHe Ha

ypena npeau ga 3agenicteate komaHgata

«Bknoun» (F) unm komaHpata «O6patHo» (G).

PeuenTtu:

3abenexka: 3a peuenTu, WU3MCKBaLLU

Nno-BMCOKa MOLLHOCT, BPEMETO 3a NoN3Ba-

He Ha ypepa He TpsbBa Aa HagBuasa

20 cekyHau.

MpumepHm peuenTn: OBHELLKO C MIISIH gpax.

150 g oBHeLwko Meco, 90 g mnsH gpax, 60 g

OpawHo, 30 g Boga, 1 cpenHa gnasa nyk,

2 CKUNNOKM YeckLH, cor, nunep.

CwmeceTe B NOAXOAALL, CbA, MAEHUS gpax 1

OpalHoTo, nocne gobaeeTe MOCTENEHHO

BOJQ, 4,0KATO Nony4ymTe gnaaka cMec.

C 6yTasio nocTaBeHo BbB GyHUATA, U3NEN-

Te CMecTa BbpXy NnocTaekara.

Bkniouete ypepa un un3byrtsainte 6aBHO

cMecTa BbB yHUsTa Yped 6yTanoTo.

HapexeTe nyka, 4yecbHa M MECOTO Ha

Manku napyeTa.

JobGaseTe gn KbM KaliMmaTa, cuneTe B TEHN-

xepara ¢ 0,8 nutpa Boga, conta n nunepa

1 BapeTe Ha TuX OgbH 1 4ac.

CnoxeTe kanaka, cnen kato OTCTpaHuTe

naHaTa.

MPUCTABKA KEBE (B 3ABUCUMOCT OT MOJAEJIA)

(4). Crno6sBane

@- MocTtaseTe BUHTa (A2) B kopnyca (A1) Ha
mecomenadkarta (A).

@b)- MocTaBeTe HakpalHVMKa Ha MaTpuuaTa
(11) Bbpxy gnaeata (A) nocTaBsAnku B
CbOTBETCTBME NanumTe ¢ ABata xeba Ha
MecomesnadkaTta.

@ MocTtaBeTe npbcTeHa (12) Bbpxy Hakpaii-
HuKa Ha maTpuuaTta (11), nocne garkarta
(A5) v 3aBninTE MHOJGO 34paBso.

- lMocTaBeTe Taka cgnobeHaTa Mecomenay-
Ka BbpXy MOTOPHMSI 610K, KakTo € nokasa-
HO Ha 2A.
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3abenexka: Ta3u NprYcTaBka ce 13rnos3sa
6e3 peLueTka 1 HOX.

MATPULA 3A KYPABUU (B 3BABUCUMOCT OT
MOJEJA)

. Crnob6sisaHe

- MocTtaBeTe BMHTa (A2) B KOpnyca (A1) Ha
mMecomenadkarta (A).

- MNocTtaBeTe dpopmara (J2) B Hocauya (J1).

- Cwrnacysarite gBara naneua Ha Hocadva
(J1) c oBataxnebaHa mecomenadkarta (A).

- 3aBuiite gaiikata (A5) pokpani, 6e3 ga
6nokuparte, Bbpxy kopriyca (A1).

- lNMocTaBeTe Taka cgnobeHata Mecomenay-
Ka BbPXy MOTOPHMS B/10K, KaKTO € nokasa-
HO Ha 2A.

3abenexka:

Tasu npucTaBka ce n3nos3ea 6e3 peletka

N HOX.

. UsnonasBaHe

- MNpugoTesHe Ha TecTo.

Llle noctugHeTe no-pobpw pesyntatu C

Masnko No-Meko TeCTO.

- WN3bepeTe wWwapkarta, Kato cbgnacysaTe
cTpesnkara ¢ n3bpaHara popma.

- lNopaBainTe TecTo, AOKATO NOAy4UTE Xe-
JTAHOTO KONMYECTBO Kypabuu.

DyHUA 3A KONTBACH (B BABUCUMOCT OT MOAEJTA)

Tasn npucTaBka, KOSTO Ce MOHTUPA BbpXy

MecomMenadkata (A) naBa Bb3MOXHOCT Aa

HanpaBuTe Hali-pasnnyHu konbacu no

CBOW BKYC.

(). CrnobsisaHe

- MocTtaBeTe BUHTa (A2) B KOpnyca (A1) Ha
mecomenadkarta (A).

- Moctasete dpyHugra (K), nocne garikara
(A5) v 9 3aBuiAiTE MHOQO 34pPaBO.

- lMocTaBeTe Taka cgnobeHaTa Mecomesay-
Ka BbpPXY MOTOPHMS B/10K, KaKTo € nokasa-
HO Ha 2A.

3abenexka: Ta3un NpuUcTaBka Ce N3nons3ea

06e3 pelueTka 1 HOX.

. U3nonseaHe

- Taswn npucTtaska ce M3MNon3Ba cnem, Kato
BeYye CTe CMJIeNN MECOTO U CTe NoANpPaBm-
N KanmMata no CBOW BKYC.

- Cnep kaTo CTe OCTaBWM YEPBOTO Aa KUC-
He B X/1aZika BOAa, 3a [ia Bb3BbpHE CBOATA
€NaCTNYHOCT, HaHMXeTe go BbpXy dyHUS-
Ta (K), kato ocTaBuTe NPUBIN3UTENHO 5 CM
pesepsa.

- HanbnHeTte c karima dyHusTa Ha kopnyca
(A1) Ha mecomenadkarta (A), BkIOYETE
ypena v HaTucHeTe OyTanoTto, Taka ye

KammaTta ga oTmae TOYHO A0 Bbpxa Ha
byHuaTa.

- WsknioyeTe ypena.

- CpesepBHUTE 5 CM OT 4EPBOTO 3aBbpPXKETE
Ha Bb3esl. MI3byTainTe Bb3ena kbM Bbpxa Ha
byHuATa, 3a Aa n3begHeTe 3aTBAPSIHETO
Ha Bb34yX B 4YEPBOTO.

- BkJouete 0THOBO 1 NPOAb/IKETE NOAABA-
HETO Ha kariMa. YepBOTO Ce HanbnBa. 3a
ha n3begHeTe NpekoMepHOTo obTsagaHe
Ha 4YepBOTO, He npaBeTe konbacute
npekaneHo nebenu.

- Tasu paboTta ce M3BbpLUBA MO-NECHO OT
JBama: eouHUaT Nodasa kanmarta, a apy-
gVIAaT NOAABbPXA YEPBOTO, KOETO CE MbJIHM.

- Korato karimaTa CBbpLUU, N3KITIOHETE ype-
ha, u3gbpnanTte 4epBOTO, KOETO OCTaBa
BbPXY QyHMATA 1 3aBbPXETE.

- HanpaBeTte konbacute C xenaHata
ObJ/KMHA, KaTo Npuwmnearte 1 3aBmBaTe
4epBOTO HA OMPEeAENeHN NHTEPBaN.

MPUCTABKA 3A PA3AHE HA 3EJIEHYYLIM (B 3ABU-
CUMOCT OT MOZEJNA)

(7). Crno6sieane
(7aj- C nMue KbM UKIIOYEHUA MOTOPEH GIoK

(H) noctasete koHTenHepa (L1), kato go
HaKJIOHUTE HaASCHO.
- lMocTaBeTe UMAMHABPA U3NM3all, OT KOH-
TeriHepa (L1) B ocTta Ha MOTOPHUS BJIOK.
- 3aBbpTeTe dyHUsTa HANSIBO 4O BEPTMKa-
HO MONoXeHne
BaemeTte n3bpaHus GapabaH (L3) v go
rnocraeeTe B KOHTeNHepa, KaTo Jieko go
3aBbpPTUTE, 3a Ja ce dukempa fobpe a0
OBHOTO Ha N1egnoTo.
- lNpoBepeTe cgnobsiBaHETO
- He unanonssaiite 6yTtoHa «O6paTHO» (G)
C NpuUcTaBKaTa 3a psi3aHe Ha 3eJIeHYyL.

@; . MUanonsBaHe
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- MNpugoTeeTe LSNOTO KONMYECTBO NPOAYKTU.

- MocTaseTe cba nog koHTerHepa (L1).

- Bkunoyete ypepna. Bkioyete, kaTo HaTUC-
HeTe Bbpxy no3nuus «l» Ha 6ytoHa (F).

- MocTtaBeTe NpoaykTUTe BbB pyHMATA Ha
KoHTelHepa (L1) HaTtucHeTe ByTanoTo (L2).
MNopaeanTe paBHOMEPHO.

- He u306yTBaiite HUKOra ¢ nNpbLCTU UnNn
KaKbBTO U fa e npmbop.

- He nocrtaesiite npbctn B 6GapabaHuTe no
Bpeme Ha paboTa.




MNMouncTBaHe

- Mpeon BCAKO MoO4YMCTBaHE W3KIKOYBaNTE
ypena.

- HaTtucHete 6yToHa 3a ocBoboxaaBaHe (E)
rocrie HakoHeTe 3aeHO (Mecomenayka-
Ta (A) + noctaekara (B) vnu npucraekara
3a psizaHe Ha 3eneHyyum (L)) HagsacHo, 3a
0a gv n3esaauTe ot MoTopHUust 6nok (H).

- 3a pa pasgnobute Mecomenaykara,
n3Bagete nocrtaskara (B) ot ¢yHuaTta,
pas3suinte garkara (A5), wn3Bagete
peweTkaTa (A4), Hoxa (A3) n BuHTa (A2).

- BbbaeTe BHMMaTenNHU, kogato 6opasBuTe C
pexeLumTe 4acTu.

- M3muiiTe BCUYKM YacTu € Tona canyHeHa
BOAA, M3nnakHeTe gu U gun msbbpLuete
cTaparesiHo.

- Pewertkara (A4) n HoXbT (A3) Tpsbea aa
ocTaHar masHu. Hamaxete gu ¢ onno

- Hukoga He ponyckanTe NPOHUKBAHETO Ha
Boga B MoTopHus Gnok (H). MNpocto go
M30bpLUETE C JIEKO BAAXHA Kbpna.

- He cnagante mecomenadkara (A) B musn-
Ha MaluvHa, T.e. kopnyca (A1), BuHTa (A2),
Hoxa (A3), pewweTtkute (A4) ngarikata (AS).

KakBo pa HanpaBurte, ako
ypeabT He paboTn?

- lNpoBepeTe 3axpaHBaHETO.

Ako ypenbT Bce oLle He pa6oTtu? O6bpHe-
Te€ Ce KbM CEPBU3EH LEHTbP, 0L00OPEH OT
Moulinex (BX. cnnucbka B KHMXKaTa 3a
CEePBU3HO 0OCIyXBaHe).

[Oa y4yacTBame B
onasBaHeT Ha OKOJIHaTa
cpepa!

® YpenobT e n3apaboTeH OT pasnnyHn
MaTepuanu, KOUTo MoraT [a ce
npeganaTt Ha BTOPUYHU CYPOBUHU UNA
[a ce peuuknmpar.

2 3aHeceTe ro B LieHTbpa 3a BTOPUYHN
CYPOBUHW U B OTOPU3NPAHNS CEPBIU3S,
KbAEeTOo TO Le Obhe peunknmpaH.
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K6szonjiik, hogy On egy, a Moulinex ter-
mékcsaladhoz tartozé késziléket valasztott.

Leira s
A Levehet6 daralofej
A1 Burkolat
A2 Csavar
A3 Onélezd inox kés
A4 Lyuktarcsa

Ada Kisfuratos lyuktarcsa finom &rlés
A4b Nagyfuratos lyuktarcsa durva
Orlés
Régzitéanya
Levehet6 talca
Hustémé
A tartozékokat raktarozo tet6
A daralofejt kioldo gomb
Indit6/Megallité nyomégomb (0 - 1)
«Reverse» (Vissza) nyomégomb
(pillanatnyi visszaforgaté gomb)
Motorblokk
Kebbe tartozé kok (modellté | fii gégm)
A vago kupakja
Gy(rd
Kekszvago (modelltél fliggben)
J1 Tarté
J2  Forma
K  Kolbasztolté (modelltél fiiggden)
L  Z6ldségvagé (modelltdl fliggben)
L1 Tarolé
L2 Toémé
L3 Hengerek (modelltdl fliggéen)

L3a Szeletel6 henger

L3b Formara szeletel6 henger

L3c Durvareszel8 henger

L3d Finomreszel§ henger

L3e Parmezan henger

L3f Jéghenger

>
o

CRITIT OTMMOOW

Biztonsagi tudnivalo k

- A ké szl lgels6é U zeralteté seel ttfigyel-
mesen olvassa el a haszna Idi U tutato t
A haszna lati u tmuttto | eté 6 haszna ht
a Moulinex-et mindennemidi felel6 ség alél
mentesiti.

- Akésziilékkel ne dolgozzanak olyan sze-
mélyek (gyerekek), akik testi, érzéks-
zervi vagy szellemi tulajdonsagai nem
teszik lehetévé a késziilék asszisztens
vagy feliigyelet nélkiili biztonsagos
hasznalatat, vagy olyan személyek, akik
nem rendelkeznek tapasztalattal vagy
nem ismerik a késziiléket, és nem ren-
delkeznek el6zetesen a késziiléek haszna-
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lati utasitasaval. A késziilék nem jatéks-
zer. Ne hagyja gyerekek kozelében, és
gyerekek ne jatszanak vele.

- Ellenérizze, ha az 6n halozati fesziltsége me-
gegyezik-e készllékének tapfesziltségével.

A hibas csatlakoztatas a garancialis jogok

elvesztését vonja maga utan.

- KészUléke kizarolag lakason bellili, feltigyelet
melletti haztartasi ill. konyhai hasznalatra
szolgél.

- Késziilékét sima, tiszta és szaraz fellleten
hasznalja.

- Ne hagyjon l6gni a készlilék miikddésben levé
tartozékai felett hosszl hajat, salat, nyak-
kendét.

- Hasznalat utan, tisztitaskor vagy a tartozékok
be- ill. kiszerelése alkalmabdl mindig huzza
ki a csatlakoz6 dugaszt a hdl6zati csatlakoz6
aljzatbol.

- Ne hasznalja készUlékét, ha az nem m(ikodik
kifogastalanul vagy szemmel l&that6an sérilt.
Ebben az esetben forduljon egy, a Moulinex
altal elfogadott szervizkdzponthoz (ezek listajat
lasd a szervizflizetben).

- Az lgyfél altal végzendd szokasos tisztitas és
karbantartas kdrét meghaladd minden egyéb
mUveletet bizzon egy elfogadott Moulinex
szervizkdzpontra.

- Ha a tapkabel vagy a dugasz megsérilt, ne
hasznalja a készliléket. Mindennem(i veszély
elkerliléséért cseréltesse ki ezeket egy, a
Moulinex altal elfogadott szervizkdzpontban
(ezek listajat lasd a szervizflizetben).

- Ne meritse vizbe vagy barmilyen mas
folyadékba sem a készliléket, sem a tapkabelt
vagy a csatlakoz6 dugaszt.

- Atapkabelt ne hagyja se lelégni, se a gyere-
kek kezetigyében.

- A tapkabelnek soha nem szabad kozel len-
nie vagy érintkeznie készuileke meleg részeivel,
héforrassal vagy nem szabad éles szogben
lennie.

- Sajat biztonsaga érdekében kizarélag ehhez
a készulékhez jar6 Moulinex tartozékokat és
alkatrészeket hasznéljon.

Gondosan mosson meg és torélgessen meg

Az els6 hasznalat el6tt

minden tartozékot.

A lyuktrcsnak $s a kSsnek zsrosan kell
maradnia. Kenje be ezeket az alkatrSszeket
olajjal. 5 ;

Ne mukldtesse a k$szllSket Iresen, ha a ks
$s a lyuktrcsa nincsenek megolajozva.

DARALOFEJ




N

-

@

P
i

U zenbe helyezés

. A daralofej 6sszeszerelése

- Fogja meg a burkolatot (A1) a betotd csonktdl
és helyezze el azt nagyobb nyilasaval felfele.
Ezutan helyezze be a csavart (A2) (elészor
a hosszu tengelyt) a burkolatba (A1).

- Fogja fel a kést (A3) a rovid tengelyre, a
vagoélekkel kifele.

~ - Tegye a kivalasztott lyuktarcsat (Ada vagy

)

2

2b)

Adb) a késre (A3), taldltatva a 2 éket a
burkolat 2 bemetszésével (A1).

- Leblokkolas nélkl, teljesen csavarja be az
(A5) anyat az (A1) burkolatba.

- Ellendrizze az 6sszeszerelést. A tengelynek
nem lehet jatéka és nem fordulhat el maga
korll. Ellenkezd esetben, kezdje Gjbdl az
el6z6 miveleteket.

. Tegye helyre a késziilék daralofejét.

- Helyezze a betdltécsonkkal ellatott, jobbra
dontétt daraldfejet az aramtalanitott motor-
blokkal szembe. Helyezze a daraléfejet
egészen a motorblokk aljara.

- Helyezze fligg6leges helyzetbe
betéltécsonkot, egészen rogziiléséig.

- Helyezze alevehet6 talcat (B) a betéltcsonk
ekjeire.

Helyezze a készlilék csatlakoz6 dugaszat a

hal6zati csatlakoz6 aljzatba. Most hasznélatra

készen all.

. Hasznalat

- Készitse el6 az egész dardlnivald
élelmiszeradagot. Tavolitsa el a csontokat, in-
akat és idegeket.

- Darabolja fel a hust (kb. 2 x 2 cm) és tegye
a huskockakat a télcara (B).

- Tegyen egy edényt a daralofej ala.

- Nyomja meg az (F) gombot az «I» helyzetben.

- Tegyen be a betdltd csonkba egy-egy darab
hust és nyomja befele a tomé&vel (C).

a

ma s esko zzel.

- Ha hust darél, készilékét soha ne hasznalja
14 percnél hosszabb ideig.

Furfang: a mivelet vége felé, miel6tt az egész

daralnivalé kijénne a készlilékbdl, még kis

kenyérdarabokat is betehet.

Mit kell tenni dugulas esetén?

- Allitsa meg a daralét az (F) gomb «0» hely-
zetl megnyomaésaval.

- Ezutan, az élelmiszerek kiszabaditasahoz
néhany masodpercig nyomja meg a (G)
gombot, a «Reverse» helyzetben.

- A daralas folytatdsahoz nyomja meg az (F)
gomb «I» helyzetét.

Soha ne nyomja az ujjaival vagy ba rmilyen
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Fontos: a vezérlés mikodtetéséig varja meg
a_késziilék telies megallasat. A «Marche»
(Uzemelés) (F) vagy a «Reverse» (Vissza) (G)
vezérlések.

Receptek:

Megjegyzés: Azokndl a recepteknél,
amelyek magas teljesitményt igényelnek,
az Uzemid6 nem szabad meghaladja a
20 masodpercet.

Recept példa: Baranyhus borsépurével.
150 g baranyhus, 90 g tortborsd, 60 g liszt,
30 g viz, 1 k6zépnagysagu hagyma, 2 gerezd
fokhagyma, s6, bors.

Egy edényben keverje &ssze a tértborsét és
a lisztet, majd fokozatosan adjon hozz4 vizet
egy szabdlyos keverék létrehozasahoz.

A betdlt6csonkba helyezett tdmébvel, 6ntse a
talcara ezt a keveréket.

Helyezze lzembe a készlléket és finoman
nyomja be a témd&vel ezt a keveréket a betdl-
técsonkba.

Vagja fel a hagymat, a fokhagyméat és a hust
apro darabokra.

Adja hozza az 6rleményhez, ezutdn pedig
Ontse bele egy 0,8 liter vizet, sét és borsot
tartalmazé labasba, majd lassan slisse ezt
egy oran keresztl.

Miutan kihabzott, fedje le.

KEBBE TARTOZEKOK (MODELLTOL FUGGOEN)

. Osszeszerelés

- Tegye be a csavart (A2) a daraléfej (A) bur-
kolataban Iév (A1) furatba.

- Tegye fel a vagékupakjat (1) a daralofejre (A),
taldltatva a két éket a fej két bemetszésével.

- lllessze a gydir(it (12) a vagé kupakjara (1),

majd a régzitéanyat (A5) és nagyon erésen
csavarja be Oket.
- Tegye az igy felszerelt fejet a motorblokkra,
_ ahogy ezt a 2A 4bra mutatja.
Eszrevétel: ezt a tartozékot lyuktarcsa és
kés nélkul kell hasznélni.

KEKSZVAGO (MODELLTOL FUGGOEN)

. Osszeszerelés

- Tegye a csavart (A2) a daraléfej (A) burko-
latan (A1) talalhaté furatba.

- Tegye a formét (J2) a tartéba (J1).

- Taldltassa a tartd két ékjét (J1) a daraléfej
két bemetszésével (A).

- Leblokkolas nélkil, teljesen csavarja be a
csavart (A5) a burkolatba (A1).

- Tegye az igy felszerelt fejet a motorblokkra,

. ahogy ezt a 2A 4bra mutatja.

Eszrevétel:

Ezt a tartozékot lyuktarcsa és kés nélkdl kell
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hasznalni.

. Hasznalat

- Készitse el6 a tésztamasszat.

Egy kissé puhdbb tésztamasszaval jobb

eredményeket fog elérni.

- A format ugy valasztja ki, hogy talaltatja a
nyilacskat a kivalasztott formaval.

- Addig toltson be masszat, amig elérte a
kivant kekszadagot.

KOLBASZTOLTO (MODELLTOL FUGGOEN)

Ez a tartozék, amely talal a daraléfejre (A)
lehetévé teszi mindenféle, az 6n izlésének
megfelel§ kolbasz elkészitését.

. Osszeszerelés

- Tegye a csavart (A2) a daraléfej (A) burko-
latan (A1) talalhato furatba.

- lllessze 6ssze a betdltd csonkot (K) a rég-
zitd anyaval (A5), majd er6sen csavarja
Ossze Bket.

- Tegye az igy 0sszeszerelt fejet a motorblok-

_ kra, ahogyan ezt a 2A dbra mutatja.

Eszrevétel: ezt a tartozékot lyuktarcsa és

kés nélkil kell hasznalni.

. Hasznalat

- Ezt a tartozékot csak akkor lehet hasznalni
miutan a hdst megdaralta és a vagdalékot
kedve szerint izesitette.

- Miutan a belet langyos vizben azni hagyta
rugalmassagéanak visszanyeréséhez, flizze
fel a toltére (K), 5 cm-t szabadon hagyva.

- Toltse meg a daraléfej (A) burkolatanak
(A1) betdltdcsonkjat vagdalékkal, helyezze
Uzembe a készliléket és olymodon nyomja
a témébt, hogy az a vagdalékot pontosan a
tolt6 széléig vezesse.

- Allitsa meg a készliléket.

- K6ssdn hurkot a meghagyott 5 cm-es
bélvégre. Nyomja vissza a hurkot a tolt6é
végére, hogy megakadalyozza a levegd
bélben valé maradasat.

- Helyezze Gjbdl lizembe és folytassa a vag-
dalékkal vald utanpétlast. A bél megtelik. A
bél tulzott megnyulasanak elkeriléséért, ne
készitsen tul vastag kolbaszokat.

- Ezt a munkat ketten kdnnyebben
végzik: egyvalaki a vagdalék utanpétlassal,
masvalaki pedig a tolt§ tartasaval
foglalkozva.

- Amikor az egész vagdalék keresztiilhaladt,
allitsa meg a késztiléket, tavolitsa el a téltén
megmaradé belet és kdsson ra hurkot.

- A kolbaszok kivant hosszanél helyenként
csiptesse meg és csavarja el a belet.
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ZOLDSEGVAGO (MODELLTOL FUGGOEN)

. Osszeszerelés

- Helyezze a jobbra dontétt tarolét (L1) az
aramtalanitott motorblokkal (H) szembe.

- Slllyessze a tarolé6t meghaladé tengelyt
(L1) a motorblokk tengelyébe.

- Dontse vissza a betdltécsonkot balra,
egészen a fliggbleges helyzetig

- Vegye kézbe a kivalasztott hengert (L3) és
tegye be ataroldba, kissé elforditva, egészen
addig, amig megfeleléen beilleszkedik rekesze
aljaba.

- Ellenérizze az 6sszeszerelést.

- Ne haszndlja a «Reverse» gombot (G) a
206 tsé gragoval.

. Hasznalat

- Készitse el6 az egész élelmiszeradagot.

- Tegyen egy edényt a tarol6 ala (L1).

)- Csatlakoztassa a hélézatra a késziléket.

Helyezze lzembe ezt az (F) gomb «I»
helyzetli megnyomasaval.

- Helyezze az élelmiszereket a tarolé (L1)
betdltdcsonkjaba és nyomja befele a témével
(L2). Rendszeresen végezze az utanpdtlast.

- Soha ne nyomja az ujjaival vagy
barmilyen mas eszko zel.

- MUkodés kdzben ne tegye be az ujjait a
hengerek belsejébe.

- Barminemd tisztitas el6tt, hizza ki a csatla-
kozé dugaszt a hal6zati csatlakozd aljzatbdl.

- Nyomja meg a kiold6 gombot (E), majd

Tisztitas
dontse jobbra az egész egységet (daraléfej
(A) + télca (B) vagy a zdldségvago (L)), a
motorblokk eltavolitdsahoz (H).

- A daréléfej leszereléséhez, tavolitsa el a
talcat (B) a betdlt6csonkrol, csavarja ki az
anyat (A5), vegye le a lyuktarcsat (A4), a
kést (A3) és a csavart (A2).

- Banjon elbvigyazattal az éles részekkel.

- Minden alkatrészt mosson meg
szappanos meleg vizben, oblitse le és
gondosan torél-gesse meg 6ket.

- Alyuktarcsa (A4) és a kés (A3) zsirosan
kell maradjon. Olajozza be ezeket.

- Soha ne hagyja a nedvesség behatolasat a
motorblokkba (H). Egy kissé megnedvesi-
tett ronggyal, egyszerGen torolje le.

- Ne tegye a daralofejet (A) mosoga-
tégépbe, vagyis a burkolatokat (A1), a
csavart (A2), a kést (A3), a lyuk-
tarcsakat (A4) és a rogzité anyat (A5).

- Ellendrizze a csatlakoztatast.




Késziiléke tovabbra sem miikodik?
Forduljon egy Moulinex éltal elfogadott

Mit tegyen hiba eseté n?

szervizkdzponthoz (ezek listajat lasd a
szervizflzetben).

Els6 a kornyezetvédelem!

thato anyagokat tartalmaz.
< Kérjlk készilékét ne dobja ki,
hanem adja le az erre a célra kijelolt
gyUjtéhelyen.
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Zahvaljujemo Vam §to ste odabrali aparat iz
Moulinex asortimana.

Opis

A Odvojiva glava za mljevenje

A1 Tijelo

A2 Vijak

A3 Samoostre¢i noz od nehrdajuc¢eg
Celika

A4 Resetke

Ada Resetka s malim otvorima:
sitno mljevenje

A4b Resetka s velikim otvorima:
krupno mljevenje

&)1

Navoj

Odvojiva posuda

Potiskiva¢ za meso

Spremnik za odlaganje dodataka
Tipka za oslobadanje glave za
mljevenje

Tipka ukljuéil/iskljuci (0 - 1)

Tipka « Reverse » (rad unatrag)
Blok motora

Dodatak za ¢evape (ovisno o modelu)
1 Potiskivac

moow>»

—Tom

12 Kalup
J Potiskiva¢ za keks (ovisno o modelu)
J1 Okvir za kalup
J2 Kalup
K Cjevcica za kobasice (ovisno
o modelu)
L Sjeckalica za povrée (ovisno
o modelu)
L1 Otvor

L2 Potiskivac

L3 Diskovi (ovisno o modelu)
L3a Disk za krupno rezanje
L3b Disk za sitno rezanje
L3c Disk za krupno ribanje
L3d Disk za sitno ribanje
L3e Disk za parmezan
L3f Disk za led

Sigurnosni savjeti

- Pazljivo procitajte upute za upotrebu prije
prve upotrebe aparata: upotreba aparata
koja nije u skladu s uputama za upotrebu,
oslobada Moulinex svake odgovornosti.

- Ovaj aparat nije predviden za upotrebu od
strane osoba (ukljuc¢ujuci djecu) ¢ije su fi-
zicke, ¢ulne ili mentalne sposobnosti sman-
jene, od strane osoba bez iskustva ili poz-
navanja, osim ako se ona ne mogu okoristiti,
putem osobe zaduzene za njihovu sigur-

nost, nadzorom ili prethodnim instrukcijama
vezanim za upotrebu ovog aparata. Djecu
treba nadzirati tako da se ni u kom sluéaju
ne igraju aparatom.

- Provjerite odgovara li napon za napajanje
vaseg aparata naponu u vasoj elektri¢noj
instalaciji.

U slucaju bilo kakve greske kod prikljuci-

vanja u mrezu, garancija se ponistava.

- Va$ aparat namijenjen je jedino za upotrebu
u kuhinji, unutar ku¢e i pod nadzorom.

- Aparat koristite na ravnoj, Cistoj i suhoj povrsini.

- Ne dopustajte da vam visi duga kosa, marama
ili kravata iznad dodataka u upotrebi.

- Iskljucite aparat ¢im ste prestali da ga koristi-
te, kad ga Cistite i kod postavljanja ili skidan-
ja dodataka.

- Ne upotrebljavajte aparat ako on ne funkcio-
nira ispravno ili ako je bio ostecen. U tom
slu€aju, obratite se ovlaStenom servisnom
centru Moulinex (vidi listu u servisnoj
brosuri).

- Svaku intervenciju na aparatu, osim redovnog
Cis¢enja i odrzavanja od strane klijenta, treba
obavljati u ovlaStenom servisnom centru
Moulinex.

- Ne Koristite aparat ako su kabl za napajanje ili
uticnica oSteceni. U cilju izbjegavanja svake
opasnosti, obavezno ih zamijenite u ovlaste-
nom servisnom centru Moulinex (vidi listu u ser-
visnoj brosuri).

- Nemojte stavljati aparat, postolje, kabl za
napajanje ili uti¢nicu u vodu ili u bilo koju
drugu te¢nost.

- Ne ostavljajte kabl za napajanje da visi na
domasaju djecjih ruku.

- Kabl za napajanje ne smije nikad biti u blizini
ili u kontaktu s vruéim dijelovima, u blizini
izvora toplote ili na oStrom uglu.

- Zavasu sigurnost, upotrebljavajte samo pribor
i rezervne dijelove Moulinex, prilagodene
vasem aparatu.

Prije prve upotrebe

Operite sve dodatke i temeljito ih posusite
Resetka i noz moraju stalno biti namaséeni.
Premazite ih uljem.

Nemojte svoj aparat okretati na prazno ako
reSetka i noz nisu namasceni.

Upotreba aparata

Glava za mljevenje

@ MontaZa glave za mljevenje
@ a)- Tijelo aparata uzmite (A1) za otvor tako $to ¢ete
veci otvor postaviti prema gore. Zatim ubacitte
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vijak (A2) (prvo dugacku osovinu) u tijelo (A1).
Uklopite noz (A3) na kratku osovinu tako Sto
Cete ostru ivicu postaviti prema van.
Postavite odabranu reSetku (A4a ili A4b) na
noz (A3) tako Sto cete namjestiti da se 2 zupca
uklope u 2 udubljenja u tijelu (A1).

Zavrnite navoj (A5) na tijelo (A1).

Provjerite da li je ispravno montirano.
Osovina se ne treba pomijerati, niti se smije
sama okretati. U suprotnom, ponovno
obavite prethodni postupak.

. Postavljanje glave za mijevenje na aparat

- Glavu za mljevenje okrenite prema motoru

(isklju¢enom iz mreze), postavite je tako da

je otvor nagnut prema desno. Glavu za

mljevenje potisnite do dna na blok motora.

Vratite otvor u vertikalu, do blokiranja.

0/- Odvojivu posudu (B) postavite na zupce
otvora.

Uklju¢ite aparat u struju. Spreman je za

upotrebu

. Upotreba

- Pripremite meso za mljevenje. Uklonite kosti,
hrskavicu i Zilice.

- lzrezite meso na komade (priblizno 2 x 2 cm)
i postavite ga na posudu (B).

- Postavite posudu ispod glave za mljevenje.

- Pritisnite « | » (F).

- Ubacujte meso kroz otvor komad po komad
uz pomo¢ potiskivaca (C).

- Nikada ne potiskujte prstima ili nekim
kuhinjskim priborom.

- Ne koristite aparat duze od 14 minuta kad
meljete meso.

Korisno je znati: na kraju rada, mozete

provuci nekoliko malih komada hljeba kako bi

iza8lo sve mljeveno meso.

@ Sta uraditi u slucaju zacepljenja?

- Zaustavite aparat i pritisnite « 0 » (F).

- Zatim pritisnite nekoliko sekundi tipku
«Reverse» (G), da bi se hrana oslobodila.

- Pritisnite « | » (F) i nastavite s mljevenjem.

Vazno : sacekajte da se aparat prvo potpuno

zaustavi, a zatim aktivirajte funkciju «Marche»

(F) ili <Reverse» (G).
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.Recepti:

Napomena: Kod recepata za koje je potrebna
veca shaga, vrijeme upotrebe ne smije prelazi-
ti 20 sekundi.

Primjer recepta: : Janjetina s graskom.

150g janjetine, 90 g ocis¢enog graska, 60 g
brasna, 30 g vode, 1 sredniji crveni luk, 2 ¢eSn-
ja bijelog luka, so, biber.

U posudi, izmjeSajte ocisc¢eni grasak i brasno, a

zatim postepeno dodajite vodu kako biste dobili
odgovaraju¢u smjesu.

S potiskivac¢em u otvoru, sipajte tu smjesu na
posudu.

Ukljucite aparat i lagano smjesu potisnite kroz
otvor uz pomoc¢ potiskivaca.

Izrezite luk, bijeli luk i meso na male komade.
Dodaijte ih u smjesu, sipajte u Serpu napunjenu
s 0,8 litara vode, solju i biberom, te pustite da
se kuha lagano jedan sat.

Poklopite nakon $to se napravi pjena.

Dodatak za ¢evape (ovisno o modelu)

(4). ontaza

oo~

Stavite vijak (A2) na mjesto na tijelu (A1)

glave za mljevenje (A).

Postavite potiskivac (I1) na glavu (A), tako da

se dva zupca uklope s dva udubljenja u glavi

za mljevenje.

Postavite kalup (I12) na potiskiva¢ (I1), a

zatim navoj (A5) i ¢vrsto ga zavijte.

- Postavite montiranu glavu na blok motora,
kako je prikazano na 2A.

Napomena: ovaj dodatak se koristi bez reSetke

i bez nozZa.

Potiskiva¢ za keks (ovisno o modelu).

@ .ontaza

- Postavite vijak (A2) na mjesto u tijelu (A1)
glave za mljevenje (A).

- Postavite kalup (J2) u okvir za kalup (J1).

- Uklopite dva zupca na okviru (J1) sa dva
udubljenja na glavi za mljevenje (A).

- Zavrnite navoj (A5) na tijelo (A1).

- Postavite montiranu glavu za mljevenje na
blok motora, kako je prikazano na 2A.

Napomena:

Ovaj dodatak se koristi bez reSetke i bez noza.

. Upotreba

- Pripremite tijesto. Dobit c¢ete najbolje
rezultate s malo meksim tijestom.

- Odaberite uzorak tako da odgovara strelici i
odabranom obliku.

- Dodaijite tijesto dok ne dobijete zeljenu
koli¢inu keksa.

Cjevcica za kobasice (ovisno o modelu)
Ovaj dodatak, koji se uklapa u glavu za
mljevenje (A), omoguc¢uje Vam da pravite
kobasice svih vrsta i po svom licnom ukusu.

(6). ontaza’
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- Potavite vijak (A2) na mjesto u tijelu (A1)
glave za mljevenje (A).

- Postavite cjevéicu (K), zatim navoj (A5) i
¢vrsto ga zavijte.
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- Postavite montiranu glavu na blok motora,
kako je prikazano na 2A.

Napomena: Ovaj dodatak se koristi bez

reSetke i bez noza.

. Upotreba

- Ovaj dodatak se koristi kad ste samljeli meso
i kad ste mljeveno meso zacinili po svom
ukusu.

- Nakon $to ste ostavili crijevo da se namace u
mlakoj vodi da bi povratilo elasti¢nost, navucite
ga na cijev (K) i ostavite da visi nekih 5 cm.

- Otvor napunite mljevenim mesom (A1),
ukljucite i pritisnite potiskivacem tako da se
mljeveno meso dovede do kraja cijevi.

- Zaustavite aparat.

- Napravite ¢vor sa preostalih 5 cm crijeva.
Pritisnite ¢vor u kraj cijevi da se zrak ne bi
zadrZavao u crijevu.

- Ponovo ukljucite aparat i nastavite dodavati
mljeveno meso. Crijevo se puni. Da se
crijevo ne bi previSe razvuklo, ne pravite pre-
velike kobasice.

- Ovaj posao ¢e se lak$e uraditi udvoje: jedno
stavlja mljeveno meso, a drugo drzi crijevo
koje se puni.

- Nakon $to je kroz aparat proslo sve mljeveno

meso, izvucite crijevo koje je preostalo na

cijevi i napravite ¢vor.

Kobasicama odredite zeljenu duzinu tako sSto

Cete stisnuti prstima i okretati crijevo na

odredenim mjestima.

Sjeckalica za povrcée (ovisno o modelu)

. ontaza

- Glavu za mljevenje okrenite prema motoru
(H) (iskljuc¢enim iz mreze), postavite je tako
da je otvor nagnut prema desno (L1).

- Glavu za mljevenje potisnite do dna na blok
motora.

- Vratite otvor u vertikalu, do blokiranja.

- Uzmite odabrani disk (L3) i postavite ga u otvor,
tako $to ¢ete ga lagano okretati da bi se
potisnuo do dna svog kuéista.

- Provjerite da li je ispravno montirano.

- Ne koristite tipku « Reverse » (G) uz
sjeckalicu za povrce.

. Upotreba

- Pripremite hranu.

- Postavite posudu ispod otvora (L1).

- UkljuCite aparat u struju. Pokrenite ga tako
Sto Cete pritisnuti « | » (F).

- Ubacite hranu kroz otvor i potisnite
potiskivacem (L2).

- Nikada ne potiskujte prstima ili nekim
kuhinjskim priborom.

- Ne stavljajte prste unutar diskova tokom
upotrebe.

Ciséenje

- Prije svakog cCiS¢enja, iskljuite aparat iz
struje.

- Pritisnite tipku za oslobadanje (E), a zatim
nagnite sklop (glava za mljevenje (A) + posu-
da (B) ili sjeckalica za povrée (L)) prema
desno da biste ga odvojili od bloka motora
(H).

- Da biste demontirali glavu za mljevenje,
skinite posudu (B) sa otvora, odvijte navoj
(A5), izvucite reSetku (A4), noz (A3) i vijak
(A2).

- Rukujte dijelovima za rezanje s oprezom.

- Operite sve dijelove u vruéoj vodi sredst-
vom za pranje, dobro ih posusite i obriSite.

- Re3etka (A4) i noz (A3) moraju ostati
namasdéeni. Premazite ih uljem.

- Nikad ne dozvolite da vlaga ude u blok moto-
ra (H). PrebriSite ga viaznom krpom.

- Ne stavljajte glavu za mljevenje (A) u masi-
nu za pranje suda, to jest tijelo (A1), vijak
(A2), noz (A3), reSetke (A4) i navoj (A5).

Provijerite da li je ispravno uklju¢en u struju.

Vas aparat jo$ uvijek ne funkcionira?

Ako vas aparat ne .
funkcionira, sta da radite?

Obratite se ovlastenom servisnom centru
Moulinex (vidi listu u servisnoj brosuri).

Ucéestvujmo u zastiti
okolisa!

® Vas$ aparat sadrzi brojne vrijedne materijale
koji se mogu reciklirati.
2 Odnesite ga na zato predvideno mjesto.
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®dupma «MynuHekc» Gnarogaput Bac 3a
TO, 4TO Bbl NPEAOYNY ee u3nenve.

OnucaHune
A CbemMHas ronoeka MACopyoku
A1 Kopnyc
A2 LlHek
A3 CamosaTaumBaroLMincs HOX

N3 HEpPXXaBeIoLLLEeN CTanm
PeweTka
Ada PelueTtka c ManeHbkumm
OTBEPCTUSMWN: TOHKWNIA MOMOJI
Adb PeleTka ¢ 605bWMMU
OTBEPCTUSIMWN: KPYIMHbIA MOMON
[anka
CbeMHbI NoanoH
TonkaTenb onga maca
OTpeneHue A XxpaHeHUsa HacagaokK
KHonka pas6s10KMpoBKY ,,0J1I0BKU
MACOpPYOKU
KHonka Bkn./Bbikn. (0 - 1)
KHonka «Reverse» (06paTHbIi xoA,)
Bnok asuratens
Hacapka ana ke6aba
(B 3aBMCMMOCTHN OT MoAEeNn)
11 HakoHeuyHuk Hacagku ons kebaba
12 Konbuo
J Hacapka pns neyeHbs
(B 3aBMCMMOCTHN OT MoAaenu)
J1  Onopa
J2 dopma
K Hacapka pna HaGuBaHusa konbac
(B 3aBMCMMOCTHM OT MOAENnu)
L OBoLepeska
(B 32BMCUMOCTN OT MOZENN)
L1 KoHTerHep
L2 Tonkartenb
L3 BbapabaHbl (B 3aBUCUMOCTM OT MOOESN)
L3a BapabaH ona HapesaHus
L3b BapabaH gns purypHoro
Hape3aHus
BapabaH-kpyrnHas Tepka
BapabaH-menkas Tepka
BapabaH ons TBepaoro coipa
BapabaH ana nbga

A4

mUow(:;

-—Iom

L3c
L3d
L3e
L3f

Mepbl 6e30pacHOCTU

- Nepen nepBbiM MCNosb3OBaHMEM
npubopa BHUMATENIbHO NPOYTUTE UH-
cTpykuuio: pupma «MynmHekc» He
HeceT HUKaKOW OTBETCTBEHHOCTU 3a
HernpasBwu/ibHOE UCMNOJIb30BaHMWE Mpu-
oopa.
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- YCTpPOMCTBO HE npeaHa3Ha4YeHo Ans
NcnoJsib30BaHUSA noabMuU c
OrpaHU4YeHHbIMU PU3NYECKUMU U
YMCTBEHHbIMU crnocoGHoOCTAMM
(BxslO4aa peren), a Takke NIOAbMM,
He UMEeloWUMN COOTBEeTCTBYIOLLEro
onbiTa UM HEOOXOAUMbIX 3HAHUIA.
YKka3aHHble 1ML a MOryT UCNOoJIb30BaTh
AaHHOEe YCTPOWCTBO TOJIbKO Mop,
HaGnoaeHueM Unm nocre nosiy4yeHusa
WHCTPYKLUIA MO ero aKcrnjiyataumm ot
UL, OTBEYaIoLLMX 32 UX 06€30MacHOCTb.
Cnepute 3a TeM, 4TOObI 4eTU HE Urpanu
C YCTPOWCTBOM.

- Ybeputecb, 4TO paboyee HanpsixeHue
npnbopa COOTBETCTBYET HAMpPSXEHUIO
BaLLleli ObITOBOIN 3N1EKTPOCETU.

Jlio6as om6Ka Npy NOAKIIOYEHUU NpU-

Gopa aHHY/IMpYEeT AeiicTBUEe rapaHTuun.

- JaHHbI npnbop npeaHasHa4YeH UCKIIIoYN-
TeNbHO AN 6GbITOBOro NMPUroToBNEHUS
MWW B NMOMELLEHNN W NOoA, NMPUCMOTPOM
nonb3oBaresns.

- YctaHoBMTE npubOp Ha YCTONYMBYIO,
YUCTYIO N CYXYIO MOBEPXHOCTb.

- Cnegute, 4T0ObI ASIMHHBIE BOMOCHI,
wapdbl UAN raNiCTykU HEe HAXOAMAUCH Haf,
paboTatoLLMM NPUOOPOM.

- [Nocne ncnonb3oBaHus, nepes, YACTKON, a
Takxke nepen c6opkor nnmn pasbopko Ha-
cafoK 06513aTeNnbHO OTKIIIOYanTe Nprnbop.

- 3anpelLaeTcs nonb3oBaTbCs HEMCNpaB-
HbIM MM MOBPEXAEeHHbIM npubopom. B
3TOM cnydae cnegyet oOpaTUTbCs B Tex-
HUYECKU LeHTP prpMbl «MynMHEKC» (CM.
nepeyeHb, NPUBEAEHHbIN B UHCTPYKLIN).

- Jliobaa TexHuyeckasa onepauns ¢
npPUOopPOM, 3a UCKIIDYEHNEM YUCTKUN UK
TeKyLLero o6CcnyxxmBaHus, BbINONHAETCS
B TEXHUYECKOM LeHTpe dupmbl «Mynn-
HEKC».

- Ecnn WwHyp nutaHus unu  wTtencenb
NnoBpeXAeHbl, He BKtovariTe npuodop. Mo
coobpaxeHusaMm  6e30MacHOCTM  UX
3amMeHa BbINOJIHAETCS TOJIbKO B B TEXHU-
4eCKOM LLeHTpe dunpmbl «MynnHekc» (CMm.
nepeyveHb, NPUBEAEHHbIV B UHCTPYKLMN).

- 3anpewaeTtcs norpyxatb npubop,
WHYP NUTaHWS W WTEeNcenb B BOAY WK
LPYryio XnaKoCTb.

- Cneaute, 4toObl AETW HE MOMN AOTAHYTLCS
[0 BUCSILLLETO LUHYpa NUTaHus npubopa.

- Cnegute, 4TOObl LIHYP nNUTaHUS He
Haxoauncs BOAM3W UM B KOHTakKTe C




HarpeBaloLW1MNCs NMOBEPXHOCTAMU pabo-
Taowero npubopa, nobaM3ocTn OT
MCTOYHWKOB Tersa Uan oCTPbIX YriioB.

- B uensx Bawei co6CcTBEHHOM GE30MACHOCTN
NCMONb3YNTE TOMLKO NPUHAANEXHOCTM U 3a-
nacHble YacTi Mapku «MynvHekc», npefHas-
HauyeHHble A1 AaHHOro npubopa.

Mepep nepsbiMm
MCMNOoJIb30BaHNEM

BbiMoOTE BCE HAaCaaKN U MPUHAOIEXHOCTH
K NpnuBopy 1 TWATENbHO BbICYLUUTE UX.
Pewetka ©” HOX [OSXHb OCTaBaTbCs
CMa3aHHbIMU.
O6pabarTbiBaliTe ux
MacJsioMm.

He paBaite npubopy pabortath 06e3
NPOAYKTOB, €CNU peleTka U HOX He
CMa3aHbl.

pacTuTesibHbIM

Mopsaaok paGoTbl

{1)FONOBKA MSICOPYEKM

1a), MoHTax ros10BKku MsICOPYyOKu
- Bosbmute kopnyc (A1) 3a ropnosuHy

pacTpybom BBepx. BctaBbTe wwHek (A2)

(onvHHOM Ocbio Bnepen,) B kopnyc (A1).

HapeHbTe HOX (A3) Ha KOPOTKYHD OCb

PEXYLLMMN KDOMKaMU HAPYXY .

1c)- YCTaHOBUTE HyXHylO pelueTky (Ada wnu

A4b) nocne Hoxa (A3) Tak, 4ToObI 2 Bbl-
CTyna BoLnm B 2 nasa Ha koprnyce (A1).
gj'd‘- 3aBuHTUTE 00 ynopa raviky (A5) Ha kopny-
ce (A1).

- [MpoBepbTe NpaBuIbLHOCTL CO0PKK. OCk He
[DOJMKHA LLIATATLCS UM NOBOPAYMBATLCS Ca-
mMano cebe. B npoTMBHOM Cnyyae NnoBTOpU-
TE NepeyncneHHbIe BbilLe onepaLmu.

. YcraHoBka mssicopy6kun Ha npn6op
BbiktounTe Nprubop U HaKIOHWUTE FOpPso-
BUHY Brpaso. [MOATONKHUTE TOMIOBKY
MSACOPYOKM Tak, YTOObl 3aKpenuTb ee Ha
6noke gsurartens.

- MepeBepguTe ropsoBuHY MSCOPYOKM B
BEPTMKaNbHOE MOMOXEHME, 4TOObI 3a6510-
KMPOBaTb HAacaaKy.

{2b)- YcTaHOBMTE CbeMHbIN NoanoH (B) Ha BbICTy-
Mbl FOPSIOBMHBI.
Bkntounte npnbop: OH rotos Kk paboTe.

. Mopsiaok paboTtsbi
- MonHoCTbIo NOAroTOBLTE NPOAYKTHI K MOMO-

ny. Yoanute KOCTU, XPSILLM U CYXOXUNS.
- HapexbTe Msco Ha Kycodkn (npubnmsn-
TENbHO 2 X 2 CM) M MOJIOXKUTE €ero Ha

nonnoH (B).

- lMocTaBbTe Kaky-HMOYAb NOCyOy NOA, Ms-
CcopyoOkKy.

- Haxxmute Ha CTOPOHY «I» («BKJI1.») KnaBuLLn
(F).

- MocTeneHHo noaasaiiTe MCO B MSICOPYO-
Ky ¢ nomolubto Tonkartens (C).

- Hukorma He nopTankvMBantTe MSICO
nasibLamMm Uiam KyXOHHbIMW NMPUHAANIEXHO-
CTAMMU.

- Mpnbop He O0/MKEeH HenpPepbIBHO MOJIOTb
MS$ICO A0SiblUE, YEM B TeHeHne 14 MUHYT.
MpakTuyeckuii coBeT. 1o okOHYaHUN
nomMoJsla MOXHO MNpPoOnNycTUTb 4epes
MSACOpybKY HECKOJIbKO KYyCOYKOB Xeba,

4TOObI BECb dapLL BbILLIET HAPYXY.

@ Yro genatb, ecnv msicopybky 3aeno?

- BblkniounTte npmbop, HaxaB Ha CTOPOHY
«0» («BbIK1.») KHOMKW (F).

- HaxmuTte 1 Heckonbko CekyHa, noaepxmTe
KHOMKy «Reverse» («O6patHbIi xon») (G),
4TOObLI 0CBOOOANTL NPOAYKTbI.

- BHOBb HaxXmmTe Ha CTOPOHY «l» KHOMKW
(F), 4TOObI NPOAOIXNTE MOMO.

BHumaHume! lNepen TeM, Kak MICNoNb30BaThb

komaHgy BkioydeHus (F) nnu obpaTtHoro

xopa (G), [LoXANUTEChb MOSIHOM OCTAHOBKM
npubopa.

PeuenTbl

Mpumeyanue. [1na peLenTos, TPebyoLLmx

60/1bLLIO MOLLIHOCTU, BPEMS HENPEPbIBHOM

paboTbl Npubopa He OOMKHO NPEBbILWATL

20 cekyHn.

Mpumep peuenta. BapaHvHa ¢ ropoxom.

150 r 6apaHuHbl 6e3 kocTeit, 90 r apobneHo-

ro ropoxa, 60 r myku, 30 r Bogpl, 1 ronoska

Jlyka cpefHero pasmepa, 2 A40NbK1 YECHOKA,

COJb, NepeLL.

B oToenbHoM nocyae cMeluanTe ApobeHblit

ropox u myky. MNMpopomxasi mewatb, nocre-

neHHo gobaensarite Boay, 4TOObI MOAYHYUTb

OLLHOPOLHYIO CMECh.

BcTaBbTe TOMIKaTENb B FOPSIOBUHY U MOSIOXN-

Te CMeCb B NOAAO0H.

BkntounTte npnbop 1 0CTOPOXHO nogasante

CMECb B FOPJIOBUHY C MOMOLLbIO TONIKATENS.

HapexbTe fyk, YECHOK 1 MSICO Ha Menkue

KYCOYKMU.

[obaBbTe nx B dapLu 1 nomectute dapLu B

kacTptosio, Hanme B Hee 0,8 n BoApl C CONbIO

1 nepueM. BapuTe Ha mMeOsieHHOM OrHe B

TeyeHue Jaca.

[Mocne 3akmnaHns 3aKpomTe KPbILLKOW.
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MPUCTABKA O191 KEBABA (B 3ABUCMMOCTMU OT

MOZAEJN)

. MoHTax

- BcTasbTe wHek (A2) B kopnyc (A1) msco-
py6ku (A).

)- YcTaHoBUTE HakoHe4yHuK (I11) Ha ronoeky
msicopybkn (A) Tak, 4TOoObl ABa BbICTYyNa
BOLL/IM B 1Ba Na3a Ha rosiIoBke.

{ac)- HapeHbTe konbLo (12) Ha HakoHeuHuK (1),
a3aTeM yCTaHOBUTE 1 3aBUHTUTE A0 yropa
ranky (AS5).

- YctaHoBUTE cOBOpaHHyO ronoBky Ha G0k
OBuUraTens, kak yka3aHo Ha pucyHke 2A.
MpumeyaHune. dTa Hacaaka MCMONb3yeTCs

6e3 peLLeTkn 1 Hoxa.

HACALKA Ang NEYEHbS (B 3ABUCMMOCTU OT
MOJEJIN)

{5). MoHTax

- BcTtaBbTe WwHek (A2) B kopnyc (A1) msco-
py6ku (A).

- YctaHoBuTe hopmy (J2) Ha onopy (J1).

- CnepnuTe, 4To6bI ABA BbICTYNA ornopsbl (J1)
BOLL/N B ABa Na3a Ha Kopnyce MsicopyOku
(A).

- CwunbHo 3aBrHTUTE rariky (AS) Ha kopnyce
(A1), Ho He BrnokupyiiTe ee.

- YctaHoBuTEe coBpaHHyto ronoBky Ha 610K
OBuUraTtens, kak ykasaHo Ha pucyHke 2A.

Mpumeyanme

OTa Hacagka ucnosb3yeTtcs 6e3 peLleTkm 1

HOXa.

. Mopsapok paboTbl

- [MpuroToBbTe TECTO.

YT100bl MONYYNTH XOPOLUWIA pe3ynbTarT,

TECTO AOJMKHO ObITb HE C/INLLKOM MIOTHBIM.

- YT100bI BLIOPATL PUCYHOK, COBMECTUTE .

- MNopaBante TecTo, nNoka He caenaete
HY>XHOE KOJIMYECTBO MeYeHbS.

HACAOKA ANg HABUBKWU KOJIBAC (B 3ABUCU-
MOCTU OT MOAEJIN)

OTa npucTtaBka ycTaHaBAMBaeTCs Ha

ronoBky Msicopyoku (A) v cnyxuT gns

NPUroTOBNEHUSA pPa3fINYHbIX konbac no

BaLleMy BKYyCY.

@ MoHTax

- BcrasbTe wHek (A2) B kopnyc (A1) msco-
py6ku (A).

- YcrtaHoBuTe Hacagky ons konbac (K), a
3aTeM CUJIbHO 3aBUHTUTE ranky (AS5).

- YctaHoBUTE cOBOpaHHyo ronoBky Ha 6ok
OBuraTensl, kak ykasaHo Ha pucyHke 2A.

MpumeyaHue. dTa Hacaaka UCMNOJb3YeTCs
6e3 peLLeTkn 1 Hoxa.

. Mopapok pa6GoTbl

- OTa Hacagka ycTaHaBNMBAETCS NOCNe To-
ro, Kak Bbl CMOJIOIN MSICO W NMPUroTOBUAN
dapLu No cBOeMY BKyCY.

- 3amouunTe KULKM B TEMIOWN BOAE, YTOObI
OHW CTanun anacTnyHbIMU. HageHbTe 1x Ha
Hacagaky (K) Tak, 4ToObl KOHYMK BbICTynasn
npuobnM3nTeNIbHO Ha 5 cM.

- Hanonnute dapliem ropnosuHy kopnyca
(A1) mscopy6ku (A), BkouMTE NpMbOp 1
HaXXMUTE Ha ToMKaTesb Tak, 4ToObl dapLu
NoJOLLEN K Kpato Hacazku.

- Bbikntounte npnbop.

- OcTaBLWMINCS KOHYMK KULLIKA OJIMHOM 5 cMm
3aBsSXKUTE y3/10M. HafeHbTe 3TOT y3en Ha
Kpal Hacagku, 4ToObl B KULLKY HE mnonan

BO3JYX.
- BHOBb BktouMTE NPUBOP 1 NpoaoKarTe
nogasatb  dapw. Kowka  gomkHa

3anosiHUTBLCS. YTOObI KMLLKA HE CULLKOM
pacTarveanach, cnegute, 4Tobbl konbachl
He ObININ CANLLKOM TONCTBIMU.

- 9Ty paboTy MpPOLLE BLIMOSHATL BOBOEM:
OAVH nogaeT daplu, a Apyron NoanepPXxu-
BaeT 3aMOHSIOLLYIOCS KALLIKY.

- Korpa Becb dapLu 6yaeT noaaH, BoIk/o4m-
Te Nprnbop, CHUMUTE KULLIKY N 3aBSXKUTE
Y3/10M APYrol KOHeL,

- Y100bl coenatb konbacy Xenaemou JIMHbl,
3aMnbIBANTE 1 MNOBOPAYMBANTE KULLIKY B
HY>XHOM MeCTe.

OBOLLEPE3KA (B 3ABUCUMOCTU OT MOAESIN)

(7). MoHTax
@- Otknouute geuratens (H) n nogseonte K

b - YcTaHoBMTE B

HeMy koHTenHep (L1), HaknoHumB ero
BMpaeo.

- BBegute BbICTynawwmin U3 KOHTEMHepa
(L1) wnuHaens B ocb 6/10ka apuratens.

- [NoBepHWTE ropIoBUHY BNpaBo, 4ToObl OHa
BCTana B BEPTUKAJIbHOE MONOXEHME.

KOHTEMHEP  HYXHbIN
OapabaH (L3), cnerka noBepHyB ero,
4TOObI OH NPAaBWUSILHO BCTasl HA MECTO.

- [poBepbTe NPaBUILHOCTL COOPKM.

- NMpu pabGoTe oBOWeEpPEe3KU HeNb3s
nosib30BaTbCHA KHOMKOM «Reverse»
(«O0OpaTHbIiA X04>) (G).

(7c). Mopspok paGoThl
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- [onHOCTLIO NOArOTOBbLTE NPOAYKTHI.
- MocTaBbTe Kakylo-HMOyOb nocyay nop,
KOHTenHep (L1).




- Bxsounte npmnbop, HaxaB Ha CTOPOHY «I»
kHonku (F).

- [MomecTuTe NPoayKTbl B rOPSIOBMHY OBOLLE-
pe3kun (L1) n Haxmnte Ha Tonkatens (L2).
MNopagaiTe paBHOMEPHO.

- Hukorpa He nogrankmeanTe NPoAyKTbl
nanbLaMM WUAM KYXOHHbIMWU MpPUHaA-
JNIEXXHOCTAMM.

- Cnegute, 4ytobObl Manblbl He nonanu B
paboTaioLumii 6apabaH.

Yucrtka

Mepen BbINONHEHNEM YNCTKM ObOa3aTeNb-
HO OTKJIIOYMTE NPUBOP OT CETU.

HaxmunTe Ha kHonKy pa36nokmposku (E),
nocne 4Yero Hak/loHUTEe BeCb Yy3en
(macopybka (A) + nopgoH (B) wunm
oBouepeska (L)) BnpaBo 1 CHUMUTE ero ¢
6noka pguratens (H).

Y1066l pazobpaTtb MACOPYOKYy, CHUMUTE
nooaoH (B) ¢ ropnoBuHbI, OTBUHTUTE
ramky (A5), a 3aTemM CHUMUTE peLUeTKy
(A4), Hox (A3) 1 WwHek (A2).
O6pallaitecb C pexyLyMn YacTbiMU C
OCTOPOXHOCTbIO.

NMpomoiite BCEe petanu ropsuyen
MbIJIbHO BOAOM, CMNOJIOCHUTE U TLa-
TeNbHO BbICYLUUTE UX.

PeweTtka (A4) n HOoX (A3) AOMXKHBI
ObITb MOKPbITbI CMa3Koin. CMaXxbTe nx
pacTuTesibHbIM MacJioM.

Cnepute, 4ToObl BOAA He nonana B 650K
npuratens (H). Ero goctatoyHo o6TepeTb
BJTAXKHOW TPSNKON.

He nomeLuaiite msicopyoky (A) (T.e. kop-
nyc (A1), wHek (A2), HOox (A3),
peweTtky (A4) nraiiky (A5)) B nocynomo-
€YHYIO MaLLVHY.

Y10 penatb, ecnv npnodop
He paboTaeTt?

- lMpoBepbTe NPaBUILHOCTL NOAKIIIOHEHUS K
cetn.

Bawu npn6op no-npexHemy He paboTtaeT?

O6paTnTech B TEXHUYECKUIA LLEHTP GUpMbI

«MynmnHekc» (CM. NnepeYeHb, NPUBEAEHHbINV B

VHCTPYKLUMN).
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Oakyemo 3a BMGip npunagy Big ¢ipmu
“MyniHekc”.

Onuc
A  3HiMHa ronoeka Mm’sicopyoku
A1  Kopnyc
A2 [BUHT
A3 Hix 3 Hep>aBito4oi cTani, Lo camo
3arocTploeTbLCS
A4 CiToukn

Ada Citouyka 3 ManeHbkMN OTBOpaMu:
0N TOHKOrO nomeny
Adb CiTouka 3 BENUKMMM OTBOPAMMU:
ons rpyboro nomeny

5 Tlalika
3HiMHMIA NigaoH
LLitoexauy gna m’aca
Kpuwika micusa 36epiraHHs
npunaaas
KHonka pnsa SHATTS roJIoBKU
M’sicopyoku
KHonka po6oTa/3ynuHka (0 — I)
KHonka “peBepc”
(MUTTEBUMIA 3a8HIN Xia)
Bnok asuryHa
Hacapka ans ke6aby
(3anexHo Big mopeni)
11 HakoHe4yHnK dirypHOi Hacagku
12 Kinbue
J dirypHa Hacaaka ansg ne4ymea

(3anexHo Big mopeni)
J1  Cynopt
J2 ®dopwma
K Konyc ans koB6acu

(3anexHo Big, mogeni)
L Oeouepiska (3anexHo Big mogeni)
L1  ByHkep
L2 LlrtoBxay
L3 BbapabaHu (3anexHo Big Mmoaeni)

L3a BbapabaH ona HapidaHHs

L3b BapabaH ansa dirypHoro
Hapi3aHHs
BapabaH ans rpyboro HaTMpaHHs
BapabaH a1 TOHKOro HaTUpPaHHSA
BapabaH ons TBepaoro cupy
BapabaH ana nbony

oM m OUOW>

-

L3c
L3d
L3e
L3f

Mopaaun 3 TexHiku 6e3nekun

- Mepep nepumm BUKOPUCTAHHAM BaLLO-
ro npunaay yBaxxHo npoymTanTe Lio
iHCcTpyKuilo: “MyniHekc” He HecTume
HiSIKOT BigNOBiAaNnbHOCTI 32 BAKOPUCTAaH-
HS1 He Y BiANOBIAHOCTI 3 €10 IHCTPYKLIEIO.
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- Jlliopgn, ki maloTb Pi3nUHI, YYTTEBI
ab6o po3ymoBuMM Bagu, abo ski He
MaloTb AOCBIAY Y KOPUCTYBaHHI LUM
npunagom, MOXYTb
BUKOPUCTOBYBATU WOro Tinbku nifg
HarngaoMm ocobu, sika BignoBigae 3a
TXHI0O 0Oes3neky, oO3HallomMneHa 3
poGoTol0 npunapga i MoXe partu
BignoBigHi iHCTPYKLiT ans
KOpUCTyBaHHS npunagom. Heoo6xigHo
CTEXUTU 3a TUM, W00 3 NpUNaaom He
rpanauvcsb Aitun.

- Mepes.ipTe, W06 HOMIHaNBHA Hanpyra Ba-
LIOro npunay Bignosigana Hanpysi BaLlol
eneKTpoMepeXi.

Byab-9ke HenpasBuiibHE NiAKAIOYEHHS

aHyJlloBaTUMe rapaHTilo.

- Baw npunap npn3HavyeHni BUKIIIOYHO 415
[OMALLHBOrO KyNiHAPHOrO0 BUKOPUCTAHHSA
BCepeauHi OyauHKy i nig, Harnsaom.

- KopucTyntech npunagom Ha piBHIN, YACTIN
i Cyxili MOBEPXHI.

- CnipkyniTe, Wwob Hag npunagasam y poooTi
He 3BMCano OOBre BOJIOCCH, XycTka abo
Kpasarka.

- Bigkniouarite npunag, Big, enekTpomMepexi
nicng 3akiH4eHHs KOPUCTYBaHHA, nig, Yac
OYULLIEHHS!, MPW BCTAHOBJNIEHHI ab0 3HATTI
npunagas.

- He kopucTyinTech Nnpunagom, kLo BiH Mo-
raHo npawyoe abo NoLIKOIXKEHWIA. Y Tako-
My BUMNaOKy 3BEPHITbCA OO0 YNOBHOBaxe-
HOro cepsic-ueHTpy “MyniHekc” (OmB.
CMMCOK y BpoLLypi NPo cepBic).

- Byab-gknin peMOHT, OKpiM 3BUYANHOIO
OYMLLEHHS Ta Aornagy, ki 34iNCHIOITLCS
KNIEHTOM, MOBWHEH MPOBOAUTUCH B YMOB-
HOBaXKEHOMY CepBiC-LeHTpi “MyniHekc”.

- 9KWo enekTpoLuHyp abo BuSKa MOLIKOA-
XeHi, He KopucTynTecb npunagom. LLlob
YHUKHYTW Oyap-aKoi Hebe3nekn, 060B’A3-
KOBO 3aMiHiTb X B YMOBHOBaXEHOMY
cepBic-LeHTpi “MyniHekc” (AvB. CAMCOK Y
OpoLuypi Npo cepsic).

- He 3aHyptorite npunag, enekTpoLuHyp abo
BUJIKY Y BOAY 260 6yab-siKy iHLLY PifnHY.

- Cnipkyiite, W06 €NeKTPOLLHYP He 3BUCaB
Y OOCTYMHUX AN15 OiTEN MiCLSIX.

- EnexTpoLuHyp Hikonu He NoBUHEH OyTy Mo-
6113y abo y KOHTaKTi 3 raps4Mm YacTUHA-
Mu, nobnmady oxepena tenna, abo OyTn
3irHyTKM Nig rOCTPUM KYTOM.

- [ns Bawoi 6e3nekn KOPUCTYNTECH TiflbKn
npunagasm i 3anyactuHamum Big dipmum




“MyniHekc”, aki nigxoaaTe 4O BaLIOro
npunaay.

Mepen nepuvm
BUKOPUCTAHHAM

Bumninte BCce npunagns i oopasy X 1Moro
PETENbHO BUCYLLITb.

Citouka ¥ HiX TNOBWHHI 3anuwaTnucs
3maeHnmn. O6pobnsiiTe ix onieto.

He paBainTe npunagy npautoBaty 06e3
MPOAYKTIB, $KLIO HE CiToYKa W HiX He
3MaLLeHi.

BuxkopuctaHHs

{1)T0sI0BKA M’SICOPYBKM

(1a). 36ipka ronosku m’sicopy6km

- BisbmiTb kopnyc (A1) 3a TpybKy, Tak 06

HanBinbLIMiA oTBIp OyB foropw. MNoTiM BCTaB-
Te reuHT (A2) (LOBroo BicClo BNepen) y
kopnyc (A1).

j- Ha kopoTky Bicb ofiHbTe Hix (A3) rocTpu-

MU KpasiMn Ha30BHi.

Ha Hix (A3) HagiHbTe MnOoTPibHY CiTOYKY

(Ada abo A4b), Tak Wo6 2 BUCTYNM 3aiLL-

nmy 2 nasu Ha kopnyci (A1).

- 3akpyTiTb rariky (AS) Ha kopnyci (A1) oo

KiHUS, ane 6e3 3aTUCKaHHS.

{1e)- MepesipTe 36ipKy. Bicb He MOBMHHA Hi rpa-
W, Hi noBepTatucb camMa. ¥ NpoTUBHOMY
BMMNAAKy MNOBTOPITb NONEPEaHi onepadii.

/2. BCTaHOBJIEHHSI rO/I0OBKN M’SICOPYOKU Ha

npunapg

{2a)- MigBeaiTb roNoBKY M’ACOPYOKU 3 HAXMIIOM
BrpaBo A0 610Ky ABUMYHA, BiAKIOYEHOro Bif,
enekTpomMepexi. BctasTe ronosky m’sco-
pybKkM [0 AHA OTBOPY Y 610U ABUIyHa.

- lMosepHiTb TPYOKYy Yy BEpTMKaNbHE MOSO-
_ KEHHS1 40 3aTUCKaHHS.

{2b)- BcTasTe 3HIMHWIA NinaoH (B) y BUCTYNM Ha
TpyOLij.

MigknoyiTe Npunag oo enektpomepexi. BiH

roTOBUIA 00 POBOTU.

. BukopucraHHsi

- MigroTynTe BCIO KiNbKICTb MPOAYKTY A1S
nepemMentoBaHHa. Bupanite KiCTkn, Xpsi-
LLIMKM | KUITKW.

- MopixTe M’Aco Ha wmMaTo4km (NpUbn3Ho
2 x 2 cm) i noknagjTb ix Ha NigaoH (B).

- Mg, ronoekoto mM’icopybkn nocTaBTe Bif-
MOBiIgHWI nocyA,

- Mepesepitb kHOMNKY (F) y NonoXxeHHs

“”

- LlWrtoBxayem (C) npocyBainTe M’sico y
TPYOKY LLIMaTO4YOK 3a LLIMATOYKOM.

- Hikonu He wToBXxaiite nanbusaMmu a6o
OyAb-SIKUM iHLUMM NpeaMeToM.

- [Mpw nepemenioBaHHi M’ica He KOPUCTYI-
Tecb Npunagom noHag 14 xsunuH 6e3 ne-
pepsu.

Mipkaska: nig KiHeUb MOXHa MponycTUTU

Kiflbka MasieHbKUX LUMaTouYKiB xnida, o6

BECb (apLl BUNLLIOB HA30BHI.

@ LLjo pobutn y BUNagKy 3aigaHHa?

- 3ynuHiTb M’acopybKy, NEPEBOASHN KHOMKY
(F) y nonoxeHHs “0”.

- [oTiM Ha Kinbka CeKyHZ, HaTVCHITb KHOMKY “pe-
Bepc” (G), Wwob6 po3GoKyBaTV NMPOAYKTU.

- Mepesepitb kHOMKyY (F) y nonoxeHHs “I” i
MPOAOBXYNTE NEPEMENIOBAHHS.

BaxxnuBa npumitka: nepes npvBeaeHHs y

njto kHornok "pobota” (F) abo “pesepc” (G)

[o4yekanTecb NOBHOI 3yNUHKK npunagy.

PeuenTu:

Mpumitka: [na peuenTis, Wo noTpebyoTb

NigBULLEHOI NMOTYXXHOCTI, YaCc KOPUCTYBAHHS

He NOoBMHEH nepesuLLyBaTy 20 CekyHA,.

Mpuknapg peuenTy: BapaHnHa 3 rOPOXOM.

150 6apaHnHK, 90 r cyxoro ropoxy, 60 r 60-

powHa, 30 r Boan, 1 cepenHs unbynmHa,

2 3y6Lj YacHWKY, Ciflb, NepeLlb.

Y nigxogawomy nocyni amilante Cyxui ro-

pox i 6OPOLLHO, NOTIM NOCTYMNOBO AoAaBaNTE

BOAY A0 OTPMMAaHHS OOQHOPIAHOI CyMiLLli.

He BuiiMatoum wiToBxad 3 TpyoOku, BUNUIATE

LLIO CYMiLL Ha NiOA0H.

YBIMKHITb Mpwuiag, i WTOBXa4yeM MOBiSIbHO

npocyeaiiTe cymill y Tpyoky.

MopixTe uMbynio, YacHUK i M’COo Ha Ma-

TOYKM.

JopanTte ix 0o ¢apluy, BUIMIATE y KaCTPyo

30,8 nBoawn, nogaiiTe Cinb, NepeLlsb i roTynTe

Ha MasieHbKOMY BOTHi MPOTArOM roguHu.

MpuKpuiTe Nicnsa 3akMnaHHs.

HACAQKA ANt KEBABY (3ANIEXXKHO BIJ, MOZENI)
(a)- 306ipka
(aa)- BcTasTe rBUHT (A2) Ha MOrO MicLie y Kop-
~nyci (A1) ronosku M’sscopy6ku (A).
(@b)- TMpueaHaiiTe HAKOHEYHUK irypHOI Hacaaku
(1) po ronoskn (A) — ABa BUCTYNM MalOTb
VBIliTL y ABA Na3u Ha rofI0BLi M’ACOPYOKN.
HagiHbTe kinbLe (12) Ha HakoHeYHMK diryp-
Hoi Hacagku (I1), noTiM MiLHO 3akKpyTiTbh
rarnikoio (A5).
- MpuepHaliTe TakMM 4YuHOM 3ibpaHy
rofioBky Ao 650ka ABUryHa, sk nokasaHo
Ha man 2A.

@_
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MpumiTka: HiX i CiTOYKa y Ui Hacaaui He
BMKOPUWCTOBYIOTHCS.

DIryPHA HACAOKA AJ1S1 MEYUBA (3AJIEXXHO BIf,
MOZEJI)
(5). 36ipka

- BctaBTte rBuHT (A2) Ha 1ioro micue y
kopnyci (A1) ronosku m’scopy6ku (A).

- BcraHogitb dopmy (J2) y cynopt (J1).

- CywmicTiTb aBa BUCTYNM Ha cynopTi (J1) 3 ago-
Ma nasamu Ha ronoBui m’acopybku (A).

- 3akpyTiTb A0 KiHUS 63 3aTUCKaHHS ranky
(AS5) Ha kopniyci (A1).

- MpuepHanTe TakMm YMHOM 3ibpaHy rono-
BKY A0 6fioka ABWryHa, sik MokasaHo Ha
man 2A.

MpumiTtka:

Hix i ciTouka y Uit Hacaauj He BUKOPUCTOBY-

I0TbCS.

. BukopuctaHHs

- lMpwuroTywTe TicTO.

Kpawmin peadynbtaTt OTPMMAETe 3 TPOXU

M’AKLUWM TiCTOM.

- BubepiTb ManoHOK, CyMICTUBLLM CTPINKY 3
BNOGpaHoo hopMoto.

- Mpaujoiite OO0 OTPMMAHHSA HeoOXiaHOT
KiTbKOCTi MeymBa.

KoHyc ang KOBEACU (3ANIEXXHO BIA, MOAEJI)

Lla Hacagka, sika BCTAHOBMIOETLCS HA roOno-
BKY M’copyOku (A), [LO3BONSE BUrOTOBUTU
6e3niy4 copTiB KOBOACK Ha Balll CMaK.

). 36ipka

- BcrasTe reBuHT (A2) Ha 1oro micue y kop-
nyci (A1) ronosku m’sicopyoku (A).

- BcraHoBiTb kKOHYC (K), noTimM miuHO 3a-
KpYTiTb rankoto (AS).

- MpuepHanTe TakMm YMHOM 3iGpaHy rono-
BKY 00 6sloka OBUryHa, SIK Moka3aHo Ha
man 2A.

MpumMiTka: HiX i ciToYka y Ui HacaaL He BU-

KOPWUCTOBYIOTbCS.

. BukopucraHHs

- Ons uiel Hacagkn BUKOPUCTOBYETHLCS MO-
rnepenHbLO0 3MOI0TE M’ACO | MpunpaBeHe
3a BalLVIM CMaKoM.

- [Micnsa BMMOYYBaHHS KULIOK Yy Tennii Bo4j
LS MOKPALLEHHsST eNaCTUYHOCTI, HadiHbTe
ix Ha koHyC (K), Tak wo6 KiH4YMK BUCTynaB
npubnn3Ho Ha 5 cm.

- HanosHiTb dapliem Tpybky Ha KOpnyci
(A1) ronoskn m’scopybkn (A), yBIMKHITb
npwunag i HaTUCHITb Ha LUTOBXay Tak, LWo6
dapLu Niginwos Ao Kpato KoHyca.

- 3ynuHiTb Npunaa.

- Ha5 cm knwok, Wwo BUCTynaroTb, 3aB’aXiTb

BY30J1. HacyHbTe uelt By30s Ha KiHeLb KO-
Hyca, Tak LU0 Y KMLIKaxX He 3a/InLInIOCh
MoBiTP4.

- YBIMKHITb npunag i nopasante daplu.
Kniuka HanoBHioBaTmeTbes. LLL0O kuiuka
3aHaATo He po3Taryeanacs, He pobiTb Ay-
e ToBCTOi koBbacu.

- Lis poboTa 6yae nerwoo Ans ABOX: OAMH
nogae dapul, a opyrum NiGTPUMYE KULLKY,
LLO HArNOBHIOETLCH.

- Micns npoxookeHHs BCLOro dapLuy 3yrnuHiTb
npwnag, 3HiMiTb KULLKY, L0 JINLIAETHCS, i
3aB’XiTb By30/1.

- Hapainte koBbaci GaxkaHOi JOBXWHW, MO-
LeKyOy CTUCKaKo4M i MOBEPTAIOYM KALLIKY.

OBOUYEPI3KA (3AJIEXXHO Bl MOAENI)

(7)- B6ipka
@ Jlo BiOKIOYEHOro BiO, enekTpomMepexi
~  ©Onoka geuryHa (H) cnepeny nigseaitb
OyHkep (L1) 3 Haxnnom Brpaeo.
- BBegiTb WNUHAENb, WO BUCTYNae 3 OyHke-
pa (L1), y Bicb 6/10ka ABUryHA.
- TMosepHiTb TPyOKy BNIBO 4O BEPTUKASIBLHO-
_ T'O MOMOXEHHS.
(1) Bi3bMiTb NOTPiGHMIA GapabaH (L3) i BcTas-
Te 1ioro y 6yHKep, NIereHbKo noBepTaioyu,
Tak Lo BiH 4OOpe BCTAHOBMBCS A0 KiHLUS Y
CBOEMY MICLL.
- Mepes.ipTe 36ipKy.
- 3 OBOYEpiI3KOI0 HIKONN He KOPUCTYii-
Tecb KHOMKOIO “peBepc” (G).
(7c). BukopuctaHHs
- MigroTyriTte BCIO KiNbKiCTb MPOAYKTY.
- MigcTaste nocyn, nig, 6yHkep (L1).
- MigknoyiTe Npunag, 0O enekTpomepexi.
YBIMKHITb M0Oro, HaTUCKaKUM MOJSIOKEHHS
“I” knonkw (F).
- 3aknagitb npoayktn y Tpybky OyHkepa
(L1) i TmcHiTb wroBxadyem (L2). MNocTtyno-
BO i PIBHOMIPHO NogaBanTe NPoayKT.
- Hikonu He wToBXxaiite nanbuamu ato
OyAb-SIKUM iHLUMM NpeaMeToM.
- Mig yac po6oTK He 3anasbTe naabusaMu y
OapabaH.

OuuLleHHd

- MNepepn, 6yab-9KMM OYULLEHHSIM BIAKIIO-
YyarTe npunag Big eneKkTpoMepexi.

- Hatuchite kHonky onsa 3natTa (E), oani Ha-
XUNiTb By305 (rofoBka M’sacopybku (A) +
ninnoH (B) abo osouepiska (L)) Bnpaso i
3HiMIiTb 110ro 3 6noka asuryHa (H).

- o6 posibpaTtn ronosky M’sscopybku,
3Hi-MiTb NigaoH (B) 3 TpyOKkM, PO3KPYTiTh
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raiiky (AS), 3HiMiTb CiTOuKy (A4), Hix (A3) i
rBuHT (A2).

O6epexHO MoBOALTECH 3  PiIXYYUMU
netanamu.

Bumuiite BcCi ui pgeTtani raps4oio
BOAOIO 3 MWJIOM, CHMOJIOCHITb i
peTesibHO BUCYLUITh.

Citouka (A4) i Hix (A3) NOBUHHI OyTU
3MalLeHMMU — 3aCTOCYMTE OJlilo.
CnipkyiiTe o6 Bonora Hikonu He noTparn-
nanay 6nok asuryHa (H). Npocto npotu-
panTe NOoro 3nerka BOMOro0 raH4ipKoio.
Hikonu He cTaBTe rosioBKy m’sacopyo-
Ku (A) y MalimHy gns MuTTS NOocyay —
T06TO KOpnyc (A1), rBuHT (A2), HiX
(A3), ciToukn (A4) i ranky (A5).

LLlo po6GuTK, 9KLL0 BaLl
npunag He npautoe?

MepeBipTe NigKNo4YeHHsa 00
efleKTpoMepeXxi.

Baw npunap Bce 0aHO He npautoe?
3Bep-HiTbCS [0 YNOBHOBaXEHOIO
cepBic-ueHTpy “MyniHekc” (AnB. CINCOK Y
OpoLuypi Npo cepsic).
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Pateicamies Jums, ka izvélgjaties Moulinex
sadzives tehniku.

Apraksts

A Galas masinas nonemama galvina

A1 Korpuss

Skrave

NerUsé€josa terauda pasasinoss nazis

Sietini

Ada Sietin$ ar sikiem caurumiem:
smalks malums

Adb Sietin$ ar lieliem caurumiem:
rupj$ malums

A5 Uzgrieznis

B Nonemama paplate

C Galas stumeéjs

D Piederumu glaba $aas vietas pa segs

E Galasmasinas galvinas atvér$anas
poga

F leslegSanas/lzsleg$sanas poga (0 - I)

G Poga«Pretéjais virziens» (tulitéja
darbibas virziena parslégsana)

H Motora bloks

|

Piederumi maltas galas produktu
gatavosanai (atbilstosi modelim)

11 Atveres uzgalis

12 Gredzens

J Uzgalis cepumiem (atbilstosi modelim)
J1  Pamatne

J2  Forma

K  Piltuve desam (atbilsto$i modelim)

L  Darzenu rives (atbilstoSi modelim)
L1 Magazina

L2 Biditajs

L3 Rives (atbilstoSi modelim)

L3a Rive smalcinasanai

L3b Rive rupjai smalcinasanai

L3c Rive rupjai rivésanai

L3d Rive smalkai rivéSanai

L3e Rive Parmas siera rivé$anai

L3f Rive biezzupas/mérces u.c. paga-
tavoSanai

Padomi Ju a1 drosibai

- Pirms lietojat aparatu pirmo reizi, rupigi
izlasiet lietoSanas pamacibu: lietoSana
neatbilstosi pamacibai, atbrivo
Moulinex no jebkadas atbildibas.

- Sis aparats nav paredzéts tadu per-
sonu (tai skaita bérnu) lietosanai,
kuru fiziskas, sensoras vai intelek-
tualas spéjas ir ierobezotas, vai ar
tadu personu, kam triukst pieredzes
vai zinasanu, izpemot gadijumus,
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kad aparats tiek lietots kadas citas,
par vinu drosibu atbildigas perso-
nas vadiba, vai ari sekojot Sis
personas iepriekS sniegtam ins-
trukcijam par aparata lietoSanas
noteikumiem. Neatstajiet bérnus
bez uzraudzibas, lai parliecinatos,
ka vini nespél&jas ar So aparatu.
- Parbaudiet, vai aparatam nepiecieSamais
stravas spriegums atbilst jusu elektrosistemai.
Nepareizas pieslégs$anas gadijuma garan-
tija tiek anuleta.
- Aparats ir paredzets tikai kulinarai lietoSanai
telpas, majas apstaklos un uzraudziba.
Darbiniet aparatu uz plakanas, tiras un
sausas virsmas.
Nepielaujiet, ka virs ieslégta aparata
atrastos gari mati, Salle vai kaklasaite.
Izsledziet aparatu, kad to nelietojat, tiriet,
iznemat vai ievietojat ta piederumus.
Neizmantojiet aparatu, ja_tas pienacigi
nedarbojas vai ir bojats. Sada gadijuma
vérsieties Moulinex licencéta apkopes
centra (skatit sarakstu apkopes bukleta).
lejaukSanos, kas nav saistita ar klienta
veikto tiriSanu un parasto apkopi, drikst
veikt Moulinex licencéta apkopes centra.
Ja baroSanas vads vai kontaktdak$a ir
bojata, nedarbiniet aparatu. Lai tos nomai-
nitu, obligati véersieties Moulinex licencéta
apkopes centra (skatit sarakstu apkopes
bukleta).
Neievietojiet aparatu, baroSanas vadu vai
kontaktdaksu tdent vai cita Skidruma.
Nepielaujiet baroSanas vada atrasanos
bérnu tuvuma.
Baro$anas vads nekad nedrikst atrasties
tuvu karstuma avotam, karstu detalu tuvu-
ma vai kontakta ar tam vai uz asa stura.
Jlsu droSibas labad izmantojiet tikai tos
Moulinex piederumus un detalas, kas
pie-mérotas aparatam.

Pirms pirmas izmantosanas

Nomazgajiet visus piederumus un rupigi tos
noslaukiet.

Gan rezgim, gan nazim vienmér jabat
ieellotam. Parklajiet tos ar ellu.

Nedarbiniet ierici tuk$gaita, ja rezgis vai
nazis nav ieellots.
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Darba sa léana

GALAS MASINAS GALVINA

). Galas masinas galvinas montaza

- Nemiet korpusu (A1) aiz augsejas dalas,
novietojot platako atvérumu uz augsu. Tad
ielieciet skrivi (A2) (ar platako galu pa
priek8u) korpusa (A1).

- Piestipriniet nazi (A3) isajai skriives asij,
novietojot griezo8as puses uz aru.

- Novietojiet izvéleto sietinu (Ada vai Adb) uz
naza (A3) ta, lai 2 izcilni atbilstu korpusa
2 ierobiem (A1).

- Lidz galam uzgrieziet uzgriezni (A5) korpu-
sam (A1).

- Parbaudiet montazu. Ass nedrikst ne
kustéties, ne griezties ap sevi. Pretéja gadi-
juma velreiz veiciet iepriek$€jas darbibas.

NS
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Galas masinas galvin as évieto$ana apara fa

- Prefi |zslegtajam motora blokam novietojiet
galas masinas galvinu, noliektu pa labi.
lelieciet galas masinas galvinu lidz galam
uz motora bloka.

- Novietojiet piltuvi vertikali, to blokgjot.

2v)- Novietojiet nonemamo paplati (B) uz

~ piltuves izcilniem.

leslédziet aparatu. Tas ir darba kartiba.

. Izmantosana

- Sagatavojiet visu malamas partikas daud-
zumu, iznemot kaulus, skrim$|us un nervus.

- Sagrieziet galu gabalos (apméram 2 x 2
cm) un novietojiet uz paplates (B).

- Zem galas masinas galvinas novietojiet
trauku.

- Nospiediet taustinu (F) «I» pozicija.

- Ar galas stimegja (C) palidzibu ievadiet galu
aparata gabalu péc gabala.

- Nekad nestumiet ar pirkstiem vai citu riku.

- Nemaliet galu ilgak par 14 minatem.

Padoms: lai aparata nepaliktu malta gala,

beidzot darbu, Jis varat aparata ievadit

dazus maizes gabalinus.

3)Ko iesakt aizsprostojuma gadijuma?

- Apturiet galas masinu, nospiezot taustinu
(F) «0» pozicija.

- Péctam dazas sekundes paturiet piespiestu
«Reverse» (G), lai atbrivotu aparatu no

produkta.

- Lai turpinatu mal$anu, nospiediet pogu (F) «I»
pozicija.

Svarigi: Lai spiestu

«leslégSanas/lzslégSanas pogu» (F) vai
«Pretéja virziena» pogu (G), pagaidiet,
kamér aparats pilnigi beidz darboties.

Receptes:

Piezime: é&diena pagatavo$anai, kam
nepiecieSama paaugstinata jauda, aparatu
nedrikst lietot ilgak ka 20 sekundes.
Recepte: Jéra gala ar Skeltiem zirniem.
150q jéra galas, 90 g Skelto zirnu, 60 g miltu,
30 g udens, 1 vidgja lieluma sipolu, 2 kiploka
daivinas, sali, piparus.

Trauka sajauciet Skeltos zirnus un miltus,
tad pamazam pievienojiet Gdeni, lai iegutu
vienmérigu maisijumu.

Atstajot stiméju aparata, parvietojiet $o
maisijumu uz paplates.

ledarbiniet aparatu un Iéni ar stiméja
palidzibu stumiet maisijumu aparata.

Sikos gabalinos sagriezt sipolu, kiplokus un
jera galu.

Pievienot samalto galas masu, ievietojiet
katla ar 0,8 litriem Gdens, sali un pipariem
un uz Iénas uguns variet vienu stundu.

Péc noputo$anas uzlieciet vaku.

PIEDERUMI MALTAS GALAS PRODUKTU GATAVOSA-
NAI (ATKARIBA NO MODELA)

(4). Montaza
(aa)- levietojiet skrivi (A2) galas masinas

galvinas (A) korpusa (A1).
Novietojiet atveres uzgali (I1) uz galvinas
(A) ta, lai abi izcilni sakristu ar galas
masinas galvinas ierobiem.

/- Novietojiet gredzenu (12) uz atveres uzgala

(1), tad uzgriezni (A5) un grieziet to loti
SpEcigi.

- Novietojiet tadgjadi samontéto galvinu uz
motora bloka, ka tas noradits 2A.

Piezime: Sis piederums tiek izmantots bez

sietina un naza.

UZGALIS CEPUMIEM (ATKARIBA NO MODELA)

(s). Montaza
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- levietojiet skravi (A2)
galvinas (A) korpusa (A1).

- levietojiet veidni (J2) atvere (J1).

- Abiem pamatnes (J1) izcilniem jasakrit ar galas
masinas galvinas diviem ierobiem (A).

- Grieziet lldz galam uzgriezni (A5) uz
korpusa (A1).

- Novietojiet tadgjadi samontéto galvinu uz
motora bloka, ka tas noradits 2A.

Piezime:

Sis piederums tiek izmantots bez sietina un

naza.

galas masinas




. lzmantosana

- Sagatavojiet miklu.

Labaku rezultatu Jus panaksiet, darbojoties

ar mikstu miklu.

- lzvélieties zZiméjumu, attiecigi novietojot
bultinu uz izvéleto formu.

- lelieciet miklu vélamajam cepumu daudzumam.

PILTUVE DESAM (ATKARIBA NO MODELA)

Sis piederums, kas pievienojams galas

masinas galvinai (A), Jums laus pagatavot

dazadas desas, kas atbilst tieSi Jusu gaumei.

(6. Montaza

- levietojiet skravi (A2)
galvinas (A) korpusa (A1).

- Novietojiet piltuvi (K), tad uzgriezni (A5) un
SpEcigi aizgrieziet.

- Novietojiet tadgjadi samontéto galvinu uz
motora bloka, ka tas noradits 2A.

Piezime: Sis piederums tiek izmantots bez

sietina un naza.

. Izmantosana

- So piederumu izmanto, kad gala ir samalta
un kad tai pievienotas gardvielas.

- Peéc tam, kad zarna ievietota vésa udeni, lai
ta atgltu elastigumu, uzmauciet to piltuvei
(K), atstajot apméram 5 cm.

- Piepildiet ar malto galu galas masSinas
galvinas (A) korpusu (A1), iedarbiniet
aparatu un spiediet galas stuimeju ta, lai
malta gala nonaktu lidz piltuves galam.

- lzsledziet aparatu.

- No zarnas pari palikuSajiem 5 cm izveidojiet
mezglu. Uzstumiet mezglu uz piltuves gala,
lai izvairitos no gaisa nonak$anas zarna.

- ledarbiniet aparatu un turpiniet pildit zarnu
ar malto galu. Lai zarna nebutu parak nos-
priegota, neveidojiet parak resnas desas.

- Sis darbs bus vienkarsaks, ja to veiksiet
divata: viens pilda malto galu, otrs - uzma-
na zarnu, kas tiek pildita.

- Kad izlietota visa malta gala, apturiet
aparatu, nonemiet no piltuves palikuSo
zarnas dalu un izveidojiet mezglu.

- Veidojiet desas velama garuma, laiku pa
laikam aizspiezot un pagriezot zarnu.

galas masinas

DARZENU SMALCINATAJS (ATBILSTOSI MODELIM)

(7). Montaza

7a)- Preti izslégtajam motora blokam (H) novie-
tojiet magazinu (L1), pavérSot to pa labi.

- lestipriniet magazinas katu (L1) motora bloka
asl.

- Paveérsiet piltuvi pa kreisi lldz vertikalam

stavoklim.

Nemiet izvéleto tvertni (L3) un ievietojiet to

magazina, to mazliet pagriezot, lai ta sava

vieta ieietu ldz galam.

- Parbaudiet montazu.

- Da eenus smalcinot, neizmantojiet pogu
«Pretéjais virziens» (G).

(0. lzmantosana
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- Sagatavojiet visu partikas daudzumu.

- Zem magazinas novietojiet trauku (L1).

- leslédziet aparatu. ledarbiniet to, nospiezot
taustinu (F) «I» pozicija.

- levietojiet produktus magazinas sprauga
(L1) un uzspiediet ar biditaju (L2). Regulari
papildiniet produkta daudzumu.

- Nekad nestumiet ar pirkstiem vai ar
cietiem instrumentiem.

- Nebaziet pirkstus tvertnu iekSieng iekartas
darbibas laika.

Tirnsana

- Pirms tiriSanas izslédziet aparatu.
Nospiediet atvér§anas taustinu (E), tad
nolieciet visas detalas (galas masinas galvinu
(A) + paplati (B) vai darzenu griezeju (L) pa
labi, lai nonemtu motora bloku (H).

Lai nonemtu galas masinas galvinu, nonemiet
ejas (B) paplati, noskruvejiet uzgriezni (A5),
nonemiet sietinu (A4), nazi (A3) un skruvi (A2).
Ar griezo$ajas detalam darbojaties uzmanigi.
Visas detalas mazga jiet silta ziepju denr,
noskalojiet un ra pigi noslaukiet.
Sietinam (A4) un nazim (A3) japaliek
ellainiem. leziediet tos ar ellu.
Nepielaujiet mitruma iekltSanu motora bloka
(H). Vienkarsi noslaukiet to ar mitru lupatu.
Nemazgajiet galas masinas galvinu (A)
trauku mazga gma masina, tas ir, korpusu
(A1), skrivi (A2), nazi (A3), sietinus (A4)
un uzgriez-ni (A5).

Ko darit, ja aparats
nedarbojas?

- Parbaudiet pieslegumu.

Ja aparats vél joprojam nedarbojas, vér-
sieties Moulinex licencéta apkopes centra
(skatit sarakstu apkopes bukleta).




Piedalisimies vides
aizsardziba!

® JUsu aparats satur vairakus véertigus
materialus vai materialus, kurus var
atkartoti izmantot.

2 Nododiet to savaksanas punkta
otrreizéjai parstradei.
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Dékojame, kad pasirinkote «Moulinex» gaminj.

Aprasymas

A Nuimamas malimo masinélés priekis
A1 Pagrindas

A2 Sraigtas

A3 Nerudijantis, savaime pasigalandantis
peilis

A4 Grotelés

Ada Grotelés mazomis skylémis:
sumala smulkiai

Adb Grotelés didelémis skylémis:
sumala stambiai

Verzlé

Nuimamas déklas

Mésos gristuvas

Priedy laikymo skyriaus gaubtas

Mygtukas atsklesti malimo masinélés

priekj

F  Jungiklis «Veikti»/ «Sustoti» (0 - I)

G Jungiklis «Atgal» (momentinis

H

|

a

moow>

atbulinis veikimas)
Variklio korpusas

Priedas kebabui gaminti (pagal modelj )

1 Pjaustymo antgalis
2 Mova
J Sausainiy pjaustyklé (pagal modelj)
J1  Laikiklis
J2  Forma
K  Piltuvélis deSreléms gaminti
(pagal modelj)
L  Darzoviy pjaustyklé (pagal modelj)
L1 Talpiklis
L2 Grastuvas
L3 Cilindrai (pagal modelj)
L3a Cilindras pjaustyti
L3b Cilindras pjaustyti formomis
L3c Cilindras-trintuvé (stambi)
L3d Cilindras-trintuvé (smulki)
L3e Cilindras parmezano sdriui
L3f Cilindras ledui

Saugos patarimai

- Pries pirma gk iSmé gindami savo aparata ,

atidz ai perskaitykite naudojimosi taisykles:
jei naudosités ne pagal instruk-
cija,«Moulinex» nesaistys jokie
i simreigojimai.

- Sis aparatas néra skirtas naudoti asme-
nims (taip pat vaikams), kuriy fizinés, ju-
timinés arba protinés galimybés yra apri-
botos, taip pat asmenims, neturintiems
atitinkamos patirties arba Ziniy, iSskyrus

tuos atvejus, kai uz jy sauguma atsakingi
asmenys uztikrina tinkama priezitirg arba
jie i anksto gauna instrukcijas dél Sio
aparato naudojimo. Vaikai turi bati prizia-
rimi, uztikrinant, kad jie nezaisty su apa-
ratu.

- Patikrinkite, ar aparatui reikalinga elektros
itampa sutampa su jusy elektros tinklo tampa.

Bet kokia jungimo klaida panaikina garantija .

- Aparatu galima naudotis tik gaminant mais-
ta namuose, viduje, nepaliekant aparato be
priezitros.

- Naudokite aparata pastate ji ant lygaus,
Svaraus ir sauso pavirsiaus.

- Neleiskite ilgiems plaukams, S3alikéliui ar
kaklarysiui karoti vir§ veikiantio aparato.

- I$junkite aparata i$ tinklo, kai baigiate juo
naudotis, kai ji valote, kai jdedate ar iSimate
detales.

- Nesinaudokite aparatu, jei jis neteisingai
veikia arba yra sugedes.Tokiu atveju
kreipkités | igaliota «Moulinex» paslaugu
centra (zitrékite sarasa Siame lankstinuke).

- Bet kokia aparato prieziura, iSskyrus valyma
ir iprastine priezitra, atliekama kliento, turi bati
atlikta jgalioto «Moulinex» paslaugy centro.

- Jei maitinimo laidas arba kiStukas sugedo, ne-
naudokite aparato. Kad iSvengtuméte bet
kokio pavojaus, biitinai nuneskite juos pakeisti
iigaliota «Moulinex» paslaugy centra (Zitrékite
sara$a Siame lankstinuke).

- Neki8kite aparato, maitinimo laido ar kiStuko
i vandenj ar kokj kita skyst;.

- Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas nebtty
pasiekiamas vaikams.

- Maitinimo laidas niekuomet neturi buti arti
ar ant Silty daikty, Silumos skleidimo Zzidinio
ar liestis su jais.

- Rupindamiesi savo saugumu, naudokite tik
«Moulinex», detales ir priedus, pritaikytus
jusy aparatui.

Prie$ pirma kat naudodamiesi

Nuplaukite visus priedus ir kruopstiai juos
nusausinkite.

Gan rezgim, gan nazim vienmér jabat
ieellotam. Parklajiet tos ar ellu.

Nedarbiniet ierici tuk$gaita, ja rezgis vai nazis
nav ieellots.

Parengimas darbui

MASINE ES PRIEKIS
(1). Masinélés priekio montavimas
(1a)- Paimkite pagrinda (A1) uz kaklelio, atsuke
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didziaja ertme j virSy. Tuomet jleiskite sraigta
. (A2) (pirmiausiai ilgaja asi) | pagrinda (A1).
db)- Uzmaukite peilj (A3) ant trumposios aSies,

pjaunanciomis briaunomis j iSore.

A¢)- Uzdekite norimas groteles (Ada arba A4b)
ant peilio (A3) taip, kad du iSsikiSimai sutap-

. ty su dviem pagrindo rantais (A1).

Qd)- Prisukite verzle (A5) prie pagrindo (A1) - iki
galo, bet neuzkirskite.

Jde/- Patikrinkite, kaip sumontavote. Ais neturi
nei laisvai judéti, nei suktis pati apie save.
PrieSingu atveju pakartokite ankstesnius
veiksmus.

(2). Masinélés priekio uzdéjimas

(2a)- Veidu atsisuke | iSjungta variklj, pakreipkite

masinélés priekj kakleliu | deSine. |stumkite
masinélés prieki iki galo, prie variklio bloko.

- Sugrazinkite kaklelj j vertikalia padétj, kad

uzsifiksuoty.

2b)- Pritaisykite nuimama dékla (B) ant kaklelio
iSsikiSimuy.

liunkite aparata. Juo jau galima naudotis.

. Naudojimasis

- Pasiruoskite visa norimo sumalti maisto kiek;.
ISimkite kaulus, kremzles ir sausgysles.

- Supjaustykite mésa gabaliukais (mazdaug
2 x 2 cm) ir sudékite ant déklo (B).

- Padékite inda po masinélés priekiu.

- Jungiklj (F) nustatykite j padétj «I».

- Grastuvu (C) mésa gabaliukas po gabaliu-
ko stumkite j kaklel;.

- Niekuomet nestumkite mésos pirstais ar
kokiu kitu jnagiu.

- Maldami mésa, nenaudokite aparato ilgiau
kaip 14 min.

Pravartu: baigdami darba, galite sumalti kelis

mazus gabalélius duonos, kad i§ masinélés

iSeity visa malta mésa.

{3)Ka davyti, jei uzsikemsa?

- Sustabdykite mallimo masinéle nustatydami
jungiklj (F) i padétj «0».

- Kad iSjudintuméte uZzstrigusj maista, keleta
sekundziy palaikykite jungiklj «Atgal>» (G).

- Jungiklj (F) nustatykite j padétj «I» ir galésite
malti toliau.

Svarbu: prie§ duodami komanda «Veikti» (F)

arba «Atgal» (G) palaukite, kol aparatas visis-

kai sustos.

Receptai

Atsiminkite: ruoSiant produktus, kuriuos sumalti

reikia didelés galios, masinélés naudojimo lai-

kas negali virSyti 20 sekundziy.

Recepto pavyzdys: aviena su skaldytais

Zirniais

®)
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1509 avienos, 90 g skaldyty Zirniy, 60 g milty,
30 g vandens, 1 vidutinio dydZio svoginas,
2 skiltelés Cesnako, druskos, pipiry.

Inde sumaiSykite skaldytus Zzirnius ir miltus,
paskui pamazu pilkite vandenj, kad gautuméte
vientisa misinj.

Grustuvui esant kaklelyje, supilkite §j misin;j |
dékla.

liunkite aparata ir pamazu grustuvu stumkite
misinj | kaklelj.

Mazais gabaléliais supjaustykite svogunus,
tesnaka ir mésa.

Sumaisykite juos su malta mase, sudékite j pri-
kaistuvij, jpilkite 0,8 litro vandens, druskos, pipi-
ry ir valanda troSkinkite ant nedidelés ugnies.
Kai pradés putoti, uzdenkite.

PRIEDAS KEBABUI GAMINTI (PAGAL MODELY])

(a)- Montavimas

@; ltaisykite sraigta (A2) i masinélés priekio (A)

~ pagrinda (A1).

(@b~ Pritaisykite pjaustymo antgalj (I1) ant
masinélés priekio (A) ir sutapdinkite du iSsi-
kiSimus su dviem masinélés priekio rantais.

(ac)- Pritvirtinkite mova (I2) ant pjaustymo antga-
lio (I1), paskui uzdékite verzle (A5) ir ja labai
stipriai prisukite.

- Sitaip sumontuota masinélés priekj pritaisy-
kite prie variklio bloko, kaip apraSyta 2A.
Pastaba: Sis priedas naudojamas be groteliy

ir be peilio.

SAUSAINIY PJAUSTYKLE (PAGAL MODEL])
(5). Montavimas

- [taisykite sraigta (A2) i masinelés priekio (A)
pagrinda (A1).

- | laikiklj (J1) jdékite forma (J2).

- Sutapdinkite du laikiklio (J1) i$sikiSimus su
dviem masinélés priekio (A) rantais.

- VerZzle (A5) prisukite prie pagrindo (A1) - iki
galo, bet neuzkirskite.

- Sitaip sumontuota masinélés priekj pritaisy-
kite prie variklio bloko, kaip apraSyta 2A.

Pastaba:

Sis priedas naudojamas be groteliy ir be peilio.

. Naudojimas

- Paruoskite teSla.

Geriausiy rezultaty pasieksite, jei teSla bus

apyminksté.

- Pasirinkite sausainio formelg ir sutapdinkite
rodykle su pasirinkta formele.

- Vis stumkite te$la j kaklelj, kol pasigaminsi-
te norima sausainiy kiek.
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PILTUVELIS DESRELEMS GAMINTI (PAGAL MODEL] )
Sis priedas, pritvirtinamas prie masinélés priekio
(A), padés jums pasigaminti jvairiausiy rusiy
desreliy pagal savo skonj.

{6). Montavimas

- [taisykite sraigta (A2) i masSinélés priekio (A)
pagrinda (A1).

- Jtaisykite piltuvélj (K), paskui verzlg (A5) ir ja
labai tvirtai prisukite.

- Sitaip sumontuota masinélés priekj pritaisy-
kite prie variklio bloko, kaip apraSyta 2A.
Pastaba: Sis priedas naudojamas be groteliy

ir be peilio.

. Naudojimas

- Si detalé naudojama po to, kai jau sumaléte
meésa ir pagardinote ja pagal savo skon;.

- Palaike zarna drungname vandenyije, kad ji
atgauty tampruma, uzmaukite ja ant piltu-
vélio (K), palikdami apie 5 cm.

- Pripildykite maltos masés masinélés priekio
(A) pagrindo kaklelj (A1), jjunkite aparatg ir
spauskite grastuva, kad masé atsidurty
piltuvo apactioje.

- Sustabdykite aparata.

- 18 palikty 5 Zzarnos centimetry padarykite
mazga. Pastumkite mazga j piltuvélio gilu-
ma, kad Zarnoje nesusikaupty oras.

- Vel jjunkite aparata ir toliau stumkite malta
mase. zarna prisipildys. Kad zarna per daug
neiSsitempty, nedarykite labai story desreliy.

- Sidarba lengviau atlikti dviese: vienas stumia
malta masg, o kitas laiko besipildantia zarna.

- Kai visa malta masé sunaudota, sustabdy-
kite aparata, numaukite zarna nuo piltuvélio
ir padarykite mazga.

- Tam tikrais atstumais suimdami ir persuk-
dami zarna, darykite norimo ilgio deSreles.

DARZOVIY PJAUSTYKLE PAGAL MODEL])
(7). Montavimas
fﬁ Veidu atsisuke j iSjungta variklj (H), paimkite
talpykle (L1) ir pasukite ja j deSine.
- Strypa, iSeinantj i$ talpyklés (L1), jleiskite |
variklio bloko asj.
- | kaire puse sukdami kaklelj, grazinkite jj j
vertikalia padét;.
Pasirinkite cilindra (L3) ir lengvai pasukioje
istatykite ji  talpykle taip, kad jis iki galo jeity
i savo vieta.
Patikrinkite, kaip sumontavote.
- Naudodami  darzoviy pjaustykle,
nespauskite jungiklio «Atgal» (G).
7). Naudojimas
- Pasiruo$kite visa norimo susmulkinti maisto
kieki.

®
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- Po talpykle (L1) padékite inda.
- |junkite aparata. Kad jis pradéty veikti,
jungiklj (F) nustatykite j padétj «I» .

- Sudékite darzoves | talpyklés (L1) kaklelj ir
stumkite grdstuvu (L2). Pildykite tolygiai.

Valymas

- Niekuomet nestumkite pirstais ar kokiu
kitu jnagiu.

- Nejkiskite pirsty j veikianCio aparato cilindry
vidy.

- Prie§ valydami aparata, kiekvienasyk iSjun-
kite jj.

- Paspauskite atsklandos mygtuka (E),
paskui pasukite visa komplekta (masinélés
prieki (A) + padékla (B) arba darzoviy
pjaustykle (L)) | deSing, kad atskirtuméte
nuo variklio bloko/ korpuso (H).

- Kad iSmontuotumeéte masinélés priek],
nuimkite dékla (B) nuo kaklelio, atsukite
verzlg (A5), iSimkite groteles (A4), peilj (A3)
ir sraigta (A2).

- Atsargiai elkités su pjaunanciomis dalimis.

- Nuplaukite visas dalis Siltu muilinu vandeniu,
perplaukite ir kruop$€iai nusausinkite jas.

- Grotelé s(A4) ir peilis (A3) turi biti rieba-
luoti. IStepkite juos aliejumi.

- Niekuomet neleiskite, kad drégmé prasisk-
verbty j variklio bloka (H). Tik nuvalykite ji
kiek sudrékinta Sluoste.

- Nedékite masinélés priekio (A), tai yra, pag-
rindo (A1), sraigto, (A2), peilio (A3), groteliy
(A4) ir verzlés (A5), j indy plovimo masing .

Ka daryti, jei Jusy aparatas
neveikia?

- Patikrinkite, ar gerai jjungtas.

Jusy aparatas vis tiek neveikia? Kreipkités |
igaliota «Moulinex» paslaugy centra (Ziurékite
sarasa Siame lankstinuke).

Prisidékime prie aplinkos
apsaugos!

® Jisy aparate yra daug medziagy, kurias
galima pakeisti | pirmines zaliavas arba
perdirbti.

2 Nuneskite jj | surinkimo punktg arba, jei
jo néra, | jgaliota prieZidros centrg, kad
aparatas baty perdirbtas.




Taname teid, et valisite Moulinexi toote.

Toote kirjeldus

A Eemaldatav hakkimispea
A1 Korpus
A2 Heeliks
A3 Iseterituv roostevaba Ibiketera
A4 Kurnrestid
Ada Vaikeste aukudega kurnrest:
peenhakkimine
A4b Suurte aukudega kurnrest:
jamehakkimine
Mutter
Eemaldatav sisestusalus
Toéukur
Hoidik tarvikutele
Nupp hakkimispea vabastamiseks
Kaivitusnupp (0 - I)
Nupp «Tagasikaik»
(hetkeline tagurpidikaik)
Mootoriplokk
Kebbe liha I6ikur (vastavalt mudelile)
Koonus
Véru
Kiipsisevorm (vastavalt mudelile)
J1 Tugi
J2  Vorm
K  Vorstilehter (vastavalt mudelile)
L  Juurviljaléikur (vastavalt mudelile)
L1 Magasin
L2  Toukur
L3 Trumlid (vastavalt mudelile)
L3a Loikumistrummel
L3b Vormldikumise trummel
L3c Jé&meriivimise trummel
L3d Peenriivimise trummel
L3e Parmesani trummel
L3f Jaatrummel

>
o

CRITIT OTMMOOW

Ohutusnouanded

- Enne hakklihamasina esmakordset
kasutamist lugege kasutusjuhend
hoolikalt 14 bi: seadne mitte otstarbeko-
hane kasutamine vabastab Moulinexi
igasugusest vastutusest.

- See seade ei ole moéeldud kasutami-
seks puudulike fiilsiliste véimetega-,
koordinatsioonihdiretega- voi piiratud
mentaalsete omadustega isikute poolt,
samuti vastavat kogemust voi vasta-
vaid teadmisi mitte omavate isikute
(sealhulgas ka laste) poolt. Nimetatud
tingimustesse voib suhtuda teatavate
moéodndustega juhul kui nimetatud,
piiratud tegevusvoimega isikud
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toimivad kas vahetult v6i kaudselt
nende tervise ning heaolu eest
vastutavate isikute otsese jarelvalve all
voi on omandanud piisavad, seadme
kasutamise seisukohast olulised esma-
sed teadmised ja oskused. Uhtlasi
tuleks jalgida, et seadet ei kasutaks
lapsed nditeks manguasjana.

- Veenduge, et vooluvdrgu pinge vastaks
seadme nimipingele.

Mis tahes eksimus seadme vooluvérku

ltlitamisel tuhistab garantii.

- Teie hakklihamasin on moéeldud ainult
koduseks sodogivalmistamiseks; seda tuleb
kasutada eranditult siseruumides ja pideva
jarelvalve all.

- Asetage seade tasasele, puhtale ja kuivale
pinnale.

- Arge jatke tdotava seadme kohale rippuma
pikki juukseid, salli ega lipsu.

- Kohe pérast t66 16ppu, puhastamise ning
tarvikute kinnitamise voi lahtimonteerimise
ajaks eemaldage seade vooluvdrgust.

- Arge kasutage seadet, kui see ei tOdta
korralikult v6i kui see on kahjustatud.
Sellisel juhul p&érduge Moulinexi volitatud
teeninduskeskusesse (vaata nimekirja
teenindusbukletis).

- Kok hooldust6dd peale puhastamise ja
igapdevase kaitlemise tuleb Iabi viia
Moulinexi volitatud teeninduskeskuses.

- Seadet ei tohi kasutada, kui voolujuhe voi
pistik on kahjustatud. Voimalike 6nnetuste
véltimiseks laske need ringi vahetada
Moulinexi volitatud teeninduskeskuses
(vaata nimekirja teenindusbukletis).

- Arge asetage seadet, voolujuhet ega
pistikut vette ega mone muu vedeliku sisse.

- Arge jatke voolujuhet rippuma laste
kaeulatusse.

- Vaadake, et voolujuhe ei satuks kunagi
kokkupuutesse seadme kuumade osadega
ega mone kuumusallika vahetusse lahedusse
ning ei jookseks Ule teravate nurkade.

- Teie enda turvalisuse huvides kasutage
koos seadmega vaid seadmele vastavaid
Moulinexi tarvikuid ja varuosi.

Enne esimest kasutamist

Peske ja kuivatage kdik tarvikud hoolikalt.
Restil ja noal peab olema maardekiht.
Kasutage maarimiseks toidudli.

Arge laske madéérimata resti ja noaga
seadmel tlhjalt tdétada.
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Kasutamine

Restil ja noal peab olema miirdekiht.
Kasutage mllrimiseks toidurhli.

Irge lagske mllrimata resti ja noaga seadmel
tlhjalt tlltada.

HAKKIMISPEA

{1)- Hakkimispea kokkupanemine

- Asetage hakkimispea korpus (A1), seda si-
sestustorust hoides nii, et kdige suurem
liks (A2) (pikk telg esimesena) korpuse (A1)
sisse.

- Kinnitage I6iketera (A3) lUhikesele teljele, nii
et 16ikepind jadks véljapoole.

- Asetage valitud kurnrest (Ada voi Adb)
|6iketera kohale (A3) nii, et 2 tilale vastaks
2 kinnitust korpusel (A1).

- Keerake mutter (A5), korpuse (A1) kilge, nii
et mutter 1aheks 16puni, kuid ei blokeeruks.

- Kontrollige kinnitust. Telg ei tohi liikuda ega
podrelda. Kui see siiski nii on, tuleb
kokkupanemist otsast peale alustada.

;. Hakkimispea paigaldamine seadme ki Ig¢

- Eemaldage seade mootoriblokk vooluvor-
gust. Keerake hakkimispea sisestustoru
korpuse suhtes paremale poole kaldu.
Asetage hakkimispea mootoriplokile.

- Keerake sisestuskanal tagasi vertikaalasen-
disse kuni selle sulgumiseni.

- Kinnitage eemaldatav sisestusalus (B)

tilade abil sisestustorule.
Nudd voib seadme vooluvorku lilitada ja
t66d alustada.

. Kasutamine

- Valmistage ette kogu hakitav lihakogus.
Eemaldage sellest kondid ja kddlused.

- Ldigake liha kuubikuteks (umbes 2 x 2 cm)
ja asetage need sisestusalusele (B).

- Asetage hakkimispea alla kauss.

- Vajutage nupp (F) asendisse «I».

- Sisestage liha toukuri (C) abil tlikkhaaval
sisestustorusse.

- Arge kasutage selleks kunagi s6rmi ega
koogiriistu.

- Liha hakkimisel arge kasutage seadet kuna-
gi kauem kui 14 minutit jarjest.

Vdike nipp: kogu hakitud lihakoguse

kattesaamiseks voite t60 |6ppedes sead-

mest 1abi lasta paar leivatlkikest.

Mida teha kinnikiilumise korral?
- Peatage hakklihamasina t66, vajutades

nupu (F) asendisse «0».

- Mone sekundi mdddudes vajutage nupule
«Tagasikaik» (G), et kinnikiilunud liha va-
bastada.

- Too jatkamiseks vajutage taas nupp (F)
asendisse «I».

Ta kelepanu: enne masina uuesti sisse- (kas-

klus «sees» (F)) voi tagurpidikaigule («Taga-

sikdik» (G)) lllitamist, oodake, kuni see on
taielikult seiskunud.

Retseptid:

Pane téhele: Kui protseduur néuab
suuremat elektrivdimsust, ei tohi 1 kasutus-
kord Uletada 20 sekundit.
Naidisretsept: Lambaliha
hernestega.

1509 lambaliha, 90 g kuivatatud herneid, 60 g
jahu, 30 g vett, 1 keskmine sibul, 2 kiitslaugu-
kdunt, soola, pipart.

Segage kausis kuivatatud herned ja jahu.
Seejarel lisage vahehaaval vett, kuni segu
muutub Uhtlaseks.

Veenduge, et tdukur on sisestustorus ning
valage segu sisestusalusele.

Kéivitage seade ja lUkake segu Ornalt
toukuri abiga mddda sisestustoru edasi.
Lbéigake sibul, kidslauk ja liha vaikesteks
tlkikesteks ning lisage need valmistatud
segule.

Pange see koik potti ja lisage 0,8 liitrit vett,
soola ja pipart ning keetke seda vaikesel
tulel 1 tund.

Pérast vahu eemaldamist pange potile kaas
peale.

kuivatatud

KEBBE VALMISTAMISE SEADE (VASTAVALT MUDELILE)

(4). Kokkupanemine

@-
-

@_

o
~ - Asetage heeliks (A2) oma kohale hakkimis-
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Asetage heeliks (A2) oma kohale hakkimis-

pea (A) korpuses (A1).

Kinnitage koonus (1) hakkimispea (A) kilge,

nii et kahele tilale vastaks kaks hakkimispea

kinnitust.

Asetage voru (12) koonusele (1) ja selle

peale mutter (A5), mis tuleb vaga tugevalt kinni

keerata.

- Asetage sel viisil kokkupandud hakkimispea
mootoriblokile, nagu naidatud punktis 2A.

Markus: seda tarvikut kasutatakse ilma

kurnresti ja I6iketerata.

KU?PSISEVORM (VASTAVALT MUDELILE)
. Kokkupanemine

pea (A) korpuses (A1).




- Asetage vorm (J2) toele (J1).

- Asetage tugi (J1) nii, et selle tilad oleksid
kohakuti vastavate kinnitustega hakkimis-
peal (A).

- Keerake mutter (A5) korpuse (A1) kuilge.
Jalgige, et mutter laheks I6puni, kuid ei blo-
keeruks.

- Asetage sel viisil kokkupandud hakkimispea
mootoriblokile, nagu naidatud punktis 2A.

Markus:

seda tarvikut kasutatakse ilma kurnresti ja

|0iketerata.

. Kasutamine

- Taina valmistamine.

Parima tulemuse saavutate siis, kui tainas

on veidi vedel.

- Valige meeldiv kujund ja asetage vorm nii, et
valitud kujund ja8ks kohakuti toe suudmega.

- Tood voib jatkata nii kaua, kuni soovitud
kogus kipsiseid on valmis.

VORSTILEHTER (VASTAVALT MUDELILE)

See tarvik kinnitub hakkimispeale (A) ning
selle abil on voimalik valmistada iga ttUpi
vorsti vastavalt teie isiklikele eelistustele.
(6). Kokkupanemine

- Asetage heeliks (A2) oma kohale hakkimis-
pea (A) korpuses (A1).

- Asetage kohale lehter (K), seejérel kinnitage
mutter (A5) ning keerake see hasti kovasti
kinni.

- Asetage sel viisil kokkupandud hakkimispea
mootoriblokile, nagu naidatud punktis 2A.

Markus: seda tarvikut kasutatakse ilma

kurnresti ja I6iketerata.

. Kasutamine

- Tarviku kasutamiseks tuleb liha esmalt
tavareziimil hakkida ning vastavalt oma soo-
videle maitsestada.

- Votke soolikas ja laske sellel elastsuse saa-
vutamiseks leiges vees liguneda. Kinnitage
see lehtri (K) peale, nii et 5 cm jupp jaab Ule
lehtri otsa.

- Taitke hakkimispea (A) sisestustoru (A1)
eelnevalt valmistatud hakkemassiga,
kéivitage seade ning suruge tdukuriga hak-
kemassi nii, et see jouaks tapselt lehtri tagu-
misse otsa.

- Lulitage seade vélja.

- Tehke Ule lehtri serva ulatuvast 5 cm sooli-
kajupist s6lm. Pingutage sdlme nii, et see
jaaks tapselt lehtri tagumise otsa vastu: nii
ei tule soolikasse dhku.

- Lllitage seade uuesti sisse ning jatkake
hakkemassiga etteandmist. Soolikas taitub.

?. Kokkupanemine
7a)- Eemaldage seadme mootoriplokk

Valtimaks soolika ligset pinguldumist ei
maksa vaga suuri vorste teha.

- Seda protseduuri on lihtsam teha kahekesi:
Uks likkab hakkemassi sisestustorus edasi
ja teine hoiab paigal taituvat soolikat.

- Kui kogu hakkemass on seadmest labi
kainud, peatage seda, tommake lahti lehtri
peale jaanud soolika osa ning tehke sellest
s6lm.

- Soolikat érnalt pigistades ja rullides saab
anda vorstile soovitud pikkuse.

JUURVILJALOIKUR (VASTAVALT MUDELILE)

(H)
vooluvorgust, keerake magasin (L1)
mootoriploki suhtes paremale poole kaldu.

- Suruge magasinist (L1) valjaulatuv telg
mootoriploki vollile.

- Keerake sisestustoru vasakule poole, kuni

see jduab uuesti vertikaalasendisse.

Votke valitud trummel (L3) ning asetage

see magasini sisse, seda kergelt pdorates,

et see kuni [6puni laheks.

- Kontrollige kinnitust.

- Arge kasutage juurviljaléikuri juures
nuppu «Tagasikaik» (G).

(0. Kasutamine
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- Valmistage  ette
toiduainekogus.

- Asetage magasin (L1) alla kauss.

- Uhendage seade vooluvorku.
Sissellilitamiseks vajutage nupp (F) asen-
disse «I».

- Asetage toiduained magasini (L1) sisestus-
torusse ja llikake neid tdukuriga tagant (L2).
Taitke seadet uute toiduainetega Uhtlaselt.

- Arge kunagi kasutage toiduainete
likkamiseks so6rmi v6i kéogiriistu.

- Kui seade on t86, ei tohi panna sérmi trumli
sisemusse.

kogu  vajaminev

Puhastamine

- Enne puhastamist,
vooluvodrgust.

- Vajutage hakkimispea vabastamise nuppu (E)
ning seejarel pddrake kogu hakkimistiksust
(hakkimispea (A) + sisestusalus (B) voi juur-
viljaldikur (L)) paremale, et eemaldada see
mootoriblokist (H).

- Hakkimispea lahtivétmiseks eemaldage
sisestusalus (B) sisestustoru kuljest, keera-
ke lahti mutter (A5), votke &ra kurnrest (A4),
|6iketera (A3) ja heeliks (A2).

eemaldage seade




Kéidelge seadme teravaid osi ettevaatlikult.
- Peske koéiki osi sooja seebiveega,
loputage ja kuivatage hoolikalt.
Kurnrest (A4) ja IGiketera (A3) peavad
olema rasvased. Niisutage neid 6liga.
Vaadake, et mootoriblokki (H) kunagi vett ei
satuks. Puhastage seda lihtsalt kergelt
niiske lapiga.

Arge pange hakkimispead (A)
néudepesumasinasse: st.
néudepesumasinasse ei tohi panna
hakkimispea korpust (A1), heeliksit
(A2), l16iketera (A3), kurnreste (A4) ega
mutrit (A5).

Mida teha, kui teie seade
lakkab tootamast?

- Kontrollige Ghendust elektrivorku.
Kas teie seade ikkagi ei t66ta? P5drduge
Moulinexi volitatud teeninduskeskusesse
(vaata nimekiri teenindusbukletis).

Aitame hoida
looduskeskkonda!

® Teie seadme juures on kasutatud viga
mitmeid Tmbertiltlemist vrhi kogumist
vrmimaldavaid materjale.

2 Viige seade kogumispunkti, et oleks
vrhimalik selle Tmbertiitlemine.
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