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PRODUCT DESCRIPTION

A. Control panel C. Side thermostat for barbecue position
A1. On/Off button D. Indicator light for barbecue position
A2. Frozen food function E. Frontdriptray
A3. 9 automatic cooking programs F.  Backdriptray
A4. Manual mode with 4 temperatures G. Bottomplate
AS. Confirm selection and start preheating H. Topplate
A6. Cooking level indicator I.  Powercord
B. Release latch for barbecue position
A
A
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POSITIONS AND INTERFACE

Control with the panel on the handle

OptiGrill

GRILL

BARBECUE
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Control with the side thermostat

Change to barbecue position:

When opening the grill, hold the latchup and
bring the handle to the 180° open barbecue
position.

N.B.: Check that the thermostat on the side
is on e before opening the grill in barbecue
position. If the thermostat is not on e, the
grill will start heating up and will notify you
of this with a beep.
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COOKING LEVEL INDICATOR

Preheating

a9

Flashing white Steady white
coloured light: coloured light
preheatingin and beeping:
progress ready to cook
Cooking

Fﬂ' >caf@>FﬂF >'ﬂ'

. 20 . .
First First Rare Rare level Medium  Medium Well- Well-
cooking  cooking levelin reached levelin level done done level
levelin level progress progress  reached levelin reached
progress  reached progress

For each automatic program, Optigrill lets you know when your food has reached the desired cooking level.

When a cooking level is reached, the grill beeps to notify you.

BEFORE FIRST USE

. Remove all packaging materials, stickers

and accessories from the inside and the
outside of the appliance. Additional colour
ring stickers are provided. You cansstick your
preferred language on the original colour
ring.

. Before using for the first time, thoroughly

clean the plates with warm water and a
little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

. Position the removable drip trays at the

front and at the back of the appliance.

. Make sure that the upper and lower plates

are correctly positioned in the product. Do
notactivate preheating without the plates.
Connect the appliance to the mains supply
(the cable must be completely unwound).

. Press the on/off button.

Caution : Make sure there is no food
between the plates
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1. GRILL POSITION

A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM

9 automatic programs:

red meat, burger, sausage, pork, chicken, fish,

seafood, sandwich, pepper
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1. Ifthefood youwishto cookis frozen, press

the corresponding button.

This function is only available when
cooking with the automatic programs,
not inmanual mode.

2. Select the appropriate cooking program

according to the type of food you wish to
cook.

Tip, especially for meat: The cooking
results on the automatic programs may
vary depending on origin, cut and quality
of the food being cooked, the programs
have been set and tested for good quality
food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
greater than 4 cm.

If you are uncertain about which cooking
programto use, please refer to the cooking
quide page 12.

3. Press the “OK” button: the appliance starts

preheating and the cooking levelindicator
flashes white.

NB: If you have selected the wrong
program, turn off the appliance andrepeat
the steps.

4. Wait for preheating to be complete.
5. When the level indicator stops flashing

white and the grill beeps, the preheating
iscomplete, the grill is ready to cook.
Comments: At the end of preheating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance after a
while.

1. GRILL POSITION

6. Open the grill and place the food on the

cooking plate.

Comments: If the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically after
awhile.

. Close the appliance to start the cooking

cycle. The cooking level indicator turns
blue to indicate the cooking is in progress
(for the best results, do not open or move
your food during the cooking process).
The appliance automatically adjusts the
cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Note for very thin pieces of food: Close
the appliance, the button OK will flash
and the indicator will stay steady white
until you press OK. Press OK to ensure the
appliance recognizes the foodandthat the
cooking cycle starts.

. According to the level of cooking, the

indicator light changes color. While
cooking is in progress, a beep alerts you
eachtimeacookinglevelisreached. When
the indicator light is yellow with a beep,
food is rare, orange with a beep, food is
medium and red with a beep, food is well
done.

N.B.: If you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking level
indicator reaches steady blue.

Please note, especiallyon meat, itisnormal
that cooking results vary depending on
type, quality and origin of food.
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1. GRILL POSITION

9. When the color corresponding to your

desired cooking level becomes steady and
the beep sounds, open the appliance and
remove your food.
Note:If youwantto cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continue its cooking cycle until it reaches
thefinal level.

10. When finished cooking, remove food and
close the appliance. The control panel will
lightup andset itself to ‘choice of program’
mode.

Comment:Thesecurity systemwill turn of f
automatically after a while if no program
selectionis made

Keep warm function

Oncetheredlevelis reached, the cooking is finished, the appliance automatically activates the keep warm function,
theindicator light is red, and the device begins to beep every 20 seconds. If food s left on the grill it will continue to
cook while the cooking plates cool. You may deactivate the beep by pressing the button " OK™".

Note : The security system will power off the appliance automatically after a while.

Cooking a second batch straight away:

Once your first batch of food has finished cooking:

a) Make sure that the appliance is closed, and that no food is remaining inside.

b) Select the cooking program (this step is necessary even if the programis the same as for the foods you have just
finished cooking).

) Pressthebutton” OK" to begin preheating. While preheating, the color level indicator will flash white.

d) Once preheating is complete, the appliance will beep, and the indicator light will be steady white.

e) The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill and place the food inside the
appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for each new batch. Before preheating, make sure that the appliance is
closed, and that no food is remaining inside. Wait for preheating to finish before opening the grill and placing
food inside.

- If the new preheating cycle is activated immediately after the end of the previous cycle, the preheating time
will be reduced.
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1. GRILL POSITION

B) USING THE MANUAL MODE

. Select the manual mode and the cooking

temperature by clicking on M several times
until the colour matches your desired
temperature:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Press OK to start preheating. The cooking

level indicator flashes with the selected
colour : preheating in progress. Wait until
preheating is finished.

. When the desired temperature is reached,

the light stops flashing and the grill beeps:
the grillis ready to cook.

. Add the food on the grill, the cooking

process begins.

. You can adjust the temperature during

cooking.

. Watch the food cook and remove it when

you consider it cooked as desired.

11



1. GRILL POSITION 2. BARBECUE POSITION
C) COOKING GUIDE 1. Open the grill in barbecue position.
9 AUTOMATIC COOKING PROGRAMS The cooking is managed with the side
thermostat.
COOKING LEVEL INDICATOR 2. Select the desired temperature setting.
. - . The thermostat sets the same cooking
temperature for both plates:
& BEEF Very rare (Blue) Rare Medium Well-done
& BURGER Rare Medium Well-done * thermostat off
1:80-100°C
&) SAUSAGE Well-done
2:130-160°C
&) PORK Well-done 3:160-190°C
@& CHICKEN Well-done 4:180-220°C
=2 | FISH Medium Medium well Well-done
3. The side light indicator flashes red during
*3 SEAFOOD Medium Medium well Well-done preheating.
4. When the light indicator becomes steady
& | SANDWICH Lightly cooked Grilled Crispy 3 4 red and the grill beeps, the grillis ready to
use.
@ PEPPER Lightly grilled Grilled 5. Addfood on the gl
6. Watchthefood cook and remove it once it
isdone.
MANUAL MODE IN GRILL POSITION 7. Turn off the appliance by setting the
thermostatto e.
180-195°C 220’35°c 255!5'c Cornments:
) : : - You can change the temperature during
POTATOES cooking. I_f it i; changed during cooking,
the grill will adjust the t ture to th
ZUCCHINI / SQUASH [ | 3 6 reweettng, o
EGGPLANT [ ] - Ifyoucook food on one plate only, use the
TOMATOES [ ] topone.
ASPARAGUS [ ]
MUSHROOMS [ |
ONIONS [ ]
BROCOLI
BABY CARROTS
FENNEL [ |
SWEET POTATOES 7
APPLE SLICES [ |
PINEAPPLE [ |
PEACH [ |

12
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END OF USE CLEANING

1. Before cleaning, unlock and remove the
plates and drip trays to prevent damage
to the cooking surface.
Drain the drip trays and wash them in G

1. Turn off the appliance:
o Press the on/off button on the
handle in grill position.
o Set the side thermostat to e in
barbecue position.

mild soapy water, then dry thoroughly

2. Unplug the appliance from outlet. with a paper towel.

3. Allow to cool for at least 2 hours. To 2. Do notimmerse the body of grillin water
avoid accidental burns, allow grill to ) orany other liquid.
cool thoroughly before cleaning. La— 3. The appliance and its cord cannot be

placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait until
the appliance has completely cooled
down and clean them with a dry cloth.

4. If you do not wish to wash the cooking
plates and drip trays in the dishwasher,
use hot water and a little washing up
liquid to clean, then rinse thoroughly to
remove any residue. Wipe them carefully
with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel
wool or abrasive cleaners to clean any
part of the grill, use only nylon or non-
metallic cleaning pads.

5. Toclean the grill cover, wipe with awarm,
wet sponge and dry with asoft, dry cloth.

6. Always make sure the grill is clean and
dry before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button '™ blinking
+ [ Indicatorlight solid blue
+ Button oK blinking

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

e 2 possible options:

- Choose the temperature setting by
pressing the | button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

 The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

« Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

:l}The indicator light will blink purple
+ Button &)/ (&) /(&) /@) blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

o Appliance failure.
 Appliancestored or used
inaroomthatistoo cold.

e Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

(@ The indicator light will blink purple

+ Button (&) blinking
+ Continuous beeping

o Appliance failure.

o Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays white and cooking
does not begin.

o The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

« The quantity of food should not exceed
Lem.

The grillwas not opened
completelywhen placing
the food inside.

o Open the grill completely and close it
again.

The appliance does
not detect food inside
The quantity of food
is insufficient, " OK " is
blinking.

« Confirm cooking activation by pressing
the button ok .

The appliance will activate in manual mode
+ @ The indicator light will blink red.

+ button | | temp control and fek| light
fixed

« Preheating time was cut
short.

o Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.
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SPIS TRESCI

¢ Opis produktu
e Pozycje i interfejsy
e Wskaznik poziomu upieczenia
e Przed pierwszym uzyciem
e 1. Pozycja grilla
a) Korzystanie z programu automatycznego
b) Korzystanie z trybu recznego
¢) Wskazoéwki dotyczqce pieczenia
¢ 2. Pozycja barbecue
e Koniec uzycia
e Czyszczenie

e Przewodnik poz rozwigzywaniu probleméw

18
19
20
21
22
22
25
26
27
28
29
30
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OPIS PRODUKTU

POZYCIJE I INTERFEJISY

A. Panelkontrolny B. Zwolnijzatrzask pozycji barbecue
A1. Przycisk WE/Wyt. C. Boczny termostat do regulacji pozycji barbecue
A2. Funkcja pieczenia zamrozonej Zywnosci D. Wskaznik pozydji grilla
A3. Automatyczne programy pieczenia E. Przedniablacha ociekowa
A4, Trybreczny z 4 temperaturami F.  Tylnablachaociekowa
AS. ZatwierdZ wybér i rozpocznij podgrzewanie G. Plytadolna

wstepne H. Plytagoma
A6. Wskaznik poziomu upieczenia I Przewodzasilajgcy
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GRILL

BARBECUE

Sterowanie za pomocq panelu na uchwycie

OptiGrill
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Sterowanie za pomocq termostatu bocznego

Zmiana na pozycje grillowania:

Podczas otwierania grilla trzymaj zatrzask w
gorzei ustaw uchwyt w pozycji otwartej pod
kgtem 180",

Uwagal Sprawdz, czy termostat z boku jest
wigczony e przed otwarciem grilla w pozycji
Barbecue. Jesli termostat nie jest wigczony e
grill rozpocznie podgrzewanie i poinformuje
o tym sygnatem dzwigkowym.
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WSKAZNIK POZIOMU UPIECZENIA

~Q

Podgrzewanie wstepne
’\' ’
R
S

Migajace, biate
Swiatto: trwa
podgrzewanie
wstepne

WG

7N\
Pierwszy  Osiagnieto Poziom  Osiggnieto  Poziom Osiggnieto
poziom pierwszy JKrwistew  poziom Srednio poziom
pieczenia  poziom toku Krwiste” wypieczone” ,Srednio
wtoku pieczenia wtoku wypieczone”

-

Ciggte, biate
Swiattoi sygnat
dzwiekowy:
gotowe do
pieczenia
Pieczenie

)

e
=

Fﬂ p

Poziom Osiggnieto
Dobrze poziom
wypieczone” ,Dobrze
wtoku wypieczone”

W przypadku kazdego programu automatycznego urzgdzenie OptiGrill informuje o osiggnieciu
wymaganego poziomu upieczenia. Po osiggnieciu poziomu upieczenia kolorowy wskaznik swieci Swiattem

ciggtym, a grill emituje sygnat dzwigkowy informujgcy o tym uzytkownika.

20

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

2.

3.

4,

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe,
naklejki i akcesoria z wnetrza i z zewngtrz
urzqdzenia. Dostepne sq dodatkoweﬂ
naklejki na kolorowe pierscienie.
Preferowany jezyk mozna przyklei¢ na
oryginalnym kolorowym pierscieniu.
Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj
phyty cieptqwodq z niewielkg loscig ptynu
do mycia naczyn, doktadnie wyptucz i
osusz.

Umies¢ wyjmowane blachy ociekowe z
przodu iz tytu urzqdzenia.

Upewnij sie, Zze gorne i dolne ptyty sq
prawidfowo umieszczone w urzqdzeniu.
Nie wiqczaj podgrzewania wstepnego
przed zamontowaniem ptyt. Podtqcz
urzqdzenie do sieci elektrycznej (przewod
musi by¢ catkowicie rozwiniety).

. Nacisnij przycisk W/ Wy,

Uwaga: Upewnij sie, ze miedzy ptytami
nie ma jedzenia

21



1. POZYCJA GRILLA

1. POZYCJA GRILLA

A) KORZYSTANIE Z PROGRAMU AUTOMATYCZNEGO

9 programéw automatycznych: czerwone

mieso, burger, kietbasa, wieprzowina, kurczak,

ryby, owoce morza, kanapki, papryka
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1. Jesli produkt spozywczy, ktory chcesz upiec,

jest zamrozony, nacisnij odpowiedni
przycisk. Funkcja jest dostepna tylko w
przypadku pieczeniaz uzyciem programoéw
automatycznych, nie zas wtrybie recznym.

2. Wybierz odpowiedni program pieczenia

w zaleznosci od rodzaju potrawy, ktérg
cheesz przygotowac.

Porada dotyczgca miesa: Wyniki
pieczenia z uzyciem programow
automatycznych mogq sie rézni¢ w
zaleznosciod pochodzenia, krojeniai jakosci
pieczonego jedzenia. Nasze programy
zostaty ustawione i przetestowane pod
katem dobrej jakosci zywnosci.

Dlatego podczas pieczenia nalezy
uwzglednic grubos¢ miesa oraz nie nalezy
przygotowywaé zywnosci o grubosci
wiekszej niz 4 cm.

W razie watpliwosci dotyczgcych
programu pieczenia nalezy zapoznac sie
ze strong 26 podrecznika pieczenia.

3. Nacisnijprzycisk, OK”:urzqdzenierozpocznie

podgrzewanie wstepne, a wskaznik
poziomu pieczenia zacznie miga¢ na bicato.
UWAGA: W przypadku wybrania
nieprawidtowego programu, wytqcz
urzqdzenie i powt6rz czynnosci.

. Poczekaj na zakoAczenie podgrzewania

wstepnego.

. Gdy wskaznik poziomu przestanie migac na

biato, a grill wyemituje sygnat dzwiekowy,
oznacza to, ze podgrzewanie wstepne
zakonczytosie, agrilljest gotowy do pieczenia.
Komentarze: Jesli po zakofczeniu
podgrzewania urzgdzenie pozostanie
zamkniete, system bezpieczefistwa po
chwili je wytqczy.

6. Otworz grilli umies¢ jedzenie na ptycie do

pieczenia.

Komentarze: Jedli urzqdzenie pozostanie
otwarte przez zbyt dtugi czas, system
bezpieczenstwa po chwili wytqczy je
automatycznie.

. Zamknij urzadzenie, aby rozpoczac cykl

pieczenia. Wskaznik poziomu pieczenia
zmieni kolor na niebieski, sygnalizujqc,
e pieczenie jest w toku (aby uzyskac
najlepsze rezultaty, nie nalezy otwiera¢ ani
przesuwac jedzenia podczas pieczenia).
Urzqdzenie automatycznie dostosowuje
cykl pieczenia (czas i temperature) do
grubosciiilodci produktu spozywczego.
Uwaga dotyczgca bardzo cienkich
kawatkéw zywnosci: Po zamknieciu
urzqdzenia przycisk OK zacznie migaé, a
wskaznik bedzie Swieci¢ na biato w sposdb
ciggty az do nacisniecia przycisku OK.
Naciénij przycisk OK, aby upewnic sig, ze
urzqdzenie rozpozna zywnosc i rozpocznie
sie cykl pieczenia.

. Wskaznik zmienia kolor w zaleznosci

od poziomu pieczenia. Po osiggnieciu
danego poziomu pieczenia pojawia
sie sygnat dzwiekowy. Zotty wskaznik i
sygnat dzwiekowy oznacza, ze jedzenie
jest krwiste, pomarafnczowy wskaznik i
sygnat dzwigkowy: jedzenie jest Srednio
wypieczone, natomiast czerwony wskaznik
i sygnat dzwiekowy: jedzenie jest dobrze
wypieczone

UWAGA: Jesli lubisz bardzo krwiste
mieso, zdejmij je, gdy wskaznik poziomu
upieczenia zacznie Swieci¢ na niebiesko w
sposob ciqgty. Szczegdlnie w przypadku
miesa nalezy pamieta¢, ze rezultaty
pieczenia roznig sie w zaleznosci od
rodzaju, jakosci i pochodzenia zywnosci.
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1. POZYCJA GRILLA

1. POZYCJA GRILLA

9. Gdy kolorowy wskaznik odpowiadajgcy

wybranemu poziomowi pieczenia zacznie
Swieci¢ Swiattem ciggtym i pojawi sie
sygnat dzwiekowy, otworz urzqdzenie i
wyjmij jedzenie.
Uwaga: Jesli chcesz upiec jedzenie
wedtug osobistych upodobar, otworz
grill i wyjmij je, gdy osiqgnie wymagany
poziom, a nastepnie zamknij grill i
kontynuuj pieczenie pozostatych
produktow. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia do momentu osiagniecia
koAcowego poziomu.

10. Po zakoficzeniu pieczenia wyjmij jedzenie
i zamknij urzadzenie. Panel sterowania
zaswiedi sie przejdzie w tryb ,wyboru
pieczenia’.

Komentarz: Jesli nie zostanie wybrany
zaden program, po chwili system
zabezpieczefi wykqczy sie automatycznie.

Funkcja utrzymywania ciepta

Po osiggnieciu czerwonego poziomu pieczenie zostanie zakoficzone, urzqdzenie automatycznie wigczy funkde
utrzymywania ciepta, wskaznik zadwieci sie na czerwono, a urzqdzenie bedzie emitowac sygnat dzwigkowy co 20
sekund. Jesli na grillu pozostanie zywnos¢, bedzie onanadal sie piekta, a blachy do pieczenia bedg stygnaé. Sygnat
dzwiekowy mozna wytqczy¢, naciskajac przycisk OK.

Uwaga: Po chwili system zabezpieczer automatycznie wytqczy urzqdzenie.

Bezposrednie pieczenie drugiej partii:

Po zakoAczeniu pieczenia pierwszej partii zywnosci:

a) Upewnijsig, ze urzqdzenie jest zamkniete i ze w srodku nie pozostaty zadne produkty zywnosciowe.

b) Wybierz program pieczenia (krok ten jest niezbedny nawet w przypadku program ukoficzonego pieczenia), tak
sam, jak w przypadku produktow, ktdre wiasnie

) Nacisnij przycisk ,,0K”, aby rozpoczqé¢ podgrzewanie wstepne. Podczas podgrzewania kolorowy wskaznik
poziomu bedzie migat na biato.

d) Po zakofczeniu podgrzewania urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a wskaznik bedzie Swieci¢ na biato w
sposdb ciagty.

e) Po zakonczeniu podgrzewania urzqdzenie jest gotowe do uzycia. Otworz grill i umies¢ jedzenie w urzqdzeniu.

Wazne:

- Nalezy pamietag, e kazda nowa partia zywnosci wymaga podgrzewania. Przed rozpoczeciem podgrzewania
upewnij sig, ze urzqdzenie jest zamkniete i ze w Srodku nie pozostaty zadne produkty zywnosciowe. Przed
otwarciem grilla i wtozeniem jedzenia do srodka poczekaj, az zakoficzy sie podgrzewanie.

—Jesli nowy cykl podgrzewania zostanie uruchomiony natychmiast po zakoficzeniu poprzedniego cyklu, czas
podgrzewania bedzie kr6tszy.
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B) KORZYSTANIE Z TRYBU RECZNEGO

1. Wybierz tryb reczny i temperature
pieczenia, klikajqc kilkakrotnie przycisk M,
az kolor bedzie odpowiadat wymaganej
temperaturze:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczqé
podgrzewanie wstepne. Wskaznik
poziomu pieczenia miga na wybrany
kolor: podgrzewanie w toku. Poczekaj na
zakonczenie podgrzewania.

3. Po osiggnieciu wymaganej temperatury
wskaznik przestanie miga¢ i pojawi sie
sygnat dzwiekowy: Grill jest gotowy do
pieczenia.

4. Po umieszczeniu zywnosci na grillu
10zpoCznie sig proces pieczenia.

5. Temperature mozna regulowac¢ podczas
pieczenia.

6. Obserwuj proces pieczenia Zywnosci i
zdejmij jedzenie, gdy osiagnie odpowiedni
poziom upieczenia.
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1. POZYCJA GRILLA

C) WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA
9 AUTOMATYCZNYCH PROGRAMOW PIECZENIA

WSKAZNIK POZIOMU UPIECZENIA

2. POZYCJA BARBECUE

Bardzo krwista ) ¢ ) Dobrze
€ WOLOWINA (el krwista Srednio e
&) BURGER krwista Srednio Dobrze
wypieczona
Dobrze
S| KIELBASA e
WIEPRZOWINA Dobrze
wypieczona
Dobrze
@& KURCZAK T
x| RYBY Srednio | Srednio/dobrze Dobrze
wypieczona
¢ ) ¢ ) Dobrze
*2| OWOCE MORZA Srednio Srednio/dobrze e
§2 | KANAPKA Lgkko zgrillowana Chrupigca
wypieczone
@ PAPRYKA Lekko zgrillowana|  Zgrillowana
TRYB RECZNY W POZYCJA GRILLA
180-195°C 220-235°C 255-275°C
ZIEMNIAKI
CUKINIA / KABACZEK B
BAKLAZAN [ ]
POMIDORY [ |
SZPARAGI [ |
GRZYBY [ |
CEBULA [ |
BROKUL
MALE MARCZEWKI
KOPER WLOSKI [ ]
BATATY 7
PLASTRY JABLKA [ ]
ANANAS [ |
BRZOSKWINIA [ |
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1. Otworzgrillw pozydjigrillowania. Pieczenie
odbywa si¢ za pomocg termostatu
bocznego. ﬂ

2. Wybierz wymagane ustawienie
temperatury. Termostat ustawia takq
sama temperature pieczenia dia obu plyt:

« Termostat wytgczony
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

3. Podczas podgrzewania wskaznik boczny
migana czerwono.

4. Gdy wskaznik Swieci na czerwono, a grill
emituje sygnatdzwigkowy, grill jest gotowy
do uzycia.

5. Umies¢ jedzenie nagrillu.

6. Obserwujproces pieczeniazywnoscii usui
japo zakonczeniu pieczenia.

7. Wytqcz urzqdzenie, ustawiajac termostat
wpozydjie.

Komentarze:

- Temperature mozna zmieni¢ podczas
pieczenia. W takim przypadku grill
dostosuje temperature do nowego
ustawienia.

- Jesli pieczesz jedzenie tylko na jednej
blasze, uzywaj gérnej.blachy
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KONIEC UZYCIA

1. Wykqcz urzqdzenie:

 Nacisnij wytqcznik na uchwycie w
pozydji grilla.

o Ustaw termostat boczny w
pozycji  w pozycji grilla.

CZYSZCZENIE

. Przed oczyszczeniem odblokuj i wyjmij

ptyty i blachy ociekowe, aby zapobiec
uszkodzeniu powierzchni pieczenia.

Opréznij blachy ociekowe i umyj je w
wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie

2. Wyjmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka “‘ 0susz papierowym recznikiem.
elektrycznego. == s || 2. Nienalezy zanurza¢ urzqdzenia, przewodu

3. Pozostaw do ostygniecia na co najmniej 1 A zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani
2 godziny. Aby unikng¢ poparzen, przed - innym ptynie.
rozpoczeciem czyszczenia poczekayj, az grill 3. Urzqdzenia i jego przewodu nie mozna
doktadnie ostygnie. umieszcza¢ w zmywarce. Elementow
grzejnych oraz czesci widocznych i
wystajgcych nie nalezy czysci¢ po
wymontowaniu ptyt. Jesli sq bardzo
brudne, poczekaj, az urzqdzenie catkowicie
ostygnie i wyczysc je suchg szmatka.

4, Jesli nie chcesz my¢ ptyt do pieczenie w

zmywarce, do czyszczenia uzywaj gorqcej
wody i niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie doktadnie wyptucz,
aby usung¢ wszelkie pozostatosci.
Delikatnie osusz je papierowym
recznikiem.
Zadnej czedci grilla nie nalezy czysci¢
za pomocg metalowych skrobaczek,
druciakéw ani srodkow Sciernych. Uzywaj
tylko nylonowych lub niemetalowych
zmywakow.

5. Aby wyczyscic pokrywe grilla, wytrzyj jg
cieptq, wilgotng ggbkg i osusz miekkq,
suchg szmatka.

6. Przed schowaniem zawsze upewnij sig, ze
grill jest czysty i suchy.

iﬁ

Wszelkie naprawy muszq byé przeprowadzane
przez upowaznionego przedstawiciela
serwisu.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Przycisk "M miga

+ [ Wskaznik swietny niebieski—$wiatio
state

+ Przycisk 0K miga

o Wigczenie urzgdzenia
lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi i
bez wstepnego
nagrzewania ptytek
(zostaje automatycznie
aktywowany tryb
reczny).

2 mozliwe opcje:

- Wybra¢ ustawienie temperatury
przez nacisniecie przycisku (M| i
nacisniecie przycisku OK. Pozwoli¢
na pieczenie sie, ale pod nadzorem
(trybreczny).

- Wytgcz y¢ urzgdzenie, wyjqc
produkty spozywcze, prawidtowo
zamknq¢ urzqdzenie, ponownie je
zaprogramowac i odczeka¢, az sie
nagrzeje.

Urzqdzenie przerywa cykl nagrzewania
wstepnego lub pieczenia.

o Urzgdzenie byto zbyt
dtugo otwarte w czasie
pieczenia.

Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania
temperatury urzqdzenie
nie pracowato przez zbyt
dhugi czas.

Odtqczy¢ urzqdzenie od zasilania i
zostawi¢ na 2-3 minuty, nastepnie
ponownie rozpoczq¢ procedure. Aby
uzyska¢ optymalne efekty, nastepnym
razem podczas uzywania pilnowac, aby
szybko otwiera i zamyka¢ pokrywe.
Jezeli problem powtérzy sie, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta Tefal.

BWskaznik miga na fioletowy
+ Przycisk (&) /(&) /(&) / (&) miga
+ Przerywany sygnat dzwigkowy

Nie dziata sygnat dzwiekowy urzadzenia.

o Usterka urzgdzenia.

elUrzgdzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chtodny
pomieszczeniu.

Odtqczyc i podiqczy¢ urzqdzenie do
zasilania i natychmiast ponownie
rozpoczgé¢ cykl nagrzewania
wstepnego. Jezeli problem nie
ustepuje, skontaktowac sie z serwisem
obstugi klienta.

:l}Wskainik miga na fioletowy

+ Przycisk @) miga
+ Cigghy sygnat dzwiekowy

Usterka urzgdzenia.

Odtqczy¢ urzqdzenie od zasilania -
wyjac wtyczke - i skontaktowac sie z
najblizszym serwisem obstugi klienta.

Po wstepnym nagrzaniu, do urzqdzenia
wiozono produkty spozywcze, urzqdzenie
zostato zamkniete, L ale wskaznik swietiny
pozostat biaty i nie rozpoczeto sie pieczenie.

o W urzgdzeniu jest za
duzo produktow-ponad
Lem.

Tlos¢ produktow nie moze przekracza¢
Lem,

e Podczas wktadania
produktéow do srodka
grill nie zostat catkowicie
otwarty.

Catkowicie otworzy¢ grill i zamkng¢ go
ponownie.

Urzqdzenie nie wykrywa
produktéw w srodku Za
mata ilos¢ produktow,
miga przycisk ,0K”.

Aby potwierdzi¢ rozpoczecie pieczenia,
nacisngé przycisk [ek/.

Urzqdzenie wiqczy sie w trybie recznym.
+ (W Wskaznik miga na czerwono.

+ Swiecenie przyciskow sterowania
temperaturg M i ok

e Zbyt krotki czas
nagrzewania
wstepnego.

Nalez y monitorowac pieczenie (dotyczy
trybu recznego).

Lub

Wytqgcz yé grill, wyjgé produkty
spozywcze, zamkng¢ grill, wybraé
nowy program pieczenia, ktory ma by¢
uzyty i poczeka¢ na zakofczenie cyklu
nagrzewania wstepnego.
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e Gaminio aprasymas

e Padeétys ir sgsajos

o Kepimo lygio indikatorius

e Prie$ naudojant pirmaq kartg

e 1. Keptuvo padétis
a) Automatinés programos naudojimas
b) Rankinio rezimo naudojimas
¢) Kepimo vadovas

e 2. Kepsninés padétis

e Naudojimo pabaiga

e Valymas

e Trik¢iy nustatymo ir Salinimo vadovas
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GAMINIO APRASYMAS

A. Valdymo skydelis C. Kepsninés padéties Soninis termostatas
A1. Jjungimo /ijungimo mygtukas D. Kepsninés padéties indikatoriaus lemputé
A2. Saldyto maisto funkcija E. Priekinis riebaly surinkimo padéklas
A3. 9 Automatinés kepimo programos F. Galinis riebaly surinkimo padéklas
A4, Rankinis rezimas su 4 temperatiros nustatymais G. Apatiné ploksté
AS. Patvirtinti pasirinkima ir jjungti jkaitinimq H. VirSutiné ploksté
A6. Kepimo lygio indikatorius I Maitinimo laidas
B. Kepsninés padéties uzraktas
A
A
{ OptiGrill

N OIEIEEIEIEEE D ES

| l
| A3

Al A2
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| ‘|{
A6

A4 A5

J

HEATING

PADETYS IR SASAJOS

Valdymas skydelyje ant rankenos a

OptiGrill

g
— 0 (%|le|asla|lax|ae|o i
CEEERERPERED « i

KEPTUVAS

Valdymas Soniniu termostatu

KEPSNINE

Norédami pasirinkti kepsninés padétj:
atidarydami keptuva, laikykite uZraktq
pakeltg, o rankeng perkelkite j 180° atviros
kepsninés padétj.

Pastaba: patikrinkite, ar jjungtas Sone
esantis termostatas e, pries atidarydami
grili kepsninés padétyje. Jei termostatas
nejjungtas e, grilis pradés kaisti ir apie tai
pranes pyptelédamas.
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KEPIMO LYGIO INDIKATORIUS

- hCD
=
Mirksi balta Degabalta
lemputé: lemputé ir
Jkaitinama. pasigirsta
pypteléjimas:
galimagaminti
Kepimas
Fﬂ p . ca F@> Fﬂ p
. 20 .
Vyksta Pirmasis Vyksta LPuszalio” Vyksta
pirmasis  gaminimo Lpuszalio”  maisto
gaminimo  etapas maisto gaminimo iSkepusio”
etapas  uzbaigtas gaminimo  etapas maisto
etapas uzbaigtas

Pasirinkus automatine programa, ,,OptiGrill“ pranes jums, kai maistas pasieks norimg kepimo lygj.
Uzbaigus atitinkama gaminimo etapa, degs spalvinis indikatorius ir pasigirs pypteléjimas.
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Ikaitinimas

~Q

etapas

vidutiniskai iSkepusio”

gaminimo  etapas

p
=

Vyksta
gerai
iSkepusio”
maisto
gaminimo
etapas

JIC)

,Gerai
iSkepusio”
maisto
gaminimo
etapas
uzbaigtas

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

. I8 prietaiso vidaus ir nuo iSorés nuimkite

visas pakavimo medziagas, lipdukus ir kitus
priedus. Kartu tiekiami papildomi spalvoti
apskriti lipdukai. Ant pirminio spalvoto
apkritimo galite priklijuoti pageidaujamos
kalbos lipdukg.

. Pries naudodami pirmq kartg, kruop3ciai

nuvalykite plokStes naudodami $iltq
vandenj ir nedidelj kiekj indy ploviklio,
nuskalaukite ir gerai nusausinkite.

. Prietaiso priekyje ir gale jdékite iSimamus

riebaly surinkimo padéklus.

. Isitikinkite, kad tinkamai jdéjote virSuting ir

apatine plokste. Nejjunkite jkaitinimo be
ploksciy. Prijunkite prietaisq prie elektros
tinklo (laidq reikia visiskai iSvynioti).

. Paspauskite jjungimo (iSjungimo)

mygtuka.
Démesio. [sitikinkite, kad tarp ploksteliy
néra maisto.
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1. KEPTUVO PADETIS 1. KEPTUVO PADETIS
A) AUTOMATINES PROGRAMOS NAUDOJIMAS

6. Atidarykite keptuvq ir padékite maistq ant
kepimo plokstés.

%33?;2?22: ?Trwoégsgrr:soijeﬁelés Komentarai. Jei prietaisas per ilgai
' ! L aliekamas atidarytas, saugos sistema po
kiauliena, vistiena, Zuvis, jros gérybés, S 8 8B G x> B g QO P y 9 P

kurio laiko automatiskai iSjungs prietaisa.
7. UZdarykite prietaisq, kad prasidéty kepimo
ciklas. Mélynai degantis kepimo lygio
indikatorius nurodo, kad vykstagaminimas
(siekdami geriausiy rezultaty, gaminimo
1. Jei maistas, kurj norite gaminti, yra 6 metu neatidarykite keptuvo ir nejudinkite
uzSaldytas, paspauskite atitinkamg m_mstg). o )
mygtuka. Si funkcija galima tik naudojant P.netalsqs qutomat|ska_| pritaikys kep|m0
automatines programas, o ne rankiniu cikiq (laikq ir temperatdrg) pagal maisto

sumustinis, paprika

Opti
[=lels]=]

=

rezimu. storj ir kiekj.
2. Pagalkepamgmaistgpasirinkiteatitinkamag Pastaba de! |°_b°' P'O"'}! maisto
kepimo programd. produkty. UZdarius prietaisq mirksés

mygtukas ,0K", o indikatorius degs
balta spalva tol, kol nepaspausite ,0K".
Paspaudus ,0K" prietaisas atpaZjsta
maistq ir prasideda kepimo ciklas.

8. Indikatoriaus spalva keisis priklausomai

nuo kepimo etapo. Kepant pypteléjimas
pranes jums apie kiekvieng pasibaigus;
kepimo etapg. Jei indikatoriaus Sviesa
yra geltona ir pasigirsta pypteléjimas,
vadinasi jasy maistas yra puszalis, oranziné
ir pypteléjimas — vidutiniskai iskepes, o jei
raudona ir pypteléjimas — gerai iSkepes.
Pastaba. Jei mégstate itin puszale mésg,
isimkite ja, kai kepimo lygio indikatorius
degs mélynai.
Atkreipkite démesj, kad, ypa¢ kalbant
apie mésq, kepimo rezultatai skirsis
priklausomai nuo maisto produkty rasies,
kokybés ir kilmés.

Patarimas, ypac tinkamas mésai.
Automatiniy programy kepimo rezultatai
2 qaliskirtis priklausomai nuokepamo maisto
kilmés, supjaustymo ir kokybés. Programos
buvo parengtos ir iSbandytos su geros
kokybés maistu.

Taip pat reikia atsizvelgti ir j kepamos
mésos storj; nekepkite storesnio kaip 4 cm
maisto.

Jei nesate tikri, kurig kepimo programa
naudoti, Zr. kepimo vadovo 40 psl.
Paspauskite mygtuka ,0K", kad prietaisas
pradéty kaisti. Mirksés baltas kepimo lygio
indikatorius.

Pastaba. Jei pasirinkote netinkamq
programa, isjunkite prietaisq ir pakartokite
veiksmus.

Palaukite, kol pasibaigs jkaitinimo etapas.
Jei baltas kepimo lygio indikatorius
nebemirksi ir iSgirdote pypteléjimg,
vadinasi jkaitinimas baigtas ir keptuvas
yra paruo$tas naudoti.

Komentarai. Jei jkaites prietaisas perilgai
lieka uzdarytas, saugos sistema po kurio
laiko jj ijungs.

Ld

w s

==
cEERR) - | !
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1. KEPTUVO PADETIS

9. Kai uZsidegs pageidaujamo kepimo
lygio spalvinis indikatoriaus ir iSgirsite
pypteléjima, atidarykite prietaisqriSimkite
maistq.

Pastaba. Jei norite gaminti maistq pagal
skirtingus asmeninius skonius, galite
atidaryti keptuvq ir iSimti maistq, kai jis
pasieks norimq lygj, o tada uzdaryti jj ir
toliau gaminkite kitg maistq. Programates
gaminimo ciklg, kol pasieks paskutinj lygi.

10. Gaminimui pasibaigus, iSimkite maistq
ir uzdarykite prietaisg. Valdymo skydelis
isiZiebs ir persijungs j ,programos
pasirinkimo” rezima.

Komentaras. Jei nebus pasirinkta jokia
programa, apsaugos sistemapo kurio laiko
automatiskai isjungs prietaisq.

Silumos palaikymo funkcija

Pasiekus lygj ,gerai iskepes" kepimas bus baigtas, prietaisas automatiskai jjungs Silumos palaikymo funkcijg,
indikatorius degs raudonai ir kas 20 sek. bus girdimas pypteléjimas. Jei keptuve liks maisto, jis keps toliau tol, kol
neataus kepimo plokstés. Pypteléjimus galésite iSjungti paspausdami mygtukg,OK".

Pastaba. Po kurio laiko saugos sistema automatiSkai iSjungs prietaiso maitinima.

Kepant antrgjg maisto partijq i$ karto

I8kepe pirmajg maisto dalj:

a) Jsitikinkite, kad prietaisas uzdarytas ir jame néra maisto likuciy.

b) Pasirinkite kepimo programg (tai padaryti bitina, net jei programa uzbaigé maisto gaminimay), tokig pacia kaip
pries tai kepto maisto.

) Paspauskite mygtukg ,0K", kad prietaisas jkaisty. Jkaitinimo metu spalvinis kepimo lygio indikatorius mirksés
baltai.

d) Jkaitinimui pasibaigus, pasigirs pypteléjimas, o indikatorius degs balta spalva.

e) Pasibaigus jkaitinimui galima naudoti prietaisa. Atidarykite keptuva ir padékite j vidy maisto.

Svarbu.

- Pazymétina, kad jkaitinimas bus reikalingas kiekvienai naujai maisto partijai. Pries jkaitinimq jsitikinkite, kad
prietaisas uzdarytas ir jame néra maisto likuciy. Prie$ atidarydami keptuvq ir sudédami j ji maistg palaukite, kol
pasibaigs jkaitinimas.

- Jeinaujas jkaitinimo ciklas pradedamas vos pasibaigus ankstesniam ciklui, jkaitinimo laikas bus trumpesnis.
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1. KEPTUVO PADETIS

B) RANKINIO REZIMO NAUDOJIMAS

1. Pasirinkite rankinj rezimg ir kepimo
temperattirq kelis kartus spustelédami ,M",
kad spalva atitikty norimg temperatirg: a

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Kad prasidéty jkaitinimas, paspauskite
,OK". Kepimo lygio indikatorius mirksés
pasirinkta spalva — vyksta jkaitinimas.
Palaukite, kol pasibaigs jkaitinimas.

3. Pasiekus pageidaujamg temperatrg
lemputé nustos mirkséti ir pasigirs
pypteléjimas; vadinasi keptuvas yra
paruodtas naudoti.

4. déjus j keptuvg maisto, prasidés kepimo
procesas.

5. Kepimo metu galite reguliuoti
temperatdra.

6. Stebékite maisto ruoSimo procesq
ir iSimkite jj, kai bus iskepes tiek, kiek
pageidaujate.
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1. KEPTUVO PADETIS 2. KEPSNINES PADETIS
C) KEPIMO VADOVAS 1. Atidarykite keptuvg kepsninés padétyje.
9 AUTOMATINES KEPIMO PROGRAMOS Kepimo procesas bus valdomas Soniniu
termostatu.
KEPIMO LYGIO INDIKATORIUS . Pasirinkite norimg temperatdros
. . - nustatyma. Termostatas nustato tokig
el Vidutingkai paciq temperatdrg abiem plokstéms:
S| JAUTIENA (sl Puszalé li§kepllJvSi . Gerai iskepusi —
&) MESAINIS Puszalis V'%l;gg'esska' Gerai iSkepes * termostatas isjungtas
S 1:80-100°C
& DESRELES Gerai iSkepusios
2:130-160°C
- - .
KIAULIENA Gerai iskepusi 3:160-190°C
| VISTIENA Gerai iSkepusi 4 180-220°C
=) FuVIS Vigutini§l§ai Vidut.ivniékai-vgerai Gerai kepusi B o .
TUROS ng‘:pufll —Tvg ;_Sk_eviu_s' . . Jkaitinimo metu Soninis indikatorius
) . idutiniSkai idutiniskai-gerai ) mmirksés raudonai.
2 GERYBES iSkepusios iSkepusios Gerol Skepusios . Jei indikatorius nenutrikstamai dega
& SUMUSTINIS Svelniai apkeptas Keptas Traskus 3 4 raudonai ir pasigirsta pypteléjimas,
vadinasi keptuvas yra paruostas naudoti.
@) PAPRIKA Svelniai apkepta Kepta - Sudékite maistq ant keptuvo.
. Stebékite maisto ruosimo procesg, o kai
> - bus paruostas, nuimkite maistg.
RANKINIS REZIMAS KEPTUVO PADETYIE . I§junkite prietaisq nustatydamitermostatq
o O .
. . . Komentarai.
180-195°C 220-235°C 255-275°C - Kepimo metu galite pakeisti temperatrg.
o Pakeitus jakepimometu, keptuvas pritaikys
BULVES ‘ X
- 5 6 temperatrg pagal naujq nustatyma.
CUKIN[]A/MOLIUGAS . - Jei maistq gaminate tik ant vienos
BAKLAZANAS [ ] plokstés, naudokite virdutine.
POMIDORAI [ |
SPARAGAI [ ]
GRYBAI [ |
SVOGUNAI [ |
BROKOLIS
NEDIDELES MORKOS
PANKOLIS [ |
SALDZIOSIOS BULVES 7
OBUOLIY GRIEZINELIAI [ ]
ANANASAS [ |
PERSIKAS [ |
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NAUDOJIMO PABAIGA
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. ISjunkite prietaisq:

e Keptuvo padétyje paspauskite
ant rankenos jjungimo (i§jungimo)
mygtuka.

o Kepsninés padétyje nustatykite Soninj
termostatgj .

. Atjunkite prietaisg nuo elektros lizdo.
. Palikite jj bent 2 val,, kad atvésty. Prie3

valydami palaukite, kol keptuvas visiskai
atveés, kad netycia nenusidegintuméte.

VALYMAS

1. Kadnepazeistuméte kepimo pavirsiy, pries
valydami atrakinkite ir iSimkite plokStes bei
riebaly surinkimo padéklus.

[8tustinkite riebaly surinkimo padéklus ir
nuplaukite velniai muiluotu vandeniu,
tada gerai nusausinkite popieriniu a
rankSluosciu.

2. Nejmerkite keptuvo korpuso j vanden;j ar
kitq skystj.

3. Prietaiso ir jo maitinimo laido negalima
déti j indaplove. Nuémus plokstes
negalima valyti kaitinimo elementy, taip
pat matomy ir pasiekiamy daliy. Jei jos
yra itin purvinos, luktelékite, kol prietaisas
visiskai atvésirnuvalykite jas sausasluoste.

4. Jei nenorite plauti kepimo ploksciy ir
riebaly surinkimo padékly indaplovéje,
valymui naudokite karstq vandenj ir Siek
tiek ploviklio, tuomet gerai iSskalaukite,
kad padalintuméte likucius. Atsargiai
nusausinkite popieriniu ranksluosciu.
Nevalykite jokiy keptuvo daliy metaliniais
Sveistukais, metalinémis plausinémis
ar abrazyviniais valikliais; naudokite
tik nailonines ar nemetalines valymo
kempinéles.

5. Keptuvo dangtelj valykite Silta drégna
kempine, o nusausinkite minksta sausa
Sluoste.

6. Priespastatydaminenaudojama prietaisg,
isitikinkite, kad jis yra Svarus i sausas.

Bet kokius taisymo darbus turi atlikti jgaliotas
techninés prieZidros specialistas.
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Gedimy salinimo gidas

Problema

PrieZastis

Sprendimas

Mirksi “™" mygtukas

+ B Indikatoriaus 3vieselé istisaidega
mélyna

+ Mirksi| ok mygtukas

o Prietaisas jjungtas arba
pradétas automatinis
kepimo cik las su
maistu, kai lékstés
nebuvo i3 anksto
ikaitintos (automatiskai
jjungiamas rankinis
rezimas).

e 2 galimi pasirinkimai:

- Pasirinkite temperatGros nustatymgq
spausdami mygtukg M, o paskui
spauskite OK. Leiskite kepti, bet
privalote stebéti kepimq (rankiniu
rezimu).

- i8junkite prietaisq, iSimkite maistq,
tinkamai prietaisq uzdarykite,
perprogramuokite prietaisq ir
palaukite, kol pabaigs jkaisti.

ISankstinio jkaitinimo ar kepimo metu
prietaisas nustoja veikes.

o Prietaisas per ilgai buvo
atidarytas kepimo metu.
Prietaisas per ilgai buvo
nenaudojamas po
jkaitinimo arba per ilgai
veiké Silumos palaikymo
funkcija.

o [3junkite prietaisq i$ lizdo ir palikite
2-3 minutéms, pradékite iS naujo.
Naudodami prietaisq kitq kartq, greitai
atidarykite iruzdarykite jj, kad gautuméte
geriausiq rezultatg. Jei problema iskils
vél, susisiekite su vietos ,Tefal" klienty
aptarnavimo padaliniu.

@ Violetiné spalva Zybcioja
indikatoriaus Svieselé

+ Mirksi (&) /(&) / (&) / &) mygtukas
+ Periodinis pypséjimas

Prietaisas nepypsi.

o Prietaiso gedimas.

o Prietaisas laikomas arba
naudojamas kambaryje,
kuriame per 3alta.

o [Sjunkite ir i$ naujo jjunkite prietaisq ir
nedelsiant i§ naujo pradékite iSankstinio
ikaitinimo ciklg. Jei problema nedingsta,
susisiekite su savo Klienty aptarnavimo
padaliniu.

@ Violetiné spalva Zybcioja
indikatoriaus 3vieselé

+ Mirksi (&) mygtukas

+ Nuolatinis pypséjimas

o Prietaiso gedimas.

o [3traukite prietaiso kistukq i3 lizdo ir
susisiekite su klienty aptarnavimo
padaliniu.

I8 anksto jkaitinau prietaisg, jdéjau maistq
ir uzdariau prietaisg, @ bet indikatoriaus
Svieselé dega baltas spalva, o kepimas
neprasideda.

o | prietaisq jdéto maisto
storis didesnis nei 4 cm.

o Maistas neturéty bti storesnis nei 4 cm.

o Keptuvas nebuvo visiskai
atidarytas kai buvo

o Visiskai atidarykite keptuvq ir vél jj
uzdarykite.

dedamas maistas.
o Prietaisas neaptinka|e Patvir tinkite kepimo aktyvavimg
jdéto maisto| spausdamimygtukg ex.

Maisto kiekis néra
pakankamas, mirksi
mygtukas ,0K",

Prietaisas jjungs rankinj rezima.
+ and\katomaus Svieselé Zybcioja
raudonai.
+ uzsifiksuoja mygtukas "™ temperatdiros
valdymas ir €1 Svieselé.

ISankstinio jkaitinimo
laikas buvo pertrauktas.

« Periodiskai stebékite, kaip kepa (skirtas
rankiniam rezimui).

Arba

Ijunkite keptuvg, iSimkite maistg,
uzdarykite keptuvg, pasirinkite naujq
kepimo programag, kurig pageidaujate
naudoti, ir palaukite, kol baigsis
iSankstinio jkaitinimo ciklas.
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TOOTE KIRJELDUS ASENDID JA LIIDESED

Kiilgtermostaat BBQ-asendi jaoks .
Indikaatortuli BBQ-asendi jaoks
Eesmine tilkumisalus

Tagumine tilkumisalus

A. Juhtpaneel

A1. Toitenupp

A2. Kiilmutatud toidu funktsioon

A3. Automaatsed kiipsetusprogrammid

~Iemmon

A4, Nelja temperatuuriga kdsirezim Alumine plaat Juhtimine kéiepidemel ol Ji abil
AS. Valiku kinnitamine ja eelsoojenduse alustamine Ulemine plaat uhtimine kaepidemel oleva paneeli abi
A6. Kiipsetustaseme indikaator Toitejuhe OptiGril s
B. Vabastushoob BBQ-asendi jaoks — o (#|e|a|swlas]as[e[o]|v) « L G
GRILL
A
)\ —

OptiGrill

J

N OIEIEEIEIEEE D ES
i , T

Al A2 A3 A4 A5

HEATING

Juhtimine kiilgtermostaadi abil

BBQ-asendi valimine.
Grilli avamisel hoidke hooba Uleval ja viige
kaepide 180° avatud BBQ-asendisse.

NB! Enne grillseadme grillfunktsioonis
avamist kontrollige, kaskiiljel olevtermostaat
onasendis ». Kui termostaat ei ole asendis s,
hakkab grillseade soojenemajateavitabteid
sellest piksuga.
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KUPSETUSTASEME INDIKAATOR

Eelsoojendus

o 8

_ ’ hCD
=
Vilkuv Psivalt polev valge
valge tuli: tuli ja helisignaalid:
eelsoojendus kiipsetamiseks
on pooleli valmis

Kiipsetamine

Fﬂ’ >caF@>FﬂF >Fﬂ'
. /N . .

Esimene Esimene Tase Tase Tase Tase Tase Tase

kipsetustase  kiipsetustase ~,véhekiipsetatud” ,véhekiipsetatud”  keskmiselt  keskmiselt | |Gbikiipsetatud” ,lcibikiipsetatud”

onpooleli onsaavutatud  onpooleli onsaavutatud  kiipsetatud” kipsetatud”  onpooleli onsaavutatud
onpooleli  onsaavutatud

Iga automaatprogrammi puhul annab OptiGrill teile teada, kui toit on joudnud soovitud kiipsetustasemele.
Kui kiipsetustase on saavutatud, jécb vdrviline indikaatortuli pdlema ja grill teavitab teid helisignaaliga.

48

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

. Eemaldage seadme seest ja imbert kogu

pakkematerjal, kleebised ja lisatarvikud.
Komplektis on lisavarvides imarad
kleebised. Saate oma soovitud keele
kleepida algset véirvironga peale.

. Enne esimest kasutuskorda puhastage

plaadid hoolikalt sooja vee ja vihese
ndudepesuvahendiga, loputage ja
kuivatage pohjalikult.

. Asetage eemaldatavad tilkumisalused

seadme esi- ja tagaossa.

. Veenduge, et tilemine ja alumine plaat

oleks digesti tootesse asetatud. Arge
aktiveerige eelsoojendust iima plaatideta.
Uhendage seade vooluvrku (kaabel peab
olema tdielikult lahti keritud).

. Vajutage toitenuppu.

Ettevaatust! Veenduge, et plactide vahel
poleks toitu.
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1. GRILLIMISASEND

A) AUTOMAATPROGRAMMI KASUTAMINE

9 automaatprogrammi: punane liha, burger,
vorst, sealiha, kana, kala mereannid, véileib,

paprika S 8 g

Opti
[=lels]=]

=

==
cEERR - | !
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1. Kui toit, mida soovite kiipsetada, on

kiilmunud, vajutage vastavat nuppu. See
funktsioon on saadaval ainult juhul, kui
kiipsetate automaatprogrammidega,
mitte kdsireZiimis.

2. Valige sobiv kiipsetusprogramm vastavalt

valmistatava toidu tidibile.

Nouanne, eriti liha korral.
Automaatprogrammi klipsetustulemused
voivad soltuda kipsetatava toidu
pdritolust, I6ikest ja kvaliteedist.
Programmid on seadistatud ja testitud
kvaliteetse toidu jaoks.

Samamoodi tuleb kiipsetamisel
arvestada liha paksusega. Ule 4 cm
paksust toiduainet ei tohiks kiipsetada.

Kui te pole kindel, millist
kiipsetusprogrammi kasutada, lugege
kiipsetusjuhendit lk 54.

3. Vajutage nuppu ,,0K*: seade alustab

eelsoojendust ja kiipsetustaseme
indikaatortuli vilgub valgelt.

NB! Kui olete valinud vale programmi,
|tilitage seade vdlja ja korrake toiminguid.

4. Oodake, kuni eelsoojendus on I6pule

joudnud.

5. Kuitaseme indikaatortule valgelt vilkumine

I6peb ja grill annab helisignaali, on
eelsoojendamine I6pule jéudnud ning
grill on kiipsetamiseks valmis.
Mdrkused. Kui seade jadb pdrast
eelsoojenduse 16ppu suletuks, siis lilitab
ohutusstisteem seadme mdne aja pérast
vélja.

1. GRILLIMISASEND

6. Avagegrilljaasetagetoitkiipsetusplaadile.

Markused. Kui seade jadb liga kauaks
avatuks, lilitab ohutusstisteem seadme
madne aja pdrast vdlja.

. Kiipsetuststkli alustamiseks sulgege

seade. Kiipsetustaseme indikaatortuli
muutub siniseks, mis nditab et
kiipsetamine on pooleli (parimate
tulemuste saamiseks drge avage grilli ega
ligutage toitu kiipsetusprotsessi ajal).
Seade reguleerib kiipsetuststklit (aega
ja temperatuuri) automaatselt vastavalt
toidu paksusele ja kvaliteedile.

Markus véiga 6hukeste toidutiikkide
kohta. Kui sulgete seadme, vilgub
nupp OK ja indikaatortuli jadb valgeks,
kuni vajutate nuppu OK. Vajutage
nuppu OK; et seade tuvastaks toidu ja
kiipsetustsiikkel algaks.

. Indikaatortuli muudab vérvi vastavalt

kiipsetustasemele. Kui kiipsetamine
on pooleli, hoiatab helisignaal teid iga
kord, kui kiipsetustase on saavutatud.
Kui indikaatortuli on helisignaali ajal
kollane, on toit viihekipsetatud, kuitulion
helisignaali ajal oranZ, siis ontoit keskmiselt
kiipsetatud, ja kui tuli on helisignaali ajal
punane, siis on toit Idbikiipsetatud.

NB. Kui teile meeldib vdga vdhe
kiipsetatud liha, eemaldage liha, kui
kiipsetustaseme indikaator jéuab pisiva
siniseni. Vatke arvesse, et eriti liha puhul
on normaalne, et kiipsetustulemused
soltuvad toidu tlbist, kvaliteedist ja
pdritolust.
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1. GRILLIMISASEND

9. Kuiteie soovitud kiipsetustasemele vastav

vdrv jadb pisivalt pdlema ja kostab
helisignaal, avage seade ja eemaldage
omatoit.
Markus. Kui soovite kiipsetada toitu
vastavalt muudele isiklikele maitsetele,
avage grill jaeemaldage toit siis, kui see on
saavutanudsoovitud taseme, ningsulgege
grillja jditkake lejdanud toidu kiipsetamist.
Programm jétkab kiipsetuststiklit seni, kuni
jouab I6pptasemeni.

10. Kui kiipsetamine on I6pule joudnud,
eemaldage toit ja sulgege seade.
Juhtpaneeli valgustus siittib ja méaarab
end reziimile ,Programmi valik".
Mdrkused. Kui programmi valikut
pole tehtud, lulitub ohutusststeem
automaatselt vélja.

Soojana hoidmise funktsioon

Kui saavutatud on punane tase, on kiipsetamine [dpule jdudnud, seade aktiveerib automaatselt soojana hoidmise
funktsiooni,indikaatortulion punane jaseade hakkabiga 20 sekundi jdrel helisignaali andma. Kuitoit jéetakse grillile,
jatkab see kiipsemist seni, kuni kiipsetusplaadid on jahtunud. Saate helisignaaliinaktiveerida, kui vajutate nuppu OK.
Markus. Ohutusstisteem iilitab seadme mdne aja pdrast automaatselt vélja.

Kui soovite kiipsetada kohe teist portsu.

Kui esimese toiduportsu kiipsetamine on 1dpule joudnud.

a) Veenduge, et seade on suletud ja selles pole toitu.

b) Valige sama kiipsetusprogramm (see etapp on vajalikisegi siis, kui programm on kiipsetamise Idpetanud), mida
kasutasite ésja valmistatud toidu jaoks.

) Eelsoojenduse alustamiseks vajutage nuppu ,,0K*. Eesoojenduse ajal vilgub vdrviline taseme indikaatortuli
valgelt.

d) Kuieelsoojendus on Iopule joudnud, annab seade helisignaali ja indikaatortuli jédb valgelt pélema.

e) Pdrast eelsoojenduse I6ppu on seade kasutusvalmis. Avage grill ja pange toit seadmesse.

Oluline!

- Votke arvesse, et eelsoojendus on vajalik enne igat uut portsu. Enne eelsoojendamist veenduge, et seade oleks
suletud jaet selles poleks toitu. Enne grilli avamist ja toidu sissepanemist oodake, kuni eelsoojendus on 16ppenud.

- Kuiuus eelsoojenduststikkel aktiveeritakse kohe pdrast eelmise tstkli Ioppu, on eelsoojendusaeg lihem.
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1. GRILLIMISASEND

B) KASIREZIIMI KASUTAMINE

1. Valige késireziim ja kiipsetustemperatur,
klépsates mitu korda valikut M, kuni vérv
vastab teie soovitud temperatuurile.

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Vajutage eelsoojenduse alustamiseks
nuppu OK Kiipsetustaseme indikaatortuli
vilgub soovitud vérviga: eelsoojendus on
pooleli. Oodake, kuni eelsoojendus on

|6ppenud.

3. Kui soovitud temperatuur on saavutatud,
peatub tule vilkumine ja grill annab

helisignaali: grill on kiipsetamiseks valmis.
4. Asetage toit grillile, kiipsetusprotsess
algab.
5. Temperatuurionvaimalikkiipsetamise ajal

reguleerida.

6. Jdlgige toidu kiipsemist ja eemaldage see,
kui arvate, et see on valminud soovitud
tasemeni.
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2. BBQ-ASEND

1. GRILLIMISASEND
C) KUPSETAMISJUHISED
9 AUTOMAATSET KUPSETUSPROGRAMMI
KUPSETUSTASEME INDIKAATOR
€ VEISELIHA Vagavahe | yporinsetatud | KEKMISE | spikipsetatud
kiipsetatud (sinine) P k[]psetqtud P
©) BURGER Vahekiipsetatud | KESKMIselt ) i iosetatud
kiipsetatud
S VORST Lébiktipsetatud
& SEALIHA LabikUpsetatud
@) KANA Lébikiipsetatud
Keskmiselt Peaaegu A
=2 KALA kiipsetatud |abikupsetatud Labikdpsetatud
Keskmiselt Peaaegu .
=3 MEREANNID i) Bl e aud Labiklpsetatud
& VOILEIB Kergelt kiipsetatud Grillitud Krobe
@ PAPRIKA Kergelt grillitud Grillitud
KASIREZIIM GRILLIMISASENDIS
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KARTULID
SUVIKORVITS [ ]
BAKLAZAAN [ ]
TOMATID [ ]
SPARGEL [ |
SEENED [ ]
SIBULAD [ |
BROKOLI
MINIPORGANDID
APTEEGITILL [ ]
BATAAT
OUNAVIILUD [ ]
ANANASS [ ]
VIRSIK [ |
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1

Avage grill BBQ-asendis. Kiipsetamist
reguleeritakse killgtermostaadiga.

2. Valige soovitud temperatuuriseade.
Termostaat médrab mélemale plaadile
sama kiipsetustemperatuuri:

» termostaat vdljas
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

3. Kilgmine indikaatortuli vilgub
eelsoojenduse ajal punaselt.

4. Kui indikaatortuli jééb punaselt pdlema
ja grill annab helisignaali, on grill
kasutusvalmis.

5. Asetage toit grillile.

6. Jdlgige toidu kiipsemist ja eemaldage, kui
see on valmis.

7. Lilitage seade vdlja, seades termostaadi
asendisse e.

Mairkused.

Temperatuuri saate kiipsetamise ajal
muuta. Kuiseda muudetakse kiipsetamise
ajal, reguleerib grill temperatuuri vastavalt
uuele seadele.

Kui kiipsetate toitu ainult thel plaadil,
kasutage Glemist.
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KASUTAMISE LOPETAMINE

wN

. Seadme vdljaliilitamine.
« Vajutage grillimisasendis kéepidemel
toitenuppu.
o Mdadrake termostaat BBQ-asendis
asendisse e.
. Lahutage seade vooluvdrgust.
. Laske sellel vdhemalt 2 tundi jahtuda.
Juhuslike poletuste véltimiseks laske grillil
enne puhastamist téielikult jahtuda.

PUHASTAMINE

. Enne puhastamist avage lukustusest ja

eemaldage plaadid ning tilkumisalused,
et vdltida kiipsetusplaatide kahjustamist.

Kallake tilkumisalus tiihjaks ja peske seda
sooja seebiveega, seejdrel kuivatage see
paberrétikuga.

. Arge kunagi pange seadme korpust vette

v6i monda muusse vedelikku.

. Seadet ja selle juhet ei tohi panna

noudepesumasinasse. Pdrast plaatide
eemaldamist ei tohi kiitteelemente
ega ndhtavaid ja ligipddsetavaid osi
puhastada. Kuineed on vgamdédrdunud,
oodake, kuni seade on tdielikult maha
jahtunud, ja puhastage need kuiva
riidelapiga.

. Kui te ei soovi kiipsetusplaate ega

tilkumisaluseid ndudepesumasinas pesta,
kasutage puhastamiseks sooja vett ja
vdikeses koguses noudepesuvahendit
ning loputage jadkide eemaldamiseks
pohjalikult. Plihkige need paberrdtikuga
hoolikalt puhtaks.

Arge kasutage grilli dhegi
osa puhastamiseks metallist
kitrimisvahendeid, terasvilla voi
abrasiivseid puhastusvahendeid;
kasutage ainult nailonist vai mittemetallist
puhastusvahendeid.

. Grilli katte puhastamiseks plihkige seda

soojaniiske svammigajakuivatage pehme
kuivalapiga.

. Veenduge alati enne hoiustamist, et grill

on puhas jakuiv.

-

— =
]

7

Mis tahes remondit66d peab tegema
] heakskiidetud hooldusesindaja.
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Torkeotsingujuhend

Probleem

Pohjus

Lahendus

Nupp "M vilgub
+ E mdrgutuli poleb sinine
+ Nupp & vilgub

o Seadme sisseliilitamine
voi automaatse
kipsetuststkli
alustamine toidugaiilma
plaate eelkuumutamata
(kasireziim ltlitati
automaatselt sisse)

2 vdimalust:

- Valige nuppu |M vajutades
temperatuuriseade ja vajutage
seejdrel OK. Laske toidul kiipseda,
kuid te peate kiipsemist jalgima
(kasireziim).

- Seisake seade, eemaldage toit,
sulgege seade korralikult, valige
uus programm ja oodake, kuni
eelkuumutus on I6ppenud.

kiipsetuststikli ajal.

Seadet on kiipsetamise
ajal liiga kaua lahti
hoitud.

Seade on pdrast
eelsoojendust voi toidu
soojashoidmist liiga
kaua ootel seisnud.

Uhendage seade vooluvérgust lahti
ja laske 2-3 minutit seista, alustage
protsessi uuesti. Kui te seadet jargmine
kord kasutate, avage ja sulgege
see kiiresti, et saavutada parimat
kipsetustulemust. Kui térge tekib
uuesti, votke Ghendust Tefali kohaliku
klienditeenindusega.

(B Margutulivilgub lillaks
+ Nupp &)/ (&) /(&) /(&) vilgub
+ katkendlik helisignaal

Seade ei anna helisignaali.

Seadmerike.

Seadet on hoitud voi
kasutatakse liga kiilmas
ruumis.

Uhendage seade vooluvargust lahti ja
uuesti vooluvérku ning alustage kohe
eelkuumutustsiklit. Kui torge jadb alles,
votke Gihendust klienditeenindusega.

:l—f Margutuli vilgub lillaks

+ Nupp (&) vilgub
+ pidev helisignaal

Seadme rike.

Uhendage seade vooluvargust lahti ja
votke ihendust klienditeenindusega.

Pdrast eelkuumutust panite toidu
seadmesse ja sulgesite selle, E kuid
mdrgutuli jadb valge ja kiipsetamine ei
alga.

o Seadmes oleva toidu
paksus on dle 4 cm.

Toidu paksus ei tohi tletada 4 cm.

e Grilli ei avatud toidu
sissepanemisel tdiielikult.

Avage grill tdielikult ja sulgege see uuesti.

Seade ei tuvasta sees
toitu. Toidu kogus on
liiga vdike, OK vilgub.

Kinnitage kiipsetamise sisseltlitamine,
vajutades nuppu [ok.

|dlitab sisse kdsireziimi

+ (W méirqutuli vilgub punaselt.

+ temperatuurinupp. M M ja nupu [ek
valgustus pdlevad

Eelkuumutusprotsess
katkestati.

Jélgige aeg-ajalt kiipsemist (kdsireziimis
kasutamise korral).

Voi

Seisake grill, eemaldage toit, sulgege
grill, valige uus kiipsetusprogramm,
mida soovite kasutada, ja oodake, kuni
eelkuumutustsikkel on 16ppenud.
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PRODUKTA APRAKSTS

A. Vadibas panelis C. Sanutermostats grilkrasns pozicijai
A1. leslégsanas/izslégsanas poga D. Gaismas indikators grilkrasns pozicijai
A2. Sasaldétas partikas funkcija E. Priek3éjanotecinddanas papldte
A3. Automatiskds gatavosanas programmas F.  Aizmuguréja notecinGSanas papldte
A4, Manudlais reZims ar 4 temperataram G. Apakséjapapldate
AS. IzvélesapstiprindSanaun priekSsildisanas sakSana H. Aug3éjapaplate
A6. Gatavibas limenaindikators I.  Barosanasvads
B. Atbrivosanas fiksators grilkrasns pozicijai
A
A
OptiGrill
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HEATING

POZICIJAS UN INTERFEISI

Vadiba, izmantojot vadibas pulti uz roktura

OptiGrill

g
— 0 (%|le|asla|lax|ae|o i
CEEERERPERED « i

GRILS

GRILKRASNS

Vadiba, izmantojot sanu termostatu

Nomaina uz grilkrasns poziciju:

atverot grilu, turiet fiksatoru uz augsu un
virziet rokturi par 180° atvértas grilkrasns
pozicija.

N.B.: Pirms atverat grilu barbekja pozicija,
parliecinieties, ka termostats sana atrodas
poxzicija e. Ja termostats neatrodas pozicijd
o, grils saks uzsilt un zinos par to ar skanas
signdlu.
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GATAVIBAS LIMENA INDIKATORS

Priekssildisana

~Q

| S ’ hCD
Mirgojoss balts Pastavigi degoss
indikators: baltsindikators
notiek un skanas signdls:
priekSsildisana gatavs lietosanai

Fﬂ
h(:D
Pirmais
gatavibas

[imenis
procesa

Gatavosana

=) o L) o ) o
I R PO T 3 JfC

Pirmais Limenis“jéls” Limenis‘jéls"  Limenis Limenis Limenis Limenis
gatavibas procesa sasniegts ‘pusiels”  “pusjéls” “labiizcepts” “labiizcepts”
limenis procesc sasniegts procesa sasniegts
sasniegts

Katréa automatiskaja programma OptiGrill pazino, kad édiens ir sasniedzis vélamo gatavibas limeni. Kad
gatavibas limenis ir sasniegts, gaismas indikators deg pastavigi un grils atskano signalu, lai jas bridindtu.
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

1. Nonemiet visus iepakojuma materidlus,
uzlimes un piederumus no ierices iekSpuses
un darpuses. Komplektacija ir ieklautas
papildu uzlimes arkrasu apli. Varat uzlimét
apli ar vélamo valodu uz originald krasu
apla.

2. Pirms pirmas lietoSanas reizes rapigi
nomazgdjiet papldtes ar siltu Gdeni un
nelielu daudzumu trauku mazgasanas
[idzekla, noskalojiet un kértigi nosusiniet.

3. Novietojiet nonemamas notecindsanas
paplates ierices priekSpusé un aizmuguré.

4. Parliecinieties, vai aug3éja un apak3éja
papldte iericé ir pareizi novietota. Nesaciet
priekssildisanu bez paplatém. Pievienojiet
ierici stravas avotam (vadam jabt pilniba
attitam).

5. Nospiediet ieslegSanas/izslégsanas pogu.
Uzmanibu! Parliecinieties, vai starp
paplatém nav atstats édiens.
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1. GRILA POZICIJA

A) AUTOMATISKAS PROGRAMMAS IZMANTOSANA

9 automdtiskas programmas: sarkand gala,
burgeru gala, desa, cikgala, vistas gala, zivs,
jlras veltes, sviestmaize, paprika

S e B 3 > B

Opti

[=lels]=]

=

==
cEERR - | !
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2 0

1. Ja produkts, ko vélaties pagatavot, ir

[, o)

saldéts, nospiediet attiecigo pogu. ST
funkcija ir pieejama tikai automatiskajds
programmas — manudlaja rezima to
nevar izmantot.

. Atlasiet attiecigo gatavoSanas

programmu  atbilstosi édienam, ko
vélaties pagatavot.

Padoms (jo ipasi attieciba uz galu).
Automatisko programmu gatavosanas
rezultati var atskirties atkaribd no
gatavojamo produktu izcelsmes,
sagrieSanas veida un kvalitates, jo
programmas ir iestatitas un parbauditas,
izmantojot kvalitativus produktus.

Tapat gatavosanas laika ir janem vérd
galas 3kéles biezums; negatavojiet galu,
kuras biezums pdrsniedz 4 cm.

Janezindt, kuru gatavosanas programmu
izmantot, skatiet gatavosanas instrukciju
68. Ipp.

. Nospiediet pogu “OK” (Labi): ierice sak

priek3sildisanu, un gatavibas limena
indikators mirgo baltd krdsa.

Piezime. Ja ir atlasita nepareiza
programma, izslédziet ierici un atkdrtojiet
darbibas.

. Pagaidiet, lidz priekssildisanair beigusies.
. Kad limena indikators parstdj mirgot

baltd krasa un grils atskano signalu,
priekSsildisanairbeigusies un grilsir gatavs
lietoSanai.

Piezime. Priekssildisanas beigas, ja ierice
paliek aizvérta, drodibas sistéma péckada
laika ierici izslédz.

1. GRILA POZICIJA

_

. Atveriet grilu un novietojiet produktus uz

gatavosanas paplates.

Piezime. Ja ierice paliek atvérta parak
ilgi, drosibas sistéma péc kada laika ierici
automadtiski izslédz.

. Aizveriet ierici, lai scktu gatavoSanas ciklu.

Gatavibas limena indikators sak degt zila
kréis@, kas nozimé, ka notiek gatavosanas
process (lai iegatu vislabakos rezultdtus,
gatavosanas procesalaikaneatveriet grilu
un nepdrvietojiet produktus).

lerice automatiski pieldgo gatavosanas
ciklu (laiku un temperatdru) atbilstosi
produktu biezumam un daudzumam.
Piezime attieciba uz |oti plandm
skelem. Aizveriet ierici; poga “OK” (Labi)
mirgo un indikators deg balta krasa,
[idz nospiezat OK. Nospiediet OK, lai
nodrosindtu, ka ierice atpazist produktu
un sakas gatavosanas cikls.

. Indikatora gaisma maina krasu

atbilstodi gatavibas limenim. Kamér
notiek gatavosanas process, par katru
sasniegto gatavibas limeni bridina
skanas signdls. Kad indikatora gaisma
ir dzeltena un atskan signdls, produkts ir
jéls, oranza gaisma ar signdlu norada uz
pusjélu produktu, bet sarkana gaisma ar
signalu — uzlabi izceptu produktu.
Piezime. Ja vélaties loti jélu galu,
nonemiet to, kad gatavibas limena
indikators pastavigi deg zila krasa.
Nemiet vérd, ka gatavoSanas rezultdti
var atskirties atkariba no produktu veida,
kvalitates un izcelsmes. Tas ipasi attiecas
uzgalu.
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1. GRILA POZICIJA

9. Kad vélamajam gatavibas limenim

atbilsto3as krasas indikators deg pastavigi
unatskansigndls, atveriet iericiuniznemiet
produktus.
Piezime. Ja gatavojat cilvékiem ar
atskirigu gaumi, atveriet grilu un iznemiet
produktus, kuri sasniegusi vélamo
gatavibas limeni, péc tam aizveriet grilu
un turpiniet pdréjo produktu gatavosanu.
Programmaturpina gatavosanas ciklu, lidz
ir sasniegts pédéjais limenis.

10. Péc gatavoSanas beigdm iznemiet
produktus un aizveriet ierici. Vadibas
panelis izgaismojas, un tiek automdtiski
ieslégts programmu izvéles rezims.
Piezime. Ja neviena programma netiek
atlastta, drosibas sistéma péc kada laika
ierici automdtiski izslédz.

Siltuma uzturéSanas funkcija

Kad ir sasniegts sarkanais gatavibas limenis, gatavosanas process ir pabeigts, ierice automatiski aktivizé sittuma
uzturésanas funkciju, indikators deg sarkand krdsa un ierice ik péc 20 sekundém atskano signalu. Ja uz grila ir
atstati produkti, tie turpina cepties, kamér gatavosanas papldtes atdziest. Varat apturét skanas signdlu, nospiezot
pogu “OK” (Labi).

Piezime. Drosibas sistéma péc kada laika ierici automatiski izslédz.

Otras porcijas gatavosana uzreiz péc pirmas

Kad pirmads porcijas gatavosanas process ir pabeigts, rikojieties, ka noradits tlak.

a) Pdrliecinieties, vai erice ir aizvérta un taja nav palicis édiens.

b) Atlasiet gatavosanas programmu (3T darbibair javeic, pat ja programma paliek ta pati).

) Nospiediet pogu “OK” (Labi), lai saktu priekssildisanu. Priekssildisanas laika gatavibas limena indikators mirgo
balta krdsa.

d) Kad priekssildisana ir pabeigta, ierice atskano signdlu un indikators pastavigi deg balté krasa.

e) Tiklidz priekssildisana ir pabeigta, ierice ir gatava lietosanai. Atveriet grilu un ievietojiet produktus iericé.

Svarigil

- Nemiet vérd, ka priekssildisana ir nepieciesama katrai jaunai porcijai. Pirms priekssildisanas parliecinieties, vai
ierice ir aizvérta un taja nav palicis édiens. Pagaidiet, lidz priekssildisana ir beigusies, péc tam atveriet grilu un
ievietojiet taja produktus.

- Jajaundais priek3sildisanas cikls tiek sakts talit péc iepriek3éja cikla beigam, priekssildisanas laiks ir isaks.
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1. GRILA POZICIJA

B) MANUALA REZIMA IZMANTOSANA

. Atlasiet manudlo rezimu un gatavosanas

temperatdru, vairdkas reizes noklikskinot
uz M, Iidz krasa atbilst vélamajai
temperatdrai:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Nospiediet OK, lai saktu priek3sildisanu.

Gatavibas lfmena indikators mirgo
atlasttaja krasa: notiek priek3sildisana.
Pagaidiet, lidz priekssildisana ir beigusies.

. Kad ir sasniegta vélama temperatdra,

indikators parstaj mirgot un atskan signdls:
grilsir gatavs lietosanai.

. Novietojiet produktus uz grila, sakas

gatavosanas process.

. Gatavosanas laikd temperatdru var

regulét.

. Vérojiet gatavosanas procesuunnonemiet

produktus, kad, péc jasu domam, ir
sasniegts vélamais gatavibas limenis.
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1. GRILA POZICIJA

C) GATAVOSANAS INSTRUKCIJIA
9 AUTOMATISKAS GATAVOSANAS PROGRAMMAS

2. GRILKRASNS POZICIJA

1. Atveriet grilu grilkrasns pozicija.
Gatavosanas process tiek vadits ar sanu
termostatu.

2. Atlasiet vélamotemperatdrasiestatrjumu.
Termostats iestata vienddu gatavosanas
temperatdru abam paplatém:

o termostats izslégts

GATAVIBAS LIMENA INDIKATORS

LIELLOPA |oti jéla (zil - - -
(= GALA Ylfl)'uliJiEG('][éi)s jéla pusjéla labi izcepta
= EXE‘(&EERU jéla pusjéla labi izcepta
&) DESA labi izcepta
&) CUKGALA labi izcepta
@& VISTAS GALA labi izcepta
x»| ZIVS vidéji jéla vidéji izcepta labi izcepta
=3 i/térlf'll'\ESS vidéji jéla vidéji izcepta labi izcepta
& SVIESTMAIZE viegli apcepta griléta grauzdéta
@ PAPRIKA viegli griléta griléta

MANUALAIS REZIMS GRILA POZICIJA
180-195°C 220-235°C 255-275°C

KARTUPELI
CUKINI/KIRBII [ |
BAKLAZANI [ |
TOMATI [ ]
SPARGELI [ ]
SENES [ |
SIPOLI B
BROKOLI
MAZIE BURKANI
FENHELI [ ]
SALDIE KARTUPELI
ABOLU SKELES [ ]
ANANASS [ |
PERSIKI [ |

68

1:80-100°C
2:130-160°C e
3:160-190°C
4:180-220°C

3. PriekssildiSanas laika sanu gaismas
indikators mirgo sarkana krasa.

4. Kad sarkanais indikators deg pastavigi un
atskan signdls, grils ir gatavs lietoSanai.

5. Novietojiet produktus uz grila.

6. Vérojiet gatavosanasprocesuunnonemiet
produktus, kad tie ir gatavi.

7. 1zslédziet ierici, iestatot termostatu uz e.

Piezime.

- Gatavosanas laika temperatdru var
mainit. Ja gatavosanas laika tiek mainita
temperatdra, grils to pielago jaunajam
iestatijumam.

- Ja gatavojat tikai uz vienas paplates,
izmantojiet augséjo paplati.
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LIETOSANAS BEIGAS

1. Izsledziet ierici:

o Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas
pogu uz roktura grila pozicija.

o lestatiet sanu termostatu uz e
grilkréisns pozicijd.

2. Atvienojiet ierici no elektrotikla.
3. Laujiet atdzist vismaz 2 stundas. Lai

izvairitos no nejausiem apdegumiem,
pirms tinsanas |aujiet grilam pilntba
atdzist.

TIRISANA

. Pirms tiSanas atblokéjiet un iznemiet

gatavosanas paplates un notecindsanas
papldtes, lai nesabojdtu gatavosanas
virsmu.

[ztuk3ojiet notecindsanas paplates un
nomazgdjiet tas viegla ziepjadent, péc
tam rlpigi nosusiniet ar papira dvieli.

. Neiegremdéjiet grilakorpusu Gdentvaicitd

Skidruma.

. lerici un tas vadu nedrikst mazgat trauku

mazgdjamaja masing. Sildelementu
redzamas un pieejamas dalas nedrikst
tirit péc paplasu iznemsanas. Ja tas ir
loti netiras, pagaidiet, lidz ierice ir pilniba
atdzisusi, un notiriet tas ar sausu drénu.

4. Ja nevélaties gatavosanas papldtes un
notecindsanas paplates mazgat trauku
mazgdjamajc masing, mazgdjiet tas ar
karstu Gdeni un nelielu daudzumu trauku
mazgasanas lidzekla un péctamtas kartigi
noskalojiet, lai notiritu visus parpalikumus.
Rdpigi tas nosusiniet ar papira dvieli.
Nevienas griladalas tifisanai neizmantojiet
metala berzamos stklus, stieplu saklus vai
abrazivus tiiSanas lidzeklus; izmantojiet
tikai neilona vai nemetaliskus tisanas
[idzeklus.

5. Lai notiritu grila vaku, noslaukiet to ar silta
dent samitrindtu stkli un nosusiniet ar
mikstu, sausu drdnu.

6. Pirms novietosanas glabasana
parliecinieties, vai grils ir tirs un sauss.

Jebkadu remontu drikst veikt tikai pilnvarots
servisa parstavis.

—
]
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Problému novérsanas instrukcijas

Probléma Iemesls Risinajums
Poga ™ mirgo e lerices ieslégsana|e Pastdvdivasiespéjas:
pe _ _ o _ vai automatiska - lestatiet temperatdru, nospiezot
+ lerldl_katoragalsmupastavw@degzuls gatavosanas cikla pogu [M] un péc tam nospieZot
rasa

+ Poga o mirgo

aktivizéSana ar
&dienu, bet bez skivju
priekssildisanas
(manudlais rezims tiek
automdtiski aktivizéts).

pogu OK (Labi). Laujiet &édienam
gatavoties, tacu édiena gatavosanas
process ir jauzrauga (manudlais
rezims).

- Apturiet ierices darbibu, iznemiet
édienu, rlpigi aizveriet ierici,
atiestatiet programmu un nogaidiet,
Iidz ierice pabeidz priekssildisanu.

Terice aptur darbibu priekssildisanas vai
gatavosanas cikla laika.

Ediena gatavo3anas
laika ierice pardk ilgi ir
bijusi atvérta.

lerices dikstave péc
priekssildisanas vai
uzsildidanas ir bijusi
pardkilga.

o Atvienojiet ierici no kontaktrozetes un
atstdjiet to uz 2-3 mindtém, péc tam
atsaciet procesu. Nakamreiz, kad lietosiet
ierici, gadadjiet, lai ierices vaks tiktu atri
atvérts un aizvérts, lai nodrosinatu
labu édiena gatavosanas rezultatu.
Ja probléma atkartojas, sazinieties
ar tuvako Tefal klientu apkalpoSanas
dienestu.

jf Indikatora gaisma mirgo violets krasa
+ Poga &)/ (&) (&) /& mirgo
+ Partraukts signdls

lerices signdls nedarbojas.

Terices darbibas k|ame.

o lerice tiek glabata vai

lietota telpd ar parak
zemu temperatdru.

« Atvienojiet un atkdrtoti pievienojiet ierici
un nekavéjoties atsdciet priekssildisanas
ciklu. Ja probléma saglabdjas,
sazinietiesar klientu apkalpoSanas
dienestu.

E Indikatora gaisma mirgo violets krasa

+ Poga (&) mirgo
+ Pastavigs signdls

Terices darbibas k|ame

o Atvienojiet ierici un sazinieties ar klientu
apkalposanas dienestu.

Péc priekssildisanas_pabeigsanas es
ievietoju grila édienu, LT} aizvéru grilavaku,
tacuindikators joprojam deg balts krdsa, un
é&diena gatavosana netiek uzsakta.

lericé ievietoto partikas
produktu biezums
pdrsniedz 4 cm.

e Partikas produktu biezums nedrikst
pdrsniegt 4 cm.

Grils nebija pilniba
atveérts, kad taja tika
ievietots édiens.

o Pilniba atveriet un aizveriet grilu.

lerice nespéj noteikt
édienu, kas taja ir
ievietots Ediena
daudzums nav
pietiekams, mirgo poga
“OK” (Labi).

o Apstipriniet gatavosanas uzsaksanu,
nospiezot pogu [ek .

lerice aktivizés manualo rezimu.

+ 3 Gaismas indikators mirgo sarkana
krasa.

+ poga | | temperatdras kontrolei un ok
indikators tiek fikséti

Priekssildisanas laiks bija
parak iss.

o Pastavigi parraugiet gatavosanas
procesu (lietoSanai manudlaja rezima).
Vai

Apturiet grila darbibu, iznemiet
édienu, aizveriet grilu, izvélieties jaunu
gatavodanas programmu, kuru vélaties
izmantot, un nogaidiet, lidz tiek pabeigts
priekssildisanas cikls.
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e Popis vyrobku

e Polohy a rozhrani

o Ukazatel Grovné pripravy

e Pfed prvnim pouZzitim

e 1. Poloha pro grilovani
a) Pouziti automatického programu
b) Pouziti manualniho rezimu
c) Pr&ivodce vafenim

e 2. Poloha pro barbecue

o Ukonceni pouzivani

o Cisténi

e Privodce feSenim problému
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POPIS VYROBKU

GRILOVANI

A. Ovladacipanel C. Bocnitermostat polohy pro barbecue
A1. Tlacitko Zap./Vyp. D. Kontrolka polohy pro barbecue
A2. Funkce rozmrazovani E. Pfedniodkapévaci miska
A3. Automatické programy pfipravy F.  Zadni odkapdvaci miska
A4. Manudlinirezim se 4 teplotami G. Spodnideska
AS. Potvrdte volbu a spustte predehfivani H. Homideska
A6. Ukazatel Grovné pipravy I.  Napdjecikabel
B. Zapadka polohy pro barbecue

A

A

{ OptiGrill
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HEATING

BARBECUE

POLOHY A ROZHRANI

Ovladani panelem na rukojeti

OptiGrill

g
— 0 (%|le|asla|lax|ae|o i
CEEERERPERED « i

Ovladani bocnim termostatem

Zména do polohy pro barbecue:

Pfi otevirani grilu podrzte zapadku nahofe
anastavte rukojet do oteviené polohy pro
barbecue s Ghlem 180°.

Pozn.: NeZ gril oteviete do polohy pro
barbecue, zkontrolujte, zda je termostat
na strané zapnuty. Pokud termostat neni
zapnuty, grilse zacne predehfivat a informuje
vas o tom zvukovym signdlem.

75



UKAZATEL UROVNE PRIPRAVY PRED PRVNIiM POUZITIM
Predehfivani i ‘

a9

1. Odstranite veskery obalovy materidl,
ndlepky a pfislusenstvi z vnitfni i vnéjsi
strany spotfebice. V baleni jsou dalsi
barevné nalepovaci krouzky. Na ptvodni
barevny krouZek muzZete nalepit
upfednostriovany jazyk.

2. Pfed prvnim pouzitim diikladné omyjte

Bila kontrolka Bilakontrolka desky teplou vodou s malym mnoZzstvim
blika: probiha svitiaozyvase prostredku na myti nadobi, dukladné je
predehfivani zvukovy signdl: oplachnéte a osuste.
muzZete zahdjit 3. Dopredniazadnicastispotrebice umistéte
pripravu vyjimatelné odkapdvaci misky.

Vaieni 4. Zkontrolujte,zdajsou hornia dolnidesky ve
spotfebici spravné umistény. Nezapinejte g
predehfivani bez desek. Zapojte spotfebic
dossité (kabel je nutné zcela odvinout).

5. Stisknéte tlacitko Zap./Vyp.

Upozornéni: Ujistéte se, 7e mezi deskami
nejsou Zadné potraviny.

e oll) o ) o ) o
I JIC updER P HEC 3 S )

Probihd  Byla Probhd  Byla Probtha Byla Probiha Byla dosazena

prvni dosaZena Groven dosazena (roveri dosazena (roveri Grover

GUroven prvni Jkrvavé”  (roven Jstiedné (roven dokonale ,dokonale

pfipravy  Groveri Jkrvavée” propecené” stfedné propecené”  propecené”
pripravy propecené"

U kazdého automatického programu vas OptiGrill informuije, jakmile vas pokrm doséhne poZzadované
rovné pfipravy. Po dosazeni pozadované Grovné pripravy barevnékontrolka sviti stéle a gril vas upozorni
zvukovym signdlem.
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1. POLOHA PRO GRILOVANI

1. POLOHA PRO GRILOVANI

A) POUZITI AUTOMATICKEHO PROGRAMU

9 automatickych program:

Cervené maso, burger, parek, veprove,
kufedi, ryby, mofské plody,

sendvic, paprika

S e 3B
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Pokud chcete pfipravitzmrazené potraviny,
stisknéte prislusné tlacitko. Tato funkce je
k dispozici pouze pfi pouZziti automatickych
program(, nikoli v manudinim rezimu.

. Vyberte pfislusny program pfipravy podle

typu pokrmu, které chcete pfipravit.
Tip,zejména pro maso: Vysledky pfipravy
s pomoci automatickych programd se
mohou [iSit v zavislosti na plvodu, druhu
kréjent akvalité pripravované potraviny,
pficemz programy byly nastaveny
atestovany pro kvalitni potraviny.
Podobné je tfeba brat v Gvahu tloustku
masa béhem pripravy. Neméli byste
pipravovat potraviny o tloustce vétsi nez
Lem.

Pokud si nejste jisti, jak§ program pfipravy
poufit, prectéte si privodce vafenim na
strané 82.

3. Stisknéte tlacitko ,,0K*: spotfebic¢ zahdji

predehfivani a ukazatel Grovné pripravy
zacne bile blikat.

Poznamka: Pokud jste vybrali nespravny
program, vypnéte spotfebi¢ a opakujte
uvedené kroky.

4. Pockejte na dokonceni predehrivani.
5. Jakmile ukazatel Grovné prestane bile blikat

agril vyda zvukovy signdl, predehfivani je
dokonceno a gril je pfipraven k pfipravé
pokrmu.

Poznamky: Pokud po dokonceni
predehfivani zistane spotfebic zavieny,
bezpecnostnisystém jej po uplynutiurcité
doby vypne.

_

. Oteviete gril a poloZte potraviny navarnou

desku.

Poznamky: Pokud spotfebi¢ zUstane
otevieny prilis dlouho, bezpecnostni
systém jej po chvili automaticky vypne.

. Zavfete spotfebi a spustte cyklus pripravy

pokrmu. Ukazatel drovné piipravy zméni
barvu na modrou, coZ znamend, Ze
probiha pfiprava pokrmu (pro dosazeni
nejlepsich vysledka béhem pripravy
spotfebi¢ neotevirejte ani nehybejte
potravinami). Spotfebi¢ automaticky
upravuje cyklus pripravy pokrmu (Cas
ateplotu) podle tloustky amnoZzstvi
potravin.

Poznamka k velmi tenkym kouskiim
potravin: Zaviete spotfebi¢, tlacitko OK
zacne blikat a ukazatel bude svitit bile,
dokud nestisknete tlacitko OK. Stisknutim
tlacitka OK zajistite, aby spotfebi¢
rozpoznal potraviny aspustil se cyklus
jejich pripravy.

. Ukazatel méni barvu podle Grovné

pripravy. Béhem pfipravy vas spotfebic
pfi dosazeni jednotlivich Grovni pipravy
upozorni zvukovym signdlem. Zluty
ukazatel se zvukovym signdlem oznacuje
Jkrvavy“ pokrm, oranzovy ukazatel se
zvukovym signdlem oznacuje ,stfedné
propeceny” pokrm a Cerveny ukazatel se
zvukovym signalem oznacuje ,dokonale
propeceny" pokrm.

Pozn.: Pokud chcete maso ,velmi
krvavé®, vyjméte maso v okamziku, kdy
ukazatel Grovné pfipravy sviti modre.
Upozorfiujeme, Ze zejména umasa
je bézné, Ze vysledky pfipravy se lisi
v zdvislosti na typu, kvalité a plvodu
potraviny.
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1. POLOHA PRO GRILOVANIi

1. POLOHA PRO GRILOVANI

9. Jakmile na ukazateli sviti barva

odpovidajici pozadované drovni pfipravy
aozve se zvukovy signdl, oteviete
spotfebic avyjméte pokrm.
Pozndmka: Chcete-li pokrm pfipravit
podle vlastniho Gsudku, otevrete gril
avyjméte pokrm, jakmile dosahne
pozadované Grovné, poté gril zavrete
apokracujtev piipravé ostatnich potravin.
Program bude pokracovat v cyklu pfipravy
pokrmu, dokud nedoséhne kone¢né
(rovné pripravy.

10. Po dokonceni pfipravy vyjméte pokrm
aspotfebic zaviete. Ovladaci panel se
rozsviti a prepne se do rezimu ,volba
programu’.

Poznamka: Pokud nevyberete zadny
program, bezpecnostni systém spotfebic
po chvili automaticky vypne.

Funkce udrZovani teploty

Jakmile je dosaZeno cervené Grovné, priprava je dokoncena, spotfebic automaticky aktivuje funkci udrzovani
teploty, ukazatel sviti cervené a spotfebic kazdjch 20 sekund vyda zvukovy signdl. Pokud je pokrm ponechan na
grilu, zatimco varné desky chladnou, bude i naddle pokracovat jeho tepelna dprava. Zvukovou signalizaci miZete
deaktivovat stisknutim tlacitka OK.

Poznamka: Bezpecnostni systém spottebic po chvili automaticky vypne.

OkamZitd pfiprava druhé porce pokrmu:

Jakmile se dokonci priprava prvni porce pokrmu:

a) Ujistéte se, Ze je spotrebic zavieny a Ze uvnitf neztistal Zadny pokrm.

b) Vybertestejny program pfipravy (tentokrok je nutnyi v pipadé, Ze se program pripravy dokoncil), jako u pokrmu,
které jste pravé pripravili.

) Stisknutim tlacitka ,,0K“ spustte predehiivani. Béhem predehrivani bude barevny ukazatel Grovné blikat bile.

d) Po dokonceni predehtivani spotebic vyda zvukovy signdl a ukazatel bude svitit bile.

e) Podokonceni predehrivani je spotfebic pripraven k poutiti. Oteviete gril a viozte potraviny do spotfebice.

Dulezité:

- Upozorfiujeme, Ze pro kazdou novou porci je nutné predehiati. Pred predehiivanim se ujistéte, Ze je spotfebic
zavfeny aZe uvnitf nezlstal Zadny pokrm. Pred otevienim grilu avioZenim potravin dovnitf pockejte, az se
dokonci predehfivani.

— Pokud je novy cyklus predehfivani aktivovan bezprostfedné po ukoncent predchoziho cyklu, doba predehfivani
se zkrati.
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B) POUZITi MANUALNIHO REZIMU

1. Vyberte manudlni reZzim ateplotu vareni
nékolikanasobnym stisknutim tlacitka M,
dokud barva neodpovida poZadované
teploté:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Stisknutim tlacitka OK spustte predehfivani.
Ukazatel Grovné pfipravy blika zvolenou
barvou: probiha predehivani. Pockejte na
dokonceni predehfivani.

3. Podosazeni pozadované teploty prestane
ukazatel blikat a gril vyda zvukovy signdl:
gril je pfipraven k piipravé pokrm.

4. Polozte potraviny na gril aspusti se proces
pripravy.

5. Béhem pfipravy pokrmu Ize upravovat
teplotu.

6. Sledujte pfipravu pokrmu avyjméte ho,
jakmile se vam zda hotovy.
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1. POLOHA PRO GRILOVANIi

C) PRUVODCE VARENIM
9 AUTOMATICKYCH PROGRAMU PRIPRAVY

UKAZATEL UROVNE PRIPRAVY

Bzt Velmi krvavé ; stfedné dokonale
€ HOVEZI (blue rare) krvave propecené propecené
@ P stfedné dokonale
BURGER krvave propecené propecené

i Dokonale
& PAREK propecené
BAVE Dokonale
&% VEPROVE propecené
RECT Dokonale
@3 KURECI propecené
Stredné stfedné dobre dokonale
=2 RYBY propecené propecené propecené
= MORSKE Stfedné stiedné dobre dokonale
PLODY propecené propecené propecené
& SENDVIC Lehce propecené grilované kfupavé
@ PAPRIKY Lehce grilované grilované
MANUALNI REZIM V POLOZE GRILU
180-195°C 220-235°C 255-275°C
BRAMBORY
CUKETA / DYNE [ ]
LILEK [ ]
RAJCATA [ |
CHREST [ ]
HOUBY [ ]
CIBULE [ |
BROKOLICE
KAROTKA
FENYKL [ ]
BATATY
PLATKY JABLEK [ |
ANANAS [ ]
BROSKVE [ |
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2. POLOHA PRO BARBECUE

1. Otevrete gril do polohy pro barbecue.
Pfiprava pokrmt se ovladd bocnim

termostatem.

2. Zvolte pozadované nastaveni teploty.
Termostat nastavuje stejnou teplotu

piipravy pro obé desky:

o termostat je vypnuty

1:80-100°C

2:130-160°C

3:160-190°C

4:180-220°C

3. Bocni kontrolka béhem predehfivani blika

Cervené.

4. Jakmile kontrolka sviti Cervené a gril vyda

zvukovy signdl, je pripraven k pouZiti.
5. Umistéte potraviny na gril.

6. Sledujte pfipravu pokrmu a po dokonceni

jej vyjméte.

7. Vypnétespotfebic nastavenim termostatu

do polohy e.

Poznamky:

— Béhem pripravy pokrmulze ménit teplotu.
Pokud teplotu béhem pripravyzménite, gril

upravi teplotu na nové nastaveni.

- Pokud pfipravujete pokrm pouze na jedné

desce, pouzijte horni desku.
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UKONCENI POUZiVANI

84

1. Vypnutispotfebice:

eV poloze pro grilovani stisknéte tlacitko
Zap./Vyp.narukojeti.

o Vpoloze pro barbecue nastavte bocni
termostat do polohy e.

2. Odpojte spotFebic ze zasuvky.
3. Nechtejejvychladnout nejméné 2 hodiny.

Aby nedoslo k ndhodnému popdleni,
nechte gril pred ¢isténim dikladné
vychladnout.

—  —

1. Abyste zabranili poskozeni povrch(i pro
piipravu pokrmd, pred cisténim odjistéte
avyjméte desky a odkapévaci misky.
Wylijte odkapdavaci misky, omyjte je ve vodé
skapkou jaru apoté je dikladné osuste
papirovou utérkou.

2. Télo grilu neponofujte do vody ani do
jingch tekutin.

3. Spotfebi¢ ani jeho kabel nelze myt
vmycce. Po demontdzi desek byste
neméli Cistit topnd télesa ani jiné viditelné
a pfistupné casti. Pokud jsou velmi
znecisténé, pockejte, dokud spotfebic
zcela nevychladne, a vycistéte je suchym
hadfikem.

4. Pokud si desky na pfipravu pokrmd

a odkapdvaci misky nepfejete myt
vmycce, pouZijte k ¢isténi horkou vodu
amalé mnozstvi myciho prostredku a poté
je dukladné opléchnéte, abyste odstranili
veskeré zbytky. Ndsledné je peciivé otfete
papirovou utérkou.
K cisténi jakeékoli casti grilu nepouzivejte
ocelové draténky ani abrazivni Cistici
prostfedky. PouZivejte pouze nylonové
nebo nekovové houbicky ¢i hadfiky.

5. Chcete-livycistit kryt grilu, otfete jej teplou
avihkouhoubickou a poté osuste mékkym,
suchym hadrikem.

6. Pred uskladnénim grilu se vZdy ujistéte, Ze
jedistyasuchy.

Veskeré opravy musf provadét autorizovany
servisnizastupce.

85



Prirucka pro reseni potizi

rv s

Problém

Pricina

Reseni

Tlacitko "™ blika
+ [ Kontrolka sviti modie
+ Tlacitko ok blika

o Zahdjeni cyklu pfipravy
bez pfedchoziho
predehrati.

e 2 moznosti:

- Vyber te nastaveni teploty
zmacknutim [m tlacitka a pak
stisknéte OK. Nechejte vafit, ale
sledujte vareni (manudlni rezim).

- zastavte spotfebi¢, vyberte
potraviny, fadné zavfete spotfebic,
preprogramuijte a pockejte do konce
predhfevu.

Spotfebic se zastaviv priibéhu predehfevu
nebo vareni.

o Béhem predehfivani
nebo faze pfipravy zistal
spotiebic prilis dlouho
otevfeny.

Spotfebic byl ponechan
piilis dlouho v necinnosti
poté, co skoncilo
pfedehfivani, nebo
v reZimu udrZovani
teploty.

« Vypojte spotfebit ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté zacnéte
od zacatku. PFi pristim pouziti dbejte,
abyste viko fadné otevreli a zavreli. Tak
dosahnete téch nejlepdich vysledka.
Pokud problém pretrvavd, kontaktujte
prislusné zakaznické centrum Tefal.

B Kontrolkablika nachovy
+ Button(&) /(@) /(&) /(@) blinking
+ Prerusované pipani

Spotfebi¢ nepipd.

Selhani pristroje.
 Spotfebi¢ byl uskladnény
nebo je pouzivan v
mistnosti, kde je pfilis
chladno.

« Odpojte a znova pfipojte spotfebi¢ a
okamZité spustte cyklus predehrevu.
Pokud problém pretrvava, obratte se na
z&kaznicky servis.

(W Kontrolka blika nachovy

+ Tlacitko (&) blika
+ NepferuSované pipani

Selhani pristroje.

» Odpojte spotfebi¢ a obratte se na
zakaznicky servis.

Po predehfati jste jidlo vlozZili dovnitf a
zavreli spotfebi¢, 7 ale kontrolka zéistala
bily a pfiprava nezacing.

o Tloustka jidla uvnitf
spotfebice je vétsi nez
4em.

o Tloustka jidla nesmi presahnout 4 cm.

Gril nebyl GpIné otevren
pii vkladani jidla dovnitr.

o Uplné oteviete gril a znovu ho zavfete.

Spotfebic nezjistil jidlo
uvnitf MnoZstvi potravin
je nedostatecné, , OK *
blika.

o Potvrdte aktivaci vafeni stlacenim
tlacitka fok .

Spotfebi¢ je nyni v manudlnim rezimu.
+ 3 Kontrolka blika cervené.

+ Tlacitko 'm nastaveni teploty a [ek
svitici kontrolka

o Pfedhfivaci cas byl
kratky.

* Pravidelné poz o ru j te vafe n i (pro
pouZiti v manudlnim rezimu).

nebo

Zastavte gril, vyberte potraviny, zaviete
gril, vyberte novy program ktery
chcete pouZit, a pockejte na ukonceni
predehfivaciho cyklu.”
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POPIS VYROBKU

POLOHY A ROZHRANIA

A. Ovladacfpanel D. Svetelnd kontrolka polohy grilu
A1. Hlavnyvypina¢ E. Prednd odkvapkavacia miska
A2. Funkcia mrazené potraviny F.  Zadnd odkvapkdvacia miska
A3, Automatické programy varenia G. Spodndplatria
A4. Manudlny rezim so 4 teplotami H. Vrchnéplatia
AS. Potvrdte vyber a za¢nite predhrievanie I Napdjaci kabel
A6. Kontrolka Urovne varenia
B. Uvolnite zépadku pre polohu grilu
C. Bocny termostat pre polohu grilu
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Ovladanie pomocou panelu na rukovati

OptiGrill

g
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GRIL

Ovladanie pomocou boéného termostatu

BARBECUE

Zmena do polohy barbecue:
Priotvéranigriludrzte zdpadkuhorea nastavte
rukovdt do 180° polohy otvorenia grilu.

POZNAMKA: Pred otvorenim grilu v polohe
barbecue - skontrolujte, ¢i je termostat na
boku zapnuty. Ak termostat zapnuty nie je «
gril sa za¢ne zahrievat a upozorn( vés na to
pipnutim.

89



KONTROLKA UROVNE VARENIA

Predhrievanie

0
_"éﬂ ’ hcﬂ
S
Blikajuice biele NepreruSované
svetlo: prebieha biele svetlo
predhrievanie apipanie:

pripravené na

varenie

Varenie
WE Il & W
Prebieha  Dosiahla Prebieha  Dosiahla Prebieha  Dosiahla
prva saprva Uroven sa Uroven Uroven sa Uroven
Uroven Uroven pripravy  pripravy pripravy  pripravy
varenia varenia Jrvavé”  krvavé” JStredne stredne
krvavé” krvavé”

V pripade kazdého automatického programu vam OptiGrill oznami, kedy vase jedlo dosiahne
pozadovanu uroven pripravy. Ked'sa dosiahne tiroveni pripravy, farebna kontrolka svieti nepretrzite

agril vas nato upozorni pipnutim.
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Fﬂ p
Prebieha  Dosiahla
Uroven sa uroven
pripravy  pripravy
,dobre ,dobre

prepecené” prepecené”

PRED PRVYM POUZITIiM

. Odstrénte vietky obalové materidly,

nélepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka
spotrebica. K dispozicii su dalsie farebné
kruhové ndlepky. Na povodny farebny
krizok maozete nalepit preferovany jazyk.

. Pred prvym pouzitim dokladne vycistite

platne teplou vodou a malym mnozstvom
tekutého prostriedku na umyvanie riadu,
oplachnite a dokladne vysuste.

. Umiestnite odnimatelné odkvapkavacie

misky na prednu a zadnu stranu
spotrebica.

. Uistite sa, Ze horné a spodné platne

sU spravne umiestnené vo vyrobku.
Nezapinajte predhrievanie bez platni.
Zapojte spotrebic do elektrickej siete (kabel
mus byt Uplne odvinuty).

. Stlacte hlavny vypinac.

Upozornenie: Uistite sa, Ze medzi plathiami
nie je Ziadne jedlo.
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1. POLOHA GRILU

A) PRIPOUZITi AUTOMATICKEHO PROGRAMU

9 automatickych programov:

Cervené mdso, hamburger, klobdsa, bravcové

maso, kuracie méso, ryba, morské plody,
sendvi¢, paprika

I OptiGrill I
P fa.

o
i i
S -
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1. Ak jedlo, ktoré chcete varit, si mrazené

potraviny, potom stlacte prislusné tlacidlo.
Tato funkcia je dostupna len pri vareni
s automatickymi programami, nie v
manualnom rezime.

. Vyberte vhodny program varenia podla

typu jedla, ktoré chcete varit.

Tip, najma pre maso: \/ysledky varenia
automatickych programov sa mozu
|isit v zavislosti od povodu, rezu a kvality
vareného jedla. Programy boli nastavené
atestované pre kvalitné potraviny.
Rovnako aj hribku mdsa je potrebné vziat
do Uvahy pri varenf; nemali by ste varit
potraviny s hribkou vacsou ako 4 cm.

Ak si nie ste isti, ktory program varenia
pouzit, pozrite si stranu 96 sprievodcu
varenim.

. Stlacte tlacidlo ,,OK" spotrebic sa zatne

predhrievat a kontrolka Urovne varenia blika
nabielo.

Pozn. Ak ste zvolili nesprévny program,
vypnite spotrebic a zopakujte kroky.

4. Pockajte, kym sa ukonci predhrievanie.
5. Ked'kontrolka Urovne prestane blikat nabielo

agril zapipa, predhrievanie je dokoncené a
grilje pripraveny na varenie.

Poznamky: Pokial spotrebi¢ zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpecnostny systém po chvili spotrebic
vypne.

1. POLOHA GRILU

o) 9
2 &

rare medium well-

6. Otvorte gril a polozte potraviny na varnu

platriu.

Poznamky: Ak zostane spotrebic prilis
dlho otvoreny, bezpecnostny systém ho
po chvili automaticky vypne.

. Zatvorte spotrebic pre spustenie pripravy.

Kontrolka sa rozsvieti namodro, ¢o znaci,
Ze priprava prave prebieha (ak chcete
dosiahnut ¢o najlepsie vysledky, pocas
pripravy gril neotvérajte a suroviny
neposuvajte).

Spotrebi¢ automaticky upravi vamy cyklus
(¢as a teplota) podfa hribky a mnozstva
jedla.

Poznamka pre velmi tenké kusky
jedla: Zatvorte spotrebic, tlacidlo OKbude
blikat a kontrolka bude svietit nabielo, kym
nestlacite tlacidlo OK. Stlacte tlacidlo OK,
aby spotrebi¢ rozpoznal jedlo a aby sa
spustil cyklus varenia.

. \/ zavislosti od Urovne varenia kontrolka

meni farbu. Pocas varenia vas pipnutie
upozorni vzdy, ked sa dosiahne Uroven
varenia. Ked je kontrolka ZIt& a spotrebic
pipne, jedlo je krvavé, ked je oranzova a
spotrebi¢ pipne, jedlo je stredne prepecené
aked je ervend a spotrebic pipne, jedlo je
dobre prepecené

POZNAMKA: Ak uprednostiujete velmi
mélo prepecené méso, vyberte ho, ked'sa
kontrolka zmeni na neprerusovany modru.
Upozorfujeme, najma v pripade mdsa, 7e
je normélne, ak sa vysledky varenia liéia
v zavislosti od druhu, kvality a pévodu
potravin.
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9. Ked je farba zodpovedajlica pozadovanej
Urovni varenia nepretrzitd azaznie pipnutie,
otvorte spotrebic a vyberte jedlo.
Poznamka: Ak chcete pripravovat pokrmy
podla roznych osobnych preferencii,
otvorte spotrebi¢ a pokrm vyberte hned,
akodosiahne poZadovanu trover pripravy.
Potom spotrebic zatvorte a pokracujte
v priprave ostatnych surovin. Program
bude pokracovat v cykle varenia, kym sa
nedosiahne kone¢na Uroven.

10. Po dokonceni varenia vyberte jedlo a
zatvorte spotrebic¢. Ovlddaci panel sa
rozsvieti a nastavi sa na rezim ,volba
programu’,

Poznamka: Ak neprebehne volba
programu, bezpe¢nostny systém po chvili
automaticky vypne spotrebic.

Funkcia udrziavania tepla

PodosiahnutiCervenejUrovne je varenie ukoncené, spotrebic automaticky aktivuje funkciu udrziavania tepla, kontrolka
svieti nacerveno a spotrebic bude pipat kazdych 20 sekiind. Ak jedlo zostane na grile, bude sa aj nadalej varit, zatial ¢o
varné platne chladnu. Pipanie mézete vypnut stlacenim tlacidla OK.

Poznamka: Bezpecnostny systém po chvili automaticky vypne spotrebic.

Okamazité varenie druhej varky:

Po uvaren prvej vérky jedla:

a) Uistite sa, Ze je spotrebic uzavrety a Ze vo vnUtri nezostalo Ziadne jedlo.

b) Zvolte program varenia (tento krok je potrebny, aj ked'je program ukoncené varenie). Rovnako ako pre jedlo, ktoré
ste prave.

o) Stlacte tlacidlo ,OK" pre spustenie predhrievania. Pocas predhrievania bude farebné kontrolka drovne blikat
nabielo.

d) Po skonceni predhrievania spotrebic pipne a kontrolka bude svietit neprerusovane nabielo.

€) Spotrebic je pripraveny na pouZitie, ked sa predhrievanie dokondi. Otvorte veko grilu a vioZte potraviny do vnitra
spotrebica.

Dolezité:

- Upozomujeme, Ze predhrievanie je potrebné pre kazdd novi varkujedla. Pred zapnutim predhrievania sa uistite, Ze
je spotrebi¢ uzavrety aZe vovnlitri nezostalo Ziadne jedlo. Pred otvorenim grilu a vioZenim jedla dovnutra pockajte
na dokoncenie predhrievania.

- Aksanovy cyklus predhrievania zapne ihned po skonceni predchédzajliceho cyklu, doba predhrievania sa znizi.
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B) PRI POUZITi MANUALNEHO REZIMU

1. Zvoltemanudlny reZim ateplotu vareniatak,

Ze niekolkokrét kliknete na M, kym sa farba
nezhoduje s vasou pozadovanou teplotou:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2, Stlacte OK na zapnutie predhrievania.

Kontrolka Urovne varenia blika zvolenou
farbou: prebieha predhrievanie. Pockajte
na dokoncenie predhrievania.

3. Ked sa dosiahne pozadované teplota,

kontrolka prestane blikat a gril zapipa: gril
je pripraveny na varenie.

4. Pridajtejedlo nagril, zatne saprocesvarenia.
5. Pocas varenia mézete nastavovat teplotu.
6. Sledujte, ako sajedlo varf,a vyberte ho, ked

ho povazujete za upecené.

95



2. POLOHA BARBECUE

1. POLOHA GRILU
C) SPRIEVODCA VARENIM
9 AUTOMATICKYCH PROGRAMOYV VARENIA
KONTROLKA UROVNE VARENIA
(=] ;In(i)‘\él(\)DZIE Vem;grvéz;vé krvavé stredne prepecené| dobre prepecené
HAMBURGER - Krvavy stredne prepeceny| dobre prepeceny
& KLOBASA - - - dobre prepecené
BRAVCOVE MASO - - - dobre prepecené
& KURACIEMASO - - - dobre prepecené
x| RYBY - Stredne prepecené stredne a? dqbre dobre preapecené
prepecené
: Stredne stredne az dobre .
2| MORSKE PLODY - o ———; dobre prepecené
& SENDVIC - Jemne uvareny grilovany chrumkavy
@ PAPRIKA = = Jemne grilovana grilovand
MANUALNY REZIM V POLOHE GRILU
180-195°C 220-235°C 255-275°C
ZEMIAKY
CUKETA/DYNA [ ]
BAKLAZAN B
PARADAJKY [ ]
SPARGLA [ ]
HUBY [ |
CIBULA [ ]
BROKOLICA
BABY KAROTKA
FENIKEL [ ]
SLADKE ZEMIAKY
JABLKO (PLATKY) [ |
ANANAS [ |
BROSKYNA [ ]
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1

2,

Otvortegrilv polohe barbecue. Varenie riadi
bocny termostat.

Zvolte pozadované nastavenie teploty.
Termostat nastavi rovnaku teplotu varenia
pre obe platne:

« termostat vypnuty
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. Pocas predhrievania svieti bo¢nd svetelnd

kontrolka nacerveno.

. Ked' sa svetelnd kontrolka rozsvieti

nacerveno a gril zapipa, gril je pripraveny
na pouitie.

. PoloZte jedlo na gril.
. Sledujte,akosa jedlovarfa podokonceniho

vyberte,

. Vypnite spotrebi¢ nastavenim termostatu

nae.

Poznamky:

Pocas varenia mdzete menit teplotu. Ak sa
zmeni pocas varenia, gril upravi teplotu na
nové nastavenie.

Ak varite jedlo len na jednej platni, pouzite
hornu platriu.
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1. Vypnite spotrebic:

e Stlacte hlavny vypinac na rukovéti v
polohe grilu.

e Boclny termostat nastavte na -+ v
polohe barbecue.

2. Odpojte spotrebic od elektrickej zasuvky.
3. Nechajte spotrebic¢ zavrety vychladnat

po dobu najmenej 2 hodin. Ak sa chcete
vyhnUt ndhodnym popélenindm, nechajte
gril pred cistenim riadne vychladnut.

CISTENIE

1. Pred cistenim odomknite a odstrarite
platne a odkvapkavacie misky, aby
nedoslo k poskodeniu varného povrchu.
Vylejte $tavu z odkvapkévacich misiek,
umyte vo vlaznej mydlovej vode a potom
dokladne osuste papierovou utierkou.

2. Teleso grilu neponérajte do vody ani do
inych kvapalin.

3. Spotrebic¢ a jeho $ndra sa nesmu davat
do umyvacky riadu. Ohrievacie teles,
viditelné a pristupné Casti sa nesmu istit po
odstraneni platni. Pokial st velmiznecistené,
pockajte, az spotrebi¢ Uplne vychladne, a
potom ich ocistite suchou handrickou.

4. Ak nechcete umyvat varné platne a

odkvapkévacie misky v umyvacke, pouZite
na distenie horticu vodu a malé mnozstvo
tekutého prostriedku, potom dokladne
oplachnite a odstrante vietky zvysky.
Starostlivo ich poutierajte papierovou
utierkou.
Na cistenie akejkolvek casti grilu
nepouzivajte kovové drotenky, Skrabky
alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
pouzivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.

5. Na cistenie krytu grilu pouzite tepld,
vihkd $pongiu a osuste makkou suchou
handrickou.

6. Pred odlozenim sa vzdy presvedcte, Ze gril
je disty a suchy.

Vsetky opravy musia byt vykondvané
autorizovanym servisnym technikom.
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Prirucka nariesenie problémov

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Tlacidlo EMY blika

E—) s
+ B Kontrolka svieti na modro
+ Tlacidlo ok| blika

Zacatie cyklu pripravy |

bez predchddzajuceho
predhriatia.

2 moznosti:

- Viyberte nastavenie teploty stlacenim
tlacidla 'm a potom stlacte OK.
Nechajte varit, ale sledujte varenie
(manudlny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte spotrebic,
preprogramujte a pockajte do konca
predhrievania.

Spotrebic sa zastavi pocas predohrevu alebo | +

varenia.

alebo fazy pripravy
zostal spotrebic¢ prilis
dlho otvoreny.
Spotrebicbol ponechany
prilis dlho v necinnosti
potom, ¢o sa skoncilo
predhrievanie, alebo v
re 7 i m e udrZiavanie
teploty.

Pocas predehrievania |-

Vypojte spotrebic zo zasuvky a nechajte
2-3 minuty vypojeny. Potom zacnite
od zaciatku. Pri dalsom pouziti dbajte,
aby ste veko riadne otvorili a zavreli. Tak
dosiahnete tie najlepsie vysledky. Ak
problém pretrvéva, kontaktujte prislusné
zékaznicke centrum Tefal.

(W Kontrolka blika na fialovo
+ Tlacidlo &)/ @)/ ([8)/ @) blika
+ PreruSované pipanie

Spotrebi¢ nepipa.

Porucha spotrebica.
Spotrebicbol uskladneny
alebo je pouzivany v
miestnosti, kde je prilis
chladno.

« Odpojte a znova pripojte spotrebi¢ a
okamZite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvéva, obratte sa na
zékaznicky servis.

(W Kontrolka blika na fialovo

+ Tlacidlo (&) blika
+ Neprerusované pipanie

Porucha spotrebica.

Odpojte spotrebi¢ a obratte sa
zékaznicky servis.

Po predhriati ste jedlo vlozili dovnutra a
zavreli spotrebic, ﬁﬂ ale kontrolka zostala
biely a priprava nezacina.

+ Hrabka jedla vo vndtri
spotrebica je vacsia ako
4cm.

Hrdbka jedla nesmie presiahnut 4 cm.

Gril nebol
otvoreny pri vkladani
jedla do vntra.

Uplne|-

Celkom otvorte gril aznovu ho zatvorte.

Spotrebic nezistil jedlo vo |+

vnutri Mnozstvo potravin
je nedostatocné, , OK *
bliké.

Potvrdte aktivaciu varenia stlacenim
tlacidla fok!.

Spotrebic je teraz v manudlnom rezime.
+ [ Kontrolka bliks ¢erveno.

+ tlacidlo M nastavenie teploty a [ok
svietiaca kontrolka

Predhrievaci ¢as bol|-

kratky.

Pravidelne pozoruj te varenie (pre pouzitie
v manualnom rezime).

Alebo

Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte
gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.
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TERMEKLEIRAS

POZICIOK ES INTERFESZEK

A. Kezel6panel B. Abarbecue pozici6 kioldokarja
A1. Be/kigomb C. Azbarbecue pozici6 oldalsé héfokszabdlyozoja
A2. Fagyasztott étel funkcio D. Abarbecue pozicié jelz8lampdja
A3. Automatikus stitési programok E. Ellils6 csepegtetd tdlca
A4, Kézi izemmaod négy hdmérséklet-bedllitassal F.  Hatso csepegtetd tdlca
AS. Hagyja jova a kivalasztast, és inditsa el az G. Alsolap
eldmelegitést H. FelsGlap
AG. Siitési szintjelzok I Halozatikabel
r —
ptiGrill ﬂ
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Y
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Vezérlés a fogantyin lévé panellel

OptiGrill

g
— 0 (%|le|asla|lax|ae|o i
CEEERERPERED « i

GRILLEZES

BARBECUE

Vezérlés az oldalsé héfokszabalyozoval

Barbecue pozicioba dllitas:

Adgrill kinyitasakor tartsa a reteszt felemelve,
és forditsa el a fogantyat 180°-kal, amig
barbecue pozicioba nem ker(l.

MEGIEGYZES: Ellendrizze, hogy az oldalso
h&fokszabdlyozd be van-e kapcsolva o
miel6tt a grillstitét barbecue pozicioban
felnyitna. Ha a h&fokszabalyozé nincs
bekapcsolva e, a grillstit melegiteni kezd, és
errélegy sipold hangjelzéssel értesiti.
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SUTESI SZINTJELZOK

Elomelegités

.~

- ’ hCD
S
Villogd Folyamatos
fehér fény: fehérfény és
elémelegités sipolds: siitésre
folyamatban kész

Siités

e oll) o ) o ) o
I JIC updER P HEC 3 S )

Eisosiitési  Elsg stitési JRare’szint,Rare” Medum  Medium  Well JWell
szint szint folyamatban  szint rare"szint  rare”’szint  done”szint  done”
folyamatban ~ elérve elérve folyamatban elérve folyamatban  szint

elérve

Az Optigrill minden egyes automatikus program esetében jelzi, ha az étel elérte a kivant siitési szintet. Ha
elérte assiitési szintet, a szinjelzés folyamatosan vildgit és a grillsiité hangjelzést ad, hogy értesitse Ont.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

. Tavolitsa el az Gsszes csomagoléanyagot,

matricat és tartozékot akésziilék belsejébdl
és kiilsejérdl. Tovabbi szines kodgydirl
matricak is rendelkezésre dlinak. Az eredeti
szines kodgydirdire felragaszthatja akivant
nyelvet.

. Az els6 haszndlat el6tt alaposan tisztitsa

meg a siitélapokat meleg vizzel és egy
kevés mosogatoszerrel, majd 6blitse le és
szaritsameg alaposan.

. Helyezze az eltavolithatd cseppfelfogd

talcakat a készulék elejére és hatuljra.

. Gy6z&djon meg arrdl, hogy a felsd és alsd

lapok megfelelGen vannak elhelyezve a
termékben. Ne aktivdlja az eldmelegitést
alapok nélkdl. Csatlakoztassa a késztiléket
a fali aljzathoz (a kabelt teljesen le kell
tekerni).

. Nyomja meg abe-/kikapcsol gombot.

Vigyazat: Ugyeljen arra, hogy ne legyen
étel astit6lapok kdzott
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1. GRILL POZiCIO

A) AUTOMATIKUS PROGRAM HASZNALATA

9 automatikus program:
voros his, burger, kolbasz, sertés, csirke, hal,
tenger gylimdlcsei, szendvics, paprika

S e 3B

Opti
[=lels]=]

1

=

==
cEERR - | !
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Ha asiitni kivant étel fagyasztott, nyomja
meg a megfeleld gombot. Ez a funkcio
csak akkor érhetd el, ha az automatikus
programokat haszndlja, nem a kézi
lizemmodot.

2. Vdlassza ki a megfeleld stitési programot a

stitni kivant étel tipusanak megfelelgen.
Tipp, kiilonosen hashoz: Azautomatikus
programok siitési eredményei a sitni
kivant étel eredetétdl, szeletelésétél és
mindségétdl fliggden valtozhatnak, a
programokat jo mindségi ételre dllitottak
be és tesztelték.

Hasonloképpen, a his vastagsagat
figyelembe kell venni a stités sordn; nem
szabad 4 cm-nélvastagabb ételeket siitni.
Ha nem biztos benne, hogy melyik sitési
programotkivanja haszndlni, tekintse meg
asttési Gtmutat6 110 oldalét.

3. Nyomjameg az ,,OK” gombot: A készlilék

megkezdi az elémelegitést, és a stési
szintjelz6 fehéren villog.

MEGJEGYZES: Ha nem a megfelels
programot valasztotta, kapcsolja ki a
készliléket, és ismételje meg alépéseket.

4.Varja meg, amig az elémelegités

befejezodik.

5. Ha a szintjelz6 fény abbahagyja a fehér

villogast, és a grillsiitd sipold hangot ad,
az elémelegités befejezddtt, a grillsitd
készen dll asiitésre.

Megjegyzések Haazelémelegitésvégén
a készilék zarva marad, a biztonsagi
rendszer egy id6 utan kikapcsolja a
késziléket.

1. GRILL POZiCI0

_

6. Nyissa ki a grillsitt, és helyezze az ételt a

stitlapra.
Megjegyzések Ha a készilék til sokaig
marad nyitva, a biztonsagi rendszer egy
id6 utan automatikusan kikapcsolja a
késztiléket.

. Asiitési ciklus megkezdéséhez csukja le a

készliléket. A siités szintjét jelz6 fény kékre
vdlt, jelezve, hogy a slités folyamatban
van (a legjobb eredmény érdekében ne
nyissa ki és ne mozgassa az ételt a sitési
folyamat sordn).

A késziilék az étel vastagsagatol és
mennyiségétdl fliggéen automatikusan
bedllitja a sttési ciklust (id6 és
homérséklet).

Megjegyzés nagyon vékony ételekhez:
Csukjale akésztiléket. AzOK gombvillogni
kezd, a jelzofény pedig folyamatosan
fehéren vilagit,amig meg nem nyomja az
OKgombot. Nyomjameg az OK gombot,
hogy a készlilék felismerje az ételt, és
elinduljon asitési ciklus.

. AslitésszintjétdlfliggGen ajelzofény szine

megvdltozik. Siités kdzben minden siitési
szint elérésekor sipold hang hallhaté. Ha
a jelz6fény sarga, és sipold hangot ad,
az étel rare; ha narancssarga, és csipogd
hangot ad, azételmediumtsilt; ha piros,
az étel well done atsiilt.

MEGIJEGYZES: Ha very rare modon
atslitve szereti a hst, tavolitsa el a hist,
amikor asUitési szint jelzGje folyamatosan
kéken vilagit. Ne feledje, kiilondsen a
hs esetében normdlis, hogy a siitési
eredmények az étel tipusatdl, mindségétdl
és eredetétdl fliggen valtoznak.
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9. Ha a kivant sitési szintnek megfeleld

szin folyamatosan vilagit, és sipolé hang
hallhatd, nyissa ki a készUiléket, és vegye ki
azételt.
Megjegyzés: Ha kiilénbozo izlésl
embereknek szeretne ételeket stitni, nyissa
ki a grillstitSt, és vegye ki az ételt, amikor
elérte a kivant szintet, majd csukja le a
grillsiitdt, és folytassa a masik étel siitését.
A program addig folytatja a sitési ciklust,
amig el nem éri a végso szintet.

10. Assiités befejeztével tavolitsa el az ételt,
és csukja le a készilléket. A kezelSpanel
vilagitani kezd, és ,Programvélasztas”
lizemmaodra valt.

Megjegyzések A biztonsagi rendszer egy
id6 utdn automatikusankikapcsol, hanem
torténik programvalasztds.

Melegen tartds funkcio

A piros szint elérése utan a siités befejezddik, a készlilék automatikusan aktivalja a melegen tartds funkciot, a
jelzfény piros, és a készilék 20 masodpercenként hangjelzést ad. Ha az étel a grillen marad, akkor a siit8lapok
lehiilése kdzben is tovabb stiinek. A hangjelzést az OK gomb megnyomésaval kapcsolhatja ki.

Megjegyzés: A biztonsagi rendszer egy id6 utan automatikusan kikapcsolja a késziiléket.

Egy mésodik adag azonnali megsiitése:

Miutén az els6 adag étel elkészilt:

a) Ellendrizze, hogy a késziilék le van-e csukva, és hogy nem maradt-e benne étel.

b) Valassza ki astitési programot (ez alépés akkor is szitkséges, ha a program befejezte a stitést.)

c) Azelomelegités megkezdéséheznyomjamegaz,,OK” gombot. Elémelegités kdzben aszines jelz6lampafehéren
villog.

d) Azelomelegités befejezése utan a kész(ilék sipold hangot ad, és a jelzGfény folyamatosan fehéren vilagit.

e) Azelomelegitésbefejezése utan akészlilékhaszndlatrakész. Nyissakiagrillsiitt, és helyezze az ételt akészilékbe.

Fontos:

- Nefeledje, hogy minden egyes (j adagndl elmelegitésre van sziikség. Az elsmelegités eléitt ellendrizze, hogy
a késziilék le van-e csukva, és hogy nem maradt-e benne étel. A grillstit® kinyitasa és az étel behelyezése el6tt
varja meg, amig az elmelegités befejezddik.

- Haaz Gj elémelegitési ciklus az elz6 ciklus vége utan azonnal aktivalodik, az eldmelegitési idd csokken.
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B) A KEZI UZEMMOD HASZNALATA

1. Vdlassza ki a kézi izemmodot és a siitési
hémérsékletet az ,M” gombra kattintva
tobbszor, amig a szin meg nem felel a
kivant homérsékletnek:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Az elémelegités inditasahoz nyomja
meg az OK gombot. A siitési szint
jelzofénye a kivalasztott szinnel villog:
elémelegités folyamatban. Varjon, amig
az eldmelegités befejezddik.

3. AkivanthSmérséklet elérésekor ajelzsfény
abbahagyjaavillogdst, és agrillstitd sipold
hangot ad: a grillsiitd készen dll a siitésre.

4. Helyezze ételt a grillre, megkezdddik a
stitési folyamat.

5. Stités kdzben médosithatd ahdmérséklet.

6. Figyelje, hogyan stil az étel, és tavolitsa el,
ha On szerint elkésziitt.
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2. BARBECUE POZICIO

-

1. Nyissa ki a grillstit6t barbecue pozicioban.

A siités az oldals6 hofokszabdlyozoval

vezérelhetd.

. Vdlassza ki a kivant hofokbedllitast.

A héfokszabalyozé mindkét stitslap
esetében azonos homérsékletet dllit be:

 hofokszabdlyozo kikapcsolva

1:80-100°C

1. GRILL POZICIO
C) SUTESI UTMUTATO
9 AUTOMATIKUS SUTESI PROGRAM
SUTESI SZINTIELZOK
©) MARHAHUS Very rare (Kék) Rare Medium Well-done
& HAMBURGER Rare Medium Well-done
&) KOLBASZ Well-done
&x) SERTESHUS Well-done
& CSIRKE Well-done
x®| HAL Medium Medium well Well-done
=3 -(EET]?AE(")RLCSEI Medium Medium well Well-done
&2 SZENDVICS Enyhén siilt grillezett ropogos
@ PAPRIKA Enyhén grillezett grillezett
KEZI UZEMMOD GRILL POZiCIOBAN
180-195°C 220-235°C 255-275°C
BURGONYA
CUKKINI/TOK [ ]
PADLIZSAN [ ]
PARADICSOM [ ]
SPARGA [ ]
GOMBA ]
HAGYMA [ ]
BROKKOLI
BEBI SARGAREPA
EDESKOMENY [ ]
EDESBURGONYA
ALMASZELETEK [ ]
ANANASZ [ ]
OSZIBARACK [ ]
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2:130-160°C

3:160-190°C

4:180-220°C

alatt pirosan villog.

grillsiits haszndlatra kész.

. Tegyen ételt a grillstitbe.
. Figyelje, hogyan stil az étel, és tavolitsa el,

ha elkészilt.

o dllasba dllitasaval.

Megjegyzések:
- Sltés kdzben modosithatd a hsmérséklet.
Hastitéskdzben modositja, agrillsiitd az G

bedllitasra dllitja a hdmérsékletet.

felsd lapot.

. Az oldalsé jelz6lampa az eldmelegités

. Ha a jelz6lampa folyamatosan pirosan
vilagit, és a grillsitd sipold hangot ad, a

. Kapcsoljaki akésziléket ahdfokszabdlyozd

- Ha csak egy lapon siit ételt, haszndlja a
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HASZNALAT VEGE TISZTITAS

1. Tisztitas el6tt oldja ki és tavolitsa el a
lapokat és a cseppfelfogd talcdkat, hogy
megel6zze astittfelilet karosodasat.
Uritse ki a cseppfelfogé télcakat, ésmossa

1. Kapcsoljaki akésztiléket:
e Grill poziciéban nyomja meg a
fogantydn Iév be-/kikapcsold gombot.
o Allitsa az oldalsé hafokszabdlyozot

barbecue pozicioba. le 6ket enyhén szappanos vizben, majd
2. Hazza ki a készilék halézati dugojat a fali torolje szarazra egy papirtorivel.
aljzatbol. 2. Ne meritse a grillt vizbe vagy egyéb

folyadékba.

3. A készllék és a kabel nem helyezhetd
mosogatégépbe. A fiitelemeket, a
lathato és hozzaférhetd részeket a lapok
eltdvolitasautan nem szabadtisztitani.Ha
nagyon piszkos, vérjameg, amig akészuilék
teljesen lehdl, és térdlje at szaraz ruhdval.

4. Ha nem szeretné mosogatogépben

mosni a sttSlapokat és a cseppfelfogd
talcat, haszndljon forrd vizet és egy
kevés mosogatészert a tisztitashoz,
majd alaposan oblitse le a maradék
eltavolitasahoz. Ovatosan térdlje at Sket a
papirtoriovel.
Ne haszndljon fémbé&l készilt
stroldszivacsot, acélgyapotot vagy
strold hatasa tisztitészereket a grillezé
eqgy részének tisztitasahoz sem; kizarolag
nejlonbdl készllt vagy fémmentes
szivacsokat haszndljon.

5. A grill fedelének tisztitasahoz meleg,
nedves szivaccsal tordlje Gt azt, majd puha,
szdraz ruhaval tordlje szarazra.

6. Tarolds el6tt mindig gydzodjon meg arrdl,
hogy a grillsiitd tiszta és szdraz.

3. Hagyja lehilni legaldbb 2 6ran keresztiil.

A véletlen égési sérilések elkeriilése
1 érdekében a tisztitas eltt hagyja a
grillstit6t alaposan kihtlni.

A javitasokat csak hivatalos szervizképviseld
végezheti.

&
—
]

7
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Hibakeresési utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

M gomb villog
+ [ jelz6lampa kek vilagit
+ gomb ok villog

e Ha a készuléket
a stit6lapok
felmelegitése nélkil,
de étellel kapcsolja
be, vagy elinditja az
automatikus sitési
ciklust (kézi Gzemmod
automatikusan
aktivalva).

o 2lehetdségvan:

- Valassza ki a hsmérséklet bedllitast
a(z) (M gomb megnyomasaval,
majd nyomja meg az OK gombot.
Hagyja siitni, de feligyelje a siitést
(kézi tizemmad).

- Allitsa le a késziléket, vegye ki
az ételt, zarja le a késziléket
megfelelGen, allitson be egy Gj
programot a késziiléken, és varjon,
amig az eldmelegités befejezddik.

Akésziilék az elmelegités vagy stités ciklus
alatt ledll.

o Akészillék sités kozben
sokaig volt nyitva.
Akésziilék folyamatosan
zemelt folyamatosan
a felmelegedési vagy
melegen tartds utdn

e Hlzza ki a késziléket az aljzatbél,
és hagyja 2-3 percig, majd inditsa
Gjra a folyamatot. Amikor kévetkezd
alkalommal haszndlja a késziiléket, akkor
gyorsan nyissa ki és zarja le a jobb siitési
eredmény érdekében. Ha a probléma
megismétladik, vegye fel a kapcsolatot
aTefal iigyfélszolgdlataval.

@Ajelzﬁlémpali\cvi\\og
+ gomb(&)/(&)/(8)/ &) villog
+ Szaggatott sipolds

Akészlilék nem sipol.

Keészlilék hiba.

o A késziiléket tal hideg
helyiségben taroltavagy
haszndlta.

Hazza ki, és dugja be Gjra a készléket, és
kézvetlenil inditsa Gjra az el6melegits
ciklust.Haa probléma tovabbra s fenndll,
forduljon az ligyfélszolgdlathoz.

QAJeIzi)’Idmpu lila villog

+ gomb (&) villog
+ Folyamatos sipolas

Késziilék hiba.

o Hulzza ki a késziiléket, és forduljon az
tigyfélszolgdlathoz.

Elsmelegités utan behelyeztem az ételt, és
lezartam a késziiléket, T3 de a jelz6lampa
fehér marad, és nem kezd6dik el astités.

o A késziilék belsejében
|évg étel vastagabb,
mint 4 cm.

o Azételvastagsaganem haladhatja meg
akcm-t.

A grillsité nem nyilt
ki teljesen, amikor
behelyeztem az ételt.

o Teljesen nyissa ki, és zrja vissza.

A késziilék bellil nem
érzékeli az ételt Az étel
mennyisége nem
elegendd, az ,0K" villog.

e AJox gomb megnyomasaval ersitse
meg astitést.

Akészlilék kézi izemmaddba kapcsol

+ @ A jelz6lampa pirosan villog.

+ A M homérséklet szabdlyozd gomb és| ok
lampa dllando

o Az elomelegitési idg tal
révid.

o Iddnként felligyel je a sttés t (kézi
tizemmédban).

Vagy

Allitsa le a grillstitdt, vegye ki az ételt,
zarja le a grillsitét, valasszon ki Gj siitési
programokat, amelyeket hasznalni
szeretne, és varja meg, amig az
eldmelegitési ciklus befejezddik.
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Descrierea produsului

Pozitii si interfete

« Indicator al nivelului de gatit

Tnainte de prima utilizare

1. Pozitia grill
a) Utilizarea unui program automat
b) Utilizarea programului manual
¢) Ghid de gatire

2. Pozitia gratar

Dupa utilizare

 Curatarea

Ghid de depanare

116
117
118
119
120
120
123
124
125
126
127
128
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DESCRIEREA PRODUSULUI POZITII SI INTERFETEE

A. Panoude comandd C. Termostat lateral pentru pozitia grdtar —
A1. Buton de pornire/oprire D. Indicator luminos pentru pozitia gratar
A2. Functia pentru alimente congelate E. Tavade picturifrontald
A3. Programe automate de gatit F. Tavd de picaturi posterioard
A4. Mod manual cu 4 temperaturi G. Placdinferioara Control Id N
A5. Confirmati selectia siincepeti preincélzirea H. Placd superioara ontrolcupanouldepemaner
A6. Indicator al nivelului de gatit I Cabludealimentare Opticril o~
B. Deschideti clema pentru pozitia gratar — o (rlelelsm|ala|w|o|u) « ’\_
GRILL
| _
{ OptiGril ﬂ \
o GEEEREREEEID) = L | 2
| | 1 | | | ‘|l e Control cu termostatul lateral
Y
Al A2 A3 A4 A5 A6
GRATAR

Trecetiin pozitia gratar:

Cand deschideti grillul, tineti clema ridicata
si aduceti manerul in pozitia de grdtar
deschis la 180°.

N.B.: Aveti grijd ca termostatul din lateral sa
fie la+Inainte de a deschide grillul in pozitia
grdtar. Daca termostatul nu este la + grillul
va incepe sd se incdlzeascd, anuntandu-va
cuun semnal sonor.
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INDICATOR AL NIVELULUI DE GATIT

Preincalzire

Lumind albd
intermitenta:
preincalzire in
curs

p
=

Primul Primul
nivelde  nivelde
gdtitin gatit atins
curs

®E

~Q
iy

Lumind albd
permanentsi
semnal sonor:
gata de gatit

Nivelul ,in - Nivelul ,in Nivelul Nivelul Nivelul

sange’in  sange” ,gatit ,gatit ,bine

curs atins mediu”in - mediu” facut"in
curs atins curs

Y fmm= =
PR R R N

Nivelul
Jbine
facut”
atins

Pentru fiecare program automat, OptiGrill va anunta cand mancarea a ajuns la nivelul de gatire dorit.
Atuncicand esteatins un nivel de gatire, indicatorul de culoare este permanentsi grillul emite un semnal
sonor pentruavaanunta.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1

2,

3.

Indepartatj toate materialele de ambalare,
autocolantele si accesorille de pe interiorul
si exteriorul aparatului. Sunt furnizate
autocolante inelare colorate suplimentare.
Va puteti lipi limba preferata pe inelul de
culoare originala.

Inainte de prima utilizare, curatati bine
placile cu apa caldd si putin lichid de spélat
vase, clatiti si uscati bine.

Pozitionati tavile colectoare de picaturi
in partea din fatd si in partea din spate a
aparatului.

. Asigurati-vd cd placile supericare si

inferioare sunt pozitionate corect in produs.
Nu activati prelncalzirea fara placi. Conectati
aparatul la reteaua de alimentare (cablul
trebuie sd fie complet derulat).

. Apdsati butonul de pornire/oprire.

Atentie: Asigurati-vd ca nu existd alimente
intre placi.
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1. POZITIA GRILL

1. POZITIA GRILL

A) UTILIZAREA UNUI PROGRAM AUTOMAT

9 programe automate: carne rosie, burger,
carnati, carne de porc, pui, peste, fructe de mare,
sandvis, piper

e g B

.
2
2
3,
4
5,
R -

120

B & x> B ¥ 0

Dacdalimentele pe care doriti sale gatiti sunt
congelate, apdsati butonul corespunzétor.
Aceasta functie este disponibila numai
atunci cand gdtiti cu programele automate,
nu sifn modul manual.

Selectati programul de gatit adecvat in
functie de tipul de alimente pe care dortti
sd le gatiti.

Sfat, mai ales pentru carne: Rezultatele
gatitului pe programele automate pot varia
in functie de originea, tdietura si calitatea
alimentelor gatite, programele aufost setate
si testate pentru alimente de buna calitate.
Tn mod similar, grosimea cérnii trebuie 3 fie
luatd in considerare in timpul gatitului; nu
trebuie sa gatiti alimente cu o grosime mai
mare de 4 cm.

Daca nu sunteti sigur ce program de gatit
sa utilizati, consultati ghidul de gatit de la
pagina 124.

Apasati butonul ,OK": aparatul incepe
preincalzirea, iar indicatorul nivelului de
gatire lumineaza alb intermitent.

N.B.: Dacd ati selectat un program gresit,
opriti aparatul si repetati pasil.

. Asteptati pana la finalizarea preincalzirii.

Cénd indicatorul de nivel inceteazd sd mai
lumineze alb intermitent si grillul emite un
semnal sonor, preincélzirea este completd,
iar grillul este pregdtit pentru gétit.
Observatii: La sfarsitul preincalzirii,
daca aparatul rdmane inchis, sistemul de
siguranta va opri aparatul dupa un timp.

A 959
;wé‘/’

—

&2

medium well-done

6.

Deschideti grillul si asezati alimentele pe
placa de gatit.

Observatii: Daca aparatul ramane deschis
prea mult timp, sistemul de sigurantd 1l va
opri automat dupa un timp.

Inchideti aparatul pentru a incepe ciclul
de gdtit. Indicatorul nivelului de gétire
devine albastru pentru a indica faptul ca
gatitul este in desfdsurare (pentru cele mai
bune rezultate, nu deschideti si nu miscati
alimentele in timpul procesului de gatire).
Aparatul regleazd automat ciclul de gatit
(timp si temperaturd) in functie de grosimea
si cantitatea de alimente.

Notd pentru buciti foarte subtiri de
alimente: Inchideti aparatul, butonul OK
va lumina intermitent, iar indicatorul va
ramane alb permanent pana cand apdsati
OK. apdsati OK pentru a va asigura cd
aparatul recunoaste alimentele si cd incepe
ciclul de gatit.

In functie de nivelul de gétire, indicatorul
luminos fsi schimba culoarea. In timp ce
gétitul este in desfasurare, un semnal sonor
va avertizeaza de fiecare datd cand este
atins un nivel de gétire. Cand indicatorul
luminos este galben cu un semnal sonor,
mancarea este in sange, portocaliu cu un
semnal sonor, mancarea este facuta i rosu
cu un semnal sonor, mancarea este bine
facutd.

N.B.:Dacd va place carneain sange, scoateti
carnea atunci cand indicatorul nivelului de
gatire atinge culoarea albastrd permanent.
Vd rugdm sa retineti ¢, in special in cazul
carnii, este normal ca rezultatele gatitului
sa varieze in functie de tipul, calitatea si
originea alimentelor.
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1. POZITIA GRILL 1. POZITIA GRILL
9. Cand culoarea corespunzatoare nivelului B) UTILIZAREA PROGRAMULUI MANUAL

de gdtire dorit devine permanentd si se
aude semnalul sonor, deschideti aparatul
si scoateti alimentele.

Nota: Daca doriti sa gdtiti alimente dupd
diferite gusturi personale, deschideti grillul
si scoateti alimentele atunci cand acestea
au atins nivelul dorit, apoi inchideti grillul
si continuati s gdtiti celelalte alimente.
Programul isi va continua ciclul de gatit
pand cand va ajunge la nivelul final.

10. Cand ati terminat de gatit, scoateti
alimentele si inchideti aparatul. Panoul
de comandd se va aprinde si se va seta in
modul de alegere a programului.
Observatii: Sistemul de sigurantd se vaopri
automat dupd un timp daca nu se face nicio
selectie de program.

1. Selectati modul manual si temperatura
de gdtire facand clic pe M de mai multe
ori pand cand culoarea corespunde
temperaturii dorite:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Apdsati OK pentru a incepe preincdlzirea.
Indicatorul nivelului de gatit lumineaza g

10

intermitent in culoarea selectatd:
preincalzire in curs. Asteptati pand cand se
finalizeazé preincélzirea.

3. (andesteatinsdtemperatura doritd, lumina
este permanentd si grillul emite un semnal
sonor: grillul este pregatit pentru gatit.

4. Addugatialimentele pegrill incepe procesul
de gatire.

5. Puteti regla temperatura in timpul gatitului.

6. Urmdriti procesul de gdtire a alimentelor si
scoateti-le atunci cand considerati cd sunt
gatite asa cum doriti.

Functia Mentinerela cald

Odat atins nivelul rosu, gétitul este finalizat, aparatul activeaza automat functia de mentinere la cald, indicatorul
luminos este rosu, iar aparatul incepe sa emita un semnal sonor la fiecare 20 de secunde. Dacd mancarea este ldsatd
pe grill aceasta va continua sé se gateasca in timp ce pldcile de gatit se racesc. Puteti dezactiva semnalul sonorapdsand
butonul OK.

Nota: Sistemul de sigurantd va opri automat aparatul dupd un timp.

Daca doriti sa gatiti imediat a doua transa:

Dupd ce prima transd de mancare s-a terminat de gatit:

a) Asigurati-va cé aparatul este inchis si ca nu réman alimente in interior.

b) Selectati programul de gétit (aceastd etapd este necesara chiar daca programul este acelasi ca acela utilizat la
alimentele precedente)

) Apasati butonul ,OK’ pentruaincepe preincalzirea. In timpul preinclziri,indicatorul nivelului de culoare va lumina
alb intermitent.

d) Dupé finalizarea preincalzirii, aparatul va emite un semnal sonor, iar indicatorul luminos va f alb permanent.

€) Aparatul este gata de utilizare odata ce preincalzirea este finalizata. Deschideti grillul siasezati alimentele in interiorul
aparatului.

Important:

~ Varugam sa retinefi cd este necesara preincélzirea pentru fiecare transd noud. Inainte de preincélzire, asigurati-va ci
aparatul esteinchis si cd nu rdman alimente in interior. Asteptati ca preincalzirea sa se termine inainte de a deschide
grillul si de a pune alimentele induntru.

- Daca noul ciclu de preincalzire este activat imediat dupa terminarea ciclului anterior, timpul de preincalzire va fi
redus.
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1. POZITIA GRILL 2. POZITIA GRATAR
C) GHID DE GATIRE 1. Deschideti grillul in pozitia grétar. Gatitul
9 PROGRAME AUTOMATE DE Gi\TlT ‘estte ?est\'onat cu ajutorul termostatului
ateral.
INDICATOR AL NIVELULUI DE GATIT 2, Selectati setarea de temperaturd dorita.
- . - Termvo_statu\ seteaza acet%a§i temperaturd
de gdtit pentru ambele pldci:
S| VITA In sange (Blue) Tn sange facutd bine facutd
BURGER - Insange facut bine facut + termostat oprit
- 1:80-100°C
& CARNAT - - - Bine facut
2:130-160°C
PORC - - - Bine facut 3:160-190°C
@) pUI - - - Bine facut 4:180-220°C
x> PESTE - Facut gatit medi bine facut ' ) L
3. Indicatorul luminos lateral lumineaza rosu
=2 FRUCTE DE B Ficut gétit medi bine facut intermitent in timpul preincalzirii.
MARE 4. Cand indicatorul luminos devine rosu
&2 SANDVICI - Usor gdtite la gratar crocant 3 permanent i grillul emite un semnal sonor,
grillul este gata de utilizare.
©) ARDEI _ _ Usor copt la gratar 5. Adaugati alimentele pe gril.
6. Supravegheati mancarea cand se gateste si
= scoateti-o cand este gata.
MODUL MANUAL IN POZITIA GRILL 7 Opr'\t,iéparatulseténgtermostatul lae.
. . Observatii:
180-195°C 220-235°C 255-275°C - Pute}i regla temperaturaTnlﬂmpL{\AgéQtulul
Daca temperatura este schimbatd in timpul
CARTOFI gatitului,grillulvareglatemperaturalanoua
5 setare.
D?"LECEL/ DOVLEAC | - Dacd gétiti mancarea pe o singura placd,
VANATA [ ] folositi-o pe cea de sus.
ROSIE [ ]
SPARANGHEL [ ]
CIUPERCI B
CEAPA [ ]
BROCCOLI
MORCOVIBABY
FENICUL [ |
CARTOFI DULCI 7
FELII DE MAR [ |
ANANAS [ |
PIERSICA [ |
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DUPA UTILIZARE

CURATAREA

126

1. Opritiaparatul:

+ Apasati butonul pornire/oprire de pe
maner in pozitia grill

+ Reglati termostatul lateral la « In pozitia
grdtar.

2, Scoatetiaparatul din prizd.
3. Ldsati-lsd se rdceasca cel putin 2 ore. Pentru

aevita arsurile accidentale, lasati grillul s se
réceascd bine inainte de a-I curdta.

1

Tnainte de curatare, deblocati si scoateti
plécile sitavile colectoare de picdturi pentru
apreveni deteriorarea suprafetei de gatit.
Goliti tavile colectoare de picdturi si spalati-
leinapd cu sdpun, apoi uscati-le bine cuun
prosop de hartie.

Nu scufundati corpul grillului in apa sau in
orice alt lichid.

. Aparatul sicablul acestuia nu potfiintroduse

in masina de spalat vase. Elementele de
incalzire, partile vizibile si accesibile, nu
trebuie curdtate dupd indepdrtarea placilor.
Daca sunt foarte murdare, asteptati pana
cand aparatul s-a racit complet si curdtati-le
CU O Carpd uscata.

Dacé nu doritj sd spélati placile de gatit
si tavile colectoare de picaturi in masina
de spalat vase, folositi apa calda si putin
detergent pentru curdtare, apoi cldtiti bine
pentruaindepérta orice reziduu. Stergeti-le
delicat cu un prosop de hértie.

Nu folositi bureti abrazivi din metal sau de
sarma i nici produse de curdtat abrazive
pentru a curdta componentele grillului,
utilizati numai bureti din nailon sau
nemetalici.

Pentrua curdta capacul grillului, stergeti-l cu
un burete umed i cald si uscati-l cu o carpd
moale si uscatd.

Asigurati-vd intotdeauna ca grillul este curat
si uscat finainte de a-l depozita.

Orice reparatie trebuie efectuatd de cdtre un
reprezentant de service autorizat.
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Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Butonu [M luminat intermite
=\ . N

+ B Indicator luminos albastru

+ Butonu oK luminat intermite

Pornirea aparatului|-

sau fnceperea unui
ciclu automat de gatit
cu alimente si fard
preincélzirea pldcilor
(modul manual este
activat automat).

2 optiuni posibile:

- Alegeti setarea temperaturii prin
apasarea butonului [ M| si apoi apasati
pe OK. Lasati sa se desfasoare gatitul,
dar trebuie s& monitorizati gdtitul
(modul manual).

- opriti aparatul, scoateti mancarea,
inchideti aparatul corect
reprogramati aparatul si asteptati
pana la sfarsitul preincalzirii.

Aparatul se opreste in timpul ciclului de de
preincdlzire sau de gatit.

+ Aparatul a fost tinut |-

deschis prea mult timp
in timpul gdtitului.

Aparatul a fost inactiv
prea mult timp dupd
s fa rsitul perioadei
de fincalzire sau de
mentinere la cald.

Deconectati aparatul de la priza si lasati-|
timp de 2-3 minute, apoi reporniti procesul.
Data viitoare cand utilizati aparatul, asigurati-
va ca 1l deschideti si-| inchideti repede
pentru obtinerea celor mai bune rezultate
de gatit. In cazul in care problema apare
din nou, contactati serviciul local pentru
clientiTefal.

(@ndicatorul luminos va lumina intermitent |

violet

+ Butonu @)/ @) / @) / @) luminat |

intermite
+ Semnal sonor intermitent

Aparatul nu emite sernal sonor.

Aparatul
functioneaza.
Aparat depozitat sau
utilizatintr-o camerd care
este prea rece.

nuje

Deconectati si reconectati aparatul si
reporniti imediat un ciclu de preincalzire.
Daca problema persistd, contactati
Serviciul Clienti.

(@ndicatorul luminos va lumina intermitent
violet

+ Butonu (&) luminat intermite

+ Semnal sonor continuu

« Aparatul
functioneaza.

nu

Scoateti aparatul din prizd si contactati
serviciul pentru clienti.

Dupd preincalzire, am asezat mancarea |-

in interior si am inchis aparatul, 3 dar
indicatorul luminos ramane alb si gatitul nu
incepe.

din interiorul aparatului
este mai mare de 4 cm.

Cantitatea de alimente |+

Cantitatea de alimente nu trebuie sa
depdseascd 4 cm.

Gratarul nu afost deschis |+

complet la introducerea
alimentelor in interior.

Deschideti gratarul complet si inchideti-|
din nou.

Aparatul nu detecteazd

al imente in inter ior |+

Cantitatea de alimente
esteinsuficientd, " OK" se
afiseaza intermitent.

Confirmati activarea gatitului prin
apasare pe butonu fok!.

Aparatul se va activa pe modul manual.

+ @ Indicatorul luminos va lumina
intermitent rosu.

+ butonul M controlul temp. si[ek| lumind
fixat

Timpul de preincélzire a |+

fost scurtat.

Monitor izati gatitul periodic (pentru
utilizare in modul manual).

sau

Opriti gratarul, scoateti alimentele,
inchideti gratarul, selectati noul
program de gatit pe care doriti sa il
utilizati si asteptati finalizarea ciclului de
preincalzire”
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OMUCAHUE HA MPOAYKTA

NO3ULUU U UHTEP®EACU

A. KoHTponeH naHen C. (TpaHuMueH TepMOCTAT 3a NMo3MLMATa 3a 6apoekio
A1. ByToH 33 BKN/V3KI. D. ViHavkaTopHanaMninyka 3a nosvLmATa 3a 6apoexio
A2. OyHKuma Frozen food (3ampaseHa xpaHa) E. TMpenHaTaga3aotuexmaHe
A3. ABTOMATV4HM NMPOrpami1 3a roTeeHe F. 3apHaTaBa 3a oTUexaaHe
A4, Manual mode (PbueH pexim) ¢4 Tevmneparypu G. [lonHannova
AS. TMotebppeTe y360pa v CTapTyparite H. TopHannova

NPenBapUTENHOTO 3arpaBaHe I 3axpaHsaLy kaben
A6. VIHayKaToP 33 HIBO Ha NeyeHe
B. MManey 3a ocBobOXaBaHe 3a No3nLMATa 3a

6apbekio

A
A

{ OptiGrill \

N AREIEIEREIEI R CIENED K

| T , T

Al A2 A3 A4 A5

J

ES

‘|{
A6

HEATING
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GRILL
(rePu)

BARBECUE
(BAPBEKIO)

Vnpasneuue Ypes naHena Ha ApbXKKaTa

OptiGrill

g
— 0 (%|le|asla|lax|ae|o i
CEEERERPERED « i

yﬂPaBHeHMe Ypes CcTpaHN4YHNA TepmocTaT

MpeBKnioyBaHe KbM nos3muma 3a
6ap6ekio:

KOraTo oTBapATe rpuna, ApbXTe e3n4eTo
Harope W npemecTeTe ApbXKaTa A0
no3viLiATa 3a 6apbekto, oTBopeHa Ha 180°.

3ABEJIEXKA: nposepete panu
CTPaHWYHWAT TEPMOCTAT € BKIOYEH + Mpeav
Ja OTBOpUTE rpUna B NO3MLMA ,Hapbexio”.
AKO TEPMOCTATBT He € BKMIOUEH + FVITHT LLie
3aroyHe fia ce HarpaABa U Lie Bu yeomm 3a
TOB2 CbC 3BYKOB CUTHa/.
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MHAWUKATOP 3A HUBO HA NEYEHE

MPEAU MBPBA YINTOTPEBA

MpepABapuTenHo 3arpsaBaHe

Murata 6sna
CBETMHA:
npefBapyTeNHOTO
3arpABaHe e B X0y

p
=

[TepBoTo  [MbpBOTO
HMBOHa  HWBOHA
neyeHee Meveree
BXOR JOCT/rHaTO

®E

~Q
iy

[NoctoAHHa
6sna cBETIMHA
Vi NeproamyeH
3BYKOB CUHar:
FOTOBHOCT 33
roreeHe

Hveo
,anaHrmne"
eBxon

,naHme"’ e
[JOCTUrHATO

loTBeHe

e Y

JPC U i

=

Hviso
,CPenHo
V3neyeHo”
eBxon

PEL ) QE NP

Hvso Hvso Hugo ,10bpe
,CpeaHo fobpe n3neveHo" e
y3reyeHo’ e vi3neyeHo"  [IOCTUrHaTo
OOCTUTHATO  €BXOf

3aBcsAKaaBTOMaTV4Ha nporpama OptiGrill BnyBeomsaBa Kora BawaraxpaHa e 4oCTUrHaNa keNnaHoTo
HMBO Ha neyeHe. Korato HUBO Ha NeyeHe 6bAe AOCTUIHATO, LIBETHUAT MHAMKATOP 3aMo4Ba fja CBeTN C
MOCTOAHHA CBET/IHA U FPUTBT N3[aBa 3BYKOB CUrHa, 3a fa Bn ysegomu.

132

B OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKOBbYHU

matepuani, CTUKepU W akcecoapy ot
BbTPELIHaTa 1 OT BbHLUHATA CTPaHa Ha
ypena. MpefocTaBeHy ca AOMbHWTENHN
CTVIKEPU 3a UBETHIsA NPbCTeH. MoxeTe
[1a 3anenuTe CTYKePN Ha NpeanounTaHm1s
OT Bac e3v1K BbPXy OPUrHasHUA LiBeTeH
MPbCTEH.

. Mpean nbpeata ynotpeba nouucrete

no6pe naoyuTe C ToMna BOAa U Masko
TeUeH MPerapar 3a CblOBE, V3MNakHeTe 1
noacywete Ao0pe.

. [Noctagete NOAB/XHNTE TaBW 3a OTUEXaHE

OTMIPEN 1 033/ Ha Ypesa.

. yBepeTe C€, 4e ropHarta 1 AonHata nnoda

Ca MOCTaBEeHY NPaBNIHO B MPOAyKTa. He
aKTVIBMpaliTe MPEBapUTENHOTO 3arpABaHe
6e3 nnouute. CBbpPXKETE ypeaa KbM
€eMeKTpO3axpaHBaHeTo (kabestsT Tprbea aa
6b/ie HaMbIHO PassuT).

. HancHere GyToHa 3a BKN/M3KN.

BHuMaHme : ysepeTe Ce, ye Mexay
MoUMTE HAMA XpaHa
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1. NIO3MUNA 3ATPUN

1. NO31UNA 3ATPUN

A) U3NON3BAHE HA ABTOMATUYHA MPOrPAMA

9 aBTOMATVYHI NPOTPaMy: YePBEHO MECo,
6Byprep, HafeHyILa, CBUHCKO, NMNELLKO, priba,
MOPCKY AapOBe, CaHABMY, vnep

I OptiGrill I
fa.

Opveni

)
cEERR - | !
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1. Ako XPpaHarta, KOATO Xenaete fia CroteuTe,

€ 3amMpa3eHa, HaTWCHeTe CbOTBETHUA
6yTOH. T3 GyHKLWA € HaM4Ha Camo Nput
roTBeHe C aBTOMATVUHUTE NMPOrpamy, a He
B PBUEH PEXUM.

2. V36epeTe nopxopsALlaTa nporpama 3a

rOTBEHe B 3aBMCKMOCT OT TOBA KakbB BUf
XPaHa VcKaTe fja roTeuTe.

CbBeT, 0c06eHO 3a Meco: pe3y/TatiTe
OT rOTBEHETO C aBTOMATUYHWTE MPOrpaMm
MOXe fia CE Pa3fMyaBar B 3aBMCHMOCT
OT MPOM3X0Aa, HauMHa Ha pA3aHe K
KaueCTBOTO Ha XpaHaTa, KOATO Ce roTaY;
nporpam1Te Ca 33afeHu v 13npobBaHy
33 BUCOKOKaUeCTBeHa XpaHa.

Mo CbliiaTa florvika npvi roTeeHe Tosibea Aa
e VM NpeswA 1 AebeniHata Ha MecoTo;
He G1IBa f1a roTeuTe XpaHm ¢ aebeniHa Hag
4cm.

AKO He CTe CUrypHW KOA nporpama 3a
rOTBEHE ia M3on3BaTe, MOMA, HanpaseTe
CrpasKa CbC CTp. 138 OT PbKOBOACTBOTO 33
TOTBEHe.

3. Hamvicrete byToHa ,OK": ypedbr3anousaa

3arpABA MPEBAPUTENHO, a MHAVKATOPHT 33
HIBO Ha MeyeHe Mura 8 6s10.
3abenexka: ako CTe 130panu rpelHa
nporpama, U3KsIio4eTe YPesia v MoBTopeTe
CTBIKUTE.

4. V3yaKaiiTe npefBapUTENHOTO 3arpsiBaHe

Aa NPUIKIoYn.

5. Korato VHOMKATOPBT 3@ HMBO Ha U3nyaHe

cnpe fia Mura 8 65010 W rpUITLT U3fate
3BYKOB CUTHAM, MpeBapuUTeNHoOTO
3arpABaHe € 3aBbPLUEHO, TPVTHT € FOTOB 33
roTBeHe.

KomeHTapu: 8Kpast Ha MPEABAPHTENHOTO
3arpsBaHe, ako ypedsT OCTaHe 3aTBOPEH,
cycTemara 3a 6e30MacHoCT 1o M3KMIoYBa
e U3BECTHO BpeMe.

rare  medium well-done

‘\\’,

6.

OTBOpETE rpUNa 1 NocTageTe xpaHara
BbPXY 7104aTa 33 FOTBEHE.
KomeHTapum: ako ypejIbT OCTaHe OTBOpeH
TBbPAIE A0, CCTEMATa 38 6e30MacHOCT
e 1O M3KMIOYYM aBTOMATUYHO Crej
V138ECTHO BPEME.

. 3aTBOpETe ypepna, 3a Aa CTapTupate

LMKbAa 3a roTBEHe. VIHAMKATOPET 3a HIBO
Ha neyeHe CTaBa CVH, 3a Ala MOKaxe, ye
rOTBEHETO € BXOf (33 Halt-100pV pe3ynTaTy
He OTBapATe V1 He MecTeTe XpaHaTa c1 Mo
BPEMe Ha MPOLIECa Ha roTBeHe).

YpesT aBTOMaTUUHO perynnpa Lykba
3a roTBeHe (Bpeme 1 Temneparypa)
B 3aBMCMMOCT OT fAebenvnHata u
KOMYeCTBOTO Ha XpaHara.

3abenexka 3a MHOrO TbHKM NapyeTa
XpaHa: 3atsopeTte ypefa, byToHsT ,0K”
LLie 3aMoYHe fia Mra, a VHAMKATOPbT Lue
NPOABIXM Aia CBETU B MOCTOAHHO BANO,
[0KaTto He HatucHete ,OK". HatvicHeTe
»~OK", 33 fa ce yBepwuTe, ue ypefbT
pa3no3Hasa XpaHaTa U Ye LMKbIBT 33
roTBeHe CTapTyipa.

B 33BMCHMOCT OT CTeNeHTa Ha U3niyaHe
VHAVKaTOpHaTa Nnamnuyka CMeHs LigeTa
c1.TTo Bpeme Ha roTBEHETO 38yKOB CvrHan
Bu npenynpexaasa BCekM M, Korato ce
AOCTUTHE IAfleHO HYIBO Ha reveHe. Korato
VIHMKaTOpHaTa Nlamrinyka CBETW B XXbATO
1 Ce U3aBa 3BYKOB CUTHan, XpaHata e
anaHrme, NPY OpaHeB LIBAT V1 U3[jaBaHe Ha
3BYKOB CMrHarn XpaHaTa e CpefiHO M3neyeHa,
a Mpv YepBeH LIBAT 1 113jaBaHe Ha 3ByKOB
CUrHan xpaHara e jobpe 13neyeHa.
3abenexKa: ako npeznoynTaTe Mecoto
[1a € V13MeYeHO CbBCeM Ha HYIBO afaHrme,
OTCTPaHeTe MecoTo, KOraTo MHAVKATOpBT
33 HUBO Ha NeYeHe CBETHe B NOCTOAHHO
CUHBO. Mors, MvaiiTe npeneu, Ye 0cobeHo
MP1 MecoTo e HOPMANHO pe3ynTaTiTe ot
MeYeHeTo la Ce Pa3nyasar B 3aBIC/MOCT
OT BWAa, KaYeCTBOTO 1 NMPOM3XOAa Ha
XpaHara.
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1. 103U NA 3A TPUN

1. NO31UNA 3ATPUN

9. Korato ce nossw LBETHT, OTroBapALL
Ha »enaHoTo OT Bac HMBO Ha neyere, v
uyeTe 3BYKOBYA CUrHas, OTBOPETE ypesa 1
OTCTpaHeTe XpaHara.
3abenexka: ako vckaTe fia roTuTe
XpaHa 3a Pa3NnNyHM JINYHU BKYCOBM
npeanoYuTaHua, oTBopeTe rpuna v
OTCTpaHeTe XpaHara, Korato AoCTUrHe
XENaHOTO HYBO, CIef] KOETO 3aTBOpETE
rpuna M NpoabaXeTe fa roteute
oCTaHanara xpaHa. Mporpamata lie
MPOIBKYI CBOA LMKBI 33 FOTBEHE, AOKATO
[LOCTUHE KPaHOTO HYBO.

10. Korato npuKniounTe C roTBEHETO,

OTCTpaHeTe XpaHara 1 3aTBopeTe ypepa.
KOHTPOMHWAT NaHer e CBETHE U LLe Be3e
B8 pexum ,choice of program” (1360p Ha
nporpama).
KomeHTap: cicTemara 3a 6e30macHoCT
Lje VI3KMI0UM ypeda aBTOMaTUUHO Crief
13BECTHO BPEME, ako He Gbje u3bpaHa
nporpama.

OyHkuua Keep warm (MoaabpxaHe Ha TonnnHa)

Koraro 6b/ie IOCTUTHATO YEPBEHOTO HYBO, FOTBEHETO MPHKIMIOUBA 11 YPeLbT aBTOMATUYHO aKTVBIPA GYHKLMATE 33
MOAAbPXAHE Ha TOMMHA, MHAVKATOPHATA NlaMMiuKka CBETY B YEPBEHO, @ YPE/bT 3aroyBa a V34asa 3ByKOB CUrHan
Ha BCeku 20 cekyHan. AKO Ha rpuna Bbze OCTaBeHa XpaHa, TA Luie NPOIbIKYA [ia Ce FOTBY, I0KATO MII0UMTE 33 FOTBEHe
V3CTViBaT. Moxe [a 1€3aKTVIBUPATE 3BYKOBYIA CUMHaJ, Kato HaTucHeTe GyToHa " OK ™,

3abenexka: c1ctemara 3a 6e30MacHOCT LLe VI3K/TK0UM 33XPaHBAHETO Ha ype/a aBTOMATVUHO Cref M3BECTHO BPeMe.

loTBeHe Ha BTOpa NapTuAa BeAHara cief MbpBara:

Crief1 KaTo MPUKIIOYM MPUTOTBAHETO Ha MbpBaTa By napTiaa xpaHa:

a) YBepeTe Ce, Ue ype/bT e 3aTBOPEH 1 B HEro HAMa OCTaTbLV OT XpaHa.

b) V136epeTe nporpanmara 3a roteeHe (Tasn CTbrKa e HeobXoaMMa AOpY ako Mporpamara e Cbluarta KaTo Tasw, C
V3MBHEHVIETO Ha KOATO TOKY-LLO CTe NPUKIIoUML). Baxyi 1133 XpaHUTe, KOWTO TOKY-LLO CTe

©) HaticHete 6ytoHa " OK ", 3a 4a 3anouHeTe NpeBapuTENHOTO 3arpasaHe. [0 Bpeme Ha NpeagapuTenHoTo
3arpABaHe MHAVKATOPbT 33 HYBOTO Ha M3MYaHe LLe Mira 8 6AM0.

d) CrefjKaTo npeagapyTeNHOTO 3arPABAHE MPYKIIOUM, YPELT L M3Ma/e 3BYKOB CHMHai Vi MHAVKATOPHATa laMvdKa
LLie CBETV B NOCTOAHHO GANO.

€) Ype/bT e roToB 1a Ce V13011383, KOraTo Npe/BapUTENHOTO 3arpasaHe Npukmioumn. OTBOPETe rpvna v nocTasete
XpaHata Bypefia.

BaxHo:

— Mons, nvalite npeaBua, ue NPeBapuTeNHoTO 3arpABaHe e HeoBXoaMMO 3a BCAKa Hosa mapTvaa. Mpeav fa
3aroYHeTe NPeABapPUTENHOTO 3arpABaHe, Ce YBEPETe, Ue YPe/bT e 3aTBOPeH 1 B HErO HAMA OCTaTbLM OT XpaHa.
//134aKaiiTe NpeABapMTENHOTO 3arpABaHe 4a NPVIKII0UY, NMPeAV A OTBOPUTE rPIA 11 1a NOCTaBHTe XpaHaTa BbTPe.

—  AKO HOBUAT LIMKbA 33 NMPENBAPUTENHO 3arpsiBaHe Ce akTUBMPA He3abaBHO Crief Kpas Ha MPeVLLHUA LVKbI,
BPEMETO 33 NPe/BAPUTENHO 3arpaBaHe Lie Obe HamaneHo.

B) U3MOJNI3BAHE HA PBYHUA PEXXM

. V3bepeTe phuHIA peX/MM TEMTEPaTYpaTa

33 rOTBeHe, KaTo LipakHeTe Bbpxy M
HAKOMKO MBTH, OKATO LBETHT ChBraaHe ¢
»XenaHara o Bac Tevneparypa:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

Hatncrete ,OK', 33 pga craptmparte
npefBapuTenHOTO 3arpAsaHe.
VIHOMKATOPBT 33 HUBO Ha M3n1yaHe M1ra
C 130paHnaA UBAT: NPeABaPUTENHOTO
3arpABaHe e B xof. VI3uakalite, Jokato
MPeBAPUTENHOTO 3arpABaHe 3aBbPLUM.

. [PV HOCTVIraHe Ha xefaHata Temneparypa

NaMNnyKaTa Cnupa fia Mura 1 rpuTst
11313Ba 3BYKOB CYrHasT: FPIITHT € FOTOB 33
roTBeHe.

[loGageTe xpaHata BbpXy rpua, MpoLEeChT
Ha roTBEHE 3aM0uBa.

MoxeTe fia perynmparte Temneparypara no
BPEME Ha FOTBEHETO.

. Cnepete XpaHata no Bpeme Ha rotseHe n a

OTCTPaHeTe, Korato NpeLeHnTe, Ye e rotosa.
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2.M0o31nLUNA 3A BAPBEKIO

C) PbKOBOACTBO 3A FTOTBEHE
9 ABTOMATUYHU NPOrPAMM 3A TOTBEHE

WHANKATOP 3A HUBO HA NEYEHE

&S (Br%E;E)KAO) MHO(L(;SICZ)HF”E anaHrne CpeaHo v3neyeHo | fobpe u3neyeHo
?BUVIL?'E; - anaxrne CpefHo M3neyeHo | fobpe u3neyeHo
S (SHAXI;S[QSEL[A) B - = [J00pe 13neyeHo
\_ FC%T/II:ICKO) ) ) - [o6pe 13neuyeHo
& CHICKEN .
(MANELLKO) ) - - 106pe 13neyeHo
R cpeaHo fobpe
%) FISH (PUBA) CPeAHo M3neyeHo Vaneueno [00pe v3neueHo
SEAFOOD ) cpeaHo nobpe
=3 (MOPCKWTIAPOBE) CPEMIHO U3MEYEHO JaoueHo [OBPE U3MEYeHo
SANDWICH
N2 (CAHHBM‘-I) - NIeKo n3neyeH rpnnosaH npenevyex
O PEPPER
(NMUNEP) - = NEKO TPUIOBaH rpUNoBaH

MANUAL MODE (PBYEH PEXXUM) B MO3ULIUA GRILL (TPUN)

180-195°C

220-235°C

255-275°C

KAPTOOU

TUKBUYKWU/TUKBA

NATIALXAH

JIOMATU

ACMEPXN

IbBU

YK

BPOKOJIN

BEBY MOPKOBU

KOMbP

CNAJKU KAPTOOU

PE3EHU AIBBJIKA

AHAHAC

MPACKOBA
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. OTBOpETE rpUna B No3MLKsA 3a Hapbekio.

[OTBEHETO Ce YNPaBMABa YPE3 CTPAHMYHIAA
TEPMOCTAT.

. M36epeTe xenaHata HacTpoliKa 3a

TeMneparypa. TepMOCTaTbT 3aflaBa eiHa 1
Cbllja TemnepaTypa 3a roteeHe 1 3a Asete
nno4mn:

© U3KJII0YEeH TepmocTaT
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. [oBpeme Ha NPeBAPVTENHOTO 3arpABaHe

CTPaHM4HaTa MHANKATOPHA TaMnYKa Mira
B Y4epBeHO.

. KoratovHau KaTOpHaTa laMriyka 3anoyHe

[ CBETU B MOCTORHHO UEPBEHO V1 MPVITHT
113[1aBa 3BYKOB CWTHaJl, TOM € roToB 3a
ynotpeba.

. [lobaBeTe XpaHa Bbpxy rpuna.
. HabniogasaiiTe rotBeHeTO Ha Xparata 1 A

OTCTPaHeTe, CNef Kato e roto.a.

. VI3knioyeTe ypepda, Kato 3agapere

TEPMOCTaTa Ha e.

KomeHnTapm::

MoxeTe fia pomeHsTe TemrepaTyparano
Bpeme Ha roTeeHe. Ako T Gbjle MpoMeHeHa
110 BPEME Ha rOTBEHE, FPIITHT LLE Peryivpa
Temneparypara o HBaTa HaCTPOMIKa.
AKO FOTBITE XPaHa CamO Ha eHara nnoua,
V3M0M138aVTe FopHaTa.
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KPA/ HA YITOTPEBATA
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1. V3kniouete ypena:

+ HaTncHete GyToHa 3a BKN/M3KN. Ha
[PbKKaTa B MO3MLMA 33 P,

+ 3apaite CTPaHWYHIA TEPMOCTAT Ha * B
no3uuya 3a 6apbexto.

2. V/3KnioueTe ypesa ot KOHTaKTa.
3. OcTaBeTe f1a U3CTUHE Hal-Manko 2 yaca.

3a fa w3berHete CyyaiiHu M3rapaHma,
OCTaBeTe rpva fia M3CTnHe fo6pe, npeau
[1a 1o NoYnCTBaTe.

NOYNCTBAHE

B HDE,CM noyncTeaHe oOTKMO4eTE 1N

OTCTpaHeTe MaounTe 1 TaBuTe 3a
OTLexfaHe, 3a Aa Npe/oTBpaTUTe NoBpe/aa
Ha MOBBPXHOCTTa 33 FOTBEHE.

Otuenete TaBuTe 3a OTUEX/AHE W U
V3MUIATE C NIeK Pa3TBOP Ha CanyH U
BOZa, CNIE} KOETO v NofCyLeTe Jobpe ¢
XapTvieHa Kbpria.

He notansiite Kopryca Ha rpiia Bb8 BoAa
WAV [PYTv TEUHOCTIA.

. YpenwT v KabessT My He MoraT Aa ce

NOCTaBAT B CHAOMUANHA MalLMHA.
Harpagalwute enementy, BurauMunTe
11 [OCTBIHWTE YacTu He TpAbsa Aa ce
MOUMCTBAT CE OTCTPaHABAHE Ha MyouMTe.
AKO Ca MHOTO MPbCHY, 134aKaiiTe ypeasT
[12 U3CTVHE HAIBITHO W TV MOUMCTETe CbC
Cyxa Kbpra.

AKO He xenaeTe fa MueTe mnounTe
3a TOTBEHe W TaBWTe 3a OTLEXAaHe B
CbAOMMANHA MallMHa, W3Non3BaliTe
ropella BOfia 11 Manko TeueH npenapar
33 Cb/joBe 33 MOUMCTBaHe, Cllef KOeTo
1 M3nnakHeTe Aobpe, 3a Aa OTCTpaHuTe
BCAKAKBM OCTaTbUM. V3bbpliete v
FPUXANBO C XapTheHa Kbpna. He
V3MOM3BaVITE METATHM M TENEHI YETKN W
abpa3vBHY NperapaTy 3a NOUKCTBaHe Ha
HUKOA YaCT OT rpyna, M3non3gaiiTe camo
HaNNOHOBM MMM HeMeTanHM rbbu 3a
MOYNCTBaHE.

. 3a [a nouncTuTe Kanaka Ha rpuna, ro

136bpLIeTe C TONNa U BRaxHa rovba u
MOZCYLLETE C MEKa 1 CyXa Kbpra.

. BriHarv ce rpuxeTe rpumsT a € YnCT U CyX,

Npeav fa ro MpuoypaTe 3a CbxpaHeHve.

BcrAkaken [PEMOHTU TpﬂGBa [aCen3ebpLiBaT ot
ouo6peH CepBu3eH npeacTasnTe.
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PbKoBoacTBO 32 OTCTPpaHABaHe Ha HEN3MpPaBHOCTA

Mpo6nem Mpnunna PeweHne
ByTorT [M] Mura + BkniousaHeTo Ha ypepda |+ 2 Bb3MOXHM ONLyM
WA CTapTUPaHEeTO Ha - W3bepeTe HacTpoikaTa 3a

£
+ B yHavkaTopHaTa namna csety
MOCTOAHHO B CYH

+ DByTOHDT 0K mira

aBTOMAaTUYEH LMKDBA
33 rOTBEHE C XpaHa v
6e3 npegBapuTeNHO
HarpABaHe Ha nno4uTe
(PBUHMAT pexum ce
aKTVIBMPA BTOMATUYHO).

TEMNepaTypa, KaTto HaTMcHeTe
OyTOHa | M 1 Crief TOBA HaTUCHETe
OK. OcTaseTe fa ce roTau, Ho TpAGBa
Nla Habnioaasare roteeHeTo (pbyeH

PEXIM).

- CnpeTe ypepj a , u3Bagete
XpaHaTta , 3aTBopeTe ypepda
nobpe, npenporpamupaiite

ypeda U n3vakalite 40 Kpaa Ha
NPefBAPUTENHOTO HarpABaHe.

Ypem;T cnvpa no Bpeme Ha uukbia 3a
NpeaBapuTeHO HarpABaHe U roteeHe.

YpennT e ocTaseH
OTBOpEH 3a TBbpAE
ABATO MO BpeMe Ha
roTBeHe.

YpeasT e ocTaseH fa
0e3peiicTBaTBLPAE ABMTO
CTIef1KPan Ha 3TOMNAHETO
W NOARBPKAHETO Ha
TON/MHA.

« OrTkaueTe ypefa OT KOHTaKTa W ro
ocraete 2-3 MWUHYTW, Ched ToBa
pectaptupaiite npoLeca. Cneagatyya nur,
Korato 13nonssate ypena, ce yBepeTe, ye
ro OTBApATE U 3aTBapATe GbP30 33 Hat-
10bpW pe3ynTati OT roTBeHeTo. AKO
NpobnemsT He Ce peln, Ce CBbpXeTe
C MECTHMA OTAeN 3a NOAAPbXKKa Ha
KnveHTuTe Ha Tefal.

(WVIHavKkaTopHaTa NaMNMuUKa Lie Mura B
Mnago

+ bytoruT &)/ (@)/ (&) / (@) mura
+ [1peKbCHaTM 38YKOBM CUrHaM

YCTPOICTBOTO He U3fjaBa 3BYKOB CMrHan.

[peluKa Ha ypepa.

Ypeabr e cbxpaHaBaH
AW W3NON3BaH B
npeKaneHo CTyaeHa CTas.

- OTkayeTe 1 CBbpXeTe ypeaa HaHoBO
11 HE3a6aBHO PeCTapTUPaNTe C UMKBA
33 NpeaBapuUTesIHO HarpAgaHe. AKO
NPOBNEMBT He Ce pelul, Ce CBbpXeTe C
OTZeNa 33 NOfIPbXKA Ha KNVEHT.

@ViHaukaTopHaTa NamMnuuKa e mira 8
N8O

+ ByTOHbT (&) Mnra
+ HenpekbcHar 38yKoB curtan

[pelwka Ha ypesa.

« Ortkayete ypenav ce CBbpxeTe CoTaenasa
NOAAPDBAKKA Ha KIMEHTH.

Cnep npenBapuTeNHo O HarpaBaHe
MOCTaBYX XpaHaTa BLTPE W 3aTBOPUX ypesa,
E HO VHAMKATOpHaTa NaMniuka ocTasa
banow roteeHeTo He 3anousa.

Pa3mepbT Ha xpaHaTa B
pefa e Hag 4 e,

« Pa3mepdT Ha xpaHaTa He 6uBa Aa
HaaBWLWaga 4 cm.

TpUALT He e oTBOPeH
ZLOKpali Moy NoCTaBAHETo
Ha XpaHara BbTpe.

« OTBOpeTe rpuna AOKpalt 1 ro 3aTBopeTe
OTHOBO.

YpewT He 3acuya xpaHata
8bTp e KonuyectsoTo
XpaHa e HefloCTaTbyHo,
"OK" mwra.

ToTBbpAETE aKTUBUPAHE Ha rOTBEHETO,
KaTo HaTuCHeTe ByTOHa [oKk .

YpeqbT e Ce akTVBMPa B PhUeH PeXVM

pa
+ (B VHpuKaTopHaTa namnUKa e minra s
4epeeHo.

+ 6\/TOHa M 33 KOHTPO/ Ha Temneparypara
M TIOCTOAHHA NlamMninyKa ok

Bpemerto 3a
npefgBapuTenHo
HarpABaHe e
NPEKbCHATO.

+ Habniopasalite rotBeHETO NePUOANYIHO
(NpV 13M0ON3BaHE Ha PbUeH PEXIM).

Vin

CnpeTe rpuna, u3BafeTe XpaHarta,
3aTBOpeTe rpuna, n3bepere HoBara
nporpama 3a roTeHe, KOATO 1cKaTe Aa
3NON3BaTe, M M3uakalTe UMKbAA Ha
NpedBapUTENHO HarpABaHE fa MPYKIIOYM.
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OPIS PROIZVODA

POLOZAJI I SUCELIA

A. Upravljackaploca

A1. Tipka za ukljucivanjefiskljucivanje

A2. Funkcija za zamrznutu hranu

A3. Automatski programi pripreme hrane

A4, Rucninacin rada s Cetiri temperature

AS. Potvrda odabira i pokretanje zagrijavanja
A6. Indikator razine pecenja

B. Otpustite bravicu za poloZaj za rostiljanje

~Iemmon

Bocni termostat za polozaj za rotiljanje .
Svjetlo indikatora za polozaj za rostiljanje
Prednja posuda za kapljevinu

Straznja posuda za kapljevinu

Donja ploca

Gornja ploca

Kabel za napajanje

GRILLANIJE

Upravljanje s pomocu ploce na rucki

OptiGrill

g
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ROSTIL)

Upravljanje s pomocu bo¢nog termostata

Promjena u polozZaj za rostiljanje:

Kad otvarate rostilj, dignite bravicu prema
goreirucicu okrecite do polozajazarostiljanje
0d 180"

Napomena: Provjerite je i bocni termostat
postavljen na e prije no sto grill otvorite u
poloZaju za rodtiljanje. Ako termostat nije
postavljen na e, grill e se poceti zagrijavati
i 0 tome vas obavijestiti zvu¢nim signalom.
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INDIKATOR RAZINE PECENJA

Zagrijavanje
~ ,
-, , (\_J >

S th

Indikator bijele Indikatoru

boje treperi: bijeloj boji

utijeku je svijetlii cuje se

zagrijavanje zvucni signal:
spremnoza
pecenje Kuhanje

0

fmm= = = Y fmm= =
L R PEEdt R R R

Utijeku  Dosegnuta  Utijeku  Dosegnuta  U'tijeku
jepva  jeprva jerazina  jerazina jerazina
razina razina Slabo Slabo ,Srednje
pelenja  pecenja peceno”  peceno” slabo
peceno”

Zasvaki automatski program OptiGrill ¢e vas obavijestiti kad vasa hrana dosegne Zeljenu razinu pecenja.

Dosegnuta ~ Utijeku  Dosegnuta
jerazina jerazina  jerazina
,Srednje Dobro ,Dobro
slabo peceno”  peceno”
peceno”

Kad se dosegne razina pecenja, indikator u boji svijetli i rostilj e se oglasiti zvucnim signalom.
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PRIJE PRVE UPORABE

. Uklonite sav ambalazni materijal,

naljepnice i pribor s unutarnje i vanjske
strane uredaja. Isporucene su dodatne
prstenaste naljepnice u boji. MoZete
zalijepiti svoj preferirani jezik na izvorni
prsten u boji.

. Prije prve uporabe temeljito ocistite ploce

toplom vodom i malo tekucine za pranje
posuda, isperite i temeljito osusite.

. Postavite posude za kapljevinu koje se

mogu maknutina prednjuistraznju stranu
uredaja.

. Provjerite jesu li gornje i donje ploce

pravilno postavljene u proizvod. Nemojte
aktiviratiprethodno zagrijavanje bez ploca.
Ukopcajte uredaj ustruju (kabel morabitiu
potpunosti odmotan).

. Pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje.

Oprez: Provjerite da izmedu plo¢a nema
hrane.
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1. POLOZAJ ZA GRILLANJE

A) UPORABA AUTOMATSKOG PROGRAMA

Devet automatskih programa: crveno meso,
burger, kobasica, svinjeting, piletina, riba, morski
plodovi, sendvi¢, paprika

S e 3B

Opti
[=lels]=]

=

Opuion ey
1
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1. AkojehranakojuZelite pripremitismrznuta,

pritisnite odgovarajucu tipku.

Ta funkcija dostupna je samo tijekom
pripreme hrane s automatskim
programima, ne u ruénom nacinu rada.

2. Odaberite odgovarajuéi program za

pripremu hrane u skladu s vrstom hrane
koju Zelite pripremiti.

Savjet, osobito za meso: Rezultati
pripreme hrane na automatskim
programima mogu se razlikovati ovisno
o podrijetlu, komadu i kvaliteti hrane koja
se priprema, programi su postavljeni i
testirani za kvalitetnu hranu.

Sliéno tome, u obzir se mora uzetiidebljina
mesa tijekom pripreme; ne biste trebali
pripremati hranu deblju od 4 cm.

Ako niste sigurni koji program za pripremu
hrane rabiti, pogledajte vodic za pripremu
hraneistranicu 152.

4 3. Pritisnite tipku “OK” (U redu): uredaj

zapocinje zagrijavanje, a indikator razine
pecenja treperi bijelom bojom.

NAPOMENA: Ako ste odabrali krivi
program, iskljucite uredaji ponovite korake.

4, Pricekajte dazavrsi prethodno zagrijavanje.
5. Kad indikator razine prestane treperiti

bijelom bojom i rostilj se oglasi zvu¢nim
signalom, zagrijavanje je dovrseno i grill je
spreman za pripremu hrane.
Komentari: Na kraju zagrijavanja,
ako uredaj ostane zatvoren, sigurnosni
sustav iskljucit ¢e uredaj nakon nekog
vremena.

1. POLOZA) ZA GRILLANJE

. Otvorite rostilj i stavite hranu na plocu za

pripremu hrane.

Komentari: Ako uredaj predugo ostane
otvoren, sigurnosni sustav automatski ¢e
iskljuciti uredaj nakon nekog vremena.

. Zatvorite uredaj da biste pokrenuli ciklus

pripreme hrane. Indikator razine pecenja
postaje plave boje kako bi pokazao da
je priprema hrane u tijeku (za najbolje
rezultate nemojte otvarati ili pomicati
hranu tijekom postupka pripreme).
Uredaj automatski prilagodava ciklus
pripreme hrane (vrijeme i temperaturu) u
skladu s debljinom i kolicinom hrane.
Napomena za vrlo tanke komade
hrane: Zatvorite uredaj, tipka OK (U
redu) zatreperit ¢e i indikator ce svijetliti
bijelom bojom sve dok ne pritisnete tipku
OK. (U redu). Pritisnite OK (U redu) kako
biste osigurali da uredaj prepozna hranu i
zapocne ciklus pripreme hrane.

. U skladu s razinom pripreme hrane, svjetlo

indikatora mijenja boju. Dok je priprema
hrane u tijeku, zvucni signal upozorava vas
svaki put kad se postigne razina pripreme
hrane. Kad svjetlo indikatora svijetli Zutom
bojom sazvucnimsignalom, hranaje slabo
pecena, narancasto sazvucnim signalom,
hrana je srednje pecena i crveno sa
zvucnimsignalom, hrana je dobro pecena.
Napomena: Ako volite slabo peceno
meso, uklonite meso kad indikator razine
pecenja svijetli plavom bojom. Zapamtite,
osobito uslucaju mesa, daje normalno da
rezultati pripreme ovise o vrsti, kvaliteti i
podrijetlu hrane.
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1. POLOZA) ZA GRILLANJE

9. Kad boja koja odgovara vasoj Zeljenoj
razini pecenja svijetli i oglasi se zvucni
signal, otvorite uredaj i izvadite hranu.
Napomena: Ako Zelite pripremiti hranu
da zadovoljite razlicite ukuse, otvorite
razinu, a zatim zatvorite rostilj i nastavite
s pripremom druge hrane. Program ¢e
nastaviti ciklus pecenjasve dokne dosegne
zadnju razinu.

10. Kad priprema zavrsi, izvadite hranu i
zatvorite uredaj. Upravijacka ploca pocet
Ce svijetliti i postaviti se na nacin ,,odabir
programa’’.
Komentar: Sigurnosni sustav automatski
Ce se iskljuciti ako nakon nekog vremena
nije odabran nijedan program.

Funkcija odrzavanja temperature

Kad se dosegne crvena razina, pecenje je zavrseno, uredaj automatski aktivira funkciju odrZzavanja temperature,
svjetlo indikatora crvene je boje i uredaj zapocinje sa zvu¢nim oglasavanjem svakih 20 sekundi. Ako hrana ostane
na rostilju, nastavit e se pripremati dok se ploce za kuhanje hlade. MoZete deaktivirati zvucni signal pritiskom tipke
OK (Uredu).

Napomena: Sigurnosni sustav automatski e iskljuiti uredaj nakon nekog vremena.

Priprema preostale hrane odmah:

Kad je zavréena priprema prvog dijela hrane:

a) Provjerite je li uredaj zatvoren i da u njemu nema hrane.

b) Odaberite programi za pripremu hrane (taj je korak potreban cak i ako je program zavrsio s pripremom) koji je isti
kao onaj koji ste rabili za hranu koju ste upravo pripremili

) Pritisnite tipku " OK " (U redu) za pocetak zagrijavanja. Tijekom zagrijavanja indikator razine u boji treperit ¢e
bijelom bojom.

d) Kadjezagrijavanjezavrseno, uredaj ce se oglasitizvucnim signalom, asvjetlo indikatorasvijetlit ée bijelom bojom.

) Uredaj je spreman za uporabu kad je zagrijavanje zavrseno. Otvorite rostilj i stavite hranu u uredaj.

Vazno:

- Zapamtite da je potrebno prethodno zagrijati uredaj za svaku novu dozu hrane. Prije zagrijavanja provjerite
je li uredaj zatvoren i da u njemu nema hrane. Pricekajte da zavri zagrijavanje prije otvaranja rostilja i unutra
stavite hranu.

- Ako aktivirate novi ciklus zagrijavanja odmah nakon zavrietka prethodnog ciklusa, vrijeme za zagrijavanje ée
sesmanjiti.
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1. POLOZA) ZA GRILLANJE

B) UPORABA RUCNOG NACINA RADA

1. Odaberite ruéni nacin rada i temperaturu
pripreme hrane pritiskom na tipku M
nekoliko puta dok se boja ne pocne
podudarati sa Zelienom temperaturom.

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Pritisnite tipku OK (U redu) kako biste
pokrenuli pripremu hrane. Indikator razine
pecenjatreperi uZeljenoj boji: zagrijavanje
je u tijeku. Pricekajte dok zagrijavanje ne
Zavrsi.

3. Kad je postignuta Zeljena temperatura,
svijetlo prestaje treperiti i rostilj se
oglasava: rostilj je spreman za pripremu
hrane.

4. Dodajte hranu u rostilj, pocinje postupak
pripreme hrane.

5. Tijekom kuhanja moZete namjestiti
temperaturu.

6. Pratite kako se hrana pece i izvadite je kad
mislite da je kuhana kako vi Zelite.
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1. POLOZA) ZA GRILLANJE

C) VODIC ZA PRIPREMU HRANE
9 AUTOMATSKIH PROGRAMA PRIPREME HRANE

2. POLOZAJ ZA ROSTILJANJIE

INDIKATOR RAZINE PECENJA

Jako slabo peceno

1

Otvorite rostilj u polozaj za rostiljanje.
Kuhanjem upravljate s pomocu bo¢nog
termostata.

. Odaberite Zeljenu postavku temperature.

Termostat e obje ploce postaviti na istu
temperaturu pecenjot:

« termostat iskljucen
1:80-100°C

€| GOVEDINA (plavo), Slabo peceno | Srednje peceno | Dobro peceno
& BURGER Slabo peCeno | Srednje peCeno | Dobro peceno
| KOBASICA Dobro peteno
&5 SVINJETINA Dobro peceno
(3| PILETINA Dobro peceno
PR srednje dobro “
x| RIBA Srednje peceno peJéeno Dobro peceno
MORSKI A rmves3 srednje dobro o
=3 PLODOVI Srednje peceno e Dobro peceno
& SENDVIC Blago peceno grillano hrskavo
@ PAPRIKA Lagano grillana grillana
RUCNI NACIN RADA U POLOZAJU ZA GRILLANJE
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KRUMPIRI
TIKVICE/BUNDEVA [ ]
PATLIDZAN [ ]
RAJCICE [ ]
SPAROGE [ |
GLIIVE [ ]
LUK [ ]
BROKULA
MALA MRKVA
KOMORAC [ |
BATAT
KRISKE JABUKE [ |
ANANAS [ ]
BRESKVA [ ]

152

2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. Svjetlo bo¢nog indikatora treperi crvenom

bojom tijekom zagrijavanja.

. Kad svjetlo indikatora svijetli crveno, a

rostilj se oglasi zvucnim signalom, rostilj je
spreman za uporabu.

. Dodaijte hranu na rostilj.
. Pratite kako se hrana pece i izvadite je kad

jegotova.

. Iskljucite uredaj tako da termostat

postavitenae.

Komentari:

Tijekom kuhanja moZete namjestiti
temperaturu. Ako se tijekom kuhanja
promijeni, rostilj e temperaturu prilagoditi
novoj postavki.

Ako pripremate hranu samo na jednoj
ploci, rabite gornju.
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KRAJ UPORABE

154

wN

. Iskljucite uredaj:

e Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje na rucki u polozaju za grill

e Postavite bo¢ni termostat na e u
poloZaju za rostil;.

. IskopCajte uredajiz napajanja.
. Pustite da se hladi najmanje 2 sata. Kako

biste izbjegli slu¢ajne opekline, pustite
rostilj da se temeljito ohladi prije Ciscenja.

1. Prije ¢iScenja otkljucajte i izvadite ploce
i posude za kapljevinu kako biste izbjegli
ostecenje povrsine za kuhanje.

Iscijedite posude za kapljevinu i operite ih
u vodi s malo sapuna, a zatim temeljito
osusite papirnatim ru¢nikom.

2. Kuciste rostilja nemojte uranjati u vodu ni
bilo koju drugu tekucinu.

3. Uredaj i njegov kabel ne mogu se staviti
u perilicu posuda. Grijaci elementi, vidljivi
i pristupacni dijelovi ne bi se treballi Cistiti
nakon $to izvadite tanjure. Ako su stvarno
prljavi, pricekajte da se uredaj u potpunosti
ohladite ih operite suhom krpom.

4. Ako ne Zelite prati ploce za kuhanje i

posude za kapljevinu u perilici posuda,
upotrijebite vruéu vodu i malo tekucine za
pranje posuda, temeljito isperite i uklonite
sve ostatke. Pazljivo ih obriSite papirnatim
rucnikom.
Nijedan dio rostilja nemojte Cistiti
metalnim spuzvicama, ¢elicnom vunom
niabrazivnimsredstvimaza ciscenje, rabite
samo najlonske ili nemetalne spuzvice za
CiScenje.

5. Za ciscenje poklopca rostilja, obrisite
je toplom, mokrom spuzvom i osusite
mekom, suhom krpom.

6. Uvijek provjerite je li rostilj Cist i suh prije no
Sto ga spremite.

Sve popravke smije obavljati samo ovlasteni
servisni centar.
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Vodic za otklanjanje poteskoca

Poteskoca

Uzrok

Rjesenje

Tipka "™ treperi
+ [ Svjetlo indikatora svijetli plavo
+ Tipka oK treperi

Ukljucenje uredaja ili
automatsko pokretanje
ciklusa pecenja hrane a
bez predgrijavanja ploce
(automatski se aktivira
ru¢ni nacin rada).

2 mogucnosti:

- Odaberite postavku temperature
pritiskom na tipku M a zatim
pritisnite tipku OK (U redu). Ostavite
dase pece, ali morate pratiti pecenje
(ruéni nacin).

- Zaustave rad uredaja, izvadite
hranu, pravilno zatvorite uredaj,
ponovno odaberite program uredaja
i pricekajte da zavrsi zagrijavanje.

Uredaj se zaustavlja tijekom ciklusa
zagrijavanja ili pecenja.

Uredaj je za vrijeme
pecenja predugo drzan
otvoren.

Uredaj je u stanju
mirovanja predugo
nakon zavrietka
zagrijavanja ili
odrZavanja topline.

Odspojite uredaj iz uticnice i ostavite ga
2-3 minute, a zatim ponovno pokrenite
postupak. Sljedeci put kada koristite
uredaj, pazite da brZe otvorite i zatvorite
uredaj radi boljih rezultata pecenja. Ako
se poteskoca pojavi ponovo obratite se
lokalnoj sluzbi za korisnike tvrtke Tefal.

Q Svjetlosni indikator treperi ljubicasta
+ Tipka (&) /(@) /(@) / (&) treperi
+ Povremeni zvucni signal

Uredaj ne oglasava zvucni signal.

Kvar uredaja.

o Uredaj je bio pohranjen

ili se koristi u prostoriji u
kojoj je prehladno.”

Odspojite i ponovno spojite uredaj
i odmah ponovno pokrenite ciklus
zagrijavanja. Ako se poteskoca pojavi
ponovo obratite se lokalnoj sluzbi za
korisnike

:l—j Svjetlosni indikator treperi ljubi¢asta

+ Tipka (&) treperi
+ Neprestani zvucni signal

Kvar uredaja.

Odspojite uredaj i obratite se lokalnoj
sluzbi za korisnike.

Hrana je nakon zagrijavanja postavljena u
rodtil]  rostilj je zatvoren, L) ali svjetlosni
indikator ostaje bijela i pecenje ne pocinje.

Hrana u uredaju je

Hrana u uredaju ne smije premasiti 4 cm.

debljaod 4 cm.
 Rostilj nije u potpunosti | e Otvorite rostilj i ponovno ga zatvorite.
otvoren prilikom

postavljanja hrane u
njega.

Uredaj ne prepoznaje
da ima hrane i treperi
The quantity of food is
insufficient (Nedovoljna
koli¢ina hrane), "OK" (U
redu).

Potvrdite pocetak pecenja pritiskom na
tipku [ek].

Uredaj Ce se aktivirati uruénom nacinu rada
+ 3 Svjetlosni indikator treperi crveno.

+ Tipka| M upravljanjatemperaturom ek
svijetli

Prekratko vrijeme
zagrijavanja.

Povremeno pratite stanje pecenja (za
upotrebu u ruénom nacinu rada).

Ti

Zaustavite rad rostilja, izvadite hranu,
zatvorite rostilj, odaberite novi program
pecenja po Zelji i pricekajte da se dovrsi
ciklus zagrijavanja.
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KAZALO VSEBINE

e Opis izdelka

e PoloZaji in vmesniki

o Indikator stopnje priprave

e Pred prvo uporabo

e 1. Polozgj za gril
a) Uporaba samodejnega programa
b) Uporaba ro¢nega nacina
¢) Vodnik za pecenje

e 2. PolozZaj za Zar

e Po uporabi

« Ciscenje

¢ Vodic za odpravljanje napak
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OPIS IZDELKA

A. Nadzomaplosca C. Stranski termostat za polozaj za Zar
A1. Gumb za vklop/izklop D. Indikatorska luckaza polozaj za zar
A2. Funkcija zazamrznjeno hrano E. Sprednji pladenjza odcejanje
A3. Samodejni programi priprave F. Zadnji pladenjza odcejanje
A4, Rocninacins 4 nastavitvami temperature G. Spodnjaplosca
AS. Potrdite izbiro in za¢nite postopek predgretja H. Zgomjaplosca
A6. Indikator stopnje priprave I Napajalni kabel
B. Sprostite zapah za polozaj zaZar
A
A
OptiGrill
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POLOZAJI IN VMESNIKI

GRIL

Upravljanje s stikalom na rocaju

OptiGrill

g
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Upravljanje s stranskim termostatom

Preklop v poloZaj za zar:
Pri odpiranju naprave drZite zapah navzgor
in dvignite rocaj v polozaj 180° za odprti Zar.

Opomba: Preden gril odprete v polozaju
za Zar, preverite, ali je stranski termostat
vkloplien e. Cetermostat nivkloplien e, se g
zacne segrevatiinvas o tem obvestispiskom.
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INDIKATOR STOPNJE PRIPRAVE

Predgretje
oy 8
2
=
Utripajoca bela Belalucka,
lucka: poteka kisveti,in
predgretje piskanje:
pripravijenona
pecenje

Peka

fmm= = lfal-'@ Y fmm= =
B W80 S

L ig b )

Prva Prva Stopnja  Stopnja Stopnja Stopnja Stopnja Stopnja
stopnja  stopnja "rare” "rare” ‘medium  "medium “well "well done”
pripravev  priprave vteku dosezena rare"v rare’ done’v dosezena
teku doseZena -delno teku-delno ~ doseZena teku - skozi

SUrovo peceno peceno

OptiGrill vas za vsak samodejni program obvesti, ko hrana doseze Zeleno stopnjo priprave. Ko je stopnja
priprave dosezena in bela lucka sveti, vas naprava o tem obvesti s piskom.
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PRED PRVO UPORABO

. OdstranitevsoembalaZo, nalepkeindruge

dodatke v notranjosti in na zunanjih delih
naprave. PriloZeni so dodatni barvni obrogi
v obliki nalepk. Na originalni barvni obro¢
lahko nalepite Zeleni jezik.

. Pred prvo uporabo plosce temeljito

ocistite s toplo vodo in malo detergenta
za pomivanje posode, sperite in temeljito
posusite.

. Odstranljive pladnje za odcejanje postavite

nasprednji in zadnji del aparata.

. Prepricajte se, da sta zgornja in spodnja

plod¢a pravilno namesceni v izdelku. Ne
aktivirajte predgretja brez plos¢. Napravo
prikljuite v elektri¢no omreZje (kabel mora
biti popolnoma odvit).

. Pritisnite gumb za vklop/izklop.

Pozor: Pazite, da med ploS¢ami ni hrane
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1. POLOZAJ ZA GRIL

1. POLOZAJ ZA GRIL

A) UPORABA SAMODEINEGA PROGRAMA

9 avtomatskih programov: rdece meso, burger,
klobase, svinjina, piscanec, riba, morska hrana,
sendvic, paprike

S e 3B

Opti
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1. Ce je hrana, ki jo Zelite pei, zamrznjena,

pritisnite ustrezno tipko. Ta funkcija je na
voljo samo pri pecenju s samodejnimi
programi, ne pa tudi v rocnem nacinu.

2. Izberite ustrezen program pecenjagledena

vrsto hrane, ki jo Zelite peci.

Nasvet, zlasti za meso: Rezultati
kuhanja pri samodejnih programih se
lahko razlikujejo glede na izvor, obliko in
kakovost hrane, ki jo pecete; programi
so nastavljeni in preizkuseni za pripravo
kakovostne hrane.

Pri pekijetreba upostevatidebelinomesa;
Zivil, debelih vec kot 4 cm, ne smete pei.
Ceniste prepri¢ani, kateri program morate
uporabiti, glejte stran 166 v vodniku za
pecenje.

3. Pritisnitetipko "OK": aparat zacne postopek

predgretja, indikator stopnje priprave pa
utripa v beli barvi.

OPOMBA: Ce ste izbrali napacen
program, izklopite aparat in ponovite
korake.

4. Pocakajte, da se predgretje zakljuci.
5. Ko indikator stopnje priprave preneha

utripati v beli barvi in naprava zapiska, je
predgretje koncano in Zar je pripravijena
zapecenje.

Opomba: Ce po koncu predgretja
naprava ostane zaprta, jo bo varnostni
sistem Cez nekaj Casa izklopil.

_

. Odprite Zar in dajte hrano na plo3¢o za

pecenje.

Opomba: Ce je aparat predolgo odprt,
bo varnostni sistem ¢ez nekaj casa
samodejno izklopil napravo.

. Zaprite aparat, da zaZenete cikel pecenja.

Indikator stopnje priprave se obarva
modro, kar pomeni,dakuhanje poteka (za
najbolje rezultate ne odpirajte naprave
ali ne premikajte hrane med pecenjem).
Naprava samodejno prilagaja cikel
pecenja (Cas in temperaturo), glede na
debelino in koli¢ino hrane.

Opomba za zelo tanke kose hrane:
Zaprite Zar, gumb OK bo utripal, indikator
pabosvetilvbelibarvi,dokler ne pritisnete
gumba OK. Pritisnite OK, dazagotovite,da
naprava prepozna hrano in da se za¢ne
cikel pecenja.

. Indikatorska lucka spreminja barvo glede

na stopnjo pecenja. Med kuhanjem
vas zvocni signal opozori vsaki¢, ko je
doseZenastopnjapriprave.Koindikatorska
lucka sveti vrumeni barviin piska, je hrana
surova, v oranzni in piska, je hrana srednje
zapecena ter v rdedi in piska, je hrana
dobro zapecena.

Opomba: Ce Zelite, da je meso zelo
surovo, ga odstranite, ko indikator stopnje
priprave sveti v modri barvi. Upostevaijte,
da je obicajno, da se rezultati kuhanja
razlikujejo glede na vrsto, kakovost in izvor
hrane, zlasti pri mesu.
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1. POLOZAJ ZA GRIL

1. POLOZAJ ZA GRIL

9. Ko indikator sveti v barvi, ki ustreza vasi
Zeleni stopniji priprave hrane, in se oglasi
pisk, odprite aparat in odstranite hrano.
Opomba: Ce Zelite kuhati hrano po
razli¢nih osebnih okusih, odprite napravo
in odstranite hrano, ko doseZe Zeleno
raven priprave, nato pa zaprite napravo
in nadaljujte s pecenjem ostale hrane.
Program bo nadaljeval cikel pecenja,
dokler ne doseze koncne stopnje priprave.

10. Ko koncate s pecenjem, odstranite hrano
inzaprite aparat. Nadzorna plosca zasveti
in se nastavi nanacin "Izbira programa’.
Opomba: Varnostnisistem se bo cez nekaj
¢asa samodejno izklopil, e ne izberete
nobenega programa.

Funkcija za ohranjanje toplote

Ko je doseZena rdeca stopnja priprave, je pecenje koncano, naprava samodejno aktivira funkcijo za ohranjanje
toplote, indikatorska lucka sveti v rdeci barvi in naprava zacne piskati vsakih 20 sekund. Ce hrana ostane v aparatu,
se bo pekla 3e naprej, medtem ko se ploSce za pecenje ohlajajo. Piskanje lahko izklopite s pritiskom gumba OK.
Opomba: Varnostni sistem bo ¢ez nekaj ¢asa samodejno izklopil napravo.

Takojs$nji zagon druge peke:

Ko je prva peka hrane kon¢ana:

a) Prepricajte se, daje naprava zaprtain dav njej ni ostankov hrane.

b) Izberite enak program za pecenje (ta korak je potreben tudi, e ste za prejSnjo hrano uporabili enak program) kot
za pripravo hrano, ki ste jo pravkar spekli.

c) Zazacetek predgretja pritisnite gumb "OK". Med predgretjem barvniindikator stopnje priprave utripav beli barvi.

d) Ko je predgretje koncano, bo naprava zapiskala, indikatorska lucka pa bo svetilav beli barvi.

e) Naprava je pripravljena za uporabo, ko je predgretje koncano. Odprite napravo in vanjo dajte hrano.

Pomembno:

- Upostevajte, da je zavsako novo peko potrebno predgretje. Pred predgretjem se prepricajte, daje naprava zaprta
in dav njej ni ostankov hrane. Pocakajte, da se predgretje konca, preden odprete napravo in vanjo daste hrano.

- Cesenov cikel predgretja aktivira takoj po koncu prejSnjega cikla, se Cas predgretja skrajsa.
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B) UPORABA ROCNEGA NACINA

1. Izberitero¢ninacinintemperaturo pecenja
tako, daveckrat pritisnete tipko M, dokler se
barva ne ujemaz Zeleno temperaturo:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Pritisnite gumb OK, da zacnete s
predgretjem. Indikator stopnje priprave

utripa v izbrani barvi: poteka predgretje.

Pocakajte, da se predgretje konca.
3. Ko je doseZena Zelena temperatura,

lucka preneha utripati in naprava zapiska:
naprava je pripravijena za pecenje.

4. Dajte hranovnapravoin postopek pecenja
sezacne.

5. Temperaturo lahko prilagodite tudi med
pecenjem.

6. Opazujte hrano med pecenjem in jo
odstranite, ko doseZe Zeleno raven
zapecenosti.

165



1. POLOZA)

ZA GRIL

C) VODNIK ZA PECENJE
9 SAMODEJINIH PROGRAMOV PECENJA

2. POLOZAJ ZA ZAR

INDIKATOR STOPNJE PRIPRAVE

1. Napravo odprite v polozZaju za Zar. Pecenje

2.

se upravlja s stranskim termostatom.

[zberite Zeleno temperaturo. Termostat
nastavi isto temperaturo pecenja za obe

plosci:

« termostat je izklopljen

1:80-100°C

| GOVEDINA Zeflggg;gg/o Surovo Srednje peceno | Dobro zapeceno
& BURGER Surovo Srednje peceno | Dobro zapeceno
S KLOBASE Dobro zapeceno
&% SVINJINA Dobro zapeceno
@) PISCANEC Dobro zapeeno
o Srednje do dobro «
x| RIBA Srednje peceno peceno Dobro zapeceno
=3 m? :SKA Srednje peceno Sredrggéde(r)]gobro Dobro zapeceno
& SENDVIC Rahlo peceno Peceno Hrustljavo
@ PAPRIKA Rahlo peceno Peceno
ROCNI NACIN V POLOZAJU ZA GRIL
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KROMPIR
BUCKA/BUCA [ ]
JAICEVEC [ ]
PARADIZNIK [ ]
SPARGLII [ ]
GOBE [ |
CEBULA [ ]
BROKOLI
KORENCEK
KOROMAC [ |
SLADKI KROMPIR
JABOLCNE REZINE [ ]
ANANAS [ |
BRESKEV [ |
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2:130-160°C

3:160-190°C

4:180-220°C

. Stranska indikatorska lu¢ka med
predgretjem utripa v rdeci barvi.
. Ko indikatorska lucka sveti v rdeci barvi in

naprava zapiska, je naprava pripravijena

zauporabo.

. Dajte hrano v aparat.
. Spremljajte pecenjein hrano odstranite, ko

jepecena.
7. Izklopite napravo tako, da termostat

Op

nastavite na e.

omba:

Temperaturo lahko spremenite tudi
med pecenjem. Ce se temperatura
med pecenjem spremeni, bo naprava
temperaturo prilagodila na novo

I’lﬂStQVitE‘V.

Ce Zelite hrano peci samo na eni plo3¢i,

uporabite zgornjo plosco.
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PO UPORABI CISCENJE

1. Izklop naprave: 1. Pred ciS¢enjem odblokirajte in odstranite

eV poloZaju za gril pritisnite gumb za
vklop/izklop narocaju.

e Stranski termostat nastavite na e v
poloZaju za Zar.

2. Odklopite napravo iz elektricne vticnice.
3. Pustite, da se ohlaja vsaj 2 uri. Da se

izognete nenamernim opeklinam,
pocakaijte, da se naprava pred cis¢enjem
popolnoma ohladi.

plosce in pladnje za odcejanje, da
preprecite poskodbe kuhalne povrsine.
Odcedite pladnje zaodcejanjein jih operite
vvodiz blago milnico, nato pa jih temeljito
osusite s papirnato brisaco.

. Ohisje naprave ne potopite v vodo ali

katero koli drugo tekocino.

. Naprave in njenega kabla ni mogoce

pomivati v pomivalnem stroju. Ko

plosce odstranite, ne smete Cistiti grelnih
elementov, vidnih in dostopnih delov. Ce
s0 zelo umazani, pocakajte, dase naprava
popolnoma ohladi, in jih obrisite s suho
krpo.

4. Ce plos¢ za pecenje in pladnjev za

odcejanje ne Zelite prati v pralnem stroju,
jihoperite vtoplivodizmalo detergentaza
pomivanje posode in jih temeljito sperite,
da odstranite ostanke hrane. Nato jih
nezno obrisite s papirnato brisaco.
Za cisCenje katerega koli dela Zara ne
uporabljajte kovinskih Cistilnih gobic,
jeklene volne ali abrazivnih ¢istilnih
sredstev; uporabljajte samo najlonske ali
nekovinske Cistilne gobice.

5. Pokrov naprave oistite s toplo vlazno
gobico ter ga osusite zmehko in suhokrpo.

6. Pred shranjevanjem naprave morate
poskrbeti, da je naprava ista in osusena. ﬂ

Vsa popravila morajo biti izvedena v
pooblascenem servisnem centru.

-

— =
]

7
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Vodnik za odpravljanje tezav

TeZava

Vzrok

Resitev

Gumb M utripa
+ [ Indikator sveti moder
+ Gumb ek utripa

e Vklop naprave ali
samodejno aktiviranje
cikla pecenja hrane brez
predhodnega predgretja
plos¢ (samodejno se
aktivira rocni nacin).

2 moznosti:

- Izberite nastavitev temperature
s pritiskom na gumb M in nato
pritisnite OK (V redu). Pustite da se
pece,ampak nadzirite pecenje (rocni
nacin).

- Ustavidelovanje naprave, odstranite
hrano, dobro zaprite napravo,
izberite program in pocakajte da
konca predgrevanje.

Naprava se ustavi med cilka predogrevanja
ali pecenja.

e Naprava je med
pecenjem bila dolgo
odprta dolgo ¢asa.

Naprava je po koncu
predogrevaja ali
ohranjanja toplote
predolgo neaktivna.

Odklopite napravo iz vticnice in pustite
2-3 minute, nato pa zazenite postopek.
Naslednjic¢ ko boste uporabili napravo,
poskrbite da boste hitro odprli in zaprli
napravo, za boljse rezultate pecenja. Ce
se ponovno pojavi tezava, se obrnite na
lokalno servisno sluzbo podjetja Tefal.

(@svetlobni indikator utripa vijolicna
+ Gumb (&) /(@) /(&) /@) utripa

+ Redni pisk

Ni zvotnega signala z naprave.

 Okvara naprave.

e Naprava je bila
uporabljena ali
shranjena v prostoru kje
je prevec hladno.

Izkljucite in znova priklju¢ite napravo
in takoj ponovno zaZenite cikal
predgrevanja. Ce se ponovno pojavi
teZava se obrnite na lokalni servis.

I Svetlobni indikator utripa vijolicna

+ Gumb (&) utripa
+ Stalni pisk

« Okvara naprave.

Odklopite napravo in se posvetujte s
servisno sluzbo.

Hrana se po predgretju nastavi na plosce
in je 7ar zaprt, [l vendar je lucka se belain
peka ne zazene

e Hrana v napravi je
debelejsaod 4 cm.

Hrana v napravi ne sme presegati 4 cm.

Zar pri vstavljanju hrane
ni popolnoma odprt.

Odprite Zar in ga ponovno zaprite.

Naprava ne prepozuna
vsebnost hrane in pricne
utripati. Kolicina hrane je
premajhna.

Potrdite zacetek pecenja s pritiskom na
gumb OK .

Naprava se aktivira v roénem nacinu.
+ @ Svetlobni indikator utripa rdece.
+ Gumb| M nadzoratemperature ok sveti

o Prekratek ¢as predgretja.

Redno spremljajte pecenje (za uporabov
roénem nacinu).

Ali

Vstavite Zar, odstranite hrano, zaprite Zar,
izberite nov program pecenja po Zelji, in
pocakajte na celoten cikel pregrevanja.
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OPIS PROIZVODA

A. Kontrolnaploca

A1. Tipka za ukljucivanjefiskljucivanje

A2. Funkcija za zamrznutu hranu

A3. Automatski programi kuhanja

A4, Rucninacin rada sa 4 temperature

AS. Potvrda izborai pokretanje zagrijavanja
A6. Indikator nivoa pecenja

B. Zatvara¢ za poziciju za rostiljanje

A
A

~Iemmon

Bocni termostat za poziciju za rostiljanje

Indikator za poziciju za rostiljanje
Prednji spremnik za otkapavanje
Zadnji spremnik za otkapavanje

Donja ploca
Gornja ploca
Kabal za napajanje

OptiGrill
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POZICIJE I INTERFEJS

GRIL

ROSTIL)

Kontrola putem ploce na drsci

OptiGrill

g
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Kontrola putem bo¢nog termostata

Promjena na poziciju za rostiljanje: e
Kada otvarate rostilj, podignite zatvarac i
okrenite rucicu u poloZaj za otvaranje rostilja

na 180",

Napomena: Prije nego rostilj otvorite u
poziciji za rostiljanje, provjerite dali je bocni
termostat na . Ako termostat nije na e,
rostilj e se pocCeti zagrijavati i obavijestiti vas
0tome pomocu zvuénog signala.
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INDIKATOR NIVOA PECENJA

Zagrijavanje

a9

Bijeli indikator Bijeli indikator

treperi: utoku svijetlii Cuje se

jezagrijavanje zvucnisignal:
spremnoza
pecenje

Pecenje

e oll) o ) o ) o
I JIC updER P HEC 3 S )

Prvinivo  Postignut Nivo Postignut Nivo Postignut Nivo Postignut

pecenjau  prvinivo "Slabo nivo "Srednje  nivo "Dobro nivo

toku pecenja peceno’u "Slabo peceno’u “Srednje peceno’u  "Dobro
toku peceno” toku peceno” toku peceno”

Zasvaki automatski program OptiGrill vam javlja kada se postigne Zeljeni nivo pecenja. Kada se postigne
odredeni nivo pecenja, indikator u boji svijetli i Cuje se zvucni signal.
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PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite svu ambalazu, naljepnice i

dodatke s unutrasnje ili vanjske strane
aparata. Dostupne su dodatne okrugle
naljepnice u boji. MoZete na originalnikrug
u baji zalijepiti preferirani jezik.

2. Prije prvog koristenja ploce dobro ocistite

toplom vodom sa malo deterdzZenta za
posude, isperite i do kraja osusite.

3. Postavite odvojive spremnike za

otkapavanje na prednju i zadnju stranu
aparata.

. Provjerite da li su gornja i donja plo¢a

pravilno postavljene na aparat. Nemojte
zagrijavati aparat bez ploca. Aparat
prikljucite nastruju (kabal se mora dokraja
odmotati).

. Pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje.

Oprez: Pazite da izmedu plo¢a nema
hrane
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1. POZICIJA ZA GRILOVANIE
A) KORISTENJE AUTOMATSKOG PROGRAMA

9 automatskih programa: crveno meso,
plieskavice, kobasice, svinjenita, piletina, riba,

plodovi mora, sendvic, paprike e e 3 3G x> B ¥ 0

Opti
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1. Ako je hrana koju Zelite ispeci smrznuta,
pritisnite odgovarajucu tipku. Ta funkcija
je dostupna samo u automatskim
programima, nije dostupna u ru¢nom
nacinu rada.

[zaberite odgovarajui program prema
tipu hrane koju Zelite ispeci.

Savjet, pogotovo za meso: Kada se
koriste automatski programi, mogu se
2 dobiti razliciti rezultati zavisno od porijekla,
komada i kvaliteta hrane koja se sprema.
Programi su podeseni i testirani za
kvalitetnu hranu.

Isto tako tokom pecenja treba uzeti u obzir
debljinu mesa; nemojte peci komade koji
sudebljiod 4cm.

Ako niste sigurni koji program treba
upotrijebiti, pogledajte stranicu 180 u
vodicu za kuhanje.

Pritisnite tipku OK: aparat se pocinje
zagrijavati i indikator nivoa pecenja treperi
bijelo.

Napomena: Ako ste izabrali pogresan
program, iskljucite aparat i ponovite
korake.

Sacekajte da se aparat zagrije.

Kada indikator nivoa prestane treperiti
bijelo i rostilj da zvucni signal, zagrijavanje
jegotovoirostilj je spreman za pecenje.
Komentari: Ako aparat ostane zatvoren
na kraju zagrijavanja, sigurnosni sistem ce
nakon nekog vremenatiskljuciti aparat.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANIJE

Otvorite rostil; i stavite hranu na plo¢u za
kuhanje.

Komentari: Ako aparat predugo ostane
otvoren, sigurnosni sistem ¢e automatski
iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

. Zatvorite aparat da biste pokrenuli ciklus

pecenja. Indikator nivoa pecenja postaje
plavi da bise oznacilo da je pecenje u toku
(dabirezultatibili Sto bolji, nemojte otvarati
aparat ni pomjeratihranu tokom pecenja).
Aparat automatski podesava ciklus
pecenja (vrijeme i temperaturu) prema
debljini i kolicini hrane.

Napomena za veoma tanke komade
hrane: Zatvorite aparat, tipka OK ce
treperiti i indikator Ce svijetliti bijelo dok
ne pritisnite OK. Pritisnite OK da biste bili
sigurni da je aparat prepoznao hranu i da
je pokrenuo ciklus pecenja.

. Indikator ée mijenjati boju zavisno od nivoa

pecenja. Kada je pecenje u toku, svaki
put kad se dosegne odredeni nivo, Cuti
Cete zvucni signal. Kada je indikator Zute
boje i Cuje se zvucni signal, hrana je slabo
pecena, narandzasti indikator sa zvu¢nim
signalomznacidajehranasrednje pecena,
a crveni indikator sa zvucnim signalom
znaci da je hrana dobro pecena.
Napomena: Ako volite da je meso veoma
slabo peceno, izvadite meso kadaindikator
nivoa pecenja pocne svijetliti plavo.
Napominjemo da, posebno kada je rije¢
0 mesu, rezultati mogu varirati zavisno o
vrsti, kvalitetu i porijeklu hrane.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANIJE

9. Kada indikator pocne svijetliti bojom koja

odgovara vasem Zeljenom nivou pecenja
i Cuje se zvucni signal, otvorite aparat i
izvadite hranu.
Napomena: Ako hranu Zelite pripremiti
tako da svaki komad odgovara razlicitom
nivou pecenja, otvorite rostilji i izvadite
hranu kada je postignut Zeljeni nivo, a
zatim zatvorite rostilj i nastavite kuhati
ostale komade hrane. Program ée nastaviti
ciklus pecenja sve dok ne dosegne zadniji
nivo.

10. Kada je pecenje gotovo, izvadite hranu
i zatvorite aparat. Kontrolna ploca ce
svijetliti i podesiti se na odabir programa.
Komentar: Sigurnosni sistemn automatski
iskljucuje aparat nakon nekogvremenaako
nijedan program nije izabran.

Funkcija odrzavanja toplote

Kada se dosegne crveni nivo, pecenje je gotovo, aparat automatski aktivira funkciju odrZzavanja toplote, indikator
svijetli crveno i aparat daje zvucni signal svakih 20 sekundi. Ako se hrana ostavi na rodtilju, pecenje se nastavija sve
dok se ploce za kuhanje ne ohlade. Zvu¢ni signal moZete iskljuciti tako da pritisnete tipku OK.

Napomena: Sigurnosni sistem ¢e nakon nekog vremena automatski iskljuciti aparat.

Ako odmah Zelite ispeci drugi dio hrane:

Kada je prvi dio hrane ispecen:

a) Provjerite da li je aparat zatvoren i da u njemu vise nema hrane.

b) Izaberite program kuhanja (ovaj korak je obavezan cak i ako je program koji je zavrsio isti kao onaj koji Zelite
upotrijebiti za nove komade hrane).

) Pritisnite tipku OK da biste pokrenuli zagrijavanje. Tokom zagrijavanja indikator nivoa treperi bijelo.

d) Kada je zagrijavanje gotovo, aparat ée dati zvucni signal, a indikator ce svijetliti bijelo.

e) Aparat je spreman za koristenje ¢im se zagrijavanje dovrsi. Otvorite rostil; i stavite hranu u aparat.

Vazno:

- Napominjemo da je zagrijavanje obavezno za svaku novu seriju. Prije zagrijavanja provjerite da i je aparat
zatvorenida u njemu vise nema hrane. Sacekajte da se zagrijavanje dovrsi prije nego Sto otvorite rostilj i stavite
hranu u njega.

- Ako se novi ciklus zagrijavanja aktivira odmah nakon prethodnog ciklusa, zagrijavanje ce biti krace.
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B) KORISTENJE RUCNOG NACINA RADA

1. Izaberite ruéni nacin rada i temperaturu
pecenja tako da nekoliko puta pritisnete
M dok boja ne bude odgovarala Zelienoj
temperaturu:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Pritisnite OK da biste pokrenulizagrijavanje.
Indikator nivoa pecenja treperi izabranom
bojom: zagrijavanje utoku. Sacekajte dase
zagrijavanje dovrsi.

3. Kada se dosegne Zeljena temperatura,
signal: rostilj je spreman za pecenje.

4. Stavite hranu na rostilj i pokrece se proces
pecenja.

5. Temperaturu mozete podesiti tokom
pecenja.

6. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je
kada mislite da je dovoljno pecena.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANJE

C) VODIC ZA KUHANJE

9 AUTOMATSKIH PROGRAMA KUHANJA

2. POZICIJA ZA ROSTILJANIE

INDIKATOR NIVOA PECENJA

1. Otvorite rostilj na poziciji za rostiljanje.
Pecenjem se upravlja preko bo¢nog
termostata.

2. [zaberite Zeljenu temperaturu pecenja.
Termostat ce obje ploce podesiti na istu
temperaturu pecenja.

« termostat iskljucen
1:80-100°C

& GOVEDINA Vilo sl(%tljgvgfﬁeno Slabo srednje Dobro peceno
& PLIESKAVICA Slabo srednje Dobro peceno
| KOBASICA Dobro peteno
&2 SVINJETINA Dobro peceno
@) PILETINA Dobro peceno
. srednje do dobro «
x| RIBA Srednje deieno Dobro peceno
=5 PMLSE '3 L Srednje sredrggéje%gobro Dobro peceno
& SENDVICI Lagano peceno grilovano hrskavo
@) PAPRIKE Lagano grilovano grilovano
RUCNI NACIN RADA U POZICIJI ZA GRILOVANIE
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KROMPIR
TIKVICE/TIKVE [ ]
PATLIDZAN [ ]
PARADAZ [ |
SPAROGE [ ]
GLIIVE [ |
LUK [ |
BROKOLI
MLADA MRKVA
KOMORAC [ |
BATAT
KRISKE JABUKE [ ]
ANANAS [ |
BRESKVE [ |
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2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

3. Bocni indikator treperi crveno tokom
zagrijavanja.

4. Kada indikator pocne svijetliti crveno i
Cuje se zvucni signal, roétilj je spreman za
upotrebu.

5. Stavite hranu na rostilj.

6. Pratite kako se hrana pece i izvadite je kad
jegotova.

7. Iskljucite aparat tako da termostat
podesite nae.

Komentari:

- Temperaturu moZete promijeniti tokom
pecenja. Ako temperaturu promijenite
tokom pecenja, rostilj e temperaturu
podesiti nanovu vrijednost.

- Ako hranu pecete samo na jednoj ploci, e
koristite gornju.
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KRAJ UPOTREBE
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. Iskljucite aparat:

e Pritisnite tipku za ukljucivanje/
isklju¢ivanje sa ru¢icom u poziciji za
grilovanje.

o Podesitebocnitermostat na  u poziciji
zarostiljanje.

. Iskopcajte aparat iz struje.
. Ostavitedasehladinajmanje 2sata.Dane

bislu¢ajno doslo do opekling, prije ¢is¢enja
ostavite aparat da se do kraja ohladi.

. Prije ¢iScenja otkljucajte i skinite ploce i

spremnike za otkapavanje da se povrdine
zapecenje ne bi ostetile.

Ocijedite spremnike za otkapavanje i
operiteih uvodisablagim deterdzentom,a
zatim ih dobro osusite papirnim rucnikom.

. Rostil nemojte uranjati u vodu ni bilo koju

drugu tecnost.

. Aparatikabal se ne smijustavljati umasinu

zaposude. Grijadi, vidljivi i dostupni dijelovi
ne smiju se Cistiti kada se skinu ploce. Ako
suveomaprljavi,sacekajte dase aparat do
kraja ohladii ocistite ih sunom krpom.

. Ako ploce za pecenje i spremnike za

otkapavanje ne Zelite prati u masini za
posude, ocistite ih u toploj vodi sa malo
deterdZenta za posude, a zatim ih dobro
isperite da biste skinuli sve ostatke. Pazljivo
obrigite papirnim ubrusom.

Nemojte koristiti metalnu Zicu za ribanje,
Celicnu vunu ni bilo kakva abrazivna
sredstvaza ¢is¢enjebilo kojeg dijelarostilja,
koristite samo najlonske ili nemetalne
dodatke za ¢iScenje.

. Poklopac rostilja obrisite spuzvom koje ste

namoili u toplu vodu i osusite mekanom
suhom krpom.

. Uvijek pazite da rostilj prije odlaganjabude

Cistisuh.

Sve popravke mora obaviti ovlasteni serviser.
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Vodic za otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Rjesenje

Tipka "™ treperi
+ [ Svjetlosni indikator je plava
+ Tipka oK treperi

o Ukljucivanje aparata ili
pokretanje automatskog
c i klusa pecenja s
namirnicama i bez
predzagrijavanja ploca
(automatski je aktiviran
rucni rezim rada).

2 moguce opcije:

- Odaberite postavku temperature
pritiskom na tipku [M, a zatim
pritisnite tipku OK. Nastavite
s peCenjem, ali morate pratiti
postupak pecenja (ru¢ni rezim rada).

- Zaustavite aparat, izvadite
namirnice, propisno zatvorite aparat,
ponovo programirajte aparat i
pricekajte zavrSetak postupka
predzagrijavanja.

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa
predzagrijavanja ili pecenja.

o Aparat je predugo drZzan
otvoren tokom postupka
pecenja.

Aparat je predugone ak
tivannakon zavrdetka
postupka zagrijavanja ili
odrzavanja toplote.

Iskljucite aparat iz strujne uticnice i
pricekajte 2-3 minute, a zatim ponovo
pokrenite postupak. Radi najboljih
rezultata pecenja, sljedeci put kada
budete koristili aparat pobrinite se da ga
brzo otvarate i zatvarate. Ako se problem
ponovo pojavi, obratite se centru
korisni¢ke sluzbe proizvodaca Tefal.

a Svjetlosni indikator ce treperiti u
purpurnoj boji

+ Tipka[&)/ (&) /([8) /&) treperi

+ Periodicni zvucni signal

Aparat se ne oglasava zvu¢nim signalom.

o Kvaraparata.
Aparat je odloZen ili se
koristi u previse hladnoj
prostoriji.

Iskljucitei ponovo spojite aparatiodmah
ponovo pokrenite ciklus predzagrijavanja.
Ako problem i dalje postoji, obratite se
svojoj korisnickoj sluzbi.

Q Svjetlosni indikator ¢e treperiti u
purpurnoj boji

+ Tipka (&) treperi
+ Kontinuirani zvu¢ni signal

o Kvar aparata.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i
obratite se centru korisnicke sluzbe.

Nakon postupka predzagrijavanja, stavila
sam namirnice u aparat i zatvorila aparat,
Q ali svjetlosni indikator ostao je u bjelo
boji i postupak pecenja nije zapoceo."

o Koli¢ina namirnica u

Debljina namirnica ne smije prekoraciti

aparatudebljajeod4cm. | 4cm.

e Tokom stavljanja|e Potpuno otvorite rostilj i ponovo ga
namirnica rostilj se nije | zatvorite.
potpuno otvarao.

Aparat nije detektovao
namirnice unutra.
Koli¢cina namirnica je
nedovoljna. Tipka “OK”
treperi.

Potvrdite aktivaciju postupka pecenja
pritiskom na tipku [ek].

Aparat Ce se aktivirati u ru¢nom rezimu
rada.
= - PR
+ W Svjetlosni indikator ce svijetliti u
crvenoj boji.
+ Svjetlotipke| M zapracenje temperature
i tipke [ox je fiksno

eV rijeme
predzagrijavanja je
skraceno.

Periodi¢no pratite postupak pecenja (za
koriStenje u runom rezimu rada).

Ti

Zaustavite rostilj, izvadite namirnice,
zatvorite rostilj, odaberite novi Zeljeni
program pecenja i pricekajte zavrsetak
ciklusa predzagrijavanja.
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OPIS PROIZVODA

A. Kontrolnatabla

A1. Taster za ukljucivanje/iskljucivanje
A2. Funkcija smrznute hrane

A3. Automatski programi za pecenje
A4. Manuelni rezim sa 4 temperature
AS. Potvrdite izbor i pocnite zagrevanje
A6. Indikator nivoa pecenja

B. Otpustite rezu za polozaj rostilja

~Iemmon

Bocni termostat za polozaj rostilja
Indikatorska lampica za poloZaj rostilja
Prednja posuda za kapanje

Zadnja posuda za kapanje

Donja ploca

Gornja ploca

Kablza napajanje

PECENJE NA ROSTILIU

POLOZAJI I INTERFEJSI

Kontrola sa panelom na rucki

OptiGrill
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HEATING

ROSTIL)

Kontrola sa bo¢nim termostatom

Promenite na polozaj za rostilj:

Kada otvarate rostilj, drzite rezu gore i
postavite rucku u polozaj za rostilj otvoren
za180". a

N.B.: Proverite da li je termostat sa strane
ukljucen e pre nego sto otvorite rostilj u
poloZajuzarodtilj. Ako termostat nije ukljucen
o, rostilj ¢e poceti da se zagreva i obavestice
vas 0 tome zvucnim signalom.
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INDIKATOR NIVOA PECENJA

Predgrevanje
~ ,
_"éﬂ ’ hcﬂ
=
Trepcuce svetlo Trajno svetlo
bele boje: bele boje
predgrevanje i pistanje:
jeutoku spremnoza
pecenje
Pecenje
L JRRCREEEel
Prvinivo  Dostignut Nivo Nivo,Slabo ~ Nivo Dostignut
pelenja  jeprvi ,Slabo peteno‘je  ,srednje  jenivo
jeutoku  nivo pefeno”  dostignut peCeno” ,srednje
pecenja jeutoku jeutoku  peceno”.

'ﬂ p
Nivo Dostignut
Dobro jenivo
peeno” ,Dobro
jeutoku  peceno”

Za svaki automatski program, OptiGrill vas obavestava kada vasa hrana dostigne Zeljeni nivo pecenja.
Kada se dostigne nivo pecenja, indikator u boji je stabilan, a rostilj se oglasi zvuénim signalom da vas

obavesti.
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PRE PRVE UPOTREBE

. Uklonite svuambalaZu, nalepniceipriboriz

unutrasnjosti i sa spoljne strane aparata.
Obezbedene su dodatne nalepnice u boji
uvidu prstena. MoZete zalepiti Zeljeni jezik
na prsten originalne boje.

. Pre prve upotrebe, dobro ocistite tanjire

toplomvodomisamalo te¢nostizapranje
sudova, isperite i dobro osusite.

. Postavite demontazne posude za kapanje

na prednjoj i zadnjoj strani aparata.

. Uverite se da su gornja i donja ploca

pravilno postavljene u proizvodu. Ne
aktivirajte prethodno zagrevanje bez
ploca. Prikljucite aparat na elektricnu
mrezu (kabl mora biti potpuno odmotan).

. Pritisnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje.

Oprez: Uverite se da izmedu tanjira nema
hrane
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1. POLOZAJ GRILA

A) KORISCENJE AUTOMATSKOG PROGRAMA

9 automatskih programa: crveno meso,

plieskavica, kobasica, svinjeting, pileting, riba,

plodovi mora, sendvic, paprika

S e B 3 > B
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1. Ako je hrana koju Zelite da pecete

zamrznuta, pritisnite odgovarajudi taster.
Ova funkcija je dostupna samo kada
pecete sa automatskim programima, a
ne unamuelnom rezimu.

. Izaberite odgovaraju¢i program pecenja

prema vrsti hrane koju Zelite da pecete.
Savet, posebno za meso: Rezultati
pecenja na automatskim programima
mogu varirati u zavisnosti od porekla,
seCenja i kvaliteta hrane koja se pece,
programi su podeSeni i testirani za hranu
dobrog kvaliteta.

Sliéno tome, tokom pecenja mora se uzeti
u obzir debljina mesa; ne treba peci hranu
koja je debljaod 4 cm.

Ako niste sigurni koji program pecenja da
koristite, pogledajte stranicu vodica za
pecenje 194.

. Pritisnite taster “OK” aparat pocinje da se

zagreva, a indikator nivoa pecenja treperi
belo.

NB: Ako ste izabrali pogresan program,
iskljucite aparat i ponovite korake.

. Sacekajte da se prethodno zagrevanje

Zavrsi.

. Kada indikator nivoa prestane da treperi

belo i rostilj se oglasi zvu¢nim signalom,
predgrevanje jezavrseno, roétilj je spreman
zapecenje.

Komentari: Na kraju predgrevanja, ako
aparat ostane zatvoren, sigurnosni sistem
e gaiskljuciti nakon nekog vremena.

1. POLOZAJ GRILA

. Otvorite rostilj i stavite hranu na plocu za

pelenje.

Komentari: Ako aparat ostane otvoren
predugo, sigurnosni sistem ¢e automatski
iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

. Zatvorite aparat da biste zapoceli ciklus

pecenja. Indikator nivoa pecenja postaje
plav kako bi oznacio da je pecenje u toku
(za najbolje rezultate nemojte otvarati niti
pomerati hranu tokom procesa pecenja).
Aparat automatski prilagodava ciklus
pecenja (vreme i temperaturu) prema
debljini i kolicini hrane.

Napomena za veoma tanke komade
hrane: Zatvorite aparat, dugme OK e
treptati i indikator ce ostati bele boje dok
ne pritisnete OK. Pritisnite OK da biste bili
sigurni da aparat prepoznaje hranu i da
ciklus pecenja pocinje.

. U zavisnosti od stepena pecenja,

indikatorska lampica menja boju. Dok je
pecenje utoku,zvucnisignal vas upozorava
svaki put kada se dostigne nivo pecenja.
Kadajeindikatorskalampicazuta uzzvucni
signal, hranaje slabo pecena, narandzasta
sa zvucnim signalom, hrana je srednje
pecena i crvena uz zvuéni signal, hrana je
dobro pripremljena.

N.B.: Ako volite da je meso veoma slabo
peceno, izvadite meso kada indikator
nivoa pecenja postane plave boje. Imajte
na umu, posebno za meso, normalno je
da rezultati pecenja variraju u zavisnosti
od vrste, kvaliteta i porekla hrane.
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1. POLOZAJ GRILA

9. Kada boja koja odgovara Zeljenom

stepenu pecenja postane stabilna i kada
se oglasi zvucni signal, otvorite aparat i
izvadite hranu.
Napomena: Ako Zelite da pecete hranu
po razlicitim li¢nim ukusima, otvorite rostilj
i izvadite hranu kada dostigne Zeljeni
nivo, a zatim zatvorite rostilj i nastavite
sa pecenjem druge hrane. Program ce
nastaviti svoj ciklus pecenja sve dok ne
dostigne konacni nivo.

10. Kada zavriite sa pecenjem, uklonite
hranu i zatvorite aparat. Kontrolna tabla
Ce zasvetleti i postaviti se na rezim ,izbor
programa’.
Komentar: Bezbednosni sistem ce se
automatskiiskljucitinakon nekogvremena
ako ne izaberete program.

Funkcija odrzavanja toplote

Kada se dostigne crveni nivo, pecenje je zavrieno, aparat automatski aktivira funkciju odrzavanja toplote,
indikatorskalampicaje crvena, aaparat pocinje dase oglasavasvakih 20 sekundi. Ako je hrana ostavljenanarostilju,
ona ¢e nastaviti dase pece dok se ploce za pecenje hlade. Mozete deaktivirati zvucni signal pritiskom na taster OK.
Napomena: Sigurnosni sistem ¢e automatski iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

Pecenje druge ture odmah:

Kada se zavrsi pecenje prve ture hrane:

a) Uverite se da je aparat zatvoren i da unutra nema hrane.

b) Izaberite program pecenja (ovaj korak je neophodan cak i ako je program zavrseno pecenje).

) Pritisnite taster" OK" dazapocnete predgrevanje. Tokom prethodnog zagrevanja, indikator nivoa boje Ce treptati
belo.

d) Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvucnim signalom, a indikatorska lampica ée stalno
svetletibelo.

e) Aparat je spreman za upotrebu kada se prethodno zagrevanje zavrsi. Otvorite rostilj i stavite hranu u aparat.

Vazno:

- Imajte naumuda je za svaku novu seriju potrebno prethodno zagrevanje. Pre prethodnog zagrevanija, proverite
da li je aparat zatvoren i da u njemu nema hrane. Sacekajte da se prethodno zagrevanje zavrsi pre nego $to
otvorite rostilj i stavite hranu unutra.

- Ako se novi ciklus predgrevanja aktivira odmah nakon zavrdetka prethodnog ciklusa, vreme predgrevanja ée
sesmanjiti.

192

1.POLOZAJ GRILA

B) KORISCENJE MANUELNOG REZIMA

1. Izaberite manuelni rezim i temperaturu
pecenjatako3to cete kliknutinaM nekoliko
puta dok boja ne odgovara Zeljenoj
temperaturi:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Pritisnite OK da zapocnete prethodno
zagrevanje. Indikator nivoa pecenjatreperi
izabranom bojom: predgrevanije je u toku.
Sacekajte dok se prethodno zagrevanje ne
zavrsi,

3. Kada se dostigne Zeljena temperatura,
lampica prestaje datreperiirostilj se oglasi
zvucnim signalom: rostilj je spreman za
pecenje.

4. Dodaijte hranu na rostilj, proces pecenja
pocinje.

5. Tokom pecenja mozZete podesiti
temperaturu.

6. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je
kadasmatrate da je pecena po Zelji.
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1. POLOZAJ GRILA
C) VODIC ZA PECENJE
9 AUTOMATSKIH PROGRAMA ZA PECENJE
INDIKATOR NIVOA PECENJA
€/ GOVEDINA p\é%grrroa(spllc(l]%) Slabo peceno | Srednje peceno | Dobro peceno
& BURGER Slabo peceno | Srednje peceno | Dobro peceno
S/ KOBASICA Dobro peteno
&2 SVINJETINA Dobro peceno
@) PILETINA Dobro peceno
x| RIBA Srednje Srednje dobro | Dobro peceno
=3 m.%RDS(IJ(\I/I Srednje Srednje dobro | Dobro peceno
& SENDVIC Blago peceno grilovano hrskavo
@ PAPRIKA Blago grilovano grilovano
MANUELNI REZIM NA POLOZAJU GRILA
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KROMPIRI
TIKVICE/BUNDEVA [ ]
PATLIDZAN [ ]
PARADAJZ [ |
SPARGLE [ ]
PECURKE [ ]
CRNI LUK [ ]
BROKOLI
BEJBI SARGAREPA
KOMORAC [ ]
BATAT
KRISKE JABUKE [ ]
ANANAS [ ]
BRESKVA [ |
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2. POLOZAJ ZA ROSTIL)

1

2.

Otvoriterostilj u polozaj zarostilj. Pecenjem
se upravlja sa bo¢nim termostatom.
[zaberite Zeljeno podeSavanje
temperature. Termostat postavlja istu
temperaturu pecenja za obe ploce:

o termostat je iskljucen
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. Indikator bo¢nog svetla treperi crveno

tokom predgrevanja.

. Kada svetlosni indikator postane stalno

crven i rodtilj se oglasi zvucnim signalom,
rostilj je spreman za upotrebu.

. Dodajte hranu na rostilj.
. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je

kada je gotova.

. Iskljucite aparat tako Sto cete termostat

postavitina e.

Komentari:

Tokom pecenja moZete podesiti
temperaturu. Ako se promeni tokom
pecenja, rostilj ¢e podesiti temperaturu na
novu postavku.
Ako pecete hranu samo na jednoj plodi,
koristiti gornju.
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KRAJ KORISCENJA
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. Iskljucivanje aparata:

e Pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje na rucki u polozaju za
rostilj.

« Postavite bocni termostat na e polozaj
za rostij.

. Iskljucite aparat iz uticnice.
. Ostavite da se ohladi najmanije 2 sata. Da

biste izbegli slucajne opekotine, ostavite
rostilj da se dobro ohladi pre ¢idéenja.

1. Pre ciscenja, otkljucajte i uklonite
ploce i posude za kapanje da biste
sprecili ostecenje povrsine za pecenje.
Ocedite posude za kapanje i operite ih sa
mlao sapuna, a zatim ih dobro osusite
papirnim ubrusom.

2. Neuranjajte rostilj u voduilibilo koju drugu
tecnost.

3. Aparat i njegov kabl se ne mogu staviti u
masinuzapranjesudova. Grejne elemente,
vidijive i pristupacne delove, ne treba Cistiti
nakon skidanja plo¢a. Ako su jako prijave,
sacekajte da se aparat potpuno ohladi i
ocistite ih suvom krpom.

4. Ako ne Zelite da perete ploce za pecenje,

tepsijeiplehzakapanje umasinizasudove,
koristite toplu vodu i malo te¢nosti za
pranje za Ciscenje, a zatim dobro isperite
da biste uklonili ostatke. Pazljivo ih obrigite
papirnim ubrusom.
Nemojte koristiti metalne jastucice za
ribanje, celiénu vunu ili abrazivna sredstva
za Ciscenje bilo kog dela rostilja, koristite
samo najlonske il nemetalne jastucice za
CiScenje.

5. Da biste ocistili poklopac rostilja, obrisite
ga toplim, mokrim sunderom i osusite
mekom, suvom krpom.

6. Uvek proverite da li je rostilj Cist i suv pre
skladistenja.

Sve popravke mora da obavi ovla3ceni
predstavnik servisa.

197



Vodic za otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Resenje

Taster '™ treperi
+ E Svetlosni indikator je plavo
+ Taster ok treperi

o Ukljucivanje aparata ili
pokretanje automatskog
ciklusa pecenja sa
namirnicama i bez
predzagrevanja ploca
(rucni rezim rada je
automnatski aktiviran).

2 moguce opcije:

- Izaberite postavku temperature
pritiskom na taster (M|, a zatim
pritisnite taster OK. Nastavite
postupak pecenja, ali morate da ga
pratite (ruéni rezim rada).

- Zaustavite aparat, izvadite
namirnice, propisno zatvorite aparat,
ponovo programirajte aparat i
pricekajte zavrSetak postupka
predzagrevanja.

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa
predzagrevanja ili pecenja.

Aparat je predugo drzan
otvoren tokom postupka
pecenja.

Aparat je predugo
neaktivan posle
zavrsetka postupka
zagrevanja ili odrzavanja
toplote.

Iskljucite aparat iz strujne uticnice
i sacekajte 2-3 minute pa ponovo
pokrenite postupak. Radi najboljih
rezultata pecenja, slede¢i put kada
budete koristili aparat, pobrinite se da ga
brzo otvarate i zatvarate. Ako se problem
ponovo pojavi, kontaktirajte ovlaséeni
Tefal servis.

[ Svetlosni indikator e da treperi u
ljubiCasta boji

+ Taster(&)/ (@) /(&) / (&) treperi

+ Periodicni zvucni signal

Aparat se nece oglasiti zvu¢nim signalom.

o Kvaraparata.

Aparat je skladiSten ili se
koristi u previse hladnoj
prostoriji.

Demontirajte i ponovo spojite aparat
i odmah ponovo pokrenite ciklus
predzagrevanja. Ako problem i dalje
postoji, obratite se ovlaséenom servisu.

[ Svetlosni indikator ¢e da treperi u
ljubiCasta boji

+ Taster (&) treperi

+ Kontinuirani zvu¢ni signal

 Kvaraparata.

Iskljucite aparat iz napajanja strujom i
kontaktirajte oviasceni servis.

Posle postupka predzagrevanja, stavila sam
namirnice u aparat i zatvorila aparat, T
ali svetlosni indikator je ostao u 6eoboji i
postupak pecenja nije poceo.

o Koli¢ina namirnica u
aparatu je deblja od
4em.

Debljina namirnica ne sme da prekoraci
Lem.

Rostilj se nije potpuno
otvarao tokom stavljanja
namirnica.

Potpuno otvorite rostilj i ponovo ga
zatvorite.

Aparat nije detektovao
namirnice unutra.
Koli¢cina namirnica je
nedovoljna. Taster “OK”
treperi.

Potvrdite aktivaciju postupka pecenja
pritiskom na taster [ok .

Aparat ¢e da se aktivira u ruénom rezimu

rada.

+ @ Svetlosni indikator e da treperi u
crvenoj boji.

+ Svetlo tastera [m za pracenje
temperature i tastera o] je fiksno.

o Vreme predzagrevanja
je skraceno.

Periodi¢no pratite postupak pecenja (za
kori¢enje u ru¢nom rezimu rada).

Ti

Zaustavite rostilj, izvadite namirnice,
zatvorite rostilj, izaberite novi Zeljeni
program pecenja i pricekajte zavrsetak
ciklusa predzagrevanja.
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OMNMUCAHUE U3OENUA

A. TMaHenb ynpasneHus B. TMoacraska ans pexuma 6apbekto
A1. KHonka BKMtO4eHUS/BLIKMIOYEHNS C. BokoBoii TepmocTat Ans pexuma bapbekto
A2.[lnq NpuUroToBMEHNS 3aMOPOXEHHbBIX D. WHavkatop ans pexuma 6apbexio

MHrpeaneHToB E. TlepenHuii NoAA0H ANs NULLHErO Xupa
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AB. VHaunkaTop cTeneHy npoxapku
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PEXXWUMbIl U UHTEP®ENCHI

rPWb

BAPBEKIO

YHpaBneHMe C NOMOLLbIO NaHeNn Ha py4ke

OptiGrill

g
— o (¢eelsla|lae|=e|o H
OOEEEEEELIEIIC:

YnpaeneHyie C NOMOLLH0 TepMocTaTa

YcTaHoBKa pexuma 6ap6exio:
OTKPOWTE TrpuUnb, NOAHUMUTE WU
3adomKeupyiTe MOACTaBKY Y MOBEPHUTE
pyuKy B pexum bapbekio (180°).

MpumevaHue. Yb6egutecb, 4To
TEpPMOCTAT BKIOYEH *, MPEXAE YEM
OTKPbIBaTb rpUnb B pexume Gapbekio.
Ecnu TepmocTar BbIKMIOYEH *, FpUnb
HauyHeT HarpeBaTbCs W u3pacT
3BYKOBOIA CUrHar.
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WHOUKATOP CTEIMEHU NMPOXAPKU

NEPEL NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

MpenBapuTencHbIi Harpes

a9

WHavkatop WHpukaTop ropur,
muraet 6enbim: rpune n3gaet 3ByKOBOI7I
BbINONHSAETCS CWrHar: rotoB k
npeasapuTenbHbIA MPUroTOBNEHNIO
Harpes
MpurotoBneHue

SealmdC lC it

Beinonksietcst  Mepablit Bbinonxsiercs  YposeHb Beinonxsiercs  YposeHb Bhinonksercs  YposeHb
nepBbiit ypoBeHb CcTeneHb MPUrOTOBNIEHNS  YPOBEHb NPUTOTOBNEHUA  CTENEHb MPUrOTOBMEHNS
ypoBeHb MPUrOTOBIIEHNS  MPOXAPKN «C  «C KPOBBION MPUrOTOBNEHUS «CPEAHSAS «nonHas «nonHas
MPUTOTOBNEHIS IOCTUTHYT KPOBbIO» AOCTUTHYT «cpepsia npoxapka» npoxapka»  Mpoxapka»
npoxapka»  [OCTUTHYT [OCTUTHYT

Ecnu Bbl BKNouMnu nobyto aBTomaTtuyeckyto nporpammy, OptiGrill onoBecTuT Bac 3ByKOBbIM
curHanom. Ecnv ypoBeHb NPUroToBneHUs JOCTUTHYT, TO UHAUKATOP FOPUT POBHLIM CBETOM,
arpunb U3paeT 3ByKOBOW CUrHan.
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1. Yaanute BCe ynakoBOYHble
maTepuanbl, Haknenkn u
NPUHAANEXHOCTN C BHYTPEHHUX
M BHELWHUX CTOPOH MNNacTWH.
B KkOMNneKkT noctaBkM BXOAST
LONONHUTENbHbIE LBETHbIE
Hakneiiku B copme koneu. Bbl
MOXETE HaKNeuTb CTUKEP C HYXXHbIM
A3bIKOM Ha OPUTMHANBHOE KOMbLIO.

2. MMepen nepBbIM UCMONb30BAHNMEM
NPOMOVATE NIaCcTUHbI TENON BOAO C
HEBOMbLLNM KONIMYECTBOM MOIOLLIETO
CPeqCTBa, CNOMOCHUTE W TLATEeNbHO
BbICYLLMTE.

3. YcTaHoBUTE ChbEMHbIE NOAAOHBI ANSt
Kanenb cnepeay 1 caaav npubopa.

4. YbeauTech, UTO BEPXHAA U HDKHAS
NNacTVHbI NPaBUNBHO YCTAHOBMEHbI
B ycTpoiicTBe. He BkniovainTe
npefBapuTenbHbIiA Harpes, ecrnu
NNacTWHbl He YCTaHOBMEHbI.
lMopkniounTe Nprbop K anekTpoceT
(kabenb HeobX0AMMO MOMHOCTbHIO
pasmoTarts).

5. HaxmuTe KHOMKY BkNOYeHus/
BbIKIOYEHUS.

BHumanue! Yoeautecs, 4to mexzay
nnacTyHamy HeT MPOAYKTOB.
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1. PEXXUM "'PUNA

1. PEXXUM "'PUIIA

A) UICNONb30BAHUE ABTOMATUYECKOW NMPOrPAMMbI

9 aBTOMATUYECKVX NPOrpaMM:
cTeiikw, Byprepbl, konbacku,
CBUHWHA, KypuLia, pbiba,
MOPEnpPOAYKThI, C3HABUYM, NEPLbI

S g 8B w38 x> B e 0

OptiGrill

BEEREEEC

o
1

=
R « |
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. Joxpautecob

. Ecnu BBl xoTuTe npUroToBuUTbL

3aMOPOXEHHbIE MHTPEANEHTbI, HaXMuTe
Ha KHomky "paamopo3ka” o Bbifopa aBTo
pexuma. 3Ta (yHKLMS AOCTYMHA TOMbKO
Mpy UCMOMb30BaHNI aBTOMATUYECKNX
nporpamm. HepocTynHa B py4HOM
pexume.

. BribepuTe cooTBETCTBYIOLLYHO MpOrpaMMy

MpUroTOBNEHUS! B COOTBETCTBUM C
MPOAYKTOM.

CoBeT AnA NpUroToBneHUs msca.
PesynbTathl NpUrOTOBNEHUS C
MCNoNb3oBaHWeM aBTOMAaTUYECKUX
nporpamMm MOryT OTNNYaThCs B
3aBUCUMOCTU OT BMAA CTeilka, ero
TOMLLMHBI 1 KaYeCTBa; Nporpammbl Gbinu
YCTaHOBIEHbI U NPOTECTUPOBAHbI ANs
MPUrOTOBNEHNS MHTPEAVEHTOB XOPOLLETO
kayecTaa.

Takxe BO BpeMsi NpUroTOBMEHMs
HEOBX0MMO YUHTBIBAT TONLUMHY MSICa;
He crneyeT roToBUTb CTENKM TOMLLE 4 CM.
Ecnn Bbl He yBepeHbl B Bbibope
nporpamMmbl s MPUrOTOBMEHMS, CM.
Tabnuuy Ha cTp. 208.

. Haxwmure kHonky «OK»: npubop HauHeT

npefBapuTenbHO HarpeBaTbes, a
MHAVKATOP CTENEHW NpoXapku HauHeT
muratb 6enbim.

Mpumevyanue. Ecnu BoibpaHa
HenpasunbHas Nporpamma, BbIKMYNTe
Mpu6op 1 MOBTOPUTE OMMCAHHbIE BbILLE
neiicTauS.

3aBeplweHns
npeaBapUTENbHOTO Harpesa.

. Korpa WHOWKATOP CTENEHU NpoXapkKu

nepecTaHeT mMuratb GenbimM, a rpunb
130acT 3BYKOBOWA CUrHan, 3T0 03HaYaer,
4TO NpeBapUTENbHbI HArpeB 3aBepLLEH,
11 TPUFb FOTOB K CTIONb30BaHMIO.
KommeHTapuu. Ecnu npubop
0CTaeTCs 3aKpbIThIM MO OKOHYaHWM
npesBapUTENbHOTO Harpeea, cucTema
Be3onacHocTi BbIKKUMT npubop Yepes
HEKOTOpOE BPEMSI.

. OTKpOITE rpurb W NONOXWTE MPOAYKTbI

Ha NNacTUHY A7s1 NPUrOTOBAEHMS.
KommeHnTapuu. Ecnv npubop octaetcst
OTKPLITHIM B TEYEHWNE ANUTENLHOMO
BpeMeHu, cuctema 6e3onacHocTu
aBTOMATUYeCKN BbIKMIOUNT npubop
4epes HeKoTopoe BpeMsi.

. 3akpolite npubop, YToObl Ha4aTh LUK

npuroToBnexus. Koraa uHamkatop
CTEMEHN NPOXapKu FOPUT CUHUM,
3TO 03HAYaeT, YTo MAeT mpouecc
NPUrOTOBNEHNS (ANSA MONMYyYEHUs
HannyuLLKX pe3yrsTaToB He OTKpbIBaiiTe
TpUnb U He NepemeLLiaiiTe NPOAyKTHI B
npovecce).

[MpuBop aBTOMATUYECKM HAcTpanBaeT
Bpems 1 TeMnepaTtypy NpuroToBNeHNs
B COOTBETCTBUW C TOMWMHON W
KONMYECTBOM KYCKOB.

MpuMeyaHne AnNs TOHKUX KYCKOB:
3akpoiite npubop. KHonka «OK»
HaYHeT muratb, a uHaukartop Gyget
ropeTb GenbiM, Moka Bbl HE HaXMeTe
kHonky «OK». HaxmuTte KHOMKY
«OK», 4ytobbl ybeauTbes, yto npubop
pacno3Han NpoayKT M Havancs NpoLecc.

. B 3aBucmocTy ot cTenexm NpoXapkun

MHAMKaTOp MeHseT uBeT. Bo Bpems
NPUrOTOBNEHNS TpUNb W3faet
3BYKOBOVI CUrHan, KOTOpbIN pasaaeTcs
npu JOCTUXEHUN KaX[AOoN CTEneHu
npoxapku. Ecnn wHankatop roput
KENTHIM W FPUNb U3AAET 3BYKOBOI
CWUrHan, cTeneHb Npoxapkm — «C
KPOBbIO»; €CNU UHAMKATOp rOpUT
OPaHXeBbIM U rPUMb U3AAET 3BYKOBOI
CUrHan, cTeneHb NpUroToBNEHNS —
CpenHsAs Npoxapka; ecny UHANKaTop
TOPUT KPaCHBIM V1 FpUrib U3[jaeT 3B8yKOBOW
CWrHan, cTeneHb NpPUroTOBREHNS —
nonHas npoxapka.

TMpumeyaHue. EcrninBam HpasuTCA CTelK
MUHUManbHO 06XapeHHbIl, U3BnekuTe
€r0 M3 rPUNS,, KOraa MHAVKATop YPOBHS
npuroToBneHnst 6yaeT ropetb CUHUM.
O6patute BHUMaHME, YTO pesynbraThl
NPUrOTOBNEHNS, 0COBEHHO MSiCa, MOryT
OTNNYaTLCS B 3aBUCUMOCTK OT TUNa

CcTeiika 1 ero ka4yecTsa.
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1. PEXXUM 'PUNA

1. PEXXUM "'PUIIA

9. Korgpa wHpukaTtop 6Gypert
COOTBETCTBOBATb HYXHOW CTENEHN
npoXapky, nepecTaHeT muratb 1 Byaet
rOpeTb POBHLIM CBETOM, Wb U3AACT
3BYKOBOW curHan. Torga Bbl MOXeTe
OTKPbITb FPUMb 1 U3BNEYL NPOAYKTHI.
Mpumeyanue. Ecnu Bbl x0TUTE
NpUroToBUTL MPOAYKTHI C PasHON
CTENEHbIO TOTOBHOCTH, OTKPOMTE
rpUNb W WU3BNEKUTE WHIPEOUEHTHI,
KOrfia OHU AOCTUTHYT HY>KHOW CTENeHM,
a3aTeM 3aKpoITe rpUmb U NPOLOMKMTE
npurotoenexne apyrux. Mporpamma
NPOACIXMUT MPUrOTOBIEHME, MOKa He
[OCTUTHET NMOCNELHENO YPOBHS.

10. Mo OKOHYa@HWM MPUrOTOBMEHNS
13BNeKUTE NPOAYKThl U 3aKpoiiTe
npubop. MaHenb ynpaBneHus
3aropuTCs W nepeineT B peXUM
«Bblbop nporpammbiy.
KommeHTapwuit. Ecnu nporpavma He
BblbpaHa, cuctema 6esonacHocTy
aBTOMAaTUYECKMN BbIKIIOYMT Npubop
4epes HeKOTOPOE BPEMS.

®yHKUMA NopAepkaHUs TeMnepaTypbl

Korzia MHAVKaTop 3aropuTes KaCHbIM, MPUTOTOBNEHIE 3aBepLUMTCS. [PUGOp aBTOMATUYECKY BKITOYAET
(hYHKLMIO MO AEPKaHMS TEMMEPaTYPbl — UHAMKATOP 3aroPUTCS KDACHBIM, @ yCTPOVCTBO HAYHET U3AaBaTh
3BYKOBOIA cUrHan kaxaple 20 cekyHA. Ecnv npoaykTbl ocTaHyTcs Ha rpune, oHn ByayT npogonxars
TOTOBUTHCS, MOKa MIIACTUHBI HE OCTBIHYT. 3BYKOBOW CUrHAM MOXHO OTKITHOUMTb, HakaB KHOMKY «OK».
Mpumeyatme. Cuctema 6e30MacHOCTY aBTOMATUYECK BLIKIIOUUT MPUBOp Yepes HEKOTOPOE BPEMS.

MpuroToBneHue ewe OAHOI NOpLMK.

Mo OKOHYaHUW NPUrOTOBAEHIS NEPBOIA NOPLU BEINONHUTE CEAyHoLLME AEHCTBUS.

a) Y6eautech, 4To NPMBOP 3aKPbIT, U BHYTPU HE OCTANOCh NPOLYKTOB.

b) CHoBsa BrIGepuTe nporpammy NPUroTOBIEHNS, KOTOPYHO Bbl BbIGUPAN AN NPUrOTOBNEHNS NpeablayLLed
rnopLym NPOAYKTOB (3TOT 3Tan HEOOXOAMM faxe B TOM Clyyae, eCriv MporpavMma 3aBepLueHa)

¢) Haxmute kHonky «OK», 4Tobbl HauaTb npeaBapuTenbHbIii Harpes. Bo Bpems npeasaputensHoro
Harpesa UHAMKaTop CTENeHu NpUroTosneHns Gyaet Muratb 6enbim.

d) Mocne 3aBepLUeHVs NpeJBapUTENbHOTO HarpeBa Npubop 13aacT 3BYKOBOI CUrHanm, a MHAMKaTop
3aroputcs Genbim.

e) Mpnbop rotoB K MCMONL30BaHWIO NOCHE 3aBEPLUEHWS NPeABapUTENLHOTO Harpesa. OTKpoiiTe rpunb 1
MOMeCTUTE NPOAYKTbI BHYTPb.

BaxHo!

- OBGpatute BHUMaHWe, 4TO NS NPUrOTOBNEHNS HOBOI NOpLMKM NoTpebyeTca npeasapuTenbHbIi
Harpes. [epen npeaBapuUTeNbHBIM HarpeBoM yoeauTech, YTo NPUBOP 3aKpbIT, 1 BHYTPU He
0CTanoch Apyrx UHrpeaneHToB. MNepes TeM Kak OTKPbITb FpUrb 1 MOMECTUTL B HETO NPOAYKTHI,
[OXAMTECH 3aBEPLLEHINS NPeBapUTENBHOrO HarpeBa.

- EcnvHOBBIN LKN NpeABapuTENHOTO HarpeBa BKIOYAETCS Cpasy Nocne OKOHYaHWS NpeablayLLero

Zogvuma, BPEMSi NpeLiBapUTENbHOrO HarpeBa CoKpaLLiaeTCs.

B) UCMOJIb30OBAHUE PYYHOIO PEXXUMA

. Boibepute py4HON pexum u

TemnepaTtypy MpUroToBNEHMUS,
Haxas KHOMKY «M» Heckomnbko pas,
roka LiBeT He ByeT COOTBETCTBOBATL
Tpebyemoii Temneparype:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Haxmute kHonky «OK», 4T0GbI

HauaTb NpeaBapuUTenbHbINA Harpes.
VHankaTop cTeneHu npoxapku
mMuraet ¢ BblGpaHHbIM LBETOM:
BbINOMHAETCS NpeABapUTENbHbIA
Harpes. [loxauTech 3aBepLueHns
npeABapuTENLHOTO HarpeBa.

. Mocne [OCTUXEHUS HYXHOW

TemnepaTtypbl UMHAMKATOP
NepecTaHeT MUraTh, W Bbl YCIbILLMTE
3BYKOBOIA CUrHam: rpuiib roToB K
1CMIOMb30BaHMIO.

. MNMonoxwute NPOAYKTbl Ha Trpunb;

HaAYHETCS MPOLIECC MPUrOTOBMEHMSI.

. TemnepaTypy MOXHO perynmpoBatb

BO BpPEMSA NMPUroTOBIEHNA.

. Habniopaiite 3a npurotoBnexHnem

NPOZYKTOB U U3BNEKUTE WX, Koraa
CUMTaETE, YTO OHW AOCTUITIN HYXKHOM
CTeneHy NPOXapKU.
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1. PEXXUM 'PUNA

C) TABJIULIA NPUTOTOBJEHWA BNIOA
9 ABTOMATUYECKUX NPOrPAMM NMPUTOTOBJIEHUA

2. PEXXUM BAPBEKIO

WHOUKATOP CTEMEHW NPOXXAPKU
MUHUMaSbHas
o cpeaHss nonHas
& CTEUKU n;)c?d»;i%a «C KPOBbIO» npoXapka npoxapka
@ cpeaHss nonHas
BYPIEPbI «C KpOBbIO» npoxapka npoxapka
nornHas
= KONBACKU npoxapka
nosHas
& CBUHUHA npoXapka
MonHas
&) KYPULIA npoXapKa
CpepHsis cpeaHsas MonHas
@) PbIBA npoxapka npoxapka npoxapka
CpepHss cpeaHss MonHas
&) MOPENPOMYKTI npoxapka npoxapka npoxapka
cnerka - | BO XpycTsiLeit
& | COHABUYU OBKAEHHbIA obXKapeHHbIi KODOYKH
cnerka -
@ nEPEL OB XapeHHbI 06%apeHHblii
PYYHOW PEXUM
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KAPTO®EJb
LYKWUHU | TBIKBA [ ]
BAKINAXAHbI B
TOMATbI [ ]
CNAPXA [ ]
r'PUBbI [ ]
nyK [ |
BPOKKONU
MOJI0JAA MOPKOBb
O®EHXEJIb [ ]
CNAOKUA KAPTO®EIDb
ABJNNIOYHbLIE NTOMTUKU [ ]
AHAHAC [ ]
NEPCUK [ ]
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1. OtkpoiiTe rpurb B pexxume 6apbekto.
YnpaBreHue ocyLiecTBnseTcs ¢
rnomoLLibto GOKOBOro TepMocTaTa.

. Bbibepute HyxHyl0 Temneparypy.

TepmocTtaT ycTaHaBnuBaeT

OAMHaKOBYIO

Temnepatypy

NpUroToBReHUs Ans 06enx NnacTuH:

e TEPMOCTAT BbIKIHO4Y€eH

1:80-100°C

2:130-160°C

3:160-190°C

4:180-220°C

. Bo Bpemsi nporpesa 60koBoi

WHAVKATOP MUraeT KpacHbIM CBETOM.

. Mpunb ByaeT rotos KUCMONb30BaHMI,

Korga CBeTOBOW WHAUKATOP
3aropuTCst POBHBIM KPaCHbIM CBETOM

1 U3AaCT 3BYKOBOW CUrHan.

. MonoxuTe NPoayKTLI Ha rPUTb.
. Cnegute 3a npurotoBneHmem bntoaa

W CHUMUTE ero C rpuns, Kkoraa oHo

6yaeT rotoeo.

KommeHTapuu.

Bo Bpems

. YcTaHOBWTE 3HaYeHWe TepmocTata
Ha e, 4TOObI BLIKIIOYMTL NPUGOP.

npuroToBneHns

Temnepartypy MOXHO W3MEHWUTb.
Ecnu BO Bpemsi npurotoBneHus
Bbl U3MEHWTe TemnepaTypy, rpunb
oTperynupyeTt TemnepaTypy B
COOTBETCTBUM C HOBBIM 3HAYEHNEM.
Ecnv Bbl roToBUTE NPOAYKTHI TONBKO
Ha OHOW MNacTuHe, UCMONb3ynTe

BEPXHIOK0 NNACTUHY.
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OKOHYAHUE UCMNOJIb3OBAHUA

1. Bbikntouute npméop.

* Haxmute KkHOnKy BKnoveHus/
BbIKIIOYEHMS HA PyUKe B pexXvme
rpuns.

+  YctaHoBuTe 60KOBOI TEpMOCTaT B
pexum « 6apbekto.

2. OTkntounTe Nprbop OT ANEKTPOCETH.
3. laiiTe emy OCTbITb B Te4yeHue

1. MNepen ouncTkoi pa3bnokupyiTe u
CHUMWTE NNAacTWUHbI W MOALOH ANS
NWLLHEro upa, YTobbl He NOBPeanTL
NOBEPXHOCTb A5 NPUrOTOBIEHNS.
CneiiTe Boay W3 nogaoHa Ans
NULWWHEro Xupa 1 NomonTe ero
B MSIrKOV MbIfIbHON BOAe, 3aTem
TWaTenbHO BbITPUTE OyMaxHbIM

z NONOTEHLEM.
Z;afO:hBo MSSZ):—(:HSG cg¥qu:;|x 2. He norpyxaiite rpunb B Bogy unm
OXOroB nepea EM AauTe rpunto [Lipyrvie XuaKkocTy.

MONMHOCTBK OCTbITh.

3. Mpubop n ceTeBON LWHYp
Henb3s MblTb B NOCYAOMOEYHON
MallnHe. 3anpeltaeTcs ounwars
HarpeBaTeNbHble 3NEMEHTHI,
BUAUMbIE W [OCTYNMHbIE AeTanu
nocne CHATUS nnacTuH. Ecnu oHu
CUMbHO 3arpa3HeHbl, NOJOXANTE,
noka nprbop NOMHOCTbIO OCTLIHET, U
OYUCTUTE UX CYXOWi TKaHbIO.

4. Ecnv Bbl He XOTUTE MbITb NNACTUHbI
ANA NPUroToBNEHUs 1 NoaaoH ANs
NWLHEro Xupa B NOCYA0MOEYHON
MallvHe, NPOMONTE MX ropsyeit
BOZO¥ C MOIOLLIM CPELICTBOM, @ 3aTeM
TWaTEeNbHO CNONOCHUTE, YTOObI
yaanutb BCce OCTaTKW MOHKLLEero
cpencTBa. OCTOPOXHO NPOTPUTE UX
ByMakHbIM MOMNOTEHLIEM.
He ncnonbayiite metannuyeckune
LWeTKW, NPOBOMOYHbIE TYOKM K
abpasuBHble YncTALME cpeacTa
LN O4NCTKN NMtoBbIX KOMMOHEHTOB
rpuns, TONbKO HENNOHOBbLIE UMK He
coaepxalume mMeTanna YucTsime
MHCTPYMEHTbI.

5. InS OYMCTKM KpbIWKU Tpuns

NPOTPUTE €€ TENNON BNaxHOM ryoKoi
1‘“ f 1 BbITPUTE HACYXO MSArKOW CyXon
TKaHbI0.

6. Mepen xpaHeHuem Bcerga
npoBepsiite, 4ToObI rpUnb GbIN
UUCTBIM U CYXUM.

JTiobble peMoHTHbIE PaboThbl AOMKHBI
6 BbINONHATLCS aBTOPU3OBAHHbLIM
NpeAcTaBUTENEM CEPBUCHO CIYyXOb.
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MHCTpyKUMKM NO yCTpaHeHU0 Henonaaok

Mpo6nema Mpuunna PelieHne
Khonka ™ muraet * BKtyeHMUe| * 2BO3MOXHbIX BapuaHTa: .

P . ycTpoiictBaunu3anyck| - Bbi6epute HacTpoiiky
+ !I MHpukatop ceeTuTcs fonyGoi aBTOMaTU4YeCKoro TemMnepaTtypbl, HaxaB KHOMKY

+ KHonka ok muraet

LMKNa npuroToBneHNs!
C NULLEeN BHYTPYW, HO
6e3 npeABapuUTENbHOMO
pasorpeBa nnacTuH
(pyyHon pexum
akTuBupyetcs
aBTOMATUYeECKM).

M, @ 3aTeM HaXmuTe KHOMKY
«OK». 3aTeM MOXHO roTOBUTb,
HO HeobxoaumMo HabnoaaTh 3a
npOLECCOM (PY4HOMN Pexmm).

- Bblknwuynte ycTponcTBO,
M3BNEKUTE MUY, H @ AEXHO
3akKkpoWTe ycTpolcTgo,
nepenporpammupynTte ero
M [OXAUTECb OKOHYaHUs
npefBapuUTenbHOro pa3orpesa.

YCTPOWMCTBO OCTAHOBMUIOCH BO BPEMS
LyKNa npeABapuTensHOro pasorpesa
WUV NPUTOTOBIIEHHS.

Yc Tp o i ¢ TBO 6bIN O
CNULWEKOMAONT O
OTKPBITO B MpoLiecce
NpUroTOBMEHNS!.

YCTPOACTBO CANLLKOM
gonro paborano 6e3
npoayk TOB BHY Tpu
NoCneokoHY a H U s

+ OTkntouynte ycTpoiicTBO OT
9MeKTpoCeTU U OCTaBbTe Ha
2-3 MUHYTbI, 3aTeM 3anycTuTe
npouyecc 3aHoBo. [pu cneaytoem
1ICronb30BaHK CTapaiiTech ObicTpee
OTKPbIBATb U 3aKpbIBaTb YCTPOUCTBO
NS SOCTUXEHNS Ty YLLIMX PE3yrbTaToB
npuroToBReHus NuLy. Eciv npobnema

PasorpesannMBpOLEcC |  BO3HUKHET CHOBA, CBSXUTECH C
COXpaHeHws Tenna. MECTHbIM CEPBUCHBIM LiEHTPOM Tefal.

QI/IHnmxaTopMmraeTnypnyprM Henonapku c|* OTknio4yute ycTponcTso u
YCTPOACTBOM. NoAKIIOYMTE €ro CHOBa, 3aTem

+ Knonka &)/ (&) / &)/ (&) muraet
+ [pepbIBUCTBLIN 3BYKOBOW CUrHanN

YCTpONCTBO He M3AaeT 3BYKOBOK
|eurHan

YcTtpoihcTBoO
ncnonbayetcs Unu
XPaHWUTCS B CIMLIKOM
XOTMOAHOM NOMELLIEHUN.

HeMeANeHHO Nepe3anycTuTe LuKn
npeABapuTeNnbHOM NOArOTOBKM.
Ecnu npobnema He ycTpaHsietcs,
obpatutecs B cnyx0y NoaaepxKu.

QI/I HOMKATOP MUTaeT MyprypHbIii

Henonapgku c

« OTknounTe YyCTPOWUCTBO OT

K YCTPOCTBOM.. 3NEKTPOCETU U CBAXUTECH CO
HOMKa (@) muraer cnyx60ii NOAAEPXKKN.

+ HenpepbIBHbIil 3BYKOBOIA CUTHaN

Mocne npepBapuTenbHoro pasorpesa |* Muwa  BHYTpu|* TonwnHa NUWK He AOMKHA

nuwa Gbina NoMelyeHa BHYTPb W |  ycTpoiicTBaTONWE4cM. | NpeBblwath 4 cMm.

YCTPOWCTBO BbiN0 3aKpbITo, LJ HO+ Mpunb 6bin  He|* OTKpOWTE FpUnb NOSHOCTLIO, 3aTEM

uHaukaTop ocTancs 6enbiid, a npolecc
MPUrOTOBMEHWS He Havarncs.

NOSIHOCTbI0 OTKPHIT
npu pasmeweHnn
BHYTPU HErO MULLK.

3aKpoiiTe CHoBa.

YcTponcTtBoO
He pacnosHaerT
nuuy BHYTpHU
Konunyectso nuim
HepocTaTouvHoOe,
kHonka «OK» muraer.

+ TMoaTteepaunte Havano mpoyecca
MPUTOTOBIEHUS, HaXaB KHOMKY [oK .

YCTDOVICTBO NEPELLIIO B PYHHOMN PEXUM
o
+ [ VHpukatop MUraeT kpacsl
+ KHOMKa ynpasneHys Temneparypoi
M. 1 [k MHAVKATOP CBETUTCS

B p e m 1
npeABapuTENbHOrO
pasorpesa 6bino
npepBaHo.

+ MMepuoaunyeckn cnepute 3a
npoLeccoM MpUroToBneHus (ans
1CNOMb30BaHNS B PyYHOM PEXUME).
unm

BbiknounTe rpunb, u3Brekute
nnwy, 3aKpoiiTe rpunb, Beibepute
HOBYI0 NPOrpammy NpUroToBNEHNS
W AOKANTECH OKOHYaHWUS LMKna
npeABapuUTENbHOrO pasorpesa.
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©HiM cunaTTamacsl
Kynnep meH nHtepdencrtep
Micipy AeHremiHi4 nHaukaTopsbl
BipiHwi peT narvpganaHap anabiHAa
1. M'punb KyWi
a) ABTomaTTbl GaFrgapnamaHbl nanganasy
6) KonmeH pexumiH nanganany
c) Micipy Hyckaynbifbl
2. bapbekto kyni
MariganaHyblH COHbl
Tasanay

Akaynapabl 0K HycKaynblifbl

214
215
216
217
218
218
221
222
223
224
225
226
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©HIM CUNATTAMACHI

KYANEP MEH UHTEP®EUCTEP

rPWb

TyTkaparbl naHensMeH 6ackapy
OptiGrill

g
— o (¢eelsla|lae|=e|o H
OOEEEEEELIEIIC:

A. Backapy nateni C. bapbekio KkyhiHe apHanfaH 6yiiipnik
A1. Kocylewuipy Tyimeci TepmocTat
A2.MyapartbinFaH Taram hyHKLMSCHI D. bap6ekio KyhiHe apHamnfaH WHAWKaTOP
A3. AeTomartThl nicipy 6araapnamanaps! Luambl
A4. 4 TemnepaTyparbl KOIMEH PEXuM E. AngblHFbl TamLbl HAyachl
A5. TaHgayael pactan, anablH ana Kblaabipyab! F. ApTKbl TaMLLbl Hayachl
6acTay G. TemeHri TakTai
AB. lMicipy AeHreliHiH MHanKaTopsl H. Koraprbl TakTan
B. bap6ektio kyiiHe apHanfaH 6ocaTy I.  KyaT cbimbl
bICbIpMach!
A
A
{ OptiGril ﬂ \
o (#|e|e|s|e|lale|s®|o|v)« i
ok L | ‘ WE;
T , ™
Al A2 A3 A4 A5 A6

Bytiipnik TepmocTatneH 6ackapy

214

BAPBEKIO

Bap6ekto KymiHe e3repTy:
Mpunbai alwkaH Kesge biCbipMaHbl
XoFapbl ycTarn, TyTkaHbl 180° alwbik
Gap6ekto KyiiHe kenTipiHja.

Eckeprne. Mpunbpi 6ap6ekio KyiliHae
awnac 6ypblH, * Byiiip xafFbiHAAFbI
TEPMOCTaTTblH KOCYMbl EKEHiH
TeKkcepiHi3. TepMmocTaT KochInbIn Typca
e, TpUnb Kbi3ablpyabl GacTtaigsl ga
[bIBbICTBIK CUrHan LWbiFapagsl.
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NICIPY OEHIEUIHIH UHOUKATOPDI

BIPIHLUI PET NAMOANAHAP ANabIHOA

AnpabIH ana Kb13abipy
e TN "'@U
/I\
XKbINbINbIKTARTbIH TypakTbl ak TyCTi
aK TYCTi Xapblk; XapblK kaHe AblObICTbIK
angpblH ana curHan: nicipyre favbiH
Kbl3abIpy
opblHAanyna
Micipy
BipiHwi nicipy  BipiHLui «llana «llana «Oprawa «Oprata «Tonblk «Tonblk
neHredii nicipy nickeH» nickeH» nickeH» nickeH» nickeH» nickeH»
opblHaanyaa  AewreifiHe AeHreifi AeHreifiHe nenrelii [DerreviHe neHreii [NeHreviHe
KerTi opblHaanyaa  kerti opblHjanysa  kerTi opblHAanyaa  kerTi

Op6ip aBTOMaTThI Gargapnama ywin OptiGrill TaraMHbIH KaxeTTi nicipy AeHreiiHe XeTKeHiH
6inyre mymkiHaik 6epepi. Micipy AeHreniHe xeTkeHAe, TYC MHAMKATOPbI TYPaKTbl Typae
XaHafbl XaHe rpunb cisre xabapnay yLwiH AbIObICTLIK curHan 6epepi.
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1. KypbinfbiHbIH ilUKi X8He CbIpTKbI
XafblHaH Oykin opaysbiw
matepuanaapblH, xancelpmanapgs
XOHe Kepek-)apakTapAbl anbin
TacTaHbl3. KocbiMwa TyCTi cakuHa
xancblpmanapel 6epineai. TaHaaynbl
TiNAi TynHycka TycTi cakuHara
xabbIcTbIpyFa 6Gonagpl.

2. Anfaw peT naiiganaHy angeliHga
TaKTannapabl Xbifbl CYMEH XaHe
asfan blapIC XyaTblH CYMbIKTbIKNEH
MYKUSIT Tasanan, xakcbinan Lwarnbirn,
KYPFaTblHbI3.

3. AnbiHGanbl Tamlwbl HayanapbiH
KYPbINFbIHBIH anablHFbl XXeHe apTKbl
XarblHa OPHANACTbIPbIHbI3.

4. )XoFapfbl XOHE TOMEeHTri
TakTaWnapAblH eHiMre Aypbic
opHanackaHblHa Ke3 XeTKi3iHi3.
TakTannapcela angblH ana
Kbl3abIpyabl KocnaHbi3. KypbinfbiHbl
3neKTp xKeniciHe KOCbIHbI3 (kabenb
TOMbIFbIMEH LLELLINTeH 60mybl Kepex).

5. Kocy/eLwuipy TyimeciH 6acbiHblI3.
AbGannaHbi3! TakTainapbiHblH
apacblHOa TafFam XOK eKeHiH
TeKcepiHi3
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1. TPUMNb KYWI

%)

1. TPUMNb KYWI

A) ABTOMATTbI BAFIAPIIAMAHbI NAVOANAHY

9 aBTOMaTThI Garaapnama: Kbl3bln €T,
Byprep, WyXbIK, LUOLLKA ETi,

TayblK €Ti, 6anbik, TeHi3 eHiMAepi,
C3HABWMY, BypbiLL

Opveni

)
cEERR - | !
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1. Erep niciprinia keneTiH Taram

My3aaTKblliTa KaTbipbinFaH Gonca,
canKkeC TyWMeHi bacbiHbi3. byn
(hyHKLMSA KONIMEH peXUMIHAE emec,
aBTOMaTThl BaraapnamanapmeH
nicipy KesiHae FaHa KormkeTimzi.

. MicipriHia keneTiH Taram TypiHe Colikec

TVicTi nicipy 6aFaapnamackIH TahAaHbI3.
KeHec, acipece eT yLiiH: ABTOMaTTbI
6arpapnamanappafbl  nicipy
HeTWXenepi nicipineTiH TaFaMHbIH
LUbIFAPbITFaH XepiHe, KeCinyiHe xaHe
canacblHa 6annaHbiCTbl apTypni
6onybl MyMmKiH, Bargapnamanap
canacbl Xakcbl TafaM YLWiH
OpHATbIMNFaH aHE CblHarFaH.
OcblfaH ykcac nicipy kesiHge
€TTiH KanblHAbIFBIH €CKEPY Kepexk;
KanblHAbIFbl 4 CaHTUMETpAEH acaTblH
TaFamaapab nicipmey Kepex.
Kanpai nicipy 6afgapnamacbiH
naipanany KepekTiriH binMeceH;s,
222-6eTTeri nicipy HyckaymnblfbiH
KapaHbl3.

. «OK» TyiimeciH 6acbiHbI3: KypbimnFbl

angbiH ana Kbi3aelpyabl 6acTaiiapl,
an nicipy AeHreiHiK HAMKaTopbI aK
TYCMEH XbINbINbIKTanabI.

Hasap aypapbiHbi3! KaTte
HargapnamaHbl TaHgaraH 6oncaHpI3,
KYpbINFbIHBI ewWwipin, kagamaapabl
KaTanaHpls.

. AnpibiH ana Kblafibipy asKTanFaHLua

KYTiHi3.

. [leHren uHamkaTopbl ak TycneH

XbINbINbIKTAYAb! TOKTATKAHAA XaHe
rpunb AbIBLICTLIK curHan 6epreqae
anablH ana Kbl3ablpy askransin,
rpunb icipyre AanblH 6onagpbl.
TyciHikTemenep: anablH ana
Kbl3AbIPY asikTanFaHHaH KewniH
KypbINFbl xabblk KyiiHAe kanca,
Kayinciaaik xyieci bipa3 yakbiTTaH
KeViiH KypblIrFbIHbI eLUipesi.

rare  medium well-done

=y
‘\\’,

6. Mpunbai awein, Taramgel nicipy

TaKTablHa canbiHbI3.

TyciHikTemenep: KypbirFbl ThIM y3aK
yakbiTka alublk kanca, kayinciagik
Xyheci 6ipa3 yakbiTTaH KeliH
KYPblFbIHbI aBBTOMATTh Typae eLuipesi.

. NMicipy 6argapnamackliH 6acTay

YLWiH KypbInfbiHbl XabbiHbI3. Micipy
[eHreiiiHi{ MHAMKaTopbl KeK TycneH
XaHbIN, Nicipy OpbIHAAMBIN KaTKaHbIH
KepceTeai (kakcbl HaTuxenepre
KON XeTKi3y YLiH micipy 6apbicbiHAa
Taramabl alnaKbi3 Hemece
KbIDKbITMAHbI3).

Kypbinfbl TaFramHblH KanblHAbIFbI
MeH MenwepiHe calikec nicipy
6argapnamacbiH  (yakblT neH
TemnepaTypaHbl) aBTomMaTTbl Typae
petTeiigi.

OTe XiHiwke TaFam GenikTepiHe
KaTbicTbl eckepTy! KypbinFbiHbl
xabbiHbl3, «OK» Tyiimeci
XbiNbINbIKTAaNAbl kaHe «OK»
TyiiMeciH GackaHwa WHAnkaTop ak
TYCNeH xaHbin Typafbl. Kypbingbl
Taramabl TAHUTbIHBIHA X8He Micipy
6argapnamacsl 6actanatbiHblHa KO3
XeTkiay yLUiH «OK» TyiiMeciH bacbiHbI3.

. Micipy AeHreliiHe colikec HAMKaTOP

WwambiHbIH Tyci e3repepi. [icipy
npoueci opblHAanNkLIN xaTkaHaa,
ObIOLICTBIK CUrHan nicipy AexrediHe
KETKEH CalblH eckepTeAi. ViHavkaTop
LLaMbI Capbl TYCMEH XaHbIM, AbIObICTbIK
curHan Gepince, Taram Lwana nickex,
KbI3FBINT Ccapbl TYCMEH XaHbiM,
[blbbICTHIK curHan Bepince, Taram
opTalla MickeH, an Kbi3bln TyCneH
XaHbin, AbIBbICTIK curHan Gepince,
TaFaM TorblK MickeH.

Ha3sap aypapbiHbI3! Erep cisre wana
nickeH eT yHaca, eTTi nicipy AeHrediHiK,
MHAMKATOPbI TYpaKTbl KeK TycneH
KaHFaHaa, anbiHbi3. Micipy HaTwxenepi
TaFaMHbIH TypiHe, canacblHa aHe
6CKeH xepiHe GalinaHbICTbl, acipece
€eTTi nicipreHae, e3repeTiHi KanbinTbl
XaFan exkeHiH eckepiHia.
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1. TPUMNb KYWI

1. TPUMNb KYWI

9. KanaraH nicipy feHreiiHe caiikec TyC
TypakTbl 6onbin, AbIBLICTLIK CUrHan
ecTinreHae, KypblfFbiHbl aLlblm,
Tarampbl LWbIFapbIN anbiHbI3.
EckepTne. Taramabl apTypni xeke
Tanrampapra cai nicipriiis kence,
rpunbAai awbin, TaFam KaxeTTi
[eHrelire eTKeHae OHbI LblFapbin
anbiHbl3, odaH KeWiH rpunbai
xaybin, backa Taramabl nicipyai
XanFacTbipbliHbI3. Baraapnama nicipy
LMKNi COHFbI AEHrelire XeTkeHLue
Xarnracagpl.

10. Micipyni asKTaraH ke3ge Taramabl
WblFapbin  anbin, KypbinfFbiHbI
*abblHbI3. Backapy naHeni xaHagbl
XoHe e3iHe «baraapnamaHbl TaHaay»
PEXMMIH OpHaTazbl.
TyciHikTeme: 6Garpapnama
TaHpanwaca, kayincisaik xyneci
6ipa3 yakblTTaH KeliH aBTOMaTThI

10 Typae eweai.

XKbinbl yctay dyHKUMSACBI

Kbl3bln AeHreiire )XeTkeHAe, Nicipy asktanazbl, KypbiniFbl aBBTOMATThI TYPAE XKbiflbl yCTay (hyHKLMUSChIH
icke Kocapbl, MHOMKATOP LWaMbl Kbl3bln TYCTE XaHadbl XaHe KypbinFbl ap6ip 20 cekyH caiiblH
ObIBbICTbIK curHan 6epe GacTaiapl. Erep Taram rpunbae kanca, on nicipy Taktainapbl CybiFaHLua
nicipyai xanractblpagel. «OK» TyiimeciH 6acy apkbinbl AbIObICTbIK CUrHanab! eLlipyre 6onaaebl.
Eckeptne. Kayincisgik xyiieci Gipa3 yakbITTaH keiH KypbinFbliHbl aBTOMATThl TYpAE eLuipesi.

BipaeH ekiHwWwi napTusaHbI nicipy:

TaFaMHbIH GipiHLLI napTUsChIH NiCipyAi askTaraHHaH KemiH:

a) KypbinFbiHbIH abblk EKEHIHE XaHe iLLiHAE TaFaM kanvaraHblHa Ke3 KETKI3iHi3.

b) [an kasip askTaraH TaFramgapra ykcac nicipy 6argapnamacbiH TaHAaHbI3 (Oyn kagam TinTeH
6argapnama nicipyai asiktaraH 6onca aa Kaxer)

c) AnpplH ana kbi3gbipyabl 6actay yiiH «OK» TyiiMeciH 6ackiHbI3. AnablH ana Kbl3abipy kesiHae TyC
[eHreliHiK MIHAMKATOPbI aK TYCMEH XKbiMbINbIKTakab!.

d) AngblH ana Kbl3apIpy askTanFaHHaH KeliH Kypbirebl AbIObICTbIK curHan Gepeai xaHe nHavkaTop
LuaMbl aK TYCMeH TYpaKThl XaHagbl.

€) AnablH ana Kpl3aplpy askTarnFaHHaH KeiiiH KypbinFbl naiaanaHyra aaibiH 6onagel. [punbai awwein,
TaFamabl KypbinFbIHbIH iLLiHE CanbiHbI3.

MaHbi3ab!!

— Opbip xaHa napTus YLLiH anablH ana Kbi3Ablpyabl OpbIHAAY KXeT eKeHiH eckepiis. AngbiH ana
Kbl34bIpy anabliHAa KYPbIFbIHbIH Xabblk eKeHiHe XaHe iLLiHAe TaFram KanvaraHblHa K3 KETKI3iH3.
punbgi awwbin, iwiHe Taramabl canvac 6ypbiH anablH ana Kbi3ablpyablH askTanyblH KyTiHi3.

- XaHa angbiH ana Kei3abipy baraapnamack! anabiHFbl 6aFaapnama askranraHHaH Keiiii GipaeH
icke Kocblnca, angbliH ana Kbi3aplpy YakbiTbl a3asfpbl.
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B) KONIMEH PEXXUMIH NAATATAHY

. KorMeH pexumiH jxaHe TyC KaxeTTi

Temnepartypara caikec kenreHwe M
TyiiMeciH GipHeLLe peT 6acy apKbinbl
nicipy TemnepaTypacblH TaHAaHbI3:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. AnpblH ana kbisasIpyabl 6actay yLuiH

«OK» TyiimeciH 6acbiHpI3. Micipy
[EeHreiHiK MHAVKaTopbl TaHAanfFaH
TYCTe XbiMbINbIKTaAab!: angbiH ana
KbI3abIpy OpbIHAANbIM KaTLIP. AnabiH
ana Kbl3Ablpy askTanFaHLa KyTiHia.

. KaxeTTi Temnepatypara xeTkeHae,

LWam XbinbiAblKTayblH TOKTaTaAbl
X8He Tpunb AblObICTBIK cuUrHan
6epepi: rpunb nicipyre AaiblH.

. punbre Taramabl canbiHpbI3, nicipy

npoueci bactanagpl.

. Micipy kesiHpe TemnepaTypaHsbl

petTeyre 6onagpl.

. TaFaMHblH nicin XaTKaHblH

KafaranaHpl3 keHe on karnayblHbl3Lula
nickeH Aen ecenTeceHis, OHbI
LUbIFapbIN asnblHbI3.
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1. TPUMNb KYW

C) NICIPY H¥CKAYJIbIf bl

9 ABTOMATTbI NICIPY BAFOAPJIAMACHI

2. BAPBEKIO KYUI

222

niCiPy AEHIEUIHIH UHOUKATOPbI
eTe LWana ] opTaa ]
&) CUBbIP ETI nickeH (koK) wanamickeH | oo vone | TOMbIKMiCKeH
= . opTaLua nickeH :
& BYPIEP Lana nickeH KoHe TONbIK MiCKEeH
) W¥XKbIK TONbIK NiCKeH
) LWOLWKA ETI TONbIK NiCKEH
@& TAYbIKETI TONbIK MiCKEH
TONbIK Aepnik )
x| BANbIK opTawa opTawa TONbIK MiCKEeH
TEHI3 TONbIK AepIik .
3 TAFAMIAPBI opTawa e TOJbIK MiCKeH
L rpunbae
&) COHOBUY asgan nicipinrex o3ipneHreH KbITbIpnaK
asgan rpunbae rpunbae
@ Bypoiw 93ipNeHreH nicipinrex
rPUNb KYWIHOEN KONMMEH PEXXUMI
180-195°C 220-235°C 255-275°C
KAPTON
LIYKKUHW / ACKABAK [ ] 5
BASANABbI [ |
KbI3AHAK [ |
AKTbIK [ ]
CAHBIPAYK¥NAK [ |
nmsa3 [ ]
BPOKKONK
KILUKEHTAW COEI3OEP
Q®EHXENb [ |
TOTTI KAPTON
AJNIMA TINIMAEPI [ ] 7
AHAHAC [ ]
LWWABOATbI [ ]

1.

lpunbai 6ap6ekto kyriHae allbiHbI3.
Micipy ©y#ipnik TepmocTtaTneH
Gackapbinagpl.

. KaxeTTi Temnepatypa napameTpiH

TaHAaHbI3. TepMocTaT eki TakTan
yLiH Gipgein nicipy TemnepatypachiH
opHaTagbl:

« TepMoOcCTaT ewWipyni
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. AnablH ana Kpi3abipy kesiHae oywip

LaMbl MHOMKaTOPbI KbI3bIT TYCNEH
M(blﬂblﬂblKTaVl,ﬂbl.

. Xapblk MHOMKaTopbl TypakTbl

KbI3bINT TYCMEH >XaHbif, rpuib
[blBbICTBIK curHan 6epreHpe, rpunb
naiipanaHyra fanbiH.

. [punbre Taramabl CanbiHbI3.
. TaFaMHblH nicin XaTKaHblH

KkajaranaHbl3 XoHe [JaiblH
6onFaHHaH KeviiH OHbl anbIHpI3.

. TepmocTaTTbl e KyWiHe opHaTy

apKbInbl KypbInFbIHbI OLLIPIHi3.

TyciHikTemenep:

nicipy KesiHae TemnepaTypaHbl
e3reptyre 6onaapl. Temnepatypa
nicipy kesinge esreprince, rpunb
TemnepaTypaHbl XXaHa napameTpre
peTTenai.

Tarampgbl Tek 6ip TakTaiiga
fanblHAacaHbl3, XOFapFbiCbiH
nanaanaHbiHbI3.

223



NAWOANAHYObIH COHbI
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1. KypbinFbiHbl OLLIpiHi3:
+ [Tpunb Kyninge TyTkaaarbl Kocy/
eLLipy TyiiMeCiH 6acblHbI3.
+ Byiipnik TepmocTatThl * Gapbekio

KyWiHe OpHaTbIHbI3.
2. KypbinfblHbl  po3eTkagaH
KbIPATbIHbI3.

3. Kem pereHpge 2 cafat cybITbin
anbiHbI3. Abaiicbiaga Kyiin kanvay
YWiH Taszanay angbiHaa rpunbpi
XaKCblnan CybITbin anblHbI3.

TA3AJIAY

)\

1. Tasanay angbiHga nicipy 6eTiH
3aKbiMaamac yWiH Takrannapsl
MEH TaMLUbl HayanapblH KynbinTaH
6ocarbin, LWbiFapbin anbiHbi3.
TaMLLbl HayanapblH afbi3bin, onlapAbl
XyMcaK cabblHAbI CYMEH XYbIHbI3,
OofaH KemiH Kara3 CynrimeH MyKusT
KypFaTbin CypTiHi3.

2. [punb KOPNYCbIH CyFa Hemece Backa
CYMbIKTbIKKA BaTbipMaHpI3.

3. KypblInFblHbl X8HE OHbIH CbIMbIH
bIABIC XKyaTbiH MallWHara canyfa
6onmaiabl. Kbi3ablpy aneMeHTTepiH,
KepIHETIH aHe KorpkeTiMaj 6enikTepiH
TaKTannapblH anbin TacTaraHHaH
KeniH Tazanayra 6onmaiigbl. Erep
onap ete nac 6Gonca, Kypbinfbl
TOMbIFbIMEH CybIFaHLLA KYTiM, KypFaK
LwybepekneH Tasanan anblHbl3.

4. NMicipy TakTaiinapbl MeH TamLbl

HayanapbIH bibIC XyaTblH MalLMHaAa
KYFbIHbI3 KENMeECe, bICTbIK CyFa asaan
XKYFbILL CYMbIKTBIK KOCBIMN, Ta3anaHbl3,
OfiaH keliH KanablkTapAbl KETIpY YLLiH
Xakcbinan LwaiibliHpbl3. Onapapl karaa
CynriMeH MyKUSIT CYpTiHi3.
Mpunbaiv kaHgan ga Gip Genirid
Tasanay YLUiH MeTann bickbiluTapasl,
Gonar biCKbILLTLI HeMece abpa3uBTi
TasapTKbILUTapAbl NanaanaHoaHbI3,
TeKk HeWnoH Hemece MeTann
eMec Tasanafblll biCKbILUTAPAb
KONAaHbIHbI3.

5. lpunb KaknafblH Tasanay YLWiH
Xbirbl, AbIMKbIN ry6kaMeH CypTiHi3
XOHe XKymcak, Kyprak LybepekneH
KyPFaTblHbI3.

6. Cakray angbiHaa apkaLlaH rpunbaiH
Tasa XoHe Kypfak eKeHiHe ke3
KETKI3iHi3.

Ke3 KkenreH xeHAaey XyMbICTapblH
BeKiTinreH KbI3MeT KepCETY eKini Xypriayi
Kepex.
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AKay.ﬂblKTap,D,bl XOH HYCKayIblifbl

Macene

Ceben

LWewim

M TYIMECI XbINbINbIKTaNnab!

p
+ [ VIHaukaTop wwambi TypaKThl kek
+ Ty/iMeci oK XbinblblkTakabl

KOCY TaFaMMeH XaHe
TabakTapgbl angbiH
ana kbl3gblpman,
KYPbINFbIHB HEeMece
aBTOMatThl micipy

2 bIKTUMan Hycka:

- [m| TyiAmecin 6acy apkbinbl
Temnepatypa napaMmeTpiH
TaHaaHbl3, cogaH keniH OK
TyiimeciH 6acbiHbi3. Micipyre

nicipy LuKni kesiHae ToKTanabl.

KYpbINFbl TbiM y3aK
yakblT G0Mbl alblK
kanl.

XKbinbiTy Hemece
XbINbITY asKTarnFaHHaH
KeifiH KypblrFbl TbIM y3aK
KYMbIC ICTEMEV Kangpl.

unkniH 6GacTtay pykcat eTiHi3, bipak nicipyai

(KONMMEH pexum 6akbinay kepek (K0NMeH pexum).

aBTOMaTTbl TypAe| — KyPbiFblHbl TOKTATLIHbI3, Taramabl

Kocbinagpl). anbiHbl3, KYPbINFbIHbI AYPbIC

XabblHbI3, KYPbINFbIHLI KaiiTa

6GarfapnamanaHbl3 xeHe anibiH

anaKpl3ablpy asKTanFaHLLa KyTiHia.

Kypbinfbl anablH ana keiaabipy Hemece |+ Tlicipy  ke3iHae|* KypbinfblHbl pO3eTKafaH axbipathbin,

2-3 MUHYTKa KanablpbliHbI3, npoLecTi
kaiTa 6actaHbl3. KypbinFbiHbl
Keneci peT nanpanaHraH kesae, ex
XaKcbl Nicipy HoTXenepi YLUIH OHbl
Xblngam albin-xabbiHbi3. Macene
KaiiTa opblH anca, xeprinikti Tefal
TYTbIHYLLbINAPFa KbI3MET kepceTy
opTanblfblHa xabapnacblHbl3.

Kbin blﬂblKTaﬁﬂbl

+ Tyiiveci ©) | @ | B | &
KbIMbINbIKTARbI

+ Y3iniccis AbIGbICTbIK cUTHan

B MWHpvkaTop wambl kynrik Gonbin

Kypbingbl AbIGLICTbIK curHan 6epmenai.

KypbinFbl akaynbifbl.
Kypbinfbl  TbiM
cyblk Genmepe
caKTanfaH Hemece
nanganaHbinFaH.

Kypangbl axbipaTbin, kaiTa
KOCbIHbI3 X8He anfblH ana
KbI3ZbIpy UMKMiH aepey kaiiTa icke
KoCblHbI3. Macene Lwewinmece,
TYTbIHYLWbINAPFa Kbl3MeT KepceTy
opTanblfbiHa xabapnacblHbl3

@ViHankaTop Wwambl KynriH Gonbin
KbINbINbIKTAA b

+ TYWMECH (€) XbiMblbIKTaiAbI
+ Y3pikcis ablBbICTbIK CUrHan

KypblnfblHbBH
akaynbifbl

KypbInFbiHbl 3NEKTP KeniCiHeH
axblpaTbiN, TyTbIHylWbINapFfa
Kbl3MeT KepceTy OpTanblfbiHa
xabapnacbiHbl3

AnpblH ana Kbl3AblpfaHHaH KeiH MeH
Taramabl iWiHe canbin, KypbinFbiHbl
KanTbiM, 6ipak MHAMKaTop Wambl
ak 6onbin, nicipy 6actanmaiiabl

Kypanably iwiHgeri
TaramHblH Menwepi 4

A3bIK-TYNIKTIH Menwepi 4 cM-aeH
acnaybl kepek

CM-A€H Ker.
* TaramAabl iwiHe|* MpunbAi TONbIFBIMEH awWbIn,
canfaH kesfe rpunb|  kaiitagaH xabbiHbl3
TOMbIK alblMara

Ky p b nf bl
iwiHperi Tarampbl
aHblKTamaliifbl
TaFaMHbl{ Menwepi
xeTkinikciz, OK
KbIMbNbIKTARAbI

ok TYAMeLLiriH 6acy apKbinbl nicipyai
GenceHaipyai pactanbi3.

Kypbinfbl KONMEH XyMbiC pexumiHae
Kochinapl
+ W Vhankatop wambl Kbi3bin
KbIMbIbIKTAAAbI.

+ M TemnepatypaHsl 6ackapy
TyMeci xaHe [k Wwambl BekiTinreH

AngblH ana Kplasipy
yaKbITbl KbiCKapabl

Micipyai mep3imai Typae 6akpinanpI3
(korMeH pexumze naiaanany yLix).
Hewmece

Ipunbai TOKTaTbIHbI3, Taramabl
anbiHbli3, rpUnbAi XKabbiHbl3,
nanpanaHFbiHbl3 KeneTiH xaHa
a3ipney 6afaapnamachiH Taraan,
anablH ana Kbi3ablpy LUKAiHIH
asKTayblH KyTiHi3
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Onuc Bnpoby

MonoxeHHs Ta iHTepdencu

IHOMKaTOP PIBHS NPUroTyBaHHA

[Mepen nepLm BUKOPUCTAHHAM

1. MNMonoxeHHs rpuns
a) BukopuvcTaHHs aBTomMaTnyHOI nporpamu
6) BMKOpPUCTaHHS pyYHOro pexmmy
B) MocCiOHMK i3 NnpUroTyBaHHS

2. MNonoxeHHst onst 6ap6ekto

KiHeLb BMKOPUCTaHHS

OunLeHHst

[MOCiBHUK 3 yCYHEHHS HEMOnaaokK

228
229
230
231
232
232
235
236
237
238
239
240
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onuc BUPOBY

A. TlaHenb kepyBaHHs

A1. KHonka BBIMKHEHHS! / BAMKHEHHS

A2. DyHKLjiS NPUroTYBaHHS 3aMOPOXEHNX CTPaB

A3. ABTOMaTWYHi Nporpamm NpuroTyBaHHs

A4. PyyHuii pexxum i3 4 Temnepatypamm

A5.TlinTBEpAXeHHS BMGOpPY 1 3anyck
po3irpiBaHHs

AB. [HOMKaTOp PiBHSA NPUTOTYBAHHS

B. Posbnokyiite ikcaTop Ans NONOXEHHS
6apb6ekto

~IemMmoo

A
A

BiuHunii TepmocTat ans nonoxeHHst 6apbexto

IHOuKaTop ANst NonoxeHHs 6apbekto
MepepHiii nigaoH Ans kpanenb
3apHil NigaoH Ans kpanens

. HwkHs nnactuHa
. BepxHs nnactuHa

LLHyp u1BREHHs

{ OptiGrill

N OIEIEEIEIEEE D ES

| l
| A3

Al A2

| ‘|{
A6

A4 A5

228

J

HEATING

NOJIOXEHHA TA IHTEPO®

EUCKU

KepyBaHHs 3a ONOMOroto naHeni Ha pyuLi

OptiGrill

g
— o (¢eelsla|lae|=e|o H
OOEEEEEELIEIIC:

rPWb

BAPBEKIO

KepyBaHHst 3a gornomoroto 6iuHoro TepmocTara

Mepexin y nonoxeHHs 6ap6ekto:

nif vac BiOKPUTTS rpuns yTpumyiiTe
3acyBKy Bropi it nepeBefiTb pyuky y
BigkpuTe Ha 180° nonoxeHHst Gapbekio.

Mpumitka. Mepw HixX BigkpmBaTK
rpunb y nonoxexHi «bapbekioy,
nepekoHanTecs, wWo 6GiYHUNA
TEPMOPErynsTop YBIMKHEHO °. FAKLIO
TEPMOCTAT BUMKHEHO °, FpUITb NOYHE
HarpisaTucs i nponyHae BiANoOBIAHWNA
3BYKOBWIA CUrHan.
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IHANKATOP PIBHA NMPUITOTYBAHHA

NePE NeEPLUINM BUKOPUCTAHHAM

PosirpiBaHHs

IHaukaTop
6numae Ginum
KONbOpOM: ine
posirpiBaHHs

Tpusae MpurotyBaHHs
MPUTOTYBaHHS Ha NepLLoMy

Hanepwomy  pigHi
piBHi 3aBEPLIEHO

[ins koxHoi aBTomMaTu4Hoi nporpamu OptiGrill noBigomnse, konu cTpaBa AocsrHe 6axaHoro
CTyneHsi NpUroTyBaHHsA. Konu noTpi6HuMit cTyniHb NPUroTyBaHHA AOCATHYTUIA, KONLOPOBUIA

~Q
iy

IHauKaTop CBITUTLCS Ginum
KOMbOPOM i ITyHaE 3BYKOBMIA
CyrHan: roToBHICTb 40
NPUroTYBaHHS

MpuroTyBaHHA

Qat--@ Y fmm= =
dl LI i

Tpusae MpurotysanHa  Tpusae MpurotysanHs  TpuBae MpurotysanHs
MPUrOTYBaHHS Ha PiBHI MPUrOTYBaHHS  Ha PiBHI NPUTOTYBAHHS  Ha piBHi

Ha pigHi «cnabke Ha piBHi «noMipHe Ha pigHi «pnobpe
«cnabke MPOCMaXEHHs»  «NoMipHe NPOCMaxeHHs»  «aobpe MPOCMaKeHHS)
mpoc s pLIEHO mpoc {5 pLIEHO pe pLIEHO

iHAMKaTOP NOCTIHO CBITUTLCS, a rPUIb CMOBILLAE Bac NPO Lie 3ByKOBUM CUTHANOM.
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. BupaniTb yci nakyBanbHi matepianu,

Haknevikv Ta npunaaas scepeanHu
Ta 330BHi Npunagy. Y KOMNnekTi
nocTa4atoTbes A0AaTKOBI KOTbOPOBI
KinbLeBsi Hakneiikn. Ha cdipmose
KOINbOPOBE KiNblLie MOXHA HakneiTu
BaxaHuii TeKCT.

. Mepen nepwumM BUKOPUCTaHHAM

peTenbHO BUMWIATE MAACTUHW
TENNOK BOAOK 3 HEBENUKOI
KINBKICTIO PiAVHL ANS MUTTS NOCYAY,
NPOMOMOLLiTh | PETENBHO BUACYLLITH.

. PosTtawyiTe 3HiMHi niggosn gns

Kparernb cnepeay v nosagy npunagy.

. MepexoHaiiTecs, LU0 BEPXHS 1 HKHA

NNacTVHU NPaBUIbHO PO3TALLOBaHI B
npunagi. He BMyKaiiTe posirpiBaHHs
6e3 nnacTuH. Mig’egHaiTe npunag
[0 enekTpomepexi (kabenb Mae ByTn
MOBHICTIO PO3MOTaHWIA).

. HaTuCHiTb KHOMKY BBIMKHEHHS /

BUMKHEHHS.
YBara! [NepekoHaiTecs, WO Mix
nnacTyHamu Hemae NpoAYyKTiB.
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1. NONIOXXEHHA rPUNA

1. NONOXEHHA rPUNA

A) BAKOPUCTAHHA ABTOMATUYHOI MPOrPAMM

[leB'ATb aBTOMATUYHMX NpOrpam:
YepBoHe M’sico, Byprep, cocuncky,
CBUHWHA, KypKa, puba, MopenpoayKTH,
6yTepbpog, nepeLb

S e 3B

BEREEEC|

232

2
2
3
— 4
R « | 5

1.

B & x> B ¥ 0

AKWo npoayKkTW, AKi BM XoveTe
NpUroTyBaTH, 3aMOPOXKEHI, HATUCHITL
BifNOBiAHY KHOMKY. List yHKList focTynHa
TILLIE B pa3i BUKOPUCTaHHS aBTOMATUYHUX
nporpam, ane He B py4HOMY PeXxuMi.

. Bubepitb nporpamy npurotyBaHHs

3anexHo BiA TUNy NpoaykTiB, Ak
36upaeTecs rotysaru.

Mopapa, ocobnueo ana m’sca:
pesynbTatu NPUroTyBaHHA 3
BUKOPUCTAHHSAM aBTOMaTUYHUX
nporpam 3anexatb Bifl MOXOKEHHS,
Hapiaky Ta AKOCTi NPOAYKTIB; Nporpamut
6ynn HanalwToBaHi 1 NPOTECTOBaHi
[Ns NPOyKTiB BYCOKOI SIKOCTI.

Kpim Toro, iz yac npurotysaxHs HeobXigHo
BPaXOBYBATY TOBLUVHY M'Ca; HE roTyiTe
MPOAYKTY TOBLLMHOK GinbLue 4 cm.

FKLLO BV He 3Ha€ETe, SIKOK0 MPOorpamoto
NPUroTyBaHHA cKopucTatucs,
3BEPHiITbCS A0 nocibHuka 3
NPUroTYBaHHs Ha CTOpIHL 236.

. HatucHite kHonky «OK»: npunag

NOYHE po3irpiBaHHs, iIHAWKaTOP PiBHSI
NPUroTyBaHHs NoYHe 6numaTtyi Ginum.
MpumiTtka: skwo Bu Bubpanu
HenpasunbHy Nporpamy, BUMKHITb
npunag i NoBTOPITb KPOKM.

. [loyekalitecs 3aBepLUEeHHs posirpiBaHHsi.
. Konw ingukaTop pisHS nepectaHe

6numaTtun Ginum konbopom i
rpunb BUAACTb 3BYKOBUIA CUrHan,
posirpiBaHHs byne 3aBeplueHo, a
rpunb Byae roToBMiA 0 NPUTrOTYBaHHS.
3ayBaXeHHS: SKLLO NiCMs 3aBEPLUEHHS
posirpiBaHHsi Npunag 3anuiaeTbest
3aKpuUTUM, cuctema besnekn yepes
[esIKWIA Yac BUMMKAE VOTO.

6. Bigkpuiite rpunb i noknagitb

NPOAYKTY Ha poBGOYY MOBEPXHIO.
3ayBaxeHHA: sKWO npunag
3anMWaeTbCs BiAKPUTUM HaATO
[oBro, cuctema Gesneku yepes
[esKUi Yac aBTOMaTUYHO BUMMKAE
1oro.

. 3akpuiiTe npunag, Wwob 3anyctuTu

LMK NPUroTyBaHHs. [HAnKaTop piBHs
NPUroTYBaHHS CTaE CYHIM, BKa3ytoun
Ha Te, WO TPWBAE NPUrOTyBaHHS (He
pPeKoMeHO0BaHO BiAKpuUBaTU rpusb
abo pyxaTu NpodyKkTu B Mpoueci
NPUroTyBaHHs).

lMpunag aBTOMaTUYHO PErymtoe LMK
NPUroTYBaHHs! (4ac i Temneparypy)
3anexHo Bif TOBLUMHM I KinbKoOCTi
NPOAYKTIB.

MpumiTka ANA Ayxe TOHKUX
WwMmaTKiB iXi: 3akpuiTe npunag;
kHonka «OK» 6Onumatume, a
ingukaTop 6yde cBiTUTUCA Ginum,
nokn BM He HatucHeTe «OK».
HatucHiTb «OK», 106 nepekoHaTucs,
WO npunag po3nisHaB NPOAYKT i
PO3MOYaBCA LWIKN NPUrOTYBaHHS.

. 3aneXHO B[l CTYMEHs MPUrOTYBaHHS!

iHAWKaTop 3miHtoe Konip. Y npoueci
NPUroTyBaHHS 3BYKOBMWIA CUrHan
cnosillae Npo AOCATHEHHS TOro
Y iHWoro piBHs. XKoBTUN Konip
iHAMKaTopa 3i 3ByKOBWUM CUrHamnom
BKkadye Ha cnabkuii piBeHb
NPOCMaXXeHHSI, ToMapaH4eBuiA Korip
3i 3ByKOBWM CUrHaNoM — Ha MOMIpHUIA
piBEeHb, YepBOHWIA KOMIp 3i 3BYKOBVM
CUrHanom —Ha obpe NPoCMaxeHHs.
MpumiTka. Akwo By nobute ayxe
cnabkuii piBeHb MpocMaKeHHs
M’sica, BUAMITb 10r0, KOnM iHaMKaTop
PiBHS FOTOBHOCTI NMOYHE CBITUTUCS
CUHIM. 3ayBaxTe, WO pe3ynbraTu
npuroTyBaHHs (ocobnueo Mm’Aca)
3anexaTb Bigd TNy, SKOCTi 1
NOXOZKEHHS NPOAYKTIB.
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1. NONNOXXEHHA rPUNA

1. NONOXEHHA rPUNA

9. Konu iHgukaTop no4YHe MoCTilHO
CBITUTMICS KONMbOPOM, LLO BiANOBigae
6axaHOMy CTYNEHI NPUroTYBaHHS, i
MpoIyHae 3BYKOBUIA CUrHa, BiokpuiiTe
npunag i BUAMITL NPOAYKTU.
Mpumitka. Akwo BM xoueTe
npuroTyeaTtu CTpaBy AN nogein
i3 pi3HUMK CMakamu, Bigkpunte
PUMb | BUAMITb YaCTUHY NPOAYKTIB,
konu byne pocarHyTo 6axaHoro
piBHS, @ NOTiM 3akpwiite npunag i
NPOAOBXYITE NPUrOTYBAHHS PELUTY
cTpasu. lporpama NpogoBXuUTb
LMK NpUroTyBaHHS, Noku He byae
[OCArHYTO KIHLIEBOrO PiBHS.

10. Konu npurotyBaHHs 6yae 3aBepLLeHo,
BUAMITb NPOZYKTY /A 3aKpUiATe Npunag.
lMaHenb kepyBaHHS NOYHE CBITUTUC i
nepeiize B pexvm Bubopy nporpamu.
3ayBaXeHHs: AKlWO He BUOpaTu
nporpamy, cuctema 6esneku
aBTOMAaTUYHO BUMKHETHCH Yepes
[esiknin yac.

DyHKLiA 36epexeHHs Tenna

MMicns LOCATHEHHS YEPBOHOTO PIBHS MPUrOTYBaHHS 3aBEPLUMTLCS, NPUNaz aBTOMaTU4HO aKTUBYE
yHKLjto 36epexeHHs Tenna, iHAUKaTop 3acBITUTLCA YEPBOHWUM, | NPUNaz MoYHe BUAABATH 3BYKOBUN
curHan koxHi 20 cekyHa. FAKLO ixa 3anuimnacs Ha rpuni, BoHa NPOLOBXKYBaTAME roTyBaTMCS, MOKMU
poboui naHeni OXonomKyoTbCS. 3BYKOBUI CUTHAN MOXHA BUMKHYTU, HATUCHYBLLIW KHOMKY «OK».
Mpumitka. Cctema 6e3neky aBTOMATUYHO BUMKHE npunag Yepes Aeskuii vac.

MpuroTyBaHHsA Apyroi nopuii Binpasy

Konu npurotyBaHHs nepLuoi nopuii npoaykTie Byae 3aBepLUeHo:

a) MepekoHainTecs, Lo Npunag 3akpUTUi | BcepeanHi HeMae 3anmLLKiB i,

b) Bubepitb nporpamy NpuroTyBaHHs (Liei Kpok HeobXiaHWIA, HaBiTh SKLLO Nporpama Ta X cama, Lo
1 NSt nonepeaHix cTpas).

¢) HatucHiTb kHomnky «OK, o6 noyaTu posirpiBaHHs. 4 4ac posirpiBaHHs KONbOPOBUIA iHAVKATOP
piBHs 6rimaTme Binum.

d) Micns 3aBepLueHHs posirpiBaHHs Npunag BUAACTb 3BYKOBWIA CUrHanm, a iHAMKaTop nocTiiHO
CBITUTUMETLCS BINVM.

€) Konw posirpiBaHHsi 3aBepLUEHO, MpWnaz roToBWIA A0 BUKOPUCTaHHS. BigkpuiiTe rpunb i noknagite
NPOAYKTW BCEPEaVHY.

Baxnuso!

— 3BepHiTb yBary, Wo posirpiBaHHa € HeobXigHUM ANs KoXHOI nopuii. Mepea posirpiBaHHAM
nepekoHalTecs, Lo Npunaz 3akpuTUin | BcepeauHi Hemae 3anuLwkis ixi. MepLu Hix Bigkpusatv
rpUnb | KNacTV NPOLyKTU BCEPEAVHY, AOYEKANTECS 3aBEPLUEHHS PO3irpiBaHHS.

—  FIKWO HOBUIA UMKN posirpiBaHHs 3amnyckaeTbes Bigpasy Nicns 3akiH4eHHst nonepeaHboro LKy,

23zac pO3irpiBaHHs! CKOPOUYETHCS.

B) BAKOPUCTAHHA PYYHOIO PEXUMY

1. Bubepith pyyHuUin pexum i
TemnepaTypy NpUroTyBaHHs,
HaTUCHYBLUM KHOMKY «M» Kinbka
pasis, Mok Konip He BignoBigaTve

HaaHiii Temneparypi:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. HaTucHiTb «OK», W06 posnoyatn
posirpiBaHHs. IHAukaTop piBHS
MpUroTyBaHHs Bnumatimve BUGpaHMm
KONbOPOM: TPUBAE PO3irpiBaHHs.
3avekanTe, AOKK po3irpiBaHHs He
6yne 3aBepLLEeHO.

3. Mo pocsrHeHHi baxaHoi Temnepatypn
iHaukaTop nepectaHe 6numatn, a
rpUnb BUAACTb 3BYKOBUI CUrHan —
TPUNb rOTOBWIA A0 MPUrOTYBAHHS.

4. MoknapiTe NPOAYKTU Ha rpunb;
NOYHETLCA NPOLIEC NPUTOTYBAHHS.

5. Mig yac npurotyBaHHs MOXHa
perynioBaTu Temneparypy.

6. CTexTe 3a NpUroTyBaHHAM CTpaBun
1A BUAMITB ii, konn 6yage [OCArHyTO
HaxaHoro pesynerary.
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1. NONIOXXEHHA rPUNA

2. NOJIOXXEHHA ANA BAPBEKIO

B) HOC|5HV|K |3 HPMFOTYBAHHﬂ 1. BigkpuiiTe rpunb y MNONOXEHHI
OEB’ATb ABTOMATUYHUX NMPOIrPAM NMPUTOTYBAHHA 6apbekio. [lna «kepysaHHa
MPUrOTYBaHHSM MPU3HAYEHMIA GiYHIIA
IHOWKATOP PIBHA MPUTOTYBAHHSA TepmocTar.
. . . 2. Bubepitb 6axaHuii TemnepatypHuii
e . TepmocTaT ycTaHOBIIOE
© ANOBUYMHA |AYX® D cnabke nomipHe Sl gn)';MaMK 0B ?’M TTGTM)'; eTplzi TB;p y
(cumii) 2 ”pozgg;(:"‘”“ MPUrOTYBaHHS 7151 0BOX MNACTUH:
= .
BYPIEP cnabke nomipHe NpOCMaXeHHS
[06pe « TePMOCTaT BUMKHEHO
| COCUCKHN npo;ngg?)(gHHﬂ 1:80-100°C
&) CBUHUHA NPOCMaXeHHS 2:130-160°C
obpe
&) KYPKA npogmafn)(eHHﬂ 3:160-190°C
. nobpe .180.990°
<> PUBA cnabke  |nomipHe / no6pe HpoCHaNeHHS 4:180-220°C
. 6pe
%3 MOPEMPOOYKTH cnabke  nomipHe / gobpe| _ A°
A Herke P LD NPOCMaXeHHA 3. !-lip,qacpoagpiBaHHﬂ6iHHiﬁCBiTﬂOBMl71
EYTEPEPO e XDVCTKE 3 4 iHAVKaTop 6IMMaE YEPBOHUM.
@ A NPOCMaXXeHHSA P Py 4. Konu cBiTnoBwiA iHankaTop NoYnHae
MEPELb nerke TR NOCTIAHO CBITUTUCSH YEPBOHUM i
0 H NPOCMaXXEHHS P NpUCTpIli BUAe 3BYKOBWIA cUrHan,
- TPUIIb FOTOBI 0 BUKOPUCTAHHS.
PYYHUU PEXXUM Y NONOXEHHI «'PUJb» 5. Moknani
. 0iTb NPOAYKTY Ha TPUrib.
6. CTtexTe 3a NpUroTyBaHHSAM CTpaBu i
. . BUViMITS, Kon1 BoHa Gyze roTosa.
180-195°C 220-235°C 255-275°C § ?:p“:ﬂt)“;;;ﬂgﬁgﬁggiﬂf BrBtn
KAPTOMNSA
3 :
LYKIHI | TAPBY3 | > 6 T oxHa swiuTa Teuneparypy
BAKNAXAH [ ] nig 4Yac npuroTyBaHHs. Ko
NomIgoPU [ ] 3MIHUTW TemnepaTypy B MpOLEC
CTIAPKA | T BiAnoBiANG. Ao HOBOTG
rPUBN | HanaLTyBaHHs.
PINYACTA LIMBYJIA [ | —  SIKWo By roTyeTe DKy NULLE Ha OAHii
BPOKOJI MNacTuHi, BAKOPUCTOBYIATE BEPXHIO.
MATEHBKA MOPKBA
®EHXENb [ |
COIOAKA KAPTOMNIA 7
CKMBOYKU ABIYK [ |
AHAHAC [ ]
MEPCUK [ ]
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KIHELIb BUKOPUCTAHHA

OYULLEHHA

1. BuMkHiTb npunag.

* HaTuCHiTb KHOMKY BMUKaHHS /
BUMVKaHHS Ha PyuLi B MOMOXEHHI
rpuns.

*+ YcTaHOBITh Gi4HUMiA TepmocTaT y
PEXUM «*» y NomnoxeHHi 6apbekto.

2. BigepHarite npunaz Big po3eTku.
3. [laiite npunapy OXOMOHY TV MPOTSrOM

npUHaiMHi 2 roguH. LLo6 yHukHYTH
BUMaAKOBYX OMiKiB, Nepes YHLLEHHSM
[lanTe rpunto NOBHICTHO OXOMOHYTK.

. Mepep unieHHam po3bnokyiTe i

BUAMITb MNACTUHW i NiAOOHW Ans
Kpanenb, LWob He noLukoauTy pobody
NOBEPXHIO.

3nwiiTe BoAy 3 MifA0HIB | BAMUIATE iX
y cnabkomy M1rbHOMY PO34mHi, MOTIM
peTenbHO BUCYLWIiTb NanepoBum
PYLLHVKOM.

. He 3aHyptoiite kopnyc rpuns y Bogy

abo iHLLY pianHy.

. Mpunap i ioro WHyp He MOXHa

MWUTU B NOCYAOMWIAHIA MaLLUHI.
Micns 3HATTA NNAcTWH He YUCTbTE
HarpiBanbHi enemeHTn, BUAUMI i
[OCTYMHI 4aCTUHW. SKLLO BOHM [yxe
OpyaHi, noyekaiite, NOku npunag
NOBHICTIO OXONOHE, i NPOTPITb iX
CYXOH0 TKaHWHOI0.

4. Akwo BU He Xxo04yeTe MUTH

po6ouyi nNnacTuHK i NiaLoHW Ans
Kpanesnb Y NOCYAOMMIAHIA MaLUuHi,
BWKOPUCTOBYITE ANs iXHbOro
YULLEHHS rapsvy BOAy W TPOXM
MUIHOrO 3acoby, a NoTiM peTenbHO
npomuiiTe, wWob BUAANUTK BCi
3anuwkn. AkypaTHo NpoTpiTh iX
nanepoBUM PYLLIHUKOM.
He BukopucToByiiTe MeTanesi rybku,
cTanesy BaTy abo abpaauBHi MUIHI
3acobu Ansa uuweHHs 6yab-sakux
eNleMEeHTIB Tpuns: 3acTOCOBYMTE
nniwe HelnoHoBi abo HemeTanesi
ryoKu.

5. lo6 ouynctuTn KpuLKy rpuns,
NPOTPITH ii Tenmnot BoNorot ryokoto
i BUTPiTb Hacyxo M’SiKOI0 CyXOi0

I TKaHUHOIO.

6. Mepw Hix npubupatn rpunb
Ha 36epiraHHsa, oboB’si3k0BO
nepekoHaiTecs, WO BiH YACTUN i
CYXUiA.

)

6 BynOb-sikuii pEMOHT Mae BUKOHYBaTHCS
YNOBHOBAXEHUM MpefCTaBHUKOM
CepBiCHOI CITyOu. a
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YcyHeHHA HecrpaBHOCTEMN

6e3 nonepefHbOro
posirpiBaHHs NNacTuH
(aBTOMaAaTUYHO
YBIMKHYBCSA PY4YHUN
pexum).

Mpobnema MpuunHa PiweHHs
Khonka ™ 6numae * Tpunap yBIMKHYBCS|* 2 MOXNMBUX BapiaHTL:

py . abo novanocs| - Bubepitb HacTpoiiky
+ (B iHgvkatop ropTs GnakuTHuii aBTOMaTuMYHE TemnepaTypu, HaTUCHYBLUN | M
+ KHonka ok 6numae NPUroTyBaHHA ixi KHOMKY, @ noTimM HaTucHiTb OK.

[losBonbTe npunagy rotysatu
fani, ane cTexTe 3a NPOLEecom
(pyy4HuI pexum).

- BumkHiTb npunag, pictaHeTe
Xy, npaBuUNbHO 3akpuiite
npunag, nepenporpamyiTe
ioro i 3ayekaiiTe A0 KiHUS
nonepeaHbOro PosirpiBaHHs.

Mpunap 3ynuHaeTbCcA nig 4ac
nonepeaHboro posirpisaHHa abo
NPUroTYBaHHS .

+ [punag 6yB BigkpuTUM
TpUBanui Yac nig Yac
NPUroTYBaHHS ixi.

Mpunag npocTote
3aHajpTo  [OBTO
nicns nonepeaHLOro
posirpieaHHs a6o
MigTPUMYE TEMMepaTypy.

+ BuiimiTb BUMKY 3 PO3ETKM i 3a4ekanTe
2-3 XBUNWHW, NOTIM NOBTOPITb
npouec. HacTtynHoro pasy, konu
BM BUWKOPUCTOBYETE npunag,
nepekoHamTecs, WO BigKpunu i
3aKpUM A0rO LUIBMAKO ANs OTPUMAHHS!
Hankpawmx pesynbraTis. fAKwWo
npobrema BIHIKAE 3HOBY, 3BEPHITLCS
[0 cepicHoi cnyx6u Tefal.

@HavkaTop 6numae cioneTosuit
KONbOPOM

+ nepepuBHUIA 3BYKOBUIA CUTHAN

+ Knonka &)/ @)/ @)/ &) 6numae

Mpunag He BuAaE 3BYKOBUIA CUrHan.

* HecnpasHicTb po6oTu
npunagy.
lMpunapa 3HaxoauTbes
abo BUKOPUCTOBYETLCS
B KiMHaTi, e 3aHaaTo
XOMOAHO.

* BuMKHITL Ta YBIMKHITb npunag
i HeramHo noYwnHanTe npouec
nonepeAHLOro posirpiaHHs. AKLo
npobnema He 3H1Kae, 3BEPHITLCS A0
CepBICHOI cryx6u.

@InavkaTop 6numae dioneTosyit
konbopom

+ KHonka (&) 6numae

+ 6e3nepepBHUI 3BYKOBUIA CUrHan

* HecnpagHictb po6oTu
npunagy.

+ Bigknwouite npunapg Bifg
enekTpoOMepexi Ta 3BEpHiTbCS A0
cepBiCHOI Cry6u.

i ¢ ns npouec y nonepegHbLOro
posirpiBaHHs A noknas ixy i 3akpus
npunag, ane iHANKaTop NDOAOBXYE
ropitv binuii konbopom,[_Jj a npouec
MPUrOTYBaHHS He NOYMHAETLCS

+ ToBLUMHa i BCepeamHi
npunagy nepesuilye 4
cM.

+ ToBLumHa i BcepeayHi npunagy He
NOBMHHA NepeBuLLyBaTh 4 cM.

« Mpunap He ©6yB
BiAKPUTWIA NOBHICTIO
nif Yac po3MILLEeHHS ixi
BCEpeayHi.

+ [MoBiHCTIO BigKpUATE npunag i
3aKpuiiTe AOro 3HOB.

Mpunap He poanisHae
Xy BCepenuHi
HepocTaTHs KinbKicTb
i, ntumae "OK".

+ TigTBEPAUTL PEXNM NPUTOTYBaHHS,
HaTUCHYBLUM KHOMKY oK .

Mpunaa BMUKAETbCA B Py4YHOMY
pexumi.

=
+ W iHgukaTop 6rnMae YepBoHMM
KONbOPOM
+ KHOMKa| M KOHTpOMb Temnepatypu
i lok KOMip hikcoBaHi

+ [MepepBaBcs npouec
nonepefHbOro
posirpiBaHHs.

+ Mepiogn4yHo cTexTe 3a
NPUrOTYBAHHSAM (4151 BAKOPUCTAHHS!
B PYYHOMY PEXMMI).
Abo

BuUMKHiTL rpunb, npubepitb ixy,
3akpuiite rpunb, BUGepiTb HOBY
nporpamy npuroTyBaHHs Ta
noyekaiiTecs 3akiH4eHHs npouecy
nonepeAHbOrO Po3irpiBaHHs.
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