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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A Bloc moteur

B Sélecteur de vitesse

C Ensemble blender :
-c1 Bloc lames
-c2 Joint d’étanchéité
-¢3 Bol blender gradué
-c4 Couvercle
-¢5 Bouchon doseur

®

D Moulin & fines herbes
(*accessoire selon modéle)
-d1 Joint d’étanchéité
-d2 Bloc lames fines herbes
E Moulin & épices
(*accessoire selon modéle)
-el Joint d'étanchéité
-e2 Bloc lames épices
F Bol moulin & fines herbes et
moulin d épices

Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d’acheter, sont
représentés sur I'étiquette sur le dessus de I'emballage.

AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font partie de
I"appareil. Veuillez les lire attenfivement avant d'utiliser votre
nouvel appareil. Gardez-les dans un endroit ou vous
pourrez les retrouver et vous y référer ultérieurement.

VERROUILLAGE DE SECURITE

L'appareil ne peut fonctionner
lorsque le bol (C) ou les accessoires
(D ou E) n’ont pas été correctement

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Avant la premiére utilisation,
nettoyer tous les accessoires (C, D,
E, F) & 'eau chaude savonneuse,
mais pas le bloc moteur (A).
ATTENTION : Les lames des
couteaux sont extrémement
aiguisées, maniez-les avec
précaution lors de I'utilisation ou
du nettoyage de I'appareil.

« Assurez-vous que tout emballage
soit retiré avant le fonctionnement
de I'appareil.

UTILISATION DE L’APPAREIL

« Humidifiez le joint (€2) et positionnez-
le correctement sur le bloc lames (¢1)
: les 3 plis du joint doivent étre visibles
une fois le joint mis en place. S'il est

positionnés et verrouillés sur le bloc
moteur (A).

« Remargque importante : Mettre le
sélecteur de vitesse (B) sur «0»
avant de placer le bol blender ou
les accessoires sur le bloc moteur.

o Lappareil démarre uniquement sile
bol ou I'accessoire est bien
positionné et verrouillé sur son
corps.

* Ne faites pas fonctionner le
blender si le couvercle n’est pas
en place.

positionné dans I'autre sens vous ne
pourrez pas verrouiller le bloc lames
sur le bol. (Fig. 1)

« Placez I'ensemble (¢1+€2) surle



fond du bol (€3). Verrouillez-le en
tournant le bloc lames d’un quart de
tour dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre. (Fig.2)

« Infroduisez les ingrédients dans le bol
assemblé sans dépasser le niveau
maximal indigué :

* 1,25L pour les mélanges épais
* 1L pour les préparations
liquides

« Verrouillez le couvercle (c4) sur le bol
Placez le bouchon doseur (€5) dans
son logement situé sur le couvercle.

« Placez I'ensemble bol blender (C)
sur le bloc moteur (A). Le cadenas
rouge (ouvert) @ est aligné dans la
fente du bloc moteur. (Fig.3 -
position 1)

« Tournez ensuite le bol blender (C)
d’un quart de four jusqu’d ce que le
cadenas vert (fermé) @) apparaisse.
(Fig.3 - position 2)

2 positions du bol sont possibles :
poignée & droite ou & gauche du
bloc moteur.

« Respectez le temps maximum
d'utilisation du blender de 3 minutes.

« Le moulin & fines herbes (D) vous
permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que
des oignons, de I'ail, de la viande
(coupée en morceaux), des fruits
secs, de rédliser de la chapelure
(biscotte).

N’utilisez pas le Moulin & fines herbes
pour des préparations liquides (jus de
fruits ...)

« Le moulin & épices (E) vous permet
de moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de
coriandre, poivre...

o Ces accessoires sont équipés d’'un
bol (F) qui interdit I'accés aux lames
pendant leur utilisation.

1- Retournez le bol (F) et versez les
ingrédients

2- Positionnez le joint d’étanchéité
(d1) ou (e1) dans son logement

sur le bloc lames (d2 ou e2).
(Fig.4). Positionnez le bloc lames sur
le bol en alignant les 2 repéres
présents sur le bol et le bloc
lames.Verrouillez I'accessoire en
tournant le bloc lames d’un quart
de tour dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre. (Fig. 5).
Attention : si 'accessoire est mal
verrouillé des fuites risquent de
se produire.

3- Retournez I'accessoire assemblé
(D ou E) ef positionnez-le sur le
bloc moteur. Le cadenas rouge
(ouvert) @ est aligné dans la
fente du bloc moteur. (Fig 6 -
position 1)

4- Tournez ensuite I'accessoire
assemblé (D ou E) d’un quart de
tour jusqu’c ce que le cadenas
vert (fermé) @) apparaisse.

(Fig. 6 - position 2)

5- Branchez I'appareil et tournez le
sélecteur de vitesses (B) sur la
position désirée ou donnez
quelques impulsions vers
«pulser.Tenir le bol (F) pendant le
fonctionnement. Pour arréter
I'appareil, ramenez le sélecteur de
vitesses (B) sur la position *0”.

6- Déverrovuillez I'accessoire en le
tournant d’un quart de tour dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre, jusqu’a ce que le @
cadenas rouge (ouvert)
apparaisse. Retirez 'accessoire
assemblé (D, E) du bloc moteur.
Retournez-le sur le plan de travail
avant de déverrouiller le bloc
lames (d2, e2) du bol (F) en
procédant d linverse de la mise
en place.

Vous pouvez alors récupérer la
préparation dans le bol.

* La couleur du bol peut s'altérer
suite au mixage avec certains
ingrédients trés durs : (clous de
girofle, cannelle ...)



Ingrédients Qgggt')es fonempsde | Accessoire
Abricots 409 35/ vitesse 2 D
Chapelure 1 biscotte 10 s par impulsions D
QOignons 60g 65/ vitesse 1 D
éréncoor;ﬁga éenso isettes 60g 30 s par impulsions D
Persil / coriandre fraiche 109 par impulsions D
Graines de coriandre 409 30 / vitesse 2 E

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

o Débranchez I'appareil et retirez les
accessoires.

« Manipulez-les avec précaution, les
lames du bol blender et des
accessoires sont coupantes.

« Enlevez le bol et rincez-le sous I'eau
courante ainsi que son couvercle.

« Pour nettoyer le bloc moteur (A),
utilisez un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement,

« Ne plongez jamais le bloc moteur
(A) sous I’'eau courante.,

« Pour faciliter le nettoyage, pensez &
laver les éléments amovibles & I'eau
chaude savonneuse
immédiatement aprés |" utilisation.

« Pour faciliter le nettoyage du bol
blender (C). déverrouillez le bloc
lames (e1) en le tournant d’un
quart de tour dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre. Retirez le
joint d’étanchéité (e2) et nettoyez-
le & I'eau courante ou au
lave-vaisselle.

o VERSION BOL VERRE (selon modéle):
Le bol verre (C) peut etre nettoyé au
lave vaisselle dans le panier supérieur
avec le programme «ECO» ou «PEU
SALE». Les accessoires (D, E) ne
doivent pas étre nettoyés au lave
vaisselle.

« VERSION BOL PLASTIQUE (selon
modele):

Le bol plastique (C) et les accessoires

(D, E) ne doivent pas étre nettoyés

au lave vaisselle.



SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAREZIIID

Problémes

Causes

Solutions

Le produit ne fonctionne
pas.

La prise n'est pas branchée.

Branchez I'appareil sur une
prise de méme voltage.

Le bol ou l'accessoire n'est pas
correctement positionné ou
verrouillé sur le bloc moteur.

Vérifiez que le bol ou les
accessoires sont bien
positionnés et verrouillés sur le
bloc moteur suivant fig. notice.

Vibrations excessives.

Le produit n'est pas posé sur
une surface plane.

Placez le produit sur une
surface plane.

Volume d'ingrédients trop
important.

Réduisez la quantité
d'ingrédients fraités.

Fuite par le couvercle.

Volume d'ingrédients trop
important.

Réduisez la quantité
d'ingrédients fraités.

Le couvercle n'est pas bien
positionné.

Verrouillez correctement le
couvercle sur le bol blender.

Fuite par le bas du bol
blender.

Le joint (¢2) du bol blender est
mal positionné ou absent.

Repositionnez le joint et
verrouillez correctement le
porte lame.

Fuite par le bas des
accessoires.

Le joint sur le bloc lames (d2)
ou (e2) est mal verrouillé ou
absent

Repositionnez le joint sur le bloc]
lames ﬁd2) ou (e2) et
verrouillez-le correctement sur
le couvercle (F).

Le couteau ne tourne
pas facilement.

Morceaux d'aliments trop gros
ou frop durs.

Réduisez la taille ou la quantité
d'ingrédients traités.
Ajoutez du liquide.

Impossible de verrouiller
le bloc lames avec joint
(c1+¢2) sur bol (€3).

Le joint (€2) est mal positionné.

Repositionnez le joint, les 3 plis
sont visibles suivant fig. 1

Votre blender ne fonctionne toujours pas ?

Adressez-vous & un centre service
agréé (voir liste dans livret service).
Vous pouvez personnaliser votre
blender et vous procurer auprés de

votre revendeur habituel ou d'un

centre agréé les accessoires suivants
: Accessoire Moulin fines herbes (D).
I"accessoire Moulin & épices (E), ou
un bol blender (C) supplémentaire.



DESCRIPCION DEL APARATO

A Blogue motor

B Selector de velocidad

C Conjunto batidora:
-¢1 Blogue de cuchillas
-¢2 Juntaimpermeable
-¢3 Vaso de la batidora

graduado

-c4 Tapa
-¢5 Tapdn del dosificador

®

D Molino para hierbas
(*accesorio segun modelo)
-d1 Juntaimpermeable
-d2 Bloque de cuchillas para
E Molino para especias
(*accesorio segun modelo)
-el Juntaimpermeable
-e2 Bloque de cuchillas para
especias
F Vaso del Molino para hierbas y
Molino para especias

Los accesorios que contiene el modelo que acaba de comprar se muestran en la
etfiqueta situada en la parte superior de la caja.

PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman
parte del aparato. Lealas detenidamente dntes de usar su
nuevo aparato por primera vez. Gudrdelas en un lugar de
facil acceso para futuras consultas.

CIERRE DE SEGURIDAD

El aparato no funcionard cuando el
vaso (C) o los accesorios (D o E) no

ANTES DEL PRIMER USO

« Antes del primer uso, limpie todos
los accesorios (C, D, E, F) con agua
caliente y jabdn, pero no el bloque
motor (A).

ATENCION: Las hojas de las
cuchillas estan extremadamente
afiladas, manipulelas con
precaucién al utilizar o limpiar el
aparato.

» Aseglrese de que se ha retirado
todo el embalaje antes de ufilizar el
aparato.

USO DEL APARATO

* Humidifique la junta (e2) y
coldquela correctamente sobre el
blogue de cuchillas (e1): los 3
pliegues de la junta deben quedar

estén correctamente colocados y
cerrados sobre el bloque motor (A).

* Nota importante: Ponga el selector
de velocidad (B) en la posicion «O»
antes de colocar el vaso de la
batidora o los accesorios sobre el
blogue motor.

¢ El aparato Unicamente funcionard
si el vaso o el accesorio estd bien
colocado y acoplado a su cuerpo.

* No ponga en marcha la batidora
si la tapa no esta colocada.

visibles una vez se ha colocado la
junta. Si se ha colocado en otfro
sentido no podrd acoplar el bloque
de cuchillas en el vaso. (Fig. 1)



* Cologue el conjunto (c¢1+¢2) en el
fondo del vaso (e3). Acoplelo
girando el bloque de cuchillas un
cuarto de vuelta en sentido
contrario a las agujas del reloj. (Fig.2)

¢ Infroduzca los ingredientes en el
vaso acoplado sin sobrepasar el
nivel méximo indicado:

* 1,25 L para mezclas pesadas
* 1 L para preparar liquidos

* Acople la tapa (c4) al vaso
Coloque el tapdn del dosificador
(¢5) en su ubicacion situado sobre
la tapa.

» Cologue el vaso de la batidora (C)
sobre el bloque motor (A). El
candado rojo (abierto)@ esta
alineado en la ranura del bloque
motor. (Fig.3 - posicion 1)

¢ A continuacion, gire el vaso de la
batidora (€) un cuarto de vuelta
hasta que aparezca el candado
verde (cerrado) @ .

(Fig.3 - posicién 2)

El vaso tiene 2 posiciones posibles: con

el asa ala derecha o ala izquierda

del bloque motor.

« Respete el iempo maximo de 3
minutos de utilizacion de la batidora
de vaso.

* El molino para hierbas (D) le permite
picar en pocos segundos
ingredientes como cebolla, gjo,
carne (cortada en frocitos), frutos
secos, hacer el rallado (biscote).

No use el Molino para hierbas para

preparaciones liquidas (zumos de

frutas...)

* El molino para especias (E) le
permite moler en pocos segundos
diferentes especias: semillas de
cilantro, pimienta...

* Estos accesorios incorporan un vaso
(F) que evita el acceso a las hojas
durante su utilizacién.

1- Gire el vaso (F) y vierta los
ingredientes

2- Coloque la junta impermeable (d1)
o (e1) en susitio sobre el bloque de

cuchillas (d2 o e2). (Fig.4)

3- Coloque el bloque de cuchillas
sobre el vaso alineando las 2
marcas del vaso X y el bloque de
cuchillas. Acople el accesorio
girando el bloque de cuchillas un
cuarto de vuelta en sentfido
contrario al de las agujas del reloj.
(Fig. 5)

Atencion: si el accesorio no esta

cerrado correctamente pueden

producirse fugas

4- Vuelva a girar el accesorio
acoplado (D o E) y coldquelo sobre
el bloque motor. El candado rojo
(obierfo)@ estd alineado en la
ranura del bloque motor.

(fig 6 - posicion 1)

5- A continuacion, gire el accesorio
acoplado (D o E) un cuarto de
vuelta hasta que aparezca el
candado verde (cerrado)@ .

(Fig. 6 - posicién 2)

6- Conecte el aparato y gire el
selector de velocidad (B) a la
posicidon deseada o pulse varias
veces hacia «pulse». Sujete el vaso
(F) durante el funcionamiento.

7- Para detener el aparato, devuelva
el selector de velocidad (B) a la
posicidn 0",

8- Desacople el accesorio girando un
cuarto de vuelta en sentfido
contrario al de las agujas del reloj,
hasta que aparezca el candado
rojo (abierto)@ . Retire el accesorio
acoplado (D, E) del blogue motor.

9- Vuelva a ponerlo en una superficie
plana antes de desacoplar el
blogue de cuchillas (d2, e2) del
vaso (F) procediendo de manera
inversa a su colocacion.

10- A continuacidn, puede recuperar

la mezcla del vaso.

* El color del vaso puede verse
afectado después de mezclar
determinados ingredientes muy
duros: (clavo, canela ...)



Ingredientes c‘}“igg‘)’es furnempo de o Accesorio
Albaricoques / higos 409 3 seg./ velocidad 2 D
Pan rallado 1 biscote 10 s por impulsos D
Cebollas 60g 6 seg./ velocidad 1 D
Almendras / avellanas peladas 60g 30 s por impulso D
Perejil / Cilantro fresco 109 por pulsaciones D
Semillas de cilantro 409 30 seg. / velocidad 2 E

LIMPIEZA DEL APARATO

* Desconecte el aparato y retire los
accesorios

¢ Manipulelo con cuidado, las hojas
del vaso de la batidora y sus
accesorios estén muy afiladas.

* Retire el vaso y enjudaguelo junto
con su tapa con agua.

* Para limpiar el bloque motor (A),
utilice un pano himedo. Séquelo
bien.

* No sumerja nunca el bloque motor
(A) en agua.

 Para facilitar la limpieza, lave las
piezas desmontables con agua
caliente y jabén inmediatamente
después de su uso.

* Para facilitar la limpieza del vaso de
la batidora (€C). desacople el
blogue de cuchillas (e1) girando
un cuartfo de vuelta en el sentido
contrario al de las agujas del reloj.
Retire la junta impermeable (€2) y
lGvelas con agua o en el
lavavdiillas.

« VERSION CON VASO DE CRISTAL
(segun el modelo):
El vaso de cristal (€) puede lavarse
en la cesta superior del lavavajillas
utilizando el programa «ECO» o
«POCA SUCIEDAD». Los accesorios
(D,E) no deben lavarse en el
lavavdjillas.

« VERSION CON VASO DE PLASTICO
(segun el modelo):
El vaso de pldastico (C) y los
accesorios (D,E) no deben lavarse
en el lavavdijillas.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? i

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

El producto no funciona

El cable no estd conectado

Conecte el aparato a un
enchufe del mismo voltaje

El vaso o el accesorio no estan
colocados o acoplados sobre
el bloque motor
correctamente

Compruebe que el vaso o los
accesorios estan bien
colocados y acoplados sobre
el bloque motor tal y como se
indica en el folleto

Vibraciones excesivas

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana

Coloque el producto sobre
una superficie plana

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

Fugas por la tapa

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

La tapa no estd bien
colocada

Acople correctamente la tapa
en el vaso de la batidora

Fugas por la parte
inferior del vaso de la
batidora

La junta (€2) del vaso de la
batidora no estd bien
colocada o no existe

Vuelva a colocar la juntay
cierre correctamente la puerta
de las cuchillas

Fugas por la parte
inferior de los accesorios

La junta del bloque de
cuchillas (d2) o (e2) no esta
bien acoplada o no existe

Vuelva a colocar la junta en el
blogue de cuchillas (d2) o
(e2) y acoplela
correctamente en la tapa (F)

El cuchillo tiene
dificultades para girar

Trozos de alimentos demasiadol
gruesos o demasiado duros

Reduzca el tamano o la
cantidad de los ingredientes
Anada liquido

No se puede acoplar el
bloque de cuchillas con
lajunta (e1+¢2) con el

vaso (€3,

La junta (e2) no estd bien
colocada

Vuelva a colocar la junta
dejando las 3 marcas visibles,
tal'y como se indica

en laFig. 1

¢Su batidora sigue sin funcionar?

Dirjase a un centro de servicio oficial
(consulte la lista del folleto de

servicio).

Puede personalizar su batidora y
adquirir los siguientes accesorios de

su proveedor habitual o de un centro
oficial: Accesorio Molino para hierbas

(D). el accesorio Molino para

especias (E) o un vaso de batidora
(C) adicional.



DESCRICAO DO APARELHO

A Bloco motor
B Selector de velocidade
C Conjunto do copo
liquidificador:
-c¢1 Suporte daldmina
-c2 Anel vedante
-¢3 Copo graduado
-c4 Tampa
-¢5 Tampa doseadora
D Moinho para ervas
aromaticas *acessério
disponivel consoante o modelo)

@

-d1 Anel vedante
-d2 Suporte da lédmina para
ervas aromdaticas

E Moinho de especiarias
(*acessorio disponivel consoante o
modelo)
-el Anelvedante
-e2 Suporte dalémina para
especiarias

F Taca do moinho para ervas
aormdaticas e especiarias

Os acessoérios do modelo que adquiriu encontram-se representados na etiqueta

situada na parte superior da embalagem.

ATENCAQ: As medidas de seguranca fazem parte
infegrante do aparelho. Leia-as atentamente antes de
utilizar o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as para

futuras utilizacoes.
BLOQUEIO DE SEGURANGA

O aparelho n&o funciona se © copo
(C) ou os acessorios (D ou E) ndo
estiverem correctamente

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

* Antes da primeira utilizacdo, lave
todos os acessorios (C, D, E, F) com
agua quente e detergente, &
excepgdo do bloco motor (A).

ATENCAO: As Iaminas dos acessorios

sdo extremamente afiadas;

manuseie-as com cuidado durante a

utilizacao ou limpeza do aparelho.

* Certifique-se de que retirou todo o
material da embalagem antes de
colocar o aparelho em
funcionamento.

UTILIZAGAO DO APARELHO

* Humedeca o anel (c2) e posicione-o
correctamente sobre o suporte da
l&mina (c1) : as frés riscas do anel

posicionados e encaixados no
bloco motor (A).

* Nota importante: Rode o selector
de velocidade (B) para a posicdo
"0" antes de colocar o copo ou os
acessoérios no bloco motor.

¢ O aparelho sé funciona se o copo
ou o acessorio estiver
correctamente posicionado e
encaixado no corpo do aparelho.

* Nao coloque o copo liquidificador
em funcionamento sem a
respectiva tampa.

devem estar visiveis depois de
colocar o anel. Se estiver
posicionado no sentido contrdrio,



ndo conseguird encaixar o suporte
da I@émina no copo. (Fig. 1)

* Cologue o conjunto (c1+c2) sobre o
fundo do copo (c3). Encaixe-o
rodando o suporte da Iémina 90
graus no sentido inverso ao dos
ponfeiros do reldgio. (Fig.2)

* Infroduza os ingredientes no copo j&
encaixado sem ultrapassar o nivel
mdaximo indicado:

* 1,25 | para as preparacoes
espessas
* 1 | para as preparacgoes liquidas

* Encaixe a tampa (c4) no copo.
Cologque a tampa doseadora (c5)
no seu respectivo compartimento,
situado sobre a tampa.

* Cologue o conjunto do copo (C)
sobre o bloco motor (A). O cadeado
vermelho (aberto) @ estd alinhado
na ranhura do bloco motor. (Fig. 3 -
posicdo 1)

* Rode em seguida o copo (C) 90
graus até que o cadeado verde
(fechado) @ apareca. (Fig. 3 -
posicdo 2) sdo possiveis duas
posicdes do copo: pega A direita ou
& esquerda do bloco motor.

« Respeite o0 tempo maximo de
utilizacdo do liquidificador de 3
minutos.

* O moinho para ervas aromaticas (D)
permite picar em poucos segundos
ingredientes como cebola, alho,
carne (cortada em pedagos) e
frutos secos, ralar pdo (tostas).

N&o utilize 0 moinho para ervas

aromdticas para preparacoes liquidas

(sumo de fruta, etc.).

* O moinho para especiarias (E)
permite moer em poucos segundos
diferentes fipos de especiarias: grdos
de coentros, pimenta, etc.

¢ Estes acessorios dispdem de um
copo (F) que impede o acesso As
|@minas durante a sua utilizacdo.

1- Vire o recipiente (F) e deite os

ingredientes

2- Coloque o anel vedante (d1) ou
(e1) no respectivo compartimento
no suporte da lédmina (d2 ou €2).
(Fig.4)

3- Coloque o suporte da Iédmina
sobre 0 copo alinhando as duas
marcas X presentes no copo e no
suporte da Iédmina. Encaixe o
acessoério rodando o suporte da
|&mina 90 graus no sentido inverso
ao dos ponteiros do reldgio. (Fig. 5)

Atencao: se o acessoério estiver mal

encaixado, existe o risco de fugas

4- Vire o acessério montado (D ou E) e
posicione-o sobre o bloco motor. O
cadeado vermelho (aberto) @
estd alinhado na ranhura do bloco
motor. (fig. 6 - posicdo 1)

5- Rode em seguida o acessdrio ja
montado (D ou E) 90 graus até que
o cadeado verde (fechado)
apareca. (Fig. 6 - posicdo 2)

6- Ligue o aparelho & corrente e rode
o selector de velocidade (B) para a
posicdo pretendida ou prima
algumas vezes o botdo "Pulse”.
Segure no copo (F) durante o
funcionamento.

7- Para parar o aparelho, rode o
selector de velocidade (B) para a
posicdo "0".

8- Desencaixe o acessorio rodando-o
90 graus no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio até que o
cadeado vermelho (aberto) @
apareca. Refire o acessério
montado (D, E) do bloco motor.

9- Vire-o sobre a bancada antfes de
desencaixar o suporte da l&émina
(d2, e2) do copo (F), procedendo &
operagdo inversa da montagem.

10- Pode agora refirar a prepara¢cdo

do copo.

* A cor do copo pode alterar-se apds

a trituracdo de certos ingredientes

demasiado rijos: cravinho, pau de

canela, etc.



Ingredientes Qu?ﬂf‘;c)gdes fun.l;:ei?r?:nfeenio Acessério
Alperces 409 3 s/velocidade 2 D
P&o ralado 1 tosta 10 s por impulso D
Cebolas 60g 6 seg./velocidade 1 D
?e%éggggg/ nozes 60g 30 s por impulso D
Salsa/coentros frescos 109 por impulsos D
Grdos de coentros 409 30 s/velocidade 2 E

LIMPEZA DO APARELHO

* Desligue o aparelho da corrente e
retire os acessorios

As l&minas do copo e dos
acessorios sdo afiadas;
manuseie-as com cuidado.

Retire o copo e passe-o por dgua
corrente, bem como a tampa.
Para limpar o bloco motor (A),
utilize um pano humido. Seque-o
com cuidado.

Nunca passe o bloco motor (A) por
dagua corrente.

Para facilitar a limpeza, lave os
elementos amoviveis com agua
quente e detergente
imediatamente apds a utilizacdo.
Para facilitar a limpeza do copo
(C), desencaixe o suporte da
|&mina (c1) rodando-o 90 graus no
sentido inverso ao dos ponteiros do
reldgio. Retire o anel vedante (c2) e
lave-os com agua corrente ou na
maqguina.
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« VERSAO COPO DE VIDRO
(consoante o modelo):
O copo de vidro (C) pode ser
lavado na méquina de lavar loica
no suporte superior, com o
programa "ECO" ou "POUCO SUJO".
Os acessorios (D,E) nGo devem ser
lavados na méquina de lavar loi¢a.

« VERSAO COPO DE PLASTICO
(consoante o modelo):
O copo de pldstico (C) e os
acessorios (D,E) ndo devem ser
lavados na méaquina de lavar loica.



O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONARZ i

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

O aparelho ndo
funciona

O aparelho ndo estd ligado a
corrente

Ligue o aparelho a uma _
tormada da mesma tensdo

O copo ou o acessério ndo
estd correctamente
posicionado ou encaixado no
bloco motor

Verifique se 0 copo ou 0s
acessorios estdo bem
posicionados e encaixados no
bloco motor, como ilustra a
figura das instrucdes

Vibragdes excessivas

O aparelho ndo esta 3
colocado sobre uma superficie
plana

Cologue o aparelho sobre
uma superficie plana

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacdo

Fuga pela tampa

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacdo

A tampa ndo estd bem
posicionada

Encaixe correctamente a
tampa no recipiente

Fuga por baixo do copo

O anel vedante (c2) do copo
estd mal posicionado ou
ausente

Volte a colocar o anel
vedante e encaixe
correctamente o suporte da
l&Gmina

Fuga por baixo dos
acessorios

O anel vedante sobre o
suporte da lédmina (d2) ou (e2)
estd mal encaixado ou
ausente

Volte a colocar o anel
vedante sobre o suporte da
I&mina (d2) ou (e2) e
encaixe-o correctamente
sobre a tampa (F)

O acessorio ndo roda
com facilidade

Pedagos de alimentos
demasiado grandes ou rijos

Reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes
da preparacdo

Acrescente liquido

Na&o é possivel encaixar
o suporte da ldmina
com o anel vedante
(c1+c2) no copo (c3)

O anel vedante (c2) est& mal
posicionado

Volte a colocar o anel
vedante, com as trés riscas
visiveis como ilustra a Fig. 1

O copo liquidificador continua sem funcionar?

Contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a lista
no folheto de Servicos de Assisténcia

Técnica).

Pode personalizar o seu aparelho e

loja habitual ou Servico de
Assisténcia Técnica autorizado:
moinho para ervas aromdaticas (D),

moinho para especiarias (E) ou um

obter os seguintes acessorios na sua
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copo (C) suplementar.




DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A Blocco motore
B Selettore di velocitd
C Gruppo frullatore:
-¢1 Supporto delle lame
=2 Guarnizione a tenuta
stagna
-¢3 Vaso frullatore
graduato
-c4 Coperchio
-¢5 Tappo dosatore
D Tritaerbe
(*a seconda del modello)

-d1 Guarnizione a fenuta
stagna
-d2 Supporto delle lame
tritaerbe
E Tritaspezie (*aseconda del modello)
-el Guarnizione atenuta
stagna
-e2 Supporto delle lame per
spezie
F Recipiente tritaerbe e
tfritaspezie

Gli accessori contenuti allinterno del modello acquistato sono raffigurati
sull'etichetta situata sulla parte superiore dell'imballaggio.

ATTENZIONE: le

precauzioni di sicurezza sono parte

integrante  dell'apparecchio. Leggerle atftentamente
rima di usare |'apparecchio per la prima volta.
onservarle in un pPosto dove Possano essere reperite e

consulfate in seguito.

BLOCCO DI SICUREZZA

L'apparecchio non pud funzionare
se il gruppo frullatore (C) o gli
accessori (D o E) non sono

AL PRIMO UTILIZZO

* Al primo utilizzo, lavare gli accessori
(C,D, E edF), manon il blocco
motore (A), con acqua calda e
detersivo per piatti.

ATTENZIONE: le lame dei coltelli

sono molto affilate, maneggiarle

con estrema cautela durante I'uso

e la pulizia dell'apparecchio.

* Rimuovere inferamente
limballaggio prima di utilizzare
l'apparecchio.

* Attenzione! Portare il selettore di

correttamente posizionati e fissati sul
blocco motore (A).

velocitd (B) sullo "0" prima di
posizionare il vaso frullatore o gli
accessori sul blocco motore.

« |l frullatore funziona esclusivamente
se il vaso frullatore o gli accessori
sono correttamente posizionati e
fissati sul corpo dell'apparecchio.

* Non mettere in funzione
l'apparecchio senza il coperchio.



UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

* Inumidire la guarnizione (c2) e
posizionarla sul supporto delle lame
(c): le 3 scanalature presenti sulla
guarnizione devono restare ben
visibili. Se la guarnizione viene inserita
al contrario, il supporto delle lame
non pud essere fissato al vaso
frullatore (fig. 1).
Posizionare il gruppo cosi assemblato
(c1+c2) sul fondo del vaso frullatore
(c8). Fissarlo ruotando il supporto
delle lame di un quarto di giro in
senso antiorario (fig. 2).
Introdurre gli ingredienti nel vaso
frullatore senza olfrepassare il livello
massimo indicato:

* 1,25 L per alimenti densi

* 1 L per alimenti liquidi
Fissare il coperchio (c4) sul vaso
frullatore e posizionare il tappo
dosatore (c5) nellapposito
alloggiamento posto sul coperchio.
Posizionare il gruppo (C) sul blocco
motore (A). Il simbolo rosso del
lucchetto @ (aperto) & visibile
attraverso 'apposita apertura sul
bordo del blocco motore (fig. 3 -
posizione 1).
Ruotare quindi il vaso frullatore (C) di
un quarto di giro fino alla comparsa
del lucchetto verde @ (chiuso) (fig.
3 - posizione 2).
Il vaso frullatore pud essere montato in
2 posizioni differenti: con l'impugnatura
sulla destra o sulla sinistra del blocco
motore.
« RRispettare il tempo massimo di

utilizzo del frullatore di 3 minuti.
« |l fritaerbe (D) consente di sminuzzare

in pochi secondi alimenti quali cipolle,

aglio, carne (tagliata a dadini) e
frutta secca e di preparare
pangrattato (con del pane raffermo).
Non utilizzare il tritaerbe (D) per
miscele liquide (succhi di frutta, ecc.).
* || tritaspezie (E) consente di
macinare in pochi secondi diversi tipi

di spezie: semi di coriandolo, pepe,
ecc.

* Questi accessori sono dotati diun
recipiente (F) che impedisce di
toccare le lame durante |l
funzionamento dell'apparecchio.

1- Capovolgere il recipiente (F) e
versarvi gli ingredienti.

2- Posizionare la guarnizione a tenuta
stagna (d1) o (el) nell'apposito
alloggiamento posto sul supporto
delle lame (d2 o e2) (fig. 4).

Posizionare il supporto delle lame sul

recipiente allineando le 2 tacche

presenti X , rispettivamente, sul
recipiente e sul supporto delle lame.

Fissare 'accessorio ruotando il

supporto delle lame di un quarto di

giro in senso antiorario (fig. 5).

Attenzione: se I'accessorio non &

posizionato correttamente,

potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3- Capovolgere l'accessorio cosi
assemblato (D o E) e posizionarlo sul
blocco motore. Il simbolo rosso del
lucchetto @ (aperto) & visibile
attraverso I'apposita apertura sul
bordo del blocco motore (fig. 6 -
posizione 1).

4- Ruotare quindi l'accessorio (D o E) di
un quarto di giro fino alla comparsa
del lucchetto verde @ (chiuso) (fig.
6 - posizione 2).

5- Collegare I'apparecchio
all'alimentazione e ruotare il
seleftore di velocita (B) sulla
posizione desiderata oppure portare
piu volte su "Pulse". Impugnare
saldamente il recipiente (F) durante
il funzionamento dell'apparecchio.

Per arrestare 'apparecchio, riportare il

selettore di velocitd (B) sulla posizione "0".

6- Sbloccare l'accessorio ruotandolo di
un quarto di giro in senso antiorario
fino alla comparsa del lucchetto
rosso @ (aperto). Rimuovere
l'accessorio assemblato (D, E) dal



blocco motore.
Capovolgerlo sul piano di lavoro prima
di sbloccare il supporto delle lame (d2,
e2) dal recipiente (F) seguendo il
procedimento inverso

Prelevare gli ingredienti lavorati dal
recipiente.

* |l colore del recipiente pud subire
alterazioni in seguito al contatto con
alimenti particolarmente duri (chiodi di

dell'assemblaggio.

garofano, cannella, ecc.).

Ingredienti Q(l:;lg;i;ﬁ funz?;?\g:-nginio Accessorio
Albicocche / fichi 409 3 sec./ velocita 2 D
Pangrattato pane raffermo 10 sec. a impulsi D
Cipolle 60g 6 sec./ velocita 1 D
Mandorle / nocciole sgusciate 60g 30 sec. aimpulso D
Prezzemolo / coriandolo fresco 109 a impulsi D
Semi di coriandolo 409 30 sec. / velocitd 2 E

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

* Scollegare l'apparecchio e
rimuovere gli accessori.

* Maneggiare con estrema cautela
poiché le lame del vaso frullatore e
degli accessori sono molto dffilate.

* Rimuovere il vaso frullatore e
sciacquarlo sotto 'acqua corrente
insieme al coperchio.

* Per pulire il blocco motore (A),
utilizzare un panno umido.
Asciugare accuratamente.

Non immergere mai il blocco motore

(A) in acqua.

* Per facilitare le operazioni di pulizia,
lavare i componenti amovibili con
acqua calda e detersivo per piatti
subito dopo I'utilizzo.

* Per facilitare la pulizia del gruppo
frullatore (C), sbloccare il supporto

delle lame (c1) ruotandolo di un
quarto di giro in senso antiorario.
Rimuovere la guarnizione a tenuta
stagna (c1) e lavarla sotto 'acqua
corrente o in lavastoviglie.

« VERSIONE RECIPIENTE IN VETRO
(secondo modello):
Il recipiente in vetro (C) pud essere
lavato nella lavastoviglie nel
cestello superiore con il programma
«ECO» 0 «RAPIDO». Gli accessori (D,
E) non devono essere lavati nella
lavastoviglie.

« VERSIONE RECIPIENTE IN PLASTICA
(secondo modello):
Il recipiente in plastica (C) e gli
accessori (D, E) non devono essere
lavati nella lavastoviglie.



COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA2 D

PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

L'apparecchio non
funziona.

II'recipiente o gli accessori non
sono correttamente posizionati
o fissati sul blocco motore.

Collegare I'apparecchio a una
presa di uguale voltaggio.

Il recipiente o gli accessori non
sono corretfamente posizionati
o fissati sul blocco motore.

Verificare il corretto
posizionamento e fissaggio del
recipiente o degli accessori sul
blocco motore come indicato
in figura.

Vibrazioni eccessive

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie
piana

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana.

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la quantita di
ingredienti.

Fuoriuscite dal
coperchio

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la quantitd di
ingredienti.

Il coperchio non € posizionato
corretfamente.

Fissare correttamente il
coperchio sul vaso frullatore.

Fuoriuscite dal fondo del
vaso frullatore

La guarnizione (c2) del vaso
frullatore non & posizionata
corretfamente o manca.

Riposizionare la guarnizione e
fissare corretffamente il
supporto delle lame.

Fuoriuscite dal fondo
degli accessori

La guarnizione sul supporto
delle lame (d2) o (e2) non &
posizionata correttamente o
manca.

Riposizionare la guarnizione sul
supporto delle lame (d2) o (e2)
e fissare quest'ultimo sul
recipiente (F).

Le lame non girano
facimente.

Gli alimenti sono troppo grossi
o froppo duri

Ridurre le dimensioni o la
quantitd degli ingredienti.
Aggiungere liquido.

Non & possibile fissare il
supporto delle lame alla
guarnizione (c1+c2) sul
vaso frullatore (¢3)

La guarnizione (¢2) non e
posizionata correttamente.

Riposizionare la guarnizione: le
3 scanalature devono essere
ben visibili, come indicato nella
figura 1.

L'apparecchio continua a non funzionare?

Rivolgetevi a un centro assistenza
autorizzato (vedere I'elenco nel

libretto).

E possibile personalizzare

un centro assistenza autorizzato i
seguenti accessori: accessorio

tfritaerbe (D), accessorio fritaspezie

'apparecchio e procurarsi presso il
proprio rivenditore di fiducia o presso
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(E). vaso frullatore (C) supplementare.




MEPITPAOH THX ZYZKEYHZ

A Kevtpikr povéada

B AwxkdTITNG EMAOYAG TRXUTNTAG
SOOTNUK PTTAEVTED:

C -cl1 Z0oTnua Aetidwv
-¢2 30vdeopog aTeyavoTroinang
-3 AlxBaBuLOpEVO PTTON

UTIAEVTED

-c4 Kambkl
-¢5 MNwua dogopétpnaong

@

D MONOC cpwHATIKWV BOTEVWY
(*€EXPTNHUA KVAAOYOK LE TO HOVTENO)
-d1 Z0vdeopog oTeyavoTioinang
-d2 Z0oTnUC AETTIBWY KXPWHATLKWV

BoTévwv

E  MONOG UTTRXRPLKWV (*eE&pTNHQ
QVAAOYQ PE TO HOVTENO)
-el Zivdeopog aTeyavoTtroinang
-e2 Z0oTNUO AETTIOWY PTTRXOPLKWV

F  MmoA pOAOL GpWHRTIKWY BOTGvVWY
KL HOAOU PTTOX K PLKWV

To eEXPTAPGTA TIOL TIKPEXOVTEL UXTL HE TO HOVTENO TTOUL MOALG xyop&aaTe aTreLkoviCovTat
OTNV ETIKETK TTOU BPlOKETAL OTO ETTAVW PEPOG TNG TUTKEVKTIXGE,

MPOZOXH: o1 mpo@UAAEEC aopaleiag amoTENQUV PEPOG TNG
OUOKeUNG. AIGBGQTE TICTIPOCEKTIKATTOV XPNOUOTTOINOETE TN VEA GAC

OUOKEUN YIOl TIPWTN

@opd. QuAAETE TICOEON UEelodTIQUBapMOpE(TE

vari Bpeite E0KOAa Kall Val TIC CUMBOUAEUTELTE GTO ENOV.

ZYXTHMA AXOAANEIAZ

Aev glvai duvaTh N AeLToupyia Tng
ouvokeLAg v To pttoA (C) A Ta
e€aptApaTa (D A E) dev elval owoTk

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

o Mptv oTtd TNV TIPWTN XPAOT, TIAOVETE OAX
T eEapmipaTa (C, D, E, F), ekTOG amtd TV
KEVTPLKA Hovada (A), pe TeoTo vepd kol
OOTTOUVGRAX.

MPOXOXH: O Aemrideg sivor EXLPETLKK
LXUNPEC, VX TLG XELPITEDTE e TTpOCOXN
KOT& TN XpRon 1 Tov KXOXpLoUO Thg
OUOKEUAG,

o BeBoiwOeiTe OTL éxETE APALPETEL OAK T
VALK& TUOKELRTTOG TTIPLY &TTO TN AELTOLPYIX
TNG OUOKELAG.

XPHXZIH THX ZYZKEYHZ

* BpéETe Tov olvdeapo (C2) Kot
TOTTOOETAOTE TOV CWOTH TTRVW OTO
o0oTNHa AeTTidwv (C1): oL 3 TITUXEG ToL

TOTTOBETNUEVE KOL XOPARALTHEVE TTRVW
OTHV KEVTPLKA HOV&Ea (A).

«INUAVTIKA onpeiwon: MupioTe Tov
dLakdTIT emNoyng TaxVTNTAG (B) oTo "0"
TIPOTOV TOTTOBETATETE TO UTTON TOU
UTIAEVTEP 1 T EEXPTAPATX TIAVW OTHV
KEVTPLKN HOVEDQ.

o H ouokeun Ba apx(oeL v AeLToupyEl pdvo
ool TotroBeTnOel kol ko PAALTEL TO UTTON fy
TO €EAPTNUX TIGVW TTHV KEVTPLKA HOVADX.
o Mn BéteTe o€ AetToupyict TO PTIAéVTEP
€V TO KXTT&KL dev elva ToTroBEeTHHEVO
oTh 00N Tou.

OUVOETUOU TTPETTEL VO EIVOL OPATEG HETK
oT6 TV ToTro0éTNoN oTh Béan Tou. EGv
ToTT00eTN O pe dLopopeTikh kaTeOOLVON,



dev Do uTTopEiTE VO O OAITETE TO
oOoTnUa AeTtidwv Trékvw oo pTToA. (Etk. 1)
* TomoBeTAoTe To cUOTHUK (C1+C2) oTOV
TrBpéva Tou PTTOA (C3). AopalioTe To
TIEPLOTPEPOVTAG TO COOTNHX AETT{OWV
KaTé ¥4 oTpo@ic apLaTepdaTpopa. (ELk. 2)
¢ ToToBETAOTE TK UALKGK PETK OTO
OULVRPUOAOYNUEVO UTTON XWpig Vo
LTTEPPBElTE TN PEYLOTN LTTODELKVUOUEVN
oT&Oun:

* 1,25 \iTpo YLX TIRXT& MElypoTo

* 1 ATPO YLX PEVOTE HELYHOXTOX
* ACQOALOTE TO KATTRKL (C4) TTGVW OTO
UTTOA KOL TOTTOOETAOTE TO TIWUK
dogopéTpnong (c5) péoa an Brkn Tou, N
ool BploKETRL TIGVW OTO KATTRKL.
* TOTTOBETAOTE TO GUVXPUOAOYNHEVO
o0oTNUX UTTOA TOL PTTAéVTEp (C) TTRVW
OTNV KEVTPLKA HOVEDX (A). To KOKKLVO
Moukéto @) (avoikTd) sivan
€VBUYPAUULOMEVO pE TO BENOC THG
KeVTPLKAG povadag. (Ek. 3 - Béon 1)
o KXTOTILY, YUP(OTE TO UTTOA TOU PTTAEVTED
(C) kaT& Ya 0TPOPAG £WC OTOL EPPAVLOTEL
To Tip&avo houkéto @ (kAeloTd). (Eik. 3 -
6éon 2)
2 BéoeLg Tou MTTON elvat SuvaTEg: n AxBh
OTx OEELG 1} 0T (pLOTEPK KTTO TRV
KEVTPLKN HOVEDX.
o Tnpeite Tov PéyLoTo xpovo Twv 3

AETITWV KOT& TN XPAON TOL UTIAéVTED.

¢ O HOAOG GPWHATLKWV BoT&vwv (D) o&g
eMUTPETTEL V& WIAOKOBETE OE
AYadEVTEPONETITK CUOTATLKK OTIWG TT.X.
KPEUUOdLX, TKOPDO, KPEKC (KOUUEVO OF
KOMMATLY) KoL Enpolg KapTToUG, VO
TPIBeTE PPUYAVLEC,
Mn XPNOLUOTIOLE(TE TOV HOAO GPWHKTLKWV
BoTévwv YL pevaTd pelypara (xupole
©poOTWV...).
* O pdAog pmaxaptkwv (B) 0&g emmiTpéTTeL
Vo GAEDETE 0 Ay deuTEPONETITR SLkPOpa
€(dn PTTaX X pLKWV: OTTOPOLC KOALKVEpOU,
TuTépL...
o Tot EEXPTAUKTX XUTE TUVOBEDOVTEL KTTO
éva pttoA (F), To otro(o epummod{Tel Tnv
TIPOTRAON OTIG AeTT{dEG KATGR TN XPHON
Touc.

1- AvarodoyupioTe To ptroA (F) kot
TIPOTOETTE TX CUOTHTIKA.

2- ToTroBeTAOTE TOV TUVdETHO
oTeyavotroinong (d1) A (e1) otn Béaon
Tou TTévw 0To choTHUX AeTTidwv (A2 K
€2). (Ew. 4)

TotroBeToTe To COTTNUK AeTT{OWV TTGVW

07O pTTOA £0BUYPAUUITOVTAC T& 2 BEAN X

TI0U BPICKOVTEL OTO UTTON KL TO CUOTHUX

AeTt{dwv. AoaioTe To eEpTNUN

TIEPLOTPEPOVTAC TO TUOTHUX AETTIdWY

K&T& ¥4 oTpo@ng apLaTepdaTpopa. (Etk. 5)

MpoooxA: e&v To EXPTNUX deV

XOQEXALTEL CWOTH, UTTRPXEL Kivduvog

EUPAVLONG dLappotdv

3- AvarrodoyupioTe 6o TO
guvappoloyolpevo obotnua (D A E) kot
TOTIOOETAOTE TO TIAVW GTNV KEVTPLKNA
HOVEDK. To KOKKLVO NOUKETO
(avoLKTO) elvail EVBVYPXUULOPEVO PE TO
BENOG TNG KEVTPLKAG HOVADXGC. (€LK. 6 -
Béon 1)

4- KaToTrLy, yupioTe TO GUVOPUOAOYOUUEVO
obomnua (D 1 E) kot % 0Tpo@Rg éwg
OTOL EUPAVLOTE TO TIPGTLVO AOUKETO
(KAeLaT0). (ELk. 6 - Béan 2)

5- SUVdECTE T CLUOKELH OTO PEOUX KoL
TIEPLOTPEPTE TOV DLAKOTITN ETTIAOYAG
TaxUTNTRG (B) oTnV emBuunti 6éon )
YUP{OTE TOV DLAKEKOUPEVK HEPLKEC (POPEC
oTn Béan «pulser. No kpaT&Te TO MTTOA (F)
K&T& Th AsLToupyia.

o TN dLakoTTA AeLToupyig TNG TUOKELAC,

yuploTe TTGAL OTOV dLAKOTITN TTIAOYNG

TaxuTNTRG (B) 0Tn Béon 0",

6- ATTO@AA(OTE TO EEXPTNUX
TIEPLOTPEPOVTEG TO KXTG Y4 OTPOQPAG
xXpLOTEPOOTPOPX WG OTOU EUPARVLOTEL
T0 kOKkkvo AoukéTo @) (avoikTo).
AQXLPETTE TO CUVKPUONOYODUEVO
€€GpTnUa (D, E) ®TT0 TNV KEVTPLKA
povéda.

AvaTtod0yLpioTE TO TIAVW OTNV ETTLOAVELX

£pyRoing TTPOTOL KTTROPAALCETE TO

o0OTNHA AeTTdwV (d2, €2) Tou pttoA (F)

KOAOUBWVTAE TV GVATIOdN SLadLKRTTa

om0 GUTAV TG TOTTOOETNONG,

MTTOPE(TE TWPX VX KQPALPETETE TO PELYHO

OTT6 TO UTTOA.



* TO XPUWHO TOU MTTON EVOEXETOL VO METORANOEL HETK &TTO TNV TIOATOTIONON CUYKEKPLUEVUIIVY
TIOAD OKANPUWV GUOTRTIKWV: (MOTXOKAPPLY, KAVEA ...)

. NoodTnTEC Xpévo .
JUOTOTLK& (Méy.) AELTOL pY%tx < EE&pTNHX
Bepikoka 40 yp. 3 deuT./ TaXOTNTA 2 D
TpLupévn @puyavik 1 ppuyavik 10 Beur. ot Aettoupyio D
Slakekoppévng kivnong

Kpeppidia 60 yp. 6 deuT. / TaXOTNTA 1 D
ApOYBS A/ OLVTOVKLX 0 30 deuT. ot AetToupyia D
KTTOPAOLWHEV Yp: Slakekoppévng kivnong
MaivTavoc/@péokog UE DLOKEKOUMEVEC

, 10 yp. , D
KOALVdpOC KLVAOELG
Sdpot kOALavdpou 40 yp. 30 deuT. / TaxuTNTX 2 E

KAOAPIZMOZ THX ZYZKEYHZ

* ATIOOUVOEDTTE TN CUOKELN KTTO TO
PEOHN KOL KPALPETTE TO EEXPTAUATH,

* OL \eTT{BEC TOU PTTON UTTAEVTED KL
TWV eEXPTNUATWY E(VAL KLXUNPEC, VO
TIC Xelp{CeoTe pe TTpooOXN.

* AQOLPEDTE TO UTTON KL EETTAOVETE e
vepo Bphong, To (dLo KL TO KATIGKL TOU.
o MLt TOV KXOXPLOMO TNG KEVTPLKAG
HOVABAG (A), XpNOLUOTIOLNTTE £V
Bpeypévo Travi. ZkouTTioTE TNV KOAK.

* Mn BuB{Tete TTOTE TNV KEVTPLKA
povada (A) oe vepd Bphanc.

* Mo SLeukdALVoN ToL KXOXPLTHOD, PNV
TIAPOAENPETE VO TTAUVETE T
KPOLPOVUEVH EEXPTAMATA UE TeaTO
VEPO KL TRTTOUVADNX HECWC PETK KTTO
™ Xphon.

* N SleukOAuvan Tou KEBKPLOUOL TOU
utroA Tou pttAévtep (C), amrao@aiioTe
To oboTnua Aetidwv (c1)
TIEPLOTPEPOVTAC TO KXTA Y4 OTPOPAG
KPLOTEPOOTPOPX. APULPETTE TOV
olvdeapo oTeyavoTroinang (C2) ko
kaOopioTe Tov pe vepd Bplong 1y oTo
TIAUVTAPLO TILRTWV.

o EKAOZH ME IN'YAAINO AOXEIO
(Gv&NOYO HE TO HOVTENO):
To yuéAwo doxeio (C) TTAéveTaL OTO
TIAUVTHPLO TILXTWVY OTO ETTAVW KXAKOL
oTo TIpOypappa «<ECO» /i «AIFO
BPQOMIKA». Ta e€axpTrpaTa (D, E) dev
TIPETTEL VO TIAEVOVTKL GTO TTAUVTHPLO
TILATWV.

o EKAOZH ME NMAAZTIKO AOXEIO
(vGAOYX HE TO HOVTENO):
To TAaoTik6 doxelo (C) KoL Tax
e€aptipaTa (D, E) dev rpéTeL va
TIAEVOVTGL OTO TTAUVTHPLO TILRTWV.
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TI NA KANETE EAN H EYZKEYH AEN AEITOYPrEN D

MPOBAHMATA

AITIEZ

AYZEIZ

Agv éxel gLVOEBEL TO KXAWSLO
oTnv TTpila

ZuvdéaTe Tn OLOKELN OF TIP{Ta
pe (daxg T&aong

H guokeur) dev
AELTOUPYEL

To ptor R sE_,txp‘rnutx dev
€xeL T01109€T|19£L n O(ULPO()\LO’EL
CWOT& TTAVW OTNV KEVTPLKA
Hov&kda

BeBowOelTe OTL TO UTTOA 1} TO
€EAPTNHX E)(EL Tonoez'rneet
KaL 6T@aALOEL oWOTd TTGVW
oTnv KEVTPLKNA uovtx&x
(mu(pwva UE TNV O(VTLO'I'OLXI’]
£LKOVA OTO £YXELPIDLO

YrrepBoAwkol

H guakeun dev éxel
ToTro0eTnOel emdvw ot
ETTLTTEDN ETTLPAVELX

ToTr0BeTHOTE TN gLOKELN
ETTAVW OF PLOK ETT{TTEDN
ETTLPRVELX

Kpadaopol

H TT006TNTA TWV CLUOTATIKWY
glvat LTTEPBOALKG pEYEAN

MewhoTe ThV TTOOOTNTA
OUOTHTIKWV TIPOG
emeepyaoio

Awxppory aTré

H TToodTNTA TWV CUCTATIKGWY
slva LTTEPBOALKG pEYGAN

MewboTe ThV TTOOOTN TN
OUOTATIKWV TIPOG
emeepyaoia

TO KXTTXKL

To k&KL dev elvat owaTk
ToT00ETNHEVO

Ag@alioTe owoTk TO KATTEKL
TI&VW OTO UTTON TOU PTIAEVTEP

Aw(ppon &TTO TO KATW
pépPog Tou UTTON
pTIAéVTEP

0 glvdeouog (C2) Tou UTTON
UTTAéVTED DeV EXeL TOTTOBETNOEL]
owoTk N AelTrel

TomoBeTHOTE £k VEOU ToV
O0VDETHO KAl XTAAOTE
owaoTk TN B&on AeTTidwv

Alxppor| a6 To K&TW
HEPOG TWV
EEXPTNUATWY

(6] oqueouog TTOL BchrKaT(xL
TTGVW 0TO COOTNHX AeTTidWV
(d2) 1y (e2) dev éxeL aopaAioet
owoTk A AelTreL

ToToBeTAOTE €k VEOU TOV
glvVdETHO TTGVW 0TO ThOTNUA
Aemidwy (d2) 1 (e2) kat
aAoaAoTE TOV OWo T TIdVW
oo katrékL (F)

H Aettida yupvé pe
Suokohia

To KOUUETL TPOPWV Elvart
uTTEPBOALKG peYGAa 1) akANp&

MewhoTe To péyeBog 1} TV
TIOCOTNTA TWV TPOPIHWY
TTPOG ETTELEPYATL
MNpocBéoTe LYPd

Agv glvat dSuvaTh n
txcrcpoO\LGn TOUL
OULOTAUATOG AETTIBWY HE
Tov ouvdeapo (C1+C2)

TI&VW OTO UTTOA (C3)

0 olvdeopog (C2) dev elval
owoT& ToTToBETNUEVOG

ToT0BeTHOTE ek VEOU TOV
GUVOETHO ME TIG 3 TITUXEG TOL
V& ElVaL 0paTEG TOPPUVE UE
Tnv Ew. 1

To UTTAEVTEP O0G EEXKOAOVLOEL VX PN AELTOVPYEL;

EEQPTAUXTN OTTO €V KATROTNHO ALKVLKAG
1} évax €50001080TNUEVO KEVTPO TEPRLE:
EE&pTNHO MOAOL GPWHAKTLKWV BOTGVWV
(D), €€&pTnua MOAou ptraxoptkwv (E) i éva
TIpOGBeTO PTTON TOL PTTAéVTED (C).

AmtevBuvOeiTe o€ éva €€0vaL000TNUEVO
KkévTpo aépPic (deite T AMloTa oTO
BLBALap &KL OEPBLS).

MTTOpE(TE VO EEXTOULKEVTETE TO PTIAEVTED
00G TTPOUNBEVOUEVOL TX TIXPAKATW
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Motorblok

B Snelheidskeuzeschakelaar

C Blendereenheid:

-¢1 Meseenheid

-c2 Pakking

-¢3 Mengbeker met
maatverdeling

-c4 Deksel

-¢5 Doseerdop

Kruidenmaler (*accessoire

afhankelijk van het model)

-d1 Pakking
-d2 Kruidenhakmes

E Specerijenmes (*accessoire
afhankelijk van het model)
-el Pakking
-e2 Specerijenmeseenheid
F Kom van kruiden- en

specerijenmaler

De bijgeleverde accessoires van het zojuist door u aangekochte model worden op
het etiket boven op de verpakking voorgesteld.

OPGELET: De veilijgheidsvoorsohriﬁen worden bij het

apparaat geleverd.

door voordat u uw appgraat voor :
ige plek, zodat u ze Tater als

Bewaar deze op een veil
referentie kunt gebruiken.

VEILIGHEIDSVERGRENDELING

Het apparaat werkt alleen als de
mengbeker (C) of de accessoires
(D of E) op de juiste wijze op het

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

* Reinig alle accessoires (C, D, E, F),
behalve het motorblok (A), in een
warm sopje voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

OPGELET: De messen zijn

vlijmscherp; hanteer ze voorzichtig

wanneer u het apparaat gebruikt of
reinigt.

* Zorg ervoor dat al het
verpakkingsmateriaal is verwijderd
voordat u het apparaat gebruikt.

* Belangrijke opmerking: Zet de

WERKEN MET HET APPARAAT

* Bevochtig de pakking (c2) en plaats
ze op de juiste wijze op de
meseenheid (c1): na het plaatsen

2]

Lees deze voorschriffen aandachti

het eerst gebruik

motorblok (A) zijn geplaatst en
vergrendeld.

snelheidskeuzeschakelaar (B) op "0
voordat u de mengbeker of
accessoires op het motorblok
plaatst,

* Het apparaat kan pas worden
gestart wanneer de mengbeker of
het accessoire op de juiste wijze op
de romp van het apparaat is
geplaatst en vergrendeld.

* Gebruik de blender niet zonder
deksel.

van de pakking moeten de 3
plooien zichtbaar zijn. Als de pakking
in de andere richting is geplaatst, zal



de meseenheid niet op de
mengbeker kunnen worden
vergrendeld. (Fig. 1)

* Plaats het geheel (c1+c2) op de
voet van de mengbeker (c3).
Vergrendel het door de meseenheid
een kwartslag fegen de wijzers van
de klok in te draaien. (Fig. 2)

* Doe de ingrediénten in de
mengbeker zonder het aangegeven
maximumniveau te overschrijden:

* 1,25 | voor dikke mengsels
* 1 1 voor vioeibare bereidingen

* Vergrendel het deksel (c4) op de
mengbeker. Plaats de doseerdop
(cb) in de uitsparing op het deksel.

* Plaats de mengbeker (C) op het
motorblok (A). Het rode slotje (open)
@ moet op één liin staan met de
gleuf in het motorblok. (Fig. 3 - stand 1)

* Draai de mengbeker (C) vervolgens
een kwartslag tot het groene slotje
(gesloten) @ verschint.

(Fig. 3 - stand 2)

De mengbeker kan in 2 standen

worden geplaatst: met de handgreep

rechts of links van het motorblok.

« Gebruik de blender niet langer dan

de maximale gebruikstijd (3 minuten).

* Met de kruidenmaler (D) kunt u
ingrediénten als uien, knoflook, viees
(in stukken gesneden) en droge
vruchten in enkele seconden
fiinhakken en beschuiten
verkruimelen.

Gebruik de kruidenmaler niet voor

vloeibare bereidingen

(vruchtensappen enzovoort)

* Met de specerijenmaler (E) kunt uin
enkele seconden specerijen
fijinmalen: korianderzaadjes, peper
enzovoort.

* Deze accessoires zijn voorzien van
een kom (F), die foegang tot de

messen voorkomt tijldens het gebruik.

1- Draai de kom (F) en doe er de
ingrediénten in.
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2- Plaats de pakking (d1) of (e1) in de
uitsparing op de meseenheid (d2 of
e2). (Fig. 4)

Plaats de meseenheid op de kom

door de merktekens X op de kom en

de meseenheid op één lijn te brengen.

Vergrendel het accessoire door de

meseenheid een kwartslag fegen de

wijzers van de klok in te draaien. (Fig. 5)

Opgelet: een slechte vergrendeling

van het accessoire kan lekken

veroorzaken

3- Draai het gemonteerde geheel (D
of E) en plaats het op het motorblok.
Het rode slotie (open) @
moet op één lijn staan met de gleuf
in het motorblok. (Fig. 6 - stand 1)

4- Draai het gemonteerde geheel (D
of E) vervolgens een kwartslag tot
het groene slotje (gesloten)
verschijnt. (Fig. 6 - stand 2)

5- Sluit het apparaat aan op het
stopcontact en zet de
snelheidskeuzeschakelaar (B) in de
gewenste stand of geef enkele
pulsen. Houd de kom (F) vast terwijl
het apparaat in werking is.

Zet de snelheidskeuzeschakelaar (B)
weer op “0” om het apparaat te
stoppen.

6- Ontgrendel het accessoire door het
een kwartslag fegen de wijzers van
de klok in te draaien tot het rode
slotje (open) @ verschijnt. Verwijder
het gemonteerde accessoire (D, E)
van het motorblok.

Draai het om op het werkviak voordat

u de meseenheid (d2, €2) van de kom

(F) ontgrendelt in de tegengestelde

volgorde van de montage.

Vervolgens kunt u de bereiding uit de

kom halen.

* De kleur van de kom kan veranderen

na het mengen van zeer harde

ingrediénten: (kruidnagel, kaneel
enzovoort).



Ingrediénten H°‘(’;|%e£‘)eid Werkingsduur Accessoire
Abrikozen 409 3 sec./ snelheid 2 D
Kruimels 1 beschuit 10 sec. pulsen D
Uien 60g 6sec./snelheid 1 D
hogzge?rfoefgﬁ amandelen / 60 g 30 sec. pulsen D
Peterselie / verse koriander 109 Pulsen D
Korianderzaadjes 409 30 sec. / snelheid 2 E

REINIGEN VAN UW APPARAAT

 Trek de stekker van het apparaat uit
het stopcontact en verwijder de
accessoires

* Hanteer ze voorzichtig: de messen
van de mengbeker en de
accessoires zijn vlijmscherp.

* Verwijder de mengbeker en spoel
deze samen met het deksel af
onder de kraan.

* Reinig het motorblok (A) met een
vochtige doek. Daarna zorgvuldig
afdrogen.

* Houd het motorblok (A) nooit onder
water.

* Om het reinigen te
vergemakkelijken, wast u de
verwijderbare onderdelen in een
warm sopje onmiddellijk na gebruik.

* U kunt de mengbeker (C)
gemakkelijk reinigen door de
meseenheid (c1) een kwartslag
tegen de wijzers van de klok in te
draaien. Verwijder de pakking (c2)
en reinig deze onder de kraan of in
de vaatwasser.
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o« MODEL MET MENGBEKER UIT GLAS
(afhankelijk van het model):
De glazen mengbeker (C) kan
worden gereinigd in de bovenste
korf van de vaatwasser met het
programma "ECO" of "LICHT
BEVUILD". De accessoires (D, E) zijn
niet vaatwasserbestendig.

o MODEL MET MENGBEKER UIT PLASTIC
(afhankelijk van het model):
De plastic mengbeker (C) en de
accessoires (D, E) zijn niet
vaatwasserbestendig.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT2 D

PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Sluit het apparaat aan op een
stopcontact met hetzelfde
voltage.

Het apparaat werkt niet.

De mengbeker of het
accessoire is niet juist op het
motorblok geplaatst of
vergrendeld.

Controleer of de mengbeker of]
accessoires juist op het
motorblok zijn geplaatst en
vergrendeld zoals getoond in
de figuur in de handleiding.

Overmatige trillingen.

Het apparaat is niet op een
viakke ondergrond geplaatst.

Plaats het apparaat op een
viakke ondergrond.

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Lekkage langs het

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

deksel.

Het deksel is niet goed
geplaatst.

Vergrendel het deksel goed
met de mengbeker.

Lekkage aan de
onderkant van de
mengbeker.

De pakking van de mengbeker
(c2) is niet goed geplaafst of
afwezig.

Plaats de pakking opnieuw en
vergrendel de meshouder zoal|
het hoort.

Lekkage aan de
onderkant van de
accessoires.

De pakking van de
meseenheid (d2) of (e2) is niet
goed vergrendeld of afwezig.

Plaats de pakking opnieuw op
de meseenheid (d2) of (e2) en
vergrendel ze goed met het
deksel (F)

Het mes draait niet
makkelijk.

De stukken voedsel zijn te groot
of te hard.

Maak de stukken Kkleiner of
verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.
Voeg vioeistof toe.

De meseenheid kan niet
worden vergrendeld mef]
de pakking (c1+c2) op
de mengbeker (c3).

De pakking (c2) is niet goed
geplaatst.

Plaats de pakking opnieuw en
zorg ervoor dat de 3 plooien
zichtbaar zijn zoals getoond in
Fig. 1.

Werkt uw blender nog steeds niet?

Neem contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het

serviceboekje).

servicecentrum: Kruidenmaler (D),
specerijenmaler (E) of een extra

mengbeker (C).

U kunt uw blender aanpassen en de
volgende accessoires kopen in uw
gewone winkel of bij een erkend
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BESCHREIBUNG DES GERATES

A Motorblock
B Geschwindigkeitsregler
C Mixeinheit:
-c1 Messerblock
-c¢2 Dichtung
-¢3 Mixaufsatz mit
Messskala
-c4 Deckel
- ¢5 Dosierverschluss

@

D Krautermuhle
(*Zubehér je nach Modell)
-d1 Dichtung
-d2 Krauter-Messerblock
E Gewlrzmuhle (*Zubehdr je nach
Modell)
-el Dichtung
-e2 Gewlrz-Messerblock
F Krauter- und
Gewlrz-Kunststoffoehdlter

Die zu dem von lhnen erworbenen Modell gehdrigen Zubehérteile sind auf dem
Etikett auf der Oberseite der Verpackung angegeben.

ACHIUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerdtes,
Bitte lesen Sie diese vor der Inbetriebnahme des Gerdites
aufmerksam durch, Bewahren Sie sie sorgfaltig auf, damit

Sie sie bei Bedarf schnell zur

SICHERHEITSVERRIEGELUNG

Das Gerdét funktioniert nicht, solange
der Mixaufsatz (€C) oder die
Zubehorteile (D oder E) nicht richtig

INBETRIEBNAHME

* Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch alle Zubehorteile (C, D,
E, F) mit heiBem Seifenwasser, mit
Ausnahme des Motorblocks (A).

ACHTUNG: Die Messerklingen sind

extrem scharf; gehen Sie beim

Gebrauch und bei der Reinigung des

Gerdtes sehr vorsichtig damit um.

« Stellen Sie sicher, dass vor
Inbetriebnahme des Gerdtes die
gesamte Verpackung entfernt
wurde.

GEBRAUCH

 Befeuchten Sie die Dichtung (¢2)
und setfzen Sie sie richtig in den
Messerblock (€1) ein: Die 3

Hand nehmen kdnnen.

auf dem Motorblock (A) angeordnet
und verriegelt sind.

*Wichtige Bemerkung: Stellen Sie
den Geschwindigkeitsregler (B) auf
0", bevor Sie den Mixaufsatz oder
die Zubehorteile auf dem
Motorblock anordnen.

* Das Gerdt kann nur dann in Betrieb
gesetzt werden, wenn der

Mixaufsatz oder die Zubehérteile
richtig auf dem Gehduse
aufgesetzt und verriegelt wurden.

* Schalten Sie den Mixer nicht ohne

aufgesetzten Deckel ein.

Dichtlippen mussen nach Einsetzen
der Dichtung sichtbar sein. Wird die
Dichtung umgekehrt eingesetzt,
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kénnen Messerblock und Mixaufsatz
nicht miteinander verriegelt werden.
(Abb. 1)

* Setzen Sie das Ganze (e1+¢2) auf
den Boden des Mixaufsatzes (¢3) auf.
Verriegeln Sie die Einheit, indem Sie
den Messerblock eine Vierteldrehung
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
(Abb.2)

* Geben Sie die Zutaten in den
zusammengesetzten Mixaufsatz,
ohne dabei den maximalen
FUllstand zu Uberschreiten:

* 1,25l fiir dickfliissige Mischungen

* 11 fiir fliissige Zubereitungen

* Verriegeln Sie den Deckel (c4) auf
dem Mixaufsatz. Setzen Sie den
Dosierverschluss (€5) in die auf dem
Deckel vorgesehene Aussparung.

* Sefzen Sie den Mixaufsatz (C) auf
den Motorblock (A) auf.Das rote
Vorhd&ngeschloss (offen) @ wird in
der Aussparung des Motorblocks
angezeigt. (Abb.3 - Position 1)

* Drehen Sie dann den Mixaufsatz (C)
um eine Vierteldrehung bis das
grine Vorhdngeschloss
(geschlossen) @ erscheint. (Abb.3 -
Position 2)

2 Mixaufsatz-Positionen sind moglich:

Haltegriff rechts oder links vom

Motorblock.

« Halten Sie die maximale Betriebszeit
des Mixers von 3 Minuten ein.

* Mit der Kréutermuhle (D) kénnen Sie
in wenigen Sekunden Zutaten, wie
etwa Zwiebel, Knoblauch, Fleisch (in
Stlicke geschnitten) oder
Trockenobst klein hacken,
Paniermehl (Zwieback).

Die Kr&utermUhle darf nicht fUr flussige

Zubereitungen verwendet werden

(Fruchtsafte, ...).

* Mit der GewUrzmuhle (E) kdnnen Sie
in wenigen Sekunden
verschiedenste GewUrze mahlen:
Korianderkorner, Peffer...

* Diese Zubehdrteile haben einen
Kunststoffoehdlter (F), der die Messer
wdhrend des Betriebs abschirmt.

1- Drehen Sie den Kunststoffoehditer (F)
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um und geben Sie die Zutaten hinein.

2- Setzen Sie die Dichtung (d1) oder
(e1) in die Aussparung auf dem
Messerblock (d2 oder e2) ein.
(Abb.4)

3- Setfzen Sie den Messerblock auf den
Kunststoffbehditer auf und richten Sie
dabei die 2 Marken X auf
Kunststoffoehdlter und Messerblock
gegenUberliegend aus. Verriegeln Sie
das Zubehdr, indem Sie den
Messerblock um eine Vierteldrehung
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
(Abb.5)

Achtung! Bei schlecht verriegeltem

Zubehor kann der Inhalt

moglicherweise austreten

4- Drehen Sie das verriegelte Zubehdr
(D oder E) um und setzen Sie es auf
den Motorblock auf. Das rote
Vorhéngeschloss (offen) @ wird in
der Aussparung des Motorblocks
angezeigt. (Abb.6 - Position 1)

5- Drehen Sie dann das verriegelte
Zubehdr (D oder E) um eine
Vierteldrehung bis das grine
Vorh&ngeschloss (geschlossen)
erscheint. (Abb.6 - Position 2)

6- SchlieBen Sie das Gerdt an die
Steckdose an und drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler (B) auf die
gewunschte Position oder stellen Sie
ihn mehrmals auf die Position ,PULSE",
um mehrere Impulse zu geben.
Hailten Sie den Aufsatz (F) wéhrend
des Betriebs.

7- Zum Ausschalten des Gerdtes stellen
Sie den Geschwindigkeitsregler (B)
auf die Position ,0".

8- Enfriegeln Sie das Zubehdr, indem Sie
es eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis das rote
Vorhdngeschloss (offen)
erscheinf. Nehmen Sie das verriegelte
Zubehdr (D, E) vom Motorblock ab.

9- Drehen Sie es auf der Arbeitsfidche
wieder um, bevor Sie den
Messerblock (d2, e2) vom
Kunststoffbehditer (F) abschrauben,
indem Sie ihn in die
entgegengesetzte Richtung wie beim



Verriegeln drehen.
10- Sie kdnnen die Zubereitung nun aus
dem Kunststoffoehditer

* Die Farbe des Kunststoffoehdlters kann
sich nach dem Mixen bestimmter, sehr
harter Zutaten veré&ndern:

herausnehmen. (Gewulrznelken, Zimt ...)
Zutaten max. Menge Dauer Zubehor
Aprikosen 40g 3 s/ Stufe 2 D
Paniermehl 1 Zwieback | 10 sim Pulse-Betrieb D
Zwiebel 60g 65/ Stufe 1 D
Z;Zig'lT [Haselnlsse 60g 305 im Pulse-Betrieb D
Petersilie/frischer Koriander 109 Pulse-Betrieb D
Korianderkorner 40g 30 / Stufe 2 E
REINIGUNG )

* Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und entfernen Sie die
Zubehorteile.

* Gehen Sie vorsichtig damit um, die
Messer des Mixaufsatzes und der
Zubehorteile sind sehr scharf.

* Nehmen Sie den Mixaufsatz ab und
spulen Sie ihn mitsamt dem Deckel
mit fieBendem Wasser aus.

* Reinigen Sie den Motorblock (A)
mit einem feuchten Tuch. Trocknen
Sie ihn sorgféltig ab.

* Halten Sie den Motorblock (A)
niemals unter flieBendes Wasser.

* Es erleichtert die Reinigung, wenn
Sie die abnehmbaren Teile gleich
nach ihrer Benufzung mit heiBem
Seifenwasser abspulen.

* Zur einfacheren Reinigung des
Mixaufsatzes (€) entfriegeln Sie den
Messerblock (1), indem Sie ihn
eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Nehmen Sie
die Dichtung (€2) ab und reinigen

Sie sie unter flieBendem Wasser
oder in der Spulmaschine.

« AUFSATZ AUS GLAS (je nach Modell):
Der Glasaufsatz (C) kann im oberen
Geschirrkorb der Spulmaschine im
L,ECO"-Modus oder im Programm fur
leicht verschmutztes Geschirr
gereinigt werden. Die Zubehorteile
(D,E) sind nicht
spulmaschinengeeignet.

» AUFSATZ AUS KUNSTSTOFF (je nach
Modell):
Der Aufsatz aus Kunststoff (C) und
die Zubehorteile (D,E) sind nicht
spulmaschinengeeignet.



WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERTZ D

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Steckdose mit der
richtigen Voltzahl an.

Der Mixaufsatz oder das
Zubehor wurde nicht korrekt
auf den Motorblock aufgesetzt
oder verriegelt.

Konfrollieren Sie Position und
Verriegelung des Mixaufsatzes
oder der Zubehdrteile auf dem
Motorblock gemd&g Abb.

Extrem starke
Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf einer
ebenen Flache.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Deckel leckt.

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Deckel ist nicht richtig
aufgesetzt

Verriegeln Sie den Deckel
ordnungsgemaB am
Mixaufsatz.

Der Boden des
Mixaufsatzes leckt.

Die Dichtung (¢2) des
Mixaufsatzes ist falsch
eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung neu ein|
und verriegeln Sie den
Messerblock ordnungsgemas.

Der Boden des
Zubehors leckt.

Die Dichtung auf dem
Messerblock (d2) oder (e2) ist
falsch eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung auf
dem Messerblock (d2) oder
(e2) neu ein und verriegeln Sie
ihn ordnungsgemadB am
Deckel (F).

Das Messer dreht sich
schwerfdllig.

Zu groBe oder harte Stlcke

Verringern Sie die GréBe oder
Menge der verarbeiteten
Zutaten. Flussigkeit hinzufagen.

Unmaoglich, den
Messerblock mit
Dichtung (c1+¢2) am
Mixaufsatz (e3) zu
verriegeln.

Die Dichtung (¢2) ist falsch
eingesetzt.

Dichtung neu einsetzen, so
dass die 3 Lippen sichtbar sind
gemdB Abb. 1.

Ihr Mixer funktioniert immer noch nicht?

Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im

Serviceheft).

Dieses Gerdt kann auf lhre
persdnlichen Anforderungen

Fachhdndler und in den autorisierten
Kundendienstwerkstatten sind

folgende Zubehorteile erhdltlich:

abgestimmt werden. Bei Ihrem
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Krautermuhle (D), Gewurzmunhle (E)
oder zusdtzlicher Mixaufsatz (C).



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A Motor unit
B Speed selector
C Blender unit:
-¢1 Blade unit
-c2 Gasket
-¢3 Graduated blender jug
-c4 lid
-¢5 Measuring cup

PEN)

D Herb chopper
(*accessory depending on model)
-d1 Gasket
-d2 Herb chopper blade unit
E Spice grinder
(*accessory depending on model)
-el Gasket
-e2 Spice blade unit
F Herb chopper and Spice
grinder bowl

The accessories contained in the model you have bought are represented on the

label on the top of the packaging.

CAUTION: the safe

precautions are part of the appliance.

Read them carefully before using your new appliance for
the first time. Keep them in a place where you can find

and refer o them later on.

SAFETY LOCKING

The appliance can run only when the
jug (€) or accessories (D or E) are

USING FOR THE FIRST TIME

« Before using your appliance for the
first time, clean all the accessories
(C, D, E, F) in warm soapy water,
except for the motor unit (A).
CAUTION: The blades are
exiremely sharp; handle them
with caution when using or
cleaning the appliance.

« Make sure all the packaging has
been removed before operating
the appliance.

USING YOUR APPLIANCE

» Moisten the gasket (€2) and position
it correctly on the blade unit (e1):
the 3 folds of the gasket must be
visible once it is in place. If it is

correctly positioned and locked on
the motor unit (A).

« Important note: Turn the speed
selector (B) to “0” before placing
the blender jug or accessories on
the motor unit.

« The appliance starts only if the jug
or accessory is correctly positioned
and locked on its body.

« Do not operate the blender if the
lid is not in place.

positioned in the other direction, you
will not be able to lock the blade unit
on the jug. (Fig. 1).

« Place the assembly (¢1+¢2) on the



base of the jug (€3). Lock it by
rotating the blade unit through a
quarter furn in the anticlockwise
direction. (Fig. 2).

« Infroduce the ingredients info the
assembled jug without exceeding
the maximum level indicated:

* 1.25L for thick mixtures
* 1L for liquid preparations.

« Lock the lid (c4) on the jug. Place
the measuring cup (€5) in its recess
on the lid.

« Place the blender jug assembly (C)
on the motor unit (A). The red lock
(open @ is aligned in the slot on the
motor unit. (Fig. 3 - position 1)

« Then rotate the blender jug (C)
through a quarter turn until the green
lock (closed) @ appears. (Fig. 3 -
position 2).

2 jug positions are possible: handle
on the right or left of the motor unit.

« Do not use the blender for more than
three minutes at a time.

« With the herb chopper (D) you can
chop ingredients like onions, garlic,
meat (cut into pieces) and dry fruits
in a few seconds, make crumbs
(rusk).

Do not use the herb chopper for
liquid preparations (fruit juices, etc.)

« With the spice grinder (E) you can
grind spices in a few seconds:
coriander seeds, pepper, efc.

« These accessories are equipped with
a bowl (F) that prevents access fo
the blades during use.

1- Rotate the bowl! (F) and pour the
ingredients.

2- Position the gasket (d1) or (e1) in
its recess on the blade unit (d2 or
e2). (Fig. 4). Position the blade unit
on the bowl aligning both the
marks  on the bowl and the
blade unit. Lock the accessory by
rotating the blade unit through a
quarter turn in the anticlockwise
direction. (Fig. 5).
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Caution: leaks can occur if the
accessory is not locked
correctly.

3- Rotate the assembled assembly (D
or E) and position it on the motor
unit. The red lock (open) @ is
aligned in the slot on the motor
unit. (Fig 6 - position 1)

4- Then rotate the assembled
accessory (D or E) through a
quarter turn clockwise until the
green lock (closed) @ appears.
(Fig. 6 - position 2).

5- Plug in the appliance and furn the
speed selector (B) to the desired
position or apply a few pulses. Hold
the bowl (F) when the appliance
is running. To stop the appliance,
turn the speed selector (B) back
to position *0”.

6- Unlock the accessory by rotating it
through a quarter turn in the
anticlockwise direction, until the
red lock (open) @ appears.
Remove the assembled accessory
(D, E) from the motor unit.

Turn it over on the worktop before
unlocking the blade unit (d2, e2)
from the bow! (F) in the reverse
order of the assembly. The blades
are very sharp: handle them with
caution to avoid injury.

You can then collect the
preparation in the bowl.

* The colour of the bowl may

change affer blending certain
very hard ingredients: (cloves,
cinnamon, etc.).



Ingredients Qg:izi)i(i.i)es Operating time Accessory
Apricots / figs 409 3s/speed?2 D
Crumbs 1 rusk 10 seconds per pulse; D
Onions 60g 6sec /speed 1 D
Shelled almonds / hazelnuts 60 g 30 seconds per pulse, D
Parsley / fresh coriander 109 In pulses D
Coriander seeds 409 30 sec / speed 2 E

CLEANING YOUR APPLIANCE

« Unplug the appliance and remove
the accessories

«Handle them with caution: the
blades on the blender jug and
accessories are sharp.

« Remove the jug and rinse it and its lid
under running water.

« To clean the motor unit (A). use a
moist cloth. Dry it carefully.

« Never immerse the motor unit (A) in
running water.

o For easy cleaning, be sure to wash
the removable parts in water and a
litfle washing-up liquid immediately
after use.

« To clean the blender jug (C) easily,
unlock the blade unit (e1) by
rotating it through a quarter turn in
the anticlockwise direction. Remove
the gasket (€2) and clean them
under running water or in the
dishwasher.
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o GLASS BOWL VERSION (depending on
model):

The glass bowl (€) can be cleaned in

the dishwasher on the upper rack - use

the 'ECO' or 'LOW SALT' programme.

The accessories (D, E) cannot be

cleaned in the dishwasher.

« PLASTIC BOWL VERSION (depending
on model):

The plastic bowl (C) and the

accessories (D, E) cannot be cleaned

in the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOTWORKZIID

Problems

Causes

Solutions

Product does not work.

The plug is not fitted correctly
info the socket .

Plug the appliance into a
socket and switch on.

The jug or accessory is not
correctly positioned or locked
on the motor unit.

Check that the jug or
accessories are correctly
positioned and locked onto
the motor unit as shown in the
figure in the manual.

Excessive vibrations.

The product is not placed on a
flat, stable, heat-resistant
surface.

Place the product on a flat
surface.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid.

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Lock the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the base of
the blender jug.

The blender jug gasket (€2) is
not positioned correctly or is
missing.

Reposition the gasket and lock
the blade holder correctly.

Leak from the base of
the accessories.

The gasket on the blade unit
(d2) or (e2) is not positioned
correctly oris missing.

Reposition the gasket on the
blade unit (d2) or (e2) and lock
it correctly onto the bow! (F).

The blade does not turn
easily.

Pieces of food too large or too
hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.
Add liquid

Impossible to lock the
blade unit with the
gasket (¢1+€2) on the
Jug (e3).

The gasket (€2) is not
positioned correctly.

Reposition the gasket, the
3 folds should be visible as
shown in Fig. 1.

Your blender still does not work?

service  centre:
accessory (D).
accessory (E), or
blender jug (C).

Herb  chopper
Spice  grinder
an  additional

Contact an approved service centre
(see list in service booklet).

You can customise your blender and
obtain the following accessories from
your usual dealer or from an approved
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onnc nPUCTPOIO

A Bnok moTtopy

B Mepemukay WBMAKOCTI

C Kopnyc bneHgepa:
-c1 bnok HOXxiB
-c2 [lpoknaaka
-¢3 [paayinoBaHa yawa
-c4 Kpuwka
-¢5 MipHa yawa

D Hacaaka an1s po3MesiioBaHHA
TpaB (*HafABHICTb akcecyapa
3anexuTb Big Moaeni)

@

-d1 [lpoknaaka
-d2 bnok HOXiB gns
pO3MeNioBaHHA TpaB
E Hacapka gns po3mesnoBaHHA
cnewin
(*HaABHICTb akcecyapa 3a1exuTb
Big Moaeni)
-el T[lpoknaaka
-2 bnok Hoxie Ans
pPO3MeNIoBaHHA CneLin
F Yawa ans po3MentoBaHHs Tpas
i cneuin

AKcecyapy, WO MoCTayalnTbCsa i3 NpuabGaHO MOAEII0, ONMUCAHI HA eTUKeTL, Wo
po3TalloBaHa Ha BEPXHIill CTOPOHI NakyBasbHOI KOPOBKU.

YBATA! [HCTpyKUjii 3 TexHikn 6e3nekn BxoAasTb A0
KOMMieKTauil 4aHOro NpucTpoto. O3HaNoOMTECS 3 HAMM
YBXHO Mepen MNepLrM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO.
3bepiranTeli iHCTPYKLUii yNnerkogoCTynHoOMyMICLI, o0
MaTy 3MOry 3BEPHYTUCA A0 HUX Y OyAb-SKMIn MOMEHT.

3AXUCHE BJIOKYBAHHA

MpucTpit MoXe NpawoBaTH, TiNbKK
Aakwo yawa (C) abo akcecyapu (D un

MNEPLUE BUKOPUCTAHHA

e [lepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
NpWCTPOIO NPOMUIATE BCi aKcecyapwu
(C, D, E, F) y Tennit MUnbHiN BOAI
(kpim 6noka asuryHa (A)).

NMONEPEAXEHHA: HOXi Ayxke

rocTpi; NnoBoAbTeCA 3 HUMUN

obepexHo NiJ, Yac BUKOPUCTAHHA
a60 umueHHA NpucTpolo.

o O60B'A3KOBO 3HiMITb YCi MaKyBanbHi
martepianu, nepu Hix
BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN.

E) npaBunbHO po3TalloOBaHi Ta
3adikcoBaHi Ha 6noui aBUryHa (A).

e BaxknnBa NnpuMiTKa: yCTAaHOBITb
nepemukay WBMAKOCTI (B) B
nonoxeHHs «0», nep Hix
npveaHyBaTn Yawy abo akcecyapu
[0 61oka ABUTyHa.

o [pUCTPIlt 3aMyCKAETLCA, NULLE KON
yawa abo akcecyapu npaBuIbHO
po3TalloBaHi Ta 3adikcoBaHi Ha
noro Kopnyci.

o He BUKOPUCTOBYINTe BneHaep, AKWO
He 3aKPUTO KPULLKY.



BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

* HaBnaxHeTe o 3MOuiTb NPOKNAAKY (C2) Ta
MpaBubHO po3TallyiTe Ti Ha 6oL HoXIB
(c1): 3 BUMMHM NPOKNAAKM MAIOTb ByTU
BUAVNMWMMU, AKLLLO BOHA NPaBUILHO
po3TalloBaHa. AKLO po3TaLlyBaT ii B
NPOTUNEXHOMY HaNpPAMKY, He BAACTbCA
npueaHaTn 610K HOXIB 0 yaLwi. (puc. 1)

« MNpueaHaiiTe 3ibpaHui 6ok (c1+c2) ao
OCHOBY Yawwi (3). 3adikcyiTe ioro,
noBepHYBLLM 610K HOXiB Ha 90 rpaaycis
NpOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKY. (puc. 2)

o [lopaiite iHrpesieHTH B 3ibpaHy vauuy, He
MepeBMLLYIOYM BKA3aHWI MaKCUMaIbHUN
piBeHb:

* 1,25 N Ana rycrmx cymiwen
* 1 n Ana pigkux NnpoaykTie

o 3adikcyiiTe KpULLKY (c4) Ha yawi.
YCTaHoBITh MipHy yally (c5) y BifnNoBigAHUIA
OTBIp Ha KPULLL.

o YcTaHoBiTb 3ibpaHy yauy (C) Ha broui
ABUryHa (A). YepBOHWIA 3aMOK (BIAKPUTUI)

Ma€ CyMiLLATVCS 3 OTBOPOM Ha bowi
[BUrYHA. (puc. 3 - NonoxeHHs 1)

o [MoTimM noBepHiTb vawwy bneHaepa (C) Ha 90
rpamycis, o6 3'AB1BCA 3eN1eHMI 3aMOK
(3aKpuUTHIT) . (puc. 3 - NnonoxeHHs 2)

Yawwy MoxHa BCTAHOBUTU Y 2 MOJOXEHHS: i3

pyuKoto NpaBopyy abo nisopyu Big 61oka

[LBUIYHA.

» He BUKOpUCTOBYITE BNeHAEp AOBLUE, HiX
3 XBUAKMHW NOCNiNb.

* 33 10NOMOrOK0 HacafiKW ANA NOAPIGHEHHS
3eieHi (D) MOXHa 3a Kiflbka CeKyHA,
MOKPULLNTY TaKi iHFPeAIEHTH, K LBy,
YaCHWMK, M'ACO (NOpi3aHe Ha LWMATOUKM) Ta
CyXi hpyKTH, @ TaKOX NOAPIOHUTY CyXapi
1A NaHipyBaHHS.

He BuKOpUCTOBYWTE Hacasy Ans

pO3MeNioBaHHA TPaBs ANA MPUroTyBaHHSA

piakux NpoAaykTiB ((hPyKTOBMX COKIB TOLLO)

* 33 ;0MOMOrOK0 HacaaKm Ans
po3mentoBaHHs crewin (E) MoxHa
pO3MOAIOTH Criewi 3 Kiflbka CeKyHA: 3epHa
KopiaHApy, NepeLb ToLLO.

o Lli akcecyapu obnagHaHi yaweto (F), Wwo
6/10Ky€E AOCTYN A0 HOXIB Mif, Yac
BMKOPWCTAHHA.

1- MoeepHiTb yawwy (F) Ta foaaiiTe
iHrpeaieHTn

2- YcTaHoBiTb Npoknaaky (d1) abo (el) y
BiZNOBIAHE 3arnnbneHHs Ha 6oL HOXiB
(d2 abo e2). (puc. 4)

Po3micTiTb 610K HOXIB Y YalLli, BUPIBHABLUM

NO3HaYKMN X Ha yaLli Ta Ha 6oLy HOXIB.

3adikcyiiTe akcecyap, NoBepHyBLUM 610K

HoxiB Ha 90 rpasyci NPOTU rOANHHUKOBOI

CTpinku. (puc. 5)

MonepeaeHHs: AKLWO He 3acdikcyBaTu

aKcecyap HIeXHUM YMHOM, MOXKe

BMHUKHYTM Teya

3- lNoBepHiTb 3ibpaHnit akcecyap (D abo E)
Ta po3TaLlyiiTe oro Ha 6oui ABUryHa.
UepBoHMit 3aMoK (8iakpuTii) @) mae
CyMilLaTUCs 3 OTBOPOM Ha bou
LBUIYHA. (puC. 6 - monoxeHHa 1)

4- MNoTiM noBepHiTh 3ibpaHnit akcecyap (D
abo E) Ha 90 rpapycis, 106 3'1BMBCS
3eneHnit 3amok (BiakpuTwit) @. (puc. 6 -
NONOXEHHA 2)

5- MiaKNYITE NPUCTPIN 4O ENEKTPUYHOT
PO3eTKU Ta BCTAHOBITb NepeMnKay
WBMAKOCTi (B) B NOTPIBHE MONOXEHHS
ab0 3acToCyWTE KifibKa iMMybCHUX
onepauii. Ytpumyite yawy (F) nig yac
poboTH NpUCTpoLo.

LLlo6 3ynuHWTW NPUCTPIl, YCTAHOBITb

nepemukay WemakocTi (B) Hazag y

NONOXeHH: «0».

6- Po36/10Ky/iTe aKcecyap, NOBEPHYBLLM
oro Ha 90 rpagycis npoTu
rOAMNHHWKOBOI CTPINKK, NOKK He
BiL06PA3UTLCA YEPBOHMIA 3aMOK
(BioKpUTMI) @ 3HiMiTb 3ibpaHunit
akcecyap (D, E) i3 6noka asuryHa.

[MepeBepHiTb NOro Ha CTINBHNLL, NepL HiX

Bif'eqHyBaTU 610K HOXIB (d2, €2) Bif yaLli

(F), noBepTatoum oro y 3B0POTHOMY

HanpsMKy.

Micns yoro MoxHa 3ibpaTy FOTOBI NPOAYKTH.

* Konip vaLui Moxe 3MiHuTUCA nicna

3MilLyBaHHS NEBHUX Ay)Xe TBePANX

iHrpeAjieHTIB, TAKMX AK BO3AMKA, KOPULA

TOLLO.



: KinbkicTb
IHrpepieHTn (MaKcmanbHa) Yac poboTtun Akcecyap

Abpukocu 0r 3 ¢/ wenakictb 2 D
MNaHipyBanbHi cyxapi 1 cyxap 10c BA:}:XS?CHOMY D
Lmnbyns 60r 6 cek / wBnakicTs 1 D
OunileHi Mmuraane / nicosi 60T 30 c B iMnynbCHOMY D
ropixu pexumi.

MeTpyLwika / CBiXUN KOpiaHAp 10r IMnynbcHi onepauii D
3epHa KopiaHapy a0r 30 cek / WBNAKicTb 2 E

YUWEHHA NPUCTPOIO

* Bip'eAHaiiTe NpUCTPIi Bif, PO3eTKU Ta
3HIMITb akcecyapu

* [oBoAbTECA 3 HUMY 06EPEXHO: HOXI B
yawi bneHaepa Ta akcecyapu € rocTpuMm.

* 3HiMiTb YaLLy Ta CNOOCHITb Ti Ta KPULLKY
niJ, NPOTOYHOO BOAOH.

o [ins unwieHHs 6roka aguryHa (A)
BUKOPMCTOBYITE 3BOMOXEHY TKAHMHY.
PeTenbHO BUCYLWITb 110rO.

* He 3aHyptoiTe 6110k ABuryHa (A) y BOZy.

* [Ll06 nonerwnT YniLeHHs, 0boB'I3K0BO
MUITE 3HIMHI YaCTUHW B TENIN MUNbHIN
BOZi 0Apa3y Micns BUKOPUCTAHHS.

* LLlo6 nerko ounctuty vawy bneHaepa (C),
BiA'eAHalTe 610K HOXiB (C1), NOBEPHYBLUN
#oro Ha 90 rpaaycis NPOTV FOANHHUKOBOI
CTpinku. 3HiMiTb NpoKkNaaky (C2) Ta
MpOMWIATE iX MiZ NPOTOYHO BOAOH abo B
NOCYAOMUIHIN MALLWHI,

43

o BUKOHAHHS 31 CKJIAHOKO YALLEHO
(3anexHo Big, Mogeni): Cknany vawy (C)
MOXHa MUTW B NOCYAOMUWHIN MaLnHI, y
BEPXHbOMY KOLLUUKY 3 BAKOPUCTAHHAM
nporpamu «ECO» abo «J1ETKE
3ABPYIHEHHS)». Axcecyapw (D, E) He
MOXHa MUTW B MNOCYAOMMIHIA MaLLMHi.

* BUKOHAHHS 13 MNACTUKOBOHO YALLEKD
(3aN1eXKHO Bif, MOAENI):
Mnactukosy yauwy (C) Ta akcecyapu (D, E)
He MOXHa MUTW B NOCYZAOMUIHIN MaLLMHi.



Lo POBUTM, AIKILO NPUCTPIN HE NPALIE? D

MNPOBJNIEMU

MPUYNHU

CNOCOBN YCYHEHHA

Bupib He npautoe

LTencenb He niakaYEHO A0
enekTpomepexi

MiaAKNOYITL MPUCTPIN A0
pO3eTKM 3 BiANOBIAHOIO
Hanpyrow

Yawa abo akcecyap
HernpasuabHO Po3TalwoBaHi abo
3acikcoBaHi Ha 6noui aBuryHa

MepekoHanTecs, wWo Yawa abo
aKcecyapv NpaBuibHO
po3TalloBaHi Ta 3adikcoBaHi Ha
6n0ui ABUrYHA, SK NOKa3aHO
Ha MaJloHKY B NOCIBHUKY

HaaMipHe BibpyBaHHA

Bupib BcTaHOBNEHO Ha
HepiBHIN NOBEPXHI

YCTaHOBITb MPUCTPIN HA PiBHY
NOBEPXHIO

3aBenuka KinbKicTb
iHrpegieHTIB

3MeHLTe KiNbKiCcTb
iHrpeAieHTiB ANna 06pobku

Teua 3 KpULIKHK

3aBennka KifbKicTb
iHrpepieHTIB

3MeHLWTe KiNbKiCTb
iHrpeAieHTiB ANnA 06pobku

KpWLLKy BCTAHOBAEHO
HenpasuabHO

MpaBuibHO 3adikCyiTe KPULLKY]
Ha vawi 6neHaepa

Teya 3 OCHOBM Yawi
6neHpepa

Mpoknaaka vawi 6neHaepa (c2)
HenpaeuabHO BCTAHOBMEHA abo
BiACYTHSA

3MiHiITb MONOXEHHSA NPOKNAAKMN
Ta 3adikcynTe TPUMaAy HOXIB
HaNeXHUM YNHOM

Teua 3 0CHOBM

Mpoknaaka Ha 6aoui HoxiB
(d2) abo (e2) HenpaBuAbLHO

3MiHITb NONOXEHHA NPOKNAAKN
Ha 6noui HoxiB (d2) abo (e2)

akcecyapa - : HaNeXHWM YMHOM 3adikcyiTe ii
3adikcoBaHa abo BiACyTHs Ha kpuwwi (F)

Hoxi Baxko 3aBenuki abo HaaTo TBepAi i:"re*é”&iTEQHﬂ’;z(A;Tg(i 06KM

obepTaTbCs WMATKN NPOAYKTIB p P

[JopanTte pianny

He BpaeTbcs
3acikcyBaTn 610K HOXiB,
KON MpOKNajKa
(c1+c2) BcTaHOBNEHA HAa
vauwi (c3)

Mpoknaaka (c2) HenpaeuabHO
po3TaloBaHa

3MiHITb NONOXEHHA
NpoKnaaku, wob 3 BUrvHU
6ynv BUAMUMI, AK LLe NOKa3aHo
Ha puc. 1

bneHpep Bce-Takun He npautoe?

3BepHITLCA A0 CXBANIEHOrO
CepBiCHOro LeHTPY (AMB. CMUCOK Y
byKneTi WoA0 0b6cnyroByBaHHs).
3MiHWUTU CBilt bneHpep abo oTpumatu
HaBeAEHI HMXKYE aKCecyapyu MOXHA Y
3BMYalHOro aunepa abo y

CXBaNeHOMY CepBiCHOMY LLeHTpi:
Hacaaka ass po3mentoBaHHs Tpas (D),
Hacazka AJis po3MesloBaHHA cheLin
(E) abo aopatkoBa yawa bneHaepa
©).



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

A Bnok moTtopa
B Mepekniouatens ckopocTn
C bnexaep B cbope:
-c1 bnok HOoXa
-c2 [poknapoyHoe KOonbLOo
-c¢3 Yawa co wkanon
-c4 Kpbiwka
-c5 MepHbI KONNa4yok
D MUsmenbuuTens ANs 3eeHu
(*Hannuune NPUHAANEXHOCTU
3aBUCUT OT MOAEeNn)

Cnucok I'IpVIHa,EI.ﬂE)KHOCTeVI,

nocTtaBnaemMblx C

@

-d1 T[lpoknapoyHoe KOoMbLO
-d2 bnok HoXa namenbynTens
ONsA 3eneHn
E MenbHuua ans cneuunmn
(*Hanuune NPUHAANEXHOCTH
3aBUCUT OT MO,CLeﬂI/l)
-el [poknagoyHoe KOobLO
-e2 bnok Hoxa ana cneuun
F EMKOCTb MenbHULbI ANA
cneuuin n usmensuuTens ans
3eneHun

npuobpeTeHHON MOAENbIO

YCTPOMCTBA, YKa3aH B BEPXHEMN YaCTU YMAKOBKMU.

BHMMAHMEZD,&HH&‘)IVIHCT%/

9 4aCTblOyCTPOMCTBA.
VHCTPYKUMENn — nepepq,

KLUMANOOE30rMaCHOCTUSBNAETC
HUMAaTENbHOO3HAKOMBLTECH C
nepBbIM

nCNob30BaHNEM

ycTporcTea. XpaHuTe MHCTPYKLMIOB JOCTYNHOM MeCTe,
4TOOBI MOXHO ObINIO CBEPUTLCS C HEN B JIIOO0E BpeMSI.

3ALUTHAA BJIOKUPOBKA

YCTpoNCTBO MOXeT paboTaTh TONbKO
B TOM cniyyae, ecnu yawa (C) unm
npuHaanexHoctu (D unu E)

NMEPBOE NCMNMOJIb3OBAHUE

e lMepen nepBbIM UCMONb30BaAHNEM
YCTPOWCTBA BbIMOWTE BCE
npuHaanexHoctu (C, D, E, F),
Kpome 610Kka MOTOpa, B TEM/IOWN
BoAe C MblIoM(A).

OCTOPOXHO! Hoxu oyeHb OCTpble;

BO BpeMs UCMO/NIb30BaHUA U MbITbs

yCTpOWCTBa obpalianTecb C HUMKU

OCTOPOXKHO.

e Mepen ncnonb3oBaHmeM
yCTpoWNcTBa ybeanTech B TOM, 4TO
yZaneHa BCs ynakoBka.

NPaBuabHO PACMONIOXKEHbI U
3abnokupoBaHbl Ha 61oke MoTopa

(A).

e BaxxHoe 3ameyvaHue. MNepes
YCTAaHOBKOW Yallun un
NpVHaANeXHOCTEN NepeBeanTe
nepekstoyatens ckopoctu (B) B
nonoxeHue "0".

e YCTPONCTBO paboTaeT TONMbLKO Npu
NPaBWIbLHO YCTAHOB/IEHHOW U
3a6/10KMPOBAHHOW Ha HeM yalle
MW NPUHAANEXHOCTAX.

e He nonb3yitech 6neHaepom c
HE3aKPbITON KPbILIKOW.



UCNoNb30BAHUE YCTPOWCTBA

o CMOuMTe NPOKNaA04YHOE KOMbLO (C2) 1
YCTaHOBUTE €ro Hajsiexatm obpasom Ha
610K MOTOpa (C1): KONbLLO YCTAHOBNEHO
MpaBubHO, €CIN HA HEM BUAHbI TPU
CKnagku. Ecam ycTaHoBUTb ero nHaue,
6yneT HEBO3MOXHO 3ab10KMPOBAThL H0K
HOXa Ha yauwue. (Puc. 1)

o YCTaHOBUTE COBPAHHYI0 KOHCTPYKLMIO
(c1+c2) B ocHOBaHMM Yawwm (3).
3abnokupyiiTe ee, NOBEPHYB BA0K HOXa Ha
yeTBEPTb 0O6OPOTA MPOTUB YACOBOM
cTpenku. (Puc. 2)

o [TOMeCcTUTe MHIPeMEHTbI B MpUNaraeMyo
yaiuy, He npeBbIlan MakKCUMaIbHO
[LOMYCTUMbIN YPOBEHb:

* 1,25 n Ang rycrbix cmecem
*1 n ana xuaxKocren

o 3aKpenuTe KpbIWKY (c4) Ha yaLe.
YCTaHOBMTE MepHbIA KOMNaYoK (c5) B
yraybneHue Ha KpbILUKe.

 [TomecTuTe CobpaHHyto yally bneHaepa
(C) Ha 6ok MoTopa (A). M30bpakeHue
KpacHOro 3aMKa (0TkpbiTo) @ conapaet
C MONOXeHMeM BbIeMKU Ha b6ioke MoTopa.
(Puc. 3 — nonoxexue 1)

» Tenepb noBepHuTe Yawy brexaepa (C) Ha
yeTBepTb 060POTA, NOKA He NOABUTCS
1300paxeHe 3eN1eHOro 3aMKa (3aKpbITO)
@®. (Puc. 3 — nonoxenme 2)

B0O3MOXHbI [1Ba NMOMOXEHMA YaLLn: C PYYKOI

C/1eBa WAKW CMpaga oT b1oka MoTopa.

o He ucnonb3yiiTe bneHaep aonblue
3 MUHYT noapsa.

o C noMolLLbio n3menbuutens ana senexu (D)
MOXHO 32 HECKOJ/IbKO CEKYHJ, U3MENbUUTD
TaKve NPOAYKTbI, KaK JIyK, YeCHOK, MSCO
(NpesBapuUTeNbHO NOPe3aHHoe Ha
KYCOUKM) 1 CyXOdPyKTbI, CAeNaTh
MaHMPOBOYHBIE CyXapH.

He ucnonb3yiiTe n3MenuuTenb ANs 3e1eHn

NP1 NPUrOTOBNEHUMN XUAKUX CMeCen

((bpyKTOBbIE COKM U T. 1N.).

o C nomolLLbio MesibHULb! Ana cneuun (E) 3a
HECKOJIbKO CeKYHA, MOXHO NepeMonoTh
CemMeHa KopuaHApa, ropoLMHbI Nepua u T.
mn.

¢ 3TV NPUHAANEKHOCTM CHABXeHbI
eMKocTbto (F), NO3TOMY LOCTYN K HOXaM
BO BPeMS UCMONb30BAHUA 3aKPbIT.

1- MepeBepHuTe eMkocTb (F) 1 3ackinbTe
VHIPeLLUEHTBI

2- PacnonoxuTe NPOKNAA04HOE KOMbLLO
(d1) unum (e1) B cOOTBETCTBYIOLLEM
yrnybneHuu Ha bnoke Hoxa (d2 unu e2).
(Puc. 4)

PacnonoxwuTe 6710k HOXa Ha eMKOCTH,
COMOCTaB/ISA COOTBETCTBYIOLLME METKM
X Ha vale 1 Ha bnoke Hoxa.
3absiokupyiiTe ee, NoBepHYB 610K HOXa
Ha YeTBepTb 060POTA NPOTMB YACOBOIA
cTpenku. (Puc. 5)

OcropoxHo! Ecnn eMkocTb 3akpenneHa

HenpaBWIbHO, BO3MOXXHbI NPOTEYKU

3- MNoBepHUTe COBPaHHYIO KOHCTPYKLMio (D
unu E) n pasmectuTe ee Ha broke
MoTopa. V30bpaxeHne KpacHOro 3amka
(oTkpbiTo) @ coBnapaet c nonoxeHem
BbIEMKM Ha b1oke MoTopa. (Puc. 6 —
nonoxexue 1)

4- Tenepb NOBEPHUTE COBPAHHYIO
KOHCTpyKUMto (D nnu E) Ha yeTBepTb
060poTa, NoKa He NoABMTCA
1306paxeHe 3e1eHOr0 3aMKa (3aKpPbITO)
®. (Puc. 6 — nonoxenme 2)

5- MMoAKNoUMTE YCTPOWCTBO K 3/IEKTPOCETH
1 NepeBeauTe NepeksoyaTent CKopocTy
(B) B COOTBETCTBYIOLLEE MONOKEHUE UIN
NPOV3BEIUTE HECKOMbKO TOMYKOB.
Mpuaepxmeaiite emkocTs (F) BO Bpems
paboTbl yCTpOlicTBA.

[ns ocTaHOBKYM paboTsl yCTPONCTBA

nepeseauTe NepekntoyaTens ckopoctu (B) B

nonoxenue "0".

6- PazbnokumpyiTe eMKOCTb, MOBEPHYB e Ha
yeTBepTb 06OPOTA NPOTHB YACOBOM
CTPEeNKM 10 NOSABNEHUA KPACHOIO 3aMKa
(oTkpbiTO) (@). CHUMUTE CObpaHHy0
KoHcTpykumio (D, E) ¢ bnoka MoTopa.

MepesepHUTE ee Ha paboyeli MOBEPXHOCTM

nepej, otcoeauHeHeM b6aoka Hoxa (d2, e2)

oT emKocTy (F) — npousseaute c60pKy B

obpaTHOM Mopsake.



Tenepb NPOU3BEAEHHbIN MPOAYKT U3
€MKOCTW MOXHO BbIHUMAT.
* LIBET éMKOCTU MOXET U3MEHUTLCS MoCsIe

N3MeNbYEHUA HEKOTOPLIX O4YE€Hb TBEPAbIX
WHFPeANEHTOB: (rBo3auKa, Kopuua v T. n.).

UHrpeamveHTbl KO?M";ECC;BO Bpems paboTbi MpuHaanexHocTb
ABpPUKOCHI 0r 3 ¢ / ckopocTb 2 D
MaHnpoBOYHbIE Cyxapu 1 cyxapb 10 ¢ B umnynbcrom D

p yxap yxap pexmme
JNyk é60r 6 ¢/ ckopocTb 1 D
MuHaanb / necHole opexu 60r 30 ¢ B nmnynbcHOM D
pexume
MeTpywka / KMH3a 10r Tonukamu D
CeMmeHa KopuaHapa 0r 30 ¢ / ckopocTb 2 E

OYUCTKA YCTPOUCTBA

o OTKI0YMTE YCTPOWCTBO OT NEKTPOCETU M
OTCOEAMHUTE BCE NPUHALNEKHOCTH

o ObpaLLanTech C HUMU OCTOPOXKHO: HOXKU
Ha KyBLIMHe bneHaepa v Apyrux
NPUHAZIEXHOCTAX O4YEHb OCTPbIE.

o CHAMMTE yally ¥ NPOMOMTE €€ N KPbILLKY
noA, NPOTOYHON BOAOM.

o [1ns ouncTKM 611oka MoTopa (A)
BOCMO/Ib3YATECH BAAKHOMN TKAHbIO.
TwarenbHO NpocyLnTe.

« He nomeLwaiite 610k MoTopa (A) noa
MPOTOYHYIO BOAY.

o CbeMHble YacTU YCTPOICTBA MPOLLE
BbIMbITb CPa3y MOC/IE UCMOMb30BAHMSA B
TENOoii BOAE C MbIIOM.

o [1ns 6onee ya06HOMO MbIThs YaLLn
6nenaepa (C) otcoeanHnTe 610K HOXA
(c1), noBepHyB ero Ha yeTBepTh 0HOPOTA
NPOTUB YaCOBOM CTPesKN. CHUMUTE
MPOKIAZO4YHOE KOJbLO (C2), MPOMOVAiTe BCe
YacTu noz, NPOTOYHOW BOAOW UK B
NOCY0MOEYHO MalLnHe.
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o BAPMAHT CO CTEKJISHHOW YALLEA (8
3aBUCUMOCTMN OT MOAENN):

CreknaHHyto yawwy (C) MOXHO MbITb B

NOCYZ,OMOEYHOW MalnHe C

ncnonb3oBaHueM nporpammbl «ECO» unm

«JIETKOE 3AIPA3HEHME». Akceccyapsl (D, E)

HEJ1b3A MbITh B MOCY0MOEYHOI MaLLMHe.

o BAPMAHT C M/IACTMKOBOW YALLEA (B
3aBMCMMOCTUN OT MOAENN):

Mnactukosyto yawy (C) u akceccyapsl (D, E)

HEMb3s MbITb B MOCYLOMOEYHO MaLUVHE.



YTO AENATb, ECIM YCTPOWCTBO HE PABOTAETZ D

HEMNONALKHN

MPUYNHDI

PEWWEHUA

M3penve He pabortaer

OHO He MOAKIIYEHO K
3neKTpoceTn

MoAkNouNTe YCTPONCTBO K
3N1eKTPUYECKOI po3eTKe C
COOTBETCTBYIOLLM HaNpPAHKEHNEM.

Yawa unu npuHaanexHoCTb
pPaCnoNOXeHbl HENPABUIIbHO
UK He 3a610KMPOBaHbI Ha
6noke MoTopa

YbesuTeCh B TOM, YTO Yawa unu
NPUHALNEXHOCTH PACTIONOKEHbI
Hagniexaium obpasom u
3a6710KMpoBaHbl Ha B10Ke MOTOpa
B COOTBETCTBUN C PUCYHKOM B
[LAHHOM PYKOBOACTBE.

CunbHas subpaums

M3penuve pacnonoxeHo Ha
HEpPOBHOMN NOBEPXHOCTYU

Pacnonoxute nspenue Ha
POBHOMN NOBEPXHOCTY.

Cnuwkom 60sbLIoe KONNYECTBO|
WHIpeaVEHTOB

YMeHbLUUTE KONNYeCTBO
obpabatbiBaeMbIX
WHIrpeaAneHTOB.

Kpblwka noaTekaeT

Cnuwkom 60sbLIOe KONNYECTBO)
WHIpeaVEHTOB

YMeHbLIUTE KONNYeCTBO
obpabatbiBaeMbIx
WHrpeaANeHTOB.

KpbllwKa pacnonoxeHa
HenpasuabLHO

3abn0KMpynTe KPbILIKY HA
yawe 6neHaepa Hapnexawmm
obpasom.

MpoTeyka B OCHOBaHUMU
yawwu bneHaepa

MpoknaaoyHoe KOoNbLLO Yallmn
(c2) pacnonoxeHo
HenpaBuibHO UK OTCYTCTBYET

Pacnonoxurte NpoknaaoyHoe
KOMbLLO Hagnexawmm obpasom
1 3abn0KMpyiiTe AepxaTenb
HoXa.

lMpoTeyka B OCHOBaHUMU
NpUHaanNexHocten

MpoknagoyHoe konbLo 6aoka
Hoxa (d2) nnu (e2)
PacronoXeHo HeNpasuIbHO
UK OTCYTCTBYET

Pacnonoxute npoknagoyHoe
KOMbL,O Hafanexawmm obpasom
Ha 6noke Hoxa (d2) nnm (e2) n
3a610KMpyNTE €ro Ha eMKOCTU
(F).

Hox BpawaeTtcs c
ycunumem

KyCcouku NpoAyKTOB C/IMLIKOM
60nbluMe UK CIMLLKOM
KecTkue

YMeHblINTE pasmep KyCOUYKOB
NN KONNYECTBO
obpabaTbiBaeMbix
MHIpeANEeHTOB

JlobaBbTe XMAKOCTb

He ynaetcs
3abnokmpoBaTh 610K
HOXa ¥ NPoKNaAo0yHoe
KonbLO (c1+c2) Ha vawe
(c3)

MpoknagoyHoe KonbLo (c2)
PACMONOXKEHO HEHAAIeXALLUM
obpasom

PacnonoxwuTe npoknasoyHoe
KONbLLO Haanexawum obpasom
B COOTBETCTBUU C puc. 1.

bneHaep no-npexHeMy He pabotaer?

ObpaTnTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LEHTP (CM. CMUCOK B
bykneTe CepBUCHOro 0b6CAyXMBaAHUS).
BneHAep MOXHO AOMOMHUTH
CneayoLwnMmn NPUHAAIEXHOCTAMM,
npuobpeTaeMbiMu y aunepa uim B

aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LLEHTpE:
NU3menbunTens ans 3enexun (D),
MenbHuua ana cneuni (E),
nononHUTenbHas vawa 6nerHgepa (C).
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KYPbINIFbIHbIH, CUMATTAMACbI - T @

A Kosrantkpiww 6510ri -d1 TeceM cakuHachbl

B XbinaamabiKTbl ayblCTbIPbIN-KOCKbILL -d2 KekTepre apHa/iiFaH ¥CaKTarbiLl

C XuHakTarbl bneHaep: MblLWAFbIHbIH, 6/10ri
-c1 [biwak 6nori E [smpeyilwTepre apHaIFaH YHTaKTarblL
-Cc2 TeceM CakuHachl (*KepeKk-xapaKkTapabliH, 6ap 6onysl varire
-c3 Mexeci 6ap kymbipa 6alinaHbICTbl)
-c4 Kaknak -el Tecem cakuHachl
-c5 Menwepneriw Kainakwa -e2 [lamaeyiwTepre apHaIFaH

D KekTepre apHasiFaH ¥CaKTarbiLl MbILWAKTbIH, 60T
(*KepeK-kapakTapAblH, 6ap 60nybl F [JompeyiwTepre apHanFaH YHTaKTarblL-
yArire 6aiinaHbICTbl) ThbIH, )K9HE KOKTepre apHaiFaH

Y¥CAKTaFbILWThIH, CbIAbIMABIIbIFbI

K¥pblAFbIHbIH, CATbiN anFaH YAriciMeH Bipre )eTKi3ineTiH Kepek-KapakKTapAablH, TiziMmi
KanTaMaHblH, KOFapFbl beniriHae KepceTinreH.

HA3AP AYAPbIHBI3: ocbl kayincizgik 60MbIHIWA HYCKaynbIK
K¥PbINFbIHbIH, 6@Airi 00/biN Tabblnaabl. KypbinFbiHbl aiFaLl
KONAAHYAAH O¥PbIH - HYCKAYbIKMEH MYKMAT  TaHbIChIN
WbIFbIHBI3. HYCKAYNbIKNEH Ke3 KeareH yakpiTTa CanbiCTblpy
YLUIH OHbI KOJIKETIMA] XXepAe CaKTaHbi3.

KOPFAHBILL BYFATTAJY B

o Tek erep kymbipa (C) Hemece kepek- XaFfanaa FaHa K¥PbUIFbl KYMbIC iCTelt
xapakTap (D Hemece E) a¥pbic opHanacein, anagpl.
KO3FaNTKbIL BnioriHae (A) byratTanFaH

AFALL KONAHY B

o K¥pbInFbiHbI QIFAW KONAAHAP alabiHAa o MaHbi3abl eckepTy. K¥mbipaHbl Hemece

KO3FaNTKbIW  bnoriveH (A)  backa, KepeK-xapakTapAbl opHaTyaaH 6¥pbiH

bapnbik kepek-xapakTapasi (C, D, E, F) KbUTAAMABIKTbI aybICThIPbIN-KOCKBILITHI

Ca6vbIHMeH XbUTbl CyAa XKYbIHbI3. (B) "0" xaFaanbiHa KOMbIHbI3.
ABAU BOJIbIHbI3! TMblwakrap eTe e KypblaFbl TEK K¥MbIpa HemMece Kepek-
YLIKiP; K¥PbUIFbIHbI KONAQHY JXHe Xyy XapakTtap [YpbiC OpHaTbiIbIN, OHAA
6apbicbiHAA onapabl CaKTbIKNeH byraTTasiFaH Ke34e FaHa X¥YMbIC icTeia.
naiiaanaHbiHbli3. o Kaknarbl xabbinmaraH 6neHpepai
o KYpbINFbiHbI afiFalll KoiaaHyaaH 6ypbiH nanpanaHbaHbis.

6apnbik KanTaMaHblH, aNbiHFaHbIHA KO3

KETKI3iH3.
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KYPbUIFbIHBI NANAANIAHY

o TeceM CakuHaChIH (C2) CynaHbi3 XoHe OHbl
KO3FanTKbiW 6n1oriHe (c1) Tvecini Typae
OpHaTbIHbI3: erep cakuHaAa Yil Katnap
KepiHce, OHZLA CakWHA A¥PbIC OPHATBUIFAH.
Erep on 6ackalla opHaTbinCa, KyMblpasa
MbILWAKTbIH, 610riH 6¥FaTTay MYMKiH
bonmaigpl. (1 cyp.)

o KyMblpaHbiH, (C3) TYBiHe XuHaIFaH
K¥pbUIbIMABI (C1+C2) OpHaTbIHbI3. Mbilak
6n0riH carart TiniHe Kapama Kapcbl barbiTTa
6ip Wwupek aitHanbiMrFa 6ypay apKbinbl
ByratTaHpi3. (2 cyp.)

 Kypam benwiekTepsi Koca ¥ChiHbIFaH
K¥MbIPara eH, YIKEH PYKCAT eTiNreH
[LleHreiifieH acbipMan CasiblHbI3:

* KO Kocnanap ywiH 1,25 n
* CYMBIKTBIKTAp YWiH 1 5

o KaknakTbl (c4) Kymblpaza beKiTiHi3.
Menwepneriw KasnakwaHsl (€5) KaknakTarbl
OMbIKKA OPHATbIHbI3.

o bnenpepain, xuHanrFaH kyMbipacsiH (C)
KO3FaNTKbIL 6710riHe (A) OpHANACTbIPbIHbI3.
KbI3bl1 TYCTi KYIbINTbIH, (ALLbIK) GeNHEC
KO3FaNTKbILL 6MOriHAEr OMbIKTBIH,
OpHanacybIMeH Yinecyi kepek. (3 cyp. — 1
Xargan).

o EHpj bneHaep kymbipackiH (C) 6ip wipek
aNHaNbIMFA XKACbUT TYCTi KWIbINThIH, (Kabblk)
beitHeci naitaa bonraHia 6ypaHsis. (3
cyp. — 2 xarpan).

o KyMblpaHbl eKi )araainaa opHanacTeipyra
bonaapl: KO3FANTKbILW Br0riHEH cabbl con
XaKTa HeMece OH, XaKTa.

o bnenpepai KatapbiHaH 3 MUHYTTaH apTblK,
KONAaHbaHbI3.

o Kekke apHasiFaH ¥cakTarbilTbiH (D)
KeMeriMeH nua3, capbiMCcak, eT (anaplH ana
GenwweKTen TypasiFaH) XaHe KenTipineH
EMICTEP CUAKTHI OHIMAEPAI BipHelue CeKyHA
iliHAe ¥caKTayra, KeMKeH HaH AaibiHaayra
6Gonagbl.

 KokKe apHaIFaH YCaKTarbiLTbl CYMbIK,
Kocnanapasl (KeMic WhlPbIHAAPbIH XaHe T.6.)
[naiiblHAAY 6apbiCbHAA KONAAHOAHbI3.

o [lamzeyiluTepre apHaiFaH YHTaKTaFbILTbIH,
KemeriMeH KOpuaHAPAbIH, A3HAEPIH,
O¥pPbILITHIH, B¥pLIAKTAPbIH X3HE T.b. bipHeLue
CEeKyHA, iWiHae yHTaKTayra bonagpl.

o OCbl KepeK-XapaKTap CblbIMAbIbIKAEH (F
abZbIKTaNFaH, COHAbIKTAH KOMAaHY
6apbICbiHAA MbILLAKTAPFa KON TUTi3yi MYMKIH
eMmec.

1. ColbIMAbINGIKTHI (F) ayAapbiHbi3 XoHe
K¥pam besekTepai Terii3.

. TeceM cakuHacbiH (d1) Hemece (e1) nbiwak,
6norinaeri (d2 Hemece e2) calikec oMblKKa
OpHaNaCTbIPbIHBI3. (PUC. 4). KyMbipagarbl
oHe Mblwwak bnorinaeri carikec X
TaHbanapAbl YWNECTIpy apKbibl MbiLLaK
6710riH KOMbIHbI3. Mbilwak, 6noriv carar
TiniHe Kapama-Kapcsl barbiTTa bip Wupek
anHasbIMFa O¥pay apKbinbl OvraTTaHsI3. (5
ap.).

Ab6ai1 60nbIHbI3! Erep CblbIMABIIbIK, AYPbIC

bekiTinmece, iwiHaerinepi arbin Ketyi

MYMKiH.

. XuHanrFaH kypbinbimas (D Hemece E)

6¥paHpbI3 oHe OHbI KO3FANTKBIL BnoriHe

OpHaANACTbIPbIHBI3. Kbi3blT TYCTi KWIbIMTbIH,

(aLUbIK,) beitHeci @ KO3FaNTKBILL bnoriHaeri

OVIbIKTBIH, OpHaNaCybIMeH YAnecyi kepek. (6

cyp. — 1 xarpan).

EHAi xuHanFaH kypbinbiMasl (D Hemece E)

6ip WnpeK aiHaNbIMFA XACbIN TYCTi

K¥bINTbIH, (KabblK) . benHeci nanga

6bonFaHLwa bypaHbi3. (6 cyp. — 2 xaraan).

. K¥pbInFbIHbI 3neKTp XeniciHe XanrFaHbi3
XIHE KbIIAAMABIKTbI AybICTbIPbIN-
KOCKbILITBI (B) CaMKeC XarFaaitFa KONbIHbI3
Hewmece BipHewUe COKKbl XacaHbi3. Kypbnrbl
KYMbIC iCTeN TYPFaH Ke3/e CblibIMAbIIIKTbI
(F) ¥cTan T¥pblHpI3.

K¥pbINFbIHbIH, K¥MbICbIH TOKTATY YLLiH

KbINAAMABIKTbI QYbICTbIPbIN-KOCKbIWTHI (B) "0"

XaFAaiiblHa aybICTbIPbIHbI3.

6. ChlAbIMABIBIKTbI Kbi3bI TYCTI KYIbIMNTbIH,
(awsIK) beitHec @ nanaa bonraHiua carar
TiniHe kapama Kapcsl barbiTTa bip Wypek
anHanbIMFA bypay apKbibl OyFaTTaH
LWblFapbIHbI3. MuHanraH kypbinsimapl (D, E)
KO3FQITKbIL 6/10FiHEH a/TbIHbI3.

Mbiwak 6moriv (d2, e2) colibiMabibKTaH (F)

Ty YLUIH OHbI X¥MbIC 6eTiHAE 6¥paHbI3 -

GenweKTeyAi Kepi TaPTIMTe KYPri3iHi3.

N

w
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EHAi AanbiH BosFaH eHIMAT ChlbIMAbINbIKTAH
anyra bonaapl.

* Kelbip eTe KaTTbl KypaM beniktepai
(Kanamnblp, AapLUbIH XaHe T.6.) YCaKTaFaHHaH
KEeMiH CbIbIMALUTBIKTBIH, TYCi ©3repyi MYMKIH.

. Menuwepi (eH Xymbic icTey _
Kypam 6eniktep Kken) yaKeITbl Kepek-xapak
OpikTep 40r 3 ¢/ 2 Xbinpamabik, D
KenkeH HaH 1 KenkeH HaH cepninicti pexiMae D
10 ¢

Munas 60r 6 ¢/ 1 Xpingamabik, D
bapam / opmaH xaHFakTapsl é60r cepmmch(l) Eemmu.e D
AKXenKkeH / KYH3e 10r CokKblapmeH D
KopuaHap asHaepi 40r 30 ¢ / 2 kblnpamabik, E

K¥PbUIFbIHbl TASAJIAY

o K¥pbIFbIHbI 31EKTP XeNiCiHeH axblpaTbiHbI3
XoHe bapnbik, KepeKk-}apakTapzabl
QKbIPATbIHBI3.

o Onapap! CakTbIKNeH KONAAHbIHbI3: bneHaep
K¥MbIpacblHAQ XoHe backa  Kepek-
XapakTapAarbl MbllaKTap eTe TKip.

o K¥MbIpaHbl  /ibIHBI3  KIHE OHbl X3He
KaKnakTbl afFbil  T¥pFaH Cy acTbiHAQ
XKYYbIHbI3.
o Ko3raTKplL 6,10riH (A) Ta3anay YLiH biiFan
WwybepekTi KONAaHbIHbI3. MykusT
KenTipiHi3.

o Ko3ranTkpilw 6710riH (A) aFbin T¥praH cy
acTbiHa CA/IMaHpI3.

o K¥pbInFbIHbIH, ~ anbiHbanbl  beniektepiH
KONAaHbin bonrFaHHaH KewiH bipaeH cabbiH
KOCbIIFAH KbUbl CyAQ XXYFaH OHamblpak,
6onagpl.

e bneHgepain,  kymbipacbiH - (C)  xyyabl
bIHFaWIbl €TY YLLIH Mbllwak 6noriH (c1) carat
TiniHe Kapama-Kapcol 6arbITTa bip WMpekke
6¥pay apKblabl OHbI AXbIPATbIHbI3. Tecem
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CaKMHacbiH -~ (C2)  anbiHpI3,  bapsbik
berleKkTepAai arFbin TYpFaH Cy acTbiHAA
aCTbIHAA HEMECE bIAbIC XYaTblH MalIMHAAA

XKYbIHbI3.

o LbIHbI K¥MBIPACbl BAP HYCKA (vnrire
6annaHbICTbl):

o WbiHbl  KyMblpaHbl (C) «ECO» Hemece

«KEHUT IACTAHFAH» 6armapnamanapsbiH
KONZAAHY apKbi/ibl biAbIC XYaTblH MalUMHAAA
Xyyra bonazbl. Kepek-xapaxrapapl (D, E)
bIZLbIC XKyaTblH MalUMHAZA XYYyFa 6onManpl.
o MTACTUK K¥MbIPACbI BAP HYCKA (vnrire

6ainaHbICTbI):
Mnactuk  kymbipa (C) MeH Kepek-
xapakTtapabl (D, E) bliAbIC  KyaTblH

MalUMHaza Xyyra 6onManapl.



EFEP KYPbUTFbl XK¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPERZ D

AKAYJIAP

CEBEMNTEP

LWEWIMAEP

ByiibIM X¥MbIC icTemenai

On anekTp xeniciHe
)anraHbaraH

K¥pbInFbiHbl Calikec KepHeyi bap
3/1IEKTP PO3ETKAChIHA KOCbIHbI3.

K¥Mbipa HemMece Kepek-
)apakrap A¥pbiC
opHanacnaraH Hemece
KO3FaITKbIW BnoriHae
byraTTanmaraH

K¥MblpaHbIH, HeMece Kepek-
XapakTapAblH, Tuecini Typae
OpHanackaHbiHa XaHe
KO3FaNTKpIW 6710riHAE OChI
HY¥CKAYNbIKTaFbl CypeTKe Caiikec
OyFaTTaNFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

KatTbl aipin

ByiibimM Teric emec beTTe
opHanackaH

Byitbimabl Teric beTke
OpPHANaCTbIPbIHbI3.

Kypam benwekTepaiH, eTe ken
Menwepi

OHAeneTiH K¥pam benikrepain,
MesWepiH a3alTbiHbI3.

KaknarbiHaH aFaapl

Kypam benwekTepaiH, eTe ken
mMenwepi

OHAeneTiH K¥pam benikrepain,
MesLWepiH a3alTbiHbI3.

Kaknak Ay¥pbiC OpHaTblIMaraH

KaknakTtbl 6bneHaep
K¥MbIpacblHAA THecini Typae
b¥FaTTaHbi3.

BneHaep K¥MbIpachbiHbIH,
TYGiHEH aFanbl

K¥MbIpaHbIH, TOCEM CaKMHAChI
(c2) py¥pbiC OpHaTbINMaFaH
Hemece 0N XOK.

TeceM cakMHacblH Tuecini
TYPAE OpHaTbIHbI3 XIHEe MblLWAK,
¥CTaFbIWbIH b¥FaTTaHbI3.

Kepek-xapaKTbiH,
YOiHeH arFajpbl.

Mblwak 610riHiH Tecem
cakuHace! (d2) Hemece (e2)
L¥PbIC OPHATbIIMAFaH Hemece
01 XKOK.

TeceM CakWHACBIH MblLLAK,
6norinae (d2) Hemece (e2)
Tuecini TYpae opHaNacTbipbiHbI3
JK9HE OHbI CbibiMAbINbIKTa (F)
b¥FaTTaHbI3.

Mblwak Kywnex
avHanaabl

OHimMaepAain benikTepi eTe
YNIKeH Hemece eTe KaTTbl

beniktepaiH enwemiH
KilipenTiHi3 Hemece
eHAeneTiH K¥pam benikTepiH,
MeJllIepiH a3aiTbiHbi3.
CY¥MBIKTBIKTbI KOCbIHbI3.

Mblwak 610riH xaHe
TeCeM CaKUHACbIH
(c1+c2) kymbipaaa (c3)
byFaTTay MYMKiH emec

TeceMm cakuHachl (c2) Tuecini
TYPAe OpHATbIIMaFaH.

Tecem cakuHachiH 1 cypeTke
CaMKec Tuecini Typae
OpHaTbIHbI3.

BbneHaep 6¥pbIHFbICLIHLLIA XXY¥MbIC icTeMeit Me?

6onaTbiH Keneci kepek-apakrapMeH
TONbIKTbIPYFa 6bonaabl: Kekke
apHanfaH ¥cakrtarbiw (D),
AdMmeyiwTepre apHanfFaH
yHTaKTarbiWw (E), bneHaepain,
KocbiMwa KyMbipacsl (C).
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YaKineTTi KbI3MeT KepceTy opTanbiFHa
xabapnacbiHbi3 (Ti3iMAi Kbi3MeT
KepceTy KiTanwacblHAH KapaHbl3).
bnenpepai avneppeH Hemece
YyIKiNeTTi KbI3MeT KepceTy
OpTanblFbIHAH CaThbiN anyFa



