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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Lid cap

Lid

Jug

Removable silicone gasket
Motor unit

Brush

Screen

emmpowp
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Start/Stop button
Programs selector
Pulse/Clean button
Blend/Pause button
Heat button

Setting button
Measuring cap

ZSrxeT-zx

CAUTION The safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for
the first time. Keep them in a place where you can find and

refer to them later on.

The appliance will only start if the jug is correctly positioned
on the motor unit (E) and the lid locked on the jug.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME D

« Before using your appliance for the
first fime, rinse the parts that come
info contact with food (jug, lid and
measuring cap) with soapy water

CAUTION : Do not immerse the

appliance in water (neither the

motor unit nor the jug base). Never
put the motor unit (E) under running

USING YOUR APPLIANCE

« Put the appliance on a flat, stable,
heat-resistant surface away from
sources of heat or water splashes.

« Make sure the silicone gasket (D) is in
place on the motor unit (E). Position the
jug (C) correctly on the motor unit.

« Add the ingredients intfo the jug
without exceeding the maximum level
indicated:

g

1750 ml max for cold preparation

8
-
il

1400 ml max for hot preparation

water. Clean with a damp cloth and dry

it carefully.

The blades are exiremely sharp and

not removable.

«Make sure all the packaging has
been removed before operating the
appliance.

AUTOMATIC FUNCTION:

How to use :

« Lock the lid on the jug and place the
lid cap in position on the lid and lock it
by rotating it. The appliance only starts
up once the jug and lid are correctly
in place.

« Plug in the blender. The product makes
a beep and the screen lights up.

«The product will immediately in
standby mode. At this stage, you can
select a program by pressing the
button «modex(l). The LED will furn on
on the selected program. The recipe
fime information will be displayed.
For hot programs, please note that
the fime indicated does not take info



account the pre-heating time needed
which may vary according to the
initial temperature and quantity of
your ingredients (between 5 and 15
minutes).

e Press the start/stop button. Then the
appliance starts to work automatically.

« The pre-heat animation appears on
the display during pre-heating time
for hot recipes (except for "hot sauce"
program).

Example:

Once the pre-heating phase s
completed, the recipe cooking fime
countdown will start.

« At the end of the recipe, the blender
stops automatically. The appliance
beeps 5 times.

« You can also stop the blending during
the cycle:

- within 1 minufe of working, press the
start/stop button

-more than T minute of working, press
and hold the start/stop button for 3
seconds

« To add ingredients while blending for
cold preparation only, remove the lid
cap (A) from the lid (B) and add the
ingredients through the feeder hole.
Beware of the risk of spatter.

CAUTION : We recommend not to

add ingredients while blending hot

preparations. (risk of splashing).

Do not remove the lid cap (A) from

the lid (B) during hot preparations.

It can reach high temperature and

cause burns.

« Do not shake the motor unit or the jug
when the blender is in use.

CAUTION: After running one program,

especially if a long processing time,

let the blender rest for minimum 5

minutes before operating it again.

8 AUTOMATIC PROGRAMS :

These programs are preset and automatically managed by the device.

Hot programs : Soup, Compote, Coulis, Hot sauce, Mutligrain milk.

\wvw/\) Soup gg?gt o, gg g] c?nkiic?rlw, 68)(2)97% Select Soup program
soup water. Press Start/Stop butfton
S,
@ Compote 700g golden delicious | Select Compote program
Compote apple, 100 ml water. Press Start/Stop button

60 ml lemon juice, 100g
sugar, 250g blueberries,

Select Coulis program

(1 pinch)

&
Coulis Coulis 250g strawberries, 100ml | Press Start/Stop button
water.
\“@_80 2%8 Elommﬁbﬁfgmﬁfnﬁeegr’ Select Hot sauce program
Hot sauce Hot sauce ' Press Start/Stop button

eg Multigrain
Multigrain milk Milk

70g whole blanched
almonds, 700ml water.

Select Multigrain milk program
Press Start/Stop button

2




Cold programs : Ice crush, Green smoothie, Milk shake,

@

\l'%;; Ice crush

Ice crush

8x Ice cubes 30x30x40 mm

Select Ice crush program
Press Start/Stop button

@ Green
Green smoothie §MOOthie

200g cucumber, 2 kiwi, 150g

pineapple, 60g cabbage,

50g fresh spinach leaves, 50g
celery stalks, 100 ml water

Select Green smoothie
program

Press Start/Stop button

% Milk shake

Milk shake

100g vanilla ice cream, 1
banana, 250 ml milk

Select Milk shake program

Press Start/Stop button

MANUAL FUNCTIONS:
The manual functions can be used in addition
to program mode.
* (@ Pulse: Press the pulse/clean
- putton to let the appliance run
" for only a few seconds at a
time. To stop it, release the
button. Press the pulse/clean button as
often as it is necessary.

e Clean : allows to pulse/clean your
appliance with 150 ml water and 1
drop washing up liquid. Press and hold
the pulse/clean button until the letter
H (maximum speed) appear on the
screen. Release the button to stop
affer 15 to 30 seconds to complete the
cleaning sequence.

The longest working time can not be
more than 3 minutes.

. =\ Blend/Pause : allows to freely
control the way you want to

\s blend. Press the blend/pause
button, the screen indicates « 5 » but you
can choose the blending speed from 1
to 9 by pressing the setting +/- buttons
(M). « H » is the maximum speed. Then
press start/stop button. You can set up
the working time by pressing the setting
+/- buttons (M) between 10 seconds and
3 minutes. The remaining time appears

on the screen. Wait for the blender to

stop automatically. The appliance beeps

5 times.

You can also stop the blending during

the cycle :

- within 1 minute of working, press the
start/stop button

-more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3

seconds
. o

&”2 the way you want to heat.

Press the heat button, the

screen indicates « 60 » but you can
choose the heating temperature from
40° up to 100° by pressing the setting +/-
buttons (M).You can set up the operating
time by pressing the setting +/- buttons
(M) between 5 minutes and 90 minutes.
The remaining time appears on the
screen. Wait for the blender to stop
aufomatically. The appliance beeps 5
times atf the end of the program.
You can also stop the blending during
the cycle :
- within 1 minute of working, press the
start/stop button
- more than 1T minute of working, press
and hold the start/stop button for 3
seconds

Heat : allows fo freely control



OTHER FUNCTIONS
o Start/Stop : allows to stop any
e manual setting or automatic
dop  program before the end by
pressing this button.
You can also stop the blending during
the cycle :
- within 1T minute of working, press the
start/stop button
-more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop butfton for 3
seconds

CLEANING

» Clean the jug immediately after use.
« For easy cleaning, you can use the
Pulse/Clean button :

- Puf 150ml of water and 1 drop of
washing up liquid in the jug. Press
the Pulse/Clean button.

An excess of washing up liquid creates

more foam and consequently can

lead to overflowing. Finish cleaning

the jug with the aid of a sponge.

« Rinse the inside of the jug and the lid
under running water.

eFor deep cleaning of the jug
(including blades and stainless steel
bottom), fill in the jar with a mix of
water and alimentary baking soda
and let it soak for a few hours to help
get it clean.

» Use a damp cloth to clean the motor
unit (E). Dry it carefully.

Overload protection

«The appliance is equipped with
overload protection. This prevents
the motor from being damaged by
overloading.

If the appliance switches off during

operation, proceed as follows :

- Switch the appliance off using the start/
stop button, unplug and leave it to cool
down for approximately 15-20 minutes.

- Reconnect the appliance to the power
supply and resume blending.

e The detachable parts (lid, lid cap,
gasket carrier, gasket, measuring
cap) can be cleaned with a sponge
and hot soapy water. You can also
use the brush to clean the inside of
the jug.

Caution:

« Empty the preparation, the jug is
not meant for storing food in the
refrigerator or freezer.

« To clean the outside of the motor
unit and the walls of the jug, use a
damp cloth.

« Do not immerse the appliance in
water (neither the motor unit nor
the jug base). Never put the motor
unit (E) under running water.

«The jug, lid cap and removable
silicone gasket must not go in the
dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORKZIIIID @

Problems

Causes

Solutions

Appliance does not
work

The plug is not connected.

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as indicated on the rating
plate of the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit or the jug and lid
are correctly in place and are
not locked onto the motor unit.

Check that the blender jug
and the lid are positioned
properly on the motor unit as
explained in the instructions.

Appliance, keypad or program
not responding

Unplug the appliance, wait for
1 minute and plug in again.

In case of overheating

Switch the appliance off using
the start/stop button, unplug
and leave it fo cool down for
approx.15-20 minutes.

Overflowing

Reduce the quantity of the
ingredients processed.

The appliance stopped
while in use

Overload or overheating

Switch the appliance off using
the start/stop button, unplug
and leave it to cool down for
approx.15-20 minutes.
Reconnect the appliance o
the power supply and resume
blending.

Excessive vibrations

The product is not placed on a
flat surface.

Place the appliance on a flat
surface.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The silicon gasket (D) is missing
or not correctly positioned.

Place the silicone gasket
correctly on the motor unit.

Leak or overflow from
the lid

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the bottfom of
the blender jug

Deterioration of the
watertightness of the
appliance.

Caution : the blades are not
removable.

Contact the consumer service,
see contact information in the
warranty leaflet.




Problems

Causes

Solutions

The blades do not turn
easily

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

The blended liquid is too
hot and distorted the silicon
gasket.

Contact the consumer service,
see contact information in the
warranty leaflet.

Cooking problem

The food is not cooked enough
or / The food is overcooked

use manual function fo adapt
time of use and heating
temperature

Food sticks to the bottom

use manual function fo adapt
time of use and heating
temperature. And see cleaning
instructions

If your appliance is still not running properly, please contact the customer service
department for your country.



DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Bouchon

Couvercle

Bol

Joint silicone amovible
Bloc moteur

Brosse

. Ecran

emmpowp

s ©

Bouton Marche / Arrét
Sélecteur de programmes
Bouton Pulse/Nettoyer
Bouton Mixer/Pause
Bouton Chauffer

Bouton de réglage

Verre doseur

Zzrxerzx

ATIENTION: Les consignes de sécurité font partie de |'appareil.
Lisez cette nofice d'utilisation attentivement avant d'utiliser votre
nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-la dans un
endroit accessible pour pouvoir la consulter ultérieurement.

L'appareil ne peut fonctionner que si le bol est correctement

positionné sur le bloc moteur (E).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D

« Avant d’utiliser votre appareil pour la
premiére fois, lavez & la main les piéces
entrant en confact avec les aliments
(bol, couvercle et verre doseur) & I'eau
chaude savonneuse.

ATTENTION : N'immergez pas Pappareil

dans de ’eau (ni le bloc moteur ou la

base du bol). Ne placez jamais le bloc

UTILISER VOTRE APPAREIL

o Placez I'appareil sur un plan de travail
stable, résistant & la chaleur, propre et
sec.

« Vérifiez que le joint silicone (D) est en
place sur le bloc moteur (E). Positionnez
le bol (C) correctement sur le bloc
moteur.

o \ersez les ingrédients dans le bol sans
dépasser le niveau maximal indiqué :

- & 1750 mlmax pour une préparation
—%— froide

- & 1400 ml pour une préparation
—%—chaude

moteur (E) sous de IP’eau courante.
Nettoyez I'appareil avec un chiffon
humide et séchez-le soigneusement.
Les lames sont extrémement

coupantes et ne sont pas amovibles.
«Vérifiez que tous les éléments
d’emballage ont été retirés avant
d’utiliser I'appareil.

FONCTION AUTOMATIQUE :

Instructions d’utilisation :

« Verrouillez le couvercle sur le bol, plo-
cez le bouchon sur le couvercle et
verrouillez-le en le faisant tourner. L'ap-
pareil ne se met en marche que si le
bol et le couvercle sont correctement
assemblés.

« Branchez le blender. L'appareil bipe et
I'écran s’allume.

o L'appareil est immédiatement en
mode veille. A ce stade, vous pou-
vez sélectionner un programme en
appuyant sur le bouton «<mode» (I). La
LED s‘allume sur le programme sélec-
fionné. Pour les programmes chauds,
veuillez noter que le temps indiqué



ne prend pas en compte le temps
de préchauffage nécessaire qui peut
varier selon la température initicle et
la quantité d’ingrédients (entre 5 et 15
minutes).

o Appuyez sur le bouton start / stop.
L'appareil se met en marche automa-
figuement.

« L'animation de préchauffage apparait
a I'écran pendant le tfemps de pré-
chauffage pour les recettes chaudes
(sauf pour le programme « sauces »).

Exemple:

Une fois la phase de préchauffage
terminée, I'appareil commence a
décompter le temps de la recette.

« Ala fin de la recette, le blender s'arréte
automatiquement. Lappareil bipe 5 fois.

*\ous pouvez également arréter le
programme pendant le cycle :

8 programmes :

-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

- Aprés 1 minute de fonctionnement : en
appuyant 3 secondes sur le bouton start
/ stop.

« Pour gjouter des ingrédients pendant
la recette, retirez le bouchon (A) du
couvercle (B) et gjoutez les ingrédients
par I'orifice. Prenez garde au risque
d’éclaboussures.

ATTENTION : Nous recommandons de
ne pas ajouter d’ingrédients pendant
le mixage de préparations chaudes
(risques d’éclaboussures). N’enlevez
pas le bouchon (A) pendant les
préparations chaudes. Cela peut
provoquer des brilures.

» Ne secouez pas le bloc moteur ou le bol

pendant |'utilisation du blender.

ATTENTION : Aprés avoir utilisé le
I’appareil pour un cycle, notamment
un cycle long, laissez-le reposer
5 minutes minimum avant de le
réutiliser.

Ces programmes sont pré-enregistrés et gérés automatiquement par I'appareil.

Recettes chaudes : soupes, compote, coulis, sauces chaudes, lait multicéréale.

L“!/'J Soupe

soup

600 g de potiron, 120 g
de pommes de terre, 80
g d’oignons, 600 g d'eau.

Selectionnez le programme
Soupe
Appuyez sur le bouton Start/Stop

o)
1<
J Compote

Compote

700 g de pommes gol-
den, 100 ml d’eau.

Selectionnez le programme
Compote
Appuyez sur le bouton Start/Stop

@ Coulis

60 g de jus de citron,
100 g de sucre, 250 g de
myrtilles, 2560 g de fraises,

Selectionnez le programme
Coulis

Coulis 100 mi d'eau. Appuyez sur le bouton Start/Stop
— 500 g de lait, 45 g de | Selectionnez le programme
\,Q‘JD Sauce beurre, 45 g de farine, noix | Hot sauce
Hot sauce de muscade (1 pincée) Appuyez sur le bouton Start/Stop

E Boisson

Multigrain milk végétal

70 g d’amandes, 700 ml
d'eau.

Selectionnez le programme
Multigrain milk
Appuyez sur le bouton Start/Stop

8




Recettes froides : Glace pilée, Smoothies verts, Milkshake

®

‘:,::.
1® Glace pilée

Ice crush

8 x cubes de glace 30x30x40
mm

Selectionnez le programme
Ice crush

Appuyez sur le bouton Start/
Stop

Smoothie
Green smoothie yarf

200 g de concombre, 2 kiwis,
150 g d'anancs, 60 g de
choux, 50 g de feuilles d'épi-
nard fraiches, 50 g de branche
de célery, 100 g d'eau

Selectionnez le programme
Green smoothie

Appuyez sur le bouton Start/
Stop

B
ﬁ Milkshake

Milk shake

100 g de glace dla vanille, 1
banane, 25 cl de lait

Selectionnez le programme
Milk shake
Appuyez sur le bouton Start/

Stop

FONCTIONS MANUELLES:

Les fonctions manuelles peuvent étre

utilisées en plus du mode programme.

e (@ Pulse: Appuyez sur le bouton

Pulse/Nettoyer pour faire fonc-
O tionner I'appareil pendant

quelques secondes. Pour I'arréter, reld-

chez le bouton. Appuyez sur le bouton

Pulse/Nettoyer aussi souvent que néces-

saire.

« Nettoyer : Permet de nettoyer votre
appareil avec de I'eau savonneuse. Ap-
puyez longuement sur le bouton pulse/
nettoyer jusqu’d ce que la lettre « H »
(vitesse maximale) s'affiche sur I'écran.
Reld&chez le bouton pour arréter aprés 15
& 30 secondes pour terminer la séquence
de nettoyage.

La durée de fonctionnement ne doit
pas dépasser 3 minutes.

. =\ Mixer/Pause : Permet de régler
le mixage. Appuyez sur le

S bouton de Mixer / pause, I'écran
indique «5» mais vous pouvez chaisir la
vitesse de mélange de 1 a9 en appuyant
surles boutons de réglage +/- (M).«H » est
la vitesse maximale. Puis appuyez sur le
bouton start / stop. Vous pouvez régler la
durée de fonctionnement entre 10
secondes et 3 minutes en ufilisant les

boufons de réglage +/- (M). La durée

restante s'affiche & I'écran. Attendez que

le blender s'arréte automatiquement.

L'appareil bipe 5 fois.

-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

- Aprés 1 minute de fonctionnement : en
appuyant 3 secondes sur le bouton start

/ stop.
. o
@333 fonction chauffe. Appuyez sur
le bouton de chauffe, I'écran
indique «60» mais vous pouvez choisir la
tfempérature de chauffage enfre 40 ° et
100° en appuyant sur les boutons de
réglage +/- (M).
Vous pouvez régler la durée de
fonctionnement entfre 5 et 90 minutes.en
ufilisant les boutons de réglage +/- (M).
Le temps restant s’affiche & I'écran.
Attendez que le blender s’arréte
automatiguement. L'appareil émet 5
bips sonores a la fin du programme.
-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.
-Aprés 1 minute de fonctionnement :
en appuyant 3 secondes sur le bouton
start / stop.

Chauffer. Permet de régler la



AUTRE FONCTION
(1) start / stop : permet de lancer

oo ou d’arréter un programme
st manuel ou programme

aufomatique avant la fin en appuyant

sur ce bouton. Vous pouvez également
arréter le mixage pendant le
programme :

-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

-Aprés 1 minute de fonctionnement :
en appuyant 3 secondes sur le bouton
start / stop.

NETTOYAGE

e Nettoyez le bol immédiatement
aprés utilisation.

e Pour faciliter le neftoyage, vous
pouvez ufiliser le bouton Pulse/
Nettoyer :

- Mettez 150 ml d’eau et 1 goutte
de liquide vaisselle dans le bol,
puis appuyez sur le bouton Pulse/
Nettoyer.

Si vous mettez trop de liquide vaisselle,

cela créera plus de mousse qui risque

alors de déborder. Terminez de

nettoyer le bol avec une éponge.

eRincez l'intérieur du bol et
couvercle a I’'eau courante.

e Pour nettoyer le bol en profondeur
(y compris les lames et le fond en
inox), remplissez-le avec un mélange
d’eau et de bicarbonate de soude
alimentaire, et laissez fremper
plusieurs heures.

o Nettoyez le bloc moteur (E) avec
un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.,

le
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Protection contre la surcharge

« l'appareilintégre une protection contre
la surcharge. Cela permet d’éviter que
le moteur ne soit endommagé par une
frop grande quantité d’ingrédients.

« Sil’appareil s'éteint pendant I'utilisation,
procédez comme suit .

- Eteignez I'appareil & I'cide du bouton
marche / arrét, débranchez-le et
laissez-le refroidir pendant environ 15 &
20 minutes.

- Rebranchez I'appareil et poursuivez le
mixage.

e Les piéces amovibles (couvercle,
bouchon, support de joint, joint,
verre doseur) peuvent étre nettoyées
avec une éponge et de l'eau
chaude savonneuse. Vous pouvez
aussi utiliser la brosse (F) fournie pour
nettoyer I'intérieur du bol.

Attention:

« Videz la préparation, le bol n’est
pas destiné a stocker des aliments
au réfrigérateur ou au congélateur.

« Pour nettoyer I’extérieur du bloc
moteur et les parois du bol, utilisez
un chiffon humide.

* Ne plongez pas Pappareil dans
I’eau (ni le bloc moteur ou la base
du bol). Ne mettez jamais le bloc
moteur (E) sous I’eau du robinet.

e Le bol, le bouchon, le couvercle,
et le joint silicone amovible ne
doivent pas étre nettoyés au lave-
vaisselle.



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PASZD @

Problémes Causes Solutions

Branchez I'appareil dans une
prise fournissant une fension
La fiche n“est pas branchée. identique a celle spécifiée
sur la plague signalétique de
I"'appareil.

Le bol du blender n’est pas
correctement positionné sur le bloc
moteur ou le bol et le couvercle ne
sont pas correctement assemblés
et ne sont pas verrouillés sur le bloc

L'appareil ne moteur.

fonctionne pas 5 ] i
P L'appareil, le clavier ou le gg?&%ﬁqeélin%ﬁ)goéi'ils
programme ne répond pas rebranchez-le.

Vérifiez que le bol et le
couvercle sont correctement
positionnés sur le bloc moteur
tel qu’expliqué dans les
instructions.

Eteignez I'appareil en
utilisant le bouton start / stop
En cas de surchauffe , débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant 15-20
minutfes environ.

Réduisez la quantité

Débordement d’ingrédients & traiter

Eteignez I'appareil & I'aide
du bouton marche / arrét,
débranchez-le et laissez-le

refroidir pendant environ 15 a

L'opparell s oteint Surcharge ou surchauffe 20 minufes.

pendant I'utilisation
Rebranchez I'appareil dans la
prise électrique et poursuivez

le mixage.
L’appareil n“est pas posé sur une | Placez I'appareil sur une
surface plane. surface plane.
) ) ) Le volume d'ingrédients est frop | Réduisez la quantité
Vibrations excessives | important. d’ingrédients dans I'appareil.
Le joint silicone est manquant Positionnez correctement
ou il n"est pas correctement le joint silicone sur le bloc
positionné. moteur,

Le volume d’ingrédients est tfrop | Réduisez la quantité

Fuites au niveau du important. d’ingrédients dans I'appareil.

couvercle

Placez correctement le
couvercle sur le bol du
blender.

Attention : Les lames ne sont
pas amovibles.
Contactez le service client

(voir les coordonnées fournies
dans la fiche de garantie).

Le couvercle n'est pas
correctement positionné.

Fuites par la base du | Détérioration de I'étanchéité de
bol du blender. I"appareil.
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Problémes

Causes

Solutions

Les lames tournent mal

Les morceaux d’aliment sont
trop gros ou trop durs.

Réduisez la quantité ou la taille
des ingrédients mixés.

Le liquide mixé est trop chaud
ou le joint silicone est déformé.

Contactez le service client (voir|
les coordonnées fournies dans
la fiche de garantie).

Probléme de cuisson

Les aliments ne sont pas
suffisamment cuits ou ils sonf
frop cuits.

Réglez manuellement la durée
de fonctionnement et la
température de chauffe.

Les aliments ont collé au fond.

Réglez manuellement la
durée de fonctionnement et
la température de chauffe.
Consultez les instructions de
nettoyage.

Sivotre appareil ne fonctionne foujours pas correctement, contactez le service client

dans votre pays.
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DESCRIPCION DEL APARATO

Tapa

Tapa

Jarra

Junta de silicona extraible
Unidad del motor

Cepillo

Pantalla

@mMmoOoP>

Botén de inicio/stop
Selector de programas
Botén de pulsaciéon/limpieza
Botén de batido/pausa
Botdn de calor

Botdn de configuracion
Taza medidora

Zzrxerzx

PRECAUCION: Las medidas de seguridad forman parte del aparato.
Léalos con atencion antes de usar el aparato por primera vez. Consér-
velas en un lugar donde pueda recuperarlas y consultarias en el futuro.
El aparato solo se pondrd en funcionomiento i la jarra esta correcto-
mente colocada en la unidad del motor (B) y la tapa bien colocada.

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ D

« Antes de usar el aparato por primera
vez, lave las piezas que entran en
contacto con los alimentos (jarra,
tfapa y vaso de medicidn) en agua
jabonosa.

ATENCION: No sumerja el aparato

en agua. No coloque nunca la

unidad del motor (E) bajo el grifo con

COMO USAR SU APARATO

« Coloque el aparato sobre una superfi-
cie plana, estable y resistente al calor,
alejado de fuentes de calor o de salpi-
caduras de agua.

« Compruebe que la junta de silicona
(D) estda colocada en su lugar en la uni-
dad del motor (E). Coloque lajarra (C)
correctamente en la unidad del motor.

« Agregue los ingredientes a la jarra sin
exceder el nivel maximo indicado:

- _§_ 1750 ml para preparaciones en frio

- 8 1400 ml para preparaciones en

—%—caliente

13

agua caliente. Limpielos con un pano

humedo y séquelos bien.

Las cuchillas estdn muy afiladas y no

son extraibles.

« Antes de utilizar el aparato, asegUrese
de haber refirado todo el embalagje.

FUNCION AUTOMATICA :

Cdmo usarla :

« Fije la tapa en la jarra. El aparato solo
se pone en marcha una vez que la
jarra y la tapa estan correctamente
colocadas en su lugar. Coloque el
vaso en su lugar en la tapa y girelo
para fijarlo.

« Enchufe la batidora. El aparato emite
un pitido y la pantalla se ilumina.

« El aparato enfrard inmediatamente
en modo standby. En este momento,
puede seleccionar un programa pre-
sionando el botén *“modo” (I). EI LED del
programa seleccionado se iluminara.
La informacién sobre el tiempo de la
receta aparecerd en pantalla. Para
programas calientes, tenga en cuenta
que el tiempo indicado no incluye
el tfiempo de precalentamiento ne-



cesario, el cual puede ser diferente
dependiendo de la temperaturainicial
y la cantfidad de ingredientes (entre 5
y 156 minutos).

e Presione el botdn de inicio/stop. A
continuaciéon, el aparato se pondrd
en funcionamiento automdaticamente.

« La animacién de precalentamiento
aparece en pantalla durante el tiem-
po de precalentamiento para recetas
calienfes (Excepto para el programa
“salsa caliente”).

Ejemplo:

Una vez completadalafose de precalen-
tamiento, se iniciard la cuenta atrds del
tiempo de coccién de la receta.

¢ Al final de la receta, el aparato se
detiene automdticamente. El aparato
emite 5 pitidos.

« También puede detener el batido du-
rante el ciclo:

8 programas :

- durante el primer minuto de funcionamien-
fo, presionando el botdn de inicio/stop.

- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botdn de inicio/
stop durante 3 segundos.

o Para agregar ingredientes mientras se
esta redlizando una mezcla, solo para
preparaciones en frio, refire el vaso de
la tapa (A) de la tapa (B) e infroduzca
los ingredientes por su abertura. Tenga
en cuenta que se pueden producir
salpicaduras.

PRECAUCION: Recomendamos no
agregar ingredientes durante las pre-
paraciones en caliente. (Riesgo de
salpicaduras). No retire el vaso de
la tapa (A) de la tapa (B) durante
las preparaciones en caliente. Puede
alcanzar altas temperaturas y causar
quemaduras.

« No sacuda la unidad del motor o lajarra

cuando esté usando la batidora.

PRECAUCION: Después de un programa,
especialmente unolargo, deje descan-
sar la batidora durante 5 minutos antes
de ponerla de nuevo en funcionamiento.

Estos programas estan preprogramados y el aparato los gestiona automdaticamente.

Programas calientes : Sopa, compota, coulis, salsa caliente, leche multicereales

\“":ﬁ Sopa

600g calabaza,

120g Seleccione el programa

Sopa
soup g(%r afas, 80g  cebolia, Presione el botén Inicio/
g ogua. Stop
O Seleccione el programa
@ Compota 700g manzana golden, | Compota
Compote 100 ml agua. SP]tresione el botdn Inicio/
op

\;4 Coulis

60g zumo de limdn, 100g
azdcar, 250g arédndanos,
250g fresas, 100 ml agua.

Seleccione el programa
Coulis

Presione el botén Inicio/
Stop

\gp Salsa caliente

Hot sauce

500g leche, 45g mante-
quilla, 45g harina, nuez
moscada (1 pellizco)

Seleccione el programa
Sopa caliente

Presione el botdn Inicio/
Stop

Leche
& multice
Multigrain milk Feales

70g almendras, 700 ml
agua.

Seleccione el programa
Leche multicereales
Presione el botén Inicio/
Stop
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Programas frios: Hielo picado, Bafido verde, Batido de leche,

®

\"@ Hielo

Ice crush picado mm

8 cubos de hielo de 30x30x40

Seleccione el programa
Hielo picado

Presione el botén Inicio/
Stop

Batido
Green smoothie VErde

agua

200g pepino, 2 kiwi, 150g pina,
60g col, 50g hojas frescas de
espinacas, 50g de apio, 100g

Seleccione el programa
Batido verde

Presione el botén Inicio/
Stop

% Batido de

; leche <
Milk shake platano, 25¢l leche

100g helado de vainilla, 1

Seleccione el programa
Batido de leche
Presione el botén Inicio/
Stop

FUNCIONAMIENTO MANUAL:

Ademds del modo de programacion, se
pueden usar fambién las funciones mao-
nuales.

e @ Pulsacion: Presione el botdn pul-
=~ sacion/limpieza para hacer fun-
" cionarel aparato unos segundos

cada vez. Para detenerlo, suelte
el botén. Presione el botdn pulsacion/im-
pieza tantas veces como sea necesario.

o Limpieza : Permite usar el botdn de
pulsacion/limpieza con agua jabonosa.
Mantenga presionado el botén de pul-
sacion/limpieza hasta que la lefra H apao-
rezca en pantalla (velocidad maéxima).
Suelte el botdn al cabo de 15 o 30 se-
gundos para completar la secuencia de
limpieza.

El tiempo maximo de funcionamiento
no debe exceder los 3 minutos.

. <\ Mezclar/Pausar: Permite
controlar lioremente como de-

N searedlizarla mezcla.Presione

el botdn de batido/pausa, la

pantalla indicard “5” pero puede selec-
cionar la velocidad de batido de 1 a 9
presionando los botones +/- (M).« H» esla
velocidad mdaxima. Luego, presione el
botdn inicio/stop. Puede configurar el
fiempo de funcionamiento presionando
los botones +/- (M) entre 10 segundos y 3
minutos. El fiempo restante aparece en
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pantalla. Espere a que la batidora se de-

tfenga automdticamente. El aparato

emite 5 pitidos.

- durante el primer minufo de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop.

- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop durante 3 segundos.

" [flee
& lentar.Presione el botdn de calor,

la pantalla indicard 60" pero
puede seleccionar la temperatura de ca-
lentamiento de 40° a 100° presionando los
botones de configuraciéon +/- (M). Puede
configurar el tiempo de funcionamiento
presionando los bofones de configuracion
+/- (M) entfre 5 minutos y 90 minutos. El
tiempo restante aparece en pantalla. Es-
pere a que la batidora se detenga au-
tomdticamente. El aparato emitird una
senal acustica 5 veces al final del pro-
grama.

También puede detener el batido du-

rante el ciclo:

- durante el primer minufo de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop.

- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop durante 3 segundos.

Calentamiento: Permite contro-
lar libremente lo que desea co-



OTRAS FUNCIONES
o () Inicio/Stop : Puede detener
=== cualquier configuracion manual
stop O programa aufomdtico antes
delfinal presionando este boton.
También puede detener el batido du-
rante el ciclo: - durante el primer minuto
de funcionamiento, presionando el botén

de inicio/stop.

- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botdén de inicio/

stop durante 3 segundos.
LIMPIEZA
elLave la jarra inmediatamente

después de usarla.

« Para limpiarla con facilidad, puede
usar el botén pulsaciéon/limpieza:

- Eche 150ml de agua y 1 gota de
liquido de lavavaijillas en la jarra.
Presione el botdn pulsaciéon/
limpieza.

Un exceso de liquido lavavaijillas

creard mucha espuma que puede

derramarse. Termine limpiando la jarra

COoN una esponja.

e Enjuague el interior de la jarra y su
tapa bagjo el grifo.

e Para lavar bien la jarra (cuchillas
y fondo de acero inoxidable
incluidos), llénela con una mezcla
de agua y bicarbonato y déjela a
remojo durante unas horas para que
se limpie.

e Use un pano humedo para limpiar
la unidad del motor (E). Séquela con
cuidado.

o Las partes separables (tfapa, vaso de
la tapa, junta, sello, vaso medidos)
se pueden lavar con una esponja y
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Proteccion contra sobrecalentamientos

o Este aparato posee un dispositivo pro-
tector contra sobrecalentamientos. Este
dispositivo evita que el aparato se dafe
a causa de un sobrecalentamiento.

« Si el aparato se apaga cuando estd en
funcionamiento, proceda del siguiente
modo:

- Apague el aparato usando el botén de
inicio/stop, desenchufelo y déjelo enfriar
durante aproximadamente 15-20 minu-
fos.

-Vuelva a conectar el aparato ala foma
de corriente y continle mezclando.

agua calienfe jabonosa. También
puede usar un cepillo para limpiar el
interior de la jarra.

Precaucion:

«Vacie la jarra. Esta no esta
hecha para almacenar alimentos
en su interior en el frigorifico o
congelador.

« Para limpiar la parte externa del
motor y las paredes de la jarra, use
un paino himedo.

+« No sumerja el aparato en agua
(ni la unidad del motor ni la base
de la jarra). No coloque nunca la
unidad del motor (E) bajo el grifo..

o La jarra, la tapa, la tapén y la
junta de silicona separable no se
pueden lavar en el lavaplatos.



¢ QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? i @

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no se pone
en marcha

El enchufe no estd conectado.

Conecte el enchufe a una
toma de corriente del voltaje
indicado en la etiqueta de
especificaciones ubicada en
el aparato.

La batidora no estd bien
colocada en la unidad del
motor, o lajarray la tapa

no estan correctamente
posicionadas y no estan fijadas|
a la unidad del motor.

Compruebe que lajarra de la
batidora y la fapa estén bien
colocadas sobre la unidad del
motor tal y como se explica en
las instrucciones.

El aparato, el panel de
botones o el programa no
responden

Desenchufe el aparato,
espere unos minutos y vuelva a
enchufarlo.

Sobrecarga

Apague el aparato mediante
el botdn de encendido y
desenchufelo. Déjelo enfriar
durante 15-20 minutos
aproximadamente.

Derrames

Disminuya la cantidad de
ingredientes procesados

El producto se para
durante el uso.

Sobrecarga

Apague el aparato usando
el botdn de inicio/stop,
desenchufelo y déjelo enfriar
durante aproximadamente
156-20 minutos.

Vuelva a conectarloala
foma de corriente y continlie
utilizdndolo.

Vibracién excesiva

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana.

Cologue el producto sobre
una superficie plana.

El volumen de los ingredientes
s excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La junta de silicona (D) no estd
en su lugar o estd colocada
de forma incorrecta.

Cologue la junta de silicona de|
forma correcta en la unidad
del moftor.

Fuga o derrame de la
tapa.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Fije la tapa correctamente
sobre la jarra de la batidora.

17



Problemas

Causas

Soluciones

Fuga en la parte inferior
de lajarra.

Deterioro de la
impermeabilizaciéon del
aparato.

Precaucion: Las cuchillas no
son extfraibles.

Entre en contacto con

el servicio al consumidor.
Consulte la informaciéon de
contfacto en el folleto de
garantia

Las cuchillas no giran
con facilidad.

Los trozos de alimento son
demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamano o la
cantidad de ingredientes a
procesar.

El liquido de la batidora esta
demasiado caliente y ha

deformado la junta de silicona.

Entre en contacto con el
servicio al consumidor. La
informacién se encuentra en ol
garantia.

Problema de coccién

La comida no esta
suficientemente cocinada o
estd demasiado cocinada:

Use la funcién manual
para adaptar el tiempo de
uso y la femperatura de
calentamiento.

Los alimentos se pegan al
fondo

Use la funcién manual

para adaptar el tiempo de
uso y la temperatura de
calentamiento. Consulte las
instrucciones de limpieza.

Si adn asi el aparato no funciona correctamente, enfre en contacto con el
departamento de servicio al consumidor de su pais.
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DESCRICAO DO APARELHO

Mini tampa

Tampa

Copo

Junta de silicone amovivel
Unidade do motor

Escova de limpeza

. Ecra

emmoowy

Botdo de Ligar/Desligar
Seletor de programas

Botdo de impulso/limpeza
Botdo para liquidificar/pausa
Botdo de aquecimento
Botdo de definicoes

Copo medidor

Zzrxerzx

CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem parte do apareiho.
Leio-as com afengdo anfes de usar o seu novo apareio pela
primeira vez. Guarde-as num local onde as possa encontrar €

consultar posteriormente,

O aparelho s6 comega a funcionar se o copo estiver posicionado
coretamente na unidade do motor (E) e com a tampa

corretamente colocada no copo.

ANTES DE USAR O SEU APARELHO PELA PRIMERRAVEZIIND

e Antes de usar o seu aparelho pela
primeira vez, lave as pecas que entram
em contacto com os alimentos (copo,
tfampa e copo doseador) com agua e
detergente para aloi¢a.

ATENCAO: Ndo coloque o aparelho

dentro de dgua (nem a unidade do

motor nem a base do copo). Nunca
coloque a unidade do motor (E) por

USAR O APARELHO

« Coloque o aparelho numa superficie
plana, estavel e resistente ao calor,
afastada de fontes de calor ou salpicos
de agua.

« Certifique-se de que a junta de silicone
(D) estd no lugar na unidade do motor
(E). Coloque o copo (C) corretamente
na unidade do motor.

o Deite 0s ingredienfes no copo sem
exceder o nivel méximo indicado:

- %_ 1750 ml para preparagdes frias

- _::f_ 1400 ml para preparacdes quentes
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baixo de dgua. Limpe com um pano

ligeiramente embebido em dgua e

seque cuidadosamente.

As laminas estdo exiremamente

afiadas e ndo sdo amoviveis.

« Certifique-se de que todo o material da
embalagem foi retirado antes de utilizar
o aparelho.

FUNCAO AUTOMATICA:

Instrucoes de utilizacdo:

o Fixe a fampa no copo e cologue a mini
fampa na tampa principal e fixe-a rodan-
do-a.0 aparelho sé comeca a funcionar
quando o copo e a tampa estiverem cor
retamente colocados.

o Ligue o aparelho. O aparelho emite um
“beep” e 0 ecrd acende-se.

«O produto enfra imediatamente em
modo de poupanca de energia. Nesta
fase, pode selecionar um programa pre-
mindo o botdo «Moden» (I). até que o LED
acenda no programa selecionado. O
fempo e preparacdo dareceita aparece
no ecrd. Para programas quentes, fenha
em conta que o tempo indicado ndo
contabiliza o tempo de pré-aquecimento



necessario, que pode variar de acordo
com a temperatura inicial e a quanti-
dade dos seus ingredientes (entre 5 e 15
minutos).

o Prima o botdo Ligar/Desligar. A seguir, 0
aparelho comeca a funcionar automa-
ficamente.

« O simbolo de pré-aquecimento aparece
no ecrd durante o tempo de pré-aque-
cimento para receitas quentes (exceto
para o programa «molho quente»).

Exemplo:

Quando a fase de pré-aguecimento
estiver completa, é iniciada a contagem
decrescente do tempo de cozedura da
receita.

« No final da receita, o aparelho péra auto-
maticamente. O aparelho emite 5 avisos
SONOIOS.

«Pode parar a liquidificagcdo durante o
ciclo:

8 programas:

-Noespacode 1 minuto de funcionamento,
prima o botdo Ligar/Desligar

-Mais de 1 minuto de funcionamento,
prima de forma permanente o botdo
Ligar/Desligar durante 3 segundos

« Para adicionar ingredientes durante a
liquidificacdo, apenas para preparacdes
a frio, refire a mini tampa (A) da fampa
(B) e adicione os ingredientes através do
orificio. Tenha cuidado com os possiveis
salpicos.

CUIDADO: Recomendamos que ndo
adicione ingredientes enquanto
liquidifica preparacoes quentes (risco
de salpicos). Ndo retire a mini tampa
(a) da tampa (B) durante preparacoes
quentes. Estas podem atingir altas
temperaturas e causar queimaduras.
«Ndo abane a unidade do motor nem
0 copo quando o aparelho estiver a
funcionar.
CUIDADO: Ap6s utilizar um programa,
especialmente uma receita longa,
deixe o aparelho descansar durante,
no mnmmo, 5 minutos antes de voltar a
utilizé-lo.

Estes programas séo predefinidos e geridos automaticamente pelo dispositivo.
Programas quentes: Sopa, Compota, Caldos, Molho quente, Leite com mistura de cereais

b‘j Sopa

600g de abdbora, 120g
de batatas, 80g de

Selecione o programa Sopa
Prima o botdo Ligar/Desligar

100 ml de &gua.

soup cebola, 600g de adgua.
O !
@ Compota 700g de m_ogd «golden», SCeCI)?nc;)%rjrg 0 programa
Compote 100 mi de dgua. Prima o botdo Ligar/Desligar
& 60g de sumo de limdo,
|~»/; 100g de acucar, 250g de | Selecione o programa Caldos
Coutis Caldos mirfilos, 260g de morangos, | Prima o botdo Ligar/Desligar

\ZAP Molho

Hot sauce quente

500g de leite, 45g de
manteiga, 45g de farinha,
1 pitada de noz-moscada.

Selecione o programa Molho
quente
Prima o bot&o Ligar/Desligar

® Leite
& %ura | 709 de ameéndoas, 700
Multigrainmilk de . | mlde dgua.
cereais

Selecione o programa Leite
com mistura de cereais
Prima o botdo Ligar/Desligar
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Programas frios: Picar gelo, Smoothie natural, Batido.

o7
\J_/& Picar gelo

Ice crush mm

8 cubos de gelo de 30x30x40

Selecione o programa
Picar gelo
Prima o botdo Ligar/Desligar

@ Smoothie
Green smoothie Verde

200g de pepino, 2 quivis, 150g
de anands, 60g de couve, 50g
de folhas de espinafres frescos,
50g de aipo, 100g de Ggua.

Selecione o programa
Smoothie verde
Prima o botdo Ligar/Desligar

(2

Selecione o programa

Batido 100 g de gelado de baunilha, ;
Milk shake : Batido
1banana, 25 cl de leite Prima o botdo Ligar/Desligar
FUN(;GES MANUAIS: aparece no ecrd. Espere que a

As fungdes manuais podem ser usadas
juntamente com o modo do programa.

e (@ Pulse: Prima de forma perma-

=~ nenfe o botdo Pulse/Limpeza e

" deixeo aparelho funcionar du-

rante alguns segundos. Para

parar, deixe de premir o botdo. Pima o

botdo de Pulse/Limpeza as vezes que fo-

rem necessarios.

o Limpeza: Permite lavar o seu aparelho
com agua e detergente para a loica. Pri-
ma de forma permanente o botdo Pulse/
Limpeza até que a lefra H (velocidade
maxima) apareca no ecrd. Deixe de
premir o bot&o para parar passados 15 a
30 segundos para completar o processo
de limpeza.

O tempo de funcionamento mais
longo nao pode exceder os 3 minutos.

« (2 liquidificar/Pausa: Permite
controlar liviemente o modo

\s como deseja liquidificar, Prima
o0 botdo de Liquidificar/Pausa. O ecrd
indica «5», mas pode escolher a
velocidade de liquidificacdo de 1 a 9,
premindo os botdes de definicdo +/- (M).
“H” & a velocidade maxima. A seguir,
prima o botdo Ligar/Desligar. Pode definir
o fempo de funcionamento premindo os
botdes de definicdo +/- (M) entre 10
segundos e 3 minutos. O tempo restante

2]

liquidificadora pare automaticamente. O
aparelho emite 5 avisos sonoros.
Também pode parar a liquidificagcdo
durante o ciclo:

-No espaco de 1 minuto de
funcionamento, prima o botdo de Ligar/
Desligar.

-Mais de 1 minuto de funcionamento,
prima o botdo Ligar/Desligar durante 3

segundos.
o o

&RRR liviernente 0 modo como deseja

aquecer. Prima o botdo de

aqguecimento. O ecrd indica «60», mas
pode escolher a temperatura de
aguecimento de 40 a 100 °C, premindo os
botdes de definicdo +/- (M).
Pode definir o tempo de funcionamento
premindo os botdes de definicdo +/- (M)
entre 5 minutos e 90 minutos.
O tempo restante aparece no ecrd.
Espere que a liquidificadora pare
automaticamente. O aparelho emite 5
Qvisos sonoros no final do programa.
Pode parar a liquidificacdo durante o
ciclo:
- No espaco de 1 minuto de
funcionamento, prima o botdo Ligar/
Desligar
- Mais de T minuto de funcionamento,
prima e mantenha premido o botdo
Ligar/Desligar durante 3 segundos

Aquecimento: Permite confrolar



OUTRAS FUNCOES

« () Ligar/Desligar: Permite-lhe
—— parar qualquer definicdo manual

2%p  ou programa automdtico antes
do fim, premindo este botdo.

Pode parar o programa antes do final do

ciclo:

-No espaco de 1 minuto de funcionamento,

prima o botdo Ligar/Desligar

- Mais de 1 minuto de funcionamento,

prima e mantenha premido o botdo Ligar/

Desligar durante 3 segundos.

LIMPEZA

o Limpe o copo imediatamente apds
cada utilizacdo.

e Para uma limpeza facil, pode usar o
botdo Pulse/Limpeza:

- Coloque 150 ml de édgua e 1 gota de
detergente liquido no copo. Prima o
botdo Pulse/Limpeza.

Um excesso de detfergente liquido

cria mais espuma e pode dar origem

a derrames.

Termine a limpeza do copo com uma

esponja.

e Passe o interior do copo e a tampa
por &dgua corrente.

e Para uma limpeza profunda do
jarro (incluindo lI&minas e fundo de
aco inoxidavel), encha o jarro com
uma mistura de dgua e bicarbonato
de sddio, e deixe assentar durante
algumas horas para facilitar
a limpeza.

« Use um pano ligeiramente embebido
em dagua para limpar a unidade do
motor (E). Seque cuidadosamente.

e As pecas amoviveis (fampa, mini
tampa, juntas, copo doseador)
podem ser lavadas com uma
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Prote¢do contra sobrecargas

« O aparelho vem equipado com uma
protecdo contra sobrecargas. Isto evita
que o moftor fique danificado devido a
uma sobrecarga.

*Se o0 aparelho se desligar durante o
funcionamento, proceda do seguinte
modo:

- Desligue o aparelho usando o botdo de
iniciar/parar, refire a ficha da tomada
e deixe o aparelho arrefecer durante
cerca de 15 a 20 minutos.

-Volte a ligar o aparelho & corrente e
continue a utilizar o aparelho.

esponja e dagua quente com
detergente. Também pode usar
a escova para limpar o interior do
COpoO.

Cuidado:

« Esvazie a preparag¢do. O copo ndo
foi criado para guardar alimentos
no frigorifico ou congelador.

e Para limpar a parte exterior do
motor e as paredes do copo, use
um pano ligeiramente embebido
em agua.

« Ndo coloque o aparelho dentro de
dgua (nem a unidade do motor
nem a base do copo). Nunca
coloque o motor (E) por baixo de
dagua corrente quente.

« O copo, tampa, mini tampa e junta
de silicone amovivel ndo podem
ser lavados na maquina de lavar
loi¢a.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONARZIIIID @

Problemas

Causas

Solugoes

O aparelho ndo
funciona.

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na placa
das especificacdes do
aparelho.

O copo ndo foi posicionado
corretamente na unidade do
motor, ou o copo e a fampa
estéo no devido lugar, mas
ndo estdo corretamente
colocados na unidade do
motor.

Certifique-se de que o copo e
a tampa estdo devidamente
posicionados na unidade do
motor, conforme explicado
nas instrucoes.

O aparelho, botdes ou o
programa ndo respondem

Retire a ficha da fomada,
espere 1 minuto e volte a
ligd-la.

Transbordo

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

O aparelho parou
durante a ufilizacdo.

Sobrecarga ou
sobreaguecimento.

Desligue o aparelho usando o
botdo de iniciar/parar, refire
a ficha da tomada e deixe o
aparelho arrefecer durante
cerca de 15 a 20 minutos.

Volte a ligar o aparelho
& corrente e continue a
liquidifica¢do.

Vibragcdo excessiva.

O produto ndo se encontra
numa superficie plana.

Cologue o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A junta de silicone (D) estd em
falta ou ndo foi posicionada
corretamente.

Cologue corretamente a junta
de silicone na unidade do
motor.

Fugas ou derrames da
tampa.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo estd posicionada
corretamente.

Coloque corretamente
a tampa no copo da
liquidificadora.

Fuga da base do copo.

Deteriora¢cdo da
hermeticidade do aparelho.

Cuidado: As Idminas ndo sdo
amoviveis.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
Consulte a informagdo de
contacto no folheto da
garantia.
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Problemas

Causas

Solugoes

As IGminas ndo rodam
facilmente.

Os pedacos de alimentos sGo

muito grandes ou muito duros.

Reduza o famanho e
quantidade de ingredientes
processados.

O liquido estd muito quente e
distorceu a junta de silicone.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
Consulte a informacdo de
contacto no folheto da
garantia.

Problema na cozedura

Os alimentos n&o ficam
suficienfemente cozinhados
ou ficam excessivamente
cozinhados.

Use a funcdo manual

para adaptar o tempo de
utilizacdo e temperatura de
aquecimento.

Os alimentos colam-se no
fundo do copo.

Use a funcdo manual
para adaptar o tempo de
utilizacdo e temperatura
de aquecimento. Consulte
tfambém as instrugcdes de
limpeza.

Se o seu aparelho continuar sem funcionar corretamente, contacte o Cenfro de

Contacto do Consumidor.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO B ] @

A. Tappo H. Interruttore di avvio/arresto

B. Coperchio I. Selettore dei programmi

C. Caraffa J. Pulsante Impulsi/Pulizia

D. Guarnizione in silicone K. Pulsante Miscela/Pausa
removibile L. Pulsante Riscaldamento

E. Unitd motrice M. Pulsante Impostazioni

F.  Spazzola N. Tappo dosatore

G. Display

ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell’appa-
recchio. Leggerle aftentamente prima di usare |'apparecchio per
o ]prJirmo votta. Conservarle aportata dimano per poterle consulfare
in futuro.

L' apparecchio funziona esclusivamente se la caraffa € posizionata
ccﬁrreﬁomfcfan’re sull'unita motrice (E) e se il coperchio € bloccato
sulla caraffa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO -

«Prima di usare I'apparecchio per o corrente. Puliia con un panno umido e
prima volta, risciacquare le parti che asciugarla accuratamente.
entrano a contatto con gli alimenti ATTENZIONE! Le Ilame sono
(caraffa, coperchio e tappo dosatore)  estremamente affilate e non sono

con acqua calda e detersivo. removibili.
ATTENZIONE! Non immergere o Accertarsi di aver rimosso fufti i
Papparecchio nell’acqua (né Punita materiali di imballaggio prima di usare
motrice né la base della caraffa). Non I'apparecchio.

lavare I'unita motrice (E) sotto I'acqua

FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO 1 »

« Posizionare |'apparecchio su una FUNZIONE AUTOMATICA:
superficie piana, stabile e resistente Istruzioni per I'uso:
al calore, lontano da fonti di calore e e Bloccare il coperchio sulla caraffa,

schizzi d'acqua. posizionare il tappo nel coperchio e
» Assicurarsi che la guarnizione in silicone bloccarlo ruotandolo. L'apparecchio si
(D) sia posizionata sull’unitd motrice (E). awvia solo se la caraffa e il coperchio
Posizionare la caraffa (C) correttamente $oNo posizionati correttamente.
sull unitdr motrice. e Collegare I'apparecchio alla rete
« Versare gliingredienti nella caraffa senza eleftrica. L'apparecchio emetterd un
superare il ivello massimo indicato: segnale acustico e il display si iluminerad.
‘ o L'apparecchio entrerd immeditata-
-_%_ 1750 ml per preparazioni fredde mente in modalitd di standby. Ora &
o possibile sellezionore un programma
- _%&_ 1400 ml per preparazioni calde premendo il pulsante «<modenx(l). La

relativa spia si illuminerd. Sul display
apparird il tempo di preparazione. Per
le preparazioni calde, il tempo indicato
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non include il tfempo di pre-riscalda-
mento, che pud variare a seconda
della temperatura iniziale e della quan-
titd di ingredienti (fra 5 e 15 minuti).

¢ Premere il pulsante Avvio/Stop; I'appa-
recchio si avvierd automaticamente.

e Durante la fase di pre-riscaldamento
per le preparazioni calde, sul display
apparird un‘animazione (ad ecce-
zione del programma “Besciamella”).

Esempio:

Al termine della fase di pre-riscaldamento,
inizierd il conto alla rovescia.

¢ Al termine della preparazione,
I"apparecchio si arresterd
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 5 segnali acustici.

« Se si desidera arrestare il programmma
quando I'apparecchio & in funzione:

-enfro 1 minuto dall’awio, premere |l
pulsante Awio/Stop;

8 programmi:

- dopo 3 minuti dall’awvio, fenere premuto
il pulsante Awvio/Stop per 3 secondi.
«Per aggiungere alfri ingredienti
mentre |'apparecchio & in funzione,
esclusivamente per le preparazioni
fredde, rimuovere il tappo (A) dal
coperchio (B) e inserire gli ingredienti
affraverso il foro. Fare atftenzione al
rischio di schizzi.

ATTENZIONE! Si raccomanda di non
aggiungere altri ingredienti durante le
preparazioni calde (rischio di schizzi).
Non rimuovere il tappo (A) dal
coperchio (B) durante le preparazioni
calde. Rischio di ustioni a causa delle
temperature elevate.

« Non scuotere |'unitd motrice o la caraffa

quando I'apparecchio & in funzione.

ATTENZIONE! Al termine di un
programma, in particolare dopo
preparazioni lunghe, lasciare riposare
I’apparecchio per 5 minuti prima di
usarlo nuovamente.

Quiesti programmi sono preimpostati e gestiti automaticamente dal dispositivo.
Preparazioni calde: Zuppa, Composta, Coulis, Besciamella, Latte vegetale.

\é Zuppa

soup 600 g di acqua.

600 g di zucca, 120 g di
patate, 80 g di cipolla,

Selezionare il programma  Zuppa
Premere il pulsante Awio/Stop

)
((\
% Composta

Compote

700 g di mele golden,
100 ml di acqua.

Selezionare il programma
Composta
Premere il pulsante Awvio/Stop

ey
@ Coulis

Coulis

60 g di succo di limone,
100 g di zucchero, 250 g
di mirtilli, 250 g di fragole,
100 ml di acqua.

Selezionare il programma
Coulis
Premere il pulsante Avvio/Stop

N Bescia-
Hot sauce mella

500 g di lafte, 45 g di
burro, 45 g di farina, noce
moscata (un pizzico).

Selezionare il programma
Besciamella
Premere il pulsante Awvio/Stop

T Latte
Multigrain milk Ve€getale

70 g di mandorle, 700 ml
di acqua.

Selezionare il programma Latte
vegetale
Premere il pulsante Avwvio/Stop
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Preparazioni fredde: Ghiaccio tritato, Frullato di verdure, Frappé.

©

% Ghiaccio

Ice zrush tritato 30x30%40 mm

8 cubetti di ghiaccio da

Selezionare il programma
Ice crush

Premere il pulsante Awio/
Stop

Frullato
di
verdure

Green smoothie

acqua

200 g di cetrioli, 2 kiwi, 150 g
di ananas, 60 g di cavolo, 50
g di foglie di spinaci freschi, 50
g di gambi di sedano, 100 g di

Selezionare il programma
Green smoothie

Premere il pulsante Awio/
Stop

% Frappé

Milk shake

100 g di gelato alla vaniglia,
1 banana, 25 cl di latte

Selezionare il programma
Milk shake

Premere il pulsante Awio/
Stop

FUNZIONI MANUALL:
Oltre ai programmi, & possibile usare le
funzioni manuaii.

e @ Impulsi: premere il pulsante Im-
o pulsi/Pulizia e lasciare |I'appa-
O recchio in funzione per pochi

secondi alla volta. Per arrestare I'appa-
recchio, rilasciare il pulsante. Premere il
pulsante Impulsi/Pulizia futte le volte che &
necessario.

« Pulizia: permette di usare I'apparecchio
aimpulsi e di pulilo con acqua e detersivo.
Tenere premuto il pulsante Impulsi/Pulizia
finché sul display non appare la lettera
“H” (velocitd max.). Rilasciare il pulsante
dopo 15-30 secondi per completare la
sequenza di pulizia.

Non superare la durata massima di
funzionamento pari a 3 minuti.

. <\ Miscelazione/Pausa: permette
di controllare liberamente Ia

& miscelazione. Premere il pulsante
Miscela/Pausa; sul display apparird “57,
ma & possibile selezionare la velocitd di
miscelazione da 1 a9 premendo i pulsanti
Impostazioni +/- (M). “*H” & la velocita
massima. Quindi premere il pulsante
Awvio/Stop. E possibile impostare il tempo
fra 10 secondi e 3 minuti premendo i
pulsanti Impostazioni +/- (M). Sul display
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apparird il fempo rimanente. Attendere
che I'apparecchio si arresti
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 5 segnali acustici. Se si desidera
arrestare il programma  quando
I'apparecchio & in funzione:
-enfro 1 minuto dall’awio, premere il
pulsante Awio/Stop;
- dopo 3 minuti dall’avvio, tenere premuto
il pulsante Awvio/Stop per 3 secondi.
° o
&”R confrollare liberamente il
riscaldamento. Premere |l
pulsante Riscaldamento; sul display
apparird “60”, ma € possibile selezionare
la temperatura di riscaldamento da 40° a
100° premendo i pulsanti Impostazioni +/-
(M). E possibile impostare il tfempo tra 5
minuti e 90 minuti premendo i pulsanti
Impostazioni +/- (M). Sul display apparird il
tempo rimanente. Attendere che
I'apparecchio si arresti automaticamente.
L'apparecchio emette 5 segnali acustici
al termine del programma.
Se si desidera arrestare il programma
quando I'apparecchio € in funzione:
-enfro 1 minuto dall’awio, premere il
pulsante Awio/Stop;
- dopo 3 minuti dall’avvio, tenere premuto
il pulsante Awvio/Stop per 3 secondi.

Riscaldamento: permette di



ALTRE FUNZIONI

() Avvio/Stop: permette di
o inferrompere  qualsiasi
stop  impostazione manuale o
programma automatico in qualsiasi
momento premendo questo pulsante.
Se si desidera arrestare il programma
quando I'apparecchio € in funzione:
-enfro T minuto dall’avvio, premere il
pulsante Avwvio/Stop;

-dopo 3 minuti dall’avvio, tenere
premuto il pulsante Awvio/Stop per 3
secondi.

PULIZIA

e Pulire la caraffa immediatamente
dopo l'uso.

e Per facilitare la pulizia, & possibile
usare il pulsante Impulsi/Pulizia:

- Versare 150 ml di acqua e 1 goccia
di detersivo nella caraffa. Premere il
pulsante Impulsi/Pulizia.

Un eccesso di detersivo crea molta

schiuma, con il rischio di fuoriuscita.

Terminare la pulizia della caraffa con

una spugna.

e Risciacquare I'interno della caraffa e
il coperchio sotfto I'acqua corrente.

e« Per pulire a fondo il recipiente
(inclusi lame e fondo in acciaio
inox), riempire il recipiente con una
miscela di acqua e bicarbonato
alimentare e lasciare a mollo per
alcune ore.

e Usare un panno umido per pulire
I"'unitd motrice (E). Asciugarla con
attenzione.

ele parti removibili (coperchio,
tfappo, guarnizione, tappo dosatore)
possono essere pulite con una
spugna e acqua calda saponata. E
anche possibile pulire I'inferno della
caraffa con la spazzola.
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Protezione contro il surriscaldamento

e 'apparecchio & dotato di una
protezione contro il surriscaldamento,
per evitare che il motore subisca danni.

¢ Se 'apparecchio si spegne durante
il funzionamento, procedere come
descritto di seguito.

- Spegnere I'apparecchio con il pulsante
avvio/arresto, scollegarlo dalla rete
elettrica e lasciarlo raffreddare per
circa 15-20 minuti.

- Ricollegare I'apparecchio alla rete
eleftrica e riprendere la miscelazione.

Attenzione!

« Al termine della preparazione
svuotare il recipiente, poiché non
é progettato per la conservazione

di alimenti in frigorifero o
congelatore.
«Per pulire I’esterno dell’unita

motrice e le pareti del recipiente,
utilizzare un panno umido.

«Non immergere I’apparecchio
nell’acqua (né I'unitd motrice né la
base della caraffa). Non pulire mai
I'unita motrice (E) sotto I'acqua
corrente.

« La caraffa, il tappo, il coperchio, e
la guarnizione in silicone removibile
non sono lavabili in lavastoviglie.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

s ©

Problemi

Cause

Soluzioni

L apparecchio non
funziona.

La spina non é collegata alla
presa.

Collegare I'apparecchio a
una rete elettrica con tensione
identica a quella indicata sulla
targa dell’apparecchio.

La caraffa non € posizionata
correttamente sull’unita
motrice, o la caraffa e il
coperchio non sono bloccati
sull’'unitd motrice.

Controllare che la caraffa e
il coperchio siano posizionati
correttamente sull’unita
motrice come indicato nelle
istruzioni.

L'apparecchio, i pulsanti o il
programma non rispondono.

Scollegare I'apparecchio dallal
rete elettrica, attendere 1
minuto e ricollegarlo.

Spegnere |I'apparecchio
premendo l'interruttore,

Surriscaldamento scollegarlo dalla presa di
corrente e lasciarlo raffreddare
per circa 15-20 minuti.

Traboccamento Ridurre la quantita degli

ingredienti lavorati.

L'apparecchio si arresta
mentre & in funzione.

Sovraccarico o
surriscaldamento.

Spegnere I'apparecchio

con il pulsante avvio/arresto,
scollegarlo dalla rete elettrica
e lasciarlo raffreddare per
circa 15-20 minuti.

Ricollegare I'apparecchio alla
presa di corrente e riprendere
la miscelazione.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchiononé
posizionafo su una superficie
piana.

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana.

Quantitd di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti.

La guarnizione in silicone (D)
assente o posizionata in modo
errafo.

Posizionare la guarnizione
in silicone correftamente
sull’unitd motrice.

Perdite o fuoriuscite dal
coperchio.

Quantitd di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti.

Il coperchio & posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo della
caraffa.

Deterioramento
dell'impermeabilita
dell’apparecchio.

Attenzione! Le lame non sono
removibili.

Contattare il servizio clienti; i
recapiti sono riportati nel foglio
della garanzia.
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Problemi

Cause

Soluzioni

Gli alimenti sono troppo duri o
a pezzi froppo grandi.

Ridurre la quantitd o le
dimensioni degli ingredienti.

Le lame non ruotano
faciimente.

Il liquido miscelato & troppo
caldo e ha distorto la
guarnizione in silicone.

Contaftare il servizio clienti.
Consultare le informazioni sul
libretto della garanzia.

Gli alimenti non sono coftia

sufficienza o sono troppo cotti.

Usare la funzione manuale
per adattare la durata e la
temperatura di cottura.

Risultati di cottura
insoddisfacenti

Gli alimenti si incollano al
fondo.

Usare la funzione manuale
per adattare la durata e

la temperatura di cotftura.
Consultare le istruzioni relative
alla pulizia.

Se I'apparecchio confinua a non funzionare corretfamente, contatftare il servizio

clienti del proprio Paese.
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MEPITPAQH THE ZYEKEYHE B ] @

A. TMwua Kamakiov I.  EmAoyéag mpoypapudatwy

B. Kamdki J. NMAfKTPO MaAUIKAG Asttoupyiag/
C. Kavdta kabaplopov

D. Amoonwpuevo mapéuPuopa othikovng K. MARktpo avduei§ng/mavong

E. Movada potép L. MNAnktpo Beppokpaaiag

F. Bouptodki M. NARKTPOo PUBUIONG

G. 060ovn N. AocopeTpikn KoUTa

H

. MM\AkTpo évapéng/Anénc Aertoupyiag

MPOZOXH: O1 mpoguldéelc aopaleiog amoteholy pépog e ouokeurc, AtaBdore
TIPOGEKTIKG TIC 0dnyieq aoaNelag, mpwv amo Ty Tpw YPion TG GUOKEUNG
Ouldéee Tic 00nyiec aopaNeiag oe onleio mou va mopeite va TiC Bpiome €lkoNa
KOVl QVOITEYETE OF QUTE, EpOaov amarmel,

H ouokeun pmopei va teBel oe Aeroupyia pévo dtav n kavdta elval oword
TooBempévn o Hovdba Tou Hotép (E) kol To kamdk! eival aogoNiopévo amy
Kavdra,

MPIN ANO THN MPOTH XPHEH THE EYZKEYHE ZAZ WD

o [pv amoé TNV IPWTN XPrjon TG CUCKEUNG 00, va PNV TonoBeTeite T povada Tou potép
TO €PN TTOU €PXOVTAL OE EMAPH HE PAYNTO KATW amoé TpeXoVpevo vepd. Kabapiote pe

(kavdra, okémaopa Kat SOCOUETPIKA KOUTIA)  éva vwmd Tavi Kl OTEYVWOTE TPOCEKTIKE.
mipémel va mMévovtal pe (eoTd vepod Kal oamolvl, Ot Aemideg givan e§atpeTika apunpEg Kat
EKTOG OO T HOVASA TOU HOTEP. Sev Byaivouv.
MPOZOXH: H ouokeun Sev mpénel va o BeauwBeite 0TI n ouokevacia éxel apalpedei
BuBiletral oTo vepo (oUTe N povasda tou TPV O0ETE T OUOKEUY O€ AetToupyia.

poTéP, OUTE N Baon TG Kavaracg). Moté

XPHEHTHE ZYZKEYHE B

o TOMOBETOTE TN OUOKEUN Of Wia eminedn, AYTOMATH AEITOYPTIA:
otabepn, mupipaxn MEAveL, HAKPLd amo Tpomog xprong:
Tiyé¢ BeppdtnTag 1) amod onpeia dmou pumopei o KAelbw)oTe TO OKEMAOHA TIAVW OTNV KAVATA Kal

Va TIETayTel vepo. TOMOOETAOTE TO TMWUA TOU OKEMACHATOG OTN

 BeBaiwbeite 611 10 mapépBucpia othikovng (D) B¢on Tou Mavw 0TO OKEMAOHA, Kall KAEIBWOTE TO

eivai tomoBetnuévo otn Béon Tou otn povada TEPIOTPEPOVTAG TO. H AelToupyia TG OUCKEUNG

Tou potép (E). TomoBetriote v kavata (C) eKIvagl Povo OTav n Kavdta Kal To OKEMaoua
owoTa ot povd&q TOU HOTéP- eival owota TOTIOGEFI’]UF’.VC‘ ot Béon TOUG.

* MpoaBoTe Ta UNIKG 0TV Kavdta ywpi va Bkt To pmhévep oty mpiCa. To mpoidv kdvel

Eemepdoete TNV EvOeIEn PEYIOTNG 0TABUNG: évav XapakmnpIoTIKG rixo Katn oBovn guriletat.

o To mpoiov Ba tebei apéowg oe katdotaon

- £ 1750 ml katd péyoto ya kpla avapovic. Xe autd To oTddlo, pmopeite va

—"— MTAPACKELN €MAECETE TIPOYPAUA, TIATWVTAG TO TIARKTPO

«modex(l). H Auyvia Led Ba avdyel oto

- % 1400 ml xatd péyioto ya (eoth €MAEYpEVO TIPOYPAUHA. Oa EPPAVIOTEL O XPOVOG

—*— Napackeun IOV QVTICTOIXEl OTN cuvTayA. Mo TpoypappaTa

(eotwv mapackevwy, AdPete umoyn ot o
XPOVOG TIou uTodeIkvUETal Sev TEPAAPBAveL Tov
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anaItovpevo Xpovo mpoBépuavaong o omoiog
evOExeTal va TIOIKIAEL avaloya He TV apxIKn
Beppokpacia Kal ToooTNTA TWV CUCTATIKWY 0aG
(avapeoa og 5 kat 15 Aerrtd).

o [atrote 10 MKTPO évapéng/AEng Aetoupyiac.
H Aerroupyia ¢ ouokeung oag Ba Eexvrioel
autopaTa.

o [0 Ti¢ (€0TEG ouVTaYEG, 0TV 000VN eppaviletal
TO YPaQIKd MPoBépuavong Katd Tn SIAPKELd TN
npoBéppavong (extog amod To mpdypappa yia
«ZgoThp).

MNapdadetypa:

Mo ohokAnpwBei n pdon Tng mpobépuavonc,
Ba EekivnogL N avtioTpo®n PETPNON TOU XPOVOU
HayElpEUaTOG.

¢ 310 TENOG TNG ouvtayng To umAéviep Ba
oTapatioel autoparta. H ouokeun Ba kdvel Tov
XOPOKTNPIOTIKO X0 5 POPEC.

o Emm\éov, umopeite va oTapatroeTe T Aerroupyld
TOU UMAEVTEP KATA Tr SIAPKELD TOU KUKAOU:

8 npoypappara:

- Héoa og 1 Aemto amd v évapén, matwvTag 1o
mkTpo EvapEnc/Miéng

- Héoa og mavw amd 1 Aemtd amod v évapén,
TaTWVTag To MAAKTPO évapénc/Méng emi 3
Seutepdlerta

« [0 va mpoobéoete ouotatikd Katd v avape§n
Kl MOVO Y10 KPUEG TIOPOOKEUEG, APAIPETTE TO
miwpa (A) and To kamdk (B) kat mpoobéote ta
OUOTATIKA PEOW TOU QVOiyHATOC TPo@odoaiag.
Aei€te mpoooyn ywati umdpxel kivéuvog va
ietayOei T0 TEPIEXOMEVO.

MPOXOXH: ZuvicToUpe va pnv mpocOétete

OUCTATIKA KaTd Tnv avapei§n J{eotwv

napackevwv. (Kivbuvog mrothiopatog.) Mnv

a@aipeite 1o mwpa (A) amoé To Kamdaki (B) kara

T {eoTéq mapaokevéc. Mmopei va @tacel

oe vPnhég Beppokpacieg kat va mPokAnOei

£YKaUpa.

e Mnv kouvdte T povada Tou potép OTav To
MMAVTEP XPNOILOTIOLETOL.

MPOZOXH: Meta tnv oAokAnpwon €vog

TIPOYPAMUATOG, €18IKA yla OUVTAYEC TTOU

xpeialovrat MOAU Xp6vo, aProTE To PIAEVTEP

€KTOG AeITOUPYIaG yia TOUAAYIoTOV 5 AemTd mpiv

V0 TO XPNOIHOTOINOETE {avd.

MpokaBoplopéva IPOYPAHHATA TTOU EAEYXOVTAL AUTOHATA OO TN CUCKEUN.

Mpoypdapupata {eoTti¢ mapaockevig: Soup (couma), Compote (kopnéota), Coulis (kouhi), Hot sauce

(Ceotry odAtoa), Multigrain milk (uTikd YéAa).

\-vzv/j Zouma:

soup YP. vepod

600 yp. kohokuBa, 120 yp.
matara, 80 yp. KpeUMOSL, 600

EmAé€te To mpoypappa Soup (couma).
MatrjoTe To MAAKTPO Evapéng/Anéng
\ettoupyiag.

)
@ Kopméota

Compote

700 yp. uriAa, 100 ml vepod

EmAé€te To mpoypappa Compote
(kopméoTa).

Motrote To MKTPo €vapéng/Anéng
Aerroupyiac.

trz/j Kouhi

60 yp. XUHOG Aepovy, 100 yp.
Caxapn, 250 yp. puptiAa, 250

Em\é€te To mpdypappa Coulis (kouAi)
Matriote to miKTPo évapéng/Anéng

Multigrain milk Y@Aa

vepo.

Coulis Yp. @paouleg, 100 mlvepd. | Aemoupyiag,
o 500 yp. ydla, 45 yp. Egll'))\ﬁgga 7o MPOYpappa Hot sauce ({eotn
== Zeom\ Poutupo, 45 yp. ANEOPL | [arnare to MKTEO EVaPENTE
) . N
Hot sauce H100XOKGPUSO (1 TPELQ) )\ElT(r)]UpV{GC. NKTP! peNYAnGn
) , EmAé€te To mpoypappa Multigrain milk
&  Outiké| 5 Yo. apoydaha, 700 ml | (@uTikd yaha)

Motrote 1o MiijkTPo €vapéng/Anéng
\ettoupyiac.
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Kpva mpoypdppara: Ice crush (Bpuppatiopog mayou), Green smoothie (mpaotvo opoibl), Milk shake @
(HAKOEK)

\Z& ©pUpHATION6C Em\é€re To mpdypapa lce crush

TévoU 8 maydkia Saotdcswv 30x30x40 | (BpuppaTIopog mayou)
Ice crush MAY! X\ooTd NatnoTe To MAKTPO €vapénd/
Méng Aertoupyiag.

200 yp. ayyoupt, 2 kiout, 150 yp.
avavdg, 60 yp. Adaxavo, 50 yp.

Modoivo EmAé€te To mpoypappaGreen
P smoothie (mpacivo ool

Green smoothie GHOOGI

@péoka @UMNa omavdki, 50 yp. | Matriote To mMAfKTPO évapéng/
umaotouvakia oéhepl, 100 yp.vepo | Aéng Aertoupyiag.
&, . EmAé€te To mpoypappa Milk
d Midkoé 100 yp. maywto Bavikia, 1 umavava, | shake (MINKGEK).
Milk shake 250 mlyaha Martrote To mMkTpo évapéng/
Méng Aertoupyiag.
MH AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ: Mepipévete WOTE TO UMAEVTEP VOl OTAUATHOEL

Ekté¢ amdé ta mpoypdupata, Umopsite va
XPNOOTIOIOETE KOl TI [ QUTOHOTEC AEToupyieg,
@ MoApiky Aertoupyia: Matiote To
TAAKTPO  TaAIKNG Agttoupyiag /
KaBapIopou Kal aProTE T CUOKEUR
va AEIToUpyNoeL LOvo yia Aiya Aemrta
KaBe @opa. NMa Slakomm, a@roTe TO KOuumi.
Matiote 10 MAAKTPO MaAUIKAG Asttoupyiag /
KaBaplopov 6oo cuyxva xpeldleTat

o KaBapiopog: Mpoogépel ™ Suvatotnta
KaBaplopou TNG CUOKEUNG MEOW TNG TIOAUIKAG
\ettoupyiag pe oamouvovepo. Matote Kat
KPATAOTE TMATNUEVO TO TIARKTPO TTAAUIKAG
Aertoupyiag / kaBapiopoy, PéKPL va EUPAVIOTE TO
yPApua H (péylotn taxitnta) oty 086vn. Agrote
TO KOUWTI YO VOl OTAUATAOEL N AEToUpYia, HETd
amo 15 éwg 30 SeutepolemTa yia va oAokANpwOEi
n Sladikaoia kaBapiopou.

0 peyalutepog Xpovog Aerroupyiag Sev mpémet
va givai avw amé 3 Aemrtd.

. S\ Avapei€n/Madvon: Entpénel tov mrjn
€\eyxo Tou TpOMoU avdpegne. Matrote

& T0 TMAAKTPO avapelgng/mavong. tnv
0086vn Ba epupavioTei n €voegn «5», Al pmopeite
Vot EMAEEETE TNV TaxUTNTa avApEEng amo o 1 éwg
T0 9, MATWVTAG Ta MARKTPA PUBIONG +/- (M). To «H»
€ival n uéylotn TaxUTnTa. TN OUVEXELD, TIOTAOTE TO
TAAKTPO évapéng/Anéng. Mmopeite va pubuioeTe To
XPOvo Aettoupyiag petafy 10 Seutepohémtwy Kat 3
AETTTQV, TIOTWVTAG Tal TIAAKTPA pUBIonG +/- (M). O
umolotmog xpdvog epgavifetal otnv 08dvn,
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autopata. H cuokeur Ba KAvel Tov XapaKTnpIoTIKO
X0 5 POPEC.

EmmAéov, UMopeite va oTapaTioETE T AeToupyia
TOU UMAEVTEP KATA TN SIAPKELD TOU KUKAOU:

- Méoa o€ 1 Nemtd amd v €vapén, maTwvTag 1o
TIAAKTPO évapénd/Aigng.

- péoa oe mavw amd 1 Aemtd amod v évapén,
matwvtag 1o TARKTPo évapéng/Aqéng emi 3

SeutepdhenTa.
. o

&”R €\eyxo NG Beppokpaaiag BEppavong.

MatAote To mMAikTPo Beppokpaciag.

YV 086vn Ba epgaviotei n évdelEn «60», ala
umopeite va emAé€ete T Beppokpacia OEppavong
amo 40° éwg 100°, motwvTag Ta MKTpa pUBIoNG
+/- (M). Mmopeite va puBpioete 10 Xpovo
Aertoupyiag petafy 5 Aemtwv kai 90 Aemtwvy,
TIAT@WVTAE Ta TARKTPA pUBUIONG +/- (M).
O undlotmmog xpdvog epgpaviletal otnv 0Bovn,
Mepiuévete WOTE TO UMAEVTEP VO OTAMATACEL
autopata. H cuokeur Ba nyroet 5 popég oto Téhog
TOU TIPOYPALATOC.
EmmAéov, UMopEiTe val OTapaTAOETE T AeToupyia
TOU UMAEVTEP KATA TN SIAPKELD TOU KUKAOU:
- Méoa o€ 1 Nemtd amd v €vapén, maTwvTag 1o
TAKTPO évapEng/MEng
- péoa o€ mavw amd 1 Aemtd amod v évapén,
matwvtag 1o TAKTPo évapéng/Aqéng emi 3
Seutepdherta

Ogppokpagia: Emrtpémnel Tov mArpn



ANNEZ AEITOYPTIEZ

o () ‘Evap&n/Aign: Nativrag auté to

“or TNKTPO, UTTOPEITE VOl OTAATHOETE

stop  KABe xelpokivntn pUBMIoN A

autoépato  mPOypaAppa  TIPLV
OMoKANPWOEL.

EmmA\éov, pmopeite va OTAPATACETE TN
AerToupyia Tou PmAévTep KaTtd TN SIGPKELA TOU
KUKAOU:

- péoa o€ 1 NemTto amo Ty évapén, matwvTag To
TIVKTPO évapéng/Aiéng

- péoa og mvw amod 1 Aemtd amod v évapén,
matTwVTaG To MARKTPO évapénc/Anéng emi 3
Seutepdhemnta

KAGAPIZMOZ

e KaBapiote tnv Kavdata apéowg HETA Tn
xenon.

e[la €UKOAO KaBdAplOpa, HMopEiTe va
XPNOIUOTIOIOETE TO MARKTPO TAAUIKAG
Aettoupyiag / kaBapiopou:

- BaAte 150 ml vepou kat 1 otayova vypod

mMAaTwv otV Kavdra. Natiote 1o MARKTPO

TAAMIKNG AetToupyiag / KaBaplopou.

H umrepBoAikn moodTnTa LYPOL KABAPIGHOU

Snuovpyei mepIoodTEPO aPPd Kal Umopei va

npokaléoel umepxeilion. ONOKANPWOTE TO

kaBdpiopa TG KavdTag pe éva opouyydpl.

o ZEMNUVETE TO EOWTEPIKO TNG KAVATAG Kal
TO OKEMaopa KATw amod TPEXOUUEVO VEPO.

e [0 va kaBapioete Kala tnv kavata (padi
Ue TIg Aemideg kat Tnv avoleidwtn Bdaon),
YEMIOTE TNV KAVATA PE VEPO KAl HAYEIPIKA
0680 Kal aQroTE TNV va HOUMAOEL Yia
HEPIKEG WPEG, WOTE va kabapioel Mo
€UKONA.

e Xpnolpgomoliote €va vypo mavi yla va
KaBapioete TN povdda Ttou potép (E).
JTEYVWOTE TO TIPOOEKTIKA.

eTa amoonmwpeva uépn (okémaopa,
WU OKEMAOUATOG, TOolouxa Paong,
TOIHOUX0, SOCOUETPIKN KOUTIA) HTOPOUV
va KaBaplotouv pe opouyydpl Kat (eotd
oamouvovepo. Mmnopeite emiong va
XPNOIHOTIOINOETE TO BOUPTOAKL yla va
KaBAPIOETE TO EOWTEPIKO TNG KAVATAG.
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Mpoctacia uneppoptwong

e OUOKEUN eival eEOMAIOUEVN WE TIPOOTACIA
uep@optwone. Etol amotpémetar n
mpokAnon @Bopd¢ oto pOTEP AOyw
UTIEPPOPTWONG.

Av n ouokeun amevepyormoinBei katd Tn

Slapkela TG Aertoupyiag, ouvexiote we eENG:

- AmievepyomolioTe TN CUCKEUN TTATwvTag To
mAAKTPO évapéne/Anéng, BydAte tn ouokeun
amd v mpida kal aprioTE TV Va KPUWOEL yla
niepimou 15-20 Aemtd.

-Yuvdéote Kal AL Tn cuokeun otnv mpila
PEVHOTOC KAl CUVEXIOTE TNV QVANELEN.

Mpoooyn:

o Adidote TNV Mapackevn, n kavdara Sev
npoopiletan yla amoBrikevon @ayntolv oto
Yuyeio 1} v Katapuén.

o Ma va kaBapioete 1o e§WTEPIKO PEPOG TNG
HovAadag Tou pOTéP Kal Ta TOI(WHATA TN
Kavarag, XpnoIHOMooTE £va VWITO Travi.

 H ouokeun dev npémet va Bubiletan oTo vepd
(oUTe n povada tou poTép, OUTE N Bdacn TG
Kkavarac). Moté va pnv tomoBeteite T povada
Tou potép (E) KaTw amd TpeXOUHEVO VEPO.

« H kavdra, T0 TWpa TOU CKEMAGHATOC Kal TO
amoonwpevo mapépuPuopa and olhikévn Sev
TIPEMEL VA PMaivOuV 0TO TTAUVTIHPILO TATWV.



TINA KANETE AN H EYIKEYH $AZ AEN AEITOYPFEL D @

MpoBAjpata Artigg Nooeig

YuvdéoTe Tn ouokeun o€ pia mpila
HE TV idla Tdon mou umoSEIKVUETAL
OTa TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H mipiCa Sev eivat ouvSedepévn.

H kavdra tou pmévtep Sev givat
owoTd TomoBeTnuévn otn povada
TOU HOTEP A N KavATa A TO KamAKi
€ival owotd TomoBeTnpéva Kal Sev
gival KAeldwpéva otn povada Tou
HOTEP.

EAéy&Te OTI N KavATa TOU PIMAEVTED
Kl TO KamaKl ival owotd
TonoBetnpéva otn povada tou
HOTEP, OTIWG TIEPLYPAPETAL OTIG
odnyiec.

H ouokeun Sev Aertoupyei. BydAte Tn ouokeur) amoé tnv mipila,
TEPIPEVETE T AemTo Kat BAATE TRV

Eava otnv mpida.

H ouokeun), To MANKTPOAGYL0 i TO
npdypappa Sev avramokpivovrat

ATIEVEQYOTIOIOTE T CUCKEUN
XPNOIHOTIOWVTAG TO TAKTPO

Y& mepimtwon unepOéppavong. 1oX00¢, ByaATte TNV amé tnv mpica kay
QAPAOTE TN VO KPUWOEL yia TIEP{TIOU
15-20 hemta.

Ymepyeihion MELOOTE TV TOCOTNTA TWV UNKWOV

oTnV Kavdra.

ATIEVEQYOTIOIOTE Tr) CUCKEUN
TIATWVTAG TO MARKTPO évapéng/
MENG, Byahte Tn cuokeun amd v

Awakormke n Aerroupyia g i ) i nipiCa Kal a@AOTE TNV va KPUWOEL YId|
OUOKEUNG Kata Tn xpnon Ynepgoptwon 1y unepbépuavon mepimou 15-20 Aemtd.
me

- ZuvS£€0Te Kal TTAAL TN CUOKEUT OTNV|
mpifa PEUMATOG KAl CUVEXIOTE TNV

avapeEn.
To mpoiodv Sev gival TomoBetnpévo | TomoBeTHOTE TN CUOKELN OF piat
o€ EMMedN EM@AVELQ. emimedn emeavela.
H moodtnTa Twv UAIKWV givat MEIDOTE TV TOCOTNTA TWV UMKWOV
YnepPBoikég SovAoelc. uTEPBONIKA PEYAAN. mpog ene€epyaoia.

To mapépPuopa amd oIAikovn

(D) heinel 1 bev efval owoTd TomoBetrote OWOTA TO MAPEUBUCHQ

oIMiKOVNG 0T povada Tou potép.

TomoBeTnpévo.
H moodtnTa Twv UAIKWV givat MEIDOTE TV TOCOTNTA TWV UNKWV
Aappor fy unepxethion amd uTEPBONIKA PEYAAN. Tpog ene€epyaoia.
TO Kamakl. To kamdki Sev ival owoTd ToMOBETHOTE CWOTA TO KATIAKL 0TV
TonoBetnpévo. Kavdta Tou PmAévTep.
Mpoocoyn: Ot Aemideg Sev
agaipouvral.
Alappor) amo t Baon tng Emdeivwon tng oteyavotnTag tng EMKOWWVAOTE pe TV e€utmpétnon
KQVATag Tou UMAévTep. OUOKEUNG. meNatwy, Seite Ta oToIXEI
EMKOWWVIag 0Tto GUANASIO TNG
€yyvnone.
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MpoBAjpara Artigg Nooeig

MoAU peydha ri TOAD okAnpd Mewworte To péyebog fj Ty moodTNTal
KOMMATIO aynTOoU. TWV UNIKWV.

OtertiSec Sev yupiCouv pe ) ) ) . EMKOWWVACTE Pe TV e€Unnpétnon
eukoia. To uypo oTo PUMAévTep gival TOAD neAatov. Ta oTolxEia
KAUTO Kal Tapapoppwoe To

mapéuBuopa oIAKOVNG. emKolvwviag Bpiokovrtal oto

@UANGSI0 TNG eyyUnoNg.
To paynTo Sev €xel HayelpEUTEI XPNOIHOTOIROTE TN pN AUTOHATH
apkeTa fi / To aynTo exel A&ttoupyia yia va TpocapUOCETE
HOYEIPEVUTEL UTTEPBOAIKA. Tov Xpdvo Kat Tn Beppokpaaia.

MpoBAnpa oto payeipeua XPNOILOTIOAGTE TN M AUTOHATN

AetToupyia yla va TpocappoceTe
Tov Xpdvo Kai tn Beppokpacia. Kat
Seite T1g 08nyieg kabapiopov.

To gaynTto KoANGel oTov TTUBpéva.

Av n ouokeun oag Sev AEITOUPYEL KAVOVIKA, EMKOIVWVAOTE PE TO TURHA EEUTTNPETNONG TTEAATWY
™G XWPag 6ag.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Dop

Deksel

Kan

Afneembare silicone pakking
Motoreenheid

Borstel

. Scherm

emmoowy

Start/Stop knop
Programmakiezer
Puls/Reinigen knop
Mengen/Pauze knop
Verwarmen knop
Instelknop
Maatbeker

Zzrxerzx

OPGELET: De velligheidsmaatregelen maken deel uit van het
apparaat, Lees ze zorgvuldig door voordat u uw nieuw apparaat
in gebruik neemt. Bewaar de gebruiksaanwizing op een vellige

plaats voor latere raadpleging.

Het apparaat werkt alleen wanneer de kan juist op de
motoreenheid (E) is aangebracht en het deksel op de kan is

vostgemaakt.

VOOR INGEBRUIKNAME VAN UW APPARAAT D

o Voordat u uw apparaat voor de eerste
keer gebruikt, was de onderdelen die met
voedsel in aanraking komen (kan, deksel
en maatbeker) in een warm sopje.

OPGELET: Dompel het apparaat niet in

water (noch de motoreenheid, noch

het voetstuk van de kan). Was de
motoreenheid (E) nooit onder stromend

UW APPARAAT GEBRUIKEN

« Plaats het apparaat op een viak, stabiel
en warmtebestendig opperviak, uit de
buurt van warmtebronnen of gespetter.

e Zorg dat de silicone pakking (D) op
de juiste plaats op de motoreenheid
(BE) is aangebracht. Maak de kan
(C) op een juiste manier vast aan de
motoreenheid.

« Doe de ingrediénten in de kan zonder
het aangegeven maximum niveau te
overschrijden:

- _= 1750 ml voor koude bereidingen
8

1400 ml voor warme bereidingen
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water. Reinig met een vochtige doek en
veeg vervolgens voorzichtig droog.

De messen zijn vlijmscherp en niet
afneembaar.

eZorg dat alle verpakkingsmateriaal is
verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt,

AUTOMATISCHE FUNCTIE:

Gebruikswijze:

« Maak het deksel vast op de kan.Breng de
dop op het deksel aan en draai om het
vast te zetten. Het apparaat start alleen
wanneer de kan en het deksel op een
juiste manier zjn vastgemaak.

o Steek de stekker in het stopcontact. U
hoort een geluidssignaal en het scherm
wordf verlicht.

« Het product gaat onmiddellijk in stand-by.
Selecteer vervolgens een programma
door op de “mode” knop (I) te drukken.
De LED van het gekozen programma
brandt. De bereidingstijd voor het recept
wordt op het scherm weergegeven.
Opgelet, de aangegeven fijd bij warme
programma’s houdt geen rekening met



de nodige voorverwarmingstijd. Deze is
afhankelijk van de initiéle temperatuur en
hoeveelheid van uw ingrediénten (fussen
5en 15 minuten).

« Druk op de Start/Stop knop. Het apparaat
wordt automatisch ingeschakeld.

« Een verwarmingsanimatie verschijnt op
het scherm tijidens de voorverwarmingstijd
voor warme recepten (uitgezonderd voor
het programma “warme saus).

Voorbeeld:

Aan het einde van de voorverwarmingsfose
start automatisch het aftellen van de
kooktijd van het recept.

« De blender stopt automatisch aan het
einde van het recept. U hoort vervolgens
5 geluidssignalen.

« U kunt de blender tevens binnen de cyclus
uitschakelen:

8 programma’s:

-binnen de 1 minuut na inschakeling, druk
op de start/stop knop

-na meer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop

+«Om ingrediénten fijdens het mengen
van koude bereidingen foe te voegen,
verwiider de dop (A) van het deksel (B) en
voeg de ingrediénten via het gat toe. Let
op voor gespetter.

OPGELET: We bevelen aan om tijdens het
mengen van warme bereidingen geen
ingrediénten toe te voegen. (Gevaar op
gespetter) Verwijder de dop (A) tijdens
het mengen van warme bereidingen niet
van het deksel (B). Hoge temperaturen
kunnen worden bereikt, wat tot
brandwonden kan leiden.

« Schud de motoreenheid of de kan niet

wanneer de blender in werking is.

OPGELET: Na het beéindigen van een
programma, in het bijzonder na een
lang recept, wacht minstens 5 minuten
voordat u de blender opnieuw inschakelt.

Deze programma’s zjjn vooraf ingesteld en worden automatisch door het apparaat

beheerd.

Warme programma?’s: Soep, Compote, Coulis, Warme saus, Multigranen.

b'j Soep

soup 600g water.

600g pompoen,
aardappelen, 80g ui,

Selecteer het programma
Soup (Soep)
Druk op de Start/Stop knop

120g

Selecfeer het programma

o
/(\
% Compote

700g appelen, 100 ml
water.

Compo

Compote Druk op de Start/Stop knop
" 60g citroensap, 100g
l-'(’z% Coul suiker, 250g bosbessen, S&Lﬁﬁ; eer het programma
Coulis oulls 250g aardbeien, 100 ml Druk op de Start/Stop knop
water.,
_— 500g melk, 459 boter, 45g | Selecteer het programma
w P Warme saus | o " nootmuskaat (1 | Hot sauce (Warme saus)
Hot sauce snuifie)

Druk op de Start/Stop knop

e E Multigranen
Multigrain milk

70g amandelen, 700 ml
water.

Selecteer het programma
Multi grain (Multigranen)
Druk op de Start/Stop knop
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Koude programma’s: [Jsgruis, Groene smoothie, Milkshake,

@

-
\j_/& Jsgruis

Ice crush

8x ijsblokjes 30x30x40 mm

Selecteer het programma
Ice crush (Isgruis)
Druk op de Start/Stop knop

Groene
Green smoothie SMOOthie

jstengels, 100g water

200g komkommer, 2 kiwi, 150g
ananas, 60g kool, 50g verse
spinaziebladeren, 50g selderi-

Selecteer het programma
Green smoothie (Groene

smoothie)

Druk op de Start/Stop knop

O,
d Milkshake

Milk shake

100g
banaan, 25¢l melk

vanilleroomijs, 1

Selecteer het programma
Milkshake
Druk op de Start/Stop knop

HANDMATIGE FUNCTIES:
De handmatige functies kunnen naast
de programmamodus worden gebruikt.
e (@ Puls: Druk op Puls/Reinigen knop
o om het apparaat gedurende
O slechts enkele seconden per
keer in te schakelen. Om te stoppen, laat
de knop los. Druk op de Puls/Reinigen
knop zo vaak als nodig.

o Reinigen: om uw apparaat met
zeepwater te reinigen. Druk en houd
de Puls/Reinigen knop ingedrukt totdat
de lefter H (maximum snelheid) op het
scherm verschijnt. Laat de knop na 15
tot 30 seconden los voor een volledige
reinigingscyclus.

Gebruik deze functie niet langer dan
3 minuten.

. <\ Mengen/Pauze: om de
ingrediénten naar wens te
mengen. Druk op de
Mengen/Pauze knop, het scherm geeft
"5 weer.U kunt de mengsnelheid echter
instellen tussen 1 en 9 door op de +/-
instelknoppen (M) te drukken. “H" is de
maximum snelheid. Druk vervolgens op
de Start/Stop knop. U kunt een
werkingstijd tussen 10 seconden en 3
minuten instellen door op de +/-
instelknoppen (M) te drukken. De
resterende fijd wordt op het scherm

S
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weergegeven. Wacht fotdat de blender
automatisch stopt. U hoort vervolgens 5
geluidssignalen.

U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:

- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop

- na meer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden

op de Start/Stop knop.
° o

&RRR ingrediénten naar wens fe

verwarmen. Druk op de

Verwarmen knop, het scherm geeft “60”
weer. U kunt de temperatuur echter
instellen tussen 40° en 100° door op de
+/- instelknoppen (M) te drukken. U kunt
een werkingstijd tussen 5 minuten en 90
minuten instellen door op de +/-
instelknoppen (M) te drukken.
De resterende tijd wordt op het scherm
weergegeven. Wacht totdat de
blender automatisch stopt. U hoort 5
geluidssignalen aan het einde van het
programma.
U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:
- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop
-na meer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop.

Verwarmen: om de



OVERIGE FUNCTIES

¢!y  start/Stop: Druk op deze knop
om een handmatige instelling
of een automatisch
programma voor het einde van de
cyclus te stoppen.

U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:

- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop

- nameer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop.

start
stop

REINIGING

e Reinig de kan onmiddellijk na
gebruik.

«Voor een eenvoudige reiniging,
gebruik de Puls/Reinigen knop:

-Doe 150ml water en 1 druppel
afwasmiddel in de kan. Druk op de
Puls/Reinigen knop.

Gebruik niet te veel afwasmiddel om

overmatige vorming van schuim en

eventuele overstroming te vermijden.

Reinig de kan tenslotte met een spons.

« Was de binnenkant van de kan en
het deksel onder stromend water.

« Voor een grondige reiniging van de
kan (waaronder de messen en de
RVS bodem), vul de kan met een
mengsel van water en zuiveringszout,
en laat het enkele uren weken.

« Maak de motoreenheid (A) schoon
met een vochtige doek (E). Veeg
het vervolgens voorzichtig droog.

 Reinig de afneembare delen (deksel,
dop, afdichting, maatbeker) schoon
in een warm sopje en met behulp
van een spons. U kunt fevens de
borstel gebruiken om de binnenkant
van de kan schoon te maken.
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Bescherming tegen overbelasting

e Het apparaat is uitgerust met een
beveiliging tegen overbelasting. Dif
vermijdt dat de motor fijdens een
overbelasting wordt beschadigd.

* Als het apparaat fijdens de werking
wordt uitgeschakeld, doe het
volgende:

-Schakel het apparaat uit met de
start/stop knop, haal de stekker uit het
stopcontact en laat het circa 15-20
minuten afkoelen.

-Steek de stekker opnieuw in het
stopcontact en schakel de blender in.

Opgelet:

« Maak de kan leeg, deze is niet
bestemd voor het bewaren van
voedsel in de koelkast of diepvries.

«Maak de buitenkant van de
motoreenheid en de kan schoon
met een vochtige doek.

« Dompel het apparaat niet in water
(noch de motoreenheid, noch
het voeistuk van de kan). Was
de motoreenheid (E) nooit onder
stromend water.

«De kan, dop, deksel en
afneembare silicone pakking zijn
niet vaatwasserbestendig.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT? D @

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat werkt niet

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een
stopcontact met dezelfde
spanning als aangegeven
op het typeplaatje van het
apparaat,

De kan is niet juist op de
motoreenheid vastgemaakt, of]
de kan en het deksel bevinden
zich op de juiste plaats, maar
zijn niet op de motoreenheid
vastgezet.

Controleer of de kan en het
deksel op de juiste manier

op de motoreenheid zijn
vastgemaakt zoals vermeld in
de gebruiksaanwijzing.

Het apparaat,
bedieningspaneel of
programma reageert niet.

Trek de stekker uit het
stopcontact, wacht 1 minuut
en steek opnieuw in.

In geval van een oververhitting

Schakel het apparaat uit met
de aan/uit knop, haal de
stekker uit het stopcontact
en laat het gedurende 15-20
minuten afkoelen.

Overstroming

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het apparaat stopt
tijidens de werking

Overbelasting of oververhitting

Schakel het apparaat uit met
de start/stop knop, haal de
stekker uit het stopcontact en
laat het circa 15-20 minuten
afkoelen.

Steek de stekker opnieuw in
het stopcontact en schakel de
blender in.

Overmatige trilling

Het apparaat is niet op een
viak opperviak geplaatst.

Plaats het apparaat op een
viak opperviak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat.

Verminder de hoeveelheid fe
mengen ingrediénten.

De silicone pakking (D)
ontbreekt of is niet juist
aangebracht.

Breng de silicone pakking
op een juiste manier op de
motoreenheid aan.

Etenswaren lekken of
stromen uit het deksel

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat.

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel is niet juist geplaatst.

Maak het deksel juist op de
kan vast.

Lek aan de onderkant
van de kan.

Het apparaat is niet langer
waterdicht.

Opgelet: de messen zijn niet
uitheembaar.

Neem contact op met
de klantenservice. Zie de
contactinformatie in het
garantieboekje.
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Problemen Oorzaken Oplossingen

Verklein de stukjes of verminder|
de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De stukjes voedsel zijn te groot
of te hard.

De messen draaien niet
rond zoals het hoort. Neem contact op met de
klantenservice.

Zie de contactinformatie in het

garantieboekje.

De te mengen vioeistof is te
heet en de silicone pakking is
vervormd.

Gebruik de handmatige
functie om de werkingstijd en
de kooktemperatuur aan te
passen.

De etenswaren zijn
onvoldoende gekookt of fe
veel gekookt

Kookprobleem Gebruik de handmatige

functie om de werkingstijd
en de kooktemperatuur aan
te passen. Raadpleeg de
reinigingsinstructies.

De etenswaren kleven aan de
bodem

Als uw apparaat nog steeds niet naar behoren werkt, neem contact op met de
klantenservice in uw land.
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BESCHREIBUNG DES GERATES

Verschlusskappe
Deckel
Mixbehdlter
Herausnehmbare
Silikondichtung
Motorblock
Burste

Anzeige

cowp

E
F.
G

AC

Start-/Stopp-Taste
Programmwahler
Pulse-/Reinigungs-Taste
Mixer-/Pause-Taste
Erhitzen-Taste
Einstellungs-Taste
Messbecher

ZZrxerzx

HTUNG: Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise aufmerksam

durch, bevor Sie Ihr neues Gerat zum ersten Mal benutzen.
Bewahren Sie die Sicherheitshinweise zum Nachlesen grifftoereit auf.
Das Gerdt beginnt nur dann zu laufen, wenn der Mixoehdlter
korrekt auf dem Motorblock (E) positioniert und der Deckel auf dem
Behdlter angebracht und verriegelt ist,

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

« Bevor Sie Ihr Gerét zum ersten Mal nutzen,
soliten Sie die Telle, die mit Lebensmitteln
in Berlhrung kommen (Mixbehdlter,
Deckel und Messbecher), in warmem
Seifenwasser abspulen.

ACHTUNG: Tauchen Sie niemals das Geréit

(dies gilt sowohl fiir den Motorblock wie

auch fiir die Mixbehdiltereinheit) in Wasser.

Halten Sie niemals den Motorblock (E)

BENUTZUNG IHRES GERATES

« Stellen Sie das Gerdt auf eine flache,
stabile, hitzebestédndige Flache, die
vor Wasserspritzern und Hitzequellen
geschutzt ist.

o Stellen Sie stets sicher, dass die
Silikondichtung (D) am Motorblock
(B) angebracht ist. Setzen Sie den
Mixbehdlter (C) korrekt auf den
Motorblock.

» Geben Sie die Zutaten in den Behdlter,
ohne die maximale Fllistandsmarkierung
zu Uberschreiten:

-_& 1750 mifiir katte Zutaten

- 1400 mi fir heiBe Zutaten

L
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unter laufendes Wasser. Reinigen Sie diese

mit einem feuchten Tuch und frocknen Sie

sie anschlieBend grindlich ab.

Die Messer sind extrem scharf und nicht

abnehmbar.

«Stellen Sie sicher, dass samtliches
Verpackungsmaterial entfernt wurde,
bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen.

AUTOMATIK-FUNKTION:

Bedienung des Gerdtes:

« Bringen Sie den Deckel auf dem Mixbehdil-
ter an und verriegeln Sie ihn. Das Gerdat
startet erst dann, wenn der Mixbehditer
und Deckel korrekt positioniert sind.

«Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Das Gerdit gibt einen Signalfon
von sich und die Anzeige leuchtet auf.

eDas Gerdt befindet sich jetzt im
Standby-Modus. Zu diesem Zeitpunkt
kédnnen Sie ein Programm durch Driicken
der Taste ,Mode™ (I) auswdhlen. Auf der
Anzeige werden das jeweils gewdhlte
Programm sowie die Programmzeit
angezeigt. Beachten Sie bitte, dass dabei
bei Programmen mit heiBen Zutaten die



Vorwdrmzeit nicht mit berlicksichtigt wird.
Diese kann je nach Anfangstemperatur
sowie Menge der Zutaten unterschiedlich
sein (zwischen 5 und 15 Minuten).

« Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste. Das
Gerdit startet daraufhin automatisch.

« Bei Programmen mit heiBen Zutaten wird
daraufhin auf der Anzeige die Vorwarm-
LAnimation™ angezeigt (mit Ausnahme flr
das ,HeiBe SoBe™ Programm).

Sobald das Vorwdrmen beendet ist, wird
auf der Anzeige die verbleibende Zeit
angezeigt.

« Am Ende des Mischvorgangs schaltet sich
das Gerdt automatisch ab und zeigt dies
durch 5 Signalténe an.

« Sie kénnen den Vorgang auch vorzeitig
abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste

8 Programme:

- nach mehr als einer Minute mussen Sie die
Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang gedrickt
halten

«Zum Hinzufigen von Zutaten wahrend
eines Mischvorgangs nehmen Sie die
Verschlusskappe (A) vom Deckel (B) und
geben die Zutaten durch die Offnung
im Deckel hinzu. Dabei besteht die
Gefahr, dass aus der Offnung Zutaten
herausspritzen.

ACHTUNG: Wir raten davon ab, wéhrend

eines Mischvorgangs heiBe Zutaten

hinzuzugeben, da diese herausspritzen
kénnen. Enifernen Sie beim Zubereiten
heiBer Zutaten nicht die Verschlusskappe

(A) vom Deckel (B). Verbrennungsgefahr!

« Schitteln Sie nicht den Motorblock oder
den Mixbehditer, wenn das Gerdt in
Betrieb ist.

ACHTUNG: Der Mixer sollie nach einem

kompletten Mischvorgang (vor allem bei

léngeren Mischvorgéngen) mindestens 5

Minuten lang nicht betrieben werden.

Diese Programme sind voreingestellt und werden automatisch von dem Gerdt

gesteuert.

Programme mit heiBen Zutaten: Suppe, Kompott, Coulis, HeiBe SoBe, Mehrkorn.

600 g Kurbis, 120 g Kartoffeln,
80 g Zwiebel, 600 g Wasser

Wd&hlen Sie das Suppen-Programm
Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste

6)
@ Kompott

700 g Apfel, 100 mi Wasser

Wahlen Sie die Kompott-Taste
Betdtigen Sie die Start/Stop-

ey
Multigrain mitk Mehrkorn

Wasser

Compote Taste
Py 60 g Zitronensaft, 100 g
1-J; . Zucker, 250 g Heidelbeeren,|Wdéhlen Sie das Coulis-Programm
Couli Coulis 250 g Erdbeeren, 100 ml|Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
oulis
Wasser
5 500 g Milch, 45 g Butter, 45|\W&hlen Sie das HeiBe SoBe-
. g Mehl, etwas geriebene|Programm
Hot sauce HeiBe SoBe |\ o) inuss Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
Wd&hlen Sie das Mehrkorn-
70 g Mandeln, 700 ml Programm

Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
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Programme mit kalten Zutaten: Eiszerkleiner, Griner Smoothie, Milchshake,

Eis
lce Trush zerkleinern

8 Stck. EiswUrfel 30 x 30 x 40 mm

Wahlen Sie das Eis
zerkleinern-Programm

% Griiner

Green smoothie SMOOthie

200 g Gurke, 2 Kiwis, 150
g Ananacs, 60 g Kohl, 50 g
frische Spinatbl&tter, 50 g
Stangensellerie, 100 g Wasser

Wdhlen Sie das Graner
Smoothie-Programm

2
d Milchshake

Milk shake

ml Milch

100 g Vanilleeis, 1 Banane, 250

Wdhlen Sie das Milchshake-
Programm

MANUELLE FUNKTIONEN:

Die manuellen Funktionen koénnen

zus@izlich zum Programmmodus benutzt

werden.

@ Pulse: APulse: Beim Betdtigen
- der Pulse/Reinigen-Taste wird

O das Gerdt nur fUr einige Sekun-
den eingeschaltet. Zum Beenden des
Vorgangs lassen Sie die Taste los. Betdti-
gen Sie die Pulse/Reinigen-Taste so oft
wie notig.

« Reinigen: Reinigen Sie |hr Gerdt mit
Seifenwasser. Halten Sie dazu die Pulse/
Reinigen-Taste gedrickt, bis auf der
Anzeige H (maximale Geschwindigkeit)
erscheint. Halten Sie die Taste fur einen
Reinigungsvorgang ca. 15 bis 30 Sekun-
den lang gedrlckt.

Die Taste sollte nicht Iénger als 3 Minuten

ununterbrochen gedriickt werden.

o @ >\ Mixen/Pause: Steuern des
N Mischvorgangs nach Ihren
Wunschen. Dricken Sie die
Mixer/Pause-Taste. Das Display zeigt 5"
an, Sie kénnen jedoch die Mixer-
Geschwindigkeit zwischen 1 und 9
einstellen, indem Sie die Einstellungs-
Taste +/- (M) drlcken. « H » entspricht
der maximalen Geschwindigkeit.
Dricken Sie dann die Start/Stop-Taste.
Sie kénnen die Betriebszeit durch
Drucken der Einstellungs-Taste +/- (M)
zwischen 10 Sekunden und 3 Minuten
einstellen. Auf der Anzeige wird die
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verbleibende Zeit angezeigt. Warten
Sie, bis der Mixer sich automatisch
ausgeschaltet hat. Das Gerdt zeigt dies
durch 5 Signalténe an.

Sie kédnnen den Vorgang auch vorzeitig

abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste

- nach mehr als einer Minute mussen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang

gedruckt halten

° (-]
&”g nach lhren Winschen. Dricken

Sie die Erhitzen-Taste. Das

Display zeigt ,60” an, Sie kénnen
jedoch die Temperatur von 40° bis 100°
durch Dricken der Einstellungs-Taste +/-
(M) einstellen. Sie koénnen die
Betriebszeit durch Drlucken der
Einstellungs-Taste +/- (M) zwischen 5
Minuten und 90 Minuten einstellen.

Auf der Anzeige wird die verbleibende

Zeit angezeigt. Warten Sie, bis der Mixer

sich automatisch ausgeschaltet hat. Das

Gerdt erzeugt funf Piepténe am Ende

des Programms.

Sie kdnnen den Vorgang auch vorzeitig

abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste

- nach mehr als einer Minute mussen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang
gedrickt halten

Heizen: Steuern des Heizens



WEITERE FUNKTIONEN
(ly  Start/Stop: Es ist moglich, durch
== Drlcken dieser Taste, jede
manuelle Einstellung oder jedes

stop
automatische Programm vor dem Ende
anzuhalten.
Vorzeitiges Abbrechen des Misch- oder
Heizprogramms:
- innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste
- nach mehr als einer Minute mUssen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang
gedrlckt halten

REINIGUNG

« Reinigen Sie den Mixbehdilter sofort
nach Gebrauch.

» Der Mixbehdilter I&sst sich mithilfe der
Pulse/Reinigen-Taste einfach und
bequem reinigen:

- Geben Sie 150 ml Wasser und 1
Tropfen Spulmittel in den Mixbehdlter.
Dricken Sie die Pulse/Reinigen-Taste.

Bei zu viel Spulmittel kann eine groBe

Menge Seifenschaum entstehen,

die Uberlauft. Reinigen Sie den

Mixbehdlter abschlieBend mit einem

Schwamm.

eSpllen Sie die Innenseite des
Behdlters sowie den Deckel unter
laufendem Wasser ab.

o FUr eine grundliche Reinigung des
Mixbehdlters (einschlieBlich Messer
und Edelstahlboden) fullen Sie den
Behdlter mit einer Mischung aus
Wasser und Backpulver und lassen
Sie diese einige Stunde einwirken,
um die Reinigung zu erleichtern.

¢ Reinigen Sie den Motorblock (E) mit
einem feuchten Tuch und trocknen
Sie ihn anschlieBend grundlich ab.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel,
Verschlusskappe, Dichtungen,
Messbecher) lassen sich mit einem
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Uberlastungsschutz

» Das Gerdtist mit einem Uberlastungsschutz
ausgestattet. Dies verhindert, dass der
Motor durch Uberlastung beschadigt
wird.

Wenn das Gerdit sich wéhrend des Betriebs

abschaltet, gehen Sie wie folgt vor:

- Schalten Sie das Gerdt mit der Start/Stopp-
Toste aus, Ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und lassen Sie das Gerat
etwa 15 bis 20 Minuten lang abkihlen.

-Stecken Sie den Netzstecker wieder
in die Steckdose und setzen Sie den
Mischvorgang fort.

Schwamm und heiBem Seifenwasser
gut reinigen. Zum Reinigen der
Innenseite des Mixbehdlters kdnnen
Sie auch die Burste verwenden.

Achtung:
o Flllen Sie die Zutaten um, da
der Mixbehdlter nicht fiir die

Aufbewahrung von Lebensmitteln
im Kiihlschrank oder Gefrierfach
gedacht ist. .

*Reinigen Sie das AuBere des
Motorblocks und des Mixbehdlters
mit einem feuchten Tuch.

« Tauchen Sie niemals das Gercit (dies
gilt sowonhl fiir den Motorblock wie
auch fir die Mixbehdltereinheit)
in Wasser. Halten Sie niemals den
Motorblock (E) unter laufendes
Wasser.

« Mixbehdlter, Verschlusskappe,
Deckel und die herausnehmbare
Silikondichtung dirfen nicht im
Geschirrspliler gereinigt werden.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT2) @

Problem

Mdogliche Ursachen

Lésungen

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine, laut Typenschild des Gerdates,
geeignete Steckdose.

Der Mixbehdlter sitzt

nicht richtig auf dem
Motorblock oder der
Mixbehdlter mit Deckel ist
nicht mit dem Motorblock
verriegelt.

Stellen Sie sicher, dass der
Mixbehdlter mit Deckel korrekt auf
dem Motorblock sitzt, wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

Das Gerdat funktioniert
nicht

Gerdt, Bedienfeld oder
Programm reagiert nicht

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, warten Sie 1 Minute,
und stecken Sie den Netzstecker
wieder ein.

Schalten Sie das Gerdt mit dem
Netzschalter aus, ziehen Sie den

Uberhitzung Stecker ab und lassen Sie das Gerat
ca.15-20 Minuten abkuhlen.
UberflieBen Reduzieren Sie die Menge der zu

verarbeitenden Zutaten.

Das Gerd&t schaltet

Uberlastung oder

Schalten Sie das Gerdt mit der
Start/Stopp-Taste aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat etwa

einer ebenen Fléche.

sich ab Uberhitzung 15 bis 20 Minuten lang abkuhlen.
Stecken Sie den Netzstecker wieder
in die Steckdose und setzen Sie den
Mischvorgang fort.
Das Gerdt steht nicht auf | Stellen Sie das Gerat auf eine

ebene Flache.

Starke Vibrationen

Zu viele Zutaten eingefullt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Die Silikondichtung (D)
fehlt oder ist nicht richtig
positioniert.

Stellen Sie sicher, dass die
Silikondichtung vorhanden ist und
korrekt sitzt,

Der Deckel ist nicht dichf

Zu viele Zutaten eingefullt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht
korrekt.

Bringen Sie den Deckel korrekt auf
dem Mixbehdlter an.

Undichtigkeit am
unteren Ende des
Mixbehdilters

Der Behdlter ist nicht mehr
dicht.

Achtung: Die Messer sind nicht
abnehmbar.

Wenden Sie sich an

den Kundenservice.
Kontaktinformationen
entnehmen Sie bitte den
Garantiebestimmungen.
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Problem

Mégliche Ursachen

Losungen

Die Messer rotieren
schwerfdllig

Die Zutaten im Mixbehditer sind
zu grob portioniert oder zu fest.

Reduzieren Sie die GréBe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Die gemischte FlUssigkeit
ist zu heiB und hat die
Silikondichtung besché&digt.

Wenden Sie sich an

den Kundenservice.
Kontaktinformationen
entnehmen Sie bitte den
Garantiebestimmungen.

Problem mit dem
Kochvorgang

Die Zutaten sind nicht fertig
gegart oder zerkocht.

Passen Sie die Dauer
und Temperatur des
Heizprogramms manuell
entsprechend an.

Zutaten haften am Boden des
Mixbehdlters fest.

Passen Sie die Dauer

und Temperatur des
Heizprogramms manuell
entsprechend an. Studieren
Sie auch die Hinweise zur
Reinigung des Gerdtes.

Wenn |hr Ger&t immer noch nicht ordnungsgemdB funktioniert, wenden Sie sich bitte
an den Kundenservice in Inrem Land.
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onucnPunApy

A.  KoBnayok KpuLLKM

B. Kpuwka

C. Yawa

D. 3HiMHa cunikoHOBa NPOKNaaKka
E.  MoTopHuii 6nok

F. Ulitka

G. [ucnneit

s ©

Kronka «[yck/Cromn»
[Nepemvikay nporpam

KHomKa «IMnynbc/ounLLieHHs»
KHonka «3miuyBaHHs/May3a»
KHonKa HarpiBaHHsA

KHonka HanaLuTyBaHHs
MipHnia KoBnauok

zZgrasox

YBATA: foTpumyiiTeca 3axofia 3 6e3nekn Npy BUKOPWCTaHHI
npunagy. lNeped nepwum BUKOPUCTAHHAM NPUIAZy yBaHO
NPOoYMTAIATE IHCTPYKLii 3 MOTO BUKOPUCTaHHA. 30epexiTb B
AOCTYMHOMY MiCLi 4718 OLA/bLIOHO KOPUCTYBAaHHSA HY MU,

[Mpunag NpaLoe TibKK, AKLLO YaLlua MpaBunibHO BCTaHOBMEHA Ha
motopHomy brioui (E), a KpuLLKa 3akpuTa.

MEPEA NEPLIMM BUKOPUCTAHHAM NPUAAZY D

e Mepes neplwM BUKOPWUCTAHHAM MNpunagy
npomuiATe aetani, AKi BCTYyNaloTb B KOHTaKT
3 MPOAYKTaMy XapuyBaHHA (Yalla, KPULLKa i
MipHa YaLlKa) B MUNbHii BOg.

YBATA: He 3aHypioiite npunag y Boay (aHi

MOTOPHWIA 6nOK, aHi ocHoBy yalui). Hikonn

He cTaBTe MOTOpHMIA 6nok (E) nig npoTouHy

BoAy. OuncTiTb BOMOrol raHyipkow Ta

BUKOPUCTAHHA NMPUNARY

© BcTaHoBITb Nprnag Ha TePMOCTIlKY, PiBHY Ta
Nnacky NoBepXHIo NMoAani Bif Axepen Tenna i
6pr30K BOAMN.

o MepesipTe, Wo6 cunikoHOBa NpoOKnajKa
(D) byna BCTaHOBSIEHa Ha MOTOPHWIA 610K
(E). MpaBunbHO BcTaHOBITH uawy (C) Ha
MOTOPHWI 60K,

e [lofanite iHrpedieHTM B yawy, He
nepeBuLLYyOYN BKa3aHUN MaKCMManbHUIA
piBeHb:

- .5. 1750 mn AnA NpUroTyBaHHA XONOAHMX
—"%= cTpas

& 1400 mn gna NpuUroTyBaHHA rapaunx

—%— cTpaB
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peTenbHO BUCYLUiTb.

Hoxi ay»<e rocTpi Ta He € 3HIMHUMU.

ellepes  BMKOPUCTAHHAM  npunagy
nepekoHamTecsd, WO BU BUAANUAM BCi
nakyBasbHi MaTepiany.

ABTOMATUYHI OYHKLji:

BukopucranHsa:

 3abnoKyiTe KPULLKY Ha Yalli Ta BCTaHOBITb
KOBMaYoK KPULLKM Ha MicLe Ha Kpulili Ta
3adikcyviTe ii nosopoTom. Mpunag nounHae
npautoBaTty, TiIbKW AKLWO Yalla i KpuLKa
BCTaHOB/IEHI NPaBWbHO.

 BcrasTe BUAKy B po3eTky. [IponyHae 38yKoBuin
CUrHan i 3aroputbca aucnnen.

e [lpunag nepeiige y pexum OYiKyBaHHA.
Ha ubomy eTani Bn MmoxeTe BMbGpaTm
nporpamy, HaTUCHYBLUM KHOMKY «Pexum»
(I). BubpaHa nporpama 6yae nigceivysatuca
csiTnogiogom. Ha pgucnnei Bigobpasutbca
yac MpuroTyBaHHA CTpasu. [lna mporpam
NpYroTyBaHHA rapAYMX CTpaB 3BePHITb yBary



Ha Te, WO BifoOpaXeHNi1 Yac He BPaxXOBYyE
nepiog nonepegHbOro HarpiBaHHA, AKUNA
MO>e BapitoBaTI B 3aN1eXXHOCTI Bifi NTOYaTKOBOI
TemnepaTypu i KinbKocTi iHrpefieHTiB (Bifg 5
0 15 XBUNUH).

o HatucHitb KHonky lMyck/Cron. Mpunag nouxe
npaLioBaTyi aBTOMaTV4YHO.

e [lif yac nonepeaHbOro HarpiBaHHA Ha
[aucnnei 3’ABUTbCA NiKTorpama nonepeaHboro
HarpiBaHHA 1A MPUroTyBaHHA rapaYx CTpas
(3a BUHATKOM NPOrpamu «rapAYmin Coyc»).

Mpuknap:

AK TiNbKM 3aBepWMUTLCA eTan nonepesHbOro
HarpiBaHHA, MOYHETbCA 3BOPOTHIN BifJIiK Yacy
NpUroTyBaHHA CTPaBU.

+Mo 3aKiHYeHHI0O NPUroTyBaHHA NPUroTYBaHHA
6neHgep 3ynUHUTLCA aBTOMATMYHO. 3BYKOBUIA
CUTHan Npunagy NponyHae 5 pasis.

o Bu Takox MoxeTe 3ynuHWTK nporpamy fo ii
3aBepLUeHHA:

8 nporpam:

-AKWO nicna noyatky poboTy MPAWNo He
6inblue 1 XBUNMHY, HATUCHITb KHOMKY [yck/
Cronm;

- AKLLO NPOWLWO GinbLue 1 XBUNUHY, HATUCHITD
Ha kHonky [lyck/Cton Ta yTpumyiTte i
NPOTAroM 3 cekyHA.

o LL|o6 fopatt iHrpedieHTV nig yac 3miluyBaHHA
(TiNbKW ANA NPUroTyBaHHA XONOAHMX CTPaB),
3HIMITb KOBMAYOK (A) 3 KpuLKK (B) Ta fofaiiTte
NPOAYKTN Yepe3 3aBaHTaXyBaslbHWI OTBIp.
CrepexiTbca po36pusKyBaHHs.

YBATA: Mu He peKkomeHAYEMO AopaBaTn

NPOAYKTN Mifj Yac NPUroTyBaHHA rapavYmnx

cTpaB (pu3nk po36puskyBaHHA). He

3HimaiTe KoBna4ok (A) 3 Kpuwku (B) nig
4yac NPUroTyBaHHA rapA4YMX cTpas. Bnaus

BICOKOI TeMnepaTypu Mox<e Npn3BecTyn Ao

onikiB.

 He TpyciTb MOTOpPHMIN 6110K abo yaluy nif yac
pobotun npunagy.

YBATA: no 3aKiHYeHHI0 nporpamm, 0co61mso

Npuv TPMBaNoMy LUKNi NPUroTyBaHHsA, Aaiite

npunagy oxoNoHyTN 5 XBWIWH, Nepll HiXK

NPOAOBXUTY BUKOPUCTaHHA.

Lli nporpamu nonepesHb0 BCTaHOBIEHI Ta aBTOMATVYHO KePYIOTbCA MPUCTPOEM

Mporpamu NpuUroTyBaHHs rapAuNX CTPaB: Cyr, KOMMOT, Miope 3 GPYKTIB ab0 0BOUIB, rapAUNIi COYC, MONOKO

3i 3naKkamu.

& o

soup

rap6ys - 600 r, kaptonna - 120,
umbyns - 80T, Boga - 600T.

Bubepitb nporpamy Cyn.
HaTucHitb KHonky Myck/Cron.

O
@ Komnor

A6nyka - 700 T, Boaa - 100 mn.

Bubepitb nporpamy Komror.

250r,Boga - 100 mn.

Compote HatucHitb kHonky Myck/Cron.
% Miope 3 pYKTIB  [nUMOHHMIA CiK - 60 T,
-/ | - , LyKop - )
K=J_ a6o oBouis 1001, yopHuLA - 250 1, nOAYHMLA BM6ePITb nporpawy fMiope.
Coulis HatucHitb kHonky Myck/Cron.

0
Hot sauce lapaunii coyc

MONOoKO - 500 1, BepLUKOBE Macno
- 45 1, NOPOLIOK MyCKaTHOro
ropixy -45r.

Bubepitb nporpamy fapsuuii
coyc.
HaTucHitb KHonky Myck/Cron.

e Monoko 3i

Multigrain milk 313Kamu

murgans - 70, Boaa - 700 mn.

Bubepitb nporpamy Monoko 3i
3naKamu.
HatucHitb kHonky Myck/Cron.
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Mporpamu NpUroTyBaHHA XONOAHNX CTPaB: NOAPIOHEHHA NIbOALY, 3eN1eHMIA CMy3i, MONIOUHIA Komel?mb,@

\:‘/ Moppi6HeHHA

Green smoothie CMY3I

b0, 8 KybukiB nbopy po3smipom| Bubepitb nporpamy
Ice crush TPOAY 30x30x40 MM MopapibHeHHA nbogy.
. oripku - 200 T, KiBi - 2 WT, aHaHac
3eneHuii

- 150 r, KanycTa - 60 r, CBiXi IMCTA

Bubepitb nporpamy 3enexnii

wnuHaty - 50 r, cTebna cenepm - | cmysi.
50r,Boga-100r
%%  Monounnii . .
KOKTeWb BaHinbHe mopo3uso - 100 r, | Bnbepitb nporpamy
Milk shake 6aHaH — 1 LT, MOSIOKO — 250 MmN MonoYHUIA KOKTENNb.
PYYHI OYHKLYT

PyuHi dyHKUiT MOXyTb BUKOPUCTOBYBATUCA
Pa3oM 3 NPOrPamMHUM PEXMMOM.

. @ Pulse (imnynbc): HaTucHiTb KHOMKY
IMnynbc/OumnieHHs, Wwob npuctpin
npaytoBas TiNbKW NPOTArom
AEKINbKOX CeKyH[ 3a OAWH 3arycK.

o6 3ynuHMTM, BIANYCTiITb KHOMKY.

BukopucTtosyiite KHOMKy IMnynbc/OumnileHHs
no Mipi HeobxigHoCTi.

o Clean (ouMweHHA): NO3BONIAE OUUCTUTH
npunag MwunbHOW BoAol. HaTucHiTh i
YyTPUMYyiATE KHOMKY IMnynbc/OunilerHs,
nokn Ha pgucnnei He 3'ABMTbCA GykBa “H”
(MakcumanbHa WBUAKICTL). BignycTiTh
KHOMKY Yepe3 15-30 ceKyHg, wob 3aBepLunTm
npouec ouunweHHA. MakcnmanbHUiA 4ac
po6oTu B LbOMY pexuMi He MOBMHEH
nepesuLyBaTu 3 XBUIWNH.

X\ Kuonka Blend/Pause

(3miwyBaHHA/naysa): [o3BONAE
\s BiIbHO KepyBaTW Mnpouecom
3MilLyBaHHA. HaTUCHITb KHOMKY «3MilLyBaHHA/
naysa», Ha eKpaHi BilobpasuTbca «5», ane Bu
MOXeTe BUOPaTU WBUAKICTb 3MiLLyBaHHSA Bif
1 0o 9, HaTucKarouy KHomKK +/- (M). “H” - ue
MaKcMManbHa WBuAKicTb. MoTiM HaTUCHITL
kHonky Myck/Cron. Bu moxeTe BCTaHOBUTK
yac pobotu Big 10 ceKkyHA AO 3 XBUMH,
HaTuckatoun KHonku +/- (M). Yac, wo
3anmLumnBCA, Oyae BifobpaxKaTnch Ha aucrnel.
[loyekanTeCb aBTOMATMYHOI 3YMWUHKMN
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6neHpepa. 3BYKOBWI curHan npunagy
nponyHae 5 pasis. Bu moxete 3ynuHuTH
6neHaep [0 3aBepLUEHHS LWKNY:

-AKWO nicnAa noyatky poboTy npiwno He
6inblue T XBUNMHY, HATUCHITb KHOMKY [Tyck/
Cron;

- AIKLLO NPONLLAO Ginblue 1 XBUAVHY, HATUCHITH
Ha KHonKy Myck/CTon i yTpumyiiTe ii npoTArom

3 ceKkyHa.

. o
&”a [I03BONAE BINbHO KepyBaTu
NpoLecoM HarpiBaHHA. HaTucHiTb

KHOMKY HarpiBaHHs, Ha eKpaHi BifobpasnTbca

«60», ane By MoxeTe BUOpaTV TemnepaTypy

HarpiBaHHA Big 40° go 100°, HaTuckawoun

KHoMKM +/- (M). Bu moxeTe BCTaHOBUTM yYac

po6otn Big 5 Ao 90 XBWAWH, HATKCKalun

KHOMKM +/- (M).

Yac, wo 3anuwmeca, byae Binobpaxatnch Ha

nucnnei. [loyekantecb aBTOMaTUYHOT 3yMUHKMW

6neHpepa. MpucTpiit nofae 3ByKOBUIA curHan 5

pasiB HaNpyKiHLi nporpamu.

Bn MoxeTe 3ynuHWTW HarpiBaHHA Ao

aBTOMATVYHOTO 3aBEPLUEHHSA LMKAY:

-AKWO nicna noyaTtky poboTy MpMWno He
6inblue T XBUNMHY, HATUCHITb KHOMKY [Tyck/
Cronm;

- AKLYO NPOWALIANO Ginblue 1 XBUIMHY, HATUCHITL
Ha KHonKy Myck/Cron i yTpumyiiTe ii npoTArom
3 ceKkyHa.

KHonka Heat (HarpiBaHHA):



THLLI QYHKLYT

. (l) Knonka Myck/Cron (nyck/cTon):

[l03BOJIAE NepepBaT LnKn Oyab-

AKoi py4Hoi abo aBTOMaTUYHOI

nporpamn fo ii 3aBepLieHHA 3a

[ONOMOrO HATUCKAHHSA LiiEl KHOMKN.

Mpouec 3miwyBaHHA MOXHa 3YNWHWTU A0

3aKiHYEHHSA LKy NPUroTyBaHHA:

- AIKLLO MiCAIA MoYaTKy po6oTv NPILLIO He binblue
1 XBUNMHW, HATUCHITb KHOMKY Myck/Crom;

- AIKILO NPOMLLNO Ginblue 1 XBUAMHY, HATUCHITD
Ha KHonKy Myck/Cron i yTpumyTe i npoTarom
3 cekyHA.

start
stop

OYULLEHHA
o [lpomwiiTe YaLLy Bigpasy NicNA NPUroTyBaHHA.
e[lnA  NErkoro  OUMWEHHA  MOXHa

BVKOPWCTOBYBATY KHOMKY IMMynbc/OuniieHHs:
-HanunTe B vawy 150 Mn BOAM Ta OfHY

Kpannio pigvHW ANA MUTTA NOCYyAy.

HatucHiTb KHOMKY IMnynbc/OumniieHHs.

Benuka KinbKicTb pignHu ana muTta nocygy

CTBOPIOE GinbLue NiHW i MOXKe Npr3BeCcTu O

neperoBHEHHSA. 3aBepLUiTb OUMLLEHHA Yalli

3a JONOMOrolo ryoKu.

o [lpomuiiTe Yally i KPpULLKY Mif NPOTOYHOI0
BOZOI0.

o [InA rAnbOKOro ounLLeHHn Yali (3okpema
ne3 Ta fHa 3 HepXaBiloyoi cTani) HanunTe
B EMHICTb CyMill BOAW Ta Xap4oBOi coau i
3anMLTe BiAMOKATM Ha AeKinbKa roanH ana
Nerworo MUTTA.

* 33 JONOMOr 00 BOIOrOi FaHYipKM NMOYMUCTiTb
MOTOpHUI 650K (E). PeTenbHO BUCYLWIiTh
noro.
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3axucT Bif nepeBaHTaXKeHHA

o Lleit npynap ocHalLeHnin GyHKLE 3aXMCTy Bif
repeBaHTaXXeHHsA. BoHa [O3BONAE 3aXUCTUTH
MOTOP Bifi MOWKOMAXEHb, BUKINKAHUX
NpeBaHTAKEHHAMM.

AKWo npunag BUMKHYBCA Nia Yac poboTw, cnif

BUKOHATN HAaCTyMHi fii:

- BUMKHITb Npunag 3a AONOMOroto KHomkm Iyck/
CTOn, BiAKMIOYiTb OO Bif PO3€TKM Ta AaiiTe
OXOMOHYTV NPYGAN3HO 15-20 XBUNVH.

-3HOBY NiAKMOYITL MNpunag A0 AXepena
KUBMEHHSA Ta MOYHITb MPOLIEC 3MiLLYBaHHS.

e 3HIMHI YaCTUHM (KPWULKY, KOBMayoK
KPULWKK, YWinbHIOBaNbHi npoknagku,
MipHWIA KOBMAYOK) MOXHa MTU Ty6Koto B
rapA4in MunbHin BoAi. Bu Takox moxete
BMKOPWUCTOBYBaTW WiTKy ANA MUTTA
BHYTPILIHbOT NOBEPXHIi YaLi.

YBara:

* CNOpOXHiTb Yawly BiA roToBoi cTpaBu.
Yawa He npusHaueHa ans 36epiraHHA
PKi B XONoAunbHUKY a6o MOpPO3UnbHiii
Kamepi.

o [InA OuNLIEHHA 3BOaHIlIHG0I NnoBepxHi
MOTOpHOro 60Ky Ta CTiHKM yauwi
BUKOPWCTOBYITE BOJNOTrY raH4ipKy.

 Hikonu He 3aHypioiiTe npunap y soay (aHi
MOTOPHUIA GNOK, aHi 6a3y vauwui). Hikonn He
CTaBTe MOTOPHUIA 6nok (E) nig npotouHy
Bopy.

« Yawuy, KoBnayoK KpyLIKK i 3HIMHY cMNiKOHOBY
npoknagky 3a6opoHAeTbcA MuUTM B
NOCyAOMUIAHIN MaLUHi.



YCYHEHHA NMPOBJIEM

s ©

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHA

Bunka He nigknioyeHa o mepexi.

MigknouiTb Npunag [o po3eTkn 3
Hanpyroto, AKa BiANoBIAaE BKa3aHin
Ha nacnopTHin Tabnuyui npunagy.

Yawwa 6neHpepa BCTaHOBNEHA
HEeNpaBWIbHO Ha MOTOPHWII 610K
260 valla i KpyLKa BCTaHOBMEHI
NpaBuibHO, ane He 3adikcoBaHi Ha
MOTOpPHOMY 6710Li.

MepeBipTe NpaBubHE NONOXKEHHA
yawi 6neHaepa i KpULLKK Ha
MOTOPHOMY 6710, AK OMKCaHO B
iHCTPYKUiT.

Mpunag He Npauoe.

Mpunag, KHoMKK abo nporpama He
BignoBigaloTb

Buiimitb BUsKY 3 po3eTku,
3auekanTe 1 XBUNWHY | 3HOBY
BCTaBTe BU/IKY B PO3eTKY.

B pasi neperpiBaHHa

BMMKHITb Nnpunaa KHoMKolo
BUMKHEHHS, BUAMITb BUIKY
3 po3eTKM i panTe npunagy
OXONOHYTN NPOTArom 15-20 XBUNNH.

MepenoBHeHHA

3MeHLLITb KiNbKiCTb iHrpeAieHTIB.

Mpwvnag 3ynnHmBeca nig vac
BUKOPUCTAHHA

MepeBaHTaxeHHs abo
neperpiBaHHaA

BvMKHiTb Npunag 3a gonomoroio
KHoMKM Myck/cTon, BigKNIOYITh oro
Bif} PO3€TKM Ta fjaliTe OXONOHYTU
npun6an3sHo 15-20 XBUNVH.

3HOBY NigKNOYITL NpUNag Ao
[Kepena )1BNeHHA Ta BiHOBITb
3MilLyBaHHA.

Mpunag BCTaHOBNEHUI He Ha PiBHil
NOBEPXHi.

BcTaHoBITb Npynap Ha piBHii
NOBEPXHi.

HagmipHa Bibpauis

3aHafTo BENMKMI 06'EM NPOJYKTIB.

3MeHLWiTb 06'€M MPOAYKTIB.

BincyTHa cunikoHoBa npoknagka
(D) abo BOHa BCTaHOBJIEHA He
npasubHO.

MpaBUNbHO BCTAHOBITbL CUNIKOHOBY
NpOoKNaaKy Ha MOTOPHWIA 6OK.

Kpuika npoTikae abo

3aHaATo BENUKNI 06'eM NPOAYKTIB.

3MeHLWiTb 06'eM NPOAYKTIB.

BifibYBa€ETbCA NePENOBHEHHH

Kpwika BcTaHOBNEHa
HenpaBuIbHO.

MpaBunbHO BCTaHOBITb KPULLKY
Ha valui.

MporTikae 6a3a yalui.

MoriplweHHA BOAOHENPOHNKHOCTI
npunagy.

YBara: HOXi He 3HiIMHI.

3BEPHiTbCA 1O CEPBICHOTO LIEHTPY,
[IB. KOHTaKTHY iHpopMmalLlilo B
rapaHTiiHOMY TasoHi.
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Mpo6nema

MpuynHa

PieHHsA

Hoxi noraHo o6epratoTbcs

LLimaToukn NnpoayKTie 3aHaaTo
Be/uKi abo TBeppi.

3MeHLWiTb Po3Mip abo KinbKicTb
npoAyKTiB.

3milaHa pignHa 3aHaaTo rapaya i
yepes Lie CUNikoHoBa NPoKNazaKa
nedopmysanacs.

3BepHITbCA 0 CEPBICHOrO LEHTPY,
KOHTaKTHY iHpopMaLito AMBITbCA B
rapaHTiiHOMY TasnoHi.

Mpobnemu 3 NPUroTyBaHHsN
CTpaBu.

CTpaBa He NpuUroTysanach Ao KiHus
abo nepesapunacs.

[MBITbCA IHCTPYKLUtO, LWO6
afanTyBaTn YaC BUKOPUCTAHHA Ta
TemnepaTtypy HarpiBaHHs.

CrpaBa npuctana fjo gHa.

[BiTbCA IHCTPYKLUitO, 106
aflanTyBaTui YacC BUKOPUCTAHHA Ta
TemnepaTypy HarpisaHHA. [JuBiTbCA
TaKOX iIHCTPYKLT 3 OUnLLEHHA.

AKLWO Npunag BOCi He NPALIOE HANEXXHUM YMHOM, 3BEPHITHCA B HANBAVKUMIA CEPBICHUIN LEHTP.

54




OMUCAHUE YCTPONCTBA

A.  Konnayok KpbILWK®

B. Kpblwka

C. Yawa

D. CbemHaa cMNMKOHOBasA NPOKnaaka
E. bnok gsuratens

F. LlleTka

G. JkpaH

s ©

Knonka Crapt/Cron
MNepeknioyaTtenb nporpamm

KHonka MmnynbcHbIN pexknm/Ouncrka
Krnonka Cmelunsanune/May3a
KHonka HarpeBa

KHonKa HacTponku

MepHbIii cCTakaHUMK

ZzrA=rx

BHUMAHWE! CobntopeHine npaBiun TexHKIA 6e30MacHOCTY ABNAETCA
00A3aTenbHbIM NP UCNONb30BaHNM YCTPONCTBA. BHUMATENbHO
03HAKOMBTECh C HVMYA MEPEZ MePBbIMCTIONb30BaHIIEM HOBOTOYCTPOIACTBA.
XpaHuTe 1x B JOCTYMHOM MeCTe [i/1A [iNbHENLLIEr0 UCromnb30BaHIA.
YCTPOIICTBO MOMHO BKIOUMTB TOMbKO B TOM CTTy4ae, eCTIN YalLia npaBIAbHO
yCTaHOBNEHa Ha 610K gBuraTend (E) 1 YalLia 3akpbiTa KPbILLKOI,

MEPEJ NEPBbIM UCMOJIb30BAHUEM YCTPOUCTEA D

o [epes nepBbIM UCMOMb30BaHVIEM YCTPOCTBA
npomoinTe B MbIbHOW BOAE BCe YacTy,
KOTOpble HEMOCPeACTBEHHO KOHTAKTUPYIOT C
nuLLen (Yalua, KPbILLKa Y MEPHbIN CTakaHUUK).

BHUMAHUE! He norpy:xaiite ycTpolicTBo B

Bofy (Kak 610K ABUrartens, Tak 1 oCHoBaHue

vyawm). Hukorga He norpyxaiite 610K

pasuratena (E) noag npotouHyto Boagy. [inAa

MUCNoJIb30BAHUE YCTPONCTBA

+ YCTaHOBWTE YCTPOICTBO Ha POBHY!O, YCTOMUVBYIO,
TEPMOCTOMKYI0 TOBEPXHOCTb MOAanblue OT
VICTOYHMKOB Teria v 6pbi3r BOAb!.

© Y6epuTech, 4to CUIMKOHOBas npoknagka (D)

HaxoauTca Ha 6noke auratens (E). MpasunbHO
pacrionoxwte vauy (C) Ha 6noke ABuraTens.

o [lomecTUTe WHrpefueHTbl BHYTPb Yaluw,

He MpeBbllas yKa3aHHbIi MaKCUManbHbIi
YpOBEHb:

4

_ 1750 mn AnA xonofHbIx NPOAyKTOB;

- _§_ 1400 Mn 4N1A ropAYuMX NPOAYKTOB.
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OUVCTKM UCTIONb3YMTE BIIaXKHYI0 TKaHb, @ 3aTem

TWaTeNbHO MPOTPUTE HACYXO.

Hou o4yeHb ocTpble U HeCbeMHble.

e[lepes wuCMONb30BaHMEM YCTPOICTBa
ybeauTech, UTo BCe YrakoBOYHbIE MaTepuarbl
yaaneHbl.

ABTOMATUYECKWE NPOrPAMMbI

Mopapok ncnonb3oBaHuA

+ 3aKpoiATe Yallly KPbILLKOW, MOMECTHTE KOMMa4ok
B CEPeAvHy KpbIWKM 1 NOBEpHUTE, YTOObI
3aUKCMpPOBaTh. YCTPOICTBO paboTaeT ToNbKO B
TOM Crlyyae, Korja yalua ¥ Kpbilka NpaBuabHO
YCTaHOBNEHbI Ha CBOW MecTa.

Mopkniounte 6neHaep K 3neKTpoceTy.
YCTPOICTBO M3AaCT 3BYKOBOW CUrHan, a 3KpaH
HaYHeT CBETUTLCA.

YCTPONCTBO HemMe[SIeHHO NneperaeT B pexum
oXmpaHuA. Ha 3Tom sTane MOXHO BbiGpaTb
nporpamMmmy C MOMOLbIO KHOMKK «mode»
(pexum) (I). Mocne BbiGOpa NporpamMmmbl OHa
6yneT nopcBeyeHa. Ha aucnnee otobpasntca
MHOPMaLMA O BPeMeHV MPUrOTOBEHUA.
VimeriTe BBMAY, U4TO MpY BbIGOPE MPOrpamMm



anA ropaunx 6nof  ykasaHHoe Bpems
NPUroTOBNEHUA He YYuTbiBaeT nepuog
npefBapuTeNIbHOTO Pa3orpeBa, KOTOPbIi
3aBUCUT OT HauanbHoOW TemnepaTypbl 1
KONMYeCcTBa UHrpeaneHToB (0T 5 40 15 MUHYT).

o Haxxmute kHonky Crapt/Cron. YcTpoWncTso
HayHeT paboTaTb aBTOMATUYECKN.

o [pu BbIGOpPE Nporpamm s ropsaumx 6miog
BO BpeMA NnpeABapuUTesbHOro pasorpesa Ha
3KpaHe OTOOpaXaeTcsa COOTBETCTBYOLIAA
aHMMauys (3a UCKIOYEHNEM MPOrpamMMmbl
«TOPAYNIA COYC»).

Mprmep
Mocne 3aBeplweHuns nepuopa

npefBapuTeNbHOTO pa3orpeBa HauyHeTcA
06paTHbI OTCYET BPEMEHU MPUTOTOBNEHNA.

e [Nocne oKoHYaHWA npuroToeneHna 6J1eH,qep
OCTaHOBUTCA aBTOMaTUYeCKW. YCTpOI7ICTBO
m3gact 3ByKOBOIZ curHan 5 pas.

. I'Ipou,ecc CMeLUMBaHNA MOXHO OCTaHOBUTb O
3aBepLUeHVA umkna:

8 nporpamm

- e/ Mocne Hayana paboTbl NpoLwio He Gonee 1
MUHYTbI, HaxMmITe KHonKy Crapt/Cron;

-ecnn nocse Havana pabotbl npolwo Gonee
1 MUHYTbI, HaxmuTe KHonky Crapt/Cton u
yAepmBaiiTe 3 cekyHAbl.

o Yto6bl JO6ABNTL MHIPEAMEHTbI B NpoLecce
CMelnBaHNA, CHUMUTe Konnayok (A) ¢
Kpbiwkn (B) 1 pob6aBbTe WHrpegueHTbl
yepes 3arpy3ouHoe oTBepcTue (TONbKO Ans
XONOAHbIX NpoayKToB). OcTeperaiiTech 6pbi3r.

BHUMAHME! Mpn ncnonbsosaHumn ropaumx

NPoOAYKTOB He peKomeHAyeTcAa f06aBnATbL

WHrpefneHTbl B Mpouecce CMellnBaHUA

(onacHocTb pa36pbisruBaHus). He cHumaiite

Konnayvok (A) c¢ Kpbiwku (B) B npouecce

CMeWINBaHUA ropAYMX NPOAYKTOB. ITO

MOXET NPUBECTU K 0XKoram.

o He TpAcuTe 610K ABMraTens wnu vatly, Koraa
6neHpep pabotaer.

BHMUMAHMUE! Mocne oKoH4YaHWA OpfHOWN

nporpammbl, 0CO6eHHO ecnu oOHa

BbINONIHANACb ANUTeNIbHOE Bpems, panTte

6neHaepy ocTbiTb He MeHee 5 MUHYT nepep

MOBTOPHbIM UCMO/Ib30BaHMEM.

TV NporpamMmbl MPefBapUTeNIbHO HACTPOEHbI N aBTOMATVYECK! YNIPaBAAIOTCA YCTPONCTBOM.
Topaume 6aroaa: Cyn, KOMNOT, GPYKTOBOE MIOPE, FOPAUNIA COYC, MySBTU3NIAKOBOE MOJIOKO.

& o

soup

600 r ToikBbl, 120 r kapTodens, 80 1
nyka, 600 r Bofib!.

BbibepyiTe nporpammy Cyn.
Haxmure kHonky Crapt/Cron.

o
<
\ /} Komnor

Compote

700 r a6nok lonaeH, 100 Mn Boabl.

BbibepuTe nporpammy Komnor.
Haxmure kHonky Crapt/Cron.

&
\MJ} DpyKToBOe niope

Coulis

60 r numoHHoro coka, 100 r caxapa,
250 1 yepHuKM, 250 T Kny6HKY,
100 mn BoAbI.

BbibepuTe nporpammy
®pykToBOE Miope.
Haxmure kHonky Crapt/Cron.

2
Hot sauce fopauwii coyc

500 r monoka, 45 r macna, 45 r
MYKW, MONOTbI MyCKaTHbI Opex
Ha KOHUVIKe HOXa.

Bbibepute nporpammy lopaunii
coyc.
Haxmute kHonky Crapt/Cron.

E Mynbmsnakosoe

Multigrain milk Monoko

70 r muHaans, 700 mn BoAbl.

BbibepuTe nporpammy
MynbTr3n1aKoBOE MOTOKO.
Haxmure kHonky Crapt/Cron.
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XonopHble 6ntopa: Komka SbAa, 3eN1eHbli CMy31, MOMIOUHbIA KOKTEb

ot

&
J_@ Konka nbga

Ice crush

8 Ky6uKoB nbaa 30x30x40 mm.

Bbi6epute nporpammy
Konka nbga.

3eneHbiin cmysu

Green smoothie

200r orypua, 2 Kusu, 150 r aHaHaca,
60 r kanycTbl, 50 r MMCTbEB CBEXEro
wnuHara, 50 r cTebnei cenbpepesn,

BbiGepute nporpammy
3eneHblii cmy3u.

100 r BOAbI.

8,

MonouHblii KOKTelNb
Milk shake

100 r BaHWIbHOrO MOPOXKEHOTO, 1
6aHaH, 25 M MOMoKa.

BbibepuTe nporpammy
MonouHbIN KOKTennb.

PYYHOW PEXXUM

BmecTe ¢ aBTOMaTMyeCcKMMU nporpammamut

MOXeT UCMOMb30BaTbCA U PYYHON PEXIM.

+ @ UmnynbcHblit pexum. Haxmute

KHOMKy VMnynbcHbIn pexum/OuncTka,

4TOGbI YCTPOIICTBO PaboTano TONbKO B

TeYeHMe HeCKOMbKX CEKYHJ, 3a OfUH
3anycK. Y1o6bl OCTAHOBUTb, OTMYCTATE KHOTKY.
Vicnonb3yitte KHoMKy MMnynbCHbIA pexum/
OumcTka No Mepe HeO6XO[VMOCTH.

e OuncTka. Mo3BonAeT OUNCTUTL YCTPOWNCTBO
MbI/IbHOW BOAOW. HaxmmTe 1 yaepxumsante
KHOMKY WmnynbcHbI  pexunm/OuncTka,
noka Ha 3KpaHe He nosaBuUTCA OykBa «H»
(MaKcvmanbHas CKopocTb). OTRyCTITe KHOMKY
nocne 15-30 cekyHa, uToGbl 3aBepLwUTb
npoueaypy OUUCTKU.

Bpema HenpepbIBHOTO MCNONb30BaHUA 3TOI

DYHKLMIN He JOMKHO NpeBbILaTh 3 MUHYT.

. >\ Cmewnsauue/Maysa. Mossonser
CBOOOAHO yNpaBnATb NPOLECCOM
\s cMelvBaHWA. HaxmuTe KHOMKY
CmelmsaHune/lMay3a. Ha akpaHe nossutca
3HaUeHe CKOPOCTH «5», HO MOXKHO BbIGPATb
Lpyryto CKopocTb cmelunBaHua (o1 1 go 9) ¢
nomoublo KHonok +/- (M). «H» — 310
MaKCMMarnbHaa CKOPOCTb. 3aTeM HaxmuTe
kHonKy Crapt/Cron. C nOMOLLbIO KHOMOK +/-
(M) moxHO 3agaTb Bpema pabotbl oT 10
cekyHA 0 3 MuHyT. OcTaBlieecs Bpems
noABWTCA Ha 3KpaHe. [loxauTech, Koraa
6neHpep aBTOMATUYECKW BbIKMIOUUTCA.
YCTpOoNCTBO M3AACT 3BYKOBOW CMrHan 5 pas.
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lNpouecc cmellrBaHNA MOXXHO OCTAaHOBUTb [0

3aBepLUEHA LUKNa:

- eC/I1 nocne Hayana paboTbl NpoLuno He 6onee
1 MUHYTbI, HaXMuTe KHonKy Crapt/Cron;

- eCnn nocsne Havana paboTsl npolwso 6onee
1 MUHYTbI, HaxmmuTe kHonky Crapt/Cron n

ynepxuBanTe 3 cekyHAbl.
. o
&”R ynpaBnATb NPOLECCOM Harpesa.
Haxmute KHoOMKy HarpeBa. Ha
3KpaHe MoABUTCA 3HayeHne «60», HO MOXHO
BbIOpaTh pyryto Temnepatypy Harpesa ot 40°
0o 100° c nomoLLbto KHOMOK +/-(M).
C nomolbto KHOMoK +/- (M) MOXHO 3apaTb
BpemA paboTbl OT 5 0 90 MUHYT.
OcTaBlleecq BpemaA MOABUTCA Ha 3KpaHe.
[LoxpnTecb, Koraa 6neHaep aBTOMaTUYeCKW
BbIK/IIOUNTCA. YCTPOIWCTBO M3[ACT 5 3BYKOBbIX
CMrHANoB MO OKOHYaAHMN NPOrPamMmbl.
lMpoLecc cmeLuBaHNA MOXXHO OCTaHOBUTb [0
OKOHYaHVIA LyKna:
- €C/I1 Mocne Havana paboTbl NpoLLno He 6onee
1 MUHYTbI, HaxmuTe KHonKy Crapt/Cron;
- eCn nocse Havana paboTsbl npolwso bonee
1 MWHYTbI, HaXmuTe KHonky Crapt/Cron u
ynepxuBanTe 3 cekyHabl.

HarpeB. MMo3Bonsetr cBo6oaHO



APYTUE OYHKLUA

. (l) Crapt/Cron. [o3BonsaeT npepsaTtb

“Start, WuWKn nwﬁoq pyyHOU  wvnun
stop  aBTOMaTUYECKOW NporpaMmbl Jo ee

OKOHYaHVIA C MOMOLLbIO HaXXaTWA STOM KHOMKN.
lMpoLecc cMeLLMBaHNA MOXHO OCTaHOBUTb A0
3aBepLUeHNA LyiKna:

- ecn nocne Havana paboTbl NPoLLNo He 6onee
1 MUHYTbI, HaxmuTe kHonKy Crapt/Cron;

- eCnn nocne Havana paboTbl npolwso 6onee
1 MUHYTbI, HaxmmuTe KHonky Crapt/Cron m
yfoepxvsanTe 3 cekyHabl.

OYNCTKA

e BbimonTte  uvawy
MCNONb30BaHNA.

e [InA ypo6cTBa MOXHO KCMNONb30BaTb
KHOMKY VIMNynbCHbIN pexunm/OumncTka:

- Hanente B vawy 150 mn BoAabl 1 1 Kanno
Mololero cpepctBa. Haxmute KHOMKy
MnynbcHbIN pexnm/OuncTka.

MN36bITOUHOE KOMMYECTBO >KUAKOCTU ANA

MbITbA MOCY/bl CO3/Ja€T MHOTO MeHbl N MOXeT

nprBecT K nepenosiHeHuto. 3aBepLunte

OYMCTKY YaLlK C MOMOLLbIO MyOKN.

e [IpomoliTe Yally 1 KPbILLKY NOA MPOTOYHOMN
BOAOW.

e[lna 6onee TwWaTeNbHON OYUCTKMN
Yawwy (BKMYaA HOXWM U OCHOBaHue
13 HepXaBelowen cTanu), HanonHuTe
KyBLVH BOofy C fobaBneHMeM nuiieBom
cofibl 1 OCTaBbTe Ha HECKOJIbKO YacoB Ana
obneryeHns npouecca OunCTKI.

o [Ina oumctkn 6noka pasuratens (E)
ncnonb3yinTe BRaXKHyl TKaHb. 3aTem
aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.

cpasy nocne
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3awuTa oT neperpysku

o YCTPOWCTBO OCHALEHO QyHKLMei 3alunTbl
oT neperpy3kn. OHa No3BonAeT 3alnTUTb
[BUraTeslb OT MOBPEXAEHWIA, Bbl3BaHHbIX
neperpyskamu.

Ecnn ycTpoiicTBO OTKNIOUMNOCH BO BpemsA

MCMONb30BaHWA, CliefyiiTe HCTPYKLIMAM HUXKeE.

- BbIknlounTe YCTPONCTBO C MOMOLLbIO KHOMKM
CrapT/Cron, OTCOeANHIWTE €ro OT INEeKTPOCeTN
1 fJanTte ocTbiTb npmbausntensHo 15-20
MUHYT.

-CHOBa nojknluyuTe YCTPOWCTBO K
3NEeKTPOCETN N NPOJOSKaliTe MCMOoNb30BaHMe.

e CbeMHble YacTu (KPbIWKY, KOMMayokK,
YNNOTHWUTENbHbIE MPOKNAAKU, MEPHBIN
CTakaHYMK) MOXHO OuMLaTh C MOMOLLbIO
rybkn n ropsyein MbinbHON BoAbl. [na
OUWCTKN BHYTPEHHEN NMOBEPXHOCTY YaLln
MOHO TaKXe 1CrMo/b30BaTb LLETKY.

BHumaHne!

eOnycTownte yvawy OHa He
npefHasHayeHa A/IA XpaHeHUA N B
XONOAUNbHNKE NI MOPO3UNbHUKE.

e Wicnonb3yiiTe BRa)XHyl0 TKaHb AnAa
OUMCTKWN BHELUHell NoOBepXHOCTN 6noKa
ABUraTens u CTeHOK Yalum.

« He norpy:aiite ycTpoiicTBo B Bofy (Kak
610K ABUraTens, Tak i OCHOBaHue Yaium).
Hukorpa He norpy»aiite 6nok asuratens
(E) nop npotouHyto Boay.

*Yawy, KONNayoK KPbIWKN U CbeMHYI0
CUINKOHOBYIO MPOKNaAKy HeNb3A MbiTb B
nocyZloMOe4HON MalumnHe.



YTO AENATb, ECJIM YCTPOWCTBO HE PABOTAETZ D @

Mpo6nembi

MpuynHbl

Pewennsa

YcTponcTBo He paboTaer.

YCTPOICTBO He NOAKIIOYEHO K
3NEKTPOCETH.

MopakniounTe yCTPOICTBO K po3eTke
3NEKTPOCETH, HaNPAXKEHVIE KOTOPOW
COOTBETCTBYET yKazaHHOMY B
nacrnopTe ycTpoiicTBa.

Yawa 6neHpepa HenpasunbHO
pacrnonoxeHa Ha 6510ke aBuratens
VI Yalla 1 KpbILKa NpaBuabHO
PacronoXeHbl Ha CBOUX MeCTax,
HO He 3adpUKCUPOBaHBbI Ha brioke
fBuratens.

Y6egutech, uTo Yala bneHgepa n
KpbILLKa PacrosioxeHbl Ha Grioke
[BUraTensa Hagnexawum obpasom,
KaK YKa3aHO B UHCTPYKLUUAX.

YcTpoiicTBo, 610K ynpasneHnsa nnu
nporpamma He OTBEYAIOT.

OTKoUNTE YCTPOWCTBO OT
3NEKTPOCETH, NOAOKANTE OAHY
MUWHYTY 1 NOAKMIOYNTE CHOBA.

YcTpoiicTBO Neperpenoch.

BblkntoumTe yCTpocTBO C NOMOLLbIO
KHOMKM NUTaHUsA, OTCOeAUHNTE ero
OT 3/1eKTPOCETY U flaiiTe OCTbITb
npnbnnsnTenbHO 15-20 MUHYT.

Yawa nepenonHeHa

YMeHbLUnTe KONMYecTBo
NHrpeaneHToB.

YCTpOICTBO OCTaHOBUNOCH
BO BPEMA UCMONb30BaHNA.

Meperpyska unu neperpes.

BbiK/oumUTe YCTPOICTBO C MOMOLLbIO
kHonku Ctapt/CTon, oTcoefuHuTe
€ro OT 2/1eKTPOCeTN 1 faliTe OCTbITb
npnbAN3NTenbHO 15-20 MUHYT.

- CHoBa nogkmoumnTe yCTpoincTeo
K 31eKTPOCETU U NPOAOIKaNTe
1CNosb30BaHue.

YpesmepHas BrbpaLys.

YCTPONCTBO YCTaHOBMEHO Ha
HEPOBHOM MOBEPXHOCTH.

YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHYIO
NOBEPXHOCTb.

Cnnwkom 60nbLuoi 06bem
NHrpeaneHToB.

YMeHbLUUTE KONNYeCTBO
NHIpEeaVeHTOoB.

CunukoHoBas npoknagka (D)
OTCYTCTBYET WIN HENMpasuibHO
ycTaHoB/eHa.

YCTaHOBUTE CUIMKOHOBYIO
npoknagKy Ha 6nok Asuratens
Hagnexatmm o6pasom.

KpbllwKa npotekaeT unu
NPOUCXOAMT NepenonHeHue.

Cnvwkom 60nbLIoi 06bem
NHrpegneHToB.

YMeHbLIMTe KONMYecTBo
NHrpegneHToB.

KpblluKa HenpaBunbHO
yCTaHOBNEHa.

3aKpoiiTe KpbILIKY Ha Yalle
Haanexawum obpasom.

OcHoBaHwe Yalm
npoTeKaer.

HapyLueHa BOAOHeNPOHULLaEMOCTb
ycTponcTBa.

BHumaHue! Hoxun HecbemHble.

O6paTnTeCh B CEPBUCHDIN LEHTP,
CM. KOHTaKTHYI0 UHGOpMaLmIio B
rapaHTUNHOM TanoHe.
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Mpo6nembl

MprymnHbI

PeweHna

Hoxwu nnoxo BpatyatoTca.

CnuLIKOM 60bLLON AV TBEPADI
KyCOK nuLm.

YMeHbLUUTE pasmep unu
KONNYECTBO UHIPeNEHTOB.

CmeluviBaemas XUAKOCTb
CNMLIKOM ropaYas, Yto npuBeno
K AedopmaLyy CUINKOHOBOMN
NpOoKNaaKu.

O6paTnTeCh B CEPBUCHDI LIEHTP,
cm.

KOHTAKTHylO VIH(bOpMaLI,I/IIO B
rapa HTUHOM TanoHe.

Mpobnembl ¢
NPUroTOBAIEHNEM MULLN.

MWwa He NpuUroToBaeHa 0 KOHLa
NGO BpeMsA NpUroToBeHNs
NpeBbILEeHO.

YcTaHoBUTE BPYUHYIO Bpems
NPUroTOBAIEHUA 1 TeMMepaTypy
Harpesa.

Mnuwa npununaet Ko AHy.

YcTaHoBUTE BPYUHYIO Bpema
NPWroTOBNIEHNA 1 TeMMnepaTypy
HarpeBa. CM. TaKxe WHCTPYKLUW No
oumncTKe.

Ecnn npobnemy He yaanoch ycrpanuTb, 06patuTech B Gnvx<ailumnil CEpBUCHDBIN LIEHTP.
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K¥PbIIf bIHbIH, CUNATTAMACI ] @

A.  Kaknak H. Icke Kocy/ToKTaTy Ty AMeLiri

B. Kaknak I. bafpapnamanap cenexkTopsl

C.  Kymbipa 1. Wmnynbc/Ta3zanay Ty AMeLwiri

D. AnbIHOA/IbI CUANKOH ThIFbI3AAFbILLbI K. Apanactbipy/KigipTy Ty AMeLuiri
E. Mortop 6norbl L. XbinbITy Ty AMeLLiri

F.  Lletka M. OpHarty Ty AMeLliri

G. JKkpaH N. Onwey whbiHbIAAFbI

CAKTbIK ECKEPTY: Kayinci3aik wapanapbl KypbiifbiMeH bipre
KamTamacoi3 eTineAi. XaHa KypbinFbiHbl OIpiHLI PeT nanganaHy
NAbIHAQ 0Napabl MYKUAT OKbIM WbIFbIHbI3. Onapapl KeniHipek
Tabyra aHe aHblKTamMa ayFa bonaTblH kepae CakTaHbi3.

KypbinFbl KyMblpa MOTOP 6/10rbIHa (E% Ay PbIC OPHANACTBIPbIICA
KIHE KyMbIpaZia Kaknak Ky nbintansad bonca faHa icke Kocbinazpl.

KYPbINf bIHbI BIPIHWI PET NANAANAHY ANABIHAA T D

o KypbinbiHbl bipiHWi peT nainganaHy  cyablH, acThlHAa elKaWaH KoMMaHbi3.
anAbiHAa Tamakka TureH benikTepai JbIMKbIN WY bepeKkneH Tazanarn, OHbl My KUST
(KyMbIpa, KaKmak, }aHe eJiLey LbIHblasFbl) KenTipiHi3.

CabblHAbI CyMeH LailbiHbi3 Xy3aep ete oTkip xaHe anbiHbaiabl.
CAKTbIK ECKEPTY: KypbuifbiHbl CyFa o KypbiifbiHbl Naiiaanay anabiHaa bykin
6aTbipMaH,bi3 (MOTOp 6N10rbIH A3, KyMbIpa OpayblLl aNbIHFaHbIH TeKCePiH,i3.

TYy6iH Ae). Motop 6norbiH (E) aFbiHAbI

KYPbIIf bIHbl MANAAJIAHY B ]

o KypbINFbIHbI Kby Ke3AepiHeH Hemece APKbIIbl  KYNbINTaHbI3. KypbinFbl Tek
Cy WallbipaHAbINApbIHAH anbic, Teric, KyMbIpa MeH Kaknak [ypbiC OpHbIHAA
TYPaKTI, XblTyFa TO3IMAI OeTKe KOMbIHbI3. 6onFaHza icke KOCbinazpl.

e CUANMKOH ThiFbI3Aasbiw (D) MoTop e bneHaepai posetkafa KOCbIHbI3. OHiMm
6norbiHaa (E) opHaTbINFaHbIH TEKCEPIH,i3. LbIOLICTBIK  CUFHAN WbIFApbIN, 3KpaH
Kymbipatbl (C) MoTop 6norbiHAa Ay pbic XaHagpbl.

OpHANACTbIPbIHbI3. ¢ OHIM fepey KYTy pexumine eTepi.

e KepceTinreH Makcumangbl [eHrenaeH byn Ke3eHAe _QarnapnamaHbl
acbipMall KyMblpaFa MHrpeaueHTTep «pexum» (1) Tyimewirin 6acy apkbinbl
KOCbIH,bI3: Tanpayra 6onagpl. XKWJ Tanpanfad

. bargapnamaga kaHaabl. PeuenTTiH

- _%_ CankbiH 93ipney YLiH eH, kebi 1750 mn yaKpIThl Typanbl aknapart KepceTinea,i.

R blcTbik 6aFaapnamanap yuwiH KepceTinreH
-z blcTbIK a3ipney ywiH eH, kebi 1400 mn yakplTTa Kamerriv anfblH-ana Kpi3gablpy
YaKpITbl €CKepiNMeNTiHIH eckepiH,i3. KaxeTTi

ABTOMATTbI ®YHKLINS: aNblH-ana KpI3AbIPY YaKbiTbl GacTankp

MaviaanaHy agici : Temnepatypa MeH MHrpedueHTTepAiH

o KyMblpaza KakmnakTbl Ky ibinTan, KaknakTbl MeJillepiHe Kapaun e3repin oTbipybl MY MKIH
OpHbIHA KOWbIHbI3 X3He ailHanAblpy (5 xaHe 15 MUHYT apacbiHAa).
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o Start/Stop (Icke Kocy/TokTaTy) TyWMeciH
6acbiibi3. CoaaH KeliH KypbiaFbl
ABTOMATTbl TY PAE XY MbIC icTeit bacTaiapl.

e biCTbIK peuenTTep YWiH anabiH-ana
KbI3AbIPY YaKbITbIHAA AUCTNENAe anfblH-
ana Kpi3Ablpy aHUMaLMACH KepceTineai
(«bICTBIK ~ COyC»  bBaFpapnamacsiH
KoCnaraHaa).

Mbican:

AnfibiH-ana Kbi3Ablpy Ke3eHi askrasfaHHaH
KeliH peLenTTiH, a3ipney yakbITbIHbIH, Kepi
caHafbl bactanagpl.

o PeLlenTTiH, COHbIHAA GneHAep aBTOMATTbI
TypAae ToKTaWabl. KypbinFel 5 peT
[LbIBbICTbIK CUFHA LWbIFapazibl.

o CoHplai-aK barzapnamaHsl LMKN Ke3iHae
ToKTaTyFa bonazb!:

- KYMBbIC icTey 6acTanFaHHaH KeniH 1 MUHYT
iwinpe Start/Stop (Icke kocy/TokTaTy)
TYIMeCiH BacbiHbi3

8 barpapnama:

- KYMbIC icTey b6acTanfaHHaH KeniH 1
MUHYTTaH kebipek eTce, Start/Stop (lcke
Kocy/ToKTaTy) TYMUMeCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek bacbin, ycTan Ty pbiHbi3

o Tek CanKblH ?3ipney YLWiH apanactbipy
Ke3iHAe WHrpeAneHTTepAi KOCy YLWiH
eKiHWi KaknakThl (A) KaknakTtaH (B) anbim,
bepy Teciri apkplibl UHrPeAUEHTTepAi
KOCbIHbI3. LlawbipaHabinapaaHn cak
601bIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: blcTbik a3ipney yuwiH

apanacTbipFaHAa WHrpeaueHTTepAi

Kocnay YCbiHbInagbl (waweipay Kayni

6ap). blcTbik 33ipney kesiHae ekiHwi (A)

KaknakTbl (B) kaknakraH anMasbiz. On

)KOFapbl TeMnepatypafa XeTin, Kyiikrep

TyAbIPYbl MYMKiH.

o brieHAep nanaanaHbiIbIn XaTkaHaa MOTop

6n10rbIH HEMeCe Ky MblpaHbl LaKamaH,bi3.

CAKTbIK ECKEPTY: bip 6afaapnamaHbl,

dcipece y3aK peuLenTTi, OpbiHAAFaHHAH

KeniH KkaWTajaH nainganaHy anabiHaa

6nengep KkeMiHAe 5 MUHYT 60Vbl AeMaTybl

Kepek.

byn 6araapnamanap angpliH ana OpHATbLINFAH XOHE KYPbUIFbl ONapapl aBTOMATTb Typae

6ackapazbl.

blctbik 6aFaapnamanap: Soup (Copna), Compote (Komnot), Coulis (Mope), Hot sauce (blcTblk,

coyc), Mutligrain milk (Ken Ty vipLikTi cyT).

600 r ackabak, 120 r kapton,

Soup (Copna) baraapnamachiH
TaHAaHbi3

soup 80 r nuas, 600 r cy. Start/Stop (Icke kocy/Tokrary)
TYAMECiH 6acbiHbi3
Py Compote (Komnor)
L:;J Komnot 700 r capbl anma, 100 mn|baraapnamacbiH TaHAaHbI3
Compote cy. Start/Stop (Icke kocy/TokTaty)

TYAMeCiH 6acbiHbi3

Coulis (Mope) 6aFgapnamacslH

A\‘

\:j Mope

Coulis

60 r AUMOH wWbipbiHb, 100
r KaHT, 250 r Kapaxuaek,
250 r kynnbiHai, 100 mn cy.

TaHAaHbI3
Start/Stop (Icke kocy/TokTaty)
TYIMeCiH 6acbiHbi3

2

500 r cyT, 45 r man, 45
I YH, TeHi3 xaHfafbl (1
casibiM)

Hot soup (blcTblk copna)
6afapnamMachiH TaHAaHbi3
Start/Stop (Icke kocy/TokTaTy)
TYMMeCiH bacbiHbi3

Hot sauce PICTBIK coyc
% Ken Tynipuwiki

Multigrain milk CVT

70 r bagam, 700 mn cy.

Multigrain milk (Ken Ty #ipwwikTi
CyT) baFaapnamacbiH TaHAaHbi3
Start/Stop (Icke kocy/TokTary)
TYIMeCiH 6acbiHbI3
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CankbiH 6aFgapnamanap: Ice crush (My3 xapy), Green smoothie (Kacbin cmy3u),

Milk shake (CyT weinki),

\I{@ My 3 xapy

Ice crush

8 My 3 Tekweci, 30x30x40 Mm

Ice crush (My 3 xapy)
6aFapnamacbiH TaHJaH,bi3

XKacbin
Green smoothie CMY31

200 r Kmuap, 150 r aHaHac, 60 r
opamxanbipak, 50 r 6anfblH
WNXHAT XanblpakKTapbl, 50 r
6anabipkek cabakrapsl, 100 T cy

Milk shake (CyT weiki)
6aFaapnamacbiH TaHAaHbi3

2

100 r BaHUNbAIK 6anmy3gak, 1

Milk shake (Cy T weki)

CyT wenki 6aHaH, 25 ncyT

Milk shake

6aFaapnamacbiH TaH AaHbi3

KOJIMEH PETTEJNIETIH ®YHKLIUANAP:

barpapnama pexumiHe Koca KoO/JMeH

peTTeneTiH hyHKUMANApAbl NanganaHyra

6onagbl.

e © Wmnynbc: Kypbinssl bip yakbiTta

— Tek ObipHewe cekyHa 60itbl

O XyMbIC icTeyi ywiH Pulse/Clean

(Mmnynbc/Tazanay) Ty MMeciH 6acbiHbi3.
OHbl TOKTATy YLWiH TYNAMEHi XibepiH,i3.
Pulse/Clean  (Mmnynbc/Ta3anay)
TYMMeCiH KaHLUa peT KaxeT 6osica, CoHLLA
peT 6acbiHbI3.

eClean (Tasanay): KypblIFbiHbI
cabblHAbl CyMeH Ta3anayfa MyMKiHAIK
bepeai. IkpaHaa H apni (eH xoFapsl
Xblnaamabik) kepceTinreHge Pulse/Clean
(Umnynbc/Tazanay) TyumeciH 6achbim,
ycTan TypblHbi3. Tasanay peTiH askray
YWiH 15 - 30 cekyHATaH KeWiH TOKTaTy
Y LWiH Ty IMeHi XibepiH,i3.

EH, y3aK JXYMbIC yaKbITbl 3 MUHYTTaH Ker

6onMaybl Kepek.

. =\ Blend/Pause (Apanacteipy /
KigipTy): apanactbipy >XOnbIH

\s epkiH backapyfa MyMKiHAiIK
6epeai. ApanacTbipy/KigipTy Ty IMelLLiriH
6acbiHbl3, 3KpaH «5» CaHblH KepceTea,
bipak +/- opHaTy TyiMewikTepiH (M)
6acy apkpinbl 1-9 apacbiHaH apanacTbipy
XbUNZAAMAbIFbIH TaHAayFa bonagbl. «H»
eH,  JKOFapbl KblAAAMAbIK 60sbIN
Tabbinazbl. CoaH KkeiiiH Start/Stop (Icke
Kocy/ToKTaTy) TyMMeciH 6acbiHbi3.
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XKyMbIC  yakbITBIH +/- OpHaTy
TynmMeLikTepiH (M) bacy apkpuibl 10
CeKYHJ, XdHe 3 MUHYT apacblHAa
opHaTtyFfa bonazbl. JKpaHAa KanfaH
yakblT KepceTinepi. bneHaepain
aBTOMATTbl TYpZe TOKTayblH KYTiHi3.
KypbiiFbl 5 peT AblObICTbIK CUrHAN
LWblFapassl.

CoHpaii-aK apanacTbipyAbl LMK Ke3iHae

TOKTaTy+a bonaabl:

- KYMbIC icTey b6acTanfaHHaH KeiliH 1
MUHYT iwiHpe Start/Stop (Icke kocy/
ToKTaTy) Ty UIMeCiH 6acbliHbi3

- XYMbIC icTey bacTtanfaHHaH keniH 1
MUHYTTaH kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/ToKTaTy) TyWMecCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek backin, yCcTan Ty pbiHbi3

. 0328 Heat (Kbi3abipy): Kbi3abipy
XONMbIH  epkiH backapyfa
MYMKiHAIK 6epedi. XbibITy

Ty MeLliriH 6acbiHbi3, 3KpaH «60» CaHbIH
kepceTtceni, b6ipak +/- opHaTy
Ty MMeLlikTepiH (M) 6acy apKbisibl XbUIbITY
TemnepatypacbiH 40°-TaH 100°-ka
feliH TaHzayfa 6onagbl. XyMbic
YaKbITbIH + /- OpHATy Ty MeLlikTepiH (M)
6acy apkplibl 5 MUHYT xaHe 90 MUHYT
apacbiHaa opHaTyFa bonagpl.
JKpaHAa KanfaH yakblT KepceTineai.
bneHaepaiH aBTOMaTThl TYpAe TOKTAybIH
KYTiHi3. Kypbinfbl 6afmapnamaHbiy,
COHbIHAA 5 peT AbIOLICTBIK CUrHAN
LWblFapaspl.



CoHpaii-aK apanacTbipyabl LMK Ke3iHae

ToKTaTyFa bonazbl:

- KYMbIC icTey b6acTanfaHHaH KeiliH 1
MUHYT iwiHae Start/Stop (Icke kocy/
TokTaTy) Ty iMeciH 6acbiHbi3

- KYMbIC icTey b6acTanFaHHaH KeiliH 1
MUHYTTaH kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/ToKTaTy) TyWMeCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek bacbin, ycTan Ty pbiHbi3

BACKA ®YHKUUANAP
Q) Start/ St9p (Icke Kocy/ ToKTary):
Tor OChl TyAMewikTi 6acy apkpinibl
stop  afKTaNy anAblHAA Ke3 KenreH
KOJIMEH OpHATbINFAH napaMmeTpai
HeMece aBTOMAaTTbl barzapnamadsl
TOKTaTyFa MyMKiHAIK bepesi.
CoHpaii-ak apanacTblpyabl LUK Ke3iHae
TOKTaTy+a bonaabl:
- XYMbIC icTey bacTanfaHHaH KemiH 1
MUHYT iwiHge Start/Stop (Icke kocy/
ToKTaTy) Ty UIMeCiH 6acbiHbi3

TA3AJIAY

o KyMblpaHbl nanganaHyiaH KeiH bipaeH
TasalaHbi3.

o OHan Tasanay yLwiH Pulse/Clean (Umnynbc/
Tazanay) TyMeciH nanganaHyFa 6onazbl:

- Kymbipasa 150 mn cy Ky#bin, xyy
CYMbIKTbIFbIHBIH, 1 TaMWbICbIH
Tambi3biHbI3. Pulse/Clean (Mmnynbc/
Tazanay) TyiMeciH bacbiHbi3.

ApTbIK Kyy CYWbIKTbIFb Kebipek Kebik

TyAbIPaZbl, COHAbIKTAH TOMbIN KETyre aKenyi

MyMKiH. COHbIHAA KyMblpaHbl rybkameH

TasanaHbi3.

o KyMbIpaHbIH, iLUiH X3He KaKnakTbl aFbIHAbI
Cy aCTbIHAA LLAbIHbI3.

o KyMbipaHbl (COHbIH, ilWiHAE MblAKTapAbl
X9He TOT bacnaiTbiH bonaTTaH xacanFaH
TYNTi) TepeH Ta3anay YLWiH KyMblpaHbl Cy
MeH TaFaMAblK aC COAAChIHbIH, KOCMACbIMEH
TOATLIPbIN, Ta3alaHybl Y WiH bipHelle caFaT
60oWbl XKiBITiH,i3.

o MoTop 6norbiH (E) Tazanay yLwiH AbIMKbII
wybepekTi nanganaHbiHbiz. OHbl My KMAT
KenTipiH,i3.
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- KYMBIC iCTey b6acTanfaHHaH KeiliH 1
MUHyTTaH Kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/ToKTaTy) TyWMecCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek bacbin, ycTan Ty pbiHbi3

ApPTbIK XYKTEMeZIeH KopFay

o Ky pbinFbl apThiK Y KTEMeZleH KOpFayMeH

XababikTanfaH. byn  MoToOpAbiH

apTbiK KYKTeMeneH 3akbiMAanyblH

6onabipmManbl.

ManpanaHy KesiHAe KypbinFbl eLice,

Keneci apekeTTepai OpblHAAHbI3:

-lcke KOCYy/TOKTaTy TyWMeLWiriH
nanzanaHbin KypbUIFbIHbl  OLWIPiHi3,
po3eTKaZiaH CyblipblHbI3 XoHE WamMaMeH
15-20 MUHYTKA CyyFa K14bIPbIHbI3.

- KypbinFbiHbl KyaT Ke3iHe KaWTa Kochi,
ApanacTbipyabl XKaNFacTblPbIH,bi3.

o AnbiHbanel  bGenikTepai  (kaknak,
eKiHWi Kaknak, yCTay Tblfbi34aFblllbl,
THIFbI3AAFbIW, 6©/iey LWbIHbIASFbI)
rybkameH kaHe bICTbIK CabbIHAbI
cyMeH Tasanayfa 6onagbl.. CoHpaii-ak
KYMbIPAHBbIH, iLWiH Ta3anay YLWiH LeTKaHbl
nanzanaHyra 6onagp.

CakTbIK eckepry:

e O3ip/iereHHeH KeliH KyMblpaHbl
60caTbiH,bi3, KyMblpa TOH,a3bITKbILITA
HeMece My3AaTKbilUTa TaMaK cakrayfa
apHaMafaH.

e MoTop 650rbIHbIH, CbIPTbIH 3K3He
KYMbIpa KabbipFanapbiH Tasanay yLiH
IbIMKbI WY6epeKTi nanaalaHbIH,bi3.

® KypbinfbiHbl (MOTOp 650rbIH A3,
KYMbIpa TY6iH fe) cyFa 6aTbipMaH,bi3.
MoTop 6norbiH (E) aFbIHAbBI Cy acTbiHa
eluKalaH KOWMaH,bi3.

o KyMblpaHbl, eKiHWi KakKnakTbl X3aHe
anbiHGaNbl CUJIMKOH TbIF bI3AAF bIWUTbI
Cy XYY MallMHacbiHA elKawaH caimay
Kepek.
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Macenenep

CebenTtep

Wewimpep

Ky pbIAFbI XKy MbIC iCTeMeiA

Awa KocblMaFaH.

Ky pbinbIHbI KY PbUTFbIHbIH,
KepCeTKilwTep TaKTanwacbiHaa
KepceTinreHMeH bipaen kepHeyi b6ap
po3eTKasa KOChIHbI3.

BneHzep KyMbipachl

MOTOP 6/10rbIHAA LY PbIC
OpHaNacTbIpblIMaFaH Hemece
KYMbIpa MeH Kaknak OpHbIHAA

Ly pbic Ty p, Bipak MoTOp 6/10rbIHA
KY/IbINT/IMAFaH.

BneHaep KyMblpachl MeH Kaknak,
Hy CKaynapza Ty CiHAipinreHaen
MoTop 610rbIHAA TUICTI TY pae
OpHANACTBIPbIIFAHbIH TEKCEPIH,i3.

Ky pbiiFbl, IEPHETAaKTa Hemece
6araapnama xayan bepmeit xarbip

Ky pbinFbiHbl pO3eTKaAaH
QKbIPATbIHbI3, 1 MUAHYT 60VbI
KYTiHi3, COITIN KaTaAaH po3eTkara
KOCbIHbi3.

Kbi3bin keTy XaFAanbiHAA

Kyat Ty iMeciH naitaanaHsin

KY PbIIFbIHbI OLLIPIHi3, po3eTkagaH
XKbIPATbIHbI3 KIHE LuaMaMeH
15-20 MUHYTKA CankplHAayFa
KanaplpblHbi3.

Tonein KeTy

OHAeNeTiH MHrpeaVeHTTePAIH,
CaHblH a3aiThIHbI3.

Ky pbinFbl nainaanasy
Ke3iHAe TOKTan Kasizsl

ApTbIK XY KTeMe Hemece Kbi3birn KeTy

Icke Kocy/TOKTaTy Ty iMeLiriH
nanaanaHbin Ky pbiiFbiHbI OLIPiHi3,
pO3eTKaAaH CyblpbIHbi3 XaHe
wamameH 15-20 MuHyTKa cyyFa
KanaplpbiHbi3.

Ky pbInFbIHbI KyaT Ke3iHe

KawTa KoCbiM, apanacTbipyapl
KQIFACTbIPbIHbI3.

ApTbIK Aipingep

OHiM Teric beTke KoiblIMaFaH.

Ky pbibiHbI Teric 6eTKe KOMbIHbi3.

WHrpesneHTTepAIH Kenemi TbiM
XOFapbl.

OHaeneTiH MH[pep,meHwepp,iH,
MesLepiH a3anTblHbi3.

CHIVIKOH ThIFbI3AAFbiLL
(D) OK Hemece iy pbiC

OopHanacTbipbiIMafaH.

KaknakTaH afartbiH xep 6ap
HEMeCe TOIbIN KETY OpbiH
anazl

CUNMKOH ThIFbI3aFbiLUThl MOTOP
6n10rbIHAA Y PbIC OPHANACTBIPBIHbI3.

WHrpesneHTTepAIH, KeneMi TbiM
XOFapbl.

OHAeNeTiH MHrpeAVeHTTEPAIH,
MeJILLEepiH a3alTblHbI3.

Kaknak, fiy pblC OpHanacTbipbiiMaFaH

KaknakTsl 61eHaep KyMbipacbiHaa
Y PbIC OPHANACTHIPbIH bI3.

BrieHzaep KyMbIPACbIHbIH,
TOMEHTT XaFblHAA aFaTbiH
xep bap.

Ky pbinFbIHbIH, Cy ©TKi36eriwTiri
HalapnaFaH.

CaKTblK eCKepTY: Xy34ep anbiHbabl
ewmec.

TyTbIHyLWbINAPAb! KONAAY
KbI3MeTiHe xabap/iacbiHbi3, Keninmik
napakLacbiHAaFbl HainaHbic
aKnaparblH KapaHbi3.
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Macenenep

CebenTtep

Wewimaep

Xy3aep oHaw by pbinmaitbl

Tamak benikTepi TbiM Y/IKeH HeMece
ThIM KaTTbl.

OHeNeTiH MHrpeueHTTePAIH,
e/LUeMiH Hemece MenLuepiH
A3aNTbIHbI3.

ApanacTbipbinaTbiH Cy AbIKTbIK TbIM
bICTIK DONFAHABIKTAH CUAMKOH
TbIFbI3AAFbILTbIH, MiLLiHIH ©3repTTi.

TyYTbIHYLWIbINAPAB! KONAAY KbI3METIHE
xabapnacbiHbi3,

Keninaik napakiwaciHaaFbl
6aiinaHbic aknapaTbiH KapaHbi3.

O3ipney Maceneci

Tamak, xeTkinikTi a3ipneHbereH
Hemece TaMak, apTblK d3ipneHreH

nanaanaHy yakbiTbiH XaHe Kbi3aplpy
TemnepaTypachiH beitimaey yLwiH
KOJIMEH peTTeneTiH hYHKLMAHbI
nanaanaHblHbi3

Tamak Ty 6iHe xabbicbin Kanaapl

nainfanaHy yakbiTbiH XoHE Kbi3AbIpY
TemnepaTypacbiH bertimaey yWwiH
KOJIMEH PETTENETIH (YHKLMAHbI
nanaanaHblHbi3. Opi Tazanay Typabl
Hy CKayN1apAbl KapaH,bi3

Ky pbin+bl ani iy pbic XY MbIC icTemeid aTca, eniH,i3aeri Ty ThIHyLUbITapAbl KOnaay Kbi3MeTiHe XabapacbiHbi3.

66




o

$5lazd] e (oo 5Sas 15 Uit 13Lo

Jslodl olwdl e

5355341 Gl Ll 53 iy a8 gl Slazd) Joosl R L
i i o Sl Jsose 5t il
. o X o S e gusmes Sl yis 8 bW 3]
845 e gumall Lgson § slladlly LY 522 0L 5B 5.,; ﬁ,@s&n & ellailly 50,091 ol 51 (siil
28,1 Oloaad] § prbsa 58 LS o] g Ity i o i 2 gl

. Cldde s LogiS)

ssle 5 &85 s L5 (JlaSl Sl o Slasdl L) s 24 i dlo e Sl

6551850 Juosdl o ¥

Sl s dladl (s e dhaulsy Slazdl s i3l AL b f
515-20 8L 3.0 $J 45315 Gl LA gl Jo §
) B3] G gShl daS i RIRN]

o) ool Bl et 5 ol Saml s Bl -
Lo, 82,35 15-20 54k 5.9 § 45315 Gl,eS Sl o

Bl @b (JLeSIl L) J) el deogs sl -

b all gl s 231301 Jeod)

el 5T sl e lgedl LiSgs

oy e g 358 Slazdl @

3 e gl G55 s 56 e

O gShl deaS n it

13 58 CUsSt o

B3 e ol Bl4] Sl il dgnss o
okl

5l 85380 & puatl) dlh) (D) (5Subeadl il
el Pl § duta s Ll

denb 6 Ol

LSl dsS (30 Lads

13 58 CLsStl oo

LA 2l e s St ellail] <

] &i5e § yitus i slhasll

ilgudl 9lshs o cclazll s s

Jadll 3L e Olasdl i pdes -

& 5STA1 486 el aazma doas 5S4 e Slazdl 2el -
Bleall dads

Sl § el e ¢S] §

LY Gl 555 50 o

bl Biall SUsSU) gz 0 ik

Aal8 i1 5 ol B plslall 2hd

& 1 £46 sl dazms ous 550 e Sl 00

Aleall dads

& by Bt Bagas bW 3 Blsud)
o putl) sl §sSulad) Bl 0555

Hsgas 3355 Y Ol,ad)

31,01 dzr 555 Josmzwd) C85 bavd dygudl dibsgll Jasiu

38 plaball/ &SI 4 L plabll (g o2

Gl O] g2ls

B3 el 2,5
235 szl G5 hand) b9l Ladsgll Jeamial
35,2l Sl gl plodal

el § sl

Sl § date doss 35 0 s Slezdl 028 2 BeliSs dasy Y Slazdl U5 )

67



D3l11ie s Jaally s elgn¥l Ji3 (Keilosisl gealiy of 9y asd o Bl UiSg 1Syl fuieiss
B350l UM alsdl 3l Lo

Bl 25 ) e ol (il e 8aols dids B> -

Ol 38aL B/t 53 o hasedl deiedll oo By 4285 o SSTUNS -

' Unaodl 3315 50 dloorl

31 aaod] s o] 51 & ol Al kg s 3130 om0 Bolaons gzl 035

A Ol ghasd] 2 dubosll el Juidl) o Sazdl B3 13]

Lo 28,85 15205k 3.0 (5 <5 319 Gl eI el o Slaznll bl BBl b 3 ol gl et sl -
bl s 3l el gzl Jeoss sl -

- -

QU IRES P TP N LS

ulas/ ahaiid Jiess 5 sl Sg abaid Dol o

it/ ghish Juid 53 e ool 3l 3 aatnll S5 3o a5 8 b elh] (e 7L 150 mogo -

o] Ly Caaiz) A (45 O 55 oLl 851> o Kooy B ) 3 8013 &S s ccighatdl] il &S 3 Boly3)

el el o ellatlly 3,91 o S 30 S

s Baslual) Ololu g lesiin 55 55015505 Ul (a3 2,291 4 (Ui gl 55 Syl 3 § Lg) im0 0¥ i o

Alizy iz 03 .() & ord Sy i) duby (ilad debad Josial

Cidard 8Lyl Lol o] eliSig Ogaballs elblg dociiandl lyadass (;Sig ((slidl] L5 doladl o puctl) dsilhl il ellasdl) Jadll ALl o531 o
o e JS Il 520

) § 5T 1 § plaball 00350 o o3 i 3 oY) 0 sl 31 o

Ay iled dshad Jastial iz y ) 32 Y1 iz g 5ol B9 (30 ez Sl gl i) o

) Ll eld) o (B) & o) g 3 Y (1,001 5518 f & joud) By V) elbly gl o5 Y o

Ogomall &l & lpadass pus caz o il Al gl il g (bl 055 (309

68



o

AzSlin Yl G el Bones 3,1 Sldogh ol

Uy i &
&b > -
o oo X30X4030 g el CisSo 8 " T
g e g Ice crush
ol o2 200 -
692 -
- bl pl,z 150 -
b s
P < |,> 60 - Lty
Y dsad sile gl 259 Gsaud _
N do bl gl Byl (e ply2 50 - Green smoothie
b S Oliges ply2 50 -
sbopl,> 100 -
el s | it 25 Basls 3se Lllall 0,5 el o2 100 &
AeiSls el liSho Milk shake
ool bzl

el Loy JBLEYL Lisal dimd o)l Jlasinl 554
@
25 b bl sl oo 30 o IS IR Lo Olsh Syl i) Caialghatil] disl) ) o bk gl il ===+
Azl 3 oS il gzl bkl O
ds ) b 30,0l 2,55 O ] Chbaial/ el el )3 s basedd sl el Slazel Canbass bl gl el 3 el sl il o
il didas l8Y 436 30 J) 15 4 530 550 00,90 L3S s (S0
383 3 y0 38T il Jgb ¥ C39M 5550 Y O ez

S 5 30,01 duad ) Bl (o 55 (35 Gl ks ) e basndl ol dilos § Do oSoutl) ) et 18850 Sli)/ ks N
Bl L3 5 o based) (63 (530l s s b 0,01 (M) /4 Jaall 53 s basealls 9 11 e alidl s s iz bt
O )l Rkl CBoll E5La o (o555 (3585 3 5 UlsS 10 0 9155 Bk (M) -/+ 5230l s Jasealy duseinll 35 Jawd ¢S \&
g )] 5 e 3lals Juil e ESilagisl bodadl Lid sty
B39 lgi ] Jposll U bl e Blas] LEyT S
Bl deis ) o sl diid po Basly diBo P> -
Olg5 380k G e ) e Jasedl (Jusedal) (o By d33 e SSTINS -

29155 8k (M) /+ 50330 s baedlly el 8 bad i (M) -/ a3l dol (s bally dygie dzy> 100 &l g
433590 9 35B>5 o

ool elg i L350 )L 5 gzl Bl Elo i Juset] o Ll ity O J) il Ll gl ALal s sglass

B39 &l U8 el Bl L] S

Bl Leis o) o sl diid po Basly diBo P -

Olgh 380k G e ) e ol (Jusedal) (o By d33 e SSTINS -

A3 40 (30 8] o) Yt gt S 60 30,0 duod I ALl 5oy 3l s basedl x50 @ Sotl] &l et iyt &0”2 .

69



Arogll el Cg) 3Ll sl g sgad] el 358 JaS3 0 358
Oy 5550 8,L3] o) 3l LSlasigl LY (it gl slal wis o

B35l Al U3 Jalsdl Gl Lo eliSls o

Bl i 33 e Jasedl (sl (o 3oy dids M -
Olsh 380k QL Juds 5 e Jasdl (Ll o AR5 o SSTUNS -
O 0055 253 @l Ao M- s SBSS Cadl (B) ellasd] o (A) ulal) S 2 a0, sSial) Jalid) s oLl gSh 28LSY o

LS yollas

(3l ) il Ol ot Jalis dibos ol g 88L] puts (ot (30 1S
9y o a8 e B Ay ) s O 5 L) O ol 5T (B) elbad] 0 (A) (ol 058 @59
Jeezs Dl § LU 55 s 33,03 5l ekl B 53 o
308 50 4l U 3385 55k ) LY g5 Jsbol g 3y 3 Slaosl duwnilly Losias quali 18593 b 1pdos

ol 8

Szl dalss TSlosis 3 1a] 0555 daco gual o 0 lus] o2y
0007 Al el il dalall s OseaS o il Sliogll sl

zsbp 5| plz 120 @53 ply2 600 (Bl siis 55 e hazsl \ ./;
dyygd slo ply2 600 Lo oy 80 ¢ pubollay dyysad) soup
O
2l 551|100 sz o5 ol 700 (Bl etz 53 Jee il <
CigaaS slo o CigaeS Compote
i 5 [(053 plyz 250 S plyz 100 Oseeld) suas (0 ol 60 )
sudsS slo Ja 100 Ul 3 pl 2 250 odss Coulis
2ol 751 | ) ply 45l oy 500 B/ s 33 e ass] 2
dsluldalall (Bazls ) bl Bg iponbs ol 45 @sldialal Hot sauce
(]
BTN 0700550 ply 70 Bl et 53 e b
w7l 007 Glel> Multigrain milk

70



o gt e s

Oy /deias )y H Boluw LA

ol s T sbe B

C35e Gliyl fphith ks 53 ] &l €
83 Bl /s 55 K petll dsile gsSulead] (0 dil> D
gl )y L dodl ass  LE

Ll ;M sl F

wdos N dad) e il .G

8 yod) dyaiand gzl phasetal U8 Blis isl 8 253 Slasdl o T Y s (o 488 4] dadlal ol | s
3o 89§ lad] 52U Wl Usliss § g Jél.ébyb“dg‘}”
&Y e Jato slasly (B) okl 8ug e puuomo IS 3o 0¥ o5 03131 Y] dasdlls Slgedl T o)

a0 B s g s

gLl slbly (el o585 el 2 plibll il UL o) 3291 e S 513,00 S3lar ozl U3 o
(32130555 & yoel) S5 SIS 9) sl gl yoi5 Y 1S

Bl o 65 oy pled ety i Ll o) el (B) bl B s Y

lokad 5S¢ Vs dio 8olo Oy sunss

Sl deeds U el olse gan 3| o oyl 20 o

o -

L33, 5Tyl psball s Py B30l pslia it dhuia phaw 398 ezl g
okl Bamg s pruono USs () 33, g (B) & poxdl 8 e o] i & (D) 0 ) &l O5Sdia il s s oyl 253 o
) L) a8V asdl e 35 O 030 B2l JI CUsSH GLES o

S paotll jlLe 1750
Wl Olpastl flle 1400 S
_E_

Al Miabg)

WJosta¥ldas

ol ol 31,915 el oty Lokt S Sl 25 S g iy bl § 5 § bl oS 0 30,9 s el J331

b ) o0 8545 Ly 0 8 ) 35 s S il B3 o

o ol g 8l el cmodin ()33 e a1 gl U 0n i ol s Jl s S U o
5.0 L0) I35 AenS ool )yl o 5 53 il ) i) il 78 & b Y ABLEN i oyl 3l O oAU
(@15

LS slagisl ol ozl s o SUas) ez 55 e i

(L gy ol ) T3] il el et 878 o135 iy EELEI s 5 B

71



S 4 1 olSiud ST Sy s 42

4203050 5 WS o diBd 1 glp XedSH ) 3 e
S Joy B

483 (4 gl 48l b 0lS dmio @lawd

iz &0 3 S Gosals 1y olSius G 45 3 oslisul b
Sob S dids 15-20 gl wliS 9 oS

04k p S do 3l ey Sygeo 3

amd EalS 1) 0ud (33155 dlse ke

»A

Jo ol Jis e
Olasie dxio 53 45 Wy Slos b 0, 4 1y olzud
A Jios 0ud o0l ol olas o des 22
13 35390 0lSud 33 s 43 oS bska )b
N . 5 . S ogiss Bl SER zok
23 Gyd & sy e 9 05 bsline gl S A4S e sz : o€
. t L Sl 93 Grund 4 Gl 9 ok b o odls
Jasdlygis 35 S yshilen ous 0315 51,3 Hsise olSaud - > ..
B X L. 5330 05> 535 1 9 0443 03l 1,3 255
ol 0 0313 b5 T e
- Ll oS S4B
AS 45 ozws

S Gpgals U5 [ g5 4aSs 3l o3lital b1 olzas -
&5@320-15A3.\>5‘ﬂg.\:‘5|¢?é)§&“ﬂ
sl &S5

0855 bslie 5 1S Jos 4155 mde 43 03093 |y oS -
A daldl 1y

03 55 4o 31 il b Ll

A UiBgze oolitul Jlo 5 oS

L 51,3 Blo g o 555 1y ol

0313 51,3 Blo phaw Sy (835 52 oSz

Col 0023

aums lS 1y oad B3l 5 dlsa lude

Ceal Y s 31 s Sl3e g

223 )13 535e ol5aed S5y 2 GRead 4 1) 5Kk S5

13 Greyd 4 b esd 65 (D) Sl S5

Gl ol ol

a5 e 03y

aum alS 1y oad B3l dlsa lude

Sl Vb a3 Gl dlga e

a5 )13 S balie gl 695 2 ard )y Gisy e

Gl 025 0313 518 s &3 gy pw

Gt 3 G e b 023

e S ot S bsline :olito! -
351 oole Ml s Ss old 0iS G pan Sladss s -
4.5 odnlie BLE ysb9

ol T b Cusls s

&S bslie gl 4 5l s

Aemd GhlS 1y b 30 dlsa slade b ez

3 o b Sz de 5l i N Slse Olsal

c ) b 4o

231y ol Ol s ;S wlé 0uiS B pas Oloss b
1S odalie dab Ciles

i yoS z3e 9 ¢S do

el 008 O5Selews S5

sz ) s ks

555kes 40lsS 31 Sl o 5 oozl les BU gl
A4S oslizal 5

Slge /b outs a3 03101 4y Gl Slge

sl a lis

5 )Skas doaliS 31 Sl oo 5 oolizl oloy GLkl &l
58 sualiia |y 33,5 54 sl s 5. oslizal )l

Sz o Bob &5 4y I Blse

5iSs ilE 355 1558 (6 e Olads i b Tala) 395 4 )2 i s ds Lot oczws SIS 311

72




9 igta bl 31 U Silogil aali o by iwd oudaid 435Sy @aS> (al JLES LB us s e 03l 1 igi/ g9 b o -
S (iBgie 45y ol 331 (03,5 bgline wilgs (o bob aaS LiBgze  STOP
deod JLid |y a8gi/g 9 A daS3 (0,5 )8 dids 13, s -

23 5Lid 4l 3 Gse o)) 893/ £ 9 5 4SS (93,5 SIS BB 3 ) G -

s ddlsl Cslis

S L Sl oy LI 3L o 31 i)l 00 500 5 4L bl Ly olSzs o

S e 33 540 05 oals e sl 3 olSzas 51

Al 455 S 4833 205 15 5945 8l 2 9 S M B3 e 31y O bl UiBgia (8855 / .5 55 4053 3l o3lial b |y ol -
e 4aldl 3 oS 5 5 A oy dpds gt dy 03h9d |y olSawd -

Gl 0955 38

S 502 o3kl 5y Loy gy

1S 03l (33,5 58/ pudly oS 31 ails o bod QLT 03,5 548 6l o

a3 3L 15 99,5 58/ Gully 4655 3 5153 23 33 (a5 b gl 0,3 15 OT R e 150 -

e Gl S S L ol 09,5 308555 G 5 i 155 i 95 45 ol ks 39 653 st le

3 gt Gile Of 25 01y g e sl s o

B S s Cesls iz 6152 5.03,5 33 I G5 oz 5 0T boglina by e (S35 0 953 sy 5 4325 dlo 31) S5 JalS 03,5 58 6l
9SS 31 99,5 jué 4

S S 83 1) OF S 00l (E) 55590 0lStd 03,5 548 8l by 20l So 31 S1

Lo 05 8 sl S O 5 et o b ls5 (oo (6525 031 B35 5 5,80 il 0 5530 o o SBYS sy pu) Gk I B iy
S o8l gl S 53,5 548 8l 00 3 w85 o

: bl

e 5328 b Ul 3 (S Dlge (g3l 055D sl dy )l S el 1y dlge

S oalital Qs po a2l S 3l ol Sl 011913 9 19390 Ol gl 335 5ed Sl o

i 518 ol O 123 5315 (B) 55990 0aud 35, (g0 b 6 5 3390 0laws 48) g 9,8 0T 101 0w o

23450015 31,8 (2548 )b el 39 Wl (HgSabews sl 9 Gigy o SOYS ) o

73



S Shio o (Sl ) 20w Gl 4ol

S sl & g deli s Fo ee 30 % 30 X 40 5y akad x 8 ‘ J_
) Ouds )5 fu
Ice crush
s 055200~
SeS 2-
AT 5,5 150
WS Olsaslly 5 gl dals 60- .
LS Qi) s (Sl ol NI o gl
036 glidul S5 ,5 50- Green smoothie
65 4Bl S 50-
Ol p)S 100-
2,
0 oy St Slea ol 3 e 3 (5L 25 G0 1 lls it 0.5 100
S Sl Milk shake

swd glad Sles
gk ooldal dals yy Sl 43 09Me WIS (o uwd il
®
S Loy 1y 4S5 0T 99,5 g0 gl S e Oloy S 35 456 iz ke dy Jadd olSias B s L8 1) (33,5 58/ pudly 4083 gy - -

el Y &S B3l 50 s L3 1y 03,5 548 / pully 4aS> 0
(Gt o 5SIaz) H By B gyl oS5 9 030 Ui 15 (33,5 508/ pully 4aS3 .S 58/ ully Sgalo LT 1 395 08iwd b amd e 03l 133, 506 o
Do Bgie 03,5 548 (g3 JunSS 152 45l 305 1531 g B S Loy 1y 4S5 058 ol dmbo 69 5
Sl 4B 331 Gl WIS (4 035 45 Ble) 02 5 Vsl

18975 4683 G ol s 5S> B S QL 1) 9B 131/ oS 5l 4055 o1 (M) S 5 s s 5La8 b tld o Lot
s ouile L Oloy auS o ddds 3 9 Al 10 (s (M) /4« glo daS (315 5Lad b1 518 Oloy il gs oo Lo . aud 5LES |y aB g3
53 (0 G920 505 25 B850 JS355 y5b i (S bogline 5 1S uo D9 o ol dxbo 35

1S (B8gta sz Usb )5 1) 09, bl uilsl s Lok

uod )L |y B9/ 9 b eSS (3,5 IS dads 1 p)e 53

Lol d (o LS 1y €5n iolé doxio ud HLid |y ESa / S 53 4SS .S SRS ol 1y S 5 oy ds e 03l 1S/ iS5 N
\\)

Ao 455 5 001 HLid Al 3 Oooke gy i85/ 9 1 4SS 33, IS dABS 13l ey -

2 lE8 Ly, Gle) wilgs e leds .S Olsssl (M) -/+ sl daSs 4 HLad b1y 1006 40 51 &)l yor der yd asilss (oo Lo Lol was (e
S 04435 4885 905 5 (s (M) -/+ sl deSs
53 (0 B9 4l Ol 50 )y 5 6l D9 LiBste JS355 y5b &y B (S bgliue gl dlS o 35d 8 yall hulé doxiio $9) 2 0aile (BL Ole)
1S (Bgta sz Jsb 315 03,5 bsline wlsh (o puizen Lo
o L8 |y B3/ 9 b 4aSo (O,S HS B 18,5 o -

DL 1y €60 il doxto s 58 |y Ol oS3 a3lé URS 08 oS dstlss o &S 1y aaly lol3T 5w s 03l 133, o5 @?{3 .

Led 5L 43 3 e )y LBBH £ 9 18 eSS (03,5 IS 48B3 5l iews -

74



@
== ]

b dalys g9 b daslygrus 5y 9 S Olo psSime ilad 5 JeaST 05 e dlorya oS ol o

55 (0 392 0L 5 oSud 25 (o 5o 5355 yob i S boglive asllystud ol Ol »

S B gte a5y Jsho 531y 03,5 bgline LlgS e s Lok e

s L5 1y Bl 5 S (505 S B 1 i b 5o

L3 5L 435 3 e oy (BB £ 9 18 eSS (93,5 IS 4dds 3 3 e -

815008 4Ll 43335 g 3250 11 S50 9 00l 53 (B) sy s 315 (A) Gy SaMS o w53 03lel S 53 Ul 5 Jaiid oo 099381 51 o
bl Oadly s

(B) g 3115 (A) Uiy o SaMS ¢15 53k 03Lel b 33 (0eitly shas) S adlisl dlga 15 @3l 03l S 35 Ul 33 043 (4 4oy’ ol

38 (S g Caely § oy Yo Oy 93 4 155 (o O s 0

el 03l Jlo 35 38 bgline o ile) ks QS 1) ol b ssige olSaws o

S ol (0T Sz il 5185 31 U8 4285 5 Cake dy 55 bogline 400 03l) (3Ysb s 0339 4y ali 3 S5 2 3l g soli!

ol 8
B (o Cag ke 0olStwd g 5395 s y90 dy 9 0 (e i 3l L ol
Ol b i s el 5S (Or918S g 110 b ol

Led ,Lid 1) 35/ £ 5 b 4aSd r
S Ol ) Qg 4l | Sl 25 80 (e s 5 120 (sl 598 ¢S 600 \“"")
: ! ] s
ol S 600 soup
)
demd JLas |y UiBgi/ £ 5 b 4aSs <

S ety 540 sl .
= el o 5100, M o 5 700 g Compote

s HLid |y a8gi ¢ g b 4aSd (_’,‘1
N

25 el pudsS als | 0,8 250 JI&5 0,8 250,50 £, 10050 T 0,5 60

OIa5100 S5 3 0g sdss Coulis
Lead ,Lid 1) 353/ £ 5 b 4aSS 57
A Ol |y us H 1) g iz oyl 0,5 45 ¢ 45 i 0)S 500
S I A5 e aslg | 1) stisz 03] 5 45 05 25 45 528 5 w5 g Hot sauce
(i
1S Sl Olge b ol °
A8 Ol Ol b dals a8 1) Uil 5 1 4eSs &

O 1 e 700 2lsL 2 S 70 Clge »é Multigrain milk

75



o .y

85/ gosb daSs  H sy SIS A
b el Solsasl I Gisire B
035 SL/ b asSs zt C
CSe/ Sy asSs K Symie HoSukuw ily D
> 4Ss L JPse 08wy E
b3S M oy F

8S oilwsl Sa¥S N Golé dmbo .G

sl &l 095 dudor ol ool 31 L 1y LT ity 0d 3l iy raal bliio] Gleludl s ol
S o T 0Ty 5 05 g 0155 45 s €5 (ol 53 5 ikl S35
ﬁ&ggﬂgﬁé;)l}”%n (E) o&zws 33 Uu)aq@)géus)ya)ohaémmly ey olSiws
il oud U8 g5k sy

S il 255 OT (6,8 0331 B3k 5 6y pw ly) ol (AIE S5 by ol 33 45 1y 3lad b sl 2 95 ol Sl ool 31 S o
KW

by il Su b1 0T s )3 otz OT 3 53 1) (E) ssise ol 35,0 (gl 4l 45 5 5se olSiws 46) a0 9,8 Of )3 |y olSius 1z gs

S S CBo L g uS 5uE

B R

ol 0 il 3 ol8d G IS 3 31 U3 sy i pli &S wS Lol Jliseol

o o i 3 i

L3 8 T Ol b ialesS galie 31333 5 Coly il 55 ol ol alo praw G 53 1y oliaws o
3 513 ygige ol 55 tayd 4313 (C) ol el 00 0313 )3 (E) 35390 olSitwd 33 (D) oSkew il &S 0uS Juolo Qlisalsl
S a3l o 031 QL prdaw fSM= 31 8 531,38 g )y dlge o

3 83w 03kl (8l 5 e 1750

EH Y

ts il oslel ol Al G 1400

Silogils Shas

5 03liiul digSz

(Rl 18 355 (56 (b9 S5 ulS A3 Gy L 5 wed )18 iy e 593 395 Sl 33 1) sy SBS 5 WS UB 0l 895y Ghsw e @
bl a8 S )3 255 le 33 Rud & sy 3 g S

D5 (50 b9y il doxdio 9 155 (o B2 ks S Juos G sl oS bsline

Sledbl Cdlon (1) S Ol |y dals 3 S daSd 9310 5L b wlg o Lok el po (ol 13092 s IS b ookl Cumdg 3 dlolddly ol
5 02) IS 525 S5 sl 5 45l Slad 2 42 53 b Canl 5San 85 3351 (o4 Dluw 4315 35 3390 03,5 5 Gy Olo 0 0315 ol 35w Ole
(4235156

S o S 489 7 JS095 s5b 4y olStus amd JLaS |y B/ g9 b 4aS>
(@1 e 42l 552 32 ) 95 o ol G1olé donhio 59y 2 E15 Sl el yszud 8l 0 5 Gt Ole Jsb 93 (S ¢S Gy (oinnd]

76



	LR1
	LR2

