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1 1stUSE %’% 2 MAKE A MILK RECIPE

FR - 1ERE UTILISATION DE - ERSTMALIGE BENUTZUNG FR - PREPARER UNE RECETTE LACTEE DE - ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS

NL - 1STE GEBRUIK DA - FO@RSTEGANGSBRUG NL - EEN MELKRECEPT MAKEN DA - LAV EN MALKEOPSKRIFT

NO - FORSTE GANGS BRUK SV - FORSTA ANVANDNINGEN NO - TILBERED EN DRIKK MED MELK SV - TILLRED EN DRYCK MED MJOLK

FI - ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA ES - PRIMERUSO FI - MAITOPOHJAISEN JUOMAN VALMISTAMINEN ES - PREPARAR UNA RECETA DE BEBIDA LACTEA
IT - PRIMO UTILIZZO PT - 12UTILIZACAO IT - PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE PT - PREPARAR UMA BEBIDA A BASE DE LEITE
EL - NPQTH XPHZH CS - PRVNIPOUZITI EL - MAPAXKEYH ZYNTATHZ ME TAAA CS - VYTVORTE RECEPT S MLEKEM

SK - PRVE POUZITIE HU - ELSO HASZNALAT SK - PRIPRAVA MLIECNEHO RECEPTU HU - KESZITSEN EGY TEJRECEPTET

PL - PIERWSZE UZYCIE RU - TEPBOE MCMOJIb3OBAHUE PL - UZYCIE NACZYNIA NA MLEKO RU - MPUTOTOBJIEHUE HAMTKOB C MOJIOKOM
UK - TEPLLE BUKOPUCTAHHA RO - PRIMA UTILIZARE UK - MPUIOTYBAHHS HAMOIB 3 MOJIOKOM RO - PREPARATI O RETETA CU LAPTE

BG - M3MNOJI3BAHE 3A 1BU MbT HR - PRVA UPORABA BG - MPUTOTBAHE HA PELIEMTA C MJIAKO HR - PRIPREMA NAPITAKA S MLIJEKOM

CAPPUCCINO
Q
0

00




3 MAKE 2 CUPS OF A MILK RECIPE AT ONCE

FR - POUR 2 TASSES INSTANTANEES D'UNE
RECETTE AVEC DU LAIT

NL - MAAK ONMIDDELLIJK 2 KOPJES VAN
EEN MELKRECEPT

NO - LAG 2 KOPPER MED EN MELKEOPPSKRIFT PA
EN GANG

FI - TEE 2 KUPILLISTA MAITOKAHVIA KERRALLA

IT - PREPARAZIONE DI 2 BEVANDE A BASE DI
LATTE CONTEMPORANEAMENTE

EL - MAPAZKEYH 2 OAITZANION MIAZ
ZYNTATHE ME TAAA £TH XTIFTMH
PRIPRAVTE

SK - PRIPRAVTE NARAZ 2 SALKY MLIECNEHO
RECEPTU

PL - PRZYGOTOWANIE 2 FILIZANEK NAPOJU Z
MLEKIEM NA RAZ

UK - TOTYMTE 2 YALLKM HAMOIO 3 MOJIOKOM
3A O[IVIH PA3

BG - V3MbJIHABAHE HA PELIEMTA C M/TIAKO 3A
2 YALUN HABEOHDX

CAPPUCCINO CAPPUCCINO

DE - 2TASSEN EINES MILCHREZEPTES AUF EINMAL
ZUBEREITEN

DA - OPSKRIFT TIL AT LAVE 2 KOPPER MALK PA
SAMMETID

SV - TILLAGA 2 KOPPAR AV ETT MJOLKRECEPT
| TAGET

ES - HAGA 2TAZAS DE UNA BEBIDA CON LECHE
ALAVEZ

PT - PREPARE 2 CHAVENAS DE UMA RECEITA DE
LEITE NUMINSTANTE

CS - NAJEDNOU 2 SALKY MLECNE RECEPTURY
HU - EGYSZERRE 2 CSESZE TEJITALT KESZITSEN

RU - TOTOBBTE 2 YALLIK MONOYHOTO HATMUTKA
OJHOBPEMEHHO

RO - PREPARAREA SIMULTANA A 2 CESTI DE
BAUTURA CU LAPTE

HR - NAPRAVITE 2 SALICE NAPITKAS MLIJEKOM
ODJEDNOM




4 QUICK MILK RINSING AFTER A CAPPUCCINO

FR - RINCAGE RAPIDE DU LAIT APRES UN

CAPPUCCINO

NL - SNELLE MELKSPOELING NA EEN
CAPPUCCINO

NO - HURTIG MELKESKYLLING ETTEREN
CAPPUCCINO

FI - NOPEA MAIDON HUUHTELU CAPPUCCINON
JALKEEN

IT - RISCIACQUO RAPIDO DEL CIRCUITO DEL
LATTE DOPO UN CAPPUCCINO

EL - TPHFOPH EKMAYZH FAAAKTOS META ANIO
KAMOYTZINO

SK - RYCHLE OPLACHOVANIE MLIEKA PO
CAPPUCCINE

PL - SZYBKIE PLUKANIE SYSTEMU MLEKA PO
CAPPUCCINO

UK - LUBWAIKE 3MV BAHHS MOJIOKA MICNA
MPUOTYBAHHS KAMYYIMHO

BG - 5bP30 V13MAKBAHE HA MNNAKOTO CJIEL]
KAMYYMHO

DE - SCHNELLE MILCHSPULUNG NACH EINEM
CAPPUCCINO

DA - HURTIG MALKESKYLNING EFTER EN
CAPPUCCINO

SV - SNABB MJOLKSKOLINING EFTER EN CAPPUCINO

ES - ENJUAGUE RAPIDO DE LA LECHE DESPUES DE
HACER UN CAPPUCCINO

PT - LAVAGEM RAPIDA DO LEITE APOS PREPARACAO
DE UM CAPPUCCINO

CS - RYCHLE OPLACHOVANI MLEKA PO CAPPUCCINU

HU - ATEJ GYORS KIMOSASA CAPPUCCINO
KESZITESE UTAN

RU - BbICTPAA NMPOMbIBKA MOJIOYHOM CUCTEMbI
MOCJIE MPUTOTOBNEHWA KAMYYNHO

RO - CLATIREA RAPIDA A LAPTELUI DUPA UN
CAPPUCCINO

HR - BRZO ISPIRANJE MLIJEKA NAKON CAPPUCCINA

S5 MANUAL DEEP CLEANING OF MILK SYSTEM -5 MIN

FR - NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI
DU LAIT -5 MIN

NL - HANDMATIGE DIEPE REINIGING VAN HET
MELKSYSTEEM - 5 MIN

NO - MANUELL ORDENTLIG RENGJ@RING AV
MELKESYSTEMET - 5 MIN

FI - MANUAALINEN MAITOJARJESTELMAN
SYVAPUHDISTUS - 5 MIN

IT - PULIZIA PROFONDA MANUALE DEL
CIRCUITO DEL LATTE - 5 MIN

EL - XEIPOKINHTOX BAOYZ KAOAPIZXMOZ TOY
ZYXTHMATOZX FTAAAKTOZ - 5 AEMTA

SK - MANUALNE HLBKOVE CISTENIE MLIECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

PL - RECZNE SZCZEGOOWE CZYSZCZENIE
SYSTEMU MLEKA- 5 MIN

UK - [TINBOKE PYYHE OYNLLIEHHA CUCTEMU
MOJIOKA - 5 XB

BG - PbYHO [IbJIBOKO MOYNCTBAHE HA
CNCTEMATA 3A MITAKO

DE - MANUELLE TIEFENREINIGUNG DES
MILCHSYSTEMS - 5 MIN.

DA - MANUEL HOVEDRENSNING AF
MALKESYSTEMET - 5 MIN.

SV - MANUELL DJUPRENGORING AV
MJOLKSYSTEMET - 5 MINUTER

ES - LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL SISTEMA DE
LECHE - 5 MINUTOS

PT - LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO SISTEMA DO
LEITE-5MIN

CS - RUCNI HLOUBKOVE CISTENi MLECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

HU - ATEJRENDSZER MANUALIS
MELYTISZTITASA - 5 PERC

RU - 3AMYCKAEMAS BPYYHYIO [TTYBOKAA O4YUCTKA
MOJIOYHOW CACTEMbI - 5 MUH.

RO - CLATIREA MANUALA IN PROFUNZIME A
SISTEMULUI DE LAPTE - 5 MIN

HR - RUCNO DUBINSKO CISCENJE SUSTAVA
MLIJEKA - 5 MIN.




6.A GLEAN THE COFFEE GROUND COLLECTOR 4

REGULARLY
FR - NETTOYER LE BAC COLLECTEUR DE MARC DE - REINIGEN SIE DEN KAFFEESATZBEHALTER
BRI DE CAFE REGULIEREMENT REGELMASSIG
NL - MAAK DE OPVANGBAK VOOR GEMALEN DA - RENG@R KAFFEGRUMSBEHOLDEREN
KOFFIE REGELMATIG SCHOON REGELMASSIGT
NO - RENGJ@R KAFFEGRUTOPPSAMLEREN SV - RENGOR SUMPLADAN REGELBUNDET
« v HECEL ARG o ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL COLECTOR DE
-——) s FI - PUHDISTA JAUHETUN KAHVIN KERAAJA CAFE MOLIDO
— SAANNOLLISESTI PT - LIMPE O COLETOR DE BORRAS DE CAFE
o] , y IT - PULIRE REGOLARMENTE IL RACCOGLITORE REGULARMENTE
\ DEL CAFFE CS - PRAVIDELNE CISTETE SBERAC KAVOVE
EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TON IYAAEKTH SEDLINY
YMOAEIMMATQN AAEEMENOY KAQE HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
SK - ZBERNU NADOBU NA KAVOVE USADENINY KAVEORLEMENY-GYUJTOT
PRAVIDELNE CISTITE RU - PEMY/IPHO OYMLLAMTE KOHTEMHEP AN
PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU KOGEVHOW TYLLW
6 EMPTY THE COFFEE GROUND COLLECTOR A ZBIORNIKA NA ZMIELONA KAWE RO - CURATATI COLECTORUL PENTRU ZAT IN MOD
UK - PEMYNIAPHO OUMLLAVTE BIACIK A1A REGULAT
FR - VIDERLE BAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFE DE - KAFFEESATZBEHALTER ENTLEEREN MEJIEHOI KABU HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA MLJEVENU
NL - KOFFIEDIKOPVANGBAK LEEGMAKEN DA - T@M KAFFEGRUMSSAMLEREN BG - MOUMCTBAITE PEJOBHO KOJIEKTOPA 3A KAVU
NO - T@M OPPSAMLINGSBRETTET FOR GRUT SV - TOMNING AV KAFFESUMPBEHALLAREN YTA/KA
FI - KAHVIPOROSAILION TYHJENTAMINEN ES - VACIAR EL COLECTOR DE GRANOS DE CAFE
IT - SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA DI PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE BORRAS
RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE CS - VYPRAZDNENIZASOBNIKU NA POUZITOU KAVU
EL - AAEIAXMA XYAAEKTH YITOAEIMMATQN KAQE HU - ZACCGYUITO KIURITESE
SK - VYPRAZDNENIE ZBERNE) NADOBKY NA RU - OYVCTKA KOHTEVHEPA /1A KOOEVHOW TYLLW

KAVOVU USADENINU RO - GOLIREA COLECTORULUI DE CAFEA

o S QAT RGO AN SN AE HR - PRAZNJENJE POSUDE ZA SAKUPLIANJE
UK - CTIOPOXHEHHS KOHTEVHEPA 11 TALOGA KAVE

BIAMPALIbOBAHOI KABM

BG - V3MPA3BAHE HA KOHTEHEPA 3A
CMIIAHO KAOE




7 EMPTY THE DRIP TRAY

FR - VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES
NL - DE LEGBAK LEGEN

NO - T@M DRYPPBRETTET

FI - TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN

IT - SYUOTAMENTO DELLA VASCHETTA RACCOGLI-
GOCCE

EL - AAEIAXTE TO AOXEIO LYAAOTHZ YMNAEIMATON
KAOE

SK - YPRAZDNENIE ODKVAPKAVACEJ NADOBY

PL - OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWEJ

UK - CTIOPOXHEHHA MIAOOHA 1A KPAME/b

BG - M3MPA3HETE TABUYKATA 3A OTLIEXXAHE

Gﬂk
DE - AUFFANGSCHALE ENTLEEREN
DA - TOM DRYPBAKKEN
SV - TOMNING AV DROPPBRICKAN

ES - VACIAR LA BANDEJA DE GOTEO

PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE
PINGOS

CS - VYPRAZDNETE ODKAPAVACI MISKU

HU - CSEPPTALCA KIURITESE

RU - OYMCTKA NOAAOHA 1714 CBOPA KATIEJIb
RO - GOLIREA TAVII COLECTOARE DE PICURI

HR - ISPRAZNITE POSUDU ZA TALOG KAVE

7.A CLEAN THE DRIP TRAY REGULARLY o

FR - NETTOYER LE BAC RECOLTE-GOUTTES
REGULIEREMENT

NL - MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON
NO - RENGJZR DRYPPEBRETTET REGELMESSIG
FI - PUHDISTA TIPPA-ALLAS SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL VASSOIO
RACCOGLIGOCCE

EL - KAOAPIZETE TAKTIKATON A1XKO AITONEPQN

SK - PODNOS NA ODKVAPKAVANIE PRAVIDELNE
CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
TACKI OCIEKOWE)J

UK - PETYNIAPHO OYMLLIAATE NOTOK 14 KPATESTb

BG - MOYNCTBAITE PELJOBHO TABNYKATA 3A
OTLEXOAHE

DE - REINIGEN SIE DIE ABTROPFSCHALE
REGELMASSIG

DA - RENG@R REGELMASSIGT

SV - RENGOR DROPPSKDRYPBAKKENALEN
REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA LA BANDEJA
RECOGEGOTAS

PT - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU
CS - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI MISKU

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
CSEPEGTETO TALCAT

RU - PEMY/IMPHO OYMLLAVTE NOAA0H Ans
KAME/b

RO - CURATATI TAVA DE PICATURI IN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE POSUDU ZA KAPLJEVINU




8 CLEAN THE WATER TANK REGULARLY A

FR - NETTOYER LE RESERVOIR D’EAU
REGULIEREMENT

NL - MAAK HET WATERRESERVOIR REGELMATIG
SCHOON

NO - RENGJ@R VANNTANKEN REGELMESSIG
FI - PUHDISTA VESISAILIO SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL SERBATOIO
DELLACQUA

EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TO AOXEIO NEPOY
SK - NADRZ NA VODU PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
POJEMNIKA NA WODE

UK - PEMY/I9PHO OYMLLAATE PE3EPBYAP 14
BOAM

BG - MOYNCTBAWTE PEJOBHO PE3EPBOAPA
3ABOOA

DE - REINIGEN SIE DEN WASSERTANK
REGELMASSIG

DA - RENG@ZR VANDBEHOLDEREN REGELMASSIGT

SV - RENGOR VATTENBEHALLAREN
REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL DEPOSITO DE
AGUA

PT - LIMPE O RESERVATORIO DE AGUA
REGULARMENTE

CS - PRAVIDELNE CISTETE NADRZKU NA VODU

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
VIZTARTALYT

RU - PEMYNIAPHO OYULLAATE PE3EPBYAP [14
BO[bl

RO - CURATATI REZERVORUL DE APA IN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA VODU

9 COMPLETE AUTOMATIC CLEANING
OF THE MACHINE 3 x / YEAR - 13 MIN

FR - NETTOYAGE AUTOMATIQUE COMPLET DE
LA MACHINE 3 x / ANNEE - 13 MIN

NL - VOLLEDIGE AUTOMATISCHE REINIGING
VAN DE MACHINE 3 x - JAAR - 13 MIN

NO - FULLFOR MASKINENS AUTOMATISKE RENS
3x/ARET-13 MIN

Fl - KEITTIMEN PERUSTEELLINEN
AUTOMAATTINEN PUHDISTUS 3 KRT
VUODESSA - 13 MIN

IT - PULIZIA AUTOMATICA COMPLETA DELLA
MACCHINA (3x ANNO) - 13 MIN

EL - ONOKAHPQMENOZ AYTOMATOZ
KAGAPIXMOZX THX XYXKEYHX 3 OOPEX
TON XPONO - 13 AEMTA

SK - REALIZACIA AUTOMATICKEHO CISTENIA
ZARIADENIA 3 x /ROK - 13 MIN

PL - PRZEPROWADZANIE AUTOMATYCZNEGO
CZYSZCZENIA EKSPRESU 3x /ROK - 13 MIN

UK - MOBHE ABTOMATWYHE OYMLLIEHHA
KABOMALLIHW 3 PA3A HA PIK- 13 XB

BG - [MbJIHO ABTOMATMYHO NMOYUCTBAHE HA
KAOEMALLNHATA 3 x/ TOOULIHO - 13 MWH

= T —
|
| KRUP:
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DE - KOMPLETTE AUTOMATISCHE REINIGUNG
DER MASCHINE 3 x / JAHR - 13 MIN

DA - GENNEMF@R AUTOMATISK RENSNING AF
MASKINEN 3 x OM ARET - 13 MIN

SV - AUTOMATISK RENGORING AV HELA
MASKINEN 3 ggr / AR- 13 MIN

ES - COMPLETAR LA LIMPIEZA AUTOMATICA DE
LA MAQUNA 3 x/ ANO - 13 MIN

PT - LIMPEZA AUTOMATICA COMPLETA DA
MAQUINA 3 x/ANO - 13 MIN

CS - KOMPLETNI AUTOMATICKE CISTENI STROJE
3X/ROK- 13 MIN

HU - A GEP TELJES AUTOMATIKUS TISZTITASA
EVENTE HAROMSZOR - 13 PERC

RU - MPOrPAMMA ABTOMATUYECKOW OUYMCTKN
YCTPOVICTBA 3 PA3A BTOJ - 13 MUH

RO - CURATAREA AUTOMATA COMPLETA A
MASINII 3 x/AN-13 MIN

HR - SPROVEDITE AUTOMATSKO CISCENJE
UREDAJA 3 x/ GODISNJE - 13 MIN




10 DESCALING PROGRAM - 20 MIN i

FR - PROGRAMME DE DETARTRAGE - 20 MIN

NL - ONTKALKINGSPROGRAMMA - 20 MIN

NO - AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN

FI - KALKINPOISTO-OHJELMA - 20 MIN

IT - PROGRAMMA DI DECALCIFICAZIONE - 20 MIN
EL - MPOrPAMMA AGAAATQXHX - 20 AEMTA

SK - PROGRAM NA ODSTRANENIE VODNEHO
KAMENA - 20 MIN

PL - PROGRAM ODKAMIENIANIA - 20 MIN

UK - MPOIrPAMA BUIAJIEHHA HAKWMY - 20 XB

BG - MPOrPAMA 3A OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH
KAMbBK - 20 MVH

DE - ENTKALKUNGSPROGRAMM - 20 MIN

DA - AFKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN

SV - AUTOMATISKT AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN
ES - PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO - 20 MIN

PT - PROGRAMA DE DESCALCIFICAGAO

CS - ODVAPNOVACI PROGRAM - 20 MIN

HU - ViZKOMENTESITG PROGRAM - 20 PERC

RU - MPOrPAMMA YAANTEHUA HAKUIMU - 20 MUH
RO - PROGRAM DE DETARTRARE - 20 MIN

HR - PROGRAM ZA UKLANJANJE KAMENCA - 20 MIN




Chére cliente, cher client,
Vous venez d’acheter une machine a Espresso avec broyeur a grains KRUPS et nous vous remercions de la confiance que
vous nous témoignez.

KRUPS concoit, développe et fabrique ses machines a Espresso avec broyeur a grains en France et vous assure ainsi les plus
strictes garanties en matiére d'origine et de qualité de fabrication.

Votre machine est pensée pour étre la plus simple d'utilisation possible et vous apporter une qualité de boissons comme au
« Café ». D'une simple touche, a vous Espresso, Ristretto, Café Long, et autres cafés mais aussi Cappuccino, Latte Macchiato,
Caffe Latte et autres boissons lactées !

Pour vous accompagner au mieux dans votre quotidien, KRUPS a développé un Indicateur Lumineux Intuitif. Il vous guidera
dans I'utilisation de votre machine et illuminera vos instants cafés.

Votre machine a Espresso KRUPS est aussi équipée d'un large écran tactile intuitif, comme un écran de smartphone, pour
une grande simplicité d'utilisation. De plus, les technologies avancées présentes sur votre machine permettent d'obtenir la
meilleure extraction possible, de révéler un maximum d’arémes et de saveurs a partir de café en grains fraichement moulus.

Nous vous souhaitons d'agréables moments café et espérons que votre machine KRUPS vous donnera entiére satisfaction.

L'équipe KRUPS

BESOIN D’ACCOMPAGNEMENT POUR LA PRISE EN MAIN DE VOTRE MACHINE ?
IR

Retrouvez une liste de tutoriels enregistrés dans votre machine pour vous accompagner dans son utilisation.
IIs vous expliqueront pas a pas comment préparer une boisson, gérer vos favoris et entretenir votre machine.

Liste des tutoriels disponibles :

1. Comment réaliser 2. Comment gérer un profil ? 3. Comment entretenir

vos boissons ? votre machine ?
a. Lancer une boisson café d. Créer et paramétrer votre profil h. Effectuer un rincage

b. Lancer une boisson lactée e. Ajouter une boisson a votre profil (aprés réalisation) i. Effectuer un nettoyage
c. Lancer 2 boissons f. Ajouter une boisson a votre profil (depuis la page profil) j. Effectuer un détartrage

simultanément g. Supprimer une boisson de votre profil k. Nettoyer la buse de lait

INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

Lisez attentivement le mode d'emploi avant la premiére utilisation de I'appareil et conservez-le : une utilisation non
conforme dégagerait KRUPS de toute responsabilité. Il est important de bien respecter les consignes de sécurité.

GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D'EMPLOI

A Danger : Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles.

Le symbole de Iéclair met en garde contre des dangers liés a la présence de I'électricité.

Attention : Mise en garde contre la survenue éventuelle de dysfonctionnements, de dommages ou la destruction de

I'appareil.

n Important : Remarque générale ou importante pour le fonctionnement de I'appareil.

— O
| ACCESSOIRES FOURNIS AVECVOTRE MACHINE |

ACCESSOIRES FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE

Vérifiez les accessoires fournis avec votre machine. S'il manque une piéce, contactez directement votre service consommateur KRUPS.

Produits fournis

(4
1. 2 pastilles de nettoyage @
2. 1 sachet de détartrant
3. Conduit lait adaptable sur le bloc « One Touch Cappuccino »
4, Tube a lait supplémentaire pour le block « One Touch Cappuccino »
5. Aiguille de nettoyage du circuit vapeur

1 cartouche Claris Aqua Filter System avec accessoire

6. .
de vissage

7. 1 batonnet de détermination de la dureté de l'eau
Mode d'emploi - Livret des consignes de sécurité

8. Répertoire des centres de Service Aprés-Vente Krups

Documents de garantie

9. Goupillon

Selon modéle

Pot a lait:

Vous pouvez mettre le pot a lait dans le lave vaisselle

10.

FR
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Appareil Automatic Espresso EA87

Alimentation électrique 220-240V~ /50 Hz

Pression de la pompe 15 bars

Réservoir a café en grains 2509

Consommation d'énergie En fonctionnement : 1550 W

Réservoir d'eau 3L

Mise en service et rangement A l'intérieur, dans un endroit sec (a I'abri du gel)
Dimensions (mm) Hx Ix P 365 x 240 x 400

Poids EA87 (kg) 8.2

Sous réserve de modifications techniques.
Placez la machine sur un plan de travail horizontale, stable, résistant a la chaleur, propre et sec

DESCRIPTIF DE LAPPAREIL

A. Poignée couvercle du réservoir d'eau 1. Réservoir de café en grain
B. Réservoirdeau K. Bouton de réglage de la finesse de broyage
C. Baccollecteur de marc de café L. Trappe pastille de nettoyage
D. Buses café réglables en hauteur M. Broyeur a meules coniques en métal
E. Grille et bac récolte-gouttes amovibles
F. Couvercle du réservoir de café en grains 2. Panneau de commande
G. Bloc"One Touch Cappuccino” N. Ecran tactile de navigation
G1. Accessoire de nettoyage du systéme de 0. ON/OFF
moussage du lait, 2 en 1: clé de dévissage P. Raccourci écran d'accueil
+ aiguille de précision Q. Profil1
G2 . Bloc amovible moussage du lait R. Profil2
H. Conduit lait et connecteur
I.  Flotteurs de niveau d'eau
J.  Indicateur Lumineux Intuitif S. Potalait

MISE EN SERVICE & INSTALLATION DE L'APPAREIL

MISE SOUS TENSION DE LA MACHINE

A Danger : Branchez I'appareil a une prise secteur de 230V, reliée a la terre. Dans le cas contraire, vous vous exposez a
des blessures mortelles en raison de la présence d'électricité !
Respectez les consignes de sécurité indiquées dans le livret “Consignes de sécurité”.

MISE EN SERVICE (voir 1. 1¢ utilisation)

Lors de la premiére utilisation de la machine, il vous est demandé d'effectuer divers réglages.
Suivez les indications qui s'affichent a I'écran. Un amorcage de la machine est nécessaire pour qu'elle puisse fonctionner et
permet le remplissage des circuits d'eaux. Un préchauffage et un rincage automatique auront lieu.

MISE EN VEILLE DE LA MACHINE
Selon les préparations, la machine effectue un rincage automatique lors de sa mise en veille. Le cycle ne dure que quelques
secondes et s'arréte automatiquement.

14

fQ\; CONSEILS ET ASTUCES

La qualité de l'eau influe fortement sur la qualité des arémes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le go(t du café. Afin
de préserver tous les ardbmes de votre café, nous vous recommandons d'utiliser la cartouche filtrante Claris Aqua Filter
System, ou de I'eau en bouteille avec des résidus a sec inférieurs a 800 mg/L (regardez sur I'étiquette de la bouteille). Voir
le chapitre « FILTRE ET DURETE DE L'EAU ».

Pour la préparation des boissons, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées (en les passant sous I'eau chaude) et
dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arébme s'ils ne sont pas protégés. Nous vous conseillons d'utiliser la
quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 2-3 prochains jours et de préférer les sachets de 250g.

La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. 'Arabica vous délivrera une boisson aux aromes fins
et fleuris contrairement au Robusta qui est plus riche en caféine, plus amer et corsé. Il est fréquent de mélanger les deux
types de café pour obtenir un café plus équilibré. N'hésitez pas a vous faire conseiller par votre torréfacteur.

Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés car ils peuvent endommager la machine.

La finesse du broyage du grain influe sur la force des arémes et la qualité de la crema. Plus le grain est broyé fin, plus la
crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.

INDICATEUR LUMINEUX INTUITIF

A QUOI SERT L'INDICATEUR LUMINEUX INTUITIF ?

Votre machine Intuition est équipée d'une technologie intelligente et lumineuse pour faciliter votre quotidien : I'lndicateur
Lumineux Intuitif (J). Cette technologie a une double fonctionnalité :

1.La machine détecte et contréle de maniére automatique les niveaux de grains de café, d'eau et de marc de café.
Lorsque vous devez remplir ou vider vos contenants, ainsi que lorsqu’une maintenance est nécessaire, I'alerte lumineuse de
couleur rouge s'allume et vous devez suivre les informations sur votre écran.

2. l'Indicateur Lumineux Intuitif vous permet également de personnaliser votre expérience. Vous avez la possibilité d'attribuer
une couleur a chaque profil. Lorsqu’un des profils est sélectionné, I'indicateur lumineux prend alors la couleur de ce profil
pour favoriser une compréhension immédiate et une navigation ultra rapide et intuitive. Voir le chapitre « MON PROFIL ».

LAISSEZ-VOUS GUIDER.

Rouge Fixe Alerte

Respirant En cours de réalisation

Autres couleurs et blanc
Fixe Recette terminée
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FILTRE ET DURETE DE L'EAU

A QUOI SERT LE REGLAGE DE LA DURETE DE L'EAU ?

Afin d'éviter I'entartrage de votre machine et optimiser la qualité de votre café, nous vous conseillons de paramétrer la
dureté de votre eau sur votre machine.

COMMENT INDIQUER LA DURETE DE L'EAU A VOTRE MACHINE ?

EOLE-Rd -

. Remplissez un verre d’eau
3 4
‘ . Trempez le batonnet test (8) fourni avec la machine dans votre verre rempli d'eau.
. Attendez 1 minute. Les carrés sur le batonnet test changent de couleur.

. Comptez le nombre de carrés de couleur. Cela vous indique la dureté de votre eau, entre
Oet4.

. Dans le menu « Dureté Eau », appuyez sur le chiffre correspondant entre 0 et 4.
. Appuyez sur OK.

VOUS N’AVEZ PLUS DE BATONNET TEST ?

Sivous devez renouveler cette opération ultérieurement, veillez a changer la dureté de I'eau en fonction du lieu d'utilisation ou
des informations communiquées par les compagnies des eaux, en vous aidant du tableau ci-dessous :

Degré de dureté Classe 0 Classe 1 Classe 2 Moyennement Classe 3 Classe 4
del'eau Trés douce Douce dure Dure Trés dure

°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Réglage de I'appareil 0 1 2 3 4

POURQUOI INSTALLER UNE CARTOUCHE FILTRANTE ?

La cartouche Claris Aqua Filter System permet d’optimiser le gott du café, de diminuer I'entartrage et les opérations
d'entretien.

QUAND CHANGER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

1. 2 mois apres l'installation ou quand la machine vous le demande.

FAE 2.Nous vous recommandons, lors de l'installation de votre cartouche, de tourner la bague grise
1 située sur I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer la date de l'installation
+ 2 mois.

COMMENT INSTALLER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

Q> & - I

. La cartouche se place dans le réservoir d’eau.
. Placer la cartouche, bague numérotée vers le haut.
. Utiliser I'accessoire de vissage noir, fourni avec la cartouche, pour bien positionner et visser la cartouche.

BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE

POURQUOI REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?
Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café.

La variation de finesse de mouture permet de s'adapter aux différents types de grain :
.Un grain tres torréfié et huileux nécessitera une mouture grossiere,
. Un grain a torréfaction plus légére sera plus sec et nécessitera une mouture fine.

o 0 0

A noter : plus la mouture est fine, plus I'ardme est puissant.

Torréfaction : Légere Moyenne  Avancée  Soutenue Trés
(Blonde) (Amber) (Light (French) soutenue
French) (Dark
French)

Tournez le bouton de réglage situé dans le réservoir de café en grain (K) en fonction de votre type de grain et de la puissance
de I'ardme souhaitée. Ce réglage doit s'effectuer pendant le broyage et cran par cran. C'est au bout de 3 préparations que vous
percevrez distinctement une différence de go(t.

COMMENT SAVOIR QUAND IL N'Y A PLUS DE GRAINS DANS LE RESERVOIR ?

Votre machine Intuition est équipée d'un capteur pour prévoir le manque de grains de café dans le réservoir.
Un message a I'écran apparaitra et I'Indicateur Lumineux Intuitif (J) s'éclairera en rouge.

ET SI UALERTE APPARAIT EN COURS DE RECETTE ?

Remplissez le réservoir de grains de café, appuyez sur OK et la recette reprendra son cours. Ainsi, pas de café gaspillé !

COMMENT FAIRE SI JE VEUX CHANGER DE CAFE OU SI JE N'Al PLUS DE CAFE ?

Si vous appuyez sur OK sans avoir ajouté de grains de café, la machine essaie de se relancer et se remet en alerte. Si vous
appuyez a nouveau sur OK, la machine réalise la recette en utilisant la totalité du café restant. Le broyeur est désormais vide.

A Attention : Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés qui ont du mal a étre happés par le broyeur.
Ceux-ci peuvent endommager la machine et entrainer de mauvaises détections.
Si un message d‘alerte s'affiche a votre écran et que I'alerte lumineuse séclaire en rouge alors qu'il y a suffisamment de grains : .
Appuyez sur le bouton OK pour poursuivre la recette.
. OU désactivez I'alerte « absence de grain » pour éviter des détections alors qu'il reste du café dans le réservoir
de café en grains.

@@@@
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PREPARATION DES BOISSO

LES BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE :

) Taille Volumes Force café
Boissons approximative possibles
Ristretto 20-40 ml v v
- Espresso court et avec du corps ml
Espresso
. Un café aux arémes prononcés recouvert 40ml 40-70 ml \ v
d’une crema caramel légérement amére
@ Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Espresso allongé avec une crema caramel
. Doppio 100 ml 40-140 ml v
Double Espresso a la crema ambrée
Café Long
' Plus fort en caféine mais plus léger en bouche. 120 ml 80-180 ml v v
Trés apprécié le matin
' Americano 120 ml 90-150 ml v
Double Espresso allongé d'eau chaude
Espresso Macchiato M=60ml
" Espresso avec une petite couche L=80ml 60-100 ml v v
de mousse de lait XL =100 ml
. M=120ml
. Cappuccino L=180ml 120-240 ml v v
Un équilibre entre lait, mousse et café
XL =240 ml
Lait Moussé M=120ml
Une grande dose de lait L=160ml 120-200 ml v
avec sa mousse de lait XL =200 ml
. M =160 ml
". S Flatwhite | — 500 ml 160 - 240 ml v
it t
afé au lait avec une mousse de lai XL = 240 ml
M =200 ml
' Mousse de lait IVCaf'fehI;attfel L=280ml 200 - 350 ml v v
ousse de lait au léger goat café XL =350 ml
Latte Macchiato M=190ml
- Une grande dose de lait, un Espresso L=250ml 190 - 240 ml v v
gourmand avec sa mousse de lait XL =340 ml
Infusion
> Eau chaude a la température idéale 200ml 20-300ml
pour une infusion
Thé Noir
'l Eau chaude a la température idéale 200ml 20-300 ml
pour un thé noir
Thé Vert
- ] Eau chaude a la température idéale 200ml 20-300 ml
pour un thé vert

POUR INFORMATION, POUR PREPARER VOTRE BOISSON,
VOTRE MACHINE REALISE AUTOMATIQUEMENT LES ETAPES SUIVANTES :

Pour les recettes café Pour les recettes lactées hors Caffe Latte, Pour les recettes Caffe Latte,
Flat White et Espresso Macchiato Flat White et Espresso Macchiato

1. Broyage des grains de café 1. Phase de préchauffage 1. Broyage des grains de café
2. Compactage de la mouture 2. Moussage du lait 2. Compactage de la mouture
3. Pré-infusion (quelques 3. Broyage des grains de café 3. Pré-infusion (quelques gouttes
gouttes peuvent tomber a 4. Compactage de la mouture peuvent tomber a cette étape dans
cette étape dans votre tasse) | 5. Pré-infusion (quelques gouttes peuvent votre tasse)
4, Percolation tomber a cette étape dans votre tasse) 4, Percolation
6. Percolation 5. Phase de préchauffage
6. Moussage du lait

COMMENT REGLER LA HAUTEUR DES BUSES CAFE ?

Pour toutes les boissons, vous pouvez abaisser et remonter les buses café en fonction de la taille de votre/vos tasses.

COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSON ?

Référez-vous au tutoriel enregistré dans votre machine « Comment réaliser vos boissons ? ».

R © < -

SELON LES BOISSONS, DIFFERENTS REGLAGES SONT POSSIBLES :

. Une ou deux tasses : pour lancer la recette en double, sélectionnez la boisson et appuyez sur °
. Force café : pour augmenter ou réduire la force du café en modifiant la quantité de café broyé, sélectionnez la boisson et
choisissez entre 1 et 3 grains, 1 étant le plus doux et 3 le plus corsé ‘

. Volume en tasse : pour augmenter ou réduire le volume en tasse, faites défiler vers le haut ou le bas les volumes proposés et
sélectionnez le volume désiré.

Pour plus d'information, référez-vous au tableau des boissons de la notice.

ASTUCE
Pour sélectionner la force café et le volume en tasse, vous pouvez naviguer vers le haut / bas ou appuyer directement sur
votre choix.

COMMENT ARRETER UNE BOISSON EN COURS DE PREPARATION ?

Attention : Vous pouvez arréter la préparation de votre boisson a tout moment en appuyant sur la touche . Quand un
cycle estinterrompu, I'arrét n'est pas immédiat. La machine aura un temps de non-accessibilité qui sera signalé par un message
sur votre écran.

BOISSONS LACTEES

(Q.; CONSEILS ET ASTUCES

Pour la réalisation d'un lait moussé, préférez un lait pasteurisé, UHT, sortant du réfrigérateur (3-5°C). L'utilisation de laits
spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de laits végétaux (lait de riz, d'avoine, d'amande) est possible mais
peut donner des résultats moins satisfaisants en termes de qualité et quantité de mousse.

COMMENT LANCER LA PREPARATION D'UNE BOISSON LACTEE ?

Référez-vous en début de notice & 2 PREPARER UNE RECETTE LACTEE, ou consultez le tutoriel enregistré dans votre machine
«Lancer une boisson lactée ».

@,.Il > B D
THES ET INFUSIONS

Pour vos thés et infusions, vous avez trois touches de sélections qui proposent la température la plus adaptée a chaque type
de thé. La température du thé vert sera plus faible que celle du thé noir et de I'infusion.

COMMENT REGLER LA TEMPERATURE DE L'EAU ?

Allez dans Parametres, Réglages, Température de I'eau. Vous

@&l Y @ Y pouvez régler entre T1 et T3, T1 étant la température la plus

tiede et T3 la plus chaude.

Si vous diminuez/augmentez la température vous diminuerez/augmenterez la température de chaque type de thé,
néanmoins la température du thé vert sera toujours plus faible que celle du thé noir et de I'infusion.
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MON PROFIL

A QUOI SERT LA FONCTION PROFIL ?

La fonction Profil vous permet d’accéder a un espace personnalisé ou vous pouvez stocker et enregistrer vos boissons préférées.
Il est accessible trés facilement grace a un bouton direct sur le panneau de commande de la machine.

Plus rapide et idéal au quotidien, les boissons enregistrées dans votre profil se lancent directement en une touche sans
réglages nécessaires. Vous pouvez enregistrer jusqu’a 7 recettes par profil.

Le profil permet également une plus grande personnalisation de votre interface et différents réglages :

n Important:Ne pas vider régulierement son bac a mouture de café et bac récolte-gouttes comme indiqué
ci-dessus peut endommager votre machine. Pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons
de nettoyer quotidiennement le bac a mouture sous I'eau chaude avec du savon et une éponge. Il est
recommandé de le laisser sécher a l'air libre avant de le remettre dans la machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR D’EAU ET DU BAC A GRAINS

Pour la préservation des ardémes du café et pour des raisons d’hygiéne, nous vous conseillons de n'utiliser que de l'eau potable
et de nettoyer quotidiennement le réservoir d'eau avec de I'eau chaude et une éponge.

Les grains de café peuvent laisser des résidus graisseux sur les parois du bac a grains qui peuvent affecter la qualité du café.
Pour préserver les aromes du café et pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de l'essuyer avec un chiffon sec et
doux chaque fois qu'il doit étre rempli.

Prénom Il est possible d'ajouter son prénom pour une plus grande personnalisation.
Couleur Permet de choisir la couleur de L'Indicateur Lumineux Intuitif souhaitée pour identifier plus
facilement son profil.
Affichage Permet de régler le type d'affichage de vos boissons sur I'écran Profil.
9 Elles peuvent apparaitre en mode « slider » ou en mode « mosaique ».
Programmation La fonction « Profil » vous permet également de définir un moment de la journée pour chaque
9 boisson. Cela vous permettra de retrouver plus facilement votre boisson a chaque instant.
Luminosité Permet d’activer ou désactiver I'Indicateur lumineux.

COMMENT CREER UN PROFIL ?

Appuyez sur le pictogramme Profil 1 ou Profil 2 et suivez les indications a I'écran ou consultez les tutoriels enregistrés
dans votre profil.

W © © > I
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COMMENT GERER VOS BOISSONS FAVORITES A LINTERIEUR D’UN PROFIL ?

Vous pouvez ajouter une boisson a un profil de 2 maniéres :

1. Aprés la réalisation d’une boisson, un bouton [Nl apparait sur I'écran.
2. Directement dans le profil.

Si je stoppe ma boisson favorite alors qu'elle est en train de s'écouler, c'est cette longueur qui sera enregistrée

COMMENT ORGANISER/ORDONNER/SUPPRIMER SES BOISSONS FAVORITES ?

Maintenir votre doigt appuyé sur une icone boisson pendant quelques secondes. Une croix de suppression apparait en haut a
droite des cartes boissons. Appuyer et faire glisser pour réorganiser les boissons, appuyer sur la croix pour supprimer une boisson.

ENTRETIEN GENER

Réaliser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le goGt authentique de votre café.

ENTRETIEN DU BAC A MOUTURE DE CAFE ET DU BAC RECOLTE-GOUTTES

Le bac récolte-gouttes recoit I'eau usagée et le bac @ mouture de café recoit la mouture extraite.

Important: Pour des raisons d’hygiéne, le bac récolte gouttes étant en contact avec du lait et du café, nous vous recommandons
de le démonter, de laver chaque élément tous les jours avec de 'eau chaude, de le laisser sécher avant de le placer dans la machine.
Il est important de toujours le laisser en place et de le vider régulierement. Vous pouvez passer le bac récolte gouttes au lave
vaisselle sans son couvercle.

QUAND VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES ?
Lorsque les flotteurs sont en position haute, indiquant un trop plein.

QUAND VIDER LE BAC A MOUTURE DE CAFE ?

Quand la machine vous le demande ou plus régulierement, mais lorsque la machine est allumée pour qu'elle puisse enregistrée que
le bac a été vidé.
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n Important: ne pas nettoyer a l'eau, la présence d’eau dans la trémie a grains pourrait endommager la machine

n Il est recommandé de le laisser sécher a I'air libre avant de le remettre dans l'appareil

ENTRETIEN DU SYSTEME LAIT

POURQUOI ET COMMENT ENTRETENIR LE SYSTEME LAIT APRES LA REALISATION DE BOISSONS LACTEES ?

n Important : Afin d'obtenir une qualité de mousse toujours identique, nous vous conseillons de :

@l ) @ (=) AIDEETTUTORIELS
—
Explications Accessoires
e nécessaires

vous le demande

Aprés chaque
Rincage lait boisson lactée, Vous permet de réaliser un ringage du circuit lait de la machine. Vous
30s-20ml quand la machine | pouvez lancer un ringage du systéme lait a tout moment.

Tube a lait, rincage

Nous vous recommandons de nettoyer a I'eau chaude et avec du
savon le pot a lait aprés chaque utilisation.

Eau chaude

DU LAIT -5 MIN.

des buses et Aprés chaque Nous vous recommandons de rem alai i
. < placer le tube a lait environ +savon

éngﬁoyage dupot | boisson lactée tous les trois mois. Vous trouverez ces accessoires disponibles sur | +goupillon

le site KRUPS.fr.

Ce nettoyage consiste a démonter et nettoyer le bloc amovible « One Clé de démontage
Nettoyage Quand lamachine | Touch Cappuccino ». Pour un résultat de mousse de lait optimum, il est our nettover Iegcircuit
accessoire lait vous le demande conseillé de le nettoyer de fagon réguliére. Voir en début de notice : 5. P Y iled
5min ouatoutmoment | NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI DU SYSTEME DE DISTRIBUTION vapeur +aigulle de

nettoyage (n°5)

LES AUTRES ENTRETIENS

. Accessoires
mm Expllcatlons Dicessaires

Pour des raisons d’hygiéne, il est recommandé de rincer le

2?3%%?3% A tout moment systéme de café tous les jours ou lorsqu'il n'est pas

utilisé pendant une période plus longue (plus de 2 jours).
Ringage thé Avant [écoulement | Vous permet de réaliser un rincage a I'eau chaude pour assurer le
30s-20ml de la boisson golt authentique de votre thé ou infusion.

Entretien machine

Quand la machine
vous le demande

Pour des raisons d’hygiéne et pour la préservation des aromes
de votre café nous vous recommandons de nettoyer le systéme

1 pastille de nettoyage

ou a tout moment

assurer le bon fonctionnement et la longévité de votre machine.

13 min - 600 ml ou a tout moment café 3 fois par an. KRUPS (n*1)

. Quand la machine La machine vous avertit lorsqu'il est nécessaire de lancer un .
Détartrage 2 2 o 1 sachet de détartrant
20 min -600 ml vous le demande programme de détartrage. Cette étape est trés importante pour KRUPS (n°2)

n Important : Vous n'‘étes pas obligé d'exécuter sur-le-champ le programme d'entretien machine quand I'appareil le
demande mais vous devez l'effectuer dans un bref délai. Si le nettoyage est reporté le message d'alerte

restera affiché tant que l'opération ne sera pas effectuée.
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n Important : Si vous débranchez votre machine pendant le nettoyage ou en cas de panne électrique, le programme
d’entretien machine reprendra du début. Il ne sera pas possible de reporter cette opération, elle est
obligatoire pour le ringage du circuit d'eau. Dans ce cas une nouvelle pastille de nettoyage peut étre
nécessaire.

Pour plus d’explications, consultez les tutoriels disponibles dans les paramétres de votre machine.

Y © © > I
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Vous souhaitez savoir quand vous devez réaliser un des entretiens présentés ci-dessus ?

Un message d'alerte apparaitra a 'écran dés que vous avez une action a réaliser.

AUTRES FONCTIONS

Votre machine Intuition KRUPS possede de nombreux réglages, n'hésitez pas a les consulter ! Vous pourrez ainsi personnaliser
encore plus votre expérience.

COMMENT ACCEDER AUX REGLAGES DE VOTRE MACHINE ?

| @@ - -

LISTE DES REGLAGES :

Langue Sélection de la langue de votre choix parmi les 21 langues.

Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas d'utilisation d'une cartouche

Date et heure
anticalcaire. Réglage de I'heure et affichage 12 ou 24 heures.

Luminosité écran Pour ajuster le rétro-éclairage de I'écran.
Lumiére Pour activer ou désactiver I'Indicateur Lumineux Intuitif.
Affichage Choisir la présentation des boissons en slider ou mosaique.

Pour choisir la durée apreés laquelle votre appareil s'arrétera automatiquement.

Arrét auto . A s
Cette fonction vous permet de consommer moins d'électricité.

Pour allumer la machine et lancer automatiquement le préchauffage de I'appareil a

une heure choisie. Vous prenez votre café tous les jours a la méme heure ?

Cette fonction est faite pour vous ! En paramétrant I'Allumage auto, vous pourrez gagner
du temps et naurez plus qu'a lancer votre boisson.

Allumage auto

Unité de volume Sélection de I'unité de mesure : ml ou oz.

Vous pouvez activer ou non le ringage automatique de la sortie café au démarrage

Rincage auto de la machine.

Pour régler la dureté de I'eau entre 0 et 4. Pour en savoir plus, se référer au chapitre

Dureté de lI'eau ,
«Mesure de la dureté de l'eau ».

22

FR

Vous trouvez votre café trop chaud ? Vous pouvez réduire la température grace a
Température café | cette fonction. La machine posséde 3 niveaux d’ajustement de la température pour
vos boissons café.

Vous trouvez votre thé trop chaud ? Vous pouvez réduire la température grace a cette fonction. La

Température thé N . . . N .
P machine possede 3 niveaux d'ajustement de la température pour vos boissons thé.

Permet de désactiver la fonction absence de grain. Cette fonction permet d'indiquer
le manque de grain de café dans le réservoir café et de reprendre une recette en cours.
Voir paragraphe BROYEUR.

Type de café

Réinitialisation La réinitialisation effacera vos préférences et réglages : les paramétres seront ceux définis par

produit défaut. Les favoris seront également supprimés.

LES SOLUTIONS A VOS QUESTIONS

FONCTIONNEMENT

1. La machine affiche une panne, le logiciel est figé OU la machine présente un dysfonctionnement.

@ Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche filtrante, attendez 1 minute et redémarrez la machine. Maintenez
I'appui sur la touche ON/ OFF au moins 3 secondes pour le démarrage.

2. L'appareil ne s'allume pas aprés avoir appuyé sur la touche ON/OFF
(pendant au moins 3 secondes).

@ Vérifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation électrique. Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont correctement
enfoncées coté prise.

3. Une coupure de courant s'est produite lors d'un cycle.

@ L'appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.
4. Le broyeur tourne a vide.

(@ Clest normal si c'est occasionnel et siil n'y a plus ou peu de café en grains. Il peut tourner jusqu’a 10 secondes  vide pour
connaitre sa consommation et assurer le bon fonctionnement de sa fonction.

@ Il reste du café en grains dans le réservoir :
. Le café est peut-étre trop huileux et n'est pas happé correctement par la machine. Vous pouvez essayer d'aider a la descente

du grain et voir si cela refonctionne. Il est toutefois recommandé de changer de café (cf. fonction type de grains).

. C'est mon café habituel qui fonctionnait bien jusque-la : contactez votre service consommateur KRUPS.

UTILISATION
1. Le broyeur émet un bruit anormal.

@]l y a certainement une présence de corps étrangers dans le broyeur. Essayer d'aspirer avec un aspirateur sinon contacter votre
service consommateur KRUPS.

2. Ily ade I'eau sous l'appareil.

@ Avant d'enlever le bac récolte goutte, attendez 15 secondes aprés I'écoulement d'un café afin que la machine termine
correctement son cycle.

@ Vérifiez que le bac récolte-gouttes est bien positionné sur la machine, il doit toujours étre en place méme lorsque la machine
n'est pas utilisée.
(@ Vérifiez que le bac récolte-gouttes n'est pas plein.
3. Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.
@ Tournez le bouton de réglage de la finesse de mouture uniquement lorsque le broyeur est en fonctionnement.
4. L'appareil n'a pas délivré de café.
@ Unincident a été détecté pendant la réalisation.
L'appareil s'est réinitialisé automatiquement et est prét pour un nouveau cycle.
5. Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grain.
() Aspirez a 'aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans le réservoir a grains.
6. De I'eau coule des buses café a I'arrét de la machine.
© Clest normal. Il s'agit d'un rincage automatique pour nettoyer les buses café et éviter qu'elles ne se bouchent
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VAPEUR ET LAIT
1. Lécoulement lait de votre machine semble partiellement ou complétement bouchée.

@ Un message dalerte apparaitra a I'écran si la buse est bouchée. Nettoyez le bloc « One Touch Cappuccino ».
Référez-vous en début de notice a 5. NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI DU SYSTEME DE DISTRIBUTION DU LAIT - 5 MIN,
ou consultez le tutoriel enregistré dans votre machine « Nettoyer la buse de lait ».

2. Aucune vapeur ne sort.
a. Lors de la premiere utilisation d'un cycle vapeur, si aucune vapeur ne sort correctement :

(@ Vérifier que la sortie vapeur nest pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou
complétement bouchée ».

(@ Réaliser une et une seule fois le protocole suivant :
Videz le réservoir d'eau et retirez temporairement la cartouche Claris Aqua Filter System. Remplissez le réservoir d'eau
minérale forte en calcium (> 100 mg/L) et faites successivement des cycles vapeur (5 a 10 cycles) dans un récipient jusqu'a
l'obtention d’un jet de vapeur continu. Remettez la cartouche dans le réservoir.

b. La buse vapeur avait déja fonctionné :

@ Vérifier que la sortie vapeur nest pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement
ou complétement bouchée ».
Si apreés réalisation des étapes ci-dessus, la vapeur ne fonctionne toujours pas, merci de contacter votre centre de
réparation.

3. De la vapeur s'échappe de la grille du bac récolte-gouttes.

© Selon le type de préparation, de la vapeur peut séchapper de la grille du bac récolte-gouttes.
4. De la vapeur apparait sous le couvercle du réservoir de café en grains.

© Verifier que la trappe de la pastille de nettoyage située sous le couvercle (L) est bien fermée.
ENTRETIEN
1. La machine ne demande pas de détartrage.

Ole cycle de détartrage est demandé a partir d'un nombre important de réalisations de boissons lactées ou d’eau chaude. Si
vous ne consommez que du café, le détartrage sera peu fréquent.

2. De la mouture se trouve dans le bac récolte-gouttes.

(© De la mouture de café en faible quantité peut se déposer dans le bac récolte-gouttes. La machine est faite pour évacuer les
surplus de mouture résiduelle pour que la zone de percolation reste propre.

3. Aprés avoir vidé le bac collecteur de marc de café, I'lndicateur Lumineux Intuitif reste allumé
(@ Réinstallez le bac collecteur de marc de café.
4. Aprés avoir rempli le réservoir d'eau, I'Indicateur Lumineux Intuitif reste allumé.
(© Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans I'appareil.
Les flotteurs au fond du réservoir doivent se déplacer librement. Vérifiez et débloquez si nécessaire les flotteurs.
BOISSONS
1. Le café sécoule trop lentement.

(©Tournez le bouton de la finesse de mouture vers la droite pour obtenir une mouture plus grossiére (peut dépendre du type
de café utilisé).

© Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.
(© Changez la cartouche Claris Aqua Filter System.
2. Le café est trop clair ou pas assez corsé.
© Vérifiez que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci descend correctement.
© Evitez d'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas étre happés correctement.
@ Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force de la préparation en utilisant la fonction de la force de café.

Tournez le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une mouture plus fine. Réalisez votre préparation en deux cycles
en utilisant la fonction 2 tasses.

3. L'Espresso ou le café ne sont pas assez chauds.

© Augmentez la température du café dans les réglages de la machine. Chauffez la tasse en la rincant a l'eau chaude avant de
lancer la préparation.

(@ Réalisez un ringage circuit café avant de lancer votre café, une fonction rincage café a 'allumage peut étre activée dans
réglages / ringage auto.
4, De l'eau claire s'écoule par les buses café avant chaque café.
© Au début de la recette a lieu une pré-infusion du café qui peut entrainer un petit écoulement d'eau par les buses café.

Sil'un des problémes énoncés ci-dessus persiste, contactez le service consommateur KRUPS.
n Important : Fabricant : SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France
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Dear customer,

Thank you for purchasing a KRUPS Espresso machine with bean grinder.

KRUPS designs, develops and manufactures its Espresso machines in France, ensuring you the highest standards
of origin and manufacturing quality.

Designed for ease of use, your machine is the effortless way to create café-quality drinks at home. With just one
touch, you can enjoy coffees such as Espresso, Ristretto and Lungo, as well as Cappuccino, Latte Macchiato,
Caffe Latte and other milky drinks!

To help you get the most out of your machine every day, KRUPS has developed an Intuitive Light Indicator. It will
guide you in the use of your machine and brighten up your coffee breaks.

Your KRUPS Espresso machine also has a large, intuitive touchscreen, like a smartphone UX interface for an
intuitive experience. In addition, your machine’s advanced technology helps you get the best possible results,
revealing maximum aroma and full-bodied flavour from the freshly ground coffee beans.

We hope you have a great coffee experience and that you are completely satisfied with you KRUPS machine.

The KRUPS team

NEED HELP GETTING STARTED WITH YOUR MACHINE?

Qg © & >

Find a list of tutorials saved in your machine to guide you in using it.
They will walk you through preparing a drink, managing your favourites and the maintenance of your machine.

List of available tutorials:

1. How do | make my drinks? 2. How do | manage a profile? 3. How to maintain your machine?
a. Starting a coffee drink d. Creating and setting up h. Performing a rinsing
your profile
b. Starting a milky drink e. Adding a drink to your profile (after i. Performing a cleaning
making it)
c. Starting two drinks f. Adding a drink to your profile (from j. Performing descaling
simultaneously the profile page)

g. Removing a drink from your profile

IMPORTANT PRODUCT INFORMATION

Read the instruction manual carefully before using your appliance for the first time and keep it for future reference.
Improper use will release KRUPS from any liability. It is important to follow the safety information.
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GUIDE TO THE SYMBOLS USED IN THE INSTRUCTIONS

A Danger: Warning about the risk of serious bodily injury or death.
The lightening symbol alerts you to electricity-related dangers.

A Caution: Warning against any possible malfunction, damage or destruction of the appliance.

n Important: General or important comment for operating the appliance.

PRODUCTS SUPPLIED WITH YOUR MACHINE

Check the products supplied with your machine. If one of the parts is missing, contact your KRUPS Consumer Service

immediately.

Products supplied

4
1. 2 cleaning tablets @

2. 1 descaling sachet

3. Milk tube for the “One Touch Cappuccino” block

4. Additional Milk tube for the “One Touch Cappuccino” block

..

5. Cleaning needle of the steam circuit

6. 1 Claris — Aqua Filter System cartridge with tightening accessory

7. 1 water-hardness testing stick

=.

N

Instructions - Safety precautions
8. List of approved Krups service centres
International guarantee

Z
z
==

9. Pipe cleaner

N

According to model

Milk pot:

10.
You can put the milk pot in the dishwasher
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TECHNICAL DATA

|
‘@

Appliance Automatic Espresso EA87
Power supply 220-240V~ /50 Hz

Pump pressure 15 bar

Coffee bean container 250¢g

Energy consumption When operating: 1550 W

Water container 3L

Inside, in a dry place (away from ice)
Dimensions (mm) H x I x P 365 x 240 x 400
Weight EA87 (kg) 8.2

Subject to technical modifications. Place the appliance on an horizontale, stable, heat-resistant, clean and dry work surface

Getting started and storage

APPLIANCE DESCRIPTION

A. Handle for water container cover 1. Coffee bean container
B. Water container K. Grinding fineness adjustment button
C. Coffee grounds collector L. Cleaning tablet funnel
D. Height-adjustable coffee nozzles M. Metal conical grinding mill
E. Grid and removable drip tray
F. Coffee bean container lid 2. Display panel
G. “One Touch Cappuccino” block N. Navigation touchscreen
G1 . Accessory for cleaning the milk system, 0. ON/OFE
2in 1: disassembly tool P. Home screen shortcut
+ cleaning needle Q. Profile 1
G2 . Removable one touch cappuccino block R. Profile 2
H. Milk tube and connector
1. Water-level floats
J. Intuitive Light Indicator S. Mik Pot

GETTING STARTED & APPLIANCE SETUP

TURNING THE MACHINE ON

A Danger: Connect the appliance to a grounded 230V socket. Not following this instruction puts you at risk of fatal
injuries due to the presence of electricity!
Respect the safety information in the “Safety precautions” booklet.

GETTING STARTED (SEE 1. 1ST USE)

When using the machine for the first time, you will be asked to select various settings.

Follow the directions that appear on the screen.

Priming the machine allows the water circuits to be filled, so that the machine can operate. Preheating and automatic rinsing
will take place.

PUTTING THE MACHINE ON STANDBY

Depending on the preparation, the machine performs automatic rinsing while on standby. The cycle only lasts a few seconds
and stops automatically.

27
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,04: TIPS AND TRICKS

Water quality has a strong influence on the quality of the aromas. Limescale and chlorine can alter the taste of
coffee. To preserve the aromas of your coffee, we recommend you to use the Claris — Aqua Filter System cartridge,
or bottled water with dry residues below 800 mg/L (look on the bottle’s label). See the “FILTER AND WATER
HARDNESS” section.

When preparing drinks, we recommend using preheated cups (by running them under hot water) of an appropriate
size for your desired quantity.

The roasted coffee beans can lose their aroma if they are not protected. We advise that you use an amount of
beans equivalent to your consumption over the next 2-3 days and that you choose 250 g bags.

The quality of the coffee beans is variable and tastes are subjective. Arabica will give you fine, floral aromas, while
Robusta, which has a higher caffeine content, is more bitter and full-bodied. It is common to mix the two types of
coffee to get a more balanced coffee. Contact your roaster for further advice.

We do not recommend using oily and caramelised beans as these can damage the machine.

The fineness of the ground beans influences the strength of the aromas and the quality of the crema. The more
finely ground the beans, the smoother the crema. Grinding can also be adapted for the desired drink.

— O

INTUITIVE LIGHT INDICATOR

WHAT DOES THE INTUITIVE LIGHT INDICATOR DO?

Your Intuition machine features smart, bright technology to make your day easier: Intuitive Light Indicator (J). This
technology has a dual functionality:

1.

The machine automatically detects and controls the levels of coffee beans, water and coffee grounds.
When you need to fill or empty your containers, or when maintenance is required, the red light alert comes on,
signalling you to follow the information on the screen.

2. You can also customise your experience using the Intuitive Light Indicator. You can choose a colour for each profile.

When a profile has been selected, the Intuitive Light Indicator will change to the colour belonging to that profile,
making everything simple to understand and ensuring super-fast and intuitive navigation. See the chapter entitled
“MY PROFILE”.

LET YOURSELF BE GUIDED.

FILTER AND WATER HARDNESS

WHAT IS THE PURPOSE OF THE WATER HARDNESS SETTING?

In order to avoid scale build-up in your machine and to optimise the quality of your coffee, we advise you to adjust
the water hardness setting on your machine.

HOW TO SET THE WATER HARDNESS ON YOUR MACHINE?

_@‘M@@

N7 5 1@ . Fill a glass of water.

. Dip the water-hardness testing stick (8) supplied with the machine in your glass of water.

. Wait for 1 minute. The squares on the stick will change colour.

. Count the number of coloured squares. This indicates the hardness of the water,
from 0 to 4.

. In the “Water Hardness” menu, press the corresponding number between 0 and 4.

. Press OK.

IF YOU RUN OUT OF WATER-HARDNESS TESTING STICKS

If you need to repeat this operation, remember to adjust the water hardness setting according to the location of use
or information provided by your local water company, using the table below:

Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
Very soft Soft Average hardeness Hard Very hard

-
CEEEe
-

Degree of hardness

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3.75° > 5° > 8.75° >17.5° > 26.25°
°f <5.4° >7.2° >12.6° >25.2° > 37.8°
Appliance setting 0 1 2 3 4

WHY INSTALL A FILTER CARTRIDGE?

Red Fixed Alert

Breathing In progress
Other colours and white

Fixed Recipe complete
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The Claris Aqua Filter System cartridge optimises the taste of coffee, and reduces scaling and maintenance.

WHEN SHOULD | CHANGE THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

1. Two months after set-up or when your machine notifies you.
‘ftj‘ 2. When changing the cartridge, we recommend that you turn the grey ring on the top of the filter
cartridge to indicate the date + two months.

HOW DO | INSTALL THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

_@‘|©@<>

. Place the cartridge in the water container.
l . Position the cartridge, numbered ring facing up.
. Use the black tightening accessory, supplied with the cartridge, to position and screw the cartridge
in place.

29
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GRINDER: ADJUSTING THE FINENESS OF THE GROUND COFFEE

WHY SHOULD | ADJUST THE FINENESS OF THE GROUND COFFEE?
You can choose the strength of your coffee by adjusting how finely the coffee beans are ground.

Varying the fineness of the grinding enables you to adapt to the different types of bean:
. Darkly roasted and oily beans require coarse grinding,
. A more lightly roasted bean will be drier and will require finer grinding.

Note: the more finely the beans are ground, the more powerful the aroma.

o 0 0

Roasting: Light Medium Mature Intense Very

(Blonde) (Amber) (Light (French) intense
French) (Dark
French)

HOW DO | ADJUST THE FINENESS OF THE GROUND COFFEE?

Turn the grinding fineness adjustment button (K) located in the bean container, depending on the type of bean and
the desired strength of aroma. This adjustment must be performed when the mill is in operation, notch by notch. After
three preparations, you will notice a distinct difference in taste.

HOW DO | KNOW WHEN THERE ARE NO MORE BEANS IN THE CONTAINER?

Your Intuition machine has a sensor to warn you when the level of coffee beans in the container is running low.
A message will appear on the screen and the Intuitive Light Indicator (J) will display red light.

WHAT IF THE ALERT APPEARS WHILE I’'M MAKING A DRINK?
Fill the coffee bean container, press OK and the recipe will resume. So no coffee is wasted!

WHAT DO | DO IF | WANT TO CHANGE MY COFFEE OR IF | HAVE RUN OUT OF COFFEE?

If you press OK without adding coffee beans, the machine will try to restart and alert you again. If you press OK again,
the machine will make the recipe using all of the remaining coffee. The grinder will then be empty.

A Caution: We do not recommend using oily and caramelised beans that are difficult for the grinder to process.
These can damage the machine and prevent the intuitive system from functioning correctly.
If an alert message appears on your screen and the red light comes on when there are enough beans:
. Press the OK button to continue the recipe.
. Or, turn off the “no bean” alert to prevent detection while there is still coffee in the coffee bean
container.

{ © & > -
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PREPARING OTHER DRINKS

DRINKS THAT CAN BE PREPARED WITH THIS MACHINE:

. Approximate Possible Coffee
Drinks size volumes strength
Ristretto 20 - 40 ml v v
w Short Espresso with body 25ml
Espresso
. The full-bodied Espresso with pronounced 40 ml 40 -70 ml v v
aromas is covered with a slightly bitter
caramel coloured crema
& Lungo 70 ml 70 - 100 mi v v
Long Espresso with caramel crema
Doppio 40 - 140 mi v
. Double Espresso with amber crema 100 ml
Long Coffee
' Higher in caffeine but lighter on the palate. 120 ml 80 - 180 ml v v
Very popular in the morning
Americano
' Double long Espresso combined 120 ml 90 - 150 ml 4
with hot water
. Espresso Macchiato M =60 mi 60 - 100 ml v v
Espresso with a thin layer of frothed milk )L(L_=8(1](;P)Im|
: M =120 ml
- Cappuccino L=180ml 120 - 240 ml v v
A balance between milk, foam and coffee XL = 240 ml
. M =120 ml
Alarge dose of milk 'chrc':the'ﬁjk’f\miE L =160 ml 120 - 200 mi v
arge dose of milk with its milk frof XL = 200 ml
. M =160 ml
‘ Flat White L =200 ml 160 - 240 ml v
Coffee made with steamed milk and foam XL = 240 ml
M =200 ml
‘oam with a subtle coffee flavour
XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte Macchiato L =250 ml 190 - 240 ml v v
A gourmet Espresso with milk foam XL = 340 ml
Infusion
' Water heated to the perfect temperature 200ml 20 - 300 ml
for an infusion
Black Tea
" Water heated to the perfect 200ml 20 - 300 ml
temperature for black tea
Green Tea
- i Water heated to the perfect 200ml 20 - 300 ml
temperature for green tea

FOR INFORMATION, TO PREPARE YOUR DRINK, YOUR MACHINE AUTOMATICALLY
PERFORMS THE FOLLOWING STEPS:

For milky recipes other than Caffe Latte, | For the Caffe Latte, Flat White and

For coffee recipes

Flat White and Espresso Macchiato Espresso Macchiato recipes

1. Grinding coffee beans
2. Tamping the ground coffee

3. Pre-infusion (a few drops may fall
into your cup at this point)

4. Percolation
5. Pre-heating phase
6. Frothing milk

1. Grinding coffee beans 1. Pre-heating phase
2. Tamping the ground coffee 2. Frothing milk
3. Pre-infusion (a few drops ma 3. Grinding coffee beans
fall into your cup at this point 4. Tamping the ground coffee

4. Percolation 5. Pre-infusion (a few drops may fall into
your cup at this point)

6. Percolation
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HOW DO | ADJUST THE HEIGHT OF THE COFFEE NOZZLES?
For all drinks, you can adjust the coffee nozzles according to the size of your cup(s).

HOW DO | PREPARE MY DRINK?
Refer to the “How to make drinks?” tutorial saved in your machine

{ © & >

DIFFERENT SETTINGS ARE AVAILABLE, DEPENDING ON THE DRINK:
. One or two cups: to start the double recipe, select the drink and press .

. Coffee strength: to increase or decrease the strength of the coffee by changing the amount of ground coffee, select
your drink and choose between 1 and 3 beans, with 1 being the softest and 3 being the most full-bodied .

. Cup volume: to increase or decrease the cup volume, scroll up or down the list of volumes and select the one
you want.

For more information, see the drinks table in the instructions.

(Q\ TIP
To select the coffee strength and cup volume, you can navigate up/down or press directly on your choice.

HOW DO | STOP A DRINK MID-PREPARATION?

Warning: You can stop the preparation of a drink at any time by pressing the button. When a cycle is interrupted,
it does not stop immediately. The machine will be unavailable for a time, as indicated by a message on the screen.

MILK-BASED DRINKS

(9\ TIPS
For frothed milk, use pasteurised UHT milk straight from the fridge (3-5°C). It is possible to use special milks (micro
filtered, raw, fermented, enriched) or plant-based milks (rice, oat or almond milk), but this can give less satisfactory
results in terms of quality and quantity of the froth.

HOW DO | START THE PREPARATION OF A MILK-BASED DRINK?

Refer to “2 PREPARING A MILK-BASED RECIPE” earlier in the instructions, or see the “Starting a milky drink” tutorial
stored in your machine.

IERE
TEAS AND INFUSIONS

For your teas and infusions, there are three selection buttons so that you can choose the temperature best suited to
each type of tea. The temperature used for green tea will be lower than that used for black tea or infusions.

HOW DO | SET THE WATER TEMPERATURE?

Go to Settings > Water temperature. You can choose

@&l < @ < between T1, T2 and T3, where T1 is the coolest and T3

is the hottest.

When you decrease/increase the temperature, this will decrease/increase the temperature for each type of tea
but the temperature used for green tea will always be lower than that used for black tea or infusions.
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MY PROFILE

WHAT DO | USE THE PROFILE FUNCTION FOR?

The Profile function grants you access to a customised space where you can store and save your favourite
drinks. You can easily access it by pressing a button on the machine’s control panel.

Faster and perfect for everyday use, the drinks you have saved in your profile will start to pour with just one
touch; no adjustments necessary. You can save as many as seven recipes for each profile.

The profile function also allows for a much more personalised interface and settings:

First name You can add your first name for greater personalisation.

Colour You can choose a colour for the Intuitive Light Indicator, to help your profile stand out.
. Here, you can set how your drinks are displayed on the Profile screen.

Display

They can be displayed in either “slider” or “tile“ mode.

With the “Profile” function, you can also set a time of day for each drink. This will make it
even easier to find your drink at any given moment.

Brightness This allows you to enable or disable the Intuitive Light Indicator.

Programming

HOW DO | CREATE A PROFILE?

0O Press the Profile 1 or Profile 2 icon and follow the on-screen instructions or watch the tutorials
saved in your profile.

R ° & >

HOW DO | MANAGE THE FAVOURITE DRINKS SAVED TO MY PROFILE?
There are two ways to add a drink to a profile:

1. After you make a drink, a button .

2. Directly in the profile.
If i stop my favorite drink in progress, this length will be saved

will appear on screen.

HOW DO | ORGANISE/ORDER/REMOVE MY FAVOURITE DRINKS?

Press and hold a drink icon for a few seconds. A cross will appear in the top right-hand corner of each drink icon.
Press and drag to rearrange drinks, press the cross to remove a drink.

GENERAL MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will optimise the life of your machine and preserve the authentic taste of your coffee.

MAINTAINING THE COFFEE GROUNDS COLLECTOR AND DRIP TRAY

The drip tray collects the used water and the coffee grounds collector collects the used ground coffee.

Important: For hygienic reasons, as this container is in contact with milk and coffee, we recommend that you fully dismantle
and clean daily each element under hot water. It is recommended that you let it air dry before you put it back in the
appliance. It il important to always leave it in place and to empty it regularly. You can put the drip tray in the dishwasher.
You can put the drip tray in the dishwasher but without its cover.

WHEN SHOULD | EMPTY THE DRIP TRAY?

When the floats are in the raised position, indicating that it is too full.

WHEN SHOULD | EMPTY THE COFFEE GROUNDS COLLECTOR?
When the machine notifies you or more regularly but when the machine is turned on so that it can register that the bin has
been emptied.
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n Important: Not emptying the coffee grounds collector and drip tray regularly as shown above may damage your machine. Do not
putitin the dishwasher. For hygienic reasons, we recommend that you clean the coffee ground container daily under
hot water with soap and sponge. It is recommended that you let it air dry before you put it back in the appliance.

MAINTENANCE OF WATER TANK AND COFFEE BEAN CONTAINER

For the preservation of best coffee flavor impacted by the quality of the water and hygienic reasons, we advise you to use only

fresh water and to daily clean the water tank with hot water and a bottle brush.

Coffee beans can leave greasy residue on the tank that can affect the quality of the coffee. For the preservation of best coffee

flavor and hygienic reasons we recommend you to wipe it with a dry, soft cloth each time it needs to be refilled.

n Important: Do not clean with water, the presence of water in the bean hopper could damage the machine

n It is recommended that you let it air dry before you put it back in the appliance

MILK SYSTEM MAINTENANCE

WHY AND HOW DO | MAINTAIN THE MILK SYSTEM AFTER MAKING MILKY DRINKS?

n Important: In order to obtain a consistent foam quality, we recommend that you:

Milk rinsing
30s/20ml

After each milky
drink, when

the machine notifies
you

R © <

Accessories
Maintenance m Explanation
required

Allows you to rinse the machine’s milk system.
You can start a milk system rinsing at any time.

Milk tube, nozzle

We recommend you to clean with hot water and soap
the milk pot after each use.

MILK DISTRIBUTION SYSTEM - 5 MIN.

rinsing and milk | After each we recommend : Hot water + soap
: ) : you to replace the milk tube -

pot cleaning milky drink approximately every three months. You will find these + pipe cleaner

accessories available on the KRUPS.com website.

Milk This involves removing and cleaning the removable

accessor When the machine “One Touch Cappuccino” block. For optimum milk Cleanin

cleanin Y notifies you or frothing, clean this regularly. See above in needle (gnns)

5 min 9 atany time the instructions: 5. MANUAL DEEP CLEANING OF THE

OTHER MAINTENANCE

m Explanation
required

Coffee rinsing

For hygienic reasons, it is recommended to rinse the

At any time coffee system daily or when not used for a longer
45s/30ml period (more than 2 days).
Tea rinsing Before the drink Allows you to rinse with hot water to ensure an
30s-20ml starts flowing authentic taste of your tea or infusion.

Coffee system

When the machine

For the preservation of best coffee flavor and hygienic

1 KRUPS cleaning

at any time

functioning and longevity of your appliance.

cleaning notifies you or reasons we recommend you to clean the coffee system tablet (n°1)
13min/600ml | atanytime 3 times a year.

. The appliance notifies you when it is necessary to run a
Descaling x\gﬁﬁnetsh%rl?g(;hlne descaling program. 1 sachet of KRUPS
20 min /600 ml Y This step is very important to ensure the proper descaler (n°2)
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n Important: You do not have to run the cleaning program as soon as the appliance notifies you, but you should
do it reasonably soon after. If the cleaning is postponed, the alert message will remain displayed
until the operation has been performed.

n Important: If you unplug your machine during cleaning or in the event of electrical failure, the cleaning program
will restart. It is not possible to postpone this operation: it is mandatory in order to rinse the water
system. In this case, a new cleaning tablet may be necessary.

For further explanations, please see the tutorials available in your machine’s settings.

R & >

=

Want to know when you should perform the maintenance operations above?

An alert message will appear on the screen as soon as there is an action you need to take.

— ®

Your KRUPS Intuition machine has a range of settings — check them out! They let you create a more
personalised experience.

HOW DO | ACCESS MY MACHINE’S SETTINGS?

EORE-RY -

LIST OF SETTINGS:

Language Select from 21 languages.

You must set the date, particularly if using an anti-limescale cartridge. Time setting and

Date and time 12 or 24 hour clock display.

Screen brightness | Adjusts the screen backlight.

Light Turns the Intuitive Light Indicator on and off.
Display Choose whether drink options are displayed as slides or tiles.

Sets the period of time after which your appliance will stop automatically. This function
Auto-stop .

lets you reduce your energy consumption.

Turns on the machine and automatically starts preheating the appliance at a chosen
Auto-start time. Do you have your coffee at the same time every day? This function is for you! By

setting the auto-start, you can save time and no longer have to manually start your drink.

Volume unit Selects the unit of measurement: ml or oz.

You can choose whether or not to activate automatic rinsing of the coffee nozzle when

Auto-rinsing starting the machine.

Set the hardness of the water between 0 and 4. For more information, see the “Water

Water hardness N
hardness measurement” chapter.
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Coffee Is your coffee too hot? You can use this function to reduce the temperature. The machine
temperature has three temperature settings for your coffee drinks.

Is your tea too hot? With this function, you can choose a lower temperature.

Tea temperature This machine has three temperature adjustment levels for your tea drinks.

Turns off the ‘No beans’ function. This function indicates a lack of coffee beans in the

Type of coffee container and resumes a recipe which is in progress. See the GRINDER paragraph.

Resetting clears your preferences and settings and restores the default settings.

Factory reset Your favourites will also be deleted.

TROUBLESHOOTING

OPERATION

1. The machine has a fault, the software is frozen OR the machine has a malfunction.

© Turn off and unplug the machine, remove the filter cartridge, wait one minute and then restart the machine. Press and
hold the ON/OFF button for at least three seconds to start the machine.

2. The appliance does not turn on after pressing the ON/OFF button (for at least three seconds).
(@ Check the fuses and the electrical power socket. Check that the plug is correctly inserted into the socket.
3. A power failure has occurred during a cycle.
@ The device will reset automatically when it turns back on.
4. The grinder is running empty.
© This is normal if it is occasional and there are no or few coffee beans left. It can run empty for up to ten seconds to
determine its consumption and ensure that it is working properly.

© There are still coffee beans in the container:
. The coffee may be too oily and is not drawn into the machine properly. You can try encouraging the beans to fall
and see if it works again. However, we recommend changing the coffee (see the bean type function).
. It is my usual coffee that has worked well up until now: please contact your contact KRUPS Consumer Service.

USE

1. The grinder makes an abnormal noise.

(@ There are most probably foreign bodies in the grinder. Try to clear it with a vacuum cleaner, otherwise contact your
KRUPS Consumer Service.

2. There is water under the appliance.

@ Before removing the drip tray, wait for 15 seconds after the coffee has flowed so that the machine finishes its cycle
correctly.

© Check that the drip tray is positioned properly on the machine. It must always be in place even when the machine is
not in use.

@ Check that the drip tray is not full.
3. The adjustment button for the grinding fineness is difficult to turn.

@ Only turn the grinding fineness adjustment button when the grinder is running.
4. The appliance has not produced any coffee.

© An incident has been detected during preparation.
The appliance resets automatically and is ready for a new cycle.

5. You have used ground coffee instead of coffee beans.
(@ Use your vacuum cleaner to clear the ground coffee from the bean container.
6. Water flows from the coffee nozzles when the machine is stopped.
© This is normal. This is an automatic rinse to clean the coffee nozzles and prevent them from getting clogged.

STEAM AND MILK
1. The milk flow from your machine appears to be partially or completely blocked.

@ An alert message will appear on the screen if the nozzle is blocked. Clean the «One Touch Cappuccino» block.
Refer to point 5 earlier in the instructions. MANUAL DEEP CLEANING OF THE MILK DISTRIBUTION SYSTEM -
5 MIN, or see the tutorial stored in your machine “Cleaning the milk nozzle”.
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2. No steam comes out.
a. During the first use of a steam cycle, if no steam comes out correctly:

(@ Check that the hole in the tip is not clogged. See section above: “The steam nozzle of your machine appears to
be partially or completely clogged”.

© Carry out the following protocol once and only once:
Empty the water tank and temporarily remove the Claris Aqua Filter System cartridge. Fill the tank with mineral
water high in calcium (> 100 mg/L) and make successive steam cycles (5 to 10 cycles) in a container until a
continuous jet of steam is obtained. Put the cartridge back in the tank.

b. The steam nozzle had already worked:

(@ Check that the hole in the tip is not clogged. See section above: “The steam nozzle of your machine appears to be
partially or completely clogged”.

If after performing the above steps, the steam Nozzle still doesn’t work, please contact KRUPS Consumer Service.
3. Steam escapes from the grid of the drip tray.
© Depending on the type of preparation, steam may escape from the grid of the drip tray.
4. Steam appears under the bean container lid.
(@ Check that the cleaning tablet funnel under the cover (L) is closed.

MAINTENANCE
1. The machine does not request descaling.

@ The descaling cycle is requested following preparation of a large number of milky or hot water-based drinks. If you
only make coffee, descaling will not be required frequently.

2. Some grounds are in the drip tray.

© A small amount of ground coffee can get into the drip tray. The machine is designed to clear any excess ground
coffee so that the percolation area remains clean.

3. The Intuitive Light Indicator remains lit after you have emptied the coffee grounds collector.
© Refitting the coffee grounds collector.
4. After filling the water container, the Intuitive Light Indicator stays on.
(@ Check the container is positioned correctly in the appliance.
The floats at the bottom of the tank must move freely. Check and dislodge the floats if necessary.

DRINKS
1. The coffee flows too slowly.
@ Turn the grinding fineness button to the right for a coarser grind (depending on the type of coffee used).
@ Perform one or several rinse cycles.
(@ Change the Claris Aqua Filter System cartridge.
2. The coffee is too light or not full-bodied enough.
@ Check that the bean container contains coffee and that it is moving down correctly.
© Avoid using oily, caramelised or flavoured coffees that may not be drawn into the machine correctly.
@ Decrease the preparation volume and increase the strength using the coffee strength function. Turn the grinding
fineness button to the left for a finer grind. Make your drink in two cycles using the two-cup function.
3. The Espresso or coffee is not hot enough.
© Increase the coffee temperature in the machine settings. Heat the cup by rinsing it in hot water before preparing
the drink.
© Perform a coffee system rinse before starting your coffee. A coffee rinse on start function can be activated in
settings/auto-rinse.
4. Clean water flows through the coffee nozzles before each coffee.

@ At the start of the recipe, there is a pre-infusion of coffee which can cause a small amount of water to flow from
the coffee nozzles.

If one of the problems outlined in the table persists, contact KRUPS Consumer Service.

n Important: Manufacturer:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France
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Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir eine KRUPS-Espressomaschine mit Bohnenmahlwerk entschieden haben.

KRUPS entwirft, entwickelt und fertigt seine Espressomaschinen in Frankreich, um hochste Ursprungs- und
Fertigungsstandards zu gewahrleisten.

Dank der einfachen Bedienung ist Ihre Maschine die einfachste Moglichkeit, Getranke in Caféqualitat zu Hause zu kreieren.
Mit nur einem Tastendruck kénnen Sie Kaffeegetranke wie Espresso, Ristretto und Lungo sowie Cappuccino, Latte Macchiato,
Caffe Latte und andere Getranke mit Milch geniefen!

Damit Sie Ihre Maschine jeden Tag optimal nutzen kénnen, hat KRUPS eine intuitive Leuchtanzeige entwickelt. Diese
unterstitzt Sie bei der Verwendung Ihrer Maschine und sorgt fiir Abwechslung bei Ihren Kaffeepausen.

Dariiber hinaus verfuigt lhre KRUPS-Espressomaschine tiber einen gro8en Touchscreen, der an eine Smartphone-Schnittstelle
angelehnt ist und eine intuitive Benutzererfahrung ermdoglicht. Die fortschrittliche Technologie lhrer Maschine garantiert
optimale Ergebnisse und bringt das intensive Aroma und den vollmundigen Geschmack frisch gemahlener Kaffeebohnen
hervor.

Wir hoffen, dass Sie mit Ihrer KRUPS-Espressomaschine zufrieden sind und groRRartigen Kaffee genie8en kénnen.

Ihr KRUPS-Team

BENOTIGEN SIE HILFE BEI DEN ERSTEN SCHRITTEN MIT IHRER MASCHINE?
Qo e

Hier finden Sie eine Liste der in Ihrer Maschine gespeicherten Anleitungen, die Sie bei der Benutzung unterstutzen.
Darin finden Sie schrittweise Anweisungen fiir die Zubereitung von Getrénken, die Verwaltung Ihrer Favoriten und die
Wartung lhrer Maschine.

Liste der verfligbaren Anleitungen:

1. Wie stelle ich meine Getridnke her? 2.Wie verwalte ich ein Profil? 3. Wie warte ich meine Maschine?
a. Zubereiten eines Kaffeegetranks d. Erstellen und Einrichten lhres Profils h. Durchfihren einer Spilung
b. Zubereiten eines Getranks mit e. Hinzufligen eines Getranks zu [hrem

Milch Profil (nach der Herstellung) i. Durchfiihren einer Reinigung

f. Hinzufligen eines Getrénks zu lhrem . Durchfiihren einer Entkalkung

c. Zubereiten von zwei Getrénken Profil (auf der Profilseite)
leichzeiti i 5
¢} I¢] g. 'E?;;elrnen eines Getranks aus lhrem k. Reinigen des Milchsystems

WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal verwenden, und bewahren
Sie sie fir spétere Bezugnahme auf. Eine unsachgemafe Verwendung entbindet KRUPS von jeglicher Haftung. Beachten
Sie unbedingt die Sicherheitshinweise.
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LEITFADEN ZU DEN IN DER ANLEITUNG VERWENDETEN SYMBOLEN

A Gefahr: Warnung vor Gefahren, die zu schweren oder todlichen Kérperverletzungen fiihren kénnen.
Ein Blitzsymbol warnt vor Gefahren im Zusammenhang mit elektrischem Strom.

A Achtung: Warnung vor Ereignissen, die zu Funktionsstérungen, Schaden oder zur Zerstérung des Geréts fuhren konnen.

n Wichtig: Allgemeiner oder wichtiger Hinweis zur Sicherung der Funktionsfahigkeit des Gerats.

MIT DER MASCHINE MITGELIEFERTE ARTIKEL

Uberpriifen Sie die im Lieferumfang Ihrer Maschine enthaltenen Artikel. Wenn ein Artikel fehlt, wenden Sie sich bitte umgehend
an den Kundendienst von KRUPS.

Lieferumfang

1. 2 Reinigungstabletten

2. 1 Beutel Entkalkungsmittel

3. Milchschlauch fir den One-Touch-Cappuccino-Block

4. Zusétzlicher Milchschlauch fiir den,One Touch Cappuccino”-Block

5. Reinigungsnadel fiir den Dampfkreislauf
6. 1 Claris-Aqua-Filtersystem-Kartusche mit Anziehzubehor
7. 1 Wasserhdrte-Teststdbchen

Anleitungen - Sicherheitsvorkehrungen
8. Liste der zugelassenen KRUPS-Kundendienstzentren
Internationale Garantie

9. Rohrreiniger

Je nach Modell

Milchtopf:

10.
Sie konnen den Milchbehélter in der Geschirrspiilmaschine reinigen
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TECHNISCHE DATEN

Gerat Automatic Espresso EA87
Stromversorgung 220-240V/50 Hz
Pumpendruck 15 bar
Kaffeebohnenbehilter 2509

Energieverbrauch Bei Betrieb: 1550 W
Wasserbehalter 31

Erste Schritte und Aufbewahrung

Im Innenbereich, an einem trockenen Ort (fern von Eis)

Abmessungen (mm)HxLxT

365 x 240 x 400

Gewicht EA87 (kg)

8,2

Technische Anderungen vorbehalten. Stellen Sie das Gerit auf eine horizontale, stabile, hitzebestandige, saubere und

trockene Oberflache

GERATEBESCHREIBUNG

A. Griff fur die Wasserbehélterabdeckung
B. Wasserbehalter

C. Kaffeesatzbehdlter

D. Hohenverstellbare Kaffeediisen

E. Gitter und herausnehmbare Abtropfschale
F. Deckel fir Kaffeebohnenbehalter
G. One-Touch-Cappuccino-Block

G1.Zubehdr zur Reinigung des Milchsystems,
2-in-1-Demontagewerkzeug
+ Reinigungsnadel
G2 . Abnehmbarer One-Touch-Cappuccino-Block
Milchschlauch und Anschluss
Wasserstandschwimmer
Intuitive Leuchtanzeige

- =x

1. Kaffeebohnenbehdlter

K. Mahlfeinheits-Einstellknopf
L. Reinigungstabletten-Trichter
M. Konisches Mahlwerk aus Metall

2. Anzeige
N. Navigations-Touchscreen
0. EIN/AUS
P. Startbildschirm-Verknipfung
Q. Profil1
R. Profil 2

S. Milchbehalter

ERSTE SCHRITTE UND EINRICHTUNG DES GERATS

|
‘e

EINSCHALTEN DER MASCHINE

A Gefahr: SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete 230-V-Steckdose an. Wenn Sie diese Anweisung nicht befolgen,
besteht Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beachten Sie die Sicherheitshinweise in der Broschiire ,Sicherheitsvorkehrungen”.

VERSETZEN DER MASCHINE IN DEN STANDBY-MODUS
Je nach Vorbereitung fiihrt die Maschine im Standby-Modus einen automatischen Spulvorgang durch. Der Zyklus dauert
nur wenige Sekunden und stoppt automatisch.

fON; TIPPS UND TRICKS

Die Wasserqualitat hat einen starken Einfluss auf die Aromaqualitat. Kalk und Chlor konnen den Geschmack von Kaffee
verdndern. Um das Aroma lhres Kaffees zu erhalten, empfehlen wir die Verwendung der Claris-Aqua-Filtersystem-
Kartusche oder Flaschenwasser mit Trockenriickstandanteil unter 800 mg/I (siehe Flaschenetikett). Siehe Abschnitt, FILTER
UND WASSERHARTE".

DE

Bei der Zubereitung von Getranken empfehlen wir die Verwendung von vorgewarmten Tassen (spllen Sie sie dafiir mit
heiBem Wasser aus) in der fiir die gewiinschte Menge geeigneten Grofe.

Gerostete Kaffeebohnen kénnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht geschitzt sind. Wir empfehlen, eine Bohnenmenge
zu verwenden, die lhrem Konsum in den ndchsten 2 bis3 Tagen entspricht, und 250-g-Packungen zu wahlen.

Die Qualitat von Kaffeebohnen variiert, und Geschmack ist subjektiv. Arabica hat ein feines, blumiges Aroma, wahrend
Robusta, das einen hoheren Koffeingehalt hat, bitterer und vollmundiger ist. Es ist tiblich, die beiden Kaffeesorten
zu mischen, um einen ausgewogeneren Kaffee zu erhalten. Wenden Sie sich an lhren Rostspezialisten, um weitere
Informationen zu erhalten.

Wir empfehlen, keine 6ligen und/oder karamellisierten Bohnen zu verwenden, da diese die Maschine beschadigen
koénnen.

Die Feinheit der gemahlenen Bohnen beeinflusst die Starke des Aromas und die Qualitat der Crema. Je feiner die
Bohnen gemahlen werden, desto weicher ist die Crema. Der Mahlgrad kann auch an das gewiinschte Getrank
angepasst werden.

INTUITIVE LEUCHTANZEIGE

WELCHE FUNKTION HAT DIE INTUITIVE LEUCHTANZEIGE?

lhre Intuition-Maschine verfugt Gber eine intelligente Technologie, die den Betrieb vereinfacht: Intuitive Leuchtanzeige (J).
Diese Technologie hat zwei Funktionen:

1.Die Maschine erkennt automatisch den Fillstand von Kaffeebohnen, Wasser und Kaffeesatz.
Wenn Sie Ihre Behdlter fiillen oder leeren miissen oder Wartungsarbeiten erforderlich sind, leuchtet die rote Warnanzeige
auf. Beachten Sie die Informationen auf dem Bildschirm, und fiihren Sie die erforderlichen Schritte aus.

2, Sie konnen lhr Erlebnis auch mit der intuitiven Lichtanzeige anpassen. Sie konnen fir jedes Profil eine Farbe auswéhlen.
Wenn ein Profil ausgewahlt wurde, dndert sich die intuitive Lichtanzeige in die Farbe dieses Profils, sodass alles einfach zu
verstehen ist und eine schnelle und intuitive Navigation gewdhrleistet ist. Siehe Kapitel ,MEIN PROFIL".

LASSEN SIE SICH FUHREN.

Rot Festgelegt Warnung

Langsames Blinken Wird zubereitet

Andere Farben und Wei3

Festgelegt Rezept abgeschlossen

ERSTE SCHRITTE (siehe 1. Erste Verwendung)

Wenn Sie die Maschine zum ersten Mal verwenden, werden Sie aufgefordert, verschiedene Einstellungen auszuwahlen.
Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm.

Bei der Vorbereitung der Maschine werden die Wasserkreisldufe gefiillt, damit die Maschine betrieben werden kann.
Es folgen Vorheizen und automatisches Spulen.
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FILTER UND WASSERHARTE

WELCHE FUNKTION HAT DIE WASSERHARTE-EINSTELLUNG?

Um Kalkablagerungen in Ihrer Maschine zu vermeiden und die Qualitét Ihres Kaffees zu optimieren, empfehlen wir lhnen, die
Wasserharte-Einstellung Ihrer Maschine anzupassen.

WIE STELLE ICH DIE WASSERHARTE MEINER MASCHINE EIN?

@Q@@@

. Fiillen Sie ein Glas mit Wasser.
. Tauchen Sie das mit der Maschine mitgelieferte Wasserharte-Teststdbchen (8) in das

-\ 0o 1 2 3 4
1 Wasserglas.
. Warten Sie 1 Minute. Die Quadrate auf dem Teststadbchen dndern die Farbe.
. Zéhlen Sie die Anzahl der farbigen Quadrate. Dies gibt den Wasserhértegrad von 0 bis
4 an.

. Driicken Sie im Menu ,Wasserharte” die entsprechende Zahl zwischen 0 und 4.
. Driicken Sie ,OK".

WENN ALLE WASSERHARTE-TESTSTABCHEN VERBRAUCHT SIND

Wenn Sie diesen Vorgang wiederholen missen, denken Sie daran, die Wasserharte-Einstellung entsprechend dem
Verwendungsort oder den Informationen lhres 6rtlichen Wasserunternehmens anzupassen. Verwenden Sie dazu die folgende
Tabelle:

Hartearad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 4
9 Sehr weich Weich Durchschnittliche Harte Sehr hart

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Gerateeinstellung 0 1 2 3 4

WARUM SOLLTE EINE FILTERKARTUSCHE EINGESETZT WERDEN?

Die Claris-Aqua-Filtersystem-Kartusche optimiert den Geschmack des Kaffees und reduziert Kalkablagerungen und
Wartungsaufwand.

WANN SOLLTE ICH DIE CLARIS-AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE AUSWECHSELN?

1. Zwei Monate nach der Einrichtung oder wenn Ihre Maschine Sie benachrichtigt.

1 2. Beim Auswechseln der Filterkartusche wird empfohlen, den grauen Ring oben auf der Filterkartusche zu
drehen, um das Datum + zwei Monate anzuzeigen.

WIE INSTALLIERE ICH EINE CLARIS-AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE?

HORE-PY ...

. Setzen Sie die Kartusche in den Wasserbehdlter ein.
J . Positionieren Sie die Kartusche mit dem nummerierten Ring nach oben.

. Verwenden Sie das schwarze, mit der Kartusche mitgelieferte Anziehzubehér, um die Kartusche zu
positionieren und einzuschrauben.
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MAHLWERK: EINSTELLUNG DES KAFFEEMAHLGRADS

WARUM SOLLTE ICH DEN MAHLGRAD DES KAFFEES EINSTELLEN?
Sie kénnen die Starke lhres Kaffees durch Einstellen des Mahlgrads der Kaffeebohnen anpassen.

Durch Variieren des Feinheitsgrads kann der Mahlvorgang an unterschiedliche Bohnentypen angepasst werden:
. Dunkel gerostete und 6lige Bohnen erfordern einen groben Mahlgrad
. Leichter ger6stete Bohnen sind trockener und erfordern einen feineren Mahlgrad.

Hinweis: Je feiner die Bohnen gemahlen sind, desto kraftiger ist das Aroma.

o o0 0

Réstung: leicht Medium stérkere Kraftig Sehr
(hell)  (bernsteinfarben) Rostung (French) kraftig

(Light (Dark
French) French)

WIE STELLE ICH DEN FEINHEITSGRAD DES MAHLVORGANGS EIN?

Stellen Sie je nach Bohnentyp und gewdlnschter Starke des Aromas den gewtinschten Mahlgrad ein, indem Sie den
Mahlfeinheits-Einstellknopf (K) im Kaffeebohnenbehélter drehen. Diese Einstellung muss Kerbe fiir Kerbe bei laufendem
Mahlwerk durchgefiihrt werden. Nach drei Zubereitungen werden Sie einen deutlichen Unterschied im Geschmack
feststellen.

WORAN ERKENNE ICH, DASS DER KAFFEEBOHNENBEHALTER LEER IST?

Ihre Intuition-Maschine verfuigt tiber einen Sensor, der Sie warnt, wenn der Fillstand der Kaffeebohnen im Behalter niedrig ist.
Auf dem Bildschirm wird eine Meldung angezeigt, und die intuitive Leuchtanzeige (J) leuchtet rot.

WAS PASSIERT, WENN DIE WARNUNG ANGEZEIGT WIRD, WAHREND ICH EIN GETRANK ZUBEREITE?

Fullen Sie den Kaffeebohnenbehlter, driicken Sie ,OK", und die Zubereitung wird fortgesetzt. So wird kein Kaffee
verschwendet!

WIE GEHE ICH VOR, WENN ICH MEINE KAFFEEAUSWAHL ANDERN MOCHTE ODER KEINE BOHNEN
ZUM NACHFULLEN HABE?

Wenn Sie ,OK" driicken, ohne Kaffeebohnen hinzuzufiigen, versucht die Maschine, neu zu starten, und Sie werden erneut
benachrichtigt. Wenn Sie erneut,OK” driicken, bereitet die Maschine das Rezept mit den verbleibenden Kaffeebohnen zu.
Das Mahlwerk ist dann leer.

A Achtung: Wir empfehlen, keine 6ligen oder karamellisierten Bohnen zu verwenden, da diese fiir das Mahlwerk schwer
zu verarbeiten sind. Dadurch kann die Maschine beschadigt werden, und das intuitive System funktioniert
nicht mehr ordnungsgemas.

Wenn eine Warnmeldung auf dem Bildschirm angezeigt wird und das rote Licht aufleuchtet, obwohl gentigend Bohnen im

Behalter vorhanden sind:

. Driicken Sie die Taste ,OK’, um mit dem Rezept fortzufahren.

. Oder deaktivieren Sie die Warnung,Keine Bohnen’, um eine Erkennung zu verhindern, wahrend sich noch
Kaffee im Kaffeebohnenbehilter befindet.

EORLRY
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WIE PASSE ICH DIE HOHE DER KAFFEEDUSEN AN?
Bei allen Getranken kénnen Sie die Kaffeediisen an die Hohe Ihrer Tasse(n) anpassen.

ZUBEREITUNG ANDERER GETRANKE

GETRANKE, DIE MIT DIESER MASCHINE ZUBEREITET WERDEN KONNEN:

WIE BEREITE ICH MEIN GETRANK ZU?

Siehe dazu die in der Maschine gespeicherte Anleitung,Getrankezubereitung”

[ Q0 @ - I

Mégliche

Kaffeestarke
Volumen

Getrénke Ungefihre GroBe

DE

Ristretto i = "
- Kurzer, vollmundiger 'Espr,esso 25ml 20 bis 40 ml v v JE NACH GETRANK SIND VERSCHIEDENE EINSTELLUNGEN VERFUGBAR:
Espresso . Eine oder zwei Tassen: Um eine doppelte Zubereitung zu starten, wahlen Sie das Getrénk aus, und driicken Sie .
Imund PP 9
Der vollmundige Espresso mit ausgepragtem v v . . " . " .
@ Aroma ist mit einer leicht bitteren, 40ml . Kaffeestdrke: Um die Stérke des Kaffees durch Andern der Menge des gemahlenen Kaffees zu erhhen oder zu verringern,
karamellfarbenen Crema bedeckt. wabhlen Sie lhr Getrénk aus, und wahlen Sie zwischen 1 und 3 Bohnen, wobei 1 fiir den weichsten und 3 fiir den vollmundigsten
. Lungo 70 ml 70 bis 100 ml v v Kaffee steht [0]0).
Grofer Espresso mit Karamellcrema . . . L. .
Doppio . Tassenvolumen: Zum Erhdhen oder Verringern des Tassenvolumens bléttern Sie in der Volumenliste nach oben oder nach
. Doppelter Espresso mit bernsteinfarbener 100 ml 40 bis 140 ml v unten, und wahlen Sie das gewiinschte Volumen aus.
Crema Weitere Informationen finden Sie in der Getranketabelle im Handbuch.
Long Coffee .
' Hoherer Koffeingehalt bei weniger intensivem 120 ml 80 bis 180 ml v v —_—
Geschmack. Sehr beliebt am Morgen O
Americano ] ~ TIPP:
' Doppelter langer Espresso in Kombination 120 ml 90 bis 150 ml v . . . . . . .
mit heiBem Wasser Um die Kaffeestédrke und das Tassenvolumen auszuwahlen, kénnen Sie nach oben/unten navigieren oder direkt auf lhre
Espresso Macchiato M =60 ml Auswahl driicken.
k8 Espresso mit einer diinnen Schicht L=280ml 60-100 ml v v
aufgeschaumter Milch XL=100ml
Cappuccino M =120 ml ) WIE KANN ICH EIN GETRANK WAHREND DER ZUBEREITUNG STOPPEN? 3
- Ein Gleichgewicht zwischen Milch, Schaum L=180ml 120 bis 240 ml v v N . ) . . ) . . - . . .
und Kaffee XL = 240 ml Warnung: Sie kénnen die Zubereitung eines Getranks jederzeit stoppen, indem Sie die Taste driicken. Wird ein Zyklus
M=120ml unterbrochen, stoppt er nicht sofort. Die Maschine ist anschlieend eine Zeit lang nicht verfiigbar, was durch eine Meldung
Aufgeschdumte Milch L=160ml 120 bis 200 ml v auf dem Bildschirm angezeigt wird.

Eine groBe Milchdosis mit ihrem Milchschaum

XL =200 ml

) M =160 ml MILCHBASIERTE GETRANKE
affoe mit aufeeschi i FlgtSWhhlte L=200ml 160 bis 240 ml v
affee mit au 'gescl aumter Milch un Cchaum XL=240 mI
M =200 ml 0]

Caffe Latte L=280ml 200 bis 350 ml v v N TIPPS
Schaum mit einem subtilen Kaffeegeschmack XL =350 ml
i :190 i Verwenden Sie fiir aufgeschdumte Milch ultrahocherhitzte, pasteurisierte Milch direkt aus dem Kuhlschrank (3 bis 5 °C).
Latte Macchiato L:7250 ml 190 bis 240 ml v v Es ist moglich, spezielle Milchsorten (mikrogefiltert, roh, fermentiert, angereichert) oder pflanzliche Alternativen (Reis-,
Gourmet-Espresso mit Milchschaum XL =340 ml Hafer- oder Mandelmilch) zu verwenden, aber dies kann in Bezug auf Qualitat und Menge des Milchschaums zu weniger
Krautertee i i i
‘- L] Das Wasser wird auf die perfekte 200ml 20 bis 300 ml zufriedenstellenden Ergebnissen fiihren.
Temperatur fiir Krautertee erhitzt
". Schwarzer Tee o
Das Wasser wird auf die perfekte 200ml 20 bis 300 ml WIE STARTE ICH DIE ZUBEREITUNG EINES MILCHBASIERTEN GETRANKS?
fiir sch hi A
Temperatur flr schwarzen Tee erhitzt Eine Anleitung dazu finden Sie weiter oben im Handbuch unter 2. ZUBEREITUNG EINES MILCHBASIERTEN GETRANKS” oder in
Griiner Tee ; f ; ; f P x "
) DasWasser wird auf die perfekta 200ml 20 bis 300 ml der in lhrer Maschine gespeicherten Anleitung,Starten eines Milchgetranks”.

Temperatur fiir griinen Tee erhitzt

[ §° & - M

ZUR INFORMATION: FUR DIE ZUBEREITUNG IHRES GETRANKS
FUHRT DIE MASCHINE AUTOMATISCH DIE FOLGENDEN SCHRITTE AUS:

Fiir Kaffeerezepte Fiir Milchgetrankrezepte mit Ausnahme von Fiir die Rezepturen Caffe Latte, Flat White
P Caffe Latte, Flat White und Espresso Macchiato und Espresso Macchiato

1. Mahlen der Kaffeebohnen | 1.Vorwdrmphase 1. Mahlen der Kaffeebohnen
2, Stampfen des 2. Milchschaum 2. Stampfen des gemahlenen Kaffees
gemahlenen Kaffees 3. Mahlen der Kaffeebohnen 3. Vorinfusion (Zu diesem Zeitpunkt kdnnen
3. Vorinfusion (Zu diesem 4. Stampfen des gemahlenen Kaffees einige Tropfen in die Tasse fallen.)
Zeitpunkt kénnen einige 5. Vorinfusion (Zu diesem Zeitpunkt kénnen einige | 4. Durchfluss (Perkolation)
Tropfen in die Tasse fallen.) Tropfen in die Tasse fallen.) 5.Vorwarmphase
4. Durchfluss (Perkolation) 6. Durchfluss (Perkolation) 6. Milchschaum

TEES UND AUFGUSSGETRANKE

Fur Tees und Aufgussgetranke gibt es drei Auswahltasten, sodass Sie die fiir jede Teesorte am besten geeignete Temperatur
wahlen kénnen. Die furr griinen Tee verwendete Temperatur ist niedriger als die fur schwarzen Tee oder Aufgussgetranke.

WIE STELLE ICH DIE WASSERTEMPERATUR EIN?
Gehen Sie zu Einstellungen > Wassertemperatur. Sie kdnnen
zwischen T1, T2 und T3 wéhlen, wobei T1 die niedrigste und T3

@ll (=) @ (=) die hochste Temperatur ist. Wenn Sie die Temperatur verringern/

erhohen, wird die Temperatur fiir jede Teesorte verringert/
erhoht, jedoch ist die Temperatur fiir griinen Tee immer niedriger
als die fuir schwarzen Tee oder Krautertee.
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MEIN PROFIL

WOFUR VERWENDE ICH DIE PROFILFUNKTION?

Mit der Profilfunktion erhalten Sie Zugang zu einem individuellen Bereich, in dem Sie Ihre Lieblingsgetrdanke speichern
konnen. Sie kdnnen die Funktion einfach aufrufen, indem Sie eine Taste auf dem Bedienfeld der Maschine driicken.

Die in Ihrem Profil gespeicherten Getranke werden mit nur einer Beriihrung zubereitet — das spart Zeit und eignet sich
perfekt fur den taglichen Genuss.

Es sind keine weiteren Einstellungen erforderlich. Sie kdnnen bis zu sieben Rezepte fir jedes Profil speichern.
Die Profilfunktion erméglicht auBerdem eine individuellere Benutzeroberflédche und Einstellungen:

Vorname Sie kdnnen zur Personalisierung Ihren Vornamen hinzufiigen.
Farbe Sie kdnnen eine Farbe fiir die intuitive Lichtanzeige auswahlen, um Ihr Profil hervorzuheben.
Anzeige Hier konnen Sie festlegen, wie lhre Getranke auf dem Profilbildschirm angezeigt werden.
9 Sie kdnnen entweder im Listen- oder Kachelmodus angezeigt werden.
Programmierun Mit der Funktion ,Profil” kénnen Sie auch eine Tageszeit flirjedes Getrank festlegen. Dadurch ist
9 9 es noch einfacher, zu jedem Zeitpunkt Ihr gewiinschtes Getrank zu finden.
Helligkeit Mit dieser Option kénnen Sie die intuitive Lichtanzeige aktivieren oder deaktivieren.

WIE ERSTELLE ICH EIN PROFIL?
. Driicken Sie auf das Symbol Profil 1 oder Profil 2 und folgen Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm, oder sehen

Sie sich die in lhrem Profil gespeicherten Tutorials an.

U © © > I
L §° %

WIE VERWALTE ICH DIE LIEBLINGSGETRANKE, DIE IN MEINEM PROFIL GESPEICHERT SIND?
Es gibt zwei M&glichkeiten, einem Profil ein Getrank hinzuzufiigen:

1. Nachdem Sie ein Getrénk zubereitet haben, wird eine Schaltflache

2. Direkt im Profil.
Wenn ich mein Lieblingsgetrank wéhrend der Zubereitung stoppe, wird der aktuelle Stand gespeichert

WIE ORGANISIERE/ORDNE/ENTFERNE ICH MEINE LIEBLINGSGETRANKE?

Halten Sie ein Getranke-Symbol mehrere Sekunden lang gedrtickt. In der oberen rechten Ecke jedes Getranke-Symbols wird
ein Kreuz angezeigt. Halten Sie ein Symbol gedriickt und ziehen Sie es, um lhre Getranke neu anzuordnen. Driicken Sie auf
das Kreuz, um ein Getrénk zu entfernen.

auf dem Bildschirm angezeigt.

ALLGEMEINE WARTUNG

Durch eine ordnungsgemafe Wartung wird die Lebensdauer lhrer Maschine optimiert und der authentische Geschmack
Ihres Kaffees bewahrt.

WARTUNG DES KAFFEESATZBEHALTERS UND DER ABTROPFSCHALE

Die Abtropfschale fangt das verwendete Wasser und der Kaffeesatzbehdlter den gebrauchten gemahlenen Kaffee auf.

Wichtig: Aus hygienischen Griinden empfehlen wir, dass Sie jeden Behilter taglich vollstandig zerlegen und
unter heiBem Wasser reinigen, da dieser Behalter mit Milch und Kaffee in Kontakt kommt. Sie sollten ihn an
der Luft trocknen lassen, bevor Sie es wieder in das Gerdt einsetzen. Er muss an seinem Platz bleiben und
taglich geleert und gereinigt werden. Sie kénnen die Abtropfschale in die Geschirrspiilmaschine geben.
Sie kénnen die Abtropfschale ohne Abdeckung in die Sptilmaschine geben.

WANN SOLLTE ICH DIE ABTROPFSCHALE LEEREN?

Wenn sich die Schwimmer in der angehobenen Position befinden, weist dies darauf hin, dass sie zu voll ist.

WANN SOLLTE ICH DEN KAFFEESATZBEHALTER LEEREN?

Wenn das Gerat Sie haufiger benachrichtigt, aber das Gerédt eingeschaltet ist, damit es registrieren kann, dass der Behalter
geleert wurde.
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n Wichtig: Wenn Sie den Kaffeesatzbehélter und die Abtropfschale nicht regelmafig wie oben gezeigt leeren, kann die
Maschine beschadigt werden. Spiilen Sie die Behdlter nicht in der Spiilmaschine. Aus hygienischen Griinden
empfehlen wir Ihnen, den Kaffeesatzbehdlter taglich unter heiBem Wasser mit Seife und Schwamm zu reinigen.
Sie sollten ihn an der Luft trocknen lassen, bevor Sie es wieder in das Gerét einsetzen.

PFLEGE DES WASSERBEHALTERS UND KAFFEEBOHNENBEHALTERS

Zur Erhaltung des besten Kaffeearomas, das von der Wasserqualitdt abhéngig ist, und aus Hygienegriinden empfehlen wir,
nur frisches Wasser zu verwenden und den Wasserbehlter taglich mit heiBem Wasser und einer Flaschenbdirste zu reinigen.

Kaffeebohnen kdénnen fettige Riickstande im Behlter hinterlassen, die die Qualitat des Kaffees beeintrachtigen kénnen. Zur
Erhaltung des besten Kaffeearomas und aus Hygienegriinden empfehlen wir, ihn bei jedem Auffiillen mit einem trockenen,

weichen Tuch abzuwischen.

n Wichtig: Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser, da Wasser im Bohnenbehdlter die Maschine beschadigen kénnte

n Sie sollten ihn an der Luft trocknen lassen, bevor Sie ihn wieder in das Gerét einsetzen

MILCHSYSTEMWARTUNG

MUSS DAS MILCHSYSTEM NACH DER ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN GEWARTET WERDEN
UND WENN JA, WIE?

n Wichtig: Um eine gleichbleibende Schaumqualitét zu erreichen, empfehlen wir:

Nach jedem

EoLLE

Bendtigtes
Zubehor

Reinigung des
Milchbehalters

Milchgetrank

Milchspulung Milchgetréank, Ermoglicht das Spulen des Milchsystems der Maschine.
30 Sek./20 ml wenn die Maschine | Sie konnen das Spiilen des Milchsystems jederzeit starten.
Sie benachrichtigt
Milchschlauch, Wir empfehlen Ihnen, den Milchbehalter nach jedem
ll?rl:é‘enspulung Nach jedem Gebrauch mit heiBem Wasser und Seife zu reinigen. HeiBBes Wasser +

Wir empfehlen Ihnen, den Milchschlauch etwa alle drei
Monate auszutauschen. Dieses Zubehor finden Sie auf
der Website KRUPS.com.

Seife
+ Rohrreiniger

Reinigung
des

Milchzubehors
5 Min.

Wenn die Maschine
Sie benachrichtigt
oder jederzeit

Dazu gehort das Entfernen und Reinigen des
abnehmbaren One-Touch-Cappuccino-Blocks. Reinigen
Sie den Block regelmafig, um optimalen Milchschaum zu
erhalten. Siehe oben

im Handbuch: 5. MANUELLE TIEFENREINIGUNG DES
MILCHVERTEILERSYSTEMS - 5 MIN.

Reinigungsnadel
(Nr.5)

SONSTIGE WARTUNG

Wartung

Kaffeespiilung
45 Sek./30 ml

Jederzeit

Erklarung

Aus Hygienegriinden wird empfohlen, das Kaffeesystem
taglich oder bei langeren Phasen ohne Gebrauch (mehr
als 2 Tage) zu spiilen

Benotigtes
Zubehor

Teespllung
30 Sek./20 ml

Bevor das Getrank
zu flieBen beginnt.

Ermoglicht das Spulen mit heiBem Wasser, um einen
authentischen Geschmack lhres Tees zu gewahrleisten.

Reinigung des
Kaffeesystems
13 Min./600 ml

Wenn die Maschine
Sie benachrichtigt
oder jederzeit

Um das beste Kaffeearoma zu erhalten und aus
hygienischen Griinden empfehlen wir lhnen, das
Kaffeesystem 3 Mal pro Jahr zu reinigen.

1 KRUPS-
Reinigungstablette
(Nr. 1)

Entkalken
20 Min./600 ml

Wenn die Maschine
Sie benachrichtigt
oder jederzeit

Das Gerdt benachrichtigt Sie, wenn das
Entkalkungsprogramm erforderlich ist.

Dieser Schritt ist sehr wichtig, um den ordnungsgemaBen
Betrieb und die eine lange Lebensdauer des Geréts zu
gewdbhrleisten.

1 Beutel KRUPS-
Entkalker (Nr. 2)
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n Wichtig: Sie mussen das Reinigungsprogramm nicht ausfiihren, sobald Sie vom Gerat benachrichtigt werden. Sie
sollten es jedoch méglichst bald durchfiihren. Wenn die Reinigung verschoben wird, wird die Warnmeldung
so lange angezeigt, bis der Vorgang durchgefiihrt wurde.

n Wichtig: WirddieMaschinewahrend der Reinigung oderim Fall eineselektrischen Fehlersvom Netzgetrennt, wird das Reinigungsprogramm
neu gestartet. Es ist nicht moglich, diesen Vorgang zu verschieben: Er ist zwingend erforderlich, um das Wassersystem
zu spllen. In diesem Fall ist mdglicherweise eine neue Reinigungstablette erforderlich.

WEITERE Erlduterungen finden Sie in den Anleitungen, die in den Einstellungen Ihrer Maschine verfligbar sind.

| 0 @ - e

2

~

Sie mochten wissen, wann Sie die oben beschriebenen Wartungsschritte durchfiihren sollten?

Sobald eine MaBBnahme erforderlich ist, wird eine Warnmeldung auf dem Bildschirm angezeigt.

WEITERE FUNKTIONEN

lhre Intuition-Maschine von KRUPS verfligt Gber eine Reihe von Einstellungen. Lernen Sie diese kennen, und erleben Sie
héheren Kaffeegenuss. Sie bieten Ihnen ein persénlicheres Kaffee-Erlebnis.

WIE GREIFE ICH AUF DIE EINSTELLUNGEN MEINER MASCHINE ZU?

R
_C%@@@

LISTE DER EINSTELLUNGEN:

Sprache Wabhlen Sie aus 21 Sprachen aus.

Sie mussen das Datum festlegen, insbesondere wenn Sie eine Anti-Kalk-Kartusche

D hrzei
atum und Uhrzeit verwenden. Zeiteinstellung und 12- oder 24-Stunden-Anzeige.

Bildschirmhelligkeit Passt die Hintergrundbeleuchtung des Bildschirms an.

Licht Schaltet die intuitive Leuchtanzeige ein und aus.

Anzeige Wahlen Sie, ob die Getrankeoptionen als Folien oder Kacheln angezeigt werden sollen.

Auto-Sto Legt den Zeitraum fest, nach dem die Maschine automatisch gestoppt wird. Mit dieser

PP Funktion kénnen Sie Ihren Energieverbrauch senken.

Schaltet die Maschine ein und startet automatisch die Vorwarmung des Gerats zu einem

Auto-Start bestimmten Zeitpunkt. Trinken Sie Ihren Kaffee jeden Tag zur gleichen Zeit? Dann ist diese
Funktion genau das Richtige fiir Sie. Durch Einstellen des Auto-Starts kdnnen Sie Zeit sparen
und mussen Ihr Getrank nicht mehr manuell starten.

Volumen Wahlt die MaBeinheit aus: ml oder oz.

Sie kdnnen auswahlen, ob das automatische Sptilen der Kaffeedise beim Starten der

Auto-Spiilung Maschine aktiviert werden soll.

Stellen Sie den Wasserhartegrad auf einen Wert zwischen 0 und 4 ein. Weitere Informationen

W ha
asserharte finden Sie im Kapitel ,Wasserharte-Messung”.
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Ist Ihr Kaffee zu heif3? Mit dieser Funktion kénnen Sie die Temperatur verringern. Die Maschine

Kaffeetemperatur
P hat drei Temperatureinstellungen fiir Ihre Kaffeegetranke.
Ist Ihr Tee zu heif? Mit dieser Funktion kénnen Sie eine niedrigere Temperatur wahlen. Diese
Teetemperatur . N . R " .
Maschine verfuigt tiber drei Temperatureinstellungen fir Ihre Teegetrénke.
Deaktiviert die Funktion ,Keine Bohnen”. Diese Funktion zeigt an, dass keine Kaffeebohnen im
Kaffeesorte Behélter vorhanden sind, und setzt ein Rezept fort, das gerade zubereitet wird. Siehe Abschnitt

+MAHLWERK".

Durch das Zurticksetzen werden Ihre Einstellungen geldscht und die Standardeinstellungen

Werkseinstellungen X . ..
9 wiederhergestellt. Ihre Favoriten werden ebenfalls gel6scht.

FEHLERBEHEBUNG

BETRIEB

1. Die Maschine hat einen Fehler, die Software ist eingefroren, ODER die Maschine ist defekt.
© Schalten Sie die Maschine aus, ziehen Sie den Netzstecker, entfernen Sie die Filterkartusche, warten Sie eine Minute, und starten Sie die Maschine
dann neu. Halten Sie die EIN/AUS-Taste mindestens drei Sekunden lang gedriickt, um die Maschine zu starten.
2. Das Gerét schaltet sich nach dem Driicken der EIN/AUS-Taste nicht ein (mindestens drei Sekunden lang).
@ Priifen Sie die Sicherungen und die Stromversorgung. Priifen Sie, ob der Stecker richtig in die Buchse eingesteckt ist.
3. Wéhrend eines Zyklus ist ein Stromausfall aufgetreten.
© Die Maschine wird automatisch zurlickgesetzt, wenn sie wieder eingeschaltet wird.
4. Das Mahlwerk lauft leer.
© Dies ist normal, wenn es gelegentlich vorkommt und keine oder nur wenige Kaffeebohnen tibrig sind. Das Mahlwerk kann
bis zu zehn Sekunden lang leer laufen, um seinen Verbrauch zu bestimmen und um sicherzustellen, dass es ordnungsgemaf
funktioniert.
© Es befinden sich noch Kaffeebohnen im Behélter:

. Der Kaffee ist moglicherweise zu 6lig und wird nicht ordnungsgemag in die Maschine gefiihrt. Sie kdnnen versuchen, die Bohnen
ins Mahlwerk zu schieben, um zu sehen, ob es wieder funktioniert. Wir empfehlen jedoch, die Kaffeesorte zu wechseln (siehe
Funktion,Bohnentyp”).

. Es ist mein tiblicher Kaffee, der bis jetzt gut funktioniert hat: Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst von KRUPS.

BENUTZUNG

1. Das Mahlwerk gibt ein ungewéhnliches Gerédusch ab.

© Wahrscheinlich befinden sich Fremdkorper im Mahlwerk. Versuchen Sie, es mit einem Staubsauger zu reinigen, andernfalls
wenden Sie sich an den Kundendienst von KRUPS.

2. Unter dem Gerét befindet sich Wasser.

© Warten Sie vor dem Entfernen der Abtropfschale 15 Sekunden, nachdem der Kaffee geflossen ist, damit die Maschine den
Zyklus ordnungsgemal beenden kann.
© Priffen Sie, ob die Abtropfschale ordnungsgemal in der Maschine positioniert ist. Sie muss immer ordnungsgemaf eingesetzt
sein, selbst wenn die Maschine nicht in Gebrauch ist.
O stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale nicht voll ist.
3. Der Mahlfeinheits-Einstellknopf lasst sich nur schwer drehen.
© Drehen Sie den Mabhlfeinheits-Einstellknopf nur, wenn das Mahlwerk lauft.
4. Das Gerat hat keinen Kaffee produziert.

(@ Bei der Vorbereitung wurde ein Vorfall festgestellt.
Das Gerat wird automatisch zuriickgesetzt und ist bereit fiir einen neuen Zyklus.

5. Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von Kaffeebohnen verwendet.
(@ Verwenden Sie Ihren Staubsauger, um den gemahlenen Kaffee aus dem Bohnenbehilter zu entfernen.

6. Wasser flie8t aus den Kaffeediisen, wenn die Maschine gestoppt wird.
© Dies ist normal. Die automatische Spulung reinigt die Kaffeedlsen, um zu verhindern, dass sie verstopft werden.
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DAMPF UND MILCH
1. Der Milchfluss der Maschine scheint teilweise oder vollstandig blockiert zu sein.
© Wenn die Diise blockiert ist, wird eine Warnmeldung auf dem Bildschirm angezeigt. Reinigen Sie den One-Touch-Cappuccino-
Block. Siehe Punkt 5 weiter oben im Handbuch. MANUELLE TIEFENREINIGUNG DES MILCHVERTEILERSYSTEMS - 5 MIN -,
oder lesen Sie die in Ihrer Maschine gespeicherte Anleitung,Reinigung der Milchdise”.
2. Es tritt kein Dampf aus.
a. Bei der ersten Verwendung eines Dampfzyklus, wenn kein Dampf ordnungsgemaf austritt:

@ stellen Sie sicher, dass die Offnung in der Spitze nicht verstopft ist. Siehe Abschnitt oben: ,Die Dampfdiise der Maschine
scheint teilweise oder vollstandig blockiert zu sein”.

(@ Fiihren Sie das folgende Protokoll einmal, und nur einmal, aus:
Leeren Sie den Wasserbehélter, und entfernen Sie voriibergehend die Claris-Aqua-Filtersystem-Kartusche. Fiillen Sie den
Behalter mit kalziumreichem Mineralwasser (> 100 mg/l), und fiihren Sie aufeinanderfolgende Dampfzyklen (5 bis 10 Zyklen) in
einen Behalter durch, bis ein kontinuierlicher Dampfstrahl erreicht wurde. Setzen Sie die Kartusche wieder in den Behélter ein.

b. Die Dampfdiise hatte bereits funktioniert:

@ stellen Sie sicher, dass die Offnung in der Spitze nicht verstopft ist. Siehe Abschnitt oben: ,Die Dampfdiise der Maschine
scheint teilweise oder vollstandig blockiert zu sein”.

Wenn die Dampfduse nach Durchfiihrung der oben genannten Schritte immer noch nicht funktioniert, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst von KRUPS.

3. Dampf tritt aus dem Gitter der Abtropfschale aus.
© Je nach Art der Zubereitung kann Dampf aus dem Gitter der Abtropfschale austreten.
4. Unter dem Deckel des Kaffeebohnenbehalters tritt Dampf aus.
(@ stellen Sie sicher, dass der Trichter der Reinigungstablette unter der Abdeckung (L) geschlossen ist.
WARTUNG
1. Die Maschine fordert kein Entkalken an.
(@ Der Entkalkungszyklus wird nach der Zubereitung einer groBen Anzahl Milch- oder HeiBgetrinke auf Wasserbasis
angefordert. Wenn Sie nur Kaffee zubereiten, ist ein haufiges Entkalken nicht erforderlich.
2. In der Abtropfschale befindet sich Kaffeesatz.

©@Eine kleine Menge gemahlenen Kaffees kann in die Abtropfschale gelangen. Die Maschine ist so ausgelegt, dass
tberschissiger Kaffeesatz entfernt wird, damit der Perkolationsbereich sauber bleibt.

3. Die intuitive Leuchtanzeige leuchtet, nachdem Sie den Kaffeesatzbehalter geleert haben.
@ Setzen Sie den Kaffeesatzbehalter erneut ein.
4. Nach dem Befiillen des Wasserbehalters bleibt die intuitive Leuchtanzeige eingeschaltet.
© stellen Sie sicher, dass der thélter korrekt im Gerét positioniert ist. Die Schwimmer am Boden des Wasserbehélters miissen
sich frei bewegen kdnnen. Uberpriifen Sie die Schwimmer, und I6sen Sie sie ggf.
GETRANKE
1. Der Kaffee flief8t zu langsam.
© Drehen Sie den Mahlfeinheits-Einstellknopf nach rechts, um eine grébere Mahlung zu erhalten (je nach Kaffeesorte).
@ Fiihren Sie einen oder mehrere Spiilzyklen durch.
© Wechseln Sie die Claris-Aqua-Filtersystem-Kartusche.
2. Der Kaffee ist zu hell oder nicht vollmundig genug.
(@ Stellen Sie sicher, dass der Kaffeebohnenbehilter Kaffee enthilt und dass dieser sich frei nach unten bewegen kann.

@ Vermeiden Sie es, lige, karamellisierte oder aromatisierte Kaffeesorten zu verwenden, die maglicherweise nicht korrekt in
die Maschine gefiihrt werden.

(@ Reduzieren Sie das Vorbereitungsvolumen, und erhéhen Sie die Stérke mithilfe der Funktion,Kaffeestérke”. Drehen Sie den
Mahlfeinheits-Einstellknopf nach links, um eine feinere Mahlung zu erhalten. Bereiten Sie lhr Getrank mithilfe der Zwei-
Tassen-Funktion in zwei Zyklen zu.

3. Der Espresso oder Kaffee ist nicht heifl genug.

@ Erhéhen Sie die Kaffeetemperatur in den Einstellungen der Maschine. Erwarmen Sie die Tasse, indem Sie sie vor der
Zubereitung des Getranks mit heiBem Wasser aussptilen.

© Spiilen Sie das Kaffeesystem durch, bevor Sie mit der Zubereitung des Kaffees beginnen. Die Funktion,Kaffeesptlung” beim
Start kann in Einstellungen/Auto-Spiilung aktiviert werden.

4, Sauberes Wasser stromt vor jedem Kaffee durch die Kaffeediisen.

@ Zu Beginn der Rezeptzubereitung findet eine Vorinfusion des Kaffees statt, die dazu fiihren kann, dass eine kleine Menge
Wasser aus den Kaffeedusen flief3t.

Sollte eines der in der Tabelle aufgefiihrten Probleme weiterhin bestehen, wenden Sie sich an den Kundendienst von KRUPS.
n Wichtig: Hersteller: SAS GSM Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne Frankreich
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Beste klant,

Hartelijk dank voor uw aankoop van een KRUPS-espressomachine met koffiemolen.

KRUPS ontwerpt, ontwikkelt en produceert haar espressomachines in Frankrijk, waardoor u verzekerd bent van de hoogste
kwaliteitseisen op het gebied van herkomst en productie.

De machine is ontworpen voor gebruiksgemak en helpt u om zonder moeite thuis drankjes van cafékwaliteit te maken. Met
één druk op de knop geniet u van koffie zoals Espresso, Ristretto en Lungo maar ook Cappuccino, Latte Macchiato, Café
Latte en andere drankjes met melk!

Om u elke dag te helpen het meeste uit uw machine te halen, heeft KRUPS een intuitieve lichtindicator ontwikkeld. Het helpt
u bij het gebruik van uw machine en maakt uw koffiepauzes leuker.

Uw KRUPS-espressomachine heeft ook een groot, intuitief touchscreen, een soort smartphone UX-interface voor een
intuitieve ervaring. Bovendien zorgt de geavanceerde technologie van uw machine voor de best mogelijke resultaten, met
een maximaal aroma en de volle smaak van versgemalen koffiebonen.

We hopen dat u een geweldige koffie-ervaring hebt en dat u volledig tevreden bent met uw KRUPS-machine.

Het KRUPS-team

HEEFT U HULP NODIG OM MET UW MACHINE TE BEGINNEN?
IR

In de machine is een lijst met tutorials/handleidingen opgeslagen die u helpen de machine te gebruiken.
Ze begeleiden u bij het bereiden van een drankje, het bijhouden van uw favorieten en het onderhoud van uw machine.

Lijst met beschikbare handleidingen:

1. Hoe maak ik mijn drankjes? 2. Hoe beheer ik een profiel? 3 H?.e onder!mud ik
mijn machine?
a. Een koffiedrank maken d. Uw profiel maken en instellen h. Een spoelbeurt uitvoeren

e. Een drank toevoegen aan uw profiel

b. Een drankje met melk maken (nadat u deze heeft gemaakt)

i. Een reinigingsbeurt uitvoeren

f. Een drank toevoegen aan uw profiel j. Een ontkalking uitvoeren

c. Twee drankjes tegelijk maken .
(vanaf de profielpagina)

k. Het melksysteem
g. Een drank uit uw profiel verwijderen schoonmaken

BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing goed voordat u het apparaat gebruikt. Houd de gebruiksaanwijzing bij de hand voor referentie.
Bij onjuist gebruik is KRUPS niet aansprakelijk. Het is belangrijk om de veiligheidsinformatie op te volgen.
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RICHTLIJNEN VOOR DE SYMBOLEN DIE IN DE INSTRUCTIES WORDEN GEBRUIKT

A Gevaar: Waarschuwing voor het risico op ernstig lichamelijk letsel of de dood.
Het bliksemsymbool waarschuwt u voor gevaren met betrekking tot elektriciteit.

A Let op: Waarschuwing voor mogelijke storingen, beschadiging of vernieling van het apparaat.

n Belangrijk: Algemene of belangrijke opmerking over de bediening van het apparaat.

PRODUCTEN DIE BlJ UW MACHINE WORDEN GELEVERD

Controleer de producten die bij uw apparaat zijn geleverd. Als één van de onderdelen ontbreekt, neem dan onmiddellijk
contact op met de klantenservice van KRUPS.

Geleverde producten

(4
1. 2 reinigingstabletten @
X2
2. 1 zakje ontkalker
x1
3. Melkslang voor het 'One Touch Cappuccino'-blok .

A

4., Extra melkslang voor het‘One Touch Cappuccino’-blok .

5. Reinigingsnaald van het stoomcircuit

6. 1 Claris - patroon voor waterfiltersysteem met aandraai-accessoire .
7. 1 teststaafje voor waterhardheid “

Instructies - Veiligheidsvoorschriften
8. Lijst met goedgekeurde Krups-servicecentra
Internationale garantie

A

9. Pijpenrager

Volgens het model

Melkkan:

10.
U kunt de melkkan in de vaatwasmachine doen.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Automatic Espresso EA87

Elektrische voeding 220-240V~ /50 Hz

Pompdruk 15 bar

Koffiebonenreservoir 2509

Energieverbruik Bij gebruik: 1550 W

Waterreservoir 3L

Aan de slag en opslag Binnen, op een droge plaats (uit de buurt van ijs)
Afmetingen (mm)HxBxD 365 x 240 x 400

Gewicht EA87 (kg) 8,2

Technische wijzigingen voorbehouden. Plaats het apparaat op een horizontaal. stabiel, hittebestendig, schoon en droog oppervlak.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A. Handgreep voor waterreservoirdeksel 1. Koffiebonenreservoir
B. Waterr?servoir K. Instelknop voor de maalfijnheid
C. Koffiedikbak . L. Tablettrechter reinigen
D. Inhoogte verstelbare koffie-uitloop M. Metalen kegelvormige molen
E. Rooster en verwijderbare lekbak
F. Deksel van koffiebonenreservoir 2. Display
G- ‘é)ne Touch Cappuccirr:o'-blok h N. Navigatie-aanraakscherm
1. Accessoire voor het reinigen van het

melksysteem, ’ 0. AANUIT

2in 1: demontagegereedschap- P. Sneltoets startscherm

en reinigingsnaald Q. Profiel1

G2. Verwijderbaar one touch cappuccino-blok R Profiel 2

H. Melkslang en koppelstuk
I.  Waterpeil-indicatoren S. Melkkan
J Intuitieve lichtindicator

AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN APPARATUUR
DE MACHINE INSCHAKELEN

| :
‘e

A Gevaar: Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact van 230 V. Het niet opvolgen van deze instructie kan leiden
tot dodelijk letsel door de aanwezigheid van elektriciteit!
Neem de veiligheidsinformatie in het boekje "Veiligheidsvoorschriften” in acht.

AAN DE SLAG (zie 1. 1¢ gebruik)

Wanneer u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wordt u gevraagd verschillende instellingen te selecteren.

Volg de aanwijzingen op het scherm.

Door de machine voor te bereiden kunnen de watercircuits worden gevuld, zodat de machine kan werken. De machine
wordt voorverwarmd en automatisch gespoeld.

DE MACHINE IN STAND-BYMODUS ZETTEN
Afhankelijk van de voorbereiding voert de machine in stand-by een automatische spoeling uit. De cyclus duurt slechts
enkele seconden en stopt automatisch.
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(QA; TIPS EN TRUCS

De waterkwaliteit heeft een sterke invloed op de kwaliteit van het aroma. Kalkaanslag en chloor kunnen de smaak van
koffie veranderen. Om het aroma van uw koffie te behouden, raden we u aan het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem
of flessenwater met droge resten onder 800 mg/| (zie het etiket van de fles) te gebruiken. Zie de sectie "FILTER EN
WATERHARDHEID".

Bij het bereiden van drankjes raden we u aan voorverwarmde bekers van het juiste formaat te gebruiken (door deze onder
warm water te houden) voor de gewenste hoeveelheid.

De geroosterde koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden u aan een hoeveelheid
bonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3 dagen en dat u kiest voor zakken van 250 g.

De kwaliteit van de koffiebonen is variabel en de smaak is subjectief. Arabica geeft u fijne, bloemige aroma's, terwijl
Robusta, met een hoger cafeinegehalte, bitter is en een vollere smaak heeft. Het is normaal om deze twee soorten koffie
te combineren om een meer evenwichtige koffie te krijgen. Neem contact op met uw koffiebrander voor meer informatie.
Wij raden u af om vettige en gekaramelliseerde bonen te gebruiken, omdat deze de machine kunnen beschadigen.

De fijnheid van de gemalen bonen beinvloedt de sterkte van het aroma en de kwaliteit van het cremelaagje. Hoe fijner de
bonen, hoe gladder het cremalaagje. U kunt ook de maling aanpassen aan het gewenste drankje.

INTUITIEVE LICHTINDICATOR

WAT DOET HET INTUITIEVE INDICATIELAMPJE?
Uw Intuition-machine is uitgerust met slimme, intelligente technologie om uw dag gemakkelijker te maken: Intuitieve
lichtindicator (J). Deze technologie heeft twee functies:

1.De machine detecteert en regelt automatisch de hoeveelheid koffiebonen, water en gemalen koffie.
Wanneer u uw reservoirs moet vullen of legen, of wanneer onderhoud nodig is, gaat het rode lampje branden om aan te
geven dat u de informatie op het scherm moet volgen.

2. U kunt uw koffiebeleving ook personaliseren naar wens met de intuitieve lichtindicator. U kunt voor elk profiel een kleur
kiezen. Wanneer een profiel is geselecteerd, verandert de lichtindicator in de kleur die voor dat profiel is gekozen. Dit
zorgt voor duidelijkheid en garandeert een supersnelle en meest gebruiksvriendelijke navigatie. Zie het hoofdstuk ‘MIJN
PROFIEL

LAAT U LEIDEN.

Rood Ononderbroken Waarschuwing

Langzaam knipperend In uitvoering

Andere kleuren en wit
Ononderbroken

Recept voltooid
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FILTER EN WATERHARDHEID

WAT IS HET DOEL VAN HET INSTELLEN VAN DE WATERHARDHEID?

Om kalkvorming in uw machine te voorkomen en de kwaliteit van uw koffie te optimaliseren, raden we u aan de
waterhardheid van uw machine aan te passen.

HOE KAN IK DE WATERHARDHEID VAN MIJN APPARAAT INSTELLEN?

(o & I

. Vul een glas met water.

A o 1 . Dompel de met de machine meegeleverde teststaaf voor waterhardheid (8) in uw glas water.

3 4
1 E E . Wacht 1 minuut. De vierkantjes op de staaf veranderen van kleur.

. Tel het aantal gekleurde vierkantjes. Dit geeft de hardheid van het water aan, op een
schaal van 0 tot 4.

. Druk in het menu "Waterhardheid" op het overeenkomstige cijfer tussen 0 en 4.
. Druk op OK.

ALS DE TESTSTAAFJES VOOR WATERHARDHEID OP ZIJN

Als u deze handeling moet herhalen, vergeet dan niet de instelling van de waterhardheid aan te passen aan de plaats van
gebruik of aan de informatie die door uw plaatselijke waterbedrijf wordt verstrekt, met behulp van de onderstaande tabel:

Hardheid Klasse 0 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
Zeer zacht Gemiddelde hardheid Hard Zeer hard

°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Apparaatinstelling 0 1 2 3 4

WAAROM EEN FILTERPATROON INSTALLEREN?

Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem optimaliseert de smaak van koffie en vermindert kalkaanslag en onderhoud.

WANNEER MOET IK HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM VERVANGEN?

1. Twee maanden na de installatie of wanneer uw apparaat u waarschuwt.
ﬂf" 2. Bij het vervangen van het patroon raden we u aan de grijze ring boven op het filterpatroon te draaien
om twee maanden vanaf de huidige datum aan te geven.

HOE INSTALLEER IK HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM?

_@"@@‘9

. Plaats het patroon in het waterreservoir.
d . Plaats het patroon met de genummerde ring naar boven.

. Gebruik het zwarte aandraaiaccessoire dat bij het patroon is geleverd om het patroon te plaatsen en vast
te schroeven.
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MOLEN: DE FIJNHEID VAN DE GEMALEN KOFFIE AANPASSEN

WAAROM MOET IK DE FIJNHEID VAN DE GEMALEN KOFFIE AANPASSEN?
U kunt de sterkte van uw koffie bepalen door de fijnheid van de gemalen koffiebonen aan te passen.

Door de fijnheid van de maling te variéren, kunt u zich aanpassen aan de verschillende soorten bonen:
. Donker gebrande en vette bonen moeten grof worden gemalen,
. Een lichter gebrande boon is droger en moet fijner worden gemalen.

Opmerking: hoe fijner de bonen worden gemalen, hoe krachtiger het aroma.

o o0 o0

Branding: Licht Medium  Gevorderd Sterk Zeer sterk
(Blonde) (Amber) (Light French) (French) (Dark French)

HOE PAS IK DE FIJNHEID VAN DE GEMALEN KOFFIE AAN?

Draai de knop voor het aanpassen van de fijnheid van de maling (K) in het bonenreservoir, afhankelijk van het type boon en
de gewenste sterkte van het aroma. Deze afstelling moet worden uitgevoerd als de molen in werking is, stap voor stap. Na drie
bereidingen zult u een duidelijk verschil in smaak merken.

HOE WEET IK WANNEER ER GEEN BONEN MEER IN HET RESERVOIR ZITTEN?

Uw Intuition-machine heeft een sensor die u waarschuwt wanneer de hoeveelheid koffiebonen in het reservoir bijna op is.
Er verschijnt een bericht op het scherm en de intuitieve lichtindicator (J) brandt rood.

WAT ALS DE WAARSCHUWING VERSCHIJNT TERWLJL IK EEN DRANKJE AAN HET MAKEN BEN?

Vul het bonenreservoir, druk op OK en het recept wordt hervat. Er wordt dus geen koffie verspild!

WAT MOET IK DOEN ALS IK VAN KOFFIE WIL WISSELEN OF ALS IK GEEN KOFFIE MEER HEB?

Als u op OK drukt zonder koffiebonen toe te voegen, probeert de machine opnieuw te starten en wordt u opnieuw
gewaarschuwd. Als u nogmaals op OK drukt, maakt de machine het recept met alle resterende koffie. De molen is dan leeg.

A Let op: Wij raden het gebruik van vettige en gekaramelliseerde bonen die moeilijk te verwerken zijn voor de molen af.
Deze kunnen de machine beschadigen en voorkomen dat het intuitieve systeem correct functioneert.

Als er een waarschuwingsbericht op uw scherm verschijnt en het rode lampje gaat branden als er genoeg bonen zijn:
. Druk op de knop OK om door te gaan met het recept.
. Of schakel de waarschuwing "geen bonen" uit om detectie te voorkomen terwijl er nog koffie in het
koffiebonenreservoir aanwezig is.

HOPE- .
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ANDERE DRANKJES VOORBEREIDEN

DRANKJES DIE MET DEZE MACHINE KUNNEN WORDEN BEREID:

Gemiddeld Mogelijke
A Koffiesterkte
Drankjes formaat volumes
Ristretto
- v v
- Kleine espresso met volle smaak 25ml 20-40ml
Espresso
De espresso met een volle smaak en uitgesproken _ v v
. aroma is bedekt met een licht bittere karamelkleurige 40 ml 40-70 m
crema
| Lungo 70ml 70-100 ml v v
Lange espresso met caramel crema
Doppio - v
' Dubbele espresso met amberkleurige cremalaag 100 ml 40-140 ml
Lange koffie
. Meer cafeine, maar lichter op het gehemelte. Zeer 120 ml 80-180ml v v
populair in de ochtend
Americano
' Dubbele lange espresso gecombineerd 120 ml 90-150 ml v
met heet water
. Espresso Macchiato LM—=8600nr1T| 60-100 ml v v
Espresso met een dun laagje opgeschuimde melk XL_= 100 ml
. M=120ml
- Cappuccino || 450 ml | 120-240ml v v
Een balans tussen melk, schuim en koffie XL = 240 ml
. M=120ml
Opgeschuimde melk L=160ml 120200 ml v
Een grote dosis melk met melkschuim
XL =200 ml
. M=160 ml
" Koffie gemaakt van gestoomde melELa: ycvr::f: I)_(L==2(2)3(;nr:q| 160-240 ml v
M =200 ml
. Melkschuim met een subtie\ei?)ff;eeji;;i I)_(|_::2§,(5)(;nr11| 200-350 ml v v
. M=190ml
1 . Latte Macchiato | ) _555m | 190-240ml v v
Een heerlijke espresso met melkschuim XL = 340 ml
Thee Infusion
>’ Water opgewarmd tot de perfecte temperatuur voor 200ml 20-300 ml
het trekken van de theeblaadj
Zwarte thee
'l Water opgewarmd tot de perfecte 200ml 20-300 ml
temperatuur voor zwarte thee
Groene thee
- (] Water opgewarmd tot de perfecte 200ml 20-300ml
temperatuur voor groene thee

TER INFORMATIE: TER VOORBEREIDING VAN UW DRANK
VOERT UW MACHINE AUTOMATISCH DE VOLGENDE STAPPEN UIT:

Voor koffierecenten Voor recepten met melk behalve Caffé Voor de recepten voor Caffé Latte, Flat
P Latte, Flat White en Espresso Macchiato White en Espresso Macchiato

1. Koffiebonen malen
2. De gemalen koffie stampen

3. Pre-infusie (er kunnen op dit
moment enkele druppels in uw
kopje vallen)

4. Percolatie

1. Voorverwarmingsfase

2. Melk opschuimen

3. Koffiebonen malen

4. De gemalen koffie stampen

5. Pre-infusie (er kunnen op dit moment
enkele druppels in uw kopje vallen)

6. Percolatie

1. Koffiebonen malen
2. De gemalen koffie stampen

3. Pre-infusie (er kunnen op dit moment
enkele druppels in uw kopje vallen)

4. Percolatie
5. Voorverwarmingsfase
6. Melk opschuimen
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HOE PAS IK DE HOOGTE VAN DE KOFFIE-UITLOOP AAN?

Voor alle drankjes kunt u de koffie-uitloop aanpassen aan de grootte van uw kop(pen).

HOE BEREID IK MIJN DRANKJE VOOR?

Raadpleeg de handleiding "Hoe maak ik drankjes?" die in uw machine is opgeslagen

EOPE-PY ...

ER ZIJN VERSCHILLENDE INSTELLINGEN BESCHIKBAAR, AFHANKELIJK VAN HET DRANKJE:

. Eén of twee koppen: kies de gewenste drank en druk om het dubbele recept te beginnen op °

. Koffiesterkte: om de sterkte van de koffie te verhogen of te verlagen door de hoeveelheid gemalen koffie te wijzigen,
selecteert u uw drankje en kiest u tussen 1 en 3 bonen, waarbij 1 de zachtste en 3 de meest volle is.

. Kopvolume: om het kopvolume te verhogen of te verlagen, scrolt u omhoog of omlaag in de lijst met volumes en selecteert
u het gewenste volume.

Zie de tabel met drankjes in de instructies voor meer informatie.

51-“,

~

Als u de koffiesterkte en de hoeveelheid koffie wilt selecteren, kunt u omhoog/omlaag navigeren of rechtstreeks op uw
keuze drukken.

L

HOE STOP IK EEN DRANKJE HALVERWEGE DE BEREIDING?

i
Waarschuwing: U kunt de bereiding van een drankje op elk gewenst moment stoppen door op de knop te drukken.
Wanneer een cyclus wordt onderbroken, stopt deze niet onmiddellijk. Het apparaat is gedurende een bepaalde tijd niet
beschikbaar, zoals wordt aangegeven door een bericht op het scherm.

DRANKJES MET MELK

@TIPS

Gebruik voor opgeschuimde melk, gepasteuriseerde houdbare melk rechtstreeks uit de koelkast (3-5°C). Het is mogelijk
om speciale melksoorten (gemicrofilterd, rauw, gefermenteerd, verrijkt) of plantaardige melksoorten (rijst-, haver- of
amandelmelk) te gebruiken, maar dit kan afdoen aan de kwaliteit en hoeveelheid schuim.

(55g |

HOE BEGIN IK MET DE BEREIDING VAN EEN DRANKJE OP BASIS VAN MELK?

Zie "2 VOORBEREIDING VAN EEN BEREIDING OP BASIS VAN MELK" eerder in de handleiding, of zie de handleiding "Een drankje
met melk maken" die in uw machine is opgeslagen.

TP I
THEE EN INFUSIONS

Er zijn drie knoppen waarmee u de meest geschikte temperatuur voor elk type thee en infusions kunt selecteren. De
temperatuur voor groene thee is echter altijd lager dan de temperatuur voor zwarte thee of infusions.

HOE STEL IK DE WATERTEMPERATUUR IN?

| Ga naar Instellingen > Watertemperatuur. U kunt kiezen
@ o @ 0 tussenT1, T2 en T3. Deze opties lopen in de genoemde

— volgorde op van laagste naar hoogste temperatuur.

¢

Wanneer u de temperatuur verlaagt/verhoogt, wordt de temperatuur voor elk type thee verlaagd/verhoogd. De
temperatuur voor groene thee blijft echter altijd lager dan de temperatuur voor zwarte thee of infusions.
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MUJN PROFIEL

WAAR KAN IK DE PROFIELFUNCTIE VOOR GEBRUIKEN?

Met de functie Profiel heeft u toegang tot een aangepaste omgeving waarin u uw favoriete dranken kunt opslaan en
bewaren. U komt gemakkelijk in deze omgeving door op een knop op het bedieningspaneel van het apparaat te drukken.
De dranken die u in uw profiel heeft opgeslagen, worden sneller klaargemaakt met slechts één druk op de knop — perfect
voor dagelijks gebruik. U hoeft geen aanpassingen te doen. U kunt maximaal zeven recepten voor elk profiel opslaan.

Daarnaast kunt u met de profielfunctie uw instellingen en gebruikersomgeving (interface) aanpassen aan uw
persoonlijke voorkeur:

Voornaam U kunt uw profiel persoonlijker maken door uw voornaam toe te voegen.
Kleur U kunt een kleur kiezen voor de lichtindicator, zodat u uw profiel gemakkelijk kunt

onderscheiden.

Hier kunt u instellen hoe uw dranken worden weergegeven op het scherm van uw profiel.
Weergave B - K

Weergave is mogelijk in schuif- of tegelmodus.

. Met de profielfunctie kunt u voor elke drank ook een tijdstip instellen. Zo kunt u uw drank op

Programmering . .

elk moment nog makkelijker vinden.
Helderheid Hiermee kunt u de lichtindicator in- of uitschakelen.

HOE MAAK IK EEN PROFIEL AAN?

Druk op het pictogram voor Profiel 1 of Profiel 2 en volg de instructies op het scherm of bekijk de korte handleidingen
die zijn opgeslagen in uw profiel.

QY+ & - I

HOE BEHEER IK DE FAVORIETE DRANKEN DIE ZIJN OPGESLAGEN IN MIJN PROFIEL?

U kunt op twee manieren een drank toevoegen aan een profiel :

T
1. Nadat u een drank heeft gemaakt, verschijnt er een knop op het scherm.

2. Rechtstreeks in het profiel.
Als ik de bereiding van mijn favoriete drank stop, wordt de bereidingsduur opgeslagen.

HOE ORGANISEER/BESTEL/VERWIJDER IK MIJN FAVORIETE DRANKEN?

Houd het pictogram van een drank enkele seconden ingedrukt. Er verschijnt een kruis in de rechterbovenhoek van het
pictogram van elke drank. Houd het kruis ingedrukt en sleep het om dranken te herordenen; druk op het kruis om een
drank te verwijderen.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Door goed onderhoud wordt de levensduur van uw machine geoptimaliseerd en blijft de authentieke smaak van uw koffie behouden.

HET ONDERHOUD VAN DE KOFFIEDIKVERZAMELAAR EN DE LEKBAK

In de lekbak wordt het gebruikte water opgevangen en in de koffiedikbak wordt de gebruikte gemalen koffie opgevangen.

Belangrijk: Dit reservoir komt in contact met melk en koffie. Om hygiénische redenen raden we u aan om elk element
dagelijks te demonteren en onder heet water te reinigen. Het is ook aan te bevelen dit onderdeel te laten drogen voordat u
het weer terugplaatst in het apparaat. Het is belangrijk dat u het altijd op zijn plaats laat zitten en elke dag leegt. U kunt de
lekbak in de vaatwasmachine doen. U kunt de lekbak zonder deksel in de vaatwasmachine reinigen.
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WANNEER MOET IK DE LEKBAK LEGEN?
Wanneer de indicatoren omhoog staan, wat aangeeft dat de lekbak te vol is.

WANNEER MOET IK DE KOFFIEDIKBAK LEGEN?
Wanneer het apparaat u waarschuwt of regelmatiger, maar altijd wanneer het apparaat is ingeschakeld, zodat het kan registreren
dat de bak leeg is.

OVERIG ONDERHOUD

Onderhoud

Wanneer?

Uitleg

Om hygiénische redenen is raden we u aan om het

Benodigde
accessoires

n Belangrijk: Als u de koffiedikbak en het lekbakje niet regelmatig leegt, kan dit uw machine beschadigen. Plaats deze sKs:ﬁeTbeurt Op elk gewenst kofﬁesystneem dagelijks te sp9e|en of wanneer het
niet in de vaatwasser. Om hygiénische redenen raden we u aan de koffiedikbak dagelijks met heet water, 455 /30 ml. moment langere tijd niet wordt gebruikt (meer dan twee
zeep en een spons te reinigen. Het is ook aan te bevelen dit onderdeel te laten drogen voordat u het weer dagen).
terugplaatst in het apparaat.

Theespoelbeurt | Voordat de drank Hiermee kunt u met warm water spoelen voor een

ONDERHOUD VAN HET WATERRESERVOIR EN HET BONENRESERVOIR

30s-20ml. begint te stromen authentieke smaak van uw thee of infusion.
Voor het behoud van de beste koffiesmaak, die beinvioed wordt door de kwaliteit van het water, en om hygiénische redenen,
raden wij u aan om alleen schoon water te gebruiken en het waterreservoir dagelijks schoon te maken met heet water en een Reiniging Wanneer het
flessenborstel apparaat u Om de beste koffiesmaak te behouden en om 1 KRUPS-
. van het huwt hygiénische redenen, raden we u aan het koffiesysteem | reinigingstablet
waarschuw 2
Koffiebonen kunnen vettige resten achterlaten in het reservoir, die de kwaliteit van de koffie kunnen beinvioeden. Om de koffiesysteem of op een willekeuri 3};(?3& or iaar te reinigen Y (nr 3 9
beste koffiesmaak te behouden en om hygiénische redenen raden wij u aan het reservoir met een droge, zachte doek schoon 13 min /600 ml mor:ent 9 per) gen. ’
te maken telkens als het bijgevuld moet worden.
Wanneer het Het apparaat geeft een melding wanneer er een
n Belangrijk: Reinig dit onderdeel niet met water. De machine kan beschadigd raken als er water in het bonenreservoir zit. Ontkalken apparaat u ontkalkingsprogramma moet worden uitgevoerd. 1 zakje KRUPS-
X waarschuwt f - ;
20 min /600 ml Deze stap is zeer belangrijk voor de goede werking en ontkalker (nr. 2)

n Het is ook aan te bevelen dit onderdeel te laten drogen voordat u het weer terugplaatst in het apparaat.

ONDERHOUD VAN HET MELKSYSTEEM

WAAROM EN HOE ONDERHOUD IK HET MELKSYSTEEM NA HET MAKEN VAN DRANKJES MET MELK?

of op een willekeurig
moment

de lange levensduur van uw apparaat.

n Belangrijk: U hoeft het reinigingsprogramma niet meteen te starten zodra het apparaat u op de hoogte stelt, maar u

NL

moet het wel redelijk snel daarna doen. Als de reiniging wordt uitgesteld, blijft het waarschuwingsbericht
n . . L B = op het display staan totdat de handeling is uitgevoerd.
Belangrijk: Om een constante schuimkwaliteit te verkrijgen, raden wij u aan:

n Belangrijk: Als u de stekker van het apparaat uit het stopcontact haalt tijdens de reiniging of in geval van een
elektrische storing, zal het reinigingsprogramma opnieuw worden gestart. Het is niet mogelijk om deze
handeling uit te stellen: het is verplicht om het watersysteem te spoelen. In dit geval kan een nieuw
reinigingstablet nodig zijn.

_@"@@q>

accessoires

Raadpleeg de handleidingen in de instellingen van uw machine voor verdere uitleg.

QYWs 8o

Na elk drankje met Hiermee kunt u het melksysteem van de machine S
Melkspoelbeurt | melk, spoelen.
30s/20ml. wanneer de machine | U kunt op elk gewenst moment een spoelbeurt van het

u waarschuwt melksysteem starten. | — l
Melkslang en We raden u aan de melkkan na elk gebruik te reinigen 2
mondstukken met warm water en zeep. Warm water + zeep X » .

Na elk ) Wilt u weten wanneer u de bovenstaande onderh k heden moet uitvoeren?
spoelen en de dranki t melk We raden u aan de melkslang ongeveer elke drie
melkkan ranije metme maanden te vervangen. U vindt deze accessoires op + pijpenrager Er verschijnt een waarschuwingsbericht op het scherm zodra er actie moet worden ondernomen.
schoonmaken KRUPS.com

Hiervoor moet het verwijderbare 'One Touch

Wi h
anneer het Cappuccino'-blok worden verwijderd en

M.ellfaccessmre apparaat u schoongemaakt. Maak dit regelmatig schoon voor een | Reinigingsnaald
reinigen waarschuwt . . — .
5min of op een willekeuri optimale melkopschuiming. Zie hierboven in (nr.5)

morzent 9 | de instructies: 5. HANDMATIGE REINIGING VAN HET

MELKVERDEELSYSTEEM - 5 MIN.
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OVERIGE FUNCTIES

Uw KRUPS Intuition-machine heeft meerdere instellingen - bekijk ze eens! Hiermee kunt u een meer gepersonaliseerde

ervaring creéren.

HOE KRIJG IKTOEGANG TOT DE INSTELLINGEN VAN MIJN APPARAAT?

g & o EETT.

LIJST MET INSTELLINGEN:

Taal

Kies uit 21 talen.

Datum en tijd

U moet de datum instellen, vooral als u een antikalkpatroon gebruikt. Tijdinstelling en
weergave van 12- of 24-uursklok.

Helderheid van het
scherm

Hiermee past u de achtergrondverlichting van het scherm aan.

Licht

Schakelt het intuitieve indicatielampje in en uit.

Weergave

Kies of de drankopties worden weergegeven als dia's of tegels.

Automatisch stoppen

Hiermee stelt u de periode in waarna het apparaat automatisch stopt. Met deze functie kunt u
uw energieverbruik verlagen.

Automatisch starten

Schakelt de machine in en begint automatisch met het voorverwarmen van het apparaat op een gekozen
moment. Drinkt u elke dag op hetzelfde tijdstip koffie? Deze functie is voor u! Door de automatische start in
te stellen, bespaart u tijd en hoeft u uw drankje niet meer handmatig te starten.

Volume-eenheid

Hiermee selecteert u de maateenheid: ml of oz.

Automatische U kunt kiezen of u de automatisch spoelbeurt van de koffie-uitloop wilt activeren wanneer u de
spoelbeurt machine start.
Waterhardheid Stel de hardheid van het water in tussen 0 en 4. Zie de sectie "Waterhardheidsmeting" voor meer informatie.

Is uw koffie te heet? U kunt deze functie gebruiken om de temperatuur te verlagen. De machine
Koffietemperatuur . ) .

heeft drie temperatuurinstellingen voor uw koffie.

Is uw thee te heet? Met deze functie kunt u een lagere temperatuur selecteren.
Temperatuur thee A . . ) .

Dit apparaat beschikt over drie verschillende temperatuurniveaus voor uw thee.

Schakelt de functie 'Geen bonen' uit. Deze functie geeft aan dat er geen koffiebonen in het
Soort koffie

reservoir zitten en hervat het huidige recept. Zie de paragraaf MOLEN.

Fabrieksinstellingen
herstellen

Door opnieuw in te stellen wist u uw voorkeuren en instellingen en worden de
standaardinstellingen hersteld. Uw favorieten worden ook verwijderd.
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PROBLEEMOPLOSSING

BEDIENING

1. De machine heeft een storing, de software is vastgelopen OF de machine heeft een defect.

© schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact, verwijder het filter, wacht één minuut en schakel het
apparaat vervolgens opnieuw in. Houd de AAN/UIT-knop ten minste drie seconden ingedrukt om de machine in te
schakelen.

2. Het apparaat schakelt niet in nadat u de aan/uitknop (ten minste drie seconden) hebt ingedrukt.
© Controleer de zekeringen en het stopcontact. Controleer of de stekker goed in het stopcontact zit.
3. Eris een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.
© Het apparaat wordt opnieuw ingesteld wanneer het weer wordt ingeschakeld.
4. De molen is bijna leeg.
© Dit is normaal als het af en toe gebeurt en er geen of weinig koffiebonen meer over zijn. Het kan maximaal tien seconden
leeg zijn om het verbruik te bepalen en te controleren of het goed werkt.
© Erzitten nog koffiebonen in het reservoir:
. De koffie is mogelijk te vettig en wordt niet goed in de machine opgenomen. U kunt proberen de bonen in de molen te laten
vallen en te zien of het weer werkt. We raden u echter aan de koffie te vervangen (zie de functie voor het type bonen).
. Het is mijn gebruikelijke koffie die tot nu toe goed werkt: neem contact op met de klantenservice van KRUPS.

GEBRUIK

1. De molen maakt een ongewoon geluid.
© Erzitten waarschijnlijk vreemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het te verwijderen met een stofzuiger. Neem anders
contact op met de klantenservice van KRUPS.
2. Erligt water onder het apparaat.
© Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de machine de cyclus correct
voltooit.
© Controleer of de lekbak goed in de machine is geplaatst. Hij moet altijd op zijn plaats zitten, zelfs wanneer de machine niet
in gebruik is.
@ Controleer of de lekbak niet vol is.
3. De instelknop voor de fijnheid van de maling is moeilijk te draaien.
© Draai de knop voor fijnheid van de maling alleen wanneer de molen draait.
4. Het apparaat heeft geen koffie geproduceerd.
@ Eris een incident gedetecteerd tijdens de voorbereiding.
Het apparaat wordt automatisch opnieuw ingesteld en is klaar voor een nieuwe cyclus.
5. U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.
© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het bonenreservoir te verwijderen.
6. Er stroomt water uit de koffie-uitloop wanneer de machine wordt gestopt.
(@ Ditis normaal. Dit is een automatische spoeling om de koffie-uitloop schoon te maken en te voorkomen dat ze verstopt raken.

STOOM EN MELK

1. De melkstroom van uw machine lijkt gedeeltelijk of volledig geblokkeerd te zijn.

@ Er verschijnt een waarschuwingsbericht op het scherm als het pijpje is geblokkeerd. Maak het «One Touch Cappuccino»-blok
schoon. Zie punt 5 eerder in de instructies. HANDMATIGE REINIGING VAN HET MELKVERDEELSYSTEEM - 5 MIN, of raadpleeg
de handleiding die is opgeslagen in uw machine "Het melkpijpje reinigen".

2. Er komt geen stoom uit.

a. Tijdens het eerste gebruik van een stoomcyclus, als er geen stoom correct uitkomt:

@ Controleer of het gat in het uiteinde niet verstopt is. Zie bovenstaande sectie: “De stoompijp van de koffie-uitloop van uw
machine lijkt gedeeltelijk of volledig geblokkeerd te zijn".

(@ Voer het volgende protocol slechts één keer uit:

Leeg het waterreservoir en verwijder tijdelijk het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem. Vul het reservoir met
mineraalwater met een hoog calciumgehalte ( > 100 mg/L) en voer opeenvolgende stoomcycli (5 tot 10 cycli) uit in een
reservoir tot u een continue stoomstraal verkrijgt. Plaats het patroon opnieuw in het apparaat.
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b. De koffie-uitloop werkt al:
@ Controleer of het gat in het uiteinde niet verstopt is. Zie bovenstaande sectie: “De stoompijp van de koffie-uitloop van uw
machine lijkt gedeeltelijk of volledig geblokkeerd te zijn".

Als na het uitvoeren van de bovenstaande stappen de stoompijp van de koffie-uitloop nog steeds niet werkt, neem dan contact
op met de klantenservice van KRUPS.

3. Erontsnapt stoom uit het rooster van de lekbak.

© Afhankelijk van het type voorbereiding kan er stoom uit het rooster van de lekbak komen.
4. Er verschijnt stoom onder het deksel van het bonenreservoir.

(@ Controleer of de trechter van het reinigingstablet onder het deksel (L) gesloten is.

ONDERHOUD
1. De machine vraagt niet om ontkalken.

(@ De ontkalkingscyclus wordt aangevraagd na de bereiding van een groot aantal drankjes op basis van melk of warm water. Als
u alleen koffie zet, hoeft u het apparaat niet vaak te ontkalken.

2. Erzit gemalen koffie in de lekbak.
@ Er kan een kleine hoeveelheid gemalen koffie in de lekbak terechtkomen. De machine is ontworpen om overtollige gemalen
koffie te verwijderen, zodat het percolatiegebied schoon blijft.
3. Deintuitieve lichtindicator blijft branden nadat u de koffiedikbak hebt geleegd.
© Plaats de koffiedikbak terug.
4. Na het vullen van het waterreservoir blijft de intuitieve lichtindicator branden.
@ Controleer of het reservoir goed in het apparaat is geplaatst.

De indicator op de bodem van het apparaat moeten vrij kunnen bewegen. Controleer de indicator en verwijder deze indien
nodig.

DRANKIJES
1. De koffie stroomt te langzaam.
© Draai de knop voor de fijnheid van de maling naar rechts voor een grovere maling (afhankelijk van het gebruikte type koffie).
(@ Voer een of meerdere spoelcycli uit.
(@ Vervang het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem.
2. De koffie is te licht of niet vol genoeg.
@ Controleer of het bonenreservoir koffie bevat en of het goed omlaag beweegt.
© Gebruik geen vettige, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffie die mogelijk niet goed in de machine wordt gezogen.

(@ Verlaag de bereidingshoeveelheid en verhoog de sterkte met de koffiesterktefunctie. Draai de maalgraadknop naar links voor
een fijnere maling. Maak in twee cycli een drankje met de functie voor twee koppen.

3. De Espresso of koffie is onvoldoende warm.

(@ Verhoog de temperatuur van de koffie in de instellingen van de machine. Verwarm de kop door deze met warm water te spoelen
voordat u uw drankje bereidt.

@ Spoel het koffiesysteem door voordat u de koffie start. Een functie voor de koffiespoelbeurt bij het starten kan worden
geactiveerd in de instellingen/automatisch spoelen.
4. Er stroomt schoon water door de koffie-uitloop voor elke kop koffie.

(@ Aan het begin van het recept is er een voorinfusie van koffie, waardoor er een kleine hoeveelheid water uit de koffie-uitloop
kan stromen.

Als een van de in de tabel genoemde problemen blijft optreden, neem dan contact op met de klantenservice van KRUPS.

n Belangrijk: Fabricage: SAS GSM Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne Frankrijk
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Kaere kunde

Tak, fordi du kebte en espressomaskine med bgnnekvaern fra KRUPS.

KRUPS designer, udvikler og fremstiller sine espressomaskiner i Frankrig, hvilket sikrer dig de hgjeste standarder for design-
og fremstillingskvalitet.

Maskinen er designet med fokus pa brugervenlighed, og den ger det nemt at lave drikkevarer i cafékvalitet derhjemme.
Med et enkelt tryk kan du nyde kaffe som f.eks. espresso, ristretto og lungo samt cappuccino, latte macchiato, caffe latte og
andre kaffedrikke med maelk.

KRUPS har udviklet en intuitiv indikatorlampe for at hjeelpe dig med at f& mest muligt ud af din maskine hver dag. Den
hjaelper dig med at bruge din maskine og ger dine kaffepauser til endnu sterre lyspunkter.

Din KRUPS-espressomaskine har ogsé en stor, intuitiv bergringsskaerm, der minder om brugerfladen pé en smartphone og
derfor er nem at bruge. Desuden hjalper maskinens avancerede teknologi dig med at opna de bedst mulige resultater, sa
du far mest mulig aroma og fyldig smag fra de friskmalede kaffebgnner.

Vi hdber, du far en fantastisk kaffeoplevelse, og at du bliver rigtig glad for din KRUPS-maskine.

Med venlig hilsen KRUPS

HAR DU BRUG FOR HJALP TIL AT KOMME | GANG MED DIN MASKINE?
IR

Find en liste over vejledninger, der ligger pa din maskine og som kan hjaelpe dig med at bruge den.
De viser dig, hvordan du laver en drik, administrerer dine favoritter og vedligeholder din maskine.

Liste over tilgeengelige vejledninger:

1. Hvordan laver jeg mine
kaffedrikke?

a. Sadan laver du en kaffedrik d. Oprettelse og konfiguration af din profil  h. Skylning af maskinen

3. Hvordan vedligeholdes

2. Hvordan administ j fil?
vordan administrerer jeg en pro maskinen?

e.Tilfgjelse af en drik til din profil

b. Sadan laver du en drik med meelk (efter tilberedning)

i. Rengering af maskinen

f. Tilfgjelse af en drik til din profil
c. Sadan laver du to drikke samtidigt (fra profilsiden)

g. Fjernelse af en drik fra din profil k. Rengering af maelkesystemet

VIGTIGE PRODUKTOPLYSNINGER

Lees brugsanvisningen grundigt igennem, inden du bruger apparatet forste gang, og opbevar den til senere brug: Hvis
apparatet bruges forkert, fritages KRUPS fra ethvert ansvar. Det er vigtigt, at apparatet bruges i overensstemmelse med
sikkerhedsoplysningerne.

j. Afkalkning
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VEJLEDNING TIL DE SYMBOLER, DER ANVENDES | ANVISNINGERNE

A Fare: Advarsel om risiko for alvorlig personskade eller dedsfald.
Lynsymbolet advarer dig om stromrelaterede farer.

A Forsigtig: Advarsel om mulige fejlfunktioner, skader eller gdeleeggelse af apparatet.

n Vigtigt: Generelle eller vigtige bemaerkninger til betjening af apparatet.

PRODUKTER, DER FALGER MED MASKINEN

Tjek de produkter, der falger med apparatet. Hvis der mangler en del, skal du kontakte KRUPS' kundeservice med det samme.

(4
X2
2, 1 brev afkalkningsmiddel
x1

3. Maelkerer til kassen "One Touch-cappuccino” .

4. Ekstra maelkeror til kassen “One Touch-cappuccino” .
[ 4

5. Rengeringsnal til dampkredslgbet “

6. 1 Claris - kassette med vandfiltersystem og skruetilbehor .

7. 1 strimmel til test af vandets hardhedsgrad “

Anvisninger - Sikkerhedsforanstaltninger
8. Liste over godkendte Krups-servicecentre

Medfelgende produkter

1. 2 rengeringstabletter

N

|

International garanti

9. Rerrenser

Afheengigt af modellen

Maelkekande:

10.
Du kan komme maelkekanden i opvaskemaskinen
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TEKNISKE DATA

Apparat Automatic Espresso EA87
220-240V~/50 Hz

Stremforsyning

Tekniske aendringer kan forekomme. Stil apparatet pa en vandret, stabil, varmebestandig, ren og ter arbejdsflade

BESKRIVELSE AF APPARATET

A. Handtag til vandbeholderens lag 1. Kaffebgnnebeholder
B.  Vandbeholder K. Knap til justering af malingens finhed
c Kaffegrumsbeholder L. Tragt til rengeringstablet
D. Hojdejusterbare kaffedyser M. Konisk metalkvaern
E.  Ristog aftagelig drypbakke
F.  Lagtil kaffebgnnebeholder 2. Display
G One'Touch-c;?ppuccm.oblok N. Bergringsskaerm til navigation
G1.Tilbeher til rengering af maelkesystemet, 0. Teend/sluk
2-i-1: veerktgj til adskillelse P. Genvej til startskeerm
+ renggringsnal Q. Profil 1
G2. Aftagelig One Touch-cappuccinoblok R. Profil 2
H.  Malkergr og forbindelseselement )

. Flyderkugler
Intuitiv indikatorlampe

— O

KOM GODT | GANG OG OPSTILLING AF APPARATET

S. Malkekande

-

SADAN TANDER DU FOR MASKINEN

A Fare: Slut apparatet til en jordforbundet 230 V stikkontakt. Hvis du ikke falger disse anvisninger, er der risiko for
livsfarligt elektrisk stod!
Respekter sikkerhedsoplysningerne i brochuren "Sikkerhedsforanstaltninger”.

KOM GODT | GANG (se 1. Forstegangsbrug)

Nér du bruger maskinen for farste gang, bliver du bedt om at foretage forskellige indstillinger.

Felg anvisningerne pa skaermen.

Klargering af apparatet ger, at vandkredslobene fyldes, sa apparatet kan fungere. Forvarmning og automatisk skylning
gennemfares.

S/AT MASKINEN PA STANDBY
Afhaengigt af, hvilken drik du har tilberedt, vil maskinen muligvis automatisk skylle kredslabet, mens den er pa standby.
Cyklussen tager kun et par sekunder og stopper automatisk.
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Pumpetryk 15 bar

Kaffebgnnebeholder 2509 <
Stremforbrug Under brug: 1550 W 3
Vandbeholder 31

Opstart og opbevaring Indenders, pa et tort sted (veek fra is)

Mal (mm)H x I xP 365 x 240 x 400

Vaegt EA87 (kg) 8,2



fg\; TIPS OG TRICKS

Vandkvaliteten har stor betydning for kaffens aroma. Kalkaflejringer og klor kan andre kaffens smag. For at bevare
din kaffes aromaer anbefaler vi, at du bruger Claris-kassetten med vandfiltersystem eller flaskevand, hvor andelen af
torstofrester er under 800 mg/l (se pa flaskens etiket). Se afsnittet "FILTER OG VANDETS HARDHED".

Ved tilberedning af drikke anbefaler vi at bruge forvarmede kopper (skyl dem med varmt vand), som har en sterrelse, der
passer til den gnskede maengde.

Ristede kaffebgnner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi rader dig til at bruge en maengde af bgnner, der
svarer til 2-3 dages forbrug, og veelge poser pa 250 g.

Kvaliteten af kaffeb@nnerne varierer, og smag og behag er individuel. Arabicakaffe har en fin og blomsteragtig aroma,
mens robustakaffe, som har et hgjere koffeinindhold, er mere bitter og fyldig. Det er almindeligt at blande to typer kaffe
for, at fa en mere afbalanceret kaffe. Kontakt dit risteri for at fa flere rad.

Vi anbefaler ikke brugen af olieholdige eller karamelliserede bgnner, da disse kan beskadige maskinen.

Finheden af malede bgnner pavirker aromaens styrke og cremaens kvalitet. Jo mere finmalede bgnnerne er, desto mere
blgd er cremaen. Malingen kan ogsa tilpasses til den gnskede drik.

INTUITIV INDIKATORLAMPE

HVORDAN FUNGERER DEN INTUITIVE INDIKATORLAMPE?

Din maskine med intuitiv betjening har smart lysteknologi, der gor din dag nemmere: Intuitiv indikatorlampe (J). Denne
teknologi har to funktioner:

1. Maskinen registrerer og styrer automatisk niveauet af kaffebgnner, vand og kaffegrums. Nar du skal fylde eller temme
beholderne, eller nar der er behov for vedligeholdelse, teendes den rede lysindikator, som signalerer, at du skal felge
oplysningerne pa skaermen.

2. Du kan ogsa tilpasse din oplevelse ved hjeelp af den intuitive indikatorlampe. Du kan veelge en farve for hver profil. Nar

du har valgt en profil, skifter den intuitive indikatorlampe til den farve, der heorer til den pageeldende profil, hvilket ger alt
letforstaeligt og sikrer superhurtig og intuitiv navigation. Se kapitlet “"MIN PROFIL".

LAD LYSET VEJLEDE DIG.
Red Lyser konstant Advarsel

Blinker lgang

Andre farver og hvid

Lyser konstant Drikken er faerdig

68

FILTER OG VANDETS HARDHED

HVAD ER FORMALET MED AT INDSTILLE VANDETS HARDHEDSGRAD?

For at undga kalkaflejringer i maskinen og for at optimere kvaliteten af din kaffe anbefaler vi, at du justerer indstillingen for
vandets hardhedsgrad pa maskinen.

HVORDAN INDSTILLES VANDETS HARDHEDSGRAD PA MASKINEN?

EOPE-9Y ...

) ot 2 s 4 " Fyld et glas med vand.
1 . Dyp den teststrimmel til maling af vandets hardhedsgrad (8), der fulgte med maskinen, i
glasset med vand.
E E . Vent 1 minut. Firkanterne pa strimlen skifter farve.
. Teel de farvede firkanter. Dette indikerer vandets hardhed, fra O til 4.
. I menuen "Vandets hardhed" skal du trykke pa det tilsvarende tal mellem 0 og 4.

. Tryk pa OK.

HVIS DU L@BER TGR FOR TESTSTRIMLER TIL MALING AF VANDETS HARDHEDSGRAD

Hvis du har brug for at gentage denne handling, skal du huske at justere indstillingen af vandets hardhedsgrad i henhold til
brugsstedet eller de oplysninger, du har faet af dit lokale vandselskab, i henhold til nedenstaende tabel:

Hardhedsgrad Klasse 0 Klasse 1 Kla.ss.e 2 ) Klausse 3 Klasseu4
Meget blgdt Blodt Gennemsnitlig hardhed Hardt Meget hardt

°dH <3° >4° >7° >14° >21°

°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°

Indstilling af apparatet 0 1 2 3 4

HVORFOR SKAL JEG INSTALLERE EN FILTERKASSETTE?
Claris-kassetten med vandfiltersystem optimerer kaffesmagen og reducerer kalk og vedligeholdelse.
HVORNAR SKAL JEG UDSKIFTE CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM?

1.To maneder efter opseetning eller nar din maskine giver dig besked.

£ 5 2. Nér du udskifter kassetten, anbefaler vi, at du drejer den gra ring oven pa filterkassetten for at angive
datoen + to maneder.

HVORDAN INSTALLERER JEG CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM?

R ° & o I

. Placer kassetten i vandbeholderen.
. Placer kassetten med den nummererede ring opad.
. Brug det sorte skruetilbehgr, der falger med kassetten, til at placere og skrue kassetten pa plads.

d
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KVARN: JUSTERING AF DEN MALEDE KAFFES FINHED

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE DEN MALEDE KAFFES FINHED?
Du kan veelge styrken af din kaffe ved at justere, hvor fint kaffebgnnerne males.

Ved at variere formalingens finhed kan du tilpasse dig de forskellige typer bgnner:
. Mgrkristede og olieholdige benner skal males groft.
. En mere let ristet benne er mere ter og skal males finere.

Bemeaerk: Jo finere bennerne males, desto kraftigere er aromaen.

o o0 o

Gennemsnit Avanceret Intens
(Lys fransk)

Ristning: Lys
(Blonde) (Gul)

Meget intens
(Fransk) (Merk fransk)

HVORDAN JUSTERER JEG, HVOR FINT KAFFEN BLIVER MALET?

Drej pa knappen til justering af malingens finhed (K), som findes i bennebeholderen, afhaengigt af typen af benner og den
@nskede aromastyrke. Denne justering skal udferes, mens kvaernen er i brug, og foregar trinvist. Efter tilberedning af tre drikke
vil du maerke en meget tydelig forskel i smagen.

HVORDAN FAR JEG BESKED, NAR DER IKKE ER FLERE BGNNER | BEHOLDEREN?

Din maskine med intuitiv betjening har en sensor, der advarer dig, nar niveauet af kaffebgnner i beholderen er lavt.
Der vises en meddelelse pa skaermen, og den intuitive indikatorlampe (J) lyser radt.

HVAD SKER DER, HVIS ADVARSLEN VISES, MENS JEG TILBEREDER EN DRIK?
Fyld beholderen til kaffebenner, og tryk pa OK, sa fortseetter tilberedningen af din drik. Og der gar ikke noget kaffe til spilde!

HVAD G@R JEG, HVIS JEG VIL SKIFTE KAFFE, ELLER HVIS JEG ER LOBET T@R FOR KAFFE?

Hvis du trykker pa OK uden at fylde kaffebanner pa, vil maskinen forsgge at genstarte og give dig besked igen. Hvis du trykker
pa OK igen, laver maskinen din drik med al den resterende kaffe. Kvaernen vil derefter vaere tom.

A Forsigtig: Vi anbefaler ikke brug af olieholdige og karamelliserede bgnner, som er vanskelige for kvaernen at male. De
kan beskadige maskinen og forhindre det intuitive system i at fungere korrekt.

Hvis der vises en advarselsmeddelelse pa skaermen, og det rade lys teendes, selvom der er bgnner nok:
. Tryk pa knappen OK for at lave drikken faerdig.

. Du kan ogsa sla advarslen "ingen benner" fra for at forhindre, at den udlgses, mens der stadig er kaffe i
beholderen til kaffebgnner.

[ Q0 & - .
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TILBEREDNING AF ANDRE DRIKKE

DRIKKE, DER KAN TILBEREDES MED DENNE MASKINE:

q Omtrentli Mulige
Drikke 9 9
storrelse maengder
Ristretto 20-40 ml v v
- Lille staerk espresso 25ml
Espresso
- Den fyldige espresso med tydelige aromaer er 40 ml 40-70 ml v v
daekket af en let bitter, karamelfarvet crema
@ Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Stor espresso med karamelfarvet crema
Doppio 40-140 ml v
' Dobbelt espresso med gul crema 100 ml
Stor kop kaffe
' Hajere koffeinindhold, men mildere smag. 120 ml 80-180 ml v v
Meget populzer om morgenen
Americano
' Stor dobbelt espresso blandet 120 ml 90-150 ml v
med varmt vand
Espresso Macchiato M=60ml
" Espresso med et tyndt lag L=80ml 60-100 ml v v
meelkeskum XL=100 ml
. M=120ml
i Cappuccino L=180ml 120-240 ml v v
En balance mellem maelk, skum og kaffe XL = 240 ml
M=120ml
) Maelkeskum L=160ml 120-200 ml v
En stor portion maelk med maelkeskum XL =200 ml
. M =160 ml
i. Flat White L =200ml 160 - 240 ml v
Kaffe lavet med dampet maelk og skum XL = 240 ml
M =200 ml
' Caffe latte L =280ml 200-350 ml v v
Skum med en smule kaffesmag XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte macchiato L =250 n:lrl‘ 190-240 ml v v
En gourmet-espresso med maelkeskum XL = 340 ml
Infusion
‘ L] Vand opvarmet til den perfekte temperatur 200ml 20-300 ml
til en infusion
Sortte
" Vand opvarmet til den perfekte temperatur 200ml 20-300 ml
til sort te
Gron te
Vand opvarmet til den perfekte temperatur 200 ml 20-300 ml
til gron te

HER KAN DU SE TRIN, SOM MASKINEN
AUTOMATISK FORETAGER FOR AT LAVE DIN DRIK:

Til Kaffeopskrifter Til kaffeopskrifter Caffe Latte, Flat Til opskrifterne pa Caffe Latte,
P White og Espresso Macchiato Flat White og Espresso Macchiato

1. Kaffebgnnerne males
2. Den malede kaffe presses sammen

3. Prae-infusion (der kan falde et
par draber ned i koppen pa dette
tidspunkt)

4.Vandet Iober igennem

1. Malken forvarmes

2. Meelken skummes

3. Kaffeb@nnerne males

4, Den malede kaffe presses sammen

5. Pree-infusion (der kan falde et
par draber ned i koppen pa dette
tidspunkt)

6. Vandet lgber igennem

1. Kaffebgnnerne males
2. Den malede kaffe presses sammen

3. Pree-infusion (der kan falde et
par draber ned i koppen pa dette
tidspunkt)

4.Vandet Igber igennem
5. Malken forvarmes
6. Maelken skummes
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HVORDAN JUSTERER JEG H@JDEN PA KAFFEDYSERNE?

For alle drikke er det muligt at justere kaffedyserne i henhold til sterrelsen pé din kop.

HVORDAN TILBEREDES MIN DRIK?

Se vejledningen "Hvordan laver jeg mine kaffedrikke?", som er gemt pa maskinen

o & o I

DER ER FORSKELLIGE MULIGE INDSTILLINGER, AFHANGIGT AF DRIKKEN:

. En eller to kopper: Du starter dobbelttilberedningen ved at veaelge drik og trykke pa °

. Kaffestyrke: Du kan gere kaffen staerkere eller mildere ved at a&endre maengden af formalet kaffe. Det gor du ved at vaelge din
drik og vaelge mellem 1 og 3 banner, hvor 1 er den mildeste og 3 er den mest fyldige .

. Kaffemaengde: Du kan lave en mindre eller stgrre maengde kaffe ved at rulle op eller ned pa listen over maengder og vaelge
den, du gnsker.

Du kan finde flere oplysninger i tabellen over drikke i anvisningerne.

=

" TIP

For at vaelge kaffestyrke og -maengde kan du navigere op/ned eller trykke direkte pa dit valg.

HVORDAN STOPPER JEG TILBEREDNINGEN AF EN DRIK? .

Advarsel: Du kan altid stoppe tilberedningen ved at trykke pa knappen . Cyklussen stopper ikke med det samme, nar du
afbryder den. Maskinen vil ikke kunne bruges i et stykke tid. Der vises en meddelelse pa skaermen.

KAFFEDRIKKE MED MALK

@TIPS

Til maelkeskum maelk skal du bruge pasteuriseret UHT-maelk direkte fra keleskabet (3-5°C). Det er muligt at bruge szerlige
maelketyper (mikrofiltreret, ra, fermenteret, beriget) eller plantebaserede maelketyper (ris, havre eller mandel), men dette
kan give resultater, der er mindre tilfredsstillende mht. kvaliteten og maengden af skum.

HVORDAN STARTER JEG TILBEREDNINGEN AF EN KAFFEDRIK MED MALK?

Se "2 TILBEREDNING AF EN KAFFEDRIK MED MALK" tidligere i anvisningerne, eller se vejledningen "Sadan laver du en drik med
maelk’, der ligger pa din maskine.

EORE-PY ...

TE OG INFUSIONER

Til te og infusioner er der tre valgknapper, sa du kan veelge den temperatur, der passer bedst til den enkelte tetype. Den
temperatur, der anvendes til gren te, vil veere lavere end den temperatur, der anvendes til sort te eller infusioner.

HVORDAN INDSTILLER JEG VANDTEMPERATUREN?

@: | N @ S Ga til Indstillinger > Vandtemperatur. Du kan valge mellem

T1,T20g T3, hvor T1 er det koldeste og T3 er det varmeste.

Nér du seenker/@ger temperaturen, vil dette seenke/@ge temperaturen for hver enkelt tetype, men temperaturen for gren te vil
altid veere lavere end den temperatur, der bruges til sort te eller infusioner.
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MIN PROFIL

HVAD BRUGES PROFILFUNKTIONEN TIL?

Funktionen Profil giver dig adgang til et brugerdefineret sted, hvor du kan gemme dine yndlingsdrikke. Du kan nemt fa adgang
til den ved at trykke pé en knap pa maskinens kontrolpanel.

De drikke, du har gemt i din profil, er hurtige og perfekte til hverdagsbrug, og tilberedningen pabegyndes blot med et
enkelt tryk. Ingen justeringer er ngdvendige. Du kan gemme op til syv opskrifter for hver profil.

Profilfunktionen giver ogsa mulighed for en meget mere personlig greenseflade og mere personlige indstillinger:

Fornavn Du kan tilfgje dit fornavn for mere personlig tilpasning.
Farve Du kan veelge en farve til den intuitive indikatorlampe for at fa din profil til at skille sig ud.
- Her kan du angive, hvordan dine drikkevarer skal vises pa skeermbilledet Profil.
Visning . " ” PP
De kan vises i enten “skyder”- eller “flise”-tilstand.
Programmerin Med funktionen “Profil” kan du ogsé indstille et tidspunkt pa dagen
9 9 for hver drik. Det gor det endnu nemmere at finde din drik nar som helst.
Lysstyrke Dette giver dig mulighed for at aktivere eller deaktivere den intuitive indikatorlampe.

HVORDAN OPRETTER JEG EN PROFIL?

Tryk pa ikonerne Profil 1 eller Profil 2, og folg anvisningerne pa skaermen, eller se de vejledninger, der er gemt under din
profil.
3
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HVORDAN ADMINISTRERER JEG DE FAVORITDRIKKE, DER ER GEMT UNDER MIN PROFIL?
Du kan tilfgje en drik til en profil pa to méder:

T
1. Nar du har lavet en drik, vises der en knap pa skaermen.

2. Direkte i profilen.
Hvis jeg stopper min favoritdrink, der er i gang, vil denne lzengde blive gemt
HVORDAN ORGANISERER/BESTILLER/FJERNER JEG MINE FAVORITDRIKKE?

Tryk pa et drikikon, og hold det nede i et par sekunder. Der vises et krydsi gverste hgjre hjgrne af hvert drikikon. Tryk og
traek for at omarrangere drikke, tryk pa krydset for at fierne en drik.

GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse forlaenger maskinens levetid og bevarer kaffens autentiske smag.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEGRUMSBEHOLDEREN OG DRYPBAKKEN

Drypbakken opsamler brugt vand, og kaffegrumsbeholderen opsamler brugt malet kaffe.

Vigtigt: Da beholderen kommer i kontakt med maelk og kaffe, anbefaler vi af hygiejniske arsager, at du dagligt afmonterer
hvert element helt og renger det under varmt vand. Det anbefales ogsa, at du lader den luftterre, for du seetter den
tilbage i apparatet. Det er vigtigt, at den altid er pé plads, og at den tammes regelmaessigt. Du kan komme drypbakken i
opvaskemaskinen. Du kan komme drypbakken i opvaskemaskinen, men uden lag.

HVORNAR SKAL DRYPBAKKEN TOMMES?
Nér flyderkuglerne er helt oppe, betyder det, at drypbakken er fuld.

HVORNAR SKAL KAFFEGRUMSBEHOLDEREN TOMMES?
Nar maskinen giver dig besked eller oftere, og ndr maskinen teendes, sa den kan registrere, at beholderen er blevet temt.
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n Vigtigt: Hvis du ikke tammer kaffegrumsbeholderen og drypbakken regelmaessigt som vist ovenfor, kan det beskadige
maskinen. Ma ikke komme i opvaskemaskinen. Af hygiejniske grunde anbefaler vi, at du renger beholderen til
kaffegrums dagligt under varmt vand med saebe og svamp. Det anbefales ogsd, at du lader den luftterre, for du
setter den tilbage i apparatet.

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDBEHOLDER OG KAFFEB@ONNEBEHOLDER

For at bevare den bedste kaffesmag, der pavirkes af vandkvaliteten, og af hygiejniske arsager anbefaler vi, at du kun bruger

frisk vand og dagligt renger vandbeholderen med varmt vand og en flaskeborste.

Kaffebgnner kan efterlade fedtede rester i beholderen, hvilket kan pavirke kaffens kvalitet. For at bevare den bedste kaffesmag

og af hygiejniske &rsager anbefaler vi, at du terrer den af med en ter, bled klud, hver gang den skal efterfyldes.

Vigtigt: Rengor ikke med vand, da vand i bennetragten kan beskadige maskinen

n Det anbefales ogsa, at du lader den luftterre, for du seetter den tilbage i apparatet.

VEDLIGEHOLDELSE AF MALKESYSTEMET

HVORFOR OG HVORDAN VEDLIGEHOLDER JEG MALKESYSTEMET, NAR JEG HAR LAVET

MZALKEBASEREDE DRIKKE?

n Vigtigt: For at opnd en ensartet skumkvalitet anbefaler vi, at du ger felgende:

Skylning af
maelkesystem
30 sek./20 ml

Efter hver drik med
meaelk, nar
maskinen giver dig
besked

Qo & - I

Giver dig mulighed for at skylle maskinens maelkesystem.
Du kan starte skylningen af maelkesystemet nar som helst.

Maelkerer, skylning
af dyse og
rengering af
maelkekande

Efter hver
drik med maelk

Vi anbefaler, at du renger maelkekanden med varmt vand
og saebe efter hver brug.

Vianbefaler, at du udskifter maelkergret

ca. hver tredje maned. Du kan finde dette tilbeher pa
webstedet KRUPS.com.

Varmt vand + saebe
+ rarrenser

Rengering af
maelketilbehoret
5 min.

Nar maskinen giver dig
besked,
eller ndr som helst

Som en del af denne proces skal du tage "One Touch-
cappuccinoblokken" af og renggre den. Den skal rengeres
jeevnligt for at fa det optimale maelkeskum. Se ovenfor

i anvisningerne: 5. MANUEL GRUNDIG RENG@RING AF
MZALKESYSTEMET - 5 MIN.

Rengeringsnal
(nr.5)

ANDEN VEDLIGEHOLDELSE

Vedligeholdelse

Skylning af
kaffesystem
45 sek./30 ml

Hvornar?

Nar som helst

Forklaring

Af hygiejniske arsager anbefales det at foretage skylning af
kaffesystemet dagligt eller nér det ikke bruges i laengere tid
(mere end to dage).

Pakraevet tilbehor

Skylning af tesystem
30 sek./20 ml

Far drikken begynder
at lobe ud

Giver dig mulighed for at skylle med varmt vand for at sikre
en autentisk smag af din te.

Rengering af
kaffesystemet
13 min./600 ml

Nar maskinen giver dig
besked,
eller nar som helst

For at bevare den bedste kaffesmag og af hygiejniske
arsager anbefaler vi, at du renger kaffesystemet
tre gange om aret.

1 rengeringstablet fra
KRUPS (nr. 1)

Afkalkning
20 min./600 ml

Nér maskinen giver dig
besked,
eller nar som helst

Apparatet giver dig besked, nar det er ngdvendigt at kere
et afkalkningsprogram.

Dette trin er meget vigtigt for at sikre korrekt funktion og
holdbarhed for dit apparat.

1 brev
afkalkningsmiddel fra
KRUPS (nr. 2)
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n Vigtigt: Du behover ikke at kare renggringsprogrammet, sa snart apparatet opfordrer dig til det, men du skal gere det
inden for rimelig kort tid derefter. Hvis rengeringen udsaettes, vises advarselsmeddelelsen, indtil handlingen
udfores.

n Vigtigt: Hvis du tager stikket ud af stikkontakten under rengering eller i tilfeelde af stremafbrydelse, genstartes
renggringsprogrammet. Det er ikke muligt at udsaette denne handling: Det er obligatorisk for at fa skyllet
vandkredslgbet. | dette tilfaelde skal du muligvis bruge en ny renggringstablet.

Du kan finde yderligere forklaringer i de vejledninger, der ligger i din maskines indstillinger.

o @ o M
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Vil du vide, hvornar du skal udfgre ovenstaende vedligeholdelseshandlinger?

Der vises en advarselsmeddelelse pa skaermen, nar du skal foretage en handling.

— &

DIN KRUPS Intuition-maskine har en raekke indstillinger - tjek dem ud! De giver dig mulighed for at skabe en mere personlig
oplevelse.

HVORDAN FAR JEG ADGANG TIL MIN MASKINES INDSTILLINGER?

EOPE-RY ...

LISTE OVER INDSTILLINGER:

Sprog Vaelg mellem 21 sprog.

Du skal indstille datoen, iseer hvis du bruger en anti-kalk-patron. Indstil klokkesleet, og veelg 12-

Dato og klokkeslzt eller 24-timers ur.

Skaermlysstyrke Justerer skaermens lysstyrke.
Indikatorlampe Teender og slukker den intuitive indikatorlampe.
Display Vaelg, om indstillinger for drikke skal vises som skydere eller fliser.
Automatisk Indstiller et tidsrum, efter hvilket apparatet slukker automatisk. Med denne funktion kan du
slukning reducere dit energiforbrug.

Teender for apparatet og starter automatisk forvarmningen pa et valgt tidspunkt. Drikker du din
Automatisk start kaffe pa samme tidspunkt hver dag? Sa er denne funktion til dig! Ved at indstille automatisk start kan

du spare tid, og du slipper for at starte brygningen af din drik manuelt.

Enhed for meengde | Valg maleenhed: ml eller oz.

Autorlnatlsk Du kan veelge, om kaffedysen automatisk skal skylles, nar maskinen startes.

skylning

Vandets Indstil vandets hardhedsgrad til mellem 0 og 4. Se kapitlet "Maling af vandets hardhedsgrad" for
hardhedsgrad at fa yderligere oplysninger.
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Er din kaffe for varm? Du kan bruge denne funktion til at seenke temperaturen. Maskinen har tre
Kaffetemperatur . . - .

temperaturindstillinger til dine kaffedrikke.
Te- Er din te for varm? Med denne funktion kan du vaelge en lavere temperatur.
temperatur Denne maskine har tre temperaturjusteringsniveauer til dine tedrikke.
Kaffetype Deaktiverer funktionen "Ingen bgnner". Denne funktion angiver, at der mangler kaffebgnner i

yP beholderen, og genoptager en igangvaerende tilberedning af en drik. Se afsnittet om KVARNEN.

Nulstilling til Nulstilling rydder dine praeferencer og indstillinger og gendanner standardindstillingerne.
fabriksindstillinger | Dine favoritter vil ogsa blive slettet.

FEJLFINDING

HANDLING

1. Maskinen viser en fejl, softwaren er gaet i sta, ELLER maskinen har en funktionsfejl.

© Sluk for og frakobl maskinen, fjern filterkassetten, vent et minut, og genstart derefter maskinen. Hold teend/sluk-knappen nede
i mindst tre sekunder for at starte maskinen.

2. Apparatet teender ikke, nar teend/sluk-knappen holdes nede (i mindst tre sekunder).
@Tjek sikringerne og det elektriske stramstik. Serg for, at stikket er sat ordentligt i stikkontakten.
3. Der opstod stremsvigt under en cyklus.
© Apparatet nulstilles automatisk, nar det taendes igen.
4. Kvarnen kgrer, mens den er tom.
© Dette sker normalt engang imellem, hvis der er fa eller ingen kaffebgnner tilbage. Den kan kere i tom tilstand i op til ti sekunder
for at bestemme forbruget og sikre, at den fungerer korrekt.
© Derer stadig kaffebenner i beholderen:
. Kaffen er muligvis for olieholdig og traekkes ikke ordentligt ind i maskinen. Du kan prove at hjaelpe bennerne pa vej og se,
om det virker igen. Vi anbefaler dog, at du skifter til en anden type kaffebgnner (se funktionen bennetype).
. Det er min saedvanlige kaffetype, og den har fungeret godt indtil nu: Kontakt KRUPS' kundeservice.

BRUG
1. Kveernen stgjer usaedvanligt meget.

© Derer sandsynligvis fremmedlegemer i kvaernen. Prov at rense den med en stavsuger, eller kontakt KRUPS' kundeservice.
2. Der er vand under apparatet.

©Inden drypbakken fjernes, skal du vente 15 sekunder, efter kaffen er Igbet igennem, sa maskinen kan feaerdiggere cyklussen
helt.

@Tjek, at drypbakken er sat rigtigt pa maskinen. Den skal altid vaere pa plads, ogsa selvom maskinen ikke er i brug.
@Tjek, at drypbakken ikke er fuld.

3. Justeringsknappen til kvaernen er sveer at dreje.
© Drej kun pé knappen til justering af malingens finhed, nar kveaernen kerer.

4. Apparatet har ikke lavet kaffe.

(@ Der blev registreret en haendelse under tilberedningen.
Apparatet nulstilles automatisk og er klar til en ny cyklus.

5. Du har brugt malet kaffe i stedet for hele kaffebgnner.
(@ Brug din stevsuger til at stovsuge den malede kaffe op fra bannebeholderen.
6. Der lgber vand ud af kaffedyserne, ndr maskinen er stoppet.

(@ Dette er normalt. Dette er en automatisk skylning for at rengare kaffedyserne og forhindre dem i at blive tilstoppede.
DAMP OG MALK

1. Mzlkeudlgbet fra din maskine ser ud til at veere helt eller delvist tilstoppet.

@Der vises en advarselsmeddelelse p& skaermen, hvis dysen er tilstoppet. Renger "One
Touch-cappuccinoblokken". Se punkt 5 tidligere i anvisningerne. GRUNDIG MANUEL RENG@RING AF MALKESYSTEMET -
5 MIN., eller se den tilsvarende vejledning, der ligger péa din maskine: "Rengering af maelkedysen".
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2. Der kommer ingen damp ud.
a. Hvis der ikke kommer damp ud korrekt under farste brug af en dampcyklus:

©Tjek, at hullet i spidsen ikke er tilstoppet. Se afsnittet ovenfor: "Maskinens dampdyse ser ud til at vaere helt eller delvist
tilstoppet".

() Udfer folgende procedure én gang og kun én gang:
Tem vandbeholderen, og fiern midlertidigt Claris-kassetten med vandfiltersystem. Fyld beholderen med mineralvand,

der har et hgjt kalciumindhold (> 100 mg/l) og ker flere dampcyklusser (5 til 10 gange) i en beholder, indtil dampen er
konstant. Seet kassetten i beholderen.

b. Dampdysen har tidligere virket:

©Tjek, at hullet i spidsen ikke er tilstoppet. Se afsnittet ovenfor: "Maskinens dampdyse ser ud til at vaere helt eller delvist
tilstoppet”.

Hvis dampdysen stadig ikke virker efter udferelse af ovenstaende trin, skal du kontakte KRUPS' kundeservice.
3. Der kommer damp ud gennem risten i drypbakken.
© Afhaengigt af typen af brygning kan der komme damp ud fra drypbakken.
4. Der opstar damp under bennebeholderens lag.
@Tjek, at tragten til rengeringstabletten under daekslet (L) er lukket.

VEDLIGEHOLDELSE
1. Maskinen beder ikke om at blive afkalket.

(@ Maskinen beder om, au du udfarer afkalkningscyklussen efter brygning af et stort antal drikke med maelk eller varmt vand.
Hvis du kun laver kaffe, er det ikke nedvendigt at afkalke sa ofte.

2. Der ligger kaffegrums i drypbakken.

(@ Der kan godt traenge en lille smule kaffegrums ind i drypbakken. Maskinen er designet til at fierne overskydende malet kaffe,
sa gennemlgbsomradet forbliver rent.

3. Den intuitive indikatorlampe forbliver teendt, nér du har tamt kaffegrumsbeholderen.
(@ sadan saettes kaffegrumsbeholderen pa igen.

4. Nar vandbeholderen er fyldt, forbliver den intuitive indikatorlampe taendt.
@Tjek, at beholderen sidder korrekt i apparatet.

Flyderkuglerne i bunden af beholderen skal kunne bevaege sig frit. Tjek, om flyderkuglerne har sat sig fast, og friger dem
om ngdvendigt.

DRIKKE
1. Kaffen Igber for langsomt.
@ Drej knappen til justering af malingens finhed mod hajre for at fa en grovere maling (afhangigt af den anvendte kaffetype).
@ Skyl en eller flere gange.
) skift Claris-kassetten med vandfiltersystem.
2. Kaffen er for lys eller smager ikke af nok.
@ Serg for, at der er kaffebenner i bennebeholderen, og at de bevaeger sig korrekt nedad.

(@ Undgé at bruge olieholdige, karamelliserede eller aromatiserede kaffetyper, der muligvis ikke traekkes korrekt ind i
maskinen.

(@ Reducer maengden, og @g styrken ved hjzelp af kaffestyrkefunktionen. Drej knappen til justering af malingens finhed mod
venstre for at fa en finere maling. Lav din drik over to cyklusser med funktionen til to kopper.
3. Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.
© Qg kaffetemperaturen i maskinens indstillinger. Opvarm koppen ved at skylle den med varmt vand, inden du laver din drik.

(@ Skyl kaffesystemet igennem, for du laver din kaffe. Du kan aktivere automatisk skylning af kaffesystemet ved start under
indstillingerne/automatisk skylning.

4. Der lgber rent vand gennem kaffedyserne far hver kop kaffe.

(@ Ved starten af tiloeredningen sker der en prae-infusion af kaffe, som kan betyde, at der drypper en lille smule vand fra
kaffedyserne.

Hvis et af problemerne i tabellen fortsaetter, skal du kontakte KRUPS' kundeservice.

n Vigtigt: Producent: SAS GSM Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne Frankrig
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Kjeere kunde,

Takk for at du kjgpte en espressomaskin med kaffekvern fra KRUPS.

KRUPS designer, utvikler og produserer espressomaskinene i Frankrike, noe som sikrer de hgyeste standardene for
opprinnelse og produksjonskvalitet.

Maskinen er sveert brukervennlig og gjer det enkelt a lage drikker av kafékvalitet hjemme. Med bare ett trykk kan du nyte
kaffedrikker som espresso, ristretto og lungo, i tillegg til cappuccino, latte macchiato, kaffe latte og andre melkebaserte
drikker.

KRUPS har utviklet en intuitiv lysindikator som hjelper deg a fa mest mulig ut av maskinen hver dag. Den vil veilede deg i
bruken av maskinen og gi deg en enda bedre kaffeopplevelse.

Espressomaskinen fra KRUPS har ogsa en stor, intuitiv bergringsskjerm som ligner bergringsskjermen pa en smarttelefon og
er veldig brukervennlig. | tillegg hjelper maskinens avanserte teknologi deg med a oppna best mulig resultat, slik at du far
maksimal aroma og fyldig smak fra nykvernede kaffebgnner.

Vi haper du far en god kaffeopplevelse og blir forngyd med din KRUPS-maskin.

KRUPS-teamet

TRENGER DU HJELP TIL A KOMME | GANG MED MASKINEN?

o & o I

Finn en liste med veiledninger som er lagret pd maskinen, slik at det blir enklere a bruke den.
De veileder deg gjennom tilberedning av drikker, administrasjon av favorittene dine og vedlikehold av maskinen.

Liste over tilgjengelige veiledninger:

3. Hvordan vedlikeholder

VEILEDNING TIL SYMBOLENE SOM BRUKES I INSTRUKSJONENE

A Fare: Advarsel om risiko for alvorlig personskade eller dgd.
Et lynsymbol varsler deg om stremrelaterte farer.

A Forsiktig: Advarsel om eventuelle feil eller skader pa apparatet.

nViktig: Generell eller viktig kommentar for bruk av apparatet.

PRODUKTER SOM LEVERES MED MASKINEN

Kontroller produktene som leveres med maskinen. Hvis en av delene mangler, m& du kontakte KRUPS’ forbrukertjeneste
umiddelbart.

|
‘e

NO

Produkter som falger med

1. 2 rensetabletter

2, 1 avkalkingspose

3. Melkergr for One Touch Cappuccino-blokken

1. Hvordan lager jeg drikkene mine?
a. Begynne & lage en kaffedrikk

b. Lage en melkebasert drikk

c. Begynne a lage to drikker samtidig

2. Hvordan administrerer jeg
en profil?
d. Opprette og konfigurere profilen
din
e. Legge til en drikk i profilen
din (etter at du har laget den)

f. Legge til en drikk i profilen
din (fra profilsiden)

g. Fjerne en drikk fra profilen din

jeg maskinen?

h. Utfere skylling
i. Utfore rengjering

j. Utfore avkalking

k. Rengjore melkesystemet

— 0

VIKTIG PRODUKTINFORMASJON

Les brukerveiledningen neye for du bruker apparatet for forste gang, og ta vare pa den for senere bruk. Feil bruk vil frita
KRUPS for ethvert erstatningsansvar. Det er viktig a felge sikkerhetsinformasjonen.
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4. Ekstra melkergr for «ett trykks-cappuccino»-blokken

5. Rengjoringsnal i dampkretsen

6. 1 Claris — Aqua Filter System-patron med strammetilbehgr
7. 1 testpinne for vannhardhet

Instruksjoner — Forholdsregler
8. Liste over godkjente Krups-servicesentre
Internasjonal garanti

9. Rerrenser

Avhengig av modell

Melkebeholder:
Du kan vaske melkebeholderen i oppvaskmaskinen

10.
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Apparat Automatic Espresso EA87
Stremforsyning 220-240V~ /50 Hz
Pumpetrykk 15 bar

Beholder for kaffebgnner 2509

Stremforbruk Ved bruk: 1550 W
Vannbeholder 3 liter

Komme i gang og oppbevaring Innendaers, pa et tort sted (frostfritt)

Mal (mm)HxBxD 365 x 240 x 400

Vekt EA87 (kg) 82

Med forbehold om tekniske endringer. Plasser produktet pa en horisontal, stabil, varmebestandig, ren og terr overflate
BESKRIVELSE AV APPARATET

Handtak for deksel til vannbeholder 1. Beholder for kaffebgnner
B‘ Vannbeholder K. Justeringsknapp for malegrad
C. Oppsamler for kaffegrut L. Trakt for rensetablett
D.  Hoydejusterbare kaffedyser M. Konisk kaffekvern i metall
E.  Gitter og avtakbart dryppebrett

F. Lokk til beholder for kaffebgnner 2.Visningspanel
G «One Touch Cappuccinor-blokk N. BERGRINGSSKJERM MED navigering
G1.Tilbeher for rengjering av melkesystemet, 0. AV/PA
2701 der?ontermgsverktoy P.  Snarvei til startskjermen
+ rensenal Q. Profil1
G2. Avtakbar One Touch Cappuccino-blokk R. Profil 2

H.  Melkergr og kontakt
I.  Flottgrer for vanniva

J. Intuitiv lysindikator S. Melkekanne

KOMME | GANG OG STILLE INN APPARATET

SLA PA MASKINEN

A Fare: Koble apparatet til en jordet 230V stikkontakt. Hvis du ikke folger denne instruksjonen, risikerer du livstruende
skader som folge av elektrisitet.
Ta hensyn til sikkerhetsinformasjonen i heftet Forholdsregler.

KOMME | GANG (se 1. Forste gangs bruk)

Nar du bruker maskinen for farste gang, blir du bedt om & velge forskjellige innstillinger.

Folg instruksjonene som vises pa skjermen.

Pafylling av maskinen sgrger for at vannkretsene fylles slik at maskinen kan brukes. Forhandsoppvarming og automatisk
skylling utferes.

SETTE MASKINEN | VENTEMODUS
Maskinen utfgrer automatisk skylling i ventemodus, avhengig av klargjeringen. Syklusen varer bare noen sekunder og
stopper automatisk.
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fQ\; TIPS OG TRIKS

Vannkvaliteten har mye & si for aromaen. Kalk og klor kan endre smaken pa kaffe. For & bevare aromaen i kaffen anbefaler
vi at du bruker Claris — Aqua Filter System-patronen eller flaskevann med terrstoff under 800 mg/I (se flaskens etikett). Se
avsnittet FILTER OG VANNHARDHET.

Nar du tilbereder drikker, anbefaler vi at du bruker forvarmede kopper (ved & holde dem under varmt vann) i passende
storrelse for ensket mengde.

De brente kaffebgnnene kan miste aromaen hvis de ikke blir beskyttet. Vi anbefaler at du bruker en mengde bgnner som
tilsvarer ditt forbruk i lepet av de neste 2-3 dagene, og at du velger 250 g poser.

Kvaliteten pa kaffebgnnene varierer, og smaken er subjektiv. Arabica vil gi deg diskré blomsteraromaer, mens Robusta,
som har et hgyere koffeininnhold, er mer bitter og fyldig. Det er vanlig  blande de to kaffetypene for & f en mer balansert
kaffe. Ta kontakt med en kaffebrenner hvis du vil ha mer informasjon.

Vi anbefaler ikke bruk av oljete og karamelliserte benner, da dette kan skade maskinen.

Malegraden pé de malte bgnnene pavirker aromaens styrke og kvaliteten pa skumlaget. Jo mer finmalte bgnnene er, desto
jevnere blir skumlaget. Malingen kan ogsa tilpasses den gnskede drikken.

INTUITIV LYSINDIKATOR

HVA GJZR DEN INTUITIVE LYSINDIKATOREN?

Intuition-maskinen har smart teknologi som gjer hverdagen enklere: Intuitiv lysindikator (J). Denne teknologien har to
funksjoner:

1.Maskinen registrerer og kontrollerer automatisk nivdet av kaffebenner, vann og kaffegrut.
Nér du ma fylle eller temme beholderne, eller nér vedlikehold er ngdvendig, lyser det rade lyset og gir deg beskjed om a
folge informasjonen pa skjermen.

2. Du kan ogsa tilpasse opplevelsen ved hjelp av den intuitive lysindikatoren. Du kan velge en farge for hver profil. Nér en profil

er valgt, vil den intuitive lysindikatoren skifte til fargen som tilherer den valgte profilen, noe som gjer alt enkelt & forsta og
sikrer superrask og intuitiv navigering. Se kapittelet «<MIN PROFIL».

BLI VEILEDET.
Rodt Fast Varsel
Pusting Pagar
Andre farger og hvitt
Fast Oppskrift ferdig
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FILTER OG VANNHARDHET

HVA ER FORMALET MED INNSTILLINGEN FOR VANNHARDHET?

For & unnga kalkavleiringer i maskinen og for & optimalisere kvaliteten pa kaffen anbefaler vi at du justerer innstillingen for
vannhardhet pa maskinen.

HVORDAN ANGIR DU VANNHARDHET PA MASKINEN?

[ Q0 & - .

. Fyll et glass med vann.

. Dypp testpinnen for vannhardhet (8) som fulgte med maskinen, i glasset med vann.
. Venti 1 minutt. Rutene pa pinnen endrer farge.

. Tell antall fargede firkanter. Dette indikerer hardheten pa vannet, fra O til 4.

. I menyen Vannhardhet trykker du pé det tilsvarende tallet mellom 0 og 4.

. Trykk pa OK.

I B N N IES

HVIS DU GAR TOM FOR TESTPINNER FOR VANNHARDHET

Hvis du mé gjenta denne operasjonen, ma du huske a justere innstillingen for vannhardhet i henhold til hvor du bruker
maskinen eller informasjonen du har fatt fra kommunen, ved hjelp av tabellen nedenfor:

Klasse 2

Hardhetsarad Klasse 0 Klasse 1 Giennomsnittli Klasse 3 Klasse 4
9 Veldig blgtt Blatt I 9 Hardt Veldig hardt
hardhet
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Apparatinnstilling 0 1 2 3 4

HVORFOR SETTE INN EN FILTERPATRON?
En Claris Aqua Filter System-patron optimaliserer kaffesmaken og reduserer kalkavleiring og vedlikehold.
NAR B@R JEG SKIFTE UT CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

1.To maneder etter oppsett eller ndr maskinen gir deg beskjed.

Z2lo

1

2. Nar du skifter patron, anbefaler vi at du vrir den gra ringen overst pa filterpatronen slik at den viser
datoen + to maneder.

HVORDAN INSTALLERER JEG CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

HORYPY -

. Sett patronen i vannbeholderen.
. Plasser patronen med den nummererte ringen vendt opp.

)

. Bruk det svarte strammetilbehgret som falger med patronen, til a plassere og skru patronen pa plass.
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KVERN: JUSTERE MALEGRADEN PA DEN MALTE KAFFEN

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE MALEGRADEN PA DEN MALTE KAFFEN?
Du kan velge styrke pa kaffen ved a justere hvor fint kaffebgnnene skal males.

Ved & variere malegraden pa kaffen kan du tilpasse deg forskjellige typer bgnner:
. Mgrkbrente og oljete banner krever grov maling,
. En lettere brent benne er torrere og krever finere maling.

Merk: Jo finere bgnnene er malt, desto kraftigere er aromaen.

o o0 o

Brenningsgrad: Lys Mellombrent Lys franks Fransk  Merk fransk
(Blonde) (Amber) (Light French) (French) (Dark French)

HVORDAN JUSTERER JEG MALEGRADEN PA DEN MALTE KAFFEN?

Vri pd justeringsknappen for malegrad (K) som er plassert i bennebeholderen, avhengig av type bgnner og ensket styrke pa
aromaen. Denne justeringen ma utferes nar kvernen er i gang, hakk for hakk. Nar du har tilberedt tre kopper kaffe, vil du merke
en tydelig smaksforskjell.

HVORDAN VET JEG NAR DET IKKE ER FLERE BONNER | BEHOLDEREN?

Intuition-maskinen har en sensor som varsler deg nar nivdet av kaffebgnner i beholderen er lavt.
Det vises en melding pa skjermen, og den intuitive lysindikatoren (J) lyser redt.

HVA OM VARSELET VISES MENS JEG LAGER EN DRIKK?
Fyll beholderen for kaffebgnner, trykk pé OK, sa fortsetter bryggingen. S& ingen kaffe gar til spille!

HVA GJ@R JEG HVIS JEG VIL BYTTE KAFFE, ELLER HVIS JEG HAR GATT TOM FOR KAFFE?

Hvis du trykker pa OK uten a legge til kaffebgnner, prever maskinen a starte pa nytt og varsle deg igjen. Hvis du trykker pa OK
igjen, lager maskinen kaffen med all den gjenveerende kaffen. Kvernen vil da veere tom.

AForsiktig:Vi anbefaler ikke bruk av oljete og karamelliserte benner som er vanskelige for kvernen a bearbeide. Disse kan
skade maskinen og hindre det intuitive systemet i & fungere som det skal.
Huvis det vises en varselmelding pé skjermen og den rgde lampen tennes nar det er nok bgnner:
.Trykk pa OK-knappen for & fortsette bryggingen.
. Du kan ogsa sla av «Ingen bgnner»-varselet for & unnga at det registreres kaffe mens det fortsatt er kaffe i
beholderen for kaffebgnner.

_@‘lco@«a
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TILBEREDNING AV ANDRE DRIKKER

DRIKKER SOM KAN TILBEREDES MED DENNE MASKINEN:

Omtrentlig Mulige
storrelse mengder
Ristretto
—. v
- Kort espresso med fylde 25ml 20-40ml v
Espresso
L ] Den fyldige espressoen med tydelige aromaer 40 ml 40-70 ml v v
er dekket av et litt bittert karamellfarget skum
L ] Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Lang espresso med karamellskum
Doppio - v
. Dobbel espresso med gulfarget skum 100 ml 40-140ml
Lang kaffe
L J Hayere koffeininnhold, men lettere i ganen. 120 ml 80-180 ml v v
Veldig populzer om morgenen
Americano
' Dobbel, lang espresso kombinert 120 ml 90-150 ml v
med varmt vann
ks Espresso Macchiato LMfs%orml 60-100ml v v
Espresso med et tynt lag melkeskum lez 100 ml
. M=120ml
- Cappuccino | _ 450 m| 120-240 ml v v
En balanse mellom melk, skum og kaffe XL = 240 ml
M=120ml
skummet melk | 560 m) 120200 ml v
En stor dose melk med melkeskum XL = 200 ml
. M =160 ml
‘. Flatwhite | | '_ 500 m| 160- 240 ml v
Kaffe laget med dampet melk og skum XL = 240 ml
M =200 ml
' Skum med en diskr}z?(zf;eifrt;i L=280ml 200-350 ml v v
XL=350ml
. M =190 ml
T Gourmetes res::rt:sd“{lnaeflfel:lkautg L=250ml 190-240 ml v v
P XL =340 ml
Infusjon
‘- L] Vann oppvarmet til perfekt temperatur for 200ml 20-300 ml
infusjon
Svart te
Vann oppvarmet til perfekt temperatur 200ml 20-300 ml
for svart te
Grenn te
Vann oppvarmet til perfekt temperatur 200 ml 20-300 ml
for grenn te

MASKINEN UTF@RER AUTOMATISK FOLGENDE TRINN
FOR A FA INFORMASJON OM HVORDAN DU TILBEREDER DRIKKEN:
For andre melkebaserte

oppskrifter enn Caffe Latte, Flat
White og Espresso Macchiato

For kaffeoppskrifter

1. Kverne kaffebgnner 1. Forvarmingsfase

2. Stampe den malte kaffen 2. Skumme melk
3. Fukting (noen fa draper kan dryppe nedi | 3. Kverne kaffebgnner
koppen pa dette tidspunktet) 4. Stampe den malte kaffen

5. Fukting (noen fa draper kan dryppe ned i
koppen pa dette tidspunktet)

6. Perkolasjon

4. Perkolasjon

For Caffe Latte-,Flat White- og
Espresso Macchiato-oppskrifter

1. Kverne kaffebgnner
2. Stampe den malte kaffen

3. Fukting (noen f& draper kan dryppe ned i

koppen pa dette tidspunktet)
4. Perkolasjon
5. Forvarmingsfase
6. Skumme melk
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HVORDAN JUSTERER JEG HOYDEN PA KAFFEDYSENE?

For alle drikker kan du justere kaffedysene etter starrelsen pa koppen(e).

HVORDAN TILBEREDER JEG EN DRIKK?

Se veiledningen «Hvordan lager jeg drikker», som er lagret pa maskinen

[ Q0 @ - I

FORSKJELLIGE INNSTILLINGER ER TILGJENGELIGE, AVHENGIG AV DRIKK:
. En eller to kopper: Hvis du vil starte den doble oppskriften, velger du drikken og trykker pa °

. Kaffestyrke: Hvis du vil gke eller redusere styrken pa kaffen ved a8 endre mengden malt kaffe, velger du drikken og velger
mellom 1 og 3 benner, der 1 er den svakeste og 3 er den fyldigste m

. Koppmengde: Hvis du vil gke eller redusere koppmengden, blar du opp eller ned i listen over mengder og velger den du vil ha.
Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se drikketabellen i instruksjonene.

(@TIPS

Hvis du vil velge kaffestyrke og koppmengde, kan du navigere opp/ned eller trykke direkte pa valget.

HVORDAN STOPPER JEG EN DRIKK MIDT
UNDER TILBEREDNINGEN?

Advarsel: Du kan nar som helst stoppe tilberedningen av en drikk ved a trykke pa -knappen. Nér en syklus avbrytes,
stopper den ikke umiddelbart. Maskinen vil vaere utilgjengelig en liten stund, dette angis av en melding pa skjermen.

MELKEBASERTE DRIKKER

&
~ TIPS
Hvis du vil skumme melk, bruker du pasteurisert melk rett fra kjgleskapet (3-5 °C). Det er mulig & bruke spesielle

melketyper (mikrofiltrert, ra, fermentert, beriket) eller plantebasert melk (ris-, havre- eller mandelmelk), men dette kan gi
mindre tilfredsstillende resultater nar det gjelder kvalitet og mengde skum.

HVORDAN BEGYNNER JEG A LAGE EN MELKEBASERT DRIKK?

Se «2 TILBEREDNING AV EN MELKEBASERT OPPSKRIFT» tidligere i instruksjonene, eller se veiledningen «Begynne a lage en
melkebasert drikk» som er lagret i maskinen.

Qo &
TE OG INFUSJONER

Det er tre valgknapper for te og infusjoner, slik at du kan velge den temperaturen som passer best for hver type te. Temperaturen
som brukes for grenn te, vil veere lavere enn den som brukes for svart te og infusjoner.

HVORDAN STILLER JEG INN VANNTEMPERATUREN?

Ga til Innstillinger > Vann- temperatur. Du kan velge mellom

@%l c:> @ CD T1,T2 0g T3, derT1 er kaldest og T3 er varmest.

Nar du senker/gker temperaturen, vil dette senke/oke temperaturen for hver type te, men temperaturen som brukes for gronn
te, vil alltid veere lavere enn den som brukes for svart te og infusjoner.
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MIN PROFIL

HVA BRUKER JEG PROFILFUNKSJONEN TIL?

Profil-funksjonen gir deg tilgang til et tilpasset omrade hvor du kan oppbevare og lagre favorittdrikkene dine. Du fér enkel
tilgang til den ved & trykke pa en knapp pa maskinens kontrollpanel.

Drikkene du har lagret i profilen din, vises med bare et knappetrykk, slik at du kan fa ensket drikk raskt uten justeringer. Du kan
lagre sa mange som sju oppskrifter for hver profil.

Med profilfunksjonen far du ogsa et mye mer personlig grensesnitt og innstillinger:

Fornavn Du kan legge til fornavnet ditt for et mer personlig preg.

Farge Du kan velge en farge for den intuitive lysindikatoren for a fa profilen din til a skille seg ut.

Skjerm Her kan du angi_hvordan drikkene dine skal vises pa profilskjermen. De kan vises i enten
«skyver- eller «flismodus».

Programmering z/lneddaperr?lflE?engsfj;ﬁﬁzndl:ﬁ(rlled#c?igSgéagtgéﬁi Eﬂigﬂﬂﬁpa dagen for hver drikk. Dette vil gjgre det

Lysstyrke Med denne funksjonen kan du aktivere eller deaktivere den intuitive lysindikatoren.

HVORDAN OPPRETTER JEG EN PROFIL?

.Trykk pé ikonet for Profil 1 eller Profil 2, og felg instruksjonene pa skjermen eller se veiledningene som er lagret i
profilen din.

QY+ & - I

HVORDAN ADMINISTRERER JEG FAVORITTDRIKKENE SOM ER LAGRET | PROFILEN MIN?
Du kan legge til en drikk i en profil pa to mater:

Hvis jeg stopper favorittdrikken min mens den er i gang, lagres denne lengden
HVORDAN ORGANISERER/BESTILLER/FJERNER JEG FAVORITTDRIKKENE MINE?

Trykk pa og hold nede et drikk-ikon i noen sekunder. Det vises et kryss gverst til hgyre i hvert drikk-ikon. Trykk pa og dra for
a omorganisere drikker, og trykk pa krysset for a fierne en drikk.

GENERELT VEDLIKEHOLD

Hvis du utferer riktig vedlikehold, far maskinen optimal levetid og bevarer den autentiske kaffesmaken.

VEDLIKEHOLDE OPPSAMLEREN FOR KAFFEGRUT OG DRYPPEBRETTET

Dryppebrettet samler opp det brukte vannet, og oppsamleren for kaffegrut samler opp kaffegruten.

1. Etter at du har laget en drikk, vises

en knapp pa skjermen.

2. Direkte i profilen.

Viktig: Dette brettet er i kontakt med melk og kaffe. Av hygieniske arsaker anbefaler vi derfor at du demonterer hvert
element, og rengjer det daglig med varmt vann. Vi anbefaler ogsa at du luftterker alt for du setter det tilbake i apparatet.
Det er viktig at du alltid setter det pa plass og temmer det regelmessig. Du kan vaske dryppbrettet i oppvaskmaskinen.

Du kan vaske dryppbrettet i oppvaskmaskinen, men uten dekselet.

NAR BOR JEG TOMME DRYPPEBRETTET?
Nar flottarene er i hevet stilling, betyr det at det er for fullt.

NAR B@R JEG TGMME OPPSAMLEREN FOR KAFFEGRUT?

Du kan temme beholderen nar maskinen ber om det eller mer regelmessig, men gjer det ndr maskinen er paslatt, sa den
kan registrere at beholderen er tamt.
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n Viktig: Hvis du ikke tammer oppsamleren for kaffegrut og dryppebrettet regelmessig som vist ovenfor, kan det skade
maskinen. Ikke legg den i oppvaskmaskinen. Av hygieniske arsaker anbefaler vi at du rengjer kaffegrutbeholderen
daglig under varmt vann med en svamp og sape. Vi anbefaler ogsa at du luftterker alt for du setter det tilbake i
apparatet.

VEDLIKEHOLD AV VANNTANKEN OG KAFFEB@NNEBEHOLDEREN

For & bevare kaffesmaken og av hygieniske arsaker anbefaler vi at du bruker friskt vann, og at du rengjer vanntanken daglig
med varmt vann og en flaskeberste, da smaken pavirkes av kvaliteten pa vannet.

Kaffebgnner kan etterlate fettrester pa tanken, noe som kan pévirke kaffens kvalitet. For & bevare kaffesmaken, og av hygieniske
arsaker, anbefaler vi at du terker av den med en terr, myk klut hver gang den ma etterfylles.

n Viktig: Ikke rengjor med vann, ettersom vann i bennebeholderen kan skade maskinen.

n Vi anbefaler ogsa at du luftterker alt fer du setter det tilbake i apparatet.

VEDLIKEHOLD AV MELKESYSTEM

HVORFOR OG HVORDAN VEDLIKEHOLDER JEG MELKESYSTEMET ETTER A HA LAGET MELKEBASERTE DRIKKER?

n Viktig: Vi anbefaler at du gjer felgende for a oppna en konsekvent skumkvalitet:

Q@ -

, Nodvendig

Etter hver melkebaserte

rengjering av
melkebeholder

melkebaserte drikk

tredje maned. Du finner dette tilbeheret tilgjengelig pa
nettstedet KRUPS.com.

Melkeskylling drikk, nar maskinen Gjor at du kan skylle maskinens melkesystem.
30s/20ml. ! Du kan nér som helst starte en skylling av melkesystemet.
varsler deg
Melkerer, Vi anbefaler at du vasker melkebeholderen med varmt
munnstykke Etter hver vann og sape etter hver bruk. Varmt vann + sipe
skylling og Vi anbefaler at du bytter ut melkeslangen ca. hver P

+ rgrrenser

Rengjering av
melketilbehor
5 min

Nar maskinen varsler
deg, eller
nar som helst

Dette omfatter fierning og rengjering av den avtakbare
One Touch Cappuccino-blokken. Rengjer denne
regelmessig for & fa optimal melkeskumming. Se ovenfor i
instruksjonene: 5. MANUELL DYPRENGJ@RING AV
MELKEFORDELINGSSYSTEMET - 5 MIN.

Rensenal (n°5)

ANNET VEDLIKEHOLD

e

Av hygieniske arsaker anbefaler vi a skylle

nar som helst

Kaffeskylling Nér som helst kaffesystemet daglig, eller nar det ikke brukes over
45s /30 ml. !
lengre tid (mer enn to dager).

Teskylling For drikken begynner Lar deg skylle med varmt vann for & sikre en
30s-20ml. a komme ut autentisk smak av te eller infusjon.
Rengjering av Nar maskinen varsler For & bevare kaffesmaken, og av hygieniske arsaker, 1 KRUPS
kaffesystemet deg, eller anbefaler vi at du rengjer kaffesystemet tre ganger rensetablett (n°1)
13min/ 600 ml | narsom helst iaret.

Nar maskinen varsler Apparatet varsler deg nar du ma kjere et
Avkalking dea, eller avkalkningsprogram. 1 pose med KRUPS
20 min/ 600 ml 9 Dette trinnet er viktig for & sikre at apparatet fungerer | avkalkingsmiddel (n°2)

og varer lenge.
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n Viktig: Du trenger ikke a kjore rengjeringsprogrammet med en gang maskinen gir deg beskjed, men du ber gjere det

innen rimelig tid. Hvis rengjeringen utsettes, vises varselmeldingen til operasjonen er utfort.

n Viktig: Hvis du kobler fra maskinen under rengjering eller ved elektrisk feil, starter rengjeringsprogrammet pa nytt. Det
er ikke mulig & utsette denne operasjonen. Den er obligatorisk for a skylle vannsystemet. | sa fall kan det veaere

ngdvendig med en ny rensetablett.

Hvis du vil ha flere forklaringer, kan du se veiledningene som er tilgjengelige i maskinens innstillinger.

HOPY-PY ...

- &

~

Vil du vite nar du skal utfgre vedlikeholdsoperasjonene ovenfor?

Det vises en varselmelding pé skjermen sa snart det er en handling du ma utfere.

— ®

ANDRE FUNKSJONER

KRUPS Intuition-maskinen har en rekke innstillinger — sjekk dem ut! Med innstillingene kan du skape en mer personlig

opplevelse.

HVORDAN FAR JEG TILGANG TIL MASKINENS INNSTILLINGER?

EOPY-PY ...

LISTE OVER INNSTILLINGER:

Sprak

Velg mellom 21 sprék.

Dato og klokkeslett

Du ma angi datoen, spesielt hvis du bruker en antikalkpatron. Stille inn klokkeslett og 12- eller
24-timers klokkevisning.

Lysstyrke pa . .

skjermen Justerer lysstyrken pa skjermen.

Lys Slar den intuitive lysindikatoren pa og av.

Skjerm Velg om alternativer for drikke skal vises som bilder eller fliser.

Automatisk stopp

Angir hvor lang tid det skal ga for apparatet stopper automatisk. Med denne funksjonen kan du
redusere streamforbruket.

Slar pa maskinen og begynner automatisk & varme opp maskinen pa et valgt tidspunkt. Drikker

Autostart du kaffe til saimme tid hver dag? Denne funksjonen er for deg! Ved & angi autostart kan du spare
tid og ikke lenger matte starte drikken manuelt.
Mengdeenhet Velger maleenheten ml eller oz.

Automatisk skylling

Du kan velge om du vil aktivere automatisk skylling av kaffedysen nar du starter maskinen.
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Angi hardheten pa vannet mellom 0 og 4. Du finner mer informasjon i kapittelet «Maling av

Vannhardhet vannhardhet».

Er kaffen for varm? Du kan bruke denne funksjonen til a redusere temperaturen. Maskinen har

Kaff
affetemperatur tre temperaturinnstillinger for kaffedrikkene.

Er teen for varm? Med denne funksjonen kan du velge en lavere temperatur.

Te-temperatur R . . e .
P Denne maskinen har tre temperaturjusteringsnivaer for tedrikkene.

Slar av «Ingen bgnner»-funksjonen. Denne funksjonen indikerer mangel pé kaffebgnner i

Kaffetype beholderen og gjenopptar en oppskrift som pagar. Se avsnittet KVERN.

Tilbakestilling til Naér du tilbakestiller, slettes innstillingene, og standardinnstillingene gjenopprettes.
fabrikkinnstillinger Favorittene dine vil ogsa bli slettet.

BETJENING

1. Maskinen har en feil, programvaren er frosset ELLER maskinen har en funksjonsfeil.

©slaav og koble fra maskinen, ta ut filterpatronen, vent ett minutt, og start deretter maskinen pa nytt. Trykk pé& og hold inne AV/
PA-knappen i minst tre sekunder for & starte maskinen.

2. Apparatet slar seg ikke pé etter at du har trykket pa AV/PA-knappen (i minst tre sekunder).
©Kontroller sikringene og den elektriske kontakten. Kontroller at kontakten er satt i pa riktig mate.
3. Det har oppstétt et strombrudd i lopet av en syklus.
©Enheten tilbakestilles automatisk nar den slas paigjen.
4. Kvernen er i ferd med a gé tom.
© Dette er normalt hvis det skjer av og til, og hvis det er fa eller ingen kaffebgnner igjen. Den kan kjgre tom i opptil ti sekunder
for a fastsla forbruket og sikre at den fungerer som den skal.
©Det er fremdeles kaffebonner i beholderen:
. Kaffen kan vaere for oljet og trekkes ikke ordentlig inn i maskinen. Du kan preve & hjelpe bgnnene pa vei og se om det
fungerer. Vi anbefaler imidlertid & bytte kaffe (se bonnetypefunksjon).
. Det er den vanlige kaffen min som har fungert godt til na: Ta kontakt med KRUPS' forbrukertjeneste.

BRUK
1. Kvernen lager en unormal lyd.

©Det er mest sannsynlig fremmedlegemer i kvernen. Prov & flerne dem med en stgvsuger, eller ta kontakt med KRUPS'
forbrukertjeneste.

2. Det er vann under apparatet.
®Fordu flerner dryppebrettet, venter du i 15 sekunder etter at kaffen har rent ut, slik at maskinen fullferer syklusen slik den skal.
© Kontroller at dryppebrettet er riktig plassert i maskinen. Det ma alltid ligge pa plass, selv om maskinen ikke er i bruk.
© Sjekk at dryppebrettet ikke er fullt.
3. Det er vanskelig & vri pa justeringsknappen for malegrad.
© Du mé bare vri pa justeringsknappen for malegrad nar kvernen er i gang.
4. Apparatet har ikke laget kaffe.
@ En hendelse er oppdaget under tilberedningen.
Apparatet tilbakestilles automatisk og er klart for en ny syklus.
5. Du har brukt malt kaffe i stedet for kaffebenner.
@ Bruk stavsugeren til & fierne den malte kaffen fra bannebeholderen.
6. Det strommer vann fra kaffedysene ndr maskinen stoppes.
(@ Dette er normalt. Dette er en automatisk skylling for & rengjare kaffedysene og forhindre at de tilstoppes.
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DAMP OG MELK
1. Melkestremmen fra maskinen ser ut til 3 veere delvis eller helt blokkert.

(@ Det vises en varselmelding pé skjermen hvis dysen er blokkert. Rengjer «One Touch Cappuccino»-blokken. Se punkt 5
tidligere i instruksjonene. MANUELL DYPRENGJ@RING AV MELKEFORDELINGSSYSTEMET - 5 MIN eller se veiledningen
som er lagret i maskinen, «Rengjore melkedysen».

2. Det kommer ikke ut damp.
a. Hvis det ikke kommer ut damp pa riktig mate under farste gangs bruk:

(@Kontroller at hullet i spissen ikke er tilstoppet. Se avsnittet ovenfor: <Dampmunnstykket pa maskinen ser ut til & veere delvis
eller helt tilstoppet».

(QUtfer falgende protokoll én gang, og kun én gang:
Tem vannbeholderen og fjern Claris Aqua Filter System-patronen midlertidig. Fyll tanken med mineralvann med heyt

kalsiumniva (> 100 mg/l) og lag etterfaelgende dampsykluser (5 til 10 sykluser) i en beholder til det oppnas en kontinuerlig
dampstréle. Sett patronen tilbake i tanken.

b. Dampmunnstykket hadde allerede virket:

@ Kontroller at hullet i spissen ikke er tilstoppet. Se avsnittet ovenfor: <Dampmunnstykket pa maskinen ser ut til & veere delvis
eller helt tilstoppet».

Hvis dampmunnstykket fortsatt ikke fungerer etter at du har utfert trinnene ovenfor, kontakter du KRUPS'forbrukertjeneste.
3. Det kommer damp ut av gitteret pa dryppebrettet
© Det kan komme damp ut av gitteret pa dryppebrettet, avhengig av type klargjering.
4. Det oppstar damp under bennebeholderlokket.
(@ Kontroller at trakten for rensetabletten under dekselet (L) er lukket.

VEDLIKEHOLD
1. Maskinen ber ikke om avkalking.

(© Avkalkingssyklusen kreves etter tilberedning av et stort antall melkebaserte drikker eller drikker basert pa varmt vann. Hvis
du bare lager kaffe, kreves det ikke avkalking ofte.

2. Det er litt kaffegrut i dryppebrettet

@ En liten mengde kaffegrut kan komme inn i dryppebrettet Maskinen er konstruert for & fierne eventuell overfledig kaffegrut,
slik at perkolasjonsomradet forblir rent.

3. Den intuitive lysindikatoren fortsetter & lyse etter at du har temt oppsamleren for kaffegrut.
© Sette oppsamleren for kaffegrut pa plass igjen.
4. Etter at vannbeholderen er fylt, lyser den intuitive lysindikatoren fortsatt.
@ Kontroller at beholderen er plassert riktig i apparatet.
Flotterene nederst i beholderen ma kunne bevege seg fritt. Kontroller og lasne om nadvendig flotterene.

DRIKKE
1. Kaffen renner for sakte.
@ Vri knappen for malegrad mot hayre for grovere maling (avhengig av kaffetypen som brukes).
@ Utfor én eller flere skyllesykluser.
(@ skift ut Claris Aqua Filter System-patronen.
2. Kaffen er for lys eller ikke fyldig nok.
© Kontroller at bannebeholderen inneholder kaffe, og at kaffen beveger seg nedover pa riktig mate.
(@ Unnga 4 bruke oljete, karamellisert eller smakssatt kaffe som kanskje ikke blir trukket riktig inn i maskinen.
@ Reduser mengden og ek styrken ved hjelp av funksjonen for kaffestyrke. Vri knappen for malegrad mot venstre for finere
maling. Lag drikken i to sykluser ved hjelp av funksjonen for to kopper.
3. Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.
@k kaffetemperaturen i maskininnstillingene. Varm opp koppen ved & skylle den i varmt vann for du tilbereder drikken.

(@ Utfar skylling av kaffesystemet fer du begynner & lage kaffen. En skylling for start kan aktiveres i innstillinger/automatisk
skylling.

4. Det strammer rent vann gjennom kaffedysene for hver kaffe.
@1 starten av bryggingen fuktes kaffen, noe som kan fare til at det kommer litt vann ut av kaffedysene.

Hvis noen av problemene som er beskrevet i tabellen vedvarer, kontakter du KRUPS' forbrukertjeneste.
n Viktig: Produsent: SAS GSM Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne Frankrike
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Hej!

Tack for att du har kopt en KRUPS espressomaskin med inbyggd kaffekvarn!

KRUPS espressomaskiner utvecklas och tillverkas i Frankrike, vilket garanterar hégsta standard vad galler ursprung och
tillverkningskvalitet.

Med den har maskinen kan du enkelt avnjuta samma goda kaffe hemma som pa ditt favoritkafé. Njut av espresso, ristretto,
lungo, cappuccino, latte macchiato, caffe latte och andra drycker med en enkel knapptryckning!

KRUPS har utvecklat en intuitiv indikatorlampa for att du ska fa ut det bésta av din maskin. Indikatorn hjélper dig att anvanda
maskinen ndr du vill lyxa till fikapausen.

Espressomaskinen har en stor och intuitiv pekskdrm som paminner om UX-grénssnittet pa en smartphone. Tack vare
maskinens avancerade teknik, som hjalper dig att fa basta majliga resultat, kan du njuta av den fylliga smaken av nymalda
kaffebonor.

Vi hoppas att du kommer att bli riktigt n6jd med din KRUPS-maskin!

KRUPS-teamet

BEHOVER DU HJALP MED ATT KOMMA IGANG MED KAFFEMASKINEN?
[ Qo@o

Ta hjélp av de guider som finns i maskinen for att lara dig att anvanda den.
Har lar du dig att tillreda drycker, vélja favoriter och underhélla maskinen.

Lista over tillgangliga guider:

w

1. Hur tillreder jag en dryck? 2. Hur hanterar jag en profil? . Hur underhaller jag maskinen?

a. Tillreda kaffedrycker d. Skapa och konfigurera din profil h. Skélja maskinen

e. Lagga till en dryck i din profil (efter att

b. Tillreda drycker med mjélk du har gjort den)

i. Rengdra maskinen

f. Lagga till en dryck i din profil (frdn
c.Tillreda tvé drycker samtidigt profilsidan)

g.Ta bort en dryck fran din profil k. Rengora mjolksystemet

VIKTIG PRODUKTINFORMATION

Las igenom bruksanvisningen noggrant innan du anvander maskinen férsta gangen och spara den for framtida bruk. KRUPS
ansvarar inte for problem som uppstar pa grund av felaktig anvdandning. Det &r viktigt att folja sékerhetsanvisningarna.

j. Avkalka maskinen

SV



FORKLARING AV SYMBOLERNA SOM ANVANDS | ANVISNINGARNA

|
‘@

A Fara: Varnar vid risk for allvarlig personskada eller dodsfall.
Blixtsymbolen &r en varning for elrelaterade faror.

A Var forsiktig: Varning for eventuella fel eller skador pa maskinen.

n Viktigt: Allman eller viktig information om anvandning av maskinen.

PRODUKTER SOM MEDFOLJER MASKINEN

Kontrollera att alla produkter som medféljer maskinen &r med i forpackningen. Kontakta KRUPS kundtjénst omedelbart om nagot saknas.

|
‘e

Levererade produkter

1. Tva rengdringstabletter

2. En avkalkningspase

3. Mjolkror till "One Touch Cappuccino’-delen

4. Extra mjolkslang fér One Touch Cappuccino-delen

5. Rengora angkretsens spets

6. En patron med atdragningstillbehér till vattenfiltret Claris
7. En sticka for att testa vattenhardhet

Anvisningar - Sakerhetsatgarder
8. Lista 6ver godkénda KRUPS-servicecenter
Internationell garanti

9. Rorrensare

Beroende pa modell

Mjélkkanna:

10.
Du kan diska mjolkkannan i diskmaskinen

92

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Maskin Automatisk espressomaskin EA87

Stromforsorjning 220-240V~/50 Hz

Pumptryck 15 bar

Behallare for kaffebonor 2509

Energiférbrukning Vid drift: 1550 W

Vattenbehallare 3 liter

Komma igang och férvaring av maskinen Forvaras inomhus pa en torr plats (ej i ndrheten av is)
Matt (mm) hojd x langd x djup 365 x 240 x 400

Vikt (kg) EA87 8.2

Med reservation for tekniska @ndringar. Placera apparaten pa en horisontell, stabil, varmetalig, ren och torr yta

BESKRIVNING AV MASKINEN

A. Handtag for vattenbehallarlock 1. Behallare for kaffebonor
B. Vattenlu)ehéllare K. Justeringsknapp fér malningsgrad
C.  Sumplada . o L.  Tratt for rengdringstablett
D. Kaffemunstycken som kan justeras i hojdled M. Konisk kaffekvarn i metall
E.  Galler och borttagbar droppskal
F. Lock till bonbehallaren 2. Skiarm
G.  "OneTouch Cappuccino’-del N. Pekskarm for navigering
G1.Tillbehor for rengéring av mjdlksystemet, 0. Pi/Av
2-i-1-demonteringsverktyg och en P, Genvag till startskarmen
rengdringsspets Q. Profil1
G2. Lostagbar cappuccinodel R, Profil2
H.  Mjolkror och kopplingsdel
I Flottorer for vattenniva
J.  Intuitiv indikatorlampa S.  Mjolkburk

KOM IGANG OCH KONFIGURERA MASKINEN

|
‘e

SATTA PA MASKINEN

A Fara: Anslut maskinen till ett jordat 230 V-uttag. Om dessa anvisningar inte foljs kan livshotande skada uppsta pa grund
av elektrisk stot.
Folj sakerhetsanvisningarna i héftet Sakerhetsatgarder.

KOMMA IGANG (se 1. 1@ anvindning)

Forsta gangen du anvander maskinen maste du valja vissa instéllningar.

Folj anvisningarna pa skarmen.

Nér du forbereder maskinen fylls de vattenkretsar som gor att maskinen fungerar. Férvarmning och automatisk skéljning
sker i maskinen.

STALLA MASKINEN | STANDBY-LAGE
Beroende pa vilka forberedelser som utférs kommer maskinen att skoljas automatiskt i standby-ldaget. Cykeln tar bara nagra
sekunder och avslutas automatiskt.

93

SV



fQ\; TIPS OCH TRICKS

Vattenkvaliteten paverkar kaffesmaken. Kalkavlagringar och klor paverkar kaffets smak. For att kaffets goda smak ska
bevaras rekommenderar vi att du anvénder ett Claris-vattenfilterpatronen eller vatten pa flaska med torrt medel pa hogst
800 mg/I (se flaskans etikett). Se avsnittet “Filter och vattenhardhet”.

Vi rekommenderar att du anvénder forvarmda koppar (skolj dem i varmt vatten) av lamplig storlek fér dnskad mangd.
De rostade kaffebonorna kan forlora sin goda smak utan forpackning. Vi rekommenderar att du anvander en mangd som
motsvarar din forbrukning under 2-3 dagar och véljer pasar pa 250 g.

Kvaliteten pa kaffebonorna varierar och smaken ar individuell. Arabicakaffet har till exempel blommiga toner medan
Robustakaffet innehaller mer koffein och har en mer bitter och fyllig smak. Det &r vanligt att blanda de tva kaffetyperna
for att fa en mer balanserad smak pa kaffet. Radfraga din kaffehandlare.

Vi rekommenderar att du inte anvénder oljiga och karamelliserade bonor eftersom de kan skada maskinen.

Bonornas malningsgrad péaverkar styrkan och cremans kvalitet. Ju finare bénorna mals, desto tunnare crema. Du kan dven
anpassa malningen efter dryck.

INTUITIV INDIKATORLAMPA

VAD AR DEN INTUITIVA INDIKATORLAMPANS FUNKTION?

Den intuitiva maskinen har flera smarta funktioner som underlattar anvandning, bl.a. en intuitiv indikatorlampa (J). Tekniken
omfattar tva funktioner:

1.Maskinen kanner automatiskt av och kontrollerar nivan av kaffebonor, vatten och kaffesump.
Nér behallarna maste fyllas pa eller tommas, eller nér underhall kravs, tands den réda varningslampan och anvisningar visas
pa skarmen.

2. Du kan ocksa anpassa din upplevelse med hjélp av den intuitiva ljusindikatorn. Du kan vélja en farg for varje profil. Nar en
profil har valts andras den intuitiva ljusindikatorn till den farg som hor till profilen, vilket gor det enkelt att forsta allt och ger
en supersnabb och intuitiv navigering. Se kapitlet “MIN PROFIL".

TA HJALP AV VAGLEDNINGEN.

Rott Fast sken Varning

Pulserande Pagar

Andra farger och vitt

Fast sken Tillredningen slutford
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FILTER OCH VATTENHARDHET

VARFOR SKA JAG STALLA IN VATTENHARDHETEN?

Om vattenhardheten ar korrekt instélld minskar risken for kalkavlagringar i maskinen och kaffets kvalitet optimeras. Vi
rekommenderar darfor att du anvander den.

HUR STALLER JAG IN VATTENHARDHETEN PA MASKINEN?

EOPE-RY ...

N o 1 2 3 a4 «Fyllettglas med vatten.
; E E . Doppa teststickan for vattenhardhet (8) som medféljer maskinen i vattenglaset.
. Vanta nagon minut. Rutorna pa stickan kommer att dndra farg.
. Rékna antalet fargade rutor. De anger vattnets hardhet som ett varde fran 0 till 4.
. Tryck pa motsvarande siffra mellan 0 och 4 p4 menyn "Vattenhardhet”.
. Tryck pa OK.

OM DU FAR SLUT PA TESTSTICKOR FOR VATTENHARDHET

Om du behover upprepa den hér dtgarden méste du komma ihag att justera vattenhérdheten i enlighet med den aktuella
tillampningen eller informationen som tillhandahalls av det lokala vattenbolaget med hjélp av tabellen nedan:

Hardhet Klass 0 Klass 1 Klass 2 Klass 3 Klass 4
Mycket mjukt Mjukt Medelhart Hart Mycket hart
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Instéllning av maskinen 0 1 2 3 4

VARFOR SKA JAG INSTALLERA EN FILTERPATRON?
Claris-vattenfilterpatronen optimerar kaffets smak och minskar behovet av avkalkning och underhall.
NAR SKA JAG BYTA CLARIS-FILTERPATRONEN?

1.Tva manader efter installationen eller ndr du uppmanas av maskinen.
'ftf' 2. Vi rekommenderar att du vrider den gra ringen pa filterpatronens ovansida for att ange datumet (plus
tva manader) nar du byter till ny patron.

HUR INSTALLERAR JAG CLARIS-FILTERPATRONEN?

EORE-RY

. Placera patronen i vattenbehallaren.
. Placera patronen med den numrerade ringen uppét.
. Skruva fast patronen den med det medfoljande svarta dtdragningstillbehoret.

d
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KVARN: JUSTERA MALNINGSGRADEN

VARFOR SKA JAG JUSTERA MALNINGSGRADEN?
Valj styrka pa kaffet genom att justera hur fint kaffebonorna ska malas.

Genom att variera malningsgraden kan du anvanda olika typer av bénor:
. Morkrostade och oljiga bonor kréver grévre malning
. Lattrostade bonor &r torrare och kraver finare malning.

o o0 0o

Rostning: Ljusrostat Mellanrostat ~ Ljust  Franskrostat ~ Mérkt
(Blonde) (Amber)  franskrostat  (French) franskrostat
(Light French) (Dark French)

Obs! Ju finare malning, desto kraftfullare smak.

HUR JUSTERAR JAG MALNINGSGRADEN?

Vrid justeringsknappen for malningsgrad (K) pa bénbehallaren i enlighet med bontyp och 6nskad styrka. Den hér justeringen
maste utféras nar kvarnen ar igang — hack for hack. Efter tre tillredda drycker kommer du att mérka en tydlig skillnad i smaken.

HUR VET JAG OM BONORNA AR SLUT | BEHALLAREN?

Den hér intuitiva maskinen har en sensor som varnar dig néar kaffebonorna i behallaren héller pa att ta slut.
Ett meddelande visas pa skarmen och indikatorlampan (J) lyser rott.

VAD HANDER OM VARNINGEN VISAS UNDER TILLREDNING?
Fyll pa bonhallaren och tryck pa OK for att ateruppta tillredningen. Inget kaffe behover ga till spillo.

HUR BYTER JAG ELLER FYLLER PA KAFFE?

En varning visas om du trycker pa OK utan att ha fyllt pa kaffebonor. Om du trycker pd OK igen kommer maskinen att slutfora
tillredningen med allt &terstaende kaffe. Kvarnen blir d& tom.

A Var forsiktig! Vi rekommenderar att du inte anvander oljiga och karamelliserade bonor, da dessa &r svara for kvarnen att
bearbeta. De kan skada maskinen och férhindra att det intuitiva systemet fungerar som det ska.
Om ett varningsmeddelande visas pa skarmen och den réda lampan tdnds dven om det finns tillrdckligt med bonor:
. Tryck pa OK for att fortsatta tillredningen.
. Alternativt kan du stédnga av larmet "Bonor saknas” for att forhindra att det aktiveras nér det fortfarande finns
kaffe i bonbehallaren.

EOPY-PY ...
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TILLREDA ANDRA DRYCKER

DRYCKER SOM KAN TILLREDAS MED DEN HAR MASKINEN:

Ungefarlig Mojliga
Drycker storlek volymer
Ristretto
— v v
- Liten espresso med mycket karaktdr 25ml 20-40 ml
Espresso
Den fylliga espresson har en kraftfull smak _ v v
. och tacks av en ndgot bitter och 40ml 40-70ml
k lifargad crema
Lungo _ v v
. Stor espresso med crema med karamelltoner 7oml 70-100 ml
Doppio _ v
. Dubbel espresso med bérnstensfargad crema 100 ml 40-140ml
Stor kaffe
' Mer koffein utan éverdrivet stark smak. 120 ml 80-180 ml v 4
Populirt alternativ pd morgonen
Americano
' Stor, dubbel espresso blandad 120 ml 90-150 ml v
med varmvatten
Espresso Macchiato M=60ml
E 8 Espresso med ett tunt lager L=80ml 60 -100 ml v v
skummad mjolk XL= 100 ml
Cappuccino M=120ml
.- En balanserad kombination av mjolk, skum L=180ml 120-240 ml v v
och kaffe XL=240ml
M=120ml
e stor ummad mjolk |y 360 120-200 ml v
n stor dos mjolk med skum XL =200 ml
. M =160 ml
i‘ Kaffe med angkokt mjb::lj?)tcf\:\i::ri )L(L::Zg?}(;nrlm 160-240 mi v
M=200ml
1 Caffelatte | | 550 mi 200-350 ml v v
Skum med en subtil kaffesmak XL = 350 ml
" M =190 ml
b 1 Latte macchiato | ) _ 554 m) 190-240 ml v v
En gourmetespresso med mjélkskum XL = 340 ml
Infusion
' Vatten varms upp till den perfekta 200ml 20-300 ml
temperaturen for en infusion
Svart te
Vatten varms upp till den perfekta 200ml 20-300 ml
temperaturen for svart te
Gront te
Vatten varms upp till den perfekta 200 ml 20-300 ml

temperaturen for gront te

FOLJANDE STEG UTFORS AUTOMATISKT | MASKINEN VID TILLREDNING:

For tillredning av drycker med
mjolk utover Caffe Latte, Flat White
och Espresso Macchiato

For Caffe Latte-, Flat White- och
Espresso Macchiato-recepten

For kaffetillredning

. Kaffebdnor mals.
. Det malda kaffet pressas.
. Forinfusion (nagra droppar kan
. Kaffet pressas. rinna ner i koppen i det hér laget).
. Férinfusion (nagra droppar kan Bryggning.
rinna ner i koppen i det hér laget). | 5.F6rvarmning.
6. Bryggning. . Mjolken skummas.

1. Kaffebonor mals.
2. Kaffet pressas.

3. Forinfusion (nagra droppar kan
rinna ner i koppen i det har laget).

4. Bryggning.

1. Férvarmning.

2. Mjolken skummas.
3. Kaffebonor mals.
4
5

W N =

»
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HUR JUSTERAR JAG HOJDEN PA MUNSTYCKENA FOR KAFFET?

Det gar att justera kaffemunstyckena efter koppens storlek for samtliga drycker.

HURTILLREDER JAG EN DRYCK?

Se dvningsexemplet "Hur tillreder jag drycker?” som finns i maskinen

R ° & - I

DET FINNS ETT FLERTAL INSTALLNINGAR, BEROENDE PA DRYCK:
. En eller tva koppar: om du vill starta en dubbeltillredning valjer du dryck och trycker sedan pa °

. Styrka: 6ka eller minska styrkan pa kaffet genom att &ndra mangden malet kaffe. Vélj dryck och tryck sedan pé knappen med
en, tva eller tre bonor. En bona ér det svagaste alternativet medan tre bonor ar det starkaste .

. Méngd i koppen: 6ka eller minska koppméangd genom att bladdra uppat eller nedat i listan och valja 6nskat alternativ.
Mer information finns i dryckestabellen i anvisningarna.

o
TIPS
Valj kaffestyrka och koppvolym genom att navigera uppat/nedat eller trycka pa 6nskat alternativ.

HUR AVBRYTER JAG EN TILLREDNING? .
Varning! Du kan nér som helst avbryta tillredningen genom att trycka pa -knappen. Den avbrutna cykeln avslutas inte

omedelbart. Ett meddelande om att maskinen inte kan anvdndas for tillfallet visas pa skdarmen.

MJOLKBASERADE DRYCKER
(Q\l TIPS

Anvand kyld (3-5 °C) och pastoriserad UHT-behandlad mjolk for skummet. Det gér att anvdanda specialmjolkprodukter
(mikrofiltrerade, raa, fermenterade eller berikade mjolkprodukter) eller véxtbaserad mjélk (ris, havre eller mandel), men
det kan paverka skummets mangd och kvalitet.

HUR TILLREDER JAG EN DRYCK MED MJOLK?

Se avsnitt 2 "Tillreda en dryck med mjolk” i anvisningarna eller folj 6vningsexemplet "Péborja tillredning av en dryck med
mjolk”i maskinen.

@Q > QD
TESORTER OCH INFUSIONER

For all sorters te och infusioner finns det tre knappar som du kan anvéanda for att valja den temperatur som passar bast for varje
typ av te. Temperaturen som anvands for gront te &r lagre @n den som anvands for svart te eller infusioner.

HUR STALLER JAG IN VATTENTEMPERATUREN?

Ga till Instéllningar > Vattentemperatur. Du kan vélja mellan

@&l c{> @ CD T1,T2 och T3, darT1 ar svalast och T3 ar hetast.

Nér du sénker/6kar temperaturen séanks/6kas temperaturen for varje typ av te men temperaturen som anvands for gront te ar
alltid Iagre &n den som anvénds for svart te eller infusions.
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MIN PROFIL

VAD ANVANDER JAG PROFILFUNKTIONEN TILL?

Med profilfunktionen far du tillgang till ett anpassat utrymme dér du kan lagra och spara dina favoritdrycker. Du kommer enkelt
atden genom att trycka pé en knapp pa maskinens kontrollpanel.

Det &r snabbare och perfekt for daglig anvandning. Dryckerna som sparats i din profil hélls upp med ett enda knapptryck, inga
justeringar behdvs. Du kan spara upp till sju recept for varje profil.

Med profilfunktionen kan du ocksa anpassa granssnittet och installningarna:

Férnamn Du kan lagga till ditt fornamn for personligare anpassning.

Farg Du kan vélja en farg for den intuitiva ljusindikatorn, sa att din profil blir ldttare att se.

Har kan du stélla in hur dina drycker ska visas pa profilskarmen. De kan visas i laget
“skjutreglage” eller “sida vid sida”.

Med funktionen “Profil” kan du dven stélla in en tid pa dagen for varje dryck. Det gor det éannu
lattare att hitta din dryck vid en viss tidpunkt.

Ljusstyrka Du kan aktivera eller inaktivera den intuitiva ljusindikatorn.

HUR SKAPAR JAG EN PROFIL?

Tryck pa ikonen Profil 1 eller Profil 2 och folj anvisningarna pa skdarmen, eller titta pa handledningsklippen
som &r sparade pa din profil.
IEEE

HUR HANTERAR JAG FAVORITDRYCKERNA SOM SPARATS TILL MIN PROFIL?
Det finns tva satt att ldgga till en dryck i en profil:

Visa

Programmering

T
1. Nér du har gjort en dryck visas en knapp pa skarmen..
2. Direkt i profilen.
Om du avbryter din favoritdryck mitt i sparas langden

HUR GOR JAG FOR ATT ORDNA/TA BORT MINA FAVORITDRYCKER?
Hall en dryckesikon nedtryckt i nagra sekunder. Ett kryss visas i det 6vre hdgra hérnet pa varje dryckikon. Tryck och dra for
att organisera om dryckerna, tryck pa krysset for att ta bort en dryck.

ALLMANT UNDERHALL

Med korrekt underhall hdller maskinen langre och kaffets autentiska smak bevaras.

UNDERHALL AV SUMPLADA OCH DROPPSKAL

Det anvdnda vattnet samlas upp i droppskalen och i sumpladan samlas kaffesumpen.

Viktigt! Eftersom behallaren kommer i kontakt med mjélk och kaffe bor du av hygienskal ta isér och rengéra alla delar med
varmvatten varje dag. Det rekommenderas att Idta den lufttorka innan du satter tilloaka den i apparaten. Det ar viktigt
att alltid 1ata den sitta kvar och tém den med jamna mellanrum. Du kan diska droppskalen i diskmaskinen. Du kan diska
droppskalen i diskmaskinen, men inte locket.

NAR SKA JAG TOMMA DROPPSKALEN?
Nar flottorerna &r i upphajt lage ar droppskalen full.

NAR SKA JAG TOMMA SUMPLADAN?

Nér ett meddelande visas for dig eller oftare. Maskinen méste vara pa for att den ska kunna registrera att du har tomt
behallaren.
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n Viktigt! Rengdringsprogrammet behover inte kéras sa fort som meddelandet visas, men du bér géra det inom en snar
framtid. Varningsmeddelandet visas tills atgarden har utforts.

n Viktigt! Maskinen kan skadas om sumpladan och droppskalen inte téms regelbundet enligt ovanstaende anvisningar. Ska inte diskas i
diskmaskin. Av hygienskal bor du rengéra sumplddan varje dag med en svamp, hett vatten och diskmedel. Det rekommenderas
att 1ata den lufttorka innan du sétter tillbaka den i apparaten.

UNDERHALL AV VATTENBEHHALLAREN OCH BEHALLAREN FOR KAFFEBONOR

For att forhindra att kaffesmaken paverkas av vattenkvaliteten och av hygienskal rekommenderar vi att du endast anvander
rent vatten och att du rengor vattenbehdllaren med hett vatten och en flaskborste dagligen.

n Viktigt! Rengdringsprogrammet startar om fran borjan om du kopplar ur maskinen under rengéring eller om ett
elektriskt fel uppstar. Den hér atgarden kan inte skjutas upp; den maste utforas for att vattensystemet ska
skoljas. En ny rengdringstablett kan behovas.

Mer information hittar du i guiden, som finns i maskininstallningarna.

Kaffebonor kan efterlamna feta spar i behallaren, vilket kan paverka kaffets kvalitet. For att bevara den basta kaffesmaken och 9 9

av hygienskal rekommenderar vi att du torkar av den med en torr, mjuk trasa varje gang den behover fyllas pa.

n Viktigt: Anvand inte vatten vid rengdringen. Om det kommer vatten i bénbehallaren kan det orsaka skador pa apparaten.

- Yo Bo
Det &r rekommenderat att lata den lufttorka innan du sétter tillbaka den i apparaten.

UNDERHALL AV MJOLKSYSTEM (6?

VARFOR MASTE MJOLKSYSTEMET UNDERHALLAS EFTER TILLREDNING AV MJOLKDRYCKER OCH HUR GOR MAN? Nér bor du utféra ovanstaende underhallsatgéarder?

Ett varningsmeddelande visas pa skarmen nar du maste vidta en atgard.

n Viktigt! Om du vill ha en jamn skumkvalitet rekommenderar vi att du:

EORL-E —®
Tillbehér som OVRIGA FUNKTIONER
T
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Din intuitiva KRUPS-kaffemaskin har en mangd installningar. Ta en titt! Anvand dem for att fa en mer personlig upplevelse.
- Efter varje tillredning
Skdljning av avendryckmed mjolk, | For att skdlja ur maskinens mjélksystem A i
mjolksystemet v en dry JO, o Jolsystem. HUR KOMMER JAG AT MASKINENS INSTALLNINGAR?
30520 ml nar meddelandet visas | Du kan ndr som helst starta en skéljning av mjolksystemet.
pa skarmen _l
Q
Skéljning av Virekommenderar att rengdra mjélkkannan med varmvatten C& < @ @
mjolkslang och Efter varje och diskmedel efter varje anvéndning. .
. . . . . Varmt vatten, tval
munstycken och tillredning av en Vi rekommenderar att byta mjélkslangen ungefér var tredje och rérrensaren . ..
rengdring av mjolkdryck manad. Du kan bestalla dessa tillbehor pd webbplatsen LISTA OVER INSTALLNINGAR:
mjolkkannan KRUPS.com.
Sprak Valj mellan 21 olika sprak.
Renaérin Vid ubbmaningi Ta bort och rengdr den I6stagbara "One Touch Cappuccino”-
gonng pp 9 delen. Rengdr regelbundet for optimal mjélkskumning. Se Rengdrings- . Du maste stélla in datum, sérskilt om du anvénder en patron for avkalkning. Tidsinstallning och
av mjolktilloehor maskinen eller o Datum och tid A -
5min nar som helst anvisningarna ) ) spets (nr 5) 12- eller 24-timmarsvisning
ovan: 5. MANUELL RENGORING AV MJOLKSYSTEMET - 5 MIN. =
Skarmens Justerar skdrmens bakgrundsbelysnin
ljusstyrka 9 ysning.
ANNAT UNDERHALL Lampa Slar pa och av den intuitiva indikatorlampan.
Underhall Forklaring Tillbehor som Skarmvisning Valj om dryckesalternativ ska visas som bilder eller brickor.
kréavs
. Anger efter hur ldng tid maskinen ska stdngas av automatiskt. Med den har funktionen kan du
Skéljning av R o ) . Automatiskt stopp insk ifrbrukni
s Av hygienskil bor du skélja kaffesystemet varje dag eller nar minska energiforbrukningen.
kaffesystemet Nar som helst du inte har anvant det pa ett tag (mer an tva dagar)
455s/30ml P 9 9 Satter igang och varmer upp maskinen automatiskt vid angivet klockslag. Dricker du ditt kaffe
skélining efter te Innan vattnet bériar For att behalla smaken av ditt te eller din infusion genom att Automatisk start vid samma tid varje dag? Da ar den har funktionen som gjord for dig! Spara tid med hjélp av
30 51/20 ?nl finna ) skblja med varmt vatten 9 den automatiska startfunktionen. Ingen mer manuell start av tillredningen.
P : P Volymenhet Anger mattenhet: ml eller oz.
Rengoring av vid uppmaning | For att bevara kaffesmaken och av hygienskal rekommenderar | En rengdringstablett
kaffesystem maskinen eller i att du rengdr kaffesystemet tre gdnger om aret. fran KRUPS (nr 1) Automatisk
13 min/600 ml ndr som helst v urengor Y gang ) skéljning Valj om du vill aktivera automatisk skoljning av kaffemunstycket nar du startar maskinen.
. Vid uppmaning i Du fareltt meddelande av apparaten nar du maste kora En pése o Stéll in vattenhdrdheten mellan 0 och 4. Mer information finns i avsnittet "Méatning av
Avkalkning maskinen eller avkalkningsprogrammet. avkalkningsmedel Vattenhardhet ttenhardhet”
20 min/600 ml . Det hér steget &r mycket viktigt for att apparaten ska fungera 9 vattenhardhet .
nar som helst o (nr2)
som den ska och halla lange.
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Ar kaffet fér varmt? Anvind den har funktionen for att sénka temperaturen. Det finns tre

Kaffetemperatur I .
P temperaturinstélliningar for kaffedrycker.
Ar ditt te fér varmt? Med den hir funktionen kan du vélja en lagre temperatur.
Tetemperatur " . PSP
Den har maskinen har tre temperaturnivaer fér dina tesorter.
Kaffetyp Inaktiverar funktionen "Bonor saknas”. Den hér funktionen anger brist pa kaffebonor i behallaren

och fortsatter med den pagaende tillredningen. Se avsnittet "KVARN".

Tar bort dina installningar och aterstaller dem till standardinstéllningarna.

Fabriksa allni
abriksaterstalining Dina favoriter tas ocksa bort.

FELSOKNING

ANVANDNING

1. Ett fel har uppstatt i maskinen, programvaran har héngt sig eller maskinen fungerar inte som den ska.

© Stang av och koppla ur maskinen, ta bort filterpatronen, vanta en minut och starta sedan om maskinen. Hall Pa/Av-knappen
intryckt i minst tre sekunder for att starta maskinen.

2. Maskinen startar inte efter du har tryckt pa Pa/Av-knappen (i minst tre sekunder).
© Kontrollera sakringarna och eluttaget. Kontrollera att kontakten sitter ratt i uttaget.
3. Ett stromavbrott har intréffat under en cykel.
© Maskinen aterstalls automatiskt nar den startas igen.
4. Kvarnen kors tom.
@) Detta sker ibland om det ir fa eller inga kaffebonor kvar i behallaren. Kvarnen kan kéras tom i upp till tio sekunder for att mata
forbrukningen och kontrollera att den fungerar som den ska.
©) Det ar fortfarande kaffebonor kvar i behallaren:
. Kaffet kan vara for oljigt och kan darfor inte matas in i bryggaren som det ska. Forsok att fa bonorna att ramla ner och prova
pé nytt. Vi rekommenderar dock att du byter kaffesort (se bontypsfunktionen).
0m du anvédnder en kaffesort som brukar fungera ska du kontakta KRUPS kundtjanst.

ANVANDNING
1. Kvarnen later konstigt.

© Ett frimmande foremal har formodligen hamnat i kvarnen. Prova att ta bort foremalet med en dammsugare. Kontakta annars
KRUPS kundtjanst.

2. Det har samlats vatten under maskinen.
©Vinta 15 sekunder efter att kaffet har runnit ut innan du tar bort droppskalen sa att cykeln avslutas korrekt.
© Kontrollera att droppskalen sitter rétt. Den ska alltid sitta pa plats dven nér maskinen inte anvands.
© Kontrollera om droppskalen maste tommas.
3. Justeringsknappen for malningsgrad ar svar att vrida.
©Vrid endast paé justeringsknappen for malningsgrad nér kvarnen ér igéng.
4. Det kommer inget kaffe ur maskinen.

@ Ett fel har uppstatt under tillredningen.
Maskinen éterstalls automatiskt och ar redo for en ny cykel.

5. Du har anvant bryggkaffe istéllet for kaffebénor.
@ Sug upp bryggkaffet fran bénbehallaren med en dammsugare.
6. Det rinner vatten fran kaffemunstyckena nar maskinen ar avstangd.
(@ Detta &r normalt. En automatisk skoljning utfors for att rengéra kaffemunstyckena och forhindra att de tapps igen.

ANGA OCH MJOLK

1. Mjolkflodet i maskinen verkar vara delvis eller helt igentappt.

©FEtt varningsmeddelande visas pa skarmen om munstycket ar igentdppt. Rengér "One Touch Cappuccino’-delen. Se punkt 5
enligt ovan "MANUELL DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET - 5 MIN” eller félj vningsexemplet "Rengéra mjélkmunstycket”
i maskinen.
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2. Det kommer ingen dnga.
a. Det kommer ingen anga forsta gangen du anvénder en dngcykel:

@ Kontrollera att spetséppningen inte ar igentappt. Se ovanstaende avsnitt: "Maskinens angmunstycke verkar vara helt eller
delvis igentappt”.

© Gor foljande endast en gang:
Tom vattenbehdllaren och ta tillfélligt bort Claris-vattenfilterpatronen. Fyll vattenbehallaren med mineralvatten med
mycket kalcium (> 100 mg/I) och upprepa angcykler (5 till 10 ggr) i behallaren tills du far ett stadigt utlopp av anga. Sétt
tillbaka filterpatronen i vattenbehallaren.

b. Om angmunstycket har fungerat tidigare:
@ Kontrollera att spetséppningen inte ar igentappt. Se ovanstaende avsnitt: "Maskinens angmunstycke verkar vara helt eller
delvis igentappt”.
Om problemet med dngmunstycket kvarstar efter att du har utfort ovanstaende steg kontaktar du KRUPS kundtjanst.
3. Det kommer anga fran droppskalens galler.
(@ Beroende pa vilken typ av tillredning du har valt kan det komma &nga fran droppskélens galler,
4. Det samlas anga under bonbehallarens lock.
(@ Kontrollera att tratten for rengdringstabletten som sitter under locket (L) &r stangd.

UNDERHALL
1. Maskinen uppmanar inte till avkalkning.

@ Avkalkningscykeln utfors efter att ett stort antal drycker med mjélk eller varmvattenbaserade drycker har tillretts. Systemet
behdéver inte avkalkas lika ofta om du bara brygger kaffe.

2. Det hamnar sump i droppskalen.
@ En viss mangd sump kan hamna i droppskalen. Maskinen rensar bort éverflodiga kafferester fran bryggningsdelen.
3. Den intuitiva indikatorlampan fortsatter att lysa efter att du har tomt sumpladan.
@) siitta tillbaka sumpladan.
4. Den intuitiva indikatorlampan fortsatter att lysa efter att du har fyllt vattenbehallaren.
@ Kontrollera att behllaren sitter rétt i maskinen.
Flottorerna i botten av vattenbehallaren maste kunna rora sig fritt. Kontrollera detta och flytta flottérerna vid behov.

DRYCKER
1. Kaffet rinner for langsamt.
©vrid malningsgradsknappen at hoger for grévre malning (beroende pa vilken typ av kaffe som anvénds).
@ Utfor en eller flera skljningar.
@ Byt Claris-filterpatronen.
2. Kaffet @r ljust i fargen eller for svagt.
@ Kontrollera att det finns kaffe i bonbehallaren och att det rér sig nedét pa rétt satt.
@ Undvik att anvanda oljiga och karamelliserade bonor eller smaksatt kaffe som kan vara svart for maskinen att bearbeta.

@ Minska tillredningsvolymen och 6ka kaffestyrkan med hjalp av styrkefunktionen. Vrid malningsgradsknappen &t vénster for
att fa en finare malning. Tillred drycken i tva cykler med tvakoppsfunktionen.

3. Espresson eller kaffet ar inte tillréckligt varmt.

© Oka kaffetemperaturen i maskininstéllningarna. Virm muggen genom att skolja den i varmt vatten innan du tillreder
drycken.

@ Utfor en skoljning av kaffesystemet innan du borjar tillreda kaffet. Du kan aktivera automatisk skéljning vid start i
installningarna.

4. Rent vatten rinner genom kaffemunstyckena fore varje tillredning.
(@ Det sker en forinfusion i bérjan av tillredningsprocessen och en mindre mangd vatten kommer rinner da ur kaffemunstyckena.

Om nagot av de problem som beskrivs i tabellen kvarstar kontaktar du KRUPS kundtjanst.

n Viktigt! Tillverkare: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Frankrike
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Hyva asiakas,

Kiitos, etta ostit kahvimyllylld varustetun KRUPS-espressokeittimen.

KRUPS suunnittelee, kehittda ja valmistaa espressokeittimensd Ranskassa, mika takaa luotettavan alkuperan ja korkean
laadun.

Keittimet on suunniteltu helppokayttoisyytta ajatellen, joten voit valmistaa kahvilatasoisia juomia kotona vain yhdella
napinpainalluksella. Voit valmistaa kahvijuomia, kuten espressoa, ristrettoa ja lungoa, sekd maitopohjaisia juomia, kuten
cappuccinoa, latte macchiatoa ja caffe lattea.

Jotta juomien valmistaminen olisi mahdollisimman mutkatonta, KRUPS on kehittdnyt intuitiivisen merkkivalon. Se ohjaa
sinua keittimen kdytossa ja tuo kahvitaukoihin uutta hohtoa.

Lisaksi KRUPS-espressokeittimessdsi on suurikokoinen, intuitiivinen kosketusndyttd, joka tarjoaa intuitiivisen
kayttokokemuksen dlypuhelinten UX-kayttoliittymén tapaan. Keittimen korkeatasoinen teknologia tuo vastajauhettujen
kahvipapujen aromit ja téysipainoiset maut esiin parhaalla mahdollisella tavalla.

Toivomme, ettd saat kokea maittavia kahvihetkid ja ettd olet taysin tyytyvdinen uuteen KRUPS-keittimeesi.

KRUPS-tiimi

TARVITSETKO APUA KEITTIMEN KAYTTOONOTOSSA?

C&l c:> @ CD TUKEA JATUTORIAALEJA

Keittimeen on tallennettu opetusohjelmia, jotka ohjaavat sen kdytdssa.
Ne opastavat juoman valmistamisen eri vaiheissa, suosikkien hallinnassa ja laitteen kunnossapidossa.

Keittimeen tallennetut opetusohjelmat:

1. Juomien valmistaminen 2. Miten voin hallinnoida profiilia? 3. Keittimen kunnossapito
& K.E'th|J}Jo.|jna'n valmistamisen d. Profiilin luominen ja maarittaminen h. Huuhteleminen
kadynnistaminen
b. Maitopohjaisen juoman e. Juoman lisddminen profiiliin

A . R i. Puhdistaminen
kaynnistaminen (valmistamisen jalkeen)

f. Juoman lisaé@dminen profiiliin
c. Kahden juoman valmistamisen (profiilisivulta)
samanaikainen kdynnistdminen k. Maitojérjestelman

g.Juoman poistaminen profiilista
ARKEAA TUOTETIETOA

Lue kdyttoohje huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kdyttokertaa. Sailyta kdyttoohje mychempad kdyttoa varten Ohjeen
vastainen kdyttd vapauttaa KRUPS-yhtién kaikesta vastuusta. Turvallisuusohjeita on noudatettava.

j. Kalkinpoisto

puhdistaminen
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OHJEISSA KAYTETYT SYMBOLIT

A Vaara: Varoitus vakavan ruumiinvamman tai kuoleman vaarasta.
Salamasymboli varoittaa sahkoon liittyvista vaaroista.

A Huomaa: Varoitus laitteen toimintahairion, vaurioitumisen tai tuhoutumisen vaarasta.

n Tarkeaa: Yleinen tai térked laitteen kayttod koskeva huomautus.

LAITTEEN MUKANA TOIMITETUT TUOTTEET

Tarkista laitteen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin tuotteista puuttuu, ota yhteyttd KRUPSin asiakaspalveluun valittdmasti.

Toimitetut tuotteet:

4

1. Kaksi puhdistustablettia @

2. Yksi kalkinpoistopussi

3. One Touch Cappuccino -yksikdn maitoputki

4. One Touch Cappuccino -yksikon lisamaitoputki

5. Hoyrypiirin puhdistusneula

Yksi apuvaline Claris-vesisuodatinjarjestelman patruunan

6. -
kiristdmiseen

7. Yksi veden kovuuden mittauspuikko
Ohjeet - Turvaohjekirjanen

8. Lista valtuutetuista Krups-huoltopalveluista

Kansainvdlinen takuu

9. Piippurassi

Mallista riippuen

10 Maitoastia:
: Maitoastian voi puhdistaa astianpesukoneessa
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TEKNISET TIEDOT

Laite Automaattinen espressokeitin EA87
Virtaldhde 220-240V~ /50 Hz

Pumpun paine 15 baaria

Kahvipapusiilio 2509

Energiankulutus Kayton aikana: 1550 W

Vesisailio 31

Kayton aloittaminen ja sailytys

Sisatiloissa, kuivassa paikassa (suojassa pakkaselta)

Mitat (Kx L xS)

365 x 240 x 400

Paino EA87

8,2kg

Teknisiin tietoihin voi tulla muutoksia. Aseta laite tasaiselle, vakaalle, kuumuudenkestévalle, puhtaalle ja kuivalle tyStasolle

LAITTEEN KUVAUS

A. Vesisiilion kannen kahva

B. \Vesisiilio

C. Kahviporosiilio

D. Kahvisuuttimet, joiden korkeus sdadettavissa

E. Ritild jairrotettava tippa-astia

F. Kahvipapusdilion kansi

G. OneTouch Cappuccino -yksikko

G1. Apuviline maitojérjestelman puhdistamiseen,
2 toimintoa samassa: irrotustyokalu
+ puhdistusneula

G2. Irrotettava One Touch Cappuccino -yksikkd

Maitoputki ja liitin

1.  Vesimaaran ilmaisevat kellukkeet

J.  Intuitiivinen merkkivalo

=

1. Kahvipapusiilio
K. Jauhatuskarkeuden saatopainike
L. Puhdistustabletin aukko
M. Metallisilla kartioterilla varustettu kahvimylly

2. Nayttopaneeli

N. Kosketusndyttd kayttoliittymassa navigointiin
0. Virtapainike

P. Aloitusndyton oikopolku
Q. Profiili1

R. Profiili2

S. Maitokannu

oo e

KAYTON ALOITTAMINEN JA LAITTEEN KAYTTOONOTTO

KEITTIMEN KAYNNISTAMINEN

AVaara: Kytke laite maadoitettuun 230 voltin pistorasiaan. Muussa tapauksessa sdhkovirta voi aiheuttaa

hengenvaarallisia vammoja!
Noudata Turvaohjekirjasen ohjeita.

KAYTON ALOITTAMINEN (katso 1. Ensimmainen kiyttokerta)

Kun kaytat keitintd ensimmaista kertaa, sinun on madritettava joitain asetuksia.

Noudata ndytolla ndkyvia ohjeita.

Keittimen alustaminen tayttaa vesipiirin, jotta keitin voi toimia. Keitin lammitetdén ja huuhdellaan automaattisesti.

KEITTIMEN LAITTAMINEN VALMIUSTILAAN

Valmistetusta juomasta riippuen keitin huuhtelee itsensa automaattisesti valmiustilassa. Huuhtelu kestda vain muutaman

sekunnin ja loppuu automaattisesti.
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Veden laadulla on suuri vaikutus aromien laadukkuuteen. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua.
Parhaan kahvinautinnon saat kayttamalla Claris-vesisuodatinjérjestelméan patruunaa tai pullotettua vettd, jonka
kuivajadannospitoisuus on alle 800 mg/L (iimoitettu pullon etiketissd). Katso osio "SUODATIN JA VEDEN KOVUUS".
Kahvikupit on hyva [ammittda etukateen kuumalla vedelld ja niiden koko kannattaa valita halutun kahvimaaran mukaan.
Paahdetut kahvipavut voivat menettdd makunsa, jos niitéd ei sdilytetd oikein. Suosittelemme kayttdmaan kahden tai
kolmen péivén kulutusta vastaavan maaran papuja ja ostamaan kahvin 250 gramman pakkauksissa.

Kahvipapujen laaduissa on eroja ja makutottumukset ovat yksil6llisid. Arabica-papujen aromit ovat hienostuneen
kukkaisia, kun taas enemman kofeiinia sisaltévissa Robusta-pavuissa on karvaampi ja voimakkaampi maku. Myynnissa
olevat kahvipavut ovat usein ndiden kahden lajin sekoituksia, jolloin eri maut tasapainottavat toisiaan. Saat tarkempia
tietoja paahtimosi kahviammattilaisilta.

Rasvaiset tai karamellisoidut pavut (torrefacto-pavut) voivat vahingoittaa keitintd, joten niiden kdyttoa ei suositella.
Papujen jauhatuskarkeus vaikuttaa makujen voimakkuuteen ja creman laatuun. Mitd hienompi jauhatusaste on, sita
pehmedmpi on crema. Jauhatuskarkeutta voi sadtaa myos halutun kahvijuoman mukaan.

— O

INTUITHIVINEN MERKKIVALO

MITA HYOTYA INTUITIIVISESTA MERKKIVALOSTA ON?

Intuition-keittimessa on alykastd, arkea helpottavaa teknologiaa, kuten intuitiivinen merkkivalo (J). Intuitiivinen merkkivalo
toimii kahdella tavalla:

1.Keitin tunnistaa kahvipapujen, veden ja kaytetyn kahvijauheen madrdn automaattisesti ja seuraa sita.
Kun jokin séilidista on taytettava tai tyhjennettava tai kun keitin vaatii muuta kunnossapitoa, punainen valo syttyy kehottaen
noudattamaan ndytolld nékyvia ohjeita.

2. Voit myds mukauttaa laitteen kdyttoa intuitiivisen merkkivalon avulla. Voit valita eri vérin kullekin profiilille. Kun profiili on
valittu, intuitiivisen merkkivalon vari muuttuu profiilia vastaavaksi. N&in laitteen toimintaa on helpompi ymmartaa ja sen
kayttd on nopeaa ja intuitiivista. Katso kohta "OMA PROFIILI".

ANNA KEITTIMEN OPASTAA SINUA.

Punainen Yhtéjaksoinen valo Varoitus

Sykkiva valo Toiminto on kdynnissa

Muut varit ja valkoinen

Yhtéjaksoinen valo Resepti on valmis
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SUODATIN JA VEDEN KOVUUS

MITA HYOTYA VEDEN KOVUUDEN MAARITTAMISESTA ON?

Veden kovuutta koskeva asetus kannattaa maarittag, jotta kalkkisaostumien kertyminen keittimeen voidaan valttaa ja jotta
keitin voi valmistaa mahdollisimman laadukasta kahvia.

MITEN VEDEN KOVUUS MAARITETAAN KEITTIMEN ASETUKSIIN?

HOPY-PY ...

. Tayta vesilasi hanavedella.

= o 1 4
E . Aseta keittimen mukana toimitettu veden kovuuden mittauspuikko (8) veteen.

g

JOS SINULLA El OLE ENAA VEDEN KOVUUDEN MITTAUSPUIKKOJA

Jos sinun on médritettava veden kovuus uudelleen, muista, ettd veden kovuus on médritettava keittimen kayttopaikan
mukaan tai paikallisen vesiyhtion toimittamien tietojen perusteella alla olevan taulukon avulla:

3

Odota minuutti. Puikossa olevat ruudut vaihtavat varia.

Laske vaérillisten ruutujen maara. Tama kertoo veden kovuuden asteikolla 0-4.

Siirry "Veden kovuus”-valikkoon ja paina veden kovuutta vastaavaa numeroa (0-4).
. Paina OK-painiketta.

Luokka 0 Luokka 1 Luokka 2 Luokka 3 Luokka 4
:;::i:r; Pehmed Keskikova Kova Erittdin kova
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Laitteen asetus 0 1 2 3 4

MIKSI SUODATINPATRUUNA KANNATTAA ASENTAA?

Claris-vesisuodatinjarjestelmén patruuna optimoi kahvin maun ja véahentda kalkkisaostumia ja kunnossapidon tarvetta.
MILLOIN CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNA PITAA VAIHTAA?

1. Kaksi kuukautta kayttéonoton jalkeen tai keittimen ilmoittaessa tarpeesta.
(A

T 2. Kun vaihdat patruunan, on suositeltavaa kdéntaa suodatinpatruunan yldosassa olevaa harmaata rengasta
niin, ettd siind nakyy kahden kuukauden kuluttua oleva paivamaara.

MITEN CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNA ASENNETAAN?

R © & - .

. Asenna patruuna sailioon.
. Pitele patruunaa siten, ettd numeroitu rengas on yléspain.

'}

. Aseta ja ruuvaa patruuna paikalleen kédyttden patruunan mukana toimitettua mustaa apuvalinetta.
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KAHVIMYLLY: JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMINEN

MIKSI KAHVIPAPUJEN JAUHATUSKARKEUTTA KANNATTAA SAATAA?

Voit saadelld kahvin voimakkuutta saatelemalld sitd, kuinka hienoksi jauheeksi kahvipavut jauhetaan.

Erityyppiset pavut vaativat erilaista jauhatuskarkeutta:
.Tummaksi paahdetut ja rasvaiset pavut vaativat karkeaa jauhatusta,
. Kevyemmin paahdetut pavut ovat kuivempia ja vaativat hienompaa jauhatusta.

Huomaa: Mitd hienommaksi kahvipavut jauhetaan, sitd voimakkaamman makuista kahvia niistd valmistuu.

o o0 0

Paahtaminen: Vaalea Keskipaahto Kehittynyt ~ Tumma Erittéin summa
(Blonde) (Amber) (Light French) (French) (Dark French)

MITEN JAUHATUSKARKEUTTA SAADETAAN?

Kaanna kahvipapusailion vieressa olevaa saadinta (K) sen mukaan, minka tyyppisia papuja kdytét ja kuinka vahvanmakuista
kahvia haluat. Tdma saato on tehtava jauhatuksen aikana ja pykaéld kerrallaan. Kolmen valmistuskerran jalkeen huomaat maussa
selvan eron.

MISTA TIETAA, ETTA KAHVIPAPUSAILIO ON TYHJA?

Intuition-keittimessa on sensori, joka varoittaa, kun kahvipapusdilio on tyhjentymassa.
Nayttoon tulee viesti ja intuitiivinen merkkivalo (J) palaa punaisena.

MITA TEEN, JOS NAYTTAAN TULEE VAROITUS KESKEN JUOMAN VALMISTAMISEN?

Tayta kahvipapusailic ja paina OK-painiketta, niin valmistaminen jatkuu. Kahvia ei siis mene hukkaan!

MITA TEEN, JOS HALUAN VAIHTAA KAHVIPAPULAATUA TAI JOS KAHVIPAVUT OVAT LOPPU?

Jos painat OK-painiketta lisadmatta kahvipapuja, keitin yrittaa kdynnistaa valmistamisen uudelleen ja antaa uuden varoituksen.
Jos painat OK-painiketta uudelleen, keitin valmistaa reseptin kayttden jaljelld olevat kahvipavut. Kahvimylly on sen jélkeen
tyhja.

A Huomaa: Rasvaiset tai karamellisoidut pavut (torrefacto-pavut) voivat vaikeuttaa kahvimyllyn toimintaa, joten niiden
kayttoad ei suositella. Ne voivat vahingoittaa keitintd ja estda intuitiivista jarjestelmaa toimimasta oikein.

Jos ndyttoon tulee varoitusviesti ja punainen valo syttyy, vaikka kahvipapuja on riittévasti:
.Jatka reseptin valmistamista painamalla OK-painiketta.

. Vaihtoehtoisesti voit poistaa Kahvipapusiilié tyhja -varoituksen kdytdstd, jolloin varoitusta ei anneta, kun
kahvipapusailiossa on vielad papuja.

EOPE-RY ...
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MUIDEN JUOMIEN VALMISTAMINEN

KEITTIMELLA VOI VALMISTAA SEURAAVIA JUOMIA:

Arvioitu koko Mahdolliset Kahvin

tilavuudet voimakkuus

Ristretto

- Lyhyt, maukas espresso 25ml 20-40 ml v v
Espresso

Téyteldinen espresso, jossa on voimakkaat 40 ml 40-70 ml y ,

aromit ja jota peittda hiukan karvas
toffeenvérinen crema

L J
Lungo
. Pitka espresso, jossa on toffeenvarinen crema 70ml 70-100 ml v v
Doppio
. Tuplaespresso, jossa on meripihkan varinen 100 ml 40-140 ml v
crema
Pitka kahvi
' Suurempi kofeiinipitoisuus mutta pehmeampi 120 ml 80-180 ml v v
maku. Suosittu aamukahvi
Americano
' Pitka tuplaespresso, jossa 120 ml 90-150 ml v
uumaa vetta
. M=60ml
Espresso Macchiato L=80
E 3 : b =80 ml 60-100 ml v v
Espresso, jossa on ohut kerros maitovaahtoa XL =100 ml
Cappuccino M=120ml
- Maidosta, vaahdosta ja kahvista valmistettu L=180ml 120-240 ml v v
juoma XL =240 ml
. M=120ml
Vaahdotettu maito
. P L=160ml 120-200 ml v
Reilu annos maitoa ja maitovaahtoa XL =200 ml
Flat White M= 160 ml
Hoyrytetysta maidosta ja vaahdosta L =200 ml 160 - 240 ml v
valmistettu kahvi XL =240 ml
M =200 ml
Caffe latte
s . : L=280ml 200-350 ml v v
' Vaahto ja hienon hieno kahvin maku XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte macchiato
. : L=250ml 190-240 ml v v
Ylellinen espresso maitovaahdolla XL = 340 ml
Infuusio
‘- L] Infuusiota varten ihanteelliseen lampétilaan 200ml 20-300 ml
lammitetty vesi
Musta tee
g Mustaa teeta varten ihanteelliseen 200ml 20-300 ml
ampdétilaan [dmmitetty vesi
Vihred tee
Vihredi teetd varten ihanteelliseen 200 ml 20-300 ml

lampéatilaan limmitetty vesi

KEITIN SUORITTAA JUOMIA VALMISTAESSAAN
AUTOMAATTISESTI SEURAAVAT VAIHEET:

Maitopohjaiset juomat Caffe Caffe Latte-, Flat White- ja
Latte, Flat White ja Espresso Espresso Macchiato -reseptien
Macchiato valmistukseen

Kahvijuomat

1. Kahvipapujen jauhaminen
2. Kahvijauheen tamppaaminen

3. Esiuutto (kuppiin voi téssa
vaiheessa tippua useita tippoja)

4, Perkolaatio

1. Esilammitysvaihe

2. Maidon vaahdotus

3. Kahvipapujen jauhaminen

4. Kahvijauheen tamppaaminen

5. Esiuutto (kuppiin voi tassa
vaiheessa tippua useita tippoja)

6. Perkolaatio

1. Kahvipapujen jauhaminen
2. Kahvijauheen tamppaaminen

3. Esiuutto (kuppiin voi tassa
vaiheessa tippua useita tippoja)

4, Perkolaatio
5. Esilammitysvaihe
6. Maidon vaahdotus
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MITEN KAHVISUUTINTEN KORKEUTTA SAADETAAN?

Kahvisuutinten korkeutta voi saataa kupin koon mukaan juomasta riippumatta.

MITEN JUOMIA VALMISTETAAN?

Tutustu keittimeen tallennettuun tutoriaaliin "Juomien valmistaminen”

o @ o I

JUOMASTA RIIPPUEN KAYTETTAVISSA ON ERILAISIA ASETUKSIA:

. Yksi tai kaksi kuppia: Kéynnistd kahden kupin resepti valitsemalla juoma ja painamalla painiketta °

. Kahvin voimakkuus: Voit valmistaa vahvempaa tai miedompaa kahvia sadtamalla kahvijauheen maaraa. Valitse juoma ja valitse
sitten yksi, kaksi tai kolme kahvipapua. Yksi kahvipapu tarkoittaa miedointa ja kolme kahvipapua vahvinta mahdollista kahvia
(00}

. Kupillisen tilavuus: Voit kasvattaa tai pienentda valmistettavan kupillisen tilavuutta selaamalla tilavuusluetteloa yl&s- tai
alaspéin ja valitsemalla sopivan vaihtoehdon.

Lisatietoa on ohjeissa olevassa juomataulukossa.

@VINKKI

Voit valita kahvin voimakkuuden ja kupin koon selaamalla yl6s- tai alaspéin tai painamalla suoraan valintaasi.

MITEN JUOMAN VALMISTUKSEN
VOI KESKEYTTAA?

Varoitus: Juoman valmistuksen voi keskeyttda painamalla painiketta. Kun valmistusjakso keskeytetdan, se ei paaty
valittdmasti. Keitinta ei voi tdman jélkeen kayttaa hetkeen. Tasta tulee ilmoitus keittimen ndyttéon.

MAITOPOHJAISET JUOMAT

.2.; VINKKEJA

Kaytd maidon vaahdotuksessa jadkaappikylmaa pastoroitua tai UHT-maitoa (3-5°C). Erikoismaitojen (mikrosuodatetun,
raa'an, fermentoidun tai esim. vitamiineilla tdydennetyn maidon) tai kasvipohjaisten maitojen (riisi-, kaura- tai
mantelimaidon) kdyttdminen on mahdollista, mutta se voi tuottaa huonompia tuloksia vaahdon laadun ja maaran suhteen.

MITEN MAITOPOHJAISEN JUOMAN VALMISTUS KAYNNISTETAAN?
Katso ohjeissa edelld oleva kohta 2 MAITOPOHJAISEN RESEPTIN VALMISTAMINEN tai keittimeen tallennettu opetusohjelma
Maitopohjaisen juoman kdynnistaminen.

Qoo
TEET JAINFUUSIOJUOMAT

Tee- ja infuusiojuomia varten on kolme valintapainiketta, joilla voi valita kullekin teelaadulle sopivan lampétilan. Vihreda teeta
valmistettaessa tarvitaan matalampi lampatila kuin mustaa teeta tai infuusiojuomia tehdessa.

MITEN VEDEN LAMPOTILA ASETETAAN?

Mene kohtaan Asetukset > Veden ldmpotila. Voit valita

@&l > @ Y asetukseksiT1, T2 tai T3. Asetuksista T1 on viilein ja T3

kuumin.

Kun nostat/lasket lampétila-asetusta, veden lampétila nousee/laskee kunkintyyppisen teen valmistuksessa, mutta vihreda teeta
valmistettaessa lampdtila on aina matalampi kuin mustaa teeta tai infuusiojuomia valmistettaessa.

m
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OMA PROFIILI

MIKA TARKOITUS PROFIILITOIMINNOLLA ON?
Profiili-toiminnon ansiosta voit tallentaa omia suosikkijuoma-asetuksiasi omaan mukautettuun tilaasi. Profiiliin paasee helposti
painamalla laitteen ohjauspaneelin painiketta.

Profiili helpottaa laitteen paivittaista kayttod, silla profiiliin tallennettuja juomia voi valmistaa nopeasti yhdelld kosketuksella
ilman lisdasetusten valintaa. Kuhunkin profiiliin voi tallentaa enintaan seitseman reseptia.
Profiilitoiminto mahdollistaa personoidumman kayttéliittymén ja omat asetukset:

Etunimi Voit personoida profiilin lisédamalla oman etunimesi.
Vari Voit valita profiilille varin, josta sen erottaa intuitiivisen merkkivalon avulla.
Navtts Voit valita, kuinka juomasi nakyvat profiilinaytolla. Ne voidaan nayttaa joko liuku- tai

4 ruututilassa.

. . Profiilitoiminnon avulla voit myos valita kullekin juomalle vuorokaudenajan. Néin juomat
Ohjelmointi . « L -

|6ytyvét helpommin oikeina hetkina.

Kirkkaus Kirkkausasetuksella voit ottaa intuitiivisen merkkivalon kdytt66n tai poistaa sen kaytosta.

n Tarkeaa: Jos kahviporosailiéta ja tippa-astiaa ei tyhjenneta saanndllisesti edelld olevien ohjeiden mukaisesti, keitin voi
vaurioitua. Al3 laita tuotetta astianpesukoneeseen. Hygieniasyista kahvinporosiilié on suositeltavaa puhdistaa
paivittdin sienelld, juoksevalla kuumalla vedelld ja saippualla. Suosittelemme myds, ettd annat sen kuivua
ilmavasti, ennen kuin asennat sen takaisin laitteeseen.

VESISAILION JA KAHVIPAPUSAILION KUNNOSSAPITO

Veden laatu ja hygieenisyys vaikuttavat kahvin makuun. Vesisailio on suositeltavaa puhdistaa pdivittdin puhtaalla kuumalla
vedelld ja pulloharjalla.

Kahvipavuista saattaa jaada sailioon rasvajaamia, jotka heikentédvat kahvin laatua. Kahvin hyvan maun sdilymisen ja
hygieniasyiden vuoksi on suositeltavaa pyyhkia sdilio kuivalla, pehmeilld liinalla aina ennen tayttoa.

n Tarkeaa: Al4 kdyta puhdistamiseen vett, silld papusuppiloon paassyt vesi voi vaurioittaa laitetta.
n Suosittelemme my®s, ettd annat sen kuivua ilmavasti, ennen kuin asennat sen takaisin laitteeseen.

MAITOJARJESTELMAN KUNNOSSAPITO

MIKSI MAITOJARJESTELMA ON PUHDISTETTAVA MAITOPOHJAISTEN JUOMISEN VALMISTAMISEN
JALKEEN? MITEN PUHDISTAMINEN TEHDAAN?

MITEN VOIN LUODA PROFIILIN?

Paina Profiili 1- tai Profiili 2 -kuvaketta ja seuraa ndyton ohjeita tai katso profiiliisi tallennettuja ohjeita.

[ Qe &~ mm—

MITEN VOIN HALLINNOIDA PROFIILIINI TALLENNETTUJA SUOSIKKIJUOMIA?
Juoman voi liséta profiiliin kahdella tavalla:

1. Kun olet valmistanut juoman, ndyttdéon tulee painike.

2. Suoraan profiilista.
Jos valmistumassa olevan juoman valmistus keskeytetaan, mitta tallennetaan

MITEN VOIN JARJESTAA, TILATA JA POISTAA SUOSIKKIJUOMIANI?
Paina juomakuvaketta muutaman sekunnin ajan. Kunkin juomakuvakkeen oikeaan yldkulmaan tulee rasti. Paina ja veda
jarjestaaksesi juomia tai paina rastia poistaaksesi juoman.

YLEINEN KUNNOSSAPITO

Kunnossapidosta huolehtiminen optimoi laitteen kéyttdian ja takaa kahvinautinnon.

KAHVIPOROSAILION JA TIPPA-ASTIAN KUNNOSSAPITO

Tippa-astia kerdd kaytetyn veden ja kahviporosailio kdytetyn kahviporon.

Tarkedd: Tama astia on kosketuksissa maitoon ja kahviin, joten hygieniasyistd jokainen osa on suositeltavaa irrottaa ja
puhdistaa paivittdin juoksevalla kuumalla vedella. Suosittelemme my®s, ettd annat sen kuivua ilmavasti, ennen kuin asennat
sen takaisin laitteeseen. Sen on oltava aina paikallaan, ja se on tyhjennettdva saanndllisesti. Tippa-astian voi puhdistaa
astianpesukoneessa. Tippa-astian voi puhdistaa astianpesukoneessa, mutta sen kantta ei.

MILLOIN TIPPA-ASTIA ON TYHJENNETTAVA?

Tippa-astia on tyhjennettava, kun vesimaaran ilmaisevat kellukkeet ovat yldasennossa. Se tarkoittaa, etta astia on liian taynna.

MILLOIN KAHVIPOROSAILIO ON TYHJENNETTAVA?

Kun kone sitd pyytda tai useammin — mutta siten, ettd kone on kytkettyna pédlle, jotta se havaitsee s&ilion tyhjennyksen.

n Tarkeda: Maitovaahdon tasaisen laadun varmistamiseksi on suositeltavaa

Maidon huuhtelu
30s/20ml

Aina maitopohjaisen
juoman valmistamisen
jalkeen, kun keitin
ilmoittaa tarpeesta

e @ -

. Tarvittavat
Kunnossapito -
vélineet

Voit huuhdella keittimen maitojarjestelman.
Maitojérjestelman huuhtelun voi kdynnistaa milloin tahansa.

Maitoputken,
suuttimen huuhtelu
ja maitoastian

Aina maitopohjaisen
juoman valmistamisen
jalkeen

Suosittelemme, ettd maitoastia puhdistetaan kuumalla
vedelld ja saippualla jokaisen kayttokerran jélkeen.
Suosittelemme vaihtamaan maitoputken noin kolmen
kuukauden vlein. Lisdtarvikkeet ovat saatavilla

Kuuma vesi + saippua
+ piippurassi

puhdistaminen
5min

tarpeesta tai milloin
tahansa

puhdistus KRUPS.com-sivustolla.
Irrota ja puhdista "One Touch Cappuccino”-yksikkd.
Maitotarvikkeiden Kun keitin ilmoittaa Puhdista yksikko saanndollisesti, jotta saat aina

laadukasta maitovaahtoa. Katso edell olevat ohjeet: 5.
MAITOJARJESTELMAN PERUSTEELLINEN MANUAALINEN
PUHDISTUS -5 MIN.

Puhdistusneula (n°5)

MUU KUNNOSSAPITO

Tarvitt t
Kunnossapito Milloin? Merkitys ?r.w ava
vilineet
Kahvin huuhtelu - H.\,l/.gl‘erl|lasy|s'ta on suosﬂﬁlta\{.aa .hulghfie!!a kf)tharjestelma
455/30ml Milloin tahansa paivittdin tai kun se on kdyttamattd pitkahkon ajan
(yli 2 paivaa).
Teehuuhtelu Ennen kuin juoma alkaa | Huuhtelee kuumalla vedelld ja varmistaa siten teen tai
30s-20ml valua yrttiteen hyvan maun.
Kahvijérjestelmén Kun keitin ilmoittaa Kahvin hyvan maun sailymisen ja hygieniasyiden vuoksi Vksi KRUPS-
puhdistus tarpeesta tai on suositeltavaa puhdistaa kahvijarjestelma kolme kertaa ) A
. S puhdistustabletti (n°1)
13 min /600 ml milloin tahansa vuodessa.
Kalkinpoisto Kun keitin ilmoittaa Is_si;rﬁtilamaoittaa, kun kalkinpoisto-ohjelma on tarpeen Yksi'puss'i KRUPS-
20 min /600 ml tarpeesta tai Se on hyvin tarkeda laitteen oikean toiminnan ja pitkdn kalkinpoistoainetta

milloin tahansa

kéyttoian varmistamiseksi.

(n°2)
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n Tarkeda: Puhdistusohjelmaa ei ole pakko suorittaa valittoémasti keittimen ilmoittaessa sen tarpeesta, mutta se on
tehtdva kohtuullisen pian sen jdlkeen. Jos puhdistusta ei tehdd saman tien, varoitusviesti nakyy naytolla,
kunnes puhdistusohjelma on suoritettu.

n Tarkeaa: Jos keitin kytketaan puhdistuksen aikana irti séhkoverkosta tai jos tapahtuu séhkokatkos, puhdistusohjelma
kaynnistyy uudelleen. Toimintoa ei voi lykata, silla vesipiirin huuhteleminen on pakollista. Tassa tapauksessa

voi olla tarpeen lisdtd uusi puhdistustabletti.

Saat lisatietoa keittimeen tallennetuista tutoriaaleista.

— &

~

R © & o I

Haluatko tietaa, milloin edella esitellyt kunnossapitotoimet on tehtava?

Nayttoon tulee varoitusviesti, kun keitin odottaa sinulta toimenpiteita.

MUUT TOIMINNOT

KRUPS Intuition-keittimessa on useita asetuksia, joihin kannattaa tutustua. Niiden avulla voit raataléida omiin tarpeisiisi

sopivan kayttokokemuksen.

MITEN KEITTIMEN ASETUKSET AVATAAN?

R © & - T

LISTA ASETUKSISTA:

Kieli

Valitse haluamasi 21 kielivaihtoehdosta.

Pdivamaara ja
kellonaika

Paivamaara taytyy maarittaa - erityisesti, jos kaytat kalkinsuodatuspatruunaa. Kellonaika ja 12
tunnin tai 24 tunnin kello.

Na&yton kirkkaus

Saada nayton taustavalon kirkkautta.

Valo Kytkee intuitiivisen merkkivalon péalle ja pois paalta.
Naytto Valitse, ndytetaanko juomavaihtoehdot pyyhkaistavana luettelona vai vierekkain.
Automaattinen i . TS, N s .
Maarita aika, jonka jélkeen laite sammuu automaattisesti. Toiminto vahentda energiankulutusta.
sammutus
. Kaynnistaa keittimen ja aloittaa esilimmityksen automaattisesti valittuun kellonaikaan.

Automaattinen L - ) N ) [
Kivnnistys Juotko kahvia joka pdiva samaan kellonaikaan? Tama toiminto on sinua varten! Maarittamalla

4 4 automaattisen kdynnistyksen sadstat aikaa eikd sinun tarvitse kdynnistaa juomaa manuaalisesti.
Tilavuusyksikko Valitse tilavuusyksikko: ml tai oz.
Automaattinen . R . . } - R N
huuhtelu Voit ottaa kdyttoon kahvisuuttimen automaattisen huuhtelun keittimen kdynnistyessa.

Veden kovuus

Médrita veden kovuus asteikolla 0-4. Katso lisatietoa luvusta "Veden kovuuden mittaaminen”.
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Onko kahvi lilan kuumaa? Taméan toiminnon avulla voit laskea sen lampétilaa. Voit valita

Kahvin lampétila " - .
P kahvijuoman lampétilan kolmesta vaihtoehdosta.

Teen Onko teesi lilan kuumaa? Talla toiminnolla voit valita matalamman lampatilan.
lampétila Tassa laitteessa on kolme sdatotasoa teejuomien lampdatilalle.

) . Poistaa kaytosta "Kahvipapusailio tyhja” -toiminnon. Toiminto ilmoittaa, jos kahvipapusailidssa ei
Kahvityyppi Y1 pap yhj J pap

ole riittavasti papuja, ja jatkaa kdynnissa olevan reseptin valmistusta. Katso kappale "KAHVIMYLLY".

Tehdasasetusten palautus pyyhkii pois tallentamasi preferenssit ja asetukset seka palauttaa

Tehd tust
ehdasasetusten keittimen oletusasetukset.

palautus

My6s suosikkijuomat poistetaan.

VIANETSINTA

KAYTTAMINEN

1. Keitin ei toimi, ohjelmisto on jumittunut TAI keittimessa on toimintahairi.
© sammuta keitin, irrota virtajohto pistokkeesta ja poista suodatinpatruuna. Odota minuutti ja kdynnista keitin uudelleen.
Kéynnista keitin painamalla virtapainike pohjaan véhintaén 3 sekunniksi.
2. Keitin ei kdynnisty, vaikka virtapainiketta on painettu pohjaan véhintaan 3 sekunnin ajan.
OTarkista sulakkeet ja pistorasian kunto. Varmista, etta topseli on kytketty pistorasiaan oikein.
3. Jakson aikana on tapahtunut séhkokatkos.
©lLaite palaa automaattisesti oletustilaan sahkévirran palatessa.
4. Kahvimylly pyorii tyhjillaan.
©Tsmi on normaalia, jos toistuu vain silloin télldin ja jos kahvipapuséilic on tyhja tai miltei tyhja. Kahvimylly py6rii tyhjillaan,
jotta keitin voi maarittaa kahvimyllyn kulutuksen ja varmistaa, etta se toimii oikein; pyoriminen kestda enintaan 10 sekuntia.

Kahvipapusailiossa on yha papuja:

. Kahvipavut saattavat olla liian rasvaisia, minka vuoksi ne eivét laskeudu keittimeen oikein Voit yrittaa tyontda papuja
alaspadin ja katsoa, ratkaiseeko se ongelman. On kuitenkin suositeltavaa siirtya kayttdmaén toisenlaisia kahvipapuja (katso
toiminto Kahvipaputyyppi).

.Jos olet kayttanyt samoja kahvipapuja jo jonkin aikaa eiké niiden kanssa ole aiemmin ollut ongelmia, ota yhteytta KRUPSin

asiakaspalveluun.
KAYTTO
1. Kahvimylly pitaa kovaa aanta.
© Kahvimyllyssé on todennékdisesti vierasesineitd. Yritd puhdistaa kahvimylly imurilla. Jos vierasesineitd ei ole, ota yhteytta
KRUPSin asiakaspalveluun.
2. Laitteen alla on vetta.
©Kun kahvin valuminen on paattynyt, odota 15 sekuntia ennen kuin irrotat tippa-astian, jotta keitin ehtii paattaa jakson oikein.
@\/armista, ettd tippa-astia on asennettu laitteeseen oikein. Sen taytyy olla aina paikoillaan, vaikka laitetta ei kdyteta.
@Varmista, ettd tippa-astia ei ole tdynna.
3. Jauhatuskarkeuden saatopainiketta on vaikea kaantaa.
@Kéénnéjauhatuskarkeuden saatopainiketta vain kahvimyllyn ollessa toiminnassa.
4. Keittimesta ei tule kahvia.
@ Juoman valmistuksen aikana on tapahtunut virhe.
Laite on palannut automaattisesti oletustilaan ja on valmis uutta jaksoa varten.
5. Kéytit jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.
© Poista papusiiliéssa oleva jauhettu kahvi imurilla.
6. Kahvisuuttimista valuu vettd, kun keitin on pyséhdyksissa.
(© Tam3 on normaalia. Keitin huuhtelee kahvisuuttimet automaattisesti, jotta ne eivét tukkeudu.

HOYRY JA MAITO
1. Keittimen maitoputki ndyttaa olevan osittain tai kokonaan tukossa.

@Jos suutin on tukossa, naytolle ilmestyy varoitusviesti. Puhdista One Touch Cappuccino -yksikké. Katso
ohjeissa edelld olevaa kohtaa 5. MAITOJARJESTELMAN PERUSTEELLINEN MANUAALINEN PUHDISTUS -
5 MIN tai katso keittimeen tallennettu tutoriaali "Maitosuuttimen puhdistaminen’.
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2. Hoyrya ei tule.
a. Jos kaytat hoyrysuutinta ensimmaista kertaa:

(@ Varmista, etta suuttimen pééssa oleva aukko ei ole tukossa. Katso edellé oleva osio: “Keittimen hoyrysuutin nayttaa olevan
osittain tai kokonaan tukossa”

(D Tee seuraavat toimenpiteet vain kerran:
Tyhjennd vesisdilio ja irrota Claris-vesisuodatinjérjestelman patruuna hetkeksi. Tayta vesisailio kivenndisvedelld, jossa
on korkea kalsiumpitoisuus (> 100 mg/L). Suorita sitten 5-10 hdyryjaksoa astiaan, kunnes suuttimesta tulee jatkuva
hoyrysuihku. Asenna suodatinpatruuna takaisin sailioon.

b. Jos olet jo kdyttanyt hdyrysuutinta aiemmin:

(@ Varmista, etta suuttimen pééssa oleva aukko ei ole tukossa. Katso edelld oleva osio: “Keittimen hoyrysuutin nayttaa olevan
osittain tai kokonaan tukossa”’

Jos olet kokeillut edelld ehdotettuja ratkaisuja ja hdyrysuutin ei edelleenkaén toimi, ota yhteyttd KRUPSin asiakaspalveluun.
3. Tippa-astian ritildn alta tulee hoytya.
© Joitain juomia valmistettaessa tippa-astian ritildn alta voi tulla hoytya.
4. Kahvipapusdilion kannen alta tulee hoyrya.
(@ Varmista, etts puhdistustabletin aukon kansi (L) on kiinni.

KUNNOSSAPITO
1. Keitin ei pyyda kalkinpoistoa.

(@ Keitin pyytda kalkinpoistoa, kun se on valmistanut lukuisia maitopohjaisia ja/tai teejuomia. Jos valmistat vain kahvia,
kalkinpoistoa ei tarvita kovin usein.

2. Tippa-astiassa on kahviporoja.

@Tippa-astiaan voi joutua pienid maaria kahviporoja. Keitin on suunniteltu poistamaan liialliset kahviporot, jotta
perkolaatioalue pysyy puhtaana.

3. Intuitiivinen merkkivalo palaa edelleen, vaikka olet tyhjentényt kahviporoséilion.
© Aseta kahviporosiilio uudelleen paikalleen.
4. Intuitiivinen merkkivalo palaa edelleen, vaikka olet tayttanyt vesisailion.
(9 Varmista, etti vesisiilid on asennettu laitteeseen oikein.
Vesisailion pohjalla olevien kellukkeiden on voitava liikkua vapaasti. Tarkista ja vapauta kellukkeet tarvittaessa.

JUOMAT
1. Kahvi valuu liian hitaasti.
(© Kéénni jauhatuskarkeuden saadinté oikealle, jolloin kahvi jauhetaan karkeammaksi (kéytetysta kahvityypisté riippuen).
© Suorita yksi tai useampia huuhdontajaksoja.
(@ Vaihda Claris-vesisuodatinjarjestelman patruuna.
2. Kahvi on laihaa tai vetista.
(©Varmista, etts papusdilidssd on papuja ja ettd ne laskeutuvat kunnolla.

(@ Vilti rasvaisten, karamellisoitujen (torrefacto) tai maustettujen kahvipapujen kayttos, silla ne eivat vélttimatts laskeudu
keittimeen oikein.

(@ Vahenni valmistettavan juoman maéra ja lisaé kahvin voimakkuutta kéyttimalla Kahvin voimakkuus -toimintoa. Kaanna
jauhatuskarkeuden saadintd vasemmalle, jotta saat hienommaksi jauhettua kahvia. Valmista kahvi kahdessa jaksossa
kéyttden kahden kupin toimintoa.

3. Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.

© Nosta kahvin lampotilaa keittimen asetuksista. Limmitd kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedelld ennen valmistamisen
aloittamista.

©@Tee kahvijirjestelman huuhtelu ennen valmistamisen aloittamista. Asetuksissa voi méérittaa keittimen huuhtelemaan
kahvijarjestelm@n automaattisesti kdynnistymisen yhteydessa.

4. Kahvisuuttimista valuu puhdasta vettd aina ennen kahvin valmistamista.
© Juoman valmistus alkaa kahvin esiuuttovaiheella, jonka aikana kahvisuuttimista voi valua hiukan vetta.

Jos jokin taulukossa esitetyistd ongelmista ei ratkea, ota yhteytta KRUPSin asiakaspalveluun.

n Tarkeda: Valmistaja: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Ranska
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Estimado/a cliente:

Gracias por comprar una cafetera Espresso KRUPS con molinillo de café.

KRUPS disena, desarrolla y fabrica sus cafeteras Espresso en Francia, garantizando asi los niveles mas elevados en cuanto al
origeny la calidad de fabricacion.

Esta cafetera se ha disefiado para un uso sencillo y presenta una forma de crear bebidas con calidad de cafeteria en casa y sin
esfuerzo. Con solo un toque puedes disfrutar de varios tipos de café, como espresso, ristretto y lungo, asi como de capuchino,
latte macchiato, caffe latte y otras bebidas con leche.

Para sacar el maximo partido de la cafetera a diario, KRUPS ha desarrollado un indicador luminoso intuitivo. Te guiara en el
uso de la cafetera e iluminara tus pausas para el café.

La cafetera Espresso KRUPS también dispone una pantalla tactil intuitiva y de gran tamario, asi como una interfaz de usuario
similar a la de un smartphone para gozar de una experiencia intuitiva. Ademas, la tecnologia avanzada de la cafetera permite

obtener los mejores resultados posibles, con un aroma 6ptimo y un sabor de gran cuerpo gracias al café en grano recién
molido.

Esperamos que disfrutes del excelente café y que la experiencia con la cafetera KRUPS resulte plenamente satisfactoria.

El equipo DE KRUPS

¢NECESITAS AYUDA PARA COMENZAR A UTILIZAR LA MAQUINA?
IR

Encontraras una lista de tutoriales guardados en la cafetera que te guiaran en su uso.
Te indicaran paso a paso como preparar la bebida, administrar tus recetas favoritas y realizar el mantenimiento de la cafetera.

Lista de tutoriales disponibles:

3. ;Como serealiza

1. ;(Como preparo mis bebidas? 2. ;C6mo administro un perfil? el mantenimiento de la
cafetera?
h.Cé li | d
a. Preparacién de una bebida de café  d. Creacion y configuracion de tu perfil ) omo realizar €] proceso de
enjuagado
b. Preparacién de una bebida con e. Adicion de una bebida a tu i. Como realizar el proceso de
leche perfil(después de prepararla) limpieza
f. Adicion de una bebida a tu perfil j. Como realizar la
¢. Preparacion de dos bebidas (en la pagina de perfil) descalcificacion
simultdneamente k. Limpieza del sist
g. Eliminacion de una bebida de tu perfil Iecrl\r:meza el sistema para

INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO

Lee el manual de instrucciones detenidamente antes de usar el aparato por primera vez y consérvalo para consultarlo en
el futuro. El uso inadecuado exime a KRUPS de toda responsabilidad. Es importante seguir la informacién de seguridad.
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GUIA SOBRE LOS SIMBOLOS UTILIZADOS EN LAS INSTRUCCIONES

A Peligro: Advertencia sobre el riesgo de lesiones corporales graves o la muerte.
El simbolo del relampago avisa de los peligros relacionados con la electricidad.

A Precaucion: Advertencia sobre posible mal funcionamiento, dafio o destruccién del aparato.

n Importante: Comentario general o importante para el funcionamiento del aparato.

PRODUCTOS SUMINISTRADOS CON LA CAFETERA

Revisa los productos suministrados con la cafetera. Si falta una de las piezas, ponte en contacto inmediatamente con el servicio
de atencion al cliente de KRUPS.

|
‘e

Productos suministrados

[ 4
1. 2 pastillas de limpieza @

2. 1 sobre para la descalcificacion

[ 4
3. Conducto de la leche para el bloque de capuchino téctil

(4
4, Conducto de la leche adicional para el bloque de capuchino tactil
5. Aguja de limpieza del circuito de vapor

(4
6 1 cartucho de sistema de filtrado de agua Claris con accesorio de
: apretado
7. 1 tira de prueba de la dureza del agua “
Instrucciones - Precauciones de seguridad 4 Z
z
8. Lista de centros de servicio autorizados de Krups =B
Garantia internacional
4
9. Limpiador de conductos “\S/
Segun el modelo
10 Jarra de leche:
’ Puedes lavar la jarra de leche en el lavavajillas
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Aparato Cafetera Espresso automatica EA87

Suministro eléctrico 220-240V~ /50 Hz

Presion de bombeo 15 bares

Depésito de café en grano 2509

Consumo eléctrico En funcionamiento: 1550 W

Depésito de agua 3L

Almacenaje y primeros pasos En interior, en un lugar seco (protegido del hielo)
Dimensiones (mm) Al. x An. x Prof. 365 x 240 x 400

Peso de EA87 (kg) 8,2

Sujeto a modificaciones técnicas. Coloca el aparato sobre una superficie de trabajo horizontal, estable, limpia, seca y resistente al calor

DESCRIPCION DEL APARATO

Asa de la tapa del dep6sito de agua 1. Depésito de café en grano
Depdsito de agua
Colector de posos de café
Boquillas de café con altura ajustable
Rejilla y bandeja recogegotas extraibles
Tapa del depésito de café en grano 2. Pantalla
. Bloque de capuchino tactil
G1. Accesorio de limpieza del sistema para leche,
2 en 1: herramienta de desmontaje
+ aguja de limpieza
G2 . Bloque de capuchino tactil desmontable
H. Conducto de lalechey conector
I. Indicadores flotantes del nivel de agua
J.  Indicador luminoso intuitivo S. Jarradeleche

PRIMEROS PASOS Y CONFIGURACION DEL APARATO

ENCENDIDO DEL APARATO

K. Botdn de ajuste de finura de molido
L. Embudo de la pastilla de limpieza
M. Molinillo cénico de metal

GmMmOoN®>

N. Pantalla tactil de navegacion
0. Botoén encender/apagar
P. Atajoalapantalla deinicio
Q. Perfil1

R. Perfil 2

A Peligro: Conecta el aparato a una toma de corriente conectada a tierra de 230 V. Si no sigues esta instruccion, corres
el riesgo de sufrir lesiones mortales debido a la presencia de electricidad.
Respeta la informacion de seguridad del folleto "Precauciones de seguridad".

PRIMEROS PASOS (ver 1. 1.°" uso)

Cuando utilices la cafetera por primera vez, se te pedira que selecciones varios ajustes de configuracién.

Sigue las indicaciones que aparecen en la pantalla.

Cebar la cafetera permite que los circuitos de agua se llenen para que el aparato pueda funcionar. Se realiza el
precalentamiento y el enjuagado automatico.

PUESTA EN MODO STANDBY DEL APARATO
En funcién de la preparacion, la cafetera realiza el enjuagado automatico mientras estd en modo standby. El ciclo solo dura
unos segundos y se detiene automaticamente.
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fg\; CONSEJOS Y TRUCOS

La calidad del agua tiene una fuerte influencia en los aromas. Los depositos de cal y el cloro pueden alterar el sabor del
café. Para preservar los aromas del café recomendamos que utilices el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris o
agua embotellada con residuos secos por debajo de 800 mg/I (consulta la etiqueta de la botella). Consulta la seccién
"DUREZA DEL AGUAY FILTRADO".

Al preparar las bebidas, recomendamos utilizar tazas precalentadas (poniéndolas bajo agua caliente) del tamano
adecuado para la cantidad deseada.

El café en grano tostado puede perder su aroma si no esta protegido. Aconsejamos que utilices una cantidad de granos
equivalente a su consumo durante los proximos 2-3 dias y que elija paquetes de 250 g.

La calidad de los granos de café es variable y el gusto es subjetivo. El café Arabica ofrece aromas delicados y florales,
mientras que el Robusta, con un mayor contenido de cafeina, presenta mas amargor y mayor cuerpo. Es comin mezclar
los dos tipos para obtener un café mas equilibrado. Ponte en contacto con tu proveedor de café para mas informacion.
No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados, ya que pueden daiar la cafetera.

La finura de los granos molidos influye en la intensidad de los aromas y la calidad de la crema. Cuanto mas finos se muelen
los granos, mas suave sera la crema. El molido también se puede adaptar para la bebida deseada.

— O

INDICADOR LUMINOSO INTUITIVO

¢QUE HACE EL INDICADOR DE LUZ INTUITIVO?

La cafetera intuitiva cuenta con tecnologia inteligente y sofisticada para facilitar tu dia a dia: Indicador luminoso intuitivo (J).

Esta tecnologia tiene una funcionalidad doble:

1.La cafetera detecta y controla automaticamente los niveles de café en grano, agua y café molido.
Cuando necesites llenar o vaciar los depositos, o cuando sea necesario efectuar el mantenimiento, se enciende la luz roja de
alerta, lo que indica que debes seguir la informacion de la pantalla.

2. También puedes personalizar tu experiencia con el indicador luminoso intuitivo. Puedes elegir un color para cada perfil.
Cuando se selecciona un perfil, el indicador luminoso intuitivo cambiard al color que pertenece a ese perfil, lo que facilita la
comprensién y garantiza una navegacion intuitiva y muy rdpida. Consulta el capitulo titulado “MI PERFIL".

DEJA QUE TE GUIE.

Gty _ Explicacién

Rojo Fijo Alerta

DUREZA DEL AGUAY FILTRADO

¢CUAL ES EL PROPOSITO DEL AJUSTE DE DUREZA DEL AGUA?

Para evitar la acumulacion de cal en la cafetera y optimizar la calidad del café, te recomendamos que establezcas el ajuste
de dureza del agua en el aparato.

¢COMO SE ESTABLECE LA DUREZA DEL AGUA EN LA CAFETERA?

o & o .

A o 1 2 3 4 «Llenaunvasodeagua.
1 . Sumerge la tira de prueba de dureza del agua (8) suministrada con la cafetera en el vaso
de agua.
. Espera 1 minuto. Los cuadrados de la tira cambiaran de color.
. Cuenta el nimero de cuadrados de color. Esto indica la dureza del agua, de 0 a 4.
. En el menu Dureza del agua, pulsa el nimero correspondiente entre 0y 4.
. Pulsa OK.

SI SETE ACABAN LAS TIRAS DE PRUEBA DE LA DUREZA DEL AGUA

Si necesitas repetir esta operacion, recuerda ajustar la dureza del agua segun la ubicacién de uso o la informacion
proporcionada por la empresa de suministro de aguas local, utilizando la siguiente tabla:

Intermitente En curso

Otros colores y blanco

Fijo Receta completa
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Grado de dureza Clase 0 Clase 1 Clase 2 Clase 3 Clase 4
Muy blanda Blanda Dureza media Dura Muy dura
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°eH <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°fH <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Ajuste del aparato 0 1 2 3 4

¢POR QUE ES NECESARIO INSTALAR UN CARTUCHO DE FILTRADO?

El cartucho de sistema de filtrado de agua Claris optimiza el sabor del café, reduce la acumulacién de cal y la necesidad de
mantenimiento.

¢CUANDO SE DEBERIA CAMBIAR EL CARTUCHO DE SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

1. Dos meses después de la configuracion o cuando la maquina lo indique.

2. Cuando cambies el cartucho, te recomendamos que gires el anillo gris de la parte superior del cartucho
de filtrado para indicar la fecha + dos meses.

)

¢COMO SE INSTALA EL CARTUCHO DE SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

EOPE-RY ...

1 . Coloca el cartucho en el depésito de agua.

. Coloca el cartucho, con el anillo numerado hacia arriba.

. Utiliza el accesorio de apretado negro que se suministra con el cartucho para colocar y ajustar el cartucho
en su lugar.
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MOLINILLO: AJUSTAR LA FINURA DEL CAFE MOLIDO

¢POR QUE SE DEBE AJUSTAR LA FINURA DEL CAFE MOLIDO?
Puedes elegir la intensidad del café ajustando como de fino se muelen los granos de café.

La variacién de la finura del molido te permite adaptarte a los diferentes tipos de grano:
. Los granos de tueste oscuro oleosos en general requieren un molido méas grueso.
. Un grano con un tueste mas ligero serd mas seco y requerira un molido mas fino.

Nota: Cuanto mas finos se muelen los granos, mas potente serd el aroma.

o o0 o

Torrefaccion: Ligera Media Avanzada Fuerte ~ Muy fuerte
(Rubia) (Amber) (Francesa (Francesa) (Francesa
clara) oscura)

¢COMO SE PUEDE AJUSTAR LA FINURA DEL CAFE MOLIDO?

Gira el botén de ajuste de finura de molido (K) del depésito de granos, segun el tipo de granoy la intensidad de aroma deseada.
Este ajuste debe realizarse cuando el molinillo esté en funcionamiento, muesca a muesca. Después de tres preparaciones,
notaras una diferencia significativa en el sabor.

¢COMO SE SABE QUE NO HAY MAS GRANOS EN EL DEPOSITO?

La cafetera intuitiva dispone de un sensor que te avisa cuando el nivel de café en grano del depdsito se esté agotando.
Aparecera un mensaje en la pantalla y el indicador luminoso (J) mostrard una luz roja.

¢QUE SUCEDE SI LA ALERTA APARECE MIENTRAS ESTOY PREPARANDO UNA BEBIDA?

Llena el depdsito de granos de café, pulsa el boton OK'y la receta se reanudard. De este modo no se desperdicia nada de café.

¢QUE DEBO HACER SI QUIERO CAMBIAR EL CAFE O SI ME HE QUEDADO SIN CAFE?

Si pulsas el boton OK sin anadir café en grano, la cafetera tratara de reiniciarse y te avisara de nuevo. Si vuelves a pulsar el botén
OK la cafetera preparara la receta con el café restante. El molinillo se quedara vacio.

A Precaucién: No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados que el molinillo procese con dificultad. Esto
puede danar la cafetera e impedir que el sistema intuitivo funcione correctamente.

Si aparece un mensaje de alerta en la pantalla y la luz roja se enciende cuando hay suficientes granos:
. Pulsa el boton OK para continuar con la receta.

. También puedes desactivar el aviso de que no queda café para evitar la alerta mientras sigue habiendo café
en el depdsito.

R © & - .
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PREPARACION DE OTRAS BEBIDAS

BEBIDAS QUE PUEDEN PREPARARSE EN ESTA CAFETERA:

id Tamaio Posibles Intensidad
Bebidas aproximado voltiimenes del café
Ristretto 20-40 ml v v
- Espresso corto con cuerpo 25 mi
Espresso
- E\Vespressorde g.ran cuerpo con aromas 40 ml 40-70 ml v v
pronunciados esta cubierto con una crema de
color caramelo ligeramente amarga
& Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Espresso largo con crema color caramelo
w Doppio 100 ml 40-140 ml v
Doble espresso con crema de color ambar
Café largo
' Mayor cantidad de cafeina, pero mas ligero al 120 ml 80-180ml v v
paladar. Muy popular por la manana
Americano
' Espresso largo doble combinado 120 ml 90-150 ml v
con agua caliente
Espresso Macchiato M=60ml
w Espresso con una fina capa L=80ml 60-100 ml 4 v
de espuma de leche XL=100 ml
. M=120ml
il Capuchino Lo | 120-240 ml v v
P . 180 m
Un equilibrio entre leche, espuma y café XL = 240 ml
M=120ml
Espuma de leche L=160ml 120-200 ml v
Una gran dosis de leche con su espuma XL =200 ml
. M =160 ml
‘ Caté ech FIatWhlse L =200 ml 160 - 240 ml v
are con espuma y leche vaporizada XL — 240 ml
M =200 ml
Caffe latte L=280ml 200-350 ml v v
Espuma con un sutil sabor a café XL = 350 ml
— Latte Macchiato M =190 ml
Un café espresso gourmet con espuma L=250ml 190 - 240 ml v v
de leche XL =340 ml
Infusién
‘ L] Agua calentada a la temperatura perfecta 200ml 20-300 ml
para una infusién
Té negro
" Agua calentada a la temperatura perfecta 200ml 20-300 ml
para un té negro
Té verde
- i Agua calentada a la temperatura perfecta 200ml 20-300 ml
para un té verde

A MODO INFORMATIVO, PARA PREPARAR LA BEBIDA, LA CAFETERA SIGUE AUTOMATICAMENTE
LOS SIGUIENTES PASOS:

Para recetas de café con leche,
distintas a Caffe Latte, Flat White y
Espresso Macchiato

Para las recetas de Caffe Latte,

P fé
ara recetas de café Flat White y Espresso Macchiato

1. Molido del café en grano
2. Pensado del café molido

3. Preinfusion (es posible que en
este punto caigan algunas gotas

1. Fase de precalentamiento 1. Molido del café en grano
2. Preparacion de la espuma de leche | 2. Pensado del café molido

3. Molido del café en grano 3. Preinfusion (es posible que en
4. Pensado del café molido este punto caigan algunas gotas

en la'taza) 5. Preinfusion ( bl en la'taza)
X i . Preinfusion (es posible que en ] "
4. Filtracion este punto caigan algunas gotas 4, Filtracion )
en la taza) 5. Fase de precalentamiento
6. Filtracion 6. Preparacion de la espuma de leche
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¢COMO SE AJUSTA LA ALTURA DE LAS BOQUILLAS DE CAFE?

Para todas las bebidas, puedes ajustar las boquillas de café en funcion del tamaiio de la taza.

¢COMO PREPARO MI BEBIDA?

Consulta el tutorial “;Como se preparan las bebidas?” guardado en la cafetera.

EORE-PY .-

HAY DIFERENTES AJUSTES DE CONFIGURACION DISPONIBLES, DEPENDIENDO DE LA BEBIDA:

. Una o dos tazas: para iniciar una receta doble, selecciona la bebida y pulsa °

. Intensidad del café: para aumentar o disminuir la intensidad del café cambiando la cantidad de café molido, selecciona la
bebiday elige entre 1y 3 granos; 1 grano es el ajuste més suave y 3 es el ajuste con mas cuerpo [Ol0).

. Volumen de la taza: para aumentar o disminuir el volumen de la taza, desplazate hacia arriba o hacia abajo en la lista de
volimenes y selecciona el volumen que desees.

Para obtener mas informacion, consulta la tabla de bebidas en las instrucciones.

‘ fg\; CONSEJO
P

ara seleccionar la intensidad del café y el volumen de la taza puedes navegar hacia arriba o hacia abajo, o pulsar
directamente tu eleccion.

¢COMO SE INTERRUMPE LA PREPARACION DE UNA BEBIDA?

Atencién: Puedes detener la preparacion de una bebida en cualquier momento presionando el botén . Cuando se
interrumpe un ciclo, no se detiene inmediatamente. La cafetera no estara disponible durante un tiempo, tal como se indica en
un mensaje en la pantalla.

BEBIDAS A BASE DE LECHE

2; CONSEJOS

Para espumar la leche utiliza leche UHT directamente de la nevera (de 3 a 5 °C). Es posible utilizar tipos de leche especiales
(microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida) o bebidas vegetales (leche de arroz, avena o almendra), pero pueden
ofrecer resultados menos satisfactorios en términos de calidad y cantidad de la espuma.

¢COMO COMIENZO LA PREPARACION DE UNA BEBIDA CON LECHE?

Consulta la seccién anterior "2 COMO PREPARAR UNA RECETA CON LECHE" en las instrucciones o sigue el tutorial "Preparacién
de una bebida con leche', guardado en la cafetera.

@" > Q>
TES E INFUSIONES

Hay tres botones de seleccion para tés e infusiones que te permitiran elegir la temperatura més adecuada para cada tipo de té.
La temperatura utilizada para un té verde serd inferior a la que se utiliza para un té negro o una infusion.

¢COMO CONFIGURO LA TEMPERATURA DEL AGUA?

Ve a Configuracién > Temperatura del agua. Puedes elegir

@&l © @ 0 entreT1,T2y T3, donde T1 es la opcion mas friay T3 la

mas caliente.

Cuando disminuyas o aumentes la temperatura, se disminuird o aumentara la temperatura de cada tipo de té, pero la
temperatura utilizada para un té verde siempre sera inferior a la que se utiliza para un té negro o una infusion.
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MI PERFIL

¢PARA QUE UTILIZO LA FUNCION DE PERFIL?

La funcion Perfil te permite acceder a un espacio personalizado en el que podras almacenar y guardar tus bebidas favoritas.
Puedes acceder a este espacio facilmente pulsando un botén en el panel de control de la maquina.

Mas rdpido y perfecto para el uso diario: las bebidas que hayas guardado en tu perfil comenzarén a verterse con solo un toque,
sin necesidad de realizar ajustes. Puedes guardar hasta siete recetas para cada perfil.

La funcién de perfil también permite disfrutar de una interfaz y una configuracién mas personalizadas:

Nombre Puedes anadir tu nombre para disfrutar de una experiencia mas personalizada.

Color Puedes elegir un color para el indicador luminoso intuitivo que ayudaré a que tu perfil
destaque.

pantalla Aqui puedes establecer la disposicion de las bebidas en la pantalla Perfil.
Se pueden mostrar en modo “diapositiva” o “mosaico”.

Programacién Con la funcién “Perfil” también puedes establecer una hora del dia para cada bebida. Esto hara

9 que sea aun mas sencillo encontrar tu bebida en cualquier momento.
Brillo Te permitira activar o desactivar el indicador luminoso intuitivo.

¢COMO CREO UN PERFIL?
Pulsa el icono del Perfil 1 o del Perfil 2 y sigue las instrucciones que aparecen en la pantalla. También puedes ver
Pl 0 tutoriales guardados en tu perfil.

R © < .

¢COMO ADMINISTRO LAS BEBIDAS FAVORITAS GUARDADAS EN MI PERFIL?

Hay dos maneras de afiadir una bebida a un perfil:

1. Después de preparar una bebida aparecera un botén en la pantalla.

2. Directamente en el perfil.

Si detengo mi bebida favorita en curso, se guardara este tiempo

¢COMO ORGANIZO/ORDENO/ELIMINO MIS BEBIDAS FAVORITAS?

Mantén pulsado el icono de una bebida durante unos segundos. Aparecera una cruz en la esquina superior derecha de cada
icono de bebida. Pulsa y arrastra para reorganizar las bebidas; pulsa la cruz para eliminar una bebida.

MANTENIMIENTO GENERAL

Llevar a cabo un mantenimiento adecuado optimizara la vida util de la cafetera y preservara el sabor auténtico del café.

MANTENIMIENTO DEL COLECTOR DE POSOS DE CAFE Y LA BANDEJA RECOGEGOTAS

La bandeja recogegotas recoge el agua usada y el colector de posos de café recoge el café molido usado.

Importante: Por motivos de higiene, puesto que este recipiente esta en contacto con la leche y el café, te recomendamos
que desmontes por completo y limpies cada elemento a diario con agua caliente. Recomendamos que lo dejes secar al aire
antes de volver a colocarlo en su lugar en el aparato. Es importante colocarla siempre en su sitio y vaciarla con regularidad.
Puedes lavar la bandeja recogegotas en el lavavajillas. Puedes lavar la bandeja recogegotas en el lavavajillas pero sin la tapa.

¢CUANDO DEBO VACIAR LA BANDEJA RECOGEGOTAS?
Cuando los indicadores flotantes hayan subido, lo que indica que estan demasiado llenos.

¢CUANDO DEBO VACIAR EL COLECTOR DE POSOS DE CAFE?
Cuando lo indique la cafetera o con mas frecuencia, pero la cafetera debe estar encendida para que pueda registrar que se
ha vaciado el depésito.
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n Importante: No vaciar el colector de posos de café y la bandeja recogegotas con regularidad, como se muestra arriba,
puede dafar la cafetera. No introducir en el lavavajillas. Por motivos de higiene, te recomendamos que
limpies el recipiente de posos de café diariamente con agua caliente y uses jabdn y esponja. Recomendamos
que lo dejes secar al aire antes de volver a colocarlo en su lugar en el aparato.

MANTENIMIENTO DE LOS DEPOSITOS DE AGUA Y CAFE EN GRANO

Para conservar un sabor del café 6ptimo, que se ve afectado por la calidad del agua, y por motivos higiénicos, te recomendamos
que solo utilices agua limpia y que limpies el depdsito de agua a diario con agua caliente y un cepillo para biberones.

El café en grano puede dejar residuos oleosos en el depdsito, lo que puede afectar a la calidad del café. Para conservar un sabor
del café 6ptimo y por motivos de higiene, te recomendamos que lo limpies con un pafio suave y seco cada vez que tengas

que volver a llenarlo.

n Importante: No uses agua para limpiar. La presencia de agua en el depdsito de granos podria daiar la cafetera

n Recomendamos que lo dejes secar al aire antes de volver a colocarlo en su lugar en el aparato

MANTENIMIENTO DEL SISTEMA PARA LECHE

¢POR QUE DEBO REALIZAR EL MANTENIMIENTO DEL SISTEMA PARA LECHE DESPUES DE PREPARAR
BEBIDAS CON LECHE Y COMO SE HACE?

n Importante: Para obtener una espuma consistente, te recomendamos seguir estos pasos:

_@‘L@@‘a

. ) . Accesorios
Mantenimiento | ;Cuando? Explicacion .
necesarios

conducto dela

Enjuagado del Eeeg?;ae:::lzﬂz Permite enjuagar el sistema para leche del aparato.
sistema de leche cuando lo indi u’e la Puedes iniciar el enjuagado del sistema para leche en
30s/20ml cafetera q cualquier momento.

Enjuagado del Te recomendamos que limpies la jarra de leche con agua

caliente y jabon después de cada uso. Recomendamos

Agua caliente + jabén

SISTEMA DE DISTRIBUCION DE LECHE, 5 MIN.

lechey la boquilla, y Despues de cada sustituir el conducto de la leche aproximadamente cada tres + limpiador de
- - bebida con leche . P . -
limpieza de la jarra meses. Estos accesorios estan disponibles en el sitio web conductos
de leche KRUPS.com
Limpieza de Cuando la cafeteralo Tendrés que retirar y limpiar el bloque de capuchlr}o t-actll
) -~ desmontable. Para obtener una espuma de leche 6ptima, .
accesorios para la indique limpial odi C il - ; Aguja
leche o en cualquier impialo periddicamente. Consulta la seccion anterior en de limpieza (n? 5)
. las instrucciones: 5. LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL :
5 min momento

OTROS PASOS DE MANTENIMIENTO

Mantenimiento

¢{Cuando?

Explicacion

Accesorios necesarios

Enjuagado del Por motivos de higiene, se recomienda enjuagar el sistema de
sistema de café En cualquier momento | café a diario o cuando no se utilice durante un periodo mas largo
45s/30ml (més de 2 dias).

EAnJuague de! Antes de que comience | Te permite enjuagarlo con agua caliente para garantizar un
sistema de té ] ) o JOT A

305/ 20 ml a salir la bebida sabor auténtico del té o la infusion.

Limpieza del sistemal
de café

Cuando la cafetera lo
indique o en cualquier

Para conservar un sabor del café éptimo y por motivos de
higiene, te recomendamos que limpies el sistema de café tres

1 pastilla de limpieza

13 min/ 600 ml momento veces al afio. KRUPS (n1)
Cuando la cafetera lo El aparato te notifica cuando es necesario efectuar la
o - o 1 sobre de
Descalcificacion indique descalcificacion. A
. . . . - descalcificador KRUPS
20 min/ 600 ml o en cualquier Este paso es muy importante para garantizar la vida Util y el n°2)
momento funcionamiento adecuados del aparato. '
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n Importante: No es necesario que pongas el programa de limpieza tan pronto como el aparato lo indique, pero debes
hacerlo en un plazo razonable. Si la limpieza se pospone, el mensaje de alerta permaneceré en la pantalla
hasta que se haya realizado la operacion.

n Importante: Si desconectas la cafetera durante la limpieza o si se produce un corte del suministro eléctrico, el
programa de limpieza se reiniciara. No es posible posponer esta operacién: es obligatorio para enjuagar
el sistema de agua. En ese caso, es posible que se requiera otra pastilla de limpieza.

Para obtener mas informacion, consulta los tutoriales disponibles en la configuracién de la cafetera.

Qo & T

- &

~

iQuieres saber cuando debes realizar las operaciones de mantenimiento mencionadas anteriormente?

Aparecera un mensaje de alerta en la pantalla tan pronto como debas realizar alguna accion.

— &

OTRAS FUNCIONES

La cafetera KRUPS Intuition dispone de una gama de ajustes de configuracion. Comprueba cuéles son. Te permitiran disfrutar
de una experiencia mas personalizada.

¢COMO SE PUEDE ACCEDER A LA CONFIGURACION DE LA CAFETERA?

o & - .

LISTA DE AJUSTES DE CONFIGURACION:

automatica

Idioma Selecciona entre 21 idiomas.
Debes configurar la fecha, especialmente si utilizas un cartucho antical. Ajuste de hora y reloj de
Fechay hora
12 024 horas.
Brillo de la . G
Ajusta la retroiluminacion de la pantalla.
pantalla
lluminacion Enciende y apaga el indicador luminoso intuitivo.
Pantalla Elige si las opciones de bebidas se muestran como diapositivas o mosaicos.
Detencion Establece el periodo de tiempo después del cual el aparato se detendrd automaticamente. Esta

funcién te permite reducir el consumo de energia.

Inicio automatico

Enciende la cafetera y comienza a precalentar automaticamente el aparato a una hora elegida.
;Tomas café a la misma hora todos los dias? jEsta funcion es para ti! Al configurar el inicio
automatico puedes ahorrar tiempo y ya no tendras que iniciar manualmente la preparacion de
la bebida.

Unidad de . . .
Selecciona la unidad de medida: ml o oz.
volumen
Enjuagado Puedes elegir si deseas activar o no el enjuagado automético de la boquilla de café al encender
automatico la cafetera.

Dureza del agua

Establece la dureza del agua entre 0y 4. Para obtener mas informacion, consulta la seccion de
medicion de la dureza del agua.
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Temperatura del (El café esta demasiado caliente? Puedes usar esta funcion para reducir la temperatura. La cafetera
café dispone de tres modos de temperatura para las bebidas de café.
Temperatura (El té esta demasiado caliente? Esta funcion te permite elegir una temperatura mas baja.

del té Esta maquina cuenta con tres niveles de ajuste de temperatura para tus tés.

Desactiva la funcién para indicar que no queda café. Esta funcién indica que no hay café en grano

Tipo de café
'po de cate en el depdsito y reanuda una receta en curso. Consulta el parrafo sobre el MOLINILLO.

Restablecimiento | Elrestablecimiento borra tus preferencias y configuracion y restaura la configuracion
alos valores de predeterminada.
fabrica Tus recetas favoritas también se eliminaran.

RESOLUCION DE PROBLEM

FUNCIONAMIENTO

1. La cafetera tiene un fallo, el software se ha bloqueado o presenta un funcionamiento incorrecto.
@Apaga y desenchufa la cafetera, retira el cartucho de filtrado, espera un minuto y reiniciala. Mantén presionado el botén
encender/apagar durante al menos tres segundos para arrancar la maquina.
2. El aparato no se enciende después de pulsar el botdn encender/apagar (durante al menos tres segundos).
© Comprueba los fusibles y la toma de corriente. Comprueba que el enchufe esta insertado correctamente en la toma.
3. Se ha producido una interrupcién en el suministro eléctrico durante un ciclo.
OF] dispositivo se reiniciard automaticamente cuando vuelva la corriente.

4. El molinillo est4 funcionando vacio.
©Esto es normal si es ocasional y queda poco o nada de café en grano. Puede funcionar vacio durante diez segundos para
determinar su consumo y asegurarse de que funciona correctamente.
© Aun queda café en grano en el deposito:
. El café puede ser demasiado oleoso y no introducirse en la cafetera correctamente. Puedes ayudar a introducir los granos y
ver si vuelve a funcionar. Sin embargo, recomendamos cambiar el café (consulta la funcién de tipo de grano).
.Sies el tipo de café habitual y la cafetera ha funcionado hasta ahora, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente
de KRUPS.

uso

1. El molinillo hace un ruido anémalo.
©@Es probable que haya cuerpos extrafios en el molinillo de café. Intenta limpiarlo con una aspiradora; si no funciona, ponte en
contacto con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.
2. Hay agua bajo el aparato.
© Antes de retirar la bandeja recogegotas espera 15 segundos después de que el café haya salido para que la cafetera finalice el
ciclo correctamente.
© Comprueba que la bandeja recogegotas esta colocada correctamente en la cafetera. Siempre debe estar en su sitio, incluso
cuando la cafetera no esta en uso.
© Comprueba que la bandeja recogegotas no esté llena.
3. Cuesta girar el boton de ajuste de finura de molido.
© Gira solo el botsn de ajuste de finura de molido cuando el molinillo esté en funcionamiento.
4. El aparato no produce café.
© Se ha detectado un problema durante la preparacion.
El aparato se ha reiniciado automaticamente y estd listo para un nuevo ciclo.
5. Has usado café molido en lugar de café en grano.
(@ Utiliza la aspiradora para limpiar el café molido del deposito de café en grano.
6. Sale agua de las boquillas de café cuando se detiene la maquina.
@ Es algo normal. Este es un enjuagado automético para limpiar las boquillas de café y evitar que se obstruyan.
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VAPORY LECHE
1. Parece que la salida de la leche esté obstruida de forma parcial o por completo.
©si la boquilla esta bloqueada aparecera un mensaje de alerta en la pantalla. Limpia el bloque
de capuchino téactil. Consulta el punto 5 anterior de las instrucciones. LIMPIEZA PROFUNDA
MANUAL DEL SISTEMA DE DISTRIBUCION DE LECHE, 5 MIN, o consulta el tutorial almacenado en la
cafetera, "Limpieza de la boquilla de la leche".
2. No sale vapor.
a. Si no sale vapor correctamente la primera vez que se utilice un ciclo de vapor:
© Comprueba que el orificio no esta taponado. Consulta la seccion anterior: "Parece que la boquilla de vapor de la maquina
esta obstruida de forma parcial o por completo”.
@ Lleva a cabo el siguiente protocolo una sola vez:
Vacia el deposito de agua y retira temporalmente el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris. Llena el depésito con
agua mineral alta en calcio (> 100 mg/L) y realiza ciclos de vapor consecutivos (de 5 a 10 ciclos) en un recipiente hasta
obtener un chorro continuo de vapor. Vuelve a colocar el cartucho en el depésito.
b. La boquilla de vapor ya habia funcionado antes:

@ Comprueba que el orificio no esta taponado. Consulta la seccién anterior: "Parece que la boquilla de vapor de la maquina
estd obstruida de forma parcial o por completo”.
Si después de realizar los pasos anteriores la boquilla de vapor sigue sin funcionar, ponte en contacto con el servicio de
atencion al cliente de KRUPS.
3. Sale vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.
(@ Dependiendo del tipo de preparacion, puede salir vapor de la bandeja recogegotas.
4. Hay vapor bajo la tapa del depésito de café en grano.
© Comprueba que el embudo de la pastilla de limpieza bajo la tapa (L) esta cerrado.

MANTENIMIENTO
1. La cafetera no indica que hay que efectuar la descalcificacion.
©@El ciclo de descalcificacion se solicita después de preparar un gran nimero de bebidas con agua caliente o leche. Si solo
preparas café, no sera necesario efectuar la descalcificacién con frecuencia.
2. Hay posos en la bandeja recogegotas.
© Pueden depositarse algunos posos de café en la bandeja recogegotas. La cafetera esta disefiada para eliminar el exceso de
café molido de modo que el area de filtracion permanezca limpia.
3. Elindicador luminoso intuitivo permanece encendido después de vaciarse el colector de posos de café.
(@ Recolocar el colector de posos de café.
4. Después de llenar el depdsito de agua, el indicador luminoso intuitivo permanece encendido.
© Comprueba que el deposito esté colocado correctamente en el aparato.
Los indicadores flotantes en la parte inferior del depésito deben moverse libremente. Revisa y suelta los indicadores
flotantes si es necesario.
BEBIDAS
1. El café sale demasiado despacio.
© Gira el boton de finura de molido hacia la derecha para obtener un molido mas grueso (segun el tipo de café utilizado).
(@ Efecttia uno o varios ciclos de enjuagado.
(@ Cambia el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris.
2. El café es demasiado claro o no tiene suficiente cuerpo.
@ Comprueba que el depésito de café en grano contiene café y que baja correctamente.
) Evita utilizar cafés oleosos, caramelizados o saborizados que tal vez no se introduzcan en la cafetera correctamente.
© Disminuye el volumen de preparacién y aumenta la intensidad con la funcién de intensidad del café. Gira el botén de finura
de molido a la izquierda para obtener un molido mas fino. Prepara la bebida en dos ciclos con la funcion de dos tazas.
3. El café o espresso no esta lo suficientemente caliente.
(@ Aumenta la temperatura del café en la configuracion de la cafetera. Calienta la taza enjuagandola con agua caliente antes
de preparar la bebida.
(@ Efecttia un enjuagado del sistema de café antes de empezar a preparar el café. Se puede activar la funcion de enjuagado de
café al inicio en Configuracién/Enjuagado automatico.
4. Sale agua limpia a través de las boquillas antes de cada café.
© Al comienzo de la receta, se produce una preinfusion de café que puede hacer que salga una pequena cantidad de agua de
las boquillas de café.
Si alguno de los problemas descritos en la tabla continta, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.

n Importante: Fabricante: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Francia
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Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato una macchina da caffé KRUPS con macinacaffe.

KRUPS progetta, sviluppa e produce le proprie macchine da caffé in Francia, garantendo i piti elevati standard di origine e
qualita di produzione.

Progettata per una maggiore facilita d'uso, questa macchina & il modo pit semplice per creare a casa tua bevande di qualita
come al bar. Con un solo tocco, potrai gustare un caffe espresso, ristretto e lungo, oltre a cappuccino, latte macchiato,
caffellatte e altre bevande a base di latte!

Per aiutarti a ottenere il massimo dalla tua macchina ogni giorno, KRUPS ha progettato un intuitivo sistema di spie luminose
che ti guideranno nell'uso della macchina e illumineranno le tue pause caffe.

La tua macchina da caffé KRUPS dispone anche di un touchscreen ampio e intuitivo, simile all'interfaccia utente per
smartphone, per un'esperienza semplicissima. Inoltre, la tecnologia avanzata della tua macchina ti consente di ottenere i

GUIDA Al SIMBOLI USATI NELLE ISTRUZIONI

A Pericolo: Avvertimento sul rischio di lesioni gravi o mortali.

Il simbolo del fulmine segnala i pericoli relativi all'elettricita.

A Attenzione: Avvertimento relativo a eventuali malfunzionamenti, danni o distruzione dell'apparecchio.

n Importante: Commento generale o importante per |'utilizzo dell'apparecchio.

migliori risultati possibili, sprigionando al massimo I'aroma e il gusto corposo dai chicchi di caffé appena macinati.

Ci auguriamo che tu possa gustare ottimi caffé e che sia completamente soddisfatto della tua macchina KRUPS.

PRODOTTI FORNITI CON LA MACCHINA

Controlla i prodotti forniti con la macchina. Se uno dei componenti manca, contatta immediatamente il servizio di assistenza
KRUPS.

Il team KRUPS

HAI BISOGNO DI AIUTO PER INIZIARE A USARE LA TUA MACCHINA?

Ry ° & o I

All'interno della macchina, trovi un elenco di tutorial per aiutarti nell'uso.
Questi ti guideranno nella preparazione di una bevanda, nella gestione dei preferiti e nella manutenzione della macchina.

Elenco dei tutorial disponibili:

3. Come eseguire la

?
1. Come preparare le bevande? manutenzione della macchina?

2. Come faccio a gestire un profilo?

a. Preparare una bevanda a base di

. d.C fi il profil
caffe reare e configurare il profilo

h. Eseguire un risciacquo

b. Preparare una bevanda a base di e. Aggiungere una bevanda al profilo

latte (dopo averla preparata) i. Eseguire una pulizia

f. Aggiungere una bevanda al profilo

(dalla pagina del profilo) j. Eseguire la decalcificazione

c. Preparare due bevande
simultaneamente

INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggi attentamente il manuale di istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta e conservalo per future
consultazioni. L'uso improprio svincolera KRUPS da qualsiasi responsabilita. E importante attenersi alle informazioni sulla
sicurezza.

g. Rimuovere una bevanda dal profilo k. Pulire il sistema per il latte
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Prodotti in dotazione

IT

1. 2 compresse detergenti

2. 1 bustina di decalcificante

3. Tubo del latte per il blocco "One Touch Cappuccino”

4., Tubo del latte aggiuntivo per il blocco “One Touch Cappuccino”

5. Ago per la pulizia del circuito del vapore

6. 1 cartuccia Aqua Filter System Claris con accessorio di serraggio

7. 1 stick per analisi della durezza dell'acqua
Istruzioni - Misure di sicurezza

8. Elenco dei centri di assistenza Krups approvati
Garanzia internazionale

9. Scovolino

In base al modello
10 Lattiera:
: Puoi lavare la lattiera in lavastoviglie
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Apparecchio Espresso automatico EA87

Presa di corrente 220-240V~ /50 Hz

Pressione della pompa 15 bar

Contenitore chicchi di caffé 2509

Consumo energetico Durante il funzionamento: 1550 W

Serbatoio dell'acqua 3L

Guida introduttiva e conservazione All'interno, in un luogo asciutto (lontano dal ghiaccio)

Dimensioni (mm) AxLxP 365 x 240 x 400

Peso EA87 (kg) 82

Soggetto a modifiche tecniche. Colloca I'apparecchio su una superficie orizzontale, stabile, resistente al calore, pulita e asciutta.
DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

fQ\; TRUCCHI E SUGGERIMENTI

La qualita dell'acqua influisce notevolmente sulla qualita degli aromi. Il calcare e il cloro possono alterare il gusto del caffé.
Per preservare gli aromi del caffé, ti consigliamo di utilizzare la cartuccia Aqua Filter System Claris o acqua in bottiglia con
residuo secco inferiore a 800 mg/L (vedi I'etichetta della bottiglia). Consulta la sezione "FILTRO E DUREZZA DELLACQUA".

Durante la preparazione delle bevande, ti consigliamo di usare tazze preriscaldate (passandole sotto l'acqua calda) di
dimensioni adeguate alla quantita desiderata.

| chicchi di caffé tostato possono perdere I'aroma se non sono protetti. Consigliamo di utilizzare una quantita di chicchi
equivalente al consumo nei prossimi 2-3 giorni e di scegliere sacchetti da 250 g.

La qualita dei chicchi di caffé & variabile e i gusti sono soggettivi. La qualita Arabica ha un aroma delicato e aromatico,
mentre la Robusta, che ha un maggiore contenuto di caffeina, & pitt amara e corposa. E comune mescolare i due tipi per
ottenere un caffé piu bilanciato. Per ulteriori consigli, contatta la tua torrefazione.

Sconsigliamo I'uso di chicchi oleosi e caramellati in quanto potrebbero danneggiare la macchina.

La finezza dei chicchi macinati influenza l'intensita degli aromi e la qualita della crema. Pili i chicchi sono macinati
finemente, pit liscia & la crema. La macinatura puo essere adattata anche alla bevanda desiderata.

— O

SPIE LUMINOSE INTUITIVE

. Maniglia per coperchio del serbatoio dell'acqua
Serbatoio dell'acqua
. Vaschetta di raccolta dei fondi di caffe
Ugelli del caffe con altezza regolabile
Griglia e vassoio raccogligocce rimovibile
Coperchio del contenitore dei chicchi di caffe
. Blocco "One Touch Cappuccino”
G1 . Accessorio per la pulizia del sistema per il latte,
2in 1: strumento di smontaggio
+ ago per la pulizia
G2. Blocco one touch cappuccino rimovibile
H. Tubo del latte e connettore

OMMmMOoON®>

1. Contenitore chicchi di caffée

K. Pulsante diregolazione della finezza di macinatura
L. Imbuto per compresse detergenti
M. Macinacaffé conico in metallo

2. Pannello del display

N. Touchscreen per la navigazione

O. ON/OFF

P. Scorciatoia per la schermata principale
Q. Profilo1

R. Profilo2

QUAL E LA FUNZIONE DELLE SPIE LUMINOSE INTUITIVE?

La tua macchina Intuition é dotata di una tecnologia di spie intelligenti per rendere la tua giornata piti semplice: Spie luminose
intuitive (J). Questa tecnologia ha una doppia funzionalita:

1.La macchina rileva e controlla automaticamente i livelli di chicchi di caffe, acqua e fondi di caffe.
Quando € necessario riempire o svuotare i contenitori o quando € necessaria la manutenzione, la spia luminosa rossa si
accende e ti indica di seguire le informazioni sullo schermo.

2. Puoi anche personalizzare la tua esperienza con la spia luminosa intuitiva. Puoi scegliere un colore per ciascun profilo.
Una volta selezionato un profilo, la spia luminosa intuitiva cambiera colore in base al profilo, facilitando la comprensione e
garantendo una navigazione pil veloce e intuitiva. Vedi il capitolo “IL MIO PROFILO".

LASCIATI GUIDARE.

I.  Galleggianti per il livello dell'acqua .

. . . S. Lattiera

J.  Spie luminose intuitive ) )

N T S
Rosso Fissa Avviso
PER INIZIARE E CONFIGURAZIONE DELLAPPARECCHIO Altr colori  bianco Lampeggiante In corso
Fissa Ricetta completa

ACCENDERE LA MACCHINA

A Pericolo: collega I'apparecchio a una presa da 230V dotata di messa a terra. La mancata osservanza di queste istruzioni
comporta il rischio di lesioni mortali dovute alla presenza di elettricita!
Rispetta le informazioni sulla sicurezza riportate nel libretto "Misure di sicurezza".

PER INIZIARE (vedi 1. Primo utilizzo)

Quando usi la macchina per la prima volta, ti verra richiesto di selezionare varie impostazioni.

Segui le istruzioni visualizzate sullo schermo.

La preparazione della macchina consente il riempimento dei circuiti dell'acqua, cosi che I'apparecchio possa funzionare.
Verranno effettuati il preriscaldamento e il risciacquo automatico.

METTERE LA MACCHINA IN STANDBY

A seconda della preparazione, la macchina esegue il risciacquo automatico mentre & in standby. Il ciclo dura solo pochi

secondi e si arresta automaticamente.
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FILTRO E DUREZZA DELL'ACQUA

QUAL E LO SCOPO DELL'IMPOSTAZIONE DELLA DUREZZA DELL'ACQUA?

Per evitare I'accumulo di calcare nella macchina e ottenere una migliore qualita del caffe, ti consigliamo di regolare
l'impostazione della durezza dell'acqua sulla macchina.

COME IMPOSTARE LA DUREZZA DELLACQUA SULLA MACCHINA?

[ Q0 & - .

\ a0 . Riempi un bicchiere d'acqua.

g

SE HAI ESAURITO GLI STICK PER IL TEST DELLA DUREZZA DELLACQUA

Se devi ripetere questa operazione, ricordati di regolare I'impostazione della durezza dell'acqua in base alla posizione di
utilizzo o alle informazioni fornite dall'azienda locale, utilizzando la tabella seguente:

Grado di durezza Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
Molto dolce Dolce Durezza media Dura Molto dura

3

4
. Immergi lo stick per il test della durezza dell'acqua (8) fornito con la macchina nel bicchiere
d'acqua.

E . Attendi 1 minuto. | quadretti sullo stick cambiano colore.

. Conta il numero di quadretti colorati. Questo indica la durezza dell'acqua, da 0 a 4.

. Nel menu "Durezza dell'acqua’, premi il numero corrispondente compreso tra 0 e 4.

. Premi OK.

°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Imp'ostazmne . 0 1 5 3 4
dell'apparecchio

PERCHE INSTALLARE UNA CARTUCCIA FILTRANTE?
La cartuccia Aqua Filter System Claris ottimizza il gusto del caffé e riduce le incrostazioni e la manutenzione.
QUANDO DEVO SOSTITUIRE LA CARTUCCIA AQUA FILTER SYSTEM CLARIS?

1. Due mesi dopo la configurazione o quando la macchina ti avvisa.

2. Quando sostituisci la cartuccia, ti consigliamo di ruotare I'anello grigio sulla parte superiore della
cartuccia del filtro per indicare la data + due mesi.

COME SIINSTALLA LA CARTUCCIA AQUA FILTER SYSTEM CLARIS?

EOPE-RY .

l . Posiziona la cartuccia nel contenitore dell'acqua.

. Posiziona la cartuccia con l'anello numerato rivolto verso l'alto.

. Usa l'accessorio di serraggio nero, fornito con la cartuccia, per posizionare e avvitare la cartuccia in
posizione.
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MACINACAFFE: REGOLARE LA FINEZZA DEL CAFFE MACINATO

PERCHE DEVO REGOLARE LA FINEZZA DEL CAFFE MACINATO?
Puoi scegliere I'intensita del caffé regolando la finezza con cui i chicchi di caffé vengono macinati.

Cambiare la finezza della macinatura ti consente di adattarti ai diversi tipi di chicchi:
. I chicchi oleosi con tostatura scura richiedono una macinatura grossolana,
. Un chicco con tostatura piu leggera sara invece pili asciutto e richiedera una macinatura pit fine.

Nota: piu finemente vengono macinati i chicchi, piu potente sara I'aroma.

o o0 0o

Torrefazione: Leggera Media Avanzata  Sostenuta Molto
(Color oro) (Color ambra)  (Light (French)  sostenuta

French) (Francesa
oscura)

COME SI REGOLA LA FINEZZA DEL CAFFE MACINATO?

Ruota il pulsante di regolazione della finezza di macinatura (K) che si trova nel contenitore dei chicchi di caffe, a seconda del
tipo di chicco e dell'intensita di aroma desiderata. Questa regolazione deve essere eseguita quando il macinacaffé & in funzione,
una tacca alla volta. Dopo tre preparazioni, noterai una significativa differenza di gusto.

COME FACCIO A SAPERE QUANDO NON CI SONO PIU CHICCHI NEL CONTENITORE?

La tua macchina Intuition & dotata di un sensore che ti avvisa quando il livello dei chicchi di caffé nel contenitore & basso.
Sullo schermo viene visualizzato un messaggio e le spie luminose intuitive (J) mostreranno una luce rossa.

COSA SUCCEDE SE LAVVISO COMPARE MENTRE STO PREPARANDO UNA BEVANDA?

Riempi il contenitore dei chicchi di caffe, premi OK e la ricetta riprendera. Cosi non si spreca caffe!

COSA DEVO FARE SE VOGLIO CAMBIARE CAFFE O SE HO ESAURITO IL CAFFE?

Se premi OK senza aggiungere chicchi di caffe, la macchina tentera di riavviarsi e ti avvisera di nuovo. Se premi nuovamente OK,
la macchina preparera la ricetta utilizzando tutto il caffé rimanente. Il macinacaffé sara quindi vuoto.

A Attenzione: Ti consigliamo di non utilizzare chicchi oleosi e caramellati che sono difficili da macinare. Potrebbero
danneggiare la macchina e impedire il corretto funzionamento del sistema intuitivo.

Se sullo schermo viene visualizzato un messaggio di avviso e la spia rossa si accende quando ci sono abbastanza chicchi:
. Premi il pulsante OK per continuare la ricetta.
. In alternativa, disattiva l'avviso "chicchi esauriti" per impedire il rilevamento quando c'é ancora caffé nel
contenitore dei chicchi.

EOPE-RY ...
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PREPARARE ALTRE BEVANDE

BEVANDE CHE POSSONO ESSERE PREPARATE CON QUESTA MACCHINA:

Dimensioni Volumi possibili Intensita
Bevande approssimative P del caffe
Ristretto
- v v
- Espresso corto corposo 25ml 20-40 ml
Espresso
. . Lespresso €COrposo con aromi intensi & 40 ml 40_70 ml v v
ricoperto da una crema leggermente amara
color caramello
@ Lungo 70ml 70-100 ml v v
Espresso lungo con crema caramello
W . Doppio 100 ml 40-140 ml v
Espresso doppio con crema color ambra
Caffé Lungo
L J Piti ricco di caffeina ma piti leggero al palato. 120 ml 80-180 ml v v
Molto popolare al mattino
Americano
' Espresso doppio e lungo 120 ml 90-150 ml v
con acqua calda
Espresso Macchiato M=60ml
" Caffe espresso con un sottile strato di schiuma L=80ml 60 - 100 ml v v
di latte XL=100ml
Cappuccino M=120m
- = - v v
Un equilibrio di latte, schiuma e caffe I;(Ligg(;anl 120-240 ml
. " M=120ml
Schiuma di Latte | |76 120200 ml v
Latte con una gustosa schiuma XL =200 ml
Flat White M =160 ml
Caffé preparato con latte montato a vapore L=200ml 160 - 240 ml v
e schiuma XL=240ml
M =200 ml
¥ ' Caffe Latte | |0 mi 200-350 ml v v
Schiuma dal gusto delicato di caffe XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte Macchiato L= 250 ml 190-240 ml v v
Un espresso gourmet con schiuma di latte XL = 340 ml
Infuso
‘- L] Acqua riscaldata alla temperatura perfetta 200ml 20-300 ml
per infusi
Té negro
'l Agua calentada a la temperatura perfecta 200ml 20-300 ml
para un té negro
Te verde
Acqua riscaldata alla temperatura perfetta 200ml 20-300 ml
per il té verde

PER INFORMAZIONE, PER PREPARARE LA BEVANDA, LA MACCHINA ESEGUE AUTOMATICAMENTE
| SEGUENTI PASSAGGI:

Per le ricette a base di latte diverse

Per le ricette di Caffe Latte, Flat

Per le ricette a base di caffe White ed Espresso Macchiato

dal Caffe Latte, Flat White ed
Espresso Macchiato

1. Macinare i chicchi di caffe
2. Premere il caffe macinato

3. Preinfusione (a questo punto potrebbero
cadere alcune gocce nella tazza)

4, Filtrazione
5. Fase di preriscaldamento
6. Montare il latte

1. Macinare i chicchi di caffe
2. Premere il caffe macinato

3. Preinfusione (a questo punto
potrebbero cadere alcune gocce
nella tazza)

4, Filtrazione

1. Fase di preriscaldamento
2. Montare il latte

3. Macinare i chicchi di caffe
4. Premere il caffe macinato

5. Preinfusione (a questo punto potrebbero
cadere alcune gocce nella tazza)

6. Filtrazione
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COME SI REGOLA L'ALTEZZA DEGLI UGELLI DEL CAFFE?

Per tutte le bevande, puoi regolare gli ugelli del caffé in base alle dimensioni delle tazze.

COME S| PREPARANO LE BEVANDE?

Fai riferimento al tutorial "Come preparare le bevande?" salvato nella macchina

EOPE-PY ...

SONO DISPONIBILI DIVERSE IMPOSTAZIONI, A SECONDA DELLA BEVANDA:
. Una o due tazze: per avviare la ricetta doppia, selezionare la bevanda e premere .

. Intensita del caffé: per aumentare o diminuire l'intensita del caffé modificando la quantita di caffé macinato, seleziona la tua
bevanda e sceglitra 1 e 3 chicchi, dove 1 é la piu morbida e 3 ¢ la pil corposa .

. Volume della tazza: per aumentare o diminuire il volume della tazza, scorri verso I'alto o verso il basso I'elenco dei volumi e
seleziona quello desiderato.

Per ulteriori informazioni, vedi la tabella delle bevande nelle istruzioni.

,9\ SUGGERIMENTO

Per selezionare l'intensita del caffé e il volume della tazza, puoi navigare verso I'alto o verso il basso o premere direttamente
sulla tua scelta.

COME FACCIO A FERMARE UNA BEVANDA DURANTE LA PREPARAZIONE?

Avvertenza: puoi interrompere la preparazione di una bevanda in qualsiasi momento premendo il pulsante . Quando un
ciclo viene interrotto, non si arresta immediatamente. La macchina non sara disponibile per un certo periodo di tempo, come
indicato da un messaggio sullo schermo.

BEVANDE A BASE DI LATTE

(Q;l SUGGERIMENTI

Per la schiuma di latte, utilizza latte UHT pastorizzato direttamente dal frigorifero (3-5 °C). Puoi usare tipi speciali di latte
(microfiltrato, crudo, fermentato, arricchito) o latte vegetale (riso, avena o mandorla), ma potrebbero fornire risultati meno
soddisfacenti in termini di qualita e quantita della schiuma.

COME SIINIZIA LA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE?

Consulta il punto "2 PREPARARE UNA RICETTA A BASE DI LATTE" nelle istruzioni precedenti o vedi il tutorial "Preparare una
bevanda a base di latte" memorizzato nella macchina.

N & - I

Per i té e gli infusi, sono disponibili tre pulsanti di selezione che consentono di scegliere la temperatura piu adatta a ciascun
tipo di té. La temperatura utilizzata per il té verde sara inferiore a quella per il té nero o gli infusi.

COME FACCIO A IMPOSTARE LA TEMPERATURA DELL'ACQUA?

_l Accedi a Impostazioni > Temperatura
@% c:> @ CD dell’acqua. Puoi scegliere traT1,T2 e T3, dove T1 &

la temperatura piu bassa e T3 la piu alta.

Quando si abbassa/alza la temperatura, si abbassa/alza la temperatura per ciascun tipo di t&, anche se la temperatura usata per
il té verde rimarra sempre inferiore a quella usata per il té nero o gli infusi.
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IL MIO PROFILO

A COSA SERVE LA FUNZIONE PROFILO?

La funzione Profilo ti consente di accedere a uno spazio personalizzato dove potrai salvare le tue bevande preferite. Puoi
accedervi facilmente premendo un pulsante sul pannello di controllo della macchina.

Pit veloce e ideale per I'uso quotidiano, questa funzione ti permette di preparare con un solo tocco qualsiasi bevanda salvata
nel profilo; non dovrai regolare nulla. Per ciascun profilo, puoi salvare fino a sette ricette.

La funzione Profilo consente inoltre di personalizzare al massimo l'interfaccia e le impostazioni:

Nome Puoi aggiungere il tuo nome per una maggiore personalizzazione.

Colore Puoi scegliere un colore per la spia luminosa intuitiva, cosi da far risaltare il tuo profilo.

Qui puoi impostare la modalita di visualizzazione delle bevande nella schermata Profilo.Si

Visualizzazione L . i . P
possono visualizzare in modalita “scorrimento” o “a griglia”

Con la funzione “Profilo’, puoi inoltre impostare l'ora del giorno per ogni bevanda. In questo modo

Programmazione R - S o
9 sara ancora piu facile trovare la bevanda che desideri in qualsiasi momento.

Luminosita Ti consente di attivare o disattivare la spia luminosa intuitiva.

COME SI CREA UN PROFILO?
Premi l'icona Profilo 1 o Profilo 2 e segui le istruzioni visualizzate sullo schermo oppure guarda i tutorial salvatinel
tuo profilo.

Q> © < .

COME FACCIO A SALVARE LE BEVANDE PREFERITE NEL MIO PROFILO?
Esistono due modi per aggiungere una bevanda a un profilo:

1. Dopo aver preparato una bevanda, sullo schermo apparira un pulsante

2. Direttamente nel profilo.
Se blocco la preparazione della mia bevanda preferita, verra salvato il volume erogato fino al momento dell'interruzione

COME FACCIO A ORGANIZZARE/ORDINARE/RIMUOVERE LE MIE BEVANDE PREFERITE?
Tieni premuta l'icona della bevanda per qualche secondo. Nell'angolo in alto a destra dell'icona di ciascuna bevanda apparira
una croce. Premi e trascina se vuoi riordinare le bevande oppure premi la croce se vuoi rimuoverne una.

MANUTENZIONE GENERALE

L'esecuzione di una corretta manutenzione ottimizza la durata della macchina e preserva il gusto autentico del caffe.

MANUTENZIONE DELLA VASCHETTA DI RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE E DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE

Il vassoio raccogligocce contiene I'acqua usata, mentre la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe contiene il caffé macinato usato.

Importante: Per mantenere un’igiene ottimale, poiché questo contenitore & a contatto con il latte e il caffé, ti consigliamo
di smontare completamente tutte le parti e di pulirle quotidianamente con acqua calda corrente. Ti consigliamo di lasciarlo
asciugare all'aria prima di rimontarlo nellapparecchio. E importante lasciarlo sempre in posizione e svuotarlo regolarmente.
Puoi lavare il vassoio raccogligocce in lavastoviglie. Puoi lavare il vassoio raccogligocce in lavastoviglie senza il relativo coperchio.

QUANDO DEVO SVUOTARE IL VASSOIO RACCOGLIGOCCE?

Quando i galleggianti sono in posizione sollevata, il vassoio & troppo pieno.

QUANDO DEVO SVUOTARE LA VASCHETTA DI RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE?
Quando la macchina ti avvisa o pili regolarmente, in ogni caso assicurati che la macchina sia accesa affinché possa registrare
lo svuotamento del contenitore.

Importante: Non svuotare la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe e il vassoio raccogligocce con regolarita, come
illustrato sopra, potrebbe danneggiare la macchina. Non mettere in lavastoviglie. Per mantenere
un’igiene ottimale, ti consigliamo di lavare la vaschetta di raccolta dei fondi di caffé quotidianamente
con acqua calda corrente, sapone e una spugna. Ti consigliamo di lasciarla asciugare all’aria prima di
rimontarla nell'apparecchio.

MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL’ACQUA E DEL CONTENITORE CHICCHI DI CAFFE

Dal momento che I'aroma del caffé dipende anche dalla qualita dell'acqua, per preservarlo e mantenere un‘igiene ottimale,
ti consigliamo di utilizzare esclusivamente acqua fresca e di pulire quotidianamente il serbatoio dell’acqua con acqua calda e
uno scovolino per bottiglie.

| chicchi di caffé possono lasciare residui oleosi sul contenitore che possono influire sulla qualita del caffé. Per preservare il
gusto del caffe e mantenere un‘igiene ottimale, ti consigliamo di pulirlo con un panno morbido e asciutto ogni volta che deve

essere riempito.

n Importante: Non lavare con acqua, in quanto la presenza di acqua nel contenitore potrebbe danneggiare la macchina

n Ti consigliamo di lasciarlo asciugare all’aria prima di rimontarlo nell'apparecchio.

MANUTENZIONE DEL SISTEMA PER IL LATTE

PERCHE E COME POSSO EFFETTUARE LA MANUTENZIONE DEL SISTEMA PER IL LATTE DOPO AVER
PREPARATO BEVANDE A BASE DI LATTE?

n Importante: per ottenere una qualita costante della schiuma, ti consigliamo di:

QR & - I

[

Risciacquo del
latte
30s/20ml

Dopo ogni bevanda a
base di latte, quando
la macchina ti avvisa

Ti consente di sciacquare il sistema per il latte della
macchina.

Puoi avviare il risciacquo del sistema per il latte in
qualsiasi momento.

Risciacquo del

Ti consigliamo di lavare la lattiera con acqua calda e

5min

momento

5. PULIZIA MANUALE PROFONDA DEL SISTEMA DI
DISTRIBUZIONE DEL LATTE - 5 MIN.

tubo del latte Dopo ogni sapone dopo ogni utilizzo. Acqua calda +
e dell'ugello bevanda a base di Ti consigliamo di sostituire il tubo del latte ogni tre mesi | sapone
e pulizia della latte circa. Questi accessori sono disponibili sul sito web + scovolino
lattiera KRUPS.com
L Questo comporta la rimozione e la pulizia del blocco
Pulizia . " s w B .
) . Quando la macchina One Touch Cappuccino”. Per una schiuma di latte
dell'accessorio per| > = . . o ’ o : X . .| Agoperla
X tiavvisa oin qualsiasi | ottimale, pulisci regolarmente. Vedi sopra nelle istruzioni: R
il latte pulizia (n°5)

ALTRA MANUTENZIONE

Risciacquo del caffeé
45s/30ml

In qualsiasi momento

Per mantenere un‘igiene ottimale, ti consigliamo di risciacquare
il circuito del caffé quotidianamente o quando non viene usato
per un periodo superiore a 2 giorni.

Risciacquo del t&

Prima che la bevanda

Ti permette di risciacquare con acqua calda per garantire il

funzionamento nonché la longevita dell'apparecchio.

30s-20ml inizi a scorrere gusto autentico del té o dell'infuso.
Pulizia del sistema Quando la macchina . N L . 1 compressa
. N PR o Per preservare il gusto del caffé e mantenere un’igiene ottimale,

per il caffe ti avvisa o in qualsiasi R - A N y detergente KRUPS

N ti consigliamo di pulire il circuito del caffé 3 volte all'anno. .
13 min /600 ml momento (n°1)

o Quando la macchina Lapparecchlo‘tl avvisa qua‘ndo & necessario eseguire un 1 bustina di

Decalcificazione S s programma di decalcificazione. .

. ti avvisa o in qualsiasi N . decalcificante KRUPS
20 min /600 ml momento Questa operazione & fondamentale per garantire il corretto n°2)
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n Importante: Non devi eseguire il programma di pulizia appena l'apparecchio ti avvisa, ma & opportuno farlo entro
breve tempo. Se la pulizia viene posticipata, il messaggio di avviso rimane visualizzato fino all'esecuzione
dell'operazione.

n Importante: Se scolleghi la macchina durante la pulizia o nell'eventualita di un guasto elettrico, il programma di pulizia
si riavvia. Non e possibile rinviare questa operazione: & obbligatoria per risciacquare il sistema dell'acqua.

Temperatura del
caffée

Il caffé é troppo caldo? Puoi usare questa funzione per ridurre la temperatura. La macchina ha tre
impostazioni di temperatura per le bevande a base di caffe.

Temperatura Il te e troppo caldo? Con questa funzione, puoi scegliere una temperatura inferiore.Questa
del te macchina dispone di tre livelli di regolazione della temperatura per le bevande a base di té.

. . N Disattiva la funzione "Chicchi esauriti". Questa funzione indica la mancanza di chicchi di caffé nel
Tipo di caffe

contenitore e riprende una ricetta in corso. Vedi il paragrafo MACINACAFFE.

In questo caso, potrebbe essere necessaria una nuova compressa detergente.

Per ulteriori spiegazioni, vedi i tutorial disponibili nelle impostazioni della macchina.

EOPY-PY ..

— &

~

Vuoi sapere quando eseguire le operazioni di manutenzione descritte sopra?

Un messaggio di avviso compare sullo schermo non appena c'é un'azione che deve essere svolta.

TRE FUNZIONI

La tua macchina KRUPS Intuition dispone di una gamma di impostazioni: dai un'occhiata! Queste impostazioni ti consentono
di creare un'esperienza piu personalizzata.

COME SI ACCEDE ALLE IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA?

HOPY-PY ...

ELENCO DELLE IMPOSTAZIONI:

Lingua

Sceglitra 21 lingue.

Data e ora

Devi impostare la data, specialmente se usi una cartuccia anticalcare. Impostazione dell'ora e
visualizzazione dell'orologio a 12 0 24 ore.

Luminosita dello
schermo

Regola la retroilluminazione dello schermo.

Spie

Consente di attivare e disattivare le spie luminose intuitive.

Visualizzazione

Scegli se visualizzare le opzioni relative alle bevande come slide o riquadri.

Arresto
automatico

Impostare il periodo di tempo dopo il quale l'apparecchio si arresta automaticamente. Questa
funzione consente di ridurre il consumo energetico.

Avvio automatico

Accende la macchina e avvia automaticamente il preriscaldamento dell'apparecchio all'ora stabilita.

Prendi il caffé tutti i giorni alla stessa ora? Questa e la funzione perfetta per te! Impostando l'avvio
automatico, puoi risparmiare tempo e non devi piu avviare manualmente la preparazione della
bevanda.

Unita di volume

Seleziona I'unita di misura: ml o oz.

Risciacquo Puoi scegliere se attivare o meno il risciacquo automatico dell'ugello del caffé all'avvio della
automatico macchina.
Durezza Imposta la durezza dell'acqua tra 0 e 4. Per ulteriori informazioni, vedi il capitolo "Misurazione della
dell'acqua durezza dell'acqua”.
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Ripristino delle
impostazioni
predefinite

I ripristino cancella le preferenze e le impostazioni e ripristina le impostazioni predefinite.
Verranno eliminati anche i preferiti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

FUNZIONAMENTO

1. La macchina ha un guasto, il software & bloccato O la macchina non funziona.

© Spegni e stacca la macchina dalla corrente, rimuovi la cartuccia del filtro, attendi un minuto e riavvia la macchina. Tieni premuto
il pulsante di accensione/spegnimento per almeno tre secondi per avviare la macchina.
2. L'apparecchio non si accende dopo aver premuto il pulsante di accensione/spegnimento (per almeno tre secondi).
© Controlla i fusibili e la presa di alimentazione elettrica. Controlla che la spina sia inserita correttamente nella presa.
3. Si e verificata un'interruzione di corrente durante un ciclo.
@il dispositivo si ripristinera automaticamente alla riaccensione.
4. |l macinacaffé lavora a vuoto.
(©) Questo & normale se si tratta di un evento occasionale e non vi sono chicchi di caffé o ne sono rimasti pochi. Il macinacaffé pud
girare a vuoto per un massimo di dieci secondi per determinare il consumo e assicurarsi che funzioni correttamente.
© Nel contenitore vi sono ancora chicchi di caffé:
. I caffé potrebbe essere troppo oleoso e non viene aspirato correttamente nella macchina. Puoi provare a spingere i chicchi
e vedere se funziona di nuovo. Tuttavia, ti consigliamo di cambiare il caffé (vedi la funzione relativa al tipo di chicco).
. Eil mio solito caffé, ha funzionato bene fino ad ora: contatta il servizio clienti KRUPS.

UTILIZZO
1. Il macinacaffé emette un rumore anomalo.

© Probabilmente ci sono corpi estranei nel macinacaffé. Prova a liberarlo con un aspirapolvere, altrimenti contatta il servizio di
assistenza KRUPS.

2. Sotto l'apparecchio c'e dell'acqua.

© Prima di rimuovere il vassoio raccogligocce aspetta 15 secondi dopo la fuoriuscita del caffé, cosi che la macchina termini
correttamente il ciclo.

© Controlla che il vassoio raccogligocce sia posizionato correttamente sulla macchina. Deve essere sempre al proprio posto anche
quando la macchina non & in uso.

©controlla che il vassoio raccogligocce non sia pieno.
3. Sifa fatica a ruotare il pulsante di regolazione della finezza di macinatura.

©Ruotail pulsante di regolazione della finezza di macinatura solo quando il macinacaffe e in funzione.
4. L'apparecchio non ha prodotto caffe.

@ E stato rilevato un incidente durante la preparazione.

L'apparecchio si reimposta automaticamente ed & pronto per un nuovo ciclo.

5. Hai utilizzato caffé macinato al posto dei chicchi di caffe.

(@ Usa l'aspirapolvere per rimuovere il caffé macinato dal contenitore dei chicchi.
6. Quando la macchina viene arrestata, I'acqua fluisce dagli ugelli del caffe.

@ E normale. Si tratta di un risciacquo automatico per pulire gli ugelli del caffé ed evitare che si intasino.

141

IT



VAPORE E LATTE

1. Il flusso di latte dalla macchina sembra essere parzialmente o completamente bloccato.

© Se l'ugello & bloccato, sullo schermo viene visualizzato un messaggio di avviso. Pulisci il blocco «One Touch Cappuccino». Fai
riferimento al punto 5 nelle istruzioni precedenti. PULIZIA MANUALE PROFONDA DEL SISTEMA DI DISTRIBUZIONE DEL LATTE - 5
MIN, oppure vedi il tutorial memorizzato nella macchina, "Pulire 'ugello del latte".
2. Il vapore non esce.
a. Durante il primo utilizzo di un ciclo di vapore, se il vapore non fuoriesce correttamente:

@ Controlla che il foro nella punta non sia ostruito. Vedi la sezione precedente: "L'ugello del vapore della macchina sembra
essere parzialmente o completamente ostruito”.

(@ Esegui il seguente protocollo una sola volta:
Svuota il serbatoio dell'acqua e rimuovi temporaneamente la cartuccia Aqua Filter System Claris. Riempi il serbatoio con
acqua minerale ricca di calcio (> 100 mg/L) ed esegui cicli di vapore successivi (da 5 a 10 cicli) in un contenitore fino a
ottenere un getto continuo di vapore. Reinserisci la cartuccia nel serbatoio.

b. L'ugello del vapore aveva gia funzionato:

© Controlla che il foro nella punta non sia ostruito. Vedi la sezione precedente: "L'ugello del vapore della macchina sembra
essere parzialmente o completamente ostruito".

Se dopo aver eseguito le operazioni descritte sopra l'ugello del vapore continua a non funzionare, contatta il servizio di
assistenza KRUPS.
3. Il vapore fuoriesce dalla griglia del vassoio raccogligocce.
© A seconda del tipo di preparazione, il vapore potrebbe fuoriuscire dalla griglia del vassoio raccogligocce.
4, Compare del vapore sotto il coperchio del contenitore dei chicchi di caffe.
© Controlla che I'imbuto per le compresse detergenti sotto il coperchio (L) sia chiuso.
MANUTENZIONE
1. La macchina non richiede la decalcificazione.
@ liciclo di decalcificazione viene richiesto dopo la preparazione di un alto numero di bevande a base di latte 0 acqua calda.
Se prepari solo il caffé, la decalcificazione non verra richiesta frequentemente.
2. Nel vassoio raccogligocce ci sono anche dei fondi di caffe.

(© Una piccola quantita di caffé macinato puo finire nel vassoio raccogligocce. La macchina & progettata per eliminare il caffe
macinato in eccesso cosi da lasciare pulita I'area di filtrazione.

3. Le spie luminose intuitive rimangono accese dopo che hai svuotato la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe.
(@ Rimontare la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe.
4. Dopo aver riempito il serbatoio dell'acqua, la spia luminosa intuitiva rimane accesa.
@ Controlla che il contenitore sia posizionato correttamente nell'apparecchio.
| galleggianti sul fondo del serbatoio devono muoversi liberamente. Controlla e sblocca i galleggianti, se necessario.
BEVANDE
1. Il caffeé scorre troppo lentamente.

(@ Ruota il pulsante per la finezza della macinatura verso destra per ottenere una macinatura piui grossolana (a seconda del
tipo di caffé utilizzato).

(@ Esegui uno o pit cicli di risciacquo.
© Sostituire la cartuccia Aqua Filter System Claris.
2. |l caffé & troppo leggero o non abbastanza intenso.
(@ Controlla che il contenitore dei chicchi di caffé contenga caffé e che scenda correttamente.
(@ Evita di usare caffé oleosi, caramellati o aromatizzati che potrebbero non essere aspirati correttamente dalla macchina.

© Diminuisci il volume di preparazione e aumenta lintensita utilizzando la funzione di intensita del caffé. Ruota il pulsante di
finezza della macinatura verso sinistra per ottenere una grana piu fine. Prepara la bevanda in due cicli utilizzando la funzione
per due tazze.

3. L'espresso o il caffé non sono abbastanza caldi.

(© Aumenta la temperatura del caffé nelle impostazioni della macchina. Riscalda la tazza sciacquandola con l'acqua calda prima
di preparare la bevanda.

© Sciacqua il sistema del caffé prima di preparare il caffé. Una funzione di risciacquo del caffé all'avvio puo essere attivata nelle
impostazioni/risciacquo automatico.

4, 'acqua pulita scorre attraverso gli ugelli prima di ogni caffe.

© Allinizio della ricetta, & prevista una preinfusione di caffé che puo causare il flusso di una piccola quantita di acqua dagli
ugelli del caffe.
Se uno dei problemi descritti nella tabella persiste, contatta il servizio di assistenza KRUPS.

Importante: Produttore: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - France
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Caro cliente,

Agradecemos a sua preferéncia pela aquisicao de uma maquina de café espresso Krups com moinho de café.

A KRUPS concebe, desenvolve e fabrica as suas maquinas de café espresso em Franga, garantindo os mais elevados padrdes
de origem e qualidade de fabrico.

Concebida para ser facil de utilizar, a sua maquina é uma forma de criar bebidas em sua casa com a mesma qualidade do
café de rua. Com apenas um toque, pode desfrutar de cafés como Espresso, Ristretto e Lungo, para além de Cappuccino,
Latte Macchiato, Caffe Latte e outras bebidas a base de leite!

Para o ajudar a tirar o maximo partido da sua maquina diariamente, a KRUPS desenvolveu um indicador luminoso intuitivo.
Este indicador ird guiad-lo na utilizacao da sua maquina e alegrar as suas pausas para café.

A sua maquina de café espresso KRUPS também tem um ecra tatil grande e intuitivo, como um interface UX de smartphone,
para uma experiéncia intuitiva. Além disso, a tecnologia avancada da sua maquina ajuda-o a obter os melhores resultados
possiveis, revelando maximo aroma e um sabor encorpado a partir de gréos de café acabados de moer.

Esperamos que tenha uma excelente experiéncia com o café e que a sua maquina KRUPS seja totalmente do seu agrado.

A equipa KRUPS

NECESSITA DE AJUDA COM A SUA MAQUINA?

Q> & o T

Encontre uma lista de tutoriais guardados na sua maquina para o guiar na utilizagdo.
Irdo orienta-lo na preparacdo de uma bebida, na gestdo dos seus favoritos e na manuten¢ao da maquina.

Lista de tutoriais disponiveis:

1. Como posso preparar as 2. Como faco a gestao de 3. Como efetuar a manutengao
minhas bebidas? um perfil? da maquina?
a. Iniciar uma bebida a base de café d. Criar e configurar o seu perfil h. Efetuar um enxaguamento
b. Preparar uma bebida a base de e. Adicionar uma bebida ao seu perfil

leite (depois de a criar) i. Efetuar uma limpeza

f. Adicionar uma bebida ao seu perfil (a

partir da pagina de perfil) j. Efetuar a descalcificacédo

c. Preparar duas bebidas em
simultaneo

INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE O PRODUTO

Leia 0 manual de instrugdes atentamente antes de utilizar o seu aparelho pela primeira vez e guarde-o para futuras consultas.
A utilizacao incorreta isenta a KRUPS de qualquer responsabilidade. E importante seguir as informacées de seguranca.

g. Remover uma bebida do seu perfil k. Limpar o circuito do leite
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GUIA DOS SIMBOLOS UTILIZADOS NAS INSTRUCOES

A Perigo: Aviso sobre o risco de lesdes corporais graves ou mortais.
O simbolo do raio indica os perigos relacionados com a presenca de eletricidade.

A Cuidado: Aviso contra possiveis avarias, danos ou destruicdo do aparelho.

n Importante: Observacgdo geral ou importante para o funcionamento do aparelho.

PRODUTOS FORNECIDOS COM A SUA MAQUINA

Verifique os produtos fornecidos com a sua maquina. Se uma das pecas estiver em falta, contacte o Centro de Contato do
Consumidor KRUPS imediatamente.

Produtos fornecidos

1. 2 pastilhas de limpeza

2. 1 saqueta de descalcificante

3. Tubo de leite para o bloco "One Touch Cappuccino”

4. Tubo de leite adicional para o bloco “One Touch Cappuccino”
5. Agulha de limpeza do circuito de vapor

[ 4
6 1 Claris - cartucho de filtragem Claris Aqua Filter System com
. acessorio para enroscar
7. 1 tira de determinacéo da dureza da dgua “

Instrugdes — Precaugdes de seguranca
8. Lista dos servicos de Assisténcia Técnica autorizados Krups
Garantia internacional

A

9. Acessorio de limpeza do tubo

N

Consoante o modelo

Recipiente para leite:

10. - . J )
Pode colocar o recipiente para leite na maquina de lavar loica
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DADOS TECNICOS

Aparelho Automatic Espresso EA87
220-240V~ /50 Hz

Alimentacao elétrica

Pressao da bomba 15 bar

Depésito de café em grao 2509

Consumo de energia Durante o funcionamento: 1550 W

Reservatorio de dgua 3L

No interior, num local seco (onde nao exista risco de
congelagao).

365 x 240 x 400

Colocacao em funcionamento e arrumacao

Dimensées (mm) AxCxP

Peso EA87 (kg) 8,2

Sujeito a alteragdes técnicas. Coloque o aparelho numa superficie de trabalho horizontal, estavel, resistente ao calor, limpa e seca

DESCRICAO DO APARELHO

A. Pegadatampa do reservatorio de dgua 1. Depésito de café em grao
B. Reservatorio deagua 3 K. Botao de regulacao da finura da moagem
c. Colletor de bo,rras de’cafe L. Compartimento da pastilha de limpeza
D. Saidas do café regulaveis em altura M. Moinho cénico de metal
E. Grelha e gaveta de recolha de pingos amovivel
F. Tampa do depdsito de café em grao 2. Painel de controlo
G. Bloco "One Touch Cappuccino” N. Ecra tétil de navegacio
G1. Acessodrio para limpar o sistema de leite, 0. ON/OFF
2 em 1:ferramenta de desmontagem : .
. P. Atalhodo ecrédinicial
+agulha de limpeza Q. Perfill
G2 . Bloco amovivel "One Touch Cappuccino” R. Perfil2
H. Tubo e conetor do leite

I.  Boias do nivel de agua
Indicador luminoso intuitivo S.

-

Recipiente do leite

— O

INTRODUCAO E CONFIGURACAO DO APARELHO

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

A Perigo: Ligue o aparelho a uma tomada de ligacao a terra de 230 V. O incumprimento desta instrucdo coloca o
utilizador em risco de lesoes fatais devido a presenca de eletricidade!
Respeite as informagodes de seguranca no folheto "Precaucdes de seguranga".

INTRODUGAO (ver 1. Primeira utilizagio)

Aquando da primeira utilizacao, ser-lhe-4 solicitado que selecione varias defini¢des.

Siga as instrugdes apresentadas no ecra.

Preparar a maquina permite encher os circuitos de dgua, para que a maquina possa funcionar. O pré-aquecimento e o

enxaguamento automaético serdo efetuados.
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COLOCAR A MAQUINA NO MODO DE POUPANGA DE ENERGIA

Dependendo da preparacédo, a maquina efetua o enxaguamento automético quando estd no modo de poupanca de energia.

O ciclo dura apenas alguns segundos e para automaticamente.

2; SUGESTOES E DICAS

A qualidade da 4gua tem uma grande influéncia na qualidade dos aromas. O calcario e o cloro podem alterar o sabor
do café. Para conservar os aromas do seu café, recomendamos que utilize o cartucho Claris Aqua Filter System ou dgua
engarrafada pouco mineralizada abaixo de 800 mg/I (consulte o rétulo na garrafa). Consulte a seccao "FILTRO E DUREZA
DA AGUA".

Ao preparar bebidas, recomendamos que utilize chavenas previamente aquecidas (passando-as por dgua quente) com
um tamanho adequado para a quantidade pretendida.

Os graos de café torrados podem perder o aroma se nao forem protegidos. Aconselhamos que utilize uma quantidade de
gréos equivalente ao seu consumo para 2-3 dias seguintes e que opte por embalagens de 250 g.

A qualidade dos graos de café é varidvel e os sabores sao subjetivos. O Ardbica oferece uma bebida com aromas florais
delicados, enquanto o Robusta, que tem mais teor de cafeina, é mais amargo e encorpado. E comum misturar os dois
tipos de café para obter um café mais equilibrado. Contacte um especialista de café para obter mais aconselhamento.
Recomendamos que néo utilize graos oleosos e caramelizados, ja que podem danificar a maquina.

A finura da moagem dos graos de café influencia a intensidade dos aromas e a qualidade da espuma. Quanto mais fina for
a moagem dos graos, mais suave sera a espuma. A moagem também pode ser adaptada a bebida pretendida.

— O

INDICADOR LUMINOSO INTUITIVO

O QUE FAZ O INDICADOR LUMINOSO INTUITIVO?

A sua maquina Intuition inclui tecnologia inteligente e brilhante para tornar o seu dia mais facil: Indicador luminoso intuitivo

(J). Esta tecnologia tem uma dupla funcionalidade:

1. A maquina deteta e controla automaticamente os niveis de café em grao, dgua e borras de café. Quando precisar encher ou
esvaziar os recipientes, ou quando a manutencao é solicitada, o alerta de luz vermelha acende-se, indicando-lhe que deve

seguir as instrugdes no ecra.

2.Também pode personalizar a sua experiéncia utilizando o indicador luminoso intuitivo. Pode escolher uma cor para cada
perfil. Quando um perfil é selecionado, o indicador luminoso intuitivo muda para a cor correspondente a esse perfil,
facilitando a compreensao e garantindo uma navegacdo extremamente rapida e intuitiva. Consulte o capitulo“O MEU PERFIL".

DEIXE-SE GUIAR.

Vermelho Fixo Alerta

lluminagao gradual Em curso

Outras cores e branco
Fixo Receita concluida

146

FILTRO E DUREZA DA AGUA

QUAL E A FINALIDADE DA DEFINIGAO DE DUREZA DA AGUA?

Para evitar a acumulacdo de calcario na maquina e otimizar a qualidade do café, aconselhamos que ajuste a definicdo de
dureza da 4gua na méaquina.

COMO DEFINIR A DUREZA DA AGUA NA MAQUINA?

_@.to@@

\ o 1 2 3 4 «Enchaum copo deégua.

l . Mergulhe a tira de determinagéo da dureza da agua (8) fornecida com a maquina no copo
de dgua.

. Aguarde 1 minuto. Os quadrados na vareta mudam de cor.

. Conte o nimero de quadrados coloridos. Isto indica a dureza da dgua, de 0 a 4.
. No menu "Dureza da agua', prima o nimero correspondente entre 0 e 4.

. Prima OK.

SE FICAR SEM TIRAS DE DETERMINAGAO DA DUREZA DA AGUA

Se necessitar de repetir esta operacdo, lembre-se de ajustar a definicdo de dureza da dgua de acordo com a localizacéo de
utilizagdo ou as informacgées fornecidas pela Companhia local de fornecimento da dgua, utilizando a tabela abaixo:

Grau de dureza Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
Muito macia Macia Dureza média Dura Muito dura

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Definicao do aparelho 0 1 2 3 4

PORQUE INSTALAR UM CARTUCHO DE FILTRAGEM?
O cartucho de filtragem Claris Aqua Filter System otimiza o sabor do café e reduz o calcério e a necessidade de manutencao.
QUANDO DEVO MUDAR O CARTUCHO CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

1. Dois meses apds a configuragdo ou quando a maquina o notificar.

21or

T 2. Ao substituir o cartucho, recomendamos que rode o anel cinzento na parte superior do cartucho de
filtragem para indicar a data + dois meses.

COMO POSSO INSTALAR O CARTUCHO CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

_@9.'@@4>

l . Coloque o cartucho no reservatério de agua.
. Posicione o cartucho, com o anel numerado voltado para cima.
. Utilize 0 acessorio de enroscar preto, fornecido com o cartucho, para posicionar e aparafusar o cartucho

no devido lugar.

147

PT



MOINHO: AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO

POR QUE DEVO AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO?
Pode escolher a intensidade do seu café ajustando a finura da moagem dos graos de café.

Variar a finura da moagem permite-lhe adaptar-se a diferentes tipos de gréos:
. Os gréos oleosos muito torrados requerem uma moagem grossa,
. Os grdos menos torrados sao mais secos e requerem uma moagem mais fina.

Nota: quanto mais fina for a moagem dos grdos, mais intenso sera o aroma.

o o0 o

Torrefagao: Ligeira Média Avangada Duradoura Muito
(castanho (d@mbar) (Light French) (French) durodoura
claro) (Dark French)

COMO POSSO AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO?

Rode o botao de regulacédo da finura da moagem (K) localizado no depésito do café em grao, consoante o tipo de gréo e a
intensidade pretendida do aroma. Este ajuste tem de ser efetuado quando o moinho esté a funcionar, passo a passo. Apds trés
preparagoes, ird notar uma diferenca distinta no aroma.

COMO SEI QUE NAO HA MAIS GRAOS NO DEPOSITO?

A sua maquina Intuition tem um sensor para o avisar quando o nivel de grdos de café no depodsito é baixo.
E apresentada uma mensagem no ecra e o indicador luminoso intuitivo (J) apresenta uma luz vermelha.

E SE O ALERTA FOR APRESENTADO ENQUANTO ESTOU A PREPARAR UMA BEBIDA?

Encha o depdsito de café em gréo, prima OK e a receita serd retomada. Nao é desperdicado qualquer café!

O QUE FAGO SE QUISER ALTERAR O MEU CAFE OU SE FICAR SEM CAFE?

Se premir OK sem adicionar café em grdo, a maquina tentara reiniciar e ira alertd-lo novamente. Se premir OK novamente, a
maquina ira preparar a receita com todo o café restante. O moinho ficara vazio.

A Cuidado: Ndo recomendamos a utilizagao de gréos oleosos e caramelizados que sao dificeis de processar pelo moinho.
Podem danificar a maquina e impedir que o sistema intuitivo funcione corretamente.

Se for apresentada uma mensagem de alerta no ecra e a luz vermelha se acender quando existem graos suficientes:
. Prima o botéo OK para continuar a receita.
. Ou desative o alerta "sem graos" para impedir a detecao enquanto ainda existe café no depdsito de café em
grao.

[ Q0 & - .
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PREPARAR OUTRAS BEBIDAS

BEBIDAS QUE PODEM SER PREPARADAS COM ESTA MAQUINA:

) Tamanho Volumes Intensidade
Bebidas aproximado possiveis do café
Ristretto
- Espresso curto encorpado 25ml 20-40ml v v
Espresso
O espresso encorpado com aromas _
- pronunciados é coberto por uma espuma 40ml 40-70ml v v
amarga da cor do caramelo
Lungo
. Espresso longo com espuma com cor de 70 ml 70-100 ml v v
caramelo
Doppio _
. Espresso duplo com espuma ambar 100 ml 40-140ml v
Café longo
v Com mais cafeina mas com um paladar mais 120 ml 80-180ml v v
leve. Muito popular de manha
Americano
' Espresso duplo longo combinado 120 ml 90-150ml v
com &gua quente
Espresso Macchiato M=60ml
L 3 Espresso com uma fina camada L=80ml 60-100 ml v v
de espuma de leite XL =100 ml
Cappuccino M =120 mi
- . . 3 L=180ml 120 - 240 ml v v
Um equilibrio entre leite, espuma e café XL = 240 ml
Espuma de leite M=120ml
Uma grande dose de leite com espuma L=160ml 120 - 200 ml v
de leite XL =200ml
. M =160 ml
Flat White
‘. . - . L=200ml 160 - 240 ml v
Café com leite vaporizado e espuma XL =240 ml
M =200 ml
Caffe Latte
- A L=280ml 200 - 350 ml v v
' Espuma com um sabor subtil a café XL = 350 ml
. M =190 ml
- Latte Macchiato
, L=250ml 190 - 240 ml v v
Um espresso gourmet com espuma de leite XL = 340 ml
i Infuséo
= Agua aquecida a temperatura perfeita 200ml 20-300 ml
para uma infuséo
i Cha preto
" Agua aquecida a temperatura perfeita 200ml 20-300 ml
para cha preto
i Cha verde
Agua aquecida a temperatura perfeita 200ml 20-300 ml

para cha verde

ATITULO INFORMATIVO, PARA PREPARAR A SUA BEBIDA,
A MAQUINA REALIZA AUTOMATICAMENTE OS SEGUINTES PASSOS:

Para receitas de café

1. Moagem dos graos de café
2. Compactagem do café moido

3. Pré-infusdo (neste ponto, podem
cair algumas gotas na chavena)

4, Percolacao

Para receitas a base de leite que

néao Caffe Latte, Flat White e
Espresso Macchiato

1. Fase de pré-aquecimento

2. Espuma de leite

3. Moagem dos graos de café

4. Compactagem do café moido

5. Pré-infusdo (neste ponto, podem
cair algumas gotas na chavena)

6. Percolacéo

Para as receitas de Caffe Latte, Flat
White e Espresso Macchiato

1. Moagem dos graos de café
2. Compactagem do café moido

3. Pré-infusao (neste ponto, podem
cair algumas gotas na chavena)

4. Percolagao
5. Fase de pré-aquecimento
6. Espuma de leite
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COMO REGULO A ALTURA DA SAIDA DO CAFE?
Pode regular as saidas do café para todas as bebidas de acordo com o tamanho da(s) chavena(s).
COMO PREPARO AS MINHAS BEBIDAS?

Consulte o tutorial "Como preparar bebidas?" guardado na sua maquina

R ° & o I

ESTAO DISPONIVEIS DIFERENTES DEFINIQOES, CONSOANTE A BEBIDA:
. Uma ou duas chévenas: para preparar a receita dupla, selecione a bebida e prima °

. Intensidade do café: para aumentar ou diminuir a intensidade do café ao alterar a quantidade de café moido, selecione a
bebida e selecione entre 1 e 3 gréos, sendo 1 0 menos intenso e 3 o mais encorpado (0]

. Volume da chdvena: para aumentar ou diminuir o volume da chavena, percorra a lista de volumes para cima ou para baixo e
selecione o volume pretendido.

Para mais informagoes, consulte a tabela de bebidas nas instrugoes.

DICA
Para selecionar a intensidade do café e o volume da chavena, pode navegar para cima/baixo ou premir diretamente a
sua opgao.

COMO POSSO PARAR UMA BEBIDA A MEIO DA PREPARACAO?

Aviso: Pode parar a preparacao de uma bebida a qualquer altura, premindo o botéo . Quando um ciclo de preparacéo
é interrompido, ndo para imediatamente. A maquina fica indisponivel durante algum tempo, tal como indicado por uma
mensagem no ecra.

BEBIDAS A BASE DE LEITE

(@DICAS

Para a espuma de leite, utilize leite UHT pasteurizado diretamente do frigorifico (3-5°C). E possivel utilizar leites especiais
(micro filtrados, nao tratados, fermentados, enriquecidos) ou leites vegetais (leite de arroz, aveia ou améndoa), mas isso
pode proporcionar resultados menos satisfatorios em termos de qualidade e quantidade de espuma.

COMO INICIO A PREPARAGCAO DE UMA BEBIDA A BASE DE LEITE?

Consulte a seccao "2 PREPARAR UMA RECEITA A BASE DE LEITE" nestas instrucées ou consulte o tutorial "Preparar uma bebida
a base de leite" guardado na maquina.

@" > Q>
CHAS E INFUSOES

Para os seus chas e infusdes, existem trés botdes de selecao para possa escolher a temperatura mais adequada para cada tipo
de cha. A temperatura utilizada para cha verde sera inferior a utilizada para cha preto ou infusdes.

COMO POSSO AJUSTAR A TEMPERATURA DA AGUA?

| = Aceda a Defini¢oes > Temperatura da
@& c:> @ CD 4gua. Pode escolher entre T1,T2 e T3, sendo que T1 é

a temperatura mais baixa e T3 a mais elevada.

Quando reduz/aumenta a temperatura, esta reduz/aumenta a temperatura para cada tipo de cha, mas a temperatura utilizada
para cha verde sera sempre inferior a utilizada para cha preto ou infusdes.
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O MEU PERFIL

PARA QUE SERVE A FUNGAO DE PERFIL?

A funcéo Perfil permite-lhe aceder a um espaco personalizado onde pode guardar as suas bebidas favoritas. Pode aceder
facilmente premindo um botdo no painel de controlo da maquina.

Proporciona maior rapidez e perfeicao na utilizacdo diaria, visto que as bebidas guardadas no seu perfil sdo preparadas com
apenas um toque, sem necessidade de ajustes. Pode guardar até sete receitas para cada perfil.

Além disso, a funcao de perfil proporciona uma interface e definicdes mais personalizadas:

Nome Para maior personalizacdo, pode adicionar o seu nome.

Pode escolher uma cor para o indicador luminoso intuitivo, para ajudar

Cor
a destacar o seu perfil.
Ecra Aqui, pode definir a forma como as suas bebidas sdo apresentadas no ecra Perfil.
Podem ser apresentados em modo “deslizante” ou “mosaicos”.
s Com a fungao “Perfil’, também pode definir uma hora do dia
Programacao

para cada bebida. Torna ainda mais facil encontrar a sua bebida em qualquer momento.

Luminosidade Permite ativar ou desativar o indicador luminoso intuitivo.

COMO CRIO UM PERFIL?

Prima o icone de Perfil 1 ou Perfil 2 e siga as instrugdes no ecra ou veja os tutoriais
guardados no seu perfil.

Y > & - I
Q@

COMO POSSO GERIR AS BEBIDAS FAVORITAS GUARDADAS NO MEU PERFIL?

Existem duas formas de adicionar uma bebida a um perfil:

1. Apos preparar uma bebida, ira surgir um botéo no ecra.

2. Diretamente no perfil.
Se parar a minha bebida favorita em curso, esta quantidade é guardada

COMO ORGANIZAR/ORDENAR/ELIMINAR AS MINHAS BEBIDAS FAVORITAS?
Prima continuamente um icone de bebida durante alguns segundos. Ird surgir uma cruz no canto superior direito de cada
icone de bebida. Prima e arraste para organizar as bebidas e prima a cruz para eliminar uma bebida.

MANUTENCAO GERAL

A realizacao de uma manutencdo adequada ird otimizar a vida util da sua maquina e preservar o sabor auténtico do café.

EFETUAR A MANUTENGAO DO COLETOR DE BORRAS DE CAFE E DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS

A gaveta de recolha de pingos recupera a dgua usada e o coletor de borras de café o café moido usado.

Importante: Por razdes de higiene, e uma vez que este recipiente esta em contacto com leite e café, recomendamos que desmonte
e limpe todos os elementos com dgua quente diariamente. Recomenda-se que o deixe secar de forma natural antes de o voltar a
colocar no aparelho. E importante deixa-lo sempre no devido lugar e esvazia-lo regularmente. Pode colocar a gaveta de recolha
de pingos na méaquina de lavar loica. Pode colocar a gaveta de recolha de pingos na maquina de lavar loica, mas sem a tampa.
QUANDO DEVO ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS?

Quando as boias estdo na posicédo levantada, indicando que estd demasiado cheia.

QUANDO DEVO ESVAZIAR O COLETOR DE BORRAS DE CAFE?

Quando a maquina o avisa ou mais regularmente, mas quando a maquina esta ligada, para que possa registar que

o depésito foi esvaziado.

n Importante: Nao esvaziar o coletor de borras de café e a gaveta de recolha de pingos regularmente, como indicado
acima, pode danificar a sua maquina. Nao o coloque na maquina de lavar loica. Por razdes de higiene,
recomendamos que limpe o coletor de borras de café com uma esponja, 4gua quente e detergente para a
loica diariamente. Recomenda-se que o deixe secar de forma natural antes de o voltar a colocar no aparelho.
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MANUTENCAO DO RESERVATORIO DE AGUA E DO DEPOSITO DE CAFE EM GRAO

Para preservar melhor o sabor do café que é afetado pela qualidade da dgua e por razées de higiene, aconselhamos que utilize

apenas dgua tépida para a limpeza diaria do reservatério de 4gua com dgua quente e um escovilhdo para garrafas.

Os graos de café podem deixar residuos gordurosos no depdsito, que podem afetar a qualidade do café. Por razdes de higiene
e para preservar os sabores do café, recomendamos que o limpe com um pano seco e suave sempre que tiver de o reabastecer.

n Importante: Nao limpe com agua; a presenca de dgua no depdsito de café em grao pode danificar o aparelho

n Recomenda-se que o deixe secar de forma natural antes de o voltar a colocar no aparelho

MANUTENGAO DO CIRCUITO DE LEITE

COMO E PORQUE EFETUAR A MANUTENCAO DO CIRCUITO DE LEITE DEPOIS DE PREPARAR BEBIDAS

A BASE DE LEITE?

n Importante: Para obter uma qualidade de espuma consistente, recomendamos que:

Enxaguamento
do leite
30s/20ml

Apos cada bebida
lactea, quando
a maquina o notificar

[ & o

- .. Acessorios
Manutencao Quando? Explicacao L.
necessarios

Permite-lhe lavar o circuito de leite da maquina.
Pode efetuar um enxaguamento do circuito de leite a
qualquer altura.

Tubo de leite,
enxaguamento
do bocal e
limpeza do
recipiente para
leite

Apds cada bebida
lactea

Recomendamos que limpe o recipiente para leite
com agua quente e detergente para a loica apds cada
utilizacdo.

Recomendamos que substitua o tubo de leite
aproximadamente a cada trés meses. Estes acessorios
encontram-se disponiveis no website KRUPS.pt.

Agua quente +
detergente para
aloica

+ acessorio de
limpeza do tubo

Limpeza

do acessoério do
leite

5 min

Quando a méquina o
notificar ou
a qualquer altura

Implica remover e limpar o bloco "One Touch
Cappuccino”. Para obtencao de uma espuma perfeita,
limpe-o regularmente. Consulte acima nas
instrucées: 5. LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO
CIRCUITO DE DISTRIBUICAO DE LEITE - 5 MIN.

Agulha de
limpeza (n° 5)

OUTRA MANUTENCAO

- Yl Acess S
Manutencao Quando? Explicacao
necessarios

Por razdes de higiene, recomenda-se que enxague
Enxaguamento . s -
A o sistema de café diariamente ou quando néo for
do café A qualquer altura L . .
utilizado durante um periodo de tempo mais longo
45s/30ml . .
(mais de 2 dias)
Ei
dr;x;géuamento Antes de a bebida Permite enxaguar com dgua quente para garantir o
comegar a fluir sabor auténtico do cha ou infuséo.
30s-20ml ¢
Limpeza do Quando a maquina o | Por razbes de higiene e para preservar melhor o sabor 1 pastilha de
circuito de café | notificar ou do café, recomendamos que limpe o sistema de café limpeza KRUPS
13 min /600 ml | aqualquer altura 3 vezes por ano. (n.o1)
P O aparelho avisa quando é necessario executar um
) . Quando a maquina o . < P 1 saqueta de
Descalcificagao X programa de descalcificacéo. Este passo é muito .
R notificar ou : . . descalcificante
20 min /600 ml importante para garantir o funcionamento e a
a qualquer altura - KRUPS (n.22)
durabilidade adequados do aparelho.
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n Importante: Nao é necessério executar o programa de limpeza logo que o aparelho o notificar, mas deve fazé-lo logo

que seja possivel. Se a limpeza for adiada, a mensagem de alerta continua a ser apresentada até que a
operacao seja realizada.

n Importante: Se desligar a maquina durante a limpeza ou em caso de falha elétrica, o programa de limpeza é reiniciado.

Néo é possivel adiar esta operacdo: é obrigatério para limpar o circuito de dgua. Neste caso, podera ser
necessaria uma nova pastilha de limpeza.

Para mais explicacdes, assista aos tutoriais disponiveis nas definicées da sua maquina.

R o & o I
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Gostaria de saber quando deve realizar as opera¢ées de manutengao acima?

E apresentada uma mensagem de alerta no ecré assim que existir uma acdo que tem de realizar.

— &

OUTRAS FUNCOES

A sua maquina KRUPS Intuition tem um conjunto de defini¢oes — deve conhecé-las! Permitem-lhe criar uma experiéncia

mais personalizada.

COMO POSSO ACEDER AS DEFINICOES DA MINHA MAQUINA?

_@‘lco@«o

LISTA DE DEFINIGOES:

Idioma

Selecione entre 21 idiomas.

Data e hora

Tem de definir a data, especialmente se utilizar um cartucho anticalcario. Definicao da hora e
apresentacao de relégio de 12 ou 24 horas.

Luminosidade do
ecra

Ajusta a luz de fundo do ecra.

automatica

Luz Liga ou desliga o indicador luminoso intuitivo.
Ecra Escolha se as op¢des de bebidas sao apresentadas como listas deslizantes ou mosaicos.
Paragem Define o periodo de tempo apds o qual o aparelho para automaticamente. Esta fungao permite-lhe

reduzir o consumo de energia.

Inicio automatico

Liga a maquina e inicia automaticamente o pré-aquecimento do aparelho numa hora programada.
Bebe o seu café todos os dias a mesma hora? Esta funcao é para si! Ao definir o inicio automatico,
pode poupar tempo e deixar de ter de preparar manualmente a sua bebida.

Unidade de . . .
Seleciona a unidade de medida: ml ou oz.
volume
Enxaguamento Pode optar por ativar ou ndo o enxaguamento automatico do misturador do café quando inicia a
automatico maquina.
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. Defina a dureza da dgua entre 0 e 4. Para mais informacoes, consulte o capitulo "Medicao da dureza
Dureza da agua

da agua".
Temperatura do O seu café estd demasiado quente? Pode utilizar esta funcdo para baixar a temperatura. A maquina
café tem trés defini¢des de temperatura para as suas bebidas de café.
Temperatura do O seu cha esta demasiado quente? Com esta funcao, pode escolher uma temperatura mais baixa.
cha Esta maquina dispde de trés niveis de regulagdo da temperatura das suas bebidas de cha.

Desativa a funcéo "Sem gréos". Esta funcdo indica falta de gréos de café no depésito e retoma uma

Ti £
ipo de café receita em curso. Consulte o paragrafo MOINHO.

Reposicao de A reposicao apaga as suas preferéncias e definicdes e restaura as predefini¢oes.
fabrica Os seus favoritos também serdo eliminados.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

FUNCIONAMENTO

1. A méquina ndo funciona corretamente, o software esta bloqueado OU a maquina tem uma avaria.
© Desligue a maquina e retire a ficha da tomada, retire o cartucho do filtro, aguarde um minuto e reinicie a maquina. Prima o
botédo ON/OFF durante pelo menos trés segundos para iniciar a maquina.
2. O aparelho nao liga apés premir o botdao ON/OFF (durante pelo menos trés segundos).
@Veriﬁque os fusiveis e a tomada de alimentacao elétrica. Verifique se a ficha estd corretamente inserida na tomada.
3. Ocorreu uma falha elétrica durante um ciclo de preparagdo.
®o aparelho serd automaticamente reiniciado quando voltar a ligar.
4. O moinho esta a funcionar vazio.
© Isto é normal se for uma situagdo pontual e existirem poucos ou nenhuns gréos de café. Pode funcionar vazio durante até dez
segundos para determinar o consumo e garantir que esta a funcionar corretamente.
© Ainda existem graos de café no deposito:
. O café pode ser demasiado oleoso e nao é corretamente puxado para a maquina. Pode tentar ajudar os graos a entrar para
verificar se volta a funcionar. No entanto, recomendamos que mude de café (consulte a fungdo de tipo de café).
. £ 0 meu café habitual que tem funcionado bem até agora: contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

UTILIZAGAO
1. O moinho emite um ruido anémalo.

© E muito provavel que existam corpos estranhos no moinho. Tente limpa-lo com um aspirador, caso contrario, contacte o Centro
de Contacto do Consumidor KRUPS.

2. Ha agua dentro do aparelho.

© Antes de retirar a gaveta de recolha de pingos, aguarde 15 segundos apds a saida do café para que a maquina termine o ciclo
de preparacao corretamente.

Verifique se a gaveta de recolha de pingos esta corretamente posicionada na maquina. Tem de estar colocada, mesmo quando
amaquina nao esta a ser utilizada.

@Veriﬁque se a gaveta de recolha de pingos néo esta cheia.
3. O botéo de regulagao da finura da moagem é dificil de rodar.
© Rode apenas o botao da finura da moagem quando o moinho estiver a funcionar.
4. O aparelho nao extraiu qualquer café.
© Foi detetado um incidente durante a preparaco.
O aparelho é reiniciado automaticamente e esta pronto para um novo ciclo de preparacao.
5. Utilizou café moido em vez de café em gréo.
@ Utilize um aspirador para eliminar o café moido do depésito de café em gréo.
6. A agua flui das saidas do café quando a méaquina é parada.
@ E normal. Trata-se de um enxaguamento para limpar as saidas do café e impedir que fiquem obstruidas.
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VAPORE LEITE
1. A saida de leite da maquina parece estar parcial ou completamente obstruida.

@ Se o tubo estiver obstruido, é apresentada uma mensagem de alerta no ecré. Limpe o bloco "One Touch Cappuccino”.
Consulte o ponto 5, acima nas instrucées. LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO CIRCUITO DE DISTRIBUICAO DE LEITE -
5 MIN, ou veja o tutorial guardado na sua maquina "Limpar o tubo do leite".

2. Nao sai qualquer vapor.

a. Durante a primeira utilizacado de um ciclo de vapor, caso ndo saia vapor corretamente:

@Veriﬁque se o orificio do tubo néo esta obstruido. Ver seccao acima: "O tubo do vapor da maquina parece estar parcial ou
completamente obstruido".

© Siga o seguinte protocolo uma e apenas uma vez:

Esvazie o reservatdrio da dgua e retire temporariamente o cartucho Claris Aqua Filter System. Encha o reservatério com
4gua mineral com elevado teor de célcio (>100 mg/l) e efetue ciclos sucessivos de vapor (5 a 10 ciclos) num recipiente,
até obter um jato de vapor continuo. Coloque novamente o cartucho no reservatério.

b. O tubo do vapor j tinha funcionado:

@Veriﬁque se o orificio do tubo néo esta obstruido. Ver seccao acima: "O tubo do vapor da maquina parece estar parcial ou
completamente obstruido".

Se, apds executar as etapas acima, o tubo do vapor ainda ndo funcionar, contacte o Centro de Contacto do Consumidor
KRUPS.
3. Ha vapor a sair da grelha da gaveta de recolha de pingos.
@ Dependendo do tipo de preparacao, pode sair vapor da grelha da gaveta de recolha de pingos.
4. Aparece vapor por baixo da tampa do depdsito de grdos de café.
@Veriﬁque se 0 compartimento da pastilha de limpeza sob a tampa (L) esta fechado.
MANUTENGAO
1. A méquina ndo solicita a descalcificacéo.

©@ 0 ciclo de descalcificacio é solicitado ap6s a preparacio de um elevado nimero de bebidas  base de leite ou de agua

quente. Se apenas preparar café, a descalcificagdo ndo sera necessaria com frequéncia.
2. Existem borras de café na gaveta de recolha de pingos.

@ Uma pequena quantidade de café moido pode entrar na gaveta de recolha de pingos. A maquina foi concebida para
remover qualquer excesso de borra residual para que a zona de percolacao permaneca limpa.

3. Oindicador luminoso intuitivo permanece aceso depois de ter esvaziado o coletor de borras de café.

@ Volte ainstalar o coletor de borras de café.

4. Apds encher o reservatério de agua, o indicador luminoso intuitivo permanece aceso.

@Veriﬁque se o reservatdrio esta corretamente posicionado no aparelho.

As boias no fundo do reservatério tém de se mover livremente. Verifique e desbloqueie as boias, se necessario.
BEBIDAS
1. O café escorre muito lentamente.

@ Rode 0 botéio de finura da moagem para a direita para obter uma moagem mais grossa (consoante o tipo de café utilizado).

(@ Efetue um ou varios ciclos de enxaguamento.

@ Substitua o cartucho Claris Aqua Filter System.

2. O café esta demasiado claro ou nao esta suficientemente encorpado.

@ Verifique se o depdsito dos graos de café contém café e se este desce corretamente.

@ Evite utilizar café oleoso, caramelizado ou com sabores que pode ndo ser corretamente puxado para a maquina.

@ Diminua o volume de preparagao e aumente a intensidade, utilizando a funcao de intensidade do café. Rode o botdo de
finura da moagem para a esquerda para obter uma moagem mais fina. Prepare a sua bebida em dois ciclos, utilizando a
funcéo de duas chavenas.

3. O espresso ou café ndo estd suficientemente quente.

© Aumente a temperatura do café nas definicoes da maquina. Aqueca a chavena, passando-a por dgua quente antes de
preparar a bebida.

@ Efetue um enxaguamento do circuito de café antes de preparar o café. Pode ser ativado um enxaguamento do circuito de
café no inicio nas definicdes/enxaguamento automatico.

4. Escorre agua limpa pelas saidas de café antes de cada café.

@ No inicio da receita, hd uma pré-infusio de café que pode fazer com que uma pequena quantidade de agua escorra pelas
saidas do café.

Se um dos problemas referidos na tabela persistir, contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

n Importante: Fabricante: SAS GSM - Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne - Franca
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Ayamnté meharn,

Yag uXapIOTOVHE TTou ayopdoate Tn unxavr) KRUPS Espresso pie OO GAEONG KOKKWV.

H KRUPS oxed1alel, avamtyooel Kat Kataokeuadel Tig SIKEG TG pnxavég Espresso otn falia omote e§ao@alilel yia 046 TIg
VYNAOTEPEG TIPOSIAYPAPEG TTIPOENELONG KAl TTOIOTNTAG KATAOKEUNG.
SxeSlaopévn yla eUKoNia 0Tn XPron, N UNxavr oag Sivel Tn SuvatoTNTA VA QTIAXVETE POPHUATA EMAYYENUATIKAG TTOIOTNTAG

TTaveUKOAQ 0TO OTTiTL. M€ éva OVO Ayylya UITOPEITE va amoAauoEeTe Kagédeg omwg Espresso, Ristretto kat Lungo, kabwg kat
Cappuccino, Latte Macchiato, Caffe Latte kat G\\a pogrjpata pe yaha!

lMa va oag BonBroel va eKUETAANEVECTE OTO EMAKPO TIG SUVATOTNTEG TNG UNXavG oag KaBnueptvd, n KRUPS éxet avantiéel
Hia €€umvn ewtevn ével€n. Autr oag kaBodnyei oTn xprion TG UNXavig kat mpooBETel pia avahagpn vota ota Staleippata
0ag Yo Ka@E.

H pnxavri KRUPS Espresso S1aBétel emiong peydhn kat e0Xpnotn 08évn agrg mou Bupilel To mepiBalov epyaciag evog
smartphone yla amolutn gukolia xpriong. EmmAéov, n mponypévn texvoloyia tng pnxavig oag Bonda va emMTuyXavete Ta
KaANUTEPA SuvaTd amoTeAEoUATA, KABWG AVASEIKVUEL OTO PEYIOTO TO APWHA KAl TNV TANBWPIKN YEUON TWV GPECKOANETUEVWV
KOKKWV KAPE.

EAmtiCoupie va amoAaUoETE pia QOVTACTIKI EMTEIPia KagE Kat 0Tt Ba peiveTe amdAuTa ikavorroinpévol amd tn Sikr oag unxavn
KRUPS.

H opada tng KRUPS

XPEIAZEXTE BOHOEIA I'A NA APXIZETE NA XPHZIMOMOIEITE TH MHXANH XA%;
(o @

Agite Tn MoTa TwV EKTASEVTIKWV 0SNYIWV TTOU Eival amoBnNKEVUEVEG OTN PNXavr 0dg Kat oag kabodnyouv otn xprion tg.
Yag BonBouv Katd TNV TPOETOIACIA EVOG POPHAHATOC, TN SIAXEIPION TwV ayarmnUEVWY 0ag Kal Tn CUVTHPNON TG UNXAvAG
oag.

AioTa TwV S1aB€0IHWY EKTAISEVTIKWY 0dNYIWV:

3. Mg va cuvtnproete

1. Nwg pTIaXVw poprRpata; .
G pTIaXVW popnu ™ pnyavr cag

2. Nwg Sayxepifopan éva mpo@il;

a. Evae&n TIOPAOKEVNG POPHUATOG 8. Anpiovpyia kat pUBUIoN TOou TTPOPIA . EKTé\eon EKmuonc
Kapé oag
B. Evap'En TIOPOOKEUNG POPHHATOS €. I'Ipoo’er]Kn pqurwaTloq oTo Mpo@i\ oag 6. Extéheon kaBapiopiol
Ue yaha (apoU To MAPACKEVAOETE)

oT. MpocBrKkn PoPHAUATOS 0TO TIPOPIA

oag (amd tn oeNida mpo®il) . Bxtéreon apardtwong

y. Evapé&n mapaokeung dvo
POPNUATWY TAUTOXPOVA

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TO NMPOION

Mpw XPNOIUOTIOINCETE TN CUCKEUR yla TPWTN @opd S1aBAcTe MPOOCEKTIKA TO €yXEPISIO 0dnylwv Kal GUAAETE To yla
peMovTiKi avagopd. H AavBaopévn xprion amaldooet tnv KRUPS amé omoladnmote euBuvn. Eival onpavTiko va tnpolvTat
ol 0dnyiec ac@alelag.

C. Katapynon po@ruatog amé 1o mpo@iA 10. KaBaplopdg tou ouoTipatog
oag YAAQKTOG
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OAHIoz xYMBOAQN NOY XPHZIMOIMOIOYNTAI ZTIZ OAHTIEX

A KivSuvoc: Mpogidomoinon yia kivéuvo cofapoul Tpavpatiopou fj Bavdtou.
To cVupBoAo TOu KEPAUVOU EPIOTA TNV TTPOTOXH O KIVEUVOUG TTou OXeTI(oVTal LE TO NAEKTPIKO PEVHAL.

A Mpogoxn: Mpoegidomoinan yia mBavr) SucAertoupyia, {NUId 1 KATACTPOPN) TNG CUCKEVNAG.

INHAVTIKO: [EVIKO 1) ONHAVTIKO OXOANIO OXETIKA PE TN XPHON TNG CUCKEUNG.

— O

NMPOIONTA NMOY MNAPEXONTAI MAZI ME TH MHXANH ZAX

EAéyéte Ta mpoidvta mou mapéxovtal padi Pe Tn pnxavr oag. Eav Agimel kamoto e§dptnpa, EMKOIVWVHOTE AUéowE Pe TO TURPA
efumnpétnong mehatwv g KRUPS.

Mpoidévta mov mapéxovrat

1. 2 TapmAéTeg kabBaplopov
2. 1 @AKENAKL AQANATWONG
3. T wArvag yaAakTog yia tn povada «One Touch Cappuccino»

Mp6oBeTo¢ cWARVAC YAAAKTOG yia T povada «One Touch
Cappuccino»

5. Akida kaBaplopoU Tou KUKAWHATOG aTHOU

6. 1 @uotyya cvotripatog @iXtpou vepou Claris pe eEaptnua cvoEyéng

7. 1 p&pdog SoKIpnG OKANPOTNTAG VEPOU

0dnyieg — mpopulagelg aopaleiag

8. Katdhoyog eyKeKpIUéVwy KEVTPWVY EMOKEVWV TNG Krups
AleBVi¢ eyyunon
9. Epyaleio kaBapiopov cwAivwv

Avaloya to povtélo

10 Aoxeio yGAaKToG:
! Mmopeite va BANETE TO SOXEIO YAAAKTOG OTO TTAUVTHPLO TATWY
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

TuoKeun Avutépatn pnxavr Espresso EA87
HAektpiki Tpopodoaia 220-240V~/50 Hz

Migon avthiag 15 bar

Aoxeio KOKKWV Kapé 2509

KatavdAwon peuparog Y& \ettoupyia: 1550 W

Aoxeio vepou 3L

\ . . Y& EOWTEPIKO XWPO, O€ onpeio xwpic vypacia (Hakpld and
Evap&n xpronc Kat UAagn PIKO Xwp NHELO XWwPIG UYp Hakp

Tayo)
Alaotaoceic (mm) Y x N xB 365 x 240 x 400
Bapog tng EA87 (kg) 82

Orteviké mpodiaypagég pmopei va aNhagouv. TomoBeTriate T ouokeur o€ opt{ovTia, oTabepr, BeppoavBekTikr, kaBapr Kat oTeyvi) Em@avela epyasiag

NEPIFTPA®OH THXZ ZYZKEYHZ

A.  AaPn kamakiol Tou Soxeiou vepol 1. Aox€io KOKKWV Kapé
B. Ao;\(;p Vepou _" Neout ) K.  Koupri pUBuong tne AemToTtnTag GAeanc
C. v SK"l'r]C uro sl’u!iarwv a soHsvou Kug?s L. Xo@vn yia TpETEC KaBapIGHOU
D. PuBui{opeva katd YOG akpoPUOLa KAPE M.  METAMIKOC KVIKOS HOAOC GAEOTC
E.  MAéypa Kal a@aipoVpeVoG §ioKOG amovepwy
F. Kamdki tou Soxeiov KOKKwV Kapé 2. M\aiolo 086vng
G. Movdada One Touch Cappuccino N. 086N aoic via TEBIRYRGN OTic AETOUOYiE
G1. E§dptnpua yia kabapiopod Tou cuoTHUATOS : n ‘p,nc M pinvn f]' ¢ Pyiee
VéAaKTOC 0. Evepyomnoinon/anevepyomnoinon
2 o€ 1: epyaleio amoouvappoAdynong g E:\;Tg{;;\iuon apxwric 0B6vng
+ akida kabapiopou R Mpogir2

G2. AgaipoUpevn povada One Touch Cappuccino
H.  ZwAfjvag YAAaKTog Katl GUVEECHOG
I.  M\wtnpeg oTtddung vepol
J.  E€umvn @wrtewvn évdelgn

L4

Aoxeio YAAAKTOG

ENAP=H XPHZHXZ KAl PYOMIZH ZYZKEYHX
ENEPFOMOIHZH THE MHXANHE

|
‘e

A KivSuvog: Zuvdéote Tn cuokeur o€ yelwpévn mpia 230 V. H pn tpnon avtwv Twv odnylwv dnuiovpyei kivbuvo
Bavdaocipou TpaupaTIopoU Aoyw TNG apouaiag NAEKTPIKOU pEVHATOC!
Tnpnote Tig 08nyieg ac@aleiag mou avagépovtal 6To GUANESIO «TPOPUAAEELG aoPaNeiagy.

ENAPZH XPHXZHX (BA. 1. 1" xprion)

Katda tnv mpwtn xprion ¢ pnxaviig 8a oag {ntnOei va emAé€ete S1apopeg puBUIOELC.

AkoloubrioTe Tig 08nyieg ou gppavifovtal otnv 0Bovn.

H mpoeTolpacia TNG UNXAVAG EMTPETEL TO YEUIOHA TWV KUKAWHATWY VEPOU, WOTE VO UTTOPECEL VA AEITOUPYHOEL N UNXAVH.
Oa ekTENEOTEL N MPOBEPavoN Kat N autduatn KMo,

TOMNOGETHZH THZ MHXANHZX ZE KATAZTAXH ANAMONHXZ
Avdaloya pe To pO@NUa TIou Ba TTAPACKEVAOTEL, N UNXAV EKTENED AUTOUATN €KMAUON €V BPIiOKETAL OTNV KATAOTAON
avapovig. O KUKAOG SIapKEL HOVO PePIKA SEUTEPONETTTA KAl OTAMATA AUTOMATA.
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(Q.; XPHZIMEZ XYMBOYAEZ

H mot6tnTa Tou vepoU emnpedlel onUAVTIKA TNV TTOIOTNTA TWV APWHATWV. Ta dAata Kat To XAWPLo UITOPEi va aANOIWCOUV
™ yeuon Tou Kagé. Ma va S1atnpEiTe Ta apWHATA TOU KAPE, TTPOTEIVOUE VA XPNOILOTIOLEITE TN PUOLYYa TOU CUCTAUATOG
@iktpou vepou Claris ) ppladwpévo vepo pe Enpd umoeippata KATw amé 800 my/L (avatpéTe oTnv €TIKETA TNG PLAANG).
Avatpé€te otnv evétnta «DIATPO KAI ZKAHPOTHTA TOY NEPOY».

Katd Tnv mpogTolpacia po@nuatwy, GUVIOTOUHE VA XPNOIHOTOLEITE PAITAvIa TTou £xouv TTpoBepuavOsi (e piYn Kautou
vepPOU) Kal €xouv KatdAAnAo peyéBoug yla Tnv embupntr moodtnta.

Ot kaBoupSiopévol KOKKOL Kagé PIMOPE( va xAoOUV To dpwHd Toug, Edv Sev MpooTaTeVOVTAl. Xag CUUBOVAEUOUNE va
XPNOIUOTIOIEITE Pia TOGOTNTA KOKKWV I00SUVAN KE TNV TTOCOTNTA TTOU KATAVAAWVETE HECA OTIG EMOUEVEG 2-3 NUEPEG Kal
Va EMAEYETE OAKOUAEG TwV 250 g.

H mo16tnTa Twv KOKKWV KagE gival PETaBAnTr Kal n yevon givat urokelpevikn. H Arabica oag Sivel giva apwpata avBéwy,
£vw n Robusta, n ommoia éxel UYNAGTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE KAPETVN, EIVAL TTIO TIKPH KAl EXELTTIO £vTOVN YeUoN. ZuvnBileTat ot
U0 TuTToL Kagé va ouvdudlovTal yla €va TTIO IGOPPOTTNHEVO XAPHAVL. ZNTAOTE TEPIOOOTEPEG CUUPBOUAEG OTO KAPEKOTTTE(O.

Agv OUVIOTOUE TN XProON MITAPWV Kal KAPAPEAWHEVWY KOKKWVY, EMTEISH PMOPEL va TpoKaAéoouv {nUid oTn pnxavr.

H Aentotnta GAeONG TwV KOKKWV EMNPEACEL TNV £VTACN TWV OPWHATWY Kal TV MoldTNTA Tou Kaipakiov. Oco mo
AenTOOAEOHEVOL Eival Ot KOKKOL, TOOO TTo KPeUWEN un Ba éxel To KATPAKL H AAeon pmopei emiong va TPOCapUOOTEI Yia
TO POPNHA TTOU EMOUUEITE.

EEYNNH OQTEINH ENAEIZH

TI AKPIBQX KANEI H EZYTINH OQTEINH ENAEIZH;

H pnxavn Intuition SiaBétel éEumvn Texvoloyia pe pwTIoNO, N omoia SleukoAuvel Tn {wr oag: E§umvn ewtetvi évdelén (J). Auth
N TEXVOAOYia TTPOOPEPEL SUO AEITOVPYIEC:

1.H pnxavy avixveOel kat eléyxel autépata Ta emimeda KOKKwV Ka@E, VEPOU KAl OAAECHEVOU KAQE.
‘Otav xpetaletal va yepioete 1 va adeldoeTe ta Soxeia fi 6tav amatteitat cuvtripnon, n évoel€n avdpel pe KOKKIVO Xpwpa Kalt
oag eldomolei va aKOAOUBNROETE TIG MANPo@opieg oTnv 00dvn.

2. Me Vv €§umvn eVOEIKTIKA AUXVIQ, PTTOPEITE ETTioNG va eEATOUIKEVOETE TNV EUTTEIPIA 0ag. MmopeiTe va emMAEEETE €va xpwpa
yia k&g mpo@il. Otav emAéyete éva mMPo@il, n €§umvn evOeIKTIKA Auxvia aANACEL OTO QVTIOTOIXO XPWHA, WOTE va gival 1o
£0KONa AVTIANTITO O€ TTOL0 TTPOWIA BPICKEDTE Kal val UIMOpPEiTe EEAIPETIKA ypHyopa Kal EVKOAA va TIEPINYNBEITE 0TI EMAOYEC.
Avatpé€te oto ke@dhato «TO MPODIA MOY».

H MHXANH ZAX KAGOAHTEI.

Kokkivo Z100ep0 Eidomoinon

Avapoofrvel apyd Te e€éNEN

AN\a XpwHaTa Kat AEUKO

>100ep0d H ouvtayn éxel ekteheoTel
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QOINTPO KAl ZKAHPOTHTA TOY NEPOY

MOIOX EINAI O ZKOMOZ THZ PYOMIZHXZ ZKAHPOTHTAZ TOY NEPOY;

MNa va amogeuxBei n ocucowpeuon aNATwV OTN PNXavh Kal va e€ac@aloTel n BEATIOTN TOLOTNTA TOU KAQE, 0ag
oupBoulevoupe va pubpicete KATAMNAa Tov Babud okAnEATNTAG TOU VEPOU OTN UNXAvK 0aG.

NQZ NA PYOMIZETE TH ZKAHPOTHTA TOY NEPOY XTH MHXANH;

_®.|q>@<>

A © 1 . lepioTe éva motrpt pe vepod.

2 3 4
1 . BuBiote oto motript vepd Tn pdBdo Sokiurig okAnpoTnTag vepou (8) mou mapéxetat padi pe
™ pnxavn.
. Neppévete 1 Aemto. Ta tetpdywva otn pdRdo Ba ald&ouv xpwua.

MeTproTE TOV apPIBPO TWV EyXPWHWY TETPAYWVWY. AUTOG UTTOSEIKVUEL ToV Babuo
oKANPATNTAG TOU VEPOU, amd 0 wg 4.

« 2TO HEVOU «ZKANPATNTA VEPOU» TTIATHOTE TOV AVTIOTOIXO aptOuo amd 0 we 4.

. Matote OK.

EAN ZEMEINETE ANO PABAOYZX AOKIMHZ ZKAHPOTHTAX NEPOY

Edv xpelaotei va emavaldpete autiiv tn dtadikacia, BupnBeite va pubpicete T okANPATNTA TOU VEPOU avaAoya e Tov TOTTO
XPNONG 1 TIG TTANPOPOPIEC TTOL TIAPEXOVTAL AT TNV TOTIIKH ETAIPEIN USPEVONG XPNOILOTIOIWVTAG TOV TTAPAKATW TTvVaKa:

Katnyopia 0 | Katnyopia 1 Katnyopia 2 Katnyopia 3 | Katnyopia 4
BaBuog okAnpdtnrag

MoA¥ palako Malako Metpiwg okAnpd IKAnpo MoA¥ okAnpd
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° > 12,6° >25,2° >37,8°
PUBHION TNG CUCGKEVIG 0 1 2 3 4

TATI NA TOMOGETHXZQ OYZIITA OIATPOY;
H @uotyya tou cuotipatog eiltpou vepou Claris e€ac@alilel Tn BEATIOTN YEUON TOU KAPE KAl HEIWVEL TN CUCCWPEUON
aAdTwV Kat tTn ouvTipnon.

MOTE ©A NMPEMNEI NA ANTIKAGIZETQ TH OYZIITA TOY ZYZTHMATOZ OIATPOY NEPOY CLARIS;

1. AUO pPriveg pETA amd TV ToMoBETNoN i 6TAV 0AG EISOTIOINOEL N NXAVH.
2.'0tav aANAleTe T QUOLYYO GUVICTOUHE VA YUPICETE TOV YKPL SAKTUALO OTO EMAVW HEPOG TNG GUCLYYAG TOU
@iNTpoU WOTE va SeixVel TNV NUEPOUNnvia + SO PAVEG.

NQZTONOOETQ TH OYZITTATOY LYZTHMATOZ OIATPOY NEPOY CLARIS;

HOPY-PY ...

. TomoBetrioTe TN PUCLyya 610 Soxeio vepou.
L . TomoBetr|oTe TN YUCIYYa PE ToV aptBunpévo SaKTUAIO TTPOG TA TTAVW.
+ XpNOWOTOINOTE TO pavpo e€dptnua co@LyEng mou mapéxetal padi
UE TN @UOLyya yla va TNV TomoBETAOETE Kat va tn PISWoETe 0Tn B€on TG,
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MYAOZX: PYOMIXZH THZ AENTOTHTAZ AAEZHZ TOY KAQE

FATI ©A MPEMEI NA PYOMIZQ TH AENTOTHTA ANEZHZ TOY KAODE;
Mmnopeite va emAé§ete mooo Suvatdg Ba gival o kagég oag pubuifovtag moco Aemtoaleopévol Ba gival ot KOKKOL TOU Ka@E.

H aMayn tng Aentdtntag GAeong EMITPEMEL TNV TTPOCAPHOYH AVAAOYA LE TOUG SIAPOPOUG TUTTOUG KOKKWV:
. Na Toug oAU kaBoupSiopévoug Kal AmapoUG KOKKOUG OTTALTEITAL XOVTPO ANECHA,
. Ot \iydtepo KaBoupSiopévol KOKKOL gival TTo EnPoi Kal amalTe{tal mo AemTr dAeon.

Tnueiwon: Oco Mo Aentoaleopévol gival ot KOKKOL, TOo0 1o Suvato Ba gival To dpwia.

o 0 0o

KaBoupdiopa: eha@pL ueoaio Apketd  Mapatetapévo MoAu
(ZavBo)  (Kexpwumapy)  (EAagpuc  (TOANKOG)  TOPATETAPEVO

YOANIKOG) (Tkoupog

YOANIKOG)

nQx PYOMIZQ TH AENTOTHTA THZ AAEZHZ TOY KAODE;

TupioTe To Koupni puBUIONG TG AemtdTNTag AAeon (K), To omoio BpiokeTal 0TO SOXEIO KOKKWY KAPE, avAAOya HE TOV TUTTO TwV
KOKKWV Kal To 100 Suvatod dpwpa BéNeTe. H puBuIoN mpémel va yivetal pue Tov HUNO O€ AetToupyia, oTtadiakd kat avd Baduida.
MeTd amd Tpelg mMapaoKkeVéG kagé Ba mapatnproete cagr Stagopd otn yevon.

NQz KATAANABAINQ OTI EXOYN TEAEIQZEI Ol KOKKOI ZTO AOXEIO;

H pnxavn Intuition Sia0étel évav ailoOntripa mou cag mpoeldomolei GTav N OTABUN TWV KOKKWV KapE 0To SOXEio givat XaunAn.
EpgpaviCetat éva privupa otnv 086vn Kat n €§unvn ewtevr évoeién (J) avafel pe KOKKIVO Xpwua.

TITINETAI AN H EIAOMOIHZH EMOANIZTEI ENQ OTIAXNQ KAMOIO POOHMA;

lepiote To Soxeio kKOKKWV Kapé, matrote OK Kal n eKTéNeon TNG ouvtayng Ba cuvexioTel. Me autdv Tov Tpdmo, Sev omataldTe
Kapé!

TINPENEI NA KANQ AN OEAQ NA AAAA=Q KAGOE H AN ZEMEINQ AMNO KAOE;

Av matrioete To OK xwpi¢ va mpooBEoeTe KOKKOUG Ka@E, N pnxavr Ba mpoonadrioel va emavekkivnOei kat Ba oag eidomotroel
Eava. Av matrjoete avd To OK, n pnxavr) Ba eKTeNECEL TN ouvTayr, XPNOIHOTIOIWVTAG OA0 ToV uTTOAOLTTo Kagé. O HUNOG Ba xel
TAéov adEIATEL

A Mpoooxn: Asv GUVIOTOUUE TN XPrioN ATOPWV Kal KAPAUEAWHEVWY KOKKWV, TOUG oTmoioug eme&epyaletal o HUNOG pE
Suokolia. Mmopei va mpokahéoouv {npid otn unxavi Kat va eumodicouv tn owoTr Aettoupyia Tou £§umvou
OUCTHMATOG,.
Edv eppavioTei otnv 006vn privupa €1860moinong Kat avapel To KOKKIVO QWG EVW UTIAPXKEL APKETH TTOOOTNTA KOKKWV:
. Matrote 1o Koupni OK yia va GUVEXIOTE( N EKTENEDON TNG CUVTAYNG.
. EvaM\akTikd, amevepyomoljote Tnv €1801oinan «8ev UTTAPXOLV KOKKOL, WOTE vVa EUMOSIOTE( N avixveuon 6co
UTTAPXEL OKOUA KAPEG OTO SOKEIO KOKKWV KAPE.

_@‘l'e@do
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MAPAZKEYH AAAQN POOHMATQN

PO®HMATA MOY MNMOPOYN NA MAPAZKEYAZTOYN ME AYTHN TH MHXANH:

. MéyeBo¢ kata MOéavég ‘Evraon = F-;:;
Pogrpara npoctyyion MoGoTNTEC ToU KaQé =
- v v

, . Ristretto 25ml 20-40ml
Mikpd¢ espresso pe £vtovn yeuon
Espresso
. O espresso pe TNV MARPN yeUoN Kat Ta évtova 40 ml 40-70 ml v v
APWHOTA EMKANUTITETAL ATTO EAAPPWG TIKPO
KQIHAKI PE KAPAPENEVIO Xpwpa
Lungo
. MeyGhog espresso pe KaipaK e Kapapehévio 70 ml 70-100 ml v v
XPwua
w ) Doppio 100 ml 40-140 ml %
AUTAGG eSPresso HE KEXPIUMAPEVIA KPEUA
Meydhog kapég
Me uPnAOTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE KAPEIvVN _ v v
' aANa eEhagpUTEPN YEUOT. MOAND SnUOPINAG 120ml 80-180ml
yia To mpwi
i ] N , Americano 120 ml 90-150 ml v
AmAGG peyGNog e0TIPECO e emtTAéov {£0TO vepd
Espresso Macchiato M=60ml
L J Espresso pe Aemtr oTpwon L=80ml 60 - 100 ml v v
ané agpoyaha XL =100 ml
Cappuccino M=120ml
- H 100pporia HeTagy YAAaKTog, appou Kat L=180ml 120-240 ml v v
Kagé XL =240 ml
. . M=120ml
Meydhn d6on Vd)\ukur)i):: (l;l;p?')(\fu‘;\z I;(L::‘I gg(;nriﬂ 120-200 ml v
. M =160 ml
L] . ing AEWhItE | 500 mi 160- 240 ml v
Kagég pe (eaT6 yaha kat appoyala XL = 240 ml
M =200 ml
[ ] , Caffelatte | | _og0m) 200-350 ml v v
AQPOC HE NETTH| YEVUON KaPE XL =350 ml
. M=190 ml
b 1 | Lattemacchiato | 550y 190- 240 ml v v
TKouppé espresso e appoyala XL =340 ml
Neod mow Oeppua sy
Ep6 Mo BeppaiveTal oTNV KATAAANAN _
‘ ' Beppokpacia yia Ty MapacKeun 200ml 20-300ml
agePnuATWV
Mavpo todt
Nepd mou Beppaivetal oty KATdAAnAn -
Beppokpacia yla TV apacKeU Havpou 200ml 20-300ml
Toaylou
Mpdotvo todt
Nepo mou BeppiaiveTal 5TV KAaTaAAnAn _
BepHOKPATIA YIa TV TTAPATKEUT TIPACIVOU 200ml 20-300ml
Toaylol

ENHMEPQTIKA, KATA THN MPOETOIMAZIA TOY POOHMATOX XAZ
H MHXANH EKTEAEI AYTOMATA TA AKOANOYOA BHMATA:

Na cuvtayég pe yaAa eKToG amd

MNa 11 ouvrayég Caffe Latte,

n . .
\a ouvTayse Kaps Flat White kat Espresso Macchiato

Kagéc Latte, Flat White kot Espresso
Macchiato

1. ANEOpQ TWV KOKKWV KAQE 1. ®don mpoBéppavong
2. Supmieon Tou ANECUEVOU KapE 2. Mapaokeun a@pouv YAAaKToG
3. MNpoéyxuon (og auto To oTad1o Pmopei va | 3. ANEOUQ TWV KOKKWY KAQE
TIECOUV 0TO PAITCAVI HEPIKEG OTAYOVEC) 4. Supmieon ToU GAEGpEVOU KAPE
4. Ainon 5. Mpoéyxuon (e Quté To 0Tdd1o popei va 4. Alpencn i
TIEGOUV 0TO QAIT(AVI HEPIKEG OTAYOVEC) 5. ®aon mpobéppavong
6. Air\non 6. Mapackeun appou YAAaKTog

1. ANEOHQ TWV KOKKWV KAPE
2. Supmieon Tou aAeouEVOU KapE

3. Mpoéyxuon (o€ auto 0 oTAdI0 UopEi va
TIEGOUV 0TO GNIT(AVI HEPIKEG OTAYOVES)
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NnQz PYOMIZQ TO YWOZ TQN AKPODYZIQN lMNA TON KADE;
lMa OAa TA POPHHATA, UTTOPEITE VA PUBUICETE TA AKPOPUOLA TOU KAPE avaloya Ue To Péyebog Twv eNIt{aviwv oag.
NQX NAPAZKEYAZQ TO POOHMA MOY;

Avatpé€te oTnv eKMaSeUTIKR 08nyia «MW¢ PTIAXVW POPHHATA» TTOU €ival amoBnKeupévn 0T Hnxavr oag

R ° & - CmmmT

YMNAPXOYN AIAOOPEZ PYOMIZEIZ ANAANOTA ME TO POOHMA:

. 'Eva ) 8o @Ahit¢avia: Na va Eekivioete Tn ouvtayn pe SumAiy Soooloyia, eMAEETE TO POPNUA KAl TIATAOTE °

. Evtaon yeuong tou Ka@é: MNa va au§AOETE 1 va LEIWOETE TNV €VTAON TNG YEVONG TOu Ka@é aANAlovTag TNV TooOTNTA AAECHUEVOU
Ka@é, SIoNEETE pdPNUA Kat EMAEETE Ao 1 WG 3 KOKKOUG, e TO T va avTIoTOoIXEl oTov AlyoTepo Suvato Kagé Kal To 3 oty o
TANBwEIKN yevon .

« XwpnTikdtnta @Aitaviov: MNa va au€AOoETE 1 va PEIWOETE TN XWPENTIKOTNTA Tou @NIT{avIoy, TTPOXWPENOTE MAVW 1 KATW 0TNn
NoTa XwPENTIKOTATWY Kat EMAEETE AUTIV TTOU EMOUEITE.

la TEPIO0OTEPEG TANPOPOPIEC AVATPEETE GTOV TTIVAKA POPNHUATWY OTIG 08NYiEG.

(Q;; ZYMBOYAH

la va emAéEeTe TNV €vTaon TNE YELONG TOU KAPE Kal TN XwPeNTIKOTNTA Tou @MT{aVIoU, UTTOPEITE vVa TPOXWPNOETE MAVW/
KATW OTIG EMAOYEG I VO TTATHOETE ameuBeiag Tnv emAoyr) mou emMOUUE(TE.

nQxz AIAKONTQ THN NAPAZKEYH ENOXZ POOHMATOZ MPOTOY AYTH ONOKAHPQOEI;

MNpoeidomoinon: Mmopeite va SIaKOYETE TNV TTAPACKELH EVOG POPIUATOC OTTOLASHTIOTE OTIYMN TTATWVTAG TO KOUWTT
‘Otav SlakémTeTal évag KUKAog, Sev otapatd apéowd. H pnxavr dev Ba gival Stabéatun yia Aiyn wpa, dmwg umodelkvUETaL 0TO
urvupa mou epgaviletat otnv 006vn.

PO®OHMATA ME BAZH TO TAAA

fO\l 2YMBOYAEZX

Na appoyala xpnoIHOToINoTE MACTEPIWHEVO YaAa UHT kateuBeiav amé to Yuyeio (3-5 °C). MMopEite va XpnOIUOTTOIOETE
€181KkoU¢ TUTTOUG YAAAKTOG (UIKPOPIATPAPIOHEVO, VWTTO, YAAA TTOU €X0UV UTTOOTE! {UPWOT, EUTTAOUTIOUEVO) 1) ydAaTta
PUTIKNAG TPoEAeUoNG (amd pudL, Bpwun 1 apUySala), SpwE autd pmopei va SWoel AlyOTEPO IKAVOTIOINTIKA ArOTENéGATA
G600V a@opd TNV MoldTNTA KAl TNV TOCOTNTA TOU aPPOoU.

NQx ZEKINQ THN MAPAZKEYH ENOZ POOHMATOX ME BAXH TO FAAA;

Avatpé€te otnv mapandvw evotnTta Twv odnylwv «2. MAPAZKEYH XYNTAMHZ ME BAZH TO FAAA» 1} otnv ekmaideuTikn odnyia
«Evap&n mapaokeunig poeruatog He YAAa» Tou gival amoOnKeupévn oTn unxavr oag.

o &
TZATIA KAl AOEWYHMATA

la Ta Todyla Kal Ta a@ePriuaTa, UITAPXOULV TPIa KOUUTTIA EMAOYNG, YO va OpICETE TNV KATAANAGTEPN BeppoKpaaia yla KaBe
TUmo toaylov. H Beppokpacia mou XpnotUOTOIETAL Yia TO TTPACIvo Todl Ba gival XapnAoTePn amd auTryv Tou XPNOLUOTIOLETAL
Y10 TO HaUPO TOAL A Ta apePrjpaTa.

NQz PYOMIZQ TH OEPMOKPAZIA NEPOY;

Metaeite oTig PuBpioeig > Oeppokpacia vepol. Mmopeite

@&l Y @ Y va emAé€ete HetafV T1, T2 kat T3, 6mou T1 gival

n XapunAotepn Beppokpacia kat T3 givat n upnAdtepn.

‘Otav av€avete/pelwveTe Tn Beppokpaaia, avEavetal/petwvetal n Beppokpacia yla kabe TUmo Toaylol aAd n Beppokpaacia mou
XPNOIUOTIOLETAL Yia TO TPAotvo Todt Ba givat TdvTa xapnAGTepn amd auTrV yia To pavpo Todi i Ta agePrpata.
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TO MPO®IA MOY

FA MOION ZKOMO XPHZIMOMNOIEITAI H AEITOYPTIA MPOO®IA;

H Aertoupyia Mpo@ik oag mapéxel mpdoBaon o Evav EEOTOUIKEUHEVO XWPO, OTIOU UITOPEITE VA SNUIOUPYEITE Kall Vo amoBnKeveTe
Ta ayannuéva oag pogrpata. Mmopeite e0KOAA va AMOKTHOETE TPOOBACN € AUTH TNV TIEPLOXT, TTATWVTAG £VA KOUMTTE OTOV
TivaKa ENEYXOU TNG MNXAVHAG.

Me autrjv T Aertoupyia mou e§0IKOVOLEL XPOVO Kal gival IBAVIKH yla KABNUEPIVE XPNON, TA POPAHATA TIOU £XETE AMOBNKEVOEL OTO
mpo@il oag Ba mapaockevalovTal pe Eva povo TATNHA, Xwpig va xpelalovTal TEpIooOTEPEG PUBIOELS. MmopEite va amoBnkevoeTe
£WG KL ETTTA OUVTAYEG yla KABE TIPO@IA.

H Aertoupyia mpo@il Sivel emiong tn SuvatoTNTa va EEATOUIKEVOETE OKOUN TIEPIOOATEPO TO TIEPIBAANOV AerToUpYiag Kat TIG PUBHICELG:

‘Ovopa Mmopeite va mpooBéoete To dvoud oag yia akdun peyaAutepn e€atopikeuon.
Xooua Mmopeite va emAéEeTe éva Xpwua yla TV €UV eVOEIKTIKA AUXVIQ, WOTE VA KAVETE TO TIPOPIA
PWH oag va Eexwpilel.
Evber€ ESW pmopeite va opioete mwg Ba epgavi{ovtal Ta poeRUaATd oag otnv 086vn Mpo@il.
d Mmopouv va gpgavifovtal gite w¢ pmdpa oAicBnong gite wg mMakidia.
Me tn A\ ia“MpogiX, § i i i ¢ . 5 X
S ——— € TN Aertoupyia “TIpo@iN, UMopPEiTe EMioNG Vol OPICETE Pia WPA TNG NHEPAG Yia KABE popnua

‘Etol, Ba pmopeite akdun mo e0koAa va BPIoKETE TO POPNUA 0ag OTTOLASHTIOTE OTIYUN.

QwtevotnTa ATIO €6W) UMTOPEITE VA EVEPYOTTOIOETE 1) VA ATTEVEPYOTTOINCETE TNV £EUTTVN EVSEIKTIKI AUYVia.

nQx AHMIOYPIQ ENA MPOOIA;

Matote 1o eikovidio Mpoil 1 1} Mpoil 2 kat akoAoubRoTe Tig 08nyieg 0TV 006VN 1} TaPaKOAOUONROTE TOUG
EKTTAISEUTIKOUG 0ONyoU¢ TTou gival amoBnKeupévol 0To POQIA 0ag.

R & ~ Exmmm

nOQx AIAXEIPIZOMAITA ATATHMENA POOHMATA NOY EXOYN ANOOHKEYTEI XTO MPO®IA MOY;

Ynapyouv Vo TpdToL yla va TPooBETETE éva pOPNUa O £va TIPOWIA:

1. AQoU TTAPACKEVAOETE TO POPNUA, ER@avieTal aéva Kouuri otnv 08dvn.

2. AmreuBeiag péoa amo To PO QA

EAv 0TapaTriow TNV TapacKEUT) TOU ayarmnUEVOU HoU POPRATOG 0N péaN, Ba amoBnKeUTEl TO OnUEio 0TO OO0 oTAPATNOA
NQZ OPTANQNQ/TAZINOMQ/A®AIPQ TA ATAMMTHMENA MOY POOHMATA;

MatioTe mapateTapéva To €IKOVISIo EVOG pOPANATOC YIa HEPIKA SeuTepOlemTa. Epgaviletal évag otaupdg otnv emdvw Se&id
ywvia KABe ikoviSiov poPrpatog. MatrioTe Kal CUPETE yla va AANAEETE TN BE0N TWV POPNUATWY, KAl TTATHOTE TOV 0TAUPS
yla va KatapyRoeTe KAmolo pognua.

FENIKH ZYNTHPHZH

H owoTr cuvtripnon Ba e§aopalioel Tn PEATIOTN Sidpkela {wrig TNG MNXAVIE 0ag Kat Tn S1atrpnon TG AuBevTIKAG YEUONG TOU KagE.

ZYNTHPHZH TOY ZYAAEKTH YIOAEIMMATQN AAEZMENOY KA®E KAITOY AIZKOY ATONEPQN

>tov Sioko amdvepwv CUANEYETAL TO XPNOILOTIOINUEVO VEPO, EVW OTOV CUANEKTN UTTOAEIUATWY AAECUEVOU Ka@Eé CUNEYETAL O
XPNOIHOTIOINHEVOC ONECHEVOG KAPEC.

INUavTike: Ma AOyoug LYIEIVAG, emeldr] auTod To Soxeio €pxetal o€ ema@n ME YAAA Kal KAQE, 0AC OUVIOTOUME va
amoouvappoAoyeite MARPwG Kat va KaBapilete KaBnuepIva KABE OTOIKEIO PE KAUTO VEPO. ZUVICTATAL VA TO APFOETE va
OTEYVWOEL OTOV A€PA TIPLV TO TOTOBETHOETE VA 0Tn CUOKELH. Eival onpavTiko va 1o agrivete mévta otn 6€on Tou Kat va To
adelalete TakTikd. Mmopeite va Balete Tov Sioko amdvepwv oTo MuvTHpLo matwv. Mmopeite va Balete Tov Sioko amovepwv
OTO TAUVTHPLO TIATWY, AANA XWPIG TO KANUPUA TOU.
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MOTE NPENEI NA AAEIAZQ TON AIZKO AMTONEPQN;
Otav ol MwTrpeG BpiokovTal o€ avuPpwpévn B€on Kat UMTOSEIKVUOULV OTI EXEL YEUIOEL TTOAD.

MOTE NPENEI NA AAEIAZQ TON ZYAAEKTH YIIOAEIMMATQN TOY KAOE;

‘Otav 1o unxavnua oag eidomolei i cuxvoTepa. DPOVTIOTE TO UNXAVNHA VA Eival EVEPYOTTIOINHEVO WOTE VA KATaypapei To ddelaopa
Tou Kadou.

n TNHAVTIKO: Av Sev adelAlETE TAKTIKA TOV GUANEKTN UTTOAEIMUATWY TOU KA®E Kat ToV Si0Ko amdvepwy OMwG UMOSEIKVUETAL
mapandvw, Pmopei va mpokAnBei {nuid otn pnxavr. Aev mpémnel va tov Balete o mMuvThplo mdatwv. MNa Adyoug
UYIEIVIG, OUVIOTOUUE va KaBaPi(eTe TO SOKEIO UMTONEIUUATWY AAECHEVOU KAPE KAONUEPIVA UE KAUTO VEPD, HE
oamouVL Kal G@OoLYYApL. ZUVICTATAL VA TO APFOETE VA OTEYVWOEL OTOV aépa TIPLV To TOMoBEeTHoeTe Eavd oTn
OUOKEUN).

2YNTHPHZH TOY AOXEIOY NEPOY KAITOY AOXEIOY KOKKQN KA®E

lNa T Satripnon Tng KAAUTEPNG YELONG TOU KAPE TTOU eMnPeddeTal amod TNV MOLOTNTA TOU VEPOU Kal TOUG AOYOUG LYIEIVIG, 0aG
oupBouleVoupE va Xpnotlomoleite pdvo kabapod vepod Kat va Kabapilete kaBnuepIva To Soxeio vepoU P KAUTO VEPO Kal id
BoupToa @LaAWV.

O1 KOKKOL Ka@é UmopouV va agricouv ANmapd UTTOAE(HATA 0TO SOXEIO TTOU UITOPOUV VA EMTNPEACOULV TNV TTOLOTNTA TOU Ka@E. MNa
™ Slatripnon TN KAAUTEPNG YEUONG TOU KAME Kal yia AOyOUG LYIEIVIG, OAG CUVICTOUHE VO TO OKOUTTCETE PE £Va OTEYVO, HOAAKO
mavi KaBe Qopd Tou XpelaleTal va To EavayeUioETE.

n InuavTike: Mnv kaBapilete pe vepd, To vEPS 0TN X0AvVN KOKKWV UITOPEL va TTPOKAAEDEL (NI OTO pnxavnua

n JUVIOTATAL VO TO AQHOETE VO OTEYVWOEL GTOV 0€PA TIPIV TO TOTOBETHOETE VA 0T CUOKELN

2YNTHPHZH TOY ZYZTHMATOZ TANAKTOX

FIATI NPEMEI NA KANQ ZYNTHPHXZH XTO ZYITHMA TAAAKTOX META ANO THN MAPAXKEYH
POOHMATQN ME FAAA KAI QX FINETAI H ZYNTHPHZH;

n TnUavTiko: Na va €xeTe 0TaBePd KA ToIOTNTA a@PoU YANAKTOG, GUVIOTOUHE Ta €ENG:

@ll CD @ CD BOHOEIA KAI EKMAIAEYTIKEZ OAHTIEZ

. n . AmnaitoUpeva

‘EkmA\uon Tou Metd ané kabe Emtpémnel TNV €KMAUGN TOU CUOTAMATOG YAAOKTOG TNG
OUOTAMATOG pdEnuUa pe Yaha, pUNnxavig.
YAAOKTOG otav oag e16omolEi Mmopeite va EeKIVACETE TNV EKTTAUGT TOU CUCTAHUATOG
30s/20 ml pnxavn YAAQKTOG OTTOIa8ATIOTE OTIYMN.
SwM
(,'U vag JUVIOTOUHE va KaBapileTe To SOKEI0 YANAKTOC HE KAUTO i .

yahaktog, o . } o . Ze0T6 vepd +
, Metd amé kabe VEPO Kal COTTOUVL HETA amod KABE xprion. } ,
€kmuon ) } . \ . oamnouvt + gpyaheio

. TIOPACKEUN SUVIOTOUE Va aVTIKABIOTATE TOV CWARVA YEAAKTOG R
AKPOPUATIOU Kalt X . ) . . i g . kabapiopov

. POPAHATOC HE YAAa KB TPEIC prveg Katd pocéyylon. Oa Bpeite autd Ta i
KaBaplopdg ) , OCWAVWV

. . a&eooudp otov lotdtomo KRUPS.com.
Soxeiou yahakTog|
KaBapiopoc Otav oac Oa )(pEl('lcTSl va a({)alpscere Kat va Kaeaplgﬂs mv
R agalpovpevn povada One Touch Cappuccino. MNa

Twv eidomooel n . ) . . ‘

. . BéATIoTO APpIopa TOu YANAKTOG, Ba TTpémel va TV Akida
e€apTnUATWY unxavi i . X i i ,

S\aKTo € OTIOIBATOTE kaBapileTe TAKTIKA. Avatpéte mapanmdvw kaBapiopou (ap. 5)
‘; Mmdc ot n oTIc 08nyiec: 5. XEIPOKINHTOE BAOYE KAOAPIEMOX
\al TOY SYSTHMATOS. AIANOMHS. FAAAKTOS - 5 AEMTA
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ANANH ZYNTHPHZH

a a a AnairoUpeva
~ienn e céapuiyara

‘EkmAuon Tou
OUOTHHATOG
Kapé

45 s/30 ml

OmoladAmoTe oTtypun

Ma AOyoug vyLEViG, cuVIOTATAL va EEMAEVETE TO
oUoTNHA Kaé KaBnueptvd fi 6tav v xpnotomoleital
Y10 TTAPATETAEVO XPOVIKO SIA0TNHA (TEPIOCATEPES
ané 2 nUEPEQ)

‘EkmAuon Tou

Emtpémel TNV €KMAUON E KAUTO VEPO WOTE Va

oTypn

N owoTr A&lToupyia Kat pakpol{wia TNG CUOKEUNG 0AG.

oumnga‘roq I'Iplv’apxloa vapeel Slao@aNoTei n auBevTikn yeuon Tou Toaylou fj Tou

Toaylol T0 pOPNUaA agepruaToc

305s-20 ml pEPNHATOC

KaBapiopdg tou | ‘Otav oag i . . . .

X R Ma ™ Satrpnon TG KaAUTEPNG YELONG TOU KAPE Kal 1 TapmAéta
CUOTHHATOG €150moInoeL N , , , ) .
Kapé unxavil T o€ yla AGYOUG UYIEIVAG, 0OG OUVIOTOUE va KaBapileTe To kabapiopou KRUPS
13 Aent@/600 ml|  omoladrmote otyun OVOTNHA 3 POPECTOV XPOVO. (@-1)

‘Otav oag . . . .
R H ouokeun odg eidomolei dtav amaiteitat n eKTéAeon X

X eldomolnoeL n . . 1 @aKeNAKL
Agpaldtwon unxavi 1 TIPOYPAMHATOG APANATWONG. S PR—
20 Aemt@/600 ml o¢ omolaHote AuTo 10 Bripa gival TOAY oNPAVTIKO Yid va S1ac@aNIoTEL KRUPS (ap. 2)

n TNHAVTIKO: Agv XPelAleTal va EKTEAEITE TO TTPOYPAUMA KABAPIoPoU apéows UONG oag €180TOINCEL N CUOKEUN,
Ba mpémel duwg va To KAVETE o€ VAOYO XPovIKO Staotnua. Edv avaBAnbei o kaBapiopdg, To prvupa

npogidonoinong Ba cuveyioel va epgavietal péxpl va ekteleotei n Stadikacia.

n InpavTiko: Av Bydlete Tn pnxavr amd v mpia katd t Sidpkela Tou Kabaplopou 1y o€ mepImTwaon S1aKommg Tou
PELHATOC, TO TMPOYPAUpA Kabaptopol Ba emavekkivnOei. H Siadikaoia autr Sev umopei va avaoTtalei:

EKTENEITAL UTTOXPEWTIKA YLat EKTTAUCT TOU GUCTHATOG VEPOU. Z€ AUTHV TNV TIEPITITWON, UMOPE( VA XPEIAOTEL

Véa TapmAéta kabaplopov.

TNa mepattépw SIEVKPIVIOELS, avaTpEETe OTIG amoBnKeLpéVeS eKMAISEVTIKEG 08nYieg Tou eival S1aBECIHEG OTIC PUBIOEIS TNG

pNXavng oo

A

~

@h|¢>@q>

O£AeTE VA HAOETE MOTE IPEMEL VA EKTEAEITE TIC MApaATTAvw Sladikacieg ouvtipnong;

‘Otav xpeldleTal va eKTENEOETE KATIOIA EVEPYELD, EPPAVICETAL OXETIKO prvupa e18omoinong otnv 08ovn.
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AANEZ AEITOYPTIEX

H pnxavr) KRUPS Intuition SiaBétel S1dpopeg pubpioelg — avakaAuYTe Teg! Zag Sivouv Tn Suvatdtnta va SnUIOVPYACETE pia

Mo e€ATOUIKEUPEVN EUMELPIQL.

NQz ANOKTQ NPOZBAZH ZTIZ PYOMIZEIZ THZ MHXANHE;

_C(“‘l@@@

AIZTA PYOMIZEQN:

NMwooa Emoyn avapeoa o€ 21 y\OOEC.
Hpepopnvia kat MNpémet va pubpuioete TNV nuEPOUNVia, 1Slaitepa £av XPNOIUOTIOLEITE PUOLYYA KATA TwV AAATWV.
wpa PUBuION Wpag Kat TPoBoAR 0e Hop®n 12 1) 24 WPEWV.
QwrevotnTa , , .
086vNc PuBpilet Tov omoBo@wTIouo TG 006vNG.
Qwtevi évdai§n Evepyomolei kat amevepyomolei Tnv £§umvn ewTelvr £voeién.
006vn EmAéyel av Ta Sidpopa poeripata Ba eppavifovtat wg Stagaveleg i wg makidia.
Autopatn Opilel To XpOVIKO S1E0TNUA HETA A6 TO OTTO{0 N AelToupYia TNG CUOKEUNG Ba SlakdmTeTal
Siakomn auTopaTa. AuTr N AEITOUPYIA OOG EMTPETIEL VO LEIWVETE TNV KATAVAAWON PEVHATOG.
Evepyomolei Tn pnyavr Kat ekivd autopata TNy mpobépuavon TnG CUCKEUNG TNV EMAEYHEVN WPA.
Avtopatn Mivete Tov Kagé oag Tnv idla wpa kabe pépa; TdTe auth n Asrtoupyia ival yia oag! Pubpifovtag tnv
EKKivnon QUTOMATN EKKIVNON £0IKOVOEITE XPOVO, eV Sev XpelaleTal AoV va EEKIVATE XEIPOKivNTA TV
TIOPACKEUT TOU POPHHATOG.
Movéda Emoyn Tng povadag pétpnong min oz
pETPNGNC GYKOU YN TG K G petpnonG min oz.
Avutoépatn Mmopeite va emAé€ete av Ba evepyomoleital autdpata n EKITAUOT TOU AKPOPUGCIOU TOU KapE dtav
£€kmAuon TiBeTal o€ Aertoupyia n pnxavn.
TKAnpoOTHTA PUBUION TNG OKANPATNTAG TOL VEPOU amd 0 we 4. MNa EPIOCOTEPES TTANPOPOPIEC AVATPEETE OTO
VvEPOU KEPANaLo «MEtpnon TnG oKANPATNTAG TOU VEPOUY.
Ogppokpacia Tov | MAmwg gival TOAD KAUTOG 0 KAPEG 0ag MMOPEITE va XPnOIMOTI