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CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurité,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné & un usage domestique.
Il n'a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au Personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements proressionnels,
- dans les fermes,
- par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére
residentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hétes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al intérieur
comme a I'extérieur de ['appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par 'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
l'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de 'appareil.
Cet appareil n'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher ['appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indiﬂués sous I'appareil

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances a condition
u'elles aient recu une supervision ou des instructions concemnant |'utilisation

3e l'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et quiils sont surveillés.

Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chauffer ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a l'intérieur,

A faire

e Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

e Siun accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un
médecin si nécessaire.

o Lorsde la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur

les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

o Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

o Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles

ont été congues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de

I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.

e Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique

ou en bois.

N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés a un centre de service autorisé.

Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.
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A ne pas faire =

o Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur. A3 A4
o Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'’il n’est pas utilisé.
o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur. A1 A2 | A5 A6

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)
ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre @ récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

Ne pas poser la plague chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo x ne peut étre
consommeé.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.
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Description
A Tableau de bord A4 Mode manuel de
4 réglages de température

Corps de I'appareil

B
. I - . C Poignée
A1 Bouton marche/arrét voir quick start guide specifique
3 mode manuel D Plaques de cuisson
A2 Mode surgelé A5 Bouton OK - PURP )
) E Tiroir de récupération de jus
A3 Programmes de cuisson A6 Indicateur de niveau de . )
; F  Cordon d'alimentation
cuisson
Guide de couleur des diodes (DEL)
préchauffage début de la cuisson
I || I
% 7 4
4
VIOLET VIOLET FIXE BLEU VERT
CLIGNOTANT Fin du préchauffage. ~ Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Attente des aliments. retentit pour avertir I'utilisateur que
le degré de cuisson « saignant »
(jaune) sera bientdt atteint.
. N maintien au chaud
cuisson - prét a consommer 30 min. environ
m—— - 1T 1
& & % %
i | i A 3
JAUNE ORANGE ROUGE ROUGE CLIGNOTANT
Cuisson « saignant ». Cuisson « @ point ». Cuisson « bien cuit ». Fin de cuisson « bien cuit ».
7 7
i )
VERT FIXE BLANC AVEC CLIGNOTEMENT
La fonction manuelle est sélectionnée Reportez-vous au
ou mise en marche automatiquement, « Guide de dépannage »
reportez-vous au « Guide de dépannage »  (Joignez le service a la clientéle...)

alapage 14.
Guide des programmes de cuisson automatique
Steack haché Poisson

Bacon

Viande rouge Volaille Mode manuel :

= - ) G Froii gril traditionnel pour le fonctionnement manuel,
Panini/Sandwich Fruit de mer comportant 4 réglages de température différents
@ Saucisses/agneau Porc (de 110°Ca285°C)

1 Réglage

2 Préchauffage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers a l'intérieur comme
al'extérieur de I'appareil.
Selon la langue, le sticker couleur autour
del'indicateur de niveau de cuisson peut
étre changé. 1l suffit de le remplacer
par celui qui se trouve a I'intérieur de
I'emballage de I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de 'eau
chaude et du détergent a vaisselle, rincez
et séchez soigneusement.

3-4 Installez le tiroir amovible de
récupération de jus a I’avant de
I'appareil.

5Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez
essuyer les plaques de cuisson a I'aide
d’un essuie-tout imprégné d’un peu
d’huile de cuisson pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive.

Sbis Assurez-vous que les plaques
supérieures et inférieures sont
correctement positionnées dans le
produit. Ne lancez pas le préchauffage
sans plaques.

6 Eliminez tout surplus d’huile & I'aide d’un
essuie-tout propre.

7 Branchez I'appareil sur le secteur. (Notez
que le cordon doit étre entiérement
déroulé).

8 Appuyez sur I'interrupteur.
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9 Sil'dliment & cuire est congelé, appuyez
sur le bouton correspondant.

10 Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type d'aliment
A cuire.

6 programmes de cuisson automatiques et un mode manuel comportant quatre

réglages de température différents

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez @
faire cuire des steaks hachés.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire des fruits de mer.

@

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire de la viande rouge.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez | (=
faire cuire des paninis/sandwichs.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire du bacon.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc, des saucisses ou de |'agneau.
Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez |(#%€:
faire cuire du poisson, des pavés de saumon. ﬂ
Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire de la volaille.

DO00DO

Si vous sélectionnez le mode Manuel,
I'indicateur sera vert et vous pourrez régler
manuellement le temps de cuisson.

Ce mode manuel comporte 4 réglages de
température différents (vert, jaune, orange
etrouge).

Voir quick start guide spécifique.

En cas de doute sur le mode de cuisson & utiliser pour d’autres aliments non répertoriés ci-
dessus, reportez-vous au « Tableau de cuisson pour aliments hors programmes », page 15.

11 Appuyez sur le bouton « OK » :
I'appareil commence le préchauffage et
I'indicateur de niveau de cuisson dlignote
enviolet.

Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez
I'étape 8.

12 Attendez 4 & 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur
du degré de cuisson cesse de clignoter
en violet pour signaler que le mode de
préchauffage est terminé.
Commentaire : si I'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension.

3 Cuisson

suigant a point bien cuit

14-15 Aprés le préchauffage, I'appareil est

prét a étre utilisé. Soulevez le couvercle
du gril et mettez la nourriture sur la
plaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

16-17 L'appareil sélectionne
automatiquement le cycle de cuisson
(temps et température) selon la quantité
et|'épaisseur des aliments.

Fermez I'appareil pour que commence
le cycle de cuisson. L'indicateur du degré
de cuisson devient bleu, puis vert pour
indiquer que la cuisson est en cours (pour
obtenir de meilleurs résultats, évitez
d’ouvrir I'appareil ou de déplacer vos
aliments pendant la cuisson).

Pendant la cuisson, un signal sonore
avertit I'utilisateur chaque fois qu’un
degré de cuisson est atteint (p. ex.,
saignant/jaune).

Remarque : pour les aliments trés
minces, fermez I'appareil et attendez
que le bouton « OK » clignote et que
Iindicateur demeure « violet fixe ».
Appuyez alors sur « OK » pour permettre
a I'appareil de reconnditre I'aliment et
lancer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant,
lorsque I'indicateur est orange avec un
signal sonore, la cuisson de I'aliment est
a point, lorsqu’il est rouge I'aliment est
bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s’allume
envert.

Notez, notamment pour la viande, qu'’il
est normal que les résultats de cuisson
varient selon le type, la qualité et 'origine
de la nourriture.



3 Cuisson

Cuisson de plus grandes quantités d’aliments

Si vous désirez faire cuire plus d’aliments, veuillez faire

préchauffer a nouveau I'appareil (reportez-vous a la

section 2. « Préchauffage », @ partir du point 9), méme s'il

s’agit du méme type d’aliment.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d’aliments

est terminée :

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu’il n’y a pas
d’aliments & I'intérieur.

. Sélectionnez le mode ou pr gramme de cuisson approprié
(cette étape est nécessaire méme si le mode de cuisson est
le méme que pour les aliments précédents).

. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le
préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du
degré de cuisson clignote en violet.

. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit
et I'indicateur du degré de cuisson arréte de clignoter en
violet.

. L’appareil est prét a utiliser une fois le préchauffage
terminé. Soulevez le couvercle du gril et mettez les aliments
al'intérieur de I'appareil.

Important :

- Veulillez noter que le préchauffage est obligatoire pour

chaque nouvelle quantité d’aliments.
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19-20 Lorsque la couleur correspondant
a votre choix du degré de cuisson
apparait, ouvrez I'appareil et retirez vos
aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commande s'allume et se met en mode
« Sélection de programme ».
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra |'appareil hors
tension automatiquement si aucun
programme n’est sélectionné.

4 Commentaires

Rappel : avant de lancer le

préchauffage, assurez-vous que

I'appareil est fermé et qu’il n’y a pas

d’aliments al'intérieur.

- Attendez ensuite que le
préchauffage soit terminé avant
d’ouvrir le gril et de mettre des
aliments al'intérieur.

Remarque : si le nouveau cycle

de préchauffage est lancé

immédiatement aprés la fin du cycle
précédent, le temps de préchauffage
sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
de chaque personne, ouvrez le gril et
retirez les aliments ayant atteint le degré
de cuisson souhaité, puis refermez le gril
pour poursuivre la cuisson des autres
aliments. Le programme poursuivra le
cycle de cuisson jusqu’au degré « bien
cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I'appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur
devient rouge et un signal sonore se
fait entendre toutes les 20 secondes.
Si I’aliment est laissé sur le gril,
il continuera a cuire pendant le
refroidissement des plaques de
cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton
« OK »,

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors
tension automatiquement aprés un
certain laps de temps.

Seconde cuisson

Si vous souhaitez faire cuire d’autres
aliments, veuillez vous reporter a la
section 21.
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5 Nettoyage et entretien

©
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26 Appuyez sur I'interrupteur pour
éteindre I'appareil.

27 Débranchez le gril.

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter des brllures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder & son nettoyage.

6 Nettoyage

29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d’endommager la
surface de cuisson.

30 Le tiroir de récupération de jus et les plaques
de cuisson peuvent aller au lave-vaisselle.
L"appareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (c-a-d. les parties visibles et
accessibles) ne doivent jamais étre nettoyés
aprés que les plaques ont été enlevées. S'ils
sont trés sales, attendez que I'appareil ait
complétement refroidi et nettoyez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Si vous ne voulez pas
mettre les plaques au lave-vaisselle, utilisez
de I'eau chaude et un peu de détergent
a vaisselle pour les laver, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu.
Essuyez-les soigneusement avec un essuie-
tout.

31-32 Sivous ne voulez pas mettre les plaques
au lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et
un peu de détergent G vaisselle pour les laver,
puis rincez-les abondamment pour enlever
tout résidu. Essuyez-les soigneusement avec
un essuie-tout.

N’utilisez pas de tampon a récurer
métallique, de laine d’acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du gril, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

Videz le tiroir de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneusement
al'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d’eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le bottier du gril dans I'eau
ou tout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
et secavant de le ranger.

36 Toute autre réparation doit étre effectuée
par un représentant de service agréé.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons (@ allumé

+ @ Indicateur vert fixe
+ Bouton (@ clignotant
+ Bouton @R clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d'un cycle de
cuisson auto avec aliments
entre les plaques et sans
préchauffage (le mode
manuel est automatiquement
mis en marche).

2 options possibles :

— Sélectionnez la température en appuyant sur
le bouton @ puis sur « OK ». Laissez cuire
tout en surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

— Arrétez 'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

ou de cuisson.

L'appareil s’arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage

L’appareil est resté ouvert
trop longtemps en cours de
cuisson.

L’appareil est demeuré au
repos trop longtemps apres
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

Débranchez I'appareil de la prise, attendez
2 4 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez @ I'ouvrir et a le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Sile probléme persiste, contactez votre service
clientéle Tefal local.

O Indicateur blanc clignotant

clignotant
+ bip intermittent

+bouton @/ B /1@ 16

signaux sonores.

L"appareil ne produit plus de

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

Débranchez , rebranchez immédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

Votre nourriture a une

Aprés la préchauffe , j’ai mis en|e
place la nourriture et fermé
I"appareil, I'indicateur reste

épaisseur supérieure & 4 cm.

L'épaisseur de I'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

violet @ etla cuisson ne démarre|® VoUs n’avez pas entiérement

pas.

ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Guide de cuisson (programmes automatiques)

Programme dédié Indicateur de couleur du degré de cuisson

9 Viande rouge Saignant A point Bien cuit
Steak haché Saignant A point Bien cuit
@ Panini/Sandwich Légérement cuit Bien cuit Croustillant
@ Poisson Légérement cuit A point Bien cuit
@ Volaille Trés cuit
@ Saucisses/agneau Trés cuit
Porc Trés cuit
% Bacon Légérement cuit Bien cuit

@ Fruit de mer A point Bien cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue) vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

Degré de cuisson

Aliment non détecté
L’aliment est trop mince,
«OK » clignote.

Confirmez le début de la cuisson en appuyant

sur le bouton @8).

Lappareil se met en mode
manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

Le temps de préchauffage
n'est pas completement
écoulé.

Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car
utilisation en mode manuel)

ou

Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez a nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.

O Indicateur blanc clignotant
+ bouton @ clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientele.

Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent varier selon I'origine,
la coupe et la qualité de I'aliment & cuire, les programmes ayant été définis et testés avec des aliments de bonne qualité.

De méme, I'épaisseur de la viande doit étre prise en compte lors de la cuisson; vous ne devez pas faire cuire
d’aliments de plus de 1,5 po/4 cm d’épaisseur.

14

. Programme
Aliment deiuisson @ ‘
saignant  apoint bien cuit

Pain Tranches de pain, sandwichs grillés =

Hamburger : (aprés précuisson de la viande) = O
Viandes et Agneau (désossé) O
volailles - -

Tranche de jambon & cuire =) O

Pépites de poulet congelées @ ’

Poitrine de poulet marinée O

Filet de porc (désossé), flanc de porc O

Magret de canard O
Poissons Truite entiére @ ’

Darne de thon O

Grosses crevettes (non décortiquées et

décortiquées)

Crevettes décortiquées & O

Gambas
Mfgﬁﬂgggﬁbe Fruits et legumes grillés (doivent étre coupés e 4 réglages de température
specifique mode manuel | de la méme facon et de la méme épaisseur) R différents

Pour les aliments surgelés, appuyez sur avant de sélectionner votre programme.

15



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu
Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugehorigen Piktogramme an.
Dieses Gercit ist ausschlieflich flr den Hausgebrauch bestimmt.
Es ist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden,
die zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKiichenecken fiir Verkaufs-und Buroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- inlandwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fur deren Gaste,

- in Pensionen und Privatunterkiinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehdrteile innen
und aufen am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlielich
Kindern) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn
unter Aufsicht einer Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich
ist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gerdts gegeben hat. Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder mssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdit spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugdngliche Fldchen kdnnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit heiBen Gerditeteilen in Bertihrung zu kommen.
Dieses Gerctt ist nicht daftir bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Femsteuerun%ssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel vollstdndig abrollen.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
E’Srson ausgetauscht werden.

Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert.

Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlief3en.
Sicherstellen, dass gie Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar ist.
Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gerdt darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschréinkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oderin
die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefUhrt werden, aufer wenn sie tiber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Ihrem Gerdit gelieferten Zubehdr bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser Gber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

o Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verléngerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verféngt.

« Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Végel, kdnnen Grillddmpfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

» Stellen Sie das Gerdt immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschddigt werden, verwenden Sie diese ausschliefBlich mit dem Gerdit, fir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

« Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieBlich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdit geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehdr.
Nicht mit anderen Gerdten zusammen verwenden.

Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

« Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.
« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.
« Ihr Gerdit niemals direkt auf eine empfindliche Fléiche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mdbelstiick...) oder auf eine
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Plastiktischdecke stellen.

o Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [8schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

o Ihr Gerdt nicht auf oder in der Nahe einer rutschigen oder heiBen Oberfléche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Nahe einer Warmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht tiber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfidache nicht zu beschddigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

o Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrdhten tragen.

o Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt tiblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkiihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es hei ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der néchsten Benutzung mussen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegensténde zwischen die Platten und die Speisen legen.

» Wahrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs vollist, lassen Sie das Gerdit erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heife Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberfldche legen.

« Fiir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwdrmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

o Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschddigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdande zwischen die Platten und die Heizstébe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgdnge durchfiihren, wenn sich das Gerdit in der Stellung "Grill geoffnet” befindet.

« Das Gerit niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

« Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.

« Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;

« elektromagnetische Vertraglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt...).

« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es moglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

« Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spiilmittel.

o Unsere Gruppe behdilt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.

o Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo X gekennzeichneten Teilen in Berlihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

« Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollsténdig
abgekihlt ist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@  IhrGerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
== = Geben Sie Thr Gerdit zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt
oder Gemeinde ab.
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Beschreibung
Manueller Modus .4
A Bedienfeld A lemperatureinstellungen” C Griff
Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung
fiir den manuellen Modus.
A1 Ein-/Ausschalter A5 OK-Knopf D Grillplatten
Tiefkihlkost- )
Modus A6 Garstufenanzeige E Abtropfschale

A3 Grillprogramme B F Netzkabel

Erkldrung der LED-Farben

Haupteinheit

Vorheizen Grillvorgang startet
[ 1 T 1
4 3 % 3
4 4 4
LILA BLINKEN STETIGES LILA LEUCHTEN BLAU GRUN

Grillvorgang startet - Beim Start des Grillvorgangs ertont
ein Piepton, um dem Benutzer

Ende des Vorheizens
Wartet, dass Grillgut

Warten.

aufgelegt wird. zu signalisieren, dass der ,Rare”
Grillmodus (blutig) nun startet.
N . Warmhalten
Grillen - zum Verzehr bereit ,30 ungefdhr

— - 11
a “

] ) , d

3 OYe

GELB ORANGE ROT ROTES BLINKEN
Grillmodus ,blutig"”. Grillmodus ,halb durch® Grillmodus durchgebraten”  Grillmodus ,durchgebraten” beendet

F/

i

WEISSES BLINKEN
Siehe ,Fehlerbehebung”
Kundendienst kontaktieren

Erklarung der automatischen Grillprogramme

Hamburger @ Fisch % Speck
Rotes Fleisch Geflugel Manueller Modus:
Panini/Sandwich % Meeresfriichte Klassischer Grill fir den manuellen Betrieb mit

4 verschiedenen Temperatureinstellungen (von
% Wirstchen/Lamm Schweinefleisch 110 °C bis 285 °C)
20

STETIG GRUN LEUCHTEND
Manuelle Funktion wurde gewdhlt oder automatisch
aktiviert, siehe ,Fehlerbehebung" Seite 28.

1 Einstellung

2 Vorheizen

1Entfernen Sie sdmtlichem

Verpackungsmaterialien, Aufkleber und
Zubehor aus dem Inneren und von der
AuBenseite des Gerdtes. Der farbige
Aufkleber auf der Garstufenanzeige
kann je nach Sprache ausgewechselt
werden. Sie kénnen ihn gegen den
Aufkleber an der Innenseite der
Verpackung austauschen.

2 Reinigen Sie die Platten vor dem ersten
Gebrauch griindlich mit warmem
Wasser und etwas Geschirrspiilmittel,
spllen und trocknen Sie die Platten
griindlich ab.

3-4 Stellen Sie die entnehmbare
Abtropfschale an der Vorderseite des
Gertites auf.

5 Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kénnen Sie die Grillplatten mit einem
Papiertuch, das in etwas Speisedl
getaucht wurde, abreiben, um die
Antihaft-Wirkung zu verbessem.

5b Vergewissern Sie sich, dass die untere
und die obere Grillplatte korrekt im Gerdt
positioniert sind, bevor Sie das Gerdt
vorheizen.

6 Entfernen Sie (iberschiissiges Ol mit
einem sauberen Papiertuch.

7 Verbinden Sie das Gerdt mit einer
Steckdose. (Beachten Sie, dass das Kabel
komplett abgewickelt sein muss).

8 Drlicken Sie den Ein-/Ausschalter.
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9 Wenn die Lebensmittel, die Sie
zubereiten mochten, gefroren sind,
driicken Sie den , Tiefktihlkost“-Knopf.

10 Wahlen Sie den passenden Grillmodus
je nach Art der Lebensmittel, die Sie
zubereiten méchten.

9 10

9 automatische Grillprogramme und ein manueller Modus mit 4 verschiedenen

Temperatureinstellungen

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Hamburger grillen mochten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Meeresfriichte grillen mochten.

Weihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Sch-
weinefleisch grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillorogramm, wenn Sie rotes
Fleisch grillen m&chten.

Wihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Pa-
nini/Sandwiches grillen mochten.

7 | Speck grillen méchten.

Wihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Wiirstchen/Lamm grillen mochten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Fisch
grillen mochten.

@006

Wihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Ge-
fligel grillen mochten.

@

Wenn Sie den manuellen Modus auswdhlen, leuchtet
die Anzeige griin und Sie knnen die Garzeit manuel
kontrollieren. Vier verschiedene Temperatureinstellun-
gen stehen fiir diesen manuellen Modus zur Auswahl
(grlin, gelb, orange und rot).

Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung fiir den

manuellen Modus.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fir hier nicht aufgefiihrte Lebensmittel benutzen sollten,
ziehen Sie bitte die , Zubereitungstabelle fiir nicht in den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 29.

D

4.7
Minuten

11 Dricken Sie den ,0K"-Knopf: Das
Gerdt beginnt vorzuheizen und die
Garstufenanzeige blinkt lila.

NB: Falls Sie das falsche Programm
ausgewdhlt haben, gehen Sie zurtick zu
Seite 8.

12 Warten Sie vier bis sieben Minuten.

12

13 Ein akustisches Signal ertont und die
Garstufenanzeige hort auf, lila zu blinken;
das Vorheizen ist jetzt abgeschlossen.
Anmerkungen: Am Ende des
Vorheizens schaltet das Schutzsystem
das Gerdt aus, wenn das Gerdt nicht
gedffnet wird.

3 Grillen

blutig

@@

halb  durchge-

3

durch

braten

14-15 Nach dem Vorheizen ist das Gertitf
einsatzbereit.
Offnen Sie den Grill und legen Sie das
Grillgut auf die Grillplatten.
Anmerkungen: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnet bleibt, schaltet das Schutzsystem
das Gerdit automatisch aus.

16-17 Das Gercit passt den Grillvorgang (Zeit
und Temperatur) automatisch der Dicke
und Menge des Grillgutes an.
SchlieBen Sie das Gerdt, um
den Grillvorgang zu starten. Die
Garstufenanzeige leuchtet nun blau und
wechselt dann zu griin, um anzuzeigen,
dass der Grillvorgang Iuft. (Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, 6ffnen Sie das Geréit
oder wenden Sie die Lebensmittel wdhrend
des Grillvorgangs nicht.).

Wahrend des Grillvorgangs ertont zu jeder
Garphase ein Signalton, um dem Benutzer
anzuzeigen, dass eine Garstufe (z. B. blutig/
gelb) erreicht wurde.

Bitte beachten Sie bei sehr diinnen
Scheiben oder Stiicken: SchlieBen Sie das
Gerdt, daraufhin blinkt der , OK"*Knopf und
die Anzeige leuchtet stetig lila. Driicken Sie
,OK", um sicherzustellen, dass das Gercit das
Grillgut erkennt und dass der Grillvorgang
startet.

18 Die Anzeige wechselt je nach Garstufe
die Farbe. Wenn die Anzeige gelb leuchtet
und ein akustisches Signal ertont, ist Ihre
Speise nicht durchgebraten bzw. blutig;
wenn die Anzeige orange leuchtet und ein
akustisches Signal ertont, ist Ihre Speise
halb durch. bzw. medium; und wenn
die Anzeige rot leuchtet, ist Ihre Speise
durchgebraten.

NB: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig
madgen, nehmen Sie das Fleisch vom Grill,
wenn die Garstufenanzeige griin leuchtet.

Bitte beachten Sie, dass insbesondere fiir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach
Art, Qualitdt und Herkunft der Lebensmittel
variiert. 23




3

Grillen

Weitere Lebensmittel grillen
Wenn Sie weitere Lebensmittel grillen mdchten, heizen Sie das
Gerdt bitte wieder vor (siehe Abschnitt 2., Vorheizen® ab Punkt
9), selbst wenn Sie die gleiche Art von Lebensmittel grillen
mochten.

So fiihren Sie einen weiteren Grillvorgang durch:
Nachdem Sie Ihren ersten Grillvorgang beendet haben:

1

2.

5.

Stellen Sie sicher, dass das Gertit geschlossen ist und kein
Grillgut enthdilt.

Wdhlen Sie den entsprechenden Grillmodus/-programm.
(Dieser Schritt ist auch notwendig, wenn Sie den gleichen
Grillmodus wie fiir den ersten Grillvorgang benutzen
machten.)

. Driicken Sie den ,0K"“-Knopf: Das Gerdt beginnt

vozuheizen. Das Vorheizen wird durch die lila blinkende
Garstufenanzeige angezeigt.

. Das Vorheizen ist abgeschlossen, wenn ein akustisches

Signal zu héren ist und die Garstufenanzeige aufhart, lila zu
blinken.

Nach dem Vorheizen ist das Geréit einsatzbereit. Offnen
Sie den Grill und legen Sie das Grillgut in den Grill.

Wichtig:

24

Bitte beachten Sie, dass Sie das Gerdt fiir jeden neuen
Grillvorgang vorheizen missen.

19-20 Wenn die Farbe, die Threr
gewlinschten Garstufe entspricht,
aufleuchtet, 6ffnen Sie das Gerdt und
nehmen Sie Ihr Grillgut vom Grill.

21 SchlieBen Sie das Gerdt. Das
Bedienfeld leuchtet auf und geht in den
Programmauswahl-Modus.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch aus, wenn kein
Programm ausgewdhlt wird.

4 Anmerkungen

stets geschlossen zu halten, damit das
Vorheizen effizient funktionieren kann.
Warten Sie dann, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill
6ffnen und das Grillgut hineinlegen.
NB: Wenn unmittelbar nach Ende des
vorherigen Grillvorgangs vorgeheizt wird,
reduziert sich die Dauer des Vorheizens.

22-23-24

Wenn Sie das Grillgut nach
verschiedenen personlichen Vorlieben
zubereiten mochten, 6ffnen Sie den
Grill und nehmen Sie die Speisen vom
Grill, wenn sie die gewtinschte Garstufe
erreicht haben, und schliefen Sie den
Grill, um das Grillen der anderen Speisen
fortzusetzen. Das Programm setzt
seinen Grillvorgang fort, bis es die Stufe
,durchgebraten” errreicht.

25 Warmhaltefunktion
Wenn der Grillvorgang beendet ist,
schaltet das Geréit automatisch in den
Warmhaltemodus, die Garstufenanzeige
wechselt automatisch zu rot und alle
20 Sekunden ertont ein akustisches
Signal. Wenn sich noch Lebensmittel auf
dem Grill befinden, garen diese weiter,
wdhrend die Grillplatten abkihlen.
Sie kénnen das akustische Signal
deaktivieren, indem Sie den , 0K*-Knopf
drlicken.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Ger&t automatisch nach einer
gewissen Zeit aus.
Zweiter Grillvorgang
Wenn Sie noch mehr Lebensmittel
grillen mdchten, lesen Sie bitte Abschnitt
21.

25

Denken Sie daran, den Grill ohne Grillgut m



5 Reinigung und Instandhaltung

26

26 Driicken Sie den Ein-/Ausschalter, um
das Gerdt auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Netzstecker des Grills
aus der Steckdose.

28 Lassen Sie das Gerdt mindestens zwei
Stunden abkihlen.
Um versehentliche Verbrennungen zu
vermeiden, lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen griindlich abkiihlen.

6 Reinigung

29 Lésen und entfernen Sie vor dem m

Reinigen die Platten, um Beschddigungen
an der Grilloberfléiche zu vermeiden. Die
Abtropfschale und die Grillplatten sind
spllmaschinenfest.

30 Das Gerdt und sein Netzkabel kdnnen
nicht in die Geschirrspllmaschine gestellt
werden. Die Heizelemente, sichtbare
und zugdngliche Elemente, sollten nicht
nach dem Entfernen der Platten gereinigt
werden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerdt komplett
abgekiihlt ist, und reinigen Sie die
Elemente mit einem trockenen Tuch.
Wenn Sie die Grillplatten nicht in einer
Geschirrspiilmaschine reinigen méchten,
kénnen Sie diese mit warmem Wasser
und etwas Geschirrspllmittel abwaschen
und dann griindlich abspiilen, um alle
Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie die
Platten sorgféiltig mit einem Papiertuch ab.

31-32 Verwenden Sie keine metallischen
Topfreiniger, Stahlwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Thres Grills zu reinigen.
Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Pads.

Entleeren Sie die Abtropfschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser
und etwas Geschirrspiilmittel ab. Schale
anschlieBend grindlich mit einem
Papiertuch abtrocknen.

33 Wischen Sie die Grillabdeckung mit einem
warmem, nassen Schwamm sauber und
trocknen Sie die Abdeckung mit einem
weichen, trockenen Tuch ab.

34 Tauchen Sie die Haupteinheit des Grills
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

35 Vergewissern Sie sich immer, dass der
Grill sauber und trocken ist, bevor Sie ihn
wegstellen.

36 Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem autorisierten Kundendienst
durchgefiihrt werden. 27



Fehlerbehebung

Grill-Leitfaden (automatische Programme)

Problem:

Ursache

Losung

Knopf (@) leuchtet
+ O stetig griin leuchtende Anzeige
+ Knopf (@) blinkt
+ Knopf @K blinkt

Das Gerdte wurde
eingeschaltet oder
ein automatischer
Grillvorgang wurde
gestartet, wdhrend
sich Grillgut zwischen
den Platten befindet
und ohne vorzuheizen
(manueller Modus wird
automnatisch aktiviert).

Zwei mdgliche Losungen:

- Temperatureinstellung durch Driicken
des Knopfes wahlen, dann OK
drlicken. Lebensmittel garen lassen;
Sie mssen allerdings den Grillvorgang
iberwachen (manueller Modus).
- Gerdt ausschalten, Lebensmittel
entfernen, Gerdt korrekt schlieBen, Gerdt
neu programmieren und warten, bis es
vorgeheizt ist.

Das Gerdt schaltet sich wéhrend des
Vorheizens oder Grillens aus.

Das Gerdt war zu lange
gedffnet wahrend des
Grillens.

Das Gerdt war
nach Abschluss des
Vorheizens oder
Warmhaltens zu lange
inaktiv.

Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und 2-3 min warten; Vorgang erneut
starten. Wenn Sie das Gerdt das
ndchsten Mal benutzen, 6ffnen und
schlieBen Sie es schnell, um die besten
Grillergebnisse zu erzielen. Wenn das
Problem erneut auftritt, wenden Sie sich
an IThren értlichen Tefal-Kundendienst.

(O Blinkende weif leuchtende Anzeige
+ @ /886 knopf blinkt
+ Piepton ertont nicht mehr

Das Gerdt gibt kein akustisches Signal
mehr ab.

Gerdteausfall

o Gerdt wird in einem zu

kalten Zimmer gelagert
oder benutzt.

Netzstecker des Gerdtes ziehen und
erneut einstecken und sofort das
Vorheizen starten. Wenn das Problem
weiter besteht, wenden Sie sich an Thren
Kundendienst.

Nach dem Vorheizen habe ich mein
Grillgut auf den Grill gelegt, aber die
Anzeige bleibt LILA @ und der
Grillvorgang beginnt nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
4em.

Das Grillgut darf nicht dicker als 4 cm
sein.

Sie haben den Grill
zum Hineinlegen
des Grillguts nicht
vollstandig gedffnet.

Grill vollstandig 6ffnen und wieder
schlieBen.

Erkennt das Grillgut
nicht. Die Dicke des
Grillguts ist zu diinn,
,OK* blinkt.

Start des Grillvorgangs durch Driicken
des @) Knopfes bestitigen.

Das Gerdt aktiviert den manuellen Modus
+ (@ Die Anzeige blinkt rot.

Vorheizen wurde
abgebrochen.

Grillen regelmdBig tberwachen (im
manuellen Modus).

Oder

Grill ausschalten, Grillgut entfernen,
Grill schlieBen, neues gewiinschtes
Grillprogramm auswdhlen und warten,
bis das Vorheizen abgeschlossen ist.

Blinkt O weif
+ © Knopf blinkt
+_kontinuierlicher Piepton

Gerdteausfall

Ziehen Sie den Netzstecker und wenden
Sie sich an Thren Kundendienst.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die Garergebnisse der voreingestellten Programme kdnnen je nach Herkunft, Schnitt
und Qualitdt des Grillgutes variieren. Die Programme wurden fir Lebensmittel von guter Qualitdt eingestellt und

gepriift.

Genauso muss die Dicke der Fleischstticke wahrend des Grillens berticksichtigt werden; Sie kdnnen keine Lebensmittel

grillen, die dicker als 4 cm sind.
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Spezielles Programm Farbe der Garstufenanzeige

9 Rotes Fleisch Blutig Halb durch Durchgebraten
Hamburger Blutig Halb durch Durchgebraten
@ Panini/Sandwich Kurz gegrillt Gebréunt Knusprig
@ Fisch Kurz gegrillt Medium Durchgebraten
Geflugel Gar

&) wirstchen/Lamm Gar
Schweinefleisch Gar

% Speck Kurz gegrillt Durchgebraten

@ Meeresfriichte Medium Durchgebraten

Tipps: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig mogen, konnen Sie es bei @ vom Grill nehmen.
Grill-Leitfaden (einschlieBlich manuellem Modus)

Modus.

haben)

. Garstufe
Grillgut 2::':;;: @ @
blutig halb durch durchgebraten
Brot Brotscheiben, getoastete Sandwiches @ O
Hamburger: (nach dem Vorbraten des Fleisches)
Fldsfh und | 4 (ohne Knochen) @ O
Gefligel Schinkenscheibe zum Grillen % O
Tief gefrorene Héihnchenstiicke ,
Marinierte Hiihnerbrust @ O
Schmencbauch oo @
Entenbrust @ O
Fisch Ganze Forelle ,
Thunfischsteak @ O
Riesengarnelen (mit und ohne Schale)
Garnelen ohne Schale & O
Gambas
Munue"ér Médus Gegrilltes Gemiise und Obst o 4 verschiedene
kﬁ?ggnsw‘eenﬂfgsgfrzge”: (mussen die gleiche Form und Dicke ﬂ Temperatureinstellungen

Fiir Tiefkiihlkost, driicken, bevor Sie ein Programm wdhlen.

29



SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

e This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance, and do not use as a toy.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concemning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

« Never leave the appliance unattended when in use.

o /A Accessible surface temperatures can be high when the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the apBIiance.

« This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

o Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by theEX
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.

« Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,

onlﬁ use an extension lead which is in good condition, has a plug

with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

o Always plug the appliance into an earthed socket.

o Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.

e Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the
cooking plates.

« Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill.

Do

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.

.

.

.
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Do not

Do not use the appliance outside. A3 A4

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use. |

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard. A1 A2 A5 A6
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to OptiGAI®XL ¢ 10 PN -
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings. © . @ [
Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close N 0

to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may
damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.
Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

e Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

« To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the
appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.
Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

« Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

« For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

o On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

e Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these
products without prior notice.

« Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
— recycled.

9 Lleaveit at alocal civic waste collection point.
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Description
A Control panel Al Manual mode 4 tempgrature sett_ings C Handle
See specific manual quick start guide.
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Cooking level indicator E Drip tray
A3 Cooking programs B Body F Power cord
Guide of LED colors
preheating starting of cooking
I LI | I
% 3 4 F
i
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking. DU””? thebstqrt o_f”the c%otking
i cycle, a beep will sound to
Waiting for food. alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.
. keep warm
cooking - ready to eat «30’ app':oximutely"
| == \ 1 T 1
7 & % %
3 A ; 3
YELLOW ORANGE RED RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done” cooking. End of cooking
for “Well done”.

o,

SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function selected or Refer to “Trouble shooting quide”.
automatically activated, refer to Contact customer services

“Trouble shooting guide p. 42".
Guide of automatic cooking programs
Burger @ Fish Bacon

@ Red meat Poultry Manual mode:

2 panini / Sandwich 63 Sea food Traditional grill for manual operation with
= 4 different temperature settings

% Sausage/lamb Pork (from 110°Cto 285°C)
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1 Setting

78 %@’%‘,
®<*

@

3
2 Pre-heating

1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking oil, to improve
the non-stick release.

Sbis Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the pre-
heating phase begins.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Connect the appliance to an outlet. (note
the cord should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.
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OpLiGRI®XL ¢ o

9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

9 10

9 automatic cooking programs and a manual mode with 4 different temperature settings

Select this cooking program if you want to
cook burgers.

N | Select this cooking program if you want to

cook seafood.

Select this cooking program if you want to
cook pork.

Select this cooking program if you want to
cook red meat.

Select this cooking program if you want to
cook a panini/sandwich

Select this cooking program if you want to
cook bacon

Select this cooking program if you want to
cook sausage/lamb.

0000

Select this cooking program if you want to
cook fish. 8

Y

?]

Select this cooking program if you want to
cook poulltry.

If you select Manual mode the indicator
light is green and you have manual control
of the cooking time. 4 different temperature
settings are available for this manual mode
(green, yellow, orange and red).

See specific manual quick start guide.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food” page 43.

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains dosed, the safety
system will turn off the appliance.

3 Cooking

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle. The cooking level indicator tumns
blue and then becomes green to
indicate the cooking is in progress (for
the best results do not open or move
your food during the cooking process).
During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay “fixed purple”,
press “OK” to ensure the appliance
recognizes the food and that the
cooking cydle starts.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator
light is orange with a beep, your food is
medium and when the indicator light is
red, your food is well done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator tumns green.

Please note, especially on meat, it
is normal that cooking result vary
depending on type, quality and origin of
food.

Qe

rare medium  well-
done
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3 Cooking

Cooking more food

19-20 When the color corresponding to
your choice of cooking level appears,
open the appliance and remove your
food.

21 Close the appliance. The control panel
will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.

If you want to cook a second batch of food, please pre-heat

the appliance again (see section 2. “Pre-heating’, starting from

point 9) even if you want to cook the same type of food.
How to cook another batch of food:

After finishing ywour first batch of food:

1. Make sure the appliance is dosed with no food inside.

2. Select the appropriate cooking mode/program (this step
is necessary even if you decide to pick the same cooking

mode than for the previous batch of food).

3. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The
pre-heating is symbolized by the cooking level indicator

that flashes purple.

4. The pre-heating is complete when an audible beep is

heard and the cooking level indicator stops flashing purple.

5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open

the grilland place the food inside the appliance.
Important:

Please note that any new batch of food, the pre-heating

phase is mandatory.
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Comments

Remember to always have the grill
dosed and no food inside in order for the
pre-heating to effectively function.
Then wait for the pre-heating to be m
complete before opening the grill
and place the food inside.
N.B.: if the new pre-heating cycle is
carried out immediately after the end
of the preceding cycle, the pre-heating
time will be reduced.

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then dose the gril
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cycle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function
When the cooking process has ended
the appliance will automatically go on
the keep warm setting and the cooking
level indicator will automatically go
red and an audible tone will sound
every 20 seconds. If food is left on the
grill it will continue to cook, while the
cooking plates are cooling. You can stop
the audible tone by pressing the “OK”
button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.
Second cooking
If you want to cook more food, please
refer to section 21.
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5 Cleaning and maintenance 6 Cleaning

£§ el=l

26 Press the on/off button to tumn off the
appliance.

29 Before deaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cookingm
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be dleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry doth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

27 Unplug grill from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before deaning.

31-32 Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic dleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry coth.

34 Do not immerse the body of grill in water
orany otherliquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

36 Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.
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Troubleshooting quide
Problem Cause Solution
Button @ lit e Switching on the|e 2possible options:

+ O Solid green indicator light
+ Button (@ flashing
+ Button @ flashing

appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food between
plates and without
preheating(manual
mode is automatically
activated).

- Choose the temperature setting by
pressing the @ button and then
press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

QO Flashing white indicator light.
+ ©/8 /@ /B8 button flashing

+ Discontinue bip

The appliance no longer beeps.

Appliance failure.

o Appliance stored or

used in a room that is
too cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

€S Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
@ Panini / Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
@ Fish Lightly cooked Medium Well-done
@ Poultry Fully cooked
@ Sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
% Bacon Lightly cooked Well-done

@ Sea food Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

+ Continuous bip

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you cannot cook food that is thicker

than 4 cm.
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King prawns (with and without shells on)

Shelled prawns

Gambas

&)

. Cooking level
After the preheating, I have put my food | e Your food is thicker than | e Food must not be thicker than 4 cm. Food Cooking @ '
on the grill but the indicator stays on| 4cm. program - -
PURPLE @ and the cooking cycle does| e You have not completely| e Completely open the grill then close it. rare _medium well-done
not start. opened the grill to place Bread Slices of bread, toasted sandwiches O
Lhetfood. e food. [+ Confim the start of the ook b Burger: (after pre-cooking the meat)
o Not sensing the food.|s Confirm the start of the cooking by
The food thickness too |  pressing the @) button. Meat & Poultry|amb (boneless) & O
thin, "0K" is flashing. .
: Slice of ham to cook
The appliance will activate in manual | e Preheating time was cut | ¢ Monitor the cooking periodically ! % O
mode short. (for use in manual mode). Frozen chicken nuggets R ’
+ @ Theindicator light will blink red. Or Marinated chicken breast
o Stop the grill, remove food, close the arinated chicken breds O
grill, select the new cooking programme Pork fillet (boneless), pork belly O
you wish to use and wait for the
preheating cycle to finish. Duck breast @ O
Flashing O white o Appliance failure o Unplug the product and contact your Fish Whole trout @ ’
i customer service.
+ @ button flashing Tuna steak O

Manual mode

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

=

4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud en installatie van het product: gelieve voor uw
eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze handleiding
of de overeenkomstige pictogrammen te raadplegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulﬁ enlof toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Ermoet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het
gebruik van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelike risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak- en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de & jaar die onder toezicht staan.

Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed gebruiken.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
Dit apparaat is niet 1geschikt om gebruikt te worden in combinatie met
een tijdschakelaar of afstandsbediening.
Rol het snoer volledig uit.
Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
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door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van
een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem
denodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struiket.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of
zijinstructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat
en dat zjj op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zjj zijn blootgesteld. De
reiniging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze minstens & jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

Houd het apparaat enhet netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan  joar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder dat
de twee binnenste platen zijn gemonteerd.

Doen

o Leesdeinstructies van deze handleiding aandachtig door enhoud ze binnen handbereik; deze handleiding is gemaakt
voor de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

« Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

« Reinig de platenbij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met een zachte doek.

« Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er
niemand over kan struikelen.

« De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

« Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Controleer of beide zijden van de plaat voér gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de grillplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoor dat de platen stabielzijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde grillplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Om beschadigingen aan de grillplaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

« Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.
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Niet doen

« Gebruik het apparaat niet buiten. A3 A4
o De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien het apparaat niet gebruikt wordt.
« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u het niet in een hoek of tegen een muur te A1 A2 1 A5 A6

plaatsen.
 Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt

meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling. T | :

o Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van o) L
andere brandbare materialen zodls (rol)gordijnen, behang, enz. & , E ﬂ

 Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit _ >
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

« Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

 Snijd het voedsel niet op de platen.

» Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

o Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

o Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

o Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

«U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de grillplaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De vetopvangvak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
grillen vol loopt, laat dan eerst het apparaat afkoelen voordat u het leegt.

o De hete grillplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang verwarmt als er
geen voedsel tussen ligt.

« U mag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

 Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

» Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

o Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of grillen nooit in de stand 'grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder grillplaten opwarmen.

Informatie

» Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

o Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu!
Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm = Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving

Handmatige modus
A Bedieningspaneel A4 “4temperatuurstanden”
Zie de specifieke snelstartgids

C Handgreep

A1 Aan/uit-knop A5 OK-knop D Grillplaten
A2 Diepvriesmodus A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Bakprogramma’s B Behuizing F  Snoer

Uitleg over de LED-kleuren

voorverwarmen start van de bereiding

I || I
% 4 % 7
4
KNIPPEREND PAARS BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
Wacht. Einde van voorverwarmen. Start van de bereiding.  Bij aanvang van de bakcyclus
Klaar voor het voedsel. klinkt er een geluidssignaal om
de gebruiker erop te wijzen dat

het kookprogramma “rood/weinig
doorbakken” gestart zal worden

warm houden

bereiding - klaar om te eten “Circa “30”
N 1 T 1
% 4
4
GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding “rood/weinig Bereiding “Medium” Bereiding “Goed  Einde bereiding “Goed doorbakken”
doorbakken” doorbakken”
7 7
BLIJVEND GROEN KNIPPEREND WIT

Handmatige modus gekozen of Raadpleeg de “Probleemoplossingsgids”.
automatisch geactiveerd, raadpleeg de  Neem contact op met de klantenservice.
“Probleemoplossingsgids” op p. 56".

Uitleg over de automatische bakprogramma’s
Hamburger Vis =2 Spek
Rood vlees Gevogelte

@ Tosti / Sandwich Schaal- en
schelpdieren

Varkensvlees

Handmatige modus:
Traditionele grillmodus om te kiezen uit

4 verschillende temperatuurstanden

&) worst/Lamsvlees (tussen 110°Cen 285°C)
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1 Instellen

1 Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren van de
binnen- en buitenkant van het
apparaat. De kleursticker op de
gaarheidsindicator kan naargelang
de taal worden gewijzigd. U kunt de
sticker vervangen door een sticker
die zich binnenin de verpakking
bevindt.

2Maak de grillplaten voor
ingebruikname grondig schoon met
water en een beetje afwasmiddel.
Spoel af en droog zorgvuldig.

3-4 Schuif de uitneembare
vetopvangbak in de voorkant van
het apparaat.

5 U kunt voor het beste bakresultaat
de grillplaten inwrijven met
keukenpapier doordrenkt met wat
bakolie, om zo de doeltreffendheid
van de antiaanbaklaag te
versterken.

S5bis Zorg dat de onderste en
bovenste grillplaten juist in het
product zijn ingebracht voordat u
met de voorverwarmingsfase start.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet, het snoer moet volledig
uitgerold zijn).

8 Druk op de Aan/Uit-knop.
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9Als de ingrediénten die u wilt
bakken bevroren zijn, druk op de
knop “diepvriesmodus”.

10 Kies het gepaste programma
afhankelijk van het voedsel dat u
wilt bakken.

9 10

9 automatische bakprogramma’s en een handmatige modus met 4 verschillende
temperatuurstanden

Kies dit bakprogramma als u hambur-
gers wilt bakken.

®

Kies dit bakprogramma als u schaal- en
schelpdieren wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u varkens-
vlees wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u rood vlees
wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u een tosti/
sandwich wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u spek wilt
bakken.

Kies dit bakprogramma als u worst/
lamsvlees wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u vis wilt bak-
ken.

DDOO®@DO

Kies dit bakprogramma als u gevogelte
wilt bakken.

)

Als u de handmatige modus kiest, is de indicator
groen en kunt u de bereidingstijd handmatig in-
stellen. Er zijn 4 verschillende temperatuurstan-
den in deze handmatige modus beschikbaar
(groen, geel, oranje en rood).

Zie de specifieke snelstartgids.

Bij twijfel over de bereidingswijze van ingrediénten die niet in bovenstaande lijst staan,
verwijzen we naar de ‘Kookgids (waaronder handmatige modus)’ op pagina 57.

N

4-7
minuten

11 Druk op de “OK” knop: het
apparaat start met voorverwarmen
en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

OPMERKING: Als u een verkeerd
programma hebt gekozen, ga terug
naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten

12

13 U hoort een geluidssignaal en
de gaarheidsindicator stopt met
knipperen om aan te geven dat de
voorverwarmingsfase afgelopen is.
Opmerking: Als het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat uit.

3 Bakken

@@

weinig  medium
doorbak-
ken

goed
doorbakken

14-15 Het apparaat is na het
voorverwarmen klaar voor gebruik.
Open de grill en plaats het voedsel op
de grillplaat.
Opmerking: Als het apparaat te
lang open blijft staan, schakelt het
beveiligingssysteem het apparaat uit.

16-17 Het apparaat past de bakcyclus
(tijd en temperatuur) automatisch
aan op de dikte en hoeveelheid van
de te bakken ingrediénten.

Sluit het apparaat om de bakcyclus te
starten. De gaarheidsindicator wordt
blauw en vervolgens groen om aan
te geven dat het bakproces bezig
is (voor het beste resultaat, vermijd
het openen van het apparaat of het
verplaatsen van de ingrediénten
tijdens het bakken).

U hoort tijdens elke fase van het
bakproces een geluidssignaal om
aan te geven dat een bepaald
bereidingsniveau (bijv. rood/weinig
doorbakken) is bereikt.
Opmerking voor dunne
ingrediénten: sluit het apparaat,
de “OK” knippert en de indicator is
blijvend “paars”. Druk vervolgens op
“OK” om ervoor te zorgen dat het
apparaat het ingrediént herkent en de
bakcyclus wordt gestart.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad

zal de indicator van kleur veranderen.
Wanneer de indicator geel is en
er een geluidssignaal klinkt, is uw
voedsel weinig doorbakken. Wanneer
de indicator oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is het voedsel
medium. Wanneer het rood is, is het
voedsel goed doorbakken.
Opmerking: als u uw voedsel graag
‘bleu’ (bijna rauw) hebt, neem het
vlees van de grillplaat zodra de
gaarheidsindicator groen is.
Opgelet: vooral voor vlees is het
normaal dat de bakresultaten variéren
afhankelijk van het type, de kwaliteit
en de herkomst van het voedsel.
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3 Bakken

Tweede bereiding

Als u nog ander voedsel wilt bakken, herhaal de

stappen vanaf deel 2. Voorverwarmen, punt 9, ook als

u hetzelfde type voedsel wilt bereiden.

Hoe aan een tweede bereiding beginnen:

Na het voltooien van uw eerste bereiding:

1. Zorg dat het apparaat leeg en goed dicht is.

2. Selecteer het juiste programma (deze stap moet
zelfs uitgevoerd worden wanneer u beslist om
hetzelfde programma als de vorige bereiding te
gebruiken).

3. Druk op de “OK” knop: het apparaat wordt
voorverwarmd. Het voorverwarmen wordt
aangegeven door een paars knipperende
gaarheidsindicator.

4. Het apparaat is voldoende voorverwarmd wanneer
u een geluidssignaal hoort en de gaarheidsindicator
stopt met knipperen.

5. Het apparaat is na het voorverwarmen klaar voor
gebruik. Open de grill en plaats de ingrediénten in
het apparaat.

Belangrijk:

- De voorverwarmingsfase moet voor elk nieuwe

bereiding worden uitgevoerd.
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19-20 Wanneer de kleur die
overeenstemt met het gekozen
bereidingsniveau oplicht, open het
apparaat en verwijder het voedsel.

21 Sluit het apparaat. Het
bedieningspaneel wordt
ingeschakeld en opent de modus
'programmakeuze’.
Opmerking: als er geen
programmakeuze wordt gemaakt,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

4 Opmerkingen

Houd de grill altijd gesloten en
zonder ingrediénten ertussen om
de voorverwarmingsfase juist te
laten gebeuren.
Wacht vervolgens totdat het
voorverwarmen voltooid is
voordat u de grill opent en
ingrediénten tussen de grill legt.
Opmerking: Als u na het einde
van een bakcyclus onmiddellijk de
voorverwarmingscyclus uitvoert, zal
de voorverwarmingsduur korter zijn.

22-23-24

Als u voedsel op de grill wilt
bereiden naar verschillende
persoonlijke voorkeuren,
open de grill om het voedsel
dat het gewenste bereidingsniveau
heeft bereikt te verwijderen. Hierna
sluit u het apparaat weer om het
resterende voedsel verder te laten
garen. Het programma zet de
bakcyclus verder tot het niveau
‘goed doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden
Wanneer het bakproces is
afgelopen, activeert het apparaat
automatisch de warmhoudfunctie.
De gaarheidsindicator wordt rood
en er klinkt om de 20 seconden
een geluidssignaal. Als het voedsel
op de grill blijft liggen, zal het
blijven bakken terwijl de grillplaten
afkoelen. U kunt het geluidssignaal
uitschakelen met een druk op “OK”.
Opmerking: na zekere tijd schakelt
het beveiligingssysteem het
apparaat automatisch uit.
Tweede bereiding
Als u meer voedsel wilt bakken,
verwijzen we naar sectie 21.
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5 Reiniging en onderhoud

29 Deblokkeer de platen en verwijder
ze voor u ze schoonmaakt om schade
aan het bakoppervlak te vermijden.
De vetopvangbak en de grillplaten
mogen in de vaatwasser.

30 Het apparaat en het snoer
mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit
zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de
platen hebt verwijderd - worden
niet schoongemaakt. Als ze zeer vuil
zijn, kunt u ze, nadat ze volledig zijn
afgekoeld, afwrijven met een droge
doek. Als u geen vaatwasser wilt
gebruiken, kunt u warm water en
een beetje afwasmiddel gebruiken
om de grillplaten af te wassen. Spoel
vervolgens grondig om resten te
verwijderen. Droog zorgvuldig af met
keukenpapier.

26 Druk op de Aan/uit-knop om het
apparaat uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat de grill minstens 2 uur
afkoelen voor u het schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.

31-32 Gebruik geen metalen
schuursponsjes, staalwol of schurende
producten om onderdelen van de
grill schoon te maken. Gebruik alleen
nylon- of niet-metalen sponsjes.

Giet de vetopvangbak leeg en was
het met warm water en een beetje
afwasmiddel. Droog het vervolgens af
met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill
schoon met een sponsje met warm
water en droog af met een zachte en
droge doek.

34 Dompel de behuizing van de grill niet
in water of een andere vloeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en
droog is voor u het opbergt.

36 Reparaties moeten worden
uitgevoerd door een medewerker van
een erkend servicecentrum.
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Probleemoplossin

sgids

Kookgids (automatische programma’s)

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop (@ is opgelicht

+Q Blijvende groene
gaarheidsindicator

+ knop @ knippert
+ knop @ knippert

e Het apparaat
inschakelen of start
van een automatische
bakcyclus met voedsel
tussen de platen en
zonder voorverwarmen
(handmatige modus
werd automatisch
geactiveerd).

o 2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuurstand door op de
@® knop te drukken en druk vervolgens
op OK. Laat bakken, maar controleer
de bereiding (handmatige modus).
- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

o Het apparaat is tijdens
het bakken te lang open
blijven staan.

Het apparaat bleef
te lang inactief na
het einde van de
voorverwarmings- of het

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op dat
u het snel opent en sluit, om het beste
bakresultaat te krijgen. Neem contact
op met de klantenservice van Tefal als

+ @8/8/ knop knippert
+ Stoppen van geluidssignalen

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

e Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

warmhoudproces. het probleem zich nog eens voordoet.
OKnipperende witte|* Defect van het|e Trekde stekker uit het stopcontact, steek
gaarheidsindicator. apparaat. de stekker er meteen weer in en start

een voorverwarmingscyclus op. Als het
probleem aanhoudt, neem contact op
met de klantenservice.

Ik heb het voedsel na het voorverwarmen
op de grill geplaatst, maar de indicator
blijft PAARS @ en de bakcyclus start niet.

o Uw voedsel is dikker dan
4em.

o Het voedsel mag niet dikker dan 4 cm
zijn.

e U hebt de grill niet
volledig geopend om
het voedsel te plaatsen.

o Open de grill volledig en sluit dan weer.

Het voedsel werd niet
herkend. Het voedsel is
te dun, ‘OK’ knippert.

o Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de @) knop.

Het apparaat start de handmatige modus.
+ De gaarheidsindicator knippert
rood.

o De voorverwarmingstijd
werd afgebroken.

o Controleer het bakproces regelmatig (bij
gebruik in de handmatige modus).

of

Schakel de grill uit, haal het voedsel
eraf, sluit de grill, selecteer het nieuwe
bakprogramma dat u wilt gebruiken en
wacht tot de voorverwarmingscyclus
beéindigd is.

Q Wit knipperend
+ © knop knippert
+_Continue geluidssignalen

Defect van het
apparaat.

o Haal de stekker uit het stopcontact en
neem contact op met de klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma’s variéren op basis van de herkomst, de manier van
snijden en de kwaliteit van het te bakken voedsel. De programma’s werden bepaald en getest met voedsel van goede

kwaliteit.

Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees rekening wordt gehouden, kunt u geen voedsel met een

dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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e . Gekleurde gaarheidsindicator

@ Rood vlees E%%%VOVELZE Medium Goed doorbakken
Hamburger F;(;%%Vavigr? Medium Goed doorbakken
@ Tosti / Sandwich Lichtjes gebakken Bruin Knapperig
@ Vis Lichtjes gebakken Medium Goed doorbakken
@ Gevogelte Goed doorbakken
@ Worst/Lamsvlees Goed doorbakken
@ Varkensvlees Goed doorbakken

Spek Lichtjes gebakken|  Goed doorbakken
@ Schaal- en schelpdieren Medium Goed doorbakken

Tips: als u heel rood (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @
Kookgids (waaronder handmatige modus)

Gaarheidsindicator
Ingrediént Bakprogramma @ ‘
rood/weinig medium goed
doorbakken doorbakken
Brood Sneetjes brood, tosti’s @ O
Hamburger: (nadat het vlees is voorgebakken)
Viees & Lamsvlees (ontbeend) % O
Gevogelte
Sneetje gekookte ham % O
Bevroren kipnuggets @ ,
Gemarineerde kippenborst O
Varkensvlees (ontbeend), varkensspek O
Eendenborst @ O
Vis Hele forel @ ’
Tonijn O
Reuzengarnalen (wel of niet gepeld)
Ongepelde garnalen % O
Gamba's
Handmatige modus =
) ) 9 Gegrilde groente en fruit ==
Zie de specifieke (zelfde afmeting en dikte) ﬂ 4 verschillende temperatuurstanden
snelstartgids

Voor bevroren

ingrediénten, druk op voor u uw programma kiest.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Utilizacion, mantenimiento e instalacion del producto: por su seguridad,
por favor, consulte los diferentes apartados de estas instrucciones o los
pictogramas correspondientes.
Este aparato esta disefiado para un uso exclusivamente doméstico. No ha
sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos
por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

otros entornos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no esta disenado para que lo utilicen personas (incluidos nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, ano ser que la persona responsable
de su sequridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vigilar a los ninos para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.
Siel cable de alimentacion esta dariado debe ser reemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cualificado para evitar cualquier peligro.
Si'se utiliza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente y llevar
toma de tierra incorporada. Adoptar todas las precauciones necesarias para
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que nadie tropiece con el alargador.

Conecte el aparato dnicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos 0 mas y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o personas sin

experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o (G

supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos a los que

se exponen. La limpieza y el mantenimiento que ha de realizar el usuario no

deben ser efectuados por nifios, salvo que tengan mas de 8 afios y estén

vigilados.

Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

ATENCION : No calentar ni precalentar el grill sinlas 2 placas interiores

’
Qué debe hacer
o Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.
Si ocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.
Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite en las placas
y séquelas con un pario suave.
Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
parano dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.
Los humos de coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de péjaros
que los mantengan alejados del lugar de coccién.
Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.
Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.
Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han
sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una
placa eléctrica).
Cuide de que las placas estén en una posicion estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.
Para preservar el revestimiento de las placas de coccién, utilice siempre una espdatula de pléstico
omadera.
Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de
servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.
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Qué no debe hacer

o No utilice el aparato en el exterior.
; " A3 A4
» Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo. ;
o Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared. A1 A2 A5 A6
» Nuncacoloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble

barnizado, etc.) ni sobre un hule. | I
Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de P ETToXe 54
()

materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cordon
colgando por encima de una fuente de calor (placas de coccién, cocinas de gas).

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.

No corte directamente sobre las placas.

Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no danar la superficie de coccién
(revestimiento antiadherente).

No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.

Nunca utilice el aparato vacio.

No coloque nunca hojas de aluminio niningtin otro objeto entrelas placas y los alimentos que vaya a cocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccién, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.

No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.

Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.

No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio

Para evitar dafiar el aparato, nunca redlice recetas flambeadas sobre el mismo.

No cologue nunca hojas de aluminio ni ningn otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicion «grill abierton.

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccion.

Consejos/Informacion

Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.
o Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

En la primera utilizacién puede desprenderse un ligero olor o humo.

Para limpiar las placas de coccién, utilice una esponja, agua caliente y jabén de lavavajillas liquido.
Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.

Nose puedj corzzjumir ningn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas

con el logo
Silos aliment6s son demasiado espesos, e sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.
La resistencia no se debe limpiar. Si estd sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frétela con un pafo seco.

Medio Ambiente
ijColaboremos con la proteccion del medio ambiente!
E\/ ® Suaparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm 2 Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descripcion

A Panel de control A4 Modo manual “4 niveles de temperatura” € Asa
Ver el manual especifico de la guia de inicio
rapido.
A1 Botdn puesta en A5 Botén OK D Placas de
marcha / parada coccion
A2 Modo de alimentos A6 Indicador de nivel de coccion E Bandejade
congelados goteo

Carcasa F Cable de
alimentacion

A3 Programas de coccion B

Guia de LED de colores

Precalentamiento Inicio de la coccion

I LI | I
i i y 7
i 3
PARPADEO EN MORADO MORADO FIJO AZUL VERDE

Esperar. Final del precalentamiento ~ Inicio de la coccign. Durante el inicio del ciclo de coccion,
Esperando los alimentos. un pitido avisard al usuario de que el
programa de coccion “poco hecho”
estd listo para empezar.
mantener caliente
“30’ aproximadamente”

S Y, sl o | ! |
& ¥ % 4
r J

AMARILLO NARANJA ROJO ROJO PARPADEANTE
Coccion "poco hecho”. Coccion "medio hecho”. Coccion "bien hecho”.  Final de la coccion "bien hecho”.

cocinando - listo para comer

i

BLANCO PARPADEANTE

VERDE FI1JO
Funciéon manual seleccionada o Consulte la "Guia de resolucion de
automaticamente activada. Consulte la problemas”.
Gufa de resolucion de problemasenla  Entre en contacto con el servicio al
pagina 126" consumidor.

Guia de programas de coccion automatica
Hamburguesa Pescado

@ Carne roja

Panini / Sandwich

@ Salchicha/cordero

Beicon

Modo manual:
Grill tradicional de funcionamiento manual con 4
diferentes niveles de temperatura
(de 110°C a 285°C)

Cerdo
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2 Precalentamiento

1 Retire todo el material de embalaje,
adhesivos y accesorios de dentro
y de fuera del aparato. El adhesivo
de color del indicador de nivel de
coccion puede cambiarse, segin el
idioma. Puede sustituirlo por uno de
los que vienen en el embalaje.

2Antes de usar el aparato por
primera vez, limpie bien las placas
con agua tibia y un poco de
detergente lavavajillas, enjuaguelas
y séquelas completamente.

3-4 Coloque la bandeja de goteo en
la parte frontal del aparato.

5 Para obtener un resultado éptimo,
pase una hoja de papel de cocina
humedecida con un poco de
aceite de cocinar por las placas
para mejorar sus propiedades
antiadherentes.

Sbis Compruebe las placas de
coccion inferior y superior estan
colocadas correctamente antes de
iniciar el precalentamiento.

6 Retire el exceso de aceite con papel
de cocina.

7 Conecte el aparato a una toma de
corriente. (el cable de alimentacion
debe estar completamente
desenrollado).

8 Presione el boton de encendido/
apagado.
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9 Si los alimentos que desea cocinar
estan congelados, presione el boton
de "alimentos congelados”.

OptiGRIl®XL «

10 Seleccione el modo de coccion
apropiado al tipo de alimentos que
desea cocinar.

10

9 Programas de modo de cocciéon automatico y modo manual con 4 niveles de
temperatura diferentes.

Seleccione este programa de coccion si desea

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar hamburguesas. cocinar marisco.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar cerdo.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar carne roja.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar panini/sandwich.

Seleccione este programa de coccién si desea
cocinar beicon.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar salchichas/cordero.

Seleccione este programa de coccion si desea

Si selecciona el modo manual, el piloto indi-
cador se ilumina en verde y puede controlar
los tiempos de coccion manualmente. En el

M| ®|@

S cocinar pescado. modo manual hay disponibles 4niveles de

Seleca 3 oned temperatura (verde, amarillo, naranja y rojo).
=) | >€leccione este programa de coccion si desea Ver el manual especifico de la guia de inicio
&) | cocinar aves.

rapido.

Si no tiene certeza de qué modo de coccién debe usar con alimentos no incluidos en la lista anterior,
consulte la "Tabla de coccién para alimentos no incluidos en el programa de coccién” en la pagina 71.
N

4-7
minutos

11 Presione el boténOK:el aparato
empieza a precalentarse y el indicador
de nivel de coccion parpadea en color
morado.

Observacion: Si ha seleccionado un
programa equivocado, vuelva al paso 8.

12 Espere de4-7minutos.

12

13 Se escuchara un pitido, el indicador
de nivel de coccion dejara de
parpadear en color morado y el modo
de precalentamiento habra finalizado.
Comentarios: Al final de la fase de
precalentamiento, si el aparato sigue
cerrado, el sistema de seguridad
apagard el aparato.

3 Coccién

poco medio
hecho hecho

@@

bien
hecho

14-15 Una vez precalentado, el aparato

esta listo para usar.

Abra el grill y coloque los alimentos en

la placa de coccion.

Comentarios: Si el aparato queda
abierto durante demasiado tiempo,

el sistema de seguridad lo apagara
automaticamente. E

16-17 El aparato ajusta el ciclo de
coccion automaticamente (tiempo y
temperatura) de acuerdo al grosor de
los alimentos y a la cantidad.

Cierre el aparato para que comience
el ciclo de coccion. El indicador de
nivel de coccion se ilumina en azul
y una vez que comienza el proceso
de coccién se vuelve verde (para
obtener un resultado 6ptimo, no abra
el aparato o mueva los alimentos
mientras se estan cocinando).
Durante la coccién, se escuchard un
pitido para avisar al usuario de los
niveles de coccion que se alcanzan (por
ejemplo: poco hecho/amarillo).

Para alimentos de corte
muy fino: Cierre el aparato, el
botonOKparpadeard y el indicador
quedara fijo en color morado. Presione
OK para asegurarse de que el
aparato reconoce los alimentos e
inicia el ciclo de cocci6n.

18 El indicador va cambiando de color
segln el nivel de coccién. Cuando la luz
del indicador es amarilla y se escucha
un pitido, los alimentos estan poco
hechos, cuando el indicador es naranja
y se escucha un pitido, la coccion de los
alimentos es media, y cuando se vuelve
rojo, los alimentos estdn bien cocinados.
Observacion:Si le gusta la carne muy
poco hecha, saquela del aparato cuando
elindicador se ilumina en verde.

Tenga en cuenta, especialmente con la
camne, que el resultado de la coccion varia
dependiendo de su tipo, calidad y origen.
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3

Coccion

Coccidn de otros alimentos

Si desea cocinar otra tanda de alimentos, vuelva
a precalentar el aparato (ver seccion 2. Inicie el
precalentamiento desde el punto 9)incluso si va a cocinar
el mismo tipo de alimentos.

Coémo cocinar otra tanda de alimentos:
Una vez finalizada la primera tanda:

1.

2.

5.

Aseglrese de que el aparato estd cerrado sin alimentos
dentro.

Seleccione el modo/programa apropiado de coccién
(este paso es necesario incluso si va a seleccionar el
mismo tipo de modo de coccion que ha utilizado con la
tanda anterior de alimentos).

. Presione el botén “OK: El aparato comenzard a

precalentarse. El precalentamiento lo marca el
indicador de nivel de coccién al parpadear en morado.

. El precalentamiento ha finalizado cuando se escucha

un pitido y el indicador de nivel de coccion deja de
parpadear en morado.

Una vez precalentado, el aparato estd listo para usar.
Abra el grill y coloque los alimentos dentro.

Importante:
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Tenga en cuenta que para cocinar una nueva tanda de
alimentos, la fase de precalentamiento es obligatoria.

19-20 Cuando el color del indicador
sea el seleccionado para el nivel de
coccién de sus alimentos, abra el
aparato y retira la comida.

21 Cierre el aparato. El panel de
control se ilumina y entra en el
modo de "seleccién de programa”.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagara si
no se selecciona ninglin programa.

4 Comentarios

Recuerde que para precalentar
el grill de forma eficiente, este
debe estar cerrado y sin alimentos
dentro.

- Espere a que termine la fase de
precalentamiento antes de abrir
el grill y colocar los alimentos en
su interior.

Observacion: Si el nuevo ciclo E

de precalentamiento se realiza
justo al finalizar el ciclo de coccién
anterior, el precalentamiento
llevard menos tiempo.

22-23-24

Si desea cocinar alimentos para
satisfacer diferentes gustos
personales, abra el grill y retire los
alimentos cuando hayan alcanzado
el nivel de coccién deseado, luego
ciérrelo y continte cocinando el
resto. El programa sequira con el
ciclo de coccion hasta alcanzar el
nivel de "bien hecho".

25 Funcion de conservacion del
calor
Al finalizar el proceso de coccion,
el aparato entra automdticamente
en funcion de conservaciéon de
calor, el indicador se ilumina en
rojo y se escucha un pitido cada
20 segundos. Si los alimentos
se dejan en el grill, sequirén
cocindndose mientras las placas
se enfrian. Puede detener el pitido
presionando el botén OK.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagara
automadticamente al cabo de un
cierto tiempo.
Coccion de una segunda tanda
Si desea cocinar mas alimentos,
consulte la seccion 21.
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5 Limpieza y mantenimiento

68

26 Presione el boton de encendido/
apagado para apagar el aparato.

27 Desenchufe el aparato de la toma
de corriente.

28 Déjelo enfriar durante al menos
2 horas.
Para evitar quemaduras por
accidente, deje que el grill se enfrie
completamente antes de limpiarlo.

6 Limpieza

29 Antes de limpiar el aparato,
desbloquee y retire las placas
para evitar dafiar la superficie de
coccion. La bandeja de goteo y las
placas de coccion se pueden lavar
en el lavavajillas.

30 El aparato y su cable de E
alimentacion no pueden introducirse
en el lavavajillas. Las resistencias,
y las partes visibles y accesibles
una vez que se retiran las placas,
no deben limpiarse. Si estan muy
sucias, espere a que el aparato se
haya enfriado completamente y
paseles un pano seco. Si no desea
lavar las placas en el lavavajillas,
limpielas con agua caliente y un
poco de detergente lavaplatos
y luego enjuaguelas bien para
eliminar todos los residuos. Séquelas
bien con papel de cocina.

31-32 No use estropajos metdlicos o
de acero, ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar ninguna
parte del grill. Use Gnicamente
esponjas de nailon o no metdlicas.

Vacie la bandeja de goteo y lavela
con agua caliente y un poco de
detergente lavaplatos. Séquela bien
con papel de cocina.

33 Para limpiar la tapa del grill,
pdasele una esponja humedecida
en agua caliente y séquela con un
pafio seco y suave.

34 No sumerja la carcasa del grill en
agua ni en cualquier otro liquido.

35 Guarde el grill siempre limpio y
seco.

36 Cualquier otra operacion de
mantenimiento deberd ser llevada
a cabo por un servicio técnico
autorizado.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

Boton (@ encendido

+ O indicador verde Fijo
+ Boton (§) parpadeando
+ Boton @ parpadeando

Encienda el aparato
o inicie un ciclo de
coccion automatica con
alimentos entre las placas
y sin precalentar el grill (el
modo manual se activa
automaticamente).

2 opciones posibles:

- Elija el nivel de temperatura
presionando el boton @ vy
luego presionando OK. Deje que
los alimentos se cocinen bajo
su vigilancia (modo manual).
- Detenga el aparato, retire los alimentos,
ciérrelo bien, vuelva a programarlo y
espere a que finalice el precalentamiento.

El aparato se detiene durante el ciclo de
precalentamiento o de coccion.

El aparato ha estado abierto
durante demasiado tiempo
mientras estaba en proceso
de coccion.

El aparato ha quedado
inactivo durante demasiado
tiempo al finalizar el
precalentamiento o la
funcion de conservacion de
calor.

Desconecte el aparato de la toma de
corriente y déjelo descansar durante 2-3
minutos. Luego, reinicie el proceso. La
proxima vez que use el aparato, dbralo
y ciérrelo rapidamente para obtener
un resultado de coccién optimo. Si el
problema se repite, entre en contacto
con el servicio al consumidor de Tefal.

QO Indicador blanco Parpadeando.

+ @188/ 6 boton
parpadeando

+ Pitido discontinuo

El aparato ya no emite pitidos.

Fallo del aparato.

o Elaparato se ha almacenado

o utilizado en una habitacion
demasiado fria.

Desconecte y vuelva a conectar
el aparato y reinicie el ciclo de
precalentamiento inmediatamente. Si el
problema persiste, entre en contacto con
su Servicio al consumidor.

Después del precalentamiento, he
puesto alimentos en el grill pero el
indicador sigue color MORADO @ y el
ciclo de coccién no empieza.

Sus alimentos tienen un
grosor superior a 3,75 cm.

Los alimentos no deben tener un grosor
superior a 3,75 cm.

No ha abierto el grill
completamente para colocar
los alimentos.

Abra el grill completamente y luego
ciérrelo.

No detecta los alimentos.
Los alimentos no son
suficientemente gruesos.
OK parpadea.

Confirme el inicio de la coccion
presionando el boton @K).

El aparato se activa en modo manual.
+ @ tlindicador parpadeard en
rojo.

El tiempo de
precalentamiento ha sido
demasiado corto.

Vigile la coccion de vez en cuando (Para
uso en modo manual).

0

Detenga el grill, retire los alimentos,
cierre el grill, seleccione un nuevo ciclo de
coccion y espere a que finlice la fase de
precalentamiento.

Parpadeo O en blanco
+ @ boton parpadeando
+_Pitido continuo

Fallo del aparato

Desenchufe el aparato y entre en
contacto con el Servicio al consumidor.

Consejo, especialmente para carnes: El resultado de la coccion de los programas predeterminados varia dependiendo
del origen, corte y calidad de la carne que se esta cocinando. Los programas se han disefiado y comprobado con alimentos

de buena calidad.

De igual modo debe tenerse en cuenta el grosor de la carne que se estd cocinando. No se puede cocinar carne con un

grosor superior a 4 cm.
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Guia de coccion (Programas automaticos)

Color indicador de nivel de coccion

Programa

@ Carne roja Poco hecha Al punto Bien hecha
Hamburguesa Poco hecha Medio hecha Bien hecha
@ Panini / Sandwich | Ligeramente cocinado Dorado Crujiente
@ Pescado Ligeramente cocinado Medio hecho Bien hecho
Ave Bien cocinada
@ Salchicha/cordero Bien cocinados
Cerdo Bien cocinado
% Beicon Ligeramente cocinado Bien hecho

@ Marisco Medio hecho Bien hecho

Consejos: Si le gusta la carne muy poco hecha, puede usar@

Guia de coccion (Incluyendo el modo manual)

Nivel de coccion

Aimentos Programas @ @
poco hecho medio hecho bien hecho
Pan Rebanadas de pan, sandwiches tostados
Hamburguesa (Después de precocinar la @ O
carne)
Carney aves | cordero (sin hueso) @ O
Loncha de jamon para cocinar O
Nuggets de pollo congelados '
Pechuga de pollo marinada @ O
Filete de cerdo (sin hueso), panceta O
Pechuga de pato @ O
Pescado Trucha entera S '
Filete de atdn O
Langostinos (con o sin cascara)
Gambas con cascara @ O
Gambas
Modo manual

Ver el manual especifico
de la guia de inicio rdpido.

Verdura y fruta a la parrilla
(Deben ser del mismo corte y grosor)

=]

4 niveles de temperatura diferentes

Para alimentos congelados, presione antes de seleccionar el programa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagdo, manutencdo e instalagto do seu produto : para sua
seguranca, consulte os vdrios paragrafos deste folheto ou os pictogramas
correspondentes.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Ndo foi concebido
para ser usado nos sequintes casos, que ndo sGo abrangidos pela garantia:
-em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritorios e outros
espagos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,

-em ambientes de tipo quarto de hospedes.

Retirar todo 0 material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a néio
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta
ytilizactio do aparelho por uma pessoa responsdvel pela sua sequranga.
Eimportante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam com o aparelho
e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigiléincia.

A\ A temperatura das superficies acessiveis pode alcangar niveis elevados
quando o aparelho esté em funcionamento.

Ndo toque nas superficies quentes do aparelho.

Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando @ distancia
separado.

Desenrole totalmente o cabo.

Seocabo de dlimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante,
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por um técnico igualmente
qualificado, por forma a evitar qualquer situacto de para o utilizador.

Se utilizar uma extensdo elétrica, esta deve ter uma seccGo pelo menos
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equivalente, e ter uma tomada com ligagdo de terra incorporada. Tome as
devidas precaucdes para c1ue ninguém tropece.

Oapareho apenas deve serligado a umatomada comligagtio d terraincorporada.
Certifique-se de que a instalactio elétrica é compativel com a poténcia e a
tensco indicadas por baixo do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo em agua ou qualquer outro liquido.
O aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou mais e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizacdo do aparelho em seguranca
e que compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manutenctio do
mesmo por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por criangas, a ndo
ser que tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho
e 0 cabo de alimentagdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.
ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas
colocadas no interior

O que pode fazer

o Leia atentamente estas instrucoes e guarde-as para futuras utilizacoes. Estas instrucdes sdo as
mesmas para as varias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

o Caso ocorra um acidente, passe imediatamente dgua fria sobre a zona queimada e consulte um
médico, se necessdrio.

o Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o paragrafo 5), deite um

pouco de dleo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencdo a localizacdo do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precauces para

ndo perturbar a circulaco das pessoas @ volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para 0s animais com sistema respiratério

particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietarios de passaros a afasté-

los do local de cozedura.

» Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criancas.

o Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por

ex.: ndo cologue num forno, sobre um fog@o ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estaveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base

do aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas no Servico de Assisténcia Técnica

autorizado.

Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espdtula de pléstico

ou madeira.

o Utilize apenas os acessérios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Ndo utilize com outros aparelhos.
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O que ndo pode fazer

NGo utilize 0 aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaquecimento, ndo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de plastico.

Nunca cologue o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflamaveis P ETToXe 54
como estores, cortinas, tapetes.
Ndo cologue o aparelho sobre ou junto asuperficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gds, etc.).

Nunca cologue utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nuncautilize um esfregdo metdlico, nem p6 abrasivo para ndo danificar asuperficie de cozedura (ex: revestimento
antiaderente).

Néo deslogue o aparelho durante a sua utilizacdo.

Ndo transporte o aparelho pela pega ou pelo cabo.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca cologue umafolha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os alimentos a cozinhar.
Nunca retire a gaveta de recolha de gorduras durante a cozedura. Se a gaveta de recolha de gorduras ficar cheia
durante a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

Néo coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

Ndo cozinhe em papelote.

Para evitar a degradagdo do aparelho, néo faca receitas "flambé" no mesmo.

Nunca coloque uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aquega nem cozinhe em posigdo «grelhador aberto».

Nunca aqueca o aparelho sem as placas de cozedura.

ConselhoslInformagoes

« Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizacdo doméstica.
Parasuaseguranca, este aparelho esté em conformidade com as normas e requlamentos aplicdveis (Diretivas
Baixa tensdo, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizacdo, pode ocorrer uma ligeira libertacdo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, dgua quente e detergente para a louca.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contato com as pecas marcadas com o simbolo x
ndo deverd ser consumido.

Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de seguranca impede o arranque do aparelho.
Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

Ambiente
Protecdo do ambiente em primeiro lugar!

E ® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao

A Painel de controlo A4 Modo manual “4 op¢des de temperatura” € Pega
Consultar o guia de iniciacdo rapida

especificado no manual.

A1 Botdo Ligar/Desligar A5 Botdo OK D Placas de
(On/Off) cozedura

A2 Modo para alimentos A6  Indicador do nivel de cozedura E  Tabuleiro para
congelados recolha de sucos

A3 Programas de B Corpo F  Cabo de
cozedura alimentagdo

Guia para as cores LED

pré-aquecimento

@ @

PURPURA CINTILANTE PURPURA CONTINUO AZUL
Aguarde. Final do pré-aquecimento  Inicio da cozedura.
A espera de alimentos.

inicio da cozedura

&

VERDE
No inico do ciclo de cozedura, um
aviso sonoro informa o utilizador

de que o programa "mal passado”

estd pronto a comegar.

manter quente

cozinhar - pronto a comer "cerca de 30 minutos”

7 T4 g P
A : % ki 3
AMARELO COR-DE-LARANJA VERMELHO VERMELHO CINTILANTE
"Mal passado” "Médio" "Bem passado” Final da cozedura "bem passado”
i
4
VERDE CONTINUO BRANCO CINTILANTE
Fung@o manual selecionada ou ativada Consultar o "Guia de Resolucdo de
automaticamente, consultar o "Guia de Problemas”.

Resolugdo de Problemas, pagina 140", Contactar o Centro de Contacto do Consumidor
Guia dos programas de cozedura automaticos
Hambarguer Peixe
Grelhador tradicional para funcionamento

@ Carne vermelha Aves
manual com 4 op¢des de temperatura

Panini / Sanduiche
&) Carne de porco (entre 110 °Ce 285 °C)

Salsichas/borrego
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Bacon

Modo manual:

1 Preparacéo

1Retire todas as embalagens,
autocolantes e acessorios
existentes no interior e no exterior
do aparelho. O autocolante colorido
no indicador do nivel de cozedura
pode ser alterado, consoante o
idioma. Pode substitui-lo pelo que
estd dentro da embalagem.

2 Antes da primeira utilizagdo, lave
cuidadosamente as placas com
dgua quente e um pouco de
detergente para a loica, enxagle e
seque bem.

3-4 Coloque o tabuleiro de recolha de
sucos, amovivel, na parte da frente
do aparelho.

5 Para obter os melhores resultados
pode limpar as placas de cozedura
com um papel de cozinha
embebido num pouco de éleo,
para manter as performances do
revestimento antiaderente.

5.1 Assegure-se de que as placas
de cozedura inferior e superior
estdo colocadas corretamente no
aparelho antes de iniciar a fase de
pré-aquecimento.

6 Retire 0 excesso de 6leo com um
papel de cozinha limpo.

7 Ligue o aparelho a uma tomada.
(note que o cabo de alimentagdo
deve estar completamente
desenrolado).

8 Prima o botdo On/Off.
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9Se o alimento que pretende
cozinhar estiver congelado prima o
botdo "alimentos congelados”.

10 Selecione o modo de cozedura
adequado ao tipo de alimento que
deseja cozinhar.

9 10

9 programas de cozedura automatica e um modo manual com 4 op¢des de temperatura

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar hambdrgueres.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar marisco.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne de porco.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne vermelha.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar panini/sanduiches.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar bacon.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar salsichas/borrego.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar peixe.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar aves.

Se selecionar o modo Manual a luz do indi-
cador fica verde e pode controlar manual-
mente o tempo de cozedura. 4 opcdes de
temperatura disponiveis neste modo manual
(verde, amarelo, cor-de-laranja e vermelho).
Consultar o guia de iniciacdo rdpida especi-
ficado no manual.

Se n&o sabe que modo de cozedura utilizar para alimentos que ndo constem da lista supracitada,
queira consultar a "Tabela de cozedura para alimentos diferentes dos programados” na pagina 85.

N

4-7
minutos

11 Prima o botdo “OK” : o aparelho
inicia o pré-aquecimento e o
indicador do nivel de cozedura
pisca na cor parpura.

Nota: Se selecionou o programa
errado, regresse ao passo 8.

12 Espere 4-7 minutos.

12

13 Ouve-se um aviso sonoro e o

indicador do nivel de cozedura
deixa de piscar a parpura indicando
que o modo de pré-aquecimento
esta concluido.
Comentarios: No fim do pré-
aquecimento, se o aparelho
permanecer fechado o sistema de
seguranca desliga-o.

3 Cozedura

2@

médio bem
passado

mal
passado

14-15 A seguir ao pré-aquecimento o
aparelho estd pronto para ser utilizado.
Abra o grelhador e coloque o alimento
na placa de cozedura.

Comentdrios: se o aparelho ficar muito
tempo aberto o sistema de seguranga
desliga-o automaticamente.

16-17 O aparelho ajusta automaticamente
o ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
@ espessura e quantidade dos alimentos.
Feche o aparelho para dar inicio ao
ciclo de cozedura. O indicador do nivel
de cozedura fica azul e depois passa
para verde para indicar que a cozedura
estd a decorrer (para obter melhores
resultados n@o abra o aparelho nem
retire os seus alimentos durante o
processo de cozedura).

Durante a cozedura, é emitido um aviso
sonoro no final de cada fase a fim de
avisar o utilizador de que foi atingido
um determinado nivel (por exemplo mal
passado/amarelo) de cozedura.

No caso de pequenos alimentos:
feche o aparelho, o botdo “OK” pisca e
o indicador permanece “pUrpura fixo”,
prima “OK” de modo a garantir que o
aparelho reconhece o alimento e que o
ciclo de cozedura se inicia.

18 A luz indicadora muda de cor
consoante o grau de cozedura. Quando
a luz indicadora é amarela e é emitido
um aviso sonoro o seu alimento estd mal
passado, quando a luz é cor-de-laranja
e é emitido um aviso sonoro o alimento
esta médio e quando a luz é encarnada
o alimento esté bem passado.

Nota: se gosta da sua carne muito mal
passada retire-a quando o indicador do
nivel de cozedura ficar verde.

Queira notar que, especialmente no caso
da carne, é normal que o resultado varie
consoante o tipo, a qualidade e a origem
do alimento.
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3 Cozedura

Cozinhar mais alimentos

Se pretende cozinhar mais alimentos pré-aqueca
novamente o aparelho (consultar a sec¢éo 2. “Pré-
aquecimento”, a comecar no ponto 9, mesmo que

pretenda cozinhar o mesmo tipo de alimento.
Como cozinhar uma nova dose de alimentos:
Quando terminar de cozinhar a primeira dose:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e sem

alimentos no interior.

2. Selecione o modo/programa de cozedura adequado
(este passo é necessario mesmo que va escolher o
mesmo modo de cozedura da dose de alimentos

anterior).

3. Prima o botdo “OK”: o aparelho comeca a pré-aquecer.
O pré-aquecimento é simbolizado pelo indicador do

nivel de cozedura que pisca a parpura.

4. O pré-aquecimento esta concluido quando ouvir um
aviso sonoro e o indicador do nivel de cozedura deixar

de piscar a parpura.

5. A seguir ao pré-aquecimento o aparelho estd pronto
para ser utilizado. Abra o grelhador e coloque o

alimento.
Importante:

Tenha em atencdo que qualquer nova dose de

alimentos requer pré-aquecimento.
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19-20 Ao surgir a cor correspondente
ao nivel de cozedura que escolheu
abra o aparelho e retire o alimento.

21 Feche o aparelho. O painel

de controlo acende-se e muda
automaticamente para o modo
"escolha de programa”.
Comentdrio: o sistema de seguranca
deslgia automaticamente o aparelho
se ndo for selecionado nenhum
programa.

4 Comentdrios

Lembre-se de manter o grelhador
sempre fechado e sem alimentos no
interior de modo a executar um bom
pré-aquecimento.

Aguarde a conclusdo do pré-

aquecimento antes de abrir o

grelhador e colocar os alimentos.
Nota: se o novo ciclo de pré-
aquecimento ocorrer imediatamente
a sequir ao final do ciclo anterior,

o tempo de pré-aquecimento sera

menor.

22-23-24

Se deseja cozinhar alimentos
consoante gostos pessoais diferentes,
abra o grelhador e retire o alimento
assim que estiver no nivel desejado,
volte a fechéd-lo e continue a cozinhar
os outros alimentos. O programa
continuard o seu ciclo de cozedura até
atingir o nivel "bem passado”.

25 Funcdo para manter os alimentos
quentes
Quando o processo de cozedura
terminar, o aparelho continuard a
funcionar automaticamente para
manter os alimentos quentes, o
indicador do nivel de cozedura
fica automaticamente vermelo e
um aviso sonoro é emitido a cada
20 segundos. Os alimentos deixados
no grelhador continuardo a cozinhar,
enquanto as placas de cozedura
arrefecem. Pode parar o aviso sonoro
premindo o botdo “OK” .
Comentdrio: o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apds algum tempo.
Cozinhar de novo
Se deseja cozinhar mais alimentos,
consulte a seccdo 21.
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5 Limpeza e manutencdo

©

26

1 2 Horas

82

26 Prima o botdo Ligar/Desligar para
desligar o aparelho.

27 Retire a ficha da tomada.

28 Deixe-o arrefecer durante pelo
menos 2 horas.
A fim de evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de limpa-lo.

6 Limpeza

29 Antes de o limpar, solte e retire
as placas para evitar danificar a
superficie de cozedura. Pode lavar
na maquina da loica o tabuleiro
de recolha de sucos e as placas de
cozedura.

30 Ndo pode lavar o aparelho nem o
cabo de alimenta¢do na maquina
de lavar loica. Os elementos de

aquecimento, as pecas visiveis e

acessiveis ndo devem ser limpos apds
remocdo das placas. Se estiverem
muito sujos espere que o aparelho
esteja completamente frio e limpe-
0s com um pano seco. Se ndo
quiser lavar o tabuleiro e as placas
na maquina de lavar loica pode
usar dgua quente com um pouco
de detergente para loica, depois
enxagle-os cuidadosamente para
retirar qualquer residuo. Seque bem
com papel de cozinha.

31-32 Ndo use esfregdes metalicos,
palha de aco ou qualquer produto
abrasivo para limpar as pecas do seu
grelhador; use apenas esfregdes de
limpeza de nylon ou ndo metdlicos.

Escorra o tabuleiro de recolha de
sucos e lave-o com agua quente
e um pouco de detergente para
loica, enxagile-o e seque-o0
cuidadosamente com papel de
cozinha.

33 Para limpar a tampa do grelhador
use uma esponja humedecida em
dgua quente e seque com um pano
macio e seco.

34 Ndo mergulhe o corpo do grelhador em
agua nem em qualquer outro liquido.

35 Antes de guarda-lo, certifique-se
sempre de que o grelhador esta limpo
e seco.

36 Outro tipo de assisténcia técnica
deverd ser executada por um
representante autorizado. 83



Resolucdo de problemas

Problema

Causa

Solucdo

Botdo (@ aceso

Ligar o aparelho ou
iniciar um ciclo de

aquecimento ( o modo
manual activa-se

o 2 0pgoes:

- Escolha a temperatura premindo

- pare o aparelho, retire os alimentos,
feche devidamente o aparelho,

0 aparelho esteve
demasiado temo
parado apds terminar o
aquecimento ou durante
afuncéo manter quente.

de que o abre e fecha rapidamente a
fim de obter melhores cozinhados. Se o
problema surgir novamente contacte o
Centro de Contacto do Consumidor da
Tefal.

QO Luzindicadora branca a piscar.

+ Qualquer destes botdes (&) / & / E)
a piscar

+_Tonalidade de aviso intermitente

« Avaria do aparelho.
o Aparelho armazenado

ou usado numa divisGo
demasiado fria.

Desligue e volte a ligar o seu aparelho
e inicie imediatamente um ciclo de pré-
aquecimento. Se o problema persistir
contacte o seu Servi¢o de Apoio ao
Cliente.

mantém-se PURPURA @ e ndo inicia o
ciclo de cozedura.

Ndo abriu
completamente o
grelhador para colocar
os alimentos.

Abra completamente o grelhador e
depois feche-o.

0O grelhador ndo deteta
o dlimento. O alimento
tem uma espessura
infima, o "OK" esta a
piscar.

Confirme o inicio da cozedura premindo
0 botdo @8 .

O aparelho iniciou-se em modo manual
+ A luz do indicador comecou a

O tempo de pré-
aquecimento foi

Monitorize periodicamente a cozedura
(para utilizagdo em modo manual).

Guia de cozedura (programas automaticos)

Programa

Indicador colorido do nivel de cozedura

+ Quz dlcadoraverde Constante cozedura automdtico| o botdo @ e depois prima OK. Carne vermelha Mal passada Média Bem passada
Botd i i i i itori . L

+ Botdo (§) a piscar com alimentos entre|  Deixe cozinhar mas deve monitorizar Hambarguer Mal passado Médio Bem passado

+ Botdio @ a piscar as placas e sem pré-| a cozedura (modo manual).

Panini / Sanduiche

Cozinhado ao de leve

Levemnente torrado

Estaladico

automaticamente). reprograme-o e aguarde o final do pré- Peixe Cozinhado ao de leve Médio Bem passado
aquecimento.
0 aparelho deixa de funcionar durante ¢ O aparelho esteve|s Desligue o aparelho da tomada, espere Aves Bem cozinhada
o ciclo de pré-aquecimento ou durante a|  demasiado tempo aberto | 2-3 minutos e reinicie o processo. Quando
cozedura. durante a cozedura. voltar a utilizar o aparelho assegure-se Salsichas/borrego Bem cozinhado

Carne de porco

Bem cozinhada

Bacon

Cozinhado ao de leve

Bem passado

273 Marisco

DOO0R@OO®G

Médio

Bem passado

Sugestoes: se gosta da sua carne muito mal passada pode usar @

Guia de cozedura (incluindo Modo Manual)

Fatias de pdo, sanduiches

Hamburguer: (apds pré-cozinhar a carne)

0 aparelho deixou de emitir tonalidades de Programa Nivel de cozedura
Qviso. Alimento de @ ‘
Apds o pré-aquecimento coloquei o|e Oseualimentotem mais|e Os alimentos ndo devem ter uma AL |l paesals) migels fminaasssls
alimento no grelhador mas o indicador | _de 4cm de espessura. espessura superior a 4 centimetros. Péo P P

Carne e Aves

Borrego (sem osso)

Fatia de presunto

Nuggets de frango congelados

Peito de frango marinado

Lombo de porco (sem 0sso), toucinho de
porco

@0 @ @0 ®

® 0800000 @

Sugestdo, especialmente para carne: os resultados da cozedura destes programas podem variar dependendo da origem,
corte e qualidade do alimento cozinhado. Os programas foram definidos para alimentos de boa qualidade.

Consultar o guia
de iniciagdo répida

piscar, vermelho. reduzido. Ou Peito de pato
e Pare o grelhador, retire 0s alimentos, Peixe Truta inteira

feche o grelhador, selecione o novo

programa de cozedura que pretende e Bife de atum

espere que o ciclo de pré-aquecimento -

termine. Camardes gigantes (com ou sem casca)
Pisca O a branco. « Avaria do aparelho « Desligue o aparelho e contacte o Centro Camardes descascados
+ 0botdo® estd a piscar de Contacto do Consumidor. Gambas
+_Tonalidade de aviso continua

Modo manual

Vegetais e fruta grelhados
(devem ter o mesmo tamanho e
espessura)

4 opcoes de temperatura

especificado no manual

Para alimentos congelados, prima antes de selecionar o seu programa.

Do mesmo modo, é preciso considerar a espessura da carne durante a cozedura; ndo pode cozinhar alimentos com espessura
superior a 4 cm.
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MHCTPYKL AW NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU
BAMHbIE MEPbI BE3ONMACHOCTH

PyKOBOACTBO no ncnosib3oBaHuto, 06CJ'IY)KIIIBaHIIIIO n
yCTaHOBKe NMpPoAyKTa. B uenax 6e30nacHOCTM BHUMAaTENIbHO
n3yunre Bce paspesibl pyKoBOACTBaA MO 3KCnyaTalun, B TOM
Yucsne COOTBETCTBYIOLW e NNKTOrPamMmmbl.
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3707 NPUOOP NPEAHA3HaYeH TONBKO A9 JOMALIHETO BbITOBOTO CM0Mb30BAHIAS

B MOMELLIEHNAX. YCTPONCTBO HE NMPEfiHa3HaYeHOo A4 UCMONb30BaHNA B

HWXENPVBEEHHIX CIyYan, FaPaHTIA Ha KOTOPbIE He PACTPOCTPAHAETCH:

— B KyXOHHbIX OMELLEHWAX, NPEMiHa3HAYEHHbIX A4 NePCOHaNa MarasvHoB, B
0DKCaX 1 B ZIpyrx PaboUMX MOMELLIEHNAY;

- Ha Depmax;

— KMeHTaM OTenedt, MoTeneli v ApyrvX NO0OHbIX MECT MPOMKMBAHIS;

- B MUH-TOCTUHILIAX.

Mepen nepBbiM MCNONb30BAHMEM YAANUTE BCE YMAKOBOUHbIE MATEPUANbI,

HaKMeMKY 11 DVHAZNEXHOCT M3HYTOM 1 CHAPYXM YCTPOICTBA.

[laHHO® YCTPOWCTBO HE NPefHA3HaYeHO ANA UCMONb30BAHNA InLaMA (B

TOM YiCNIe AETbMM) C MOHIKEHHBIMM GU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMIA K

YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM MAN UMEIOLMMYA HeJOCTATOYHbI OMbIT

UMW 3HaHNA, eCAM TONBKO OHI HE HAaXOAATCA NOA MPUCMOTPOM UAM Obin

MPOUHCTPYKTUPOBAHLI NO MOBOAY MCMONb30BAHNA YCTPONCTBA JIALIOM,

OTBETCTBEHHbIM 33 VX O€30MacHOCTb. CneuTe 3a Tem, YTobbl AeTI He Mrpani ¢

3TVM YCTPOVCTBOM.

ITUM YCTPOWCTBOM MOTYT MOMb30BATHCA ETH CTApLLE 8 f1ET, & Takxe LA C

OrPaHYEHHbIMIA QU3HECKIAMM, CEHCOPHBIMY 1 YMCTBEHHbIMIA CIOCOBHOCTAMM

AN C HeJOCTATOYHbIM OMbITOM 1 3HAHUAMM, €CIN OHU HAaXOAATCA NOJ

NPVCMOTPOM UAM MOAYYUAN MHCTPYKLM 1O 6e30MacHO 3KCMAyaTaLm

YCTPOACTBA 11 NOHMMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM OMaCcHOCTM. QUnCTKa

00CNyX1BaHVe YCTPOICTBA MOTYT BBINOAHATLCA AETbMI CTapLe 8 f1eT Nof

MPVCMOTPOM B3POCTIbX.

YCTPOWCTBO 11 €ro kabenb MUTaHIA JOMKHbI ObiITb HEAOCTYNHbI ANA AeTel

mnagLe 8 ner.

Bo Bpens ncnonb3oBaHIA HIKOTIA He OCTaBNAIATe yCTPOVCTBO be3 npucMoTpa.

+ A\ BO BpEMS UCTIONb30BaHNS AOCTYHbIE MOBEPXHOCT YCTPOICTBa MOTYT
CUMbHO HarpeBaTbCA. HUKOra He MpUKaCaTech K ropAuMM MOBEPXHOCTAM
YCTPOICTBA.

+ 370 CTPOICTBO He MPEIHA3HAYEHO [A 1CTIONb30BAHNA C BHELLHM TalMepOM
WM OTAETbHOM CUCTEMOM AVCTAHLIMOHHOTO YTpaBeHs.

+ [lepen NoaKMOYEHIeM YCTPOICTBA K 3MIEKTDOCETH MOMHOCTbIO PasMaTbiBaiiTe
kabenb NuTaHw,

+ Ecrm kabenb nuTaHiA NoBpEX e, TO BO M30EXaHIe ONAaCHOCTH ero AoMmxeH
3AMEHITS 3TOTOBHTENTb WM €10 TEXHIYECKNA NPEACTABIATENb.

+ He ucnonb3yitte yanuHuTenu. ECnv Bl COrNAcHbl B3ATb Ha Cebs
OTBETCTBEHHOCTb 33 UCTIONb30BaHYE YUMHUTENeN, TO BHOMPaliTe TONbKO Te. gy
KOTOPbIE HaXOJATCA B XOPOLUEM COCTOAHMIA, VMEIOT BUTIKY C 3a3eMIeHIeM
W COOTBETCTBYIOT HOMMHANbHOM MOLIHOCTI YCTPOWCTBA. [TpumuTe BCe
HeobxoyMble Mepbl NPEOCTOPOXHOCTH, UTODbI HUKTO He COTKHYACA 06
YIMHATE .

+ Bcerpa nogkmiovaiite yCTPOVCTBO K PO3ETKE C 3a3eMNeHHeM.

+ YbenuTech, UTo UCTOUHIK 3MEKTPOMUTAHUA COOTBETCTBYET HOMUHAbHOI
MOLLHOCTV 11 HAMPAXEHMIO, YKa3aHHbIM Ha HIXHEN YaCTi YCTPOMCTBA.

+ 14 OUMCTKN NNACTIH MCNIOb3yHTe ryOKy, FopAdyio BORY 1 MOKLLIEe COEACTBO.

+ Hukorpa He norpyariTe YCTPOICTBO, kabenb NUTAHA WAK BUNKY B BORY WM
M0OYI0 APYTYH0 XIGKOCTb,

MPEQYMPEXAEHUE. He vicnonbayiite rpunb 663 4Byx NNACTUH, YCTaHOBNEHHbIX

BHYTPb.

Bcerpa

+ BHMMaTenbHO npouwTalite MHCTPYKLY, O6LLe ANA Pa3Hbix MOAENElt B 3aBICMOCTY OT MPUHAANEXHOCTEN,
MOCTaBNAEMbIX C YCTDOMCTBOM, U XpaHITE 1X B MPEAenax AOCAraemMoCTI.

+ [py ctyyaltHoM NoyyeHny OXora NPOMOIATE €ro XONOAHOV BOZOV M HEMEANEHHO 0OPATUTECD K Bpady Npu
HEOOXOANMOCTH.

+ [lepef nepsbiM MCMONb30BAHMEM BbIMOATE MNACTVHb (CM. Pa3fen 5), HaneliTe Ha HUX Hebonbloe
KONMYECTBO PACTUTENHOTO MACNa W NPOTPHTE MATKOM TKaHbBIO WA BYMaXHbIM KYXOHHBIM NONIOTEHLIEM.

+ PasmecTue kKabenb NUTaHMA akKypaTHO, C yAnMHUTENeM nau 6e3, Takim 0bpasom, YTobbl MoAN MOray
CBOOOAHO NepeMeLLaTbCA BOKPYT CTONa, He CNOTbIKAACh O Kabenw,

+ [lbIM MOXET BbiTb OMaceH AnA KIBOTHbIX, KOTOPblE 06MaAAINT 0CO0O YyBCTBUTENbHbIM OBOHAHMEM, TaKIX Kak
nTALb. Mbl pekoMeRyeM BnazenbLam MTiL AepxaTb KX MOAasbLUe OT 30Hb! MPUTOTOBNEHMA ML,

+ Bceria xpaHuTe yCTPOICTBO B HEAOCTYNHOM ANA feTelt MecTe.

+ Tlepes ncnonb3osaHvem ybeanTech, UTo NNACTUHbI YMCTble C 0BENX CTOPOH.

+ Yrobbl NpeaoTBpaTUTL NOBPEXAEHIE NNACTUH, UCMIONb3YITeE WX TOMBKO C Tem YCTPOICTBOM, ANA KOTOPOTrO
OHY npeuHa?HaueHm (Hanpumep, He CTaBuTe VX B Meyb, Ha ra3oBble ropeNkiA, 3NeKTpUYecKe BapouHble
NaHenm u T4.).

+ YbeauTec, 4To NNACTIHbI YCTONUMBYI, HAIEXHO 3ahUKCMPOBaHbI M MPaBUIbHO PACTIONOXKEHbI Ha YCTPONCTBE.
Vcnonb3yiTe TONbKO NAACTIHbI, NOCTaBAAEMbIE B KOMMIEKTE C YCTPONCTBOM UV MPUOOPETERHbIE B

87



CrewuManu31poBaHHOM CEPBVCHOM LIEHTPE.

+ Y100bl He NOBPEANTL NAACTVHbI YCTPONCTBA, BCErAa MCNONL3YiiTe AePEBAHHYIO UM MAACTUKOBYIO NOMATKY.

+ Vlcnonb3yiiTe TONbKO €TanK 1 akceccyapel, NOCTaBAAeMble B KOMMAEKTe C YCTPOMCTBOM UM NprobpeTeHHble
B CNeuyanu3vpOBaHHOM CePBIICHOM LieHTPe. He ncnonb3yite 1x AnA Apyrux U3Benuin uam Lenei.

Hukorga

He 1cnonb3yiiTe yCTPOMCTBO BHE NOMELLEHNIA.
Hukorga He ocTaBnAliTe NOAKNIOYEHHOE UK paboTaloliiee YCTPOACTBO 6e3 NprcmMoTpa.
Yrobbl M30exaTb Neperpesa, He CTabTe YCTPOICTBO B Yron MM NOf Wkad y CTEHbI. —
HyiKoraa He CTaBbTe YCTPOICTBO HENOCPEACTBEHHO Ha XPYMKIe MOBEPXHOCTY (CTEKNAHHBIN CTON, CKaTepT, 1 OpENI©>1 [ S8
NaKMPOBAHHYI0 MeOENb U [p.) VNI Ha MATKME MOBEPXHOCTH, HaMPUMEP Ha KyXOHHOE MONOTEHLE.
HuKora He CTaBbTe YCTPOVICTBO MO HACTEHHIN WKad, MONKY UM PALOM C FOPIOYMMIA MATEPUANaMy, TaK/M
KaK Xasio3u, LUTOPbI 1 robeneHsi.
Hikorga He CTaBbTe YCTPOICTBO Ha FOpAYMe MAN CKOMb3KIe NOBEPXHOCTU MO0 NOBAU3OCTA OT HMX.
Kabenb nuTaHuna He JOMXeH HaXOANTbCA BOAM3M M B KOHTaKTe C TOPAYMMY YacTAMM YCTPOWCTBa, B
HEMOCPEACTBEHHOI BAV30CTI K UCTOUHWKY Terna i OCTPbIM Kpaa.
He knaguTe KyxoHHble MP1OOPbI Ha BaPOUHbIE MOBEPXHOCT/ YCTPOCTBA.
HuKor#a He pexbTe MLy HEMOCPeACTBEHHO Ha MNACTVHaX.
He ncnonb3yiite MeTananyeckine MOYaKM 1 arpeccuBHble UNCTALLMe MOPOLWKK, Tak Kak OHU MOTYT
MOBPEAVTD aHTUMPUTaPHOE MOKPLITHE MNACTHH.
He nepewmelLaiiTe yCTPOICTBO BO BPeMA SKCNyaTaLmm.
He noaHumariTe yCTPOICTBO 3a PYKOATKY WAV METanANYeCKue NpoBofa.
He ncnonb3yiiTe ycTpolicTBo 6€3 Ny,
He knaguTe aniovinH1eByto Gonbry v Apyrve NpeameTsl Mexzy NNacTUHOI 11 MPUroTOBAAEMON NLLEN.
He u3BnekaiiTe NogAcH ANA X1pa BO BPEMA NCNOb30BAHNA YCTPOMCTBA. ECAM NOAAOH ANA Xupa
3aMONHWUACA B NPOLIECCe NPUTOTOBNEHNA MWLM, AaliTe YCTPONCTBY OCTbITb 1 OMYCTOLATE MOAAOH.
He nowmeLuatte ropAure NNaCTUHbI Ha XPYMKIe NOBEPXHOCTI M NOA BOAY.
Y706bl COXPaHWUTb aHTNPUTapHble CBOICTBA NOKPbITUA, M30eraiiTe UpE3MEPHOro NPeBapUTeNbHOMO
330rpeBa MyCToro yCTPONCTBa.
VKOTAia He MepeHoCHTe FopAIMe MaCTUHI.
He roToBbTe My MOMOLLY YCTPOVICTBA MWLLY, 3aBEPHYTYIO B AIOMUHUEBYIO GONbTY.
H4;06b|6He MCMOPTUTb YCTPOUCTBO, HYKOTAA He MCMONb3yliTe ero A8 NpUroTosaeHua baiof cnocobom
«Qpnamoe».
+ He nomeLwaiTe AMCTbI anioOMUHIA W APYrie NPeAMETb! MEXAY NNaCTUHaMIA 1 HarpeBaTeNbHbIM SMIeMEHTOM.
+ Hukorza He roTosbTe Ha OTKPLITOM rpune.
+ Hukorza He HarpegaliTe YCTPOICTBO 6e3 NNACTUH,

CoBeTbl 1 MH$pOpMaLusa

+ bnarogapym 3a nprobpeTeHe JaHHOMO YCTPOACTBA, KOTOPOE NPeAHa3HaYeHO TONbKO ANA AOMALIHEro
MCMONb30BaHMA.

B uenax 6e30nacHoCT faHHbIi ngw6op COOTBETCTBYET NPUMEHWMbIM CTaHAAPTaM U HOpMaT/Bam —
[IupekTi1Ba MO HI3KOBOLTHOMY 00OPYLOBaHMIO — [MpeKTBa 06 INeKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY
— [vpekTea 06 oxpaHe okpyxaiolieit cpefbl — [npekTnea o matepuanax, HemoCPeACTBEHHO
KOHTAKTMPYIOWLVX C NPOAYKTaMM MUTAHMA.

B TeyeHyie epBbIX MUHYT 1CTIONb30BAHIA YCTPOVICTBA MOXET MOABUTLCA NETKIN 3anax 1 fibiM.

Halua KoMMaHNA NpOBOAUT MOCTOAHHbIE UCCNIEA0BAHNA U PA3PAOOTKM U MOXET BHOCUTb M3MEHEHWs B
[laHHoe n3genve 6e3 NpefBapHTENbHONO YBeAOMIEHMA.

He ynoTpebnaiiTe B MWLy NPOAYKTH, KOTOPbIE ObIAM B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTe C YaCTAMM YCTPONCTR,
VIMEIOLLVMY MAPKVPOBKY .

ECAn nuLwa cnvwkom ToncTas, NPeAoXpaHUTENbHAA CUCTEMa aBTOMATVYECKI OTKIIOUUT YCTPOICTBO.
He ounwalite HarpeBatefbHble InemMeHTbl. ECn OHM OYeHb rpA3Hble, JOXAUTECH, KOTa OHW MOMHOCTHIO
OCTbIHYT, 11 MPOTPHTE WX CYXOi TKaHbIO.
Okpyxatowas cpepa

3awmTa oKpy»KatoLei cpefbl NpeBbille Bcero!

@ [laHHOe yCTPOWCTBO COAEPXUT MaTepuansl, MPUrofAHble Ana nepepaboTku u
EEE  BTOPWYHOIO NCNOMB30BAHMA.
O CpaiiTe ero 8 6avKanLumii NyHKT cOopa OTXOAOB.
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OnucaHwue
PyUHOW pexim «4 HaCTPOWKM TemnepaTypbi»

A T[laHenb ynpaeneHna A4 (Cw. cneumanbHble MHCTPYKUWM B KPaTKOM C Pyuka
PYKOBOACTBE MO/b30BATENA.

KHonka BkntoyeHns/ Pabouvie
« »
Al BbIK/IOYEHNA A5 Kronka «OK D NNacTUHbI
MHAVKaTOp CTeneHn NpoxapKu N MopaoH
A2 Pexumv pasmoposkn nuwmn A6 E
P P . TemnepaTypbl ANA KMpa
ABTOMaTMYECKME MPOTPaMMbI Kabenb
A3 NPUrOTOBNEHNA B Kopmyc F nuTaHns

LiBeToBOE pyKOBOACTBO ANIA UHANKATOpa
YPOBHSA NPUroToBNeHNA

Mpep il pasorpes H npuro
I 1 T 1
K/ K/ K
3 3 3
MWTAET OVONETOBBIM CBETUTCA OMONETOBLIM CAHAY 3EMEHBIA
Oxnpanue. OKoHYaHMe Hayano B Hauare npoLiecca MpUroToBAEHHA 38yKOBOM
NPEBAPHTENBHOTO NPUrOTOBEHUA. CUTHAN NPeyNPENUT NONb30BATENS, YTO
pasorpesa MIPOrpaMa NPYITOTOBNEHIA <C KDOBBHOY
MoxHO KknacTb nuy. CKOPO 3aMyCTUTCA,

CoxpaHeHme Tenna

MpuroToBneHue — roToBo K ynorpe6neHuio B nuy «pH6N. 30 MyHyT>

7 74 7 P
3
KENTHIA OPAHEBbIN KPACHbIN MWFAET KPACHBIM
[Mpoxapka "c KpoBbio" CpepHan npoxapka [NonHan npoxapka OKOHYaHWe NpuroToBAeHMA 10
OkoHyaHe YPOBHA «MOMHAA NPOXapKa»

NPUroTOBNEHNA.

3
CBETUTCA 3EEHBIM MWTAET BEJIbIM
BbibpaHa 1 aBToMaTUYeckm HevcnpasHOCTb yCTpOcTBa.
aKTVBMPOBaHa PyuHan GyHKUMA, cM.  CM. pasen </HCTPYKUAM N0 YCTpaHeHMIO
pazaen <MHCTPYKLMM 1O yCTPaHeH o Heronagok».
Henonazok» Ha cTp. 98. ObpaTuTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP.

PyKkoBoAcTBO No nporpaMmmam NpuUroToB/ieHNsA
Byprep Pbiba

@ Creiik Mmua PyuHon pexmm:

@ MaHWAV / COHABIUM @ MopenpoayKTsi PyYHO peXxIM rpuns s pyyHbIX onepauui ¢
4 pasAMYHbIMI NapaveTpamy TemnepaTypsl (0T

Cocucku CBUHMHA 110°C go 285°C).

20

1 nMoprotoBKa

1 YnanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuarsl,
HaKeNKn U NPUHAANEXHOCTH C
BHYTPEHHUX U BHEWHNX CTOPOH
nnacTuH. LBeTHylo Haknenky Ha
VIHAWKATOPE YPOBHA NPUrOTOBNEHUA
MOXHO 3aMEHUTb B COOTBETCTBUN C
MCNOMb3yeMblM A3bIKOM Ha OfHY W3
HaK/eeK, Npuiaraembix K yCTPOMCTBY.

2 (lepes NepebiM UCMONb30BAHNEM
TWATeNbHO MOMOMTE MAACTUHBI NPY
nomouyy TensIoi Bodbl U HeBONbLWOTO
KOMMYecTsa MOLWEro cpeacTsa,
OMOJIOCHITE Y TU[ATESTBHO BBITPUTE.

3-4 PacnonoxwuTe CbemHblid NOAA0H And
XIpa B NepeHelt 4acTv yCTPOCTBa.

50na AOCTUXEHNA HauNyywmx
pe3ynbTaToB ¥ NOAAEpPXaHWA
AHTUNPUrapHbIX CBOWMCTB NPOTUpPaiTe
NNacTUHLI NPX NOMOWM OYMaXHOrO
MNOJIOTEHL, CMOYEHHOTO B HEOONbLIOM
KONMYeCTBe PacTUTENbHOMO Macha.

6 Ynanute BCe U3NMLWKKM Macna C
NoMOLWbI0 YMCTOro ByMaxHOro
KYXOHHOTO MONOTeHLa.

7 MNepeq Hayanom npesapuTenbHoro
pasorpesa ybeanTech, YTo HUKHAA 1
BEPXHAA NNACTVHbI TPUAA NPABUABHO
YyCTaHOBAEHb Ha YyCTPOWCTBO.
MogknioynTe YCTPOMCTBO K UCTOUHMKY
nuTaHA (MOMHUTE, YTO Kabenb AoMmKeH
ObiTb NOMHOCTHIO Pa3MOTaH).

8 HaxMnTe KHONKY BKAKYEHUA/
BLIKIIIOYEHNIA.

BHumaHue! Yoenntech, uto mexay
NAaCTVHAMM HET MUK,
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OptiGRIl®XL «

9 Ecnn HeobXxoAUMO NPUrOTOBUTH
3aMOPOXKEHHYIO MUY, HAXMUTE
COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOMKY.

10 Buibepute pexum nNpurotosneHus,
COOTBETCTBYIOLMI TVMY MULLK.

CoBeT, 0CO6eHHO OTHOCAWMICA
K NPUTOTOBNEeHNIO MAca:
pe3ynbTaTbl MPUTOTOBNEHWA NO
npeAyCcTaHOBAEHHbIM NPOrpamMmam
MOTYT MEHATbCA B 3aBUCUMOCTH OT
MPOVICXOXAEHNA, HAPEe3KM U KauecTsa
npuroTosaaemon nuww. MNporpammel
6bI1M HAaCTPOEHbl ¥ NpoOBEpPeHbl
ANA NPUTOTOBAEHUA bl XOPOLWero
KauecTsa.

Takum xe obpa3om BO BpemA
NPUrOTOBNEHUA NUWKN AONKHA
YUMTBIBATLCA TONWMHA MACa. He cnepyet
TOTOBMTb MWLLY TONWMHOM Boree 4 cm.

Ecnv Bbl He yBepeHbl, KaKOo peXxunm NprUroToBAEHNA UCMOMb30BaTb ANA APYTUX
MPO/YKTOB, KOTOPbIE He MepeyncneHsl Bbillie, CM. PYKOBOACTBO Ha CTP. 99.
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11 Haxmute kHonky «OK»: ycTpoiicTao
BKIOYMTCA ANA NPEBaPUTENbHOIO
pasorpesa, a HANKATOP YPOBHA
NMPUrOTOBNEHUA HAYHET MUraThb
brioneToBbIM.

Mpumeuanue. Ecnu Bbl BoiOpany
HenpasubHYI0 NPOrpaMmy, BEPHNUTECH
K wary 8.

12 [MopoxaunTe 4-7 MUHYT.

13 lMocne 3ByKOBOro cUrHana, Korga
UHAMKATOP nepecTaHeT mMuratb
broneToBbIM, NpesBapuUTeNbHbIN
noforpes byAeT 3aBepLueH.
Mpumevanmne. Ecnu nocne
3aBepWEHNA NPeABapUTENbHOMO
pasorpesa ycTpoicTBO ocTaeTca
3aKPbITHIM, MPEJOXPaHNTENbHAA
cuCTEMa aBTOMATUYECKU OTKIOUUT
YCTPOVICTBO.

3 MpuroTtoBneHue Nun

17

0@

C  cpepHss nonHas
KpOBbI0 NPOXapKa Npoxapka

14-15 [locne npeaBapuTeNbHOrO
pasorpesa ycTpOWCTBO rOTOBO K
VICMONb30BaHMIO.

OTKpoliTe rpunb 1 MoMecTuTe MLy Ha

nNNacTviHy.

Mpumevanue. Ecnv yctpoiicTeo

0CTaeTcA OTKPbITbIM CANWKOM A0Ar0,

npeaoxpaHuTenbHaa cucrema

ABTOMATWYECKM OTK/IOUNT YCTPOCTBO.

6-17 YCTPOWCTBO aBTOMaTMYeCKM

HacTpauBaeT UMK NPUTrOTOBEHNA

(Bpems 1 TemnepaTypy) B COOTBETCTBUM

C KONMYECTBOM 1 TONLLUMHON MUK,

3aKpoliTe yCTPOWCTBO, 4TO6bI HavyaTb

umKn npurotosneHus. Mpumevanna

OTHOCUTENbHO TOHKUX KYCKOB

ANLYK. 33KPOMTE YCTPOMCTBO. KHOMKa

«OK» HayHeT mMurath, a UHAMKATOP

OypeT cBeTUTLCA GroneTosbiM. Haxmure

KHOMKy «OK», 4yT06bl YOEeANTLCA, UTO

YCTPOMCTBO PAcnO3HaAN0 MyLy, a LMKA

npurotoBneHna Havanca. MHankatop

YPOBHA NPOXapKu CTaHET CUHWM, a

3aTem 3ef1eHbM, YKa3biBas Ha To, YTo

BbINOHAETCA NPUrOTOBAEHYE MUY (ANA

AOCTUXEHUA HaUNyulWmxX pesynbraTos

He OTKpbIBaliTe ¥ He ABWraliTe NuLly BO

BPEMA MPUTrOTOBAEHMS).

B npouecce npurotoBneHunA

3BYKOBOI CWTHan OyayT yBefoMNATh

Nosb30BaTeNA 0 NePEXOAE K KaKAOMY

cnepyioulemy ypOBHIO Npoxapky

(Hanpumep, C KPOBbLIO/KENTbIN).

18 B 33BMCKMOCTU OT CTEMEHM NPOXKAPKK
vHaukatop byaet MeHATb uBeT. Koraa
VHAWKATOP HauMHaeT CBETUTHCA
XENTbIM NOC/e 3BYKOBOrO CUrHana, 310
03HauaeT, yTo NuLLa obXapeHa CHapyxm,
HO cbipas BHyTpu. Korga viHAnKatop
HauMHaeT CBETUTLCA OpaHXeBbIM Noce
3BYKOBOTO CUTHana, 370 O3Hayvaer,
4TO NKWa cpefHe npoxapeHa. Koraa
WHAWKATOP HauMHaeT CBETUTHCA
KpaCHbIM NOCAe 3BYKOBOTO CWrHana,
3TO O3HayaeT, YTO Nulia Xopowo
npoxapeHa.

Mpumeyanue. Ecv Bbl NiobKTe Chipoe
MACO C KPOBbIO, U3BNEKNTE €r0 13
YCTPOWICTBA, KOTAa UHAMKATOP YPOBHA
NPOXapKM CTaHeT 3e/1eHbIM.
MoMHNTe, 0cobeHHO BO BpeMmA
NPUTOTOBNEHWNA CTENKOB: 3TO
HOPMaNbHO, YTO pe3ynbTaThl
NPUroTOBNEHMA Pa3NUUHbl ANA
NPOAYKTOB Pa3HOro TVMa, KONM4eCTsa u
MPONCXOXKAEHNA.
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3 [lpuroTtoBneHune N

19-20 Korpga uBeT uHamnkatopa byaet
COOTBETCTBOBATH XenaemMomy
YPOBHIO MPUTOTOBAEHNA MUK
N yCTPOWCTBO WU3AACT 3BYKOBOM
CUTHasn, OTKpOWTEe YCTPOWCTBO U
M3BNEKNTE MULLY.

21 3akponTe ycTponcTso. [NaHenb
YNpaBneHnsa HauyHeT CBETUTHCA U1
cama nepeiaet B pexum sbibopa
NPOrpammbl NPUroTOBNEHNA.
NMpumeuaHune. Ecnn HY oaHa
13 Nporpamm He bynet BbibpaHa,
npeAoxpaHuTenbHaa cucTema
aBTOMATUUECKN OTKAIOYMNT
YCTPONCTBO.

21

Mocnepyiowee npuroTosneHe NN

Ecnu HeobXOAVMO NPUrOTOBKTL elle OAHY MOPLMIO eAbl, 3aHOBO BbICTaBbTE Xenaemyto

nporpammy (cm. pasaen 2. «[pefBaputentHbI pasorpes», HaunHaa ¢ NyHKTa 9), faxe eciu

OyneT roToBUTbCA €la TOrO e TWMa UKW NPV MOMOLLM TOM e MPOorpamMmbl.

Kak npurotrosutb nocnepyiouyio Nnopuuio nnimn

[locne npurotoBneHVA NEPBOV NOPLMN BLIMOMHKUTE CleayloLee.

1. Ybenutech, 4To YCTPOICTBO 3aKPLITO U BHYTPU HErO HET MUK,

2. Bbibepute COOTBETCTBYIOWMIA PEXMM NMPUTOTOBAEHUA/NPOrpammy (3TOT LWar HeoOXoaMMm,
flaxe ecnn TpebyeTca TOT Xe PEXUM NPUTOTOBAEHNS, YTO U ANA NpeablAyLier nopLummn
LK),

3. Haxmute KHonky «OK». YCTpOMCTBO HauHeT npeaBapuTenbHbin nogorpes. Bo Bpemsa
npefBapuTENbHONO MOJOrPEBA NHAMKATOP YPOBHA NPUIOTOBNEHNA MUraeT GUONETOBbIM.

4. Tocne 3ByKOBOro CUrHana, Koraa MHAMKATOp nepectaHeT Muratb GUONeToBbIM,
npeasapuUTeNbHbI NoAorpes OyAeT 3aBepLueH.

5. Mocne npeaBapuTeNbHOrO NOAOrPEBa YCTPOMCTBO FOTOBO K UCMONb3oBaHuio. OTkpoiTe
rpWb U MOMECTUTE BHYTPb MULLY.

BaxkHo!

- [omHUTe, YTO NpefBapuUTENbHbIV Pa3orpeB HEOOXOANM ANA KaxAoro HOBOro npolecca
NPUrOTOBEHNA MULLW.

HanomuHaHume. [lepes Hayanom npeasapuTenbHOro pasorpesa ybegutecs, 4to
YCTPOWCTBO 3aKPbITO ¥ BHYTPW HErO HET OCTAaTKOB MILLN.

- [pexpae yem OTKPbLITb FPWUAL U MOMECTUTL BHYTPb HEro nuLly, AOKANTECH OKOHYaHMA
npefBapuUTeNbHOrO MOJOrPEBa.

MpumeyaHue. ECv HOBBIN UMKN NPUTOTOBAEHMA HauMHAETCA Cpa3y ke nocne
OKOHYaHWA Npe/blayLLero, Bpemsa npeasapuTeibHOro NoAorpesa CoKpallaeTca.

94

22-23-24

Ecnm Bbl xOTUTE MPUrOTOBUTDL MKLLY
PasNUYHON NPOXKapPKK, OTKPOTe
rpunb U U3BNeKuTe eay, Koraa
OHa [JOCTUTHET HYXHOro YyPOBHA
rOTOBHOCTW, 3aKPOWTe rpuib U
NPUroTOBbLTE OCTABLUMECA MOPLMK
ocTaBWwmeca nopumn. Mporpamma
NPOAOMKNT LMK NPUrOTOBNEHMA,
noka He OyaeT JOCTUTHYT ypoBeHb
«MOMHOW NPOXKaPKM».

25 OyHKLUMA COXpaHeHnA Tenna
Korga nvwa 6yaet nonHOCTbIO
npurotosfieHa, ycCTponcTBO
aBTOMaTUYECKW aKTuBupyet
byHKUMIO noforpesa, UHAVKATOP
HaYHeT CBETUTHCA KPAaCHBIM U
yCTPOWCTBO HauHeT M3faaBaThb
3BYKOBOW CUrHan kaxaoe 20
cekyHAa. Ecnm ocTaBuTb Nuwwy Ha
rpune, oHa NPOLOIKNT FOTOBUTHCA,
NOKa MNACTUHbI He OCTbIHYT. YTOObI
OTK/I0UYNTb 3BYKOBOW CUTHan,
HaxkmmTe KHoMKy «OK».

Mpumeuanne.

[lpepoxpaHnTenbHaa cnucrtema
aBToMaTMuyeCKN OTKIOUNUT
YCTPOWICTBO Yepe3 onpeaeneHHoe
BpeMmA.
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5 Ouuctka n o6cnyKmBaHue

)

96

26 HaxmuTe KHOMKY BKAOYEHUA/
BbIK/IOYEHMA, YTOObI BbIKIIOUYNTD
YCTPOMCTBO.

27 OTK/IIOYUTE YyCTPOMNCTBO OT
PO3ETKM 21eKTPOCETH.

28 [laTe yCTPOMCTBY OCTbITb He
MeHee 2 4acos.
YT06bl M36exaTb CAyyanHbix
OXOroB, nepen O4YNCTKON fanTe
FPWIO MOMHOCTBIO OCTHITh.

6 Ouncrka

29 [lepeps OUNCTKO pasbaokupyiTe n
V13BNIEKNTE NNACTVHDI, YTOOLI N30exaTb
nospexzaeHnit paboyeil NoBepxHOCTH
ycTponcTea. MMoafoH AnA xupa u
NAACTUHBI TPUNA MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEYHOM MaLlnHe.

30 YCTpoiicTBO 1 ero kabenb Henb3A
nomeLatb B MOCYAOMOEYHYIO MALIUHY.
He ounwanTte HarpeBaTenbHble
3NeMEHTbI, BUAMMbIE 1 AOCTYMHbIE YacTy
YCTPOMCTBA NOCNE CHATUA MAACTUH.
Ecnu oHK oueHb rpAsHble, JOXAUTECD,
KOrfja yCTPOWCTBO NOMHOCTBIO OCTBIHET)
1 OUNCTUTE UX CYXOW TKaHbto. Ecnn
Bbl HEe XOTUTE MbITb MNACTUHb B
NOCYZAOMOEYHO MalUnHe, NCNOMb3yiiTe
ANA OYNCTKM FOpAUYI0 BOAY 1 HEMHOTO
MOIOLIEro CPeACTBa, 3aTem TLaTenbHo
NpoOMOWTe, YTOObl YAaNNUTb OCTATKN
UK. BeITprTe Hacyxo GyMaxHbiM
nonoTeHLeM.

31-32 He ucnonb3ynte meTananyeckmne
ry6KM, MOYankn 1 Apyrue abpasvisHole
yncTAlWmne CpeacTBa ANA OUUCTKY
yacTeit rpuaa, UCNonb3ynTe TONbKO
HelNoHOBbIE W HeMeTannnyeckue
UnCTALYME NPHCrocobneHuA.

CnenTe XUAKOCTb U3 NOAAOHA ANA
XMPa 1 BbIMOWTE €ro B TEMNON Bode C
HeOOoNbWNM KONMYECTBOM MOILLETO
Cpe/CTBa, 3aTem TLWATeNbHO NPOCymuTe
OYMaxHbIM NONOTEHLEM.

33 YT00bl OUNCTUTH KPBIWKY rpuna,
npotpute ee rybkoi, CMOUYEHHOM
Tennov BOAOW, a 3aTeM NPoOTpuUTe
MATKOW CyXOM TKaHbIO.

34 Hvikoraa He norpyxalite Kopmyc rpuna
B BOZLY VM APYrYI0 WAKOCTb.

35 Mpexae yem ybpaTb yCTPOUCTBO
Ha XpaHeHue, ybeantecs, 4To rpusb
YNUCTBIV 1 CYXOM.
lo6oe ppyroe obcnyxunsaHune
AONXeH BLINONHATL NPeACTasBuTeNb
aBTOPW30BaHHOMO CEPBMCHOTO LiEHTpa.
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MHCTpYKUMM No ycTpaHeHUIo Henonagok

Mpo6nema

MpununHa

PewweHve

KHonka muraer

+ © Vhaukatop cBeTuTes 3enenbim
+ Konka ©X) muraer
+ Kronka (@) csetuca

Bknwuenune
YCTPOWCTBa WM 3amyck
aBTOMaTUUECKOTO
UMKNa NpUroToBnexua
C nuUweit BHYTPU, HO
6e3 npeaBapuTeNbHOrO
pa3orpesa NnacTuH
(pyyHoi pexum
akTusuMpyeTca
aBTOMATIYECKN).

+ 2 BO3MOXHbIX BapVaHTa:
- Buibepute HacTpoitky Temnepatyps,

HaXaB KHOMKy , a 33TeM HaxmuTe

kHonKy «OK». 3aTem MOXHO roToBuTb,
HO HeobxoauMo HabnoaaTh 3a
NPOLIECCOM (PyUHOI PEXIM).

- BoikniounTe yCTPOIACTBO, M3BNEKMTE
NUWYy, HAfeXHO 3aKponTe
YCTPOIICTBO, Nepenporpammupyiite
ero N JOXAUTECH OKOHYaHWA
NpefiBapuTENbHONO Pasorpesa.

PykoBoACTBO NO NPNUroToOBNEHUIO NULLA
(aBTOMaTMUYECKME Nporpammbi)

HasHaueHue nporpammbi

uBeTHOﬁI NHANKATOP YPOBHA NPUroToBNeHNA

Crenk

C KpoBbIO

CpenHsas Npoxapka

MonHan Npoxapka

Byprep

C KpoBblO

CpepHas npoxapka

lonHaa npoxapka

MaHuHm / coHpBUYN

Cnerka obxapeHHbli

Pymatbin

XpycTawmn

YCTDO\;\CTBO OCTaHOBMIOCH BO BpeMmA
UMKNna NpefBapuTeIbHOrO pasorpesa uin
NPUroTOBNEHNA.

YcTpoicTeo 6bino
CNUWKOM AONTO
OTKPHITO B Mpolecce
MPUrOTOBAEHNSA.
YCTPOWACTBO CAMIWKOM AOMTO
paboTano 6e3 npogykTos
BHYTOY NOCTE OKOHYAHWA
pasorpesa U B npoLiecc
COXaHEHMA Tenfa.

+ OTKMoYMTe YCTPOICTBO OT HNEKTPOCETU 1
OCTaBbTe Ha 2-3 MUHYTbI, 3aTEM 3anyCTuTe
npolecc 3aHoBo. Mpn crepyiolem
1ACMONb30BAHNM CTapaliTech GbicTpee
OTKPbIBATL 11 3aKPbIBATH YCTPONCTBO
A0S JOCTKEHNA Ty4YWIAX Pe3ynbTaToB
nNpUroToBaenus naww. Ecnv npobnema
BO3HVKHET CHOBA, CBAXMTECH C MECTHbIM
CepBHCHbIM LieHTpoM Tefal,

Pbi6a Cnerka obxapeHHas | CpenHas npoxapka MonHas npoxapka
Mrnua lNonHaa npoxapka
Cocucku MonHas npoxapka
CBMHMHA MonHasa npoxapka
BekoH Cnerka obxapeHHbi | MonHas npoxapka

MopenpoayKTbi CpepHas npoxapka MonHasa npoxapka

O Vpvkatop muraet 6enbim
+ knonka @ / B / @ / © muraer
+ [1pepbIBUCTbIA 3BYKOBOI CHTHan

Henonapgkn c
YCTPOWCTBOM.

YCTPOWACTBO MCMoNb3yeTca
VNN XPAHUTCA B CANLIKOM

OTKniouuTe YCTPOICTBO W NOAKMIOUUTE ero
CHOBA, 3aTeM HeMefNeHHO nepe3arycTiTe
LKA MPEABAPHTENBHOI MOATOTOBKNA. ECIIn
npobnema He yCTpaAeTca, obpaTuTech B

Coser: ec/ivi HeO6XOﬂMMO, 4TOObBI MACO BbINO NNLLIb HEMHOTO NPOXapeHHbIM, MOXXHO UCMONb30BaTb @

PyKoBOZACTBO NO NPUroToBAEHUI0 NULLY (BK/TIOYaA PYYHOI peXxunm)

YpoBeHb npoxapKu

p 1 XONOAHOM NOMELEHN, CyxGy NOATEPXKI.
YCTPONCTBO GONbLIE HE M3AeT 3BYKOBOI Mporpamma
Cwﬁaﬂ ! ! MpoayKTbl NuTaHNA porp @)

- NpUroToBieHNa

o CKpOBbIO  CpefHAana nonHaa
MHL{VIKBTOD Muraer 6enbim « He nonapku C Otkniounte YCTPOIACTBO OT 3MEKTPOCETH ¥ npokapka MpoXapka
+ Kronks © suraer YCTPOVCTBOM. CBAXUTECH CO CYXBOM NOANePKKYL. Xne6 TloNTRI 71263, TocTs
. . Byprep: (nocne npeasapuTeNbHOrO =

+ HenpepbiaHbiit 38yK0BO/ CurHan pasorpesa maca)
Mocne npejBapuTENbHOro pasorpesa nuiwa |« Mg BHyTPY yCTpoiicTea |+ TONLMHA MWLM He JOMXHA NPesbilaTh 4 Msco  nTUA |5.0000a (663 kocrer)

6bina nowMelleHa BHYTPb ¥ YCTPOMCTBO GbIN0
33KPbITO, HO WHAWKATOp 0CTancs

OVONETOBLIM, @ NPOLIECC NPUTOTOBNEHNA He

Hauanca.

Tonwe 4 cm.

™.

Tpunb Obin He MOMHOCTbIO
OTKPBIT NPV pasMeLLeHni
BHYTOM HEO MWLM,

OTKpoiiTe rpunb NONHOCTbIO, 3aTeM
3aKpOIiTe CHOBa.

yctpoicTso He
pacnos3HaeT nuuy
8HyTpN. Konnvectso
NN HeOCTaTONHOE,
KHonka «OK» muraer.

+ MopTBepanTe Hayano npouecca
MIPUFOTOBNIEHNA, HaXaB KHOMKY (@K).

JIoMTVK BETUMHbI

33MOPOXEHHbIe KypUHbIe HarreTChbl

MapuHOBaHHbIe KypHHble rpyaKH

CavHoe dure (6e3 kocTet), CBUHAA rpyAvHKa

€
®

YCTPOWCTBO NepeLuno B pyuHoi pexmm
+ @ VHaVKaTOp MyraeT KpacHbiM.

+ KHOMKa 1 @R) uHpukaTop caetaTca

Bpems npefiBapUTeNsHONO
pasorpesa 6bno
NPEPBaHo.

leproanyeckn cnegnte 3a NpoLEeccom
NPUrOTOBAEHMA (ANA NCNONb30BaHKA B
DYYHOM PeXIMe).

nm

+ BblkntouwTe rpunb, U3BnexwTe nulLly, 3akpoiite
rpunb, BbOEPUTE HOBYIO MPOrPaMMy
MPUTOTOBAIEHNA 1 JOKAUTECH OKOHUAHNA
LiVKna Npe/BapyTeNbHONO Pasorpesa.

YTHaA rpyaka @
Pbiba Llenas ¢popens

Crelik u3 TyHua

Koponesckite KpeseTkM (OuniLeHHble 11 HeT) =

OHMLI.(GHH ble KpeBETKN

lambac

Q@ CeCoeeQ0Q @

PyuHolii pexum
Cu. CnewwtansHyie
VHCTPYKLM B KDATKOM

[PYKOBOACTBE M0/Nb30BATENA,

OBowwy 1 GpyKTHI Ha rpune
(HeobxoaMMO Hape3aTb OANHAKOBOMO
pa3mepa 1 ToNLLMHbI)

4 pa3nuuHble HaCTPOMKM
TemnepaTypbl
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[inA 3aMOPOKEHHOI MNLLY HBKMVTE , Mpexze Yem BbibVpaTb Mporpavmy MPUroTOBNEHNA.
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KAYINCI3AIK TYPAIblI H¥CKAYIIAP
MAHbI3[Obl CAKTbIK LUAPAJIAPbI

ManganaHy, TeXHMKanblK KbI3MeT KOpPCeTY XaHe
eHiMAi opHaTy Typanbl Hyckaynap: Kayincisaik
YWiH oCbl nanaanaHy HyckaynbifblHbIH 6apnbIK
OenimpepiH, COHbIH iWiHAe OanWnaHbICTbI
NUKTOrpaMmmanapabl OKbin WbIFbIHbI3.

* Byn KypbIniFbl TeK iWTe, ynae naganaHyra apHanfaH.
On Keneci xafgannapga naganaHyra apHanvarat
)XOHe Keningik onap YLWiH KongaHblnmManasbi:

- AyKeHaepaeri, keHcenepaeri xaHe b6acka
XYMbIC opTanapblHOafrbl Kbl3MeTKepepain
acym aymakrapbl;

- doepma yunepi;

- KOHakK yunnepgerii, motenbgepaeri xoHe
Oacka TypfblH TYpiHE XaTaTblH opTanapaarbl
KITMEHTTEP;

- TOCEK XdHe TaHfbl ac TypiHe XaTaTblH
opTanap.

* BipiHWwi peT nanganaHy angbiHga 6ykin opaysbiL
MaTepuangapblH, CTUKEPNEPAI XaHe Kocankbl
Kypanaapabl KYPbINFbIHbIH iliIHEH XOHEe CbIPTbIHAH
anblHbI3.

* byn KypbinfblHbl f€HE, CE3IM HEMeCe aKbli-0u
kabineTTepi TeMeH agamaap (CoHbIH iliHae 6ananap)
Hemece Toxipubeci xaHe Oinimi )oK agamaap Tek
KayincisgiriHe xayanTbl epeceKkTiH kadaranaybiMeH
HemMece Con agaM KypbUIfbiHbl NanganaHy Typansi
Hyckaynap 6epce nanganaHa anagbl. bananapgbix
KYPbISIFBIMEH OMHAMayblH X8He OMbIHLLIbLIK PETIHAE
nanganaHbayblH kagaranay Kepex.

* byn KypbinfblHbl 8 XacTafbl XXoHe ofaH YKeH
6ananap xoeHe AgeHe, ce3iM HeEMece akbln-on
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kabinetTepi TMeeH Hemece Taxipubeci xoHe Binimi
XOK afjaMmiap kagaranaHca Hemece KYpblnfbliHbl
Kayincis )onMeH nanganaHy Typanbl Hyckaynap
Bepince xaHe KaTbICTbl kayinTepai TyciHce nanganaHa
anagbl. 8 xacTaH ynkeH 6onca xaHe kagaranaHca
faHa Tasanay MeH nanganaHyLblHblH TEXHMUKambIK
KbI3MET KepceTyiH 6ananap opblHAaw anagpl.

VPbINFbIHBI X8HE OHbIH CbIMbIH 8 Xacka TonmaraH

ananapgaH aynak yCTaHbl3.

MNanganaHy kesiHge KypblnfFbiHbl ellkallaH kapaychl3
KangblpMaHbI3.

/A KypbinfFbl XyMbIC icTen xaTKaHga allblk
6eT Temnepartypanapbl xofapbl 60ybl MYMKIH.
é\(pbl]‘lFblelH, bICTbIK BETTEpIHE eLllKallaH TUMEH;3.

YN Kypblffbl CbIPpTKbl TanmMep Hemece benek
KalblKTaH Backapy Xyneci apkblfbl nanganaHyfa
apHanmaraH.

KypbInFbiHbI po3eTKara Kocy angblHAa KyaT CbiMblIH
TOSbIFbIMEH LUbIFAPbIHbI3.

yaT CbIMbl 3aKkbiMJanca, Ke3 KenreH kayinti

onablpmay YLWiH OHbl eHAIpYLWi HeEMeCe caTyhaH
KEMNIH KbI3MET KepCEeTY OpTasibifbl aybICThbIPYbl KEPEK.
¥3apTKeiWw cbiMabl NnanganaHbaHeid. Ocbinanm icreyre
XayankepLuinik kabblngacaHbl3, TEK Xakcbl Kynaeri,
Xepre KocblfbIMbl 6ap aackl 6ap xaHe KypblSiFblHbIH
KyaT KepCeTKiliHe )apamAbl y3apTKbiW CbiMAbI
nanganaHbiHbi3. Kes kenreH agaMHbiH y3apTKbiLL
CbiMFa WanblHybIH BonabipMay yLwiH 6apnbl KaxXeTTi
CaKTbIK LapanapblH KOSAaHbIHbI3.

KypbInfbiHbI 8pKallaH Xepre KoCblfiFaH poseTkara
KOCbIHbI3.

OneKTp KyaT Ke3i KYpbINfblHbIH TOMEHTi XafblHAa
KepceTinreH KyaT KepCeTKIWiMeH XaHe KepHeyMeH
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yUnecimai eKeHiH TEeKCepIH3.

* Q3ipney nAuTanapbiH Tazanay ywWiH rybkaHbl, bICTbIK
CY[bl XX8HE XYY CYMbIKTbIFbIH NanfanaHblHbI3.

* KypbInfblHbI, OHbIH KyaT CbIMbIH HEMECE allacblH
cyFa Hemece ewwbip backa CymbiKTbikka BaTbIpyLUbl
O6onmaHpbI3.

ECKEPTY: punb iwiHaeri 2 a3ipney nnuMTtanapbiHCbI3

Kbl3OblpMaHbI3 HeMece angblH ana Kbl3ablpMaHbl3.

IcTeyre 6onatbiH Hapcenep

* KypblnfblHbi36eH Gipre kamTamachl3 eTinreH kocankbl Kypangapfa
GavinaHblCTbl 8pTYpNi Hyckanapfa xannbl 6onbin TabbinarbiH HYCKaynbIKTb
MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3 XX8He XXaKblH XXepae CaKTaHbI3.

CarTcia xaFzan opblH anca, KynreH xepai canksiH cymeH GipaeH LanblHbI3 xaHe kaxeT 6onca, gapirepai
LUaKbIPbIHbI3.

BipiHwi peT naitnanaHy angbiHaa Tepekenepai KybiHbi3 (5-6eniMai kaparbi3), NnuTanapra asraHTai
a3ipriey MaliblH KyibIHbI3 XaHe xymcak LwybepekneH Hemece karas CynriMeH CypTiHi3.

¥3apTKbILL NaliganaHbncbiH HemMece NaifanaHbiNMachiH, Kyat CbiMbH KOHAKTap LWasnbIHYChI3 YCTENAiH
aliHanacblHfa epkiH kosfana anaTbiHAail opHanacTbipbiHbI3.

O3ipney TyTiHAEPI KyCTap CUsKTbI ThIHBIC any XyMeci aca cesiMTan xaHyapnap yLuiH kayinTi 6onybi
MYMKiH. Bi3 Kyc nenepie kyctapabl 83ipney aymarbiHaH aynak ycrayabl YCbiHaMbI3.

KypbinfbiHbl 8pkallaH GananapiaH aynak yCTaHbl3.

MaiiganaHy anablHga nnuTaHblH eki 6eTi ge Tasa ekeHiH TekcepiHia.

MnuTanapabl 3aksiMaan anvay yLiH Tek e3aepi apHanFaH Kypbinfbiaa naiiaanaHbiHbi3 (Mbicansl,
[DYXOBKafa, ra3 CakiHacbiHa HEMeCe 3NeKTP bICTbIK NnuTara, T.6. KoliMaHbi3).

MnuTanap Kosranmai TypraHblHa, XaKChl OpHaNacTbIPbFaHbIHA XeHE KypbirFbira Aypbic GekiTinreHiHe
KO3 XeTKi3iHi3. Tek KypbinFbiMeH bipre kamTamacsI3 eTinreH Hemece GekiTinreH cepeucTik opTanblkTaH
carbin anbiHFaH NUTanapabl naiaanaHbiHbI3.

Osipney nnutanapblH 3akbiMaan anvay YLUiH apkallaH afall Hemece NNacTuK kanakTbl NanaanaHbiHbI3.
Tek KypbInFbiMeH Bipre kamTamachI3 eTinreH Hemece GekiTinreH cepBuCTik OpTanblkTaH caTbin anbiHFaH
BenikTepai Hemece kocarnkbl Kypanaapasl naiganadbiHpi3d. Onapasl 6acka KypblrFbinap Hemece MakcaT
YLWiH naitnanaHbaHp3.

IcTeyre 6onmMauTbIH Hapcenep

» KypbInfblHbl CbipTTa NaiganaHbaHbI3.

» PoseTkara Kocynbl Hemece nawnganaHy KesiHAe KypbinfblHbl elikallaH
Kapaycbl3 kanablpMaHbl3.

* KypbInfFbiHbIH Kbi3bin KeTYiH 6ongsipMay ywiH bypbilka Hemece kabbipFa
BydeTiHIH acTblHa KOMMaHbI3.

* KypbInfFblHbl TikeNeln CbIHFbIW OeTke (LWbIHbl YCTEN, AacTapxaH, nakranfaH
*wuhas, 1.6.) Hemece Lwal cynrici CMsIKTbI Xxymcak 6eTke eLlkallaH KoMMaHbl3.

» KypbinfblHbl KabbipFafa xanfaHfaH OydeT Hemece cepe acTbiHa, A
6onmaca xant3un, nepae Hemece kabblpFa Kinemaepi CUAKTbl TyTaHFbILW
MaTepuangapAblH KaHblHa eLlKallaH KoMaHbl3.

.

.

.

.
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KypbInfbiHbl bICTbIK HEMECe ChlpFaHak 6eTTepre Hemece onapablH XKaHblHA
eluKallaH KOMMaHpI3; KyaT CbIMbl KypPbIIFbIHbIH bICTbIK OenikTepiHe ellkallaH
XakblH Bornmaybl Hemece onapfFa TUMeyi Kepek, Xbiny Ke3iHe xakblH 6onmaybl
HeMece YLLKIp XuekTepae Typmaybl Kepek.

KypbInfbIHbIH 83ipney 6eTTepiHe acyi Kepek-KapakTapblH KOWMaHbI3.
TamakTbl Tikenewn nnuTanapaa elkallaH KecneHis,

MeTann KblpfblluTapabl, adpasunBTi KbIpFbILITbl HEMECE KaTTbl KbIpPFbiLl YHTaKTbI
nanganaHbaHbl3, erTkeHi 6yn xabbicnanTbiH kKabaTTbl 3akbiMaaybl MYMKIH.
ManganaHbin )aTkaH4a KypbFblHbI XKbIMKbITRaHbI3.

KypblnfbiHbl TYTKacbiHaH HemMece MeTansn cbiMaapAaH ycTaMaHb!3.
KypblnfbiHbl eLkallaH 6oc¢ kyniHae icke KocnaHbl3.

MnuTa xeHe a3ipneHinXk atkaH Tamak apacblHAa antoOMUHUA ponbraHbl
HeMece backa 3aTTapgbl naviganaHbaHbI3.

O3sipney kesiHAe Mal XxuHay HayacblH anmaHpl3. 93iprney KesiHge man XuHay
Hayachbl TonbIn keTce: 6ocaTty anfbiHAa KypbInFblHbl CYbITbIHbI3.

blcTbIK NnuTaHbl CbiHFbIL 6eTke Hemece Cy acTblHa KOVMaHbI3.

KabaTTblH xabbicnay cunatTapblH cakTay YLiH Kypbinfbl 60C ke3ge apTbik
anablH ana Kbl3ablpMaHpl3.

blcTbIK ke3iHae NnMTanapfa eLkallaH TUMey Kepek.

TamakTbl antoMvHuin honbraga a3ipnemenis.

KypbinfFblHbl 6ynaipin anmay ywiH ewkawaH ¢pnambe peuentrepiH
a3iprnemMeH;s.

MnuTanap xeHe Kbi3ablpy 3nemMeHTi apacbiHAa antoMUHUIA TabafFbiH HeMece
elwbip 6acka 3aTTbl KOVIMaHbI3.

Mpunb alblk Ke3ae ellkallaH XblfbITnaHbl3 HEMece a3ipreMeHis.

O3sipney nnuTanapbiHCbI3 KYPbINFbIHbI eLUKallaH Kbi3OblpMaHbI3.

KeHecTtep/aknapat

Tek ynae nanganaHyfa apHanfaH OCbl KYpPbIfblHbl CaTbiM anfaHblHbl3fa
paxmer.
Kayincisgik ywiH 6yn KypblinfFbiHbl TUICTi CTaHAapTTap MeH epexenepre cau -
TemeH kepHey Typanbl AUPeKTUBa - ANEKTPMarHuTTIK yrunecimanik - KopuaraH
opTa - Tamakka TveTiH maTtepvangap.
BipiHWwi peTt nangananfanga GipiHwi OipHelwe MUHYTTa a3faHTam Mic XaHe
6ipa3 TyTiH 60Mnybl MYMKiH.
KomnaHuamMbizga y34ikci3 3epTTey xoHe gamy casicatbl 6ap xaHe Oyn
HiMAepai angblH ana eckepTyci3 e3repTyi MyMKiH.

noroTtunimeH GenrineHreH Geniktepre TUETIH TaMaKTbl )XEMEH3.

Tamak TbiM KanblH 6onca, kayincisgik )ywneci KypblnfbIHbIH XYMbICbIH
TOoKTaTagbl.

KoplaraH opTa
E KopluaraH opTaHbl KopFay GipiHLui ke3ekTe!

® KypbinfbiHbI3 KanmnbiHa KenTipyre Hemece KaiiTa eHgeyre 6onatbiH

— KyHOblI Matepuangapabl KaMTuabl.

O OHbl XXeprinikTi TYPMbICTbIK KOKbICTbI KMHAY OPHbIHAA KanablpbIHbI3.
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OptiGril XL ¢ o

Cunartramachbl

Kon pexumiHi «4 Temnepatypa napameTpnepi»
A backapy Taktacbl A4 ApHaiibl HyCKaynbIKTbl, Xblraam bactay C Tytka
HYCKayIbIFblH KapaHbI3.

. Lo U Osipney
A1 Kocy/ewipy Tynmeci A5 OK Tyiimeci D nAMTanaph
KaTbipbinFaH Tamak . Lo
A2 - A6 Osiprey feHreiliHiK HAMKATOPbI E Tamy Hayacbl
Osipney
A3 Gafgapnamanapb! Kopnyc F Kyart cbimbl
XLW[O TycTepiHiH HyCcKaynbifbl
anablH ana Kbi3abipy a3ipneyni 6actay
I LI I
e/ % i .
2 4 A
KY”rlH TYCI-I\'EH T¥TAC KYﬂrlH KeK Osipne! Gamam%:& 6actanfaHga
KbIMbINbIKTAAbI Angeiana  ©sipneyai 6actay. naianayiara OKeptanat iy
Kyt KEIRLIPYAS ancTay Sy Ctmaprauac, ST
TamaK KyTinyge. NbIBBICTBIK CUrHAnN LWblFagbl.
. . Xblfbl ycTay
a3ipney - Xxeyre AanbiH «wamameH 30»
| B 1 T 1
i & % %
k i ; s
CAPbI CAPFBINT KblI3blJ1 KbI3blJ1 TYCNEH
«Kaptbinan wuki»  «OpTalwa» asipney.  «Kakcbl» a3ipney. XKbIMbINbIKTAY
asipney. «Xakchbl asiprey» yLuiH
y = 93ipneymiH CoHbl
k
T¥TAC XKACbIN AK TYCNEH XbIMbINbIKTAY
Kon dyHKumsiChl TaHaanfaH Hemece «AkaynblKTapabl KO HyCKaymMbIFbIH»
aBTOMaTThI Typae 6enceHpipinre, KapaHpl3.
«AkaynbIKTapzbl X0t TyTbIHYLUbINAPAbI KONAAY KbI3METIHE
HyCKaynbIFbIHbIHY 42-6€TiH kapaHpl3. xabapnacblHbl3

ABTOMATTbI asipney 6arnapnamanapbu-|bu-| HYCKaynblifbl

Byprep Banbik . BekoH
Kbi3bin et Kyc eTi Kon pexwmi:

MaHUHW/CaHaBMY KonwmeH naitnananyra apHarran, 4 Typni
Temnepartypa napamerpi

@ Cocucka/kosbl Lowka eTi (110°C - 285°C) b6ap mactypni rpunb

TeHi3 Tamarbl



1 NapameTtp

3 4

1 BipiHwWi peT nanganaHy angeiHaa
6ykin opayblll MaTepuangapbiH,
cTukepnepai xeHe Kocankbl
Kypanaapabl KypbinfblHbIH ilLiHEH
XOHe CbIpTbiHaH anblHpI3. O3ipney
AeHreni nHankaTopbiHAAFbI
KbI3bIN XancblpMaHbl Tinre caw
e3repTyre 6onaapl. OHbl opaybiL
iwinaeriveH aybicTbipyFa 6onagbl.

2 BipiHWi peT nanganady angbiHoa
nnutanapabl XblNbl CyMeH
XKOHe a3faHTal blAbIC XYYy
CYMbIKTbIFBIMEH MYKUSIT Tasanar,
LaNbIHbI3 XXHEe MYKUSIT KEMTIPiHi3.

3-4 AnblHG6anbl Tamy HayacblH
KYPbNFbIHBIH anpablHa
OpHanacTbIpbIHbI3.

5 EH aKCbl HoTwKenep any yLiH
xabbicnayabl xakcapTy YLWiH
a3ipney nnutanapbiH asfaHTan
a3iprniey maiiblHa 6aTbIpbinFaH
Kafas CynriciH namwganaHbin
cypTyre 6onaabl

5bis AngbiH ana Kbl3aplpy Ke3eHi
6acTanman Typbin TOMEHTI
a3ipney TakTachl XaHe Xofapfbl
o3ipney TakTacbl gypbic
opHanacTbipblNfaHblHa K63
MKETKI3iH|3.

6 Tasa kara3 cynriHi naganaHbin
ManablH OyKin KanablfblH
KETIPiHi3.

TKypbiNnfblHbB po3eTkafa
KOCbIHbI3. (CbIMAbI TOMNbIFbIMEH
LLbIFapy KEPEeKTIriH eCcKepiHi3).

8 Kocy/eLwipy TyimeciH 6acbiHpI3.

OpEiGRl®XL ¢ <o

9O3ipneriHia keneTiH Tamak
KkaTblpbinfaH B6onca,
«KaTblpbIfiFaH Tamak» TYNMEeCIH
6acbIHbI3.

10 OsipneriHi3 keneTiH Tamak
TypiHe cal TuicTi a3ipney

PEXMMIH TaHOaHbI3.

9 10

9 aBTOMaTThl 33ipney 6argapnamachl xaHe 4 Typni Temnepartypa
napameTpi 6ap Kon pexumi

Byn a3ipney 6afgapnamacsiH 6yprepnepai
a3ipneriHia kence TaHaaHbI3.

o)

Byn a3ipney 6arnapnamacklH TeHi3 TamarbiH
a3ipneriia kence TaHaaHbI3.

Byn a3ipney GafgapnamachiH wolika €TiH
a3ipreriHia kence TaHaaHpl3.

Byn asipney 6argapnamachblH Kbl3bin eTTi
a3ipneriHia kence TaHaaHpI3.

Byn asipney 6afaapnamacbiH naHWHW/CIHABMY
93ipreriHia kence TaHaaHbI3.

Byn asipney 6araapnamackiH 6exkoH asipreriHis
Kerce TaHgaHbl3.

Byn a3ipney baraapnamacbiH cocuckal/kosbl
€TiH a3ipneriHi3 kence TaHaaHbI3.

Byn esipney 6afpapnamacbiH 6anbikThbl
a3ipneriHia kence TaH4aHbI3.

@ D000

Byn a3ipney 6araapnamacbiH KycC €TiH
a3ipreriHia kence TaH4aHbI3.

Kon pexumin TaHAacaHbl3, MHAMKATOP Wam
acbin 6onafibl xaHe a3ipney yakbITblH KONMEH
Backapa anacbi3. Byn kon pexumi ywin 4
TYpni TemnepaTypa napameTpi KomxeTimai
(acbin, capbl, CapFbINT XoHe Kbi3bin).
ApHaibl HyckaynblKTbl, Xbingam 6acray
HYCKaYMbIFbIH KapaHbI3.

Backa TamakTap yLWiH Kal a3iprney pexumiH nanganaHyabl 6inven xatcaHpl3,
«bargapnamagaH Tbic Tamakka apHarnfaH a3ipney kecteci» 114-6eTiH kapaHbI3.

N

11 «OK» TynmeciH 6acbiHbI3:
KYpPblNnFbl anablH ana
Kbl3ablpyabl 6acTanbl XoHe
asiprey AeHreniHiH MHAMKaTopbl
KYMriH TyCNeH XbInbinbIKTanabl.
EckepTne: Kate 6afgapnamaHbl
TaHgacaHbl3, 8-ke3eHre
oparsnblHbI3.

12 4-7 MnHYT BOMbI KYTIiHI3.

13 [ObIGbICTLIK YH ecTifice XaHe
asipriey AeHreniHiH MHAMKaTopbl
KYFFiH TYCNEeH XbINblfbIKTayblH
TOKTaTca, angblH ana Kbi3ablpy
pexumi askrangbl.
AHfapTnanap: AnablH ana
Kbl3AbIPYAbIH COHbIHAA, KYPbINFbI
*abblk kanca, kayincisgik xymneci
KYPbIFbIHbLI eLipei.
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3 Osipney

e e

KapTbinai opTawa  Kakchl
wmki a3ipneHred

108

14-15 AnabiH ana Kbi3ablpyaaH KewiH
KypbIfFbl Nanganaxyfra AanbiH.
Fpunbai awein, TamakTel a3ipney
NAMTachbiHa KOMbIHbI3.

AHFapTnanap: Kypblirfbl TbiM Y3aK aLlblK
Kkanca, kayincisgik xyneci KypbinfbliHbl
aBTOMaTThl Typae eLipesi.

16-17 Kypbinfbl Tamak KanblHAbIFbIHA
)XoHe MenwepiHe can asipney
G6argapnamacblH (yakblT neH
TemnepaTtypaHbl) aBTOMaTTbl Typae
petTengi.

O3ipney 6argapnamacblH 6actay
YWiH KYPbINFbIHBI XabblHbl3. B3ipney
AEeHreliHiH nHaukaTopel asipney
opblHAANbIN XaTkaHblH KOPCETY YLUiH
KeK Tycke anHanbin, coaaH KeniH
xacbin 6onaapl (eH Xakcbl HaTWxenep
any ywiH a3ipney npoueciHin
GapbICblHAA TaMaKTbl allnaHbI3 Hemece
KbIDKBITAHBI3).

O3ipney opblHAanbIN XaTkaHha
navganaHylbifa a3ipney AeHreiine
(Mblcansl, XxapTbinai wuki/capsl)
XKeTKeHi Typanbl eckepTy YLWiH ap6ip
a3iprney keseHiHAe AbIGbICTLIK CUrHan
Gonagpl.

TamaKTblH ©Te Xyka Geniktepi
Typanbl eckepTne: KypbinfbiHbl
xabblHbI3, «OK» Tynmeci
KbINbINbIKTARAbl XKOHE WHAUKATOP
«TypakTbl KynriH» 6oneln kanaasbl,
KYPbINFbl TaMaKTbl TaHyblH KaMTaMachl3
eTy XeHe a3ipney Gargapnamacs
6actanybl ywiH «OK» TyiimeciH
6acblHbI3.

18 O3ipney pepexeciHe G6ainaHbICTbl
WHAWKATOP WaM TyCiH e3repTeai.
MHavkaTtop wam capbl 6onca xsHe
AbIGBLICTBIK CUTHaM Wbikca, Tamak
KapTblnan WuKi, nHAMKaTop wam
capfbInT 6orca xoHe Abl6bICTbIK CUrHan
LIbIKCa, TamMak opTallia 93iprieHreH aHe
MHAMKATOp LWaMm Kbi3bin Gonca, Tamak
JKaKChl 93iprieHreH.

EckepTne: eTTiH eTe WKKi GonFaHbIH
KanacaHbl3, a93ipney AeHreniHiH
MHOMKaTOPbI Xachkll Tycke aiHanfaHga
eTTi anblHbI3.

O3ipney HaTuxeci Tamak TypiHe,
canacblHa XaHe WbikKkaH XepiHe
6aiinaHbICTbl ©3repin oTbIpybl kanbinTbl
eKeHiH eckepiHi3.

3 Osipney

KeGipek Tamak a3ipney

TamakTblH ekiHwWi 6eniriH a3ipneriHia kence, KypbINFbIHbI
KanTagaH angbiH ana Kpl3ablpbiHbi3 (2-6enimMai KapaHbI3.
«AnfpiH ana Kbi3abipy», 9-TapmakTaH 6actan), TinTi Gipaen

Tamak TypiH a3ipneriHia kence ge.
TamakTbIH TaFbl 6ip GeniriH asipney xonbi:
TamakTblH GipiHLLi GeniriH askTayaaH Keni:
1. Kypbinfbl iLiHOE TaMaKchl3 xabblk eKEHIH TEKCEPiHi3.

2. TuicTi a3ipney pexumin/6araapnamarbl TaHgaHbI3 (6yn

19-20 TaHpanfaH a3ipney
LeHreniHe camn Tyc KepiHreHae
KYPbINFbIHbI alWbin, TamMmakThbl
anblHpI3.

21 KypblnfblHbl XabblHbl3.
Backapy TakTacbl xaHaabl xaHe
e3iH «bargapnamaHbl TaHgay»
pexvMiHe opHaTagbl.
AHfapTna: 6afgapnama
Tandanmaca, kayincisai xyweci
aBTOMaTThl TYpaAe eLuen;.

Kapawm TinTi angbiHFbl Tamak GenirimeH Gipaen asipney

PEXVUMIH TaHAAYAbI LUELLICEHI3 e KEPEK).

. «OK» TyiMmeciH 6acbiHbI3: KYpbinfbl angblH ana

Kbl3ablpyAbl 6actanabl. AnAblH ana Kbl3gbipy
KYAriH TYCNEH XbINbINbIKTANTbIH 83ipney AeHreniHiy
MHAVKATOPLIMEH KepceTinesi.

. ObI6bICTBIK CUTHAN ecTinreHe XaHe asipney

[EHreniHiK MHAMKATOPbI KYNMiH TYCNeH XbinblbKTayblH
TOKTaTKaHAA anfbliH ana Kbi3aplpy askranagsl.

. AngpblH ana kbl3ablpyaaH KeniH Kypbinfbl nanganaxyra

fanblH. [punbai awbin, Kypbinfel iWiHe TaMakTbl
canblHpI3.

MaHbI3abl:
- Kes kenreH xaHa Tamak Genirinae anabliH ana Kbl3gbipy
Ke3eHi MiHLETTi eKeHiH ecKepiHi3.
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4 Awnraptnanap

AnablH ana kbl3gblpy TUiMAi

XYMbIC iCTeyi YyWiH apkawaH

rpunbai xkabyabl XoHe iwiHge

Tamak 6onmayblH ecTe cakTaHbI3.

- CopaH KeliH rpunbai ally xaHe
iwiHe Tamak cany angblHaa
anAablH ana Kbl3AblpyAbIH
asikTanyblH KyTiHi3.

EckepTne: xxaHa angblH ana

Kpl3ablpy baraapnamackl angpiHebl

GaraapnamaHblH COHbIHAH KeniH

GipaeH opblHAanca, anablH ana

Kbl3AbIPY YaKbITbl a3alTblnagbl.

22-23-24

TamakTbl apTypni Tanfampgap
YLWiH 83ipneriH3i kence, rpunbai
allblHbI3 X8He KaXeTTi AeHrenre
XKeTKeHAe TaMaKTbl anblHbl3,
cofaH KeniH rpunbai xabblHbl3
xoHe b6acka TamakTbl a3ipneyai
XanfacTblpbiHbl3. Bargapnama
a3ipney 6argapnamachiH «Kakcbl
a3ipneHai» AeHreniHe XeTkeHLwe
XanfacTblpagpl.

25 Xbinbl yctay hyHKUMACHI
Osipney npoueci asktanfaHaa
KYPbINfbl XblNbl ycTay
napameTtpiHe aBToMaTThl Typae
eTeAi xoaHe oa3iprey AeHrewniHin
MHANKaATOPbl Kbi3blM Tycke
aBTOMaTThbl TypAe anWHanagbl
XoHe AbIObICTbIK YH 20 cekyHA
calblH wWbifagbl. Npunbage
Kanblgpblnca, asiprney nnutanapsl
cybIn XaTkaHaa Tamak a3ipneHyiH
)anfacTblpaabl. OblGbICTbIK YHAI
«OK» TyiimeciH Bacy apkbinbl
TokTaTyra 6onaapl.

AHFapTna: Kayincisgik xyneci
6enrini 6ip yakblT MenwepiHeH
KeWNiH KypbINfblHbI @aBTOMAaTThl
Typae euipeai.

EkiHwi a3ipney

KocbiMwa TaMakTbl 93ipneriHia
kence, 21-6enimai kapaHbi3.

5 Ta3anay XoHe TeXHUKarnbIK KbISBMeT KepceTy

P BHOAC

26 KypbinfblHbl eLwipy YLWiH Kocy/
eLlipy TyMeciH 6acbiHpbI3.

27 Tpunbpai pos3eTkapgaH
aXblpaTbiHbI3.

28 KemiHgoe 2 cafaTt 6GoMubl
CYbITbIHbI3.
Kespencok kyniktepnai
6onabipmay ywiH Tasanay
anAblHAa rpunbai xkakcbinan
CYbITbIHbI3.
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6 Taszanay
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29 Tasanay angbiHaa a3ipney beTiH
3akbiMaan anmay YLWiH KynbinTbl
alWblHbI3 XaHe nnuTanapasbl
anblHbi3. Tamy HayacblH XaHe
a3ipney nnutanapbiH bigbIC XYYy
MaluMHacklHaa XKyyFa Gonagbl.

30 KypbinfblHbl XX8HE OHBbIH
CbIMbIH bIAbIC XYY MalUMHacCbIHa
canyrfa 6onmangbl. Kei3gbipy
ANeMeHTTepiH, KepiHeTiH XaHe
awblk 6eniktepai nnutanapabl
anynaH KeniH Tasanamay kepek.
Onap eTe nac 6onca, Kypbinfbl
TONbIFBIMEH CyblFaHLWa KyTiHi3
XoHe onapapl KypfFak wybepekneH
TasanaHbl3. Onapabl biAbIC XYYy
MalWunHacbliHAa Ta3anafblHbl3
Kenmece, a3iprney nnutanapbiH
Tasanay yWwiH Xblnbl Cy MeH
asfaHTan bIAbIC XYY CYMbIKTbIFbIH
nanpanaHyfa, cogaH KeniH kes
KenreH KanabiKTbl KeTipy YLWiH
MyKuAT watofa 6onaabl. Karas
MannblKkTbl NavganaHbin MyKMaT
KEeNTIpiHi3.

31-32 punbpiH Ke3 kenreH
6enirin Tasanay ywiH metann
KbIpFblITapabl, 6onat KblpFbIlUThbI
Hemece ewbip abpa3usTi
TasanafblWThl napganaHyfa
6onmanagbl. Tek HENMNOH
Hemece MeTann emec Tasanay
wy6epekTepiH nanaanaHbiHbI3.

Tamy HayacblH 6ocaTbin, Xblnbl
cyda XoHe asfaHTaWl blAbIC XYy
CYMbIKTbIFbIHAA XYbIHbI3, Kafa3
CYNriHi nanpganaHbin xakcbinan
KEeNTIpiHi3.

33 punb KaknafbiH Tasanay YyLiH
XblNbl, biNfangbl rybkameH
CYPTiHi3 XaHe XymMmcak, Kypfak
wy6epekneH KenTipiHi3.

34 punb KOpMNyCblH CyFa Hemece
ewbip 6acka CyMblKTbiKKa
6aTbipMaHbI3.

35 CakrayFa Koo anbiaHaa apkallaH
rpunb Tasa XoHe KypFak eKeHiH
TeKCepiHi3.

36 Ke3 kenreH 6acka kbiameT
KepceTyai ekineTTi cepBuUc ekini
opblHAAybl Kepek.

AKaynbIKTapabl XXOH HYCKa

/T1bIfbl

Macene

Ceben

Lewim

Tyiive (@) xaHbin Typ

+ Q) Tyrac Kachin uHaMKaTop Wwaml
+ Tyimeci @ XbINbINbIKTayAa

+ Tyimeci @) xbinbinbIKTayAa

Mnutanap apacbiHaa
Tamak 6ap Kyiae xoHe
angbliH ana Kbiagblpychia
KypbINFbIHBI KOCY HEMece
aBToMaTThl 83ipney
GarnapnamacelH bactay
(kon pexumi aBToMaTTh
Typae Gencenxgipinesi).

2 MYMKIH Onuust:

- (@ Tyiimecin 6acy, conan KeliiH OK
TyiimeciH 6acy apkbinbl Temneparypa
napameTpiH TaHAaHbI3. B3ipneHis,
6ipak asipneyni 6akbinay kepek (kon
pexuMi).

— KypbinFbiHbl TOKTATbIHbI3, TaMaKTbl
anblHbI3, KypbINFbIHbI TUICTI Typae
*abblHbi3, KYPbINFbIHbI KaitTa
GarnapnamanaHpl3 xaHe anablH ana
Kbl3ablpy asKTanFaHLia KyTiHi3.

Kypbinfbl angblH ana kelageipy Hemece
asipney GaraapnamacbiHblH GapbicbiHAa
ToKTaiabl.

« Kypbinfol a3ipney
kesiHae TbIM y3aK aLublk
ycTanfa.

KbinbITy HEMeCce Xbirbl
ycTay askTanfaHHaH
KelliH KypbIFbl TbIM y3aK
KYMBICCbI3 TYpFaH.

KypbinfbiHbl po3eTkagaH axbipaTbiHbl3
KoHe 2-3 MUHYTKA KangpblHbi3, NPOLECTi
kaiiTa 6acTaHbi3. KypbinfbiHbl keneci pet
naiiganaHraHa eH xakchl HaTuxenep
any yWiH OHbl T€3 abin, XabbiHbl3.
Macene kaiTapaH opbiH anca, Xeprinikti
Tefal TyTbIHyLWbINAPABI KONAAY Kbl3METiHe
XabapnachiHbl3.

O KbinbinbIKTaliTeIH aK MHAKKATOP
Lambl,

+ @18 8/ 68 ryimeci

XbINbINbIKTayAa
+ [Ibi6bICTbIK CUTHANAB! TOKTATY

KypbinFbl eHai AbIBLICTBIK CUTHAN LublFapmait
Xatbip.

+ Kypbinbl kaTeci.

« Kypboinfb TbiM
cankbiH 6enmepne
cakTanaab Hemece
naitianaHbinagsl.

KypbinfbiHbl axblpaTbi, KalTa KOCbIHbI3,
cofaH KeiliH anabliH ana Kbl3gbipy
GarnapnamackiH GipaeH kaita 6acTaHbi3.
Macene xanfacca, TyTbIHyLbINapabl
Kongay KblameTiHe xabapnachiHpi3.

AnpblH ana Kbi3abipyaaH Keiliv TamakTel

rpunbre KoiabiM, Gipak uhpukatop KYNIH
TycTe Kanaabl XaHe a3ipney

Gafiapnamackl bactanmaiigp.

KanblHbIpaK.

+ Tamak 4 cm-geH

Tamak 4 cM-AeH KanbiHbipak Gonmaybl
Kepex.

« Tamak KOK YWiH
TpUNbAI TONbIFBIMEH

| alnaabiHpi3.

[punbai TONbIFbIMEH allbIHbI3, COfaH
KeiH xabblHpI3.

+ Tamak cesinmeinpi.
Tamak TbIM xkyKa, «OK»
€O3i KbiNbINbIKTayaa.

Kypbinebl kon pexvminge 6enceqaipinesi
+ @ VHpukaTop Wwam Kbi3bin Tycne
KbINbINbIKTaRAbI.

Tyiimecin 6acy apblknbl 83ipneyai
Gacrayzbl pacTaHpi3.

¢« AnfblH ana Kblagbipy
YaKbITbl KbICKAPAbI.

Oaipneyni kesexzi Typae bakbinaHbi3 (kon
pexuMiHae nainanaty yLuiH).

Hewmece

[punbai TOKTaTbIHbI3, TAMaKTbl anbiHpI3,
rpunbai kabblHbI3, naitganaHFbiHbI3
keneTiH xaHa a3ipney GaraapnamacbiH
TaHAaHbI3 XaHe anablH ana Kblagblipy
GarnapnamacbIHblH asikTanyblH KyTiHi3.

Komnbinbikraitsin O aK
+ TYAMeCi KbiNbinbIKTayAa
+Yapikcia AblBbICTbIK CUrHAN

+ Kypbinfbl kateci

OHimMpi poseTkagaH axbipaTbin,
TYTIHYWbINAPAbl KONAAY Kbl3meTiHe
xabapnachlHpi3.

KeHec, acipece eTke KaTbICTbI: anbiH arna opHaTbinFaH Gaffiapnamanapiars 3ipriey HaTVXenepi a3ipneHin xatkaH
TaMaKTbIH kailiaH LblkkaHbIHa, KecinyiHe XaHe canacbiHa GaitnaHbICTbl e3repin OTbipybl MyMKiH. Bafaapnamanap
KaKCbl cananbl Tamak YLUiH OpHaTbINFaH XaHe CbiHanFaH.
Ocbl cHsIKTBI 83ipney KesiHAe eTTiH kanbIHabIFbIH eckepy kepek; 4 CM-AeH KanbiHplpak TamakTbl 93ipriey MyMKiH emec.
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O3ipney Hyckaynblifbl (aBTOMaTThl Oaraapnamanap)

. O3iprey AeHremniHiK TYCTi MHAMKaTopbI
ApHaiibl 6argapnama =
@ Kbi3bin et YKapTbinan wuki Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
Byprep YKapTbinan wuki Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
@ NaHuHW/caHABUY e’gfgﬁg;?& Kbi3apTbinfax KbiTbipriak
BanbIk e’l;?;ﬁg:?gH Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
© Kecer o
@ Cocuckal/kosbl eTi L%?;J;Febm::
Wowsa e Torersiie:
% BekoH eé?gﬁg:?gu YKakcbl a3ipneHreH
@ TeHi3 Tamarbl Oprawa YKakcbl a3ipneHreH

KeHecTep: eTTiH CbIpTbI KbITbIPNaK, iLui LKk 60nybIH YHaTCaHbI3, @}

O3ipney HyCKaynbifblH (COHbIH iiHAe KON PeXMMiH) NailganaHbiHbI3
O3ipney geHrei

Tamak Gaf,c?;;i)?'lgemyacu @ ‘

XapTbinai WKi  OpTala  XaKCbl a3ipneHreH

Han HaH Tinimaepi, Kbi3apTbinFaH caHasudTep

Byprep: (eTTi anablH ana a3ipneyaeH KeiiiH)

Erkene kycerl |y o (cyitexcia)

O3ipneiTiH BeTYMHa Tinimi

KaTblpbinFaH Tayblk kecektepi

MapuHapTanFaH TayblkTbIH TeC €Ti

LWowka eTiiK cuneci (CyNeKCia), WOLLKAHbIH
i eri

YiipexTiH TecC eTi

Banbik TyTac 6akTak

TyHew cTeiiki

Koponbaik acwasHaap (kabbikrapsl 6ap
KOHE XOK)

Kabbikrapbl 6ap aclwasHaap

CeCeCe00 ©

® @00 Q@ @0 @

G

BarnfbiH kpeBeTkarnap, capbiMcak coycbiMeH
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INSTRUKCJE | WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Wytgczne w sprawie uzytkowania, konserwag;ji i instalowania
produktu: dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy przeczytac cala
instrukcje i zapoznac sie z zamieszczonymi w niej piktogramami.

« To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan, do
ktérych urzadzenie nie jest przeznaczone:

-kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach iinnych obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materiatyZQ
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zarowno po stronie wewnetrznej jak |
zewnetrznej urzadzenia,

+ Urzadzenia nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosfa
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane przez nie
czynnosci lub poinstruowata je wczesniej na temat obstugi urzadzenia. Aby
nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawa¢ pod
opieka 0sob dorostych; nie uzywac jako zabawki.

+ Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie
moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8 0soby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktérym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga wykonywac czynnodci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacja tylko pod warunkiem ukonczenia 8 lat i tylko
pod nadzorem osoby dorostej.

‘ grz‘qdzeme ijeqo kabel nalezy trzyma¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci

0lat8.

« W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawiac urzadzenia bez nadzoru.,
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. @W (zasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia.

« To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomocg
zewnetrzneqo urzadzenia.

+ Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwing¢ przewod
zasilajacy.

« W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji, jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokonac producent
lub jego serwis posprzedazowy.

+ Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptacji odpowiedzialnosci
7a takie postepowanie, nalezy uzywa¢ wytacznie przediuzacza bedacego
w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajacym oraz
dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy podja¢ wszystkie niezbedne
kroki majace na celu wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o
przediuzacz.

+ Urzadzenie nalezy zawsze podigczac do kontaktu éciennego z uziemieniem.

+ Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano na
spodzie urzadzenia.

+ Do czyszczenia piyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody i
plynu do mycia naczyn.

+ Urzadzenia, przewodu zasilajaceqo i wiyczki nie nalezy nigdy zanurza¢ w
wodzie Jub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 plyt do pieczenia grilla nie nalezy

podgrzewac ani wstepnie nagrzewac.

Zalecenia

+ Nalezy dokfadnie przeczyta¢ instrukcje wspélne dla réznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem; instrukcje te
nalezy mie¢ potem pod reka.

+ Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimng woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ piyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzi¢ na nich niewielka ilos¢ oleju do smazenia i
wytrze¢ miekka Sciereczk lub papierowym recznikiem kuchennym.

+ Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przediuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzic w taki
sposob, aby goscie mogli sie swobodnie poruszac wokat stofu bez ryzyka potkniecia sie o przewdd.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegdlnie wrazliwym ukadzie oddechowym,
np.dla ptakéw. Zalecamy, aby whasciciele ptakow trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

+ Urzadzenie nalezy zawsze chronic¢ przed dziecmi.
Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony plyty byly czyste.

+ Aby nie dopuscic do uszkodzenia pyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktrego zostaly one zaprojektowane (np.
nie nalezy wkfadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej plycie kuchennej itd).

g 1N6a\eZy dopilnowat, aby plyty byly stabilnie zalozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uzywac

wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

+ Aby nie uszkodzi¢ plyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej fopatki.
+ Nalezy uzywac wytacznie czesci lub akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie

obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzer lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

+ Gdy urzadzenie jest podiaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawiac bez nadzoru.
+ Aby nie dopuscic do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawia¢ go w kacie lub pod szafka nascienna.
+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stdf, obrus, meble lakierowane,

itp,) lub na miekkich powierzchniach takich jak Scierka do naczyn.

+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia pod szafka lub potka zawieszong na Scianie lub w poblizu materiatow fatwopalnych

takich jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub Sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd zasilajacy nie

powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych Zrodet wysokich temperatur ani dotykac ich; nie
powinien tez zwisa¢ na ostrej krawedzi.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac garnkow i przybordw kuchennych.
+ Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na piytach.
+ Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powloki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac¢ metalowych

druciakow i myjek z wekny stalowej ani zracych $rodkéw do szorowania.

+ Nie nalezy przestawia¢ pracujacego urzadzenia.

+ Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.
+ Nigdy nie nalezy wicza¢ pustego urzadzenia.

+ Miedzy pyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotéw.

+ Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania thuszczu. Jesi tacka do zbierania thuszczu napeini sie w czasie

pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwolic, aby urzadzenie ostygfo.

+ Goracej piyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wkfadac pod wode.
+ Aby zachowac wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania pustego

urzadzenia.

+ Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytami.

+ Nie nalezy zapieka¢ produktow spozywczych w folii aluminiowej.

+ Aby nie dopuscic do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.
+ Miedzy piyty a element grzewczy nie nalezy wkiadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotow.

+ Nigdy nie nalezy wiczac grzania lub rozpoczyna¢ pieczenia, gdy grill jest otwarty.

+ Nigdy nie nalezy nagrzewa urzadzenia bez zatozonych piyt do pieczenia.

Wskazowklllnformaqe

- Driekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktdre jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

+ Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spe%ma stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach:

dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony
Srodowiska dyrektywa w sprawie materiatow majacych kontakt z zywnoscia.

+ Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.
+ Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji bez

wezesniejszego powiadomienia.

+ Nie nalezy spozywac artykutéw spozywczych, ktdre stykaty sie z czesciami oznaczonymi logo X
+ Jesli produkt spozywczy jest Zoyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

Grzatki nie mozna czyscic. Jeslijest naprawde brudna, nalezy odczekac az do catkowitego ostygniecia i wytrzec ja suchg szmatka.

Srodowisko

Przede wszystkimi ochrona srodowiska!
@ Urzadzenie zawiera wartosciowe materiaty, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
O /ostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiorki odpadow.
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Kolory LED - przewodnik

nagrzewanie wstepne rozpoczecie opiekania
FIOLETOWY - MIGANIE  FIOLETOWY — STALY NIEBIESKI ZIELONY
Czekaj. Koniec wstepnego Rozpoczecie  Napoczatku cyklu pieczenia sygnat
nagrzewania opiekania. dZwiekowy ostrzega uzy‘[kovvmka

Ze program pieczenia, Srednie
przypieczenie’jest gotowy;, aby sie
Zaraz 10zpoczac.
utrzymywanie w cieple
»przez ok. 30 min”

@ ® @ ©

Oczekiwanie na
produkty spozywcze

pieczenie - gotowe do spozycia

70Ty POMARANCZOWY CZERWONY CZERWONY - MIGANIE
Lekkie przypieczenie’. ,Srednie przypieczenie” ,,Mocne przypieczenie’. Koniec pieczenia na,mocne

przypieczenie”

ZIELONY - STALY BIALY - MIGANIE
Wybrano tryb reczny lub zostat on Patrz czes¢,Rozwiazywanie
aktywowany automatycznie. probleméw”

Skontaktyj sie z dziatern obstugi klienta

Automatyczne programy pieczenia - przewodnik

Hamburger Ryba &) Bekon

Czerwone mieso Dréb Tryb reczny:

&) panini / Kanaoki 63 Owoce morza Tradycyjny grill obstugiwany recznie, z 4 réznymi

P ustawieniami temperatury (od 110°C do 285°C)
118 @ Kitbaski/jagniecina Wieprzowina
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1 Nastawianie

1 Nalezy usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zarowno w $rodku jak i na zewnatrz
urzadzenia. Kolorowa naklejke na
wskazniku poziomu przypieczenia
mozna zmieniac, w zaleznosci od jezyka.
Mozna jg zastapic naklejka znajdujaca sie
w $rodku opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie umy¢ plytki cieptg woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn. Wyptukac i doktadnie
wysuszyC.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozyc¢
wyjmowang tacke ociekowa.

5 Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawic
dziatanie powtoki nieprzywierajacej,
ptytki do opiekania mozna przetrze¢
papierowym recznikiem zamoczonym
w niewielkiej ilosci oleju kuchennego.

5bis Przed rozpoczeciem nagrzewania
nalezy upewnic sie, ze gérna i dolna
ptytka do opiekania sa poprawnie
ztozone w urzadzeniu.

6 Usunac¢ nadmiar oleju czystym
kuchennym recznikiem papierowym.

7 Podtaczy¢ urzadzenie do kontaktu
(uwaga: przewdd powinien by¢
catkowicie rozwiniety).

8 Nacisnac przycisk wh/wyt.

OptiGrl®XL & <

elclCIEIElE]S
& i —

nacisnac przycisk,mrozonki”

10 Wybrac¢ odpowiedni tryb pieczenia

spozywczych.

9 10

9 Jesli produkty spozywcze przeznaczone
do opiekania sg zamrozone, nalezy

)

dobrany do rodzaju produktéw

9 programow opiekania automatycznego oraz tryb reczny z 4 réznymi
ustawieniami temperatury

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ hamburgery.

&

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac owoce morza.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ wieprzowine.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac¢ czerwone mieso.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac panini/sandwicze.

E

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac bekon.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac pardwki/jagniecine.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac ryby.

teme

000000

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac drob.

Jesli wybrany zostanie tryb reczny, kontrolka jest
zielona, a uzytkownik recznie steruje czasem
opiekania. W trybie recznym dostepne s3 4 r6zne
ustawienia temperatury (kontrolka zielona, z6tta,
pOMaranczowa i czerwona).

Patrz odpowiednia czes¢ w skréconej instrukg

W przypadku produktow, ktdre nie zostaty wymienione powyzej, w razie watpliwosci odnosnie do wyboru trybu
pieczenia, nalezy zapoznac sie z,Tabela pieczenia produktow niewymienionych w programach”na stronie 128.

11 Nacisna¢ przycisk ,OK": urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne, a
wskaznik poziomu przypieczenia bedzie
migat na fioletowo.

UWAGA: W przypadku wybrania ztego
programu, nalezy wroci¢ do kroku 8.

12 Odczekac 4-7 minut.

13 Gdy praca w trybie nagrzewania

wstepnego dobiegnie korica, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, a wskaznik
poziomu przypieczenia przestanie migac
na fioletowo.
Uwagi: Na koricu etapu nagrzewania,
jezeli urzadzenie pozostanie zamkniete,
system zabezpieczajacy wytaczy
urzadzenie.
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3 Opiekanie

lekko srednio mocno

122

14-15 Po zakoniczeniu etapu nagrzewania,
urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Nalezy otworzy¢ grill i umiesci¢ produkty
spozywcze na plytce do opiekania.
Uwagi: JeZeli urzadzenie bedzie zbyt diugo
otwarte, system zabezpieczajacy wytaczy je
automatycznie.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosuje
cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do grubosciiilosci produktdw.
Aby rozpoczac cykl pieczenia, nalezy
zamkna¢ urzadzenie. Wskaznik poziomu
przypieczenia zacznie $wieci¢ na niebiesko,
a potem na zielono, co oznacza, ze trwa
pieczenie (aby uzyskac najlepsze efekty, nie
nalezy otwierac ani przestawiac urzadzenia
W Czasie procesu pieczenia).

W czasie pieczenia na kazdym etapie
pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy (bip)
ostrzegajacy uzytkownika o osiggnieciu
danego poziomu przypieczenia (np. lekkie
przypieczenie/zofty).

Uwaga dotyczaca bardzo cienkich
produktéw spozywczych: Nalezy
zamknac urzadzenie, przycisk,,OK" bedzie
migat, a wskaznik bedzie $wiecit swiattlem
fioletowym cigglym”; nacisna¢ przycisk
,OK’, aby urzadzenie rozpoznato produkty
spozywcze i aby rozpoczaf sie cykl pieczenia.

18 Odpowiednio do stopnia przypieczenia,
wskaznik poziomu przypieczenia zmienia
swoj kolor. Gdy wskaznik swieci na zofto
(czemu towarzyszy sygnat dzwigkowy),
produkty spozywcze s3 lekko przypieczone,
gdy $wieci na pomaraficzowo (sygnat
dzwiekowy), produkty sg $rednio
przypieczone, za$ gdy $wieci na czerwono,
produkty s3 mocno wypieczone.

Uwaga: Jesli uzytkownik lubi mieso bardzo
stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyjac
az do momentu, gdy wskaznik poziomu
przypieczenia zmieni sie na zielony.

Nalezy pamietac, ze zwlaszcza w przypadku
miesa, zmiennos¢ efektéw pieczenia jest
normalnym zjawiskiem, efekty te zaleza
od rodzaju, ilosci, jakosci i pochodzenia
produktéw spozywczych.

3 Opiekanie

19-20 Gdy pojawi sie kolor odpowiadajacy
wybranemu poziomowi przypieczenia,
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyjac z
niego produkty spozywcze.

21 Zamkna¢ urzadzenie. Panel sterowania
zadwied sie i przefaczy sie w tryb, wybdr
programu’.

Uwaga: Jezeli nie zostanie wybrany
Zaden program, system zabezpieczajacy
automatycznie wylaczy urzadzenie.

Opiekanie wigkszejilosci produktéw spozywczych

Jesli uzytkownik zamierza zapiec druga partie produktéw, nalezy

ponownie nagrzac¢ urzadzenie (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie

wstepne’;od punktu 9) nawet jesli opiekane beda produkty tego
samego typu.
Jak zapiec druga partie produktow:

Po zakoriczeniu pierwszej partii produktow:

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim
produktéw spozywczych.

2. Wybra¢ prawidtowy tryb/program pieczenia (krok ten jest
niezbedny nawet wtedy, gdy tryb pieczenia jest taki sam jak
dla produktéw, ktdre zostaty zapieczone w poprzedniej partii).

3. Nacisng¢ przycisk,,0K": urzadzenie rozpocznie nagrzewanie
wstepne. Wskaznik poziomu przypieczenia sygnalizuje
nagrzewanie wstepne miganiem na fioletowo.

4. Gdy nagrzewanie wstepne dobiegnie korica, wskaznik
poziomu przypieczenia przestaje migac na fioletowo.

5. Po zakoriczeniu etapu nagrzewania wstepnego, urzadzenie
jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzy¢ pokrywe grilla i
umiesci¢ produkty spozywcze w urzadzeniu.

Wazne:

- Kazda nowa partia produktéw spozywczych wymaga
obowiazkowo przeprowadzenia etapu nagrzewania
wstepnego.
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Aby sprawnie przeprowadzi¢ nagrzewanie,

nalezy pamietac, aby zawsze trzymac

grill zamkniety i aby w srodku nie byto
produktow.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i
wiozeniem produktéw do srodka,
nalezy odczekac na zakoriczenie sie
etapu nagrzewania.

Uwaga: Czas nagrzewania ulegnie

skréceniu, jesli cykl nagrzewania zostanie

przeprowadzony natychmiast po
skoriczeniu poprzedniego cyklu.

22-23-24
Jezeli rozne produkty majg zostac
zapieczone w rézny sposob (dostosowany
do indywidualnych preferencji), nalezy
otworzy¢ grill i wyja¢ z niego czes¢
produktéw, gdy osiggna wymagany
stopieni przypieczenia, a potem zamknac¢
grill i kontynuowac opiekanie pozostatych
produktéw. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia az do poziomu zapieczenia
,mocno’.

25 Funkcja utrzymywania temperatury
Gdy zakonczy sie proces opiekania,
urzadzenie automatycznie przejdzie w
tryb utrzymywania temperatury, wskaznik
poziomu przypieczenia automatycznie
zapali sie na czerwono, a co 20 sekund
bedzie stychac¢ sygnat dzwiekowy. Jesli
produkty zostang pozostawione na grillu,
beda sie nadal dopiekac w czasie, gdy
plytki do pieczenia beda stygly. Sygnat
dzwigkowy mozna wytaczy¢ przez
nacisniecie przycisku,OK'

Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wylaczy
urzadzenie.

Kolejne pieczenie

Aby zapiec wiecej produktow
spozywczych, nalezy postepowac zgodnie
zzaleceniami podanymi w czesci 21.

Czyszczenie i konserwacja

P BHOAC

26
lZH

26 Nacisnac przycisk wh/wyt, aby wylaczy¢
urzadzenie.

27 Odtaczy¢ grill od zasilania — wyjac
wtyczke z kontaktu $ciennego.

28 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto przez
co najmniej 2 godziny.
Aby uniknac ryzyka oparzen, przed
czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby grill
catkowicie ostydt.
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6 Czyszczenie
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29 Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
powierzchni do pieczenia, przed
czyszczeniem nalezy odblokowac i wyjac
pytki. Tacke ociekowaq i plytki do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce.

30 Urzadzenia i jego sznura nie wolno
whkiada¢ do zmywarki. Nie nalezy czysci¢
elementéw grzewczych oraz czesci
widocznych i dostepnych po wyjeciu
plytek. Jesli s3 one bardzo brudne, nalezy
odczeka¢ az urzadzenie catkowicie
ostygnie i wyczysci¢ je suchg szmatka.
Jesli uzytkownik nie zamierza ich my¢ w
zmywarce, mozna uzy¢ cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyr, a potem dokfadnie je optukac, aby
usunac¢ wszystkie osady. Elementy nalezy
starannie wytrze¢ do sucha papierowym
recznikiem.

31-32 Do czyszczenia jakichkolwiek czgdci

grilla nie wolno uzywac metalowych
druciakow, welny stalowej ani $cierajacych
srodkéw czyszczacych; nalezy uzywac
myjek nylonowych lub wykonanych z
materiatow niemetalowych.
Tacke ociekowg nalezy oprézni¢ i umyc
w Cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyr, a nastepnie
doktadnie wysuszy¢ papierowym
recznikiem.

33 W celu umycia pokrywy grilla nalezy
przetrze¢ jg gabka zwilzong w cieptej
wodzie i wysuszy¢ miekka, suchg
Sciereczka.

34 Korpusu grilla nie wolno zanurza¢ w
wodzie lub innych pynach.

35 Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewnic, czy grilljest czysty i suchy.

36 Wykonywanie wszelkich innych
czynnosci serwisowych nalezy zleca¢
przedstawicielom autoryzowanego
Serwisu.

Rozwiazywanie problemoéw - przewodnik

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Swieci sie przycisk@

+ zielony wskaznik $wietny zapalony
Q© nastate

+  Przycisk ) miga
+ Przycisk @) miga

Wtaczenie urzadzenia
lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi miedzy
plytkami i bez wstepnego
nagrzewania (zostaje
automatycznie
aktywowany tryb reczny).

+ 2mozliwe opcje:

- Wybra¢ ustawienie temperatury
przyciskiem @, a potem nacisnac
przycisk OK. Pozwoli¢ na pieczenie sie,
ale pilnowac urzadzenia (tryb reczny).

- Wylaczy¢ urzadzenie, wyjac¢ produkty
spozywcze, prawidtowo zamknac
urzadzenie, ponownie je zaprogramowac
jodczekac, az sie nagrzeje.

Urzadzenie przerywa cykl nagrzewania|-

wstepnego lub pieczenia.

Urzadzenie byto zbyt diugo |+

otwarte w czasie pieczenia.
Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania temperatury
urzadzenie nie pracowato
przez Zbyt diugi czas.

Odlaczy¢ urzadzenie od zasilania i zostawi¢ na
2-3 minuty, nastepnie ponownie rozpocza¢
procedure. Aby uzyska¢ optymalne efekty,
nastepnym razem podczas uzywania nalezy
pilnowa, aby szybko otwiera¢ i zamykac
pokrywe. Jezeli problem powtdrzy sie,
prosimy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem obstugi klienta Tefal.

(O Biata kontrolka miga.

+migaprzycisk @/ @ /@ /B
+ Wylacza sie sygnat dzwiekowy

Urzadzenie nie generuje juz sygnatu
dzwigkowego.

Usterka urzadzenia.
Urzgdzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chtodny
pomieszczeniu.

« Odfaczyc¢ i podiaczy¢ urzadzenie do
zasilania i natychmiast ponownie
rozpocza¢ cykl nagrzewania wstepnego.
Jezeli problem nie ustepuje, skontaktowac
sie z serwisem obstugi klienta.

Po nagrzaniu i wiozeniu produktéw do|-

grilla, kontrolka $wieci na FIOLETOWO @ i
nie wiacza sie cykl pieczenia.

Produkty spozywcze|-

majag grubos¢
przekraczajacg 4 cm.

Produkty spozywcze nie moga byc
grubsze niz4 cm.

« Aby wlozy¢ do srodkal

produkty, nie otwarto
grilla catkowicie.

Catkowicie otworzy¢ grill, a potem
zamknac.

Brak wykrywaniale

produktow
spozywczych. Produkty
s3 zbyt cienkie,
przycisk,, OK” miga.

Aby rozpocza¢ pieczenie, nalezy nacisna¢
przycisk ©R).

Urzadzenie wiaczy sie w trybie recznym.
+ Kontrolka @ miga na czerwono.

« Zbyt krotki czas|

nagrzewania wstepnego.

Nalezy monitorowac opiekanie (dotyczy
trybu recznego).

Lub

Wytaczy¢ grill, wyja¢ produkty
spozywcze, zamkna¢ grill, wybra¢
nowy program pieczenia, ktory ma by¢
uzyty i poczeka¢ na zakonczenie cyklu
nagrzewania wstepnego.

Miganie C na biato
+ Przycisk © miga
+ Ciagly sygnat dzwiekowy

Usterka urzadzenia

« Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta.

s

Wskazéwka, zwk Za W

iu do mies: efekty pieczenia za pomocg predefiniowanych programéw moga

sie zmienia¢ w zaleznosci od pochodzenia, sposobu pokrojenia oraz jakosci pieczonego produktu, programy zostaty
skonfigurowane i przetestowane na produktach spozywczych dobrej jakosci.
Podobnie, podczas pieczenia nalezy réwniez uwzgledni¢ grubos¢ miesa; nie mozna piec produktéw o grubosci
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

Program dedykowany Kolorowy wskaznik poziomu przypieczenia

@ Czerwone migso Lekko Srednio Mocno
Hamburger Lekko Srednio Mocno

@ Panini / Kanapki Lekko przypieczony| Przyrumieniony Chrupiacy
Ryba Lekko przypieczony Srednio Mocno

@ Drob Catkowicie upieczony
@ Kitbaski/jagniecina Catkowicie upieczony
Wieprzowina Catkowicie upieczony
% Bekon Lekko przypieczony Mocno

@ Owoce morza Srednio Mocno

Wskazowki: Jesli mieso ma byc bardzo stabo przypieczone, mozna uzy¢ @

Pieczenie - przewodnik (facznie z trybem recznym)

P Poziom opieczenia
. rogram .
Produkt spozywczy piecgzenia @ ‘

lekko  $rednio  mocno

Chleb Kromki chleba, zapiekane sandwicze
Hamburger: (po wstepnym zapieczeniu miesa)

QOO

Migsoidrob | jygniecina (oez kosci)

Plasterek szynki do zapieczenia

Mrozone nuggety z kurczaka

®

Marynowane piersi z kurczaka

Poledwiczka wieprzowa (bez kosci), boczek

wieprzowy
Piersi z kaczki @

Ryba Pstrag ca
ag caly

Filet z turiczyka

Krewetki krélewskie (ze skorupami lub bez)

@ Ce00Ce00 ®

Krewetki w skorupach &3
Krewetki duze
Trybreczny | Grilowane warzywa i owoce (muszg byc tak =

=i

Patrz odpowiednia czes¢ 4 rozne ustawienia temperatury

wskioconejnstukj | aMo pokrojone i jednakowej grubosd)

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk .
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MNEKU
BAKJIMNBI 3AXOAU BE3MEKU

IHCTpYKUii 3 BUKOpUCTaHHA, 06CcnyroByBaHHA Ta

HanawTyBaHHA Npunagy: Ana BnacHoi 6e3neku, 6yab nacka,

YBa)XHO NpoyuTaiiTe BCi iHCTPYKLii 3 BUKOPUCTaHHA, B TOMY

yncni HaBeAeHi y nikTorpamax.

+ Llei npwnap npu3HadeHw Tinbkw 479 NoGYTOBOMO BUKOPUCTaHHA BCEPEMHI
MPUMILLEHHS. BiH He NpI3HaueriA 1A BUKOPWCTaHHA B HACTYMHYX YMOBAX | Ha
Take BYKOPMCTAHHA rapaHTIA He MOLMPIOETLCA:

- KYXOHHI 30H/ 1A NepCcoHany B MarasuHax, ogicax Ta iHwmx pobounx
MPUMILLEHHSX;

- OepMepChKi OyanHKY;

-KJIEHTaMV B TOTENAX, MOTENAX Ta IHWWX 3aKNagax Ans TMMYacoBoro
MPOXUBaHHS,
- [IOMALLH TOTei Ty "HOUIBNA | CHIBAHOK .

+ [Nepen nepluvm BUKOPMCTaHHAM BUTNITb BCI MakyBanbHi Matepiant, HaKkTelik
Ta aKCeCyapy 3CePeMIHY Ta 330BHi Mpuragy.

+  Llev mpwnan He npysHaueHwI 19 BUKOPUCTaHHA 0Co0aMiA (B TOMY WACT AiTbi)
3 0OMEXEHMY QI3MUHYMM, CEHCODHIAMA 300 PO3YMOBMMIA MOX/IMBOCTAMA,
ab0 0CObaMM 3 HEROCTATHIM JOCBIAOM Ui 3HAHHAMM LIOAO BUKOPUCTaHHA
MpUady Ta 0o XapakTePVCTUK, OKPIM BIANAZKIB, KON BOHI 3HAXOATHCA NIl
HarnAaom a0 MPOIHCTPYKTOBAHI CTOCOBHO BIKOPVCTaHHA Npuiaay 0cobor,
BIINOBIAANbHOIO 33 iXHIO Oe3neky. [liTn NOBMHHI 338Xy 3HaXOAUTUCH NiA
HarnAROM, L1106 BNEBHITC, (110 BOHY He MPaioTh 3 NPUNAIoM.

+ Lleit npunag MOXyTb BIKOPUCTOBYBATY AT CTapLue 8 POKig Ta 0cobM 3
OBMEXeHNMY QI3M4HIMY, CRHCOPHIAMM Ta PO3YMOBUMI MOXAMBOCTAMM 360
0C0b 3 HeOCTATHIM OCBIAOM UM 3HaHHAMM, AKLLO BOHY NepebyBatoTh Mif
HarnAROoM Ta ByNv MPOIHCTPYKTOBAHI LLIOA0 6E3MeYHOTO IMKOPMCTaHHA Npunagy
| YCBIOOMNIOIOTS MOXIMBY Hebe3neky. [liTam 3a60pOHAETbCA OuMLLyBaTY
Ta 00CNyroByBaTV NpUNaf, OKPIM BUNaAKIB, KON BOH CTaplue 8 POKiB i
nepebyBaioTb Mi HarMAZOM.

+ 30epiraitre npunaa Ta MOro WHYP XMBNEHHA Yy HeROCAXHOMY MiCLi AnA AiTeit
MOnofLe 8 POKiB.
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+ Hikonv He 3anuwaiiTe npunag 6e3 Harnaay nig yac ioro poboy.

+ /A Tewreparypa J0CTyNHIAX MOBEPXOHD HOXe ByTH fiyxe BUCOKOIO Nifl Yac
poboTA Mpuany. HiKomA He TOPKAITECA rapauvx MOBEPXOHb MpUnafy.

+ Leit npunag He npu3Hadeit A1A poBOTI Bifj 30BHILLHBOTO TaliMepa i
OKDEMO CYCTEMM [CTaHLIVHOTO KEpYBAHHS.

+ [lepen nigKio4eHHAM MpVnagy NOBHICTIO POSMOTAITE WHYD KVBNEHHS.

+ AKWO WHYP X1BNEHHA MOWKOMKEHHI, TO, 10O 3an00ir T BpaxeHHIo
eNeKTPUYHNM CTPYMOM, 10r0 NOBMHEH 3aMiHUTU BUPOOHMK abo 11010
ABTOPVI30BAHIV CEPBICHIIA LEHTP.

+ 3300POHAETLCA BIMKOPUCTaHHA NOAOBXKYBaYa. AKLLO BU bepeTe 3a Lie
BIANOBIAbHICTb, BUKOPUCTOBYITE TiNbK CPaBHUIA NOZOBXYBaY LIO Ma€
UTencenb i3 3a3eMNeHHAM i NiZXOZUTb 0 HOMIHAMbHOI NOTYXHOCT Mpunagy.
BXuBITb YCix HeoOXiaHIX 3am0BkHIAX 33X0MiB, L0 3aM0birTiA COTUKaHHIO 06
MOZOBXYBaY.

+ 33BXIV NgKNIOYalTE NPUNa A0 3a3eMEHOT PO3ETKN,

+ [lepeKoHanTecs, WO [¥EPeno XMBNEeHHA CyMICHE 3 HOMIHATIBHOK NOTYXHICTIO
Ta HANPYroio, L0 BKA3aHa Ha HUXHIA YaCTVHI punagy.

+ [InA OUMLLIEHHA NN3CTVH BIKOPICTOBYHATe ryOKy, rapAdy BOAY | piavHy AnA MATTA
MOCYLY.

+ Hikonu He 3aHyproiATe npunag, Aoro LWHyP XvBNeHHs abo wWTencents Y Bogy abo
IHLLY PigVHY.

YBATA: He HarpialiTe abo He po3irpisaiite npunap 663 060X NNacTvH BepeHi

rUIA.

0603 A3KOBO

YBaHO MpOUNTaiATe IHCTPYKLT, 0AHAKOBI A1A PI3HIX MOAEnew, AKi BIAPIHAIOTECA aKCecyapaw, WO BXOAATS
[10 KOMNNEKTY, i 36epiraiiTe ix B MeXax AOCAKHOCTI.

+ Y pasi oniky HeraliHo NpoMMIATe 10T XOMOAHOI0 BOAOK Ta, 33 HEOOXIAHOCTI, 3BePHITHCA 0 NiKapA.

+ [lepea NepLuvm BUKOPVCTaHHAM NpKNagy NOMMITe NAACTUHM (AVB. PO3AIN 5), HanWiTe Ha HUX TpOXV oAl i
NPOTPITb M'AKOIO TKAHIMHOIO 360 NanepoBIIM KyXOHHYM PYLIHAKOM.

+ PO3MICTITb WHYP MBNEHHA 3 NOAOBXyBayem abo 6e3 Takum YnHOM, OB NioAV MOMK BINbHO NepemilLaTiCA
HaBKONO CTONY, He CNOTHKAI0UMCh 06 HBOTO.

+ [apa Big NpoayKTiB, WO rOTYIOThCA, MOXe ByTU Hebe3neyHoI AN TBAPUH, AKI MaIOT 0COBNMBO UyTIMBY
LMXaNbHY CUCTEMY, HANPUKNaA, NTaxis. My pekOMeHAYEMO BNACHVKaM NTaxie TOMMATV iX NOZani Bif 30HM
MPUroTYBaHHA iXi.

+ 3aBxau 30epiraiite NPUNag Y HEMOCHKHOMY AN AiTelt Miclj.

+ [lepep BUKOPUCTaHHAM NEPEKOHAITECH, LLO NAACTWHM YMCTi 3 000X CTOPIH.

+ LUo6 3ano6irTv NOWKOAXEHHIO NNACTUH, BUKOPUCTOBYITE iX TiNbKK Y NpUnagi, ANA AKOro BOHM Oynu
PO3po6NEH (HanprKNaz, He KNagiTb X Y yXOBKY, Ha ra30Bi KOH(OPKM abO eNeKTPONATY TOULO).

+ [lepeKoHaliTec, LLO NRACTIHM CTIVKI, NPaBUNLHO BCTaHOBAEH! | 3a0IKCOBaHI Ha NPvnag. 3aBXay BUKOPUCTOBYiATe
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MAACTUHM, Al NOCTAYAI0TECA 3 NpUNaiom abo NpupGaliTe i B aBTOPI30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTDI.

+ 3aBXqV KOPHUCTYINTECA AepeB'AHO0 a0 NNACTMKOBOI NOMATKOI0, 06 He NOLWKOANTIA MAACTUHI.

+ 3aBXAM BIKOPMCTOBYIITE akcecyapy, AKi MOCTaualoTbCA 3 Npunafom abo npupbaiite i B aBTOPM30BAHOMY
cepsicHoMY LieHTPi. He BUKOpVCTOBYiATE ix ANA iHLWMX Nprnagis abo 3 iHLOIo MeTolo.

Hu(onw

He BikopuCTOBYIATE MPUaA HAABOPI.

+ Hikonu He 3anuwarite npunag 63 Harnamy, AKO BiH NIAKNIOYeHN 1O PO3eTKM a0 NPaLIoE.

+ o6 3anobirm nepeHpiBaHHi0 Npunazy, HIKOMM He CTagTe oo 8 KyTKY abo Mif HACTIHHOI Wadoro.

+ Hikonu He cTaBTe Npunag Ha Kpyxky NOBEPXHIO (CKAAHWI CTin, CKaTepTHa, NakosaHi mMebni) abo Ha M'AKy
MOBEPXHIO, HANPUKNAZ, KYXOHHNI PYLIHIK,

+ Hikonu He cTaBTe npuna nig Wadoio, Wo NpYKpinaeHa Ao CTiky, abo nig nonuuelo, abo nopyy 3
Nerko3aiMMCTUMIA MaTepianami1, HanpUKNag, anio3i, Topy abo robeneHm

+ Hikonu He cTasTe npunag Ha abo NopyY 3 rapAdYMMI 360 CAIM3bKIMM NOBEPXHAMM; WHYP XUBAEHHSA He
MOBMHEH 3HAaXOAMTUCA ab0 KOHTAKTYBATM 3 FapAUMMM YaCTUHAMM NPUNagy, nexarn 6a13bKo 4o Axepen
Tenna abo C1paTmca Ha rocTpi Kpal.

+ He CTaBTe KyXOHHWI NOCY/ Ha NOBEPXHIO NNACTUH ANA NPUTOTYBAHHS.

« Hikonu He pixTe ixy 6e3nocepeaHbo Ha NnacTiHax.

+ He KopucTyiiTecA MeTaneBymi MoYanKkamu, XOPCTKMMM rybkamu abo abpasvBHUMM NOPOLLKaMU AR
YWLLEHHA, OCKINbKI Lie MOXe NOLKOAUTY aHTUNPUrapHe NOKPHTTA.

+ He nepecyBgaifTe npunap nig vac ioro pobotu.

+ He nepeHockTe npunag 3a pyuky abo MeTarnesi ApoTA.

+ Hikonu He 3anyckarite npunag 0e3 NPOAYKTIB BCEPEAUHI.

+ He BuKOpVCTOBYATE aniomiHieBY GOfbry ab0 iHLI MPEAMETY MiX NAACTUHAMM Ta NPOZYKTaMH, LLO FOTYIOTBCA.

+ He BuitmaliTe NigaoH Ans X1py Nig Yac NPUroTyBaHHA ixi. AKWO NIAAOH ANA XMPY 3aNOBHUBCA NPN
MPUrOTYBAHHI i, NEPES TUM AK 10T0 CIOPOXHNTI, JailTe NPUNady OXONOHYT.

+ He CTaBTe rapauy NAacTuHy Ha KPUXKy NOBEPXHIO a0 Mig BOAY.

+ Lllo6 36epertu aHTUNpUrapHi BNACTUBOCTI MOKPUTTA, YHUKaliTe TPUBANOTO NONepeaHbOro HarpiBaHHs
MOPOXHbOrO NPYNagY.

+ Hikonu He TopkaiTecs NNacTiiH, Konu BOHM rapaui.

+ He rotyiiTe iy B aniominiesilt Gonb3i.

+ LUo6 He nowkoguT Npunag, He roTylTe 3a peLernTamy, WO nepeadaYaloTs BUKOPYCTaHHA TeXHiKL dnambe.

+ He knagits aniomixiesy donbry abo iHwi MPEAMETH MixX NNACTUHAMIA /i HarpiBasbHUM efleMeHTOM.

+ Hikon He HarpisaiiTe i He roTyiTe Ha MU, SIKILO BIH BIAKPUTUIA.
Hikonu He posirpigalite npunas 6e3 nnactuk.

Pexomeunau,ll / Indpopmauis
+ [lAkyemo 3a nokymky LUboro npunagy, AKNIA NPU3HAYEHNIA TiNbKM ANA NOBYTOBOTO BUKOPUCTAHHS.

+ [nq Bawoi 6e3nekw Liel npunaz BiANOBIAAE YMHHIM CTaHAAPTaM i HOPMaM - [IMPEKTIBA MPO HU3bKOBOMBTHE
obnagHaHHA - MpeKTvBa Npo enekTpoMarHiTHy CyMiCHICTb - [lupeKTiBa Npo 3axucT [OBKinAA - InpekTvsa
MPO MaTepiant, O KOHTAKTYHOTb 3 POAYKTaMM XapyyBaHHA.

+Tlig yac NepLUoro BUKOPUCTaHHA NPUNaJ MOXe BUAABATU IErKUiA 3anax i AM NepLui feKinbka XBUVH.

+ Halwa komnaHis ZOTPUMYETLCA NONITUKIA NOCTIHUX HAYKOBIX AOCAIAXEHb 11 PO3POOOK, TOMY MOXe
3MiHI0BaTY NPUNaaV 6e3 NonepeaHbOro NOBILOMIEHHS.

+ He Bx1BaliTe NPOAYKTV XapuyBaHHA, AKi KOHTAKTYIOTb 3 YaCTUHaMM, O BiAMIYEHI 3HAKOM X

+ fAKWO WIMATOK IHrpegieHTy 3aHaATO TOBCTUN, CHCTEMa Be3Meku 3ynnHAE Npunag.

+ He ounwyiite HarpiganbHuit enemeHT. AIKILO BiH fyxe OPyaHUiA, fOUeKalTeCA MOBHOTO OXONOMKEHHS Ta
MNPOTPITL OO CYXOI0 FaHYIPKOI0.

3axucr goBKinna

3axucT foBKinnA noHap yce!

® Baw npunag MICTUTb LiHHI MaTepianu, AKi MOXyTb ByTV BUKOPUCTaHi MOBTOPHO
= 300 yTUNi30BaHI.

2 3anwuwTe 10r0 B MiCLIEBOMY MyHKTi 360pY BiAXofiB.
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MoAcHeHHA aBTOMAaTUYHMNX nporpam npuroryBaHHA
Byprep Pnba bekoH

YepsoHe M'Aco [zt PyyHmn pexmm:
@ Manini / Cenagiu @ MopenpoaykTi Tpaumu\mw rp.wnb.nnﬂ pyyHOro np@rOTyEaHHﬂ,
B TOMy ucni 4 pisHi Temneparypy (8in 110°C go

Kosb6acku / bapaHuHa CBUHWHa 285°C). 133
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1 HanawryBaHHus

1 Buganitb yci nakysanbHi matepianu,
HaKMerKM Ta akcecyapy 3cepeviHmi Ta
330BHI Npunagy. Konboposa Haknerka
Ha IHAMKATOPI PIBHA NPUrOTYBaHHA
MOKe OyTU 3MIHEHA 3aneXxHOo Bif
MOBW. Bit MOXeTe 3aMiHUTV i Ha iHLLYy 3
BHYTPILLHBOI CTOPOHI YMaKOBKW.

2[lepef nepwnm BUKOPUCTaHHAM
peTenbHO NOMUIATE NAACTUH TENNOK
BOLOIO 3 HEBEMMKOIO KiMbKICTIO PiavHA
[NA MUTTA NOCyAy, NPOMUIATE iX Ta
PETENbHO BUCYLUITH.

3-4 BCTaHOBITb MIALOH ANA XUPY B
nepeaHio YaCTnHy Npunagy.

5 [InA OTpVMaHHA HaKpaLLyX pe3yrbTaTis
NPWroTYBaHHA B MOXeTe NpoTepTu
NNACTUHN NanepoBUM PYLIHUKOM,
3MOYEHUM Y HEBENWKI KiNbKOCTI
onii, o6 NoNiNWnUTA BNAaCTUBOCTI
AHTUMPUIAPHOTO MOKPUTTA.

5bis Mepen TviM AK PO3MoYaTV MonepeaHe
HarpiBaHHs, NepeKOHaMTECS, LLO HVXKHA
Ta BEPXHA NNACTUHU NPAaBUSIbHO
BCTaHOB/IEHI Ha Mpuagi.

6 Bnaanite HagnUWKM onii YncTm
ManepoByM PYLLHMKOM.

7BcTaBTe wWTencenb B po3eTKky
(NepeKkoHalTecs, Lo WHyP »KNBAEHHA
MOBHICTIO PO3MOTaHWI).

8 HatvicHitb kHomky On/Off.

OptiGrl®XL & <

elelclelele]s
& i —

9 AKWO NPOoAYKTH, AKi BN OakaeTe
NPUroTyBaTH, 3aMOPOXKEHI, HATUCHITb
BIANOBIAHY KHOMKY "3aMOpOXeHi
npoayKT"

10 Buibepitb nporpamy NpuroTyBaHHs
BIANOBIAHO 4O TUMY MPOAYKTIB, WO
TOTYETbCA.

9 10

9 aBTOMaTUYHUX Nporpam NPUroTyBaHHA Ta PYyYHUIl peXXum 3 4 pisHUMMN

TeMmnepaTypHMMU pexnmamun

npuroTyBaTv Gyprepu.

B1nbepitb Lo Nporpamy, AKLWO baxaeTe

8!

%)

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLLO baxaeTe
MPUrOTYBaTV MOPEMPOLYKTU.

NpUroTyBati CBUHHY.

BnbepiThb Lo Nporpamy, AKLWO H6axaete

BnbepiTtb Lo nporpamy, AKLO 6axaeTe
MPUFOTYBATU YEPBOHE MACO.

NPVroTYBaTVI NaHiHi abo ceHagiu.

BnbepiThb Lo Nporpamy, AKLWO H6axaete

®®

Brbepitb Lo nporpamy, AKLLO 6axaeTe
NPVIrOTYBaTV OEKOH.

000

NPVIroTYBaTV KOBOACKI / GapaHNHY.

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLWO Haxaete

&

MpUroTyBaTvi prby.

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLWO baxaeTte

@

X

NPUroTyBaT NTALIO.

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLWO baxaete

=3

AKLO BY BUOPANU PYYHNI PEXNM, iHAMKATOP
CBITUTBCA 3eNIEHNM | BII MOXETE BDYUHY HanalLTyBaT!
YaC NPUroTyBaHHA. B pydHOMy pexmmi OCTynHI 4
PiBHi TeMMEPaTypy (3ENeHIIA, 0BTV, OpareBil Ta
YEPBOHMI).

[IVBITBCA IHCTPYKLT 1A DY4YHOTO pexvy.

FAKLLIO BY He BMEBHEHI B TOMY, AKy MPOTPamy MPUrOTYBaHHA 06PaTV ANIA IHLLVIX, He NepeNiueHiix TyT NPOLYKTiB,
1B TabNWLYI0.NPUrOTYBaHHA NPOAYKTIB, [NA AKVX HEMAE CMeLiianbHOT NPorpamu, Ha CTOPIHL 143.

D

4-7

XBUIUH

11 HatucHiTe kHonky "OK": npunag
NoYyHe HarpiBaTucd, a iHgMKaTop
piBHA NPUroTyBaHHA byae 6nMMaT
HIONETOBVIM KOMBOPOM.

KomeHTap: Akuo 8u Brbpanu
HernpaeunbHy NPOrpamy, NOBePHITHCA
foetany 8.

12 3auekanite 4-7 XBANH.

12

13 lponyHae 3ByKOBWI CUrHaN, a
IHAVKATOP PIBHA NPUIrOTYyBaHHA
nepectaHe 6nMmaTn GioneToBUM.
[lonepeaHe HarpisaHHA 3aBepLLEHO.
KomeHTap: HanpvikiHLi nonepegHLoro
HarpiBaHHA, AKLLO NPWaf, 3a/MLLIAETHCA
3aKPUTKM, CUCTeMa Be3nekn BUMKHE
10ro.
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3 MpurotyBaHHA

e e

3KpOB”I0  CepepHbo Aobpe
npocvaxene MPOCMaXeHe
W50 M"ACO

136

14-15 [licna nonepeaHbOro HarpisaHHA
TPVINag roTOBMI 10 BIKOPVCTAHHS.
Binkpwiite rpunb i NOKNAATL NPOAYKTY Ha
MIACTVHY 18 MPUTOTYBaHHA.

KomeHTap: AKIO Npunaj 3aNvwWaeTbea
BIAKPVTVM 3aH3/ATO JI0BrO, C/CTeMa Ge3neky
ABTOMATUYHO BUMKHE /1070,

16-17 [punag aBTOMaTUYHO Perymnioe
VKA NPUroTyBaHHA (4ac i Temnepartypy)
BIANOBIAHO A0 TOBLLMHY LLIMATKIB Ta KinbKOCTI
iHrpepjerTis.
3akpuitte npunapg, wob noyatu
NPUroTyBaHHA. IHAMKATOP PiBHA
MPUFOTYBaHHA 3MIHUTL KOMIP Ha CUHIN, a
MOTIM Ha 3eM1eHNi, LoD NOKa3aT, LLO TOMBAE
npouec NpuroTyBaHHA (ANA OTPUMaHHA
HalKkpaLLmx pe3synbraTis He BigKpuBariTe
npWiag i He nepecyBaiiTe NPOAYKTU Mif Yac
MPYrOTYBaHH).

Min Yac NpWroTyBaHHA Ha KOXHOMY HOBOMY
€Tari lyHae 3ByKOBIY CVrHar, LLIOD CroBicTTA
KOPMCTyBaya Npo piBeHb NPOCMaxeHs
(Hanpuknag, «3 KPOB'0»/KOBTN).
KomeHTap 10710 Ay»Ke TOHKMX LUMATKIB:
3aKpwiATe Npunag, bnmmaTive kHorka ‘oK,
Konip iHAVKaTOPa 3anMLWKTLCA GIONETOBYM.
HatucHits kHonky "OK’, wob npunag
PO3Ti3HaB Xy Ta NOYaB NPUIOTYBAHHA.

18 IHAvKaTOp 3MIHIOE KOMip BIANOBIAHO A0
PIBHA MPUIOTYBaHHA. AKLLO KOMID iHAVKaTOPa
MKOBTUI | NyHaE 3BYKOBYI CUrHan, BalL CTeiK
e «3 KpOB'to», AKLLO KOAIp iHAVKaTopa
MOMapaHYEeBHIA | NyHa€e 3BYKOBUIA CUMHaN,
CTell 4OCAr CepefiHbOro NPOCMaxeHHs, a
SKLLIO KOMIp IHAMKATOPa YePBOHIA, BiH f100pe
MPOCMAKEHVIA.
3anam’aTanTe: AKLIO BaM NOA00AETHCA
HaniBcpe MACO, 3HIMITb OTO 3 NAACTUHK,
KOM IHAVKATOP PIBHA MPUTOTYBaHHA CTae
3eN1eHNM.
3BEepHIiTb yBary Ha Te, WO pe3yabTaT
MPUFOTYBaHHA 3aNEXWTb Bifj TUMY, AKOCTI
Ta NOXOKeHHA npoaykTie. Ocobnneo Le
CTOCYETHCAMACA.

3

MpuroryBaHna

21

MpuroryBaHHA 6ibLUOI KiNbKOCTI NPOAYKTIB
FAKLLO BYM XOUeTe NpMroTyBaTVi Apyry NapTito NPOAYKTIB, 3HOB
rionepeaHbO HarpirTe Npunag (ane. po3ain 2. ‘MonepenHe
HarpiBaHHA', MOUMHaIoUVt 3 MyHKTY 9) HaBiTb, AKLLO BU roTyeTe
TOW CaMmi/ TVIN NPOZYKTIB ab0 Ha Til Camiii mporpami.

AK NpUroTyBaT HaCTYNHY NapTilo iHWIMX NPOAYKTIB:
[icna Toro AK nepLLa NapTiA rotosa:

1.

2.

[NeperoHawTecs, Lo Npunag 3aKpuUT | BCepeaviHi Hemae
SATLLIKIB K.

BriGepiTb NOTPIOHNI pexkiiv abo Mporpamy NpMroTyBaHHA
(et KPOK BaXKMBII HaBITb, AKLLO PEXVIM MPUrOTyBaHHA
TOVI CamuiA, LLO | 1A nepLUoT mapTil).

. Hatvchits KHonky “OK": npunag noyHe HarpiBaTuCh.

[ip yac nonepefHbOro HarpiBaHHA IHAMKATOP PIBHA
npVroTyBaHHA Oye GrivivaT GioNeToBNM.

[MicnA 3aBepLUeHHA NonepeaHbOro HarpiBaHHA NPOyHae
3BYKOBWIA CUrHas, @ IHAMKATOP NMPUNUHWTL 6nrumaTi
dioneToBnMm.

. Micna nonepeaHbOro HarpiBaHHA Npwaz rotoBuiA 1o

BUKOPVCTaHHA. BigkpuiiTe rpunb | NOKNaaiTs NpoayKTv
BCEpEAUMHY MPUagy.

Baxxnueo:

3BepHITb yBary, O A/1A NPUroTyBaHHA HOBOT MapTii Gasa
nonepenHbOro HarpiBaHHA OOOB'A3KOBa.

19-20 Konw iHAMKaTop NiACBITUTLCA
KOMbOPOM, LLIO BKa3ye Ha GakaHWI f1A
BaC piBeHb MPUroTyBaHHA | NMponyHae
3BYKOBWIN CUTHaS, BIKPWATE NPWnag, i
BUMMITb FOTOBI MOOAYKTV.

21 3akpwite npunag. MNaHenb kepyBaHHA
MiACBITATLCA | aBTOMATUYHO Nepeiie B
PEXVM BVOOPY MPOrpamin.
KomeHTap: cuctema 6esnexu
ABTOMATVYHO BVIMKHE MPWNag, AKLLO He
6Gyne BrbpaHa oaHa nporpama.
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4 nMNopaan

[Tam'ATalTe, WO rpUnb 3aBXAN MaE

OyTV 3aKPUTWIA | B HBOMY He Ma€ ByTvi

NpOLyKTiB, abK NonepeaHe HarpiBaHHA

60 epeKTVBHIAM.

- [epLu HiX BIOKPUTV MWL | NOKNaCTH
BCepeavHy NPOAyKTY, AoveKainTecs
3aBepleHHA nonepeaHbOro
HarpiBaHHs.

MpumiTtka: AKLWO HOBKI Npouec

nonepeaHbOro HarpisaHHA byae

aKTVBOBAHMI Ofpasy NicNA 3aBepLUeHHs
nonepeAHbOro NPOLIECY, Yac HarpiBaHHA

Gyze 3VeHLLEHWIA.

22-23-24

AKWO BM GaxaEeTe NpurotyeaTu
OfVH i TOW CamuiA MPOAYKT 3 Pi3HUMM
CTYNEeHAMN NMPOCMAXKEHHS, BiKpUIATE
rpvnb i NPVGEPITL YaCTUHY NPOAYKTIB,
KOV BOHWM AOCAMHYTb GaxaHoro piBHA
NPWroTyBaHHA, a NOTIM 3aKpuitte
TPWb | MPOJOBXKYIATE FOTYBATW PELLITY.
lpvnb Gyae NPoAoBXKyBaTH NpoLec
NpUroTyBaHHA A0 3aBeplleHHA
MpOrpamut.

25 OyHKUiA 36epeXeHHA
Temneparypu
[licna Toro, AK iHrPeRieHTN NOBHICTIO
MPUFOTYIOTHCA, MPOLEC NPUIOTYBaHHA
6yze 3aBepLLEHO | NPUNaZ aBTOMATUYHO
nepenae y pexum sbepexeHHa
Temnepatypu, IHAMKATop 3MIHTL KOSIp
Ha YepBOHWIA, a cam npunag byae
BVOABATV 3BYKOBUIA CUIHaN KOXHI 20
CeKyHA. AKLLO NPOAYKTV 3anuLlaTbca
Ha rpuni, BOHW ByayTb roTyBaTUCA,
[IOKV NNACTUHW He OXONOHYTb. Bu
MOXeTe BUMKHYTU 3BYKOBWI CWrHan,
HaTVICHYBLLM KHOMKy “OK'.
KomeHTap: cuctema 6esneku
aBTOMATMYHO BMMKHE Npunag nicna
3aKIHYEHHA NEeBHOO Nepiofy Yacy.
HactynHe npurotyBaHHs
AKLLO B GaxxaeTe NpUroTyBath Ginblue
NPOAYKTIB, AVB. po3Ain 21.

5 OuuuweHHA Ta 06cNyroByBaHHA

26 HatucHite kHonky On/Off, wob
BUMKHY T MPUnag,

27 BuiAmiTs LUTENCeNb 3 PO3ETKM.

28 [laiTe Npunafy OXONOHYTV NMPOTATOM
2 rOfvH.
[epen ounLeHHAM, faiTe npunagy
MOBHICTIO OXOMOHYTU, OB YHUKHY T
BUMAJKOBYIX OMIKIB.
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6 OunuweHHs
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29 Mepes ounLLeHHAM po3bnokyiTe
Ta 3HIMITb MNACTUHY, WOO YHUKHYTH
NOWKOAKEHHA MOBEPXHi ANA
npuUroTyBaHHA. MblagoH ANA XUpy i
MAACTHN MOXHA MATV B NOCYAOMUIHIN
MaLUmHi.

30 3a60pOHAETLCA MUTU Npunag i
WHYP KMBNEHHA B MOCYAOMUMNHIN
MalluHi. Ticna BraaneHHa NnacTuH,
He OUMLLYITe HarpiBanbHi enemeHTH,
BUAMMI Ta JOCTYNHI YaCTUHUNICNA
BUAANEHHA NNAaCcTUH. AKLO BOHM
CWNbHO 3abpyAHeHi, noyeKaiTe, NoKku
npvnag NOBHICTIO OXOMIOHE Ta OUNCTITb
iX CyXOt0 FAHUIPKOIO. AIKLLIO B He XxoueTe
MUTV 3HIMHI YaCTUHW Y NOCYAOMUIHIN
MaLLIMHI, OYMCTITb X Mg Terno BOAO 3
HEBENVIKOIO KINBbKICTIO piavHIA Ana MATTA
nocygy, NOTiM PeTeNbHO NPOMMIATE Mig,
NPOTOUHO BOAOID, W06 BMAANUTM
3annwWKKM i, MpoTpiTh 0bepexHo
ManepoByM PYLLIHMKOM.

31-32 He kopuCTynTeca MeTanesnmm
Mouankamu, XopCTKUMYK rybkamu
abo abpasvBHUMK 3acobamu, Wob
OUMCTIT Byab-AKY YaCTVHY MPWaLyY.
KopucTyitteca TinbKii HelnoHoBMMY abo
HEMETANEBMM NyOKamI.

CnopoXHiTb NIAAOH ANA XMpy Ta
MOMWIATE Oro B Tennivi MUNbHiIl BOf, a
NOTIM peTeNbHO MPOTPITL ManepoBUM
DYLUHMKOM.

33 [LIo6 0umncTUTI KPULLIKY FPINA, MPOTPITL
i 3MoYeHolo B TENNiN Bogi rybkoio Ta
BUTPITb CyXO0 MAKOI FaHUIPKOLO.

34 He 3aHyptovTe KOpryc Npuiagy y Bogy
200 iHLY piavHY.

35 [Mepen 30epiraHHAM nepesipTe, Wob
BaL Mpunag byB YACTAM | CyxIM.

36 byab-AKe iHWe TexHiuHe
00CNyroByBaHHA Ma€e BUKOHYBaTH
NpeacTaBHUK aBTOPU30BaAHOIO
CEePBICHOrO LIEHTPY.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHs

Khorka (@ cBiTuTbCA

+ Ingukatop roputs Q) senexum
KOMbOPOM

+ Kronka (@) 6numae
+ Kronka @) 6numae

Mpwnap yBiMkHyBCA abo
noyYanocs asToMaTnuHe
NPUrOTYBaHHA TXi
6e3 nonepegHboro
HarpiBaHHDA
(aBTOMAaTUYHO
YBIMKHYBCA PYYHWN
PEXUM).

+ 2 MOX/WIBI BapiaHTU:

- BuibepiTb HanalwTyBaHHsA TeMnepatypy,
HaTUCHYBLK KHOMKY, @ NoTim
HaTuchiTe OK. [lo3gonbTe npunagy
roTyBaTV flafti, afe CTeXTe 33 NPoLiEcoM
(PyuHU pexiv).

- BumkHITL npunag, pictaHbTe Xy,
NpaBUbHO 3aKpuiiTe npunag,
nepeHanalTyiTe ioro Ta 3auekaire
3aKiHYEHHA NONEPEHbOTO HarpiBaHHA.

Mpunap BUMNKAETLCA Nif Yac
nonepefHbLOro HarpisaHHa abo
NPUrOTYBaHHA iXi.

Mpunag 6y BigkpuTUM
3aHaATo AOBroO Nig yac
NPUrOTYBaHHA iXi.
[Mpuvnap npocTtole
3aHaATO AOBroO MiCcnA
nonepeaHbOro
HarpisaHHs abo 36epirae
Temneparypy.

BuiimiTe wtencend 3 poseTku Ta
3ayekalTe 2-3 XBUAMHMW, NOTIM
NoBTOPITb Npouec. HacTynHoro pasy,
KOAW BN BUKOPUCTOBYETE NPUNag,
nepekoHanTecs, Wo BigKpPUIM Ta
3aKpUAK A0ro WBWAKO ANA OTPUMAHHA
HalKkpalmnx pesynpratis. AKWo
npobnema BIHIKAE 3HOBY, 3BEPHITLCA B
3BTOPW30BAHNI CEPBICHWI LIEHTP.

O Bnnmac Ginuit iHgnkaTop.

+ /6 /@ /B «onka 6numae

+ He NIYHa€E 3BYKOBUI CUrHan

Mpunag He BMAAE 3BYKOBMIA CATHAN.

Binmoa npunapy.
Mpunag nepebysac
abo BUKOPWCTOBYETLCA
B KiMHaTi, e 3aHaaTo
XONOAHO.

+ BUMKHITb Ta yBIMKHITb Npunag i oapasy
NoYuHaiTe nNpoLec nonepefHLoro
HarpigaHHa. AKWo npobnema He
3HMKAE, 3BEPHITCA 1O aBTOPW30BAHOTO
CepBICHOTO LIeHTPY.

Micna nonepeaHbOro HarpigaHHA A NOKNaB
NPOAYKTW Ha rpunb, ane iHAUKaTop
3anuwusca OIONETOBMM ‘ i npouec
NPUroTyBaHHA He PO3MOYaBCA.

LLImaTku TOBLLi 4 CM.

+Ta Mae 6y TOBLLMHOW He 6inblue 4 M.

Bu He nosHicTIO
BiAKpWUAK TpUNb ANA
TOro, wWob noknactu
NPOAYKTH.

+ [loBHicTio BigKpWiTe rpuab, a NoTiM
3aKpuiTe 11oro.

[laTunk He npauioe.
ToBwuMHa NpopyKTiB
3aHaaTo mana, «OK»
6numae.

« [NiaTBEPANTL NOYATOK NPUTOTYBAHHA iXi,
HaTUCHYBIWY KHoKy ©R).

Mpunaz BMUKAETbCA B PYUHOMY PEXIMI.
+ ‘ IHAMKaTOp 6NKUMaE YepBOHUM
KOMTbOPOM.

Mepepeasca npouec
nonepepHbLOro
HarpiBaHHA.

+ [lepiognuHo cTexTe 3a NPUroTyBaHHAM
(1A BUKOPVCTAHHA B DYUHOMY PeXIMi).
Abo

BUMKHITL Tpunb, npubepits
IHrpepieHTy, 3aKpuiiTe rpnnb, BUGEPITS
HOBY NPOrpamy NPUroTyBaHHA Ta
foueKanTeca 3akiHyeHHA npouecy
nonepenHbOro HarpiBaHH.

Baumae O 6inum Kon-0pom
+ KHOMKa 6nnmae
+ be3nepepBHUit 3BYKOBUI CUrHan

Bigmosa npunapy

« Bigkniouits npunag sia enekTpoMepesi
Ta 3BEPHITbCA 4O aBTOPM30BAHOrO
CepBICHOTO LIeHTPY.

MNopapa, 0co6n1MBO ANA NPUroTYyBaHHA M'ACHUX CTPaB: DE3yNbTaTu MPUrOTYBAHHKA 33 aBTOMATUUHUMM
nporpamami MOXyTb BIAPI3HATACA 3aNEXHO Bif NOXOIXEHHS, HapIi3Ku Ta AKOCTI NpoayKTiB. [porpamu po3pobneHi Ta

nepesipeHi Ha NPOAYyKTax BICOKOI AKOCTI.

Takox Nig 4ac NPUroTyBaHHA Ma€ BPAXOBYBATUCA TOBLUMHA LUMATKIB; BIA HE MOXETe roTyBaTy MaTkyu abo iHrpedieHT/

TOBLUMHOIO BinbLue 4 cm.
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MoscHeHHA WOA0 NPUroTyBaHHA (aBTOMaTUYHI Nporpamu)

ABTOMaTU4HI Nporpamu

KonbopoBuii iHanKaTop piBHA NPUroTyBaHHA

=2 , , CepepnHe [obpe
&) “lepsone m'aco 3 kposio NPOCMaXeHHs NPOCMaXeHHS
. CepegnHe [lobpe
Byprep 3 kpos'o NpPOCMaXeHHs NPOCMaXeHHs
. . 3nerka ) o o
@ MaHiHi / ceHaBiy MinCMaxeHuit MigcmaxeHun XpyCcTKum
Pu6a .3nerKa CepeniHe [obpe
nigcMaxeHa NPOCMaXeHHs NPOCMaXEHHS
@ Mrvua [oBHicTIO roToBa
@ Kos6acku / 6apaHnHa [NoBHicTio rotoBa
CBMHMHA [oBHicTIO roToBa
3nerka [obpe
% Bekon NigCMaXXeHumn MPOCMaXKEHHA
CepenHe [lobpe
@ Mopenpoayktu NPOCMaXeHHs NPOCMaXEHHS

Mopapa: AKLLO B XOUETe OTPMMATY MaXe CYPE MACO, OPIEHTYITECA Ha 3eIEHIIN KONIP iHAVKATOPa @
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MosacHeHHA WOA0 NPUroTyBaHHA (B T.4.,
PYUYHUN pexnm)

PiBeHb NpuroTyBaHHA

2 @ @

ANA pyYHOTO
pexumy

OLHAKOBOTO PO3MIPY Ta TOBLLHM)

— Mporpama
PoRY! NPUroTyBaHHA | 3kposio  Cepenre Hobpe
NPOCMaXEHHA  MPOCMaXXeHH:A
Xni6 [LIMaToykw xniba, nigcmaker
ceHpBivi
Byprep (nicna nonepeaHsoro @ O
] MPUrOTYBaHHA MAca)
M'acoi BapaHiHa (6e3 KICTOK) O
nTuus
" (Lhvatokut wikw e Q
3aMOPOXKEH] KypAdi HareTcy '
&=
MapuHoBaHi Kypaui rpyakm = O
CauHade dine (6e3 KicTok),
CBMHAYA rPYAVHKA O
KauvHa rpyaa ® Q
Puba Llina popens ’
CTedik 3 TyHUA = O
KoponiBcoki kpepeTki (3 Ta be3
MaHuvpa)
OumiLieHi KpeBeTkM @ O
CBixi KpeseTk
Pyunnin
ﬂpelll)';“:\: bea CmaxeHi GpyKTVI Ta 0BOu =
iHeTpy Ky (OBUHHI YTV HApi3aHi Ha WMATKV 3 4 piHi Temneparypu

AnA 3aMmopoXKeHNX NPOAYKTIB, HATUCHITb nepej TUM, 8K BUOPpaTX Mporpamy.
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BEZPECNOSTNi POKYNY
DULEZITE ZARUKY

Pokyny pro pouziti, udrzbu a instalaci: pro vasi vlastni
bezpecnost si prectéte vsechny odstavce navodu k pouziti
vcetné souvisejicich piktogramd.
« Tento pristroj je urcen pouze pro vnitini pouzitl v domacnosti. Nenf
urCen pro pouziti v téchto prostredich a zaruka se nevztahuje na:
-kuchynky pro zaméstnance v komercnich, kancelarskych a
dalsich pracovnich prostredich;

- chalupy;

- pro Klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zaffzen;

- prostredi, kde se poskytuje nocleh se snidani.

« Pred prvnim pouzitim odstrante véechny obalové materialy,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i vné spotfebice.

« Piistroj nenf urCen k pouzivani osobami (vcetné deéti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem
nebo nejsou-li Fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice dospélou
osobou zodpoveédnou za jejich bezpecnost. Déti musi byt pod
dozorem, aby se se zafizenim nehrdli, nebo ho nepouzivali jako hracku.

« Pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou tyto osoby pod
dohledem nebo byly fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice
bezpecnym zplsobem a chdpou mozna rizika spojend s jeho
pouzivanim. Cisténi a udrzbu nesméji provadét deti. Pouze pokud
Jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem dospélé osoby.

+ Uchovavejte pristroj i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

« /apnuté zafizeni nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ M\ Teplota na pfistupnych plochach mize byt vysoké, kdyz
je zafizeni v provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchi
pristroje.
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- Toto zafizeni neni ureno na provoz ve spojeni s externim
¢asovacem nebo samostatnym systémem na dalkové oviadan.

« Pred pfipojenim spotrebice uplné odmotejte napdjeci kabel.

« Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem
nebo jeho poprodejnim servisem, aby se predeslo jakémukoli
nebezpedi.

+ Nepouzivejte prodluzovaci $ndru. Rozhodnete-li se tak udélat,
pouZivejte pouze prodluzovaci Shdru, kterd je v dobrém stavu, ma
zéstrcku s uzemnénim a je vhodnd pro vykonovou zatizitelnost
spotfebice. Pfijméte vSechna potfebna opatfeni, aby se zabranilo
zakopnuti o prodluzovaci kabel.

« Spotfebic vzdy pfipdjejte do uzemnéné sténovy zasuvky.

« Ujistéte se, ze elektrické napdjeni je kompatibilni s vykonem a
napétim, které jsou uvedeny na spodni strané pristroje.

« K cisténi varnych ploten pouzijte houbu, teplou vodu a myci
prostfedek.

. Nill<<dy neponofujte pfistroj, kabel ¢i zastreku do vody nebo jiné
tekutiny.

VAROVI-'\yNi: Neohfivejte, nebo nepredehiivejte bez 2 varnych

ploten uvnitf grilu.

Udélat

+ Pozorné si pfectéte navod, ktery je spolecny pro rlizné verze v zavislosti na pfislusenstvi doddvané s
pristrojem, a méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k nehodé, popélené misto ihned opldchnéte studenou vodou a v pfipadé potfeby
zavolejte Iékare.

+ Pfed prvnim pouzitim umyjte plotny (viz bod 5), nalijte trochu kuchynského oleje na plotny a
poutirejte mékkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napdjeci kabel peclivé, ¢i uz s prodluzovaci $ndrou nebo bez nf tak, aby se hosté mohli volné
pohybovat kolem stolu bez rizika zakopnuti.

+ Kuchynské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, kterd maji obzvIast citlivé dychacf cesty jako
napf. ptaci. Doporucujeme majiteldm ptakd, aby je dali pry¢ z oblasti vafent.

+ Pfistroj uchovavejte vzdy mimo dosahu déti!

+ Pfed pouZitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny Cisté.

+ Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad
neumistujte je do trouby, na plynové sporéky nebo elektrické varné desky atd.)

+ Ujistéte se, Ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotfebi¢. Pouzivejte pouze
plotny dodané se zafizenim nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stfedisku.

+ Vzdy pouzivejte dfevénou nebo plastovou spachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.
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+ Pouzivejte pouze dily nebo prislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném
servisnim stredisku. NepouZivejte je pro jind zafizeni nebo Ucely.

Nedélat

+ NepouZivejte spottebi¢ venku.

+ Zapnuty nebo zapojeny pfistroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ Aby se zabranilo prehféti pristroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nasténné skiirky.

+ Spotfebi¢ nikdy nedévejte pfimo na kiehky povrch (sklenény stdl, ubrus, lakovany nébytek, atd.) nebo
na mékky povrch, jako je napiiklad utérka.

+ Spotrebic nikdy nedévejte pod skifiku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych
materidlQ, jako jsou Zaluzie, zdclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedévejte spotiebic na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrch(; napéjeci kabel nesmi
byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti zdrojt tepla nebo zdstat
na ostrych hranach.

+ Nedévejte kuchynské nacini na varné povrchy spotfebice.

+ Nikdy nefezte potraviny pfimo na plotnach.

+ Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné Cistici prasky, protoze by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého povrchu.

« Pfistroj nepremistujte, pokud je v provozu.

+ Nepfenasejte spotfebic za drzadlo nebo kovové dréty.

+ Nespoustéjte spottebic, pokud je prazdny.

+ NepouZivejte alobal ani jiné pfedméty mezi plotnou a vafenym jidlem.

+ Neodstranujte odkapavaci misku pfi vafeni. V piipadé, Ze se odkapavaci miska zaplni béhem vafeni,
nechejte pristroj vychladnout pred jejim vyprazdnénim.

+ Nedévejte horkou varni plotnu na kiehky povrch nebo pod vodu.

+ Aby se zachovaly nepfilnavé vlastnosti povrchu, zabrante nadmérmému predehfivani s prazdnym
spotfebicem.

+ S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

- Nevarte potraviny v alobalu.

+ Aby se predeslo zkdze vaseho pristroje, nikdy na ném nepouzivejte flambovaci recepty.

+ Nekladte list alobalu ¢i jakykoli jiny predmét mezi plotny a vykufovaci téleso.

- Nikdy neohfivejte nebo nevatte, kdyz je gril otevreny.

+ Nikdy nezahfivejte spotrebic bez varnych ploten.

Rady/Informace

+ Dékujeme za zakoupeni tohoto zafizeni, které je ur¢eno pouze pro domdci pouziti.

+ Pro vasi bezpecnost je spotfebic v souladu s platnymi normami a pfedpisy - smérnice o nizkém napéti
- elektromagnetické kompatibilité - Zivotnim prostredi - materidlech v kontaktu s potravinami.

+ Pri prvnim pouziti m@ze dojit k mirnému zdpachu a trochu koufe béhem nékolika prvnich minut.

+ Nase spolecnost mé pokracujici politiku vyzkumu a vyvoje a mize zménit tyto vyrobky bez
predchoziho upozornéni.

+ Nekonzumuijte potraviny, které pfisli do kontaktu s ¢astmi oznacenymi logem X

+ Vpfipadé, ze jidlo je prilis silné, bezpecnostni systém zastavi fungovani pfistroje.

+ Odpor nelze ¢istit. Pokud je opravdu $pinavy, vyckejte do Uplného ochlazenf a vytfete suchym hadrem.

Prostiedi

Ochrana zivotniho prostfedi je na prvnim misté!

@ Va3 spotrebic obsahuje hodnotné materidly, které mohou byt obnoveny nebo recyklovany.

= 3 Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.
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Popis 1 Nastaveni

A Ovladaci panel A Mantjfaln[re/zxm,A n,astva,avevnl teploty Rukojet L = #
Viz pfislusna Gvodni prirucka. 1 Odstrante viechny obalové materidly,
A1 Hlavni spinac A5 Tlacitko OK D \Varné desky ndlepky a prislusenstvi zevnitr i vne
Resim Mrasend Odkapévaci spotiebice. Barevna nélepka na ukazateli
A2 "eAm NVirazene A6 Ukazatel Urovné pfipravy g oocapavad Urovné pffpravy se mdze menit v
potraviny miska Zavislosti na jazyku. Mizete ji nahradit
A3 Programy piipravy B Télo F Napdjeci kabel nékterou z vnitrku obalu.
o L]
Pruvodce barvami LED ukazatele 2Pfed prvnim pousitim dikladné
predehfivani spusténi pripravy vycistéte varné desky teplou vodou a
I 1 T 1 malym mnozstvim tekutého prostredku
)/ / 7 & pro myti nddobi, oplachnéte a dlikladné
3 vysuste.
BLIKAJICT FIALOVA SVITICI FIALOVA MODRA ZELENA 34 Umistéte odnimatelnou odkapavaci
Pockejte. Konec predehfivéni  Spusténi pfipravy. B&hem spusténi cyklu pripravy . o e
) Cekém’pna oy p pripravy. Zazn pipnut, které upozoriuje misku na predni stranu spotfebice.
’ uZivatele, Ze je program pfipravy
,méalo propecené” pfipraven.

udrzovani teploty
»30 min pfiblizné”

I 1 2 Piedehfivani
4

ptiprava - pfipraveno k jidlu

2 @@

S - g - ) 5 Pro dosazeni nejlepsich vysledkd
ZLUTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJICI CERVENA muzete otfit varné desky papirovou
Pfiprava pro,malo Pfiprava pro,stredné Priprava pro,dobie Konec pfipravy utérkou namocenou do malého
propecené” propecené” propecené” pro,dobie propeceng” mnozstvi kuchyriského oleje, Zlepste tak
nepiilnavost ploch.

7 5bis Pred zahajenim predehfivaci faze
4 se ujistéte, Ze jsou spodni a hornf varna

P . P deska ve vyrobku spravné umistény.

SVITICI ZELENA BLIKAJICI BILA

Zvolena manudinifunkce nebo vz, Privodce feSenim problémd”.
automaticky aktivovana, viz,Priivodce  Obratte se na zakaznicky servis.
fesenim problémd’, str. 226"

Priivodce pro automaticky program piipravy

Burger @ Ryby % Slanina

6 Odstrarite viechen prebytecny olej
pomoci ¢isté papirové utérky.

7 Zapojte spotiebi¢ do zdsuvky.
(Upozormujeme, Ze kabel musf byt iplné
odvinut).

@ Cervené maso Drlibez Manualni rezim: 8 Stisknéte tacftio Zap/Vyp.
) Panini/Sendvic &) Plody mofe Tradicni gril pro manudini ovlddani, vcetné 4

~

riznych nastaven teploty (od 110 °C do 285 °C)

% Klobasa/jehnéci Vepfove
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9 Pokud jsou suroviny, které chcete
pripravovat, mrazené zmacknéte tlacitko
Mrazené potraviny”.

10 VWyberte vhodny rezim pifpravy podle
typu surovin, které chcete piipravovat.

9 10

9 programii automatické pripravy a manualni rezim se 4 riznymi nastavenimi teploty

Pokud chcete pfipravovat hamburgery, zvolte
tento program.

®

Pokud chcete pfipravovat mofské plody,
zvolte tento program.

Pokud chcete pripravovat veprové, zvolte
tento program.

Pokud chcete pfipravovat cervené maso,
2volte tento program.

Pokud chcete pfipravovat panini/sendvic,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat slaninu, zvolte tento
program.

Pokud chcete pripravovat klobasy/jehnéc,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat ryby, zvolte tento
program.

000000

Pokud chcete pfipravovat dribeZ, zvolte tento
program.

)

b

Pokud zvolite Manualni rezim, je ukazatel
zeleny a dobu pfipravy ovliviujte sami. Pro
tento manudlni rezim jsou k dispozici 4 rliznd
teplotni nastavent.

Viz prislusna tvodni prirucka.

3 Priprava

Pokud nevite, jaky rezim ptipravy pouzit pro dalsi suroviny, které nejsou uvedeny vyse,
podivejte se do,Tabulky pfipravy pro ostatnf suroviny”na strané 157.

11 Stisknéte tlacitko ,0K": spotrebic se
zacne pfedehfivat a ukazatel Urovné
pipravy blika fialové.

Poznamka: Zvolili-li jste nespravny
program, vratte se do féze 8.

12 Pockejte 4-7 minut.

13 Uslysite ton, ukazatel Urovné pfipravy
prestane blikat fialové a rezim predehiati
je ukoncen.

Poznamka: Pokud spotfebic z{istane na
konci predehfivani zavieny, bezpecnostni
systém jej vypne.

malo stiedné dobie
propecené propecené propecené

14-15 Po predehiti je spotrebic pripraven
k pouzitf.
Otevrete gril a polozte suroviny na
varnou desku.

Poznamky: V pripadé, Ze spotrebic
zUstane otevien pfilis dlouho,
bezpecnostni systém automaticky
spotiebi¢ vypne.

16-17 Spotiebic automaticky upravi cyklus
pripravy (doba a teplota) podle tioustky a
mnozstvi surovin.

Zaviete spotiebic, aby mohl byt spustén
cyklus pripravy. Ukazatel Urovné pfipravy
zmodré a pak zezelend pro informacdi,
Ze probihd pfiprava (pro dosazenf
nejlepsich vysledkd gril neotvirejte, nebo
surovinami béhem pripravy nehybejte).
V pribéhu pfipravy zazni v kazdé
fazi zvukovy signal, ktery uzivatele
upozorfuje, Ze bylo dosazeno urcité
Urovné prfpravy (napi. mélo propeéené/
Zlutd).

Poznamka pro velmi tenké platky:
Zavrete spotfebic, tlacitko ,OK" za¢ne
blikat a ukazatel sviti ,nepferusované
fialove’, stisknéte tlacitko ,OK", aby
spotiebi¢ rozpoznal surovinu a zahdjil
pripravu.

18V zavislosti na Urovni pripravy méni
ukazatel barvu. Kdyz je ukazatel Zluty a
pipne, jsou suroviny mélo propecené,
kdyZ ukazatel sviti oranzové a pipne,
jsou suroviny stfedné propecené a kdyz
ukazatel svitf cervené, jsou suroviny
dobre propecené.
Poznamka: Uptednostnujete-li velmi
malo propecené maso, odeberte jej,
kdyz se ukazatel zméni na zelenou barvu.
Upozorniujeme, Ze je normalni, zejména
v piipadé masa, Ze se vysledek piipravy
[igi v zavislosti na druhu, kvalité a plvodu
surovin.
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3 Priprava

Pfiprava dalSich surovin

Pokud chcete pfipravovat dalsi dévku surovin, spotfebic¢ znovu

predehfejte (viz ¢ast 2., Predehivant’, pocinaje bodem9), a to i

tehdy, chcete-li pripravovat stejny druh surovin.

Jak pripravit dalsi davku surovin:

Po ukonceni prvni davky surovin:

1. Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ uzavien bez pritomnosti surovin.

2. Zvolte pfisludny rezim pfipravy/program (tento krok je
nezbytny, i kdyz se rozhodnete pouZit stejny rezim pifpravy
jako u predchozi davky surovin).

3. Stisknéte tlacitko ,OK": pfistroj spusti predehfivani.
Predehtivant je symbolizovano ukazatelem Urovné pipravy,
ktery fialové blika.

4. Predehfivani je dokonceno, kdyz uslysite pipnuti a ukazatel
Urovné pifipravy prestane fialové blikat.

5. Po predehiati je spotfebi¢ pfipraven k pouZiti. Oteviete gril
aviozte dovnitf suroviny.

Dulezité:

- Vezméte na védomi, Ze pro kazdou novou davkou surovin

je povinna faze predehfivani.
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19-20 Jakmile se objevi barva, kterd
odpovida vasi volbé trovné piipravy a
zazni zvukovy signdl, otevitete spotrebic a
odeberte suroviny.

21 Zaviete spotiebi¢ Ovladaci panel
se rozsviti a nastavi se na rezim ,volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebic, pokud
nenf provedena Zadnd volba programu.

4 Poznamky

Meéjte vzdy gril zavieny bez pfitomnosti

surovin, aby bylo predehfivani icinné.

- Pred otevienim grilu a vlozenim
surovin dovnitf pockejte na
dokonceni predehfivani.

Poznamka: Pokud je novy cyklus

predehiivani zapnut ihned po skoncent

predchézejicho cyklu, doba predehtivani
se zkrati.

22-23-24

Chcete-li pfipravovat pokrmy podle
rdznych osobnich preferenci, oteviete
spotfebic a suroviny vyjméte hned, jak
doséhnou pozadované Urovné piipravy.
Potom spotfebi¢ zaviete a pokracujte
v pifpravé ostatnich surovin. Program
bude pokracovat v pripravé pokrmu, az
dosahne Urovné,dobre propecené’.

25 Funkce udrZovani teploty
Jakmnile proces pfipravy skon, spotiebic
prejde do rezimu udrzovéni teploty.
Ukazatel zacne Cervené blikat a spotiebic¢
vydé kazdych 20 vtefin zvukovy signdl.
Pokud suroviny z&istanou na grilu, budou
se nadéle pfipravovat, pficemz varné
desky budou chladnout. Zvukovou
signalizaci mdZete vypnout stisknutim
tlacitka,OK"
Poznamka: Bezpecnostni systém
spotfebic¢ po urcité dobé automaticky
vypne.
Druha pfiprava
Pokud chcete pfipravovat vice surovin,
vizstr.21.
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5 (isténia udrzba

)

26 Stisknéte hlavni vypinac¢ pro vypnutf
spotiebice.

270dpojte zastreku ze zasuvky.

28 Nechte vychladnout po dobu nejméné
2 hodin.
Chcete-li se vyhnout popélent, nechte
gril pred ¢isténim fadné vychladnout.

29 Pred cisténim uvolnéte a vyjméte
desky, aby nedoslo k poskozeni varného
povrchu. Odkapavaci misku a varné
desky lze myt v mycce.

30 Spotfebic¢ a jeho 3idra se nesmi
davat do mycky nadobi. Topné prvky a
viditelné a dostupné ¢asti se po vyjmutf
desek nesméj Cistit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spottebi¢ zcela
vychladne, a poté je ocistéte suchym
hadfikem. Pokud je nechcete cistit v
mycce na nadobi, mlzete umyt varné
desky v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobi, poté je dikladné
oplachnéte a odstrarite veskeré zbytky.
Duikladné osuste papirovou utérkou.

31-32 K ¢isténi jakékoliv ¢asti grilu
nepouZzivejte kovové draténky, dréténky
nebo abrazivnf ¢istici prostfedky,

pouzivejte pouze nylonové neboffe

nekovové skrabky.

Wprdzdnéte odkapavaci misku a umyjte
v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobf a dikladné vysuste
papirovou utérkou.

33 K cisténti krytu grilu pouZzijte houbu
navlih¢enou teplou vodou a osuste
meékkym suchym hadfikem.

34 Téleso grilu neponorujte do vody, ani
do jinych kapalin.

35 Pred uloZenim se vzdy presvédcte, Ze
grilje Cisty a suchy.

36 Jakékoliv jiné opravy musi provést
autorizovany servisni technik.
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Prirucka pro odstranovani problému

Zavada

Pricina

Reseni

Tlacitko (@ sviti

+ Zeleny ukazatel sviti ©Q
nepierusované

+ Tlacitko @ blika
+ Tlacitko @B blika

+ Zapnuti spotfebice |-

nebo spusténi
automatického cyklu
piipravy se surovinami
mezi deskami bez jejich
predehfati (manudlni
rezim je automaticky
aktivovan).

2 moznosti:

- Vyberte nastaveni teploty
zméacknutim tlacitka @ a pak
stisknéte OK. Nechejte grilovat, ale
pipravu sleduijte (manudlni rezim).

- zastavte spotfebic¢, odeberte
suroviny, fadné zaviete spotfebic,
preprogramujte a pockejte do konce
predehfivani.

predehfivani nebo pfipravy.

Spotfebi¢ se zastavi béhem cyklu|.

otevfeny pfilis dlouho
béhem pfipravy.
Spotfebi¢ byl ponechan
pfilis dlouho v
necinnosti poté, co
skoncilo pfedehfivani,
nebo v rezimu udrzovani
teploty.

Spotfebic¢ zlGstall-

Vypojte spotfebic ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté za¢néte od
zactku. PHi pifistim pouziti dbejte na to,
abyste viko rychle otevreli a zavreli. Tak
doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Pokud problém pretrvdva, kontaktujte
prislusné zakaznické centrum Tefal.

QO Bily ukazatel blik.
+ ©@/8/8/ 8 taitoblika

+ Prerusované pipani

Pristroj jiz nepipa.

+ Selhénf spotfebice

Spotfebic¢ byl
uskladnény, nebo je
pouzivan v mistnosti,
kde je prilis chladno.

« Odpojte a znova zapojte spotrebic a

okamzité spustte cyklus predehfivani.
Pokud problém pretrvdva, obratte se na
zékaznicky servis.

piipravy se nespustil.

Po predehiéti byly suroviny viozeny na gril, | -
ale ukazatel je stale FIALOVY @ a cyklus

Suroviny jsou silnéjsi nez |«

4cm.

Suroviny nesmi byt silnéjsi nez 4 cm.

Neotevreli jste dplné gril |+

pro umisténi surovin.

Uplné oteviete gril a pak ho zaviete.

Suroviny nezjistény.|.

Suroviny jsou pfilis
tenké, ,OK" blika.

Potvrdte spusténi pfipravy stisknutim
tlacitka @R).

Spotfebic je nyni v manudlnim rezimu.
+ @ Ukazatel bliké Cervené.

Predehfivaci ¢as byl |«

Kty

Pravidelné sledujte pfipravu
(pro pouziti v manudlnim rezimu).
Nebo

« Zastavte gril, odeberte suroviny,

zaviete gril, zvolte novy program, ktery
chcete pouZit, a pockejte na ukoncent
predehivaciho cyklu.

Blikajici O bila
+ @ tlacitko blika
+ Neprerusované pipani

+ Selhénf spotfebice

« Odpojte vyrobek a obratte se na

zékaznicky servis

Tip, zejména pro maso: \Vysledky grilovani se mohou liSit v zavislosti na plvodu, fezu a kvalité pfipravovanych

potravin. Programy byly nastaveny a testovany na vysoce kvalitni potraviny.

Stejné tak musi byt pfi grilovani zohlednéna tloustka masa; potraviny, které jsou silnéjsi nez 4 cm, nelze na tomto grilu

pipravit.
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Pokyny pro ptipravu pokrmii (automatické programy)

Vyhrazeny program

Barevny ukazatel stavu pfipravy

Cervené maso

Malo propecené

Stfedné propecené

Dobte propecené

Plody moie

Stfedné propecené

Burger Malo propecené | Stfredné propecené | Dobfe propecené
@ Panini/Sendvic Lehce propeceny Opeceny Dokfupava
@ Ryby Lehce propeceny | Stfedné propecené | Dobre propecené
@ Drubez Zcela upecena
@ Klobasa/jehnéci Zcela upecend
Vepiové Zcela upecend
% Slanina Lehce propeceny | Dobre propecené

&)

Dobte propecené

Tipy: Pokud si prejete, aby vase maso bylo velmi mélo propecené (modrd), mizete pouéit@
Pokyny pro pripravu pokrmu (véetné
manualniho rezimu)

Uroven pfipravy

Suroviny Pt?gram @ ‘
PrIpravy | iic  edne  dobie
propecené propecené propecené
Chléb Krajice chleba, opékané sendvice = O
Burger: (po predchozi pfipravé masa) =
Maso a dribez| jozc (vykosténg) & O
Platek sunky urceny ke grilovani E] Q
Zmrazené kufeci nugety
mecliciney @ *®
Marinovana kufeci prsa O
Vepiovy plétek (bez kosti), biicek Q
Kachni prsa Q
Ryby Cely pstruh L J
-
Steak 7 tundka O
Krdlovské krevety (s nebo bez skofdpky)
Loupané krevety @ O
Gamba

Manualni rezim
Viz prislu$na Gvodni pfirucka

Grilované zelenina a ovoce
(Musf byt stejného fezu a tloustky)

=4

410iznd nastaveni teploty

Pro zmrazené potraviny, pred vybérem vaseho programu stisknéte .
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BEZPECNOSTNE POKYNY
BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pokyny pre pouzitie, idrzbu a instalaciu: pre svoju
vlastnu bezpecnost si preél'taf'(te vsetky casti navodu na

pouzitie vratane suvisiacich pi

.

togramov.

Tento spotrebic je urceny len na vnutorné pouzitie v domacnosti,

Nie je urCeny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa

nevztahuje zaruka:

-kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach a v inych
pracovnych prostrediach;

- chalupy;

- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.

Pred prvym pouzitim odstrante véetky obalové materialy, nalepky a

prislusenstvo zvnutra aj zvonka spotrebica.

Pristroj nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s

obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie su pod

dohladom alebo nie st riadne poucené z hladiska pouZitia pristroja zo

strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite na

to, aby sa deti so zariadenim nehrali a nepouzivali ho ako hracku.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s

obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod

dohladom, alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica

bezpetnym spbsobom a chdpu mozné rizikd spojené s jeho

pouzivanim. Cistenie a Udrzbu nesmu vykondvat deti. [ba ak su starsie

ako 8 rokov a st pod dohladom dospelej osoby.

Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosa#u det mladsich ako 8 rokov.

Zapnuty pristroj nenechdvajte bez dozoru.

/A Teplota na pristupnych plochach méze byt vysoka, ked je

zariadenie v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte hordcich povrchov

pristroja.
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+ Pristroj nie je urceny na ovladanie pomocou externého Casovaca ani
pomocou samostatného systému dialkového ovldania.
+ Pred pripojenim spotrebica Uplne odmotajte napdjaci kabel.
+ PoSkodeny sietovy kabel musi vymenit vyrobca alebo jeho popredajny
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.
‘ Nepouilvaéte predlzovaciu Snuru. Ak sa rozhodnete tak urobit,
pouzivajte iba predlzovaciu Sndru, ktord je v dobrom stave, mé zastrcku
s uzemnenim a je vhodna pre vykonovu zatazitelnost spotrebica.
Prijmite vsetké potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o
pred|zovaci kabel.
+ Spotrebic vzdy zapdjajte do uzemnenej zasuvky.
+ Uistite sa, 7e elektricka instalacia zodpoveda prikonu a napatiu, ktoré je
uvedené na spodnej strane pristroja.
« Na Cistenie varnych platni pouzite Spongiu, teplt vodu a umyvaci
prostriedok.
« Nikdy neponarajte pristroj, kdbel Ci zastrcku do vody alebo inej
tekutiny.
VAROVANIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni
vo vnutri grilu.
Co urobit
+ Pozorne si precitajte navod, ktory je spolocny pre rozne verzie v zavislosti na prislusenstve doddvané s
pristrojom, a majte ho vzdy po ruke.
+ Pokial dojde k popéleniu, popalené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte
lekéra.
+ Pred prvym pouzitim umyte platne (pozrite si bod 5), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a rozotrite
makkou handrickou alebo papierovou utierkou.
+ Umiestnite napajaci kabel starostlivo, ¢i uz s predlzovacou $nurou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli
volne pohybovat okolo stola bez rizika zakopnutia.
+ Kuchynské vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maju obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr.
vtaci. Odporticame majitelom vtakov, aby ich umiestnili mimo kuchynu.
+ Pristroj uchovavajte vzdy mimo dosahu deti!
+ Pred pouzitim skontrolujte, ¢i st obe plochy platne Cisté.
+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouzivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad
neumiestuijte ich do rdry, na plynové sporaky alebo elektrické varné platne atp.)
« Uistite sa, Ze platne su stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. Pouzivajte iba platne
dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.
+ Vzdy pouzivajte drevenu alebo plastovt Spachtlu, aby nedoslo k poskodeniu vamnej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kupené v autorizovanom servisnom
stredisku. NepouZivajte ich na iné zariadenie alebo ucel.
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Co nerobit

+ NepouZivajte spotrebic vonku.

+ Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechavajte bez dozoru.

+ Aby sa zabrénilo prehriatiu pristroja, neumiestrujte ho do rohu alebo pod néstenné skrinky.

+ Spotrebic nikdy nedavajte priamo na krehky povrch (skleneny stdl, obrus, lakovany nabytok, atd") alebo na
makky povrch, ako je napriklad utierka.

+ Spotrebic nikdy neddvajte pod skrinku zavesen( na stene alebo pod policu, ¢i vedla horfavych materialov,
ako st zallzie, zaclony alebo zavesy.

+ Nikdy nekladte spotrebic¢ na alebo do blizkosti hortcich alebo klzkych povrchov; napéjaci kébel nesmie byt
nikdy v blizkosti alebo v kontakte s hortcimi castami spotrebica, v blizkosti zdroja tepla alebo zostavat na
ostrych hranach.

+ Nekladte kuchynské nacinie na varmné povrchy spotrebica.

+ Nikdy nekrajajte potraviny priamo na platniach.

+ NepouZzivajte kovové drétenky, abrazivne Cistiace prostriedky alebo drsné Cistiace présky, pretoze by mohlo
dojst k poskodeniu neprifnavého povrchu.

+ Pristroj nepremiestriujte, ak je v prevadzke.

+ NeprendSajte spotrebi¢ drzanim za rukovat alebo kovové droty.

+ Nezapinajte prazdny spotrebic.

+ NepouZivajte alobal ani iné predmety medzi platriou a varenym jedlom.

+ Neodstranujte odkvapkavaciu misku pocas varenia. V pripade, Ze sa odkvapkavacia miska zaplni pocas
varenia, nechajte pristroj vychladnut pred jej vyprazdnenim.

+ Horlce platne neddvajte do vody ani na citlivé povrchy.

+V zdujme zachovania vlastnosti vrstvy s neprifnavym povrchom nenechavajte pristroj prilis diho zapnuty
naprazdno.

+ Splatnami nikdy nemanipulujte, ak su hordce.

+ Nepecte potraviny zabalené v pergamenovom papieri alebo v alobale.

+ Aby ste zabranili akémukolvek poskodeniu vyrobku, nikdy na iom nepripravuijte flambované pokrmy.

+ Nevkladajte alobal ani Ziaden iny predmet medzi varné dosky a zdroj tepla.

+ Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

+ Nikdy nezahrievajte spotrebi¢ bez varnych platnf.

Rady/Informécie

- Dakujeme za zakipenie tohto zariadenia, ktoré je urcené len pre domace pouZitie.

+ Pre vasu bezpecnost je spotrebi¢ v sdlade s platnymi normami a predpismi - smernica o nizkom napétf -
elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materidloch v kontakte s potravinami.

+ Pri prvom poufZiti pocas niekolkych prvych minit méze dojst k vzniku mierneho zapachu a malého mnozstva
dymu.

+ Nasa spolocnost si vyhradzuje pravo kedykolvek v zdujme spotrebitela zmenit viastnosti alebo pouzité diely
tychto vyrobkov.

+ Nekonzumuijte potraviny, ktoré prisli do kontaktu s ¢astami oznacenymi logom X

+ Akje vrstva surovin prilis velké, bezpecnostny systém prerusi chod spotrebica.

+ Odpor nemozno Cistit. Ak je naozaj Spinavy, pockajte aZ do Uplného ochladenia a poutierajte suchou
handrou.

Prostredie

Ochrana Zivotného prostredia je na prvom mieste!

@ Vas spotrebic obsahuje hodnotné materialy, ktoré mézu byt obnovené, alebo recyklované.
O Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
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Popis

Manudlny rezim, 4 nastavenia teploty”
Pozrite si prislusny rychly navod na obsluhu.
A1 Hlavny vypina¢ A5 OKtlacidlo D Varné dosky

A Ovlddacipanel A4 Rukovat

Rezim Mrazene A6 Kontrolka Urovne varenia E OQKvapkavaCIa
potraviny miska
A3 Programy varenia B Teleso spotrebica F Napdjaci kdbel

Sprievodca farbami LED

predhrievanie spustenie varenia

| 1 1
) I i 7
i
FIALOVA BLIKAJUCA  FIALOVA NEBLIKAJUCA MODRA . ZELEN/-’\. .
Predhrievanie - cakajte.  Koniec predhrievania  Spustenie varenia.  Pri spusteni varenia zaznie

Cakanie na potraviny. p\'pnutyle,vktore upozomi
pouZivatela, Ze sa chysta spustit

program varenia,rare/krvavy"

udrzovanie tepla
»priblizne 30 min”

T - 1T 1
7 7 P P
! d
ZLTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJUCA CERVENA

Signalizuie  Signalizuje prepetenie stupiia Signalizuje prepecenie Koniec varenia

prepecenie stupfia - adiim - stredne prepecene.  Stupfa well done- pre,dobre prepecené”
rare - krvavé. dobre prepecené.

priprava jedla - jedlo je pripravené

3
#
NEBLIKAJUCA ZELENA BLIKAJUCA BIELA
Bola vybrand alebo automaticky Pozrite si,Prirucku na rieSenie
aktivovana manuélna funkcia, pozrite si problémov".

Prirucku na rieSenie problémov’ str240"  Obrétte sa zékaznicky servis.

Sprievodca pre automaticky program varenia
Burger Ryby

@ Cervené miso Hydina

@ Panini/ Sendvic¢ @ Morské plody

Klobdsa / jahnacina Bravovina
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Slanina

£ 7 v
Manualny rezim:

Tradi¢ny gril na ru¢né ovladanie, vratane 4
roznych nastaveni teplét (od 110°Cdo 285°C)

1 Nastavenie

2 Predhrievanie

1 Odstrarite vsetky obalové materidly,
nélepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka
spotrebica. Farebna samolepka na
kontrolke Grovne varenia sa méze menit
podla jazyka. Prislusnu jazykowu verziu
néjdete vo vnutri balenia.

2 Pred prvym pouzitim dokladne vycistite
platne s teplou vodou a malym
mnozstvom tekutého prostriedku na
umyvanie riadu, oplachnite a dokladne
vysuste.

3-4 Umiestnite odnimatelnu
odkvapkdvaciu misku na prednu stranu
pristroja.

5 Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
mazete poutierat varné platne pomocou
papierovej utierky namocenej do
malého mnozstva kuchynského oleja s
cielom dosiahnut zlepsenie neprilnavosti.

5bis Pred zacatim predhrievania sa uistite,
Ze spodné a horna varné platia je
spravne umiestnend vo vyrobku.

6 Odstrante vsetok prebytocny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

7 Spotrebi¢ zapojte do zasuvky.
(Upozorniujeme, ze kabel musf byt
celkom odvinuty).

8 Stlacte hlavny vypinac.
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/R

9 Ak jedlo, ktoré chcete varit, je zmrazené,
potom stlacte tlacidlo ,mrazené
potraviny”

10Vyberte vhodny rezim varenia podla
typu jedla, ktoré chcete varit.

9 10

9 programov automatického varenia a manualny rezim so 4 r6znymi nastaveniami teploty

3 Varenie

Ak chcete varit hamburgery, zvolte tento pro-

®

Ak chcete varit morské plody, zvolte tento

gram varenia. program varenia.
Ak chcete varit bravéové maso, zvolte tento =) Ak chcete varit ervené mdso, zvolte tento
program varenia. \— | program varenia.

Ak chcete varit panini/sendvi¢, zvolte tento
program varenia.

Ak chcete varit slaninu, zvolte tento program
varenia.

Ak chcete varit klobasy/jahnacie maso, zvolte
tento program varenia.

Ak chcete varit ryby, zvolte tento program
varenia.

000000

Ak chcete varit hydinu, zvolte tento program
varenia.

)

b

Ak zvolite Ru¢ny rezim, rozsvieti sa zelena
kontrolka a méate k dispozicii ru¢né ov-
ladanie ¢asu varenia. 4 rézne nastavenia
teploty su k dispozicii pre tento ru¢ny rezim
(zelend, ZIta, oranZova a Cervend).

Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu.

Ak neviete, aky sposob varenia pouzit pre iné potraviny, pretoze nie sU uvedené vyssie,
pozrite si,Tabulku varenia pre nenaprogramované jedlo"na strane 172.

11 Stlacte tlacidlo "OK": pristroj sa zacne
predhrievat a kontrolka Urovne varenia
blikd fialovo.

POZNAMKA: Ak ste zvolili nespravny
program, vratte sa na krok 8.

12 Pockajte 4-7 mindt.

13 Zaznie tén, kontrolka Urovne
varenia prestane blikat fialovo a rezim
predhrievania je ukonceny.
Poznamky: Pokial spotrebic zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpe¢nostny systém spotrebic vypne.

@@

krvavé stredne  dobre
prepecené prepecené

14-15 Po predhriati je pristroj pripraveny

na pouZitie.

Otvorte gril a poloZte potraviny na

platriu.

Poznamky: Ak zostane spotrebic prilis
diho otvoreny, bezpecnostny systém ho

automaticky vypne.

16-17 Spotrebi¢ automaticky upravi varny
cyklus (doba a teplota) podfa hribky a

mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebic pre spustenie pripravy.
Kontrolka sa rozsvieti modro a potom
sa zmeni na zelend, o znadi, Ze priprava
prave prebieha (ak chcete dosiahnut ¢o
najlepsie vysledky, pocas pripravy gril

neotvarajte a suroviny neposuvajte).

Pocas fazy pripravy pokrmu upozorni
zvukovy signél uzivatela vzdy, ked sa
dokonci niektord faza pripravy (napr.

krvavy/zZIta).

Poznamka pre velmi tenké kusky
jedla: Zatvorte spotrebi¢, tlacidlo
LOK" za¢ne blikat a kontrolka svieti
neprerusovane fialovo’, stlacte tlacidlo
,OK, aby pristroj rozpoznal jedlo a spustil

varenie.

18 Farba kontrolky sa meni podla
dosiahnutého stupnia pripravy. Ak je
kontrolka ZIta a zaznie zvukovy signdl,
potraviny su fahko prepecené (,rare”). Ak
je kontrolka oranzova a zaznie zvukovy
signdl, potraviny su stredne prepecené
(,medium”). A ak je kontrolka Cervend a
zaznie zvukovy signdl, potraviny st dobre

prepecené (,well done”).

Pozn.: Ak uprednostriujete velmi malo
prepecené madso, vyberte ho, ked' sa

kontrolka zmenf na zelent.

Upozornujeme, najma pre maso, 7e
je normélne, ak sa vysledok varenia iSi
v zavislosti na druhu, kvalite a pévode

potravin.
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3 Varenie

Varenie dalSieho jedla

Pokial chcete pripravovat dalsiu varku potravin, spotrebic¢

znowu predhrejte (pozrite si Cast 2, Predhrievanie’; od bodu 9), a

to aj vtedy, ak chcete pripravovat rovnaky druh surovin.

Ako uvarit dalsiu varku jedla:

Po ukonceni prvej varky jedla:

1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a je bez jedla vo vnitri.

2. Vlyberte prislusny rezim varenia/program (tento krok je
nevyhnutny, aj ked'sa rozhodnete pouzivat rovnaky rezim
varenia ako pri predchadzajlcej varke).

3. Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa za¢ne predhrievat.
Predhrievanie je symbolizované kontrolkou trovne varenia,
ktora blika fialovo.

4. Predhrievanie je dokoncené, ked zaznie pipnutie a
kontrolka Urovne varenia prestane fialovo blikat.

5. Po predhriatf je pristroj pripraveny na pouZitie. Otvorte veko
grilua viozte potraviny do vnutra spotrebica.

Dolezité:

- Uvedomte si, Ze s kazdou novou dévkou jedla je povinna

féza predhrievania.
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19-20 Ked farba kontrolky zodpoveda
stupru pripravy, ktory chcete dosiahnut,
otvorte spotrebi¢ a pokrm vyberte.

21 Zatvorte spotrebi¢. Ovladaci panel
sa rozsvieti a nastavi sa na rezim volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebic, ak
neprebehne volba programu.

4 Poznamky

Nezabudnite mat vzdy zatvoreny gril
bez potravin vo vnitri, aby predhrievanie
efektivne fungovalo.

- Pred otvorenim grilu a vioZenim jedla
dovnutra pockajte na dokoncenie
predhrievania.

Poznamka: Ak sa novy cyklus

predhrievania zapne ihned po skonceni

predchéadzajuceho cyklu, doba
predhrievania sa znizi.

22-23-24
Ak chcete pripravovat pokrmy podla
réznych osobnych preferencii, otvorte
gril a pokrm vyberte hned, ako dosiahne
pozadovanu Uroven pripravy. Potom
gril zatvorte a pokracujte v priprave
ostatnych surovin. Program bude
pokracovat v priprave pokrmu, az
dosiahne Uroven, prepeceny - well done”.

25 Funkcia udrZovania tepla
Ked sa varenie skonci, spotrebic
automaticky prejde do rezimu
udrZiavania teploty a kontrolka Urovne!
varenia zacne Cerveno blikat, pricom
kazdych 20 sekund zaznie zvukovy
signal. Ak jedlo zostane na grile, bude
sa aj nadalej varit, zatial ¢o vamné platne
chladnu. Zvukovu signalizaciu mézete
vypnUt stlacenim tlacidla, 0K’
Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢ po urcitej
dobe.
Druhé varenie
Ak chcete varit viac jedla, pozrite si str. 21.
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5 C(istenie a idrzba

)
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26 Stlacte hlavny vypinac pre vypnutie
spotrebica.

27 Odpojte gril zo zasuvky.

28 Nechajte spotrebi¢ vychladnut po
dobu najmenej 2 hodin.
Ak sa chcete vyhnut ndhodnym
popalenindm, nechajte gril pred cistenim
riadne vychladnut.

29 Pred ¢istenim odomknite a odstrénte
platne, aby nedoslo k poskodeniu
varného povrchu. Odkvapkdavaciu
misku a varné dosky mozno umyvat v
umyvacke.

30 Spotrebic a jeho $nura sa nesmu davat
do umyvacky riadu. Ohrievacie telesd,
viditelné a pristupné casti sa nesmu Cistit
po odstraneni platni. Pokial su velmi
znecistené, pockaijte, az spotrebic Uplne
vychladne, a potom ich ocistite suchou
handri¢kou. Ak nechcete varné dosky
distit v umyvacke riadu, mézete ich umyt
v teplej vode s trochou prostriedku na
riady, potom dokladne oplachnite a
odstranite vietky zvysky. Osuste dokladne
papierovou utierkou.

31-32 Na Cistenie akejkolvek casti grilu

nepouZivajte kovové drétenky, Skrabky
alebo abrazivne cistiace prostriedky,
pouzivaijte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.
Vyprazdnite odkvapkévaciu misku
a umyte v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu a
dokladne vysuste papierovou utierkou.

33 Na distenie krytu grilu pouZite tepld,
vihku $pongiu a osuste makkou suchou
handrickou.

34 Teleso grilu neponarajte do vody ani do
inych kvapalin.

35 Pred odlozenim sa vzdy presvedcte, ze
grilje Cisty a suchy.

36 Akékolvek iné opravy musia byt
vykonané autorizovanym servisnym
technikom.
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Prirucka na riesenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Tlacidlo'@' svieti

+ O Neprerusovane svietiaca zelens
kontrolka

+ Thacidlo @ blika
+ Tiacidlo @ blika

- Zapnutie spotrebica |-

alebo spustenie
automatického cyklu
varenia s jedlom
medzi platnami a
bez predhrievania
(automaticky sa aktivuje
manudlny rezim).

2 moznosti:

- Vyberte nastavenie teploty
stlacenim tlacidla @ a potom
stlacte OK. Nechajte varit, ale
sledujte varenie (manudlny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte spotrebic,
preprogramujte a pockajte do konca
predhrievania.

alebo varenia.

Spotrebic sa zastavi pocas predhrievania |+

spotrebi¢ prilis dlho
otvoreny.
Spotrebic¢ bol
ponechany prilis dlho v
necinnosti potom, €o sa
skoncilo predhrievanie,
alebo v rezime
udrZiavania teploty.

Pocas varenia zostal |«

Odpojte spotrebic zo zésuvky a nechajte
vypnuty 2-3 mindty, zopakujte postup.
Pri dalSom pouzivanf spotrebica sa
uistite, Ze ste ho rychlo otvorili a
zatvorili pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov varenia. Ak problém pretrvava,
kontaktujte prislusné zékaznicke
centrum Tefal.

Pokyny na pripravu pokrmov
(automatické programy)

Urceny program

Farebna kontrolka tirovne varenia

Cervené méaso

Krvavé

Stredne prepecené

Dobre prepecené

Burger

Krvavé

Stredne prepecené

Dobre prepecené

Panini / Sendvi¢

Zlahka opecené|

Opecené

Chrumkavé

DO0I@OO®

QO Blikajtica biela kontrolka.
+ ©/60/@/Btacdoblika

+ Prerusované pipanie

Pristroj uz nepipa.

Porucha spotrebica.
Spotrebic¢ bol
uskladneny alebo je
pouzivany v miestnosti,
kde je prilis chladno.

« Odpojte a znova pripojte spotrebic a

okamZite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvava, obrétte sa na
zékaznicky servis.

Ryby /lahka opecené| Stredne prepecené | Dobre prepecené
Hydina Celkom upecené
Klobasa / Jahnacina Celkom upecené
@) Bravcovina Celkom upecené
Slanina Zlahka opecené| Dobre prepecené
% Morské plody Stredne prepecené | Dobre prepecené

kontrolka zostala FIALOVA @ a varenie sa
nespustilo.

Po predhriati som polozil jedlo na gril, ale |-

4cm.

Vase jedlo je hrubsie nez |«

Jedlo nesmie byt hrubsie nez 4 cm.

Neotvorili ste tplne gril |+

privioZeni jedla.

Uplne otvorte gril a potom ho zatvorte.

+ Jedlo sa nezistilo. |+

Hrubka jedla je prilis
tenka, ,OK" blika.

Potvrdte spustenie varenia stlacenim
tlacidla @8) .

Spotrebic sa aktivuje v manudlnom rezime
+ ) Kontrolka bliké cerveno.

Predhrievaci ¢as bol|-

krity.

Pravidelne pozorujte varenie
(pre pouzitie v manudlnom rezime).
Alebo

« Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte

gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.

Blikajica O biela
+ @ tlacidlo blika
+ Neprerusované pipanie

Porucha spotrebica

« Odpojte vyrobok a obrétte sa na

zékaznicky servis.

Tip, najma pre maso: \/ysledky varenia prednastavenych programov sa mozu Iisit v zavislosti na pdvode, reze a kvalite
vareného jedla. Programy boli nastavené a testované s pouzitim kvalitnych surovin.
Rovnako aj hribku mésa je potrebné vziat do tvahy pri vareni; nemali by ste varit potraviny s hribkou vacsou nez 4 cm.
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Rady: Ak chcete, aby maso bolo velmi mélo prepecené, mézete pouiit’@
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Pokyny na pripravu pokrmov (vratane
manualneho rezimu)

Urover varenia
Potravina Progra.m @ ‘
varenia | ;¢ stredne dobre
prepecené prepecené

Chlieb Krajce chleba, opekané sendvice e O

Burger: (po predchadzajlicej priprave masa)
Méso a hydina | j5x5ce (vykostené) @ O

Platok Sunky, ktory ma byt vareny % O

Mrazené kuracie nugety ,

Marinované kuracie prsia @ O

Brav¢ova panenka (vykostend), bdcik O

Kacacie pria B QO
Ryby Cely pstrun ’

Steak ztuniaka @ O

Kralovské krevety (s alebo bez Skrupiny)

LUpané krevety @ O

Krevety
Manualny
rezim Gri\oyané zg\enina ° ovocke ; 5 4 16zne nastavenia teploty
Poarite si prisluény rychly | (Musia mat rovnaky rez a hrdibku) ﬂ
navod na obsluhu.

Pre zmrazené potraviny stlacte pred vyberom vasho programu.

172




BIZTONSAGI UTASITASOK )
FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Hasznalati, karbantartasi és termék telepitési utmutato: a sajat
biztonsaga érdekében kérf'(ijk, olvassa el a biztonsagi utmutato
minden bekezdését az ezzel kapcsolatos piktogramokat is beleértve.
« Ezakeszlilék kizdrolag beltéri, hdztartasi haszndlatra készult. Nem alkalmas

az alabbiakban felsorolt hasznalatra, amelyekre a garancia nem terjed ki

-személyzeti konyhakban, Uzletekben, iroddkban és méas munkahelyi

kornyezetben

- nyaralokban;

- szallodak, motelek és eqyéb szallashelyek tigyfelei dltali hasznalatra

- szoba reggelivel tipusu kornyezethez;

+ Az elsd haszndlat el6tt tavolitsa el az Gsszes csomagoloanyagot, matricat
és valamennyi tartozékot a készulek belsejebdl és klsejérd

« Ezt a berendezést nem hasznalhatjak olyan személyek (gyermekeket is
beleértve), akik csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek kell6 belatassal és tudassal, kivéve
azt az esetet, ha az emlitett személyek a biztonsagukért felel6s személy
fellgyelete alatt allnak, vagy ilyen személytdl kaptak utasitast a berendezés
hasznalatdra vonatkozoan. A gyerekeket szemmel kell tartani, hogy neqmy
jatsszanak a készilékkel, és ne haszndljak jatékszerkent.

« Ezt a készliléket hasznalhatjdk 8 éves vagy anndl idGsebb gyermekek,
illetve csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, vagy kell6 tuddssal és belatassal nem rendelkezd személyek is,
ha az emlitett személyek a biztonsagukért felelds, a készilék biztonsagos
hasznalatanak madjaval és az esetleges veszélyekkel tisztdban levo
személy fellgyelete alatt allnak, vagy ilyen személytl kaptak utasitast
a berendezés haszndlatdra vonatkozoan. Gyermekek nem végezhetik a
készulék tisztitasat és karbantartdsdt, kivéve, ha 8 évesnél idosebbek és
felnGtt feltigyeli Gket.

« Akészliléket és annak kabelét tartsa tavol a 8 évesnél kisebb gyermekektdl.

+ Soha ne hagyja feltgyelet nélkil a mikadésben lévd készléket.

o A\ Az elérhetd feliileti hémérséklet magas lehet, amikor a késziilék
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lizemel. Soha ne érjen a készCilék fellileteihez.

« Akésziléket nem kils6 id6kapcsoldrol vagy kilon tavvezérld rendszerrdl
torténd Uzemeltetésre terveztek.

+ Teljesen tekerje le a hdlozati vezetéket a készilék csatlakoztatasa elGtt.

+ Ha a hdlozati vezeték megsérilt, az dramiités megeldzése érdekében a
cserét kizarolag a gyartéval vagy a vasarlas utani szerviz dltal végeztesse el.

+ Ne hasznaljon hosszabbitd ka’éelt. Ha vadllalja a felelésséget azért, hogy
mégis ezt teszi, akkor csak olyan hosszabbitd kabelt hasznaljon, amely
j6 dllapotban van, foldelt csatlakozodugdval rendelkezik, és megfelel a
készillek teljesitményének. Tegyen meg minden biztonsagi ovintézkedést,
hogy senki ne tudjon megbotlani a hosszabbitd kabelben.

+ Akesziiléket mindig foldelt csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa.

+ Ellenérizze, hogy a hdlézati fesziiltség megfelel-e a késziilék névleges
adatait tartalmazo cimkején feltiintetett értékeknek.

« A siit6lapok tisztitasahoz hasznaljon szivacsot, meleg vizet és folyékony
mosogatoszert.

+ Soha ne meritse a készlléket vagy a haldzati vezetéket és a
csatlakozdduggt vizbe vagy barmely mas folyadékba.

FIGYELMEZTETES: Ne melegitsen vagy elémelegitsen, ha a 2 sttélap nincs

agrillsutében.

Teendok

Alaposan olvassa el a hasznalati utasitasokat a kilonbdzd véltozatokhoz a késziilékéhez mellékelt tartozékoktol
fliggben, és tartsa elérhetd helyen.

+ Amennyiben baleset torténik, azonnal engedjen hideg vizet az égett feliletre, s szlikség esetén forduljon orvoshoz.

+ Az els haszndlat el6tt mossa el a sttdlapokat (Isd 5. bekezdés), dntson egy kevés sit6olajat a stit6lapokra, és
t6rolje le egy puha ruhdval vagy konyhai papirtoriével.

- Ovatosan Ugy helyezze el a hosszabbitd kabelt, akér hasznal hosszabbité kébelt, akér nem, hogy a vendégek
szabadon tudjanak az asztal kordil mozogni, anélkl, hogy megbotlandnak benne.

+ Sités kozben keletkezé g6z0k veszélyesek lehetnek f6leg azon dllatokra nézve, amelyek légz6rendszere érzékeny,
példaul a madarakeé. Javasoljuk a madar tulajdonosoknak, hogy tartsak Sket tavol a sitési terdlettél.

+ Gyermekektdl mindig elzarva térolja a készliléket.

+ Haszndlat eltt ellendrize, hogy mindkét stit6lap tiszta-e.

+ A stt6lapok sériilésének elkerllése érdekében csak azon a késziiléken haszndlja Sket, amelyre tervezték (pl. Ne
helyezze siitébe, gazrézséra vagy elektromos siitélapra stb).

+ Ellendrizze, hogy a siitélapok stabilan és megfeleléen vannak-e a készilékbe helyezve. Csak a készilékhez mellékelt
vagy hivatalos mdrkaszervizben vasarolt siitélapokat haszndlja.

+ Astit6lapok sérilésének elkertilése érdekében mindig haszndljon fa vagy mdanyag lapatot.

+ Csaka készulékhez mellékelt vagy hivatalos markaszervizben vésarolt alkatrészeket vagy tartozékokat hasznalja. Ne
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haszndlja mds késziilékekben vagy més célra.
3

Tilos

+ Ne haszndlja a késztiléket kiltéren.

+ Soha ne hagyja feligyelet nélkiil a csatlakoztatott vagy miikodésben Iévé késziléket.

+ Akésziilék tulmelegedésének megakadalyozésa érdekében ne helyezze sarokba vagy fali szekrény ala.

+ Soha ne helyezze a késziiléket kozvetlenil torékeny feliiletre (ivegasztal, asztalter(td, lakkozott butorok stb), vagy
puha feliletre, pl. konyharuhéra.

+ Soha ne helyezze a készliléket falra szerelt szekrény vagy polc alg, vagy gyulékony anyagok mellé, pl. reluxa,
fliggonyok vagy faliszonyegek.

+ Soha ne helyezze a késziiléket forrd vagy cstiszos felliletekre; a halozati kabel soha ne legyen kozel a kész(ilék forrd
alkatrészeihez, forrd feliletekhez kozel, és ne Iogjon &t éles széleken.

+ Ne helyezzen f6z6edényeket a készilék sitGfelileteire.

+ Soha ne vagjon kézvetlendl a siitélapokon.

+ Ne haszndljon fém stirolészivacsot, surold hatdsu acélforgacsvattét vagy durva sdroldszert, mivel az megrongalhatja
a tapadasmentes bevonatot.

+ Mkdtetés kozben ne mozgassa a késziléket.

+ Nevigye a késziiléket a kabelnél vagy a fémes vezetékeknél fogva.

+ Soha ne mikadtesse Uresen a késziiléket.

+ Ne hasznaljon aluminium folit vagy més targyakat a stit6lap és a stittendd étel kozott.

+ Sités kozben ne tavolitsa el a zsirfelfog talcat. Ha a zsirfelfogd talca megtelik sités kozben: kitrités el6tt hagyja a
késziiléket kindilni.

+ Ne helyezze a forrd stit6lapot torékeny feliletekre vagy viz ald.

+ Atapadasmentes tulajdonsagok megdrzése érdekében ne melegitse el tdlzottan az Ures késziiléket.

+ Aslitélapokat soha ne kezelje forr6 allapotban.

+ Ne stisson ételt aluminium folian.

+ Akészlilék sériilésének elkertilése érdekében ne alkalmazzon flambirozast tartalmazo recepteket.

+ Ne helyezzen aluminium réteget vagy egyéb més targyat a stitlapok és a fiitoelem kozé.

+ Soha ne melegitsen vagy siisson, amig a grillezé nyitva van.

+ Soha ne melegitse fel a késziiléket a stit6lapok nélkul.

Tippek/informacié

+ Koszonjuk, hogy megvasarolta a készliléket, amely kizardlag haztartdsi hasznalatra készillt.

. Az On biztonséga érdekében a késziilék megfelel a megfeleld el6irdsoknak és szabvanyoknak - az
alacsonyfeszlltségi iranyelvnek - az elektromagneses interferenciardl sz0l6 szabvanynak - A kornyezeti elGirasoknak
- az ételekkel érintkezd anyagokrdl szol6 el6irasoknak .

+ Azelsd haszndlatkor enyhe szag és kevés fist keletkezhet az elsé par percoen.

+ Cégunk fenntartja maganak a jogot, hogy a fogyaszto érdekében megvaltoztassa a termékek tulajdonsagait vagy
hasznalt részeit.

+ Nefogyasszon olyan ételeket, amelyek a x logdval ellétott alkatrészekkel érintkeznek.

+ Haaz étel tUl vastag, akkor a biztonsagi rendszer nem engedi mikodni a késziléket.
+ Azellendllds nem tisztithatd. Amennyiben nagyon piszkos, akkor varja meg, amig lehdil, és drzsdlje le egy széraz ruhaval.

Kornyezet

A kérnyezetvédelem az elsé!
® A készulék értékes nyersanyagokat tartalmaz, amelyek visszanyerhet6k vagy
mmm  (jjrahasznosithatok.

2 Adja le a készuléket a helyi dSnkorményzati hulladékgyUjto telepen. 175
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OptiGrill @ XL @

Leiras

Kézi Gzemmdd, 4 hémérséklet-

i bedllitas” .
A VezérGpult A4 Lasd a specidlis gyors inditds C Fogantyd
utasitasokban.
A1 Be-/kikapcsologomb A5 OK gomb D Sitdlapok
Fagyasztott&tel g Giiasezint jelz6lampa g Csepegteto
lzemmod talca

A3 SUtésiprogramok B Készlléktest

F Haldzati kdbel

A LED szjpek atmutatoja

o @ @

VOROS VILLOGAS ALLANDO VOROS
Vérjon. Elémelegités vége
Vérakozds az ételre.

Siités - fogyasztasra kész

Sttés kezdése.

Siités kezdése

KEK 70D
Astitési ciklus elinditasa alatt
sipolo hang figyelmezteti a
felhasznalot, hogy a,Kissé silt”
sUtési program kész az indftdsra.
Melegen tartas
»Korilbelil 30™

SARGA NARANCSSARGA
LAlig stlt”sités. Kozepes'sttés.

0

ALLANDO ZOLD

@ 2 @ ©

PIROS PIROS VILLOGAS

Atsilt” siités. Az &tsult”

sUtés vége.

FEHERVILLOGAS

Akézi funkcio kivalasztasra kerllt, vagy — Lasd ,Hibaelharitasi utasitasok”.

automatikusan aktivalodott, ldsd a
"Hibaelharitasi utasitasok a 255. oldalon’

Forduljon az tgyfélszolgalathoz.

Automatikus siitési programok utmutatoja

Hamburger Hal

@ Voros hus @ Szarnyasok
> . ) = Tenger
Panini/szendvics gyimalcsei

Kolbasz/barany . Sertés

Szalonna

Kézi tizemmad:
A hagyoményos kézi makodtetésd grillezé, 4
kilonbozé homérséklet-bedllitassal (110°C és

285°C kozott)
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1 Beaillitas

1 Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot,
matricat és valamennyi tartozékot a
készulék belsejébdl és kilsejérdl. A
sttési szint jelz6ldmpa szin matricaja
kicserélhet6 a nyelvnek megfelelGen.
Kicserélheti a csomagolasban 1évé
matricakkal.

2 Az els6 haszndlat eltt alaposan tisztitsa
meg a sttSlapokat meleg vizzel és kevés
mosogatdszerrel, majd alaposan szérftsa
meg Oket.

3-4 A kivehetd csepegtetd talca helyzete a
készUlék elulsd részén.

5A jobb eredmény érdekében a
sttélapokat egy kis stitéolajba martott
konyhai papirtorlével attérolheti, hogy
fokozza a tapaddsmentességet.

5bis Ellendrizze, hogy a felsé sttélap
és az also sttdlap megfeleléen van-e
behelyezve a termékbe, mielétt az
elémelegitési fézis elkezdddik.

6 A felesleges olajat tavolitsa el egy tiszta
konyhai papirtoriével.

7 Csatlakoztassa készUléket egy villamos
aljzatba. (figyeljen arra, hogy a kabel
teljesen le legyen tekerve).

8 Nyormja meg a be/ki gombot.

OptiGrl®XL & <

slelclclele]s

R

9 Ha a sttni kivant étel fagyasztott, akkor
nyomja meg a,Fagyasztott étel"gombot.

10 A megfeleld sutési Gzemmaodot a
stitni kivant étel tipusanak megfeleléen
vélassza ki.

9 10

9 automatikus siitési program és kézi lizemmad 4 kiilonb6z6 hémérsékletbeallitassal

Ezt a sUtési programot akkor vélassza, ha ham-
burgert szeretne sttni.

®

Ezt a sUtési programot akkor vélassza, ha
tenger gylmolcseit szeretne stitni.

Ezt a sitési programot akkor valassza, ha ser-
téshust szeretne sttni.

Ezt a stitési programot akkor vélassza, ha vords
hust szeretne stitni.

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha pan-
ninit/szendvicset szeretne sttni.

Ezt a sttési programot akkor vdlassza, ha sza-

7 |lonnét szeretne sttni.

4

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha kol-
baszt/barényt szeretne stitni.

Ezt a stitési programot akkor vélassza, ha halat
szeretne sUtni.

000000

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha
szarnyasokat szeretne stitni.

Ha a kézi lzemmddot vélasztja, akkor
a jelzéldampa zold és kézzel vezérli a su-
tési idot. 4 kilonbdzd hémérséklet-bedllitas
elérhetd ehhez a kézi tzemmodhoz.

(z8ld, sérga, narancs és piros).
Lasd a specidlis gyors inditas utasitasokban.

Ha nem biztos abban, hogy melyik sttési izemmaddot hasznalja, mert az nincs lent felsorolva,
akkor kérjuk, nézze meg,A programon kivili ételek stitése” fejezetben a 186 oldalon.

11 Nyomja meg az "OK” gombot: a
szint jelzéldmpa pirosan villog.
MEGJ.: Ha rossz programot valasztott ki,
akkor térjen vissza a 8.szinthez.

12Vrjon 4-7 percig.

13 Hangjelzést hall, és a sutési szint

jelz6lampa abbahagyja a piros
villogést, ha az elémelegités tizemmaod
befejezédott.
Megjegyzések: Ha a készUlék zarva
marad, akkor az elémelegités végén
a biztonséagi rendszer kapcsolja a
késziléket.
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3 Siités

nyers kozepes atsiilt
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14-15 Az el6melegités utan a késziilék
hasznélatra kész.
Nyissa ki a grillsiitot, és helyezzen
ételta siitélapokra.

Megjegyzések:

ha a késziilék tul sokaig nyitva

marad, akkor a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a
késziiléket.

16-17 A készllék automatikusan bedllitja
a sutési ciklust (az id6t és hémérsékletet)
az étel vastagsaganak és mennyiségének
megfeleléen.

Zarja le a készuléket, és inditsa el a sttési
ciklust. A sttési szint jelzélampa kékre
valt, majd zoldre, hogy jelezze, a siités
folyamatban van (a jobb eredmények
érdekében ne nyissa ki, és ne mozgassa
az ételt a stitési folyamat sorén).

A sttési folyamat alatt minden sitési
szintnél hangjelzés hallatszik, hogy
figyelmeztesse a hasznaldt, hogy a
készUlék elért egy sutési szintet (pl. kissé
sult/sarga).

Megjegyzés a nagyon vékony ételekhez
Zarja le a készliléket, az"OK"gomb villogni
kezd, és a fix piros” jelzélampa vilagit,
nyomja meg az "OK" gombot, hogy a
készUlék biztosan felismerje az ételt, és
elinduljon a stési ciklus.

8 A sutés fokozatanak megfeleléen
valtoztatja a jelzéldmpa a szinét. Ha
a jelzélampa sarga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kissé stlt,ha a
jelzéldmpa narancssarga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kozepesen sdilt,
és ha a jelz8ldmpa piros, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel atsilt.

MEGJ: Ha alig stilten szereti a hust, akkor
vegye ki a hust, ha a jelz6ldmpa zoldre
Valt.

Kérjuk, vegye figyelembe kilondsen
a husoknal, hogy normalis, hogy az
eredmény az étel tipusatdl, mindségétd|
és eredetétd| fliggden valtozik.

3 Siités

Tobb étel siitése

Ha egy mésodik adag ételt szeretne stitni, akkor kérjuk Ujra

melegitse el a késztiléket (Iasd a 2. Elémelegftésfejezetet, a 9.

ponttdl kezdve), akkor is, ha ugyanolyan tipusu ételt stt.
Hogyan siissek masik adag ételt:

Az elsé adag étel befejezése utan:

1. Ellendrizze, hogy a készilék le van-e zarva, és nem maradt a
belsejében étel.

2. Vélassza ki a megfeleld stitési modot/programot (ez a lépés
akkor is szlikséges, ha ugyanazt a stitési modot valasztja,
mint azimént befejezett stitésnél).

3. Nyomja meg az "OK" gombot: a késziilék elindftja az
elémelegitést. Az elémelegitést a stitési szint jelzlampa
piros villogéssal jelz.

4. Azeldmelegités akkor fejezddik be, ha sipolas hallatszik, és a
sUtési szint jelz6ldmpa abbahagyja a pirosan villogast.

5. Az elémelegités utdn a készlilék hasznélatra kész. Nyissa fel
agrillsitét, és helyezzen ételt a készllék belsejébe.

Fontos:

- Kérjuk, jegyezze meg, hogy barmilyen Uj adag étel esetén

az elémelegités fézis kotelezo.

19-20 Ha a szin a kivalasztott sutési
szintnek megfeleléen megjelenik, akkor
nyissa ki a készléket, és vegye ki az ételt.

21 Zarja le a készllléket. A vezérlépulton
a jelzéldmpa vilagit és a ,program
kivalasztasa' izemmaddba dllitja magat.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a készuléket,
ha nincs program kivalasztva.
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4 Megjegyzések

Ne felejtse el, hogy a grillsiité mindig

legyen lezérva, és ne legyen étel a

belsejében, hogy az elémelegités funkcio

hatékony lehessen.

- Majd varja meg, amig az elémelegités
teliesen befejezédik, mielétt kinyitja a
grillstitét, és ételt helyez bele.

Megjegyzés: ha az Uj elémelegitési

ciklust kozvetlentil az elémelegitési ciklus

befejezése utan végzi, akkor csokken az
elémelegitési ido.

22-23-24

Ha az ételt kulbnbozé izekben szeretné
megsiitni, akkor nyissa ki a grillstitét, és
vegye ki az ételt, ha elérte a kivant szintet,
majd zarja le a grillsttét, és folytassa a
sUtést a tobbi étellel. A program folytatja
a sutési ciklust, amig el nem éri az,atsult”
szintet.

25 Melegen tarto6 funkcio
Amikor a sutés befejezédik, a
készulék automatikusan aktivalja a
melegen tarté funkciot, a jelzélampa
automatikusan pirosra Valt, és a késztilék
20 mésodpercenként sipol. Ha étel
maradt a grillsttében, akkor addig
folytatja a sutést, amig a sttélapok ki
nem hiilnek. A hangjelzést az"OK"gomb
megnyomasaval dllithatja le.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer egy
id6 utdn automatikusan kikapcsolja a
késziléket.
Masodik siités
Ha tobb ételt szeretne stitni, kérjuk, nézze
meg a 21.fejezetet.

Tisztitas és karbantartas

P BHOAC

26

126ra

26 Nyomja meg a be/ki gombot a
készUlék bekapcsolasdhoz.

27 Huzza ki a fali aljzatbol.

28 Hagyja legaldbb 2 éran keresztul hiiini.
Az égések elkertilése érdekében tisztitas
elétt hagyja rendesen kihdiini a grillstitét.
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6 Tisztitas

184

29 Tisztitas el6tt vegye ki a sttélapokat
a sutéfelllet sérilésének elkertlése
érdekében. A csepegtetd télca és
a sttélapok mosogatogépben
mosogathatok.

30 A készllék és a kabele nem helyezhetd
mosogatogépbe. A flitéelemek,
|dthato és elérhetd alkatrészek, nem
tisztithatdk a sutélapok kivétele utan.
Ha nagyon piszkosak, akkor varjon,
amig a készulék teljesen lehilt, és
tisztitsa meg egy szaraz ruhaval. Ha nem
akarja mosogatégépben mosogatni
Oket, akkor hasznéljon forrd vizet és
kevés mosogatodszert a tisztitdshoz,
majd alaposan 6blitse le a maradékok
eltdvolitasahoz. Papirtorlével alaposan
szaritsa meg.

31-32 Ne hasznéljon fém stroldszivacsot,

acélforgdcsvattat vagy surold hatéasu
tisztitoszereket a grillsité barmely
alkatrészének tisztitdsahoz, csak nylon
vagy nem fémbol készilt kapardt
hasznaljon.
Uritse ki a csepegtetd talcat, és
mosogassa el meleg vizben és kevés
mosogatészerrel, majd papirtoriével
alaposan szarftsa meg.

33 Hasznéljon meleg, nedves szivacsot
a grillfedél tisztitdsahoz és szaraz, puha
ruhdval tordlje szarazra.

34 Ne meritse a grillsitét, a haldzati
vezetéket vagy a csatlakozoddugdt vizbe,
illetve mas folyadékba.

35 Mindig tgyeljen arra, hogy a grillsitd
tarolas eltt tiszta és szaraz legyen.

36 Barmilyen mas karbantartdst
felhatalmazott szerviz képviseldje
végezzeel.

Hibakeresési utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

Gomb (@ vilagit

+ © Folyamatos z61d jelz6lémpa
+ Gomb (@ villog

+ Gomb (@) villog

« A sutdélapok|

elémelegitése nélkil,
de étellel kapcsolja
be a késziuléket
vagy inditson el egy
automatikus sutési
ciklust (kézi Gzemmod
automatikusan
aktivalva).

2 lehet6ség van:

- Vélassza ki a hdmérséklet bedllitést
a(z) @ gomb megnyomasaval,
majd nyomja meg az OK gombot.
Hagyja sutni, de feligyelje a sutést
(kézi tzemmad).

- Allitsa le a készlléket, vegye
ki az ételt, zérja le a késziléket
megfelelGen, allitson be egy Uj
programot a kész(iléken, és varjon,
amiqg az elémelegités befejezddik.

A készlék az elémelegités vagy sttés |«

ciklus alatt ledll.

sokaig volt nyitva.

A készilék tul sokdig
lizemelt tresen miutan
az el6melegités vagy a
hémérséklet fenntartasa
befejez6dott.

A készilék sutés kozben |

Huzza ki a készlléket az aljzatbdl,
és hagyja 2-3 percig, majd inditsa
Ujra a folyamatot. Amikor kovetkezd
alkalommal haszndlja a készuléket, akkor
gyorsan nyissa ki és zérja le a jobb sttési
eredmény érdekében. Ha a probléma
megismétlédik, vegye fel a kapcsolatot a
Tefal tigyfélszolgalataval.

O Afehér jelzlampa villog.

+ ©@/60/8/6 jombvilleg

+ Szaggatott sipolds

Akésziilék abbahagyja a sipolast.

+ Készilék hiba.

+ A készlléket tal hideg
helyiségben tarolta vagy
hasznalta.

Huzza ki, és dugja be Ujra a késztiléket, és
kozvetlendl inditsa Ujra az elémelegité
ciklust. Ha a probléma tovébbra is
fenndll, forduljon az tgyfélszolgalathoz.

Az eldmelegités utan az ételt a grillre |«

helyeztem, de a jelz6lémpa PIROS @
marad és a sitési ciklus nem indul el.

vastagabb.

Az étel 4 cm-nél|.

Az étel nem lehet 4 cm-nél vastagabb.

Nem teljesen nyitotta |-

ki a grillsutét az étel
behelyezéséhez.

Teljesen nyissa ki a grillstt6t, majd zarja
le.

A késziilék nem érzékeli |.

az ételt. Az étel tul
vékony, az,,0K” gomb
villog.

Erésitse meg a sités inditsat az
gomb megnyomasaval.

Akészlilék kézi izemmaodba kapcsol
+ ‘ Ajelz6lémpa pirosan villog.

- Az elémelegitési id6 tl | «

rovid.

- Allitsa le a grillsttét, vegye ki az ételt,

ldénként fellgyelje a sutést
(kézi izemmaodban).
Vagy

zérja le a grillsitét, vélasszon ki Uj sttési
programokat, amelyeket hasznélni
szeretne, és varja meg, amig az
elémelegitési ciklus befejezddik.

Fehér O villogé
+ @ gombvillog

+ Folyamatos sipolds

Készulék hiba

Huazza ki a terméket, és forduljon az
lgyfélszolgalathoz.

Tipp, elére beallitott hushoz: a bedllitott programok szerinti siitési eredmények valtozok lehetnek az étel eredetétdl,
szeletelésétdl és mindségétd| fliggben, a programokat jo minGségu ételekkel teszteltiik és allitottuk be.
Ehhez hasonldan a hus vastagsagat is figyelembe kell venni siités kozben; 4 cm-nél vastagabb ételeket nem lehet siitni.
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Siitési utmutato (automatikus program)

Célzott program Siitési szint jelz6lampa

@ Voros has Véres Kozepes Atsuilt
Hamburger Véres Kézepes Atsuilt
@ Panini/szendvics Enyhén sult Piritott Ropogos
Hal Enyhén siilt Kozepes Atsiilt
@ Szarnyasok Teljesen atsult
@ Kolbasz/barany Teljesen atsult
Sertés Teljesen atsult
% Szalonna Enyhén silt Atsult

@ Tenger gyiimolcsei Kozepes Atsuilt

Tippek: ha alig stilten — kék — szeretné a huist, akkor haszndlhatja a2) @—t
Siitési atmutato (kézi lizemmoddal)

siitési Suitési szint
0@ e
nyers  kozepes  atsilt
Kenyér Kenyérszeletek, melegszendvicsek @ O
Hamburger: (a hus eléstitése utan)
H"‘IS és Barany (csont nélkul) @ O
szarnyasok Baranyszelet stitéshez E] O
Fagyasztott csirkehs .
Pacolt csirkemell @ O
Szdizpecsenye (csont nélkil), sertés hasalja O
Kacsamell @ O
Hal Egész pisztrang ’
Tonhal szelet O
Garnélarak (pancéllal vagy pancél nélkul)
Flirészes gamnéla pancéllal @ O
Gambas
Kd“ s ol i | @) ygbieshomerekie e

Fagyasztott ételek esetén, nyomja meg a(z) gombot a program kivélasztasa elétt.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Ghiduri de utilizare, intretinere si instalare a produsului: pentru
siguranta dumneavoastra, va rugam sa cititi toate paragrafele din
manualul de instructiuni, inclusiv pictogramele asociate.

« Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic la interior. Acesta nu este
destinat a fi utilizat in urmaitoarele aplicatii, iar garantia nu se va aplica pentru:

- bucatdrii ale personalului din magazine, birouri si alte medii de lucry;
-ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte locatii de tip rezidential;
-1n locatii de tip pensiune.

+ Inainte de prima utilizare, eliminati toate materialele de ambalare,
autocolantele siaccesoriile din interiorul si exteriorul aparatului.

« Acest aparat nu este destinat folosirii de cdtre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau intelectuale reduse, sau
lipsite de experientd sau cunostinte, exceptand cazul in care acestea
sunt supravegheate sau instruite in prealabil cu privire la utilizarea
aparatului de o persoana adultd responsabila de securitatea lor. Copiii
trebuie supravegheati pentru a vd asigura ca nu e joaca cu aparatul si
nu folosesc aparatul drept jucarie.

« Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste 8 ani si de
catre persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau intelectuale reduse G
ori lipsite de cunostinte sau de experientd, daca sunt supravegheate
sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului in deplind
sigurantd siinteleg pericolele la care se expun. Curdtarea si intretinerea
aparatului nu se vor efectua de copii, cu exceptia cazului cand acestia
au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

+ Nu lasati aparatul si cordonul de alimentare al acestuia la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

+ Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat atunci cand acesta se afld
in functiune.

+ A\ Temperaturile de suprafatd accesibile pot fi ridicate atunci cand
aparatul este in functiune. Nu atingeti niciodatd suprafetele fierbinti
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ale aparatului.

« Acest aparat nu a fost conceput pentru a putea fi utilizat prin
intermediul unui temporizator extern sau cu un sistem de control de
la distanta.

« Desfdsurati complet cablul de alimentare inainte de conectarea
aparatului fa priz.

- Daca este deteriorat cordonul de alimentare, acesta trebuie inlocuit
de producator sau de agentul sau de service, pentru a se evita orice
pericol.

« A nu se folosi un prelungitor electric. Dacd acceptati raspunderea
pentru acest lucry, utilizati doar un cablu prelungitor care este in stare
bund, are stecher cu impamantare si este potrivit pentru puterea
nominald a aparatului. Luati toate masurile de precautie necesare
pentru a preveni impiedicarea oricaror persoane de cablul prelungitor.

» Conectati intotdeauna aparatul intr-o priza cu impamantare.

« Asigurati-vd cd alimentarea cu energie electrica este compatibila cu
puterea nominald si tensiunea indicate in partea de jos a aparatului.

« Utilizati un burete, apa calda si detergent lichid pentru vase pentru a
curdta placile de gdtit.

» Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si stecherul acestuia in
apa ori in orice alt lichid.

AVERTIZARE: Nu incalziti sau preincalziti fdra cele 2 pldci de gatit in

interiorul gratarului.

Recomandan

Cititi instructiunile cu atentie, comune versiunilor diferite, in functie de accesoriile furnizate impreund cu aparatul
dvs. si pastrati-le la indemans.

« Incazulin care se produce un accident, clatiti imediat arsura cu apd rece si contactati un medic dacd este necesar.

+ Tnainte de prima utllizare, se spalé plcile (a se vedea paragraful 5), se toarna putin ulei de gatit pe placi si se sterg cu
0 carpa moale sau cu un prosop de hartie de bucdtarie.

+ Pozitionati cablul de alimentare cu atentie, indiferent dacé este utilizat un cablu prelungitor sau nu, astfel incat
oaspetii sa se poata deplasa liber in jurul mesei, féra sa se impiedice de acesta.

+ Fumul de la gatit poate fi periculos pentru animalele care au un sistem respirator deosebit de sensibil, cum ar i
pasdrile. Se recomanda proprietarilor de pasari sd le tind departe de zona de gatit.

+ Depozitati Intotdeauna aparatul intr-un loc inaccesibil copiilor.

+ Verificati ca ambele fete ale placii s fie curate inainte de utilizare.

+ Pentru a preveni deteriorarea placilor, folositi-le numai pe aparatul pentru care au fost proiectate (de exemplu nu le
plasati intr-un cuptor, pe aragaz sau pe plita electricé etc).

+ Asigurati-va ca pldcile sunt stabile, bine pozitionate si corect prinse de aparat. Utilizati numai pldcile furnizate

sTgwpreuné cu aparatul sau cumpdrate de la un centru de service autorizat.
1

+ Folositi intotdeauna o spatuld de lemn sau de plastic, pentru a evita deteriorarea placilor de gatit.
+ Utilizati numai piesele sau accesoriile furnizate impreuna cu aparatul sau cumparate de la un centru de service

autorizat. Nu le utilizati la alte aparate sau in alte scopuri.

Intems

Nu utilizati aparatul in exterior.

+ Nuldsati niciodats aparatul nesupravegheat atunci cand acesta este In prizd sau se afld in functiune.
+ Pentru a preveni supraincalzirea aparatului, nu-| plasati intr-un colt sau sub un dulap suspendat de perete.
+ Nu asezati niciodata aparatul direct pe o suprafatd fragild (masa de sticlé, fatd de masd, mobilier lécuit etc) sau pe o

suprafatd moale, cum ar fi un prosop pentru ceai.

+ Nu asezati niciodata aparatul sub un dulap suspendat de perete sau un raft sau langd materiale inflamabile, cum ar

fijaluzele, perdele sau draperii de perete.

+ Nu asezati niciodatd aparatul pe sau in apropierea suprafetelor fierbinti sau alunecoase; cablul de alimentare nu

trebuie sd fie aproape sau in contact cu partile fierbinti ale aparatului, aproape de o sursa de cdldurd sau sd se
sprijine pe margini ascutite.

+ Nu asezati ustensile pentru gatit pe suprafetele de gatit ale aparatului.
+ Nu tdiati niciodatd alimente direct pe pldci.
+ Nu folositi bureti metalici de curatat, bureti de sérma abraziva sau praf dur de curdtat, deoarece acestea pot

deteriora stratul antiaderent.

+ Nu deplasati aparatul cand este in timpul functionari.

+ Nu transportati aparatul de méaner sau de cablurile metalice.

+ Nu utilizati niciodatd aparatul gol.

+ Nu folositi folie de aluminiu sau alte obiecte intre placd si alimentul care se prepard.

+ Nu scoateti tava de colectare a grasimilor in timpul gatitului. In cazul in care tava de colectare a grasimilor se umple

atunci cand gétiti: ldsati aparatul 3 se rdceascd inainte de golire.

+ Nu asezati placa fierbinte pe o suprafatd fragila sau sub apa.
+ Pentru a pastra proprietdtile neaderente ale stratului de acoperire, evitati preincalzirea excesiva cu aparatul gol.
+ Placile nu ar trebui sa fie manipulate atunci cand sunt fierbinti.
+ Nu gdtiti alimentele in folie de aluminiu.
+ Pentru a evita deteriorarea aparatului dvs,, nu utilizati retete flambate cu acest aparat in niciun moment.
+ Nu asezati o folie de aluminiu sau orice alt obiect intre pldci si elementul de incdlzire.
+ Nuincdlziti si nu gatiti niciodatd in timp ce grétarul este deschis.
Nu incalzi niciodats aparatul fira plicile de gatit E

Recomandarlllnformatu

V& multumim pentru achmt\onarea acestui aparat, care este destinat exclusiv uzului casnic.

+ Pentru siguranta dumneavoastr, acest aparat este in conformitate cu standardele si reglementarile aplicabile -

Directiva privind tensiunea joasd - Compatibilitatea electromagneticd - Mediu - Materiale care intré in contact cu
produsele alimentare.,

+ La prima utilizare, pot aparea un miros usor si putin fum in timpul primelor cateva minute.
- Compania noastrd are o politica de cercetare si dezvoltare continua si poate modifica aceste produse fara o

notificare prealabila.

+ Nu consumati alimente care vin in contact cu partile marcate cu logo-ul

+ Incazul in care produsul alimentar este prea gros, sistemul de siguranta va opri aparatul din functionare.

+ Rezistenta nu se poate curata. Dacd este foarte murdara, asteptati & se raceasca complet si frecati cu o cérpa uscata.
Mediul inconjurator

Protectia mediului mai intai!
@ Aparatul dumneavoastrd contine materiale valoroase care pot fi recuperate sau reciclate.
= D Predati-l unui centru local de colectare a deseurilor.
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Descriere

Mod manual 4 setari de temperaturad” c

A~ Panoude control A4 A se vedea ghidul specific de pornire rapida. Waner
A1 Buton de pornire/oprire A5 butonul OK D Pldci de gatit
A2 Modulalimente A6 Indicator pentru nivel de gatit sau temperaturd E  Tava de picdturi
: congelate
OptiGril@XL « ‘o
- A3 P[ograme automate de B Cop F Cgrdon de
gatit alimentare

Ghid de culori ale indicatorului nivelului de preparare

preincalzire inceperea gatitului
I | | - I

% % %

3 3
VIOLET INTERMITENT VIOLETCONTINUU ~~ ALBASTRU VERDE
Asteptati. Sfarsitul preincalzirii  Inceperea gdtitului.  Lainceputul ciclului de gétit, se va
Puteti introduce emite un semnal sonor pentru a
alimentele. alerta utilizatorul cd programul, Gétit

in sdnge" urmeaza sd inceapa.
mentinere la cald

gatit - gata de consum ,aproximativ 30 min."
iy \ 1T 1
7 7 7 7 %
(2 @ @
GALBEN PORTOCALIU ROSU ROSU INTERMITENT
,Gdtitin sange”. ,Gtit mediu”. Gdtit,bine facut”.  Sfarsitul ciclului de gatit pentru
Sfarsitul gatitului. ,bine facut" E

i
VERDE CONTINUU ALB INTERMITENT
Functie manuald selectatd sau Functionare defectuoasa a
activatd automat, consultati,Ghidul produsului
de depanare p. 199" Consultati,Ghidul de depanare”.

Contactati serviciul pentru clienti.
Ghid de programe de gatit
Burger Peste
@ Carne rosie Pui Mod Manual:

@ Panini / Sandwich @ Fructe de mare Qratartrad@qal pentru operafe mapua\a, care
include 4 setdri de temperaturd diferite (de la 110°C

Carnati/miel Porc la 285°C)

Suncd
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1 Preparare

1indepéartati toate materialele
de ambalare, autocolantele si
accesoriile din interiorul si exteriorul
aparatului. Autocolantul de culoare
de pe indicatorul nivelului de
preparare poate fi modificat, in
functie de limba. Puteti sé-I inlocuiti
cu cel din interiorul ambalajului.

21nainte de utilizarea pentru prima
datd, curatati bine placile cu apa
calda si putin lichid de spalat vase,
clatiti si uscati bine.

3-4 Pozitionati tava de scurgere
detasabild in partea frontala a
aparatului.
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5Pentru cele mai bune rezultate,
puteti sterge placile de gétit
folosind un prosop de hartie
fnmuiat in putin ulei de gatit,
pentru a imbundtati proprietatile
neaderente ale acestora.

6Indepértati orice surplus de ulei
folosind un prosop curat de hartie
de bucétarie.

7 Asigurati ca placa inferioara de
gatit si placa superioard de gatit sa
fie corect pozitionate in interiorul
produsului Tnhainte de a incepe
etapa de preincalzire. Conectati
aparatul la o prizd de retea electricd.
(Retineti: cablul de alimentare
trebuie sd fie complet desfdsurat.)

8 Apdsati pe butonul pornit/oprit.
Atentie: Asigurati-va ca nu exista
alimente intre placi.

OptiGrl®XL & <

9 Daca alimentele pe care doriti sa
le gatiti sunt congelate, apasati pe
butonul ,alimente congelate”.

10 Selectati modul de preparare
corespunzator in functie de ce tip
de aliment doriti sa gatiti.

Recomandare, in special pentru
carne: rezultatele gatitului pe
programele presetate pot varia in
functie de origine, de tdiere si de
calitatea produselor alimentare
care se gatesc; programele au fost
stabilite si testate pentru alimente
de bund calitate.

n mod similar, grosimea carnii
trebuie sd fie luatd in considerare
in timpul gatitului; nu ar trebui sa
gatiti alimente cu o grosime mai
mare de 4 cm.

Dacd aveti indoieli cu privire la modul de gatit pe care sa-I utilizati pentru alte alimente,
din cauza cd nu sunt enumerate mai sus, va rugam sa consultati paginile ,ghidurilor de

gatit” 200.

11 Apdsati pe butonul ,OK": aparatul
incepe preincalzirea si indicatorul
de nivel de gatit clipeste violet.

NB: Dacad ati selectat programul
gresit, reveniti la etapa 8.

12 Asteptati timp de 4-7 minute.

13 Se aude un semnal sonor, iar
indicatorul nivelului de gatit
inceteaza sa clipeasca violet; modul
de preincalzire este finalizat.
Comentarii: La sfarsitul preincalzirii,
in cazul in care aparatul rédméane
inchis, sistemul de siguranta va opri
aparatul.
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3 Gatit

14-15 Dupa preincélzire, aparatul este gata
de utilizare.

Deschideti grdtarul si introduceti
alimentele pe placa de gatit.
Comentarii: in cazul in care aparatul
rdmane deschis prea mult timp, sistemul
de sigurantd va opri aparatul automat.

16-17 Aparatul regleaza automat ciclul de

preparare (timp si temperaturd), in functie
de grosimea si cantitatea alimentelor.
Inchideti aparatul pentru a incepe ciclul
de gatit. Nota pentru bucati subtiri
de alimente: inchideti aparatul, butonul
L,OK" va lumina intermitent, iar indicatorul
va ramane "violet” continuu, apésati
pe ,OK" pentru a asigura ca aparatul
recunoaste alimentele si cé incepe
ciclul de gatit. Indicatorul nivelului de
gdtit devine albastru si apoi devine
verde, pentru a indica faptul ca gatitul
este in curs de desfasurare (pentru cele
mai bune rezultate nu deschideti si nu
mutati alimentele in timpul procesului de
preparare).
In timpul procesului de gatit, se emite
un semnal sonor la fiecare etapd de gatit
pentru a avertiza utilizatorul cd s-a atins
un nivel de gétit (de ex. gatit in sange/
galben).

18 In functie de gradul de coacere,
indicatorul luminos isi schimba culoarea.
Atunci cand indicatorul luminos este
galben cu un semnal sonor, alimentele
sunt gdtite putin, atunci cand indicatorul
luminos este de culoare portocalie, cu
un semnal sonor, alimentele sunt gatite
mediu, iar cand indicatorul luminos este
de culoare rosie, alimentele sunt bine
N4 ’\.W/ facute.

\ N.B.: dacé va place carnea In sénge,
scoateti carnea atunci cand indicatorul

18 nivelului de preparare devine verde.

Va rugam sa retineti, in special la carne,

este normal ca rezultatul de preparare

sa varieze in functie de tipul, calitatea si
originea produselor alimentare.

@@

gatit foarte gatit mediu foarte bine
putin facut
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19-20 Cand apare culoarea
corespunzatoare nivelului de gétit
ales si se aude semnalul sonor,
deschideti aparatul si scoateti
mancarea.

21 Inchideti aparatul. Panoul de
control se va aprinde si se va
seta singur pe modul ,alegerea
programului”.

Comentariu: sistemul de siguranta
va opri automat aparatul in cazul in
care nu se alege niciun program.

21

Operatii succesive de gatit
Dacd doriti sé gatiti al doilea rand de alimente, setati temperatura aparatului din nou (a se vedea
capitolul 2.,Preincdlzirea’, pornind de la punctul 9), chiar dacé doriti s& gatiti acelasi tip de aliment
sau sa utilizati acelasi program.
Cum se initiaza o noua sesiune de gatit:
Dupd terminarea primei sesiuni de gatit.
1. Asigurati-vd cd aparatul este inchis si cd nu a rdmas niciun rest de mancare in interiorul acestuia,
2. Selectati modul/programul de gdtit corespunzator (aceasta etapa este necesard chiar dacd
decideti s alegeti acelasi mod de gatit ca in prima sesiune).
3. Apdsati pe butonul ,OK": aparatul incepe preincélzirea. Preincdlzirea este simbolizata prin
indicatorul de nivel de gatit care lumineazd intermitent violet.
4. Preincdlzirea este completd cand se aude un semnal sonor si indicatorul de nivel de gdtit se
opreste din iluminatul intermitent violet.
5. Dupd preincdlzire, aparatul este gata de utilizare. Deschideti grdtarul si asezati alimentele in
interiorul aparatului.
Important:
- Vd rugdm sé retineti ca este necesara preincalzirea pentru fiecare operatie noud de gdtit a
alimentelor.
Retineti: inainte de activarea preincalzirii, asigurati-vd ca aparatul este inchis si cd nu a rdmas
niciun rest de mancare n interiorul acestuia.
- Apoi asteptati ca preincélzirea sd se termine inainte de a deschide gratarul si de a aseza
alimentele in interior.
Nota: in cazul in care noul ciclu de preincdlzire se activeaza imediat dupa terminarea ciclului
precedent, perioada de preincalzire va fi redusa.
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4 Comentarii

22-23-24

Tn cazul in care doriti sd g&titi
mancare dupa diferite gusturi
personale, deschideti gratarul si
scoateti mancarea cand a atins
nivelul dorit si apoi inchideti gratarul
si continuati gatitul altor produse
alimentare. Programul va continua
ciclul sdu de gatit pana cand ajunge
la nivelul,bine facut".

25 Functia de mentinere la cald
Odata ce se ajunge la programul
,bine facut” se termina sesiunea
de gdtit, aparatul va trece automat
pe setarea de mentinere la cald, iar
indicatorul de nivel de gatit se va
aprinde automat in rosu si se va auzi
un semnal sonor o datd la 20 de
secunde. In cazul in care produsele
alimentare sunt ldsate pe gratar,
acesta va continua sd gateascd in
timp ce placile de gatit se racesc.
Puteti opri semnalul sonor prin
apdsare pe butonul ,OK"
Comentariu: sistemul de sigurantd
va opri automat aparatul dupa un
anumit interval de timp.

5 Curéatare siintretinere

26 Apadsati pe butonul de pornire/
oprire pentru a opri aparatul.

27 Scoateti aparatul din priza.

28 Lasati-l sd se rdceasca timp de cel
putin 2 ore.
Pentru a evita arsurile accidentale,
|dsati gratarul sa se raceascd bine
Tnainte de a-I curata.
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6 Curatare

198

29 Inainte de curatare, deblocati
si scoateti placile pentru a evita
deteriorarea suprafetei de gdtit. Tava de
picaturi si pldcile de gatit sunt lavabile
in masina de spdlat vase.

30 Aparatul si cablul sdu de alimentare
nu se pot introduce in masina de spdlat
vase. Elementele de incalzire, partile
vizibile si accesibile nu trebuie curdtate
dupd indepdrtarea pldcilor. Daca
acestea sunt foarte murdare, asteptati
pana cand aparatul s-a rdcit complet si
curatati-le cu o carpa uscata. Dacd nu
doriti sa le curatati in masina de spdlat
vase, puteti folosi apa calda si putin
detergent lichid de spalat vase pentru
a curdta placile de gatit, apoi sa le clatiti
bine pentru a se elimina orice reziduu.
Uscati-le bine folosind un servet de
hartie.

31-32 Nu folositi bureti metalici de

curatat, bureti de sarma de otel sau
produse de curdtare abrazive pentru a
curata orice parte a gratarului, utilizati
numai nailon sau bureti nemetalici de
curatat.
Goliti tava de picdturi si spalati-o cu apa
calda si putin detergent lichid de spdlat
vase, apoi uscati-o bine folosind un
servet de hartie.

33 Pentru a curdta capacul gratarului,
stergeti cu un burete inmuiat in apd
caldd si uscati cu o carpd moale si
uscata.

34 Nu imersati corpul gratarului in apa
sau in alte lichide.

35 Intotdeauna asigurati-va ca gratarul
este curat si uscat inainte de depozitare.
Orice alt tip de reparatie trebuie sd fie
efectuatd de un reprezentant al unui
service autorizat.

Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

=
Butonul lumineaza intermitent

+ ‘ Indicatorul luminos verde

+ Butonul @4 lumineaza intermitent
+ Butonul (®) lumineaza continuu

Pornirea aparatului|-

sau inceperea unui
ciclu automat de gatit
cu alimente si fard
preincalzirea placilor
(modul manual este
activat automat).

2 optiuni posibile:

- Alegeti setarea temperaturi prin apasarea
butonului si apoi apasati pe OK.
Lasati sa se desfasoare gatitul, dar trebuie
sa monitorizati gatitul (modul manual).

- opriti aparatul, scoateti mancarea,
inchideti aparatul corect, reprogramati
aparatul si asteptati pana la sfarsitul
preincalziril.

Aparatul se opreste in timpul ciclului de
de preincalzire sau de gatit.

+ Aparatul a fost tinut
deschis prea mult timp
in timpul gatitului.
Aparatul a fost inactiv
prea mult timp dupa
sfarsitul perioadei
de incdlzire sau de
mentinere la cald.

Deconectati aparatul de la prizd si lasati-I
timp de 2-3 minute, apoi reporniti
procesul. Data viitoare cand utilizati
aparatul, asigurati-va cd il deschideti si-l
inchideti repede pentru obtinerea celor
mai bune rezultate de gatit. In cazul in
care problema apare din nou, contactati
serviciul local pentru clienti Tefal.

QO Indicatorul luminos va lumina|*

intermitent alb

+ Butonu @ /B /@ /B

lumineaza intermitent
+ Semnal sonor intermitent

Aparatul nu mai emite semnal sonor.

functioneaza.

Aparat depozitat sau
utilizat intr-o camera
care este prea rece.

Aparatul nul-

Deconectati si reconectati aparatul si
reporniti imediat un ciclu de preincalzire.
Dacd problema persistd, contactati
Serviciul Clienti.

Indicatorul luminos va lumina|*

intermitent alb
+ Butonul & lumineaza intermitent
+ Semnal sonor continuu

functioneaza.

Aparatul nuf.

Scoateti aparatul din prizd si contactati
serviciul pentru clienti.

Dupéd preincalzire, am asezat mancarea in |

interior si am inchis aparatul, dar
indicatorul luminos ramane violet si gatitul
nu fncepe.

din interiorul aparatului
este mai mare de 4 cm.

Cantitatea de alimente |+

Cantitatea de alimente nu trebuie sa
depdseascd 4 cm.

Grdtarul nu a fost|.

deschis complet la
introducerea alimentelor
in interior.

Deschideti gratarul complet si inchideti-I
din nou.

Aparatul nu detecteazd |+

alimente in interior.
Cantitatea de
alimente este
insuficienta, ,OK” este
afisat intermitent.

Confirmati activarea gatitului prin
apasare pe butonul ©8).

Aparatul se va activa pe modul manual.
+ @ Indicatorul luminos va lumina

intermitent rosu
+ Butonul si @ lumineaza

continuu

+ Timpul de preincélzire a
fost scurtat.

+ Monitorizati gétitul periodic (pentru

utilizare in modul manual).
Sau
« Opriti gratarul, scoateti alimentele,
inchideti gratarul, selectati noul
program de gatit pe care doriti sa il
utilizati si asteptati finalizarea ciclului de
preincdlzire.
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Ghid de gatit (programe automate)

T Indicator color al nivelului de gatit

@ Carne rosie Gétit In sange Gatit mediu Foarte bine facut
Burger Gatit n sange Gatit mediu Foarte bine facut
@ Panini / Sandwich Gatit foarte putin Rumenit Crocant
@ Peste Gatitin sange Gatit mediu Foarte bine facut
Pui Gatit complet
Carnati/miel Gatit complet
Porc Gatit complet
% Bacon Gatit In sange Foarte bine facuta

Fructe de mare Gétite mediu Foarte bine facute

Recomandari: daca va place carnea in sange, puteti utiliza @

Ghid de gatit (inclusiv Modul manual)

Nivel de gatit
q Program )
Aliment d g't't @ ‘
Sga gatitn gdtit  foarte bine
sange mediu facut
Paine Felii de péine, sandwich-uri prajite — O
s % . P =
Burger: (dupd gatitul prealabil al carnii) —
Carnesipui |Miel far3 os) 8 Q
Bacon % O
Nuggets congelati de pui — ’
&
Piept de pui marinat - ‘
File de porc (férd os), burta de porc O
Piept de ratd O
P P
este Péstrav intreg & ’
Friptura de ton O
Creveti King (decorticati sau nu)
Creveti decorticati % O
Gambas
Modul manual | Legume si fructe la grétar =
e vedea ghidul specic | (trebuie sd fie téilate la aceeasi grosime si 4 setdri diferite de temperatura
de pornire rapid dimensiuni)

Pentru alimente congelate, apdsati inainte de selectarea programului dorit.
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MHCTPYKLUWUU 3A BE3ONACHOCT
BAXHU NMPEANA3HU MEPKUA

HanbTcTBuA 3a n3non3saHeTo, NoAAPbIKKA U NHCTanauna Ha
npoAyKTa: B UMeTo Ha Bawara 6e3onacHocT, mons, npoyetete
BCUYKM naparpagu Ha pbKOBOACTBOTO C MHCTPYKLN, BKNIOYNTENHO
CBbp3aHuUTe NUKTOrpamu.

+ 10311 ypen e NpeaHasHayeH 3a 13N0M3BaHe Camo Ha 3aKpuTo 1 B JOMALLHN
yCnosua. Toil He e NpefHa3HaueH 3a U3Non3BaxHe 3a CleHuTe Lem 1
rapaHLATA HAMA 3 BaXN 3:

- KYXHEHCKM 30H 33 NepCoHana B MarasnHu, oducy u apyrvt pabotHm
cpepu;

- hepmit;

- OT KIIMEHTY B XOTENM, MOTE/ 11 DYTV MECTa 33 XUMALLHO HaCTaHABAHE;

- CPEAV TUM "HOLLLYBKa 1 33KyCKa'

+ [lpeaw mbpeata ynoTpeba OTCTPaHeTe BCHUKM ONAKOBBYHI MATepUan,
CTVKEP 11 @KCeCOApH OT BBTPELLHATa 1 OT BbHLUHATA CTPAHa Ha ypeqa.

+ To3v ypen He e NpefHa3HayeH 3a 13noN3BaHe OT LA (BKMOUMATENHO fewa)
C HamaneHu QU3YecKw, CETUBHM WM YMCTBEHM CNOCOBHOCTI AM C IMNCa
Ha OMWUT 11 3HaHWA, OCBEH aKO He MOMyYaBaT HabMIOLEHIe A MHCTPYKUMN
OTHOCHO W3M0N3BaHETO Ha Ypea OT Bb3PACTHO MWL, OTFOBAPALLO 3
TAXHaTa be30nacHoCT. [leliaa TpAbBa a ce HabniofasaT, 3a fa He C1 NrpadT
CYpezia v [1a He 10 MoN3Bar Kato Nrpauka.

+ To3vypen Moxe fia Ce 1130138 OT AL Ha Bb3ACT 8 11 NOBEYE FOmVHY 1 AAUa C
HaMareHy QV131uecki, CETYBHIA WM YMCTBEHI CNOCOBHOCTY v Ainca Ha oniAT VG

3HaH¥A, aKO NOMyyaT HaOMIOIEHYE UM HCTPYKLIY OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypera
no Ge30MaceH HaulH v pasbepat CBbp3aHITe C ypera PYCKoBe. [10uncTBaHeTO U
noTpebuTeNcraTa NoAAPbXKa He O1Ba 3 Ce V3BbLUBAT OT fieLia, OCBEH aKO AT
HaBbPLLEHI 8 FOIVHY Y He FO M3BbDLLIBAT B MPYCHCTBIETO Ha Bb3pacTeH,

+ [lpbxTe ypena 1 kabena My v3BbH 00Cera Ha fewa Nog 8-TofuILIHa Bb3DACT.
+ Hukora He ocTassifTe ypena 6e3 HabnioaeHMe, KoraTo ce U3Non3sa,
+ /A Temnepatypara Ha IOCTbMHATE MTOBBPXHOCTY MOXE 13 € BUCOKA, [IOKATO

ypeabT pa6OTM. HuKora He foKoCBalTe rOpeLLuTe NOBbPXHOCTA Ha YPEa.

+ YpeMvT He e NpefBiaeH 33 ynoTpeba upe3 BbHLEH TaMep uam OTAeNHa

CnCTEMa 3a QUCTaHLMOHEH KOHTPOIT. 201



+ Pa3BuitTe 3axpaHBalnA kaben okpalt, Npean oa BKIOUUTE ypefa B
KOHTaKTa.

+ AKO 3axpaHBaWuAT Kaben e noBpefeH, TpAbBa Aa Ce CMeHM OT
NPOV3BOANTENA WAV HETOB CEPBIM3EH NpeaCTaBITeN, 33 A Ce u3berHaT
BCYUKM PUCKOBE.

+He n3non3saiite yabmxuTeneH npOBOAHNK. AKO NoemeTe OTTOBOPHOCTTA 3
TOB, M3MON3BaTE CaMO YAbMXUTENEH NPOBOAHNK B A0OPO CbCTOAHME, C
LLEeNCen CbC 3a3eMABaLLA BPb3Ka 1 NOIXOAALL 33 HaNPEeXEHeTO Ha ypera.
B3emeTe BCUYKI HEOOXOAMMI MPEANA3HY MEDKY, 33 12 HE Ce CITbHE HUKOM
B YIbKATENHIA Kaben.

+ BuHarv BKiouBaliTe ype/a B 3a3eMeH KOHTaKT,

+ YBepeTe Ce, ye N0aBaHOTO eeKTPO3axPaHBaHe e CbBMECTUMO C MOLLHOCTTA
W BONTaXa, NOCOYEHI OTAONY Ha ypeza.

+ V3non3gaiiTe rvba, ToNNa BOAA M NOUMCTBALL NPENapar 3a NOYMCTBAHE Ha
rOTBELLMTE NNOUM.

+ Hwkora He notanaiiTe ypefa, 3axpaHBalua My kaben uin uencena Bba
BOfja WM Pyra TeYHOCT.

MPEAYNPEXAEHWNE: He n3gbplusaiie HarpasaHe Unn npeasaputenHo

HarpABaHe, €3 2-Te NoYM 3a roTBeHe f1a Ca B yPera.

Kakso ga npasure

MpoueTeTe MHCTPYKLMATE BHUMATENHO, BKIIOUUTENHO 1 3a Pa3niyHuTe BEPCHH, B 33BUCHMOCT OT aKCeCoapiTe,
[l0CTaBeHY C Balma yper, v v ApbxTe Ha lecHo.

+ B cyyalt Ha MHUMAEHT, He3abaBHO 13NNaKHeTe U3rOPeHOTO ChC CTYAeHa BOAa U MOBMKalTe Niekap, ako e
HEobXoaMMO.

+ Tlpepy mspgaTa ynotpeba v3muiiTe nnouMTe (BIKTE Naparpad 5), HaneliTe MaNKo roTBAPCKO OO BHPXY MA0UMTE U
Y M30BPULIETE C MeKa KbPMa U KyXHEHCKa XapTwis.

+ TlocTaBeTe 3axpaHBalLna kaben BHUMATENHO, 663 3HaueHe any Ce M3N0N3Ba YIbIXMTENEH NPOBOLHVK UM He,
TaKa, Ye roCTITe ia MOraT CBOOOHO A1a Ce [IBIXET OKOMO Macara, 6e3 fia ce CrbBar B kabena.

+ /I3napeHuaTa npy roTeHe Morat fa GbaaT ONacHM 3a XMBOTHM, KOUTO MAT OCODEHO UyBCTBIATENHA AiNXaTeNHa
CvcTeMa, Kato Hanpumep nTiLy. CbBETBaMe CTOMaHNTe Ha MTIALM [1a TV ibPXaT aney OT 30HaTa 3a roTBeHe.

+ BuHarv ipbxTe ypena 13sbH obcera Ha feLia.

+ Tlpey ynotpeba NpoBepeTe Aani! v iBETe MOBBPXHOCTA Ha MN0YaTa Ca YnCTI.

+ 3a fa w3berHeTe yBpeXaaHe Ha NOUMTE, 1 M3M0N3BaNiTe CaMo C YPeLa, 33 KOITO Ca NPeaHasHauenH (e, He v
MIOCTaBATE BbB GYPHA, BbPXY Fa308 WM ENEKTPUUECKY KOTIOH U TH,).

+ YBepeTe ce, ye nnoumTe Ca CTabunHY, 100pe NO3MUVOHVPaHN Y IPABINHO 33XBaHaTV KbM ypera. /3non3galite camo
M7I0YNATe, NPEOCTaBEHM C YPEa, WM 3aKynery oT 0fl00peH CepBI3eH LIEHTBP.

+ BuHarv 13non3saitte AbpBeHa WM NNacTMacoBa WNATyna, 3a Aa He NOBPEAMTE NAOYMTE 33 roTBeHe.

+ /13n0n3galiTe Camo YacTv Uik akcecoapw, NPeROCTaBeHN C ypena Ui 3akyneHy OT oobpeH Cepan3eH LieHTbp. He
TV U3MION138aITE 33 APYTU YPELV U Lenm.
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KakBo ga He npasunre

He v3non3saliTe ypesa Ha OTKpUTO.

+ Hvikora He ocTassiiTe ypeza 6e3 HabMIOAEHNE, KOraTo e BKMIOUEH B KOHTAKTa UM CE M3MON38a.

+ 33 13 NIpeoTBpaTTe MPerpABaHe Ha ypeda, He ro MOCTaBAlTe B bIbi UM MOJ CTeHeH WKA.

+ HviKora He MocTagAliTe ype/a ANPEKTHO BLPXY AENMKATHA MOBBPXHOCT (CTbKIEHa Maca, MOKPYBKA, N1aKipaHa Meben
W Ip.), HNTO BbDXY Meka MOBBPXHOCT KaTo Kbpria.

+ Hvikora He nocTassiiTe ypepa Mo Wkad, 3aKkaueH 3a CTeHa, HATO NOZ PadT, HATO 6130 40 3ananiMm MaTepuany
KaTo LLOPW, 33BECV WM CTEHHI KapTUHN.

+ Huikora He nocTagaiite ypega Bbpxy A 61130 O FOPeL Uam XTb3rasu MOBbPXHOCTY; 33XPaHBALUMAT Kaben
HUKOra He vBa fa e 6AM30 10 WM B KOHTAKT C ropelwTe YacTv Ha ypesa, HUTO 61130 0 M3TOUHHK Ha TOMMNHA,
HWUTO BbDXY OCTP PBOOBE.

+ He nocTasaitte kyxHeHCK/ Npnbopu BbPXy MOBLPXHOCTITE 33 FOTBEHE Ha ypesa.

+ HvKora He pexeTe XpaHa AMPEKTHO BLPXY NAouNTe,

+ He n3non3saiiTe MeTanHy yetku, abpasuBHa TeN MMM arpeciiBeH Npax 3a NoymMCcTBaHe, Thil KaTo TOBa MOXeE Aa
MOBPeAV HE3ANEMNBALLOTO MOKPHUTHE.

+ He mecTeTe ypepa, foKaTo Ce u3non3sa.

+ He HoceTe ypesa 33 APbXKaTa, HNATO 33 METAMHITE XULM.

+ HviKora He ocTassifTe ypepa 4a paboTu npaseH.

+ He w3non3saitte anyminHMeBo GonMo wam Apyr MPEAMETI MEXy N710YaTa 1 XPaHaTa, KOATO Ce FoTBM.

+ He oTCTpaHABaiiTe TaBMuKaTa 33 CbOMPaHe Ha Ma3HHa, JOKATO Ce roTBI. AKO TaBMUKaTa 33 CbOMPAHE Ha MasHIHa
Ce HaMbHM 110 BpeMe Ha roTBeHe: OCTaBeTe Ypeaa fAa M3CTUHe, NPeV Aa A 13npasHITe.

+ He nocTasaitte ropeluara nnoya Bbpxy Uynnvea NOBbPXHOCT AW NOZ BOZA.

+ 33 [ 3aMa3wTe He3anenealuTe XapakTepUCTUKI Ha MOKPUTUETO, 130ATBaiiTe NpeKaneHo NpeaBapuTeNnHo
HarpABaHe C NpaseH ypex.

+ [nouwTe HyKora He 61Ba Aa Ce NINaT, JOKATO Ca FopeLLM.

+ He roTgete xpaHata cv B anymnH1eso onmo.

+ 33 fa n3berHete NOBPEXAHE Ha YPeAa, HMKOTa He M3M0n3BaitTe pelenTy 33 drambnpate C Hero.

+ He nocTasaitte anymuHeB MACT U Apyr NPEAMET MeXZY NNOYATE U HArPABALLMA eNleMeHT.

+ HviKora He mpuTonnsliTe 1 He roTBeTe, JOKATO MPUITLT € OTBOPEH.

+ Hvikora He 3arpagaiiTe ypepa 6e3 nnouwTe 3a roteee.

CoBetn/uidopmannsa
+ bnaropapum By, ye CTe 3akynumv 1031 yper, NpeaHa3HaueH Camo 3a oMallHa ynoTpeba.

+ B umeto Ha Bawara 6830ﬂaCHOCT, TO3W yper OTroBapA Ha NPUNOXUMMUTE CTaHAAPTW W perynaumnm - )Zlmpewsa 3am

HMCKO HanpesxeHie - EnektpomarinTHa CbBMecTMOCT - OkonHa cpepa - MaTepuany B KOHTAKT C Xpah.

+ [1pes3 mbpByTE MIHYTV Ha THPBOTO NOM3BaHE MOXE fa Ce MOABAT NIeka MVPW3MA U MasKo JVM.

+ HaluaTa KoMnarus vMa NOMNTHKA 33 OCTOAHHO V3CTIENiBaHE U PasBUBaHE 1 MOXe [a MOANGULIMPE Te3n MPOAYKTH
be3 npey3secTve.

+ He KoHCymVpaiiTe XpaHWTENHY MPOYKTI, KOUTO Ca 61 B KOHTAKT C YacTiTe, 0603HaueHM C 10roTo .

+ AKo XpaHaTa € npeKarneHo rbCTa, CucTemarta 3a 6e30MacHOCT Lje cnpe paborata Ha ypesa.

+ YpepbT He Moxe [a Ce NMouncTaa. AKO € MHOTO MPbCeH, 1134aKaiiTe fa U3CTUHeE AOKPail U M3TbpKaliTe ChC Cyxa
Kbpna.

OkonHa cpepa

3awumTaTa Ha OKOJIHaTa cpefia e Npeaun BCuYKo!
® BawwAT ypen CbibpKa LeHHWU MaTepuany, KoMTo MoraT Aa ce u3sfiekart uim
m— peuvKMpar

2 OcTaBeTe ro B MECTeH MyHKT 3a CbOVpaHe Ha MosiesHy OTnagbLy. 203
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OnucaHune

PueH pexui"4 TemnepaTypHIA HaCTpOMKK"

A KoHTponeH naxen A4 [Npwxka
BYpKTe KOHKDETHOTO PbKOBOZCTBO 33 6bp3 CTapT.
byToH 33 BKTIOUBAHE)
a / A5  byroH OK D Tlnouu 3a roTeeHe
VI3KTIO4BaHE
Tasiuka 3a
A2 Pexwm 3a 3aMpa3eHa xpaHa A6  VIHAMKATOp 33 HYBO Ha roTBeHe unv Temnepatypa  E orTaHe
ABTOMATUYHI NPOTPami 33
A3 porp B Kopnyc F  3axpansaL kaben
TOTBEHe
U,BETHO PPKOBOACTBO Ha NHANKATOPaA 3a HNBO Ha roTBeHe
npeABapuTeNHO HarpABaHe Hayano Ha roTBeHe
I LI I
% % 4
4 A 3
MWTAHE B IMNABO HEMPEKHCHATO JIMNABO CNHBO 3E/IEHO
V3uakalie. Kpalt Ha npengaputenio  Hauyano Ha roteere. o Bpeme Ha Ha4anoTo Ha LyKbna
HarpABaHe 33 TOTBEHE LLje Ce Uye 3BYKOB CUTHaJI,
MoxeTe fia cnoxure KOITO 1138eCTABA NOTPEbUTENd, Ye
XpaHara. nporpamara 3a roteeHe ‘Anaxrne’ ce

NOAroTsA 3a Havarno.

MNOAbPaHe Ha TonvHa
“30' npubnmmTenHo”

0 ® @ ©

roTBeHe - roToBO 3a AfeHe

KbITTO OPAHXEBO YEPBEHO MWTAHE B YEPBEHO
[oTBEHE "anaHrne” "CpepHo” croeaHe. "[lobpe” croTeeHo. Kpait Ha roteeHe fo"nobpe”

Kpalt Ha roTeeHeTo. CrOTBEHO.

HEMPEKBCHATO 3E/IEHO MWIAHE B BANO
PbuHaTa dyHKUMA € n3bpaHa unn Heu3npaBHOCT Ha NpoayKTa
AKTMBMPaHa aBTOMATVYHO, BUXTe  BiixTe "PbKOBOACTBO 33 OTCTPaHABaHe Ha
"PbKOBOACTBO 3a OTCTPaHABaHE Ha Hey3npaBHOCTH'"
Heu3npasHoCTM CTp. 213" CBbpXeTe Ce C 0TAeNa 3a NOAAPbXKA Ha
KNVeHTUTe

PbKoBOACTBO 3a Nporpamu 3a rotBeHe
Byprep Prn6a bekoH
@ YepBeHo Meco @ Mtye meco PbueH pexum:

MaHnHW/CanaBnY Mopcki Aapose TpaanumoHeH rpwiw 3a pbyHa pabota c4
P33 YHIN HACTPOKM Ha TemnepaTypata (ot

HageHnuw/arHewko CBMHCKO 110°C 1o 285°C)
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1 nMoprotoBkKa

1 OT1cTpaHeTe BCUMYKM ONaKOBbYHM
maTtepuanu, CTUKepK 1 akcecoapu
OT BbTpeWHaTa ¥ OT BbHWHATA
CTpaHa Ha ypefa. LiBeTHVAT cTukep
Ha MHAMKATOPa 3a HWBO Ha roTBeHe
MOXe [1a € NPOMEHEH B 3aBUCUMOCT
OT e3nKka. MoxeTe fja ro CMeHuTe
CbC CTUKepa OT BbTPelWHaTa CTpaHa
Ha omnakoBKarta.

2(lpean nbpBaTta ynoTtpeba
nounctete gobpe nnoyuTe C Tonna
BOfa ¥ Masnko npenapar 3a CboBse,
n3nnakHeTe v nofcyLwete fobpe.

3-4 [locTaBeTe BajellaTa ce TaBuuKa
3a OTTMYaHe OTNpes Ha ypesa.

206

53a Han-gobpw pesyntatv MoxeTe
[la M36bpLIETE NNOYUTE 33 FOTBEHE
C KyXHEHCKa xapTus, notoneHa
B MajKko roTBapcko 0OJIMO, 3a
na nopobpute paboTata Ha
HEe3a/1enBalloToO NOKPUTME,

GOTCTpaHeTe M3NNWHOTO ONKno C
YNCTa KyXHEHCKa XapTuA.

7 YBepeTe ce, Ye JoNHaTa naova
3a roTBEHE W ropHaTa nnaoya 3a
roTBeHe ca NoCTaBeHW NPaBuIHO
B MPOAYKTa, Npean Aa 3anouxe
bazaTa Ha NpeaBapuUTENHO
HarpsagaHe. CBbpxeTe ypeda KbM
eneKkTpUYeCKn KOHTaKT. (MmaiTte
npeasud, Ye Kabensvt TpAbBa Aa
6bae pa3BuT AOKpaii.)

8 HatucHeTe GyToHa 3a BKI/W3KI.

BHuMaHue: YsepeTte ce, ue Mexy
NOYNTE HAMA XpaHa.

OptiGrl®XL & <

9 AKO XpaHaTa, KOATO XKefaeTte ja
CrOTBWTE, € 3aMpaseHa, HaTucHeTe
6yTOHa "3amMpa3seHa xpaHa”

10 V30epeTe NoAxoaawma pexmum
33 roTBEHE B 3aBMCKMOCT OT TOBa
KakbB B[ XpaHa VcKaTe fa roTeuTe.

CbBeT, 0cobeHO 3a meco:
pe3ynTaTuTe OT rOTBEHETO C
npeaBapuTenHO HacTpoeHnuTe
nporpamu Moxe fa sapupart B
3aBMCMMOCT OT MPOM3XOa, HaumnHa
Ha psA3aHe 1 KaueCcTBOTO Ha XpaHaTa,
KOATO Ce roTBuW; Nporpamure
ca 3aflafjleHn U n3npobBaHM C
BIICOKOKaueCTBeHa xpaHa.

o cblaTa NOrMKa Npu roTBeHe
TpAbBa Aa Cce vMa Npeasua u
nebenvHata Ha MecoTo; He 61Ba aa
roTBuTE XpaHu ¢ aebenvHa Hag 4
M.

AKO He CTe CUrypHU KO PEXKMM 3a roTBeHe [a U3Mosi3BaTe 3a ApYrn XpaHu, KOUTO He ca
MOCOYEHN NO-TOPe, MONA, BUXKTE CTpaHuLaTa "PbKOBOACTBA 3a roTBeHe" 214.

N

11 HatucHete 6yToHa "OK”":
ypenbT 3anoysa npefBapuTenHo
HarpsABaHe, a MHAMKATOPBT 3@ HUBO
Ha roTBeHe Mura B MNaBo.
Bbenexka: Ako cTe nsbpanu
norpewHa nporpama, ce BbpHeTe
Ha eTtan 8.

12 /13yakaiiTe 4-7 MUHYTH. m

13 YyBa ce 3BYKOB CUTHan, a

MHAWMKATOPBT 3a roTBeHe crnvpa
[a MWra, KOraTo pPexumbT 3a
npeABapuTeNnHO HarpABaHe
NPUKIIOYN.
KomeHTapm: B kpana Ha
npeABapuTENHOTO HarpABaHe, ako
ypeawbT OCTaHe 3aTBOPeH, c1uctemata
3a 6e30MaCHOCT ro M3K0YBaA.
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3 TlotBeHe

anaHrne cpegHo po6pe
CroTBeHo

208

14-15 Cren npefigapyTentoTo HarpAsaHe ypeasT
€10TOB 33 V3M10f138aHe.
OtBopeTe rpuna 1 NOCTaBeTe XpaHaTa BbpXy
MN0YaTa 3a roTBEHe.
KomeHTapu: ako ypebT ocTaHe 0TBOpeH
TBbPAE ABATO, CUCTEMaTa 33 6E30MaCHOCT Lie o
VI3KTI0UM ABTOMATIAYHO.

16-17 Ype[bT aBTOMATMYHO HACTPOVIBA LiVKbA 33

TOTBEHe (Bpewme 1 TemrnepaTypa) B 3aBUCUMOCT
0T AieGeNMHaTa U KONIMUeCTBOTO Ha XpaHara.
3aTBOpeTe Ypesa, 3a Aa 3aMouHeTe LMKbAa 3a
roreeHe. benexka 3a MHOro TbHKM napyeta
XpaHa: 3ateopeTe ypesa, 6yToHbT "OK’ We
3aMMr3, @ VIHAVKATOPBT LLie OCTaHe B MOCTOAHHO
nmnaso; HatucHeTe "OK’ 3a fa ce yBepuTe, Ue
YPEAT Pa3no3Hasa XpaHata 1 ye LMKbILT 33
roTBeHe 3anousa. VIHAMKaTOPbT 33 HYBO Ha
TOTBEHe CBETBA B CUHBO, CMIEf] KOETO B 3eNeHO,
33 13 110COYY, Ye TOTBEHETO e B MPOLieC (3a Hait-
[0OpY PE3YNTATI He OTBAPAITE 1 He MecTeTe
XpaHaTa o Bpewme Ha NpOoLieca 3a roTeeHe).
o Bpeme Ha NpoLieca 3a roTeeHe Npu BCekM
€Tan Ha roTBeHe Ce UyBa 38yKOB CHHan, KOWTO
npeynpexasa noTpebuTeNns, ue e JOCTUrHaTo
HIIBO Ha rOTBEHE (HaMpUMep anaHrme/bTo).

18 B 33aBMCMMOCT OT CTeMeHTa Ha roTseke,
VHAMKATOPHATa NaMmyuKa CMeHs LIBETa CH.
KoraTo uHaMKaTopHaTa NamniyKka e Xbita v ce
uye 3ByKOB CUrHaf, XpaHata e anaHrme, Korato
VHIVKaTOPHaTa NamMivyKa e OpaHXKesa 1 ce uye
3BYKOB CUHal, XpaHaTa e CPefHO CroTBeHa, a
KOraTo MHAVKATOPHaTa NamMmiuka e YepBeHa,
XpaHaTa e CroTeea Joope.

Benexka: ako 0b1uaTe MecoTo Ci Cbacem
anaHre, 13BafjeTe MeCoTo, KOraTo MHAVKATOPBT
33 HYBO Ha rOTBEHe CBETHE B 3eM1eHO.

Mons, umaitte npensua, 4e 0CobeHo npu
MECoTO € HOPMANHO PE3YNTaTLT OT FOTBEHETO
713 BApMPA B 33BUCUMOCT OT B3, KAUeCTBOTO 1
NPOV3X0fia Ha XpaHaTa.

foTBeHe

19-20 KoraTo LBeTbT, OTroBapALy Ha
Bawwmsa 1360p Ha HMBO Ha roTBEHE
ce NoABW 1 yyeTe 3BYKOB CUrHan,
oTBOpeTe ypeaa W n3saperte
XpaHaTa.

21 3aTBOpeTe ypeaa. KOHTPONHUAT
naHen we cseTHe W We Bnese B
pexnm “13bop Ha Nporpama’.
KomeHnTap: cncremarta 3a

6€e30MacHOCT LWe M3KoYM ypeaa
aBTOMATMYHO, aKo He Obfe 13bpaHa
nporpama.

21

MopeaHu rorBeHna
AKO KenaeTe fla roTsuTe NO-rofemMmn KonuMuyecTsa xpaHa, 3afanTte Temnepatypata Ha ypeaa
OTHOBO (BWKTe pasaen 2. TlpeaBapuTenHO HarpasaHe”, KaTo 3aMoyHeTe OT Touka 9), Aopw ako
rOTBTE CbLUMA BIA XPaHa WK Ha Cbliata nporpama.

Kak pa crorBute apyra naptupaa xpaHa:
Crefj KaTo NPUKMOYMTE C MbpBaTa NapTvaa XpaHa:

1.
2.

YBeperTe ce, ue ypedbT e 3aTBOPEeH 1 B HEro HAMa XpaHa.
/136epeTe NOAXOAALLNA PEXMM/NPOrpaMa 3a roteeHe (Tasn CTbrka e HeobxoAMMa, Aopu
aKo xenaete [1a n3bepeTe ChbLVA PEXMM Ha FTOTBEHE KaTo 3a NpeauiHaTa napTiaa xpaa).

. HatncHete 6yTtoHa "OK”: ypenbT 3anoysa npefsapuTenHo HarpAasaHe. FIpeﬂ,BapmenHOTom

HarpABaHe Ce noka3ea OT MHAMKATOPa 3a HMBO Ha roteeHe, KOWTO MU1ra B N1NaBo.

. ﬂpe,D'BapVITeJ'IHOTO HarpABaHe € rotoBo, KOrato ce 4vye 3ByKOB CUrHal U MHAOMKATOPBT 3a

HWBO Ha roteeHe Crpe fa mura B Nn11aBo.

. CJ'Ie,[l npeaBapurTenHOTO HarpAaBaHe ypeabT € roToB 3a MU3MOoJ3BaHe. OTBOpeTe rpvna n

MoCTaBeTe XpaHata B ypeaa.

BaxHo:

Mons, umaiiTe npeagwz, ye NpeABapUTENHOTO HarpABaHe e HeOOXOAMMO 3a BCAKA HOBa
napTvaa XpaHa 3a rorseHe.

He 3a6paBsaiiTe: npean Aa akTvBrpaTe nNpeaBapuTeENHOTO HarpaBaHe ce yBepeTe, Ye
YPeAbT € 3aTBOPEH 1 B HErO HAMA OCTaTbLUM OT XpaHa.

Cnep TOBa V3u4aKkaiiTe NPeABAPUTENHOTO HarpABaHe Aa NPMKMIOYW, NPeAn Aa OTBOpUTE
rpuvna n fja noctaBuTe XpaHara BbTpe.

BenexKa: ako HOBVAT LMK/ Ha NPeABapUTENHO HarpsaBaHe ce akTVBKPa He3abaBHO cnef
Kpas Ha NPeAVLUHMA LMKDBI, BDEMETO 3a NpeBapuUTENHO HarpABaHe e 6be CbKpaTeHo.
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4 KomeHTapm

22-23-24

AKO vcKaTe aa roTeuTe xpaHa 3a
Pa3NMYHY IVYHK BKYCOBE, OTBOPETE
rpwna v v3BageTe xpaHarta,
KOraTo [JOCTUrHE XEeNaHoTO HUBO,
Cnea KoeTo 3atBopeTe rpuia v
NPOABIKETE f1a FOTBUTE OCTaHanara
xpaHa. [porpamara e npoabIXMu
CBOS LUMKbBJI Ha rOTBEHE, A0KATO
[IOCTUrHe H1BO "nobpe CroTeeHo”.

25 OyHKUuA 3a noaAbpKaHe Ha
TOnNVHa
BegHbX WoOM O6bhe AOCTUTHATO
HMBO "fObpe CroTBeHO”, roTBeHETO
NpVKIoYBa, ypeabT aBTOMaTUYHO
e NpeMrHe Ha HacTpoOWKa
3a 3aMma3BaHe Ha TOMNMWHa,
MNHAMKATOPBT 3@ HUBO Ha roTBEHEe
aBTOMATWYHO Lie CTaHe YepBeH u
Lje ce YyBa 3BYKOB CWrHan Ha BCeKM
20 cekyHAaW. AKo Ha rpuna 6vae
OCTaBeHa XpaHa, TA e NPOABLIKM
[la ce roTBU, OKATO MaouYnTe 33
rotBeHe mactmpat. MoxeTe fa
cnpeTe 3BYKOBWA CWUIHa, Kato
HaTvcHeTe 6yToHa "OK'.
KomeHTap: cucrtemata 3a
6e30MacHOCT e M3KIloun ypeaa
aBTOMATUYHO Cnej onpepenex
nepuvoz OT Bpeme.

5 MouunctBaHe n noaapbHKKa

ST

&)

26 HatucHeTe GyTOHa 3a BKN/M3KN, 3a
fa 3KnoyuTe ypeaa.

27 VI3BafeTe wencena Ha ypeaa oT
KOHTaKTa.

28 OcTaBeTe [a U3CTUHE Hal-Manko 2
yaca.
3a ga wn3berHete cnayyanHwm
M3rapsHua, ocTaseTe rpuia faa
n3ctuHe gobpe, npeawn ga ro
nouvcTeaTe.
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6 MouncrBaHe

212

29 [peaun noyucTBaHe oTKAKYETE W
OTCTPaHeTe NaounTe, 3a Aa u3bertere
NOBPEeXaHe Ha MOBbPXHOCTTA 3a rOTBEHe.
TagaTa 3a OTTMYaHe 1 NNoYMTE 33 rOTBEHE
MOTaT f1a Ce MVAAT B CHAOMMANHA MaLLMHA.

30 YpepabT v KabendbT My He Morat fAa
Ce MOCTaBAT B CbAOMUANHA MAlMHA.
HarpasawuTe enemerTH, BUAUMUTE U
JOCTBMHUTE YacTu He B1Ba 1a Ce NOYMCTBAT
cnef OTCTpaHABaHe Ha nnounte. Ako
Ca MHOTO MPBCHU, U34aKaiTe ypeda Aa
VI3CTVHE HaMBAIHO 1 TV MOYNCTETE CbC CyXa
Kbpna. AKO He xenaeTe fia i nouncTsate B
CbIOMVANHA MaLIMHA, MOXETe 1 U3non3BaTe
TOMNA BOAA W MaNKo TeyeH npenapat 3a
Cb0BE, 33 1 NMOUNCTUTE MII0YNTE 33 TOTBEHE,
cnefl KOeTo 1 13nnakHeTe 0bMIHo, 3a fa
npemaxHeTe BCAKaKaYM ocTaTbuy. MopcyLweTe
100pe C XapTueHa Kbpra.

31-32 He u3non3galTe MeTanHW YeTkn unn
abpa3uBHY NpenapaTi 3a NoYnCTBaHe
Ha HWKOA YacT OT rpuna; unonssante
CamMo HalNoOHOBM WAV HeMeTanHM by 3a
nouncTBae.

/i3npasHeTe TaBata 33 OTTUYAHE W A N3MMIITE
B TOMNa BOAia C MANKo TeyeH npenapar 3a
Cb/i0Be, N0OC/e NOACYLeTe A06pe C XapTieHa
Kbpra.

33 33 ga nouncTuTe Kanaka Ha rpuaa ro
130bpwere ¢ Tonna, BNaxHa roba u
MOACYLUETE CbC CyXa, MeKa Kbpra.

34 He notanaiite Kopnyca Ha rpuna Bbs BOAA
WA YTV TEYHOCTH.

35 BuHaru ce rpuxeTe rpuibT fia € YNCT U1 CyX,
npeav Aa ro npubypare 3a ChxpaxeHie.
BcAkakso Apyro cepsusHo obcnyxsare
TpAGBa fAa Ce M3BbPLIBA OT YNbHAHOMOLLEH
CepBI13eH NPeACTaBUTEN.

PbKoBOACTBO 3a OTCTPaHABAHE Ha HEN3MpPaBHOCTU

Mpo6nem MpuunHa Pewenne

« BKmlouBaHeTo Ha ypesa au |+ 2 Bb3VIOXHM onuym
ByToHbT &) mura CTapPTMPAHETO Ha aBTOMaTUYEH - W36epeTe HacTpoiikaTa 3a TemnepaTypa,
+ Vipnkatophata nawiuka @ | VKb 3 roTeerie ¢ xparia v Ges KaTo HaTuCHeTe byToHa 11 cneg Tosa
CBETV NOCTOAHHO B 3€1eH0 NPEABAPUTENHO HarpABaHE Ha

+ byrorsT @) mura
+ byrorwr (@) cee nocTostHo

nnounte (prHMHT pexnm ce
aKTVBMPa ABTOMATUYHO).

HaTvicHeTe OK. OcTaBeTe f1a ce roTsy, HO
TpABBa Aa HabniofasaTe roTBEHETO (PbyeH
pEXIAM).

- CnpeTe ypefa, 138afeTe XpaHata, 3aTBopeTe
ypepa nobpe, npenporpam1parite ypeaa
11 M34aKaiTe 0 Kpas Ha NpedBapuTenHoTo
HarpsgaHe.

YpeawT cnupa no Bpeme Ha
UMKDBIA 33 NPefBapuTentHo
HarpABaHe W roteeHe.

YpenwT e 0CTaBeH OTBOPEH 33
TBbPAE ABATO NO Bpeme Ha
roTBeHe.

Ypert e ocTaeH fa be3peiicTea
TBbPAE ABArO CNef Kpas Ha
33TONNAHETO UM MOLIbPXAHETO
Ha TOMAMHa.

OtkaveTe ypesia OT KOHTaKTa 1 ro ocTageTe 2-3
MUHYTI, Cllefl TOBa pecTapTupaiiTe npoLeca.
Cnefigaluws 1T, KOraTo M3Mos3gate ypesa, ce
yBEpeTe, ue ro 0TBapsATe 1 3aTBapATe GbP30
3a Hal--106pyK pe3ynTatu oT roTeeHeTo. AKO
MPOGREMBT He Ce PeLLy, Ce CBbPXETe C MeCTHUA
OT/eN 3a NOAAPBXKaE Ha KveHTuTe Ha Tefal.

O WHamkaTopHaTa namnuuka
wwe mura B 6ano

+ o @/ 60 /8 /8

Mura
+ ﬂpeKbCHaTV\ 3BYKOBW CUrHanw

Ypemﬂ BEYe He 13[1aBa 3BYKOBU
CUrHanw.

[peluka Ha ypena.

YpepbT e CbxpaHaBaH nnu
113M10N38aH B MPEKaNeHo CTyfieHa
CTan.

OTKaueTe u CBbPXeTe ypeaa HaHOBO
He3abaBHO pecTapTupainTe ¢ LMKbA 33
NPEABAPUTENHO HarpsiBaHe. AKO NPOGIEMBT He
Ce pelw, ce CBbPXETe C OTAeNa 3a MOAAPbXKa
Ha KIVeHTH.

VHanKaTopHaTa namnuyka
wwe mMura B 6sano

+ Byrortt © mura
+ HenpexsCHar 38yKoB curHan

[peluka Ha ypena.

OTkauete ypefia 1 ce CBbpxeTe C OTAeNa 3a
MOAAPLKKE Ha KIVEHTH.

Cnep npefgaputenHoTo
HarpABaHe MOCTaBMX XpaHaTa
BbIpe v 3aTB0pKx ypera, @ Ho
VIHAMKATOPHaTa NlaMniyKa OCTaga
NUNaBa 1 roTBEHETO He 3arnouysa.

PasmepbT Ha xpaHarta 8 ypesa e
Hap 4 am.

Pa3smepbT Ha XxpaHaTa He O1Ba Ja HafBMLwaBa
4om.

TPUITLT He e OTBOPeH OKpait
Np¥ NOCTaBAHETO Ha XpaHara
BbTpE.

OTBOpeTe rpura AOKPaii 1 0 3aTBOPETE OTHOBO.

Ype/ibT He 3aCkua xpaHaTa BETPE.
KonuuectBoTo xpaHa He e
[AOCTaTb4HO, “OK” Mura.

ToTBbP/ETE aKTUBMPAHE Ha FOTBEHETO, KaTo
HaTvcHeTe GyToHa @R).

YpeqwT Lie e akTVBMPa B pyeH
pEXUM

+ @ VHovKaTopHaTa namniuKa
LLje MMra B UepBeHo.

+ bytoHuTe

CBETAT NOCTOAHHO

9

Bpewmerto 3a npeasaputenHo
HarpsiBaHe e NpeKbCHaTo.

Vin

HabnionasaiiTe rotBeHeTo nepuoanyHo (npu
V13MI0M13BaHE Ha PBUEH PEXUM).

"

CnpeTe rpuna, 13BageTe xpaHara, 3aTBopeTe
rpuUna, M3bepeTe HoBaTa NPOrpama 3a roTeeHe,
KOATO MCKaTe f1a M3MOM3BaTe, 1 13vaKaiite
UMKbBAA Ha NPeABapUTENHO HarpaBaHe Aa
NPUKTIOUN,
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PbKOBOACTBO 3a roTBeHe (aBTOMaTUUYHM nporpaMM)

LiBeTeH MHAMKATOpP 3a HNBO Ha rOTBeHe
CneyunanHa nporpama

@ YepBeHo Mmeco AnaHrne CpepnHo [lobpe croteeHo
Byprep AnaHrne CpeaHo [obpe croteeH
@ MaHnHW/caHpBNY Jleko croTseHo [oTbMHANO Xpyrkaso

@ Pun6a Jleko crotBeHa CpepgHo [lobpe croteeHa

@ MTnye meco HanbnHo croteeHo

HapeHunuyw/arHewxo HambnHo croteeHo

CBUHCKO

HanbnHo crotBeHo

% bekoH

Jleko croTeeH [lobpe croteeH

@ Mopckn gapose CpepHo [lobpe croteHun

CbBeTI: ako VICKaTe MeCOTO [1a € CbBCEM anaHre (CUHA CTeMNeH), MoXeTe Aa U3Mo3BaTe @

PbKoBOACTBO 3a roTBEHE (BK/IOUUTENTHO PbUEH pexmnm)

R HuBo Ha roTBeHe
L 3apro:3eue @ ‘
anaHrne cpegHo uo6pe CrotBeHo

Xns6 Ounnm xna6, canaBuuy TMN “TocT” =

Byprep: (cnes npeasapyTen+Ho roTeeHe Ha MecoTo) = O
Meco n nTnye | Arxewo (06e3koctero) @ O
meco Pe3eH WwyHka 3a roteeHe % O

3aMpaseHy NUAeLK Xanku ’

Mapu1HOBaHM NNeWKM rbpav @ ’

(CBuHCKo dwne (06e3KOCTEHO), CBUHCKO Lkembe O

MaTewwkw ropau @ O
Pn6a Liana nbcTbpea

Crex oT prba-ToH g

Kpancku ckapuan (c 1 6e3 yepynkite)

Crapvan 6e3 yepynkm @ O

Ckapvan
e oo (@) | L
PBKOBOACTBO 33 65p3 CTapT | M C €fiHa U Cblija AebenviHa)

3a 3ampa3seHa xpaHa v36epeTe , npean Aa nsbepete nporpama.
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VARNOSTNA NAVODILA
POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI

Uporabite smernice za vzdrzevanje in uprabo aparata:
za vaso varnost, preberite vse prehode z navodili za
uporabo, vkljucno z ustreznimi piktogrami.

+ Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Vas aparat ni il

predviden za uporabo pod naslednjimi pogoji, ki niso zajeti v garandiji

- kuhinjsko osebje v trgovinah, pisamah in drugih delovnih okoljih;

- pocitniske hise;

- s strani gostov v hotelih, motelih in drugih namestitvenih objektih;

- objektov za nocitev z zajtrkom.

+ Pred prvo uporabo odstranite ves embalazni material, nalepke in
dodatke znotraj in zunaj naprave.

+ Te naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljucno z otroki), ki imajo
zmanjsane fizicne, senzoricne ali dusevne zmogljivosti ter mmaJo
dovol izkusenj ali znanja, razen Ce jih pri uporabi naprave nadzorujej
in usmerjajo osebe, odgovorne za njihovo vamost. Otroke je treba
nadzirati, da se z napravo ne bodo igrali in jo ne uporabljali kot igraco.

+ Tisto napravo lahko uporabljajo otroci v starosti od 8 let in starejsi in

osebe z zmanjsanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi

ali osebe ki nimajo izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so dobili
navodila glede uporabe na varen nacin in razumejo tveganja povezana

z uporabo. CisCenje in vzdrZevanje ne smejo opravljati otroci, razen, ¢e

50 starejsi od 8 let in so pod nadzorom.

|Napravo in njen napajalni kabel drzite izven dosega otrok mlajsih od Sy

et.

+ Naprave nikoli ne pustite prikljucene na elektricno omrezje ko ni v

uporabi.

+ /A Ko naprava deluje dostopne povrsine lahko postanejo zelo vroce.

Nikoli se ne dotikajte vroCe povrsine naprave.

+ Ta naprava ni namenjena uporabi z zunanjim ¢asovnikom prek zunanje

stikalne ure ali locenim sistemom za daljinsko upravljanje.

+ Popolnoma odvijte napajalni kabel pred prikljucitvijo naprave.
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« Ce se elektricni kabel poskoduje, da se izognete nevarnosti, ga mora
nadomestiti proizvajalec ali usposobljena oseba.

+ Ne uporabljajte podaljska. Ce sprejmete odgovornost za to, uporabite
samo podaljsek ki je v dobrem stanju, ki ima povezavo z ozemljitvi in
je primeren za napravo te napetosti. Sprejmite vse potrebne ukrepe da
se prepreci da kdorkoli naleti na podaljsek.

» Napravo vedno poveZite na ozemljeni stenski prikljucek.

+ Poskrbite da je napajalna mreZa zdruZljiva z mocjo in napetostjo
navedenimi na dnu naprave,

« /a Ciscenje kuhalnih plos¢ uporabite gobico, toplo vodo in Cistilo za
pomivanje posode.

+ Enoto, napajalni kabel in vtikac ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

OPOZORILO: Ne grejte ali predgrejte brez dolocitve 2 plosce v

notranjosti zara.

Narediti

+ Pazljivo preberite navodila za uporabo, skupna za vec razlicic, odvisno od opreme, ki ste jih dobili
znapravo, in poskrbite da so na doseg roke.

- Ce se zgodi nesreca, opeklino takoj sprati s hladno vodo, in ¢e je potrebno, poiskati zdravnisko
pomoc.

+ Pred prvo uporabo operite plos¢o (odvisno od modela) vlijte malo jedilnega olja na plos¢o in
obrisite z mehko krpo ali papirnato brisaco.

- Namestite napajalni kabel previdno, ne glede na to ali uporabljate podaljsek ali ne, tako da se
gostje lahko prosto gibljejo okoli mize brez spotikanja nad kabli.

+ Pare od pecenja so lahko nevarne za Zivali, $e posebej za zivali katere majo obcutljiv dihalni
sistem, kot so ptice. Lastnike ptic svetujemo da jih drze izven obmodja za peko.

- Napravo vedno drZite izven dosega otrok.

+ Pred uporabo se prepricajte da sta obe strani plos¢ Cisti.

+ Da bi preprecili poskodbe na plos¢i, jih uporabljajte samo na napravi za katero so nacrtovani (na
primer jih ne dajte v pecico, gorilnik plina ali na elektri¢cno kuhalno plosco, itd).

+ Prepricajte se da so plosca ali resetke stabilne, dobro namescena in ustrezno pritrjene na
napravo. Uporabljajte samo plosce ki so priloZzene z napravo ali so kupljene pri pooblas¢enem
servisnem centru.

+ Zaobracanje hrane vedno uporabljajte leseno ali plasticno lopatico, da ne bi poskodovali plos¢o
za pecenje.

+ Uporabljajte samo dele ki so priloZeni z napravo ali so kupljene pri pooblad¢enem servisnem
centru. Jih ne uporabljajte za druge naprave ali namene.
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Ne narediti

+ Naprave ne uporabljajte na prostem.

+ Napravo nikoli ne zapustite brez nadzora, ko je priklju¢en na elektricno omreZje ali je v uporabi.
« Da bi preprecili pregrevanje, jo ne postavite v kot ali ob steno.
+ Naprave nikoli ne pustite neposredno na obcutljivo povrsino (steklo mize, prt, lakirano pohistvo,

itd) ali na mehko povrsino kot je papirnata brisaca.

+ Naprave nikoli ne pustite v omarici pritrjeni na steno, na polici ali v bliZini vnetljivih materialov

kot so rolete, zavese ali tapete.

« Nikoli ne postavljajte napravo na ali v blizini vro¢ih povrsin. Napajalni kabel ne sme biti blizu ali v

stiku z vro¢imi komponentami enote blizu vira toplote ali pocivati na ostrih robov.

+ Ne dajte posode na povréino naprave.
« Nikoli ne kosite hrano neposredno na ploscah.
+ Ne uporabljajte kovinske cistilne gobice, jedke Zi¢ne volne ali ostra rezila, saj s tem lahko

poskodujete premaz proti prijemanju.

+ Naprave ne premikajte med uporabo.

+ Ne prenasajte napravo za rocaj ali za kovinske Zice.

« Nikoli ne uprabljate aparata ko je prazen.

+ Ne uporabljajte aluminijasto folijo ali podobnega materiala med plos¢o in hrano katera se pece.
+ Ne odstranite pladenj za zbiranje mas¢obe med pecenjem. Ce se pladenj za zbiranje mas¢obe

napolni med pecenjem: pustite da se naprava ohladi, preden ga praznite.

« Ne postavljajte plos¢o za pecenje na krku povréino in jo ne potapljajte v vodo.

+ Da se ohrani premaz proti prijemanja, se izogibajte pretiranemu pregrevanju prazne naprave.

+ Z plos¢ami se nikoli ne sme ravnati ko so vroce.

+ Ne pecite hrane v aluminijasti foliji.

- Da bi se izognili poskodbam izdelka, na tej napravi ne uporabljajte metodo flambiranih priprav.
+ Ne postavljajte list aluminija ali drugih predmetov med plo3co in grelec.

« Nikoli ne segrevajte ali pecite medtem ko je Zar odprt.

+ Naprave nikoli ne segrevajte brez plos¢ za pecenje.

Nasveti/informacije

+ Zahvaljujemo se vam za nakup tiste naprave ki je namenjena samo za domaco uporabo.
« Za vaso varnost, ta naprava ustreza vsem standardom in predpisom - nizke napetosti,

elektromagnetne zdruZljivosti, materialov primernih za stik z hrano.

« Pri prvi uporabi se lahko za nekaj minut pojavi rahel vonj in nekaj dima.
+ Nase podjetje ima politiko nenehnih raziskav in razvoja in lahko spremeni te izdelke brez

predhodnega obvestila.

+ Ne uzivajte hrane ki prihaja v stik z deli oznaceni z logotipom
+ Ceje hrana predebela, varnostni sistem preprecuje delovanje naprave.

- Grelec ni potrebno ¢istiti. Ce je res umazan, pustite da se oh\ad| in ga obrisite s suho krpo.

Okolje

Bodite pozorni na zascito okolja!
® Naprava vsebuje dragocene materiale ki jih je mogoce predelati ali reciklirati.
== D Napravo pustite na lokalni objekt za zbiranje tovrstnih odpadkov.
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Opis

Roc¢ni nacin “4 nastavitve temperature

A Nadzoma plotca A4 Glejte locen Vodic za hiter zacetek. C Rocyj
Gumb za vklop/ Plosc¢e za
A1 izklop A5 Gumb OK (V redu) D pecenje
Nacin za zamrznjeno . . R Zbirni pladnej
T— A2 hrano A6 Indikator nivoja pecenja ali temperature  E a sokove
Programi za s
A3 avtomatsko pecenje Telo F Napajalni kabel
Indikator stopnje pecenja v barvah
predgretje zacetek pecenja
I LI i I
% % &
)2 3 4
VIJOLICNO UTRIPA VIJOLICNO SVETI PLAVO ZELENO
Pocakajte. Konec predgretja Zacetek pecenja.  V zaCetku cikla pecenja se oglasi
Lahko daste hrano. pisk da opozori uporabnika da
je program za pecenje "Sirovo"
pripravljen za zacetek.
. . ohranjanje toplote
peka - pripravljeno za prehrano Okrog »30«
; > | | 1
RUMENO ORANZNA RDECE RDECE UTRIPA
»Surovac peka. »Srednja« peka. »Skozi« peceno.  Konec pecenja »skozi« peceno.
Konec pecenja.
&
; g
ZELENO SVETI BELO UTRIPA
Izbrana ro¢na funkcija ali aktiviran Okvara naprave
samodejni program. Glejte »Vodnik za Poglejte »Vodnik za odpravjanje teZav«
odpravljanje tezav na strani 227». Konzultirajte storitve za kupce
Vodnik po programih za pecenje
Hamburger Riba Slanina
Rdece meso Perutnina Roc¢ni nacin:
Pecivo/sendvic % Morski sadesi Tradwoona\mzar§4razhcmﬂh nastavitev
temperatur (110 °C do 285°C)

Klobasa/jagnjetina Svinjina
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1 Priprava

OK

(V redu)

1 Pred prvo uporabo odstranite ves
embalazni material, nalepke in
dodatke znotraj in zunaj naprave.
Etiketa indikatorja v barvah se
lahko spremeni odvisno od jezika.
Lahko ga zmenite z tistim znotraj
embalaze.

2Pred prvo uporabo temeljito
ocistite plosce s toplo vodo in malo
detergenta za pomivanje posode,
sperite in osusite.

3-4 Nastavite izmenljivi pladenj za
zbiranje mascob na sprednji strani
izdelka.
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5 Za najboljse rezultate lahko obrisete
plos¢o za pecenje s papirnato
brisaco, namoceno v malo jedilnega
olja, da bi izboljsali premaza proti
oprijema.

6 Odstranite odvecno olje s ¢isto
kuhinjsko papirnato brisaco.

7 Pred zacetkom faze predgrevanja
zagotovite da sta zgornja in
spodnja plosca za pecenje pravilno
namesceni v napravi. Prikljucite
vtika¢ na vti¢nico. (opomba: kabel
mora biti popolnoma odvit).

8 Pritisnite gumb za vklop/izklop.

Pozor: Prepricajte se da med
plos¢ami ni hrane

OptiGrl®XL & <

9Ce je hrana ki jo zelite speci
zamrznjena, najprej pritisnite
ustrezen gumb.

10 Izberite ustrezen nacin pecenja
glede na vrsto hrane ki jo Zelite peci.

Nasveti, zlasti za meso: rezultati
pecenja za vnaprej dolocene
programe se lahko razlikujejo glede
na izvor, nacin rezanja in kakovost
hrane katera se pece. Programi so
doloceni in preizkuseni za hrano
dobre kakovosti.

Podobno, pri pecenju je treba
upostevati debelino mesa. Ne bi
smeli peci meso debeline vecje od
4cm.

Ce niste prepricani glede tega kateri nacin pe¢enja uporabiti za drugo hrano katera ni na
zgornjem seznamu, poglejte "Vodniki za pecenje" na strani 228.

11 Pritisnite gumb “OK": naprava
zacne z predgretjem in indikator
utripa vijoli¢no.

NB: Ce ste izbrali napacen program,
se vrnite na nivo 8.

12 Pocakajte 4-7 minut.

13 Sligi se zvoc¢ni signal in indikator
nivoja preneha utripati vijoli¢no.
Nacin predgretja je koncan.
Komentarji: Ce po zaklju¢ku
predgretja naprava ostane zaprta,
varnostni sistem izklopi napravo.
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3 Pecenje

surovo srednje skozi
peceno
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14-15 Po predgrevanju je naprava
pripravljena za uporabo.
Odprite Zar in dajte hrano na plosce
za pecenje
Komentarji: ¢e naprava ostane
predolgo odprta, varnostni sistem
samodejno izklopi napravo.

16-17 Naprava samodejno prilagodi
cikel pe¢enja (¢as in temperaturo) v
skladu z debelino in koli¢ino hrane.
Zaprite napravo za zagon cikla
pecenja. Opomba zelo tanke kose

hrane: Zaprite napravo. Gumb “OK"

(V redu) in "vijoli¢na« lucka utripa.
Pritisnite gumb “"OK" (V redu) da
se zagotovi da naprava prepozna
hrano in zac¢ne cikel. Indikator
nivoja se spremeni v moder, nato
pa v zeleno, kar pomeni da je peka
v teku (za najboljse rezultate ne
odpirajte ali premikajte hrane med
postopkom peke).

Med pecenjem se na vsaki
stopnji oglasi pisk kateri opozori
uporabnika da je doseZen doloceni
nivo pecenja (npr. surovo/rumeno).

18 Indikator nivoja spremeni barvo
glede na stopnjo pecenja. Ko je
indikator nivoja rumen in se oglasi
zvocni signal, hrana je surova, ko je
indikator nivoja oranzen in se oglasi
zvocni signal, hrana je srednja, in
ko je indikator nivoja rdec in se
oglasi zvocni signal, hrana je dobro
pecena.

Na primer: ¢e imate radi meso zelo
surovo, ga odstranite ko indikator
nivoja postane zelen.

Imejte v mislih da je, zlasti v smislu
mesa, normalno da se pecilni
rezultat spreminja glede na vrsto,
kakovost in izvor hrane.

3 Pecenje

21

Kontinuirano pecenje

19-20 Ko nastane barva ki vam
ustreza glede na nivo peke in se
oglasi zvocni signal, odprite napravo
in odstranite hrano.

21 Zaprite napravo. Nadzorna plosca
zasveti in nastavi nacin "izbor
programa".

Komentar: Ce ne izberete program
varnostni sistem samodejno izklopi
napravo.

Ce bi radi pekli velike koli¢ine ponovno dolotite temperaturo pecenja (glejte poglavje 2.
"Predgretje’, ki se za¢ne na tocki 9) Ceprav je ista vrsta pecene hrane ali je isti program.

Kako pe¢emo naslednji zaporedje hrane:
Po prvem zaporedju hrane:

1. Poskrbite da je naprava zaprta in da v notranjosti ni ostankov hrane.

2. |zberite ustrezen nacin/program (ta korak je potreben tudi ce ste se odlocili za isti nacin
pecenja kateri ste uporabili za preteklo zaporedje hrane).

3. Pritisnite gumb "OK" (V redu): naprava zac¢ne predgretje. Predgretje je oznaceno z indikator

nivoja pecenja kateri utripa vijoli¢no.

4. Predgrevanje se konca ko se slisi glasen pisk, indikator nivoja pecenja preneha utripati

vijoli¢no.

5. Po predgrevanju je naprava pripravljena za uporabo. Odprite poklopec Zara in dajte hrano

na plosce za pecenje
Pomembno:

Upostevajte da je predgrevanje potrebno za vsako novo peko hrane.
Opomnik: pred predgretjem, poskrbite da je naprava zaprta in da v notranjosti ni

ostankov hrane.

- Nato pocakajte do konca predgretja, preden odprete Zar in vstavite hrano na plosce.
Opomba: ce se nov cikel predgrevanja aktivira takoj po koncu prejsnjega ciklusa, se ¢as

predgretja skrajsa.
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4 Komentarji

22-23-24

Ce zelite pe¢i hrano na razli¢ne
nivoje osebnega okusa, odprite
Zar in odstranite hrano ko doseze
Zeleni nivo, nato pa zaprite Zar in Se
pecite preostalo hrano. Program bo
nadaljeval svoj cikel pecenja dokler
ne doseze nivo "skozi pe¢eno”.

25 Funkcija ohranjanja toplote
Ko je hrana dobor pecena, se
pecenje ustavi in enota samodejno
preklopi na ohranjanje toplote,
indikator nivoja pecenja samodejno
zasveti rdece in vsakih 20 sekund
oglasi pisk. Ce hrana ostane na
Zaru se $e naprej pece, dokler se
Zarni plosci ne ohladita. Delovanje
naprave lahko ustavite kadarkoli s
pritiskom na gumb “OK" (V redu).
Komentar: varnostni sistem po
dolocenem casu samodejno izklopi
napravo.

5 Ciscenje in vzdrzevanje

26 Pritisnite gumb ON/OFF za vklop
naprave.

27 Napravo izklopite iz elektri¢ne
vti¢nice.

28 Pustite napravo da se ohladi za
vsaj 2 uri.
Da bi preprecili nenamerne
opekline, pustite najprej, da se
naprava ohladi, sele potem pri¢nite
s ¢iscenjem.
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enje

29 Pred ciscenjem odblokirajte in
odstranite plosce, da preprecite
skode na plos¢ah. Pladenj za
zbiranje tekocine in plosce za
pecenje lahko perete v pomivalnem
stroju.

30 Naprava in njegov kabel se ne
smejo prati v pomivalnem stroju. Po
odstranitvi plos¢ ni potrebno Ccistiti
vidne in dostopne dele naprave.
Ce sta res umazana, pocakajte da
se naprava ohladi in jih obrisite
s suho krpo. Ce ih ne Zelite prati
v pomivalnem stroju, plosce za
pecenje lahko operete z toplo
vodo in malo detergenta za pranje
posode, nato pa temeljito sperite
da odstranite umazanijo. Temeljito
osusite s papirnato brisaco.

31-32 Ne uporabljajte kovinskih
¢istilnih gobic, jeklene volne ali
abrazivna cistila za kateri koli del
naprave. Uporabljajte le najlonske
ali nekovinske cistilne gobice.

Izpraznite pladenj za zbiranje
tekocine in ga operite v topli vodi
z malo detergenta za pomivanje
posode, nato pa temeljito osusite s
papirnato brisaco.

33 Poklopec zara obrisite z vlazno
gobo in ga osusite z mehko in suho
krpo.

34 Ne potapljajte naprave v vodo ali
katerokoli drugo tekocino.

35 Pred shranjevanjem se vedno
prepricajte da je zar Cist in suh.
Vsako servisiranje je treba izvajati
pooblasceni serviser.

Vodnik za odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Resitev

Gumb utripa

+ ‘ Indikator sveti zeleno
+ Gumb @) utripa
+ Gumb (@) sveti

+ Vklop naprave alif+

samodejno aktiviranje
cikla pecenja hrane brez
predhodnega predgretja
plos¢ (samodejno se
aktivira ro¢ni nacin).

2 moznosti:
- Izberite nastavitev temperature

s pritiskom na gumb ﬁ in nato

pritisnite OK (V redu). Pustite da se
pece, ampak nadzirite pecenje (ro¢ni
nacin).

- Ustavi delovanje naprave, odstranite
hrano, dobro zaprite napravo,
izberite program in pocakajte da
konca predgrevanje.

Naprava se ustavi med ciklom]|-

predogrevanja ali pecenja.

pecenjem bila dolgo
odprta.

Naprava je po koncu
predogrevaja ali
ohranjanja toplote
predolgo neaktivna.

Naprava je med|.

Odklopite napravo iz vti¢nice in pustite
2-3 minute, nato pa zaZenite postopek.
Naslednji¢ ko boste uporabili napravo,
poskrbite da boste hitro odprli in zaprli
napravo, za bolje rezultate pecenja. Ce
se ponovno pojavi tezava, se obmite na
lokalno servisno sluzbo podijetja Tefal.

QO Svetlobni indikator utripa belo
+ ©®/8/8/68 gumbutripa

+ Redni pisk

Enota ne oglasi zvocni signal.

+ Okvara naprave.
Naprava je bila
uporabljena ali
shranjena v prostoru kje
je prevec hladno.

Izkljucite in znova priklju¢ite napravo
in takoj ponovno zazenite cikal
predgrevanja. Ce se ponovno pojavi
teZava se obrnite na lokalni servis.

Svetlobni indikator utripa belo
+ Gumb &) utripa
+ Stalni pisk

+ Okvara naprave.

+ Odklopite napravo in se posvetujte s
servisno sluzbo.

Hrana se po predgretju nastavi na plosce in

je zar zaprt, @ vendar je lucka Se vijolicna
in peka ne zazene.

« Hrana v napravi je
debelejsa od 4 cm.

Hrana v napravi ne sme presegati 4 cm.

+ Zar pri vstavljanju hrane |-

ni popolnoma odprt.

Odprite Zar in ga ponovno zaprite.

Naprava ne prepozuna |-

vsebnost hrane in
pricne utripati. Koli¢ina
hrane je premajhna.
Ni vstavljeno dovolj
hrane, "OK« (V redu)
utripa.

Potrdite zacetek pecenja s pritiskom na
gumb @8).

Naprava se aktivira v rocnem nacinu.
+ @ Svetlobni indikator utripa rdece.

i @) svetijo

Prekratek ¢as predgretja. |

Redno spremljajte pecenje

(za uporabo v ro¢nem nacinu).

Ali

+ Vstavite 7ar, odstranite hrano, zaprite Zar,
izberite nov program pecenja po zelji, in

pocakajte na celoten cikel pregrevanja.
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Vodnik za peko (avtomatskih programov)

Indikator nivoja pecenja v barvah

Namenski program

@ Rdece meso Surovo Srednje Skozi pec¢eno
Hamburger Surovo Srednje Skozi peceno
@ Pecivo/sendvi¢ Rahlo peceno Zapeceno Hrustljavo
@ Riba Rahlo peceno Srednje Skozi peceno
@ Perutnina Popolnoma peceno

Klobasa/jagnjetina

Popolnoma peceno

Svinjina

Popolnoma peceno

% Slanina

Rahlo pec¢eno

Skozi peceno

@ Morski sadezi

Srednje

Skozi pe¢eno

Nasvet: ce Zelite da je meso zelo surovo (modro) lahko uporabite @

Vodnik za peko (vklju¢no rocni nacin)

. Nivo pecenja
rogram
Hrana pecenja ‘ @ "
surovo  srednje  skozi pe¢eno

Kruh Rezine kruha, toast sendvici = O

Hamburger (Po pred peko mesa) =
Meso in Jagnjetina (brez kosti) O
perutnina Rezina préuta kuhanje = O

Zamrznjene piscancje perutnicke = ,

Marinirane pis¢ancje prsi ‘

Svinjsko meso (brez kosti), svinjski zrezki O

Puranjih prsi @ O
Riba Celoten postrv ’

Zrezek [@)

rezek tune

Kozice (zin brez lupin)

Oluscene kozice @ O

Gambas
Rqéqi na?inv sadje in zelenjava na Zaru o 4 razlitne nastavitve temperature
Sepelatentodtzahier \(mora biti enake debeline in rezine) ' P

Za zamrznjeno hrano, pritisnite pred izbiro programa.
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SIGURNOSNE UPUTE

VAZNE SIGURNOSNE MJERE OPREZA

Koristite smjernice za odrzavanje i postavljanje
proizvoda: radi vlastite sigurnosti, procitajte sve odlomke
uputa za uporabu, ukljucujuci pripadajuce piktograme.

« Uredaj je namijenjen samo za uporabu u domacinstvu. Ovaj
uredaj nije namijenjen za uporabu u sljede¢im primjenama, te
jamstvo ne vrijedi za:

- kuhinje osoblja u trgovinama, uredima i drugim radnim
okruzenjima;

- vikendicama;

-0d strane gostiju u hotelima, motelima i drugim okruzenjima
stambenog tipa;

- objektima za nocenje i dorucak.

« Prije prve uporabe uklonite sav ambalazni materijal, naljepnice i
pribor unutar i izvan uredaja.

« Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu od strane osoba
(ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako
im je dala dopustenje ili ih uputila u koristenje uredaja osoba
odgovorna za njihovu sigurnost. Djecu je potrebno nadgledati
kako se ne biigrala s uredajem te kako ga ne bi koristila kao
igracku.

« Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i starija,
kao i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
mogucnostima ili osobe bez iskustva i znanja uz nadzor ili upute
vezane za koristenje na siguran nacin i uz shvacanje povezanih G
opasnosti. Poslove ¢is¢enja i odrzavanja ne smiju obavljati djeca
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

« Drzite uredaj i kabel za napajanje podalje od dohvata djece mlade
od 8 godina.

« Nikada ne ostavljajte uredaj spojen na napajanje kada nije u
uporabi.
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+ M\ Dostupne povrsine mogu biti visoke temperature dok uredaj
radi. Nikad ne dodirujte vruce povrsine uredaja

« Ovaj uredaj nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim
uklopnim satom ili zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

+ Potpuno odmotajte kabel za napajanje prije prikljucivanja uredaja

« Ako je elektricni kabel oSte¢en mora ga zamijeniti proizvodac ili
struCna osoba radi izbjegavanja opasnosti.

+ Ne koristite produzni kabel. Ako prihvacate odgovornost za to,
samo koristite produzni kabel koji je u dobrom stanju, koji ima
prikljucak s uzemljenjem i pogodan je za uredaj ovog napona.
Poduzmite sve potrebne mjere opreza kako bi se sprijeCilo da se
bilo tko spotakne na produzni kabel.

+ Uredaj uvijek prikljucite u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

« Provjerite je li elektricno napajanje kompatibilno sa snagom i
naponom navedenim na dnu uredaja.

+ /a CiSCenje ploce za kuhanje koristite spuzvu, toplu vodu i
sredstvo za pranje posuda.

« Uredaj, strujni kabel i utika¢ ne uranjajte u vodu niti druge
tekucine.

UPOZORENJE: Nemojte zagrijavati ili predgrijavati bez postavljene

2 ploce za pecenje unutar rostilja

Ucmltl sljedece

Pazljivo procitajte upute, zajednicke za razlicite inacice, ovisno o dodatnom priboru kojeg ste dobili s
uredajem idrzite ih na dohvat ruke.

+ Ako dode do nezgode, opeklinu odmah ispirite hladnom vodom, a ako je potrebno zatrazite lijec¢nicku
pomoc.

- Prije prve uporabe, operite plocu (ovisno o modelu) nalijte malo jestivog ulja na plocu i obrisite
mekom krpom ili papirnatim ru¢nikom.

- Postavite kabel za napajanje pazljivo, bez obzira da |i koristite produzni kabel ili ne, tako da se gosti
mogu slobodno kretati oko stola bez spoticanja preko kabela.

+ Pare od pecenja mogu biti opasne za zivotinje koje imaju posebno osjetljiv disni sustav, kao $to su
ptice. Vlasnike ptica savjetujemo da ih drze podalje od podrucja za pecenje.

+ Uredaj uvijek drzite izvan dosega djece.

+ Prije uporabe se uvjerite da su obje strane ploce Ciste.

+ Kako bi se sprijecilo ostecenje ploca, koristite ih samo na uredaju za kojeg su dizajnirane (npr, ne
stavljajte ih u pecnicu, na plinske plamenike ili elektri¢ne ploce za kuhanje itd.).

+ Osigurajte da ploce ili reSetke budu stabilne, dobro postavljene i odgovarajuce ucvrscene na uredaj.
Koristite samo ploce i resetke koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlastenog servisnog centra.
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+ Uvijek koristite drvenu ili plasti¢nu lopaticu za okretanje namirnica, kako biste izbjegli oste¢ivanje
ploce za kuhanje.

« Koristite samo ploce i resetke koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlastenog servisnog centra.
Nemojte ih koristiti i za druge uredaje ili namjene.

Nemo;te raditi sljedece

Ne koristite uredaj na otvorenom.

+ Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je spojen na napajanje ili je u uporabi.

+ Kako bi se sprijeéHo pregrijavanje, ne postav\jajte ga u kutili uzzid.

+ Nikada ne postavljajte uredaj izravno na osjetljivu povrsinu (stakleni stol, stolnjak, lakirani namjestaj,
itd.) ili na mekanu povrsinu, kao $to je papirnati ru¢nik.

+ Nikad ne postavijajte uredaj u ormari¢ pricvrs¢en na zid, na policu ili pored zapaljivih materijala kao $to
su rolete, zavjese ili tapete.

+ Uredaj nikada ne stavljajte na ili u blizinu vru¢ih povrsina. Strujni kabel nikada ne smije biti u blizini ili u
dodiru s vrucim dijelovima uredaja, u blizini izvora topline ili oslonjen na ostre rubove.

+ Ne stavljajte posude na povrsinu uredaja za pecenje.

+ Nikada nemojte rezati namirnice izravno na plo¢ama.

+ Nemojte koristiti metalne spuzvice za ribanje, abrazivnu zi¢anu vunu ili ostre lopatice jer to moze
ostetiti neprianjajuci premaz.

+ Ne pomicite uredaj dok radi.

+ Ne nosite uredaj za drsku ili metalne zice.

+ Nikada ne ukljucujte prazan uredaj.

+ Ne koristite aluminijsku foliju ili slicne materijale izmedu ploce i rostilja i jela koje se priprema.

+ Nemojte vaditi ladicu za prikupljanje masnoce pri pecenju. Ako se ladica za prikupljanje masti prilikom
pecenja napuni: ostavite uredaj da se ohladi prije praznjenja.

+ Ne stavljajte plocu za pecenje na krhku povrsinu niti je uranjajte u vodu.

+ Za oCuvanje svojstva premaza protiv prianjanja, izbjegavajte pretjerano predgrijanje s praznim
uredajom.

+ Plo¢ama nikada ne treba rukovati kada su vruce.

+ Ne pecite hranu u aluminijskoj foliji.

+ Kako biste izbjegli ostecivanje proizvoda, nemojte nikada koristiti flambe nacin pripreme na ovom uredaju.

+ Ne stavljajte list aluminija ili bilo koji drugi predmet izmedu ploce i grijaca.

+ Nikad nemojte zagrijavati ili peci dok je rostlU otvoren.
Nikad ne zagrijavajte uredaj bez p\oce za pecenje.

Sav;etlllnformacue
Zahvaljujemo na kupnji ovog uredaja, koji je namijenjen samo za kuc¢nu uporabu.

+ Radi vase sigurnosti, ovaj uredaj odgovara svim vazecim standardima i propisima - Direktiva o niskom
naponu, e\ektromagnetskoj kompatibilnosti, materijalima pogodnim za dodir s hranom.

+ Tijekom prve uporabe moze se na nekoliko minuta pojaviti lagani miris i malo dima. m

- Nasa tvrtka ima politiku neprekidnog istrazivanja i razvoja, te moze izmijeniti te proizvode bez
prethodne najave.

+ Nemojte konzumirajte hranu koja dode u kontakt s dijelovima oznacenim s logotipom

+ Ako je hrana previse debela sigurnosni sustav sprijecit ¢e rad uredaja.
Gruac nije potrebno Cistiti. Ako je stvarno prijav, sacekajte da se oh\ad\ i obridite ga suhom krpom.

Okolis
Vodite racuna o zastiti okolisa!
® Vas uredaj sadrzi vrijedne materijale koji se mogu povratiti ili reciklirati.
= O Ostavite uredaj na lokalnom postrojenju za sakupljanje takve vrste otpada.
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OptiGril XL ¢ o

Opis

Rucni nacin "4 postavke temperature”

A Upravljatka ploca h4 Pogledajte posebni priru¢nik za brzi pocetak. € Rua
A1 Tipka ON/OFF A5 Tipka OK (U redu) D Ploce za pecenje
A2 E:g%aam Zazamiznuty A6 Indikator razine pecenja ili temperature E Plitica za kapanje
A3 Programi za - B  Kuciste F Kabel za napajanje
automatsko pecenje
Indikator razine pecenja u bojama
zagrijavanje pocetak pecenja
I LI I
4 3 i 7
2 A
LJUBICASTO TREPERI LJUBICASTO SVJETL PLAVO ZELENO
Pricekajte. Kraj predgrijavanja Pocetak pecenja. U pocetku ciklusa pecenja, oglasi
Mozete staviti namirnice. se zvucni signal koji upozorava

korisnika da je program "Slabije"
pecenje spreman za pocetak.
odrzavanje topline

pecenje - spremno za jelo 0Oko,30"

- 11
& E/ k7
A A 1

ZUTO NARANCASTO CRVENO CRVENO TREPERI
,Slabije” pecenje. ,Srednje” pecenje. ,Dobro” pecenje. Zavrietak pecenja za,dobro
Zavrietak pecenja. peceno’.
7
; ¢
SVIJETLI ZELENO BIJELO TREPERI
Odabrana ru¢na funkcija ili aktiviran Kvar uredaja
automatski program. Pogledajte "Vodi¢ Pogledajte Vodic za otklanjanje
za otklanjanje poteskoca na str. 241", poteskoca’.

Obratite se sluzbi za korisnike m

Vodic za programe pecenja

Hamburger Riba Slanina
@ Crveno meso Perad Ru¢ni nacin:
&) Pecivo/sendvic Plodovi mora Tradicionalni rostilj za ru¢ni rad s 4 razlicite postavke

temperature (od 110 °C do 285°C)
&) Kobasica/janjetina Svinjetina
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1 Priprema

1 Uklonite sav ambalazni materijal,
naljepnice i pribor unutar i izvan
uredaja. Naljepnica indikatora
razine pecenja u bojama moze se
mijenjati, ovisno o jeziku. MoZete ga
zamijeniti s onim unutar ambalaze.

2 Prije prve uporabe temeljito ocistite
plo¢e toplom vodom i malo
deterdZenta za pranje posuda, te
isperite i osusite.

3-4 Postavite odvojivu pliticu za
prikupljanje masnoca od pecenja
na predniji dio uredaja.
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5 Za najbolje rezultate mozete brisati
plo¢u za pecenje papirnatim
ru¢nikom umocenim u malo
jestivog ulja, kako bi se poboljsalo
svojstvo neprianjanja.

6 Uklonite bilo kakav visak ulja
pomocu ¢istog kuhinjskog
papirnatog ru¢nika.

7 Prije nego $to pokrenete fazu
predgrijavanja se uvjerite da su
donja i gornja ploca za pecenje
pravilno postavljene u uredaju.
Spojite uredaj na uti¢nicu napajanja.
(Uzmite u obzir da bi kabel trebao
biti u potpunosti odmotan).

8 Pritisnite tipku uklj/isklj.

Oprez: Uvjerite se da nema hrane
izmedu ploca

OptiGrl®XL & <

D

4-7
minuta

12

9 Ako je hrana koju Zelite pripremati
zamrznuta, pritisnite odgovarajucu
tipku za,smrznuto”.

100daberite odgovarajuci nacin
pecenja sukladno vrsti hrane koju
Zelite pripremiti.

Savjet, posebno za meso:
rezultati pec¢enja na unaprijed
definiranim programima mogu
varirati ovisno o porijeklu, nacinu
rezanja i kvaliteti hrane koja se pece.
Programi su postavljeni i testirani za
hranu dobre kvalitete.

Sli¢no tome, prilikom pecenja mora
se uzeti u obzir i debljina mesa.
Nije preporucljivo pripremati hranu
debljine vece od 4 cm.

Ako niste sigurni u pogledu nacina pecenja kojeg trebate koristiti za drugu hranu, jer nije
gore navedena, pogledajte "vodice za pecenje” na stranici 242.

11 Pritisnite tipku ,OK" (u redu):
ako uredaj poc¢ne s zagrijavanjem
i indikator razine pecenja treperi
ljubicasto.
NB: Ako ste odabrali pogresan
program, vratite se na razinu 8.

12 Pricekajte 4-7 minuta.

13 Zvucni signal se oglasi a indikator
razine pecenja prestane treperiti
ljubi¢asto. Program zagrijavanja je
zavrsen.

Komentari: Ako po zavrietku
zagrijavanja uredaj ostane zatvoren,
sigurnosni sustav ce iskljuciti uredaj.
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3 Pecenje

slabije srednje dobro
peceno
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14-15 Nakon zagrijavanja je uredaj
spreman za uporabu.
Otvorite rostilj i stavite hranu na ploce
za pecenje.
Komentari: ako uredaj ostane
predugo otvoren, sigurnosni sustav
¢e automatski iskljuciti uredaj.

16-17 Uredaj automatski podesava

ciklus pecenja (vrijeme i temperaturu)
sukladno debljini i kolicini hrane.
Zatvorite uredaj da biste pokrenuli
ciklus pec¢enja. Napomena za vrlo
tanke komade hrane: Zatvorite
uredaj. Tipka "OK" ¢e treperiti a
indikator svijetli "ljubi¢asto”. Pritisnite
"OK" kako bi se osiguralo da uredaj
prepoznaje hranu i da ciklus pocinje.
Indikator razine pecenja promijeni
boju u plavu, a zatim postaje zelena
¢ime ukazuje na to da je pecenje u
tijeku (za najbolje rezultate nemojte
otvarati ili pomicati hranu tijekom
postupka pecenja).
Tijekom pecenja, u svakoj fazi pecenja
oglasava se zvucni signal koji korisnika
upozorava da se dosegla odredena
razina pecenja (npr. slabije pecena/
Zuta).

18 Indikator mijenja boju prema

stupnju pecenja. Kad je indikator zute
boje i oglasi se zvu¢ni signal, hrana
je slabo pecena, kada je indikator
narancaste boje i oglasi se zvu¢ni
signal, hrana je srednje pecena, a kada
je indikator crvene boje i oglasi se
zvucni signal, hrana je dobro pecena.
Npr: ako volite da meso bude slabije
peceno, izvadite ga kada indikator
razine pecenja postane zelen.
Imajte na umu da pogotovo u
pogledu mesa, rezultat pecenja varira
ovisno o vrsti, kvaliteti i porijeklu
hrane.

3 Pecenje

19-20 Kad se pojavi boja koja vam
odgovara u pogledu razine pecenja
i oglasi se zvucni signal, otvorite
uredaj i izvadite hranu.

21 Zatvorite uredaj. Upravljacka ploca
Ce zasvijetliti te se postaviti na nacin
,odabira programa”.

Komentar: ako se ne odabere
nijedan program sigurnosni sustav
¢e automatski iskljuciti uredaj.

21

Uzastupno pecenje
Ako Zelite pedi velike koli¢ine, postavite ponovno temperaturu uredaja (pogledajte poglavlje 2.
,Zagrijavanje’, pocevsi od tocke 9) cak i ako pecete istu vrstu hrane ili isti program.
Kako pedi slijedeci slijed hrane:
Po zavrsetku prvog slijeda hrane:
1. Uvjerite se da je uredaj zatvoren i da u unutrasnjosti nema ostataka hrane.
2. Odaberite odgovaraju¢i nacin rada/program (ovaj korak je neophodan, ¢ak i ako se
odlucite za isti nacin pecenja koji ste koristili za prethodni slijed hrane).
3. Pritisnite tipku "OK": uredaj zapocinje predgrijavanje. Predgrijavanje je oznaceno
indikatorom razine pecenja koji trepce ljubicasto.
4. Predgrijavanje je zavrseno kada se oglasi glasan zvu¢ni signal, a indikator razine pecenja
prestane treptati ljubicasto.
5. Nakon predgrijavanja, uredaj je spreman za uporabu. Otvorite poklopac rostilja i postavite
hranu.
Vazno: m
Imajte na umu da je zagrijavanje potrebno za svako novo pecenje hrane.
Podsjetnik: prije pokretanja predgrijavanja se uvjerite da je uredaj zatvoren i da u
unutrasnjosti nema ostataka hrane.
- Zatim prije otvaranja rostilja i stavljanja hrane pricekajte da zavrsi zagrijavanje.
Napomena: ako se novi ciklus zagrijavanja aktivira neposredno nakon zavrsetka
prethodnog ciklusa, vrijeme zagrijavanja ¢e se smanjiti.
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4 Komentari

22-23-24

Ako Zelite pripremati hranu do
razli¢itih razina osobnog ukusa,
otvorite rostilj i izvadite hranu
kada dostigne zeljenu razinu, a
zatim zatvorite rostilj i nastaviti
peci preostalu hranu. Program ce
nastaviti svoj ciklus pecenja sve dok
ne dosegne razinu 'dobro peceno.

25 Funkcija odrzavanja topline
Kada se hrana kvalitetno ispece,
pecenje zavrsava, uredaj se
automatski prebacuje na postavku
odrzavanja topline a pokazivac
razine pecenja automatski svijetli
crveno i svakih 20 sekundi se oglasi
zvucni signal. Ako hrana ostane na
rostilju, ona ce se nastaviti peci sve
dok se ploca za pecenje ne ohladi.
Rad aparata mozete zaustaviti u bilo
kojem trenu pritiskom na tipku "OK".
Komentar: sigurnosni sustav nakon
odredenog vremena automatski
iskljucuje uredaj.

5 Ciscenje i odrzavanje

26 Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje kako biste ukljucili
uredaj.

27 Odspojite uredaj iz zidne utic¢nice.

28 Ostavite da se ohladi najmanje 2
sata.
Kako biste izbjegli slu¢ajne opekline,
prije ¢is¢enja ostavite rostilj da se
dovoljno ohladi.
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6 Ciscenje

240

29 Prije ¢is¢enja, odblokirajte i
uklonite ploce kako bi se sprijecilo
ostecenje ploca za pecenje. Pladanj
za kapanje i ploce za pecenje smiju
se prati u perilici posuda.

30 Uredaj i njegov kabel ne smiju se
prati u perilici za pranje posuda.
Nakon skidanja plo¢a ne treba
Cistiti grijace, vidljive i dostupne
dijelove uredaja. Ako su stvarno
prljavi, sacekajte da se uredaj ohladi
i obrisite ga suhom krpom. Ako ih
ne Zelite prati u perilici posuda, za
¢is¢enje ploce za pecenje mozete
koristiti toplu vodu i malo tekuceg
sredstva za pranje posuda, a zatim
dobro isperite kako biste uklonili
ostatke. Temeljito osusite pomocu
papirnatog ru¢nika.

31-32 Nemojte koristiti metalne

spuzvice za ribanje, celi¢nu vunu ili
abrazivna sredstva za ¢iscenje bilo
kojeg dijela rostilja. Koristite samo
najlonske ili nemetalne spuzvice za
iscenje.
Ispraznite pladanj za kapanje i
operite ga u toploj vodi s malo
sredstva za pranje posuda, a
zatim temeljito osusite pomocu
papirnatog ru¢nika.

33 Poklopac rostilja obrisite toplom
vlaznom spuzvom i osusite mekom,
suhom krpom.

34 Ne uranjajte uredaj u vodu ili neku
drugu tekucinu.

35 Prije pohranjivanja uvijek provjerite
je li rostilj Cist i suh.
Bilo kakve poslove servisiranja treba
obavljati zastupnik ovlastenog
servisera.

Vodic za otklanjanje poteskoca

Poteskoca

Uzrok

Rjesenje

Tipka treperi

+Q Svjetlo indikatora svijetli zeleno
+ Tipka @9 treperi
+ Tipka(@) svjetli

Ukljucenje uredaja ili|+

automatsko pokretanje
ciklusa pecenja hrane a
bez predgrijavanja ploce
(automatski se aktivira
ruéni nacin rada).

2 mogucnosti:

- Odaberite postavku temperature
pritiskom na tipku a zatim
pritisnite tipku OK (U redu).
Ostavite da se pece, ali morate
pratiti pecenje (runi nacin).

- Zaustavite rad uredaja, izvadite
hranu, pravilno zatvorite uredaj,
ponovno odaberite program uredaja
i pricekajte da zavrsi zagrijavanje.

Uredaj se zaustavlja tijekom ciklusa |-

zagrijavanja ili pecenja.

pecenja predugo drZan
otvoren.

Uredaj je u stanju
mirovanja predugo
nakon zavrietka
zagrijavanja ili
odrzavanja topline.

Uredaj je za vrijeme |+

Odspojite uredaj iz uticnice i ostavite ga
2-3 minute, a zatim ponovno pokrenite
postupak. Sljedeci put kada koristite
uredaj, pazite da brze otvorite i zatvorite
uredaj radi boljih rezultata pecenja. Ako
se poteskoca pojavi ponovo obratite se
lokalnoj sluzbi za korisnike tvrtke Tefal.

O Svjetlosni indikator treperi bijelo
+ /18/8/8 tipka treperi

+ Povremeni zvucni signal

Uredaj vise ne oglasava zvucni signal.

Kvar uredaja.

Uredaj je bio pohranjen
ili se koristi u prostoriji u
kojoj je prehladno.

- Odspojite i ponovno spojite uredaj
i odmah ponovno pokrenite ciklus
zagrijavanja. Ako se poteskoca pojavi
ponovo obratite se lokalnoj sluzbi za
korisnike.

Svjetlosni indikator treperi bijelo
+ Tipka & treperi
+ Neprestani zvucni signal

Kvar uredaja.

- Odspojite uredaj i obratite se lokalnoj
sluzbi za korisnike.

Hrana je nakon zagrijavanja postavljena u |+

rostilj i rostilj je zatvoren, . ali svjetlosni
indikator ostaje ljubicast i pecenje ne
pocinje.

deblja od 4 cm.

Hrana u uredaju je|.

Hrana u uredaju ne smije premasiti 4 cm.

Rostilj nije u potpunosti
otvoren prilikom
postavljanja hrane u

njega.

Otvorite rostilj i ponovno ga zatvorite.

Uredaj ne prepoznaje
umetnutu hranu. Nije
umetnuto dovoljno
hrane, “OK” treperi.

Potvrdite pocetak pecenja pritiskom na

tipku @R).

Uredaj ce se aktivirati u ruénom nacinu |+

rada
+ @ Svietlosni indikator treperi crveno.

+ Tioks @, () | @ siete

zagrijavanja.

Prekratko vrijeme|.

Povremeno pratite stanje pecenja
(za upotrebu u ru¢nom nacinu rada).
L

Zaustavite rad rostilja, izvadite hranu,
zatvorite rostilj, odaberite novi program
pecenja po Zelji i pricekajte da se dovrsi
ciklus zagrijavanja.
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Vodic za pecenje (automatski programi)

Namjenski program

Indikator razine zapecenosti u bojama

Crveno meso Slabije Srednje Dobro peceno
Hamburger Slabije Srednje Dobro peceno
Pecivo/sendvi¢ Lagano peceno Zapeceno Hrskavo

Riba Lagano peceno Srednje Dobro pec¢eno

Perad

Potpuno peceno

Kobasica/janjetina

Potpuno peceno

Svinjetina

Potpuno peceno

Slanina

Lagano peceno

Dobro peceno

BOO0A@@OO®

Plodovi mora

Srednje

Dobro pec¢eno

Savjet: ako volite da meso bude jako slabo pec¢eno, mozete koristiti @

Vodic¢ za pecenje (ukljucujuéi rucni nacin rada)

Hrana

Program
pecenja

Razina pecenja

@ @ @

slabije

srednje  dobro peceno

Kruh

Kriske kruha, sendvici od tosta

Hamburger: (Nakon pretpecenja mesa)

Meso i perad

Janjetina (bez kostiju)

® @

Kriska sunke za kuhanje

Smrznute pileca krilca

Marinirana pile¢a prsa

Svinjski file (bez kostiju), svinjski odresci

Pureca prsa

Riba

Cijela pastrva

Odrezak tune

@ @D @

Kozice (s i bez ljuski)

Gratinirane kozice

Racici

®

@ CeC0ee00 @

Rucni nacin
Pogledajte posebn
priruénik za brzi pocetak.

Voce i povrce na Zaru
(treba biti istih kriski i debljine)

3

=i

4 razlicite portavke temperature

Za zamrznutu hranu, pritisnite prije odabira programa.
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FR
DE
EN
NL
ES
PT
RU
KK
PL
UK
cs
SK
HU
RO
BG
SL
HR

2-15
16-29
30-43
44 - 57
58-71
72-85
86-99

100-114
115-128
129 - 143
144 - 157
158-172
173-186
187 - 200
201-214
215-228
229 - 242

2100128250



