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PRECAUTIONS IMPORTANTES

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables :

- Directive des Equipements sous Pression

- Matériaux en contact avec les aliments

- Environnement

o Cet appareil a été congu pour un usage domestique.

« Prenez le temps de lire toutes les instructions et reportez-vous toujours au “Guide de I’ utilisateur”.

« Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance surtout si vous utilisez
I’autocuiseur a proximité d’enfants.

» Ne mettez pas votre autocuiseur dans un four chaud.

* Déplacez votre autocuiseur sous pression avec un maximum de précautions. Ne touchez pas
les surfaces chaudes. Utilisez les poignées et boutons. Utilisez des gants, si nécessaire.

o Vérifiez régulierement que les poignées de la cuve sont correctement fixées. Revissez-les si
besoin.

« N'utilisez pas votre autocuiseur dans un autre but que celui auquel il est destiné.

« Votre autocuiseur cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage peuvent résulter d’une
utilisation inadéquate. Assurez-vous que |'autocuiseur est convenablement fermé avant de le
mettre en service. Voir paragraphe “Fermeture”.

« N’ouvrez jamais I’autocuiseur en force. Assurez-vous que la pression intérieure est retombée.
Voir paragraphe “Sécurité”.

« N'utilisez jamais votre autocuiseur sans liquide, cela le détériorerait gravement. Assurez-vous
qu'ily a toujours suffisamment de liquide pendant la cuisson.

« Utilisez la(les) source(s) de chaleur compatible(s), conformément aux instructions d’ utilisation.

« Ne réalisez jamais de recette a base de lait dans votre autocuiseur.

« N'utilisez pas de gros sel dans votre autocuiseur, ajoutez du sel fin en fin de cuisson.

« Ne remplissez pas votre autocuiseur au-dela des 2/3 (repére maximum de remplissage).

« Pour les aliments qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz, les légumes déshydratés, ou
les compotes, .. ne remplissez pas votre autocuiseur au-dela du 1/3 de sa capacité. Pour certaines
soupes @ base de potirons, courgettes..., laissez refroidir votre autocuiseur quelques minutes,
puis effectuez un refroidissement sous eau froide.

 Aprés cuisson de viandes qui comportent une peau superficielle (ex. langue de beeuf...), qui
risque de gonfler sous Ieffet de la pression, ne piquez pas la viande tant que la peau présente
un aspect gonflé ; vous risqueriez d'étre ébouillanté. Veillez a piquer la viande avant cuisson.

« Dans le cas d’aliments pdteux (pois cassés, rhubarbe...), I'autocuiseur doit étre légérement
secoué avant ouverture pour que ces aliments ne giclent pas a I'extérieur.

« Vérifiez que les soupapes ne sont pas obstruées avant chaque utilisation. Voir paragraphe “Avant
la cuisson”.

« N'utilisez pas votre autocuiseur pour frire sous pression avec de Ihuile.

« N'intervenez pas sur les systémes de sécurité au-dela des consignes de nettoyage et d’entretien.

« N'utilisez que des pieces d’origine TEFAL correspondant @ votre modéle. En particulier, utilisez
une cuve et un couvercle TEFAL.

* Les vapeurs d'alcool sont inflammables. Portez & ébullition environ 2 minutes avant de mettre
le couvercle. Surveillez votre appareil dans le cadre des recettes a base d’alcool.

« N'utilisez pas votre autocuiseur pour stocker des aliments acides ou salés avant et aprés cuisson
au risque de dégrader votre cuve.

o Sivous constatez qu'une partie de votre cocotte est cassée ou fissurée, n'essayez en aucun cas
de I'ouvrir si elle est fermée, attendez qu'elle refroidisse complétement avant de la déplacer,
ne |'utilisez plus et rapportez la & un Centre de Service Agréé TEFAL pour réparation.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS



Schéma descriptif

A. Soupape de fonctionnement H. Repére de positionnement de la
B. Conduit d'évacuation de vapeur soupape de fonctionnement
C. Soupape de sécurité I. Joint de couvercle
D. Indicateur de présence de pression J. Panier vapeur®
E. Bouton d’ouverture K. Trépied*
F. Poignée longue de couvercle L. Poignée longue de cuve
G(a). Repeére de positionnement M. Cuve
du couvercle N.Poignée courte de cuve

G(b). Repére de positionnement du O.Repére maximum de remplissage
couvercle par rapport a la cuve

Vérifications impératives
avant chaque utilisation

Vérification de la soupape de fonctionnement

 Vérifiez que le trou d’évacuation de la soupape de fonctionnement n’est pas
obstrué.

Veérification de la soupape de sécurité

 Vérifiez que la bille de la soupape de sécurité est mobile (utilisez un batonnet).

*Panier non inclus dans certains modéles



Caractéristiques

Diamétre du fond de I’autocuiseur - références

Capacité | @ Cuve @ Fond h?:l(g)l(e Press(.jue)r;énc'\:r)i(tl?um
3L 20cm 17 cm P25340 150 kPa
4L 22cm 15¢cm P25342 170 kPa
6L 22cm 15¢cm P25307 170 kPa
Set4L +6L| 22cm 15¢cm P25443 170 kPa
7L 22cm 15¢cm P25308 170 kPa
8L 22cm 15¢cm P25344 170 kPa

Sources de chaleur compatibles

ELECTRIQUE  HALOGENE

Informations normatives :

Pression supérieure de fonctionnement : 80 kPa

INDUCTION  RADIANT

Cet autocuiseur convient a toutes les sources de chaleur.
e Sur une cuisiniére électrique ou @ induction, assurez-vous que la taille
de la plaque chauffante ne dépasse pas celle de la base de

I’autocuiseur.

e Surune cuisiniére céramique ou halogéne, assurez-vous que la base de
I’autocuiseur est toujours propre et séche.
e Sur une cuisiniére au gaz, la flamme ne doit pas dépasser le diamétre
de la base de I’autocuiseur.
e Surtous les foyers, veillez & ce que votre autocuiseur soit bien centré.

Accessoires TEFAL

e Les accessoires suivants sont disponibles pour |'autocuiseur :

Accessoire Numeéro de référence
Joint de couvercle (4, 6, 7, 8L) X9010101
Panier vapeur* 792185
Trépied” 792691

e Pour le changement d’autres piéces (incluant le joint du 3L) ou pour les
réparations, faites appel aux Centres de Service Agréés TEFAL (merci de vous
référer a : www.tefal.com).

« N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL correspondant a votre modéle.

2
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Utilisation
Ouverture

« A I’aide du pouce tirez sur le bouton d’ouverture (E) et maintenez-le reculé
- fig. 1.

« Une main tenant la poignée longue de cuve (L), tournez avec I’autre main
la poignée longue de couvercle (F) dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre, jusqu’d ouverture - fig. 2.

« Puis soulevez le couvercle.

Fermeture
Hors fonctionnement, e Posez le couvercle bien a plat sur la cuve en
produit fermé, le fait alignant les repéres de positionnement du
que le couvercle couvercle G(a) et G(b).
bouge par rapport ala * Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles
cuve est normal. Cet d'une montre jusqu’d la butée - fig. 3 jusqu’'a
effet disparait dés que entendre le bruit d’enclenchement du bouton
le produit est en pres- fia. 4
sion. g. 1.

Si vous ne réussissez pas a tourner le couvercle,
vérifiez que le bouton d'ouverture (E) est bien reculé.

Remplissage minimum

« Mettez toujours une quantité minimale de liquide Les aliments placés
égale a 25 cl/ 250 ml (2 verres). dans le panier

Pour une cuisson vapeur* : vapeur® ne doivent
P : pas toucher le

o Le remplissage doit étre au moins égal & 75 cl/ 750 ml couvercle de
(6 verres). I’autocuiseur.
e Posez votre panier* (J) sur le support® (K) prévu a
cet effet - fig. 5.

Remplissage maximum

« Ne remplissez jamais votre autocuiseur au-dela des 2/3 de la hauteur de la
cuve (repére maximum de remplissage) (O) - fig. 6.

Pour certains aliments :

« Pour les aliments qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz, les Iégumes
déshydratés, ou les compotes, ... ne remplissez pas votre autocuiseur au-deld du
1/3 de sa capacité. Pour certaines soupes a base de potirons, courgettes...,
laissez refroidir votre autocuiseur quelques minutes, puis effectuez un
refroidissement sous eau froide.

e Dans le cadre des soupes, nous vous conseillons d'effectuer une
décompression rapide (voir paragraphe "Décompression rapide”).

*Panier non inclus dans certains modéles 3



Utilisation de la soupape de
fonctionnement (A)

Pour mettre en place la soupape de fonctionnement

A):

Attention, ces opérations ne doivent s'effectuer que

lorsque le produit est froid et n'est pas en

fonctionnement.

e Posez la soupape de fonctionnement (A) en
alignant le pictogramme @ de la soupape avec le
repére de positionnement (H).

» Appuyez sur la soupape puis tournez-la jusqu’au
pictogramme £ ou

Pour enlever la soupape de fonctionnement :

Attention, ces opérations ne doivent s'effectuer que

lorsque le produit est froid et n'est pas en

fonctionnement.

e Appuyer sur la soupape et tournez-la pour aligner
le pictogramme @ avec le repére de
positionnement (H) comme sur le dessin ci-contre.

o Retirez la soupape comme sur le dessin ci-contre.

Pour faire cuire des Ilégumes ou des aliments fragiles :

e Positionnez le pictogramme £ de la soupape face
au repere de positionnement (H) - fig. 7.

Pour faire cuire de la viande ou des aliments surgelés :
o Positionnez le pictogramme & de la soupape face
au repére de positionnement (H) - fig. 8.

Pour laisser s’échapper la vapeur :

e Tournez progressivement la soupape (A) en
choisissant & votre convenance la vitesse de
décompression pour terminer face au repére du
pictogramme &» - fig. 9, ou placez votre autocuiseur
sous un robinet d’eau froide (paragraphe
«Décompression rapide»).



Premiére utilisation a

o Posez le support du panier (K) au fond de la cuve
et déposez le panier (J) dessus®.

e Remplissez d’eau jusqu’aux 2/3 de la cuve (repére
maximum de remplissage (0)).

e Fermez |’autocuiseur.

« Positionnez le pictogramme (23 face au repére de
positionnement (H) - fig. 8.

du fonctionnement e Posez |’autocuiseur sur une source de chaleur, puis

du produit. réglez-la a sa puissance maximum.

e Lorsque la vapeur commence & s’échapper par la
soupape, réduisez la source de chaleur et
décomptez 20 min.

e Lorsque les 20 min. sont écoulées, éteignez votre
source de chaleur.

e Tournez progressivement la soupape (A) en
choisissant a votre convenance la vitesse de
décompression pour terminer en butée face au
pictogramme < - fig. 9.

e Lorsque I'indicateur de présence de pression (D)
redescend, votre autocuiseur n’est plus sous pression.

e Ouvrez I'autocuiseur - fig. 1 - 2.

 Rincez I'autocuiseur a I’eau et séchez-le.

La présence de
vapeur au niveau de
I'indicateur de
présence de
pression (D) est
normale au début

Avant la cuisson

e Avant chaque utilisation retirez la soupape (A) (voir
paragraphe  “Utilisation de la soupape de
fonctionnement”) et vérifiez a I’ ceil et au jour que le
conduit d'évacuation de vapeur (B) n’est pas obstrué
(voir dessin ci contre). Si besoin, nettoyez-le avec un
cure-dent - fig. 10.

« Vérifiez que la bille de la soupape de sécurité (C) est
mobile, dessin ci-contre et voir paragraphe “Nettoyage
et entretien”.

» Ajoutez vos ingrédients et le liquide.

o Fermez I’autocuiseur - fig. 3 et assurez-vous qu'il est
correctement fermé - fig. 4, _

o Positionnez le pictogramme E oudela soupape face
au repére de positionnement H - fig. 7 ou 8.

e Posez |'autocuiseur sur une source de chaleur, puis
réglez-la d sa puissance maximum.

*Panier non inclus dans certains modéles 5



Pendant la cuisson

L'indicateur de e La présence de vapeur au niveau de I'indicateur de
présence de présence de pression (D) est normale au début du
pression (D) fonctionnement du produit.

empéche e Lorsque la soupape de fonctionnement (A) laisse
I'autocuiseur de_ échapper de la vapeur de facon continue, en
monter en pression émettant un son régulier (PSCHHHT), réduisez la

si ce dernier n'est
pas correctement
fermé.

recette.

source de chaleur de maniére a ce que la soupape
(A) continue a chuchoter réguliérement.
e Décomptez le temps de cuisson indiqué dans la

« Dés que le temps de cuisson est écoulé, éteignez la

source de chaleur.

Fin de cuisson

Pour libérer la vapeur :

- Décompression lente :

e Tournez progressivement la soupape (A) en
choisissant a votre convenance la vitesse de
décompression pour terminer face au repére du
pictogramme € - fig. 9. Lorsque I'indicateur de
présence de pression (D) redescend, votre
autocuiseur n’est plus sous pression.

L'indicateur de présence de pression (D) empéche

I'ouverture de I'autocuiseur s'il est encore sous

pression.

- Décompression rapide :

« Vous pouvez placer votre autocuiseur dans |'eau
froide pour accélérer la décompression, voir schéma
ci-contre. Lorsque l'indicateur de présence de
pression (D) redescend, votre autocuiseur n'est plus
sous pression.

« Vous pouvez ouvrir votre autocuiseur - fig. 1 et 2.

- Cas particulier :

e Dans les cas de cuisson d'aliments émulsifs (cf.
tableau de cuisson) ou de légumes secs, ne
décompressez pas et attendez la descente de
I'indicateur de présence de pression (D) pour
ouvrir. Prévoyez de réduire un peu les temps de
cuisson préconisés.

Si lors de la libération
de la vapeur vous
observez des projec-
tions anormales,
remettez la soupape
de fonctionnement
(A) sur le repére £
ouzs-fig. 7ou

8 - puis redécompressez
lentement en vous as-
surant qu’il n’y a plus
de projections.

Déplacez votre auto-
cuiseur sous pression
avec un maximum de
précautions sans le
secouer.



Nettoyage et entretien
Nettoyage de I’autocuiseur

Pour le bon fonctionnement de votre appareil,
veillez a respecter ces recommandations de
nettoyage et d’entretien aprés chaque utilisation.

e Lavez I'autocuiseur (cuve et couvercle) aprés
chaque utilisation avec de I'eau tiéde additionnée
de produit vaisselle. Procédez de méme pour le
panier®.

« N'utilisez pas d’eau de javel ou de produits chlorés.

« Ne surchauffez pas votre cuve lorsqu’elle est vide.

Pour nettoyer I’intérieur de la cuve :

» Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

 L’apparition de taches sur le fond intérieur de la cuve
n’altére en rien la qualité du métal. Il s’agit de dépdt
calcaire. Pour les faire disparaitre, vous pouvez
utiliser une éponge avec un peu de vinaigre blanc.

Pour nettoyer I’extérieur de la cuve :
« Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

Pour nettoyer le couvercle :

e Lavez le couvercle sous un filet d’eau tiéde avec
une éponge et du produit vaisselle et rincez-le
bien.

Pour nettoyer le joint du couvercle :

» Aprés chaque cuisson, nettoyez le joint (I) et son
logement.

 Pour la remise en place du joint, reportez-vous
-fig. 11-12.

Pour nettoyer la soupape de fonctionnement (A) :

e Retirez la soupape de fonctionnement (A), voir
paragraphe “Utilisation de la soupape de
fonctionnement”.

o Nettoyez la soupape de fonctionnement (A) sous
le jet d’eau du robinet - fig. 13.

*Panier non inclus dans certains modéles

Lavez votre
autocuiseur aprés
chaque utilisation.

Le brunissement et
les rayures qui
peuvent apparaitre
d la suite d’une
longue utilisation
ne présentent pas
d’inconvénients.

Seuls la cuve et le
panier passent au
lave-vaisselle.

Pour conserver plus
longtemps les
qualités de votre
autocuiseur, ne
surchauffez pas
votre cuve
lorsqu’elle est vide.

Il est impératif de
faire vérifier votre
autocuiseur dans
un Centre de
Service Agréé
TEFAL aprés 10 ans
d’utilisation.



Pour nettoyer le conduit d'évacuation de vapeur (B) :

« Enlevez la soupape (A).

e Controlez a I'ceil et au jour que le conduit
d’évacuation de vapeur est débouché et rond. Voir
dessin ci-contre. Si besoin, nettoyez-le avec un
cure-dent - fig. 10.

Pour nettoyer la soupape de sécurité (C) : E
« Nettoyez la partie de la soupape de sécurité située N’ utilisez jamais
a l'intérieur du couvercle en passant celui-ci sous d’objet tranchant
I'eau. ou pointu pour ef-
o Vérifiez son bon fonctionnement en appuyant fectuer cette opéra-
légérement sur la bille qui doit s’enfoncer sans tion.
difficulté. Voir dessin ci-contre.

Pour changer le joint de votre autocuiseur :

» Changez le joint de votre autocuiseur tous les ans
ou si celui-ci présente une coupure.

e Prenez toujours un joint d’origine TEFAL
correspondant & votre modéle.

Pour ranger votre autocuiseur :
« Retournez le couvercle sur la cuve.

Sécurité

Votre autocuiseur est équipé de plusieurs dispositifs de sécurité :

o Sécurité a la fermeture :
- Si le produit n’est pas correctement fermé I'indicateur de présence de
pression (D) ne peut pas monter et de ce fait I’autocuiseur ne peut pas
monter en pression.

e Sécurité a I’ouverture :
- Si I’autocuiseur est sous pression, le bouton d’ouverture (E) ne peut étre
actionné. N’ouvrez jamais I’autocuiseur en force. N’ agissez surtout pas sur
I'indicateur de présence de pression (D).

e Deux sécurités a la surpression :
- Premier dispositif : la soupape de sécurité (C) libére la pression et de la
vapeur s’échappe horizontalement sur le dessus du couvercle - fig.14
- Second dispositif : le joint (I) laisse échapper de la vapeur verticalement
par le petit trou situé sur le bord du couvercle ou le long de la cuve - fig.15.
Attention, cela peut entrainer |'extinction de la flamme sur un foyer a gaz.



Si I’'un des systémes de sécurité a la surpression

se déclenche :

« Arrétez la source de chaleur.

o Laissez refroidir complétement I’autocuiseur.

e Ouvrez.

o Vérifiez et nettoyez la soupape de fonctionnement
(A) - fig.13, le conduit d’évacuation de vapeur (B)
- fig.10, la soupape de sécurité (C) et le joint (I). Voir
dessin ci-contre.

Recommandations d’utilisation

1 -La vapeur est trés chaude lorsqu’elle sort de I'autocuiseur, veillez a ne
pas vous brler. Utilisez des gants si nécessaire.
2 -Dés quel’indicateur de présence de pression s’éléve, vous ne pouvez plus
ouvrir votre autocuiseur.
3 - Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance
si vous utilisez I’autocuiseur a proximité d’enfants.
- Pour déplacer I’autocuiseur, servez-vous des deux poignées de cuve.
- Ne laissez pas séjourner d’aliments dans votre autocuiseur.
- N'’utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés, qui pourraient
altérer la qualité du matériau.
7 -Ne passez pas au lave-vaisselle et ne laissez pas tremper dans I'eau : le
joint, le couvercle et la soupape de fonctionnement.
8 - Changez le joint tous les ans ou s'il présente une coupure.
9 -Le nettoyage de votre autocuiseur s’effectue impérativement a froid,
I’appareil vide.
10 - Il est impératif de faire vérifier votre autocuiseur dans un Centre de
Service Agréé TEFAL aprés 10 ans d’utilisation.

[V, I )

Garantie

« Dans le cadre de I'utilisation préconisée par le mode d’emploi, la cuve de

votre nouvel autocuiseur TEFAL est garantie 10 ans contre :
- Tout défaut lié a la structure métallique de votre cuve,
- Toute dégradation prématurée du métal de base.

« Toutes les autres piéces de votre cocotte sont garanties contre tout
défaut de fabrication ou de matiére, pour la période de garantie définie
par la loi en vigueur dans le pays d’achat et a partir de la date d’achat.

« Cette garantie contractuelle sera acquise sur présentation du ticket de
caisse ou facture de cette date d’achat.




Ces garanties excluent :

e Les dégradations consécutives au non respect des précautions importantes ou
a des utilisations négligentes, notamment :

- Chocs, chutes, passage au four,
- Passage du couvercle et de la soupape de fonctionnement au lave-vaisselle.

o Seuls les Centres de Services Agréés TEFAL sont habilités a vous faire bénéficier
de cette garantie (merci de vous référer a : www.tefal.com).

« Veuillez noter que, indépendamment de la présente garantie commerciale,
s’appliquent, en tout état de cause, la garantie légale de conformité au contrat
visée par les articles L 211-4,L 211-5 et L 211-12 du Code de la Consommation
ainsi que la garantie des vices cachés visée aux articles 1641 & 1649 du Code
Civil.

o Article L 217-4 du Code de la consommation : « Le vendeur est tenu de livrer
un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors
de la délivrance.

o Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des
instructions de montage ou de I'installation lorsque celle-ci a été mise a sa
charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité. »

o Article L 217-5 du Code de la consommation : « Pour étre conforme au contrat,
le bien doit :

1° Etre propre a I'usage habituellement attendu d'un bien semblable et, le
cas échéant :

- correspondre d la description donnée par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a |'acheteur sous forme d'échantillon
ou de modéle;

- présenter les qualités qu'un acheteur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le producteur
ou par son représentant, notamment dans la publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou présenter les caractéristiques définies d'un commun accord par les
parties ou étre propre a tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté
d la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté. »

o Article L 217-12 du Code de la consommation : « L'action résultant du défaut
de conformité se prescrit par deux ans a compter de la délivrance du bien. »

o Article L 217-16 du Code de la consommation : « Lorsque I'acheteur demande
au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été consentie
lors de I'acquisition ou de la réparation d'un bien meuble, une remise en état
couverte par la garantie, toute période d'immobilisation d"au moins sept jours
vient s'ajouter a la durée de la garantie qui restait & courir. Cette période court
a compter de la demande d'intervention de I'acheteur ou de la mise a
disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a disposition est
postérieure a la demande d'intervention. »

o Article 16471 du Code civil : « Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent impropre a I'usage auquel
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on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait a
pas acquise, ou n'en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus. »

o Article 1648, al.1er du Code civil : « L'action résultant des vices rédhibitoires
doit étre intentée par I'acquéreur dans un délai de deux ans & compter de la
découverte du vice. »

Marquage réglementaire

Marquage Localisation
Identification du fabricant et marque Poignée de cuve et poignée
commerciale de couvercle
/Année et lot de fabrication Sur la cuve

Référence modéle

Pression maximum de sécurité (PS)
Pression supérieure de fonctionnement
(PF)

Sur le couvercle

Capacité Fond de cuve

e Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit
effectué.

1



TEFAL répond a vos questions

Problémes

Recommandations

Si I’autocuiseur a

chauffé sous pres-
sion sans liquide a
Iintérieur :

Faites vérifier votre autocuiseur par un Centre de Service
Agréé TEFAL.

Si I'indicateur de
présence de pression
n’est pas monté et
que rien ne
s’échappe par la sou-
pape pendant la
cuisson :

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénomeéne persiste, vérifiez que :

- La source de chaleur est assez forte, sinon augmentez-la.

- La quantité de liquide dans la cuve est suffisante.

- La soupape de fonctionnement est positionnée sur I'un
des pictogrammes 2= ou (3 - fig. 7 ou 8.

- L’autocuiseur est bien fermé.

- Le joint ou le bord de la cuve ne sont pas détériorés.

Si I'indicateur de
présence de pression
est monté et que
rien ne s’échappe
par la soupape pen-
dant la cuisson :

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénomeéne persiste, passez votre appareil dans I'eau
froide, voir paragraphe “Décompression rapide et Cas
particulier” puis ouvrez-le.

Nettoyez la soupape de fonctionnement et le conduit
d'évacuation de vapeur et vérifiez que la bille de la soupape
de sécurité s’enfonce sans difficulté.

Si la vapeur fuit
autour du couvercle,
vérifiez :

La bonne fermeture du couvercle.

Le positionnement du joint dans le couvercle.

Le bon état du joint, au besoin changez-le.

La propreté du couvercle, du joint et de son logement dans
le couvercle, de la soupape de sécurité et de la soupape de
fonctionnement.

Le bon état du bord de la cuve.

Si vous ne pouvez
pas ouvrir le
couvercle :

Vérifiez que I'indicateur de présence de pression est en
position basse.

Sinon, décompressez, au besoin, refroidissez I’autocuiseur
sous un jet d’eau froide, voir paragraphe “Décompression
rapide et Cas particulier”.

Si les aliments ne
sont pas cuits ou s’ils
sont brdlés, vérifiez :

Le temps de cuisson.

La puissance de la source de chaleur.

Le bon positionnement de la soupape de fonctionnement.
La quantité de liquide.

Si des aliments ont
bralé dans
I’autocuiseur :

Laissez tremper votre cuve quelque temps avant de la laver.
N’utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés.
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Légumes

FRAIS SURGELES
Cuisson Position de la Position de la
soupape <3¢ soupape (253
Artichauts _vapeur 18 m?n -
- immersion 15 min
Asperges - immersion 5 min
Betterave rouge - vapeur 20 - 30 min
Blé (lég. secs) - immersion 15 min -
Brocolis - vapeur 3 min 3 min.
Carottes (aliments émulsifs) rondelles | - vapeur 7 min 5 min.
o - vapeur 6 min -
Céleri - - -
- immersion 10 min -
Champianons émincés | - vapeur 1 min 5 min.
Pig entiers - immersion 1 min. 30 -
Chou vert émincé _ | - vapeur 6 min.
effeuillé | - vapeur 7 min. -
Chou Bruxelles - vapeur 7 min. 5 min. - immersion
Chou-fleur - immersion 3 min. 4 min.
- vapeur 6 min. 30 9 min
Courgettes = - 2
- immersion 2 min. -
Endives - vapeur 12 min. -
. - vapeur 5 min. 8 min.
Epinards - - -
- immersion 3 min. -
Haricots verts - vapeur 8 min. 9 min.
Haricots mi-secs - immersion 20 min. -
Lentilles vertes (lég. secs) - immersion 10 min.
- vapeur 7 min.
Navets - - -
- immersion 6 min. -
Petits pois - vapeur 1 min. 30 4 min
Poireaux rondelles - vapeur 2 min. 30 -
Potiron (purée)(aliments émulsifs) - immersion 8 min.
Pommes de terre en - vapeur 12 min.
quartiers - immersion 6 min.
Pois cassés (Iég. secs) - immersion 14 min.
Riz (lég. secs) - immersion 7 min.
** Aliment dans le panier vapeur*
*** Aliment dans I’eau
Viandes et Poissons
FRAIS SURGELE
Position de la soupape 5| Position de la soupape &
Agneau (gigot 1,3 Kg) 25 min. 35 min.
Beeuf (réti 1 Kg) 10 min. 28 min.
Lotte (filets 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 4 min. 6 min.
Porc (r6ti 1 Kg) 25 min. 45 min.
Poulet (entier 1,2 Kg) 20 min. 45 min.
Saumon (4 dames 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 6 min. 8 min..
Thon (4 steaks 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 7 min. 9 min.

*Panier non inclus dans certains modéles
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IMPORTANT PRECAUTIONS

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations:

- Pressure Equipment Directive

- Materials in contact with food

- Environment

o This appliance is designed for domestic use. Any commercial use, inappropriate use or failure to
comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will
not apply.

o Take the time to read all the instructions and always refer to the 'User Guide'.

« Aswith any cooking appliance, be vigilant, especially if you use your pressure cooker in proximity
to children.

« Do not place your pressure cooker in a hot oven.

 Always be very careful when moving your pressure cooker under pressure. Do not touch the hot
surfaces. Use the handles and knobs. Use oven gloves when necessary.

o Check regularly that the pot handles are properly attached. Re-tighten them if necessary.

Do not use your pressure cooker for any use other than that for which it was intended.

« Your pressure cooker cooks under pressure. Scalding injuries may result if it is used incorrectly.
Ensure that the pressure cooker is properly closed before use. See section 'Closing'.

« Never open the pressure cooker by force. Make sure the internal pressure has been released. See
section 'Safety’.

« Never use your pressure cooker without liquid as this will seriously damage it. Ensure that there
is always enough liquid during cooking.

» Use a compatible heat source, in accordance with the instructions for use.

« Never use your pressure cooker for milk-based pudding recipes (such as rice pudding, semolina
pudding, ...).

« Do not use coarse salt in your pressure cooker; add fine salt at the end of the cooking time.

« Do not fill your pressure cooker more than 2/3 full (maximum fill level).

o For foods that swell during cooking, such as rice, dried vegetables, stewed fruit, etc., do not fill
your pressure cooker more than 1/3 full. For certain soups made with pumpkins, courgettes, etc.,
leave your pressure cooker to cool for a few minutes, and then cool it under cold water. (see
section "End of Cooking", Rapid pressure release, page 20)

« After cooking meats with a superficial skin (eg. beef tongue, etc.), which may swell under the
effect of the pressure, do not pierce the meat while the skin has a swollen appearance; there is
arisk that you may be scalded. Be sure to pierce the skin prior to cooking.

« In the case of soft or thick texture foods (split peas, rhubarb, etc.), the pressure cooker should be
gently shaken before opening so that these foods do not spurt out.

o Check that the valves are not obstructed prior to each use. See section 'Before cooking'.

Do not use your pressure cooker to fry with oil under pressure.

« Do not undertake any operation on the safety systems other than those featuring in the
instructions for cleaning and maintenance.

« Only use original TEFAL parts corresponding to your model. In particular, use a TEFAL pot and
lid

1d.

o Alcohol vapours are inflammable. Bring to the boil for around 2 minutes before fitting the lid.
Watch your device closely when cooking alcohol-based recipes.

« Do not use your pressure cooker for storing acid or salty foods before and after cooking as there
is a risk that this may damage your pot.

« If during use you notice that any part of your pressure cooker is broken or cracked, do not
attempt to open it under any circumstances; turn off the heat and leave on the hob to
cool down completely before moving it or opening the lid. Do not use it again and take it
to a TEFAL Approved Service Centre for repair.

RETAIN THESE INSTRUCTIONS
14



Descriptive diagram

Operating valve

Steam release outlet

Safety valve

Pressure indicator

Lid release button

. Lid handle

G(a). Lid positioning mark

G(b). Lid-pot positioning mark

H. Operating valve positioning
mark

Lid gasket

Steam basket*
Trivet*

Long pot handle

Pot

Short pot handle
Maximum fill level mark

mmoNnw>

ozZzZrA=t

Compulsory Checks Prior
to Each Use

Checking the Operating Valve

o Check that the operating valve's steam release outlet is not obstructed. Clean if

necessary using a toothpick (see section 'To clean the steam release outlet’ page
22)

e Check that the safety valve ball is mobile (use a cotton bud). (see section
'To clean the safety valve')

*Basket not included with certain models 15



Characteristics
Pressure cooker bottom diameter — model references

Capacity Totgl » Fooker Base STAINLESS | Maximum
Capacity** |diameter | diameter |STEEL model| safe pressure:
3L 3.7L 20cm 17 cm P25340 | 150 kPa (22 psi)
4L 47L 22cm 15¢cm P25342 | 170 kPa (25 psi)
6L 6.7L 22cm 15cm P25307 | 170 kPa (25 psi)
Set4L+6L | 47L/67L | 22cm 15cm P25443 | 170 kPa(25 psi)
7L 77L 22cm 15cm P25308 | 170 kPa(25 psi)
8L 87L 22¢m 15¢cm P25344 | 170 kPa(25 psi)

**: Product capacity with the lid in position.
Technical information:
Maximum operating pressure: 80 kPa (12 psi)

Compatible heat sources

s SEALED CERAMIC INDUCTION  ELECTRIC
HALOGEN coiL

e This pressure cooker is suitable for all heat sources, except Aga hobs
but including induction.

« On an electric or induction hob, ensure that the diameter of the hot
plate does not exceed that of the pressure cooker base.

¢ On a ceramic or halogen hob, ensure that the pressure cooker base is
always clean and dry.

* On a gas hob, the flame must never exceed the diameter of the pressure
cooker base.

« On all hobs, check that your pressure cooker is well centred.

TEFAL Accessories

« The following accessories are available for the pressure cooker:

Accessory Reference number
Lid gasket (4, 6, 7, 8L) X9010101
Steam basket™ 792185
Trivet* 792691

« To change other parts (including the 3L's gasket) or for repairs, contact an
Approved TEFAL Service Centre (please go to: www.tefal.com).
« Only use original TEFAL parts corresponding to your model.

1 6 *Basket not included with certain models



Use
Opening

« Using your thumb, pull back on the lid release button (E) and hold it in the
retracted position - Fig. 1.

« Holding the long handle of the pot (L) with one hand, turn the long handle
clgf th; lid (F) with the other hand in an anti-clockwise direction until open -

ig. 2.

. Th?en lift the lid.

« Do not open the pressure cooker until the unit has cooled and all internal
pressure has been released. If the handles are difficult to push apart, this
indicates that the cooker is still pressurised — do not force it open. Any
pressure in the cooker can be hazardous.

Closing
When the applianceis  * Place the lid horizontally onto the pot, aligning
closed but not in ope- the lid positioning marks G(a) and G(b).- Fig. 3
ration, it is normal for e Turn the lid in a clockwise direction until it stops
the lid to move - Fig. 3 until you hear the button click as it

slightly relative to the engages - Fig. 4.

gg:).;rlssvsﬁssttﬂle& If you are unable to turn the lid, ensure that the

product is pressurised. opening button (E) is properly retracted.

Minimum fill level

« Always put at least 25 cl/ 250 ml (2 cups) of liquid in
the pressure cooker when in use

The food in the
steam basket*

For steam cooking*: must not touch
e The pot must contain at least 75 cl/ 750 ml (6 cups) of  the lid of the
water. pressure cooker.

e Place the basket* (J) on the trivet” (K) provided for this
purpose - Fig. 5.

Maximum fill level

 Never fill your pressure cooker to more than two-thirds full (maximum fill
mark) (0) - Fig. 6.

For certain foods:

« For foods that swell during cooking, such as rice, dried vegetables, stewed fruit,
etc., do not fill your pressure cooker more than 1/3 full.

* When cooking soups, we would advise you to carry out a rapid pressure
release (see section 'Rapid pressure release’).

*Basket not included with certain models 1 7



Using the operating valve (A)

To fit the operating valve (A):

Caution, these operations must only be carried out when

the product is cold and not in use.

 Place the operating valve (A) in position, aligning the
symbol @ on the valve with the positioning mark (H)
as shown in the diagram opposite.

o Press down on the valve then turn it to the symbol £
or (3 as shown in the diagram opposite.

To remove the operating valve:

Caution, these operations must only be carried out when

the product is cold and not in use.

e Press down on the valve then turn it to align the
symbol @ with the positioning mark (H) as shown in
the drawing opposite.

« Remove the valve as shown in the drawing opposite.

To cook vegetables or delicate foods:

o Position the pictogram Z=£ on the valve opposite the
positioning mark (H) - Fig. 7.

o Pressure £ operates at 50kPa (7 psi / 7bs pressure).

To cook meat or frozen foods:

e Position the pictogram & on the valve opposite the
positioning mark (H) - Fig. 8.

 Pressure & operates at 80kPa (12 psi / 12lbs pressure).

To release the steam:

o Gradually turn the valve (A), adjusting the speed that
the pressure is released by how far you open the valve,
until it aligns opposite the mark with the symbol &» -
fig. 9.
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Before first use

It is normal for
steam to be present
near the pressure
indicator (D) when
the product begins
operating.

Before cooking

o Place the basket trivet (K) in the bottom of the pot
and place the basket (J) on top of it™.

o Fill the pot to two-thirds full with water (maximum
fill mark (0)).

 Close the pressure cooker.

« Position the symbol (Z3 opposite the positioning
mark (H) - Fig. 8.

 Place the pressure cooker on a heat source, then
set to maximum power.

* When steam begins to escape from the valve, turn
down the heat source and leave for 20 min.

o After the 20 min is up, turn off your heat source.

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed
that the pressure is released by how far you open
the valve, until it aligns opposite the symbol < -
fig. 9.

« When the pressure indicator (D) drops down, your
pressure cooker is no longer under pressure.

 Open the pressure cooker - Fig. 1 - 2.

« Rinse the pressure cooker with water and dry it.

» Before each use, remove the valve (A) (see section
'Using the operating valve') and check visually and
against the light that the steam release outlet (B) is
not obstructed (See diagram opposite). If necessary,
clean it with a toothpick - Fig. 10.

e Check that the safety valve ball (C) is mobile (see
drawing opposite) and see section 'Cleaning and
maintenance’.

» Add your ingredients and the liquid.

o Close the pressure cooker - Fig. 3 and ensure that it is
properly closed - Fig. 4.

« Position &= or & on the valve to the positioning
mark H - Fig. 7 or 8.

 Place the pressure cooker on a heat source, then set it
to maximum power.

*Basket not included with certain models
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During cooking

The pressure
indicator (D)
prevents the
pressure from rising
in the pressure
cooker if it is not
properly closed.

e It is normal for steam to be present at the pressure
indicator (D) when the product begins operating.

e When steam escapes continuously from the
operating valve (A), with a steady "pschhht" sound,
reduce the heat source until the valve (A) continues
to whisper steadily.

e Leave for the cooking time indicated in the recipe.

 As soon as the cooking time is over, turn off the heat

source.

End of cooking

To release the steam:

- Slow pressure release:

e This is used for stews, vegetables, meat joints and
fish dishes.

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed
that the pressure is released by how far you open
the valve, until it aligns opposite the mark with the
symbol € - fig. 9. When the pressure indicator (D)
drops down again, your pressure cooker is no
longer under pressure.

The pressure indicator (D) prevents the pressure

cooker from being opened if it is still under pressure.

- Rapid pressure release:

o This is used for soups, rice, pasta, egg custards, cake
and pudding mixes, recipes containing rice or pasta
and recipes with a high liquid content.

« You may place your pressure cooking in a sink half-
filled with cold tap water, to speed up the
decompression, see diagram opposite. When the
pressure indicator (D) drops down, your pressure
cooker is no longer under pressure.

« You may open your pressure cooker - Fig. 1 and 2.

- Special case foods:

« When cooking special case foods e.g sliced carrots,
pumpkins (see cooking table) or dried vegetables, do
not release the pressure; instead leave the cooker to
stand at room temperature and wait for the pressure
indicator (D) to drop before opening. Reduce the
recommended cooking time slightly.

20

If while releasing the
steam, you notice any
food or liquid start to
spray out from the
valve, return the ope-
rating valve (A) to

= or (3 mark- Fig. 7
or 8 -, wait a minute
and then slowly turn
the operating valve
again to the steam
release position,
ensuring nothing

else spurts out.

When moving your
pressure cooker under
pressure always take
great care to move it
without shaking it.

*Basket not included with certain models



Cleaning and maintenance

Cleaning the pressure cooker

To ensure the correct operation of your pressure
cooker, follow these cleaning and maintenance
recommendations after each use:

» Wash the pressure cooker (pot and lid) after each
use with warm water and washing-up liquid.
Follow the same procedure for the basket*.

« Do not use bleach or chlorinated products.

» Do not overheat your pan when it is empty.

To clean the inside of the pot:

» Wash using a sponge and washing-up liquid.

e The appearance of stains in the bottom of the
pot does not affect the quality of the metal at
all. These are limescale deposits. To remove
them, use a sponge with a little white vinegar.

To clean the outside of the pot:

« Wash using a sponge and washing-up liquid.

To clean the lid:

» Wash the lid under a stream of warm water with
a sponge and washing-up liquid and rinse well.

To clean the lid gasket:

 After each use, clean the gasket (I) and its
groove.

« To replace the gasket, please refer to - Fig. 11
-12.

To clean the operating valve (A):

* Remove the operating valve (A), see section
'Using the operating valve'.

 Clean the operating valve (A) under the tap -
Fig. 13.

Wash your pressure
cooker after each
use.

The browning and
marks which may
appear following
extended use do
not affect the
operation of the
pressure cooker.

Only the pot is
dishwasher-safe.

To extend the
lifespan of your
pressure cooker, do
not overheat the
pot when it is
empty.

It is essential to
have your pressure
cooker checked at
a TEFAL Approved
Service Centre
after 10 years of
use.
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To clean the steam release outlet (B):

« Remove the valve (A).

e Visually inspect against the light that the steam
release outlet is round and clear of debris. See
drawing opposite. If necessary, clean it with a
toothpick - Fig. 10.

To clean the safety valve (C):

e Clean the part of the safety valve on the inside
of the lid by placing it under running water. - "

e Check its correct operation by lightly pressing 1?; Eg:p;ii??ﬁei:t
down on the ball using a cotton bud, which operation.
must move freely. See drawing opposite.

Never use a sharp

To change the gasket of your pressure cooker:

e Change the gasket of your pressure cooker
every year or if split or damaged.

e Always use an original TEFAL gasket
corresponding to your model.

To store your pressure cooker:
e Place the lid upside-down on the pot.

Safety

Your pressure cooker is fitted with several safety devices:

« Closing safety:
- If the appliance is not properly closed, the pressure indicator (D) cannot
rise and the pressure cooker cannot build pressure.
« Opening safety:
- If the pressure cooker is under pressure, the release button (E) cannot be
operated. Never open the pressure cooker by force. Above all, do not
interfere with the pressure indicator (D).

« Two safety devices against overpressure:
- First device: the safety valve (C) releases the pressure and steam escapes
horizontally from the top of the lid - Fig.14
- Second device: the gasket (I) permits steam to escape vertically from the
small hole located on the edge of the lid or along the side of the pot - Fig.15.
Caution, this may extinguish the flame on a gas hob.
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If one of the overpressure safety systems is

triggered:

 Turn off the heat source.

e Leave the pressure cooker to cool completely.

« Open the pressure cooker.

 Check and clean the operating valve (A) - Fig.13,
the steam release outlet (B) - Fig.10, the safety
valve (C) (see drawing opposite) and the gasket (I).

Recommendations for use

1 -The steam is very hot when it leaves the pressure cooker, take care not
to scald yourself. Use oven gloves if necessary.
2 -Once the pressure indicator has risen, you can no longer open your
pressure cooker.
3 - Aswith any cooking appliance, ensure close supervision when using the
pressure cooker near children.
- To move the pressure cooker, use the two pot handles.
- Never leave food standing in your pressure cooker.
- Never use bleach or products containing chlorine, as these may alter the
quality of the material.
7 - Do not put the following in a dishwasher or leave them to soak in water:
the gasket, lid, and operating valve.
8 - Change the gasket every year or if it is split or damaged.
9 - Only clean your pressure cooker when it is cold and empty.
10 - It is essential to have your pressure cooker checked in a TEFAL Approved
Service Centre after 10 years of use.

Guarantee

e When used as recommended in these instructions, the pot of your new
TEFAL pressure cooker is guaranteed for 10 years against:

- Any defect associated with the metal structure of your pot,
- Any premature deterioration of the base metal.

« All other parts of your pressure cooker are guaranteed against defects in
workmanship or materials, for the period of guarantee defined in valid
legislation in force in the country where the product was purchased from
the date of purchase. For full details of the guarantee terms and
conditions please refer to www.tefal.com

o This contractual guarantee shall be honoured upon presentation of the
receipt or invoice showing the date of purchase.

(< IV, B )

*Basket not included with certain models 23



These guarantees exclude:
« Damage resulting from failure to comply with important precautions, or
negligent use, particularly:
- Knocks, dropping, use in the oven, etc.
- Putting the lid and the operating valve through a dishwasher.
« Only TEFAL Approved Service Centres are authorised to provide this guarantee
service (please go to: www.tefal.com).

Australian - NZ warranty

COOKWARE, BAKEWARE AND PRESSURE COOKERS
Limited Replacement Guarantee

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer
Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation for
any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods
repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not
amount to a major failure. In addition to these statutory rights and any other rights and
remedies you may have under the law, Groupe SEB Australia Pty Ltd (we or us) guarantees
this Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product will be free of defects in material
and craftsmanship including handles, body, knobs, lids and fixings for 12 months from the
date of purchase.We also guarantee the non-stick coating of this Jamie Oliver by
Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product will be free of blistering or peeling for the life of the
Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product. Should your Jamie Oliver by
Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product develop a defect during the guarantee period or the
non-stick coating peel during the life of your Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex
product, you should return it, at your cost, to the retailer from which you purchased it from,
together with your receipt as proof of purchase. The retailer will then forward your claim
directly to us for processing. Alternatively, if the retailer is unable to help you, you may
contact us directly at:

Groupe SEB Australia Pty Ltd,Customer Service Department,Unit 1, No 10 Hill Rd,
Homebush NSW 2127 T: +61 2 9748 7944

If on receipt your Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product is found to be
defective or the non-stick coating has peeled, we will, at our cost, replace or repair the
product in our discretion. Only the defective part or accessory will be repaired or replaced.
Packaging, instructions etc. will not be replaced unless faulty.This guarantee excludes
defects caused by the Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product not being used
in accordance with instructions , accidental damage (including overheating), misuse or
being tampered with by unauthorised persons. It also does not apply if the Jamie Oliver
by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product is used commercially and excludes consumable
items (including accessories such as pressure regulators and safety devices), dishwasher
effects and damages, stains, dents, discolouration, scratches or scuffs due to normal wear
and tear, and your costs of claiming under the warranty.
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TEFAL answers your questions

thout liquid inside:

Problems Recommendations
If the pressure coo- | Have your pressure cooker checked by a TEFAL Approved Ser-
ker has been heated |vice Centre.
under pressure wi-

If the pressure indi-
cator has not risen
and nothing escapes
through the valve
during cooking:

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, check that:

- The heat source is sufficiently high; if not, increase it.

- The quantity of liquid in the pot is sufficient.

- The operating valve is positioned to one of the symbols £
or s -fig. 7 or 8.

- The lid is properly closed.

- The gasket or the rim of the pot is not damaged.

If the pressure indi-
cator has risen and
nothing is escaping
through the valve
during cooking:

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, put your pressure cooker in a sink
half-filled with cold water, see sections ‘Rapid Pressure Re-
lease’ and "Special Case’, then open it.

Clean the operating valve and the steam release outlet and
check that the safety valve ball moves freely.

If steam leaks from
around the lid,
check:

That the lid is properly closed.

The position of the gasket in the lid.

The condition of the gasket; replace it if necessary.

The cleanliness of the lid, the gasket and its groove in the lid,
the safety valve and the operating valve.

The condition of the rim of the pot.

If you are unable to
open the lid:

Check that the pressure indicator is in the down position.

If not, depressurise; if necessary, cool the pressure cooker in
asink half-filled with cold water, see sections 'Rapid pressure
release’ and 'Special case'.

If the food is not
cooked or is burned,
check:

The cooking time.

The power of the heat source.

The correct position of the operating valve.
The quantity of liquid.

If food is burned
onto the pressure
cooker:

Leave the interior of the pot to soak for some time before
washing it.
Never use bleach or products containing chlorine.

*Basket not included with certain models
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Vegetables

Val Ve IFROZEN
i alve position |Valve position
Cooking g:'ﬁ ’_/‘&E
- ** 1 i -
Artichokes whole §team — 8 m!n
- immersion 15 min -
Asparagus whole - immersion 5 min -
peel after B B ; B
Beetroot cooking steam 20- 30 min
Broccoli florets - steam 3 min 3 min
Brussels sprouts whole - steam 7 min 5 min - immersion
Carrots (special case food) round slices - steam 7 min 5 min
Cauliflower florets - immersion 3 min 4 min
Celer 5-cm pieces - steam 6 min .
y P - immersion 10 min -
2.5 cm slices - steam 6 min 30 9 min
Courgettes - - -
- immersion 2 min -
Endive (Chicory) 2.5 cm slices - steam 12 min -
whole or K .
Green beans sliced - steam 8 min 9 min
thinly sliced - st 6 mi -
Green cabbage inly slice steam m!n
leaves - steam 7 min -
Green lentils (dried vegetables) - immersion 10 min -
Leeks 5.cm slices - steam 2 min 30 -
Mushrooms thinly sliced - steam . 1 min 5min
whole - immersion 1 min 30 -
Peas - steam 1 min 30 4min
Potatoes (such as King quartered - steam 12 min -
Edward) quartered - immersion 6 min -
fs";)rggzilncg?:?ggg)) pieces - immersion 8 min -
Rice (long grain white) see note below | - immersion 7 min -
Semi-dried beans **** - immersion 20 min -
. - steam 5 min 8 min
Spinach - - -
- immersion 3 min -
Split peas (dried vegetables) - immersion 14 min -
- 7 mi -
Turnips 2.5 cm cubes jsteam - m!n
- immersion 6 min -
Wheat (dried vegetables)**** - immersion 15 min -

** Food in the steam basket*
*** Food in the water
**** Not available in some countries

RICE: never fill pan more than one-third full including liquid as rice froths and boils up during cooking. Use 225 g rice
and 1.75 litre water from a boiling kettle.

26




Meat and Fish

FRESH Valve position @
Beef (1 kg topside) 32 min (medium)**
Chicken (1.2 kg whole) 22 min
Lamb (1.3 kg leg) 40 min (medium)*™*
Monkfish (0.6 kg fillets) (special case food) 4 min
Pork (1 kg roast) 28 min
Salmon (4 steaks 0.6 kg) (special case food) 6 min
Tuna (4 x 0.6 kg steaks) (special case food) 7 min

**Cook for an additional 5 minutes for well done meat.

Golden rules when pressure cooking (for UK Consumers)
For 6 Litre models only.

e The minimum quantity of liquid required for normal cooking is 250 ml (%2 pint)
for the first % hour cooking. For each additional ¥ hour, or part of % hour, add a
further 150 ml (% pint) of liquid. For example, 45 minutes cooking requires 600
ml (1 pint) of liquid. Note: This is only a general guide. Certain foods, such as
rice, pulses, steamed puddings and Christmas puddings may require extra water
(see text below).

* When steaming foods in the basket use a minimum of 750 ml (1% pint) water in
the cooker.

« Always use a liquid that gives off steam when boiled e.g. water stock, wine, beer,
cider. Never use oil or fat. All pressure cooking requires some liquid.

* Whatever the size of pressure cooker, the maximum filling level when all the
ingredients and liquid have been added are:

Solid foods e.g. vegetables, meat joints: no more than two-thirds full

Liquids and cereals e.g. soups, stews, cereal and pasta: no more than half full
Foods that swell during cooking e.qg. rice, dried beans, dried peas, dried vegetables,
stewed fruit, etc: no more than one-third full

* When cooking pulses they swell up and tend to froth up. Use 1.2 litres (2 pints)
water for every 450 g (1 Ib) pre-soaked weight of pulses. Remember all dried peas
and dried beans, must be soaked in boiling water for 1 hour before cooking. Drain,
rinse thoroughly and cook in fresh water. Never eat uncooked beans or peas.
Soaking is not necessary for red lentils. The high temperatures achieved in the
pressure cooker ensure that any natural toxins in the pulses are destroyed.
Canned beans and pulses can simply be drained and rinsed before adding to the
pressure cooker.
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o For steamed suet puddings, sponge puddings or Christmas puddings, a short pre-
steaming time is best to enable the raising agent to activate and prevent a heavy,
close texture. Extra liquid is required so use a minimum of 1% pint/900 ml of
boiling water for a combined steaming and cooking time of up to 1 hour. For
each additional ¥ hour of cooking, or part of % hour, add a further % pint/150
ml of boiling water. Pre-steaming is done with the operating valve in the steam
release position on a low heat for the required time. Then turn the operating valve

toeither &5 or (23, and increase the heat to bring to full pressure. Lower the
heat and pressure cook for the required time.

o Pressure &3 operates at 50kPa (7 psi / 7lbs pressure) and pressure (Z3 at
80kPa (12 psi / 12lbs pressure).

» Never cook dumplings with the lid tightly closed, as they could rise up and block
the safety devices. Cook the stew and at the end of cooking, release the steam
and cook gently for about 10 - 15 minutes without the lid on.

o Pressure cooking times vary according to the size of individual pieces or thickness
of the food, not the weight.

« To prevent discolouration of the interior, caused by mineral deposits in hard water
areas, add a tablespoon of lemon juice or vinegar.

» Cooking containers must withstand temperatures of 130°C (250°F). Any covering
on containers, e.g. foil, greaseproof paper or cling film, must be securely tied
otherwise they could block the safety devices. Do not use plastic lids as they
prevent steam from being in contact with the food. Also, they could distort and
come off during cooking which could block the safety outlets.

o Accurate timing is essential when pressure cooking to prevent overcooking,
especially with vegetables, fruit and fish.

Regulatory markings

Marking Location

Identification of manufacturer and

) Pot handle and lid handle
commercial brand

\Year and batch of manufacture On the pot

Model reference
Maximum safe pressure (PS) On the lid
Maximum operating pressure (PF)

Capacity Bottom of pot
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e Let's protect the environment!
® Your appliance contains many materials which can be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point for processing. ﬂ
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POMEMBNA OPOZORILA

Zaradi zagotavljanja varnosti je ta naprava zasnovana v skladu z veljavnimi standardi in predpisi:

- direktivami o tlacni opremi,

- izdelana je iz materialov, ki so namenjeni stiku z Zivili,

—izdelana je v skladu s predpisi o varstvu okolja.

« Naprava je zasnovana za domaco uporabo.

o Skrbno preberite vsa navodila in vedno upostevajte »Uporabniski prirocnike.

« Kot vsako drugo napravo za pripravo jedi tudi lonec na pritisk med uporabo nadzirajte, zlasti ¢e
s0 ob njegovi uporabi v blizini otroci.

 Lonca na pritisk ne postavljajte v ogreto pecico.

o Lonec, v katerem je zvisan tlak, premikajte zelo previdno. Ne dotikajte se vrocih povrsin. Dotikajte
se le rocajev in gumbov na loncu. Po potrebi uporabite rokavice.

« \ledno preverite, ali so rocaji na glavni posodi pravilno namesceni. Po potrebi jih ustrezno privijte.

 Lonec na pritisk uporabljajte le za namene, za katere je bil zasnovan.

* Med pripravo jedi je v loncu zvi$an tlak. Pri neprimerni uporabi lahko para povzroci opekline.
Preden za¢nete s kuhanjem, se prepricajte, da je lonec na pritisk pravilno zaprt. Glejte razdelek
»Zapiranje«.

 Lonca na pritisk nikoli ne odpirajte na silo. Najprej se prepricajte se, da tlak v notranjosti lonca ni
vec povisan. Glejte razdelek »Varnost.

 Lonca na pritisk ne uporabljajte brez tekocine, saj se lahko pri tak$ni uporabi zelo poskoduije.
Prepricajte se, da je med kuhanjem v loncu vedno zadostna kolicina tekocine.

« Uporabljajte toplotni vire, ki so skladni z navodili za uporabo.

« Vloncu na pritisk nikoli ne pripravljajte mlecnih jedi.

« Vloncu na pritisk ne uporabljajte grobe soli. Ob koncu priprave dodajte fino mleto sol.

o \/sebina lonca na pritisk naj nikoli ne presega dveh tretjin njegove prostornine (oznaka najvecje
dovoljene kolicine).

o Prikuhanju Zivil, ki med kuhanjem nabreknejo, kot so riZ, dehidrirana zelenjava ali kompoti, lonec
na zvisan tlak polnite najve¢ do 1/3 njegove prostornine. Pri nekaterih juhah z bu¢ami, buckami
ipd. pocakajte nekaj minut, da se lonec na zvisan tlak ohladi, nato pa ga splaknite pod mrzlo vodo.

 Po kuhanju mesa s kozo (npr. goveji jezik), ki lahko pod tlakom nabrekne, mesa ne zabadajte,
dokler je koza napihnjena, saj se lahko poparite. Priporocljivo je, da meso nekajkrat prebodete
Ze pred pripravo.

o Pri kuhanju gostih Zivil (zdrobljen grah, rabarbara ...) lonec na pritisk pred odpiranjem rahlo
potresite, da Zivila ne brizgnejo iz njega.

« Pred vsako uporabo se prepricajte, da ventili niso zamaseni. Glejte razdelek »Pred kuhanjemc.

o Lonca na pritisk ne uporabljajte za cvrtje v olju pod tlakom.

» Ne posegajte v varnostni sistem lonca razen na nacin, ki je dolocen v navodilih za ¢iscenje in
vzdrzevanje.

» Uporabljajte samo originalne rezervne dele proizvajalca TEFAL, ki ustrezajo vasemu modelu.
Predvsem pa uporabljajte le glavno posodo in pokrov proizvajalca TEFAL.

o Hlapi alkohola so vnetljivi. Preden namestite pokrov, naj alkohol vre priblizno dve minuti. Pri
kuhaniju z alkoholom naj bo lonec vedno pod nadzorom.

o Pred kuhanjem in po njem v loncu na pritisk ne shranjuijte kislih ali slanih Zivil, saj lahko s tem
poskoduijete glavno posodo.

« Ce med uporabo lonca na pritisk opazite kak$no poskodbo ali ziomljen del, ga pod nobenim
pogojem ne odpirajte; sprostite pritisk in pustite lonec na kuhalis¢u, da se popolnoma ohladi,
Sele nato odprite pokrov. Lonca ponovno ne uporabite, ampak ga odpeljite na Tefalov
pooblasceni servis na popravilo.

SHRANITE NAVODILA.
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Opisna shema

Ventil za nastavitev delovanja
Vodilo za izpust pare

A Tesnilo pokrova
B.

C.  Varnostni ventil

D

E

Kosara za kuhanje na pari*
Trinozni podstavek*

Daljsi rocaj glavne posode
Glavna posoda

Kazalnik tlaka

Gumb za odpiranje
F.  Rodcaj pokrova Krajsi rocaj glavne posode
G(a). Oznaka polozaja pokrova Oznaka najve¢je dovoljene
G(b). Oznaka polozaja pokrova glede koli¢ine

na glavno posodo
H.  Oznaka poloZzaja ventila za nas-

tavitev delovanja

ozZzrx=r

Pomembna preverjanja pred uporabo
Preverjanje obratovalnega ventila

o Prepricajte

Preverjanje varnostnega ventila

 Preverite, ali se lahko kroglica varnostnega ventila premika (uporabite palicico).

*Kosara za kuhanje na pari pri nekaterih modelih ni prilozena 31



Lastnosti

Premer dna lonca na pritisk - reference

Prostornina | (posoda) | B (dno) | gz ikt | nostm tak:
3L 20cm 17 cm P253400 150 kPa
4L 22.cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22.cm 15cm P25307 170 kPa

Komplet4l+61 22cm 15cm P25443 170 kPa
7L 22.cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 15cm P25344 170 kPa

Specifikacije:

Zdruzljivost s toplotnimi viri

PLINSKA ELEKTRICNA  STEKLOKERAMICNA INDUKCUSKA  SPIRALNA
PLOS HALOGENSKA ELEKTRI(

« Ta lonec na pritisk je primeren za uporabo s vsemi toplotnimi viri.

o Celonec uporabljate na elektri¢ni ali indukcijski plosci, se prepricajte, da grelna
povrsina ne presega povrsine dna lonca na pritisk.

« Ce lonec uporabljate na steklokerami¢ni ali halogenski steklokeramiéni plo3ci,
se prepricajte, da je zunanje dno lonca na pritisk Cisto in suho.

 Ce lonec uporabljate na plinskem stedilniku, se prepricajte, da obseg gorilnika
ne presega obsega dna lonca na pritisk.

o Privseh toplotnih virih je treba paziti, da je lonec na pritisk primerno postavljen
na sredino grelne povrsine.

SEVALNA

Dodatni nastavki TEFAL

e Zalonec na pritisk so na voljo naslednji dodatni nastavki:

Nastavek Referencna stevilka
tesnilo pokrova (4, 6, 7, 8L) X9010101
Posoda za kuhanje s paro* 792185
Trinozni podstavek* 792691

® Zazamenjavo drugih delov (vklju¢no s tesnilom 3L) ali druga popravila se obrnite
na pooblascen servisni center druzbe TEFAL (seznam najdete na www.tefal.si).

* Uporabljajte samo originalne rezervne dele proizvajalca TEFAL, ki ustrezajo
vasemu modelu.
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Uporaba

Odpiranje

¢ S palcem potegnite gumb za odpiranje (E) in ga zadrzite v tem poloZaju
(slika 1).

« Z eno roko drzite daljsi rocaj glavne posode (L) in z drugo roko obrnite daljsi rocaj

pokrova (F) v nasprotni smeri urnega kazalca, da se lonec odpre (slika 2).
« Nato odstranite pokrov.

Zapiranje
Pred kuhanjem, ko je e Pokrov postavite pravilno na glavno posodo in
lonec v stanju pri- poravnajte oznaki polozaja pokrova G(a) in G(b).
pravljenosti, se po- « Zasukajte pokrov v smeri urnega kazalca, kolikor
krov glavne posode je mogoce (slika 3), dokler ne slisite, da se
odpre na obi¢ajen gumb zatakne (slika 4).
na.Evin. Kojev Ioncu' Ce vam pokrova ne uspe zasukati, preverite, ali je
zvi$an tlak, lonca ni gumb za odpiranje (E) v ustreznem polozaju.

mogoce odpreti na
tak tak nacin.

Najmanjsa dovoljena koli¢ina v posodi

* V lonec vedno nalijte vsaj najmanjso obvezno  Zjyila v posodiza

koli¢ino vode, ki znasa 25 cl/250 ml (2 kozarca). kuhanje s paro* se ne
Kuhanje s paro* smejo dotikati
« V posodo je treba naliti vsaj 75 cl/750 ml (6 kozarcev) pokrova lonca na
vode. pritisk.

e Posodo za kuhanje s paro* (J) poloZite na namenski
podstavek* (K) (slika 5).

Najvecja dovoljena koli¢ina v glavni posodi

« Vsebina glavne posode naj nikoli ne presega dveh tretjini njene prostornine
(do oznake najveje dovoljene koli¢ine) (0) (slika 6).

Nekatere vrste zivil

e Pri kuhanju Zivil, ki med kuhanjem nabreknejo, kot so riz, dehidrirana
zelenjava ali kompoti, lonec na zvisan tlak polnite najve¢ do 1/3 njegove
prostornine.

e Pri kuhanju juh je priporocljivo, da tlak hitro izenacite (glejte razdelek »Hitro
izenacevanje tlaka).

*Kosara za kuhanje na pari pri nekaterih modelih ni prilozena 33




Uporaba ventila za nastavitev
delovanja (A)

Ciséenje ventila za nastavitev delovanja (A)
Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je
naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

« Premaknite ventil za nastavitev delovanja (A) tako,
da je oznaka @ na ventilu poravnana z oznako
polozaja (H).

o Pritisnite ventil in ga zasukajte, da bo oznaka na
ventilu poravnana z oznako £ ali .

Odstranjevanje ventila za nastavitev delovanja
Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je
naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

o Pritisnite ventil in ga zasukajte, dokler ni oznaka @
poravnana z oznako poloZzaja (H), kot je prikazano
na sliki ob strani.

« Odstranite ventil, kot je prikazano na sliki ob strani.

Kuhanje zelenjave in krhkih Zivil

e Oznako Z£ na ventilu poravnajte z oznako
poloZaja (H) (slika 7).

Kuhanje mesa in zamrznjenih zZivil

e Oznako & na ventilu poravnajte z oznako polozaja (H)
(slika 8).

Omogocanje uhajanja pare

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S sukanjem
nadaljujte, dokler ni oznaka polozaja poravnana z
oznako € (slika 9). Druga moznost je, da lonec na
pritisk odlozite v pomivalno korito in ga oblivajte s
hladno vodo (glejte odstavek »Hitro izenacevanje
tlaka«).
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Prva uporaba

Para v kazalniku « Na dno glavne posode polozite trinozni podstavek
tlaka (D) je obi¢ajen (K) in nanj odloZite ko3aro za kuhanje na pari (3)*.
pojav ob zaéetku « Glavno posodo napolnite tako, da voda ne presega
uporabe naprave. dveh tretjin njene prostornine (do oznake najvecje

dovoljene koli¢ine (0)).

o Zaprite lonec na pritisk.

« Oznaka (23 naj bo poravnana z oznako polozaja
(H) (slika 8).

» Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najvecjo
moc¢ ter nanj postavite lonec na pritisk.

« Ko zacne skozi ventil uhajati para, zmanjsajte moc
toplotnega vira in pocakajte 20 minut.

e Po 20 minutah izkljucite toplotni vir.

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S
sukanjem nadaljujte, dokler oznaka poloZzaja ni
poravnana z oznako € (slika 9).

Ko se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni
polozaj, pomeni to, da se je tlak v loncu na pritisk
znizal tako, da lahko lonec odprete.

o Odprite lonec na pritisk (slika 1-2).

e Lonec na pritisk splaknite z vodo in ga posusite.

Pred kuhanjem

e Pred vsako uporabo odstranite ventil (A) (glejte
odstavek »Uporaba ventila za nastavitev delovanja«) in
pri dnevni svetlobi skrbno preverite, da vodilo za izpuh
pare (B) ni zamaseno (Glejte skico). Po potrebi ga
ocistite z zobotrebcem (slika 10).

e Preverite, ali se lahko kroglica varnostnega ventila (C)
premika, kot je prikazano na sliki ob robu in pojasnjeno
v odstavku »Ci$¢enje in vzdrzevanje«.

¢ \/ posodo dodajte sestavine in tekocino.

e Zaprite lonec na pritisk (slika 3) in se prepricajte, da
je pravilno zaprt (slika 4).

« Premaknite ventil, da bo oznaka < ali & poravnana
zoznako polozaja (H) (slika 7 ali 8).

« Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najve¢jo moc ter nanj
postavite lonec na pritisk.
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Med kuhanjem

Kazalnik tlaka (D)
preprecuje zvisanje
tlaka v loncu na
pritisk, ce ta ni
pravilno zaprt.

e Para v kazalniku tlaka (D) je obicajen pojav ob
zacetku uporabe naprave.

« Ce se para (A) neprekinjeno sproi¢a skozi ventil za
nastavitev delovanja in se pri tem slisi tudi zvok
uhajanja pare, zmanjsajte mo¢ delovanja toplotnega
vira za toliko, da se bo lahko para stalno sproscala

skozi ventil (A).

 Kuhajte tako dolgo, kot je navedeno v receptu.
« Ko se ¢as kuhanja iztece, izklopite toplotni vir.

Konec kuhanja

Izpust pare

- Pocasno izenacevanje tlaka

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S
sukanjem nadaljujte, dokler ni oznaka polozaja
poravnana z oznako (slika 9). Ko se kazalnik tlaka
(D) znova premakne v zacetni polozaj, pomeni to,
da se je tlak v loncu na pritisk zniZal tako, da lahko
lonec odprete.

Kazalnik tlaka (D) preprecuje, da bi lahko lonec

na pritisk odprli, kadar je v njem Se vedno

povisan tlak.

- Hitro izenacevanje tlaka

¢ Vas lonec na zvisan tlak postavite pod hladno vodo,
da pospesite znizevanje tlaka, kot je prikazano na
sliki.Glejte sliko ob robu strani. Ko se kazalnik tlaka
(D) znova premakne v zacetni polozaj, pomeni to,
da tlak v loncu na pritisk ni ve¢ povisan.

- Lonec na pritisk lahko odprete (sliki 1 in 2).

- Posebni primeri

« \/ primeru priprave emulgiranih Zivil (glejte tabelo
za pripravo) ali suhe zelenjave ne izvajajte
postopka hitrega izenacevanja tlaka. Pocakajte, da
se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni
polozaj, in $ele nato odprite posodo. Predvideni
¢as kuhanja nekoliko skrajsajte.
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Ce pri sproséanju
pare opazite kakrsen
koli neobicajni pojav,
premaknite ventil za
nastavitev delovanja
(A) na oznako =5 ali
= (slika 7 ali
C28). Nato pos-
krbite, da se tlak
postopno znova
povisa, in se pre-
pricajte, da ni vec no-
benega neobicajnega
pojava.

Lonec na pritisk, v ka-
terem je zvisan tlak,
premikajte zelo pre-
vidno in ga ne stre-
sajte.
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Cis¢enje in vzdrzevanje

Ciscenje lonca na pritisk

Da bo vasa naprava pravilno delovala, upostevajte

ta priporocila za ¢iS¢enje in vzdrzevanje po vsaki

uporabi.

e Lonec na pritisk (glavno posodo in pokrov) po vsaki
uporabi ocistite zmla¢no vodo, ki ji dodate sredstvo
za pomivanje posode. Enako naredite s posodo za
kuhanje s paro*.

» Ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih
izdelkov.

 Nikoli ne segrevajte glavne posode, Ce je prazna.

Ciséenje notranjosti glavne posode:

e Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

« Ce se v glavni posodi, predvsem na dnu, pojavijo
madeZi, to ne vpliva na kakovost materiala posode. To
so le usedline apnenca. Ce jih Zelite odstraniti,
uporabite gobico in navadni alkoholni kis.

Cis¢enje zunanjosti glavne posode:

» Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

Ciséenje pokrova:

o Pokrov operite z gobico v mla¢ni vodi, ki ji dodate
pomivalno sredstvo, in ga nato dobro sperite.

Cis¢enje tesnila pokrova:

e Po vsakem kuhanju ocistite tesnilo (I) in
obmodje, na katerem je namesceno.

e Za ponovno namescanje tesnila, glejte sliki
11-12.

Ciséenje ventila za nastavitev delovanja (A)

e Odstranite ventil za nastavitev delovanja (A),
glejte odstavek »Uporaba ventila za nastavitev
delovanja«.

 Ocistite ventil za nastavitev delovanja (A) pod
teko¢o vodo (slika 13).

*Kosara za kuhanje na pari pri nekaterih modelih ni prilozena

Lonec na pritisk po
vsaki uporabi
operite.

Ceprav lahko zaradi
dolgotrajne
uporabe lonca
nekatera obmo¢ja
na loncu porjavijo
ali se na njem
pojavijo praske, to
ne vplivalo na
njegovo uporabo.

V pomivalnem
stroju lahko
operete le glavno
posodo in posodo
za kuhanje s paro.

Da bo lonec na
pritisk ¢im dlje
ohranil svoje
lastnosti, ga ne
segrevaijte, ko je
prazen.

Po 10 letih
uporabe mora vas
lonec na pritisk
nujno pregledati
serviser venem od
pooblascenih
servisov TEFAL.
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Cis¢enje vodila za izpuh pare (B)

e Odstranite ventil (A).

« Pri dnevni svetlobi preglejte in preverite, ali je
vodilo za izpuh pare odmaseno in ali je profil
odprtine okrogel. Glejte sliko ob robu strani. Po
potrebi ga ocistite z zobotrebcem (slika 10).

Cis¢enje varnostnega ventila (C)

e Del varnostnega ventila na notranji strani
pokrova ocistite pod teko¢o vodo. Pri tem opravilu ne

« Pravilno delovanje ventila preverite tako, da uporabljajte ostrih
rahlo pritisnete kroglico, ki se mora pri tem ::Llég‘r,ncashh pred-
ugrezniti brez velikega upora. Glejte sliko ob '
robu strani.

Menjava tesnila lonca na pritisk

« Tesnilo lonca na pritisk zamenjajte vsako leto ali
takoj, ko se na njem pojavi zareza.

« Vedno uporabljajte originalna tesnila TEFAL, ki
ustrezajo vaSemu modelu.

Shranjevanje lonca na pritisk
e Glavno posodo pokrite s pokrovom.

Varnost

Vas lonec na pritisk ima ve¢ varnostnih sistemov:

« Varnost pri zapiranju
- Ce naprava ni pravilno zaprta, se kazalnik tlaka (D) ne more premakniti in
zato se tlak v loncu na pritisk ne more zvisati.
« Varnost pri odpiranju
- Ce je tlak v loncu na pritisk zvisan, je gumb za odpiranje (E) blokiran. Lonca
na pritisk nikoli ne odpirajte na silo. Nikoli ne posegajte v delovanje
kazalnika tlaka (D).

- Varnostna sistema za preprecevanje previsokega tlaka
- Prvi sistem: varnostni ventil (C) sprosti tlak in para uhaja vodoravno nad
pokrovom (slika 14).
- Drugi sistem: tesnilo (I) omogoca navpi¢no uhajanje pare prek luknjice na
robu pokrova ali posode (slika 15). Upostevajte, da lahko plamen na
plinskem gorilniku zaradi teh dveh sistemom ugasne.
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Ce se sprozi eden od teh dveh varnostnih

sistemov za preprecevanje previsokega tlaka

o Izklopite toplotni vir.

e Pocakajte, da se lonec na pritisk popolnoma
ohladi.

o Odprite lonec.

e Preverite in odistite ventil za nastavitev delovanja
(A) (slika 13), vodilo za izpuh pare (B) (slika 10),
varnostni ventil (C) in tesnilo (I). Glejte sliko ob
robu strani.

Priporocila za uporabo

1  -Para, ki izhaja iz lonca na pritisk, je zelo vroca, zato pazite, da se ne
opecete. Po potrebi uporabite rokavice.

2  -Ko kazalnik tlaka kaze, da je tlak v loncu na pritisk zvisan, lonca na
pritisk ne boste mogli odpreti.

3 -Kotvsako drugo napravo za pripravo jedi morate tudi lonec na pritisk
med uporabo nadzorovati, kadar izdelek uporabljate v bliZini otrok.

4 - Ko premikate lonec na pritisk, ga vedno primite za oba rocaja.

5 -Lonec na pritisk ni namenjen shranjevanju zZivil.

6 - Nikoli ne uporabite dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih izdelkov, saj
se lahko kakovost sestavnih materialov lonca zaradi njih zmanjsa.

7  -Tesnila, pokrova in ventila za nastavitev delovanja nikoli ne pomivajte
v pomivalnem stroju in jih nikoli ne namakajte v vodi.

8 -Tesnilo zamenjajte enkrat na leto ali takoj, ko se na njem pojavi zareza.

9 -Lonecna pritisk lahko ocistite le takrat, ko je ohlajen in prazen.

10 -Po 10letih uporabe mora vas lonec na pritisk nujno pregledati serviser
v enem od pooblascenih servisov TEFAL.

Garancija

« Ce napravo uporabljate v skladu z navodili za uporabo, lahko za glavno
posodo vasega novega lonca na pritisk TEFAL uveljavljate 10-letno garancijo
Vv zveziz:

- vsemi okvarami, povezanimi s kovinskimi deli glavne posode,
- vsakim predc¢asnim propadanjem kovinskih materialov.

« Vsi ostali deli lonca na pritisk so zavarovani pred napakami v izdelavi in
materialih, za obdobje garancije, opredeljene v veljavni zakonodaji, ki
velja v drzavi, v kateri je bil izdelek kupljen od dneva nakupa.

« Pogodbeno garancijo dobite ob predlozitvi potrdila o placilu ali ra¢una
z vidnim datumom nakupa.

*Kosara za kuhanje na pari pri nekaterih modelih ni prilozena 39



Garancija ne velja za:
» poskodbe, ki so posledica neupostevanja pomembnih opozoril ali nepravilne
uporabe, na primer zaradi:
- udarcev, padcev, uporabe v pecici,
- ¢iS¢enja pokrova in ventila za nastavitev delovanja v pomivalnem
stroju.
» Garancijo lahko uveljavljate le na pooblascenih servisih TEFAL, ki so
usposobljeni za tovrstna popravila (Obis¢ite: www.tefal.com).

Oznacitev v skladu s predpisi

Oznaka Mesto
Identifikacija proizvajalca in trgovska Rocaj glavne posode in rocaj
oznaka pokrova
Leto in serija proizvodnje Na glavni posodi

Oznaka modela

Najvisji varnostni tlak (PS) Na pokrovu

Prostornina Na dnu glavne posode

« Sodelujmo pri varovanju okolja!

@® Vasa naprava je sestavljena iz Stevilnih materialov, ki so primerni za
ponovno uporabo ali recikliranje.

2 Ko zelite napravo odvreci, jo odnesite v center za recikliranje, kjer bo
ustrezno predelana.
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TEFAL odgovarja na vasa vprasanja

Tezave

Priporocila

Ce se je lonec na pri-

tisk segreval pod tla-
kom brez tekocine v

notranjosti:

naj lonec pregleda serviser na pooblas¢enem servisu TEFAL.

Ce se kazalnik tlaka
ni premaknil in para
med kuhanjem ni

uhajala skozi ventil:

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce se stanje ne spremeni, preverite:

- ali toplotni vir oddaja dovolj toplote; Ce je ne, povecajte moc
toplotnega vira,

- ali je v posodi dovolj tekocine,

- ali je oznaka poloZaja poravnana z eno od oznak ventila za
nastavitev delovanja: £ ali (3 (slika 7 ali 8),

- ali je lonec na pritisk pravilno zaprt,

- ali sta tesnilo in rob posode poskodovana.

Ce se je kazalnik
tlaka premaknil,
vendar para med ku-
hanjem ni uhajala iz
ventila:

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce teZava ne mine, lonec postavite pod hladno vodo, si pre-
berite poglavji "Hitro izenacevanje tlaka" in "Posebni primeri"
in ga nato odprite.

Ocistite ventil za nastavitev delovanja in vodilo za izpuh pare
ter preverite, ali se kroglica varnostnega ventila neovirano
premika.

Ce para uhaja okrog
pokrova, preverite:

- ali je lonec pravilno pokrit s pokrovom,

- ali je tesnilo pokrova v pravilnem polozaju,

- ali je tesnilo v dobrem stanju; po potrebi ga zamenjajte,

- ali so pokrov, tesnilo in obmocje, kjer je tesnilo na pokrovu
namesceno, varnostni ventil ter ventil za nastavitev delo-
vanja Cisti,

- ali je rob posode v dobrem stanju.

Ce ne morete
odpreti pokrova:

preverite, ali se je kazalnik tlaka premaknil na prvotno mesto.
V nasprotnem primeru po potrebi izenacite tlak tako, da
lonec na pritisk ohladite zmrzlo vodo (glejte odstavek »Hitro
izenacevanje tlaka in posebni primeri).

Ce jedi po kuhanju
niso skuhane ali so
zazgane, preverite:

¢as kuhanja,
moc toplotnega vira,
pravilen polozaj obratovalnega ventila, koli¢ino tekocine.

Ce so se jedi vloncu
na pritisk zazgale:

v glavno posodo nalijte vodo, preden jo zacnete Cistiti.
Nikoli ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih
izdelkov.
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Meso in ribe

SVEZE ZAMRZNJENO
. Polozaj Polozaj
Priprava ventila ventila
e
= @&
.y - na pari** 18 min
Articoke ~vvod™ | 15min
Belusi - vvodi 5 min
Brokoli - na pari 3 min 3 min
Brsti¢ni ohrovt - na pari 7 min 5 min - v vodi
. - na pari 6min30s 9 min
Bucke - >
- vvodi 2 min
Buca (pire) (emulgirano zivilo) —vvodi 8 min
Cvetaca - v vodi 3 min 4 min
Fizol - vvodi 20 min
Grah - na pari 1min30s 4 min
Grah (suha zelenjava) - v vodi 14 min
Korenje (emulgirano Zivilo) kolobarji - na pari 7 min 5 min
Krompir, razrezan na - na pari 12 min
Cetrtine - vvodi 6 min
Por - na pari 2min30s
Radi¢ - na pari 12 min
Rdeca pesa - na pari 20-30 min.
Rdete zelje narezano na tanko |- na pari 6 min
listi - na pari 7 min
- na pari 7 min
Repa - vvodi 6 min
RiZ (suha zelenjava) —vvodi 7 min
Eampinjoni narezani na tanko |- na pari 1 min 5 min
celi - v vodi 1min30s
Spinata -na pg'ri Z m!n 8 min
- vvodi min
Strogji fizol - na pari 8 min 9 min
- na pari 6 min
Zelena - vvodi 10 min
Zelena leca (suha zelenjava) - v vodi 10 min
Zita (suha zelenjava) —vvodi 15 min.
** Zivilo v posodi za kuhanje s paro*
** Zivilo v vodi
Zelenjava<
SVEZE Polozaj ZAMRZNJENO
ventila @ Polozaj ventila @
Jagnjetina (kraca, 1,3 kg) 25 min 35 min
Govedina (pecenka, 1 kg) 10 min 28 min
Losos (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 6 min 6 min.
Morska spaka (file, 0,6 kg) (emulgirano Zivilo) 4 min 6 min
Pis¢anec (cel, 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjina (pecenka, 1kg) 25 min 45 min.
Tunina (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano Zivilo) 7 min 9 min.

l|2 *Kosara za kuhanje na pari pri nekaterih modelih ni prilozena
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MASURIIMPORTANTE DE PRECAUTIE:

Pentru siguranta dumneavoastra, acest aparat este conform normelor si reglementarilor

aplicabile:

- Directiva privind echipamentele sub presiune

- Materiale care intrd in contact cu alimentele

- Mediul inconjurator

« Acest aparat a fost conceput pentru uz casnic.

« Cititi cu atentie toate instructiunile si apelati mereu la,Ghidul utilizatorului”.

« Lafel cain cazul oricarui aparat de gatit, asigurati o supraveghere stricts, mai ales daca utilizati
oala sub presiune in preajma copiilor.

« Nu introduceti oala sub presiune in cuptorul incins.

« Mutati oala sub presiune cu maximum de precautie. Nu atingeti suprafetele calde. Utilizati
manerele si butoanele. Daca este necesar, folositi manusi.

« Verificati in mod regulat ca ménerele cuvei sa fie fixate in mod corect. Reinsurubati-le daca este
necesar.

« Nu utilizati oala sub presiune in alt scop decét cel pentru care este prevazuta.

« Oala gateste alimentele sub presiune. O utilizare inadecvata poate cauza rani provocate prin
oparire. Asigurati-va ca oala sub presiune este inchisd corespunzator inainte de punerea in
functiune. A se vedea sectiunea,Inchidere”.

 Nu deschideti niciodatd cu forta oala sub presiune. Asigurati-vd ca presiunea interioara a scazut.
A se vedea sectiunea,Sigurantd”

« Nu utilizati niciodata oala sub presiune fara lichid; acest lucru conduce la deteriorarea sa grava.
Asigurati-va cd existd intotdeauna suficient lichid in timpul gatirii.

« Folositi sursa (sursele) de céldura compatibila(e), conform instructiunilor de folosire.

« Nu gatiti niciodata retete pe bazd de lapte in oala sub presiune.

« Nu utilizati sare grunjoasa in oala sub presiune, adaugati sare fina la sfarsitul fierberii.

» Nu umpleti oala sub presiune mai mult de 2/3 (reper maxim de umplere).

« In cazul alimentelor care se dilata in timpul gatitului, cum ar fi orezul, legumele deshidratate
sau compoturile, nu umpleti oala sub presiune peste 1/3 din capacitatea sa. In cazul anumitor
supe de dovleac, dovlecei, [asati oala sub presiune s se raceasca citeva minute, apoi o riciti
sub apa rece.

« Dupa fierberea cérnii acoperite cu pielitd (de exemplu, limbé de vitd..), care risca sa se umfle
sub efectul presiunii, nu intepati carnea atata timp cat pielita prezintd un aspect umflat; riscati
sa va opdriti. Aveti grija sa intepati carnea inainte de fierbere.

« In cazul alimentelor pastoase (mazare uscata, rubarba...), oala sub presiune trebuie agitatd usor
inainte de deschidere pentru ca alimentele s nu stropeasca in exterior. .

« Inainte de fiecare folosire, verificati ca supapele sa nu fie infundate. A se vedea sectiunea, Inainte
de fierbere”.

« Nu utilizati oala sub presiune pentru prdjirea in ulei sub presiune.

« Nu interveniti asupra sistemelor de securitate mai mult decat prevad instructiunile de curatare
si de intretinere.

« Nu folositi decat piese de origine TEFAL ce corespund modelului dumneavoastra. Utilizati, in
special, un capac TEFAL.

« Vaporii de alcool sunt inflamabili. Aduceti la punctul de fierbere aproximativ 2 minute inainte
de a pune capacul. Supravegheati oala cand preparati retete pe baza de alcool.

« Nu utilizati oala sub presiune pentru depozitarea alimentelor acide sau sarate inainte si dupa
fierbere pentru cd riscati sa degradati interiorul oalei.

o Daca in timpul utilizérii observati faptul cd o componentd a oalei sub presiune este deterioratd,
nu incercati s o deschideti; opriti sursa de caldura si lasati oala sa se raceascd complet inainte
de aiincerca si o mutati sau sa deschideti capacul. Oala trebuie dusa la un centru de service
agfeat TEFAL.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
4t



Descrierea aparatului

Supapa de functionare H.  Reperde pozitionare a supapei
Duza pentru evacuarea aburului de functionare

Supapa de siguranta Garnitura de capac

Indicator de presiune Cos pentru preparare la abur*
Buton de deschidere Trepied*

Manerul capacului Maner lung al oalei
G(a). Reper de pozitionare a capacului Oala a
Maner scurt
Reper maxim de umplere

mmonw>

G(b). Reper de pozitionare a capacului
situat pe suprafata oalei

ozZZrA=+

Verificari obligatorii inainte
de fiecare utilizare

Verificarea supapei de functionare

o Verificati daca orificiul de evacuare al supapei de functionare nu este obturat.

Verificarea supapei de siguranta

o Verificati daca bilele supapei de siguranta sunt mobile (utilizati o scobitoare).

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele l|5



Caracteristici
Diametrul oalei sub presiune-Referinte

Capacitate | @ Cuva @ Baza 'm’ g)e(l Prszi:%i:::);;?‘é
3L 20cm 17 cm P25340 150 kPa
4L 22.cm 15¢cm P25342 170 kPa
6L 22cm 15cm P25307 170 kPa
Set 4L + 6L 22cm 15¢cm P25443 170 kPa
7L 22.cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22cm 15cm P25344 170 kPa

Informatii tehnice
Presiune superioara de functionare: 80 kPa

Surse de caldura compatibile

ELECTRICA. ELECTRICE
SPIRALE

o Aceasta oala sub presiune este compatibila cu toate sursele de caldura.

« Pe un aragaz electric sau cu inductie, asigurati-va ca suprafata plitei de
incalzire nu depaseste baza oalei sub presiune.

e Pe un aragaz cu placa ceramica sau cu halogen, asigurati-va ca baza oalei
sub presiune este intotdeauna curata si uscata.

« Pe un aragaz cu gaz, flacara nu trebuie sa depaseasca diametrul bazei oalei
sub presiune.

o Pe toate sursele de caldura, verificati ca oala sub presiune sa fie centrata corect.

Accesorii TEFAL

¢ Pentru oala sub presiune sunt disponibile urmatoarele accesorii:

PLTA STICLACERAMICA  INDUCTIE REZISTENTE
CUHALOGEN i
RADIANT

Accesoriu Numar de referinta
Garnitura de capac (4, 6, 7, 8L) X9010101
Cos pentru preparare la abur* 792185
Trepied* 792691

 Pentru inlocuirea altor piese (inclusiv garnitura de etansare 3L) sau pentru
reparatii, contactati centrele de service autorizate TEFAL (consultati
www.tefal.com).

« Nu folositi decat piese de origine TEFAL ce corespund modelului dumneavoastra.

l|6 *Cosul nu este inclus pentru anumite modele



Utilizare
Deschidere

o Glisati cu un deget butonul de deschidere spre dumneavoastra (E) si mentineti
in aceasta pozitie fig. 1.

e Tinand cu o0 mana manerul lung al oalei (L), intoarceti cu cealalta mana
manerul lung al capacului (F) in sensul opus acelor de ceasornic, pana la
deschidere - fig. 2.

o Apoi indepartati capacul.

Inchidere
Cand produsul nu » Asezati bine capacul pe oala aliniind reperele de
Aeste.utilizat si este pozitionare ale capacului G(a) si G(b).
inchis, este normal « Intoarceti capacul in sens orar pan la punctul de

ca oala si capacul sa
nu fie perfect ali-
niate. Acest efect

oprire - fig. 3 si pana auziti zgomotul de cuplare
al butonului fig. 4.

dispare imediat ce Daca nu reusiti sa intoarceti capacul, verificati daca
produsul este sub butonul de deschidere (E) este tras.
presiune.

Umplere minima

 Puneti intotdeauna o cantitate minima de lichid Alimentele puse in
egala cu 25 cl/ 250 ml (2 pahare). cosul pentru .
Pentru fierbere cu abur*: z::egzll?t:iee I:éabur
» Recipientul trebuie umplut cu minimum 75 cl/ atinga capacul
750 ml (6 pahare). . oalei sub presiune.
e Puneti cosul*(J) pe suportul* (K) inclus fig. 5.

Umplere maxima

« Nu umpleti niciodata oala sub presiune peste 2/3 din indltimea oalei (reper
maxim de umplere) (0) - fig. 6.

Pentru anumite alimente:

e In cazul alimentelor care se dilata in timpul gatitului, cum ar fi orezul,
legumele deshidratate sau compoturile, nu umpleti oala sub presiune peste
1/3 din capacitatea sa.

e In cazul supelor, vd recomandam s& efectuati o depresurizare rapida (a se
vedea sectiunea,Depresurizare rapidd”).

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele 47



Utilizarea supapei de functionare (A)

Pentru montarea supapei de functionare (A):

Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate cand produsul

este rece si nu este folosit.

e Pozitionati supapa de functionare (A) aliniind
pictograma @ supapei cu reperul de pozitionare (H).

e Apdsati pe supapa, iar apoi intoarceti pana la
pictograma £ sau 5.

Pentru indepartarea supapei de functionare:
Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate cand produsul
este rece si nu este folosit.

» Apdsati pe supapa si rotiti-o pentru a alinia pictograma
@ cu reperul de pozitionare (H) astfel cum este indicat
in figura alaturata.

 Trageti supapa precum este indicat in figura alaturata.

Pentru a fierbe legume sau alimente fragile:

« Aliniati pictograma &£ in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 7.

Pentru a fierbe carne sau alimente congelate:
o Aliniati pictograma ¢z in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 8.

Pentru a lasa aburul sa iasa:

« Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum doriti
viteza de depresurizare astfel incat selectorul sa ajunga
in dreptul pictogramei & - fig. 9, sau puneti oala sub
presiune sub un jet de apa rece (sectiunea
,Decompresiune rapida”).

l|8 *Cosul nu este inclus pentru anumite modele



Prima utilizare

Prezenta aburului
la nivelul
indicatorului de
prezenta a presiunii
(D) este normala la
inceputul
functionarii
produsului.

inainte de fierbere

e Asezati suportul cosului (K) pe fundul oalei si
asezati cosul deasupra*.

e Umpleti cu apa pana la 2/3 din capacitatea oalei
(reper maxim de umplere (0)).

« Inchideti oala sub presiune.

e Aliniati pictograma @& in fata reperului de
pozitionare (H) - fig. 8.

o Asezati oala sub presiune pe o sursa de caldura,
apoi reglati-o la putere maxima.

e Cand aburul incepe sa iasa prin supapd, reduceti
sursa de céldurd si asteptati 20 de minute.

e Cand cele 20 de minute s-au scurs, opriti sursa de
caldura.

 Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum
doriti viteza de depresurizare astfel incat selectorul
sé ajunga in dreptul pictogramei & - fig. 9.

e Cand indicatorul de prezenta a presiunii (D)
coboard, oala nu mai este sub presiune.

« Deschideti oala sub presiune fig. 1 - 2.

« Clatiti oala sub presiune cu apa si uscati-o.

« Inainte de fiecare utilizare, trageti supapa (A) (a se
vedea sectiunea,Utilizarea supapei de functionare”)
si verificati vizual daca duza pentru evacuarea
aburului (B) este blocata (a se vedea desenul
alaturat). Daca este nevoie, curatati aceasta duza cu
o scobitoare - fig. 10

o Verificati daca bila supapei de siguranta (C) este
mobild, conform figurii alaturate si consultati
sectiunea,Curatare si intretinere”.

» Addugati ingredientele si lichidul.

« Inchideti oala sub presiune - fig. 3 si asigurati-va ca
este corect inchisa - fig. 4.

« Aliniati pictograma 2 sau (23 in fata reperului de
pozitionare H - fig. 7 sau 8.

o Asezati oala sub presiune pe o sursa de caldura, apoi
reglati-o la putere maxima.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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Indicatorul de
prezenta a presiunii
(D) impiedica
cresterea presiunii
in oala, daca
aceasta nu este
inchisa corect.

in timpul fierberii

e Prezenta aburului la nivelul indicatorului de
prezenta a presiunii (D) este normala la inceputul
functionarii produsului.

e Cand supapa de functionare (A) lasa aburul sa iasa
in continuu, moment marcat de un sunet regulat,
reduceti puterea sursei de caldura astfel incat
supapa (A) sa scoata abur la intervale regulate.

 Asteptati sa treaca timpul de gatire indicat in reteta.
e Dupa scurgerea timpului de gatire, opriti sursa de

caldura.

La finalul fierberii

Pentru eliberare aburului:

- Depresurizare lenta:

o Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupa cum
doriti viteza de depresurizare astfel incat
selectorul s& ajung in dreptul pictogramei &
- fig. 9. Cand indicatorul de prezentd a
presiunii (D) coboara, oala nu mai este sub
presiune.

Indicatorul de prezenta a presiunii (D)
impiedica deschiderea oalei, daca aceasta se
afla inca sub presiune.

- Depresurizare rapida:

e Puteti aseza oala sub presiune in apa rece
pentru a accelera depresurizarea, a se vedea
diagrama aldturata. Cand indicatorul de
prezenta a presiunii (D) coboara, oala nu mai
este sub presiune.

« Puteti deschide oala sub presiune - fig. 1 si 2.

- Caz special:

«In cazul fierberii de alimente oleaginoase
(conform tabelului de gétire) sau de legume
deshidratate, nu depresurizati si asteptati
coborarea indicatorului de prezenta a
presiunii (D) pentru a deschide oala. Aveti
grija sa reduceti putin timpul de fierbere
preconizat.
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Daca in timpul eli-
berarii aburului ob-
servati proiectii
anormale, aduceti su-
papa de functionare
(A) ig_‘dreptul reperu-
lui = sau (Z3-fig.7
sau 8 - iar apoi depre-
surizati din nou incet
asigurandu-va ca
oala nu stropeste
prin duza.

Mutati oala sub pre-
siune cu maximum de
precautie fara ao
clatina.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele



Curatare si intretinere
Curatarea oalei sub presiune

Pentru buna functionare a aparatului
dumneavoastra, respectati aceste recomandari
privind curatarea si intretinerea dupa fiecare
utilizare.

e Spalati oala sub presiune (interiorul oalei si
capac) dupa fiecare utilizare cu apa célduta si
produse de curatat vesela. Procedati in acelasi
fel pentru cos*.

e Nu folositi hipoclorit sau produse care contin

clor.

e Nu supraincalziti cuva daca este goala.

Pentru a curata interiorul cuvei:

e Spalati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

e Aparitia de pete pe fundul interior al cuvei nu
altereaza deloc calitatea metalului. Acestea sunt
depuneri calcaroase. Pentru a le elimina, puteti
utiliza un burete imbibat in putin otet alb.

Pentru a curata exteriorul oalei:
e Spalati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

Pentru a curata capacul:

 Spdlati capacul sub un jet de apd calduta cu un
burete si cu un produs de curatat vesela apoi
clatiti bine.

Pentru a curata garnitura capacului:

e Dupa fiecare gatire, curatati garnitura (I) si
locasul acesteia.

e Pentru punerea la loc a garniturii, consultati -
fig. 11-12.

Pentru curatarea supapei de functionare (A) :
e Scoateti supapa de functionare , a se vedea
sectiunea,Utilizarea supapei de functionare”.

» Curdtati supapa de functionare (A) sub jetul de

apa de la robinet - fig. 13.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele

Spalati oala sub
presiune dupa
fiecare utilizare.

Innegrirea si
dungile care pot
aparea in urma
unei utilizari
indelungate nu
prezinta niciun
inconvenient.

Numai cuva si cosul
pot fi spalate in
magina de spalat
vase.

Pentru a mentine
un timp indelungat
calitatile oalei sub
presiune, nu
supraincalziti oala
daca este goala.

Dupa 10 ani de
utilizare, este
obligatoriu sa
duceti la verificat
oala sub presiune
la un centru de
service autorizat
TEFAL.
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Pentru a curata duza pentru evacuarea aburului (B):

o Scoateti supapa (A).

o Verificati vizual, la lumind dacd duza pentru
evacuarea aburului este deblocata si rotunda. A se
vedea figura alaturata. Daca este nevoie, curatati
aceasta duzi cu o scobitoare - fig. 10.

Pentru a curata supapa de siguranta (C):
e Curdtati partea supapei de siguranta situatd in
interiorul capacului, trecand capacul pe sub apa. Nu utilizati nicio-
« Verificati buna sa functionare apasand usor pe bila ~ daté obiecte
care trebuie sa fie miscata fara dificultate. A se taioase sau

vedea figura alaturata. ::;:tt:aeap;:irtg a

Pentru schimbarea garniturii oalei sub presiune: operatiune.

e Schimbati garnitura oalei sub presiune in fiecare
an sau daca prezinta o tdietura.

e Cumparati intotdeauna o garnitura originala
TEFAL, adecvatd pentru modelul dumneavoastra.

Pentru depozitarea oalei sub presiune:
o Puneti capacul invers pe oald

Siguranta

Oala sub presiune este prevazuta cu mai multe dispozitive de siguranta:

« Siguranta la inchidere:
- Daca produsul nu este inchis in mod corect, indicatorul de prezenta a
presiunii (D) nu poate urca, iar cresterea presiunii in oala este impiedicata.

« Siguranta la deschidere:

- Dacéd oala este sub presiune, butonul de deschidere (E) nu poate fi actionat.
Nu deschideti niciodata cu forta oala sub presiune. Nu actionati mai ales
asupra indicatorului de prezenta a presiunii (D).

* Doua dispozitive de siguranta la suprapresiune:

- Primul dispozitiv: supapa de securitate (C) elibereaza presiunea, iar aburul
se degaja orizontal pe sub capac - fig.14

- Al doilea dispozitiv: garnitura (I) lasa sa iasa abur pe verticala prin fanta de
mici dimensiuni situata pe marginea capacului sau de-a lungul oalei -
fig.15 Atentie: aceasta actiune poate avea ca rezultat stingerea flacarii pe
o sursa de cdldura cu gaz.
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In cazul in care se declanseazi unul dintre

sistemele de siguranta la suprapresiune:

e Opriti sursa de caldura.

o Lasati oala sa se rdceascd complet.

 Deschideti.

o Verificati si curatati supapa de functionare (A) -
fig.13, duza de evacuare a aburului (B) - fig.10,
supapa de siguranta (C) si garnitura (I). A se vedea
figura alaturata.

Recomandari de utilizare a

1 - Aburul este foarte fierbinte cand iese din oala sub presiune; aveti grija
sa nu va ardeti. Daca este necesar, folositi manusi.
2 -Dupa ce indicatorul de prezenta a presiunii urca, nu mai puteti
deschide oala sub presiune.
3 -La fel ca in cazul oricarui aparat de gatit, asigurati o supraveghere
stricta daca utilizati oala sub presiune in preajma copiilor.
- Pentru a muta oala sub presiune, utilizati cele doua manere ale cuvei.
- Nu lasati alimentele sa stea prea mult in oala sub presiune.
- Nu folositi niciodata hipoclorit sau produse care contin clor, care pot
altera calitatea materialului.
7 -Nu spalati la masina de spalat vase si nu lasati la inmuiat in apa
garnitura, capacul si supapa de functionare.
- Schimbati garnitura in fiecare an sau daca prezinta vreo taietura.
- Curatarea oalei se realizeaza in mod obligatoriu la rece, cand este
goala.
10 -Dupa 10 ani de utilizare, este obligatoriu sa duceti la verificat oala sub
presiune la un centru de service autorizat TEFAL.

Garantie

« In cazul utilizarii prevazute de modul de utilizare, cuva noii dumneavoastra

oale sub presiune de la TEFAL este garantata 10 ani impotriva:
- Oricarui defect legat de structura metalica a cuvei,
- Oricérei degradari premature a metalului de baza.

e Celelalte piese componente ale oalei sub presiune sunt garantate
impotriva defectelor de fabricatie, pentru perioada specificata in
legislatia in vigoare a fiecarei tari de unde produsul a fost achizitionat.

« Aceasta garantie contractuala se va obtine pe baza prezentarii bonului
de casa sau a facturii de la data cumpararii.

[ WY

O ®

Aceste garantii exclud:

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele 53



» Degradarile datorate nerespectdrii masurilor de precautie importante sau
utilizarilor neglijente, in special:
- Lovituri, caderi, punerea in cuptor etc.
- Spalarea capacului si a supapei de functionare a in masina de spalat
vase.
« Numai centrele de service autorizate TEFAL sunt abilitate sa va ofere serviciile
prevazute in aceasta garantie (a se consulta site-ul: www.tefal.com).

Inscriptionari
Inscriptionare Localizare
Identificarea fabricantului si a marcii Manerul cuvei si manerul ca-
comerciale pacului
An si lot de fabricatie Pe cuva

Referinta model
Presiune maxima de siguranta (PS) Pe capac
Presiune superioara de functionare (PF)

Capacitate Baza oalei

» Sa contribuim la protectia mediului!

® Aparatul dumneavoastrd contine multe materiale refolosibile sau
reciclabile.

< Va rugam sa il duceti la un punct de colectare a deseurilor pentru a fi
eliminat corespunzator.
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TEFAL raspunde intrebarilor dumneavoastra __

Probleme

Recomandari

Daca oala sub pre-
siune a fost incalzita
fara sa contina lichid:

Efectuati un control al oalei sub presiune la un centru de ser-
vice autorizat TEFAL.

in cazul in care indi-
catorul de prezenta
presiune nu se ridica
si daca prin supapa
nu iese nimicin tim-
pul gatirii:

Acest lucru este normal in primele minute.

Daca fenomenul persista, verificati daca:

- Puterea sursei de caldura este destul de mare; in caz contrar
mariti-o.

- Cantitatea de lichid din cuva este suficienta.

- Supapa de functionare este in dreptul uneia dintre picto-
gramele £3£ sau (23 - fig. 7 sau 8.

- Oala este bine inchisa.

- Garnitura sau marginea cuvei nu sunt deteriorate.

in cazul in care indi-
catorul de prezenta
a presiunii urca si
daca prin supapa nu
iese nimicin timpul
fierberii:

Acest lucru este normal in primele minute.

Dacé fenomenul persistd, introduceti oala in apa rece,
consultati paragraful ,Depresurizare rapida si caz special” si
apoi o deschideti.

Curatati supapa de functionare si duza de evacuare a aburului
si verificati dacd bila supapei de securitate se afunda fara di-
ficultate.

in cazul in care scapa
aburin jurul
capacului, verificati:

Inchiderea corecta a capacului.

Pozitionarea garniturii in capac.

Starea corespunzatoare a garniturii; inlocuiti-o daca este ne-
cesar.

Starea de curdtenie a capacului, a garniturii si a locasului aces-
teia in capac, a supapei de securitate si a supapei de functio-
nare.

Starea corespunzatoare a marginii cuvei.

in cazul in care nu
puteti deschide
capacul:

Verificati daca indicatorul de prezenta presiune este in pozitie
coborata.

In caz contrar, depresurizati la nevoie, raciti oala sub presiune
sub jet de apa rece; a se vedea sectiunea ,Depresurizare ra-
pida si Cazuri speciale”.

n cazul in care
alimentele nu sunt
fierte sau daca sunt
arse, verificati:

Timpul de fierbere.

Puterea sursei de cdldura.

Pozitionarea corectd a supapei de functionare.
Cantitatea de lichid.

Daca alimentele s-au
ars in oala:

Lasati cuva la inmuiat un timp inainte de a o spala.
Nu folositi niciodata hipoclorit sau produse care contin clor.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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Legume

PROASPETE| CONGELATE
Fierbere Pozitia  _ Pozitia
supapei Z=7 <= supapel C:
Andive - abur 12 min
Anghinare - abur** 18 min.
9 - imersiune*** 15 min.
Broccoli - abur 3 min 3 min
fieis - abur 12 min.
Cartofi taiati in patru dour_ l
- imersiune 6 min.
X . taiate in felii subtiri|- abur 1 min. 5 min.
Ciuperci = o - - -
intregi - imersiune 1 min. 30
Conopida -imersiune 3min 4 min
Dovleac (piure) (alimente emulsifiante) - imersiune 8 min
. -abur 6 min 30 9 min
Dovlecei : - -
- imersiune 2 min
Fasole semi uscatd -imersiune 20 min
Fasole verde - abur 8 min 9 min
Grau (legume deshidratate) - imersiune 15 min.
Linte verde (legume deshidratate) - imersiune 10 min
Mazare uscata (legume deshidratate) - imersiune 14 min.
Mazére verde - abur 1 min. 30 4 min
Morcovi (ali i rondele - abur 7 min. 5 min.
. - abur 7 min.
Napi = - -
- imersiune 6 min.
Orez (legume deshidratate) - imersiune 7 min.
Praz rondele - abur 2 min. 30
Sfecla rosie - abur 20 - 30 min.
- abur 5 min 8 min
Spanac - - -
- imersiune 3 min
Sparanghel - imersiune 5min.
Teling - abur 6 min.
- imersiune 10 min.
Varza de Bruxelles - abur 7 min. 5 min. - imersiune
« tdiata subtire |- abur 6 min.
Varza verde T
frunze - abur 7 min.

** Alimente in cosul abur®
*** Alimente in apa

Carne si peste

PROASPETE CONGELATE
Pozitia supapei (23 | Pozitia supapei (25
Carne de miel (jigou 1,3 Kg) 25 min 35 min
Carne de porc (friptura 1 Kg) 25 min 45 min
Carne de pui (pui intreg 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Carne de vita (friptura 1 Kg) 10 min 28 min
Mihalt (file 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 4 min 6 min.
Somon (4 bucdti 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 6 min 8 min.
Ton (4 buciti 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 7 min 9 min.

56 *Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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BAXHUNPEAMNA3HU MEPKU

C ornep Ha BalLata 6e30MacHOCT TO3W ypef CbOTBETCTBA Ha M3VCKBaHWATA Ha CefHUTe AeiicTBaLLM

CTaH[aPTV 1 HOPMATUBHI JOKYMEHTU:

- [InpeKTIBa 32 CbOpbXeHATA NOJ HanAraHe

- MaTepuanu, KOUTO BAIK3aT B KOHTAKT C XpaHu

- [InpeKTvIBa OTHOCHO OMa3BaHe Ha OKONHaTa cpefa

« T0311 ypep e NPeABUAEH Camo 3a 6UTOBO Mon3saHe.

o OTgeneTe Bpeme 1 npoyeTeTe BCUYKI MHCTPYKLIAM 1 BUHArM non3gaiite, HapbyHIK Ha notpebuTens’.

* KaKTo Npu BCVUKI KyXHEHCKW Ypeau, He OCTaBAlTe TeHpKepaTa Nof, HanAraHe 6e3 Hafi30p, 0C06eHO
KOrato A U3non3sarte B NPUCHbCTBUETO Ha AeLia.

* He cnaraiiTe TeH[pkepaTa Nop HansAraHe B 3arpsAta pypHa.

o MecTeTe TeHmKepaTa C MakCMManHO BHUMaHWe. He fokocBaiiTe ropeluute MOBbPXHOCTU.
VI3non3Balite pbKOXBATKUTE 1 GYTOHMTE. AKO € HEOBXOMMO, NON3BaIATE PbKABULI.

 PeI0BHO NpoBepsBaiiTe /v PbKOXBATKUTE Ha TEHpKepaTa ca fobpe drKcpaHi. 3aTerHete i npn
HyXpa.

 He n3non3BaiiTe TeHppKepata 3a Apyro, OCBEH 3a TOBa, 3a KOETO e NpefjHa3HaueHa.

« TeHppKepaTa Bapy Nop, Hanaraxe. Mpy HenpasiiHa ynoTpe6a CbLUECTBYBa ONacHOCT OT W3rapsHe.
YBepeTe ce, Ye TeHIKepaTa e NpaBIIHO 3aTBOPEHa Npeav fia A nonssarte. BubkTe pasaena, 3ateapaHe”.

* HyiKora He oTBapsiiTe TeHKepaTa CbC Cia. YBepeTe Ce, Ye HanAraHeTo B TeH[pKepaTa e CriafjHano.
Bute pasgen, besonacHoct”.

 Hukora He 3non3gaiiTe TeHpKepaTa 6e3 B HeA [ja MMa TEYHOCT, ThiA KaTo TOBa MOXe fAa A MoBpeau
CepIo3HO. YBepeTe Ce, Ye Mo Bpeme Ha FoTBEHETO BUHark Ma JOCTaTb4HO TEYHOCT.

* [Ton3BaliTe U3TOUYHMLW Ha TOMNMHA, CbOTBETCTBALLM Ha MHCTPYKLIAWTE 3a NONI3BaHe.

 HyiKora He 13mbHABaliTe peLienTy Ha OCHOBATa Ha MIAKO B TEHKepaTa Mop HanAraHe.

* Huikora He 13rion3Baiite epa con B TeHKepaTa Nop, HanAraHe; fobaseTe CUTHa CON B KpaA Ha
TOTBEHeTO. R

 He mbiHeTe TeHpKepaTa noBeye ot 2/3 ot 06ema M (MaKCManHO HUBO Ha ITbHEHE).

* 3a XpaHuTe, KONTO HAGBOBAT MO BPEME Ha FOTBEHE KaTO OPIA3, CYLLIEH! 3eNEHUYLIV, MEYEHN NNOA0BE
VAP, He MbHETe TeHpKepaTa noBeye oT 1/3 oT KanaLyTeTa iA. 3a HAKOW Cynii Ha OCHOBaTa Ha TUKBa,
TUKBWYKM 1 P, OCTaBeTe TeHKepaTa fja ce OXN1ajy 3a HAKOMKO MUHYTY, CNefl KOETO A OXJIafieTe Noj
CTyfeHa Bopa.

 3a MecaTa C NOBbPXHOCTHA Lvna (HanpumMep Teneluky e3uK...), KOATO MoXe Aa ce Hadye OT
HarAraHeTo, ako MECOTO M3IMEX[a NoAyTo CIIER BapEHe, He ro HABOXAANTE, ThiA KaTo pUCKyBaTe Aa
ce onapuTe. HaboxpaliTe Mecoto npeav roteeHe.

« [pu NacToo6pasHun NPOAYKTM (MHOLLEH rpaX, PEBEH W fiP.) € HEOBXOANMO fia pasKnaT Te Neko
TeH[pKepaTa, Npeav a A OTBOPYTE, 3a fja He Ce U3npbCKare.

« [peau BCAKO Non3saHe NpoBepsABaliTe fani KnanaHUTe He ca anylueHu. Buxkte paspena, Mpeav
ynotpe6a’.

* He n3non3BaiiTe TeHppKepaTa 3a MbpeHe Nof HanAraHe C MasHiiHa.

* He npaseTe HILLO MO OpraHuTe 3a 6e30MaCcHOCT 13BbH NPeNopbYaHITE NOYMCTBAHE U NOAAPDKKA.

« [lon3Batite camo opurvHanHW pe3epsHi YacTy TEFAL criopen Mogena. Mpeay BCuko, n3non3saiite
Cbfia 1 Kanaka Ha TEFAL.

o //13napeHuATa OT ankoxon ca necHo3ananumu. OctaseTe TeYHOCTTa Aa BPW OKONO 2 MUHYTY, NPean
Ja NoCTaBuTe Kanaka. He ocTagsiiTe TeHKepaTa 6e3 Haa30p, KOraTo roTBUTE N0 PELIEMTY C afkoXON.

 Heu3non3saifTe TeHpKepaTa Nof HanAraHe, 3a ja ChXpaHABaTe KUCeM UK CONeHM MPpoayKTU Npean
1 Crief roTBeHe, Thifl KaTo ToBa MOXe fia A yBpeau.

* AKo 110 Bpeme Ha ynoTpeba 3abenexiTe, Ye HAKOA YaCT OT BalLiaTa TeH[pKepa MO HanAraHe € cuyrneHa
VIV HanyKaHa, He e OnuTBaliTe Aa A OTBOPUTE, NP HIKaKBI OGCTOATENCTBA; U3KIMIOYETE TOMNHATa
1A OCTaBeTe Ha KOTNOHA fia M3CTUHE HAMbIIHO, MPeaV fia A NpeMecTuTe UV OTBOpUTe Kanaka. He ro
13non3galiTe OTHOBO U ro oTHeceTe B TEFAL oTopu3npaH Cepaii3eH LiEHTbP 33 PEMOHT.

MA3ETE HACTOALUATA UHCTPYKLINA
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OnuncaHme Ha cxemata

A PaboteH KnanaH I YnbTHeHWe Ha Kanaka

B.  KnanaH 3au3nyckaHe Ha napa J. KoluHuua 3a rotBeHe Ha napa*

C.  3awwrTeH KnanaH K.  MMocraBka

D MHpamnkaTop 3a HanAraHe L. O3HaueHne 3a MaKCMMaNIHO HVBO
E ByToH 3a oTBapsHe Ha HambBaHe

F. [lpbXKa Ha kanaka M. Con
G(a). Mapkep3anocTaBaHeHakanaka N.  Kbca apbkka Ha cbfa
G(b). Mapkep 3a nocTaBsHe Ha Kanaka O.  MaKcvManeH 3HaK 3a byiHeHe

CNpAMO TeHKepaTa
H.  Mapkep 3anoctaBsiHe Ha paboTHuia
KnanaH

3aAbKUTENHN NPOBEPKN
npeav BcAka ynorpe6an

MpoBepka Ha pa6oTHNA KNnanaH

e [poBepeTe fanu OTBOPBT 3a M3MycKaHe Ha napa Ha PaboTHUsA KnanaH He e
3anyLUeH.

MpoBepKa Ha 3alWUTHUA KNanaH

o [poBepeTe Janu rnaBaTa Ha 3aliUTHUA K/anaH e MoABWKHA (13non3gaiiTe
npbunla).

*KolHuLaTa He e BKIoYeHa B HAKOU MOAeN 59



XapakTtepuncTukm
[AvameTbp Ha ABHOTO Ha TeH/PKepaTa — KaTaJloXKHN Homepa

brectms | 0G| opowo ["oR ez Ucuanicer
3 nutpa 20cm 17cm P25340 150 kPa
4 nntpa 22cm 15¢m P25342 170 kPa
6 nTpa 22.cm 15cm P25307 170 kPa
foumnerd | 2 | s P25443 170kPa
7 nTpa 22¢cm 15cm P25308 170 kPa
8 nutpa 22.cm 15cm P25344 170 kPa
CraHpapTu:

[opHo paboTtHo HansraHe: 80 kPa

Mo3BoseHN TONIMHHA N3TOUYHNLN

ENEKTPUYECKM  CTBK/IOKEPAMMHUTVIOTOBE  MHAYKLWMOHHU  PEOTAHI
MOH XATIOTEHHVTVIOTOBE

« BaluaTa TeHKepa Nof HanAraHe Ce U3Mon3sa BbpXy BCAKAKBY TOMIVHH U3TOUHMLM.

« [y eNeKTPUUECKITE KOTIOHM MM UHAYKLIMOHHYTE HarpeBaTeny, 13non3galite KOTIOH
C PaBeH WK NO-MasTbK AVIaMETBP OT TO3U Ha IbHOTO Ha TEHKepaTa.

« My 13MoN3BaHe BbpXY CTHKIOKEPaMIYEH UV XaslOreHeH MIIOT Ce YBEPETE, Ue IbHOTO
Ha Cbfa e B/HAr YnCTO U CYXO.

« Mpu 13r1on3BaHe Ha ra3 NNaMbKbT He TPAOBA [1a M3/13a 13BbH AVaMEeTbpa Ha bHOTO
Ha TeHpKeparta.

o Mpm BCUYKM TOMMHHM U3TOYHMLIM BHUMABAITe TEHKepaTa Mo HansraHe fa obae
[no6pe LeHTpyrpaHa.

TTHNEBY HATPEBATENA

MpucraBkn TEFAL
o HannuHum ca cnegHuUTe NPUCTaBKM 3a TEHIpKepaTa NOA HanAraHe:
MpucraBka PedepeHTeH Homep
YnnbTHeHWe Ha Kanaka (4, 6, 7, 8 nutpa) X9010101
KowwHuua 3a rotBeHe Ha napa*® 792185
MocTaBka 792691

* 33 cMAHa Ha Jpyrn Yactu (BKIOUMTENHO YrTbTHeHWe 3a 3L) uiam 3a pemMoHTW ce
obpblyarite KbM ogobpeHute o TEFAL cepBM3HM LEHTpoOBe (MOJNiA, BWXKTE:
www.tefal.com).

« [on3BaliTe camo opurMHanHn pesepBHY Yactn TEFAL cnopep mogena.
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N3nonsBaHe
OtBapsHe

o HatuicHete ¢ npbet 6yToHa 3a otBapste (E), apbnHere ro v sagpbxre - dur. 1.

o Kato aibpuTe C eaHa pbka Abirata ApbxKka Ha cbfa (L), ¢ apyrata 3aBbpreTe gbarata
ApbKKa Ha Kanaka (F) 06paTHO Ha YaCOBHIKa, JOKATO He ce oTBopu - ur. 2.

o Crief TOBa BAVIMHETE Karnaka.

3aTBapsHe
KoraTo He nsnonssare e [locTaBeTe Kamaka MIBTHO BbPXYy CbAa, KaTo
ypena v ol e 3aTBO- NpupaBHsBaTe MapKepuTe 3a NoCTaBsAHe Ha Kanaka G(a)
PEeH, e HOPpMasHO Ka- nG(b).
naKbT la MbpAa e 3aBbpTETE Karaka Mo MOCOKA Ha YacoBHUKA [0
cnpAmo cbaa. Tosn orpaHnunTens - GpUr. 3, HOKato He uyeTe 3ByKa OT
edeKT u34e3sa, Ko- LpakBaHe Ha 6yToHa - ¢ur. 4.
raTo ypeawbT e nop Ha- AKO He ycrieeTe [ia 3aBbPTUTE Karaka, MpoBepeTe Aanu
nAraxe. 6yToHa 3a otBapsHe (E) e fobpe n3BapeH.
MwnHMManHo Nb/iHeHe
o ByHarv cnaraiite MUHUMaINHO KONMYECTBO TEYHOCT, PaBHO
' n KTUTe,
Ha 25 cl/250 ml (2 yawum). nggg‘;euw B'
. KOLUHWLaTa 3a
3anr0'rBeHe Ha naga H | | BapeHe Ha napa®, He
o [TbnHeHeTO TPAGBa Aa e paBHO Ha MUHUMYM 75 cl/750 m Tpr6Ba aa onupat B
(6 vawum). Kanaka Ha
e [octaBete KowHMUata* (J) Bbpxy noctaskata (K), TeHpKepaTa nog
npeasuaeHa 3a Tasu uen - Gur. 5. HanAraHe.
MakcumanHo mbiHeHe

e Hyikora He MbiHETe TeHKepaTa Mog HansraHe Hag 2/3 OT BMCOYMHATA Ha Cbaad
(03HaueHvie 32 MAKCUMANTHO HIBO Ha MbiHeHe) (0) - pur. 6.

3a HAKOM XpaHu:

 3a XpaHuTe, KOUTO HabBOBAT MO BPEME Ha FOTBEHE KaTo OPU3, CYLLIEHN 3eNeHuyL,
neyeHu NOAOBe 1 Ap., He MbHETe TeHpkepaTa noseye ot 1/3 ot KanawuyTeTa i.

 KoraTo npuroTesaTe cynn Bu cbBeTBame fja NoHWXKaBaTe 6Gbp30 HanAraHeTo (BUXKTE
pazgen "bbp30 NoHWKaBaHe Ha HanAraHeTo").
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M3non3BaHe Ha paboTHNA KnanaH (A)

3anocraBsAHe Ha paboTHUA KnanaH (A):

BHMMaHWe, Te311 onepaLmy TpAGBa fAa Ce U3BBPLLBAT CaMo KOraTo

NPOAYKTHT € CTYAIEH 1 He Ce 13M0oN3Ba.

e MMoctaBete paboTHMA KnanaH (A), Kato npupaBHUTE
nuKTorpamata @ KranaHa KbM MapKepa 3a noctassiHe (H).

* HaTucHeTe KnamaHa 1 ro 3aBbpTeTe A0 NUKTOrpamMa 2= 1im
@&

3a fa oTcTpaHuTe paboTHUA KNnanaH:

BHMMaHWe, Te311 onepaLmy TpAGBa fAa Ce U3BbPLLBAT CaMo KOraTo

NPOAYKTHT € CTYAEH 1 He Ce 13M0oN3Ba.

 HatucHeTe KnanaHa v ro 3abpTeTe, 3a Aa Ce NPUPaBHN KbM
nuktorpama @ C Mapkep 3a noctaBsHe (H) kato Ha
CpelLynonoxHata KapTuHa.

o [IpbrHeTe KnanaHa, KakTo e Moka3aHo Ha CpeLLynosnoxHaTa
KapTuHa.

3a roTBeHe Ha 3eMIeHUYL UM KPEXKU XpaHI:
o MocTaBeTe NUKTOrpama <3 Ha KraraHa cpeLly Mapkepa 3a
noctassHe (H) - ¢ur. 7.

3a rotBeHe Ha MeCco WK 3aMmpaseHI XpaHi:
o [ocTaBeTe NUKTOrpama @5 Ha KranaHa cpeLly MapKepa 3a
nocrassate (H) - pur. 8.

3ausnyckaHe Ha napara:

 3aBbpraiite nocteneHHo KnamaHa (A), Kato usbuparte
CKOPOCTTa Ha V3MyckaHe Ha napara, KakTo Bu e yobHo, kato
3aBbpLLNTE [0 MapKepa Ha NukTorpama «» - Gur. 9, wm
rnocTaBeTe TeH)keparta Mof Tevalla CTyaeHa Boda (pasaen
"Bbp30 NOHWaBaHe Ha HanAraHeTo").
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Hanuumnerto Ha napa
Ha HUBOTO Ha
MHOMKaTopa 3a
HanaraHe (D) e
HOPMaJiHO B
Ha4yanoTo Ha
pa6ota Ha ypepa.

MbpBa ynotpeba

o MocTaBeTe NocTaBKaTta Ha KolwHumuara (K) Ha AbHOTO Ha
Cbfla W COXKeTe KoLHMLaTa (J) otrope*.

e HanbnHete 2/3 OT cbaa C Bofa (O3HauyeHue 3a
MaKCVMAJTHO HMBO Ha rmbiiHeHe (0)).

 3aTBOpETE TEHKEpaTa MOA HansAraHe.

e MoctaBeTe nuKTOrpama (23 cCpelly Mapkepa 3a
noctasaHe (H) - ¢wr. 8.

o [ocTaBeTe TeHpKepaTa nog, HansiraHe BbpXy TOMVHEH
M3TOYHUK U Cfieq TOBA A HACTPOWTE Ha MaKCuMasHa
MOLLHOCT.

o Korato naparta 3arnoyHe fja v13nu3a ot KrnarnaHa, Hamanete
ObHA 1 OcTaBeTe 3a 20 MUHYTU.

o KoraTo 20-Te MVHYTV 13TeKaT, h3raceTe OrbHs.

© 3aBbpTaiiTe NocTeneHHo pabotHua KnanaH (A) kKato
n3bepete ynobHaTa 3a Bac Obp3nHa Ha criafjaHe Ha
HafAraHeTo M 3aBbplUMTe C OrpaHWuMTENs CpeLly
nukTorpama <P - pur. 9.

o Korato MHAYKaTOpBT 3a Hanmuvie Ha HansraHe (D) oTHoBO
CnapHe, TEHPKepaTa Beye He e Mo HasraHe.

» OtBOpeTe TeHmKepata - pur. 1 - 2.

o /I3nnakHeTe TeHKepaTa C BOAA U A U3CyLLeTe.

MNMpepun rotBeHe

o Mpeny BcAka ynoTpeba v3Baxaaiite KnanaHa (A) (Bux pasaen
Ynotpeba Ha paboTHUA KNanaH") 1 NpoBepsABaliTe BU3yaHO
[Janvi KnaraHa 3a 3nyckaHe Ha napa (B) He e 3anyLueH (BuxTe
NPUNOXeHaTa WioCTpaLys). AKO € HEOBXOAVMO ro MoumcTeTe
CKrleuka3a 3bou - ¢pur. 10.

o [poBepeTe fanu rMaeaTta Ha 3awmTtHUA KnanaH (C) e
MNOZABYPKHA, KaTo Ha CPELLYMNOJOXKHaTA KapTUHa, U BYDKTE pasfien
JIloumncTeaHe 1 nogapbKKa“

o [lobaBeTe CbCTaBKMTE 1 TEYHOCTTA.

e 3aTBOpETe TeHmkepata - GUr. 3 - n ce yBepete, ue e
NpaBINHO 3aTBOpeHa - ur. 4.

o MMocTaBeTe NUKTOrpaMa <= W @ Ha knanaHa cpetuy
Mapkepa 3a noctassHe (H) - dur. 7 unu 8.

e [locTaBeTe TeHpKepaTa MOf HansraHe BbpXy TOMIMHEH
M3TOYHWK W CNEf TOBA A HACTPOITE Ha MAKCUMasHA MOLLHOCT.
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UHpanKaTopbT 3a
Hannume Ha
HansraHe (D) cnupa
MOBMLIABAHETO Ha
HaNAraHeTo B
TeHpXepaTa, B
cnyvaii, ye TA He e
npaBuUHoO
3aTBOpeHa.

[ LYyMVI PAaBHOMEPHO.
npuVroTBsAHe.

TOMNHHNA N3TOYHUK.

Mo BpemMe Ha rorBeHe

o HannuvieTo Ha napa Ha HMBOTO Ha MHAMKATOPA 3a HansAraHe
(D) e HopmanHo B HauYanoTo Ha paboTa Ha ypera.

e Korato ot paboTHus KnanaH (A) 13n13a NOCTOAHHO napa,
n3paBalikv HopmaneH 3Byk (MCCCT), HamaneTe cunata Ha
TOMIMHHYIA U3TOYHMK, TaKa Ye KnanaHsT (A) Aa npogbikasa

* 3aceyeTe NMOCOYEHOTO B peLienTara HEO6XO,U,I/IMO Bpeme 3a

o Korato BPEMETO 3a NPUroTBAHE WU3TeYe, U3KNYeETE

Kpai1 Ha rotBeHeTo

3a ga ocBo6oauTe Napara:

-baBHO NOHIMKaBaHe Ha HaNAraHeTo:

 3aBbpTaiiTe MocTeneHHo paboTHusA KnamaH (A) kato
n3bepete ynobHata 3a Bac 6Gbp3vHa Ha CrajaHe Ha
HanAraHeTo 1 3aBbpLWTE C OTPaHNUMTENs CpeLly
nukTorpama €» - éur. 9. Korato nHankatopsT 3a
Hanuuvie Ha HansaraHe (D) OTHOBO cnagHe, TeHpKepaTa
Beue He e Nof, HansraHe.

WHpukaTopbT 3a Hanuuve Ha HanArane (D) cnupa

OTBapAHETO Ha TeHpKepaTa, ako TA e ole noa

HansraHe.

- Bbp30 NOHKaBaHe Ha HaNsAraHeTo:

o MoxeTe fia NOCTaBUTE TEHIPKEPATa MOZ Teyalla CTyAeHa
BOMQ, 33 Aa YCKOpWTE Crafa Ha HaAraHeTo, BUXKTE
CpeLyyronoxHata cxema. Korato WHAMKaTopbT 3a
Hanuume Ha Hansrae (D) oTHOBO cnagHe, TeHaKepaTa
BEYE HE e Mg HanAraHe.

» MoxeTe fja OTBOpUTE TEHIpKEpaTa nop Hansraxe - GpUr.
1-2.

- UsknioueHus:

o B cryyari ye roteuTe XpaHu € eMyNCroHHa KOHCUCTEHLMA
(BvpKTe TabnMLIaTa 3a FOTBEHE) WK CyLLIEHN 3eMIeHuYLW, He
MOHVKaBalTe HAaNAraHETO, a U3YaKalTe NOKa3aHMETO Ha
VHAVKaTopa 3a HansraHe (D) fia cnapHe, Npeau fia oTBopuTe
TeHpKepaTa. Vimalite npeasua, Ye NpenopbUaHoToO Bpeme
3a rotBeHe TpsibBa Ma/IKo ia Ce Hamasui.
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AKo no Bpeme Ha u3-
nycKaHe Ha napara
3abenexuTe Heo6U-
YalHN NPbCKK,
BbpHeTe paboTHUA
KnanaH (A) Ha map-
kep = i (Z5-
¢ur. 7 unn 8 - cnep,
TOBa U3NyCHeTe Ha-
nAraHero 6aBHoO,
KaTo ce yBepuTe, ye
HAAMa noBeve

NPbCKN.

MecTeTte TeHAKepaTa
C MaKCMMaHO BHU-
MaHue, 6e3 fa s pas-
Knawjare.
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MouncreaHe n noaapLKKA

MouncrBaHe Ha TeHaXepaTa noA HaJlAraHe

3a pa pabotn ypepst Bu npasunHo, cnassaiite Tesu
NpenopbKM 3a MOYMCTBaHE 1 NOAAPBLKKA Crief BCAKa
yrotpeba.

o /3MuBaliTe TeHgpKepaTa nog HanAraHe (Cb 1 Kanak)
cnep BCAKa ynotpeba ¢ xnafaKa Boga U npenapar 3a
cbpose. [paBeTe CbLLIOTO U € KoLWHMULATa>.

 He v3nion3Bsaiite 6envHa U XAopHM npenaparu.

o He HarpsBaliTe b, KOraTo e npaseH.

3a nouncTBaHe Ha BbTPELLHATa YacT Ha CbAa:

o [/I3muiiTe ¢ rbba v npenapart 3a Cbrose.

o [osiBaTa Ha MeTHa OT BbTPELLHaTa CTpaHa Ha IbHOTO Ha
Cbf}a He MPOMEHSA C HULLIO Ka4eCTBOTO Ha MeTasa. ToBa
€ HaTpyrBaHe Ha Kanumit. 3a ia ro npemaxHeTe, MoXeTe
[ia u3rion3Bare rbba, HaroeHa C Manko 6sn oLeT.

3a nouncTBaHe Ha BbHLLIHAaTa YacT Ha CbAa:
o [I3muiiTe ¢ roba v npenapart 3a Cbrose.

3a nouncTBaHe Ha Kanaka:
o MuiiTe Kanaka B X/afjka Bofia C rbba v MPOAyKT 3a
MUEHE 1 FO U3n/aKealiTe fobpe.

3a NouncTBaHe Ha YITbTHEHWETO Ha Kanaka:

« Criepy BCAKO roTBeHe nouncTaalite ynstHerneto (I) n
xneba my.

e 3a BpbLuaHe Ha yrnTbTHeHeTo BikTe pur. 11 - 12,

3a nouncTBaHe Ha PaGoOTHUA KNnanaH:

e 13BagieTe pabotHuA KnanaH (A), BwKTe pasgen
YnoTpeba Ha paboTHMA KnanaH".

o /3muiiTe paboTHKs KnanaH (A) nog Tevalla Boga -

dur. 13.

3a Aa nouncTUTe KNanaHa 3a usnyckaHe Ha napa (B):

o /13Bagete knanaHa (A).

o [poBepeTe BM3yanHO Ha CBET/IMHA Janv KIAMaHbT 33
13MycKaHe Ha napa e OTMyLUeH 1 € oBanHa dopma.
BupkTe cpeluynonoxHara KapTvHa. AKO € HeOBXOANMO
ro MoumcTeTe C Kreyka 3a 366u - ¢ur. 10.
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Mwiite Bawwara
TeHpKepa cnep BcAKa
ynotpeb6a.

MorbmHABaHeTO N
APacKOTUHWTE, KOUTO
morar Aia ce NoABAT
cnep AbNro
u3nonssaHe, He
npepcTaBnABar
npo6nem.

Camo cbabT N
KOLIHMLaTa 3a Napa
Morar Aa ce cnarart B
MUANHa MalLMHa.

3a aga 3anasute
KayecTBaTa Ha
Bawara TeHpKepa
nopA HansiraHe
Bb3MOXKHO Hall-
AbAro, He
HarpsBaiiTe Cbfa,
KOraTo e npaseH.

HanoxwurtenHo e ga
3aHecete
TeHpKepaTta nog,
HansraHe 3a
npodunakTika B
opo6peH ot TEFAL
cepBu3, CNief Kato cte
Anonssanu 10

rogvHn.




3a nouncTBaHe Ha K/lanaHa 3a 6esonacHocr (C): Hukora He usnon-

o [louncteTe vacTTa Ha KnanaHa 3a 6Ge3omacHocT, 3BaliTe oCTpu Unu
pa3nosoxeHa BLTPE B Karaka, Kato ro 13mueTe nog pexelwu npegmeTy
Teyalya Bofa. 3a U3BbpLIBaHe Ha

o [poBepete fo6paTa GyHKLIMOHANIHOCT, KaTo HaTVCHETe Tasu onepauyua.

JIEKO TOMYETO, KOETO TPAOBA f1a XITBTHe 6e3npoGemMHo.
BuviKTe cpelLynonoxHata KapTuHa.

3a cMAHa Ha ynbTHeHneTo Ha Baluata TeHgkepa nog

HanAraHe:

o CMeHaliTe ynnbTHeHWeTO Ha Baluata TeHmkepa noa
HanAraHe BCAIKa FOANHA WM aKo € CLIEMEHO.

o BuHarn B3umarite opurnHanHo TEFAL ynnbTHeHue,
CbOTBETCTBALLO Ha Bawuma mogen.

3a npubupaHe Ha TeHPKepaTa NOA HanAraHe:
o OGbpHeTe Kanaka Bbpxy Cbfa.

besonacHocT

Balwata TeHpKepa e cHabpeHa C HAKOJIKO CUCTeMM 3a 6e30MacHOCT:

« BesonacHoCT Ha 3aTBapsAHeTO:
- AKO ype[ibT He e NPaBUITHO 3aTBOPEH, MHAVKATOPT 3a Hanume Ha HansAraHe (D) He
MOXe fla Ce NMOKaxe 1 Taka TEHIpKepaTa He MOXe [ja Ce CJI0XKM NMoA HasraHe.
« BesonacHoCT Ha oTBapsHeTo:
- AKo TeHfpKepaTa e nop HanAraHe, OyToHBT 3a otBapsAHe (E) He moxe fa 6bae
3afiencTBaH. HuKora He oTBapsiiTe TeHpKepaTa Cbe cvna. Mpeay BCuuKo, He npaseTe
HULLO C MHAMKATOPA 3a OTYMTaHe Ha HansiraHeTto (D).

o [1Be cuctemm 3a 6@30MacHOCT 3a CBPbXHaNAraHe:
- MbpBa cuctema: knanaHsT 3a 6esonacHocT (C) ocBo6OKaaBa HanAraHeTo 1 napata
V13133 XOPM3OHTASHO Haf Kanaka - ¢ur. 14
-Bropa cuctema: ynnstHeHmeTo (I) u3nycka napa BepTUKAZIHO OT Maskvisi OTBOP,
HaMMpaLL ce Ha pPba Ha Karaka Wim Mo Ab/bKIHaTa Ha cba - ¢ur.15. Buuvanue,
TOBa MOXe A3 A0BEAE [0 N3racsiHE Ha NIambKa NPy ra3oB KOTIIOH.

Mpu 3apeiicTBaHe Ha efiHa OT cucTemuTe 3a 6e3onacHoCT

3anpeAoTBpaTABaHE Ha CBPbXHaNAraHeTo:

o V/3KntoueTe TOMMHHUA U3TOUHVIK.

» OcTaBeTe TeHKepara Mof HanAraHe Aa U3CTUHE HaMbIHO.

« OTBOpETE.

o MpoBepeTe 1 nounctete paboTHNA KnanaH (A) - pur.13,
BEHTINA 3a 13MycKaHe Ha napa (B) - ¢ur.10, knanaHa 3a
6esonacHoct  (C) wu  ynnbtHeHueto  (I).  Bukte
CpeLLyronoXHaTa KapTuHa.
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Mpenopbku 3a ynotpeba

1 -Mapara e MmHoro ropelya, Korato U3nu3a OT TeHAXKepaTa MoA HanAraHe,
BHMMaBaliTe Aa He ce usropure. AKo e Heo6XoAMMO, oN3BaliTe pbKaBULW.

2 -KoraTtoVHAVKaTOPBT MOKaXe, Ye HaNIAraHeTo ce e MOBULLIWIIO, Beye He MoXeTe
A OTBOpUTE TeHAKepaTa NoA HansAraHe.

3 -KaKTo npu BCMUKI KyXHEHCKM ypeay, He OCTaBAiiTe TeHKepaTa noj HansraHe
6e3 Haf30p B NPUCHCTBYE Ha AeLia.

4 -MpemecTBaiiTe TeHMKepaTa Noj HansraHe KaTo XBallaTte ABeTe APBHKKUA Ha
cbaa.

5 -Hukora He ocTaBsiiTe NPOAYKT Aa CTOAT AbAroO Bpeme B TeH[pKepaTa nog
Hansraue.

6 -Hukora He U3non3Baiite 6enviHa UK XNIOPHW Npenapary, 3alloTo MoXe Aa
BrOLLMTE Ka4eCTBOTO Ha MaTepuanure.

7 -HenyckaiiTte B MusANHaTa 1 He OCTaBANTE HAKUCHATU BbB BOAA: YNITLTHEHMNETO,
Karnaka 1 paboTHUsA KnanaH.

8 - CmeHsAliTe YIUTBTHEHNETO BEAHbK FOAMNLLIHO WIN KOFaTo e HaLleneHo.

9 -lMouncTBaHeTO Ha BalliaTa TeHPKePa 3aAb/LKITENHO TPAGBa Aa ce U3BbpLUBa
CaMo, KOraTo Tl e pa3Ha 1 3CTHana.

10 -HanoxuTtenHo e fja 3aHeceTe TeHAXKepaTa Nof HansraHe 3a NpodunakTnka B
opo6peH ot TEFAL cepBu3 cief Kato cTe A nonssanu 10 roguHu.

FapaHuua

« [py npaBwHa ynotpeba Cbobpa3HO HAPbUHMKA, ChALT Ha BalliaTa HOBa TeHKepa nog,
HanaraHe TEFAL e c feceTrogywHa rapaHLpa cpeLy:

- BCIKaKBU iedeKTu, CBbp3aHK C MeTasHaTa CTPYKTypa Ha Cbja,
- BCAKaKBa NpeXkaeBpeMeHHa NoBpea Ha MeTasia Ha OCHOBaTa.

o Bk octaHanm YacTyi Ha BalLiaTa TeHKepa Noj HaNiAraHe ca rapaHTpaHu cpeLly
AedeKTn Bn3paboTKata Wiv matepvriana, 3a nepriofa Ha rapaHLUsTa onpeaeneHa B
[AeCTBaLLOTO 3aKOHOAATEJICTBO Ha AAbp)KaBaTa, B KOATO NPOAYKTHT € 3aKyneH, oT
[aTaTa Ha 3aKynyBaHe.

« MoxeTe fja ce Bb3M0JI3BaTe OT Ta3M rapaHLuis Npu NpeACcTaBAHe Ha KacoB 60H nnu
¢dakTypa c gatata Ha 3aKynyBaHe.

FapaHuuATa He NOKpUBa:
o [oBpeAV, MPUYMHEHN OT HeCMa3BaHE Ha BaXkHI YKa3aHUA W HEBHUMATENHa yroTpeba,
a MEeHHO:
- Ynap, nagaHe, v3non3saHe BbB GpypHa 1 ap.,
- MycKaHe Ha Kanaka 1 paboTHIA KnanaH B MIANHa MalLUVHa.
» Camo opo6peHmTe cepBM3HY LieHTpoBe Ha TEFAL ca oToprisvpaHm fia BU NMPefocTaBAT
HacTosLaTa rapaHLyis (Mons, BUXKTe calita : www.tefal.com).
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3agbmKuTtenHa MapKNpPOBKa

MapkupoBka MecTononoxeHue
NaoeHTudurkaumsa Ha npovssoanTens n [JpbxKa Ha cbaa v pbxKKa
TbproBckaTa MapKa Ha Kanaka
loanHa Ha NPoM3BOACTBO 1 NapTUAa Ha cbaa

KaTanoxeH Homep Ha mogena
MakcumanHo 6e3onacHo HanaraHe (PS)  |Ha kanaka
Pa6otHo HanAraHe (PF)

BmecTtmocTt [ObHo Ha cbaa

« YyacTBanTe B ona3BaHeTO Ha OKOJIHaTa cpepa!

(D Bawwnar ypen CcbAbpXKa MHOXECTBO MaTepuann, KOUMToO Mmorat aa 6‘b,an
M3N0N3BaHN NOBTOPHO 1NN pelnKnmnpaHn.

< 3aHeceTe ro B LEHTbP 3a BTOPMYHU CYPOBUHM, KbAETO TOW Wie 6bAe
peunknnpaH.
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TEFAL otroBaps Ha BawumTe Bbnpocu

HeunsnpasHoctn Mpenopbkn
Ako TeHppKepaTanof | 3aHeceTe TeHpKepaTa nop HansaraHe B ogobpeH ot TEFAL cepams.
HansraHe e 6una octa-
BeHa fla ce 3arpee 6e3
TEYHOCT:
Axo nHpmKatopbT3a | ToBa @ HOPManHO Npe3 MbPBUTE HAKOKO MAHYTH.
napaHe ce e NOBNWWA | AKo TOBa NPOABIKaBa, NPOBEpeTe Janu:
nnpesBeHTUIAHe U3~ | . 1onnHHIAT U3TOYHWK € JOCTATBYHO CUTEH, @ aKO TOBA He e
nmsanapanoBpemMe | raya ro ygenuyerte.
HaroTseHe: - KOJIMYECTBOTO TEYHOCT B Cba € AOCTaTbUHO.
- PaboTHMAT KnanaH ce HaMMpa BbPXY efiHa OT MUKTOrpammTe
S @3- dur. 7 unu 8.
- TeHZXepaTa Nog HansaraHe e Jobpe 3aTBOpeHa.
- YNTBTHEHNETO MK PBOBT Ha Cbja He Ca MOBPEAEHN.
AxkouHpukatopbr3a | ToBa € HOPMAJHO NPe3 MbPBUTE HAKONKO MUHYTH.
napaceenoBuLWL, HO | AKO TOBa ABNEHWE NPOJBIXKM, NYCHETe ypeaa nop CTyAeHa
npe3 BeHTWIa He 13- BOJ1a, BUXTe pa3gen,bbp3o cBansAHe Ha HanAraHeTo B 0CO6eHN
nu3anapanoBpeMeHa | Cnyyau’, cnef ToBa OTBOPETE TeHAXepaTa.
roTBeHe: MoyuncTeTe paboTHUA KNanaH 1 BeHTNA 3a U3MyCKaHe Ha napa
1 NpoBepeTe Jany Knanata Ha KnanaHa 3a 6e30nacHoOCT Moxe
[Ja Ce HaTucKa 6e3 3aTpyaHeHwe.
Ako n3nusanapa [anu KanakbT e fobpe 3aTBOPEH.
OKOJ10 Kanaka, [lann ynibTHeHNeTO Ha Kanaka e NPaBuHO NOCTaBeHO.
nposeperte: [anu ynnbTHeHWeTo e B f06PO CbCTOAHME U NP HeobXxoau-
MOCT F0 CMeHeTe.
[lanu Kanakwbr, ynnbTHEHWETO U1 xneba My B Kanaka, KnanaHst
3a 6€30MacHOCT 1 PabOTHUAT KNanaH ca YnCTu.
[anu pb6bT Ha cbfja e B B06PO CbCTOAHME.
AKo He MOXeTe Aa poBepeTe fanu HAVKATOPT 3a HanAraHe e cnagHan.
OTBOpUTE Kanaka: B npoTvBeH cnyuvait cBaneTe HanAraHeTo, ako € Hy»HO, OXla-
[eTe TeH[pKepaTa noj CTpya CTyAeHa Boda, BUXKTE pasgen
,BbP30 CBansiHe Ha HanAraHeTo B 0COGEHM Cyyam”.
Ako npopykTuTe He ca | BpemeTo 3a npuroteaHe.
CBapeHu WM aKo ca MoLHOCTTa Ha TOMAVHHIA U3TOYHUIK.
n3ropenu, npoBepete: | [ann paboTHUAT KnanaH e Ha NPaBUIHOTO MOJIOKEHNe.
KonmuectBoTO TEUHOCT.
Axo npopykTuTe ca HaKkucHeTe cbja 3a U3BECTHO BPEME, NPEAU fia FO U3MUeTe.
n3ropenu B TeHpKepara | Hukora He n3non3Baite 6en1Ha uan XNopHU Npenaparu.
nop HansAraHe:

*KowHuLaTa He e BKYEHa B HAKOU MoZenn
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3eneHuyun

MPECHU 3AMPA3EHU
lotBeHe Mosnyna Mo3uyna Ha
-napa** 18 MUH.
Aptuuiok - noTanaHe*** 15 MUH.
Acnepxm - noTansHe 5 MVH.
YepBeHo Lgekno -napa 20- 30 MUHYTU
KUTO (cyx 3eneruyun) - noTansHe 15 MYH.
Bpokonu -napa 3 MUH. 3 MH.
IMOPKOBM (emyncuomHm xpaHy) Lanbm - napa 7 MVH. 5 MVH.
Lenma -napa 6 MUH.
- noTansHe 10 MYH.
I HapsA3aHu | -mapa 1 MYH. 5 MUH.
61
uenm - roTanaHe 1 MuH 1 30 cek.
SeneHo sene HapA3aHo | -napa 6 MVIH.
Hanucta | -napa 7 MAH.
Bprokcencko 3ene -napa 7 MAH. 5 MMH. - noTansHe
LigetHo 3ene - noTansHe 3 MUH. 4 MUH.
T -napa 6 MuH 1 30 cek. 9 MVH.
VIKBAYKY
- noTansHe 2 MUH.
Linkopus - napa 12 MYH.
Cramak -napa 5 MVIH. 8 MVIH.
- noTansHe 3 MUH.
3eneH 606 -napa 8 MUH. 9 MUH.
TMonycyx 606 - notansHe 20 MUH.
3eneHa neLua (cyxv seneHuyuy) - noTansaHe 10 MUH.
-napa 7 MAH.
Pana
- notansaHe 6 MVIH.
3eneH rpax -napa 1 MuH 1 30 cex 4 MUH.
Kpbron npas -napa 2 MuH 130 cek.
TVKBa (Mtope) (emyncuori xparn) - notansaHe 8 MUH.
-napa 12 MWH.
Kaptodu Ha YeTBbPTUHN “noranAne S,
JIOLLEH rpax (cyxw seneruyun) - noTansaHe 14 MUH.
Opwi3 (Cyxu 3eneHuyL) - noTansHe 7 MUH.
** XpaHa B KOLIHMLIaTa 3a roTBeHe Ha napa*
*** XpaHa BbB BoAa
Meca v pubu
MPECHN 3AMPA3EHMN
Mo3unuuna Ha Mo3unuuna Ha
KnanaH (Z3 KnanaHa (Z3
ArHetwuko (6yT 1,3 kg) 25 MUH. 35 MUH.
Tenewko (neyeHo 1 kg) 10 MUH. 28 MUH.
Pu6a (pune 0,6 kg) (emyncuontm xpatin) 4 MUH. 6 MUH.
CBWHCKO (neyeHo 1 kg) 25 MUH. 45 MUH.
Munewko (uano nune 1,2 kg) 20 MUH. 45 MUH.
Cbomra (4 peseHa 0,6 kg) (emyncuortm xpatu) 6 MUH. 8 MUH.
Pvi6a ToH (4 mbpxonm 0,6 kg) (emyncuonn xparn) 7 MUH. 9 MWH.

70 *KolWHwnLaTa He e BK/IoYeHa B HAKOW Mopenu
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VAZNE MJERE OPREZA

Radi vase sigurnosti, uredaj je izraden sukladno odgovarajuc¢im normama i propisima:

- Direktiva o opremi pod pritiskom

- Materijali u dodiru s hranom

- Zadtita okolisa

» Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za ku¢nu upotrebu.

o Pazljivo procitajte navedene upute i pomoc uvijek potrazite u,Uputama za upotrebu’”.

 Kao i kod svakog uredaja za kuhanje, budite vrlo pazljivi kod koristenja ekspres lonca u
blizini djece.

 Ne stavljajte ekspres lonac u ugrijanu pecnicu.

o Pazljivo premjestajte ekspres lonac dok je pod pritiskom. Ne dodirujte vruce povrsine.
Koristite rucke i tipke. Ako je potrebno, koristite rukavice.

* Redovito provjerite jesu li ru¢ke na posudi pravilno u¢vrséene. Ako je potrebno, ponovno
ih stegnite.

o Ekspres lonac koristite samo u svrhe za koje je namijenjen.

e Ekspres lonac kuha pod pritiskom. Zbog neodgovaraju¢e uporabe moze do¢i do
povreda izazvanih opeklinama. Prije upotrebe provjerite je li ekspres lonac odgovarajuce
zatvoren. Pogledajte odlomak ,Zatvaranje”.

o Ekspres lonac nikad ne otvarajte na silu. Provjerite je li se smanjio unutarnji pritisak.
Pogledajte odlomak,Sigurnost”.

o Ekspres lonac nikad ne koristite bez tekucine jer se moze znacajno ostetiti. Pripazite da
tijekom kuhanja uvijek ima dovoljno tekucine.

o Sukladno uputama za upotrebu koristite jedan ili vise kompatibilnih izvora topline.

o U ekspres loncu nikad nemojte pripremati recepte na bazi mlijeka.

 Ne stavljajte krupnu sol u ekspres lonac ve¢ dodajte sitnu sol na kraju kuhanja.

* Nemojte napuniti ekspres lonac viSe od 2/3 (do oznake maksimalnog punjenja).

® Za namirnice koje se Sire tijekom kuhanja, kao $to su riza, suseno povrce ili
kompoti,..nemojte puniti ekspresni lonac vise od 1/3 njegove zapremnine. Za neke juhe
od bundeva, tikvica...ostavite ekspresni lonac nekoliko minuta da se ohladi, a zatim ga
ohladite u hladnoj vodi.

» Nakon kuhanja mesa prekrivenog slojem koze koja bi pod utjecajem pritiska mogla
nabubriti (npr. govedi jezik...), ne rezite meso dok god je koza nabubrena jer bi mogla
puknuti i izazvati opekline. Prije kuhanja izbodite meso.

» Kod pripremanja skrobastih namirnica (oljusteni grasak, rabarbara...), potrebno je lagano
protresti ekspres lonac prije otvaranja kako ne bi doslo do prskanja namirnica.

« Prije svake uporabe provijerite jesu li ventili slobodni. Pogledajte odlomak,Prije kuhanja”.

* Ne upotrebljavajte ekspres lonac za przenje u ulju pod tlakom.

o Ne obavljajte nikakve zahvate na sigurnosnim sustavima lonca osim c¢iscenja i
odrzavanja.

o Koristite samo TEFAL originalne rezervne dijelove koji odgovaraju Vasem modelu.
Posebno koristite lonac i poklopac TEFAL.

e Alkoholne su pare zapaljive. Prokuhajte otprilike 2 minute prije nego $to stavite
poklopac. Pripazite na uredaj prilikom pripremanja recepata na bazi alkohola.

* Nemojte koristiti ekspres lonac za ¢uvanje kiselih ili slanih namirnica prije i poslije
kuhanja jer bi mogle ostetiti lonac.

 Ukoliko tijekom uporabe primjetite da je bilo koji dio ekspres lonca ostecen, ne otvarajte
ekspres lonag; iskljucite izvor topline i ostavite lonac da se ohladi u potpunosti prije nego
ga pokusate otvoriti. Ne rabite ga viSe i odnesite u Tefal servis na poporavak.

SACUVAJTE OVE UPUTE
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Opisna shema

A.  Radni ventil H Oznaka polozaja radnog ventila
B.  Otvor zaispust pare I Brtva poklopca

C.  Sigurnosni ventil ). Kosarica za kuhanje na pari*
D.  Pokazatelj prisutnosti tlaka K.  Nosac kosarice za kuhanje na
E.  Tipka za otvaranje pari*

F. Rucka poklopca Dugacka rucka lonca

L
G(a). Oznaka polozaja poklopca M. Lonac
G(b). Oznaka polozaja poklopca u N.  Kratka rucka lonca

odnosu na lonac [0} Oznaka maksimalnog punjenja

svake uporabe

Obavezne provjere prije «

Provjera radnog ventila

e Provjerite je li ispusni otvor radnog ventila slobodan.

Provjera sigurnosnog ventila

 Provjerite moze i se kuglica sigurnosnog ventila pomicati (upotrijebite Stapic).

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele 73



Karakteristike

Promjer dna ekspres lonca - reference

Zaprem- o Model M.aksimaln.i
nina Lonac @Dno | NEHRDAJUCI sigurnosni
CELIK pritisak:
3L 20 cm 17 cm P25340 150 kPa
4L 22cm 15¢cm P25342 170 kPa
6L 22.cm 15cm P25307 170 kPa
Set4L+6L| 22cm 15cm P25443 170 kPa
7L 22cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 15¢cm P25344 170 kPa

Normativni podaci:
Najvedi radni pritisak: 80 kPa

Kompatibilni izvori topline

PLN EEQUCN  STAGOKERAMICGG  INDUKCUSKA  ELEKTR

splm\mn PLD(’A

. Ekspres lonac se korlstl na svim |zvorima topline.
« Pripazite da na elektri¢noj ili indukcijskoj ploci grijaca ploca nije ve¢a od
dna ekspres lonca.

« Pripazite da je na keramickoj ili halogenoj ploci dno ekspres lonca uvijek
cisto i suho.

« Na plinskom $tednjaku plamen ne smije biti veci od dna ekspres lonca.
o Pazite da je ekspres lonac na svim Stednjacima dobro postavljen na sredinu.

Dodatni TEFAL pribor

« Sljededi su dodaci dostupni za ekspres lonac:

Dodatni pribor Referenca

Brtva poklopca (4, 6, 7, 8L) X9010101
Kosarica za kuhanje na pari* 792185
Nosac kosarice za kuhanje na pari* 792691

e Zazamjenu drugih dijelova (uklju¢ujudii brtvu na modelu 3L) ili za popravke,
nazovite ovlasteni servisni centar TEFAL (pogledajte na www.tefal.com).

e Koristite samo TEFAL originalne rezervne dijelove koji odgovaraju Vasem
modelu.

74 *Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele



Upotreba
Otvaranje

e Pomocu palca povucite tipku za otvaranje (E) i drZite je prema natrag - slika 1.

e Drzeci jednom rukom dugacku ruc¢ku lonca (L), drugom rukom okrenite
dugacku ruc¢ku poklopca (F) u smjeru obrnutom od smjera kazaljki na satu,
sve dok se ne otvori - slika 2.

e Zatim podignite poklopac.

Zatvaranje
Uobiéajeno je da se e Ispravno postavite poklopac na lonac
poklopac pomiée u uskladujuci oznake polozaja poklopca G(a) i
odnosu na lonac, G(b).
dok je uredaj zatvo- e Okrenite poklopac u smjeru kazaljki na satu do
ren i ne radi. Cim je kraja - slika 3 sve dok se ne zatuje zvuk
uredaj pod pritis- prikap¢anja tipke slika 4.
kom, ta pojava Ako ne uspijete okrenuti poklopac, provjerite je li
prestaje. tipka za otvaranje (E) dobro povucena unatrag.

Minimalno punjenje

 Uvijek pri uporabi stavite barem minimalnu koli¢inu Namirnice koje se

tekucine, odnosno 25 cl/ 250 ml (2 ¢ase). stavljaju u ko§aricy
X . za kuhanje na pari*
Za kuhanje na pari*: ne smiju dodirivati
» Napunite vodom najmanje 75 cl/ 750 ml (6 ¢asa). poklopac ekspres
 Postavite kosaricu za kuhanje na pari* (J) na nosac lonca.

za kosaricu za kuhanje na pari* (K), predviden u tu
svrhu - slika 5.

Maksimalno punjenje

« Nikad ne punite vise od 2/3 visine ekspres lonca (oznaka maksimalnog
punjenja) (0) - slika 6.

Za odredene namirnice:

« Za namirnice koje se $ire tijekom kuhanja, kao 5to su riza, suseno povrce ili
kompoti,...nemojte puniti ekspresni lonac vise od 1/3 njegove zapremnine.

o Uslucaju juha, savjetujemo Vam brzo smanjenje pritiska (vidi odlomak,Brzo
smanjenje pritiska”).

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele 75



Upotreba radnog ventila (A)

Za postavljanje radnog ventila (A):

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je proizvod

hladan i ne radi.

 Postavite radni ventil (A) uskladujuci oznaku @ ventila
s oznakom polozaja radnog ventila (H).

« Pritisnite ventil, zatim ga okrenite do oznake & ili &.

Uklanjanje radnog ventila:

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je proizvod

hladan i ne radi.

e Pritisnite ventil, zatim ga okrenite uskladujuci oznaku @
s oznakom polozaja radnog ventila (H), kao sto je
prikazano na crtezu sa strane.

e [zvucite ventil kao sto je prikazano na crtezu sa strane.

Za kuhanje povrcaiili osjetljivih namirnica:

e Postavite oznaku £ ventila nasuprot oznake poloZaja
radnog ventila (H) - slika 7.

Za kuhanje mesa ili smrznutih namirnica:
e Postavite oznaku & ventila nasuprot oznake poloZaja
radnog ventila (H) - slika 8.

Za oslobadanje pare:

» Postupno okrecite radni ventil (A) birajuci prema zelji
brzinu za smanjenje pritiska tako da ga zaustavite na
oznaci € - slika 9 ili postavite ekspres lonac pod mlaz
hladne vode (odlomak,Brzo smanjenje pritiska”).

76 *Kosarica nije ukljucena u odredene modele



Prva upotreba

Prisutnost pare u
razini pokazatelja
prisutnosti tlaka (D)
uobicajena je na
pocetku rada
proizvoda.

Prije kuhanja

 Stavite nosac za kosaricu za kuhanje na pari (K) na
dno loncai na njega postavite kosaricu za kuhanje
na pari (J)*.

e Lonac napunite vodom do najvise 2/3 njegove
visine (oznaka maksimalnog punjenja (0)).

e Zatvorite ekspres lonac.

« Postavite oznaku (23 nasuprot oznake polozaja
radnog ventila (H) - slika 8.

 Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim
postavite na najvec¢u temperaturu.

« Kada para pocne izlaziti iz ventila, smanjite jacinu
izvora topline i drzite 20 min.

o Nakon 20 min, iskljucite izvor topline.

e Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci
prema zelji brzinu za smanjenje pritiska tako da ga
zaustavite na oznaci € - slika 9.

» Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ponovno
spusti, vas ekspres lonac vise nije pod tlakom.

o Otvorite ekspres lonac - slike 1 - 2.

o Isperite ekspres lonac pod vodom i osusite ga.

e Prije svake upotrebe uklonite radni ventila (A) (vidi
odlomak ,Koristenje radnog ventila”) te provjerite na
danjem svijetlu je li otvor za ispust pare (B) prohodan
(Pogledajte crtez pokraj). Ako je potrebno, ocistite ga
¢ackalicom - slika 10.

 Provjerite pokrece li se zaklopac sigurnosnog ventila
(C), kao sto je prikazano na crtezu sa strane te
pogledajte odlomak,Ci¢enje i odrzavanje”.

« Ubacite sastojke i tekucinu.

e Zatvorite ekspres lonac - slika 3 i provjerite je li
ispravno zatvoren - slika 4.

« Postavite oznaku £ ili & ventila nasuprot oznake
polozaja radnog ventila (H) - slika 7 ili 8.

o Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim
postavite na najvecu jacinu.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele
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Pokazatelj
prisutnosti tlaka (D)
sprecava rast tlaka
u ekspres loncu ako
on nije pravilno
zatvoren.

receptu.

Tijekom kuhanja

e Prisutnost pare u razini pokazatelja prisutnosti tlaka
(D) uobicajena je na pocetku rada proizvoda.

e Ako radni ventil (A) neprekidno ispusta paru uz
stalni zvuk (PSCHHHT), smanijite izvor topline tako
da se rad ventila (A) i dalje tiho Cuje.

e Odrzavajte vrijeme kuhanja kako je navedeno u

« Nakon isteka tog vremena, iskljucite izvor topline.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:

- Sporo smanjivanje pritiska:

e Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci
prema Zzelji brzinu za smanjenje pritiska tako
da ga zaustavite prema oznaci €» - slika 9.
Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D)
ponovno spusti, vas ekspres lonac vise nije

pod tlakom.

Pokazatelj prisutnosti tlaka (D) sprecava
otvaranje ekspres lonca ako je jos uvijek pod
tlakom.

- Brzo smanjivanje pritiska:

 Ekspresni lonac mozete staviti u hladnu vodu da
biste ubrzali dekompresiju, vidi sliku sa strane.
Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ponovno
spusti, vas ekspres lonac vise nije pod tlakom.

o Mozete otvoriti ekspres lonac - slike 1 2.

- Posebni slucaj:

e U slucaju kuhanja namirnica kuhanih u
emulziji (vidi tablicu kuhanja) ili suhog povr¢a,
ne smanjujte pritisak i pricekajte da se
pokazatelj prisutnosti tlaka (D) spusti, kako
biste otvorili. Malo smanjite predvideno
vrijeme kuhanja.

Ako tijekom os-
lobadanja pare primi-
jetite neuobicajene
ispuste paraiili
prskanje ponovno
okrenite radni ventil
(A) prema oznaci ==
ili(Z3-slika7ili8

- zatim polako sman-
jujte pritisak, pazeci
da vise nema prskanja.

Pazljivo premjestajte
ekspres lonac dok je
pod pritiskom i pri-
tom ga ne tresite.
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Ciéenje i odrzavanje
Cisc¢enje ekspres lonca

Za dobar rad vaseg uredaja morate se drzati ovih
preporuka za cis¢enje i odrzavanje nakon svake
upotrebe.

« Operite ekspres lonac (lonac i poklopac) nakon
svake upotrebe mlakom vodom uz dodatak
sredstva za pranje posuda. Isto tako postupite i s
kosaricom*.

« Nemojte koristiti izbjeljivac ili klorirane proizvode.

« Nemojte zagrijavati lonac dok je prazan.

Za ciSc¢enje unutrasnjosti lonca:

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

« Nastanak mrlja na dnu unutrasnjosti lonca ne
utjece na kvalitetu metala. Rijec je o naslagama
kamenca. Kako biste ih uklonili, koristite spuzvu
i malo alkoholnog octa

Za ciSc¢enje vanjske povrsine lonca

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

Za ciscenje poklopca:

e Operite poklopac pod mlazom mlake vode
spuzvom i proizvodom za pranje posuda te ga
dobro isperite.

Za ciscenje brtve poklopca:

« Nakon svakog kuhanja, ocistite brtvu poklopca
(I) i njezino leziste.

e Za postavljanje brtve poklopca, pogledajte -
slike 11-12.

Za ciscenje radnog ventila (A)

e Izvucite radni ventil (A), vidi odlomak
,Koristenje radnog ventila”

e Operite radni ventil (A) pod mlazom vode iz
slavine - slika 13.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele

Nakon svake
upotrebe operite
ekspres lonac.

Smeckasta boja i

pruge koje se mogu

pojaviti nakon
duge upotrebe ne
predstavljaju
problem.

Samo se lonaci

kosarica smiju prati

u perilici posuda.

Da biste duze

ocuvali vas ekspres

lonac, nemojte
zagrijavati lonac
dok je prazan.

Nakon 10 godina

upotrebe obvezno
svoj ekspres lonac

provjerite u

ovlastenom TEFAL

servisu.
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Za Ciscenje otvora za ispust pare (B):

e |zvadite radni ventil (A).

« Provjerite na danjem svijetlu je li otvor za ispust
pare prohodan i ¢ist. Pogledajte crtez sa strane.
Ako je potrebno, ocistite ga ¢ackalicom - slika 10.

Za ciScenje sigurnosnog ventila (C):

e Ocistite dio sigurnosnog ventila smjesten
unutar poklopca tako da ga isperete vodom.

e Provjerite radi li ispravno laganim pritiskom na Nikada nemojte
zaklopac koji se treba uklopiti bez poteskoca. koristiti ostar ili

- 5 nasiljen predmet
Pogledajte crtez sa strane. da biste izvrsili

Za zamjenu brtve ekspres lonca: takvu radnju.

« Brtvu ekspres lonca mijenjajte svake godine ili
ako se na njoj pojave pukotine.

e Uvijek kupujte originalnu brtvu TEFAL koja
odgovara vasem modelu.

Za spremanje ekspres lonca:
e Vratite poklopac na lonac.

Sigurnost

Ekspres lonac opremljen je s viSe sigurnosnih uredaja:

 Sigurnost kod zatvaranja:
- Ako uredaj nije ispravno zatvoren, pokazatelj prisutnosti zraka (D) ne moze
se podignuti te se stoga u ekspres loncu ne moze stvoriti pritisak.

« Sigurnost kod otvaranja:

- Ako je ekspres lonac pod tlakom, tipka za otvaranje (E) ne moze se
aktivirati. Ekspres lonac nikad ne otvarajte na silu. Pogotovo to nemojte
Ciniti s pokazivac¢em prisutnosti tlaka (D).

« Dvije zastite od previsokog tlaka:

- Prvi mehanizam: sigurnosni ventil (C) otpusta tlak i para izlazi vodoravno
iznad poklopca - slika 14.

- Drugi mehanizam: brtva (I) ispusta paru okomito kroz mali otvor na rubu
poklopca ili uzduz lonca - slika 15. Oprez, na $tednjaku na plin, to moze
uzrokovati pojavu plamena.
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Ako se jedna od dvije zastite od previsokog tlaka

ukljudi:

 Ugasite izvor topline.

» Ostavite ekspres lonac da se potpuno ohladi.

e Otvorite.

« Provjerite i ocistite radni ventil (A) - slika 13,
otvor za ispust pare (B) - slika 10, sigurnosni
ventil (C) i brtvu poklopca (I). Pogledajte crtez sa
strane.

Preporuke za upotrebu

- Para koja izlazi iz ekspres lonca je jako vruca, pazite da ne dobijete
opekline. Ako je potrebno, koristite rukavice.

2 -Kad se pokazatelj prisutnosti tlaka podigne, viSe ne mozete otvoriti
ekspres lonac.

3 -Kaoikod svakog uredaja za kuhanje, budite vrlo pazljivi kod koristenja
ekspres lonca u blizini djece.

4 -Zapremjestanje ekspres lonca posluzite se ru¢ckama na loncu.

5 - Nemojte ostavljati hranu da stoji u ekspres loncu.

6 - Nikad nemojte koristiti vodu s izbjeljivacem ili klorirane proizvode, koji
bi mogli narusiti kvalitetu materijala.

7 -Brtvu poklopca, poklopac i radni ventil ne perite u perilici posuda i
nemojte namakati u vodi.

8 -Brtvu poklopca zamijenite svake godine ili ako se na njoj pojave
pukotine.

9 -(iséenje ekspres lonca obavezno napravite dok je hladan i prazan.

10 -Nakon 10 godina upotrebe obvezno svoj ekspres lonac provjerite u

ovlastenom TEFAL servisu.

Jamstvo

e U okviru preporucene upotrebe za nacin primjene, lonac novog ekspres

lonca TEFAL ima 10 godina jamstva na sljedece:
- Sve nedostatke u metalnoj strukturi lonca,
- Svaku preuranjenu istrosenost temeljnog metala.

« Za sve druge dijelove ekspres lonca, jamstvo se odnosi na tvornicke
greske u samoj izradi ili materijalu, i traje onoliko koliko nalaze
zakonodavstvo zemlje u kojoj je uredaj kupljen a tece od datuma
kupnje.

« Ovo ce ugovorno jamstvo biti prihvaceno po predocenju potvrde sa
blagajne ili ra¢una s datumom kupnje.

-
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Ova jamstva iskljucuju:
» Ostecenja do kojih je doslo uslijed nepostivanja vaznih mjera opreza ili
nemarnog koristenja, posebice:
- Udarce, padove, stavljanje u pecnicu,
- Pranje poklopca i radnog ventila u perilici posuda.
* Samo ovlasteni TEFAL servisi mogu Vam omoguciti koristenje ovog jamstva
(molimo posjetite: www.tefal.com).

Propisno oznacavanje

Oznaka Lokalizacija
Identifikacija proizvodaca i trgovacka Rucka lonca i ru¢ka
marka poklopca
Godina i serija proizvodnje Na loncu

Referenca modela
Maksimalni sigurnosni pritisak (SP) Na poklopcu
Najveci radni pritisak (RP)

Zapremnina Dno lonca

« Sudjelujmo u zastiti okolisa!
® Uredaj sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovno iskoristiti ili reciklirati.
< Odnesite uredaj na odlagaliste kako bi se mogao obraditi.
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se ekspres
lonac zagrijao pod
pritiskom bez
tekucine u loncu:

Provjerite ekspres lonac u ovlastenom TEFAL servisu.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
nije podigao i
nista ne izlazi iz
ventila tijekom ku-
hanja:

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se ta pojava nastavi, provjerite je li:

- lzvor topline dovoljno jak, a ako nije, pojacajte ga.

- Koli¢ina teku¢ine u loncu dovoljna.

- Radni ventil okrenut prema oznaci ¥ il (Z5 - slika
7ili8.

- Ekspres lonac ispravno zatvoren.

- Brtva poklopcaiili rub lonca ostecen.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
podigao i nista ne
izlazi iz ventila ti-
jekom kuhanja:

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se pojava nastavi, stavite lonac u hladnu vodu, vidi
odlomak,Brza dekompresija i posebni slu¢ajevi”i otvo-
rite ga.

Ocistite radni ventil i otvor za ispust pare te provjerite
uklapa li se zaklopac sigurnosnog ventila bez
poteskoca.

Ako para izlazi oko
poklopca,
provjerite:

Je li poklopac dobro zatvoren.

Polozaj brtve poklopca.

Dobro stanje brtve, zamijenite je prema potrebi.

Jesu li poklopac, brtva poklopca i njezino leziste, sigur-
nosni i radni ventil ¢isti.

U kakvom je stanju rub lonca.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac:

Provijerite je li pokazatelj prisutnosti tlaka u donjem
polozaju.

Ako nije, smanijite pritisak, prema potrebi, ohladite eks-
pres lonac pod mlazom hladne vode, pogledajte odlo-
mak,,Brzo smanjivanje pritiska i Posebni slucaj"”.

Ako namirnice
nisu skuhane ili su
zagorjele,
provjerite:

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora topline.

Ispravan polozaj radnog ventila.
Koli¢inu tekucine.

Ako je hrana
zagorjelau
ekspres loncu:

Ostavite lonac da se namace neko vrijeme prije no sto
ga operete.
Nikad ne koristite vodu s izbjeljiva¢em ili klorirane
proizvode.
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Povrée

Botos | Polot vent
. oloza olozaj ventila
Kuhanje | ventila )
-y - para** 18 min.
Articoke - uranjanje***| 15 min.
Brokula - para 3 min. 3 min.
C - para 6 min.
eler — -
- uranjanje 10 min.
Cikla - para 20 - 30 min.
Cvjetaca - uranjanje 3 min. 4 min.
Endivija - para 12 min.
Grasak - para 1 min. 30 4 min
Kolutiéi poriluka - para 2 min. 30
Krumpir narezan na cetvrtine “para___ 12 min.
- uranjanje 6 min.
Kupus nasjeckani |- para 6 min.
listovi - para 7 min.
Mahune - para 8 min. 9 min.
Mrkva (kuhana u emulziji) kriske - para 7 min. 5 min.
Oljusteni grasak (suho povrce) - uranjanje 14 min.
Polusuhi grah - uranjanje 20 min.
Prokulice - para 7 min. 5 min. - uranjanje
Repa - para 7 min.
- uranjanje 6 min.
Riza (suho povrce) - uranjanje 7 min.
Sampinjoni nasjeckani |- para 1 min. 5 min.
cijeli - uranjanje 1 min. 30
Sparoge - uranjanje 5 min.
Spinat -para 5 m?n. 8 min.
- uranjanje 3 min.
Tikva (pire) (kuhana u emulziji) - uranjanje 8 min.
Tikvice - para 6 min. 30 9 min
- uranjanje 2 min.
Zitarice (suho povrée) - uranjanje 15 min.
Zelena leca (suho povrce) - uranjanje 10 min.

Meso iriba

** Namirnica kuhana u kosarici za kuhanje na paru*
*** Namirnica kuhana u vodi

SVJEZE SMRZNUTO
Polozaj ventila | Polozaj ventila

(&5 &5
Govedina (pecenje 1 kg) 10 min 28 min
Grdobina (fileti 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 4 min 6 min
Janjetina (but od 1,3 kg) 25 min 35 min.
Losos (4 komada od 0,6 kg) (kuhan u emulziji) 6 min 8 min
Piletina (cijela 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (pecenje 1kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 odreska od 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 7 min 9 min.
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Vazne mere predostroznosti

Radi vase bezbednosti, ovaj aparat odgovara primenljivim normama i propisima:

- Direktiva za opremu pod pritiskom

- Materijali u kontaktu sa namirnicama

- Zivotna sredina

« Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu.

o Pazljivo procitajte sve instrukcije i uvek konsultujte "Uputstvo za upotrebu".

* Kao i za svaki uredaj za kuvanje, obezbedite stalni nadzor, pogotovo ako koristite ekspres
lonac u blizini dece.

 Ne stavljajte ekspres lonac u zagrejanu rernu.

* Maksimalno pazljivo pomerajte ekspres lonac kada je pod pritiskom. Ne dodirujte vruce
povrsine. Koristite rucke i dugmad. Po potrebi koristite rukavice.

* Redovno proveravajte da li su ru¢ke na posudi propisno fiksirane. Zamenite ih po potrebi.

o Ne koristite ekspres lonac u druge svrhe osim za ono ¢emu je namenjen.

o VVas ekspres lonac kuva pod pritiskom. Nepravilno rukovanje moze dovesti do opekotina
vrelom hranom. Pre nego $to pustite ekspres lonac u rad, proverite da li je dobro zatvoren.
Pogledajte paragraf "Zatvaranje”.

« Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Proverite da li je unutrasniji pritisak opao. Pogledajte
paragraf "Bezbednost".

o Nikada ne koristite ekspres lonac bez tecnosti, jer moze ozbiljno da ga osteti. Uvek proverite
da li ima dovoljno te¢nosti tokom kuvanja.

o Koristite kompatibilni izvor (kompatibilne izvore) toplote, u skladu sa instrukcijama za
upotrebu.

o U ekspres loncu nikada ne pravite jela na bazi mleka.

 Ne koristite krupnu so u vasem ekspres loncu, dodajte so nakon kuvanja.

« Ne punite ekspres lonac vise od 2/3 (najvisa oznaka za punjenje).

o Za hranu koja se $iri tokom kuvanja, kao sto je riza, dehidrirano povrce ili kompoti, ... nemojte
napuniti va$ ekspres lonac preko 1/3 njegovog kapaciteta. Za neke supe sa tikvama, tikvice
..., neka se vas ekspres lonac ohladi nekoliko minuta, zatim ga ohladite pod hladnom vodom.

o Nakon kuvanja mesa koje ima povrsinsku koZicu (npr. govedi jezik...), koja bi mogla da
nabubri pod pritiskom, nemojte bosti meso dok god koZica izgleda nabubreno, jer postoji
opasnost da se opecete. Izbodite meso pre kuvanja.

o Usslucaju kasaste hrane (grasak, rabarbara...), treba blago protresti ekspres lonac pre otvaranja
da hrana ne bi prsnula napolje.

o Pre svake upotrebe proverite da ventili nisu zapuseni. Pogledajte paragraf “pre kuvanja”.

o Ne koristite ekspres lonac za przenje sa uljem pod pritiskom.

 Ne radite nista na sistemima za bezbednost izvan uputstava za cis¢enje i odrzavanje.

o Koristite samo originalne delove TEFAL koji odgovaraju vasem modelu. Posebno koristite
posudu i poklopac TEFAL.

o Alkoholna isparenja su zapaljiva. Dovedite do klju¢anja otprilike 2 minuta pre nego $to stavite
poklopac. Nadgledajte uredaj kada se radi o receptima na bazi alkohola.

o Ne koristite ekspres lonac za ¢uvanije kiselih ili slanih namirnica pre i posle kuvanja, jer postoji
opasnost da Cete ostetiti posudu.

» Ako u toku upotrebe primetite da je bilo koji deo vaseg ekspres lonca polomljen ili je napukao,
ne pokusavajte da ga otvorite u takvim okolnostima ve¢ iskljucite Sporet i ostavite da ekspres
lonac na njemu potpuno ohladi pre nego $to ga sklonite i otvorite poklopac. Nemojte ga
ponovo koristiti ve¢ ga odnesite u Tefal ovlaséeni servis na popravku.

SACUVAJTE OVE INSTRUKCLE
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Opis

A Radni ventil H.  Oznaka za pozicioniranje rad-
B. Cevzaodvod pare nog ventila
C.  Sigurnosni ventil I Dihtung poklopca
D Indikator prisustva pritiska ). Korpa za paru*
E Dugme za otvaranje poklopca K.  Tronozac*
F. Rucka poklopca L. Duga rucka posude
G(a). Oznaka za pozicioniranje po- M. Posuda
klopca N.  Kratka ru¢ka posude

G(b). Oznaka za pozicioniranje po- 0. Najvisa oznaka za punjenje
klopca u odnosu na posudu

Vazne provere pre svake upotrebe

Provera ventila za rad

 Proverite da li je rupa ventila za rad za izbacivanje zacepljena.

Provera bezbednosnog ventila

 Proverite da li je lopta bezbednosnog ventila pokretna (koristite Stap).

*Korpa nije ukljucena kod nekih modela 87



Karakteristike

Preé¢nik dna lonca - referentne oznake

Kapacitet (@ posude| @dna |\ Model, . n!.g'ﬁsr'r%asm'

erdajuci celik pritisak:

3L 20cm 17 cm P25340 150 kPa

4L 22 cm 15¢cm P25342 170 kPa

6L 22.cm 15cm P25307 170 kPa
Komplet4L+6L| 22cm 15cm P25443 170 kPa
7L 22cm 15¢cm P25308 170 kPa

8L 22 cm 15¢cm P25344 170 kPa

Podaci u pogledu standarda:
Gornji radni pritisak: 80 kPa

Kompatibilni izvori toplote

zmmuc"n STAKLO- INDUKCUA  ELEKTRICNA
mamam SPIRALA

B9 O

» Ovaj ekspres lonac se upotrebljava sa svim izvorima toplote.

» Na elektricnom ili $poretu s ravnom plocom, koristite ringlu koja ne
premasuje veli¢inu osnove ekspres lonca.

» Na vitrokeramickoj ploci, uverite se da je osnova lonca uvek ista i suva.

« Na plinu, plamen ne sme da premasuje precnik posude.

« Na svim izvorima toplote, vodite racuna da lonac bude dobro centriran.

Dodaci TEFAL
« Slededi dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:
Dodatak Referentna oznaka
Dihtung poklopca (4, 6, 7, 8L) X9010101
Korpa za paru* 792185
Tronozac* 792691

e Za zamenu drugih delova (ukljucujuci pecat 3L) ili za popravke, nazovite
ovlaséene servisne centre firme TEFAL (pogledajte: www.tefal.com).
 Koristite samo originalne delove TEFAL koji odgovaraju vasem modelu.
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Upotreba
Otvaranje

e Palcem povucite dugme za otvaranje (E) i drzite ga u tom polozaju - sl. 1.

e Dok drzite dugu rucku posude (L), drugom rukom okrenite dugu rucku
poklopca (F) suprotno od kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

« Podignite poklopac.

Zatvaranje
Kada proizvod nije  Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
u funkciji, kada je markere pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).
zatvoren, e Okrenite poklopac u smeru kazaljke na satu dok
uobicajeno je da se se ne zaustavi - sl. 3 dok ne ¢ujete zvuk "klik"

poklopac pomera u dugmeta sl. 4.
odnosu na posudu. Ako ne mozete da okrenete poklopac, proverite da

Taj efekat nestaje . ] .
kada je proizvod li je dugme za otvaranje (E) dobro spusteno.

pod pritiskom.

Minimalno punjenje

e Uvek sipajte minimalnu koli¢inu te¢nosti sto je Namirnice koje
jednako 25 cl /250 ml (2 3olje). stavite u korpu* za
Za kuvanje na pari* : paru ne treba da
e Punjenje mora biti najmanje 75 cl / 750 ml (6 3olja). dodiruju poklopac
e Stavite korpu za paru* (J) na tronozac* (K) u tu onca.
svrhu - sl. 5.

Maksimalno punjenje

» Nikada je punite ekspres lonac vise od 2/3 visine posude (maksimalna oznaka
punjenja) (0) - sl. 6.

Za odredene namirnice :

» Za hranu koja se Siri tokom kuvanja, kao $to je riza, dehidrirano povrce ili
kompoti, ... nemojte napuniti va$ ekspres lonac preko 1/3 njegovog
kapaciteta.

e Kod spremanja supa, preporucujemo da sprovedete brzu dekompresiju
(pogledajte "Brza dekompresija").

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela 89



Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A) :

Paznja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

« Postavite radni ventil (A) prema ikonici @ ventila
pomocu markera polozaja (H).

o Pritisnite ventil i okrenite prema ikonici £ ili &3.

Za skidanje radnog ventila:

Paznja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

e Pritisnite ventil i okrenite da poravnate-ikonicu @
sa markerom polozaja (H) kao na slici na suprotnoj
strani.

o Skinite ventil kao $to je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

Za kuvanje povr¢a i osetljive hrane :

o Postavite ikonicu £ ventila licem okrenuto ka markeru
polozaja (H) - sl. 7.

Za kuvanje mesa ili smrznute hrane:

 Postavite ikonicu @ ventila licem okrenuto ka markeru
polozaja (H) - sl. 8.

Da izbacite paru :

e Postepeno okrenite ventil (A) izborom brzine
dekompresije po Zelji do krajnje ikonice € - sl. 9, ili
stavite ekspres lonac pod hladnu vodu (pogledajte «Brza
dekompresija»).
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Prva upotreba

Prisustvo pare na e Postavite tronozac posude (K) ispod posude i
indikatoru stavite posudu (J) na njega*.

prisustva pare (D) e Napunite posudu 2/3 vodom (maksimalni nivo
je pocetak punjenja (0)).

normalnog rada  Zatvorite ekspres lonac.

vaseg proizvoda. « Postavite ikonicu (Z3 licem okrenuto ka markeru

poloZaja(H) - sl. 8.

e Stavite lonac na izvor toplote podesen na

maksimalnu jacinu.

e Kada para po¢ne da izlazi kroz ventil, smanjite

jacinu izvora toplote i ostavite 20 min.
o Kada 20 min. prode, iskljucite izvor toplote.

e Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj brzini

dekompresije i zavrsite ispred ikonice

@ -sl.9.

» Kada prisustvo pritiska (D) opadne, ekspres lonac

je pod pritiskom.

o Otvorite ekspres lonac - sl. 1 -2,
o Isperite ekspres lonac vodom i osusite ga.

Pre kuvanja

 Pre svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno proverite na dnevnhom
svetlu da li isparivac (B) nije zapusen (pogledajte sliku
pored teksta). Po potrebi, o¢istite ga ¢ackalicom - sl.
10.

« Uverite se da je kugla sigurnosnog ventila (C) pokretna,
prema donjem crtezu i pogledajte “Cis¢enje i
odrzavanje”.

e Stavite sastojke i te¢nost.

e Zatvorite ekspres lonac - sl. 3 i uverite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4.

« Postavite ikonicu £ ili & ventila licem ka markeru
polozajaH - sl. 7 ili 8.

 Stavite lonac na izvor toplote podesen na maksimalnu
jacinu.

*Korpa nije ukljucena kod nekih modela
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Za vreme kuvanja

Indikator prisustva
pritiska (D)
sprecava da
ekspres lonac

e Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D) je
pocetak normalnog rada vaseg proizvoda.

« Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje
pravilan zvuk (PSSST), smanjite izvor toplote tako da

podigne pritisak
ako nije dobro
zatvoren.

ventil (A) i dalje pisti.

Kraj kuvanja

e Pratite vreme kuvanja navedeno u receptu.
e Kada vreme kuvanja istekne, iskljucite izvor toplote.

Oslobadanje pare:

- Spora dekompresija:

e Polako okrenite ventil (A) prema Zzeljenoj
brzini dekompresije da zavrsi licem prema
ikonici € - sl. 9. Kada prisustvo pritiska (D)
opadne, ekspres lonac je pod pritiskom.

Indikator prisustva pritiska (D) sprecava
otvaranje lonca ako je jos pod pritiskom.

- Brza dekompresija:

« Mozete ekspres lonac staviti u hladnu vodu da
biste ubrzali dekompresiju, vidi dijagram. Kada
indikator prisustva pritiska (D) opadne, vas
ekspres lonac nije vise pod pritiskom.

« Mozete otvoriti vas ekspres lonac - sl. 11 2.

- Posebni slucajevi :

o U slucaju da kuvate kasastu hranu (pogledajte
tabelu kuvanja) ili suseno povrcée, nemojte
izbacivati pritisak i ¢ekati da indikator pritiska
opadne (D) da bi otvorili. Imajte u planu da
malo skratite preporuceno vreme kuvanja.

Ako tokom
ispustanja pare pri-
metite neuobicajene
pojave, postavite
radni ventil (A) na
polozaj = ili(Z3-sl.
7ili 8 - i sprovedite
brzu zatim sporu de-
kompresiju i prove-
rite dalii daljeima
tih pojava.

Pomerite vas ekspres
lonac pod pritiskom
uz maksimalnu
paznju i ne tresite ga.
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Ciéenje i odrzavanje

Cis¢enje uredaja
Da bi va$ uredaj ispravno radio, posle svake

upotrebe vodite ra¢una o preporukama za
¢iS¢enje i odrzavanje.

o Perite ekspres lonac (posudu i poklopac) nakon
svake upotrebe toplom vodom i sredstvom za
pranje posuda. Na isti nacin perite i korpu*.

« Ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode
na bazi hlora.

« Ne pregrevajte posudu kada je prazna.

Ciséenje unutrasnjosti posude:

« Operite sunderom i sredstvom za pranje posuda.

 Pojava tackica u unutrasnjosti posude ne utice
na kvalitet metala. To su ostaci kamenca. Da bi
ih uklonili, mozete koristiti sunder s malo belog
sir¢eta

Ciscenje spoljasnjosti posude

e Operite sunderom i sredstvom za pranje
posuda.

Ciséenje poklopca:

» Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
sunderom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Cis¢enje dihtunga poklopca:

e Nakon svakog kuvanja, ocistite dihtung (I) i
njegovo leziste.

e Za zamenu dihtunga, vidi- sl. 11 - 12.

Cis¢enje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), pogledajte
“Upotreba radnog ventila”.

e Operite radni ventil (A) pod mlazom tekuce
vode - sl. 13.

*Korpa nije ukljucena kod nekih modela

Operite vas ekspres
lonac nakon svake
upotrebe.

Smeda boja i
ogrebotine koje se
mogu pojaviti
nakon dugotrajne
upotrebe ne
smetaju ispravnom
funkcionisanju.

Samo posudai
korpa se mogu
prati u masini za
posude.

Da bi sto duze
ocuvali kvalitet
vaseg ekspres
lonca, nemojte
pregrevati posudu
kada je prazna.

Posle 10 godina
upotrebe,
obavezno odnesite
lonac na pregled u
ovlaséeni servis
TEFAL.
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Za ciScenje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

e Proverite vizuelno i na dnevnoj svetlosti da je
cev€ica za odvod pare otpusena i okrugla.
Pogledajte sliku na drugoj strani. Posle
upotrebe, odistite je ¢ackalicom - sl. 10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

e Operite deo sigurnosnog ventila koji se nalazi
unutar poklopca tako §to cete staviti poklopac Nikada ne koristite
pod mlaz vode. ostarili Spicast

e Proverite njegov rad tako Sto cete blago !’z';,eed“n:ﬁtoiaet’;ﬁjeu
pritisnuti klapnu koja treba da potone bez :
teskoca. Pogledajte sliku na drugoj strani.

Za zamenu dihtunga na ekspres loncu:

e Zamenite dihtung vaseg ekspres lonca jednom
godisnje ili ukoliko je ostecen.

» Uvek koristite originalni dihtung TEFAL, koja
odgovara vasem modelu.

Odlaganje lonca
« Okrenite poklopac na posudi.

Bezbednost

Uredaj raspolaze sa nekoliko sigurnosnih sistema:

« Bezbednost kod zatvaranja:
- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator prisustva pritiska (D) ne
moze da se podigne i zbog toga ekspres lonac ne moze da stvori pritisak.

« Bezbednost kod otvaranja:
- Ako je lonac pod pritiskom, dugme za otvaranje (E) se ne moze aktivirati.
Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Ni u kom slucaju nemojte delovati
na pokazatelj prisustva pritiska (D).

« Dva sigurnosna sistema u slucaju prevelikog pritiska:
- Prvi sistem : sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak i para izlazi horizontalno
na vrhu poklopca - sl.14
- Drugi sistem : dihtung (I) pusta paru vertikalno na rupici na ivici poklopca
ili duz posude - sl.15. Paznja, to moze voditi ka gasenju plamena na
gasnom uredaju.
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Ukoliko se aktivira jedan od sigurnosnih sistema

u slucaju prevelikog pritiska:

o Iskljucite izvor toplote.

« Ostavite lonac da se potpuno ohladi.

« Otvorite.

 Proverite i ocistite radni ventil (A) - sl.13, cev za
odvod pare (B) - sl.10, sigurnosni ventil (C) i
dihtung (I). Pogledajte sliku na drugoj strani.

Preporuke prilikom upotrebe

1 -Paraje veoma vruca pri izlasku iz ekspres lonca, nemojte se opeci. Po
potrebi koristite rukavice.

2 - Cim pokazatelj prisustva pritiska pokaze vecu vrednost, ne mozete vise
da otvorite lonac.

3 -Kaoizasvakiuredaj za kuvanje, obezbedite stalni nadzor ako koristite
ekspres lonac u blizini dece.

4 -Kad pomerate lonac, uhvatite ga za obe rucke na posudi.

5 -Neostavljate hranu u ekspres loncu.

6 - Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na bazi hlora,
jer bi mogli da uticu na kvalitet materijala.

7 -Ne stavljajte u masinu za posude i ne potapajte u vodu : dihtung,
poklopac i radni ventil.

8 -Zamenite dihtung svake godine ili kada primetite ostecenje.

9 -Lonac se obavezno disti kada je potpuno hladan i prazan.

10 - Posle 10 godina upotrebe, obavezno odnesite lonac na pregled u
ovlasceni servis TEFAL.

Garancija

o U okviru upotrebe kakvu preporucuje uputstvo za koris¢enje, posuda vaseg

novog ekspres lonca TEFAL ima garanciju od 10 godina za sledece slucajeve:
- Bilo kakav nedostatak u metalnoj konstrukciji posude,
- Bilo kakvo preuranjeno propadanje osnovnog metala.

« Svi ostali delovi ekspres lonca su pod garancijom u slu¢aju nedostatka
nastalih u proizvodnji ili u materijalima a period garancije definise se
vazecim zakonskim propisima u zemlji u kojoj je proizvod kupljen, od
datuma kupovine.

« Ova ugovorna garancija se dobija uz podnosenje racuna ili fakture sa
datumom kupovine.
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Ove garancije iskljucuju:
» Ostecenja nastala usled nepostovanja vaznih upozorenjaili usled nemarnog
koris¢enja, konkretno:
- Udari, padovi, stavljanje u rernu,
- Stavljanje poklopca i radnog ventila u masinu za posude.
* Samo ovlas¢éeni servisi TEFAL imaju dozvolu da vam izdaju ovu garanciju
(molimo pogledajte: www.tefal.com).

Propisane oznake

Oznake Lokalizacija

Rucka posude i rucka

Naziv proizvodaca ili komercijalna marka
poklopca

Godina i serija proizvodnje Na posudi

Referentni model
Maksimalni sigurnosni pritisak (PS) Na poklopcu
Gornji radni pritisak (PF)

Kapacitet Na dnu posude

« Mislite o zivotnoj sredini!
® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti ili reciklirati.
2 Odnesite aparat u centar za recikliranje takvih proizvoda.
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se lonac grejao
pod pritiskom bez
tecnosti unutra:

Odnesite vas ekspres lonac na pregled u ovlasceni servis
TEFAL.

Ako indikator pri-
sustva pritiska ne
ide nagore i ako
nista ne izlazi iz
ventila tokom ku-
vanja:

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako problem i dalje postoji, uverite se u sledece:

- Da je temperatura izvora toplote dovoljno velika, a ako
nije povecajte je.

- Da je koli¢ina te¢nosti u posudi dovoljna.

- Da je radni ventil na jednoj od ikonica &£ ili (23 - sl. 7
ili 8.

- Lonac je dobro zatvoren.

- Da dihtung ili rub posude nisu osteceni.

Ako se indikator
prisustva pritiska
popeo i ako nista
neizlazi iz ventila
tokom kuvanja:

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako se pojava nastavi, postavite uredaj u hladnu vodu, vidi
odlomak "Brza dekompresija i poseban slucaj" i otvorite
ga.

Ocistite radni ventil i cevcicu za odvod pare i proverite da
li mozete lako da pritisnete klapnu sigurnosnog ventila.

Ako para izlazi oko
celog poklopca,
proverite sledece:

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Polozaj dihtunga na poklopcu.

Da li je dihtung u dobrom stanju, po potrebi ga prome-
nite.

Cisto¢u poklopca, i dihtung lezista poklopca , sigurnosni
ventil i radni ventil.

Ispravno stanje ruba posude.

Ako ne mozete da
otvorite poklopac:

Proverite da li je indikator prisustva pritiska u donjem
polozaju.
Ako ne, dekompresuijte, po potrebi, stavite lonac pod mlaz
hladne vode, pogledajte deo "Brza dekompresija i posebni
slucajevi".

Ako namirnice nisu
dovoljno kuvane ili
su zagorele,
proverite sledece:

Vreme kuvanja.

Jacinu izvora toplote.

Ispravan polozaj radnog ventila.
Koli¢inu te¢nosti.

Ako su namirnice
zagorele u loncu:

Pre pranja ostavite posudu napunjenu vodom neko vreme.
Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na
bazi hlora.
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Povrée

SVEZE ZAMRZNUTO
Kuvanje |Polozaj v‘entila Polozaj ventila
= &]
- - na pari** 18 min.
Artitoke - dinstanje®™** 15 min.
Asparagus - dinstanje 5 min.
Bela repa - na pari 7 min.
- dinstanje 6 min.
Briselski kupus - na pari 7 min. 5 min. - dinstanje
Boranija - na pari 8 min. 9 min.
Brokoli - na pari 3 min. 3 min.
Bundeva (pire) (kasasta hrana) - dinstanje 8 min.
Celer - na pari 6 min.
- dinstanje 10 min.
Cvekla - na pari 20 -30 min.
Endivija - na pari 12 min.
Grasak - na pari 1 min 30 4 min
Grasak (suzeni) - dinstanje 14 min.
Karfiol - dinstanje 3 min. 4 min.
Kolutiéi praziluka - na pari 2 min 30
. M . - na pari 12 min.
Krompir na ¢etvrtine —dinstanje & min.
Pecurke seckano - na pari 1 min. 5 min.
cele - dinstanje 1 min 30
Pirinac (suseni) - dinstanje 7 min.
Polu-suseni pasulj - dinstanje 20 min.
Sargarepe (kasasta hrana) kolutici - na pari 7 min. 5 min.
. - na pari 5 min. 8 min.
Spanac - dinstanje 3 min.
Tikvice - ga ptari _ 62mir] 30 9 min
- dinstanje min.
Zelena sociva (susena) - dinstanje 10 min.
Zeleni kupus isitnjen - na pari 6 min.
bezlistova |- na pari 7 min.
Zitarice (susene) - dinstanje 15 min.
** Sastojci u korpi za paru*
**¥* Sastojci u vodi
Meso i riba
SVEZE ZAMRZNUTO
Polozaj ventila Polozaj ventila
e e
Jagnjetina (nogice 1,3 Kg) 25 min 35 min
Junetina (przena 1 Kg) 10 min 28 min
Losos (4 steka 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 6 min 8 min.
Manic (fileti 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 4 min 6 min
Piletina (cela 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (przena 1 Kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 parceta 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 7 min 9 min.
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Vazne mjere sigurnosti

Radi vase sigurnosti, ovaj aparat odgovara primjenjivim normama i propisima:

- Direktiva o opremi pod pritiskom

- Materijali u kontaktu s namirnicama

- Zivotna sredina

« Ovaj aparat je namijenjen za upotrebu u domacinstvu.

 Odvojite vrijeme da procitate sve upute i uvijek koristite “Vodic za korisnike”.

* Kao i kod svakog drugog aparata za kuhanje, potreban je nadzor prilikom koristenja, pogotovo
ako ekspres lonac koristite u blizini djece.

o Ne stavljajte vas ekspres lonac u zagrijanu pecnicu.

o /a3 ekspres lonac premjestajte vrlo pazljivo. Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite drske i tipke.
Po potrebi upotrijebite rukavice.

* Redovno provjeravajte da li su drske na loncu ispravno namjestene. Zamijenite ih, ako je
potrebno.

o Ne koristite vas ekspres lonac ni za koju drugu namjeru osim one za koju je predviden.

# Vas lonac kuha pod pritiskom. Neprimjerena upotreba moZe i uzrokovati opekotine zbog pare.
Provjerite da li je va$ lonac primjereno zatvoren prije upotrebe. Vidi dio “Zatvaranje”.

« Nikada ne otvarajte lonac na silu. Provjerite da nema pritiska u unutrasnjosti posude. Vidi odjeljak
“Sigurnost”.

o Ne koristite va$ lonac bez te¢nosti, to bi moglo prouzrokovati velika ostecenja. Osigurajte dovoljnu
kolicinu te¢nosti tokom kuhanja.

« Koristite kompatibilan(e) izvor(e) toplote, koji je/su u skladu sa uputstvima za upotrebu.

o Nikada ne kuhajte mlijecna jela u ekspres loncu.

o Ne koristite krupnu sol u vasem loncu, ve¢ dodajte sitnu sol na kraju kuhanja.

* Lonac se ne smije napuniti preko 2/3 (oznaka maksimalnog punjenja).

* Za hranu koja se $iri tokom kuhanja, kao sto je riza, dehidrirano povrce ili kompoti, ... nemojte
napuniti va$ ekspres lonac preko 1/3 njegovog kapaciteta. Za neke supe sa tikvama, tikvice ...,
neka se vas ekspres lonac ohladi nekoliko minuta, zatim ga ohladite pod hladnom vodom.

o Prilikom kuhanja mesa koje sadrzi kozu ( npr. govedi jezik ...), koja se pod pritiskom moze
napuhati, ne probadajte meso sve dok je koza napuhana; moglo bi vas opariti. Izbodite meso
prije kuhanja.

o Prilikom kuhanja kasastih namirnica (grasak, rabarbara....), lagano protresite lonac prije otvaranja
kako namirnice ne bi prsnule van.

* Prije svake upotrebe provjerite da filteri nisu zacepljeni. Vidi dio “Prije kuhanja".

o Ne koristite vas lonac za przenje na ulju pod pritiskom.

« Ne vrsite intervencije na sigurnosnom sistemu ni na koji nacin osim preporucenog nacina ¢is¢enja
i odrzavanja.

« Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju vaSem modelu. Narocito je vazno da
koristite posudu i poklopac marke TEFAL.

« Para alkohola je zapaljiva. Pustite da vrije priblizno 2 minuta prije nego $to namjestite poklopac.
Potreban je nadzor prilikom kuhanja jela sa alkoholom.

 Ne spremajte kisele ili slane namirnice u vas lonac prije li poslije kuhanja, jer na taj nacin mozete
ostetiti posudu.

« Ukoliko prilikom upotrebe primljetite da je bilo koji dio vaseg ekspres lonca slomljen ili napukao,
ne pokusavajte da ga otvorite ni pod kojim okolnostima; iskljucite ringlu i ostavite ga na plocu
da se upotpunost ohladi prije nego ga pomijerite ili otvorite poklopac. Nemojte ga ponovo
koristiti, nego ga odnesite u ovlasteni servisni centar TEFAL na popravak.

Sacuvajte ova uputstva
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Opis aparata

Cjev¢ica za odvod pare
Sigurnosni ventil

Indikator prisustva pritiska
Tipka za otvaranje

Drska poklopca

G(a). Oznaka za pozicioniranje po-
klopca

mmoN®>

G(b). Oznaka za pozicioniranje po- O.

klopca u odnosu na posudu

Radni ventil H.

ZZIrR-H

Oznaka za pozicioniranje rad-
nog ventila

Gumica poklopca

Parna kosara*

Tronozac*

Duga rucica posude

Posuda

Kratka rucica posude

Oznaka maksimalnog punjenja

Vazne provjere prije svake upotrebe
Provjera ventila za rad

e Provjerite da li je rupa ventila za rad za izbacivanje zacepljena.

Provjera sigurnosnog ventila

 Provjerite da li je lopta sigurnosnog ventila pokretna (koristite Stap).

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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Karakteristike

Kapacitet |@ posude| @dna 'm’g)e(l M:I;fr:?:l?tiiiiagkl:r-
3L 20cm 17 cm P25340 150 kPa
4L 22cm 15¢cm P25342 170 kPa
6L 22 cm 15¢cm P25307 170 kPa
Komplet4l+61| 22cm 15cm P25443 170 kPa
7L 22.cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 15¢cm P25344 170 kPa

Normativni podaci:
Najvisi radni pritisak: 80 kPa

Kompatibilni izvori toplote

PLIN STRUIA KERAMICKA INDUKCUA ELEKTRICNA
HALOGENA PLOCA

» Ovaj lonac upotrebljava se sa svim izvorima toplote.

« Na elektricnom ili Stednjaku s ravnom plo¢om, koristite ringlu koja ne
premasuje veli¢inu osnove lonca na pritisak.

« Na keramickoj plo¢i, uvjerite se da je osnova lonca uvijek ¢ista i suha.

« Na plinskoj zoni, plamen ne smije premasiti omjer posude.

« Kod svih izvora toplote vodite racuna da lonac bude dobro centriran.

Dodaci TEFAL
« Sljededi dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:
Pribor Referentni broj
Gumica poklopca (4, 6, 7, 8L) X9010101
Parna kosara* 792185
Tronozac* 792691

e Za zamjenu drugih dijelova (ukljucujuci pecat 3L) ili za popravke, nazovite
ovlastene servisne centre firme TEFAL (pogledajte: www.tefal.ba).
e Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju vasem modelu.

1 02 *Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela



Upotreba
Otvaranje

e Pomocu poluge povucite tipku za otvaranje (E) i drzite je u tom polozaju -
sl. 1.

e Dok drzite dugu rucicu posude (L), drugom rukom okrenite dugu rucicu
poklopca (F) suprotno od kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

¢ Podignite poklopac.

Zatvaranje
Kod proizvoda koji o Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
ne radi, l_(_ojije zat- oznake pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).
voren, nije e Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu dok
neobicno da se po- se ne zaustavi - sl. 3 dok ne ¢ujete zvuk "klik" sl.
klopac pomice u 4.
odnosunaposudu.  ak, ne mozete okrenuti poklopac, provjerite da li

Taj efekat nestaje
kada je proizvod
pod pritiskom.

je tipka za otvaranje (E) dobro spustena.

Minimalno punjenje

« Uvijek sipajte minimalnu koli¢inu te¢nosti to je Namirnice koje

jednako 25 cl/ 250 ml (2 Soljice). stavite u parnu
A X kosaru* ne smiju
Za kuhanje na pari*: dodirivati

e Punjenje mora biti najmanje 75 cl / 750 ml (6 poklopac lonca.
Soljica).

e Stavite kosaru za paru* (J) na tronozac* (K) u tu
svrhu-sl. 5.

Maksimalno punjenje

e Nikada ne punite lonac vise od 2/3 visine posude (maksimalna oznaka
punjenja) (0) - sl. 6.

Za neke vrste hrane:

e Za hranu koja se $iri tokom kuhanja, kao $to je riza, dehidrirano povrce ili
kompoti, ... nemojte napuniti vas ekspres lonac preko 1/3 njegovog
kapaciteta.

e Kod pripremanja supa, nasa je preporuka da izvrsite brzu dekompresiju
(pogledajte odjeljak,Brza dekompresija”).

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela 103



Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A):

PazZnja, ove operacije moraju se provoditi kada je lonac

hladan i neaktivan.

 Postavite radni ventil (A) prema slikovnoj oznaci
@ ventila pomocu oznake polozaja (H).

e Pritisnite ventil i okrenite prema slikovnoj oznaci
il

Da biste izvukli radni ventil:

Paznja, ove operacije moraju se provoditi kada je

proizvod hladan i neaktivan.

e Pritisnite ventil i okrenite da poravnate slikovnu
oznaku @ s oznakom polozaja (H) kao na slici na
suprotnoj strani.

« Skinite ventil kao sto je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

Za kuhanje povrca i osjetljive hrane:

o Postavite slikovnu oznaku 2 ventila licem okrenutu
ka oznaci polozaja (H) - sl. 7.

Za kuhanje mesa ili smrznute hrane:
o Postavite slikovnu oznaku & ventila licem okrenutu
ka oznaci polozaja (H) - sl. 8.

Da izbacite paru:

e Postepeno okrenite ventil (A) izborom brzine
dekompresije po zelji do krajnje slikovne oznake € -
sl. 9, ili stavite ekspres lonac pod hladnu vodu (vidi
«Brza dekompresija»).
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Prva upotreba

Prisustvo pare na
indikatoru
prisustva pare (D)
pocetak je
normalnog rada
vaseg ekspres
lonca.

e Postavite tronozac posude (K) ispod posude i
stavite posudu (J) na njega*.

e Napunite posudu 2/3 vodom (maksimalni nivo
punjenja (0)).

e Zatvorite lonac.

e Postavite slikovnu oznaku (Z3 ventila licem
okrenutu ka oznaci polozaja (H) - sl. 8.

e Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno
pojacajte.

» Kad para pocne izlaziti kroz ventil, smanjite jacinu
izvora toplote i podesite na 20 min.

« Kada protekne 20 min, ugasite izvor toplote.

e Postupno okrenite ventil (A) odabiruci prema zelji
brzinu dekompresije tako da se zaustavite na
slikovnoj oznaci » - sl. 9.

« Kada se indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, va$ lonac vise nije pod pritiskom.

e Otvorite lonac-sl. 1 - 2.

o Isperite ekspres lonac vodom i osusite ga.

Prije kuhanja

o Prije svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno provjerite na dnevnom
svjetlu da li je cjevcica (B) zacepljena (pogledajte sliku
pored teksta). Po potrebi je ocistite ackalicom - sl. 10.

e Uvjerite se da je kugla sigurnosnog ventila (C)
pokretna, prema crtezu nize i vidite “Cis¢enje i
odrzavanje”.

e Stavite sastojke i te¢nost.

e Zatvorite lonac - sl. 3 i uvjerite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4. .

« Postavite slikovnu oznaku &= ili & ventila licem ka
oznaci polozaja H - sl. 7 ili 8.

e Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno
pojacajte.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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Indikator prisustva
pritiska (D)
sprijecava rast
pritiska u ekspres
loncu ako on nije
pravilno zatvoren.

u receptu.

Za vrijeme kuhanja

e Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D)
pocetak je normalnog rada vaseg eskpres lonca.

» Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje
pravilan zvuk (PSSST), smanjite izvor toplote tako da
ventil (A) i dalje propisno 3isti.

e Podesite vrijeme kuhanja da bude kako je navedeno

e Kada vrijeme kuhanja istekne, iskljucite izvor

toplote.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:

- Spora dekompresija:

e Postupno okrenite ventil (A) biraju¢i prema
zelji brzinu dekompresije tako da se zaustavite
na slikovnoj oznaci € - sl. 9. Kada se
indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, vas lonac vise nije pod pritiskom.

Indikator prisustva pritiska (D) sprijecava

otvaranje ekspres lonca ako je jos uvijek pod

pritiskom.

- Brza dekompresija:

* Mozete ekspres lonac staviti u hladnu vodu da
biste ubrzali dekompresiju, vidi dijagram. Kada
se indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, vas lonac vise nije pod pritiskom.

e Mozete otvoriti vas lonac. - sl. 1 - 2.

- Posebni slucajevi:

e U slucaju da kuhate kasastu hranu (vidi tabelu
kuhanja) ili suseno povrce, nemojte izbacivati
pritisak i cekati da indikator pritiska opadne
(D) za otvaranje lonca. Planirajte malo krac¢e
predvideno vrijeme kuhanja.

Ako tokom
ispustanja pare pri-
mijetite
neuobicajene pojave,
postavite radni ventil
(A) na polozaj = ili
-sl.7ili8

- i provedite brzu
zatim sporu dekom-
presiju i provjerite da
lii dalje ima tih po-
java.

Uklonite vas lonac uz
maksimalnu paznju i
ne tresite ga.

1 06 *Kosara nije ukljuc¢ena kod nekih modela
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Cis¢enje i odrzavanje

Cisc¢enje ekspres lonca

Za dobro funkcioniranje vaseg aparata, duzni ste
drzati se ovih preporuka za ¢is¢enje i odrzavanje
nakon svake upotrebe.

e Perite lonac (posudu i poklopac) nakon svake
upotrebe toplom vodom i sredstvom za pranje
suda. Isto uradite i sa koSarom*.

« Ne koristite izbjeljivac ili hlorirane proizvode.

« Ne zagrijavajte lonac kada je prazan.

Cis¢enje unutrasnjosti posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

e Pojava tackica unutar posude ne uti¢e na
kvalitetu metala. To su ostaci kamenca. Da biste
ih uklonili, mozete koristiti spuzvu s malo
bijelog octa.

Ciséenje vanjske povrsine posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

Ciséenje poklopca:

» Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
spuzvom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Za ciSc¢enje gumice poklopca:

e Nakon svakog kuhanja ocistite gumicu (I) i
njezino kuciste.

e Za zamjenu gumice, vidi-sl. 11-12.

Za ciSc¢enje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), vidi “Upotreba
radnog ventila”.

e Operite radni ventil (A) pod mlazom vode - sl.
13.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela

Operite vas lonac
nakon svake
upotrebe.

Tamne mrlje i
ogrebotine koje se
mogu pojaviti
nakon dugotrajne
upotrebe ne
smetaju ispravhom
funkcioniranju.

Samo posudai
kosara mogu se
prati u masini za
sude.

Da biste duze
ocuvali
karakteristike
lonca, nemojte
pregrijavati posudu
dok je prazna.

Poslije 10 godina
upotrebe,
obavezno morate
odnijeti lonac na
pregled u ovlasteni
servisni centar
kompanije TEFAL.
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Za ciScenje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

« Provjerite vizuelno i na dnevnoj svjetlosti je li cijev
za odvod pare otpusdena i okrugla. Vidi sliku na
suprotnoj strani. Po potrebi je ocistite cackalicom
-sl. 10.

Za ciScenje sigurnosnog ventila (C):

o Ocistite dio sigurnosnog ventila smjesten unutar
poklopca tako da ga isperete vodom. Za ovaj postupak

« Provjerite njegov rad tako $to ¢ete blago pritisnuti nikada ne koristite
preklopku koja treba da potone bez teskoca. Vidi ost:’e ili :'IJaSte
sliku na suprotnoj strani. predmete.

Za zamjenu gumice vaseg lonca:

e Gumicu vaseg lonca mijenjajte jednom godisnjeiili
ako ima pukotinu.

 Uvijek kupujte gumicu kompanije TEFAL, onu koja
odgovara vasem modelu.

Za odlaganje vaseg lonca:

o Okrenite poklopac na posudi.

Sigurnost

Aparat ima nekoliko sigurnosnih sistema:

« Sigurnost pri zatvaranju:
- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator prisustva pritiska (D) ne
moze se podici i stoga ekspres lonac ne moze stvoriti pritisak.

« Sigurnost pri otvaranju:

- Ako je lonac pod pritiskom,tipka za otvaranje (E) ne moze se aktivirati.
Nikada ne otvarajte lonac na silu. Ne vriite nikakve intervencije na
indikatoru prisustva pritiska (D).

« Dva sredstva za osiguranje od pretjeranog pritiska:

- Prvi sistem: sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak i para izlazi vodoravno
na vrhu poklopca - sl.14

- Drugi sistem: gumica (I) pusta paru vertikalno na rupici na rubu poklopca
ili duz posude - sl.15. Paznja, to moze dovesti do gasenja plamena na
plinskoj zoni za kuhanje.
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Ako je aktiviran jedan od sigurnosnih sistema:

e Zaustavite izvor toplote.

« Ostavite lonac da se potpuno ohladi.

e Otvorite.

o Provjerite i ocistite radni ventil (A) - sl.13, cjev¢icu
za odvod pare (B) - sl.10, sigurnosni ventil (C) i
gumicu (I). Vidi sliku na suprotnoj strani.

Preporuke za upotrebu

1 -Para je veoma vruca pri izlasku iz ekspres lonca, pazite da se ne
opecete. Po potrebi upotrijebite rukavice.
- €im se indikator prisustva pritiska digne, ne mozete otvoriti vas lonac.
-Kao i kod svakog drugog aparata za kuhanje, potreban je nadzor
prilikom upotrebe, pogotovo ako lonac koristite u blizini djece.
- Kad pomjerate lonac, uhvatite ga za obje drske.
- Ne ostavljate hranu u loncu.
- Nikad ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na bazi hlora,
jer mogu ostetiti nehrdajuci celik.
7 - Nestavljajte u masinu za sude i ne potapajte u vodu: gumicu, poklopac
i radni ventil.
8 - Gumicu mijenjajte jednom godisnje ili ako ima pukotinu.
9 -Lonac se ¢isti samo kad je hladan i prazan.
10 -Poslije 10 godina upotrebe, obavezno morate odnijeti lonac na
pregled u ovlasteni servisni centar kompanije TEFAL.

Garancija

o Ako se koristi kako je navedeno u uputstvu za, upotrebu posuda vaseg novog

lonca TEFAL ima garanciju od 10 godina za sljedece slucajeve:
- Bilo kakav nedostatak metalne konstrukcije posude,
- Bilo kakvo preuranjeno propadanje metalnog dna.

« Svi ostali dijelovi vaseg ekspres lonca imaju garanciju za materijal ili
nedostatake priizradi, za period garancije definiran u skladu sa vaze¢im
zakonima koji su na snazi u zemlji u kojoj je proizvod kupljen od dana
kupovine.

e Ova garancija se ostvaruje uz podnosenje racuna ili fakture koji
dokazuju datum kupovine.

w N

[,

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela 109



Ova garancija iskljucuje:
» Ostecenja nastala uslijed nepostivanja vaznih mjera opreza ili nemarne
upotrebe, a posebno zbog:
- udaraca, padova, stavljanja u pecnicu,
- stavljanja poklopca i radnog ventila u masinu za sude.
« Ovu garanciju mozete ostvariti samo u ovlastenim servisnim centrima
kompanije TEFAL (molimo pogledajte : www.tefal.ba).

Propisane oznake

Oznaka Lokalizacija
Identifikacija proizvodaca ili prodajne Rucica posude i rucica
marke poklopca
Godina proizvodnje i serija Na posudi

Oznaka modela
Maksimalni sigurnosni pritisak: (SP) Na poklopcu
Najvisi radni pritisak: (RP)

Kapacitet Na dnu posude

« Mislite o zivotnoj sredini!
® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti ili reciklirati.
2 Odnesite aparat na mjesto za prikupljanje radi obrade.
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TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se ekspres lonac
zagrijavao pod pri-
tiskom bez tecnosti:

Ako se ova pojava hastavi, provjerite svoj lonac u ovlastenom
servisnom centru za TEFAL.

Ako se indikator pri-
sustva pritiska nije
popeo, te nista ne iz-
lazi iz ventila tokom
kuhanja:

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako ova pojava potraje, provjerite sljedece:

- Da li je izvor toplote dovoljno jak, te ako nije, pojacajte ga.

- Da li je koli¢ina te¢nosti u posudi dovoljna.

- Da je radni ventil na jednoj od slikovnih oznaka 35 i
-f-sl.7ili 8.

- Da je lonac pravilno zatvoren.

- Da se gumica ili obod posude nisu istrosili.

Ako se indikator pri-
sustva pritiska nije
popeo, te nista ne iz-
lazi iz ventila tokom
kuhanja:

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako se pojava nastavi, postavite lonac u hladnu vodu, vidi od-
lomak "Brzo dekompresijanje i poseban slucaj" i otvorite ga.
Ocistite radni ventil i cjevcicu za odvod pare i provjerite da i
mozete lako pritisnuti klapnu sigurnosnog ventila.

Ako para izlazi oko
poklopca, provjerite
sljedece:

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Poziciju gumice u poklopcu.

Da li je gumica u dobrom stanju, po potrebi je zamijenite.
Cistocu poklopca, i gumicu kucista poklopca, sigurnosni ven-
til i radni ventil.

Stanje oboda posude.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac:

Provjerite da li je indikator prisustva pritiska u poloZaju niskog
pritiska.

Ako nije, izbacite pritisak, po potrebi, stavite lonac pod mlaz
hladne vode, vidi dio "Brza dekompresija i posebni slucajevi".

Ako je hrana
nedovoljno skuhana
ili je zagorena,
provjerite sljedece:

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora toplote.

Da li je radni ventil u ispravnom polozaju.
Koli¢inu te¢nosti.

Ako je hrana
zagorila u loncu:

Ostavite posudu da se natopi neko vrijeme prije nego sto je
operete.
Nikada ne koristite izbjeljiva¢ ili hlorirane proizvode.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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Povrée

SVJEZE
| Polota; | ZAMRZNUTO
Peéenje ventila olozaj ventila
e
= &
-y - na pari** 18 min.
Articoke - dinstanje*** 15 min.
Bijela repa -napari_ 7min.
- dinstanje 6 min.
Briselski kupus - na pari 7 min. 5 min. - dinstanje
Brokule - na pari 3 min. 3 min.
Bundeva (pire) (kasasta hrana) - dinstanje 8 min.
Celer - na pari 6 min.
- dinstanje 10 min.
Cikorija - na pari 12 min.
Cvekla - na pari 20-30 min.
Karfiol - dinstanje 3 min. 4 min.
Koluti¢i mladog luka - na pari 2 min 30
Komadici graska (suseni) - dinstanje 14 min.
Krompir na ¢etvrtine :g?n’:taarhje 162;:::.
Mali grah - na pari 1 min 30 4 min
Mrkve (kasasta hrana) kolutici - na pari 7 min. 5 min.
Polu-suseni grasak - dinstanje 20 min.
RiZa (susena) - dinstanje 7 min.
Gljive sjeckani - na pari 1 min. 5 min.
cijeli - dinstanje 1 min 30
Sparoge - dinstanje 5 min.
. - na pari 5 min. 8 min.
Spinat - dinstanje 3 min.
Tikvice - na pari 6 min 30 9 min
- dinstanje 2 min.
Zelena leca (sdusena) - dinstanje 10 min.
Zeleni grasak - na pari 8 min. 9 min.
Zeleni kupus usitnjen - na pari 6 min.
bez listova |- na pari 7 min.
Zitarice (susene) - dinstanje 15 min.
** Sastojci u kosari za paru®
*** Sastojci u vodi
Meso i riba
SVJEZE SMRZNUTO
Polozaj ventila (23 | Polozaj ventila (23
Grdobina (fileti 0,6 kg) (kasasti sastojci) 4 min 6 min
Janjetina (nogice 1,3 kg) 25 min 35 min
Junetina (przena 1 kg) 10 min 28 min.
Losos (4 steka 0,6 kg) (kasasti sastojci) 6 min 8 min
Piletina (cijela 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (przena 1 kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 steka 0,6 kg) (kasasti sastojci) 7 min 9 min.

1 1 2 *Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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WAZNE ZALECENIA

W celu zapewnienia bezpieczeristwa urzadzenie to jest zgodne z odpowiednimi normami i

przepisami prawnymi:

- dyrektywa w sprawie urzadzen cisnieniowych

- materialy przeznaczone do kontaktu z zywnoscig

- ochrona $rodowiska

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

* Poéwiec chwile, aby przeczytac wszystkie zalecenia i zawsze odnos sig do,Instrukji obstugi’.

o Tak, jak w przypadku wszystkich urzadzen do gotowania, zachowaj szczegéIng ostroznosc,
2wiaszcza gdy w poblizu uzywanego szybkowaru znajduja sig dzieci.

* Nie umieszczaj szybkowaru w nagrzanym piekarniku.

* Przy przenoszeniu szybkowaru pod ciénieniem nalezy zachowac najwyzsza ostrozno$¢. Nie
dotykaj goracych powierzchni. Korzystaj z uchwytéw i przyciskow. W razie potrzeby uzyj rekawic.

. Regulagnle sprawdzaj, czy uchwyty garnka sa prawidtowo zamocowane. Dokre¢ je w razie
potrzeby.

« Nie uzywaj szybkowaru niezgodnie z jego przeznaczeniem.

o Szybkowar gotuje pod cisnieniem. Niewfasciwe uzytkowanie moze skutkowaé urazami
spowodowanymi oparzeniem wrzatkiem. Przed uruchomieniem szybkowaru upewnij sig, czy
jest on whadciwie zamknigty. Zob. sekcja,Zamykanie”

« Nigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru. Upewnij sig, ze ci$nienie wewnetrzne
spadfo. Zob. sekcja,Bezpieczerstwo'.

« Nigdy nie uzywaj szybkowaru bez ptynu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do jego powaznego
uszkodzenia. Upewnij sig, ze zawsze jest wystarczajaco duzo cieczy podczas gotowania.

. Korﬁlstaj zwhasciwych zrédet ciepta zgodnie z instrukcja obstugi.

* Nigdy nie gotuj w szybkowarze potraw na bazie mleka.

o Nie uzyw. ggrubozmrnlstej soli, dodawaj drobng s6l pod koniec gotowania.

e Nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci (oznaczenie maksymalnego
napefnienia).

* W przypadku produktéw zywnosciowych, ktdre ulegaja specznieniu w czasie gotowania, takich
jak ryz, suszone warzywa czy musy, hie nalezy napetnia¢ szybkowaru powyzej 1/3 jego
pojemnosci. W przypadku niekt6rych zup na bazie dyni, cukinii itp. szybkowar nalezy przezkilka
minut zostawi¢, aby troche ostygt, a nastepnie ostudzi¢ w zimnej wodzie.

* Po ugotowaniu miesa ze skorg (np. ozorwo{ovg/) ktére moze napecznie¢ pod wptywem cisnienia,
migso nalezy naktuc dopiero gdy skora nie bedzie nabrzmiata, w przeciwnym wypadku zachodzi
ryzyko oparzenia. Naktuj mieso przed otowaniem.

o W przypadku gestych produktéw (fuskany groch, rabarbar itd.) szybkowar nalezy lekko
wstrzasnac przed otwarciem, aby produkty te nie wytrysnety na zewnatrz.

o Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawory nie sa zatkane. Zob. sekcja,Przed rozpoczeciem
gotowania'

* Nie uzywaj szybkowaru do smazenia pod ciénieniem z uzyciem oleju.

« Nie wolno ingerowac w systemy bezpieczeristwa, oprocz zalecen dotyczacych czyszczenia i
konserwacji.

o Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych TEFAL, wiasciwych dla Twojego modelu. W
szczegolnosci uzywaj wytacznie garnka i pokrywy TEFAL.

* Opary alkoholu sa tatwopalne. Doprowadz do wrzenia przez okoto 2 minuty przed zatozeniem
pokrywy. Nadzoruj urzadzenie w przypadku przepiséw zawierajacych alkohol.

« Nie uzywaj szybkowaru do przechowywania kwasnych lub stonych produktéw zywnosciowych
przed gotowaniem ani po ugotowaniu, gdyz moze to uszkodzic Twdj garnek.

o Jezeli podczas uzytkowania zauwazysz, ze jakakolwiek czes¢ szybkowaru jest ztamana lub
peknieta, nie otwieraj go pod zadnym pozorem; wytacz zrédto ciepta i zostaw szybkowar na
kuchence do catkowitego ochtodzenia, zanim go otworzysz lub zdejmiesz pokrywke. Nie uzywaj
go ponownie i zgto$ sie do autoryzowanego punktu serwisowego.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE
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Schemat

Zawoér roboczy

Otwér odprowadzania pary
Zawoér bezpieczenstwa
Wskaznik obecnosci cisnienia
Przycisk otwierania

Uchwyt pokrywki

G(a). Wskaznik ustawienia pokrywki
G(b). Wskaznik ustawienia pokrywki
w stosunku do garnka

mmoN®>»

ozZzzrx=r

Oznaczenie ustawienia zaworu
roboczego

Uszczelka pokrywki

Kosz do gotowania na parze*

Wspornik*

Uchwyt dtugi garnka

Garnek

Uchwyt krétki garnka
Oznaczenie  maksymalnego
napetnienia

Kontrole, ktorych przeprowadzenie jest
obowigzkowe przed kazdym uzyciem
Kontrola zaworu roboczego

o Sprawdz, czy otwér odprowadzania pary w zaworze roboczym nie jest zatkany.

Kontrola zaworu bezpieczenstwa

o Sprawdz, czy kulka zaworu bezpieczerstwa jest ruchoma (uzyj patyczka).

*Do niektérych modeli koszyk nie jest dotaczony
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Dane techniczne
Srednica dna szybkowaru - nr katalogowe

Pojemnosé ] @dna Model Maksymalne ciénie-
garnka Stal nierdzewna | nie bezpieczenistwa:
3L 20cm | 17cm P25340 150 kPa
4L 22cm | 15cm P25342 170 kPa
6L 22cm | 15cm P25307 170 kPa
Zestaw 4L +6L| 22cm | 15cm P25443 170 kPa
7L 22cm | 15cm P25308 170 kPa
8L 22cm | 15cm P25344 170 kPa

Informacje normatywne:
Gorne cisnienie robocze: 80 kPa

Kompatybilne zrodla ciepta

PEYTA TROCERAMICZNA INDUKCYNA  SPRALA

FLEKTRYCZNA  HALOGENOWA
GRZEINA

. Szybkowar jest dostosowany do wszystkich zrodet ciepfa.

« Dla kazdego rodzaju kuchenki, zaréwno elektrycznej, jak i indukcyjnej, nalezy
upewnic sig, ze plyta grzejna nie jest wieksza od podstawy szybkowaru.

e W przypadku kuchenki ceramicznej lub halogenowej upewnij sie, ze
podstawa szybkowaru jest zawsze czysta i sucha.

 Na kuchence gazowej ptomien nie powinien przekraczac srednicy podstawy

szybkowaru.
» We wszystkich przypadkach szybkowar nalezy ustawia¢ na $rodku.
Akcesoria TEFAL
« Dostepne sa nastepujace akcesoria do szybkowaru:
Akcesoria Nr katalogowy
Uszczelka pokrywki (4, 6, 7, 8L) X9010101
Kosz do gotowania na parze* 792185
Wspornik* 792691

o W przypadku wymiany innych czesci (w tym uszczelki do modelu 3-litrowego) lub
napraw nalezy skorzysta¢ zautoryzowanego serwisu TEFAL (wiecej informacji mozna
znalez¢ na stronie: www.tefal.com).

» Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych TEFAL wiasciwych dla Twojego
modelu.
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Obstuga
Otwieranie

» Za pomoca kciuka pociagnij za przycisk otwarcia (E) i przytrzymaj go w pozycji
cofnietej - rys. 1.

o Przytrzymujac reka diugi uchwyt garnka (L), obréc druga reka diugi uchwyt pokrywki
(F) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do otwarcia - rys. 2.

» Nastepnie unie$ pokrywke.

Zamykanie
Gdy produkt jest e Umies¢ pokrywke ptasko na garnku wyréwnujac
nieuzywany i oznaczenia ustawienia pokrywki G(a) i G(b).
zamkniety, pokrywka o Przekre¢ pokrywke zgodnie z ruchem wskazdwek
porusza sie luznow zegara az do oporu - rys. 3, do ustyszenia dzwieku
stosunku do garnka, zatrzasnigcia sig przycisku rys. 4.
co jest zjawiskiem nor- Jesli nie uda sie przekreci¢ pokrywki, sprawdz czy
m@,’gd?:mat przycisk otwierania (E) jest prawidtowo cofniety.
jest pod cisnieniem.

Napeinienie minimalne

» Nalezy zawsze wlewac¢ minimalng ilo$¢ ptynu réwna Produkty

25 cl/250 ml (2 szklanki). umieszczone w
Gotowanie na parze*: koszu do
» Napetnienie powinno wynosi¢ co najmniej 75 cl/ 750 gotowania na

ml (6 szklanek). parze* nie powinny
eUmies¢  koszyk* (J) na wsporniku*  (K) dotykaé pokrywy

przeznaczonym do tego celu - rys. 5. szybkowaru.

Napetnienie maksymalne

« Nigdy nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 wysokosci garnka (oznaczenie
maksymalnego napetnienia) (O) - rys. 6.

W przypadku niektorych produktow:

o W przypadku produktéw zywnosciowych, ktére ulegaja specznieniu w czasie
gotowania, takich jak ryz, suszone warzywa czy musy, nie nalezy napetnia¢
szybkowaru powyzej 1/3 jego pojemnosci.

oW przypadku zup zalecamy wykona¢ szybka dekompresje (zob. sekcja
+Dekompresja szybka").

*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotaczony 1 1 7



Uzywanie zaworu roboczego (A)

Zaktadanie zaworu roboczego (A):

Uwaga: te operacje mozna wykonywac jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

o Umie$¢ zawdr roboczy (A) wyréwnujac @ rysunek
na zaworze z oznaczeniem ustawienia (H).

« Naci$nij zawoér, a nastepnie obr6¢ go az do
piktogramu £ lub 3.

Zdejmowanie zaworu roboczego:

Uwaga: te operacje mozna wykonywac jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

 Nacisnij zawdr i obré¢, aby wyréwnad piktogram @ z
oznaczeniem ustawienia (H), jak pokazano na rysunku
obok.

o Zdejmij zawor, jak na rysunku obok.

Gotowanie warzyw lub delikatnych potraw:
e Ustaw piktogram £ zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

Gotowanie migsa lub potraw mrozonych:
e Ustaw piktogram (23 zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 8.

Umozliwienie wydostania sie pary:

e Obracaj stopniowo zawér (A), wybierajac w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompresji i
koriczac na piktogramie <P - rys. 9, lub umies¢
szybkowar pod kranem z zimna woda (rozdziat
,Dekompresja szybka").
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Pierwsze uzycie

o Umies¢ wspornik koszyka (K) na dnie garnka i potéz
na nim koszyk (3)*.

» Napetni¢ woda do 2/3 wysokosci garnka (oznaczenie
maksymalnego napetnienia (0)).

o Zamknij szybkowar.

e Ustaw piktogram (Z3 naprzeciwko oznaczenia
ustawienia (H) - rys. 8.

o Postaw szybkowar na zrddle ciepta i ustaw go na
maksymalng moc.

o Gdy para zacznie wydobywac sie przez zawor, nalezy
zmniejszy¢ moc zrodta ciepta i zaczekac 20 min.

« Po uptywie 20 minut wytacz zrédto ciepta.

e Obracaj stopniowo zawdr (A), wybierajac w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompresji i
koAczac na oznaczeniu € - rys. 9.

e Gdy wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod cisnieniem.

o Otworz szybkowar - rys. 1 - 2.

e Przeptucz szybkowar wodg i wysusz.

Obecnos¢ pary na
poziomie
wskaznika
obecnosci cisnienia
(D) jest normalna
na poczatku
dzialania produktu.

Przed gotowaniem

o Przed kazdym uzyciem wyjmij zawor (A) (zob. sekcja
,Uzywanie zaworu roboczego”) i sprawdz wzrokowo, czy
otwoér odprowadzania pary (B) nie jest zatkany (Zob.
rysunek obok). W razie potrzeby wyczys¢ go wykataczka
-rys. 10.

 Nalezy sprawdzi¢ czy kulka zaworu bezpieczenstwa (C)
porusza sie swobodnie, rysunek obok i sekcja,Czyszczenie
i konserwacja”).

» Dodaj sktadniki i ptyn.

o Zamknij szybkowar - rys. 3 i upewnij sie, ze jest dobrze
zamknigty - rys. 4.

e Ustaw piktogram £ lub & zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

e Postaw szybkowar na zrédle ciepta i ustaw go na
maksymalng moc.

*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotaczony 1 1 9



W czasie gotowania

Wskaznik
obecnosci ci$nienia
(D) uniemozliwia
zwiekszenie
cisnienia w
szybkowarze, jesli
szybkowar nie
zostat prawidtowo

e Obecno$¢ pary na poziomie wskaznika obecnosci
cisnienia (D) jest normalna na poczatku dziatania
produktu.

« Gdy z zaworu roboczego (A) stale wydobywa sie para,
wydajac regularny dzwiek (PSCHHHT), nalezy
zmniejszy¢ moc zrédta ciepta w taki sposéb, aby zawor
(A) wydawat cichy, regularny dzwiek.

e Pozostaw potrawe na czas gotowania podany w

zamkniety. przepisie.
« Po uptywie czasu gotowania wytgcz zrédto ciepta.
Koniec gotowania

Uwolnienie pary

- Dekompresja powolna:

» Obracaj stopniowo zawdr (A), wybierajac w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompres;ji i
kofczac na oznaczeniu € - rys. 9. Gdy
wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod cisnieniem.

Wskaznik obecnosci cisnienia (D) uniemozliwia

otwarcie szybkowaru, jesli wciaz znajduje sie

on pod cisnieniem.

- Dekompresja szybka:

o Aby przyspieszy¢ dekompresje, szybkowar mozna
wiozy¢ do zimnej wody, patrz schemat obok. Gdy
wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod ci$nieniem.

 Mozna juz otworzyc¢ szybkowar - rys. 11i 2.

- Przypadek szczegdliny:

* W przypadku gotowania zywnosci ptynnej (zob.
tabela gotowania) lub suchych warzyw nie
nalezy dekompresowa¢, lecz odczeka¢, az
wskaznik obecnosci cisnienia opadnie, i dopiero
wtedy otworzy¢ szybkowar. Nalezy zmniejszy¢
nieco zalecany czas gotowania.
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Jezeli w trakcie uwal-
niania pary mozna
zaobserwowac jakie-
kolwiek zaburzenia,
nalezy umiesci¢ zawor
roboczy (A) na oznacze-
niu s lub(Z3-rys. 7
lub 8, a nastepnie po-
woli ponownie uwolnié¢
pare, upewniajac sie, ze
dekompresja przebiega
juz prawidtowo.

Przy przenoszeniu
szybkowaru pod
cisSnieniem nalezy za-
chowacé najwyzsza
ostroznosc i unikaé
jego potrzasania.

*Do niektérych modeli koszyk nie jest dotaczony



Mycie i konserwacja

Mycie szybkowaru

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
urzadzenia nalezy przestrzegac zalecen dotyczacych
jego mycia i konserwacji po kazdym uzyciu.

» Szybkowar (garnek i pokrywke) nalezy my¢ letnig
woda z ptynem do mycia naczyn po kazdym uzyciu.
Tak samo nalezy postepowac z koszem*.

« Nie uzywaj wybielaczy lub produktéw zawierajacych
chlor.

« Nie nagrzewaj garnka, gdy jest pusty.

Mycie wnetrza garnka:

» Do mycia nalezy stosowac gabke i ptyn do mycia
naczyn.

« Pojawienie sie plam na dnie wewnatrz garnka nie
wplywa w zaden sposéb na jako$¢ metalu. Sg to
osady kamienia. W celu usuniecia go mozna uzy¢
gabki i niewielkiej ilosci octu spirytusowego.

Mycie zewnetrznych powierzchni garnka

* Do mycia nalezy stosowac gabke i ptyn do mycia
naczyn.

Mycie pokrywy

» Pokrywke nalezy my¢ pod strumieniem cieptej
wody za pomocg gabki i ptynu do mycia naczyn i
dobrze sptukac.

Mycie uszczelki pokrywy

« Po kazdym gotowaniu nalezy umy¢ uszczelke (I) i
jej gniazdo.

e Ponowne umieszczenie uszczelki  jest
przedstawione narys. 11 -12.

Mycie zaworu roboczego (A)

o Zdejmij zawor roboczy (A), zob. sekcja ,Uzywanie
zaworu roboczego”.

« Umyj zawor roboczy (A) pod strumieniem wody -
rys.13.

*Do niektérych modeli koszyk nie jest dotaczony

zybkowar nalezy
my¢ po kazdym
uzyciu.

Zaciemnienia i
zarysowania, kto!

re

mogaq pojawic sie

na skutek
diugotrwatego
uzytkowania
urzadzenia, nie
stanowia wady
produktu.

W zmywarce mozna
my¢ tylko garnek i

kosz.

W celu zachowania
jakosci szybkowaru
przez dlugi czas nie

nalezy nagrzewa
garnka, gdy jest
pusty.

Po 10 latach
uzytkowania

4

szybkowar nalezy

sprawdzi¢ w
autoryzowanym
serwisie TEFAL.
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Czyszczenie otworu do odprowadzania pary (B):

o Zdejmij zawor (A).

o Sprawdzi¢ wzrokowo, czy otwér odprowadzenia
pary nie jest zatkany i ma okragty przekroj. Zob.
rysunek obok. W razie potrzeby wyczys¢ go
wykataczka - rys. 10.

Mycie zaworu bezpieczenstwa (C):

» Umyj cze$¢ zaworu bezpieczeristwa znajdujaca sie . L. X
wewnatrz pokrywy, wkfadajac ja pod strumien Nigdy nie uzywaj
wody. olstrych przedmu_)-

e Sprawdz jego prawidlowe dziatanie naciskajac tow do wyl'(qnanla

. ) L tej czynnosci.
lekko na kulke, ktéra powinna wcisna¢ sie bez
trudnosci. Zob. rysunek obok.

Wymiana uszczelki szybkowaru:

o Uszczelke nalezy wymieniac co roku oraz jezeli
nosi $lady uszkodzen.

« Nalezy zawsze stosowac oryginalne uszczelki
TEFAL, zgodne z zakupionym modelem.

Przechowywanie szybkowaru:
e Obrdci¢ pokrywke na garnku.

Bezpieczenstwo

Szybkowar jest wyposazony w kilka zabezpieczen:

» Zabezpieczenie przy zamykaniu
- Jesli produkt nie jest prawidtowo zamkniety, wskaznik obecnosci cisnienia (D)
nie moze sie unie$¢, a zatem szybkowar nie moze zwiekszy¢ cisnienia.
» Zabezpieczenie przy otwieraniu
- Jezeli szybkowar jest pod ci$nieniem, nacisniecie przycisku otwierania jest
nieskuteczne (E). Nigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru. Nie
wykonuj zadnych czynnosci na wskazniku obecnosci cinienia (D).

« Dwa zabezpieczenia przed nadmiernym ci$nieniem

- Pierwsze zabezpieczenie: zawor bezpieczenstwa (C) uwalnia cisnienie, a para
wydostaje sie spod modutu pokrywki - rys. 14.

- Drugie zabezpieczenie: uszczelka (I) umozliwia wydostanie sie pary pionowo
przez maty otwoér znajdujacy sie na brzegu pokrywki lub wzdtuz garnka -
rys.15. Uwaga: moze to spowodowac zgaszenie ptomienia w kuchenkach
gazowych.
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Jezeli jedno z zabezpieczen uruchomi sie:

o Wylgcz Zrédto ciepta.

o Pozostaw szybkowar do catkowitego schtodzenia.

» Otworz.

e Sprawdz i umyj zawor roboczy (A) - rys.13, otwor
odprowadzania pary (B) - rys.10, zawdr
bezpieczenstwa (C) i uszczelke (I). Zob. rysunek
obok.

Zalecenia:

-

- Para jest bardzo goraca, gdy wydostaje sie przez zawor roboczy. Uwazaj,
aby sie nie oparzy¢. W razie potrzeby uzyj rekawic.

2 -Po uniesieniu sie wskaznika obecnosci cisnienia nie mozna otwiera¢

szybkowaru.

3 - Podobnie jak w przypadku innych urzadzen do gotowania nalezy zapewnic¢
pelny nadzér urzadzenia, zwlaszcza w przypadku, gdy w poblizu
przebywaja dzieci.

- Do przenoszenia szybkowaru nalezy uzywac dwdch uchwytow garnka.

- Nie przechowuj zywnosci w szybkowarze.

- Nie stosuj produktow na bazie chloru, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie
stali nierdzewne;j.

7 -Nie myj w zmywarce i nie mocz w wodzie nastepujacych elementéw:
uszczelka, pokrywa i zawér roboczy.

- Uszczelke nalezy wymieniac co roku oraz jezeli nosi slady uszkodzen.

- Szybkowar nalezy my¢ wytacznie po jego schtodzeniu i opréznieniu.

10 -Po 10 latach uzytkowania szybkowar nalezy obowiazkowo sprawdzi¢ w

autoryzowanym serwisie TEFAL.

Gwarancja

o W przypadku uzytkowania zgodnego z instrukcjg obstugi garnek nowego
szybkowaru TEFAL posiada gwarancje na okres 10 lat na:

- Wszelkie usterki zwigzane z konstrukcja metalowa garnka,
- Przedwczesne zniszczenie metalowej podstawy garnka.

» Wszystkie inne czesci szybkowaru objete s gwarancja na wszelkie usterki
i wady produkcyjne lub materiatlowe, na okres gwarancji okreslony w
przepisach prawnych w kraju zakupu, od daty dokonania zakupu.

« Z gwarancji umownej mozna skorzystac po przedstawieniu paragonu lub
faktury z data zakupu.

[

8
9
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Gwarancja nie obejmuje:
e Uszkodzen wynikajacych z nieprzestrzegania waznych zalecen lub
nieprawidtowego uzytkowania, przede wszystkim:
- uderzenia, upadku, uzytkowania w piekarniku,
- umycia pokrywki i zaworu roboczego w zmywarce.
» Z gwarancji mozna korzystac tylko w autoryzowanych serwisach TEFAL (wiecej
informacji mozna znalez¢ na stronie: www.tefal.com).

Oznaczenia wynikajace z przepisow

Oznaczenie Lokalizacja
Identyfikacja producenta i znak Uchwyt garnka i uchwyt
handlowy pokrywki
Rok i partia produkgji Na garnku

Numer katalogowy modelu
Maksymalne ci$nienie bezpieczenstwa Na pokrywie
Maksymalne cisnienie robocze

Pojemnos¢ Dno garnka

* Pomézmy chronic srodowisko!

® Wiele materiatéw uzytych w urzadzeniu nadaje sie do powtdrnego
wykorzystania lub recyklingu.

< Nalezy je przekaza¢ do punktu zbiérki odpadéw w celu przeprowadzenia
utylizacji.
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TEFAL odpowiada na pytania

Problemy Zalecenia
Szybkowar zostat Oddaj szybkowar do sprawdzenia w autoryzowanym serwisie
rozgrzany bez ptynu | TEFAL
wewnatrz

Wskaznik obecnosci
ci$nienia nie unosi

sie i para nie wydos-
taje sie przez zawor
W czasie gotowania:

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach gotowa-

nia.

Jezeli zjawisko utrzymuje sig, nalezy sprawdzi¢, czy:

- zrodto ciepta ma wystarczajaca moc, w innym wypadku
zwiekszy¢ moc,

- ilos¢ ptynu w garnku jest wystarczajaca,

- zawor roboczy jest ustawiony na jednym z piktogramow
% IubC, rys.7 lub 8.

- szybkowar jest prawidtowo zamkniety,

- uszczelka lub krawedz garnka nie sg uszkodzone.

Wskaznik obecnosci
ciSnienia unosi sie,

ale para nie wydos-
taje sie przez zawor
W czasie gotowania

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach gotowania.
Jedli zjawisko nie ustepuje, wtéz urzadzenie do zimnej wody,
patrz sekcja ,Dekompresja szybka i przypadek szczegdlny’, a
nastepnie otworz.

Wyczy$¢ zawdr roboczy i otwdr odprowadzania pary i sprawdz,
czy zawor bezpieczerstwa mozna wcisngc bez oporu.

Jezeli para
wydostaje sie
dookota pokrywki,
sprawdz:

prawidtowe zamkniecie pokrywy,

ustawienie uszczelki pokrywy,

prawidtowy stan uszczelki; w razie potrzeby nalezy ja wymieni¢
czystos¢ pokrywy, uszczelki i gniazda uszczelki w pokrywie, za-
woru bezpieczenstwa i zaworu roboczego

dobry stan krawedzi garnka.

Nie mozna otworzy¢
pokrywy

Sprawdz, czy wskaznik obecnosci ci$nienia jest w potozeniu dol-
nym.

Jeslinie, wykonaj dekompresje, a w razie potrzeby schtodz szyb-
kowar pod strumieniem zimnej wody, zob. sekcja,Dekompresja
szybka i przypadek szczegdlny”.

Jezeli produkty nie
sg ugotowane lub sa
spalone, sprawdz:

czas gotowania,

moc zrodta ciepta,

prawidfowe ustawienie zaworu roboczego,
ilos¢ ptynu.

Jezeli produkty
przypality siew
szybkowarze:

namocz garnek na jaki$ czas przed umyciem go,
nigdy nie uzywaj wybielaczy ani produktéw na bazie chloru.

*Do niektérych modeli koszyk nie jest dotaczony
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Warzywa

§WI'EiE. MROZONE
Czas -|  Pot Pok
hia zaworu zaworu
=36
= &}
Brokuty - na parze 3 min 3 min
Brukselka - na parze 7 min 5 min - w wodzie
Burak czerwony - na parze 20-30 min
Cykoria - na parze 12 min
Dynia (purée) (zywnosc ptynna) - w wodzie 8 min
Fasolka suszona - w wodzie 20 min
Fasolka zielona - na parze 8 min 9 min
Groch tuskany (warzywa suche) - w wodzie 14 min
Groszek zielony - na parze 1min30s 4 min
Grzvb krojone |- na parze 1 min 5 min
s cate - w wodzie 1min30s
Kabaczki - na parze 6 min 30 s 9 min
- w wodzie 2 min
Kalafior - w wodzie 3 min 4 min
. krojona - na parze 6 min
Kapusta zielona e =
liscie - na parze 7 min
Karczoch - na parze** 18 min
Y - w wodzie*** 15 min
Marchewka (zywnos¢ plynna) | plastry - na parze 7 min 5 min
Por w plastrach - na parze 2min30s
RyzZ (warzywa suche) - w wodzie 7 min
Rzepa - na parze 7 min
P - w wodzie 6 min
Seler - na parze 6 min
- w wodzie 10 min
Soczewica zielona (warzywa suche) - w wodzie 10 min
Szparagi - w wodzie 5 min
Szpinak - na parze 5 min 8 min
P - w wodzie 3 min
Zboza (warzywa suche) - w wodzie 15 min
Ziemniaki w ¢wiartkach - na parze 12 min
- w wodzie 6 min
** Zywno$¢ w koszyku do gotowania na parze*
*** Zywnos¢ gotowana w wodzie
Miesa i ryby
SWIEZE MROZONE
Potozenie zaworu (5| Potozenie zaworu (3
Jagniecina (gicz 1,3 kg) 25 min 35 min
Wotowina (pieczen 1 kg) 10 min 28 min
Mietus (filety 0,6 kg) (zywnos¢ plynna) 4 min 6 min.
Wieprzowina (pieczen 1 kg) 25 min 45 min
Kurczak (caty 1,2 kg) 20 min 45 min.
+os0s (filety 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 6 min 8 min.
Tunczyk (4 steki 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 7 min 9 min.

126 *Do niektérych modeli koszyk nie jest dotaczony
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DULEZITA UPOZORNENI

Pro zajisténi vasi bezpecnosti je tento pfistroj v souladu s prislusnymi normami a vyhlaskami:

- se smérnici pro tlakova zafizeni,

- se smérnici o materidlech ve styku s potravinami,

- se smérnici o Zivotnim prostiedi.

o Tento pfistroj je uréen k domacimu pouZiti.

o Vénuijte as precteni vech pokyn( a k ndvodu pro uZivatele se v pfipadé potieby vracejte.

o Tak, jako u vSech varnych zafizeni, hrnec neustale kontrolujte, zejména jsou-li pobliz déti.

o Hrnec nevkladejte do teplé trouby.

o Pfi premistovani tlakového hrnce dbejte maximalni opatrnosti. Nedotykejte se horkych
Casti. Pouzivejte rukojeti a tlacitka. V pripadé potieby pouZijte kuchyriské rukavice.

o Pravidelné kontrolujte, zda jsou rukojeti hrnce fadné upevnény. V piipadé potfeby je
dotéhnéte.

 Hrnec pouzivejte jen k tceltm, ke kterym je urcen.

o Tlakovy hrnec vaii pod tlakem. Nevhodnym pouzivanim mize dojit k opafeni. Pred
pouzitim hrnce zkontrolujte, zda je fadné uzavren. Viz odstavec,Uzavreni”.

 Nikdy neotevirejte tlakovy hrnec silou. Zkontrolujte, zda tlak uvniti poklesl. Viz odstavec
,Bezpecnost”.

o Tlakovy hrnec nikdy nepouZzivejte bez tekutiny, byl by vazné poskozen. Dbejte na to, aby
béhem vareni bylo v hrnci dostatecné mnozstvi tekutiny.

o Pouzivejte vhodny(é) zdroj(e) tepla v souladu s pokyny k pouZiti.

 V hrnci nikdy nepfipravujte pokrmy na bazi mléka.

* Do hrnce nedavejte hrubou stil, na konci vareni pfidejte jemnou stl.

 Hrnec naplite maximalné do 2/3 (ryska maximalniho naplnéni).

U potravin, které vafenim zvétsi svij objem, jako napt. ryze, susend zelenina nebo pfi
pripravé kompotl apod., napliite hrnec maximalné do 1/3 jeho objemu. Pfi pfipravé
nékterych polévek na bazi tykvi, cuket..., nechte hrnec nékolik minut vychladnout, nez
ho ochladite pod studenou vodou.

e Po vafeni masa s kGizi na povrchu (napf. hovézi jazyk), které se mize pod tlakem
nafouknout, nepropichujte maso, pokud klze vypadé nafouknuté; hrozi opareni. Pfed
varenim maso propichnéte.

 Pokud vafite kasovité potraviny (loupany hrach, rebarboru...), pfed otevienim hrncem
mirné zatreste, aby se obsah nerozstikl ven.

o Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou ventily ucpané. Viz odstavec,Pfed vafenim®.

 Hrnec nepouzivejte pro smazeni na oleji pod tlakem.

 Na bezpecnostnich systémech neprovadéjte zadné zakroky nad ramec pokynd pro Cisténi
audrzbu.

e Pouzivejte pouze originini dily TEFAL vhodné pro vas typ. Pfredevsim nadoba a viko musi
byt znacky TEFAL.

o Alkoholové vypary jsou vznétlivé. Pfed nasazenim vika nechte obsah asi 2 minuty povafit.
Pfi pfipravé pokrm obsahujicich alkohol méjte hrnec pod dohledem.

¢ Hrnec nepouzivejte k uchovavéni kyselych nebo slanych potravin pfed vafenim a po
uvareni, aby nedoslo k poskozeni nadoby.

e Pokud béhem pouzivani zjistite, Ze je néjaka cast tlakového hrnce poskozena,
nepokousejte se hrnec za zadnych okolnosti oteviit; vypnéte zdroj tepla a nechte hrnec
na varné desce vychladnout pfed tim, nez jej pfemistite nebo oteviete poklici. Hrec znovu
nepouzivejte a nechejte ho prohlédnout a opravit v autorizovanému servisnimu stredisku
Tefal.

TYTO POKYNY S1 USCHOVEJTE
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Schéma

A.  Funk¢ni ventil H.  Znacka polohy funk¢niho ven-

B.  Odvod pary tilu.

C.  Bezpecnostni ventil I Tésnéni vika

D.  Ukazatel tlaku ). Parni kosik*

E.  Tlacitko otevirani K.  Trojnozka*

F.  Rukojet poklice L.  Dlouha rukojet nadoby

G(a). Znacka pro umisténi vika M. Nadoba

G(b). Znatka pro umisténi vika N. Kratka rukojet nadoby
vzhledem k nadobé 0.  Ryska pro maximalni pInéni

Povinna kontrola pred
kazdym pouzitim

Kontrola funkéniho ventilu

o Zkontrolujte, zda nedoslo k ucpani vypoustéciho otvoru funkéniho ventilu.

Kontrola bezpe¢nostni pojistky

e Zkontrolujte, zda se kulicka bezpecnostni pojistky mize pohybovat
(poutzijte tycku).
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Vlastnosti

Pramér dna hrnce - reference

Objem Na'(?oby @ Dna Iltlngl;ilszl bez:)\gaé)r(\m;!l?ltlak:
31 20cm 17 cm P25340 150 kPa
4] 22.cm 15¢cm P25342 170 kPa
61 22cm 15¢cm P25307 170 kPa
Sada4l+61| 22cm 15¢cm P25443 170 kPa
71 22.cm 15cm P25308 170 kPa
8l 22cm 15¢cm P25344 170 kPa

Normativni informace:
Maximalni provozni tlak: 80 kPa

Kompatibilnl’ zdroje ohievu

SKLOKERAMICKA  INDUKCNI
RO TGO VAieDAskA mpuA

SALAVADESKA

. Tento tIakovy hrnec Ize pou2|t na viechny zdroje ohrevu.

o Pfesvédcte se, zda prdmér plotynky elektrického nebo indukéniho
sporaku neni vétsi, nez zdkladna vaseho tlakového hrnce.

o U keramického nebo halogenového sporédku se vzdy presvédcte, zda je
zdkladna tlakového hrnce ¢ista a sucha.

o U plynového spordku nesmi plamen piesdhnout prdmér zdkladny
tlakového hrnce.

« U viech zpudsobl ohfevu zkontrolujte, zda je hrnec spravné vystiedény.

Prislusenstvi TEFAL

« K tlakovému hrnci jsou dostupna tato pfislusenstvi:

Prislusenstvi Referencni ¢islo
Tésnéni vika (4, 6, 7, 8L) X9010101
Parni kosik* 792185
Trojnozka* 792691

eV piipadé vymény dild (vcetné tésnéni 3L) nebo oprav se obratte na
autorizované servisni stfedisko TEFAL (informace naleznete na www.tefal.com).
 Pouzivejte pouze originalni dily TEFAL vhodné pro vas typ.
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Pouziti
Otevirani

e Palcem zatla¢te na tla¢itko otevirani (E) a drzte je stlacené - obr. 1.

e Jednou rukou drzte dlouhou rukojet nadoby (L), druhou rukou otocte
dlouhou rukojet vika (F) proti sméru hodinovych rucicek, dokud se neotevie
-obr.2

o Poté viko nadzvednéte.

Uzavirani
Pokud je hrnec e Viko polozte vodorovné na nadobu a polohovaci
zavieny a ne- rysky vika G(a) a G(b) nasmérujte naproti sobé.
pouziva se, je nor- e Otocte vikem ve sméru hodinovych rucicek az na
malni, Ze viko se doraz - obr. 3, dokud neuslysite zacvaknuti
miZe vzhledem k tla¢itka obr. 4.
nadobé pootocit. Nedafi-li se vdm vikem otocit, ovétte, zda je
Az bude hrnec pod tla¢itko otevfeni (E) Fadné zacvaknuté.
tlakem, tento jev
Zmizi.

Minimalni plnéni

e Hrnec naplite vzdy minimélné objemem tekutiny Pokrmy umisténé

rovnym 25 cl/ 250 ml (2 sklenice). do parniho kosiku*
se nesméji dotykat
U parniho vareni*: vika hrnce.

e Naplnte hrnec objemem tekutiny rovnym
nejméné 75 cl/ 750 ml (6 sklenic).

e Umistéte kosik* (J) na drzak* (K) urceny k tomuto
u¢elu - obr. 5.

Maximalni plnéni

e Nikdy tlakovy hrnec neplrite do vice nez 2/3 vysky nadoby (po rysku
maximalniho plnéni) (O) - obr. 6.

U nékterych pokrmu:

» U potravin, které vafenim zvétsi svdj objem, jako napf. ryze, susena zelenina
nebo pfi pfipravé kompott apod., naplite hrnec maximalné do 1/3 jeho
objemu.

e Pfi vareni polévek doporucujeme provést rychlou dekompresi (viz odstavec
»Rychld dekomprese”).

*Nékteré modely jsou bez kosiku 1 31



Pouzivani funkéniho ventilu (A)

Montaz funkéniho ventilu (A):

Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym hrncem,

ktery neni v provozu.

 Nastavte funkéni ventil (A) tak, Ze nastavite piktogram
@ ventilu proti polohovaci znacce (H).

o Zatlacte na ventil a poté jej otocte az k piktogramu £

nebo &

Vyjmuti funkéniho ventilu:

Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym hrncem,

ktery neni v provozu.

e Zatlacte na ventil a otocte s nim, abyste zarovnali
piktogram @ proti polohovaci znacce (H) podle obrazku
uvedeného vedle.

« Vyjméte ventil podle obrazku uvedeného vedle.

P¥i vaFeni zeleniny nebo kiehkych potravin:
» Nastavte piktogram £=£ ventilu naproti polohovaci
znaéce (H) - obr. 7.

P¥i vafeni masa nebo mrazenych potravin:

e Nastavte piktogram & ventilu naproti polohovaci
znacce (H) - obr. 8.

Vypusténi pary:

e Postupné otacejte ventilem (A) a sami si vyberte
rychlost vypousténi pary, dokud nebude ventil naproti
rysce piktogramu &» - obr. 9, nebo dejte tlakovy
hrnec pod kohoutek s tekouci vodou (odstavec,Rychla
dekomprese”).
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Prvni pouziti

Pfitomnost pary u o Polozte drzak kosiku (K) na dno nadoby a na néj
ukazatele umistéte kosik (3)*.

pritomnosti tlaku e Naplnte vodou do 2/3 nadoby (po rysku
(D) je na zac¢atku maximalniho pInéni (0)).

provozu hrnce e Zavfete tlakovy hrnec.

normalni. e Umistéte piktogram (23 naproti polohovaci

znacce (H) - obr. 8.

e Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na
maximalni vykon.

e Jakmile za¢ne ventilem unikat para, stdhnéte
ohrev a vyckejte 20 minut.

e Po 20 minutach ohfev vypnéte.

o Otacejte postupné ventilem (A) a sami si vyberte
rychlost dekomprese, dokud nebude ventil
nadoraz naproti piktogramu &> - obr. 9.

o Jakmile klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec
jiz neni pod tlakem.

« Otevrete tlakovy hrnec - obr. 1 - 2.

« Oplachnéte tlakovy hrnec vodou a osuste jej.

Pied varenim

e Pfed kazdym pouZzitim vyjméte ventil (A) (viz odstavec
,Pouziti funkéniho ventilu”) a na dennim svétle ovéfte,
zda neni ucpana odpadni hadice (B) (Viz obrazek
vedle). Podle potieby ji vycistéte paratkem - obr. 10.

» Zkontrolujte, zda se kuli¢ka bezpe¢nostniho ventilu (C)
pohybuje, viz obrazek vedle a odstavec ,Cisténi a
udrzba“

e Pfidejte ingredience a tekutinu.

e Zaviete tlakovy hrnec - obr. 3 a pfesvédite se, zda je
fadné zavieny - obr. 4._

» Nastavte piktogram = nebo & ventilu naproti
polohovaci znaéce H - obr. 7 nebo 8.

e Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na
maximalni vykon.
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Béhem vareni

Ukazatel tlaku (D)
zabrani tomu, aby v
hrnci stoupl tlak,
neni-li hrnec fadné
zavieny.

e Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D) je
na zac¢atku provozu hrnce normalini.

e Unika-li funkénim ventilem (A) trvale péra s
pravidelnym sycenim, stdhnéte ohrev tak, aby ventil
(A) déle pravidelné sycel.

e Odmérte dobu vafeni uvedenou v receptu.
 Po uplynuti doby vareni vypnéte tepelny zdroj.

Konec vareni

Vypusténi pary:

- Pomala dekomprese:

e Otdcejte postupné ventilem (A) a sami si
vyberte rychlost dekomprese, dokud nebude
ryska naproti piktogramu €» - obr. 9. Jakmile
klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec jiz
neni pod tlakem.Je-li hrnec dosud pod
tlakem, ukazatel tlaku (D) jej neumozni
otevrit.

- Rychla dekomprese:

e K urychleni dekomprese muzete umistit
tlakovy hrnec pod studenou vodu, viz schéma
na této strané. Jakmile klesne hodnota
ukazatele tlaku (D), hrnec jiz neni pod tlakem.

o Mizete tlakovy hrnec oteviit - obr. 1 a 2.

- Zvlastni pripad:

e Pii vafeni emulznich potravin (srov. tabulka
vareni) nebo Iusténin  neprovadéjte
dekompresi a s otevienim hrnce vyckejte,
dokud hodnota ukazatele tlaku (D) sama
neklesne. Doporucované doby vareni vzdy
trochu zkratte.
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Pozorujete-li p¥i vy-
pousténi pary abnor-
malni unik pary,
vratte funk¢ni ventil
(A) zpét na znacku
=* nebo(Z3-obr.7
nebo 8 - poté dal po-
malu vypoustéjte
paru, pficemz se
ujistéte, ze uz nedo-
chazi k prudkému
uniku.

Pii pfemistovani tla-
kového hrnce pod
tlakem dbejte maxi-
malni opatrnosti a
nedélejte prudké po-
hyby.
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Cisténi a udrzba
Cisténi tlakového hrnce

Pro spravné fungovani vaseho vyrobku dodrzujte
po kazdém pouziti tato doporuceni pro cisténi a
udrzbu.

e Tlakovy hrnec (nddobu a viko) umyjte po kazdém
pouziti vlaznou vodou se saponatem. Stejné
postupuijte v pfipadé kosiku*.

» Nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.

» Nepiehfivejte nadobu, je-li prazdna.

Cisténi vnitini strany nadoby:

* Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

e V/znik skvrn na vnitinim dné nadoby nema vliv
na kvalitu kovu. Jde o usazeniny vépence. K
jejich odstranéni muazete pouzit houbicku s
trochou octa.

Cisténi vnéjsi strany nadoby

* Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

Cisténi vika:

e Viko umyjte pod praminkem vlazné vody
houbickou a prostiedkem na nadobi a fadné
oplachnéte.

Cisténi tésnéni vika:

e Po kazdém vareni vycistéte tésnéni (I) a jeho
ulozeni.

« Opétovna montaz tésnéni je popsana na - obr.
11-12.

Cisténi funkéniho ventilu (A):

e Vyjméte funkcni ventil (A), viz odstavec
,Pouzivani funkéniho ventilu”.

 Funkéni ventil (A) myjte pod proudem tekouci
vody - obr. 13.

*Nékteré modely jsou bez kosiku

Po kazdém pouziti
tlakovy hrnec
umyjte.

Zahnédnuti a
skrabance, které se
mohou objevit po
dlouhém
pouzivani, nejsou
na zavadu.

V my¢éce Ize umyvat
pouze nadobu a
kosik.

Je-linadoba
prazdna,
neprehfivejte ji,
abyste co nejdéle
uchovali vlastnosti
tlakového hrnce.

Po 10 letech
pouzivani je nutno
nechat tlakovy
hrnec zkontrolovat
v autorizovaném
servisnim stredisku
TEFAL.
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Cisténi odvodu par (B):

« \lyjméte ventil (A).

« Na dennim svétle zkontrolujte, zda odvod par
neni blokovan a zda je kulaty. Viz obrazek vedle.
Podle potfeby jej vycistéte paratkem - obr. 10.

Cisténi bezpecnostniho ventilu (C):

o VyCistéte pod vodou ¢ast bezpecnostniho
ventilu na vnitini strané vika.

e Zkontrolujte spravnou funk¢nost ventilu Nikdy ne-
lehkym stiskem kulicky, ktera musi lehce zajet pouzivejte na tuto

I, . cinnost ostry nebo
dovnitf. Viz obrazek vedle. épicaty predmét.

Vyména tésnéni tlakového hrnce:

o Tésnéni tlakového hrnce ménite kazdy rok nebo
tehdy, pokud je prasklé.

» Vzdy pouzivejte pouze originaIni tésnéni TEFAL
odpovidajici vasemu typu.

Uskladnéni tlakového hrnce:

e Otocte viko na nddobé dnem vzharu.

Bezpecnost

Tento tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpecnostnimi prvky:

o Bezpecné zavirani:
-Neni-i hrnec fadné zavieny, ukazatel pfitomnosti tlaku (D) nemuze
stoupnout a v tlakovém hrnci tak nemuze stoupnout tlak.
* Bezpecné otevirani:
- Je-li tlakovy hrnec pod tlakem, nelze sepnout tlacitko otevirani (E). Nikdy
neotevirejte tlakovy hrnec silou. Pfedeviim nikdy nemanipulujte s
ukazatelem tlaku (D).

« Dvé pojistky proti pretlaku:
- Prvni mechanizmus: bezpecnostni ventil (C) uvolni tlak a nad vikem za¢ne
vodorovné unikat para - obr. 14
- Druhy mechanizmus: tésnénim (I) unika svisle para malym otvorem, ktery
se nachazi na kraji vika nebo na boku nadoby - obr. 15. Pozor, na plynovém
sporaku maze unikajici para uhasit plamen.
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Pokud se spusti néktera z pojistek proti pretlaku:

« \/ypnéte ohrev.

» Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

o Otevrete.

e Zkontrolujte a vycistéte funkeni ventil (A) - obr.
13, odvod par (B) - obr. 10, bezpe&nostni ventil
(C) a tésnéni (I). Viz obrazek vedle.

rd

Doporuceni pro pouziti

1 -Para unikajici z tlakového hrnce je velmi horka, davejte pozor, abyste
se nepopalili. V pfipadé potieby pouzijte kuchyriské rukavice.
2 -Jakmile stoupne hodnota ukazatele tlaku, nelze jiz tlakovy hrnec
otevrit.
3 -Tak, jako u vSech varnych zafizeni, méjte hrnec vzdy pod kontrolou,
zejména pouzivate-li ho v blizkosti déti.
- Pii pfenaseni tlakového hrnce pouzivejte obé drzadla nadoby.
- Nikdy nenechavejte potraviny v tlakovém hrnci dlouho.
- Nikdy nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru, které by mohly
poskodit kvalitu materialu.
7 -Nedavejte hrnec do mycky a nenechavejte jej namoceny ve vodé:
tésnéni, viko a funkéni ventil.
8 -Tésnéni tlakového hrnce méiite kazdy rok nebo tehdy, pokud je
prasklé.
9 -Tlakovy hrnec cistéte vzdy jen studeny a prazdny.
10 -Po 10 letech pouzivani je nutno nechat tlakovy hrnec povinné
zkontrolovat v autorizovaném servisnim stfedisku TEFAL.

[ WY Y

Zaruka

¢ \/ pfipadé pouzivani v souladu s ndvodem k pouziti se na nadobu vaseho
tlakového hrnce TEFAL poskytuje 10-ti letd zaruka na:

- Vady souvisejici s kovovou konstrukci vasi nadoby,
- Predcasné poskozeni kovu dna.

« Na vSechny ostatni ¢asti vaseho tlakového hrnce se vztahuje zaruka na
vady zpracovani nebo materidlu v délce dané platnou pravni upravou
v zemi, kde byl vyrobek zakoupen a pocinajici datem nakupu.

o Tato smluvni zaruka bude uznana po predlozeni pokladniho dokladu
nebo faktury s uvedenim data nakupu.
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Do této zaruky nespadaji:
e Vady zpUsobené nedodrzenim dulezitych pokynl nebo nedbalym
pouzivanim, zejména pak:
- Nérazy, pady, pouzivani v troubé,
- Myti vika a funkéniho ventilu v mycce.
e K uplatnéni této zaruky je mozno pouzit pouze autorizovand servisni
stiediska TEFAL (informace naleznete na: www.tefal.com).

Zakonné znaceni
Oznaceni Umisténi
Identifikace vyrobce nebo obchodni Rukojet nadoby a rukojet
znamky vika
Rok vyroby a vyrobni sarze Na nadobé

Referencni ¢islo typu
Maximalni bezpecnostni tlak (BT) Na viku
Maximalni provozni tlak (PT)

Objem Na dné nadoby

« Zapojme se do ochrany zivotniho prostredi!
® Va3 pristroj obsahuje ¢etné obnovitelné nebo recyklovatelné materialy.
2 Odneste ho, prosim na pfislusné sbérné misto, kde bude recyklovan.
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Spolecnost TEFAL odpovida na vase dotazy __

Problémy

Doporuceni

Pokud se tlakovy
hrnec ohftival pod
tlakem bez teku-

tiny:

Nechte jej zkontrolovat v autorizovaném servisnim
stredisku TEFAL.

Pokud na ukazateli
tlaku nestoupla
hodnota a z ven-
tilu béhem vareni
nic neunika:

V prvnich minutach je to bézné.

Pokud stav pretrvava, zkontrolujte, zda:

- Je vykon ohievu dostatecné silny, jinak jej zvyste.
- Je v nddobé dostate¢né mnozstvi tekutiny.

- Funkcm ventil je umistén na jednom z piktogramu
2 nebo (23 - obr. 7 nebo 8.

- Tlakovy hrnec je fadné zavieny.

- Tésnéni nebo okraj nddoby nejsou poskozené.

Pokud je namon-
tovan ukazatel
tlaku a z ventilu
béhem vafreni nic
neunika:

V prvnich minutéch je to bézné.

Pokud tento jev pretrvava, ponoite hrnec do studené
vody, viz odstavec,Rychla dekomprese a Zvlastni
pfipad’, poté hrnec otevrete.

Vycistéte funkéni ventil a odvod pary a zkontrolujte, zda
Ize bez obtizi zatlacit kulicku bezpecnostniho ventilu.

Pokud para unika
kolem vika,
zkontrolujte:

Spravné uzavieni vika.

Polohu tésnéni vika.

Spravny stav tésnéni, pfipadné je vyménite.

Cistotu vika, tésnéni a jeho ulozeni ve viku, dale
bezpecnostni ventil a funkéni ventil.

Dobry stav okraje nadoby.

Pokud se vam
nedafri otevrit

Zkontrolujte, zda je ukazatel tlaku v dolni poloze.
Jinak provedte dekompresi a v pfipadé potieby

viko: zchladte hrnec pod proudem studené vody, viz odsta-
vec,Rychla dekomprese a Zvlastni pfipad”
Pokud potraviny | Dobu vareni.

nejsou uvaiené
nebo jsou naopak

Vykon zdroje ohtevu.
Spravnou polohu funkéniho ventilu.

spalené, Mnozstvi tekutiny.
zkontrolujte:
Pokud se Nechte nddobu néjakou dobu odmocit, nez ji umyjete.

potraviny v hrnci
spalily:

Nikdy nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.
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Zelenina

CERSTVE MRAZENE
Vareni |Poloha ventil| Poloha ventilu
e
= &
. - para** 18 min.
Artycoky - ponoreni*** 15 min.
Brambory nakrajené na - para 12 min.
Ctvrtky - ponofeni 6 min.
Brokolice - para 3 min. 3 min.
Brukev -para___ 7 min.
- ponoreni 6 min.
Cekanka - para 12 min.
Celer -para___ 6 min.
- ponoreni 10 min.
Cervena fepa - para 20 - 30 min.
Chrest - ponoreni 5 min.
Cocka (Iusténiny) - ponoreni 10 min.
Cuketa - para . 6 miq. 30 9 min
- ponofeni 2 min.
Houby na pla’tky - para . 1 min. 5 min.
celé - ponofeni 1 min. 30
Hrasek - para 1 min. 30 4 min
Kvétak - ponoreni 3 min. 4 min.
Loupany hréch (lusteniny) - ponoreni 14 min.
MrkeV (emulzni potraviny) kolecka - para 7 min. 5 min.
Obilniny (lusténiny) - ponoreni 15 min.
Polosuché fazolové lusky - ponoreni 20 min.
Pérek nakrajeny na kolecka - para 2 min. 30
Ruzickova kapusta - para 7 min. 5 min. - ponoreni
RyZe (lusténiny) - ponoreni 7 min.
& B - para 5 min. 8 min.
Spenat — -
- ponoreni 3 min.
Tyke\_/ obrovska (kase) (emulzni - ponofeni 8 min.
potraviny)
Zelend kapusta platy ___|-para 6 min.
zbavena listl | - para 7 min.
Zelené lusky fazolové - para 8 min. 9 min.
** Potravina v parnim kosiku*
*** Potravina ve vodé
Masa a ryby
CERSTVE MRAZENE
Poloha ventilu (23 Poloha ventilu (G3
Hovézi (pecené 1 kg) 10 min 28 min
Jehnédi (kyta 1,3 kg) 25 min 35 min
Kure (celé 1,2 kg) 20 min 45 min.
Losos (4 platky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 8 min
Mnik (filety 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 6 min.
Veprové (pecené 1kg) 25 min 45 min.
Tunak (4 steaky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 7 min 9 min.
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FONTOS OVINTEZKEDESEK

Az On biztonsaga érdekében a késziilék megfelel a hatélyban 1évé szabvanyoknak és eléirasoknak:

- Nyomas alatti késztilékek irdnyelv

- Elelmiszerekkel érintkezd anyagok

-Kormyezetvédelem

o A késziilék kizérdlag haztartasi hasznalatra alkalmas. .

o Figyelmesen olvassa el az Gsszes utasitast és mindig tajékozodjon a,Hasznalati Utmutatobol”

* Mint minden fézéberendezés esetében, fokozottan tigyeljen a késziilék miikodésére, killondsen, ha a
gyorsf6z6 edényt gyermekek kdzelében hasznélja.

o A gyorsf6z6 edényt ne helyezze forrd siitébe.

o A nyomés alatt [évé kukta mozgatdsat a legnagyobb évatossaggal végezze. Ne érjen a meleg
feltiletekhez. Haszndlja a fogantytkat és gombokat. Szlikség esetén hasznaljon keszty(it.

o Ellendrizze rendszeresen, hogy a fazék fogantyui megfelelden vannak-e rogzitve. Sziikség esetén
csavarozza vissza a fogantytkat.

o A gyorsf6z6 edényt ne haszndlja a rendeltetésétdl eltérd célra.

o A kukta nyomas alatt f6z. A nem megfeleld hasznalat forrazasos égési sériiléseket okozhat. Haszndlat
el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a gyorsfézé edény megfelelden le van zérva. Lasd a Lezaras” cim(i
bekezdést.

» Agyorsf6z6 edény kinyitasat soha ne eréltesse. Bizonyosodjon megarrél, hogy a belsé nyomas a normal
szintre csokkent. Lasd a, Biztonsag" cim(i bekezdést.

o A kuktat soha ne hasznalja folyadék nélkiil, mert az stlyosan karositja az edényt. Bizonyosodjon meg
réla, hogy mindig van elegendé folyadék benne fézés kozben.

o Csak a készlilékkel kompatibilis, a hasznalati utasitasban megadott héforrésokat hasznaljon.

A kuktaban soha ne készitsen tejalapu ételeket.

 Ne haszndljon durva szem(i sot a gyorsféz6 edényben, a f6zés végén adjon az ételhez finom szemii st.

o Agyorsféz6 edényt csak a fels6 sz&létél szamitott 2/3 részig toltse meg (maximalis feltoltési szint jelolés).

o Olyan ételek esetében, amelyek f6zés soran megduzzadnak, mint példaul arizs, szaritott z6ldségek vagy
kompétok stb,, a kuktét csak Girtartalménak 1/3 részéig toltse meg. Bizonyos t6kbdl, cukkinibdl stb.
késziilt levesek esetében néhany percig hagyja hiilni a gyorsfézo edényt,majd hideg viz alatt hitse le.

* Anyomas hataséra esetleg felfjodd, mesterséges felsé bérréteggel boritott htisok (pl. marhanyelv stb.)
elkészitése utan a hust ne szurkalja meg addig, amig a bér puffadt, mert ez forrézasos sériilésekhez
vezethet. F6zés el6tt szurkalja meg a hust.

o Pépesllagu élelmiszerek (sargaborso, rebarbara stb.) esetében a gyorsf6z6 edényt enyhén fel kell razni
felnyitas el6tt, hogy az étel ne froccsenjen ki beldle.

* Minden haszndlat el6tt bizonyosodjon meg arrdl, hogy a szelepek nincsenek eltémdédve. Lasd a,Fézés
elétt” cimi bekezdést.

A gyorsf6z6 edényben ne siissén olajban nyomas alatt ételt.

oAz %Iéirttisztl'tési és karbantartasi maveleteken kiviil ne végezzen semmilyen beavatkozast a biztonsagi
rendszeren.

o Kizardlag a készlilék modelljének megfeleld eredeti TEFAL alkatrészeket hasznaljon. Kiilondsen figyeljen
arra, hogy TEFAL fazekat és fed6t hasznaljon.

o Az alkoholgdzok gyulékonyak. A fedd felhelyezése el6tt az alkoholtartalmu ételt forralja kb. 2 percig.
Alkoholt tartalmazo receptek készitésekor tartsa feliigyelet alatt a kuktat.

 Agyorsf6z6 edényben ne taroljon savas vagy sos ételeket f6zés el6tt vagy utan, mert azok kérosithatjak
afazekat.

o Amennyiben észreveszi a kukta haszndlata kézben, hogy annak valamelyik része, tartozéka sériilt,
meghibasodott, semmi esetre se probalja meg kinyitni azt. Kapcsolja ki a héforrast, hagyja a kuktat
teljesen lehtilni miel6tt athelyezné valahova, vagy kinyitnd a fed6t. Ne hasznalja a készliléket Ujra, hanem
vigye el egy hivatalos Tefal markaszervizbe atnézetni, javittatni.

ORIZZE MEG AZ UTASITASOKAT
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Leiro abra

Uzemi szelep illesztési jelzés
Tomités

Uzemi szelep H
Gozelvezetd csé I
Biztonsagi szelep J. Parolokosar*
Nyomasjelzé K.  Labazat*
Nyitégomb L.  Hosszu fazékfogo nyél
M
N
(o)

mmoN®>

Fedél fogantyu Fazék

G(a). Feddillesztési jelzés Rovid fazékfogd nyél

G(b). Fedéillesztési jelzés a fazékhoz Maximalis feltoltési szintjelz6
képest

Minden hasznalat el6tt
feltétleniil ellendrizze

Az iizemi szelep ellendrzése

o Ellendrizze, hogy az lizemi szelep Urité nyildsa nincs-e eltomddve.

A biztonsagi szelep ellenérzése

o Ellendrizze, hogy a szelepben 1évé golyéd mozog (egy palcika segitségével).
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Tulajdonsagok

A gyorsf6z6 edény aljanak atméréje - referenciak

Urtartalom | Fazék@ | Alj@ nf;:g;" Mas);i;; il)i;m;ts?n-
31 20cm 17 cm P25340 150 kPa
4] 22.cm 15cm P25342 170 kPa
6l 22cm 15¢cm P25307 170 kPa
Szett41+61| 22cm 15cm P25443 170 kPa
71 22cm 15cm P25308 170 kPa
8l 22cm 15cm P25344 170 kPa

Normativ informaciék:
Uzemi nyomas felsé értéke: 80 kPa

Kompatibilis h6forrasok

GAZTOZHELY ~ ELEKTROMOS  SUGARZO INDUKCIOS ~ FOTOSPIRALOS.
HALOGEN
(OVEGKERAMIA
FOZOLAP

« A gyorsf6z6 edény minden tipusu héforrassal hasznélhaté.

« Elektromos vagy indukcids tizhely esetében gy6z6djon meg arrél, hogy
a f6z6lap atméréje nem haladja meg a gyorsf6z6 edény aljanak
atmérgjét.

» Keramia vagy halogén tlizhely esetében mindig lgyeljen arra, hogy a
gyorsf6z6 edény alja tiszta és szaraz legyen.

» Gaztlizhely esetében a ldng nem nyulhat tdl az edény aljdnak a szélén.

» Valamennyi melegitési moéd esetén lgyeljen arra, hogy az edény
kdzépen helyezkedjen el.

TEFAL tartozékok

e A gyorsf6zé6 edényhez kereskedelmi forgalomban elérheték a kovetkezd
tartozékok:

Kellék Hivatkozasi szam
Tomités (4, 6, 7, 8L) X9010101
Paroldkosar* 792185
Labazat* 792691

o Egyéb alkatrészek cseréje (ideértve a 3L-es tomitést is) vagy barmilyen javitas igyében
forduljon a hivatalos TEFAL szervizkozponthoz (kérjiik, tajékozodjon a kévetkez
weboldalon: www.tefal.com).
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o Kizarolag a késziilék modelljének megfelel6 eredeti TEFAL alkatrészeket
hasznaljon.

Hasznalat

Nyitas

» Hiivelykujja segitségével hlzza el a nyitdgombot (E) és tartsa visszahuzva -
1.abra

o Mikozben egyik kezével a hosszu fazékfogd nyelet tartja (L), a masik kezével
forditsa el a hosszu fedélfogd nyelet (F) az dramutatoval ellentétes iranyba,
amig ki nem nyilik az edény - 2. abra.

e Ezutan emelje le a fedét.

Zaras
o A fed6t pontosan helyezze ra a fazékra és igazitsa

Hasznalaton kiviili

zart edény eseté-
ben normalis, hogy
a fedo a fazékhoz
képest mozog.Ez a
jelenség
megsziinik, amikor

a G(a) és G(b) fedGillesztési jelzésekhez.

o A fed6t forgassa el az 6ramutat6 jarasaval azonos
iranyban (itkézésig — 3. abra amig a gomb
zarédasanak a hangjat nem hallja 4. abra.

Ha nem sikeril elforditani a fedét, ellenérizze,

hogy a nyitdgomb (E) vissza van-e huzva.

az edény nyomas
alatt van.

Minimalis toltési szint

e Mindig toltsén minimalis mennyiségd 25 cl/ 250
ml (2 pohar) folyadékot az edénybe.

Parolas esetén*:

o Toltson legalabb 75 cl/ 750 ml (6 pohar) folyadékot
az edénybe.

e A kosarat* (J) helyezze az e célra szolgalé tartéra*
(K)- 5. abra.

A parolokosarba*
helyezett
élelmiszerek nem
érhetnek hozza a
gyorsf6z6 edény
fedojéhez.

Maximalis toltési szint

o A gyorsf6z6 edényt ne toltse fel a fazék magassaganak 2/3 részénél jobban
(maximalis feltoltési szintjelz6) (0) - 6. abra.

Egyes élelmiszerek esetében:

o Olyan ételek esetében, amelyek f6zés soran megduzzadnak, mint példaul a rizs,
szaritott zoldségek vagy kompotok stb., a gyorsf6z6 edényt Grtartalmanak csak
1/3 részéig toltse meg.

o Levesek készitésekor ajanlott gyors nyomdscsokkentést végezni (lasd a
,Gyors nyomascsokkentés” cimi bekezdést).
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Az iizemi szelep (A) hasznalata:

Az iizemi szelep felhelyezése (A) :

Figyelem! Ezeket a mUveleteket kizérélag hideg, tizemen

kivili terméken szabad végrehajtani.

o Helyezze fel az Uzemi szelepet (A), és a szelepen
taldlhato piktogramot @ igazitsa az illesztési jelzéshez
(H).

« Nyomja meg a szelepet és forditsa el a Z£ vagy &
piktogramig.

Az iizemi szelep eltavolitasa:

Figyelem! Ezeket a mlveleteket kizérélag hideg, lizemen

kivli terméken szabad végrehajtani.

* Nyomja meg a szelepet és forgassa el az abran lathato
madon ugy, hogy a piktogram @ az illesztési jelzéshez
(H) keruljon.

e Tavolitsa el a szelepet az dbran lathaté modon.

Zoldségek vagy torékeny élelmiszerek fozése esetén:

« Allitsa a szelepen taldlhaté piktogramot < az illesztési
jelzéshez (H) - 7. abra.

Husok vagy fagyasztott élelmiszerek f6zése esetén:

« Allitsa a szelepen talalhat6 piktogramot @ azillesztési
jelzéshez (H) - 8. abra.

A g6z kiengedéséhez:

e A szelepet (A) fokozatosan forgassa el tetszéleges
nyomascsdkkentési sebességgel Ugy, hogy a &
piktogram jelzéssel szemben alljon meg — 9. abra,
vagy helyezze a gyorsf6z6 edényt hideg folydviz ald
(,Gyors nyomascsokkentés” bekezdés).
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Az els6 hasznalat

A termék o A kosartartot (K) helyezze a fazék aljaba és tegye
miikédésének ra a kosarat (J)*.

kezdetekor » Toltse meg vizzel a fazekat 2/3 részig (maximalis
normalis, hogy géz feltoltési szintjelz6 (0)).

o Zarja be a gyorsf6z6 edényt.

o A3 piktogramot allitsa az illesztési jelzéshez (H)
- 8.abra.

o A gyorsf6z6 edényt tegye ra a melegitéeszkozre és
allitsa a legnagyobb melegitési fokozatra.

e Amikor a g6z elkezd tavozni a szelepen 4t,
csokkentse a melegitési fokozatot és varjon 20
percet.

® 20 perc utan kapcsolja ki a melegitéeszkozt.

o A nyomascsokkentést tetszés szerinti sebességgel
végezze el Ugy, hogy a szelepet (A) fokozatosan
forditsa el egészen a € piktogramig - 9. abra.

o A nyomasjelz6 (D) szintjének visszaesése azt jelzi,
hogy a kukta mar nincs nyomas alatt.

 Nyissa ki a kuktat - 1 - 2. abra.

o Vizzel mossa ki, majd szaritsa meg az edényt.

jelenlétét mutatja a
nyomasjelzé (D).

Fozés elott

» Minden egyes hasznalat el6tt vegye le a szelepet (A)
(Iasd az,Uzemi szelep miikddése” cimii bekezdést) és
szemrevételezéssel nappali fénynél ellendrizze, hogy a
g6zelvezetd csé (B) nem dugult-e el (Lasd a szemben
1évG rajzot). Szlikség esetén fogpiszkaldval tisztitsa ki -
10. abra.

o Ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep (C) goérgéje
mozgathaté-e, az abranak megfelel6 médon és a,Tisztitas
és karbantartas” cim(i bekezdésben leirtak szerint.

 Toltse az edénybe a hozzavalodkat és a folyadékot.

e Zarja le az edényt - 3. abra és ellenérizze, hogy
rendesen le van zérva - 4. abra.

« A szelepen talalhaté & vagy & piktogramot allitsa
azillesztési jelzéshez (H) - 7. vagy 8. abra.

o A gyorsf6z6 edényt tegye ra a melegitéeszkozre és
allitsa a legnagyobb melegitési fokozatra.
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Fozés kozben

A nyomasjelz6 (D)
megakadalyozza,
hogy a nem
megfeleléen lezart
kukta nyomas ala

e A termék muikodésének kezdetekor normalis, hogy
g6z jelenlétét mutatja a nyomasjelzé (D).

e Amikor az lizemi szelepen (A) folyamatosan g6z
tavozik és kozben folyamatos hang (sistergés)
hallhato, csokkentse a héforras teljesitményét oly

keriiljon. madon, hogy a szelep (A) rendszeresen sisteregjen.
» Kezdje el a f6zési id6 visszaszamolasat, a receptben
leirtak szerint.
« Amikor a fézési id6 letelt, kapcsolja ki a héforrast.
Fozés vége

A g6z kiengedése:

- Lassi nyomascsokkentés:

e A nyomascsokkentést tetszés szerinti
sebességgel végezze el Ugy, hogy a szelepet
(A) fokozatosan forditsa el egészen a &
piktogramig - 9. abra. A nyomasjelzé (D)
szintjének visszaesése azt jelzi, hogy a kukta
mar nincs nyomas alatt.

A nyomasjelz6 (D) megakadalyozza a még
nyomas alatt lévé gyorsf6z6 edény
kinyitasat.

- Gyors nyomascsokkentés:

o A nyomascsokkenés felgyorsitasa érdekében a
gyorsféz6 edényt hideg vizbe teheti az dbran
lathaté modon. A nyomadsjelzé (D) szintjének
visszaesése azt jelzi, hogy a kukta mar nincs
nyomas alatt.

- Kinyithatja a kuktat - 1. és 2. abra.

- Sajatos esetek:

e Emulzié alapu ételek (Iasd a f6zési tablazatot)
és szaraz zoldségek fézésekor a kukta kinyitasa
elétt ne csokkentse a nyomast, hanem varja
meg, amig a nyomadsjelzé leereszkedik.
Prébélja meg kissé csokkenteni a javasolt
fézési idét.
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Ha a g6z kiengedése
soran rendellenes ki-
I6velléseket tapasz-
tal, allitsa vissza az
lizemi szelepet (A) a
& vagy (B pozi-
cioba - 7. abra vagy 8.
abra - majd végezzen
lassti nyomascsok-
kentést és el-
lenérizze, hogy
megsziintek a kil6-
vellések.

A nyomas alatt Iévo
kukta mozgatasat a
legnagyobb évatos-
saggal végezze, az
edényt ne razza.
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Tisztitas és karbantartas
A kukta tisztitasa

A készulék megfelel6 miikodése érdekében
minden haszndlat utan tartsa be a tisztitasi és
karbantartasi ajanlasokat.

e Minden hasznalat utan mossa el a kuktat (fazék és
fedé) mosogatdszeres langyos vizzel. A
parolokosar* esetében ugyanigy jarjon el.

e Ne hasznaljon hipot, sem pedig klértartalmu
szereket.

 Soha ne hevitse fel a fazekat tires allapotban.

A fazék belso feliiletének tisztitasa:

o A fazék belsejét szivaccsal és mosogatdszerrel
tisztitsa.

o Afazék aljanak belsé feliiletén megjelend foltok
nem befolydsoljak a fém mindségét. Vizkd
rakddott le a feliiletre. Kevés ecettel atitatott
szivaccsal tavolithatja el a foltokat.

A fazék kiilso feliiletének tisztitasa:
o A fazék kiilsejét szivaccsal és mosogatoszerrel
tisztitsa.

A fedo tisztitasa:
» A fed6t langyos vizzel és mosészeres szivaccsal
mossa el, majd alaposan 6blitse le.

A fedo tomitésének tisztitasa:

e Minden f6zés utén tisztitsa meg a tomitést (I) és
annak helyét.

e A tomités visszahelyezését az abrak szerint
végezze- 11 - 12. abra.

Az lizemi szelep (A) tisztitasa:

o Vegye le az lizemi szelepet (A), lasd az,Uzemi
szelep hasznalata” cimU bekezdést.

o Tisztitsa meg az lzemi szelepet (A) folyoviz alatt
-13. abra.

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphaték

Minden egyes
hasznalat utan
mossa el a
gyorsf6zo edényt.

A hosszu hasznalat
utan megjelend
elszinez6dott
részeknek és
karcolasoknak
nincsen semmilyen
negativ hatasa.

Csak a fazék és a
kosar moshato el
mosogatégépben.

A gyorsf6z6 edény
mindségének
hosszu ideig
torténo megorzése
érdekében ne
hevitse az iires
fazekat.

A késziiléket 10 év
hasznalat utan
kotelezéen
vizsgaltassa at
valamelyik
hivatalos TEFAL
Szervizkézpontban.
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A gozelvezet6 csé (B) tisztitasahoz:

» Vegye le a szelepet (A).

e Fénnyel szembeni szemrevételezéssel
bizonyosodjon meg arrdl, hogy a gézelvezetd
¢s6 nincs eldugulva és a forméja kerek. Lasd a
szemben [évé dbrat. Szikség esetén
fogpiszkaldval tisztitsa ki - 10. abra.

A biztonsagi szelep (C) tisztitasa:

« A fedé belss részén talalhatd biztonségi szelep Soha ne hasznal-
alapot foly viz ala tartva mossa meg. jon éles vagy he-
gyes targyat a

e Ellendrizze, hogy megfeleléen mikodik-e a
g6rgd benyomasaval, amelynek akadalytalanul
be kell nyomédnia. Lasd a szemben 1évé dbrat.

késziiléken végzett
miiveletekhez.

A kukta tomitésének cseréje:

o A kukta tomitését cserélje évente vagy akkor, ha
sériilést tapasztal rajta.

e Mindig az o6n altal haszndlt modellnek
megfelel6 eredeti TEFAL tomitést hasznéljon.

A kukta tarolasa:
« Csavarja vissza a fed6t a fazékra.

Biztonsag

A kukta tobb biztonsagi berendezéssel van felszerelve:

- Biztonsagos lezaras :
- Ha az edény nincsen rendesen lezarva, a nyomasjelzé (D) nem mutat
nyomdésemelkedést és a gyorsf6z6 edényben nem né a nyomas.

« Biztonsagos felnyitas :
- Ha a kukta nyomas alatt van, a nyitogomb (E) nem mukodik. A gyorsf6z6
edény kinyitasat soha ne eréltesse. - Semmilyen beavatkozast ne végezzen
a nyomasjelzén (D).
« Talnyomasnal kettés védelem:
- Elsé berendezés: a biztonsdagi szelep (C) nyomast enged ki és a fed6 tetején
vizszintes irdnyban g6z tavozik - 14. abra
- Masodik berendezés: a tomités (I) fliggSleges irdnyban g6zt enged ki a fedé
szélén vagy a fazék oldalan talalhato kis nyilason &t - 15. abra. Figyelem!
Gaztlzhely esetében ez elolthatja a langot.

150



Ha a biztonsagi berendezések egyike bekapcsol:

e Kapcsolja ki a héforrast.

« Hagyja teljesen lehdilni a kuktat.

o Nyissa ki az edényt.

o Ellendrizze és tisztitsa meg az Gizemi szelepet (A) -
13. abra, a gézelvezetd csovet (B) - 10. abra, a
biztonsagi szelepet (C) és a tomitést (I). Lasd a
szemben lévé abrat.

Hasznalati javaslatok

1 -Agyorsf6z6 edénybél tavozé géz nagyon forrd, vigyazzon, hogy ne
égesse meg magat. Sziikség esetén hasznaljon kesztyiit.

2 - Anyomasjelzo felemelkedése utan mar nem tudja kinyitni a kuktat.

3 -Mint minden f6zdberendezés esetében, fokozottan ligyeljen a
késziilék miikodésére, kiillonosen, ha a kuktat gyermekek kézelében
hasznalja.

4 - Agyorsf6z6 edényt a fazék két fiilénél fogva mozgassa.

5 - Ne hagyjon élelmiszereket a gyorsf6z6 edényben.

6 -Soha ne hasznaljon hipoét vagy klortartalmu szereket, amelyek karos

hatassal lehetnek a rozsdamentes acél minéségére.
7 -Netegye mosogatogépbe és ne aztassa vizben: a tomitést, a fedot és
az lizemi szelepet.
- A tomitést cserélje évente, vagy ha sériilést tapasztal rajta.
- Tisztitaskor az edénynek minden esetben kihiilt és kiiiritett allapotban
kell lennie.
10 -A késziiléket 10 év hasznalat utan kotelezéen vizsgaltassa at
valamelyik hivatalos TEFAL Szervizkdzpontban.

O ®©

Garancia

e A hasznalati utasitasnak megfelel hasznalat esetén az Uj TEFAL gyorsféz6

edény fazekdra a gyart6 10 éves garanciat vallal:
- A termék fém részének Osszes gyartasi hibajara,
- Az alap fémjének minden korai elhasznalédasara.

e Kuktaja minden egyéb részének, tartozékanak, a gyartasbal,
anyaghasznalatbél ered6 meghibasodasara, a vasarlas helye szerint
illetékes orszag hatalyos jogszabalyai alapjan megszabott garancia
érvényes, a vasarlas napjatol kezdédéen.

» A szerzédéses garancia a vasarlas idopontjarél szol6 pénztari bizonylat,
illetve szamla felmutatasaval érvényesitheto.
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A garancia nem terjed ki a kovetkezékre:
o A fontos dvintézkedések betartdsanak elmulasztasabol és a gondatlan
hasznalatbol szadrmazé meghibasodasokra, kiilondsen a kovetkezdkre:
- Utés, leesés, stitében torténd hasznalat,
- A fedd és az lizemi szelep mosogatdgépben torténd elmosasa.
e Kizarélag a hivatalos TEFAL Szervizkdzpontok jogosultak a garancia
érvényesitésére (Kérem, hivatkozzon a kovetkez6 weboldalra : www.tefal.com).

Szabalyos jelolés

Jelzés Elhelyezés
A gyarto és a kereskedelmi marka Fazékfogo nyél, fedéfogd
azonositasa nyél
Gyartasi év széria A fazékon

Modellhivatkozas
Maximélis biztonsagi nyomas (PS) Afeddn
Uzemi nyomas fels6 értéke (PF):

Urtartalom Afazék alja

« Védjiik a kdrnyezetet!

® Ez a késziilék szdmos visszanyerhetd vagy Ujrahasznosithaté anyagot
tartalmaz.
> A megfelel6 kezelés érdekében adja le valamelyik kijelolt gytjtéhelyen.
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A TEFAL valaszol a kérdéseire

Problémak

Ajanlasok

Ha a gyorsf6z6
edényt folyadék
nélkiil, nyomas
alatt melegitette:

Vizsgéltassa at a kuktat egy hivatalos TEFAL szervizkodz-
pontban.

Ha a nyomasjelz6
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavo-
zik a szelepen:

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha a jelenség tovabbra is fenndll, ellenérizze, hogy:

- A héforras teljesitménye megfelel6-e, ha nem, akkor
allitsa nagyobbra.

- fazékban levé folyadék mennyisége elegendé-e.

- Az izemi szelep a piktogramok egyikén &ll, 5 vagy
(Z3-7.vagy 8. abra.

- A gyorsf6z6 edény jol le van-e zarva.

- A tomités és a fazék széle nem sériilt-e meg.

Ha a nyomasjelz6
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavo-
zik a szelepen:

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha a jelenség tovabbra is fennall, tegye hideg vizbe a
készuléket, lasd ,Gyors nyomascsokkentés és Sajatos
esetek” fejezet szerint, majd nyissa ki.

Tisztitsa meg az Uzemi szelepet és a gézelvezetd cso-
vet, majd ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep gérgéje
akadalytalanul benyomodik-e.

Ha a fed6 koriil
goz tavozik,
ellendrizze:

A fed6 megfelel zarasat.

A fedé tomitésének helyzetét.

A tomités megfeleld allapotat; sziikség esetén cserélje
ki.

Afedd, a tomités és a tomitésnek a fedében kialakitott
hely, a biztonsagi szelep és az lizemi szelep tisztasagat.
A fazék szélének megfeleld allapotat.

Ha nem tudja
lezarni a fedét:

Ellendrizze, hogy a nyomasjelz6 az alsé allasban van-e.
Szlikség esetén végezzen nyomascsdkkentést, hideg
vizsugar alatt h(itse le a gyorsf6z6 edényt, lasd a,Gyors
nyomascsokkentés és Sajatos esetek” cim( bekezdést.

Ha az élelmiszerek
nem féttek meg
vagy megégtek,
ellendrizze:

A f6zési id6t.

A héforras teljesitményét.

Az Uizemi szelep megfelel6 elhelyezkedését.
A folyadék mennyiségét.

Ha az étel
megégett a
kuktaban:

Elmosogatas el6tt hagyja a fazekat azni.
Soha ne hasznaljon hipot, sem pedig klértartalmu sze-
reket.

*Egyes modellek kosar nélkiil kaphatok
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Zoldségek

FRISS [FAGYASZTOTT
e A szelep A szelep
Siités helyzete | helyzete
3
o -g6z** 18 perc
Articska - merités*** 15 perc
Brokkoli -g6z 3 perc 3 perc
Brokkoli -g6z 7 perc 5 perc - merités
Buiza (széraz zolds.) - merités 15 perc
Cékla -géz 20 30 perc
L -g6z 6 perc 30 9 perc
Cukkini - merités 2 perc
Endivia -g6z 12 perc
Fejeskaposzta szeletel8 [-gbz 6 perc
levelek -g6z 7 perc
Félig szaraz bab - merités 20 perc
Fehérrépa _?;);rite’s Z pere
- perc
Gomba szeletek |-g6z 1 perc 5 perc
egész - merités 1 perc 30
Karfiol - merités 3 perc 4 perc
. -g6z 12 perc
Negyedbe vagott burgonya nerités % perc
Oriastok (puiré) (emulzio alapu élelmiszerek) - merités 8 perc
Poréhagyma-karikak -g6z 2 perc 30
Rizs (szaraz zslds.) - merités 7 perc
Sérgaborsd (szaraz zolds.) - merités 14 perc
Sargarépa (emulzié alapu él karikak -g6z 7 perc 5 perc
Sparga - merités 5 perc
Spendt -g0z 5 perc 8 perc
- merités 3 perc
Zeller -96z 6 perc
- merités 10 perc
Z6ld lencse (szaraz zolds.) - merités 10 perc
Zoldbab -g6z 8 perc 9 perc
Z6ldborso -g6z 1 perc 30 4 perc
** Elelmiszer a parolokosarban®
** Elelmiszer vizben
Hus és hal
FRISS FAGYASZTOTT
A szelep A szelep
helyzete @ helyzete @
Barany (comb 1,3 kg) 25 perc 35 perc
Csirke (egész 1,2 kg) 20 perc 45 perc
Lazac (4 szelet 0,6 kg) (emulzi6 alapu élelmiszerek) 6 perc 8 perc
Marha (sult 1 kg) 10 perc 28 perc
Menyhal (filé 0,6 kg) (emulzi6 alapu élelmiszerek) 4 perc 6 perc
Sertés (stilt 1 kg) 25 perc 45 perc
Tonhal (4 steak 0,6 kg) (emulzio alapu élelmiszerek) 7 perc 9 perc
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DOLEZITE UPOZORNENIA

Z bezpecnostnych dovodov toto zariadenie zodpoveda platnym normam a predpisom:

- smernici o tlakovych zariadeniach,

- smernici o materialoch, ktoré prichadzaju do styku s potravinami.

- smernici o Zivotnom prostredi.

o Va3 pristroj je urceny iba na domace pouzivanie.

« Pozorne si precitajte vietky pokyny a k "Prirucke pre pouzivatela” sa v pripade potreby vracajte.

o Ako v pripade v3etkych zariadeni na varenie, aj v tomto pripade davajte velky pozor, najma ked'
tlakovy hrniec pouZivate v blizkosti deti.

o Tlakovy hrniec nikdy nedavajte do horticej rdry na pecenie.

« Tlakovy hrniec pod tlakom prenasajte vzdy maximalne opatrne. Nedotykajte sa horucich povrchov.
Pouzivaijte iba rcky a tchytky. Ak je to potrebné, pouZite rukavice na pecenie.

* Pravidelne kontroluijte, i st ricky nadoby spravne pripevnené.V pripade potreby ich dotiahnite
skrutkovanim.

« Tlakovy hrniec nepouzivajte na iné tcely, nez na aké je uréeny.

oV tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouzivanie méze viest k poraneniu oparenim.
Ubezpecte sa, Ze tlakovy hrniec je sprévne zatvoreny, az potom ho spustite. Pozri odsek
,Zatvaranie”.

* Tlakovy hrniec nikdy neotvérajte nasilu. Ubezpecte sa, Ze vnitorny tlak klesol. Pozri odsek
Bezpecnost”.

« Tlakovy hrniec nikdy nepouZivajte bez tekutiny, mohlo by déjst k véznemu poskodeniu hrnca.
Pocas pripravy jedla kontroluite, ¢i vzdy obsahuje dostatocné mnoZstvo tekutiny.

* Pouzivajte kompatibilny(é) tepelny(é) zdroj(e) na varenie v stlade s pokynmi na pouzivanie.

* Vo svojom tlakovom hrnci nikdy nepripravuijte recepty s pouzitim mlieka.

« V tlakovom hrnci nepouzivajte hrubozrnnu sol, pridavajte iba jemnt sol na konci varenia.

 Hrniec nikdy nenaplnajte na viac ako na 2/3 (oznacenie maximalneho naplnenia).

« V pripade potravin, ktoré pocas varenia zvac3uju svoj objem, ako s ryZa, susena zelenina alebo
kompéty, nenaplitajte hmiec na viac ako 1/3 jeho kapacity. V pripade pripravy niektorych polievok
na bdze tekvice, cukety, ... nechajte hrniec niekolko minut vychladndt a potom ho ochladte pod
studenou vodou.

o Po uvareni mésa s tenkou kozou (napriklad hovédzi jazyk..), ktora by sa mohla vplyvom tlaku vydut,
méso neprepichuite, kym je koZa nafuknuta, mohli by ste sa oparit. Pred varenim méaso prepichnite.

« V pripade mazlavych potravin (hrach, rebarbora...) pred otvorenim hrncom mierne potraste, aby
tieto potraviny nevystrekli von.

o Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i ventily nie st upchaté. Pozri odsek,Pred varenim”.

o Tlakovy hrniec nepouZzivajte na vyprazanie pod tlakom v oleji.

« Nezasahujte do bezpe¢nostného systému, okrem tikonov, na ktoré sa vztahuju pokyny na Cistenie
audrzbu.

* Pouzivajte iba originalne diely TEFAL zodpovedajlice vaSmu modelu. Predovsetkym pouZzivajte
nadobu aj veko znacky TEFAL.

o Alkoholové vypary st horlavé. Nechajte najprv priblizne 2 minuty vriet, az potom zalozte veko.V
pripade pripravy receptov na baze alkoholu svoj pristroj nespustajte z oci.

« NepouZivajte hrniec na skladovanie kyslych alebo slanych potravin pred alebo po vareni, nddoba
sa moze poskodit,

o Ak pocas pouzivania zistite, Ze nejaka cast tlakového hrnca je poskodena, nepokusajte sa hrniec
za ziadnych okolnosti otvorit; vypnite zdroj tepla a nechajte hrniec na varnej doske vychladntt
pred tym, nez ho premiestnite alebo otvorite pokrievku. Hrniec znovu nepouzivajte a nechajte ho
prehliadnut a opravit v autorizovanom servisnom stredisku Tefal.

USCHOVAJTE TIETO POKYNY
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Popisna schéma

A.  Prevadzkovy ventil H.  Index polohy ventilu

B.  Kandlik na odvod pary I Tesnenie krytu

C.  Bezpecnostny ventil J. Naparovaci kosik*

D. Ukazovatel pritomnostitlaku K.  Stojan*

E.  Otvaracie tlac¢idlo L. DIha rukovat nadoby

F.  Rukovat pokrievky M. Nadoba

G(a). Znacka umiestnenia krytu N.  Krétka rukovat nadoby

G(b). Znacka umiestnenia krytu 0. Znacka maximalneho
vzhladom k nddobe mnozstva

Povinné kontroly pred
kazdym pouzitim

Kontrola prevadzkového ventilu

» Skontrolujte, ¢i nie je zablokovany vypustaci otvor prevadzkového ventilu.

Kontrola poistného ventilu

» Skontrolujte, ¢i je gulocka poistného ventilu pohybliva (pouzite palicku).

*Kosik nie je stcastou balenia niektorych modelov 157



Vlastnosti

Priemer dna tlakového hrnca - referencie

Objem 9 @dna Ahsetll;?tli(;'a‘zy l,:)gel bgnza)génr‘\?’)ls% y
nadoby ocel Piake
31 20cm | 17cm P25340 150 kPa
4] 22cm | 15cm P25342 170 kPa
6l 22cm | 15cm P25307 170 kPa
Stprava4l+6I1| 22cm | 15cm P25443 170 kPa
71 22cm | 15cm P25308 170 kPa
8l 22cm | 15cm P25344 170 kPa

Normativne informacie:
Prevadzkovy tlak: 80 kPa

Kompatibilné zdroje tepla

PYNOVY ELEKTRICKA  SKIOKERAMICKA INDUKCNA  ELEKTRICKY
5O PLATNA PLATNA PLATNA Somaon
HA

« Tento tlakovy hrniec je vhodny pre vsetky zdroje tepla.

e Na elektrickom alebo indukénom sporaku sa uistite, ze velkost
vykurovacej dosky nepresahuje spodnu ¢ast tlakového hrnca.

» Na keramickom alebo halogénovom sporéaku, skontrolujte, ¢i je spodnd
Cast tlakového hrnca vzdy cistd a sucha.

e Pri plynovom sporaku nesmie plamen prekrocit priemer spodnej Casti
tlakového hrnca.

o Pri vSetkych druhoch sporakov dbajte o to, aby bol tlakovy hrniec v
strede.

Prislusenstvo TEFAL
« K tlakovym hrncom je k dispozicii nasledujuce prislusenstvo:
Prislusenstvo Referencné ¢islo
Tesnenie krytu X9010101
Naparovaci kosik* 792185
Stojan* 792691

o Pri vymene ostatnych casti (vratane tesnenia 3L) alebo pri opravach sa obrétte
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na autorizované servisné stredisko TEFAL (navstivte naSu stranku:
www.tefal.com).
« Pouzivajte iba originalne diely TEFAL zodpovedajice vaSmu modelu.

Pouzivanie

Otvorenie

e Pomocou palca vytiahnite uvolfiovacie tlacidlo (E) a pridrzte ho - obr. €. 1.
o Rukou drzte dlhu rukovat nadoby (L) a druhou rukou otocte dlhu rukovat krytu

(F) proti smeru hodinovych ruciciek, az kym sa kryt neotvori - obr. €. 2.
e Potom zdvihnite veko.

Zatvorenie
Ked'je spotrebicvyp- o Nasadte veko na nadrz tak, aby boli znatky
nuty a zatvoreny, za- umiestnenia krytu zarovnané G(a) a G(b).
bezpecte,abysakryt . Otocte kryt v smere hodinovych ruiciek, kym sa
vzhladom na nadobu nezastavi - obr. €. 3 a kym nezalujete zvuk
pohyboval normalne. zacvaknutia obr. €. 4.
a'a(liz;pztir:g':(fw Ak neviete ototit kryt, skontrolujte, ¢i je tlacidlo
moiné.' J otvorenia (E) riadne stla¢ené.

Minimalne naplnenie
 Vzdy pouzivajte minimalne mnozstvo kvapaliny Potraviny, ktoré su

rovnajuce sa 25 cl/250 ml (2 pohare). polozené v
) naparovacom
Pre pripravu v pare*: kosiku*, sa nikdy
e Naplih musi byt minimalne 75 cl/750 ml (6 nesmu dotykat
poharov). veka tlakového

e Umiestnite kosik* (J) na drziak* (K) ur¢eny na tento hrnca.
ucel - obr. €. 5.

Maximalne naplnenie

« Nikdy nenaplinajte tlakovy hrniec viac ako na 2/3 vysky nadrze (znacka
maximalneho naplnenia) (0) - obr. €. 6.

V pripade niektorych potravin:

« V pripade potravin, ktoré pocas varenia zvac¢suju svoj objem, ako su ryza,
suena zelenina alebo kompéty, ... nenaplfiajte hrniec na viac ako 1/3 jeho
kapacity.

eV pripade ventilov vdam odporuicame vykonat rychlu dekompresiu (pozri
odsek, Koniec varenia”).

*Kosik nie je stcastou balenia niektorych modelov 159



Pouzivanie prevadzkového ventilu (A)

Ak chcete nasadit prevadzkovy ventil (A):

Pozor, tieto kroky je potrebné vykonavat, pokial je

spotrebic vychladnuty a nie je zapnuty.

e Umiestnite prevadzkovy ventil (A) tak, aby bol
piktogram na ventile zarovnany @ so znackou
umiestnenia (H).

o Stla¢te ventil a potom ho otocte az k znacke Z=£ alebo

@.

Vyberanie prevadzkového ventilu:

Pozor, tieto kroky je potrebné vykonavat, pokial je

spotrebic¢ vychladnuty a nie je zapnuty.

e Zatlacte ventil a potom ho otocte tak, aby bol piktogram
zarovnany @ so znackou umiestnenia (H) podla
nakresu oproti.

« Vlyberte ventil, ako je zndzornené na obréazku oproti.

Varenie zeleniny alebo jemnych potravin:
» Umiestnite piktogram £ na ventile smerom k znacke
umiestnenia (H) - obr. €. 7.

Priprava mésa alebo jemnych potravin:

e Umiestnite piktogram & na ventile smerom k znacke
umiestnenia (H) - obr. €. 8.

Vypustanie pary:

» Postupne otécajte ventil (A) rychlostou dekompresie
podla svojho uvazenia, musite skoncit az na doraz na
piktograme €» - obr. €. 9, alebo umiestnite hrniec do
studenej vody (Cast,Rychla dekompresia”).
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Prvé pouzitie

Pritomnost pary na » Umiestnite drziak kosika (K) na spodok nddoby a
ukazovateli polozZte kds na vrch (3)*.

pritomnosti tlaku ¢ Do 2/3 néddoby nalejte vodu (zna¢ka maximalneho
(D) je na zaciatku mnozstva (0)).

spustenia e Zatvorte tlakovy hrniec.

spotrebica ¢ Umiestnite piktogram (23 smerom k znatke
normalna. umiestnenia (H) - obr. €. 8.

e Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom
nastavte na maximalny vykon.

» Ked'z ventilu za¢ne vychadzat para, znizte vykon
zdroja tepla a varte 20 minut.

e Po uplynuti 20 minut zdroj tepla vypnite.

e Postupne otacajte ventil (A) a podla svojho
uvazenia vyberte rychlost dekompresie, musite
skonit az na doraz na piktograme &> - obr. €. 9.

o Ked ukazovatel pritomnosti tlaku (D) zapadne,
hrniec viac nie je pod tlakom.

e Otvorte tlakovy hrniec — obr. €. 1 - 2.

« Oplachnite tlakovy hrniec vodou a osuste ho.

Pred varenim

e Pred kazdym pouZzitim vyberte ventil (A) (pozrite si ¢ast
,Pouzivanie prevadzkového ventilu”) a vizualne
skontrolujte, ¢i kanalik na odvod pary (B) nie je
zaneseny (Pozrite si ndkres naproti). V pripade potreby
ho o¢istite $paradlom — obr. ¢. 10.

» Skontrolujte, ¢i sa gulocka bezpecnostného ventilu (C)
pohybujte podla nékresu oproti a pozrite si odsek
,Cistenie a udrzba”

o Pridajte prisady a tekutiny.

e Zatvorte tlakovy hrniec - obr. €. 3 a uistite sa, ze je
bezpeéne zatvoreny - obr. €. 4.

« Umiestnite piktogram £ alebo & na ventile smerom
k znacke umiestnenia (H) - obr. €. 7 alebo 8.

e Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom nastavte
na maximalny vykon.

*Kosik nie je stcastou balenia niektorych modelov 161



Ukazovatel
pritomnosti pary

Pocas varenia

e Pritomnost pary na ukazovateli pritomnosti tlaku (D)
je na zaciatku spustenia spotrebi¢a normalna.

(D) brani tlakovému  *® Ak prevadzkovy ventil (A) vypusta paru nepretrzite,

hrncu v stupani
tlaku, ak hrniec nie

pricom vydéava pravidelny zvuk (PSSSST), znizte
teplotu zdroja tak, aby ventil (A) nadalej pravidelne

e Dodrzte dobu varenia uvedenu v recepte.

« Po skonceni doby varenia vypnite zdroj tepla.

je spravne Sepkal.
zatvoreny
Koniec varenia

Vypustenie pary:

- Pomala dekompresia:

» Postupne otdcajte ventil (A) a podla svojho
uvazenia vyberte rychlost dekompresie,
musite skoncit na piktograme &» - obr. €. 9.
Ked' ukazovatel pritomnosti tlaku (D) zapadne,
hrniec viac nie je pod tlakom.

Ukazovatel pritomnosti pary (D) brani

otvoreniu tlakového hrnca, ak je este pod

tlakom.

- Rychla dekompresia:

« Tlakovy hrniec mézete umiestnit do studenej
vody, aby ste urychlili dekompresiu, pozrite si
obrazok oproti. Ked ukazovatel' pritomnosti
tlaku (D) zapadne, hrniec viac nie je pod
tlakom.

« Tlakovy hrniec mézete otvorit — obr. €. 1 - 2.

- Osobitny pripad:

« V pripade varenia tekutych potravin alebo
strukovin  nevykonajte dekompresiu a
pockajte  na poklesnutie ukazovatela
pritomnosti tlaku (D), az potom hrniec
otvorte. Nezabudnite trochu  skratit
odporucany cas varenia.
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Ak pri uvoliiovani
pary spozorujete ab-
normalne vypustanie,
vratte prevadzkovy
ventil (A) na znacku
= alebo(Z3-obr.c.7
alebo 8 - potom znovu
zlahka zatlacte a da-
vajte pozor, aby sa
viac neuvoliovala
para.

Tlakovy hrniec pod
tlakom prenasajte
vzdy maximalne
opatrne, tak aby ste
nim netriasli.

*Kosik nie je sucastou balenia niektorych modelov



Cistenie a udrzba
Cistenie tlakového hrnca

Z dovodu zachovania spravnej prevadzky
zariadenia po kazdom pouziti dodrzte tieto
pokyny tykajuce sa Cistenia a udrzby.

e Tlakovy hrniec (nddobu a kryt) po kazdom
pouziti umyte vlaznou vodou a distiacim
prostriedkom na riad. Rovnakym spésobom
postupuijte aj pri Cisteni kosika*.

« Nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
Cistiace prostriedky.

» Nezohrievajte prazdnu nadobu.

Cistenie vnutra nadoby:

* Umyte ho Spongiou a cistiacim prostriedkom na
riad.

o Viditelné Skvrny na vnutornej spodnej casti
zasobnika nemaju vplyv na kvalitu kovu. Naznacuju
usadzanie vodného kamena. Na ich odstranenie
mozete pouzit hubku s trochou bieleho octu.

Cistenie vonkajsej strany nadoby:

« Umyte ho Spongiou a cistiacim prostriedkom na
riad.

Cistenie veka:
« Umyte kryt pod tecucou teplou vodou s hubou
a mydlom a dobre ho opléachnite.

Cistenie tesnenia veka:

e Po kazdom vareni ocistite tesnenie (I) a jeho
ulozZenie.

» Na vymenu tesnenia si pozrite - obr. €. 11 - 12,

Cistenie prevadzkového ventilu (A):

« Vyberte prevadzkovy ventil (A), pozrite si ¢ast
,PouZivanie prevadzkového ventilu”.

 Prevadzkovy ventil (A) umyte pridom vody z
vodovodu - obr. €. 13.

*Kosik nie je stcastou balenia niektorych modelov

Po kazdom pouziti
hrniec umyte.

Zhnednutie a
Skrabance, ku
ktorym moze dojst
v dosledku
dlhodobého
pouzivania,
neovplyviujui
negativne
prevadzku.

V umyvacke riadu
mozete umyvat iba
nadobu a kés.

Aby sa ¢o najdlhsie
zachovala kvalita
hrnca, nedavajte ho
na zdroj tepla, ak je
nadoba prazdna.

Po 10 rokoch
pouzivania je
nevyhnutné
nechat tlakovy
hrniec
skontrolovat' v
autorizovanom
servisnom
stredisku
spolo¢nosti TEFAL.
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Vycistite kanalik na odvod pary (B):

o Vyberte ventil (A).

e Zrakom skontrolujte, ¢i je kanalik na odvod pary
uvolneny a okruhly- Vid' nédkres naproti. V
pripade potreby ho o¢istite $paradlom - obr.
¢. 10.

Cistenie bezpeénostného ventilu (C):

« Cast bezpe¢nostného ventilu, ktora sa nachadza
na vnutornej strane veka, umyte vodou. Natento ikon

e Skontrolujte jeho funkciu fahkym stlacenim “'kd)' nepouzivajte
gulécky, ktord by sa mala potopit bez o::gn::tl Spicaty
problémov. Vid' nékres naproti. P :

Vymena tesnenia tlakového hrnca:

« \/lymienajte tesnenie tlakového hrnca kazdy rok
alebo ked je prasknuté.

« \/zdy pouzivajte originalne tesnenie spolo¢nosti
TEFAL vhodné pre prislusny model.

Odkladanie tlakového hrnca:
o Kryt vrétte spat na nadobu.

Bezpecnost

Tento tlakovy hrniec je vybaveny niekolkymi bezpe¢nostnymi systémami:

* Bezpecnostny systém pri zatvarani:
- Ak spotrebic nie je spravne zatvoreny indikator pritomnosti tlaku (D)
nemozno zdvihnut, a tak tlakovy hrniec nemoze zvysit tlak.
« Bezpecnostny systém pri otvarani:
- Ak je tlakovy hrniec pod tlakom, nie je mozné stlacit tlacidlo otvarania (E).
Tlakovy hrniec nikdy neotvdrajte nasilu. Nikdy nemanipulujte s
ukazovatelom pritomnosti tlaku (D).

» Dva pretlakové bezpecnostné systémy:
- Prvé zariadenie: bezpecnostny ventil (C) uvolhuje tlak a para unika
horizontalne popod kryt — obr. €. 14.
- Druhé zariadenie: tesnenie (I) vypusta paru vertikalne cez maly otvor
nachadzajlici sa na okraji krytu alebo dne nadoby - obr. €. 15. Pozor, nad
plynovym sporakom méze plamen zhasnut.
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V pripade, Ze sa spusti jeden z pretlakovych

bezpecnostnych systémov:

« Vypnite zdroj tepla.

 Tlakovy hrniec nechajte Uplne vychladnut.

 Otvorte ho.

» Skontrolujte a vycistite prevadzkovy ventil (A) -
obr. €. 13, kanalik na odvod pary (B) - obr. €.10,
bezpecnostny ventil (C) a tesnenie (I). Vid nakres
naproti.

___ Odporucania tykajuce sa pouzivania

1  -Para unikajuca z tlakového hrnca je velmi hortica, davajte pozor, aby
ste sa nepopalili. Ak je to potrebné, pouzite rukavice na pecenie.
2 - Ked'ukazovatel pritomnosti tlaku vystupi, tlakovy hrniec uz nemdzete
otvorit.
3 -Ako pri pouzivani inych varnych spotrebicov, aj pri pouzivani
tlakového hrnca davajte velky pozor, ak ho pouzivate v blizkosti deti.
- Pri premiestiovani tlakového hrnca pouzivajte obe rukovéte nadoby.
- Potraviny v tlakovom hrnci dlho nenechavaijte.
- Nikdy nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované prostriedky,
mohla by sa poskodit kvalita materialu.
7 -Nedavajte do umyvacky riadu a nenechavajte namocené vo vode:
tesnenie, kryt a ovladaci ventil.
8 -Tesnenie vymienajte kazdy rok alebo ked'je prasknuté.
9  -Tlakovy hrniec cistite vzdy za studena a prazdny.
10 -Kazdych 10 rokov je nevyhnutné nechat tlakovy hrniec skontrolovat
v autorizovanom servisnom stredisku spoloc¢nosti TEFAL.

Zaruka

 V pripade, ze sa nadoba nového tlakového hrnca TEFAL pouziva na ucely

uvedené v navode na obsluhu, poskytuje sa zaruka 10 rokov na:
- akukolvek chybu tykajucu sa kovovej konstrukcie nadoby,
- akékolvek predcasné poskodenie zakladného kovu.

« Na vsetky ostatné casti vasho tlakového hrnca sa vztahuje zaruka na
vady spracovania alebo materialu v dizke dané platnou pravnou
upravou v krajine, kde bol vyrobok zaktpeny a zac¢inajica datumom
nakupu.

e Tato zmluvna zaruka plati odo dna nakupu po predlozeni
pokladni¢ného blocku alebo faktury.

Qo u b

*Kosik nie je stcastou balenia niektorych modelov 165



Zaruka nepokryva:
» Poskodenia, ku ktorym doslo v désledku nedodrzania dolezitych pokynov
alebo nedbalého pouzivania, najma:
- narazu, padu, pouzivania v rure,
- vkladania krytu a prevadzkového ventilu do umyvacky riadu.
o Tuto zaruku mézu poskytovat iba autorizované servisné strediska spolo¢nosti
TEFAL (pozrite si webovu stranku: www.tefal.com).

Regulacné oznacenie

Znacenie Miesto
Identifikacia vyrobcu a obchodnej Rukovét nadoby a rukovat
zndmky krytu
Rok a vyrobna séria Na kryte

Referen¢ny model

Maximalny bezpecénostny tlak (PS) Na veku
Prevadzkovy tlak (PF)
Objem Na dne nadoby

« Chranme zivotné prostredie!

® Zariadenie obsahuje vela zhodnotitelnych alebo recyklovatelnych
materidlov.
< Likvidujte ho v zbernom mieste, aby doslo k jeho spravnemu spracovaniu.
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Odpovede spolocnosti TEFAL na vase otazky ___

Problémy

Odportcania

Ak sa tlakovy hrniec
zohrieval pod tla-
kom bez tekutiny:

Tlakovy hrniec nechajte skontrolovat v autorizovanom ser-
visnom stredisku spolo¢nosti TEFAL.

Ak ukazovatel pri-
tomnosti tlaku ne-
vystupil a ak pocas
varenia z ventilu ne-
vychadza ziadna
para:

Pocas prvych mindt ide o normalny jav.

V pripade, Ze tento jav pretrvava, skontrolujte:

- Ci je zdroj tepla dost vykonny, v opaénom pripade zvyste
vykon.

- Cije v nadobe dostatoéné mnozstvo tekutiny.

- Prevadzkovy ventil je uvedeny na jednom z piktogramov
ZF alebo é -obr.¢. 7 alebo 8.

- Tlakovy hrniec je dobre zatvoreny.

- Tesnenie ani okraj nadoby nie su poskodené.

Ak ukazovatel pri-
tomnosti tlaku vys-
tupil, no pocas
varenia z ventilu ne-
vychadza ziadna
para:

Pocas prvych mint ide o normalny jav.

Ak tento jav pretrvdva, umiestnite pristroj do studenej vody,
pozrite si odsek ,Rychla dekompresia a osobitny pripad” a
potom ho otvorte.

Otistite prevadzkovy ventil - obr. €. 15 a kanalik na odvod
pary - obr. €. 16 a skontrolujte, & je mozné gulécku
bezpecnostného ventilu bez problémov zatlacit - obr. 17.

Ak para unika po ¢i je veko spravne zatvorené;

obvode veka, umiestnenie tesnenia na veku;

skontrolujte: ¢i je tesnenie v bezchybnom stave a v pripade potreby ho
vymerite;
Cistotu krytu, tesnenia a jeho drazky na kryte, poistného ven-
tilu a ovladacieho ventilu;
¢i je okraj nadoby v dobrom stave.

Ak kryt nemozete Skontrolujte, ¢i je ukazovatel pritomnosti tlaku v dolnej

otvorit: polohe.
V opacnom pripade v pripade potreby urobte dekompresiu,
schladte tlakovy hrniec v studenej vode, pozrite si odsek
,Rychla dekompresia a osobitny pripad”.

Ak potraviny nie sii | dobu varenia,

uvarené alebo ak st | vykon zdroja tepla,

zhorené, spravnu funkénost prevadzkového ventilu,

skontrolujte: mnozstvo tekutiny.

Ak sa potraviny v Nadobu pred umyvanim nechajte isty ¢as namocend.

tlakovom hrnci Nikdy nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované cis-

spalia: tiace prostriedky.

*Kosik nie je stcastou balenia niektorych modelov

167




Zelenina

CERSTVA MRAZENA
Varenie Nastavte ventil| Nastavte ventil
3
- = @&
ix - para min.
Articoky - ponorenie*** 15 min.
Brokolica - para 3 min. 3 min.
Cakanka - para 12 min.
Cervena repa - para 20 - 30 minut.
Hrach (suchy) - ponorenie 14 min.
Hrasok - para 1min30s 4 min
Karfiol - ponorenie 3 min. 4 min.
Mrkva (potravinové emulgétory) | kolieska | - para 7 min. 5 min.
Polosucha fazula - ponorenie 20 min.
Pdrové kolieska - para 2min30s
P3enica (sucha) - ponorenie 15 min.
- para 7 min.
Repa - -
- ponorenie 6 min.
Ruzickovy kel - para 7 min. 5 min. - ponorenie|
Ryza (suché) - ponorenie 7 min.
Sampifiény kradjané |- para 1 min. 5 min.
celé - ponorenie 1min30s
Spargla - ponorenie 5 min.
& B - para 5 min. 8 min.
Spenat - -
- ponorenie 3 min.
Tekvica - para i 6 min'30 B 9 min
- ponorenie 2 min.
Tekvica (pyré) (emulgatory potravinové - ponorenie 8 min.
Zelena fazula - para 8 min. 9 min.
Zelené kapusta sekané |- para 6 min.
bez listov |- para 7 min.
Zelend So3ovica (suchd) - ponorenie 10 min.
- para 6 min.
Zeler - -
- ponorenie 10 min.
Zemiaky pokrajané na - para 12 min.
Stvrtky - ponorenie 6 min.
**Potraviny v naparovacom kosi*
***Potraviny vo vode
Maso a ryby
CERSTVE ZMRAZENE
Nastavte ventil | Nastavte ventil
&
brav¢ové maso (pecené 1 kg) 25 min 45 min
hovadzie maso (pecené 1 kg) 10 min 28 min
hydina (celd 1,2 kg) 20 min 45 min.
jahnacina (noha 1,3 kg) 25 min 35 min
losos (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 6 min 8 min.
mien (filety 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 4 min 6 min.
tuniak (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 7 min 9 min.

168 *Kosik nie je sticastou balenia niektorych modelov
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IHCTPYKLIII 3 TEXHIKV BE3MEKU

31 BaLLOi be3neKy el Npunag BifNOBI[AE YNHHIM CTaHAAPTaM | HOPMaM:

- [InpeKTuBi LOA0 06NafHaHHS, AKe NPaLIioe Nig TUCKOM

- Bumoram Logo matepianis, Aki KOHTAKTYIOTb i3 NPOfYKTaMy Xap4yBaHHs

- Bimoram LLO/I0 OXOPOHI HaBKOMMLLHLOTO CePEOoBULLA

Lleit npunag npu3HayeHmin BUKNIOYHO [1A BUKOPUCTaHHA B AOMALLHIX yMOBaX.

O3HaloMTecA 3 IHCTPYKLE 3 BUKOPUCTAHHA | 3aBX/311 IOTPUMYIATECH 1i NPy BUKOPCTaHHI Npunagy.
fAKi'y BMNaaKy i3 3aCTOCYBaHHAM iHLUMX NPUNagiB 4NA NPUrOTyBaHHA i, AOTPUMYITECA NPABI TEXHIKM
6e3riexu, 0cobNMBO AKILO CKOPOBAPKA BIKOPVICTOBYETLCA TaM, fie € MOPYY AiT!.

He cTaBTe CKOpOBapKY B PO3irpiTy AYXOBKY.

MepecysaiiTe CKOpOBapKy, L0 nepebyBac Mif TUCKOM, 3 MaKCUManbHOIo obepexHicTio. He TopKaiiTeca
TapAYMX NOBEPXOHb. KopuCTyiiTecs pyykamit Ta KHOMKamu. 3a noTpebu BIUKOPVCTOBYIATE MPUXBATKM.
PerynapHo KOHTpONIoiATe HaiHICTb KPINNEeHHA Py4OK CKOpOBAPKY. 3a NOTPEOM NPUKPYTITH XLLiNbHILLE.
BuKopcToBYiATe CKOpOBAPKY SIWILLIE 33 NPU3HAYEHHAM.

CkopoBapka roye fif TCKOM. 3a HeNPaBIIbHOTO BUKOPUCTaHHA MOXHa OTPUMaTV ONiKiA Bify OKpOMY.
TMepep BUKOPUCTaHHAM NepeKoHaiiTecs B TOMY, LLO CKOPOBAPKa HaNeXHUM YMHOM 3aKpuTa. [lvB. po3gin
"3aKpuBaHHA".

Hikonu He BigKpuBaliTe ckoposapky Yepes cuny. lNepeKoHaiiTecs B TOMY, WO BHYTPILLHIA TUCK Y CKOPOBAPLI
BiACyTHIN. [IMBiTbcA po3ain” besneka BUKOPUCTaHHA "

He KopucTyiitecs ckopoBapKoto 663 piauHi, Lie MOXe MPU3BECTY A0 i CepIio3HOTO MoLuKopKeHH. Mig yac
TPUrOTYBaHHS CIKYATE 3a TUM, o6 y ckopoBapLii 6yno fOCTaTHLO PIAVHIA.

Kopuctyiirecs BapunbHUMI MOBEPXHAMM, AKi BISNOBIAAIOTb TVM, LLO BKa3aHi B IHCTPYKLi 3 BUKOPUCTaHHS.
He B1KopuCTOBYiATe CKOPOBAPKY 1A MPUTOTYBAHHA CTPaB, 4O CKIagy AKUX BXOAUTb MOJIOKO.

He BiKopuCTOBY#iTe Kam'sHY Cinb, a AoAaBaiATe Cinb APIGHOTO NOMONY B KiHLi NPUFOTYBaHHA.

He HanoBHioiiTe ckopoBapKy binbLue Hix Ha 2/3 (MakcuManbHIIA piBeHb HanoBHEHHS).

A npopyKTis, L0 36iNbLLy0TbCA B 06'EM Mif 4aC NPUTOTYBaHHS, TakuX AK PUC, CyLLeHi 0BOYi a60 KOMNOTY
TOLL{O,. HE 3arOBHIONTE CKOPOBAPKY BinblLl Hix Ha 1/3 i eMHOCTI. [J1A AesKuX cyniB i3 rapby3a, kabaukis Ta
iH. CrioYaTKy AaiiTe CKopoBapLii OXONOHYTI MPOTArOM AEKiNbKOX XBUMMH, MOTIM OCTYAITb Mif XONOAHOK
BOZOI0.

LLlo6 3ano6irtv onikam Big okpOMy, MICNA NPUroTyBaHHA MACA, LLO MICTUTL MOBEPXHEBY MAIBKY (HaMpuKag,
ANOBUYMIA A3VK), Aka HAByXa€ Mif TUCKOM, He MpoKotoiATe ii B Habyxnomy CTaHi. HamaraifTecs npokoniosaTu
M'AICO Nepe; NPUroTyBaHHAM.

Y pasi npuroTyBaHHsA MPOYKTIB i3 KNEIKOH CTPYKTYPOIO (CyXIi ropoX, PeBiHb TOLLO) epef BifKPUBaHHAM
CKOPOBAPKY BapTO JIETKO CTPYCUTY, 106 CTPaBa ocina Ha AHO.

Mepen KOXHIM BUKOPUCTaHHAM NEPEBipTe, Ui He 3abuTi KnanaHu. uBiTbca po3gin “Nepes noyatkom
NPUroTyBaHHA".

He B1KopUCTOBYiATe CKOPOBAPKY A1A CMaXeHH 3 BUKOPWUCTaHHAM Ofti.

[loTpumyiiteca NpaBin TexHIKIM be3neku Nif Yac BAKOPUCTaHHA Ta OUMLLEHHA MPUCTPOIO.
BukopucToyitte nuwe opuriHanbHi AeTani BupobHuuTBa TEFAL, AKi BignoBialoTb MoAeNi Bawworo
nPUCTPOI0. Hanonernneo pekomeHyemo BUKOPUCTOBYBATI KacTPyIio Ta kpuiuky TEFAL.

Mapw cnnpty BorHeHebe3neyHi. Meplu Hix 3aKPUTI KPULLKY, OBEAITb PiAMHY A0 KUMIHHA NPOTArOM 2
XBINVH. 3BepTaiiTe 0cobNMBY yBary Ha CTPaBW, A0 CKagy AKVX BXOAWTD CIMPT.

3 MeTol0 3aMo6iraHHsA MOLLIKOFKEHHIO KACTPYi He BIKOPUCTOBYITe CKOPOBaPKY A 30epiraHHA KNCIX i
COMNOHYX NPOAYKTIB.

KWW NiA YaC BUKOPUCTaHHA BY MOMITWK, LLO AKACb YacTiHa CKOPOBAPKY 3namanacs abo TpicHyna, He
HamaraiTecs BiZKpWTH ii Hi 33 AKX 0BCTABUH; BIUMKHITb BOTOHb | 3aMALLTe if Ha MAWTI, LWob BOHa NOBHICTIO
OXONOHyNa nepef ii nepemilLieHHAM abo BiAKPUBaHHAM KPULLIKI. He BUKOPWCTOBYIiTE CKOPOBApPKY 3HOBY
Ta BifHeCiTb iil 10 aBTOPK30BaHOrO cepBicHOro LieHTpy TEFAL AnA 3aiACHEHHA PEeMOHTY.

3BEPEXITb L0 IHCTPYKUIIO A
NOAAJNbLLLIOIoO BUKOPUCTAHHA
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Onuc npunagy

A Po6ounii knanaH H.  TMo3Hauka nonoxeHHa poboyoro
B KaHan BigBeaeHHA napw KnanaHa

C.  3anobixHui KnanaH MpoknaaKka KprLwKm

D IHAMKaTOP HaABHOCTI TUCKY KowumK ana npurotyBaHHA Ha napi*
E KHonka BigkpvBaHHsA TpuHora*

I
).
K
L.
G(a). Mo3Hauka AnAa BCTaHoBNeHHA M.  Kactpyns
N
0.

F. Pyuka KpuyLkm [losra pyuyka kacTpyni
KPULLKN Koportka pyuka Kactpyni
G(b). Mo3Hauka Ans  BCTAaHOBMEHHS Mo3HauKa MaKCMMasibHOro HaMoB-

KPULLIKM BiAHOCHO KacTpyni HEHHsA

O60B'sA3KOBI NepeBipKu nepep
KO>XHUM BUKOPNCTaHHAM

MepeBipka po6o4oro KnanaHa

o [NepeBipTe, UM He 3aCMiueHNIA BUNYCKHWI OTBip po6oYoro KnanaHa.

MNMepesBipka 3ano06i>kHoro KnanaHa

o [NepeBipTe, UM Ky/bKa 3aXVICHOTO K/anaHa BiflbHO pyxa€TbcA (BUKOPUCTOBYiTe «
nanuyky).

*KowwK He BXOAUTb O KOMMNEKTY NOCTauaHHA AeAKnX MOAenemn 171



TexHiuHi XxapaKTepncTukn

Oew | flauerp | Ranerp | (epuasions | darcanuh
3n 20cm 17 cm P25340 150 kMa
4n 22 cm 15cm P25342 170 kMNa
6n 22 cm 15cm P25307 170 kMNa
Habip4n+6n 22cm 15cm P25443 170 kMa
7n 22 cm 15cm P25308 170 kMNa
8n 22 cm 15am P25344 170 kMNa

HopmaTtuBHi xapakTepumcTuku:
MakcmanbHuin pobounin Tuck: 80 klMa

. .

BapunbHi noBepxHi

TA30BA ENEKTPOTVIMTA  TUIATA 31 IHAYKUIAHA  ENEKTPUMHA

e oo R S
e SR

o LIa ckopoBapka nigxoauTb 471A BCiX TUNIB BAPUIbHNX NMOBEPXOHb.

e Y pasi BUKOPWCTaHHA Ha eNekTPUYHIN abo iHAYKLIVHIN NAnTi nepekoHanTecs,
LLIO PO3Mip HarpiBasbHOTO enemeHTa He NepeBMILLYE fiiaMeTp [Ha CKOPOBapKW.

o Y pasi BUKOPUCTaHHA KepaMiuHOT abo ranioreHHoi NiuT NepeKoHanTecs, Wo AHO
CKOPOBAPKY 3aBXAM UMCTe i Cyxe.

o [Mig yac HarpiBaHHA Ha ra3oBil KOHPOPL|i NOMYM'At HE MOBYHHO BUXOAWTM 3a MeXi
[iHa CKOpPOBapKW.

« [ig yac BUKOPWCTaHHA Ha Byab-AKUX TUMaX NAUT CiAKYIATE, WOG CKOpOBapKa
6yna NpaBWIbHO PO3MiLLieHa Ha BapUNbHil NOBEPXHI.

Axcecyapu TEFAL
o [lnA ckopoBapKy [OCTYMHi Taki akcecyapu:
Akcecyap Mopgenb
YWwinbHOBaY KPpULLKK (4, 6, 7, 81) X9010101
Kowwk ana npuroTyBaHHA Ha napi* 792185
TpuHora* 792691

o [InA 3amiHy iHWKX JeTanei (BKMOYaloumM ywinbHioBaY 3 1) abo A PEMOHTY
3BEpPHITbCA O aBTOPM30BaHUX cepBiCHUX LieHTpiB TEFAL (auB. Be6-cant www.tefal.ua).

1 72 *Kowwuk He BXoANTb A0 KOMMNNEKTY NOCTa4YaHHA AeAKNX mogenei



« BuikopucToBY/iTe NviLLe opuriHanbHi feTani BupobHuuTBa TEFAL, siki Bignosigaiotb
mogeni BaLuoi ckopoBapKm.

BukopucraHHa
BigkpunBaHHA

o BenmkiM nanbLem NoTArHiTb KHOMKY BigKpuBaHHA (E) Ha cebe Ta yTpumyiiTe ii B
LboMy ronoxeHHi — man. 1.

 Tpumatou ofjHi€to pyKoto AoBry pyuKy Kactpyni (L), iHLLO pyKOIo NOBEPHITb AOBrY
pyuKy kpuwKK (F) NpoTX rognHHIKOBOI CTPINKM O BiKPUBaHHA — Mall. 2.

o [oTiM NigHIMITb KPULLIKY.

3akpuBaHHA
Konu Bupi6 He BuKopu-  * MoknagiTe KPMLLKY PiBHO Ha KacTpysio, BUPIBHIOOUM
CTOBYETbCA Ta 3aKpU- NO3HaYKY AnA BCTaHoBNeHHs Kpuwwkn G(a) i G(b).
THIA, KPULLIKA MOXKe He  [oBepHITb Py4Ky 3a FOAMHHIKOBO CTPINKOI0 A0 yrnopy
NpUNAraTy WinbHo Ao (man. 3), BoKM He nouyeTe 3ByK 3aMUKaHHA KHOMKM
Kactpyni. Lie e Hopmanb-  (man. 4).
HuM aBuem. Leit AIKWO He BAAETbCA NOBEPHYTW KPULLKY, NepesipTe, un
edeKT 3HUKaE, Konm KHonka BigkpuBaHHA (E) nepebysae B 3agHbomy
Bupi6 nepebysac nig MOJIOMXEHHI.
TNCKOM.

MiHimanbHe HanoBHeHHA
e 3aBXAN HanvBanTe MiHIManbHY KinbKiCTb PignHW Mpopyktn,

npuHanmHi 0,25 51/ 250 M (2 CKNAHKK). noKnapeHi B KOWNK
[AnA npuroTyBaHHA CTpaB Ha napi* ANA NPUroTyBaHHA
« HarnoBHI0BaTM KacTpysio HEOOXiAHO NPUHaMHI Ha 0,75 Ha napi*, He MaloTb

TOPKaTUCA KPULLKN

n/ 750 mn (6 CKNSAHOK). CKOOBAPK

e YcTaHoBITb KowmK* (J) Ha nigctaBky* (K), nprsHaueHy
nA uboro — Mas. 5.

MakcumanbHe HarnoBHEHHA

 Hikonn He HamoBHIoMTe cKopoBapKy Girbll HiXK Ha 2/3 BMUCOTW KacTpyni (BuLe
MO3HAYKM MaKcMarnbHoro HarnosHeHHs) (0) — main. 6.

[AnA feAKnX NpoAyKTiB:

o [InA NpopyKTiB, WO 36inbLuyloTbCs B 06'eMi Nif Yac NPUroTyBaHHA, Taknx AK pyC,
CyLueHi oBoYi abo KOMMOTM TOLLO, He 3aroBHIONTe CKOPOBApPKY biMbLL Hix Ha 1/3 i
€MHOCTI.

o [1nA NpuroTyBaHHA CyniB peKoMeHAYETbCA 3AIMCHIOBATY LWBMAKE CKMGAHHA Mapy
(amBiTbca po3gin "LLBuAaKe ckmpaHHA napm").
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BukopucraHHs po6oyoro knanaHa (A)

BcTtaHoBneHHA po6ouoro KianaHa (A)

Yeara! Ui aii cnip BuKoHyBaTW, nuwe Konu BUPI6G

XONOAHWN i He MpaLioE.

e YcTaHOBiITb pobounit  KnamaH (A), BUpIBHABLLK
nikrorpamy @ 3 nosHaukoto (H).

e HaTWCHiTb Ha KnanaH, a NoTiM MOBEpHiTb Moro Ao
niktorpamn 2 a6o 3.

3HiMaHHA poboyoro KnanaHa

Yeara! L »ii cnig BMKOHyBaTW, nuwe Komu Bupi6

XONOAHWN i He NpaLioE.

o HaTWCHITb Ha KnanaH i NOBepHiTb 1Oro 1A TOro, Wob
BUpiBHATK nikTorpamy @ 3 nosHaukoio (H), sk
306paxeHo Ha MasioHKy cripaBa.

© 3HiMITb KnanaH, AK NokasaHo Ha MaJlloHKY CrpaBa.

MpuroTyBaHHA 0BOYiB a60 KPUXKNX NPOAYKTIB
« YCTaHOBiTb nikTOrpaMy £& KnaraHa HaBnpoTW
nosHaukm (H) — man. 7.

MpurotyBaHHA M’'Aca a60 3aMOpOXKeHNX NPOAYKTIB
e YCTaHOBITb MIiKTOrpamy (2 KfamaHa HaBnpoTn
nosHauku (H) — man. 8.

BunyckaHHA napu

e MoctynoBo nosepraite KnanaH (A), Brbupatoum
MOTPIOHY WBMAKICTb CKMAAHHA Napy, AO MO3HAUKW
niktorpamn $P (Mast. 9) a6o NOMICTITb CKOPOBAPKY
nif NpoTouHy xonogHy Bogy (po3gin "LUsuake
cKuaaHHA napu").
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MpucyTHicTb Napu Ha
piBHi iHguKaTopa
HasBHOCTi TUCKY (D) -
€ HOpManbHUM
AIBULLLEM Ha NOYaTKy
po6otun npunapgy.

Meplue BUKOPNCTAHHSA

© YCTaHOBITb NigcTaBKy Ans Kolumka (K) Ha gHo KacTpyni
Ta noctasTe Kok (J) 3Bepxy*.

e HanoBHiTb KacTpymio Bogolo Ha 2/3 (Mo3Hauka
MaKcUMasibHoro HanosHeHHsA (0)).

© 3aKpuiiTe CKOPOBAPKY.

o YcTaHOBITL nikTorpamy (Z3 HasnpoTu nosHauku (H) —
man. 8.

e [locTaBTe CKOPOBapKy Ha BapWibHy MOBEPXHIO i
BUCTaBTe il Ha MaKCManbHWI PiBeHb NOTYKHOCTI.

o Konu napa noyHe BUXOAUTYN Yepe3 KnanaH, 3MeHLLiTb
iHTEHCMBHICTb HarpiBaHHA 11 3aueKariTe 20 XB.

o Yepes 20 XB. BUMKHITb NUTY.

e MocTynoBo noBepHiTb KnamaH (A), BubUparoun
WBNAKICTb CKMAAHHSA Napu, [0 YNopy, A0 NO3HaUKN &
- puc. 9.

e Micna Toro, Ak iHouKaTop TUcky (D) onyckaeTbcs,
CKOpOBapKa CKAAE TUCK.

o Bigkpuiite ckopoBapky — man. 1-2.

o [TpomuiiTe CKOPOBAPKY BOAOIO Ta BUCYLUiTb.

ﬂepeq nepwum npurotyBaHHAM

o [epen KOXKHUM BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb KnanaH (A) (gus.
po3ain "BuKopuncTaHHa poboyoro KnamaHa") i BisyanbHO
nepesipTe MpW AEHHOMY CBiT/i, YN He 3abMTWIA KaHan
BifBeaeHHa napy (B) (gve. manioHOK). 3a HeobXigHOCTI
MPOYNCTITb 1oro 3y6ounctkoo — mas. 10.

o [lepekoHaiiTecs, WO Kynbka 3anobikHoro knanaHa (C)
BiflbHO PYXa€TbCs, AMB. MAJIIOHOK HWXYe Ta po3gin
"OunwienHs n gornaa'”.

o Jlopaiite iHrpeaieHTV Ta pignHy.

e 3akpwuitTe ckopoBapky (Man. 3) Ta nepekoHarTecs, Wo i
npasunbHo 3akpuTo (marn. 4).

e BcTaHoBiTh MiKTOrpamy = a6o @& knanaHa HaBnpoOTU
nosHauku (H) — man. 7 a6o 8.

o [locTaBTe CKOPOBAPKY Ha BapusbHY MOBEPXHIO i BUCTaBTe
MaKCVManbHWI piBeHb TeMnepaTypu.

*Kowwk He BXOAUTb A0 KOMMEKTY NOCTa4aHHA AeAKNX MOﬂeﬂel?l
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B npoueci npurotyBaHHA

IHpnKaTop Tucky (D)
He l03BOJIAE TUCKY Y
cKopoBapLii
nigHimaTuncs, AKWo
BOHa HenpaBUbHO
3aKpuTa.

e [pUCyTHICTb Napw Ha PiBHI iHAMKaTOPa HAABHOCTI TUCKY
(D) - € HOpManbHMM fBMLLEM Ha MoyatKy poboTu
npwnagy.

o Konm poboumii knanaH (A) 6e3nepepeHO BUNyCKae napy,
Bufaloun  3BuYaiHuiA  3ByK (MLULLLL), 3meHwyiTe
TemnepaTtypy BapuibHOI MOBEPXHI Tak, Wob KnanaH (A)
NPOAOBYBaB LUMMITY, AIK 3a3BMYall.

 [loTpumyiiTeca yacy NpUroTyBaHHs, yka3aHoro B peLienTi.

e Konm yac NPUrotTyBaHHA M1He, BVIMKHITb nnnty.

3aKiH4YeHHA NPUroTyBaHHA

BunyckaHHA napun

- MNoBinbHe cKMAaHHA napn

o [oBinbHO MoBepHiTb KnamaH (A), Brbypatoun
WBMAKICTb CKMAAHHA Napu, Ao MiKTorpammn ﬁ? -
man. 9. Micna Toro, AK iHAMKaTop TUCKY (D)
ONMyCKAETbCA, CKOPOBAPKA CKUAAE TUCK.

IHauKaTop TUCKY (D)

BilKpMBaHHA  CKOpPOBapKMu,
nepe6yBae nig TMCKOM.

YHEMOXNNBJIIOE
AKWo BOHa

- LiBnake cknpaaHHA napu:

* By MOXeTe NOCTaBMTY CKOPOBAPKY B XOMOAHY BOZY
AN NPUCKOPEHHS CKWAAHHA Mapw, AUB. CXeMy.
Konn iHgukatop Tucky (D) onyckaeTbes,
CKOPOBapKa CKUAAE TUCK.

MoHa BigkpuTI ckoposapky — Mas. 11 2.

- Oco6nuBi BUNagKku

Y pasi npurotyBaHHA i 3 MaCIAHNCTUX MPOAYKTIB
(BWB. TabNULLIO NPUrOTyBaHHs) 860 CyXMX OBOUIB He
BUKOPWCTOBYIMTE CKMAAHHA Napu N 3ayekante,
[OKW OMycTUTbCA iHAMKaTop Tucky (D), wo
YMOXNNBUTb BiAKPUTTA CKOpPOBapKM.
PekomeHAOBaHMIN Yac NPUrOTyBaHHA NOTPIOHO
CKOPOTUTH.

Aikwo nig yac BuNyc-
KaHHs napu BY CriocTe-
piraere He3BuyaliHi
BUKUAW, YCTaHOBITb PO-
60unin KnanaH (A) Ha no-
3HauKy =5 a6o =
(puc. 7 a6o 8), a notim
3HOBY NOBINIbHO BNKO-
HyIiTe CKUAAHHA Napy,
nepeKOHaBLUNC, O
GinbLue HeMa€e BUKUAIB.

MepecyBaiite ckopo-
BapKy, o nepeGyBae
nif TMCKOM, 3 MaKcu-
ManbHoI0 o6epeXHi-
CTI0, He CTpyLLyIoun ii.
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OuunLeHHs Ta 06CNyroByBaHHA

OuuLLEeHHA CKOPOBapPKM

[ina 3abesneuyeHHA HapfiHOi po6oTM npunagy

LOTPUMYWTECA HAaBEAEHWX HUXKYe pekoMeHZaLin 3

OUMLieHHA Ta 0O6CNYroByBaHHA MICNA KOXHOrO

BUKOPUCTaHHA.

o [licnA KOXHOrO BUKOPWCTaHHA MUITE CKOPOBAPKY
(KacTpynto Ta KpLLKY) TEMI0t0 BOAOIO 3 A0AABAHHAM
MuouMx 3acobiB  gns  nocymy. Kowwk ans
NPUroTyBaHHA Ha Napi* MOXHa OuNLLYBaTV Tak camo.

e He BUKOPUCTOBYIiTE PO3UMHIB X10PY a60 MUIOUMX
3ac06iB, AKi MiCTATb XJ10p.

« He neperpigarite KacTpynto, KON BOHa NOPOXHS.

OunLLEeHHA BHYTPILIHbOI NOBEPXHi KacTpyni

o MuiiTe rybKoto 3 foAaBaHHAM MUIOYOro 3acoby ana
nocygy.

o [osiBa NAIAM Ha JHI KacTpyni He BNNMBAE Ha poboui
BnacT1BocTi MeTany. Lie Hakvn. LLlo6 Bupanutu ioro,
MOXHa BVKOPWCTOBYBAaTU TyOKy 3 HEBENMKOW
KinbkicTto 6inoro ouTy.

OuuLLEHHA 30BHILLIHbOT NOBEPXHi KacTpyni

o MuiiTe ryb6Koto 3 joaaBaHHAM MIIOYOTO 3acoby Ans
nocygy.

OUMLLEHHA KPULLIKN

o [pomuiiTe KpULLKY Fy6KOHO Mif, MPOTOYHOIO TEM/IO0
BOZOIO 3 AOAaBAHHAM MUIOYOrO 3acoby AnA nocyay
Ta fobpe CrosoCHiITb.

OuKLLeHHA NPOKNAAKN KPULLKA

o [NicnA KOXHOTO NPUroTyBaHHA MUiTe Npokagky (I)
Ta il BUIMKY.

e LLlo6 ycTaHOBWTY NPOKNaAKy Ha Micle, AvB. Mar.
11-12.

OunweHHsA po6ouoro KnanaHa (A)

e 3HiMiTb poGoumint  KnanaH (A), auB. po3gin
"BrKOPUCTaHHA poboYoro KianaHa"

o Muiite po6ouuin knanaH (A) nig cTpymeHem Bogu 3
KpaHa — man. 13.

*Kowwk He BXOAUTb A0 KOMMEKTY NOCTa4aHHA AeAKNX MO[ZleHeIZ

Muiite ckopoBapKy

nicns KoXXHoro
BUKOPUCTaHHA.

MouopHiHHA Ta
NOAPANUHY, AKi

MOXYTb s'aBuTnca

BHaCNiAoK
AOBroTpUBanoro

BUKOPWCTaHHS, He
BNUBalOTb Ha poboui

XapaKTepucTKn
npucrpoto.

Tinbku KacTpynio Ta
KOLUMK MOXKHa MUTK

B NOCYAOMUIAHIl
MaLUVHi.

LLlo6 nogoBxuTN

TepMmiH eKcnyaTtauii

CKOpOBapKu, He
neperpiBanrte
KacTpynio, Konn
BOHa nycra.

Micna 10 pokis
eKcnnyarauii
Heo6xigHo

3AINCHUTIN TeXHIYHMIA
ornAg CKOpoBapKm B

aBTOPU30BaHOMY

CepBiCHOMY LIeHTpi

TEFAL.
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OuunLeHHA KaHany BiaBeaeHHA napu (B)

o 3HimiTb KnanaH (A).

« [poKoHTpOtoNiTE Bi3yasnbHO MPU AeHHOMY CBiT/i, O
KaHan BifBeeHHA Mapy YNCTUIA | Ma€ Kpyrny Gopmy.
[VB. ManioHOK cripaBa. 3a HeobXiAHOCTI NPOYMCTITh
roro 3y6oumctkoto — Man. 10.

OuneHHA 3ano06ixkHoro knanaxa (C)

o [[poMuniNTe BOAOK YacCTUHY KOpMycy KnanaHa,
PO3TaLLOBAHOTO BCEPEAVHI KPUILLIKM. Mpw 3amini npo-

« [MNepesipTe i0ro POBOTY, HATUCHYBLLIV 371ETKa Ha KY/IbKY, KnapKu Hikonu He

AIKa MaE BiNbHO pyxaTuca. [I1B. MarnioHOK Cripasa. BUKOPNCTOBYITE ro-
cTpi a6o pixyui
3amiHa NpoKNapKN CKOPOBapKN npepgmertu.

o MiHsaliTe NPOKNagKy CKOPOBapKM pa3 Ha pik abo
AKLLO Ha Hil 3'aBunnca nedekTu.

® 3aBX/N BUKOPWCTOBYIMTE OPUriHaNbHY NPOKNAAKY
BupobHuUTBa TEFAL, npusHaueHy AnA Bawoi
CKOPOBapKM.

36epiraHHsA CKOPOBapKMN
o [epeBepHiTb KPULLKY Ta MOKNAAITH ii Ha KacTpysio.

be3sneka BUKOpUCTaHHA

CkopoBapKa OCHalleHa 6aratbma 3acobamm 6e3nexiu:

« Besneka nifg Yac 3aKprBaHHA
- AIKLLO BUPI6 He 3aKpuTO, iHAVKATOP HaABHOCTI TCKY (D) He MoXe MigHATUCA, Wo
YHEMOXIMBIIOE MIJHATTA TUCKY Y CKOPOBapLii.

« besneka nig yac BigKpuBaHHA
- Ao cKopoBapKa Nepebysae Mif TVCKOM, KHoMKa BigkpueaHHs (E) He cnpaubosye.
Hikonu He BigKpmBaliTe CKopoBapKy Yepes cuny. He TopkaiTech iHavKaTopa TUCKY
(D).

« [IBi cicTemu 3ano6iraHHA HaAMIPHOMY TUCKY
-Mepwa cuctema: 3anobixkHuii KnanaH (C) BUMBINbHAE TWCK, | Napa BUXOAWTb
FOPU3OHTaNbHO Yepe3 BEPXHIO YaCTUHY KpULWKY — Man. 14
- ipyra cuctema: npoknagka (I) Bunyckae napy BepTvKanbHO Yepes HeBeNvKMi
OTBIP Ha KPOMLi KpMLLKM ab0 B3A0BX KacTpyni — pmar. 15. 0bepexHo, Lie Moxe
NpW3BECTY 4O NOTaLleHHA NOoMyM'A Ha rasoBiii MAnTi.
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flKwio oAHa 3 cncTem 3anobiraHHA HaaMipHOMY TUCKY

He cnpaLboBye

© BUMKHIiTb nnnTy.

 [TOBHICTIO OXONOAITb CKOPOBAPKY.

e Bigkpuiite.

o [NepesipTe Ta oumncTiTb poboumii knanax (A) (masn.13),
KaHan sigsesieHHs napw (B) (marn.10), 3ano6ixHui
knanaH (C) i npoknagky (I). InB. MantoHOK cripasa.

PekomeHpaLii 3 BAKOPUCTaHHSA

1  -Mapa, wo BMXxoAuTb 3i CKOPOBaAPKM AyKe rapsaya, 6yabTe o6epexHi, Wo6 He
o6nekTucs. 3a noTpe6y BUKOPNCTOBYIITE NPUXBaTKM.
2 -flK TinbKn iHAMKaTOP TWUCKY CKOpOBapKu MigHiMeTbcA, ii He MOXHa
BigKpuBaTU.
3 -k i B pasi 3acTocyBaHHA iHWUX NpwWiagiB ANA NPUrOTYBaHHA ixXi,
[OTPUMYINTECA NpaBWI TeXHIKU 6e3neKkun, 0co6nmBo AKILO CKOpoBapka
BNKOPMCTOBYETLCA MOPYY 3 AiTbMU.
4 - lllo6 nepecTaBUTN CKOPOBAPKY, KOPUCTYITECA PyHYKaMK, PO3MILLEHMMM Ha
KacTpyni.

- He 36epiraiite i)y y ckopoBapui.

- He BUKOpMcTOBYIiTe pO34MH X/I0PY Ta MUIOYi 3ac06M, L0 MIiCTATb XNop, AKi
MOXYTb NOLIKOAUTY MaTepian.

7  -He mniite B nocyaoMMIHII MalLKHi Il He 3amMouyiiTe Y BOAi: NPOKNaAKY,
KpULLKY Ta po6ounii KnanaH.

8 - MiHAliTe NpoOKNaAKy LWOPOKY, AKLIO BOHa MOLIKO/pPKEHa.

9 - OunLLEeHHA CKOPOBaPKW 3AiNCHIONTE, KON BOHa OXOJIOHE Ta 3a BiACYTHOCTi
B Hil ixi.

10 -Micna 10 pokiB ekcnnyaTauii 060B'A3KOBO 3AilICHITL TeXHIYHUN ornAg
CKOpOBapKu B aBTOpK30BaHOMY cepBicHOMy LieHTpi TEFAL.

FapaHTia

* 32 YyMOBW BUKOPWUCTAHHA 3a NPU3HAYeHHAM KacTpyna ckoposapku TEFAL mae

rapaHTito 10 poKiB, AKLLO HECNPaBHICTb CTOCYETLCA:
— MeTaneBoi CTPYKTYpY KacTpysi CKOPOBapKY;
— MepefYacHOro MOLLKOIPKEHHA OCHOBHUX METaJIEBUX KOHCTPYKLNA.

o Ha Bci iHWi YacTUHN CKOPOBapKI HAJAETHCA rapaHTis Ha AedeTKu, NoB'A3aHi 3
HesKicHOI po6oTolo a6o MaTepianamu, 3 MOMEHTY NMOKYNKuW Ha nepiopg,
BU3HaYeHUIi B YNHHOMY 3aKOHOAABCTBI KpaiHu, B AKil1 6yB npua6aHui npunaga.

o Lia rapaHTia 3a6e3neyyeTbcA 3a yMOBU Npe/'AB/IEHHA KacoBOro Yyeka a6o
paxyHKa-paKTypu, AKi 3acBiguyoTb AaTy NpnAGaHHA.

o wn
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BuHATKM 3 rapaHTii
o [apaHTiA He fji€, AKLLO CUCTEMATUYHI NONOMKM Npunagy NoB'A3aHi 3 HeLOTPUMAHHAM
NpaBun TexHiKK 6e3nekn abo HeaGaNMBUM CTaBNEHHAM O HbOTO B MPOLIEC
eKcnnyatauii, a came:
- npunag 3a3HaBaB YAapis, NaAas, ioro BUKOPUCTOBYBaNM AN NPUroTyBaHHA
Ki B AyXOBLI.
— KPULLKY Ta po60ounii KnanaH My B MoCyAOMMUIHIN MaLLVHI.
o Tinbkn aBTOpM30BaHi cepBicHi LieHTpn TEFAL matoTb npaBo 3abe3neuysBaTyi Bam
rapaHTiliHe obcnyroByBaHHs (Nepeigitb 3a nocunaHHamM www.tefal.ua).

060B'A3KOBE MapKyBaHHA

MapkKyBaHHA Micue 3HaxopKeHHA

Ha pyuui Kactpyni Ta

HazBa Brpo6HKKa abo TOproBoi MapKu .
Ha pyyLi KpULLKK

Pik Bunycky Ta Homep napTii Ha kactpyni

3a3HayeHHA mogeni
MaKcrmanbHo fonycTummin piseHb TUCKY (PS) | Ha kpuwii
Haieuwwmin piseHb poboyoro tncky (PF)

06'em Ha gHi kactpyni

« 3axuwaiimo HaBKOJMLLHE cepefoBuLLe pasom!

® Uewn npunag mMicTuTb MaTepianu, AKi NignaraloTb BTOPUHHIN nepepobui.
< BigHeciTb uei npunap Ha nepepobKy A0 LEHTPY Mpuiiomy nobyToBMX
BigxoAiB.
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TEFAL BignoBiga€ Ha Balli 3annUTaHHA

Mpo6nemu PekomeHpauii
fIKwio cKopoBapKa Ha- | BifHeciTb ckopoBapKy B aBTOpK30BaHUi cepBicHUI LieHTp Tefal
rpinacs 6e3 piguHn 19 NepPEBIPKIA.
BCepeavHi
AKwo ingnKaTop Taka cyTyaLliss AOMYCTVMA NPOTATOM KiNlbKOX NEPLUNX XBUATINH.
TICKY He CnpauboBY€ i | kLo Taka TeHeHLiA 36epiraeTbes, nepesipre uu:
napa He BuxoanTL —Temrieparypa BapuIIbHOI MOBEPXHi AOCTAaTHLO BUCOK, B iHLLIOMY
epes poGounii kna- BUMaAKY 36inbLUITb TEMMepaTypy;
::::"'A HacnpuroTy” | _ inukicto PiAVHW B KaCTPyni BOCTaTHS;

~IE
— pO6OUMIN KrTaraH BCTAHOBIIEHO Ha OHii i3 MiKTorpam &= abo
(Z-man.7a608.
— CKOPOBapKa 3aKpWTa HaNeXHNM Y/ HOM;
- NpoKnafKa abo Kpai KacTpyni He NOLLKOZKEHI.

AKwo ingnKaTop

Taka cuTyaLlia fonyCTMa NPOTATOM KibKOX MepLUMX XBUNWH.

TUCKY CNpaLbOBYE, AKLLO TaKe ABVILLE He 3HMKaE, NOCTaBTe NpUNag, y XONoAHy BoAy
ane napa He BUXoauTb | (aviB. po3pin «LLBuake ckuaaHHa napm Ta "Ocobnisi BUNagKi»),
yepes poGounii Kna- | noTim) BigkpuiATe Oro.
naH nig yac npuroty- | OuucTiTb PO6OYMIA KaraH i KaHan BUBEAEHHA Mapyi Ta NepeKoHalt-
BaHHA TecA, WO Kynbka 3anobiHOro KrarnaHa BiNbHO PyXa€eTbeA.
AKILI0 Nnapa BUXoAMTb | um KpHLLKa 0Ope 3aKpuTa;
3-Nig KPULLKY, UM NPOKNaAKa BCTAHOBMEHA HANEXHM YHOM Y KPULLILK;
nepesipre: CTaH MPOKajKK, 3a NoTpe6y 3aMiHiTb ii;
UNCTOTY KPULLKW, NPOKNaAKM Ta ii BUIMKW, PO3TalOBaHOI Ha
KpULLLY, 3an06iXKHOrO KnanaHa Ta pobo4oro KianaHa; CTaH Kpais
Kactpyni.
AKwo KpuwKa He lMepeKoHaliTecs, WO iHAMKATOP TUCKY NepebyBaE B HKHLOMY MO-
BiAKpMBa€eTbCA: TIOXEHHI.
B iHomy pasi oxonopiTb CKOpOBapPKY Mif, XONOAHOK MPOTOYHOK
BOAOI0, AVB. po3pin "LLIBnake ckipaHHaA napu" Ta "Ocobnmsi Bu-
nagku'”.
AKwo ka Yac MpMroTyBaHHs;
HefioBapeHa abo Temnepatypy BapuIIbHOI NOBEPXHI,
nigropina, nepesipTe: | NONOXeHHs POBOUOrO KnanaHa;

KinbKICTb pignHu.

AKwo ka nigropina:

lMepep oumLEHHAM 3aMOYITb KacTPYIHO Y BOAI Ha IeAKMWI Yac.
Hikonu He BUKOPMCTOBYITE PO3UMH XJIOPY Ta MUY 3aC06U, LU0
MICTATb XJ10p.

*Kowwk He BXOAUTb A0 KOMMNEKTY NOCTa4aHHA AeAKNX MOﬂeﬂelﬁ
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OBoui

n CBIXKI/ 3II§IMOPO)KEHI/
ONOMeHHA lono)eHHA
I'Ig:lmrﬂy- Knana:la KnanaHa
= &}
ApTiLoKn - Ha napi** 18 xB.
-y BOgi*** 15 xB.
Cnapxa -y Bogi 5XB.
Bypsak - Ha napi 20-30 xB.
Kpynu (cyxi oBoui) -y Bogi 15 x8.
Bpokoni — Ha napi 3x8. 3xB.
MopKBa (macnsHmcTi npoaykTA) niBKinbLA — Ha napi 7 XB. 5 XB.
— Ha napi 6 XB.
Cenepa -y Bogi 10 x8.
w6 np,qpiéHEHi —-Ha napi 1x8. 5x8.
yini -y BOAi 1x8.30¢C
3enena KanycTa nofpibHeHa [ -Ha nap? 6 XB.
nncta - Ha napi 7 X8.
bptoccenbcbka Kanycta — Ha napi 7 xB. 5xB.-y BOfi
LigiTHa KanycTa -y BOAi 3xB 4 XB.
KaGaukn — Ha napi 6x8.30C 9 xB.
-y BOAi 2 XB.
Livkopin canatHuin — Ha napi 12xB.
Wnmat -Ha napi 5 xB. 8 xB.
-y BOAi 3 XxB.
3eneHa kBacona - Ha napi 8 xB. 9 xB.
Haniscyxa kBaconsa -y Bogi 20 xB.
3eneHa co4eBMLA (cyxi osoui) -y BOgi 10 x8.
Pina - Ha na_pi 7 X8.
-y BOgi 6 XB.
TopoLok — Ha napi 1x8.30C 4 xB.
Linbyns — nopen KpyanbLs — Ha napi 2x8.30C
Tap6ys3 (Ntope) (vacnaucti npoaykT) -y Bogi 8xB.
K YeTBEPTUHKM | — Ha napi 12 x8.
apronna >
YETBEPTUHKN | -y BOgi 6 XB.
TOPOX (cyxi oBovi) -y Bogi 14 x8.
PWC (cyxi osoui) -y BOgi 7 XB.
** NpoAyKTV NOBUHHI 3HAXOAUTICA Y KOLIMKY ANA NPUrOTYBaHHA Ha napi*
*** [poayKTU NOBUHHI 3HaXOANTUCA Y BOAI
1
M'sico Ta pnba
CBIXKI/ 3AMOPOXEHI/
MonoxeHHs knanana (23| MNonoxenna knanaua (23
BapaHuHa (Hora 1,3 Kr) 25 xB. 35 xB.
AnoBuunHa (neyeHs 1 Kr) 10 xB. 28 xB.
MwuHb (dine 0,6 Kr) (acnsmmcti npoaykTi) 4 xB. 6 XB.
CBuHMHa (neyeHs 1 Kr) 25 xB. 45 xB.
KypaTuHa (uina 1,2 kr) 20 xB. 45 xB.
Jlococh (4 WwmaTkm 0,6 Kr) (wacnaHucti npoayKTi) 6 xB. 8 XB.
TyHeb (4 cTeinku 0,6 Kr) (vacnanncti npogykti) 7 XB. 9 XB.
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*Kowwuk He BXoANTb A0 KOMMNNEKTY NOCTa4YaHHA AeAKNX Mo,qenelh
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