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CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them carefully before using
your new appliance for the first time. Keep them in a place where you can find and refer
to them later on.

DESCRIPTION
A Pusher I Control knob (2 speeds)
B Feed tube J  Drive shaft
C Cover K Motor unit
D Sieve L Juice jug cover
E Juice collector M Juice jug
F Pouring spout N Foam separator
G Pulp collector 0 Cleaning brush
H Safety clamp

SAFETY SYSTEM

This appliance is fitted with a safety mechanism. To start the juice machine, the cover (C) must
be properly secured by the safety clamp (H). Opening the safety clamp (H) will stop the juice
machine. At the end of a cycle, place the control knob (I) to 0 and wait until the sieve (D) stops
completely before removing the cover.

BEFORE FIRST USE

e We recommend that you wash all the removable parts (A, B, C, D, E, G, L, M, N) in warm soapy
water (see paragraph “Cleaning”). Rinse and dry them carefully.

e Unpack the appliance and place it on a clean, dry stable flat work surface away from water
splashes.

e Ensure that all packaging has been removed before starting the appliance.

USING THE APPLIANCE

e Place the juice collector (E) on the body of the appliance (see Fig. 1).

e Place the sieve (D) in the juice collector (E). Ensure that the sieve is properly clipped onto
the drive shaft (J) (see Fig. 2).

e Fit the pulp collector (G) on the rear of the appliance (see Fig. 3).

e Fit the cover (C) on the appliance, spout to the rear (see Fig. 4).

e Push the safety clamp (H) to the rear until it locks into place. You will hear an audible “click”
(see Fig. 5).

e Slide the pusher (A) into the feed tube (B) aligning the groove on the pusher with the small
ridge in the feed tube (see Fig. 5).

e The juice jug (M) has a foam separator (N) that keeps the foam in the jug when you pour the
juice into a glass. If you do not want to separate the foam, remove the foam separator (N).

e Place the juice jug (M) under the pouring spout in front of the appliance (see Fig. 6).

® Plug in the appliance.

e To start the appliance, use the control knob (I).

e Insert the fruits or vegetables through the feed tube (B).

e Please rotate the pouring spout (F) for anti-drip function.

e The fruits and vegetables must be inserted only while the motor is running.

Do not press too hard on the pusher (A). Do not use any other utensil. NEVER push with your fingers.

® When you have finished, stop the appliance by turning the control knob (I) to 0 and wait until
the sieve (D) stops completely.

e When the pulp collector (G) is full, or the juice flow slows down, empty the pulp collector and
clean the sieve and the cover.

® Remove the “juice collector + sieve” assembly by pulling vertically using both hands

(see Fig. 7 and 8).

WHICH SPEED TO USE?

Apples 2 1 650
Pears 2 1 600
Carrots 2 1 600
Cucumbers 1 1 (about 2 cucumbers) 600
Grapes 1 1 450
Tomatoes 1 1.5 900
Celery 2 1.5 350
Orange 1 1 650

Choosing the wrong speed may cause the appliance to vibrate abnormally.

It is recommended that you use the appliance for no more than 2 minutes continuously.
* The quality and quantity of juice varies greatly according to the freshness when harvested and the particular
variety of fruit or vegetable. The quantities of juice indicated above are therefore approximate.

PRACTICAL TIPS

e Wash the fruit carefully before stoning.

e In general, you do not need to remove the skin or peel. You only need to peel fruit with thick
and bitter skin, like lemon, orange, grapefruit.

o Tt is difficult to extract juice from bananas, avocados, blackberries, figs, aubergines and
strawberries.

® Choose fresh, ripe fruit and vegetables, they will yield more juice. This appliance is suitable
for such fruits as apples, pears, oranges, grapes, pomegranates and such vegetables as carrots,
cucumbers, tomatoes, beetroot and celery.

o If you use overripe fruits, the sieve will get clogged more quickly and less juice will be
extracted.

e Important: All juice must be consumed immediately. On contact with air, it is very quickly
oxidised, which can change its taste, colour and nutritional value. Apple and pear juices
quickly turn brown. Add a few drops of lemon juice to slow this discoloration. @



CLEANING DESCRIPTION
. . Poussoir Bouton de contréle (2 vitesses)
e The removable parts (B, C, D, G, M) may be cleaned in the dishwasher, Cheminée de remplissage Axe d'entrainement @
except for the pusher (A) and the juice jug cover (L). The pusher (A), Couvercle Bloc moteur
and juice jug cover (L) must be cleaned straight after use in soapy Filtre Couvercle du pichet 4 jus de fruits

water.

e This appliance is easier to clean immediately after use.
® Do not use abrasive sponge, acetone, alcohol (white spirit), etc. to clean the appliance.
e Use the cleaning brush (0) for the sieve.

 The sieve must be handled with care. Avoid any mishandling that may affect the performance

of the appliance.

NOTE: You MUST replace your sieve at the first sign of wear or damage.
o Clean the motor unit with a damp cloth. Dry carefully.

e Never immerse the motor unit under water or any other liquid.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK?

PROBLEMS CAUSES SOLUTIONS

The appliance does not work.

The plug is not inserted
correctly; the control knob
(I) is neither on “1” nor
on “2".

Plug the appliance into

a socket with the correct
voltage. Turn the control
knob to speed “1” or “2".

The cover (C) is not properly
secured.

Check that the cover (C)
is properly secured by

the safety clamp (H) and
positioned correctly in the
grooves.

The appliance is giving off a
smell or is very hot to touch,
is making an abnormal noise
or smoking.

The sieve (D) is not properly
fitted.

Check that the sieve (D)
is fitted properly onto the
drive shaft (J).

The quantity of fruit or
vegetables being processed
is too great.

Allow the appliance to cool
down and reduce the amount
of fruit or vegetables being
processed.

The flow of juice decreases.

The sieve (D) is blocked.

Turn off the appliance, clean
the feed tube (B) and the
sieve (D).

For any other problem or fault, please contact your approved Service centre.

Collecteur de jus
Bec verseur
Collecteur de pulpe
Bride de verrouillage

SYSTEME DE SECURITE

Carafe a jus
Séparateur de mousse
Brosse de nettoyage

IOOMMoOON >
OZ=EZrxX«-

L'appareil est équipé d'un systéme de sécurité. Pour pouvoir utiliser la centrifugeuse, le couvercle
(C) doit étre correctement bloqué par la bride de verrouillage (H). Louverture de la bride de
verrouillage (H) arréte la centrifugeuse. A la fin d'un cycle, positionnez le bouton de controle
(I) sur 0 et attendez que le filtre (D) se soit complétement arrété avant de retirer le couvercle.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

® Nous vous recommandons de laver toutes les pieces amovibles (A, B, C, D, E, G, L, M, N) a l'eau
chaude savonneuse (voir le paragraphe “Nettoyage”). Rincez-les et séchez-les soigneusement.

® Déballez l'appareil et placez-le sur un plan de travail solide et stable.

e Vérifiez que vous avez bien retiré tous les éléments de conditionnement avant de commencer
a utiliser Lappareil.

UTILISATION

e Placez le collecteur de jus (E) sur le corps de lappareil (voir Fig. 1).

e Placez le filtre (D) dans le collecteur de jus (E). Vérifiez que le filtre est correctement fixé sur
l'axe d’entrainement (J). (voir Fig. 2).

e Placez le collecteur de pulpe (G) a larriére de l'appareil (voir Fig. 3).

e Posez le couvercle (C) sur l'appareil, orifice d'évacuation vers larriére (voir Fig. 4).

e Poussez la bride de verrouillage (H) vers larriére jusqu‘au verrouillage confirmé par un “Clac”
sonore (voir Fig. 5).

e Insérez le poussoir (A) dans la cheminée (B) en alignant la rainure du poussoir avec le petit
rail de la cheminée (voir Fig. 5).

e La carafe a jus (M) comporte un petit séparateur de mousse (N) qui maintient la mousse dans
la carafe quand vous versez le jus dans un verre. Si vous ne voulez pas séparer la mousse (N),
retirez le séparateur.

o Placez la carafe & jus (M) sous le bec verseur a 'avant de l'appareil, (voir Fig. 6).

® Branchez l'appareil.

e Pour démarrer l'appareil, utilisez le bouton de contréle (I).

o Insérez les fruits ou les légumes dans la cheminée (B).

e Les fruits et les légumes ne doivent étre insérés que lorsque le moteur tourne.

® N'appuyez pas sur le poussoir (A) de maniére excessive. N'utilisez aucun autre ustensile. Ne
poussez JAMAIS avec vos doigts.



e Quand vous avez terminé, éteignez l'appareil en tournant le bouton de contrdle (I) sur 0 et
attendez que le filtre (D) se soit complétement arrété.

e Lorsque le collecteur de pulpe (G) est plein ou si le jus s'écoule plus lentement, videz le collecteur
de pulpe, nettoyez le filtre ainsi que le couvercle.

e Prenez l'ensemble « collecteur de jus + filtre », en tirant verticalement a l'aide de vos 2
mains (voir Fig. 7 et 8).

QUELLE VITESSE UTILISER ?

Pommes 2 1 65
Poires 2 1 60
Carottes 2 1 60
Concombres 1 1 (environ 2 concombres) 60
Raisin 1 1 45
Tomates 1 1,5 90
Céleri 2 1,5 35
Orange 1 1 65
Un choix inadapté de la vitesse peut entrainer des vibrations anormales de l'appareil.

Il est recommandé de ne pas utiliser cet appareil plus de 2 minutes consécutives.
* La qualité et la quantité des jus obtenus varient considérablement en fonction de la date de la récolte et de la
variété des fruits ou des légumes utilisés. Les quantités de jus du tableau ci-dessus sont données a titre indicatif.

CONSEILS PRATIQUES

e Lavez soigneusement les fruits avant de les dénoyauter.

® En général il n‘est pas nécessaire d'enlever les peaux ou pelures. Il vous suffit de peler les
fruits dont la peau est épaisse et amére, par exemple les citrons, oranges et pamplemousses.

o Il est difficile d’extraire le jus des bananes, des avocats, des cassis, des figues, des aubergines
et des fraises.

e Choisissez des fruits et des légumes frais et mars qui donnent davantage de jus. Cet appareil
convient pour les fruits tels que les pommes, poires, oranges, raisins, grenades, et les légumes
tels que les carottes, concombres, tomates, betteraves et céleri.

o Si vous utlisez des fruits trop mdrs, Uobturation du filtre sera plus rapide et le taux d’extraction
plus faible.

e Important : Les jus extraits doivent étre consommés immédiatement. Au contact de lair,
'oxydation du jus s’effectue rapidement et peut modifier son godt, sa couleur et ses qualités
nutritionnelles. Les jus de pommes et de poires brunissent trés vite. Ajoutez quelques gouttes
de jus de citron pour ralentir la coloration.

NETTOYAGE

eLes piéces amovibles (B, C, D, G, M) peuvent étre nettoyées au
lave-vaisselle, a l'exception du poussoir (A) et du couvercle du pichet
(L). Le poussoir (A), et le couvercle du pichet (L) doivent étre nettoyés

immédiatement aprés utilisation dans de l'eau savonneuse.
® Le nettoyage de l'appareil est plus facile sil est fait immédiatement aprés utilisation.
o N'utilisez pas d'éponge abrasive, ni d'acétone, ni d'alcool (white spirit) etc. pour nettoyer

l'appareil.

e Utilisez la brosse fournie (0) pour le filtre.
o e filtre doit étre manipulé avec précaution. Evitez toute mauvaise manipulation sous peine de
réduire les performances de l'appareil. Remplacez le filtre dés qu'il présente des signes d’usure

ou de détérioration.

® Nettoyez le bloc moteur a l'aide d’un chiffon humide. Séchez-le soigneusement.
® N'immergez jamais le bloc moteur dans de l'eau.

L'appareil ne fonctionne pas

L'’APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

La fiche n'est pas
correctement branchée ou
le bouton de contréle (I)
n'est pas réglé sur « 1 » ni
sur « 2 ».

SOLUTIONS

Branchez l'appareil dans la
prise électrique fournissant
une tension appropriée.
Tournez le bouton de
contréle sur la vitesse « 1 »
ou « 2 ».

Le couvercle (C) n'est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le couvercle (C)
est correctement bloqué par
la bride de verrouillage (H)
et bien positionné dans les
rainures.

L'appareil dégage une odeur
ou est trés chaud au toucher,
il fait un bruit anormal, il
émet de la fumée.

Le filtre (D) n’est pas
correctement positionné.

Vérifiez que le filtre (D) est
correctement fixé sur l'axe
d’entrainement (J).

La quantité de fruits ou de
légumes traitée est trop
importante.

Laissez l'appareil refroidir
et réduisez les quantités
de fruits ou de légumes a
traiter par utilisation.

L'écoulement de jus diminue.

Le filtre (D) est obstrué.

Eteignez l'appareil, nettoyez
la cheminée (B) et le filtre

(D).

Pour tout autre probléme ou anomalie, veuillez contacter votre centre de service agréé




DESCRIPCION

A Empujador I Botdn de control (2 velocidades)
B Tubo de llenado J Eje de arrastre

C Tapa K Bloque motor

D Filtro L Tapa de la jarra para zumos

E Recipiente recogedor de zum M Jarra de zumo

F Vertedor N Separador de espuma

G Recipiente recogedor de pulpa 0 Cepillo de limpieza

H Brida de cierre

SISTEMA DE SEGURIDAD

El aparato esta equipado con un sistema de seguridad. Para poder utilizar la licuadora, la tapa
(C) debera estar correctamente bloqueada con la brida de cierre (H). Al soltar la brida de cierre
(H) la licuadora se detendra. Al final del ciclo, coloque el boton de control (I) a 0y espere hasta
que el filtro (D) se detenga completamente antes de sacar la tapa.

ANTES DEL PRIMER USO

e Le recomendamos que lave todas las piezas extraibles (A, B, C, D, E, G, L, M, N) con agua
caliente y jabon (consulte el apartado “Limpieza”). Enjuaguelas y séquelas con cuidado.

e Saque el aparato de su embalaje y coloquelo sobre una superficie sélida y estable.

e Antes de comenzar a utilizar el aparato, compruebe que ha retirado correctamente todos los
elementos del embalaje.

e Cologue el recogedor de zumo (E) en el cuerpo del aparato (consulte Fig. 1).

e Cologue el filtro (D) en el recipiente recogedor de zumo (E). Compruebe que el filtro esté
fijado correctamente sobre el eje de arrastre (J). (consulte Fig. 2).

e Coloque el recipiente recogedor de pulpa (G) en la parte posterior del aparato (consulte Fig. 3).

e Cologue la tapa (C) sobre el aparato, con el orificio de evacuacion hacia la parte posterior
(consulte Fig. 4).

e Empuje la brida de cierre (H) hacia la parte posterior hasta que quede cerrada, lo cual se
confirmara al oir un “Clac” (consulte Fig. 5).

e Introduzca el empujador (A) en el tubo (B) alineando la ranura del empujador con el pequefio
carril guia del tubo. (consulte Fig. 5).

e La jarra de zumo (M) dispone de un separador de espuma (N) que le permite mantener la
espuma en la jarra al servir un vaso de zumo. Si no desea separar la espuma, retire el separador
de espuma (N).

e Cologue la jarra de zumo (M) bajo el vertedor en la parte delantera del aparato, (consulte
Fig. 6).

e Enchufe el aparato.

e Para poner en marcha el aparato, use el boton de control (I).

e Introduzca las frutas o las verduras en el tubo (B).

e Las frutas y las verduras deberén introducirse nicamente cuando el motor esté en movimiento.

® No presione con el empujador (A) en exceso. Nunca utilice ningtin otro utensilio en su lugar.
NUNCA empuje los alimentos con los dedos.

e Al finalizar, apague el aparato girando el boton de control (I) a 0 y espere a que el filtro (D)
se haya detenido completamente.

e Cuando el recipiente recogedor de pulpa (G) esté lleno o el zumo salga més despacio de lo
habitual, vacie el recipiente recogedor de pulpa y limpie el filtro, asi como la tapa.

e Extraiga el conjunto “colector de zumo + filtro” tirando verticalmente y utilizando ambas
manos (consulte Fig. 7 v 8).

.-',QUE VELOCIDAD DEBO UTILIZAR?
=

Manzanas 2 1 65
Peras 2 1 60
Zanahorias 2 1 60
Pepinos 1 1 (aproximadamente 2 pepinos) 60
Uva 1 1 45
Tomates 1 1,5 90
Apio 2 1,5 35
Naranjas 1 1 65
Una eleccion inadecuada de la velocidad puede hacer que el aparato vibre de forma anormal.

Es recomendable que no use el aparato durante mas de dos minutos seguidos.

* La cantidad y calidad de los zumos obtenidos varian considerablemente en funcion de la fecha de recoleccion
y de la variedad de frutas o verduras utilizadas. Las cantidades de zumo indicadas en la tabla anterior tienen
caracter indicativo.

CONSEJOS PRACTICOS

e Lave las frutas con cuidado y, después, quiteles el hueso.

® En general, no es necesario que quite la piel o la céscara. Solo tiene que pelar frutas de cascara
gruesa, como limones, naranjas o pomelo.

e Es dificil extraer zumo de los platanos, los aguacates, las grosellas negras, los higos, las
berenjenas y las fresas.

e Elija frutas y verduras frescas y maduras que proporcionen mas zumo. Este aparato es apto para
frutas tales como manzanas, peras, naranjas, uva, pomelos y verduras como zanahorias, pepinos,
tomates, remolacha y apio.

o Si utiliza frutas demasiado maduras, el filtro se obstruira mas rapido y el volumen de zumo
extraido serd menor.



e Importante: el zumo extraido debera consumirse de forma inmediata. Al contacto con el aire,
el zumo se oxida con mayor rapidez y su sabor, su color y sus propiedades nutritivas pueden
verse alterados. EL zumo de manzanas y de peras se oscurece muy rapido. Afiada unas gotas de

zumo de limén para que dicho proceso de coloracion sea mas lento.

e Las piezas extraibles (B, C, D, G, M) se pueden meter en el lavavajillas,
excepto el empujador (A) y la tapa de la jarra para zumos (L). El
empujador (A) y la tapa de la jarra para zumos (L) se deberan lavar

justo después de usarlos en una solucion de agua jabonosa.
e La limpieza del aparato resultara mas facil si se realiza inmediatamente después de su uso.

* No utilice estropajos abrasivos ni acetona o alcohol (simil de aguarrés), etc. para limpiar el aparato.

e Use el cepillo incluido (0) para el filtro.

o El filtro deberd manipularse con cuidado. Evite cualquier manipulacién incorrecta, ya que
podria disminuir las prestaciones del aparato. Sustituya el filtro en cuanto presente signos de

desgaste o deterioro.

e Limpie el bloque motor con ayuda de un pafio hiimedo. Séquelo con cuidado.
® No sumerja nunca el motor en agua.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

El aparato no funciona

EL enchufe no esta insertado
correctamente; el boton de
control (I) no esta nien "1"
nien "2".

Enchufe el aparato a una toma
de corriente de voltaje correcto.
Gire el botdn de control a la
velocidad "1" 0 "2".

La tapa (C) no estd
correctamente cerrada.

Compruebe que la tapa
(C) esté correctamente
bloqueada con la brida de
cierre (H) y correctamente
colocada en las ranuras.

El aparato desprende olor o

mucho calor al tocarlo, hace
un ruido anormal o despide

humo.

EL filtro (D) no esta
correctamente colocado.

Compruebe que el filtro (D)
esté fijado correctamente
sobre el eje de arrastre (J).

La cantidad de frutas o
verduras procesada es
demasiado grande.

Deje que el aparato se enfrie
y reduzca las cantidades de
frutas o verduras que deban
procesarse en cada uso.

La salida de zumo disminuye.

EL filtro (D) esta obstruido.

Apague el aparato y limpie
el tubo (B) y el filtro (D).

Para cualquier otro problema o anomalia, pongase en contacto con su centro de servicio oficial

DESCRICAO

Calcador Botdo de controlo (2 velocidades)
Tubo de alimentagdo Eixo condutor

Tampa Unidade do motor

Filtro Tampa do jarro de sumo

Jarro do sumo
Separador de espuma
Escova de limpeza

Coletor do sumo
Bico para verter
Coletor de polpa
Fecho de seguranca

SISTEMA DE SEGURANCA
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Este aparelho esta equipado com um mecanismo de seguranga. Para colocar o aparelho em
funcionamento, a tampa (C) deve estar devidamente segura pelo fecho de seguranga (H). A
abertura do feco de seguranca (H) ira interromper o funcionamento da maquina. No final de um
ciclo, coloque o botdo de seguranca (I) em 0 e aguarde até que o filtro (D) pare por completo
antes de retirar a tampa.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

® Recomendamos que lave todas as pecas removiveis (A, B, C, D, E, G, L, M, N) com &agua
quente e detergente para a loica (consulte o paragrafo "Limpeza"). Enxagle e seque as pecas
cuidadosamente.

® Retire o aparelho da caixa e coloque-o numa superficie sélida e estavel.

e Certifique-se de que todo o material da embalagem é retirado antes de utilizar o aparelho.

UTILIZAR O APARELHO

e Coloque o coletor de sumo (E) sobre o corpo do aparelho (consulte a Imagem 1).

e Coloque o filtro (D) no coletor de sumo (E). Certifique-se que o filtro esta devidamente fixo
no eixo condutor (J) (consulte a Imagem 2).

e Encaixe o coletor de polpa (E) na parte de tras do aparelho (consulte a Imagem 3).

e Encaixe a tampa (C) no aparelho com o bico virado para tras (consulte a Imagem 4).

e Empurre o fecho de seguranga (H) para tras até ouvri um clique de bloqueio (consulte a
Imagem 5).

e Faca deslizar o calcador (A) no tubo de alimentagdo (B), alinhando a ranhura do calcador com
o pequeno rebordo no tubo de alimentacdo (consulte a Imagem 5).

® 0 jarro do sumo (M) possui um pequeno separador de espuma (N), que a mantém no jarro ao
verter o sumo para o copo. Se nao desejar separar a espuma, retire o separador de espuma (N).

e Coloque o jarro do sumo (M) por baixo do bico na parte frontal do aparelho (consulte a Imagem 6).

e Ligue o aparelho a corrente.

e Para ligar o aparelho, utilize o botdo de controlo (I).

e Insira a fruta ou os legumes através do tubo de alimentacdo (B).

® Os frutos e legumes devem ser inseridos enquanto o motor estiver em funcionamento.

® Ndo exerca demasiada pressdo sobre o calcador (A). Nao utilize outros utensilios. NUNCA
empurre com os seus dedos.



e Quando terminar, pare o aparelho, rode o botdo de controlo (I) para 0 e aguarde até o filtro
(D) parar por completo.

® Quando o coletor de polpa (G) estiver cheio, ou o fluxo de sumo diminuir, esvazie o coletor de
polpa e limpe o filtro e a tampa.

® Retire o conjunto "coletor de sumo + filtro" puxando verticalmente, utilizando ambas as
maéos (consulte a Imagem 7 e 8).

QUE VELOCIDADE ESCOLHER?

Macas 2 1 650
Peras 2 1 600
Cenouras 2 1 600
Pepinos 1 1 (cerca de 2 pepinos) 600
Uvas 1 1 450
Tomates 1 1,5 900
Aipo 2 1,5 350
Laranja 1 1 650
A escolha da velocidade errada pode causar uma vibragdo anormal do aparelho.

£ recomendado que o periodo de utilizacdo continuo ndo exceda os 2 minutos.
* A qualidade e quantidade do sumo varia de acordo com a frescura quando colhido e da variedade particular
da fruta ou vegetal. Assim sendo, as quantidades de sumo indicadas mais acima sao meramente indicativas.

DICAS PRATICAS

e Lave cuidadosamente a fruta antes de retirar os carocos.

® No geral, ndo necessita de descascar nem retirar a pele. S6 necessita de descascar a fruta de
casca grossa ou amarga, como os limdes, laranjas e toranjas.

o E dificil extrair sumo de bananas, abacates, amoras, figos, beringelas e morangos.

e Escolha fruta e vegetais maduros, pois estes ddao mais sumo. Este aparelho é adequado para
frutas tais como magas, peras, laranjas, uvas, romas, e vegetais tais como cenouras, pepinos,
tomates, beterrabas e aipo.

e Se utilizar fruta demasiado madura, o filtro ird entupir mais rapidamente e sera extraido menos
sumo.

e Importante: 0 sumo deve ser todo consumido imediatamente. Em contacto com o ar, o sumo
oxida rapidamente, o que pode alterar o seu sabor, cor ou valor nutricional. 0 sumo da maca
e péra ira ficar castanho rapidamente. Adicione algumas gotas de sumo de limao para retardar
esta descoloracao.
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® As pecas amoviveis (B, C, D, G, M) podem ser lavadas na maquina de lavar
a loica, exceto o calcador (A) e a tampa do jarro de sumo (L). O calcador
(A) e a tampa do jarro de sumo (L) devem ser limpos imediatamente
apos serem utilizados em agua com detergente para a loica.

o Este aparelho é mais facil de limpar se esta tarefa for realizada logo apés a utilizagao.

® N3o utilize esponjas abrasivas, acetona, alcool (diluente), etc., para limpar o aparelho.

e Utilize a escova fornecida (0) para limpar a peneira.

¢ O filtro deve ser manuseado com cuidado. Evite qualquer ma utilizacdo que possa afetar o
desempenho do aparelho. Substitua o filtro assim que detetar qualquer sinal de desgaste ou

dano.

e Limpe a unidade do motor com um pano himido. Seque cuidadosamente.
® Nunca cologue a unidade do motor dentro de agua.

0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

0 aparelho ndo funciona.

A ficha ndo esta inserida
corretamente; o botdo de
controlo (I) ndo estd no "1"
ouno "2".

Ligue a ficha do aparelho a
uma tomada com a voltagem
correta. Rode o botdo de
controlo para a velocidade
"1" ou "2".

A tampa (C) ndo esta
devidamente segura.

Verifique se a tampa (C)
estd devidamente segura
pelo fecho de seguranca (H)
e corretamente posicionada
nas ranhuras.

0 aparelho esta a emitir
um odor, esta muito quente
ao toque, a fazer barulhos
anormais ou a deitar fumo.

0 filtro (D) ndo esta
devidamente encaixado.

Verifique se o filtro (D) esta
devidamente encaixado no
eixo condutor (J).

A quantidade de fruta ou
legumes a ser processada é
demasiado grande.

Deixe o aparelho arrefecer e
reduza a quantidade de fruta
ou legumes a ser processada.

0 fluxo de sumo diminuiu.

0 filtro (D) esté blogueado.

Desligue o aparelho, limpe o
tubo de alimentagéo (B) e o
filtro (D).

autorizado.

Para qualquer outro problema ou falha, por favor contacte um Servico de Assisténcia Técnica




DESCRIZIONE

A Pressino I Manopola di controllo (2 velocita)

B Imboccatura di riempimento J Perno trascinatore

C Coperchio K Blocco motore

D Filtro L Coperchio della caraffa di raccolta dei
E Contenitore raccogli-succo succhi

F Beccuccio M Caraffa

G Contenitore raccogli-polpa N Separatore di schiuma

H Staffa di bloccaggio 0 Spazzola di pulizia

SISTEMA DI SICUREZZA

L'apparecchio é dotato di un sistema di sicurezza. Per poter utilizzare la centrifuga, il coperchio
(C) deve essere correttamente bloccato dalla staffa di bloccaggio (H). L'apertura della staffa
di bloccaggio (H) arresta il funzionamento della centrifuga. Al termine del ciclo, portare la
manopola di controllo (I) in posizione 0 e attendere che il filtro (D) sia completamente fermo
prima di rimuovere il coperchio.

AL PRIMO UTILIZZO

e Lavare tutti i pezzi estraibili (A, B, C, D, E, G, L, M, N) con acqua calda e detersivo per piatti
(vedere il paragrafo “Pulizia”). Sciacquare e asciugare con cura.

e Togliere l'apparecchio dallimballaggio e posizionarlo su un piano di lavoro solido e stabile.

o Verificare di aver rimosso tutti gli elementi di imballaggio prima di cominciare a utilizzare
'apparecchio.

e Posizionare il contenitore raccogli-succo (E) sul corpo dell'apparecchio (vedere Fig. 1).

e Posizionare il filtro (D) nel contenitore raccogli-succo (E). Verificare che il filtro sia fissato
correttamente sul perno trascinatore (J). (vedere Fig. 2).

e Posizionare il contenitore raccogli-polpa (G) sul retro dell'apparecchio (vedere Fig. 3).

e Posizionare il coperchio (C) sull'apparecchio, avendo cura di mantenere il foro di fuoriuscita
rivolto all'indietro (vedere Fig. 4).

e Spingere indietro la staffa di bloccaggio (H) fino a sentire un “clac” a conferma del blocco
(vedere Fig. 5).

e Inserire il pressino (A) nellimboccatura (B) facendo combaciare la scanalatura del pressino
con la piccola guida dell'imboccatura (vedere Fig. 5).

e La caraffa (M) é dotata di un piccolo separatore di schiuma (N) che trattiene la schiuma
nella caraffa quando si versa il succo in un bicchiere. Se non si desidera separare la schiuma,
rimuovere il separatore di schiuma (N).

e Posizionare la caraffa (M) sotto il beccuccio davanti all'apparecchio (vedere Fig. 6).

® Collegare l'apparecchio.

e Per avviare l'apparecchio, utilizzare la manopola di controllo (I).

e Introdurre la frutta o la verdura attraverso l'imboccatura (B).

e La frutta e la verdura devono essere introdotte solo a motore avviato.

® Non spingere il pressino (A) in modo eccessivo. Evitare di utilizzare altri utensili. In ogni caso,
non utilizzare MAI le dita.

e Al termine dell'uso, portare la manopola di controllo (I) in posizione 0 e attendere che il filtro
(D) sia completamente fermo.

e Quando il contenitore raccogli-polpa (G) & pieno o se il succo scende pill lentamente, svuotare il
contenitore raccogli-polpa, pulire filtro e coperchio.

e Estrarre il gruppo “collettore succo + filtro” tirando verticalmente e servendosi di

entrambe le mani (vedere Fig. 7 e 8).

CHE VELOCITA UTILIZZARE?

Mele 2 1 65
Pere 2 1 60
Carote 2 1 60
Cetrioli 1 1 (2 cetrioli circa) 60
Uva 1 1 45
Pomodori 1 1,5 90
Sedano 2 1,5 35
Arance 1 1 65
La scelta di una velocita inadatta puo comportare vibrazioni anomale dell’apparecchio.

Raccomandiamo di utilizzare l'apparecchio per massimo 2 minuti in continuo.

* La qualita e la quantita dei succhi ottenuti variano notevolmente a seconda del grado di maturazione e della
varieta della frutta o della verdura utilizzata. Le quantita di succo indicate nella tabella sotto riportata sono
fornite a puro titolo indicativo.

CONSIGLI PRATICI

e Lavare con cura la frutta prima di snocciolarla

e Generalmente non & necessario shucciare la frutta. E necessario sbucciare solo la frutta con
scorza spessa e amara, come limoni, arance e pompelmi.

o £ difficile riuscire ad estrarre succo dalle banane, dall'avocado, dal ribes, dai fichi, dalle
melanzane e dalle fragole.

o Scegliere prodotti freschi e maturi che diano pill succo. Questo apparecchio é ideale per
frutta come mele, pere, arance, uva, melograni e verdure come carote, cetrioli, pomodori,
barbabietole e sedano.

e |'utilizzo di frutta troppo matura favorisce l'otturazione del filtro e una minore percentuale di
estrazione.
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e Importante: tutti i succhi devono essere consumati immediatamente. Al contatto con laria,
l'ossidazione del succo & pil rapida e pué modificarne il gusto, il colore e le qualita nutrizionali.
Il succo di mela e di pera scurisce molto velocemente. Aggiungere qualche goccia di limone
per rallentarne la colorazione.

e Le parti removibili (B, C, D, G, M) sono lavabili in lavastoviglie, fatta
eccezione per il pressino (A) e il coperchio del vassoio di raccolta dei
succhi (L). Il pressino (A) e il coperchio della caraffa di raccolta dei
succhi (L) devono essere puliti in acqua saponata subito dopo l'uso.

e La pulizia dell'apparecchio é pil facile se fatta immediatamente dopo l'utilizzo.

® Non utilizzare spugne abrasive, acetone, alcol (acquaragia), ecc., per pulire l'apparecchio.

e Per il filtro si raccomanda l'uso della spazzola di pulizia (0) fornita.

e Il filtro deve essere maneggiato con cura. Evitare ogni manipolazione scorretta che possa
danneggiare le prestazioni dell’apparecchio. Sostituire il filtro quando presenta segni di usura
o deterioramento.

e Per pulire il blocco motore, servirsi di un panno umido. Asciugarlo quindi con cura.

® Non immergere mai il blocco motore in acqua.

SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

L'apparecchio non funziona | La spina non & inserita Collegare l'apparecchio a
correttamente; la manopola una presa di corrente con

di controllo (I) non é né in voltaggio idoneo. Ruotare la
posizione "1" né in posizione manopola di controllo sulla
"2". velocita "1" o0 "2".

IL coperchio (C) non &
bloccato correttamente.

Controllare che il coperchio (C)
sia bloccato in modo corretto
dalla staffa di bloccaggio (H)
e sia ben posizionato nelle
scanalature.

Verificare che il filtro (D)
sia fissato correttamente sul
perno trascinatore (J).

Si verifica una
fuoriuscita di odore o
fumo dall’apparecchio;
'apparecchio risulta
troppo caldo al tatto;
l'apparecchio produce un
rumore insolito.

IL filtro (D) non & posizionato
correttamente.

La quantita della frutta o della | Lasciare che l'apparecchio
verdura introdotta € eccessiva. | si raffreddi e ridurre le
quantita di frutta o verdura
da introdurre.

L'erogazione di succo
diminuisce.

IL filtro (D) é ostruito. Spegnere l'apparecchio, pulire
limboccatura (B) e il filtro

(D).

Per qualsiasi altro problema o anomalia, contattare il centro assistenza autorizzato.

NEPITPA®H
A E&aptnua wbnong I MeploTpePoOpevog  SlaKOTTNG  EAéyxXOU
B Xwhrjvag tpogodoaoiag (2 TaxuTNTEQ)
C KdéAuppa J Afovag petddoonc kivnong
D Atuwtd giktpo K Movdéda potép
E SUuMEKTNG XUpHOU L KdAuppa kavdatag xupou
F Xtéuio oepPipiopatog M Kavdata xupou
G JUNEKTNG TTOATOU N AlaxwploTtig agpou
H Zgykmpag aopaleiag O BouUptoa Kabapiopou

ZYZTHMA AZOAANEIAX

H ouokeur) 8100étel unyxaviopd acgaleiag. MNa va Béoete o€ Aeltoupyia ToV AMOXUPWTH, TO
KaAuppa (C) mpémel va gival cwoTa OTEPEWUEVO PE TOV OPLYKTHPa aoaleiag (H). To avolyua
TOU OQIYKTApa acpaleiag Ba SlakdPel Tn AelToupyia TOU ATTOXUHWTH. ZTO TEAOG TOU KUKAOU,
TonoBetote 1o Slakdmn (1) otn Béon «0» Kal MEPIUEVETE PéXPL TO SIKTUWTS Yidtpo (D) va
OTOMATAOEL EVIEAWG TIPLV TNV ATTOUAKPUVOT TOU KAAUMHATOG,.

MPIN ANO THN NPQTH XPHXH

+ ZuvioToUHE va MAéveTe OAa ta anmoonwueva pépn (A, B, C, D, E, G, L, M, N) pe Ceotod
oamouvovepo (Seite TV mapdypa@o «<Kabaplopogy). ZEMUVETE KOl OTEYVWOTE TATIPOOEKTIKA.

« BydAte tn cuokeun amo v mpila Kal TOMOBETAOTE TN O OTEPEQ, OTADEPT EMPAVELQ.

« Mpotou Béoete Tn cuokeur og Aettoupyia, BePaiwbeite Mwe £xouv apaipebei dAa Ta LAIKA
TNG CUOKEVAT{aG.

XPHZH THX ZYZKEYHZ

TomoBeTr|oTe TO GUANEKTN XUHOU (E) MAVW OTO KUPiwg OWHA TG CUOKEUNG (BA. Ek. 1).
TomoBetrioTe To SIKTUWTO PiATPO (D) 0T CUANEKTN XUpOU (E). BeBaiwbeite 6Tl TO SIKTUWTO
@iNTPO gival KATAMNAa oTepewpéVo TAvw oTtov d&ova petddoong kivnong (J) (BA. Eik. 2).
TomoBeTrioTe TO GUANEKTN TTOATOU (G) TTAVW OTO KUPIWE OWHA TNG CUOKEUNG (BA. EIK. 3).
TomoBetrioTe To kKAAUpUa (C) TAVW 0T CUCKELN, UE TO OTOMIO TTPOG Ta Tiow (BA. Eik. 4).
Tnpwéte 0 opiykTrpa (H) mpog ta miow péxpl va KAEWSWaEel 0Tn B€on Tou. Oa aKoVOETE évav
OUVTOMO X0 KAeldWpatog (BA. Ek. 5).

Tnpwéte 1o e€dptnua WONnong (A) péca oto owArva tpogodoaiag (B), eubuypappilovtag
TNV €YKOTH Tou €€0PTANATOC WONONG HE TN MIKPN TTPOEEOXN TOU owArva Tpo@odoaiag (BA.
Eik.5).

H kavata xupou (M) Siabétel éva pikpd Staxwploth a@pou (N), o ommoiog KPATAEL TOV AQPO
HéCa OTNV Kavata 6Tav oepPipeTe TO XUHO o€ ToTrPL. Av Sev BéNeTe va xwpiletal o appog,
aPalPEoTE To SlaxwploTr agpou (N).

TomoBetrioTe TNV Kavdta XupoL (M) Katw amd To OTOMIO OEPRIPIoHATOC TNG CUOKEUNG (BA.
Eik. 6).

BdAte TN cuokeur| atnv mpida.



Ta va EeKIVAOEL N AEITOUPYIa TNG CUCKEUNG, XPNOIHUOTIOOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SIAKOTTN
eéyxou (1).

MpooBéote Ta ppouTa f Ta Aaxavikd oto cwArjva Tpopodoaiag (B).

H eil00ywyn Twv @poUTwV Kal TwV AAXaVIKWV TTPETTEL VA YIVETAL HOVO KATA TN SIGPKELR TNG
Aettoupyiag Tou HoTép.

Mnv mélete moAU To e€dptnua WONoNG (A). Mn xpnotpomoleite AANa PayelpIKd okeun. MOTE
Va N XPNolpoToLEiTe Ta SAKTUAA 0O,

‘Otav TENEWWOETE, OTAUATHOTE TN AEITOUPYIa TNG CUOKEVNG Yupi{ovTag ToV EPIOTPEPOUEVO
Stakomtn eNéyxou (1) ot B€on «0» Kal TIEPIPEVETE PEKPL TO SIKTUWTO PIATPO VA OTAUATHOEL
EVTEAWC.

‘Otav 0 UNNEKTNG TTOATOU (G) yepioet i emPBpaduvBei n por} Tou xupoU, adeIAoTE TO CUNEKTN
XUHOU Kal KaBapioTe To SIKTUWTO PINTPO Kal TO KAAUPHA.

Agaipéate tn Sidragn Tou CUAAEKTN XUpOU pE To @ikTpo, TpaBwvTtac KABeTa Kat pue Ta

8vo xépia (BA. Eik. 7 ko 8).

MOIA TAXYTHTA NA XPHZIMOIOIHZQ;

n n Moodétnta
TuoTtatikd Taxovtnta B(ilpoc Kaxd TapAyOUEVOU XUHOU
npocéyyion (o€ kg) e ml (%)

Mnha 2

Axhadia 2 1 600
Kapota 2 1 600
Ayyoupla 1 1 (mepimou 2 ayyoLpta) 600
Ztaguhia 1 1 450
Toudreg 1 15 900
ZéNvo 2 1,5 350
Moptokdhia 1 1 650

H emAoyn AaBog taxUtnTag pmopei va TPOKAAECEL TN U OpAAR SGvNon TG CUOKEUAG.

JUVIOTATAL VA LN XPNOIUOTIOLEITE TN GUOKEUN YIa TTAVW AT 2 AETTTA CUVEXOUEVA.

*H modtnta Kat n moodTnTa Tou Xupou ToIKIAEl o peydho Babud, avdloya pe T @peokdda kat tn
OUYKEKPIHEVN TIOIKINO TWV GPOUTWY Kal Twv AaxavIKwv. Emopévwe, ot mapamdvw moooTnTEG gival Katd
TIPOGEYYION.

XPHZIMEZ XYMBOYAEZ

« TMAUVETE TPOOEKTIKA TA PPOUTA TTPLV ATTO TNV TTOATOTOINON.

« Tevikd, Sev xpeldletal va a@alpéoeTe To PAoLd. ZepAoldiopa xpetalovTat HOvo Ta GPOoUTA PE
oy 1 KPS PAOLO, OTIWG Ta AEUOVIA, TA TTOPTOKAALA 1) TA YKPETPPOUT.

« Eivait 8Uokoho va amoxupwBouv ot prmavdaveg, Ta aBokavTo, Ta HoUpa, Ta GUKA, ot HENTLAVESG
KOl Ol PPAOUAEG.

« EmA€€TE ppéoka, wpipa @pouTa Kat Aaxavikd mou Ba anmodwoouv peyalitepn moodtnta
XUHoU. H ouokeury givat KatdMnAn yia @pouta Omwg eival Ta PAAa, Ta axAddia, ta
TIOPTOKAAID, Ta OTAPUNI, T POdia Kat Aaxavikd Onwg gival Ta Kapdta, Ta ayyoupla, ot
TOMATEG, Ta MavT{dpLa Kat To GENVO.

+ H xprion umepwpipwv @poUTwv Ba TPoKaAEoEel To @PA&IHo Tou SIKTuwTtoU @iktpou Kat Ba
e€ayOei pikpoTEPN MOCHTNTA XUHOU.

« Inpavtiko: Ot xupol mpémel va KatavaAwvovtal apéowd. Kata tnv emagen pe tov aépa,
oeldwvovTal ypriyopa Kat umopei va aAolwBe( n yevon, To xpwpa Kat n OpenTtikn a&ia Toug.
Ot xupoi Tou pridou Kat Twv axAaduwv yivovtat kagé. MpooBéote Aiyeg oTaydveg Aepoviou yia
va emMpPpadUVETE TOV AMOXPWHATIOUO TOUG.

KAGAPIZMOZ

*Ta amoonwpeva pépn (B, C, D, G, M) pmopolv va pMOUV Kai GTO
MAUVTRHPI0 MATWYV, EKTOC amd 1o e§aptnua wonong (A) kai To KAAvppa
¢ Kavarag xupou (L). To e§aptnpa wlnong (A) kat To KAAUppa TG
Kavartag Xupou (L) mpénel va kaBapilovral apéowg peta Tn Xpion pe
GATIOUVOVEPO.

H ouokeun ival mo VKoo va KabaploTei apéowe META TN Xprion.

Mn XPnotHoToLEiTE OKANPA GPOLYYAPLa, ACETOV, OAKOON, VEQTL KATT yla va kabapilete Tn
OUOKEUN.

Na xpnotpomnoleite Tn fovptoa (O) mou CUVOSEVEL TN CUCKEUN.

O XeIPIOPOG TOU SIKTUWTOU QINTPOU TIPEMEL va Yivetal pe mpoooxr. Na amogelyete AdBog
XEIPIOPOUG TIOU UMopE( va emnpedoouv TNV anddoon TG CUOKEUNG. AVTIKATAOTHOTE TO
SIKTUWTO QIATPO apECWE MOIG SeiTe TNV TPWTN €vOelEn 9BopAg 1 {NULAG.

KaBapiote Tn povada Tou HoTéP UE €va BpeyUévo avi. ZTEYVWOTE MPOCEKTIKA.

Moté va pn BubBilete T povada Tou HOTEP OTO VEPO.



OAHTIEZ ZE MEPINTQXH NOY H

2YZKEYH AEN AEITOYPTEI

NMPOBAHMATA AITIEZ AYZEIX

H ouokeun Sev Aetoupyei.

H mpifa dev éxel eloayOei
owoTtd. O Slakémtng
Aertoupyiag (1) Sev
Bpioketal oUTe 0TO «1» OUTE
O0TO «2».

YUVOEOETE TN CUOKELN OTNV
mpila, XpnotpomowvTag
mpifa Y TN oWwoTH Tdon
pevpatog. Nupiote Tov
TIEPIOTPEPOUEVO SLOKOTTTN
otnv TaxuTNTa «1» f «2».

To k&Auppa (C) Sev givat
KatdAnAa ao@aNopévo.

ENéy&te OT1 TO KAAUPpA
(C) eivat KatdAAnha
A0@QOAIOUEVO pE TOV
oplyktiipa acpaleiag (H)
Kal OWOoTA TomoBeTNUEVO
OTIG EYKOTTEG.

H ouokeun avadidel pa
HupwdId 1 gival oAU {eoTn
oTo AyylyHa, KAvel iEpiepyo
fxo 1 avadidel kamvoug.

To SiktuwTd Yiktpo (D) Sev
€XEL EQAPUOOEL OWOTA.

ENéy€te OT1 TO SIKTUWTO
@iNtpo (D) epapudlel
owoTda oTov afova
uetddoong kivnong (J).

H moootnta Twv @poltwv

1 TV AAXaVIKWV TTOU
vopiotatal enegepyaoia givat
TIOAU pEYAAN.

AQROTE TN CUCKELN va
TIAYWOEL KAl ENATTWOTE TV
TTOCOTNTA TWV GPOUTWV

1 TWV AAXAVIKWV TTOU
vgiotavtal eneepyaoia.

H porj Tou xupol
ENATTWVETAL.

To SiktuwTd Pidtpo (D) xel
PpaxTei.

ATTEVEPYOTIOIOTE TN
ouokeur, kabapioTe Tov
owArva tpogpodoaiag (B)
Kat 1o SIKTuwtd Pidtpo (D).

oépPic.

lNa omotodrymote AANo TTPOPANUA 1} CPANUQ, EMMKOIVWVAOTE PE €Va EYKEKPIPEVO KEVTPO

BESCHRIJVING

A Aanduwstaaf I Regelknop (2 snelheden)
B Vulschacht J Aandrijfas

C Deksel K Motorblok

D Zeef L Deksel van sapkan

E Sapreservoir M Sapkan

F Schenktuit N Schuimafscheider

G Pulpreservoir 0 Reinigingsborstel

H Vergrendelingsheugel

VEILIGHEIDSSYSTEEM

Dit apparaat is voorzien van een veiligheidsmechanisme. Om de sapcentrifuge in te schakelen,
moet het deksel (C) goed vergrendeld zijn door middel van de vergrendelingsbeugel (H). De
sapcentrifuge stopt zodra de vergrendelingsbeugel (H) wordt geopend. Aan het einde van een
cyclus, stel de regelknop (I) in op 0 en wacht totdat de zeef (D) tot een volledige stilstand is
gekomen voordat u het deksel afhaalt.

VOOR INGEBRUIKNAME

e We raden u aan alle afneembare onderdelen (A, B, C, D, E, G, L, M, N) in een warm sopje
schoon te maken (zie de sectie “Reiniging”). Spoel af en droog grondig.

® Haal het apparaat uit de verpakking en plaats het op een stevig en stabiel werkblad.

® Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat inschakelt.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

e Plaats het sapreservoir (E) op de romp van het apparaat (zie Fig. 1).

e Plaats de zeef (D) in het sapreservoir (E). Controleer of de zeef goed op de aandrijfas (J) is
vastgeklikt (zie Fig. 2).

e Bevestig het pulpreservoir (E) aan de achterkant van het apparaat (zie Fig. 3).

o Zet het deksel (C) op het apparaat, met de schenktuit naar achteren gericht (zie Fig. 4).

e Duw de vergrendelingsbeugel (H) naar achteren totdat het vast komt te zitten. U zult een
“klik” horen (zie Fig. 5).

o Schuif de aanduwstaaf (A) in de vulschacht (B) door de groef op de aanduwstaaf op één lijn
te brengen met de kleine ribbel in de vulschacht (zie Fig. 5).

e De sapkan (M) is voorzien van een kleine schuimstop (N) dat het schuim in de kan houdt
wanneer u het sap in een glas giet. Als u wel schuim in uw glas wilt, verwijder dan de
schuimstop (N).

o Zet de sapkan (M) onder de schenktuit aan de voorkant van het apparaat (zie Fig. 6).

o Steek de stekker van het apparaat in een stopcontact.

o Schakel het apparaat in met behulp van de regelknop (I).

® Doe het fruit of de groenten in de vulschacht (B).

® Doe het fruit en de groenten alleen in de vulschacht terwijl de motor in werking is.

e Oefen geen te zware druk uit op de aanduwstaaf (A). Gebruik geen andere voorwerpen hiervoor.
Duw NOOIT met uw vingers.

@
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e Eenmaal voltooid, schakel het apparaat uit door de regelknop (I) op 0 in te stellen en te
wachten totdat de zeef (D) tot een volledige stilstand is gekomen.

e Maak het pulpreservoir (G) leeg wanneer het vol is of wanneer er minder sap uit het apparaat
komt en maak de zeef en het deksel schoon.

e Verwijder het “sapreservoir + filter” gedeelte door het met beide handen verticaal uit het
apparaat te trekken (zie Fig. 7 en 8).

WELKE SNELHEID TE GEBRUIKEN?
(in kg) sap in ml (*)

Appels 2 1 650
Peren 2 1 600
Wortelen 2 1 600
Komkommers 1 1 (ca. 2 komkommers) 600
Druiven 1 1 450
Tomaten 1 1,5 900
Selderij 2 1,5 350
Sinaasappels 1 1 650
Het kiezen van de verkeerde snelheid kan leiden tot het overmatig trillen van het apparaat.

Het wordt aanbevolen om het apparaat niet langer dan 2 minuten ononderbroken te gebruiken.
* De kwaliteit en de hoeveelheid van het sap hangen af van de oogstdatum en de variéteit van de gebruikte
groenten of vruchten. De hierboven aangegeven hoeveelheden sap zijn slechts een benadering.

PRAKTISCHE ADVIEZEN

e Was het fruit zorgvuldig en verwijder de pitten.

e U hoeft over het algemeen niet de schil te verwijderen. U moet alleen fruit met een dikke en
bittere schil schillen, zoals een citroen, sinaasappel, grapefruit.

e Het is moeilijk sap te verkrijgen uit bananen, avocado’s, bramen, vijgen, aubergine en
frambozen.

e Kies verse en rijpe vruchten en groenten, u zult meer sap krijgen. Dit apparaat is geschikt
voor fruit zoals appels, peren, sinaasappels, druiven, granaatappels, en groente zoals wortels,
komkommers, tomaten, beetwortel en selderie.

e Wanneer u te rijp fruit centrifugeert, kan de zeef sneller verstopt raken en minder sap persen.

e Belangrijk: Het sap dient onmiddellijk opgedronken te worden. Bij contact met de lucht oxideert dit
namelijk zeer snel, wat de smaak, de kleur en de voedingswaarde niet ten goede komt. Appel- en
perensap worden snel bruin, voeg enkele druppels citroensap toe zodat ze minder snel bruin worden.

@9

*De verwijderbare onderdelen (B, C, D, G, M) zijn vaatwasbestendig,
behalve de stamper (A) en de deksel van de sapkan (L). De stamper
(A) en de deksel van de sapkan (L) moeten gelijk na gebruik worden
schoongemaakt met zeepsop.

 Dit apparaat is eenvoudiger te reinigen wanneer u dit onmiddellijk na het gebruik doet.

® Gebruik geen schuursponsje, aceton, alcohol (terpentine), etc. voor het schoonmaken van het
apparaat.

e Gebruik de meegeleverde borstel (0) voor de zeef.

® De zeef moet zorgvuldig behandeld worden. Verkeerde handelingen kunnen tot een slechte
werking van het apparaat leiden. Vervang de zeef zodra deze slijtage of schade vertoont.

® Maak het motorblok schoon met een vochtige doek. Droog zorgvuldig.

e Dompel het motorblok nooit in water.

WAT TE DOEN INDIEN UW APPARAAT NIET WERKT?

Het apparaat werkt niet. De stekker is niet juist Steek de stekker van het
aangesloten; de regelknop | apparaat in een stopcontact
(I) is niet op “1” of “2” met de juiste spanning. Draai
ingesteld. de regelknop naar de snelheid
“1" of “2".

Het deksel (C) is niet
goed vergrendeld.

Controleer of het deksel (C)
goed vergrendeld is door middel
van de vergrendelingsbeugel
(H) en zich juist in de groeven
bevindt.

Het apparaat geeft een geur
af of voelt zeer warm aan,
maakt een abnormaal geluid
of er komt rook uit het
apparaat.

De zeef (D) zit niet goed
op zijn plaats.

Controleer of de zeef (D)
goed op de aandrijfas (J) is
vastgeklikt.

Er worden te grote
hoeveelheden fruit of
groenten verwerkt.

Laat het apparaat afkoelen en
verminder de porties fruit of
groenten.

Er komt minder sap uit het
apparaat.

De zeef (D) is verstopt. Schakel het apparaat uit, maak
de vulschacht (B) en de zeef

(D) schoon.

Neem voor alle andere problemen of storingen contact op met uw erkend servicecentrum.
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BESCHREIBUNG

A Schieber I Drehknopf (2 Geschwindigkeitsstufen)
B Einfiillschacht J Antriebswelle

C Abdeckung K Motorblock

D Sieb L Abdeckung der Saftkanne

E Saftauffangbehalter M Saftkanne

F AusgieRer N Schaumabscheider

G Tresterauffangbehdlter 0 Reinigungsbiirste

H Sicherheitsbiigel

SICHERUNGSSYSTEM

Dieses Gerdt ist mit einem Sicherungsmechanismus versehen. Um den Entsafter einzuschalten,
muss die Abdeckung (C) korrekt mit dem Sicherungsbiigel (H) fixiert werden. Das Offnen des
Sicherungsbiigels (H) stoppt den Entsafter. Stellen Sie nach Abschluss des Vorgangs den Drehknopf
(I) auf 0 und warten Sie, bis das Sieb (D) komplett stillsteht, bevor Sie die Abdeckung entfernen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Wir empfehlen, dass Sie alle abnehmbaren Teile (A, B, C, D, E, G, L, M, N) mit warmem
Seifenwasser abwaschen (siehe Abschnitt ,Reinigung”). Spiilen und trocknen Sie die Teile
sorgfaltig ab.

® Packen Sie das Gerdt aus und stellen Sie es auf eine feste, stabile Arbeitsflache.

o Stellen Sie sicher, dass samtliches Verpackungsmaterial entfernt wurde, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

GEBRAUCH DES GERATS

e Setzen Sie den Saftauffangbehélter (E) auf das Gehéuse des Gerdtes (siehe Abb. 1).

e Setzen Sie das Sieb (D) in den Saftauffangbehilter (E) ein. Vergewissern Sie sich, dass das Sieb
korrekt auf der Antriebswelle (J) eingerastet ist. (siehe Abb. 2).

* Befestigen Sie den Tresterauffangbehilter (G) an der Riickseite des Gerates (siehe Abb. 3).

® Setzen Sie die Abdeckung (C) auf das Gerét, sodass der AusgieRer sich hinten befindet (siehe Abb. 4).

e Klappen Sie den Sicherungsbiigel (H) nach hinten, bis er einrastet. Sie horen ein deutliches
Klickgerdusch (siehe Abb. 5).

e Stecken Sie den Schieber (A) in den Einfiillschacht (B) und richten Sie dabei die Rille am
Schieber auf die kleine Rippe im Einfiillschacht aus. (siehe Abb. 5).

e Die Saftkanne (M) verfiigt iiber einen kleinen Schaumabscheider (N), der den Schaum in der
Kanne filtert, wenn Sie Saft in ein Glas gieRen. Wenn Sie den Schaum nicht filtern mochten,
entfernen Sie den Schaumabscheider (N).

o Stellen Sie die Saftkanne (M) unter den AusgieRer an der Vorderseite des Gerétes (siehe Abb. 6).

e Stecken Sie den Netzstecker des Gerits in eine Steckdose.

e Schalten Sie das Gerdt mithilfe des Drehknopfes (I) ein.

e Stecken Sie das Obst oder Gemiise in den Einfiillschacht (B).

® Das Obst und Gemiise darf nur in den Schacht gesteckt werden, wahrend der Motor lauft.

e Driicken Sie nicht zu kréftig auf den Schieber (A). Verwenden Sie keine anderen Hilfsmittel.
Schieben Sie unter KEINEN UMSTANDEN mit Thren Fingern.

e Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Gerdt aus, indem Sie den Drehknopf (I) auf 0 stellen, und
warten Sie, bis das Sieb (D) komplett stillsteht.

e Wenn der Tresterauffangbehalter (G) voll ist oder der Saft nur langsam abflie3t, entleeren Sie
den Tresterauffangbehdlter und reinigen Sie das Sieb sowie die Abdeckung.

e Entfernen Sie die ,Saftauffangbehilter- + Filter-“ Einheit, indem Sie diese mit beiden

Handen senkrecht nach oben ziehen (siehe Abb. 7 und 8).
WELCHE GESCHWINDIGKEITSSTUFE

SOLLTEN SIE BENUTZEN?

Zutaten Geschwindigkeit Ungefal}res Gewicht Erzeu:qte Saftmenge
(in kg) in ml (*)
2 1 650

Apfel

Birnen 2 1 600
Karotten 2 1 600
Gurken 1 1 (etwa 2 Gurken) 600
Trauben 1 1 450
Tomaten 1 1,5 900
Sellerie 2 1,5 350
Apfelsine 1 1 650

Wenn Sie die falsche Geschwindigkeitsstufe wéhlen, kdnnte das Gerdt unverhaltnismaRig
stark vibrieren.

Es wird empfohlen, dass Gerdt nicht ldnger als zwei Minuten ohne Unterbrechung laufen zu

lassen.

* Die Qualitat und Menge des Saftes hdngen stark von der Frische bei der Ernte und der jeweiligen Obst- oder
Gemiisesorte ab. Die oben angegebenen Saftmengen sind daher Schétzwerte.

PRAKTISCHE TIPPS

® Waschen Sie Obst vor dem Entkernen griindlich.

® Im Allgemeinen miissen Sie die Haut oder Schale nicht entfernen. Sie miissen nur Friichte mit
dicker und bitterer Schale, wie Zitronen, Apfelsinen, Grapefruit, schélen.

e Es ist schwierig, Saft aus Bananen, Avocados, Brombeeren, Feigen, Auberginen und Erdbeeren
zu extrahieren.

e Wahlen Sie frisches, reifes Obst und Gemiise, diese ergeben mehr Saft. Dieses Gerdt ist fiir
solches Obst wie Apfel, Birnen, Apfelsinen, Trauben, Granatipfel und solches Gemiise wie
Karotten, Gurken, Tomaten, rote Bete und Sellerie geeignet.

e Wenn Sie iiberreifes Obst verwenden, wird das Sieb schneller verstopfen und es wird weniger
Saft extrahiert.

D
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e Wichtig: Jede Art von Saft muss sofort verzehrt werden. Bei Kontakt mit der Luft oxidieren
Séfte sehr schnell, wodurch sich ihr Geschmack, ihre Farbe und ihr Nahrwert dndern kdnnen.
Apfel- und Birnensdfte werden schnell braun. Geben Sie ein paar Tropfen Zitronensaft dazu, um
seine Verfarbung zu verlangsamen

e Die abnehmbaren Teile (B, C, D, G, M) konnen in der Spiilmaschine
gereinigt werden, mit Ausnahme des Schiebers (A) und der Abdeckung
der Saftkanne (L). Der Schieber (A) sowie die Abdeckung der Saftkanne
(L) miissen direkt nach der Verwendung in Seifenwasser gereinigt
werden.

e Dieses Gerdt ldsst sich direkt nach dem Gebrauch leichter reinigen.

e Verwenden Sie keine scheuernden Schwamme, Azeton, Alkohol (Terpentin) usw. zum Reinigen
des Gerates.

e Benutzen Sie die mitgelieferte Biirste (0) zum Reinigen des Siebs.

e Das Sieb muss mit Vorsicht gehandhabt werden. Vermeiden Sie die unsachgeméafRe Handhabung
des Gerates und seiner Teile, die die Funktionsfahigkeit des Gerdtes beeintrachtigen kdnnte.
Wechseln Sie Ihr Sieb bei den ersten Anzeichen von Verschleil aus.

® Reinigen Sie den Motorblock mit einem feuchten Tuch. Trocknen Sie ihn sorgfltig ab.

e Halten Sie den Motorblock auf keinen Fall unter laufendes Wasser.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Das Gerdt Der Stecker ist nicht Stecken Sie den Netzstecker des
funktioniert nicht. korrekt eingesteckt; der Gerdtes in eine Steckdose mit korrekter
Drehknopf (I) steht weder | Spannung. Stellen Sie den Drehknopf auf
auf ,1“ noch auf ,2“ Stufe ,1“ oder ,2“

Die Abdeckung (C) ist
nicht korrekt befestigt.

Priifen Sie, ob die Abdeckung (C) korrekt
mit dem Sicherungsbiigel (H) befestigt
ist und korrekt in den Rillen sitzt.

Priifen Sie, ob das Sieb (D) sachgemaR
auf die Antriebswelle (J) gesetzt ist.

Das Gerat sondert
einen Geruch ab
oder es fiihlt sich
sehr heiB an,
macht merkwiirdige
Gerdusche oder es
bildet sich Rauch.

Das Sieb (D) ist nicht
korrekt eingesetzt.

Die Obst- oder
Gemiisemenge, die
verarbeitet wird, ist zu
grofR.

Lassen Sie das Gerdt abkiihlen und
verringern Sie die Obst- oder Gemiisemenge,
die verarbeitet werden soll.

Der Saftfluss wird
geringer.

Das Sieb (D) ist
verstopft.

Schalten Sie das Gerdt aus, sdubern Sie
den Einfiillschacht (B) und das Sieb (D).

Bei allen anderen Problemen oder Defekten wenden Sie sich bitte an Ihr autorisiertes
Servicecenter.
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LLItoBxau I PerynaTop WBMAKOCTI (2 LWBMAKOCTI)
3aBaHTaxyBasnbHa TpybKa J Ban npusopy

Kpuwika K Motop

Cuto L Kpuwka nnaweyky ana coky

Biacik ona coky
Po3nnBHWI HOCUK
EMHICTb Ans M'AKOTI
3axucHun dikcatop

CUACTEMA BE3MNEKU

Llei npunaf ocHalleHW 3ano6ikHUM MexaHi3MoMm. LLlo6 3amycTUTV COKOBMXKMMATKY, Tpeba
HapinHo 3akpinuTn Kpuwky (C) 3axucHum dikcatopom (H). BigkpuTTta 3axucHoro dikcatopa
(H) 3ynuHnTbL COKOBMMXMMANKy. HanpukiHLi po6oTu BCTaHOBITb perynaTtop weuakocTi (1) Ha 0 i
nepea TMM AK 3HATW KPYLLKY, 3a4ekaiiTe Noku cuto (D) NOBHICTIO 3yNMUHUTLCA.

MNEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

« Mun pekomeHayeMO MUTU BCi 3HIMHI YacTuHu (A, B, C, D, E, G, L, M, N) B Tenniii MunbHin Bogi
(avB. po3ain "YnweHHa"). MoTim npomuiiTe | peTenbHO BUCYLLITD iX.

+ Po3naky/iTe npunag i NocTaBTe Oro Ha TBEPAY, CTilIKy po6ouy NoBepXHHo.

« Mepep BUKOPWCTaHHAM NpUnaay nepesipTe, WO BY BUAANWAN BeCb NaKyBalbHWI MaTepian.

BUKOPUCTAHHA NMPUJNIAAY

BcTaHoBITb Bifcik Ans coky (E) Ha Kopnyc npunagy (avB. 306. 1).

BcraBTe y Biacik ana coky (E) cuto (D). MNepeBipTe, WO cMTO NPaBUbHO 3aKpiniaeHo Ha Bany
npvisoga (J) (amB. 306. 2).

BcTaHOBITb €MHICTb AnsA M'AKoTi (G) 33agy npunagy (auB. 306. 3).

BcTaHoBiTb kpuLwKy (C) Ha Npunag, HOCKKOM Ha3aa (auB. 3006. 4).

LitoBxaiTe 3axucHuin o¢ikcatop (H) Hasag, noku BiH He cTaHe Ha Mmicue. Bu nouyerte
"KnauaHHa" (auB. 306. 5).

BcTaBTe wroBxau (A) y 3aBaHTax<yBanbHy TpyOKy (B), cymicTvBLIM na3 Ha wWToOBXaui 3
HeBeJIMKOI0 KPOMKOIO B 3aBaHTaXKyBasbHil Tpy6ui (auB. 306. 5).

EMHicTb Ana coky (M) mae HeBenuKkui cenapatop Ana siadineHHa nivm (N), akun ytpumye
niHy B €EMHOCTI, KON BU JINETE CiK B CKMAHKY. AKLWO BM He xouyeTe BifAiNATY MiHy, 3HIMITb
cenapatop Ana sigaineHHA niHm (N).

BctaHoBITb €mMHicTb ana coky (M) mif po3nMBHUM HOCMKOM B MepefHiil YacTuHi npunagy
(auB. 306. 6).

MigknioyiTe NpUnag Ao MepeXi XNBNeHHS.

LLlo6 3anycTuTi npunag, BUKOPUCTOBYITe perynaTtop wauakocTi (1).

Moknagite GpykTn abo OBOUI Y 3aBaHTaKyBanbHy TPY6Ky (B).

Knagite dbpyKTM i OBOUI TiNbKM NpK NpaLioioyomMy MOTOPI.

He HaTuckaiiTe 3aHagTo CuAbHO Ha wrtoBxau (A). He BUKOpWCTOBYWTE GyAb-AKWiA iHWNN
nocya. HIKOJI/ He npowwToBXyiiTe NPOAYKTW NaibLAMN.

M EmHicTb finAa coky
N Cenapatop And BipAineHHa niHn
O LiTka ana ynweHHs

TOTMMONA®>



+ Konw BU 3akiHuMnK, 3ynunHiTh Npunag, noBepHysLwm perynatop wauakocTi (1) y nonoxeHHsa 0
i JloyeKainTecb NOBHOT 3ynuHKK cuta (D).

+ Konn emHictb ana m'akoTi (G) 3anoBHWUTbCA abo MOTIK COKY CMOBINIBHUTLCA, CMOPOXHITH
EMHICTb ANA M'AKOTI Ta MOUNCTITb CUTO | KPULLIKY.

+ 3HiMiTb BiAcCiK ANA COKy + QinbTp B KOMNAEKTi, NOTArHyBWWN BEPTUKa/NbHO ABOMAa

pykamum (amB. 306.7i 8).
HA AKIA LUBUAKOCTI BUMABJTIOBATU CIK?

Kinbkictb
IHrpegieHTN LWBunakictb | Mpu6nnsHa maca (Kr) | oTpMMaHOro coky B
mn (¥)
Abnyka 2 1 650
Mpywi 2 1 600
Mopksa 2 1 600
Oripkun 1 1 (6n. 2 oripka) 600
BuHorpag 1 1 450
Tomatn 1 1,5 900
Cenepa 2 1,5 350
AnenbcuHn 1 1 650
Buv6ip HenpaBubHOI LUBMAKOCTI MOXe NPU3BECTH A0 Bibpauii npunagy.

PekomeHpoBaHa 6e3nepepBHa poboTa npunagy CTaHoBUTb He Ginblue 2 XBUNH.
* AKiCTb Ta KinbKiCTb COKY 3aneXuTb Bifj CBIXOCTI KOHKPETHOrO ppyKTa abo oBouy. TakvM YMHOM, BKasaHa BuLLe
KinbKiCTb COKY € NPUGAN3HOI.

MPAKTUYHI MOPAAU

Mepep TUM AK BUAHATI KiCTOUKU, PeTeNbHO NoMuiTe GpyKTu.

3aranom, BaM He MOTPIGHO 3HIMATK WKYpPKYy abo KipKy. Bam noOTpiGHO TiNbKM ounMcTuTU
$PYKTV 3 TOBCTOIO Ta FiPKOIO LKIPKOLO, HANPUKNAZ, IMMOHW, anenbCuHu, rpenndpyTu.
Bakko BMYaBUTY CiK 3 6aHaHIB, aBOKaZO, OXKUHU, iHXUPY, 6akna)aHiB Ta NoMyHWUL.
Bunbupaiite cBixi, crini ppykTu i oBoui. BoHn AapyTh Ginblue coky. Llei npunag nigxoants Ans
Takux GPYKTiB, AK A6GMYKa, rpyLLi, anenbCUHK, BAHOrPaA, rpaHaTy i TaK1x OBOYIB, AK MOPKBA,
oripku, Tomatu, bypsk i cenepa.

AKLLO BU BUKOPUCTOBYETe Mepecnini GpyKTun, cuto byae 3abrBaTnCA LWIBMALLE, @ COKY byae
MeHLue.

BaxnuBo: Becb cik Tpe6a BXMBaTU HeranHo. Mpy KOHTAKTi 3 MOBITPAM BiH AyXe LWBUAKO
OKVCHIOETbCA, WO MOXe 3MIHWTU /Oro CMak, Kosip Ta XapuoBy UiHHICTb. A6ayuHuid i
rpyLeBuii Cik WBMAKO GypitoTb. [loaaiiTe Kinbka Kpanenb IMMOHHOTO COKY, W06 CroBiNbHUTY
Lie 3HebapBeHHs.

® 3HimHi yactuHm (B, C, D, G, M) moXXHa MUTU B NOCYAOMUIAHIA MalUuHi,
oKpim wroBxava (A) i KpuwKN naAweykn ana coky (L). Lrtosxau (A) i
KPULLKY NAALWEYKN ANs coKy (L) noTpi6HO MUTH B MUNbHIll Bogi ogpasy

nicna BUKOPUCTAHHA.
Llen npunap nerwe ynctuty Bigpasy Nicna BUKOPUCTaHHA.
He BuiKopuncTOBYy/iTEe abpasuBHi ry6KuW, aLeToH (yalT-cripuT) TOLWO ANA YMIEHHSA LbOro

npunagy.

NOLWKOAKEHHA.

[inAa cuta BUKOPUCTOBYITE LWiTKY (O) 3 KOMNNeKTy.
MoBopabTeCA i3 CUTOM 3 06EePEXHICTIO. YHIKaNTe HenpaBuIbHOTrO MOBOAXKEHHS, AKe MOXe
BMVHYTU Ha NPOAYKTUBHICTb Npunagy. 3amiHiTb CUTO NPW NepLUKX 0O3HaKax 3HOLWEHHA abo

OunCTiTb MOTOPHMI 610K BOJIOTOI0 FraHYipKoto. PeTenbHO BUCYLWITb.
Hikonu He nigcTtasnanTe moTop nig soay.

LLiO TPEBA POBU LLO BALU MPUJIAA HE MPALIIOE?

Mpwnap He NpaLyoe.

Bunka HenpaBuibHO
BCTaBNeHa B PO3eTKy;
perynatop wsugkocTi (I) He
BCTAHOBNEHWI B MONTOXKEHHI
" 260 "2"

BcTaBTe BUNKY npunagy
B PO3€eTKY 3 BiAMOBiHOW0
Hanpyroto. [oBepHiTb
perynaTop WeMaKoCTi B
nonoxeHHs "1" a6o "2".

Kpuwka (C) He 3adikcoBaHa
HaneXHUM YNHOM.

MepesipTe, WwWo KkpuLwuka (C)
npaBunbHO 3adikcoBaHa
3axucHUM oikcatopom (H) i
NpPaBUIbHO CMAUTDL B Nasax.

Mpwnag B1Aaace 3anax abo
[yKe rapaumnii Ha AOTVIK,
BWJAE HEHOPMANbHWIA LYM
abo AUMUTb.

Cuto (D) BcTaHOBNIEHO
HenpaswbHO.

MNepesipTe, wo cuto (D)
NPaBWIbHO BCTAHOBIIEHO Ha
Bany npusopa (J).

3aHaaTo BenvKa KinbKicTb
dpyKTiB abo oBouiB.

[aiite npunagy OXonoHyTH i
3MEHLUITb KiNbKicTb GpPyKTiB
abo oBouiB.

MoTiK COKYy 3MEHLIYETbCA.

Cuto (D) 3abpyaHunocs.

BumKHiTb npunag,
MOYMNCTITb 3aBaHTaXyBasbHy
Tpy6KYy (B) i cTo (D).

CepBiCHOTO LeHTpa.

Y pasi BAHUKHEHHS iHLWMX Npo6neM abo HeCnpaBHOCTEl 3BEPHITbCA A0 aBTOPU30BAHOTO

@



OMNMUCAHMUE

Tonkatenb I Perynatop (2 ckopoctn)
Tpy6Ka nopauv J MpuBogHon Ban

Kpbliwka K Kopnyc gsuratens

Cuto L KpbllwKa KyBLIWHa ANA COKa
C60pLYMK COKa M KyBlunH ana coka

CnvBHOM HOCKK N Cenapatopom ana neHbl
C60pLYMK MAKOTN O Lletouka Ana ouncTkm
3awWumTHbIN PprKcaTop

CUACTEMA BE3OMNACHOCTU

37O YCTPOMCTBO OCHALLEHO 3ALLMTHBIM MEXaHM3MOM. [N 3amycka COKOBBIKMMAIKYM KpbillKa
(C) momkHa 6bITb HafeXHO 3adUMKCMpPOBaHA MpU MoOMoOWM 3awmTHOro dukcatopa (H).
OTKpbITHE 3awwmTHOrO dukcatopa (H) nprBeneT K 0oCTaHOBKE COKOBbIKUMANKK. B KoHLe uykna
yctaHoswuTe perynaTop (I) B nonoxeHvie 0 n oxauTecb NOAHOW ocTaHOBKM cuTa (D), npexpae
YeM OTKPbIBATb KPbILLKY.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

- PekomeHpyeTcs MbITb Bce cbeMHble yactu (A, B, C, D, E, G, L, M, N) B Tennoit MbinbHol Boae
(cm. paspen «OuncTkar). MpomoiTe 1 TWaTenbHO BbICYLINTE UX.

+ PacnakyiTe yCTPOIACTBO 1 YCTAHOBMTE €ro Ha TBEPAYI0 YCTONUMBYIO MOBEPXHOCTb.

« MNepep 3anyckom yCTpoiicTBa ybeamTech, UTo BCe yNakoBOYHbIe MaTepurarbl yAaneHsbl.

WCNONb30OBAHUE YCTPONCTBA

YcTaHoBwTe c6opLuyk coka (E) Ha Kopnyc ycTpoiicTsa (cm. Puc. 1).

YctaHosute cnTo (D) Ha cboplymk coka (E). YoeanTech, UTO CMTO HafieKHO 3aKpenieHo Ha
Bany asuratena (J) (cm. Puc. 2).

YcTaHoBwWTe COOPLLMK MAKOTY (G) Ha 3aAHIOK YacTb YCTPOCTBa (cM. Puc. 3).

YcTaHOBWTE Ha YCTPONCTBO KPbiILKY (C) CIMBHBIM HOCUKOM Hasag (cm. Puc. 4).

OnycTtnTe 3aWuTHbIN duKkcatop (H) Hasag Takmm 06pa3om, UToObl OH 3apUKCMPOBANCA Ha
MecTe. Pa3facTca xapaKTepHbIi 3BYK Luenyka (cm. Puc. 5).

BctaBbTe Tonkatens (A) B Tpy6Ky nopaun (B), COBMeCTVB Na3 Ha TosnKatesne ¢ HeGONbLIMM
pebpom Ha Tpybke nogauu (cm. Puc. 5).

KyBlwinH ana coka (M) ocHaleH He6onbwmm cenapatopom ana neHbl (N), KoTopbiii He
NPOMNYCKaeT NeHy, KOrfa COK HanvBaeTCA B CTakaH. ECNv neHy He HY>KHO OTAENATD, U3BNeKUTe
cenapatop ans nexbl (N).

YcTaHoBWTe KyBLWWH AnA coka (M) noa cnvBHOM HOCUK Nepep ycTporcTBom (cm. Puc. 6).
MopKniounTe yCTPONCTBO K INEKTPOCETU.

[na 3anycka yctponcTtea ucnonb3yite perynatop (1).

MomecTuTe GpPyKTHI UK OBOLLY B TPYOKY nopaun (B).

DpyKTbl 1 OBOLYM AOIKHbI NOAABATLCA TONBKO NPpU paboTatoLem ABuraTene.

He paBuTe Ha Tonkatenb (A) CIUWKOM CUbHO. He ncnonb3yiiTte fpyriie npeaMeTbl BMECTO
Tonkatena. HUKOIJA He npoTankusaiTe nuily nanbLamu.

TOTMTMONA®>

« Mocne 3aBeplueHnA paboTbl BbIKNIOUMTE YCTPONCTBO. NoBepHYB perynaTtop () B nonoxeHne
0, 1 0OXAMTECb NONHON OCTaHOBKY cuTa (D).

« Korpa cbopwyk ana makotv (G) 3amoOnNHUTCA WAKM COK HAyHeT BbiTeKaTb MefseHHee,
onycTowmnTe c60PLMK ANA MAKOTU 1 OUMCTUTE CUTO U KPbILLKY.

+ UsBnekure c60 A cOKa U GUNbLTP BMecTe, NOTAHYB UX BBEPX 06emmu pykammn

(cm. Puc. 7 n 8).
WHrpeaneHTbl CkopocTb Mpu6n. macca (kr) Kon-::K:anz:e(:r ore

Abnoku 2

lpywn 2 1 600
MopkoBb 2 1 600
Orypubl 1 1 (okono 2 orypuoB) 600
BuHorpap 1 1 450
Tomartbl 1 15 900
Cenbpepeit 2 1,5 350
AnenbCuHbI 1 1 650

HenpaBunbHbIii BbIGOP CKOPOCTUN MOXET NPUBECTY K HEHOPManbHoW BUbpaLum
ycTpoWcTBa.

PekomeHpayeTcA NCnonb3oBaTb YCTPOMCTBO He 6onee 2 MUHYT NoapAL,.
* KauecTBo v KONMYECTBO COKa B BOMBLUION CTEMEHU 3aBUCUT OT CBEXECTN GPYKTOB MM OBOLLEN K MOMEHTY
cbopa ypoxasn n nx copta. [lo3TOMy KOIMYECTBO COKa, yKasaHHOE BbilLe, ABMAETCA NPUOAUUTENbHBIM.

MPAKTUYECKUE COBETbDI

TilaTenbHo MoiiTe GpPYKTbI Nepef 06paboTKoM.

Kak npaBuno, yaanatb KOXypy HET HEO6XOAMMOCTY. HEO6XOAMMO UNCTUTL TONBKO GPYKTbI C
TONICTON U FOPbKOW KOXYPOW, TaKne Kak IMMOH, anenbCuH, rpeindpyT.

TpyAHO BbIXXMMaTb COK U3 6aHaHOB, aBOKaA0, EXEBUKU, MHXMPa, 6aKNaXaHOB 1 3eMAAHNKN.
BbibupaiiTe cBexuve n cnenble GPyKTbl N OBOWM — U3 HWX MOAYYUTCA Bofbliue coka. ITo
YCTPOWCTBO MOAXOAWUT AJNIA Takux $PYKTOB, Kak AGMOKW, IPyLIM, anenbCuHbl, BUHOrpag,
rpaHaTbl, ¥ TaKX OBOLLEN, Kak MOPKOBb, OFypLibl, TOMUAOPbI, CBEKIa U CeNbaepeil.

Ecnu ncnonb3ytotca nepespeslurie GpyKTbl, TO cMTO OyaeT 3abrBaTbcA ObiCTpee, a COKa
NOJyuYNTCA MEHbLLE.

BakHo! Bce cokv Heobxoanmo ynoTpebnsaTb cpasy. [pn KOHTaKTe ¢ BO3AYXOM OHU OYeHb
6bICTPO OKUCNIAKTCA, UYTO MOXET M3MEHUTb WX BKYC, LiBET U MUTATENbHYK LEHHOCTb.
AGNOYHBIN U TPYLUIEBbIN COKM GbICTPO TeMHeloT. [lobaBbTe HECKONbKO Kamnesb JIMMOHHOTO
CoKa, YTo6bl 3aMeANNTb MPOLIECC 3MEHEHNS LBeTa.




O4YUCTKA

* CbemHble getanu (B, C, D, G, M) MOXHO MbITb B NMOCY[,OMOEYHON
MallvHe, 3a UCKNoYeHneM TonkaTtensa (A) n KpbllWKK KyBLUWHa Ans
cokKa (L). Tonkatenb (A) 1 KpbIlWKY KyBLUNHa ANA coKa (L) Heo6xogumo
MbITb B MbI/IbHOI BOAe Cpasy Nnocse NCcnoib3oBaHUA.

YCTpONCTBO nerye BCero ounLaTb cpasy nocae NCnonb3oBaHnA.

He ucnonb3yiite ans ouncTKy yCTPOCTBa abpasnBHble ry6Ku, aueToH, CnvmpT (yanT-cnmpur).
[lna ouncTkm cuta ncnonb3yiTe npunaraemyto wetky (0).

O6palyaiTech C CUTOM C OCTOPOXKHOCTbIO. M36eraiiTe no60ro HeNpPaBUIbHOTO ObpaLLeHNs,
KOTOpOe MOXKeT MOBANATb Ha MPOU3BOAMTENIbHOCTb YCTPOWCTBA. 3amMeHANTe CMTO npwu
noABNeHnn NepsBbiX NPU3HAKOB U3HOCa U nospemneHmﬁ.

Ouuwarite KOpPNyc ABUraTens BAAXKHOM TKaHbIO. 3aTeM TLIATENbHO BbITPUTE €ro HacyXxo.
Hukorga He norpy»ante KOpryc ABuratens B Boay.

YTO AEJNATb, ECJIN YCTPONCTBO HE PABOTAET?

YCTpOWCTBO He paboTaer.

Bunka He nogknioyeHa

K PO3€eTKe AOMKHbIM
obpasom. Perynatop (I) He
YCTaHOBJIEH B MONOXEHNE
1wnn 2.

MopkntounTe yCTponcTBO

K po3eTKe 3neKTpoceT

C MOAXOAALMM
HanpsxeHneM. YcTaHoBUTe
perynaTop ckopocTu B
nonoxexve 1 van 2.

Kpbiwka (C) He 3aKkpenneHa
LOSKHBIM 06pa3oM.

Y6enuTech, UTo KpbiLKa

(C) HapexHo 3aKkpenneHa
NpY NOMOLLY 3aLUMTHOTO
¢dukcatopa (H) v npasunbHO
yCTaHOB/EHA B Masbl.

YcTponcTBo ncnyckaet
3anax Unm oueHb ropayee
Ha OLLynNb, HEHOPMaJIbHO
LYMUT UV AbIMUTCA.

Cuto (D) He ycTaHOBNEHO
HaAnexalumm obpasom.

Y6eautecn, uto cuto (D)
NPaBWAbHO YCTaHOBNEHO Ha
npvisoaHow Ban (J).

DpyKTbl 1IN OBOLUM
NoAATCA CINLLKOM
60MbLUVMY NOPLMAMM.

[laiiTe ycTPOWCTBY OCTbITb
1 YMEHbLLNTE KONNYeCTBO
nopaBaembix yepes TpyoKy
dPYKTOB 1M OBOLLEN.

KonnyectBo BbiTeKaemoro
COKa yMeHbLUIaeTcA.

Curo (D) 3a6bunocs.

BbIKloUMTE YCTPONCTBO,
npouncTuTe TPYy6Ky nopaun
(B) u cuto (D).

CEPBUCHDIN LIEHTP.

Mpyv BO3HUKHOBEHMM M06bIX NPOGeM v Hernonagok 0bpaLLanTec B aBTOPU30BAHHbIN

CUMATTAMACHI

A Wrtepriw | Backapy TyTkachl (2 Xblngamabik)
B Bepy TyTiri J XKerek 6iniri

C Kaknak K KosaranTkbiw 6rorbi

D Enek L LUbIpblH KyMbIpacbIHbIH, KaKnafbl
E LbIpbIH XuUHaFbILW M LUbIpbIH KyMbIpachbl

F Kyto wymeri N Kebik Genriwu

G Maliek XuHaFbILL
H Kayincisgik xxankpiwbl

O Tasanay Kbinwarbl

KAYIMNCI3AOIK XYUECI

Byn kypbinfbl Kayincisgik MexaHnsmimeH ababiktanfaH. LUbIpbIHCLIKKBILWTHEI iCke Kocy
yuwiH kaknakTel (C) kayincisaik xankbiwsimeH (H) TvicTi Typae GekiTy kepek. Kayincisaik
XankblwbiH (H) awy wbIpbIHCLIKKBILWTLI TOKTaTaAbl. bargapnamaHbiH coHbliHAa 6ackapy
TyTKachiH (I) O MaHiHe OpHaTbIHbI3 XaHe kaknakTel anvai Typbin enek (D) TonbiFbiMeH
TOKTaraHLUa KyTiHi3.

BIPIHLWWI PET NAUOATIAHY ANAbIHOA

« Bapnblk anbiH6ansl Geniktepai (A, B, C, D, E, G, L, M, N) xbinbl cabbiHabl cyaa
Xyy ycbiHbinagbl («Tasanay» 6GenimiH kapaHbi3). Onapabl MyKUST LUabiHbI3 >KoHe
KenTipiHi3.

* KypbInfblHbl OpaybILLITaH LUblFapblHbI3 XaHe KaTTbl, TYPaKTbl XXyMbIC 6eTiHe KOMbIHbI3.

* KypbInfbiHbl icke Kocy anapliHAa Gykin opayblll anblHFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

K¥PbIFbIHbI MTAUOATIAHY

* WbIpbIH )uHarbIWThI (E) KypbinFbl KOpNycbiHa KOMbIHBI3 (1-Cyp. kapaHbI3).

EnekTi (D) welpblH xuHarbiwka (E) konbiHpI3. Enek xeTek 6Ginirinae (J) Tvicti Typae
GekiTinreHiHe ko3 XeTKi3iHi3 (2-Ccyp. kapaHbI3).

Maiek xuHaFbIWThl (G) KypbIFbIHbIH apTKbl XafblHa OpHaTbIHbI3 (3-Cyp. KapaHbI3).
KaknakTbl (C) KypbinfbiFa LLYMEKTi apTblHa KapaTbin OpHATbIHBI3 (4-Cyp. kKapaHbi3).
Kayincisgik >ankbiwbiH (H) opHbiHAA@ KynbinTanfaHwa apTka kapail wutepiHis. Cis
«LWbIPT» €TKEH AblObICTbI €CTUCI3 (5-Cyp. kapaHbI3).

WTepriwTeri onbIkTbl 6epy TyTiriHAeri WarbiH KeTepiHki xepre Typanan, utepriwTi (A)
6epy TyTiriHe (B) CbIpFbIThIHBI3 (5-Cyp. kapaHbI3).

LbipbIH kyMblpackiHaa (M) LWbIpbIHALI CTakaHFa kyWraHaa kebikTi KyMblpada yCTanTbiH
warblH kebik Genriwi (N) 6ap. Kebikti 6enriHi3 kenmece, kebik GenriwTi (N) anbin
TacTaHbI3.

LbipbIH KyMblpackiH (M) KypbiiFbl anablHAaFbl Kyto LYMETiHIH acTbiHa KOWbIHbI3 (6-Cyp.
KapaHbI3).

KypbInfFbiHbl po3eTkara KOCbIHbI3.

KypbinfbiHbI icke Kocy yuiH 6ackapy TyTkackiH (l) naiaanaHbiHbI3.

Bepy TyTiri (B) apkbinbl )emicTepai HeMece keKeHiCTepAi canblHbI3.

* Xemictep MeH kekeHiCTepai TeK KO3FanTKbILL iCKe KOCbINbIN TypFaHaa cany kepek.



* UtepriwTi (A) TbiM kaTThl GacnaHbl3. EwGip Gacka kypangbl nanpanaH6aHbi3.
ELKALLIAH caycaktapmMeH UTepmeH;ja.

» AsiktaraHga Gackapy TyTkacbiH (I) O mMaHiHe Bypy apKbifbl KypbinfblHbl TOKTATbIHBI3
oHe enek (D) TonbiFbiMeH TOKTaraHLLIa KyTiHi3.

* Moaitek xuHafbl (G) TonFaHOa HeMmece LWbIpbiH afblHbl BGasynaraHga Maunek
KUHaFbILLTBI 6OCaTbIHbI3 )KOHE eNlek NeH kaknakTbl TadanaHbi3.

« Eki KOnMeH TiriHeH TapTy apKbifibl «WbIPbIH XXWHAFbIW + CY3ri» XWUHaFfbIH anbin

TacTaHbI3 (7 xaHe 8 cypeTTepiH_KapaHbI3).

KAW XbINOAMAObIKTbI NAUOANAHY KEPEK?

Mn TypiHgeri

LLlamameH canmarbl

WUHrpeanenTtTep XKbingamabik (kr Typinge)

anblHfaH WbIPbIH
menuwepi (*)

Anma 2 1 650
Anmypt 2 1 600
Cabi3 2 1 600
Kunsap 1 1 (wamameH 2 kusip) 600
XKysim 1 1 450
Kbi3aHak 1 1,5 900
Banablipkek 2 1,5 350
AnenbcuH 1 1 650
Kate xblnaamapikTbl TaHAay KypblIFbIHbIH 84ETTEH ThiC AipinaeyiHe akenyi MyMKiH.

KypbinfFbiHbl 2 MUHYTTaH kebipek y3aikcis nanganan6ay yCbiHbINaabl.

*LUbIpbIHHBIK. MerLLepi MH canachl XuWHarnfFaH kesferi 6anfbiHAbIFbl MEeH XEMICTIH HeMece KeKeHICTiH
HakTbl TypiHe 6GainaHbiCTbl aiTapnblkTai e3srepin oTbipafdbl. COHABIKTAH >XOfapblAa KepCceTinreH
LWbIPbIH MenLeprepi lWamanaHFaH 6onbin Tabbinagsl.

TOXIPUBENIK KEHECTEP

« CyneriH anman Typbin XeMiCTi MYKUST XYybIHbI3.

« OpeTTe, kabbIKTbI ally kaeT emec. Tek MMMOH, anenbCuH, rperndpyT CUSIKTbI KanbiH
XOHE KbILLKbIN Kabblfbl 6ap >KeMiCTiH kabblfbiH aLly Kepek.

« baHaHpapaoaH, aBokagonapfaH, kapaxuaekTepaeH, iHxipnepaeH, 6asnabinapaaH
XoHe KynnbliHanapaaH WbIpblH ChIFY KMbIH.

« BanfblH, MickeH xeMicTep MeH KekeHicTepAi TaHAaHbI3, onap kebipek WbipbliH 6epeni.
Byn Kypbinfbl anMa, anMypT, anenbCuH, Xy3iM, aHap CUSIKTbI KemicTepre xaHe cabi3,
KMSp, Kbi3aHaK, Kbl3bIMLLa XaHe 6anabIpkek CUSIKTbl KekeHicTepre XapamMapbl.

« MMicin keTkeH xeMicTepai nanganaHcaHbI3, enek Tesipek Giteneni xaHe asblpak LWbIPbIH
cbiFblnagbl.

* MaHbI3abl: Bykin weipbiHAblI GipaeH iy kepek. Aya TureHe on eTe Te3 TOTbIKTaHaAbl,
6y OHbIH A8MiH, TYCiH X8He KOPEKTIMiK KYHAbINbIFbIH ©3repTyi MyMKiH. AnmMa aHe
anmypT WbIpbiHAApbl Te3 KOHbIP Tycke aiHanapgel. byn TyccisgeHyai basynaty yuiH
GipHelle TaMLUbl TMMOH LUbIPbIHbIH KOCbIHbI3.

e AnbiH6anbl 6enwekTtepai (B, C, D, G, M) bigbICc Xyfbil MawMHaga
XyyFa 6onagbl, Tek uTepriwTi (A) XoHe WbIPbIH KYMbIpPacbiHbIH
KaknarbiH (L) kocnaraHaa. Utepriw (A) )aHe WbIpbIH KYMbIpacbIHbIH
kaknarbiH (L) konpgaHfFaHHaH KeliH GipaeH caGbiHAbLI cyada Xyy
Kepek.

Byn KypbinfbiHbl NaiaanaHyaaH keid bipaeH Tazanay oHavibipak.

KypbInfbiHbl Tasanay YLiH abpa3uBTik rybkaHbl, aLeToHAbl, ankoronbdi (yantcnmpur),
1.6. NnanganaHbaHpI3.

Enek ywwiH xuHakTafbl KpinwakTbl (O) nanganaHbiHbI3.

Enekti abainan nanpanaHy kepek. Ke3 kenreH Aypbic emec nanganaHy Kypbiifbl
eHimainiriHe acep eTyi MyMkiH. To3yablH Hemece 3akbiMAanyablH OipiHwi GenriciH
KepreHae enekTi aybICTbIpbIHbI3.

» KoaranTkblL 6riorbiH AbIMKbIN WyBepekneH TazanaHbi3. XKakcbinan KypraTbiHbI3.

« KoaranTkplL 6riorbiH eLlkallaH cyra 6aTbipMaHbi3.

.

.

.

.



K¥PbINFbl XK¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK?
P wocerenee | ceoeme | weumaer

KypbInfbl )ymbiC
icTemengi.

Awa ypbIC KOCbINIMaraH;
6ackapy TyTkacel (1) «1»
Hemece «2» kyniHae
emec.

KypbInfbiHbI AYpbIC
kepHeyi 6ap posetkara
KOCbIHbI3. Backapy
TyTKacblH «1» Hemece
«2» XblnaamabiFbiHa
BypbIHbI3.

Kaknak (C) TuicTi Typae
GekiTinmereH.

Kaknak (C) kayincisgik
xankblwbimeH (H) TuicTi
TypAe GekiTinreHiH
XeHe oWblKTapaa AypbIic
OpHanacTbIpblIFaHbIH
TeKCepiHi3.

KypbinfFblgaH uvic WweliFaapl
Hemece TureHae eTe
bICTbIK, 8AETTEH ThIC LYy
Hemece TYTiH LWblfapaabl.

Enek (D) TuicTi Typaoe
OpHaTbInMaraH.

Enek (D) xeTek 6inirinae
(J) TvicTi Typoe
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

©Haenin xaTkaH
XemictepaiH Hemece
KeKeHiCTepAiH menLiepi
TbIM YIIKEH.

KypbInfFbiHbI CYbITbIHBI3
JXoHe eHaenin xaTkaH
XemictepaiH Hemece
KeKeHiCcTepAiH MesnLepiH
a3anTblHbI3.

LUprbIH afblHbl a3asaibl.

Enek (D) 6yraTtTanfaH.

KypbInfFbiHbI ©LUIpiHi3,
Gepy TyTiriH (B) >xeHe
enexTi (D) TazanaHpl3.

xabapnacbliHbI3.

Ke3s kenreH macenere Hemece akayfa KaTbICTbl OeKiTinireH cepBUCTiK opTanbikka
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