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THANKS FOR CHOOSING MOULINEX

Welcome to the world of fast & delicious cooking!

With Turbo Cuisine, we took up the challenge of reinventing
the pot: Easier. Tastier. Just better!

Designed with this guiding principle, Turbo Cuisine allows
you to save time and cook homemade delicious meals in
total simplicity and convenience.

Thanks again for welcoming us to your kitchen.
Now let’s cook together!
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MOULINEX RECOMMENDS SAFETY FIRST

Safety is our number one priority. We design and manufacture
our product with high safety and technology standards. However,
as with any electric appliance there are some potential risks, we
therefore invite you to exercise a degree of care and to adhere to
the following instructions.

SAFETY INSTRUCTIONS

Take the time to read all the following instructions
carefully and save them for future reference.

» Improper use of the appliance and its accessories may
damage the appliance and cause injury.

» The appliance cooks food under pressure. Incorrect use
may cause risks of burns due to steam.

e For your safety, this product conforms to all applicable
standards and regulations (Low Voltage Directive,
Electromagnetic ~ Compatibility, Food Compliant
Materials, Environment, ...).

» The heat source necessary for cooking is included in the
appliance.

1. Where to use safely?

e Indoor use only.

e This appliance is intended for domestic household
use only. It is not intended to be used in the following
applications, and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

* Do not place the appliance in a heated oven or on a hot
hob. Do not place the appliance close to an open flame
or a flammable object.

e Use on a flat and stable, heat resistant work surface,
away from any water splashes.

2. Who to use safely?

e This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

» This appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

« This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its power cord out of reach of children.

e Children shall not play with the appliance.

e Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

a



3. How to use safely - general usage?

* Do not use appliance for other than the intended purpose.

» Donot use the appliance to fry food in oil. Only browning
is allowed.

» This appliance is not a steriliser. Do not use it to sterilise jars.

» This appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.

« To carry the appliance always use the two side handles
on the housing of the appliance. Wear oven mitts if the
appliance is hot. For more safety, make sure that the lid
is locked before transporting the appliance.

e The bottom of the cooking pot and the heating plate
should be in direct contact. Remove any object or
food residue located between the cooking pot and the
heating plate, it could affect performance

» Be aware that certain types of food, such as applesauce,
cranberries, rhubarb, pearl barley, oatmeal or other
cereals, split peas, noodles, or pasta can foam, froth and
sputter, and clog the valves. Use caution when cooking
these types of food and after use clean valves thoroughly.

* Be aware that certain recipes which include milk can foam,
froth, overflow and clog the valves. Use caution when
cooking these recipes and after use clean valves thoroughly.

e After cooking meat which has an outer layer of skin
(such as ox tongue), which could swell with the effect of
pressure, do not pierce the skin after cooking if it appears
swollen: you could get burnt. Pierce it before cooking.

* Do not use the appliance empty, without its cooking
pot or without ingredients inside the cooking pot. This
could cause serious damage to the appliance.

* Do not fill up your appliance without its cooking pot.

» Caution: do not spill liquid on the plug.

» Do not heat the cooking pot with any other heat source
than the heating plate of the appliance and do not use any
other pot. Do not use the cooking pot with other appliances.

e Use the cooking pot in the appliance ONLY. Do not use
it to cook on stovetops, in the oven etc.

e Use a plastic or wooden spoon to prevent any damage
to the non-stick coating of the cooking pot. Do not cut
food directly in the cooking pot.

e Do not touch the valves, except while cleaning and
maintaining the appliance in accordance with the
instructions given.

Do not place any foreign objects in the valves and
pressure release button. Do not replace the valve.

e Check regularly the ducts in the valves allowing the
escape of steam to ensure that they are not blocked.

» Do not use a cloth or anything else between the lid and
the housing to leave the lid ajar. This can permanently
damage the sealing gasket.

* Do not let the power cord hang over the edge of table
or counter; or touch hot surfaces.



4. How to use safely - before cooking?

» Before using your appliance, check that the float valve
and the pressure limit valve are clean.

« Before using your appliance, check that the sealing
gasket has been correctly installed on the lid.

 Make sure that the bottom of the cooking pot and the
heating plate are always clean. Make sure that the
central part of the heating plate is mobile.

e Do not fill your appliance more than the MAX mark on
the cooking pot.

» Please follow the recommendations on the volume of
food and water to avoid the risk of boiling over which
can damage your appliance and cause injury.

 Make sure that the appliance is properly closed before
bringing it up to pressure.

5. How to use safely - during cooking?

e Do not try to open the lid until the pressure has
decreased sufficiently. Do not try to open the lid until
the float valve is down.

« Never force the appliance open.

» During cooking and steam release at the end of cooking,
the appliance releases heat and steam. Keep your face
and hands away from the appliance to avoid burns. Do
not touch the lid during cooking.

» Do not move the appliance when it is under pressure.
Use the handles when moving it and wear oven mitts, if
necessary. Do not use the lid knob to lift the appliance.

* Do not remove the cooking pot while the appliance is
working.

« In browning mode, be careful of risks of burns caused
by spattering when you add food or ingredients into
the hot cooking pot.

6. How to use safely - after cooking?

e When you open the lid, always hold it by the lid knob.
Position your arm parallel to the side handles. Boiling
water could remain trapped between the sealing gasket
and the lid and could cause burns.

» Be careful also about the risk of burns from the steam
coming out of the appliance when you open the lid.
First open the lid very slightly to allow the steam to
escape gently.

Do not touch hot parts of the appliance. After use,
heating plate surface can remain hot for up to 2 hours.

e Unplug from outlet when not in use and before cleaning.
Allow to cool before putting on or taking off parts.

7. How to use safely - cleaning?

e Wipe clean the bottom of the cooking pot and the
heating plate after every use.

* Do not immerse the appliance in water.

« For cleaning your appliance, please refer to instructions
for use. You can wash the cooking pot and the lid in
soapy hot water, do not put them in the dishwasher.
Clean the housing of the appliance using a damp cloth.



8. What to do in case of damage?

» Do not operate any appliance with a damaged power
cord or plug or after the appliance malfunctions or has
been damaged in any manner. Return appliance to
the nearest Approved Service Centre for examination,
repair or adjustment.

e If the power cord is damaged, it must be replaced by an
Approved Service Centre in order to avoid a hazard. Do
not replace the power cord supplied with other cords.

e Do not damage the sealing gasket. If it is damaged,
have it replaced in an Approved Service Centre.

* Replace the sealing gasket every 2 years, or sooner
if you see the sealing gasket is worn or in need of
replacement.

e Use only the appropriate spare parts for your model.
This is particularly important for the sealing gasket and
the cooking pot.

» Use only spare parts sold in an Approved Service Centre.

e The use of accessory attachments not recommended
by the appliance manufacturer may cause injuries.

» Do not use other cooking pots in the appliance in place
of the provided cooking pot. Only replace the cooking
pot with an original spare part designed to be used with
this product.

e Inaccordance with current regulations, before disposing
of an appliance no longer needed, the appliance must
be rendered inoperative (by unplugging it and cutting
off the power cord).

Environment protection first!

ﬁ ® Your appliance contains valuable materials which
can be recovered or recycled.
o Leave it at a local civic waste collection point.

9. When does warranty apply?

e The warranty does not cover the abnormal wear and
tear of the cooking pot.

e Read these instructions for use carefully before using
your appliance for the first time. Any use which does
not conform to these instructions will absolve the
manufacturer from any liability and void the warranty.

« In case of commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee does not

apply.



ALL PARTS OF YOUR PRODUCT

Pressure limit Float valve
valve
Pressure
release button N\

Lidknob — £ @& ¥~

Steam trivet

Lid
Sealing 1‘\
gasket )
Cooking pot S
9P Pressure limit
valve cover Float valve

Handles

Power cord
Screen
Control panel

Control panel Housing
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Measuring
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——Heating plate
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GETTING FAMILIAR WITH THE CONTROL PANEL
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Cooking programs

STATUS MESSAGES

Welcome message when appliance is turned on.
Time display. In this example: 1 hour 30 minutes.

Temperature display. In this example: 114 degrees Celsius.

Indicates that the program has a default automatic temperature/
time setting. It cannot be modified.

Indicates that temperature is rising during pre-heating phase.
Indicates that the appliance is pre-heating.

Indicates that the program is finished.

Indicates that the appliance is in keep warm phase.

Indicates that the program has been interrupted.

Indicates that the appliance is in standby mode.



HOW TO USE & CLEAN GUIDE

Feel free to refer to the figures indicated as (Fig.x) from Quick
Start Guide part.

BEFORE FIRST USE

1. Remove packaging

o Take your appliance out of its packaging and please take time
to read the instruction manual before first use.

e Remove promotional stickers (if any) from your appliance before
first use.

2. Open the lid

e To open the lid, take hold of the lid knob, turn anti-clockwise
and lift the lid up (Fig.1 & 2).

Note: When lifting the lid, it can happen that the cooking pot
remains attached to the lid. It is normal and simply demonstrates
a good hermeticity of the product. To avoid that the cooking pot
falls heavily on the product when opening the lid, always open
the lid gently.

e Place your appliance on a flat surface. Remove all protective
materials and accessories from the inside of the appliance
(Fig.3).

3. Clean all parts of the appliance

3a. Clean the lid, the cooking pot and the accessories

e Clean the lid, the cooking pot and the accessories with a soft
sponge and soapy hot water (Fig.4).

e Dry off the lid, the cooking pot and the accessories (Fig.5)

e Do not use a scourer or abrasive sponge to clean the cooking
pot as it could damage the non-stick coating in the cooking
pot (Fig.40).

e Do not immerse the appliance in water (Fig.41).

o If you inadvertently immerse your appliance in water or spill
water directly on the heating plate, take it to an Approved
Service Centre for repair.

e Do not put the lid and the cooking pot in the dishwasher
(Fig.42).

e Be aware, only the accessories: spatula, measuring cup and
steam trivet are dishwasher safe.

3b. Clean the sealing gasket

e Remove the sealing gasket from the lid and clean it with a soft
sponge and soapy hot water (Fig.7 & 8).

e Dry it off thoroughly.

e Place the sealing gasket over the sealing gasket rack and
press it into place (Fig.9). Press down firmly to ensure there is
no puckering and that the sealing gasket is snug behind the
sealing gasket rack.

e After placing the sealing gasket on the lid, if you open the
lid too quickly, it can happen that the cooking pot remains
attached to the lid (Fig.37 & 38). Wait few seconds for the
cooking pot to free itself from the lid (Fig.39).

Note: It is normal and simply demonstrates a good hermeticity
of the product. To avoid that the cooking pot falls heavily on the
product when opening the lid, always open the lid gently.

WARNING: Never use your appliance without the sealing
gasket (Fig.44)



3c. Clean the valves

e To clean the pressure limit valve, remove the pressure limit
valve from the pipe on top of the lid (Fig.10). Clean it with a
soft sponge and soapy hot water (Fig.11). Once dry, take care
that the duct of the pipe is clean before plugging the pressure
limit valve back on the pipe on top of the lid (Fig.12). Ensure
that the pressure limit valve is well put in place, it must be able
to move up and down.

e To clean the pressure limit valve cover, unscrew the limit valve
cover from inside of the lid (Fig.13). Clean it with a soft sponge
and soapy hot water (Fig.14). Once dry, take care that the duct
of the pipe is clean before screwing the pressure limit valve
cover back inside of the lid (Fig.15).

e To clean the float valve, remove the float valve gasket from
inside of the lid, flip the lid so that the float valve can come
out of the lid (Fig.16). Clean the float valve gasket and the
float valve with a soft sponge and soapy hot water (Fig.17).
Once dry, insert the float valve back on the lid and put the
float valve gasket back in place (Fig.18). Ensure that the float
valve is well put in place, it must be able to move up and down.

3d. Clean the housing of the appliance

e Clean the housing of the appliance using a damp cloth.
e Do not immerse the appliance in water (Fig.41).

e Wipe clean the heating plate using a dry cloth.

INSTRUCTIONS FOR USE

1. Place ingredients in the cooking pot

e Remove the cooking pot from the housing.
e Put ingredients into the cooking pot.

e Please note that the level of food and liquids should never
exceed the max level marking on the cooking pot (Fig.19).

2. Place the cooking pot in the housing

e Ensure the bottom of the cooking pot is clean and dry; and
remove any food residue from the heating plate (Fig.20).

e Place the cooking pot into the housing (Fig.21).
e Never use your appliance without the cooking pot.

3. Close and lock the lid
e Checkthat the sealing gasket is securely placed on the lid (Fig.43).

e Take hold of the lid knob, place the lid on the appliance and
turn it clockwise to lock it (Fig.22).

4. Attach the pressure limit valve

e Properly place the pressure limit valve on the lid (Fig.23). Please
note that the valve will remain somewhat loose, it is normal.

5. Switch on the appliance
e Fully unwind the power cord and plug it into the mains (Fig.24).

e The appliance makes a ‘beep’ sound, the screen flashes and
displays [HEXD .

6. Select and launch a cooking program

e Each program has a default time and temperature and requires
a specific lid position, please have a look at the cooking

programs table:



COOKING PROGRAMS TABLE Please refer to the figures from Quick Start Guide

. ” . (from Fig.25 to Fig.36)
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3 b & < | € 9 3|37 &8|28| 2 and lock the lid.
a - .
s S - 2 = ¢ Turn the control panel knob to the right to reach Stew program
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e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.
Note: When cooking, you may notice slight steam leakage from

the lid, especially from the pressure limit valve. This is normal
and occurs when pressure builds up.



\~'w/) Soup program
ePlace the ingredients in the cooking pot and completely close
and lock the lid.

e Turn the control panel knob to the right to reach Soup program
« - The screen displays the default cooking time.

¢ Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen dis-
plays alternatively & and the pre-heating light
indicator (@ turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen dis-
plays the count down and the cooking in progress light
indicator (&) turns on.

eDuring cooking process, pressure builds up in the ap-
pliance and pushes the float valve up. The under pressure
light indicator j turns on to notify that the lid cannot be ope-
ned without releasing the pressure first.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .
e After a few seconds, the appliance will automatically switch

to keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator (j turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

éﬁ}— Stir-Fry program
eTurn the control panel knob to the right to reach Stir-Fry pro-

o

gram &- . The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (©) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (: turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress
light indicator () turns on.

ePlace the ingredients in the cooking pot and keep the lid open
to stir-fry.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays [Eng -

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to
standby mode. The screen displays ==5 .

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

o)
| Steam program

ePlace 150ml of water (3/4 cup) in the cooking pot, put your in-
gredients in the steam basket and place the steam basket on
top of the cooking pot. Completely close and lock the lid.

eTurn the control panel knob to the right to reach Steam pro-
gram A} . The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the



control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (G turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress
light indicator (&) turns on.

eDuring cooking process, pressure builds up in the
appliance and pushes the float valve up. The under pressure
light indicator 4} turns on to notify that the lid cannot be
opened without releasing the pressure first.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .
e After a few seconds, the appliance will automatically switch

to keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator (% turns on.

e Press (o) for 3 seconds to stop the program at any time.

@ Bake program

ePlace the preparation in the cooking pot and close but don’t
lock the lid.

o Turn the control panel knob to the right to reach Bake program
¢)- The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

*Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (G turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress
light indicator () turns on.

e At the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .
eAfter a few seconds, the appliance will automatically switch

to keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator () turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

fer\r Slow-cook/Sous-vide program

ePlace the ingredients in the cooking pot and completely close
and lock the lid.

o Turn the control panel knob to the right to reach Slow-cook/Sous-
vide program @y . The screen displays the default cooking time.

eOptional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).



e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (G turns on.

*When the pre-heating phase is completed, the appliance switches
automatically to cooking phase. The screen displays the count
down and the cooking in progress light indicator () turns on.

e At the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to
standby mode. The screen displays E===.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

D Rice program

ePlace the ingredients in the cooking pot and completely close
and lock the lid.

e Turn the control panel knob to the right to reach Rice program
&3 . The screen displays the default cooking time.

¢Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

e The appliance starts the pre-heating phase. The screen displays
alternatively & and the pre-heating light indicator (G
turns on.

*When the pre-heating phase is completed, the appliance switches
automatically to cooking phase. The screen displays the count
down and the cooking in progress light indicator () turns on.

eDuring cooking process, pressure builds up in the appliance
and pushes the float valve up. The under pressure light

indicator 4} turns on to notify that the lid cannot be opened
without releasing the pressure first.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays [Eag -

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to

keep warm phase. The screen displays and the keepingm

warm light indicator (2 turns on.
e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

\/%) Yogurt & Ferment program

Yogurt & Ferment program can be used to make yogurt or raise
bread/pastry dough.

«When making yogurt, place the ingredients in the cooking pot
and close the lid.

eWhen raising dough, you can knead the dough directly in the
cooking pot then place the cooking pot in the housing and
close the lid.

eTurn the control panel knob to the right to reach Yogurt &
Ferment program ¢ . The screen displays the default cooking time.

eOptional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (: turns on.

*When the pre-heating phase is completed, the appliance switches



automatically to cooking phase. The screen displays the count
down and the cooking in progress light indicator () turns on.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to
standby mode. The screen displays (==5 .

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

C/} Porridge program

ePlace the ingredients in the cooking pot and completely close
and lock the lid.

eTurn the control panel knob to the right to reach Porridge
program @ . The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (G turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress
light indicator () turns on.

e At the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch

to keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator (%) turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

@ Adjustable Chef mode

ePlace the ingredients in the cooking pot and close the lid or not
depending on your recipe.

eTurn the control panel knob to the right to reach Adjustable
Chef mode { . The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (&) to start the cooking program.

e The appliance starts the pre-heating phase. The screen displays
alternatively == & and the pre-heating light indicator (¢
turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the
appliance switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress light
indicator () turns on.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays [(Eng -

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to
standby mode. The screen displays ==3 .

e Press (@) for 3 seconds to stop the program at any time.

* Suggestion for quickly reheating dishes: set temperature to
>=95C and cook with lid closed but unlocked.

7. Use the delayed start function
Delayed start can be useful to preset the appliance to start
cooking later.




oFirst select a program following the steps described above
in part 6.

eBefore starting the selected program, press . The screen
displays the default time for delayed start.

e Set the desired time by turning the control panel knob to the
right (to increase time) or to the left (to decrease time).

ePress (©) . The screen displays the delayed start count down.
When preset time is elapsed, the appliance will start cooking
automatically.

8. Open the lid

e Do not attempt to open the lid if the float valve is up and if the
under pressure light indicator 4y is turned on.

eThe pressure can be release in 2 different ways at the end of
the cooking:

Natural release: At the end of the cooking or after stopping the
program, the appliance will cool down by itself, and the pressure
will release naturally. During natural release, food might over-
cook due to the remaining pressure in the pot. Use manual re-
lease to stop cooking process immediately.
Manual release: Press the pressure release button, on
top of the lid. It will take a few seconds to a few minutes
depending on the amount of food inside of the cooking pot (Fig.34).
WARNING: Be careful of the hot steam coming out from the
appliance. Keep your face and hands away from the steam
output (Fig.45).
¢ To open the lid, position your arm parallel to the side handles,
take hold of the lid knob, turn anti-clockwise and lift the lid up
(Fig.35 & 36).
WARNING: Be careful of the hot steam coming out from the
cooking pot.

9. Unplug the appliance

o After usage, unplug the appliance and let it cool down for at
least 2 hours before cleaning.

10. Clean after use
¢ Clean your appliance after each use.
Before cleaning, let your appliance cool down for at least 2 hours.

e For cleaning instructions, refer to part 3. Clean all parts of the
appliance in BEFORE FIRST USE section.

11. Maintenance tips

e To ensure the durability of the cooking pot time over time, do
not cut food in it.

e Use the provided accessories. Do not use any metallic utensil as
it could damage the nonstick coating in the pot.

e After usage, the sealing gasket may keep the smell of your dish.
Itis normal; silicone has little pores that open up when exposed
to high temperature and close back once temperature drops.
To eliminate the smell from the sealing gasket, you can:

-Put the silicone ring in the dishwasher

-Add 1 cup of vinegar, 1 cup of water and 1 lemon cut in large
pieces into the cooking pot and launch a steam program for 2
minutes, then let the steam release naturally.

« Change the sealing gasket every 2 years or earlier in case of damage.



TECHNICAL T BLESHOOTING GUIDE

Problem Possible reasons Solutions

Unable to open lid

Unable to open because of

pressure in the cooking pot.

Press continuously the pressure
release button to remove the
pressure inside of the cooking pot.
It can take a few minutes until the
pressure is fully released.

Pressure in the cooking pot
is fully released but the
float valve is stuck because
it is too dirty and therefore
unable to move down.

a. Be sure the pressure is totally
released by letting the appliance
cool down for at least 2 hours.

b. Gently push the float valve
down by inserting a skewer
or a long object into the float
valve opening. If this does not
work, send the appliance to an
Approved Service Centre.

c. For next use, please clean
and dry off the float valve
thoroughly.

Unable to close lid

The sealing gasket is not
properly installed.

Install the sealing gasket properly.

The cooking pot contains
hot ingredients generating
steam.

Wait for the ingredients in the
cooking pot to cool down before
trying to close the lid again.

The float valve is stuck
because it is too dirty and
therefore unable to move
down.

a. Gently push the float valve
down by inserting a skewer
or a long object into the float
valve opening. If this does not
work, send the appliance to an
Approved Service Centre.

. For next use, please clean
and dry off the float valve
thoroughly.

o

Position and or direction at
which the lid was closed is
incorrect.

Close the lid in the correct
direction according to the
instruction manual.

When opening the
lid, the cooking pot
remains attached to
the lid.

The sealing gasket created
asuction effect.

The cooking pot will free from the
lid by itself. It is normal and simply
demonstrates a good hermeticity
of the product. To avoid that the
cooking pot falls heavily on the
product when opening the lid,
always open the lid gently.

Problem Possible reasons Solutions

Intense release of
pressure from the
pressure limit valve.

The pressure limit valve is
in an incorrect position.

Carefully rotate/press the pressure
limit valve to make it fall into place.
Be careful of the hot steam. Position
yourself safely and wear oven mitts.

Faulty pressure control
resulted in release of
pressure.

Send the appliance to an Approved
Service Centre for repair.

Continuous pressure
release from the
float valve.

Residue in the float valve.

a. Press continuously the pressure
release button to remove the
pressure inside of the cooking
pot. It can take a few minutes
until the pressure is fully
released.

Let the appliance cool down for
at least 2 hours.

Clean and dry off the float valve
before restarting the cooking.

o

n

The float valve is stuck.

a. Press continuously the pressure

release button to remove the

pressure inside of the cooking

pot. It can take a few minutes

until the pressure is fully

released.

Let the appliance cool down for

at least 2 hours.

c. Clean and dry off the float valve
before restarting the cooking.

I

Steam leakage
from lid.

The sealing gasket is not
properly installed.

Remove the sealing gasket, clean
it and reinstall it in the correct
position.

The sealing gasket is dirty.

Remove the sealing gasket, clean
it and reinstall it in the correct
position.

The sealing gasket is
damaged, or the edge
of the cooking pot is
damaged.

Send the appliance to an Approved
Service Centre for repair.




Food is uncooked

Solid/liquid ingredients
ratio is incorrect.

Try again by following precisely the
quantities of
the recipe.

No electricity from the
power supply.

Check your home electric circuit.

EO displayed on the
digital screen.

Pressure switch is faulty.

Send the appliance to an Approved
Service Centre for repair.

E1 displayed on the
digital screen.

The temperature sensor
is faulty.

Send the appliance to an Approved
Service Centre for repair.

E2 displayed on the
digital screen.

The lid is not properly
positioned for your cooking
program. Each program
requires a specific lid
position.

Check and adjust the lid position
required by your cooking program,
refer to the cooking programs
table in part 6 of this manual.
Restart your program once the lid
is correctly positioned. If the issue
remains, send the appliance to an
Approved Service Center for repair.

MERCI D'AVOIR CHOISI MOULINEX

Bienvenue dans le monde de la cuisine rapide et
délicieuse !
Avec Turbo Cuisine, nous avons relevé le défi de réinventer la

multicuisson : Plus facile. Plus savoureuse. Tout simplement
meilleure !

Turbo Cuisine vous permet de cuisiner en toute simplicitém
de délicieux plats maison tout en gagnant du temps en
cuisine.

Merci de nous accueillir dans votre cuisine.
Commencons a cuisiner ensemble !
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MOULINEX RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

La sécurité est notre priorité numéro un. Nous concevons et
fabriquons nos produits selon des normes de technologie et de
sécurité élevées. Toutefois, comme pour tout appareil électrique,
il existe des risques potentiels. Nous vous invitons donc a
faire preuve d'un certain degré de prudence et a respecter les
instructions suivantes.

CONSIGNES DE SECURITE

Prenez le temps de lire attentivement toutes les
instructions suivantes et conservez-les pour vous y
référer ultérieurement.

e Une mauvaise utilisation de I'appareil et de ses
accessoires peut endommager |'appareil et provoquer
des blessures.

e L'appareil cuit des aliments sous pression. Une utilisation
incorrecte peut provoquer des brilures dues a la vapeur.

» Pour votre sécurité, ce produit est conforme & toutes les
normes et réglementations applicables (directive basse
tension, compatibilité électromagnétique, matériaux
conformes aux normes alimentaires, environnement, etc.).

e La source de chaleur nécessaire a la cuisson est incluse
dans I'appareil.

1. Ou utiliser I'appareil en toute sécurité ?

» Utilisation en intérieur uniquement.

o Cet appareil est destiné a un usage domestique en
intérieur seulement. Il n'est pas concu pour étre
utilisé pour les applications suivantes et la garantie ne

s‘applique pas pour :
pplique pas p o5



- les cuisines destinées au personnel des magasins,
bureaux et autres environnements de travail ;

- les fermes ;

- les clients des hotels, motels et autres lieux a caractére
résidentiel ;

- les environnements de type chambres d'hotes.

e Ne placez pas I'appareil sur un four chaud ou sur une
plaque de cuisson chaude. Ne placez pas I'appareil a
proximité d'une flamme nue oud’un objetinflammable.

o Utilisez I'appareil sur une surface de travail plane, stable
et résistante a la chaleur, @ I'écart de toute projection
d'eau.

2. Qui peut utiliser I'appareil en toute sécurité ?

o Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (notamment des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites,
ou qui manquent d'expérience ou de connaissances,
sauf si elles peuvent bénéficier, par |'intermédiaire
d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant
I'utilisation de I'appareil.

o Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont I'expérience ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, a condition qu'elles bénéficient
d'une surveillance ou aient recu des instructions
quant a I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
comprennent bien les dangers potentiels.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.
Gardez |'appareil et son cable d'alimentation hors de
portée des enfants.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

o [| convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

3. Comment utiliser 'appareil en toute sécurité pour(f}

une utilisation générale ?

o N'utilisez pas I"appareil a d'autres fins que celles pour
lesquelles il a été congu.

o N'utilisez pas I'appareil pour frire des aliments dans de
I'huile. Seul le brunissage est autorisé.

o Cet appareil n"est pas un stérilisateur. Ne Iutilisez pas pour
stériliser des bocaux.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie externe ou
d'un systéeme de commande a distance distinct.

e Pour transporter |'appareil, utilisez toujours les deux
anses situées de chaque coté de I'appareil. Portez des
gants de cuisine si I'appareil est chaud. Pour plus de
sécurité, assurez-vous que le couvercle est verrouillé
avant de transporter |I'appareil.

e Le fond de la cuve de cuisson et la plaque chauffante
doivent étre en contact direct. Retirez tout objet ou
résidu alimentaire situé entre la cuve de cuisson et la
plaque chauffante, car cela pourrait compromettre les
performances de |'appareil.



e Sachez que certains types d'aliments, tels que les
compotes de pomme, les canneberges, la rhubarbe,
I"'orge perlé, les flocons d"avoine ou d’autres céréales, les
petits pois, les nouilles ou les pates peuvent faire mousser,
suinter et boucher les soupapes. Soyez prudent(e) lorsque
vous cuisinez ces types d'aliments et, aprés utilisation,
nettoyez soigneusement les soupapes.

* Notez que certaines recettes qui incluent du lait peuvent
faire mousser, suinter, déborder et obstruer les soupapes.
Soyez prudent(e) lorsque vous cuisinez ces recettes et, apres
utilisation, nettoyez soigneusement les soupapes.

e Aprés avoir cuit de la viande qui a une couche externe
de peau (comme de la langue de beeuf), qui pourrait
gonfler avec I'effet de la pression, ne percez pas la peau
aprés la cuisson si elle semble gonflée : vous pourriez
vous brler. Percez-la avant la cuisson.

« N'utilisez pas I'appareil a vide, sans sa cuve de cuisson
ou sans ingrédients a I'intérieur de la cuve de cuisson.
Cela pourrait endommager sérieusement |'appareil.

» Neremplissez pas votre appareil sans sa cuve de cuisson.

» Attention : ne renversez pas de liquide sur la prise.

* Ne chauffez pas la cuve de cuisson avec une autre source de
chaleur que la plaque chauffante de I'appareil et n'utilisez
pas d'autre cuve de cuisson. N'utilisez pas la cuve de cuisson
avec d'autres appareils.

e Utilisez UNIQUEMENT la cuve de cuisson dans
I'appareil. N'utilisez pas |'appareil pour cuire des
aliments sur une cuisiniére, dans un four, etc.

o Utilisez une cuillére en plastique ou en bois pour éviter
d'endommager le revétement antiadhésif de la cuve
de cuisson. Ne coupez pas d'aliments directement dans
la cuve de cuisson.

* Ne touchez pas les soupapes, sauf lors du nettoyage
et de I'entretien de I'appareil conformément aux
instructions fournies.

* Ne placez pas de corps étrangers dans les soupapes
et le bouton de décompression. Ne remplacez pas les
soupapes.

o Vérifiez régulierement les conduits des soupapes qui
permettent d'évacuer la vapeur pour vous assurer qu'ils
ne sont pas obstrués.

o N'utilisez pas de chiffon, ou tout autre chose entre
le couvercle et le corps de I'appareil, pour laisser
le couvercle entrouvert. Cela peut endommager
définitivement le joint d'étanchéité.

e Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre de la
table ou du plan de travail et ne touchez pas les surfaces
chaudes.

4. Comment utiliser 'appareil en toute sécurité avant

la cuisson ?

e Avant d'utiliser votre appareil, vérifiez que la soupape
flotteur et le limiteur de pression sont propres.

e Avant d'utiliser votre appareil, vérifiez que le joint
d'étanchéité est correctement mis en place sur le
couvercle.



e Assurez-vous que le fond de la cuve de cuisson et la
plagque chauffante sont toujours propres. Assurez-
vous que la partie centrale de la plaque chauffante est
mobile.

 Ne remplissez pas votre appareil au-dela du repere MAX
de la cuve de cuisson.

e Veuillez suivre les recommandations relatives au
volume d'aliments et d'eau afin d'éviter tout risque
de débordement susceptible d'endommager votre
appareil et de provoquer des blessures.

e Assurez-vous que I'appareil est correctement fermé
avant de le mettre sous pression.

5. Comment utiliser I'appareil en toute sécurité
pendant la cuisson ?

» N'essayez pas d"ouvrir le couvercle tant que la pression
n'a pas suffisamment diminué. N'essayez pas d'ouvrir
le couvercle tant que la soupape a flotteur n'est pas
abaissée.

» Ne forcez jamais pour ouvrir I'appareil.

e Pendant la cuisson et la libération de vapeur a la fin
de la cuisson, I'appareil dégage de la chaleur et de la
vapeur. Tenez votre visage et vos mains a |'écart de
I'appareil pour éviter les brilures. Ne touchez pas le
couvercle pendant la cuisson.

 Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est sous pression.
Utilisez les anses pour le déplacer et portez des gants
de cuisine, si nécessaire. N'utilisez pas la poignée du
couvercle pour soulever |'appareil.

* Ne retirez pas la cuve de cuisson lorsque |'appareil
fonctionne.

e En mode brunissage, faites attention aux risques de
brllures causées par les éclaboussures lorsque vous
ajoutez des aliments ou des ingrédients dans la cuve de
cuisson chaude.

6. Comment utiliser I'appareil en toute sécurité aprésm

la cuisson ?

» Lorsque vous ouvrez le couvercle, tenez-le toujours par
sa poigneée. Positionnez vos bras parallélement aux
anses de chaque coté. De I'eau bouillante pourrait
rester coincée entre le joint d'étanchéité et le couvercle
et provoquer des brllures.

» Faites également attention au risque de brdlures dues a
la vapeur s'échappant de I'appareil lorsque vous ouvrez
le couvercle. Ouvrez d'abord trés legerement le couvercle
pour permettre a la vapeur de s'échapper doucement.

e Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil.
Aprés utilisation, la surface de la plaque chauffante
peut rester chaude environ 2 heures.

» Débranchez |'appareil de la prise secteur lorsqu'il n'est
pas utilisé et avant de le nettoyer. Laissez-le refroidir
avant d'y mettre des pieces ou d'en retirer.

7. Comment utiliser l'appareil en toute sécurité
durant le nettoyage ?

e Essuyez le fond de la cuve de cuisson et la plaque
chauffante apres chaque utilisation.



 N'immergez pas |'appareil dans |'eau.

e Pour le nettoyage de votre appareil, reportez-vous au
mode d'emploi. Vous pouvez laver la cuve de cuisson et
le couvercle a I'eau chaude savonneuse. Ne les mettez
pas au lave-vaisselle. Nettoyez le corps de |'appareil a
I'aide d"un chiffon humide.

8. Que faire en cas de dommage ?

« Ne faites jamais fonctionner un appareil si son cordon
d'alimentation ou sa fiche est endommagé(e), aprées
un dysfonctionnement ou s'il a été endommagé de
quelque maniére que ce soit. Renvoyez |'appareil
au centre service agréé le plus proche pour qu'il soit
inspecté, réparé ou réglé.

Si le cordon d'alimentation de votre appareil est
endommagé, il doit étre remplacé dans un centre
service agréé afin d'éviter tout risque. Ne remplacez pas
le cordon d'alimentation fourni par d'autres cordons.

e N'endommagez pas le joint d'étanchéité. S'il est
endommagé, faites-le remplacer dans un centre service
agréé.

e Remplacez le joint d'étanchéité tous les 2 ans, ou plus
tot si le joint d'étanchéité est usé ou a besoin d'étre
remplacé.

» Utilisez uniquement les piéces de rechange appropriées
pour votre modele. Ce point est particulierement
important pour le joint d'étanchéité et la cuve de cuisson.

e Utilisez uniquement des piéces de rechange vendues

. dans un centre service agréé.

e L'utilisation d'accessoires non recommandés par le
fabricant de I'appareil peut provoquer des blessures.

o N'utilisez pas d"autres cuves de cuisson dans I'appareil
a la place de la cuve de cuisson fournie. Remplacez
uniquement la cuve de cuisson par une piece de
rechange d'origine concue pour étre utilisée avec ce
produit.

 Conformément a la réglementation en vigueur, avant
de mettre au rebut un appareil qui n'est plus nécessaire,
il doit étre rendu inopérant (en le débranchant et en
coupant le cordon d'alimentation).

Participons a la protection de I'environnement !

E ® Votre appareil contient de nombreux matériaux
valorisables ou recyclables.
o Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a
défaut dans un centre de service agréé pour que son
traitement soit effectué.

9. Quand la garantie s'applique-t-elle ?

e La garantie ne concerne pas |'usure anormale de la
cuve de cuisson.

e Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser
votre nouvel appareil pour la premiere fois. Toute
utilisation non conforme & ces instructions dégagerait
le fabricant de toute responsabilité et annulerait la
garantie.

e En cas d'utilisation commerciale, inappropriée ou non
conforme aux instructions, le fabricant décline toute
responsabilité et la garantie ne s'applique pas.
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Limiteur de Soupape a

pression flotteur
Bouton de
décompression N

Poignée du ﬁ
couvercle

Trepied vapeur

Couvercle

o |

d'étanchéité ——

==
Cuvede — ==
cuisson Cache du limiteur \é‘
de pression Soupape &
flotteur

Anses

Cordon

Ecran d'alimentation

Panneau de
commande

Bouton du
panneau de
commande

Corps de I’appareil

—— Plaque
chauffante
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Messages d’état

MESSAGES D'ETAT

Message de bienvenue lorsque I'appareil est sous tension.

Affichage de la durée. Dans cet exemple : 1 heure et 30 minutes.
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Affichage de la température. Dans cet exemple : 114 degrés Celsius.

Indique que le programme dispose d'un réglage automatique par
défaut de la température / durée. Il ne peut pas étre modifié.

0
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N
[

Indique que la température augmente pendant la phase de pré-

L--J chauffage.

Indique que I'appareil est en mode de préchauffage.
Indique que le programme est terminé.

Indique que I'appareil est en phase de maintien au chaud.

Indique que le programme a été interrompu.
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Indique que |I'appareil est en mode veille.



GUIDED'UTILISATIONETDENETTOYAGE

N'hésitez pas a consulter les figures indiquées (fig. x) dans la
partie Guide de démarrage rapide.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirer I'emballage
e Sortez votre appareil de son emballage et prenez le temps de
lire le mode d'emploi avant de I'utiliser pour la premiére fois.

o Retirez les autocollants promotionnels (le cas échéant) de votre
appareil avant de |"utiliser pour la premiére fois.

2. Ouvrir le couvercle

e Pour ouvrir le couvercle, saisissez la poignée du couvercle,
tournez-la dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et
soulevez le couvercle (fig. 1 et 2).

Remarque : Lorsque vous soulevez le couvercle, il peut arriver que
la cuve de cuisson reste fixée au couvercle. Cela est normal et
témoigne simplement de la bonne herméticité du produit. Pour
éviter que la cuve de cuisson tombe lourdement sur le produit
lorsque vous ouvrez le couvercle, ouvrez toujours le couvercle
doucement.

e Placez votre appareil sur une surface plane. Retirez tous
les éléments de protection et accessoires de l'intérieur de
I'appareil (fig. 3).

3. Nettoyer toutes les piéces de I'appareil

3a. Nettoyer le couvercle, la cuve de cuisson et les accessoires

o Nettoyez le couvercle, la cuve de cuisson et les accessoires avec
une éponge douce et de I'eau chaude savonneuse (fig. 4).

e Séchez le couvercle, la cuve de cuisson et les accessoires (fig. 5)

e N'utilisez pas d'éponge métallique ou abrasive pour nettoyer
la cuve de cuisson, car vous risqueriez d’endommager le
revétement antiadhésif de la cuve de cuisson (fig. 40).

e N'immergez pas I'appareil dans I'eau (fig. 41).

e Si vous immergez accidentellement votre appareil dans
I'eau ou si vous renversez de |I'eau directement sur la plaque
chauffante, confiez-le @ un centre service agréé pour le faire
réparer.

e Ne mettez pas le couvercle et la cuve de cuisson au lave-
vaisselle (fig. 42).

e Attention, seuls les accessoires peuvent étre lavés au lave-
vaisselle : la louche, la spatule, le verre doseur et le panier
vapeur.

3b. Nettoyer le joint d'étanchéité

e Retirez le joint d'étanchéité du couvercle et nettoyez-le avec
une éponge douce et de I'eau chaude savonneuse (fig. 7 et 8).

e Séchez-le soigneusement.

e Placez le joint d'étanchéité sur le cadre du joint d'étanchéité
et appuyez dessus pour le mettre en place (fig. 9). Appuyez
fermement pour vous assurer qu'il n'y a pas de pli et que le
joint d'étanchéité est bien ajusté derriére le cadre du joint
d’'étanchéité.

e Apreés avoir placé le joint d'étanchéité sur le couvercle, si vous
ouvrez le couvercle trop rapidement, il peut arriver que la cuve
de cuisson reste fixée au couvercle (fig. 37 et 38). Attendez
quelques secondes que la cuve de cuisson se détache du
couvercle (fig. 39).

Remarque : Cela est normal et témoigne simplement de la
bonne herméticité du produit. Pour éviter que la cuve de cuisson
tombe lourdement sur le produit lorsque vous ouvrez le couvercle,
ouvrez toujours le couvercle doucement.

AVERTISSEMENT : N'utilisez jamais votre appareil sans le
joint d'étanchéité (fig. 44)



3c. Nettoyer les soupapes

e Pour nettoyer le limiteur de pression, enlevez-le de I'orifice
situé sur le dessus du couvercle (fig. 10). Nettoyez-le avec une
éponge douce et de I'eau chaude savonneuse (fig. 11). Une
fois sec, veillez a ce que I'orifice soit propre avant de replacer le
limiteur de pression sur |'orifice situé sur le dessus du couvercle
(fig. 12). Assurez-vous que le limiteur de pression est bien en
place : il doit pouvoir se relever et s'abaisser.

e Pour nettoyer le cache du limiteur de pression, dévissez le
cache du limiteur de pression depuis I'intérieur du couvercle
(fig. 13). Nettoyez-le avec une éponge douce et de I'eau
chaude savonneuse (fig. 14). Une fois sec, veillez a ce que
I'orifice soit propre avant de revisser le cache du limiteur de
pression a l'intérieur du couvercle (fig. 15).

e Pour nettoyer la soupape a flotteur, retirez le joint de la
soupape a flotteur depuis I'intérieur du couvercle, puis
retournez le couvercle pour que la soupape a flotteur puisse se
détacher du couvercle (fig. 16). Nettoyez le joint de la soupape
a flotteur et la soupape a flotteur avec une éponge douce et
de I'eau chaude savonneuse (fig. 17). Une fois ces éléments
secs, repositionnez la soupape a flotteur sur le couvercle et
remettez le joint de la soupape a flotteur en place (fig. 18).
Assurez-vous que la soupape a flotteur est bien en place : elle
doit pouvoir se relever et s'abaisser.

3d. Nettoyer le corps de I'appareil

o Nettoyez le corps de I'appareil a I'aide d'un chiffon humide.

e N'immergez pas I'appareil dans I'eau (fig. 41).

e Essuyez la plaque chauffante a I'aide d'un chiffon sec.

MODE D'EMPLOI
1. Placer des ingrédients dans la cuve de cuisson

.. Retirez la cuve de cuisson du produit.
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e Placez les ingrédients dans la cuve de cuisson.

¢ Veuillez noter que le niveau d'aliments et de liquides ne doit
jamais dépasser le repére de niveau maximal indiqué sur la
cuve de cuisson (fig. 19).

2. Placer la cuve de cuisson dans I'appareil.

e Assurez-vous que le fond de la cuve de cuisson est propre et
sec. Retirez tout résidu d'aliments de la plaque chauffante
(fig. 20).

e Placez la cuve de cuisson dans I'appareil (fig. 21).
e N'utilisez jamais I'appareil sans la cuve de cuisson.

3. Fermer et verrouiller le couvercle

o Vérifiez que le joint d'étanchéité est bien placé sur le couvercle
(fig. 43).

e Saisissez la poignée du couvercle, placez le couvercle sur
I'appareil et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre
pour le verrouiller (fig. 22).

4. Fixer le limiteur de pression

e Placez correctement le limiteur de pression sur le couvercle
(fig. 23). Veuillez noter que la soupape restera un peu léche,
c'est normal.

5. Mettre sous tension I'appareil

e Dénouez complétement le cordon d'alimentation et branchez-
le sur la prise secteur (fig. 24).

e L'appareil émet un « bip » sonore, I'écran clignote et affiche
HELID) .
6. Sélectionner et lancer un programme de cuisson

e Chaque programme a une durée et une température par
défaut et nécessite une position spécifique du couvercle.
Veuillez consulter le tableau des programmes de cuisson :



TABLEAU DES PROGRAMMES DE CUISSON
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Remarque : Lors de la cuisson, vous remarquerez peut-étre une légeére
fuite de vapeur au niveau du couvercle, en particulier depuis le limiteur

de pression. Ceci est normal et survient lorsque la pression augmente.

Veuillez vous reporter aux figures du Guide de démarrage rapide
(fig. 25 a 36)

N
€] Programme Mijoté
20

ePlacez les ingrédients dans la cuve de cuisson, fermez compléte-
ment le couvercle et verrouillez-le.

eTournez le bouton du panneau de commande vers la droite
pour accéder au programme « Mijoté » @ . L'écran affiche Iem
temps de cuisson par défaut.

e Option : Appuyez sur () et réglez la durée souhaitée en tour-
nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour
augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Appuyez sur (©) pour lancer le programme de cuisson.

eL'appareil lance la phase de préchauffage. L'écran affiche al-
ternativement g=z7 et meag, puis le voyant de préchauffage
s'allume.

eLorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil
passe automatiquement en phase de cuisson. L'écran affiche
le compte @ rebours et le voyant de cuisson en cours (&j s'al-
lume.

ePendant la cuisson, la pression augmente dans |'appareil et
pousse lasoupape aflotteur vers le haut. Le voyant de sous-pres-
sion 4} s'allume pour signaler que le couvercle ne peut pas étre
ouvert tant que la pression n'a pas été libérée.

«A la fin du compte a rebours, I'appareil émet un signal sonore
et I'écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, |'appareil passe automatique-
ment en phase de maintien au chaud. L'écran affiche etle
voyant de maintien au chaud (%) s'allume.

e Appuyez sur (o) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.



\M'~/} Programme Soupe

ePlacez les ingrédients dans la cuve de cuisson, fermez compléte-
ment le couvercle et verrouillez-le.

eTournez le bouton du panneau de commande vers la droite
pour accéder au programme « Soupe » & . L'écran affiche le
temps de cuisson par défaut.

¢ Option : Appuyez sur (&) et réglez la durée souhaitée en tour-
nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour
augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Appuyez sur () pour lancer le programme de cuisson.

eL'appareil lance la phase de préchauffage. L'écran affiche al-
ternativement et pemg, puis le voyant de préchauffage
s'allume.

elorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil
passe automatiquement en phase de cuisson. L'écran affiche le
compte a rebours et le voyant de cuisson en cours (<} s allume.

ePendant la cuisson, la pression augmente dans |'appareil et
pousse la soupape a flotteur vers le haut. Le voyant de sous-pres-
sion 4y s'allume pour signaler que le couvercle ne peut pas étre
ouvert tant que la pression n'a pas été libérée.

«A la fin du compte a rebours, I'appareil émet un signal sonore
et I'écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, |'appareil passe automatique-
ment en phase de maintien au chaud. L'écran affiche etle
voyant de maintien au chaud () s'allume.

e Appuyez sur (o) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

éﬁ}— Programme Rissolé

eTournez le bouton du panneau de commande vers la droite
"

pour accéder au programme « Rissolé » &- . L'écran affiche le
m temps de cuisson par défaut.

e Option : Appuyez sur (§) et réglez la durée souhaitée en tour-
nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour
augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Option : Appuyez sur (§) et réglez la température souhaitée en
tournant le bouton du panneau de commande vers la droite
(pour augmenter la température) ou vers la gauche (pour dimi-
nuer la température).

e Appuyez sur (©) pour lancer le programme de cuisson.

eL'appareil lance la phase de préchauffage. L'écran affiche al-
ternativement et @EAg, puis le voyant de préchauffage
s'allume.

eLorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil
passe automatiquement en phase de cuisson. L'écran affiche
le compte & rebours et le voyant de cuisson en cours (¢ s'al-
lume.

ePlacez les ingrédients dans la cuve de cuisson et laissez le cou-
vercle ouvert pour les faire rissoler.

«A la fin du compte a rebours, I'appareil émet un signal sonore
et I'écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, |'appareil passe automatique-
ment en mode veille. L'écran affiche === .

e Appuyez sur () pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

o)
| Programme Vapeur

eVersez 150 ml d’eau (3/4 de tasse) dans la cuve de cuisson, met-
tez vos ingrédients dans le panier vapeur et placez le panier
a vapeur sur la cuve de cuisson. Fermez complétement le cou-
vercle et verrouillez-le.
eTournez le bouton du panneau de commande vers la droite
pour accéder au programme « Vapeur » &) . L'écran affiche le
temps de cuisson par défaut.
a



e Option : Appuyez sur () et réglez la durée souhaitée en tour-
nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour
augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Appuyez sur (o) pour lancer le programme de cuisson.

eL'appareil lance la phase de préchauffage. L'écran affiche al-
ternativement et pEmg, puis le voyant de préchauffage
s'allume.

elorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil
passe automatiquement en phase de cuisson. L'écran affiche
le compte & rebours et le voyant de cuisson en cours (& s'al-
lume.

ePendant la cuisson, la pression augmente dans |'appareil et

pousse la soupape a flotteur vers le haut. Le voyant de sous-pres-
sion 4 s'allume pour signaler que le couvercle ne peut pas étre

eA la fin du compte a rebours, I'appareil émet un signal sonore
et I'écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, |'appareil passe automatique-
ment en phase de maintien au chaud. L'écran affiche etle
voyant de maintien au chaud (%) s'allume.

e Appuyez sur (o) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

@ Programme Gdateau

ePlacez la préparation dans la cuve de cuisson et fermez le cou-
vercle sans le verrouiller.

eTournez le bouton du panneau de commande vers la droite
pour accéder au programme « Gateau » (). L'écran affiche le
temps de cuisson par défaut.

«Option : Appuyez sur () et réglez la durée souhaitée en tour-

nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour
augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Option : Appuyez sur (§) et réglez la température souhaitée en
tournant le bouton du panneau de commande vers la droite
(pour augmenter la température) ou vers la gauche (pour dimi-
nuer la température).

e Appuyez sur () pour lancer le programme de cuisson.

eL'appareil lance la phase de préchauffage. L'écran affiche al-
ternativement et ggmg, puis le voyant de préchauffage
s'allume.

eLorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil
passe automatiquement en phase de cuisson. L'écran affiche
le compte @ rebours et le voyant de cuisson en cours (G s'al-
lume.

«A la fin du compte a rebours, I'appareil émet un signal sonore
et I'écran affiche .

¢Au bout de quelques secondes, |'appareil passe automatique-

ment en phase de maintien au chaud. L'écran affiche etle
voyant de maintien au chaud () s'allume.

e Appuyez sur (o) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

vy AP .
12 J Cuisson lente/sous vide

ePlacez les ingrédients dans la cuve de cuisson, fermez compléte-
ment le couvercle et verrouillez-le.

e Tournez le bouton du panneau de commande vers la droite pour
accéder Cuisson lente/sous vide @ . L'écran affiche le temps de
cuisson par défaut.

e Option : Appuyez sur (&) et réglez la durée souhaitée en tour-
nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour



augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

¢ Option : Appuyez sur (§) et réglez la température souhaitée en
tournant le bouton du panneau de commande vers la droite
(pour augmenter la température) ou vers la gauche (pour dimi-
nuer la température).

e Appuyez sur (o) pour lancer le programme de cuisson.

oL 'appareil lance la phase de préchauffage. L'écran affiche al-
ternativement et pEmg, puis le voyant de préchauffage
s'allume.

e Lorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil passe
automatiquement en phase de cuisson. L'écran affiche le compte
arebours et le voyant de cuisson en cours (&) s'allume.

eA la fin du compte a rebours, I'appareil émet un signal sonore
et |'écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, |'appareil passe automatique-
ment en mode veille. L'écran affiche E==3.

e Appuyez sur (o) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

U Rice program

ePlacez les ingrédients dans la cuve de cuisson, fermez compléte-
ment le couvercle et verrouillez-le.

eTournez le bouton du panneau de commande vers la droite
pour accéder au programme « Mijoté » ¢ . L’écran affiche le
temps de cuisson par défaut.

*Option : Appuyez sur (@) et réglez la durée souhaitée en tour-
nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour
augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Appuyez sur (&) pour lancer le programme de cuisson.

eL’appareil lance la phase de préchauffage. L’écran affiche al-
ternativement et peag, puis le voyant de préchauffage @
s’allume.

eLorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil
passe automatiquement en phase de cuisson. L’écran affiche
le compte @ rebours et le voyant de cuisson en cours (&) s’al-
lume.

ePendant la cuisson, la pression augmente dans I’appareil et
pousse la soupape a flotteur vers le haut. Le voyant de sous-pres-
sion {}> s’allume pour signaler que le couvercle ne peut pas étre

«A la fin du compte @ rebours, I'appareil émet un signal sonore
et I’écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, |I’appareil passe automatique-
ment en phase de maintien au chaud. L’écran affiche etle
voyant de maintien au chaud (%) s’allume.

e Appuyez sur (o) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

\/%) Programme Yaourt et fermentation

Le programme « Yaourt et fermentation » peut étre utilisé pour pré-
parer du yaourt ou pour faire lever de la pate @ pain/a patisserie.

e Pour préparer du yaourt, placez les ingrédients dans la cuve de
cuisson et fermez le couvercle.

e Pour faire lever de la pate, vous pouvez pétrir la pate directe-
ment dans la cuve de cuisson, puis placer celle-ci dans I'appareil
et fermer le couvercle.

e Tournez le bouton du panneau de commande vers la droite pour
accéder au programme « Yaourt et fermentation » ¢ . L'écran af-
fiche le temps de cuisson par défaut.

e Option : Appuyez sur (&) et réglez la durée souhaitée en tour-

nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pouh



augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Option : Appuyez sur (§) et réglez la température souhaitée en
tournant le bouton du panneau de commande vers la droite
(pour augmenter la température) ou vers la gauche (pour dimi-
nuer la température).

e Appuyez sur () pour lancer le programme de cuisson.

eL'appareil lance la phase de préchauffage. L'écran affiche al-
ternativement et ggmg, puis le voyant de préchauffage G
s'allume.

e Lorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil passe au-
tomatiquement en phase de cuisson. L'écran affiche le compte a
rebours et le voyant de cuisson en cours (<) sallume.

¢A la fin du compte a rebours, I'appareil émet un signal sonore
et I'écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, |'appareil passe automatique-
ment en mode veille. L'écran affiche ==.

e Appuyez sur (o) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

C/)ﬁ Programme Porridge
ePlacez les ingrédients dans la cuve de cuisson, fermez compléte-
ment le couvercle et verrouillez-le.

eTournez le bouton du panneau de commande vers la droite
pour accéder au programme « Porridge » z5 . L’écran affiche le
temps de cuisson par défaut.

¢ Option : Appuyez sur () et réglez la durée souhaitée en tour-
nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour
augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Appuyez sur (o) pour lancer le programme de cuisson.

o L’appareil lance la phase de préchauffage. L’ écran affiche alterna-
tivement et pgag, puis le voyant de préchauffage (@: s’allume.

eLorsque la phase de préchauffage est terminée, I’appareil passe
automatiquement en phase de cuisson. L’écran affiche le compte
arebours et le voyant de cuisson en cours () s’allume.

¢ A la fin du compte a rebours, I’appareil émet un signal sonore
et I’écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, I'appareil passe automatique-
ment en phase de maintien au chaud. L’écran affiche etle
voyant de maintien au chaud (%) s’allume.

e Appuyez sur (¢) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

@ Mode Chef réglable

ePlacez les ingrédients dans la cuve de cuisson et fermez le cou-
vercle ou non, selon votre recette.

eTournez le bouton du panneau de commande vers la droite
pour accéder au mode « Chef réglable » {7 . L'écran affiche le
temps de cuisson par défaut.

*Option : Appuyez sur (&) et réglez la durée souhaitée en tour-
nant le bouton du panneau de commande vers la droite (pour
augmenter la durée) ou vers la gauche (pour diminuer la durée).

e Option : Appuyez sur (§) et réglez la température souhaitée en
tournant le bouton du panneau de commande vers la droite
(pour augmenter la température) ou vers la gauche (pour dimi-
nuer la température).

e Appuyez sur (@) pour lancer le programme de cuisson.

eL'appareil lance la phase de préchauffage. L'écran affiche al-
ternativement = et gzag, puis le voyant de préchauffage (:
s'allume.



elorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appareil
passe automatiquement en phase de cuisson. L'écran affiche le
compte d rebours et le voyant de cuisson en cours (&) s'allume.

«A la fin du compte & rebours, |'appareil émet un signal sonore
et I'écran affiche .

e Au bout de quelques secondes, |'appareil passe automatique-
ment en mode veille. L'écran affiche .==3.

e Appuyez sur (o) pendant 3 secondes pour arréter le programme
a tout moment.

* Suggestion pour réchauffer rapidement des plats : réglez la
température sur >=95°C et faites cuire vos plats avec le couvercle

fermé mais déverrouillé.
7. Utiliser la fonction de départ différé

Le départ différé peut étre utile afin de prérégler I'appareil pour

qu'il commence la cuisson ultérieurement.

eCommencez par sélectionner un programme en suivant les
étapes décrites ci-dessus dans la partie 6.

e Avant de démarrer le programme sélectionné, appuyez sur (&) .
L'écran affiche I'heure par défaut du départ différé.

eRéglez la durée souhaitée en tournant le bouton du panneau de
commande vers la droite (pour augmenter la durée) ou vers la
gauche (pour diminuer la durée).

*Appuyez sur (&) . L'écran affiche le compte a rebours du départ
différé. A la fin du temps programmé, I'appareil commence au-
tomatiquement la cuisson.

8. Ouvrir le couvercle

*N'essayez pas d'ouvrir le couvercle si la soupape a flotteur est
relevée et si le voyant de sous-pression 4} est allumé.

«Alafin de la cuisson, vous pouvez libérer la pression de 2 facons
différentes :

Libération naturelle de la pression : A la fin de la cuisson ou
aprés |'arrét du programme, I'appareil se refroidit tout seul et la

pression se libére naturellement. Pendant la libération naturelle
de la pression, les aliments risquent de trop cuire en raison de la
pression restante dans la cuve. Utilisez la libération manuelle de
la pression pour arréter immédiatement la cuisson.

Libération manuelle de la pression : Appuyez sur le bouton de
décompression, situé sur le dessus du couvercle. Cela prendra
quelques secondes a quelques minutes, en fonction de la quantité
d'aliments contenus dans la cuve de cuisson (fig. 34).
AVERTISSEMENT : Faites attention a la vapeur brilante qui
s'échappe de I'appareil. Tenez votre visage et vos mains a I'écart
de la sortie de vapeur (fig. 45).
ePour ouvrir le couvercle, placez votre bras parallélement aux
anses de chaque c6té du produit, saisissez la poignée du cou-
vercle, tournez-la dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
et soulevez le couvercle (fig. 35 et 36).

AVERTISSEMENT : Faites attention a la vapeur brilante qui
s'échappe de la cuve de cuisson.

9. Débrancher l'appareil
eAprés utilisation, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir
pendant au moins 2 heures avant de le nettoyer.

10. Nettoyer apreés utilisation

e Nettoyez votre appareil aprés chaque utilisation.

¢ Avant le nettoyage, laissez I'appareil refroidir pendant au moins
2 heures.

ePour les instructions de nettoyage, reportez-vous a la partie 3
« Nettoyez toutes les pieces de I'appareil » de la section AVANT
LA PREMIERE UTILISATION.

11. Conseils d'entretien



e Pour garantir la durabilité de la cuve de cuisson au fil du temps,
ne coupez pas d'aliments a I'intérieur.

o Utilisez les accessoires fournis. N'utilisez pas d'ustensile métal-
lique, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif
de la cuve.

e Apres utilisation, le joint d'étanchéité peut conserver I'odeur de
votre plat. C'est normal : le silicone est composé de petits pores
qui s'ouvrent lorsqu'il est exposé @ une température élevée et
qui se ferment une fois que la température baisse. Pour élimi-
ner I'odeur du joint d'étanchéité, vous pouvez :

-mettre |'anneau en silicone au lave-vaisselle ;

-ajouter 1 tasse de vinaigre, 1 tasse d'eau et 1 citron coupé en
gros morceaux dans la cuve de cuisson, lancer un programme
vapeur pendant 2 minutes, puis laisser la vapeur s'évacuer na-
turellement.

e Remplacez le joint d'étanchéité tous les 2 ans ou plus t6t en cas de
dommages.

GUIDE DE DEPANNAGE TECHNIQUE
AT T

Ouverture Appuyez de maniére continue sur le bouton
impossible en raison de decom‘prle'zsston pour libérer la pression se
de la pression dans trouvant a I'intérieur de la cuve de cuisson.

| P de cui Quelques minutes peuvent s'écouler avant que
acuve de cuisson. | |q pression soit complétement évacuée.

a. Assurez-vous que la pression est

La pression dans

i A complétement libérée en laissant I'appareil
L?:)F:J?,Srisrltlie la cuve de cuisson refroidir pendant au moins 2 heures.
couvercle gst‘c?mplet'ement b. Poussez doucement la soupape & flotteur

libérée, mais la vers le bas en insérant un batonnet ou un

soupape a flotteur objet long dans I'orifice de la soupape a

est bloquée car elle flotteur. Si cela ne fonctionne pas, envoyez

est trop sale. Par I'appareil & un centre service ag(éé.

conséquent, elle ne | & Pour la prochf:une ut||}|sat|on, veuillez

peut pas s'abaisser. nettoyer et sécher soigneusement la
soupape a flotteur.

Le joint

d'étanchéité n'est | Mettez le joint d'étanchéité correctement en

pas correctement place.

mis en place.

La cuve de cuisson

contient des Attendez que les ingrédients de la cuve

ingrédients chauds | de cuisson refroidissent avant d'essayer a

générant de la nouveau de fermer le couvercle.

' vapeur.

Impossible N a. Poussez doucement la soupape a flotteur
de fermer le La soupape a vers le bas en insérant un bé&tonnet ou un
couvercle flotteur est bloquée objet long dans I'orifice de la soupape &

car elle est trop sale.
Par conséquent,

elle ne peut pas
s'abaisser.

flotteur. Si cela ne fonctionne pas, envoyez
|"appareil @ un centre service agréé.

b. Pour la prochaine utilisation, veuillez
nettoyer et sécher soigneusement la
soupape a flotteur.

La position dans
laquelle le couvercle | Fermez le couvercle dans le bon sens,
a été fermé est conformément au mode d'emploi.

incorrecte.

La cuve de cuisson se détache du couvercle
toute seule. Cela est normal et témoigne
Le joint simplement de la bonne herméticité du
d'étanchéité a créé | produit. Pour éviter que la cuve de cuisson
un effet ventouse. tombe lourdement sur le produit lorsque
vous ouvrez le couvercle, ouvrez toujours le

Lorsque vous
ouvrez le
couvercle, la
cuve de cuisson
reste fixée au
couvercle.

couvercle doucement.




Libération intense
de pression depuis le
limiteur de pression.

Le limiteur de pression est
dans une position incorrecte.

Avec précaution, tournez le
limiteur de pression / appuyez
dessus pour le mettre en
place. Faites attention a la
vapeur brilante. Positionnez-
vous en toute sécurité et
portez des gants de cuisine.

Un contréle de pression
défectueux a entrainé une
libération de pression.

Envoyez |I'appareil @ un centre
service agréé pour le faire
réparer.

Libération de pression
continue depuis la
soupape a flotteur.

Résidus dans la soupape a
flotteur.

a. Appuyez de maniére
continue sur le bouton
de décompression pour
éliminer la pression se
trouvant a I'intérieur de la
cuve de cuisson. Quelques
minutes peuvent s'écouler
avant que la pression soit
complétement évacuée.

. Laissez I'appareil refroidir
pendant au moins
2 heures.

. Nettoyez et séchez la
soupape a flotteur avant de
reprendre la cuisson.

o

n

La soupape a flotteur est
bloquée.

=

Appuyez de maniére
continue sur le bouton
de décompression pour
éliminer la pression se
trouvant a I'intérieur de la
cuve de cuisson. Quelques
minutes peuvent s'écouler
avant que la pression soit
complétement évacuée.
. Laissez I'appareil refroidir
pendant au moins
2 heures.
. Nettoyez et séchez la
soupape a flotteur avant de
reprendre la cuisson.

o

n

Fuite de vapeur au
niveau du couvercle.

Le joint d’étanchéité n'est
pas correctement mis en
place.

Enlevez le joint d'étanchéité,
nettoyez-le et remettez-le
correctement en place.

Le joint d’étanchéité est sale.

Enlevez le joint d'étanchéité,
nettoyez-le et remettez-le
correctement en place.

Le joint d'étanchéité est
endommagé ou le bord
de la cuve de cuisson est
endommagé.

Envoyez I'appareil a un centre
service agréé pour le faire
réparer.

Les aliments ne sont
pas cuits

Le rapport ingrédients solides
/ liquides est inadéquat.

Réessayez en suivant
précisément les quantités de
la recette.

Pas d'électricité depuis
I"alimentation.

Vérifiez le systeme
d'alimentation électrique de
votre maison.

EO affiché sur I'écran
numérique.

L'interrupteur de pression est
défectueux.

Envoyez I'appareil a un centre
service agréé pour le faire
réparer.

E1 affiché sur |'écran
numeérique.

Le capteur de température
est défaillant.

Envoyez I'appareil & un centre
service agréé pour le faire
réparer.

E2 s'affiche sur I'écran
numérique.

Le couvercle n'est pas
correctement positionné pour
votre programme de cuisson.
Chaque programme nécessite
une position spécifique du
couvercle.

Vérifiez et réglez la position
du couvercle requise par
votre programme de cuisson.
Reportez-vous au tableau des
programmes de cuisson a la
partie 6 de ce mode d'emploi.
Redémarrez votre programme
une fois le couvercle
positionné correctement. Si

le probléme persiste, envoyez
I"appareil a un centre service
agréé pour le faire réparer.




OBRIGADO POR ESCOLHER A MOULINEX

Bem-vindo ao mundo da cozinha rapida e deliciosa!

Com a Turbo Cuisine, aceitdmos o desafio de reinventar a
panela: Mais facil. Mais saborosa. Simplesmente melhor!

Concebida com este principio orientador, a Turbo Cuisine
permite-lhe poupar tempo e cozinhar deliciosas refeicoes
caseiras com total simplicidade e comodidade.

Obrigado mais uma vez por nos receber na sua cozinha.
Agora vamos cozinhar juntos!
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AMOULINEXRECOMENDA A SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR

A seguranca é a nossa principal prioridade. Concebemos e
fabricamos o nosso produto com elevados padrdes de seguranca
e tecnologia. No entanto, tal como acontece com qualquer
aparelho elétrico, existem alguns riscos potenciais, pelo que
o convidamos a exercer um certo cuidado e a respeitar as
instrucdes que se seguem.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente todas as instrucdes que se seguem
e guarde-as para futuras consultas.

e A utilizacGo incorreta do aparelho e dos respetivos
acessorios  pode danificar o aparelho e causar
ferimentos.

e Oaparelhocozinhaosalimentossob pressdo.Autilizacdo
incorreta pode provocar riscos de queimaduras devido
o vapor.

» Parasuaseguranca, este produto esta em conformidade
comtodasasnormaseregulamentosaplicaveis (Diretiva
de baixa tensdo, Compatibilidade eletromagnética,
Materiais compativeis com alimentos, Ambiente...).

» A fonte de calor necessaria para cozinhar esta incluida
no aparelho.

1. Onde utilizar em seguranca?

e Apenas para utilizacdo no interior.

e Este aparelho destina-se apenas a uso domeéstico.
Nado se destina a ser utilizado nos seguintes casos e a
garantia ndo se aplica a:

- zonas de cozinhas reservadas aos funciondrios nas
lojas, escritorios e outros espacos profissionais;
- quintas;
- utilizacGo por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de cardter residencial;
- ambientes do tipo alojamento com pequeno-almoco.
« Ndo cologue o aparelho num forno aquecido ou numa
placa quente. Ndo coloque o aparelho perto de uma
chama viva ou de um objeto inflamavel. PT
e Utilize numa superficie de trabalho plana, estavel e
resistente ao calor, afastada de salpicos de agua.

2. Quem o pode utilizar em seguranca?

» Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontrem reduzidas, ou por
pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas
e instruidas sobre a correta utilizacdo do aparelho, pela
pessoa responsavel pela sua seguranca.

e Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso
sejam supervisionadas ou lhes tenham sido dadas
instrucdes relativas a utilizacdo segura do aparelho e se
compreenderem os perigos envolvidos.

e Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas.
Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacdo
fora do alcance de criangas. a



e As criancas ndo devem brincar com o aparelho.
e As criancas devem ser supervisionadas para garantir
que n&o brincam com o aparelho.

3. Como utilizar em seguranca - utilizacdo geral?

* Ndo utilize o aparelho para outra finalidade que ndo a
prevista.

» Ndo utilize o aparelho para fritar alimentos em 6leo. S6
é permitido tostar/dourar.

o Este aparelho ndo é um esterilizador. NGo o utilize para
esterilizar frascos.

e Este aparelho ndo se destina a ser colocado em
funcionamento com um temporizador exterior ou através
de um sistema de comando a distancia separado.

» Para segurar o aparelho, utilize sempre as duas pegas
laterais no corpo do aparelho. Utilize luvas de cozinha
se 0 aparelho estiver quente. Para maior seguranca,
certifique-se de que a tampa esta bloqueada antes de
deslocar o aparelho.

» A parte inferior da cuba e a placa de aquecimento tém
de estar em contacto direto. Retire qualquer objeto ou
residuos alimentares localizados entre a cuba e a placa
de aquecimento, pois podem afetar o desempenho.

e Tenha em atencdo que determinados tipos de alimentos,
tais como sumo de maca, arandos, ruibarbo, cevada, aveia
ou outros cereais, ervilhas partidas, noodles ou massas
podem formar espuma e crepitacdo e entupir as valvulas.
Tenha cuidado ao cozinhar estes tipos de alimentos e,

depois de utilizar, limpe cuidadosamente as valvulas.

» Tenha em atencdo que determinadas receitas que incluem
leite podem formar espuma, transbordar e entupir as
valvulas. Tenha cuidado ao cozinhar estas receitas e, depois
de utilizar, limpe cuidadosamente as valvulas.

e Apds cozinhar carne com pele grossa (como lingua de
vaca), que pode inchar com o efeito da pressao, ndo
fure a pele depois de cozinhar se esta parecer inchada:
pode queimar-se. Fure-a antes de cozinhar.

e Ndo utilize o aparelho vazio, sem a cuba ou sem
ingredientes no interior da cuba. Tal pode provocar
danos graves no aparelho.

« NGo encha o aparelho sem a respetiva cuba.

e Atencdo: ndo derrame liquidos sobre a ficha.

» NGo aqueca a cuba com qualquer outra fonte de calor que
ndo a placa de aquecimento do aparelho e ndo utilize outra
cuba. Nao utilize a cuba com outros aparelhos.

o Utilize a cuba APENAS no aparelho. NGo a utilize para
cozinhar no fogdo, no forno, etc.

o Utilize uma colher de plastico ou de madeira para ndo
danificar o revestimento antiaderente da cuba. NGo
corte alimentos diretamente na cuba.

» Nao toque nas valvulas, exceto durante a limpeza e
manutencdo do aparelho, de acordo com as instrucoes
fornecidas.

» Ndo cologque quaisquer objetos estranhos nas valvulas e
no botdo de libertacao de pressao. Nao substitua a valvula.

e Verifique regularmente as condutas nas valvulas,
permitindo a saida de vapor para garantir que ndo
ficam bloqueadas.

101



» Ndo utilize um pano ou qualquer outro objeto entre a
tampa e o corpo do aparelho de forma a deixar atampa
mal fechada. Isto pode danificar permanentemente o
anel vedante.

e Ndo deixe o cabo de alimentacGo pendurado na
extremidade de uma mesa ou bancada, nem tocar em
superficies quentes.

4. Como utilizar em seguranca - antes de cozinhar?

e Antes de utilizar o aparelho, verifique se a valvula
flutuante e a valvulalimitadora de pressdo estdo limpas.

» Antes de utilizar o aparelho, verifique se o anel vedante
foi corretamente instalado na tampa.

» Certifique-se de que a parte inferior da cuba e a placa de
aquecimento estdo sempre limpas. Certifique-se de que
a parte central da placa de aquecimento esta movel.

 Ndo encha o aparelho mais do que a marca MAX na
cuba.

» Siga as recomendacoes sobre o volume de alimentos
e Ggua para evitar o risco de transbordar, o que pode
danificar o aparelho e causar ferimentos.

e Certifique-se de que o aparelho estd devidamente
fechado antes de o colocar sob pressao.

5. Como utilizar em seguranca - durante a cozedura?

e Ndo tente abrir a tampa até que a presséo tenha
diminuido o suficiente. NGo tente abrir a tampa até que
a valvula flutuante esteja para baixo.

e Nunca force a abertura do aparelho.

e Durante a cozedura e a libertacdo de vapor no final da
cozedura, o aparelho liberta calor e vapor. Mantenha
o rosto e as maos afastados do aparelho para evitar
queimaduras. NGo toque na tampa durante a cozedura.

e Ndo desloque o aparelho quando este estiver sob
pressdo. Utilize as pegas quando o deslocar e utilize
luvas de cozinha, se necessario. NGo utilize o botdo da
tampa para levantar o aparelho.

e Ndo retire a cuba enquanto o aparelho estiver em
funcionamento.

e No modo de tostar, tenha cuidado com os riscos
de queimaduras devido as projecdes ao adicionar
alimentos ou ingredientes a cuba quente.

6. Como utilizar em seguranca - depois de cozinhar?

e Quando abrir a tampa, segure-a sempre pelo botdo
da tampa. Posicione o braco paralelo s pegas laterais.
A agua a ferver pode permanecer presa entre o anel
vedante e a tampa e pode provocar queimaduras.

e Tenha também cuidado com o risco de queimaduras
provocadas pelo vapor que sai do aparelho quando
abre a tampa. Primeiro, entreabra a tampa para deixar
sair o vapor suavemente.

e Ndo toque nas pecas quentes do aparelho. Apos a
utilizacdo, a superficie da placa de aquecimento pode
permanecer quente durante até 2 horas.

e Desligue a ficha da tomada quando o aparelho néo
estiver aser utilizado e antes de o limpar. Deixe arrefecer
antes de colocar ou retirar pecas. =



7. Como utilizar em seguranca - limpeza?

e Limpe aparte inferior da cuba e a placa de aquecimento
apos cada utilizacdo.

» Nao mergulhe o aparelho em agua.

e Para limpar o aparelho, consulte as instrucdes de
utilizacao. Pode lavar a cuba e a tampa em dgua quente
com detergente para a loica, mas ndo as coloque na
maquina de lavar loica. Limpe o corpo do aparelho com
um pano hamido.

8. 0 que fazer em caso de avaria?

e Ndo utilize nenhum aparelho com um cabo de
alimentacdo ou ficha danificados ou depois de o
aparelho ndo funcionar corretamente ou de ter sido
danificado de alguma forma. Envie o aparelho ao
Servico de Assisténcia Técnica autorizado mais proximo
para ser inspecionado, reparado ou ajustado.

* Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, este deve ser
substituido porum Servico de Assisténcia Técnica autorizado
para evitar qualquer situagdo de perigo. NGo substitua o
cabo de alimentacdo fornecido por outros cabos.

e Ndo danifiqgue o anel vedante. Se estiver danificado,
solicite a sua substituicdo num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

e Substitua o anel vedante a cada 2 anos ou mais cedo,
se reparar que esta gasto ou precisa de ser substituido.

» Utilize apenas as pecas sobresselentes adequadas para
o seu modelo. Isto € particularmente importante para o
anel vedante e para a cuba.

e Utilize apenas pecas sobresselentes disponibilizadas
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

e A utilizacdo de acessorios ndo recomendados pelo
fabricante do aparelho pode provocar ferimentos.

 Ndo utilize outras cubas no aparelho em vez da cuba
fornecida. Substitua a cuba apenas por uma peca
sobresselente original concebida para ser utilizada com
este produto.

 Em conformidade com os requlamentos em vigor, antes
de eliminar um aparelho que ja ndo seja necessario, o
aparelho deve ficar inoperacional (desligando a ficha e
cortando o cabo de alimentacdo).

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!

ﬁ ®0 seu aparelho contém materiais valiosos que

podem ser recuperados ou reciclados.

o Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o
seu tratamento.

9. Quando é que a garantia é aplicavel?

» A garantia n@o cobre o desgaste anormal da cuba.

e Leiaatentamente estas instrucoes de utilizacdo antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez. Qualquer utilizacdo
que ndo esteja em conformidade com estas instrucoes
isentar@ o fabricante de qualquer responsabilidade e
anularé a garantia.

* No caso de utilizacdo comercial, utilizacdo inadequada
ou incumprimento das instrucoes, o fabricante rejeita
qualquer responsabilidade e a garantia nao é aplicavel.



DESCRICAO DO SEU PRODUTO

Vdlvula Valvula

limitadora flutuante
Botdo de

libertagdo de N
Botdo da @@

tampa

Trivet a vapor

Cuba Tampa da valvula
limitadora de .
= Valvula
pressao flutuante
Pegas
Cabo de
Ecra alimentacgdo
Painel de
controlo c . .
Botdo do orpo do aparelho
painel de
controlo
Copo
medidor
—— Placa de
aquecimento
Espatula

FAMILIARIZAR-SE COM O PAINEL DE CONTROLO

Indicadores da fase de cozedura

Pré- Sob
aquecimento pressdo

Cozedura Manter
em curso quente

Funcoes Funcoes

Botdo de
inicio diferido

Iniciar/parar

Botdo de
temperatura

Temporizador

ajustavel

Estufar Sopa Saltear t:tidp:‘)’rﬂ Cozer Coedumlenta/ ., logurtee Mingau  Modo Chef

Mensagens de estado

MENSAGENS DE ESTADO

Mensagem de boas-vindas quando o aparelho é ligado.

Apresentagdo da hora. Neste exemplo: 1 hora e 30 minutos.
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Apresentacdo da temperatura. Neste exemplo: 114 graus Celsius.

Indica que o programa tem uma predefini¢cdo automatica de tempe-
ratura/tempo. Ndo pode ser modificado.

0
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N
[

Indica que a temperatura estd a aumentar durante a fase de

| p—— p R
pré-aquecimento.

Indica que o aparelho esté a pré-aquecer.
Indica que o programa terminou.
Indica que o aparelho estd na fase de manter quente.

Indica que o programa foi interrompido.
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Indica que o aparelho estd no modo de poupanca de energia.



GUIADE UTILIZACAO ELIMPEZA

Consulte as figuras indicadas como (Fig. x) na parte do Guia
de inicio rapido.
ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retire a embalagem

e Retire o aparelho da embalagem e leia 0o manual de instrucoes
antes da primeira utilizacdo.

e Retire os autocolantes promocionais (se existirem) do seu
aparelho antes da primeira utilizagdo.

2. Abra a tampa

e Para abrir a tampa, segure o botdo da tampa, rode-o para a
esquerda e levante a tampa (Fig. 1 e 2).

Nota: Quando levantar a tampa, a cuba pode permanecer
presa a tampa. E normal e demonstra simplesmente uma
boa hermeticidade do produto. Para evitar que a cuba caia
violentamente sobre o aparelho ao abrir a tampa, abra sempre
a tampa com cuidado.

e Coloque o aparelho sobre uma superficie plana. Retire todos os
materiais e acessorios de protecdo do interior do aparelho (Fig. 3).

3. Limpe todas as pecas do aparelho

3a. Limpe a tampa, a cuba e os acessorios

e Limpe atampa, a cuba e os acessérios com uma esponja suave
e dgua quente com detergente para a loica (Fig. 4).

e Seque a tampa, a cuba e os acessorios (Fig. 5).

e Ndo utilize esfregdes ou esponjas abrasivas para limpar a
cuba, pois tal pode danificar o revestimento antiaderente da
cuba (Fig. 40).

e Ndo mergulhe o aparelho em dgua (Fig. 41).

e Se mergulhar inadvertidamente o aparelho em égua ou
derramar agua diretamente sobre a placa de aquecimento,
leve o aparelho a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
para reparacao.

e Ndo coloque a tampa e a cuba na maquina de lavar loica
(Fig. 42).

e Tenha em atencdo que apenas os acessorios: concha, espatula,
copo medidor e cesto de cozedura a vapor sdo compativeis
com a maquina de lavar loica.

3b. Limpe o anel vedante

e Retire o anel vedante da tampa e limpe-o com uma esponja
suave e dgua quente com detergente para a loica (Fig. 7 e 8).

e Seque-o completamente.

e Coloque o anel vedante sobre o suporte do anel vedante e
pressione-o até encaixar (Fig. 9). Pressione firmemente para
garantir que nao fica enrugado e que o anel vedante estd bem
encaixado atrds do respetivo suporte.

e Depois de colocar o anel vedante na tampa, se abrir a tampa
demasiado depressa, a cuba pode permanecer presa d tampa
(Fig. 37 e 38). Aguarde alguns segundos para que a cuba se
liberte da tampa (Fig. 39).

Nota: E normal e demonstra simplesmente uma boa

hermeticidade do produto. Para evitar que a cuba caia

violentamente sobre o aparelho ao abrir a tampa, abra sempre

a tampa com cuidado.

AVISO: Nunca utilize o seu aparelho sem o anel vedante

(Fig. 44).

3c. Limpe as valvulas

e Para limpar a valvula limitadora de pressao, retire a valvula
limitadora de pressdo do tubo na parte superior da tampa
(Fig. 10). Limpe-a com uma esponja suave e dgua quente com
detergente para a loica (Fig. 11). Depois de secar, certifique-se



de que a conduta do tubo esta limpa antes de voltar a ligar
a valvula limitadora de press@o ao tubo na parte superior da
tampa (Fig. 12). Certifique-se de que a vdlvula limitadora de
pressao estd bem colocada no devido lugar e que é capaz de
se deslocar para cima e para baixo.

e Para limpar a tampa da valvula limitadora de pressdo,
desaperte a tampa da valvula limitadora a partir do interior
da tampa (Fig. 13). Limpe-a com uma esponja suave e dgua
quente com detergente para a loica (Fig. 14). Depois de secar,
certifique-se de que a conduta do tubo estda limpa antes de
voltar a apertar a tampa da vélvula limitadora de pressdo no
interior da tampa (Fig. 15).

e Para limpar a valvula flutuante, retire a junta da vélvula
flutuante do interior da tampa e vire a tampa para que a
valvula flutuante possa ser retirada da tampa (Fig. 16). Limpe
a junta da valvula flutuante e a valvula flutuante com uma
esponja suave e dgua quente com detergente para a loica
(Fig. 17). Depois de secar, volte a inserir a valvula flutuante na
tampa e volte a colocar a junta da véalvula flutuante no devido
lugar (Fig. 18). Certifique-se de que a vdlvula flutuante esta
bem colocada no devido lugar e que é capaz de se deslocar
para cima e para baixo.

3d. Limpe o corpo do aparelho

e Limpe o corpo do aparelho com um pano himido.
e Ndo mergulhe o aparelho em agua (Fig. 41).

e Limpe a placa de aquecimento com um pano seco.
INSTRUCOES DE UTILIZACAO

1. Coloque os ingredientes na cuba

e Retire a cuba do corpo do aparelho.

e Coloque os ingredientes na cuba.
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e Tenha em atencdo que o nivel de alimentos e liquidos nunca
deve exceder a marca de nivel méximo na cuba (Fig. 19).

2. Coloque a cuba no corpo do aparelho

e Certifique-se de que a parte inferior da cuba estd limpa e
seca e retire quaisquer residuos de alimentos da placa de
aquecimento (Fig. 20).

e Coloque a cuba no corpo do aparelho (Fig. 21).
e Nunca utilize o aparelho sem a cuba.

3. Feche e bloqueie a tampa

o Verifique se o anel vedante estd bem colocado na tampa (Fig.
43).

e Segure o botdo da tampa, coloque a tampa no aparelho e
rode-a para a direita para bloquear (Fig. 22).

4. Fixe a valvula limitadora de pressdo

e Coloque corretamente a valvula limitadora de pressdo na
tampa (Fig. 23). Tenha em atencdo que a valvula permanecera
ligeiramente solta, o que é normal.

5. Ligue o aparelho

e Desenrole totalmente o cabo de alimentacdo e ligue-o a
corrente elétrica (Fig. 24).

e O aparelho emite um aviso sonoro, o ecrd fica intermitente e

apresenta .

6. Selecione e inicie um programa de cozedura

e Cada programa tem um tempo e temperatura predefinidos e
requer uma posicdo especifica da tampa. Consulte a tabela de
programas de cozedura:



TABELA DE PROGRAMAS DE COZEDURA Consulte as figuras do Guia de inicio rapido (da Fig. 25 a Fig. 36).

Estado da
tampa

"
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bloqueie a tampa.

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder
ao programa de sopa «. O ecrd apresenta o tempo de cozedu-
ra predefinido.

e Opcional: Prima e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).

ePrima (&) para iniciar o programa de cozedura.

0 aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

eQuando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o apa-
relho muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecrd
apresenta a contagem decrescente e o indicador luminoso de
cozedura em curso () acende-se.

eDurante o processo de cozedura, existe acumulacdo de pressdo
no aparelho, que empurra a vdalvula flutuante para cima. O in-
dicador luminoso de pressdo {4 acende-se para indicar que a
tampa ndo pode ser aberta sem libertar primeiro a pressao.

¢No final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
Sonoro e o ecrd apresenta (gag.

eApos alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para a fase de manter quente. O ecrd apresenta e o indi-
cador luminoso de manter quente (%) acende-se.

ePrima (&) durante 3 segundos para parar o programa em qual-
quer altura.

Llj— Programa saltear

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder
ao programa de saltear &-. O ecrd apresenta o tempo de coze-
dura predefinido.

e Opcional: Prima e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
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tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).

e Opcional: prima (§) e ajuste a temperatura pretendida rodando
o botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar a
temperatura) ou para a esquerda (para diminuir a temperatura).

ePrima (@) para iniciar o programa de cozedura.

0 aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

eQuando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o apa-
relho muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecra
apresenta a contagem decrescente e o indicador luminoso de
cozedura em curso () acende-se.

e Coloque os ingredientes na cuba e mantenha a tampa aberta
para saltear.

¢No final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
sonoro e o ecra apresenta [gag.

eApobs alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para o modo de poupanca de energia. O ecra apresenta ==3.

e Prima (&) durante 3 seqgundos para parar o programa em qual-
quer altura.

)
| Programa cozedura a vapor

e Coloque 150 ml de dgua (3/4 de chavena) na cuba, coloque os
ingredientes no cesto de cozedura a vapor e coloque o cesto
de cozedura a vapor sobre a cuba. Feche completamente e
bloqueie a tampa.

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder
ao programa de cozedura a vapor @&). O ecra apresenta o tempo
de cozedura predefinido.

e Opcional: Prima e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).
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ePrima (0) para iniciar o programa de cozedura.

0 aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

eQuando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o apa-
relho muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecra
apresenta a contagem decrescente e o indicador luminoso de
cozedura em curso () acende-se.

eDurante o processo de cozedura, existe acumulagdo de pressco
no aparelho, que empurra a valvula flutuante para cima. O in-
dicador luminoso de pressdo § acende-se para indicar que a
tampa ndo pode ser aberta sem libertar primeiro a pressdo.

eNo final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
sonoro e o ecrd apresenta [gag.

eApobs alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para a fase de manter quente. O ecrd apresenta e o indi-
cador luminoso de manter quente (%) acende-se.

ePrima (&) durante 3 segundos para parar o programa em qual-
quer altura.

@ Programa cozer

e Coloque o preparado na cuba e feche-a, mas ndo bloqueie a
tampa.

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder
ao programa de cozer ). O ecrd apresenta o tempo de cozedu-
ra predefinido.

e Opcional: Prima e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).

e Opcional: Prima (§) e ajuste a temperatura pretendida rodando
o botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar a

temperatura) ou para a esquerda (para diminuir a temperatura).

Prima (&) para iniciar o programa de cozedura.

¢0O aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

eQuando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o apa-
relho muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecra
apresenta a contagem decrescente e o indicador luminoso de
cozedura em curso () acende-se.

*No final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
sonoro e o ecrd apresentd (4.

eApobs alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para a fase de manter quente. O ecrd apresenta e o indi-
cador luminoso de manter quente () acende-se.

ePrima (&) durante 3 segundos para parar o programa em qual-
quer altura.

= )
1% Cozedura lenta/cozedura a vacuo

eColoque os ingredientes na cuba e feche completamente e
bloqueie a tampa.

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder
ao Cozedura lenta/cozedura a vacuo @&y. O ecrd apresenta o tempo
de cozedura predefinido.

eOpcional: Prima e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).

e Opcional: Prima (§) e ajuste a temperatura pretendida rodando
o botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar a
temperatura) ou para a esquerda (para diminuir a temperatura).

ePrima (&) para iniciar o programa de cozedura.

0 aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

¢Quando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o aparelhcm



muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecrd apresen-
ta a contagem decrescente e o indicador luminoso de cozedura
em curso (&) acende-se.

*No final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
sonoro e o ecrd apresentd (g4

eApobs alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para o modo de poupanca de energia. O ecra apresenta ===.

ePrima (&) durante 3 segundos para parar o programa em qual-
quer altura.

C/} Programa de papas de aveia

eColoque os ingredientes na cuba e feche completamente e
blogueie a tampa.

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder
ao programa de papas de aveia 5. O ecra apresenta o tempo
de cozedura predefinido.

e Opcional: Prima e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).

ePrima (©) para iniciar o programa de cozedura.

0 aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

eQuando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o apa-
relho muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecra
apresenta a contagem decrescente e o indicador luminoso de
cozedura em curso () acende-se.

¢No final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
sonoro e o ecrd apresenta [Eag.

eApobs alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para a fase de manter quente. O ecrd apresenta e o indi-
cador luminoso de manter quente () acende-se.

e Prima (&) durante 3 segundos para parar o programa em qual-

quer altura.

\/5\“} Programa iogurte e fermentacdo

O programa de iogurte e fermentacdo pode ser utilizado para

preparar iogurte ou levedar pao/massa para bolos.

e Ao preparar iogurte, coloque os ingredientes na cuba e feche
a tampa.

e Ao levedar massa, pode bater a massa diretamente na cuba
e, em sequida, colocar a cuba no corpo do aparelho e fechar a
tampa.

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder

ao programa de iogurte e fermentacdo . O ecrd apresenta o
tempo de cozedura predefinido.

eOpcional: Prima (@) e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).

e Opcional: Prima (§) e ajuste a temperatura pretendida rodando
o botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar a
temperatura) ou para a esquerda (para diminuir a temperatura).

e Prima (&) para iniciar o programa de cozedura.

0 aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

¢Quando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o aparelho
muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecrd apresenta
a contagem decrescente e o indicador luminoso de cozedura em
curso () acende-se.

¢No final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
sonoro e o ecrd apresentd [£4g.

*Apbs alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para o modo de poupanca de energia. O ecra apresenta ==3.
ePrima (&) durante 3 segundos para parar o programa em qual-

quer altura.
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@ Programa de reaquecimento

eColoque os ingredientes na cuba e feche completamente e
bloqueie a tampa.

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder
ao programa de reaquecimento ). O ecra apresenta o tempo
de cozedura predefinido.

e Opcional: Prima e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).

ePrima (©) para iniciar o programa de cozedura.

0 aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

e¢Quando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o apa-
relho muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecra
apresenta a contagem decrescente e o indicador () luminoso
de cozedura em curso acende-se.

eDurante o processo de cozedura, existe acumulacdo de pressdo
no aparelho, que empurra a valvula flutuante para cima. O in-
dicador luminoso de pressdo > acende-se para indicar que a
tampa ndo pode ser aberta sem libertar primeiro a pressao.

*No final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
sonoro e o0 ecrd apresenta .

eApobs alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para a fase de manter quente. O ecrd apresenta e o indi-
cador luminoso de manter quente () acende-se.

e Prima (&) durante 3 segundos para parar o programa em qual-
quer altura.

@ Modo Chef ajustavel

e Coloque os ingredientes na cuba e feche a tampa ou ndo, de-
pendendo da receita.

eRode o botdo do painel de controlo para a direita para aceder
ao modo Chef ajustavel {7. O ecrd apresenta o tempo de coze-
dura predefinido.

e Opcional: Prima e ajuste o tempo pretendido rodando o
botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar o
tempo) ou para a esquerda (para diminuir o tempo).

e Opcional: Prima (§) e ajuste a temperatura pretendida rodando
o botdo do painel de controlo para a direita (para aumentar a
temperatura) ou para a esquerda (para diminuir a temperatura).

e Prima (§) para iniciar o programa de cozedura.

0 aparelho inicia a fase de pré-aquecimento. O ecrd apre-
senta alternadamente =7 e e o indicador luminoso de
pré-aquecimento (§: acende-se.

eQuando a fase de pré-aquecimento estiver concluida, o apa-
relho muda automaticamente para a fase de cozedura. O ecra
apresenta a contagem decrescente e o indicador luminoso de
cozedura em curso (&) acende-se.

¢No final da contagem decrescente, o aparelho emite um aviso
sonoro e o ecrd apresentd [£qg.

eApobs alguns segundos, o aparelho muda automaticamente
para o modo de poupanca de energia. O ecra apresenta ==3.

ePrima (&) durante 3 segundos para parar o programa em qual-
quer altura.

* Sugestdo de reaquecimento rapido de pratos: ajuste a tem-
peratura para >= 95 °C e cozinhe com a tampa fechada mas des-

bloqueada.



7. Utilize a funcao de inicio diferido

O inicio diferido pode ser atil para programar o aparelho para
comecar a cozinhar mais tarde.

e Primeiro, selecione um programa, seguindo os passos descritos
acima na parte 6.

e Antes de iniciar o programa selecionado, prima (). O ecra apre-
senta o tempo predefinido para o inicio diferido.

eDefina o tempo pretendido rodando o botdo do painel de
controlo para a direita (para aumentar o tempo) ou para a es-
querda (para diminuir o tempo).

ePrima (&). O ecra apresenta a contagem decrescente para o ini-
cio diferido. Quando o tempo predefinido terminar, o aparelho
comeca a cozinhar automaticamente.

8. Abra a tampa

eNdo tente abrir a tampa se a valvula flutuante estiver para
cima e se o indicador luminoso de pressao 4} estiver aceso.

¢ A pressdo pode ser libertada de 2 formas diferentes no final da
cozedura:

Libertacdo natural: No final da cozedura ou depois de parar o
programa, o aparelho arrefece sozinho e a pressdo liberta-se natu-
ralmente. Durante a libertacdo natural, os alimentos podem cozin-
har em excesso devido a pressao restante na cuba. Utilize a liber-
tacdo manual para parar imediatamente o processo de cozedura.

Libertacdo manual: Prima o botdo de libertacdo de pressdo na
parte superior da tampa. Ird demorar entre alguns segundos e
alguns minutos, dependendo da quantidade de alimentos no inte-
rior da cuba (Fig. 34).
AVISO: Tenha cuidado com o vapor quente que sai do aparelho.
Mantenha o rosto e as mdos afastados da saida de vapor (Fig. 45).
ePara abrir a tampa, coloque o braco paralelo s pegas laterais,
segure o botdo da tampa, rode-o para a esquerda e levante a
tampa (Fig. 35 e 36).

AVISO: tenha cuidado com o vapor quente que sai da cuba.

9. Desligue o aparelho da tomada

¢ Apds cada utilizacdo, desligue o aparelho da tomada e deixe-o ar-
refecer durante, pelo menos, 2 horas antes de proceder a limpeza.

10. Limpe apés cada utilizagdo

eLimpe o aparelho apés cada utilizacdo.

e Antes de limpar, deixe o aparelho arrefecer durante, pelo menos,
2 horas.

ePara instrucoes de limpeza, consulte a parte 3. Limpe todas as
pecas do gparelho incluidas na seccdo ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO.

11. Dicas de manutencdo

ePara garantir a durabilidade da cuba ao longo do tempo, ndo
corte alimentos no seu interior.

e Utilize os acessorios fornecidos. Ndo utilize nenhum utensilio
metdlico, pois tal pode danificar o revestimento antiaderente
da cuba.

¢ Apds a utilizagao, o anel vedante pode conservar o cheiro do pra-
to. E normal; o silicone tem pequenos poros que se abrem quan-
do expostos a temperaturas elevadas e fecham quando a tem-
peratura desce. Para eliminar o cheiro do anel vedante, pode:

-Colocar o anel de silicone na maquina de lavar loiga.

-Adicionar 1 chavena de vinagre, 1 chavena de dgua e 1 limdo
cortado em pedacos grandes na cuba e iniciar um programa
de cozedura a vapor durante 2 minutos e, em seguida, deixar o
vapor libertar-se naturalmente.

o Substitua o anel de vedacdo a cada 2 anos ou mais cedo em caso de
danos.



IA TECNICO DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Possiveis razdes Solucoes

Ndo é possivel
abrir a tampa

Ndo é possivel abrir devido
a pressdo na cuba.

Prima continuamente o botdo de
libertacdo de pressdo para remover
a pressdo no interior da cuba. Pode
demorar alguns minutos até a
pressdo ser totalmente libertada.

A pressdo na cuba é
totalmente libertada, mas a
valvula flutuante esta presa
porque estd demasiado
suja e, por isso, ndo se pode
mover para baixo.

a. Certifique-se de que a pressao é
totalmente libertada, deixando o
aparelho arrefecer durante, pelo
menos, 2 horas.

b. Empurre cuidadosamente a
valvula flutuante para baixo,
inserindo um espeto ou um objeto
longo na abertura da vélvula
flutuante. Se isto ndo funcionar,
envie o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

c. Para a préoxima utilizagdo, limpe e
seque bem a vélvula flutuante.

Ndo é possivel
fechar a tampa

O anel vedante ndo esta
corretamente colocado.

Coloque corretamente o anel
vedante.

A cuba contém
ingredientes quentes que
geram vapor.

Aguarde que os ingredientes na cuba
arrefecam antes de tentar fechar
novamente a tampa.

A vdlvula flutuante

estd presa porque esta
demasiado suja e, por isso,
ndo se pode mover para
baixo.

a. Empurre cuidadosamente a
valvula flutuante para baixo,
inserindo um espeto ou um objeto
longo na abertura da vélvula
flutuante. Se isto ndo funcionar,
envie o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

b. Para a préxima utilizacdo, limpe e
seque bem a vdlvula flutuante.

A posicdo e/ou a dire¢do na
qual a tampa foi fechada
ndo é a correta.

Feche a tampa na dire¢do correta, de
acordo com o manual de instrucoes.

Ao abrir a tampa,
a cuba permanece
presa a tampa.

O anel vedante criou um
efeito de succdo.

A cuba liberta-se da tampa por si s6.
E normal e demonstra simplesmente
uma boa hermeticidade do

produto. Para evitar que a cuba caia
violentamente sobre o aparelho ao
abrir a tampa, abra sempre a tampa
com cuidado.

Problema Possiveis razoes Solucoes

Libertagdo intensa
de pressdo da
vdlvula limitadora
de pressdo.

A vdlvula limitadora de
press@o estd numa posicao
incorreta.

Rode/pressione cuidadosamente

a valvula limitadora de pressdo
para que caia no devido lugar.
Tenha cuidado com o vapor quente.
Posicione-se em seguranca e use
luvas de cozinha.

O controlo de pressdo
avariado resultou na
libertagdo de pressdo.

Envie o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado para
reparagao.

Libertacdo
continua de
press@o da valvula
flutuante.

Residuos na vélvula
flutuante.

a. Prima continuamente o botdo de
libertacdo de pressdo para remover
a pressdo no interior da cuba. Pode
demorar alguns minutos até a
pressdo ser totalmente libertada.

b. Deixe o aparelho arrefecer
durante, pelo menos, 2 horas.

c. Limpe e seque a vdlvula flutuante
antes de reiniciar a cozedura.

A vadlvula flutuante esta
presa.

a. Prima continuamente o botdo de
libertacdo de pressdo para remover
a pressdo no interior da cuba. Pode
demorar alguns minutos até a
pressdo ser totalmente libertada.

b. Deixe o aparelho arrefecer
durante, pelo menos, 2 horas.

c. Limpe e seque a valvula flutuante
antes de reiniciar a cozedura.




Problema

Fuga de vapor da
tampa.

Pos azbes

O anel vedante ndo esta
corretamente colocado.

Retire o anel vedante, limpe-o e volte
a instald-lo na posigdo correta.

O anel vedante esta sujo.

Retire o anel vedante, limpe-o e volte
a instald-lo na posicdo correta.

O anel vedante esta
danificado ou a
extremidade da cuba esta
danificada.

Envie o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado para
reparacdo.

Os alimentos ndo
estdo cozinhados.

A proporgdo de
ingredientes solidos/
liquidos ndo é a correta.

Tente novamente, sequindo com
precisdo as quantidades da receita.

Sem eletricidade da fonte
de alimentagdo.

Verifique o sistema elétrico da sua
casa.

EO apresentado no
ecrd digital.

O interruptor de pressdo
estda avariado.

Envie o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado para
reparacao.

E1 apresentado no
ecrd digital.

O sensor de temperatura
estd avariado.

Envie o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado para
reparagao.

E2 apresentado no
ecrd digital.

A tampa ndo estd
corretamente posicionada
para o seu programa de
cozedura. Cada programa
requer uma posicdo
especifica da tampa.

Verifique e ajuste a posicdo da
tampa necessdria para o seu
programa de cozedura; consulte a
tabela de programas de cozedura
na parte 6 deste manual. Reinicie o
programa assim que a tampa estiver
corretamente posicionada. Se o
problema persistir, envie o aparelho
a um Servico de Assisténcia Técnica
aprovado para reparacdo.
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