@ Entrez dans la Cookeosphére avec I'application gratuite, dédiée 8 COOK4AME @ .
Accédez a des centaines de recettes, un accompagnement pas a pas en images, des
astuces et vidéos culinaires, des listes de courses, une FAQ et la possibilité de créer

VOS propres recettes. .
Télécharger ’application Cookeo E

en se rendant sur I’App Store ou Google
play depuis votre Smartphone ou votre
tablette. <
Configuration requise :

©

B A la premiére utilisation, sélectionner votre
modele de COOK4ME, jumeler votre produit
a votre tablette et/ou smartphone en
suivant les instructions soit :

appuyant sur
« lecture ».

En cliquant sur le bouton central de
I’application, puis cliquer sur votre Cook4me
puis sur I'icone bluetooth,

e La connexion est réussie,

vous verrez un écran sur votre tablette
et/ou smartphone. Sur votre produit,
une lumiére bleue s’allumera pour indiquer qu’ily a
une connexion.

La lumiere bleue clignote toutes les

3 secondes quand le produit est branché et devient
fixe lorsque la connexion est établie.

En cliquant sur I'icone

[ I} « mon univers »,
Créez votre compte
pour accéder aux
favoris, aux
commentaires

et a vos notes
personnelles.

Rechercher une
recette par son nom
avec la barre de
recherche,

ou grace aux filtres
(packs, temps de

cuisson, recette de
la communauté...)

B Envoyer une recette

ou un pack de recettes
dans votre COOK4ME @ .

Cliquer sur le pas a pas d’une recette

Télécharger un pack

@ Lors de la ré-
alisation de la
Lancer recette en pas Suivre I’évolution
tte i
:ne rece 2 pas, valider de la cuisson
epuis o =
‘ P - chaque étape Iorsque vous n étes
application en cliquant sur pas a coté de votre
en cliquant « c’est fait ». produit : appuyer sur
sur le bouton central de
le bouton I’application.
« lecture ».

COOK4ME @ CONNECT & una pentola multifunzione intelligente connessa, che dispone di 150 ricette gia programmate.
Si adatta al numero dei commensali, vi guida passo dopo passo e cuoce senza necessita di sorveglianza. Grazie alla
sua applicazione dedicata, Cookeo, potete accedere a centinaia di ricette.

PREPARAZIONE PER L'USO

(La pentola, il collettore del vapore, il vassoio per cotture al vapore e i componenti del coperchio devono essere lavati
prima dell‘uso. Per informazioni dettagliate, consultare le istruzioni).

Ruotare la manopola di

sperualchusura sulspate  ASSE e 2 penlola Prendee | upporto - Calleome appmeccoala
superiore del coperchio sulla : uraelic " ra potl indice. pr riea.
vapore siano inseriti. per installarlo sotto il

posizione & per aprire il
coperchio.

o

SELEZIONE CONFERMA INDIETRO  RIAVVIA

cestello vapore.

Ruotare la manopola per selezionare I‘opzione
desiderata e premere per confermare.

Premere il pulsante per ritornare alla schermata
precedente. Tenere premuto il pulsante per tre secondi
per riavviare |‘apparecchio.

Italiano -

English

Ingredienti Ricette
Espanol _

Italiano W

Francais
Nederlands

¢ &
Manuale Biblioteche

O | Bg

Verra visualizzato il menu principale.
QT+ ~af+ L‘apparecchio & ora pronto per l‘uso.

Utilizzare questo menu per selezionare la nazione e la lingua.

FUNZIONI DEL MENU PRINCIPALE

Ruotare la manopola per selezionare I‘'opzione desiderata e premere per confermare.

LINGUE LINGUE

In modalita IngAredienti, il multicooker regola il tempo di cottura in base agli
ingredienti e alla quantita selezionati. E possibile scegliere tra un‘ampia gamma di
ingredienti (carne, pesce, frutta, verdura, riso e cereali) e regolare il tempo di cottura
in base ai propri gusti.
I menu Ricette dispone di numerose ricette per antipasti, portate principali e
dessert. Seguire le istruzioni dettagliate sul display per preparare la ricetta (con
tempi di cottura predefiniti).
® I menu Manuale dispone delle seguenti modalita: Cottura a pressione, cottura
ﬁ m classica (3 impostazioni di temperatura), riscaldamento e mantenimento al caldo.
Manuale Biblioteche Utilizzare il menu Biblioteche per scaricare le ricette. L‘app deve essere connessa
0 al multicooker.
O | o . .
[ Toccare questaicona per spegnere |‘apparecchio.
X Impostazioni: Utilizzare questo menu per configurare le impostazioni. E possibile
modificare la lingua, la nazione, il volume e la luminosita del display. E anche possibile
accedere alla modalita demo, che mostra il funzionamento dell‘apparecchio senza
riscaldare né aumentare la pressione.

Ingredienti Ricette

RICETTA PASSO PASSO
MANZO ALLA BOURGUIGNON

Involtini di tacchino

ingredienti eﬂe, Antipasti Primi Piatti Lonza di vitello con \‘/:rdure
Manzo alla Bourguignon
#@ m’ g @ Manzo alla Stroganoff
manuale Biblioteche Dolci Secondi Piatti Ossobuco alf'wva
O | B
SELEZIONARE IL MENU SELEZIONARE IL TIPO DI SELEZIONARE LA
“RICETTE". RICETTA. RICETTA.

'GREDIENTI ! \

ato a striscioline 800g
250ml Desideri avviare/la ricetta ?
PREPARAZIONE COTTURA 3 ello 150 ml
Bacon a striscioline
Cipolle
o X sl NO

Gelld

JIGNON- 4 PERS

MANZO ALLA BOURGUIGNON

IL DISPLAY MOSTRA UNA PREPARARE GLI INGREDIENTI.  AVVIARE LA RICETTA.

PANORAMICA DELLA Si consiglia di annotare gli
RICETTA. ingredienti e le quantita prima di
continuare.

ARRESTARE LA'ROSOLATURA

PRERISCALDAMENTO Saltare tutti gli ingredienti esclusi i
Attendere liquidi per 10 minuti. NO
0K
MANZO ALLA BOURGUIGNON MANZO ALLA BOURGUIGNON MANZO ALLA BOURGUIGNON
L‘APPARECCHIO INIZIA A SEGUIRE LE ISTRUZIONI. INTERROMPERE LA
RISCALDARSI. ROSOLATURA.

= 1°% A
ARRESTARE LA ROSOLATURA —— ‘ ’
Attendere COTTURA

A 4] (| ] @ 0004

MANZO ALLA BOURGUIGNON MANZO ALLA BOURGUIGNON MANZO ALLA BOURGUIGNON
AWVIO COTTURA. RISCALDAMENTO. COTTURA

' vapore durante
coperchio

BUON APPETITO!

WARMHALTEN

12-00:10

MANZ0 ALLA BOURGUIGNON
IL PIATTO E PRONTO!

04 pers

SELEZIONARE IL
NUMERO DI PORZIONI.

Aggiungere I'olio nella pentola

0K

MANZO ALLA BOURGUIGNON
SEGUIRE LE ISTRUZIONI.

-

Aggiungere i liquidi.
0K

MANZO ALLA BOURGUIGNON
SEGUIRE LE ISTRUZIONI.

2f

FINE COTTURA

Attendere
i

MANZO ALLA BOURGUIGNON
COTTURA COMPLETATA.

B Usa l’applicazione gratuita dedicato a COOK4ME @ per accedere alla
Cookeosphere, con centinaia di ricette, istruzioni illustrate, suggerimenti e video, liste
della spesa e molti altri servizi in arrivo.

Scarica 'app Cookeo

dall’App Store o da Google Play sul tuo
telefono o tablet.

Requisiti di configurazione: £ Telécharger dans

& 'AppS

O lanciare una ricetta e premendo

B Al primo utilizzo, seleziona il tuo modello
« lettura ».

COOK4ME, abbina il tuo prodotto sul tablet e
/ o smartphone seguendo le istruzioni:

Cliccando sul pulsante centrale per
I’applicazione e quindi clicca sul tuo COOK4ME
allora sull’icona bluetooth,

G Se il collegamento viene stabilito correttamente,
sul tuo tablet e/o telefono apparira una schermata.
Sull’apparecchio, la spia blu rimarra accesa.

La spia blu lampeggia ogni 3 secondi quando
I’apparecchio & collegato alla rete elettrica,

e rimane accesa quando viene stabilito il
collegamento.

Clicca sull'icona | | | Cerca una ricetta per
nome con la barra di

ricerca,

« |l mio universo »,
Crea il tuo account
per accedere ai
preferiti, ai commenti
alle tue note
personale.

o grazie ai filtri
(pacchetti, tempo di
cottura, ricette della
comunita ...)

Q \‘"r_n.gln;l..

B Invia una ricetta

o un pacchetto di ricette
al tuo COOK4ME @ .

Clicca sul step by step di una ricetta

Scarica un pacchetto

(H)

Quando lanci la
ricetta step by

Avvia una ri- Seguire

cetta dall’ap- step, conferma I'evoluzione della
plicazione ogni passaggio cottura quando
facendo clic facendo clic su non sei vicino al tuo
sul pulsante «Fatto ! ». prodotto: premi il

« Iniziare ». pulsante centrale

dell’applicazione.

KRUPS

Jconnecty)

NC00150459-02

www.Krups.com




@ Betreten Sie die COOK4ME @ Welt mit der speziell fiir den Multikocher entwickelten
App. Greifen Sie auf Hunderte von Rezepten, schrittweise bebilderte Anleitungen,

SCHRITT_FU R_SCHRITT_REZEPT R o ‘ kulinarische Tipps und Videos, Einkaufslisten und eine FAQ-Rubrik zu und profitieren

COOK4ME @ CONNECT est un multicuiseur intelligent connecté qui dispose de 150 recettes déja programmées. I

s’adapte au nombre de convives, vous guide en pas a pas, et cuit sans surveillance. Grace a son application dédiée, REC ETTE ETAPE PAR ETAPE

COOK4ME @ CONNECT ist ein einzigartiger, intelligenter Multikocher, der tiber 150 vorprogrammierte Rezepte
mit Schritt-fir-Schritt-Anleitung verfligt, von Vorspeisen, liber Hauptspeisen bis zu Desserts. Seine anderen

automatischen Kochprogramme sowie das manuelle Programm, beféhigen alle begeisterten Kéche und Kéchinnen » - Sie von der Méglichkeit, Ihre eigenen Rezepte zu kreieren. E E accédez a des centaines de recettes ; une simple connexion en Bluetooth vous permet de synchroniser votre tablette
eine Vielzahl an leckeren Speisen schnell zuzubereiten. HAH NCHEN MIT GRUNEM CU RRY A ¥ Offnen Sie den App Store oder Google Play et/ou smartphone a votre Cookeo. BOEUF BOU RGUIGNON
. Store auf lnrem Smartphone oder Tablett, P
= um die Cook4Me App herunterzuladen. =
VORBEREITUNG DES GERATES u e Cookdhe App heruntsriizden AVANT UTILISATION

[ ¢ I'App Store

. . . . . Friihlingslammragout i 3 i 8 4 ‘utilisati - ‘ @ filet de cabillaud I
(Bitte beachten Sie, dass Kochtopf, Kondenswasserbehalter, Dampfkorb und Teile des Deckels vorher gespilt werden @ riingsiamm gy ('—? PUVe de CUISSPW le (?ONECTGUI’ de vapeur, le bac a vapeur et le couvercle doivent étre lavés avant I‘utilisation. [ , ilet de cabillau ft brocolis
iissen: siehe Gebrauchsanweisung) AR epte Vorspeise Garnelen mit Koriander 04 P RS Starten Sie die App und wihlen Sie Inr COOKAME @ Modell aus. Référez-vous aux instructions de nettoyage). ingrédients recettes entrée boeuf bourguighon 04 P RS
E lapin aux olives et legumes E

& mﬁ g; goulash

manuel bibliotheques dessert moules marinieres
G | By

SELECTIONNEZ LE MENU  SELECTIONNEZ LE TYPE CHOISISSEZ LA SELECTIONNEZ LE
“RECETTES*. DE RECETTE. RECETTE. NOMBRE DE PORTIONS.

Hahnchen mit grﬂneECurry . . . . .
W&) m Hahnchen mit Reis Schalten Sie den Multikocher an und verbinden ihn mit lhrem
Hahnchen-Zucchini-Couscous Smartphone, indem Sie diesen Anleitungen folgen:

Manuell Bibliotheken

. A - n - Schalten Sie auf Ihrem Smartphone sowie auf Ihrem
WAHLEN SIE DAS MENU WAHLEN SIE DIE ART REZEPT AUSWAHLEN WAHLEN SIE DIE ANZAHL COOK4ME @ CONNEGT die Bluethooth-Funktion an. Klicken
+~REZEPTE*. DES REZEPTES AUS. DER PERSONEN AUS.

Sie auf den Button in der Mitte der App. Klicken Sie nun auf lhren
Cook4Me+ und koppeln das Gerat mit dem Smartphone.

- Lo . . Tournez la poignée Assurez-vous que la cuve de  Pincez entre le pouce Branchez le céable
Zum Offnen des Deckels Stellen Sie sicher, Bnﬁgen Sie den M CURRY - 4 PERS : U d‘ouverture en cuisson et le récupérateur de et I'index le trépied d‘alimentation de I‘appareil 4PERS U
drehen Sie den Drehregler dass Kochtopf und Stander auBen 0 - osition )pour condensation soient en place.  afin de l'installer sous sur le secteur. Bieuf coupé en cubes da25g 800 [}
oben auf dem Deckel bis zur ~ Kondenswasserbehélter am Boden des 100¢ Méchten Sie das Rezept starten? Die Verbind ird h tellt. bestiti Sie di pos p place. . . ihaneg A —
Marki & handen sind Dampfkorb ZUBEREITUNG GAREN 01 in den Behater geben. ie verbindung wird hergestellt, bestatigen cie die ouvrir le couvercle. le panier vapeur. PREPARATION CUISSON Fond de veau 150 mi la recett@? ajouter le reste des ingrédients
arkierung . vorhanden sind. ampIKoros an. Kopplung auf dem COOK4ME @ CONNECT. An :

A NEIN U Ihrem Produkt leuchtet ein blaues Licht auf, um OUI | NON ok

zu signalisieren, dass die Verbindung erfolgreich

hergestellt wurde. Das blaue Licht blinkt alle 3 BOEUF BOURGUIGNON BOEUF BOURGUIGNON

HAHNCHEN MIT GRUNEM CURRY HAHNCHEN MIT GRUNEM CURRY

R o NUN WIRD DIE ZUTATEN VORBEREITEN REZEPT STARTEN FOLGEN SIE DEN Sekunden, wenn das Produkt an das Stromnetz COMMANDES DE L'INTERFACE Tournez le bouton principal pour sélectionner |‘option UNE VUE D‘ENSEMBLE PREPAREZ LES INGREDIENTS. COMMENCEZ LA SUIVEZ LES
STEUERUNG DER BEDIENOBERFLAGHE Durch Drehen des Hauptschalters konnen Sie eine REZEPTUBERSICHT Wir empfehlen Ihnen, sich ANWEISUNGEN angeschlossen ist und leuchtet stetig sobald die désirée et appuyez pour confirmer. DE LA RECETTE Nous vous recommandons RECETTE. INSTRUCTIONS.
p— Auswahl treffen uncti) dlte"St-e durch kurzes Driicken ANGEZEIGT. di? Zutaten und lMengen 2u Verbindung hergestellt ist. _, ) ’ Appuyez sur le bouton BB pour retourner sur I'écran S‘AFFICHE; de noter les ingrédients et les
(ﬂ® - - - estatigen. notieren, bevor Sie fortfahren. (J / o précédent. Appuyez et maintenez le bouton enfoncé quantités avant de continuer.
& Mit der B Taste kehren Sie zum vorherigen Bildschirm ~ Y durant 3 secondes pour redémarrer I‘appareil.

zurtick. Wenn Sie die Taste 3 Sekunden lang gedriickt SELECTIONNEZ ~ VALIDEZ ~ RETOUR REINITIALISEZ

AUSWAHL BESTATIGUNG ZURUCK NEUSTART halten, wird das Geréat neu gestartet. \ ’

Deutsch-

English
Espanol
Francais

souhaitez-vous arréter
de dorer?

L

ajouter le reste des ingrédients

Machten Sie das Braten \ ’ @ Erstellen Sie Rezepte

stoppen? durch «Meine Welt»

Restliche Zutaten dazugeben anklicken.
JA NEIN Verrithren.

Cd Klicken Sie auf «Jetzt
registrieren» um

Italia Italiano
United Kingdom English

France WO FranK

Faire revenir tous |es ingrédients

Registrierkarte «Suche»
sauf le liquide pendant 10 min

auswabhlen. Suchen Sie
Rezepte nach Namen
mithilfe der Suchleiste,

AUFHEIZEN PRECHAUFFAGE

Bitte warten

Zwiebeln und Hiihnchen'4 min anbraten

oul NON

Zutaten Rezepte ingrédients recettes

0K

0K 0K

Deutschland!™" Deutschland Deutsch

@
BOEUF BOURGUIGNON

HAHNCHEN MIT GRUNEM CURRY HAHNCHEN MIT GRUNEM CURRY HAHNCHEN MIT GRONEM CURRY HAHNCHEN MIT GRUNEM CURRY ) oder der Filter Espafia Espaiol el bibliotheques BOEUF BOURGUIGNON BOEUF BOURGUIGNON
Nederlands Manuell Bibliotheken - auf Inre Favoriten, (Pakete, Garzeiten ¢
NUN HEIZT DAS GERAT FOLGEN SIE DEN ANBRATEN BEENDEN FOLGEN SIE DEN Kommentare und Rez t! von der ’ LANGUE O | B L‘APPAREIL COMMENCE SUIVEZ LES ARRETEZ LE DORAGE. SUIVEZ LES
il s AUF ANWEISUNGEN ANWEISUNGEN personliche Notizen o Y — o A CHAUFFER. INSTRUCTIONS. INSTRUCTIONS.
(63, i e (@30 A
>l + Sie befinden sich nun im Hauptmen. + 2ol + nouveau. L‘appareil est maintenant

Utilisez ce menu pour sélectionner votre pays et la langue souhaitée. prét a I‘'emploi.

ier kdnnen Sie Sprache und Land auswahlen. Das Produkt ist jetzt betriebsbereit. Il —/ N M
» 196 u — “ B Schicken Sie ein Rezept oder ein Rezept-Paket an lhren COOK4ME @ . 19} u —\ "
dchten S G ’ . ;
DIE FUNKTIONEN DES HAUPTMENUS etten \;ad;;ﬂarvorgang UFHEIZE 1@[ ENDE ES GARVORGHNGS Klicken Sie auf die schrittweise Anleitung eines Rezeptes. FONCTIONS DU MENU D’ACCUEIL SOUhaIIt:Zcuv\usgsuse?marrer Vet pattte -\CMMI- FINDE LA CUSSON
e wal Bitte warten euillez patie euillez patienter
Mit dem Hauptschalter bewegen Sie sich durch die verschiedenen Funktionen. Durch Driicken des Schalters bestatigen A NEIN ([ [[]] @ 0004 ([1]]] Tournez le cadran pour sélectionner la fonction souhaitée et appuyez pour confirmer. oul NON [ []]] @ 0035 [[[]]]

Wahlen Sie ein Rezept oder Rezept-Paket in der App. Klicken Sie auf Start: zwei Optionen.

Sie Ihre Auswahl.

En mode Ingrédients , le multicuiseur ajuste la durée de cuisson pour I'ingrédient et BOEUF BOURGUIGNON BEUF BOURGUIGNON BOEUF BOURGUIGNON BEUF BOURGUIGNON

Im Menii Zutaten bereitet COOKAME @ CONNECT Zutaten aller Art (Fleisch, Fisch, HAHNCHEN WIT GRUNEM CURRY HAHNCHEN MIT GRUNEM CURRY HAHNCHEN MIT GRONEM CURRY HAHNCHEN MIT GRONEM CURRY - ; s - ; -
la quantité sélectionnés. Vous pouvez choisir parmi une large gamme d‘ingrédients

Gemuse und Obst, Reis und Cerealien) dank der vorprogrammierten Kochzeiten fir Art

1. Das Rezept ist schon vorprogrammiert und das Gerat springt direkt auf das

und Menge perfekt zu (kann nach personlichem Geschmack angepasst werden). MIT DEM GAREN AUFHEIZEN GARVORGANG. DAS GAREN IST ausgewahlte Rezept (viande, poisson, fruits et Iégumes, riz et céréales) et ajuster la durée de cuisson DEMARRER LA CUISSON CHAUFFAGE CUISSON CUISSON TERMINEE
Im Menii Rezepte finden Sie eine Vielzahl an Rezepten fiir Vorspeisen, Hauptgerichte BEGINNEN BEENDET 2. Das Rezept ist neu und wird auf das Produkt tibertragen und hier in der jeweiligen selon vos golits.
.[ und Desserts. Die Anweisungen auf dem Bildschirm begleiten Sie Schritt fir Schritt bei Kategorie (Vorspeise, Hauptspeise, Dessert) automatisch gespeichert » Le menu Recettes propose un large éventail de recettes pour les entrées, les plats
= der Zubereitung und dem Kochvorgang (mit vorprogrammierten Kochzeiten). ,, .[ principaux et les desserts. Suivez les instructions étape par étape sur |‘écran pour
Zutaten )|\ Rezepte Im Men(i Manuell haben Sie die Méglichkeit unter den folgenden Betriebsarten b @ @ D grédient recett préparer la recette (avec des durées de cuisson prédéfinies). Servir !
) auszuwdahlen: Garen unter Druck, Klassisches Garen (3 Temperaturstufen), GUTEN APPETIT! Priifen Sie bei LECSEs . Le menu Manuel offre les modes suivants : Cuisson sous pression, cuisson .
y Aufwérmen und Warmhalten. Je nach dem, was Sie zubereiten machten. kil der Zubereitung Behalten Sie den #‘D classique (3 réglages de température), réchauffage et Maintien au chaud. BON APPETIT!
Manuell Bibliotheken Im Menu Bibliotheken kénnen Sie die Rezeptpakete herunterladen, sobald die App WARMHALTEN ! des Rezeptes . Juls] Utilisez le menu Bibliothéques pour télécharger des recettes et des packs.
. - m Starten Sie P Kochprozess im manuel bibliotheques . o P A - /M
o R mit lhrem Cook4me + verbunden ist. 2ty 001 0 durch Anklicken jeden Schritt Auge, selbst wenn L‘application doit étre connectée au multicuiseur. MAINTIEN AU CHAUD UUU] 0
Mit diesem Schalter schalten Sie das Gerat aus. des «Wieder- durch Anklicken Sie ni,cht neben [Cl - Touchez cette icone pour éteindre I‘appareil.
EX Einstellungen: In diesem Meni haben Sie die Moglichkeit, verschiedene HAHNCHEN MIT GRUNEM CURRY gabe» Buttons von « Fertig! ». Ihrem Produkt [ERParametres: Utilisez ce menu pour configurer les paramétres. Vous pouvez BOEUF BOURGUIGNON
Einstellungen anzupassen: die Sprache, das Land, die Lautstarke und die Helligkeit DAS GERICHT IST FERTIG! ein Rezept von stehen: Driicken Sie changer la langue, le pays, le volume et la luminosité de I‘écran. Vous pouvez LE PLAT EST PRET !
des Bildschirms. Sie kénnen auch den Demo-Modus starten, indem Sie das Produkt der App aus. auf den Button in der également accéder au mode de démonstration, qui montre comment |‘appareil
vorflhren kénnen, ohne dass es aufheizt oder Druck aufbaut. Mitte der App. fonctionne sans échauffement ni pression.




