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Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme des Ge-
rats aufmerksam durch: Bei unsachgemalRem Gebrauch wird keinerlei Haf-
tung iibernommen. Unser Unternehmen, behdlt sich das Recht vor, im
Interesse des Verbrauchers, Anderungen der technischen Eigenschaften und
der Bestandteile vorzunehmen.

BESCHREIBUNG S

A - Motorblock E - Mini-Zerkleinerer 150 ml (je
B - An/Aus Knopf nach Modell)
C - Mixfu E1 - Deckel
D - Mixkrug 0,8 L (je nach Mo- E2 - Messer o )
dell) E3 - Behilter des Mini-Zerklei-
nerers

SICHERHEITSHINWEISE  »

o (Jberpriifen Sie, dass die auf dem Typenschild Ihres Gerits angegebene
Betriebsspannung mit der Spannung Ihrer Elektroinstallation tbereins-
timmt.

Bei falschem Anschluss erlischt die Garantie.

e Stecken Sie das Gerdt stets aus, nach gebrauch wenn es nicht beauf-
sichtigt wird sowie bei Montage und Demontage der Zubehorteile und
WartungsmaRnahmen. (Abb. 3)

® Dieses Gerdt darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit einges-
chrankten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten benutzt
werden. Das Gleiche gilt fiir Personen, die keine Erfahrung mit dem Gerat
besitzen oder sich mit ihm nicht auskennen, auller wenn sie von einer
fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt werden oder
von dieser mit dem Gebrauch des Gerdtes vertraut gemacht wurden.

® Kinder miissen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerdt spie-
len.

® Fassen Sie das Messer des MixfulRes niemals an, wenn das Gerdt ange-
schlossen ist. (Abb. 2)

® Fassen Sie das Messer des Mini-Zerkleinerers 150 ml (E2) stets an seinem
Halter an, um es aus der Zubereitung herauszunehmen.

® Nehmen Sie den Mixful} (C) und den Mini-Zerkleinerer (E) nie leer in Be-
trieb.



® Benutzen Sie den MixfuR nicht zum Mixen von trockenen Lebensmitteln
(Nisse, Haselniisse...).

® Benutzen Sie den Mini-Zerkleinerer nicht als Behalter zum einfrieren oder

zum erwdrmen in der Mikrowelleund gieRen Sie niemals kochende Fliis-

sigkeiten in denselben.

Fassen Sie in Bewegung befindliche Teile nicht an.

Zerlegen Sie das Gerat nicht selbst. Nehmen Sie ausschlieBlich die emp-

fohlene Pflege und Reinigung vor.

Verwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur Zubehdr und Ersatzteile,

die fiir das Gerat konstruiert wurden.

e Seien Sie vorsichtig beim Hantieren mit den scharfen Klingen, insbe-
sondere beim Leeren des Behalters und beim Reinigen. Vor dem Entlee-
ren des Behalters muss das Messer aus der Zubereitung entfernt werden.
Stellen Sie das Gerat nicht auf dem Mixful} ab. Verwenden Sie den Mix-
fuR nie in heiRem Fett. Lassen Sie das Kabel nicht runter hdangen und
legen oder ziehen Sie es nicht {iber scharfe Kanten. Ziehen Sie den
Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose. Vorsicht mit langen Haaren,
Schals, Krawatten, usw. wenn Sie mit dem Gerdt arbeiten. Halten Sie das
Kabel von scharfen und sich drehenden Teilen des Gerétes fern. Vorsicht
im Umgang mit heiRRen Speisen.Das Gerdt ist nur fiir den privaten Haus-
gebrauch. Wenn das Gerdt gefallen ist, Sichtbare Schdden aufweist, Funk-
tionsstérungen hat, muss das Gerdt sofort vom Stromnetz getrennt
werden.

Austauschen des Stromkabels.

Wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, darf das Gerat nicht
benutzt werden. Um jegliche Gefahr auszuschlieRen, muss das Stromkabel
in einem autorisiertem Servicecenter von ausgetauscht werden (siehe Liste
im ,Serviceheft”).

GEBRAUCH B

Waschen Sie den MixfuR (C) und die Zubehdrteile vor der ersten Inbe-
triebnahme mit Seifenwasser ab. Sptlen Sie sie und trocknen Sie sie ab.

Mixful®

® Bringen Sie den Mixfull (C) auf dem Motorblock (A) an. Drehen Sie ihn
bis zum Einrasten. (Abb. 4) .

¢ Das von Ihnen benutzte GefaR darf zur Vermeidung eines Uberlau-
fens nur bis héchstens 500ml (150z) befiillt werden. Der Stabmixer
kann nur wirksam arbeiten, wenn die Zubereitung mindestens den unte-



ren Teil des MixfulRes bedeckt.

® Beim Mixen von heillen Zubereitungen muss das KochgefaR von der Hit-
zequelle genommen werden. Man erhilt ein besseres Mixergebnis, wenn
man den MixfuR (C) in dem GefdR hin- und herbewegt.

e Lassen Sie das Gerdt nicht ldnger als 30 Sekunden in Betrieb und lassen
Sie es danach abkdhlen.

e Setzen Sie den MixfuR in die Zubereitung; tauchen Sie dabei nur die
Glocke ein, setzen Sie das Gerat in Betrieb und lassen Sie es laufen.

Mini-Zerkleinerer 150 ml

® Setzen Sie vor der Benutzung des Mini-Zerkleinerers 150 ml das Messer
(E2) vorsichtig auf die Mittelachse in den Behalter (E3). Geben Sie die
Lebensmittel in den Behdlter. Setzen Sie den Deckel (E1) auf und setzen
Sie dann den Motorblock (A) darauf. (Abb. 5)

e Abnehmen des Zubehdrs nach der Benutzung: Nehmen Sie den Motor-
block (A) vom Deckel (E1) ab und entnehmen Sie vorsichtig das Messer
(E2) (halten Sie es dabei an seinem Plastikteil fest). Nehmen Sie an-
schlieRend die Lebensmittel heraus.

® Der Mini-Zerkleinerer 150 ml ist zum Hacken von Krdutern und Fleisch
bestimmt. Mit diesem Zubehor kann man ein rohes 20 g schweres Hiih-
nerfilet in 3 Sekunden klein hacken.

REINIGUNG B

® Stecken Sie das Gerdt immer aus, bevor Sie es reinigen.

® Der Motorblock darf nicht nass gemacht und nicht ins Wasser getaucht
werden. (Abb. 6) Reiben Sie ihn mit einem trockenen oder ganz leicht
angefeuchteten Tuch ab.

® Mit Ausnahme des Motorblocks (A) konnen alle Zubehdrteile mit heiRem
Wasser oder in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Gehen Sie bei der Reinigung vorsichtig mit dem Messer (E2) um, da

dieses ausgesprochen scharf ist.

ZUBEHOR S

Bei Ihrem Fachhandler und in den zugelassenen Servicecentern sind fol-
gende Zubehorteile erhdltlich:

- Mini-Zerkleinerer 150 ml (E): ...Art.-Nr. MS_5981762

- Mixkrug 0,8 L (D): .ceeeeevrveennnnen Art.-Nr. MS_4946320

Zum Bestellen von Zubehdr bringen Sie bitte die Gebrauchsanweisung mit



oder nennen Sie die Seriennummer Ihres Gerdts (DDXXXXXX oder
HBXXXXXX).

Tun Sie etwas fur den Umweltschutz!
@ Ihr Gerat enthdlt zahlreiche wieder verwertbare oder
recycelbare Materialien.

mmmm < Bringen Sie das Gerit zur Entsorgung zu einer Ihrer Stadt oder
Gemeinde.

DE



Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de votre
appareil : une utilisation non conforme dégagerait de toute responsabilité.

DESCRIPTION S

A - Bloc Moteur E - Mini-hachoir 150 ml (selon
B - Bouton on/off modéle)
C - Pied mixeur E1 - Couvercle

D- Gobelet 0.8 L (selon modéle)  E2 - Couteau ,
E3 - Bol mini-hachoir

CONSEILS DE SECURITE D

e Vérifiez que la tension d'alimentation de votre appareil correspond bien
a celle de votre installation électrique.

Toute erreur de branchement annule la garantie.

® Toujours déconnecter l'appareil de l'alimentation électrique s'il est laissé
sans surveillance et lors des opérations de démontage et d’entretien.
(fig.3)

® Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y com-
pris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou par des personnes dénuées d’expérience ou de connais-
sance, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d’'une personne
responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d'instructions préa-
lables concernant l'utilisation de lappareil.

e Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec lappareil.

® Ne manipulez jamais le couteau du pied mixeur lorsque lappareil est
branché. (fig.2)

® Manipulez toujours le couteau du mini-hachoir 150 ml (E2) par son sup-
port avant d’enlever votre préparation.

® Ne pas faire fonctionner le pied mixeur (C) et le mini-hachoir (E) a vide.

® Ne pas faire fonctionner votre pied mixeur avec des ingrédients secs (
noix, noisettes...).

® Ne pas utiliser le mini-hachoir comme récipient et ne jamais verser de
liquide bouillant dans celui-ci.

® Ne pas laisser les enfants utiliser le mélangeur sans surveillance.

® Ne touchez jamais les piéces en mouvement.

e Ne démontez jamais l'appareil, vous n'avez pas d'autres interventions



autre que le nettoyage ou l'entretien usuel a effectuer.

® Pour votre sécurité, n'utilisez que les accessoires et piéces détachées
adaptées a votre appareil.

e Des précautions doivent prises lors de la manipulation des couteaux af-
fatés, lorsqu'on vide le bol et lors du nettoyage.

Remplacement du cable d'alimentation. -
Si le cable d’alimentation ou la fiche sont endommagés, n’utilisez pas votre @
appareil. Afin d’éviter tout danger, faites-les obligatoirement remplacer

par un centre agréé (voir liste dans le livret «service»).

UTILISATION B

Avant la premiére utilisation, nettoyez le pied mixeur (C) et tous les ac-
cessoires a l'eau savonneuse. Rincez et séchez-les.

Pied Mixeur

® Emboitez le pied mixeur (C) sur le bloc moteur (A). Tournez jusqu'a la
butée. (fig.4)

e Le recipient que vous utilisez ne doit pas étre rempli a plus de 50cL
(150z) pour éviter tout débordement. La préparation doit couvrir au
minimum la cloche du pied mixeur pour garantir U'efficacité du mixeur.

® Retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur avant de mixer des
préparations chaudes. N'hésitez pas a déplacer le pied mixeur (C) dans
le récipient pour optimiser le mixage.

® Ne pas utiliser votre appareil plus de 20 secondes, sinon attendre son re-
froidissement.

® Placez le pied mixeur dans la préparation, immergez seulement la cloche,
mettez 'appareil en marche et laissez la préparation se faire.

e Tl est inutile de pilonner la préparation pour avoir un bon résultat.

Mini hachoir 150mL

® Avant d'utiliser le mini hachoir 150 ml, placez le couteau (E2) avec pré-
caution dans le bol (E3) sur l'axe central. Mettez les aliments dans le
bol. Mettez le couvercle (E1) sur le bol puis positionnez le bloc moteur
(A) sur celui-ci. (fig.5)

e Pour le démontage de votre accessoire aprés utilisation, enlevez le bloc
moteur (A) du couvercle (E1), enlevez avec précaution le couteau (E2)
(en le tenant par la partie plastique),puis retirez les aliments.

e Ce mini hachoir 150 ml vous permet de hacher des herbes, de la viande.



Avec cet accessoire, vous pouvez hacher 20 gr de filet de poulet cru en
3 secondes.

NETTOYAGE B

® Avant le nettoyage, assurez vous que l'appareil est bien débranché.

® Ne pas arroser, ni plonger le bloc moteur dans leau. (fig.6) Essuyez-le
avec un chiffon sec ou a peine humide.

® Les accessoires, a l'exception du bloc moteur (A), se lavent a l'eau
chaude ou au lave-vaisselle.

Attention lors du nettoyage du couteau (E2), il est extrémement ai-

guisé.

ACCESSOIRES |

Vous pouvez vous procurer auprés de votre Revendeur ou d'un centre agréé
les accessoires :

- Mini-hachoir 150 ml (E) :........ réf. MS_5981762

- Gobelet 0.8L (D) :.eeevevnuennnnnnee réf. MS_4946320

Attention, afin de vous voir délivrer un accessoire, veuillez vous prémunir
de la présente notice ou de communiquer le code type de votre appareil
(DDXXXXXX ou HBXXXXXX).

Participons a la protection de 'environnement !

@® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables
ou recyclables.
mmmm < Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son
traitement soit effectué.



Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat in ge-
bruik neemt: er kan geen aansprakelijkheid worden aanvaard indien het
apparaat niet volgens de voorschriften wordt gebruikt.

BESCHRIJVING B

A - Motorblok E - Minihakker 150 ml (afhanke-

B - On/off-knop lijk van het model)

C - Mixervoet E1 - Deksel -

D - Beker 0.8 L (afhankelijk van E2 - Mes @
het model) E3 - Kom minihakker

VEILIGHEIDSADVIEZEN D

e Controleer of de op het identiteitsplaatje van het apparaat vermelde
netspanning van uw apparaat overeenkomt met de netspanning van het
elektriciteitsnet.

Bij een verkeerde aansluiting is de garantie niet geldig.

e Altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact halen indien dit
zonder toezicht staat en tijdens demontage en onderhoud. (fig.3)

e Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te wor-
den door kinderen of andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige
wijze te gebruiken of indien zij geen ervaring hiermee of kennis hiervan
hebben, tenzij zij door tussenkomst van een voor hun veiligheid verant-
woordelijke persoon onder toezicht staan of van tevoren instructies heb-
ben ontvangen betreffende het gebruik van het apparaat.

® Er moet toezicht op kinderen zijn, zodat zij niet met het apparaat kun-
nen spelen.

e Nooit het mes van de mixervoet aanraken wanneer de stekker van het ap-
paraat in het stopcontact zit. (fig.2)

® Houd het mes van de minihakker (E2) altijd vast aan zijn houder voor-
dat u de bereiding verwijdert.

¢ Laat de mixervoet (C) en de minihakker (E) niet leeg werken.

® Gebruik de mixervoet niet voor het mixen van droge ingrediénten (noten,
hazelnoten...).

® Gebruik de minihakker niet als kom en schenk hier geen kokende vloeis-
toffen in.

e Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met de mixer kunnen

o



spelen.

® Raak de bewegende delen niet aan.

® Demonteer het apparaat niet zelf. Voer alleen de hier beschreven normale
onderhouds- en reinigingstaken uit.

® Gebruik voor uw eigen veiligheid uitsluitend accessoires en reserveon-
derdelen die voor uw apparaat zijn ontworpen.

e Neem de vlijmscherpe messen voorzichtig vast bij het leegmaken van de
kom of het reinigen van het apparaat.

Vervanging van het netsnoer.

Maak geen gebruik van uw apparaat als het netsnoer of de stekker be-
schadigd is. Laat ze vervangen door de reparatieservice om ieder risico te
voorkomen (zie de lijst in het serviceboekje).

GEBRUIK B

Maak voor het eerste gebruik de mixervoet (C) en alle accessoires schoon
met zeepwater. Spoel ze af en droog ze af.

Mixervoet

® Plaats de mixervoet (C) op het motorblok (A). Volledig vast draaien.
(fig.4)

e De kom die u gebruikt mag tot maximaal 50 cl gevuld worden, om
overlopen te voorkomen. De bereiding moet minstens het bolvormige
gedeelte van de mixervoet bedekken, om een efficiénte werking van de
mixer te garanderen.

® Verwijder een warme kom van de warmtebron voordat u warme berei-
dingen gaat mixen. Aarzel niet de mixervoet (C) in de kom te verplaat-
sen voor een optimaal mixresultaat.

® Gebruik het apparaat niet langer dan 30 seconden, zo niet, wachten tot
het afgekoeld is.

e Plaats de mixervoet in de bereiding, dompel alleen de voet onder, scha-
kel het apparaat in en mix de bereiding.

® Voor een goed resultaat is het niet nodig om de bereiding fijn te stam-
pen.

Minihakker 150mL

® Voordat u de minihakker 150 ml gaat gebruiken, plaatst u het mes (E2)
voorzichtig in de mengkom (E3) op de middenas. Plaats de voedings-
middelen in de kom. Plaats het deksel (E1) op de kom en plaats hier ver-

©



volgens het motorblok (A) hier op (fig.5)

® Verwijder voor het demonteren van uw accessoire na gebruik het motor-
blok (A) van het deksel (E1), verwijder voorzichtig het mes (E2) (door
dit bij het kunststoffen gedeelte vast te pakken) en verwijder de voe-
dingsmiddelen.

® Met de minihakker van 150 ml kunt u kruiden en vlees fijnhakken. Met
dit accessoire kunt u 20 g rauwe kipfilet in 3 seconden fijnhakken.

REINIGING B TN

® Het motorblok niet met water besprenkelen of hierin onderdompelen.
(fig.6) Neem het af met een droge of zeer licht bevochtigde doek.

® Met uitzondering van het motorblok (A) kunnen de accessoires met warm
water of in de vaatwasser afgewassen worden.

Wees voorzichtig bij het reinigen van het mes (E2), dit is vlijmscherp.

ACCESSOIRES B

U kunt bij uw detailhandelaar of een erkende servicedienst van de navol-
gende accessoires kopen:

- Minihakker 150 ml (E): .......... ref. MS_5981762

- Beker 0.8L (D) @ ..eeeeeeririiinnnnnn ref. MS_4946320

Wanneer u accessoires wilt bestellen, neem dan het boekje met u mee of
geef het serienummer van uw apparaat op (DDXXXXXX of HBXXXXXX).

Wees vriendelijk voor het milieu

@® Uw apparaat bevat talrijke materialen die geschikt zijn voor
hergebruik of recycling.

mmmm < Breng het naar een verzamelpunt voor verwerking ervan.



Read the instructions carefully before using your appliance for the first
time: Liability shall not be accepted for non-compliant use.

DESCRIPTION S

A - Motor unit E - 150 ml mini mincer (depen-
B - On/off button ding on model)
C - Mixer attachment E1 - Cover
D- 0.8 L beaker (depending on E2 - Cutter
model) E3 - Mini-mincer bowl

SAFETY INSTRUCTIONS T »

e Check that the voltage of your appliance indicated on its rating plate
matches that of your electrical installation.

Any incorrect connection invalidates the warranty.

e Always unplug the appliance from the electrical power supply if it is left
unattended and when removing accessories or carrying out maintenance.
(fig. 3)

e This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance. Children must be watched to ensure that they do not play
with the appliance.

e Do not hold the cutter of the mixer attachment when the appliance is
plugged in. (fig. 2)

® Ensure that any ties, scarves and long hair do not come into contact
with any moving parts of the appliance.

® Always hold the cutter of the 150 ml mini mincer (E2) by its support be-
fore removing your preparation.

® Do not operate the mixer attachment (C) or the mini mincer (E) when

empty.
® Do not operate the mixer attachment with dry ingredients ( walnuts, ha-
zelnuts...).

® Do not use the mini-mincer as a recipient and do not pour boiling water
into it. Do not pull on the power cord to unplug it
e Children should be supervised to ensure that they do not play with the

mixer.



e Do not touch the moving parts.

¢ Do not dismantle the appliance yourself. Simply carry out the usual care
and cleaning steps as advised.

® For your safety, use only accessories and spare parts designed for your
appliance.

e Care must be taken when handling the sharp blades, when emptying the
bowl or when cleaning.

Changing the power cord.

If the power cord or the plug are damaged, do not use the appliance. In
order to avoid any danger, have them replaced by an approved service cen-
tre (see list in the service manual).

This product has been designed for domestic use only. Any commercial
use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the ma-
nufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

FIRST USE B

Before using for the first time, wash the mixer attachment (C) in and all of
the accessories hot water and use washing-up liquid, rinse and dry carefully.

Mixer attachment

® Screw the mixer attachment (C) onto the motor unit (A). Turn it as far
as possible. (fig. 4)

® The recipient you use must not be filled to more than 50cl (150z) to
avoid overflowing. The preparation must at least cover the flared bottom
of the mixer attachment to ensure that the mixer operates efficiently.

® Remove the cooking recipient from the source of heat when mixing hot
preparations. Do not hesitate to move the mixer attachment (C) around
in the recipient to get optimum results.

e Do not operate the appliance for more than 20 seconds consecutively,
otherwise let it cool down.

® Place the hand blender shaft in the mixture, immersing only the head,
turn the appliance on and leave to blend.

® There is no need to pound the mixture to achieve a good result.

150ml mini mincer

® Before using the 150 ml mini mincer, carefully place the cutter (E2) into
the bowl (E3) on the central drive. Place the ingredients in the bowl. Fit
the cover (E1) onto the bowl and then fit the motor unit (A) onto it.
(fig. 5)

® To remove the accessory after use, remove the motor unit (A) from the

°



cover (E1), then carefully remove the cutter (E2) (holding it by the plas-
tic part), then remove the ingredients.

® This 150 ml mini mincer can be used to chop herbs and mince meat. With
this accessory you can mince 20 g of raw chicken fillet in 3 seconds.

CLEANING B

e Always unplug the appliance from the electrical power supply before
cleaning.

® Do not spray or immerse the motor unit in water. (fig. 6) Wipe it with
a dry or slightly damp cloth.

® All of the accessories, except for the motor unit (A), can be washed in
hot water or the dishwasher.

Be careful when cleaning the cutter (E2), it is very sharp.

ACCESSORIES - D

You may purchase the following accessories from your dealer or an appro-
ved centre:

- 150 ml mini mincer (E):.......... ref MS 5981762.

- 0.8L beaker (D) ceeerevevnunennnnns ref MS 4946320.

To order accessories, please bring the leaflet with you or indicate your ap-
pliance’s serial number (DDXXXXXX or HBXXXXXX).

Help save the environment!

@® Your appliance contains a number of materials that can be
recovered or recycled.

mmmm < Take them to a local civic waste collection point so that they
can be processed.

HELPLINE:

If you have any product problems or queries, please contact our Customer
Relations Team first for expert help and advice:

0845 602 1454 - UK
(01) 677 4003 - Ireland

o



Lea atentamente las instrucciones antes de utilizar el aparato por primera
vez: No se aceptara responsabilidad en caso de utilizacion no conforme a
las instrucciones.

DESCRIPCION B

A - Bloque motor E - Mini-picadora 150 ml (segiin

B - Boton Arranque / Parada modelo)

C - Pie mezclador E1 - Tapa

D - Vaso graduado 0.8 L (segiin E2 - Cuc[n!la L
modelo) E3 - ‘I}(e;;mente para mini-pica-

CONSEJOS DE SEGURIDAD " @

e Compruebe que la corriente de alimentacion que aparece en la placa in-
dicadora del aparato corresponde a la de la instalacion eléctrica.

Cualquier error de conexion anularia la garantia.

® Desconecte siempre su aparato si lo deja sin vigilancia, cuando lo des-
monta o durante su mantenimiento. (fig.3)

e Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas (incluido los
nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales son reducidas,
o por personas privadas de experiencia o de conocimiento, excepto si
pudieran beneficiarse, por medio de otra persona responsable de su se-
guridad, de una vigilancia o de instrucciones previas concernientes a la
utilizacién del aparato.

e Conviene vigilar a los nifios para asegurarse que no jueguen con el apa-
rato.

® Nunca manipule la cuchilla del pie mezclador si el aparato esta enchu-
fado. (fig.2)

® Manipule siempre la cuchilla de la mini-picadora 150 ml (E2) por su base
antes de tomar su preparacion.

® Nunca haga funcionar el pie mezclador (C) y la mini-picadora (E) en
vacio.

® Nunca haga funcionar el pie mezclador con ingredientes secos ( nueces,
avellanas...).

® No utilice la mini-picadora como recipiente y nunca vierta liquidos hir-
viendo en su interior.

e Los nifios deben recibir supervisién para asegurarse de que no juegan con



el pie mezclador.

® No toque las piezas moviles.

® No desmonte el aparato. Sencillamente, aplique los cuidados habituales
y los consejos de limpieza.

® Por su propia seguridad, utilice sélo los accesorios y las piezas de re-
puesto disefiados para su aparato.

e Debe extremar las precauciones al manipular las cuchillas afiladas, al va-
ciar el recipiente y al limpiar el aparato.

Cambio del cable de alimentacién.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, no utilice el apa-
rato. Para evitar cualquier peligro, hagalos reemplazar obligatoriamente
por un centro homologado (ver listado en el libreto «Servicio»).

UTILIZACION B

Antes de una primera utilizacion, limpie el pie mezclador y todos los ac-
cesorios con agua caliente jabonosa. Aclarelos y séquelos.

Pie Mezclador

® Encaje el pie mezclador (C) en el bloque motor (A) atornilléndolo hasta
el tope (fig 4)

e El recipiente que usted use debe llenarse a un maximo de 50 cl para
evitar desbordamientos. La preparacién debe cubrir como minimo la
campana del pie mezclador para garantizar el buen funcionamiento del
mismo.

 Retire el recipiente de coccidn de la fuente de calor para mezclar las pre-
paraciones calientes. No dude en desplazar el pie mezclador (C) en el re-
cipiente para optimizar la mezcla.

® No haga funcionar el aparato durante mas de 20 segundos seguidos. Es-
pere a que se enfrie.

e Introduzca el pie de la batidora en la preparacion, sumerja sélo la cam-
pana, ponga el aparato en marcha y deje que se vaya haciendo la pre-
paracion.

e No es necesario machacar la preparacion para obtener un buen resul-
tado.

Mini picadora 150mL
e Antes de utilizar la mini-picadora 150mL, Coloque la cuchilla (E2) con
precaucion en el recipiente (E3) sobre el eje central. Coloque los ali-
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mentos en el recipiente. Ponga la tapa (E1) sobre el recipiente. Luego co-
loque el bloque motor (A) sobre esta (fig.5).

® Para desmontarla después de su utilizacion, retire el bloque motor (A) de
la tapa (E1) Retire con precaucion la cuchilla (E2) manipulandola por la
parte plastica. Después retirelos alimentos.

® La mini picadora 150 ml le permite picar hierbas y carne. Con este ac-
cesorio puede picar 20 g de pollo deshuesado en 3 segundos.

LIMPIEZA B

® Desenchufe siempre el aparato del suministro eléctrico antes de lim-
piarlo.

 No introduzca nunca el bloque motor en el agua (fig.6). Enjuaguelo con
un paifio seco o a penas himedo.

® Los accesorios, con excepcién del bloque motor (A) se lavan con agua
caliente o en el lavavajillas.

Preste atencién cuando limpie la cuchilla (D2), esta extremadamente

afilada.

ACCESORIOS B

Usted puede conseguir en su tienda o en cualquier centro concertado los
accesorios:

- Mini-picadora 150 ml (E): ...... réf. MS_5981762

- Vaso graduado 0.8L (D): ......... réf. MS_4946320
Para solicitar accesorios, lleve consigo el folleto o indique el ndmero de
serie de su aparato (DDXXXXXX o HBXXXXXX).

iParticipemos en la proteccion del medio ambiente!

@® Su aparato contiene numerosos materiales valorizables o
reciclables.

mmmm < Llévelo a un punto limpio o en su defecto a un centro de
servicio concertado para su correcto tratamiento.

°



AlaBAoTe MPOCEKTIKA TIC 0ONYieg XpoNE TPV XPNOIKOTIONOETE YIa TIPWTN
(OPd TN CUOKEUN 004G : N KATAOKEUAOTPLA TalpEia Sev PEpel Kapia euBuvn
0€ TEPIMTWON [N TAPNONE TWV 08NYIWV AUTWV.

NEPIFPAOH B

A- ZWpa CUCKEVAG E - Mikpo¢ komtng 150 ml (ava-
B - Atakomtng on/off Aoya peE To povtélo)
C-Papdog pigep E1 - K(]Tld!(l

D- KomreAMo 0,8 Aitpwv (ava- E2 - paxaipt

Aoya pe o povtého) E3 - Soxeio HIKpOU KOTITN

IYMBOYAEX AZOAAEIAZ D

® BeBaiwBeite OTI N NAEKTPIKN TAON TTOU AVAYPAPETAL TTAVW OTNV EMMIKETA XO-
PAKTNPIOTIKWV TNG CUOKEUNG €ival iSla Ue AUTAV TNG NAEKTPIKNG OOG EYKA-
Tdotaong.

Omnolodnmote GPAApa oTn CUVSEGN AKUPWVEL TRV EyyUnon.

® Na armoouvOEeTe TIAVTOTE T CUOKEUN amd TO PEVRIA €4V TNV AQHVETE Sixwg
emiBAePn Kat Kata T SIAPKELN TWV EPYACIWV ATOCUVAPOAOYNONG Kal
ouvtpnong. (. 3)

® H mapouoa cuokeur Sev mpoopiletal Tpog Xprion amod Atopd (CUUMEPL-
Aappavopévwy Twv madiiv) Twv omoiwv N CWHATIKA, alednTrpla f TTVeU-
UATIKH IKAVOTNTA Eival MEIWHEVN, i} armo dTopa Xwpig EUMELpia A yvwon wg
TIPOC TN XPNoN, EKTOC €4V Ta ATOpA AuTdA Bpiokovtal umod emiPAePn f ako-
AouBouv mpoTEPEC 08NYieC TOU APOPOUV OTN XPION TG CUCKEUNG ATTO KA-
TTOLO ATOO TTOV €ival UTELBUVO WG TIPOG TNV ACPAAELA TOUG.

® Ta naidid mpémet va Bpiokovtarl umo emiBAeyn mpokeipévou va Slac@ali-
oTeil 6Tt Sev Ba XPNOIHOTIOICOLV TN CUOKEUN WG TTatXvidL.

® Mnv ayyilete TOTE TO payaipl Tou Higep evw n cuUoKeUN gival ouvdedepévn
010 peva. (€K, 2)

® Na KpaTATe TAVTOTE TO paxaipt Tou pikpoL kémtn 150 ml (E2) amoé tn Bdon
TOU TPOTOU APAIPECETE TO MEYUAL.

® Mn Bétete o€ Aertoupyia 1o pdpdog pigep (C) kat Tov piKpo Ko (E) evw
€ival ddela.

® Mn Bétete o€ Aettoupyia To pigep oag pe Enpd LAIKA (kapudia, ouvTou-
Kia...).

® Mn XPNOIUOTIOIEITE TOV KPS KOTITN W¢ SOXEIO KAl [N piXVETE TTOTE KAUTO

UypO €O OE QUTOV.



® Mnv emtpénete oTa maiSid va XpnoIoToloUV TOV avapeikTn Xwpic emiBAeyn.

® Mnv ayyi{ete mOTE Ta KIVOUEVA €apTrHUATA.

® Mnv amoouvappoNOYE(Te TTOTE T GUOKEUN, ol pdveg mapepaoelg mou Ba
XPELAOTEL va KAVETE €ival ol ouvNOeI Epyacieg kaBapIopoU Kal GuVTAPNONG.

® [0 TNV acQAAELd 0aG, Va XPNOIUOTIOLEITE HOVO YVROLa §apTraTa Kal av-
TAMOKTIKA TTOU €ival KATAANAA Yla TN GUOKEUH 00,

® [1pEmeL va €i0TE MPOOEKTIKOI KATA TOV XEIPIOUO TWV ALXUNPWY CUCTNUATWY
AemiSwv Katd To AdEl0A TOU UITOA Kall KATA TOV KABapIopo.

AVTIKATACGTAON TOU NAEKTPIKOU KaAwdiov.

Av 10 NAeKTPIKO KAAwSI0 1 T PI¢ TEBEL {nid, pn Xpnotpomoleite AAo Tn
OUOKEUN 0ag. MpoKelpévou va amoguyete kKABe Kivouvo, Ba mpémel va {ntn-
OETE OMWOSNTIOTE TNV AVTIKATACTAON TOU EAPTAATOC TTOU €XEL UTTOOTEI
{nuia ot éva e§ouotodotnuévo kévtpo oépPig Tng (Seite Tn Aiota oto Pi-
BAapdaki «ZépPig» ).

XPHEH I @

Mpwv amd v mpwtn Xprion, kabapiote tn pdPdo pigep (C) kat 6Aa Ta e€ap-
TAMATA HE oamouvdada. ZeMNUVETE Kal OTEYVWOTE TA.

Zréheyoq pigep

® Mpooappoaote T papdo picep (C) mdvw oto owpa TnG cuokeunc (A). Mept-
oTPEYPTE €WC va BIOWOEL EVTEAWC. (€1K. 4)

* To oKeVOG TTOU XPNGLUOTIOLEITE TIPEMEL VA Eival YEUATO To TOAU éw¢ 50
cl (15 oz) yia va amogeuyBei n unepyxeilion. To peiypa Ba mpémel va ka-
AUTITEL TOUAAKIOTOV TO HEPOC TOU OTEAEXOUG iEP TTOU €XEL KUKAIKO OXaA
yla va €ival eyyunuévn n amoTeAECUATIKOTNTA TOU Hiep.

® AmopakpUVeTe To SoxEio payelpEéUaTog amod Tnv Tyr BepudTnTag mptv ano
v avauelén (eotwv mapackevaopdtwy. Metakivriote ) pafdo picep (C)
péoa oto Soxeio yla va BEATIOTOMOINOETE TNV AVAMELEN.

® Mn xpnolpoToleite TN GUOKEUN oag yia mavw amd 20 deutepdAenta. Mept-
UEVETE VO KPUWOEL TIPOTOU OUVEYIOETE.

® TomoBeTOTE TO OTENEXOG Uikep Péoa oTo peiypa, BubioTe pdvo To Kwvo-
€16€¢ e€aptnua, BéoTe T ouoKeLr O€ AelToupyia Kat aproTe va OAOKAN-
pwoei n eme€epyaoaia.

® Aev xpeldetal va TOATOTIOICETE TO Peiypa va emTeuxOel KOAO amoTéle-
opa.

Mikp6¢ kOmtng 150 mL
® [poToU XPNOIUOTIOINCETE TOV UIKPO KOTITN 150 ml, TomoBetrioTe To payaipt
(E2) pe mpoooyn péoa ato umol (E3) mavw otov kevipikd a§ova. TomoBe-
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TAOTE TIG TPOPEC HéoA 0To UmoA. TomoBetrioTe To Kamdki (E1) mdvw oto
UITON Kal 0T GUVEXELD TOTTOBETAOTE TO CWHA TNG CUOKEUNG (A) TAvw o€
auTo. (€IK. 5)

® [1a TNV amocuVapPoAGYNon Tou E0PTHATOC LETA ATTO TNV TTAPAOKEUN
TOU MEIYHATOG, aQaIPETTE TO CWHA TNG CUCKEUNG amod to Kamdkl (E1), oTn
OUVEXELD AQALPEOTE e TIPOOOXN TO paxaipt (E2) (kpatwvtag To amod 1o M-
OTIKO TUAMA TOU) KAl ETTEITA AQAIPETTE TO UElyUa.

® Mg Tov piKpo komTn 150 ml umopeite va Yidokoyete xopta, kpéag. Me To
e€aptnua autd, umopeite va PINOKOYETe 20 yp. wHOU GINETOU KOTOTIOUAOU
o€ 3 deutepodAenTal.

KAGAPIZMOX S

¢ Mpwv and tov kabaplopo, Pefaiwdeite 0TI n cuokeun sival amoouvdede-
Uévn amo To pevpa.

® Mnv mePIXUVETE TO OWA TNG CUOKEUNG UE VEPS, OUTE Kal va To Bubilete pe
VEPO. (€1K. 6) ZKOUTIOTE TN OUCKEUN UE éva OTEYVO 1} EAAPPWG BPEYHEVO
mavi.

® Ta e€apTAMATA, EKTOC OTTO TO OWA TNE CUOKEUNG (A), mAévovtal pe (eoTod
VEPOS 1} 0TO MAUVTHAPLO TIATWV.

Na gioTe TPOCEKTIKOI KATA TOV KAOAPIGHO Tou payaipiov (E2), eivan e§an-

PETIKA AIXHNPO.

EZAPTHMATA S

Mmopeite va mpopnBeuteite amd 1o KatdoTnua 61ou ayopdoaTe T CUCKEUN
oag n amo éva e€ouaiodotnuévo kévtpo oépPig Ta e€aptripata:

- Mikpog kémng 150 ml (E) : ........... Kkwd. MS_5981762

- KOmeA\o 0,8 NtpwV (D) & oo Kwd. MS_4946320
Mpoacoxn, yia va mapaAdPBete éva e€dpTnUa, TPOOKOUIOTE TO TAPAV EyXELPi-
810 | EVNUEPWOTE HAC WE TTPOC ToV TUTTO KWOIKOU TNG CUOKEURG OaC
(DDXXXXXX i HBXXXXXX).

Tuppailouvpe otnv mpootacia Tov mepIBailovrog

@® H ouokeun oag mepiéxel TOAG a&lomolroiua 1 aVaKUKAWOIUA
UAIKA.
mmm < MapadwoTte T o€ éva kévipo SlahoyRc To omoio Ba avardpet
v enefepyaoia Tne.
(22



Leggere attentamente le istruzioni per luso prima di utilizzare per la prima
volta l'apparecchio: un uso non conforme solleverebbe da ogni responsa-
bilita.

DESCRIZIONE B

A - Blocco motore E - Mini tritatutto 150 ml (se-

B - Pulsante on/off condo il modello)

C - Piede mixer E1 - Coperchio

D - Bicchiere 0,8 L (secondo il E2 - Coltello .
modello) E3 - Contenitore mini-tritatutto

CONSIGLI DI SICUREZZA D

e Verificare che la tensione d’alimentazione indicata sulla targhetta se-
gnaletica dell’apparecchio corrisponda a quella dell'impianto elettrico

utilizzato. -

Ogni errore di collegamento annulla la garanzia. m

e Staccare sempre l'apparecchio dall'alimentazione elettrica se & lasciato
incustodito e durante le operazioni di smontaggio e di manutenzione.
(fig. 3)

® Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o da persone
prive di esperienza o di conoscenza, a meno che una persona responsa-
bile della loro sicurezza li sorvegli o li abbia preventivamente informati
sull'utilizzo dell’apparecchio.

e E opportuno sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio.

® Non maneggiare mai la lama del piede mixer quando l'apparecchio é col-
legato alla corrente. (fig. 2)

® Maneggiare sempre il coltello del mini-tritatutto 150 ml (E2) tenendolo
per il suo supporto prima di togliere la preparazione.

® Non fare funzionare il piede mixer (C) e il mini-tritatutto (E) a vuoto.

® Non fare funzionare il piede mixer con ingredienti secchi (noci, noc-
ciole...).

e Non utilizzare il mini-tritatutto come recipiente e non versarci mai den-
tro liquidi bollenti.

® Non lasciare che i bambini utilizzino l'apparecchio senza sorveglianza.

e Non toccare mai alcun pezzo in movimento.

@



e Non smontare mai l'apparecchio. Gli unici interventi consentiti sono la
pulizia e le normali operazioni di manutenzione.

® Per sicurezza, utilizzare solo accessori e pezzi di ricambio originali adatti
all'apparecchio.

® Prestare attenzione nel manipolare coltelli affilati, nello svuotare il
contenitore e durante le operazioni di pulizia.

Sostituzione del cavo di alimentazione.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, non utilizzare
l'apparecchio. Per evitare pericoli, farli obbligatoriamente sostituire da un
centro autorizzato (vedere elenco nel libretto “Assistenza”).

Uso S

Prima del primo utilizzo, pulire il piede mixer (C) e tutti gli accessori con
acqua e sapone. Risciacquare e asciugare.

Piede mixer

® Incastrare il piede mixer (C) sul blocco motore (A). Girare fino a fine-
corsa. (fig. 4)

® Per evitare che il contenuto trabocchi, non riempire il recipiente con
piit di 50 cl (15 o0z). La preparazione deve coprire come minimo la ca-
lotta del piede mixer per garantire l'efficienza dell'apparecchio.

® Togliere il recipiente di cottura dalla fonte di calore prima di frullare
delle preparazioni calde. Non esitare a spostare il piede mixer (C) nel re-
cipiente per ottimizzare la frullatura.

® Non utilizzare 'apparecchio per pil di 20 secondi, se necessario aspet-
tare il suo raffreddamento.

e Mettere il piede mixer nella preparazione, immergere soltanto la cam-
pana, mettere in funzione ['apparecchio e lasciare realizzare la prepara-
zione.

o E inutile schiacciare la preparazione per avere un buon risultato.

Mini tritatutto 150 ml

® Prima di utilizzare il mini tritatutto 150 ml, mettere il coltello (E2) con
cautela nel contenitore (E3) sull'asse centrale. Mettere gli alimenti nel
contenitore. Mettere il coperchio (E1) sul contenitore poi posizionare il
blocco motore (A) su di esso. (fig. 5).

 Per lo smontaggio dell'accessorio dopo L'uso, togliere il blocco motore (A)
del coperchio (E1), togliere con cautela il coltello (E2) (tenendolo per
la parte in plastica), poi estrarre gli alimenti.

o



® Questo mini tritatutto 150 ml permette di tritare delle erbe, della carne.
Con questo accessorio, & possibile tritare 20 gr di filetto di pollo crudo
in 3 secondi.

PULIZIA S

® Prima di pulirlo, assicurarsi che l'apparecchio sia scollegato.

® Non bagnare né immergere in acqua il blocco motore. (fig. 6) Pulirlo con
uno straccio asciutto o appena umido.

® Gli accessori, ad eccezione del blocco motore (A) possono essere lavati
in acqua calda o in lavastoviglie.

Fare attenzione al momento della pulizia del coltello (E2) perché &

estremamente affilato.

ACCESSORI |

E possibile procurarsi presso il proprio rivenditore o un centro autorizzato

gli accessori: —
- Mini tritatutto 150 ml (E): ..... rif. MS_5981762 m
- Bicchiere 0,8 L (D) eeevuueennnneee rif. MS_4946320

Attenzione: per ordinare gli accessori, presentare il presente manuale o
comunicare il codice dell'apparecchio (DDXXXXXX o HBXXXXXX).

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente

® Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili
o riciclabili.

mmmm < Portarlo in un punto di raccolta perché sia effettuato il suo
trattamento.



Leia com atencgdo o manual de instrugdes antes da primeira utilizacdo do
aparelho: Uma utilizacdo ndo conforme ao manual de instrucdes liberta o
fabricante de qualquer responsabilidade e anula a garantia. Guarde-o para
futuras utilizagdes.

DESCRICAQ S

A - Bloco do motor E - Mini-picadora 150 ml

B - Botao ligar/desligar (consoante o modelo)

C - Pé de varinha E1 - Tampa

D - Copo de 0,8 L (consoante o E2 - Lamina
modelo) E3 - Taga da mini-picadora

CONSELHOS DE SEGURANCA i»

e Verifique se a tensdo de alimentacgdo indicada na placa de caracteristi-
cas do aparelho é compativel com a sua instalacdo eléctrica.

Qualquer erro de ligacao anula a garantia.

® Desligue sempre o aparelho ap6s cada utilizacdo e antes de proceder a
sua limpeza. (fig.3)

e Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre
a correcta utilizacdo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua se-
guranca. E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mes-
mas ndo brinquem com o aparelho.

® Nunca toque na lamina do pé de varinha quando o aparelho estiver li-
gado. (fig.2)

® Manuseie sempre a ldmina da mini-picadora de 150 ml (E2) pelo suporte
antes de retirar a preparacao.

® Ndo utilize o pé de varinha (C) nem a mini-picadora (E) em vazio.

¢ Ndo utilize o pé com ingredientes rijos (nozes, avelas...).

® N3o utilize a mini-picadora como recipiente e nunca deite liquido a fer-
ver no seu interior.

e As criangas devem ser vigiadas de forma a garantir que ndo brincam com
o aparelho.

* Nao toque nas pecas rotativas.

e N3o desmonte o aparelho. Basta cumprir as instrugdes habituais de lim-
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peza e manutencdo, conforme recomendado.

® Para sua propria seguranca, utilize apenas acessorios e pecas sobressa-
lentes concebidas para o aparelho.

e Tome as devidas precaugdes aquando da manipulacdo da lamina, quando
retirar o contéudo da taga e aquando da limpeza do aparelho.

Substituicdo do cabo de alimentacao

Se o cabo de alimentagdo ou a ficha se encontrarem de alguma forma da-
nificados, ndo utilize o aparelho. Para evitar qualquer situagdo de perigo,
os mesmos devem obrigatoriamente ser substituidos por um Servico de As-
sisténcia Técnica autorizado (ver lista no folheto “service”).

UTILIZACAO B

Antes da primeira utilizacdo, limpe o pé de varinha (C) e todos os acessé-
rios com agua e detergente para a loica. Passe-os por agua e seque-0s cui-
dadosamente.

Varinha magica
e Insira o pé de varinha (C) no bloco do motor (A). Rode até encaixar.

(fig.4) -

® Nao deve deitar mais de 50 cl (15 o0z) no recipiente que utilizar, m
para evitar que transhorde. A preparacdo deve cobrir pelo menos a base
do pé da varinha para garantir a eficacia do resultado.

® Retire o recipiente de cozedura da fonte de calor antes de passar prepa-
racoes quentes. Nao hesite em mover o pé de varinha (C) no recipiente
para optimizar a preparagao.

® Ndo utilize o aparelho durante mais de 20 segundos sem interrupgdes;
sendo, aguarde pelo seu arrefecimento.

® Coloque o pé de varinha na preparagdo, mergulhe apenas a base do pé,
coloque o aparelho a funcionar e deixe que a preparacdo seja feita.

e N3o vale a pena calcar a preparacao para ter um bom resultado.

Mini-picadora de 150 ml

® Antes de utilizar a mini-picadora de 150 ml, coloque a lamina (E2) com
cuidado na taga (E3) sobre o eixo central. Deite os alimentos na taca. Co-
loque a tampa (E1) na taca e, de seguida, posicione o bloco do motor (A)
neste Gltimo. (fig.5)

e Para a desmontagem do seu acessorio ap6s a utilizacao, retire o bloco do
motor (A) da tampa (E1) e retire a ldmina com precaucdo (E2) (segu-
rando-a pela parte plastica). De seguida, retire os alimentos.

P



e Pode utilizar a mini-picadora de 150 ml para picar ervas aromaticas e
carne.Com este acessorio pode picar 20 g de bifes de frango cru em 3 se-
gundos.

LIMPEZA S

® Desligue sempre o aparelho da tomada antes de limpa-lo.

® Nao molhe nem mergulhe o bloco do motor na agua. (fig.6) Limpe-o
com um pano seco ou ligeiramente himido.

® (Os acessorios, a excepcdo do bloco do motor (A), podem ser lavados com
agua quente ou na maquina de lavar loica.

Tome cuidado ao limpar a lamina (E2), pois é extremamente afiada.

ACESSORIOS B

Pode adquirir junto do seu revendedor ou de um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado os seguintes acessorios:

- Mini-picadora 150 ml (E): ....... ref. MS_5981762

- Copo de 0,8 L (D):..cceeverrrnnnnnnn ref. MS_4946320

Para encomendar acessorios, traga o folheto consigo ou indique o nimero
de série do seu aparelho (DDXXXXXX ou HBXXXXXX).

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!

@® 0 seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados
ou reciclados.
mmmm < Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
tratamento.



Laes brugsanvisningen omhyggeligt igennem, for apparatet tages i brug
ferste gang: Producenten patager sig intet ansvar for brug, der ikke er i
overensstemmelse med instruktionerne.

BESKRIVELSE S

A - Motorblok E - Mini-hakker 150 ml (afhaen-
B - On/off knap gig af model)

C - Mixerfod E1 - Lag

D - Baeger 0,8 | (afhaengig af E2 - Kniv

model) E3 - Skal mini-hakker

SIKKERHEDSANVISNINGER D

e Kontroller at spendingen anfert pa apparatets typeskilt svarer til el-ins-
tallations spaending.

Garantien bortfalder ved tilslutning til forkert spaending.

¢ Tag altid apparatets stik ud, nar det ikke er under opsyn og far afmon-
tering eller vedligeholdelse. (fig.3)

® Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
bgrn), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er svaekkede eller af __
personer blottet for erfaring eller kendskab, med mindre de er under@
opsyn eller har modtaget forudgaende instruktioner om brugen af appa-
ratet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

® Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

e Handter aldrig mixerfodens kniv, ndr apparatets stik er sat i. (fig.2)

¢ Tag altid fat om 150 ml mini-hakkerens kniv (E2) ved holderen, for til-
beredningen tages ud.

e Start aldrig mixerfoden (C) eller mini-hakkeren (E) uden fgdevarer.

® Brug ikke mixerfoden til torre ingredienser ( valngdder, hasselngdder...).

® Brug ikke mini-hakkeren som beholder og hald aldrig en kogende vaske
ned i den.

® Bgrn skal overvages med henblik pa at sikre, at de ikke leger med pro-
duktet.

® Ror ikke ved bevagelige dele.

® Forsgg ikke selv pd at adskille produktet. Udfer de almindelige vedlige-
holdelses- og renggringstrin som foreskrevet.

® For din egen sikkerheds skyld bgr du kun benytte tilbehgr og reservedele,
der er designet til apparatet.



® Udvis forsigtighed ved handtering af skarpe knive, ved temning af ska-
len og i forbindelse med renggring.

Udskiftning af el-ledningen.

Brug ikke apparatet, hvis el-ledningen eller stikket er beskadiget. For at
undgad at der opstar farlige situationer, skal de udskiftes af et autoriseret
servicevaerksted ( se listen i «servicehzftet» ).

BRUG B )

Vask mixerfoden (C) og alle tilbehgrsdelene, for apparatet tages i brug
ferste gang. Skyl dem og ter dem af.

Mixerfod

e Szt mixerfoden (C) pa motorblokken (A). Drej indtil anslag. (fig.4)

e Den benyttede beholder ma ikke pafyldes med mere end 50 cl med
henblik pa at forebygge overfyldning. Tilberedningen skal dakke
mindst mixerfodens klokke for at sikre effektiv drift af produktet.

® Hvis der mixes varme retter, skal gryden tages vak fra varmekilden.
Bevaeg mixerfoden (C) rundt i gryden/skalen for at mixe optimalt.

® Brug ikke apparatet uafbrudt i over 30 sekunder, men vent til det er kelet
af.

® For stavblenderen ned i tilberedningen, saledes at kun blenderhovedet
er dyppet ned, start apparatet og lad det bare kare.

® Det er ungdvendigt at stgde tilberedningen for at fa et godt resultat.

Mini-hakker 150ml

® Fgr 150 ml mini-hakkeren tages i brug, skal kniven (E2) szttes forsig-
tigt ned i skalen (E3) pa den centrale akse. Kom fgdevarerne ned i ska-
len. Saet laget (E1) pa skalen og szt dernaest motorblokken (A) pa laget.
(fig.5)

o Efter brug afmonteres tilbehgret ved at tage motorblokken (A) af ldget
(E1), tage kniven (E2) forsigtigt ud (ved at tage fat om delen i plastic)
og dernast tage fedevarerne ud.

® Med denne 150 ml mini-hakker kan man hakke krydderurter og ked. Man
kan bruge tilbehgrsdelen til at hakke 20 g ra kyllingefilet pa 3 sekunder.

RENGORING S

® Fjern altid apparatet fra stikkontakten fgr renggring.
® Skyl ikke motorblokken under rindende vand og dyp den ikke ned i vand.

©



(fig.6) Tor den af med en ter eller let fugtig klud.

® Tilbehgrsdelene, med undtagelse af motorblokken (A), kan vaskes i varmt
vand eller i opvaskemaskine.

Vaer forsigtig under rengering af kniven (E2), da den er meget skarp.

TILBEHORSDELE S

Hos forhandleren eller et autoriseret servicevaerksted kan man kebe fol-
gende tilbehar:

- Mini-hakker 150 ml (E): .......... varenr. MS_5981762

- Beger 0.8 L (D): ..cevveervrrinnnnnee varenr. MS_4946320

Du kan bestille tilbehgr ved at medbringe brochuren og oplyse apparatets
serienummer (DDXXXXXX eller HBXXXXXX).

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet

® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes
eller genbruges.
mmmm < Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for genbrug,
nar det ikke skal bruges mere.



Lue kdyttoohjeet huolella ennen ensimmaistad kdyttokertaa: Valmistaja ei
ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytosta.

KUVAUS S

A - Moottorirunko E - Pienoissilppuri 150 ml (mal-
B - Kaynnistys/sammutuspainike lista riippuen)

C - Sekoitusjalka E1 - Kansi

D - Kulho 0.8 L (mallista riip- E2 - Terd

puen) E3 - Kulho pienoissilppuri

TURVAOHJEITA B

e Tarkasta, ettd laitteen arvokilvessa annettu jannite vasta sahkoverkon
jannitetta.

Virheellinen liitdntd kumoaa takuun.

e Trrota laite aina sdhkdverkosta, jos sitd ei pidetd silmalld ja kun sille
tehddan purku- tai huoltotoimenpiteitd. (kuva3)

o Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan luettuina
lapset) kdytettavdksi, joiden fyysinen, aistimellinen tai alyllinen kapa-
siteetti on rajoittunut, eikd mydskdan sellaisten henkildiden kayttoon,
joilla ei ole tarvittavia tietoja tai kokemusta, elleivat he ole saaneet hei-
dan turvallisuudestaan vastaavan henkilon kdyttoad koskevaa ohjausta.

® Lapsi on pidettdva silmalld, jotta he eivat leiki laitteella.

o Ald kdsittele sekoitusjalan terdd, kun laite on kytketty sdahkdverkkoon.
(kuva2)

® Kasittele pienoissilppurin 150 ml (E2) terdd aina sen tuesta ennen val-
misteen ottamista pois.

* Ald kdytd sekoitusjalkaa (C) ja pienoissilppuri (E) tyhjana.

® Ald kaytd sekoitusjalkaa kuivien ainesten kanssa(pahkinat, maapahki-
nat...).

o Ala kdyts pienoissilppuria astiana dliki koskaan kaada kiehuvaa nestettd
sithen.

® Lasten ei saa antaa leikkid sekoittimella.

® Ald koske liikkuviin osiin.

® Ald pura laitetta. Mikali laitteessa ilmenee vikaa tai se vioittuu se tulee
toimittaa valtuutettuun huoltopalveluun. Laitetta ei saa korjata itse.

e Varmista turvallisuus kayttamalld vain talle laitteelle tarkoitettuja lisa-
laitteita ja varaosia.



e Kisittele terid erityisen varoen.

Sahkojohdon vaihtaminen.

Jos sdhkdjohto tai pistoke on vahingoittunut, laitetta ei saa kdyttaa. Vaa-
rojen valttdmiseksi ne on vaihdatettava valtuutetussa valtuutetussa huol-
topalvelussa (katso listaa kirjasessa «huolto»).

KAYTTO S

Sekoitusjalka sekd kaikki lisdlaitteet on pestdva huolellisesti ennen en-
simmdistd kdyttokertaa. Huuhtele ja kuivaa ne.

Sekoitusjalka

e Kiinnitd sekoitusjalka (C) moottorirunkoon (A). Kdanna pysdyttdjdan
asti. (kuva 4)

® Sekoita korkeintaan 50 cl kerrallaan. Valmisteen on peitettdva vahintdan
kulhon pohja, jotta sekoitin toimisi tehokkaasti.

® Siirrd kattila pois liedeltd ennen kuin kdynnistdt sekoittimen. Ihanteel-
lisen lopputuloksen aikaan saamiseksi sekoitusjalkaa olisi hyva liikutella
valmisteessa.

e Al3 kadyta laitetta yli 20 sekuntia, anna laitteen jadhtya ennen sen uu-
delleen kdynnistamista.

e Laita sekoitusvarsi valmisteeseen, kaynnista laite.

® Raaka-aineita ei tarvitse survoa ennen laitteen kdynnistamistd.

Pienoissilppuri 150mL @
® Ennen pienoissilppurin 150 ml kaytt6d on terd (E2) laitettava varovasti

kuthoon (E3) keskiakselille. Laita ruoka-aineet kulhoon. Laita kansi (E1)
kulholle ja aseta sitten moottorirunko (A) sen péalle. (kuva 5)

e Kayton jdlkeen lisdlaitteen irrottamiseksi on irrotettava moottorirunko
(A) kannelta (E1), poista terd (E2) varovasti (pidd kiinni sen muovio-
sista), ota sitten ruoka-aineet pois.

® 150 ml:n pienoissilppurin avulla voi silputa yrttejd ja lihaa. Tdman lisa-
laitteen avulla voi silputa 20 g raakoja kanan rintafileitd kolmessa se-
kunnissa.

PUHDISTUS S

¢ Irrota laite pistorasiasta ennen puhdistusta.
e Ald kastele tai upota moottorirunkoa veteen. (kuva 6) Pyyhi se kuivalla
tai kevyesti kostutetulla kankaalla.

®



e |isélaitteet, moottorirunkoa (A) lukuun ottamatta voi pestd kuumalla
vedelld tai astianpesukoneessa.
Ole varovainen puhdistaessasi terdd (E2), se on erittdin terdva.

LISALAITTEET B

Voit hankkia jalleenmyyjaltdsi tai valtuutetusta keskuksesta seuraavat li-
salaitteet:

- Pienoissilppuri 150 ml (E) :.....viite. MS_5981762

- Kulho 0.8L (D) : .eeeeeeeeerrerennnne viite. MS_4946320
Jos haluat tilata lisdlaitteita, naytd myyjalle tdma lehtinen tai mainitse
laitteen valmistusnumero (DDXXXXXX tai HBXXXXXX).

Edistakddmme ympdristonsuojelua!

@ Laitteessa on paljon arvokkaita ja kierratettdvid materiaaleja.
2 Toimita laite kerdyspisteeseen, jotta se kisitellddn
mmmm  aSianmukaisesti.



Les bruksanvisningen grundig fer du bruker apparatet forste gang: Bruk i
strid med bruksanvisningen fritar produsenten for ethvert ansvar.

BESKRIVELSE B

A - Motorenhet E - Minikvern 150 ml (avhengig
B - Av/pa-knapp av modell)
C - Mikserfot E1 - Lokk
D - Beger 0,8 | (avhengig av mo- E2 - Kniv L
dell) E3 - Beholder til minikvern

SIKKERHETSRAD B

e Kontroller at tilfarselsspenningen angitt pa apparatets merkeskilt stem-
mer overens med stremmen i ditt elektriske anlegg.

Enhver tilkoblingsfeil opphever garantien.

® Koble alltid apparatet fra stromtilfgrselen hvis det star uten tilsyn, og
under demontering og vedlikehold. (fig.3)

® Dette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med nedsatte fy-
siske, sensoriske eller psykiske evner, eller uerfarne personer, med min-
dre de far tilsyn eller forhandsinstruksjoner om anvendelsen av apparatet
fra en person med ansvar for deres sikkerhet.

® Barn skal holdes under tilsyn for a sikre at barnet ikke bruker apparatet
til lek.

o Tkke ror skjeerekniven pa mikserstaven nar apparatet er koblet til. (fig.2)

* Ta alltid kniven pa minikvernen 150 ml (E2) ut etter foten for tilbered-
ningen tas ut.

e La ikke mikserfoten (C) og minikvernen (E) ga pa tomgang.

® Bruk ikke mikserfoten til tarre ingredienser (valngtter, hasselngtter ...).

® Bruk ikke minikvernen som beholder, og hell aldri kokende vaeske i den.

e Barn ma vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med mikseren.

o Tkke rgr deler som er i bevegelse.

® Tkke demonter apparatet selv. Utfgr de vanlige vedlikeholds- og rengjg-
ringstiltakene som anbefales.

e For din egen sikkerhet, bruk kun tilbehgr og reservedeler som er produ-
sert for ditt apparat.

o Var forsiktig nar du handterer den skarpe kniven, nar du temmer behol-
deren og ved rengjgring.

o



Erstatte stromledningen.

Hvis stremledningen eller stgpselet er skadet ma du ikke bruke apparatet.
For & unnga enhver fare ma du la dem repareres av et godkjent service-
senter for (se listen i servicehandboken “service”).

BRUK B )

For forste gangs bruk ma mikserfoten (C) og alle tilbehgrsdelene vaskes
med sapevann. Skyll og terk dem.

Mikserfot

® Sett mikserfoten (C) pa motorblokken (A). Vri inntil den laser seg.
(fig.4)

¢ Beholderen du bruker ma hgyst fylles med 50 cl (15 oz) for a unnga
at tilberedningen renner over. Tilberedningen ma minst dekke mikse-
rens nederste del for at mikseren skal fungere effektivt.

® Ta kokekaret bort fra varmekilden nar du mikser varme tilberedninger.
Flytt gjerne mikserfoten (C) rundt i bollen for & optimalisere blandeef-
fekten.

® Bruk ikke apparatet i over 30 sekunder, ellers ma du vente til det har avk-
jolt seg.

e Sett mikserfoten i tilberedningen, dypp kun halvkulen ned i blandingen,
sla pa apparatet og miks.

® Det er ungdvendig & bevege mikserfoten opp og ned i blandingen for a
oppna et godt resultat.

Minikvern 150 ml

® Fgr du bruker minikvernen 150 ml, sett kniven (E2) forsiktig i beholde-
ren (E3) pa den sentrale aksen. Legg matvarene i beholderen. Sett lok-
ket (E1) pa beholderen, og sett deretter motorblokken (A) pa beholderen.
(fig.5)

® Ta motorblokken (A) av lokket (E1) ndr du demonterer tilbehgret etter
bruk. Ta forsiktig kniven (E2) ut (hold den i plastdelen), og ta deretter
ut matvarene.

® Med minikvernen 150 ml kan du kverne urter og kjgtt. Med denne tilbe-
hersdelen kan du kverne 20 g ra kyllingfilet pa 3 sekunder.

RENGIORING S

® Koble alltid apparatet fra stramtilfarselen for rengjering.

o



e Ne Sprut aldri vann pa motorblokken, og dypp den aldri ned i vann.
(fig.6) Tork den med en torr eller lett fuktig klut.

® Tilbehgrsdelene, med unntak av motorblokken (A), vaskes i varmt vann
eller i oppvaskmaskin.

Var forsiktig nar du rengjor kniven (E2), den er meget skarp.

TILBEHORSDELER B

Du kan skaffe fglgende tilbehgrsdeler hos din forhandler eller et godkjent
servicesenter:

- Minikvern 150 mlL (E):............. ref. MS_5981762

- Beger 0,8 L (D):eeeeeeeeeeeeeennnnne ref. MS_4946320

For & bestille tilbehgr, ta med brosjyren eller noter ned ditt apparats se-
rienummer (DDXXXXXX eller HBXXXXXX).

Ta del i miljevern

@® Apparatet inneholder mange gjenvinnbare og resirkulerbare
materialer.

mmmm < Ta det med til et oppsamlingssted slik at avfallet kan
behandles.



Lds noggrant igenom bruksanvisningen innan det forsta anvandningstill-
fallet: vi frantar oss allt ansvar vid anvdndning som inte foljer anvisnin-
garna.

BESKRIVNING S

A - Motorenhet E - Minihackare 150 ml (be-
B - Knapp on/off (pa/av) roende pa modell)
C - Mixerfot E1 - Lock
D - Bagare 0,8 L (beroende pa E2 - Kniv
modell) E3 - Skal minihackare

SAKERHETSFORESKRIFTER

® Kontrollera att ndtspanningen som anges pa apparatens markskylt 6ve-
rensstammer med din elektriska installation.

All felaktig anslutning upphaver garantin.

® Koppla alltid ur apparaten nar den ldmnas utan tillsyn, for att ta av till-
behdr och vid rengdring. (bild 3)

® Denna apparat dr inte avsedd att anvdndas av personer (inklusive barn)
som inte klarar av att hantera elektrisk utrustning, eller av personer utan
erfarenhet eller kdnnedom, forutom om de har erhallit, genom en per-
son ansvarig for deras sdkerhet, en dvervakning eller pa forhand fatt an-
visningar angaende apparatens anvandning.

® Barn maste Overvakas av en vuxen for att sdkerstdlla att barnen inte
leker med apparaten.

® Ror aldrig vid mixerfotens kniv ndr apparaten ar ansluten. (bild 2)

* Ta alltid tag i fattningen pa minihackarens kniv 150 ml (E2) innan till-
redningen tas ur.

® Kor inte mixerfoten (C) eller minihackaren (E) tom.

e Anvénd inte mixerfoten till torra ingredienser (n&tter, hasselnétter...).

® Anvdnd inte minihackaren som karl och hall aldrig kokande vétskor i den.

e Lat inte barnen leka med apparaten.

e Vidror inte rorliga delar.

® Ta inte sjdlv isdr apparaten. Utfor endast skotsel och reng6ring enligt an-
visningarna.

® Anvénd for sdkerhets skull endast tillbehor och reservdelar som har kons-
truerats for apparaten.

e Var forsiktig vid hantering av de vassa knivarna da du tommer eller dis-

@



kar skalen.

Byte av sladden.

Om sladden eller stickkontakten skadats, anvand inte apparaten. For att
undvika all fara dr det nédvandigt att de byts ut av en godkand service-
verkstad (se listan i foldern "Service”).

ANVANDNING S

Diska mixerfoten (C) och alla tillbehdr innan det forsta anvandningstill-
fallet. Skolj och torka dem.

Mixerfot

e Satt fast mixerfoten (C) pa motorenheten (A). Vrid dnda till spérren.
(bild 4)

e Karlet som du anvénder far inte fyllas till mer &n 50 cl sa att det inte
blir 6verfyllt. Ingredienserna skall tacka minst mixerfotens knivblad for
att mixern ska arbeta effektivt.

® Ta av kokkarlet fran vdarmekallan innan du mixar varma tillagningar. Tveka
inte att forflytta mixerfoten (C) i kérlet for en optimal mixning.

® Kor inte apparaten i mer dn 30 sekunder, vdnta darefter tills den svalnat.

® Placera mixerfoten i tillredningen, doppa endast ner knivbladen, starta
apparaten och lat den skéta tillredningen.

® Du behdver inte fora mixerstaven uppat och nerat i tillredningen for att
fa ett bra resultat.

Minihackare 150 ml

¢ Innan anvandning av minihackaren 150 ml, placera forsiktigt kniven (E2)
i skalen (E3) pa mittaxeln. Lagg i ingredienserna i skdlen. Satt pa locket
(E1) pa skalen, placera déarefter motorenheten (A) pa det (bild 5).

® For att ta isdr tillbehoret efter anvandning, ta av motorenheten (A) fran
locket (E1), ta forsiktigt ur kniven (E2) (genom att halla i plastdelen) ta
darefter ur ingredienserna.

e Med detta tillbehor kan du hacka 20 g ra kycklingfilé pa 3 sekunder.

RENGORING S

® Dra alltid ut sladden fran stromkallan innan rengdring.

® Spola inte av och doppa inte ner motorenheten i vatten. (bild 6) Torka
av den med en torr eller nagot fuktig trasa.

® Tillbehdren, med undantag av motorenheten (A), kan diskas i varmt vat-

W



ten eller i diskmaskin.
Var forsiktig ndr du diskar kniven (E2), den &r extremt vass.

TILLBEHOR S

Du kan kopa foljande tillbehor hos din aterforséljare eller pd en godkand
serviceverkstad :

- Minihackare 150 ml (E) :......... artikelnummer MS_5981762
- Bégare 0,8 L (D): veeeevervrrrvnnnene artikelnummer MS_4946320

Ta med dig broschyren eller notera apparatens serienummer (DDXXXXXX
eller HBXXXXXX) vid bestdllning av tillbehor.

Hjalp till att skydda miljon
® Din apparat innehéller virdefulla material som kan
ateranvdndas eller atervinnas.

mmmm > Ldmna den pa en atervinningsstation eller pad en godkénd
serviceverkstad.



Cihazinizi kullanmadan 6nce kullanma talimatlarini dikkatlice okuyun:
hatali kullanim durumunda sorumluluk kabul edilmez.

TANIM B

A- Motor blogu E - Mini dograyici 150 ml (mo-

B - Agma/Kapama butonu dele gbre)

C-Blender ayag: E1 - kapak

D- Olcekli kap 0,8 L (modele E2 -bicak )
gére) E3 - mini dograyici haznesi

GUVENLIKTAVSIYELER D

® Cihazinizin Gzerindeki bilgi plakasinda belirtilmis elektrik geriliminin
evinizdeki sebeke ile ayni oldugundan emin olun.

Baglantiyla ilgili her tiirlii hata garanti kapsami disinda kalir.

® Cihazin basinda durmadiginizda ve sékme veya bakim islemleri
yaplilirken mutlaka elektrik baglantisini sékin. (resim 3)

® Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasiteleri azalmis (¢cocuklar
dahil) veya deneyimsiz ve bilgisiz kimseler tarafindan kullaniimamalidir.
Bu kimseler ancak glivenliklerinden sorumlu birinin esliginde, izlenerek
ve aletin kullanimr ile ilgili 6n bilgiler verilmek sarti ile aletleri kullana-
bilir.

® Cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin ¢cocuklarin gézlem altinda
tutulmasi gerekir.

® Cihaz fige takil iken ¢irpma ucunun bigcagina elle midahale etmeyin.
(resim 2)

® Her zaman karisiminizi gikartmadan 6nce mini dograyici bicagini 150
ml (E2) tutma yerinden tutun.

® Blender ayagini (C) ve mini dograyiciyi (E) bosken calistirmayin.

e Blender ayagini kuru maddelerle (ceviz, findik).

® Mini dograyiciyi hicbir zaman kap olarak kullanmayin ve asla icine kay-
nar halde sivi koymayin.

® Cocuklarin cihazla oynamadigindan emin olmak icin gézetim altinda
tutulmasi gerekir.

® Cihazin hareket eden parcalarina dokunmayin.

e Cihazi sékmeyin. Onerildigi sekilde olagan bakim ve temizlik adimlarini
uygulayin.

® Glvenliginizicin yalnizca cihazinizigin tasarlanan aksesuarlari ve yedek
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parcalari kullanin.
® Kesici bicaklari kullanirken, kaseyi bosaltirken ve temizlerken dikkat
edin.

Besleme Kordonun degistirilmesi.

Elektrik Kordonun veya fisin hasar gérmis olmasi halinde cihazinizi kul-
lanmayin. Her tirlu tehlikeden korunmak icin bunlarn mutlaka yetkili bir
servisine degistirtin (“Servis” kitapcigindaki servisler listesine bakin).

KULLANIM B

Ik kullanimdan 6nce blender ayagini (C) ve biitiin aksesuarlar yikayin.
Durulayip kurutun.

Blender ayagi

® Blender ayagini (C) motor bloguna (A) yerlestirin. Oturana kadar dén-
dirin. (resim 4)

® Tasmalari 6nlemek icin kullandiginiz cihazin 50 cl'den (15 oz) daha fazla
doldurulmamasi gerekir. Mikserin dogru bir sekilde calisabilmesi icin
hazirladiginiz karisimin en azindan mikserin tabanini kaplamasi gerekir.

® Sicak karisimlar hazirlamadan 6nce kabi 1s1 kaynagindan uzaklastirin.
En iyi sonug icin blender ayagini (C) kabin icinde hareket ettirin.

® Cihazinizi 20 saniyeden uzun calistirmayin, bu slreyi asarsaniz
sogumasini bekleyin.

® Mikserin ayagini karisimin icine yerlestirin, sadece bashgi koyun, cihazi
calistirin ve karisimin olusmasini bekleyin.

* lyi bir sonug elde etmek icin karisimi cirpmaniz gerekmez.

Mini dograyici 150 mL

® 150 ml mini dograyiciyl kullanmadan 6nce bicagi (E2) dikkatlice kabin
ortasina (E3) yerlestirin. Kabin icine malzemeleri doldurun. Kabin
kapagini (E1) kapatin ve motor bloguna (A) yerlestirin. (resim 5)

® Kullanimdan sonra aksesuarlari sékmek icin kapagi (E1) motor blogun-
dan (A) cikartip dikkatlice bicagi (E2) alin (plastik boélimden tutun),
daha sonra gidayi ¢ikartin.

® Bu 150 ml mini dograyiciyla sebze ve etleri dograyabilirsiniz. Bu akse-
suar ile 20 gr. ¢ig tavuk filetosunu 3 saniyede dograyabilirsiniz.

TEMIZLEME B

e Temizlemeden Gnce cihaz1 mutlaka fisten cekin.

©



® Motor blogunu 1slatmayin veya suya daldirmayin. (resim 6) Kuru veya
hafif nemli bir bezle silin.

® Motor blogu (A) disindaki tiim parcalar sicak suyla veya bulasik maki-
nesinde yikanabilir.

Bicak (E2) cok keskindir, temizlerken dikkatli olun.

AKSESUARLAR S

Saticinizdan veya yetkili bir servisinden asagidaki aksesuarlari temin ede-
bilirsiniz :

- 150 ml mini dograyici (E): .......... ref. MS_5981762

- Olcekli kap 0,8 L (D): ...... ..ref. MS_4946320

Aksesuar siparis etmek icin litfen brosiirli yaninizda getirin veya ci-
hazinizin seri numarasini (DDXXXXXX veya HBXXXXXX) belirtin.

Cevre korumaya katki

@® Cihaziniz birgok degerlendirilebilir veya geri dénlsimi
yapilabilir malzemeler icermektedir.
mmmm < Degerlendirilebilmesi icin bir toplama merkezine teslim ediniz.



GARANTI BELGESI D

GARANTI ILE ILGILi OLARAK DIKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, iriiniin kullanma kilavuzunda yer

alan hususlara aykiri kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi

gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar.

2. Hatali elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar.

3. Tuketici Grlind teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, carpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar.

4. Garantili onarim icin yetkili servise bagvurulmadan 6nce Groupe Seb yetkili perso-
neli veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline
kalkismasi durumunda.

5. Urlinde kullanilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi tcret karsihgi yapilir.

GARANTI SARTLARI

Bu tirtin ev kullanimi icin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim icin uygun degildir.

1. Garanti Suresi, Urtinin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2. Urlintin biitiin parcalan dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kap-
samindadir.

3. Uriiniin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti
stiresine eklenir.

4, Uriniin tamir siiresi en fazla 30 is glintdiir. Bu stire, Girlin{in servis istasyonuna, ser-
vis istasyonunun olmamasi durumunda, Griiniin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Uriintinlin arizasinin 15 is guini icerisinde giderilmemesi halinde, imalatci
veya ithalatgr; Griinlin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip bagka
bir sanayi Urinlin tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Urlinlin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hata-
larindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
bagska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Uriiniin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti stresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde,
ayni arizay ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dortten fazla veya belir-
lenen garanti suresi icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi un-
surlarinin yani sira, bu arizalarin Griinden yararlanmamayt stirekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin agilmasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirinin mimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, ticretsiz olarak

o



degistirme islemi yapilacaktir.

8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullanilmasindan kaynakla-
nan arizalar garanti kapsami disindadr.

9. Garanti suiresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatgi veya ithalatci tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiliginda tliketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir licret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Ba-

kanhgi Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidirliigi'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yi-

rirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi

ve Ticaret Bakanhgi Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Muduirliigi tarafindan
izin verilmistir.

iMALATCI VEYA iTHALATCI FIRMANIN:

Unvani  :Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12
34398 Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

L UL
BV ALETLERI 3\,
2

FIRMA YETKILISINiN:

MALIN:

Markasi

Cinsi : Blender

Modeli :DD100

Belge Izin Tarihi 153803
Garanti Belge No :23.06.2008
Azami Tamir Siresi :30is glinu
Garanti Suresi 2yl
Kullanim Omrii 27yl
SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi

Tel-Telefax :

Fatura Tarih ve No

Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiketici Danisma Hattimizdan 6grenebi-

lirsiniz.
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