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Mepbl NpeaoCTOPOKHOCTU
NHcTpyKumn no 6e3onacHocTyr

3TOT NPMGOP He NpefHas3HayeH AnA UCMONb30BaHUA C BHELLHUM TaliMEpOM 1 He ynpaBnsaeTca

OT/IeNbHOW CCTEMON ANCTAHLIVOHHOTO YNpaBieHus.

B Lensx Balueii 6e30MacHOCTY iaHHbIN NPYGOP COOTBETCTBYET CYLUECTBYIOLIMIM HOPMaM 1

npasunam (HopmaTuBHble aKTbl, KacaloLLeca HU3KOro HanpaXKeHWA, SNeKTPOMarHUTHO

COBMECTVIMOCTM, MaTepUasios, COMpUKacatoLMXcs C MPOAYKTaMi, OXpaHbl OKpy»atoLLeil cpefbl. ...).

lMpoBepbTe, COOTBETCTBYET I HAMPSAXKEHME B CETU YKa3aHHOMY Ha Nprbope (TONbKO NepemeHHbIi TOK).

MprH1Man Bo BHMaHVie pa3Hoo6pasune AeNCTBYIOLWNX CTaHAAPTOB, NpoBepbTe NPUGOP B MECTHOM

aBTOPU30BAHHOM CEPBVICHOM LIEHTPE, eC/ OH ByAeT 1CMoNb30BaTbCA He B TOW CTpaHe, rae 6bin

npuobpeTeH.

He nomeluaiite npn6op B6AK3M OT UCTOYHMKOB TEMa UK B FOPAYYIO NeYb: Bbl MOXETE CEPbe3HO

NoBpPeaunTb ero.

Vicnonb3yiiTe NoCKyto, ycToiurByto pabouyto NOBEPXHOCTb, BAANN OT MCTOUYHMKA BOAbI.

Hvikoraa He ocTtaBnaiiTe paboTatowwmii npubop 6e3 nprcMoTpa.

Mpun6op He NpeHa3HaueH A1A UCMONb30BaHMA INLAMM (BKTIOUas ieTeil) C MOHVKEHHbIMI

bM3NYECKMM, UyBCTBEHHBIMI UMM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM UMM NP OTCYTCTBAN Y HUX

OnbliTa WM 3HAHWI, €CIIN OHW He HAXOAATCA MOJ, KOHTPOIEM UMW He MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06

1CroNb30BaHNM NPUGOPa IMLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6€30MacHOCTb. [leTy JOMKHbI HaXoAUTCA

Nof, KOHTPOMEM A HeAOMYLLEHWUA UTPbl C MPUGOPOM.

XpaHuTe npnbop B HeAOCTYMHOM ANA AeTel MecTe.

He ocTaBnaiiTe WHyp CBMCAIOLMM.

BkntovaliTe Npnbop TONbKO B PO3ETKY C 3a3eMIeHNEM.

He BbijeprvBaiTe LWHYpP U3 PO3eTKM.

Bcerpa BbiK/lovaiiTe NpM6Op B CleayIoLLMX Clyyanx:

- HEeMoCpeCTBEHHO MOCIIE NCMOSb30BaHNA;

- ANA TOro, YTo6bl NepeaBUHYTb ero;

- nepef TeM, KaK MouncTTL MPUGOP MU NPON3BECTY TEKYLLINIA PEMOHT.

HuKoraa He norpyxaiite npréop B BOAY.

MpuKocHOBEHME K HarpeTbiM YacTAM Npubopa, TakxkKe Kak ropayas Bofa, nap nnm

NPOAYKTbI, MOXET BbI3BaTb cepPbe3Hble 0XKOru.

He vcnonb3yiite npubop, ecnu:

- NoBpeXAeH cam Nprbop NN ero SNeKTPOLLHYP;

- NpV6OP POHANM /N OH Najjas, BCIIEACTBUE YEro OH VIMeeT BePOATHbIE MOBPEXAEHMS, MO0 He
GYHKUMOHUPYET JOMKHBIM 06pa3om. B 1to6oMm 13 BbilLenepeymnciieHHbIX ClyyaeB HanpaebTe
npu6op B opuLManbHbI cepBUCHBIN LieHTp. He pa3burpaiite Nprbop caMoCTOATENbHO.

Ecnv noBpexxaeH WHYp NUTaHWA, OH, BO 136eXKaH1ie Nl060il OMacHOCTU, JOSMKeH ObiTb 3aMeHeH

NpPOV3BOAMTENEM, UM aBTOPV30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

He npuikacaiitecb K NpoayKTam, Korfja OHu HaXOAATCA HEeNOCPEACTBEHHO BHYTPU NapoBapKu.

He nepepguiraitte npuéop, ecnv BHYTPY HaXoAUTCA ropsAYas BOfa WU NPOAYKTbI.

Mpun6op paspaboTaH TONbKO 1A AOMALLHErO UCMOMb30BaHWA. B ciyyae npodeccroHanbHoro nuéo

HeHajfleXxalllero 1Crosb3oBaHYA, a TakKe B Cllyyae HecobMioAeHNA MHCTPYKLMIA NO SKCnyaTaumm,

NPOV3BOANTENb He HeceT HMKaKOoW OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOMHbIE MOJIOMKY, @ rapaHTUA He

pacnpoCTPaHAETCA Ha PEMOHT.

3T0T Npnbop NpefHa3HaueH NCKNIOUNTENBHO ANA JOMALLHErO NCMONb30BaHUA.

OH He nNpefjHa3HayeH ANA NCMNONb30BaHNA B ClIeAYIOLWMX ClyYasX, Ha KOTOpble rapaHTUA He

pacnpocTpaHAeTCcs, a UMEHHO:

- Ha KyxHsAX, OTBE[IEeHHbIX [1A NepCOHana B MarasHax, 61opo 1 MHoi NpodeccmoHanbHol cpefe,

- Ha dpepmax,

- MocToAnbLaMu rOCTUHWL, MOTeNel U HbIX 3aBeAEHN, MPeAHa3HaYeHHbIX AnA BPEMEHHOTo
NpoXmBaHua,

- B 3aBefieHVAX TUMa «<KOMHaTbl ANA rocTei».



He ncnonbayiite yanuHutens. Ecnv Bbl nprHMaeTe Ha ce6s 0TBETCTBEHHOCTb MCMOMb30BaTh
YANMHUTEND, yOEANTECH B TOM, YTO OH HAXOAMUTCA B XOPOLLEM COCTOAHNM, MEET 3a3eMIIEHHYI0
PO3€TKy 1 COOTBETCTBYET HanpsXeHio Nprbopa.

3TOT 3NeKTPUYECKU Nprbop paboTaeT NPy BbICOKMX TeMMepaTypax, KOTopbie MOryT Bbi3BaTb
0XOru. HeCMOTpA Ha BbICOKMI YPOBEHD TEPMOM30ALMM, HE OTPArMBaANTECH A0 METAIMYECKIX
yacTeii Npu6opa, Ao GULTPa UK A0 OKHa.

He cTaBbTe NpU6Op K CTEHe VK B CTEHHOI LKad: BLIXOAALLWIA 13 MPUGOPa Nap MOXET Bbi3BaTb
NOBPEXAEHNA.

BpemaA NpurotosnieHns JaeTca OPUEHTUPOBOYHO.

He potparugaiitech 40 Npnbopa B xofe NpoLecca Napoo6pasoBaHiA. YTo6bl OTKPbITb KPbILLKY,
[OCTaTh Yally AN PUCA, NCMOSb3YIiTe KyXOHHbIE PYKaBULIbl.

He ncnonbayiite nprbop B clyyae NOBPEXAEHNA OAHON 13 Yalll.

B cnyuae npo6nem o6patuaitecs B odriLmanbHble CEPBUCHDBIE LIEHTPbI.

Ecnu Baw npn6op o6opyn c LWIHYPOM: B C/ly4ae NOBPEXAEHVA LWHYPa NUTaHWA ero
CneflyeT 3aMeHUTb LHYPOM UK CrieLyianbHbIM 6/10KOM, KOTopble Bbl MOXeTe nprobpectn y
NPOV3BOANTENA N B CEPBUCHOM LIEHTPE.

Ecnu Baw npn6op 060pyA0BaH CTaLMOHaPHbIM LIHYPOM MUTAHUA: €C/IN LUHYP NTAHKA
NOBPEX/IeH, B Lienax 6€30MacHOCTI ero 3aMeHa BbINOTHAETCA NPOV3BOAUTENEM, UV B
COOTBETCTBYIOLLEM CEPBUCHOM LIEHTPE, MU KBaMGULIMPOBaHHbIM CMELNanicToM.

3awmTm oKpyxatoluyto cpeny!

KoHcTpyKuma faHHoro nprbopa npeanonaraeT ero SKCnayaTauuio B TeYeHne JoNrvx fet.

Tem He meHee, ecnv Bbl pelunTe 3aMeHUTb ero HOBbIM NPUGOPOM, He 3abyabTe No3aboTUTbCA O
3alUyTe OKpyKaloLen cpeabl.

Mepen yTvnusauvei npubopa cnefyeT n3Bneub H6atapeiiky 13 Talimepa 1 CAaTb ee Ha
nepepaboTKy B MECTHbIN LIEHTP YTUAM3aLMM OTXOA0B (B 3aBUCKMOCTU OT MOZENN).

hi

m 3awnTa OKpyKaloLei cpeabl - Hawa rnaBHas 3a6ora!

®
=

[laHHbI NPUGOP COAEPXKUT LieHHbIE MaTepuarbl, KOTOpble MOXHO nepepaboTtaTb 1
MCnonb30BaThb NOBTOPHO.
Cpaiite Npr6op B MECTHBIN LIEHTP YTUAMN3ALMUM OTXOL0B.

OnuncaHue

1. Kpblwka 12. CeHcopHas KHOMKa

2. [poTuBHK BK/IOYEHA/BbIKNIOYEHNA

3. EMKOCTM AnA NpuroToBfieHVA Ha napy 13. CeHcopHas KHoMKa Bbi6opa Nporpammbl
(nog Homepamn 1,2 1 3) 14. CeHcopHasa KHOMKa yBenuyeHns (+)

4. CbemHoe fjHO 15. CeHcopHas KHOMKa yMeHbLueHnA (-)

5. KonneKkTop Xungkoctu 16. KK-akpaH

6. BHyTpeHHWi1 yKa3aTenb YPOBHA BOfbI a. YkasaTeslb ypOBHA rOTOBHOCTU

7. HarpeBaTefibHbil 31eMeHT b. Yacbi

8. EMKOCTb Ans Bofbl ¢. iHaviKaTop oTCyTCTBIA BOAbI

9. bnok nutaHua d. Taiimep

10. CrakaHbl C KpbllKammn Ans 17. CeHcopHas KHOMKa «BUTaMUH +»

NPUroTOBIEHUA Ha Napy

11. [lepxaTenb CTakaHOB AnA NPUrOTOBNEHNA

Ha napy



WHcT PYKUMN NO 3KC1yaTalun
I'Iepe,q nepebiM NCMOJIb30BaHNEM

OLIVICI'I/ITb eMKOCTb ANsi BOfibl C OMOLLbIO BAIaXHOI HeabpasnBHON ry6kin  He morpy»katb MCTOUHUK
pI/IC. . nnuTaHNA B BoAy.
o [lombITb Bce CbemHble ieTanu B TEMON BOAE C MOOLVM CPEACTBOM,
OMOMIOCHYTb W BbICYLLNTD.

HanonHeHne emKocTn ans BoApbl

3anpeLyeHo 1cnonb3osaTb * HanuTb X0noaHyio Bogy HenocpeaCTBEHHO B @MKOCTb ANA BOfbI A0
crneuuu, Tpasbl NN apyrve OTMETKM MaKCUManbHoro yposHs (1,5 1) - PUC. 2.

KNAKOCTN ANA 3anofIHeHnA o YCTaHOBUTb KOMNEKTOP XUAKOCTM B MKOCTb A Bofbl - PUC. 3.
emKocTu ana sogpl. MNpexpe o [pu HEOGXOANMOCTU B EMKOCTb 1 MOMECTITL CbeMHOE AHO (4), a B
YeMm 1Cnosb3oBaTh NapoBapKy, eMKOCTU 2 1 3~ npoTuerm - PUC. 4.

y6e[uTbCA, UTO éMKOCTb ANA o YCTaHOBITb EMKOCTY 1,2 1 3 C SHOM M HaKpbITb UX KPbILKON - PUC. 5.

BogAbl (8) 3anonHeHa BOLON A0 o /icnonb30BaTb CBEXYIO BOAY MPU Ka[OM NPUMEHEHUN 1 3aMONHATL
EMKOCTb /14 BOLbl 40 MaKCMaNbHOTO YPOBHA.

MaKCMasibHOro YpOBHA.
MpuroroBneHne
Bbi6op BpeMeHV npurotoBneHus
. HOAKHIOHI/ITI: MapoBapKy K nuTal Y BKNKOYUTD: pa3facTca SByKOBOVI JJ,onroe HaXaTue Ha
C/rHan 1 3aroputca NHANKaTop £ ¥ J - leC. 6 CEeHCOPHYIO KHOMKY + vuin —
o ECv HUKaKIX AeiACTBIN NPON3BEREHO He ByaeT, No NPOLLECTBIAN ABVX nossonset 6bicTpee
MVHYT 3KpaH NoracHeT v NapoBapka NepeiiaeT B pexivM OxuaaHNa . yBenuuMBaTh U
o« C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX KHOMOK + W — YCTAHOBUTb BPEMA NMPUrOTOBNIEHNA YMeHbLLIaTb Bpems

(makc. 60 MuH) - PUC. 7.

o [TpuroToBneHie Ha Napy HauHeTcA Yepe3 20 ¢ (160 Nocne KOPOTKOTO HaxKaTUA
Ha CEHCOPHYIO KHOMKY BKIIKOYEHNA/BbIKMOYEHIR). 3aropvncn CEHCOpHan
KHOMKa «BUTaMINH +» 11 Ha SKpaHe oTobpasuTbes cumson |7 - pUC. 8.

o Bpems NpurotoBneHnA MOXHO U3MEHMTb B Nlo6O MOMEHT nocnie Hauana
NPUFOTOBAEHMA C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX KHOMOK + Wi — - PUC. 7.

* BrpoLiecce NpurotoBneHna oTobpaxaemoe Ha kpaHe Bpems
YMEHbILAETCA C KX A0 MHYTO, a B TeYeHIe NOCeAHeN MUHYTbI —
Kaxaoi1 ceKyHoM.

npuroTossieHnsA.

Wcnonb3oBaHue CGHCOpHOI?I KHOMKWU «BUTAaMWH +»

Yepes HECKONbKO MUHYT o [lapoBapka ocHalLeHa CEHCOPHOI KHOMKOM «BUTaMUH +», MO3BOMIAIOLLEN

NpUroToBneHNs NporpaMmmy COKPaTUTL BPEMA MPUrOTOBNEHA W COXPaHWUTL BCe BUTaMIHbI B 67toe.

«BUTAMUH +» MOXKHO o CeHcopHan KHOMKA 3aropaeTtcs, Kak ToNbKO HaUMHAETCA MPUTOTOBNIEHNE.

OTKITIOUNTb BPYUHYI0, HaXaB Ha 310 noaaonnerﬁblcrpee HayaTb NPOLIECC NPUroToBMeHA briarofjapa

FOpSiLLLYI0 CEHCOPHYIO KHOMKY - 6Gonee BbICOKOW MPOU3BOANTENBHOCTY Napa.

puc. 9. o [Ipu AOCTVKEHUN JOCTATOYHOTO 06‘bel\f|a napa A4nA npoLiecca
NPUrOTOBMEHIA MHAVKATOP CEHCOPHOI KHOMKIA <BUTAMUH +»
aBTOMATUYECKM racHeT.

o ECIN MIHAMKATOP CEHCOPHO KHOMKYI «BUTAMIH +» HE FOPUT, 1 MpoLiecc
MPUrOTOBMNEHIA NPEPLIBAETCA (MPY YCTaHOBKN €MKOCTY, Y/ianeHn
KPbILLIK C Leblo MPOBEPKY MpOLiecca NPUroToBEHUsA 1 T.4.), ieayet
HaXaTb CEHCOPHYIO KHOMKY «BUTaMUH +», YTOBbI BOCCTAHOBUTD
HeobxopMMblit oGbem napa - PUC. 9.



lMepen Hayanom NPUroToBNEHNA NULLN

o [lpurbop npoBepseT Hannue BOfbl B pe3epsyape. Ecnm emKocTb Ans Bofbl NycTas,
Ecnv 3aropaeTtcs uHaukatop - pyc. 10,70 370 03HauaeT, 4T BOAA Harpes NpeKpaLLaeTca.
OTCyTCTBYET. Bo Bpema npurotoBneHns He
Haneiite Bofly B pe3epByap [0 OTMETKV MaKCUMasbHOTO YPOBHS. NPYIKacaTbes K FopAYMM

NOBEPXHOCTAM 1 Gnitopy.
Mcnonb3oBatb KyxoHHble
nepyaTku.
OTnoxeHHoe BK/IoYeHne
Bpems 3aiepXKK1 MOXXHO o CNOMOLLbIO CEHCOPHbIX KHOMOK + 1 — YCTaHOBUTb BPEMA NPUTOTOBNIEHA
N3MEHUTb B 1060 MOMEHT. (makc. 60 muH) - PUC. 7.

e Hasarb ceHcopHyIo KHOMKy Prog («TTporpammar) - PUC. 14. Ha skpare
0TOGPA3MTCA CUMBOI MPOrPaMMIPOBAHIA Lpesc, 1 HACHI ¥ ) |HAUHYT
MuraTb.

o BbibepuTe Bpems, N0 UCTEYEHNI KOTOPOTO HauHeTCs BapKa - PUC. 7.
Bbi6op neprioa BpemMeH1 OCYLLECTBAAETCA 1A MPOMEXYTKOB B
15 M HYT, 3aTeM — [71A YaCOBbIX NPOMEXYTKOB. ECrv, Hanpymep, Bam
HeobXoMMO 3anpPOrPaMMIPOBaTh MPUFOTOBMEHIE C 3aMe/IeHHbIM
HaYasom Ha 2 C MONOBMHOM Yaca, BbIGEPUTE 2 Yaca, Tak KaK Bale 61io[o
6GyneT aBTOMATUYECKI COXPAHEHO TErbIM 10 efibl.

Mocne 5Toro Ha HeCKOMNbKO o DYHKLVA OTIIOKEHHOTO BKIIKOYEHNA aKTUBMPYeTCA Yepe3 20 cekyHp,
CeKYH[, pa3AacTca 3ByKOBOM 11 CIMBOT YaCOB Ha JKPaHe NponajeT ¢ i

CUrHan, yKasblBaowwuin Ha o [No OKOHUaHUV MepP1ofa 3aePXKV NapoOBapKa aBTOMATUYECKV NepeiiaeT
YCTaHOBKY Nporpammbi B PEXKVMM MPUFOTOBIIEHIS.

NPUroToB/EHMNA.

Peub NAET 0 npoBepke
Hannuma Bofbl B pesepByape.

(DyHKu,m nopAepKaHMA Temneparypbl 6nioga

To 1cTeueHMN BPeMEHM NPUFOTOBIIEHIA PA3AAETCA [Ba 3BYKOBbIX Korpa akTuBupoBaHa $yHKUmMA
curHana. nop/iep>kaHuA Temneparypbl

o QyHKUVA NoAAEPXaHIA TeMMepaTypbl 61102 BKIIOYAETCA aBTOMATUHECKN  Gitofja, MPOM3BEeHIE KaKuX-
B KOHL|€ MpoLiecca NPUrOTOBNIEHA, @ Ha SKpaHe 0TO6PaaeTcA CUMBON ANGO APYrUX AEVICTBIAN, KpOME
byHKLMM NoAAepXaHIA TemnepaTypbl 6rofa Lﬂrl -puc. 11 BbIKMIOUEHNA GYHKLMM,

o Ha 3KkpaHe 0TOGPaaeTcs, CKOMbKO BPeMEHI MOAAEPXKIBAETCA

HEBO3MOXHO.
TemnepaTypa 6:1oa (C MOMEHTa OKOHUaHVA MPUFOTOBAEHNS).
M3Bneyenne 6nioga
TPy KOHTaKTe C eMKOCTAMY, o CHATb KPbILLIKY C IOMOLLbIO PyUKH.
PYHUKaMM 1 KPbILLIKOI o CMOMOLLbIO PyyeK AOCTaTb MPOTUBHI M EMKOCTY 1 MPUTOTOBNEHNS Ha
MCMONb30BaTh KYXOHHbIEe napy- pucC. 12n13
nepuyarku. o [logatb 6n0A0 Ha CToN.
BbIKnioueHe NapoBapKy
o UYr06bl OTKIIOUMTb GYHKLVIO IORAEPKAHINA TEMMepaTypbl 6Miofa, cieayeT  ECAv Bbl XOTUTE BBIKIIOUUTD
OfVIH a3 HaKaTb Ha CEHCOPHYIO KHOKY BKITKOUEHINA/BIKIIOUEHMA napoBapKy Bo Bpems
-puc. 15. peXuma <HU3KNIN YpoBeHb
o ECim HaxaTh Ha 3Ty KHONMKY eLue pas, MapoBapKa nepeiiet B pexim BOAbI, HEOGXOAMMO ABAXABI
OXMBaHVA 1 _ 3. Ha)kaTb Ha KHOrKy «on/off».

o [lapoBapKa TakKe NepexoauT B PEXUM OX1AaHNA Yepes 1 yac
npe6blBaHUA B peXXMME NOARepaHiA Temneparypbl 6ntoga. CBETOBOM
VIHAMKATOP racHeT

o OTKNIOUMTb NAPOBAPKY OT MUTaHMA.



Ta6bnvua BpemeHN NPUroToBNEeHUA

B Tabnuue YKasaHo I'IpVI6J1VI3VITEJ'IbHOe Bpems NpUroToB/iIeHUA, Mpw KOHTaKTe C eMKOCTAMU B
KOTOPOE 3aBUCUT OT pa3mepa MHIrpeaneHToB, PacCTOAHNA npouecce npurotoBneHnA
mexay 6ntoaamu, nx obbema, NHANBUAYanbHbIX npeanoyTeHni NCNoJsib30BaTb KyXOHHbIe

1 HanpsAXXeHUsA 3NeKTPUYECKON CeTn. nep4yatku.

Msaco (nTnua)

Bpemsa
WHrpepmneHTbl Bup Konuuyecteo PekomeHgauuun
NpUroToBReHNA
MomecTnTb 2 KypuHble
LlenbHas 350r 20 MUH rPyAKN B @MKOCTb ANA
Kypuan rpyaka MPUroTOBIEHNA Ha Napy
(6e3 kocTen) Hebonbwmme
4501 17 MyH
KyCOYKMN
KypvHble ronexn LlenbHble 2 36 MUH
DCKanomn u3 NHAenkn ToHKuMIn 6001 24 MVH
CeuriHoe dune Ceexee 7001 38 MuH HapeSaTvayCKaMVl
TONWMHON T C™m
CreiiK U3 ArHeHKa Ceexun 500r 14 MyH
Cappenbku Cexue 10 10 MyH

Pbi6a (Monnockn n pakoobpasHbie)

WHrpeamneHnTbl Bu, Konunyectso Bpems Pekomenpauun
pea A NPUroToBNEHNA Aay
ToHKoe pbibHOe Ppune | Ceexan pbiba 4501 15 MUH
(Tpecka, NuKLwa,
Kambana, nantyc, 3amoporkeHHas
0COCh 1 T.1) pbiba 370r 18 MUH
Creiku 13 pbibbl
(1pecka, nukwa, CBexasn pblba 400 15 MUH
Kambana, nantyc,
10COCb U T.4.)
Lenas pei6a (Gopent, Ceexxan pbiba 600 r 25 MUH
10COCh, cnbac)
Mugnn Ceexue 1kr 20 MuH
KpeBeTkn Cexue 200r 5 MUH
Yctpuubl Ceexue 100r 5 MVH




OBowu

Bpema
WHrpegneHTbi Bupg KonuuectBo npuroToBneHus PekomeHpauumn
Llenble apTuWOKN NomMecTnTb B
emkocTn 11 2 gna
ApTULLOKNM Ceexue 2 55 MuH PUrOTOBREHIS Ha Napy
(6e3 npoTuBHeit)
Hapesatb nomtvikamv unm
" Kyovikamn. HebonbLuve Kny6Hn
KapTodenb Ceexuin 6001 20 MuH MOMOLOTO KAPTOGENS MOXKHO
rOTOBUTb LiefbIMI
Cnapxa Ceexan 6001 17 MUH
PaspennTb Ha Hebonbluve
Ceexasn 500 18 MuH cougeTns
Bpokkonu
3amoporkeHHas 500r 18 MuH
Cenbpepeit Ceexun 350r 22 MUH Hape3satb Ky6ukamu
Mpr6bl Ceexve 500 r 22 MUH [oTOBUTDL LienbIMK
1 KouaH
E:F?Tgf: Ceexasn cpeaHero 19 MuH Ega’gz’m;b Ha Hebonbume
4 pa3mepa
Kanycta
(kpacHas, Cexan 6001 22 MUH Hapesatb conomkoin
6enokoyaHHas)
Kabauok Ceexuin 600 r 12 MuH Hapesatb nomtukammn
MomeluaTb No npotuecTsun
Ceexunin 300r 13 MUH NOJIOBUHbI BPEMEHN
LWnuHat npuroToBneHusa
3amoporkeHHas 300r 15 MuH
3eneHan Ceexasn 500 r 35 muH
CTpyuKoBas
daconb 3amopoKeHHas 500 35 MmuH
MopkoBb Ceexan 500r 15 MuH HapesaTb TOHKMMYK NOMTUKaMM
Kykypysa B
nouaTkax Ceexasn 500 45 MyH
3enetian Ceexan 500r 35 muH [oTOBUTbL LienbIMK
daconb
Jlyk-nopei Ceexuin 500r 30 MuH HapesaTtb nomtrikamu
Egggipc"”” Ceexuin 300r 20 MuH Hapesatb TonCTbIMM KonbLamu
Ceexuin 400 r 20 muH [oTOBUTb B CTPyuKax
lopox -
3aMOpPOKeHHbI 400 20 MmuH
Bpemsa
WHrpeamneHTbl Macca |Konuuyectso npUroToBneHus PekomeHpauuun
TiwaTenbHO NPOMbITb pUC Nepes
E'ean%ﬂg"' CTaKau npurotosneHunem. lomectntb puc
1 XONOAHYI0 BOJy B CTaKaH Ana
Aa'g;'“m?_l?fp:ggo 30r 70mn 20 muH NPUroToBneHNA Ha napy 6e3
p p KpbILWKK. icnonb3oBaTb eMKOCTb
Bacmatn Ne 3




®OpyKTbi

Bpems
WHrpepneHTbl Bup Konnuectso PekomeHnpauun
NPUroToBAEeHNA
Llenble rpywmn nomectuts B
emMKocTu 1 1 2 AnA NpuroTosieHna
Tpywn Ceexue 4 25 MUH Ha napy (6e3 npoTusHen) lOTOBUTL
uesnbiMn uin paspesaHHbiM
nononam
baHaHbI Ceexve 4 15 MUH [oTOBUTbL LenbIMn
AGnoKn Ceexve 5 20 MuH Pa3spesaTb Ha ueTBepTH

Texrlea NPUroToB/IEHNA Ha Napy 1 peKomeHZaLn
He yknagpbiBaiite E:rpegmembl B €MKOCTV ANA nperTosneHFm:yHa napry’ CMLWKOM NMNOTHO. OcTaBbTe Kak
MOMXHO 60IbLLE MPOCTPAHCTBA AN LMPKYNALMAN Napa.

o [ LOCTVXKEHVA NYYLLKX PE3YSIBTATOB UCMONb3YIATE MHMPEAVEHTBI MPUMEPHO OBHOTO pasmepa (KapTodens,
OBOLLY 1 KypYHbIE rPy/AKK), YTOBbI BPEMA VX FOTOBHOCTV COBMaAaNo. VIHrpeayeHTbl pasHoro pasmepa 1
TONLYYHBI TPEGYIOT Pa3nYHOTO BPEMeHM MPUroTOBNEHMA.

o He nopHMMaiiTe KpbILLKY B MPOLIECCe NPUrOTOBEHNS CIMLLKOM YaCTo, Tak Kak 3TO NPYBOANT K NOTepe napa v
MOXET YBENNUNTb BPEMA MPUTOTOBIIEHUA.

o Ecn no peuenTy TpebyeTca MCronb3oBaHe MULLEBOI MEHKM, UCTONb3YITe YHUBEPCANbHYIO MIEHKY,
NPYrOAHYIO 1A MKPOBOSHOBbIX Neveii. MNiLuesas nneHKa Yacto MCronb3yeTcs C Lienblo NpefoTBpaLyeHma
06pa30BaHNA KOHAEHCATa, 1 YTOBbI He NCNOPTUTD Takie HeXHble B1iofa, Kak, HanNpyMep, 3aBapHOI Kpem.

[Mo BO3MOXHOCTM He NCnonb3yiiTe oMby, Tak Kak 3TO MOXET YBENNYNTL BPEMS MPUTOTOBNEHNA.

« [Tpy BbIGOpE NPOAYKTOB NTaHWA 1A NPUrOTOBNEHNA Ha Napy BbIGMPAITE UHMPEAVEHTbI COOTBETCTBYIOLLErO
pasmepa, KOTopble NMOMELLAIOTCA B MKOCTb [/1A MPUTOTOBIIEHA Ha Napy, 0cO6eHHO ecnn Bbl 3anekaete
NPOAYKT LIeNKoM (Hanprmep, pbiby).

o ToHKWi1 BKyC G/tofly Ha napy MOTYT MPUAATh CBEXME TPaBbl, AO/bKM IMMOHA WM aneNbChiHa, YeCHOKa 1 yKa.
TV MHTPEAVIEHTBI MOXHO NOMECTUTH B @MKOCTb HENOCPEACTBEHHO MOJ, OCHOBHOE 67110730 WA Ha Hero.

o YT06bI NPKAATL MACY, MTILIE WK Pblbe GoraTblil BKYC, COUHOCTb 11 HEXKHOCTb, 3aMapPUHYIATE HTPEAUEHTbI 33
HECKOMbKO YacoB A0 NPUrOTOBMEHNs. MaprHasoM MOXET CTaTb MPOCTas CMeCh BHA W CBEXKIIX TPaB, 6o
OCTPbIi coyc Gapbekio v TaHayp.

*  3aMOpOXeHHbIE OBOLLY MOHO He Pa3MOPaXKMBaTh Nepez MpUrotoseHrem Ha napy. MopenpogayKTbl, MLy
1 MACO HEOBXOAVIMO NOMHOCTbIO Pa3MOPO3VTL Nepes NPUroTOBNEHNEM.

o [py NPUrOTOBIEHM HEKOTOPBIX 6710, TPEBYIOLLWX AONTOTO BPEMEHI NPUTOTOBMEHIA (HANPUMEP, MYANHT HA
napy), Heo6xoA1MO 06ABNATL XONOAHYIO BOAY B MPOLIECCE NPUFOTOBMEHNS.

o [1py KOHTaKTe C eMKOCTAMM 1 CTaKaHaMU 1Al MPUTOTOBJIEHIA Ha Napy B NPOLiecce Unm nocne
NPYroTOBNEHNA HEOBXOAMMO VCMONb30BATb KYXOHHbIE MepyaTKu.

PeuenTbl Ans npurotoBneHuA 6nioa Ha napy B CTakaHax
MoproroBka K npurotToBneHuio 611104 Ha Napy B CTakaHax—

Bntono Ha napy B CTakaHax MOXHO NPYrOTOBUTB IMGO MO peLienTy 13 CTaKaHbl ClieflyeT Bcera
KyNMHaPHO KHUIM M6 Mo cobCTBEHHOMY peLienTy. Bbinoxutb nomelLaTh B BEPXHIOI0 eMKOCTb
MOAroTOB/NIEHHYIO CMeCh B CTaKaHbl, Cflefisl 3a Tem, YTobbl cMec He 6bIo. — (emkocTb N 3),

C/IMILLIKOM MHOTO BO 130€XXaH1ie pa3niiBa, Tak Kak HekoTopble 6toaa HEMoCPeACTBEHHO NoA

MOAHIMAIOTCA B MPOLieCce NPUrotosneHn. Mpn HeOBXOANMOCTI HaKPbITb  KPBILLIKOIA.
CTakaHbl KpbiLuKamu. MoMeCTTb YeTbipe CTakaHa B Aepxatens - PUC. 16.
B3ATb AepxaTenb 3a pyuKy 1 OMeCTUTb ero B eMKocTb - PUC. 17.



M3BneueHne ctakaHOB 13 NapoOBapKn

Mcnonb3oBaTb KyxoHHble nepyaTkn. CHATb KPbILLKY C
MOMOLLbBIO PYUKM. BbIHYTb CKaTaHbl M3 EMKOCTM C MOMOLLbIO
PYyuKM pepxatens. [octaTb CTakaHbl U3 fepKaTena U CHATb
KPbILIKY (€CNM OHM NCNONb30Banuck). Mpu Heo6xoarMocTu
CTaKaHbl MOKHO OX/1aAUTb, MOMECTMUB UX MOA XONOAHYIO BOAY.
370 cnepyeT fenatb C NOMOLLbIO PyYKU. [loXKAaTbCA, MoKa
CTaKaHbl OXNIAAATCA O KOMHATHOW TeMMepaTypbl, U NOMeCTUTb
1X B XONOAWIBHUK. [oaaTh 6711040 B CTaKaHax.

TexHnuecKkoe o6cnyKnBaHue 1 YNCTKa

UYuncTtka napoBapKu

Mocne ncnonb3oBaHNA OTKNIOUUTL napoBapKy OT NUTAHUA. He norpy»arb UCTOYHUK
I'Iepe,q ynCcTKOM AaTb NapoBapKy NMOJIHOCTbIO OCTbITb. nUTaHWA B BOAY.

y6E,C\VITbCH B TOM, YTO NapoBapKa NOJIHOCTbIO OCTbINA, @ 3aTeM  He ncnonb3oBaTh aﬁpa3|/|BHble
OnyCTOWUTb KOJIEKTOP XXNAKOCTN N €MKOCTb A/1A BOAbI. MotoLme cpeacrtsea.

[oMbITb BCE CbeMHble ieTanu B TEMJION BOAE C MOIOLIMM
CPEeACTBOM, OMONOCHYTb U BbICYLIUTb.

Bce petanu, Kpome 6/10Ka MUTaHWA, MOXHO MbITb B
NoCYJOMOEYHON MaLUMHe.

YnaneHune Hakunm N3 NapoBapKu

[ina 6ecnepeboiiHoro [NA JOCTVXKEHUA NYYLINX Pe3yNbTaToB CeayeT yaanaTb HaKumnb
$yHKUMOHVpOBaHUA 13 NapoBapKy Nocse Kaxapix 8 ncnonb3oBaHuin. Mopagok
napoBapKu Heo6xoarMo yAaneHus Hakunu:

perynapHo ounLaTh ee ot e V13Bneyb KONNEKTOP KNAKOCTN.

HaKunu. e B emKOCTb Ans BOAbl HaNNTL 1 11 XONOAHOM BOAbI.

e [lo6aBuTb 1 cTakaH (okono 150 mn) 6enoro ykcyca (MoXHO
Npro6PEeCTUN B XO3ANCTBEHHOM MarasuHe).

e OCTaBWTb Ha HOUb.

e OnonocHYTb EMKOCTb /11 BOAbI TEMAON BOJOW HECKONBbKO
pas.

e He ncnonb3oBathb Apyrvie cpeacTa ANA yaaneHUsa Hakunu.

XpaHeHue
CTakaHbl ANA NPUroToBNIEHNA Ha Napy C KPbIWKaMn XPaHUTb B Bce AeTann MOXXHO XpaHUTb B
KONnNeKTope X1UAKocTu. napoBapke.
EmKocTb 1 nepeBepHyTb BBEPX IHOM U MOMECTUTb Ha
OCHOBaHue.

[lBa NPOTMBHA NOMECTUTbL Ha emKocTb 1 - PUC. 18,
EMKOCTb 2 nomecTuTb BHYTPb €MKOCTH 3, a 3aTem
nepeBepHyTb NX BBEPX IHOM 1 MOMECTUTb Ha OCHOBaHMe.
[lepxxaTenb AnA CTakaHOB MOMECTUTb HaBepPX 1 HaKPbITb
Kpbiwkoii - PUC. 19.



BO3MOXHbIE HEMOJIAAKU U CNMNOCOBbI UX

YCTPAHEHMA

HeuncnpasHoctb

Mpuunna

PeweHne

Map npocaureaeTcs no Gokam
NapoBapKuL.

lMapoBble KOP3WHbBI HEMNMOTHO
coefjHeHbl ApYr C APYTOM.

MpoBepbTe, HAaCKOALKO NNOTHO
napoBble KOP3WHbI COeANHEHbI
LPYr C IPYrOM B yKa3aHHOM
nopszke.

Bapka HauvHaeTcs, HO TyT e
npekpalyaerca.

MapoBapka NpoBepseT Hanuune
BOZbI B EMKOCTU.

He menaviTe nporpammy,
napoBapka HauHeT paboTatb
NpUONM3NUTENBHO Yepes MUHYTY.

BapKa He HaunHaeTCA, ClbIWnTCA
3BYKOBOW CWrHan.

B emKkocTu HeT BOAbI.

3anonHnTE eMKOCTb BOAOM A0
MaKCVIManbHOM OTMETKM.

3anporpammmpoBaHo
npurotosneHme C 3ameaneHHbIm
Havanom, ofHako 61a0
Ha4lHaeTCA pa3orpeBaTbCA.

LLlym HarpeBaHus Bbi3BaH
NPOBEPKON HaNNu1A BO/bI B
eMKOCTW.

MopoxanTe Kak MUHUMYM OfHY
MUHYTY, NOAOrPEB NpeKpaTUTCA
ABTOMATUYECKM.

3aropaeTcs npefynpexaeHe
06 OTCYTCTBUM BOABI,
XOTA B €MKOCTM BOJA €CTb.

Ha HarpeBatenbHOM anemeHTe
NPUCYTCTBYET HaKMMb.

OuncTnTe HarpesaTteNbHbIN
3NeMeHT OT Hakvnu (cm. [yHKT
00 yxofie 1 OYUCTKE).

MapoBapkKa NnoakioyeHa K cetu,
HO OTKIIOYaeTcA.

Bbl He BK/I0UWM NapoBapky B
TeYEHMeE IBYX MUHYT,

1 NapoBapKa nepeLna B pexum
OXUAAHNA.

Haxmute OfMH Pa3 Ha KHOMKY
«on/off» gna Toro, YTOGLI BLINTH
13 pexrnma OXXnaaHna.

KHonka « vitamin + » He
BbIK/IOYAETCA, Aaxe eC/n A Ha
Hee Haxnmalo.

Bapka Hauanacb MeHee 13 MUHYT
Hasap.

Ta KHOMKa BbIKMOUNTCA
aABTOMATUYECKM.

Bopa npocaumnsaetca u3
noadoHa.

YTeyka Ha yposHe
HarpesaTte/ibHOro sfieMeHTa.

OTHecuTe NapoBapKy B
COOTBETCTBYIOLW CEPBUCHbIN
MYHKT.
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Ba)xknuBi pekomeHaauii
|HCprKL|II 3 6e3nekn

Llen npunag He NpusHaYeHNi ANA BUKOPWUCTAHHSA i3 30BHILLHIM TallMEPOM i He KepyeTbCA OKPEMOIo
CVCTEMOIO AVICTAHLHOO KepyBaHHA. 3 METOIO BaLLoi 6e3neKun AaHnii Npynag BiANoBIAAE YNHHIM
Hopmam i npasunam (HopmaTyBHI aKTH, WO CTOCYIOTHCA HU3bKOI HaNpyrii, eNeKTpoMarHiTHoT
CyMiCHOCTI, MaTepianis, Lo TOPKAKOTLCA NPOAYKTIB, OXOPOHN HABKOMMLIHLOO CepefoBuLLa. ..).

* [lepesipTe, un BiANOBIAAE Hanpyra y Mepexi 3a3HaueHiln Ha Npunagi (e 3MiHHNA CTPpYMm).

o 3Ba)kaloun Ha Pi3HOMAHITHICTb YNHHUX CTaHAAPTIB, NepeBipTe Npunag y MicLesomy
aBTOPV30BaHOMY CepBICHOMY LIEHTPI, AKLLO BiH 6yfje BUKOPVCTOBYBATUCA He B Till KpaiHi, Ae 1oro
6yno npuadaHo.

e He po3milyiite npunag nobnusy pxepen tenna abo B rapayin niyui: Bu MoxeTe cepiio3HO
MOLUKOANTA OTO.

o BuKOpMCTOBYiTE NNOCKY, CTilIKy po6ouy NOBEPXHIO, AANEKO Bif [XKepena Boaw.

o Hikonu He 3anuwaiite Npawoounii npunag 6e3 Harnaay.

o [laHuit eneKTponpunag He NOBUHEH BUKOPWCTOBYBATUCA 0cobamm (y TOMy unchi fitbmu) 3
06MEXeHNM GI3NYHIMI, CEHCOPHUMMN 360 PO3YMOBUMI MOXKIIMBOCTAMK, @ TAKOX NIIOLbMY, O He
MatoTb BiANOBIAHOro JOCBIAY a60 HEOOXIAHMX 3HaHb. 3a3HayeHi 0CO6U MOXKYTb BUKOPUCTOBYBATY
[aHUI NPUCTPIN NKLLE Nif HarNAAoM abo MicnA OTPUMaHHS IHCTPYKLIN WOAO Moro ekcnnyatauii Big
0Ci, L0 BiANOBIAAIOTb 3a iXHIO Ge3neKy.

o CnigkyiiTe 3a TM, WOG AiTV He rpannca 3 NPUCTPOEM.

e 36epiraiiTe npunag y HefoCTynHOMY ANA AiTelt Micui.

o He 3anunwaiiTe WHyp TaK, o6 BiH 3B1CaB.

o Bkniovaiite npunag e y po3eTky i3 3a3emineHHAM.

o He BUCMUKYIITE LIHYP 3 PO3ETKN.

o 3aBXAV BUMMKaWTe Npunaj y Takux BrnagKkax:

- 6e3nocepeAHbO NiCNA BUKOPUCTAHHA;
- iN1A TOrO, W06 NepecyHyTv Noro;
- nepep TMM, AIK MOYNCTUTY Npunag abo NPOBECTN MOTOYHWIA PEMOHT.

o Hikonu He 3aHyptoiiTe npunag y Bogy.

« JloTUK A10 HarpiTMX YacTUH NPUNaay, Tak caMo AK rapAYa Bofa, Napa a6o NpoAyKTn, Moxe
BUKNMKATX CEPO3Hi oniku.

¢ He BuKopucToByITe Npunag, AKLLO:

- MOLIKOAKEHO Cam Npunag abo 1oro enekTpoLLHyp;
- Npunag Bnyckanm abo BiH NaAaB, yHaCI[OK YOro BiH Ma€ MOX/BI MOLWKOAXKEHHA abo He
DYHKLIOHYE HaneXHUM YHOM.

o Y 6yab-AKkoMy 3 BlLLEHaBeeHIX BUNAAKIB HanpasTe npunag Ao odiLliiiHOro cepsicHOro LIEHTPY.
He po36upaiite npunag camocTiiHO.

o AKLLO MOLIKOMKEHO LUHYP KMBMEHHS, BiH, W06 YHUKHY TV Oyab-AKoT Hebe3neKu, NoBuHEH 6yTn
3amiHeHUIN BUPOGHNKOM abo aBTOPK30BaHVM CEPBICHUM LIEHTPOM.

o He TopKaiiTeca NpoayKTiB, KON BOHW 3HaXOAATLCA 6e3MnocepeHbOo BCepeyHi MapoBapKu.

o He nepecysarite npunag, AKWO ycepeavHi 3HaX0ANTbCA rapAYa Boga abo NpoayKTu.

o [pvnag po3pobneHo nuiie Ana AOMALIHbOrO BUKOPUCTaHHS. Y pasi npodeciiiHoro abo
HEHaneXxHoro BYKOPUCTAHHSA, @ TaKOX Y Pasi HeAOTPVMAHHA IHCTPYKLiN 3 ekcnyaTtauii, BUPOGHMK
He Hece XOAHOI BiANOBIAaNbHOCTI 3a MOX/VBI MOMIOMKM, @ rapaHTifAl He MOLUMPIOETLCA Ha PEMOHT.

* He BUKOpUCTOBYITE NOLJOBXKYBaY. AKLLO Bu 6epeTe Ha cebe BiANOBIAANbHICTb 32 BUKOPUCTaHHSA
NofIoBXyBaya, NepeKoHanTeca B TOMy, LU0 BiH 3HAXOAUTLCA Y XOPOLLOMY CTaHi, Ma€ 3a3emneHy
po3eTKy i Bignosigae Hanpysi npunagy.

o Llei enekTpnuHuin Npunag, NpawLioe Npu BUCOKMX Temnepatypax, AKi MOXyTb BUKAUKATX ONiKK.
He avBnAauvce Ha BUCOKMI piBeHb TePMOI30NALLil, He TOPKaTeca MeTaneBmx YacTuH npunagy,
dinbTpy abo BikHa.

e He ctaBTe npunag Ao cTiHM abo y CTiHHY Wwady: napa, Lo BUXOAUTL 3 NPUay, MOXe BUKNVKATY
MOLUKOAXKEHHS.

o Lleit npunag npusHayeHnin BUKNOYHO ANA AOMALLIHBOrO BUKOPUCTaHHS.
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BiH He Mpu3HaueHNn AN BUKOPUCTAaHHSA Y HACTYMHi Crnocobw, Ha AKi He MOLIMPIOETbCA FrapaHTis,

a came:

- Ha KyXHAX, L0 BiABeAEHi AN1A NepcoHany B MarasvHax, 61opo Ta iHwomy npodeciitHomy
cepefoBuLLi;

- Ha pepmax;

- MOCTOANbLAMM rOTENiB, MOTENIB Ta iHWMX 3aKNaAiB, NPU3HaYeHNX 1A TUMYaCOBOrO NPOXKVBaHHS;

-y 3aKnafax Tuny «KiMHaTv ina roctemn».

Yac npuroTyBaHHA JAETLCA NNLLE OPIEHTOBHO.

He TopKaiiTeca npunaay nif Yac npouecy napoTBopeHHs. LLob BigKpnTy KpuLLKy, AicTaTin Yatuy

[nA pucy abo napoBapKy, BUKOPUCTOBYIATE KyXOHHI pyKaBuLi.

Y BUNaaKy NOLLIKOAMKEHHA OAHIEl 3 NapOoBYIX Yalll, He BUKOPUCTOBYIATE 1i GinbLue.

Y pasi BUHUKHEHHA Npobnem 3BepTaiiTeca A0 opiLifiHUX CePBICHUX LIEHTPIB.

AKwo Baw npunag 06n1agHaHO 3HIMHIM LIHYPOM: Y Pa3i MOLIKOAKEHHSA LWHYPA XVBIEHHA NOro

CNiA 3aMiHUTY LUHYPOM a0 crevianbHym 6110KOM, AIKi B MOXeTe NpuadaTy y BUPOOHYKa abo y

CepBiCHOMY LIEHTPI.

AKwo Baw npunag o6nagHaHo CTaLiOHAPHMM LLHYPOM XUBMEHHA: AKLLO LWHYP XNBNEHHSA

MOLUKOMKEHO, 3 MEeTO 6e3neKin Noro 3amiHa BUKOHYETLCA BUPOOHMKOM, abo Y BianosigHOMY

cepBiCHOMY LieHTpi, a60 KBanipikoBaHUM paxiBLem.

3axucT goBKinnsa

Lleit npunap po3paxoBaHUil Ha eKcryaTaLito npoTarom 6aratbox pokis. MpoTe, Ko Bu
BUPILLWTE 3aMiHWTK AOTO, He 3abyBaiiTe NPO CBIll BHECOK Y 3aXWCT AOBKINNA.

Mepep TUM, AK N036yTUCA NpUNagy, HeobXifHO BUIHATK 6aTapelKy 3 TalMepa Ta BigHeCT il jo
MiCLIEBOTO LIeHTPY NPUIAMaHHA BifXoAis (3rigHo mogeni).

h

N 3aXUCT JOBKINNA — nepiu 3a Bce!

®

Bal npunag mMicTiTb LiHHI MaTepianu, AKi MOXyTb 6yT1 BunyueHi abo nepepobneHi ans
MOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHA.

< 3anuwTe Moro y MicLIeBOMY NYHKTI NPUMaHHA BiAXOAIB.
Onuc
1. Kpuwka 12. KHonka anAa BMUKaHHA/BUMUKAHHA
2. [ipaoHW ana npuroTyBaHHA iXi 13. KHonka gns Bu6opy nporpamu
3. Maposi Kop3uHu — nig Homepamu 1,2 3 14. KHonka anA 36inblueHHA vacy (+)
4. 3HimHa 6a3a 15. KHonka gnA 3meHLweHHs vacy (-)
5. MippoH ana 36opy KoHAeHcaTy 16. PigkokpucTtaniyHuii gucnnei
6.  BHyTpiwWwHin inaukaTop pisHA BOAK a. l[HguKaTop piBHA NPUroTyBaHHA
7. HarpiBanbHuin enemeHT b. lognHHuK
8. Pesepsyap ana sogn ¢. lHguKaTop BiaCyTHOCTI BOAN
9. bnok xuBneHHa d. Taiimep
10. CKnAHKW ANA NPUroTyBaHHA Ha napy 3 17. Kronka «vitamin +»

KpuLLKamMn

11. Tprimau CKNAHOK 1A NPUroTyBaHHA Ha Napy
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IHCTPYKLUiA 3 eKcnnyaTavyji

MNepen nepLuM BUKOPUCTAHHAM

o BupiTb pesepeyap 1A BOsM BOMOroko ry6koio - PUC. 1. He 3aHyptoiite y Bogy 6110k
o BumwuiiTe BCi 3HIMHI YaCTUHW Y Tennil BOAi 3 J0/jaBaHHAM MUIOYOTO KUBNEHHA.
3acoby, a MoTiM CNONOCHITb X | BUTPITb Hacyxo.

He popasaiite B pesepsyap s
Boau 6yAb-AKi cnewji, Tpasuy,
TaKoXK He BUKOPUCTOBYIiTE
3amicTb Boay Gyab-AKy iHLY
pipviHy. Nepep BUKOPUCTaHHAM
napoBapKm NepeKoHamnTech,
Lo pe3sepByap AnA Boam (8)
3aMnoBHEHO BOJOI0 10
MaKCMManbHOrO PiBHA.

HanogHiTb pesepByap ans Boau

Hanwuiite xonoaHy Bofly 6e3nocepeiHbo B pe3epsyap 1A BOAV 10
MaKcumanbHoro pisks (1,5 aitpu) - PUC. 2.

BcTaHOBITb y pe3epByap A/1A BoAV MiBAOH AN 360py KOHAeHcaTy
-puc. 3.

TMomicTiTb 3HiMHY 6a3y (4) B KOp3vHY 1, a MiAACHN ANA NMPUTrOTYBaHHA
ki — y Kop3uHm 2 i 3 (Mpw HeobxigHoCTi) - PUC. 4.

BcTaHOBiTb KOp3uHM 1, 2 i 3 3XHiMM 6a3aMu1 HaneKHIM YMHOM,

a noTiM HakpuIiTe KpuWKoio - PUC. 5.

LLlopasy BrKopuCTOBYATE CBiXY BOAY Ta NepeBipsiiTe, o6 pesepsyap
1A BoAV 6yB 3aMOBHEHMI 10 MaKCVIMaNbHOTO PIBHA.

o o

an/II'OTyBaHHﬂ K1

Br6epitb yac npurotTyBaHHA iXi

o [ligKniouiTb MapoBapKy A0 PO3ETKM Ta YBIMKHITD it 3aropuTbea AIKLLO HAaTUCHYTU Ha KHOMKM
iHpvkaTop £ ) | Ta nponyHae 38yKoBui curHan - PUC. 4. «+» 260 «—» i yTpUMyBaTh iX

o AKWoO HifKX GinbLue Al 3aiicHeHOo He Gyae, AUCMeN noracHe, a NPOTAroM NMeBHOro yacy,
napoBapKa repeviae y pexvim ouikyaHHA Yepes 2 XBUINHN X TO MOXKHa 36inbLmnTy abo

*  YCTaHOBITb Yac NPUrOTYBaHHA iXi 3a ONOMOTOK KHOMOK «+» | «—» 3MEHLUMTY Yac NPUroTyBaHHsA

(MaKcymym Ha 60 xBunuH) - PUC. 7.

.

DKL

Yepes 20 ¢ (abo nic/is KOPOTKOro HATUCKAHHSA KHOMKY

BMUKaHHA/BIMKaHHS) MOYHETLCA NPOLIEC NPUrOTyBaHHSA ki Ha napy.
3aropa€eTbcs KHOMKa «vitamin +», a Ha AUCNnei 3'ABNAETLCA CUMBON

- puc. 8.

T

e Hatuckatoum KHOMKY «+» abo «—», MOXHa 3MIHITVI Yac NPUroTyBaHHS ki
B GyZb-AAK MOMEHT MIC/IA MOYaTKy MPUroTyBaHHs - PUC. 7.

.

Mig yac NpuUroTyBaHHsA ki Ha AUCNNE] BIROOPAKAETBCA Yac, AKNIA

3a/MLLMBCA A0 KIHLA NPUIroTyBaHHA, y XBUMHAX, @ Nifi Yac OCTaHHbOI

XBWINHN MPUIOTYBAHHA - Y CEKYHaX.

Yepes geKinbKa XBUnmH
nicNA NoYaTKy NPUroTyBaHHA
ki mporpamy «vitamin +»
MOXXHa BUMKHYTU BPYUHY,
HaTUCHYBLUN Ha NiAcBiYeHy
KHOMKy - PUC. 9.

BukopucraHHA KHONKM «vitamin +»

Batua napoBapka o6nafHaHa KHOMKOO «vitamin +», Aika flae
MOXJIMBICTb 3MEHLUMTY Yac NPUroTyBaHHaA i Ta 36eperT Bci
BiTaMiHW, AKi MICTATBCA Yy NPOAYKTaX.

La kHoMKa 3aropaeTbca ofpasy MicA noyaTKy NpUroTyBaHHs ixi. Lie
[103BONAE MPUCKOPUTY MOYATOK NPUroTyBaHHA iXi uepes BuLLy
NPOAYKTUBHICTb Mapu.

KHorKa «vitamin +» racHe aBTOMaTU4HO, KOAM KiNbKiCTb Naput €
[IOCTaTHBOIO AN1A NPUFOTYBaHHSA ixXi.

AKLLO KHOMKa «vitamin +» He CBITUTbEA, | By, AKUMOC YnHOM, BTPyYannch
Yy NPOLIEC NPUroTyBaHHSA i (HaNpUKNag, BCTaBNAMN KOP3VIHY Ui 3HIMann
KPYILLKY ANA NepeBipKi NPoLieCy NPUroTyBaHHS TOLLO), HATUCHITb KHOMKY
«vitamin +», o6 BiaHOBMTY BTPaueHy Mapy - PUC. 9.
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Mepepn noyaTkom NpUroTyBaHHA Xi

TMpuCTpilt aBTOMATUYHO NepeBIpPAE HAABHICTb BOAW B pesepsyapi.
AKwo iHﬂVIKaTOp@ caitutbea - PUC. 10, ue 03Hauag, Wo Hemae
BOAW.

[lonuiite BOAY B pe3epByap A0 MakCUMasbHOI MO3HaUKM.

. AKLLIo pesepBYyap 1A BOAV CTa€
MOPOXHiM, NapoBapKa
npUnNMHAE HarpiB.He TopkaiTtecs
rapsuMx NoBepXoHb abo rapayol
DKi nip Yac NpyUroTyBaHHA.
BuikopucToByiiTe cneuianbHi
KyXOHHi pyKaBUUKU.

BiaknapeHuin 3anyck

YcTaHOBITb YaC MPUroTyBaHHA iXKi 3a AOMOMOTOI0 KHOMOK «+» | «=»
(Makcumym 60 xgunuH) - PUC. 7.

HarcHiTb kHomky «Prog» - PUC. 14. Ha ekpati Bigo6pasnTbes
CUMBON BGOPY Nporpamu al'Ly | roAVIHHUK MOYHe MepexTiT.
06epiTb Yac, Mo 3aKiHUeHH AKOro NOYHETLCA NPUroTyBaHHA - PUC. 7.
Bu6ip yacy BinbyBa€eTbCA LWNAXOM 36ibLUEHHS Ha 15 XBUWH, a NOTIM
Ha rofuHy. Hanpuknag, AKLo By 6axaeTe, BigKnact npurotyBaHHsA
Ha 2 ropuHy 30 XBUUH, 06epIiTb 2 roavHK, OCKiNbKI Balui npogyktin
GynayTb aBTOMATVYHO 36epiraTCb rapAYMMI [0 BXKMBaHHS.

Yepes 20 ¢ dyHKLIA BiAKNa[eHOro 3amnycKy akTUBYETbCS, a iHAVKATOP
FOAVHHMKA 3HUKHE ¢

[Micna 3akiHYeHHA Yacy BiAKNaaeHoro 3anycky naposapka
aBTOMATVYHO Nepelifie B PEXUM NPUroTyBaHHA K.

Yac BigKnapeHoro 3anycky
MO>Ha 3MiHUTY B 6yab-AKNI
MOMEHT.

MoTim npoTArom AekinbKkox
ceKyHp Gyae nyHaTi 3ByKOBUIA
cUrHan, AKUI CeigunTIMe Npo
Te, Lo NPUroTyBaHHA XKi

noyanocs. Lle tect Ha
HaABHICTb BOAW B pe3epByapi.

QyHKuiA nigTPUMKKN Tenna

[MicnA 3aBepLUeHHA NpoLiecy NPUroTyBaHHA iXXi ABiYi NponyHae
3BYKOBUIA CUrHan.

OyHKLiA NIATPUMKY Terna BMMKAETbCA aBTOMATVYHO nicnA
3aBepLLUeHHs npoLecy anIrOTyBaHtIi[)Ki, a Ha gucnnei 3'ABNAETbCA
cumeon dyHkui migrpumku tenna 7] - puc. 11

Ha avicnnei BigobpakaeTbcs Yac MigTpyMKku Tenna Bawwix ctpas (3
MOMEHTY 3aBepLLEHHA IXHbOTO NPUrOTYBaHHS).

Moku BBIMKHeHa dyHKLiA
NiATPUMKN Tenna, >KoAHa iHwa
AiA (KpiMm BUMKHEHHSA L€l
dyHKuii) HemoxnuBa.

BuiimaHHA iXKi

Mpw KoHTaKTi 3 eEMHOCTAMUY, .
pyyKamu Ta KpULLKOIO,
KOPUCTYIATeCA cnevjianbHumMmn

KYXOHHUMM pyKaBUYKamu.

-pnc.12i13.

o Iy MoXHa nofasatu Ha cTin.

B/MKHeHHA napoBapKu

3HIMITb KPULLIKY, TPUMAIOUCh 33 PYUKY.
3HIMITb NiAAOHN 1 MapOBi KOP3VHI , TPMMAIOUYNCH 32 PYUKI

o OpjHe HaTVCKaHHA Ha KHOMKY BMVKaHHA/BUMMKaHHA CKacoBYE GyHKLIit0
nigrpumKki Terna - PUC. 15.

[lpyre HaTCKaHHA NepPeBOAVTL MNAPOBAPKY B PEXIM OUiKyBaHHA E
Yepes 1 roguHy nepebyBaHHA B peXMi MATPVMKIA Terla napoBapKa
NePEeXofUTb Y PEXUM OuikyBaHHS. IHAVKaTop racHe | 1.

BUMKHITb MapoBapKy 3 PO3eTKi.

LLlo6 BUMKHYTV Npunaga,
AKUIA CUrHanisye npo
«HU3bKWIA piBEHb BOAUY,
Heo6xiaHO ABa pa3u
HaTUCHYTN Ha KHOMKY
BMUKaHHA/BUMUKaHHA.



Ta6bnuuAa yacy NnpuroTyBaHHA iXKi

BkasaHuit Yac NpUroTyBaHHA i € NPUOAV3HUM | 3aneXnTb Bif Mpw KoHTaKTi 3 KOp3vHaMu nig

po3mMipy nopuiii, BiACTaHI MiX OKPEMUMY LUIMATOYKaMU, KINbKOCTI  Yac NpUroTyBaHHA iXi,

i, iHAMBIAYanbHUX ynogobaHb Ta Hanpyru. BUIKOPUCTOBYITE crielianbHi
KYXOHHi pyKaBUYKN.

M'aco Ta nTuuya

Yac
MpurotyBaHHA Tun KinbKicTb | npuroTyBaHHa PekomeHpauii
Ki
MomicTiTb 2 KypuHi rpyaku B
CBixa, yina 350r 20 XBUINH KOP3UHKW ANA NpUroTyBaHHA
Kypsva rpyamnHka Ha napy
(6e3 KkicTokK) a .
eBenuKi
LIMATOUKN 450r 17 xBunuH
Kypsaui rominkn Cixi, wini 2 36 XBUNUH
Eckanon 3 iHguukun ToHKMIN 600 24 XBUNVHN
CBUHUHa, dineliHa : HapixTe wumaTtoukamm
GacTina Ceixa 700r 38 XBUIH TOBUMHOM T CM
LmaTok 6apaHuHn Caixuin 500r 14 xBUNVH
Cocunckn Caixi 10 10 xBUVH
Pn6a — moniockn
Yac
MpurotysaHHA Tun KinbkicTb | npurotyBaHHs PekomeHgauii
Ki
ToHko HapisaHe pnbHe Caixe 450 15 XBUAH
dine (Tpicka, MOpCbKMI
, Kambana, s
,ﬂ’g’c’g'gf')‘" ana, nantyc 3amopoxeHe| 3701 18 xBuUnuH
LUmatoukm prbwm (Tpicka,
MOPCbLKUI OKYHb, i
Kam6ana, nantyc, Caixi 400 r 15 XxBUAUH
nocock...)
Llina pn6a (bopenb, cuma, .
naBpax) Ceixa 600 r 25 XBUSIMH
Migii CBixi 1Kr 20 XBUINH
KpeBeTkn Cixi 200r 5 XBUNNH
pebiHui Caixi 1001 5 XBUNNH




OBoui
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. Yac
PE] Tun KinbKictb |npurotysaH PekomeHnpauii
HA Ki
Llini apTMLWOKM NOMICTiTb B KOP3UHKMN
ApTuwok Caixuit 2 55 XBUAWH | ANA NPUroTyBaHHA Ha napy nig
Homepom 1'i 2 (6e3 nighoHiB)
Hapizatn cknboukamu abo Kybrkamu.
Kaptonna Caixa 6001 20 xBunuH | HeBenwki 6ynb6bu monopoi kaptoni
MOXHa roTyBaT Linimu
Cnapxa Caixa 600 17 XBUNUH
CBixka 500r 18 xBunuH | Po3pinite Ha HeBenuKi cyuBiTTA
Bpokoni
3amoporeHa 500r 18 xBUAVH
Cenepa Caixa 3501 22 xBunuHK | HapixTe Kybukammn
Tpubn Caixi 500r 22 xgunuHu | foTynTe Lwinumm
: : 1 cepefiHbOro - . 5
LigiTHa kanycTa CBixa pO3Mipy 19 xBunuH | Po3pinite Ha HeBenuKi cyuBiTTA
Kanycra
(4epBoHa Ta Caixa 6001 22 xBUAVHN | HapixTe Wwmatoukamun
3esieHa)
Llykini CBixi 6001 12 xBUnuH | HapixTe WwmaTtoukamm
— MepemiwaiTe nicna Toro, AK MUHe
Wnnnat Caikuit 3001 13 XBWWH | 160 oBmHa Yacy NpuUroTyBaHHA
3amMopoxeHuiA 300r 15 XBUVH
[ . Caixi 5001 35 XBUAVH
[pi6Hi 3eneHi
6061 .
3amoporKeHi 500r 35 XBUVH
Mopksa Ceixa 500r 15 xBynuH | HapixkTe TOHKUMY LUMaTOuKaMu
Kykypyasa B ;
KauaHax Caixa 500r 45 xBUnuH
3eneHi 6061 CBixi 500r 35 xBunuH | loTyiiTe yinumn
Linbyna-nopen Caixa 500r 30 xBUAUH | HapixTe WumaTouKamu
Conogkuin s .
nepewb Caixui 300r 20 xBUNUH | MopiXTe WUPOKUMUN CMY>KKaMmn
Cixuin 400r 20 xBunuH | [OTyiTe CTPYYKM rOpOXy
[opox
3amopoxeHuit 4001 20 xBUIUH
Puc
. Yac
Ixa Bara KinbkicTb | npurotyBaHHs PekomeHgauii
Ki
Ha oant [lobpe npomuiiTe puc nepen,
CTaKgH 6inoro npurotyBaHHAM. [NomicTiTb puc Ta HanwniiTe
OBIOro PUC 30r 70 mn 20 xBUAKH XOJIOfIHY BOAly B MapoBy Yally 6e3 KpULKN.,
260 6aCMF:iTi 4 BuikopucToByiiTe KOpP3uHY Ana
npuroTyBaHHA Ha napy N° 3




OpykTn

N Yac
Ixa Tun KinbkicTb | npurotyBaHHs PekomeHgauii
i
TMomicTiTb Wini rpywi B KOP3uHM AnA
. o NpUroTyBaHHA Ha Napy nig Homepamu 1
Mpywi Caixi 4 25 xBUnnMH 5 (6e3 ninaoHis). loTyiiTe Linumn abo
po3pi3aHMMmM HaBnin
SECELTY] Caixi 4 15 xBunuH loTynTe winumn
Abnyka Caixi 5 20 xBUnnH NopixTe Ha YeTBEPTUHKN

Mopaau 1 cnoco6u NPUroTyBaHHA Ha na
Heenagﬂ NPOAYKTWN B KOP3UHW ANsA I'IperOTyBaHquHa rnapy 3aHagrto LL|I}1bHO 3g¥ne Tpoxn MICLlﬂ
106 Napa Mora BiflbHO LIMPKY/IIoBaTU.

o [1nq OTprMaHHA HaNKpaLLWIX Pe3ynbTaTis BUKOPUCTOBYIATE LUMATOYKM i NPUOMIM3HO OAHAKOBOTO
PO3Mipy (30KPEMa, Lie CTOCYETCA KapTOmJTi, OBOUIB i KypsaYoro dine), wob BOHV NpUroTysanmcb
oHouacHo. Po3mip i TOBLLVIHA XapyoBMX NPO/YKTIB BIIMBAIOTb Ha Yac MPUroTyBaHHS.

¢ Hamaraiitecs He BiKpMBaTU KPULLIKY 3aHaATO YacTo Mif Yac NpUroTyBaHHA iXi, OCKINbKY Lie Npr13BoanTbL
{10 BTPATU Napu Ta 36iMbLUEHHS Yacy NPUroTyBaHHs.

o AKLIO peLienTy BYMaratoTb BUKOPUCTaHHA XapUOBOi MAIBKW, TO 3aBX/I1 BUKOPVCTOBYITE YHIBEPCAbHY
nniBKy, WO NpraaTHa 1A BUKOPMCTaHHS Y MIKPOXBbOBYIX Meyax. Xap4oBa MniiBka Yacto
BUKOPUCTOBYETLCA [J1A NOMNEPeKeHHA HAKOMMUEHHA KOH/EHCATY i NCyBaHHA CTPaB, 30Kpema 3aBapHUX
KpemiB. He BUKopricTOBY#ATe $Obry, OCKiNbKM Lie Npu3Beae Ao 36ibLUEHHS Yacy MPUroTyBaHHs Ha napy.

o [lpu BU6OPI XapUOBIX NPOAYKTIB ANA NPUroTyBaHHA Ha Napy BUGepITb NPOAYKTY HaNeKHOro Po3mipy,
L1406 BOHM MOV MOMICTUTUCH Y NAPOBIl KOP3UHI, OCOBNMBO AKLLO BOHM FOTYIOTLCA LMK (30Kpema, e
CTOCYETbCA prbK).

e BuilyKaHMIn cMaK NPUroToBaHo! Ha Napy i MoxHa 3abe3neunTi, AKLO JOAATY CBIXK TPaBK, LUMATOUKN
nMoHa abo anenbcuHa, YacHIKy i LBy, Ix MoxHa NoknacTu 6esnocepeaHbo Ha HU3 abo 38epxy
NPYroTOBaHOI y NMapOoBill KOP3UHI BKi.

o Lo6 HagaT M'ACY, NTUL Ta pYbi BULLYKaHWIA CMaK, @ TaKOX 3POOUTI iX COKOBUTUMM 1 HXKHIMIA,
3aMapyHyTe iX Ha ieKinbKa rofunH nepes NpUroTyBaHHAM Ha napy. Mo»Ha BUKOPUCTaTU NPOCTUIA
MapViHag, i3 BVHa Ta CBIXKVIX TPaB, abo X Lie Moxke 6yTu NpsHa cymilu Ana 6ap6ekto abo TaHaypi.

* 3amopoxeHi 0BoYi He NOTPebyIoTb PO3MOPOXKYBaHHSA Nepes NPUroTyBaHHAM Ha napy. Bci Buan
MOJSTOCKIB, NTUL 11 M'ACa Cif NMOBHICTIO PO3MOPO3UTY Mepes MPUroTYBaHHAM Ha napy.

o Y CTpaBy, AIKi FOTYIOTbCA NMPOTATOM TPMBAIOTO Yacy (30KPema, Lie CTOCYETBCA MyAVHTY), HEOOXIAHO ioAaT!
6GinbLLie XONoAHO! BOAVI MPOTATOM MPUIOTYBaHHSA Ha Mapy.

o 3aBXAu KOPUCTYITECA CrieLlianbHUMM KyXOHHUMI PyKaBUYKamu, Konn 6epetech 3a KOp3nHI abo napoBi
yaLui mig yac abo MicnA NpUroTyBaHHs iKi.

PeLienTil Ans NpUroTyBaHHA CTPaB B CKIIAHKaX
MpurotyBaHHA CTPaB B CKNAHKaX

MoxHa roTyBaTi CTPaBu Y CKNAHKaX, BUKOPVICTOBYOU KHIDKKY CKNAHKM MaloTb 3aBXAN
peLienTiB, Lo OAETLCA 10 MapoBapKK, abo X BacHi peLienTu. 3HaXOAUTICb Y BEPXHii
TMomicTiTb NigroToBREHY CyMmilll y CKNAHKY, He NepernoBHIoUN ix, o6  Kop3uHi (kop3uHa Ne 3),
YHUKHYTI NepenuBiB, OCKiNbKY feAKi CTpaBy MOXyTb NiAHIMATUCA B 6e3nocepeaHbO Nif KPULLIKOKO.

npoLeci NPUroTyBaHHA iXi. Mpy HEOBXIAHOCTI HAKPUIATE CKITAHKN
KpuLKamu. MoMICTiTb BCi YOTUPU CKAAHKN Y TpuMay - PUC. 16.
Bi3bMiTb TP1Mau 3a pyuKy Ta NOMICTITb 110ro B KopauHy - PUC. 17.
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3HATTA NAPOBUX CKNAHOK

BukopucToByiTe cneuianbHi KyXOHHI pyKaBUYKK.

3HIMITb KPULLKY 3a PYUKY. 3HIMITb CKNAHKN 3a [JOMOMOro
PYYKM TpUMaya. BUiMiTb CKNAHKYM 3 TpUMaya Ta 3HiMiTb
KPULLKW (AKLLO BOHW BUKOPUCTOBYBANIUCh Y NpoLieci
npuroTyBaHHa). Mpy HeOBXiAHOCTI MOXHA OCTYAUTN CKNAHKMN,
NoCTaBMBLLY iX y XonofHy BoAy. PobiTb Lie 3a fonomoroto
Tpumaya. MNepep TUM, AK NOCTaBUTW CKNAHKM [0
XONoANNbHMKA, 3a4eKalTe, MOKMN BOHW He BUCTUTHYTb A0
KiMHaTHOI TemnepaTypw. MoaaBaiTe cTpaBy B CKIAHKaX.

Jornag i umweHHs
YuweHHA napoBapKun

e BVMKHITb NapoBapKy 3 pO3eTKy NiciA BUKOPUCTaHHSA. He 3aHyploiite y Bogy 6110k
o [lepep uMLLeHHAM NapoBapKa M€ MOBHICTIO OXONOHYTH. XuBneHHA. He BUKopucTtoByiite
o [lepen TUM AK BUAUTN BMICT NifAOHa ANA KOHAEHCATy Ta abpa3snBHi Mutoui 3acobu.

pe3sepByapa AN BOAY, NepPeKoHanTecs, Wo napoBapka
MOBHICTIO OXONOHYyNa.

e BumwuiiTe BCi 3HIMHI YaCcTWHM y Tenniii BOAi 3 AoAaBaHHAM
MWMI0YOrO 3acoby, a NOTIM CMOMOCHITb | BUTPITb HACyXo.

e Bci YacTnHu, Kpim 6a3u 3 [)Kepenom XKUBNEHHA, MOXHa MUTH
B MOCYAOMUIHI MaLLUHI.

BI/I,U,aﬂeHHﬂ HaKuny 3 napoBapKu

[Lins Toro, wo6 npunag gobpe JinA [oCArHEHHA HalKpaLux pe3ynbTaTis BUAananTe Hakun i3
npaLoBaB, Heo6XigHO napoBapKu Mic/A KOXHUX 8 BUKOPUCTaHb. [ina Luboro
perynapHo BUAAnATX Hakun. BMKOHaTe Taki fii.

e 3HiMiTb NiAAOH ANA KOHAEHCaTY.

e 3anuiite 1 NiTp XONOAHOI BOAW B pe3epByap AnA BOAW.

e [JlopanTe 1 ctakaH (npnbnmsHo 150 mn) 6inoro outy, AKUiA
MOXHa NpnadaTy y MarasmHax rocnoAapcbKnx ToBapis.

e 3anuwTe NnapoBapKy Ha HiY ANA BUAANEHHA HaKuny.

e [lekinbKka pasis npomuinTe pesepsyap ANA BOAW 3CepeanHn
Tennow BOAOI0.

e He BMKOPWCTOBYITE iHLWI 3aCO6U ANA BUAANEHHSA HaKuMy.

36epiraHHA
e [lapoBi cknAHKYM cnif 36epiraTv 3 KpULWKamn BCepeanHi Bci yacTviHM moxHa 36epirati
nigfoHa 4ns 360py KOHAeHcary. BCepefVHi NapoBapKu.

e [lepeBepHiTb KOP3MHY 1 Ha OCHOBY.

* [loknagitb ABa NiAAOHM Ha KOP3KMHY Mg Homepom 1
-puc.18.

o [loknapiTb KOP3MHY 2 B KOP3MHY 3, @ NOTIM NePeBepPHiITh iX i
NoKnaaiTb Ha 6a3y. 3Bepxy NOKNaAiTh TPMMaY ANA CKNAHOK,
a Ha Hboro Kpuwwky - PUC. 19.



IHCTPYKUIA 3 YCYHEHHA TEXHIYHUX
HECIMPABHOCTEW

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHn

Mapa npocouyeTbca Kpisb CTIHKM
napoBapKu.

Kop3uHu ana npuroTyBaHHA Ha
napy HewWinbHo 3'€iHaHi oAHa 3
OAHOI0.

MepeBipTe NpaBubHICTL
3'€[IHaHHA, @ TAaKOX NOPAJOK
PO3MILLEHHA KOP3WH.

[pUroTyBaHHs NOYUHAETHCH,
a noTiM 0Apasy NPUMNUHAETLCA.

Mpunan nepesipae HaABHICTb
BOAM B pesepsyapi.

He 3miHtoiTe nporpamy, npunag
Hacnpas/i po3noyHe
NPUroTyBaHHA NPYOAN3HO Yepes
XBUNNHY.

anFOTyBaHHﬂ He MOYNHAETHLCA,
NYHAE 3BYKOBUIA CUrHan.

HepoctaTHbo BOAV B pesepBsyapi.

3anoBHITh pesepsyap BOAOI 0
MaKCMManbHOrO PiBHA.

3anporpamoBaHuii BigknageHui
3anyck, OAHaK Npunag NoYvHae
HarpisaTtnce.

Wym HarpisaHHA cBig4nTL NPO
HaABHICTb BOAM B pe3epsyapi.

3aveKanTe NPYHaNMHI XBUNHY,
Hal’praHHﬂ aABTOMaTU4YHO
NPUMUHATLCA.

Mpunag cvrHanisye npo
HEAOCTATHIO KiNbKICTb BOAW,
Xoua B pesepByapi € BoAa.

HarpisanbHui enemeHT, BKpUTHiA
0CafioM Bif, HaKwMy.

Bviganite Hakun i3 HarpisanbHoro
enemeHTy (Avs. posain «[ornag
Ta UNLLEHHA»).

Mpuvnag BUMMKaETbCA,
He3BaXalouu Ha Te, Lo
NIAKNIOYEHNI O eNeKTPUYHOT
Mepexi.

Mpwvinag He BKAOYanM NoHag
2 XBUIMHW, | BIH NEPenLIos y
PEXVM OUiKyBaHHS.

HaTuCHITL 0AVH pas Ha KHOMKy
BIMKHEHHA/BUMKHEHH, 1|06
BUTY 3 PEXVIMY OYiKyBaHHA.

KHomKa vitamin + («BiTamiH +»)
He 3raca€ HaBiTb nicna
HaTUCKaHHA Ha Hel.

IPUroTyBaHHA PO3noYanoch
MeHLLe 13 XBUIUH TOMY.

Lleit inamkaTop racHe
aBTOMATUYHO.

Bopa swiikae 3-nig npunagy.

BuTiK Ha piBHI HarpiBanbHoOro
enemeHTa.

BigHecitb npvnaa B
ABTOPU30BAHNI CEPBICHWI
LIeHTP.
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MaHbI3gbl Kayincisgik wapanapbl
Kay|n0|3p,|K Hyckaynapbl

Byn Kypan cbIpTKbl yakplT aybiCTbipaTblH Hemece 6eriek KallblkTaH 6ackapaTblH

XYNeMeH XyYMbIC icTeyre apHanmMaraH.

» Cispin Kayincisairinia ywin 6yn Kypan KaxeTTi cTaHaapTTap MeH epexenepre can
xacanfaH (TemMeH BOMbTTbIK Typanbl Hyckaynap, OneKTpoMarHuTTiK yunecimainik,
TaFaMMeH KaTblHacaTblH MaTepuangap Typanbl Hyckaynap, KopluaraH opTa...).

« Kyar Ke3iHiH, KepHeyi Kypanaa KepceTifireH Tanantapfra caiikec 60nybiH KafaranaHbi3
(arHbIManb! TOK).

« Op engiy KyaT Tanantapbl apTypni 6onFaHAbIKTaH, erep Kypanabl caTbin anfaH enpgeH
6acka enpe KonpgaHcaHpl3, anabiMeH Ky3blpSibl MEKeMere TeKCepTin anbiHbI3.

«  Kypangapl Xbiny Ke3iHiH, XaHblHa HeMece bICTbIK NELUTIH, YCTIHE KOMMaHbI3, HoTUXeciHAe
Kypan KaTTbl GyniHyi MyMKiH.

* XasblK, OpPHbIKTbI, bICTbIKKa TE3iMAi XaHe Cy LallblpamaiTbliH 6eTKenre KOMbIHbI3.

* Kocbinbin TypFaH Kypanapbl 6akbinaycbi3 KanabipMaHbl3.

+ Kyart cbiMbIH canbblpaThin KOWMaHbI3.

« Byn Kypanapl husvkanbik Hemece ecTy-kepy kabineTtepi wekTenreH (6ananapabl koca),
Toxipubeci xaHe 6inimMi XeTKinikci3 agamaapra konaaHyra 6onmaiiapl, erep XaHbiHAA
KonAaHy HyckaynapblH KagarananTbiH, onapablH Kayincisgirine xayan 6epetiH agam
6onmaca. bananapra 6yn eHiMMeH oilHayFa 60nMaiTbIHbIH TYCIHAIPIN ailTy Kepek.

» Kypangpl 6ananapaplH, Konbl XeTNenTiH Xepae cakTaraH XeH.

« Kypanabl apkaluaH xepre TyMblKTanfaH KyaT Ke3iHe XasfaHpl3.

» Kypangpl CbIMbIHaH TapThin OLLipMeH;3.

* Kypanapbl apkallaH KyaT Ke3iHeH CybIpblHbI3:

- KongaHbin 605FaH CoH,

- OPHbIH aybICTbIPFAHAQ,

- TasanaraHaa HeMece XeHaereHae.

« Kypangpl elyakbiTTa CyFa canMaHbi3.

* KypangapiH, bicTblk 6enikTepiHeH, bICTbIK CyAaH, bICTbIK 6yAaH HeEMece bICTbIK TaFaMHaH
KyWin Kany Kayni Xxofapbl.

* Kypangapsl kongaHb6aHpi3, erep:

- Kypan Hemece KyaT CbiMbl GyniHreH 6onca;

- Kypanabl KynaTbin ancaHpl3 Hemece GyNiHreH Xeprepi aHblK KepiHin Typca XaHe
XyMbICbIHAA akaynblk 6onca. OHaan xarpanga Kypanabl apHaiibl KbiI3MeT KepceTy
opTanblifbiHa XeTKi3y kaxeT. Kypangbl 63iHi3 6eniekTemMeH,is.

« Kyar cbimMbl 6yniHreH 6osca, oHbl TEK OHAIPYLLI He apHaiibl KbIBMET KepceTy opTasbifbl
FaHa aybICTbIpYbl TUIC.

* KypangablH iWwiHaeri TaramFa KOnblHbI3Ab! TUM36€eH3.

« Erep iWwiHAe bICTbIK Cy HEMece TaFam 6orca, KypanabliH OPHbIH aybICTbIPMaHbI3.

« Byn Kypan yii wapycblHza konaaHyFa apHanFaH. Kacibu konaaHsic, Aypbic eMec Hemece
HycKaynblkka Calikec emMec KonaaHbICKa eHAipyLLi xayan 6epmeni xaHe ofaH kenin
Gepinmengi.

« Byn Kypan Tek KaHa yi iliHae konaaHyFa apHanFaHaplkTaH, Kypanabl kenin 6epinverex
Keneci xaraannapaa kongaHyra 6onvaiapi:

- pyKenzep, opuctep xaHe 6acka XyMblC OpbIHAAP;

- hepmanap;

- KOHaK yinep, MoTenbaep XaHe 6acka pe3unaeHUUsIbIK MekeMe KIIMeHTTepIHE;

- WaFbIH KOHaK, yinep cusikTbl opTanapgaa.

* ¥3apTKbil CbiMbIH KonAaHGaHbI3. Erep y3apTkbill CbiMAbl KONAaHy XayankepLuiniriH e3
MOWHbIHBI3Fa ancaHbl3, KyMi XaKkCbl XaHe KyaT MesLepi KypanablH TanantapblHa caikec




KENneTiH y3apTKbILWTbl KONAAHbIHbI3.

Byn anekTp KypbInFbIChbl KYWin Kamy kayniH KenTipeTiH eTe XoFapbl TemnepaTtypaga
XyMbIC icTenpi. Kbl3yapl CbipTKa@ LWblFapmay epekLuenirive kapamacTaH, Kypan
GernLiekTepiHe, cy3ri He Tepe3eLleciHe KON TUri36eH;3.

Kypangap! kabblprara XakbiH He KabbipFa LKadTapbliHa KoMMaHpI3: nicipy 6apbicbiHAa
LWblKKaH By 3aKbIM KENTipY MYMKIH.

Micipy yakbITbl WWamameH Gepineg;.

By whiFapy ypaici ke3iHae KypbliFbiFa KOMbIHbI3Abl TUMi36eHi3. KaknarbiH alubim, Kypillke
apHarnFaH asFbiH any YLWiH KosiFan nanganaHbiHpl3.

AdFbIHbIH, Bipeyi 3akbiMaanFaH KypbinFblHbl KonaaH6aHp!3.

KeneHcia macenenep TyblHAaAFaH Xarganpga, Kypangbl apHamnbl KbI3MET KepceTy
opTanblKTapbliHa KePCeTiHi3.

KypanbiHpbi3aplH 6aycbiMbl anbiH6anbl 6onca: KyaT CbiMbl 3aKbIMAanFaH xaraanaa, oHbl
eHJipYLLiCi HE KbI3BMET KepceTy opTarnblfbl YCbiHFAaH 6acka CbiMFa Hemece apHaiibl 6rokka
aybICTbIPFaH XeH.

KypanbiHbiafbiH 6aycbiMbl TypaKThl Gorica: 6aycbiM 3akbiMaarnFaH Xxaraanaa, kayincisgik
YLWiH, OHbl ©HAipYyLWiCi He apHaibl KbiI3MeT KepceTy opTanblfbl, He apHavbl MamaH
aybICTbIpY KEpek.

KopLluaraH opTaHbl KOpFaHbl3

Kypan y3ak Mepim konpaHyrFa apHanfaH. bipak, KypanablH, KongaHbiC Mep3iMi
asiKTanrFaH4a, KopliaFaH opTaHbl KOpFayFa KaHzaw ynec KocyblHbI3Fra 6onaTbliHbl
Xannbl oNNaHbI3.

Kypanapl Tactamac 6ypbiH, TaiMepiHAeri 6aTapescbiH asnblHbl3 XoHe OHbl
XeprinikTi epexenepre cai apHaysbl XWHaK opTasbiFbiHa ©TKI3iHi3 (ynriciHe kapan).

hi

mmmm AnbiMeH KopLuaraH opTaHbl KOpFaHbI3!

® byn Kypanaa kanTa konaaHyra 6onaTblH 6aFansl maTepuanaap 6ap.
2 XKeprinikTi anekTp eHiMAEpiH XUHaNTbIH opTanblkka eTKi3iHi3.
Cunatrama
1. Kaknak 12. CeHcopnbl Kocy / ewipy TYAMeci
2. AnbiHGanbl-canbiHbansl Hayanap 13. CeHcopnbl 6aFgapnamanay naHerni
3. By cebetTepi - Homipnepi 1, 2 xaHe 3 14. + ceHcopnbl TYAMeCH
4. AnbiH6anbl-canbiH6anbl TYNKoma 15. - ceHcopnbl TYUMeCI
5.  LWWblpblH X1HANaTbIH biAbIC 16. CvilblK KpUCTanabl 3KpaH
6. Cy peHreiiiHiH, iLKi nHaMKaTopsbl a. [anblHAbIK A9peXeCiHin,
7.  Kbi3ObIpFbill 31EMEHT MHAVKaTOPbI
8. Cy biabichl 9. Carar
9.  OnekTp XeniciHe KocbinaTblH 6. EH, TOMeHTri cy AeHremiHiH,
TYnKonma KepceTKiLi
10. Byra nicipyre apHanfaH ctakaHaap B. Taimep
MeH Kaknakrap 17. «Vitamin +» («[dapyMeH +») ceHcoprbl
11. Byra nicipyre apHanfaH naxeni

CTaKaHAapAblH, T¥TKbILbI
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Manpanany XeHiHAeri HyckayrnbiK
XyMbIcTbl 6acTamac 6ypbIH

o Cy bifbiCbiH abpa3vBTi EMEC biNFar bICKbILLMEH CYPTIHI3 - fig.1. XKenire kocbUiaThIH
o CyiiblK XyFbilll 3aTTbl XbiNbl CyFa KOCbIHBI3 13, 6aprblk anbiHbanbl-  HeriapeMeHi cyra 6aTbipyra
canbiH6anbl 6eniKTepyi XybIHbI3, WaliblHbI3 XoHe KenTipiHi3. Gonmaiinp!.

Cy biabiCbiHa CYy KYWbIHbI3

Cy bigbicbiHa TeK KaHa cy o Cy biAbICbIH XOFapFbl ieHrelre fieiiiH Cyblk CyMeH TONTbIPbIHbI3
Kytora 6onaapl, Gipak, (1,5 nmrp) - fig.2.

OemaeyiluTepaj, KOKCeKTi cyra (_)y bIAbICbIHBIH, YCTIHE LbIPbIH XWHANATBIH bIAICTHI OPHATBIHBI3 -
Kocyra Gonmaiigp!. Byra fig.3. ) )
nicipriwTi naipanaHGac o Kaxert 6onca, anbiH6anbl-canbiHb6anb! TynkoiMatbl (4) - 1-ui

cebeTke XaHe anbiHbanbl-canbiHb6anbl Hayanapap! - 2-ui XxaHe 3-
wi cebetrepre canbiipia - fig.4.

1, 2 xaHe 3-cebeTTeppi 63 ToprapbIMeH Gipre TUICTi opbiHAapPbIHA
OpHaTbIHBI3 A3, YCTH KaKMakMeH Xaybin KoibiHbi3 - fig.5.

GYpbiH, Cy bIALICHIHBIH, (8) €H,
XOFaprbl AeHreire aeiiiH
CyMEH TONTbIpbUFaHbIHA Ke3

KETKISIHS. « Byra nicipriuTi apbip peT naiinanaHap angblHaa, Tek XaHa
KYWbINFaH Cyfbl KONAAHBIM, CY biAbICbIHbIH, EH, XOFapFbl AeHreire
[EiiH TONTbIpbIFaHABIFBIHA K83 XEeTKi3in OTbIpbIHbI3.

Ac a3ipney

Ac a3ipney yakbiTblH TaHAaHbI3

o Byra niciprilui Xenire XarraHpI3 XaHe KOCbIHbIB Abibbic Genrici ectineni  Ac asipriey yakbITbiH

XX8He 3KpaHaa Genrici Keleep,l - Ig XblNaam apTTbipy
« Erep fie 6acka elukaHaan apeket xacanmaca 3KpaH ceHepj xaHe Byra HEMECe a3aiiTy YLLiH +
nicipritu 2 MuyTTaH con T} KyTy pexumive aybicasi. HEMECe - CeHOOpTbI
o+ X8He - CeHCOpTIbl TyIMENepAiH KeMeriMeH ac asiprey yakbITbi TyiiMenepiH Gacsin
TaHAaHbI3 (Makc.yakbIT 60 MuH.) - fig.7. M TYPBIHBE3
o 20 ceKyHATaH COH, (Hemece CeHcopibl Kocy / CoHipY TYMMECIH KbicKa yaKbIT yeran vp :
6oiibl GackaHHaH KeviiH) anralukbl Gyrbl eraey npoLieci Gactanapp!. "Vitamin +"
(OopymeH +) ceHcopnu TaHeni XaHagbl XaHe arFalLKbl OHAEY PEXUMIHIH IWJ
Genrici kepiesi - fig.8.
o Acasipneyai 6aCTaFaHHaH KelliH, ac a3ipney yakbITbH + Hemece -
TyiMenepiH 6acy apkpinibl Kes-kenreH MeseTTe earepryre 6onaasl - fig.7.
o Ac asipnereH ke3ae, akpaHaa ac asipney MUHyTTapbIHbIH, Kepi caHarbl,
apTbIHLLA COHFbI MUHYT GOWbl - ac a3iprey CekyHATapbIHbIH, Kepi caHaFbl
KepiHepj.

m J: H n H ~
-"Vitamin +" ([apymeH +) ceHcopnbl naHeniH nanganaxy
Ac aziprieyai « CiapgjH Byra nicipriLuinia "Vitamin +" (JopymeH +) ceHcoprbl naHeniMeH
GacTaraHHaH KeitiH XabpplKTanFaH XaHe ac asipney yakpITbH KbICKapTbIN, a3blK-TyNiKTepAeri
GipHeLLe MUHYTTaH FPPYMEHAIEPAIH TOfbIK KeiemiH cakran Karyra MymKiHaik Gepesi.

COH, X@HBIN TypFaH + BymeH eHpey npoueci 6acTanFaHHaH KeiiiH, CEHCOpHbl NaHeNi XaHagbl.

ATanraH ceHcopribl MaHerb, GyablIH, XoFapbl GepiniciHiH, apkackiHaa,
6yMeH eHzey NpoLieciH aca Xbinaam Typae icke kocagbl.
Ac asiprieyre KaxeTTi 6yAblH MerLepiHe XETKEHHEH KediH, "Vitamin +"

CeHcopIibl naHenaj
6acy apkpinbl "Vitamin

*" (Hapymer +) (OepymeH +) CeHcopribl NaHENIHIH, XapbiFbl aBBTOMATTbI TYPAE COHEA;.
GarnapriamacsIH + Erep e "Vitamin +" (OapymeH +) ceHcopribl naHeri xaHbaca xaHe GymeH
KOJIMeH ToKTaTyra oHzley NMpoLIECiH ioFapFaH BoncaHbI3 (Mbicaribl: ceBeTTi opHaTy, AalbIHAbIK,
Gonapp! - fig.9. [19PEXECiH TEKCEpY YLUiH KaKNaKTbl aLuy XaHe T.6.), LbIKKaH By/iblH OpHbIH
FOﬂéblpy yLin "Vitamin +" (JapymMeH +) ceHcopribl TYUMECIH 6acbiHbI3 -
ig.9.



Ac asiprniereH kesae

o Ereppe 3KpaHp,a @ Genrici kepiHce (CoHaai-aK fbiGbIC Cy bigpicbl 6ocan kerce, 6yra n|c|pnm
Genrici ectince) - Tig. 10, ac it konFanTapkIH Kuin, CeGeNTTEp KpiapbIpy/bl ToKTaTa/bl. A a3iprereH
MeH LUbIPbIH XVHANATbIH bIAbICTEI AMbiIN TACTaN, CyAbl EH  Keaie biCTLIK GeTTEp MeH TaMakka Kol
XOFapFbl [ieHreiire e Ky/biHgi3. Byra nicipriu ac a3ipney  yriaGexja. AC yil KorFanTapbIH
NpOLIECH aBTOMATTbI TYP/IE XarnFacTbipazibl. nNaiAanaHbHbI3.

KipipTinreH 6actay @

KipiptinreH 6acray * + X8He - CEeHCopSbl Tymmenepp,lu KemeriMeH ac a3iprey yakbITblH TaHAaHbI3

YaKbITbl Ke3-KernreH (makc.yakbIT 60 MuH.) - fig.7.

MeseTTe eareptine * "Prog" (Barnapnamanay) CeHCOprbl TYAMECiH 6achIHbI3 - flg 14. ]WI

anappl. Garpapnamanay 6enrici kepiHeai ae, @ caFaT XbiNblbIKTan
6acraiiapl.

* YakbIT ke3eHiH GenrineHis, on eTKeHHeH KelliH, ac asipney npoLeci

Gacranagpi - fig.7. Ocbl WwapaHbiH, GapbicsiHaa, ac a3iprey yaksiTbl 15
MUHYTTbIK, aparnblkfeH, an cofiaH CoH - 1 caraTTbik aparnblkieH yrFasybl.
Ocblinaiilwa, maceneH, erep Cia asipriey yakbiTbiH 6asty 6actan, oHbl 2
XapbIM caraTka GaraapnaManarbiHbI3 Kefnce, oHpa 2 caraT fereHpj
TaHaaraH XeH; ce6ebi a3ipreHreH Taram, TYTbIHbINATbIH Me3eTKe AeiiH
aBTOMATTbI TYPAE XbIbl KYWiHAE cakTanabl.

CopaH KeliiH GipHele «  KigjprinreH 6actay yakbiTbiH Garaapnamarian GoniFaHHaH KeitiH, cy

cekyHp, 6oiibl ac biAbICbIHAA CyablH 6ap eKeHAirH TEKCepy XaHe aHblKTay YLLIH Kypbirifbl
e3ipney npoLieciHii aBTOMATTbI TYP/AE KbICKa yaKbITKa KocbIbin, 6y Gepinici 6actanapl Aa,
GacTanFaHapwbIH cofiaH CoH, WwamameH 10 cekyHATaH KkeitiH, TokTanabl. KigiptinreH
6GinpipeTiH abibbIC 6acray/blH 6enrineHreH yakbiTbl 6actanFaHHaH KewiH, Kypbirbl, GymeH
6Genrici ecrineai. eHIey LMKIbIH aBTOMATTbI TYPAE icke Kocapbl.
CynbiH, 6ap/ixok * 20 cexyHaTaH KeiliH KigipTinren Gacray icke Kocblagbl a, @ caraTbl CoHep;.
exenpiri Texcepineni. Kipipic ke3eHjHiH asFbiHaa 6yFa nicipri GymeH eHaey pexvMiHe aBToMaTTbl
TYpae aybicagpl.

)Kblnbl KyWiHge cakray (pyHKLUUACHI

BenrineHren ac asiprney ke3eHj 6TkeHHeH KeliH, [bibbic Genrici exi XKbinbl kyWiHae cakray

perT ecTineTiH 6onap!. hyHKLMSACBI XYMBIC icTereH
o Acagiprey npoueciHiH COHbIHAA, Xblrbl KvﬁiHue cakTay yHKUMACH  Ke3pe, KaxkeT GornFaH

aBTOMATTbI TYpAE icke KOCbinagp! Aa, Xbirbl KyiiiHae caktay Xarpaia, ToKTaty

dyHKumsAceIHbIH (7] Genric kepiHeTiH Goniam! - fig.11. apekeTiHeH 6acka ewbip ic-

. SKpaHna aCTblH KaHLUIa yakbIT 60iibl Xbiribl KVVIIHJ:le CaKTanfaHabIfbl SpEKET aTKapbia mmaﬁnbL
KepiHepi (ac asipney npoueci askTanFaHHaH KeiiH).

O3ipfieHreH Taramabl anbin WweiFapy

CebeTTep, TyTKanap xeHe o TyTKaHbI yCTan, kaknakTbl anbin TacTaHbI3.

KaKNaKMneH XyMbiC icTereH « Tuicti TyTKanapab! ycTait OTbIpbIN, anbiHOanbi-canbiHbanb! Hayanap
Ke3fle, ac Yii KomFanTapbiH MeH By cebenTTepi anbin Tactansi3 - fig. 12 xene 13
nainanaHbIHbI3. o Taram Gepinyre faibiH.

Byra nmicipriwuTi ceHgipy

o Kocy / cenpipy TyitmeciH 6ip peT 6acKaH Kesfe, Xblnbl KyliiHze OkpaHpa "Low water level"

caKTay (hyHKLIMSCHI CoHepi - Ig (CyablH, TeMeH feHreiti)
o OHbl KaifTanaH 6ackaHHaH KeliH, 6yra nicipriLu H KYTY pexumite eckepTy xabapnamach!
ayblcagbl. ) . ) KepiHETH Ke3A1e, KYPbUIFbIHbI
o Kbl KyiliHae cakTay pexumiHae 1 carat 60iibl XYMbIC iCTereHHeH coHaipy YILiH Kocy / comi
KetiH, Byra nicipriL, KyTy pexvMiHe aybicappl. XapblK, 'Mept}:’iHYeKi Océ Py
VHAVKaTOpbI eLues;. ™ peT bacy kepek.
o KypblnFbiHbl XeniaeH axblpaTbiHbi3. 2 7
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Ac a3ipney y3aKTblfblHbIH, KECTECI

KecTepe kepceTinreH ac a3siprey yakpiTbl - Gonxangbl
6onbin Tabbinagbl, on TaramMaapablH Kenemi, apanapbiHaarbl
KEHICTiri, MenLuepi, XeKke AdM TanFambl XaHe KyaT XeniCiHiH,

Ac asiprey 6apbicbiHaa
ceBeTTepMeH XyMbicC icTereH
Keaqe, ac Y KonranTtapbiH

KepHeyiHe 6aiinaHbICTbl ©3repin Typa anagbl. nanpanaHbIHbI3.
ET - Kyc eTi
[OaiibiHpay Typi CaHbl O3ipney yaKbiTbl ¥cbiHbICTap
Tytac By cebeTingeri 2 TayblK,
350r 20 MuH .

TayblK ToC €Ti Kac et Tec eTi
(cynekcis) . =

KiwkeHTaw

KecekTep 450 r 17 MuH

. Tytac
TaysblK caH eTi Xac et 2 36 MuH
KypkeTayblkTaH
XacanfaH ackanon Kyka 600 r 24 mun
- . 1 cM KanbiHabIKNeH
Wowka eTiHiH cybeci| Xac et 700 r 38 MuH GonweKTen TypanFan
Kow eTiHeH
KaCaNFan CTelK XKac et 500 r 14 MuH
Wyxblkwanap XKac et 10 10 MuH
Banblk - TeHi3 eHiMAaepi
DaiibiHpay Typi CaHbl S3iprey yakbiTbl ¥cbiHbICTap
Kyka 6anblk cybeci XKac et 450 r 15 MuH
(Honim, nukwa,
6ana, i3 Tini,

;?)’:al? 1165; J_IL?}:U”; i ToHasbITbIFaH 370r 18 MUH
BanblkTaH xacanraH
CTeunK (Hanim, nukwa,
Kkambana, TeHi3 Tini, XKac et 4001 15 MuH
apkaH 6anbK...)
TyTac 6anblk,
(6axTax, Kymxa, XKac et 600 r 25 MuH
TeHi3 anabyracbl)
Muausanap Xac et 1kr 20 MUH
Agmaﬂnuap XKac et 200r 5 MUH
(nicnereH)
TeHi3 upekwenepi XKac et 100r 5 MUH




KekeHictep

TaramapIK, Typi CaHbl  |O3ipriey yakbiTbl ¥cblHbICTap
TyTac 1-wwi xaHe 2-wwi 6y
ApTULIOK Kac et 2 55 MuH cebenTTepiHae (Hayanapchbia)
'(Ii'iniM,q,en Hemece TepT
YPbILTHI MiLLIHMEH TyparnFaH
KapTton XKac et 600 r 20 MuH YCaK, Xac KapTornTbl TyTacTai
nicipyre 6onagbl
Cnapxa XKac et 600 r 17 MuH
XKac et 500 r 18 MuH ¥cak ryn Lorbipnapsbl
Bpokkonu
ToHasbITbINFaH 500r 18 MuH
TepT GypbILThI MiLiHMEH
Banpbipkek XKac et 350 r 22 MUH TypanFaH
%aart)blpaylwna XKac et 500 r 22 MUH Tytac
Ibvl‘z)’;:zzgg'm Xac et 1 oprawa 19 MuH ¥cak, ryf LOFbIpRapb!
KbipbikkabaT
(KbI3bIn, Xac et 600 r 22 MUH Tinimpgen TypanfaH
akbac)
LlykuHn XKac et 600 r 12 MuH Tinimaen TypanfaH
Ac a3ipney Kke3eHiHiH,
XaHa nickeH Kac et 300+ 13 muH opTacklHaa Kochlnazb!
wnuHat
ToHas3bITbINFaH 300r 15 MuH
BypLiakkbiHAb! XKac et 500 r 35 MUH
KeK ypme
6ypLuak, ToHa3bITbINFaH 500 r 35 muH
Coabi3 Xac et 500r 15 MUH Kykanan Tinimgen TypanfaH
CobbiKTaFbl
xyrepi Kac et 500 r 45 MuH
g?guyapa"e Xac et 500 r 35 MuH Tyrac
gv?:aaK Gactbl Xac et 500r 30 MUH Tinimpgen TypanfaH
. Kannak xonakTapmeH
ToTTi Gypbiw XKac et 300r 20 MuH TypanraH
XKac et 400 r 20 MuH ApLubinFaH
AcbypLuak
ToHas3bITbINFaH 400 r 20 MuH
KypiLu
Tarampplk, Typi CaHbl | Osiprey yaKbiTbl ¥cblHbICTap
KypiwwTi nicipmec 6ypbiH
¥3blH A8HAI aK, Xakcbinan wato kepek. byra
KYPILTIH Hemece nicipyre apHajraH cTakaHwara
6acmatu 30r 70 mn 20 MVH KypiLll ceyin, 6eTiHe Cy KyMbiHbI3,
KYpiLLiHiH 6ip 6ipak, yCTiH KaknakneH
LWbIHbIAAFLI YLIH xannaHpi3. Ne3-wwi 6y cebeTiH
KOnAaHbIHbI3
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XewmicTtep

. Osipney
TaraMaplK, Typi CaHbl yaKuITH ¥cbiHbICTap

1-wi xaHe 2-wi 6y cebeTTepiHae
(nayanapcbl3). Tytac Hemece

Anmypt Kac et 4 25 mun KecinreH xapTbl KyiiHae byaa
eHaenegi

BanaH XKac et 4 15 MuH Tytac

Anma XKac et 5 20 MuH Wwpek eTin TypanfaH

EyFa I'IICIF)y,EI,II-II YCbIHbICTapbl MeH Tacingepi

By ceGenTrepiHe a3bIK-TyMiKTi ThIM ThifbI3 CanmaraH XeH. ByablH GapblHLua epkiH eTyiHe asnaraH
OpblH KanabIpbIHbI3.

+  EH XaKCbl HaTUXEre KoM XeTKi3y yLUiH 6yFa nicipriLUTiH, iliHe wamameH Gipkenki niliHaeri eHIMHIH,

(Mbicanbl: KapTom, KEKeHIC XaHe TayblK, TeC €Ti) KECEKTEPIH carFaH X6eH, OCbIHbIH, apKacbiHaa,
onapgbl 6ip Mesringe nicipin askTayra 6onagpl. OHIMHIH, NiLLiHi MEH KanbIHAbIFbI, OnapablH,
nicipineTiH y3aKTblfblHa 8cep eTeq;.

+ TaFamHbIH AalibIHAbIFBIH TEKCEPY YLLIH KaKNaKTbl i allia 6epmereH XeH, ce6ebi by azaiibin, ac

a3ipney yakbITbl y3apbin KETYi MyMKiH.

« Erep fie peLenTke ConKec, Taramaplk KabbIpLUbIKTbl KONAaHy KaxeT 60rica, KbIcKa TONKbIHAbI

neluTepae KonaaHyra apHarFaH am6eban KabbIpLUbIKTbl 9pAaiibiM KorpaHbIHbI3. Taramaplk,
KabbIPLLIbIK - aca YKbINTbl Kapay/bl KaXeT eTeTiH eHIMAEPA, MbICasbl, XXyMbIPTKaAaH XacarnraH
nicipinreH kpemaepai Gynaipmey XaHe KoHAeHCaTTbIH, Ty3inyiH 6onabipmay YLUiH Xvi KonaaHbinagbl.
®donbraHbl konpaHbaraH xeH, cebebi ocbinaH, GyMeH eHAeYiH, Y3aKThiFbl y3apbin KETEA;.

+ Bypa ac asipneyre apHanraH eHiMaepaj TaHaaraH kesae, by cebeTiHiH, kenemiHe cai KeneTiH TuicTi

niwinaeri eHimaepaj TaHAaHbI3, aTanFaH LWapT - kebiHe TyTac Kyiae a3ipneHeTiH eHiMaepre,
MacereH, banblkTapra KonaaHbinagbl.

* XaHa nickeH KeKCeKTi, TMMOH HeMece anesibCuH, CapbIMCaK NeH nuAas KeCeKTepiH KOCbIr, 6ymeH

eHpeneTiH eHimaepre Ha3ik xoLu vic 6epyre 6onaabl. Onapabl, 6y cebeTiHe carnblHFaH eHIMHIH, Typa
acTbiHa Hemece YCTiHe canyra 6onapp!.

» ETke, KyC eTiHe XaHe 6anblkka XoLL vic 6epir, oflapablH, LWbIPbIHbI MEH XYMCaFbIH cakTan Kany
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yLLiH, BymeH eHaemec BypbiH, onapb! BipHele caraT Boiibl MapuHazKa carnbin KoFaH XeH.
MapwHap, peTinge 6ap 6orFaHbl Luapan NeH XaHa NickeH KeKCeK KocrnachiH HeMece 6apbektofblH,
alLbl KocnacbiH HEMece TaHfypy KocnacklH KonaaHyra Gonagpl.

+ ToHasbiTblrFaH KekeHicTepaj epitneli-ak, 6yaa asipneii 6epyre Gonapsl. BymeH eHpey npoveci
6acranmac 6ypbl 6apribIk, TEHi3 eHIMAEPIH, KYC ETiH X8HE ETTi TONbIFbIMEH EPITY KAXET.

* ¥3aK nicipineTiH keibip Tarampapabl, MaceneH, Gynbl GUCKBUT MyAuHIiH a3ipriereH keaae, GymeH
©Hfey NPoLIECiHAE CY biAbIChIHBIH, iLLiHE CYbIK, CyAbl KYMbin TYPY KEPEK.

* Ac a3ipriereH Ke3ae Hemece ac a3ipnereHHeH KeliiH ce6eTTepmeH He byFa nicipyre apHarFaH
CTakaHLLanapMeH XyMbIC iCTereH kesfie, apaalibiM ac il KorFanTapbiH KonaaHbIHbI3.




Byra nicipyre apHanraH ctakaHgapgarbl Taramgap

Byra nicipyre apHanFfaH cTakaHgapparbl
Taramaapapb! nicipyre aanbiHAbIK

Byra nicipyre apHarFaH ctakaHpapaa Taramaap Oyra nicipriluTin, Byra nicipyre
XMbIHTbIKTaMacblHa KipeTiH peLienTTep kitabblHaH anblHFaH peLienT GolbiHLLa apHanfaH
Hemece e3iHAiK peuenT 6oilbiHwa asipriene anaabl. JaiibiiaantaH KocraHbl 6yFa  crakaHaapabl Tek @

nicipyre apHasnFaH CTakaHiapra carnblHbi3, OHIMHIH, LUIEKTEH ThIC aFbin KeTneyi YWiH - kaHa Xoraprbl
CTaKaHpapAabl ackipa ToNTbIpMayFa ThipbICkIHbI3, cebebi, ac esipney npoueciHae  cebetre (NO3-wi
Keiibip TarampapabH kenemi ynFasiabl. Kaxet 6onca, Gyra nicipyre apHanraH ceber), KaKnaKTbIH
CTakaHap/ab! KaknakLuanapmeH Xaybin KonblHbI3. TOPT CTakaHAbl TYTKbILLKA Typa acTuiHga
canbiHei3 - fig. 16. TyTkeiwTe! TyTKackiHaH ycran, ceGenTke cansivpiz - fig.17.  opHanactipy kepek.

Byra nicipyre apHanraH
cTakaHpapabl anbin wbirapy

Ac yii KonFanTapblH KUiHi3. TyTKaHbl ycTan, KaknakTbl anbin
TacTaHpI3. TyTKaHbl ycTan Typbin, GyFa nicipyre apHanfaH
cTakaHzapbl 6ap TYTKbILWTbI anbin LWblFapbiHpi3. TYTKbILWTHIH,
iliHeH cTakaHgapabl anbin LWbIFApbIHBI3 XoHE KaknakTapabl
anbIn TactaHpI3 (erep ci3fiH peuenTiHisre calikec,
KaknakTapabl konaaHy kaxet 6onca). Kaxet 6onca,
cTakaHzapapl Cyblk CyFa canbin KOWbIM, cankbiHAaTbIN anyra
6onagbl. Ocbl WapaHbl OpbIHAAY YLUiIH TYTKbIL KONAaHbinagbl.
CrakaHaapabl TOHA3bITKbILTBIH, iliHe canbin Koimac 6ypbiH,
onapfblH, TemMnepaTypachkl 6envegeri Temnepatypara aeniH
TYCKEHiH KyTe TypFaH XeH. [laiibiH TaFaMApl CTakaHaapFa
canbin 6epiHis.

TexHuKanblK KbI3MET KOpPCeTY XaHe Ta3apTy
Eyra nicipriLuTi TazapTy

o KonpgaHbin 6onFaHHaH CoH, ByFa nicipriwTi XeniaeH axblpaTbiHbI3. Kenire KocbaTbH

» bByra nicipriwTi TazapTnac 6ypblH, OHbl TOMbIFBIMEH CYbITbIM TYNKOMMaHbI CyFa
anbiHbI3. 6aTbIpyFa

o LUbIpbIH XMHaNaTbIH bIABICTbI X8HE CY biAbICbIH 60caTap angpiHaa,  Gonmanasl.
6yFa MiciprilLTiH, TONbIFbIMEH CyblFaHbIHA KO3 XEeTKI3iHi3. A6pa3uBTi

o CyiibIK XYFbILL 3aTThbl Xbifbl CyFa KOCbIHbI3 Aa, 6apnblk anbiHbanbl-  TasapTKbilL
canblH6anbl 6enweKTepai XybiHbI3, LWanblHbI3 XaHe KeNnTipiHi3. Kypangapab!

o Xenire xanraHaTbIH HerizaemeneH 6acka 6apnbik, 6enwekTepai nainganaH6aHpbi3.

blAbIC XyaTblH MallnHa[a Xyyfa 6onappl.

KacnakTbl KeTipy

KypbUtbIHbIH AYPbIC XYMbIC Byra nicipriwTi 8 peT KonaaHbIN 6onFaHHaH KeitiH,
icTeyiH KaMTamachI3 eTy YIiH ~ KacnakTbl Ta3apTbin TYpFaH Xaraaiaa, OHbIH eHAIpriluTiri
Ty3inin TypaTbiH KAcnaKTbI Xakcapagbl. byn yui:
YHeMi KeTipin TypFaH XeH. o LUbIpbIH XMHANATbIH bIALICTbI @Nbin TaCTaHbI3.
e Cy blAbICbIHbIH, ilWiHEe 1 NUTP CybIK CY KYNbIHbI3.
e 1 crakaH (wamameH 150 mn) ak cipke CyblH KOCbIHbI3
(wapyalubinblk AyKeHAepAe caTbin anyFa 6onabl) 3 1



Cakray.

o [laipa 6onraH KacnakTbl KETipy YLUiH Ty3ifireH KocnaHbl
6ip TYHre KanablpbiHpI3.

o Cy blAbICbIHbIH, iLUKi 6eniriH GipHeLLe peT Xbirbl CyMeH
XybIN-LUanbIHbI3.

o KacnakTbl keTipy yLwiH 6acka Kypanaapapl konaaH6aHbi3.

o Byra nicipyre apHasnFaH cTakaHaap MeH Kaknakrapsbi Bapnbik, Genikteppi 6yra
LWbIPbIH XWHaNaTbIH biAbICbIHAA CAaKTanybl KaxeT. nicipriTiH, iwiHaoe cakrain
o 1-wwi cebeTTi TOHKepIN, TynKoWMara KOMbIHbI3. Gepyre Gonappl.
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Eki anbiH6anbl-canbiHGanbl Hayanapabl 1-wi TocTaraHFa
canbiHbI3 - fig.18.

2-Wi TocTaFraHApl 3-LWi ToCTaraHFa canblHbI3, apTbIHLIA eki
TOCTaraHAbl TOHKEpIN, TyNKoMMara opHaTbiHbI3. Byra
nicipyre apHanfaH ctakaHgapablH TYTKbILWbIH YCTiHe
OpHaTbIM, apThiHLLIA KAKNakTbl Xaybin KonbiHbI3 - fig.19.



TexHukanblk akaynapmbl X0l HYCKayIbifbl

Macene

Ceben

LWewim

KypbInfFbiHbIH, GyitipnepiHeH
6y LWblFagbl.

TocrtaraHpap 6ip-6ipimeH
HalLap XaHacafbl.

TocTtaranAapablH AypbIC
OpHaTbINFaHbIHA XaHe
BekiTinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
AnpgpiMeH 1-wi TocTaraHapbl,
apTbIHLLIA 2-LUi TOCTaFaHApbl,
cofaH CoH, 3-Lwi TocTaraHabl
OpHaTbIHbI3.

BymeH eHaey npoueci
6acTanagbl, bipak 6ipaeH
TOKTan Kanagbl.

KypbInfbl Cy blbICbIHAAFbI
cynblH 6ap/XoK ekeHairiH
Tekcepeai.

BarnapnamaHbl e3repTneHx;js,
wamameH 6ip MUHYT
OTKEHHEH COH, KYpPbliFbl
GyMeH eHaey pexumiHe
aybicagpbl.

BymeH eHpey npoueci
6actanmMaifpl, KypbinFbl
npibbic GenriciH bepeai.

Cy blfbICbIHAA CY XeTKiniKci3.

Cy bIAbICbIH EH, XOFapFbl
AeHreunre geni
TONTbIPbIHBI3.

KigipTinreH 6acrayapit,
GenrineHreH yakplTbiHa
KapamacTaH, Kypblnfbl Kbi3a
6epeni.

Kbi13bin xaTtkaH KypbinFbigaH
avipblKLwa Aplbbic 6enrici
ecrince, AeMek, cy
blAbICbIHAAFbI CYAbIH 6ap/X0K,
eKeHajri Tekcepinyae.

KemiHae 6ip MUHYT kyTe
TYPbIHbI3, COAAH COH, KbI3y
npoueci aBTomaTThl Typae
TOKTanabl fa, bymeH eHaey
npoueci Kigiptinrex
6acTaynblH 6enrineHreH
yakbITblHAa 6acTanafbl.

Cy blAbICbIHbIH iWiHAE cy 6ap
6onraHbimMeH, "No water" (Cy
XOK) eckepTy xabapnamacsl

LbIFaapl.

KbI3AbIpFbILL 3N1eMEHTTEH
KacnakTbl KeTipy KaxeT.

KbI3AbIPFbILL 3N1EMEHTTEH
KacnakTbl KETIpiHi3
("TexHuKanblk KpiameT
KepceTy XaHe Ta3apTy"
6eniMiH KapaHbI3).

KypbInfbiHbI Xenire
KOCKaHHaH KeniH, on e3iHeH-
e3i CeHin kanaapl.

Ci3 KypblInFbIHbI KEMiHAe 2
MUHYT GYpbIH KOCTbIHbI3
X8HEe 051 KYTy pexXumMiHe
aybICTbl.

KyTy peXvMiHeH LUbIFy YLUiH
Kocy / cenfipy TyMmeciH 6ip
peT 6acblHbI3.

"Vitamin +" (JopymeH +)
TYMMeci , oFaH TinTi
6ackaHHbIH e3iHae fe
ceHbeng.

Ac azipney npoueci 13 MuHyT
6ypbiH 6acTanabl.

Byn Tyime aBTOMaTThl TYpAe
ceHepi.

TynkonmapaH cy aragpl.

KbI3abIpFbILL 9NIEMEHTTIH,
MaHbIHAA aFaTbiH OpbIH
60nybl MYMKIH.

KypbInfbiHbl Calikec KbI3MeT
KepceTy opTanblfbiHa
anapbiHbI3.
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Wazne zabezpieczenia

Instrukcja bezpieczenstwa

Instrukcje obstugi nalezy przeczyta¢ i zachowac. Urzadzenie to nie powinno by¢ uruchamiane za
pomoca zewnetrznego zegara ani przez oddzielny system zdalnego sterowania. Dla Twojego
bezpieczenstwa, urzadzenie to spetnia wymogi obowiazujacych norm i przepiséw (Dyrektywy
Niskonapieciowe, przepisy z zakresu kompatybilnosci elektromagnetycznej, Materiaty bedace w
kontakcie z zywnoscia, normy srodowiskowe...).
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na urzadzeniu (wytgcznie
prad zmienny).
Ze wzgledu na réznorodnosé¢ obowigzujacych norm, jezeli urzadzenia uzywa sie poza krajem
zakupu, powinno zosta¢ sprawdzone w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Nie umieszczac urzadzenia w poblizu Zrédta ciepta lub w piekarniku ze wzgledu na ryzyko
powaznego uszkodzenia.
Uzywac ptaskiego, stabilnego blatu roboczego, z dala od wody.
Nigdy nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (réwniez dzieci) o ostabionej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub tez przez osoby pozbawione odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, chyba Ze znajduja sie one pod nadzorem oséb odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo lub jesli moga uzyskac od nich uprzednio instrukcje dotyczace sposobu
uzytkowania tego urzadzenia.
Szczegdlng uwage nalezy zwracac na dzieci, aby mie¢ pewnos, ze nie bawig sie one urzadzeniem.
Przechowywac¢ urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Nie pozostawia¢ sznura swobodnie zwisajacego ze stotu.
Zawsze podtaczac urzadzenie do uziemionego gniazdka.
Nie uzywac przedtuzacza. Jesli zdecydujecie sie Paristwo wzigé odpowiedzialno$¢ za takie dziatanie,
nalezy uzywac wytgcznie przedtuzacza w dobrym stanie, uziemionego oraz odpowiedniego do
mocy uzywanego urzadzenia.
Nie odtgczac urzadzenia od sieci, ciggnac za sznur.
Nie wolno uzywac urzadzenia:
- w razie uszkodzenia jego samego lub sznura,
- gdy urzadzenie zostato upuszczone lub spadto na podtoge lub gdy nie dziata prawidtowo.

W takim przypadku urzadzenie nalezy przesta¢ do autoryzowanego punktu serwisowego.

Nigdy nie nalezy samemu naprawia¢ urzadzenia.
Aby unikna¢ zagrozer uszkodzony sznur musi by¢ wymieniony w autoryzowanym punkcie
serwisowym lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Dotykanie goracych powierzchni urzadzenia, goracej wody, pary lub produktow
spozywczych moze spowodowac oparzenia.
Zawsze odtaczac urzadzenie od sieci:
- bezposrednio po uzyciu,
- aby je przestawi¢,
- przed czynnosciami mycia lub konserwacji.
Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w catosci w wodzie!
Nie umieszczac¢ urzadzenia w poblizu Sciany lub szafy: wytwarzana para moze spowodowac
uszkodzenia.
Nie wolno przestawia¢ urzadzenia, jezeli w srodku znajduja sie gorace ptyny lub potrawy.
Urzadzenie przeznaczone jest wylgcznie do zastosowart domowych. W przypadku zastosowar
zawodowych uzycie niewfasciwe lub niezgodne z instrukcjami zwalnia producenta od
odpowiedzialnosci za szkode i zobowigzar gwarancyjnych.
Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.
Nie jest przeznaczone do uzytku w nastepujacych sytuacjach, nieobjetych gwarancja:
- Kaciki kuchenne dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych $rodowiskach zawodowych,
- Fermy,



- Uzytkowanie przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw o charakterze mieszkalnym,

- Obiekty typu « pokoje goscinne ».

Czasy gotowania podane na urzadzeniu sg jedynie przyblizonymi czasami gotowania.

Nie dotykac urzadzenia w czasie wytwarzania pary i uzywac rekawic ochronnych przy
zdejmowaniu pokrywy, pojemnika na ryz i pozostatych pojemnikow.

Jesli jakikolwiek z pojemnikéw ulegt zniszczeniu, nie nalezy go juz nigdy wiecej uzywac.

W przypadku jakichkolwiek probleméw nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym punktem

serwisowym.

Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w ruchomy kabel: jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony na inny kabel lub specjalny zestaw, ktoéry mozna zakupic¢ u producenta lub

w punkcie serwisowym.

Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w nieruchomy kabel: Jesli kabel zasilajacy urzadzenie
jest uszkodzony, ze wzgleddw bezpieczeristwa musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub osobe posiadajaca podobne, odpowiednie uprawnienia.

Chronmy srodowisko

Urzadzenie zostato tak zbudowane, aby mogto stuzyc¢ przez wiele lat. Przy wymienianiu go na
nowe, nalezy pamietac o srodowisku naturalnym.
Przed wyrzuceniem urzadzenia nalezy wyjac baterie z timera i odnies¢ urzadzenie do

miejscowego centrum zbidérki odpadéw, gdzie zostanie ono zutylizowane (zgodnie ze wzorem).

hi

mmmm Srodowisko przede wszystkim!
® Urzadzenie zbudowane jest z licznych materiatéw nadajacych sie do powtdérnego

wykorzystania lub recyklingu.

2 Nalezy odda¢ je do punktu zbiérki odpaddéw, a w przypadku jego braku do autoryzowanego
serwisu, w celu jego przetworzenia.

Opis

Przykrywka
Tace do gotowania
Koszyki do gotowania na parze, nr1,2i3
Wyjmowana podstawa
Zbiornik na soki
Wskaznik wewnetrznego poziomu wody
Element grzewczy
Zbiornik na wode
Podstawa zasilajaca
. Kubeczki do gotowania na parze z
przykrywkami

11.
12
13.

15.
16.

17

Uchwyt na kubeczki do gotowania na parze
Przyciski on/off
Przycisk do programowania

. Przycisk +

Przycisk —

Wyswietlacz LCD

a. Wskaznik gotowania
b. Zegar

c. Wskaznik braku wody
d. Timer

Przycisk « vitamin + »
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Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem

Wyczysci¢ zbiornik na wode wilgotna sciereczka, niepowodujaca Nie umieszczac podstawy
zarysowan - fig. 1. zasilajacej w wodzie.
Wyczysci¢ wszystkie odtaczalne czesci ciepta wodga i ptynem do

mycia naczyn, wyptukad i osuszyc.

Napetnic zbiornik na wode

Nie wolno stosowac w e WIlac zimna wode bezposrednio do zbiornika do poziomu
zbiorniku na wode zadnego maksymalnego (1,5 litra) - fig. 2.

innego ptynu, jak tylko czystej o Umiesci¢ zbiornik na soki na zbiorniku na wode - fig. 3.
wody. Upewnic sig, Ze zbiornik e Umiesci¢ wyjmowang podstawe (4) w koszyku 1 i tace do

na wode (8) jest napetniony do gotowania w koszykach 2 i 3, jesli jest taka potrzeba - fig. 4.
maksimurn przed uzyciem e Umiesci¢ koszyki 1, 2 i 3 z podstawami na miejscu,
urzadzenia. a nastepnie przykrywke - fig. 5.

Przy kazdym uzyciu stosowac swieza wode, upewniajac sie,
ze zbiornik wypetniony jest do maksimum.

Gotowanie

Wybra¢ czas gotowania

Podtaczy¢ urzadzenie do kontaktu i wiaczy¢ je: pojawi sie sygnat  Przytrzymanie przycisku +

dzwigkowy i wizualny ) |- fig. 6. lub - umoZzliwia szybsze

Jedli nie podejmie sie dalszych dziatan, ekran wygasza sie a zwigkszenie lub zmniejszenie
urzadzenie przechodzi w stan oczekiwania po dwdch czasu gotowania.

minutach .

Czas gotowania ustawi¢ przyciskami + i — (maks. 60 min) - fig. 7.
Po 20 sekundach (lub po krétkim przycisnieciu przycisku on/off)
rozpocznie si¢ gotowanie na parze. Przycisk « vitamin + »
podswietla sie i pojawia sie symbol gotowania - fig. 8.

W kazdym momencie mozna przyciskami + i — zmieni¢ czas
gotowania - fig. 7.

Podczas gotowania, ukazany czas uptywa minutami i,

w przypadku ostatniej minuty, sekundami.

Przycisk « vitamin + »

Po kilku minutach gotowania e Urzadzenie posiada przycisk « vitamin + », ograniczajacy

mozna recznie wyltaczy¢ czas gotowania dla zachowania petnego zestawu witamin w
program « vitamin + » gotowanej zywnosci.

przyciskajac podswietlony o Przycisk podswietla sie na poczatku gotowania. Umozliwia to
przycisk - fig. 9. szybsze rozpoczecie gotowania dzigki wyzszej produkgji pary.

e Przycisk « vitamin + » przestaje $wieci¢ automatycznie kiedy
ilos¢ pary jest wystarczajaca do rozpoczecia gotowania.
Jesli przycisk « vitamin + » nie jest podswietlony a proces
gotowania zostanie w jaki$ sposéb zaburzony (np. poprzez
dodanie koszyka lub zdjecie przykrywki dla sprawdzenia
postepu gotowania), nalezy wcisnagc¢ przycisk « vitamin + »
zeby uzupetni¢ utracona pare - fig. 9.



Przed rozpoczeciem gotowania

o Produkt wskazuie obecnos¢ wody w zbiorniku. Jesli zbiornik na wode jest pusty,
Jedli zapala sie @, oznacza to - fig. 10, ze w urzadzeniu nie  urzadzenie przestanie go
ma wody. ogrzewac.
Nalezy wla¢ wode do maksymalnego poziomu zbiornika. Nie dotykac goracych

powierzchni ani goracych
produktow podczas gotowania.
Stosowac rekawice kuchenne.

Opdzniony start

Czas opdznienia gotowania e (Czas gotowania ustawic¢ przyciskami + i — (maks. 60 min) ﬂ
mozna zmieni¢ w kazdej chwili. - fig. 7.
o Przycisna¢ przycisk Prog - fig. 14. Wyswietli sie symbol T;J
programowania i zegar () |.
o Nastaw czas, po ktérym rozpocznie sig gotowanie - fig. 7.
Regulacja czasu co 15 min, nastepnie co 60 min.
Jesli potrzebujesz opéznic start urzadzenia o 2 godz. 30 min,
wybierz na minutniku 2 h. Jedzenie jest automatycznie
utrzymywane w cieple, az do positku.
Przez kilka sekund pojawia sie e Po 20 sekundach opdzniony start jest operacyjny i zegar

sygnat dzwiekowy, wskazujacy, znika @
Ze ustawiono gotowanie. e Po zakoriczeniu okresu opdznienia, urzadzenie
Dotyczy testu obecnosci wody. automatycznie przetgcza sie na tryb gotowania.

Funkcja podtrzymywania ciepta

e Po zakoriczeniu czasu gotowania, dwukrotnie pojawia sie Przy uruchomionej funkgji
sygnat dzwigkowy. podtrzymywania ciepta, jedyna

e Funkcja podtrzymywania ciepta uruchamia sie automatycznie dostepna opcja jest wytaczenie
po zakonczeniu gotowania i wyswietla sie symbol tej funkgji.

podtrzymywania ciepta @ - fig. 11.
e Po zakoniczeniu gotowania wyswietla sie czas, ktory uptynat
od wiaczenia funkcji podtrzymywania ciepta.

Wyjmowanie jedzenia

Podczas gotowania, przed o Zdjac przykrywke trzymajac za raczke.

dotykaniem koszykdw, e Zdjac tace do gotowania i koszyki do gotowania na parze
raczkami i przykrywkami trzymajac za raczki - fig. 12 13.

nalezy zatozyc rekawice e Podac jedzenie.

kuchenne.

Wytaczanie urzadzenia

o Jedno przycisniecie przycisku: off zatrzymuje funkcje Aby wylaczy¢
podtrzymywania ciepta - fig. 15. urzadzenie, podczas gdy,

* Kolejne przyci$niecie przetacza urzadzenie w czas wskaznik sygnalizuje « niski
oczekiwania . poziom wody », nalezy

e Po godzinie w trybie podtrzymywania ciepta, urzadzenie dwukrotnie nacisna¢ przycisk
automatycznie przetacza sie na tryb oczekiwania. Swiatto on/off (wk./wyl.).
wytacza sie .

o Wytaczy¢ urzadzenie z kontaktu. 3 9



Tabela dlugosci czasu gotowania

Czas gotowania jest podany w przyblizeniu i moze zaleze¢ od Podczas gotowania, przed
rozmiaru produktéw, odlegtosci miedzy nimi, ilosci produktéw,  dotykaniem koszykow, nalezy
indywidualnych gustéw i napigcia w sieci. zalozy¢ rekawice kuchenne.

Mieso - dréb

. L. Czas .
Przygotowanie Typ llos¢ gotowania Zalecenia

W’ce.lk.)sa 350 20 min Dwie pIeTSI kurczaka w koszyku do
Swieza gotowania na parze

Piers kurczaka (bez kosci)
Mate kawatki| 450g 17 min

Patki kurczaka W,CétQSCI’ 2 36 min
Swieze
Eskalopki z indyka Cienkie 600 g 24 min
Filet wieprzowy Swiezy 7009 38 min | Pocig¢ na plastry o grubosci 1T cm
Stek barani Swiezy 500 g 14 min
Frankfurterki Swiezy 10 10 min
Ryby - owoce morza
Przygotowanie T llos¢ Czas Zalecenia
Y9 yP gotowania
Cienkie filety rybne Swieze 450 g 15 min
(dorsz, tupacz, fladra,
sola, tosos...) Zamrozone 3709 18 min
Steki rybne (dorsz, )
tupacz, fladra, sola, Swieze 400 g 15 min
t0s05...)
Tusze rybne (pstr@g, Pstrag|  ¢\ieze 600 g 25 min
potokowy, strzepiel)
Matze Swieze 1kg 20 min
Krewetki Swieze 2009 5 min
Przegrzebki Swieze 1009 5min
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Warzywa

Czas

Produkt Typ llos¢ . Zalecenia
gotowania
. . W catosci w koszyku do gotowania na
Karczochy Swieze 2 55 min parze 1i 2 (bez tac do gotowania)

X . P . Pokrojone na plasterki lub w kostke.
Ziemniaki swieze 600g 20 min Mate ziemniaki mozna gotowac w catosci
Szparagi Swieze 600 g 17 min

Swieze 500 g 18 min | Mate kwiaty
Brokuty
Zamrozone | 5009 18 min
Seler Swiezy 3509 22 min Pokrojony w kostke
Grzyby Swieze 5009 22 min W catosci
Kalafior Swiezy 1 $redni 19 min Mate kwiaty
Kapusta (czerwona,| ¢ . . . . .
Zielona) Swieza 600 g 22 min Pokrojona na plasterki
Cukinia Swieza 600 g 12 min Pokrojona na plasterki
Swiezy 3009 13 min Przewroci¢ w potowie czasu gotowania
Szpinak
Zamrozony | 300g 15 min
Fasolka Swieza 500 g 35 min
szparagowa Zamrozona | 5009 35 min
Marchew Swieza 5009 15 min W cienkich plasterkach
Kukurydza L. .
w kolbie Swieza 5009 45 min
Fasola zielona Swieza 5009 35 min W catosci
Por Swiezy 5009 30 min Pokrojony na plasterki
Stodka papryka Swieza 3009 20 min Pocia¢ w szerokie paski
Swiezy 4009 20 min | W tupinie
Groszek
Zamrozony | 4009 20 min
Ryz
Produkt Typ llos¢ Czas . Zalecenia
gotowania
Na jedna szklanke Dobrze przeptukac ryz przed gotowaniem.
biatego ryzu 30 70 ml 20 min Umiesci¢ ryz w zimnej wodzie w kubeczku
dtugoziarnistego 9 do gotowania na parze i bez przykrywki.
lub basmati Uzy¢ koszyka do gotowania na parze nr 3
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Owoce

Produkt Typ llos¢ Czas . Zalecenia
gotowania

i W koszyku do gotowania na parze 1i2
Gruszki Swieze 4 25min | (bez tac do gotowania). Gotowaé w
catosci lub przepotowione

Banany Swieze 4 15min | W catosci

Jabtka Swieze 5 20 min | Cwiartki

Porady dotyczace gotowania na parze

Nie umieszczac¢ produktéw scisnietych w koszykach do gotowania na parze. Pozostawi¢ w

miare mozliwosci przestrzen dla cyrkulacji pary.

Najlepsze rezultaty osigga sie gotujac kawatki zywnosci (np. ziemniaki, warzywa i piersi

kurczaka) o podobnej wielkosci, zeby byly gotowe w podobnym czasie. Rozmiar i grubo$¢

produktu wptywa na czas gotowania.

Unikac zbyt czestego unoszenia przykrywki podczas gotowania, gdyz prowadzi to do strat pary

i wydtuza czas gotowania.

Jesli przepis wymaga uzycia folii, stosowac folie odpowiednie do uzytku w kuchenkach

mikrofalowych. Folig stosuje sie czesto do zapobiegania powstawania «korzucha» na potrawach,

np. pudding, budyn. Unika¢ stosowania folii, gdyz wydtuza czas gotowania na parze.

e Przy wyborze produktéw do gotowania na parze, dobiera¢ odpowiednig ich wielkos¢, zeby

wpasowac je do koszykow, zwihaszcza jesli beda gotowane w catosci, jak np. ryba.

Delikatnego smaku dodadzg gotowanym na parze potrawom $wieze ziota, ptatki cytryny lub

pomarariczy, czosnek i cebula. Mozna je umieszcza¢ w koszyku do gotowania na parze,

bezposrednio pod gotowang potrawa lub na niej.

e Dobry smak, soczystosc i delikatnos¢ miesa, drobiu i ryb mozna uzyskac¢ marynujac je przez
kilka godzin przed gotowaniem na parze. Jest to bardzo proste, wystarczy zmiesza¢ wino ze
Swiezymi ziotami lub uzy¢ pikantnej mieszanki barbecue lub tandoori.

e Zamrozone warzywa mozna bezposérednio gotowac na parze. Wszelkie owoce morza, dréb i

mieso nalezy wczedniej catkowicie rozmrozic.

Niektore przepisy z dlugim czasem gotowania wymagajg dodawania zimnej wody podczas

gotowania na parze.

e Nalezy uzywac rekawic kuchennych obchodzac sie z koszykami i kubeczkami do gotowania na
parze podczas gotowania i bezposrednio po nim.

Przepisy z zastosowaniem kubeczkéw
do gotowania na parze

Przygotowanie przepisu

Mozna gotowac potrawy w kubeczku do gotowania na parze, Kubeczki nalezy zawsze
bazujac na podanych lub wiasnych przepisach. Umiescic¢ umieszczaé na wierzchu
przygotowane produkty w kubeczkach, pamietajac, ze niektére  koszyka (koszyk nr 3)

potrawy pulchnieja podczas gotowania i moga sie wtedy bezposrednio pod przykrywka.

przelewac. W razie potrzeby, przykry¢ kubeczki przykrywkami.
Umiesci¢ kubeczki w uchwycie - fig. 16. Przenie$¢ uchwyt za
raczke i umiesci¢ w koszyku - fig. 17.



—_Zdejmowanie kubeczkéw do gotowania na parze

Stosowac rekawice kuchenne. Zdja¢ przykrywke trzymajac za
raczke. Zdjac kubeczki trzymajac za raczke uchwytu. Wyjac
kubeczki z uchwytu i zdja¢ przykrywki (jesli byly stosowane).
Mozna w razie potrzeby schtodzi¢ kubeczki umieszczajac je w
zimnej wodzie. Nalezy wtedy uzy¢ uchwytu. Odczekac,

az kubeczki wréca do temperatury pokojowej przed
umieszczeniem ich w lodéwce. Podawac potrawe w

kubeczkach.
Konserwacja i czyszczenie ﬂ
Czyszczenle urzadzenia
o Wylaczy¢ urzadzenie z kontraktu. Nie umieszczac podstawy
o Odczekac, az catkowicie sie schtodzi. zasilajacej w wodzie. Nie
e Upewnic sig, czy urzadzenie sie schtodzito przed stosowac zracych srodkow
opréznieniem zbiornikéw na sok i wode. czystosci.

o Wyczysci¢ wszystkie odigczalne czedci ciepta woda i ptynem
do mycia naczyn, wyptukac i osuszyc.

e Oproécz podstawy zasilajacej, wszystkie komponenty mozna
umieszczac¢ w zmywarce.

Usuwanie kamienia

Regularne usuwanie kamienia  Najlepsze rezultaty osigga sie usuwajac kamien po kazdych

jest niezbedne dla 8 uzyciach. Procedura:
prawidtowego dziatania e Zdjac zbiornik na sok.
urzadzenia. e WIlac do zbiornika na wode litr zimnej wody.

e Dodac szklanke (ok. 150 ml) biatego octu (dostepny w
sklepach ze sprzetem).

e Pozostawi¢ na noc.

e Przeptukac wnetrze zbiornika na wode kilka razy ciepta
woda.

e Nie stosowac innych odkamieniaczy.

Przechowywanie

e Przechowywac kubeczki do gotowania na parze i przykrywki  Wszystkie czeéci mozna
wewnatrz zbiornika na soki. przechowywac wewnatrz

e Koszyk 1 obrdci¢ do géry nogami i umiesci¢ na podstawie urzadzenia.

o Umiesci¢ dwie tace do gotowania na misce 1 - fig. 18.

e Umiesci¢ miske 2 w misce 3, obie obréci¢ do géry nogami i
umiesci¢ na podstawie. Na wierzch potozy¢ uchwyt i
przykrywke - fig. 19.
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PRZEWODNIK NAPRAW TECHNICZNYCH

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Z bokéw urzadzenia wydostaje
sie para.

Zle potaczone pojemniki.

Sprawdz prawidfowe
umieszczenie pojemnikdw oraz
kolejnoé¢ ich umieszczenia.

Proces gotowania rozpoczyna sie
i natychmiast koriczy.

Urzadzenie wykonuje test na
obecno$¢ wody w zbiorniku.

Nie zmieniaj programu,
urzadzenie rozpocznie proces
gotowania dopiero po uptywie
minuty.

Proces gotowania nie
rozpoczyna sie, dochodzi sygnat
akustyczny.

Brak wody w zbiorniku.

Nalej wody do zbiornika az do
maksymalnego poziomu.

Zaprogramowano funkcje
opoznionego startu, ale
urzadzenie rozpoczyna proces
grzania.

Dzwiek podgrzewania
odpowiada testowi na obecno$¢
wody w zbiorniku.

Odczekaj co najmniej minute,
grzanie wylaczy sie
automatycznie.

Pojawia sie sygnalizacja braku
wody, podczas gdy ta znajduje
sie w pojemniku.

Kamien na grzatce.

Usuwaj kamien z grzatki
(patrz paragraf dot. utrzymania i
czyszczenia).

Urzadzenie zostato podtaczone
do sieci, ale lampka gasnie.

Praca urzadzenia nie rozpoczeta
sie po uptywie 2 min i wigczyt sie
tryb czuwania.

Naciénij raz na przycisk on/off
(wh/wyt), aby wylaczy¢ tryb
czuwania.

Przycisk vitamin + nie gasnie
nawet po nacisnieciu.

Mineto mniej niz 13 min od
rozpoczecia gotowania.

Lampka tego przycisku gasnie
automatycznie.

Z podstawy wycieka woda.
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Wyciek na poziomie grzatki.

Oddaj urzadzenie do
autoryzowanego serwisu.




Olulised ohutusjuhised

Ohutusjuhised

e Lugege kasutusjuhend Idbi ning pidage sellest kinni. Hoidke see kindlas kohas alles. Seade ei ole
loodud t66tama vélise taimeri voi eraldiseisva kaugjuhtimisststeemi abil.

Teie ohutuse huvides vastab kdesolev seade tootmise hetkel jdus olevatele eeskirjadele ja

direktiividele (madalpinge direktiiv, elektromagnetiline sobivus, toiduga kokku puutuvate

materjalide eeskirjad, keskkond...).

« Jalgige, et vooluvarustuse pinge vastaks seadmel naidatule (vahelduvvool).

 Arvestades vdga laia hulka erinevaid kehtivaid reegleid, tuleb lasta seade ametlikus
teeninduspunktis le kontrollida, juhul kui seadet kasutatakse selle osturiigist erinevas riigis.

o Arge asetage seadet kuumusallika lshedusse véi kuuma ahju, kuna seade véib oluliselt
kahjustada saada.

» Kasutage seadet tasasel, stabiilsel ja kuumuskindlal téopinnal eemal voimalikest veepritsmetest.

o Arge jitke seadet kunagi ilma jarelevalveta tééle. Hoidke seade laste kdeulatusest eemal.

o Antud seade ei ole méeldud pérsitud voi vdiksema fulsiliste, sensoorsete voi vaimsete
voimetega voi ilma vajalike kogemuste ja teadmisteta isikute (sh. ka laste) poolt kasutamiseks
vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik on juhendanud neid seadme
kasutamise osas voi jalgib nende tegevust.

Lastel tuleb silm peal hoida, et nad seadmega ei mangiks.

o Arge jétke juhet rippuma.

o Uhendage seadme toitepistik alati maandatud pistikupesasse.

« Arge kasutage pikendusjuhet. Kui te votate nii tehes endale vastutuse, siis kasutage ainult
pikendusjuhet, mis on heas seisukorras, omab maandatud pistikut ning on sobiv seadme
véimsust arvestades.

« Arge témmake toitepistikut pesast vilja toitejuhtmest tdmmates.

Arge kasutage seadet juhul kui:

- seadme toitejuhe on vigastatud;

- seade on kukkunud voi sellel on néhtavad kahjustused voi kui seade ei té6ta korralikult.
Sellistel puhkudel tuleb seade saata ametlikku Teeninduskeskusesse. Arge vétke seadet
iseseisvalt lahti.

» Kui seadme toitejuhe on kahjustunud peab selle vdimalike ohtude valtimiseks vahetama vélja
seadme tootja, selle ametlik teeninduskeskus voi samavaérse kvalifikatsiooniga isik.

* Seadme kut de pindade puud ine, kuum vesi, kuum aur voi kuum toit voivad
tekitada poletusi.

e Eraldage seade alati vooluvérgust:

- kohe parast kasutamist;

- seadme teisaldamisel;

- enne iga puhastamist v6i hooldamist.

« Arge pange seadet kunagi vette!

o Arge asetage seadet seina véi kapi lahedale: seadmest tekkiv aur véib péhjustada kahjustusi.

« Arge liigutage seadet, kui see on tiis vedelikke véi kuumi toiduaineid.

o Antud seade on moeldud ainult koduses majapidamises kasutamiseks. Seadme kasutamisel
arilistel eesmarkidel, mittesihiparasel kasutamisel voi juhistest kinni mitte pidamisel ei
aktsepteeri tootja mingit vastutust ning garantii kaotab kehtivuse.

e Seade ei ole méeldud kasutamiseks jargmistes rakendustes ning garantii ei rakendu jargmistel
asjaoludel:

- kaupluste, kontorite ja teiste téoruumide kddgipiirkonnad;

- talumajad;

- hotellide, motellide ja teiste eluruumide titipi keskkondade klientidele;

- 60bimise-ja-hommikusddgi tlitpi keskkonnad.

» Toodud valmistamisajad on indikatiivsed.

« Arge puudutage seadet, kui see parajasti aurutab ning kasutage kaane ning aurukorvide
eemaldamisel ahjukindaid.
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o Kui iks aurutusnéudest on kahjustatud, siis drge kasutage seda enam.

« Kui teie seade on varustatud teisaldatava toitejuhtmega: kui toitejuhe on vigastada saanud
peab selle asendama spetsiaalse toitejuhtmega, millise te saate Tefali ametlikult
teeninduskeskuselt.

« Kui teie seade on varustatud fikseeritud toitejuhtmega: kui seadme toitejuhe on
kahjustunud peab selle voimalike ohtude viltimiseks vahetama valja Tefali ametlik
teeninduskeskus voi samavadrse kvalifikatsiooniga isik.

Kaitske keskkonda

 Teie seade on loodud t66tama paljudeks aastateks. Kui te aga otsustate selle vélja vahetada,
siis drge unustage motlemast, kuidas ka teie saate keskkonna kaitsmisele kaasa aidata.

* Enne oma seadmest vabanemist tuleb taimerist patareid valja votta ning see kohalikku
olmejadtmete kogumispunkti toimetada (vastavalt mudelile).

H

mmmm Keskkonnakaitse esimeses jdrjekorras!
@ Teie seade sisaldab palju vaartuslikke materjale, mida on véimalik taaskasutada voi tmber
toodelda.
< Jatke seade kohalikku olmejaatmete imbertostlemispunkti.

Kirjeldus

1. Kaas 12. Sisse/valja puuteldliti

2. Valmistamisalused 13. Programmi puuteliliti

3. Aurukorvid - nummerdatud 1,2 ja 3 14. + Puuteluliti

4. Eemaldatav alus 15. - Puuteldliti

5. Mahlakoguja 16. LCD ekraan

6. Sisemise veetaseme indikaator a. Kiipsetamistaseme indikaator
7. Kuumutuselement b. Kell

8. Veepaak ¢. Vee puudumise ndidik

9. Vooluvarustuse alus d. Taimer

10. Aurutamisnéud ja kaaned 17. « vitamin + » puuteliliti

11. Aurutamisnéude hoidja



Kasutamisjuhend
Enne esimest kasutamist

e Puhastage veepaak niiske ja mitte abrasiivse svammiga - fig. 1. Arge pange vooluvarustuse
o Peske koik dra voetavad detailid sooja vee ja vedela alust vee sisse.
pesuvahendiga, loputage ja kuivatage.

Veepaagi taitmine

Arge kasutage veepaagis e Valage veepaaki kiilma vett kuni maksimumtasemeni
maitseaineid, tirte voi mingeid (1,5 liitrit) - fig. 2.

teisi vedelikke peale vee. « Asetage mahlakoguja veepaagile - fig. 3.

Veenduge, et veepaak (8) oleks e Asetage eemaldatav alus (4) korvi 1 ning vastavalt

enne aurutaja kasutamist kuni vajadusele kiipsetusalused korvidesse 2 ja 3 - fig. 4.
maksimumtasemeni veega o Asetage korvid 1, 2 ja 3 koos nende alustega oma kohale
taidetud. ning asetage seejarel kohale kaas - fig. 5.

Kasutage iga kasutamise ajal varsket vett ning kontrollige,
et veepaak oleks kuni maksimumtasemeni taidetud.

Klipsetamine

Vallge kiipsetusaeg
o Uhendage aurutaja vooluvérku ning lilitage sisse: kostub Pikk vajutamine + voi -
helisignaal ning ekraanile kuvatakse F9) | - fig. 6. puuteliilitile voimaldab teil

e Kui midagi edasi ei tehta, siis ekraan kustub ning aurutaja valmistamisaega kiiremini
[litub 2 minuti méédudes ootereziimi . suurendada v6i vdhendada.

e Valige +ja - puuteliilititega valmistamisaeg (kuni 60 minutit) - fig. 7.

e 20 sekundit hiljiem (v6i korraks sisse/valja puuteliilitile
vajutades) algab aurutamine. « vitamin + » puutepadi stttib
pélema ning kuvatakse valmistamissimbol {%7] - fig. 8

o Peale toiduvalmistamise algust on teil igal aJaI v0|maI|k + voi -
puuteliilitile vajutades valmistamisaega muuta - fig. 7.

e Valmistamise ajal véheneb ndidatav aeg minutite haaval ning
viimase minuti jooksul juba sekundite haaval.

« vitamin + » puuteliiliti kasutamine

Mane minuti toiduvalmistamise e Teie auruti on varustatud « vitamin + » puuteliilitiga,

jdrel saate te valgustatud mis véhendab valmistamisaega ning sailitab toidu kogu

puuteliilitile vajutades vitamiinisisalduse.

«vitamin + » programmi o Valmistamise alates stttib puuteldliti valgustus pélema.

peatada - fig. 9. Suurem kogus viljutatavat auru véimaldab toidu kiiremat
valmistamist.

e «vitamin + » puuteliiliti kustub automaatselt toidu
valmistamiseks piisava aurukoguse saavutamisel.

Kui « vitamin + » puuteliiliti ei ole pélema stttinud ning te
sekkute valmistamisprotsessi (nditeks lisate korvi, votate
toidu kontrollimiseks dra kaane vms.), siis vajutage kaotatud
auru taastamiseks uuesti « vitamin + » ldlitile - fig. 9.

49



50

Enne toiduvalmistamise alustamist

« Toode kontrollib vee olemasolu paagis.
Kui suttib [+ - fig. 10, tdhendab see, et vett ei ole.
Lisage vett paagi maksimaalse veetaseme markeni.

Kui veepaak on tiihi, I6petab
aurutaja kuumutamise.

Arge puudutage
valmistamisprotsessi ajal kuumi
pindu voi kuuma toitu.
Kasutage ahjukindaid.

Viitkaivitus

Viitkaivitust on véimalik igal o Valige + ja - puutelilititega valmistamisaeg (kuni 60 minutit)

ajal muuta. - fig. 7.

programmi stimbol

Vajutage Prog puutelulltltu fig. 14. Kuvatakse
ning kell hakkab vilkuma.

e Sisestage soovikohane aeg toiduvalmistamise alustamiseks
- fig. 7. Aega sisestades saab intervalli suurendada esmalt
15 minuti, seejdrel tunni kaupa. Naiteks juhul, kui teil on
tarvis alustada kahe ja poole tunni péarast, valige 2 tundi
ning teie toit hoitakse kuni toidukorrani automaatselt soojas.

Méne sekundi valtel kostub e 20 sekundit hiljem on viitkdivitus kasutamisvalmis ning
helisignaal ndidates, et kellasiimbol £y | kustub.

valmistamine on seadistatud. o Viitkdivituse I6ppedes lulitub aurutaja automaatselt
See on vee olemasolu test. valmistamisreziimi.

Soo;ana hoidmise funktsioon

e Valmistamisaja I6pul kostub kaks piiksu.

Soojana hoidmise funktsioon kéivitub automaatselt

toiduvalmistamise protsessiI6pus ning ekraanile kuvatakse

soojana hoidmise stimbol L] - fig. 11

e Kuvatakse méddunud soojana hoidmise aeg (alates
valmistamise 16pust).

Soojana hoidmise funktsiooni
tootamise ajal ei ole tikski teine
toiming kasutatav peale
vastavalt vajadusele vilja
liilitamise.

Toidu dra votmine

Kasutage korvide, kdepidemete o Eemaldage kdepidet kasutades kaas
ja kaane kasitlemisel * Eemaldage kdepidemeid kasutades valmistamisalused ja
ahjukindaid. aurutamiskorvid - fig. 12 ja 13.

e Serveerige toit.

Aurutaja seiskamiseks

o Uks vajutus sisse/vilja puuteliilitile peatab soojana hoidmise

funktsiooni - fig. 15.

Teine vajutus viib aurutaja ooteseisundisse ij

1 tunni soojana hoidmise jéarel Idheb aurutaja automaatselt
ootereziimi. Lamp kustub.

e Eraldage aurutaja vooluvérgust.

Juhul, kui te soovite seadet
vélja lulitada, kuid seade on
hoiatusreziimis « madal
veetase », tuleb seadme
valjalulitamiseks vajutada
nupule « on/off » kaks korda.



Valmistamisaegade tabel

Toodud valmistamisajad on ligildhedased ning véivad erineda Kasutage valmistamise ajal
séltuvalt toidu suurusest, toidu vahelisest ruumist, toidu korvide kasitlemisel
kogusest, maitse eelistustest ning elektripingest. ahjukindaid.

Liha - linnuliha

Valmistatav toit Tilip Kogus Valm;set:mls— Soovitused
Varske . . o .
Terve 3509 20 min 2 kana rinnattikki aurukorvis
Kana rinnatiikk (kondita)
Vaikesed |5, 17 min
tiikid 9
Kanakoivad Vall(e;ed 2 36 min
tikid
Kalkuni eskalopp Ohuke 600 g 24 min
Sealihafilee Vérske 7009 38 min Loigake 1 cm paksune viil
Lambasteik Varske 5009 14 min
Frankfurterid Varske 10 10 min
Kala - karploomad
. . - Valmistamis- .
Valmistatav toit Tilp Kogus aeg Soovitused
Ohukesed kalafileed Varske 4509 15 min
(tursk, lest, merikeel,
I16he...) Kulmutatud 3709 18 min
Kala'steigiq (tursk, lest, Virske 400g 15 min
merikeel, I6he...)
Terve kala (forell, I5he, - .
meriahven) Varske 600 g 25 min
Rannakarbid Varske 1kg 20 min
Krevetid Varske 2009 5min
Kammkarbid Varske 1009 5min
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Koogiviljad

Toit Tatip Kogus Valmistamis Soovitused
-aeg
- " . Tervena aurukorvis 1 ja 2
Artisokk Varske 2 55 min (ilma kiipsetusalusteta)

. . . Viilud v6i kuubikud. Vaikeseid varskeid
Kartulid Varske 6009 20 min kartuleid voib valmistada tervetena
Spargel Varske 600 g 17 min

Varske 5009 18 min Vaikesed died
Brokkoli
Kilmutatud| 500 g 18 min
Juurseller Varske 3509 22 min Kuubikud
Seened Varske 5009 22 min Terved
Lillkapsas Védrske | 1 keskmine| 19 min | Véikesed died
Kapsas " . -
(punane-roheline) Varske 6009 22 min | Viilutatud
Suvikérvits Vérske 600 g 12 min Viilutatud
Varske 3009 13 min Keerake poole valmistusaja moodudes
Spinat
Kilmutatud| 300g 15 min
Viikesed Varske 5009 35 min
rohelised oad Kilmutatud 500 g 35 min
Porgandid Varske 5009 15 min Peeneks viilutatud
Maisitolvik Vérske 5009 45 min
Rohelised oad Varske 5009 35min | Terved
Porrulauk Varske 5009 30 min Viilutatud
Magus pipar Varske 3009 20 min Loigatud laiadeks ribadeks
Vérske 4009 20 min Kaunadega
Herned
Kilmutatud| 400 g 20 min
Riis
Toit Tuiip Kogus Valmistamis Soovitused
-aeg
Uhe tassi valge Peske riis enne \{almistqmist hooljkal} ara.
X A ) Asetage riis ja kiilm vesi aurutamisnéusse,
pikateralise voi 30g 70 ml 20 min S
basmati riisi kohta kuid &@rge kaant peale pange.
Kasutage aurukorvi nr. 3




Puuviljad

Toit Talip Kogus Valn_1a|setgam|s Soovitused

Aurukorvis 1 ja 2 (ilma kipsetusalusteta).

Pirnid Varske 4 25 min Aurutage tervena voi poolitatuna
Banaanid Vérske 4 15min | Terved
Ounad Varske 5 20 min | Veeranditeks I6igatud

o e o o o
Napunaited ja tehnikad aurutamisel

Arge pange toitu aurukorvidesse liiga tihedalt. Jatke vahele ruumi, et aur véimalikult hasti ringi
saaks liikkuda.

Parimate tulemuste saavutamiseks kasutage enam vahem tGhesuguse suurusega tiikke (nditeks
kartulid, kodgiviljad ja kanafilee) nii, et need sama aja jooksul valmis saaks. Toidu paksus ja
suurus moéjutavad valmistamisaega.

Valtige liiga sageli kaane tdstmist, et toidu valmimiskaiku kontrollida, kuna selle tulemusena
Iéheb auru kaotsi ning valmistamisaeg muutub pikemaks.

Kui retseptid ndevad ette kattekilede kasutamist, siis kasutage alati mikrolaineahjudes
kasutamiseks sobivat universaalset kilet. Kilet kasutatakse sageli kondensaadi tekkimise ning
ornade toitude, nagu naiteks munaroad, riknemise valtimiseks. Véltige fooliumi kasutamist kuna
see kipub aurutamisaega pikendama.

Aurutamiseks toitu valides valige sobiva suurusega toit, mis aurutamiskorvi dra mahuks, seda
eriti kui valmistataks tervet toitu, néiteks kala.

Aurutatud toidule saab vérskeid Urte, sidruni- voi apelsiniviile, kiilislauku véi sibulat lisades anda
peeneid maitsenlansse. Lisandeid voib panna kas aurukorvis otse toidu alla voi toidu peale.
Lihale, linnulihale ja kalale isudratava maitse andmiseks ning liha mahlasena ja 6rnana
hoidmiseks marineerige liha méne tunni véltel enne aurutamist. Marinaadiks voib olla midagi nii
lihtsat nagu veini ja vérskete Urtide segu, vdi siis voite kasutada ka virtsikat barbecue voi
tandoori segu.

Kulmutatud kédgivilju voib aurutada kiilmunud olekus. Kéik koorikloomad, linnuliha ja liha
peavad olema enne aurutamist taielikult Gles sulatatud.

Osade, vdga kaua kestvate retseptide puhul, on teil vaja aurutamise ajal kiilma vett juurde lisada.
Valmistamise ajal voi jarel korve voi aurutamisnéusid kasitledes kandke alati ahjukindaid.

Aurutamisnou retseptid
Aurutamisnou retseptide valmistamine

Voite valmistada aurutamisndudes ka aurutaja kokaraamatust Noéud tuleb panna alati
saadud retsepte voi siis teie péris enda retsepte. Asetage ulemisse korvi (korv nr. 3) otse
valmistatud segud néudesse, jélgige, et te ndusid Ule ei téidaks, kaane alla.

kuna méned toidud vdivad valmistamise kdigus kerkida. Katke

néud vajaduse korral kaantega kinni. Asetage neli ndud

hoidjasse - fig. 16. Vétke hoidja kéepidemest kinni ning asetage

korvi - fig. 17.
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Aurundude valja votmine

Kasutage ahjukindaid. Eemaldage kédepidet kasutades kaas.
Votke tassid hoidja kdepidemest hoides vélja. Votke noud
hoidjast valja ning votke kaaned pealt (kui retseptis
kasutatakse kaasi). Vajaduse korral saate te nousid kiilma vette
asetades maha jahutada. Kasutage selle tegemiseks hoidjat.
Oodake kuni tassid on toatemperatuurile jahtunud enne, kui
need kilmikusse asetate. Serveerige retsepte néude seest.

Hooldamine ja puhastamine

Aurutaja puhastamine

e Eraldage aurutaja kasutamise jarel vooluvérgust. Arge pange vooluvarustuse
o Laske seadmel enne puhastamist téielikult maha jahtuda. alust vee sisse. Arge kasutage
o Veenduge, et aurutaja on enne mahlakoguja ja veepaagi abrasiivseid puhastamistooteid.

tlhjendamist taielikult maha jahtunud.

e Peske koik dra voetavad detailid sooja vee ja vedela
pesuvahendiga, loputage ja kuivatage.

e Koik seadme osad, valja arvatud vooluvarustuse alus, on

ndudepesumasinas pestavad.

Seadme laitmatuks
funktsioneerimiseks on tarvis
seda regulaarselt katlakivist
puhastada.

Aurutaja puhastamine katlakivist

Parimate tulemuste saamiseks puhastage aurutajat iga

8 kasutamiskorra jérel.

Selle tegemiseks:

e Eemaldage mahlakoguja.

e Valage veepaaki 1 liiter kiilma vett.

e Lisage 1 klaas (umbes 150 ml) valget dadikat (saadaval
majapidamiskauplustest).

e Jatke Uiheks 66ks mojuma.

e Loputage veepaagi sisemus mitu korda sooja veega puhtaks.

o Arge kasutage teisi katlakivieemalduse vahendeid.

Hoidmine

e Hoidke aurutamisnousid koos kaantega mahlakoguja sees. Koiki detaile voib hoida
e Poorake korv 1 alusel tagurpidi asendisse. aurutaja sees.

o Asetage kaks valmistamisalust 1 néu peale - fig. 18.

e Asetage nou 2 ndu 3 sisse, seejarel poorake molemad

tagurpidi ning asetage nad aluse peale. Asetage néuhoidja
kéige peale ning katke seejarel kaanega - fig. 19.



JUHEND TEHNILISTE RIKETE LIKVIDEERIMISEKS

Torge

P6hjus

Lahendus

Seadme kilgedelt eraldub auru.

Noud pole Uksteise suhtes
korrektselt paigale asetunud.

Veenduge, et anumad oleksid
korrektselt ja 6iges jarjekorras
kohakuti asetatud.

Séégivalmistamine katkeb kohe
parast alustamist.

Seade kontrollib vee olemasolu
mahutis.

Arge muutke seadistust - seade
alustab toiduvalmistamisega
umbes he minuti méddudes.

Séogivalmistamine ei kaivitu,
kuuldub helisignaal.

Mahutis on liiga véhe vett.

Taitke mahuti veega kuni max-
tasemeni.

Seade kuumeneb vaatamata
sellele, et sisestatud on
kéivitamiseks soovitud hilisem
aeg.

Soojenemisele iseloomulik heli
kostub seoses vee olemasolu
kontrollimisega mahutis.

Oodake vahemalt tiks minut
ning soojendus lulitub
automaatselt valja.

Edastatakse vdhesest veest
teavitav marguanne, kuigi
mahutis on vett.

Keedupulgal on katlakivi.

Puhastage keedupulk katlakivist
(vt peatiikk « Hooldus ja
puhastamine »).

Seade on vooluvérku
Uhendatud, ent |Ulitub
iseenesest valja.

Seadet ei ole kahe minuti jooksul
t6ole lulitatud ning see on
automaatselt ootereZiimi ldinud.

Seadme aktiveerimiseks vajutage
ks kord nupule « on/off ».

Vitamin + funktsiooni ei saa
vaatamata vastava nupu
vajutamisele valja Itlitada.

Toiduvalmistamine algas véhem
kui 13 minutit tagasi.

See |Ulitub automaatselt vélja.

Alusest jookseb vett valja.

Leke keedupulga juures.

Viige seade volitatud
teenindusettevottesse.
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Svarigi bridinajumi

Drosibas norades

Izlasiet un sekojiet lieto$anas instrukcijam. Uzglabajiet tas drosa vieta. ST iekarta nav paredzéta
izmanto3anai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému.
Lai garantétu jasu drosibu, si iekarta atbilst drosibas noteikumiem un direktivam, kas ir spéka
razo$anas bridi (Zemsprieguma direktiva, Elektromagnétiska savietojamiba, Noteikumi par
materialiem, kas saskaras ar partiku, vides noteikumi u.c.).
Parliecinieties, ka elektribas padeves spriegums atbilst spriegumam, kas ir noradits uz
iekartas(mainstrava).
Nemot véra dazados standartus, kas ir spéka dazadas valstis, ja iekarta tiek lietota valsti,
kas atSkiras no valsts, kura ta tika nopirkta, ltdziet, lai ta tiktu parbaudita apstiprinata servisa centra.
Nenovietojiet iekartu siltuma avota tuvuma vai karsta krasni — tas var izraisit nopietnus bojajumus.
Izmantojiet lidzenu, stabilu, siltumizturigu darba virsmu, kura iekartu neapdraud adens $laksti.
Neatstajiet ieslegtu iekartu bez uzraudzibas. Novietojiet to bérniem nepieejama vieta.
Siiekarta nav paredzéta, lai to lietotu personas (tostarp bérni) ar pazeminatam manu vai
garigajam spéjam vai ar ievérojumu pieredzes un zinasanu trakumu, ja vien persona, kas ir
atbildiga par S0 personu drosibu, nav tas apmacijusi sis iekartas izmantosana.
Parliecinieties, ka bérni nespéléjas ar so iekartu.
Neatstajiet elektribas vadu karajamies.
lekarta japieslédz kontaktligzdai ar zemé&jumu.
Neizmantojiet pagarinataju. Ja jus uznematies atbildibu par pagarinataja lietosanu, izmantojiet tikai
pagarinataju, kas ir laba stavokli, kam ir zeméta kontaktligzda un kas ir piemérots iekartas jaudai.
Neizraujiet iekartas elektribas spraudni, velkot aiz vada.
Neizmantojiet iekartu, ja:
- iekarta vai tas elektribas vads ir bojats,
- iekarta ir nokritusi zemé vai arf tai ir redzami bojajumi, vai ari ta nepareizi darbojas.
Minétajos gadijumos iekarta ir janosita pilnvarotam Servisa centram. Neméginiet pats demontét
iekartu.
Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no riska, tas ir janomaina razotajam, pilnvarotam Servisa
centram vai citai kvalificétai personai.
Pieskaroties iekartas sakarsusajam virsmam, karstam Gdenim, tvaikiem vai partikai, var rasties
apdegumi.
Vienmér izraujiet iekartas kontaktspraudni:
- nekavéjoties péc lietosanas,
- kad iekarta tiek parvietota,
- pirms jebkadiem tirisanas vai apkopes darbiem.
Nekada gadijuma neiegremdéjiet iekartu tdent !
Nenovietojiet iekartu sienas vai skapja tuvuma: iekartas izdalitie tvaiki var izraisit bojajumus.
Neparvietojiet iekartu, ja ta ir pilna ar skidrumu vai karstu partiku.
Stiekarta ir paredzéta lieto$anai tikai majsaimnieciba. Profesionalas izmantosanas gadijuma,
nepareizas lietosanas gadijuma vai instrukciju neievérosanas gadijuma razotajs neuznemas
atbildibu un garantija nav spéka.
lekarta nav paredzéta lieto3anai $adiem gadijumiem, un garantija attieciba uz $adu izmantosanu
nav spéka:
- personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas darba vidés;
- zemnieku saimniecibu ékas;
- hotelu, motelu un citu izmitinasanas iestazu klientiem;
- « bed and breakfast » (gulta un brokastis) tipa iestadés.
Noraditie gatavosanas laiki ir orienté&josi.
Nepieskarieties iekartai, kamér ta izdala tvaikus, un izmantojiet cimdus, lai nonemtu vacinu un
tvaika nodalijumus.
Ja kada no tvaika tasém ir bojata, neizmantojiet to.



e Jebkadu problému gadijuma, ladzu, sazinieties ar masu autorizétiem servisa centriem.

o Jajusu iekarta ir aprikota ar demontéjamu elektribas vadu: ja elektribas vads ir bojats, tas ir
janomaina ar ipasu vadu vai iekartu, kas ir pieejama Tefal pilnvarota servisa centra.

« Jajusu iekarta ir aprikota ar fiksétu elektribas vadu: ja elektribas vads ir bojats, tas ir
janomaina Tefal pilnvarota servisa centra vai ari nomaina ir javeic citai kvalificétai personai,
lai novérstu briesmas.

Aizsargajiet vidi

o lekarta ir paredzéta ilggadigam darbam. Tomér, ja vélaties to nomaintt, atcerieties par to,
ka varat palidzét aizsargat vidi.
e Pirms iekartas utilizésanas iznemiet akumulatoru no taimera un izmetiet to vietéja sadzives
atkritumu savaksanas centra (atkariba no modela).

hid

mmmm Vide pirmaja vieta!
@ Jasu iekarta satur vértigus materialus, kas var tikt parstradati vai izmantoti.
< Atstajiet iekartu vietéja sadzives atkritumu savaksanas centra.

Apraksts

11.

Vaks

Tvaicésanas paplates

TvaicéSanas nodalijumi — numuréti 1,2 un 3
Nonemama pamatne

Sulu savacéjs

Sildelements

Udens tvertne

Elektribas padeves pamatne

Tvaicésanas tases un vacini

Tvaicé$anas tasu turétajs

12.
13.
14.
15.
16.

17.

leslégsanas/izslégsanas taustins
Programmas tausting

+ Taustins

- Taustin$

LCD ekrans

a. Tvaicésanas limena indikators

b. Pulkstenis

c. Indikators, kas norada uz tadens trikumu
d. Taimeris

«vitamin + » taustins
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Lietosanas instrukcijas

Pirms pirmas lietosanas

e |ztiriet Gdens tvertni ar mitru, neabrazivu sakli - fig. 1. Neiegremdéjiet elektribas
« Nomazgajiet visas demontéjamas detalas, izmantojot siltu padeves pamatni tdeni.
adeni un $kidru mazgasanas lidzekli, noskalojiet un izzavéjiet.

Udens tvertnes piepildisana

Neizmantojiet Gdens tvertné
garsvielas, zales vai jebkadu
citu Skidrumu, kas nav Gdens.
Parliecinieties, ka Gidens tvertne
(8) ir piepildita ar tdeni lidz
maksimalajam limenim, pirms
katla izmantosanas.

o lelejiet aukstu adeni tiesi Gdens tvertné lidz maksimalajam
limenim (1,5 litri) - fig. 2.

« Novietojiet sulu savacéju uz ddens tvertnes - fig. 3.

« Novietojiet nonemamo pamatni (4) nodalijuma 1 un tvaicésanas
paplates nodalijumos 2 un 3, ja nepieciesams - fig. 4.

* Novietojiet nodalijumus 1, 2 un 3 ar attiecigajam pamatném

to vietas un tad uzlieciet vaku - fig. 5.

Katra lietosanas reizé izmantojiet svaigu Gdeni un

parliecinieties, ka Gdens tvertne ir piepildita lidz

maksimalajam [imenim.

Tvaicesana

Izvélieties tvaicésanas laiku

¢ Pieslédziet tvaicéSanas katlu elektribai @ un ieslédziet to: ligi nospiezot + vai
noskan skanas signals un tiek radits - fig. 6. - taustinu, jus varat atrak

« Janetiek veiktas citas darbibas, ekrans izdziest un katls palielinat vai samazinat
parslédzas uz gaidlaika rezZimu péc 2 minatém . tvaicésanas laiku.

(maks. 60 min) - fig. 7.

lestatiet tvaicésanas laiku, izmantojot + un — taustinus

Péc 20 sek. (vai péc tam, kad tiek atri nospiests

ieslégdanas/izslégsanas taustins), sakas tvaika tvaicésanas_
process. ledegas taustins « vitamin + » un tiek paradits (]

tvaicésanas simbols - fig. 8.

T

e Pécvarisanas sakuma jus varat jebkura bridi mainit tvaicésanas
laiku, nospiezot taustinu + vai - fig. 7.

TvaicéSanas laika raditais atlikusais laiks samazinas pa minatém

un pédéja minaté - pa sekundém.

Péc tam, kad tvaicésana
ir dazas minates veikta,
jas varat manuali apturét
« vitamin + » programmu,
piespiezot izgaismoto
taustinu - fig. 9.

« vitamin + » taustina izmantosana

e Jisu tvaicésanas katls ir aprikots ar « vitamin + » taustinu, kas
samazina tvaicésanas laiku un saglaba pilnu vitaminu saturu.

o Taustins iedegas, kad tiek sakta tvaicésana. Tas |auj atrak
uzsakt tvaicésanas procesu, pateicoties intensivakai tvaika
razosanai.

e «vitamin + » taustin$ automatiski izdziest, kad tvaika
daudzums ir pietiekams tvaicésanas procesam.

e Ja«vitamin + » taustins nav izgaismots un jus iejaucaties
tvaicésanas procesa (piem., ievietojat nodalijumu, nonemat
vaku, lai parbauditu tvaicésanas gaitu, u.c.), piespiediet
«vitamin + » taustinu, lai atjaunotu pazaudéto tvaika
daudzumu - fig. 9.



Pirms varisanas uzsaksanas

o lerice parbauda, vai tvertné ir ddens.
Jaiesledzas [~ - fig. 10, tas signalizé, par adens trakumu.
Pievienojiet Gdeni lidz maksimalajai atzimei uz tvertnes.

Ja idens tvertne ir tuksa,
tvaicésanas katls partrauc
karsésanu.

Tvaicésanas laika nepieskarieties
karstam virsmam vai karstai
partikai. Izmantojiet plits cimdus.

Starta atliksana

Strata atlikanas laiku var .

mainit jebkura bridi. (maks. 60) - fig. 7.

« Nospiediet Prog taustinu -

lestatiet varisanas laiku, izmantojot + un - taustinus

fig. 14.Tiek paradits

programmeésanas simbols un mirgo pulkstena attéls @
o lzvélieties laiku, péc kura izteksnas var sakt tvaicésanu

- fig. 7. Laika perioda izvéli veic, palielinot to par 15 min,

péc tam par stundu. Ja, pieméram, jums nepieciesams atlikt

darbibas sakumu uz 2 stundam un 30 minGtém, izvélieties
2 stundas, jo produkti automatiski tiks saglabati silti lidz

maltitei.
Tad dazas sekundes izskan .
skanas signals, noradot, attéls izzad
ka tvaicésana ir iestatita. .

Ta ir Gdens limena parbaude.

Siltuma saglabasanas funkcija

Péc 20 sek. starta atliksanas funkcija ir iestatita un pulkstena

Starta atlik$anas perioda beigas tvaicésanas katls
automatiski pariet uz tvaicésanas rezimu.

e Tvaicésanas laika beigas divreiz izskan skanas signals.

« Siltuma saglabasanas funkcija automatiski sakas tvaicésanas

procesa beigas, un tiek radits siltuma saglabasanas simbols
- fig. 11

o Tiek radits pagajusais siltuma saglabasanas laiks (kop$
tvaicésanas beigam).

Kameér siltuma saglabasanas
funkcija darbojas,

nav iespéjams veikt citas
darbibas, iznemot apturésanu,
kad nepieciesams.

Rikojoties ar nodalijumiem, .
rokturi un vaku, izmantojiet .
plits cimdus.

Partikas iznemsana

Nonemiet vaku, izmantojot rokturi.
Iznemiet tvaicésanas paplates un tvaika nodalijumus,
izmantojot rokturus - fig. 12 un 13.

e Servéjiet édienu.

La| apturetu katla darbibu

Vienreiz piespiezot ieslégsanas/izslégsanas taustinu,
tiek apturéta siltuma saglabasanas funkcija - fig. 15.

o Otrreiz nospiezot taustinu, tvaicésanas katls pariet gaidlaika
rezima

e Péc 1 stundas tvaicésanas katls parslédzas gaidlaika rezima.
Gaisma izdziest

e lIzraujiet katla kontaktspraudni.

Ja jas vélaties izslégt ierici, kad
ta bridina par

« nepietiekamu tdens limeni »,
uzspiediet uz pogas
ieslégt/izslégt divas reizes,

ja nepiecieSams.
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Tvaicésanas laiku tabula

Tvaicésanas laiki ir orientéjosi un var mainities atkariba no
édiena izméra, atstarpém starp édienu, édiena daudzuma,
individualam vélmém un tikla spriegumam.

Gala - putnu gala

Tvaicésanas laika rikojoties ar
nodalijumiem, izmantojiet plits

cimdus.

Gatav?sanas Tips DaudzumsT\’a'ce.sanas leteikumi
veids laiks
Svaiga . 2 vistas kratinas tvaicéanas
Vistas kratina Vesela 3509 20 min nodalijuma
Kauli —
(bez kauliem) Nellelf 450g 17 min
gabali
Vistas stilbini Svaigi 2 36 min
’ Veseli
Titara fileja Plana 600 g 24 min
Cuakas fileja Svaiga 700 g 38 min Sagriezti 1 cm biezuma skélés
Jéra bifsteks Svaigs 5009 14 min
Cisini Svaigi 10 10 min
Zivis - Vézi
Gatavc.)sanas Tips Daudzums Tvalcgsanas leteikumi
veids laiks
Planas zivs filejas Svaigas 4509 15 min
(menca, piksas,
plekstes, lasa u.c.) Saldétas 3709 18 min
Zivs gala (menca, piksas, . .
plekstes, lasa u.c.) Svaiga 4009 15 min
Veselas zivis Svaigas | 600 25 min
(forele, taimins, jaras asaris) 9 9
Gliemji Svaigi 1kg 20 min
Garneles Svaigas 2009 5 min
Gliemenes Svaigas 1009 5 min




Darzeni

Partika Tips Daudzums Tvalc&?sanas leteikumi
laiks
I . . Veseli tvaicésanas nodalijumos 1 un 2
Artidoks Svaigs 2 55 min (bez tvaicésanas paplatém)

. - . Sagriezti $kélés vai kubicinos. Mazi jaunie
Kartupeli Svaigi 600g 20 min kartupeli var tikt gatavoti veseli
Spargeli Svaigi 600 g 17 min

Svaigi 5009 18 min Mazi ziedini

Brokoli

Saldétas 5009 18 min
Selerijas Svaigi 3509 22 min Kubicinos
Sénes Svaigas 5009 22 min Veselas
Ziedkaposti Svaigi 1 vid. 19 min Mazi ziedini
Kaposti L . PR,
(sarkani-zalj) Svaigi 600 g 22 min Sagriezti $kélés
Kabaci Svaigi 600 g 12 min Sagriezti skélés

Svaigi 3009 13 min :aa.p?f'ez' de.lfaga’”S' puseno

Spinati vaicésanas laika

Saldétas 3009 15 min
Mazas zalas Svaigas 5009 35 min
pupinas Saldétas 5009 35 min
Burkani Svaigi 500 g 15 min Sagriezti planas skélés
Kukurazas valites Svaigas 5009 45 min
Zalas pupinas Svaigas 500g 35min Veselas
Puravi Svaigi 500g 30 min Sagriezti $kélés
Saldie pipari Svaigi 300g 20 min Sagriezti platas joslas

Svaigas 4009 20 min Caumalas
Pupas

Saldétas 4009 20 min

Risi
Partika Tips Daudzums Tvallca?li:nas leteikumi
. Risi pirms tvaicésanas kartigi janomazga.

Vienai balto garo PV =0
graudu vai basmati 30 70 ml 20 min levietojiet risus un aukstu adeni

risu tasei

tvaicédanas tasé, neuzliekot vaku.
Izmantojiet tvaicéanas nodalijumu nr. 3
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Augli

Partika Tips Daudzums Tva:c;;;:nas leteikumi

Ar tvaicésanas nodalijjumu 1 un 2
Bumbieri Svaigi 4 25 min | (bez tvaicésanas paplatém).
Jatvaicé veseli vai sagriezti uz pusém

Banani Svaigi 4 15min | Veseli

Aboli Svaigi 5 20 min | Sagriezti ¢etras dalas

Tvalcesanas padomi un metodes

« Neievietojiet édienu tvaicésanas nodalijumos parak ciesi. Péc iespéjas vairak atstajiet vietu
tvaika cirkulésanai.

Lai sasniegtu optimalu rezultatu, izmantojiet apméram vienada izméra édiena gabalus
(kartupeliem, darzeniem un vistas kratinai), ta, lai tie batu gatavi viena laika. Ediena gabala
izmérs un biezums ietekmés tvaicésanas laiku.

Nevajadzétu parak biezi pacelt vaku, lai novérotu tvaicésanas gaitu, jo tas izraisa tvaika
zaudésanu un pagarina tvaicésanas laiku.

Ja recepté ir noradita partikas pléves izmanto3ana, izmantojiet universalu plévi, kas ir piemérota
izmantosanai mikrovilnu krasnis. Partikas pléve biezi tiek izmantota, lai izvairitos no kondensata
veido$anas un jutigu édienu, pieméram, olu kréma, sabojasanas. Izvairieties no folijas
izmantosanas, jo ta pagarina tvaicésanas laiku.

Izvéloties partiku tvaicésanai, izvélieties piemérota izméra édienu, kas ietilpst tvaicésanas
nodalijuma, jo ipasi, ja édiens tiek gatavots vesela veida (piem., zivis).

Tvaicétas partikas garsa var tikt uzlabota, izmantojot svaigus augus, citronu vai apelsinu skéles,
kiplokus un sipolus. Tos var novietot tiesi zem édiena vai virs ta tvaicésanas nodalijuma.

Lai uzlabotu galas, putnu galas un zivs garsu, ka ari padaritu galu mitraku un mikstaku, pirms
tvaicésanas ta dazas stundas ir jamariné. Marinade var bat vienkarsa, pieméram, vina un svaigu
augu kombinacija, vai ari ta var bat ar garsvielam bagats barbekja maisijums.

Saldéti darzini var tikt tvaicéti saldéta veida. Vézi, zivis un gala pirms tvaicésanas ir pilniba
jaatkause.

Dazam receptém ar ilgu tvaicésanas laiku, pieméram, tvaicétiem biskvita pudiniem, tvaicésanas
laika ir nepieciesams papildus pieliet aukstu adeni.

Tvaicé$anas laika vai péc tvaicésanas rikojoties ar nodalijumiem vai tvaicésanas tasém, vienmér
izmantojiet cimdus.

Tvaicésanas tasu receptes

Edienu gatavosana tvaicésanas tasés

Jis varat gatavot édienus tvaicésanas tasés, vai nu izmantojot Tases vienmér janovieto
receptes no tvaicésanas katla recep$u gramatas, vai art augséja nodalijuma
izmantojot savas receptes. levietojiet sagatavoto maisijumu (nodalijums nr. 3) tiesi

tasés (uzmanieties, lai tas neparpildituy, lai izvairitos no izlisanas,  zem vaka.
jo dazi édieni gatavosanas laika var pacelties). Ja nepieciesams,

n

oklajiet tases, izmantojot vacinus. Novietojiet ¢etras tases

turétaja - fig. 16. Satveriet turétaju aiz roktura un novietojiet to

n

odalijuma - fig. 17.




Tvaicésanas tasu iznemsana

Izmantojiet plits cimdus. Nonemiet vaku aiz roktura. Iznemiet
tases, izmantojot turétaja rokturi. Iznemiet tases no turétaja un
nonemiet vacinus (ja édienam izmantojat vacinus).

Ja nepieciesams, varat atdzesét tases, ievietojot tas auksta
adent. To varat izdarit, izmantojot turétaju. Pirms tasu
ievietosanas ledusskapi pagaidiet, lidz tases ir sasniegusas
istabas temperataru. Pasniedziet édienu tasés.

Apkope un tirisana
Tvaicésanas katla tirisana

e Péc lietosanas izraujiet katla kontaktspraudni. Neiegremdéjiet elektribas

e Pirms tirisanas laujiet katlam pilniba atdzist. padeves pamatni tideni.

e Pirms sulu savacéja un Gdens tvertnes iztukSosanas Neizmantojiet abrazivus
parliecinieties, ka tvaicésanas katls ir pilniba atdzisis. tirisanas produktus.

* Nomazgajiet visas demontéjamas detalas, izmantojot siltu
adeni un 3kidru mazgasanas lidzekli, noskalojiet un izzavéjiet.

e Visas detalas, iznemot elektribas padeves pamatni, var drosi
mazgat trauku mazgasanas iekarta.

Katlakmens likvideésana

Lai jasu ierice pienacigi Lai sasniegtu optimalus rezultatus, péc katram 8 tvaicésanas
darbotos, nepiecieSsams to katla lietosanas reizém ir javeic katlakmens likvidésana.
regulari atkalkot. Lai to veiktu:

o Demontéjiet sulu savacéju.

o lelejiet Gdens tvertné 1 litru auksta tdens.

e Pievienojiet 1 glazi (ap 150 ml) vina etika (pieejams sadzives
tehnikas veikalos).

o Atstajiet iekartu sadi pa nakti.

e Vairakas reizes izskalojiet Gdens tvertnes iekSpusi, izmantojot
siltu Gdeni.

* Neizmantojiet citus katlakmens likvidésanas produktus.

- v
Uzglabasana
o Uzglabajiet tvaicésanas tases ar vaciniem sulu savacéja. Visas detalas var uzglabat
e Apgrieziet 1. nodalijumu otradi un novietojiet uz pamatnes tvaicéSanas katla iek$pusé.
« Novietojiet divas tvaicésanas paplates uz 1.
« trauka augspuses - fig. 18. levietojiet 2. trauku 3. trauka, tad

tos abus apgrieziet un novietojiet uz pamatnes. Novietojiet

tasu turétaju augspusé un uzlieciet vaku - fig. 19.
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INSTRUKCIJA TEHNISKO TRUKUMU NOVERSANAI

Probléma

Célonis

Risinajums

Tvaiks izplGst gar ierices malam.

Trauki nav savstarpéji pareizi
novietoti.

Parbaudiet, vai trauki savietoti
kartigi un pareiza seciba.

Tvaicésana tiek uzsakta un talit
apstajas.

lerice parbauda tdens esamibu
rezervuara.

Nemainiet programmu, ierice
uzsaks tvaicésanu péc apméram
vienas mindtes.

Tvaicésana netiek uzsakta,
dzirdams skanas signals.

Rezervuara nav adens.

lelejiet rezervuara tdeni lidz
maksimalajai atzimei.

Irieprogramméta atlikta darbibas
uzsaksana, bet ierice sak silt.

Karsésanas troksnis nozime, ka
ierice parbauda tdens esamibu
rezervuara.

Pagaidiet apméram minati,
karsésana automatiski apstasies.

leslédzas bridinajums par ddens
neesamibu, tacu rezervuara ir
Gdens.

Sildelements ir apkalkojies.

Atkalkojiet sildelementu (skatit
sadalu Apkope un tirisana).

lerice pieslégta stravai, tacu to
nevar ieslégt.

JUs neesat ieslégusi ierici
2 minGsu laika un ta ir
noblokéjusies.

Vienreiz nospiediet pogu
ieslégt/izslégt, lai izietu no
blokésanas reZima.

Taustins vitamini + neizslédzas,
pat ja to nospiez.

Tvaicésana tiks uzsakta
13 mindsu laika.

Poga automatiski izdzisis.

No pamatnes tek tdens.

Nopltde sildelementa limeni.

Nogadajiet ierici autorizéta
servisa centra.




Svarbios rekomendacijos
Saugos informacija

Prie$ pirmakart naudodamiesi prietaisu, jdémiai perskaitykite $ias instrukcijas. Sis trogkintuvas
skirtas tik naudojimuisi buityje. Prietaisa negalima valdyti, naudojantis iSoriniu laikmaciu arba
atskirai jsigyjamu nuotolinio valdymo pultu. Kad baty uztikrintas jasy saugumas, Sis prietaisas
atitinka galiojancius standartus ir normatyvus (taikytinas Zemos jtampos, elektromagnetinio
suderinamumo, maisto salycio, medziagos reguliavimo, aplinkosaugos direktyvas).
Patikrinkite, ar jasy prietaiso maitinimo jtampa atitinka vietinio elektros tinklo parametrus.
Priklausomai nuo jvairiy standarty, $j prietaisa jsigijus kitoje salyje, nei Sioje, jj rekomenduojama
pristatyti j autorizuotg serviso centrg patikrinimui.
Prietaisas turi bati padedamas ant lygaus, stabilaus ir kari¢iui atsparaus pavirsiaus. Sj troskintuva
reikia apsaugoti nuo bet kokio vandens aptaskymo.
Niekuomet nepalikite prietaiso be priezitros. Neleiskite vaikams naudotis Siuo prietaisu.
Sis prietaisas néra skirtas tam, kad juo be priezitros naudotysi vaikai arba asmenys su psichine ar
fizine negalia. Btina kontroliuoti, kad vaikai nezaisty su prietaisu.
Visada reikia bati atidiems, kai 3alia veikiancio prietaiso yra vaiky arba prietaisu naudojasi vaikai.
Pasirapinkite, kad elektros laidas nenusvirty nuo stalo krasto ir nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy.
Sis trogkintuvas turi bati jjungtas j jzeminta elektros tinkla.
Nerekomenduojama naudotis ilginamuoju kabeliu. Taciau jei naudojate ilginamajj kabelj,
pasirapinkite, kad jis buty geros kokybés ir jis baty su jzeminimo gysla ir visiskai iSvyniotas.
Netraukite elektros kabelio sakutés is tinklo lizdo suéme uz kabelio. Suimkite uz kabelio sakutés.
Prietaisg visuomet isjunkite jeigu:
- yra pazeistas elektros kabelis,
- prietaisas buvo numestas arba buvo pazeistas, arba jeigu troskintuvas neveikia taip, kaip
pridera.
Jeigu jvyko virSuje aprasytas atvejas, batina kreiptis jgaliotajj serviso centra.
Jei yra pazeistas elektros kabelis, siekiant iSvengti bet kokio pavojaus reikia jj pakeisti
igaliotajame serviso centre.
Siekdami iSvengti nusiplikynimo pavojaus, nelieskite jkaitusio troskintuvo pavirsiaus,
karsto vandens arba garintuvo, arba maisto rankomis.
Prietaisg visuomet isjunkite:
- kiekvienakart pasinaudoje;
- pries perkeldami troskintuva j kit vieta;
- pries valydami prietaisa.
Niekuomet nenardinkite prietaiso j vandenj ar kitokj skystj. Niekuomet nelaikykite jo po
vandentiekio ¢iaupu.
Niekuomet troskintuvo nepadékite netoli luby arba sienos. Garai iseinantys i prietaiso gali jj
pazeisti.
Niekuomet neperneskite troskintuvo, kai jame yra maistas arba karstas vanduo.
Prietaisu neturi bati naudojamasi jei jis nukrito ant Zemés, yra akivaizdziai pazeistas, nesandarus
arba neveikia kaip pridera. Niekuomet neardykite prietaiso. Bet kokius prietaiso remonto darbus
gali atlikti tik kvalifikuotas specialistas. Pazeistg prietaisg reikia atiduoti j jgaliotajj serviso centrg
apzilrai.
Sis prietaisas skirtas tik naudojimuisi buityje. Prietaisa naudojant bet kokioje komercinéje
veikloje, netinkamai arba nesilaikant pateiktyjy instrukcijuy, gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés uz atsiradusig Zalg, o taip pat prarandama teisé j garantinj aptarnavima.
Prietaisu negalima naudotis zemiau iSvardytomis sglygomis, priesingu atveju gamintojas
neprisiima jokios atsakomybés, o taip pat prarandama teisé j garantinj aptarnavima:
- parduotuvése, darbuotojy patalpose, jstaigose ir kitose darbinése patalpose;
- fermoje;
- viesbuciy, moteliy gyvenamuose patalpose;
- miegamuose kambariuose.
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* Maisto paruosimo trukme galima nustatyti pagal pateikta instrukcija.

« Negalima liesti prietaiso jo proceso metu ir naudokités tik virtuvinémis pirstinémis, norédami
nukelti dangtj ir garo konteiner;.

e Jeigu nors vienas troskinimo puodelis yra pazeistas, negalima juo naudotis ateityje.

e Jeigu jums iskilo kokiy nors problemy, prasome kreiptis internetiniu adresu: www.tefal.com

 Jei jusy prietaisas turi nuimama elektros kabelj: jeigu elektros kabelis yra pazeistas, jis gali
buti pakeistas specialiu kabeliu, kurj galite jsigyti Tefal serviso centre.

« Jei jusy prietaisas turi fiksuota elektros kabelj: jeigu elektros kabelis yra pazeistas, jj gali
pakeisti tik kvalifikuotas Tefal serviso centro darbuotojas.

Tausokite aplinka

e JUsy prietaisas yra sukurtas taip, kad gali veikti daug mety. Taciau, kai norésite pakeisti
atitarnavusj prietaisg nauju, pagalvokite apie aplinkosauga ir utilizuokite jj reikiamu badu.

o Pries utilizuodami atitarnavusj prietaisa, i$ laikmacio iSimkite baterijg ir ja utilizuokite pagal
vietinius gamtosauginius reikalavimus.

B

= Tausokime aplinka
® Jusy prietaise yra vertingy medziagy, kurias galima perdirbti ir naudoti dar karta.
2 Atitarnavusj prietaisg pristatykite | municipalinj elektros prietaisy lauzo surinkimo punkta.

Aprasymas

1. Dangtis 12. On/Off klavisas

2.  Gaminimo padéklai 13. Programavimo klavisas

3. Troskinimo indai - pazyméti 1, 2 ir 3 14. +klavisas

4. |5imamas pagrindas 15. - klavisas

5. Skysciy surinkimo konteineris 16. Skystujy kristaly ekranélis

6. Vidinis vandens lygio indikatorius a. Gaminimo lygio indikatorius
7. Kaitinimo elementas b. Laikrodis

8. Vandens rezervuaras ¢. Vandens trikuma rodantis indikatorius
9. Elektros kabelis d. Laikmatis

10. Troskintuvo puodeliai ir dangteliai 17. «vitamin + » klavisas

11. Troskintuvy puodeliy laikiklis



Naudojimo instrukcija

Pries naudodamiesi pirmajj karta

e Vandens rezervuarg isvalykite drégna skuduréliu, nenaudodami

jokiy abrazyviniy priemoniy - fig. 1.

e Visas nuimamas dalis iSplaukite Siltu vandeniu naudodamiesi indy

plovikliu, o po to praskalaukite ir iSdZiovinkite.

Draudziama j vandens | vandens rezervuara jpilkite 3alto vandens iki didziausio
rezervuara jdéti prieskoniy, lygio (1,5 litrai) - fig. 2.

Zoleliy arba jpilti kokio nors kito e Skys¢iy surinkimo konteinerj jstatykite j vandens rezervuara - fig. 3.
skyscio iSskyrus vandeni. e Isimama pagrinda (4) jstatykite j 1 troskinimo inda ir jeigu
Prie$ naudodamiesi reikalinga gaminimo padéklus j 2 ir 3 troskinimo indus - fig. 4.
troskintuvu, jsitikinkite, o Troskinimo indus 1, 2 ir 3 padékite j jiems skirtas vietas, o po
kad vandens rezervuaras yra to uzdekite dangtj - fig. 5.

uzpildytas vandeniu (8) iki « Naudokite tik Sviezig vandenj ir visada patikrinkite,
didziausio lygio. ar vandens rezervuare yra iki didziausio lygio.
Gaminimas

Gaminimo trukmeés pasirinkimas

o Troskintuvo elektros kabelj jjunkite j tinklo lizda ir paspauskite
on klavida: pasigirs pypteléjimas ir ekranélyje bus
atvaizduojamas @indikatorius - fig. 6.

Jeigu nebus vykdomi jokie veiksmai, displéjaus ekranélis bus tamsus,
0 po 2 minuciy troskintuvas persijungs j parengties baseng m
Naudodamiesi + ir - klavisais (didz. 60 min.) - fig. 7.

Po 20 sekundziy arba véliau (arba spusteléjus on/off klavisa),
troskintuvas ims veikti. Ims Sviesti « vitamin + » klaviso
indikatorius ir displéjaus ekranélyje bus atvaizduojamas
gaminimo trukmes ]:ﬁ[ indikatorius - fig. 8.

Jus galite bet kuriuo metu sustabdyti gaminimo trukme,
spustelédami + arba - klavisa - fig. 7.

Masto gaminimo pabaigoje, gaminimo trukmés parodymai
mazés minutémis, o atéjus paskutinei minutei, sekundémis.

Draudziama elektros kabelj
méginti jmerkti j vanden;.

Vandens rezervuaro uzpildymas

Laikydami nuspaude + arba -
klavisa, jas galésite Zymiai
greiciau padidinti arba
sumazinti gaminimo trukme.

Naudojantis « vitamin + » klaviSu

Po keliy gaminimo minu¢iy, jas e Jusy troskintuve yra « vitamin + » klavisas, kuris sumazina

galite rankiniu badu sustabdyti gaminimo trukme ir iSsaugoja visus produkty vitaminus.

«vitamin + » programa, o Prasidéjus gaminimo procesui, ims Sviesti visi klavisai. Tokiu
spustelédami Svieciantj klavisa badu bus pasiektas greitesnis maisto troskinimo rezultatas.
- fig. 9. o Troskintuve « vitamin + » klaviso Svieselé automatiskai uzges,

kai gaminimo procesas pasieks reikimg gaminimo kokybe.

e Jeigu « vitamin + » klaviSo Svieselé nesvies ir jus gaminimo
proceso metu jj pristabdysite (kaip antai, iSimsite troskinimo
indg, atidarysite dangtj arba patikrinsite gaminimo procesa),
paspausdami « vitamin + » klavisg, prateskite gaminimo

procesa - fig. 9.
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Pries pradedant virti

e Prietaisas tikrina, ar talpykloje yra vandens.
- fig. 10, tai reiskia, kad vandens triiksta.
Pripilkite vandensiki didZiausio lygio, nurodyto talpykloje.

Jeigu uzsidega

Gaminimo proceso atidéjimo
trukme gali buti pakeista bet
kuriame gaminimo cikle.

Po keliy sekundziy pasigirs

garsinis signalas, indikuojantis,

kad gaminimo trukmé yra
nustatyta.
Tikrinama, ar yra vandens.

Silumos palaikymo funkcija

» Gaminimo proceso pabaigoje pasigirs du pypteléjimai.
o Silumos palaikymo funkcija bus automatiskai suaktyvinta
amlnlmo proceso pabalgqe ir displéjaus ekranélyje atsiras

] indikatorius - fig. 1

. Praels Silumos palalkymo trukme (kaip antai, gaminimo

Jeigu vandens rezervuaras bus
tusdias, troskintuvas nustos kaisti.
Gaminimo metu draudziama
prisiliesti prie karsty prietaiso
pavirsiy. PraSome naudotis
virtuvinémis pirstinémis.

Gaminimo proceso atidéjimas

e Spustelédami + ir — klaviSus, nustatykite gaminimo trukme
(didziausia 60 min.) - fig. 7.

 Spustelékite Prog kIaviI% fig. 14. Displéjaus ekranélyje ims
Sviesti programavimo L. indikatorius ir ims blykcioti

IalkrodZ|o%@ indikatorius.

Pasirinkite laika, kuriam praéjus aparatas pradés veikti - fig. 7.

Laikas pasirenkamas ilginant jj po 15 min., paskui — po vieng

valanda. Pavyzdziui, jeigu reikia pradéti virti po 2.30 val.,

pasirinkite 2 val.,, nes maisto produktai automatiskai bus islaikyti

karsti iki valgymo.

e Po 20 sekundziy, prasidés gaminimo proceso atidéjimo

veikimas ir i$ displéjaus ekranélio isnyks laikrodzio @

indikatorius.

Atéjus gaminimo proceso atidéjimo laikui, troskintuvas

automatiskai persijungs j gaminimo rezima.

Jeigu yra suaktyvinta Silumos
palaikymo funkcija, nebus
galima atlikti jokiy veiksmy,
isskyrus, jeigu reikia isjungti
troskintuva.

proceso trukmé) ir ji bus atvaizduojama displéjaus ekranélyje.

Nuimdami troskintuvo indus,
laikiklius ir dangtj, naudokités
virtuvinémis pirstinémis.

Troskintuvo iSjungimas
o Viengsyk spusteléjus on klavisa: off klaviso déka bus

sustabdyta kaitinimo funkcija - fig. 15.
« Dar kartg paspaudus 3j klavisg, prietaisas persijungs j

parengties buseng

e Praéjus 1 valandai, kai yra suaktyvintas silumos palaikymo

Pagaminto maisto iSémimas

« Naudodamiesi virtuvinémis pirstinémis, nuimkite
troskintuvo dangt;.

* Naudodamiesi virtuvinémis pirstinémis, isSimkite gaminimo
padéklus ir trogkinimo indus - fig. 12ir 13.

o Patiekite pagamintg maista.

Jeigu norite aparata iSjungti,
kai rodomas jspéjimas
«mazas vandens lygis »,
batina du kartus paspausti
mygtuka « on/off ».

rezimas, troskintuvas persijungs j parengties busena.

indikatorius uzges.

o Prietaiso elektros kabelj ijunkite is tinklo lizdo.



Maisto gaminimo trukmés lentelés

Maisto gaminimo trukmé yra apytikré ir gali keistis priklausomai ~ Gaminimo proceso metu,
nuo gaminamo maisto dydzio, tarpy tarp maisto produkty,
isdéstyty inde, maisto produkty kiekio, asmeniniy poreikiy.

Mésa - paukstiena

i troskintuva jdédami troskinimo
inda, nepamirskite naudotis
virtuvinémis pirstinémis.

Produktas Tipas Kiekis Gammm.‘o Rekomendacijos
trukme
Sviezia 350 20 min 2 vistienos kratinélés viename
Vistienos kratinélé Visa 9 troskinimo inde
(be kauly) Mazi :
gabaliukai 4509 17 min
Vistienos $launelé §\\//|gma 2 36 min
isa
Kalakuto eskalopas Liesas 600 g 24 min
Kiaulienos filé Sviezia 7009 38 min Sl",p{a.ustyk'tel 1 cm plonumo
griezinélius

Avienos gabaliukai Sviezi 500 g 14 min
Pariikyta desrelé Sviezia 10 10 min

Zuvis - juros produktai

Produktas Tipas Kiekis Gam'“"‘?° Rekomendacijos

trukmeé
Zuvies filé (ploni Sviezia 450 g 15 min
gabaliukai) (menke,
juodalopé menke, .
pleksné, jary liezuvis, Sviezia 3709 18 min
lasisa...)
Zuvies gabaliukai
(menké, juodalopé & s .
menke, pleking, jary Sviezi 4009 15 min
liezuvis, lasisa...)
Visa 2uvis (upetakis, laSiga, | gy 600g | 25min
jarinis eserys)
Moliuskai Sviezi 1kg 20 min
Krevetés Sviezios 2009 5 min
Austrés Sviezios 100g 5 min
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Darzoves

Produktas Tipas Kiekis Gammm"\o Rekomendacijos
trukmé
- - . Visas troskintuvo inde 1 ir 2 (be gaminimo
Artisokas Sviezias 2 55 min padékly)

R &y . Supjaustykite gabaliukais arba kubeliais.
Bulves Sviezios 6009 20 min Mazas Sviezias bulves galima ir nepjaustyti
Sparagai Sviezi 6009 17 min

Sviezi 5009 18 min | Mazi gabaliukai
Brokoliai
Saldyti 5009 18 min
Salierai Sviezi 3509 22min | Kubeliai
Grybai Sviezi 500 g 22min | Nepjaustyti
Kalafioras Sviezias | 1 vidutinis 19 min Mazi gabaliukai
Kopustas . . . .
(raudonas-alias) Sviezias 600 g 22 min Supjaustykite
Cukinija Sviezia 600 g 12 min Supjaustykite
Sviezi 3009 13 min Troskinimo metu pakratykite inda
Spinatai
Saldyti 3009 15 min
. Sviezios 500 g 35 min
Zalios pupelés -
Saldytos 5009 35 min
Morkos Sviezios 5009 15 min Supjaustykite plonais gabaliukais
Kukurazai Sviezi 5009 45 min
Pupelés Sviezios 5009 35 min Nesmulkinti
Porai Sviezi 500 g 30 min | Supjaustykite
Pipirai Sviezi 3009 20 min Supjaustykite juostelémis
Sviezi 400 g 20 min | I3gliaudykite
Zirneliai
Saldyti 4009 20 min
Ryziai
Produktas Svoris Kiekis Gamlnlmo Rekomendacijos
trukmeé
. . Pries gaminima ryzius nuplaukite.
Vienas puodelis . 2 ho L
balty ilgagradziy 30g 70 ml 20 min Ryzius suberkite | puodelj ir neuzdekite

ryziy

dangteliu.
Naudokite troskintuvo inda 3




Vaisiai

Produktas Tipas Kiekis Gamlnlmo Rekomendacijos
trukmeé
Naudojantis troskintuvo indais 1 ir 2
s Eoi s . (be gaminimo padékly).

Kriauses sviezios 4 25 min Troskinkite nepjaustydami arba
padalykite per puse

Bananai Sviezi 4 15 min Visas bananas

Obuoliai Sviezi 5 20 min | Supjaustyti ketvirciais

Troskinimui skirti patarimai ir badai

o Draudziama j troskinimo indg prigrasti maisto. ISdéliokite maisto gabalélius taip, kad pro tarpus
esancius tarp jy galéty lengvai praeiti garai.

Siekdami geriausiy rezultaty, jeigu maisto produktai yra troskinami vienu metu jsitikinkite,

kad maisto gabaléliai yra vienodo dydzio (kaip antai, bulvés, darzovés ir vistienos kratinélés).
Gaminimo trukmé priklauso nuo maisto produkty dydzio ir kiekio.

Nerekomenduojama troskinimo metu daznai pakelti troskintuvo dangcio. Priesingu atveju bus
prarandamas karstis ir padidés gaminimo trukme.

Jei troskinate skirtingus maisto produktus, kuriems istroskinti reikia skirtingo laiko, apatiniame
inde sudékite maista, kuris troskinamas ilgiausiai. Kai maistas virSutiniame inde yra pagamintas,
nuimkite jj ir uzdenkite apatinj troskintuva su dangdiu ir teskite gaminima.

Jeigu pageidaujate troskinti skirtingus maisto produktus, pasirinkite atitinkamus troskinimo
indus, kad gaminamas maistas sutilpty inde, ypac troskinant visa zuvj.

Produktams pagardinti Sviezius ar dziovintus zalumynus, prieskonius, citrinos arba apelsiny
griezinélius, cesnako skilteles arba svoguno griezinélius, sudékite j troskinimo inda kartu su
maisto produktais. Siuos prieskonius galima suberti ant gaminamo patiekalo virsaus arba
troskinimo indo dugne, o po to sudéti gaminama maista.

Jeigu gaminate mésg, vistieng ir Zuvj ir pageidaujate kad maistas baty gero skonio, sultingas ir
minkstas, tai pries troskinima keleta valandy uzmarinuokite gaminama maisto produkta.
Marinatui galima paprasciausiai naudoti vyng arba sviezius prieskonius, arba tai gali bati
specials prieskoniniai misiniai.

Saldytas darzoves galima troskinti, jy neatsildzius. Kitus maisto produktus, kaip antai moliuskus,
vistieng ir mésa pries troskinima batinai reikia atsildyti.

Gaminant patiekalg pagal kai kuriuos receptus, kaip antai biskvitinj pudingg, troskinimo metu j
vandens rezervuarg reikia papildomai jpilti vandens.

o Siekiant iSvengti apsiplikymo pavojaus rankas nuo gary, naudokités virtuvinémis pirstinémis.

Maisto gaminimas troskinimo puodeliuose
Pasiruosimas, maistg gaminant troskinimo puodeliuose.

Jis galite maista gaminti tro3kinimo puodeliuose, pasirinkdami  pyodeliai visada turi buti padéti

bet kurj bida arba pagal troskintuvo recepty knygele, arba troskinimo indo viriuje
pagal savo recepta. Paruosta misinj sudékite j puodelius, (trokinimo indas Nr. 3), iskart
pasistenkite neperpildyti iki vir$aus, kad baty galima idvengti po danggio.

aptaskymo, kadangi gaminant kai kuriuos patiekalus, jie gali
uzvirti. Jeigu yra reikalinga, puodelius uzdenkite dangteliais.
Keturis puodelius sudékite j laikiklj - fig. 16. Laikiklj suimkite
rankenéle ir padékite j trogkinimo inda - fig. 17.



Troskinimo puodeliy nuémimas

Naudokités virtuvinémis pirstinémis. Dangtj nukelkite, suéme
uz rankenélés. Naudodamiesi puodeliy laikiklio rankenéle,
isSimkite puodelius. Puodelius isimkite i laikiklio ir nuimkite
dangtelius (jeigu pagal jusy receptg, patiekalo gaminimui
reikia puodelius uzdengti dangteliais). Jei yra reikalinga,
puodelius galima atsaldyti, juos padéjus j inda su Saltu
vandeniu. Tai atlikite, naudodamiesi laikikliu. Palaukite, kol
puodeliai atvés iki kambario temperataros ir juos sudékite j
Saldytuva. Patiekite puodeliy turinj ant stalo.

Prieziuara ir valymas
Troskintuvo valymas

« Po naudojimosi troskintuva isjunkite is elektros tinklo lizdo. Draudziama bandyti prietaiso

o Pries atlikdami valymo darbus, palaukite, kol prietaisas atvés.  elektros kabelj panardinti j

e Prie$ istustindami skysciy surinkimo konteinerj ir vandens vandenj.
rezervuarg, patikrinkite, ar troskintuvas yra pilnutinai atvéses.  Draudziama naudoti

o ISplaukite visas nuimamas prietaiso dalis Siltu vandeniu, abrazyvines valymo priemones.
naudodamiesi plovimo priemone, praskalaukite ir
isdziovinkite.

e Visas nuimamas dalis, galima plauti indy plovimo masinoje.

Nuoviry pasalinimas i$ troskintuvo

Kad aparatas gerai veikty, Siekiant kuo geriausiy rezultaty, po 8 naudojimosi prietaisu
batina reguliariai salinti karty, atlikite nuosédy pasalinimo procedura.
nuoviras. Atlikite Siuos veiksmus:

e Nuimkite skysciy surinkimo konteinerj.

e | vandens rezervuara jpilkite 1 | salto vandens.

« | vandens rezervuara jpilkite 1 stikling (apytikriai 150 ml)
acto (tinkama nuoviry pasalinimo priemoné).

o Palikite prietaisa per naktj.

o Kelis kartus $iltu vandeniu praskalaukite vandens rezervuara.

e Draudziama naudotis kitomis nuoviry pasalinimo
priemonémis.

Laikymas
e Troskinimo puodelius su dangteliais laikykite skysciy Visas prietaiso dalis galima
surinkimo konteinerio viduje. laikyti troskintuvo viduje.

« Troskinimo inda 1 apverskite ir padékite ant pagrindo.

e Du gaminimo padéklus padékite ant troskinimo indo 1
- fig. 18.

« Troskinimo inda 2 jdékite j troskinimo inda 3, po to juos
apverskite ir padékite juos ant pagrindo. Puodeliy laikiklj
padékite ant viraus, o po to uzdékite dangtj - fig. 19.
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TECHNINIY GEDIMUY SALINIMO INSTRUKCIJA

Problema

Priezastis

Sprendimas

Per aparato krastus sklinda garai.

Indai blogai sujungti vienas su
kitu.

Patikrinkite, ar indai gerai
sujungti vienas su kitu ir sudéti
teisinga tvarka.

Aparatas pradeda virti ir tuoj pat
issijungia.

Aparatas tikrina, ar talpykloje yra
vandens.

Nekeiskite programos, aparatas is
tikryjy pradés virti praéjus beveik
minutei.

Aparatas nepradeda virti;
girdimas garsinis signalas.

Talpykloje traksta vandens.

| talpykla vandens jpilkite iki
didziausio lygmens.

Nustatyta pradZios atidéjimo
funkcija, bet aparatas pradeda
kaisti.

Girdimas kaitimo triukdmas ir
kartu tikrinama, ar talpykloje yra
vandens.

Palaukite bent minute, aparatas
nustos kaisti automatiskai.

Pasirodo jspéjimas, kad traksta
vandens, nors talpykloje vandens
yra.

Kaitinimo elementas padengtas
nuoviromis.

Nuo kaitinimo elemento
pasalinkite nuoviras
(zr. priezidros ir valymo dalis).

A$ jjlungiau aparata, bet jis
iSsijungé.

Nejjungéte aparato pries
2 minutes ir jsijungé budéjimo
rezimas.

Kad issijungty budéjimo rezimas,
vieng karta paspauskite mygtuka
«on/off ».

Mygtukas « vitamin + »
neuzgesta, net jeigu jj spaudziu.

Aparatas pradéjo virti anks¢iau
negu prie$ 13 minuciy.

Sis mygtukas uzges automatiskai.

13 pagrindo teka vanduo.

Vanduo teka per kaitinimo
elementa.

Aparata nuneskite j jgaliota
prieziGros centra.
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