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CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Consignes d’utilisation, d’entretien et d’installation du produit : Pour votre
sécurité, lisez intégralement tous les chapitres de la notice d’utilisation, y compris
les pictogrammes associés.

+ Cet appareil est congu exclusivement pour un usage domestique en intérieur. Il n'est

pas congu pour étre utilisé pour les applications suivantes et la garantie ne s'applique

pas pour :

L'espace cuisine du personnel de magasins, bureaux et autres environnements

professionnels ;

Les fermes ;

Les clients d’hotels, de motels et d'autres types denvironnements résidentiels ;

- Les environnements du type chambres d’hotes.

-+ Avant la premiere utilisation, enlevez tous les éléments d'emballage, autocollants et
accessoires de l'intérieur et de I'extérieur de I'appareil.

- Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes
dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf s'ils (si elles) ont pu bénéficier,
par l'intermédiaire d'un adulte responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou
d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil. Les enfants doivent étre
supervisés pour garantir qu'ils ne jouent pas avec l'appareil et ne I'utilisent pas comme
un jouet.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
dénuées d'expérience ou de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement surveillé(e)
s ou si des instructions relatives a 'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont été appréhendés. Le nettoyage et I'entretien de
I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants sauf sils sont supervisés et agés
de plus de 8 ans.

« Veillez a ce que I'appareil et son cordon d‘alimentation restent hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

+ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est en fonctionnement.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée quand I'appareil est en
fonctionnement. Ne touchez jamais les surfaces chaudes de I'appareil.

- Cet appareil n'est pas congu pour étre controlé au moyen d'un minuteur externe ou
d'un systéme de commande a distance séparé.

+ Déroulez completement le cordon d'alimentation avant de brancher l'appareil.

« Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant ou
Son service apres-vente pour éviter un danger.

- N'utilisez pas de rallonge électrique. Si vous acceptez la responsabilité d'utiliser

une rallonge électrique, utilisez exclusivement une rallonge électrique en bon état,

dont la fiche est pourvue d'un contact de terre et dont le calibre est approprié aux
spécifications électriques de I'appareil. Prenez toutes les précautions nécessaires pour
éviter que quelgu'un ne trébuche sur une rallonge électrique.

Branchez toujours I'appareil dans une prise mise a la terre.

Veillez a ce que l'alimentation électrique soit compatible avec la tension et les autres

spécifications électriques indiquées sous l'appareil.

- Nettoyez les plaques de cuisson avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide
vaisselle.



- Nimmergez jamais I'appareil, son cordon d'alimentation ou sa fiche dans de I'eau ni
dans aucun autre liquide.

AVERTISSEMENT : Ne chauffez pas et ne préchauffez pas sans les 2 plaques de
cuisson dans le gril.

A faire

Lisez attentivement les instructions, communes a différents modeles selon les
accessoires fournis avec votre appareil, et conservez-les dans un endroit facile d'acces.

- En cas d'accident, rincez la brilure immédiatement a l'eau froide et contactez un
médecin si nécessaire.

« Avant la premiere utilisation, lavez les plaques (voir le chapitre 5), mettez un peu d’huile
de cuisson sur les plaques et essuyez-les avec un chiffon doux ou du papier essuie-
tout.

+ Positionnez soigneusement le cordon d‘alimentation, qu’une rallonge électrique soit
utilisée ou non, en sorte que les invités puissent se déplacer librement autour de la
table sans trébucher dessus.

« Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systeme

respiratoire particulierement sensible, par exemple les oiseaux. Nous conseillons aux

propriétaires d'oiseaux de les éloigner de la zone de cuisson.

Veillez a ce que I'appareil soit toujours hors de portée des enfants.

- Vérifiez que les deux cotés des plagques soient propres avant utilisation.

« Pour prévenir la détérioration des plaques, utilisez-les exclusivement sur I'appareil
pour lequel elles ont été concues (par exemple ne les mettez pas dans un four, sur un
réchaud a gaz ou une table de cuisson électrique, etc.).

- Vérifiez que les plaques sont stables, correctement positionnées et bien encastrées

dans l'appareil. Utilisez exclusivement les plaques fournies avec l'appareil ou achetées

dans un centre de réparation agréé.

Utilisez toujours exclusivement une spatule en bois ou en plastique pour éviter

d'endommager les plaques de cuisson.

Utilisez exclusivement les pieces et accessoires fournis avec l'appareil ou achetés dans

un centre de réparation agréé. Ne les utilisez pas avec d'autres appareils ou a d'autres

applications.

A ne pas faire

N'utilisez pas I'appareil en extérieur.

« Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est branché ou en
fonctionnement.

«+ Pour prévenir la surchauffe de I'appareil, ne le placez pas dans un coin ni sous un
placard mural.

+ Ne placez jamais I'appareil directement sur une surface fragile (table en verre, nappe,
meuble vernis, etc.) ou sur une surface molle (par exemple un torchon).

« Ne placez jamais l'appareil sous un placard fixé au mur, sous une étagére ou pres de
matieres inflammables, par exemple des stores, des rideaux ou des tentures murales.

- Ne placez jamais I'appareil sur ou prés de surfaces chaudes ou glissantes. Le cordon
d'alimentation ne doit jamais étre placé pres ou en contact avec les parties chaudes de
I'appareil, prés d'une source de chaleur ou sur des arétes vives.

- Ne placez pas d'ustensile de cuisine sur les surfaces de cuisson de I'appareil.



+ Ne coupez jamais les aliments directement sur les plagues.

« N'utilisez pas de tampon a récurer métallique, de laine d'acier abrasive ou de poudre a
récurer agressive, car cela peut endommager le revétement antiadhésif.

- Ne déplacez pas l'appareil quand il est en fonctionnement.

+ Ne portez pas l'appareil par son cordon d‘alimentation ou sa poignée.

- Ne faites jamais fonctionner I'appareil a vide.

+ Ne mettez jamais de papier aluminium ou d'autres objets entre les plaques et les
aliments a cuire.

- Ne retirez pas le bac de récupération des graisses pendant la cuisson. Si le bac de
récupération des graisses se remplit pendant la cuisson, laissez 'appareil refroidir avant
de le vider.

+ Ne placez pas les plaques chaudes sur une surface fragile ou sous l'eau.

+ Pour préserver les propriétés anti-adhésives du revétement, évitez de préchauffer
excessivement l'appareil a vide.

« Les plaques ne doivent jamais étre manipulées quand elles sont chaudes.

- Ne faites pas cuire d'aliment dans du papier aluminium.

« Pour éviter d'abimer votre appareil, ne réalisez jamais de recettes flambées avec.

+ Ne placez pas de papier aluminium ni aucun autre objet entre les plaques et les
éléments chauffants.

« Ne faites jamais chauffer ou cuire avec le gril ouvert.

+ Ne chauffez jamais I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

+ Merci d'avoir acheté cet appareil qui est congu exclusivement pour un usage
domestique.

- Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables : directives Basse tension, Compatibilité électromagnétique, Environnement
et Matériaux destinés au contact alimentaire.

« Lors de la premiere utilisation, il peut y avoir une légére odeur ou un peu de fumée
pendant les premieres minutes.

- Notre société a une politique continue de recherche et développement et peut
modifier ces produits sans préavis.

+ Ne consommez pas de denrées alimentaires ayant été en contact avec les pieces portant

le logo E

+ Si les aliments sont trop épais, le systéme de sécurité empéchera I'appareil de
fonctionner.

Environnement

Protéger I'environnement est primordial !

@ Votre appareil contient des matériaux valorisables pouvant étre récupérés ou
mmm  feCYCléS.

2 Déposez-le dans un point de collecte local des déchets.






Description

A Panneau de controle
A1 Bouton marche/arrét

A2 Pour les programmes automatiques : Réglages du
niveau de cuisson

A3 3 programmes de cuisson automatiques

A4 OK/DEMARRER

A5 Mode manuel : Réglage de la durée et de la
température

A6 Ecran de controle

A7 Boutons - et +

B Boitier
C Poignée

D Plaques de cuisson

E Bac de récupération des
graisses

F Cordon d'alimentation

Guide des programmes de cuisson

automatiques

G= VIANDE ROUGE &3 HAMBURGER
Sélectionnez ce Sélectionnez ce
programme de programme de
cuisson pour cuire de cuisson pour cuire
la viande rouge. des hamburgers.

5> POULET

Sélectionnez ce
programme de
cuisson pour cuire de
la volaille.

Guide des programmes de cuisson

manuels

& Saignant @ A point

Mode manuel :

g} Bien cuit

S Gril traditionnel pour utilisation manuelle avec différents réglages de
@@ température (de 120 °C a 270 °C) et de durée.




PREPARER L'APPAREIL
1 Réglﬁ;es

1 Enlevez tous les éléments demballage, au-
tocollants et accessoires de I'intérieur et de
lextérieur de I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez inté-
gralement les plaques avec de leau chaude
et un peu de liquide vaisselle, puis rincez-les
et séchez-les intégralement.

3-4 Insérez le bac de récupération des graisses
dans le devant de l'appareil et enfoncez-le
compléterment jusquia ce quily ait un déclic.
- Assemblez les plaques inférieure et supéri-
eure jusqua ce quily ait un déclic.

A

3 4
2 Préparation

5 Pour des résultats optimaux, vous devez es-
suyer les plaques de cuisson avec du papier
essuie-tout trempé dans un peu d'huile de
cuisson pour renforcer leur anti-adhésivité.

Sbis \érifiez que les plaques de cuisson inféri-
eure et supérieure soient correctement posi-
tionnées dans I'appareil avant de démarrer la
phase de préchauffage.

6 Enlevez tout exces d'huile avec du papier
essuie-tout propre.

7 Branchez l'appareil dans une prise électrique
(Le cordon d'alimentation doit étre entiere-
ment déroulé).

8 Appuyez surle bouton marche/arrét.




3a - Cuisson AUTOMATIQUE avec 3 programmes de cuisson

Cuisson automatique - sélectionnez un programme et préchauffez avant la cuisson :

3 programmes de cuisson automatiques:

9 Vérifiez quiil n'y ait pas d'aliments entre les
plaques.

@ Sélectionnez ce programme de cuisson pour cuire de la viande rouge.

@ Sélectionnez ce programme de cuisson pour cuire des hamburgers.

@ Sélectionnez ce programme de cuisson pour cuire de la volaille.

Si vous nétes pas str du mode de cuisson a utiliser pour des aliments non listés ci-avant,
consultez le « Tableau de cuisson des aliments hors programme » a la page 15.

Sur les illustrations, I'exemple
fourni est « P2 » avec le niveau
de cuisson « A point ».

O)(= +)(ox)

10 Appuyez sur le bouton marche/arrét. Ap-
puyez sur les boutons « - » et « + » jusqua
atteindre le programme désiré (P1, P2, P3). Vé-
rifiez quiil n'y ait pas d'aliment dans le gril.
Apres avoir sélectionné le programme désiré,
appuyez sur le bouton « OK/START ».

Remarque : Si vous avez sélectionné le mau-
vais programme, retournez a [étape 8.

1 Le programme sélectionné reste affiché en
haut de Técran. Appuyez sur les boutons « - »
et «+» pour sélectionner le niveau de cuisson
désiré (saignant, a point, bien cuit). Apres avoir
sélectionné le niveau de cuisson désiré, ap-
puyez sur le bouton « OK/START ». La cuisson
sélectionnée reste affichée en bas de lécran.

Remarques : \ous pouvez modifier le niveau
de cuisson en appuyant sur les boutons «-» et
«+», mais uniquement pendant la phase de
préchauffage.

L'appareil commence a préchauffer. La phase
de préchauffage est indiquée sur [écran par un
thermometre clignotant et par 3 lignes mon-
tantes et descendantes.

Vous devez attendre la fin du préchauffage
avant douvrir le gril et de mettre des aliments
dedans. Faites chauffer4 a 7 minutes.

12 Une fois le préchauffage terminé, Iécran af-
fiche une mélodie avec les éléments suivants
- le thermomeétre et les 3 lignes sarrétent de
clignoter, et I'indicateur « Ajouter des ali-
ments » saffiche sur la gauche de Iécran. Le
thermometre reste affiché pendant toute la
cuisson pour indiquer que l'appareil chauffe et
quil est chaud.

Remarque : A la fin du préchauffage, si
Iappareil reste fermé, le systéme de sécurité
[éteint.

—_



Cuisson
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13-14 Apreés le préchauffage, lappareil est prét
alemploi. Ouvrez le gril et placez les aliments
sur la plaque de cuisson. Fermez I'appareil et
démarrez la cuisson.

Remarque : Si l'appareil reste ouvert trop
longtemps, le systéme de sécurité [éteint
automatiquement.

15 Lappareil regle automatiquement le cycle
de cuisson (durée et température) en fonc-
tion de la quantité et de [épaisseur des ali-
ments.

L'écran affiche la durée de cuisson requise
pour atteindre le niveau de cuisson desiré.
lindicateur « Saignant » clignote pour indi-
quer que le niveau de cuisson saignant est en
cours.

Veuillez noter quil est normal que le résultat
de cuisson varie selon le type, la qualité et
[origine des aliments, cest notamment le cas
pour la viande.

16 - Remarque : Pour les aliments finement
coupés, le bouton « OK » clignote aprés que
vous ayez refermé I'appareil. Appuyez sur
« OK » pour permettre a [appareil didentifier
les aliments a cuire et de démarrer le pro-
gramme de cuisson.

17 Pour chaque niveau de cuisson atteint, un
bip retentit et l'indicateur correspondant
reste affiché sans clignoter (pour une cuisson
optimale, nouvrez pas et ne bougez pas vos
aliments pendant la cuisson).

Quand plusieurs bips longs retentissent et
que le décompte de la durée affiche « 0.00
», cela indique que le niveau de cuisson que
vous avez sélectionné est atteint.
Si'les aliments restent dans le gril, la durée
augmente jusqu'a ce qu'ils atteignent le
niveau de cuisson « Bien cuit ». Lindicateur
lumineux de cuisson clignote jusqua ce que
e niveau soit atteint.
Ouvrez Iappareil et retirez les aliments quand
le niveau de cuisson désiré est atteint. Quand
lindicateur du niveau de cuisson « Bien cuit
» reste affiché sans clignoter et que l'appareil
bipe une fois, cela indique que ce niveau de
cuisson est atteint.

18-19 Fermez le gril. Le panneau de contréle
bascu\e dans la sélection du programme et «

1»clignote. Recommencez a partir de étape

9 pour effectuer un nouveau cycle de cuisson
dans le mode automatique.

Remarque : Le systeme de sécurité éteint
automatiquement I'appareil si aucun pro-
gramme n'est sélectionné.



Remarques

20-21-22 Pour cuire des aliments selon dif-
férentes préférences gustatives, ouvrez le gril
et retirez des aliments quand ils ont atteint
le niveau de cuisson désiré, puis refermez le
gril et poursuivez la cuisson des autres ali-
ments. Le programme de cuisson se poursuit
jusquau niveau de cuisson «Bien cuit ».

23 Fonction maintenir chaud

L'appareil reste allumé automatiquement
pour maintenir les aliments chauds apres
avoir atteint le niveau « Bien cuit ». Si des
aliments restent sur le gril, ils continuent de
cuire pendant le refroidissement des plaques
de cuisson.

Remarque : le systéme de sécurité éteint au-
tomatiquement appareil aprés une certaine
durée.

Deuxiéme cuisson

22 23

Cuire d'autres aliments

Sivous voulez cuire une deuxieme fournée d'aliments, préchauffez a nouveau lappareil (commencez a partir de [étape
9 dans le mode automatique ou de [étape 25), méme sivous voulez cuire le méme type daliments.

Cuire une autre fournée d'aliments :

Aprés avoir terminé une premiére fournée daliments :

1. Vérifiez que I'appareil est fermé et quil n'y a pas d'aliments dedans.

2. Sélectionnez le mode/programme de cuisson approprié (cette étape est nécessaire méme si vous décidez
d'utiliser le méme mode de cuisson que pour la fournée précédente).

3. Appuyez sur « OK» pour valider votre choix.
4. Sélectionnez le niveau de cuisson.

5. Appuyez sur « OK » pour démarrer le préchauffage. Lindicateur de préchauffage (thermométre + lignes) clignote
pendant toute la phase de préchauffage. Vous devez attendre que le thermometre et les 3 lignes sarrétent de
clignoter et que l'indicateur « Ajouter ges aliments » s'affiche pour ouvrir le gril et mettre des aliments dedans.
Attendez quelques minutes. Cette étape est obligatoire méme si 'appareil semble chaud.

6. Une fois le préchauffage terminé, I'appareil bipe, le thermomeétre et les 3 lignes s'arrétent de clignoter et
lindicateur « Ajouter des aliments » saffiche. Le thermometre reste affiché pendant la cuisson pour indiquer que
Iappareil chauffe.

7. Une fois le préchauffage terminé, l'appareil est prét a I'emploi. Ouvrez le gril et placez les aliments dans I'appareil.
Important:
- Veuillez noter que pour toute nouvelle fournée d'aliments, la phase de préchauffage est obligatoire.
Pensez & toujours laisser le gril fermé sans aliment a lintérieur pour que le préchauffage soit efficace.
- Puis attendez la fin du préchauffage avant douvrir le gril et de mettre les aliments dedans.

Remarque : Si le nouveau cycle de préchauffage est effectué immédiatement apres la fin du cycle précédent, la
durée de préchauffage sera réduite.
10



3b - Cuisson MANUELLE dans le mode manuel

Cuisson manuelle - sélectionnez une température et préchauffez avant la cuisson :

Sivous sélectionnez le mode manuel, vous pouvez régler manuellement la durée de cuisson. Le mode manu-
mandl ¢/ permet de régler la température par incrément de 10 °Ceentre 120°Ceet 270 °C.

Si vous nétes pas str du mode de cuisson a utiliser pour des aliments non listés ci-avant, consultez le « Tableau de cuis-

son des aliments hors programme » a la page 15.

24 Appuyez sur les boutons « - » et « + » pour
sélectionner le programme P4, puis appuyez
sur le bouton « OK/START ».

3 Remarque : Sivous avez sélectionné le mau-
- > & & vais programme, retournez a [étape 8.
O I Appuyez sur les boutons «-» et « +» pour ré-

glerlatempérature de cuisson, puis confirmer
en appuyant sur « OK/START ».

25 Appuyez sur les boutons « - » et « + » pour
régler la durée de cuisson. Confirmez en ap-
puyant sur « OK/START ».

Remarque : Vous pouvez démarrer la cuis-

: son avec la durée 0: 00. Vous pouvez modifier

(D) (= +) (o) la durée de cuisson a tout moment avec les
— boutons «-» et «+»,
Sl n'y a pas d'aliment dans le gril, le
préchauffage commence. Lindicateur de
préchauffage (thermométre + lignes) clignote
pendant tout le préchauffage.
Faites chauffer 4 & 7 minutes. Si vous avez mis
des aliments dans le gril, la cuisson démarre
directement, ainsi que le décompte de la
durée réglée.
Sinon, vous devez attendre que le ther-
mometre et les 3 lignes sarrétent de clignoter
et que lindicateur « Ajouter les aliments »
saffiche avant douvrir le gril et d'y mettre les
aliments.

26 Une fois le préchauffage terming, I'écran
affiche une mélodie, le thermométre et les
3 lignes sarrétent de clignoter, la durée et

. lindicateur « Ajouter les aliments » clignotent.
Cuisson Le thermomgtre reste affiché pendant la cuis-
son pour indiquer que Iappareil chauffe.

27-28 Apres le préchauffage, Iappareil est prét
alemploi. Ouvrez le gril et placez les aliments
surla plaque de cuisson.

Remarque : Si [appareil reste ouvert trop
longtemps, le systéme de sécurité Iéteint
automatiquement.

t

27
1



Cuisson

29-Fermez l'appareil et démarrez le cycle de
cuisson.

Remarque : Pour les aliments trés fins, fermez
Iappareil et attendez que [écran affiche « OK».
Appuyez sur « OK» pour permettre a lappareil
diidentifier les aliments et de démarrer le
cycle de cuisson.

30 Lécran affiche alternativement la tempéra-
ture réglée et le décompte de la durée.

31 Remarque : Vous pouvez modifier la
température et la durée de cuisson a tout
moment avec les boutons « - » et «+» quand
elles sont affichées a lécran.

Controlez régulierement la cuisson en ou-
vrant légérement le gril.

Veuillez noter quil est normal que le résultat
de cuisson varie selon le type, la qualité et
[origine des aliments, cest notamment le cas
pour la viande.

32-33 Quvrez 'appareil et retirez les aliments
quand le niveau de cuisson désiré est atteint.

34 Fermez lappareil sans aliment sur la plaque.
Le panneau de controle sallume et entre
automatiquement dans le mode de sélection
du programme.

Redémarrez depuis Iétape 21 pour effectuer
un nouveau cycle de cuisson dans le mode
manuel.

Remarque : Le systeme de sécurité éteint
automatiquement I'appareil si aucun pro-
gramme n'est sélectionné.

12



4 Refroidissement

37

44

35 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour
éteindre [appareil.

36 Débranchezle gril de la prise murale.

37 Laissez I'appareil refroidir pendant au moins
2heures.

Pour éviter les brilures accidentelles, laissez
le gril refroidir complétement avant de le
nettoyer.

38 Avant le nettoyage, déverrouillez et retirez
les plaques pour éviter dendommager leur
surgce de cuisson. Le bac de récupération

des graisses et les plaques de cuisson peu-

vent étre lavés dans un lave-vaisselle.

39 Lappareil et son cordon dalimentation ne
doivent jamais étre mis dans un lave-vaisselle.
Les éléments chauffants et les piéces visibles
et accessibles ne doivent pas étre nettoyés
apres le retrait des plaques. Sils sont trés sales,
attendez que l'appareil ait completement
refroidi, puis nettoyez-les avec un chiffon sec.
Sivous ne voulez pas nettoyer les plaques de
cuisson dans un lave-vaisselle, vous pouvez
utiliser de l'eau chaude et un peu de liquide
vaisselle, puis les rincer completement pour
en enlever tous les résidus. Séchez-les inté-
gralement avec du papier essuie-tout.

40 Nutilisez jamais de tampon a récurer métal-
lique, de laine d'acier, ni aucun nettoyant
abrasif pour nettoyer les pieces de votre gril.
Utilisez exclusivement des tampons nettoy-
ants non métalliques ou en nylon.

Videz le bac de récupération des graisses et
lavez-le avec de I'eau chaude et un peu de
liquide vaisselle, puis séchez-le intégralement
avec du papier essuie-tout.

41 Pour nettoyer le couvercle du gril, essuyez-
le avec une éponge humide et chaude, puis
séchez-le avec un chiffon doux et sec.

42 Nimmergez pas le boitier du gril dans de
[eau ni dans aucun autre liquide.

43 Vérifiez toujours que le gril soit propre et sec
avant de le ranger.

44 Toutes les autres opérations dentretien doi-
vent étre effectuées par les techniciens d'un
centre de réparation agréé.
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Dépannage

Probleme

Cause

Solution

Lécran affiche « Err » et appareil bipe.

La procédure de préchauffage n'a pas été
respectée.

L'appareil a été allumé ou un cycle de cuisson
automatique a été démarré avec des aliments
entre les plaques. Le mode manuel est
automatiquement activé.

- Réglez la température avec les boutons « + » et
«-», puis appuyez sur « OK».

Laissez cuire, mais vous devez surveiller la cuisson
(mode manuel). La température peut étre réglée
avec les boutons «+» et «-».

- Eteignez I'appareil et ouvrez-le complétement,
retirez les aliments, puis refermez correctement
Iappareil, sélectionnez un programme de
cuisson et appuyez sur « OK ». Attendez la fin du
préchauffage (indicateur de préchauffage restant
allumé sans clignoter).

Lécran affiche « Err » et appareil bipe.

La durée de préchauffage nest pas
complétement terminée. Le gril a été ouvert et
les aliments ont été placés sur la plaque avant la
fin du préchauffage.

Laissez cuire, mais vous devez surveiller la cuisson,
car l'appareil est dans le mode manuel. La
température peut étre réglée avec les boutons « +
et

ou

Ouvrez lappareil, retirez les aliments, fermez
correctement I'appareil, puis attendez la fin du
préchauffage (indicateur de préchauffage restant
allumé sans clignoter).

Débranchez I'appareil et attendez quelques
minutes. Rebranchez lappareil, puis allumez-le.

Er07aEr10

L'appareil a été laissé ouvert trop longtemps
pendant la cuisson.

L'appareil a été laissé inutilisé pendant trop
longtemps aprés la fin du préchauffage ou
pendant le maintien au chaud
Dysfonctionnement de appareil.

Débranchez lappareil et contactez le service client.

Lécran reste dans laffichage de préchauffage
et affiche lindicateur « Ajouter les aliments ».

Lépaisseur de vos aliments est supérieure a 38
cm.

Lépaisseur des aliments ne doit pas dépasser 38
am.
Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Vous n'avez pas ouvert complétement le gril
pour mettre les aliments.

L'appareil ne détecte pas les aliments. Les
aliments sont trop fins, « OK» clignote.

Confirmez le démarrage de la cuisson en appuyant
surle bouton « OK/START ».

Er01 3 Er06

Dysfonctionnement de l'appareil :

L'appareil a été rangé ou utiisé dans une piece
trop froide.

L'appareil a surchauffé.

Débranchez I'appareil et attendez quelques
minutes.

Rebranchez lappareil, puis allumez-le.

Sile probléme persiste, contactez le service client.

Conseil, notamment pour la viande : Les résultats de cuisson dans les programmes prédéfinis peuvent varier selon
lorigine, la coupe et la qualité des aliments cuits. Les programmes ont été prédéfinis et testés pour des aliments de
bonne qualité.

De méme, Iépaisseur de la viande doit étre prise en compte pendant la cuisson, vous ne pouvez pas cuire des aliments
d'une épaisseur supérieure a 4 cm.
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Guide de cuisson (programmes automatiques)

Programme dédié

Saignant

Niveau de cuisson
A point

Bien cuit

@Viande rouge

X

X

X

X

X

X

X

Guide de cuisson (y compris le mode

manuel)
Aliment PJ;’%L??;Z:? Niveau de cuisson
Tranches de pain, sandwiches grillés @ Apoint
Pain Hamburger : (aprés avoir précuit la viande) Apoint
Viande et Blanc de poulet mariné Bien cuit
volaille LSy
Magret de canard Saignant
Mode manuel . . o
Voir le guide de|Légumes et fruits grillés (ils doivent avoir la nI:mmt%eﬁg rg E%Iraebggggggego
démarrage rapide| méme coupe et la méme épaisseur) o
manuel spécifique. '
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for your own safety, please
read through all paragraphs of the instruction manual including the associated
plctograms
This appliance is intended for indoor, domestic household use only. It is not intended
to be used in the following applications, and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

- Before first use remove all packaging materials, stickers and accessories from the inside
and the outside of the appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by an
adult responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance, and do not use as a toy.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance shal
not be made by children unless they are older than 8 and supervised.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Never leave the appliance unattended when in use.
& Accessible surface temperatures can be high when the appliance is operating.
Never touch the hot surfaces of the appliance.
« This appliance is not int ended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

« Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

- If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its
after sales service in order to avoid any danger.

+ Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only use an extension
lead which is in good condition, has a plug with an earth connection and is suited to
the power rating of the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

+ Always plug the appliance into an earthed socket.

+ Make sure that the electric power supply is compatible with the power rating and
voltage indicated on the bottom of the appliance.

-+ Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the cooking plates.

-+ Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates inside the grill.

Do

+ Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.
16



If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if
necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the
plates and wipe with a soft cloth or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests
can move freely around the table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive
respiratory system, such as birds. We advise bird owners to keep them away from the
cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were
designed (e.g., do not place in an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).
Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance.
Only use the plates provided with the appliance or bought from an Approved Service
Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved
Service Centre. Do not use them for other appliances or intention.

Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall
cupboard.

Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth,
varnished furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must
never be close to or in contact with hot parts of the appliance, close to a source of
heat or resting on sharp edges.

Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this
may damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being
cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with
the appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at
any time.
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- Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the
heating element.

+ Never heat or cook whilst the grill is open.

+ Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

+ Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

- For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations -
Low voltage directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in
contact with food.

+ On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

+ Our company has an ongoing policy of research and development and may modify
these products without prior notice.

+ Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo o

« Ifthe food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm < Leave it at a local civic waste collection point.
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Description

A Control panel B Body

A1 On/off button CHandle

A2 For automatic programs : cooking level adjustments D Cooking plates
A3 3 Automatic cooking programs E Drip tray

A4 OK/START F Power cord

A5 Manual mode : T° and time adjustment
A6 Monitoring screen
A7 - and + buttons

Guide of automatic cooking programs

G= RED MEAT BURGER 5> CHICKEN
Select this cooking Select this cooking Select this cooking
program if you want program if you want program if you want
to cook red meat. to cook burgers. to cook poultry.

Guide of manual cooking programs

5@ Rare @r?; Medium well g} Well-done

Manual mode:

S Traditional grill for manual operation with different temperature settings
@ (from 120°C to 270°C) and time.
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PREPARING THE APPLIANCE
1 Setting

A

3
2 Preparation

1 Remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of
the appliance.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and a little
dishwashing liquid, rinse and dry thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the front
of the appliance and push it completely until

‘dlip
- Position the up and bottom plates until clip”

5 For the best results you may wipe the cook-
ing plates using a paper towel dipped in a
little cooking oil, to improve the non-stick
release.

5bis Ensure that the bottom cooking plate and
the upper cooking plate are correctly posi-
tioned in the product before the pre-heating
phase begins.

6 Remove any surplus oil using a clean kitchen
paper towel.

7 Connect the appliance to an outlet. (note the
cord should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.
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3a - AUTOMATIC cooking with 3 automatic programs

Automatic cooking - select a program and preheat before cooking:

3 automatic cooking programs:
@ Select this cooking program if you want to cook red meat.

@ Select this cooking program if you want to cook burgers.
@ Select this cooking program if you want to cook poultry.

9 Ensure there is no food between the plates.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food” page 29.

On pictograms, the example
taken is « P2 » with a « Medium »
level of cooking.

O)(= +) (o) (O) (= +)(ox)

22

10 Press ON/OFF. Press the-"and "+"buttons un-
il you reach the desired program (P1, P2, P3).
Ensure that there is no food inside the grill.
When you have selected the wishing one then
press the « OK/START » button.

NB: if you have selected the wrong program,
return to stage 8.

11 The selected program stays displayed at
the top of the screen.. Press the ™-"and “+" but-
tons to select the desired cooking level (rare,
medium, well done). Once you have reached
the desired cooking level, press the ‘OK/START"
button. The selected cooking stays displayed
at the bottom of the screen..

Comments: if you want to modify the cooking
level, then press the™~"and "+"buttons but only
during the preheating phase.

The appliance begins to preheat. The preheat-
ing phase is indicating on the screen by ther-
mometer flashes, and by 3 lines mooving up
and down.

You must wait until the end of preheating.
before opening the grill and adding food to it.
Wait for 4-7 minutes.

12 When the pre-heating is complete, a melody
is displayed with the follow screen : the ther-
mometer and the 3 lines stop flashing, indica-
tor "add food" displayed visible on left of the
screen. The thermometer light stays on during
all the cooking process to indicate that the ap-
pliance is heating and hot.

Comments: At the end of pre-heating, if the
appliance remains closed, the safety system
will turn off the appliance.



Cooking

(D) (= +)(ok)

(M) (= +)(ok)

O) (= +) (o)

13-14 After pre-heating, the appliance is ready
for use. Open the grill and place the food on
the cooking plate. Close the appliance to start
the cooking cycle.

Comments: if the appliance remains open
for too long, the safety systern will turn off the
appliance automatically.

15 The appliance automatically adjusts the
cooking cycle (time and temperature) ac-
cording to the food thickness and quantity.

The display shows the cooking time required
until the desired cooking level. The indicator
"Rare”is flashing to indicate that the rare cook-
ing level is in progress.

Please note, especially on meat, it is normal
that cooking result vary depending on type,
quality and origin of food.

16 - Note: for thinly-cut food, after close the
device, the button « OK » is blinking. Press
« 0K » to enable the appliance to recognize
the food to be cooked and launch the cook-
ing program.

17 For each reached level of cooking, a beep is
heard and the the indicator becomes lighted
fixed once the level of cooking is reached (for
the best results do not open or move your
food during the cooking process).

A beep sound with several long beeps and
counting time at 0:00 indicates the desired
level of cooking you have chosen at the start
of cooking is reached.

If food is left in the grill, the time is increased
until it reaches the well-cooked level. The light
cooking indicator blinks until it is reached.
Open the appliance and remove food when
the desired cooking level is reached. The well
done cooking level indicator becomes fixed
and you hear a bip once it is reached,

18-19 Close the grill .The control panel
changes to "Program selection” with P1 blink-
ing. Restart to n°9 for a new cooking cycle in
automatic mode.

Comment: the security system will turn off
automatically if no program selection is made.

23



Comments

20-21-22 If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and remove the
food when it has reached the desired level
and then close the grill and continue cooking
the other food. The program will continue its
cooking cycle until it reaches the ‘well done’
level.

23 Keep warm function

The appliance will automatically go on the
keep warm setting after having reached the
“well done”level. If food is left on the grill it will
continue to cook, while the cooking plates
are cooling.

Comment: the safety system will turn the
appliance off automatically after a certain
amount of time.

Second cooking

22

Cooking more food

If you want to cook a second batch of food, please pre-heat the appliance again (starting from point 9 in automatic
mode or point 25) even if you want to cook the same type of food.

How to cook another batch of food:
After finishing your first batch of food:
1. Make sure the appliance is closed with no food inside.

2. Select the appropriate cooking mode/program (this step is necessary even if you decide to pick the same cooking
mode than for the previous batch of food).

3. Press"OK"to validate your choice.
4. Select the cooking level

5. Press the "OK" button to start preheating. The preheat indicator (thermometer + bar graph) flashes throughout the
preheating phase.You must wait until the thermometer and 3 lines stop flashing, and the food indicator is displayed,
before opening the grill and adding food to it Wait a few minutes .This step is mandatory even if the device seems hot.

6. When the preheating is complete, a beep sounds, the thermometer and 3 lines stop flashing, and the food indicator is
displayed. The thermometer remains on during cooking to indicate that the appliance is heating up.

7. After the preheating, the appliance is ready for use. Open the grill and place the food inside the appliance.
Important:
- Please note that any new batch of food, the pre-heating phase is mandatory.
Remember to always have the grill closed and no food inside in order for the preheating to effectively function.
- Then wait for the pre-heating to be complete before opening the grill and place the food inside.

N.B.: if the new pre-heating cycle is carried out immediately after the end of the preceding cycle, the pre-heating
time will be reduced.
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3b - MANUAL cooking with manual mode

Manual cooking - select a temperature and preheat before cooking:

If you select Manual mode, you have manual control of the cooking time. This manual mode includes tem-
maal Derature control of 10°C, from 120°Cto 270°C.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not listed above, please refer to the
“Cooking table for out of program food"page 29.

24 Press the "-"and "+" buttons to select pro-
gram P4When the P4 program is reached,
press the“OK/ START"button.

NB: I f you have selected the wrong program,

> & _ > & return to stage 8.
+) (oK)

o

Press the "-"and "+" buttons to select the
cooking temperature.Confirm by pressing
"OK / START".

25 Press the "-"and “+" buttons to select
the cooking time. Confirm by pressing
"OK/ START"

Note: You can start the heating with time at 0:

00. You can change the cooking time at any

(D) (= +) (o) time using"-"and "+

- — If there is no food in the grill, preheating be-

gins. The preheating indicator (thermometer
+ bar graph) flashes throughout the preheat-
ing phase.
Wait for 4-7 minutes. If you have placed food
in the Grill, cooking starts directly, as well as
the countdown of the selected time.
Otherwise, you must wait until the thermom-
eter and 3 lines stop flashing, and the food
indicator is displayed, before opening the grill
and adding food.

26 \When the pre-heating is complete a melody
is displayed ,the thermometer and the 3 lines
stop flashing, the time and indicator “add
food" falshing. The thermometer remains on

) (= +)() during the cooking to indicate that the appli-
ance s heating up

Cooking 27-28 After pre-heating, the appliance is ready
for use. Open the grill and place the food on
the cooking plate

Comments: if the appliance remains open
for too long, the safety systern will turn off the
appliance automatically.

t
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29-Close the appliance to start the cooking
cycle.

Note: For very thin foods, close the appliance
and wait for the display to show “OK". Then
press"OK"to allow the appliance to recognize
the food and start the cooking cycle.

30 The display shows the setpoint temperature,
alternately with the time count.

31 Note: You can change the T ° and the cook-
ing time at any time by using"-"and “+"when
displayed on the screen.

Regularly check the cooking by opening
lightly the grill.

Please note, especially on meat, it is normal
that cooking result vary depending on type,
quality and origin of food.

32-33 Open the appliance and remove your
food when the desired cooking is got.

34 (lose the appliance without food on plate.
The control panel will light up and set itself to
‘choice of program’mode.

Restart to n°21 for a new cooking cycle in
manual mode.

Comment: the security system will turn off
automatically if no program selection is made.



4 Cooling

=

37
5 Cleaning and maintenance

44

35 Press the on/off button to tum off the ap-
pliance.

36 Unplug grill from wall outlet.

37 Allow to cool for at least 2 hours.

To avoid accidental burns, allow grill to cool
thoroughly before cleaning.

38 Before cleaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking sur-
face. The drip tray and the cooking plates are
dishwasher safe.

39 The appliance and its cord cannot be placed
in the dishwasher. The heating elements,
visible and accessible parts, should not be
cleaned after removing the plates. If they are
very dirty, wait until the appliance has com-
pletely cooled down and clean them with a
dry cloth. If you do not want to clean them in
a dishwasher, you can use warm water and a
little dishwashing liquid to clean the cooking
plates, then rinse thoroughly to remove any
residue. Dry thoroughly using a paper towel.

40 Do not use metallic scouring pads, steel
wool or any abrasive cleaners to clean any
part of your grill, only use nylon or non-
metallic cleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm water
and a little dishwashing liquid, dry thoroughly
using a paper towel.

41 To clean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with a soft, dry cloth.

42 Do not immerse the body of grill in water or
any other liquid.

43 Always make sure grillis clean and dry be-
fore storing.

44 Any other servicing should be performed by
an authorized service representative.
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Trooble shooting

Problem

Cause

Solution

The screen switches to: visual display with Err +
BIPBIP

Preheating not respected.
Switching“ON"of the appliance or starting an
automatic cooking cycle with food between
plates. The manual mode is automatically
activated.

- Choose the temperature setting by pressing“+"
and"-"buttons and then press OK.

Allow to cook, but you must monitor the cooking
(manual mode). Temperature can be adjusted by“+"
and""buttons.

- Switch off and open completely the appliance,
remove the food, close the appliance properly,
selecta cooking program and press OK. Wait until
end of preheating (Preheating indicator lighted fix).

The screen switches to: visual display with Err +
BIPBIP

Preheating time not completely done. Grill has
been opened and food inserted on plate before
end of preheating

Allow to cook, but you must monitor the cooking
because it is in manual mode. Temperature can be
adjusted by button:

or
Open the appliance, remove the food, close

the appliance properly, and wait until end of
preheating (Preheating indicator lighted fix).
Unplug the appliance and wait few minutes. Plug
again your appliance and switch ON.

Er07aEr10

The appliance has been kept open for too long
while cooking.

The appliance has been idle too long after the
end of preheating or keep warm.

Appliance failure.

Unplug the product and contact your customer
service.

The display remains on the preheating with
picto waitfood

Your food s thicker than 1,5 inches.

Food must not be thicker than 1,5 inches.
Completely open the grill then close it.

You have not completely opened the grill to
place the food.

Not sensing the food. The food thickness too
thin,"OK"is flashing.

Confirm the start of the cooking by pressing the
"OK/START"button.

Er01 to Er06

Appliance failure :

Appliance stored or used in a room that is too
cold.

Appliance over heating.

Unplug the appliance and wait few minutes.
Plug again your appliance and switch ON.

If the problem persists, contact your Customer
service.

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you cannot cook food that is thicker

than 4 cm.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program

Rare

Cooking level
Medium well

Well-done

X

X

X

X

X

X

X

Cooking Guide (including Manual Mode)

Cooking .

Food program Cooking level

Slices of bread, toasted sandwiches medium

Burger: (after pre-cooking the meat) medium
Bread

Marinated chicken breast well done
Meat & Poultry P

Duck breast rare

Manual mode
See specific manual
quick start quide

Grilled vegetables and fruits (need to be of

same cut and thickness)

temperatures control of 10°C,
from 120°Ct0270°C.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRLUJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruiks-, onderhouds- en installatierichtijnen voor het product: voor uw eigen
veiligheid, lees alle paragrafen van de gebruiksaanwijzing, waaronder de verwante
plctogrammen, aandachtig door.
Dit apparaat is alleen ontworpen voor huishoudelijk gebruik binnenshuis. Het apparaat is
niet geschikt om in de volgende toepassingen gebruikt te worden, en de garantie geldt
niet voor:

- kantines voor personeel in winkels, kantoren en andere werkruimtes;

- boerderijen;

- door gasten in hotels, motels en andere woonomgevingen;

- bed & breakfasts en soortgelijke omgevingen.

+ Voor ingebruikname dient u alle onderdelen van de verpakking, stickers en accessoires aan
de binnen- en buitenkant van het apparaat te verwijderen.

- Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale vaardigheden, of een gebrek aan ervaring en
kennis hebben, tenzij ze onder toezicht staan van of instructies gekregen hebben over het
gebruik van het apparaat door iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Houd
altijd toezicht op kinderen zodat ze nooit met het apparaat spelen en het apparaat niet als
speelgoed gebruiken.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en personen met beperkte
fysieke, visuele of mentale vaardigheden, of die een gebrek aan ervaring en kennis hebben,
indien ze gepaste instructies hebben gekregen zodat ze het apparaat op een veilige manier
kunnen gebruiken en op de hoogte zijn van de gevaren die het gebruik van het apparaat
met zich meebrengt. Laat het reinigen en onderhouden van het apparaat niet uitvoeren
door kinderen tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

+ Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van kinderen die jonger dan 8 jaar oud zijn.
Laat het apparaat nooit zonder toezicht achter wanneer in werking.

& Tijdens de werking van het apparaat kan de temperatuur van de toegankelijke

oppervlakken hoog oplopen. Raak de hete oppervlakken van het apparaat nooit aan.
+ Gebruik geen externe timer of afzonderlijke afstandsbediening om dit apparaat te
bedienen.

+ Wikkel het snoer volledig af voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

+ Als het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant of zijn
servicecentrum om elk gevaar te vermijden.

« Gebruik geen verlengsnoer. Als u op eigen verantwoordelijkheid een verlengsnoer
wilt gebruiken, zorg dat deze zich in een goede staat bevindtvan een geaarde stekker
is voorzien en voor het vermogen van het apparaat geschikt is. Neem alle nodige
voorzorgsmaatregelen zodat niemand over een verlengsnoer kan struikelen.

« Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

« Zorg dat de elektrische voeding geschikt is voor het vermogen en de spanning die op de
onderkant van het apparaat zijn vermeld.

+ Maak de bakplaten schoon met een spons, warm water en een beetje afwasmiddel.

+ Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit in water of een andere vioeistof.

WAARSCHUWING: Laat de grill nooit zonder de 2 bakplaten opwarmen of
voorverwarmen.
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Doen

Lees de gebruiksaanwijzing, naargelang de versie van uw apparaat en de accessoires
die zijn meegeleverd, aandachtig door en houd deze binnen handbereik.

- Als een ongeval zich voordoet, spoel de brandwond onmiddellijk met koud water en,
indien nodig, raadpleeg een arts.

+ Voor ingebruikname, was de platen (zie paragraaf 5), breng een beetje spijsolie aan op
de platen en veeg schoon met een zachte doek of keukenpapier.

- Leg het snoer, ongeacht of er al dan niet een verlengsnoer wordt gebruikt, op een
dergelijke manier zodat iedereen zich probleemloos rond de tafel kan begeven zonder
over het snoer te struikelen.

« Kookdampen kunnen gevaar opleveren voor dieren die een zeer gevoelig
ademhalingsstelsel hebben, zoals vogels. We raden vogeleigenaars aan om hun vogels
uit de buurt van het kookgebied te houden.

« Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

+ Controleer of beide kanten van de plaat schoon zijn voordat u het apparaat gebruikt.

+ Om schade aan de bakplaten te vermijden, gebruik ze alleen op het apparaat waarvoor
ze zijn ontworpen (bijv. plaats ze niet in een oven, op een gasbrander of elektrische
kookplaat, etc.)

.+ Zorg dat de platen stabiel, goed geplaatst en juist op het apparaat zijn vastgemaakt.
Gebruik alleen de bakplaten die met het apparaat zijn meegeleverd of in een erkend
servicecentrum zijn gekocht.

« Gebruik altijd een houten of kunststof spatel om schade aan de bakplaten te
vermijden.

+ Gebruik alleen de onderdelen of accessoires die met het apparaat zijn meegeleverd
of gekocht zijn in een goedgekeurd servicecentrum. Gebruik ze niet voor andere
apparaten of doeleinden.

Niet doen

« Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

« Laat het apparaat nooit zonder toezicht achter wanneer het onder stroom staat of in
werking is.

+ Om oververhitting van het apparaat te vermijden, plaats het niet in een hoek of onder
een kast.

- Plaats het apparaat niet rechtstreeks op een breekbaar oppervlak (glazen tafel,
tafelkleed, gelakt meubilair, etc.) of op een zacht oppervlak, zoals een theedoek.

+ Plaats het apparaat nooit onder een muurkast of legplank, of naast een brandbaar
materiaal, zoals een jaloezie, gordijn of wandtapijt.

« Plaats het apparaat nooit op of in de buurt van een warm of glad oppervlak. Leg het
snoer nooit in de buurt van of zorg dat het niet in contact komt met de hete delen van
uw apparaat, in de nabijheid van een warmtebron of over een scherpe rand.

- Plaats geen keukengerei op het bakoppervlak van het apparaat.

+ Snij nooit levensmiddelen op de bakplaten.

+ Maak de bakplaten nooit schoon met metalen sponsjes, staalwol of een agressief
schuurpoeder om schade aan de antiaanbaklaag te vermijden.

« Verplaats het apparaat niet wanneer in gebruik.

- Draag het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden.

+ Gebruik het apparaat nooit zonder levensmiddelen.

+ Leg geen aluminiumfolie of een ander voorwerp tussen de bakplaat en de te bereiden
levensmiddelen.
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-+ Verwijder de vetopvangbak nooit tijdens het bakken. Als de vetopvangbak tijdens het
bakken vol wordt, laat het apparaat eerst afkoelen voordat u het leegt.

+ Plaats de hete plaat niet op een delicaat oppervlak of in water.

+ Om de goede eigenschappen van de antiaanbaklaag te bewaren, warm het apparaat
zonder levensmiddelen niet overmatig voor.

+ Raak de platen nooit aan wanneer ze heet zijn.

- Bak geen levensmiddelen in aluminiumfolie.

+ Om schade aan uw product te vermijden, bereid nooit geflambeerde gerechten met
dit apparaat.

+ Breng geen aluminiumfolie of een ander voorwerp aan tussen de platen en het
verwarmingselement.

+ Bak nooit levensmiddelen wanneer de grill open is.

« Warm het apparaat nooit op zonder de bakplaten.

Tips/informatie

-+ Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor
huishoudelijk gebruik.

+ Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en voorschriften
- laagspanningsrichtlijn - elektromagnetische compatibiliteit - milieu - materialen die
met voedsel in aanraking komen.

« Bij ingebruikname kan er tijdens de eerste minuten een lichte geur en een beetje rook
worden afgegeven.

+ Ons bedrijf behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het
belang van de gebruiker te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

- Eet geen voedsel dat in contact is gekomen met onderdelen die met het logo E zijn

aangegeven. —
« Als het voedsel te dik is, belet het veiligheidssysteem het inschakelen van het apparaat.
Milieu

Denk aan het milieu!

® Uw apparaat bevat waardevolle materialen die herwonnen of gerecycled kunnen
worden.

< Breng het naar een lokaal verzamelpunt.

32






Beschrijving

A Bedieningspaneel B Romp

A1 Aan/uit-knop C Handgreep

A2 Voor automatische programma’s: bakniveau D Bakplaten
instellen

A3 3 automatische bakprogramma'’s E Vetopvangbak

A4 OK/START F Snoer

A5 Handmatige modus: T° en tijd instellen

A6 Scherm

A7 - en + knop

Gids met automatische bakprogramma'’s

G= ROOD VLEES © HAMBURGER > KIP
Kies dit Kies dit Kies dit
bakprogramma als bakprogramma als bakprogramma als u
u rood vlees wilt u hamburgers wilt pluimvee wilt bakken.
bakken. bakken.

Gids met handmatige bakprogramma'’s

52 Weinig doorbakken @@; Medium doorbakken 59 Goed doorbakken

N— Handmatige modus:
o Traditionele grill voor een handmatige bediening met verschillende
@@ temperatuurstanden (tussen 120°C en 270°C) en tijden.
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HET APPARAAT GEBRUIKSKLAAR MAKEN

1

Instellen

2

b
r

Voorbereiding

1 Verwijder alle verpakkingsmateriaal, stickers
en toebehoren aan de binnen- en buitenkant
van het apparaat.

2 Maak de bakplaten voor ingebruikname
grondig schoon met water en een beetje
afwasmiddel. Spoel af en droog zorgvuldig.

3-4 Schuif de uitneembare vetopvangbak in
de voorkant van het apparaat totdat het vast
komt te zitten.

- Klik de bovenste en onderste bakplaat vast.

5 U kunt voor het beste bakresultaat de bak-
platen inwrijven met keukenpapier doordren-
kt met wat spijsolie, om zo de doeltreffend-
heid van de antiaanbaklaag te versterken.

Sbis Zorg dat de onderste en bovenste bakplaat
juist in het product zijn aangebracht voordat
u met de voorverwarmingsfase start.

6 Neem olieresten weg met schoon keukenpa-
pier.

7 Steek de stekker in een stopcontact. (Opgelet,
het snoer moet volledig afgerold zijn).

8 Druk op de Aan/Uit-knop.
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3a - AUTOMATISCH bakken met 3 automatische programma'’s

Automatisch bakken - selecteer een programma en verwarm voor alvorens te bakken:

3 automatische bakprogramma’s:
@ Kies dit bakprogramma als u rood viees wilt bakken.

@ Kies dit bakprogramma als u hamburgers wilt bakken.
@ Kies dit bakprogramma als u pluimvee wilt bakken.

9 Zorg dat er zich geen voedsel tussen de bak-
platen bevindt.

Bij twijfel over de bereidingswijze van levensmiddelen die niet in bovenstaande lijst
staan, verwijzen we naar de “Bakgids (waaronder handmatige modus)”op 43.

Het weergegeven voorbeeld
geeft de pictogrammen “P2" en
een 'medium” bakniveau weer.

(D) (= +)(cx)

10 Druk op AAN/UIT. Druk op de *-"en"+"knop
totdat u het gewenste programma (P1, P2,
P3) bereikt, Zorg dat er zich geen voedsel
in de grill bevindt. Eenmaal u het gewenste
bakprogramma hebt geselecteerd, druk op de
"OK/START" knop.

Opmerking: Als u een verkeerd programma hebt
gekozen, ga terug naar stap 8.

11 Het gekozen programma blijft aan de bovenk-
ant van het scherm weergegeven. Druk op de ™"
en+"knop om het gewenste bakniveau (weinig,
medium of goed doorbakken) te selecteren.
Eenmaal u het gewenste bakniveau hebt bereikt,
druk op de "OK/START" knop. Het gekozen
bakniveau blijft aan de onderkant van het scherm
weergegeven.

Opmerking: als u het bakniveau wilt aanpassen,
druk op de"-"en "+"knop, dit kan alleen in de
voorverwarmingsfase.
Het apparaat start met voorverwarmen. De voor-
verwarmingsfase wordt op het scherm aange-
geven door een knipperende thermometer en 3
linen die omhoog en omlaag bewegen.
Wacht totdat het voorverwarmen is voltooid
voordat u de grill opent en voedsel toevoegt.
Wacht 4 tot 7 minuten

12 Als het voorverwarmen is voltooid, hoort u een
melodie en wordt het volgende op het scherm
weergegeven: de thermometer en de 3 lijnen die
stoppen met knipperen en de “voedsel toevoe-
gen'indicator aan de linkerkant. De thermometer
blijft tijdens het volledig bakproces op het scherm
weergegeven om aan te geven dat het apparaat
aan het opwarmen en heet is.

Opmerkingen: Als het apparaat na de voorver-
warmingsfase gesloten blifft, schakelt het beveil-
igingssysteem het apparaat uit.



Bakken

(D) (= +)(ok)

(M) (= +)(ok)

O) (= +) (o)

13-14 Het apparaat is na het voorverwarmen
klaar voor gebruik. Open de grill en leg het
voedsel op de bakplaat. Sluit het apparaat om
de bakcyclus te starten.

Opmerking: Als het apparaat te lang open
blijft staan, schakelt het Eeveiligmgssysteem
het apparaat uit.

15 Het apparaat past de bakcyclus (tijd en tem-
peratuur) automatisch aan afhankelijk van de
dikte en hoeveelheid te bakken levensmid-
delen.

Het scherm geeft de nodige baktijd tot het

ewenste bakniveau weer. Het controle-
ampje "Weinig doorbakken” knippert om aan
te geven dat het bakniveau “weinig doorbak-
ken"actiefis.

Opgelet: vooral voor viees is het normaal dat
de bakresultaten variéren afhankelik van het
type, de kwaliteit en de herkomst van het
voedsel.

16 - Opmerking: voor dun gesneden voedsel,
na het sluiten van het apparaat, knippert de
"OK" knop. Druk op “OK" om aan te geven
dat er voedsel op de plaat ligt en het bakpro-
gramma te starten.

17 U hoort een geluidssignaal en het lampje
brandt continu eenmaal het gewenste
bakniveau is bereikt (voor het beste resultaat,
open of verplaats uw voedsel tjidens het bak-
proces niet).

Een geluidssignaal van meerdere lange piep-

tonen en een afteltiid van 0.00 geven aan dat

het %ewenste bakniveau, dat u aan het begin

van het bakproces hebt ingesteld, bereikt .
Als het voedsel in de grill wordt gelaten,
neemt de tijd toe totdat het goed ge%akken-
niveau wordt bereikt. De weinig doorbakken-
indicator knippert totdat het niveau is bereikt.
Open het apparaat en verwijder het voedsel
eenmaal het gewenste bakniveau is bereikt.
De goed doorbakken-indicator wordt con-
tinu weergegeven en uw hoort een pieptoon
wanneer het niveau wordt bereikt.

18-19 Sluit de grill. Het bedieningspaneel
verandert in “Programmaselectie”en P1 knip-
pert. Start opnieuw vanaf stap 9 voor een
nieuwe bakcyclus in de automatische modus.

Opmerking: als er geen programmakeuze
wordt gemaakt, schakelt het beveiligingssys-
teem het apparaat automatisch uit.
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Opmerkingen

20-21-22 Als u voedsel op de grill wilt bereiden
naar verschillende persoonlijke voorkeuren,
open de grill om het voedsel dat het gewen-
ste bakniveau heeft bereikt te verwijderen,
waarna u het apparaat weer sluit om het
resterende voedsel verder te laten garen. Het
programma zet de bakcyclus voort tot het
niveau 'goed doorbakken' wordt bereikt.

23 Warm houden

Na het bereiken van het ‘goed doorbakken
niveau, opent het apparaat automatisch de
warmhoudstand. Als het voedsel op de grill
blifft liggen, zal het blijven bakken terwijl de
bakplaten afkoelen.

Opmerking: na zekere tijd schakelt het bev-
eiligingssysteem het apparaat automatisch
uit.

Tweede baksel

4

22

Meer levensmiddelen bakken

Als u aan tweede baksel wilt beginnen, verwarm het apparaat opnieuw voor (start vanaf stap 9 in de automatische mo-
dus of stap 25), zelfs als u hetzelfde type van voedsel wilt bakken.

Hoe aan een tweede baksel beginnen:
Na het voltooien van uw eerste baksel:
1. Zorg dat het apparaat leeg en goed dicht s.

2. Selecteer de gepaste bakmodus/programma (deze stap moet zelfs uitgevoerd worden wanneer u beslist om
dezelfde bakmodus als de vorige bereiding te gebruiken).

3. Druk op“OK"om uw keuze te bevestigen.

4. Selecteer het bakniveau.

5. Druk op de"OK"knop om het voorverwarmen te starten. De voorverwarmen-indicator (thermometer + balkgrafiek)
knippert tijdens de voorverwarmingsfase. Wacht totdat de thermometer en de 3 lijnen stoppen met knipperen
en de voedselindicator wordt weergegeven voordat u de grill opent en voedsel toevoegt. Wacht enkele minuten.
Deze stap is nodig, zelfs als het apparaat voldoende warm blijkt te zijn.

6. Eenmaal het voorverwarmen is voltooid, hoort u een pieptoon, stopt de thermometer en de 3 lijnen met knip-
peren en wordt de voedselindicator weergegeven. De thermometer blifft tijdens het bakproces op het scherm
weergegeven om aan te geven dat het apparaat aan het opwarmen .

7. Het apparaat is na het voorverwarmen klaar voor gebruik. Open de grill en leg de levensmiddelen in het apparaat.
Belangrijk:
- De voorverwarmingsfase moet voor elk nieuw baksel worden uitgevoerd.

Houd de grill altiid gesloten en zonder levensmiddelen binnenin om de voorverwarmingsfase juist te laten ge-
beuren.

- Wacht vervolgens totdat het voorverwarmen voltooid is voordat u de grill opent en levensmiddelen in de grill
plaatst.
Opmerking: Als u na het einde van een bakcyclus onmiddelljk de voorverwarmingscyclus uitvoert, zal de voorver-
warmingsduur korter zijn.
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3b - HANDMATIG bakken met de handmatige modus

Handmatig bakken - selecteer een temperatuur en verwarm voor alvorens te bakken:

\ YAl Als u de handmatige modus kiest, kunt u de bereidingstjd handmatig instellen. Deze handmatige modus
omvat een temperatuurregeling in stappen van 10°C, tussen 120°Cen 270 °C.

Bij twiffel over de bereidingswijze van levensmiddelen die niet in bovenstaande lijst staan, verwijzen we naar de "Bakgids
(waaronder handmatige modus)”op 43.

\QH— + ) (oK

\O - +HOK\

(D) (= +)(ok)

o) (= +)(ox)

Bakken

t

27

24 Druk op de "-"en"+"knop om programma
P4 te selecteren. Eenmaal programma P4 is
bereikt, druk op de"OK/START"knop.

OPMERKING: Als u een verkeerd program-
ma hebt gekozen, ga terug naar stap 8.
Druk op de"™"en"+"knop om de baktemper-
atuur te se\ecteren. Druk op "OK/ START" om
te bevestigen.

25 Druk op de ""en“+"knop om de baktijd te

selecteren. Druk op"OK/ START"om te beves-
tigen.
Opmerking: U kunt het opwarmen starten
met een tijd van 0: 00. U kunt de baktijd op
elk moment wijzigen met behulp van"-" en
"+

Het voorverwarmen start als er zich geen
voedsel in de grill bevindt. De voorverwar-
men-indicator (thermometer + balkgrafiek)
knippert tijdens de voorverwarmingsfase.
Wacht 4 tot 7 minuten Als u voedsel in de grill
hebt geplaatst, start het bakproces onmiddel-
lijk en wordt de gekozen tijd afgeteld.

Anders moet u wachten totdat de thermom-
eter en de 3 lijnen stoppen met knipperen
en de voedselindicator wordt weergegeven
voordat u de grill opent en voedsel toevoegt.

26 Als het voorverwarmen is voltooid, hoort
u een melodie, stoppen de thermometer
en de 3 lijnen met knipperen en wordt de
“voedsel toevoegen"indicator op het scherm
weergegeven. De thermometer blijft tiidens
het bakproces op het scherm weergegeven
om aan te geven dat het apparaat aan het
opwarmenis.

27-28 Het apparaat is na het voorverwarmen
klaar voor gebruik. Open de grill en leg het
voedsel op de bakplaat.

Opmerking: Als het apparaat te lang open
blijft staan, schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat uit.
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Bakken

29-Sluit het apparaat om de bakcyclus te
starten.

Opmerking: Voor zeer dun voedsel, sluit het
apparaat en wacht totdat het scherm "OK"
weergeeft. Druk op "OK" om aan te geven
dat er voedsel op de plaat ligt en het bakpro-
grammarte starten.

30 Het scherm toont afwisselend de ingestelde
temperatuur en de afteltijd weer.

31 Opmerking: U kunt de T ° en de baktijd op
elk moment wijzigen door *-"en “+" te ge-
bruiken wanneer ze op het scherm worden

weergegeven.

Controleer regelmatig het bakproces door de

grilllichtjes te openen.

Opgelet: vooral voor viees is het normaal dat
de bakresultaten variéren afhankelijk van het
type, de kwaliteit en de herkomst van het

voedsel.

32-33 Open het apparaat en verwijder het
voedsel eenmaal het gewenste bakniveau is
bereikt.

34 Sluit het apparaat zonder voedsel op de
plaat. Het bedieningspaneel wordt inge-
schakeld en opent de modus 'program-
makeuze'

Start opnieuw vanaf stap 21 voor een nieuwe
bakeyclus in de handmatige modus.
Opmerking: als er geen programmakeuze
wordt gemaakt, schakelt het beveiligingssys-
teem het apparaat automatisch uit.




4 Afkoelen lﬁ

35 Druk op de Aan/uit-knop om het apparaat
uit te schakelen.

36Trek de stekker it het stopcontact.

37 Laat minstens 2 uur afkoelen.

Laat de grill volledig afkoelen voor u
het schoonmaakt, om brandwonden te

voorkomen.
37
iniai 38 Deblokkeer de platen en verwijder ze voor u
3 Remlgl—ng en onderhoud ze schoonmaakt om schade aan het bakop-

perviak te vermijden. De vetopvangbak en
de bakplaten mogen in de vaatwasmachine.

39 Het apparaat en het snoer mogen niet in
de vaatwasmachine. De verwarmingsele-
menten - dit zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de platen hebt
verwijderd - mogen niet worden schoonge-
maakt. Als ze zeer vuil zijn, kunt u ze afwrijven
met een droge doek, eenmaal ze volledig zijn
afgekoeld, . Als u geen vaatwasmachine wilt
gebruiken, kunt u warm water en een beetje
afwasmiddel gebruiken om de bakplaten
af te wassen. Spoel vervolgens grondig om
resten te verwijderen. Veeg zorgvuldig droog
met keukenpapier.

40/41 Gebruik geen metalen schuursponsjes,
staalwol of schurende producten om on-
derdelen van de grill schoon te maken. Ge-
bruik alleen nylon- of niet-metalen sponsjes.

Giet de vetopvangbak leeg en was het met
warm water en een beetje afwasmiddel.
Droog het vervolgens af met keukenpapier.

42 Maak de deksel van de grill schoon met een
sponsje met warm water en veeg droog met
een zachte en droge doek.

43 Dompel de behuizing van de grill niet in
water of een andere vleistof.

44 Controleer altijd of de grill schoon en droog
is voor u het opbergt.

Reparaties moeten worden uitgevoerd door
een medewerker van een erkend servicecen-
trum.
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Probleemoplossing

Probleem Oorzaak Oplossing

Het scherm schakelt naar: visuele weergave Kesd dd des
met fout + PIEP PIEP - Kies de temperatuurstand door op de"+"en

knop te drukken en druk vervolgens op OK.
Laat bakken, maar controleer de bereiding
(handmatige modus). De temperatuur kan worden

geregeld met de"+"en"-" knop.

Voorverwarmen niet gerespecteerd.
Schakel het apparaatin of start een
automatische bakcyclus met voedsel tussen
de platen. De handmatige modus wordt
automatisch geactiveerd.

- Schakel het apparaat uit en open het helemaal,
verwijder het voedsel, sluit het apparaat op de
juiste manier, selecteer een bakprogramma
endruk op OK. Wacht tot het einde van de
voorverwarmingsfase (Voorverwarmingslampje
brandt continu).

Het scherm schakelt naar: visuele weergave Laat bakken, maar controleer de bereiding omdat
met fout + PIEP PIEP de handmatige modus actief is. De temperatuur
kan worden geregeld met de knop.

Vloorverwarmingsfase s niet voltooid. Grill
werd geopend en voedsel werd op de plaat
aangebracht voordat de voorverwarmingsfase
voltooid was.

o
Open het apparaat, verwijder het voedsel, sluit
het apparaat op de juiste manier en wacht

tot het einde van de voorverwarmingsfase
(Voorverwarmingslampje brandt continu).

Haal de stekker uit het stopcontact en wacht
enkele minuten. Steek de stekker opnieuw in het
stopcontact en schakel het apparaat in

Het apparaat is tiidens het bakken te lang open

blijven staan.
Er07 tot Er10 Het apparaat bleef te lang inactief na het einde Haal de steldeeruit het stopcontacten neem
contact op met uw klantenservice.
van het voorverwarmings- of warmhoudproces.
Defect van het apparaat.

Het scherm blifft tiidens het voorverwarmen
ingeschakeld met het“wacht voedsel”
pictogram weergegeven.

Het voedsel mag niet meer dan 4cm dik zijn.

Unvoedselis meer dan 4cm dik. Open de grill helemaal en sluit dan weer.

U hebt de grill niet volledig geopend om het
voedsel te plaatsen. Bevestig het begin van de bereiding met een druk
Het voedsel werd niet herkend. Het voedsel iste | op de"OK/START"knop.

dun,'OK knippert.

Haal de stekker uit het stopcontact en wacht

Defect van het apparaat: enkele minuten.
Product bewaard of gebruikt in een te koude Steek de stekker opnieuw in het stopcontact en
Er01 tot Er06 .
ruimte. schakel het apparaat in.
Apparaatis oververhit. Als het probleer aanhoudt, neem contact op met
uw klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma’s variéren op basis van de herkomst, de manier van snijden
en de kwaliteit van het te bakken voedsel. De programma’s werden bepaald en getest met voedsel van goede kwaliteit.
Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees rekening wordt gehouden, kunt u geen voedsel met een
dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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Bakgids (automatische programma’s)

Speciaal programma

Bakniveau
Weinig Medium Goed
doorbakken doorbakken doorbakken

@Rood vlees

X X X

X X X

X

Bakgids (waaronder handmatige modus)

Voedsel Bakprogramma Bakniveau
Sneetjes brood, tosti’s @ medium
Hamburger: (nadat het vlees is voorge- .
Brood bakken) 9 9 medium
Vlees en Gemarineerde kippenborst goed doorbakken
pluimvee O
Eendenborst weinig doorbakken
Handmatige o
; ' temperatuurregeling in stappen
modus Gegrilde groente en fruit (zelfde afmet- 9 o
Zie de specifieke ing en dikte) van 10 C,tussoeg 120°Cen 270
snelstartgids ’
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WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Richtlinien fur Verwendung, Instandhaltung und Zusammenbau: Studieren
Sie bitte fiir Ihre eigene Sicherheit die Bedienungsanleitung einschlieBlich der
Abbildungen griindlich.

- Dieses Gerét ist nur fur den privaten Gebrauch in Innenrdumen bestimmt. Es ist nicht
fur den Gebrauch in den folgenden Einsatzbereichen bestimmt und die Garantie ist
nicht gltig fur:

- Personalkichen in Geschaften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen;

- landwirtschaftliche Anwesen;

- Benutzung durch Géste in Hotels, Motels und anderen UnterkUnften;

- pensionsahnliche Umgebungen.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alles Verpackungsmaterial, alle Aufkleber sowie
samtliches Zubehor von der Innen- und Auf3enseite des Geréts.

- Dieses Gerét ist nicht dazu geeignet, von Personen (einschliellich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen benutzt zu werden, es sei denn, diese Personen
werden beaufsichtigt oder haben eine Einweisung in die Benutzung des Gerats von
einem fir ihre Sicherheit verantwortlichen Erwachsenen erhalten. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen und es
nicht als Spielzeug verwenden.

+ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen, denen es an
Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
werden oder in der sicheren Benutzung des Gerats unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung sowie vom Benutzer auszufiihrende
Instandhaltungsarbeiten durfen nicht von Kindern ausgefuhrt werden, es sei denn,
diese sind élter als 8 Jahre und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

- Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat und Netzkabel fern.

« Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

Die Temperatur der zugdnglichen Oberflachen kdnnen wéhrend des Betriebs des
Geréts sehr hoch sein. Bertihren Sie nicht die heifen Oberfldchen des Geréts.

- Dieses Gerat ist nicht daftr vorgesehen, mithilfe eines externen Timers oder eines
separaten Fernbedienungssystems betrieben zu werden.

« Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab, bevor Sie das Gerat an die Stromversorgung
anschliefen.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus Sicherheitsgrinden vom Hersteller
oder dessen Kundendienst ausgewechselt werden.

« Benutzen Sie kein Verldangerungskabel. Wir tbernehmen keine Haftung bei
Verwendung eines Verldngerungskabels. Wenn Sie dennoch ein Verlangerungskabel
verwenden wollen, verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, das in einwandfreiem
Zustand ist, einen Stecker mit Erdungsanschluss besitzt und der Nennleistung des
Gerdts entspricht. Die Verwendung des Geréats erfolgt dabei auf eigene Gefahr.
Treffen Sie alle nétigen Vorkehrungen, um zu verhindern, dass jemand Gber das
Verlangerungskabel stolpern kann.

« Verbinden Sie das Gerdt nur mit einer geerdeten Netzsteckdose.

- Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung mit der an der Unterseite des Geréts
angegebenen Nennleistung und Spannung kompatibel ist.
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- Verwenden Sie zum Reinigen der Platten einen Schwamm, heies Wasser und
Spulmittel.

- Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder eine
andere Flssigkeit.

WARNUNG: Wenn die 2 Platten sich nicht im Gerat befinden, darf es nicht
betrieben oder vorgeheizt werden.

ZU BEACHTEN

- Studieren Sie diese Anweisungen griindlich und bewahren Sie sie in Reichweite auf.

- Lassen Sie im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser tber die Verbrennung laufen und
ziehen Sie gegebenenfalls drztliche Hilfe hinzu.

+ Reinigen Sie die Platten vor dem ersten Gebrauch (siehe Abschnitt 5), indem Sie
etwas Speisedl auf die Platten geben und diese mit einem weichen Tuch oder
Papierkiichentuch abwischen.

« Fuhren Sie das Netzkabel stets so, dass es keine Stolpergefahr darstellt.

- Kochdampfe konnen fiur Tiere, wie beispielsweise Vogel, die ein besonders
empfindliches Atmungssystem haben, geféhrlich sein. Wir raten Vogelbesitzern, ihre
Tiere vom Kochbereich fernzuhalten.

+ Achten Sie darauf, dass sich das Gerat jederzeit auRerhalb der Reichweite von Kindern
befindet.

- Achten Sie darauf, dass beide Seiten der Platten vor Gebrauch sauber sind.

+ Benutzen Sie die Platten nur fir den vorgesehenen Zweck (d.h. Platten nicht in einen
Ofen geben, auf das Kochfeld eines Gasherds oder eine elektrische Kochplatte legen
0.4.), um zu verhindern, dass die Grillplatten beschadigt werden.

- Achten Sie darauf, dass die Platten fest sitzen, richtig positioniert und korrekt am Gerat
befestigt sind. Verwenden Sie nur die mit dem Gerat gelieferten oder von einem
autorisierten Kundendienstzentrum erworbenen Grillplatten.

- Verwenden Sie stets einen Pfannenwender aus Holz oder Kunststoff zur Vermeidung
von Schéden an den Kochplatten.

+ Verwenden Sie nur die mit dem Gerat gelieferten oder von einem autorisierten
Kundendienstzentrum erworbenen Zubehtrteile. Verwenden Sie das Gerat nicht fur
nicht vorgesehene Zwecke.

ZU VERMEIDEN

« Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

+ Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es mit einer Steckdose verbunden
oder in Betrieb ist.

- Stellen Sie das Gerdt nicht in eine Ecke oder unter einen Wandschrank, um ein
Uberhitzen des Gerats zu verhindern.

- Stellen Sie das Gerat niemals direkt auf eine empfindliche Flache (Glastisch,
Tischdecke, lackierte Mobel usw.) oder eine weiche Oberflache, wie zum Beispiel ein
Geschirrhandtuch.

- Stellen Sie das Gerat niemals unter einen Wandschrank oder ein Wandregal oder in
die Néhe von entflammbaren Stoffen, wie beispielsweise Jalousien, Vorhange oder
Wandbehange.
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- Stellen Sie das Gerat niemals auf heil3e oder rutschige Oberflachen oder in deren Néhe.
Das Netzkabel darf niemals in der Nahe von oder in Kontakt mit hei3en Teilen des
Gerdts, in der Ndhe einer Warmequelle oder tber scharfe Kanten verlaufen.

- Legen Sie kein Kochgeschirr auf die Grillflichen des Geréts.

+ Schneiden Sie niemals Lebensmittel direkt auf den Platten.

- Verwenden Sie keine metallischen Scheuerschwamme, Scheuerwolle oder scharfe
Scheuerpulver, da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen.

+ Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es in Betrieb ist.

+ Tragen Sie das Gerat niemals am Griff oder Netzkabel.

« Betreiben Sie das Geradt niemals ohne Grillgut.

+ Legen Sie keine Aluminiumfolie oder andere Gegenstande zwischen die Platten und
das Grillgut.

- Entfernen Sie wéahrend des Kochens nicht die Fettauffangschale. Wenn die
Fettauffangschale wahrend des Kochens voll wird, lassen Sie zuerst das Gerat abkuhlen,
bevor Sie sie ausleeren.

« Legen Sie die heifen Platten nicht auf eine empfindliche Oberfliche oder in Wasser.

+ Vermeiden Sie UbermaRiges Vorheizen ohne Grillgut, um die Antihaft-Eigenschaften
der Plattenbeschichtung zu erhalten.

+ Hantieren Sie auf keinen Fall mit den Platten, wenn diese heif3 sind.

+ Wickeln Sie das Grillgut nicht in Aluminiumfolie ein.

+ Flambieren Sie unter keinen Umstanden Speisen auf dem Gerat, um Beschadigungen
zu vermeiden.

+ Legen Sie keine Aluminiumfolie oder andere Gegenstande zwischen die Platten und
die Heizelemente.

« FErhitzen Sie das Gerat niemals, wenn es gedffnet ist.

« Erhitzen Sie das Gerét niemals ohne Grillplatten.

Tipps und Hinweise

- Vielen Dank fur den Kauf dieses Gerats, das ausschlie8lich fur den Hausgebrauch
bestimmt ist.

« Zu lhrer Sicherheit entspricht dieses Gerat den Anforderungen der relevanten Normen
und Vorschriften, unter anderem der Niederspannungsrichtlinie, der Richtlinie zur
elektromagnetischen Vertraglichkeit, den Umweltschutzvorschriften sowie den
Vorschriften fir Materialien mit Nahrungsmittelkontakt.

« Bei der ersten Benutzung kann sich wahrend der ersten Minuten ein leichter Geruch
und etwas Rauch entwickeln.

+ Durch kontinuierliche Forschung und Weiterentwicklung durch unser Unternehmen
bedingt ist es moglich, dass wir Anderungen an unseren Produkten ohne vorherige
Ankundigung vornehmen.

« Verzehren Sie keine Lebensmittel, die mit Teilen in Kontakt kommen, die mit dem Logo

Egekennzeichnet sind.

. VEnn das Grillgut zu dick ist, verhindert das Sicherheitssystem den Betrieb des Gerats.

Umweltschutz

Umweltschutz hat Prioritat!

@ I|hr Gerét enthalt wertvolle Rohstoffe, die zurtickgewonnen bzw. recycelt werden
mmm  kONNeEN.
46 2 Geben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.






Beschreibung

A Bedienfeld B Haupteinheit

A1 Ein/Aus-Taste C Griff

A2 Fir automatische Programme: Garstufenauswahl D Grillplatten

A3 3 automatische Programme E Fettauffangschale
A4 OK/START F Netzkabel

A5 Manueller Modus: Temperatur- und
Garzeiteinstellung

A6 Display
A7 - und + Taste

Erklarung der automatischen

L]

Grillprogramme

&= ROTES FLEISCH €3 BURGER ¥ GEFLUGEL
Wahlen Sie dieses Wahlen Sie dieses Wahlen Sie dieses
Grillprogramm, wenn Grillprogramm, wenn Grillprogramm, wenn
Sie rotes Fleisch Sie Burger grillen Sie Geflugel grillen
grillen mochten. mochten. mochten.

Erklarung der manuellen Grillprogramme

52 Rare
blutig)

é—‘? Medium well g} Well-done

& ( (halbdurch) (durchgebraten)

Manueller Modus:

o Klassischer Grill fir den manuellen Betrieb mit verschiedenen
@ Temperatur- (von 120 °C bis 270 °C) und Garzeiteinstellungen.
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VORBEREITUNG DES GERATS
1 Zusammenbau

A

3
2 Vorbereitung

1 Entfernen Sie sémtliche Verpackungsma-
terialien, Aufkleber und Zubehor aus dem
Inneren und von der AuBenseite des Gerats.

2 Reinigen Sie die Platten vor dem ersten Ge-
brauch griindlich mit warmem Wasser und
etwas Geschirrspulmittel. Spilen und trocknen
Sie die Platten anschlieend griindlich ab.

3-4 Bringen Sie die abnehmbare Fettauf-
fangschale an der Vorderseite des Gerats an,
sodass sie horbar einrastet.

Bringen Sie die obere und untere Platte an,
sodass sie horbar einrasten.

5 Um optimale Ergebnisse zu erzielen, kdnnen
Sie die Grillplatten mit einem Kiichentuch, das
in etwas Speisedl getaucht wurde, abreiben,
um die Antihaft-Wirkung zu verbessern.

5b Vergewissern Sie sich, dass die untere und
die obere Grillplatte korrekt im Gerdt posi-
tioniert sind, bevor Sie das Gerdt vorheizen.

6 Entfernen Sie (iberschiissiges O mit einem
sauberen Papiertuch.

7 Verbinden Sie das Gerdt mit einer Steckdose.
(beachten Sie, dass das Kabel komplett abge-
wickelt sein muss).

8 Drticken Sie die Ein/Aus-Taste.
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3a - AUTOMATISCHER Betrieb mit 3 automatischen Programmen

Automatischer Betrieb - wahlen Sie zundchst ein Programm sowie Vorheizen:

3 automatische Grillprogramme:

9 Stellen Sie sicher, dass sich kein Grillgut im
Gerat befindet.

@ Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie rotes Fleisch grillen méchten.

@ Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Burger grillen mochten.

@ Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Gefliigel grillen mochten.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fur hier nicht aufgefihrte
Lebensmittel benutzen sollten, studieren Sie bitte die ,Zubereitungstabelle fir nicht in

P e

Auf der Abbildung ist als Beispiel
,P2" mit Garstufe ,Medium/
Halbdurch” dargestellt.

den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 57.

10 Drticken Sie EIN/AUS. Driicken Sie,-" bzw.,+' bis
das gewdinschte Programm (P1, P2, P3) angezeigt
wird. Stellen Sie sicher, dass sich kein Grillgut
im Gerét befindet. Betatigen Sie nach Aus-
wahlen des gewiinschten Programms die ,OK/
START"Taste.

Hinweis: Falls Sie das falsche Programm aus-
gewahlt haben, gehen Sie zuriick zu Schritt Nr. 8.

11 Das gewahlte Programm wird kontinuierlich am
oberen Rand des Displays angezeigt. Driicken Sie

" bzw. ,+, um die gewiinschte Garstufe (rare/

b\ut\g medium/halbdurch, well done/durch?
braten) zu wahlen. Betdtigen Sie nach Auswah
der gewiinschten Garstufe die,, OK/START Taste.
Die gewlinschte Garstufe wird kontinuierich am
unteren Rand des Displays angezeigt.

Hinweis: Wenn Sie die Garstufe andern wollen,
driicken Sie auf,- bzw.,+" Dies ist allerdings nur
wahrend des Vorheizens moglich.

Das Gerét beginnt mit dem Vorheizen. Das Vorhei-
zen wird durch ein blinkendes Thermometer
sowie 3 sich auf und ab bewegende Strichzeilen
auf dem Display angezeigt.

Sie miissen warten, bis das Vorheizen abgeschlos-
sen ist, bevor Sie den Grill 6ffnen und Grillgut
auflegen. Warten Sie 4-7 Minuten.

12 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, ertont
ein Signalton und das Thermometer sowie die 3
Strichzeilen héren auf zu blinken. Darliber hinaus
erscheint das Symbol fiir,Grillgut auflegen” links
im Display. Das Thermometer wird wahrend des
gesamten Grillvorgangs kontinuierlich angezeigt,
um darauf hinzuweisen, dass das Gerét in Betrieb
und heil3st.

Hinweis: Am Ende des Vorheizvorgangs schaltet
das Schutzsystem das Gerét aus, wenn das Gerét
nicht gedffnet wird.



Grillen

(D) (= +)(ok)

(M) (= +)(ok)

O) (= +) (o)

13-14 Nach dem Vorheizen ist das Gerdt ein-
satzbereit. Offnen Sie den Grill und legen Sie
das Grillgut auf die Grillplatten. SchlieRen Sie
das Gerdt, um den Grillvorgang zu starten.

Hinweis: Wenn das Gerét zu lange gedffnet
bleibt, schaltet das Schutzsystem das Gerat
automatisch aus.

15 Das Gerat passt den Grillvorgang (Garzeit
und Temperatur) automatisch an die Dicke
und Menge des Grillguts an.

Auf dem Display wird die bis zum Erreichen
der gewtinschten Garstufe verbleibende
Garzeit angezeigt. Die Anzeige ,Rare/Blutig”
blinkt, um anzuzeigen, dass diese Garstufe
gewahlt ist.

Bitte beachten Sie, dass insbesondere fiir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach Art,
Qualitat und Herkunft des Grillguts variieren
kann.

16 - Hinweis: Bei diinn geschnittenem Grillgut
blinkt die ,OK"-Taste nach SchlieBen des
Geréts. Betatigen Sie die ,0K"-Taste, damit
das Gerdt mit der Erkennung des Grillguts
beginnen und anschlieRend das entsprech-
ende Grillprogramm starten kann.

17 Mit jedem Erreichen einer Garstufe ertont
ein Signalton und die entsprechende
Garstufen-Anzeige leuchtet dauerhaft auf
(fur optimale Ergebnisse sollten Sie den Grill
wahrend des Grillvorgangs nicht 6ffnen und
das Grillgut nicht bewegen).

Mehrere lange Signaltone und Zeitanzeige
0:00 bedeutet, dass die gewtinschte Gar-
stufe erreicht ist.

Wenn das Grillgut im Gerdt gelassen wird,
wird der Grillvorgang fortgesetzt, bis das
Grillgut durchgebraten ist. Bis dahin blinkt
die Anzeige fir eine der anderen Garstufen.
Offnen Sie das Gerat und entnehmen Sie
das Grillgut, sobald die gewtinschte Garstufe
erreicht ist. Die Anzeige fir ,well done/
durchgebraten” leuchtet nun dauerhaft und
ein Signalton ertont.

18-19 SchlieBen Sie den Grill. Das Bedienfeld
wechselt zur ,Programmauswahl” und P1
wird blinkend angezeigt. Gehen Sie zuriick
zu Schritt Nr. 9, um einen weiteren Grillvor-
gang im automatischen Modus zu starten.

Hinweis: Das Schutzsystem schaltet das
Gerat automatisch aus, wenn kein Pro-
gramm ausgewahlt wird.
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Hinweise

20-21-22 Wenn Sie das Grillgut nach verschie-
denen personlichen Vorlieben zubereiten
mdchten, 6ffnen Sie den Grill und nehmen
Sie die Speisen vom Grill, sobald diese
die gewtinschte Garstufe erreicht haben.
SchlieBen Sie anschlieBend wieder den Grill,
um das Grillen der anderen Speisen fortzuset-
zen. Das Programm setzt seinen Grillvorgang
fort, bis es die Garstufe well done/durchge-
braten” erreicht.

23 Warmhaltefunktion

Nach Erreichen der Garstufe ,well done/
durchgebraten” wird automatisch die Warm-
haltefunktion aktiviert. Wenn sich noch Grill-
qut auf dem Grill befinden, gart dieses weiter,
wahrend die Grillplatten abkuhlen.

Hinweis: Das Schutzsystem schaltet das
Gerdt automatisch nach einer gewissen Zeit
aus.

Zubereiten weiterer Lebensmittel

22

Weitere Lebensmittel grillen

Wenn Sie weitere Lebensmittel grillen méchten, heizen Sie das Gerat wieder vor (wie beschrieben ab Schritt Nr. 9
fr automatischen Modus bzw. Schritt Nr. 25), selbst wenn Sie die gleiche Art von Lebensmitteln grillen méchten.

So fiihren Sie einen weiteren Grillvorgang durch:

Nachdem Sie Ihren ersten Grillvorgang beendet haben:

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerdt geschlossen st und kein Grillgut enthélt.

2. Wahlen Sie den entsprechenden Grillmodus/-programm. (Dieser Schritt ist auch notwendig, wenn Sie den gleichen
Grillmodus wie fiir den ersten Grillvorgang benutzen mochten,)

3. Bestatigen Sie mit,OK"

4. Wahlen Sie die Garstufe.

5. Betétigen Sie die, OK"Taste, um das Vorheizen zu starten. Die Vorheiz-Anzeigen (Thermometer + Strichzeilen) blinken
wahrend des Vorheizens. Sie mUissen warten, bis das Thermometer und die 3 Strichzeilen aufhéren zu blinken und
das Symbol fir,Grillgut auflegen” angezeigt wird, bevor Sie den Grill 6ffnen und Grillgut auflegen. Warten Sie einige
Minuten. Dies ist unbedingt notig, auch wenn das Gerat bereits hei zu sein scheint.

6. Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, ertént ein Signalton, das Thermometer und die 3 Strichzeilen héren auf zu
blinken und das Symbol fiir,Grillgut auflegen” wird angezeigt. Das Thermometer wird wéhrend des gesamten Grill-
vorgangs kontinuierlich angezeigt, um darauf hinzuweisen, dass das Gerét in Betrieb und heif3 st.

7. Nach dem Vorheizen ist das Geréit einsatzbereit. Offnen Sie den Grill und legen Sie das Grillgut auf.

Wichtig:

- Beachten Sie bitte, dass Sie das Gerat fiir jeden neuen Grillvorgang vorheizen missen.
Denren Sie daran, den Grill ohne Grillgut stets geschlossen zu halten, damit das Vorheizen effizient funktionie-
ren kann.

- Warten Sie dann, bis das Vorheizen abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill 6ffnen und das Grillgut auflegen.
Hinweis: Wenn unmittelbar nach Ende des vorherigen Grillvorgangs vorgeheizt wird, reduziert sich die Dauer
des Vorheizens.
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3b - MANUELLER Modus

Manueller Modus - wéhlen Sie zunéchst eine Temperatur und Vorheizen:

Wenn Sie den manuellen Modus auswahlen, kdnnen Sie die Garzeit manuell kontrollieren. Im manuellen Mo-
manll dUs konnen Sie eine Temperatur von 10 °C sowie zwischen 120 °Cund 270 °C wahlen.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fiir hier nicht aufgefiihrte Lebensmittel benutzen sollten,
studieren Sie bitte die, Zubereitungstabelle fiir nicht in den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 57.

+\‘t;Kw

24 Drlcken Sie ,-" bzw.,+", um Programm
P4 zu wahlen. Sobald P4 angezeigt wird,
driicken Sie auf die,OK/START "“Taste.

Hinweis: Falls Sie das falsche Programm aus-
gewahlt haben, gehen Sie zuriick zu Schritt
Nr.8.

Driicken Sie,-" bzw. 4" um die Temperatur

zu wahlen, und bestatigen Sie mit,OK/
START".

25 Driicken Sie,-" bzw.,+" um die gewiinschte
Garzeit zu wahlen. Bestétigen Sie mit,OK"

Hinweis: Sie konnen den Heizvorgang mit

einer Garzeiteinstellung von 0.00 starten und

(D) (= +)(ox) die Garzeit dann spater mithilfe von,-" bzw.
— 4" einstellen.

o) (= +)(ox)

Wenn kein Grillgut auf dem Grill liegt, be-
ginnt das Vorheizen. Die Vorheiz-Anzeigen
(Thermometer + Strichzeilen) blinken
wahrend des Vorheizens.

Warten Sie 4-7 Minuten. Wenn Sie Grillgut
auf den Grill gelegt haben, beginnt sofort
der Grillvorgang und die noch verbleiben
Zeit wird angezeigt.

Andernfalls mssen Sie warten, bis das Ther-
mometer und die 3 Strichzeilen zu blinken
aufhéren und das Symbol fir ,Grillgut
auflegen” angezeigt wird, bevor Sie den Grill
6ffnen und das Grillgut auflegen.

26 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist,
ertont ein Signalton und das Thermometer
sowie die 3 Strichzeilen héren auf zu blinken.
Daraufhin werden die gewahlte Garzeit sowie

Grillen

das Symbol fiir,Grillgut auflegen” blinkend

t

angezeigt. Das Thermometer wird wéhrend
des gesamten Grillvorgangs kontinuierlich
angezeigt, um darauf hinzuweisen, dass das
Gerdtin Betrieb und heif3 ist

27-28 Nach dem Vorheizen ist das Gerét ein-
satzbereit. Offnen Sie den Grill und legen Sie
das Grillgut auf die Grillplatten.

Hinweis: Wenn das Gerét zu lange gedffnet
bleibt, schaltet das Schutzsystem das Gerat

27

automatisch aus.
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29-SchlieRen Sie das Gerat, um den Grillvorgang
U starten.

Hinweis: SchlieBen Sie bei sehr diinnem
Grillgut das Gerat und warten Sie, bis auf dem
Display ,OK" angezeigt wird. Bestétigen Sie
mit,OK’, damit das Gerat mit der Erkennung
des Grillguts beginnen und anschlieRend das
entsprechende Grillprogramm starten kann.

30 Auf dem Display werden abwechselnd die
Temperatur und die verbleibende Garzeit
angezeigt.

31 Hinweis: Sie konnen die Temperatur und
Garzeit jederzeit mithilfe von,-" bzw. +" &n-
dern, wenn diese auf dem Display angezeigt
wird.

Uberprifen Sie regelmaRig den Grillvorgang,
indem Sie den Gril etwas offnen.

Bitte beachten Sie, dass insbesondere fiir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach Art,
Qualitdt und Herkunft des Grillguts variieren
kann.

32-33 Offnen Sie das Gerét und entnehmen Sie
das Grillgut, sobald die gewiinschte Garstufe
erreichtist.

34 Schliellen Sie das Gerdt ohne Grillgut auf den
Grillplatten. Das Bedienfeld leuchtet auf und
gehtin den,Programmauswahl-Modus.

Gehen Sie zuriick zu Schritt Nr. 21, um einen
weiteren Grillvorgang im manuellen Modus
zu starten.

Hinweis: Das Schutzsystem schaltet das
Gerdt automatisch aus, wenn kein Programm
ausgewahlt wird.



4 Abkiihlen

lﬁ

37

44

35 Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat
auszuschalten.

36 Ziehen Sie den Netzstecker des Geréts aus
der Steckdose.

37 Lassen Sie das Gerdt mindestens 2 Stunden
lang abkihlen.

Lassen Sie den Grill vor dem Reinigen
grundlich abkdhlen, um versehentliche
Verbrennungen zu vermeiden.

38 Lsen und entfernen Sie vor dem Reinigen die
Platten, um Beschadigungen an der Grillober-
flache zu vermeiden. Die Fettauffangschale
und die Grillplatten sind sptilmaschinenfest.

39 Das Gerat und sein Netzkabel konnen
nicht in der Geschirrspllmaschine gereinigt
werden. Die Heizelemente sowie sichtbare
und zugdngliche Teile sollten nach dem
Entfernen der Platten nicht gereinigt werden.
Wenn sie sehr verschmutzt sind, warten Sie,
bis das Gerét komplett abgekahlt ist, und
reinigen Sie sie dann mit einem trockenen
Tuch. Wenn Sie die Grillplatten nicht in einer
Geschirrsplilmaschine reinigen méchten,
konnen Sie sie mit warmem Wasser und et-
was Geschirrsplmittel abwaschen und dann
grindlich mit Wasser abspilen, um alle Spiil-
mittelriickstande zu entfernen. Trocknen Sie
dge Platten sorgfaltig mit einem Papiertuch
ab.

40 Verwenden Sie keine metallischen Topfreini-
ger, Stahlwolle oder Scheuermittel zum Rei-
nigen Ihres Grills. Verwenden Sie nur Nylon-
oder nichtmetallische Pads.

Entleeren Sie die Fettauffangschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser mit
etwas Geschirrspilmittel ab. Trocknen Sie die
Schale anschlieBend griindlich mit einem
Papiertuch ab.

41 Wischen Sie die Grillabdeckung mit einem
warmen, nassen Schwamm sauber und
trocknen Sie die Abdeckung mit einem
weichen, trockenen Tuch ab.

42 Tauchen Sie die Haupteinheit des Grills nicht
inWasser oder andere Flissigkeiten.

43 Vergewissern Sie sich stets, dass der Grill sau-
ber und trocken ist, bevor Sie ihn einlagern.

44 Alle anderen Instandhaltungsarbeiten
sollten von einem autorisierten Kunden-
dienst durchgefuhrt werden.
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Fehlersuche und -behebung

Problem

Maogliche Ursachen

Losung

Auf dem Display wird, Err* angezeigt und
Signalton ertont

Das Gerét wurde nicht vorgeheizt.

Das Gerét wurde eingeschaltet oder ein
automatischer Grillvorgang gestartet, wobei
sich bereits Grillgut im Gerat befand. Manueller
Modus wird automatisch aktiviert.

-Temperatureinstellung durch Drlicken von, +*
bzw.," wahlen, dann OK driicken.

Lebensmittel garen lassen; Sie mssen allerdings
den Grillvorgang tberwachen (manueller Modus).
Temperatur lasst sich mithilfe von,+* bzw.,-*
wahlen.

- Schalten Sie das Gerat aus und 6ffnen Sie es
vollstandig, entnehmen Sie das Grillgut, schlieBen
Sie das Gerét wieder, wéhlen Sie ein Grillprogramm
und driicken Sie OK. Warten Sie, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist (Vorheiz-Anzeigen leuchten
durchgehend).

Auf dem Display wird, Err* angezeigt und
Signalton ertont

Vorheizen war nicht vollstandig abgeschlossen.

Grill wurde gedffnet und Grillgut aufgelegt,
bevorVorheizen abgeschlossen war.

Grillvorgang ablaufen lassen; Sie mssen allerdings
den Grillvorgang Uberwachen, da sich das Geratim
manuellen Modus befindet. Temperatur lasst sich
mithilfe von Taste wahlen.

oder

Offnen Sie das Gerat und entfernen Sie das Grilgut.
SchlieRen Sie das Gerét wieder und warten Sie, bis
das Vorheizen abgeschlossen ist (Vorheiz-Anzeigen
leuchten dauerhaft).

Ziehen Sie den Netzstecker ab und warten Sie
einige Minuten. Stecken Sie den Netzstecker
wieder ein und schalten Sie das Gerét ein.

Er07 bis Er10

Das Gerét war wahrend des Grillens zu lange
gedffnet

Das Gerét war nach Abschluss des Vorheizens
oder Warmhaltens zu lange inakiv.
Gerdteausfall

Ziehen Sie den Netzstecker und wenden Sie sich
an lhren Kundendienst.

Auf dem Display werden dauerhaft die Vorheiz-
Anzeigen sowie das Symbol fur, Grillgut
auflegen” angezeigt.

Ihr Grilgut st dicker als 3,8 cm.

Das Grillgut darf nicht dicker als 38 cm sein.
Grill vollstandig 6ffnen und wieder schlieen.

Sie haben den Grill zum Auflegen des Grillguts
nicht volistindig gedffnet.

Grillgut wird nicht erkannt. Die Dicke des
Grillguts ist zu diinn,, OK* blinkt.

Start des Grillvorgangs durch Driicken der, OK/
START*Taste bestatigen.

Er01 bis Er06

Gerateausfall:

Gerat wird in einem zu kalten Zimmer
aufbewahrt oder benutzt.

Gerat tiberhitzt.

Ziehen Sie den Netzstecker ab und warten Sie
einige Minuten.

Stecken Sie den Netzstecker wieder ein und
schalten Sie das Gerét ein.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie
sich an Ihren Kundendienst.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die Garergebnisse der voreingestellten Programme kdnnen je nach Herkunft, Schnitt
und Qualitét des Grillguts variieren. Die Programme wurden fiir Lebensmittel von guter Qualitét eingestellt und gepriift.
GleichermaBBen muss die Dicke der Fleischstiicke wahrend des Grillens beriicksichtigt werden; Sie kdnnen kein Grillgut

grillen, das dicker als 4 cm ist.
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Grill-Leitfaden (automatische Programme)

Garstufe
Spezielles Programm . Medium well/ Well-done/
Rare/Blutig Halbdurch Durchgebraten

@Rotes Fleisch

X

X

X

X

X

X

X

Grill-Leitfaden (einschlie8lich manuellem

Modus)

Grillgut Grillprogramm Garstufe
Brotscheiben, getoastete Sandwiches @ mediurm/halbdurch
Brot Burger. (nach Vorbraten des Fleisches) medium/halbdurch
Fleisch und Marinierte Hiihnerbrust well done/durchgebraten
Gefliigel (o)
Entenbrust rare/blutig
Manueller
Modus
Lesen Sie die spezi-| Gegrilltes Gemise und Obst (muss die Ternperatur 10°C, zwischen
elle Kurzanleitung |gleiche Form und Dicke haben) 120°Cund 270°C.
fir den manuellen
Modus
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD/
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Use las instrucciones de instalacion y mantenimiento del producto por su propia
seguridad. Lea todos los parrafos del manual de instrucciones, incluyendo las
imagenes asociadas.
« Este aparato ha sido disefiado Unicamente para uso doméstico en interiores. No deberd
utilizarse para ninguna de las aplicaciones siguientes, en cuyo caso se anularia la garantia:
cocinas para uso del personal en tiendas, oficinas y otros entornos laborales;
granjas;
por clientes en hoteles, moteles y otros ambientes de tipo residencial;
o de tipo alojamiento y desayuno.
« Antes del primer uso, quite todos los materiales de embalaje, los adhesivos y los accesorios
del interior y el exterior del aparato.
« Este aparato no ha sido disefado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o que no cuenten con la experiencia o los
conocimientos necesarios, a menos que estén supervisados o hayan recibido instrucciones
referentes a su utilizacién por parte de una persona responsable de su seguridad. Deberan
supervisarse los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato ni lo utilizan a
modo de juguete.
Este aparato podra ser utilizado por nifos a partir de los 8 aflos o por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales 0 mentales, 0 que no cuenten con la experiencia y los
conocimientos necesarios, siempre que estén supervisados o hayan recibido instrucciones
referentes a su utilizacion segura por parte de una persona responsable y sean plenamente
conscientes de los riesgos implicados. La limpieza y las tareas de mantenimiento asignadas
al usuario no deberan ser efectuadas por niflos a menos que tengan Mas de 8 afos y estén
debidamente supervisados.
+ Mantenga el aparato y su cable de alimentacién fuera del alcance de nifilos menores de 8
anos.

+ No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en funcionamiento.

Las temperaturas de la superficie accesible pueden ser elevadas cuando el aparato esta

en funcionamiento. No toque nunca las superficies calientes del aparato.
« Este aparato no ha sido disefado para ser utilizado junto con un temporizador externo o
un sistema separado de control a distancia.
Desenrolle completamente el cable antes de enchufarlo al aparato.
En caso de que el cable de alimentacion esté danado, debera sustituirlo el fabricante o su
SEervicio posventa para evitar riesgos innecesarios.
No use un cable alargador. Si acepta su responsabilidad al usar un cable alargador, use uno
que esté en buen estado, con toma de tierra y apto para la potencia nominal del aparato.
Tome todas las medidas necesarias para evitar que nadie tropiece con el alargador.
Enchufe Unicamente el aparato a una toma de corriente que cuente con conexion a tierra.
Asegurese de que la alimentacion eléctrica sea compatible con la potencia nominal y el
voltaje indicados en la parte inferior del aparato.
Use una esponja, agua caliente y liquido limpiador para limpiar las placas de coccion.
Nunca sumerja el aparato, su cable de alimentacién o enchufe en agua ni en ninguin otro
liquido.

ADVERTENCIA: No calentar ni precalentar sin las 2 placas de coccién en el interior
del grill.
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LO QUE HAY QUE HACER

Lea detenidamente las instrucciones, que son comunes para varias versiones, segun
los accesorios que se incluyen con el aparato que usted haya comprado; y guardelas
de forma que estén a mano.

+ Si se produce un accidente, enjuague abundamentemente y de inmediato la
quemadura con agua fria y llame a un médico si fuera necesario.

+ Antes de usar por la primera vez, lave las placas (ver parrafo 5), vierta un poco de aceite
de cocinar encima de las placas y pase un pafio suave o papel de cocina.

« Disponga el cable con mucho cuidado, tanto si se usa alargador como si no, de modo
que las personas puedan moverse libremente alrededor de la mesa sin tropezar con el
mismo.

+ Los humos de coccién pueden ser peligroso para los animales que tienen un sistema
respiratorio particularmente sensible, como los péjaros. Advertimos a los duefos de
pajaros que los mantengan alejados de la zona de cocina.

+ Mantenga el aparato fuera del alcance de nifos.

+ Compruebe que los dos lados de la placa estén bien limpios antes de usarla.

Para evitar que se dafien, utilice las placas de coccion solo en el aparato para el que

han sido disefadas (por ejemplo, no las meta en el horno y no las ponga sobre un

quemador de gas ni sobre una placa de cocina eléctrica, etc.).

« Asegurese de que las placas estén bien colocadas de manera estable y enganchadas
correctamente en el aparato. Utilice Unicamente las placas de coccion suministradas
con el aparato o adquiridas a través de un Centro de Servicio Autorizado.

« Use siempre una espdtula de madera o de plastico para evitar dafar las placas de
coccion.

+ Utilice Unicamente piezas o accesorios suministradso con el aparato o adquiridos a
través de un Centro de Servicio Autorizado. No los utilice para otros aparatos ni con
otras intenciones.

LO QUE NO HAY QUE HACER

No utilice el aparato en exteriores.

+ No deje nunca el aparato desatendido mientras esté enchufado o en funcionamiento.

Para evitar que el aparato se sobrecaliente, no lo coloque en una esquina ni bajo un

armario de pared.

+ No coloque nunca el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio,
mantel, muebles barnizados, etc.) si sobre una superficie blanda como un trapo de
cocina.

+ No cologue nunca el aparato bajo un armario fijado a la pared, un estante o cerca d
materiales inflamables como persianas, cortinas o adornos de pared.

« No coloque nunca el aparato encima o cerca de superficies calientes o resbaladizas;
el cable no debe estar nunca cerca ni en contacto con las partes calientes del aparato,
cerca de una fuente de calor ni apoyados sobre bordes cortantes.

« No coloque utensilios de cocina sobre las superficies de cocciéon del aparato.

« No corte nunca los alimentos directamente encima de las placas.

+ No use estropajos metdlicos, lana de acero abrasiva ni polvos limpiadores abrasivos, ya
que eso puede dafar la capa antiadherente.

- No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

- No transporte el aparato por el asa ni con alambres metalicos.

No utilice el aparato en vacio.
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No utilice papel de aluminio ni otros objetos entre la placa y la comida que se va a

cocinar.

No retire la bandeja colectora de grasa mientras esté cocinando. Si la bandeja colectora

de grasa se llena mientras cocina: deje que el aparato se enfrie antes vaciarla.

+ No cologue la placa caliente sobre una superficie fragil ni bajo el agua.

« Para conservar las propiedades antiadherentes del revestimiento, evite precalentar en
exceso con el aparato vacio.

« No toque nunca las placas calientes.

+ No cocine comida en papel de aluminio.

- Para evitar estropear el aparato, no use recetas flambeadas en él en ningiin momento.

+ No coloque papel de aluminio ni ningun otro objeto entre las placas y el elemento
calefactor.

+ Nunca caliente ni cocine con el grill abierto.

« No caliente nunca el aparato sin las placas de coccion.

Consejos/informacién

«+ Gracias por haber comprado este aparato, que esta destinado Unicamente a un uso
doméstico.

« Por su propia seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones
pertinentes establecidas: Directiva sobre baja tension, Compatibilidad
electromagnética, Conservacion del medio ambiente y Materiales en contactos con
alimentos.

« Durante el primer uso puede desprenderse un ligero olor y algo de humo en los
primeros minutos.

- Nuestra empresa tiene una politica de investigacion y desarrollo implmentada y puede
modificar estos productos sin notificacion previa.

+ No consuma alimentos que entren en contacto con las partes marcadas con el logo E
L |

+ Sila comida es demasiado gruesa, el sistema de seguridad detendrd el aparato.

Medio ambiente

iPiense siempre en la conservacion del medio ambiente!
@ Su aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.
mmm 2 Depositelo en un punto limpio local de recogida de residuos.
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Descripcion
A Panel de control

A1 Boton de encendido/apagado

A2 Para programas automaticos: ajustes del nivel de
coccion

A3 3 programas de coccion automatica
A4 OK/PUESTA EN MARCHA

A5 Modo manual: Ajustes de T°y tiempo
A6 Pantalla de control

A7 botones -y +

B Carcasa
CAsa

D Placas de coccién

E Bandeja colectora

F Cable eléctrico

Guia de programas de coccion

y .
automatica
C= CARNEROJA & HAMBURGUESA
Seleccione este Seleccione este
programa de coccién programa de coccién
si desea cocinar carne si desea cocinar
roja. hamburguesas.

> POLLO

Seleccione este
programa de coccién
si desea cocinar aves.

Guia de programas de coccion manual

5@ Poco hecho éz} Medio-muy hecho

Modo manual:

S Grill tradicional de funcionamiento manua
@@ temperatura (de 120°C a 270°C) y de tiempo.
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PREPARACION DEL APARATO
1 Instalacion

A

3
2 Preparacion

1 Retire todo el material de embalaje, adhesivos
y accesorios de dentro y de fuera del aparato.

2 Antes de usar el aparato por primera vez,
limpie bien las placas con agua tibia y un
poco de detergente lavavajillas, enjudguelas y
séquelas completamente,

3-4 Coloque la bandeja colectora en la parte
frontal del aparato y empUijela del todo hasta
percibir que se encaja

- Coloque las placas superior e inferior hasta
que se encajen

5 Para obtener un resultado éptimo, pase una
hoja de papel de cocina humedecida con un
poco de aceite de cocinar por las placas para
mejorar sus propiedades antiadherentes.

5bis Compruebe las placas de coccion inferior
y superior estdn colocadas correctamente
antes de iniciar el precalentamiento.

6 Retire el exceso de aceite con papel de co-
cina.

7 Conecte el aparato a una toma de corriente. (El
cable de alimentacion debe estar completa-
mente desenrollado).

8 Pulse el boton de encendido/apagado.

63



3a - Coccion AUTOMATICA con 3 programas automaticos
Coccién automadtica - Seleccione un programa y precaliente el aparato antes de cocinar:

9 Asegurese de que no hay comida entre las
placas.

3 programas de coccién automatica:
@ Seleccione este programa de coccidn si desea cocinar carne roja.

@ Seleccione este programa de coccidn si desea cocinar hamburguesas.

@ Seleccione este programa de coccidn si desea cocinar aves.

Si no estd seguro sobre el modo de coccién a usar para otros alimentos, porque no
estan en la lista anterior, consulte la "Tabla de coccion para alimentos no incluidos en el
programa de coccién” en la plagina 71.
: s 10 Pulse el botén de encend\'do/apa ado
(ON/OFF). Pulse los botones "y “+"hasta llegar
al programa deseado (P1, P2, P3). Aseguirese
de que no haya ninguin alimentoenel grill.
2 & N Una vez seleccionado el programa que desea,

f"\\ an \OK () ( i ) (oK) pulse el boton "OK/START".
Nota: si ha seleccionado un programa equivo-

cado, vuelva al paso 8.

11l programa seleccionado se mantiene vis-
ible en fa parte superior de la pantalla. Pulse

los botones ™"y "+"para seleccionar el nivel de
En los pictogramas, el ejemplo coccion deseado (poco hecho, medio, muy
tomado es "P2" con un nivel de : hecho). Una vez seleccionado el nivel de coc-

coccién "Medio" cion, pulse el botén "OK/START". EI programa
¥ o seleccionado se mantiene visible en la parte
superior de la pantalla.

Comentarios: si desea modificar el nivel de
coccion, entonces pulse los botones "'y "+
pero solo durante la fase de precalentamiento.
El aparato empieza a precalentar. La fase de
precalentamiento se indica en la pantalla con
destellos de termémetro, ademds de 3 linease
que se mueven hacia arriba o acia abajo.

Debe esperar hasta que acabe el precalenta-
miento antes de abrir el grill y ponerle comida.
Espere de 4a 7 minutos.

12 Cuando finaliza el precalentamiento, se mues-
tra una melodia con la pantalla siguiente: el
termémetro y las 3 lineas dejan de parpadear,
el indicador "add food" (aﬁad\'r comida) estd
visible en pantalla, en el lado izquierdo. La luz
del termémetro se mantiene encendida du-
rante el proceso de coccion para indicar que el
aparato se calienta y estd caliente.

Comentarios: Al final de la fase de precalenta-
miento, si el aparato sigue cerrado, el sistema
de seguridad apagaré el aparato.




Coccidn

13-14 Una vez precalentado, el aparato estd
listo para usar. Abra el grill y cologue los
alimentos en la placa de coccién. Cierre el
aparato para que comience el ciclo de coc-
cion.

Comentarios: si el aparato queda abierto
durante demasiado tiempo, el sistema de
seguridad lo apagara automdticamente.

15 El aparato ajusta el ciclo de coccién au-
tométicamente (tiempo y temperatura) de
acuerdo al grosor de los alimentos y la canti-
dad.

La pantalla muestra el tiempo de coccion
necesario hasta el nivel de coccién deseado.
El indicador "Rare" parpadea para indicar que
estd en proceso el nivel de coccion poco
hecho.

Tenga en cuenta, especialmente con la came,
que el resultado de la coccion varia dependi-
endo de sutipo, calidad y origen.

16 - Nota: para comida cortada fina, después
de cerrar el aparato, el botén « OK » parpadea.
Pulse "OK" para que el aparato pueda detec-
tar el alimento a cocinar e iniciar el programa
de coccion.

17 Cuando se ha alcanzado el nivel de coc-
cion, suena un pitido y el indicador deja de
parpadear y permanece encendido (para ob-
tener mejores resultados, no abra ni mueva el
alimento durante el proceso de coccién).

Se oye un bip y varios bips més largos y el
tiempo que esta en 0:00 indicara que se ha al-
canzado el nivel deseado de coccién elegido.
Si se deja comida en el grill, se aumenta el
tiempo hasta que alcanza el nivel de muy
hecho. La luz indicadora de coccién parpadea
hasta que se alcanza el nivel.

Abra el aparato y saque el alimento una vez
alcanzado el nivel que desee. El indicador del
nivel de coccién muy hecho queda fijo y oird
un pitido cuando lo alcance.

18-19 Cierre el grill. £l panel de control cambia
ala "Seleccién de programa” mostrando P1
que parpadea. Comience otra vez en el punto
n.°9 para iniciar un nuevo ciclo de coccién en
el modo automatico.

Observacion: El sistema de seguridad del
aparato lo apagard si no se selecciona ninglin
programa.

(D) (= +)(ok)

O) (= +)(ox)

65



Comentarios

20-21-22 Si desea cocinar alimentos para
satisfacer diferentes gustos personales, abra
el grill'y retire los alimentos cuando hayan
alcanzado el nivel de coccién deseado, luego
ciérrelo y contindie cocinando el resto. El pro-
grama seguira con el ciclo de coccion hasta
alcanzar el nivel "muy hecho"

23 Funcion para mantener calientes los ali-
mentos

El aparato pasara automdticamente al modo
de mantener caliente tras alcanzar el nivel
"muy hecho”. Si los alimentos se dejan en el
grill, seguirdn cocindndose mientras las placas
seenfrian.

Observacion: El sistema de seguridad del
aparato lo apagaré autométicamente al cabo
de un cierto tiempo.

Coccion de una segunda tanda

22

Cocinar mas alimentos

Si desea cocinar otra tanda de alimentos, precaliente de nuevo el aparato (empezando por el punto 9 del modo au-
tomatico o por el punto 25) incluso si va a cocinar el mismo tipo de alimento.

Como cocinar otra tanda de alimentos:

Una vez finalizada la primera tanda:

1. Asegurese de que el aparato estd cerrado sin alimentos dentro.

2. Seleccione el modo/programa apropiado de coccion (este paso es necesario incluso si va a seleccionar el mismo tipo
de modo de coccion que ha utilizado con la tanda anterior de alimentos).

3. Pulse "OK"para validar su eleccion.
4. Seleccione el nivel de coccion.

5. Presione el boton "OK" para iniciar el precalentamiento. El indicador de precalentamiento (termémetro +
gréfico de barras) parpadea a lo largo de la fase de precalentamiento. Espere a que el termometro y las 3 lineas paren
de parpadear y se muestre el indicador de comida, antes de abrir el grill y afiadir comida. Espere unos minutos. Este
paso es obligatorio, incluso si el aparato parece caliente.

6. Cuando acaba el precalentamiento se escucha un bip, el termémetro y las 3 lineas paran de parpadear y
elindicador de comida aparece en pantalla. La luz del termometro se mantiene encendida durante el proceso de coc-
cion para indicar que el aparato se calienta.

7. Una vez precalentado, el aparato esta listo para usar. Abra el grill y coloque los alimentos dentro.
Importante:
- Tenga en cuenta que, para cocinar una nueva tanda de alimentos, la fase de precalentamiento es obligatoria.
Recuerde que para precalentar el grill de forma eficiente, este debe estar cerrado y sin alimentos dentro.
- Espere a que termine la fase de precalentamiento antes de abrir el grill y colocar los alimentos en su interior.

N.B.:si el nuevo ciclo de precalentamiento se realiza justo al finalizar el ciclo de coccidn anterior, el precalentamien-
to llevard menos tiempo.
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3b - Coccion MANUAL con modo manual

Coccién manual - Seleccione una temperatura y precaliente el aparato antes de cocinar:

Si selecciona el modo manual, puede controlar los tiempos de coccion manualmente. Este modo manual in-
mantl Cluye el control de latemperatura de 10en 10° C, desde 120° Chasta 270°C.

Si no estd seguro sobre el modo de coccién a usar para otros alimentos, porque no estan en a lista anterior, consulte la

"Tabla de coccion para alimentos no incluidos en el programa de coccién” en la pldgina 71.

24 Pulse los botones ™"y "+" para seleccionar el
programa P4. Cuando llegue al programa P4
pulse el boton“OK/ START”.

Observacion: si ha seleccionado un pro-
grama equivocado, vuelva al paso 8.

o

Pulse los botones ™"y "+" para seleccionar la
temperatura de coccidn.Confirme presion-
ando"OK / START"

25 Pulse los botones "y “+" para seleccionar el
tiempo de coccién. Confirme presionando

"OK/START".

Nota: Puede empezar a calentar con el tiem-
: po a 0:00. Puede usted cambiar el tiempo de
(D) (= +) (o) coccién conlos botones

and"+!

Sino hay comida en el grill, empieza el preca-
lentamiento. El indicador de precalentamien-
to (termoémetro + gréfico de barras) parpadea
durante la fase de precalentamiento.

Espere de 4 a 7 minutos. Si ha colocado
usted comida en el Grill, la coccién empezard
directamente, asi como la cuenta atras del
tiempo seleccionado.

De lo contrario deberd esperar hasta que el
termémetroy las 3 lineas paren de parpadear
y el indicador de comida aparezca en pan-
talla, antes de abrir el grill y afadir comida.

26 Cuando el precalentamiento finalice se
escucha una melodia, el termometro y las 3
lineas paran de parpadear, el tiempo y el in-
dicador "anadir comida" parpadean. La luz del
termometro se mantiene encendida durante

A el proceso de coccion para indicar que el

Coccion aparato se calienta.

27-28 Una vez precalentado, el aparato esta
listo para usar. Abra el grill y coloque los ali-
mentos en la placa de coccion.

Comentarios: si el aparato queda abierto
durante demasiado tiempo, el sistema de
seguridad lo apagara autométicamente.
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Coccion

29-Cierre el aparato para que comience el ciclo
de coccion.

Nota: Para comidas muy finas, cierre el
aparato y espere a que la pantalla muestre
"OK". Luego pulse "OK" para permitir que el
aparato reconozca el alimento y empiece el
ciclo de coccion.

30 La pantalla muestra la temperatura predeter-
minada, de forma alternada con el recuento
del tiempo.

31 Nota: Puede cambiar la T °y el tiempo de
coccién en cualquier momento, usando los

botones""y"+"cuando aparecen en pantalla.

Compruebe la coccidn regularmente abrien-
do un pocoel grill.

Tenga en cuenta, especialmente con la came,
que el resultado de la coccion varia dependi-
endo de su'tipo, calidad y origen.

32-33 Abra el aparato y saque el alimento una
vez alcanzado el nivel de coccidn deseado.

34 Cierre el aparato sin que haya alimentos en
la placa. El panel de control se ilumina y entra
en el modo de "seleccion de programa’

Comience de nuevo en el punto n.° 21 para
iniciar un nuevo ciclo de coccién en el modo
manual.

Observacion: el sistema de seguridad se
apagara automaticamente si no se selecciona
ningun programa.
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4 Enfriamiento

37
5 Limpiezay mantenimiento

44

35 Pulse el botdn de encendido/apagado para
apagar el aparato.

36 Desenchufe el grill de la toma de corriente.

37 Deje que se enfri como minimo durante 2
horas.

Para evitar quemaduras accidentales, antes
de limpiar el grill espere hasta que se haya
enfriado completamente.

38 Antes de la limpieza, desbloquee las placas y
quitelas para evitar que se dafie la superficie
de coccién. La bandeja recogegotas y las
placas de coccion son resistentes al lavavajil-
[as.

39 El aparato y el cable no deben meterse en
un lavavajillas. Los elementos calentadores y
las piezas visibles y accesibles no deben lim-
piarse después de quitar las placas. Si estan
muy sucios, espere hasta que el aparato se
haya enfriado completamente y limpielos
con un pafo seco. Si no quiere limpiar las
placas en el lavavajillas, puede utilizar agua
tibia y un poco de detergente liquido para
vajillas. A continuacion, enjuédguelas bien para
eliminar todos los restos. Séquelas bien con
una toalla de papel.

40 No use estropajos metalicos, lana de acero
o limpiadores abrasivos para limpiar ninguna
de las partes del grill. Use solo nylon o es-
tropajos no metdlicos.

Vacfe la bandeja recogegotas y lavela con
agua tibia y un poco de detergente liquido
para vajillas. A continuacién, séquela bien con
papel de cocina.

41 Para limpiar la tapa del grill, utilice una es-
ponja humedecida con agua tibia y séquela
€ON UN paio suave seco.

42 No sumerja la carcasa del grill en agua nien
ningun otro liquido.

43 Asegurese siempre de que el grill estd limpio
y seco antes de guardarlo.

44 Cualquier otra reparacion debe ser efectua-

da por un representante de servicio técnico
autorizado.
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Solucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

La pantalla cambia a: la indicacion en pantalla
Err+BIPBIP

No se ha esperado a que finalice el
precalentamiento.

Se ha encendido el aparato o se ha iniciado
un ciclo de coccién automatica con alimentos
entre las placas. El modo manual se activa
automdticamente.

- Elija el ajuste de temperatura pulsando los
botones"+"y""y luego pulse OK.

Cocine el alimento, vigilando el proceso de coccion
(modo manual). La temperatura se ajusta con los
botones"+"y"-"

- Apague y abra completamente el aparato, saque
los alimentos, cierre el aparato correctamente,
seleccione un programa de coccién y pulse "OK'.
Espere hasta que finalice el precalentamiento (el
indicador de precalentamiento se enciende de
forma fija).

La pantalla cambia a: la indicacion en pantalla
Err+BIPBIP

El tiempo de precalentamiento no ha
transcurrido completamente. El grill se ha
abiertoy se han introducido alimentos
enla placa antes de que finalizase el
precalentamiento.

Cocine el alimento vigilando el proceso de coccion,
ya que esté en el modo manual. La temperatura se
puede ajustar con el boton.

obien

Abra el aparato, saque los alimentos, cierre el
aparato correctamente y espere hasta que

finalice el precalentamiento (el indicador de
precalentamiento se enciende de forma fija).
Desenchufe el aparato y espere unos minutos.
Vuelva a enchufar el aparato y enciéndalo.

Er07aEr10

El aparato se ha dejado abierto demasiado
tiempo durante la coccion.

El aparato ha estado inactivo demasiado tiempo
después del precalentamiento o de la funcion
de mantener caliente.

Fallo del aparato.

Desenchufe el aparato y pongase en contacto con
el servicio de atencion al cliente.

La pantalla se mantiene en precalentamiento
con el pictograma de esperar la comida

El alimento tiene un grosor mayor que 1,5
inches.

El grosor del alimento no debe superar 1,5 inches.
Abra el grill completamente y vuelva a cerrarlo.

No ha abierto el grill completamente para
introducir los alimentos.

No se detecta el alimento. El grosor del alimento
es insuficiente, el botén "OK" parpadea.

Confirme el inicio del ciclo de coccién pulsando el
botén "OK/START".

Er01aEr06

Fallo del aparato:

El aparato se ha almacenado o usado en una
habitacion demasiado fria
Sobrecalentamiento del aparato.

Desenchufe el aparato y espere unos minutos.
Vuelva a enchufar el aparato y enciéndalo.
Siel problema no se soluciona, péngase en
contacto el servicio de atencién al cliente.

Consejo, especialmente para carne: los resultados de coccion en los programas preajustados pueden variar
dependiendo del origen, el corte y la calidad de los alimentos que se cocinan. Los programas se han ajustado y
comprobado para alimentos de buena calidad.

Del mismo modo, durante la coccidn hay que tener en cuenta el grosor de la carne; no se pueden cocinar con el aparato
alimentos con un grosor superior a4 cm.
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Guia de coccion (programas automaticos)

Programa

Poco hecho

Nivel de coccion
Medio-muy
hecho

Muy hecho

@Came roja

X

X

X

X

X

X

X

Guia de coccion (incluyendo el modo manual)

: Programa a .

Alimento o Nivel de coccion
Rebanadas de pan, séndwiches tostados medio
Hamburguesa: (tras haber cocinado la came @ medio

Pan previamente)

Carnesy aves Pechuga de pollo marinada muy hecho
Pechuga de pato poco hecho

Modo manual

Consulte la guia de | Verduras y frutas a la parrilla (deben estar control de la temperatura de 10en

inicio rapido espe-| cortadas con el mismo corte y grosor) 10°C desde 120°Chasta 270°C.

cifica del manual.
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INSTRUCOES IMPORTANTES DE
SEGURANCA

Instrucoes de utilizacdo, manutencao e instalacdo do produto: Para sua seguranca,

leia todos os paragrafos do manual de instrugoes, incluindo as respetivas imagens.

« Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico no interior de casa. O aparelho ndo

foi criado para ser utilizado nos seguintes casos que ndo sao abrangidos pela garantia:

Nas zonas de alimentacao reservadas aos funcionarios nas lojas, escritorios e outros

ambientes profissionais,

- Casas de quinta,

- Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de caracter residencial,

- ambientes do tipo alojamento e pequeno almogo.

+ Antes da primeira utilizacdo, retire todo o material de embalagem, autocolantes e

acessorios quer do interior quer do exterior do aparelho.

Este aparelho néo foi criado para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia ou

conhecimentos, exceto se forem supervisionadas ou se lhes forem dadas instrugoes
em relacao ao produto, por uma pessoa responsavel pela sua seguranca. As criangas

deverdo ser supervisionadas para se certificar de que ndo brincam com o aparelho e

que ndo o usam como brinquedo.

Este aparelho pode ser usado por criangas com mais de 8 anos de idade e pessoas

com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia

e conhecimentos, se forem supervisionadas e ensinadas quanto a utilizacao do

aparelho de um modo seguro, e compreenderem os perigos envolvidos. A limpeza e

manutenc¢ao ndo deverdo ser feitas por criancas, a ndo ser que tenham mais de 8 anos

e sejam supervisionadas.

« Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacéo fora do alcance de criangcas com menos
de 8 anos.

+ Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em utilizacéo.

As temperaturas da superficie acessivel podem ser elevadas durante o
funcionamento do aparelho. Nunca toque nas superficies quentes do aparelho.

« Este aparelho nao foi criado para ser utilizado com um temporizador externo ou um
sistema de comando a distancia em separado.

- Desenrole completamente o cabo de alimentagdo antes de ligar o aparelho.

Se o cabo de alimentacao ficar danificado, tem de ser substituido pelo fabricante ou

por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado por forma a evitar qualquer situacao

de perigo para os utilizadores.

- Nao use uma extensao. Se decidir fazé-lo, use apenas uma extensao em bom estado,
com uma ficha com ligagao a terra adequada para a poténcia do aparelho. Tome as
precaucdes necessarias para evitar que alguém tropece numa extensao.

« Ligue sempre o aparelho a uma tomada com ligagdo a terra.

- Certifique-se de que a alimentacdo elétrica é compativel com a poténcia nominal e

voltagem indicadas no fundo do aparelho.

Use uma esponja, agua quente e detergente liquido para a loiga para limpar as placas.

+ Nunca cologue o aparelho, cabo de alimentacéo ou ficha dentro de dgua ou qualquer
outro liquido.

AVISO: Ndo aqueca nem pré-aqueca o aparelho sem as 2 placas devidamente
colocadas no grelhador.
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A FAZER

Leia as instrugbes com atencdo. Sao comuns para as diferentes versoes, dependendo
dos acessorios fornecidos com o seu aparelho, e guarde-as para futuras utilizagoes.

Se ocorrer um acidente, passe imediatamente a queimadura por dgua fria e contacte
um médico, se necessario.

Antes da primeira utilizacdo, lave as placas (consulte o pardgrafo 5), deite um pouco
de dleo de cozinha nas placas e passe com um pano suave ou uma toalha de papel de
cozinha.

Coloque o cabo de alimentagdo cuidadosamente, quer use uma extensdo ou nao,
de modo a que outras pessoas se possam mover livremente a volta da mesa sem
tropecarem nele.

Os fumos da cozedura podem ser perigosos para 0s animais que tenham um sistema
respiratério particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietarios
de péssaros a afasta-los da drea onde cozinhar.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criancas.

Verifique se ambos os lados da placa estao bem limpos antes da utilizagao.

Para evitar danos nas placas, use-as apenas no aparelho para que foram criadas (néo as
cologue num forno, fogdo a gas ou placa elétrica, etc.).

Certifique-se de que as placas estao estaveis, bem posicionadas e devidamente fixadas
no aparelho. Use apenas as placas fornecidas com o aparelho ou compradas num
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

Use sempre espatulas de madeira ou de plastico para evitar danificar as placas.

Use apenas pegas ou acessorios fornecidos com o aparelho ou comprados num
Servico de Assisténcia Técnica autorizado. Ndo os use com outros aparelhos ou para
outros fins.

A NAO FAZER

Né&o utilize o aparelho no exterior.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver ligado ou em utilizacéo.

Para evitar que o aparelho sobreaqueca, ndo o coloque num canto ou por baixo de um
armario.

Nunca coloque o aparelho diretamente numa superficie fragil (mesa de vidro, toalha
de mesa, mobilidrio envernizado, etc.) ou numa superficie suave, como uma toalha de
plastico.

Nunca coloque o aparelho por baixo de um armario fixado a uma parede, ou uma
prateleira, ou perto de materiais inflamaveis, como cortinas, persianas ou tapecarias.
Nunca coloque o aparelho em cima ou perto de superficies quentes ou escorregadias.
O cabo de alimentacao nunca pode ficar perto ou em contacto com as partes quentes
do aparelho, perto de uma fonte de calor ou em cima de extremidades afiadas.

Né&o coloque utensilios de cozinha em cima das superficies de aquecimento do
aparelho.

Nunca corte a comida diretamente nas placas.

N&o use esfregdes de metal, 1a de ago abrasiva ou p6 abrasivo, pois isso pode danificar
o revestimento antiaderente.

N&o mova o aparelho durante a utilizacédo.

N&o transporte o aparelho pela pega ou pelos fios metalicos.

Nunca utilize o aparelho vazio.

N&o use folhas de aluminio ou outros objetos entre a placa e os alimentos a ser
cozinhados.
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N&o retire a gaveta de recolha de sucos enquanto cozinhar. Se a gaveta de recolha de

pingos ficar cheia enquanto cozinha, deixe o aparelho arrefecer antes de a esvaziar.

+ Nao coloque a placa quente numa superficie delicada ou dentro de 4dgua.

« Para preservar as propriedades antiaderentes do revestimento, evite um pré-
aquecimento excessivo com o aparelho vazio.

+ As placas nunca devem ser manuseadas quentes.

- Néo cozinhe alimentos em folha de aluminio.

« Para evitar danos no seu aparelho, nunca use receitas flambé com o aparelho.

+ Nao cologue uma folha de aluminio ou qualquer outro objeto entre as placas e o
elemento de aquecimento.

+ Nunca agueca nem cozinhe enquanto o grelhador estiver aberto.

- Nunca aqueca o aparelho sem as placas.

Dicas/Informacao

+ Agradecemos a sua preferéncia por este aparelho, criado apenas para um uso
doméstico.

- Para sua seguranca, este aparelho encontra-se em conformidade com as normas
e regulamentos aplicdveis - Diretiva de baixa voltagem - Compatibilidade
eletromagnética - O ambiente - Materiais em contacto com alimentos.

- Durante a primeira utilizacao, poderad haver um ligeiro odor e um pouco de fumo
durante os primeiros minutos. Trata-se de um fenémeno perfeitamente normal.

+ A nossa empresa tem uma politica continua de pesquisa e desenvolvimento e pode
modificar os seus produtos sem aviso prévio.

+ Néo consuma alimentos que entrem em contacto com as pegas com o logétipo .

. fSe os alimentos forem muito espessos, o sistema de seguranca impede que o aparelho
uncione.

Ambiente

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou
mmm  reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha de residuos para possibilitar o seu
tratamento.
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Descricao

A Painel de controlo B Corpo
A1 Botao de ligar/desligar CPega
A2 Para programas automaticos: Ajustes do nivel de D Placas
confecdo
A3 3 programas de confe¢do automatica E Gaveta de recolha de sucos
A4 OK/INICIAR F Cabo de alimentacéo

A5 Modo manual: Ajuste da temperatura e do tempo
A6 Ecra de monitorizacao

A7 Botdes - e +

Guia dos programas de confecao
automaticos

C= CARNE VERMELHA € HAMBURGUER % FRANGO
Selecione este Selecione este Selecione este
programa de programa de programa de
confecao se quiser confecéo se confegao se quiser
cozinhar carne quiser cozinhar cozinhar aves.
vermelha. hamburgueres.

Guia dos programas de confecao
manuais

52 Mal passado @@; Médio a bem passado 59 Bem passado

Manual Modo manual:
o Grelhador tradicional para funcionamento manual com diferentes
@@ definicoes de temperatura (entre 120 °C e 270 °C) e tempo.
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PREPARAR O APARELHO
1 Preparacao

1 Retire todas as embalagens, autocolantes e
acessorios existentes quer no interior quer no
exterior do aparelho.

2 Antes de usar pela primeira vez, lave cui-
dadosamente as placas com dgua quente e
um pouco de detergente para a loica, enx-
agUe e seque bem.

3-4 Coloque a gaveta de recolha de sucos,
amovivel, na parte da frente do aparelho e
pressione até ouvir um "clique”.

- Coloque as placas superior e inferior até
ouvirum "clique”.

A

3 4
2 Preparagao

5 Para obter os melhores resultados pode lim-
par as placas com um absorvente embebido
num pouco de 6leo, a fim de preservar o
revestimento antiaderente.

5bis Certifique-se de que as placas inferior
e superior estdo colocadas corretamente
no aparelho antes de iniciar a fase de pré-
aquecimento.

6 Retire 0 excesso de 6leo com papel absor-
vente.

7 Ligue o aparelho a uma tomada. (tenha em
conta que o cabo de deve estar completa-
mente desenrolado).

8 Prima o botdo de ligar/desligar.
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3a - Confecio AUTOMATICA com 3 programas automaticos

Confecao automadtica - Selecione um programa e pré-aqueca antes da confecao:

3 programas de confecao automatica:

9 Certifique-se de que existe alimentos entre as
placas.

@ Selecione este programa de confegdo se quiser cozinhar carne vermelha.

@ Selecione este programa de confecao se quiser cozinhar hamburgueres.

@ Selecione este programa de confecdo se quiser cozinhar aves.

Se ndo sabe que modo de confecdo utilizar para alimentos que n&o constem da lista
supracitada, queira consultar a "Tabela de confecao para alimentos diferentes dos

2) (= +)(

programados" na pagina 85.

Nas imagens, o exemplo € o
'P2" com um nivel "Médio" de
confegao.

(D) (= +)(ox)

10 Prima o botdo de ligar/desligar. Prima os
botdes - e +"até chegar ao programa dese-
jado (P1,P2, P3). Certifique-se de que nao ha
alimentos no interior do grelhador. Quando
tiver selecionado o programa desejado, prima

o botao "OK/INICIAR".

Atengdo: Se selecionou o programa errado,
regresse ao passo 8.

11 O programa selecionado permanece apre-
sentado no topo do ecra. Prima os botdes "'
e "+" para selecionar o nivel de confecdo de-
sejado (mal passado, médio ou bem passado).
Quando atingir o nivel de confedo desejado,
prima o botdo "OK/START". O programa sele-
cionado permanece apresentado no fundo do
ecra.

Comentarios: Se quiser modificar o nivel de
confecdo, prima os botdes ' e "+, mas apenas
durante a fase de pré-aquecimento.

O aparelho comega a pré-aquecer. A fase de
pré-aquecimento é indicada no ecra pelo
termémetro a piscar e pelas 3 linhas a subir e a
descer.

Tem de esperar até ao final do pré-aqueci-
mento antes de abrir o grelhador e adicionar
comida alimentos. Espere 4 a 7 minutos.

12 Quando o pré-aquecimento terminar, é
emitida uma melodia com o seguinte ecrd:
O termdmetro e as 3 linhas deixam de piscar
e o indicador "add food" (adicione comida) é
apresentado do lado esquerdo do ecrd. A luz
do termémetro permanece ligada durante
todo o processo de confecdo, para indicar que
oaparelho esta quente.

Comentarios: No fim do pré-aquecimento, se

0 aparelho permanecer fechado, o sistema de
seguranca desliga-o.



Cozinhar

(D) (= +)(ok)

(M) (= +)(ok)

+ ) (oK)

13-14 A sequir ao pré-aquecimento o aparelho
est4 pronto para ser usado. Abra o grelhador
e coloque o alimento na placa de confecéo.
Feche o aparelho para dar inicio ao ciclo de
confecdo.

Comentarios: Se 0 aparelho ficar muito tem-
po aberto o sistema de seguranga desliga-o
automaticamente.

15 O aparelho regula automaticamente o ciclo
de confecdo (tempo e temperatura) a espes-
sura e quantidade dos alimentos.

O ecrd apresenta o tempo de confecdo
necessario até atingir o nivel de confecéo de-
sejado. O indicador "Rare" pisca para indicar
que o nivel de confecdo mal passado estd em
progresso.

Tenha em conta que, especialmente no caso
da came, é normal que o resultado varie con-
soante 0 tipo, a qualidade e a origem.

16 - Nota: Para alimentos finos, apds fechar o
aparelho, 0 botdo "OK" pisca. Prima "OK" para
permitir que o aparelho reconhega o alimen-
tos a ser cozinhado e langar o programa de
confecdo.

17 Para cada nivel de confegdo é emitido um
sinal sonoro e o indicador permanece ligado
quando o nivel de confecéo for atingido (para
melhores resultados, ndo abra nem mexa nos
alimentos durante o processo de confegao).

Quando ouvir um aviso sonoro com varios
"beeps" prolongados e a contagem do tem-
po chegar a 0.00 indica que o nivel desejado
de confecdo foi atingido e que pode comecar
acozinhar.

Se deixar os alimentos no grelhador, o tempo
aumenta até atingir um nivel bem cozinhado.
0O indicador luminoso de confecdo pisca até
atingir esse nivel.

Abra 0 aparelho e retire os alimentos quando
o nivel desejado for atingido. O indicador
luminoso de nivel de confegao perfeito per-
manece ligado e ouvird um som.

18-19 Feche o grelhador. O painel de controlo
passa para a "Selegdo do programa" com P1
a piscar. Reinicie 0 n° 9 para um novo ciclo de
confecdo no modo automético.

Comentario: O sistema de seguranca
desliga-o automaticamente se n&o for sele-
cionado nenhum programa.
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Comentarios

20-21-22 Se deseja cozinhar alimentos conso-
ante gostos pessoais diferentes, abra o grel-
hador e retire o alimento assim que estiver
no nivel desejado, volte a fechd-lo e continue
a cozinhar os outros alimentos. O programa
continuard o seu ciclo de confegdo até atingir
onivel "oem passado”.

23 Funcao para manter os alimentos quen-
tes

0 aparelho entra automaticamente na opgao
de manter quente apds atingir o nivel "oem
passado”. Os alimentos deixados no grelhador
continuara a cozinhar, enquanto as placas de
confegao arrefecem.

Comentério: O sistema de seguranca desliga
automaticamente o aparelho apds algum
tempo.

Segundo confecéo

22 23

Cozinhar mais alimentos

Se desejar cozinhar uma segundo dose de alimentos, pré-aqueca o aparelho de novo (comegando do ponto 9 no
modo automético ou ponto 25), mesmo que deseje cozinhar o mesmo tipo de alimento.

Como cozinhar uma nova dose de alimentos:

Quando terminar de cozinhar a primeira dose:

1. Certifique-se de que 0 aparelho esta fechado e sem alimentos no interior.

2. Selecione 0 modo/programa de confecdo adequado (este passo é necessario independentemente de ser o mesmo
modo de confecdo da dose de alimentos anterior).

3. Prima"OK"para validar a sua escolha.

4. Selecione o nivel de confecéo.

5. Prima o botdo "OK" para iniciar o pré-aquecimento. O indicador de pré-aquecimento (termémetro + gréfico de bar-
ras) pisca ao longo da fase de pré-aquecimento. Tem de esperar que o termometro e as 3 linhas deixem de piscar e
o indicador “colocar alimentos” seja apresentado antes de abrir o grelhador e adicionar comida os alimentos. Espere
alguns minutos. Este passo é obrigatdrio, mesmo que o aparelho pareca quente.

6. Quando o pré-aquecimento estiver completo, serd ouvido um som aviso sonoro, o termémetro e as 3 linhas deixam
de piscar e o indicador ‘colocar alimentos” aparece no ecra. A luz do termémetro permanece ligada durante todo o
processo de confecédo, para indicar que o aparelho esté a aquecer.

7. A sequir ao pré-aquecimento, o aparelho estd pronto para ser usado. Abra o grelhador e coloque o alimento dentro
doaparelho.

Importante:

- Tenha em atencdo que qualquer nova confecdo de alimentos requer pré-aquecimento.
Lembre-se de manter o grelhador sempre fechado e sem alimentos no interior, de modo a efetuar um bom pré-
aquecimento.

- Aguarde a conclusdo do pré-aquecimento antes de abrir o grelhador e colocar os alimentos.
Atengdo: Se 0 novo ciclo de pré-aquecimento ocorrer imediatamente a seguir ao final do ciclo anterior, o tempo
de pré-aquecimento serd menor.
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3b - Confecao MANUAL com o modo manual

Confecdo manual - Selecione uma temperatura e pré-agueca antes da confecao:

Se selecionar o modo Manual, pode controlar manualmente o tempo de confecdo. Este modo manual inclui
manl O Controlo da temperatura de 10°C, entre 120°Ce 270°C.

Se nao sabe qual modo de confecdo a utilizar para alimentos que ndo constem da lista supracitada, queira consultar a

"Tabela de confecéo para alimentos diferentes dos programados' na pagina 85.

24 Prima os botdes "-" e "+" para selecionar o
programa P4. De seguida, prima o botao "OK/
START".

3 ATENCAO: Se selecionou o programa errado,
. =L regresse ao passo 8.
O I Prima os botdes - e "+" para selecionar a

temperatura de confecdo. Confirme premin-
do "OK/START".

25 Prima os botdes "' e "+" para selecionar o
tempo de confegao. Confirme premindo "OK/
START".

Nota: Pode iniciar a confecao com o tempo
: em 0: 0. Pode alterar o tempo de confegdo a
(D) (= +) (o) qualquer altura, usando os botdes "' e "+'.
= Se ndo houver alimentos no grelhador,
o0 préaquecimento inicia. O indicador de
pré-aquecimento (termometro + gréfico
de barras) pisca ao longo da fase de pré-
aquecimento.
Espere 4 a 7 minutos. Se tiver colocado
alimentos no grelhador, a confecdo comeca
diretamente, bem como a contagem decres-
cente do tempo selecionado.
Caso contrério, tem de esperar que o ter-
mémetro e as 3 linhas parem de piscar e o
indicador “colocar alimentos” seja apresen-
tado antes de abrir o grelhador e adicionar
alimentos.
26 Quando o pré-aquecimento estiver com-
pleto, é ouvida uma melodia, o termémetro
€ as 3 linhas param de piscar e 0 tempo e o
. indicador "colocar alimentos” piscam. A luz do
Cozinhar termémetro permanece ligada durante todo
0 processo de confecdo, para indicar que o
aparelho esté a aquecer.

27-28 A sequir ao pré-aquecimento, o aparelho
estd pronto para ser usado. Abra o grelhador
e coloque o alimento na placa.

Comentarios: se 0 aparelho ficar muito tem-
po aberto o sistema de seguranga desliga-o
automaticamente.
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Cozinhar

29-Feche 0 aparelho para dar inicio ao ciclo de
confecdo.

Nota: Para alimentos muito finos, feche o
aparelho e espere que o ecra apresente "OK"
De sequida, prima "OK" para permitir ao apa-
relho reconhecer o alimento e iniciar o ciclo
de confecéo.

30 O ecra apresenta a temperatura definida,
alternadamente com a contagem do tempo.

31 Nota: Pode alterar a temperatura e o tempo
de confecdo a qualquer altura, usando os
botdes "' e "+" quando apresentado no ecra.
Verifique regularmente a confegdo, abrindo
ligeiramente o grelhador.

Queira notar que, especialmente no caso da
came, é normal que o resultado varie conso-
ante o tipo, a qualidade e a origem.

32-33 Abra o aparelho e retire os alimentos
quando o nivel de confecéo desejado for
atingido.

34 Feche o aparelho sem alimentos na placa.
O painel de controlo acende-se e muda
automaticamente para 0 modo "escolha do
programa"

Reinicie a partir do passo ne 21 para um novo
ciclo de confecéo no modo manual.
Comentario: O sistema de seguranca desli-
ga-se automaticamente o aparelho se ndo for
selecionado nenhum programa.




4 Arrefecimento

5 Limpeza e manutencao

44

35 Prima o botdo Ligar/Desligar para desligar o
aparelho.

36 Desligue o grelhador da corrente.

37 Deixe-o arrefecer pelo menos 2 horas.

A fim de evitar queimaduras acidentais,
deixe o grelhador arrefecer completamente
antes de limpé-lo.

38 Antes de o limpar, solte e retire as placas
para evitar danificar a superficie de confegdo.
A gaveta de recolha de sucos e as placas
podem ser lavadas na méaquina de lavar loica.

39 Néo pode lavar o aparelho e o cabo de
alimentagdo na maquina de lavar loica. Os
elementos de aquecimento, as pegas visfveis
e acessiveis ndo devem ser limpos apds re-
mogdo das placas. Se estiverem muito sujos,
espere que o aparelho esteja completamente
frio e limpe-0s com um pano seco. Se ndo
quiser lavar a gaveta e as placas na maquina
de lavar loica, pode usar dgua quente com
um pouco de detergente para a loi¢a, depois
enxague-os cuidadosamente para retirar
qualquer residuo. Seque bem com papel de
cozinha.

41 Nao use esfregoes de metal, 1 de aco ou
quaisquer produtos de limpeza abrasivos
para limpar qualquer parte do seu grelhador.
Use apenas esponjas de nilon ou que nao
sejam metdlicas.

Esvazie a gaveta de recolha de sucos e
lave-a com &gua quente e um pouco de
detergente para loica, enxagle-a e seque-a
cuidadosamente com papel absorvente.

41 Para limpar a tampa do grelhador use uma
esponja humedecida em dgua quente e
sequie com um pano Macio e seco.

42 Nao mergulhe o corpo do grelhador em
agua nem em qualquer outro liquido.

43 Antes de guardé-lo, certifique-se sempre de
que o grelhador estd limpo e seco.

44 Qualquer outra operagdo de manutencao
deve ser efetuada por um Servico de As-
sisténcia Técnica autorizado. 83



Resolucao de Problemas

Problema

Causa

Solugao

O ecrd passa para apresentagao visual com Err
+BIPBIP

No ecré aparece 'Err"e o aparelho emite um
sinal sonoro O pré-aquecimento no foi
respeitado.

Ligou o aparelho ou iniciou um ciclo de

confegdo automética com alimentos nas placas.

O modo manual é ativado automaticamente.

- Escolha a temperatura premindo os botoes "+"e "
e depois prima OK.

Deixe cozinhar mas deve monitorizar a confegdo
(modo manual). A temperatura pode ser ajustada

com os botdes“+'e"

- Desligue e abra completamente o aparelho,
retire os alimentos, feche corretamente o aparelho,
escolha um programa de confecéo e prima OK.
Espere o final do pré-aquecimento (o indicador de
pré-aquecimento permanece ligado).

O ecré passa para apresentacao visual com Err
+BIPBIP

No ecré aparece 'Err"e o aparelho emite um
sinal sonoro O pré-aquecimento néo foi
efetuado por completo. O grelhador foi aberto
e colocou alimentos na placa antes do final do
pré-aquecimento.

Deixe cozinhar, mas deve monitorizar a confegao,
pois estd no modo manual. A ratura pode
ser ajustada com os botoes "+
ou

Abra o aparelho, retire os alimentos, feche
corretamente o aparelho e espere pelo final do
pré-aquecimento (o indicador de pré-aquecimento
permanece ligado).

Desligue o aparelho da corrente e espere alguns
minutos. Volte a ligar o aparelho a corrente e
ligue-o.

Er07aEr10

O aparelho esteve aberto tempo demais
durante a confegéo.

O aparelho esteve tempo demais parado apos
terminar o pré-aquecimento ou apos a fungao
manter quente.

Avaria do aparelho.

Desligue o aparelho e contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.

O ecra permanece ligado no pré-aquecimento
com aimagem "aguarda alimentos"

0Os seus alimentos tém mais de 4 cm de
espessura

Os alimentos ndo devem ter uma espessura
superiora4cm.
Abra completamente o grelhador e depois feche-o.

Nao abriu completamente o grelhador para
colocar os alimentos.

O grelhador nao deteta o alimento. O alimento
tem uma espessura muito pequena, 0 "OK" esta
apiscar.

Confirme o inicio da confe¢ao premindo o botdo
"OK/START".

Er01 aEr06

Avaria do aparelho:

Aparelho armazenado ou usado numa divisao
demasiado fria.

Sobreaquecimento do aparelho.

Desligue o aparelho da corrente e espere alguns
minutos.

Volte a ligar o aparelho & corrente e ligue-o.

Se o problema persistir, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.

Sugestao, especialmente para carne: Os resultados da confecdo destes programas podem variar, dependendo da
origem, corte e qualidade do alimento cozinhado. Os programas foram definidos para alimentos de boa qualidade.
Do mesmo modo, é preciso considerar a espessura da carne durante a confecéo; ndo pode cozinhar alimentos com

espessura superior a4 cm.
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Guia de Confecao (programas automaticos)

Programa especifico

Mal passado

Nivel de confecdao
Médio a bem
passado

Bem passado

@Carne vermelha

X

X

X

X

X

X

X

Guia de Confecao (incluindo Modo Manual)

Programa
Alimentos de Nivel de confecao
confegao
Fatias de pao, tostas mistas @ médio
P4 Hamburguer: (apds pré-cozinhar a carne) médio
ao
Peito de frango marinado bem passado
Carne e Aves )
Peito de pato mal passado

Modo manual
Consultar o guia
de iniciacéo rapida
especificado no
manual

mesmo tamanho e espessura)

Legumes e frutas grelhadas (devem ter o

controlo da temperatura de 10°C,
entre 120°Ce 270°C.
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OAHTIEX AZQANEIAX
2HMANTIKEX MPOOYNAZEIX

08nyigq ytla T Xprion, Tn CUVTHPNON Kal TV EYKATACTAGH TOU TIPOIGVTOG: Yia TV
ac@aleld oag, Safdacte OAEG TIG MAPAYPAPOUC TOU yXELPLSiou 0dnylwy, Kabwg
KOl TIG OXETIKEG EIKOVEC,.

+ AuTr N CUOKEUN TIPOOPICETAl ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIOK XPr 0N OE E0WTEPIKO XWPO. Agv

TPoOoPICETal yia XPrion OTIG AKOAOUBEC IEQITTWOELS, Ot oTToieg Sev KAAUTTTOVTAL ard TNV
eyyonon:

- 0€ KOU(IVEC TTPOCWTTIKOU KATAOTNHATWY, YOAPEIWY 1 AMWY XDpwV £pyaciag,

O€ QypoKTrHaTa,

- amo MENATEG EevoSoxElwY, LOTEN I} AAMWY KATAAUUATWY,
- O£ KaTaAuuaTa mou 0epRipouy MPwIvo.
+ [pwv amd TNV mEWTN XEron, aeaPECTE OAA TA UAIKA GUOKELAGIAE, TA AQUTOKOMNTA Kal

Ta FonBNTIKA €€aPTAATA ATTO TO ECWTEPIKS KAl TO EEWTEPIKO TNG CUOKEUNG.

-+ Autr n ouokeur| Sev TMpoopileTal yia xprion amod dtopd (CupmeEPINaUBavouévVwY Twv

TadIWVY) UE TIEPIOPIOUEVEG CWHATIKES, AIOBNTNEIOKEG 1) SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG, OUTE
anoé Atopa o OgV €XOUV TNV avaykaia EUTEIRIA 1 TIC AIAPAITNTES YVWOELS, EKTOC EGV
Bplokovtal und TV emPBAePn 1y €xouv ARel 0dNnyIEC yia TN XENOoN TG CUCKEUNG amd
eviAlka uTTELBUVO YIa TNV ACEAAEId TouG. Ta adld Ba mpEmel va emPBAEMovVTaL, WOTE
va 61&5}({)0%10%[ o1t Sev TaiCouV PE TN CUOKELH OUTE XPNOILOTIOIOVV TN CUOKEUH WG
maiviét.

« AuTr| n ouokeur| prmopel va xpnotpomolnBei amd madid NAkiag 8 xpovwv Kat Tavw Kat

anmd ATOUA PE TIEPIOPIOUEVES CWUATIKES, AlOBNTNPIOKES 1} OIAVONTIKEG IKAVOTNTEG, 1
amo ATOUA HE ENNTTH EUTTEIRIA KAl YWWOELS, E@O00V EMPBAEMOVTAL 1] £XOUV AAREL 0dNnyieC
Yl TNV A0QAAr XPrion TNG OUCKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOHEVOUC KIVOUVOUG.
O1 Sladikaoiec kabBaplopou Kal cuvTrPNONG TNG CUOKELNAC Tou Sle€ayovTtal amd Tov
xpnotn Sev Mpémel va mpayuatomolovvtal amd maidid, ektéC av eival mavw ano 8
XPOVWV Kal emMPBAEmovTal.

+ TomoBeTelte TN CUOKEUN Kal TO KAAWOIO TNG 08 BETEIC OTTOL OgV PMTOPOUV Va GTACOUV

A NAKIAC KATW TWV 8 ETWV.
Mnv armopakpUVECTE TTOTE amd TN CUCKELH dtav BpiokeTal oe prion.
H Bepuokpacia Twv mpooRAaoiuwy EMEAVEIDY TNG CUCKEUNG UIMOPEL va gival UPNAR
OTav AETOUPYEL N cUOKeUT. Mnv ayyileTe TTOTE TIC KAUTEC EMMPAVEIEC TNG OUOKEUNC.
AuTH n cuokeur dev Mpoop(leTal yia Xprion HE eEWTEPIKO XPOVOSIAKOTITN 1) UE
EexwPIOTO CUOTNUA TNAEXEIPIOUOV.

+ =€TUNETE TEAElWC TO KAAWSIO TPV GUVOEDETE TN GLUOKEUN oTNV TPida.
+ Av urtooTel {npid To NAeKTPIKO KaAWdIo, Ba mpémel va avtikataotabel amd tov

KATOOKELAOTH 1 amd 1o SIKTUO €EUTTNPETNONG HETA TNV TIWANGCN TOU KATAOKELATTH,
WOTE va amo@evyBei k&Be kivouvoc,

+ Mn xpnolpomnoleite mPoeKTATELG KAAWS{OU. AV TEMKA XPNOILOTIOINOETE TTPOEKTAON

kahwoiou, um' evbuvn oag, BePalwbeite &TI PplokeTal o€ KaAr kataotaon, SlabETel
QIC PE oLVOEDN YelWONC Kal €ival KATAMNAN YA TNV OVOUAOTIKA 10XV TNG OUCKEUNG.
Ad&Bete OAa Ta avaykaia PETPA, WOTE VO PNV TTAPATIATHOEL KAVEIC 0TO KAAWSI0
TIPOEKTAONG,.

+ YUVOEDTE TN OUOKEUN HOVO OE Yelwpévn pida.
+ Befawwbeite 6Tl N nAekTpIKr Tapoxr) Tou OIKTUOU Eival cUPBATH HE TNV OVOUAOTIKY

1oV Kal TNV OVOUACTIKT) TAoN TTOL avaypd@ovTal 0To KATW HEPOG TNG OUOKEUNG.

- [a va kaBapioeTe TIC TAAKEC PNO{UATOC, XPNOILOTIOINOTE €va GPOUYYApl, (e0Td vepd

Kal uypo TMATWV.
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+ Mn Bubilete mOTE TN OUOKEULN, TO KAAWSIO 1 TO PIC OE VEPO 1| OTIOIOSATIOTE AANO LYPO.

NPOEIAOMOIHZH: Mn Beppaivete Kal unv mpoBeppaivete TNV Ynotiépa av dev
£xouv TomoBeTnO&i ot 2 MAAKEG PNnoipaToc.

Hpsnsl

+ AlafAcTe TPOCEKTIKA TIC 0dNnyieg, TOU €ival KOWES yia Ta 6[Q(p0p0 HovTéNa avq?\oya
He Ta BondnTikd e€aptripata mou cLVOSEVOUV TN CUCKEUN, KAl QUAAETE TEC OE AEDN
mpdofaon.

+ J€ TIEPIMTWOoN aTUXAPATOC, PIETE AUECWE KPUO VEPO OTO £YKAUHA KAl KOAEOTE yIAaTPO
av xpetadetal.

« Mpv amd TNV mpwTn XEnon, MAUVETE TIC TAAKES (BA. Tapdypapo 5), plEte Aiyo payelplkod
AASL 0TI TTAGKEG Kal OKOUTTIOTE TEG UE €va MaAakd mavi 1y xapTl koulivag.

+ Mpooé€te mov Ba tomoBetroeTe To KAAWAIO (Ue ) xwpi¢ mpoéktaaon). OpovtioTe
va PNV epmodidel TNV KUKAOQOPIA TwV atdpwY YUpw anod To Tpamnédl, WOTE va unv
TIAPATTOTHOEL KAVEIC TTAVW OTO KAAWSIO.

+ Ot avaBuuldoelg amd 1o PAcIUO Umopel va eivat emikivouveg yia (wa pe 1dlaitepa
€uaioBnTo avarmveuoTIKG cUOTNHA OTTIWG Eival TA TTOUAIA. XUVIOTOUE VA AMTOUOKPUVETE
Ta TOUN ad TO XWPO PNnoiuaTtog.

- TomoBeTeite TN CUOKELN G BETEIC OTTOU SEV UMOPOUVV va GTAGOLY TTAISIA.

« BeBaiwBeite o0T1 Kal o1 5UO MAEVPEC TNE TTAGKAC lval KABAPES TPV amd TN XEron.

+ [a va pnv urooTouv (npié ol MAAKEG, Va TIG XPNOUOTTIOIEITE HOVO GTN CUCKEUN Ylal TV
oroia £xouv oXeSIAoTE! (TT.Y., KNV TIC TOMTOBETEITE OTO POUPVO, OE E0TIA UYPAEPIOU 1 OE
NAEKTPIKA €0TIA KATT.).

+ BeBaiwbeite 6T ol MAGKeG eival oTabepég, éxouv TOTOBETNOEl CWOTA Kal €xouv
Q0QANOEl CWOTA OTN CUCKEUT. XPNOILOTIOINOTE UOVO TIC TTAGKEG TTOU TIAPEXOVTAL JE TN
OUOKELH 1) TTou ayopdodate amd e60UCI0SOTNHUEVO KATAOTNA.

+ XPNOWOTIOLEITE HOVO EUAIVEC ) TTAQOTIKEG OTIATOUAEG, Yla VA UnV UTTOCTOUV {Nnid ot
TIAGKEG PNnoiuatod.

« XpnolpoTmolnoTe pévo ta e€apTraTa 1) Ta FondnTika e€aptripata mou mapéxovial
JE TN ouokeun i Tou ayopdoate amd €£ouclodoTNUEVO KaTtaoTnua. Mnv ta
XONOILOTIOIETE E ANNEG CUOKEUEG 1 Y1 ANNO GKOTIO.

Aev mpénel

+ Mn XpnGIOTIOLE(TE TN GUOKEUN OE eEWTEPIKO XWPO.

+ Mnv amopakpUveoTe MOTE amd Tn ouokKeLn otav eival otnv mpila r Bpioketal o
xpron.

+ Ta va pnv umepBeppavBel N CUOKEUN, UNV TNV TOTIOBETE(TE OE YwVieg i KATW amd
VTOUAGTTIAl OTEPEWEVA OTOV TOIXO.

« Mnv tomoBeteite moTé TN cuokeur) ameuBeiag Mavw os euTABEIC EMEAVELEC (YuaAva
Tpamédia, TpameCopdvTnNAQ, ANOUCTPAPIOUEVA EMITAC...) 1) TTAVW OE PANAKEG ETTIPAVELEG
Onw¢ TpameCopavInAa.

« Mnv TOTOBETE(TE TTOTE TN OUOKEUN KATW Ao VIOUAATTIA 1) pAPIa OTEPEWUEVA OTOV
TOIXO, 1 KOVTA O€ EUPAEKTA UAIKA OTTWE OTOPLA, KOUPTIVEG 1 KASPA.

+ Mnv TOTOBETEITE TTOTE TN OUOKEUT TTAVW 1} KOVTA OE KAUTEC I} OANOBNEC EMMPAVELEG. TO
NAEKTPIKO KAAWSI0 Sev TTETEL TIOTE va BploKeTal KOVTA 1] O€ €Ma@r| He TA KAUTA PéPN
TNG OUOKEUNG, KOVTA OE TINYEG BEPUOTNTAG 1) TTAVW OFE AtUNPEA QVTIKEIUEVA.

+ Mnv TOTTOBETEITE PAYEIPIKA OKEUN TTAVW OTIC EMPAVEIEC PNOIOTOG TNG CUOKEUNG.
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+ Mnv KOBETE TA TPOPIUA ATTEVOEING TTAVW OTIC TIAGKEG,

« Mn xpnolUoTOoIETE LETAMIKG OpouyyapdKia 1 SIaBpwTIKEC OKOVEG KaBaplopou SIoTL
UITOPE( VAl KATAOTPAPE( N AVTIKOAMNTIKY £MOTRWON.

+ Mn peTakiveite Tn ouokeun étav Bpioketal oe xprion.

« Mn HETAPEPETE TN OUOKELH amd TN XEIPOAARH 1| ard Ta LETAMIKE oUpUATa.

+ Mn xpNnOILOTIOIE(TE TN CUOKELH GTAV glval KEVH).

+ Mnv TomoBeTeite aAOUUIVOXAPTO ) GAAA QVTIKE(UEVA avAPEDa GTNV TTAGKA Kal TO
TPOPIO TTou Ba PnOEl.

+ Mnv agaipeite To Hioko CUNMOYNG TOU ATToug oTn SIdPKELA TOU YNGiHaTog. Av Yepoel O
OloKOC GUMNOYNG TOU NITOUG, APAOTE TTPWTA TN CUOKELH VA KQUWOEL KAl UETA AOEIA0TE
10 bioko.

+ Mnv TOMOBETE(TE TNV KAUTH TTAGKA TTAVW O EUTTABE(C EMPAVEIES I KATW aTTd VEPD.

+ [a va dlatnpenBel N avTIKOANTIKA EMOTPWON O KAAR KATAOTACN, ATOPEVYETE Va
TpoBeppaiveTe LTIEPBOAIKA TN CUOKELT EVW Eival KEVN).

+ Mnv ayyiCete moTé TIG MAAKEC dTaV Elval KAUTEC

+ Mnv YrveTe TpOQIUQ péCa OE a?xouplvoxapro

- Nava pn eBapel n GUOKEUT, U HAYEIPEVETE CUVTAYES PAAUITIE OE QUTH TN GUCKEU).

+ Mnv tomoBeteite Q)\ouplvoxapTo 1 omoloSATTOTE AANO QVTIKEIMEVO QVAPEDA OTIG
TIAAKEG Kal TO BEPAVTIKO OTOIYE(O.

« Mnv YrveTe TOTE PE QVOIKTH TNV PNoTIEPQ.

+ Mn Beppaivete MOTE TN CUOKEUR XWPIG TIC TTAGKEG.

Tuppouléc/MAnpo@opisg

Euxoplomuus TIOU ETMAEEATE QUTH TN CUCKELN, N OTToia TTPOOPICETAl ATTOKAEIOTIKA Yia
olKlakn xpron.

+ [0 TNV a0QAAEIA 0OC, QUTH N OUOKEUN CUUHMOPQWVETAL JUE TA OXETIKA TIPOTUTIAl KAl TOUG
OXETIKOUG KavoviopoUg - Odnyia yia tn xaunAr téon - HAektpouayvntikr oupfatdtnta
- NeptBarov - YAIKE Tou €pxovTal G Tagn Ue TOO®IUAL

« Katé tnv mpwtn xpron, N OUOKEUN UTTOPEL va ameAeuBepwoel pia ehagpd ooun 1
Kamnvo.

+ H etaipeia pag mpayuatomolel cuVeEXH €pEuva Kal aVATTUEN TwV TPOTOVTWY UaG. Y€
auTo TO TAQIOIO, OIATNEOUKE TO SIKAIWA VA TPOTIOTIOI|OOVLE QUTA TA TTIPOIOVTA XWPIC
Tponyouuevn eidomoinon.

+ Mnv KatavaAWveTe TPOPIUA TTOU €x0UV €PBEL GE EMAPH UE Ta EQPTILATA TIOU PEPOLV

TOV AOyOTUTIO

+ AV TO TEPAKIO TOU TPOP{UOU EXEL LEYANO TTAXOC, TO CUOTNUA aoPaeiag Ba SlakdPel Tn
AEToUPYia TG CUOKEUNC,.

MepiBailov
To mepiBallov mpoéxel!

® H ouokeur] 0ag TIEPLEXEL TTOAG ASIOTTOINGIUA H AVAKUKAWCIUA UNKAL
mmm 2 [10padWOTE TNV G€ EI0IKO KEVTPO CUAMOYHG ATTOPPIMHUAETWY.
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Meprypaen
A Tivakag eNéyxou B >wua ouokeung
A1 Koupmi ON/OFF C XelpohaPn

A2 la T autoUaTa TPOYPARUaTa: puBuIoN Babuov D M\AKkeC Ynoiuatog
Ynoipatog

A3 3 AuTopaTa TPOYPAUHATA YNGIHaTOG E Aiokog cuMoyng
A4 OK/START F Hhektpikd kaAwoio
A5 Xeipokivntn Asitoupyia: PuBuion Beppokpaciag kat

XPOVOU

A6 OB6vN TapakoAouBnong
A7 Koupmid - kal +

Odnyo6¢ autépatwv MPoypapUaTWY
ynotparog

©> KOKKINO KPEAS MIIOTEKI 2> KOTOMOYAO
Ermhé€te auto To Erm\é€te auto To Erm\é€te auto To
TPOYPAUa Yo va TPOYPAUA YO va TPOYPAUA YO va
PHOETE KOKKIVO PNOETE PIMIPTEKIQL PrOETE TTOUAEPIKA.
KpEac.

0dnyo¢ Xepokivntwv mpoypapudtwy
Ynotparog

EX , ,
@% (OESLO(PVQUJC Ynuevo é} Métpla Ynuévo @% Kahoynpévo

— Mn autopatn Asitoupyia:
0 JupBatik YnoTiEpa yia xelpokivntn Asttoupyia pe duvatdtnta
@@ pUBuIoNG Beppuokpaciag (amd 120 °C éwg 270 °C) kat xpdvou.
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MPOETOIMAZIA THX XYZKEYHX
1 XuvappoAéynon

Mpostopacia

1 AgalpéoTe OAa Ta UNIKG cuokeuaciag, Ta
QUTOKOMNTa Kal Ta BonBnTikd e¢aptridata
amd 10 E0WTEPIKO Kal TO EWTEPIKO TNG
OUOKEUAG.

2 [1pWv XPNOILOTIOIAOETE T OUOKEUH Y1 TIPWTN
@opa, kaBapioTe KaAA TIG MAAKES [e (€0TO
VEPO Kal Aiyo Lypd TATWY, EEMUVETE Kal
OKOUTTOTE KOAG.

3-4 TonoBetrioTe Tov agaipolpevo Sioko
GUMOYIC OTO UITPOOTIVO LEPOG TNG CUOKEUNG
Kal oTPWETE TOV TEAEIWG Péoa pEXPL va
KOUMTWOEL

- TonoBeToTe TV MavWw KAl TNV KATW TTAAKa
£T01 (DOTE VA KOUUMWOOUV.

5 Na kahUTepa amoteléopata, UMopEiTe va
OKOUTIOETE TIC MAAKEC Ynaipatog pe xaprt
kouivag Boutnypévo oe Ayo payelpikd Aadi,
VI Va BENTIOETE TIC AVTIKONITIKEC IIOTNTES
TWV TAGKV.

5B BePaiwbeite 611 n kdtw Kat n mavw MAAKa
Pnoipatog éxouv TonoBetnBel owotd péoa
oTtN ouokeun oW Eexiviioet N mpoBépuavan.

6 ATIOLOKPUVETE TNy Mepiooela hadlol e
kaBopo xaprti koudivag,

7 Yuvbéate T ouokeur oty mpida (to kahndio
Tipémel va éxel EETUNKTE! TENEIWQ).

8 iéote 1o koupni On/Off.
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3a- AYTOMATO YR oIHo pE 3 auToOpaTa mpoypappata

AUTOPOTO PACIUO - EMAEETE €va TTIPOYPAULA Kal TTOOBEPUAVETE TN GUOKELN TPV TO YAGIO:

3 autépata mpoypdppata Pnoipatog:
@ En\é€te auto TO IPOYPAULA Yia Va PROETE KOKKIVO KOEAC,

@ EmAéETe aUTO TO TROYPAUUA Y101 VA PAOETE UMQTEKIAL
@ EMAEETE QUTO TO TIPGYPOLA Y101 VA PHOETE TIOUAEPIKG

9 BePaiwbeite 611 Sev umdpxouv TPOQIUA
QVAEDQ OTIG TIAAKEG,

Av BENETE va YrOETE TPOPIUA TTOU OEV AVAPEPOVTAL TTAPATTAVW Kal Ogv EEPETE TTOIO

TIPOYPApUa» 0T oehida 99.

2) (= +)(

TTIC eIKOVEC €xel emheyDel TO
npoypapua «P2» kat <Meoaio»
Yriolpo.

+) (ok)

mpdypapUa va eMAEEETE, avatpéSte otov «livaka Ynoluatog yia TedeIua Xweic E8IKO

10 Miéote T0 ON/OFF. MiéoTe Ta Koupmd «-»
Kal «+» Uéxpl va OTaoeTe 0To emBupnTtd
npdypappa (P1, P2, P3). BeBaiwbeite ott dev
UTIAPXOUV TPOPIHA pPéaa oTNV PnaTiépa.
Aol eMAEEETE TO EMBUUNTO TPOYPAUUA,
TMEOTe T0 KoUpT «OK/START».

Tnpeiwon: av emhééete AaBoc mpoypapua,
€MoTPéYTE 0T Briua 8.

11 To emheypevo npoypapém Ba euoaviletat
010 MavW PEPOC TNG 08OV, Miéote Ta
KOUWTIIG «» KaL «+» yia va EMAEEETE Tov
emBuuNnTo Badud Ynoliatog (cevidv, pérpio,
Kq%ownpevo Mo grdoete otov embupnTo

Babuo ¥ HOIKGTOQ méoTe 10 Koupr( «OK/
START». O emAeypévog BaBuoc Ynoiuatoc Ba
eupaviletal oTo KdTw pEPOC TG 0BdVNG.

Inueiwon: av Béhete va aMdcete 1o Pabud
YNGILOTOG, TIETTE TAl KOUWTIG «-» KA «», GMA
HOVO KaTd TV TIpoBéppavon,
H ouokeur| Ba apyioel va mpoBeppiaivetal. H
@aon mpobéppavong eaivetat oty 08ovn
an6 1o BepuopeTpo mou avaBooprivel kal T 3
UITGPEG TTIOU KIVOUVTAL TIAVW KATW.
Mpémel va meplpéveTte va ohokhnpwoei n
nipoBépavan, TPV avoiEete TV YnoTiépa kal
TIPOoBETETE Ta TPOPIA. MepIéveTe 4-7 Nermd.
12 MoMic ohokAnpwBei n mpoBéppavan,
akoUyetal éva pmm kat otnv 0Bévn 10
BEPUOUETPO Kal O 3 UMAPEC OTAPATOLV Val
avaBooprivouv kal 0Ta apIoTERA epgavileTat
T0 €lkovidlo "mPoaBrKkng TpoRipwY”. To
BePUOETPO TAPAUEVEL QWTIOHEVO OE OAN
™ didpkela Tou Pnofuatog, Gefyvovtag otin
OUOKEUN BepuaiveTal Kat ivat KauTr.
TNUEWOELG: AV |IETA TV ONOKApWON TNG
TIPOBEPLAVONC 1 OUOKEUN LEVEL KAEIOTH, TO
0UOTNUA aopAelag Ba amevepyomoinael T
OUOKEUN.



(D) (= +)(ok)

(M) (= +)(ok)

O) (= +) (o)

13-14 Metd v mpobéppavan, n OUoKeur
elval érolun yia xprion. Avoi€te v Pnotiépa
kal TomoBETAOTE Ta TPOPIUA GTNV TAAKA
%no(paroc. Kheiote Tn ouokeun yia va

EKIVIOEL O KUKAOG Ynofiatod,

ZNHEWOEIG: OV I OUOKEUN LElVEL QVOIKTH
MO Wpa, To ovotnua acpaeiag Ba v
QITEVEPYOTIOI|OEL QUTOHATA.

15 H ouokeur pubpiel autduata Tov KUkho
Pnofuarog (xpdvo kat Beppokpacia) avéhoya
JUE TO TIAXOG TWV TEMaiwv Twv TPOPIHWY Kat
TNV oaoTNTa.

Ytnv 08dvn epgaviletal o anatovpevos
XPOVOC péxpl va emTevyBei 0 mBUUNTOC
BaBuoc Ynoipatoc, H évdelén yia priotpo
«oeviav» avaPooprivel yia va Seifer ot
[Bpioketal oe e6ENEN YrioIpo cevIav.

Na éyete umdyn 6T, €I6IKA yia To Kpéag, T
QMOTENEDA TOU YNOILATOG VL PUOIOAOYIKO
va Slagépel avaloya e 1o €idog, Ty
TIOIGTNTA KOl TV TIPOEAEUOT TOL TPOPIHIOU.

16 - Inpeiwon: Av Ta TPOQILA £XOUV KoTel Oe
NETTEC PETEC, APOU KAEICETE TN GUOKEUN, TO
kouunt «OK» Ba apyioet va avaBoofrivel
Mi¢ote 0 «OK» WOTE va avayvwpioel n
OUOKEUH TNV TTapouo(a Tpogiwy yia Yriolo
Kal va EeKIvaEL TO TTpdYPapa PNailatog,

17 KdBe popd mou emuyyavetal évag Babuog
PYNoflaTog, aKOUYETaL Ui kat n avtiotolxn
evOelln avapel otabepa (yia kahitepa
QMOTENEOUATA, PNV QVOIYETE TNV PnoTiépa
Kall U ETOKIVELTE Ta TPO@IUA 0TN OlApKEIa
Tou Ynofuatog).a

MoAIG emitevyBel o Babuog Ynoiuatog
TIoU EMAELATE aPXIKA, aKOUYoVTal PEPIKA
TIOPATETAMEVA gmm Kal 0TO ¥POVOUETPO
eppaviCetatn évdeién 0.00.

AV 0QrOETE Ta TPOPIUA ECA OTNV YNOTIENQ,
Ba cuveyioouv va Yrivoval péxpt va yivouv
«kahoynpévar, H Auyvia BaBpou ynaidatog
Ba avaBooPrvel péxpt va emiteuybei o
avtioTolyoc BaBuds Ynofuatoc,

AVOIETE TN OUOKEUN Kal AQAIPEDTE Ta
TPOGIHA HONIC emTevyBel 0 emBuUNTOC
Babuoc Ynoipatoc. MO emteuybel To
«kahonuévor Prolpo, avalel otabepd n
avtioTolxn Auyvia Kat akoUyETal .

18-19 Kheiote Tnv Ynotiépa. O mivakag
ehéyyou Ba mepaocel og kataotaon
€MAOYAC TTPOYPAUMATOG Kal 1 voeién P1
Ba avaBoofrivel Ma véo KUKAO QuTOuaTou
Pnofuatog, EekivroTe N amd To Bripa 9.

Inpeiwon: av Sev emhexbel kavéva
TPOYPAUHA, TO 0UOTNUA dopaleiac Ba
QMeVePYOTIOINOEl QUTOPATO TN OUOKEU.
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INMHEIWOCELG

20-21-22 Av Béhete va YrioeTe [e HIaQOPETIKO
TPOTIO PEHOVWHEVA KOUHATIA TPOPIHWY,
avoi€Te TNV PnoTiépa Kal AQaIpEDTE T
Koppdmia mou €xouv Pndei dmwg Ta BéheTe,
Kall PETE KAEIOTE TNV YnoTIEPQ Kal aQroTE
NV va YAoel Ta umoholma Koppdtia.
To mpoypaupa Ba cuveyioel Tov KUKAO
Pnofuatoc péypt va gtacel otov Babud
<KOAOYNUEVO».

23 Aermoupyia Beppobahdpiou
Ao @raoel atov BaBuo <kahoynpévon, n
ouokeur Ba mepdoel auTOUaTa O€ AeToupyia
Slatripnong Beppokpasiac. Av peivouv
TPOPIUA éoa TNy PnaTiépa, Ba auvexioouy
va rjvoval 600 Ba KpUWVoLV ol TAAKEG,
Inueiwon: 1o oUoTNUa aopaleiag Ba
QTTEVEPYOTTOIOEL QUTOUOTA TN OUCKEUT| HETA
Qro OpIOLEVO XPAVO.

Aeltepo Yoo

22

Mayeipepa mepIGoOTEPWV TPOPipWV
Av BéNete va Yrioete pia Gedtepn Soon Tpoeiiwy, mpobeppdveTe §ava T cuokeur (Eekvuvtag amo To Pripa 9 oty
QuTopaT Aerroupyia i amé To ria 25), akopa ki av BEAeTe va PrioeTe To iBio £i0og Tooitwv.

Mw¢ Oa Prioete GAAN pia 560N TpoPipwy:

AQOU TENEITETE e TV TpWTn G0N TPORIpWV:

1. BeBaiwBeite &t n cuokeur eival KAIOTH kall Gev TEPIEXE TOOPIA.

2. Emé€re TV katéMnAn Aertoupyia/mpdypapa Pnaipiatog (autd To Briua eivat avaykaio, akdpa K av mMEEETe T (Blo
TIpdyPaia Ynafuatog dmiwg Kat yia Ty mponyoudevn 86an).

3. TMiéote «OK» yia va emPEPAWOETE TV EMAOYH.

4. EmAé€re BoBuo Ynofpatod,

5. Miéote 10 Koupumi «OK» yia va Eekvrioel n mpoBépuavan. H évdelén mpobépuavong (Bepuopetpo
+ umapec) Ba avaPoofrivel oe 6An T Sidpkela TS mPoBEpuavang. Oa MEEMEL val TIEPIPIEVETE VAl OTAATATEL vVa
avaBooprivel To BepUOLETPO Kal Ol 3 UMAPEC Kl va &&q)avmei N évOeIEn TOMOBETNONG TPORILWY, IO AVOIEETE TNV
YNoTIERQ KAl TTPOOBETETE Ta TROPIUA. MepIéveTe Niya AETTTA. AUTO TO Briua Vol UTIOKPEWTIKG, OKOUA KI QV ) GUCKEUN
¢alverat kautry.

6. MOMG ohokAnpwBel n mpoBéppavon, akouyetal i, To BEPUOUETPO Kal ol 3 PUMAPES TaHATOUV va
avaBooprivouv kat epgpaviCetal n évdei§n mpoaBrkng TEoiwv. To BEPUOHIETOO LEVEI VAPUEVO KATA TO PrCILO Kal
Seiyvel Otin ouokeur Beppaivetal.

7. Metd v mpoBéppavan, n cUoKeur eivat €Toldn yia xprion. Avoi€te TNy YnoTiépa kat TomoBeTHOTE Ta
TPOPIA PECQ 0T OUCKEUN).

ZNHavTIKG:

- Na BuudoTe 6T PEMel UOKPEWTIKA VAl TTPOBEPUAIVETE T CUOKELN LE KABE Véa 560N TPOIHWV.
la va Aeroupyel amoTEAEGUATIKA N TPOBEPHAVON, Va EXETE TAVTA KAEIOTH TNV PNOTIERA XWPIC TRdPIUA PéCa.
- NMepipévete va ohokhnpwbel n mpoBéppavan mpv avolEeTe Ty PnoTiépa yia Vo TOMOBETHOETE Ta TEOQIUA.
Tnpeiwon: av o VEog KUKAOG mpoBEppavong Eekivioe! apéowc PETE TO TEAOG TOU TIPONYOUHEVOU KUKAOU, O
Xpovog mpoBéppavong Ba eival pikpotepod,
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3B - Xepokivnto Prioipo otn Xeipokivntn Aettovpyia

Xepokivnto Wroluo - emAéETe BepuoKpaoia KAl TPOBEPUAVETE TN OUCKEUN TIPIV TO WHOIUO:

Av enNEEeTe T xelpokiviTn Aertoupyia, Ba ENEYXETE €CEIC TO XPOVO YNGILATOG, 2T XEIPOKIVNTN Aetoupyia,
el | 710E(TE VO pUBLioeTe T Beppiokpaoia ava 10 °C, amd 120 °C éwg 270 °C.

Av BENETE Va PrOETE TPOPILA TTOU SEV QVOPEPOVTAL TIAPATIAVW Kal GEV EEQETE TTOI0 TIPOYPAILO VA EMAEEETE, QvaTpeESTE

otov «[ivaka PnaipaTog yia TpOPILa YwPIC E10KS Oypapa» otn oeNda 99.

24 T1IE0TE TA KOUWTIIA «-» KAl «+» yla va
€EMAEEETE TO TPOYPApLA P4. MONG gTdoete
070 TPOYPaupa P4, méate To koupmni «OK/
START.

> & Tnueiwon: Av em\é€ete Aabog mpdypaua,

+) (o) EMOTPEYTE 010 Bria 8.

TIECTE T KOUWTTIG «-» KAl «» yia Vol EMAEEETE
™ Beppokpacia Ynaipatog. EmPelaiwote,
me(oviag 10 «OK/START.

25 [IEOTE Tl KOUUTTIAL » Kl «» Y10 VOl ETNEEETE
0 Ypovo Ynaipatog. EmBepawote, mélovtag
10 «OK/START».

Inueiwon: Mmopeite va exiviioete
Bépuavon e To xpovo otn pubuion 0: 00.
(D) (= +) (o) Mnopeite va aMGgETe T0 XpOvo Pnaipatog
— 0OnoIaSATIOTE Oy, TMECOVTAG TQ KOUMTTIA «-»
Kal «+».
Av Sev umdpyouv TROPILA 0TV YnoTiépa,
Ba apyxioel n mpoBéppavon. H évdeltn
npoBépuavonc (BepUopETPO + UMAPEC)
avaPBooPrivel oe OAn Tn SldpKela TG
npoBépavong,
Mepipévete 4-7 Nermd. Av éxete TomoBeTroel
TPOYILa OTNV Ynotiépa, To Yrioipo Ba apyioet
QUEOWG, OTILG KL N QVTIOTOOPN LETPNON Tou
EMAEYLEVOL XPOVOU.
ANMWC, Ba TPETEL va TEPIUEVETE va
otapaticel va avaoofrivel To BeppopeTpo
Kat ol 3 Umapeg, va epeavioTel n évaeign
TOMOBETNONG TPOGIHWY, KAl ETA val avoiEeTe
TV YnoTIEPA Kal va TOTTOBETHOETE Ta
TPOQIO.

26 MOAIG ohokAnpwBei n mpoBeépuavon,
QKOUYETAL éva UM Kal oTnv 086vn 1o
BEPUOUETOO Kal Ol 3 UMApPEC GTapaTolv va
avaBooprivouy kat ota aplotepd epgaviCetal
10 €1KOVIBI0 "TPOOBAKNG TPO{HWY" .
BEPUOUETO LEVEl QVaEVO KaTd TO Priaio
kau Oeiyvet &tin ouokeur Beppaivetat

27-28 Metd v mpoBéppavon, n oUoKeun eivat
£1o1un yia xprion. Avoi€te Ty bnotiépa Kal
TONOBETAOTE Ta TEOPIUA TIAVW OTNV TIAAKA
Pnofpatog,

Zl]i.lsl(bﬁilc: QV 1 OUOKEUN HElVEl aVOIKTH
TOAM Wpa, To ovotnua acpakeiag Ba v
QrevepyoToloel aUTOPATO.
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29-Khelote TN ouokeur yia va Eekiviioel o
KUKNOG PnaipaTog
Inpeiwon: Av 1a TpdQa ival Koppéva oe
TIOND NETTTEC GETEC, KAEIOTE TN OUOKELH Kal
TIEPILEVETE Va EUPAVIOTEL ) EvOEIEn «OK,
Metd, méote 10 «OK» yia va avayvwploe!l
1 OUOKELN TV TIapOUaia TPOYIUwWY Kat va
Eexviael 0 KUKNOG Ynaifpatog,

30 Xtnv 086vn Ba epgpaviCetal n pvbuion
Beppokpaciac eVaMAS, e To XPOVOLETPO.

31 Inpeiwan: Mmopeite va alagete
Beppokpacia kal 1o xpdvo Pnoiuatog
oroladrTIoTe oTtyur, MELOVTAE Ta KOUIG «-»
Kal «» dtav eugpaviCetal n aviotoyn &voeitn
otnv ofdvn.

ENéyxeTe TaKTIKG TO YROIUO, avolyovTag
AP TNV YnaTiépa.

Na éete undyn 6T, eSIKA yia 1o Kpéag, gival
QUOIONOYIKO TO ATTOTENEOHA VAl SlOEPEL
avaoya L To €i60g, TNV TTOOTNTA Kal TV
TIPOEAEUON TOU TPOGILIOU.

32-33 AvoIi€Te TN OUOKEUH Kal aQalpECTE T
TPOGIHA HOAIG 9TACOLY 0TO EMBOULUNTO
QMOTENEGA PNGipIaTOG,

34 Khelote ™ ouoKeLr XWwPIC va aprioeTe
Tepdyla Tpoitwy mavw oTi¢ mAdkeg. O
mivakag eAéyyou Ba guwtioTel kat Ba mepdoel
O€ \eroupyia emhoyrC mPOoyPAUHATOG.

Ma véo xelpokivnto KUKAO Ynaipatog,
Eexviote Eavd amo To Pripa 21,
Inueiwon: av Sev emhexBel kavéva
npdypappa, To cbotnua aopaleiag Ba
QrevepYOTIoIOEl QUTOPATO TN OUOKEUN.



4 AnoBépupavon

37
5 KaBapiopog kat cuvtiipnon

44

35 Miéote 10 koupuni On/Off yia va
QreVEQYOTIOOETE T OUCKEU).

36 Bydikte TV Ynotiépa amo v mpida.

37 AQAOTE va KPUWOEL ylal TOUNAXIOTOV 2
WPEC.
Ta va amogeuyBel o kivbuvog eykaupatog,
Q@AOTE TNV YPNOTIEQC VO KOUWCEL KAAG TTON
™V kaBapioeTe.

38 Mpv amoé Tov KaBaplopo, anac@aNioTe
Kal aQAlPECTE TIC MAAKEC YIa VAl Uy
unooTel (nuid n emeavela Pnoiparog. O
Giokog GUMOYRC Kal ot TAAKEG Ynaiuatog
TAévovTal O€ TAUVTHAPIO TIATWV.

39 H ouokeur| kat 1o NAEKTPIKO KaAwdlo Gev
Tpémel va TomoBetolvtal 0 MALVTAPLO
matwv. Ot QVTIOTACELG TTOU €lval 0paTES
Kal ﬂiooﬁdomac HETA TNV agaipeon
Twv Mhakwv Sev mpénel va kaBapioval.
Av gival TOAD BPWHIKES, MEPIUEVETE va
KPUWOEL TENEIWG N ouokeur kal kaBapiote
TIG We éva oteyvo mavi. Av Gev Bélete
va kaBaploeTe TIC MAGKEC 0€ MALVTAPLO
TETWY, UTTOPE(TE VA XPNOILOTIOINCETE
(€0t vEPO Kal Aiyo Uypd MATWV Kal
HETA va TI¢ EeMAOVETE TTPOOEKTIKA Yl
va amopaKPUVETE OAa Ta UToAElppaTta.
YKOUTIIOTE TEC TPOOEKTIKA He XapTl
koulivac.

40 Mnv kaBapiCete Kavéva TUARHA TNG
gnonépoc UE LETONNIKG GQOLYYapAKia 1
10BEWTIKA KABAPIOTIKG, XPNOIHOTOIOTE
uévo ouvBeTIKG | N HETAANNIKG
GPOUYYapAKIa.

AdeldoTe T0 Sioko CUNOYAG Kal TAOVETE
Tov o€ (€076 VEPO WE Nyo uypd mATwv.
YKOUTIOTE TOV KAAG e XapTi koudivac,
41 Ma va kaBapioete 10 KAAUPPA TNG
NOTIEQAC, OKOUTTIOTE TO HE €va OQOUYYAOL
goumyuévo o€ (0T VEPO Kal OKOUTTIOTE
O e va PaNaKd aTeyvd mavi,

42 Mn BubiCete T0 oWa TG YNOTIEPAS OE
VEPO 1) GMO LYPO.

43 Na gpovtilete mavta va eival kabapr Kat
OTEYVI N PNOTIERT TTPWV TNV AMOBNKEVTETE.

44 K&Be aMn epyaoia oépPic mpémel va
mpaydatornoleital and §ouclodoTNuEVO
KEVTPO service.
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AvTipeTwmon meofAnpatwy

MpoBAnpa

Atia

Emiduon

St 086vn eugaviletat n évdeén: Err + MIN
Mrin

AevnpriPnke n Sladikacia mpoBépuavong.
EvepyorrolriBnke (ON) n ouokeur A §ekivnoe
QUTOHATOG KUKAOG YNoiaToc e TpOPIa
avapeaa otic makeg EvepyoroirBnke autopata
1 XElpokivnTn Aermoupyia

- Emé€te puBion Beppokpaoiag, méloviag ta
KOUMTIG <> Kall €, Kal PeTa miéote OK.

Agnare Ta Tpd@ipa va PnBoly, oG va
TIAPAKOMNOUPEITE TO YrGIHO (xelpokivi Aeitoupyia).
Mriopeite va pubpioeTe T Beppokpacia pe 1o
KOUIT ¢ KOl <,

- Antevepyorolriote (OFF) kal avoi€Te Teheiwg T
OUOKEUN, QQQIPEOTE Ta TPOPIUA, KAEIOTE OWOTA T
OUOKEUN, EMMEETE ngd&upuﬂ noijatog kal mEoTe
OK lMepipvete va ohokhnpwet n mpoBépuiavon
(éveitn mpobeéppavong otabepd avappevn).

Aev ohorkhnpwBnKe o xpdvog mpoBéppavonc.
Avole n YnoTiépa kat TormoBeTiBnKav TpOQILa
oty mdka mpiv ohokAnewBel n mpoBéppiavor,

Agriote 1a 1pd@Ipa va YnBoly, oG va
TiapakohouBelte To Yrioio yiati n Ynotépa
Bpiokerat oe xeipokivnn Aertoupyia. Mropeite va
puBpioete T Beppokpaaial e TO KOUWTT! «h» Kat ¢,

n

AVOIETE T GUOKEUI, OPAIPEDTE Ta TPOPILG, KAEIOTE
OWOTA Tr) CUOKEUN KOl TTEPILEVETE VAl ONOKANPWOEL
n mpoBéppiavon (Eveién mpobéppavong otabepd
Quappévn).

Byd\te ) auokeur| and v mipila kat epiuévete
Niya Aerrta. Bakte §ava tn ouokeun otnv mipila kat
evepyororjote Ty (ON).

Evei€eic opatpatog Er07 éwg Er10

H GuoKeur £pive QvoIKTr) IO WPa eV
EPnve.

H cuokeur épeive oe adpaveia oA Wpa agol
Tehelwoe n mpoBéppavon r ot Aeroupyia
Siatrjpnong Beppokpaciad.

BAGBN ouokeunc

Byd\te 1o mpoidv and v mipila kat aneuBuvBeite
OT0 THRHA EEUTNPETNONG TTENATOV.

H évbeién «avapovri yia Tonofétnon
TPOGIHWY» HETA TNV IPOBEPLAVOT TIOPaEVEL
oty oBdvn.

Ta Tepdxa Twv TPOPIWV EX0UV TIAXOG
LeYaNUTEPO QIO 4 EKATOOTA.,

Ta Tepdxia Twv TPOGiHwY Gev TIpEEL va Exouv
TIGYOG HeYaAUTEPO M6 4 EKATOOTA.
Avoi€re TeNeiwg TV YnoTIEpa Kal LETA KAEIOTE V.

Aev avoifare TeNeiwG T YnoTiépa yia va
TOTMOBETATETE TA TPOPIHAL.
Aev aviyveveTal n mapousia Tpogipwy. Ta
TEMAYIO TWVY TPOQIwWV elval TN AeTTTa, n
&velEn «OK» avaBoofrivel

EmBeBaibore v évapdn tou Ynaipatog, méloviag
10 Kouuri «OK/START».

EvBei€eic opdhuatog Er01 éwg Er06

BAGBN ouokeunc

H cuokeur éyel anoBnKkeutei 1y xonolomoleitat
OE XWPO HiE ONO XapnAr Beppiokpaaia.

H cuokeur éyet unepBeppavOel.

By@\te T auokeur| and v mpila kal mepIUéveTe
Niya Aema.

Bate Eava T ouokeun otnv mpida kat
evepyoroirjote T (ON).

Av 10 PORANUa mapapiéve, ameuBuveite oty
€unnpéman mehativ.

TupBoulr, €181KA yia TO KpEaG: TO AMOTEAEDHA TOU YNaiaTtog oTa mpokaBopIopéva TPOyPAUUATa UITOPEl va Slogépel
avaloya e To €(60¢, T KOYIUO Kal TV TOIGTNTA Tou Tpogiuou mou Ba YnBei. Ta mpoypdupata éxouv pubuioTel Kal
GOKIHOOTE Yo TPOQILA KaAYC ToldTnTac,
Opoiwc, To mAxog Tou Tepayiou KpéaTog MEEMeL val AdapBAveTal uTdYN KaTd T YROIHO. Aev UTTOPELTE va PHTETE TPOGIUA

LIE TAYOC MeYaNUTEPO am6 4 cm.
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0dnyoc Ynoiparog (autopara mpoypappata)

E181k6 mpoypappa

BaBudg Ynoipatog

ENa@pw¢ Ynpévo
(ogviawv)

Métpia Ynuévo | Kahoynuévo

@KéKKIVO Kpéag

X

X X

X

X X

X

0dényo¢ t|gn)oipatoc (kat yta tn Xepokivntn

A&sitoupyia
. Mpoypappa n .
Tpo@ipo YNoipaToc BaBpog Ynaoiparog
Oéteq Yyl oot @ UETpIa Ynpévo
Yoopi MmigTékt: (e kpéag idn Ynévo) LETPIO PNévo
Kpéac & Mapwapiopévo otifog kotémouho Kahoynpévo
Moulepika LSy
YTr6o¢ mamag eAaQEWS Pnpévo (Geviav)
Xelpokivntn
Aertoupyia Yrté Aaxavikd kat ppouta (mpémel va efvat ’ ) .
BA. GUVOTITIKO|KOUPEV pe Tov {810 TPOMO Kat 0T (610 &?g 9(6 yg%ﬂ%%ox? gl%féw
00ny6 Tou OxETIKOU | TTEXOC) 4 .
eyxeipidiou.
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

www.tefal.com

SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES

® ®© A =
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
DRC <<G NRNNU UGR>>
B 010 55-76-07 2 muph 125171,UNU4U, LELFLALUNSUL
¥ ENRP, 16A, THU3
Groupe SEB Australia
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 404
North Ryde, NSW, 1670
. GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
RN 01890 3476 2 Jahre Theodor-Stern-Kai 1
v 60596 Frankfurt
Gl
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
BAO «I'pynna CEB-BocTtok»,
BENAPYCb 017 2239290 2rona 125171, Mocksa, lleHnHrpaackoe Liocce, A.
BELARUS 2 years
16A, cTp. 3
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 070233159 2 jaar 25 avenue de ['Espérance - ZI
BELGIUM
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potro$ace 29 ears Predstavnistvo u BiH
033 551 220 ¥ Valtera Perica 6/1 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 112915-4400 1 year Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, Sédo
Paulo/SP
pyn Ce6 Bwvnrapus EOO[
ZEEE:\PRT: 0700 10 330 2;"5::‘5"' 6yn. Bonrapws 58 C, et 9, ochutc 30
Y 1680 Cocputst
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 year 345 Passmore Avenue
v Toronto, ON___ M1V 3N8
2 afios GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda  Av.
CHILE 02 2 884 46 06 Providencia, 2331, piso 5, oficina 501
2 years "
Santiago
2 aios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years o X " "
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb
Groupe SEB CR s.r.o.
CESKA REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 44 66 31 55 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
aa aaly A . TR
EGYPT 16622 tyear @igl sl t‘p‘\...‘w ¥ \ 5l
A ga ¢ gla) £33 yh 1 Sy
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
EESTI 2 aastat Gdanski Business Center I D
ESTONIA 668 1286 2 years ul. Inflancka 4C

00-189 Warsaw




suomi 2 vuotta Groupe SEB Finland OY
FINLAND 98946 150 2 years Pakkalankuja 6 01510 Vantaa
FRANCE Continentale + GROUPE SEB France
Guadeloupe, Martinique, 0974 50 47 74 2 ans Service Consommateur Tefal
Réunio"n st Ma ni‘:| g 2 years 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
’ 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
Rbe i 0212 387 400 2 Janre Theodor-Stern-Kai 1
4 60596 Frankfurt
. SEB GROUPE EAAAAOZ ALE.
E;‘E‘I‘Eﬂ‘; 2106371251 sz‘;‘;‘f;’ KaBahieparou 7
¥ T.K. 145 64 K. Kngioia
SEB ASIA Ltd.
9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 1 year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1 801 8434 2¢év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kft.
HUNGARY 2 years 2040 Budaors, Puskas Tivadar ut 14
Groupe SEB India (P) Limited
A-25, 1st Floor, Rear Tower, Mohan
INDIA 1860-200-1232 2 years Cooperative Industrial Suites, Mathura Road,
New Delhi-110044
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
fono 199207 354 Zami Via Montefeltro, 4
v 20156 Milano
BRI N—TE€IT v
A% T 144-0042
JAPAN 0570-077772 1 year TR A X P AR AT 11-1
HEY O/ 47— bBRHEEE
SN
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XAK «pynna CEB- BocTok»
KA3AKCTAH 2 XbIn
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, Mem(e_y, J'Ieuer?_ancme
wocceci, 16A, 3 yii
s=2o0f ()& ME 22/of
KOREA 080-733-7878 1 year MEAl Z27 YAHR 35 BAYY 22
03188
<) 1807777 Ext :2104 1 www.tefal
KUWAIT xt year tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LATVJA 2 gadi Gdanski Business Center Il D
LATVIA 6616 3403 2 years ul. Inflancka 4G
00-189 Warsaw.
B
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LIETUVA 2 metai Gdanski Business Center Il D
LITHUANIA 52140057 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 00327023 3159 2 years 25 avenue de I'Espérance - ZI
v 6220 Fleurus
pyn Ce6 Bwnrapus EOO[
MAKEQIOHUJA 2 roavHu
MACEDONIA (02) 20 50 319 2 years 6yn. Bunrapusa 58 C, et 9, odmnc 30

1680 Cochusa




GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,

MALAYSIA 603 7802 3000 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
1 afio Groupe SEB México, S.A. DE C.V. Calle
MEXICO (01800) 112 8325 1 year Goldsmith 38-401, Polanco Ciudad de
¥ México C.P. 11560, México
2 pokn TOB «[pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA 22 929249 P 02121, Xapsbkiscbke woce, 201-203, 3
2 years . "
nosepx, Kuis, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
A 0318 58 24 24 22 Jaar De Schutterij 27
¥ 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 22 96 39 30 2ar GROUPE SEB NORWAY AS
NORWAY 2 years Lilleakerveien 6d, plan 5 0283, Oslo
e s 24703471 1 tefal
OMAN year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
POLSKA ﬁg;z?qgk“zzao 22 I:;?S Gdanski Business Center Il D
POLAND o czenJie lokalne ¥ ul. Inflancka 4C
P 00-189 Warsaw
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
Jkd
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01677 4003 2 years Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 02131687 84 2 vears Str. Ermil Pangratti nr. 13
¥ 011881 Bucuresti
B3AO «[pynna CEB-BocTok»,
poccua 495213 32 30 2roma 125171, Mockea, JleHuHrpaackoe wwocce, A.
RUSSIA 2 years
16A, cT1p. 3
Aglaal) dgy ) dga gd)
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
. SEB Developpement
:::IBJI: 060 0 732 000 22906'2;‘: Dorda Stanojevica 11b
¥ 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.
3A International Business Park
SINGAPORE 6550 8900 2 years #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.0.
SO e 232 199 930 22 oKy Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
. GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVEN A 0223494 90 e Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
SOUTH AFRICA www.tefal.co.za 1 year www.tefal.co.za




GROUPE SEB IBERICA S.A.

B 902 31 24 00 225:;55 C/ Almogavers, 119-123, Complejo
¥ Ecourban 08018 Barcelona
SVERIGE 2ar Tefal Sverige, Lofstroms allé 5, 172 66
SWEDEN 086292500 2 years Sundbyberg
2ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
Sg:zﬁ_i:::‘:niz 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Usznd'lng 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n® 14-02,
THAILAND 027697477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
. GROUPE SEB ISTANBUL AS
Ty 444 40 50 22 :'a';s Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
v Maslak 34398 Istanbul
Sl Al il 8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
YVipait 2 pokin TOB «I'pyn CEB Ykpaina»
paita 044 300 13 04 d 02121, Xapkiecbke Lwoce, 201-203, 3 nosepx,
UKRAINE 2 years - -
Kwig, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 2 years Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA 800-395-8325 1 year 2121 Eden Road _Millville, NJ 08332
GROUPE SEB VENEZUELA
2 afios Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
2 nam Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 5 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan Binh
years ) :
Dist, HCM city
www.tefal.com 28/07/2017
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Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kebsdato / Ostopiivi / Kjopsdato / Inkdpsdatum / Ostukuupiev / Pirkuma datums / [sigijimo data / Data
zakupu / Datum izrotitve blaga / Datum kupovine / Vasérlds détuma / Data achizifiei / Jlata wa saxynysase / Jlata nponaky / dwigwnph op. / Jlata npozaski
Careurran kyni /A H / uitdia / YR}/ Tarym na kynysame :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto / /T / / Toote /
Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris / Referencja produktu / Oznaka proizvoda / Tip aparata / Késziilék tipusa / Cod produs / Mozen / Mozens
Unnby. / Mogens / Yarici / 884 Y 7 7 L > A3 5 / quwdadfowni / HZ Y / Monaroun 3a nponssonor:

Retailer name and address / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccion del minorista / Forhandler navn & adresse / Jilleenmyyjin nimi ja osoite
Forhandler navn og adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Miiija kauplus ja aadress / Veikala un adrese ir adresas
Nazwa i adres sprzedawcy / Naziv i adresa prodajnog miesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmazo neve és cime / Numele si adresa vanzitorului / Toprosxi
oGexcr / Hassa Ta anpeca npozasiy / Wuiquwlipugnipjut winjwlinu b huugh. / Hassasie i azpec nposasiza / CaTymsisbii aTaysi Mew Meker-xaiibi /
e 4. (27T / dauasiaguasvinesudda / AN 0|23} 24 / Mive n anpeca na nposasay :

pistributor stamp / Cachet / Sello el distribuidor / Forhandler stempel / Jilleenmyyjin Ieima / Forhandler stempel  Aterforsaljarens stimpel / Tempel / Zimogs
spaudas / Pieczgé sp / Pecat / Petat trgovine / Forgalmazd pecsétje / Stampila vinzitorului / Tlewar na rsproseis oGex / Mesatia
hiponasius / Ulihp. / Meuars nponasua / Carymsis mopi / 52/ 1 / aslseiuzasving/sruida / 2042 {91/ Teuar na anctpudyrep :
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