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CONSIGNES DE SECURITE

e (Cetappareil est destiné a un usage domestique en intérieur uniquement.
Il n’est pas congu pour étre utilisé pour les applications suivantes et la
garantie ne s'applique pas dans les cas d'utilisation suivants:

- dans des coins cuisine réservés au personnel des magasins, bureaux
ou autres environnements professionnels ;

- dans les fermes ;

- par les clients des hotels, motels et autres environnements de type
résidentiel ;

- dans des environnements de type chambres d’'hétes.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d’'une minuterie externe ou d'un systeme de commande a
distance distinct.

¢ Si le cordon d'alimentation électrique est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de maintenance ou d'autres personnes
disposant des qualifications appropriées afin d'éviter tout accident.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites, ou qui manquent d’expérience ou de
connaissances, sauf si elles peuvent bénéficier, par intermédiaire
d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou
dinstructions préalables concernant l'utilisation de l'appareil.

e (et appareil peut étre utilisé par des enfants dgés d’au moins 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissances,
s'ils (si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des instructions
relatives a lutilisation de l'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont été appréhendés.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

e Les enfants ne doivent ni nettoyer l'appareil ni s‘occuper de son
entretien sans surveillance.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

e Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.

A\ Latempérature des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
lappareil est en fonctionnement. Ne touchez pas les surfaces
chaudes de l'appareil.

* Nettoyez les piéces amovibles avec une éponge non abrasive et du
liquide vaisselle ou au lave-vaisselle (selon le modéle).

o Nettoyez lintérieur et lextérieur de lappareil a laide d'une
éponge ou d'un chiffon humide. Veuillez vous reporter a la section
« Nettoyage » du mode d’emploi.

e |‘appareil peut étre utilisé a une altitude maximale de 4000 m.

A faire

e Lisez et suivez les instructions d'utilisation. Conservez-les en lieu sdr.

e Retirez tous les matériaux d’emballage et tous les autocollants
ou étiquettes promotionnels de votre appareil avant de lutiliser.
Veillez également a retirer tout matériau en dessous du bol amovible
(selon le modeéle).

e Vérifiez que la tension secteur correspond a la tension indiquée sur
la plague signalétique de l'appareil (courant alternatif).

e Compte tenu de la diversité des normes en vigueur, si 'appareil est
utilisé dans un pays autre que celui ol vous l'avez acheté, faites-le
vérifier par un centre d’entretien agréé.

e Utilisez l'appareil sur une surface de travail plane, stable et
résistante a la chaleur, a U'écart de toute projection d'eau.

e Débranchez toujours votre appareil : aprés utilisation, pour le
déplacer ou pour le nettoyer.

® En cas dincendie, débranchez ['appareil et étouffez les flammes a
['aide d’un torchon humide.

® Pour éviter d'endommager votre appareil, assurez-vous de suivre les
recettes données dans les instructions et sur www.moulinex.com;

_ Assurez-vous d'utiliser la quantité appropriée d’ingrédients.

A ne pas faire

e N'utilisez pas lappareil sil est endommagé ou si le cordon
d'alimentation est endommagé, s'il est tombé et est visiblement
endommagé ou s'il semble fonctionner de facon anormale. Dans de
tels cas, lappareil doit étre envoyé a un centre d’entretien agréé.

e N'utilisez pas de rallonge électrique. Si vous prenez néanmoins
la responsabilité de le faire, utilisez une rallonge en bon état et
correspondant a l'alimentation de l'appareil.

® Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre.

® Ne débranchez pas l'appareil en tirant sur le cordon.

® Ne déplacez jamais l'appareil s'il contient des aliments chauds.

e N'utilisez jamais ['appareil a vide.
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e N'allumez pas lappareil a proximité de matériaux inflammables
(stores, rideaux...) ou a proximité d'une source de chaleur externe
(cuisiniere a gaz, plaque chauffante, etc.).

e Ne stockez pas de produits inflammables a proximité du meuble ou
dans le meuble sur lequel se trouve l'appareil.

e Ne démontez jamais l'appareil vous-méme.

* N'immergez pas 'appareil dans l'eau.

e N'utilisez pas de produits de nettoyage puissants (notamment des
décapants a base de sodium), de pailles de fer ou de tampons a récurer.

¢ Ne stockez pas l'appareil en extérieur. Rangez-le dans un endroit sec
et bien ventilé.”

Conseils/informations

® Une odeur non toxique peut se dégager de lappareil lors de la
premiére utilisation. Cela n'a pas d‘incidence sur lutilisation de
l'appareil et l'odeur disparaitra rapidement.

® Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et
réglementations applicables (Directives sur les matériaux en contact
avec des aliments, sur l'environnement, etc.).

e (et appareil a été concu pour un usage domestique et en intérieur
uniquement. En cas d'utilisation professionnelle, inappropriée
ou non conforme aux instructions, le fabricant décline toute
responsabilité et la garantie ne s'applique pas.

® Pour votre sécurité, n‘utilisez que des accessoires et des piéces
détachées adaptés a votre appareil.

Environnement
Participons a la protection de l'environnement !
E: ® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
9 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service
agréé pour que son traitement soit effectué.

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE
ses accessoires

et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

DESCRIPTION

Poignées

Ecran digital tactile

Affichage temps de cuisson/température
Evacuation d'air

Cordon

Grille

MODES DE CUISSON AUTOMATIQUES

1. Roti 3. Friture
2. Grill 4. Desserts

PRECAUTIONS D’USAGE

1. Cet appareil s'utilise uniquement sur la gamme Turbo Cuisine, sur la cuve
du Turbo Cuisine, positionnée dans le Turbo Cuisine.

2. Ne jamais utiliser l'appareil sur d’autres récipients (en plastique, verre, ...).

3. Vérifiez la stabilité de l'ensemble, a savoir l'appareil posé sur la cuve du
Turbo Cuisine, avant de lancer un cycle de cuisson.

4. ATTENTION ! Pour éviter tout risque de brilure, déplacez l'appareil a
'horizontale grace aux poignées.

5. ATTENTION ! Votre Turbo Cuisine ne doit pas étre en fonctionnement lors
de lutilisation de Turbo Crisp.

6.A la fin d'une cuisson avec Turbo Crisp, assurez-vous de retirer l'appareil
avant de lancer une nouvelle cuisson avec Turbo Cuisine.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
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1. Retirez tout le matériel d’'emballage.

2. Enlevez tous les autocollants ou étiquettes de l'appareil.

3. Nettoyez la grille sous L'appareil a l'eau chaude, avec du liquide vaisselle
et une éponge non abrasive. Ne pas immerger l'appareil dans leau.

4. Essuyez 'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

PREPARATION A L'UTILISATION

1. Placez votre Turbo Cuisine sur une surface stable et horizontale.
2. N'utilisez jamais le couvercle Turbo Crisp sur votre Turbo Cuisine sans la
cuve de cuisson. Essuyez le fond de la cuve de cuisson. Assurez-vous qu'il
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n’y a aucun résidu de nourriture ou de liquide sous le bol ni sur le plateau
chauffant. Installez ensuite la cuve de l'appareil en positionnant bien les
poignées de la cuve dans les encoches.

3. Positionnez Turbo Crisp sur la cuve du Turbo Cuisine en alignant les
poignées des deux appareils. Ne posez rien sur l'appareil. Le couvercle
de votre Turbo Cuisine doit rester ouvert lors de l'utilisation.

4. Vérifiez le positionnement du cordon : il ne doit pas étre coincé sous
Turbo Crisp, ni entre Turbo Crisp et le couvercle ouvert du Turbo Cuisine.
L'appareil ne démarrera pas.

MODE D’EMPLOI DE L'APPAREIL

Les recettes sur 'application Turbo Cuisine vous aideront a mieux connaitre
'appareil. Les temps de cuisson pour les principaux ingrédients sont
indiqués dans la section « Réglages ».

1. Insérez la fiche secteur dans une prise murale.

2. Placez les ingrédients dans la cuve.
Remarque : Ne remplissez jamais la cuve au-dela de l'indication
MAX et ne dépassez jamais la quantité indiquée dans le tableau de
cuisson (voir la section « Réglages »), car cela pourrait affecter la
qualité du résultat final.

4. Placez Turbo Crisp sur la cuve.
Attention : Ne touchez pas les parties chaudes de lappareil
pendant l'utilisation. Seule Uutilisation de l'écran et la prise par les
poignées sont possibles. Tenez toujours l'appareil par les poignées.

5. Pour lancer votre cuisson, vous pouvez sélectionner un mode de cuisson
automatique ou bien régler manuellement l'appareil.

a. En choisissant un réglage manuel:

e Réglez la température en appuyant sur les boutons + et — de
'écran digital. Le thermostat varie de 70 a 200°C.

e Réglez ensuite le temps de cuisson souhaité en appuyant sur la touche
et en réglant avec + et — de l'écran digital. La minuterie va de 0 a
60 minutes.

e Appuyez sur le bouton démarrage pour lancer la cuisson. La cuisson
se met en route. le temps de cuisson restant s'affiche a l'écran.

b. En choisissant un mode de cuisson automatique:

® Appuyez sur Menu (=) jusqu'a atteindre le mode de cuisson souhaité, qui
clignote (explication des modes dans la section «Réglages»).

e Validez le mode de cuisson en appuyant sur le bouton démarrage &) .
Cela lance votre cuisson.

® La cuisson se met en route. Le temps de cuisson restant s'affiche a
l'écran.

6. Certains ingrédients doivent é&tre remués a mi-cuisson (voir la section
« Réglages »). Pour remuer les ingrédients, retirez l'appareil de la
cuve. Pour éviter d’'endommager le revétement anti-adhésif de la cuve,
n’utilisez que des ustensiles en bois ou en plastique pour remuer les
aliments. Ensuite, replacez Turbo Crisp sur la cuve et appuyez sur le
bouton de démarrage pour relancer la cuisson.

7. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, l'appareil sonne et descend en
température. Retirez Turbo Crisp de la cuve de votre Turbo Cuisine et
posez-le sur une surface résistante a la chaleur.

8. Vérifiez que les ingrédients sont cuits.

Si les ingrédients ne sont pas encore cuits, replacez simplement
Turbo Crisp sur la cuve et réglez le minuteur sur quelques minutes
supplémentaires.

9. Lorsque les ingrédients sont préts, retirez Turbo Crisp.

Attention: Ne pas retourner Turbo Crisp, ne pas toucher la grille
chaude. Ne pas retourner la cuve, a cause de l'excédent d’huile
chaude.

Aprés la cuisson a air chaud, Turbo Crisp, la cuve, et les ingrédients
sont chauds. Selon le type d'ingrédients placés dans la cuve, de la
vapeur peut s'échapper de la cuve.

Remarque : aprés 3 minutes d'inactivité, le produit passe en veille et
au bout de 30 minutes, il passe en veille prolongée. Un appui sur un
bouton permet de rallumer le produit.

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les réglages de base pour
les ingrédients que vous souhaitez préparer. Remarque : Gardez a l'esprit
que ces réglages sont des indications. Etant donné que les ingrédients
sont différents en termes de provenance, de taille, de forme et de
marque, nous ne pouvons pas garantir les meilleurs réglages pour vos
ingrédients.



Quantité | Temps |Température| Mode de uez*| Informations
min/max (g)| (min) (°C) cuisson supplémentaires
Pommes de terre et frites
Frites surgelées fines | 300-750 g |22-33 min|  200°C Oui
Frites maison . ° . Ajouter une 1c. a
(8 x 8 mm) 300-750 g | 22-33 min 200°C Oui soupe dhuile
Quartiers de pommes . o 7 . Ajouter une 1c. a
de terre surgeles 300-750 g |22-33 min 200°C Oui soupe dhuile
Viandes et volailles
Escalopes de poulet | 100-500 g | 12-19 min 200°C &
Poulet (entier) 1200 g |45-50 min 200°c
Snacks
Nuggets de poulet - B : o
Kurgelée 100-600 g | 7-12 min |  200°C
Patisserie
Muffins 4x100g |18-22 min|  160°C Utlisez un plat
9 allant au four**
Gateau
Moule & g'at.eau Turbo 700-900 g | 50 min 160°C e l}tmsez le mou!e.a
Cuisine gateau Turbo Cuisine

* Remuez a mi-cuisson.

** Placez un moule a géateau / plat a four dans le bol (silicone, acier
inoxydable, aluminium, terre cuite).

IMPORTANT: Pour éviter d'endommager votre appareil, ne jamais dépasser
les quantités maximales d’ingrédients et les liquides indiqués dans le mode
d’emploi et dans les recettes.

Consultez les recettes en ligne du site www.moulinex.com

® Les petits ingrédients nécessitent généralement un temps de préparation
légérement plus court que les ingrédients plus volumineux.

e Remuer les ingrédients a mi-cuisson permet d’optimiser le résultat final et
peut contribuer a une meilleure homogénéité de la cuisson des ingrédients.

® Ajoutez de l'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat
croustillant. Aprés avoir ajouté U'huile, faites frire vos ingrédients dans
les minutes qui suivent.

FAIRE DES FRITES MAISON

Si vous souhaitez préparer des frites maison, veuillez suivre les étapes
ci-dessous.
1. Epluchez les pommes de terre et coupez-les en frites.
2. Faites tremper les frites de pommes de terre dans un bol pendant au
moins 30 minutes, retirez-les et séchez-les avec du papier absorbant.
3.Versez 1 cuillére a soupe d’huile d’olive dans un bol, placez les frites
au-dessus et mélangez jusqu'a ce que les frites soient recouverts d’huile.

4.Enlevez les frites du bol avec un ustensile de cuisine de sorte que
l'excédent d'huile reste dans le bol. Placez les frites dans la cuve.
Remarque : Ne renversez pas le bol pour mettre tous les batonnets
dans la cuve en une seule fois, afin d’éviter que l'excédent d’huile se
retrouve au fond de la cuve.

5. Faites cuire les batonnets de pommes de terre conformément aux
instructions de la section « Réglages ».

NETTOYAGE

Nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.
N’utilisez pas d’ustensiles de cuisine métalliques ou des produits de
nettoyage abrasifs pour les nettoyer, car cela peut endommager la
grillet le corps du produit.
1. Retirez la fiche secteur de la prise murale et laissez 'appareil refroidir.
2. Essuyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.
3. Nettoyez la grille sous l'appareil avec une éponge non abrasive humide
et du liquide vaisselle.
Vous pouvez utiliser un liquide dégraissant pour enlever tout résidu de saleté.
Remarque : L'appareil n’est pas lavable au lave-vaisselle.

RANGEMENT

1. Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir

2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.

3.Rangez l'appareil a l'horizontal, sans le couvrir. Ne pas le retourner et ne
pas superposer de produit dessus.
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ENVIRONNEMENT

Ne jetez pas lappareil avec les ordures ménagéres ordinaires a la fin de
sa vie utile, mais déposez-le a un point de collecte officiel pour qu'il soit
recyclé. Vous aiderez ainsi a préserver l'environnement.

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Si vous avez besoin d'un service aprés-vente ou d‘informations ou en
cas de probléme, veuillez consulter le site Web de Moulinex a l'adresse
www.moulinex.com ou contacter le service d’assistance a la clientéle
Moulinex de votre pays. Vous trouverez le numéro de téléphone dans le
livret de garantie mondiale. S'il n'y a pas de service clients dans votre pays,
veuillez vous rendre chez votre distributeur Moulinex local.

DIAGNOSTIC D'’ANOMALIE

e Si votre appareil ne démarre pas, vérifiez que l'appareil est correctement
positionné sur la cuve (les deux interrupteurs doivent étre enclenchés, le
cable d’alimentation ne doit pas étre coincé entre la cuve et ['Turbo Crisp).

e Si vous rencontrez des problémes avec votre appareil, visitez www.moulinex.com
pour consulter la foire aux questions ou contactez le service d'assistance
a la clientéle de votre pays.



SAFETY INSTRUCTION

e This appliance is intended to be used in household only. It is not
intended to be used in the following applications, and the guarantee
will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

¢ This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

e This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved

e Children shall not play with the appliance

¢ (Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision

- children shall not play with the appliance

e Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

o A\ The temperature of accessible surfaces may be high when
the appliance is operating. Do not touch the hot surfaces of the
appliance.

e Clean removable parts with a nonabrasive sponge and dishwashing
liquid or in a dishwasher (depending on model).

e (Clean the inside and the outside of the appliance with a damp
sponge or cloth. Please refer to the «Cleaning» section of the
instructions for use.

e The appliance can be used up to an altitude of 4000 m.
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Do

¢ Read and follow the instructions for use. Keep them safe.

e Remove all packaging materials and any promotional labels or stickers
from your appliance before use. Be sure to also remove any materials
from underneath the removable bowl (depending on model).

e Check that the voltage of your mains network corresponds to the voltage
given on the rating plate on the appliance (alternative current).

e Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a
country other than that in which it is purchased, have it checked
by an approved Service Centre.

e Use the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away
from water splashes.

e Always unplug your appliance: after use, to move it, or to clean it.

e In the event of fire, unplug the appliance and smother the flames
using a damp tea towel.

¢ To avoid damaging your appliance, please ensure that you follow
recipes in the instructions and at www.moulinex.com make sure
that you use the right amount of ingredients.

Do not

¢ Do not use the appliance if it or the power cord is damaged or
if it has fallen and has visible damage or appears to be working
abnormally. If this occurs, the appliance must be sent to an
Approved Service Centre.

Do not use an extension lead. If you nevertheless decide to do so,
under your own responsibility, use an extension lead that is in good
condition and compliant with the power of the appliance.

® Do not let the power cord dangle.

¢ Do not unplug the appliance by pulling on the power cord.

e Never move the appliance when it still contains hot food.

e Never operate your appliance when empty.

® Do not switch on the appliance near to flammable materials (blinds,
curtains...), or close to an external heat source (gas stove, hot plate etc.).

® Do not store any inflammable products close to or underneath the
furniture unit where the appliance is located.

e Never take the appliance apart yourself.

® Do not immerse the product in water.

® Do not use any powerful cleaning products (notably soda-based
strippers), nor Brillo pads, nor scourers.

¢ Do not store your appliance outside. Store it in a dry and well-
ventilated area.

Advice/information

e When using the product for the first time, it may release a non-toxic
odour. This will not affect use and will disappear rapidly.

® For your safety, this appliance conforms with applicable standards
and regulations (Directives on Materials in contact with food,
Environment, etc.).

e This appliance is designed for domestic use only and not outdoor. In
case of professional use, inappropriate use or failure to comply with
the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee does not apply.

e For your safety, only use the accessories and spare parts designed
for your appliance.

Environment
Environment protection first!

E: @® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
o Leave it at a local civic waste collection point.



DESCRIPTION

Handles

Digital touchscreen

Cooking time/temperature display
Air vent

Power cord

Grill tray

CORRESPONDING COOKING MODE

1. Roast
2. Grill

PRECAUTIONS FOR USE

1. This appliance is only for use with the Turbo Cuisine range, over a Turbo
Cuisine pot and should be positioned in your Turbo Cuisine product.

2. Never use the appliance with other containers (such as plastic or glass).

3. Check the stability of the unit to ensure that the appliance is placed
securely on the Turbo Cuisine pot before beginning a cooking cycle.

4. WARNING: To avoid getting burnt, keep the appliance flat and move it
using the handles.

5. WARNING: Your Turbo Cuisine must be switched off when Turbo Crisp is in use.

6. When you have finished a cooking cycle using Turbo Crisp, ensure that
you remove the appliance before you cook with Turbo Cuisine again.

BEFORE FIRST-TIME USE

1. Take all the parts out of their packaging.

2.Remove all stickers and labels on the appliance.

3. Clean the grill tray with hot water, washing-up liquid and a non-abrasive
sponge. Do not immerse the appliance in water.

4. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

PREPARATION FOR USE

1. Place your Turbo Cuisine on a flat, stable surface.

2. Never use the Turbo Crisp lid on your Turbo Cuisine without the cooking
pot. Wipe the base of the cooking pot. Make sure that there is no food
residue or liquid under the bowl or on the heating plate. Then fit the
appliance pot by positioning the handles of the pot into the slots.
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3. Frying
4. Desserts

3. Position the Turbo Crisp onto the Turbo Cuisine pot by aligning the
handles of the two appliances. Do not place anything on top of the
appliance. The lid of your Turbo Cuisine needs to remain open during use.

4. Check the position of the cord: ensure that it is not trapped under the
Turbo Crisp or between the Turbo Crisp and the open lid of the Turbo
Cuisine. The appliance will not work.

INSTRUCTIONS FOR USING THE APPLIANCE

There are recipes on the Turbo Cuisine app that will help you discover what
your appliance can do. Cooking times for the main ingredients are given in
the "Settings" section.

1. Plug the appliance into a wall socket.

2. Place your ingredients into the pot.

Note: Never fill the pot above the MAX line and never exceed the
quantities given in the table (see the "Settings" section), as this
may affect the quality of the final result.

4. Place the Turbo Crisp on the pot.

Caution: Do not touch the hot parts of the appliance during use.
Use only the screen and grip the appliance by the handles. Always
hold the appliance by the handles.

5. To begin cooking, you can select the automatic cooking mode or choose
the settings yourself.

a. If choosing manual settings:

e Adjust the temperature by pressing + or — on the screen. The
thermostat varies from 70 to 200°C.

e Then set the cooking time by pressing the ) button and adjust the
time using the + and — on-screen keys. The timer can be set for
between 0 and 60 minutes.

e Press the Start button () to begin cooking. Cooking will commence. The
remaining cooking time will be displayed on the screen.

b. If choosing automatic cooking mode:

e (lick the Menu button & until you reach the cooking mode you need—
which will start flashing (you can find an explanation of the modes in
the "Settings" section).

e Confirm the cooking mode by pressing the Start button ). This will
activate the cooking process.

® (ooking will commence. The remaining cooking time will be displayed
on the screen.
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6. Some ingredients need to be stirred halfway through cooking (see the
"Settings" section). To stir the ingredients, remove the appliance from
the pot. To avoid damaging the non-stick coating in the pot, only use
wooden or plastic utensils to stir the contents. Next, put the Turbo
Crisp lid back on the pot and press the Start button to resume cooking.

7. Once the cooking time is complete, the appliance will make a sound
and the temperature will be reduced. Remove the Turbo Crisp from
your Turbo Cuisine pot and place it on a heat resistant surface.

8. Make sure that the contents are cooked through.

If your ingredients are not yet cooked, simply put the Turbo Crisp back
on the pot and set the timer for a few more minutes.

9. When your food is ready, remove the Turbo Crisp.

Caution: Do not tip the Turbo Crisp or touch the hot grill tray. Do
not tip the pot because of any excess hot oil.

After air frying, the Turbo Crisp, pot and ingredients will be hot.
Depending on the type of ingredients placed in the pot, steam may
escape from the pot.

Please note that after three minutes of inactivity, the appliance will
switch to Standby, and after 30 minutes will go into Sleep mode.
Pressing any button will turn it back on again.

The table below will help you select the basic settings for the ingredients
you want to cook. Note: Keep in mind that these settings are for
guidance only. Since ingredients differ in terms of origin, size, shape
and brand, we cannot guarantee the best settings for the ingredients
you use.

Additional
information

Min/max Time |Temperature| Cooking | ..,

quantity (g) | (min) (°C) mode

Potatoes and chips

Thin frozen chips | 300-750 g | 22-33 min 200°C Yes
”°’(f§rx";d;g‘)‘ps 300-750 g |22-33 min|  200°C Yes | Add1thsp. of oil
Frozen potato wedges| 300-750 g | 22-33 min 200°C Yes Add 1 tbsp. of oil

Meat and poultry

Chicken cutlets 100-500 g |12-19 min 200°C

Chicken (whole) 1200 g |45-50 min 200°C

Snacks

Frozen chicken . o
nuggets ‘ 100-600 g ‘ 7-12 min | 200°C ‘ ‘ ‘
Desserts
Muffins 4x100g |18-22min|  160°C Use an

oven-safe dish**

Cake

Turbo Cuisine Use a Turbo Cuisine

700-900 g | 50 min 160°C &

cake tin cake tin

* Stir halfway through cooking.

** Place a cake tin or oven dish in the bowl (it could be silicone, stainless
steel, aluminium or terracotta).

IMPORTANT: To avoid damaging your appliance, never exceed the maximum
quantities of ingredients or liquids provided in the user manual and in the
recipes.

Find recipes online at www.moulinex.com

e Smaller ingredients generally require a slightly shorter cooking time than
larger ingredients.

e Stir your ingredients halfway through cooking for best results and to
ensure that everything is cooked evenly.



e For fresh potatoes, add oil for a crispy finish. After adding the oil, fry the
ingredients within the next few minutes.

MAKING HOMEMADE CHIPS

If you would like to cook homemade chips, follow the steps below.

1. Peel the potatoes and cut them into chips.

2.Soak the potato chips in a bowl for at least 30 minutes, then remove
from the bowl and dry them with kitchen roll.

3. Pour 1 tablespoon of oil into a bowl, place the chips on top and mix until
they are all covered in oil.

4.Remove the chips from the bowl using a kitchen utensil so that any
excess oil remains in the bowl. Place the chips in the pot.
Note: Do not tip the bowl over to get all the chips in the pot at once
so as to avoid any excess oil getting to the bottom of the pot.

5. Cook the potato chips as described in the "Settings" section.

Clean the appliance after every use.
Do not use metal utensils or abrasive cleaning products to clean the
appliance, as this may damage the grill tray and the main part of the
product.
1. Unplug the appliance from the wall socket and leave to cool.
2. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.
3.Clean the grill tray under the appliance using a damp, non-abrasive
sponge and washing-up liquid.
You can use a degreasing liquid to remove any dirt residue.
Note: The appliance is not dishwasher safe.

1. Unplug the appliance and let it cool.

2. Make sure that all parts are clean and dry.

3. Store the appliance flat without covering it. Do not store it upside down
or place anything on top of it.

ENVIRONMENT

Do not throw the appliance away with the normal household waste if it
no longer works as it should. Instead take it to an official collection point
for recycling. By doing so you will be helping to protect the environment.

GUARANTEE AND AFTER-SALES SERVICE

If you require the after-sales service for information or in
the event of a problem, please go to the Moulinex website at
www.moulinex.com or contact the Moulinex customer services department
for your country. You will find the phone number in the worldwide guarantee
booklet. If there is no customer service department in your country, please
go to your local Moulinex distributor.

DIAGNOSIS OF FAULTS

e If your appliance does not start up, check that it is positioned on the pot
correctly (the two switches need to be on and the power cable must not be
pressed between the pot and the Turbo Crisp).

e If you encounter any issues with your appliance, please visit www.moulinex.com
to check the Frequently Asked Questions or contact the customer service
department in your country.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA

® Questo apparecchio & destinato unicamente all'uso domestico. Non
é destinato a essere utilizzato nelle sequenti applicazioni, per le
quali la garanzia non é valida:

- cucine riservate al personale di negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

- agriturismi;

- da clienti di alberghi, motel e altri ambienti di tipo residenziale;

- bed and breakfast e ambienti di tipo analogo.

e Questo apparecchio non é destinato a essere utilizzato con un timer
esterno o un telecomando separato.

e Per evitare eventuali rischi, se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante, dal relativo
agente dell’assistenza o da personale qualificato.

® Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi
i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive
di esperienza o conoscenza, a meno che non siano sorvegliate
0 siano state istruite sulluso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

® Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire dagli 8
anni e da individui con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
o prive di esperienza e conoscenza, solo se sorvegliate o istruite
sull’uso sicuro dell'apparecchio e se ne comprendono i rischi correlati

e I bambini non devono giocare con l'apparecchio

e |a pulizia e manutenzione ordinaria dell'apparecchio non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati

e Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con
['apparecchio.

o A\ La temperatura delle superfici accessibili potrebbe essere
elevata durante il funzionamento dell'apparecchio. Non toccare le
superfici calde dell'apparecchio.

e Pulire le parti rimovibili con una spugna non abrasiva e detersivo
liquido per stoviglie o in lavastoviglie (a seconda del modello).

e Pulire linterno e l'esterno dell'apparecchio con un panno o una
spugna umida. Fare riferimento alla sezione “Pulizia” nelle istruzioni
per L'uso.

e |"apparecchio puo essere utilizzato fino a un’altitudine di 4000 m.

Cosa fare

e Leggere e rispettare le istruzioni d'uso. Conservarle in un luogo sicuro.

e Rimuovere tutti i materiali di imballaggio ed eventuali etichette
o0 adesivi promozionali dall'apparecchio prima del primo utilizzo.
Rimuovere anche tutti i materiali presenti sotto il recipiente
rimovibile (a seconda del modello).

e Controllare che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella
indicata sulla targhetta dell'apparecchio (corrente alternata).

® A causa dei diversi standard in vigore, se lapparecchio viene
utilizzato in un paese diverso da quello in cui é stato acquistato, &
opportuno farlo controllare da un centro di assistenza autorizzato.

e Utilizzare l'apparecchio su una superficie di lavoro piana, stabile e
resistente al calore, lontana da spruzzi d'acqua.

e Scollegare sempre l'apparecchio: dopo l'uso, per spostarlo o per
pulirlo.

e In caso di incendio, scollegare ['apparecchio dalla presa di corrente
e spegnere le fiamme con un canovaccio umido.

e Per evitare di danneggiare l'apparecchio, assicurarsi di seguire le
ricette nelle istruzioni all'indirizzo www.moulinex.com; assicurarsi
di utilizzare la giusta quantita di ingredienti.

Cosa non fare

® Non utilizzare 'apparecchioseil cavo dialimentazione o 'apparecchio
stesso risultano danneggiati, se & caduto e presenta danni visibili o
se funziona in modo anomalo. In tal caso, 'apparecchio deve essere
inviato a un centro di assistenza autorizzato.

© Non usare prolunghe elettriche. Se si sceglie comunque di utilizzarne
una, sotto la propria responsabilita, utilizzare solo una prolunga in
buone condizioni e compatibile con la potenza dell'apparecchio.

® Non lasciare il cavo di alimentazione penzolante.

® Non scollegare ['apparecchio dalla presa elettrica tirando il cavo di
alimentazione.

© Non spostare mai l'apparecchio se contiene alimenti caldi.

® Non utilizzare mai 'apparecchio se vuoto.

® Non accendere l'apparecchio in prossimita di materiali infiammabili
(tende, tendine...), o vicino a una fonte di calore esterna (fornelli
a gas, piastre riscaldanti, ecc.).



¢ Non conservare prodotti infiammabili vicino o sotto al mobile in cui
si trova l'apparecchio.

¢ Non smontare mai l'apparecchio autonomamente.

¢ Non immergere ['apparecchio in acqua.

e Non usare prodotti per la pulizia aggressivi (in particolare
svernicianti a base di soda), né spugne Brillo o pagliette.

® Non conservare lapparecchio all'aperto. Riporlo in un ambiente
asciutto e ben ventilato.

Consigli/informazioni

e Quando si utilizza il prodotto per la prima volta, potrebbe rilasciare
un odore non tossico. Cio non influisce sull'utilizzo dell'apparecchio
e scomparira rapidamente.

e Per la propria sicurezza personale, questo apparecchio & conforme
agli standard e alle normative in vigore (direttive relative a materiali
a contatto con alimenti, tutela ambientale, ecc.).

® Questo apparecchio & progettato unicamente per uso domestico
e non per l'esterno. Il produttore declina ogni responsabilita e la
garanzia non verra applicata per qualsiasi uso professionale, uso
inappropriato o mancato rispetto delle istruzioni.

e Per la propria sicurezza personale, utilizzare solo gli accessori e i
ricambi progettati specificamente per l'apparecchio.

Ambiente
Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !

E ® Ilvostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
9 Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

DESCRIZIONE

A Maniglie
B Touch screen digitale
C Visualizzazione tempo di cottura/temperatura
D Sfiato dell'aria
E Cavo
F Griglia
MODALITA DI COTTURA AUTOMATICA
1. Arrosto 3. Frittura
2. Grill 4. Dolci

PRECAUZIONI D'USO

. Utilizzare l'apparecchio solo sulla gamma Turbo Cuisine, sul recipiente
Turbo Cuisine inserito all'interno di Turbo Cuisine.

. Non utilizzare mai l'apparecchio su altri recipienti (in plastica, vetro, ecc.).
. Verificare la stabilita dell'insieme per assicurarsi che l'apparecchio sia
posizionato in modo sicuro sul recipiente di Turbo Cuisine prima di
avviare un ciclo di cottura.

.ATTENZIONE! Per evitare il rischio di ustioni, spostare l'apparecchio
afferrando le maniglie e mantenendolo in posizione orizzontale.

. ATTENZIONE! Turbo Cuisine non deve essere in funzione durante l'utilizzo
del coperchio Turbo Crisp.

. Al termine di una cottura con Turbo Crisp, assicurarsi di aver rimosso
l'apparecchio prima di avviare una nuova cottura con Turbo Cuisine.

OPERAZIONI PRELIMINARI

1. Eliminare tutto il materiale di imballaggio.

2. Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

3. Pulire la griglia sotto l'apparecchio con acqua calda, detersivo per i piatti
e una spugna non abrasiva. Non immergere 'apparecchio in acqua.

4. Asciugare l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

PREPARAZIONE ALL'USO

1. Appoggiare Turbo Cuisine su una superficie stabile e orizzontale.
2. Non usare mai il coperchio Turbo Crisp su Turbo Cuisine senza il recipiente
di cottura. Asciugare il fondo del recipiente di cottura. Assicurarsi che
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non vi siano residui di cibo o di liquido sotto il recipiente o sul piatto
riscaldante. Inserire quindi il recipiente dell'apparecchio posizionando
correttamente le maniglie nelle scanalature.

. Posizionare il coperchio Turbo Crisp sul recipiente di Turbo Cuisine

allineando le maniglie dei due apparecchi. Non appoggiare nulla
sull'apparecchio. Il coperchio di Turbo Cuisine deve rimanere aperto
durante l'uso.

.Controllare la posizione del cavo: non deve essere bloccato sotto

['Turbo Crisp, né tra quest'ultimo e il coperchio aperto di Turbo Cuisine.
L'apparecchio non si avviera.

ISTRUZIONI PER L'USO DELL'APPARECCHIO

Le ricette sull'applicazione Turbo Cuisine permettono di conoscere meglio
l'apparecchio. I tempi di cottura per i principali ingredienti sono indicati
nella sezione "Impostazioni".

Inserire la spina elettrica in una presa a muro.
Nota: non riempire mai il recipiente oltre l'indicazione MAX e non

superare mai la quantita indicata nella tabella di cottura (vedere la
sezione "Impostazioni"), perché cid potrebbe incidere sulla qualita

Attenzione: non toccare le parti calde dell'apparecchio durante
l'uso. E possibile utilizzare solo lo schermo e le maniglie. Tenere

Per avviare la cottura, selezionare una modalita di cottura automatica o

1.

2. Aggiungere gli ingredienti nel recipiente.
del risultato finale.

4, Posizionare |'Turbo Crisp sul recipiente.
sempre l'apparecchio dalle maniglie.

5.
impostare manualmente l'apparecchio.

a. Con l'impostazione manuale:

[ ]
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Regolare la temperatura (&) toccando i pulsanti + e — sullo schermo
digitale. Il termostato varia da 70 a 200°C.

Regolare quindi il tempo di cottura desiderato, toccando il tasto
e regolando con + e — sullo schermo digitale. Il timer va da 0 a 60
minuti.

Premere il pulsante di avvio per avviare la cottura. La cottura ha
inizio. Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura rimanente.

Con il metodo di cottura automatico:

Premere Menu (=) fino a raggiungere la modalita di cottura desiderata, che
lampeggera (spiegazione delle modalita nella sezione "Impostazioni™).

e (Confermare la modalita di cottura premendo il pulsante di avwioG. In
questo modo la cottura si avviera.

e la cottura ha inizio. Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura rimanente.

6. Alcuni ingredienti devono essere mescolati a meta cottura (vedere a
la sezione "Impostazioni"). Per mescolare gli ingredienti, togliere
l'apparecchio dal contenitore. Per evitare danni al rivestimento
antiaderente del recipiente, usare solo utensili in legno o in plastica per
mescolare gli alimenti. Quindi, riposizionare nuovamente il coperchio
Turbo Crisp sul recipiente e premere il pulsante di avvio per far ripartire
la cottura.

7. Altermine del tempo di cottura, l'apparecchio suona e la temperatura
si abbassa. Togliere il coperchio Turbo Crisp dal recipiente del Turbo
Cuisine e poggiarlo su una superficie resistente al calore.

8. Verificare che gli ingredienti siano cotti.

Se gli ingredienti non sono ancora cotti, riposizionare semplicemente
['Turbo Crisp sul recipiente e impostare il timer per qualche minuto in
pid.

9. Quando gli ingredienti sono pronti, togliere il coperchio Turbo Crisp.
Attenzione: non capovolgere il coperchio Turbo Crisp, non toccare la
griglia calda. Non capovolgere il recipiente a causa dell'olio caldo
in eccesso.

Dopo la cottura ad aria calda il coperchio Turbo Crisp, il recipiente e
gli ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti contenuti
nel recipiente, da quest'ultimo potrebbe fuoriuscire del vapore.

Nota: dopo 3 minuti di inattivita, il prodotto passa in modalita stand-
by e dopo 30 minuti passa in modalita sospensione. Per riaccendere il
prodotto, premere un pulsante qualunque.

IMPOSTAZIONI

La tabella che segue aiuta a selezionare le impostazioni di base per gli
ingredienti da preparare. Nota: tenere presente che queste impostazioni
sono indicative. Poiché gli ingredienti sono diversi in termini di
provenienza, dimensioni, forma e marca, non possiamo garantire che le
impostazioni saranno ideali per gli ingredienti in uso.
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s Modalita
Quantita Tempo (Temperatura di

Informazioni

Mescolare* .
supplementari

min/max (g)| (min) (°0) cottura

Patate e patate fritte

Patate fritte sottili s o .
Surgelate 300-750 g | 22-33 min|  200°C Si
Patate fritte . ) : o 7 . Aggiungere 1
(8x8mm) 300-750 g |22-33 min|  200°C Si cucchiaio d oo
Patate surgelate 300-750 g | 22-33 min 200°C 5i Aggiungere 1

tagliate in quarti cucchiaio di olio

Carni e pollame

Petto di pollo 100-500 g |12-19 min 200°C &
Pollo (intero) 1200 g | 45-50 min|  200°c &
Snack
Crocchette dipollo | 450 600 g | 7-12 min |  200°C
surgelate 9
Dolci
3 : Utilizzare una
- ° 2
Muffin 4x100g |18-22 min|  160°C @ teglia da forno**
Torte
Stampo per dolci Usare lo stampo
Turbo Cuisine 700-900 g 50 min 160°C . per gz}:;nTeurbo

* Mescolare a meta cottura.

** Inserire nel recipiente uno stampo per dolci/una teglia da forno (in
silicone, acciaio inossidabile, alluminio, terracotta).

IMPORTANTE: per evitare danni all'apparecchio, non superare mai le
quantita massime di ingredienti e i liquidi indicati nelle istruzioni per l'uso
e nelle ricette.

Consultare le ricette online sul sito www.moulinex.com

SUGGERIMENTI

e Gli ingredienti piccoli richiedono generalmente un tempo di preparazione
leggermente pil breve rispetto agli ingredienti pit grandi.

® Mescolare gli ingredienti a meta cottura consente di ottimizzare il
risultato finale e pud contribuire a una maggiore omogeneita della
cottura degli ingredienti.

e Aggiungere olio alle patate fresche per ottenere un risultato croccante.
Dopo aver aggiunto l'olio, friggere gli ingredienti nei minuti successivi.

PREPARARE LE PATATE FRITTE

Per preparare le patate fritte seguire la procedura riportata qui di sequito.

1. Sbucciare le patate e tagliarle a forma di patatine.

2.Immergere le patate in una ciotola con acqua per almeno 30 minuti,
quindi scolarle e asciugarle con carta assorbente.

3. Versare un cucchiaio d'olio d'oliva in una ciotola, quindi aggiungere le
patate e mescolarle fino a quando non saranno ricoperte di olio.

4.Raccogliere le patate con un utensile da cucina in modo che l'olio in
eccesso resti nella ciotola. Posizionare le patate nel recipiente.
Nota: non capovolgere la ciotola versando tutte le patatine nel
recipiente in una sola volta per evitare che l'olio in eccesso si
depositi sul fondo del recipiente stesso.

5. Far cuocere le patatine secondo le istruzioni della sezione "Impostazioni".

Pulire ['apparecchio dopo ogni utilizzo.

Non usare utensili da cucina metallici o prodotti abrasivi per la pulizia,

perché cio puo danneggiare la griglia e il corpo del prodotto.

1. Estrarre la spina dalla presa a muro e lasciar raffreddare ['apparecchio.

2. Asciugare l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

3. Pulire la griglia sotto l'apparecchio con una spugna non abrasiva umida
e sapone per i piatti.
Per rimuovere eventuali residui di sporcizia si puo usare un liquido sgrassante.
Nota: l'apparecchio non é lavabile in lavastoviglie.

CONSERVAZIONE

1. Scollegare l'apparecchio dalla presa elettrica e farlo raffreddare.

2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.

3. Riporre l'apparecchio in orizzontale, senza coprirlo. Non capovolgerlo né
appoggiarvi sopra altri oggetti.



AMBIENTE

Non smaltire l'apparecchio con i normali rifiuti domestici al termine della
sua vita utile, ma portarlo in un punto di raccolta ufficiale per essere
riciclato. Cio contribuira a preservare ['ambiente.

GARANZIA E CENTRO DI ASSISTENZA

Per contattare il centro di assistenza, per ricevere informazioni o in caso di
problemi, consultare il sito web di Moulinex all'indirizzo www.moulinex.com
oppure contattare il servizio di assistenza clienti Moulinex locale. Il numero
di telefono é riportato nel libretto di garanzia mondiale. Nel caso in cui non
esista un servizio clienti nel proprio Paese, visitare il distributore Moulinex
locale.

DIAGNOSTICA DEI GUASTI

e Se ['apparecchio non si accende, verificare che sia posizionato correttamente
sul recipiente (i due interruttori devono essere inseriti, il cavo di alimentazione
non deve essere bloccato tra il recipiente e il coperchio Turbo Crisp).

e In caso di problemi con lapparecchio, visitare www.moulinex.com per
consultare la sezione dedicata alle FAQ o contattare il servizio di assistenza
clienti del proprio Paese.



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

e Este aparato esta disefiado solo para uso doméstico. No esta
disefiado para utilizarse en las siguientes aplicaciones y la garantia
no se aplicara en dichos casos:

- Zonas de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.

- Granjas.

- Uso por parte de los clientes de hoteles, hostales y otros entornos @
de caracter residencial.

- Entornos como habitaciones de huéspedes.

e Este aparato no esta disefiado para utilizarse junto con un temporizador
externo ni un sistema independiente de control a distancia.

®Si el cable de alimentacion esta dafiado, lo debe sustituir el
fabricante, su agente de servicio técnico o una persona con una
cualificacion similar con el fin de evitar peligros.

e Este aparato no debe ser usado por personas (esto incluye nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o sin
experiencia o conocimientos, salvo que estén bajo supervision o
reciban instrucciones relacionadas con el uso del aparato por otra
persona responsable de su seguridad.

e Este aparato puede ser usado por nifios de 8 afios en adelante y
por personas con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales o
falta de conocimientos y experiencia en el manejo de este tipo de
aparatos, siempre que cuenten con supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y entiendan los
riesgos que implica.

e Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben llevar a cabo la limpieza del producto ni

ocuparse de su mantenimiento sin vigilancia.

- Los nifios no deben jugar con el aparato.

® Debera vigilarse a los nifios para garantizar que no juegan con el
aparato.

o A\ La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta
cuando el aparato esta en funcionamiento. No se deben tocar las
superficies calientes del aparato.

e limpia las piezas desmontables con una esponja no abrasiva y
liquido lavavajillas o en un lavavajillas (segln el modelo).
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e Usa un pafio hdmedo o una esposa para limpiar el interior y el
exterior del aparato. Consulta la seccion «Limpieza» de las
instrucciones de uso.

e El aparato puede usarse hasta una altitud de 4000 m.

Lo que se debe hacer

e |ee y sigue las instrucciones de uso. Guardalas en un lugar seguro.

e Antes de utilizar el aparato, retira todo el material de embalaje y
las etiquetas o las pegatinas promocionales. Aseglrate también de
retirar cualquier material de la parte inferior de la cubeta extraible
(segln el modelo).
o Comprueba si la tension de la red eléctrica se corresponde con la tension
indicada en la placa de caracteristicas del aparato (corriente alterna).
e Teniendo en cuenta las diversas normas vigentes, si el aparato se
utiliza en un pais distinto al pais en el que se ha adquirido, debera
ser revisado por un servicio técnico oficial.

e Utiliza el aparato sobre una superficie de trabajo plana, estable y
resistente al calor lejos de posibles salpicaduras de agua.

e Desenchufa siempre el aparato: después de usarlo, de moverlo o de
limpiarlo.

® En caso de incendio, desenchufa el aparato y sofoca las llamas con
un pafio hdmedo.

® Para evitar dafios en el aparato, aseglrate de seguir las recetas de
las instrucciones y de www.moulinex.com Usa la cantidad correcta
de ingredientes.

Lo que no se debe hacer

® No utilices el aparato si este o el cable de alimentacion presentan
dafios, y si el aparato se ha caido y presenta dafios visibles o si no
funciona correctamente. En tal caso, el aparato debe enviarse a un
servicio técnico oficial.

e No utilices cables alargadores. Si los usas, bajo tu propia
responsabilidad, utiliza un cable alargador que esté en buen estado
y que se corresponda con la potencia del aparato.

® No dejes el cable de alimentacion colgando.

¢ No desenchufes el aparato tirando del cable eléctrico.

¢ No muevas jamas el aparato si alin contiene alimentos calientes.

® No utilices nunca el aparato si esta vacio.

® No enciendas el aparato cerca de materiales inflamables (persianas,
cortinas, etc.), ni cerca de una fuente de calor externa (cocina de
gas, placa caliente, etc.).

® No almacenes productos inflamables cerca o debajo del mueble en
el que se encuentra el aparato.

® No desmontes el aparato por tu cuenta.

® No sumerjas nunca el producto en agua.

e No utilices productos de limpieza potentes (especialmente,
limpiadores de sosa), esponjas Brillo ni estropajos.

® No guardes el aparato en el exterior. Guardalo en un lugar seco y
bien ventilado.

Consejos/informacion

® Es posible que el producto desprenda un olor no téxico cuando se
utilice por primera vez. Este olor no afectara al uso y desaparecera
rapidamente.

® Por tu seguridad, este aparato cumple con las normas y las
normativas aplicables (directivas sobre materiales en contacto con
alimentos, medio ambiente, etc.).

e Este aparato esta disefiado para uso doméstico y no en exteriores. Si
se realiza un uso profesional, un uso inapropiado o un uso contrario
a las instrucciones, el fabricante declinara cualquier responsabilidad
y la garantia no sera valida.

e Por tu seguridad, utiliza Gnicamente los accesorios y las piezas de
repuesto disefiados para tu aparato.

Medio ambiente
i i Participe en la conservacién del medio ambiente ! !
E ® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
o  Entréguelo al final de su vida atil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.
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DESCRIPCION

A Tiradores
B Pantalla digital tactil
C Indicador de tiempo de coccion/temperatura
D Salida de aire
E. Cable
F. Rejilla
MODOS DE COCCION AUTOMATICOS
1. Asar 3. Freir
2. Grill 4. Postres

PRECAUCIONES DE USO

1. Este aparato estd disefiado para usarse Gnicamente con los productos de
la gama Turbo Cuisine, junto con la cubeta del Turbo Cuisine o dentro del
mismo aparato Turbo Cuisine.

2. Este aparato no debe utilizarse con otros recipientes de plastico, cristal,
etc.

3. Antes de comenzar un ciclo de coccién, comprueba la estabilidad del
conjunto (es decir, que el aparato esté colocado correctamente sobre la
cubeta del Turbo Cuisine).

4. ATENCION: Para evitar posibles quemaduras, agarra el aparato por sus
tiradores y muévelo en horizontal.

5. ATENCION: El aparato Turbo Cuisine debe estar desactivado mientras
utilizas el Turbo Crisp.

6. Cuando termines la coccion con el Turbo Crisp, retiralo antes de iniciar un
nuevo ciclo con el Turbo Cuisine.

INSTRUCCIONES PREVIAS A LA PRIMERA UTILIZACION
DEL APARATO

1. Retira el embalaje completamente.

2. Quita todos los adhesivos y etiquetas del aparato.

3. Limpia la rejilla de la parte inferior del aparato utilizando agua caliente,
liguido lavavajillas y una esponja no abrasiva. No sumergir el aparato en
agua.

4.Seca la superficie exterior del aparato con un pafio himedo.

PREPARACION

1. Coloca el Turbo Cuisine en una superficie horizontal estable.

2. No utilices nunca la tapa del Turbo Crisp en el aparato Turbo Cuisine sin la cubeta
de coccion. Seca el fondo de la cubeta de coccion. Comprueba que no quede
ningln resto de comida o liquido en el bol ni en la placa térmica. A continuacién,
sitda los tiradores de la cubeta dentro de las muescas para colocarla.

3. Coloca el Turbo Crisp en la cubeta del Turbo Cuisine alineando los tiradores
de ambos aparatos. No introduzcas nada dentro del aparato. La tapa del
Turbo Cuisine debe permanecer abierta mientras se esté utilizando.

4, Comprueba la posicion del cable: no debe quedarse debajo del Turbo Crisp
ni entre este y la tapa del Turbo Cuisine. El aparato no se pondra en marcha
hasta que no esté en la posicién adecuada.

MODO DE EMPLEO

Las recetas de la aplicacion del Turbo Cuisine te ayudaran a conocer mejor
el aparato. Los tiempos de coccidn de los principales ingredientes estan
indicados en la seccion «Ajustes».

1. Conecta el cable de alimentacion a una toma de corriente.

2. Coloca los ingredientes en la cubeta.

Nota: Nunca llenes la cubeta mas alla del indicador MAX ni superes
la cantidad especificada en la tabla de coccion (consulta la seccidn
«Ajustes»), ya que podria afectar a la calidad del resultado final.

4. Coloca el Turbo Crisp sobre la cubeta.

Atencion: No toques las partes calientes del aparato mientras esté
en marcha. Evita cualquier otro tipo de contacto que no sea utilizar
la pantalla o agarrar los tiradores. Coge siempre el aparato por los
tiradores.

5. Para iniciar la coccion puedes seleccionar un modo de coccién

automatica o configurar el aparato manualmente.

. Si optas por una configuracién manual:

Configura la temperatura() mediante los botones + y — de la pantalla
digital. El termostato admite temperaturas entre los 70 y los 200°C.

e Luego selecciona el tiempo de coccion deseado mediante el control
tactil @ y los botones + y — de la pantalla digital. El temporizador
admite periodos de entre 0 y 60 minutos.

e Pulsa el botdn de puesta en marcha para iniciar la coccion. Una vez
hecho esto, la coccion dara comienzo. EL tiempo de coccidn restante se
mostrara en la pantalla.

o |
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. Si optas por el modo de coccién automatico:

e Pulsa Menu =) para alternar entre los modos de coccion parpadeantes hasta
llegar al que quieras usar (los modos se explican en la seccion «Ajustes»).

e Confirma el modo de coccion pulsando el boton de puesta en marcha &).
Esto dard comienzo a la coccidn.

Se inicia la coccion. EL tiempo restante se muestra en la pantalla.

6. Puede que tengas que introducir algunos ingredientes durante la coccion
(consulta la seccion «Ajustes»). Para remover los ingredientes, quita el
aparato de la cubeta. Para evitar dafios en el revestimiento antiadherente
de la cubeta, utiliza utensilios de madera o plastico para remover los
ingredientes. A continuacién, vuelve a colocar el Turbo Crisp en la cubeta
y pulsa el boton de puesta en marcha para continuar con la coccién.

7. Una vez transcurrido el tiempo de coccion, el aparato emitira un
sonido y reducira la temperatura. Retira el Turbo Crisp de la cubeta
del Turbo Cuisine y colocalo en una superficie resistente a las
temperaturas altas.

8. Comprueba que los ingredientes se hayan cocinado.

Si todavia no se han cocinado lo suficiente, tan solo tienes que volver
a colocar el Turbo Crisp en la cubeta y configurar el temporizador para
afadir algunos minutos mas.

9. Cuando los ingredientes estén listos, retira el Turbo Crisp.

Atencion: No le des la vuelta al Turbo Crisp ni toques la rejilla
mientras esté caliente. La cubeta aiin contiene aceite caliente
sobrante, no le des la vuelta.

EL Turbo Crisp, la cubeta y los ingredientes estaran calientes después
de utilizar el modo de coccién con aire caliente. Dependiendo del tipo
de ingredientes utilizados, es posible que escape vapor de la cubeta.
Nota: El aparato pasara al modo de reposo después de 3 minutos de
inactividad y al modo de reposo prolongado después de 30 minutos.
Para volver a activarlo, pulsa cualquier boton.

Consulta la siguiente tabla para seleccionar los ajustes basicos para cocinar
distintos tipos de ingredientes. Nota: Ten en cuenta que estos ajustes se
proporcionan a modo de orientacién. Como cada ingrediente es distinto
en funcién de su procedencia, su tamafo, su forma y su marca, es
imposible determinar con exactitud los ajustes optimos para cada uno.

Cantidad Tiempo |Tem Modo d
5 7 peratura| Modo de * Datos
mmér)nax. (min) (°C) | coccion Remover™|  adicionales
Patatas
Patatas fritas . o .
congeladas 300-750 g | 22-33 min|  200°C Si
Patatas fritas caseras . ° . Anadir 1 cucharada
(8 x8 mm) 300-750 g | 22-33 min 200°C Si de aceite
Patatas 020 | 300 750 ¢ |22-33 min|  200°C si | ARadir 1 cucharada
congeladas g de aceite

Carne y pollo

Filetes de pollo 100-500 g | 12-19 min 200°C

Pollo (entero) 1200 g | 45-50 min|  200°C &
Aperitivos
Nuggets de pollo ~ R s o
Congelados 100-600 g | 7-12 min | 200°C
Bolleria
Muffins 4x100g |18-22 min|  160°C @ Utiliza una fuente
apta para el horno
Pasteles
Molde para pasteles . o Usa el molde para
del Turbo Cuisine 700-900g | 50 min. 160°C pasteles del Turbo Cuisine

* Remover a media coccion.

** Colocar un molde para pasteles o una bandeja para hornear en el bol
(debe ser de silicona, acero inoxidable, aluminio o terracota).
IMPORTANTE: Para evitar dafios en el aparato, no superes las cantidades
maximas de ingredientes y liquidos indicadas en las instrucciones y en las
recetas.

Para consultar las recetas, visita el sitio web www.moulinex.com

e |os ingredientes pequefios suelen requerir un tiempo de preparacion
ligeramente inferior que los mas grandes.

e Remover los ingredientes en medio de la coccién permite obtener mejores
resultados y puede hacer que se repartan de forma mas homogénea.



e Afade aceite a las patatas frescas para obtener un resultado mas
crujiente. Después de afadir el aceite, frie los ingredientes durante los
minutos indicados.

PATATAS FRITAS AL ESTILO CASERO

Sigue los pasos que te indicamos a continuacién para preparar patatas

fritas al estilo casero.

1. Pela las patatas y cortalas en tiras.

2.Pon las patatas en remojo en un bol durante al menos 30 minutos,
retiralas del agua y sécalas con papel de cocina absorbente.

3.Afade 1 cucharada de aceite de oliva en el bol, afiade las patatas y
remueve hasta que se hayan recubierto de aceite.

4.Saca las patatas fritas del bol con un utensilio de cocina de forma que
el aceite sobrante se quede en el bol. Coloca las patatas en la cubeta.
Nota: No viertas el bol para anadir todas las patatas en la cubeta de
una sola vez para evitar que el aceite sobrante caiga en la esta.

5. Frie las patatas siguiendo las instrucciones de la seccion «Ajustes».

Limpia el aparato después de cada uso.

No utilices utensilios de cocina de metal ni productos de limpieza

abrasivos para limpiar el aparato, ya que podrian dafar la rejilla y la

parte central del producto.

1. Desconecta el cable de alimentacién de la toma de corriente y deja que
el aparato se enfrie.

2.Seca el exterior del aparato con un pafio himedo.

3.Limpia la rejilla de la parte inferior del aparato con una esponja no
abrasiva himeda y liquido lavavajillas.
Se puede usar un producto antigrasa para eliminar los restos de suciedad.
Nota: El aparato no puede lavarse en un lavavajillas.

ALMACENAMIENTO

1. Desenchufa el aparato de la red eléctrica y espera a que se enfrie.

2. Aseglrate de que todas las piezas estén secas y limpias.

3. Guarda el aparato en posicién horizontal y sin cubrir. No le des la vuelta
ni coloques otros objetos encima de éL.

CUIDADO DEL MEDIO AMBIENTE

Cuando termine su vida Gtil, no lo tires al contenedor de residuos domésticos.
Depositalo en un punto de recogida oficial para reciclarlo. De este modo,
nos ayudaras a preservar el medio ambiente.

GARANTIA Y SERVICIO POSTVENTA

Si necesitas informacion, quieres contactar con el servicio postventa o tienes
alglin problema, consulta el sitio web de Moulinex www.moulinex.com o
ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente de Moulinex de
tu pais. Encontraras el namero de teléfono en el documento de garantia
global. Si tu pais no dispone de servicio de atencion al cliente, contacta
con la empresa encargada de distribuir los productos Moulinex en tu pais.

DETECCION DE ANOMALIAS

e Si el aparato no se pone en marcha, comprueba que estd colocado
correctamente sobre la cubeta (los dos interruptores deben encajar y el cable
de alimentacion no debe estar entre la cubeta y el Turbo Crisp).

e Si tienes algin problema con tu aparato, visita www.moulinex.com para
consultar las preguntas mas frecuentes o contacta con el servicio de
atencion al cliente de tu pais.



INSTRUCOES DE SEGURANCA

e Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica. Nao se destina
a ser utilizado nos seguintes casos e a garantia nao se aplica a:

- Zonas de cozinha reservadas aos funcionarios de lojas, escritorios e
outros ambientes profissionais;

- Quintas;

- Por clientes em hotéis, motéis e outras instalacoes de carater
residencial;

- Ambientes do tipo alojamento com pequeno-almoco.

e Este aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com
um temporizador exterior ou através de um sistema de comando a
distancia separado.

e Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, por um dos Servicos de Assisténcia Técnica
autorizado ou por pessoas com qualificacdes semelhantes, a fim de
evitar situagdes de perigo para o utilizador.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
se encontrem reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia
ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a correta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

e Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso
sejam supervisionadas ou lhes tenham sido dadas instrucoes relativas
a utilizacao sequra do aparelho e compreendam os perigos envolvidos.

e As criancas ndo devem brincar com o aparelho

e A limpeza e a manutencao do aparelho nao podem ser realizadas por
criancas sem vigilancia

- As criancas nao devem brincar com o aparelho

e As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

o A\ A temperatura das superficies acessiveis pode ser elevada
quando o aparelho estd a funcionar. Nao toque nas superficies
quentes do aparelho.

® |ave as pecas amoviveis com uma esponja ndo abrasiva e detergente
da loica ou na maquina de lavar loica (consoante o modelo).

e Limpe o interior e o exterior do aparelho com uma esponja ou um pano
hamido. Consulte a seccdo «Limpeza» das instrucdes de utilizacao.

¢ (0 aparelho pode ser utilizado até uma altitude de 4000 m.

0 que fazer

¢ Leia atentamente o manual de instrucdes antes da primeira
utilizacdo e guarde-o para futuras utilizacoes.

e Remova todos os materiais de embalagem e quaisquer etiquetas
ou autocolantes promocionais do seu aparelho antes de o utilizar.
Certifique-se de que também remove quaisquer materiais por baixo
da cuba amovivel (consoante o modelo).

e Verifique se a tensdo da sua rede elétrica corresponde a tensao
indicada na placa de especificagdes do aparelho (corrente alternada).

e Tendo em conta a diversidade de normas em vigor, se o aparelho for
utilizado num pais diferente daquele onde foi adquirido, solicite a
verificacdo junto de um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

e Utilize o aparelho numa superficie de trabalho plana, estavel e
resistente ao calor, afastada de quaisquer salpicos de agua.

e Desligue sempre o aparelho da corrente: apos a respetiva utilizacao,
para o deslocar ou limpar.

® Em caso de incéndio, desligue o aparelho da corrente e apague as
chamas com um pano hdmido.

® Para evitar danificar o aparelho, certifique-se de que segue as
receitas nas instrucoes e em www.moulinex.com; certifique-se de
que utiliza a quantidade certa de ingredientes.

0 que nao fazer

e Nao utilize o aparelho se este ou o cabo de alimentacdo estiverem
danificados, se o aparelho tiver caido e apresentar danos visiveis ou se
parecer que esta a funcionar de forma andmala. Se isto acontecer, o aparelho
tem de ser enviado para um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

¢ Ndo utilize uma extensdo elétrica. No entanto, se decidir fazé-lo, sob
sua propria responsabilidade, utilize uma extensdo elétrica que esteja
em boas condicoes e seja compativel com a poténcia do aparelho.

e N3o deixe o cabo de alimentacao suspenso.

@
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® Nunca desligue o aparelho da corrente puxando pelo cabo de
alimentacdo.

¢ Nunca desloque o aparelho enquanto este ainda contiver alimentos
quentes.

e Nunca utilize o seu aparelho vazio.

® Ndo ligue o aparelho perto de materiais inflamaveis (persianas,
cortinados...) nem perto de uma fonte de calor externa (fogdo a
gas, placa elétrica, etc.).

¢ Nao guarde produtos inflamaveis perto ou por baixo do mével onde
se encontra o aparelho.

e Nunca desmonte o aparelho pelos seus proprios meios.

e Nao mergulhe o produto em agua.

¢ N3o utilize produtos de limpeza potentes (especialmente decapantes
a base de soda), esponjas de arame nem esfregdes.

¢ Nao guarde o aparelho no exterior. Guarde-o numa area seca e bem
ventilada.

Conselhos/informacoes

® Ao utilizar o produto pela primeira vez, este pode libertar um odor
ndo toxico. Este odor ndo afetara a utilizacdo e ira desaparecer
rapidamente.

e Para sua seguranca, este aparelho cumpre as normas e regulamentos
aplicaveis (diretivas relativas a materiais em contacto com os
alimentos, ambiente, etc.).

e Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico e ndo no
exterior. No caso de utilizacdo profissional, utilizacdo inadequada
ou incumprimento das instrucdes, o fabricante rejeita qualquer
responsabilidade e a garantia ndo é aplicavel.

e Para sua seguranca, utilize apenas os acessorios e as pecas
sobresselentes concebidos para o seu aparelho.

Ambiente
Protecao do ambiente em primeiro lugar!

E ® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

DESCRICAQ

A Pegas
B Ecra digital tatil
C Exibigdo do tempo de cozedura/da temperatura
D Saida do ar
E. Cabo de alimentacao
F. Grelha
MODOS DE COZEDURA AUTOMATICOS
1. Assar 3. Fritar
2. Grelhar 4. Sobremesas

PRECAUCOES DE SEGURANCA

1. Este aparelho s6 pode ser utilizado na gama Turbo Cuisine, na cuba da
Turbo Cuisine, posicionada na Turbo Cuisine.

. Nunca utilize o aparelho noutros recipientes (de plastico, vidro, ...).

. Verifique a estabilidade do conjunto, ou seja, o aparelho colocado na
cuba da Turbo Cuisine, antes de iniciar um ciclo de cozedura.

. ATENCAOQ! Para evitar qualquer risco de queimadura, desloque o aparelho
na horizontal utilizando as pegas.

. ATENCAOQ! 0 aparelho Turbo Cuisine ndo deve estar a funcionar durante a
utilizacdo do Turbo Crisp.

.No final da cozedura com o Turbo Crisp, certifique-se de que retira o
aparelho antes de iniciar uma nova cozedura com a Turbo Cuisine.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO
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1. Retire todos os materiais de embalagem.

2. Retire todos os autocolantes ou etiquetas do aparelho.

3. Limpe a grelha por baixo do aparelho com dgua quente, detergente para a
loica e uma esponja nao abrasiva. Nao mergulhe o aparelho dentro de agua.

4. Limpe o exterior do aparelho com um pano himido.

PREPARACAO PARA A UTILIZACAO

1. Coloque a Turbo Cuisine sobre uma superficie estavel e horizontal.
2.Nunca utilize a tampa do Turbo Crisp na Turbo Cuisine sem a cuba de
cozedura. Limpe o fundo da cuba de cozedura. Certifique-se de que



ndo ha residuos alimentares ou liquidos debaixo da cuba ou na placa
de aquecimento. Em seguida, coloque a cuba do aparelho, posicionando
corretamente as pegas da cuba nos entalhes.

3. Posicione o Turbo Crisp na cuba da Turbo Cuisine alinhando as pegas
dos dois aparelhos. Nao coloque nada sobre o aparelho. A tampa da
Turbo Cuisine deve permanecer aberta durante a utilizacao.

4. Verifique a posicao do cabo: ndo deve ficar preso debaixo do Turbo Crisp ou
entre o Turbo Crisp e a tampa aberta da Turbo Cuisine. 0 aparelho nao liga.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO DO APARELHO

As receitas na aplicagdo Turbo Cuisine ajudam a conhecer melhor o aparelho.
Consulte os tempos de cozedura para os principais ingredientes na secgdo
"Configuragdes".

1. Insira a ficha elétrica numa tomada de parede.

2. Coloque os ingredientes na cuba. 3
Observacgao: Nunca encha a cuba para além da indicagdo MAX e nunca
exceda a quantidade indicada na tabela de cozedura (consulte a
seccdo "Configuragdes"), uma vez que isto pode afetar a qualidade
do resultado final.

4. Coloque o Turbo Crisp na cuba.

Atencao: Nao toque nas partes quentes do aparelho durante a
utilizacdo. Apenas é possivel utilizar o ecra e segurar o aparelho
pelas pegas. Segure sempre o aparelho pelas pegas.

5. Para iniciar a cozedura, pode selecionar um modo de cozedura
automatica ou configurar manualmente o aparelho.

a. Ao selecionar uma configuracdo manual:

e Configure a temperatura (&) premindo os botdes + e — no ecra digital.
0 termdstato varia entre 70 e 200 °C.

e Em sequida, configure os tempos de cozedura pretendidos premindo
o botdo(l) e ajustando com os botdes 4+ e— no ecrd digital. O
temporizador vai de 0 a 60 minutos.

e Prima o botdo iniciar para dar inicio a cozedura. A cozedura é
iniciada. 0 tempo de cozedura restante é apresentado no ecra.

b. Ao selecionar um modo de cozedura automatica:

@)

Prima o Menu até alcancar o modo de cozedura pretendido, que
podera ver a piscar (explicacdo dos modos na seccao "Configuragoes").
e (onfirme o modo de cozedura premindo o botdo iniciar &). Esta acdo
inicia a cozedura.

® A cozedura é iniciada. O tempo de cozedura restante é apresentado no
ecra.

6. E necessario mexer alguns ingredientes a meio da cozedura (consulte a
seccdo "Configuragdes"). Para mexer os ingredientes, retire o aparelho
da cuba. Para evitar danificar o revestimento antiaderente da cuba,
utilize apenas utensilios de madeira ou plastico para mexer os alimentos.
Em seguida, coloque o Turbo Crisp na cuba e prima o botdo iniciar para
reiniciar a cozedura.

7. Quando o tempo de cozedura terminar, o aparelho emite um aviso
sonoro e a temperatura diminui. Retire o Turbo Crisp da cuba da
Turbo Cuisine e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.

8. Verifique se os ingredientes estdo cozidos.

Se os ingredientes ainda ndo estiverem cozidos, basta colocar
novamente o Turbo Crisp na cuba e configurar o temporizador para mais
alguns minutos.

9. Quando os ingredientes estiverem prontos, retire o Turbo Crisp.
Atencao: Nao vire o Turbo Crisp e nao toque na grelha quente. Nao
vire a cuba devido ao excesso de é6leo quente.

Apbs a cozedura com ar quente, o Turbo Crisp, a cuba e os
ingredientes estdo quentes. Consoante o tipo de ingredientes
colocados na cuba, o vapor pode sair da cuba.

Observacdo: apds 3 minutos de inatividade, o produto entra em modo
de espera e ap6s 30 minutos entra em modo de espera prolongada. 0
aparelho pode ser ligado novamente ao premir um botdo.

CONFIGURACOES

A tabela abaixo ajuda a selecionar as configuracdes basicas para os
ingredientes que pretende preparar. Observacao: Tenha em atencao
que estas configuragées siao meramente indicativas. Uma vez que
os ingredientes diferem em origem, tamanho, forma e marca, nao
podemos garantir as melhores configura¢des para os seus ingredientes.



e Adicione 6leo as batatas para obter um resultado estaladico. Apés

Quantidade | Tempo |Temperatura| Modo de Informagdes .. ) X . - . .
j 5 adicionar o 6leo, os ingredientes sdo fritos em minutos.

Mexer*

min/méx (g)| (min) (°C)  |cozedura adicionais

T — PREPAPAR BATATAS FRITAS CASEIRAS
atatas fritas finas .

300-750 g |22-33 min.| 200 °C Sim

congeladas . . . .
— Para fazer batatas fritas caseiras, siga os seguintes passos.

Batatas fritas Adicionar uma colher ;
T 300-750 g |22/33 min.| 200 °C Sim il ! 1. Descasque as batatas e corte-as na forma de batatas fritas.

88 mm) de sopa de dleo . )

( 2.Coloque as batatas fritas numa taca com &gua durante pelo menos 30

i minutos, retire-as e seque-as com papel de cozinha absorvente.
Quartos de batata | 300 750 ¢ 125/33 min.| 200 °C Sim | Adicionar uma colher . a -om pap .

congelada de sopa de dleo 3. Deite uma colher de sopa de 6leo numa taca, coloque as batatas fritas

por cima e misture até que estas estejam cobertas com o 6dleo.

Cares e aves 4. Retire as batatas fritas da taca com um utensilio de cozinha para que o
Bifes de frango | 100-500 g |12/19 min.| 200 °C & 6leo em excesso permaneca na tacga. Coloque as batatas fritas na cuba.
Observacdo: Nao vire a taca ao contrario ao colocar todas as batatas
Frango (inteiro) 1200 g |45/50 min.| 200 °C & em palitos na cuba de uma sé vez, de forma a evitar que o excesso de
- éleo fique no fundo da cuba.
e 5.Cozinhe as batatas em palitos de acordo com as instrucdes da seccio
N“gg:;;e‘ﬁdfgas“g" 100-600 g ‘ 7/12 min.| 200 °C ‘ ‘ ‘ "Configuragdes".
Pastelaria - :
. o o= ilize um prato
fueques 4x100g 18/22 min.| 160°C — para o forno™* Limpe o aparelho apds cada utilizacdo.
Bolo Nao utilize utensilios de cozinha metélicos ou produtos de limpeza
= abrasivos para os limpar, visto que pode danificar a grelha do produto.
Forma de bolos Turbo 700 500 g | 50 min. |  160°C Utilze 2 forma de 1. Retire a ficha elétrica da tomada de parede e deixe o aparelho arrefecer.
Cuisine bolos Turbo Cuisine . . L.
2.Limpe o exterior do aparelho com um pano hamido.

3.Limpe a grelha por baixo do aparelho com uma esponja hdmida néo
abrasiva e detergente para a loica.
Pode utilizar um liquido desengordurante para remover qualquer residuo de

*Mexer a meio da cozedura.
**Colocar uma forma para bolos / tabuleiro na cuba (silicone, aco
inoxidavel, aluminio, cerdmica).

IMPORTANTE: Para evitar danificar o aparelho, nunca exceda as quantidades sujidade. - - PR
o . - PR . - e s Observacdao: 0 aparelho nao pode ser lavado na maquina de lavar
méaximas de ingredientes e liquidos indicados nas instrucdes de utilizagdo loica

e nas receitas.

Consulte as receitas online em www.moulinex.com ARRUMACI\O DO APARELHO
CONSELHOS 1. Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer

e Os ingredientes mais pequenos requerem geralmente um tempo de 2. Certifique-se de que toda§ as pecas estdo l1mpas~e S?Cas- -
preparacdo ligeiramente mais curto do que os ingredientes maiores. 3. Guarde o aparelho na horizontal, sem o tapar. Ndo vire o aparelho e ndo

® Mexer os ingredientes a meio da cozedura otimiza o resultado final e pode sobreponha nenhum produto sobre este.
contribuir para uma melhor homogeneidade da cozedura dos ingredientes. @



MEIO AMBIENTE

Nao deite fora o aparelho juntamente com os residuos domésticos comuns
no fim da sua vida atil, mas coloque-o num ponto de recolha oficial para
que possa ser reciclado. Desta forma, ajuda a preservar o meio ambiente.

GARANTIA E SERVICO POS-VENDA

Se necessitar de um servico pos-venda, de informacbes ou
caso tenha um problema, consulte o website da Moulinex em
www.moulinex.com ou contacte o Centro de Contacto do Consumidor
Moulinex no seu pais. Pode encontrar o nimero de telefone no manual de
garantia mundial. Se ndo existir servico de assisténcia ao cliente no seu
pais, visite o seu distribuidor local Moulinex.

DIAGNOSTICO DE ANOMALIAS

e Se o aparelho ndo ligar, verifique se este esta corretamente posicionado na
cuba (ambos os interruptores devem estar ligados, o cabo de alimentacédo nao
deve estar preso entre a cuba e o Turbo Crisp).

e Se tiver problemas com o aparelho, visite o website www.moulinex.com para
consultar as perguntas mais frequentes ou contacte um dos Servicos de
Assisténcia Técnica autorizado do seu pais.



VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

e Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het
apparaat is niet geschikt om in de volgende toepassingen gebruikt
te worden, en de garantie geldt niet voor:

- Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen;

- Boerderijen;

- Gebruik  door gasten in  hotels, motels en andere
verblijfsaccommodaties;

- Bed & breakfast- en soortgelijke omgevingen.

® Gebruik geen externe timer of afzonderlijke afstandsbediening om
dit apparaat te bedienen.

e Indien het snoer beschadigd is, kunt u gevaarlijke situaties
voorkomen door het te laten vervangen door de fabrikant, een
medewerker van de klantenservice van de fabrikant of iemand met
vergelijkbare kwalificaties.

e Dit apparaat is niet bestemd om te worden gebruikt door personen
(onder wie kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij er
toezicht op hen wordt gehouden of zij instructie hebben gekregen
over het gebruik van het apparaat.

e Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verminderde lichamelijke conditie, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij
begeleid worden of instructie hebben gekregen over veilig gebruik
van het apparaat en de gevaren van het gebruik begrijpen

e Kinderen mogen niet met het apparaat spelen

e Kinderen mogen het apparaat niet zonder begeleiding reinigen of
gebruikersonderhoud eraan plegen

e Kinderen mogen het apparaat alleen onder begeleiding gebruiken,
zodat ze niet ermee gaan spelen.

o A\ Toegankelijke oppervlakken kunnen heet zijn wanneer het
apparaat wordt gebruikt. Raak de hete oppervlakken van het
apparaat niet aan.

e Maak verwijderbare onderdelen schoon met een niet-schurende
spons en afwasmiddel of in een vaatwasmachine (afhankelijk van

het model).



® Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige spons of doek. Raadpleeg het gedeelte ‘Reiniging’ van de
gebruiksaanwijzing.

e Het apparaat kan tot op 4000 m hoogte worden gebruikt.

Wel doen

e |ees en volg de instructies. Bewaar hem veilig.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en eventuele promotielabels
of stickers van uw apparaat voordat u het gebruikt. Verwijder ook
alle materialen van onder de verwijderbare kom (afhankelijk van
het model).

e Controleer of de spanning van uw elektriciteitsnet overeenkomt met
de spanning op het typeplaatje op het apparaat (wisselstroom).

e Als het apparaat wordt gebruikt in een ander land dan het land
waarin het is gekocht, moet het worden gecontroleerd door een
erkend servicecentrum, gezien de uiteenlopende geldende normen.

® Gebruik het apparaat op een droog, vlak, stabiel en hittebestendig
werkoppervlak.

e Haal altijd de stekker uit het stopcontact na gebruik en als u het
apparaat verplaatst of reinigt.

® Haal in geval van brand de stekker uit het stopcontact en doof de
vlammen met een vochtige theedoek.

® Beperk schade aan uw apparaat door de recepten in de instructies
en op www.moulinex.com; te controleren. Houd u altijd aan de
juiste hoeveelheid ingrediénten.

Niet doen

® Gebruik het apparaat niet als het apparaat of het snoer beschadigd
is, als het apparaat is gevallen en zichtbaar beschadigd is of als het
apparaat abnormaal lijkt te werken. In dat geval moet het apparaat
naar een erkend servicecentrum worden gestuurd.

e Gebruik geen verlengsnoer. Indien u deze instructie niet opvolgt, is
dat op uw eigen risico. Gebruik een verlengsnoer dat in goede staat
is en past bij het stroomverbruik van het apparaat.

e laat het snoer niet hangen.

e Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het snoer te
trekken.

® Beweeg het apparaat nooit als er nog warm eten in zit.

® Gebruik het apparaat nooit wanneer het leeg is.

e Zet het apparaat niet aan in de buurt van brandbare materialen
(zoals jaloezieén of gordijnen) of in de buurt van een externe
warmtebron (gasfornuis, kookplaat etc.).

® Bewaar geen ontvlambare producten in de buurt van of onder de
locatie van het apparaat.

e Haal het apparaat niet zelf uit elkaar.

e Dompel het apparaat niet in water.

e Gebruik geen krachtige reinigingsproducten (met name producten m
op sodabasis) of (metalen) schuursponsjes.

e Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Bewaar het apparaat in een
droge en goed geventileerde ruimte.

Advies/informatie

e Wanneer u het product voor de eerste keer gebruikt, kan er een
niet-giftige geur vrijkomen. Dit heeft geen invloed op het gebruik.
De geur trekt snel weg.

e Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de geldende normen
en voorschriften (richtlijnen met betrekking tot materialen die in
aanraking komen met voedingsmiddelen, het milieu, enz.).

® Dit apparaat is alleen ontworpen voor huishoudelijk, binnenshuis
gebruik. In het geval van bedrijfsmatig of oneigenlijk gebruik
of de niet-naleving van de instructies, wijst de fabrikant alle
verantwoordelijkheid af en geldt de garantie niet.

® Gebruik voor uw eigen veiligheid alleen de accessoires en
reserveonderdelen die voor uw apparaat zijn ontworpen.

Milieu
E Wees vriendelijk voor het milieu !

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
2 Lever hetin bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.



G2

BESCHRIJVING

A Handgrepen
B Digitaal aanraakscherm
C Weergave van bereidingstijd/temperatuur
D Luchtafvoer
E. Snoer
F. Rooster
AUTOMATISCHE BEREIDINGSMODI
1. Braden 3. Frituren
2. Grillen 4. Desserts

VOORZORGSMAATREGELEN

. Dit apparaat is uitsluitend van toepassing op de Turbo Cuisine-serie, op
de Turbo Cuisine-kom, die in de Turbo Cuisine is geplaatst.

.Het apparaat mag nooit met een andere kom worden gebruikt (van
kunststof, glas, enz.).

. Controleer de stabiliteit van het geheel, namelijk dat het apparaat op de
Turbo Cuisine-kom is geplaatst, alvorens een bereidingscyclus te starten.

.LET OP! Verplaats het apparaat horizontaal met de handgrepen om
brandwonden te voorkomen.

. LET OP! Uw Turbo Cuisine mag niet in werking zijn bij het gebruik van de
Turbo Crisp-functie.

.Zorg er na afloop van de Turbo Crisp-bereiding voor dat u het apparaat
loskoppelt voordat u met Turbo Cuisine een nieuwe bereiding start.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Haal alle stickers of etiketten van het apparaat af.

3.Maak het rooster onder het apparaat schoon met warm water en
afwasmiddel met een niet-schurende spons. Dompel het apparaat nooit
onder in water.

4. \leeg de buitenkant van het apparaat schoon met een vochtige doek.

VOORBEREIDING VOOR GEBRUIK

1. Plaats uw Turbo Cuisine op een stabiel en horizontaal oppervlak.
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2. Gebruik nooit het Turbo Crisp-deksel op uw Turbo Cuisine zonder de
bereidingskom. Maak de bodem van de bereidingskom droog en schoon.
Zorg ervoor dat er geen resten van voedsel of vloeistof onder de kom of
op het verwarmingsplateau aanwezig zijn. Plaats vervolgens de kom van
het apparaat met de handgrepen op de juiste wijze in de uitsparingen.

3. Plaats de Turbo Crisp op de kom van de Turbo Cuisine door de handgrepen
van beide apparaten uit te lijnen. Plaats niets op het apparaat. Het
deksel van uw Turbo Cuisine moet tijdens het gebruik open blijven.

4. Controleer of het snoer correct is gepositioneerd: hij mag niet onder de
Turbo Crisp of tussen de Turbo Crisp en het open deksel van de Turbo
Cuisine worden geklemd. Het apparaat zal dan niet werken.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

De recepten uit de Turbo Cuisine-app zullen u helpen alle mogelijkheden
van het apparaat te ontdekken. De bereidingstijden voor de voornaamste
ingrediénten zijn vermeld in het gedeelte “Instellingen”.

1. Stop de stekker in een stopcontact.

2. Doe de ingrediénten in de kom.

Opmerking : Vul de kom nooit boven de aanduiding MAX en gebruik
nooit meer dan de in de bereidingstabel vermelde hoeveelheid
(zie het gedeelte “instellingen”), omdat dit de kwaliteit van het
eindresultaat zou kunnen beinvloeden.

4. Plaats de Turbo Crisp op de kom.

Let op: Raak de hete delen van het apparaat niet aan tijdens het
gebruik. Alleen het scherm en de handvatten kunnen worden
aangeraakt. Houd het apparaat altijd vast bij de handgrepen.

5. Om het bereidingsproces te starten, kunt u een automatische
bereidingsmodus kiezen of het apparaat handmatig instellen.

b. Het apparaat handmatig instellen:

e Stel de temperatuur in &) door op de knoppen + en — te drukken op
het digitale scherm. De thermostaat kan worden ingesteld tussen 70 en
200°C.

e Stel vervolgens de gewenste bereidingstijd in door op de (@) toets te
drukken en de + en — van het digitale scherm in te stellen. U kunt
een tijd instellen tussen 0 en 60 minuten.

e Druk op startknop &) om de bereiding te starten. De bereiding wordt
gestart en de resterende tijd wordt op het scherm weergegeven.

©



b. Een automatische bereidingsmodus kiezen:

Druk op het menu &) tot de gewenste bereidingsmodus, die knippert
(uitleg van de modi in het gedeelte “Instellingen”).

Druk op de startknop om de bereidingsmodus te bevestigen ). Hiermee
wordt uw bereiding gestart.

De bereiding begint. De resterende bereidingstijd wordt op het scherm
weergegeven.

Bepaalde ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden
doorgeroerd (zie het gedeelte “Instellingen”). Verwijder het apparaat
van de kom om de ingrediénten door te roeren. Om beschadiging van
de antiaanbaklaag van de kom te voorkomen, mag alleen houten of
kunststof keukengerei worden gebruikt om het eten om te scheppen.
Plaats vervolgens de Turbo Crisp op de kom en druk op de startknop om
de bereiding weer te starten.

Na het verstrijken van de bereidingstijd hoort u een geluidssignaal
en koelt het apparaat af. Haal de Turbo Crisp van de kom van uw
Turbo Cuisine en plaats het op een hittebestendig oppervlak.
Controleer of de ingrediénten gaar zijn.

Als de ingrediénten nog niet gaar zijn, plaatst u de Turbo Crisp weer
terug op de kom en stelt u de timer nog een aantal minuten extra in.
Als de ingrediénten gereed zijn, haalt u de Turbo Crisp eraf.

Let op: De Turbo Crisp niet omdraaien, het warme rooster niet
aanraken. De kom niet omdraaien vanwege de overtollige hete olie.
Na bereiding met hete lucht zijn de Turbo Crisp, de kom en de
ingrediénten warm. Afhankelijk van het soort ingrediénten die zich in
de kom bevinden kan er stoom uit de kom ontsnappen.

Opmerking: na 3 minuten inactiviteit gaat het apparaat na 30 minuten
in de sluimerstand en na 30 minuten gaat deze op stand-by. Met een
druk op de knop wordt het apparaat opnieuw ingeschakeld.

INSTELLINGEN

Onderstaande tabel zal u helpen met het kiezen van de juiste instellingen
voor de ingrediénten die u wilt bereiden. Opmerking : Vergeet niet dat
deze instellingen ter indicatie zijn. Omdat de ingrediénten verschillen
wat betreft herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen we de beste
instellingen niet garanderen voor uw specifieke ingrediénten.
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Min/max
hoeveelheid
(9)

Tijd (min)

Temperatuur
(°0

Bereidings-
modus

Aardappelen en friet

Doorroeren*

Extra
informatie

Fijne diepvries friet | 300-750 g |22-33 min.| 200°C Ja
Verse friet - B s o 7 Voeg 1 eetlepel
(8 x8 mm) 300-750 g |22-33 min. 200°C Ja olie toe
Diepvries ; o Voeg 1 eetlepel
aadappelparties | 3007509 |22:33 min.| 200°C Ja e toe
Vlees en gevogelte
Kipfilet 100-500 g |12-19 min.|  200°C
(Hele) kip 1200 g |45-50 min.|  200°C
Snacks
Diepvries kipnuggets | 100-600 g | 7-12 min. 200°C
Gebak
Muffins 4 x100 g |18-22 min.| 160°C Gebruk een
ovenschaal**
Taart
i Gebruik de
Turbo Cuisine 700-900 g | 50 min. 160°C Turbo Cuisine

taartvorm

taartvorm

* Schud even halverwege de bereidingstijd
** Plaats een taartvorm/ovenschaal in de kom (siliconen, roestvrij staal,
aluminium of aardewerk).
BELANGRIJK: Om beschadiging van uw apparaat te voorkomen, mag de in
de gebruiksaanwijzing en de recepten aangegeven maximale hoeveelheid
ingrediénten en vloeistoffen nooit worden overschreden.
Raadpleeg de online recepten op www.moulinex.com

e Kleinere ingrediénten hebben over het algemeen een iets kortere baktijd
nodig dan grotere ingrediénten.




® Roer de ingrediénten halverwege de bereidingstijd door voor het beste
eindresultaat en een gelijkmatige garing van de bereide ingrediénten.

e \oeg olie toe aan verse aardappelen voor een krokant resultaat. Na het
toevoegen van de olie worden uw ingrediénten in de resterende minuten
gebakken.

ZELFGEMAAKTE FRIET BEREIDEN

Als u zelfgemaakte friet wilt bereiden, volg dan onderstaande stappen.

1. Schil de aardappelen en snijd ze in frietjes van gelijke grootte.

2.Dompel de frieten minstens 30 minuten onder in een kom met koud
water, laat uitlekken en droog met keukenpapier.

3. Giet 1 eetlepel olie in een kom, voeg de friet toe en meng totdat de friet
volledig met olie is bedekt.

4.Schep de friet zodanig uit de kom zodat de overtollige olie in de kom
blijft. Doe de friet in de kom.
Opmerking : Keer de schaal niet om, om alle frietjes in één keer in
de kom te kiepen, om te voorkomen dat de overtollige olie onderin
de kom terechtkomt.

5.Bak de friet zoals vermeld volgens de instructies in het gedeelte
“Instellingen”.

Reinig het apparaat na elk gebruik.
Gebruik geen metalen keukengerei of schurende reinigingsmiddelen
om deze schoon te maken, omdat dit het rooster van het product kan
beschadigen.
1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
2.Veeg de buitenkant van het apparaat schoon met een vochtige doek.
3. Reinig het rooster onder het apparaat met een niet-schurende vochtige
spons en afwasmiddel.
U kunt tevens een ontvettingsmiddel gebruiken om alle vuilresten te
verwijderen.
Opmerking : Het apparaat kan niet in de vaatwasser.

OPBERGEN

1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
2.Zorg dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

3.Berg het apparaat horizontaal op zonder het te bedekken. U kunt het
apparaat niet omdraaien en er andere voorwerpen op plaatsen.

Gooi het apparaat aan het einde van de levensduur niet weg met het
gewone huisvuil, maar lever het in bij een inzamelpunt om het te recyclen.
Zo draagt u bij aan de bescherming van het milieu.

GARANTIE EN KLANTENSERVICE

Als u contact wilt opnemen met onze klantenservice voor meer
informatie of bij een probleem, raadpleeg de website van Moulinex op
www.moulinex.com of neem contact op met de klantenservice van uw land.
Het telefoonnummer is te raadplegen in het wereldwijde garantieboekje.
Als er geen klantenservice in uw land is, neem contact op met uw lokale
Moulinex-verkooppunt.

STORINGSDIAGNOSE

e Als uw apparaat niet start, controleer dan of het apparaat correct op de
kom is geplaatst (beide schakelaars moeten zijn omgezet, de voedingskabel
mag niet tussen de kom en de Turbo Crisp worden geklemd).

® Als er een probleem met uw apparaat optreedt, ga dan naar www.moulinex.com
om veelgestelde vragen te raadplegen of neem contact op met de
klantenservice in uw land.



SICHERHEITSHINWEISE

e Dieses Gerat ist nur fiir den Privatgebrauch vorgesehen. Es ist nicht
fiir folgende Anwendungen vorgesehen und die Garantie gilt in diesen
Fallen nicht:

- MitarbeiterkiicheninGeschéften, Biirosundanderen Arbeitsumgebungen;

- Landwirtschaftliche Betriebe;

- Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften;

- Pensionsdhnliche Umgebungen.

e Dieses Gerat ist nicht dafiir vorgesehen, mit einer externen Zeitschaltuhr
(Timer) oder mithilfe eines separaten Fernsteuerungssystems verwendet
zu werden.

e Wenn das Ladekabel beschddigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer Person mit vergleichbarer
Qualifikation ersetzt werden. Dieses Gerat ist nicht dazu gedacht, von
Personen (einschlieBlich Kindern) benutzt zu werden, deren korperliche,
sensorische oder mentale Fahigkeiten eingeschrankt sind oder denen es
an Erfahrung und Kenntnissen mangelt; es sei denn, sie wurden in
der Benutzung des Gerates unterwiesen und werden von einer fiir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt.

¢ Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
sowie mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder im sicheren Gebrauch des Gerdts unterwiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben.

e Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

® Reinigung und Wartung diirffen nicht ohne Aufsicht von Kindern
durchgefiihrt werden.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerdt spielen.

e /\ Die Temperatur der zugénglichen Oberflichen kann hoch sein, wenn
das Gerdt in Betrieb ist. Beriihren Sie nicht die heiRen Oberflichen
des Geréts.

® Reinigen Sie abnehmbare Teile mit einem nicht scheuernden Schwamm
und Spiilmittel oder in einem Geschirrspiilautomaten (je nach Modell).

® Reinigen Sie die Innen- und die AuBenseite des Gerdts mit einem

feuchten Schwamm oder Tuch. Eine Gebrauchsanweisung hierzu finden
Sie im Abschnitt ,Reinigung®
e Das Gerdt kann bis zu einer Héhe von 4000 m benutzt werden.

Was Sie tun sollten

e Die Gebrauchsanweisung lesen und befolgen. Sicher aufbewahren.

e \lor dem Gebrauch samtliches Verpackungsmaterial und Werbeetiketten
oder -aufkleber vom Gerdt entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie auch
samtliches Material von der Unterseite der entnehmbaren Schiissel
entfernt haben (je nach Modell).

e Priifen, ob die Spannung Ihres Stromnetzes mit der auf dem Typenschild
des Gerdts angegebenen Spannung {ibereinstimmt (Wechselstrom).

e Wenn das Gerdt in einem anderen Land als dem, in dem es erworben
wurde, verwendet wird, lassen Sie es in Anbetracht der unterschiedlichen
geltenden Normen von einer autorisierten Kundendienstzentrale
tiberpriifen.

® Das Gerat auf einer flachen, stabilen und hitzebestandigen Arbeitsflache
verwenden, die keinem Spritzwasser ausgesetzt ist.

e Immer den Netzstecker aus der Steckdose ziehen: Nach dem Gebrauch,
zum Bewegen oder zum Reinigen.

e Im Brandfall den Netzstecker des Gerdts ziehen und die Flammen mit
einem feuchten Geschirrtuch ersticken.

e Um Schéaden an Ihrem Gerdt zu vermeiden, beachten Sie bitte die
Rezepte in den Anweisungen und unter www.moulinex.com; Stellen Sie
sicher, dass Sie die richtige Menge an Zutaten verwenden.

Was Sie nicht tun sollten

® Das Gerat nicht verwenden, wenn es selbst oder das Netzkabel
beschddigt wurde oder wenn es heruntergefallen ist und sichtbare
Schaden aufweist bzw. die normale Funktion nicht gewahrleistet ist. In
diesem Fall muss das Gerdt an eine autorisierte Kundendienstzentrale
gesendet werden.

e Benutzen sie kein Verldngerungskabel. Wenn Sie sich dennoch
dazu entscheiden, verwenden Sie auf eigene Verantwortung ein
Verldngerungskabel, das sich in gutem Zustand befindet und der
Leistung des Gerdts entspricht.

e Das Netzkabel nicht baumeln lassen.



® Den Stecker des Gerdts nicht aus der Steckdose ziehen, indem Sie
am Kabel ziehen.

e Das Gerat niemals bewegen, wenn es noch heilRe Lebensmittel enthalt.

e Das Gerdt niemals bedienen, wenn es leer ist.

e Das Gerdt nicht in der Ndhe von brennbaren Materialien (Jalousien,
Vorhdnge...) oder in der Nahe einer externen Warmequelle (Gasherd,
Kochplatte usw.) einschalten.

e Lagern Sie keine entziindlichen Produkte in der Nahe oder unter den
Mobeln, auf denen sich das Gerat befindet.

e Das Gerat niemals selbst auseinandernehmen.

e Das Produkt nicht in Wasser tauchen.

e Keine starken Reinigungsmittel (insbesondere Natron-basierte
Beizmittel), Stahlwolle oder Scheuerschwdmme verwenden.

e Das Gerdt nicht im Freien lagern. Lagern Sie es an einem trockenen
und gut beliifteten Ort.

Hinweis/Information

e Bei der ersten Verwendung des Produkts kann es einen ungiftigen
Geruch freisetzen. Dieser hat keine Auswirkungen auf die
Verwendung und verschwindet schnell.

e ZuThrer Sicherheit entspricht dieses Gerat den geltenden Normen und
Bestimmungen (Richtlinien zu Materialien, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, Umwelt usw.).

e Dieses Geratist nur fiir den Privatgebrauch und nicht fiir den AuRenbereich
bestimmt. Bei jeglicher professioneller Nutzung, unangemessener
Verwendung oder Nichteinhaltung der Anweisungen {ibernimmt der
Hersteller keine Verantwortung und die Garantie gilt nicht.

e \lerwenden Sie zu Ihrer Sicherheit nur Zubehor und Ersatzteile, die
fiir Ihr Gerat vorgesehen sind.

Umwelt

BEDEUTUNG DES SYMBOLS ,,DURCHGESTRICHENE MULLTONNE"
Das auf Elektro- und Elektronikgeréten regelméaRig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
E Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt
vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgeréte bezeichnet.
Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten
Erfassung zuzufiihren. Altgerdte gehdren insbesondere nicht in den Hausmill, sondern in
spezielle Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerdtes vermeidet mdgliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméaRige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen sich das Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie
und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerét
zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet,
diese vor der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten konnen diese bei den Sammelstellen der
Gffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im
Sinne des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur
néchsten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller oder Handler

Datenschutz
Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das
Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten selbst verantwortlich sind.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@® Ihr Gerdt enthlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
> Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.
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. Dieses Gerdt ist ausschlielich fiir den Gebrauch mit Produkten der Serie

Turbo Cuisine auf dem Turbo Cuisine-Garbehdlter ausgelegt.

.Verwenden Sie das Gerdt niemals auf anderen Behdltern (aus Kunststoff,

Glas usw.).

. Uberpriifen Sie vor dem Starten eines Garvorgangs, ob die Kocheinheit

stabil ist und das Gerat fest auf dem Turbo Cuisine-Garbehalter sitzt.

. ACHTUNG! Bewegen Sie das Gerdt nur an den Griffen und in horizontaler

Richtung, um Verbrennungen zu vermeiden.

. ACHTUNG! Ihr Turbo Cuisine darf nicht in Betrieb sein, wenn Sie den

Turbo Crisp verwenden.

.Nach dem Garen mit dem Turbo Crisp muss das Gerat abgenommen werden.

Erst dann kann ein neuer Garvorgang mit dem Turbo Cuisine gestartet werden.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2. Entfernen Sie alle Etiketten oder Aufkleber von dem Gerat.
3.Waschen Sie das Gitter unter dem Gerdt mit heiBem Wasser, etwas

Geschirrspiilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm ab. Das Gerdt
selbst darf nicht ins Wasser getaucht werden.

4. Wischen Sie die AuRenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch ab.

VORBEREITUNG FUR DEN GEBRAUCH

1. Stellen Sie Ihren Turbo Cuisine auf eine stabile, ebene Oberflache.

.Verwenden Sie den Turbo Crisp-Deckel niemals ohne den Garbehilter-
Einsatz im Turbo Cuisine. Wischen Sie die Unterseite des Garbehdlters ab.
Achten Sie darauf, dass sich keine Speisereste oder Fliissigkeiten unter dem
Behdlter oder auf der Heizplatte befinden. Setzen Sie dann den Behalter
durch Positionierung der Behaltergriffe in den Halterungen in das Gerdt ein.

.Stellen Sie den Turbo Crisp auf den Garbehdlter des Turbo Cuisine.
Dabei miissen die Griffe beider Gerite miteinander ausgerichtet
sein. Legen Sie nichts auf das Gerat. Der Deckel Ihres Turbo Cuisine
bleibt wahrend des Gebrauchs offen.

. Uberpriifen Sie die Kabelposition: Das Kabel darf nicht unter dem Turbo
Crisp oder zwischen dem Turbo Crisp und dem offenen Deckel des Turbo
Cuisine eingeklemmt sein. In solch einem Fall startet das Gerét nicht.

BEDIENUNGSANLEITUNG DES GERATS

Die Rezepte in der Turbo Cuisine-App helfen Ihnen, sich mit dem Gerdt

Vi

ertraut zu machen. Die Garzeiten fiir die gdngigsten Zutaten sind im

Abschnitt ,Einstellungen” angegeben.

1.
2.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

Geben Sie die Zutaten in den Garbehdlter.

Hinweis: Fiillen Sie den Garbehdlter maximal bis zur MAX-Markierung
und halten Sie sich immer an die empfohlenen Mengen der Tabelle fiir
Garvorgange (siehe Abschnitt ,Einstellungen”). Ein Uberschreiten
der Mengen kdnnte die Qualitdt des Endergebnisses beeintrachtigen.

Achtung: Achten Sie beim Gebrauch darauf, nicht mit heiRBen
Gerdteteilen in Beriihrung zu kommen. Wahrend des Gebrauchs sind nur
die Nutzung des Touchscreens und das Anfassen an den Griffen moglich.
Fassen Sie das Gerdt ausschlieBlich an den vorgesehenen Griffen an.
Zum Starten des Garvorgangs kdnnen Sie einen automatischen Garmodus

4. Stellen Sie den Turbo Crisp auf den Garbehilter.
5.

auswahlen oder das Gerdt manuell einstellen.
a. Auswahl einer manuellen Einstellung:
[ ]

Stellen Sie die Temperatur durch ) Driicken der Tasten + und — am
digitalen Touchscreen ein. Der Thermostat reicht von 70 bis 200 °C.
Stellen Sie dann die gewiinschte Garzeit ein, indem Sie auf die Taste
driicken und mit + und — auf dem digitalen Touchscreen die Zeit
einstellen. Der Timer reicht von 0 bis 60 Minuten.

Driicken Sie die Start-Taste (2, um den Garvorgang zu starten. Der
Garvorgang wird gestartet. Die verbleibende Garzeit wird auf dem
Display angezeigt.



b. Auswahl eines automatischen Garmodus:

e Driicken Sie auf die Taste Menu ¢+3, bis der gewiinschte Garmodus erreicht ist
und blinkt (zur Erlduterung der Modi siehe den Abschnitt ,Einstellungen®).

e Bestdtigen Sie den Garmodus durch Driicken der Start-Taste &). Damit
wird Ihr Garvorgang gestartet.

e Der Garvorgang wird gestartet. Die verbleibende Garzeit wird auf dem
Display angezeigt.

6. Bei bestimmten Zutaten muss nach der Halfte der Garzeit umgeriihrt werden
(siehe Abschnitt ,Einstellungen). Zum Umriihren der Zutaten nehmen Sie
das Gerdt vom Garbehdlter ab. Verwenden Sie zum Umriihren ausschlief3lich
Plastik- oder Holzl6ffel, um die Antihaftbeschichtung des Garbehalters nicht
zu beschadigen. Stellen Sie dann den Turbo Crisp wieder auf den Garbehalter
und driicken Sie zum Fortsetzen des Garvorgangs auf die Start-Taste.

7. Nach Ablauf der Garzeit gibt das Gerat einen Signalton ab und senkt die
Temperatur. Nehmen Sie den Turbo Crisp vom Garbehélter Ihres Turbo
Cuisine ab und legen Sie ihn auf einer hitzebestandigen Oberfldche ab.

8. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten gar sind.

Wenn die Zutaten noch nicht gar sind, stellen Sie den Turbo Crisp einfach
wieder auf den Garbehalter und stellen die Zeit auf einige Zusatzminuten ein.

9. Wenn die Zutaten fertig sind, nehmen Sie den Turbo Crisp ab.
Achtung: Drehen Sie den Turbo Crisp nicht um und beriihren Sie
nicht das heilRe Gitter. Drehen Sie den Garbehilter nicht um, da
iiberschiissiges heiRes 0l auslaufen kénnte.

Nach dem HeiRluftgaren sind neben den Zutaten auch der Turbo Crisp
und der Garbehdlter heil3. Je nach Beschaffenheit der Zutaten im
Garbehdlter kann Dampf aus dem Behdlter entweichen.

Hinweis: Nach 3 Minuten ohne Betdtigung schaltet das Gerdt in

den Standby-Modus und nach 30 Minuten in den Ruhemodus. Durch
Betdtigung einer Taste wird das Gerdt wieder eingeschaltet.

EINSTELLUNGEN

Die nachfolgende Tabelle hilft Ihnen, die grundlegenden Einstellungen
fiir die Lebensmittel, die Sie zubereiten mochten, auszuwdhlen. Hinweis:
Beachten Sie dabei, dass diese Einstellungen lediglich Richtlinien
sind. Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft, GroBe, Form und
Marke unterschiedlich sind, konnen wir nicht garantieren, dass die
Einstellungsvorgaben tatsachlich optimal fiir Ihre Zutaten sind.

Menge Min./|  Zeit

Weitere
Informationen

Temperatur

. Garmodus|Umriihren*
(Min.) (°C)

Max. (g)

Kartoffeln und Pommes Frites
Tiefgekiihlte Pommes : ° ]
Frites, fein 300-750 g |22-33 min 200 °C Ja
Selbstgemachte B
Pommes Frites 300-750 g | 22-33 min 200 °C Ja 1 EL Ol hinzufiigen
(8 x 8 mm)
Tiefgefrorene . o P
Kall'togfelspalten 300-750 g |22-33 min 200 °C Ja 1 EL Ol hinzufiigen
Fleisch und Gefliigel
Hahnchenschnitzel | 100-500 g | 12-19 min| 200 °C
Hahnchen (ganz) 1200 g |45-50 min| 200 °C
Snacks
Tiefgefrorene ; °
Hahnchennuggets | 100-600 9 ‘ 7-12 min | 200 °C ‘ ‘ ‘
Geback
Muffins 4x100g |18-22 min| 160 °C @ Ofenfeste
Form verwenden
Kuchen
Turbo Cuisine- Turbo Cusine-
- i ° &)
Kuchenform 700-900 g | 50 min 160 °C Kuchenform
verwenden

* Nach der Halfte der Garzeit umriihren.

** Eine Kuchen-/Ofenform in die Schiissel stellen (Silikon, Edelstahl,
Aluminium, Terrakotta).

WICHTIG: Um Schaden am Gerdt zu vermeiden, diirfen die in der
Bedienungsanleitung und in den Rezepten angegebenen Hochstmengen an
Zutaten und Fliissigkeiten nicht tiberschritten werden.

Rezepte finden Sie online unter www.moulinex.com

e Zutaten in kleinem Format bendtigen im Allgemeinen eine etwas kiirzere
Garzeit als grolRere Zutaten.




® Durch Umriihren der Zutaten nach der Hélfte der Garzeit verbessern Sie
das Endergebnis und sorgen dafiir, dass der Inhalt gleichmaRiger gegart
wird.

® Geben Sie bei frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, um ein knuspriges
Ergebnis zu erzielen. Sobald Sie das Ol hinzugefiigt haben, frittieren Sie
Ihre Zutaten innerhalb der ndchsten Minuten.

SELBSTGEMACHTE POMMES FRITES ZUBEREITEN

Wenn Sie selbstgemachte Pommes Frites zubereiten mdchten, gehen Sie

wie folgt vor.

1. Kartoffeln schdlen und in Stabchenform schneiden.

2. Die geschnittenen Pommes mindestens 30 Minuten lang in einer Schiissel
Wasser einweichen lassen, dann herausnehmen und mit Kiichenpapier
trocknen.

3.1 EL Olivendl in eine Schiissel geben, Pommes Frites hinzufiigen und
vermischen, bis sie alle mit Ol bedeckt sind.

4.Die Pommes Frites mit einem Kiichenhelfer so aus der Schiissel nehmen,
dass iiberschiissiges Ol in der Schiissel zuriickbleibt. Die Pommes Frites
in den Garbehalter fiillen.

Hinweis: Die Pommes Frites nicht direkt aus der Schiissel in den
Garbehilter schiitten, damit sich das iiberschiissige Ol nicht am
Boden des Garbehdlters sammelt.

5. Die Pommes Frites gemdR den Anweisungen im Abschnitt ,Einstellungen”

garen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Verwenden Sie fiir die Reinigung keine Kiichenhelfer aus Metall oder

scheuernde Reinigungsmittel, da diese das Gitter und den Korpus des

Gerdts beschadigen koénnen.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkiihlen.

2. Wischen Sie die AuRenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch ab.

3.Reinigen Sie das Gitter unter dem Gerdt mit einem feuchten, nicht
scheuernden Schwamm und Spiilmittel.
Zum Entfernen restlicher Verschmutzungen kann ein fettlosendes Spiilmittel
verwendet werden.

Hinweis: Das Gerat ist nicht spiilmaschinenfest.

AUFBEWAHRUNG

1.Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdt
abkiihlen.

2. Achten Sie darauf, dass alle Elemente sauber und trocken sind.

3.Bewahren Sie das Gerdt horizontal auf, ohne es zu abzudecken. Drehen
Sie es nicht um und legen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerat.

Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner Lebensdauer nicht iiber den
normalen Hausmiill, sondern bringen Sie es zwecks Recycling zu einer
offiziellen Sammelstelle. So tragen Sie zum Umweltschutz bei.

GARANTIE UND KUNDENDIENST

Wenn Sie den Kundendienst oder Informationen bendtigen oder
wenn ein Problem auftritt, besuchen Sie die Moulinex-Website unter
www.moulinex.com oder kontaktieren Sie den Kundendienst in Ihrem
Land. Sie finden die Telefonnummer im weltweiten Garantieheft. Falls es
fiir Ihr Land keinen Kundendienst gibt, wenden Sie sich an Ihren Moulinex-
Handler vor Ort.

FEHLERBEHEBUNG

e Wenn Ihr Gerdt nicht startet, {iberpriifen Sie, ob das Gerat richtig auf
dem Garbehdlter eingerastet ist (beide Schalter miissen eingerastet sein,
das Netzkabel darf nicht zwischen dem Garbehalter und dem Turbo Crisp
eingeklemmt sein).

e Falls Probleme mit Ihrem Gerdt auftreten, sehen Sie unter www.moulinex.com
bei den hdufig gestellten Fragen nach oder wenden Sie sich an den Kundendienst
in Ihrem Land.



OAHIIEZ AZQAAEIAZ

e Auti] 1 ouokeun TpoopileTal OTOKAELOTIKA ylot OIKLOKN xpriom. Aev
TpoopiCeTaL ylo xprion OTLG oKONOUBEG TIEPLTTWOELG, OL OToieg Sev
KoAUTTTOVTOUL OO TNV EYYUNOM:

- 0€ Kou({vo. TIPOCWTIKOU KOTOOTNUATWY, ypadeiwv 1 dAwv xwpwv
epyooiog

— O€ QypOKTNLOTa

— a6 mehdrteg Eevodoxeiwy, LOTéA 1) MWV katoAupdTwy

- o€ KatoAUpota tomov «bed and breakfast».

« H ouokeur| bev poopiCetat yLo xprion He e§WTePLKO YPOVOSLOKATTN 1| He
Eexwplotd oloTna TAEXELPLOLLOV.

e 3¢ mepimtwon ¢Oopd¢ Tou kaAwdiou tpodobdooiog kau y TV
aroduyr| kwdlvou, n avtikatdotaon Tou Ba Tpémel va yivel amd tov
KOTOOKEVOTTH), TOV QVTLTPOOWTIO TOU 0€PPLG TOU 1) Ot €EELOIKEVEVOUG
emayyeApaTies.

eAuti 1 oOuokeur| Oev TpoopileTal ywo yprion omd  GTopa
(ouumepthapovopévoy TwWY TIOLOLWY) LE TIEPLOPLIOUEVEG CWLOTIKEC,
aoBnnplokég 1 Slovontikég wovdtnteg, olte omd Atopa Tou Sev
€xowv TNV avoykoldar ERTELpial 1} TIG OMOPALTNTEG YVWOELS, €KTOG €AV
emiPBAémovton 1 €gouv AdBeL odnyieg yla T xprion TG oVoKeVrG amd
drtopo uevBuvo yla TNV aodANELd TOUG.

e Auti} N oUOKeLY| pTtopei vau ypnotpomotnBei amod moudid nAkiog 8 etwv
Kol Gvw Kal omo ATOpal UE UELWHEVEC OWLOTIKES, ouoBNTINPELOKEG
SlavonTikég ikavdtnteg, Kabwg kat amod dropa ou Sev £xouv epmelpia
1 yvwoelg, pooov emiBAémovtan v £gouv AdPet 06nyieg yia tv aodoi
XP0T TNG OUOKEUNG KOIL KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOHEVOUG KIVOUVOUG,

o To toudLé Sev mpémel va raiouv e T oUoKEUN.

o OL epyooieg KoBapPLopOY KAl CUVTPONG TIOV TIPAYLOTOTIOLOUVTAL OTtd
Tov xprotn Sev B Tpémel va yivovtan amo matdid xwpis emtiPAeyn.

- Ta toudid Sev mpémet va taiouv e T CUOKEUN.

o To toubtdr mpémel va Bpiokovtat umd emiBAeyn yia va Stoodaiotel ot
Sev maiouv e ™ ouokeun.

o A Otav n ouokeur] Bpioketal ot Aertoupyio, OTIC TPOORACILUES
empavelég g pmopei va avartuyBovv vPnAég Beppokpaoieg. Mnv
ayyiCete TG KAUTEC EMUIPAVELEG TNG CUOKEUNC,

o KaBopiote to amoomwpeva pépn pe éva podokd odouyydpl Ko
QITOPPUTIOVTIKS TILETWV 1) 0TO TIALVTHPLO THATWY (AvAAOyaL LLE TO LOVTEND).

o KoBopiote o eowtepikd kat To eEWTEPIKO TG OUOKEUNG ME éva Bpeypévo
odouyydpt 1) mavi. Avotpé€re oty evotnta «KaBoplopoc Twv odnyuwv xprong.
o H ouokeun pmopei va xpnotporon el og uPpopetpo £wg 4000 pétpa.

Mpémel

o AloBdote kot akohouBrioTe Tig 0dnyieg yprong. GuAdEte Teq e aoOAEC LépOC.

o Apatpéote OMa Tat UAKG OUOKEVOTLOG Kalt TUXOV SLONIULOTIKES ETIKETEG
1 TOL QUTOKONANTOL OO TN CUOKEUT 0al TtpLy omtd T xpriom. Ppovtiote
emiong va apatpéoete TUXOV VALK ot To KETW PEPOG Tou adpatpoULLEVOU
ko (avdhoya Le To PHoVTEND).

o ENéy€re 6tL 1 tdomn Tou SikTUoU SLaWolnG 00G OVTIOTOLXEL OTnv Téon
mou  avaypddetal otnv  Twokida Tpodloypaduwv TG CUOKEUNG
(evoAhaoodpevo pelpa).

o Emeldn o1 oyvovteg kavoviopol evdéyetal va Sladépouv amd ywpa o€
XWPO, AV 1] CUCKEUT TLPOKELTOL VoL Xpriatpotton et og xwpa StadopeTikr|
amd ™ ywpa otnv omoia ayopdotnke, ¢povtiote va eleyxOel amd
€€ouolobotnuévo KEVTpo oépPLG.

o XpNOLLOTIOMOTE TN OUOKEUN OF [Io emimedn), oToOepry KoL Trupioym
emipavela, pokptd omd pépn dmou pmopei va etaytel vepd.

o ATTOOUVOEETE TTAVTO TN OUOKEUN Otd TNV TI{ar LETd TN Xprion, yLovo T
LLETOKIVAOETE 1) Yl va TV kaBapioeTe.

o2& TEPIMTWON TIUPKOYLAG, OMOOUVOEDTE Tr ouokeun amd Tty Tpila Kal
TOTIOOETHOTE L LYPT| TIETTETA KOULIVOC TIAVW OTIC GAGYEG YLo Vol TIG offO€TE.

el v amoduyr] TpokAnong {nuidg otn ouokeur], Soopoiiote
6t akohouBeite TG ouvtoyég otig odnyieq oto www.moulinex.com
BeBouwbeite 6t ypnotponoleite T owoth TocdTNTA VAKWV.

Aev mpénel

o Mnv ypnotpomoleite T ouokeun €4v ) GUOKEUT 1] TO NAEKTPLKG KoAwblo
éxeL umtootel BAAPN 1 edv xel Téoel kou €xel umootel opotry PAGBN 1
daivetow vo pn Asttoupyei kavovikd. 2€ QUTAY TNV TEEPITITWOT), N CUOKELN
TpémeL va otalel o€ e§ouatodotnpévo kévipo oéppLC.

o Mnv xpnotporoteite kohwdio eméktaong. Av, wotdoo, anopaoioete va To
KAveTe, e SIkN oag UV, xpNotpoTooTe €val KOAWSLO ETEKTOONG TIOU
Bpioketal o€ Ko KATAOTAOT KO GULLLOPOUVETOL LLE TNV LOYV TNG CUOKEUNG,

o Mnv adrivete To nhektpikd kaAwSLo vo TAAAVTEVETOL.

o Mnv amoouvbéete ) ovokeun| amd v Tpila tpawvtog to NAEKTPIKO
KoAwdLo.



o Mnv LLETOKIVELTE TIOTE Tr] CUOKELT| OTOW TIEPLEXEL OKOULO (ETTA TPOPLLOL

o Mnv xpnotporoleite moté tn ouokeun oog otav eivat ddeta.

e Mnv evepyotoleite T oUOKeUN KOVTd o€ eUPAEKTA VAIKA (TiEPOidEC,
KOUPTIVES K.ATL.) 1] KovTd o€ e§wTepikn Tnyr| Beppdtntag (kouliva aepioy,
NAEKTPLKO OTL KATL).

e Mnv amoBnkevete e0dPAekta Tpoidvta kovid 1§ K&Tw omd to Emimho
6mov Bploketal n ouokeun.

o Mnv amoouvappoloyeite TOTE Tr CUOKEUN.

o Mnv BuBilete To poidv o€ vePO.

e Mnv ypnouuomoleite woyupd mtpoidvta kaboplopol (kupiwg Stafpwtikd
pe 066a), oute ouppdtiva opouyydplo, oUTE CUPLOTA TPLPILOTOG,

e Mnv amoBnkevete T cuokeun o€ €EWTEPIKO YwpoO. AtoBnkevote ) o€
oTeyVo Kot Ko aepL{OpEVO YWPO.

ZupPouléc/MAnpodopieg

e Otav ypnowomoleite To TPOIGV yoo Tpwtn ¢opd, pmopsl va
ameAeuBepwoel pn ToEIkN oopr). Autd To douvdpevo Gev emnpedlel ™
xprion kat Ba e€adpoviotel ypriyopa.

o [lo TN 81k oag aoddhelo ot N cuokeun TANpoi ta TtpoPAemdpeva
TPATUTIOL KA TOUG KowovlopoUg (0dnyieg yla Ta uAké Ttou €pyovtal oe
emadn He TpodLua, To TEPLBOAOY, KATL).

e H ouokeun autr| éyel oxedlootel POVO yla OlKIOKY xprion Kou Oyt
ylo eEWTEPIKOUG YWPOUG, € TEPITITWON ETMOYYEALOTIKNG XPrioNG,
OKATGAANANG  Xpriong A Un  Ouppépdwong pe TG odnyieg, o
KOoTaokevooT Gev amodéxetot kaptia euBUvn Ko Sev LoYVEL 1) €yyunon.

efia ™ &R oag aoddAela, XPNOLLOTIOLETE LOVO EEAPTHALOTO KOl
QVTOAAKTIKG, TaL OTtoiaL £X0UV OXESLOTTEL YLaL T CUOKEUT 00,

MepBaiiov
Mpotepadtnta otV pootacia tov teptBaAiovrog!
E: ® H ovokeup oag mepiéxel TMOAUTIHOL UAKkG, T omoiat pmopolv v
EavoypnotpoomOouv 1 vor avokukAwBovv.
o Adriote ) oe kdmoto Snpotikd onpieio cuNoyng omoBATWY TNG TTEPLOXTIG OO,

MNEPITPA®H

A NoBég

B Wndrokn 006vn adrig

I Xpovog payelpépatog/évdelén Beppokpaoiog
A Agpaywydg

E HAektpikd kaAwblo

2T Aiokog oxdpag

ANTIZTOIXIA AEITOYPITQON MATEIPEMATOZ

1. Wiowo 3. Tnydviopa
2. Tkpth 4. Eubépmia

MPO®YNAZEIZ XPHZHZ

1. H ouokeun owtn tpoopiletou yia xprion Lévo pe t ogtpd Turbo Cuisine,
mavw amd éva okevog Turbo Cuisine kou TpEmeL va TotoOeTETaL OTO
Ttpoidv Turbo Cuisine.

.Mnv xpnowomoleite moté tn ouokeun pe GAAa Soyeio (6mwg amd
TAQOTIKO 1} YUOAD).

. EAéy&te tn otaBepotnTa tng povadog yia va Staodaiioete 6tin ouokeun
éxeL TomoBeTnOei cwotd oto okevog Turbo Cuisine TtpLv EeKvrioETE évav
KUKAO HLOYELPEOTOG,.

4. MPOEIAOMOIHZH: Mo tnv amoduyr eyKAHATWY, KPATH|OTE T CUOKEUN

o€ eminedn emidAveLa KAl LETOKIVIOTE TN XPNOLLOTIOLWVTOG TIG AaBEG.
5.MPOEIAONOIHZH: To Turbo Cuisine ocag Tmpémel vo  &ivol
amevepyorolnuévo 6tav xpnotporoteitat to Turbo Crisp.

6.0tav ohokAnpwOel évag kUkAog payelpépatog pe to Turbo Crisp,

BeBowwOeite ot éxete adatpéoel TN CUOKELT| TIPOTOU HOYELPEPETE Eova
pe to Turbo Cuisine.

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

1. BydAte 6Aa ta e€optrjpata amd T CUoKELVOTia.

2. Adatpéote 6Aa TaL UTOKOAANTA KO TIG ETIKETEG OTIO TN OUOKEUN).

3. KaBapiote tov bioko oxdpag pe (0t vepd, vypd oomovvt Kol Eva
poAakd apouyydpt. Mnv Bubilete tn ouokeun o vepd.

4. IkouTtioTe To €EWTEPLKO TNG CUOKEUNG HE éval Bpeypévo Ttavi

N

w



MPOETOIMAZIA I'A XPHZH

1. TomoBetriote to Turbo Cuisine o€ eminedn, otabepr| emidpdvela.

2.Mnv xpnotpomoleite moté to kamdkt Turbo Crisp oto Turbo Cuisine
XWPIG TO HayELplkd OKEVOG. ZKOUTLIOTE TN BAOT TOU LOYELPIKOU OKEVOUG,.
BeBowwBeite 6Tl Sev umdpyouv umoAeippota Tpodipwy 1 vypd KaTw
amd Tov k&bo 1| otn Beppouvdpevn TAGka. Kotomiy, TomoBetrote To
HOYELPLKO OKEVOG TNG CUOKEUNG TOTTOOETWVTOG TLG A BEG TOU LLayELPIKOU
0oKeVOUG OTLG UTTOSOXEG,.

3. TortoBetriote to Turbo Crisp oto payelpiké okevog Turbo Cuisine
gvBuypappifovrag tig AaBég Twv Vo cuokevwv. Mnv tomoOeteite
timota mévw otn ovokeun. To kardkt tov Turbo Cuisine Tpémet va
€ivan avolytoé kotd T xprion.

4. ENéyére ) B€on tou kahwbiou: BeBaiwOeite otL Sev éxel TiooTel kATw
o6 to Turbo Crisp 1 peta&u tou Turbo Crisp kat Tou avolyToU KATaKLoU
tou Turbo Cuisine. H ouokeur| ev Ba Aettoupynoet.

OAHIIEZ XPHZHZ THZ ZYZKEYH2

Stnv edpapuoyn Turbo Cuisine umdpyouv ouvtayég mou Ba cog
BonBrioouv va avakoAUPeTe TIG SuvATOTNTEG TNG OUOKELNG oog O
XPOVOG HayELPENATOG Yl TA KUPLOL OUOTOTIKA BplokeTal otnv evétnta
“PuBpioelg”.
1. 2uvbéote Tn ouokeur| o€ Tpila.
2. TomoBEeTNOTE TA CUOTOTIKA OTO OKEVOG,
Inpeiwon: Mnv yepifete moté 10 OKEVOG TTAVW OTIO TO EMineSo
péytotng mARpwong He tnv emonjpavon MAX kat va pnv
uttepPaivete TV TOCOTNTA TOU avaypAdETal OTOV TLivaKo
(avatpéére otnv evotnta “PuBpicelg”), kabBuwg evbéxetar va
EMNPENCTEL TO TEALKO QTLOTEAEOHQ.
4. TomoBetriote to Turbo Crisp oto okevog.
Mpocoxn: Mnv ayyilete Ta kautd §aPTANATA TNG CUCKEVNG KOTA
™ Xpron.
Xpnotporoteite povo tnv 004vn Kal TILAVETE TO OKEVOG OO TLG
AaBég. Na kpatdte To cuokeun povo ard tig Aafég.
5. Mmopeite va eTUAEEETE TNV AELITOUPYIO QUTOLOTOU LOYELPELOTOG
1 va eTUAEEETE TIG puBpioelg pdvol oag yla va EEKIVAOETE TO
poyeipepal.

a. Edv emiNé€ete

outduateg pubuioELg:

PuBuiote Tn Oepupokpoocia motwvtog T R — otnv 08évn. O
Oeppootdrng kupaivetal petay 70 kow 200°C.

Kotomuy, opiote Tov xpdvo payelpépatog matwvtag to kouvpti () kot
pUBICTE TOV XPAVO XPNOLLOTIOWVTAG TO TIARKTPa 0TV 086vn T Kot
—. Yrépyetl Suvatdnra puouiong tov xpovodiakdmn yia 0 éwg 60
AemTd.

Matote to koupmi évapéng ylo va EEKIVAOETE TO HayeipepoL.
Zekwdel To payeipepa. O umoAelmdpevog xpovog payelpépatog Ba
epdovioTel 0TV 006VN.

B. Edv emiAé€ete T Aeltoupyio auTOUATOU UOYEIPEUOTOC:

Kavte kAik oto kouutmi Mevou péxpt va Bpeite tn Aetoupyia
poyelpépotog ov xpetdleote—n omoia Ba apyioel va avaBooBrivel
(umopeite vo Ppeite TEPlypadéG TwY AELTOUPYLWV OTNV EVOTNTO
“PuBuioelg”).

EmiBefarwote tn Aertovpylar HOYELPELOTOG TIOTWVTOG TO KOUTLL
évapéng @) . Me outdv tov Tpdmo Ba evepyoronOei n Stadikooia
HOYELPELOTOG,

Zekwdel To payeipepa. O umoAeltdpevog xpovog payelpépatog Ba
epdaviotel otnv 006vn.

Optopéva ovotatikd xpetd{ovtal avakATena ota Lol Tng SLapKELag
poyelpépotog (avatpé€te otnv evotnta “Pubpicelg”). lMa va
OQVOKOTEPETE TA CUOTATIKY, APaLPETTE TN OUOKEUN ATtd TO OKEVOG,.
Mpokelpévou va amodpevyOei (nuid otnv AVTIKOANTIKY TKAAULYN
TOU OKEVOUG, XpNoLUoTIoLEite povo EVAVO 1 TTAAOTIKA OKEUN YLO TO
OVOKATERO TWV CUOTOTIKWV. XTI OUVEXELD, TOTLOOETI|OTE TO KOTIAKL
Turbo Crisp oto OKEVOG KOl TIOTHOTE TO KOUUTHE €vopéng ylo va
ouvexioete To payeipepa.

Otav mapéABeL 0 xpovog payelpépatog, Oa akouoTel évag Hxog
ard tn ouokeun kai N Bgppokpacio Oa pelwBei. Apatpéote to
Turbo Crisp amné to okeVog Turbo Cuisine kot TomoOetrote TO O
Hia Tupipoyn emipdavera.

BeowwOeite GtL Ta TEPLEXOLEVA £XOUV TIAT|PWG LLOYELPEVTEL.

E&v to ovotatikd Sev éxouv payelpeutel, amAwg TomoBetoTE TO
Turbo Crisp miow oto okevOG Kol OpioTE TOV XPOVOSIOKATTN Yyl
HEPLKA akOpa AETTTA.



9. Otav to payntd givan £Toipo, adoupéate to Turbo Crisp.
MNpocoxn: Mnv yeipete to Turbo Crisp kat punv ayyiete Tov kavtd
Sioko oxdpag. Mnv yeipete To okevog AOyw TEPLTTOU KOUTOU
AadLov.
MeT& To TNYAVIopa O€ 0€PQ, TO OKEVOG KOl TO OUOTATIKA B Kative.
Avihoyo pE TO €160¢ TWV OUCTATIKWY OTO OKEVOG, EVOEXETAL val
Stadvyel atpdg amd to okevog. AdPete umtdYn 6Tl pET aTd Tpia
Aemtd abpavelog, n ouokeun Ba petafei og Aettoupyio avaplovig Kait
peTd amd 30 Aemtd 0 avooTOAN AELToupyiag.
Oa evepyoroinOei §ava |LE TO TTATNHLO OTIOLOVST|TIOTE KOUUTILOV.

PYOMIZEIZ

0 mopakdtw mivakog Ba cag Bondnoel va emiAéEete TIG Paoikég
pubpuioelg yla Ta ouoTATIKA TToU BEAETE VO LOyELPEPETE. INUEiwON:
AaBete umoyn Ott autég ot puBuioelg Aettoupyolv poévo
oupBoulevtika. Epdoov ta ouotatikd Stapépouv avaloya pe Tnv
TtpoéAevon, To HéyeOOG, TO OYNIA KAL TNV EMWVURIA, SEV HTLOPOUHE
va £yyunOouvpe TG KaAuTepEG Suvatég puOUioELG yLO TA CUOTOTIKA
TLOU XPNOLHLOTIOLEITE.

EAax/Méy. | Xp6vos | @eppokpacia | Aetroupyia Avakéccepat | 1POOOETEC
oot (yp.) | (Aemtd) () HOYELpENOTOg nAnpodopieg
MNatdTeg Kot TNYAVNTEG TTOTATEG
Nemtég _
Kkoreuypeves | 300-750 yp. iz 3,3 200°C Nau
TNYQUNTEG TarTdrTeg emta
ITUTIKES TYOVNTES _ .
notte, | 300-750 yp. f\iﬂig 200°C Naa ”P°°9fd°gf Txo.
(8 x 8 ythootd)
Kotepuypéveg _ :
KUBWVATES | 300-750 yp. iiﬁfj 200°C Nat ”"°"97f§gf Tko
TIOTATEG
Kpéag kat TtouAepikd
Kotohéteg 12-19 . o
xotémourau | 100-500 vp. \erté 200°C )
Kotémovho 45-50 .
(0AoKAnpo) 1200 vp. Aerttd 200°C
OpeKTIKA
Koreuypéveg g 7-12 .
otopmoukee | 100-600p- | o o 200°C
Emudopmia
Xpnotuoromote
Atopukd kéwk/pddv| 4 x 100 yp. ;\S;fi 160°C sv&i?Kq\)/luTr[zt)ym
Xprion o€ Gpovpvo™
KELK
2 a Xpnotpormotote
OOUYKEK | 70 900 o |50 Nemts| 160°C GOPHO VIO KEIK
[l Turbo Cuisine

* AVOKQTEYPTE OTO PLLOG TOU PHOYELPELATOG,

** TomoOetriote pla ddppa yio kéik 1 éva tadl otov kado (eite amd
OLAIKOVN, aVogEISWTO aTOAAL, AAOULIVIO 1| TEPOKOTA).

SHMANTIKO: la va amodpiyete tnv mpdkAnon $Oopdg otn oUOKEY
00G, TIOTE VOl PNV UTLEPPOAIVETE TIG HEYLOTEG TTOCOTNTEG CUOTOTIKWY
UYPWV TIOU TLOPEXOVTAL OTO EYXELPISIO 0ONYLWV Kl OTIG CUVTOYEG,.
Bpeite ouvtayég online otn SteuBuvon www.moulinex.com

1
1



2YMBOYAEZ

e To WIKPOTEPA OUOTOTIKA OTMOLTOVV  KATIWG  Ayotepo  xpovo
HOYELPELLATOG, CUYKPLTIKA LLE Tl LEYOAUTEPO CUOTOTIKAL.

e AVOKOTEVETE T OUOTOTIKA 0OG OTA HLIOG TOU HOYELPELATOG Yo T
koAUTEpa Suvatd amoteAéopoTa Kol yo vo SlaodaNioeTe TTWG Ta
Ttdvta éxouv payelpeutel opoldpopda.

e Na dppéokeg motdteg, mpoobéote AASL ylo éval Tpayavd TeAsiwpa.
AdovU tpoobéoete To AASL, TNyavioTe T CUCTATIKA Yo Alya AeTTTd.

NQz NA O®TIA=ZETE ZMITIKEZ THFTANHTEZ MNATATEZ

Eqv BéAete va dtid€ete omitikég TnyavnTég TTOTATEG, OkOAOUOOTE Tl

TopakdTw Brjpota.

1. ZepAoubioTe TIg TATATEG Kol KOYTE TIG O PETEC,

2. MouMdote TIG KOPpEVEG TIOTATEG O éval UTTON yla TouAdytotov 30
Aemtd, petd adoupéote TIG OO TO UTOA KOL OTEYVWOTE TIG HE POND
kou(ivog,

3. Pi€te 1 koutaAd TG oouTog A&SL o€ £va PTtoA, TIPOoOETTE TG KOUUEVES
TATATEG Kot avoKaTEPTE péypL va KaAudOoUv pe To AGSL.

4. Byd\te TIG KOPPEVEG TIOTATEG QO TO UTOA He €va KOu(vikd OKeVOg,
€T0l WOTE To TEPLTTO A&SL va Ttopapieivel oto UToA. TotoOeTroTe TIg
KOHHEVEG TIATATEG OTO OKEVOG.

Inueiwon: Mnv avamodoyupioete To UTOA yLa va BAAETE OAEG TIG
TLOTATEG YLl VoL LNV TTECEL TLEPLTTO AASL 0TO OKEVOG.

5. Mayepédte Tig motdteg oUudPwva pE TIG 0dnyieg otnv evotnta

“PuBuioelg”.

KAGAPIZMOZ

KaBapiote tn cuokeun petd amd k&Oe yprion.

Mnv xpnoipomoieite peTaAAlkd OKeUN 1 AElQVIIKA TEpoidvTa

kaBOaplopov yla va koOopicete T ouokeur, KoOwg evbéxetal va

TtpokAnOei {nuié otov Sioko oxdpag kaL oto Pooikd e&dptnpa Tou

TLPOi6VTOG.

1. Amoouvdéate Tn ouokeun amd tnv TPilo Kot aprOTE TNV VA KPUWOEL.

2. 3KouTtioTE TO €EWTEPLKO TNG CUOKEUNG HE Eva Bpeyévo Ttavi.

3. KaBapiote tov Sioko oxdpag KATwW amd Tn CUOKEUN HE éva VWO,
HoAakd odouyydpl kot vypd caTIOUVL.

Mrtopeite va XpnotUOTIOCETE LYPA ATOAITIOVOTG YL VOl TTOHOKPUVETE
TUx6V uTtoAeippoTa BpopLde.
Inpeiwon: H ouokeur Sev mAévetal o€ TTALVTIPLO TILATWV.

ATMOOHKEYZH

1. Atoouvééote Tn cuokeun ard v Tpilal KoL 0PrOTE TNV VO KPUWIOEL.

2. BeBauwOeite 6Tt dAa ta e§aptripata ival koBopd Kat oTeYVA.

3. AtoOnkevoTe TN ouokeu| o€ emtinedn emipavela Siywg kdAuvppa. Mnv
TNV anobnkeveTe ovamoda kat Pnv TomoeTeite Timota TMdvw TNG.

NMEPIBAAAON

Mnv amoppintete tn ocvokeur pall e Ta OLKIOKA OTOPPIHHATO, £GV
SuoAettoupyel. Avt’ autov, topadwaote Ty o€ éva onuEio CUANOYNG yLa
avoKUKAWOM. Me autév tov Tpdmo oUPPEAAETE OTNV TtpooTosiar TOu
mepLBEAAovToG.

EFTYHZH KAI KENTPO ZEPBIZ META THN NQAHzH

E&v xpelaoteite to kévipo oépPig peTtd TNV TTWANOM yia tAnpodopieg i
otV mepintwon mtpoBArpatog, emiokedteite Tov lotdtomo tng Moulinex
otn &evbuvon www.moulinex.com 1] ETUKOWWVAOTE HE TO THAHO
efutnpétnong mehatwv g Moulinex yia ™ ywpa cag. O aplOpédg
tnAedpwvou Ppioketor oto SteBvEg PuANGSLo gyyUinong. Edv Sev urtdipyel
TUNHO EUTINPETNONG TIEAATWV OTN XWPO 00G, ETOKEDTEITE TOV TOTILKO
avtinpoéowTo tng Moulinex.

ENTOMNIZMOZ 2OAAMATQN

e E&v 1 ouokeun oag Sev ekkiveital, eAéyEte OTL eival TOTOOETNEVN OWOTA
oto OKevog (oL SVo Sakdmteg TpEmeL va gival EVEPYOTIONHEVOL KOL TO
kaAwdLo tpododooiag va pnv méletal avapeoa oto okevog Kat Tto Turbo
Crisp).

e EGv avtipetwmioete TPOPANHOTA OXETIKA HE T OUCKELN 0O,
emiokedteite T 6evOuvon www.moulinex.com yla va Seite TG Zuyvég
EPWTNOELG 1] YLOl VAL ETILKOWVWVNOETE LLE TO TUN LA EEUTINPETNONG TLEAATWV
NG XWPO 00,
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Type: SERIE 0100
Model: CE778
Voltage: 220V-240V

Frequency: 50-60Hz
Power: 1220-1450W
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