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PRECAUTIONS IMPORTANTES

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables :

- Directive des Equipements sous Pression

- Matériaux en contact avec les aliments

- Environnement

o Cet appareil a été congcu pour un usage domestique.

« Prenez le temps de lire toutes les instructions et reportez-vous toujours au “Guide de I'utilisateur”.

» Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance surtout si vous utilisez
I"autocuiseur a proximité d’enfants.

» Ne mettez pas votre autocuiseur dans un four chaud.

« Déplacez votre autocuiseur sous pression avec un maximum de précautions. Ne touchez pas les
surfaces chaudes. Utilisez les poignées et boutons. Utilisez des gants, si nécessaire.

« Vérifiez régulierement que les poignées de la cuve sont correctement fixées. Revissez-les si besoin.

« N'utilisez pas votre autocuiseur dans un autre but que celui auquel il est destiné.

« Votre autocuiseur cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage peuvent résulter d’une utilisation
inadéquate. Assurez-vous que |'autocuiseur est convenablement fermé avant de le mettre en service.
Voir paragraphe “Fermeture”.

» N’ouvrez jamais I'autocuiseur en force. Assurez-vous que la pression intérieure est retombée. Voir
paragraphe “Sécurité”.

« N'utilisez jamais votre autocuiseur sans liquide, cela le détériorerait gravement. Assurez-vous qu'il y
atoujours suffisamment de liquide pendant la cuisson.

« Utilisez la(les) source(s) de chaleur compatible(s), conformément aux instructions d’utilisation.

« Ne réalisez jamais de recette & base de lait dans votre autocuiseur.

« N'utilisez pas de gros sel dans votre autocuiseur, ajoutez du sel fin en fin de cuisson.

« Ne remplissez pas votre autocuiseur au-deld des 2/3 (repére maximum de remplissage).

« Pour les aliments qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz, les légumes déshydratés, ou les
compotes, ... ne remplissez pas votre autocuiseur au-deld de la moitié de sa capacité. Pour certaines
soupes @ base de potirons, courgettes. .., laissez refroidir votre autocuiseur quelques minutes, puis
effectuez un refroidissement sous eau froide. Dans le cas des modéles 3 et 4L, pour les aliments
pateux ou qui se dilatent pendant la cuisson, ne remplissez pas votre produit au-dela de 1/3. En fin
de cuisson, attendez 5 minutes avant de décompresser sous |'eau.

o Aprés cuisson de viandes qui comportent une peau superficielle (ex. langue de beeuf...), qui risque
de gonfler sous I'effet de la pression, ne piquez pas la viande tant que la peau présente un aspect
gonflé; vous risqueriez d'étre ébouillanté. Veillez & piquer la viande avant cuisson.

« Dans le cas d'aliments péteux (pois cassés, thubarbe...), I'autocuiseur doit étre Iégérement secoué
avant ouverture pour que ces aliments ne giclent pas a I'extérieur.

« Veérifiez que les soupapes ne sont pas obstruées avant chaque utilisation. Voir paragraphe “Avant la
cuisson”.

« N'utilisez pas votre autocuiseur pour frire sous pression avec de I'huile.

« N’intervenez pas sur les systémes de sécurité au-deld des consignes de nettoyage et d’entretien.

« N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL correspondant a votre modéle. En particulier, utilisez une
cuve et un couvercle TEFAL.

o Les vapeurs d’alcool sont inflammables. Portez a ébullition environ 2 minutes avant de mettre le
couvercle. Surveillez votre appareil dans le cadre des recettes & base d’alcool.

« N'utilisez pas votre autocuiseur pour stocker des aliments acides ou salés avant et aprés cuisson au
risque de dégrader votre cuve.

« Si vous constatez qu'une partie de votre cocotte est cassée ou fissurée, n'essayez en aucun cas de
I'ouvrir si elle est fermée, attendez qu'elle refroidisse complétement avant de la déplacer, ne I' utilisez
plus et rapportez la & un Centre de Service Agréé TEFAL pour réparation.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS



Schéma descriptif

A. Soupape de fonctionnement
B. Conduit d'évacuation de vapeur
C. Soupape de sécurité

D.Indicateur de présence de pression J. Panier vapeur*

E. Bouton d’ouverture

F. Poignée longue de couvercle

G(a). Repére de positionnement
du couvercle

H. Repére de positionnement de la
soupape de fonctionnement
I. Joint de couvercle

K. Trépied*

L. Poignée longue de cuve

M. Cuve

N.Poignée courte de cuve
G(b). Repére de positionnement du O.Repére maximum de remplissage
couvercle par rapport a la cuve

Caractéristiques
Diamétre du fond de I’autocuiseur - références

Capacité | @ Cuve @ Fond Nllﬁtéé)l(e Press&i:r;érzll?r)i(z?um
4L 22cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22.cm 15cm P25307 170 kPa
Set4L+6L| 22cm 15cm P25443 170 kPa
7L 22cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 15cm P25344 170 kPa

Sources de chaleur compatibles

ELECTRIQUE  HALOGENE

Informations normatives :

Pression supérieure de fonctionnement : 80 kPa

INDUCTION

RADIANT

Cet autocuiseur convient a toutes les sources de chaleur.
e Sur une cuisiniére électrique ou a induction, assurez-vous que la taille
de la plaque chauffante ne dépasse pas celle de la base de

I’autocuiseur.

e Surune cuisiniére céramique ou halogéne, assurez-vous que la base de
I’autocuiseur est toujours propre et séche.
e Sur une cuisiniére au gaz, la flamme ne doit pas dépasser le diamétre
de la base de I’autocuiseur.
o Surtous les foyers, veillez & ce que votre autocuiseur soit bien centré.

*Panier non inclus dans certains modéles



Accessoires TEFAL

e Les accessoires suivants sont disponibles pour |'autocuiseur :

Accessoire Numéro de référence
Joint de couvercle X9010101
Panier vapeur® 792185
Trépied” 792691

e Pour le changement d’autres piéces ou pour les réparations, faites appel
aux Centres de Service Agréés TEFAL (merci de vous référer a : www.tefal.com).
« N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL correspondant & votre modéle.

Utilisation
Ouverture

o A I’aide du pouce tirez sur le bouton d’ouverture (E) et maintenez-le reculé
- fig. 1.

« Une main tenant la poignée longue de cuve (L), tournez avec I’autre main
la poignée longue de couvercle (F) dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre, jusqu’a ouverture - fig. 2 .

 Puis soulevez le couvercle.

Fermeture
Hors fonctionnement, e Posez le couvercle bien & plat sur la cuve en
produit fermé, le fait alignant les repéres de positionnement du
que le couvercle couvercle G(a) et G(b).
bouge par rapport d la e Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles
cuve est norrpul.\Cet d'une montre jusqu’a la butée - fig. 3 jusqu’a
effet disparait dés que entendre le bruit d’enclenchement du bouton
le produit est en pres- fig. 4.
sion. Si vous ne réussissez pas @ tourner le couvercle,

vérifiez que le bouton d'ouverture (E) est bien reculé.
Remplissage minimum

* Mettez toujours une quantité minimale de liquide

Les aliments placés

égale a 25 cl/ 250 ml (2 verres). dans le panier
Pour une cuisson vapeur® : vapeur® ne doivent
« Le remplissage doit étre au moins égal a 75/ 750ml ~ Pas toucher le

couvercle de

6 verres). N
( ) I’autocuiseur.

 Posez votre panier* (J) sur le support® (K) prévu a
cet effet - fig. 5.

2 *Panier non inclus dans certains modéles



Remplissage maximum ﬂ

« Ne remplissez jamais votre autocuiseur au-dela des 2/3 de la hauteur de la
cuve (repére maximum de remplissage) (O) - fig. 6.

Pour certains aliments :

 Pour les aliments qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz, les [égumes
déshydratés ou les compotes,... ne remplissez pas votre autocuiseur au-dela
de la moitié de sa capacité.

e Dans le cadre des soupes, nous vous conseillons d'effectuer une
décompression rapide (voir paragraphe "Décompression rapide”).

Utilisation de la soupape de
fonctionnement (A)

Pour mettre en place la soupape de fonctionnement

(A):

Attention, ces opérations ne doivent s'effectuer que

lorsque le produit est froid et n'est pas en

fonctionnement.

e Posez la soupape de fonctionnement (A) en
alignant le pictogramme @ de la soupape avec le
repére de positionnement (H).

» Appuyez sur la soupape puis tournez-la jusqu’au
pictogramme Z=£ ou

Pour enlever la soupape de fonctionnement :

Attention, ces opérations ne doivent s'effectuer que

lorsque le produit est froid et n'est pas en

fonctionnement.

o Appuyer sur la soupape et tournez-la pour aligner
le pictogramme @ avec le repére de
positionnement (H) comme sur le dessin ci-contre.

e Retirez la soupape comme sur le dessin ci-contre.

Pour faire cuire des légumes ou des aliments fragiles :

e Positionnez le pictogramme Zdela soupape face
au repére de positionnement (H) - fig. 7.

Pour faire cuire de la viande ou des aliments surgelés :
e Positionnez le pictogramme @ dela soupape face
au repére de positionnement (H) - fig. 8.

*Panier non inclus dans certains modéles 3



Pour laisser s’échapper la vapeur :

e Tournez progressivement la soupape (A) en
choisissant & votre convenance la vitesse de
décompression pour terminer face au repére du
pictogramme & - fig. 9, ou placez votre autocuiseur
sous un robinet d’eau froide (paragraphe
«Décompression rapide»).

Premiére utilisation

e Posez le support du panier (K) au fond de la cuve
et déposez le panier (J) dessus®.

e Remplissez d’eau jusqu’aux 2/3 de la cuve (repére
maximum de remplissage (0)).

» Fermez I'autocuiseur.

La présence de
vapeur au niveau de
I'indicateur de
présence de

pression (D) est « Positionnez le pictogramme & face au repére de
normale au début positionnement (H) - fig. 8.

du fonctionnement  Posez I’autocuiseur sur une source de chaleur, puis
du produit. réglez-la a sa puissance maximum.

e Lorsque la vapeur commence a s’échapper par la
soupape, réduisez la source de chaleur et
décomptez 20 min.

e Lorsque les 20 min. sont écoulées, éteignez votre
source de chaleur.

e Tournez progressivement la soupape (A) en
choisissant a votre convenance la vitesse de
décompression_pour terminer en butée face au
pictogramme < - fig. 9.

e Lorsque I'indicateur de présence de pression (D)
redescend, votre autocuiseur n’est plus sous pression.

e Ouvrez I'autocuiseur - fig. 1 - 2.

e Rincez I’autocuiseur a I’eau et séchez-le.

Avant la cuisson

e Avant chaque utilisation retirez la soupape (A) (voir
paragraphe “Utilisation de la soupape de fonctionnement”)
et vérifiez a I'ceil et au jour que le conduit d'évacuation de
vapeur (B) n’est pas obstrué (voir dessin ci contre). Si besoin,
nettoyez-le avec un cure-dent - fig. 10.

4 *Panier non inclus dans certains modéles



« Vérifiez que la bille de la soupape de sécurité (C) est
mobile, dessin ci-contre et voir paragraphe “Nettoyage
et entretien”.

» Ajoutez vos ingrédients et le liquide.

« Fermez I'autocuiseur - fig. 3 et assurez-vous qu'il est
correctement fermé - fig. 4.

e Positionnez le pictogramme EouEdela soupape face
au repére de positionnement H - fig. 7 ou 8.

e Posez |'autocuiseur sur une source de chaleur, puis
réglez-la a sa puissance maximum.

Pendant la cuisson

L'indicateur de e La présence de vapeur au niveau de I'indicateur de
présence de présence de pression (D) est normale au début du
pression (D) fonctionnement du produit.

empéche e Lorsque la soupape de fonctionnement (A) laisse
I'autocuiseur de échapper de la vapeur de facon continue, en
monter en pression émettant un son régulier (PSCHHHT), réduisez la
si ce dernier n'est source de chaleur de maniére a ce que la soupape
pas correctement (A) continue a chuchoter réguliérement.

fermé. o Décomptez le temps de cuisson indiqué dans la

recette.

« Dés que le temps de cuisson est écoulé, éteignez la
source de chaleur.

Fin de cuisson

Pour libérer la vapeur : Si lors de la libération
- Décompression lente : de la vapeur vous

e Tournez progressivement la soupape (A) en observez des FI’TOJEC'
choisissant & votre convenance la vitesse de tiONS °"°|"“° €s,
décompression pour terminer face au repére du remettez la soupape
¢ p pour au rep de fonctionnement
pictogramme € - fig. 9. Lorsque I'indicateur de  (A) sur le repere =
présence de pression (D) redescend, votre ou@-fig.7 ou

autocuiseur n’est plus sous pression. 8 - puis redécompressez
- , . . lentement en vous as-
L'indicateur de présence de pression (D) empéche  gyrant qu’il n’y a plus

I"ouverture de I'autocuiseur s'il est encore sous de projections.
pression.

- Décompression rapide :

e Vous pouvez placer votre autocuiseur sous un
robinet d'eau froide pour accélérer la
décompression, voir schéma ci-contre. Lorsque
I'indicateur de présence de pression (D) redescend,
votre autocuiseur n'est plus sous pression.

« Vous pouvez ouvrir votre autocuiseur - fig. 1 et 2.




- Cas particulier :

e Dans les cas de cuisson d'aliments émulsifs (cf.
tableau de cuisson) ou de légumes secs, ne
décompressez pas et attendez la descente de
I'indicateur de présence de pression (D) pour
ouvrir. Prévoyez de réduire un peu les temps de
cuisson préconisés.

Nettoyage et entretien

Déplacez votre auto-
cuiseur sous pression
avec un maximum de
précautions sans le
secouer.

Nettoyage de I’autocuiseur

Pour le bon fonctionnement de votre appareil,

veillez & respecter ces recommandations de
nettoyage et d’entretien aprés chaque utilisation.

e Lavez I'autocuiseur (cuve et couvercle) aprés
chaque utilisation avec de I’eau tiede additionnée
de produit vaisselle. Procédez de méme pour le
panier®.

o N'utilisez pas d’eau de javel ou de produits chlorés.

» Ne surchauffez pas votre cuve lorsqu’elle est vide.

Pour nettoyer I’intérieur de la cuve :
 Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

o L’apparition de taches sur le fond intérieur de la cuve
n’altére en rien la qualité du métal. Il s’agit de dépot
calcaire. Pour les faire disparaitre, vous pouvez

utiliser une éponge avec un peu de vinaigre blanc.

Pour nettoyer I’extérieur de la cuve :
« Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

Pour nettoyer le couvercle :

« Lavez le couvercle sous un filet d’eau tiéde avec
une éponge et du produit vaisselle et rincez-le
bien.

Pour nettoyer le joint du couvercle :

« Aprés chaque cuisson, nettoyez le joint (I) et son
logement.

 Pour la remise en place du joint, reportez-vous
-fig. 11-12.

Lavez votre
autocuiseur aprés
chaque utilisation.

Le brunissement et
les rayures qui
peuvent apparaitre
d la suite d’une
longue utilisation
ne présentent pas
d’inconvénients.

Seuls la cuve et le
panier passent au
lave-vaisselle.

Pour conserver plus
longtemps les
qualités de votre
autocuiseur, ne
surchauffez pas
votre cuve
lorsqu’elle est vide.

Il est impératif de
faire vérifier votre
autocuiseur dans
un Centre de
Service Agréé
TEFAL aprés 10 ans
d’utilisation.

*Panier non inclus dans certains modéles



Pour nettoyer la soupape de fonctionnement (A) :

o Retirez la soupape de fonctionnement (A), voir
paragraphe “Utilisation de la soupape de
fonctionnement”.

« Nettoyez la soupape de fonctionnement (A) sous
le jet d’eau du robinet - fig. 13.

Pour nettoyer le conduit d'évacuation de vapeur (B) :

 Enlevez la soupape (A).

e Contrélez a I'ceil et au jour que le conduit
d’évacuation de vapeur est débouché et rond. Voir
dessin ci-contre. Si besoin, nettoyez-le avec un
cure-dent - fig. 10.

Pour nettoyer la soupape de sécurité (C) :

« Nettoyez la partie de la soupape de sécurité située
a l'intérieur du couvercle en passant celui-ci sous
I'eau.

» Vérifiez son bon fonctionnement en appuyant
légérement sur la bille qui doit s’enfoncer sans
difficulté. Voir dessin ci-contre.

Pour changer le joint de votre autocuiseur :

« Changez le joint de votre autocuiseur tous les ans
ou si celui-ci présente une coupure.

e Prenez toujours un joint d’origine TEFAL
correspondant a votre modéle.

Pour ranger votre autocuiseur :
« Retournez le couvercle sur la cuve.

Sécurité

N’utilisez jamais
d’objet tranchant
ou pointu pour ef-
fectuer cette opéra-
tion.

Votre autocuiseur est équipé de plusieurs dispositifs de sécurité :

o Sécurité a la fermeture :

- Si le produit n’est pas correctement fermé I'indicateur de présence de
pression (D) ne peut pas monter et de ce fait I’autocuiseur ne peut pas

monter en pression.
e Sécurité a I’ouverture :

- Si I’autocuiseur est sous pression, le bouton d’ouverture (E) ne peut étre
actionné. N’ouvrez jamais I’autocuiseur en force. N'agissez surtout pas sur

I'indicateur de présence de pression (D).



« Deux sécurités a la surpression :
- Premier dispositif : la soupape de sécurité (C) libére la pression et de la
vapeur s’échappe horizontalement sur le dessus du couvercle - fig.14
- Second dispositif : le joint (I) laisse échapper de la vapeur verticalement
par le petit trou situé sur le bord du couvercle ou le long de la cuve - fig.15.
Attention, cela peut entrainer I'extinction de la flamme sur un foyer a gaz.

Si I’un des systémes de sécurité a la surpression

se déclenche :

o Arrétez la source de chaleur.

o Laissez refroidir complétement I’autocuiseur.

e Ouvrez.

« Vérifiez et nettoyez la soupape de fonctionnement
(A) - fig.13, le conduit d’évacuation de vapeur (B)
- fig.10, la soupape de sécurité (C) et le joint (I). Voir
dessin ci-contre.

Recommandations d’ utilisation

1 -La vapeur est trés chaude lorsqu’elle sort de I'autocuiseur, veillez a ne
pas vous briler. Utilisez des gants si nécessaire.
2 -Deés quel’indicateur de présence de pression s’éléve, vous ne pouvez plus
ouvrir votre autocuiseur.
3 - Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance
si vous utilisez I’autocuiseur a proximité d’enfants.
- Pour déplacer I’autocuiseur, servez-vous des deux poignées de cuve.
- Ne laissez pas séjourner d’aliments dans votre autocuiseur.
- N’utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés, qui pourraient
altérer la qualité du matériau.
7 - Ne passez pas au lave-vaisselle et ne laissez pas tremper dans I'eau : le
joint, le couvercle et la soupape de fonctionnement.
- Changez le joint tous les ans ou s'il présente une coupure.
- Le nettoyage de votre autocuiseur s’effectue impérativement a froid,
I’appareil vide.
10 - Il est impératif de faire vérifier votre autocuiseur dans un Centre de
Service Agréé TEFAL aprés 10 ans d’utilisation.

Garantie

e Dans le cadre de I'utilisation préconisée par le mode d’emploi, la cuve de
votre nouvel autocuiseur TEFAL est garantie 10 ans contre :
- Tout défaut lié a la structure métallique de votre cuve,
- Toute dégradation prématurée du métal de base.

[ Q0 ¥ o
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» Toutes les autres piéces de votre cocotte sont garanties contre tout
défaut de fabrication ou de matiére, pour la période de garantie définie
par la loi en vigueur dans le pays d'achat et a partir de la date d'achat.

« Cette garantie contractuelle sera acquise sur présentation du ticket de
caisse ou facture de cette date d’achat.

Ces garanties excluent :
 Les dégradations consécutives au non respect des précautions importantes ou
a des utilisations négligentes, notamment :
- Chocs, chutes, passage au four,
- Passage du couvercle et de la soupape de fonctionnement au lave-vaisselle.
o Seuls les Centres de Services Agréés TEFAL sont habilités a vous faire bénéficier
de cette garantie (merci de vous référer a : www.tefal.com).

Marquage réglementaire

Marquage Localisation
Identification du fabricant et marque Poignée de cuve et poignée
commerciale de couvercle
IAnnée et lot de fabrication Sur la cuve

Référence modéle

Pression maximum de sécurité (PS)
Pression supérieure de fonctionnement
(PF)

Sur le couvercle

Capacité Fond de cuve

e Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables
ou recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son
[r— traitement soit effectué.

*Panier non inclus dans certains modéles 9



TEFAL répond a vos questions

Problémes

Recommandations

Si I’autocuiseur a

chauffé sous pres-
sion sans liquide a
I’intérieur :

Faites vérifier votre autocuiseur par un Centre de Service
Agréé TEFAL.

Si I'indicateur de
présence de pression
n’est pas monté et
que rien ne
s’échappe par la sou-
pape pendant la
cuisson :

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénoméne persiste, vérifiez que :

- La source de chaleur est assez forte, sinon augmentez-la.

- La quantité de liquide dans la cuve est suffisante.

- La soupape de fonctionnement est positionnée sur I'un
des pictogrammes EouZE- fig. 7 ou 8.

- L’autocuiseur est bien fermé.

- Le joint ou le bord de la cuve ne sont pas détérioreés.

Si I'indicateur de
présence de pression
est monté et que
rien ne s’échappe
par la soupape pen-
dant la cuisson :

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénomeéne persiste, passez votre appareil sous I'eau
froide, voir paragraphe “Décompression rapide et Cas parti-
culier” puis ouvrez-le.

Nettoyez la soupape de fonctionnement et le conduit d'éva-
cuation de vapeur et vérifiez que la bille de la soupape de sé-
curité s’enfonce sans difficulté.

Si la vapeur fuit
autour du couvercle,
vérifiez :

La bonne fermeture du couvercle.

Le positionnement du joint dans le couvercle.

Le bon état du joint, au besoin changez-le.

La propreté du couvercle, du joint et de son logement dans
le couvercle, de la soupape de sécurité et de la soupape de
fonctionnement.

Le bon état du bord de la cuve.

Si vous ne pouvez
pas ouvrir le
couvercle :

Vérifiez que I'indicateur de présence de pression est en posi-
tion basse.

Sinon, décompressez, au besoin, refroidissez |’autocuiseur
sous un jet d’eau froide, voir paragraphe “Décompression ra-
pide et Cas particulier”.

Si les aliments ne
sont pas cuits ou s'ils
sont bralés, vérifiez :

Le temps de cuisson.

La puissance de la source de chaleur.

Le bon positionnement de la soupape de fonctionnement.
La quantité de liquide.

Si des aliments ont
bralé dans
I’autocuiseur :

Laissez tremper votre cuve quelque temps avant de la laver.
N’utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés.
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Légumes

FRAIS SURGELES
Cuisson Position dé:-..lcé Position de la
soupape =~ soupape (=3
Artichauts “vapeur_ 18 min. .
- immersion 15 min. -
Asperges - immersion 5 min. -
Betterave rouge - vapeur 20 - 30 min. -
Blé (lég. secs) - immersion 15 min. -
Brocolis - vapeur 3 min. 3 min.
Carottes (aliments émulsifs) rondelles | - vapeur 7 min. 5 min.
Céleri - vapeur 6 min. -
éleri - - -
- immersion 10 min. -
Champignon émincés | - vapeur 1 min. 5 min.
ampignons entiers - immersion 1 min. 30 -
Chou vert émincé | - vapeur 6 min. -
effeuillé | - vapeur 7 min. -
Chou Bruxelles - vapeur 7 min. 5 min. - immersion
Chou-fleur - immersion 3 min. 4 min.
- vapeur 6 min. 30 9 min
Courgettes - - -
- immersion 2 min. -
Endives - vapeur 12 min. -
. - vapeur 5 min. 8 min.
Epinards - - -
- immersion 3 min. -
Haricots verts - vapeur 8 min. 9 min.
Haricots mi-secs - immersion 20 min. -
Lentilles vertes (lég. secs) - immersion 10 min. -
- vapeur 7 min. -
Navets - - -
- immersion 6 min. -
Petits pois - vapeur 1 min. 30 4 min
Poireaux rondelles - vapeur 2 min. 30 -
Potiron (purée)(aliments émulsifs) - immersion 8 min. -
Pommes de terre en - vapeur 12 min. -
quartiers - immersion 6 min. -
Pois cassés (lég. secs) - immersion 14 min. -
Riz (lég. secs) - immersion 7 min. -
** Aliment dans le panier vapeur®
*** Aliment dans I’eau
Viandes et Poissons
FRAIS SURGELE
Position de la soupape 3| Position de la soupape &
Agneau (gigot 1,3 Kg) 25 min. 35 min.
Boeuf (r6ti 1 Kg) 10 min. 28 min.
Lotte (filets 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 4 min. 6 min.
Porc (r6ti 1 Kg) 25 min. 45 min.
Poulet (entier 1,2 Kg) 20 min. 45 min.
Saumon (4 darnes 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 6 min. 8 min..
Thon (4 steaks 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 7 min. 9 min.

*Panier non inclus dans certains modéles
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IMPORTANT PRECAUTIONS

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations:

- Pressure Equipment Directive

- Materials in contact with food

- Environment

« This appliance is designed for domestic use. Any commercial use, inappropriate use or failure to
comlply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not
apply.

« Take the time to read all the instructions and always refer to the 'User Guide'.

. Aﬁ I\:\j/ith any cooking appliance, be vigilant, especially if you use your pressure cooker in proximity to
children.

« Do not place your pressure cooker in a hot oven.

« Always be very careful when moving your pressure cooker under pressure. Do not touch the hot
surfaces. Use the handles and knobs. Use oven gloves when necessary.

o Check regularly that the pot handles are properly attached. Re-tighten them if necessary.

« Do not use your pressure cooker for any use other than that for which it was intended.

« Your pressure cooker cooks under pressure. Scalding injuries may result if it is used incorrectly. Ensure
that the pressure cooker is properly closed before use. See section 'Closing'.

« Never open the pressure cooker by force. Make sure the internal pressure has been released. See
section ‘Safety’.

» Never use your pressure cooker without liquid as this will seriously damage it. Ensure that there is
always enough liquid during cooking.

» Use a compatible heat source, in accordance with the instructions for use.

. Ne&lgr use )your pressure cooker for milk-based pudding recipes (such as rice pudding, semolina
pudding, ...

» Do not use coarse salt in your pressure cooker; add fine salt at the end of the cooking time.

« Do not fill your pressure cooker more than 2/3 full (maximum fill level).

« For foods that swell during cooking, such as rice, dried vegetables, stewed fruit, etc,, do not fill your
pressure cooker to more than half full. For certain soups made with pumpkins, courgettes, etc, leave
your pressure cooker to cool for a few minutes, and then cool it under cold water. In the case of the
3L and 4L models, for soft or thick texture foods or those which expand during cooking, do not fill
your product more than 1/3 full. At the end of the cooking time, wait 5 minutes before decompressing
under running water.

« After cooking meats with a superficial skin (eg. beef tongue, etc.), which may swell under the effect
of the pressure, do not pierce the meat while the skin has a swollen appearance; there is a risk that
you may be scalded. Be sure to pierce the skin prior to cooking.

« In the case of soft or thick texture foods (split peas, rhubarb, etc.), the pressure cooker should be
gently shaken before opening so that these foods do not spurt out.

o Check that the valves are not obstructed prior to each use. See section 'Before cooking'.

« Do not use your pressure cooker to fry with oil under pressure.

» Do not undertake any operation on the safety systems other than those featuring in the instructions
for cleaning and maintenance.

« Only use original TEFAL parts corresponding to your model. In particular, use a TEFAL pot and lid.

« Alcohol vapours are inflammable. Bring to the boil for around 2 minutes before fitting the lid. Watch
your device closely when cooking alcohol-based recipes.

» Do not use your pressure cooker for storing acid or salty foods before and after cooking as there is a
risk that this may damage your pot.

« If during use you notice that any part of your pressure cooker is broken or cracked, do not
attempt to open it under any circumstances; turn off the heat and leave on the hob to cool
down completely before moving it or opening the lid. Do not use it again and take it to a TEFAL
Approved Service Centre for repair.

|22ETAIN THESE INSTRUCTIONS
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Descriptive diagram
Operating valve

Steam release outlet
Safety valve

Pressure indicator

Lid release button

. Lid handle

G(a). Lid positioning mark
G(b). Lid-pot positioning mark
H. Operating valve positioning

Lid gasket

Steam basket*
Trivet*

Long pot handle

Pot

Short pot handle
Maximum fill level mark

mmoNn®m>

oZZrA--

mark
Characteristics
Pressure cooker bottom diameter — model references
Capacity c Tot(_:ll N ;ooker ) Base STAINLESS | Maximum .
apacity** | diameter | diameter [STEEL model| safe pressure:
41 47L 22¢cm 15¢cm P25342 | 170 kPa (25 psi)
6L 6.7L 22¢cm 15¢cm P25307 | 170 kPa (25 psi)
Set4L+6L | 47L/67L | 22cm 15¢em P25443 | 170 kPa (25 psi)
7L 77L 22¢cm 15cm P25308 | 170 kPa(25 psi)
8L 87L 22¢cm 15¢cm P25344 | 170 kPa(25 psi)

**: Product capacity with the lid in position.

Technical information:
Maximum operating pressure: 80 kPa (12 psi)

Compatible heat sources

SEALED CERAMIC INDUCTION ~ ELECTRIC
coiL

PLATE HALOGEN

o This pressure cooker is suitable for all heat sources, except Aga hobs
but including induction.

* On an electric or induction hob, ensure that the diameter of the hot
plate does not exceed that of the pressure cooker base.

* On a ceramic or halogen hob, ensure that the pressure cooker base is
always clean and dry.

* On a gas hob, the flame must never exceed the diameter of the pressure
cooker base.

« On all hobs, check that your pressure cooker is well centred.

*Basket not included with certain models 13



TEFAL Accessories

« The following accessories are available for the pressure cooker:

Accessory Reference number
Lid gasket X9010101
Steam basket* 792185
Trivet* 792691

« To change other parts, or for repairs, contact an Approved TEFAL Service Centre
(please go to: www.tefal.com).
« Only use original TEFAL parts corresponding to your model.

Use

Opening

« Using your thumb, pull back on the lid release button (E) and hold it in the
retracted position - Fig. 1.

« Holding the long handle of the pot (L) with one hand, turn the long handle
of the lid (F) with the other hand in an anti-clockwise direction until open -
Fig. 2.

« Then lift the lid.

« Do not open the pressure cooker until the unit has cooled and all internal
pressure has been released. If the handles are difficult to push apart, this
indicates that the cooker is still pressurised — do not force it open. Any
pressure in the cooker can be hazardous.

Closing

When the appliance is « Place the lid horizontally onto the pot, aligning
closed but not in ope- the lid positioning marks G(a) and G(b).
ration, it is normal for e Turn the lid in a clockwise direction until it stops
the lid to move - Fig. 3 until you hear the button click as it
slightly relative to the engages - Fig. 4.
pot. This effect disap- If you are unable to turn the lid, ensure that the
pears when the pro- opening button (E) is properly retracted.
duct is pressurised.
Minimum fill level
o Always put at least 25 cl/ 250 ml (2 cups) of liquid in

the pressure cooker when in use The food in the
For steam cooking*: steam basket*
« The pot must contain at least 75 cl/ 750 ml (6 cups) of must not touch the

water. lid of the pressure

« Place the basket* (3) on the trivet* (K) provided for this €o0ker-
purpose - Fig. 5.

14 *Basket not included with certain models



Maximum fill level

mark) (O) - Fig. 6.

For certain foods:

o For foods that swell during cooking, such as rice, dried vegetables, stewed
fruit, etc., do not fill your pressure cooker to more than half full.

* When cooking soups, we would advise you to carry out a rapid pressure
release (see section 'Rapid pressure release').

o Never fill your pressure cooker to more than two-thirds full (maximum fill @

Using the operating valve (A)

To fit the operating valve (A):

Caution, these operations must only be carried out when

the product is cold and not in use.

 Place the operating valve (A) in position, aligning the
symbol @ on the valve with the positioning mark (H)
as shown in the diagram opposite.

o Press down on the valve then turn it to the symbol £
or @& as shown in the diagram opposite.

To remove the operating valve:

Caution, these operations must only be carried out when

the product is cold and not in use.

e Press down on the valve then turn it to align the
symbol @ with the positioning mark (H) as shown in
the drawing opposite.

« Remove the valve as shown in the drawing opposite.

To cook vegetables or delicate foods:

 Position the pictogram = on the valve opposite the
positioning mark (H) - Fig. 7.
« Pressure = operates at 50kPa (7 psi / 7lbs pressure).

To cook meat or frozen foods:

e Position the pictogram & on the valve opposite the
positioning mark (H) - Fig. 8.

o Pressure & operates at 80kPa (12 psi / 12lbs pressure).

To release the steam:

« Gradually turn the valve (A), adjusting the speed that
the pressure is released by how far you open the valve,

*Basket not included with certain models 15



until it aligns opposite the mark with the symbol @ -
fig. 9, or place your pressure cooker under running water
from the cold tap (section 'Rapid pressure release’).

First use

It is normal for
steam to be present
near the pressure
indicator (D) when
the product begins
operating.

Before cooking

e Before each use, remove the valve (A) (see section
'Using the operating valve') and check visually and
against the light that the steam release outlet (B) is
not obstructed (See diagram opposite). If necessary,
clean it with a toothpick - Fig. 10.

e Check that the safety valve ball (C) is mobile (see
drawing opposite) and see section 'Cleaning and

maintenance’.

16

e Place the basket trivet (K) in the bottom of the pot
and place the basket (J) on top of it*.

« Fill the pot to two-thirds full with water (maximum
fill mark (0)).

e Close the pressure cooker.

e Position the symbol & opposite the positioning
mark (H) - Fig. 8.

« Place the pressure cooker on a heat source, then
set to maximum power.

« When steam begins to escape from the valve, turn
down the heat source and leave for 20 min.

e After the 20 min is up, turn off your heat source.

« Gradually turn the valve (A), adjusting the speed
that the pressure is released by how far you open
the valve, until it aligns opposite the symbol & -
fig. 9.

e When the pressure indicator (D) drops down, your
pressure cooker is no longer under pressure.

« Open the pressure cooker - Fig. 1 - 2.

« Rinse the pressure cooker with water and dry it.

*Basket not included with certain models



e Add your ingredients and the liquid.
o Close the pressure cooker - Fig. 3 and ensure that it is

properly closed - Fig. 4.
« Position Z£ or & on the valve to the positioning @
mark H - Fig. 7 or 8.

 Place the pressure cooker on a heat source, then set it
to maximum power.

During cooking

The pressure o It is normal for steam to be present at the pressure

indicator (D) indicator (D) when the product begins operating.

prevents the e When steam escapes continuously from the

pressure from rising operating valve (A), with a steady "pschhht” sound,

in the pressure reduce the heat source until the valve (A) continues

cooker if it is not to whisper steadily.

properly closed. e Leave for the cooking time indicated in the recipe.
 As soon as the cooking time is over, turn off the heat

source.

End of cooking

To release the steam:

If while releasing the

- Slow pressure release: steam, you notice any
e This is used for stews, vegetables, meat joints and food or liquid start to
fish dishes. spray out from the

o Gradually turn the valve (A), adjusting the speed valve, return the ope-
that the pressure is released by how far you open rating valve (A) to
the valve, until it aligns opposite the mark with the &= ou (Z5 mark- Fig. 7
symbol & - fig. 9. When the pressure indicator (D) ©f 8 -, wait a minute

drops down again, your pressure cooker is no and then slowly turn

longer under pressure. the operating valve
again to the steam

release position,

ensuring nothing

- Rapid pressure release: else spurts out.

« This is used for soups, rice, pasta, egg custards, cake
and pudding mixes, recipes containing rice or pasta
and recipe with a high liquid content.

* You may place your pressure cooker under a cold
running tap to speed up decompression, see
diagram opposite. When the pressure indicator (D)
drops down, your pressure cooker is no longer under
pressure.

« You may open your pressure cooker - Fig. 1 and 2.

The pressure indicator (D) prevents the pressure
cooker from being opened if it is still under pressure.




- Special case foods:

» When cooking special case foods (see cooking table)  When moving your
or dried vegetables, do not release the pressure; pressure cooker under
instead leave the cooker to stand at room pressure always take
temperature and wait for the pressure indicator (D) ~great care to move it
to drop before opening. Reduce the recommended Without shaking it.
cooking time slightly.

Cleaning and maintenance

Cleaning the pressure cooker

To ensure the correct operation of your pressure
cooker, follow these cleaning and maintenance
recommendations after each use:

» Wash the pressure cooker (pot and lid) after each
use with warm water and washing-up liquid.
Follow the same procedure for the basket*.

« Do not use bleach or chlorinated products.

« Do not overheat your pan when it is empty.

To clean the inside of the pot:

» Wash using a sponge and washing-up liquid.

« The appearance of stains in the bottom of the
pot does not affect the quality of the metal at
all. These are limescale deposits. To remove
them, use a sponge with a little white vinegar.

To clean the outside of the pot:

» Wash using a sponge and washing-up liquid.

To clean the lid:

« Wash the lid under a stream of warm water with
a sponge and washing-up liquid and rinse well.

To clean the lid gasket:

« After each use, clean the gasket (I) and its
groove.

« To replace the gasket, please refer to - Fig. 11
-12.

To clean the operating valve (A):

« Remove the operating valve (A), see section
'Using the operating valve'.

o Clean the operating valve (A) under the tap -
Fig. 13.

Wash your pressure
cooker after each
use.

The browning and
marks which may
appear following
extended use do
not affect the
operation of the
pressure cooker.

Only the pot is
dishwasher-safe.

To extend the
lifespan of your
pressure cooker, do
not overheat the
pot when it is
empty.

It is essential to
have your pressure
cooker checked at
a TEFAL Approved
Service Centre
after 10 years of
use.

1 8 *Basket not included with certain models



To clean the steam release outlet (B):

e Remove the valve (A).

o Visually inspect against the light that the steam
release outlet is round and clear of debris. See
drawing opposite. If necessary, clean it with a
toothpick - Fig. 10.

To clean the safety valve (C):

o Clean the part of the safety valve on the inside
of the lid by placing it under running water.

o Check its correct operation by lightly pressing
down on the ball using a cotton bud, which
must move freely. See drawing opposite.

Never use a sharp
or pointed object
to carry out this
operation.

To change the gasket of your pressure cooker:

e Change the gasket of your pressure cooker
every year or if split or damaged.

e Always use an original TEFAL gasket
corresponding to your model.

To store your pressure cooker:
e Place the lid upside-down on the pot.

Safety

Your pressure cooker is fitted with several safety devices:

« Closing safety:
- If the appliance is not properly closed, the pressure indicator (D) cannot
rise and the pressure cooker cannot build pressure.
« Opening safety:
- If the pressure cooker is under pressure, the release button (E) cannot be
operated. Never open the pressure cooker by force. Above all, do not
interfere with the pressure indicator (D).

» Two safety devices against overpressure:
- First device: the safety valve (C) releases the pressure and steam escapes
horizontally from the top of the lid - Fig.14
- Second device: the gasket (I) permits steam to escape vertically from the
small hole located on the edge of the lid or along the side of the pot - Fig.15.
Caution, this may extinguish the flame on a gas hob.
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If one of the overpressure safety systems is

triggered:

o Turn off the heat source.

o Leave the pressure cooker to cool completely.

« Open the pressure cooker.

e Check and clean the operating valve (A) - Fig.13,
the steam release outlet (B) - Fig.10, the safety
valve (C) and the gasket (I). See drawing opposite.

Recommendations for use

1 -The steam is very hot when it leaves the pressure cooker, take care not
to scald yourself. Use oven gloves if necessary.

2 -Once the pressure indicator has risen, you can no longer open your
pressure cooker.

3 - As with any cooking appliance, ensure close supervision when using the
pressure cooker near children.

4 - To move the pressure cooker, use the two pot handles.

5 - Never leave food standing in your pressure cooker.

6 - Never use bleach or products containing chlorine, as these may alter the
quality of the material.

7 - Do not put the following in a dishwasher or leave them to soak in water:
the gasket, lid, and operating valve.

8 - Change the gasket every year or if it is split or damaged.

9 - Only clean your pressure cooker when it is cold and empty.

10 - It is essential to have your pressure cooker checked in a TEFAL Approved
Service Centre after 10 years of use.

Guarantee

e When used as recommended in these instructions, the pot of your new
TEFAL pressure cooker is guaranteed for 10 years against:

- Any defect associated with the metal structure of your pot,

- Any premature deterioration of the base metal.

« All other parts of your pressure cooker are guaranteed against defects in
workmanship or materials, for the period of guarantee defined in valid
legislation in force in the country where the product was purchased from
the date of purchase. For full details of the guarantee terms and
conditions please refer to www.tefal.com

 This contractual guarantee shall be honoured upon presentation of the
receipt or invoice showing the date of purchase.

20



These guarantees exclude:
« Damage resulting from failure to comply with important precautions, or
negligent use, particularly:
- Knocks, dropping, use in the oven, etc. @
- Putting the lid and the operating valve through a dishwasher.

« Only TEFAL Approved Service Centres are authorised to provide this guarantee
service (please go to: www.tefal.com).

Regulatory markings

Marking Location

Identification of manufacturer and

; Pot handle and lid handle
commercial brand

Year and batch of manufacture On the pot

Model reference
Maximum safe pressure (PS) On the lid
Maximum operating pressure (PF)

Capacity Bottom of pot

e Let's protect the environment!

® Your appliance contains many materials which can be
recovered or recycled.

< Leave it at a local civic waste collection point for processing.
I

*Basket not included with certain models 21



TEFAL answers your questions

Problems

Recommendations

If the pressure coo-
ker has been heated
under pressure wi-
thout liquid inside:

Have your pressure cooker checked by a TEFAL Approved Ser-
vice Centre.

If the pressure indi-
cator has not risen
and nothing escapes
through the valve
during cooking:

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, check that:

- The heat source is sufficiently high; if not, increase it.

- The quantity of liquid in the pot is sufficient. .

- The operating valve is positioned to one of the symbols ==
or & -fig. 7 or 8.

- The lid is properly closed.

- The gasket or the rim of the pot is not damaged.

If the pressure indi-
cator has risen and
nothing is escaping
through the valve
during cooking:

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, put the pressure cooker under cold
running water until the pressure indicator drops down, see
sections 'Rapid pressure release’ and "Special case’, then
open it.

Clean the operating valve and the steam release outlet and
check that the safety valve ball moves freely.

If steam leaks from
around the lid,
check:

That the lid is properly closed.

The position of the gasket in the lid.

The condition of the gasket; replace it if necessary.

The cleanliness of the lid, the gasket and its groove in the lid,
the safety valve and the operating valve.

The condition of the rim of the pot.

If you are unable to
open the lid:

Check that the pressure indicator is in the down position.

If not, depressurise; if necessary, cool the pressure cooker
under running water, see sections 'Rapid pressure release’
and 'Special case’.

If the food is not
cooked or is burned,
check:

The cooking time.

The power of the heat source.

The correct position of the operating valve.
The quantity of liquid.

If food is burned
onto the pressure
cooker:

Leave the interior of the pot to soak for some time before
washing it.
Never use bleach or products containing chlorine.
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Vegetables

FRESH FROZEN
Cooking | Valve position |Valve position
-
=
Artichokes whole -steam” 18 min .
- immersion’ 15 min -
Asparagus whole - immersion 5 min -
ee| after k
Beetroot pee fng - steam 20 - 30 min -
Broccoli florets - steam 3 min 3 min
Brussels sprouts whole - steam 7 min 5 min - immersion
Carrots (special case food) round slices - steam 7 min 5 min
Cauliflower florets - immersion 3 min 4 min
Celery 5-cm pieces  (— steam 6 min .
- immersion 10 min -
C 2.5 cm slices - steam 6 min 30 9 min
ourgettes - - -
- immersion 2 min -
Endives 2.5 cm slices - steam 12 min -
Green beans whole or sliced | - steam 8 min 9 min
thinly sliced - steam 6 min -
Green cabbage -
leaves - steam 7 min -
Green lentils (dried vegetables) - immersion 10 min -
Leeks 5.cm slices - steam 2 min 30 -
thinly sliced - steam 1 min 5 min
Mushrooms = - o
whole - immersion 1 min 30 -
Peas - steam 1 min 30 4 min
Potatoes (such as King quartered - steam 12 min -
Edward) quartered - immersion 6 min -
Pumpkin (mashed) (special case food) | pieces - immersion 8 min -
Rice (long grain white) see note below | - immersion 7 min -
Semi-dried beans **** - immersion 20 min -
. - steam 5 min 8 min
Spinach 2 - -
- immersion 3 min -
Split peas (dried vegetables) - immersion 14 min -
. - steam 7 min -
Turnips 2.5 cm cubes = - -
- immersion 6 min -
Wheat (dried vegetables)**** - immersion 15 min -

** Food in the steam basket* / *** Food in the water / **** Not available in some countries
RICE: never fill pan more than half full including liquid as rice froths and boils up during cooking. Use 225 g rice and

1.75 litre water from a boiling kettle.

Meat and Fish

FRESH Valve position @
Beef (1 kg topside) 32 min (medium)**
Chicken (1.2 kg whole) 22 min
Lamb (1.3 kg leg) 40 min (medium)**
Monkfish (0.6 kg fillets) (special case food) 4 min
Pork (1 kg roast) 28 min
Salmon (4 steaks 0.6 kg) (special case food) 6 min
Tuna (4 x 0.6 kg steaks) (special case food) 7 min

**Cook for an additional 5 minutes for well done meat.

*Basket not included with certain models
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ONEMLI UYARILAR

Guvenliginiz i¢in bu cihaz ytrurlukteki standartlara ve diizenlemelere uygun olarak

Uretilmistir:

- Basingl Ekipmanlar Direktifi

- Gida ile temas eden maddeler

- Cevre

 Bu cihaz ev kullanimi igin tasarlanmustir.

o Tlm talimatlari okuyun ve daima “Kullanim Kilavuzuna” basvurun.

o Tiim pisirme cihazlarinda oldugu gibi, diidiiklii tencereyi kullanirken de, 6zellikle etrafta
cocuklar varsa dikkatli olun.

o Diidiiklii tencerenizi sicak firina koymayin.

« Duduiklu tencerenizi hareket ettirirken ¢ok dikkatli olun. Sicak ytizeylere dokunmayin.
Saplari ve diigmeleri kullanin. Gerekirse eldiven takin.

* Govde saplarinin dogru sekilde sikildigindan daima emin olun. Gerekiyorsa saplari
degistirin.

o Dudukli tencerenizi, tasarlanirken belirlenen kullanim amaci disinda bir amagla
kullanmayin.

o Dudukli tencereniz basingla pisirir. Isinma sonucu meydana gelen bozulmalar
nedeniyle kullanim performansi disebilir. Didlkli tencerenizin, kullanmaya
baglamadan 6nce uygun sekilde kapatildigindan emin olun. “Kapama” paragrafina
bakin.

« Diidiiklii tencereyi asla zorlayarak agmayin. icerideki basincin diistiigiinden emin olun.
“Guvenlik” paragrafina bakin.

« Dudikli tencerenizi asla iginde sivi olmadan kullanmayin, bu tencerenize ciddi sekilde
zarar verir. Pisirme sirasinda diidiiklii tencerenin icinde daima yeterli sivi oldugundan
emin olun.

o Uygun 1st kaynaklarini, kullanim talimatlarina gére kullanin.

« Duduiklu tencerenizde asla sut bazli malzemeler iceren tarifleri pisirmeyin.

 Diidiiklii tencerenizde bol tuz kullanmayin, pisirme isleminin sonunda tuz ekleyin.

 Duidiikli tencerenizin 2/3'tnden fazlasini doldurmayin (maksimum doldurma isareti).

o Piring, kurutulmus sebzeler veya kompostolar gibi pisirme sirasinda sisen gidalarda,
duduklu tencerenizi kapasitesinin yarisina kadar doldurun. Balkabagy, kabak, vs. bazli
bazi ¢orba tiirlerinde diidiiklii tencerenizi ocadin Ulzerinde birkag dakikaligina
sogumaya birakin, ardindan soguk suyla sogutun. Piserken sisen hamursu gidalar igin
3ve 4 Llikmodellerde tirintinliziin 1/3'Gnden fazlasini doldurmayin. Pisirme isleminin
sonunda, suyun altinda havayi bosaltmadan 6nce 5 dakika bekleyin.

 Basincin etkisiyle sisme riski olan, zarli etleri (6rn. sigir dili...) pisirirken, et sismis bir
goriinime ulasana dek ete ¢atal batirmayin; viicudunuza sicak su sigrayabilir. Pismeden
once eti aldiginizdan emin olun.

e Hamursu gidalarda (bezelye, ravent..) gidalarin disariya sicramamasi igin kapagini
acmayan 6nce diidiiklii tencerenizi hafifce sallamalisiniz.
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o Her kullanimdan 6nce subaplarin tikali olmadigindan emin olun. “Pisirmeden 6nce’
paragrafina bakin.

« Duduiklu tencerenizi, basing altinda sivi yagla kizartma yapmak igin kullanmayin.

o Guvenlik sistemine, temizlik ve bakim talimatlarinda belirtilenlerin disinda miidahale
etmeyin.

« Yalnizca modelinize uygun, orijinal TEFAL parcalarini kullanin. Ozellikle, TEFAL gévdesi
ve kapagd kullanin.

o Alkol buhari yanicidir. Kapagr kapatmadan 6nce yaklasik 2 dakika boyunca kaynatin.
Alkol iceren yemekler pisirirken tencerenizi gézetimsiz birakmayin.

« Pisirmeden 6nce ve sonra asitli ve tuzlu gidalari diidiikli tencerenizde saklamayin, bu
govdeye zarar verebilir.

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar.

Tasima ve nakliye islemini orijinal ambalaji ile yapiniz. Tasima ve nakliye sirasinda
ambalajin tamamen kapali oldugundan emin olun. Ambalaja ve pakete zarar verebilecek
(nem, su, darbe, vs) etkenlere karsi koruyunuz.

Kanunun 11 inci maddesinde tiiketiciye saglanan secimlik haklara iliskin bilgi;
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami digindadir. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda
tliketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan; a- Sézlesmeden dénme, b- Satis bedelinden indirim isteme, c- Ucretsiz onarilmasini
isteme, ¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini
kullanabilir.

Tiiketicilerin sikayet ve itirazlann konusundaki basvurularnini tiiketici
mahkemelerine ve tiiketici hakem heyetlerine yapabileceklerine iliskin bilgi,

Tiketicilerimiz olasi sikayet ve itiraz basvurularini tiiketici mahkemelerine ve tiiketici
hakem heyetlerine yapabilirler.

BU TALIMATLARI MUHAFAZA EDIN
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Aciklama Semasi

A.  Calisma subapi H. Cahsma  subapi  konum-
B.  Buhar tahliye devresi landirma isareti
C.  Guvenlik subapi I Kapak contasi
D. Basing gostergesi J. Buhar sepeti*
E. Ag¢madigmesi K.  Ucayak*
F.  KapakKulpu L. Uzungodvde sapi
G(a). Kapak konumlandirmaisareti M. Govde
G(b). Kapagi govdeye gore konum- N.  Kisa govde sapi
landirma isareti 0. Maksimum doldurma isareti
Ozellikler
Diidiiklii tencere taban capi - referanslar
. ] Model Maksimum
Kapasite | o5yde | 2Taban | pag) ANMAZ CELIK | giivenli basing:
4L 22.cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22cm | 15cm P25307 170 kPa
Set4L+6L| 22cm 15¢cm P25443 170 kPa
7L 22.cm 15¢cm P25308 170 kPa
8L 22cm | 15cm P25344 170 kPa

Uygulama bilgileri:
En ylksek ¢calisma basinci: 80 kPa

Uygun 1s1 kaynaklari

ELEKTRIL  SERAMIKCAM  ELEKTRIK SPIRAL
ENDUKSIYONU ~ INDUKSIYON

*Bu duduklu tencere tUm S| kaynaklarlna uygundur.
e Elektrikli veya induksiyonlu bir ocagin lzerinde, i1sitma plakasinin,
didukla tencere tabanini agsmayacak boyutta oldugundan emin olun.
« Seramik veya halojen bir ocak tizerinde, diidiikli tencere tabaninin her
zaman temiz ve kuru oldugundan emin olun.

o Gazli bir ocak lizerinde, alevin, diidiikli tencere taban capini gegmemesi
gerekir.

o Tum ocak tiplerinde, diidiiklu tencerenizi tam ortalayin.
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TEFAL Aksesuarlari

o Dudiikli tencere icin asadidaki aksesuarlar mevcuttur:

Aksesuar Referans numarasi
Kapak contasi X9010101
Buhar sepeti 792185
Ucayak 792691

e Diger parcalarin degisimi veya onarilmasi icin, Yetkili TEFAL Servis
Merkezlerini arayin daha fazla bilgi i¢in: www.tefal.com.
 Yalnizca modelinize uygun, orijinal TEFAL parcalarini kullanin.

Kullanim

Agma

« Bagparmagdinizla agma diigmesini (E) cekin ve diigmeyi asagiya getirin -
Sekil 1.

o Bir elinizle uzun govde sapini (L) tutarken, diger elinizle uzun kapak sapini

(F) saat yéniiniin aksine acilana dek déndiiriin - Sekil 2.
o Ardindan kapagdi kaldirin

Kapama
Calismiyorken, » Kapag, kapak konumlandirma isaretlerini G(a)
uriin kapaliyken ve G(b) hizalayarak gévdenin Uzerine diiz bir
ka_\.pagm govdeye sekilde kapatin.
gore hareket et- « Kapag saat ydniinde, durana kadar - Sekil 3,
mesi normaldir. diigme takilma sesini duyana kadar - Sekil 4
Uriine basing déndirin
doldugunda bu % i Gamesini
durum ortadan Kapagi ceviremiyorsaniz agma diigmesinin (E)

kaybolur asagida oldugundan emin olun.

Minimum doldurma

e Daima 25 cl/250 ml (2 bardak)'a denk gelen Buhar sepetine

minimum sivi miktarini ekleyin. konan gidalar*
Buharli pisirme igin*: diidiikli
e En az 75 cl/750 ml (6 bardak) doldurmalisiniz. tencerenin

o Sepetinizi* (J) bu amagla tasarlanan destegin* (K) kapa§|yl§ temas
tizerine koyun - Sekil 5. etmemelidir.

*Bazi modellerde sepet yoktur 2 7



Maksimum doldurma

e Didiikli tencerenizi asla govde yiksekliginin 2/3'Unden daha fazla
doldurmayin (maksimum doldurma isareti) () - Sekil 6.

Bazi gidalar igin:

e Piring, kurutulmus sebzeler veya kompostolar gibi pisirme sirasinda sisen
gidalarda, diidukli tencerenizi kapasitesinin yarisina kadar doldurun.
« Subaplar icin, basinci hizlica bosaltmanizi 6neriyoruz (Hizl Basing Bosaltma

paragrafina bakin).

Calisma subapinin (A) kullanimi

Calisma subapini (A) kurmak icin:

Dikkat! Bu urtinler yalnizca Uriin sogukken ve

calismiyorken uygulanmalidir.

e Calisma subapini (A), subap piktogramini @
konumlandirma isareti (H) ile hizalayarak
yerlestirin.

« Subapa basin, ardindan piktograma kadar gevirin
=fveya S

Calisma subapini kaldirmak igin:

Dikkat! Bu driinler yalnizca uriin sogukken ve

calismiyorken uygulanmalidir.

e Subapa basin ve piktogrami @ konumlandirma
isaretiyle (H) hizalamak icin resimdeki gibi ¢evirin.

o Subapi resimde gosterildigi gibi ¢ekin.

Sebzeleri veya hassaigldalarl pisirmek icin:
e Subap piktogramini € konumlandirma isaretinin
(H) karsisina yerlestirin - Sekil 7.

Et veya dondurulmu;cgldalan pisirmek icin
e Subap piktogramini Z konumlandirma isaretinin
(H) karsisina yerlestirin - Sekil 8.

Buharin ¢tkmasina izin vermek igin:

e Subapi (A), piktogram isaretine bakar sekilde
basing bosaltmayi bitirmek icin size_uygun hizi
secerek kademeli olarak déndirin %% - Sekil 9
veya didukli tencerenizi soguk su muslugunun
altina yerlestirin ("Hizl basing bosaltma" paragrafi).
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ilk kullanim

Basing
gostergesinde (D)
buhar seviyesinin
gosterilmesi, liriin
calisma
baslangicinda
normaldir.

Pisirmeden once

o Sepet destekleyiciyi (K) gévde tabanina yerlestirin
ve sepeti (J) Uzerine birakin®.

e Govdenin 2/3'Une kadar suyla doldurun
(maksimum doldurma isareti (0)).

« Diiduklu tencereyi kapatin.

e Piktogrami konumlandirma @ isaretinin (H)
karsisina yerlestirin - Sekil 8.

e DUdUkIG tencereyi bir 1si kaynaginin Uzerine
yerlestirin, ardindan maksimum gtice ayarlayin.

e Subaptan buhar c¢ikmaya bagsladiginda s
kaynagini kisin ve 20 dakika bekleyin.

» 20 dakika gectikten sonra isi kaynagini kapatin.

e Subapi (A), piktogram isaretine bakar sekilde
basing bosaltmayr tamamlamak igin size uygun
hizi secerek kademeli olarak déndiriin 5% - Sekil
9.

e Basing gostergesi (D) duserken, didukli
tencereniz basing altinda degildir.

« Diidiikli tencereyi acin - Sekil 1 - 2.

« DiidUklG tencereyi suyla durulayin ve kurumaya
birakin.

e Her kullanimdan 6nce subapi (A) ¢ekin ("Calisma
subapinin kullanimi" paragrafina bakin) ve buhar
tahliye devresinin (B) tikanip tikanmadigini, gin
1siginda g6z denetimi yaparak tespit edin Bkz. Resim.
Gerekirse bir kiirdanla temizleyin - Sekil 10.

e Glvenlik subapi (C) bilyesinin yukaridaki resimde
oldugu gibi hareket ettigini dogrulayin ve "Temizlik ve
bakim" paragrafina bakin.

* Malzemeleri ve sivilari ekleyin.

o Diidiikli tencereyi kapatin - Sekil 3 ve dogru sekilde
kapatildigindan emin olun - Sekil 4.

o Piktogrami = veya & subapi konumlandirma
isaretinin (H) karsisina yerlestirin - Sekil 7 veya 8.

o Duduklu tencereyi bir 1st kaynaginin tizerine yerlestirin,
ardindan maksimum gtice ayarlayin.

*Bazi modellerde sepet yoktur
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Pisirme sirasinda

Basing gostergesi
(D), duduklii
tencere dogru
sekilde
kapatilmadiysa,
diidiiklii tencerenin
basing dolmasini
engeller.

e Basing gostergesinde (D) buhar seviyesinin
gOsterilmesi, Grlin calisma baslangicinda normaldir.

e Calisma subapi (A) diizenli bir ses ¢ikararak buharin
kesintisiz olarak ¢ikmasina izin verirken, subapin (A)
diizenli sekilde ses ¢cikarmaya devam edecedi sekilde
1st kaynaginin siddetini diistrin.

o Tarifte belirtilen pisirme slresini tutun.

e Pisirme suresi doldugunda isi kaynagini kapatin.

Pisirmenin sonu

Buhari cikkarmak igin:

- Yavas basing bosaltma:

e Subapi (A), piktogram isaretine bakar sekilde
basing bosaltmayi bitirmek icin size uygun hizi
secerek kademeli olarak déndiriin W - Sekil 9.
Basin¢ gostergesi (D) diserken, dudukla
tencereniz basing altinda degildir.

Basing gostergesi (D), hala basing varsa diidiklii

tencerenin agilmasini engeller.

- Hizli basing bosaltma:

e Basing bosaltimini hizlandirmak igin, duduklu
tencerenizi soguk su akan bir muslugun altina
koyabilirsiniz, yukaridaki semaya bakin. Basing
gostergesi (D) azalirken, diidikll tencerenizde artik
basing yoktur.

« Diidiiklii tencerenizi agabilirsiniz - Sekil 1 ve 2.

- istisnai Durum:

« Gida emiilgatorleri veya kurutulmus sebzeler varsa
(bkz. pisirme tablosu), basinci bosaltmayin ve
a¢mak icin basing gostergesinin (D) dismesini
bekleyin. Sureyi, tavsiye edilen pisirme slresinden
biraz daha kisa tutun.
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Buhar cikarken anor-
mal tasmalar gézlem-
liyorsaniz calisma
subapini isarete yeni-
den yerlestirin &£
veya = Sekil

7 veya 8, daha sonra
tasma olmadigindan
emin olacak sekilde
yavasca yeniden
basina bosaltin.

Diidiiklii tencerenizi
sallamadan ¢ok dik-
katli bir sekilde hare-
ket ettirin.



Temizlik ve bakim

Diidiiklii tencerenin temizligi

Dudukli tencerenin diizglin bir sekilde ¢alismasi
icin her kullanimdan sonra bu temizlik ve bakim
Onerilerine uyun:

o Her kullanimdan sonra diidiiklii tencerenizi (govde
ve kapak), bulasik deterjani eklenmis ik suyla
yikayin. Aynisini sepet icin de tekrarlayin®.

e Camasir suyu veya klor esash deterjan kullanmayin.

o Govdeyi ici bosalana kadar 1sitmayin.

Govdenin igini temizlemek igin:

 Bir stinger ve bulasik deterjaniyla yikayin.

o Sepetin i¢ kisminda, taban lizerinde olusan lekeler,
metal kalitesini etkilemez. Kire¢ olusmustur.
Temizlemek icin beyaz sirke dokilmis bir stinger
kullanabilirsiniz.

Govdenin digini temizlemek icin:
e Bir slinger ve bulasik deterjaniyla yikayin.

Kapagi temizlemek igin:
« Kapagdi ilik suyla bir stinger ve bulasik deterjani
kullanarak yikayin ve iyice durulayin.

Kapak contasini temizlemek igin:

e Her pisirmeden sonra contayl (I) ve yuvasini
temizleyin.

« Contay degistirmek icin, Sekil 11 - 12'ye bakin.

Calisma subapini (A) temizlemek icin:

e Calisma subapini (A) kaldirin, "Calisma subapinin
kullanimi" paragrafina bakin.

o Calisma subapini (A) siddetli akan musluk suyunun
altinda temizleyin - Sekil 13.

Buhar tahliye devresini (B) temizlemek icin:

e Subapi (A) kaldirin.

e Buhar bosaltim devresinin diiz ve yuvarlak
oldugunu giin 1siginda go6zle denetleyin.
Yukaridaki resme bakin. Gerekirse bir kirdanla
temizleyin - Sekil 10.

*Bazi modellerde sepet yoktur

Her kullanimdan
sonra duduklii
tencerenizi yikayin.

Uzun siire
kullanildiktan
sonra olusan
cizikler ve
kararmalarin
kullanima iliskin bir
dezavantaji yoktur.

Yalnizca govde ve
sepet kisimlari
bulasik
makinesinde
yikanabilir.

Diidiiklii
tencerenizin
kalitesini uzun siire
muhafaza etmek
icin bosken govde
kismini cok
Isitmayin.

Dudiiklii
tencerenizin 10 yil
kullanildiktan
sonra yetkili bir
SEB Servis
Merkezinde
kontrol edilmesi
sarttir.




Giivenlik subapini (C) temizlemek igin: Bu islemi gerce-
e Kapagin i¢ kismina bulunan givenlik subapi klestirmek icin asla
parcasini, suyun altindan gegirerek temizleyin. keskin veya sivri

e Zorlanmadan batmasi gereken bilyeye hafifce nesneler kullan-
mayin.

bastirarak calisir durumda oldugunu onaylayin.
Yukaridaki resme bakin.

Diidiiklii tencerenizin contasini degistirmek icin:

e DudUklUu tencerenizin contasini her yil veya
contada kesik oldugunda degistirin.

« Daima modelinize uygun bir orijinal TEFAL conta
alin. Daima modelinize uygun, orijinal TEFAL conta
kullanin.

Diidiiklii tencerenizi ytkamak igin:
« Kapagi gévdenin lizerindeyken cevirin.

Glivenlik

Dudiikli tencereniz pek ¢cok guvenlik tertibatiyla donatilmistir:

« Kapama giivenligi:
- Uriin dogru sekilde kapatiimadiysa, basing géstergesi (D) yiikselmez ve
diidiikli tencerenin basinci yiikselmez.
* Acma giivenligi:
- Duduiklu tencerenin basinci varsa, agma digmesi (E) tahrik edilemez.
Dudiikli tencereyi asla zorlayarak agmayin. Ozellikle basing gdstergesine
(D) cok fazla mudahale etmeyin.

« Fazla basinca yonelik iki giivenlik:
- Birinci cihaz: Guivenlik subapi (C) serbest birakir ve buhar, kapagin tizerinden
yatay olarak ucar - Sekil 14
- Ikinci cihaz: Conta (I) kapagin kenarinda veya sepet boyunca yer alan kiigiik
bir delikten dikey olarak buhar cikartir - Sekil 15. Dikkat, bu durum gazli
ocaktaki alevin yok olmasina neden olabilir.

Fazla basin¢ giivenlik sistemlerinden biri

devreden cikarsa:

o Isi kaynagini kapatin.

« Diiduikll tencereyi tamamen sogumaya birakin.

e Acin.

e Calisma subapini (A) - Sekil 13, buhar bosaltim
devresini (B) - Sekil 10, giivenlik subapini (C) ve
contayi (I) dogrulayin ve temizleyin. Yukaridaki
resme bakin.
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Kullanim onerileri

- Diidiiklii tencereden cikana dek buhar ¢ok sicaktir, buharin sizi
yakmamasina dikkat edin. Gerekirse eldiven kullanin.

- Basing gostergesi yiikseldiginde diidiiklii tencerenizi artik acamazsiniz.

- Tiim pisirme cihazlar icin oldugu gibi diidiiklii tencereyi kullanirken de
etrafta cocuklar varsa tencereyi denetim altinda tutun.

- Dudiiklii tencereyi hareket ettirmek icin sepetin iki sapindan yararlanin.

-Yiyecekleri diidiiklii tencerede birakmayin.

-Asla camagsir suyu veya klor esash deterjan kullanmayin, bunlar
malzemenin kalitesini diisiirebilir.

- Contayl, kapagi ve calisma subapini bulasik makinesinde yikamayin ve
suya daldirmayin.

8 - Contayi her sene ve kesik olmasi durumunda degistirin.

9 - Didiiklii tencerenizin temizlik islemi mutlaka soguk suyla ve bos cihazla

yapilmahdir.
10- Diidiiklii tencerenizin 10 yil kullanildiktan sonra yetkili bir TEFAL Servis
Merkezinde kontrol edilmesi sarttir.

[ Y, - w N -

N

Diizenleyici ibare

ibare Konum
Uretici kimligi ve ticari marka Govde sap1 ve kapak sapi
Uretim yili ve partisi Govde Uizerinde

Model referansi
Maksimum glivenli basing (PS) Kapak tzerinde
En yiiksek ¢alisma basinci (PF)

Kapasite Govde tabani

« Cevreyi koruyun!

® Cihaziniz ¢ok sayida yeniden (retilebilen veya geri
donisturilebilen parga igerir.

2 Dogru sekilde degerlendirilmesi icin uygun bir toplama
—— noktasina birakin.
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TEFAL sorularinizi yanithyor

Sorunlar Oneriler
Diidiiklii tencere Dudiikli tencerenizin Yetkili bir TEFAL Servis Merkezi ta-
icinde sivi yokken rafindan kontrol edilmesini saglayin.
basing altinda
sicaksa:

Basing gostergesi
yiikselmediyse ve
pisirme sirasinda
subaptan hicbir sey
bosaltilmiyorsa:

Bu ilk dakikalarda normaldir.

Durum devam ederse sunlari kontrol edin:

- Isi kaynag yeterince guclii dedilse, kaynagin derecesini yiik-
seltin.

- Govdedeki sivi miktar yeterli.

-Cal §ma sul’o;l piktogramlardan birinin iizerine yerlestirilir
.c, veya Sekil 7 veya 8.

- Duduklii tencere kapalr.

- Conta veya govde tabani zarar gérmedi.

Basing gostergesi
yiikseldiyse ve
pisirme sirasinda
subaptan hicbir sey
bosaltilmiyorsa:

Bu ilk dakikalarda normaldir.

Durum devam ederse, cihazinizi soguk sudan gecirin, "Hizli
basing bosaltma ve Istisnai durum" bolimiine bakin ve cihazi
agin.

Galisma subapini ve buhar tahliye devresini temizletin ve gi-
venlik subapi bilyesinin zorlanmayan hareket ettigini dogru-
layin.

Kapak cevresinden
buhar sizintisi varsa
sunlar kontrol edin:

Kapak iyice kapandi mi?

Kapak contasinin konumlandirmasi dogru mu?

Contanin durumu iyi mi? Gerekirse degistirin.

Kapadin, contanin ve kapaktaki conta yuvasinin, giivenlik
subapinin ve ¢alisma subapinin temizligi.

Govdenin kenarlari iyi durumda mi?

Kapagi acamazsaniz:

Basing gdstergesinin disiik konumda oldugunu dogrulayin.
Degilse basinci bosaltin, ihtiya¢ halinde soguk su akan
muslugun altinda dudikli tencereyi sogutun, "Hizl basing
bosaltma ve Istisnai durum" paragrafina bakin.

Gidalar pismezse
veya yanarsa,
sunlar kontrol edin:

Pisirme suresi

Isi kaynaginin siddeti.

Calisma subapinin dogru konumlandiriimasi.
Sivi miktari.

Gidalar diidiiklii
tencerenin iginde
yandiysa:

Yikamadan 6nce sepetinizi bekletin.
Asla camasir suyu veya klor esash deterjan kullanmayin.
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Sebzeler

clg DONDU-
. Subap RULMUS
Pisirme konumu Subap
= konumu @
Bezelye - buhar 1,5 dk 4 dk
Brokoli - buhar 3dk. 3dk.
Bugday (hafif kuru) - daldirma 15 dk.
Briiksel lahanasi - buhar 7 dk. 5 dk. - daldirma
Dorde bolinmis pa- - buhar 12 dk.
tates - daldirma 6 dk.
Enginar -buhar** 18 dk.
-daldirma*** 15 dk.
Hindiba - buhar 12 dk.
Ispanak - buhar 5 dk. 8 dk.
- daldirma 3dk.
- buhar 6,5 dk 9dk
Kabak - daldirma 2 dk.
Kabak (ptire) (emiilgator gidalar) - daldirma 8 dk.
Karnabahar - daldirma 3 dk. 4 dk.
Kereviz - buhar 6 dk
- daldirma 10 dk.
Kirma bezelye (hafif kuru) - daldirma 14 dk.
Kiyilmig mantar - buhar 1 dk. 5 dk.
bitin - daldirma 1,5 dk
Kiyiimis yesil lahana - buhar 6 dk.
yapraklari koparilmis | - buhar 7 dk.
Kuru fasulye - daldirma 20 dk.
Kuskonmaz - daldirma 5 dk.
Pancar - buhar 20-30dk.
Piring (hafif kuru) - daldirma 7 dk.
Salgam - buhar 7 dk.
- daldirma 6 dk.
Taze fasulye - buhar 8dk. 9 dk.
Yesil mercimek (hafif kuru) - daldirma 10 dk.
Yuvarlak dogranmis havug (emiilgatér gidalar) | - buhar 7 dk. 5 dk.
Yuvarlak kesilmis pirasa - buhar 2,5 dk
** Gida, buhar sepetindedir*
*** Gida sudadir
Et ve Balik
ClG DONDURULMU
Subap konumu & Subap konumu
Domuz Eti (kizartma 1 Kg) 25 dk. 45 dk.
Kuzu (but 1,3 Kg) 25 dk. 35 dk.
Lota Baligi (fileto 0,6 Kg) (emiilgatsr gidalar) 4 dk. 6 dk.
Pili¢ (butun 1,2 Kg) 20 dk. 45 dk.
Sigir Eti (kizartma 1 Kg) 10 dk. 28 dk.
Somon (4 dilim 0,6 Kg) emilgatsr gidalar) 6 dk. 8 dk.
Ton (4 parca 0,6 Kg) (emiilgatér gidalar) 7 dk. 9dk.

*Bazi modellerde sepet yoktur
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN

HUSUSLAR

Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, iiriiniin kullanma kilavuzunda

yer alan hususlara aykir kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini

kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve

hasarlar,

3. Tuketici Urtini teslim aldiktan sonra, dig etkenler nedeniyle (vurma, carpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar,

4. Garantili onarim icin yetkili servise basvurulmadan 6nce Groupe Seb yetkili
personeli veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline
kalkismasi durumunda,

5. Uriinde kullanilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsihgi yapilir.

GARANTI SARTLARI
Bu Girlin ev kullanimi icin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim icin uygun degildir.
1. Garanti Suresi, Grinun teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Uriiniin bitin parcalan dahil olmak lizere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

3. Uriiniin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti

stiresine eklenir.

4. Uriniin tamir siiresi en fazla 30 is gliniidiir. Bu sire, Griiniin servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda, Uriinlin saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren
baslar.

. Sanayi Urtintinlin arizasinin 15 is glini icerisinde giderilmemesi halinde, imalatgi
veya ithalatgi; Griinlin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayi trlinlini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.
Uriiniin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin, tamiri

yapilacaktir.

. Urainiin:

-Teslim tarihinden itibaren garanti stresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde,
ayni arizayi ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dortten fazla veya
belirlenen garanti siresi icerisinde farklh arizalarin toplaminin altidan fazla
olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin trtiinden yararlanmamayi strekli
kilmasi,

-Tamiri i¢in gereken azami stirenin agilmasi,

1%

o

~N
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-Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temisilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirinin mimkin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, lcretsiz olarak
degistirme islemi yapilacaktir.

8.Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

9. Garanti suresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu
oldugu, imalatgi veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda;
verilen hizmet karsiliginda tlketiciden iscilik licreti veya benzeri bir lcret talep
edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret

Bakanligi Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurlugi'ne
basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak
yurirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C.
Sanayi ve Ticaret Bakanhg Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Muddirltigu
tarafindan izin verilmistir.

iMALATCI VEYA iTHALATCI FIRMANIN:
Unvani :Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok.
No:28 Kat:12 34398
Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

Kullanim Omrii: 10 yil

FIRMA YETKILISININ:

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numaral Tiiketici Danisma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.
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ZHMANTIKEZ MPO®YNAZEIX

Tia TV A0QANEIG 00G, N GUOKEUN AUTY) CULHOPPUVETOL E Tal IGXUOVTA TIPGTUTIAL KOl KAVOVIOHOUG:

- O8nyia mepi e€omiiopol umo mieon

- YNKA TToU épYOVTQll OE EMOQT UE TPOPIA

-NepiBdMov

« Hmapoloa ouokeur) mpoopiCeTal yia oIKIaKr Xprion.

* AgiepwaTe Niyo Xpdvo yia va SaBaoete ONeg TG 08nyieg kat va avatpéyete mdva otig «Onyieg xorone.

o Orwg (oY UeL Y1 KABE GUOKEUI LOYEIPEMOTOG, (POVTIOTE VAl UTIGPKEL OTEVI EMBNEYN KOTA TN XPr0M TG AUTOHATNG
XUtpag TayuTmag, 15iwg edv Bpiokovral otov ywpo maidid.

 Mnv TomoBeteite Tv qutopa XUTpa TaxUThTag Héaa o (€oto poUpvo.

 Metakuveite Tv umo mieon autopatn xUtpa TayiTnTag pe T péyio mpogoxr. Mnv ayyilete Tig {eotég g
em@aveteg. Na xpnaoiporoleite Ti¢ AaBég kat Ta koupmd. Eqv ypelacTei, xpnotpomoniote yavtia Kougivag,

« ENéyxete TaKtikd edv ot Aaég Tou kadou eivar tomoBetnpéveg swota. Eqv eivat amapatmro, avaBidwore Teg.

 Mnv xpnoipomolgite Tn xUTpa 00 yial GAAO GKOTTO €KTOG MO EKEiVO Yl Tov oroio TipoopileTal.

« HyUtpa oag payeipedet umo migan. H akatdMnAn yperion umopei va mpokahéoel Tpaupatiopols and {epdmopa.
BeBauwbeite ot yUtpa £ivat kahd k\etopévn mpwv T Béaete oe Aemoupyia. Aeite Ty mapdypago «Kheioion.

» Mnv avoiyete moté ) xUtpa aokwvTag mieon. BeBaiwbeite 6Tt n eowtepikn migon €yel umoxwprioeL. Agite Ty
napdypagpo <AGQAAELa.

 Mnv xpnotpomoteite ToTE T XUTpa Xwpic Uypo, SIGTIKATL TETolo umopei va TG mpokahéael coBapr} BAABN.
Opovriere vo umapyEl TAVTO APKETO LYPO KATA TO payeipepal.

« Na ypnatpomotefte Ty (1i¢) oupBarm(€c) myr(éc) BepuotnTag, ouppwva pe Tiq odnyie xpriong.

« [10Té pnv payepeUETE 0T XUTPa 0aG OUVTAYEG e Bdon To yaha.

 Mnvypnotpomotefte xovdpd aldt éoa o xUtpa TaxuTnTag, mpoaBéate YA aNdTi 0T0 TENOG TOU MAYEIPEHOTOC.

o M yepiCete T Utpa 60¢ EPIOOGTENO AMO Ta 2/3 TG XWPENTIKATTAS TG (Everdn péyiomg mpwang).

o [i0 70 TpOIpa Tou SlaaTEMoVT KATd TO HayEipepa, oG T0 pUdL, Tol apuOCTWHEVO AAXAVIKA 1 TI KOPMOOTEC,
.. IV YepiCeTe T XUTpa 060G MAVW Ao TO AHICU TG XwENTIKATNTAC TG, o 0pIopEVEC GoUTTEC P Bdon Ty
KoNoKUB, Tat KOAOKUBAKIA. .., AQAOTE Tr XUTPO 00K VO KPUWOEL Y1 LEPIKA NETTTA Katt éMerTal BANTE Ty Vel KPULIOEL
KATWw amd KUO Vepd. ZTnV EPITTwOn Twv LOVTENV Twv 3 Kat4L, yia ta tpdeipa mou ulavouv 1 SlaotéMovtal
KaTd TO payeipepa, Pnv Yepiete T xUTpa 0ag Katd meploodTepo amd To 1/3. £1o TENOG ToU HOyEIpENaTOC,
TIEQIEVETE 5 NETTTA TPV TIPOEITE TNV AMOcUTIESN KATW amd vepo.

 Metd and 1o payeipepia KpedTwv mou €xouv emgavelakr métaa (my. Bodivi ywaoa. ..), n omoia evdéxetat va
GSloykwBel and Tnv miean, pnv TPUTATE TO KPEAS GO0 N TTETOO aiveTal SloyKwpévn yiati unidpyel Kivouvog
TPOKANGNG EyKaUpaToc. PPOVTIOTE VAl TPUTTOETE TO KPEAS TTPIV Ad TO UaYEIPEL.

* Y€ epimuwon Tpogitwv mou Xuhavouv (paBa, paBévrt...), Mpémel va avakviioeTe e\agpd T xUTtpa mpv T
QVOIEETE WOTE VOl UV MIETOXTOLV £§w TA TPOPIOL

« Mpw a6 omoladrimore xprion, BefaiwBeite ot Sev eivat ppaypéves ot BalBideg, Agite v mapdypagpo «pv amd
TO payeipepar.

MV XpnGIHOMOIE(Te T XUTPa Yidl Vol TYaVIOETE LMo Tiigon pe AddL

» Mnv mapepBaivete ota ouoTruaTa acpaheiag mépa amd Tic oSnyieg kaBapiopol Kat cuvtipnang.

* Xpnoiporoleite amokAeIoTIKG yvriota avioMakikd TEFAL miou eival katdMnAa yia To povtédo oag,. Eiikotepa,
va ypnotpomolefte kado kat kamaki TEFAL.

* Ot aTpoi and owomveupaTwdn motd eival e0pAEKTOL AQROTE T XUTPa va PPAGEL Yial TEPITToU 2 AeTTtd mpv
TomoBeTroete To Karmdkl. Na emBAEneTe ) ouokeur 0ag Tav ETOIMAETE GUVTAYEC TIOU TIEPIEXOUV AAKOOM.

 Mnv Xpnoipomole(te T Utpa 0aq yia Vo amoBnKeUeTe GEval 1) oAUUPA TPOQILC TIPIV KOt LETA TO Hayeipewa, yia
umdipxet kivuvog va mpokAnBouv BAdBeg atov kado.

o Av SlomIOTWOETE GTL TUA TG XUTPOC 0aG EXEL OTTAEL 1 PQYIOEL, UV amonelpaBEite O KapIA mepImTwon va Ty
avoiete qv eival KAEOTY, TIEPIMEVETE LEXPL VOl KPUWOEL TIAMPWG TPV VAl TV UETOKIVOETE, UV TV
XPNotpomooeTe ANO KAt IPOOKOIOTE TV 0t ££0Ua1080TNLEVO KEvTpo e§unnpétnong TEFAL yia emokeur,.

OYNAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEX
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Meprypagiko oxediaypappa
A.  BalBida )\elroupylac I AdoTixo oteyavomoinong Ka-
B.  Aywyodg ekkévwong atpou TaKiov
C.  BaMBida acpaleiag ] KahdaBt atpol*

D.  Aciktngmieong K Tpimodo**

E.  Koupmiavoiypatog L. XepoULAi Tou kAdou

F. XepOUAL TOU KATTAKIOU M. Kdadog

G(a). ‘Evéei€n B¢ong kamakio N.  Mipr Aapn Tou kddou

G(b). Evéeién Béongtou kamakiov oe 0.  'EVOeIEn péylotng mAnpwong
oxéon e Tov kddo

H. 'Evéeifn Béong g BaiBidag

Aettoupyiag
Xapaktnpiotika
AdpeTpog MUBHEVA TG AUTOHATNG XUTPAG TAXUTNTAG - AVAPOPES
. 7] . Movtého Méyiotn migon
Xwpntikotnra Kadog 2 NuBpévac INOX ac@aleiag:

4L 22.cm 15cm P25342 170 kPa

6L 22cm 15cm P25307 170 kPa
Yet4l +6L 22.cm 15cm P25443 170 kPa

7L 22cm 15cm P25308 170 kPa

8L 22cm 15cm P25344 170 kPa

Kavoviotikég mAinpogopiec:
Méyiotn mieon Asrtoupyiag: 80 kPa

Zupartégmmyég Oeppotnrag

AEPIO HAEKTPIKH  YAAOKEPAMIKH  EMIATQrH HAEKTPIKH
ESTIA ESTIA ZMIPAA

o AuTr| N XUTPA €ivat KaTEANAN yia dheg Tig Tinyég BeppdtnTag.

o JTIC NAEKTPIKES KO TIC ETAYWYIKEC EOTIES, PPOVTIOTE TO LéyeBOC TNG OePUAVTIKAG TAGKAG
va pnv unepPaivel tn Sidpetpo e fdong e xUTpag.

© JTIC KEPAWIKEG EOTIES 1} OTIG £0TiEC ANoyOvou, BeBaiwbeite &t n Bdon g xUTtpag sivat
mdvta KaBapr) KAl OTEYV.

 JTIgKouCiveg agpiou, n pAdya Sev mpémel va unepBaivel tn SIApETPo TG BAon¢ TS XUTEAS.

o Y& ONEG TIG EOTIEG, PPOVTIOTE N XUTPA GOG VAl BPICKETAL AKPIBWG OTO KEVTPO TNG EOTIAG

AKTINOBOAIAS

*3€ oplopéva povtéra Sev mephapBavetal To KaAabt
** 3¢ oplopéva povtéa Sev mepihapPavetal to tpimodo 39



E€aptipara TEFAL

» AlatiBevtal Ta akdAouBa e§apTriparta yia T xutpa:

E§aptnpa Ap16. avagpopag
\AoTIX0 OTEYaVOTTOINGONG KATOKIOU X9010101
KohaBr atpov* 792185
Tpinodo** 792691

o [0 TNV aQvTIKATAOTAoN ANWY EEAPTNATWY 1] YL ETTIOKEVEC, EMKOWVWVHOTE UE éva
e§ouatodotnuévo Kevtpo e§unmpétnong tng TEFAL (mapakaleiobe va avatpégete otnv
1otooghida: www.tefal.com).

* Xpnoipomoleite pdvo yvriota avToMakTikd TEFAL Tou givat KATGANAQ YO TO IOVTENO O0G,

Xpnon
Avotyua

» Me Tov avtixelpa tpapri€te To koupmi avoiypatog (E) kat kpotrioTe To ipapnypévo - o). 1.

o Me 10 éva xépL KpaTAoTe TN Hakpd AP Tou kddou (L), kat pe To AN XépL OTPEWTE TN
pakpia Adapn Tou karakiol (F) avtiBeta mpog ) ¢opd Tou poloyioy, LEXPL VAl avoiteL -
oy. 2.

 EMETa ONKWOTE TO KOTAKL.

K\eiowo
‘Otav n xUtpa givat o TomoBetioTe TO KaMAKl KaAd emdvw otov Kado
KAELOTr} Kot EKTOC Aet- gvBuypappilovtag T evSeifelc  TomoBEtNoNG Tou
Toupylag, EIVal puoto- karakiov G(a) kat G(b).
}‘°V",(° V“,Vu"'a' o o STPEWTE TO KAMAKI LIE T POPA TOU POAOYIOU £WG TNV akida
KAMAKI TAVW OToV . . . .
K660, Auté Ba oTapia- - O)X. 3 péKpl va OKOUOETE TOV X0 ao@ANiong Tou
THOoEL Va yiveTal 6Tav Koupmoo oX. 4. . ) .
auénBein micon ot Edv Sev katagépete va yupioete To kamdki, feBaiwBeite 61t
XUtpa. 70 koupri avoiyuatog (E) ival apketd Tpapnypévo.
EAGyiotn mAijpwon
 TomoBeteite MAvTa EAAXIOTN TOCGTNTA UYPOU {on pe 25 cl/ Tatpé@ipa mov
250 ml (2 motrpia). TomofeTouvTan oTO0
i 5%« ahdO1 atpoU* Sev
N payeipepa oTov aTpéd* : Kkal .
« H m\fjpwon mpénel va gival TouhdxioTov ion pe 75 cl/ 750 TIpEMELva GVY'C°W T
ml (6 moTioIa), KAMAK1 TG XUTpag.

« TonoBeteite o KahabL cac* () oto Tpimodo** (K) mou
TIOPEXETAL Y10, TO OKOTIO AUTO - OX. 5.

*3€ oplopéva povtéra Sev mephapBdavetal To KaAabt
l|o ** T€ oplopéva povtéla dev mepihapBavetal to tpimodo



Méyiotn mAnjpwon

© Mnv yepilete moté T xUtpa 060G mePIoadTePO and Ta 2/3 Tou UPouG Tou Kadou (Jéylotn
évdeén miipwong) (0) - o). 6.

Na opiopéva tpopipa:

o [0 T TPOPIA TIoU SIACTENOVTAL KATA TO HAYEIPEUa, OTIWG TO PUTL, Ta apudaTWHEVA
MNAXQVIKA 1) TIG KOUTTOOTEG,... UNV YEUICETE TN XUTPa GOC TTEPICOOTEPO OO TO IOV TNG
XWPNTIKOTNTAG TNG.

o Otav ayelpeveTe COUMEG, OAG OUUPBOUNEUOUUE va TIPAYUOTOTOLETE Ypryopn
amoouprnieon (Seite mapdypago «[Pryopn AMOCUUTTIEDT).

Xpnrion ¢ BaABidag Asrroupyiag (A)

Na va Balete otn O£on e tn BaiBida Aerroupyiag (A) :

[MPOCOYXH, QUTEG Ol EVEPYELEG TIPETTEL VO TIPOYATOTIOLOUVTAL UOVO

6Tav N XUTPa €ivall KpUa KAl EKTOG AEITOUPYIaE.

» TomoBetiote T BaABidaAerroupyiag (A) ubuypappifovtagto
oUpporo @TNG PaABiSag pe T évdelén Béong (H).

o Miéote ) BarBida kat émerta oTpiyTe T €WG T0 CUMPBONO S5

n&.

MNava payepéPete evaicdnta Aayavikd n popipa:
[MPOCOXH, QUTEG OL EVEPYELEG TIPETTEL VO TIAYATOTIOLOUVTAL UOVO
oTav N XUTpa €ivall KpUa Kal EKTOG AETOUpYIaE.

o [iéote T PaABida Kol oTPIYPTE TNV YIa Va EVBUYPAPUIOETE TO
oUuBoro @ pe v évbelln Béong (H) dmwg oto mapakeipevo
oxédlo.

 TpaPr&te T BorBida 6mwe oTo mapakeipevo oxédio.

Nava payepépere uaiodnra Aaxavikd i poQIpa:

« TomoBeTroTe To oUMBONO = TG BaNBiSag amévavTt ané Ty
évdeign Béong (H) - ox. 7.

TNa va payelpéPete KatePuypévo KpEag i TPO@Ipa:

« TonoBetoTe To oUUBoN0 3 e BalBidag amévavTt and Ty
évdeign Béong (H) - oy. 8.

MNa v aneAeuBépwon Tou atpou:

o YTpiPte otadiakd T ParBida (A) emAéyovtag Ty Taxutnta
QmocuTTiEDNE TTOU 00l BOAEVEL WOTE VA TEQUATIOEL ATEVAVTL
and v évdei€n Tou oupBdlou W - o). 9,y TomoBETAOTE T
XUTpa 0ag KATw amo pia Beuon pe KpUo vepo (Mapaypapog
«[priyopn amocuprieony).

*3€ oplopéva povtéra Sev mephapBavetal To KaAabt
** 3¢ oplopéva povtéa Sev mepihapPavetal to tpimodo 41



Npwtn xprion

H Unapén atpou ato
eninedo Tou Seik
miieong (D) eivat
(PUOIONOYIKN} OTNV
évap&nmg
Aertoupyiagmg

xutpac.

Mpwv ano to paysipepa

« TomoBeTroTe 10 Tpimodo** Tou kahabiov (K) otov mubpéva
Tou kadou Kat ToroBeTroTe eMdavw Tou (J) To KOAGO™.

o [epioTe pe vepd éwg Ta 2/3 Tou kadou [péyiotn évdeiln
mijpwong (0)].

o K\eiote T xUTpOL

« TomoBetrote 10 oUPBoNO Efantvavnané v évdelén
8éong(H) - oy. 8.

© TomoBETAOTE TN XUTPA EMAVW OF LI TINYT BpUOTNTAC KA
£TEa PUBKIOTE TNV OTN PEYIOTN VTao.

« Otav apyioet va Slagevyel atuog and tn orBida, peiwote
v €vtaon TG yrg BeppdTnTag Kat KpatmoTe Xpovo 20
Aertwv.

eMeta amd 20 Aemtd, amevepyoroloTe TV TINYR
BepuoTnToG.

« STpiyTe otadioka tn BorBida (A) emhéyovtag v TaxUtnTa
QIMOCUITIESNG TTOU 0ag BOAEVEL WOTE VO TEPHATIOEL OTO
TeNk6 onpigio amévavt and 1o ovuPodo P - G). 9.

« Otav o Seiktng mieong (D) katéRel Eava, n xUtpa oag Sev
Bpioketat ma uné migon.

o Avoi€te n xUtpa- o. 1 - 2.

© ZEMMUVETE TN XUTPA HIE VEPO KA OTEYVWOTE TV.

o [pwv amo6 kabe xprion Teanéte T PaABida (A) (Seite v
mapaypa@o «Xprion ¢ BoABidag Asttoupyiagy) kai eEéyEte
OTTTIKA Kall KATW QMO ¢ €AV N oTr eKkévwong atpou (B) Sev
eival @paypévn (BA. Zxédlo mapamielpwe). Edv xpelaotei
KaBapiote v pe pia odovioylugida - o). 10.

 BeBawwBeite ot n pmihia tng BarBidag aopaleiag (C) kiveital,
Onw¢ oto Mapakeipevo oxédlo kal Seite v apdypago
«KaBapiopdg Kat cuvtripnon.

 MNpooBEDTE T CUCTATIKA GOC KOl TO UYPO.

« Kheiote T xUtpa - o). 3 Kai BePaiwbeite Ot éxel kAeioEl owoTA
- o). 4.

. Ton)éesrr’]ma 70 oUpPoro = n & dmg BaABidag amévavt
ano my évdeién 6éongH- 0. 7 ) 8.

» TomoBetrioTe T XUTpa endvw o€ Wia TNy BepuoTnTag Kat
£merta puBLioTe TV ot péyloTn éviaon.

l| 2 *3€ oplopéva povtéra Sev mephapBavetal To KaAabt
** T € oplopéva povtéla dev mepihapBavetal to tpimodo



Katd to payeipepa

0 Seiktng migong (D)
gpnodilel m xutpa va
avnoe T mieon TG

o H Unapé&n atpov oto eminedo Tou Seiktn mieong (D) ivat
QUOIONOYIK OTNV €vapén TG AEToupyiag TG XUTPOG.

« Otav n BaABida Aerroupyiag (A) agrivel va Slagiyel aTuog
OUVEXWG, EKTTEUMOVTAG éva PUBUIKO X0 (I'IZZZZZZT),

£V autr} dev éxetl
KAgiog1 owoTa.

xapn)\wme mv Trnyn Geppornrac €rotwoten ParBida (A)

va

OUVEXIOE VOl EKTTEUTIEL EVOl OUVEXT) CUPLYMO.
o KpaToTe TO XPAVO LAYELPEUATOG TTOU UTTIOSEIKVUETAL 0TN

ouvtayn.

» Otav TENEWWOEL O XPOVOG HAYEIPEUATOC, OPAOTE TNV TTNYN

BepuoTnToG.

NARén Tou payeipépartog

TNa va ane\evBepWOETE TOV ATHO:

- Apyn anooupmieon:

o [upiote otadiakad ™ BaABida (A) emAéyovtag tnv
TOXUTNTA OmMOCUTTESNG TIoU 0a¢ BoAelel WOTE va
TeppaTioE! amévav and Ty évSelEn Tou cupBRONoU & -
o)X. 9.0tav o Seiktng mieong (D) katéPel Eavd, n
XUTpa oa¢ Sev BpioKeTal o umo Tiieon.

0 Seiktng migong (D) epmodileito avorypa g XUTpag eav

auTi BPioKETaL AKOUN UTTIO TTion.

- [priyopn amocuprieon:

» Mrmopeite va TomoBetrioeTe T XUTPA 0aG KATW amo Hia
Bpuon e KPUO VEP YIa VOl ETIITAXUVETE TNV AITOCUTTIEDN,
Seite To mapakeipevo oxrua. Otav o Seiktng atuov (D)
KatéPetEava, n xUtpa oag Sev Bpioketal ma umd migon.

» Mmopeite va avoiéete T xUtpa oag - o). 1 Kat 2.

- E\d1kn) mepimtwon;:

© STIG IEPUTTWOELG MOYEIPEUATOS TPOPIHWY TIOU XUAWVOUV
(BN mivaka payelpEpaTog) 1 Enpwv AaXavikwy, pnv
TpoPaiveTe Oe AMOCUITTIEDN KOl TIEPIEVETE VA KATEREL O

EQv Katd tnv ame\evOE-
pwon atpov napatnpr-
OETE N PUOIONOYIKEG
ektiva&eig, tomoBetriote
Eavatn BaABida Aer-
Toupyiag (A) gTnv év-
satn=X n S-ox. 714

8 - én&ita AMOGUPMEDTE
Eava apya kat Befar-
wOeite 6T Sev undpyouv
GA\e¢ ekTivagerc.

Seikmngmieonc (D) yia va avoi€ete ™ xutpa. Opovtiote va 3:: 125:;‘\’12 E,‘:‘l,o;l(g:_l

MEWOETE  Aiyo Toug TIPOPBAEMOUEVOUG  XPOVOUC  yqveite ME TN péylotn

HaYEIQEUOTOG. TIPOCOXT XWPi¢ va Thv
Tpavtalete.

43



KaBapiopog kat cuvtiipnon

KaBapiopog tg avtépatng
XUtpag rayutnrag

Mo v owoTn Aertoupyia TG XUTPAS 00, PPOVTIOTE Va
TNPEITE AUTEG TIC CUOTACEIG KABAPIOUOU KAl GUVTAPNONG
HETA ano KABE Xprion.

o [\évete T XUTPaA (KAGO KAl KATTAKI) UETA amo KABe
XPrion pe YNapd vepo kat uypd mdtwv. Kavte 1o idlo yla
TO KONGOI*.

* Mnv xpnotporoleite Y\wpivn f Y\wplwpéva mpoidvta.

» Mnv unepBeppaivete Tov kddo oTav eival ddeloc,.

TNa va kaBapioeTe TO ECWTEPIKO TOU KASoU:

 [TAUVETE TO PIE OQOLYYAPL KAt UYPO TIATWV.

o H gu@dvion AekéSwv OToV E0WTEPIKO TUBUEVA TOU
Kddou Sev aMolwvel Og TIMoTa TV TOIOTNTA TOU
peT@ou. Mpokertat yia evamobéoelg ahdtwv. Ma va
€§0(PAVIOTOVY, UMOPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE éval
OQOUYYOPAK! L Aiyo Aeukd EUOL

Na va kaBapiocete 1o §wTePIKO TOU KASOL:

o [TAUVETE TO e OPOUYYAPL KAt UYPO TIATWV.

TNa va kaBapioeTe To KamakL

o [\UVETE TO KATAKI PE XAIOPO VEPO PE GPOUYYAPL Kal
UyPO TIATWV Katt EEMUVETE TO KOAG.

MNa va kaBapicete 1o AdoTiko GTEYavomoinong Tov

KOTaKIoU:

o Metd and KdBe payeipepa, kabapiote 10 AdoTixo
oteyavoroinong (I) kautn Bdon Tou.

« [0 va TomoBetrioeTe T0 AAOTIXO OTEYavomoinong mow
ot 6éon tou, avatpéfte otaoy. 11 - 12.

Mava kaBapioete T BarBida Aerrovpyiag (A) :

o Tpapnéte ™ PaBida Aermoupyiag (A), Seite v
mapdypao «Xprion e BaABidag Aerroupyiagy.

» KaBapiote T BaABida Aermoupyiag (A) kdtw amd
TpeXoUpevo vepd Bpuong - oX. 13.

MAévete T XUtpa
oag petd ané KABe
Xenon.

To pavpiopa Kat ot
XOPOKIEG TTOU UMOpE(
Va ERPAVIOTOUV META
and pakpd xprion
Sev amotehovv
mpOBAnpa.

Mévo o kado¢ kat To
KaAd61 pmopouv va
mAuBouv aTo
TIAUVTIPIO TATWV.

MNa va diatnprioete
Yld TEPICGOTEPO
XPOVO TIG 1810TNTEG
™G XUTPAg cag, pnv
unepOeppaivete Tov
Kado aag otav givat
adetog.

Npénei onwodinote
va QPEPETe T XUTpa
oag yla EAeyxo o éva
e&oucotodotnpévo
KEVTPO EMOKEVNG TNG
TEFAL peta amé6 10
Xpévia xpriong.

l| l| *3€ oplopéva povtéra Sev mephapBavetal To KaAabt
** T € oplopéva povtéla dev mepihapBavetal to tpimodo



TNa va kaBapioete TV om eKKévwong atpov (B):

* Snkwote T BoABiba (A).

o ENéy&Te OTTTIKA KO KATW amo QWG €AV 1 OTTH EKKEVWONG
atgol gival eAelBepn kAl OTPOYYUMAr. Agite TO
Tapakeipevo oxédio. Edv xpelaoTei, kaBapiote tnv pe
o oSovtoyhueida - . 10.

Nava kaBapioete T BarBida acepaleiag (C) :
« KaBapiote 10 TpApa e ParBidag aopaleiag mou

Bpioketal oTo E0WTEPIKO TOU KAMAKIoU BAlovTag To M'lV,XQ'lUlllO"OlEiTE,
KATW a6 T0 VEPO. TIOTE Kamolo aryunpo

y ; ; : 1| HUTEPO QVTIKEINEVO

o EnaAnBevote v kalf Aesrtoupyia tng méfovtag yiamy evépyeia auti.

eha@pwe TV prmilia iou mipémel va PubiCetal xwpig
SuokoNia. Asite To mapakeipevo oxédlo.

TNa va aA\a&ete To AdoTiyo oTeyavomoinang e Xutpag

oag:

* AN\G(eTe To AdoTIY0 OTEYavomoinong KAbe xpdvo iy av
TIAPOUGIALEL pwyLn.

o Maipvete mavta yvriolo AoTiyo oteyavormoinong TEFAL
TI0U TAIPIALEL UIE TO LOVTENO OaG

TMa va amoBnkevoete m XUTpa oag:
 TormoBetroTe TO KamAkL avamoda aTov Kado.

Ac@aleia

H xUtpa oag eivat §omAiopévn e S1apopoug LnXaviopoUs 0o@aleiog:
« Ao@dlela To KAgioo:
- SEGv n xutpa Sev éxel Keioel kahd, o Seiktng mieong (D) Sev pmopei va avéPel kot katd
ouvénela Sev pmopei va auénBei n mieon g XUTPaS.
+ AG(AAELA OTO GVOlypa:
- Edv n xUtpa givat umd migon, To koupmi avoiypatog (E) Sev pmopei va evepyomoinBei.
Mnv avoiyete TOTé T XUTpa aokwvtag miean. Kupiwg punv mapepfaivete otov deiktn
mieong (D).

« AUO ACPANELEG I TNV UTTEPTTiEDT):
- Mpwrog punxaviopée: n BaABida acpaheiog (C) armeheubepwvel Ty TTESN Kat O ATUOG
Stapevyet optlovTing KaTw amd o kamdki - oX. 14
- AgUtEPOG UNXaviopdc: 1o MoTixo oteyavoroinong (I) agrivel va Staguyel atpog
KGBeta and tn piKkpr| onm mou BpiokeTat oTo XeMog Tou KamakioU fj KATA UKOG Tou
Kadou - 0X.15. NMpoooyr, autd pmopei va MPOokaAEéoe! oBROIHO TNG YAGYAG OF Hial
€0Tia agpiou.
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Edv evepyoroinOei éva armd Ta cuoTrpata ac@aleiag yia

v unepmieon:

* AmievepyomoioTe Ty Tinyr) BeppotnTac.

* AQROTE TN XUTPA VO KPUWOEL EVTENWG,

 Avoi€te T XUTpOL.

o EAéyEte kau kaBapiote ™ BoABida Asrroupyiag (A) -
oX.13, v om ekkévwong atpol (B) - oX.10,
BaABida aopaheiag (C) karto AdoTiyo oteyavomoinong (I).
AéiTe TO TIOPAKEIEVO OKESIO.

ZupBoulég xpriong

1 - O atpdg givat oAU {eoTo¢ oTav Byaivel amd ™ XUTPa, TPOGEETE VA NV KAEITE.
Xpnotponoote yavtia Koulivag Qv XpEIaoTEi.

2 -'Otav o Seiktng mieong ivan YPnhd, Sev pmopeite ma va avoiete T XUtpa cag.

3 -'Onwg IoXUE! yia KAOE GUOKEUN HOYEIPENATOG, (PPOVTICTE Va UNIAPXEL OTEVH
emiAePn katd T Xprion e XUtpag, eav Bpickovtat aTov Xwpo madid.

4  -Nava PETAKIVI|OETE T XUTPA, KpathoTe Tig SUo Aafég Tou kadou.

5 -Mnva@rvere Ta Tpo@ia yia Heyalo Xpoviko Siaotnpa péca o xUtpa.

6 - Mnvxpnotponoleite moté xAwpivn 1} YAwpiwpéva nipoiovra mov 6a pmopoucav

va aAAOIWGOUV TNV TIOIGTNTA TOU UMKOU.

7 -Mnv Balete 0To MAUVTIPIO MATWV KAl PNV AQRVETE VA HOUMAGOUV OTO VEPO:
70 AAGTIXO GTEYAVOMoinong, To Karrdki kai T BaABida Aertoupyiag.

8 - AN\alete To AdoTiyo oTEyavomoinong KA XpOvo 1} Gv TAPOUCIACE! pwyHH).

9 -To kaBdapiopa TG XUTPAG 0aG TIPEMEL VA YIVETAN OTTWGSHITOTE 4TaV AUTH givat
KpUa Kat adeia.

10 -Mpénel onwodnmote va @épete Tn XUTpa cag ylia éAeyxo ot €va
£&ouaiodotpévo kévrpo emokeun TEFAL peta and 10 xpovia xpriong.

Garantie

710 TAaiolo NG PoBAEMOUEVNG XProNG Omwg autr kaBopiletal aTo eyxelpidio xpriong,

0 kadog g véag oag xutpag taxutntag TEFAL KaAUmTTetal pe eyyunon 10 etwv yiata €€
- OnolodrmoTe oPAAUa apopd T KETAAIKH Sopr| Tou KAdou,
- Omoadrimote mpdwpn @BoPd Tou YETGMOU TG BAong.

« ‘'O\a ta dAAa pépn TG XUTPAG Gag Eival 0TV yyUnon evavtia oTic atéleteg o€ UNIKA
Kal TNV KATAOKEUN yid TV TIEPI0So TN eyyunong opiletan amé v oxvouvca
VOM0OEaia TTov IoYUEL TN XWPa 6TT0V ayopAGaTE TO TIPOIOV aITd TV NHEPONVIa
ayopag.

o H oupBatiki aut eyyonon amoKtaral Katomiv TapousiaonG TG TAOMEIAKNG
anod&1€ng 1y Tou TIHOAOYIOU TTOU ATTOSEIKVUEL TNV NHEPOUNVIT ayopaq.
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AuTéG o1 EyYUOElC Sev iepINapBavouy Ta eERG:
* OBopég mou €xouv TPOKANBE amd T pn TripNon onNUAVTIKWY TIPOPUAGEEWY 1y ard
OKATAMNAES XPNTEIG, OTIWG:
- XTUmm oo, TTTWGEIG, TOTIoBETNON 0TO (GOoUpVO,
- TomoB£tnon Tou kamakiov kat g BaABiSag Aerroupyiag oTo MALVTAPIO TATWV.
o Mmopeite va XpnOIUOTIOINCETE TNV €yyUnon POVO oTa €§ouciodoTnuéva KEVTpa
€moKeLrG TG TEFAL (mapakaleiobe va avatpé&ete otny iotooehida: wwwi.tefal.com).

Kavoviotiki orjpavon a

ZAMavon O¢on
AvayvwpLoTIKO TOU KATAOKEVAOTH KAl Aapn kddou kat Aafn karma-
EUTTOPIKN EMWVUIa KloU
‘Etog Kal mapTida Kataokeung >Tov KAdo

Kwd1kd¢ ava@opdc poviélou
Méyiotn mieon aogaleiag (MA) 37O KOTTAKL
Méyiotn mieon Aettoupyiag (MA)

XwpnTikdTNTa MuBpévag Tou Kadou

+ Agouppalouvpe otnv mpoctacia Tov mepiBaiiovrog!

® H ouokeui oag TEPLEXEL APKETA  aflomololpa 1
QAVOKUKAWOLUA UAIKA.
2 MapadwoTe TNV MaMd 0ag CUCKEUN O €va KEVTPO CUANOYNG
[r— yla v enegepyaoia tng.

*3€ oplopéva povtéra Sev mephapBavetal To KaAat
** 3¢ oplopéva povtéa Sev mepihapPavetal to tpimodo 47



H TEFAL anavta ot epwTROEI 0ag

o Katd To paysipepa:

NpopAfpata LUoTAGEIG
Edv n 0tpa {eotdlnke | Mnyaivete ) xUtpa yia éeyyo o€ éva e60ua1050TNUEVO KEVTPO €Mi-
uné mieon ywpig uypd | okeungng TEFAL.
070 EGWTEPIKO:
Edv o Seiktngmieong | AuTo ival GUGIONOYIKG KOTA Ta TpWTa AmTd.
bev éxer avéferkar dev | Eqy 1o pawopevo empeivel, ENEYETE av:
Baivettimota ané ™V |4 myr BepudTrTag Eival ApKETd Suvar, S1QOPETIKA AUERTTE TV,
OTTI] KOATATO HAYELPERD: | _ 1 o610 UypOU OTOV KABO Eivalt ApKeTH. .
-H BaBida Nerroupyiac Bpioketat ot éva and Ta obpBola & .
ox.718.
-H xUtpa éxel kheioel kah.
-To Moo oteyavoroinong i 1o xeihog Tou kadou Sev mapouatdlouy
©Bopd.
Edv o Seiktng mieong | AuTo ival GUOIONOYIKG KOTA Ta TpWTa AemTd.
éxet avéPatkartimota | EQv To gawvopievo empeivel, Pate T xUTpa KATw amo Kpuo vepo, Seite
dev Slapedyel amd TR | v apdypao «Tpriyopn AmoCUWMIEDN Kal EISIKEC TIEPITTWOEIG, KAl

£mera QuoiTe Ty.
KaBapiote T BahBida Aerroupyiag Kot v o eKkévwong aTuou Kl
ehéyEre eqv n umiha g BarBidag aopaheiog Bubiletar ywpic Suokohia.

Edv Stapedyetatpdg | EQv 1o Kamdki éxel KAeioel KaNd.

YUpw and to Kamaky, | Tn Bon Tou AdoTixou oTeyavomoinong oTo KamakL.

enmainBevare: Trv Ko\ KaTdoTaon Tou AAoTIXoU OTEYaVOTIOINONG Kl EGV XPEIOOTE] o\
N&reto.
Edw €ivat kaBapd To kamdki, To AdaTiyo oTeyavoroinang kai n 6éon tou
oto kardki, n BahBida aopaheag kat n BalBida Aerroupyiag.
Tnv kA katdaTaon Tou ehoug Tou Kadou.

Edv 8ev pmropeite va EAéy&re eav o Seiktng mieong éxel katéBel.

avoieTe To Kamaku: AaopeTIKG, AMOGUUTIESTE, EQV XPEIOOTE], KPUWOTE T XUTPA KATW amd
TPEXOULEVO KPUO VEPO, Beite TV mapdypago «[priyopn amooupimieon
KOl EIBIKEC TIEQUTTWOELC.

Edv ta tpopipa dev Tov XPOVO LaYEIPEUATOC,

éxouv Pndzin éxouv | Ty éviaon e mnyrc Beppdnrac.

Kael, emainBevore: Edw et TomoBetnBel owotd n BahBida ermoupyiag.
Tnv moodTnTa Uypou.

Edv ta tpopipa égouv | AproTe Tov kAo va pouNidae! yia Aiyo Tpiv Tov TIAOVETE.

Kael péca atn xotpa: | Mnv xpnolpomotete moté xhwpivn 1} YAwplwpiéva mpoiova.
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Aaxavika

OPEZKA KATE‘PYI'MENA
Mayzips Oéon ™
Ha ﬁu)\ﬂl&dc e Babiane t
Avtidla - ATMOG 12 )\enw
AyKivpec - aTpOGH** 18 Aemtd
- EYPUBION**** 15 Aentd
TEMVO - aTMOC 6 \emTa
Inapdyyla - eyBubion 5 \emta
STAPI (Enpa Aayavika) - epuBubion 15 hemtd
STavaKt - atpog 5 Nemta 8 Aemta
- eyBubion 3 \enta
Kapota (tpoeipa mou xuhivouv) | poSéNeq - aTHOG 7 Nemtd 5 \entd
KokkivoyoUAL - atpog 20 - 30 Aentd
Kouvournibt - eupubion 3 \emta 4 \emta
Kohok0Ba (Toupéq) (rpopua - epuBuBion 8 \ertd
TTOU XUAWVOUV)
KohokudKia - cn'uc:)c 6,5 )\sm‘d 9 \emta
- gppubion 2 \emtd
MotdTeq KOMPEVEG OF TE- - aTpog 12 N\entd
Tapta - eyBubion 6 \emtd
i Yiokoppéval- atpodg 1 \ermtd 5 \emtd
Mavirdpia oAokAnpa |- eyBubion 1,5 Nemtd
Mpdotva @acoldkia - atpog 8 Aemta 9 Aemta
Mpaooa oe podéNeg - ATMOG 2,5 \entd
) i YIAoKoppéVo |- atpudg 6 A\enta
Mpaoo Adyavo o€ UANA - atpog 7 Nemta
MPACIVEC PAKES (Enpd dompia) - egBubion 10 Aemtd
MripoKkoha - ATHOG 3 \enta 3 hemtd
- eyfubion 10 Aertd
Mméha - atpog 1,5 Nemto 4 \emta
Aayavdkia BpuEeMwv - aTMOG 7 Nentd 5 \emmtd - pPodion
PéBa - aTUOC 7 hentd
- eyBubion 6 \emta
PUOQ1 (Enpa ompia) - eyBubion 7 hentd
DaooAdkia, nu-amoénpapéva - gppubion 20 Aentd
Ddfa (Enpa dompia) - eppubion 14 \entd
**% TpO@Ipa 0TO KAAAO! aTpov**
FEXTpOPIUA OTO VEPO
Kpéata kat Wapia
OPEXZKA OPEZKA
©¢on Tng ©éon Tng
BaABidacz | PBaBidacx
Apvi (uroutt 1,3 Kg) 25 \entd 35 \enta
Bodwvd (Ynto 1 Kg) 10 Aentd 28 \emtd
TOoAWHOG (4 INéTA TwV 0,6 KQ) (tpopipa mou xuhdvouv) 6 \emta 8 \enta
Kotomoulo (oAokAnpo 1,2 Kg) 20 Aemtd 45 Nentd
Meokavdpitoa (PAéTa 0,6 Kg) (tpopipa mou xuhivouv) 4 \emta 6 \entd
Tovog (4 PéTa 0,6 Kg) (xpoepiuamou xuhivouy) 7 hentd 9 \enta
Xoipwo (Yntd 1 Kg) 25 Aemtd 45 Nentd
*3€ oplopéva povtéha Sev mephapBavetal To KaAadt 49
** Y€ oplopéva povtéa Sev mepihapavetal to tpimodo
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