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PRODUCT DESCRIPTION
A. Control panel 
A1. On/Off button 
A2. Frozen food function 
A3. 12 automatic cooking programs
A4. Manual mode with 4 temperatures
A5. Confirm selection and start preheating
A6. Cooking level indicator 
B. Release latch for barbecue position

C. Side thermostat for barbecue position
D. Indicator light for barbecue position
E. Front drip tray
F. Back drip tray
G. Bottom plate
H. Top plate
I. Power cord
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POSITIONS AND INTERFACE

GRILL

BARBECUE

Control with the panel on the handle

Control with the side thermostat

Change to barbecue position:
When opening the grill, hold the latch up and 
bring the handle to the 180° open barbecue 
position.

N.B.: Check that the thermostat on the side 
is on • before opening the grill in barbecue 
position. If the thermostat is not on •, the 
grill will start heating up and will notify you 
of this with a beep.
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COOKING LEVEL INDICATOR
Preheating

Cooking

For each automatic program, Optigrill lets you know when your food has reached the desired cooking level. 
When a cooking level is reached, the grill beeps to notify you.

Flashing white 
coloured light: 
preheating in 
progress

First 
cooking 
level in 
progress

First 
cooking 
level 
reached

Rare 
level in 
progress

Rare level 
reached

Medium 
level in 
progress

Medium 
level 
reached

Well-
done 
level in 
progress

Well-
done level 
reached

Steady white 
coloured light 
and beeping: 
ready to cook

BEFORE FIRST USE
1.  Remove all packaging materials, stickers 

and accessories from the inside and the 
outside of the appliance.  Additional colour 
ring stickers are provided. You can stick your 
preferred language on the original colour 
ring. 

2. Before using for the first time, thoroughly 
clean the plates with warm water and a 
little dishwashing liquid, rinse and dry 
thoroughly. 

3. Position the removable drip trays at the 
front and at the back of the appliance.  

4. Make sure that the upper and lower plates 
are correctly positioned in the product. Do 
not activate preheating without the plates. 
Connect the appliance to the mains supply 
(the cable must be completely unwound).

5. Press the on/off button.
   Caution : Make sure there is no food 

between the plates

1 2

3

4 5
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1. GRILL POSITION 
A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM
12 automatic programs:
red meat, burger, sausage, beef bacon, chicken, 
fish, seafood, sandwich, pepper, eggplant, 
potatoes, veggie steak

1.   If the food you wish to cook is frozen, press 
the corresponding button.
This function is only available when 
cooking with the automatic programs, 
not in manual mode.

2.  Select the appropriate cooking program 
according to the type of food you wish to 
cook. 

  Tip, especially for meat: The cooking 
results on the automatic programs may 
vary depending on origin, cut and quality 
of the food being cooked, the programs 
have been set and tested for good quality 
food. 

  Similarly, the thickness of the meat must 
be taken into account during cooking; you 
should not cook foods with a thickness 
greater than 4 cm.

  If you are uncertain about which cooking 
program to use, please refer to the cooking 
guide page 13.

3.  Press the “OK” button: the appliance starts 
preheating and the cooking level indicator 
flashes white. 

  NB: If you have selected the wrong 
program, turn off the appliance and repeat 
the steps. 

4.  Wait for preheating to be complete. 
5.  When the level indicator stops flashing 

white and the grill beeps, the preheating 
is complete, the grill is ready to cook. 

  Comments: At the end of preheating, if 
the appliance remains closed, the safety 
system will turn off the appliance after a 
while.  

1 2

3 4

5

6.  Open the grill and place the food on the 
cooking plate. 

 Comments: If the appliance remains 
open for too long, the safety system will 
turn off the appliance automatically after 
a while. 

7.  Close the appliance to start the cooking 
cycle. The cooking level indicator turns 
blue to indicate the cooking is in progress 
(for the best results, do not open or move 
your food during the cooking process).
The appliance automatically adjusts the 
cooking cycle (time and temperature) 
according to the food thickness and 
quantity.

 Note for very thin pieces of food: Close 
the appliance, the button OK will flash 
and the indicator will stay steady white 
until you press OK. Press OK to ensure the 
appliance recognizes the food and that the 
cooking cycle starts. 

8.  According to the level of cooking, the 
indicator light changes color. While 
cooking is in progress, a beep alerts you 
each time a cooking level is reached. When 
the indicator light is yellow with a beep, 
food is rare, orange with a beep, food is 
medium and red with a beep, food is well 
done. 

 N.B.: If you like your meat very rare, 
remove the meat when the cooking level 
indicator reaches steady blue. 

 Please note, especially on meat, it is normal 
that cooking results vary depending on 
type, quality and origin of food. 

6

7

rare well-donemedium
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1. GRILL POSITION 
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1. GRILL POSITION 
9.  When the color corresponding to your 

desired cooking level becomes steady and 
the beep sounds, open the appliance and 
remove your food. 

 Note : If you want to cook food to different 
personal tastes, open the grill and remove 
the food when it has reached the desired 
level and then close the grill and continue 
cooking the other food. The program will 
continue its cooking cycle until it reaches 
the final level. 

9

10

Cooking a second batch straight away:
Once your first batch of food has finished cooking: 
a) Make sure that the appliance is closed, and that no food is remaining inside. 
b) Select the cooking program (this step is necessary even if the program is the same as for the foods you have just 

finished cooking). 
c) Press the button " OK " to begin preheating. While preheating, the color level indicator will flash white. 
d) Once preheating is complete, the appliance will beep, and the indicator light will be steady white.
e) The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill and place the food inside the 

appliance. 

Important: 
– Please note that preheating is required for each new batch. Before preheating, make sure that the appliance is 

closed, and that no food is remaining inside. Wait for preheating to finish before opening the grill and placing 
food inside. 

– If the new preheating cycle is activated immediately after the end of the previous cycle, the preheating time 
will be reduced.

Keep warm function
Once the red level is reached, the cooking is finished, the appliance automatically activates the keep warm function, 
the indicator light is red, and the device begins to beep every 20 seconds. If food is left on the grill, it will continue to 
cook while the cooking plates cool. You may deactivate the beep by pressing the button " OK ". 
Note : The security system will power off the appliance automatically after a while.

10.  When finished cooking, remove food and 
close the appliance. The control panel will 
light up and set itself to ‘choice of program’ 
mode. 

 Comment:The security system will turn off 
automatically after a while if no program 
selection is made

1. GRILL POSITION
B) USING THE MANUAL MODE

1. Select the manual mode and the cooking 
temperature by clicking on M several times 
until the colour matches your desired 
temperature:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

2. Press OK to start preheating. The cooking 
level indicator flashes with the selected 
colour : preheating in progress. Wait until 
preheating is finished.

3. When the desired temperature is reached, 
the light stops flashing and the grill beeps: 
the grill is ready to cook. 

4. Add the food on the grill, the cooking 
process begins. 

5. You can adjust the temperature during 
cooking. 

6. Watch the food cook and remove it when 
you consider it cooked as desired. 

1 2

3 4

5 6
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1. GRILL POSITION
C) COOKING GUIDE

12 AUTOMATIC COOKING PROGRAMS
COOKING LEVEL INDICATOR

BEEF Very rare (Blue) Rare Medium Well-done

BURGER - Rare Medium Well-done

SAUSAGE - - - Well-done

BEEF BACON - - - Well-done

CHICKEN - - - Well-done

FISH - Medium Medium well Well-done

SEAFOOD - Medium Medium well Well-done

SANDWICH - Lightly cooked Grilled Crispy

VEGGIE STEAK - - - Grilled

PEPPER - - Lightly grilled Grilled

EGGPLANT - - - Grilled

POTATOES - - - Grilled

MANUAL MODE IN GRILL POSITION

from 180°C 
to 195°C

from 220°C 
to 235°C

from 265°C 
to 285°C

ZUCCHINI / SQUASH
TOMATOES
ASPARAGUS
MUSHROOMS
ONIONS
BROCOLI
BABY CARROTS
FENNEL
SWEET POTATOES
APPLE SLICES
PINEAPPLE
PEACH

2. BARBECUE POSITION 
1. Open the grill in barbecue position. 

The cooking is managed with the side 
thermostat.

2. Select the desired temperature setting. 
The thermostat sets the same cooking 
temperature for both plates:

3. The side light indicator flashes red during 
preheating.

4. When the light indicator becomes steady 
red and the grill beeps, the grill is ready to 
use.

5. Add food on the grill. 
6. Watch the food cook and remove it once it 

is done.
7. Turn off the appliance by setting the 

thermostat to •.

Comments:
– You can change the temperature during 

cooking. If it is changed during cooking, 
the grill will adjust the temperature to the 
new setting.

– If you cook food on one plate only, use the 
top one.

1 2

3 4

5 6

7

• thermostat off

1: 80-100°C

2: 130-160°C

3: 170-200°C

4: 185-225°C
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END OF USE
1. Turn off the appliance:

• Press the on/off button on the 
handle in grill position.

• Set the side thermostat to • in 
barbecue position.

2. Unplug the appliance from outlet. 
3. Allow to cool for at least 2 hours. To 

avoid accidental burns, allow grill to 
cool thoroughly before cleaning. 

2H

2

1

3

CLEANING 
1. Before cleaning, unlock and remove the 

plates and drip trays to prevent damage 
to the cooking surface. 

 Drain the drip trays and wash them in 
mild soapy water, then dry thoroughly 
with a paper towel. 

2. Do not immerse the body of grill in water 
or any other liquid. 

3. The appliance and its cord cannot be 
placed in the dishwasher. The heating 
elements, visible and accessible parts, 
should not be cleaned after removing 
the plates. If they are very dirty, wait until 
the appliance has completely cooled 
down and clean them with a dry cloth. 

4. If you do not wish to wash the cooking 
plates and drip trays in the dishwasher, 
use hot water and a little washing up 
liquid to clean, then rinse thoroughly to 
remove any residue. Wipe them carefully 
with a paper towel. 

 Do not use metal scouring pads, steel 
wool or abrasive cleaners to clean any 
part of the grill, use only nylon or non-
metallic cleaning pads. 

5. To clean the grill cover, wipe with a warm, 
wet sponge and dry with a soft, dry cloth. 

6. Always make sure the grill is clean and 
dry before storing. 

Any repairs must be carried out by an 
approved service representative.

5 6

4

1 2

3
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Troubleshooting guide
Problem Cause Solution
Button  blinking
+  Indicator light solid blue
+ Button  blinking

• S w i t c h i n g  o n  t h e 
appliance or starting 
an automatic cooking 
c y c l e  w i t h  f o o d 
and without plates 
preheating (manual 
mode is automatically 
activated).

• 2 possible options: 
– Choose the temperature setting by 

pressing the  button and then 
press OK. Allow to cook, but you must 
monitor the cooking (manual mode).

– stop the appliance, remove the 
food, close the appliance properly, 
re-program the appliance and wait 
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of 
pre-heating or cooking.

• The appliance has been 
kept open for too long 
while cooking. 

• The appliance has been 
idle too long after the 
end of warm up or keep 
warm. 

• Disconnect the appliance from the 
outlet and leave for 2-3 mins., restart 
the process. The next time you use the 
appliance, make sure you open and 
close it quick for best cooking results. If 
the problem occurs again contact your 
local Tefal customer service. 

 The indicator light will blink purple
+ Button  /  /  /  blinking
+ Intermittent beeping

• Appliance failure.
• Appliance stored or used 

in a room that is too cold.

• Disconnec t and reconnec t your 
appliance and immediately restart a 
preheat cycle. If the problem persists, 
contact your Customer Service.

The device does not beep.

 The indicator light will blink purple

+ Button  blinking
+ Continuous beeping

• Appliance failure. • Unplug the appliance and contact 
customer service.

After preheating, I placed the food inside 
and closed the appliance,  but the 
indicator light stays white and cooking 
does not begin.

• The quantity of food 
inside the appliance is 
greater than 4 cm.

• The quantity of food should not exceed 
4 cm.

• The grill was not opened 
completely when placing 
the food inside.

• Open the grill completely and close it 
again.

• The appliance does not 
detect food inside The 
quantity of food is 
insufficient, " OK " is 
blinking.

• Confirm cooking activation by pressing 
the button .

The appliance will activate in manual mode
+  The indicator light will blink red.
+  button  temp control and  light 

fixed

• Preheating time was cut 
short.

• Monitor the cooking periodically 
(for use in manual mode).

 Or
• Stop the grill, remove food, close the grill, 

select the new cooking programme you 
wish to use and wait for the preheating 
cycle to finish.
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دليل استكشاف الأخطاء وإصلاحها

الحل السبب المشكلة

• خياران: 
-  اختر درجة الحرارة عن طريق الضغط أولاً 
على  الزر ثم 'OK'. اتركها للطهي مع 
مراقبة عملية الطهي )حيث يتم تشغيل 

الجهاز في الوضع اليدوي(.
-  أطفئ الجهاز، أخرج المشويات من الجهاز، 

أغلق الجهاز بشكل صحيح، أعد ضبط 
البرنامج وانتظر حتى نهاية عملية التسخين.

•  تشغيل الجهاز أو بدء عملية الطهي 
الآلية مع الطعام المشوي بدون تسخين 

الألواح )يتم تفعيل الوضع اليدوي 
ا(. يً تلقائ

الزر  يومض

+  المؤشر يضيء بشكل 

دائم باللون الأزرق 

+ الزر  يومض

•  افصل القابس من الكهرباء، انتظر لمدة 2 
إلى 3 دقائق ثم أعد بدء العملية. في المرة 
القادمة التي تستخدم فيها الجهاز، تأكد 

من فتحه وإغلاقه بسرعة للحصول على 
أفضل نتائج طهي. إذا تكررت المشكلة، 

اتصل بخدمة عملاء تيفال المحلية.

•  كان الجهاز مفتوحًا لفترة طويلة أثناء 
الطهي.

•  لم يتم استخدام الجهاز لفترة طويلة 
بعد عملية التسخين أو عملية الحفاظ 

على الدفء.

ا خلال  يً •  الجهاز يتوقف تلقائ
عملية التسخين أو الطهي.

•  افصل القابس من الكهرباء، قم بتوصيل 
الجهاز مرة أخرى فوراً وابدأ عملية 

التسخين. إذا لم يتم حل المشكلة، يرجى 
الاتصال بخدمة العملاء المعتمدة.

• تعطل الجهاز.
•  المنتج محظور أو مستخدم في بيئة 

باردة جدًا.

 مؤشر يومض باللون 
البنفسجي

+ زر  /  /  /  
يومض

+ نغمة بيب متقطعة.

• الجهاز لم يعد يصدر أصوات 
تنبيهية

• افصل سلك الجهاز واتصل بخدمة العملاء. • خطأ في الجهاز.  المؤشر يومض باللون 
الأرجواني

+الزر   يومض
+نغمة إشارة مستمرة

•  يجب ألا يتجاوز سمك الطعام 4 سم. 
يتجاوز.

• سمك طعامك أكثر من 4 سم. بعد التسخين، وضعت الطعام 
بالداخل وأغلقت الجهاز,  
تظل الشاشة بيضاء و ولم تبدأ 

عملية الطهي.

•  افتح الشواية بالكامل ثم ثم أغلقها مرة 
أخرى.

•  لم تفتح الشواية مفتوحة بالكامل, لوضع 
الشواية وضع الطعام فيها.

• قم بتأكيد بدء عملية الطهي,
. بالضغط على الزر. 

•  الطعام غير معترف به الطعام رقيق جداً 
رقيقًا "OK" ومضات

 • اتركه للطهي وراقب عملية الطهي
)حيث يتم تشغيل الجهاز في الوضع اليدوي(

أو
•  أطفئي الشواية، وأزيلي الطعام من الشواية 
أغلق الشواية وحدد البرنامج المطلوب حدد 
البرنامج المطلوب مرة أخرى و نهاية عملية 

التسخين.

• وقت التسخين لم لم ينتهِ بعد. يتحول الجهاز إلى الوضع 

اليدوي. 

+  الوضع تومض الشاشة 

باللون الأحم

+   زر  التحكم بدرجة

 الحرارة و  يضيء بشكل 

دائم.

 تنظيف 

1.  قم بفك القفل وإزالة الألواح وصواني التقطير 

قبل التنظيف لتجنب تلف سطح الطهي. 

أفرغ صواني التقطير، واغسلها بالماء ومنظف 

خفيف، ثم جففها جيدًا بمنشفة ورقية.

2.  لا تغمر جزء الشواية في الماء أو أي سائل آخر.

3.  لا يمكن وضع الجهاز والكابل في غسالة 

الأطباق. يجب ألا تنظف العناصر الحرارية 

والأجزاء المرئية والمتاحة بعد إزالة الألواح. إذا 

كانت متسخة جدًا، انتظر حتى يبرد الجهاز 

ا، ثم نظف العناصر الحرارية بقطعة  تمامً

قماش جافة.

4.  إذا كنت لا ترغب في وضع الألواح الشوائية 

وصواني التقطير في غسالة الصحون، قم 

بتنظيفها بالماء الساخن والصابون. اشطفها 

جيدًا بعد ذلك لإزالة جميع البقايا. امسحها 

بعناية بمنشفة ورقية. لا تستخدم إسفنج 

السلك المعدني أو الصوف الفولاذي أو منظفات 

التنظيف العدوانية لتنظيف أجزاء الشواية؛ 

استخدم فقط إسفنج التنظيف المصنوع من 

النايلون أو أي مادة غير معدنية أخرى.

5.  لتنظيف غطاء الشواية، امسحه بإسفنجة 

دافئة ورطبة ثم جففه بقطعة قماش ناعمة 

وجافة.

6.  تأكد من أن الشواية نظيفة وجافة قبل 

تخزينها. 

  جميع الإصلاحات يجب أن يتم إجراؤها من قبل 

ممثل خدمة العملاء المعتمد.

2 1

3

4

6 5
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بعد الاستخدام

1. أطفئ الجهاز:

•  اضغط على زر التشغيل/الإيقاف الموجود على 

المقبض في وضعية الشواء.

• ضع الترموستات الجانبي في وضعية الشواء على •.

2.  افصل قابس الطاقة للجهاز من القابس.

3.  اترك الجهاز يبرد لمدة ساعتين على الأقل. 

لتجنب الحروق العرضية، اترك الشواية تبرد 

ا قبل تنظيفها. تمامً

2H

1

3 2

2. وضعية الشواء

1.  افتح الشواية في وضعية الشواء. يتم التحكم في 

عملية الطهي عبر الترموستات الجانبي.

2.  اختر إعداد الحرارة المطلوب. يقوم الترموستات 

بضبط نفس درجة حرارة الطهي لكلا 

الصفيحتين:

3.  المؤشر الضوئي الجانبي يومض باللون الأحمر 

أثناء التسخين المسبق.

4.  عندما يضيء المؤشر الضوئي باللون الأحمر 

بشكل مستمر ويصدر الشواية أصوات تنبيه، 

يكون الشواية جاهزًا للاستخدام.

5. ضع الطعام على الشواية.

6.  شاهد كيف يتم طهي الطعام، وأزله بمجرد أن 

يصبح جاهزًا.

7.  قم بإيقاف تشغيل الجهاز عن طريق ضبط 

الترموستات على •..

ملاحظات:

-   يمكنك تغيير درجة الحرارة أثناء عملية الطهي. إذا 

تم تغيير درجة الحرارة أثناء الطهي، يقوم الشواية 

بضبط درجة الحرارة على الإعداد الجديد.

 -  إذا كنت تقوم بإعداد الطعام على لوحة واحدة 

فقط، استخدم اللوحة العلوية.

2 1

4 3

6 5
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•  إيقاف تشغيل الثرموستات
1: 80-100°C

2: 130-160°C

3: 170-200°C

4: 185-225°C
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1. وضعية الشواء

ج( دليل الضمان
12 برنامج طهي أوتوماتيكي 

عرض مستوى الطهي

مطهو جيدا متوسط النضج قليل النضج غير نضج لحم البقر
  

مطهو جيدا متوسط النضج قليل النضج - برجر
  

مطهو جيدا - - - النقانق
  

مطهو جيدا - - - لحم البقر المقدد
  

مطهو جيدا - - - دجاج
  

مطهو جيدا ا أكثر طهيً متوسط - السمك
  

مطهو جيدا ا أكثر طهيً متوسط - المأكولات البحرية
  

كرسبي مشوي قليل النضج - شطيرة
  

مشوي - - - شريحة لحم خضروات
  

مشوي كرانشي - - الفلفل الحلو
  

مشوي - - - الباذنجان
  

مشوي - - - بطاطا
  

الوضع اليدوي في وضع الشواء

من °265 ل 285° من °220 ل 235° من °180 ل 195°

كورجيت

الطماطم

أسباراجوس

فطر

البصل

البروكلي

جزرة

الشمر

البطاطا الحلوة

شرائح التفاح

أناناس

خوخ

1. وضعية الشواء

ب( في الوضع اليدوي

1.  اختر الوضع اليدوي ودرجة حرارة الطهي 

بالنقر على 'M' عدة مرات حتى يتطابق لون 

العرض مع اللون المطلوب لدرجة الحرارة:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

2.  اضغط على 'OK' لبدء التسخين المسبق. 

مؤشر مستوى الطهي يومض باللون المختار: 

التسخين المسبق جاري. انتظر حتى نهاية 

عملية التسخين المسبق.

3.  عندما تصل الشواية إلى درجة الحرارة 

المطلوبة، يتوقف المؤشر عن الوميض وتصدر 

الشواية إشارة صوتية: الشواية جاهزة الآن 

للطهي.

4.  ضع الطعام على الشواية، وتبدأ عملية 

الطهي.

5. يمكنك تعديل درجة الحرارة أثناء الطهي.

6.  راقب الطعام أثناء الطهي، وأزله بمجرد أن 

يصبح جاهزًا.
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1. وضعية الشواء

9.  عندما يكون اللون المطابق للون المطلوب 

المطابق لمستوى الطهي المطلوب تصدر نغمة 

الإشارة، افتح الجهاز وأخرج طعامك. ملاحظة: 

إذا كنت ترغب في طهي الطعام حسب رغبتك 

الخاصة النكهة الخاصة بك، افتح الشواية 

وأزل افتح الشواية وأزل الطعام الطعام عندما 

يصل إلى المستوى المطلوب إلى مستوى الطهي 

المطلوب. ثم أغلق الشواية الشواية وتابع 

عملية الطهي ل الأطباق الأخرى. يستمر 

البرنامج تستمر عملية الطهي حتى الوصول 

إلى آخر الوصول إلى المستوى الأخير.

10.  بعد الطهي، قم بإزالة الطعام وأغلق الجهاز. 

يُضاء لوحة التحكم وتتحول إلى وضع 

"اختيار البرنامج".

ا بعد  يً        ملاحظة: يتم إيقاف نظام السلامة تلقائ

فترة من الزمن إذا لم يتم اختيار برنامج.

9

10

وظيفة الحفاظ على الدفء
ا وظيفة الحفاظ على الدفء،  يً عندما يتم الوصول إلى المرحلة الحمراء، يكون عملية الطهي قد اكتملت. ينشط الجهاز تلقائ
ويضيء المؤشر باللون الأحمر، ويصدر الجهاز نغمات تنبيه كل 20 ثانية. إذا كانت هناك أطعمة لا تزال على الشواية، تستمر 

."OK" عملية الطهي أثناء تبريد صفائح الشواء. يمكنك تعطيل النغمة التنبيهية بالضغط على زر
ا بعد فترة. يً ملاحظة: يقوم نظام الأمان بإيقاف تشغيل الجهاز تلقائ

لتحضير وجبة ثانية فورًا:
بمجرد الانتهاء من الوجبة الأولى:

أ(  تأكد من أن الجهاز مغلق ولا يوجد طعام داخله.
ب(  اختر برنامج الطهي )هذه الخطوة ضرورية حتى لو كان نفس البرنامج المستخدم للطعام الذي أعددته للتو(.

اضغط على زر "OK" لبدء التسخين المسبق. أثناء التسخين المسبق، تومض مؤشرة مستوى اللون بالأبيض. ج(  
د(  بمجرد الانتهاء من التسخين المسبق، يصدر الجهاز إشارة صوتية، ويضيء المؤشر بشكل دائم باللون الأبيض.

هـ( الجهاز جاهز للاستخدام بمجرد الانتهاء من التسخين المسبق. افتح الشواية وضع الطعام في الجهاز

مهم:
-  يرجى ملاحظة أنه من الضروري التسخين المسبق لكل حصة جديدة. تأكد قبل التسخين المسبق من أن الجهاز مغلق ولا 

توجد أي أطعمة داخل الجهاز. ثم انتظر حتى يكتمل التسخين المسبق قبل فتح الشواية ووضع الأطعمة داخلها.
إذا تم تفعيل دورة التسخين المسبق الجديدة مباشرة بعد انتهاء الدورة السابقة، فإن وقت التسخين المسبق سيقل.  -

6.  افتح الشواية وضع الطعام على لوحة 

الشواء.

    ملاحظات: إذا بقي الجهاز مفتوحًا لفترة 

طويلة، سيقوم النظام الأمني بإيقاف تشغيل 

ا بعد فترة من الزمن. يً الجهاز تلقائ

7.  أغلق الجهاز لبدء عملية الشواء. ستتحول 

شاشة عرض مستويات الشواء إلى اللون 

الأزرق لتشير إلى أن عملية الشواء قيد 

التشغيل )لا تفتح أو تحرك الطعام أثناء 

عملية الشواء لتحقيق أفضل النتائج(. 

ا بتعديل عملية الشواء  يً يقوم الجهاز تلقائ

ا  ا وفقً يً )الوقت ودرجة الحرارة( تلقائ

لسمك وكمية كل نوع من أنواع الطعام.

    ملاحظة بشأن الأطعمة الرقيقة جدًا: أغلق 

الجهاز. ستومض زر "OK"، وستظل الشاشة 

العرض مضاءة باللون الأبيض باستمرار 

 "OK" اضغط على ."OK" حتى تضغط على

للتأكد من أن الجهاز يتعرف على الطعام 

ويبدأ عملية الشواء. 

8.   تتغير العرضة للألوان بحسب درجة النضج. 

خلال عملية الطهي، يتم إصدار صوت إنذار 

ينبهك في كل مرة يتم فيها بلوغ درجة نضج 

معينة. إذا تحولت العرضة لللون الأصفر 

وتم إصدار صوت إنذار، فإن اللحم نيئ 

)نادر(، وإذا كانت تشع باللون البرتقالي، فهو 

متوسط، وإذا كانت تشع باللون الأحمر، 

فهو مطهو جيدًا.

    ملاحظة: إذا كنت ترغب في أن يكون اللحم 

أكثر نداءًا، اخرجه عندما تظل العرضة 

لدرجة النضج تشع بلون أزرق ثابت. يرجى 

ملاحظة أنه من الطبيعي أن تختلف نتائج 

الطهي اعتمادًا على نوع وجودة ومصدر المواد 

الغذائية.

نيء متوسط   الطهوجيدا مطهي

1.  وضعية الشواء 

7
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أ( مع برنامج تلقائي

ا: لحم أحمر، برجر، نقانق، لحم بقر  يً 12 برنامجًا تلقائ
مقدد، دجاج، سمك، مأكولات بحرية، ساندويتش، فلفل، 

باذنجان، بطاطس، ستيك نباتي".

1.  إذا كانت الأطعمة التي ترغب في تحضيرها 

مجمدة، اضغط على الزر المناسب. هذه 

الوظيفة متاحة فقط عند الطهي باستخدام 

البرامج التلقائية، وليست متوفرة في الوضع 

اليدوي.

ا لنوع  2.  اختر برنامج الطهي المناسب وفقً

الأطعمة التي ترغب في تحضيرها. نصيحة، 

خاصةً بالنسبة للحوم: قد تختلف نتائج 

ا لنوع  الطهي باستخدام البرامج التلقائية تبعً

اللحم، القطعة، وجودة المكونات المراد طهيها؛ 

تم ضبط البرامج واختبارها للأطعمة ذات 

الجودة العالية. كذلك يجب مراعاة سمك 

اللحم أثناء الطهي. ننصح بعدم طهي الأطعمة 

التي يزيد سمكها عن 4 سم. إذا كنت غير 

متأكد من البرنامج الذي يجب استخدامه، 

يرجى قراءة دليل الطهي في الصفحة 31. 

3.   اضغط على زر 'OK': الجهاز يبدأ بالتسخين 

المسبق، ومؤشر مستوى الطهي يومض باللون 

الأبيض.

 ملاحظة: إذا اخترت البرنامج الخطأ، أوقف تشغيل 

الجهاز وأعد الخطوات.

4.  انتظر حتى اكتمال التسخين المسبق. عندما 

يتوقف مؤشر مستوى الطهي عن الوميض 

الأبيض ويصدر الشواية أصوات تنبيه، يكون 

التسخين المسبق قد اكتمل، والشواية جاهزة 

للطهي.

ا بعد التسخين  5.  ملاحظات: إذا ظل الجهاز مغلقً

المسبق، يقوم نظام الأمان بإيقاف تشغيل 

الجهاز بعد فترة."

2 1
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قبل الاستخدام الأول

1.  أزيلوا جميع مواد التغليف، الملصقات، 

والأجزاء الإضافية من الداخل والخارج 

للجهاز. تتضمن الحزمة ملصقات دائرية 

ملونة إضافية. يمكنكم لصق لغتكم 

المفضلة على الحلقة اللونية الأصلية.

2.  نظفوا الصفائح قبل الاستخدام الأول 

بشكل جيد باستخدام الماء الدافئ وبعض 

سائل الجلي، اشطفوها وجففوها جيدًا 

3.  ضع الصواني القابلة للإزالة في الجزء الأمامي 

والخلفي من الجهاز.

4.  تأكد من أن اللوحة العليا والسفلية 

موضوعة بشكل صحيح في الجهاز. لا تفعل 

وظيفة التسخين المسبق بدون اللوحات. قم 

بتوصيل الجهاز بمصدر الكهرباء )يجب أن 

يكون الكابل مفرودًا بالكامل(.

 5.   اضغط على زر التشغيل/الإيقاف.

تحذير: تأكد من عدم وجود طعام بين 

اللوحات.

2 1
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مؤشر ضوئي وامض 
باللون الأبيض:  جاري 

التسخين المسبق

مستوى 'مطهو 
ا' تم  تمامً

الوصول إليه

مستوى 'مطهو 
جيداً' قيد 
التشغيل

مؤشر مستوى الطهي

التسخين المسبق

الطهي

علمك OptiGrill في كل برنامج تلقائي، بمجرد أن تصل الأطعمة إلى درجة النضج المطلوبة. عندما تُحقق الأطعمة درجة النضج،  يُ
تُضيء مؤشرات اللون بشكل دائم، ويُصدر الشواية إشارة صوتية.

المرحلة الأولى 
من الطهي 

جارية

المرحلة الأولى 
من الطهي تم 

الوصول إليها

المستوى 'نادر'  
قيد التشغيل

المستوى 'نادر 
جداً' تم الوصول 

إليه

مستوى 
'متوسط' قيد 

التشغيل

تم الوصول 
إلى مستوى 

'متوسط'

عرض ثابت باللون 
الأبيض ونغمة تنبيه: 

جاهز للطهي

وضعية وواجهة

الشواء

مشواة

التحكم عبر لوحة التحكم الموجودة على المقبض

التحكم بواسطة الترموستات الجانبي

تحويل إلى وضعية الشواء:
عند فتح الشواية، احتفظ بالقفل مرفوعًا وضع المقبض 

في وضعية الشواء 180 درجة.

تنبيه: تأكد من أن الترموستات الجانبي مضبوط 
على • قبل فتح الشواية في وضعية الشواء. إذا لم يكن 

الترموستات على •، فإن الشواية تبدأ بالتسخين وتنبهك 
بواسطة إشارة صوتية
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A5.    تأكيد الاختيار وبدء التسخين المسبق

A6.    مؤشر مستوى الطهي
B.    فك قفل وضعية الشواء

C.   الترموستات الجانبي  لوضعية الشواء
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