QUICK START GUIDE

KIT DE DEMARRAGE RAPIDE - SCHNELLSTART-ANLEITUNG &
SNELSTARTGIDS - SKROCONA INSTRUKCJA OBStUGI - KPATKOE

PYKOBOACTBO NMOAb30BATEAS - OAHMOZ FTPHIOPHE
EKKINHEHS - HIZLI BASLANGIG KILAVUZU - & 5udl 3l Jus

-

en MANUAL ONLINE
fr Notice digitale
de Online-Benutzerhandbuch
nl Handleiding online
pl Instrukcja online
ru OHaaliH pykoBogcmBo
el EyxeLpidio online
tr Cevrimigi kilavuz
ar eyl e JJall

—




LEARN MORE ABOUT YOUR @A AIR FRYER

fr Découvrez votre air fryer -de Erfahren sie mehr iber ihre Heiluftfritteuse - nl Meer informatie over uw hair fryer -
pl Dowiedz sie wiecej o swojej frytkownicy bezttuszczowej - ru Y3Halime 6oabwe 0 Bawem aspozpune - el AvakaAute
Tov agpoppLteda oag - tr Air fryer'iniz hakkinda daha fazla bilgi edinin - ar lgSlas Ll dlsg)l 83l e appall Loyl

Digital touchscreen
panel

fr Ecran tactile digital

de Digitales Touchscreen-Panel
nl Digitaal bedieningspaneel

pl Cyfrowy panel dotykowy

ru LludpoBas ceHcopHasi naHeAb
el WnypLakn 08ovn apng

tr Dijital dokunmatik panel

ar &8y pual dog)

Removable front
panel pull

fr Tirette fagcade amovible

de Abnehmbare Vorderseite

nl Knop om afneembaar front te
verwijderen

pl Wyciaggany przedni panel

ru CbeMHas nepegHsisi naHeAb
el ApatpoUpevn prpootivn Aapn raveA
tr Cikarilabilir 6n panel

ar A dbls duolol d>g)

Cooking grid
fr Grille de cuisson
de Grillrost
nl Grillrooster
pl Ruszt do gotowania
ru Pewemka gas npuzomoBaeHus
el Zxapa payslpepatog
tr Pisirme 1zgarasi
ar gb &S

Monitoring window*
fr Fenétre de controle®
de Uberwachungsfenster*
nl Kijkvenster*
pl Okno podgladu*
ru OkHo HabAalogeHus™
el MapaBupo mapakoAouBnong*®
tr izleme penceresi*
ar *d.8lyo 8390

Storage lid

fr Couvercle de conservation
de Aufbewahrungsdeckel

nl Opbergdeksel

pl Pokrywka do przechowywania
ru Kpolwka gas xpaHeHust

el Kartakt aroBrikeuong

tr Saklama kapagi

ar (> clac

* Depending on models - Selon modéle - Modellabhéngig - Afhankelijk van model - Zaleznie od modelu - B 3aBucumocmu om Mogeau - AvaAoya e Ta HovTéAa -
Modele bagli olarak - ;| a)l Cows

CONTROL PANEL

fr Panneau de contrdle - de Bedienfeld ou Steuerungstafel - nl Bedieningspaneel - pl Panel sterowania - ru MaHeAb
ynpaBaeHus (Panel upravleniya) - el Mivakag eAéyxou (Pinakas elénchou) - tr Kontrol paneli - ar Sl d>ol

2 - Preset programs
(led display)

3 - Selection touch
for preset programs

1- On/off
4 - Extra crisp option
(on fries and manual mode)

6 - Reduce time / temperature

fr
1- Marche/Arrét
2 - Programmes prédéfinis (Affichage LED)

3 - Touche de sélection des programmes prédéfinis

4 - Option «Extra crisp»
(en mode frites ou en mode manuel)

5 - Ecran digital d'affichage du temps et de la température

6 - Réduire le temps / la température

7 - Démarrer / Arréter la cuisson

8 - Augmenter le temps/la température

9 - Mode manuel : définir le temps/la température
10 - Led indiquant une cuisson en cours

de
1- Ein/Aus
2 - 10 voreingestellte Programme (LED-Display)

3 - Auswahlschaltfldche fiir voreingestellte Programme
4 - Extra Crisp-Option (beim Pommes frites Modus und im

manuellen Modus)

5 - Digitales Touchdisplay fir die Zeit- und
Temperatureinstellung

6 - Zeit / Temperatur reduzieren

7 - Garvorgang starten / stoppen

8 - Zeit / Temperatur erhdhen

9 - Manueller Modus: Zeit / Temperatur einstellen

10 - ,Garvorgang lauft” LED-Signal

nl
1- Aan/uit
2 - 10 automatische programma'’s (LED-scherm)

5 - Digital screen for time & temperature

10 - «Cooking
ongoing » LED

8 - Add time / temperature
7 - Start / stop cooking

3 - Selectieknop voor automatische programma'’s

4 - Extra Crisp-optie (voor frietjes en handmatige stand)

5 - Digitaal scherm voor tijd en temperatuur

6 - Tijd verkorten / temperatuur verlagen

7 - Beginnen/stoppen met bereiden

8 - Tijd verlengen / temperatuur verhogen

9 - Handmatige stand: tijd/temperatuur instellen
10 - Lampje voor ‘bezig met bereiden’

pl

1- Wtacz/Wytacz

2 - 10 zapisanych programow (wys$wietlacz LED)

3 - Panel dotykowy do wyboru programoéw
automatycznych

4 - Opcja Extra Crisp (frytkii tryb reczny)

5 - Cyfrowe wskazanie czasu i temperatury

6 - Skrocenie czasu / zmniejszenie temperatury

7 - Rozpoczecie/zatrzymanie gotowania

8 - Wydfuzenie czasu / zwigkszenie temperatury

9 - Tryb reczny: ustawienie czasu/temperatury

10 - Dioda LED ,GOTOWANIE W TOKU"

ru
1 - Bkn./BoIkA.

2 - 10 aBmomamuueckux npozpamm (cBemoguogHblil

gucnaell)

3 - Boibop aBmomamuueckol npoepamMMol kacaHueM
4 - QyHkuus «Cynepkopouka» (gast kapmodens dpu u

pyyHOo20 pexuma)

9 - Manual mode: set
up time / temperature

5 - UudpoBoli akpaH c omobpaxkeHuem BpemeHu u
meMnepamypol

6 - YMeHowumo Bpems/memnepamypy

7 - Hauamo/ocmaHoBumbo npuzomoBaeHue

8 - YBeauuumo Bpemsi/memnepamypy

9 - PyuHol pexkum: ycmaHoBka BpemeHu/memnepamypbl

10 - LED uHgukamop «/igem npuzomoBaeHue»

el

1 - ekkivnom/dlakorm

2 - mpokaBopLopéva poypdappata (086vn led)

3 - TANKTPO ETUAOYTG TIPOKABOPLOPEVWIV TIPOYPAUUATWV

4 - gTihoy) «extra Tpayavo» (o€ AeLtoupyia Tnyavitwy
1 Xelpokivnm Aettoupyia)

5 - Ynpraxr) 086vn xpovou kat Beppokpactiag

6 - petwaon xpovou/Beppokpaaiag

7 - évapfn/dLakorr) HayELPEUATOC

8 - augnam xpovou/Beppokpaaiag

9 - xeLpokivntn Aettoupyia: pUBpLom xpovou/
Beppokpaatag

10 - Auyvia led ou umodetkvUeL 6TL To payeipepa eivat

oe eEENEN

tr

1-Agma/Kapama

2-106n ayarli program (LED ekran)

3 - Onceden ayarlanmis programlar secmek igin dokunma
4 - Extra crisp segenegi (kizartmalar ve manuel modda)
5 - Siire ve sicaklik ayari icin dijital ekran

6 - Stireyi/sicaklig| azalt

7 - Pisirmeyi baslat/durdur

8 - Stire/sicaklik ekle

9 - Manuel mod: Siire/sicaklik ayarlama

10 - «Pisirme devam ediyor» LED'i

ar

Jusidll Gayl/ Jeindl _ 1
(LED dLd) Wyluw 8320 ol 10 _
omalll 35 o Byl 83200l olydl 335 _ 3
(5934l goglly dudaall bolladl Gle) (d8Ls3l dinoyall)
Extra crisp )l> -4
Bl d2)39 Bl duady Al -5
Syl )3 / gl Julas - 6
oehll ol /e =7
Syl doys / gl B3L; - 8
8yhadl d2)3 / cBgll slac) ¢ se3l gagll — 9
()l> ehll) «COOKING ONGOING» a5 LED disli = 10



@l PIZZA e | STEAK

fr Steak - de Steak -

nl Biefstuk - pl Stek-
ruCmedk - elMmpLloAa -
trBiftek - ar ol b

fr

de :

nl

pl

PROGRAMS

fr Programmes - de Programme - nl Programma - pl Programy -

FRIES @% NUGGETS

fr Frites - de Pommes frites -
nlPatat - pl Frytki-ruKapmodeno
Gpu - el maTaTeg TyaviTeg -
trPatates Kizartmasi -

ar ddao bl

frpizza - depizza -
nlpizza - plpizza -
ruluyua - elfitoa -
trpizza-ar ljw

frNuggets - de Nuggets -
nINuggets - pINuggetsy -
ruHazzemco - eINayKeTe -
trNuggets -ar jui>U

ru Mpozpammol - el Mpoypdppata - tr Programlar - ar G.al).,JI

@\ﬁ,_ll BACON / BEEF BACON S0\ | sHRiMPS ) |CHICKEN
frBacon /Bacon de beeuf -deSpeck / 13(7 fr Crevettes - de Schrimps - frPoulet - de Hahnchen -

nlKip - plKurczak -
ruKypuua - el Kotoroulo -
trTavuk-arzl>s

nlGarnalen - plKrewetki-
ruKpeBemku - ellapidec -
trKaridesler -ar ;)lug)

Beef Bacon -nlSpek / Rundsspek -
plBekon / boczek wotowy - rubekoH /
208skutl 6ekoH - elMmétkov -
trPastirma/ Sigir Pastirmasi -

araall @l sxdo a2/ 3380 0

= | VEGETABLES ﬁ FISH @
ﬂ frLégumes - de Gemise - fr Poisson - de fisch -

CAKE

frGateau - de Torte -

nl Groenten - pl Warzywa - nlVis - plRyba - nl Cake - pl Ciasto -
ru OBowu - el Aaxaviké - ruPoiba - el WapL - ruTopm - el Keuk -
trSebzeler - ar Wlgyas> trBalik -ar clow trPasta - ar clSUl

EXTRA CRISP MODE : TO ACTIVATE FOR EVEN CRISPIER FOOD

fr Mode extra croustillant : a activer pour des aliments encore plus croustillants / de Extra crisp-modus: aktivieren fiir noch knusprigere speisen /
nl Extra crisp-modus: activeer voor nog krokanter eten / pl Tryb extra crisp: jeszcze wieksza chrupkos$¢ potraw / ru Pexkum xpycmsuwed kopouku: ucnoab3ylime gasi noayueHust
euwe boree xpycmsauwei kopouku 6 cBoux balogax / el Aettoupyia extra crisp: evepyonolaTe yLa akopn o tpayave payntd / tr Extra crisp modu: daha gitir kizartmalar igin /
ar dieyd il plab Lo Jouoasl) baiuil) (48Ul dineyall) extra crisp gss

NOTE ABOUT ON-GOING COOKING LED :

- The LED @ lights up and stays on when cooking is in progress.
- The LED & flashes when cooking is paused.

- The LED @ s off when cooking is stopped

< NOTE SUR LACTIVATION DE LALED :

- LaLED @ s'affiche et reste allumée lorsque la cuisson est en cours.
«LaLED & clignote lorsque la cuisson est en pause.

-LaLED & est éteinte lorsque la cuisson est arrétée

HINWEIS ZUR LED FUR DEN LAUFENDEN KOCHVORGANG:

- Die LED & leuchtet auf und bleibt an, wenn der Kochvorgang lauft.

- Die LED & blinkt, wenn der Kochvorgang pausiert ist.

- Die LED &ist ausgeschaltet, wenn der Kochvorgang gestoppt wurde.

: OPMERKING OVER DE LED VOOR DE LOPENDEN KOOKPROCES:

- De LED & gaat branden en blijft aan wanneer het koken bezig is.
+ De LED@ knippert wanneer het koken gepauzeerd is.
- De LED &is uit wanneer het koken gestopt is.

: UWAGA NALED PODCZAS TRWAJACEGO GOTOWANIA:

- LED @ $wieci i pozostaje wiaczona, gdy gotowanie jest w toku.

en - Function available in French Fry mode and Manual mode: when the « Extra Crispy » option is activated, the appliance runs at high speed and
delivers even crispier food!

fr - Fonction disponible en mode Frites et en mode Manuel: lorsque I'option « Extra Croustillant» est activée, I'appareil fonctionne a grande vitesse et
fournit des aliments encore plus croustillants !

de - Funktion im Pommes frites-Modus und im manuellen Modus verfiigbar: Wenn die Option « Extra knusprig » aktiviert ist, arbeitet das Gerat mit
hoher Geschwindigkeit und liefert noch knusprigeres Essen!

nl - Functie beschikbaar in de frituurstand en handmatige stand: wanneer de optie « Extra krokant » is geactiveerd, draait het apparaat op hoge
snelheid en levert het nog krokanter voedsel!

pl - Funkcja dostepna w trybie smazeniai trybie recznym: po wiaczeniu opcji « Extra Crispy » urzadzenie pracuje z duzg predkoscia i zapewnia jeszcze
bardziej chrupigce potrawy!

ru - Oynkuus gocmynka B peskume «@pumlop» u B pyutom pexkume: npu akmuBauuu onyuu «3kempa-xpycmswas» npubop paGomaem Ha Boicokol
ckopocmu u o6ecneyuBaem ewe bonee xpycmswylo kopouky!

el - Aettoupyia SlaBéowun otig Aettoupyieg french fry kaw manual: dtav evepyornowmBei n emhoyn «extra crispy», 1) guokeun Aettoupyet og ugnii
TaYUTINTa KaL TIapEEL akopn o Tpayave paynto!

tr - French Fry modunda ve Manuel modda kullanilabilen fonksiyon: « Extra Crispy » secenegi etkinlestirildiginde, cihaz yilksek hizda calisir ve daha da
gevrek yiyecekler sunar!

ar - i 1 Lalab paig e deyuun gl Jasy <ol Gropially yli> Jyas sic 5ol ubelly uiydll il gudg B Bydgio dasbsglll

- LED @ miga, gdy gotowanie jest wstrzymane.
- LED & jest wytaczona, gdy gotowanie zostato zatrzymane.
ru : 3AMETKA O LED MPY MPOLIECCE [TOBK:
- LED & cBemumcs u ocmaemcs BkalouexHod, kozga 20moBka 8 npouecce.
+ LED & muzaem, kozga 20moBka Ha nay3e.
+ LED & BolknloueHa, kozga 2omoBka ocmaoBaexa
el : THMEIQZH IXETIKA ME TO LED MATEIPEMATOX 2E EZEAIZH:
- To LED & avapel kat mapapével avappévo 0tav To payeipepa Ppioketal oe eEEALEN.
- To LED & avapoafrjvet 6tav To payeipepa £xet dakomet pogwpLvd.
- To LED & eivat opnoTo otav to payeipepa ExeL oTapatoeL.
tr : DEVAM EDEN PISIRME ISLEMi iGIN LED NOTU:
- LED @ yanar ve pisirme islemi devam ederken agik kalr.
+ LED @ yanip soner, pisirme islemi duraklatildiginda.
- LED @ kapalidir, pisirme islemi durduruldugunda.
ar : ekl dylac <51 LED & Jo> dballo
T il 2 el 998, Losic belian Jiaig LED & ¢ i »
850 ehll i) o loic LED & paag) ©
bl Cabgiy Losic slakao LED & 185 *

2 LEVELS COOKING GRID

fr Grille de cuisson a 2 niveaux 2 - de Stufiges kochgitter 2 - nl Niveau kookrooster - pl Dwupoziomowy ruszt do gotowania -
ru 2 Bapuanma ycmaHoBku pewemku - el Zxapa payeLpepatog 2 mmedwy -

fr - POSITION INFERIEURE: Utilisez cette position

pour cuire des ingrédients tels que de grandes
guantités de viande, de légumes ou de frites,
en profitant de toute la surface du bol.

- POSITION SUPERIEURE : Utilisez cette
position pour cuire des ingrédients plus petits
comme du pain grillé, des pavés de saumon,

des steaks hachés ou des tranches d'aubergine.

Cela vous permettra de mieux les dorer et de
les attraper plus facilement.

de - UNTERE POSITION: Verwenden Sie diese

Position, um groRere Mengen an Fleisch,
Gemiise oder Pommes Frites zu garen und die
gesamte Flache der Schiissel zu nutzen.

- OBERE POSITION: Verwenden Sie

diese Position, um kleinere Zutaten wie
Toast, Lachssteaks, Burger-Patties oder
Auberginenscheiben zu garen. Dadurch
werden sie besser gebréunt und lassen sich
leichter entnehmen.

nl - LAGERE POSITIE: Gebruik deze positie om

grotere hoeveelheden vlees, groenten of friet
te bereiden en optimaal gebruik te maken van

tr 2 seviyeli pisirme izga - ar oo Lab &Sui

 ————— el - XAMHAH OEZH: XpnoLuoToLoTe autn
T B€0n yLa To payeipepa peyalwv

TIOOOTHTWYV KPEATOG, AQYXaVLIKWVY N tatatag
TNYAVLTNG, EKLETAAAEUOEVOL OAGKAN PN
TNV EMUPAVELD TOU UTTOA.

- YWHAH GEZH: XpnolpoTmoote autn

TN B€on yLa HkpoTEPA UALKA OTIWG TOOT,
WPLAETA COAOOU, UTTLPTEKLA T) PETEG
peAtt¢avag. Auto Ba fonBnoet oto
KAAUTEPO POJLOUA KAl EUKOAGTEPO TILAGLLO.

tr - ALT POZISYON: Bu pozisyonu, biiyiik miktarlarda
et, sebze veya patates kizartmasi gibi
malzemeleri pisirmek igin kullanin ve kabin tiim
ylizeyinden faydalanin.
- (ST POZiISYON: Bu pozisyonu, tost, somon
biftegi, burger koftesi veya patlican dilimleri gibi
daha kiiglik malzemeleri pisirmek igin kullanin.
Bdylece daha iyi kizarir ve daha kolay alinir.
Omiginay gb dSub - ar
ool 2ol 13 pasiwl i lawll saiuall -
osbladl ol Wlgyasdl gl pgxlll (o 8r0S DS
slegll o JolS (o 1asbians duldoll
ookl gl 130 aasiwl iselall (sgiuall -
b Cawgill Jio Brusuall gl
el Ol by ol Hepdl cogalull
labladly Juasdl JSuin b yess Lle el

het volledige oppervlak van de kom.

- HOGERE POSITIE: Gebruik deze positie voor
kleinere ingrediénten zoals toast, zalmsteaks,
hamburgers of aubergineplakken. Dit helpt om ze
beter te bruinen en gemakkelijker op te pakken.

pl - NIZSZA POZYCJA: Uzyj tej pozycji do gotowania
wiekszych ilosci miesa, warzyw lub frytek,
korzystajac z catej powierzchni miski.
- WYZSZA POZYCJA: Uzyj tej pozycji do
gotowania mniejszych sktadnikéw, takich
jak tosty, steki z tososia, burgery czy
plastry bakfazana. Dzieki temu beda lepiej
przypieczone i tatwiejsze do uchwycenia.

ru -HVXHEE NMOAOXEHWE: VicnoAb3ylime amom
BapuaHm gas npu2omoBAeHUS BOAbLIUX
nopuutl Msica, oBowel uau kapmodens dpu,
3agelicmBys Beco noAe3HoIl 06beM Yawiu.
- BEPXHEE MOAOXEHWE: MicnoAb3ylime amom
BapuaHm gas npu2omoBAaeHus HeBOAbWIUX
uHzpegueHmoB, makux kak mocmel, cmetiku
Aococs, komaemel gast 6yp2epoB uau caalicol
6aknaxkaHa. 3Imo no3BoAaum Ayuwe ux
nogkapumo u Ae2ue gocmaBamb.
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COOKING GUIDE

fr Table de cuisson - de Kochleitfaden - nl kookgids - pl Przewodnik po gotowaniu - ru Tabauua npuzomoBaeHus balog -
el Eotia payelpépatog - tr Pisirme kilavuzu - ar lzgas yisly Jeuwl dayly Jjiall 8 plabll yuass - ekl Jus

COOKINGTIPS ...,

fr Conseils de cuisine / de Tipps zum frittieren / nl Baktip / pl Wskazowki dot. Przygotowania potraw /
ru CoBembi no npuzomoBaeruto / el tupBouléc payetpéparoc / tr Pisirme ipuglari / ar bl x5laos

en - Shake regularly your food in the drawer for homogeneous cooking.

fr - Secouez régulierement vos

ru - PezyasipHo

TEFAL GENIUS SYSTEM

DETACHABLE FRONT:
FOR EASY CLEANING & EASY STORAGE

fr Facade amovible : pour un lavage facile et une conservation optimale. / de Abnehmbare
vorderseite: fiir eine einfache reinigung und aufbewahrung / nl Afneembaar voorpaneel: voor
eenvoudig schoonmaken en eenvoudig opbergen / pl Gikarilabilir 6n panel: kolay temizlik ve kolay
saklama saglar / ru Odtaczany przedni panel: ufatwia czyszczenie i przechowywanie /

el Apatpoupevn mpdgon;: yia evkoAo kaBapLopa kat UkoAn anoBrjkeuan / tr CoeMHas nepegHss
naHeA: ygobHas ouucmka u xpaHeHue / ar gyisilly Codaidl dggu: Juasl) Ayl duolol dg>ly

aliments dans la cuve pour nepemeuwuBatime egy 8
o une cuisson homogene. yaue gas paBHomepHo20 ?
FRIES - FRITES - POMMES FRITES - FRIET - FRYTKI - KAPTOMEAb OPU - THTANHTEZ NATATEZ- PATATES KIZARTMASI - d4léo bl de - Schiltteln Sie Ihre Speisen npuzomoBaeHus. Lo e B LS LU e LB L
* . regelmaRig im Garkorb, um el - Avakweite taktka ta
% 200 g-1400¢ 18-40 mn 180°C % X2 ein gleichméRiges Garen zu TPOPLYA 0ag OTO CUPTApL
ermdglichen. YL OMOLOHOPIPO payeipepa.
_ B : o % nl - Schud het voedsel in de tr - Homojen bir pisirme
200g-1000¢ 18 - 50 min 180°C X2 lade regelmatig zodat het sonucu icin yiyeceginizi
s eten gelijkmatig gaart. haznede diizenli olarak
. . llayin.
A= 200 g - 1600 8- 50 min 190°C X2 pl - Regularnie potrzgsaj salay
=) g g % jedzeniem w szufladzie, aby ~ ar- @iesg gl clolsb jo I sacl

MEAT - VIANDE - FLEISCH - VLEES - MIESO - MACO - KP'EAZ - ET - o=l

zadbac o jego rownomierne
gotowanie.

ol Jpuaol by )l 3
ilia e

X 4 pieces 6 -10 min 200°C MANUAL X1 flip en - Oven-proof dishes compatible
99 fr - Plats 3 four compatibles ru - CoBMecmum ¢
'Q‘ 4 - 24 pieces 10 - 14 min 200°C X1flip de - Kompatibel mit ofenfestem kaponpoutoli nocygou
. Geschirr el - Zkeun katdAAna yua
S 3% s w nl - Geschikt voor {poupvo
&T\ ; 1200 g - 1800 g 50 - 60 min 200°C - -y ovenbestendige schalen tr - Finnda kullanilabilir
— ; "_/ pl - Zgodnost z naczyniami kaplar
b zaroodpornymi ar - dogliall ducodl go dablgin
—— .
@% * 1- 5 pieces 10 - 12 min 200°C @ X1 — ol

CLEANING TIPS

STORE YOURLEFTOVERS ....................cooi,

fr Conservez vosaliments!/ de Die reste aufbewahren/ nl Bewaar restjes / pl Kalan yiyecekleri saklayin / ru Przechowywanie

fr Conseils de nettoyage - de Tipps zur reinigung - nl Schoonmaak tips - tr Temizleme talimatlari -
pl Wskaz6wki dot. czyszczenia - el supBoukég kaBapiapou - ru CoBemol no oxucmke - ar Caubuidl plos

SNACKS - PRZEKASKI - 3AKYCKM - NAKZ- ATISTIRMALIKLAR - da:85> Wli>g

pozostategojedzenia/ el GuhaEre taTpowpuacac /tr Coxparume ocmaBuuecanopuuu/ arlebll blay bai>|

(@ 4 -18 pieces 12 min 200°C Manual -
en - Store your leftovers right in the fridge thanks to the accessory lid.
@QF‘.? 4 - 16 pieces 10 - 12 min 200°C Manual -
© <7 4 fr - Conservez vos aliments ru - XpaHume ocmamku nuwu
* L ‘ directement dans le npsimo B xonoguAsHuke
SEACS . o © réfrigérateur grace au cou- 6razogaps kpoiwke ¢
B x2-9 =209 7 min 200°C @ - vercle de conservation. akceccyapamu.
de - Dank des mitgelieferten el - AnoBnkevate Ta unoAouna
. S’«% Deckels kdnnen Sie lhre paynta oag anevBeiag oto
/ 400-1200¢ 25 - 40 min 200°C % X2 Reste direkt im Kiih- (uyeio xapn oTo Kamakt
Ischrank aufbewahren. eaptrpatog.
FISH - POISSON - FISCH - VIS - BALIK - PbIBA - WAPI - RYBA - ¢low nl- ﬁg:;i:;tled;ensktziti"jshigtde tr *lsrtsaensvg:nlgilﬂ;ﬁlnsi:;/%inde
accessoiredeksel. dogrudan buzdolabinda
= (& 1-5pieces 8 -10 min 200°C @ x1 flip pl - Przechowuj resztki saklayin.
bezposrednio w lodéwce ar- &Ml 9 plebll bl >
<7 dzieki dodatkowej @bl clag)l Jucady 8o
@Z& 6 - 18 pieces 8-10 min 140°C "ag x1 flip polsrywie. ) sl oo b

2 - 7 pieces 15 min

160°C




FIRST TIME IN MANUAL MODE

fr Premiére cuisson en mode manuel / de Erste verwendung im manuellen modus / nl De handmatige modus de
eerste keer gebruiken / pl Pierwsze uzycie programu recznego / ru NpuzomoBaerue 8 pyurom pexkume B nepBuoili
pa3 / el Mipyto payeipepa oe xewpokivn Aettoupyia/ tr Manuel modda ilk kez / ar gl b9l 6 8p0 Jo3

@
@

@ -on/oFF
© © - Press on the togue until select
the ingredient you want.

@ - Insert your chicken into the drawer

@ - start the cooking

© - Clickhere to adjust time /
temperature if needed

0— Reduce time / temperature or add
time / temperature

fr

@ - VARCHE / ARRET

O © - Appuyez surlatogue jusqua
I'ingrédient que vous
souhaitez sélectionner.

o— Insérez votre poulet dans la cuve.

g— Démarrer la cuisson

- Cliquez ici pour ajuster le temps /
la température si besain

0— Diminuer / Augmenter le temps /
la température
de
@ -envas
O © - Driicken Sie auf die Taste, bis die
gewiinschte Zutat ausgewahlt ist.
- Legen Sie das Hahnchen in den Garkorb
- Starten Sie den Garvorgang
e— Tippen Sie hier, um die Zeit /
Temperatur einzustellen
o— Zeit / Temperatur reduzieren oder
Zeit / Temperatur erhGhen

(2)
‘

O,

— e

@-mnsur
@ © - Drukop de knop om het
gewenste ingrediént te
selecteren.
@ - Plaats de kip in de lade
© - start de bereiding
© - Klikhier om de tijd / temperatuur
aan te passen
@ - Pas de temperatuur en de tijd naar
wens aan

pl
@ - vitAcz/ wyeACz
O © - Neciskaj przycisk czapki, a2
wybierzesz zadany skfadnik.
- Umies¢ kurczaka w szufladzie.
- Rozpoczecie gotowania
e - Kliknij tutaj, aby ustawic czas /
temperature
0 - Skrdcenie lub wydtuzenie czasu /
zwiekszenie lub zmniejszenie
temperatury

ru
€ - BKA. /BbIKA.
O O - Haxuvaime va 3Havok
noBapckozo koanaka, noka
He Buibepeme HyXkHbll Bam
UH2pegueHm.
o - Momecmume kypuuy 8 vawy
9 - Hausume npuzomoBaeHue
© - HaXoume 3geco gna yemanoBku
BpemeHu / memnepamypbl
0 - YMeHbLume uAu yBeauubme Bpems /
memnepamypy

el

c- ENEPIOMOIHIH / AMENEPTOMOIHEH

O © - Moot oo kour et va
€MAEEETE TO QUOTATLKO TIOU
Békete.

0 - Tnnuﬁsrr']o'rs TO KOTOMOUAG 0ac 0To
oupTdpL.
o - ZeKWnoTe To payeipepa.
Q - Marrjote £dw yia va puBpioete xpovo /
Beppokpacia av xpeldletat.
0- Metwate Xpovo / Beppokpaciar
nipooBeate ypovo / Beppokpaoia.
tr
€ - ACMA/ KAPAVA
O © - istediginiz malzemeyi
secene kadar asg! sapkasi
simgesine basin.
° - Tavuklarinizi hazneye yerlestirin
6 - Pisirmeyi baslatin
Q - Siireyi / sicaklig1 ayarlamak igin
buraya tiklayin
0 - Siireyi / sicaklig1 azaltin veya siire /
sicaklik ekleyin
ar
Jusidl Gl / Jusia! - @)
Ui i ol ded e hawsl -
e oxp L_;Jlfoéinl' e e
il Gl go - @
oabll Tl - o
Byl &y / gl Jysad Lo 551 - @)
/gl 35 ol iyl dys / 35l J6 - @)
Bl iy

SAFETIES

fr Sécurité - de Sicherheiten - nl Veiligheden -
el Métpa aopaleiag - tr Giivenlikler - ar doull

172
MAX =>

I WANT TO MANAGE THE
COOKING MYSELF!

fr Je souhaite gérer moi-méme la cuisson d'un ingrédient !/ de Ich mdchte das garen selbst
kontrollieren! / nl Ik wil zelf de voedselbereiding regelen / pl Chee zarzadzac gotowaniem
samodzielnie! / ru  xouy camocmosmensHo ynpabasme npoyeccom npuzomobBaerus!/ el OéAw
va dLayeLpLaTw Uovoc pou To payesipsua / tr Yemek pisirmeyi kendim yénetmek istiyorum! /

en
@-on/ore
O © - Mdjust the temperature

O O djust the time

- Insert your chicken into the drawer
- Start the cooking

fr
-MARCHE / ARRET
e - Ajuster la température

ee- Ajuster le temps

- Insérez votre poulet dans la cuve.
- Démarrer la cuisson

de
-EIN/AUS
© - Temperatur einstellen
ee- Zeiteinstellen
- Legen Sie das Hahnchen in den Garkorb
- Starten Sie den Garvorgang

@-mn/ur
O © - stel de temperatuurin
OO steldetiidin

- Plaats de kip in de lade
- Start de bereiding

pl
- WEACZ / WYEACZ
e - Regulacja temperatury
ee— Regulacja czasu
- Umiesc¢ kurczaka w szufladzie.
- Rozpoczecie gotowania

ru

- BKA. /BbIKA

e - OmpezyAupylime memnepamypy
oo - Ompezyaupyime Bpems

- Momecmume kypuuy 8 vawy

- Haunume npuzomoBaexue

ar ghll pol yinil Gl il

o
@

el
o - ENEPFOMOIHZH / ANENEPTOMOIHZH
@ © - PuBuiote ™ Beppokpasia.

09 - PuBpiate Tov ypdvo.

© - ToroBetrore 1o kotbnoud oag
070 oUPTApL.

0 - ZEKWN0Te TO payelpepa.
tr
- AGMA/ KAPAMA
0 - Sicakligi ayarlayin
09 - Siireyi ayarlayin
- Tavuklarinizi hazneye yerlestirin
- Pisirmeyi baslatin

ar
Jusiall 3liy| / Juaid - @)
Bl &5 Jss- @
cdgll Jsi- @
oVl Go zball gs -
wehll 1n - @






Easy Fry Silence 7L
~

THE MOST SILENT AIR FRYER BY TEFAL

fr La friteuse sans huile la plus silencieuse, par tefal / de Die leiseste heiRluftfritteuse von tefal / nl De stilste heteluchtfriteuse van tefal /
pl Najcichsza frytkownica bezttuszczowa marki tefal / ru Cambili muxul aspozpune om tefal /el H o aBopupPn aepopprtéda and tny tefal /
tr Tefal'in en sessiz air fryer'i / ar Jlas oo 2920 531 dslgg)l 830l

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP JOIN THE TEFAL MOVEMENT!

fr Téléchargez I'app de recettes tefal / de Laden sie die tefal rezepte-app herunter / fr Rejoignez le mouvement tefal !/ de Werden sie teil der tefal-bewegung! / nl Doe mee met de
nl Download de tefal recepten app / pl Pobierz aplikacje z przepisami tefal / ru tefal-beweging! / pl Dotacz do ruchu tefal! / ru Mpucoegunstimeco k gBukeHulo tefal! /
3azpy3ume npunokeHue gas peuenmoB tefal / el Katefaote v epappoyn el EvrayBeite oto kivnua tefal / tr Tefal ailesine katilin/ ar dsy> )] el tefal

ouvtaywy tefal / tr Tefal uygulamasml indirin/ ar olaogl gubs Ja> tefal

D—
TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM

i CHAINE YOUTUBE - de YOUTUBE-KANAL -

1l YOUTUBE KANAAL - pl KANA YOUTUBE -

ru KAHAA YOUTUBE - el KANAAI YOUTUBE -
trYOUTUBE KANALI- ar Loy 8L

POST YOUR RECIPES HEASYFRYFAMILY

fr Postez vos recettes tteasyfryfamily / de Posten sie ihre rezepte #teasyfryfamily / nl Post je recepten tteasyfryfamily / pl Opublikuj swoje
przepisy tteasyfryfamily / ru Nybaukyiime cBou peuenmoi feasyfryfamily / el Avepdaate tig guvtayég oag Heasyfryfamily /
tr Tarlﬂer|n|Z| paylasin fteasyfryfamily / ar 'ou») wm_elud tteasyfryfamily

en*Inairfrymodeforcooking French Fries, testscarried outinaccordance with standard IEC60704/ fr *Enmodeair fry pour lacuisson de frites, testseffectué norme|EC60704/de *ImAir-Fry-ModuszumKochenvon Pommesfrites, Tests gemal
IEC60704 durchgefiihrt/nl*Inde luchtfrituurstand voor het bakken van chips, tests uitgevoerdin overeenstemmlngmet denormIEC60704/pl *W trybie smazeniana powietrzu dngutowama chipsow, testy przeprowadzone zgodnieznorma IEC60704/
ru “B pexkume 6u3gyLuH0u kapku gas 8 yuncoB, uc 18 Buu co cmangapmowm [EC60704 / el *Ttn Aalroupvm aepoppLTELAG yato HayELPERA TYAVLTRY TIATATEY, 0L JOKLIES TpaypatomnowBnkay
oUppwva e To poturo [EC60704 / tr *Cips pisirmek igin havall kizartma mudunda IEC60704 standardina uygun olarak gergeklestirilen testler/ ar *)Lall g wlhlis3l ol wlggll &8 il bl §6) ghl slogll i)l gog ;8 IECE0704
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