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fr Cuve - de Garkorb - nl Lade - es Cubeta -
tr Hazne - pl Patelnia - ru Yaiwa - ar sl -
sv Lada - dk Skuffe

DIGITAL TOUCHSCREEN PANEL

fr Ecran digital tactile - de Digitaler Touchscreen Bildschirm -

nl Digitaal touchscherm - es Pantalla tactil digital - tr Dijital
dokunmatik ekran - pl Cyfrowy wyswietlacz dotykowy -

ru LIndpoBoil CeHCOPHbI 3KPaH - ar dwd)l Luell 4oLy - SV Digital
pekskarm - dk Digital bergringsskaerm

DRAWER

COOKING TIPS

REMOVABLE GRID

fr Grille standard amovible -

de Herausnehmbarer Gittereinsatz -

nl Uitneembare standaard plaat -

es Parrilla estandar extraible -

tr Degistirilebilir standard 1zgara tabag -
pl wyjmowany grill standardowy -

ru CbemHas CTaHAapTHast peLueTka -
ar i Al duwlal dlgal -

sv Lostagbart standardgaller -

dk Aftagelig standardrist

fr CONSEILS DE CUISINE - de KOCHTIPPS - nl KOOKTIPS - es CONSEJOS DE COCINA - tr MUTFAK TAVSIYESI -
pl WSKAZOWKI DOT. PRZYGOTOWANIA POTRAW - ru COBETbI MO MPUTOTOBEHNIO - ar gilas -

MAKE SURE YOU ALWAYS PLACE ENOUGH FOOD ON THE
BAKING PAPER TO KEEP IT AT THE BOTTOM OF THE DRAWER.

frr Assurez-vous de toujours placer suffisamment de nourriture sur

le papier cuisson pour le maintenir au fond du tiroir. - de Achten Sie
darauf, immer genug Lebensmittel auf das Backpapier zu legen, damit
es am Boden der Schublade bleibt. - nl Zorg ervoor dat je altijd
genoeg voedsel op het bakpapier legt om het op de bodem van de
lade te houden. - es Asegurate de colocar siempre suficiente comida
sobre el papel de hornear para que se mantenga en el fondo del
cajon. - tr Pisirme kagidinin cekmecenin dibinde kalmasini saglamak
icin her zaman yeterince yiyecek koydugunuzdan emin olun. -

pl Upewnij sie, ze zawsze kladziesz wystarczajaco duzo jedzenia na
papierze do pieczenia, aby utrzymac go na dnie szuflady. -

ru YbeayTech, 4To Bbl BCeraa knaaéTe JOCTaTO4HO ebl Ha Bymary ans
BbiNeYKy, YTOObI OHa OCTaBANACk Ha IHE ALLYAKE. - AF (e U z)dl gld 8
e @SS Bllall o duiclo gy i 3451 - SV Se alltid till att lagga tillrackligt
med mat pa bakplatspappret sa att det halls pa plats i botten av
|adan. - dk Serg altid for at placere tilstraekkeligt med mad pa
bagepapiret, sa det holdes pa plads i bunden af skuffen.

sv MATLAGNINGSTIPS - dk MADLAVNINGSTIPS

SHAKE REGULARLY YOUR FOODS IN THE DRAWER
FOR HOMOGENEOUS COOKING

fr Mélangez réguliérement vos aliments pour une cuisson
homogene - de Schitteln Sie Thre Lebensmittel in der
Schublade regelmaBig fiir homogenes Garen - nl Schud
regelmatig uw voedsel in de lade voor homogeen koken -
es Agita regularmente tus alimentos en el cajén, para
una coccion homogénea - tr Cekmecedeki yiyeceklerinizi
duizenli olarak calkalayin homojen pisirme icin -

pl Regularnie mieszaj, aby zapewnic réwnomierne
ugotowanie potrawy. - Fu PerynapHo nepemeLusalite
ALy, 4T06bl 6710AO rOTOBUNOCH PaBHOMEPHO. -

A Guilaio daphy plshll Lgb gladd plbsl L5 - SV Blanda
maten regelbundet for en jamn tillagning. - dk Bland
maden regelmaessigt for en ensartet tilberedning.

OVEN-PROOF DISHES COMPATIBLE

fr Plats a four compatibles - de Backofengeeignetes
Geschirr kompatibel - nl Geschikt voor ovengerechten -
es Compatible con platos aptos para horno - tr firin
kaplari ile uyumludur - pl Kompatybilne naczynia
zaroodporne - ru CoBMeCTMMas %aponpoyHas nocyaa -
ar all go daslgio dusgl - SV Ugnssakra formar som kan
anvandas - dk Kompatible ovnfaste fade



COOKING GUIDE
fr GUIDE DE CUISSON - de ANLEITUNG ZUM KOCHEN - nl KOOKGIDS - es GUIA DE COCINA - tr PISIRME KILAVUZU -
pl PRZEWODNIK PO GOTOWANIU - ru TAB/INLIA MPUTOTOBJ/IEHMA B/IHOA, - ar 9619-” Jub -
sv TILLAGNINGSGUIDE - dk TILBEREDNINGSGUIDE

TEMPERATURE DISPLAY

fr Affichage de la température - de Temperaturanzeige - nl Temperatuur-
scherm - es Pantalla de la Temperatura - tr Sicaklik ekrani - pl Wyswietlacz
temperatury - ru OTo6paxeH11e TeMNepaTypbl - @r &ly=Jl dxys yoye &bl -
sv Temperaturvisning - dk Temperaturvisning

TIMER DISPLAY

fr Affichage du minuteur - de Timer-Anzeige - nl Timerscherm -
es Pantalla del Temporizador - tr Zamanlayici gostergesi -

pl Wyswietlacz minutnika - ru Taiivep - ar c.ésoll paxe dils -
sv Timerdisplay - dk Timerdisplay

10 PRE-SETS PROGRAMS

fr 10 programmes prédéfinis -

de 10 voreingestellte Programme -
nl 10 automatische programma's -
es 10 programas preestablecidos -
tr 10 Otomatik Program -

pl 10 zapisanych programéw -

rui0 PeflyCTaHOBNIEHHbX MPOTpaMM -
ar 10 Lo 8320 zoly -

sv 10 forinstallda program -

dk 10 forudindstillede programmer

180°C s Yes

MEAT & POULTRY - VIANDE & VOLAILLE - GEFLUGEL & FLEISCH - VLEES & GEVOGELTE - CARNE & AVES DE CORRAL - ET & HINDI -

300-800¢g 20 - 30 min

MIESO I DROB - MSICO U NTULIA - Elq;g f\:J - KOTT & FAGEL - K@D & FJERKRE

(o= 100-500 g
99
,QD 100-500g 12-19 min 180°C A

180°C (S=)

6-10 min

1000 g 45 min 200°C

SELECTION TOUCH FOR PRESET PROGRAMS

fr Touche de sélection des programmes prédéfinis -
de Auswahlschaltfldche fur voreingestellte Programme -
nl Selectietoets voor automatische programma’s -

TEMPERATURE SETTING

COOKING TIME SETTING

fr Réglage du temps de cuisson -
de Garzeiteinstellung - nl Instelling
Bereidingstijd - es Ajuste de tiempo de

FISH - POISSON - FISCH - VIS - PEZ - BALIK - RYBY - PbIBA - ¢louw - FISK - FISK

fr Réglage de la température - de Temperatureinstellung -
nl Temperatuurinstelling - es Ajuste de Temperatura -
tr Sicaklik ayari - pl Regulacja temperatury -

es Seleccion téctil de los programas preestablecidos - Fu HacTpoiika TeMNepaTyps - ar blll iz sl - Cocinado - tr Pigirme suresi ayari - D%@ - (& 350 ¢ 15 -17 min 140°C

tr Onceden ayarlanmis programlari segmek icin dokunma - sv Temperaturinstallning - dk Temperaturindstilling pl Ustawienie czasu gotowania - ru YcTaHoBKa

pl Panel dotykowy do wyboru programéw automatycznych - BPEMEHY NPUTOTOBIEHNS - AF gkl ey slac] -

ru Beibop MPezyCTaHOBIeHHbIX MPOTPaMM KacaHVeM - sv Instdlining av tillagningstid - dk Indstilling . ﬂa

ar Guolll s (o o 8350l alydl 33303 - SV Knapp for val av af tilberedningstid 12 pes 4 min 170°C Ry Yes

forinstdllda program - dk Knap til valg af forudindstillede

programmer = Y
SNACKS - HAPJES - APERITIVOS - DIGERLER - PRZEKASKI - 3AKYCKU - daxg> <li>g - SNACKS - SNACKS
PROGRAMS _ o : =
fr PROGRAMMES - de PROGRAMME - nl PROGRAMMA - es PROGRAMAS - tr PROGRAMLAR - & BT 7-15min 200°C = Yes

pl PROGRAMY - ru MPOrPAMMBDI - ar @ol).gﬂ - sv PROGRAM - dk PROGRAMMER - 7D

4 7 min 1

: 00g i 90°C \V

% FRENCH FRIES Q | NUGGETS $58 ROASTED CHICKEN @ BACON / BEEF PIZZA
fr Frites - de Pommes frites - fr Nuggets / croquettes - fr Poulet roti - de Hahnchen - BACON fr Pizza - de Pizza -

nl Pizza - es Pizza -
tr Pizza - pl Pizza -
ru [1uua - ar lyw -

sv Pizza - dk Pizza 842?

de Nuggets - nl Nuggets -
es Pepitas - tr Tavuk nugget -
pl Nuggetsy z kurczaka -

FU KypUHble HarreTChi -

ar gy yuzb - SV Nuggets -
dk Nuggets

nl Gebraden kip - es- Pollo asa-
do - tr Kizarmis pilic - pl Pieczo-
ny kurczak - ru 3aneyerHas
KypuLa - @r gpiio > -

sv Grillad kyckling™-

dk Grillkylling

nl Friet - es Papas a la
francesa - tr Kizartma -

pl Frytki - ru Kaprodens dpu -
ar &aoll bladl - SV Pommes
frites - dk Pommes frites

@l STEAK

fr Steak - de Steak -

fr Bacon - de Speck - nl Spek -
es Tocino - tr Jambon -

pl Boczek - ru bekoH -

ar sais o) - SV Bacon -

dk Bacon

400-700 g

180°C Zf

15 min

BAKING - PATISSERIE - BACKEN - BAKKEN- HORNEANDO - PASTA - DESERY - IECEPTbI - <3bgl> - BAKVERK - BAGV/ERK

FISH

fr Poisson - de Fisch -

VEGETABLES <IN\ | SHRIMPS

Z 9 N\ P>
Sjé\f fr Légumes - de Gemise - 7 | frCrevettes - de Garnelen -

nl Biefstuk - es Carne -

tr Biftek - pl Stek - ru creiik -
ar @l iy - SV Biff -

dk Steak

nl Groenten - es Pescado -
tr Balik - pl Ryby - ru Peiba -
ar elol - sV Fisk - dk Fisk

nl Vis - es Verduras -
tr Sebze - pl Warzywa -
ru OBOLLY - ar lgluasl -

sv Gronsaker - dk Grentsager

nl Garnalen - es Camardn -
tr Karides - pl Krewetki -
ru KpeBeTku - ar juxé -
sv Rakor - dk Rejer

@ DESSERTS .
fr Desserts - de Dessert - @

nl Nagerecht - es Postres -

tr Tatl - pl Deser -

ru [leceptbl - ar ol -
sv Desserter -

dk Desserter

7 pcs

15-18 min

180°C



CLEANING TIPS
fr CONSEILS DE NETTOYAGE - de TIPPS ZUR REINIGUNG - nl SCHOONMAAK-TIPS - es CONSEJOS DE LIMPIEZA -
tr TEMIZLEME TALIMATLARI - pl WSKAZOWKI DOT. CZYSZCZENIA - ru COBETbI O OUUCTKE -
ar Cagaisll pSlas - sv RENGORINGSTIPS - dk RENG@RINGSTIPS

SAFETIES

fr SECURITE - de SICHERHEITEN - nl VEILIGHEDEN - es SEGURIDADES - tr GUVENLIKLER - pl BEZPIECZENSTWA - ru OXPAHbI -
ar doMuul| - sv SAKERHET - dk SIKKERHED




Easy Fry BL

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP
fr TELECHARGEZ L'APP DE RECETTES TEFAL

de DOWNLOAD DER TEFAL REZEPTE-APP

nl TEFAL RECEPTEN-APP DOWNLOADEN

es DESCARGA LA APP TEFAL

tr TEFAL UYGULAMASINI INDIRIN

pl POBIERZ APLIKACJE Z PRZEPISAMI TEFAL

ru CKAYANTE MPUNOXEHWE C PELLENTAMW TEFAL
ar gudas o35 TEFAL RECIPE

sv LADDA NER TEFALS RECEPTAPP

dk DOWNLOAD TEFALS OPSKRIFTSAPP

JOIN THE TEFAL MOVEMENT !

fr REJOIGNEZ LE MOUVEMENT TEFAL ! - de WERDEN SIE TEIL DER TEFAL COMMUNITY! - nl DOE MEE MET DE TEFAL-BEWEGING! -
es UNETE A LA APP TEFAL - tr TEFAL AILESINE KATILIN - pl DOEACZ DO RUCHU TEFAL! - ru MIPUCOEAVNHSINTECH K
COOBLLECTBY TEFAL! - ar dcla> J] M.’\l TEFAL! - sv GA MED I TEFAL-RORELSEN! - dk BLIV EN DEL AF TEFAL-BE VAGELSEN!

T

TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM
fr CHAINE YOUTUBE - de YOUTUBE KANAL - nl YOUTUBE KANAAL -
es CANAL DE YOUTUBE - tr YOUTUBE KANALI - pl KANAL W
SERWISIE YOUTUBE - ru KAHAM HA YOUTUBE - ar L4 YOUTUBE -
sV YOUTUBE-KANAL - dk YOUTUBE-KANAL

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

fr POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY - de VEROFFENTLICHEN SIE IHRE REZEPTE #EASYFRYFAMILY - nl POST JE RECEPTEN #EASYFRYFAMILY -
es PUBLIQUE SUS RECETAS #EASYFRYFAMILY - tr TARIFLERINIZI PAYLASIN #EASYFRYFAMILY - pl PUBLIKUJ SWOJE PRZEPISY
#EASYFRYFAMILY" - ru MYB/INKYNTE CBOW PELIEMTbI #EASYFRYFAMILY - ar ¢lilawg s #EASYFRYFAMILY -
sv LAGG UPP DINA RECEPT #EASYFRYFAMILY - dk DEL DINE OPSKRIFTER #EASYFRYFAMILY
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