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IMPORTANT SAFEGUARDS

For your safety, this device complies with the applicable standards and regulations:

- Pressure vessel appliance

- Materials in contact with food

- Environment

 This product has been designed for domestic use only.

« Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

Take time to read all of the instructions and always refer back to the “User’s Guide”.

As with any cooking appliance, ensure close supervision if you are using the pressure cooker with
children nearby.

Do not put your pressure cooker into a hot oven.

When the pressure cooker is under pressure, take great care when moving it. Do not touch the hot
surfaces. Use the handles and knobs. Wear gloves if necessary.

Regularly check that the pan handles are fixed properly. Tighten if necessary.

Do not use your pressure cooker for any purpose other than that for which it is designed.

Your pressure cooker cooks under pressure. Burns could result from boiling over if not used properly.
Make sure that the pressure cooker is properly closed before bringing it up to pressure. Refer to
section “Closing”.

o Always make sure that the valve is in the decompression position g before opening your pressure
cooker.

Never force the pressure cooker open. Make sure that the internal pressure has returned to normal.
Refer to section “Safety”.

Never use your pressure cooker without liquid: this could cause serious damage. Always make sure
that there is enough liquid in it during cooking.

Use heat source(s) that are compatible with your pressure cooker, in line with the instructions for
use.

Never make milk-based recipes (such as rice pudding, semolina pudding ...) in your pressure cooker.
Do not use rock salt in your pressure cooker, but rather add table salt when the cooking is nearly
finished.

Never fill your pressure cooker more than two-thirds full (maximum fill mark).

For food that expands during cooking, like rice or dried vegetables or stewed fruit, etc., never fill your
pressure cooker more than half full. For certain soups like pumpkin or courgette, give your pressure
cooker a few minutes to cool down, then cool it down fully by placing it under cold running water.
 After cooking meat which has an outer layer of skin (such as ox tongue), which could swell due to
the effects of pressure, do not pierce the skin after cooking if it appears swollen: you could get burnt.
Pierce it before cooking.

When cooking food with a thick texture (chick peas, rhubarb, stewed fruit, etc.) the pressure cooker
should be shaken slightly before opening to ensure that the food does not spurt out.

Always check that valves are clear before use. Refer to section “Before cooking”.

Do not use the pressure cooker to fry under pressure using oil.

Do not interfere with the safety systems, except for cleaning and maintenance in accordance with
instructions.

Use only original TEFAL spare parts suitable for your model. Particularly, use a TEFAL pan and lid.
Alcohol vapours are flammable. Bring to a boil for about 2 minutes before placing the lid. Watch
your appliance when preparing alcohol-based recipes.

Do not use your pressure cooker to store acidic or salty food before and after cooking to avoid
damaging your pan.

You can use the pan to cook food without the lid. Do not use the lid if you do not intend the food
to be cooked under pressure.

If you notice that your pressure cooker is broken or cracked, do not attempt to open it under any
circumstances; wait for it to cool down completely before moving it. Do not use it again and take
it to a TEFAL Approved Service Centre for repair.

KEEP THESE INSTRUCTIONS

* depending on model
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Descriptive diagram

A. Operating valve J*. Steaming basket®
B. Steam release outlet K*. Trivet*
C. Valve positioning mark L*. Fixed pan handle*
D. Pressure indicator M*. Handle release button*®
E. Safety valve N*. Folding pan handle*
F. Opening/Closing handle Pan
G. Pressure cooker lid Maximum fill mark
H*. Pan lid*
I. Sedl
Characteristics
Diameter of the base of the pressure cooker -
references
CLIPSO®+ | CLIPSO® + Material
Capa- [} y - CLIPSO® +
. @ Base fixed folding body and
city | Cooker handles handles gourmet lid
45L 22 cm 18 cm P43606
oL | g | Pu3707
CLIPSO®: | CLIPSO°+ Stainless
Gourmet | Gourmet P43813 steel
5cm 0cm
8L | 25cm | 20em P43714
0L 25cm 20 cm P43715

Compatible heat sources

SEALED
ELECTHIC

Standards information

Upper operating pressure limit: 80 kPa
Maximum safety pressure limit: 120 kPa

BERAMIE
HALOGEN

INDUCTION

ELECTRIC USING
POTHOLDERS

[é] SiE|DIer;

e Your pressure cooker can be used on all heat
sources including induction except Aga type

cookers.

* depending on model

Never heat your
pressure cooker
when it is empty

or you may
damage it.



e Use a heating plate with a diameter equal to or
less than that of the pressure cooker base. On
ceramic and halogen hobs, make sure that the
base of the pan is clean and dry.

e On gas, the flame should not extend beyond the

diameter of the pan.

For all heat sources, make sure that your pressure

cooker is well centered.

TEFAL Accessories

e The following pressure cooker accessories are
available from shops:

Accessories
CLIPSO® + CLIPSO® + gourmet
4,5/6L 8/10L 6L
Seal X1010004 X1010003 X1010003
Steaming basket* 792185 X1030002 X1030002
Trivet X1030007
» To replace other parts or have repairs performed,
please call on your local TEFAL Approved Service
Centre.
e Only use TEFAL genuine parts designed for your
product model.
Use
Opening

e Move the Opening/Closing handle from the
horizontal to the vertical position (the jaws open)

- fig. 1.
o Lift the lid.

If you cannot open the lid:

e Move the Opening/Closing handle back to the
horizontal position and check that the pressure
indicator (D) is in low position.

* depending on model



Closing Q

* Make sure that the Opening/Closing handle is in
the vertical position and that the jaws are open.
 Place the lid on the pressure cooker, taking care to
ensure that it is correctly positioned.

« Move the Open/Close handle from the vertical to
the horizontal position - fig. 2.

o Apply a little force at the end when closing to
trigger the locking mechanism.

e Once in the closed position, it is normal that the
lid can turn freely on the pressure cooker pan.

The jaws must be in
contact with the
edge of the lid.

If you cannot close the lid:
e Check that the seal is in place properly.

Minimum and maximum filling

e Minimum 250 ml (2 glasses) - fig. 3.
o Maximum two-thirds full (P) - fig. 4.

For some food:

o For food that expands during cooking, like rice or
dried vegetables or stewed fruit, never fill the
pressure cooker more than half full. For soups, we
recommend you to carry out a fast pressure
release (refer to section "End of cooking”).

Using the steaming basket”

Food placed in the e Pour 750 ml of water into the base of the pan (0).

steaming basket* o Put the trivet” (K) under the steaming basket™ (J)

must not touch the -fig.5-6.

pressure cooker lid. e Place the steaming basket into the bottom of the
cooker - fig. 7.

* depending on model 3



Use of the operating valve

e Put the operating valve (A) on the steam release
outlet (B) matching the symbol ® of the valve
with the valve positioning mark (C) - fig. 8.

o Press down hard - fig. 8 and turn it to the cooking

position - fig. 9.

To cook delicate food and vegetables:
o Position the symbol %7 of the valve in front of
the valve positioning mark (C).

To cook meat, fish and frozen food:
« Position the symbol (Z% of the valve in front of
the valve positioning mark (C).

To remove the operating valve:

e Press the operating valve (A) and align the symbol
® yith the valve positioning mark (C) - fig. 10.

e Remove the operating valve - fig. 11.

Folding handles*

Never put the pres-
sure cooker with fol-
ded handles on a

heat source.

Before use, make sure to remove the labels from
each of the handles.

Do not try to fold the handles without pressing
the release buttons.

(,ij To fold the handles:

B )

ﬁFF’ To put the handles

“CLIC
in the operating
position: X

K"
Y,
- J

* depending on model



First use

o Put the trivet” (K) under the steaming basket™ (J)
-fig.5-6.

e Place the steaming basket® (J) in the pressure
cooker - fig. 7.

o Fill the pressure cooker to the two-thirds mark (P)
with cold water.

e Close the pressure cooker.

e Place the operating valve (A) and position it on

e Place the pressure cooker on a heat source set to
maximum power.

e When steam starts to escape from the valve,
reduce the heat source and set a timer for 20
minutes.

o After 20 minutes, turn off the heat.

e Gradually turn the operating valve to the position

e When the pressure indicator (D) drops down, the
pressure cooker is no longer under pressure.

« Open the pressure cooker - fig. 1.

e Clean it.

Position your
pressure cooker
so that the
steam is
released away
from you.

Before cooking

* depending on model

Before each use, lift the operating valve (A) - fig. 10
- 11 and visually check, in daylight, to see that the
steam release outlet (B) is not blocked - fig. 12.
Check that the safety valve (E) can move freely: Refer
to the section headed “Cleaning and Maintenance”.
Fill the pressure cooker with the food and the
necessary amount of liquid for cooking (see Minimum
and Maximum filling" section).

Close the pressure cooker - fig. 2.

Put the operating valve (A) in its place - fig. 8.

Press down hard and turn it to the cooking position
- fig. 9.

Make sure that the pressure cooker is properly closed
before starting to use it.

Place the pressure cooker on a heat source set to
maximum power.



During cooking

e When steam escapes through the operating
valve continuously, and a regular hissing
sound (PSCHHHT) is heard, reduce the heat
source.

Set a timer for the cooking time stated in your
recipe.

During cooking, check that the valve murmurs
regularly. If there is not enough steam,
increase the heat source slightly; if there is too
much steam, reduce the heat source.

The pressure indicator (D)
prevents the pressure cooker
from increasing in pressure if
it is not properly closed.

As with any cooking
appliance, watch over it
carefully especially if you are
using your pressure cooker
around children.

Steam is very hot as it exits
the steam release outlet.

Finishing cooking

The pressure indicator
(D) prevents you from
opening the pressure
cooker if it still under
pressure.

If the pressure
indicator (D) does not
drop, place the base
of your pressure
cooker into a sink
filled with cold water -
fig. 13.

Never interfere with
the pressure indicator.

If food or liquid starts
to spray out while you
are releasing the
steam, return the
operating valve (A) to
cooking position 7%~
or (& then release
the steam using the
fast pressure release
method described
opposite.

6

To release the steam:
e Once the heat is turned off, you have two options:

 Slow pressure release: Turn the operating valve
(A) to the position % . When the pressure indicator
(D) drops down, the pressure cooker is no longer
under pressure. Make sure that your pressure
cooker is positioned so that the steam is directed
away from you.

« Fast pressure release: put your pressure cooker
into a sink, under cold running water. - fig. 13.
When the pressure indicator (D) drops down, the
pressure cooker is no longer under pressure. Turn
the operating valve (A) to the position .

e You can open the pressure cooker - fig. 1.

e For models with pan equipped with metal
handles*, use potholders.

* When cooking frothy or starchy foods, do not
release the pressure by turning the operating valve
(A). Instead lift the pressure cooker away from the
heat source, leave the operating valve (A) in the
cooking position and let the cooker cool slowly at
room temperature (takes about 15 minutes) until
the pressure indicator drops down. Reduce the
recommended cooking time a little.

* depending on model



Cleaning and maintenance

Cleaning the pressure cooker

For best operation, make sure to follow these
cleaning and maintenance recommendations every
time the pressure cooker is used.

» Wash the pressure cooker (pan and lid) after each
use using warm water with washing-up liquid in it.
Follow the same procedure for the basket*.

« Never use bleach or chlorine products.

« Do not overheat your cooker when it is empty.

To clean the inside of the pressure cooker:

» Wash with a sponge pad and washing-up liquid.

o If the interior of the steel pan has an iridescent
sheen, clean it using white vinegar or a special
stainless steel cleaning product.

To clean the outside of the pressure cooker:
e Clean it with a sponge and washing-up liquid.

To clean the pressure cooker lid (G):
e Clean the lid with a sponge and washing-up liquid.

To clean the lid seal (I):

o After using the pressure cooker, always clean the
seal (I) and its groove using a sponge, warm water
and washing-up liquid.

« To refit the lid seal, refer to the drawing - fig. 14
and make sure that the words “face coté
couvercle” are against the lid.

Replace the pressure cooker seal every year or if it
shows signs of splitting or damage.

* depending on model

The browning and
marks which may
appear following
long term use do
not affect the
operation of the
pressure cooker.

You can wash the
pressure cooker pan
and the steaming
basket in the
dishwasher.

After removing the
operating valve (A)
and the seal (I), you
can wash the lid in
the dishwasher.

Never unscrew the
screw and the screw
nut inside the lid.

Never wash the seal
in the dishwasher.



To clean the operating valve (A):

« Remove the operating valve (A) - fig. 10 - 11.

e Wash the operating valve (A) under running tap
water - fig. 15.

e Check its mobility: see figure on the right.

To clean the steam release outlet (B) located on the

lid:

« Remove the operating valve (A) - fig. 10 - 11.

e Visually check, in daylight, to see that the steam
release outlet is round and not blocked - fig. 12. If
necessary, clean with a toothpick - fig. 16 and rinse.

To clean the safety valve (E):

» Wash the part of the safety valve located inside the
lid under running water.

e Check that it is moving freely by pressing hard with
a cotton swab on the pin - fig. 17.

To replace the pressure cooker seal:

e Replace the pressure cooker seal every year or if it
shows any signs of splitting or damage.

e Always use an original TEFAL seal suitable for your
model.

To store the pressure cooker:
e Turn the lid upside down on the pressure cooker
-fig. 18.

If the pressure cooker has folding handles*:
ePress the handle release button (M). Refer to the
section headed “Folding Handles.”

For a longer
pressure cooker life,
do not overheat

your pressure
cooker pan when it
is empty.

You must have your
pressure cooker
checked in a TEFAL
Approved Service
Centre after 10
years of use.

* depending on model



Safety
Your pressure cooker is provided with a number of
safety mechanisms:

e Closing safety:

- The jaws must be in contact with the rim of the lid.
If this is not the case, there is steam leakage from
the pressure indicator and the pressure cooker will
not build up pressure.

» Opening safety:

-If the pressure cooker is under pressure, the
Opening/Closing handle (F) cannot be operated.

- Never try to force the pressure cooker open.

- Above all do not interfere with the pressure indicator
(D).

- Make sure that the internal pressure has fallen.

- If you have put the Opening/Closing handle (F) in
vertical position, while the pressure cooker was still
under pressure, you cannot open it.

- Move the Opening/Closing handle back to the
horizontal position and wait until the pressure
indicator (D) is in low position.

e Two safety devices operate to prevent
overpressure:

- First device: the safety valve (E) releases the pressure
- fig. 19.

- Second device: the seal allows the pressure to be
released between the lid and the pan - fig. 20.

If one of the two overpressure safety systems is

triggered:

o Turn off the heat.

o Allow the pressure cooker to cool down completely.

e Open it up.

e Check and clean the operating valve (A), the steam
release outlet (B), the safety valve (E) and the seal
(I -fig.15-16 - 17.

o If after checking and cleaning your product leaks or
does not work, have your pressure cooker checked
by a TEFAL Approved Service Centre.



Recommendations for use

1 -The steam is very hot when it comes out of the

pressure cooker. Beware of the steam jet.

2 - When the pressure indicator rises, you cannot open the

pressure cooker.

3 -As with any cooking appliance, supervise cooking
closely if using the pressure cooker with children
nearby.

- To move the pressure cooker, always use both of the
carrying handles on the side. Use panholders if
necessary.

5 - Never leave food in your pressure cooker.

6 - Never use bleach or chlorine products as they could

affect the finish of the stainless steel.

7 - Never leave the lid to soak in water.

8

9

o~

- Replace the seal every year or if it shows any splits or
is damaged.
- Clean the pressure cooker only when it is absolutely
cold, and the pressure cooker is empty.
10 -Have your pressure cooker checked by a TEFAL
Approved Service Centre after ten years of use.
11 -Never carry the pressure cooker by the
Opening/Closing handle.

Guarantee

 Your new TEFAL pressure cooker comes with a ten year
guarantee on the pressure cooker pan provided that
the appliance has been used according to these
instructions. This guarantee covers:

- Any defects relating to the metal structure of the
pressure cooker pan,
- Any premature deterioration of the metal base.

o All other parts of your pressure cooker are
guaranteed against defects in workmanship or
materials, for the period of guarantee defined in
valid legislation in force in the country where the
product was purchased from the date of purchase.
For full details of the guarantee terms and
conditions please refer to www.tefal.com

e The guarantee is only valid on presentation of a
proof of purchase showing its date of purchase.

10



This guarantee does not cover:
e Any damage caused by misuse or improper handling
of the product, especially:
- Dropping, falls, placing in an oven®...
e Only TEFAL Approved Service Centres are authorised
to provide service under guarantee.

*Only pots which have a stainless steel handle and the stainless steel stew
pot lid may be used in the oven.

Regulatory markings

Marking Location

Manufacturer's identification or trademark. | On the top

Year and lot of manufacture

On the top of a jaw, visible
Model number - « M
) . when the cover is in the “Open

Maximum safe operating pressure (PS) osition
Higher operating pressure (PF) P

) On the outside of the pressure
Capacity

cooker pan

e Let's protect the environment!

® Your appliance contains many materials which can be
recovered or recycled.

< Leave it at a local civic waste collection point for processing.
I

1



TEFAL answers your questions

Problems

Recommendations

If you cannot close
the lid:

e Check that the Opening/Closing handle is in vertical
position and the jaws are opened.

e Check that the seal is properly positioned inside the
lid, refer to the section headed “Cleaning and Main-
tenance”.

If the pressure
cooker has heated
up under pressure
with no liquid
inside:

Have your pressure cooker checked by a TEFAL Appro-
ved Service Centre.

If the pressure
indicator did not
rise and nothing
escapes from the
valve during
cooking:

This is normal for the first few minutes.

If the problem persists, check that:

- The heat source is sufficiently high; if not, increase it.

- The quantity of liquid in the pan is sufficient.

- The operating valve is on 2=~ or (Z5 .

- The pressure cooker is properly closed.

- The seal or the edge of the pan is not damaged.

- The seal is correctly positioned in the lid, (refer to
section “Cleaning and Maintenance”).

If the pressure
indicator has risen
but still nothing
escapes from the
valve during
cooking:

This is normal for the first few minutes.

If the problem persists, put the pressure cooker under
cold running water until the pressure indicator drops
down.

Clean the operating valve - fig. 15 and the steam re-
lease outlet - fig. 16 and check that the safety valve
is moving freely by pressing hard with a cotton swab
on the ball - fig. 17.
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Problems

Recommendations

If steam escapes from
around the lid, check:

That the lid is properly closed.

The position of the lid seal is the correct way up.
That the seal is in good condition, and if neces-
sary, replace it.

That the lid, the seal, its seat in the lid are clean.
That the edge of the pressure cooker pan is in
good condition.

If steam escapes from
around the lid together
with a piercing noise:

Check that the seal is not caught between the|
body and the lid.

If you cannot open the
lid:

Check that the pressure indicator is in low position,
If not, decompress and cool the pressure cooker|
under cold running water if necessary.

Never take any action on the pressure indicator.

If food is not cooked or
has burnt, check:

The cooking time is correct.

The heat level was neither too low nor too high.
That the operating valve was in the right position,
The amount of liquid was sufficient for the coo-
king time.

If food has burnt in the
pressure cooker:

Fill the pan with water and leave the pressure coo-
ker to soak for a while before washing.
Never use bleach or chlorine products.

If one of the
overpressure safety
systems is triggered:

Turn off the heat.

Leave the pressure cooker to cool down without
moving it.

Wait for the pressure indicator to drop down and
open the pressure cooker.

Check and clean the operating valve, the steam re-
lease outlet, the safety valve and the seal.

If the problem persists, have your pressure cooker
checked by a TEFAL Approved Service Centre.

If you cannot fix the
folding handles*:

Check that:

 The handle release button® is mobile.

o If the problem persists, have your pressure cooker
checked by a TEFAL Approved Service Centre.

If you cannot fold the
folding handles*:

¢ Do not force them to fold.
e Make sure that you have pressed hard the
handle release button®.

* depending on model
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Précautions importantes

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables :

- Directive des Equipements sous Pression

- Matériaux en contact avec les aliments

- Environnement

o Cet appareil a été congu pour un usage domestique.

o Prenezle temps de lire toutes les instructions et reportez-vous toujours au “Guide de I'utilisateur”.

» Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance surtout si vous utilisez
votre autocuiseur & proximité d’enfants.

o Ne mettez pas votre autocuiseur dans un four chaud. Seuls la cuve équipée de poignées en inox
et le couverdle faitout en inox peuvent passer au four.

» Déplacez votre autocuiseur sous pression avec un maximum de précautions. Ne touchez pas les
surfaces chaudes (en particulier les pieces métalliques). Utilisez les poignées et boutons. Utilisez
des gants, si nécessaire.

o \férifiez régulierement que les poignées de la cuve sont correctement fixées. Revissez-les si besoin.

» N'utilisez pas votre autocuiseur dans un autre but que celui auquel il est destiné.

o Votre autocuiseur cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage peuvent résulter d’une
utilisation inadéquate. Assurez-vous que votre autocuiseur est convenablement fermé avant de
le mettre en service. Voir paragraphe “Fermeture”.

o Assurez-vous que la soupape est en position de décompression %@ avant d’ouvrir votre
autocuiseur.

» N’ouvrez jamais votre autocuiseur en force. Assurez-vous que la pression intérieure est retombée.
Voir paragraphe “Sécurité”.

« N'utilisez jamais votre autocuiseur sans liquide, cela le détériorerait gravement. Assurez-vous
qu'ily a toujours suffisamment de liquide pendant la cuisson.

o Utilisez la(les) source(s) de chaleur compatible(s), conformément aux instructions d’ utilisation.

o Neréalisez jamais de recette a base de lait dans votre autocuiseur.

« N'utilisez pas de gros sel dans votre autocuiseur, ajoutez du sel fin en fin de cuisson.

o Ne remplissez pas votre autocuiseur au-dela des 2/3 (repére maximum de remplissage).

o Pour les aliments qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz, les légumes déshydratés, ou
les compotes, ... ne remplissez pas votre autocuiseur au-deld de la moitié de sa capacité. Pour
certaines soupes a base de potirons, courgettes..., laissez refroidir votre autocuiseur quelques
minutes, puis effectuez un refroidissement sous eau froide.

o Aprés cuisson de viandes qui comportent une peau superficielle (ex. langue de beeuf...), qui
risque de gonfler sous I'effet de la pression, ne pas piquer la viande tant que la peau présente
un aspect gonflé ; vous risqueriez d’étre ébouillanté. Veillez & piquer la viande avant cuisson.

o Dansle cas d’aliments pateux (pois cassés, rhubarbe. ..), votre autocuiseur doit étre légérement
secoué avant ouverture pour que ces aliments ne giclent pas a Iextérieur.

o érifiez que les soupapes ne sont pas obstruées avant chaque utilisation. Voir paragraphe “Avant
la cuisson”.

» N'utilisez pas votre autocuiseur pour frire sous pression avec de I'huile.

o N'intervenez pas sur les systémes de sécurité au-deld des consignes de nettoyage et d’entretien.

o N'utilisez que des piéces d’ori?_ine TEFAL correspondant a votre modéle. En particulier, utilisez
une cuve et un couvercle TEFA|

o Les vapeurs d’alcool sont inflammables. Portez & ébullition environ 2 minutes avant de mettre
le couvercle. Surveillez votre appareil dans le cadre des recettes a base d’alcool.

o N'utilisez pas votre autocuiseur pour stocker des aliments acides ou salés avant et aprés cuisson
au risque de dégrader votre cuve.

 Ne placez jamais votre autocuiseur poignées rabattues* sur une source de chaleur.

« Si vous constatez qu'une partie de votre cocotte est cassée ou fissurée, n'essayez en aucun cas
de I'ouvrir si elle est fermée, attendez qu'elle refroidisse complétement avant de la déplacer, ne
I'utilisez plus et rapportez la & un Centre de Service Agréé TEFAL pour réparation.

Conservez ces instructions

1 l| * selon modele



Schéma descriptif

A. Soupape de fonctionnement I. Joint
B. Conduit d’évacuation de J*. Panier vapeur*
vapeur K*. Trépied*
C. Repére de positionnement de L*. Poignée de cuve fixe*
la soupape M*. Bouton de déverrouillage des
D. Indicateur de présence de poignées”
pression N*. Poignée de cuve rabattable*
E. Soupape de sécurité 0. Cuve
F. Anse d’ouverture/fermeture P. Repére maximum de
G. Couvercle autocuiseur remplissage
H*. Couvercle faitout™

Caractéristiques

Diameétre du fond de votre autocuiseur - références

C CLIPSO® + | CLIPSO® + o, |Matériau
apa- | o - At L CLIPSO® +
S uve (@ Fond| poignées | poignées cuve et
cité gourmet
fixes rabattables couvercle
451 22cm 18 cm P43606
CLIPSO®+ |CLIPSO®+
22cm | 18cm : P43707
6L
CLIPSO®+ |CLIPSO®
Gourmet+ Gourmet+ - - P43813 Inox
5cm 20cm
8L 25cm 20 cm - P43714
0L 25cm 20 cm - P43715

Informations normatives :
Pression supérieure de fonctionnement : 80 kPa
Pression maximum de sécurité : 120 kPa

Sources de chaleur compatibles

GAZ ELECTRIQUE HALOGENE INDUCTION RADIANT UTILISATION
DE MANIQUES

Ne faites pas

i) chauffer votre cuve
M [©] [“Q_,’/] [QQQ] [@)] ['] lorsqu’elle est vide,
au risque de

détériorer votre
produit.

e Votre autocuiseur s’utilise sur tous les modes de
chauffage y compris induction.

* selon modele 1 5



e Sur plaque électrique, employez une plaque de
diamétre égal ou inférieur & celui du fond de votre
autocuiseur.

o Sur table vitrocéramique, assurez-vous que le fond
de la cuve est propre et net.

e Sur gaz, la flamme ne doit pas déborder du
diamétre de la cuve.

Sur tous les foyers, veillez & ce que votre autocuiseur

soit bien centré.

Accessoires TEFAL

e Les accessoires de votre autocuiseur disponibles

dans le commerce sont :

Accessoires
CLIPSO® + CLIPSO® + gourmet
4,5/6L 8/10L 6L
Joint X1010004 X1010003 X1010003
Panier vapeur* 792185 X1030002 X1030002
Trépied X1030007 -

ePour le changement d’autres piéces ou
réparations, faites appel aux Centres de Service

Agréés TEFAL.

e N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL
correspondant @ votre modéle.

Utilisation

Ouverture

 Basculez I'anse d’ouverture/fermeture de la position
horizontale a la position verticale (les mdachoires
s’écartent) - fig 1.

e Soulevez le couvercle.

Si vous ne pouvez pas ouvrir le couvercle :

e Rebasculez I'arche en position horizontale et
vérifiez que I'indicateur de présence de pression
(D) est en position basse.
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Fermeture

et que les mdchoires sont ouvertes.

o Assurez-vous que |'arche est en position verticale a
o Posez le couvercle sur la cuve en vous assurant qu’il

Les machoires est correctement positionné.

doivent étre en e Basculez I'anse d’ouverture/fermeture de la
contact avec le bord position verticale a la position horizontale - fig 2.
du couvercle. e Exercez un léger effort en fin de course pour

déclencher le mécanisme de verrouillage.
o Il est normal qu’en position fermée, le couvercle
puisse tourner librement sur la cuve.

Si vous ne pouvez pas fermer le couvercle :
o Vérifiez la bonne mise en place du joint.

Remplissage minimum
et maximum

o Minimum 25 cl (2 verres) - fig 3

o Maximum 2/3 de la hauteur de la cuve, repére (P)
-fig4

Pour certains aliments :

e Pour les aliments qui se dilatent pendant la
cuisson, comme le riz, les Iégumes déshydratés ou
les compotes,... ne remplissez pas votre
autocuiseur au-delda de la moitié de la hauteur de
la cuve. Dans le cadre des soupes, nous vous
conseillons d'effectuer une décompression rapide.

Utilisation du panier vapeur®

Les aliments placés e Versez 75 cl d’eau dans le fond de la cuve.

dans le panier o Clipsez le trépied* (K) sous le panier vapeur® (J) -
vapeur* ne doivent fig5-6. .

pas toucher le e Posez I’ensemble dans le fond de la cuve - fig 7.

couvercle de votre
autocuiseur.

* selon modele 1 7



Utilisation de la soupape de
fonctionnement

e Posez la soupape (A) sur le conduit d’évacuation
de vapeur (B) en alignant le pictogramme @ de
la soupape avec le repére de positionnement de
la soupape (C) - fig 8.

e Appuyez a fond - fig 8 et tournez jusqu’a la
position cuisson - fig 9.

Pour cuire les aliments délicats et les légumes :

e Positionnez le pictogramme £%" de la soupape
face au repére de positionnement (C).

Pour cuire les viandes, les poissons et les aliments

surgelés :

o Positionnez le pictogramme (25 de la soupape
face au repére de positionnement (C).

Pour retirer la soupape de fonctionnement :

o Appuyez sur la soupape de fonctionnement (A) et
alignez le pictogramme ® avec le repére de
positionnement (C) - fig 10

e Retirez-la - fig 11

Poignées rabattables”

Avant utilisation, veillez a retirer les étiquettes
présentes sur chacune des poignées.

Ne placez jamais
votre autocuiseur

N'essayez pas de rabattre les poignées sans
appuyer sur les boutons de déverrouillage.

poignées rabattues
sur une source de

‘{F Pour mettre les
poignées en
position
d’utilisation :

-

(ﬁﬂP Pour rabattre les poignées :

e L 2 )

“CLIC”
A
/
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Premieére utilisation

o Clipsez le trépied* (K) sous le panier vapeur® (J) -
fig5-6.

« Posez le panier vapeur* (J) au fond de la cuve - fig
7.

o Remplissez d’eau jusqu’aux 2/3 de la cuve (P).

» Fermez votre autocuiseur.

e Placez la soupape_de fonctionnement (A) et
positionnez-la sur (Cal

 Posez votre autocuiseur sur une source de chaleur
puis réglez-la a sa puissance maximum.

e Lorsque la vapeur commence a s’échapper par la
soupape, réduisez la source de chaleur et
décomptez 20 min.

e Lorsque les 20 min. sont écoulées, éteignez votre
source de chaleur.

» Tournez la soupape de fonctionnement jusqu’a la
position .

e Lorsque I'indicateur de présence de pression (D)
redescend, votre autocuiseur n’est plus sous
pression.

« Ouvrez votre autocuiseur - fig 1.

« Nettoyez-le.

Avant la cuisson

e Avant chaque utilisation, retirez la soupape de
fonctionnement (A) - fig 10 - 11 et vérifiez a I’ ceil et
au jour que le conduit d’évacuation de vapeur (B)
n’est pas obstrué - fig 12.

o Vérifiez que la soupape de sécurité est mobile, voir
paragraphe “Nettoyage et entretien”.

e Ajoutez vos ingrédients et le liquide dans votre
autocuiseur.

« Fermez votre autocuiseur - fig 2.

o Mettez en place la soupape (A) - fig 8.

« Appuyez a fond et tournez jusqu’a la position cuisson
choisie - fig 9.

e Assurez-vous que votre autocuiseur est convenablement
fermé avant de le mettre en service.

o Posez votre autocuiseur sur une source de chaleur puis
réglez-la & sa puissance maximum.

* selon modele 1 9




Pendant la cuisson

e Lorsque la soupape de fonctionnement laisse échapper
de la vapeur de facon continue, en émettant un son
régulier (PSCHHHT), réduisez la source de chaleur.

o Décomptez le temps de cuisson indiqué dans la recette.

e Veillez, au cours de la cuisson, a ce que la soupape
chuchote réguliérement. S’il n’y a pas assez de vapeur,
augmentez légérement la source de chaleur, dans le

cas contraire, réduisez-la.

L'indicateur de
présence de
pression (D)
empéche
I'autocuiseur de
monter en
pression si ce
dernier n'est pas
correctement
fermé.

Fin de cuisson

Si I'indicateur de présence de
pression (D) ne descend pas,
placez votre autocuiseur sous
un robinet d’eau froide - fig
13.

N’intervenez jamais sur cet
indicateur de présence de
pression.

Si lors de la libération de la
vapeur vous observez des
projections anormales,
remettez la soupape de
fonctionnement (A) en
position de cuisson &7 ou
(Ca] , puis effectuez une
décompression rapide.

L'indicateur de présence de
pression (D) empéche
I'ouverture de I'autocuiseur

s'il est encore sous pression.
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Pour libérer la vapeur :
e Une fois la source de chaleur éteinte, vous
avez deux possibilités :

e Décompression lente : tournez la soupape
de fonctionnement (A) jusqu’a la position
. Lorsque I'indicateur de présence de

pression (D) redescend, votre autocuiseur

n’est plus sous pression.

e Décompression rapide placez votre
autocuiseur sous un robinet d’eau froide -
fig 13. Lorsque I'indicateur de présence de
pression (D) redescend, votre autocuiseur
n’est plus sous pression. Tournez la soupape
de fonctionnement (A) jusqu’d la position

A
w.

« Vous pouvez ouvrir votre autocuiseur - fig 1.

 Pour les modéles dont la cuve est équipée
de poignées métalliques®, utilisez des
maniques.

 Dans le cas de cuisson d'aliments émulsifs ou
de légumes déshydratés, ne décompressez
pas et attendez la descente de I'indicateur de
présence de pression pour ouvrir. Prévoyez de
réduire un peu les temps de cuisson
préconisés.

* selon modéle



Nettoyage et entretien

Nettoyage de votre autocuiseur

Pour le bon fonctionnement de votre appareil, veillez
a respecter ces recommandations de nettoyage et
d’entretien aprés chaque utilisation.

» Lavez votre autocuiseur (cuve et couvercle) aprés
chaque utilisation avec de I’eau tiéde additionnée
de produit vaisselle. Procédez de méme pour le
panier*.

e N’utilisez pas d’eau de javel ou de produits
chlorés.

» Ne surchauffez pas votre cuve lorsqu’elle est vide.

Pour nettoyer I’intérieur de la cuve :

e Lavez avec un tampon a récurer et du produit
vaisselle.

e Si I'intérieur de la cuve inox présente des reflets
irisés, nettoyez-la avec du vinaigre blanc.

Pour nettoyer I’extérieur de la cuve :
e Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

Pour nettoyer le couvercle :
e Lavez le couvercle avec une éponge et du produit
vaisselle.

Pour nettoyer le joint du couvercle pression :

e Aprés chaque cuisson, nettoyez le joint (I) et son
logement.

e Pour la remise en place du joint, veuillez vous
reporter - fig 14 et veillez & ce que I'inscription
“face coté couvercle” soit contre le couvercle.

*selon modéle

Le brunissement et
les rayures qui
peuvent apparaitre
d la suite d’une
longue utilisation
ne présentent pas
d’inconvénient.

Vous pouvez mettre
la cuve et le panier
au lave-vaisselle.

Aprés avoir retiré la
soupape de
fonctionnement (A)
et le joint (I), vous
pouvez passer le
couvercle au lave-
vaisselle.

Ne dévissez jamais
la vis et I'écrou
situés a I’intérieur
du couvercle.

Ne passez jamais le
joint au lave-
vaisselle.
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Pour nettoyer la soupape de fonctionnement (A) :

o Retirez la soupape de fonctionnement (A) - fig 10
-11.

» Nettoyez la soupape de fonctionnement (A) sous le
jet d’eau du robinet - fig 15.

o Vérifiez sa mobilité : dessin ci-contre.

Pour nettoyer le conduit d'évacuation de vapeur (B)

situé sur le couvercle :

« Enlevez la soupape (A) - fig 10 - 11.

e Controlez a I'ceil et au jour que le conduit
d’évacuation de vapeur est débouché et rond - fig
12. Si besoin, nettoyez-le avec un cure-dent - fig 16
et rincez-le.

Pour nettoyer la soupape de sécurité (E) :

» Nettoyez la partie de la soupape de sécurité située
a I'intérieur du couvercle en passant celui-ci sous
I’eau.

o érifiez son bon fonctionnent en appuyant fortement
al’aide d’un coton-tige sur la bille qui doit étre mobile
- fig 17.

Pour changer le joint de votre autocuiseur :

e Changez le joint de votre autocuiseur tous les ans
ou si celui-ci présente une coupure.

e Prenez toujours un joint d’origine TEFAL,
correspondant a votre modéle.

e Pour la remise en place du joint, veuillez vous
reporter - fig 14 et veillez a ce que I'inscription "face
coté couvercle” soit contre le couvercle.

Pour ranger votre autocuiseur :
« Retournez le couvercle sur la cuve - fig 18.

Si votre autocuiseur

rabattables* :

eAppuyez sur les boutons de déverrouillage (M) des
poignées. Voir paragraphe “Poignées rabattables”.

posséde des poignées
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N’utilisez jamais
d’objet tranchant
ou pointu pour
effectuer cette
opération.

Si par mégarde, la
soupape de sécurité
venait a sortir de
son logement en
partie ou
totalement, cela
provoquerait une
fuite sans aucun
danger. Rendez-
vous dans un centre
de service agréé
avec votre produit.

Il est impératif de
faire vérifier votre
autocuiseur dans un
Centre de Service
Agréé TEFAL aprés
10 ans d’utilisation.
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Sécurité

Votre autocuiseur est équipé de plusieurs dispositifs

de sécurité :

o Sécurité a la fermeture :

- Les mdchoires doivent étre en contact avec le bord
du couvercle. Si ce n’est pas le cas, il y a une fuite
de vapeur au niveau de I'indicateur de présence de
pression (D) et votre autocuiseur ne peut pas
monter en pression.

e Sécurité a I’ouverture :

-Si votre autocuiseur est sous pression, |'anse
d'ouverture/fermeture (F) ne doit pas étre actionnée.

- N'essayez jamais d'ouvrir votre autocuiseur en force.

- N’agissez surtout pas sur I'indicateur de présence de
pression (D).

- Assurez-vous que la pression intérieure est retombée.

- Sivous avez basculé |'anse d'ouverture/fermeture (F)
en position verticale, alors que I'autocuiseur était
encore sous pression vous ne pouvez pas | ouvrir.

- Rebasculez I'anse en position horizontale et attendez
que l'indicateur de présence de pression (D) soit en
position basse.

o Deux sécurités a la surpression :

- Premier dispositif : la soupape de sécurité (E) libere
la pression - fig 19.

- Second dispositif : le joint laisse échapper de la
vapeur entre le couvercle et la cuve - fig 20.

Si I’un des systémes de sécurité a la surpression se

déclenche :

o Arrétez la source de chaleur.

o Laissez refroidir complétement votre autocuiseur.

e Ouvrez.

o Vérifiez et nettoyez la soupape de fonctionnement
(A), le conduit d’évacuation de vapeur (B), la
soupape de sécurité (E) et le joint (I) - fig 15 -16 -
17.

o Si aprés ces vérifications et nettoyages votre produit
fuit ou ne fonctionne plus, ramenez-le dans un
Centre de Service agréé TEFAL.

*selon modéle

L'indicateur de
présence de
pression (D)
empéche
I'autocuiseur de
monter en pression
si ce dernier n’est
pas correctement
fermé.

L'indicateur de
présence de
pression (D)
empéche
I'ouverture de
I'autocuiseur s'il est
encore sous
pression.
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Recommandations d’utilisation

7
8

9

-La vapeur est trés chaude lorsqu’elle sort de
I'autocuiseur, veillez a ne pas vous braler. Utilisez des
gants si nécessaire.

- Dés que I'indicateur de présence de pression s’éléve,
vous ne pouvez plus ouvrir votre autocuiseur.

- Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une
étroite surveillance si vous utilisez votre autocuiseur a
proximité d’enfants.

- Pour déplacer votre autocuiseur, servez-vous des deux
poignées de cuve. Utilisez des gants si nécessaire.

-Ne laissez pas séjourner d’aliments dans votre
autocuiseur.

- N'’utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés,
qui pourraient altérer la qualité de I’acier inoxydable.

- Ne laissez pas le couvercle tremper dans I’eau.

- Changez le joint tous les ans ou si celui-ci présente une
coupure.

-Le nettoyage de votre autocuiseur s’effectue
impérativement a froid, I’appareil vide.

10 - Il est impératif de faire vérifier votre autocuiseur dans

un Centre de Service Agréé TEFAL aprés 10 ans
d’utilisation.

11 - Ne transportez jamais votre autocuiseur par I'anse

Garantie

d'ouverture/fermeture.

e Dans le cadre de I'utilisation préconisée par le mode
d’emploi, la cuve de votre nouvel autocuiseur TEFAL
est garantie 10 ans contre :

- Tout défaut lié a la structure métallique de votre cuve,
- Toute dégradation prématurée du métal de base.

e Toutes les autres piéces de votre cocotte sont
garanties contre tout défaut de fabrication ou de
matiére, pour la période de garantie définie par la
loi en vigueur dans le pays d'achat et a partir de la

date d'achat.

e Cette garantie contractuelle sera acquise sur
présentation du ticket de caisse ou facture de cette

date d’achat.
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Ces garanties excluent :

e Les dégradations consécutives dues au non respect des
précautions importantes ou & des utilisations
négligentes, notamment :

- Chocs, chutes, passage au four”, ...

e Seuls les Centres de Service Agréés TEFAL sont habilités

a vous faire bénéficier de cette garantie.

*Seuls la cuve munie de poignées en inox et le couvercle faitout en inox peuvent passer au four.

Marquages réglementaires

Marquage Localisation

Identification du fabricant ou marque

. Sur le capuchon
commerciale

Année et lot de fabrication

Référence modéle

Pression maximum de sécurité (PS)
Pression supérieure de fonctionnement (PF)

Sur le bord supérieur du
couvercle, visible lorsque celui-
ci est en position “ouverture”

Capacité Sur le fond extérieur de la cuve

e Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables
ou recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son
[— traitement soit effectué.

* selon modele 25



TEFAL répond a vos questions

Probléemes

Recommandations

Si vous ne pouvez
pas fermer le cou-
vercle :

o Vérifiez que I’anse d’ouverture/fermeture est bien en
position verticale et que les machoires sont écartées.

o Vérifiez le bon sens de montage du joint voir para-
graphe "Nettoyage et entretien”.

Si votre autocui-
seur a chauffé sous
pression sans li-
quide a I’intérieur :

Faites vérifier votre autocuiseur par un Centre de
Service Agréé TEFAL.

Si I’indicateur de
présence de pres-
sion n’est pas
monté et que rien
ne s’échappe par
la soupape pen-
dant la cuisson :

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénomeéne persiste, vérifiez que :

- La source de chaleur est assez forte, sinon augmen-
tez-la.

- La quantité de liquide dans la cuve est suffisante.

- La soupape de fonctionnement est positionnée sur
oy (5

- Votre autocuiseur est bien fermé.

- Le joint ou le bord de la cuve ne sont pas détériorés.

- Le joint est bien positionné dans le couvercle, voir pa-
ragraphe "Nettoyage et entretien”.

Si I’indicateur de
présence de pres-
sion est monté et
querien ne
s’échappe par la
soupape pendant
la cuisson :

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénomene persiste, passez votre appareil sous
I’eau froide jusqu'a ce que I'indicateur de présence de
pression descende.

Nettoyez la soupape de fonctionnement - fig 15 et le
conduit d’évacuation de vapeur - fig 16 et vérifiez a
I"aide d'un coton-tige, que la bille de la soupape de
sécurité s’enfonce sans difficulté - fig 17.
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Problémes

Recommandations

Si la vapeur fuit autour
du couvercle, vérifiez :

La bonne fermeture du couvercle.

Le positionnement du joint dans le couvercle.
Le bon état du joint, au besoin changez-le.
La propreté du couvercle, du joint et de son loge-
ment dans le couvercle.

Le bon état du bord de la cuve.

Si la vapeur fuit
autour du couvercle
accompagnée d’un
bruit strident :

Vérifiez que le joint n’est pas pincé entre la cuve)
et le couvercle.

Si vous ne pouvez pas
ouvrir le couvercle :

Vérifiez que I'indicateur de présence de pression
est en position basse.

Sinon, décompressez, au besoin, refroidissez votre|
autocuiseur sous un jet d’eau froide.
N’intervenez jamais sur cet indicateur de pression,

Si les aliments ne sont
pas cuits ou s’ils sont
bralés, vérifiez :

Le temps de cuisson.

La puissance de la source de chaleur.

Le bon positionnement de la soupape de fonction-
nement.

La quantité de liquide.

Si des aliments ont
bralé dans votre
autocuiseur :

Laissez tremper votre cuve quelque temps avant
de la laver.

N’utilisez jamais d’eau de javel ou de produits
chlorés.

Si I’'un des systémes
de sécurité se
déclenche :

Arrétez la source de chaleur.

Laissez refroidir votre autocuiseur sans le déplacer.
Attendez que I'indicateur de présence de pression
soit descendu et ouvrez.

Vérifiez et nettoyez la soupape de fonctionnement,
le conduit d’évacuation de vapeur, la soupape de
sécurité et le joint.

Si le défaut persiste, faites vérifier votre appareil
par un Centre de Service Agréé TEFAL.

Si vous n’arrivez pas a
mettre les poignées
rabattables® en
position d’utilisation :

Vérifiez que :

e Le bouton de déverrouillage* est mobile.

o Sile phénoméne persiste, faites vérifier votre au-
tocuiseur par un Centre de Service Agréé TEFAL.

Si vous n’arrivez pas a
rabattre les poignées
rabattables* :

e Ne forcez pas.
e Assurez-vous que vous appuyez d fond sur les
boutons de déverrouillage* des poignées.

*selon modéle
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Mnv xpnatporoleite Bahacoivé oAatt on XUTPa TaXUTATAG, XONOILOTIOOTE Layelpikd aAdTt 0To TEAOG
TOU X0OVOU PIOYEIDEUOTOG. ) o ) )
Mnv yepiCete mote ™ yUtpa ToxUTnTag mévw aré ta duo Tpita (Evein péyiotng otdbung). )
A TPOQILIA TTOU (POUCKWVOUV KOTA TO MAYEIPEQ, OTIwG PUCL 1 amognapeva Aayavikd 1 apudatwiéva
(POUTA, Hnv YeUICETE TTOTE T XUTPa TOXUTATAG TAVW QO TO JOO. [ KATOLEG 00UMES e Bdon Ty
KohokUBa KO Ta KOANOKUBGKIQ, priOTE TN XUTPO TOXUTITAG VOl KOUWOEL Y1 HEPIKA AETTT, KOTOTTV KQUWOTE
TV Balovtdg Ty Kértw ard Ty Kpua Bplon, ) ) ) )
‘OTaV HOYEIPEVETE KPEQG PIE EMIPAVEIOKN gtw,rsplm HeuBpdvn (mx. yYAwooa KAL) mou evoéetat va
(POUCK(OEL PIE TNV TIIEN, NV KAPQWVETE TTOTE TO KPEAG OTAV 1) TTETOA TOU (aiVETal (POUOKWIEVR UTTO
TIiEoN, ylarti Pmopei va (EHATIOTETE. Kod ival vat YapOKWOETE TO KPEAS TTPIV VO TO HOYEIPEVETE.
‘Otav payelpeUETe TPOPILIDL e TITH U@ (.Y, PaPa, PEBEVTIKATT), TIDETTEL va QVAKIVAGETE ENPWG T
K‘UT 0 TOXUTNTAG TP Va TV QV(;lléTETE, yiava ;galm Efte 6T aUTA Ta TPOPILA Gev Bat ektivayBouv.

a Beﬁalwvaq‘rs TavToTe 6T ot PoBideg dev eival ppaypéves v and T xprion. AVaTpECTe oTny evotnTa
kx/fmv Kkepahida «[Tpw 1o payelpepar. ) . . o

NV XPNOIHOTIOIE(TE TTOTE T XUTPO TaUTNTOG WG PRITE( e Xpron kauTo Adadiol uid migar, )
Mnv TiapepIBaiveTe 0Ta CUGTAATA AOPAAEIAG e AN TPOTIO TIEPQY GOWV TIEPTYPAPOVTAL OTIG 0ONYieg
KBaPIOHOU Kall GUVTHPNONG.
Xpnoatporoleite povo yviiola aviaMaktikd TEFAL ta omoiat cxeéldo*rr)\mv yia 10 81kd 60 povTéo
gpoibvt%c}.\AUjré onpaivel e1d1ka va xpnotuomotefte KadBt K Kamdki TEFAL. ) )

| aTpioi AKOON elva ebAeKTOL DENTE TO OAKOO O BPAGHO 500 AETTTATIPIY VO TOMIOBETOETE TO KOMAKL.
MNapakohouBeite gTevd T UOKeUN oG OTav napaokeuaéjsre,oqu £G iE BAon T0 KOO )
MnV XPnOILOTOLEITE TIOTE Tr XUTPO TaKUTNTOG Yia Vo amoBNKEVOETE O§val 1) GALUPA ayNTA TV KAt LETA
0 paye[psém, kaBug evoeyeTan va mpokAnOel (il 0To cuwpa T XUTPAG,
Mny TortoBetefte oTe T XUTpa TOXUTNTOG ENAVW O€ TN OeppoTTag e Stmwuévec Aapéc*,
Av OIamOTWOETE OTITUAHA TNG XUTPAG 00G £XEL OTIAGEL 1 PAYICEL, Ny amomelpoBEiTe O€ KO TepiTTwon
VOITNV QVOICETE GV £IVa KAEIOTH, TIEPIHIEVETE LIEXPI VO KPUWOEI TAHPWG IV VA TV HETOKIVIOETE, Er]v m
XePnaiporoioeTe GAo Kall POOKOWIGTE TN Gt e€ouatodotnpevo kéevtpo e€umnpétnong TEFAL yia
EMOKEUN.

z'gnpﬂms auUTEG TIG 00N YyieC
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Aldypappa mepypag®nig

A. BaMBida Aertoupyiag J*. Kahdbr atpou*
B. 'E€odoc atpou K. Bdon kahabiov
C. 'Evdeién tomoBétnong BarBidag  L*. Itabepn Aafri okevouc*
D. ‘Evdeién micong M*. MARKTPO ameAevBépwaong
E. BalBida aopaleiag Xelt]oled
F.  Aafn ya dvolypa/ kAgioipo N*. Mtuooduevn Aafry okevoug*
G. Kamdki x0tpag taxutnTag 0. Xkevog
H*. AmAG kamaki* P. Tpoppn péylotng otdoung
I.  AdoTiko oteyavotnTag
Xapaktnpiotika
AdapeTpog Baong Tng Xutpag Taxutntag - Kwdikoi
Xwpn- @ o CLIPSO" + | CLIPSO"+ CLIPSO" + YAké ow-
TIKO- Xotoac | Bao otafepéc | AvadimAov- ourmet | POTOS Kat
™mra pac ne NaBéc  |peveg Aafég 9 KAmaKion
45L | 22cm | 18cm P43606 - -
CLIPSO'+ | CLIPSO"
22 chr 18 chr B P43707 B
6L ngPso‘J{ 8"’50‘? b43813 A"°§:i5“’T
ourme ourme - -
25cm 20cm oc xéupac
8L 25cm 20cm - P43714 -
0L 25cm 20cm - P43715 -
MAnpogopieg mpoTUTTWV

Avwtato oplo mieong Aetrtoupyiac: 80 kPa
MéyioTo oplo mieong acpaleiac: 120 kPa

Tuppatég mnyég OeppoTnrag

AEPIO HAEKTPIKH YAAOKEPAMIKH  EMATQrH HAEKTPIKH XPHEZH
EZTI, AAOIONOY EXTIA ZNIPAA  MPOZTATEYTIKON
AKTINOBOAIAZ TANTION

B0 WO mm

oag evw givat

e H xUtpa Taxutntag pmopei va xpnotponolndei og adeta, yiari
ONEC TIC TINYEG Qspuc’)rnmc, ouumepAapBavouévwy EVBEXETAL VA TG
TWV EMAYWYIKWV. npo&evnoete
{npia.
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o ‘OTav XPNOIIOTIOLEITE €va NAEKTPIKO MATL A EMaywyIKn £0Tia,
BeBaiwbeite 6T TO PéyeBoC TG €oTiag Sev gival peyouTeEPO
ard 1o péyeBog ¢ Baong ¢ xUTpag TaxuTNTaG.

e Y& pia Kepauikn €otia i goTia ahoydvou, va mpooEfeTe
mavtote va gival kabapr kal oteyvn n Baon g XUTPag
TaxUTNTaG.

o Y& pia gotia uypagpiou, N PAOYa Sev TPEmel va YAUQEL TTEPa
amd tn SIApETPO TNE BAonG TNE XUTPAG TOXUTNTAG.

Y& OheG TIG €0TieG, PePatwBeite 6TL N XUTPA 0AG Eival CwoTtd

KEVTPAPIOHEVN.
E§aptipara TEFAL
o Ta mapakdtw e0PTANATA YIa TIG XUTPEG TAXUTNTOG
SiatiBevtal ota KataoTApaATA:
E§aptriipata
CLIPSO" + CLIPSO’ + gourmet
4,5/6L 8/10L 6L
Nd&oTixo oteyavotntag| X1010004 X1010003 X1010003
KaAd&bi atpou* 792185 X1030002 X1030002
Bdon kahabiov X1030007 -

o [0 va avTIKATaoTAOETE AN e€apTrpata f yla
EMIOKEVEC, ETIKOIVWVNOTE Pe To E§ouolodotnuévo
Kévtpo Z€pPig TEFAL TnG meploxng oag.

o Xpnolpomoleite povo yviola e§aptrjpota TEFAL ta
omoia oxedldotnkav yla To S81kd oag POVTEAO
TIPOI6VTOG.

Xpron
Avolypa

o Metakiviiote TN Aafr yia dvotypa/kAgiopo améd tnv
opt{évTia otV KEBEeTN Béon (avolyTé olayoved) - oX. 1.

® YNKWOTE TO KATTAKL.

Av &V UTIOPEITE Va avoi§eTe TO KATTAKL:

o Metakiviiote T Aapn yia avolypa/kAeiotpo avd otnv
optlovTia Béon kal BePaiwbeite 0TI n évdelén micong
(D) Bpioketal otn xapnAn Béon.
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KAgiowpo

e Befawwbeite 61t n AaPry ya dvorypa/kAeioipo
Bpioketal otnv KABeTN B€on Kat OTL Ot olayoveg
e{val avolyTeg.
O1 olayoveg mpEmel e TomoBetrioTe TO KOTAKL €mMAvw ot XUTpaA a

va épyovtal G€ Taxutntag, epovti{ovtag va 1o BANete cwoTd.
EMAPN HE TO AKPO e Metakiviote Tn Aapn yia dvotypa/kAgiopo anod
Tov Kamaktiov. NV KABeTN oTNV op1l6vTia Béon - o). 2.
o Aoknrjote Aiyn SUvapn otnv dkpn Katd 1o Koo
Y10 VO EVEPYOTTOINOETE TO UNXAVIOUO AOPANIONG.
« ‘Otav 1o Kamdkt Bpioketal otnv KAeloTH B€on, givat
QUOIONOYIKO  va  umopei va  meploTpépeTal
eNeVBepa emdvw 0Tn XUTPA TAXUTNTAG.

Av 8gv umopeite va KAEICETE TO KATTAKL:
o BeBaiwBeite 6Tt To AdoTiko BpiokeTal owotd oTn
0éon tou.

Méyioto Kat EAAXIoTO YEMIoHA

o ENaxioto 250 ml (2 motripla) - o). 3.
e MéyloTo yéupiopa katd ta dvo tpita - G). 4.

Na kamota TpoéPIpa:

e [0 TPOPIA TTOU POUCKWVOUV KATA TO payeipea,
onw¢  pull 1 amoénpapéva  Aaxavikd 1
apudatwpéva ePoUTa, UNV YepiCeTe TOTE TN XUTPA
TaxUTNTOG MAVW amod To HIod. MNa TIG 0oUTEG, 0aG
OUVIOTOUME VA XPNOIMOTIOICETE TNV TaXEia
AmocuTTiEDN.

Xpnon Tou kaAaBiov atpov*

Ta tpo@ipa mov o BaAte 750 ml vepo péca otn xutpa.
TomofsTouvTAl o BaAte T Bdon (K) katw amd 1o KaAddt atpov* (1)
péca oTo Kahaot -0X.5-6.

atpoU* Sev pémel e TomoBetrioTe TOo KOAAOL ATHOU OTOV TIATO TNG
va ayyi{ouv to XUTpag - o). 7.

KamdaKt tn¢ xutpag

TaxvuTnrag.
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Xpnon tn¢ BaABidag Asitoupyiag

e BdAte T BaABida acpaleiag (A) emavw otnv €€0do
EKTOVWONG atpoU (B) oto cupBolo @ tng BalBidag pe
NV évdel&n Tomobétnong BaABidag (C) - o). 8.

o MMiéote mpog Ta KaTw pe SUvaun - o). 8 Kal oTPEYPTE
TNV otn Béon payepéparog - o). 9.

MNa va payeipéPete evaicONTa TPO@PIUaA Kat Aayavikd:

o TomoBetriote T0 cUPPON0 %5 e BaBiSac epmpoc
amo TNV évdelén tomoBétnong tng Baipidac (C).

Na va paysipéPpete Kpéag, Papia Kat KATePuypéva

TPOQPIHA:

o TomoBetAote T0 oUPPBoN0 (25 TnE BaABidac eumpog
and tnv évdelén tomobétnong tng BarBidag (C).

Na va agaipéoete Tn BalBida Aertoupyiac:

o Méote T PaAPida Aetrtoupyiag (A) kat evBuypappiote
T0 oUPPBOANO @ pe TNV €vdelén TomoBétnong BaABidag
(C)-ox. 10.

o Agaipéote T BarBida Aertovpyiag - o). 11.

Mtuooopeveg Aaféc

Mpwv amé ™ Xpnon, pnv mapaleiPpere va
APAIPECETE TIG ETIKETEG AmO KAOe Aafn).
Mnv emyepricete va Simwaoete Tig AaBég Xwpig
va mMECETE Ta MARKTPA aneAevBépwonc.

Mnv tomoOeteite
TOTE TN XUTpa TaXU-
™NTAG EMAVW OE

myn OgppoéTnrac
p2v5?")\(:::év:< (ﬁﬂr“ Na va avadimiwoste Tig Aapég: P
Aafég. Q% / @ }
e N
AN < NavaBécete TiG KNI
: AaBég otn Béon
Azrtoupyiag: g - /
\ J
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Mpwtn Xprion

o Bdhte Tn Baon (K) kdtw amd 1o kaAdbt atpov* (1)
-0X.5-6.

o TormoBetr0Te To KAAGOL atpoU* (J) péoa otn XUTPa
Taxutntag - oy. 7.

e [epiote TN XUTPa TOXUTNTAG WG TNV €vOEelgn
0T1abung dvo Tpitwv (P)

UE KpLO vePO.

o K\eiote Tn XUTPO.

e TomoBetriote TN PalBiSa Aertoupyiag (A) kat
tomoBstRote TNV oto (& .

o TomoBeTAOTE TN XUTPA TAXUTNTAG EMAVW GE TIYN
BepudTNTAG UE TN PEYIOTN LOXU.

o MOAiG apyioel va Byaivel atpog amd tn Baipida,
XOUNAWOTE TN @WTIA Kat uoAoyioTe 20 AemTd.

o Metd amod 20 Aentd oBAOTE TN QWTIA.

o YTpYTE TN PaABiSa Aertoupyiag ot Béon 4.

e MOAig méoel n évdeln mieong (D), n xutpa
Tayutntag dev Bpioketal mMAéov uTO Tigon.

o Avoi€te Tn xUTpa TaXUTNTAG - OX. 1.

o [TAUVETE TNV.

Mpw va paysipéPpete

e Mpwv amd kdBe xprion, onkwote Tn Paipida
Aettoupyiag (A) - oX. 10 - 11 kat eNéy€Te TNV OMTIKG,
0O€ QUOIKO QWG, yla va Seite av ival @paypévn n
£€060¢ ekTOVWONG atpov (B) - oy. 12.

e ENéyEte av umopei va petakivnBei n BaiBida
ao@aleiag: Avatpé€te oTnv evotnTa Ye TNV KEQahida
«KaBapiopdg kat Zuvtripnony.

o Kheiote T XUTPO TOXUTNTAG - O). 2.

o Bahte ™ BaBida Aertoupyiag (A) otn Béon ¢ - O).
8

o [MiéoTe MPOC TA KATW e SUVAUN Kal OTPEYTE TNV OTN
B¢on payelpéuatog - o). 9.

o BelawwBeite 611 n XUTPa TaXUTNTAG 0OG €ival KaAd
KAELOPEVN TIPWV VA APXIOETE Va TN XPNOIUOTIOLEITE.

e TomoBetnoTE TN XUTPA TOXUTNTAG EMAVW OF TINYN
BepudTNTAG HE TN PEYLIOTN LOXU.
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Kata to payeipepa

o XapunAwote T ewTid YoM n BaABida Asttovpyiag
apxioel va Byalel atpo pe otabepd pubuo, KAvovtag

éva otaBepd cUPLYUO.

© YTIONOYIOTE TO XPOVO HAYEIPEUATOC avAloya HE Tn

ouvtayn.

e BefawwBeite 61t katd TO payeipepa n PoABida
Aettoupyiag ekméumel oTabepo ouptypd. Av o atudg Sev
emapkei, avefdoTte Aiyo Tn Beppokpacia, S1apopeTIKA

XOUNAWOTE TNV.

TéAo¢ payeipépatog

Av n évéei€n migong (D) Sev
nécel, Balte T XUTPA
TayvTNTAG KATW amoé Tnv
Kpua Bpuon - ox. 13.

Mnv mapéuBete moté emi
¢ évdei§ng mieong.

Av Katd TnV EKTOVWON ToU
ATHOU MAPATNPNOETE PN
(PUGIOAOYIKEG PITEG,
oTPEYPTE TN BalBida
Aetroupyiac (A) otn Oéon
payapépatoc <2\ (25,
KATOMIV TIPAYHATOMOINOTE
Tayeia amocuumison.

34

Ma va EKTOVWGOETE TOV ATHO:
e MONG KAeioete T @wTld, éxete Svo
eMAOYEC

e Apyn amocupmigon: ZTpéPte Tn BaAPida
Aertoupyiag (A) otn Béon . MONG éoel n
évdelln mieong (D), n xutpa Tayxutntag Sev
BpiokeTtal mMAéov O Tigon.

e Taxeia amocupmieon: Balte ™ xUtpa
TaxUTNTAG KATW amod tnv Kpva Bpuon - GX.
13. MOM¢ n évdelén mieong (D) méoel, n
XUtpa tayutntag Sev Bpioketal mAéov umd
migon. XtpéPte Tn BarBida Aettoupyiag (A)
otn Béon @

o MNa ta povtéAa pe Kado pe petalhikég
Aaféc*, XpNOIHOMOIGTE MPOGTATEVTIKA
yavtia.

e Mmopeite mAéov va avoifete ™ XUTPA
Taxutntag - ox. 1.

e AV payelpeVETE  TINXTA  TPOQIMA 1
amo&npapéva Aayavikd, unv
TIPAYUATOTTIOIOETE AMOCUUTTiEDN. MepiéveTe
Va TECEL N €VOELEN TTEECNC TPV VA AVOIEETE TN
XUTpa. MpoypapaTioTe va HEWOETE Aiyo To
OUVIOTWHEVO XPOVO HAYEIPEUATOC.
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KaOapiopog kat guvtiipnon

KaBapiopog tng xutpag taxvtnrag

Ma kaAUTEPN AEITOUPYIa, PPOVTIOTE VO OKOAOUBEITE TIG
TOPOKATW CUMBOUAEG KaBapIopoU Kal CuvVTHPNONG
KA&Be TIov Kpnolomoleite TN XUTPA TAXUTNTAG.

o MeTd amod kabe xprion, MUVETE TN XUTPA TAXUTNTOG e
Ceotd vepOo Kat Aiyo vypd mdtwv. Emiong, m\Uvete To
KaAGOL atpou®,

e Mnv xpnolgomoleite TOTé yAwpivn 1 Tpoidvta pe
¥\wpto.

o Mnv Beppaivete Tn XUtpa oag dtav ivat ddela.

Na va KaBapioete To £0WTEPIKO TNG XUTPAG

TaxuTNTaG:

o KaBapiote TV pe éva 0@ouyyapdKt Kat bypd MATwV.

oAV 0OTO €EOWTEPIKO TNG aVO&eidwtng XUTPaC
gppaviCovtat p16iCovTeC avTikaTomTpLopoi, Kabapiote
v pe Aiyo 061

Ma va kaBapicere 1o fwrepiKO TNG XUTPAG
Taxutnrag:
o KaBapiote TV e éva 0@ouyyapdKL Kat bypo TATwWV.

Na va KaBapiceTe To KAMAKI TG XUTPAG TAXUTNTAG:
o KaBapioTe To Kamakt pe éva 6QouyyapdKl Kat uypo
THATWV.

MNava kaBapioete To AdoTixo 1y 1o avoéeidwro pépog

TOU KATIaKIOU:

e Metd tn xprion ¢ XUtpag taxutntag, kabapilete
mavtote 1o AdoTtiyo (I) kat v umodoyn Tou.

o [0 va tomoBetnoeTe ava T0 AAOTIXO TOU KATTAKIOU,
Seite 1o oxedidypappa - ). 14 kat ppovtiote ol AéEelg
“face coté couvercle” va akouumave oTo Kamdkl.

* avaloya e TO HOVTENO

Ot AekédeG Kan ot
ypat{ouviég mou
evdéxeTaiva
EUPAVICTOUV PETA
Mo MAPATETAMEVN
Xpnon dev
ennpealouvv v
mo10TNTA TOV
HEeTaAAou.

Mmopeite va mA\Uvete
T0 OKEVOG TG XUTpOG
TaxuTnTag, Kabwg
KOl To KaAG61 atpov,
oTo MAuvTiplo
MATWV.

A@ov mpuwta
APAPECETE TN
BaABida Aerroupyiag
(A) kou o AacTixo (1),
pmopEite va MAUVETE
TO KATAKI GTO
TAUVTIPI0 MATWV.

Mnv EeBidwvete moté
T Bida kat to
ma&ipadt evtog tov
KOTTaKioU.

Mnv mAévete moté To

AdcoTixo oto
TAUVTIHPIO MATWV.
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MNa va kaBapicete Tn BaABida Aertovpyiag (A):

o Apaipéote T BarBida Aetrtoupyiag (A) - ox. 10-11.

e [MUvete ™ Palpida acealeiag (A) kdtw amd
TPEXOUHEVO VEPO PBpuonc - o). 15.

o EAéyEte av pmopei va kivnBei: BA. oxrjpa Se€ia.

Na va kaBapicete TNV £é§odo amelevBipwong

atpoV (B) mou Bpicketal EMAVW OTO KATIAKL:

o Apaipéote T BaABida (A) - ox. 10 - 11.

o EAéyETE OTTTIKG, OE UOIKO PWC, Y10 VA SIOTIOTWOETE
av n é€080¢ ameAeuBEépwong aTUoU gival 0TPOYyUAn
Kat Sev gival pmhokapiopévn - oX. 12. Av gival
anapaitnto, kabapiote Tnv pe pia odovtoylugida -
o). 16 kat EeMUVETE Tnv.

Na va kaBapicete tn BaiBida acpaleiag (E):
o K\eiote 10 pépog NG BaABidag aocealeiag mou
BpiokeTal p€oa OTO KATIAKL IE TPEXOUHEVO VEPO.

e EAéyEte av Kiveital aveumodiota, méfovtag n
o@aipa TG pe SUvaun e pia prmatovéta - oy. 17.
Ma va avTiKatacToeTe TO AAOTIXO TG XUTpaAG

Taxvtnrag:

o AVTIKATOOTHOTE TO AAOTIXO TNG XUTPAG TaXUTNTAG
Hia @opd To XpdVO 1} av TAPOUCIATEL i pwyun.

» Xpnolpomoleite pévo yvriola Adotixa TEFAL Ta omoia
oxXe61A0TNKAV YIa TO SIKO 0ag HOVTENO TIPOIOVTOG.

o A va aVTIKOTOOTAOETE TO AAOTIXO, BA.- OX. 14 Kat
@povtiote ol Aé€elg “face coté couvercle” va
OKOUUTTIAVE OTO KATTAKL.

MNa va amoOnkevoete T XUTpa TAXUTNTAG:

e NupioTe 1o kamdki avdnoda emdvw oTn XUTPA - OX.
18.

Av n XUtpa Taxutntag dtabitel avadimlovpeveg

NaBéc*:

o Méote 10 MANKTPO ameAeuBépwaong tng Aapng (M).
Avatpéfte otnv  evétnta HE TNV KEPAAida
«AvadimoUpeveg A\afBEgy.
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Ac@alsia

H xUtpa taxvtntag S100€tel OpIOHEVOUG PNXAVIOHOUG

ac@aleiag:

o KA\giopo acpaleiag:

- Ol OlayOVEG TIPETTEL VAL €PXOVTAL OE ETTAPH LE TO AKPO TOU
Kamakiov. Ala@opeTIKd, Oa Slagevyel ATUOC KATW amd TV
évdel€n mieong (D) kat Sev Ba cuoowpeuTel atudg oto
EOWTEPIKO.

« Avolypa acgaleiag:

- Av n xUtpa Taxutntag Ppioketal und mieon, n Aafn ya
avotypa/kAeiotpo (F) Sev pmopei va Asrtoupynoel.

- Mnv miéCete moTE TN XUTPA TaXUTNTOC YIO VA TNV AVOIEETE.

-Edika, pnv mopépBete pe omolovdnmote TPOMO OTnNV
évdein mieong (D).

- BeBauwOeite OTI €xeL TECEL N TTEON OTO ECWTEPIKO.

- Av éxete B¢oel Tn AaBn yia avotypa/kAeiowpo (F) og kaBetn
B¢0on, evy n xUtpa TaxutnTtag e§akoloubouoe va BpiokeTat
uné migon, Sev gival Suvatd va v avoitete.

- Metakiviote tn Aafr ya avotypa/kieioio avd otnv
opllovTia B€on Kal ePIUEVETE PEXPL N évelen mieong (D)
va BpiokeTal 0Tn xapunAr 6éon.

» AUO £€Tpa AEITOUPYiEG MPOCTACIAG ATIO TNV TTigoN:

- Mpwtn Asrtoupyia: n BarBida acpaleiag (E) ektovwvel tnv
mieon - ox. 19.

- AgUTtePN AetToupyia: TO AAOTIXO EMITPETIEL EKTOVWON TNG
Tiieong META&U KATAKIOL Kat oKevoug - Y. 20.

Av evepyomoin@ei éva amé auta Ta Svo
GUUTTANPWHATIKA GUCTHHATA TIPOCTACIAG AMe TNV
migon;

o 3 310TE TN GwTId.

o AQAOTE TN XUTPA TAXUTNTOG VO KQUWOEL EVTEAWG.

o Avoite Tnv.

o EAéyTe kat kaBapiote tn BalBida acaleiag (A), v
€€060 ameleubépwong atpou (B), Tn BaBida acpaleiag
(E) katto Mdotixo (I) -ox. 15-16 - 17.

e Ay, a@ou eléyfete kal Kabapioete Tn XUTpa 0dg,
e€akolouBei va mapouotdlel Stappor f va un AETovpyei,
QEPTE TNV O€ €va €€0UOI080TNUEVO KEVTPO CEPPRIC TNG
TEFAL yia é\eyxo.
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Ymodei§eig xpriong

1 - Oatpogival Mol Kautog otav Byaivel amo th AaBida

Aerroupyiag.

2 -Otav n évéain mieong avePei, Sev pmopeite va

avoiete Tn XUTpa TaXUTNTAG.

3  -'Omwg Kat pe OAEG TIG CUOKEVEG Koudivag, emPBAémeTe
OTEVA TO pHayEipepd oag av Bpickovratl maudid Kovtd

o1tn XUtpa taxutntag.

4 -Mpooé€te T PN atpou.

5 -Ma va peTakivioete T XUtpa Taxutntag,
XPNOILOTTOIEITE MAVTOTE Kalt TIG U0 Aafég petagpopdg
oTig dvo mAeupéc.

6 - Mnva@nvete TOTE aynTo HEGA TN XUTPA TAXUTNTAG.

7 -Mnv Xpnowuonoleite moté xAwpivn | mpoidvta pe

X\wpto, KaBwg givalt Suvaté va emmpedcouv To

Pwipiopa Tou avo&eidwrouv xaAufa.

8 - MnV agrveTe MOTE TO KAMAK! va pOUAIG{el 6To vePO.
9 - AVTIKOTAOTHOTE TO AAGTIXO pia (popd To XpOvo R av

TIOPOUGIACEL Hidl pWYHR.

10 -KaBapilere tTn XUtpa Tayxvtnrag povo otav sivat

EVTEAWG KpUA Kal adeta.

11 - Meta amo 10 xpovia Xpriong PEPTE TN XUTPA 0AG OE EVa
e§ouciodotnpévo kévrpo a€pPig g TEFAL yia éAeyyo.
12 - Mn petag@épete moTé T XUTpa TaxuTnTag and tn Aapn.

Eyyunon

e H véa xUtpa taxutntag TEFAL mou ayopdoate cuvodeleTal
amd SeKAETH £yyunon Tou 6KEVOUG TNE XUTPAC TaxUTNTaC,
uTto TNV TPOUTOBEoN OTL N XPrion TNG YiVETAl CUPPWVA UE
TIC TAPOUCEC 0dnyiec. AUTA N eyyvnon KOAUTTEL
- Tuxdv eEAaTTWHATA OO0V APOPA TN SOUr| TOU LETAANOU TOU

OKeVOUG TNG XUTpag TaxuTnTag,

- Omowadrymote mpdwpn umoAabuion TNG LETOANIKIG Bdonc.

« ‘'O\a ta aAAa pépn TG XUTPAG Cag €ival oTnV €yyunon
EVAVTIA OTIG ATEAELEG GE UAIKA Kal TNV KATACOKEVR Yyl
Vv nepiodo Tng eyyvunong opiletal amo tnv woxvovoa
vopoOecia 1mov 10XVUEL TN XWPA OTIOU AYOPACATE TO
MPOIOV amod TNV NHEPOUNVia ayopdg.

e H eyyonon 1ox0el p6vVo av TPOCGKOUIGETE ATMOSEIKTIKO
ayopdgc, 6TIoU va (paiveTal N NUEPOUNVia ayopdag.
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H mapouoca eyyonon dev kaAumter:

e Omotadnmote {nuia Adyw KaKAg xprnong n akatdAAniou

XELPLOHOU ToU TTPOIOVTOG, 18iwG:
- Mtwon, TomoBétnon og PoUPVO* KA.

e Moévo 1a e§ouaiodotnuéva kévtpa tng TEFAL pmopoulv va
TIPOYHATOTIOIo0VY GEPRIG TToU KOAUTITETAL amd TV

gyyonon.

o ETTIKOIVWVNOTE HIE TOV TTAPAKATW IO e§uTnpéTnong yla
™ &ievbuvon Ttou MAnoléotepou  e§ouctodoTnuévou

Kévtpou o€pPig Tng TEFAL.

*Mo6vo okeln pe avo&eidwTeg AaBég kat To amd avogeidwTo KamakL umopouv va xpnotpomnointoiv

oTO QoUpVO.

PuOpioTIKEG ONUAVOELG

ZRpavon

Oéon

KATAOKELAOTH

AvayvwploTiké 1 €UTOPIKO  CHMA  TOU

270 eMAVW PEPOG

'Etog Kat mapTida KataoKeung
Ap1BpOG povTéNou

Méyiotn mieon ao@aloug Aertoupyiag (PS)
YynAotepn mieon avoiypatog (PF)

310 emavw  PEPOG  Miag
olayévag, opatd otav  To
Kamdkl Bpioketat otn Béon
«AvOIXTO»

XwpnTikéTnTa

310 E§WTEPIKO TOU OKEVOUG TNG
XUTpag TaxuTNTaG

« Acgoupfalouvpe otnv mpootacia Tov mepiBallovrog!

® H ouokeul oag mePLEXEL
AVAKUKAWOIUA UAIKA.

ApKETA  aflomotolpa 1

2 MapadwoTe TNV MAAA 6a¢ CUOKEUN O £Va KEVTPO GUANOYAC

e yla tnv ene€epyaoia tng.
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H TEFAL anavta oTi¢ EpWTNOELG A

MNpofAfpata

ZUOTACEIG

Av dgv pmopeite
va KAEiGETE TO Ka-
MAKL:

e EAéyEte av n AaPn yia avotypa/kAgiopo Bpioketat
0TV KABETN B£0N KAl Ol ClaYOVEG Eival AVOIXTEC.

o EAéy€te TV KatevBuvon TomoBETnong Tou AAoTIXOU,
avatpéfte otnv evdtnTa pe Tnv Ke@ahida «Kabapt-
OMOG Kal ZuvTtApnony.

Av n xutpa Taxotn-
Tag OgppavOei uno
migon Xwpig va me-

MNdpte ™ XUTPA 00G OE €va €E0UCIOS0TNHEVO KEVTPO
0€pPBig TNG TEFAL yia éAeyxo.

Kat §ev Srapevyet
Timota amé ™y
BaABida kata to

PLEXEL LYPO:
Av n évéei§n mie- | Auto €ival @UGIONOYIKO YIa Ta TTPWTA AEMTd. AV TO
ong 8ev avéPnke | mPOPAnua empeivel, eNéyEte Ot

- H pwTid givat apketd duvatn, av éxt, SuvVapWoTE TNV.
- YIApXel 0PKETO UYPO PESA GTO OKEVOG,. R
—'E&eys TomoPetAoel Tn BalBida Aertoupyiac AZ7 1\

mota and tn fak-
Bida kata to
payegipgpa:

payegipgpa: ',
- H xUtpa tax0TtnTag €ivat KaAG KAELOUEVN.
-To NaoTixo i} To TMAQIVO Tou oKeLoUg Sev PEépouv
(nuia.
- To MAoTixo éxel TOMOBETNOEI CWOTA HECA OTO KATIAKL,
avatpéfte otV evOTNTA  ME TNV KEQaAAida
«KaBaptopdg kal Tuvtrpnony.
Av n évdei§n mie- | AuTO gival QUOIOAOYIKO yla T TTPWTA AEMTA.
ong avéPnke ahhd |Av 1o mpoPAnua empeivel, BANTE Tn XUTPA TAXUTNTAG
e§akoAovOsi va KATW amd KPUO TPEXOUUEVO VEPO, HEXPL VO TTECEL ) €V-
unv Stagevyetti- | eién mieong.

KaBapiote ™ BaiBida Aettoupyiag - oX. 15 kat T
£€0d0 ameheubépwong atpou - o). 16 kat eAéyte av
n BaABida aoc@aleiag peTakiveital avepmodiloTa, mié-
Covtdg TV pe Suvapn emdvw OTn oQaAipa PE Hia pma-
Tovéta - o). 17.
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MNpofAjpata

TUOoTACELG

Av Sla@elyel atpog
yUpw amdé To KAmakl,
eléyére:

AV TO KATAKI €ival WOTA KAEIGUEVO.

Av T0 AAOTIKO TOU KamaKIoU €Xel TOMTOOETNOEl owoTd. AV
70 AAOTIXO BpioKeTal O€ KA KATAOTAON Kal, v ival
anapaitnTo, AVTIKATAOTAOTE TO.

Av 10 KaTAKI, To AAOTIXO Kal N B€01 Tou Uéca OTO KATAK|
ival kaBapd. Av To AKPO TOU GKEVOUG TNG XUTPAG TayU-
TNTOC BPIoKETal 0€ KON KATAOTOON.

Av S1a@evyel atpog
YUpW Ao To KamaKi
Kavovtag
Slamepactiké B6pufo:

ENéyETe pnmwg éxel maoTel To AAOTIXO avApEsa OTo
OKEVOC KAl TO KOTTAKL,

Av &ev pmopeite va
avoiete To KamMaKt:

ENéyEte av n évdelén mieong Bpioketal o€ xaunAr 6éon,|
Av 0|, QITOCUUTTEDTE KOl KOUWOTE TN XUTPA TaxuTnTag|
Badovtag Ty, av gival amapaitnTo, KATw amod KPUo TPe-
XOUMEVO VEPO.

Mnv mapépRete ToTé i tng évoelng mieonc.

Av 1o aynto Sev €xel
HaYEIPEVTEL | av €Xel
Kaei, eENéy&re:

Av gival 6woTAG 0 XPOVOG HAYEIPEUATOG,

Av 10 eminedo BepuoTnTag fTav oA UPNAS 1y TTOAU Ko
UNAG. Av n BaABida Aerroupyiag Bptokotav otn Béon g,
Av n TOoOTNTA LYPOU ATAV APKETH YIa TO XPOVO HaYEL-
PEUATOG.

Av 10 PayNTO KANKe
péoa otn X0tpa
Taxomnrag:

lepioTe TO OKEVOG PE VEPS Kal APROTE TN XUTPA VOl OU-
Ndoet yia Niyo Tpiv va Ty MAUVETE.

Mnv xpnotporoleite moté YAwpivn 1} MEoIOVTA PE YAW-
plo.

Av evepyomonOei éva
amo Ta cuoTHpATA
ao@aleiag:

YBriote TN wTid.

AQNOTE TN XUTPA VO KPUWOEL XWPIG VOl TN PETAKIVAOETE.
Mepipévete va méoel n évdeln mieong Kat avoite
XUTpa taxutnTag.

ENéy€re kat kaBapiote T BaABida Aermoupyiag, v £6odo
ameAeuBépwong atpov, T BaABida acpaleiog kaito Ad-
oTIY0.

Av 1o MPOPANUa EMUEiVEL, TTAPTE TN XUTPA 0AC OE €va
e€ouciodotnpévo kévtpo oépPIg TG TEFAL yia éAeyyo.

Av 8¢ pmropeite va ENéyEte ot

OGTEPEWGCETE TIG o Tom\rKTPO ameAeuBEpwongAaBAc* umopei va KivnOei.
avadurAovpeveg o Av 10 TPORANpa empgivel, TAPETE TN XUTPA 0aG O€ €va
NaBég*: g§oualodotnpévo kévpo oépPig Tng TEFAL yia éeyxo.
Av 8¢ pmopeite va o Mnv Ti¢ méCeTe yia va SImwoouv.

Sim\woete TIg o BeBaiwbeite 6t méoarte pe SUvaun o MARKTPO are-
avadimhovpeveg AaBéc*: | AeuBépwong MaPric*.

* avaloya e TO HOVTENO
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Onemli giivenlik bilgileri

Guvenliginiz agisindan, bu cihazilgili standart ve diizenlemelere uygun olarak tasarlanmistir:

- Basingli cihazlara iliskin direktif

- Gida maddeleri ile temas eden malzemeler

- Cevre

« Bu cihaz yalnizca ev icinde kullanim igin tasarlanmistir. Cihazin ticari bir amagla kullanilmasi veya bu
Iliulllamm talimatlarina uyulmamasi durumunda, tretici sorumluluk kabul etmez ve cihaz garanti dist

alir.

o Liitfen bu "Kullanim Kilavuzunda verilen talimatlar dikkatlice okuyun ve kitapcigi ileride basvurmak
lizere muhafaza edin.

« Diger pisirme cihazlarinda oldugu gibi, basingli pisirme cihazinizi cocuklarin bulundugu ortamlarda
kullanirken 6zel bir dikkat Ebsterin.

D Pisiirme cihazinizi asla sicak finn tzerine yerlestirmeyin. Yalnizca paslanmaz celik sap ve paslanmaz

elik govdeye sahip olan cihazlar finn icine konulabilirler.

« Pisirme cihazinizi basing altinda tagirken ¢ok dikkatli olun. Sicak yiizeylere asla dokunmayin (bilhassa
dasicak kisimlar). Tutma saplarnini ve diigmeleri kullanin. Gerekirse eldiven kullanin. Tencerenin tutma
saplarinin dogru bir sekilde takildigini diizenli olarak kontrol edin. Gerekirse sikistirin.

 Bu cihaz tasarim amaci disinda bir amagla kullanmayin.

« Bu cihaz yiyeceklerin basing altinda pisirilmelerini saglar. Uygun veya dogru olmayan bir sekilde
kullaniimasl kazalara sebep olabilir. Kullanmaya baslamadan dnce, tencerenin kapadinin dogru bir
sekilde kapanmis oldugunu daima kontrol edin. "Kapadin kapatiimasi” bolimiine bkz.

. T(ejncerenin kapagini agmadan dnce, valfin basing bosaltma konumunda oldugunu daima kontrol
edin.

 Tencerenin kapagini asla zorlayarak agmayin. Tencere icindeki basincin dustiigtini daima kontrol
edin. "Givenlik" bollimiine

« Tencereyi asla icinde sivi olmadan kullanmayin; ciddi sekilde hasar grmesine neden olursunuz.
Pisirme sirasinda icinde yeterli sivi bulundugundan daima emin olun.

o Kullanim talimatfariyla uyumlu olarak, tencerenize uygun sicaklik kaynaklarini kullanin.

o Diidiiklii tencereniz icinde asla siitlu tarifler hazirlamayin.

 Tencerenin ifinde deniz suyu kullanmayin; pisirme sonunda sofra tuzu ekleyin.

« Tencereyi asla 2/3'linden fazla oranda doldurmayin (maksimum cizgisi).

o Piring, kurutulmus sebze veya meyve gibi pistiginde ?(ev%e%en besinler icin, tencereyi asla yarisini
gegecek sekilde doldurmayin. Ornegin bal kabagfh kabak gibi bazi sebzelerden ¢orba hazirladiginizda,
tencerenin birkac dakika kadar sogumasini bekleyin ve ardindan soguk su altina tutun.

« Ornegin dil gibi, pistiginde hacmi artabilecek sekilde tizerinde bir katmani bulunan etleri pisirdikten
sonra, siskin gernmesi durumunda, sicak sivi sigrayabileceginden asla bicak saplamayin. Pisirmeden
once ylizey derisini delmenizi tavsiye ederiz.

o Kalin dokulu besinleri pisirirken (iskin, kuru bezelye), bu besinlerin sicramamalarindan emin olmak
iéin, tencerenin kapagdi agimadan 6nce sallanmasi gerekir.

. bukzllanmadan o6nce, valflarin sikismamis olduklarini daima kontrol edin. "Pisirme éncesi" bollimiine

o Basingl Ei§iriciyi, basing altinda yagl kizartma yapmak icin kullanmayin.

o Giivenlik sisteminde, temizlemek ve bakim amacgli olarak talimatlarda belirlenenlerin disinda bir
miidahalede asla bulunmayin.

o Yalnizca model ile uyumlu orijinal TEFAL parcalarini kullanin. Bu bilhassa bir TEFAL tava ve kapak
kullaniimasi anlamina gelmektedir.

o Alkol buhari alev alabilir 6zelliktedir. Kapagr kapatmadan 6nce alkolii iki dakika kadar kaynatin. Alkol
iceren tarifleri hazirlarken cihazinizin basindan aynimayin.

. lF(’i§|i|rme oncesinde veya sonrasinda, tencerenizi tuzlu veya asitli gidalarn muhafaza etmek icin

ullanmayin.

« Tencereyi bir sicaklik kaynag“ﬂ Uizerine asla tutma saplan katlanmis* halde yerlestirmeyin.

o Diidiiklu tencerenizde kirk veya catlaklar oldugunu saptarsaniz kesinlikle kapaliyken agmaya
calismayin, yerini degistirmeden tlimiiyle sogumasini bekleyin, kullanmaya devam etmeyin ve tamir
icin bir TEFAL Yetkili Servis Merkezi'ne goturdn.

Bu talimatlan saklayin
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Aciklayici sema

A. Calistirma subabi I.  Sizdirmazlk contasi
B. Buhar tahliye cikisi J*. Buhar sepeti*
C. Valf pozisyon ayar gostergesi K. Ayakh destek
D. Basing gostergesi L*. Tencere tutacagi*
E. Emniyet valfi M*. Tutma sapi kaldirma diigmesi*
F. Acma/kapama tutma sapi N*. Katlanabilir tencere tutma sapr*
G. Duduklu tencere kapagi 0. Kapak
H*. Tencere kapagr* P. Maksimum doldurma cizgisi
Ozellikler
Diidiiklii tencere tabaninin ¢api - referanslar
CLIPSO’ + | CLIPSO" + . Metal
K:i::,: - Pi ?rici Tagan sabit katlanan cﬂ:frge: gévde ve
§ tutacaklar | tutacaklar | 9 kapak
4,5L 22cm 18cm P43606 - -
CLIPSO™+ | CLIPSO"
2Zem | 18em - pa3707 -
oL CUPSO'+ | CLIPSO'+ Paslanmaz
Gourmet | Gourmet - - P43813 celik
25cm 20cm
8L 25cm 20cm - P43714 -
0L 25cm 20cm - P43715 -
Standart bilgiler:

Ust calistirma basing siniri: 80 kPa
Maksimum guivenlik basing siniri: 120 kPa

Uygun sicaklik kaynaklari

GAZ ELEKTRIKLI SERAMIK CAM ELEKTRIK ELDIVEN
OCAK IALOJEN ENDUKSIYONU INDUKSIVON KULLANIMI
RADYAN

SISIEN IO .

e Tencerenizi her turli 1sitma donanimi ile halde zarar
kullanabilirsiniz. Induiksiyonlu ocaklar da dahildir. verebilirsiniz.
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e Elektrikli bir ocak veya induksiyon ocagi
kullantyorsaniz, ocagin i1sitma ylizeyinin
tencerenin boyutlarini gegmemesine dikkat edin.

e Bir seramik veya halojen ocak tizerinde, tencerenin
tabaninin temiz ve kuru olduguna daima dikkat
edin.

e Gaz ocag Uzerinde, alevlerin tencere tabaninin
¢apini asmamasi gerekmektedir.

Tum ocaklar Uzerinde, tencerenin dogru bir sekilde

ortalanmasina dikkat edin.

TEFAL AKSESUARLARI

e Asagidaki dudiklu tencere aksesuarlar satis
magdazalarindan edinilebilir:

Aksesuarlar
CLIPSO’ + CLIPSO’ + gourmet
4,5/6L 8/10L 6L
Sizdirmazlik contasi | X1010004 X1010003 X1010003
Buhar sepeti* 792185 X1030002 X1030002
Ayakli destek X1030007 -

e Parca degisimleri veya onarimlari igin, lltfen
bulundugunuz bolgenin yetkili TEFAL servisine
basvurun.

e Yalnizca Urlin modeliniz ile uyumlu orijinal TEFAL

parcalarini kullanin.

Kullanim
Acihs

e Acma/Kapama kolunu yatay pozisyondan dikey

pozisyona getirin (yan kilitler acik). - Sek. 1.
» Kapagi kaldirin.

Kapagi acamiyorsaniz:
e Acma/Kapama kolunu yatay pozisyonuna geri

getirin, basing gostergesinin (D) dusik konumda

oldugunu kontrol edin.
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Kapanis

e Acma/Kapama kolunun dikey pozisyonda ve yan
kilitlerin acik olduklarini kontrol edin.
« Kapagi tencerenin lzerine yerlestirin, yerine dogru

Yan kilitlerin bir sekilde oturmasina dikkat edin.

kapagin kenaryla e Acma/Kapama kolunu dikey pozisyondan yatay

temas etmesi pozisyona getirin - Sek. 2.

gerekir. e Kilitleme mekanizmasini harekete gecirmek icin,
son asamada biraz gli¢ uygulayin.

e Kapali pozisyona geldiginde, kapagin tencere
tizerinde serbest bir sekilde dénmesi normaldir.

Kapagi kapatamiyorsaniz:
e Sizdirmazlik contasinin yerine diizgiin bir sekilde
takilmis oldugunu kontrol edin.

Minimum ve maksimum doldurma

e Minimum 250 ml (2 bardak) - Sek. 3.
o Maksimum 2/3 dolu - Sek. 4.

Bazi besinler igin:

e Piring, kurutulmus sebze veya meyve gibi
pistiginde genisleyen besinler icin, tencereyi asla
yarisini gececek sekilde doldurmayin. Corbalar icin,
cabuk basing ¢ikarma fonksiyonunu kullanmanizi
tavsiye ediyoruz.

Buhar sepetinin kullanilmasi*

e Tencere icine 750 ml su doldurun.

1%
Buhar sepeti « Sac ayagi (K) buhar sepetinin * (J) altina yerlestirin

icindeki besinlerin

tencerenin kapagi .;3$:k.5 -6't. it in tab lestiri
ile temas etmemesi -;e?(r ;epe ini tencerenin tabanina yerlestirin

gerekir.
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Kumanda valfinin kullanimi

e Buhar tahliyesi cikisi (B) Gzerine kumanda valfini
(A) koyun. Valfin ® semboltiniin valf konum isareti
ile (C) eslesmesini saglayin - Sek. 8.

o Glgliice asagi dogru bastirin -Sek.8 ve pisirme
pozisyonuna cevirin - Sek. 9.

Hassas besin ve sebzeler pisirmek icin:
o ZZZ semboliini valfin pozisyon isaretinin (C)

online getirin.

Et, balik ve donmus gida pisirmek igin:
e (22 semboliinii valfin pozisyon isaretinin (C)

oniline getirin

Kumanda valfini ¢ikarmak igin:
e Kumanda valfini bastirin ve sembolin, (A) valf
pozisyonu ® semboliiile (C) eslesmesini saglayin

-Sek. 10.

o Kumanda valfini ¢ikarin - Sek. 11.

Tutma Saplarinin katlanmasi*

Tencereyi bir
sicaklhik kaynagi
iizerine asla tutma
saplarini katlanmig
halde yerlestir-
meyin.

Kullanmadan 6nce, tutma saplarinin her birinin
tizerindeki etiketleri kaldirdiginizdan emin olun.

Tutma saplari kaldirma diigmelerini
bastirmadan katlamayi: denemeyin.

(ﬁnf’ Tutma saplarini katlamak icin:

S ©

N
=~ Tutma saplarini "KLIK"
calisma pozisyonuna
getirin: A 7
\ J
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ilk kullanim

o Ayakl desteg@i (K) buhar sepetinin * (J) altina
yerlestirin - Sek. 5 - 6.
« Buhar sepetini* (J) tencere icine yerlestirin - Sek.

eTencereyi 2/3 isaretine dek (P) soguk suyla
doldurun.

» Tencerenin kapagini kapatin.

« (A) calistirma subabini yerlestirin ve (2% konumuna
getirin.

e Tencereyi sicaklik kaynagi lizerine koyun ve
maksimum sicakhdi secin.

e Subaptan buhar ¢ikmaya basladiginda, atesi kisin
ve 20 dakika tutun.

20 dakika sonra atesi kapatin.

e Calistirma subabini pozisyonuna % getirin.

e Basing gostergesi (D) distiglinde, tencere artik
basing altinda degil demektir.

e Tencerenin kapagini agin - Sek. 1.

e Tencereyi temizleyin.

Pisirme isleminden 6nce

o Her pisirme isleminden 6nce, kumanda valfini kaldirin
(A) - Sek. 10 - 11 ve giin 1siginda bakarak, buhar
tahliye ¢ikisinin (B) tikanmadigini kontrol edin - Sek.
12.

« Emniyet valfinin hareket edebildigini kontrol edin:
"Temizleme ve Bakim" boliimiine bkz.

« Tencerenin kapagini acin - Sek. 2.

o Kumanda valfini (A) yerine takin - Sek. 8.

o Gigliice bastirin ve pisirme pozisyonuna cevirin - Sek.
9.

e Kullanmaya baslamadan 6nce, tencerenin kapaginin
dogru bir sekilde kapanmis oldugunu daima kontrol
edin.

 Tencereyi sicaklik kaynagi Gizerine koyun ve maksimum
sicakligi secin.
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Pisirme sirasinda

e Kumanda valfindan tazyikli buhar ve didik sesi
¢tkmaya baslar baslamaz ocadi kisin.

o Tarifte verilen pisirme siresini tutun.

e Pisirme sirasinda kumanda valfinin dizenli bir ses
cikardigini kontrol edin. Yeterince buhar yoksa atesi

kapatin, aksi halde kisin.

Pisirme sonunda

Basing gostergesi (D)
diismiiyor ise, tencereyi
soguk su altina tutun -
Sek.13.

Basing gostergesi lizerinde
herhangi bir eylemde
bulunmayin.

Buhar tahliyesi sirasinda
normal olmayan buhar
piiskiirmeleri s6z konusu
ise, %" veya (&>
sembollerini valfin
pozisyon gostergesi
karsisina getirin, ardindan
cabuk buhar tahliyesi
opsiyonunu segin.
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Buhari tahliye etmek igin:
e Atesin kapatilmasini takiben iki seceneginiz
bulunmaktadir:

e Yavas basing alma: Kumanda valfini (A)
% pozisyonuna getirin. Basing géstergesi
(D) dustliginde, tencere artik basing
altinda degil demektir.

e Cabuk basin¢ alma: Tencereyi soguk su
altina tutun - Sek.13. Basing géstergesi (D)
diustuglinde, tencere artik basing altinda
degil demektir. Kumanda valfini  (A)
pozisyonunu @ karsisina getirin.

e Haznesi metal tutacaklarla donatilmig
modeller igin*, eldiven kullanin.

« Tencerenin kapagini agabilirsiniz - Sek. 1.

eKuru sebze veya ezilmis besinlerin
pisirilmesi  sirasinda, buhar tahliyesi
gerceklestirmeyin. Acmadan 6nce, basing
gOstergesinin asagi inmesini  bekleyin.
Tavsiye edilen pisirme siresini biraz kisa
tutun.

* modeline gore degisir



Temizleme ve bakim

Tencerenin temizlenmesi

En iyi sekilde kullanilmasi icin, her pisirme islemi
sonrasinda tencerenin temizlenmesi ve bakimina
yonelik talimatlarin uygulanmasi gerekir.

e Her kullanimdan sonra, tencerenizi ik su ve
bulasik deterjani ile yikayin. Ayrica buhar sepetini
de yikayin*.

e Camasir suyu veya klorlu maddeler kullanmayin.

 Tencerenizi i¢i bosken i1sitmayin.

Tencerenizin igini temizlemek igin:

e Bulasik ovma slingeri ve bulasik deterjani ile
temizleyin.

e Tencerenin paslanmaz celigi lzerinde gida
lekelerinin olusmasi durumunda, ¢ikarmak icin
sirke kullanabilirsiniz.

Tencerenizin digini temizlemek icin:
e Bulasik stingeri ve bulasik deterjant ile temizleyin.

Tencerenizin kapagini temizlemek icin:
« Bulasik stingeri ve bulasik deterjani ile temizleyin.

Sizdirmazhik contasini veya paslanmaz celigi

temizlemek icin:

 Tencereyi kullandiktan sonra, sizdirmazlik contasini
(I) ve halkasini daima yikayin.

e Sizdirmazlik contasini yeniden yerine takmak icin,
cizime bakin - Sek.14 ve “face coté couvercle”
ibaresinin kapada karsilik geldiginden emin olun.

* modeline gore degisir

Uzun siire
kullanimi takiben
olusan cizikler
metalin kalitesi
tizerinde olumsuz
bir etki arz etmez.

Tencere icini ve
buhar sepetini
bulasik
makinesinde
yikayabilirsiniz.

Kumanda valfini
(A) ve sizdirmazhk
contasini (I)
cikardiktan sonra,
kapagi bulasik
makinesinde
yikayabilirsiniz.

Kapagin igindeki
vidayi ve
somununu asla
gevsetmeyin.

Sizdirmazhk
contasini asla
bulasik
makinesinde
yikamayin.
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Kumanda valfini (A) temizlemek igin:

e Kumanda valfini ¢ikarin (A) - Sek. 10 - 11.

o Kumanda valfini (A)musluk suyuna tutun - Sek. 15.
» Hareket ettigini kontrol edin: Sagdaki sekle bkz.

Kapak lizerinde bulunan buhar tahliye cikisini (B)

temizlemek igin:

o Valfi (A) ¢ikarin - Sek. 10 - 11.

e Gin 1siginda bakarak, buhar tahliye cikisinin (B)
tikanmadigini kontrol edin - Sek. 12. Gerekirse, bir
kiirdanla temizleyin ve durulayin - Sek. 16.

Emniyet valfini (E) temizlemek igin:

e Kapagin ic kisminda bulunan emniyet valfini musluk
suyu altina tutun.

e Bilye Uzerine bir pamuklu cubuk yardimiyla
bastirarak serbest bir sekilde hareket ettigini kontrol
edin - Sek.17.

Tencerenizin sizdirmazlik contasini temizlemek

icin:

e Sizdirmazlik contasini her yil veya yirtildiginda
yenisiyle degistirin.

e Yalnizca Uriin modeliniz ile uyumlu orijinal TEFAL
marka yaltim contasi kullanin.

e Sizdirmazlik contasini yeniden yerine takmak icin,
cizime bakin - Sek.14 ve “face cété couvercle”
ibaresinin kapagda karsilik geldiginden emin olun.

Tencerenizin sizdirmazlik contasini takmak igin:
» Kapagi tencerenim Uzerine ters olarak yerlestirin -
Sek. 18.

Tencerenin katlanabilir tutacaklari varsa*:
e Tutacak birakma digmesine basin (M). "Katlanan
tutacaklar" bolimune bkz.
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Emniyet

Dudukli tencereniz bircok emniyet mekanizmasi
ile donatiimistir.

« Emniyetli kapatma:

- Cenelerin kapagin kenariyla temas etmesi gerekir.
Buhar gostergesi (D) Gzerinden buhar cikar, buhar
birikme yapmaz.

« Emniyetli agma:

- Tencere buhar altindaysa, Acma/Kapama kolu (F)
kullanilamaz.

- Tencerenin kapagini asla zorlayarak agmayin.

- Bilhassa da buhar gostergesi (D) lizerinde herhangi
bir miidahalede bulunmayin.

- Tencere icindeki basincin distiglini daima kontrol
edin.

- Acma/Kapama kolu (F) dikey pozisyona getirilirse,
tencere basing altindayken, agilmaz.

- Acma/Kapama kolunu yatay pozisyonuna geri
getirin, basing gostergesinin (D) disiik konumda
oldugunu kontrol edin.

« iki agin basing emniyet fonksiyonu:

- ik fonksiyon: Emniyet valfi (E) basinci tahliye eder
-Sek.19

-ikinci fonksiyon: Sizdirmazlik contasi kapak ve
gévde arasinda buharin tahliyesine izin verir - Sek
20.

Asirt basin¢ emniyet sistemlerinden birinin

devreye girmesi durumunda:

e Ocagi kapatin.

 Tencerenin tamamen sogumasini bekleyin.

e Kapagi acin.

e Kumanda valfini (A), buhar tahliye c¢ikisini (B),
emniyet valfini (E) ve sizdirmazilk contasini kontrol
edin ve temizleyin (I) - Sek. 15- 16 - 17.

e Kontrol etmenize ve temizlemenize ragmen,
Graniiniz calismiyor veya diizgiin calismiyorsa,
diduikli tencerenizin yetkili TEFAL satis sonrasi
servisi tarafindan kontrol edilmesini saglayin.
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Kullanim tavsiyeleri

- Kumanda valfindan ¢ikan buhar asiri sicaktir.

-Basing gostergesi kalkik durumdayken kapadi
agamazsiniz.

- Bircok pisirme cihazinda oldugu gibi, cocuklarin
bulundugu ortamlarda ayricalikh bir dikkat
gosterilmesi gerekmektedir.

- Buhar piiskiirmesine karsi dikkatli olun.

- Tencereyi tasirken daima yanlardaki tutacaklarindan
tutarak tasiyin.

- Besinleri asla tencerenin icinde birakmayin.

- Asla camagsir suyu veya klor kullanmayin, paslanmaz
celigin zarar gérmesine neden olursunuz.

- Sizdirmazlik contasini asla suda bekletmeyin.

-Sizdirmazlik contasini her yil veya yirtildiginda
yenisiyle degistirin.

10 - Diidiiklii tencerenizi ancak tamamen sogudugunda

ve icin bosaltildiginda temizleyin.

11 -Her on yillik kullanimdan sonra tencerenizin TEFAL

satis sonrasi servisi tarafindan kontrol edilmesini
saglayin.

12 - Diidiiklii tencerenizi asla kolundan tutarak tasimayin.

Garanti

e Yeni TEFAL dudikli tencereniz, talimatlara uygun
olarak kullanilmasi kaydiyla on yil garantilidir. Bu
garanti sunlari kapsar:

- Tencerenin metal yapisindaki herhangi bir kusur,
- Metal tabanin vakitsiz bir sekilde bozulmaya

ugramasi,

e Diidiiklii tencerenizin diger tiim parcalari tiim
fabrikasyon ve madde hatalarina karsi garanti
altindadir. Garanti siiresi, tencerenin satin alindigi
tilkelerde gegerli olan yasalar tarafindan belirlenir
ve satin alim tarihinden itibaren gecerlidir.

« Bu garanti satin alim tarihini gosteren bir satin alim
belgesi veya faturanin ibrazi ile gecerlidir.
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Bu garanti sunlari kapsamaz:

e Hatali kullanim veya miidahaleden dolayi meydana
gelebilecek hasarlar:

- Disme, firin icinde kullanma*....

e Yalnizca TEFAL yetkili servisleri garanti kapsami
dahilinde onarim gerceklestirme iznine sahiptir.

e En yakin TEFAL yetkili servisine basvurmak icin ltutfen
Destek Hattini arayin.

*Yalnizca paslanmaz celik tutacaklari ve kapaklari olan tencereler bulasik makinesinde yikanabilirler. ﬂ

Yasal isaretler

isaretler Yeri
imalatci kimligi veya ticari markasi Ustte
imalat yil ve parti no Model numarasi Cenenin Uzerinde, kapak
Maksimum calisma basinci (PS) Yiksek "Open" (A¢ik) pozisyondayken
calisma basinci (PF) gorinir
Kapasite Tencerenin dis tarafinda

« Cevreyi koruyun!

® Cihaziniz ¢ok sayida yeniden (Uretilebilen veya geri
donusturulebilen parca icerir.
2 Dogru sekilde degerlendirilmesi icin uygun bir toplama
e noktasina birakin.

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar; .

- Tasima ve nakliye sirasinda Grlini mutlaka kutusu ile birlikte tasiyiniz. Urtiniin
kutusu, Grtind fiziksel hasarlara karsi koruyacaktir.

- Cihazin veya kutusunun (izerine agir cisimler koymayiniz. Cihaz zarar gorebilir.

- Cihazin dusurilmesi durumunda cihaz calismayabilir veya kalici hasar
olusabilir.

- Fazlasiyla soguk veya sicak, tirinde deformasyona neden olabilir. Elektronik
devrelerin 6mriind kisaltabilir veya calismamasina neden olabilir.

Kullanim Omri;

- Isiticilar, Fanlar, Nemlendiriciler, Hava Temizleme, Supurgeler, Firinlar,
Mikrodalga Firinlar, Didikli ve Gtiler" icin kullanim émri 10 yildir.

- Diger tim Grtnlerin kullanim émru 7 yildir.

53



GARANTI BELGESI

GARANTI iLE iLGiLi DIKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garant, tirtintin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin
kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti dist islem
gortir ve anizalarin giderilmesi ticret karsiiginda yapilir.
1) Bu tirtin ev kullanimiigin tasarlanmis olmasi sebebiyle Profesyonel kullanim icin uygun degildir, profesyonel
amag ile kullanimi nedeniyle olusabilecek tiim arizalar,
) Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

) Urtiniin kullanim kilavuzunda belirtilen bakimlarinin yeterli ve zamaninda yapilmamis olmasi,
4) Hatali elektrik tesisatt kullanilasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

5) Tuiketici Griin teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma vs.) meydana gelebilecek
hasarlar,

6) Garanti dahilinde onarim icin yetkili servise bagsvurmadan énce Groupe Seb yetkili personeli veya Yetkili
Servis personeli disinda herhangi birinin, cihazi onarma veya tadilatina kalkismasi veya cihazin deforme
edilmesi durumunda,

7) Urliniin profesyonel amacli kullanimi durumunda, tirlin garanti disi islem goriir ve arizalann giderilmesi
licret karsiiginda yapilr.

Ayrica, tirtinde kullanilan aksesuarlar ve sarf malzemeler garanti kapsaminda bedelsiz olarak islem géremez.

2
3

GARANTI SARTLARI
Bu tirlin ev kullanimi icin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim icin uygun degildir.

1. Garanti Stiresi, tir(in{in teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2. Uriiniin biitiin parcalan dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Uriiniin garanti stiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir.

4. Uriiniin tamir siiresi en fazla 30 is giintidiir. Bu siire, rriiniin servis istasyonuna, servis istasyonunun
olmamasi durumunda, tirliniin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birine
bildirim tarihinden itibaren baglar.

5.Sanayi Urlintintin anizasinin 15 is giind icerisinde giderilmemesi- halinde, imalatci veya ithalatgr; Griintin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir sanayi tirtintin tiiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

6. Urliniin garanti stiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi
halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep
etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7.Urtintin:

Teslim tarihinden itibaren garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizayi ikiden fazla
tekrarlamasi veya farkli arizalanin dortten fazla veya belirlenen garanti stiresi icerisinde farkli anizalarin
toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin triinden yararlanmamayi stirekli
kilmasi,

-Tamiri icin gereken azami siirenin agiimasi,

-Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatgisi
veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkin bulunmadiginin
belirlenmesi durumlarninda, ticretsiz olarak degistirme islemi yapilacakir.

8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

9. Garanti stiresi ierisinde, servis istasyonlar tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu, imalatgi veya ithalatc
tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tiiketiciden iscilik ticreti veya
benzeri bir licret talep edilemez.

10. Garanti belgesile lgili olarak cikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Miidiirliigiine bagvurulabilir.
Bu Garanti Belgesinin kullanilmasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yiirtirlige konulan Garanti
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Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Miidiirliigu tarafindan izin verilmistir.
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.Malin ayipli oldugunun anlagiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayih Tiiketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a) Sozlesmeden dénme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

¢) Ucretsizonarlmasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklanindan birini kullanabilir.

Tiiketicilerimiz olasi sikayet ve itiraz bagvurularini tiiketici mahkemelerine ve tiiketici hakem
heyetlerine yapabilirler.
-AEEE YONETMELIGINE UYGUNDUR.

iMALATGI VEYA ITHALATGI FIRMANIN:

Uretici Firma ithalatgi Firma
GROUPE SEB International Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172 Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5
69134 ECULLY Cedex -FRANCE K:2 Maslak Istanbul - Tiirkiye
Tel:0033472181818 Danisma Hatti : 444 40 50
Fax:0033472181655
MUSTERI HIZMETLERI CAGRI MERKEZI
4444050
FIRMA YETKILISININ:
Rl
h-
MALIN: ]
Markas :TEFAL
Cinsi :DUDUKLU TENCERE
Modeli :P43606 - P43707 - P43813 - P43714 - P43715
Belge Izin Tarihi :14.04.2009
Garanti Belge No 167898
Azami Tamir Stiresi :30gilin
Garanti Stresi 2yl
Kullanim Omrii 7Vl

SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi

Tel-Telefax

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiiketici Danisma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.
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TEFAL sorulariniza cevap veriyor

Sorun

Tavsiye

Kapagi kapa-
tamiyorsaniz:

» Acma/Kapama kolunun dikey pozisyonda ve ¢enele-
rin acik olduklarini kontrol edin.

e Sizdirmazlk contasinin durumunu kontrol edin, "Te-
mizleme ve Bakim" bélimiine bkz.

Diidiiklii tencere
icinde sivi yokken
isitilirsa:

Tencerenin bir TEFAL Yetkili Servisi tarafindan kontrol
edilmesini saglayin.

Basing gostergesi
yukari
kalkmiyorsa ve
pisirme sirasinda
valften hicbir sey
cikmiyorsa:

Bu ilk bes dakika icin normaldir. Sorun devam ederse,

sunlari kontrol edin:

- Sicaklik yeterince acik degilse agin.

- Tencerenin icinde yeterli miktarda sivi var.

- Kontrol valfi 25" veya (25 konumunda.

- Tencerenin kapadi diizglin bir sekilde kapatiimis.

-Sizdirmazhk contasi veya kapagin yani hasar
goérmemis.

- Sizdirmazlik contasi kapagin icine diizgiin bir sekilde
yerlestirilmis, "Temizleme ve Bakim" bolimine bkz.

Basing gostergesi
yukari kalkiyor ve
pisirme sirasinda
valften halen daha
hicbir sey
cikmiyorsa:

Bu ilk bes dakika icin normaldir.

Sorun devam ederse, tencereyi soguk su altina tutun
ve gOstergenin asag1 inmesini bekleyin.

Kontrol valfini - Sek. 15 - ve buhar tahliye cikigini
- Sek.16- temizleyin ve pamuklu cubuk ile bilye tize-
rine bastirarak emniyet valfinin serbest bir sekilde ha-
reket ettigini kontrol edin - Sek.17.

56




Sorun

Tavsiye

Kapagin yanindan
buhar ¢ikiyorsa, sunlar
kontrol edin:

Kapak diizgin bir sekilde kapatiimis.

Kapagin sizdirmazlik contasi diizglin bir sekilde|
takilmis.

Sizdirmazlik contasinin durumu iyi, gerekirse yeni-
siyle degistirin.

Yalitim contasi ve kapak temiz. Tencerenin kenar-
larinin durumu iyi.

Kapagin etrafindan
giiriiltula bir sekilde
buhar cikiyorsa:

Sizdirmazlik contasinin gévde ve kapak arasinda
kopmadigini kontrol edin.

Kapagi acamiyorsaniz:

Basing gostergesinin asagi pozisyonda oldugunu
kontrol edin.

Degilse, tencereyi basincinin diismesi icin gere-
kirse soguk su altina tutun.

Basing gostergesi tizerinde herhangi bir eylemde|
bulunmayin.

Besinler pismiyor veya
yaniyorsa, sunlari kon-
trol edin:

Pisirme suiresi dogru.

Sicaklik degeri asiri yliksek veya distk.
Kontrol valfi dogru pozisyonda.

Sivi miktari pisirme stiresi icin yeterli.

Tencere icinde besin
yanmasi durumunda:

Tencereyi yitkamadan 6nce icine su doldurup, be-
kletin.
Camasir suyu veya klorlu maddeler kullanmayin.

Emniyet
sistemlerinden birinin
devreye girmesi
durumunda:

Atesi kapatin.

Tencereyi yerinden hareket ettirmeden sogumaya
birakin.

Basing gostergesinin diismesini bekleyin ve kapagdi
acin.

Kontrol valfini, buhar tahliye cikisini , emniyet
valfini ve sizdirmazlik contasini kontrol edin ve
yikayin.

Sorun devam ederse, tencerenin bir TEFAL Yetkili
Servisi tarafindan kontrol edilmesini saglayin.

Katlanabilir tutma
saplarini®
sabitleyemiyorsaniz:

Sunlari kontrol edin:

e Tutma sap! kaldirma digmesi* hareketli.

e Sorun devam ederse, tencerenin bir TEFAL Yetkili
Servisi tarafindan kontrol edilmesini saglayin.

Katlanabilir tutma
saplarini®
katlayamiyorsaniz*:

 Katlamak icin zorlamayin.
e kaldirma diigmesi lzerine yeterince glicli bir
sekilde bastiginizdan emin olun*.

* modeline gore degisir

57



BRTIRYIR G o muﬁjm,ﬂmw
Mdl& J.\’.u.u.“ eLA.‘aJ quAy‘ ‘ALA.AA celaad)
s Ul il GG & paidall Bola

Jali Usciall

ﬁ.u;}pudnﬂ&ﬁw[c‘):&.y‘)uﬁ]l&m&.\ab‘l <G
.S_).;ﬂajl

Sl e e 13)

i.}}a.mf—lhi.ll Js=> (e

oo g

&chjﬂlg;wu@w@su
Ja'ﬂ _)Jl.\ltd‘)b LaLg_).:.a_mLAm_).;u

:aLbiJl@S'QSA:tY

U_q.\a” uAJ

s 91 plakall @ 5a 13)

Ihum\ﬂ‘AAHAf‘)x(s_)‘);J‘)w‘W uLlJSt‘IL‘::\.I
s 5 5 ) e e LS 55 Ll 8,1 S | 5yt 3 platall 3

Ls‘)“)a.n)_\.;a.d‘ds\ﬂ
L@'J&ML@S‘,);‘M‘JJ)“A,SJM|°P‘L&J
RN A e

il 3Ll Ga, ST plae Lo
MITEFALM.\;)SJA

Falas) aai Jlans 13
 daSlead)

Sob ST

A g " oaiall 5ipa3 55

b g eilsals (s al 13]

58

Saibll Gase ap o Ll e AaIes 1Y) @ Wﬁ@ué-*‘*f-“
cadiaall TEFAL oaa S e e Jadiill
B5AlL Lk Jylas Y e ubwumﬁe-'ul

aa IS apatll Sy e baall el a3 bl o ¥ aliall
doasall s




N igrl"'“-"‘“".“.)itJu‘:*:‘

Jall AUl

Ols gasae pise 3 WY/l (ands T ST e | JUS) sl (o ad 13)
Olasise <S4l s ellasldl
‘)(UM%M‘M‘W&G\AUAJSh.
SOl y cadanll” o) gaall 133,881

3 yadils Cads yaci 13
asinall TEFAL Zesa 35S 50 e baall 5 5mik (o el | G99 Gpdesill ot b
RES ST 2929
LA las J5) geud!

ol JSU«)LULQL;J‘ b_\Au‘)ﬂ.\ul 130 L
U!‘i:nslggs‘)ba.")w‘u:.f).sl..aﬂa)ba.n— ):'GBACASJ:‘?J“!

Byloadl w5 alS e el
38 L all B il JATo S sm sall S5l sl —
CJ‘&;‘O‘ CﬁyL’JM‘?LM*
e JSE U8R LAl § il —
GG a8 35l e 5T o peat] TasLall Bl
ol 3 oo S8 38 5o st Bl e -
4.1[.\.4@”\5;9.\]9.\.\]‘ Q)MU_HAJJ—L”UA)J

FERA OINABY
: ;_;G-b-" PAWY]] plaadl (p0

il o ) 356 5 pade el 1a
il 8ymike s Sl Dlal 832 & yaieal 13] L
Mlﬂyumdgl @oladl L el ns
Ll G i3l 15 s~ Jaaaall alas il
e@oﬁﬁ@ﬁ\gﬁi@h\g@”&awﬁu\gﬂsﬁm
— o Taeale a5 8,80 e 358 bialls o LeY)

A7 gsas

cdakall e gyl 13
gAY Ll Ly
sl £ LS alawall yo

Joasall %*“A* 59



‘;LaLamLA‘a.lluo‘ru.\uu

2l ol V1 il Ll e e iy e 57 @
LIA\}IAA JLAMY'aJuuLEu‘u]n,J‘jl

‘J_QMJJI :b._\.IA.A.uJ‘ K PRVSN | [ L‘a‘)l G\Mﬂ Ja\;.h.u -
* ol

a0 3Lu 3l o ssinal) TEFAL 203 S50 ) o
Dlecall 5,58 UV Zeaall

Slsie e Jpmall laall 3l JLsYl oy o
- aaiaall TEFAL Leua S50

LY s Bl e Loanall Gasliall old alibll bas®
il 3 Ledlaniond (Ko it GubiEay) (e danall

Ssall dadlall

el LMl i el e i yaill
Ul sl

s ellaall 55 Lasie (a1 23 e asally pall T
"Open’ wall Ly Joasall 03,

(PS) 531 Luiall a3¥) aall
(PF) Ll baall a1 aall

sﬁm@y@,wlg@lw\g dadl
Laall

LY gi diaall dulas
JILGMNMUSWL&LMWJ@_#MHMW ®
gl
Tyl LSS e Jaall Aaiall) oLl paand S5 3 lgess] ©

60 doasall s



alas (o dagyn e Tus il sule Lladl oS5
izl

38 Bl was I8 dariall pi%e aliy Lesie
i 5 aile

ool A s gl AT Ee (o S Lol
)A.J: JLAa_u.u‘ ;Lul Laaym ‘L/:u‘.A ALLLIY‘J
LY o AL il

ol 885 e asadl oo

Lails Janiol aiall 5yt Jan of lyail
ool e paulaal

kil 35aik Jals alabll o5 Y
u_'qJ';._\:‘u_“:Jl alsadl 51 (ol ol ge Janios Y
e e bl 35 b oY I LSS
s il

.gwlfbjm;Una_\ld)I\)

s JS 5 0 oo peiill L Ll Lol Gkl Jusid
Ll Il 3 6T

2,58, 055 Loaie el 8 yails il
Lo 350 e Lols baudll 3y0ib 2 e]
ol MI&M| 3 yaib Jaa3 ¥

4
-5

-6
-7
-8
-9

10
11

-12

dala ol
Q‘VSMMBAMAJJJA.” TEFAL Ll é‘)a.n]ac_m.u °
2L a5 Al 5 il S 15] Kl

: o Lo lasal mgguj‘m,m
_)AJ:JS_LAMJQ.\J.AJ‘ u.us:umdusnlhl

Baclall u.n.aus)i.m”zs_\.- ©l-

JLasicdl! ¢ gou (46 il JUaeY) dlachll 032 Jadii ¥ o
cabg e S gi dalle (Skai (oo gieudl gi losall gi
mh@;&dlmﬁl,ﬂyuﬂl‘_@ 3 yaakall

gl

slpd 8,991 5 y) ade Lilaall 0dd Jgrdo Sy o

Jaasall ;?“.A*

1 el 15 Ll sadl

61



p: DY, ) SPPE |
L LMo Lo Lo Talasf e baicall 3 ymile 3 5355

OULY wie doMendl @
Jsd = claadl yaloe Jlas) e oSl 060 o e —
..\Aymlu_\.ug_UJﬁ ‘L“aJlu.Ab.muS.\‘dhaj 13
o bl 3yl (i ( )Jaa..a]l e s oy
Laall pulial e oS
) wie daded)
ke ol daiall Jole ins Ll sﬁﬂaa\s 13
el (S o) (F) 3deyl /all
8l 8 pial) 138 Jola3 Y llall o3 5 -
(D)M‘ﬂ\}a\;&;;‘ﬁ‘&l aan Yy L.c\;m\; -
il 5 il JATs Ll L oo S5~
C_wl ( ) MY/l e gy Jla b -
Ol il 8yaih 2 Bial spag o] gaganl
wd.&u
UJ_M.JIIC_UA.H&JI( )Mnﬂyuwwuﬂ
d.ajLu.Llu.\.usha|u.\.\Ju °
st — biall (E) oL¥ alae yms - uJﬂ!a,.mJI -

i ) i il s 0 5
20 Jsit— 8 ikl o lail]

: Badleall ASLAY) AaliSY) 034 uai Jas Jlaas 13)

Jeitall e (gyall jueaall i3yl o

.L,;JL.LAJ!BJ.;}LCJ .

LAl 5l o e

Sl i 30555 (A) Jibetill alecs BUES o S5 o
U5 = () il e S (E) Y1 alecms (B)
17-16-15
u_‘m:.dl TEFALMJA‘)S‘)—O ..\alu_].c

Jsasall Cun™



Jaasall ;?m..;*

A) Luail) alaws S

.11-10Js“. (A) Jszill slam g 53 @

Ll sl slie wad (A) Joiill alas Just] o
RETE

Blall v gl a )l ) alaall Esa 0 S5 o
el e

eladdl e 3agagall (B) Hlaall (i yuai 318 (dabanis

A1-10 ysi - (A) Jssall aleas g 53l o

et 3 IS 3] Ll e s 3 Baall cualls SU @
ESTSVeN/ Y ENppE 12&“754\5@)&(3))&&
6_‘16‘_1&.«.‘ @Y‘MJ}Q%‘&JL@M
el

() L) plae atii

slaadl Jals (& GLe¥) alois (o sallll a3l o
‘ol Ll

S0 e 858 binally dlpgns o pats alaall () ST o
17 gsai — s da s Laal s

o puatill dailall A8l Jlasiedy

Js b wlu“fgfdlt“m;JM .

Al 49 TEFAL i cks M’Ml .
Al u_lc u\,;\,dl q.;l.&Jl S o _\S\_U 14
elball 4gal 50 8 'face cote couvercle”
Ja:..‘;lloﬁ.abu.a_)a.d
M%Abﬁﬂl&_&&&hb;”ﬁﬂ‘_ﬂs‘ °
ubﬂmugmmau‘”.awlo‘,mbwlslél

(_wumfun oalBall” ol siall 53 Jumill

63



s“t_':l._x..ua.l“ |3d_h_x_\J' S |

G 9addl g latalll
3§ Al Al
88 aa 4l

o daglo

A Y Jlaniu
u-"-‘-" fae g le

Aaldns elisay
3.L.u3 oJa.tth
LU (S,
Ol

L«a& A

(A) Lot
a.a..mmm:..uj
(1) oyl
%M@@;L&:&JI
(5l

91 kol iy
Ugalall
JaI3 S olaga gall
) slaill
ER .ﬂl..{y
S oyl daital)
Ol At

64

Llall g Galauill

£ o oSG s giiall G olal Juad e Jpanll

Jaried 350 K 3 Blually bl oliagy olola,)

il 8 il L
e ALl Ll Jlasisy] g b all 550l i o
i Lot Ll Ay (ol cabasnl) S5l oy Jalall
RE

s a3 slsall 5T il olse Jaaias Y e
LS

38,8 el 13] 350 pall i) 3 yaik panaS Y e

JA Il (yo aRaAll 8 yails (Al
il il oy

dle 4l bl 5yail Ge Al andll SIS 13
AL s (Ko daeyall wlalalll (aa

:GJla.llua.ha.mJloJ.a.tbd:deuJ

cadaitll S5l s Doule daiio Dol s Y o

LAl 5 yails llad AN
cadaitl) S5l s Loole Taiioal Tacl s ool 33 o

syl ailal) Adla) Cdatiil

Llal Gl Cadats oy daiall J;.LJLA,_MI e
LS o8 3 aypaill elll (5 Ly o Lasla (1) oyl

daalye oy copeaill dbdl Bl G5 3uleY o
&l UJ:, bJP}A." 4.1[.\5." (.J] %) _\SLU 14 JSM
elball 4gal 50 8 'face cote couvercle”

Jsasall Cun™



JM! fLM o ;;1 j,;; s,|,AJ| _,A_'q';l
UQJQJ‘MJUEJ)‘JJALAMG@LNJJM‘
S shemy Juadill alas o ekl A SG
AJJLAA.H )l;d‘dl_\ASuJS |J| ‘s]a.u.AJgu.uu\.nA.\.\.“

el £ LS

L@_.AA.ALI\ﬂ Mb‘)b;nwcﬁ‘)l 4.1.;.‘$
il sLganl
P el oyl iy pddaisad 13
ebaal &€ Juititl) e gl sumall (B35 aay @ 2= (D) Laa
Conla ;LA.NUAJBJA.\JQ."
JS.u-l JJUJ‘&JLL"

leulauwg%;mx 5 yaib o)

Bl aa i A e @
Ui = L el siis cad bilall §yaik s e
Sk ol (D) sl Jase pasay e 13
,,LMJ;;AMwAJ;uw&Leli

T sl A (A) Jssl

ol e Lgilgl sgiad S u)k.m}é.u .
ﬁmluhb‘}wi‘ EEWRE N

T Ui - LAl 8 ek 38 ddie oS o

Y wbumny leumu@ut;u_q .
doasall s

iAo Jylas
TV TP
Al

iyl (5T calaaY 13
sldi il guls jad
place Jaa e sl
I (A) Jodeat

(& gz pdgall
ol o ad

65



oY1 8 yall i Al 8 ,ails Jlaaticl

Jsdi = (J) Ll d cas (K) 28360 dbolall s @

.6-5

T Js - Ll 5yaike 53 3 s o
LMol (g sl (/) ilil] W Taacall 5 5k S

bl L“-“f(P)
ERN | )A_JQJ.\:.I .

Ca] ,A,Jncjyfu,A|J( ) Jeiall alom s @
Laddll ghall saall e biall 501k o o

Y] sl e

Sl aan alecall e selaill ) Tay Losic o
B Y cedal g (o)l sl

(5)‘);.”).\4&.&\."&&)‘);“;“\5‘4—4—\3.3“ BTN

. “’ CJJAJIQJIJ.‘:\_‘.MJH;MJJ; .

Laall 3 yaab ol ( )Mlﬂyu&uum .
Bl e LA S L

B IR REURN | - JON At Y

Cbhaall 3 sk b e

‘;g.la.lld.\s

Jsii = (A) Jeiil) plas o) Jlasin] JS U5
SIS 13] Ll cs S5 Buhmall cuall oSGy 10-11
A2 g paee s (B) Ll Gy i sl
danlye a t s dyad Sl aloa o6 oSG
CBleally Al ol giay Sl

2 gsi - Liall 5 ,mib el 3L

8 st~ dasse 3 (A) Sl plae s

9 st = el pge M alia 5 358 i

el U3 eSSy i baiall §nik b oSG
Lelleanls

Ll all amall e baall 5yaik g
Bl e el e

66

Jsasall Cun™



Juiiilf alacs Jlaio

* s gl ALLEI (AslEall

Sl Gy 363 e (A) sl alos s o
LoMall o badll i le @ Ladall 55 Suans (B)
8 Jsii—(C)

a8 ysa- @QJIPJ%MVIL,JI?CMAJIM! o
19 Ui — el a3y sais

) g A g AadAll eLiJa.ll‘;eJa.l
(C) Ll 5

liall alakall g Jlacddl  p galll gl

plaall gdhise dsedealse 5 (25 plaall 5o, s o
(C) Ldall 53

Juddinll alacs &1 3y

0sSs Enm 0,01 a5 (A) Jsiaall ales e il o
10 Jsi - (C) Ldladl poo Lol uli L Le @ Lodall

A1 s - Josal alan g il o

o paais JS o Clialall £330 (Jlaria) o

oaliall

o)) e Laaall (s pauliall b Jglal Y

baall § b aasy
g_,b;‘,.».a.agigl:
Qi glas aaliall cals 13)

JUBYT (y0 LAy yad

(el P




3ty

Lusaall Lisl 3 UL/l (adie b SU o
SEI pe il w&wﬁl

AL U oSN pe daiall 5yaib 358 .
S O RTR e
I Laseall Lol wd)@l/@m oadie f3a e Bla e abousia
2 Jsii— 188 Lasll £ Uaill

LlSn el pail JWY) Ll wie 3311 (aay Jasieul @

Jusy)

] o1 il il ol yaty T 251S] paall e o
: laddl JUS) oISaY L oS al 13)
pmall € 326 el e Bl LS 0

Y aall g ST aadl oS Al

3 gsdi - (LsS) Lalle Yoo oYl asl e

A s - (Y/7) ol a3 aadl e

tplakall g 937 yaaal

EPURSIN tball 81 a0ty ) plaball Bl
3 I ¢ Salls A pubaall EgSU) ysaal o aialall
woss wbypsall Ll e KL il 5,0k
il g yeall Gy yemill Jlanioaly

* yaad) dlas Jlanioy

Laall 3 ,aak gjc.Laﬂ&o Al Vo (Sl o éd};}dl‘al&hﬂ
dsai = (J) Ll Al e (K) 283301 dlall o @ O i ¢ Ll Al
6-5 L sladdl puada Y

T s - il 3 pmib a8 sl s o

68 doasall s



il 51l GGl e Jlani) e o
JIJMM‘QJJJBQU.\SLN@J; u.t:;.“
Mlaﬂbmb&)&hp!

055 O e mall s celial el Gl e o
Lols Gk, Bla usl a3

55908 ol celll S Y 0T m S SBlge e o
bl 5,mik 5acls

Bl 55ail 5 S5 ) pall jubad) s e o
el b ooy a3

TEFAL L =t
4kl dlaall 385550 A wlialdl e
esldalall
450 + guunls + youals
S SN /A Sil/so
X1010003 X1010003 | X1010004 | o elldasls 23l
X1030002 X1030002 | 792185 CETE
- X1030007 LS alolal

‘e‘).l )Lu.” t.\as J‘_Lu.u‘ Jl C_LLAJ‘ s_JlA.LQ’J °
) ) TEFAL Lo 35 m JLYl
Sl m et ) AL U L s Lk Janies] o
el s giall 1
Jlaaioay!

C"‘é.ﬂ

o) L) Easll o LY/l pasie oa o
s — (Gaaside (KA1 Dy sand] sl

elball 135l o

:;Lb:':.!lc_'as'&o ',S.A.u””e.log

A8y Lol Byl (ass C%Jl °
PRGN IC:QJAML“,A?(D)M Al e o oSy

Joasall %*“A* 69



Asasd 3 g

*aard, % Jozll alan . A
LWk K ,la;.\!d.u,@htu B
*;Aelmsﬁ;u!ua,:q,g_*L plaall g5 Lde - C
M!,;,;‘J)_M Mlﬂy_ D
* kAt pais N obialen E
i,k O MeW/mall jas. . F
Loaill ¥ aall gsiwa - P Laialliaibolbe . G
yaaball e - *H
ool Tailedale |
Sl galf
Laall s yaab & acll ol uulis g aal yo
5oaball aro | +guunals oasls walis s s dacall
elaidl g LEVEYEN + grusals + geuaals saslll | 5 yadkall
shllabil | an
- - P43606 | piiew VA | alies VY Aléo
+~9“'“'“JSM +}““"\Sw
- P43707 - flu'“\/\ ax\“\'\'
oubilind] TS [T B
s P43813 - - o | e
e Yo | s Yo
- P43714 - e Yo | s Yo A
- P43715 - aw Yo [ amw Yo | Al
@S5 Gls glas

JEal SIS AL+ Juial wie Sl il sl aall
JLL SIS Y. :uLdl .\J.\;L,Mu@yl aall

ot R e S S
$1 Qg8 baall O sl SLAS sl edels

13] gyl > pas s 14’ g\ QQQ
L oY Al ¥ acals I:::)
s EEE wWo e
il s Lo &l yal jubimall an e binal) 35aik Jlasiod (So o
70 Jaasall o




) emi| cLoLA u|dLu.a

i pmiall QoL oyl gl pubaalliall 13a sy d.m)LuJ;\w

L all Jass 3l 85 Glaiall ol 8l —
el alis A Tl a1 ol sl 5153
Ll Sl
Ll s gl o bla Jlaaiil (57 51 «gs ka3 Jlaaina) (7 138 Jyiall Jlaaiiadll iiall 124

il e Bl L g i Tl e & ol B30 Jans ) iyl ol Y
et s ) Jm3 3 s Laslaitl pana 0130 SIS 2l S8
JULYT e ol i 5 s Jlasiad JIA S gwmulf@y U,@uﬂ@m@psm
ol e g5 o Jiies by ummuu@lﬂlm AL 58 JIs bl 5,0 a3
il 3 Ly oK s i BB L)
LQMA.AL“JICL...YIUMLY )AYULSAQALLAAJIa);LJmMLNIJAAAuJ‘)JAJIUAyGAf
Ml ey o WS il S s il Jlantial o . (Lanall 1597 2z VL)
J| e oS i S S e el pai e o Ll S i Lyt ell3 IS
s sl ces !
ALY e il i AT Jlarioa) g1 3 bireall 3 Joris ¥

S5 L B Janied ) Gy 2 i 05 Ll Ll s elyal Biall 3,000 o)
IR} Lot el 3 JUiSY) £Sa’s sl a1 Ll
a5 i a3 i LT iy e el ol oo Ll oS a0
Tanlye as  bole poioal el bilcall 5 YT S5 80l baual §5be 135 5123 Y
Tl 3,38
JP3wLm|JJSu A@JJme%lm&|yw4lmlMlaﬂw‘i
) B i e LIS LS
Jlaaiil slabdy) e budla qetiall ao 8881 530 4| s jalias (Hasme) Janiol
s (o) culall Jay A i) Badl S 3 3kes ¥
sl 2y Dl 3 alablf el 5L haiall 5l 3 jadl el Jaris ¥
(Y, mh)gm(v\*)ﬁw,&muﬁgmy
qul TSIal) a7 b ol L] 531 e g B LT s g bl Bl
oS 31 5l e Liiall iy tl) g 1 and Loy ST aical) 8 e 303 o e[Sl
Byl lA“u;_lJ).u(uA&JuJC-AAJJ 5 S5kl e s
¥ Al s 5 80 s a8 3l () e Jie) By ) k) )3 alll o sy
o gl 1 LBy s wﬂwﬁm‘@dlwmbamlumhb@\bb
ekl 3 pal
385l il 5 o (Lajuds sl Ml@)uﬁl@glulaﬁugl&lyldhm
ol 1 iy S alabal 5 0 ST L s
u&Ja”JAs a‘)ssu.al)au.;f JlA.uuWJmaJJM)m‘g ng_;\.n\.&.a]lul Ladla oSG
oyl Il i Al ey Tl s A 5l Jasios Y
A8 pall ool y¥) s Bl y adaisl] e Lo ey 2130 (e Jony LMl allis 6 o

Sl et 5 U ol Sy iy el elie g3 Joasall Gls¥l JUS Jlud ples R
LY el
sl g U8 el gf bl alalall L (5300t Al il w1355 Y
*L#LMQAQ;AU“&)IP)MA‘;LQM| ‘);.LLCA-AJY
uA«JJL@I_;AJL@MJ}lAJ)U Lasll PB&MJIWJPJ#YIJI
o Al 8 milall o3 Jaxies ¥ L sa3 8 Lol 55 o I syl o) sy il
galoas 23 saiaall TEFAL A

Lasall cn™

Claled ¥ oa_g__t.bu.a.;}ﬂ @J.“s

71



"""‘Sd“"\}”‘_)dl r)u|JJA°.‘AAJJPJuMJJ wbumumwb
-l sl s a9) 03 908 O (0885158 Jae 5 bl s 09 50
ML@P\_}M}JJ)AJJ)\SA “©

L das g5 Jsia
S dag s olliy 1 ybof 5 s
..S.a.uld bMM&PmJJ > d"){é‘ J“’B&’f‘
el G )58 458 sl 2 Ry 3 355 59 5y Bl Sy

23l 53,5 S s 4 5 G ol bl € a5t iabae

Sl 31 s dailia
bl yAdigS slae L o

aulas ghlaasa lus) C"‘"‘JL‘;‘A oS )

Mgda g ,a

Sgdive 8la Gnbad i L b i oS LS Gags Hub )
2l 15 5 955 Ll G Vb o ysem 5o wpd Ghabae | Ky ol g3 dailin
s il T Lie B awas 5158 sy 3 e s 3L 1

A.\.\S‘layf‘)uls.a‘l.;

..h.ul.i QA.IULA‘)

23l 0 6 Rl o
Mbmlqjl_,sw‘,\:m\g‘,\: e olisew
Mh@&&dud—d—uu]—&&‘)—l\)—lJJJSJJJJCALAL)[)M

ouulis didg 1S dadlis

1S w3 geagad O 51 oy 1 O By ) e 51 U3

3950 3 138 apilis

il 1y bl 5 el g L alas il Jale Ol
.JAAS).\.MJAJ)S
J}A)AJ}J:MJ)}A)AUSUNJT‘:M‘)L)‘uu.\uasl\y‘t‘;_\ha
..&i).uTEFAL.A.uLIJ)}A JS)"“MQ"""JL"‘"PIJ

sl SLGT e Sae 10l diA geu
S sulail K gola sui g ul ge b st widew 5l S 58 . ’
&Suﬂ-ﬁ‘ébwuﬁ?‘-“
35 3y dads oS a5 48T (g s gy TS .
3 aaas L 1 by 5L e e 5Ld B el | slgaymlss 5l (oS3 S
Sb 1 Ss 59 Guaes 23S Jae HUadl

S, olle

aiSie oS ya L dias agal ol TSy e

i 5 d3h 50 45 ki iy il dnilin o
sy TEFAL s 3 p50 5lesi 350 &0 sl

alla sl " g G sla
il S g dadg)

J;.&.Jlswlelame)L‘”)L‘
olis pea ) La dis ugad o] 4.;.5445.:;‘)
5l rabe wil sals

aasad ), e lisla

72

Jie poia "




aBass Feeuly Lach (5 Lgudion y3 4o TEFAL

L s gl [Siia
olo8 susae alla 5o Gl s 5L eSas G S epl Sle |y, ju il giidailin
S Jsla Glaab) wniaa 5L La s, < 5 o5l i
RN A R
A_._\:tLAJ‘lAA“).A "L;)‘AQSJJCAAU&:‘
ag)Sasdaalin

TEFAL 1l 550 slond S50 51 (o syl 3K
i€ S bl s K

2o O )2 4T 9
Elaadilbididilsagay

t Cal ous
S 00 S sl IS e
o e (IS Gl S e b3 (gl sLa S NPT
1S a1 LS el ol RS
. B e e - (8] 23 )l &
Sl asase Sou o A e3I 4 le — o guds
SR (&L S a5 nJele Clsu—
sl didls
cils B (s 4 5y 055 59—
it i ot iyl illal L bl g
G858 95a sla o s 5 as) o8 il -
aula danl e o)) 5 il A4 el
casle Sl s wia gl el ol IS5 gyl s S

J).u.vui)i) ‘)J:"-U)‘Sﬂ'-‘ds'ﬁ"‘g)f‘ dalyl Syl
N N PR PP L ) R B P

2yl — b Glas a5 18 pgeat - Jole Dlyse
el SSL S L by <L 1,16
Oabae wiSis oS e Gl il 51 o Ja) das b
A7 pgai— s

o8 g il on, 95
ALK Lol s (L |
ehgw )l oy
10 gelnal 7oA ol

J.\wa*

73




1y gelnat 'y 3yl g0 Joldd Cailasd (il

QM\)JL}J).})[Slﬂbd&}u‘;}w")lﬁtﬁa)h}%mﬁﬁﬁ °
)

L0l 3 el JAats (ulidl ey 4 caalal -

sl 4l & jlas TEFAL 0wl ay5e loas Slye 5 o
candlie ciles Lol

u.uLa)&)L}a‘g@;Jp&y}mMauth‘)sﬁbw )

Blal Lo saliid s il K55 i Ysd i 51 Ls 5 4heas & _oleSon L™

RRVETIV
RS
Syl 8 addle
SSHl8 Jas DS

W | et beatte st

b_\B)L..u

O3 5L LS sk eSS VL eyl Lo
R Jor e
Sig sasa (Open) Sl s lilee [Lis i
Sldsd i

BYRTSILSRICENE- BNy NN i,k

= o3bb Loyl B oS el (5 ks alge (gl LadoSiss @

sl
153 G301z (51s e e sLa Al (5] pan 4B S 1,01 € —_
Y. N}

74 s o 3"



ouldicul g LA s gl

olaes asadis 7O Jole Dlisan 3ok ) S glay -1
cadlas s

cans oLs 1 5LEs il ydl i Lis S oKia -2
S50 sy 59 ol 5 sl sas

) Cx;a‘.q_x (5):.""“‘ JﬂL&.uj )‘ salaicl L5|J" f.)Y.lc)a.u -3
Blia 53055 S 550 53 aseadss el ol ol
La 4o oS 335 pagads |5 dass s oida ol - adle
S s b il bl o

il o s ol -4

Jon (sla s 5l e 5y 05 Ko plasla s =5
S suliie

~ilas AL (138 050 5 055 (s I35 S 58 -6

Loy 2l wibes alge 5 5 ag) cdllsd (gl 58 =7
LBl ose wwiSs soliial LK gsla sla sanpd
K S5 s 5 5y sae S0 al e

clas s alasd O 5o 5 ay 5o Bag )l S8 -8

SRl o psee 53 b bl 1 5 ag) Sos il -9
cawled pausas Sy

O)JLMJML..}AL’_I[AJJ)ML[S‘);\JJJGU_‘&JLQ_G—1O
canS o esllas 4

o 1 o agy Koo enliiwl ) Jlw so ) w11
.x,m TEFAL gﬁbgmahb‘}sfpvlf_}@

i€ saliiaal o (gla dieus 5) 385 O ag) Jea cga-12

oo

slelaadlysics allae Lac TEFAL g5 3 0y So ST by 4 o
eiles Jlo oo Jolit Lok 3 ug) o (B s soliil ol
e 5% 0yl se Jeld cilas ol os Ko

g e S i (551 G 4 Lass e oo S 58—

D2 3s) sl eacls alSia gy ol A 4 8-

LiJ}u:A.AJJuéSJJJJAJJ Lok j3u9) sSa0 ilakad alad o
A4S (5 5uS i § g (9l Hu Lol HIS Cias (5 2 a )l o
Sl ol (el aa yA 7 U ) oaddi (5 )l yAa J guaas (4 o

MMP@JUJAMMPQMMIJIML@_quMUAI .
Ladilase

S 75



76

‘_;.\A:ﬂ Sl

3249 99 el (e
oolae Ko 5o sl 4l bl 5 as) Koo la oS
22 5 DB e Gl e 59 13 jugeal - sk
alagl a3 Sl [las s e s (D) i L

el

1399 g9 sl s Gl

S salaia) Kl caab )Lu.d @al G oag) aslis
‘J.\Ab;.td\g;\g( )UJ)SMJ)L\MJ

i Jeasie 595 4 5y as) S Hbsls

Saula ghlaasa

3l Gl S 3y 45 g0 i S i e

9 5L s Lo 5 augs HLis cial 558 5 ag) ailin
candil sty 518 gusae olla Hu 15 (F) oS dis
R PR T IV PREEI PER

Ao 5 8198 5 (I8 llas 1 S s 5 5L G
caas Ginla | 5Lis (aalS (D) i Lid B sl

LS a8l jUadf a)ilss 9o

00 43 1 4L (B) il Gl 1l sl
Lols 5o LisaS aans |, (1 S!Sl ta g0 anilSe
20 jugeai - ou S las 13 a2 5 0 e

radilie (el (gleadnilSe S g lad 4 gme Lo By 0 Ko

105530 Sl yiilSe 5l (S ylS d JLET Oy g

a8 Gigela | Ginle S asie

S 3y MealS 5y 095 S 5,1

S L 0T e

iasl Slsano(B) sl adas i (A) Jole s
= bl a5 850 ‘,‘-uo‘-* (D) 255 (E)
'16'15#3@:3

S @l 5 Gasb 5l G wa 955 Spo 4l
load S50 4 Gl oga ) Ol s )8 LS
s TEFAL oG o y5s

Jie poia "



Jie goia "

(A) Jole oL gew c8ULS

sk — S s Giula 511 (A) dele Cliss o
11-10

= s 5 @S Gles ol 5y 15 (A) Jale Slises o

Sras 53 o8l Huseal aiS IS G sloal Sy e
o€ dan Mo | dndes cacl

S 53 2 13 (B) s ld s cdliss

gt — aiS s Ginla 5 15 (A) dele s
11-10

@las (B) Lty 0aps wsses 5 anbs 558 25 59 e
oo 50 12 jguas — aula Jala gluabl Sl
K) 16 Ji,&A-\ — 88 gad Slt'; u‘d—"d JNA L} I_) [)i (.\J)J
g

(E) ol b geu cadliss

D158 D2 s o8 o S 15 Bl olises Bl s Ol @
s Gl o L

eSHa Gyl Gl Qligw 4o Gl S jokie 4 e
G ) iy S S S L o s tenlis i€
17 jgeai — wuas jLis 35

P2 ag) S il gy gad

L';;.Z‘J\:;MJJ L_:J‘UL:JLH.: ‘_)‘)..\ JJ;‘S“".)'“““J °
e Gausas (S

JAA uayw TEFAL).I .JJJ SJJ ‘).A-U‘J )‘ |._\.S| °
A:_L.\S&Jl;h.u‘ JJ.;

sagad a1, 14 yugeas Wl jily passas alKia @
s bl 4o 'face cote couvercle” o ,le <<l 5l 5
i el G385 Ko

Py S )lugss

s 5158 5 055 a3 g5 sl sk 4 1) e ass o8 @
18 jugi—

taails yusmmaglJluﬁaw&a@m

U:Ae‘gl_qu s ,Las bLamAua)la(M)uS; .

77



gt 3 g Laesd
I o w3l ghias ds
suldicul was slghas
":"".»’..)}”5_56‘%:;‘
A o il
i 236

S0 i b eud
B2 e 9 52 99
(9l 5 (il s

.JJ‘JAL;QJLA

u—tw‘-u-* Ao
5(R) ol Slagus
wilgisa (1) il g 9
PHagy e
(9428 (il
Ol o0 9 2 54

JJbJJJ&'JJJIJ
-aaass Hl

JJJA-M}QM}I

(98,8 adil
aaslad (g4la0 9

78

}343}&3405%

saliial 5l 58 50 Gy Ll i il d bt psbie

880 ()05 5 sl 4 Lo o (sledand st 40 S )

S Jae

Uaijpiulbulm.ul)b)m)l 0 S e
st 5515 s s MH@MJL@LA

solainl LK ol sainsd ulse Lsun i 3 \Sya @

aoS aa 5l Gl crcnlla o oK 15 6 G agy Sas e

9 99) S0 Al el g

ool obe 5 (st b s ) (Spo il g e
awlas sulai

Sy s 5l (g5 5o S OS5, el 4ilia e
s el 4w U1 ol oS saalie Koo Jals
TS

13990 S99 (£2)S (AR (S i g

_LquJlA.\.u-tl L;IMJJQCJLAJCAA...‘J‘)‘ °

132980524 53 (09 S jad S

%54@‘@#}&&3@&&&")‘

(S0 ad HI8 gy g CadlY

Sl s (1) by 30 sy Koo 5l saliiasl 3l pus e @
S S 1 0]

A4 s & usd gla 59 sdly sans Gals Sl g @
3 'face cote couvercle” ol 4l 3l 5 sugal daal 5o
Sy Ghalae 335 5153 Sou 59 bilae




C.\A;iQ:tAJA

s ebpaa vkl dele Ol 4T pane 4 @
Oliae g nnd (lawe a4 Hul8 Lad 5 aas
s GRalS ) il S

s aglas ssb 4 Jole Glsw il Jleds fas 53 0
0452 ¢S S5 53 el Gralae wiSae s ceuna
02l 5 53 s s il 53 (S5 Giube S Bl Ly
A‘_.aAJuuA‘S ‘_)ul Oy g

IE g
ki plals lalad dyfe dalin
Ol 59 S g9 Led Ginle S piie (a S Glissla Lol s (D) s
:._\.‘”)‘J 9])4 b‘)?)djb»s:m
2 (A) Yele Ol oLl dicual hals 383 )18 5l 95 s
Gialed L e GalS as 3 B cais, A3 ngi-
édﬁwuua‘g(p)&J%%%b%w? L (s lStena )
.mhw‘)Luas\:m‘)Sux_U) . .
” RS $19393 Jaas) ey
as N sl
ol g e Al =

- -.‘:‘-‘“4 )')3. olss . LS} 2 IR S:‘f B{ECY PYEQNELT.F STLWN
sads saly Gl LLad olhae Juall 13 L -x) s 3 da ol
Nt T pde Lz g dasis
32 98) Koo o€ cnuling ol 4 (D) i Hlid baass o s ach s
= Al ges g 5L
ol 5% aly(A) gole

Pay . G >0
W a0 15 (A) dele Sl ailua jLis C L oundy
"‘\1"&‘1)‘)3 u.u;u.a.njoJUJ'Js
* ol dicus L ygao sWa o yad L Slglas sl e S Jas Ly

- aiS ouldieul b (idilagSh Jaleu gyl (s I8

A gt — iS50 1 5 as) Koo o ailsiee @
colasw L_AS_}@S a&&e&utsulk;@ﬁ@ .

S 33 50 30 31 b (5l 5Lk Ll
caas olas 1 o) GealS L Sl B asgd i
Ay Al oS i ] s gle) (e s

JM%“*AJ:‘*

79



sualdicyl O g

= s 58 (J) Dbe a5 0 1) (K) 4l e e
.6-5J:a‘9haﬁ

T pges — 0 )13 5 055 S 00 53 1 (9) s s o

(P) i wpes ST T 5 Sav b asan sasplail 4

S 15, K50 e

210l seals 3 wsa sla e 5 (A) dale Qs o
a5l (5 s

b SSlaa g5 € plo S o b S o
aaay I8 s

58S oS 1 plale S olse B Jlo padi gyl Loe
cilas 3L cdla )] 0 4830 20w, S

sl B Sy sy hdele Shisw o

(D) s 5Lz a3 s sals Gsles 5Ld )l 30e (alS o

bl HLES a3 Koo 5 4y Sao oS vl cpl 4
T pgeai— 5L, pasy Sa o e

S S e

S g 9y 5l Jss
- sl sl 1 (A) ole Slisas coslitial a3 U3
s a5l a5 505 53 5 11-10 pgleas
- wle Jols pliabl GGy wlas (B) Luay
1259005

fased Gralae WS oS il sne Jole Slysen <SSl )
canla daal e "o, 060 5 el Gl gie siad i 4
—.»_uub).aq\b&qja

8l = w5158 3 sla a5 (A )Jrﬂh‘-u__:l;ug

@dg cnady 5o 1 Of seals JLad Guli 4 Ls 1, o
298 = a5l 3

4l 51 e ag) Soa o) soliil g g ) s
ASlaa (555 5248 le S e (555 5 15 B sy S
caaas 58 sk i

80

Jie poia "



Jole b geu ) ouldlicy

Sl obs el < (B) paay jul, (A) dole Glises o
@ nodle oS (gosb s 13 05 s
8 a9 0,8 5153 (C) cuasy 5o olisw

CENRCN 5 P IT) ‘ijai—a.\b)hié@gl;t@ °
49',3‘9.@3—.\94)‘,3

Olaaiiw g oyadiga (SLAIAS Cady

Slise (C) caniss sl 5o 1y Ol 8755 K o
Ay )3

13aais (S13E ) 9o g (LAl (el 9S iy

olise (C) Sy sl 5a | olise & Kai e
sy )3

Jole by gen (i H|KPYILVEN

(C)Qfmj\p.\:u)k- UaAIJJLﬂb(A)J.aLc:;EH .
10 p5e 55K 5153 Sosen il 0

.11‘)::‘5.‘.43—_\5)|4ﬁ|)\_1.a\.c%lf_3u °

*MMJQJJSLS

LA dieus 5.9y ) Iy Lo o conl&ieul 3) Jas

OnyS Bds (O oA (5L dasa L () gas
A:LAS.: LA dicuy

955 sug) SusolSaan
Hoadibsladicalil, f__f‘.,_um_\. G
RPN S T 09 &)y
IR LS ey, i
R

S dieus (ala 8 (51 SIS’
suldicul Cuasd g yu LA }
‘ 7
- J




S RSN

D158 sasae clla 5o e 5 5L 55 Gn S opl 5l e
€ Jeola o lialsl s 50 e s, 5 o)l

osb 4 48 il Lllse 5 GBI By ush ss o e

S8 as sla s e pulad ju b o s
alla o)l gusee alla 511 Gias 5 5L o3y s @ gy Saasladd L
2):‘9.@ ..L.\SuA_M "".'.)fs-,',)bg

sl HLas oSpn JolS Ja8 ega L) Ho e
mh)‘)sma:\u:u_‘aj‘)d‘&w&.h)ﬁdj)‘)d °
S eSHa J\}&GL}JJ@‘J‘_}]{SW&ML

T |y aaieas) i daalia
M;JL).Q u.u.uJJ‘Lt J}A G\A)J)wkgﬁu‘ )‘ °

g Gralae

JSlaa g pishaa oS 5

3 yugeai — (015 2) Jid (L 250 3l ua @
4#}&3*)@4}2‘4}.&*‘94u)§&‘u\3 °
(LIAL Y Sl
ol Lok 4 iy 15 B ) oo il 5 Sl
OBalS s, 5l slagses 5 (A S sl S S
S el s oy

* A s ) saldlie

i Kas e ol S e 750 e sala I 8 gl ad al g

= awas 53 () Dl e 1 (K) wb w0 Lwbs s ssad
6_5 - uamﬁ.\j‘} ;‘IJJJ

Yl L didls

— a8 5 ) Sus (SlaS Gias a1, s e :

82 Jio ponia "



S5 30 50 50 Sl oA s (B 4S 0l 5 pafiene
s Ghalae Seeed e 5 a5 Sos

45 Saasaels (550l b Kool w5l suliinl alKia @
il SR 5 as s g

saels 5) Wl alad 6L 58 lal 5l saliid aKia e
a0 18 B ay S

355 Koo e aiSe soliinnl Syl sa paieda S ol Hl acl @

s sala 58 (FHla aie Kpe 5wl Lad

TEFAL it o)1
satol 53 S g3 534S (5 45) Spa laadlsl e
adlis agage LealSiig )3 50

Bt S
40,95 + grugals + guaals
>ul6 5>ul10/8 >ul6/4.5
X1010003 X1010003 | X1010004 il
X1030002 X1030002 | 792185 s
- X1030007 b

5550 b Gl ol prasd aladl b olabd Gausad o o
cw,:Ss el TEFAL wwls a5 wloaa
i€ saliial TEFAL ol (S als! 5l Liyn @

ouldiyl GS.@S;

R P OISHL
alla wyly S8l edls 511 Gl 5 b s3ay s o
T pgeat - i€ (aitea 50 a0, S € s gasee
S3L 1 e
S 300 1) 59 il g0 423l
u:u‘ ol J)“g A‘JLUJ ‘) U:U-M.IJ‘)LI a‘:}:!‘g Ay o
b onb curiiy 58 (D) g, lis <l 51 5 89S
J:‘}&L‘,SAJMJJIJ)\)E?S)L&A
i 83




Al 3 g

RE|ENIRWIRN dole olisusn A

4_~:l:\4.4.u_ K )lA-I(_S)LA—HJ‘J‘uJA—I B

Ll ale coli s - *L Clsw Syl Fedle - C
*QQLQASJ_*M G.A.ua_)l.a.ﬁs_ D

"ol abe gl aiaws - *N Oliael lses - E
wb k- O O3S e g5k F

Sadips Klaaba o P e Sw,e- G
ul_.u_aLn‘,A_ *H

ﬁag}&gdan@@bffﬁfs&b)kH
“nsgwa | tgunls [ tguenls | bganals | Gl | Saaplal | o b

M9 Aoy 9s Jao | sLddiwn | sladiws ousld

- - P43606 | samle18| mamln22| 3045
+yeanlS [ g0l
- P43707 - sl 18] el 22

s aYss R 16
<y P43813 - - dojsn | doysa
sl 20 | el 25
- P43714 - el 20| w25 | I8
- P43715 - el 20 | emle 25 | 3010

19yl as il Gile Wl
JEab 51 80 : slilae s j<aa
JlS.uLa\,.LS120 sl HLEs Sua

ealio ,,u.a” L S c.‘La.o
B a3 A sl nsie T g g o
O8> . .?Js 'J"P &S sl b S ) _ﬁ;

e =ElEInlelr

-4 83lileul )l siae ((saeeS5il) afiins e oyl a dlasie Sla mliealdd 3 agy SuguSaSega @

84 Jis



=l pd Slsa

il g)la bl s g Lyl ys i e (l ¢ Gl 0lS5 S Taa cule ) jelia g

oL gled b 4y g yo Jand |y =

2iE oY gans b Guld 5o 000 -

rey n -

saliieal gy lad soliianl o ysum yu el Gl suiylos . cacal s Al SSA suliiol cya o uilo (ol 0
-againe il el 5 cilais ¢4, il giens 6Kaun pala sledaall i culey ase bus calisls

(slaialy’ mwﬁmwylﬂjmmw&gIJ)..al;&ququw\uu\J&m\wuj .
cawladaal e K

oo 9y Sasuy5e 3 pagads sl ol wbliue s euled (ghadl Bles Sl saliioal gl a ¥ by @
Jyu)mmmbml)!oljdumﬁwjﬁw\)uyjusdu_\l A.u.vLuA

il ste il K5y s 5l i 51 Lo p s € oledyh s MmJlﬁﬁ)sdlal)JlJ).\J‘”&d)s)A .
BIER Y

._;L\L\A‘Uua‘gmm A-U)An_u-ud Cjﬁu‘uﬁ)ﬁuyu\JJJQ—\LQ.I)LM_AJ).\J‘D&J@BJB‘A&A .
S aadl L3l yo sl gan JJ%JL“)&AAJ |5l s o i soliin L Sy 5 L s 31 (50
_\.u\.u?&.al) L@;l‘,\.uu_”mﬁ 2l aSas L i

JAJLM&J‘A.\MJ‘ awfl)]aftsts\b\ysl,\\Aﬁlgadw,&déuumJ badl.i;u\fdj)&duulj (]

soliia 5l 5) Ui 2l Lty loss wilgi ble b cansliali 3 5)lS e JLidond 955K o
-l Jusla lielsl o o 3 40 Ladd gy Kus ja €l 3l o) g0n

.»yuum!mJJIJ))A(;SJLM._JIA)AUL;AL\._;IAMGU_\\)lwaJ,)AUJ)S) BNy

u|u_\\5).1‘)l.¢.d‘tsu_\|)“);JJJ)JUJ)SJLJJAAW _\.\ASJLIJ).\AJ)&J)“.\.\S;WL”)Q)S)A .
awlaidaalye " Al o sie a4 Bl g yialas sal Gl

‘:lS.\AQSqu)I wiSS suliil mlu‘fub:u\)445\5‘)4.1‘9))])5)5&‘)443)&.1;‘\);)5).).13:9@; .

sad iabe wilis ysase SIS e)l0 Lol iy

S saliil dags yo (slelaadl gians b Babsio 5 ) Koo b conaliio e S L.A\.Itu.é)l

Mé)\dapduuhu).\md.aul@.o\\s‘.@luﬂw.lﬁwu‘xum ).\J})SJJJJ

S bl eds oley Ll oy Saiaulad g lassa 13 o Saciss, 3 fAj)&JLuumrslS..A

JAAS-I_)-\QAIJLJIJA_)l 15 a9 S (SiShas caMle) o 90 5 i

Lq_u A&aluwl)slwlxalyﬁaqsgy& S‘“A‘-‘IAJ,}“‘L%AUP@LA'“"‘M"’MJJ

£

S i B )38 S 55 5 5 58 55l sl 3 (A 3 S e 1 gy Sod s
283 )58 8y o 3y | Ol e 5 006 50y

ol ol il 31 b il s le-“r».swyu—wlés‘ @Ysl)b‘*sbﬁwb)u»w@ﬁum}w .
Lo & (S g il oo (2 S (003 838 B S (e Koa b € oS ¢y ) g
‘)W}S&\A&\AWJLL'_)IJ.\SQS?ASMMJJ

BRI SXBYRNE S\ TS \JASAM\AAAUAEWJ.As' 'Jﬁbf&}wly)xﬂwawlxsﬂyumﬁ&m .
J)Jjw‘)&uby“)dud)S)hﬁ&.ﬁﬂsm‘}udu&h.L\A\Auls.\gas

S il b el (855 O3S e sl 50 95 S 5l Ka @

Ol oK Bl ¢ fal 5W5JIAQSJJUNukyfcsle.lu.ﬂwajmm)iably)l)x.tu .
olsasa L

e & pmpenis il ol msmulm@uaLMWLAG\,JMEFAL#\;MN@JI 1S o
3l TEFAL 35 35545 2L 5l saliial

T s s B S S €00 30 cta Ly JSU 93 S e 31 I ool JULET ST Loy

;ﬁmwl)dpdddﬂ\&usumwem

8 )58 ST (g5 i 535 T sla € oS 1 (5 S5 o 1S 52

S el .03 ) 0] S sl 3355 S5 0k Gt L 005) € dagd sl K1

JS)AS.‘QIJJ Ms‘f}_\a&gdm\a‘)bjAulJl A5 s )LAK‘UM_,\S);J\MLLSH

- Jis Sl TEFAL 3,0

S8 (5150 (ol (2l pa | Lelaadl ) g O
Jas s " 85



EN
FR
EL
TR
AR
FA

p.1-13
p.14-27
p. 28 - 41
p.42-57
p.71-58
p.85-72

www.tefal.com

TEFAL S.AS. - 21260 Selongey
FRANCE

May 2015 - Ref. : 4138484 - Realization : Espace Graphique



