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If the filter and/or the pressing screw are not installed properly, it
will be impossible to lock the cover.

AR IR/ B ERMRL RS, BREMES T
FERIEELIEBASIZIE AR - SEAHELEEF -

Ban sé& khong thé khda nap néu b6 loc va/hoéc vit nhan khong

dwoc lap dung cach.

Jika turas dan/atau skru tekanan tidak dipasang dengan betul,

penutup tidak akan dapat dikunci.
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SAFETY INSTRUCTIONS (EN

Before using your appliance for the first time, read

the booklet carefully and keep it in a safe place.

eDo not use the appliance if it has been
dropped and there is visible damage to it (e.g.
the protection panel), or if it fails to function
normally. In this case, it must be sent to an
approved service centre.

eDo not use the appliance if the power cord
or plug is damaged. The power cord must be
replaced by the manufacturer, its after-sales
service or similarly qualified persons in order to
avoid danger.

e This product has been designed for indoor and
domestic use only, and at an altitude below
2000m. Any commercial use, inappropriate use
or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

e Always unplug the appliance as soon as you
stop using it, if you leave it unattended or
during assembly, disassembly or cleaning and
approaching parts that move in use.

e This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory



or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance and do not use it
as a toy.

e Do notallow children to use the appliance without
supervision.

» Never push food with your fingers, always use the
pusher.

e Your appliance is for domestic household
use only (for use inside the home only). It
has not been designed to be used in the
following circumstances, which are not cover
by the guarantee: in kitchen areas reserved for
staff in shops, offices and other professional
environments, on farms, by clients of hotels,
motels and other residential environments and
in guest rooms or similar accommodation.

eThe parts in contact with food should be
cleaned with a sponge and soapy water or in the
dishwasher; please consult the instruction manual
for the complete cleaning and maintenance of
your appliance.



e This appliance should not be used more than Y]
20 min.

e The juicer will stop automatically and go into
standby mode after 20 min of continuous use.

e For each setting, when program sensed that
power is larger than normal value for 5 sec, it
sounds 3 times for user reminder, then continue
running 5-10 sec, then stop runnning. For
example, for soft fruit setting, normal power is
around 50-60W. When it sensed power than
65W by inserting carrot, it will sound 3 times ,
then continue running 10 sec, then stop running.

e Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

e The instructions for appliances warn against
misuse.

e In the case that, an additional accessory would
be proposed, it would be accompanied with its
own safety instructions.

e Do not immerse the appliance, power cord or
plug in water or any other liquid.

¢ Do not allow long hair, scarves, ties, etc. to hang
over the appliance when it is in use.

EUROPEAN MARKETS ONLY

e This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.



Children shall not play with the appliance.

This appliance may be used by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities,
or whose experience or knowledge is not
sufficient, provided they are supervised or have
received instruction to use the appliance safely

and understand the dangers.

DESCRIPTION

A Pusher I Juice exit

B Lid J  Anti-drip

C Pressing screw K Motor unit

D Filter L Start/Stop & Reverse button

E Rubber scraper M Juice Jug

F  Pulp level control N Pulp Collector

G Bowl O Cleaning Brush

H Dry residue exit P Ice Cream Filter

1 Hard fruits and vegetables 8 Jam and Puree program touch
program LED button

2 Soft fruits and vegetables 9 Ice-cream program touch
program LED button

3 Ice-cream program LED 10 Reverse function touch button

4 Jam and Puree program LED 11 EasyClean function touch

5 ON/OFF LED button

6 Soft fruits and vegetables 12 ON/OFF button
program touch button 13 EasyClean function LED

7 Hard fruits and vegetables

program touch button



PRACTICAL TIPS

1- Choose fresh fruits and vegetables and wash them thoroughly.

This machine has been designed to juice fruits and vegetables with

high water content, such as:

Hard fruits and vegetables: apples, pears, carrots, celery, pineapples,

peaches, etc.

Soft fruits and vegetables: mandarin oranges, tomatoes, kiwis, oranges,

grapes, watermelon, etc.

—Hard, fibrous fruits and vegetables must be cut into pieces within 2 to 4
cm in size, and between 1 to 2 cm thick.

—For hard fruits and vegetables with long fibres and leafy vegetables
(such as celery), stems should be cut into pieces within 2 to 4 cm long,
and leaves should be rolled up before juicing.

—For fruits and vegetables with thick skins, or hard pits or seeds, the skins,
pits and seeds should be removed before juicing.

—Frozen fruits and vegetables must be thawed before juicing.

2- For Ice Cream and Coulis functions :

- Fruits that can be made into ice-cream in this machine: Remove the
skins from bananas, cut the bananas into pieces of around 2 cm in size,
place them in the freezer for at least 4 hours.

- Fruits that can be made into jams and purees in this machine:
strawberries, tomatoes, chillies.

3- For best juicing results, adjust the juicing strength according to the
hardness of the fruits and vegetables by turning the adjustment lever.
For soft fruits and vegetables, turn the lever clockwise to the “Close”
position;
For hard fruits and vegetables, turn the lever anti-clockwise to the “Open”
position.



4- Inserting hard ingredients can block the appliance. If this happens, use

the Reverse function for a few seconds.

If it stays blocked:

—Open the cover (B), clean the juicing screw (C) and the filter (D) and
then re-assemble

—Cut the ingredients into smaller pieces.

5- Add the fruits and vegetables into the juicer sequentially. Add the next

batch only after the previous batch has been processed.

o For better juicing effect, juice low-fibre fruits and vegetables like carrots
together with fibrous fruits and vegetables like celery.

e When juicing carrots, cut each carrot lengthwise into 4 pieces.

o Fruits and vegetables that are not entirely fresh have lower water
contents, and will produce less juice.

» When juicing fruits and vegetables that have been left in the refrigerator
for a few days, soak them in water to allow them to absorb an adequate
amount of water before juicing.

e Kudzu, sugar canes and other fruits and vegetables with especially hard
fibres cannot be juiced.

¢ Do not use ice in this machine.

» Do not use this machine for juicing fruits and vegetables with high oil
contents.

e Bananas, soft mangoes and other fruits and vegetables that are soft
and mushy do not juice well with this machine.

e For better juicing effect, juice soft fruits with high sugar contents
together with hard fruits with high water contents. For example, you can
juice apples together with pears. Not only does this add a new flavour
to the juice, it also makes juicing more effective. For apples, pears and
other fruits with soft seeds, the seeds need not be removed before
juicing.

6- After use, it is advisable to clean the appliance quickly to prevent
accumulation of dried food on the accessories. To make cleaning easier,
you can first rinse it by pouring a glass of water through the feed tube
during operation.



Common faults Common faults w

The machine cannot be turned on

Check if the plug has been plugged in properly.
Check if the juicing bowl has been fitted properly.

The machine cannot be started,
and the indicator lamp flashes

Check if the juicing or jam bowl has been fitted
properly, and check if the safety lid is properly
aligned.

The machine stopped suddenly
during operation, and is beeping

Is the machine clogged from excessive feeding
(too many pieces or pieces too large)?

Put the machine into “Reverse” mode and let it run
for 5 seconds.

Has the machine entered its safety mode after
working continuously for more than 20 minutes?
Solution: Allow the machine to rest for 30 minutes,
then try again.

If you are unable to restart the machine, get in touch
with our customer service.

The auger has been scratched

The gap between the auger and screen is very small;
avoid running an empty machine as far as possible.

Very little juice is extracted

Water content varies between different fruits and
vegetables.

Fruits and vegetables also produce less juice when
they lose their freshness.

When juicing hard fruits and vegetables, check that
the adjustment lever is in the “Open” position

There is a lot of water in the pulp

When juicing soft fruits and vegetables, check that
the adjustment lever is in the “Closed” position.

The screen wiper basket does not
rotate during operation

Check if the gear at the base of the juicing bowl has
detached.

The juicing bowl shakes slightly
when the machine is turned on

Slight shaking of the juicing bowl during operation
is normal.

The safety lid cannot be opened
after juicing

There could be too much residual pulp in the
machine, or the fruits being juiced may have

hard pits, etc. Turn the switch knob to the “Reverse”
position and allow the machine to run in the reverse
mode for a few cycles, and then try again.

If you are unable to resolve the problem after trying
the above, get in touch with our customer service.




RECYCLING

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be
— recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.

End-of-life electrical and electronic products:

Your appliance is designed to operate for many years. However, the
day you plan to replace it, do not throw it away with normal household
rubbish or in a landfill but take it to a suitable collection point provided by
your local authority (or to a recycling center if applicable).
Environnemental protection first!

Your appliance contains numerous materials that can be recovered or
recycled.

Take it to a collection point for processing.
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HUONG DAN VE AN TOAN

Poc ky va gilr tap sach nhdé nay & noi an toan,

trwdc khi st dung thiét bi 1an dau tién.

« Khéng st dung thiét bi néu may da bi roi va cé
hw hai c6 thé nhan thay (vi du: thm chan bao va)
ho&c néu thiét bi khéng hoat déng binh thuéng.
Trong trw&ng hop nay, phai gl thiét bi cho trung
tam dich vu Gy quyén.

« Néu day ngudn hoac phich cdm bi hw héng,
dwng st dung thiét bi. Day ngudn phai dwoc
thay b&i hang san xuét, trung tdm dich vu sau
ban hang hoac ngwoi cé trinh dé twong dwong
thwe hién dé tranh nguy hiém.

+ San pham nay chi s& dung gia dung va trong
nha, ddng thoi & dd cao dwdi 2000m so véi mat
bién. Moi st dung cho muc dich thwong mai,
khong phu hop hoac khéng tuan thud hwdng
dan, nha san xuét s& khéng chiu trach nhiém va
khéng ap dung bao hanh.

« Luén ludn rut phich cdm cla thiét bi ngay sau
khi dirng st dung, khi dé thiét bi khéng c6 ngudi
trong coi hoac trong khi |&p rap, thao d& hodc vé
sinh va cac bo phan tiép xuc di chuyén trong khi
str dung.

« Nhirng ngudi (bao gbm ca tré em) sirc khoé
yéu, suy gidm vé giac quan hodc tri ¢, hodc



nhirng nguoi thiéu kinh nghiém va kién thirc
khéng dwoc st dung thiét bi nay, trv khi ho
dwoc giam sat béi mot ngudi chiu trach nhiém
vé dd an toan cla ho hodc duwoc hwédng dan vé
viéc st dung thiét bj.

Tré em can duwoc giam sat dé dam bao rang
chang khdéng nghich thiét bi va khéng s dung
lam d6 choi.

Khéng dé tré em s dung thiét bi ma khéng cé
sw giam sat.

Khéng bao gid day thwc phdm bang ngon tay,
ludn st dung thanh day.

Thiét bi ctia ban chi danh cho st dung gia dung
trong gia dinh (chi d& st dung trong nha). Thiét
bi chwa duwoc thiét ké dé st dung trong nhitng
trwong hop khong dwgc bao hanh nhu sau:
trong khu virc nha bép danh cho nhan vién clra
hang, van phong va mdi trwdong lam viéc khac,
tai noi & trong noéng trai, dwoc si¢ dung bdi
khach nghi tai khach san, nha nghi va cac moi
trwong cw tru khac, va trong cac phong khach
hodc ché & twong tw.

Cac bo phan tiép xuc véi thuwe phdm nén duoc
vé sinh bang miéng bot bién va nwéc xa phong
hoac trong may rira chén; vui lIdng tham khao
hwéng dan st dung dé vé sinh va bdo duéng
thiét bj cGia ban hoan toan.



« Khéng nén s dung thiét bi nay qua 20 phut.

« May ép trai cay sé tw ddong dirng va chuyén sang
ché do ché sau 20 phat st dung lién tuc.

« Dbi v&i méi thiét 1ap, khi cdm nhan rang céng
suat I6n hon gi tri binh thwong trong 5 giay. {71
chwong trinh sé& phat ra tiéng kéu 3 l1an dé& nhac
nho’ nguwdi dung, sau do tiép tuc chay 5-10 giay,
r0| ngrng chay. Vi du, déi véi thiét |ap trai cay
mém, céng suét binh thwdng 13 khoang 50-
60W. Khi cdm nhan dwoc cong suét I1&n hon
65W do thém ca rét vao, chwong trinh sé phat
ra tiéng kéu 3 1an, sau do tiép tuc chay 10 giay,
rdi ngirng chay.

* Khéng nén dé tré em thwc hién cbng viéc vé
sinh va bao dwdng ma khéng co6 sw giam sat.

« Hwéng dan danh cho thiét bj canh bao khéng st
dung sai muc dich.

* Trong trwdng hop d6, ban nén str dung mét phu
kién bd sung, phu kién nay sé di kém véi huwéng
dan vé an toan riéng.

. Khong nhang thiét bi, day nguén ho&c phich
cam vao nwdc hoac chét 16ng khac

« Plrng dé téc dai, khan quang cb, ca vat v.v. lo
Itrng trén thiét bj khi dang s dung.

CHi BOI VOI CAC THI TRUONG CHAU AU

« Khéng nén dé tré em s dung thiét bi nay. bé
thiét bj va day xa tam tay tré em.



« Khéng duoc dé tré em nghich thiét bi.

« Nhirng ngudi bi suy gidm vé thé chéat, giac quan,
tinh than ho&c thiéu kinh nghiém, kién thirc cé
thé st dung thiét bj nay néu ho dwoc giam sat
hodc hwédng dan st dung thiét bi mét cach an
toan va nhan thirc day da vé cac méi nguy hiém.
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MEO THUC TE

1- Chon trai cay va rau cu twoi va riva ky.

May nay da dworc thiét ké dé ép trai cay va rau ci c6 ham lwong

nwéc cao, chang han nhw:

Trai cay va rau cu cirng: téo, 18, ca rdt, can tay, dra, dao, v.v.

Trai cay va rau cit mém: quyt, ca chua, kiwi, cam, nho, dwa h4u, v.v.

— Céc loai trai cay va rau cl cirng, co chét xo phai duwoc cat thanh
tirng miéng co kich c& tr 2 dén 4 cm va day tr 1 dén 2 cm.

— Péi v&i cac loai trai cay va rau cl cing ¢é xo dai va rau la (nhw can
tay), than cay nén duoc cat thanh tivng doan dai tir 2 dén 4 cm va
la phai dwoc cudn Ién trude khi ép.

— Péi véi cac loai trai cay va rau cl co vé day hodc cac hot hodc hat
cirng, thi phai loai b vé, hét va hat trwde khi ép.

— Tréai cay va rau ci déng lanh phai dé& hét déng da truéc khi ép.

2- Déi vé&i chirc nang kem va Coulis (nwéc sét) :

- Cac loai trai cay c6 thé dwoe lam thanh kem trong may nay:
Béc vo chudi, cat chudi thanh nhitng miéng cé kich c¢& khoang 2 cm,
d&t chiing vao ngan déng trong it nhét 4 tiéng.

- Cac loai trai cay c6 thé dwoc lam thanh jams (mit dong) va
purees (nwéc s6t nghién nhuyén) trong may nay: dau tay, ca
chua, o6t.

3- Dé co két qua ép tét nhét, diéu chinh cwong d6 ép theo do
cwng cua trai cay va rau cu bang cach xoay | can diéu chinh.

Déi v&i cac loai trai cay va rau ci mém, xoay can gat theo chiéu kim
ddng hé dén vj tri “Déng’;

Déi v&i cac loai trai cay va rau cl cirng, xoay can gat ngwoc chidu
kim déng hd dén vi tri “M&”.



4- Thém thanh phan cing c6 thé khién thiét bi nghén lai. Néu diéu
nay xay ra, hay st dung chirc ning Dao chiéu trong vai giay.

Néu may van bi nghén lai:

— Mé& nap (B), vé sinh vit ép nwéc (C) va bo loc (D) rdi lap lai

— Cét tAt ca cac thanh phan thanh miéng nhd hon.

5- Thém trai cay va rau ct vao may ép trai cay tuan tw. Chi thém mé

tiép theo sau khi mé trwdc dé da dwoc xi ly.

+ D& c6 hiéu qua ép t6t hon, ép trai cay va rau cl co it chat xo nhw
ca rét cuing v6i cac loai trai cay va rau ct nhidu chat xo nhw can tay.

« Khi ép ca rdt, cat tirng ch ca rét theo chiéu doc thanh 4 thanh.

« Trai cay va rau ci khéng hoan toan twoi cé6 ham lwong nuéc thap
hon va sé cho it nwéec trai cay hon.

« Khi ép trai cay va rau cu da dé trong ta lanh sau vai ngay, hdy ngam
trong nwéc dé cho ching hap thu dd lwgng nudc trwéc khi ép.

« Khong thé ép Kudzu, mia dwdng va cac loai trai cay va rau cl khac
dac biét xo cing.

* Khéng sir dung da trong may nay.

« Khéng st dung may nay dé ép trai cay va rau cd c¢é ham luwong
dau cao.

« Chudi, xoai mém va céc loai trai cay va rau ci mém va xdp khac
khoéng ép ra nwéc nhiéu khi st dung may nay.

+ D& c6 hiéu qua ép tét hon, ép trai cdy mém cé ham lugng dudng
cao cung v&i cac loai trai cay cirng c6 ham lwgng nwéce cao. Vi duy,
ban c6 thé ép tao cling v&i qua 1&. Pidu nay khong chi bd sung thém
hwong vi méi cho nwéc ép, ma con lam cho viéc ép nuwéc tré nén
hiéu qua hon. Déi vai téo, 1& va cac loai trai cy khac cé hat mém,
khéng can phai loai bd hat trwdc khi ép.

6- Sau khi str dung, ban nén vé sinh thiét bi mot cach nhanh chong
dé tranh tich tu thuc pham khé trén cac phu kién. D& vé sinh dé& dang
hon, trwdc tién ban cé thé riva sach béng cach rét mét cée nuée qua
éng nap trong khi van hanh.



Cac 16i thworng gap Cac 16i thwong gap

Khoéng thé bat may

Kiém tra xem phich cdm da dwoc cdm ding chua.
Kiém tra xem t6 ép da dwoc l4p ding chua.

Khong thé khéi dong may va
dén chi bao nhap nhay

Kiém tra xem to ép hay to, mat dong da duoc Iap
dung chua, va kiém tra xem nap an toan cé dwoc
can chinh dung khong.

May nglrng d6t ngot trong khi
hoat dong, va dang kéu bip

May c6 bi tic do dwa vao ép qua nhiéu (qua
nhiéu miéng hoac miéng qua lén) khéng?

Dat may & ché do "Dao chiéu" va d& may chay
trong 5 giay.

May da vao ché dé an toan sau khi lam viéc
lién tuc trong hon 20 phat?

Giai phap: D& may nghi trong 30 phut, sau dé

thr lai.

Néu ban khéng thé khéi dong lai may, hay lién lac
véi dich vy khach hang clia chiing téi.

Dia ép da bj tray xwéc

Khoang céch gitra dia ép va ray rat nhd; tranh
chay may khéng cang nhiéu cang tét.

Ep dwoc, dwoc rat it nwéc

Lwong nwéc thu dwoce khac nhau tuy thude vao
cac loai trai cay va rau cu.

Trai cay va rau cl ciing tao ra it nwéc trai cdy hon
khi chung khéng con tuoi.

Khi ép trai cay va rau cl cteng, kiém tra xem can
didu chinh c6 & vi tri “M&” khong

C6 nhiéu nuéc trong bét nhéo

Khi ép trai cay va rau c mém, kiém tra xem can
diéu chinh cé & vi tri “Déng” khong.

Gid gat nwéc co ray khdng
xoay trong khi hoat déng

Kiém tra xem da thao banh rang & day ciia to ép
chua.

T6 ép rung nhe khi may bat

T6 ép rung nhe trong khi hoat dong la binh
thuong.

Khéng thé mé nép an toan sau
khi ép

C6 thé c6 qua nhiéu bat nhido con sét lai trong
may hoac cac loai trai cay dwoc ép co thé co
cac hat ctrng, v.v. Xoay niim chuyén sang vi tri
"Dao chidu" va cho phép may chay & ché do dao
chiéu trong mét vai chu ky va sau d6 thi lai.

Néu ban khéng thé gidi quyét van dé sau khi tho
cach trén, hay lién lac vai dich vu khach hang cia
chung toi.




TAI CHE

Trwée tién hay bao vé moi treong!
® Thiét bi ctia ban chira cac vat liéu cé gia tri co thé phuc
— hdi hoéc tai ché.
2 Hay bd thiét bi & diém thu gom rac thai dan dung tai dia
phwong.

Cac san pham dién va dién tir hét tudi tho str dung:

Thiét bi ctia ban dwoc thiét ké dé hoat ddng trong nhiéu nam.Tuy
nhién, ngay ban dinh thay thé thiét bi, dirng vt di cling véi rac thai
gia dinh ho&c & bai rac ma mang ching dén mét diém thu gom phu
hop do chinh quyén dia phwong cta ban quy dinh (hodc dén mat
trung tam tai ché néu co).

Trwdece tién hay bao vé moi tredng!

Thiét bi ctia ban chira nhiéu vat liéu cé thé phuc hdi hoac tai ché.
Hay dem thiét bj t¢i diém thu gom dé xa ly.



ARAHAN KESELAMATAN

Sebelum menggunakan perkakas anda buat kali pertama,
baca buku kecil dengan teliti dan simpan buku kecil ini di
tempat yang selamat.

e Jangan menggunakan perkakas ini jika jatuh dan
terdapat tanda-tanda kerosakan padanya (mis. panelm
perlindungan) atau jika perkakas ini gagal berfungsi
secara normal. Dalam situasi ini, perkakas ini mesti
dihantar ke pusat perkhidmatan yang diakui.

e Jangan menggunakan perkakas ini jika kabel kuasa
atau palam telah rosak. Kabel kuasa mesti diganti oleh
pengeluar, perkhidmatan selepas jualan pengeluar atau
pihak berkelayakan yang setara, untuk mengelakkan
sebarang bahaya.

e Produk ini direka untuk kegunaan di dalam rumah serta
domestik sahaja dan padaaltitud dibawah 2000m. Bagi
sebarang penggunaan komersial, penggunaan yang
tidak sesuai atau penggunaan yang tidak mematuhi
arahan, pengilang tidak akan bertanggungjawab dan
jaminan tidak akan diberikan.

e Pastikan palam perkakas sentiasa dicabut sebaik
sahaja perkakas habis digunakan, jika dibiarkan tanpa
pemantauan atau semasa memasang / menyahpasang
atau membersih dan menyentuh bahagian perkakas
yang berputar semasa digunakan.

e Perkakas ini tidak boleh digunakan oleh orang (termasuk
kanak-kanak) kurang upaya fizikal, deria atau mental
atau seseorang yang kurang berpengalaman dan



berpengetahuan, melainkan mereka diawasi atau
diberi arahan tentang penggunaan perkakas tersebut
oleh seseorang yang bertanggungjawab ke atas
keselamatan mereka.

e Kanak-kanak perlu diawasi untuk memastikan yang
mereka tidak bermain dengan perkakas ini dan tidak
menganggap perkakas ini sebagai alat mainan.

e Jangan membenarkan kanak-kanak menggunakan
perkakas ini tanpa diawasi.

e Jangan gunakan tangan atau jari anda untuk menolak
makanan, sentiasa guna penolak yang disediakan.

e Perkakas anda direka untuk kegunaan isi rumah
domestik sahaja (untuk digunakan di dalam rumah
sahaja). Perkakas ini tidak direka untuk digunakan
dalam keadaan, yang tidak dilindungi di bawah
jaminan, seperti berikut: di kawasan dapur yang
dikhaskan untuk kakitangan dalam kedai, pejabat atau
persekitaran kerja yang lain, di ladang, oleh pelanggan
di hotel, motel dan persekitaran kediaman yang lain
serta dalam bilik tamu atau tempat penginapan yang
serupa.

e Bahagian perkakas yang bersentuhan dengan makanan
mesti dibersihkan dengan span dan air bersabun
atau dalam mesin pembasuh pinggan mangkuk; sila
rujuk buku panduan untuk kaedah pembersihan dan
penyelenggaraan perkakas anda yang lengkap.

e Perkakas ini tidak harus digunakan selama lebih
daripada 20 minit.



e Pemerah jus akan berhenti secara automatik dan
beralih kepada mod standby selepas penggunaan
secara berterusan selama 20 minit.

e Bagisetiap tetapan, apabila kuasa melebihi nilai normal
dikesan selama 5 saat, perkakas akan mengeluarkan
bunyi sebanyak 3 kali sebagai peringatan kepada
pengguna, kemudian terus berjalan selama 5-10 saatm
sebelum berhenti sepenuhnya. Misalnya, untuk tetapan
buah-buahan lembut, kuasa normal adalah sekitar
50-60W. Apabila lobak merah dimasukkan dan kuasa
melebihi 65W dikesan, perkakas akan mengeluarkan
bunyi sebanyak 3 kali, kemudian terus berjalan selama
10 saat sebelum berhenti sepenuhnya.

e Pembersihan dan penyelenggaraan tidak boleh
dijalankan oleh kanak-kanak tanpa diawasi.

e Arahan perkakas mengingatkan pengguna supaya
berjaga-jaga terhadap penyalahgunaan.

e Jika aksesori tambahan digunakan, arahan keselamatan
sendiri akan disertakan.

e Jangan rendam perkakas, kabel kuasa atau palam di
dalam air atau sebarang cecair yang lain.

e Jangan biarkan rambut panjang, skarf, tali leher, dIl.
menjulai atas perkakas semasa digunakan.

PASARAN EROPAH SAHAJA

e Perkakas ini tidak boleh digunakan oleh kanak-kanak.
Jauhi perkakas dan kabel perkakas daripada kanak-
kanak.

e Kanak-kanak tidak harus bermain dengan perkakas ini.



e Perkakas ini boleh digunakan oleh orang kurang upaya
fizikal, deria atau mental, atau mereka yang kurang
berpengalaman dan berpengetahuan, dengan syarat
mereka diawasi atau telah diberi arahan tentang cara
menggunakan perkakas ini dengan selamat serta

memahami bahaya yang terlibat.

PERIHALAN

A Penolak I Laluan keluar jus

B Penutup J  Anti-titis

C  Skru tekanan K Unit motor

D Turas L Butang Mula/Henti & Undur

E Pengikis getah M Jag Pengisar Jus

F Kawalan tahap pulpa N Pengumpul Pulpa

G Mangkuk O Berus Membersih

H Laluan keluar sisa kering P Turas Ais Krim

1 LED program buah-buahan dan 8 Butang sentuh program Jem
sayur-sayuran keras dan Puri

2 LED program buah-buahan dan 9 Butang sentuh program ais krim
sayur-sayuran lembut 10 Butang sentuh fungsi Undur

3 LED program ais krim 11 Butang sentuh fungsi

4 LED program Jem dan Puri MudahBersih

5 LED BUKA/TUTUP 12 Butang BUKA/TUTUP

6 Butang sentuh program buah- 13 LED fungsi MudahBersih
buahan dan sayur-sayuran
lembut

7 Butang sentuh program buah-

buahan dan sayur-sayuran keras



TIP PRAKTIKAL

1- Pilih buah-buahan serta sayur-sayuran yang segar dan cuci dengan bersih.
Mesin ini telah direka untuk memerah buah-buahan dan sayur-sayuran
yang mengandungi kandungan air yang tinggi, seperti:

Buah-buahan dan sayur-sayuran yang keras: epal, pear, lobak merah, saderi,

nanas, buah pic dll.

Buah-buahan dan sayur-sayuran yang lembut: oren mandarin, tomato, kiwi,

oren, anggur, tembikai dll.

—Buah-buahan dan sayur-sayuran yang keras dan berserabut mesti dipotong
dalam saiz 2 hingga 4 cm dan tebal antara 1 hingga 2 cm.

—Untuk buah-buahan dan sayur-sayuran keras dengan serabut yang panjang
dan daun sayur (seperti saderi), tangkai sayur harus dipotong dalam saiz 2
hingga 4 cm panjang dan daun mesti digulung sebelum pengejusan.

—Untuk buah-buahan dan sayur-sayuran yang mempunyai kulit yang tebal
atau biji yang keras, kulit dan biji buah harus dibuang sebelum pengejusan.

—Buah-buahan dan sayur-sayuran beku harus disejuk beku sebelum
pengejusan.

2- Untuk fungsi Ais Krim dan Puri :

- Buah-buahan yang boleh dibuat ais krim dengan mesin ini: Buangkan
kulit pisang, potong dalam saiz lebih kurang 2 cm, simpan dalam petak sejuk
beku selama sekurang-kurangnya 4 jam.

- Buah-buahan yang boleh dibuat jem dan puri dengan mesin ini: strawberi,
tomato, cili.

3- Untuk hasil pengejusan yang terbaik, laraskan kekuatan pengejusan
mengikut kekerasan buah-buahan dan sayur-sayuran dengan memutar
tuil laras.

Untuk buah-buahan dan sayur-sayuran yang lembut, putar tuil ikut arah jam
kepada kedudukan "Ditutup”.

Untuk buah-buahan dan sayur-sayuran yang keras, putar tuil lawan arah jam
kepada kedudukan "Dibuka”.

4- Bahan-bahan keras boleh menyebabkan perkakas tersumbat. Jika ini
berlaku, gunakan fungsi Undur selama beberapa saat.
Jika perkakas masih tersumbat:



—Buka penutup (B), bersihkan skru pengejusan (C) dan turas (D), kemudian
pasang semula
—Potong bahan-bahan dalam saiz yang lebih kecil

5- Masukkan buah-buahan dan sayur-sayuran ke dalam pemerah secara
berurutan. Masukkan kelompok buah-buahan dan sayur-sayuran yang
seterusnya selepas kelompok yang sebelumnya telah diproses.

e Untuk hasil pengejusan yang lebih baik, perah buah-buahan dan sayur-
sayuran kurang berserabut seperti lobak merah bersama dengan buah-
buahan dan sayur-sayuran berserabut seperti saderi.

e Apabila memerah lobak merah, potong setiap lobak merah secara
memanjang kepada empat bahagian.

e Buah-buahan dan sayur-sayuran yang kurang segar mengandungi
kandungan air yang lebih rendah dan akan menghasilkan jus yang lebih
sedikit.

e Apabila memerah buah-buahan dan sayur-sayuran yang telah disimpan
dalam peti sejuk selama beberapa hari, rendam dalam air untuk
membenarkan bahan-bahan ini menyerap jumlah air yang mencukupi
sebelum diperah.

e Kudzu, tebu serta buah-buahan dan sayur-sayuran yang mengandungi
serabut yang sangat keras tidak boleh diperah.

e Jangan mengisar ais dengan mesin ini.

e Jangan menggunakan mesin ini untuk memerah buah-buahan dan sayur-
sayuran yang mengandungi kandungan minyak yang tinggi.

¢ Pisang, mangga lembut serta buah-buahan dan sayur-sayuran lembut dan
lembik yang lain tidak sesuai untuk diperah menggunakan mesin ini.

e Untuk hasil pengejusan yang lebih baik, perah buah-buahan lembut
yang tinggi kandungan gula bersama dengan buah-buahan keras yang
mengandungi kandungan air yang tinggi. Misalnya, anda boleh memerah
epal bersama dengan pear. Ini bukan sahaja menambah perisa jus, malah
menghasilkan pengejusan yang lebih berkesan. Untuk epal, pear dan buah-
buahan lain dengan biji buah yang lembut, biji tidak perlu dibuang sebelum
pengejusan.

6-Selepas digunakan, anda dinasihati agar membersihkan perkakas inidengan
cepat agar sisa bahan tidak terkumpul pada aksesori. Untuk memudahkan
pembersihan, anda boleh membilas perkakas dengan menuangkan segelas
air melalui tiub penyuap semasa operasi.



Kerosakan lazim Kerosakan lazim

Mesin tidak dapat dihidupkan

Semak sama ada palam telah dipasang dengan betul.
Semak sama ada mangkuk pengejusan telah dipasang
dengan betul.

Mesin tidak dapat dimulakan dan
lampu penunjuk berkelip-kelip

Semak sama ada mangkuk pengejusan atau jem telah
dipasang dengan betul dan semak sama ada penutup
keselamatan telah dijajarkan dengan betul.

Mesin berhenti secara tiba-tiba
semasa operasi dan mengeluarkan
bunyi bip.

Adakah mesin tersumbat akibat suapan berlebihan
(terlalu banyak bahan dimasukkan atau ketulan bahan
terlalu besar)?

Jalankan mesin dalam mod “Undur” selama 5 saat.
Adakah mesin mencetuskan mod keselamatan
berikutan operasi secara berterusan selama lebih
daripada 20 minit?

Penyelesaian: Biarkan mesin berehat selama 30 minit,
kemudian cuba semula.

Jika anda tidak dapat memulakan semula mesin, hubungi
khidmat pelanggan kami.

Pengerek tercalar

Sela antara pengerek dan tapis adalah sangat kecil;
elakkan daripada menjalankan mesin yang kosong
seboleh yang mungkin.

Jus yang diperah sangat sedikit

Kandungan air berbeza-beza bagi buah-buahan dan
sayur-sayuran yang berlainan.

Buah-buahan dan sayur-sayuran yang kurang segar turut
menghasilkan jus yang lebih sedikit.

Apabila memerah buah-buahan dan sayur-sayuran
yang keras, pastikan bahawa tuil laras berada dalam
kedudukan "Dibuka".

Terdapat banyak air dalam pulpa

Apabila memerah buah-buahan dan sayur-sayuran
yang lembut, pastikan bahawa tuil laras berada dalam
kedudukan "Ditutup”.

Bakul pengelap tapis tidak berputar
ketika beroperasi

Semak sama ada gear di bawah mangkuk pengejusan
tertanggal.

Mangkuk pengejusan bergetar
sedikit semasa mesin dihidupkan

Getaran mangkuk pengejusan secara perlahan ketika
beroperasi adalah normal.

Penutup keselamatan tidak dapat
dibuka selepas pengejusan

Mungkin terdapat terlalu banyak sisa pulpa dalam
mesin atau buah-buahan yang diperah mengandungi
biji buah yang keras dll. Putar tombol suis ke kedudukan
"Undur" dan biarkan mesin berjalan dalam mod undur
untuk beberapa pusingan, kemudian cuba lagi.

Jika anda tidak dapat menyelesaikan masalah selepas
membuat percubaan seperti yang disebut di atas,
hubungi khidmat pelanggan kami.




KITAR SEMULA

Lindungi alam sekitar kita!
® Perkakas anda mengandungi bahan-bahan bernilai yang boleh
[r— dipulihkan atau dikitar semula.
< Bawa perkakas ini ke pusat pengumpulan buangan sivik.

Penghujung hayat produk elektrik dan elektronik:

Perkakas anda direka untuk beroperasi selama bertahun-tahun. Walau
bagaimanapun, apabila anda ingin menggantikan mesin ini, jangan
membuangnya bersama dengan sampah rumah yang biasa atau di kawasan
kambus tanah. Sebalik, bawa perkakas ini ke pusat pengumpulan sesuai yang
disediakan oleh pihak berkuasa tempatan anda (atau ke pusat kitar semula,
jika bersesuaian).

Lindungi alam sekitar kita!

Perkakas anda mengandungi pelbagai bahan yang boleh dipulihkan atau
dikitar semula.

Bawa perkakas ini ke pusat pengumpulan untuk diproses.
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