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Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d'acheter sont représentés sur

I'étiquette située sur le dessus de I'emballage.

* selon modéle

N CONSEILS DE SECURITE

- Lisez attentivement le mode d'emploi avant
la premiére utilisation de votre blender et
suivez attentivement les instructions
d’utilisation. Une utilisation non conforme au
mode d'emploi dégagerait le fabricant de
toute responsabillité.

- Vérifiez que la tension d’alimentation de votre
blender correspond bien & celle de votre
installation électrique. Toute erreur de
branchement annule la garantie.

- N'utilisez votre blender que pour un usage
culinaire a lintérieur de la maison.

- Débranchez toujours votre blender dés que
vous cessez de |'utiliser, lorsque vous le nettoyez
ou en cas de coupure d’électricité.

- Utilisez votre blender sur une surface plane,
propre et séche.

- Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre
objet dans le bol mixeur pendant le
fonctionnement de |'appareil.

- Manipulez les lames avec précaution elles
peuvent vous blesser.

- Ne mettez pas I'appareil, le céble
d'alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide.

- Ne laissez pas le céble d'alimentation & portée
de mains des enfants, & proximité ou en
contact avec les parties chaudes de votre
appareil, prés d'une source de chaleur ou sur
un angle vif, ou au contact des lames.

- Ne passez pas les accessoires dans un four &
micro-ondes.

. MISE EN SERVICE

- Avant une premiere utilisation, nettoyez tous les
accessoires d I'eau chaude savonneuse (sauf
le bloc moteur (D): voir § nettoyage). Rincez-
les et séchez-les soigneusement.

- ASSUREZ VOUS QUE TOUT EMBALLAGE SOIT
RETIRE AVANT LE FONCTIONNEMENT.

UTILISATION DU BOL MIXEUR (E)
Schéma 0:

- Positionnez le joint d’étanchéité (E2) sur la
base du porte lames amovible (ET).

- Verrouillez le porte lames sur le bol mixer en
fournant d’un quart de tour.

- Insérez le joint (E3) dans la sortie du bol.

- Posez le bol sur le bloc moteur (D).

- Ne faites jamais fonctionner le bol mixeur sans
ingrédients ou avec des produits secs
uniguement, et n'y versez pas de liquides
bouillants.

- Ne laissez pas pendre les cheveux longs, les
écharpes, les cravates, efc... au dessus du bol
et des accessoires en fonctionnement.

- Cet appareil ainsi que ses accessoires ne sont
pas prévus pour étre utilisés par des personnes
(y compris les enfants), dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles
ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables
concernant I'utilisation de I'appareil. Il convient
de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

- Toute intervention autre que le nettoyage et
I'entretien usuel par le client doit &tre
effectuée par un centre agréé.

- Pour votre sécurité, n'utilisez que des
accessoires et des piéces détachées adaptés
a votre blender, vendus en centre agréé.

- N'utilisez pas I'appareil plus de 3 minutes en
marche continue. Attendez quelques minutes
avant de le remettre en marche aprés
3 minutes de fonctionnement ininterrompu.

- Lorsque vous videz I'accessoire, manipulez les
lames avec précautions : elles peuvent vous
blesser.

é\(S)?_EI\/IBLAGE DU ROBINET (F) SUR LE

Schéma 0 :

- Insérez le joint (E3) dans la sortie du bol.

- Verrouillez le robinet d'un quart de four sur la
sortie du bol, en le tenant par le corps (F2)
(frou de sortie vers le bas.)

NB: La pédale peut étre tournée librement fout
autour du corps du robinet.

- Introduisez les aliments & mixer dans le bol
(E4) en commencant par les ingrédients
liquides, sans dépasser le niveau maximal
indiqué (1,25 1).



Schéma © :

- Mettez le joint de couvercle (E5) autour du

couvercle (E6), verrouillez I'ensemble sur le bol

(E4) et placez le bouchon (E7) sur le couvercle.

- Posez la grille (A2) sur sa coupelle (AT).

- Glissez I'ensemble (A) dans le bloc moteur
(D). dans le logement prévu & cet effet (B).

- Branchez I'appareil , mettez en marche en
choisissant la vitesse la plus adaptée & votre

préparation, gr&ce au sélecteur de vitesse (C).

Pour arréter I'appareil, mettez le sélecteur de
vitesse (C) sur 0.
Le couvercle et son bouchon doivent
toujours étre en place lorsque I'appareil est
en fonctionnement. Toujours maintenir son
verre posé sur la grille avec la main. Pour
ajouter des ingrédients au cours du mélange,
insérez les par |'orifice de remplissage du
couvercle (E6).
Aprés utilisation, si nécessaire, jetez le contenu
de la coupelle (A1) et lavez I'ensemble (A)
soigneusement.

SERVICE PAR LE ROBINET (F)
Schéma @:

Deux positions sont possibles pour se servir en

faisant pivoter la pédale (F1):

- La pédale en position basse permet de se
servir en appuyant directement avec le verre.

- La pédale en position haute permet de se
servir en tirant dessus avec la main et d'avoir
un débit plus important.

NB: La vitesse 1 peut faciliter I'écoulement des

préparations assez épaisses (fype milkshakes

ou smoothies). Arréter I'appareil dés la fin du

service.

Nettoyez votre robinet aprés chaque utilisation

(voir § Nettoyage).

Si vous n'avez pas besoin du robinet, vous

pouvez le remplacer par le capuchon (J) (voir

Schéma @), équipé du joint (E3).

UTILISATION DE L' ICE STICK* (H)

Cet accessoire vous permet de rafraichir des

préparations, ou bien de les maintenir au frais.

- Remplissez de gros sel la partie carrée de la
poignée (H2) jusqu'd ras bord (Schéma @)
puis versez le sel dans le réservoir (H1).

- Rempilissez d'eau le réservoir (H1).

- Vissez fortement la poignée sur le réservoir et
secouez pour faire fondre le sel.

- Placez I'ensemble au congélateur (-18°C au
minimum), de préférence debout, jusqu'd ce
que le mélange soit bien gelé (12h au
minimum).

- Faites votre préparation, puis introduisez I'lce
stick (H) gelé au travers de I'orifice du
couvercle (E6), & la place du bouchon (E7).
Votre préparation sera ainsi rafraichie.

- vous pouvez utiliser I'ice stick comme pilon
pour mélanger vos préparations, en
l'introduisant obligatoirement par I'orifice de
remplissage du couvercle (E6).

UTILISATION DES ACCESSOIRES (K & L*)

MOULIN A EPICES (K) :

cet accessoire vous permet :
- de moudre jusqu’'d 40g de café en 30 secondes
au maximum

- de moudre en quelques secondes différents
épices et fruits secs tels que noisettes, Noix,
amandes, dattes, ... Ex: 50g de daftes en 4 s.

RAPE (L) :

cet accessoire réduit en poudre la noix de
muscade, la noix de coco, les fromages durs
(ex 60g de parmesan), préalablement coupés
en dés, en 30 secondes au maximum.

* Ces accessoires sont équipés d'un
couvercle (M) de sécurité qui interdit
I'accés aux lames pendant le
fonctionnement

- Infroduisez les ingrédients dans le e bol (K ou
L). Positionnez le couvercle (M) sur le bol de
I'accessoire (une seule position possible),
fournez le couvercle dans le sens des aiguilles
d’une montre pour le verrouiller (sens cadenas
fermé), puis posez I'ensemble sur le corps du
blender (D) (voir Schéma @).

* Branchez le blender et mettez le sélecteur
de vitesse (C) sur la position «2» ou donnez
quelques impulsions sur « pulse ».Tenir le
couvercle (M) pendant le fonctionnement.

* Pour arréter le blender, ramenez-le sélecteur
de vitesse (C) sur la position*0”, et ne retirez
I'accessoire que lorsque I'appareil est
complétement arrété.

Retournez I'ensemble de I'accessoire sur le
plan de travail avant de déverrouiller le
couvercle de I'accessoire (K ou L) (voir
Schéma ©)

Vous pouvez alors récupérer la préparation
directement dans le couvercle qui sert de
récipient.



N~ NETTOYAGE

- Débranchez le blender et enlevez les
accessoires.

- Nettoyez le bloc moteur (D) avec un chiffon
humide. Séchez-le soigneusement.

- Ne plongez jamais le bloc moteur (D) dans
I’eau courante.

- Rincez le bol mixeur (E) sous I'eau courante
ainsi que ses accessoires.

- Pour faciliter I'entretien du bol mixer (E).
déverrouillez le porte-lames (E1), retirez le joint
d’étanchéité (E2), enlevez I'ensemble robinet
(F) avant de tout nettoyer.

Schéma @:

Démontage du robinet (F) pour un nettoyage

qisé:

- Dévissez le corps (F2) de la pédale (F1),en
tenant bien I'écrou (F3) de la pédale.

Pour le remonter, procédez dans le sens inverse,

en faisant aftention au bon positionnement du

joint (F4).

- Manipulez les lames avec précaution, elles
sont frés coupantes.
- Tous les accessoires vont au lave-vaisselle.

N\ ST VOTRE BLENDER NE FONCTIONNE PAS QUE FAIRE ?

Vérifiez tout d'abord le branchement, puis:

- que le bol est correctement positionné sur le
bloc moteur.

- que le bouton de commande est bien
positionné.

Votre bol fuit, vérifiez:

- gque les joints sont tous présents et bien
positionnés.

- RECYCLAGE

Votre appareil ne fonctionne toujours pas?
Adressez-vous & un centre de service agréé
(voir liste dans le livret service).

Vous pouvez personnaliser votre appareil et
VOuUS procurer auprés de votre revendeur
habituel, ou d’un centre agréé, les accessoires
suivants :

- accessoire moulin & épices

- accessoire répe

- ice stick

Participons & la protection de |’environnement |

{In Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou

recyclables.

=1 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit

effectué.

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE DE L' APPAREIL

L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour
|’environnement, pouvant étre jetés conformément aux dispositions de
recyclage en vigueur.

Pour la mise au rebut de I'appareil, se renseigner aupres du service

approprié de votre commune.



N RECETTES

MILK-SHAKES

Milk-shake au chocolat :

Pour 2 verres : 75 cl de lait bien froid

- 3 cuilléres & soupe de cacao en poudre

- 2 cuilléres & soupe de sucre - 3 boules de
glace au chocolat.

Versez le lait dans le bol mixer avec le cacao et
le sucre. Mixez 20s. Ajoutez les boules de glace
et mixez 10s.

Milk-shake d la fraise :

Pour 2 verres : 200 g de fraises - 40 cl de lait
bien froid - 2 cuilleres a café de sucre de
canne.

Equeutez les fraises et coupez-les en morceaux.
Mettez tous les ingrédients dans le bol mixer et
mixez 30s. Servez bien frais.

Variante: Vous pouvez aussi remplacer les
fraises par 200 g de framboises ou par une
banane.

Lait meringué a la framboise :

Pour 4 verres : 400 g de lait concentré sucré

(1 boite) - 25 cl de lait - 300 g de framboises

- 10 glagons - 4 petites meringues.

Mettez le lait, le lait concentré, les framboises et
les glagons dans le bol mixer. Actionnez le pulse
10 fois, puis mixer 1 min 30. Ecrasez grossiérement
les meringues. Versez le lait dans les verres et
décorez avec les meringues en morceaux.
Servez sans attendre.

Douceur d'été aux fraises :

Pour 2 verres : 250 g de fraises équeutées

- 25 cl de yaourt & boire parfumé aux fruits rouges
- 4 boules de yaourt d la fraise surgelé - 1 cuillere
a soupe de coulis de fraises - quelques gouttes
d'extrait naturel de vanille - glacons.

Placez le yaourt a la fraise au congélateur au
moins 3 heures avant la préparation. Dans le bol
mixer, mettez les fraises, le yaourt & boire, le
yaourt surgelé, le coulis de fraises et la vanille.
Mixer jusqu'd obtention d'un mélange épais et
lisse. Versez la préparation sur des glagons.

Café frappé :

Pour 2 verres : 1/2I de lait - 6 cuilléres & café de
café soluble - 6 cuilléres G soupe de sucre

- 6 glacons.

Introduisez tous les ingrédients dans le bol mixez
20s. Servez rapidement.

SMOOTHIES / COCKTAILS VITAMINES

Cocktail vitaminé :

Pour 4 verres : 2 tranches d'ananas - 6 fraises

- 1 banane - 4 oranges pressées - 15 cl d'eau
gazeuse bien fraiche - 1 sachet de sucre vanillé
- 2 glacons.

Mettez 'ananas, les fraises, la banane, le jus
d'orange et le sachet de sucre vanillé dans le
bol mixer. Mixez pendant 15s. Ajoutez I'eau
gazeuse et les glacons. Mixer 15s.

Cocktail énergie :

Pour 6 verres : 3 oranges pressées - 1 citron
pressé - 6 cuilléres a soupe de miel liquide

- 2 jaunes d'oeufs - 4 cuilléres a soupe de
créme liquide - 4 glagons.

Mettez tous les ingrédients dans le bol mixer et
mixez 30s. Servez trés frais.

Jus de tomates épicé :

Pour 2 verres : 500g de tomates bien mires

- ¥ citron pressé - 4 feuilles de basilic - 2 brins
de persil - Y2 cuillére a café de cumin en
poudre - 2 gouttes de Tabasco - sel de céleri
- 4 glacons.

Pelez, épépinez et coupez les tomates en 4.
Mettez tous les ingrédients dans le bol mixer.
Mixer pendant Tmin. Servez trés frais.

Délice au kiwi :

Pour 4 petits verres: 3 kiwis pelés et coupés en
tranches - 80 g d'ananas coupés en morceaux
- 1 banane coupée en troncons - 25 cl de jus
de fruits tropicaux - 2 glacons.

Dans le bol mixer, mettez tous les ingrédients et
mixez jusqu'd obtention d'un mélange
onctueux.

Coco citron glacé :

Pour 2 grands verres : 40 cl de lait de coco

- le jus de 4 citrons verts - 2 cuilléres a café
d'extrait naturel de vanille - 80 g de sucre en
poudre - 7 g de menthe fraiche (facultatif)

- 8 gros glacons.

Mettez tous les ingrédients dans le bol mixer et
mixez jusqu'd obtention d'un mélange onctueux.



Gaspacho:

Pour 6 verres: Y2 concombre - Y2 poivron doux
- 500g de tomates - 1 pelit oignon - 1 gousse
d'ail - 20g de mie de pain - 2 cuilléres & café
de vinaigre de vin - 2 cuilléres a soupe d'huile
d'olive - 1 cuillére a café de concentré de
tomates - 50cl de bouillon froid - sel - poivre

- 1 pincée de piment de Cayenne.

Epluchez le concombre, 'ail et 'oignon. Otez les
graines du poivron. Pelez et épépinez les
tomates. Mettez tous les ingrédients en
morceaux dans le bol mixer et mixez 1 minute.
Laissez 1 heure au réfrigérateur (ou bien utilisez
l'ice stick) avant de servir avec des crodtons
frottés d'ail.

COCKTAILS

(A consommer avec modération)

Margarita :

Pour 4 verres : 16 ¢l de Tequila - 8 cl de
Cointreau - 4 cl de citron vert - 1 cuillére a café
de sel - 5 glacons.

Intfroduisez dans le bol mixer la Tequila, le
Cointreau et le citron. Mixer 10s. Ajoutez les
glacons et mixer. Mouillez le bord des verres et
passez-les dans le sel. Versez et décorez les
verres avec une rondelle de citron.

Pina Colada :

Pour 4 verres : 50 ¢l de jus d'ananas - 20 cl de
créme de noix de coco - 10 cl de rhum blanc
- 1 cuillére a soupe de sucre de canne

- 1 pincée de cannelle - quelques gouttes de
vanille - 6 glacons.

Introduisez les ingrédients dans le bol mixer,
ajoutez les glacons et mixez 30s.

Irish Cocktail :

Pour 4 verres : 16 cl de whisky irlandais

- 4 cuilléres a café de creme de menthe verte
- 4 boules de glace a la vanille.

Infroduisez les ingrédients dans le bol mixer, et
mettez en marche & vitesse 1 quelques
secondes. Servez immédiatement



GB

The accessories that come with the model that you have bought are shown on the label

located on the top of the packaging.

* according to model.

. SAFETY INSTRUCTIONS

- Read the instructions for use carefully before

using your blender for the first time, and
follow them closely. The manufacturer
cannot be held responsible for any use that
does not comply with the instructions.

- Check that the power voltage of your blender
is the same as that of your mains installation.
Any incorrect connection invalidates the
warranty.

- This product has been designed for domestic
use only. Any commercial use, inappropriate
use or failure to comply with the instructions,
the manufacturer accepts no responsibility
and the guarantee will not apply.

- Always unplug your blender from the mains as
soon as you have finished using it, when you
are cleaning it, or whenever there is a power
cut.

- Use your blender on a work surface that is flat,
clean and dry.

- Never place your fingers or any other object in
the blender jug while the appliance is
operating.

- Handle the blades with extreme care, they
may injure you.

- Do not immerse the appliance, the power cord

or the plug in water or any other liquid.

- Do not leave the power cord within the reach
of children, close to or in contact with the hot

parts of your appliance, close to a heat source

or a sharp edge, or in contact with the blades.

- Do not place the accessories in a microwave
oven.

- Do not use the blender jug without any
ingredients or with only dry ingredients, and do
not pour boiling liquids info if.

- Do not leave long hair, scarves, ties, efc.
dangling over the jug and the accessories
when they are working.

- This appliance is not infended for use by
persons (including children) with impaired
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- All repair work other than cleaning and basic
maintenance by the customer must be carried
out by an approved centre.

- For your safety, only use accessories and spare
parts designed for your appliance, sold by an
approved centre.

- Do not use the appliance for more than 3
minutes continuously. Wait for a few minutes
before using it again if it has been used for
3 minutes non-stop.

- When emptying the appliance, be careful with
the blades: they may injure you.

- USING FOR THE FIRST TIME

- Before using the appliance for the first time,
clean all of the accessories in hot soapy water
(except for the motor unit (D): see cleaning §).
Rinse and dry them carefully.

- ENSURE THAT ALL PACKAGING HAS BEEN
REMOVED BEFORE USE.

USING THE BLENDER (E)

Diagram @ :

- Place the seal (E2) on to the removable blade
holder (E1).

- Lock the blade holder on to the blender by
giving it a quarter turn.

- Insert the joint (E3) into the blender outlet.

- Place the blender on the motor unit (D).

FITTING THE TAP (F) ON TO THE
BLENDER

Diagram @ :

- Hold the tap by its body (F2) (with the lever
facing downwards) and lock the tap on to the
blender outlet by giving it a quarter turn
clockwise.

NB: The pedal can be turned freely all the way

round the body of the fap.

- Place the food to be blended into the jug (E4),
starting with the liquid ingredients first, never
exceed the maximum level (1.25 litre).



Diagram © :

Fit the lid seal (ES) around the lid (E6).lock the

lid on to the blender by turning anti-clockwise

(E4) and place the cap (E7) in the lid.

- Place the grid (A2) on the drip tray (A1).

- Slide the drip tray unit (A) into the motor unit
(D).info its housing (B).

- Plug the appliance in, turn it on and choose
the speed most suitable for your preparation
using the speed selection switch (C).

To stop the appliance, turn the speed switch
(© to0.

The lid and its cap must always be properly

fitted when the appliance is working.

Always hold your glass firmly on the grid.

To add ingredients while the blender is

operating ,insert them through the feeder hole

in the lid (E6).

After use, if necessary, throw away the contents

of the drip tray (A1) and wash the drip tray unit

(A) carefully.

DISPENSING THROUGH THE TAP (F)

Diagram @

Two positions are possible, by pivoting the tap

(F1):

- When the lever faces downwards, you can
serve yourself by pressing it directly with a
glass.

- When the lever is facing upwards you can
serve yourself by pulling it with your hand and
the liquid will flow faster.

NB: To make thicker mixtures (such as

milkshakes or smoothies) flow better, set the

blender to speed T and then pull the pedal
forward). Turn the appliance off when you
have finished serving.

Clean the tap affer each use (see Cleaning §)

If you do not need the tap, you can replace it

with the cap (J) (see diagram @), fitted on to

the sealing joint (E3).

USE OF THE ICE STICK (H)*

(according to model)

This accessory enables you to cool mixtures

down, or keep them cool.

- Fill the square part of the handle (H2) with
crystal salf right up to the brim (diagram @)
and then pour the salt into the container (H1).

- Fill the container (H1) with cold water.

- Screw the handle of the container on very
tightly and shake until the salt dissolves.

- Place the handle in the deep freezer (at least -
18°C), preferably in an upright position, until the
salt water mixture has frozen (12 hours
minimum).

- Make your preparation in the blender,and then
intfroduce the frozen ice stick (H) through the

hole in the lid (E6), instead of the cap (E7).The

mixture will then be cooled.

- You can use the ice stick as a mixing stick to
help mix up your drinks, by infroducing it
through the feeder hole in the lid (E6).

USE OF THE ACCESSORIES (K & L) *

(according to model)

SPICE GRINDER ACCESSORY (K):

this accessory allows you:

- to grind up to 40 g of coffee in 30 seconds
maximum operating time;

- to grind or chop various spices, dried fruits and
nuts such as hazelnuts, walnuts, almonds or
dates in a matter of seconds. E.g. 50 g of dates
in 4 seconds.

GRATER ACCESSORY (L):

this accessory can reduce to powder nutmeg
and grate coconut, hard cheeses (eg 60g of
Parmesan) cut into small cubed pieces with a
30 second maximum operating time.

- These accessories are fitted with a safety lid
(M) which prevents access to the blades
during operation.

- Infroduce the ingredients info the container (K
or ). Fit the lid (M) to the container of the
accessory (only one position is possible) and
furn it in a clockwise direction to lock it
(towards the closed padlock symbol), then fit
this assembly onto the blender body (D) (see
diagram ©).

- Plug in the blender and set the speed selector
(C) to "pulse". Hold the lid during operation.

- To stop the blender, turn the speed selector (C)
to the "0" position and only remove the
accessory when the appliance has completely
stopped.

Turn the assembly upside down on the work
surface before unlocking the lid of the accessory
(K or L) (see diagram M),

The preparation may then be taken directly
from the lid, which acts as a bowl,



) CLEANING

- Unplug the blender and remove the accessories. Diagram @ :

- Wipe the motor unit (D) down with a damp Dismantling the tap (F) to make cleaning easier:
cloth. Dry carefully. - Unscrew the body (F2) of the lever (F1),

- Never plunge the motor unit (D) into running holding the bolt tightly (F3).
water. To reassemble it, do the same operations in

- Rinse the jug (E) under running water, along reverse, making sure that the seal (F4) is fully
with its accessories. tightened.

- To make the blender easier to clean (E), unlock
the blade holder (E1),remove the seal (E2), - Handle the blades with extreme care, they
remove the tap unit (F) before cleaning are very sharp.
everything. - All the accessories are dishwasher-safe.

N WHAT TO DO IF MY BLENDER DOESN'T WORK?

Start by checking the power cord and plug. Your appliance still does not work?

then check: Call our Customer Relations Helpline:

- that the blender is properly set on the motor 0845 602 1454 or
unit, (01) 677 4008 - Ireland

- that the speed selection switch is in the right or consult our website - www.moulinex.co.uk
position. You can customise your blender and obtain the

following accessories from your usual

Your blender is leaking, check: retailer or an approved centre:

- that all the seals are properly positioned. - Grinder accessory

- the jug has not been overfilled above the - lce stick
maximum level (1.25 litre) -cap J)

N RECYCLING

Play your part in protecting the environment!

Your appliance contains a lot of recoverable or recyclable material.

=3 Leave it at alocal civic waste collection point so that it can be recycled.

DISPOSAL OF THE PACKAGING OF THE APPLIANCE

@ The packaging does not contain any materials that are harmful to the
environment, they may all be disposed of in compliance with the
% recycling rules in force.
For disposal of your appliance, please contact the appropriate municipal

department.



N~ RECIPES

MILKSHAKES

Chocolate milkshake:

For 2 glasses: 750 ml very cold milk

- 3 tablespoons drinking chocolate

- 2 fablespoons caster sugar - 3 scoops of
chocolate ice cream.

Pour the milk into the blender with the drinking
chocolate and the sugar. Blend for 20 sec. Add
the scoops of ice cream and blend for another
10 sec. Serve immediately.

Strawberry milkshake:

For 2 glasses: 200 g fresh strawberries - 400 ml
very cold milk -2 teaspoons caster sugar.

Hull the strawberries and cut them in half. Place
all the ingredients in the blender and blend for
30 sec. Serve cold.

Variation: You can also replace the strawberries
by 200 g of fresh raspberries or a banana.

Raspberry Meringue Heaven :

For 4 glasses: 400 g sweetened condensed milk

(1 tin) - 250 ml cold milk - 300 g fresh raspberries
- 10 ice cubes - 4 small meringues.

Place the milk, condensed milk, raspberries and
ice cubes in the blender. Use the pulse button 10
times, then blend for 1 minute 30 seconds. Crush
the meringues. Pour the mixture intfo the glasses
and decorate with the pieces of meringue.
Serve straight away.

Summer sirawberry delight:

For 2 glasses: 250 g hulled strawberries - 250 ml
red berry drinking yoghurt - 4 scoops frozen
strawberry yoghurt - 1 tablespoon of strawberry
coulis - a few drops of natural vanilla extract

- ice cubes.

Place the strawberry yoghurt in the freezer for at
least three hours before you make the recipe.
Place the strawberries, drinking yoghurt, frozen
yoghurt, strawberry coulis and vanilla extract
into the blender. Blend until the mixture
becomes thick and smooth. Pour the mixture
over the ice cubes. Serve straight away.

Café frappé:

For 2 glasses: Y2 litre cold milk - 6 teaspoons of
instant coffee - 4 - 6 tablespoons caster sugar
- 6 ice cubes

Place all the ingredients in the blender and
blend 20 secs. Adjust sweethess according to
your personal taste. Serve immediately.

SMOOTHIES / VITAMIN COCKTAILS

Vitamin cocktail:

For 4 glasses: 2 slices pineapple - 6 fresh
strawberries - 1 sliced banana - juice of

4 oranges - 150 ml very cold sparkling water

- 1 sachet vanilla sugar (optional) - 2 ice
cubes.

Place the pineapple, strawberries, banana,
orange juice and vanilla sugar into the blender.
Blend for 15 sec. Add the sparkling water and
the ice cubes. Blend 15 sec. Serve
immediatlely.

Energy cocktail:

For 6 glasses: juice of 3 oranges - juice of

1 lemon - 6 tablespoons clear honey - 2 egg
yolks - 4 tablespoons single cream

- 4 ice cubes.

Place all the ingredients in the blender and
blend 30 sec. Serve very cold.

Spicy tomaito juice:

For 2 glasses: 500 g very ripe tomatoes - juice of
J2 lemon - 4 basil leaves - 3 sprigs parsley

- ¥ teaspoon ground cumin - 2 drops Tabasco
sauce - pinch of celery salt - 4 ice cubes.

Peel the tomatoes, remove the pips and cut into
quarters. Place all the ingredients in the blender.
Blend for 1 min. Serve very cold.

Kiwi delight:

For 4 small glasses: 3 kiwi fruit peeled and
sliced - 80 g fresh pineapple cut into chunks
- 1 sliced banana - 250 ml tropical fruit juice
- 2ice cubes.

Place all the ingredients into the blender and
blend until creamy.

Iced lime coconut:

For 2 large glasses: 400 ml chilled coconut milk -
juice of 4 limes - 2 teaspoons natural vanilla
extract - 80 g caster sugar - 7 g fresh mint
(optional) - 8 large ice cubes.

Place all the ingredients into the blender and
blend until creamy. Serve straight away.



Gaspacho:

For 6 glasses: Y2 cucumber - Y2 sweet red
pepper - 500g tomatoes - 1 small onion

- 1 clove of garlic - 20g fresh breadcrumbs

- 2 feaspoons wine vinegar - 2 tablespoons
olive oil - 1 teaspoon tomato puree - 500 ml
cold stock - salt - pepper - 1 pinch of Cayenne
pepper.

Peel the cucumber, garlic and onion. Remove
the seeds from the pepper. Peel the tomatoes,
remove the pips. Place all of the ingredients info
the blender and blend for one minute. Leave for
1 hour in the refrigerator (or use the ice stick)
before serving with garlic croutons.

COCKTAILS

(fo be consumed in moderation)

Margarita :

For 4 glasses: 160 mif Tequila - 80 ml Cointreau
- 40 ml lime - 1 teaspoon salt - 5 ice cubes.

In the blender, put the Tequila, the Cointreau
and the lime. Blend 10 sec. Add the ice cubes
and blend. Wet the edges of the glasses and
dip them in the salt. Pour in the mixture and
decorate the glasses with a slice of lemon.

Pina Colada :

For 4 glasses: 500 ml pineapple juice - 200 mi
coconut liqueur - 100 ml white rum

- 1 tablespoon caster sugar - 1 pinch ground
cinnamon - a few drops of vanilla extract

- 6 ice cubes.

Place all the ingredients in the blender, add the
ice cubes and blend 30 sed.

Irish Cocktail :

For 4 glasses: 160 ml Irish whisky - 4 teaspoons
créme de menthe - 4 scoops of vanilla ice
cream.

Place all the ingredients in the blender and turn
to speed 1 for a few seconds. Serve immediately
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D

Die dem von Ihnen erworbenen Modell beiliegenden Zubehérteile sind auf dem Etikett auf
der Oberseite der Verpackung aufgeflhrt.

* je nach Modell.

. SICHERHEITSHINWEISE

- Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der befindliche Zubehdrteile h&ngen.
ersten Inbetriebnahme lhres Standmixer Vermeiden Sie jeden Kontakt mit sich
aufmerksam durch. Bei unsachgemd&Bem, bewegenden Teilen.
nicht der Bedienungsanleitung - Dieses Gerd&t darf nicht von Personen
entsprechendem Gebrauch Gbernimmt der (inbegriffen Kindern) mit eingeschréinkten
Hersteller keinerlei Haffung. korperlichen, sensorischen oder geistigen

- Uberprifen Sie, dass die Betriebsspannung Fahigkeiten benutzt werden. Das Gleiche gilt
Ihres Standmixers mit der Spannung lhrer far Personen, die keine Erfahrung mit dem
Elektroinstallation Ubereinstimmt. Gerdt besitzen oder sich mit ihm nicht
Bei falschem Anschluss erlischt die Garantie. auskennen, auBer wenn sie von einer fUr ihre

- Benutzen Sie Ihren Standmixer ausschlieBlich Sicherheit verantwortlichen Person
zur Zubereitung von Speisen in geschlossenen beaufsichtigt werden oder von dieser mit dem
R&umen. Gebrauch des Gerdtes vertraut gemacht

- Stecken Sie Ihren Standmixer nach dem wurden. Kinder mUssen beaufsichtigt werden,
Gebrauch, bei der Reinigung und bei damit sie nicht mit dem Gerdét spielen.
Stromausfdllen aus. - Das Gerdt niemals ohne Aufsicht laufen lassen.

- Stellen Sie Ihren Standmixer auf eine ebene, - Benutzen Sie Ihren Standmixer nicht, wenn er
saubere und trockene Fléche. nicht richtig funktioniert oder beschédigt

- Stellen Sie Ihr Gerdt niemals auf eine heiBe wurde oder wenn das Netzkabel oder der
Oberflédche (z. B. Herdplatte) oder in die N&he Stecker beschdadigt sind. Lassen Sie sie zu Ihrer
einer offenen Flamme. eigenen Sicherheit unbedingt von einem

- Stecken Sie nie |hre Finger oder irgendwelche Kundendienstcenter austauschen (siehe Liste
Objekte in den Mixaufsatz, wenn sich das im Serviceheft).
Gerdt in Betrieb befindet. - Alle Arbeiten, die Uber die Ublichen durch den

- Gehen Sie vorsichtig mit dem Messer um, da Kunden ausgeflhrten Reinigungs- und
Sie sich andernfalls verletzen kénnten. PflegemaBnahmen hinausgehen, dirfen nur

- Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und von zugelassenen Kundendienstcentern
den Stecker niemals in Wasser oder andere ausgefuhrt werden. Verwenden Sie das Gerat
FlUssigkeiten. niemals ohne Deckel.
Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der - Verwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur
Steckdose. zu Ihrem Standmixer passende, in einem

- Lassen Sie das Netzkabel nicht in Reichweite zugelassenen Kundendienstcenter erworbene
von Kindern. Das Netzkabel darf nicht in Originalzubehér- und Ersatzteile.
Kontakt mit oder in die N&he von den sich - Benutzen Sie das Gerdt nicht l&dnger als
drehenden Teilen des Gerdtes, einer 3 Minuten in Dauerbetrieb. Schalten Sie es
Warmequelle, scharfen Kanten oder des nach 3 Minuten Dauerbetrieb aus und lassen
Messers gebracht werden. Sie es ein paar Minuten lang abkuthlen.

- Nehmen Sie den Mixaufsatz nicht ohne - Vorsicht beim Leeren und Reinigen des
Zutaten oder nur mit Trockenprodukten geflllit Mixbechers, die Messer sind sehr scharf.
in Betrieb und fullen Sie keine kochenden - Das Gerdt ist nur fir den Hausgebrauch.
FlUssigkeiten in den Mixaufsatz. Geben Sie - Das Gerdt niemals ohne Aufsicht laufen lassen.
keine zu groBen Stlcke in das Gerdét - Vorsicht im Umgang mit heiBen Speisen.
(max. 2 cm groR), um ein Blockieren des - Verwenden Sie nur Verl&ingerungskabel in
Messers und dadurch eine Uberhitzung des Ordnungsgemdssem Zustand.

Gerdtes zu vermeiden.

-Vorsicht im Umgang mit heiBen Speisen.

- Die Zubehdérteile sind nicht mikrowellenfest.

- Lassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten usw.
nicht Uber den Mixaufsatz und in Betrieb
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. INBETRIEBNAHME

- Reinigen Sie vor der ersten Benutzung alle
Zubehorteile mit heiBem Seifenwasser
(ausgenommen den Motorblock (D): siehe
Absatz Reinigung). Spulen und trocknen Sie sie
ab.

- ENTFERNEN SIE VOR DER INBETRIEBNAHME
ALLE VERPACKUNGSTEILE.

GEBRAUCH DES MIXAUFSATZES (E)

Bild ©:

- Legen Sie den Dichtungsring (E2) auf die Basis
des abnehmbaren Messertragers (E1).

- Verriegeln Sie den Messertré&ger mit einer
Vierteldrehung auf dem Mixaufsatz.

- Stecken Sie das Zwischenstlck (E3) in die
Offnung des Mixaufsatzes.

- Stellen Sie den Mixaufsatz auf den Motorblock

®).

MONTAGE DES ZAPFHAHNS (F) AM
MIXAUFSATZ

Bild @:

- Verriegeln Sie den Zapfhahns mit einer
Vierteldrehung an der Offnung des
Mixaufsatzes. Halten Sie ihn dabei am
Gehduse (F2) fest (AusgieBoffnung nach unten.)
BITTE BEACHTEN: Der Zapfhahn I&sst sich ganz
um sich selbst drehen.

- Geben Sie die Zutaten, die gemixt werden
sollen, in den Mixaufsatz (E4), beginnen Sie mit
den flussigen Zutaten. Achten Sie darauf, die
angegebene Héchsteinflllmenge (1,25 1)
nicht zu Ubertreten.

Bild ®:

Legen Sie den Dichtungsring (E5) um den

Deckel (E6), setzen Sie die beiden Teile auf dem

Mixaufsatz (E4) und schlieBen den Deckel mit

Hilfe des Dosierverschlusses (E7).

- Legen Sie das Sieb (A2) auf das Schalchen
Al

- Setfzen Sie die beiden Teile (A) an den dafur
vorgesehenen Plafz (B) in den Motorblock (D)
ein.

- SchlieBen Sie das Gerdt an, stellen Sie am
Geschwindigkeitswahlschalter (C) die am
besten fur Ihre Zubereitung geeigneten
Geschwindigkeit ein und sefzen Sie das Gerdat
in Betrieb.

Stellen Sie zum Abschalten des Gerdtes den

Geschwindigkeitswahlschalter (C) auf 0.

Der Deckel sowie der Dosierverschluss

mussen stets aufgesetzt sein, wenn das Gerdt

in Betrieb ist. W&hrend der Zubereitung kénnen

weitere Zutaten durch die EinfUlléffnung im

Deckel (E6) beigegeben werden.

Leeren Sie den Inhalf des Schélchens (AT)
nach der Reinigung gegebenenfalls aus und
reinigen Sie die beiden Teile (A) sorgfdiltig.
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MIT DEM ZAPFHAHN (F) SERVIEREN

Bild @:

Zum Servieren kann der Zapfhahn (F1)

wahlweise auf zwei Positionen gestellt werden:

- Wenn der Zapfhahn nach unten gerichtet
steht, braucht das Glas zum Servieren nur
direkt an die Taste gedruickt zu werden.

- Wenn der Zapfhahn nach oben gerichtet
steht, muss man zum Servieren mit der Hand
daran ziehen und die Flussigkeit 1&uft schneller
ab.

BITTE BEACHTEN: Bei Geschwindigkeit 1 laufen

dickflUssige Zubereitungen (z.B. Milchshake

oder Smoothies) besser ab. Schalten Sie das

Gerdt nach dem Servieren aus.

Achtung je nach Flussigkeit ist es moglich das

der Zapfhahn nachtropft. Lassen Sie lhr Glas

nach dem Einflllen noch einen Augenblick
unter dem Auslauf stehen. Reinigen Sie den

Zapfhahn nach jeder Benutzung (siehe Absatz

Reinigung). Wenn Sie den Zapfhahn nicht

verwenden wollen, kénnen Sie ihn durch die

Kappe (J) ersetzen (siehe Bild @), in die das

Zwischenstlck (E3) eingesetzt werden muss.

BENUTZUNG DES ICE STICKS* (H)

Der Ice Stick dient zum KUhlen oder Kihlhalten

der Zubereitungen. Je nach Modell vorhanden.

- FUllen Sie den eckigen Teil des Ice Sticks (H2)
bis oben mit grobem Salz (Bild ®@) und flllen
Sie das Salz anschlieBend in den Ice Stick-
Behdilter (H1).

- Flllen Sie den Ice Stick-Behdlter (H1) mit Wasser.

- Schrauben Sie den Deckel des Ice Sticks fest
auf den Behdlter und schutteln Sie ihn, um das
Salz aufzuldsen.

- Stellen Sie den Stick méglichst aufrecht in den
Eisschrank (mindestens -18°C) und lassen Sie
die Mischung gut durchfrieren (mindestens
12 Stunden).

- Bereiten Sie die Zutaten zu und fUhren Sie
dann den gefrorenen Ice Stick (H) anstelle des
Dosierverschlusses (E7) durch die Offnung im
Deckel (E6) ein. lhre Zubereitung wird gekUhlt.

- Der Ice Stick kann auch zum Durchmischen
wdhrend der Zubereitungen verwendet
werden. Dazu muss er unbedingt durch die
Einflllbffnung im Deckel (E6) eingeflhrt
werden.

BENUTZUNG DER ZUBEHORTEILE (K und L)

GEWURZMUHLE (K):

Mit diesem Zubehorteil lassen sich
- bis zu 40 g Kaffee in hdchstens 30 Sekunden
mahlen

-in ein paar Sekunden verschiedene GewUrze
und Trockenfrichte wie HaselnUsse, Walnusse,
Mandeln, Datteln usw. mahlen, zum Beispiel:
50 g Datteln in 4 Sek.



REIBE (L): Mit diesem Zubehorteil lassen sich in
ein paar Sekunden Muskatnusse, Kokosnusse
und harte, zuvor gewurfelte K&sesorten (zum
Beispiel 60 g Parmesan) in héchstens

30 Sekunden zermahlen. Diese Zubehdrteile sind

mit einem Sicherheitsdeckel (M) ausgestattet,

der den Zugriff zu den Schneiden wéhrend des

Betriebs verhindert.

- FUllen Sie die Zutaten in den Behdlter (K oder
L). Setzen Sie den Deckel (M) auf den Behdilter
des jeweiligen Zubehorteils (nur eine Position
moglich), verriegeln Sie den Deckeln, indem
Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen (in Richtung
zugemachtes Schloss) und setzen Sie diese
Einheit auf den Standmixer (D) (siehe
Zeichnung ©).

- SchlieBen Sie den Standmixer an, stellen Sie
die Geschwindigkeitseinstellung (C) auf

REINIGUNG

- Stecken Sie den Standmixer aus und nehmen
Sie das Zubehér ab.

- Reinigen Sie den Motorblock (D) mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie ihn sorgfdltig ab.

- Halten Sie den Motorblock (D) nie unter
flieBendes Wasser.

- Spulen Sie den Mixaufsatz (E) sowie die
Zubehbrteile unter fieBendem Wasser ab.

- Enfriegeln Sie zur einfacheren Reinigung des
Mixaufsatz (E) vor der Reinigung den
Messertréiger (E1), entnehmen Sie den
Dichtungsring (E2) und nehmen Sie den
zusammengesetzten Zapfhahn (F) ab.

N WAS TUN, WENN IHR STANDMIXER NICHT FUNKTIONIERT?

Uberprlfen Sie zun&ichst den Anschluss des

Gerdts und anschlieBend:

- ob der Mixaufsatz richtig auf dem Motorblock
sitzt,

- ob die Wahltaste richtig eingestellt ist, Wenn
FlUssigkeit aus dem Mixaufsatz austritt,
UberprUfen Sie:

- ob alle Dichtungsringe und Teile richtig
eingesetzt sind.

L RECYCLING

Position 2 oder betdtigen Sie mehrmals den
Impulsbetrieb. Halten Sie den Deckel (M)
wdahrend des Betriebs fest.

- das Gerdt an und setzen Sie es in Betrieb.
Halten Sie das Zubehorteil dabei mit der Hand
fest.

- Stellen Sie zum Abschalten des Standmixers
die Geschwindigkeitseinstellung (C) auf
Position 0 und nehmen Sie das Zubehorteil erst
nach vollsténdigem Stillstand des Gerats ab.

- Stellen Sie das zusammengesetzte Zubehorteil
kopflber auf eine Arbeitsfliche und nehmen
Sie den Deckel von dem jeweiligen Zubehorteil
(K oder L) ab (siehe Zeichnung @).

- Jetzt kbnnen Sie die Zubereitung direkt aus
dem Deckel enthehmen, der als Behdlter dient.

Bild @: Abnehmen des (F) zur leichteren

Reinigung:

- Schrauben Sie das Gehduse (F2) vom
Zapfhahn (F1) ab und halten Sie dabei die
Mutter (F3) des Zapfhahns gut fest.
Schrauben Sie zum erneuten Anbringen des
Gehduses das Teil wieder an und achten Sie
dabei darauf, dass das Zwischenstlick (F4)
richtig herum eingesetzt ist.

- Gehen Sie vorsichtig mit den Messern um,
vor allem beim Leeren und Reinigen. Sie
sind &uBerst scharf.

- Alle Zubehbrteile sind spulmaschinengeeignet.

Das Gerdt funktioniert immer noch nicht?
Wenden Sie sich an ein zugelassenes
Kundendienstcenter (siehe Liste im Serviceheft).
Sie kédnnen Ihr Gerdt lhren persénlichen
BedUrfnissen anpassen und bei Ihrem
Fachgeschdaft oder bei einem zugelassenen
Kundendienstcenter folgende Zubehoriteile
erwerben:

- Mahlwerk

- Ice Stick .

- Kappe zum SchlieBen der Offnung des

Zapfhahns

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

I Ihr Ger&t enthalt zanlreiche wieder verwertbare oder recycelbare Materialien.

=X Bringen Sie es zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.

ENTSORGUNG DER VERPACKUNGSMATERIALIEN DES GERATS
Die Verpackung des Gerdats besteht ausschlieBlich aus umweltfreundlichen
Materialien, die unter Beachtung der gliltigen Recycling-Vorschriften entsorgt

werden kénnen.

Erkundigen Sie sich bei der zust&indigen Dienststelle Ihrer Gemeinde Uber die

Entsorgung des Gerdts.



. REZEPTE

MILCHSHAKES

Schokoladenmilchshake:

FUr 2 Glaser: 75 ¢l sehr kalte Milch - 3 Essléffel
Kakaopulver - 2 Essldffel Zucker - 3 Kugeln
Schokoladeneis.

Giessen Sie die Milch mit dem Kakao und dem
Zucker in den Mixaufsatz und mixen Sie

20 Sekunden lang. Geben Sie die Eiskugeln
dazu und mixen Sie weitere 10 Sekunden.

Erdbeermilchshake:

FuUr 2 Glaser: 200 g Erdbeeren - 40 cl sehr kalte
Milch - 2 Teeléffel Rohrzucker.

Entstielen Sie die Erdbeeren und schneiden Sie
sie in Stlicke. Geben Sie alle Zutaten in den
Mixaufsatz und mixen Sie 30 Sekunden lang.
Sehr kalt servieren.

Tipp: Sie kénnen die Erdbeeren durch 200 g
Himbeeren oder eine Banane ersefzen.

Baiser-Milch mit Himbeeren:

Fur 4 Glaser: 400 g gezuckerte Kondensmilch
g 1 Dose) - 25 ¢l Milch - 300 g Himbeeren -

0 Eiswdurfel - 4 kleine Baisers.
Gelben Sie die Milch, die Kondensmilch, die
Himbeeren und die Eiswurfel in den Mixaufsatz.
Drucken Sie 10 Mal auf Pulse und mixen Sie
anschlieBend T Minute 30 lang. Zerdrlicken Sie
die Baisers grob. Geben Sie die Milch in die
Glaser und dekorieren Sie diese mit den
zerdrUckten Baisers. Sofort servieren.

Sommernascherei mit Erdbeeren:

FUr 2 Glaser: 250 g entstielte Erdbeeren - 25 cl
Trinkjoghurt mit Beerengeschmack - 4 Kugein
gefrorener Erdbeerjoghurt - 1 Essléffel
ErdbeersoBe (DessertsoBe) - ein paar Tropfen
natdrlicher Vanilleextrakt - Eiswdirfel.

Stellen Sie den Erdbeerjoghurt mindestens

3 Stunden vor der Zubereitung in den
Eisschrank. Geben Sie die Erdbeeren, den
Trinkjoghurt, den gefrorenen Joghurt, die
ErdbeersoBe und den Vanilleextrakt in den
Mixaufsatz und mixen Sie alles durch, bis eine
dickflUssige, glatte Mischung entsteht. GieBen
Sie die Zubereitung auf die EiswUrfel.

Café Frappé:

FUr 2 Glaser: 1/21 Milch - 6 Teeldffel
Instantkaffee - 6 Essléffel Zucker - 6 Eiswdirfel.
Geben Sie alle Zutaten in den Mixaufsatz und
mixen Sie sie 20 Sekunden lang. Sofort servieren.
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SMOQTHIES / VITAMIN-COCKTAILS

Vitamin-Cockitail:

FUr 4 Glaser: 2 Scheiben Ananas - 6 Erdbeeren
- 1 Banane - 4 ausgepresste Orangen-

15 cl sehr kaltes Mineralwasser mit
Kohlenséure - 1 Péckchen Vanillezucker -

2 Eiswurfel.

Geben Sie die Ananas, die Erdbeeren, die
Banane, den Orangensaft und das P&ckchen
Vanillezucker in den Mixaufsatz.

Mixen Sie 15 Sekunden lang. Geben Sie das
Mineralwasser und die Eiswurfel dazu.

Mixen Sie 15 Sekunden lang.

Energie-Cockfail:

FUr 6 Glaser: 3 ausgepresste Orangen -

1 ausgepresste Zifrone - 6 Esslbffel fllissiger
Honig - 2 Eigelb - 4 Essléffel filissige Sahne -
4 Eiswdirfel.

Geben Sie alle Zutaten in den Mixaufsatz und
mixen Sie sie 30 Sekunden lang. Sehr kalt
servieren.

Scharfer Tomatensaft:

FUr 2 Glaser: 500g schén reife Tomaten -

7% ausgepresste Zitrone - 4 Blétter Basilikum -
2 Sténgel Pefersilie- ¥ Teeldffel Kimmelpulver
- 2 Tropfen Tabasco - Selleriesalz - 4 Eiswdirfel
Schdlen Sie die Tomaten, entfernen Sie die
Kerne und schneiden Sie sie in 4 Viertel. Geben
Sie alle Zutaten in den Mixaufsatz und mixen Sie
sie 1 Minutfe lang. Sehr kalt servieren.

Kiwi-K&stlichkeit:

FUr 4 kleine Glaser: 3 geschdilte und in
Scheiben geschnittene Kiwis - 80 g in Stlicke
geschnittene Ananas - 1 in Scheiben
geschnittene Banane

- 25 cl Saft tropischer Fruchfte - 2 Eiswtirfel.
Geben Sie alle Zutaten in den Mixaufsatz und
mixen Sie sie durch, bis eine s&imige Mischung
entsteht.

Gekuhlte Kokosmilch mit Zitrone

Fur 2 groRBe Gl&ser: 40 ¢l Kokosmilch - Saft von
4 Limetten - 2 Teeléffel natdrlicher
Vanilleextrakt - 80 g Puderzucker - 7 g frische
Minze, ca. - 8 groBe Eiswdirfel.

Geben Sie alle Zutaten in den Mixaufsatz und
mixen Sie sie durch, bis eine s&imige Mischung
entsteht.



Gaspacho:

FUr 6 Glaser: %2 Gurke - Y2 GemUsepaprika
-500g Tomaten - 1 kleine Zwiebel

- 1 Knoblauchzehe - 20g frisches WeiBbrot
ohne Rinde - 2 Teelbffel Weinessig - 2 Essléffel
Olivendl - 1 Teeldffel Tomatenmark - 50c! kalte
Bouillon - Salz - Pfeffer - 1 Prise
Cayennepfeffer.

Schdlen Sie die Gurke, den Knoblauch und die
Zwiebel. Entfernen Sie die Kerne aus dem
GemuUsepaprika. Schdlen Sie die Tomaten und
entfernen Sie die Kerne. Schneiden Sie alle
Zutaten in Stucke, geben Sie diese in den
Mixaufsatz und mixen Sie 1 Minute. Lassen Sie
die Zubereitung 1 Stunde im Kuhlschrank ruhen
(oder benutzen Sie den Ice Stick) und servieren
Sie die Gaspacho mit Knoblauch und
Brotstlckchen.

COCKTAILS (mit Vorsicht zu genieBen)

Margarifa:

FUr 4 Glaser: 16 ¢l Tequila - 8 cl Cointreau -

4 cl Limettensaft - 1 Teelbffel Salz - 5 Eiswdrfel.
Gelben Sie den Tequila, den Cointreau und den
Limettensaft in den Mixaufsatz und mixen Sie

10 Sekunden lang. Geben Sie die Eiswlrfel dazu
und mixen Sie weiter. Feuchten Sie den
Gléserrand an und stecken Sie ihn in das Salz.
GieRen Sie die Margarita in die Glaser und
verzieren Sie diese mit einer Zifronenscheibe.

Pina Colada :

Fur 4 Glaser: 50 ¢l Ananassaft

- 20 cl Kokosnusscreme - 10 cl WeiBer Rum

- 1 Essléffel Rohrzucker - 1 Prise Zimt - ein paar
Tropfen Vanilleextrakt - 6 Eiswurfel.

Geben Sie die Zutaten in den Mixaufsatz,
geben Sie die EiswUrfel dazu und mixen Sie

30 Sekunden lang.

Irish Cocktail :

FUr 4 Glaser: 16 ¢l irischer Whisky - 4 Teeléffel
griine Minzcreme - 4 Kugeln Vanilleeis.
Geben Sie die Zutaten in den Mixaufsatz und
setzen Sie ihn ein paar Sekunden lang auf
Geschwindigkeit 1 in Betrieb. Sofort servieren.
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NL

De accessoires van het model dat u zojuist aangeschaft heeft, staan op het etiket op de

bovenzijde van de verpakking.

* afhankelijk van het model.

. VEILIGHEIDSADVIEZEN

- Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig
door voordat u uw blender voor de eerste
keer gaat gebruiken en volg de
gebruiksinstructies zorgvuldig op. Indien het
apparaat niet overeenkomstig de
handleiding gebruikt wordt, kan de
fabrikant geen enkele aansprakelijkheid
aanvaarden.

- Confroleer of de netspanning, aangegeven op
uw blender, overeenkomt met de netspanning

bij u thuis. Bij een verkeerde aansluiting is de
garantie niet geldig.

- Gebruik uw blender uitsluitend voor
keukentoepassingen binnenshuis.

- Trek de stekker uit het stopcontact bij
langdurige afwezigheid, als u de blender
schoonmaakt en in geval van een
stroomonderbreking.

- Gebruik uw blender op een viakke, schone en
droge ondergrond.

- Nooit uw vingers of enig ander voorwerp in de

mengbeker stoppen tijldens de werking van
het apparaat.

- Wees voorzichtig met de messen, deze kunnen

u verwonden.

- Zet het apparaat, het netsnoer of de stekker
niet in water of enige andere vloeistof.

- Laat de voedingskabel niet in binnen

handbereik van kinderen, in de buurt van, of in

contact met de warme delen van het
apparaat,in de buurt van een warmtebron of
op scherpe randen komen of in contact
komen met de messen.

- Doe de accessoires niet in de magnetron.

- Laat de mengbeker nooit werken zonder
ingrediénten of met uifsluitend droge
producten en schenk hier geen kokend hete
vloeistoffen in.

- Laat lang haar, sjaals, dassen, enz. nooit los
boven de mengkom en de werkende
accessoires hangen.

- Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of
toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogen hen niet in staat stellen
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken,
tenzij zij van tevoren instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik van dit
apparaat door een verantwoordelijke persoon.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet
met het apparaat kunnen spelen.

- Elke handeling anders dan schoonmaken en
het gewone onderhoud dient door een door
erkende servicedienst te gebeuren.

- Voor uw eigen veiligheid, dient u uitsluitend
gebruik fe maken van de op de blender afge-
stemde accessoires en onderdelen die bij de
afdeling onderdelen verkocht worden.

- Laat het apparaat niet langer dan 3 minuten
achter elkaar functioneren. Wacht enkele
minuten voordat u hem weer aanzet.

- Wees fijldens het legen van het accessoire
voorzichtig met de messen: deze kunnen
snijwonden veroorzaken.

. EERSTE GEBRUIK

- Reinig voor het eerste gebruik alle accessoires
met warm water en afwasmiddel (m.u.v. het
motorblok (D): zie § reiniging). Zorgvuldig
afspoelen en afdrogen.

- ZORG DAT VOOR HET FUNCTIONEREN ALLE
VERPAKKINGSMATERIAAL VERWIJDERD 1S,
GEBRUIK VAN DE MENGBEKER (E)

Schema @:
- Zet de afdichtingspakking (E2) op het

voetstuk van de afneembare meshouder (E1).
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- Vergrendel de meshouder op de mengbeker
door hem een kwartslag te draaien.

- Steek de pakking (E3) in de uitlaat van de
mengkom.

- Plaats de mengkom op het motorblok (D).

ASSEMBLAGE VAN DE KRAAN (F) OP
DE MENGKOM

Schema ® .

- Vergrendel de kraan door hem een kwartslag
op de uitgang van de mengkom te draaien en
hem daarbij vast te houden (F2)

(uitgangsgat naar beneden.)



NB: De hendel kan vrij rond het kraanhuis

draaien.

- Plaats de te mixen voedingsmiddelen in de
mengkom (E4) ),te beginnen met de
vioeibare ingrediénten, zonder het
aangegeven maximum niveau te
overschrijden (1,25 |).

Schema ® :

Plaats de pakking van het deksel (E5) rond het

deksel (E6), vergrendel het geheel op de

mengkom (E4) en plaats de dop (E7) op het
deksel.

- Plaats het rooster (A2) op het lekbakje (A1).

- schuif het geheel (A) in het motorblok (D), in
de hiervoor bedoelde zitting (B).

- Steek de stekker in het stopcontact, zet het
apparaat aan en kies de juiste snelheid voor
uw bereiding met de keuzeknop voor de
snelheid (C).

Om het apparaat uit te schakelen zet u de

keuzeknop voor de snelheid (C) op 0.

Het deksel en zijn dop moeten altijd op hun

plaats zitten wanneer het apparaat werkt.

Het op het rooster geplaatste glas steeds met

de hand vasthouden. Voer de tijdens het

mengen toe te voegen ingrediénten in via de
vulschacht in het deksel (E6).

Gooi, indien nodig, na gebruik de inhoud van

het lekbakje (A1) weg en was het geheel (A)

zorgvuldig aof.

GEBRUIK VAN DE HENDEL (F)

Schema ®

Er zijn twee standen mogelik voor de service

door de hendel te laten draaien (F1):

- Met de hendel in de lage stand kunt u serveren
door rechtstreeks met het glas te drukken.

- Met de hendel in de hoge stand kunt u
serveren door hier met de hand aan te
trekken, voor een grotere straal.

NB: Met de snelheid 1 kunnen nogal dikke

bereidingen beter stromen (zoals milkshakes

of smoothies). Schakel het apparaat aan het
einde van het gebruik uit.

Reinig de kraan na ieder gebruik (Zie § Reiniging).

Indien u de kraan niet nodig heeft, kunt u deze

vervangen door de dop (J)

(zle Schema @), samen met de pakking (E3).

GEBRUIK VAN DE ICE STICK* (H)

Met dit accessoire kunt u de bereidingen

koelen of koel houden.

- VUl het vierkante gedeelte van de handgreep
(H2) tot de rand met grof zout (H2) (Schema
®) en schenk het zout in het reservoir (H1).

- Vul het reservoir (H1) met water.

- Schroef de handgreep stevig op het reservoir
en schud om het zout te laten smelten.

- Zet het geheel in de diepvriezer (minstens -
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18°C), bij voorkeur rechtop, totdat het geheel

diep bevroren is (minstens 12u).

- Maak uw bereiding en plaats de bevroren Ice
stick (H) door de opening van het deksel (E6),
in de plaats van de dop (E7).

Uw bereiding wordt zo gekoeld.

- U kunt de ice stick gebruiken als stamper voor het
mengen van uw bereidingen, door deze altijd via
de vulopening in het deksel te steken (E6).

GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES
(K&L

SPECERIJMOLEN (K):

Met dit accessoire kunt u:

- fot 40 g koffie in maximaal 30 seconden malen

- in enkele seconden diverse kruiden en droge
vruchten, zoals hazelnoten, walnoten,
amandelen, dadels, enz. malen, ...
Voorbeeld: 50 g dadels in 4 seconden.

RASP (L):

Dit accessoire maalt nootmuskaat, kokosnoot, in
blokjes gesneden harde kazen (bijvoorbeeld

60 g Parmezaanse kaas) in maximaal 30 sec.

* Deze accessoires zijn voorzien van een
veiligheidsdeksel (M) dat voorkomt dat men
tijdens de werking bij de messen kan komen

- Doe de ingrediénten in de kom (K of L). Plaats
het deksel (M) op de kom van het accessoire

(één stand mogelijk), draai het deksel met de

klok mee om het te vergrendelen (in de

richting van het gesloten hangslot) en plaats
vervolgens het geheel op de romp van de
blender (D) (zie schema @).

* Steek de stekker van de blender in het
stopcontact en zet de keuzeknop voor de
snelheid (C) op stand “2” of druk enkele
malen op “pulse”. Houd tijdens de werking
het deksel (M) vast.

* Zet voor het uitschakelen van de blender de
keuzeknop voor de snelheid (C) terug op
stand "0” en haal het accessoire pas weg
wanneer het apparaat volledig tof stilstand is
gekomen.

Draai het complete accessoire om op het
werkblad voordat u het deksel van het
accessoire ontgrendeld (K of L) (zie schema ).
U kunt nu de bereiding rechtstreeks uit het als
bakje dienende deksel halen.



- REINIGING

- Haal de stekker van de blender uit het Schema @ :
stopcontact en verwijder de accessoires. Demontage van de kraan (F) voor eenvoudige
- Reinig het motorblok (D) met een vochtige reiniging:
doek. Goed afdrogen. - Schroef de romp (F2) van de hendel (F1) los
- Dompel het motorblok (D) nooit onder in en houd daarbij de moer (F3) van de hendel
water. vast.
- Spoel de mengbeker (E) en de accessoires af
onder de kraan. Ga voor het monteren in de omgekeerde
- Om het onderhoud van de mengbeker (E) te volgorde te werk en let daarbij op de goede

vereenvoudigen, ontgrendelt u de meshouder plaatsing van de pakking (F4).
(E1)., verwijdert u de afdichtpakking (E2) en
verwijdert u de complete kraan (F), voordat u - Wees voorzichtig met de messen, deze zijn
met reinigen begint. vlijmscherp.
- Alle accessoires kunnen in de vaatwasser.

N WAT TE DOEN INDIEN UW BLENDER NIET WERKT?

Controleer allereerst of de stekker goed in het stop- Werkt uw apparaat nog steeds niet?

contact zit en vervolgens of: Neem contact op met een erkende servicedienst
- de kom goed op het motorblok staat. (zie de lijst in het serviceboekje).
- de bedieningsknop op de juiste stand staat. U kunt uw apparaat aanvullen met onderstaande
accessoires die te koop zijn bij uw leverancier of bij
Uw kom lekt, controleer: een erkende servicedienst:
- of de pakkingen aanwezig zijn en goed op hun - breekaccessoire
plaats zitten. -ice stick
-dop

"~ RECYCLING

Wees vriendelijk voor het milieu!

Uw apparaat bevat talrijke materialen die geschikt zijn voor hergebruik of
recycling.

= Lever het in bij het milieustation in uw gemeente.

VERWIJDERING VAN HET VERPAKKINGSMATERIAAL VAN HET APPARAAT

De verpakking bestaat uitsluitend uit materiaal dat ongevaarlijk voor het
@ milieu is en overeenkomstig de geldende bepalingen betreffende

recycling weggeworpen kan worden.

Vraag voor het wegwerpen van het apparaat inlichtingen bij de

betreffende afdeling op uw gemeentehuis.
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. RECEPTEN

MILK-SHAKES

Chocolade Milkshake:

Voor 2 glazen: 75 ¢l goed koude melk

- 3 eetlepels cacaopoeder - 2 eetlepels suiker
- 3 bolletjes chocolade-ijs.

Schenk de melk in de mengbeker,samen met
de cacao en de suiker. Mix 20 sec.Voeg de
ijsbolletjes foe en mix 10 sec.

Aardbeien Milkshake:

Voor 2 glazen: 200 g aardbeien - 40 cl goed
koude melk - 2 theelepels rietsuiker.
Verwijder het kroontje van de aardbeien en
snijd ze in stukjes. Doe alle ingrediénten in de
mengkom en mix 30 sec. Goed koel serveren.
Variant: U kunt ook de aardbeien vervangen
door 200 g frambozen of door een banaan.

Schuimende frambozenmelk:

Voor 4 glazen: 400 g zoete geconcenireerde
melk (1 blikje) - 25 cl melk - 300 g frambozen

- 10 ijsblokjes - 4 kleine schuimkoekjes.

Doe de melk, de geconcentreerde melk, de
frambozen en de ijsblokjes in de mengbeker.
Druk de pulseknop 10 keer in en mix vervolgens
1.30 min. Stamp de schuimkoekjes enigszins fijn.
Schenk de melk in de glazen en versier deze
met de stukjes schuimkoek. Onmiddellijk
opdienen.

Zomerse aardbeienlekkernij:

Voor 2 glazen: 250 g aardbeien zonder kroontje
- 25 cl drinkyoghurt met rode vruchtensmaak
- 4 diepgevroren bolletjes aardbeienyoghurt
- 1 eetlepel aardbeiensaus - enkele druppels
natuurlijk vanille-extract - ijsblokjes.

Zet de aardbeienyoghurt minstens 3 uur voor
het bereiden in de diepvriezer. Doe de
aardbeien, de drinkyoghurt, de diepgevroren
yoghurt, de aardbeiensaus en de vanille in de
mengbeker. Mix tot u een dik, glad mengsel
verkregen heeft. Schenk de bereiding over de
ijsblokjes.

IJskoffie:

Voor 2 glazen: 1/2I melk - 6 theelepels
oploskoffie - 6 eetlepels suiker - 6 ijsblokjes.
Doe alle ingrediénten in de mengkom en mix
20 sec. Snel serveren.
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SMOQOTHIES / VITAMINECOCKTAILS

Vitaminecockiail:

Voor 4 glazen: 2 plakjes ananas - 6 aardbeien

- 1 banaan - 4 uitgeperste sinaasappels - 15 cl
goed gekoeld koolzuurhoudend water - 1 zakje
vanillesuiker - 2 ijsblokjes.

Doe de ananas, de aardbeien, de banaan, het
sinaasappelsap en het zakje vanillesuiker in de
mengbeker. Mix 15 sec.Voeg het
koolzuurhoudende water en de ijsblokjes toe.

Mix 15 sec.

Energiecocktail:

Voor 6 glazen: 3 uitgeperste sinaasappels

- 1 uitgeperste citroen - 6 eeflepels vioeibare
honing - 2 eidooiers - 4 eetlepels vioeibare
room - 4 ijsblokjes.

Doe alle ingrediénten in de mengkom en mix
30 sec. Zeer koel serveren.

Pittig tomatensap:

Voor 2 glazen: 500g rijpe fomaten

- Y2 uitgeperste citroen - 4 blaadjes basilicum
- 2 takjes pefterselie - ¥ theelepel
komijnpoeder - 2 druppels Tabasco

- selderijzout - 4 ijsblokjes.

Ontvel de tomaten, verwijder de zaadjes en
snijd ze in vieren. Doe alle ingrediénten in de
mengbeker. Mix 1 min. Zeer koel serveren.

Kiwidrank:

Voor 4 glaasjes: 3 gepelde en in plakjes
gesneden kiwi’s - 80 g in stukjes gesneden
ananas - 1 in stukken gesneden banaan

- 25 cl tropische vruchtensap - 2 ijsblokjes
Doe alle ingrediénten in de mengbeker en mix
tot u een romige melange verkregen heeft.

IJsdrank met kokos en citroen:

Voor 2 grote glazen: 40 cl kokosmelk - het sap
van 4 limoenen - 2 theelepels natuurlijk
vanille-extract - 80 g poedersuiker - 7 g verse
munt (facultatief) - 8 grote ijsblokjes.

Doe alle ingrediénten in de mengbeker en mix tot
u een romige melange verkregen heeft.



Gazpacho:

Voor 6 glazen: %2 komkommer - 2 zoete paprika
- 500 g tomaten - 1 uitje

- 1 knoflookteentje - 20 g broodkruim

- 2 theelepels wijnazijn - 2 eetlepels olijfolie

- 1 theelepel geconcenireerde fomatenpuree

- 50 cl koude bouillon - zout - peper - 1 snufje
Cayennepeper.

Schil de komkommer, de knoflook en de ui.
Verwijder de zaadlijsten van de paprika. Ontvel
de tomaten en verwijder de zaadjes. Doe alle in
stukjes gesneden ingrediénten in de mengkom
en mix 1 minuut. Zet de bereiding 1 uur in de
koelkast (of gebruik de ice stick) en serveer hem
met knoflookcroutons.

COCKTAILS
(geniet, maar drink met mate)

Margarita :

Voor 4 glazen: 16 cl Tequila - 8 ¢l Coinfreau

- 4 cllimoen - 1 theelepel zout - 5 ijsblokjes
Schenk de Tequila, de Coinfreau en de limoen
in de mengbeker. Mix 10 sec. Voeg de ijsblokjes
toe en mix. Maak de randen van de glazen nat
en steek ze in het zout. Schenk de drank in de
glazen en versier deze met een schijfie citroen.

Pina Colada :

Voor 4 glazen: 50 ¢l ananassap - 20 cl romige
kokosmelk - 10 cl witte rum - 1 eetlepel
rietsuiker - 1 snufje kaneel - enkele druppels
vanille - 6 ijsblokjes.

Doe alle ingrediénten in de mengbeker, voeg
de ijsblokjes toe en mix 30 sec.

Irish Cocktail :

Voor 4 glazen: 16 cl lerse whisky - 4 theelepels
groene muntlikeur - 4 bolletjes vanille-ijs.

Doe de ingrediénten in de mengbeker en zet
hem enkele seconden op stand 1. Onmiddellijk
serveren.
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I

Gli accessori contenuti nel modello che avete comprato sono rappresentati sull’ etichetta si-

tuata sulla parte superiore della confezione.

* secondo il modello.

. CONSIGLI DI SICUREZZA

- Leggere attentamente il libretto di istruzioni

prima di usare per la prima volta il frullatore
e seguite attentamente le indicazioni d’uso.

Un utilizzo non conforme alle istruzioni per
I"'uso solleverebbe il fabbricante da ogni
responsabilitd.

- Verificare che la tensione d’alimentazione del

vostro frullatore corrisponda a quella del vostro

impianto elettrico.
Ogni errore di collegamento annulla la
garanzia.

- Utilizzate il frullatore solo per un uso culinario
all’interno della casa.

- Scollegate sempre il frullatore dalla corrente
non appena smettete di utilizzarlo, gquando lo
pulite o in caso di inferruzione della corrente
eleftrica.

- Utilizzate il frullatore su una superficie piana,
pulita e asciutta.

- Non mettete mai le dita o qualsiasi altro
oggetto nel bicchiere frullatore durante il
funzionamento dell’apparecchio.

- Maneggiate le lame con cautela perché
possono ferirvi.

- Non mettete I'apparecchio, il cavo
d'alimentazione o la spina nell’acqua né in
qualsiasi altro liquido.

- Non lasciate il cavo di alimentazione a portata

di mano dei bambini, vicino o a contatto con
le parti calde dell’apparecchio, vicino a una
fonte di calore o su un angolo vivo,o a
contfafto con le lame.

- Non mettete gli accessori in un forno a
microonde.

- Non fate mai funzionare il bicchiere frullatore
senza ingredienti o solfanto con prodotti
secchi, e non versatevi liquidi bollenti.

- Non lasciate penzolare i capelli lunghi, sciarpe,
cravatte,ecc... sopra il bicchiere e gli
accessori in funzione.

- Questo apparecchio e i suoi accessori non
devono essere utilizzati da persone (compresi i
bambini), con capacitd fisiche, sensoriali o
mentali ridotte, o persone prive di esperienza o
di conoscenza, salvo se hanno potuto
beneficiare, framite una persona responsabile
della loro sicurezza, di una sorveglianza o di
istruzioni preventive relative all’ utilizzo
dell’apparecchio. E opportuno sorvegliare i
bambini per accertarsi che non giochino con
I’apparecchio.

- Ogni intervento diverso dalla pulizia e dalla
normale manutenzione da parte del cliente
deve essere effettuato da un centro
autorizzato.

- Per la vostra sicurezza, utilizzate solo accessori
e pezzi di ricambio adatti al vostro frullatore,
venduti in un centro autorizzato.

- Non utilizzate I'apparecchio per pid di 3 minuti
in funzionamento continuo. Aspettate alcuni
minuti prima di rimetterlo in funzione dopo
3 minuti di funzionamento ininterrotto.

- Quando svuotate I'accessorio, maneggiate le
lame con cautela perché possono ferirvi.

" MESSA IN FUNZIONE

- Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima
volta, pulite tutti gli accessori con acqua e
sapone calda (franne il blocco motore (D):
vedere § pulizia). Sciacquateli e asciugateli
accuratamente.

- ASSICURATEVI DI AVERE TOLTO OGNI PARTE DI
IMBALLAGGIO PRIMA DEL FUNZIONAMENTO.

UTILIZZO DEL BICCHERE FRULLATORE (E)

Schema @ :

- Posizionate la guarnizione di tenuta (E2) sulla
base del porta lame amovibile (E1).

- Bloccate il porta lame sul bicchiere frullatore
girandolo di un quarto di giro.

- Inserite la guarnizione (E3) nell’uscita del
bicchiere.

- Posate il bicchiere sul blocco motore (D).
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ASSEMBLAGGIO DEL RUBINETTO (F)
SUL BICCHIERE

Schema

- Bloccate il rubinetto di un quarto di giro
sull’'uscita del bicchiere, fenendolo per il corpo
(F2) (foro di uscita verso il basso.)

NB: La leva pué essere girata liberamente

attorno a tutto il corpo del rubinetto.

- Infroducete gli alimenti da frullare nel bicchiere
(E4) cominciando con gli ingredienti liquidi, senza
superare il livello massimo indicato (1,25 1).

Schema ® :

- Mettete la guarnizione del coperchio (E5)
attorno al coperchio (E6), bloccate I'insieme
sul bicchiere (E4) e posate il tappo (E7) sul
coperchio.



- Posate la griglia (A2) sulla sua calotta (AT).

- infilate I'insieme (A) nel blocco motore (D),
nell’apposito alloggiaomento (B).

- Collegate I'apparecchio alla corrente,
accendete scegliendo la velocitd piu adatta
alla vostra preparazione, usando il selettore di
velocitd (C).

Per fermare I'apparecchio, mettete il selettore

di velocitd (C) su 0.

Il coperchio e il suo tappo devono essere

sempre dal loro posto quando |I'apparecchio

& in funzione. Tenere il bicchiere con la mano

quando & appoggiato sulla griglia. Per

aggiungere degli ingredienti nel corso della

miscelazione, inseriteli attraverso I'apertura di

riempimento del coperchio (E6).

Dopo I'utilizzo, se necessario, buttate il

contfenuto della calotta (A1) e lavate l'insieme

(A) accuratamente.

SERVIZIO DAL RUBINETTO (F)

Schema @
Sono possibili due posizioni per servirsi facendo
ruotare la leva (F1):

- Con la leva posizionata in basso ci si pud
servire premendo direttamente con il
bicchiere.

- Con la leva posizionata in alto ci si pud servire
firando con la mano ed erogando cosi una
quantitd maggiore.

NB: La velocita 1 pud facilitare il deflusso delle

preparazioni moltfo dense (fipo frullati o

smoothies). Spegnere I'apparecchio alla fine

dell’utilizzo.

Pulite il rubinetto dopo ogni ufilizzo (vedere §

Pulizia).

Se non avete bisogno del rubinetto, potete

sostituirlo con il cappuccio (J)

(vedere Schema @), prowvisto di guamizione (E3).

UTILIZZO DELL'ICE STICK* (H)

Questo accessorio vi permette di rinfrescare
delle preparazioni, oppure di mantenerle al
fresco.

- Riempite con sale grosso la parte quadrata
dell'impugnatura (H2) fino all’orlo (Schema &)
poi versate il sale nel serbatoio (H1).

- Riempite d’acqua il serbatoio (H1).

- Avvitate forfemente la maniglia sul serbatoio e
scuotete per fare sciogliere il sale.

- Meftete I'insieme nel congelatore (-18°C
minimo), preferibilmente in piedi, finché la
miscela si € ben congelata (12 ore minimo).

- Fate la vostra preparazione, poi infroducete
I'lce stick (H) gelato nell’apertura del
coperchio (E6), al posto del tappo (E7).

La vostra preparazione sard cosi raffreddata.

- potete utilizzare Iice stick come pestello per

mescolare le vostre preparazioni,

22

infroducendolo obbligatoriamente attraverso
I’apertura di riempimento del coperchio (E6).

UTILIZZO DEGLI ACCESSORI * (K & L)

MACINATUTTO (K):
Questo accessorio vi permette:

- di macinare fino a 40g di caffé in 30 secondi all
mMassimo

- di macinare in pochi secondi varie spezie e
frutta secca come nocciole, noci, mandorle,
datteri,...Es: 50 g di datteriin 4 s.

GRATTUGIA (L):

Questo accessorio riduce in polvere la noce
moscata,la noce di cocco,i formaggi duri (es.
60g di parmigiano) precedentemente tagliato
a dadini,in 30 secondi al massimo.

*Questi accessori sono dotati di un coperchio
(M) di sicurezza che impedisce I'accesso alle
lame durante il funzionamento

Introducete gli ingredienti nel bicchiere (K o L).
Posizionate il coperchio (M) sul bicchiere
dell’accessorio (una sola posizione possibile),
girate il coperchio in senso orario per bloccarlo
(senso lucchetto chiuso), poi ponete I'insieme
sul corpo del frullatore (D) (vedere Schema ©).

* Collegate I'apparecchio alla corrente e
mettete il selettore di velocitd (C) sulla
posizione «2» o date qualche impulso su
«pulse». Tenere il coperchio (M) durante il
funzionamento.

* Per fermare il frullatore, riportate il selettore di
velocitd (C) sulla posizione 0", e togliete
I’accessorio solo quando I'apparecchio &
completamente fermo.

Rigirare l'insieme dell’accessorio sul piano di
lavoro prima di sbloccare il coperchio
dell’accessorio (K o L) (vedere Schema @)

Adesso potete recuperare la preparazione
direttamente nel coperchio che serve da
recipiente.



. PULIZIA

- Staccate il frullatore dalla corrente e togliete
gli accessori

- Pulite il blocco motore (D) con uno straccio
umido. Asciugatelo accuratamente.

- Non immergete mai il blocco motore (D)
nell’acqua corrente.

- Sciacquate il bicchiere frullatore (E) e i suoi
accessori sotto I'acqua corrente.

- Per facilitare la manutenzione del bicchiere
frullatore (E), sbloccate il porta-lame (ET).
togliete la guarnizione di tenuta (E2), fogliete il
gruppo rubinetto (F) prima di pulire tutto.

Schema @ :

Smontaggio del rubinetto (F) per una facile pulizia:

- Svitate il corpo (F2) dalla leva (F1),tenendo
bene il dado (F3) della leva.

Per rimontarlo, procedete in senso contrario,

facendo attenzione al corretto posizionamento

della guarnizione (F4).

- Maneggiate le lame con cautela perché

sono molto taglienti.

- Tutti gli accessori possono essere lavati in
lavastoviglie.

N COSA FARE SE IL FRULLATORE NON FUNZIONA?

Verificate innanzitutto il collegamento alla

corrente, poi:

- che il bicchiere sia posizionato corretfamente
sul blocco motore.

- che il pulsante di comando sia ben
posizionato.

Il vostro apparecchio non funziona ancora?
Rivolgetevi a un centro assistenza autorizzato
(vedere elenco nel libretto di assistenza).
Potete personalizzare il vostro apparecchio e
procurarvi presso il vostro rivenditore abituale, o
un centro autorizzato, i seguenti accessori:

- accessorio macinatutto

Il bicchiere perde, verificate: - ice stick
- che le guarnizioni sono tutte presenti e ben - cappuccio
posizionate.
. RICICLAGGIO

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente!

Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere

riciclati.

Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

SMALTIMENTO DEI MATERIALI D*IMBALLAGGIO DELL'APPARECCHIO

riciclaggio in vigore.

Limballaggio comprende esclusivamente materiali senza pericolo per
I’ambiente, che possono essere smaltiti conformemente alle disposizioni di

Per lo smaltimento dell’apparecchio, informatevi presso il servizio
appropriato del vostro comune.



\  RICETTE

FRULLATI

Frullato al cioccolato:

Per 2 bicchieri: 75 cl di latte ben freddo

- 3 cucchiai di cacao in polvere- 2 cucchiai di
zucchero - 3 palline di gelato al cioccolato.
Versate il latte nel bicchiere frullatore con il cacao
e lo zucchero. Frullate per 20s. Aggiungete le
palline di gelato e frullate per 10s.

Frullato alla fragola:

Per 2 bicchieri: 200 g di fragole - 40 cl di latte
ben freddo - 2 cucchiaini di zucchero di canna.
Lavate e togliete il picciolo dalle fragole e
tagliatele a pezzetti. Mettete tutti gli ingredienti
nel bicchiere frullatore e frullate per 30s. Servite
ben fresco.

Variante: Potete sostituire le fragole con 200 g
di lamponi o una banana.

Latte meringato al lampone:

Per 4 bicchieri: 400 g di latte concentrato
zuccherato (1 scatola) - 25 cl di latte - 300 g di
lamponi - 10 cubetti di ghiaccio - 4 piccole
meringhe.

Mettete il latte, il latte concentrato, i lamponi e i
cubetti di ghiaccio nel bicchiere frullatore.
Azionate la funzione “pulse” 10 volte, poi frullare
per 1 min 30. Schiacciate grossolanamente le
meringhe. Versate il latte nei bicchieri e
decorate con le meringhe a pezzetti. Servite
immediatamente.

Dolcezza d’estate alle fragole:

Per 2 bicchieri: 250 g di fragole senza picciolo

- 25 cl di yogurt da bere al gusto frutti rossi

- 4 pdlline di yogurt alla fragole surgelato

- 1 cucchiaio di coulis di fragole - alcune gocce di
estrafto naturale di vaniglia - cubetti di ghiaccio.
Mettete lo yogurt alla fragole nel congelatore
per almeno 3 ore prima della preparazione. Nel
bicchiere frullatore, mettete le fragole, lo yogurt
da bere, lo yogurt surgelato, il coulis di fragole e
la vaniglia. Frullare fino a ottfenere una

miscela densa e liscia. Versate la preparazione
su dei cubetti di ghiaccio.

Caffé shakerato:

Per 2 bicchieri: 1/2I di latte - 6 cucchiaini di
caffé solubile - 6 cucchiai di zucchero

- 6 cubetti di ghiaccio.

Infroducete tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e frullate per 20s. Servite rapidamente.

SMOOTHIES / COCKTAILS
VITAMINIZZATI

Cocktail vitaminizzato:

Per 4 bicchieri: 2 fette di ananas - 6 fragole

- 1 banana - 4 arance spremute - 15 cl di
acqua gassata molto fredda - 1 bustina di
zucchero vanigliato - 2 cubetti di ghiaccio.
Mettete 'ananas, le fragole, la banana, il succo
d’arancia e la bustina di zucchero vanigliato
nel bicchiere frullatore. Frullate per 15s.
Aggiungete I'acqua gassata e i cubetti di
ghiaccio. Frullare per 15s.

Cocktail energetico:

Per 6 bicchieri: 3 arance spremute - 1 limone
spremuto - 6 cucchiai di miele liquido - 2 tuorli
d’uovo - 4 cucchiai di panna liquida - 4 cubetti
di ghiaccio.

Mettete tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e frullate per 30s. Servite molto fresco.

Succo di pomodoro speziato:

Per 2 bicchieri: 500g di pomodori ben maturi

- J2 limone spremuto - 4 foglie di basilico

- 2 ciuffi di prezzemolo - Y. cucchiaino di
cumino in polvere - 2 gocce di Tabasco - sale
di sedano - 4 cubetti di ghiaccio.

Pelate, togliete i semi e tagliate i pomodoriin 4.
Mettete tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore. Frullare per Tmin. Servite molto fresco.

Delizia al kiwi:

Per 4 bicchierini: 3 kiwi pelati e tagliati a fette

- 80 g di ananas tagliati a pezzetti - 1 banana
tagliata a pezzi - 25 cl di succo di frutti tropicali
- 2 cubetti di ghiaccio.

Nel bicchiere frullatore, mettete tutti gli ingredienti
e frullate fino a ottenere una miscela cremosa.

Cocco limone ghiacciato:

Per 2 bicchieri grandi: 40 cl di latte di cocco

- il succo di 4 limoni verdi - 2 cucchiaini di
estratto naturale di vaniglia - 80 g di zucchero
in polvere - 7 g di menta fresca (facoltativa)

- 8 grossi cubetti di ghiaccio.

Mettete tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e frullate fino a ottenere una miscela
cremosa.
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Gaspacho:

Per 6 bicchieri: ¥ cetriolo - 2 peperone doice

- 500g di pomodori - 1 piccola cipolla

- 1 spicchio d’aglio - 20g di mollica di pane

- 2 cucchiaini di aceto di vino - 2 cucchiai di
olio d’oliva - 1 cucchiaio di concentrato di
pomodoro - 50cl di brodo freddo - sale - pepe -
1 pizzico di peperoncino di Cayenna.
Sbucciate il cetriolo, I"aglio e la cipolla. Togliete i
semi dal peperone. Pelate e togliete i semi dai
pomodori. Mettete tufti gli ingredienti a pezzetti
nel bicchiere frullatore e frullate per 1 minuto.
Lasciate 1 ora in frigorifero (oppure utilizzate
l'ice stick) prima di servire con crostini sfregati
con aglio.

COCKTAILS

(da consumare con moderazione)

Margarita :

Per 4 bicchieri: 16 ¢l di Tequila - 8 cl di
Cointreau - 4 cl di lime - 1 cucchiaino di sale

- 5 cubetti di ghiaccio.

Infroducete nel bicchiere frullatore la Tequila, il
Cointreau e il limone. Frullare per 10s.
Aggiungete i cubetti di ghiaccio e frullare.
Bagnare il bordo dei bicchieri e passarli nel sale.
Versate e decorate i bicchieri con una rondella
di limone.

Pina Colada :

Per 4 bicchieri: 50 cl di succo di ananas

- 20 cl di crema di noce di cocco - 10 cl di
rhum bianco - 1 cucchiaio di zucchero di
canna - 1 pizzico di cannella - alcune gocce di
vaniglia - 6 cubetti di ghiaccio.

Infroducete gli ingredienti nel bicchiere
frullatore, aggiungete i cubetti di ghiaccio e
frullate per 30s.

Irish Cocktail :

Per 4 bicchieri: 16 cl di whisky irlandese

- 4 cucchiaini di crema di menta verde

- 4 palline di gelato alla vaniglia.
Infroducete gli ingredienti nel bicchiere
frullatore, e accendete alla velocita 1 per
qualche secondo. Servite immediatamente.
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Los accesorios en el modelo que acaba de comprar estan representados sobre la etiqueta
en la parte de arriba del embalagje.

* Segln modelo.

. CONSEJOS DE SEGURIDAD

- Lea atentamente el modo de empleo antes - Nunca haga funcionar el recipiente de
de utilizar su batidora por primera vez y siga batidora sin ingredientes o Unicamente con
atentamente las instrucciones de uso. Una productos secos y no vierta en ella liquidos
utilizacién no conforme liberaria al hirvientes.
fabricante de cualquier responsabilidad. - No deje colgar cabellos largos, bufandas,

- Compruebe que la corriente de alimentacion corbatas, etc... encima de los accesorios en
que aparece en la placa indicadora del funcionamiento.

aparato corresponde a la de la instalacion

P . 2 . - Este aparato y sus accesorios no estdn
eléctrica. Cualquier error de conexion anularia

previstos para ser utilizados por personas

la garantia. (incluido los nifios) cuyas capacidades fisicas,
- Su aparato estd Unicamente destinado a un sensoriales o mentales son reducidas, o por
uso culinario y en el interior de la casa. personas privadas de experiencia o de
- Desconecte siempre su aparato tan pronto conocimiento, excepto si pudieron
como deja de utilizarlo, cuando lo limpia o en beneficiarse, por medio de otfra persona
caso de corte de electricidad. responsable de su seguridad, de una

Utilice la batid bre un erficie plan vigilancia o de instrucciones previas
- Ylice 1a banidora sobre una sup € plana, concernientes a la utilizaciéon del aparato.

limpia'y seca. ) Conviene vigilar a los nifos para segurarse que
- Nunca ponga sus dedos o ningun otro objeto no juegan con el aparato.

fen e! bol d.e bTo’rlglolro durd;\’re el - Toda intervencidén que no sea la limpieza y el
uncionamiento ael aparato. mantenimiento usual por parte del cliente

- Manipule siempre las cuchillas con debe ser efectuada por un centro
precaucion, pueden herirlo. homologado.

- No infroduzca el aparato, el cable de - Por su seguridad, utilice solamente accesorios
alimentacién o el enchufe dentro del agua o y piezas de recambio adaptadas a su
cualquier otro liquido. aparato, vendidas en centros concertados.

- No deje el cable de alimentacion al alcance - No utilice su aparato durante mds de
de las manos de los ninos, a proximidad o en 3 minutos en marcha continua. Espere unos
contfacto con las parfes calientes de su instantes antes de volver a ponerlo en
aparato, cerca de una fuente de calor o funcionamiento después de 3 minutos de
sobre un dngulo agudo o en contacto con las funcionamiento ininterrumpido
cuchillas. - Cuando vacie el accesorio, manipule las

- No cologue los accesorios en un horno cuchillas con precaucion: pueden herirlo.
microondas.

Qo
PUESTA EN SERVICIO

- Antes de la primera utilizacién, limpie todos los sobre la base del porta hojas desmontable (E1).

accesorios con agua jabonosa caliente - Enrosque el porta-hojas sobre el recipiente de

(excepto el bloque motor (D): ver § limpieza). mezcla girdndolo un cuarto de vuelta.

Enjudguelos y séquelos cuidadosamente. - Introduzca la juntura (E3) en la salida del

recipiente.

- ASEGURESE DE QUE TODOS LOS EMBALAJES SON
RETIRADOS ANTES DE SU FUNCIONAMIENTO. PONGA EL RECIPIENTE SOBRE EL
BLOQUE MOTOR (D).

UTILIZACION DEL RECIPIENTE PARA

Esquema @ .
MEZCLA (B) - Enroscado del grifo (F) sobre el recipiente
Esquema @ - Enrosque el grifo un cuarto de vuelta en la

salida del recipiente, sujetédndolo por el cuerpo
(F2) (agujero de salida hacia abajo.)
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- Posicione la juntura de impermeabilidad (E2)



NB: El pedal puede girarse libremente

alrededor del cuerpo del grifo.

- Infroduzca los alimentos a mezclar dentro del
recipiente (E4) empezando por los ingredientes
liquidos, sin sobrepasar el nivel méximo
indicado (1,25 ).

Esquema ® :

- Ponga la junta de la tapadera (E5) alrededor
de la tapadera (E6), enrosque el conjunto
sobre el recipiente (E4) y coloque el tapdn (E7)
sobre la tapadera.

- Ponga la rejilla (A2) sobre su crisol (AT1).

- Deslice el conjunto (A) en el blogue motor (D),
en el lugar previsto a este fin (B).

- Conecte el aparato, pdngalo en marcha
escogiendo la velocidad mdas adaptada a su
preparacion, gracias al selector de velocidad
(C). Para detener el aparato, ponga el
selector de velocidad (C) en 0.

La tapadera y su tapdn deben estar siempre

colocados cuando el aparato esté en

funcionamiento. Mantenga siempre el vaso
apoyado sobre la rejilla con la mano. Para
anadir ingredientes en el curso de la mezcla,
insértelos por el orificio de relleno de la
tapadera (E6).

Después de la utilizacién, si es necesario, tire el

contenido del crisol (A1) y lave el conjunto (A)

cuidadosamente.

SERVICIO POR EL GRIFO (F)

Esquema ®
Dos posiciones son posibles para servirse
haciendo pivotar el pedal (F1):

- El pedal en posicidon baja permite servirse
apretando con el vaso directamente.

- El pedal en posicidon alta permite servirse
tirando hacia adelante con la mano y obtener
mayor cantidad.

NB: la velocidad 1 puede facilitar el fluido de

las preparaciones bastante espesas (fipo

batido de leche o smoothies). Detener el
aparato al final del servicio.

Limpie el grifo después de cada utilizacion

(ver § Limpieza).

Si usted no necesita el grifo, puede reemplazarlo

por la capucha (J) (ver esquema @), equipado

con lajunta (E3).

UTILIZACION DEL ICE STICK* (H)

Este accesorio le permite refrescar

preparaciones, o bien mantenerlas al fresco.

- Rellene de sal gorda la parte cuadrada del
mango (H2) hasta el borde (esquema ©)
luego vierta la sal en el deposito (H1).

- Rellene de agua el depésito (H1).

- Atornille fuertemente el mango sobre el
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depésito y sacuda para disolver la sal.

- Coloque el conjunto en el congelador (-18°C
minimo), preferentemente levantado, hasta
que la mezcla esté bien congelada (12 horas
mMinimo).

- Haga su preparacién, luego infroduzca el Ice
Stick (H) helado a través del orificio de la
tapadera (E6), en el lugar del tapdn (E7). Su
preparacién serd asi refrescada.

- Usted puede utilizar el Ice Stick como mortero
para mezclar sus preparaciones,
introduciéndolo obligatoriamente por el orificio
de relleno de la tapadera (E6).

UTILIZACION DE LOS ACCESORIOS
(K& L")

MOLINO PARA ESPECIAS (K):

Este accesorio le permite:

- Moler hasta 40g de café en 30 segundos como
mMaximo

- Moler en algunos segundos diferentes especias y
frutos secos como avellanas, nueces, almendras,
ddtiles... Ex: 50g de ddatiles en 4s.

RALLAR (L):

Este accesorio reduce a polvo la nuez moscada,
el coco,los quesos duros (ex 60g de queso
parmesano) previamente cortados en dados,
en 30 segundos como mdaximo.

* Estos accesorios estdn equipados de una
tapa (M) de seguridad que prohibe el
acceso a las Idminas durante el
funcionamiento

- Infroduzca los ingredientes en el recipiente (K o

- SitUe la tapadera (M) sobre el recipiente del
accesorio (una sola posicidn posible)

- Gire la tapadera en el senfido de las agujas
del reloj para bloquearlo (cerrojo cerrado),
luego ponga el conjunto sobre el cuerpo de la
licuadora (D) (ver esquema @).

* Enchufe la licuadora y el selector de
velocidad (C) en la posicidon «2» o presione
varias veces sobre « pulse ». Sujete la
tapadera (M) durante el funcionamiento.

* Para detener la licuadora, lleve el selector de
velocidad (C) ala posicion " 0",y retire los
accesorios sélo cuando el aparato esté
completamente parado.

Devuelva el conjunto del accesorio a su

encimera antes de bloquear la tapadera del

accesorio (K o L) (ver esquema ).

Usted puede entonces recuperar la preparacion

directamente en la tapadera que sirve de

recipiente.



- LIMPIEZA

- Desenchufe la licuadora y retire los accesorios.

- Limpie el bloque motor (D) con un pano
himedo. Séquelo con cuidado.

- No sumerja nunca el bloque motor (D) bajo el
agua corriente

- Enjuague el recipiente para mezclas (E) y los
accesorios bajo el agua corriente.

- Para facilitar el mantenimiento del recipiente
para las mezclas (E), desenrosque el porta-
hojas (E1), retire la junta de impermeabilidad
(E2),refire el conjunto del grifo (F) antes de
limpiarlo todo.

Esquema @ :

Desmontaje del grifo (F) para una limpieza mds

facil:

- Desatornille el cuerpo (F2) del pedal (F1),
sujetando bien la tuerca (F3) del pedal.

Para volver a montarlo, proceda en el sentido

inverso, poniendo atencién al buen

posicionamiento de la junta (F4).

- Manipule las hojas con precaucién, estan
muy afiladas.
- Todos los accesorios pueden ir al lavavaiillas

ST SU LICUADORA NO FUNCIONA ¢QUE HACER?

Verifique primero la conexion, después:
- que el recipiente esté correctamente
posicionado sobre el bloque motor.

- que el botén de comando estd bien

posicionado.

Su recipiente tiene una fuga, verifique:

- que las juntas estan presentes y bien
colocadas.

= RECICLAJE

¢ Todavia no funciona su aparato?
Vaya a un centro de servicio concertado (ver
lista en el libreto servicio)
Usted puede personalizar su aparato y
procurarse con los siguientes accesorios, a
fravés de su vendedor habitual o en un centro
concertado:

- Accesorio Triturador

- Ice Stick

- Capucha

iiParticipe en la conservaciéon del medio ambientel!

Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

Entréguelo al final de su vida Util, en un Centro de Recogida Especifico
donde serd tratado de forma adecuada.

ELIMINACION DE MATERIALES DE EMBALAJE DEL APARATO

reciclaje en vigor.

comunidad.

El embalaje comprende exclusivamente materiales sin peligro para el
medio ambiente, pudiendo desecharlos conforme a las disposiciones del

Para deshacerse del aparato,inférmese en los servicios apropiados de su



N RECETAS

BATIDOS

Batido de chocolate:

Para 2 vasos: 75 ¢l de leche bien fria

- 3 cucharadas soperas de cacao en polvo

- 2 cucharadas soperas de azicar - 3 bolas de
helado de chocolate.

Vierta la leche en el recipiente para mezclas
con el cacao y el azGcar. Mezcle 20s. Adada las
bolas de helado y mezcle 10s.

Batido de fresa:

Para 2 vasos: 200 g de fresas - 40 cl de leche
bien fria - 2 cucharillas de café de azicar de
cana.

Quite las hojas a las fresas y cortelas en trozos.
Infroduzca todos los ingredientes en el
recipiente para mezclas y mezcle 30s. Sirva bien
frio.

Variante: También puede reemplazar las
fresas por 200 g de frambuesa o por un
platano.

Leche merengada con frambuesa:

Para 4 vasos: 400 g de leche concenirada
azucarada (1 bote) - 25 cl de leche - 300 g de
frambuesas - 10 hielos - 4 merengues.
Infroduzca la leche, le leche concentrada, las
frambuesas y los hielos en el recipiente para
mezclas. Accione el botdn pulse 10 veces,
después mézclelo 1 min 30. Aplaste los
merengues. Vierta la leche en los vasos y
decdrelos con los merengues en trozos. Sirva sin
esperar.

Dulce de verano con fresas:

Para 2 vasos: 250 g de fresas sin hojas

- 25 cl de yogur liquido con frutas del bosque
- 4 bolas de yogur de fresas congeladas

- 1 cucharada sopera jugo de fresas - algunas
gotas de extracto natural de vainilla - hielos.
Ponga el yogur de fresa en el congelador por lo
menos 3 horas antes de la preparaciéon. En el
recipiente para mezclas, ponga las fresas, el
yogur liquido, el yogur congelado, el jugo de
fresas y la vainilla. Mezcle hasta que obtenga
una pasta espesa vy lisa. Vierta la preparaciéon
sobre los hielos.

Café frappé :

Para 2 vasos: 1/2I de leche - 6 cucharillas de
café soluble - 6 cucharadas soperas de azucar
- 6hielos.

Introduzca todos los ingredientes en el recipiente
para mezclas 20s. Sirva rdpidamente.

SMOOTHIES / COCKTAILS VITAMINAS

Cocktail vitaminado:

Para 4 vasos: 2 rodajas de pina - 6 fresas

- 1 plétano - 4 naranjas exprimidas - 15 cl de
agua con gas bien fresca - 1 sobrecito de
vainilla azucarada - 2 hielos.

Introduzca la pina, las fresas, el platano, el zumo
de naranja en el recipiente para mezclar.
Mezcle durante 15s. Ahada el agua con gas y
los hielos. Mezcle 15s.

Cocktail énergia :

Para 6 vasos: 3 naranjas exprimidas - 1 limén
exprimido - 6 cucharadas soperas de miel
liquida - 2 yemas de huevo - 4 cucharadas
soperas de crema liquida - 4 hielos.

Intfroduzca todos los ingredientes en el
recipiente para mezclas y mezcle 30s. Sirva bien
frio.

Zumo de tomate especiado:

Para 2 vasos: 500g de tomates bien maduros

- %2 limén exprimido - 4 hojas de albahaca

- 2 ramitas de perejil - > cucharilla de comino
en polvo - 2 gotas de Tabasco - sal de apio

- 4 hielos.

Pele, quite las pepitas y corte los tomates en 4.
Infroduzca todos los ingredientes en el
recipiente para mezclas. Mezcle durante 1 min.
Sirva fresco.

Delicias al kiwi:

Para 4 vasitos: 3 kiwis pelados y cortados en
rodajas - 80 g de pina en trozos - 1 platano
cortado en trozos - 25 cl de zumo de frutas
fropicales - 2 hielos.

Intfroduzca todos los ingredientes en el
recipiente para mezclas y mezcle hasta la
obtencién de una pasta untuosa.

Coco limén helado:

Para 2 grandes vasos: 40 cl de leche de coco

- el zumo de 4 limones verdes - 2 cucharillas de
extracto natural de vainilla - 80 g de azticar en
polvo - 7 g de menta fresca (facultativo)

- 8 hielos grandes.

Intfroduzca todos los ingredientes en el recipiente
para mezclas. Mezcle hasta la obtencién de una
pasta untuosa.
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Gaspacho:

Para 6 vasos: ¥ pepino - /2 pimiento - 500g de
tomates - 1 cebolla pequena - 1 diente de ajo -
20g de miga de pan - 2 cucharillas de

vinagre de vino - 2 cucharadas soperas de
aceite de oliva - 1 cucharilla de concentrado
de tomate - 50cl de caldo frio - sal - pimienta -
1 pizca de pimienta de Cayena.

Monde el pepino, el gjo y la cebolla. Quitele los
granos al pimiento. Pele y quite los granos all
tomate. Infroduzca todos los ingredientes en
pedazos en el recipiente para mezclas y
mezcle 1 minuto. Déjelo en el frigorifico una
hora (o bien utilice el Ice stick) antes de servir
con panecitos al gjo.

COCKTAILS

(a consumir con moderacién)

Margarita :

Para 4 vasos: 16 ¢l de Tequila - 8 cl de
Cointreau - 4 cl de lima verde - 1 cucharita de
sal - 5 hielos.

Infroduzca en el recipiente para mezclas el
Tequila, el Cointreau y la lima. Mezcle 10s.
Anada los hielos y mezcle. Moje el borde de los
vasos y pdselos por la sal. Vierta y decore los
vasos con una rodaja de limon.

Pina Colada:

Para 4 vasos: 50 ¢l de zumo de pina - 20 cl de
crema de nuez de coco - 10 cl de ron blanco

- 1 cucharada sopera de azicar de cana

- 1 pizca de canela - algunas gotas de vainilla
- 6 hielos.

Infroduzca los ingredientes en el recipiente para
mezclas, anada los hielos y mezcle 30 s.

Cocktail Irlandés:

Para 4 vasos: 16 ¢l de whisky irlandés

- 4 cucharillas de crema de menta verde

- 4 bolas de helado de vainilla.

Infroduzca todos los ingredientes en el
recipiente para mezclas y pdngala en marcha
a velocidad 1 algunos segundos. Sirva
inmediatamente.
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Os acessoérios que compdem o aparelho que acaba de adquirir encontram-se reproduzidos
na etiqueta colocada na parte superior da embalagem.

* consoante o0 modelo.

. CONSELHOS DE SEGURANCA

- Leia atentamente o manual de instrugdes
antes da primeira utillizag&o da sua
liquidificadora e siga atentamente as
instru¢des. Uma utllizag&o ndo conforme ao
manual de instrugdes liberta o fabricante
de gqualguer responsabilidade e anula a
garantia.

- Verifique se a tensdo de alimentacdo da
liquidificadora corresponde & da sua
instalac&o eléctrica. Qualquer erro de ligacdo
anula a garantia.

- A liguidificadora destina-se exclusivamente a
utilizacdo doméstica e dentro de casa.

- Desligue sempre a liquidificadora da fomada
apds cada utilizacdo, durante o processo de
limpeza ou em caso de falha de corrente
eléctrica.

- Utilize a liquidificadora sobre uma superficie
plana, limpa e seca.

- Nunca infroduza os dedos ou qualquer
objecto no copo liquidificador enquanto o
aparelho estiver em funcionamento.

- Manipule as Idminas com precauc¢do, por
forma a evitar qualquer ferimento.

- Ndo cologue o aparelho, o cabo de
alimentag¢d&o ou a ficha dentro de dgua ou de
qualguer outro liquido.

- Ndo deixe o cabo de alimenta¢cdo ao
alcance das crianc¢as, proximo ou em
contacto com as partes quentes do aparelho,
perto de uma fonte de calor ou sobre uma
aresta cortante ou em contacto com as
|[&minas.

- N&o cologue os acessdrios no micro-ondas.

- Nunca cologue o copo liquidificador a
funcionar sem ingredientes ou com produtos
secos apenas e ndo deite liquidos a ferver.

- Tenha cuidado para que cabelos compridos,
écharpes, gravatas, etc., ndo figuem
pendurados por cima do copo ou dos seus
acessoérios, quando em funcionamento.

- Este aparelho ndo foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criang¢as) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou pPor pessoas com
falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo
ser que tenham sido devidomente
acompanhadas e instruidas sobre a correcta
utilizacdo do aparelho, pela pessoa
responsdvel pela sua segurangal.

E importante vigiar as crian¢as por forma a
garantir que as mesmas ndo brinquem com o
aparelho.

- Qualquer intervencdo para além da limpeza e
manutengdo habitual pelo cliente deverd ser
efectuada por um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

- Para sua seguranca, utilize apenas acessorios
e pecas sobresselentes adaptadas & sua
liquidificadora. Poderd adquirir estes acessoérios
num Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

- O aparelho ndo deve ser utilizado mais do que
3 minutos em funcionamento continuo.
Aguarde alguns minutos antes de voltar a ligd-
lo, apds 3 minutos de funcionamento
ininterrupto.

- Quando esvaziar o copo, manuseie as laminas
com cuidado: elas podem feri-lo.

N PREPARACAO

- Antes da primeira utilizagcdo, lave todos os
acessorios com dgua quente e detergente
(excepto o bloco motor (D): ver § limpeza).
Passe-os por dgua limpa e seque-os
cuidadosamente.

- VERIFIQUE SE RETIROU TODOS OS
COMPONENTES DA EMBALAGEM, ANTES DE
COMECAR A UTILIZAR O APARELHO

%JIéI')ILIZAQAO DO COPO LIQUIDIFICADOR

Esquema @ :
- Posicione a junta de vedagéo (E2) sobre a
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base do porta-laminas amovivel (ET).
- Fixe o porta-léminas sobre o copo
liquidificador, rodando-o um quarto de volta.
- Insira a junta (E3) na saida do copo.
- Coloque o copo sobre o bloco motor (D).

MONTAGEM DA TORNEIRA (F) SOBRE
O COPO

Esquema @ :

- Coloque ajunta (E3) na saida do copo
liquidificador.

- Aperte a torneira um quarto de volta sobre a
saida do copo, segurando-o pelo corpo (F2)
(orificio de saida virado para baixo.)



Nota: A alavanca pode ser rodada liv.emente

em volta do corpo da torneira.

- Infroduza os alimentos dentro do copo (E4),
deitando primeiro os ingredientes liquidos, sem
exceder o nivel maximo indicado (1,25 1).

Esquema & :

- Coloque ajunta da tampa (E5) em volta da
tfampa (E6) aperte o conjunto sobre o copo
(E4) e coloque a tampa pequena (E7) sobre a
tampa.

- Coloque a grelha (A2) sobre a gaveta de
recolha de pingos (A1).

- Faca deslizar todo o conjunto (A) sobre o
bloco motor (D).no espacgo previsto para o
efeito (B).

- Ligue e coloque o aparelho em
funcionamento seleccionando a velocidade
mais adaptada a sua preparacdo, com a
ajuda do selector de velocidade (C).

Para desligar o aparelho, coloque o selector
de velocidade (C) no 0.

A tampa e a respectiva tampa pequena
devem estar sempre colocadas quando o
aparelho estd em funcionamento. Segure
sempre no copo que se encontra colocado
sobre a grelha. Para adicionar ingredientes
durante a preparacdo, introduza-os através do
orificio de enchimento da tampa (E6).

Apbs utilizacdo, se necessdrio, deite fora o

confeldo da gaveta de recolha de pingos (A1)

e lave cuidadosamente todo o conjunto (A).

SERVICO DIRECTO PELA TORNEIRA (F)

Esquema &
Alavanca de dupla posicdo (F1):

- A alavanca em posicdo baixa permite servir
pressionando directamente com o copo.

- A alavanca em posicdo alta permite servir
pressionando com a mdo, para obter um
débito maior.

Nota: A velocidade 1 pode facilitar a

extrac¢do de preparagoées mais espessas

(fipo batidos). Desligue o aparelho logo que

acabe de se servir.

Lave a torneira apds cada utilizagdo

(ver § Limpeza).

Se ndo precisar de usar a torneira, pode

substitui-la pela tampa (J) (ver esquema G),

equipada com a junta (E3).

UTILIZAGAO DO "ICE STICK"* (H)

Este acessoério permite refrescar as preparacdes

ou manté-las frias.

- Encha com sal grosso a parte quadrada da
pega (H2) até ao maximo (Esquema @) em
seguida deite o sal no reservatério (H1).

- Encha o reservatério (H1) com agua.

- Aperte a pega sobre o reservatério e agite
para fazer derreter o sal.

- Cologue o conjunto no congelador (-18°C no
minimo), de preferéncia em pé, até que a
mistura fique bem gelada (12h no minimo).

- Faca a sua preparacdo e em seguida
infroduza o "lce Stick" (H) gelado atfravés do
orificio da tampa (Eé), em vez da rolha (E7). A
sua preparacdo manter-se-a assim fresca.

- Também pode usar o "Ice stick" como calcador
para misturar as preparac¢des, infroduzindo-o
obrigatoriamente pelo orificio de enchimento
da tampa (E6).

UTILIZACAO DOS ACESSORIOS
(Kel)

MOINHO DE ESPECIARIAS (K):

Este acessorio permite:

—moer até 40 g de café em 30 segundos no
maximo

—moer em apenas alguns segundos diferentes
especiarias e frutos secos como avelds, nozes,
améndoas, tdmaras... Ex.: 50 g de tdmaras em
4 segundos.

RALADOR (L):

Este acessério reduz em pd a noz-moscada, o

COCO, 0s queijos rijos (ex., 60 g de parmesdo)

previamente cortfados em cubos, em

30 segundos no maximo.

— Estes acessorios estdo equipados com uma
tampa (M) de seguranca que impede o
acesso as Idminas durante o funcionamento.

- Infroduza os ingredientes na taca (K ou L).
Posicione a tampa (M) na taga do acessério
(uma Unica posicdo possivel), rode a tampa
no sentido dos ponteiros do relégio para
blogued-la (sentido cadeado fechado) e
coloque o conjunto No corpo da
liquidificadora (D) (ver esquema ).

- Ligue a liquidificadora e coloque o selector de
velocidade (C) na posicdo “2” ou carregue
algumas vezes em “pulse”. Segure a fampa
(M) durante o funcionamento.

- Para parar a liquidificadora, coloque o selector
de velocidade (C) na posicdo “0” e retire o
acessoério apenas quando o aparelho estd
completamente parado.

Vire o conjunto do acessdrio sobre a bancada
de trabalho antes de desbloquear a tampa do
acessorio (K ou L) (ver esquema M),

Pode, ent&o, retirar a preparacdo directamente
na fampa que funciona como recipiente.



. LIMPEZA

- Desligue a liquidificadora e retire os acessoérios.

- Limpe o bloco motor (D) com um pano
hdmido. Seque-o cuidadosamente.

- Nunca mergulhe o bloco motor (D) dentro
de dgua ou qualguer outro tipo de liquido.

- Lave o copo liquidificador (E) com agua, bem
como os respectivos acessorios.

- Para facilitar a manutencé&o do copo
liquidificador (E), desaperte o porta-ldminas
(E1),refire a junta de vedagdo (E2),retfire a
torneira (F) antes de proceder d limpeza.

Esquema @ :

Desmontagem da torneira (F) para facilitar a

limpeza:

- Desaperte o corpo (F2) da alavanca (F1),
segurando bem a porca (F3) da alavanca.
Para o voltar a montar, proceda no sentido
inverso, tendo atencdo ao posicionamento
correcto da junta. (F4).

- As l@minas devem ser manipuladas com
precaucdo, j& que s@o muito cortantes.

- Todos os acessoérios podem ser lavados na
mdquina.

< O QUE FAZER SE A LIQUIDIFICADORA NAO FUNCIONAR?

Em primeiro lugar, verifique a ligacdo, e depois

confirme se:

- 0 copo estd correctamente posicionado
sobre o bloco motor.

- 0 bot&@o de comando estd bem posicionado.

Se o copo desliza, verifique se:

- as juntas estdo todas devidamente
posicionadas.

. RECICLAGEM

O seu aparelho confinua a ndo funcionar?
Dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado (ver lista no folneto de Assisténcia).
Pode personalizar o seu aparelho, adquirindo,
junto do seu revendedor habitual ou de um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado, os
acessorios seguintes:

- acessorio triturador

- "ice stick"

- tampa pequena

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.

Enfregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tfratamento.

ELIMINACAO DOS MATERIAIS DE EMBALAGEM DO APARELHO

A embalagem é composta exclusivamente por materiais sem perigo para
o meio ambiente, que podem ser eliminados em conformidade com as
disposicdes de reciclagem em vigor.

Para a elimina¢cdo do aparelho, informe-se junto do servico apropriado do
seu municipio.



N RECEITAS

BATIDOS

Batido de chocolate:

Para 2 copos: 75 cl de leite bem frio

- 3 colheres de sopa de cacau em po

- 2 colheres de sopa de aclcar - 3 bolas de
gelado de chocolate.

Deite o leite no copo liquidificador, seguido do
cacau e do acucar. Misture durante 20 seg.
Adicione as bolas de gelado e misture durante
10 seg.

Batido de morango:

Para 2 copos: 200 g de morangos - 40 cl de
leite bem frio - 2 colheres de café de acucar
de cana.

Retire os pés aos morangos e corte-os em
pedacos. Deite fodos os ingredientes no copo
liquidificador e misture durante 30 seg. Sirva
bem fresco.

Variante: Também pode substituir os
morangos por 200 g de framboesas ou por
uma banana.

Merengue de leite com framboesa:

Para 4 copos: 400 g de leite condensado doce
(1 lata) - 25 cl de leite - 300 g de framboesas

- 10 cubos de gelo - 4 merengues pequenos.
Deite o leite, o leite condensado, as framboesas
e 0s cubos de gelo no copo liquidificador.
Accione a funcdo pulse 10 vezes, depois misture
durante T min 30. Corte grosseiramente os
merengues. Deite o leite nos copos e decore com
0s merengues em pedacos. Sirva imediatamente.

Suavidade de VerGo com morangos:

Para 2 copos: 250 g de morangos sem o pé

- 25 cl de iogurte liquido com sabor a frutos
silvestres - 4 bolas de iogurte de morango
gelado - 1 colher de sopa de calda de
morango - umas gotas de extracto natural de
baunilha - cubos de gelo.

Coloque o iogurte de morango no congelador
pelo menos 3 horas antes da preparacdo. No
copo liquidificador, deite os morangos, o iogurte
[iquido, o iogurte congelado, a calda de
morango e a baunilha. Misture até obter uma
preparacdo espessa e cremosa. Deite o
preparado sobre os cubos de gelo.

Café gelado (frappé) :

Para 2 copos: %2 I de leite - 6 colheres
pequenas de café soltvel - 6 colheres de sopa
de agtcar - 6 cubos de gelo.

Introduza todos os ingredientes no copo
liquidificador e misture durante 20 seg.

Sirva imediatamente.

BATIDOS / COCKTAILS DE VITAMINAS

Cocktail vitaminado:

Para 4 copos: 2 fatias de anands - 6 morangos -
1 banana - sumo de 4 laranjas - 15 ¢l de agua
com gas bem fresca - 1 saqueta de acucar
baunilhado - 2 cubos de gelo.

Introduza o anands, os morangos, a banana, o
sumo de laranja e a saqueta de aglcar
baunilhado dentro do copo liquidificador.
Misture durante 15 seg. Adicione a dgua com
gds e os cubos de gelo. Misturar durante 15 seg.

Cocktail energia:

Para 6 copos: sumo de 3 laranjas - sumo de
1 limdo - 6 colheres de sopa de mel liquido
- 2 gemas de ovos - 4 colheres de sopa de
natas liquidas - 4 cubos de gelo.

Deite todos os ingredientes no copo
liquidificador e misture durante 30 seg.

Sirva muito frio.

Sumo de tomate com especiarias:

Para 2 copos: 500 g de fomate bem maduro

- sumo de %2 limao - 4 folhas de manjericGo

- 2 ramos de salsa - ¥ colher de café de
cominhos em pé - 2 gotas de Tabasco

- sal de aipo - 4 cubos de gelo.

Descasque, refire as grainhas e corte o tomate
em 4. Deite todos os ingredientes no copo
liquidificador. Misture durante 1 minuto.

Sirva muito fresco.

Delicia de kiwi:

Para 4 copos pequenos: 3 kiwis descascados e
cortados em pedacos - 80 g de anands
cortado em pedacos - 1 banana cortada

- 25 cl de sumo de frutos tropicais - 2 cubos de
gelo.

No copo liquidificador, deite todos os
ingredientes e misture até obter uma
preparagdo cremosa.

Gelado de Coco e limgo:

Para 2 copos grandes: 40 cl de leite de coco
- sumo de 4 limas - 2 colheres de café de
extracto natural de baunilha - 80 g de agticar
em pé - 7 g de menta fresca (facultativo) -

8 cubos grandes de gelo.

Deite todos os ingredientes no copo
liquidificador e misture até obter uma
preparacdo cremosa.
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Gaspacho:

Para 6 copos: /2 pepino - /2 pimento doce

- 500 g de fomate - 1 pequena cebola

- 1 dente de alho - 20 g de migas de pdo

- 2 colheres de café de vinagre de vinho

- 2 colheres de sopa de azeite - 1 colher de
café de concentrado de tomate - 50 cl de
caldo frio - sal - pimenta - 1 pitada de pimenta
Caiena.

Descasque o pepino, o alho e a cebola. Retire as
grainhas do pimento. Descasque e retire as
grainhas do fomate. Deite todos os ingredientes
em pedacos no copo liquidificador e misture
durante 1 minuto. Reserve 1 hora no frigorifico (ou
utilize o "ice stick") antes de servir com pdo de
alho.

COCKTAILS

(para consumir com moderac¢do)

Margarita:

Para 4 copos: 16 cl de Tequilla - 8 cl de
Cointreau - 4 cl de lima - 1 colher de café de
sal - 5 cubos de gelo.

Deite no copo liquidificador a Tequilla, o
Cointreau e a lima. Misture durante 10 seg.
Adicione os cubos de gelo e misture. Molhe o
bordo dos copos e passe-os pelo sal. Deite nos
Ccopos e decore com uma rodela de limdo.

Pina Colada:

Para 4 copos: 50 cl de sumo de anands

- 20 cl de creme de coco - 10 cl de rum branco
- 1 colher de sopa de actcar de cana -

1 pitada de canela - umas gotas de baunilha -
6 cubos de gelo.

Infroduza os ingredientes no copo liquidificador,
adicione os cubos de gelo e misture durante

30 seg.

Irish Cocktail:

Para 4 copos: 16 cl de whisky irlandés -

4 colheres de café de creme de menta verde
- 4 bolas de gelado de baunilha.

Infroduza os ingredientes no copo liquidificador
e misture & velocidade 1 durante alguns
segundos. Sirva imediatamente.
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Satin almis oldugunuz modelin i¢erdigi aksesuarlar ambalajin altinda yer alan etiket

Uzerinde belirfilmislerdir.

* modele gore.

GUVENLIK TALIMATLARI

- Blenderinizi ilk kez kullanmadan énce
kullanma kilavuzunu dikkatle okuyun ve
talimatiara dikkatle uyun. Kullanma
kilavuzuna uygun olmayan kullanimlar
Ureticinin sorumlulugunu ortadan
kaldiracaktir.

- Blenderinizin besleme voltajinin elektrik
tesisatinizinki ile ayni oldugundan emin olunuz.
Her tUrlt elektrik baglantisi hatasi garantiyi sona
erdirir.

- Blenderinizi yalnizca yiyecek hazirlama
islerinde ev icerisinde kullanin.

- Blenderle ¢alismanizi bitirdiginizde,
temizleyeceginiz zaman veya elektrik
kesildiginde fisini daima prizden cikarin.

- Blenderinizi dUz, temiz ve kuru bir ylzey
Uzerinde kullanin.

- Cihaz ¢alisirken hicbir zaman parmakiarinizi ve
herhangi baska bir cismi karistirma haznesinin
icine sokmayin.

- Bicaklar dikkatli kullanin, yaralanmaniza neden
olabilirler.

- Cihaaz, elektrik kablosunu ya da fisini suya veya
baska bir siviya daldirmayin.

- Elektrik kablosunu cocuklarn ulasabilecegi
yerlere, cihazinizin sicak kisimlarinin yanina veya
bu kisimlara temas eder durumda, bir isi
kaynaginin yanina ya da keskin bir kdsede,
veya bicaklarla temas eder sekilde birakmayin.

- Cihazin aksesuarlarini mikrodalga firna
koymayin.

- Kanistirma haznesini asla icerisinde yiyecek
yokken veya yalnizca kuru malzemeler koyarak
calistirmayin, ve icerisine kaynar sivilar
ddkmeyin.

- Uzun saclariniz, esarplariniz, kravatlariniz, vb. ..
haznenin ve ¢calisir durumdaki aksesuarlarin
Uzerine sarkar sekilde durmayin.

- Bu cihaz ve aksesuarlari fiziksel kapasiteleri,
duyular veya beyin fonksiyonlar azalmis, veya
guvenliklerinden sorumlu bir kisinin gbézetimi
altinda olmalar veya cihazin kullanimi ile ilgili
énceden bilgilendirildikleri haller harig,
deneyimsiz veya bilgisiz kisiler (cocuklar dahil)
tarafindan kullaniimak i¢in tasarlanmamigtir.
Cihazla oynamamalarini saglamak icin
cocuklann gézlem altinda tutulmalannda yarar
vardir.

- Cihaza temizlik ve normal bakim disinda her
tUrli mudahale bir yetkili servis tarafindan
yapimaldir.

- Kendi guvenliginiz icin yalnizca, yetkili serviste
satiimakta olan, blender’inize ézel aksesuar ve
yedek parcalar kullanin.

- Cihazi ara vermeden 3 dakikadan fazla
calistirmayin. 3 dakika surekli calistirdiysaniz,
tekrar ¢calistirmadan énce birkag¢ dakika
bekleyin.

- Aksesuarlar ¢cikartacaginiz zaman, bigaklar
dikkatli tutun: yaralanmaniza neden olabilirler.

L CALISTIRMA

- Ik kullanimdan énce, butin aksesuarlar
sabunlu sicak su ile temizleyin (motor blogu
(D)hari¢ bakiniz § femizlik). Bunlan durulayin ve
dzenle kurutun.

- CALISTRMADAN ONCE BUTUN AMBALAJLARIN
GIKARILMIS OLMASINDAN EMIN OLUN

KARISTIRMA HAZNESININ (E)
KULLANIMI

Sema ©:

- Su gecirmezlik contasini (E2) cikarnlabilir
bicaklann (E1) takildigi boIimun tabanina
yerlestirin.

- Bicaklarnn takildigi bolimu ceyrek tur
déndurerek karistirma haznesi Uzerine kilitleyin.
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- Contayi (E3) hazne cikisina takin.
- Hazneyi motor blogu (D) Uzerine yerlestirin.

MUSLUGUN (F) HAZNE UZERINE
TAKILMASI

Sema A :

- Muslugu, gévdeden (F2) tutarak hazne ¢ikisi
Uzerine ¢eyrek tur déndurerek oturtun (cikis
deligi asagi dogru).

NOT: Pedal musluk gévdesi etrafindan

serbestce déndlirdilebilir.

- Kanstinlacak besinleri, sivilardan baslayarak ve
belirtilen maksimum seviyesini (1,25 [)
asmadan hazne (E4) icerisine koyun.



Sema ® :

Kapak contasini (E5) kapagin (E6) Uzerine koyun,
hepsini hazne (E4) Uzerine kilitleyin ve tapayi (E7)

kapak tzerine yerlestirin.
- lzgaray (A2) oturmaligi (A1) Uzerine koyun.

- Hepsini (A) motor blogu (D) igerisine, bu amaca

yonelik tasarlanmis bélime (B) kaydirarak
sokun.

- Cihazin elekirik fisini prize takin, karisiminiza en
uygun hizi, hiz segme dugmesi (C) yardimiyla
secerek cihazi ¢calistinn.

Cihazi durdurmak icin, hiz segme dugmesini (C)
0 Uzerine getirin.

Cihaz ¢alisirken, kapak ve tapasinin her
zaman yerinde olmasi gerekmektedir. .
Bardaginizi daima elinizle 1zgaranin tzerinde
futunuz.

Karnisim esnasinda besin eklemek icin, bunlari
kapagin doldurma deliginden (E6) koyun.
Kullanimdan sonra, gerekirse, stizgectekileri (A1)
dokun ve tamamini (A) ézenle yikayin.

MUSLUKTAN (F) SERVIS YAPMA

Sema @ :

Pedali (F1) cevirerek servis yapmak icin iki

pozisyon mumkundur:

- Pedal asagr konumdayken dogrudan bardakla
bastirarak servis yapilmasini saglar.

- Pedal yukar konumdayken elle Usten cekerek
ve daha fazla doldurma imkani saglar.

NOT: Hiz 1, koyu karnisimlarin ( milkshake veya

smoothie gibi) akisini kolaylasfirabilir. Servis

sonunda cihazi kapatin.

Muslugunuzu her kullanimdan sonra temizleyin

(bakiniz § Temizlik).

Musluga ihtiyaciniz yoksa, onun yerine contall

(E3) bashg (J) takabilirsiniz bakiniz sema @).

BUZ GUBUGU* (H)'NUN KULLANILMASI

Bu aksesuar karsimlarinizi sogutmanizi veya

soguk kalmalarini saglar.

- Tutma kolunun kare kismini (H2) agzina kadar
kalin tuz ile doldurun (Sema @) ve tuzu tuz
haznesine dokudn (H1).

- Tuz haznesini (H1) su ile doldurun

- Tutma kolunu sikica kapatin ve tfuzun erimesi
icin calkalayin.

- Hepsini, tercihen dik olarak, karisim iyice
donana kadar (minimum 12 saat) buzluga
(minimum -18°C).

- Kanisiminizi hazirlayin, donmus Buz cubugunu
(H) kapak deliginden (E6). tapanin yerine (E7)
sokun.

Bdylece karisiminiz soguk olacakftr.

- Buz cubugunu, kapagin doldurma deliginden
(E6) sokarak karnsimlarinizi karistirmak icin
kullanabilirsiniz.
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AKSESUARLARIN KULLANIMI (K & L)

BAHARAT O UTUCUSU (K) :

Bu aksesuarla:

- en fazla 30 saniyede 40 grama kadar kahve
o6gutebilirsiniz

- birkag¢ saniye icerisinde findik, ceviz, badem,
kuru hurma... gibi cesitli baharat ve kuru
meyveleri 6gutebilirsiniz. Ornegin 50 gr. kuru
hurmayi 4 saniyede.

RENDE (L):

Bu aksesuar, &nceden kl¢uk lokmalar halinde
dogranmis muskat cevizlerini, hindistan cevizlerini,
sert peynirleri (drnegin 60 gr. parmesan peyniri)
en fazla 30 saniyede toz haline getirir.

* Bu aksesuarlarla birlikte cihaz ¢alisirken
bicaklara ulasilabilmesini engelleyen bir
guvenlik kapagi (M) da bulunmaktadir

- Yiyecekleri hazneye (K veya L) koyun. Kapagi

(M) aksesuarin haznesi Uzerine yerlestirin

(yerlestirme tek bir konumda yapilabilir), kapagi

kilitlemek icin saat yénunde cevirin (kapali kilit

yon), sonra da tamamini motor blogu (D)

Uzerine yerlestirin (Sema @’a bakin).

* Blenderin fisini prize takin ve hiz secicisini (C),
“2” konumuna getirin veya “pulse” Uzerine
birkac kez basin. Cihaz ¢alisirken kapagdi (M)
elinizle tutun.

* Blenderi durdurmak icin, hiz secicisini (C)
tekrar "0" konumuna getirin, ve cihazin
calismast famamen durmadan aksesuari
yerinden c¢ikarmayin.

Aksesuar kapaginin (K veya L) kilidini sékmeden
dnce tum aksesuarlarn tezgaha diziniz (Sema O)

Ondan sonra kap olarak kullanabileceginiz
kapakla hazrrladiginiz malzemeyi dogrudan
alabilirsiniz.



. TEMIZLIK

- Blenderin fisini elektrik prizinden ¢cekin ve
aksesuarlar ¢ikarin.

- Motor blogunu (D) nemli bir bezle temizleyin.
Ozenle kurulayin.

- Motor blogunu (D) asla akan suyun altina
tutmayin.

- Kanstirma haznesini (E) ve aksesuarlarnni akan
suyun altinda durulayin.

- Kanstirma haznesinin (E) bakimini
kolaylastirmak icin, temizlemeden 6nce, bicak
tasiyict bolumu (E1) sékun, sizdirmazlik contasini
(E2) cikarin, muslugu (F) cikarin.

Sema @:

Rahat bir temizlik icin muslugun (F) sdkdlmesi:

- Pedalin somununu (F3) sikica tutarak, pedalin
(F1) gbvdesini (F2) sdkun.

Yeniden monte etmek i¢in, contanin (F4)

oturmasina dikkat ederek ayni islemleri tersine

gerceklestirin.

- Bigaklar ellerken dikkatli olun, gok
keskindirler.
- BUtUin aksesuarlar bulasik makinesine konulabilir.

BLENDERINIZ CALISMIYORSA, NE YAPMANIZ GEREKIR?

Oncelikle elekirik baglantisini kontrol edin,

ardindan:

- haznenin motor blogu Uzerine dogru sekilde
takilmis olmasini,

- kumanda dugmesinin dogru ayarlanmis
olmasini kontrol edin.

Hazneniz sivi sizdiriyor:
- contalarin dogru takiimis olmasini kontrol edin.

GERI DONUSUM

Cihaziniz hala ¢alismiyor mu?
Yetkili bir servis merkezine muracaat edin (servis
kitapgigindaki listeye bakiniz).
Cihazinizi kisisellestirebilir ve saticinizdan veya
yetkili servisten asagidaki aksesuarlari temin
edebilirsiniz:

- 6guttct aksesuar

- buz bucugu

Cevre korumasina katkida bulunalim!

icermektedir.

Cihaziniz birgok degerlendirilebilir veya geri donUstUrllebilir materyaller

islenmesi icin cihazinizi bir toplama noktasina gétarin.,

C HAZIN AMBALAJ MALZEMELER N N MHA ED LMES

Urtin ambalajinda cevre icin tehlikeli olmayan, yrdritkteki geri
dénusturme ydntemlerine uygun olarak afilabilecek malzemeler

bulunmaktadir.

Cihazin afilmasiyla ilgili olarak bélgenizdeki yerel servise basvurunuz.
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. TARIFLER

MILK-SHAKES

Cikolatall Milk-shake:

2 bardak icin: 75 cl cok soguk siit - 3 corba
kasigi toz kakao - 2 corba kasigi seker

- 3 cikolatali dondurma topu.

SUtU, kakao ve seker ile birlikte karistirma
haznesine koyun. 20 s karistinn. Dondurma
toplarini ekleyin ve 10 s karnistinn.

Cilekli Milk-shake:

2 bardak icin: 200 g ¢ilek - 40 cl ¢cok soguk
stt- 2 tath kasigr seker kamisi.

Cileklerin saplarini ayiklayin ve parcalar halinde
kesin. BUtin malzemeleri kanstirma haznesi icine
koyun ve 30 s. karstirin. Soguk servis yapin.
Cesit: Cilek yerine 200 g frambuaz veya bir muz
kullanabilirsiniz.

Frambuazli bezeli siit:

4 bardak igin: 400 g sekerli konsantre st

(1 kutu) - 25 cl stit - 300 g frambuaz - 10 adet
buz - 4 kii¢lik beze.

SUtd, konsantre sty frambuazian ve buzlan
kanstirma haznesine koyun. 10 defa anlik calistirma
fonksiyonunu (pulse) ¢calistinn ardindan 1 dakika 30
s. kanstinn. Bezeleri buylkce ezin. SUtt bardaklara
bosaltin ve parca bezelerle susleyin. Beklemeden
servis edin.

Cilekli yaz sekerlemesi:

2 bardak icin: 250 g ayllanmis cilek - 25 cl
kirmizi meyve aromali icimlik yogurt - 4 buziu
cilekli yogurt topu - 1 corba kasigi cilek 6zii

- birkac damla dogal vanilya ekstresi - buz.
Kansimi hazirlamadan en oz 3 saat énceden
cilekli yogurdu buzluga koyun. Karnistirma
haznesine cilekleri, icimlik yogurdu, donmus
yogurdu, cilek 6zUnU ve vanilyayr koyun. Koyu ve
purdzstz bir kansim elde edene kadar karistirn.
Karnsimi buzlarn Uzerine dodkun.

Buzlu kahve:

2 bardak icin: Y2 | st - 6 tath kasigr neskafe

- 6 corba kasigi seker - 6 buz.

Butln malzemeleri karnstirma haznesine koyun
ve 20 s kanstinn. Hemen servis yapin.
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SMOQOTHIES / VITAMINLI KOKTEYLLER

Vitaminli kokteyl:

4 bardak icin: 2 dilim ananas - 6 cilek - 1 muz
- 4 sikilmis portakal - 15 cl soguk maden suyu
- 1 paket vanilya - 2 buz.

Ananasi, ¢ilekleri, muzu, portakal suyunu ve
vanilyayi karistirma haznesine koyun. 15 s
karnstinn. Maden suyunu ve buzlar ekleyin. 15 s
karnistinn.

Enerji kokteyli:

6 bardak icin: 3 sikilmis portakal - 1 sikilmis
limon - 6 corba kasigi sivi bal - 2 yumurta sansi
- 4 corba kasigi sivi krema - 4 buz.

BUttn malzemeleri karnistirma haznesine koyun
ve 30 s karistinn. Cok sogukken servis yapin.

Baharath domates suyu:

2 bardak icin: 500g olgun domates - %2 limon
suyu - 4 feslegen yapragi - 2 dal maydanoz
- 12 tath kasigi toz kimyon - 2 damla aci biber
sosu - kereviz fuzu - 4 buz.

Domatesleri soyun, gekirdeklerini ¢ikartin ve
doérde bélun. Butun malzemeleri karnistirma
haznesine koyun. 1 dakika karistinn. Cok soguk
servis yapin.

Kiwili lezzet :

4 kiclik bardak icin: 3 soyulmus ve dilimlenmis
kiwi - 80 g parcalar halinde kesilmis ananas

- 1 adet dilimlenmis muz - 25 cl tropikal meyve
suyu - 2 buz.

Karnistiner hazne igerisine butlin malzemeleri
koyun ve yumusak bir karisim elde edene kadar
karnstinn.

Buzlu hindistan cevizi limon:

2 bliylik bardak icin: 40 cl hindistan cevizi siti -
4 yesil limonun suyu - 2 tath kasigi dogal
vanilya ekstresi - 80 g pudra sekeri - 7 g taze
nane (istege bagl) - 8 bliylik buz pargasi.
Kanstincl hazne igerisine butdn malzemeleri koyun
ve yumusak bir kansim elde edene kadar kanstinn.



Gaspacho:

6 bardak icin: 2 salatalik - %2 yumusak
dolmalik biber - 500g domates - 1 kiiclik
sogan- 1 dis sanmsak - 20g ekmek ici - 2 tatl
kasigi sirke - 2 corba kasigi zeytinyagi - 1 tath
kasigi domates konsantresi - 50cl soguk bulyon
- tuz - karabiber - 1 fiske Cayenne biberi.
Salataligl, sarnmsagi ve sogani soyun. Dolmalik
biberin tanelerini ayiklayin. Domatesleri soyun ve
cekirdeklerini ¢cikarin. Butin malzemeleri
parcalar halinde karnstirma haznesine koyun ve
1 dakika karistinn. Sanmsakll kizarmis ekmek
parcalari ile servis etmeden dnce 1 saat
buzdolabinda bekletin (veya buz cubugunu
kullanin).

KOKTEYLLER
(©lgult ttketiimeli)

Margarita :

4 bardak icin: 16 cl Tequila - 8 cl de Coinfreau
- 4 cl yesil limon - 1 tath kasigi tuz - 5 buz.
Kanstirma haznesine Tequila, Cointreau ve
limonu koyun. 10s karistinn. Buzlar ekleyin ve
karistinn. Bardaklarnn kenarlarni islatin ve tuza
batinn. Kansimi bardaklara dékun ve bardaklari
limon dilimleri ile sUsleyin.

Pina Colada :

4 bardak icin: 50 cl ananas suyu

- 20 cl hindistan cevizi kremasi - 10 cl beyaz
rom - 1 corba kasigi seker kamisi - 1 fiske
targin - birka¢ damla vanilya - 6 buz.
Malzemeleri karistirma haznesine koyun, buzlar
ekleyin ve 30 s karistinn.

Irish Kokteyl :

4 bardak icin : 16 cl ilanda viskisi - 4 tatl kasigi
yesil nane kremasi - 4 vanilyali dondurma fopu.
Malzemeleri karistirma haznesine koyun ve
birka¢ saniye hiz 1'de calistinn. Hemen servis
yapin.
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DK

De tilbehgrsdele, der hgrer med til den model, du netop har kgbt, er vist pd etiketten ovenpd
emballagen.

* afhaengig af model

. SIKKERHEDSANVISNINGER

- Loes brugsanvisningen omhyggeligt igennem, - Start aldrig blenderskdlen uden ingredienser
fgr blenderen tages i brug ferste gang og falg eller udelukkende med tgrre produkter og
disse anvisninger meget ngje. En brug, der ikke hceld ikke kogende vassker ned i den.
er i overensstemmelse med brugsanvisningen, - Lad ikke langt hér, tgrklceder, slips etc. haenge
fritager fabrikanten for ethvert ansvar. ned over skdlen eller tilbehgrsdelene, mens de

- Kontroller at blenderens forsyningsspcending fungerer.
svarer til din el-installation. Tilslutning fil en - Defte apparat samt tilbehgrsdelene er ikke
forkert spoending annullerer garantien. beregnet til at blive brugt af personer

- Blenderen er udelukkende beregnet fil (herunder bgrn), hvis fysiske, sensoriske eller
indendgrs brug i en almindelig husholdning. mentale evner er svaekkede eller personer

- Tag altid blenderens stik ud, sa snart den ikke er blottet for erfaring eller kendskab, med mindre
i brug mere, under renggring og i tilfcelde af de er under opsyn eller har modtaget
strgmsvigt. forudg&ende instruktioner om brugen af detfte

- Brug blenderen pd& en plan, ren og ter apparat af en person, der er ansvarlig for deres
overflade. sikkerhed. Bgrn skal voere under opsyn for af

- Fgr aldrig fingrene eller enhver anden sikre, at de ikke leger med apparatet.
genstand ned i blenderskdlen, mens apparatet - Ethvert indgreb ud over brugerens aimindelige
fungerer. renggring og vedligeholdelse skal foretages af

- Handter knivene forsigtigt, da de er meget et autoriseret servicevaerksted.
skarpe. - Af sikkerhedsdrsager md man kun bruge

- Dyp ikke apparatet, el-ledningen eller stikket filbehgrsdele og reservedele, der passer fil
ned i vand eller enhver anden voeske. blenderen og som scelges i et autoriseret

- Sgrg for at el-ledningen er udenfor barns servicevoerksted.
roekkevidde og lad den ikke komme i - Brug ikke apparatet uafbrudt i over 3 minutter.
ncerheden af eller i kontakt med apparatets Vent i nogle minutter, far blenderen startes igen
varme dele, en varmekilde, en skarp kant eller efter en uafbrudt drift i 3 minutter.
knivene. - Man skal h&ndtere knivene forsigtigt, nér

- Tlbehgrsdelene md ikke stilles ind i en ovn eller blenderskdlen tammes, da de er meget
en mikrobglgeovn. skarpe.

N OPSTART

- For apparatet tages i brug ferste gang, skal MONTERING AF HANEN (F) PA SKALEN

alle tilbehgrsdelene vaskes i varmt scebevand

(undtagen motorblokken (D): se afsnittet Skema @ :

Rengaring). Skyl delene og tgr dem omhyggeligt

af. ) - Scet pakningen (E3) ind ved skdlens udigb.

- Serg for at al emballage er fiernet, for - Bloker hanen pé skélens udigb ved at dreje

apparatet startes. den en kvart omgang og tage fat om dens

BRUG AF BLENDERSKALEN ) krop (F2) (med dbningen vendt nedad).

NB: Flappen kan dreje frit rundt om hanens

Skema @ : krop.

- Scet pakningen (E2) pd den affagelige - Kom fgdevareme ned i blenderskdlen (E4) ved
knivholders base (ET).. . at starte med de flydende ingredienser, uden

- Bloker knivholderen Pa blenderskdlen ved at at overskride det maksimale niveau (1,25 ).

dreje en kvart omgang.
- Scet pakningen (E3) ind ved skdlens udigb.
- Scet skdlen p& motorblokken (D).

41



Skema & :

- Scet I&gets pakning (E5) omkring laget (E6),
bloker helheden pd& skdlen (E4) og scet
proppen (E7) p& léget.

- Scet risten (A2) pd den lille skal (A1).

- Skub helheden (A) ind i motorblokken (D) i det
rum, der er forudset til det (B).

- Scet apparatets stik i og start det ved at veelge
den mest velegnede hastighed fil
filberedningen med hastighedsvaelgeren (C).
Man standser apparatet ved af stille
hastighedsvaelgeren (C) pd& 0.

L&aget og proppen skal altid vaere sat pd, nér

apparatet fungerer. Man skal altid holde fast om

et glas, der stér pd risten. Man tilscetter
ingredienser under forarbejdningen gennem
l&dgets pdfyldningsdboning (E6).

Efter brug skal indholdet i den lille skal (A1)

kastes bort, hvis det er ngdvendigt og helheden

(A) skal vaskes omhyggeligt.

SERVERING MED HANEN (F)

Skema @:

Der findes to mulige positioner for at servere ved

at vippe flappen (F1):

- Nér flappen er i lav position, kan man servere
ved af frykke p& flappen med glasset.

- Nér flappen er i hgj position, kan man servere
ved af fraekke pd flappen med hdnden og fa
en mere kraftig strdle.

NB: Hastighed 1 kan gere det lettere at f&

mere tykiflydende tilberedninger til at Iabe

ud (s&som milkshakes og smoothies). Stands
apparatet, s& snart serveringen er slut.

Renggr hanen efter hver brug (se afsnittet

Renggaring).

Hvis man ikke har brug for hanen, kan man

scette haoetten (J) pd i stedet for (se skema @),

udstyret med pakningen (E3).

BRUG MED ICE STICK* (H)

Med denne tilbeharsdel kan man afkgle

tilberedningerne eller bevare dem kglige.

- Kom groft salt i hé&ndtagets firkantede del (H2),
indtil den er helt fyldt op (skema @) og hceld
derncest saltet med i beholderen (H1).

- Fyld beholderen (H1) op med vand.

- Skru hé&ndtaget godt fast pd beholderen og
omryst den for at oplgse saltet.

- Loeg det hele i dybfryseren (mindst -18°C), helst
i opretstdende stilling, indtil blandingen er
frosset (mindst 12 timer).

- Lav tilberedningen og fer Ice stick’en (H) ned i
den gennem l&gets &bning (E6) i stedet for
proppen (E7). P& denne mdéde bliver
filberedningen kglet af.

- Man kan bruge Ice stick’en som stgder til at
blande tilberedningerne, ved altid at fgre den
ind gennem l&gets pdafyldningsébning (E6).
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BRUG AF TILBEH@RSDELENE (K & L)

KRYDDERIKVARN (K):
Med denne tilbehgrsdel kan man:

- male op til 40 g kaffe pd hgjst 30 sekunder

- male forskellige krydderier og t@rrede frugter
sdisom hasselngdder, n@dder, mandler, dadler
0.5.V. pd nogle f& sekunder. Feks. 50 g dadler
P4 4 sek.

RASP (L):

Med denne tilbehgrsdel kan man male
muskatngd, kokosngd, hdrde oste (f.eks. 60 g
parmesan), der farst er skdret i terninger, pd hajst
30 sekunder.

* Disse tillbehgrsdele har et sikkerhedslég (M),
som hindrer adgang til knivene, mens
apparatet fungerer.

Kom ingredienserne ned i skalen (K eller L). Scet
I&get (M) pd filbehgrsdelens skal (kun én
position er mulig), drej ldget med uret for at
blokere det (i retningen med lukket haengelds)
og scet helheden pd blenderen (D)

(se skema ©).

* Scet blenderens stik i og sfil
hastighedsveelgeren (C) pd position “2” eller
tryk nogle gange pd “Pulse”. Hold fast om
laget (M), mens apparatet fungerer.

* Man standser blenderen ved af stille
hastighedsveelgeren (C) pd position “0”.Tag
ikke tilbehgrsdelen af, fgr apparatet er helt
standset.

Vend tilbehgrsdelen om pd& kakkenbordet, far
I&get tages af tilbehgrsdelen (K eller L) (se
skema ).

Nu kan man tage tilberedningen direkte ud af
I&get, der fungerer som beholder.



N RENGZRING

- Tag blenderens stik ud og tag tilbehgrsdelene aof. Skema @ :

- Renggar motorblokken (D) med en fugtig klud. Afmontering af hanen (F) for en let renggring:
Tar den omhyggeligt aof. - Skru kroppen (F2) of flappen (F1) ved at holde

- Dyp aldrig motorblokken (D) ned i vand. godt fast om flappens matrik (F3).

- Skyl blenderskdlen (E) og tilboehgrsdelene Monteringen foregdr i modsat roekkefglge, idet
under rindende vand. man skal passe pd at vende pakningen (F4)

- Det er lettere at renggre blenderskdlen (E). hvis rigtigt.
man frigar knivholderen (E1) og tfager - Handter knivene forsigtigt, da de er meget
pakningen (E2) samt hanen (F) of fgr skarpe.
rengaring. - Alle tilbehgrsdelene kan vaskes i

opvaskemaskine.

HVAD SKAL MAN G@RE, HVIS BLENDEREN IKKE FUNGERER?

Kontroller fgrst den elekiriske filslutning og Hvis apparatet stadig ikke fungerer:

derncest: Kontakt et autoriseret servicevaerksted (se listen i
- at skélen sidder korrekt p& motorblokken, servicehdndbogen).
- at betjeningsknappen sidder rigtigt. Man kan tilpasse apparatet efter behov ved at
kgbe fglgende ftilbehgrsdele hos fornandleren
Hvis skdlen loekker, kontroller: eller i et autoriseret serviceveoerksted:
- at pakningerne er sat pd og sidder korrekt. - filbehgrsdelen krydderikvoern
- filbehgrsdelen rasp
- ice stick
N GENBRUG

Vi skal alle vcere med til at beskytte miljget!
I Apparatet indeholder mange materialer, der kan genbruges eller genvindes.
=

Bring det til en specialiseret genbrugsstation, ndr det ikke skal bruges mere.

BORTSKAFFELSE AF APPARATETS EMBALLAGE

Emballagen bestdr udelukkende af materialer, der er ufarlige for miljget og
som kan kastes bort i overensstemmelse med gaeldende regler for genbrug.
Kontakt den passende borgerservice i kommunen, ndr apparatet ikke skal
bruges mere.
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. OPSKRIFTER

MILKSHAKES

Kakaomilkshake:

Til 2 glas: 75 cl kold maelk - 3 spiseskefulde
kakaopulver - 2 spiseskefulde sukker - 3 kugler
vanille eller chokoladeis.

Heoeld mcelken ned i blenderskélen sammen
med kakao og sukker. Blend i 20 sek. Tilscet isen
og blend i 10 sek.

Jordbaermilkshake:

Til 2 glas: 200 g jordbcer - 40 cl kold meelk -

2 spiseskefulde rersukker.

Pil jordbcerrene og skaer dem i kvarte. Kom alle
ingredienserne ned i blenderskdlen og blend i
30 sek. Services godt afkglet.

Variant: Man kan bruge 200 g hindbcer eller en
banan i stedet for jordbcer.

Marengsmaelk med hindbcer:

Til 4 glas: 400 g sed, koncentreret maelk

(1 dése) - 25 cl maelk - 300 g hindbcer -

10 isterninger - 4 sma marengs.

Kom mcelk, koncentreret meelk, hindbcer og
isterninger ned i blenderskdlen. Tryk 10 gange
pd “pulse” knappen og blend derncest i 1T min
og 30 sek. Knus marengsene lidf. Haeld mcelken i
glassene og pynt med marengsstumper.
Serveres straks.

Sommerdrik med jordbcer:

Til 2 glas: 250 g pillede jordbcer -

25 cl drikkeyoghurt med smag af rede frugter -
4 kugler frossen jordbaeryoghurt - 1 spiseskefuld
jordbcersovs - nogle drdber naturlig
vanilleekstrakt - isterninger.

Lceg jordbaeryoghurten i fryseren mindst 3 fimer
far tilberedningen. Kom jordbcer, drikkeyoghurt,
frossen yoghurt, jordbcersovs og vanille ned i
blendersk&len. Blend indtil der opnds en kraftig
og glat blanding. Heeld tiloeredningen op pd
isterninger.

Iskaffe:

Til 2 glas: %2 | meelk - 6 teskefulde kaffepulver -
6 spiseskefulde sukker - 6 isterninger.

Kom ingredienserne ned i blenderskdalen og
blend i 20 sek. Skal serveres straks.
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SMOOTHIES / COCKTAILS MED
VITAMINER

Vitamin-cockiail:

Til 4 glas: 2 skiver ananas - 6 jordbcer - 1 banan
- 4 pressede appelsiner - 15 cl koldt kildevand
med brus - 1 pose vanillesukker - 2 isterninger.
Kom ananas, jordbaoer, banan, appelsinsaft og
vanillesukker ned i blenderskdalen. Blend i 15 sek.
Tilscet kildevand med brus og isterninger.

Blend i 15 sek.

Energi-cocktail:

Til 6 glas: 3 pressede appelsiner - 1 presset
citron - 6 spiseskefulde flydende honning -

2 eeggeblommer - 4 spiseskefulde flade -

4 isterninger.

Kom alle ingredienserne ned i blenderské&len og
blend i 30 sek. Serveres meget kalig.

Krydret tomatjuice:

Til 2 glas: 500 g godt modne tomater - ¥z presset
citron - 4 blade basilikum - 2 stilke persille -

Y% teskefuld kommen i pulver - 2 drdber
tabasco - sellerisalt - 4 isterninger.

Pil tomaterne, tag kermnerne ud og skcer dem i
kvarte. Kom alle ingredienserne ned i
blenderskdlen. Blend i 1 minut. Serveres meget
kalig.

Kiwi-drik:

Til 4 sma glas: 3 pillede kiwier skdret i skiver - 80
g ananas skdret i terninger - 1 banan skéret i
skiver - 25 cl juice af eksotiske frugter - 2
isterninger.

Kom alle ingredienserne ned i blenderskdlen og
blend, indtil der opnds en fyldig blanding.

Citron-kokosmcelk:

Til 2 store glas: 40 cl kokosmaelk - saft af 4
grenne citroner - 2 teskefulde cegte
vanilleekstrakt - 80 g sukker - 7 g friske
mynteblade (valgfrit) - 8 store isterninger.

Kom alle ingredienserne ned i blenderské&len og
blend, indfil der opnds en fyldig blanding.



Gaspacho:

Til 6 glas: Y2 agurk - Y2 peberfrugt -

500 g tomater - 1 lille leg - 1 fed hvidleg -

20 g bradkrumme - 2 teskefulde vineddike -
2 spiseskefulde olivenolie - 1 teskefuld
koncentreret tomatsovs - 50 cl kold bouillon -
salt - peber - 1 knivspids chilipeber.

Skroel agurken og pil hvidlgg og lag. Tag
kernerne ud af peberfrugten. Pil tomaterne og
tag kernerne ud af dem. Kom alle
ingredienserne skdret i ferninger ned i
blenderskdlen og blend i 1 minut. Lad
blandingen sté 1 time i kgleskab (eller brug ice
stick) fgr servering med ristede brgdterninger
gnedet med hvidlgg.

COCKTAILS
(drik med made)

Margarita :

Til 4 glas: 16 cl Tequila - 8 cl Cointreau -

4 cl gren citron - 1 teskefuld salf - 5 isterninger.
Hceld Tequila, Cointreau og citron ned i
blendersk&len. Blend i 10 sek. Tilscet isterninger
og blend. Fugt glassenes kant og dyp den ned i
saltet. Hoeld blandingen op i glassene og pynt
med en skive citron.

Pina Colada :

Til 4 glas: 50 cl ananassaft - 20 cl kokoscreme -
10 cl hvid rom - 1 spiseskefuld rarsukker -

1 knivspids kanel - nogle dréber vanille -

6 isterninger.

Kom ingredienserne ned i blenderskdlen, tilscet
isterningerne og blend i 30 sekunder.t

Irish Cocktail:

Til 4 glas: 16 cl irsk whisky - 4 teskefulde gren
myntecreme - 4 kugler vanilleis.

Kom ingredienserne ned i blenderskdlen og start
med hastighed 1 i nogle sekunder. Serveres
straks.
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FIN

Ostamasi mallin lisdlaitteet on esitetty etiketissd, joka sijaitsee pakkauksen padlld.

* mallista riippuen

. TURVAOHJEET

- Lue kayttdohjeet huolellisesti ennen
tehosekoittajan ensimmdistd kayttdd ja
noudata k&yttdohjeita. Kayttdohjeiden
vastainen kayttd vapauttaa valmistajan
kaikesta vastuusta.

- Tarkasta, etté tehosekoittajan syottoéjdnnite
vastaa séhkdverkon jannitettd. Virheellinen
litéint& kumoaa takuun.

- Alé kaytd tehosekoittajaa muuhun kuin ruoan
valmistukseen, tehosekoitin on tarkoitettu vain
kotik&yttdon.

- Irota tehosekoittaja aina séihkdverkosta, kun
lopetat sen kaytdn, puhdistat sité tai
séhkdkatkoksen saftuessa.

- Kaytd tehosekoittajaa tasaisella, puhtaalla ja
kuivalla pinnalla.

- Ald koskaan laita sormia tai muita esineitd
sekoituskulhoon laitteen ollessa foiminnassa.

- K&sittele terié varovasti, sillé ne ovat hyvin
feravia.

- Al& laita laitetta, séhkdjohtoa tai pistoketta
veteen fai muuhun nesteeseen.

- Alé anna lasten olla séhkdjohdon ulottuvilla,
kosketuksissa laitfteen kuumien osien kanssa tai
niiden I&heisyydessd, Idmmonldhteen IGhelld,
&la anna lasten leikkié terien kanssa.

- Ald laita lisélaitteita mikroaaltouuniin,

- Al& koskaan kaynnisté tehosekoitinta ilman

aineksia tai iiman nestettd.

- Al kaada tehosekoittimeen kiehuvia nesteitd.
- Alé anna pitkien hiusten, huivien, kravattien jne.
roikkua kulhon ja lisélaitteiden p&dlla kulhon ja

sen lisélaiteiden foimiessa.

- Tatd laitetta ja sen lisdlaitteita ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden (mukaan luettuina
lapset) kaytettévaksi, joiden fyysinen,
aistimellinen tai dlyllinen kapasiteetti on
rajoittunut, eik& mydsk&an sellaisten
henkildiden kayttéon, joilla ei ole tarvittavia
fietoja tai kokemusta, elleivat he ole saaneet
heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkildn
kayttda koskevaa ohjausta. Lapsia on
pidettava simdalld, jotta he eivdét leiki laitteella

- Kaikki muut foimenpiteet kuin asiokkaan
tekemad tavallinen puhdistus ja hoito on
annettava valtuutetun huoltokeskuksen
tehtévaksi.

- Kaytd tehosekoittajassa oman turvallisuutesi
vuoksi vain sopivia lisélaitteita, joita myydé&dén
valtuutetussa huoltokeskuksessa.

- Al& kaytd laitetta yli 3 minuuttia jatkuvassa
kaytéssd. Odota muutama minuutti ennen
laitteen kdynnistédmisté uudelleen 3 minuutin
keskeytymdttdman kaynnin jalkeen.

- Kun tyhjenndt lisélaitteen, Kasittele terié
varovasti : sillé ne ovat hyvin terévid.

KAYTTOONOTTO

- Puhdista lisélaitteet kuumalla saippuavedell
ennen ensimmaist& kayttdd (paitsi
moottorirunko (D): katso § puhdistus). Huuhtele
ja kuivaa huolellisesti.

- VARMISTA, ETTA KAIKKI PAKKAUSMATERIAALIT
ON POISTETTU ENNEN KAYTTOA

SEKOITUSKULHON KAYTTO (B)
Kaavakuva @ :

- Laita tiiviste (E2) irrotettavan terétuen (E1)
alustalle.

- Lukitse ter&tuki sekoituskulholle kiert&dmalld sité
neljénneskierros.

- Laita tiiviste (E3) kulhon ulostulolle.

- Laita kulho moottorirungolle (D).

46

HANAN (F) KINNITTAMINEN
KULHOON

Kaavakuva @ :

- Laita tiiviste (E3) kulhon ulostulolle.

- Lukitse hana kulhon ulostulolle kiertamaillé noin
neljénneskierros, pidd kiinni rungosta (F2)
(ulostuloaukko alaspd&in.)

NB: Vipua voi k&éantad vapaasti hanan
rungon ympdri.

- Laita sekoitettavat ainekset kulhoon (E4), aloita
nestemdisistd aineksista, &ld ylité merkittyd
maksimitasoa(1,25 ).



Kaavakuva @ :

- Laita kannen tiiviste (E5) kannen ympdrille (E6),
lukitse kokonaisuus kulholle (E4) laita korkki (E7)
kannen padile.

- Laita ritilé (A2) pikkuastialle (A1).

- Liu‘uta kokonaisuus (A) moofttorirunkoon (D) sille
varattuun lokeroon (B).

- Liit& laite séhkdverkkoon, k&ynnistd laite
valitsemalla valmisteelle sopivin nopeus
nopeuden valitsimen (C) avulla. Laitteen
pysayttamiseksi on laitettava nopeudenvalitsin
(C) asentoon 0.

Kansi ja sen korkki fulee aina olla paikoillaan

kun laite on kéynnissa.

Varmista aina, ettd lasi on tukevasti ruudukon

padlla. Jos haluat lisétd aineita kaytdn aikana,

laita ne sis&idn kannen tayttéaukon (E6) kautta.

Kaytén jalkeen tarvittaessa pikkuastion (A1)

sisalldn voi heittéid pois ja pese kokonaisuus (A)

huolellisesti.

HANAN (F) KAYTTO
Kaavakuva ®

Vipua (F1) k&antdmdlid on farjolla kaksi

mahdollista asentoa:

- Painamalla vipua alaspdin voit annostella
suoraan lasiin

- Vet&dmdlléd vivun yldasentoon voit annostella
suoraan lasiin sek& saat runsaamman
virtauksen.

HUOM: Nopeuden 1 avulla voit helpottaa

paksujen valmisteiden virtausta (kuten

milkshaket tai smoothie-juomat). Pyséytd laite

heti tarjoilun jalkeen.

Puhdista hana aina kéytén jélkeen (katso §

Puhdistus).

Jos et tarvitse hanaa, voit laittaa sen paikalle

korkin (J) (katso kaavakuva @), joka on

varustettu tiivisteelld (E3).

ICE STICKIN KAYTTO* (H)

Taman lisdlaitteen avulla voit jaddhdyttéad

valmisteita tai pitéd ne viileind.

- Taytd karkealla suolalla k&densijan neliskulmainen
osa (H2) reunaan asti (Kaavakuva @) kaada
sitten suola sailiddn (H1).

- Taytd sailid (H1) vedelld.

- Kierr& k&densija tiukasti sdilidlle ja ravista
saadaksesi suolan sulomaan.

- Laita kokonaisuus pakastimeen
(v&hint&ddn -18°C), mieluiten pystyssd, kunnes
seos on kunnolla jéétynyt (véhintédn 12h).

- Tee valmiste, laita sitten jadtynyt ice stick (H)
kannen reidn (E6) kautta korkin (E7) paikalle.
Valmisteesi jadhtyy tallé tavalla.
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- Voit kayttéd ice sticki@ painikkeena
sekoiftaessasi valmisteita, laita se talldin
ehdottomasti kannen tayttéaukon kautta
laitteen sisaiéin (E6).

LISALAITTEIDEN KAYTTO (K & L)

MAUSTEMYLLY (K):

Taman lisélaitteen avulla voi:

- jauhaa jopa 40g kahvia eninté&én 30 sekunnin
gjan

- jauhaa muutamassa sekunnissa erilaisia
mausteita ja kuivia hedelmié, kuten, pahkinbditd,
maapdhkinditd, manteleita, faateleita jne. ...
esim: 50g taateleita 4 's.

RAASTAMINEN (L) :

Tamdé lisélaite raastaa kuutioidut tuotteet
hienoksi enintéddn 30 sekunnissa, kuten;
muskottip&hkindn, kookospdhkinén, kovia
juustoja (esim. 60g parmesan, enint&dn 30
sekunnissa.

*N&md lisdlaitteet on varustettu turvakannella
(M). joka est&é padsyn teriin laitteen
ollessa kdynniss&

Laita aineet kulhoon (K tai L). Laita kansi (M)
lisélaitteen kulholle (vain yksi mahdollinen
asento), K&annd kantta mydtépdivadn sen
lukitsemiseksi (suljetun lukon suunta, laita sitten
kokonaisuus tehosekoittajan (D) rungolle
(katso kaavakuva @).

* Kytke tehosekoittaja séhkdverkkoon ja laita
nopeudenvalitsin (C) asentoon «2» tai anna
muuta impulssi « pulse-ndppdimelle ». Pidd
kannesta (M) kiinni k&ytdn aikana.

* Tehosekoittajan pysayttamiseksi
nopeudenvalitsin (C) on laitettava
asentoon «O», &l poista lisdlaitetta ennen
kuin laite on t&ysin pysdhtynyt.

Laita lisélaite (K tai L) tydtasolle ennen
lisélaitteen kannen avaamista (katso kaavakuva
).

Voit sitten ottaa valmisteen talteen suoraan
kanteen, joka toimii astiana.



N PUHDISTUS

- Irota tehosekoittaja séihkdverkosta ja poista
lisélaitteet.

- Puhdista moottorirunko (D) kostealla
kankaalla. Kuivaa huolellisesti.

- Al& koskaan upota moottorirunkoa (D)
juoksevaan veteen.

- Huuhtele sekoituskulho (E) juoksevan veden
alla samoin kuin lisélaitteet.

- Sekoituskulhon (E) hoidon helpottamiseksi on

terdialusta kierrettévé pois (E1) tiiviste (E2) on

irotettava, ota sitten hanakokonaisuus (F) pois

ennen puhdistamista.

Schéma @ :

Hanan (F) irrottaminen puhdistuksen

helpottamista varten:

- Kierr& auki vivun (F1) runko (F2) pit&en kiinni
vivun mutterista (F3).

Laifteiden kiinnitt&miseksi uudelleen on

foimittava pdin vastaisessa jarjestyksessd, pidd

huoli, ettd tiiviste (F4) on oikeassa asennossa.

- K&sittele terié varovasti, ne ovat hyvin ter&vid.
- Kaikki lisélaitteet voi pestd astianpesukoneessa.

MITA TEHDA, JOS TEHOSEKOITTAJA EI TOIMI?

Tarkasta ensin litédntd, sitten:

- ettd kulho on kunnolla paikoillaan
moottorirungolla.

- eftd kayttdndppdin on oikeassa asennossa.

Kulho vuotaa, tarkasta:
- eftd tiivisteet ovat paikoillaan ja oikein
asennettuja.

- KIERRATYS

Laite ei tfoimi viel&k&an?
K&danny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen
(katso listaa huoltokirjasessa).
Voit yksiléllistéd laitteesi ja hankkia omalta
jélleenmyyijdltasi tai valtuutetusta
huoltokeskuksesta seuraavat lisélaitteet:

- maustemyllylisélaite

- raastamislisélaite

- ice stick

Edistdk&ddmme ympdristdnsuojelual

Laite sisalté& monia arvokkaita ja kierrdtettévié materiaaleja.

Toimita se kerdyspisteeseen, jotta sen kdsittely olisi asianmukaista.

LAITTEEN PAKKAUSAMATERIAALIN JALKIKASITTELY
Pakkausmateriaali on ympdristdlle vaaratonta, sen voi heittéé pois

voimassaolevien kierrétysmdadrdysten mukaisesti. Laitteen heitt&miseksi pois
on otettava yhteys kotikunnan keréyspisteeseen.
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. RESEPTEJA

PIRTELOITA
Suklaapirteld:

2 lasia: 75 cl kylméé maitoa

- 3 ruokalusikallista kaakaojauhetta

- 2 teelusikallista sokeria - 3 palloa suklaajéiéitelod.
Kaada maito sekoituskulhoon kaakaon ja
sokerin kanssa. Sekoita 20s. Liséid jadteldpallot ja
sekoita 10s.

Mansikkapirteld:

2 lasia: 200 g mansikoita - 40 cl kylm&d maitoa
- 2 teelusikallista sokeria.

Perkaa mansikat ja leikkaa ne palasiksi.

Laita kaikki ainekset sekoituskulhoon ja sekoita
30s. Tarjoile kylmana.

Muunnos: Voit korvata mansikat 200 g vadelmia
tai banaania.

Vadelmamarenkimaito:

4 lasia: 400 g sokeroitua maitojauhetta

(1 purkki) - 25 cl maitoa - 300 g vadelmia

- 10 jédpalaa - 4 pienté marenkia.

Laita maito, maitojauhe, vadelmat ja jaddpalat
sekoituskulhoon. Ké&ytd impulssik&ytdssé

10 kertaaq, sekoita sitten 1 min 30. Murskaa
marenki karkeaksi. Kaada maito laseihin ja
sirottele padlle marenkipalasia. Tarjoile heti.

Kesdin viileG mansikkaunelma:

2 lasia: 250 g perattuja vadelmia

- 25 cl juotavaksi tarkoitettua jogurttia, punaisia
marjoja - 4 jaéidytettyd mansikkajogurttia -

1 ruokalusikallista mansikkasosekastiketta -
muutama tippa luonnollista vaniljauutetta -
jddpaloja.

Laita mansikkajogurtti pakastimeen ainakin

3 tuntia ennen valmistamista. Laita, mansikat,
juotava jogurtti, pakastettu jogurtti,
mansikkasosekastike ja vanilia sekoituskulhoon.
Sekoita, kunnes saat paksun ja tasaisen seoksen.
Kaada valmiste jadpalojen pddile.

Jddkahvi:

2 lasia: 1/21 maitoa - 6 teelusikallista murukahvia -
6 ruokalusikkaa sokeria - 6 jédpalaa.

Laita aineet kulhoon ja sekoita 20s. Tarjoile
nopeasti.
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MAITO-JOGURTTIJUOMIA /
VITAMIINICOCKTAILEJA

Vitamiinicocktail:

4 lasia: 2 ananasviipaletta - 6 mansikkaa -

1 banaani - 4 puristettua appelsiinia -

15 cl erittd@in kylmda hiilihapollista
kivenndisvetta - 1 pussi vaniljasokeria -

2 jadpalaa.

Laita ananas, mansikat, banaani, appelsinimehu
ja vaniljasokeripussi sekoituskulhoon. Sekoita 15s.
Lis&d hiilihappoinen kivenndisvesi ja jadpalat.
Sekoita 15s.

Energiacocktail:

6 lasia: 3 puristettua appelsiinia - 1 puristetiu
sifruuna - 6 ruokalusikallista nestemdisté
hunajaa - 2 munankeltuaista - 4 ruokalusikallista
nestemdistd kermaa - 4 jGépalaa.

Laita kaikkia aineet sekoituskulhoon ja sekoita
30s. Tarjoile hyvin kylmana.

Maustettu tomaattimehu:

2 lasia: 5009 kypsid tomaatteja

- ¥ puristettu sitruuna - 4 basilikan lehteé

- 2 hyppyselista persiljaa - Y. teelusikallista
jauhettua kuminaa - 2 tippaa tabascoa

- sellerisuolaa - 4 jGdpalaa.

Kuori tomaatit, poista niisté siemenet ja leikkaa
ne neljddn osaan 4. Laita kaikki aineet
sekoituskulhoon. Sekoita Tmin. Tarjoile kylmdand.

Kiwi-herkku:

4 pientd lasia: 3 kuorittua ja viipaloitua kiwié -
80 g palasiksi leikattua ananasta

- 1 viipaloitu banaani - 25 cl trooppisista
hedelmisté valmistettua mehua - 2 jédpalaa.
Laita kaikki aineet sekoituskulhoon ja sekoita,
kunnes saat paksun seoksen..

Jdddytettyd kookosta ja sitruunaa:

2 isoa lasia: 40 cl kookosmaitoa - 4 vihreén
sifruunan mehu - 2 teelusikallista

luonnollista vaniljauutetta - 80 g kidesokeria

- 7 g tuoretta minttua (valinnainen)

- 8 isoa jadpalaa.

Laita kaikki ainekset sekoituskulhoon ja sekoita,
kunnes saat paksun seoksen.



Gazpacho:

6 lasia: Y2 kurkkua - Y2 mieto paprika

- 500g tomaatteja - 1 pieni sipuli - 1 valkosipulin
kynsi - 20g valkoista leipdd - 2 teelusikkaa
viinietikkaa - 2 ruokalusikallista oliivibljyé -

1 teelusikallinen tomaattipyreetd - 50cl kylméaé
lihalienté - suolaa - pippuria - 1 hyppysellinen
cayenne-pippuria.

Kuori kurkku, valkosipuli ja sipuli. Poista paprikasta
siemenet. Kuori tomaatit ja poista siemenet.
Laita kaikki ainekset kuutioina sekoituskulhoon ja
sekoita 1 minuutti.

Anna levatd 1 tunti séidkaapissa (fai kaytd ice
sticki&) ennen tarjoilua. Tarjoile valkosipulilla
maustettujen leipdkuutioiden kanssa.

COCKTAILEJA

(nautittava kohtuudella)

Margarita :

4 lasia: 16 cl tequilaa - 8 ¢l cointreau-liké6rié -
4 cl vihreddi sitruunaa - 1 teelusikka suolaa -

5 jadpalaa.

Laita sekoituskulhoon tequila, cointreau ja
sitruuna. Sekoita 10s. Lisé&id jadpalat ja sekoita.
Kostuta lasin reuna ja pyorittele sité
suolassa.Kaada juoma ja koristele lasit
sitruunarenkaalla.

Pina Colada :

4 lasia: 50 cl ananasmehua -

20 cl kookoslikééric - 10 cl kirkasta rommia

- 1 ruokalusikallinen sokeria - 1 hyppysellinen
kanelia - muutama fippa vaniljaa - 6 jGépalaa.
tippa vaniljaa - 6 jddpalaa.

Laita ainekset sekoituskulhoon, lis&ié jGdpalat ja
sekoita 30 s.

Irish Cocktail :

4 lasia: 16 cl irlantilaista viskié - 4 teelusikallista
vihreédé créme de menthe-likb6rié

- 4 palloa vaniljajédteldd.

Laita ainekset sekoifuskulhoon ja k&ynnistd laite
nopeudella T muutamaksi sekunniksi.

Tarjoile valittémdsti
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N

Tilbehgrsdelene som harer til den modellen du har kjgpt, er vist pd etiketten pd toppen av

emballasjen.

*avhengig av modell

. SIKKERHETSRAD

- Les bruksanvisningen grundig far du bruker
blenderen for fgrste gang, og felg anvisningene
naye. Bruk i strid med bruksanvisningen fritar
produsenten for ethvert ansvar.

- Sjekk at spenningen i blenderen tilsvarer
spenningen i ditt elektriske anlegg.

Enhver tilkoblingsfeil opphever garantien.

- Bruk blenderen kun fil matlaging og kun
innendars.

- Kople alltid fra blenderen straks du ikke bruker
den mer, nér du rengjer den eller ved
frambrudd.

- Sett blenderen pd en jevn,ren og tarr
overflate.

- Stikk aldri fingrene eller andre gjenstander ned
i blenderen né&r apparatet stér pd.

- Handter bladene forsiktig, de kan skade deg.

- Apparatet, strgmledningen eller stgpselet md
aldri legges ned i vann eller annen voeske.

- Strgmledningen skal ikke henge ned innen
barns rekkevidde, i ncerheten av eller i kontakt
med apparatets varme deler, i ncerheten av

en varmekilde eller ligge pd en skarp kant, eller

veere i kontakt med bladene.
- Ikke seftt tilbehgrsdelene i en mikrobglgeovn.

- Bruk aldri blenderen uten ingredienser eller kun

med tgrre produkter, og hell ikke kokende
voeske i den.

- TGANGSETTING

- For du bruker apparatet for fgrste gang: vask
tilbehgrsdelene i varmt sGpevann (unntatt
motorenheten (D): se avsnittet om rengjaring).
Skyll dem og tgrk dem grundig.

- SBRG FOR A TA AV ALL EMBALLASJE FZR DU
BRUKER BLENDEREN.

BRUKE BLENDEREN (E)
Skiema @ :

- Sett pakningen (E2) pd den avtakbare
bladholderen (E1).

- L&s bladholderen pé blenderens beholder ved
& vri Ya omgang.

- Sett proppen (E3) i beholderens utgang.

- Plasser beholderen p& motorenheten (D).

51

- La aldri langt hér, skjerf, slips osv. henge over
tilbehgrsdeler i bevegelse.

- Dette apparatet og filbeharsdelene er ikke
ment for personer (inkl. barn) med nedsatte
fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller
uerfarne personer,med mindre de fdr tilsyn
eller forhdndsinstruksjoner om anvendelsen av
apparatet fra en person med ansvar for deres
sikkerhet.

Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at de
ikke bruker apparatet fil lek.

- All annen intervensjon enn vanlig rengjgring og
vedlikehold, skal foretas av et godkjent
servicesenter.

- Av sikkerhetsgrunner mé du utelukkende bruke
tilbehgrsdeler og reservedeler tilpasset
blenderen, som kan kjgpes pd et godkjent
servicesenter.

- Bruk ikke apparatet i mer enn 3 minutter
sammenhengende. Vent i noen minutter fgr du
sldr den pd& igjen etter 3 minutters
sammenhengende bruk.

- Handter bladene forsiktig nér du tammer
tilbehgrsdelen: de kan skade deg.

MONTERE KRANEN (F) PA BEHOLDEREN
Skiema  :

- Sett proppen (E3) i beholderens utgang.

- L&s kranen ved & vri Ya omgang pé
beholderens utgang mens du holder kranen
(F2) (utgangshull peker nedover).

NB: Pedalen kan vris fritt rundt kranen.

- Legg matvarene som skal mikses i beholderen
ED.

Start med de flytende ingrediensene og pass pd
at innholdet ikke overstiger maksimumsmerket
(1.251).



Skiema ® :

- Sett lokkets pakning (E5) rundt lokket (E6), 1ds
alt pd beholderen (E4) og sett korken (E7) p&
plass pd lokket.

- Seftt risten (A2) pd skalen (A1).

- Sett denne enheten (A) i den lille nisjen (B) p&
motorenheten (D).

- Koble til apparatet og sld det pd. Velg
hastigheten som passer best fil din blanding
ved hjelp av hastighetsvelgeren (C).

For & slé av apparatet mé hastighetsvelgeren

(C) settes pa 0.

Lokket og korken skal alltid vcere pé plass nér

apparatet brukes. Hold alitid i glasset nér det

stér pd risten. For & tilfgye ingredienser mens
miksingen p&gdr kan du bruke hullet i lokket

(E6).

Kast om ngdvendig innholdet i skdlen (A1) etter
bruk og vask enheten (A) ngye.

BRUKE KRANEN (F)

Skiema @

Det er mulige & servere fra to posisjoner ved &

dreie pd pedalen ( F1):

- Nér pedalen er ilav posisjon kan du servere
ved d trykke direkte med glasset.

- Nér pedalen er i hgy posisjon kan du servere
ved & dra i den med hdnden. Voesken flyter da
raskere.

NB: Hastighet 1 gjer det lettere & f& tykke

blandinger til & renne (milkshake eller smoothie).

Stans apparatet s& snart du har servert,

Rengjgr apparatet efter hver bruk (se avsnittet

om rengjaring).

Hvis du ikke bruker kranen kan du sette pd

hetten (J) (se skiema @), sammen med

proppen (E3).

BRUKE ICE STICK* (H)

Med denne tilbehgrsdelen kan du avkjgle

blandinger eller holde dem kjglige.

- Fyll den firkantede delen av hdndtaket med
grovt salt helt opp til toppen av (H2) (skjema
®) og hell deretter saltet i sylindertanken (H1).

- Fyll tanken med vann (H1).

- Skru hdndtaket hardt igjen pd& tanken og rist
kraftig for & f& saltet til & opplazses.

- Sett alt i fryseren (minst -18 °C), helst i stdende
posisjon, inntil blandingen er helt frossen (minst
12 timer).

- Lag det du skal i blenderen, og stikk den frosne
Ice stick (H) gjennom hullet i lokket (E6) i stedet
for korken (E7).

Slik holder du blandingen kjglig.

- du kan bruke Ice stick som rgrepinne for &
blande innholdet i beholderen. Den mé stikkes
ned gjennom hullet i lokket (E6).
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BRUKE TILBEH@RSDELENE (K OG L*)

KRYDDERKVERN (K):

Med denne tilbehgrsdelen kan du:

- kverne inntil 40 g kaffe p& maks. 30 sekunder

- kverne forskjellig krydder, hasselngtter, valngtter,
mandler og terkede frukter som dadler ... p&
noen sekunder. Feks: 50 g dadler pd 4.

RASP (L):

Denne ftilbehgrsdelen maler muskatngtt,
kokosngtt, harde oster (f.eks. 60 g parmesan)
som pd forhdnd er skdret i terninger, il pulver pd&
maks. 30 sekunder.

* Disse filbehgrsdelene er utstyrt med et
sikkerhetslokk (M) som blokkerer adgangen fil
bladene ved bruk

Ha ingrediensene i beholderen (K eller L). Sett
lokket (M) pd& beholderen fil tiloeharsdelen (kun
én posisjion er mulig), vri lokket med klokka for &
|&dse den (retning lukket hengelds-symbolet) og
sett deretter enheten pd selve blenderen (D)
(se skiema @).

* Koble til blenderen og sett
hastighetsvelgeren (C) p& posisjon "2" eller
kigr noen korte intervaller pd “pulse”. Hold i
lokket (M) mens apparatet er i gang.

* Sett hastighetsvelgeren (C) pd posisjon "0" for
& sléd av blenderen og ta ikke ut tiloeharet for
apparatet har stanset fullstendig.

Sett filoehgrsenheten tilbake pd& arbeidsbenken
for du Idser opp tillbeharets lokk (K eller L) (se
skiema ).

Da har du blandingen direkte for hdnden i
lokket som kan brukes til beholder.



" RENGJORING

- Koble fra blenderen og ta ut tilbehgrsdelene.

- Rengjgr motorenheten (D) med en fuktig klut.
Terk den godt.

- Hold aldri motorenheten (D) under
rennende vann.

- Skyll beholderen (E) og de andre
tilbehgrsdelene i rennende vann.

- Vedlikeholdet av beholderen (E) er enklere ndr
du Idser opp bladholderen (E1), fierner
pakningen (E2) og hele kranenheten (F) for du
rengjgr alt.

Skiema @ :

Demontering av kranen (F) slik af rengjgringen

blir enklere:

- Skru kranen (F2) Igs fra pedalen (F1) ved &
holde fast i mutteren (F3) til pedalen.

For & montere enheten tiloake igjen gjer du alt
omvendt. Pass pd at proppen (F4) sitter riktig.

- Handter bladene forsiktig, de er svoert
skarpe.
- Alle filbehgrsdelene kan vaskes i oppvaskmaskin.

N HVA GJ@R JEG HVIS BLENDEREN IKKE FUNGERER?

Sjekk farst tilkoblingen, sé:

- at beholderen er riktig plassert p&
motorenheten.

- at kontrollknappen er riktig plassert.

Beholderen lekker. Sjekk:

- at du bruker pakningene og proppene og at
de sitter riktig.

- RESIRKULERING

Ta del i miljgvern!

Fungerer maskinen fortsatt ikke?
Henvend deg til et godkjent servicesenter
(se listen i servicehdndboken).
Du kan personalisere din maskin og skaffe deg
felgende filbehgrsdeler hos din vanlige
forhandler eller fra et servicesenter:

- krydderkvern

- rasp

- ice sfick

Apparatet inneholder mange gjenvinnbare og resirkulerbare materialer.

Ta det med til et oppsamlingssted slik at avfallet kan behandles.

ELIMINERING AV APPARATETS EMBALLASJE

Emballasjen inneholder kun materialer uten fare for miljiget og kan kastes i
henhold fil gjeldende bestemnmelser om resirkulering.
Na&r du skal kaste apparatet mé du henvende deg til egnet avdeling i din

kommune.



N OPPSKRIFTER

MILK-SHAKES

Sjokolademilkshake:

Gir 2 glass: 7,5 dl kald melk - 3 ss kakaopulver -
2 ss sukker - 3 kuler sjokoladeiskrem.

Hell melken i blenderen med kakao og sukker.
Bland i 20 s. Tilfgy iskremen og bland i 10s.

Jordbaermilkshake:

Gir 2 glass: 200 g jordbcer - 4 dl kald melk -
2 s sukker.

Rens jordbcerene og skjcer dem i biter.

Ha alle ingrediensene i blenderen og bland
301is.Serveres Kjglig.

Variant: Du kan ogsd bruke 200 g bringebcer
eller en banan istedenfor jordbcerene.

Marengsmelk med bringebaer:

Gir 4 glass: 400 g sukret melk p& hermetikkboks
(1 boks) - 2,5 dl melk - 300 g bringebcer -

10 isbiter - 4 sm& marengs (pikekyss).

Ha boksmelk, melk, bringebcer og isbiter i
blenderen. Bruk pulse-knappen 10 ganger, miks

deretter i 1 min 30 s. Knus marengsen i store biter.

Hell melken i glassene og dekorer med
marengsbiter.
Server straks.

Sommerseit med jordbcer:

Gir 4 glass: 400 g sukret melk p& hermetikkboks
(1 boks) - 2,5 dl melk - 300 g bringebcer -

10 isbiter - 4 sm& marengs (pikekyss).

Ha boksmelk, melk, bringebcer og isbiter i
blenderen. Bruk pulse-knappen 10 ganger, miks

deretter i 1 min 30 s. Knus marengsen i store biter.

Hell melken i glassene og dekorer med
marengsbiter.
Server straks.

Iskaffe:

Gir 2 glass: 2 | melk - 6 ts kaffepulver -

6 ss sukker - 6 isbiter.

Ha alle ingrediensene i blenderen og bland i
20 s. Serveres med én gang.
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SMOQOTHIES / COCKTAIL MED
VITAMINER

Vitamincocktail:

Gir 4 glass: 2 skiver ananas - 6 jordbcer -

1 banan - 4 pressede appelsiner - 1,5 dl kaldt
kullsyrevann - 2 ts vaniljesukker - 2 isbiter.

Ha ananas, jordbcer, banan, appelsinsaft og
vaniliesukker i blenderen. Bland i 15 s. Tilfgy
kullsyrevann og isbiter. Bland i 15s.

Energicocktail:

Gir 6 glass: 3 pressede appelsiner - 1 presset
sitron - 6 ss flytende honning

- 2 eggeplommer - 4 ss kremflate - 4 isbiter.
Ha alle ingrediensene i blenderen og bland i
30s. Server kaldt.

Krydret tomatsafi:

Gir 2 glass: 500 godt modne tomater -

Y2 presset sitron - 4 blader basilikum - 2 kvaster
persille - 2 ts malt karve

- 2 dréper Tabasco - sellerisalt - 4 isbiter.

Skrell, skjoer tomatene i 4 og ta ut kiernene.
Legg dlle ingrediensene i blenderen.

Bland i 1 min. Server kaldt.

Kiwidrikk:

Gir 4 sma glass: 3 skrellede kiwi i skiver -
80 g ananas i biter - 1 banan i biter -

2,5 dl tropisk saft - 2 isbiter.

Ha alle ingrediensene i blenderen og bland
inntil du oppndr en jevn konsistens.

Frossen kokossitron:

Gir 2 store glass: 4 dl kokosmelk - saften fra

4 lime - 2 drdper vaniljeekstrakt - 80 g sukker -
7 g fersk peppermynte (valgfritt) - 8 store
isbiter.

Ha alle ingrediensene i blenderen og bland inntil
du oppndr en jevn konsistens.



Gaspacho:

Gir 6 glass: Y2 agurk - Y2 paprika - 500 g tomater
- 1 liten ok - 1 hvitleksfedd - 20 g bredterninger
- 2 ts vineddik - 2 ss olivenolje - 1 ts tomatpuré -
5 dl kald buljong - salt - pepper - 1 klype
chilipepper.

Skrell agurk, hvitlgk og Igk. Ta frgene ut av
paprikaen. Skrell og ta freene ut av tomatene.
Ha alle ingrediensene i biter i blenderen og
bland T minuftt.

La blandingen std i kigleskapet (eller bruk ice
stick) fgr du serverer med brgdterninger gnidd
med hvitlgk.

COCKTAIL

(drikkes med mate)

Margarita :

Gir 4 glass: 16 cl Tequila - 8 cl Cointreau -

4 cllime - 1 ts salf - 5 isbiter.

Ha Tequila, Coinfreau og sitron i blenderen.
Bland i 10 5. Tilfgy isbiter og bland pd nytt. Fukt
kanten p& glassene og dypp dem i salt. Hell
blandingen i glassene og pynt med en skive
sitron.

Pina Colada :

Gir 4 glass: 50 cl ananassaff -

20 cl kokosnettkrem - 10 cl hvif rom

- 1 ss sukker - 1 klype kanel - noen dréper
vanilje - 6 isbiter

Ha ingrediensene i blenderen, tilfgy isbitene og
bland i 30s.

Irish Cocktail :

Gir 4 glass: 16 cl irsk whisky - 4 ts grenn
peppermyntekrem - 4 kuler vaniljeis.

Ha alle ingrediensene i blenderen og sett den
pd hastighet 1inoen sekunder. Server straks.
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S

Etiketten pd férpackningens ovansida visar vilka tilloehdr som félier med den modell som du

har képt

* beroende pd modell

. SAKERHETSANVISNINGAR

- L&s bruksanvisningen noggrant fére den forsta
anvdndningen av blendern och félj
anvandningsforeskrifterna noga. Tillverkaren
fréntar sig allt ansvar vid anvandning utan att
respektera bruksanvisningen.

- Kontrollera att blenderns n&tspdnning
dverensstmmer med din elektriska installation.
All felaktig anslutning upphd&ver garantin.

- Anvénd endast blendern fér matlagning
inomhus.

- Koppla alltid ur blendern sé snart du inte
anvénder den, vid rengdring eller i hdndelse
av stréomavbrott.

- Anvénd blendern pd en plan, ren och torr yta.

- Stick aldrig in fingrarna eller annat foremal i
mixerbdgaren ndr apparaten ar i funktion.

- Var forsiktig ndr du hanterar knivbladen, de kan
l&tt skada dig.

- Doppa inte ner apparaten, slkadden eller
stickkontakten i vatten eller annan vétska.

- L&t inte sladden vara inom réckhdll for barn, i
nérheten av eller i kontakt med apparatens
varma delar, néra en vérmekalla eller hdnga
over vassa kanter eller i kontakt med knivbladen.

- Anvand aldrig tilloehdren i en mikrovagsugn.

- Kér aldrig mixerbagaren nér den &r tom eller
enbart med torra ingredienser och hdll aldrig i
kokande vatskor.

- L&t inte langt har, sjalar, slipsar eller dyl....
h&nga ner &ver blendern och fillbehér nér den
ar igdng.

- Denna apparat och dess tillbehor dr inte
avsedda att anvéndas av personer (inklusive
barn) som inte klarar av att hantera elekirisk
utrustning, eller av personer utan erfarenhet
eller k&nnedom, férutom om de har erhdllit,
genom en person ansvarig fér deras sékerhet,
en dvervakning eller pd férhand faitt
anvisningar angdende apparatens
anvéndning. Barn mdste dvervakas av en
vuxen for att sékerstalla att barnen inte leker
med apparaten.

- Alla &tgdrder och reparationer, med undantag
av rengdring och sedvanligt underhdill, skalll
utféras av en godkdnd serviceverkstad.

- For din sékerhet, anvénd endast tillbehdr och
reservdelar avsedda for din blender, som sdljs
pd& en godkdand serviceverkstad.

- Koér inte apparaten i mer &n 3 minuter p&
konstant hastighet. Vénta n&gra minuter innan
du d&terigen kér den efter 3 minuters konstant
funktion.

- N&r du tébmmer bagaren, var férsiktig ndr du
hanterar knivbladen: de kan l&tt skada dig.

N ANVANDNING

- Diska alla filloehéren i varmt vatten, fére den
férsta anvéndningen (med undantag av
motordelen (D): se § rengdring). Skdlj och torka
dem noggrant.

- SETILL ATT ALLT FéRPACKI\!INGSMATERIAL
AVLAGSNATS INNAN ANVANDNING.

ANVANDNING AV MIXERBAGAREN (E)
Bild @

- Placera packningen (E2) pd den avtagbara
knivhallarens (E1) sockel.

- L&s knivhdllaren pd& mixerbdgaren genom att

vrida eft kvarts varv.

- Satt kopplingen (E3) i bagarens uttag.

- Placera bé&garen pd motordelen (D).

SATT IHOP SERVERINGSKRANEN (F) PA
BAGAREN

Bid &

- Saft kopplingen (E3) i bagarens uttag.

- L&s serveringskranen med ett kvarts varv pd
bé&garens uttag, genom att hdlla den i
overdelen (F2) (mynningen nerét.)

Notera: Spaken kan vridas fritt runt
serveringskranens dverdel.

- Lagg i ingredienserna som ska mixas i bégaren
(E4) genom att bérja med de flytande
ingredienserna, utan att éverskrida indikerad
maxniva (1,25 ).
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Bild ®

- Lagg lockets packning (E5) runt locket (E6), 1&s
enheten pd bagaren (E4) och placera
mattkoppen (E7) pd locket,

- Placera gallret (A2) pd& fatet (AT).

- Saitt fast enheten (A) i motordelen (D), pd
avsedd plats (B).

- Anslut blendern och starta genom aft vdlja
l&mplig hastighet i forhdllande till vad du mixar,
med hjdlp av hastighetsvdljaren (C).

Stoppa apparaten genom att stélla
hastighetsvdljaren (C) pé 0.

Locket och mattkoppen ska alltid vara pd plats
ndr apparaten ar i funktion. Hall alltid | glaset
som stdlls pd gallret. For att tillséitta ingredienser
under blandningen, hall i dem i lockets
pafyliningshdl (E6).

Effer anvéndning, om nédvandigt, hall ut fatets
(A1) innehdll och diska enheten (A) noga.

/(AI\:I;IVANDNING AV SERVERINGSKRANEN

Bild @

Tva lagen ar mojliga for att servera genom att

rotera spaken (F1):

- Nd&r spaken ér i det nedre I&get kan man
servera genom aftt direkt frycka med glaset.

- Nar spaken ér i det dvre Idget kan man servera
genom att dra i den med handen vilket ger eft
snabbare fléde.

Notera: Hastighet 1 kan géra det I&ttare for
ganska fjocka blandningar att rinna ut (typ
milkshakes eller smoothies). Stoppa apparaten
s& snart du ar klar. Rengér serveringskranen efter
varje anvandning (se § Rengodring).

Om du inte behodver serveringskranen, kan du
byta ut den mot proppen (J) (se bild @),
utrustad med kopplingen (E3).

ANVANDNING AV ICE STICK* (H)

Tillbehdret gor aft du kan kyla ner blandningar,

eller halla dem kylda.

- Fyll den fyrkantiga delen av réret (H2) med
grovt salt &énda upp till kanten (Bild @) hall
ddrefter i saltet i behdllaren (H1).

- Fyll behdllaren (H1) med vatten.

- Skruva i réret noga pd behdllaren och skaka
den s& aft saltet smdilter.

- Placera enheten i frysen (minimum -18°C), helst
stéende, &nda tills blandningen &r ordentligt
fryst (minimum 12 timmar).
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- Mixa 6nskad blandning, s&tt dérefter i den
frusna Ice stick (H) genom lockets
pdafyliningshdl (E6), istdllet for méttkoppen (E7).
Blandningen kyls dd ner.

- U kan anvénda ice stick som ett hjélpmedel fér
att blanda genom att féra in den i lockets (E6)
pafyliningshail.

ANVANDNING AV TILLBEHOREN
(K & L)

KRYDDKVARN (K):

Med tillbehodret kan du:

- mala upp till 40 g kaffe p& max 30 sekunder

- mala pd nagra sekunder olika kryddor och
torkad frukt som hasselndtter, ndtter, mandel,
dadlar,...t.ex.: 50 g dadlar p& 4 sek.

RIVJARN (L) :

Tilloehoret river muskotndt, kokosndt och hérd ost
fill pulver (t.ex. 60 g parmesan) som forst skurits i
bitar pd& max 30 sekunder.

* Dessa tillbehoér ar utrustade med eft
skyddslock (M) som férhindrar att man
kommer &t knivbladen ndr de ar i funktion

Lagg i ingredienserna i skdlen (K eller L). Placera
locket (M) pd tillbehodrets skdl (endast ett lage &r
mojligh), vrid locket medsols for atft I&sa det
(riktning stangt 1&s), placera dérefter enheten pé
blenderns motordel (D) (se Bild ©).

* Anslut blendern och stéll hastighetsvéljaren
(C) ilage "2” eller tryck ndgra génger mot
I&ge “pulse”. Hall i locket (M) under
funktion.

* Stanna blendern genom aftt fora tilloaka
hastighetsvdljaren (C) ildge “0”, och ta inte
av fillbehoéret férrén apparaten stannat
fullstandigt.

Vand tilloehdrsenheten upp och ned pd
koksbdnken innan locket pa tillbehdret (K eller L)
lossas (se Bild ).

Du kan dé& samla upp blandningen direkt i locket
som anvands som behdllare.



N RENGORING

- Koppla ur blendern och ta loss tillbehdren.

- Rengdr motordelen (D) med en fuktig trasa.
Torka den noggrant.

- Doppa aldrig ner motordelen (D) i vatten.

- Skolj mixerb&garen (E) och tillbehdren under
rinnande vatten.

- For aft underldtta rengéringen av
mixerbdgaren (E), I&s upp knivhdllaren (E1),ta
av packningen (E2),ta bort enheten med
serveringskranen (F) innan du rengér allt,

. OM BLENDERN INTE FUNGERAR?

Bild @

Ta is¢r serveringskranen (F) for en enkel

rengéring:

- Skruva av 6verdelen (F2) fran spaken (F1),
genom att hdlla ordentligt i spakens mutter
(F3).

For atft satta ihop den igen, gér pd samma séitt

men i motsatt ordning, var noga med att

packningen sluter tatt (F4).

- Var férsiktig nér du hanterar knivbladen, de
ar extremt vassa.

- Samtliga filloehér kan diskas i diskmaskin.

Kontrollera férst att den &r ansluten, darefter:

- aft bagaren &r ordentligt fastsatt pd&
motordelen.

- att mandverknappen ar i ratt lage.

Om bdagaren lacker, konftrollera:
- aft packningarna &r pd plats och i ratt lage.

. ATERVINNING

Apparaten fungerar fortfarande inte?
Kontakta en godkdnd serviceverkstad (se listan i
foldern).
Apparaten kan anpassas efter dina personliga
behov genom att du skaffar féljande fillbehdr
hos din &terforsaljare eller pd en godkand
serviceverkstad:

- filloehér kryddkvarn

- tilloehor riviérm

- ice stick

Hjalp till att skydda milidn!

m Din apparat innehdller vardefulla material som kan &teranvandas eller

atervinnas

- Lamna den pd en atervinningsstation eller pd en godkdnd

serviceverkstad.

BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL OCH APPARATEN

Forpackningen innehdller endast miljdvanligt material, som kan kastas
enligt kdllsorteringen. F&r hantering av uttjént apparat, kontakta

&tervinningsstationen.



. RECEPT

MILKSHAKES
Chokladmilkshake:

Till 2 glas: 75 cl kall mjélk - 3 msk kakaopulver -
2 msk socker - 3 kulor chokladglass.

Hall mjdlken i mixerbdgaren tilsammans med
kakao och socker. Mixa 20 sek. Tills&tt
glasskulorna och mixa 10 sek.

Jordgubbsmilkshake:

Till 2 glas: 200 g jordgubbar - 40 cl kall mjélk -

2 tsk rérsocker.

Ansa jordgubbarna och skdr i bitar. Ladgg alla
ingredienserna i mixerb&garen och mixa 30 sek.
Servera val kyld.

Variant: Du kan byta ut jordgubbarna mot 200 g
hallon eller en banan.

Hallonmjélk med mardnger:

Till 4 glas: 400 g s6tad kondenserad mjélk

(1 burk) - 25 cl mjélk - 300 g hallon - 10 isbitar -
4 smaé marénger.

Ha&ll mjdlk, kondenserad mjdlk, hallon och isbitar i
mixerbdgaren. Kér pd pulse 10 ggr, mixa
ddrefter 1 min 30. Krossa mardngerna grovt. Hall
upp Mjdlken i glasen och dekorera med
mardngbitarna.

Servera genast.

Sommardryck med jordgubbar:

Till 2 glas: 250 g ansade jordgubbar - 25 cl
drickyoghurt med smak av réda frukter - 4 kulor
djupfryst jordgubbsyoghurt - 1 msk
jordgubbssds - nGgra droppar naturligt
vaniljextrakt - isbitar.

S&tt in jordgublbsyoghurten i frysen minst

3 timmar i forvag. Lagg i jordgubbar,
drickyoghurt, djupfryst yoghurt, jordgublossés
och vanilj i mixerb&garen. Mixa anda fills det blir
en tjock och slat blandning. Hall upp éver isbitar.

Café frappé:

Till 2 glas: Y2 | mjélk - 6 tsk snabbkaffe - 6 msk
socker - 6 isbitar.

L&gg alla ingredienserna i bagaren, mixa 20 sek.
Servera snabbt.

SMOOTHIES / VITAMINCOCKTAILS
Vitamincocktail:

Till 4 glas: 2 skivor ananas - 6 jordgubbar -

1 banan - 4 pressade apelsiner - 15 ¢l kallt
kolsyrat vatten - 1 tsk vaniljsocker - 2 isbitar.
Ladgg i ananas, jordgubbar, banan, apelsinjuice
och vaniljsocker i mixerb&garen. Mixa 15 sek.
Tills&tt kolsyrat vatten och isbitar. Mixa 15 sek.

Energicocktail:

Till 6 glas: 3 pressade apelsiner - 1 pressad
citron - 6 msk flytande honung - 2 dggulor -
4 msk grddde - 4 isbitar.

Lagg alla ingredienserna i mixerb&garen och
mixa 30 sek. Servera val kyld.

Kryddad tomatjuice:

Till 2 glas: 500 g vélmogna tomater - V2 pressad
citron - 4 basilikablad - 2 persiljekvistar - V2 tsk
kumminpulver - 2 droppar Tabasco - sellerisalt
- 4 isbitar.

Skala, ké&rna ur och skér tomaterna i 4 delar.
Lagg alla ingredienserna i mixerb&garen.

Mixa 1 min. Servera val kyld.

Kiwidrém:

Till 4 sma glas: 3 skalade och skivade kiwi -
80 g ananas skuren i bitar - 1 banan skuren i
tiocka bitar - 25 cl tropisk fruktjuice - 2 isbitar.
L&agg alla ingredienserna i mixerbé&garen och
mixa anda fills det blir en fyllig blandning.

Iskall kokos citron:

Till 2 stora glas: 40 cl kokosmjélk - saft fran

4 limefrukter - 2 tsk naturligt vaniljextrakt -
80 g strésocker - 7 g farsk mynta (valfritt) -

8 stora isbitar.

Lagg alla ingredienserna i mixerb&garen och
mixa anda fills det blir en fyllig blandning.



Gaspacho:

Till 6 glas: Y2 gurka - V2 paprika - 500 g tomater
- 1 liten 16k - 1 vitléksklyfta - 20 g vitt
brédinkrém - 2 tsk vinéger - 2 msk olivolja -

1 tsk tomatkoncentrat - 50 cl kall buljong - salt
- peppar - 1 nypa Cayennepeppar.

Skala gurkan, vitldken och I6ken. K&rna ur
paprikan. Skala och k&rna ur tomaterna. L&dgg
alla ingredienserna i bitar i mixerb&garen och
mixa 1 minut. Stall kallt i kyleni 1 timme (eller
anvand ice stick) innan den serveras med
krutonger ingnidna md vitlok.

COCKTAILS
(6verdriven alkoholkonsumtion dr farlig fér
hé&lsan)

Margarita:

Till 4 glas: 16 cl Tequila - 8 cl Cointreau -

4 cl lime - 1 tsk salt - 5 isbitar.

Hall Tequila, Cointreau och lime i mixerbdgaren.
Mixa 10 sek. Tillséitt isbitar och mixa. Fukta
kanten p& glasen och doppa dem i salt, Halll
upp och dekorera glasen med en citronskiva.

Pina Colada:

Till 4 glas: 50 cl ananasjuice - 20 cl kokoslikor -
10 cl ljus rom - 1 msk rérsocker - 1 nypa kanel -
ndagra droppar vanilj - 6 isbitar.

L&gg i ingredienserna i mixerbégaren, tillsétt
isbitar och mixa 30 sek.

Irish Cocktail:

Till 4 glas: 16 cl irléindsk whisky - 4 tsk grén
mintlikdr - 4 kulor vaniljglass.

L&gg i ingredienserna i mixerbé&garen, och kér
pd hastighet 1 ndgra sekunder. Servera
omedelbart.
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To €EEXPTAPXTH TTOV CUVODEVOLV TO HOVTEAO TIOV HOALG XYOPKONKTE ARVRYPXQPOVTHL OTNV

ETLKETN, OTO ETTAVW MEPOG THG CLUOKELXOLXG

* AVAKAOYX HE TO HOVTEANO

N YMBOYAEZ ASOAAEIAS

- ALXB&OTE TIPOTEKTLKX TLG 0dNYLEG XpNONG
TPOTOU XPNOLUOTIOLNOETE YLX TIPWTH QOp&
TO Hi&ep oG KAL XKONOUONOTE TLG HE
TpoooXN: H KXTHOKELAROTPLX ETHLPELX HEV
PEpEL Kapixx evBOVN o€ TTEPLTITWON YN
TAPNONG TWV 0dNYLWV XUTWV.

- BeBalwoOelTe OTL N T&ON lov XPELXTETAL TO
MLEEP XVTLOTOLXEL OTNV T&OT TOU NAEKTPLKOD
dkTOOUL oxg. OlolodnloTe CERAUR 0N
g0VOEDN KLUPWVEL TNV €yYUNON.

- To pi&ep IpooplTeTal KIOKAELOTIKK OLKLXKNA
xpnon.

- AlooguVvdETeTE TO KOAWDLO &l6 TNV IplTa OTaV
OANOKANPWBOEL n XpRon Tou Pigep, 6Tav oLpPEL
dLakolr pebUATOC A IpLv TNV KXBAPLOETE.

- Xpnolpololeite To pigep o€ Aelax, kaxBapr koL
oTeyVR ElLP&VELX.

-'OTQV N OLUOKELN AELTOVPYEL, l0TE un B&TeTe T
OXKTUAK OQC OUTE KAVEVK KVTLKELHEVO HETK
oTOo ploA av&pEeLENC.

- Na xeLpiTeoTe TLC Aelideg pe Ipoooxn, plopetl
V& 006G TPXUURTIOOUV.

- MNoTé unv ToloBeTelTE TN CLOKELN, TO VLG TO
KOAWDLO TPoWodoaiag Héon O€ VEPO N
olotodnlote &ANo LYPO.

- MnV XAVETE TO KAAWILO PEVUATOG V& ElvaL
KOVT& OTa loldL&, v €EpXETOL O€ €lpn pE T
TEOTR EEXPTAMUNKTA 1| H€PN TNG TUOKEVLAG 1 O€
HE &AAN Inyn BeppodTNTRG 00TE V& ’KOLMIK O€
KOWTEPEC IPOETOXEC N VX EPXETAL O€ Elxepn HE
TLC Aelidec.

- Mnv ToloBeTEiTE TO EEXPTAUKTX GTOV POUPVO
MLKPOKUUKTWV.

- MoTé pn B€TeTe o€ AeLToLpYia TO plOA
QVXHELENC GOELO ( XwpLg LALKE) HOVO HE LALKK

Tx oloix €lval OTEYVE LYPWYV, KL PN PLXVETE
MEOXK KKUTX LYPK.

-'OTAV AELTOUPYOUV TX EEXPTAURTX KXL TO MIOA,
UNV XQNVETE HRKPLE HXAALK, QOVA&PLK,
YPXBATEC KAl V& Kp€povTaL ElGvw «lo Tn
OULOKELN.

- H cuokevn aLTH, KXBWC KAL TK EEXPTAMKTX

NG, dev IpoopiCovTal ylx xpron ald &Topa

(ouplep\apBavopévwy Twy ladLwyv) Twv

oloiwv N CWHATLKE, KLTONTAPLX A IVELUKTLKA

LKAVOTNTX ELVAL HELWHEVN, 1 &lO &TOUX Xwpig

eplelpla ) yvwaon wg Ipog Tn xpnon, EKTOG €&V

TX GTOMG QUT& BplokovTal LIO eliBAewn Touc.

To laxdx Ipélel va BpiokovTal vld elipreyn

IpOKELUEVOL VX DLXOPAALOTEL OTL deV B

XPNoLpolotnoouy Tn CLUOKELH WG lxLxvidL.

Mo olowxdnloTe lapéppaaon ekTog ald To l€pa

«lo To KXO&PLOPXK KL TLVTHPNON lov

yvivovtatl «lo Tov XproTn. Ba Ipélel va

alevBlOveoTe o€ éva ald T €E0VCLOOOTNHEVX

KEVTPX O€pPLC.

M TNV doP&EAEL& OQG, Xpnolpololeite povo

YVAOLX €EEXPTAPATX KXL XVTOAAXKTLKE lou

elval KAT’AANAX YLX TN CUGKEVR OKC KAL

plopeite va IpopunBevTeite ald ToO
€E0VOLOOOTNHEVO KEVTPO lEAXTWV.

- Mn xpnotoloteite To ploA av&pELENC YLX

leploodTepo alo 3 Aeltk oe ouvexn AeLToupyia.

MepLpévete Aya Aelté poTol To BéTeTe I&GAL

g€ NeLToupyia HETK axl6 T 3 AelT& cuvexoLg

AELTOLPYLXG.

‘OTav odeLXTETE TO UIOA, VX XELPLTEDTE TLG

Aelidecg pe Ipoooxn: plopet va oag

TPXUUKTLOOLV.

. ENAPZH AEITOYPTIAS

- Mpwv a11d TNV TTPWTN XPAON TTADVETE TK
EEXAPTAUXTA HE TeOTO VEPO BplONG KoL
OQXTTOLVEDX (EKTOG KTTO TO TWHX TNG
gUOKELNG (D): (AvaTPEETE 0TV § KABXKPLOUOC).
Z€eTTAOVETE KOL OKOUTTLOTE TX KOAKX.

- BEBAIQOEITE OTI EXETE A®AIPEZEI ONA TA
YAIKA 2YZKEYAZIAZ MPIN AMO TH AEITOYPTIA.

XPHZH TOY MIMOA ANAMEI=ZHZ (E)

IXAUx O:

- ToTTOBETAOTE TOV OTEYKVOTIOLNTLKO
olOvdeapo (E2) otn B&aon Thg axpatpolUEVNC
B&ong Aettidwv (E1).
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- Ao@aAioTe Tn B&aon AETTLOWYV TTGVW OTO
UTTON GVEUELENG TTEPLOTPEWPOVTHG TN KATX
€V TETKPTO PLXG TTARPOUC OTPOWPNG.

- EloayéyeTe Tov cOvdeopo (E3) péox oTnv
€E000 TOU MUTTOA.

- ToTroBeTAOTE TO PTTOA TTAVW OTO TWHK TNG
ouokeuvng (D).

SYNAPMOAOIHZH THX BPYZHZ (F)
>TO MITOA

IXAHX O :

- EloaydyeTe Tov cbvdeopo (E3) péoa otnv
€000 TOU UTTOA.

- ACQQALOTE TOV KPOUVO TTEPLOTPEWPOVTHG TOV



TI&VW OTNV €£000 TOL UTTON KATK EVa
TETAPTO TOUL KOKAOU, KPATWVTHC TOV KTTO TO
owpa (F2) (o1 €€600VL TTPOG T KATW).
SHM.: H A« TOL KpouVOoD TTPETTEL VX
UTTOPEL VX TTEPLOTPEPETNL EAEVBEPX YOpW
oTTO OAO TO CWHUX TNG CUCKEVNG.

-B&ATE TLC TPOWEC TTPOC XVKUELEN OTO DOXELO
avapelEng (E4) apxiCovtag a1ro Ta LYp&
VALK&, XWpig V& EETTEPKRTETE TNV EVOELEN
AVWTATNG TTOoOTNTAC (1,25 AiTpx).

IXAUX O :

- ToloBetnoTe TOo o0VdETHO OTEYQRvVOoloinong Tou
kalakloL (E5) YOpw al6 To kalék (EB),
XO@OALloTE T I&kvw oTo ploA (E4) kol
ToloBetnoTe To lwpa (E7) Ikvw oTo kaxl&kL.

- ToloBeTtnoTe TNV eox&pa (A2) oTOV diloKO TN
(A1).

- ToloBeTNOTE KL T dVO (A) HETK OTO CWHX
g ouvokeuvng (D), oTnv vlodoxn lov
IpoBAEleTal YL Tov okold auTov (B).

- ZUVOEDTE TN CUOKEVLA OTO PEVX, BETTE TN C€
AeLToupyia elNéyovTag TNV TaxOTNTX lov
XPUOTEL lEpLOTOTEPO OTO PELYHK TOC
xpnotpololwvTag Tov dlakolTn TaxdTnTRg (C).
Mo Vo dLKOWETE T AELTOLPYLX TNC
OUOKEULNG, lEPLOTPEYTE TOV dLAKOITN
TaxuTnTag (C) oTo 0.

To kaxl&kt ket To lwp o Tou Ipélel v
BpiokovTal I&kvta oTn B€on TOLG EVOOW N
OULOKELN BpilokeTal o€ AeLToLpYid. MAVTX VX
KpxT&TE TO loTApL lov BplokeTa Ikvw oTnv
EOXXPX HE TO XEPL. N V& |poTOETETE LALKK
KOT&K TN DLXPKELX TG XVXHUELENC, ELOXYXYETE
TX péox &l6 TO oTOULO INApWONG TOL KalxkLOV
(E6).

MeT& ald Tn xprnon, e&v Xpel&TeTal, aloppiyTe

TO lepLexopevo Tou diokou (A1) kat INOvVeTE

IpooeKkTIK& TOV dloKO KaL TNV eax&px (A).

ZEPBIPIXMA AINO TH BPYZH (F)

IXAUX O :

AlaTiBevTtal d00 Béoelg oepBLpiopaToc

lepLoTpéovtag To leT&AL (F1):

- To leT&AL o€ XaxpunAR 6€éan elitpélel To
oepBiplopa 6Tav To [LETETE xlevBeiag pe To
loTApL.

- To leT&AL oTnVv ldvw B€on eliTpélel To
gEPBLPLOUR OTAV TO KVAONKWVETE HE TO XEPL
KoL OToV BENETE HEYXADTEPN pON.

SHM.: H Tax0tnTa 1 plopel v dLeukoADVEL TN

pON HELYMETWY LYNARC lukvoTNTAC (TOIOL

MIAKTELK 1) smoothie). AlevepyololhoTe Th

OUOKELN OTAV TEAELWOETE TO OEPPBipLOC.

KaBapioTe Tn BpOon petk ald k&Be xprnon

(avaTp€ETE 0TV lap&ypao A KaBaplopog).

E&v dev xpel&Teate T BplOon, plopeite va Thv

QVTIKXTXOTHOETE PE To lwpa (J) (deite To

SxAua @), lov dlxBéTel cOVdeopO

oteyavoloinong (E3).
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XPHZH TOY ICE STICK* (H)

To €EXPTNUX QUTO OKG ENLTPEIEL KAVETE KPLX T

HUELYHOTE OKG 1 KKL VX TX dLTNPNOETE KPLX.

- TepioTe pe XOVTPO GAKTL TO TETPEYWVO TUAHUXK
TG AaBng (H2) péxpt eldvw (ExNua @) an
OUVEXELXK XUOTE TO XAKTL HEOK OTO DOXELO
(H1).

- TepioTe To doxelo vepol (H1).

- BLOWOTE O@LXT& TN AxPRA 0TO dOXELO KoL
KVOKLVAOTE YLX VX DLXAULOEL TO G’AKTL.

- ToloBeTnoTE TO OAO OTO Yuyeio (-18MC kaT
EA&XLOTO), KAXT& IpoTipnon 6pOLo, Ewg 6TOL
laywoel KOAK TO HELYHX (12 WpEg
TOUA&XLOTOV).

- ETOLU&OTE TO MELYUXK, KXL OTH OUVEXELX
eLoay&yeTe TO lxywpévo Ice stick (H) péow Tou
oTopiov Tou kalaklov (EB), oTn B€an Tou
lwpaTog (E7). To pelypa oag, pe Tov Tpdlo
aLTO, Ba laywaoel.

- MlopeiTe va xpnotpolowtoeTe To Ice stick wg
AVXOEVLTAPX YLX TK HELYHATK OXC. N V& TO
K&VETE aLTO, B Ipélel alxpALITATWC VX TOV
ELOKYETE HECTW TOL OTOHiOL INAPpWONG TOL
kalakov (E6).

XPHZH TYN EEAPTHMATYN (K & L)

MYAOZ MIMAXAPIKYN (K) :

TO EEXPTNUX KUTO OKC elLTpélel :

- TO GAEOHNK EWG 40 YPOY. KXPE TE
30 dEVTEPONEITH KATK TO HEYLOTO

- TO GAEOHN O€ Ay DeLTEPONElTK
SLAPOPETLKWV HIXXXPLKWV K&l xloENpRUEVILV
@POoUTWYV OlWg POLVTOUKLY, KXPLUDLY,
XOUPUKOEC, ... M.X.: 50 YPOXH. XOUPUKDIEC T€
4 devTepONElT.

TPIVIMO (L) :

TO EEXPTNUX KUTO OpUUUKTICEL € OKOVN TO

HOOXOK&PULOO, TNV LVOLKA KapLOX, TX OKANP&

TUPL& (I.X. 60 YPOY. IxppUeTAVAC), T ololx éxeTE

IpWTH KOWEL OE KOUUKTLX, O€ lepilov 30

devuTepolelTa.

TR EEXPTAMGTH XUTE dLXOETOLV KAXI&KL
xo@aAeixg (M), To oloio eplodiCel Tnv elapn
ME TG AEILdEC KT& T AELTOLPYLX TN
OULOKELAG

B&AeTe Tat UALk& péoa oTo ploA (KA L).

ToloBeTtroTe To kal&kL (M) IGvw oTo ploA Tou

€EXPTAUAKTOC (MOVO pic B€an elval

duvaTn),lepLoTPEWTE TO KXIKKL DEELOTTPOPXK

YLX VO TO XO@QWXALTETE KKL OTN TUVEXELX

ToloBeTroTE TO OAO PATL IGVW OTO CWUX TOL

ui€ep (D) (deite To SxAUx O).

* ZUVOEOTE OTO PELUX TO ULEEP KAL lEpLOTPEYTE
ToV dLakolTn TaxuTNTAG (C) 0T B€on «2» 1\
ILEOTE PEPLKEG POPEC TOV dLAKOITN « pulse ».
KpatéTe To katldekt (M) Kottt T SLXpKELX THG
A€LTOLpYiXG.

* Tl v DLOKOWETE T AELTOLPYLx TOUL UiEEp,
yupiloTe IGAL Tov dLakolTn TaxLTNTAG (C) 0T



0€aN“0”, KKL XKPALPEDTE TO EEXPTNHUK OTAV N
OUOKELN O €XEL OTRUXRTHOEL EVTEAWG VX
AELTOULPYEL.

AvalodoyupioTe To 6A0 PaTl I&kvw oTnv
ellpavelx epyxoiag xwpic va alxo@aALTETE TO

kaxl&kL Tov eExpTrApaTog (KN L) (deite To IxApa
D). MlopeiTe va lepLOLANEEETE TO TUOTATLKA
alevBelag alo To kaxl&kL lov XpnoLUeDEL WG
doxelo.

L~ KAOAPIZMOX

- AloouvdéaTe To pHigep ald TO pebpX KoL
XPALPETTE TK EEKPTAUAT.

- KaBaploTe To cwpa Tng cuokeuvng (D) pe éva
Bpeyuévo lavi. ZkoulloTe TO KA.

- Mn BuBiCeTe loTé TOo cWpx TNG ocvakevig (D)
o€ VEPO.

- Zel\OveTe To ploA avapuegnc (E) pe
TPeEXOLUEVO VEPO 6lwg eliong kL T
EEAPTAMUNTA.

- Ml dLELKOALVON TNG TLVTAPNONG TOL plOA
av&UELENG (E), alaxa@&ALlaTe Tn B&on Aelidwv
(E1), xpalp€aTe TOV CUVOETHO
oteyavoloinong (E2), xpaLp€TTe TO EEXPTNUX
pe BpOon (F) lpoTol Ta kxBaxpioeTe OAx paTL.

IXAUX O :

AloguvappoAoynaon Tou kpouvoU (F) yiax eDkolo

KxOxpLoYO:

- ZeBfLdwoTe To cWHa Thg ouvokeLng (F2) Tnv
AxBr Tou kpouvoO (F1), KpaTWVTAG TO
laELpadL (F8) Tng Aapnc.

& V& TOV GUVXPHOAOYNTETE &AL, EKTENEDTE

™V Bl dLaxdLlkaoia HE TNV av&lodn gelpd,

dilvovtac Ipoogoxn otn cwoTn ToloBéTnaon Tou
guvdéapou aTteyavoloinang (F4).

- N xeLpieoTe TLG Aelideg pe Ipoooxn, eivat
EENLPETLKX XLXUNPEG.

- 'O\ T €EaxpTAHXTA INévOvTaL OTO IAUVTAPLO
ILl&TWV.

LTI NA KANETE ZE MNEPINTQXH MPOBAHMATOZ AEITOYPIIAZ TOY MIZEP ZAZ

ENEYETE lpwTax ol OA TN oUVOEON OTO PEVH,
KQL OTN OUVEXELQ :

- BeBaLwOeiTe OTL TO ploA eival cwoTk
ToloBeTNUEVO I&VW OTO CWHX TG TUOKEVLRAC,.
- OTL TO INAKTPO €vapENC AELTOLPYLXG ElvaL TN

owoTn Béan.

To ploA lapouaL&TeL dLappor|, ENEYETE €GV:
- oL oLVdEeToL oTeEyavoloinong eival cwoT&
ToloBeTnpévol.

H ocuokevn oag EEXKONOLOEL V& PN AELTOVLPYEL;
ElLkOolVWVNAOTE YE €V EE0VTLODOTNHEVO KEVTPO
gépPLg (deiTe Tov kKaT&AOYO 0TO BLBALO
ouVTAPNONG).
MlopeiTe v IpoTxpUOTETE TNV CLUOKELH TAC
AVEAOYO HE TLG QVAYKEG THG KKL VX
lpounBevTeiTe T [XpAKETW EEXPTAMGTA &Xl6 TO
KXTXOTNUX 0lou KAVETE TLUVABWC TLG KYOPEG
0QG, ) EVX EEO0VOLODOTNHEVO KEVTPO lEAXTWV :

- HOAOG playapLlkwv

- €EEXPTNUX YIX TpiYLUO

- ice stick

ANAKYKAQZH TON YAIKQN ZYZKEYAZIAZ THZ XYZKEYHZ

AG OUHBXANOUE KL EMELG OTNV TTPOCTROLX TOU TTEPLB&XAAOVTOG !

<]

H ouvokeun oo lepléXeL IOAE XELOIOLATIUG A AVOXKUKAWO LUK UALKK.

Mo TV lap&doan TG IoALKC 0 CLTKEVAC XpXKXAOVUHE EILKOLVWVACTE UE

Tnv eTapio «<ANAKYKAYZH ZYZKEYYN A.E» ThA. 210-5319762, fax 210-5319766,
N €llokeOeiTe TV NAEKTPOVLKR dLlevbBuvaon
www.electrocycle.comserviceverkstad.
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L~ SYNTATES

MIAKZEIK

MAKOELK OOKOAXTXG :

Mo 2 TotRpLx : 75 cl kp0o YXAX - 3 KOUTXALEG
00UTTXG KXKXO O€ OKOVN — 2 KOUTXALEG
00UTTXG TARXXPN - 3 HTTRAEG TIRYWTO
OKOAXTKX.

PiETE TO YGAX PHETK OTO UTTON GVEUELENG UE TO
KOXK&O KoL TN Taxopn. AVRUELETE yia 20
deLTEPONETTITA. MPOCTOEDTE TIC UTTRAEC
TTRYWTOU KL AVXUELETE YL 10 SEVTEPONETITK.

MAKOELK (@PXOVAX :

Mo 2 TotApLx : 200 Yp. PPXOUVAEG —

40 cl kpVO YEAX - 2 KOUTOXAKKLX YAUKOU
Taxopn X CoXXPOKKAKHO.

AQULPECTE TO KOTOGVLX KTTO TLC PPXOUVAEC KOiL
KOYTE TLG O€ KOUUKTLX. TOTTOBETHOTE OAX TX
OUOTHTLKE HETK OTO UTTON GVEMELENG KOL

VO UELETE Yix 30 deuTEPONETITR. ZEPPipETE
KOAK TTYWHEVO. EVaANayn: MTTopeiTe ettiong
VX QVTIKATROTAOETE TLG PPXOLAEC pe 200
YPOU. BATOHOLPX 1 YLK PTTRVEVK.

FTAX poXpéYKX HE BRTOUOLPO :

Mo 4 TotApLx : 400 yp. TaxxexpoLXO
OUUTTUKVWHEVO YEAX (1 kouTi) - 25 ¢l Y&Ax -
300 yp. Batopovpx - 10 TTRY&KLX — 4 ULKPEG
UOXPEYKEG.

ToTT00€TAOTE TO YXAX, TO CUUTTUKVWHEVO
YOAX, T&X BATOHOUPK KL TK TTRYXKLX HETK OTO
UTTON VA HELENC. MATAOTE TO KOLUTTL pulse 10
POPEC, KKL OTN CUVEXELX QVXUELETE Y 1 V2
AETITO. ALWOTE TE PEYKAX KOUUETLX TLG
MOXPEYKEC. PIETE TO YEAX HEOK OTXK TTOTHPLX
KL DLXKOTUNOTE TO TLG MXPEYKEC TTOU ELvaL
KOUMEVEG O€ KOMUKTLX.

SepBipeTe XWpic Vo TTEPLUEVETE.

KoXAOKXLPLVO YAUKO PE (PPXOVAEG :

Mo 2 ToTApLX : 250 Yp. PPROVAEG XWPILG TX
KOTOXVLX — 25 ¢l ponpo pE YLXOOPTL HE
ApWUX 1 YEOON KOKKLVWYV HOUPpWV —

4 PTTXAEG TI’RYWHUEVO YLXOUPTL PPROVAXG —
1 KOUTOALX COUTTG OXATOX PPHOVAXG —
UEPLKEG OTAYOVEG PUOLKOU EKXVALOHXTOG
BaVIALXG - TTYKKLKX.

ToTTo0€TAOTE TO YLXOUPTL PPXOUVAKG OTO LYELO
YL&X TOUAGXLOTOV 3 WPEC TTPLV KTTO ThV
TIPOETOLUXTLX TOU YAUKOU. METX OTO UTTON
AVKUELENG, TOTTOOETAOTE TLC YPKOUVAEC, TO
POPNUX YLXOUPTLOU, TO TIAYWHEVO YLXOUPTL,
TN OAATOX @PXOUVAKG KL TH BAVIALKX.
AVOUELETE €WC OTOL TO HELYMX YiVEL
OUOLOMOPWPO KoL A€ELO. PLETE TO PELYUX TTGVW
OTX TTRYXKLK.
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Kopé OUTTE :

No 2 motApLa : ¥2 AiTpo YRAX -

6 KOUTXAXKLX TOU YAUKOU OTLYULXIOU KOX(E
- 6 KOUTXALEG OOUTTXG TAXOXPN - 6 TTYXKLAX.
TOTTOBETAOTE OAX TX CUOTATIKX YETK OTO
UTTON VEMELENG KL KVAUEIETE YIx 20
DEVTEPONETITA. ZEPPBLPETE QRUETWC.

SMOOTHIE / KOKTEIA ME
BITAMINEZ

KOKTELA pe BLTOMIVEG :

Mo 4 TTOTAPLA : 2 PETEG XVXVE — 6 PPXOUVAEG
- 1 PTTIVRVX - 4 OTUPHEVX TTIOPTOKKALX —

15 cl Taywpévo axvBpxkoVXo vepo -

1 oXtkOUA&KL Taxopn BAVIALXG - 2 TTYXKLKX.
TOTTODETNOTE TOV AVAVK, TLG PPEOUAEG, TN
UTTRVAVX, TOV XUMO TTOPTOKKALOU KXL TO
OXKOUAKKL TNG TEXPNC BaviAlag péoax oTo
UTTON QVXMELENG. AVOMELETE Yix 15
deuTepONeTIT. [poaBéaTe To avOpakoVXO VEPO
KOL T TTOYXKLK. AVXUELETE yix 15
DEVTEPOANETITA.

KOKTELA evépyeELag :

Mo 6 TTOTAPLK : 3 OTUPUEVH TTOPTOKKALX —

1 OTUMHEVO AEUOVL - 6 KOUTXALEG TOUTTG
HEAL - 2 KpOKOL XLYOU - 4 KOUTXALEG COUTTXG
KPEHX YRAKKTOG — 4 TIYXKLKK.

ToTT00€TAOTE OAX TK OCUOTATLKX HECK OTO
UTTON GVEMELENG KL KVAUELETE Yix 30
DEVTEPONETIT. ZEPPipeETE TTOND TTOXYWHEVO.

XUMOG VIOURTRG UE PTTXXXPLKX :

MNo 2 rotApLe : 500 yp. WPLHEG VTOUKTEG —
%2 OTUUUEVO AEHOVL - 4 QUAAX BAOIALKOD —

2 HOTOXKLX HXIVTRVO - 2 KOUTHAKKL YAUKOU
KOULVO O€ OKOVN - 2 OTRYOVEG THUTTROKO -
OAKTL - 4 TTRYXKLKX.

Z€@AOLDLOTE TLC VTOURTEC, KOWYTE T KOTORVLK
KOL KOWTE TLG OTK 4. TOTTODETHOTE OAX TQX
OUOTOTLKX HECK OTO UTTON XVXMELENC.
AVOUELETE YL 1 NeTTTO. ZepBipeTe TTOAD
TIXYWHEVO.

ATTOAXUOTLKO POPNUX HE XKTLVIdLX :

Mo 4 pLkp& ToTHPLAK: 3 KKTLVIdLX
EEPAOLOLOHEVH KOL KOUHEV KOL KOUPUKTLX —
80 Yp. xveXv&X KOHUEVOL O€ PETEG -

1 PTTXVXVX KOHUEVN O€ KOPP&TIX - 25 cl
XUHO XTTO TPOTILKX PPOUTH — 2 TTXYXKLKX.
Méox 0TO PTTON GVEUELENG, TOTTODETHOTE OAX
TX OUOTOTIKX KOXL XVXHUELETE €WC OTOL TO
HElYHO VX YIVEL KPEPWDEG.



NxXywTO OOKOAXTXC UE AEUOVL :

Mo 2 peydAao ToTRPLX : 40 ¢l YRAX LVBLKAG
KXpOdXG - XUHOG 4 AEHOVLWDYV — 2 KOUTXAKKLX
YAUKOO @UOLKOU EKXVALOPXTOG BAVIALXG )
pix d00on Bavilix okovn - 80 yp. Taxopn o€
&xvn - 7 YP. PPECKLAG HEVTXG (TTIPOXLPETLKX)
- 8 HEYKAX TTRYXKLKK.

Méox 0TO UTTON GVEUELENG, TOTTOBETHOTE OAKX
TX CUOTATIK& KXL QVXHUELETE EWG OTOL TO
MELYHOX VO YLVEL KPEPWDEC.

[KxoTrXTOO:

Mo 6 TToTRPLX : 72 atyyoUpL - V2 YAUKLK
TUTEPLX - 500 Yp. VTOUXTEG — 1 pLkpO
KPEUUDODL - 1 OKEALDX OKOPOO - 20 Yp. YwHi
YLX TOOT - 2 KOUTXAKXKLX YAUKOU E0dL X110
KPXOL - 2 KOUTOALEG OOUTTXG EAXLOANDO —

1 KOUTHAKKL YAUKOU VTOUXXTOTIOATOU -

50 cl kpvo TCWUO - XAKTL - TILTTEPL — 1 TTPECX
mumépl Cayenne.

Z€epAoULdLOTE TO &yYoUpL, TO OKOPDO KL TO
KPEUMLDL. AQXLPETTE TOLC OTTIOPOULG TNG
TILTTEPLRG. ZEQAOLDIOTE TLG VTOUKRTEG KAL
XPALPETTE TX KOTOXVLX TOUG. TOTTOBETHOTE
OAX TX CUOTATLKK XPOU TX EXETE KOWEL O€
KOUUKTLX HECTK OTO MTTON XVXUELENG KL
AVOUELETE YL 1 AeTTTO. AQROTE TO PELYHX YL
1 wpax oTo Yuyeio (| XpNOLUOTIOLAOTE TO ice
stick) k&L 0T TUVEXELX TEPPLPETE PE KPOLTOV
L€ YELON OKOPOOUL.

KOKTEIA
(KXTXVXAWOTE HE UETPO)

MapyKpiTo :

Mo 4 motnpwx : 16 cl TekiAx - 8 cl Cointreau
- 4 cl mp&owvo Aepove 1 lime - 1 KOLTXA&KL
YAUKOU 0XAKTL - 5 TTO0Y XKL

ToTTO0€TNOTE HETK OTO UTTON XVAUELENG TNV
Tekilx, To Cointreau KoL To AePOVL. AVXUELETE
ylx 10 deuTEPONETITA. MMPOCTHEDTE T TTARY XKL
KXL XVXHELETE. YYPAVETE T XELAN TWV
TTOTNPLWYV KKL BAATE TTAVW TO KAKTL.
TOTTOOETNOTE PECK OTK TIOTHPLX TO HELYHX KXKL
OLKOOUNOTE TX HE Pix pOdENX AEPOVLOD.

Pina Colada :

Mo 4 rotApL : 50 cl Xupo avavé - 20 KpEPX
LVALKAG KXpOdXG Lvdok&pudouv - 10 cl Aevkod
poLpL - 1 KOUTOXALX OOUTIXG CTXToxpn Taxopn
1O TRXKXPOKKAXUO — 1 TIpECXK KOVEAX -
UEPLKEG OTRYOVEG BARVIALX - 6 TIXYXKLX.
ToTT00€TANOTE OAX TK CUOTATLIKX UECTK OTO
MTTON GVEUELENG, TIPOCOEDTE TX TTRYXKLX KL
XVOUELETE YL 30 DEVTEPONETITK.
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Irish Cocktail :

No 4 motApLa : 16 cl LpAavdLko oviokt -
4 KOUTOHAKXKLX YAUKOU KPEHX HEVTRG -

4 UTTAEG TTRYWTO BAVIALXK.

ToTTOOETNOTE TX CUCTATLKX HETK OTO UTTOA
AVAUELENG KL BETTE TN CLUOKELR O€
AELTOLPYLX OTNV TaXLTNTK 1 yix Alyo
DEVTEPONETITR. ZEPPLPETE QPETWC



: gdilewlé

500 Jalv d> Vo s A Vo 1987 6 (e Jsaelt
Sl SLdp o 20 1055 diad | cdliay T yabolals pf o
Cj O 38 GLlrlo 2 ¢ Sl (30 HLT peidior L Girlo 2
‘;..4‘1“/50‘3,;5,,.«!1,‘!4%!1‘;“5*&@&&& I‘ég};jﬂ

st ol Syl o B T (Sl el 3 5Ll o Lucont)
j.uﬁ J“"""‘"“’“U“‘Jﬁ“""“&ﬁ‘ M‘ﬁﬁ}.ﬂj)bﬂ‘ﬂ&
;Lcjuﬁw‘ u_at_vjs.oﬂ t)ﬁ. ;.J.ﬂ t)-"ﬁﬁ-"’u"-“
u_v.‘\.cLu'ch').JJa.da-Jl«_b;\ wnomu.\l%u,_n

dramnt O A dalal g datinll sleg o ligSall g ¢ 30
ol Gl e

Oge L dmlio i sig>
jn et St 40 : Gt oS Gt 8 2 (ol S gicanl!
ygﬁ):dagfz&b&;b_é&&u}ﬁd4):m‘.mr
Sud! 59393 ¢ g 80 SoGlalt (el paliniual!

#S@er.bag (gJMI)CJngmeba7
J—‘MU‘ U'” JA.\:J Jalset ;Lcjuﬁu_al.'}s.n.” tm:-&)s‘
u.u.‘.n‘ Ql i Sle

66



N CONES PO ER |

LA)S.su."z'\ il Lol £ LBl el uLa..abA)...m iy
Mubﬁﬁuﬁﬁ‘ claily e

i Gl =

3l -

cdmliobggd
b 218 6 3K 5 4ol G Mo 6 (Slygillt ALLEY 59gat!
A5 20 50a) dals | g dalill eleg o cligSall puen £ 531

e o auzy
Oy OIS / g
:"‘,.ngLv‘ L89S

Sl 6 yililif Gl 3 2 : 38T 4 (ol S gmicamlt
oles Ju 15515 inna O¥LaT o1 4 g dim |4yl
z@ﬁQMZIMHM’MUﬂMIMJ)U 4:!)’-:
S JU 5l pome pall Al all dalinll sl o S
aLudlu_m\ ub'lSa.u_aJJa.\:.l M.uLaJHLgS_u)S_u.ﬂ
|3_'.|5_\Jad_'>| @U‘t!aﬁj@)l_dl

Ligad 1 i5)9imane SY¥LET 49 3 1981 6 e Sgamlt
i ylaw 2 (Silut Juatl 3o 5 piciS G Mo 6 (5 ygiane
FLatad 4. Al Lt Loy pSI (30 5 5eS G Mo 4

A5 30 5uad dals | g dalintl eleg o cligSall puen £ 531
a1k audy

b doudli plolabs pf g 500 : 500158 2 (e S gt
iyt 9l Bl 2 Gty (31391 4 (5 ygians Aisadd V2
(Sl 5 paB 2 5 5maSI (hgeisss (34 5 puidico Adiale Vi

; LR PEYC T
g 81 iliaSe 41 Lgalad @5 balalall (35 5 553
Jas Il ERvIRS- 2 Toaddalsl dalell slag o cligSall

:‘.‘Q&QL' et Ol pi
5)4&0&;3_“«551_’@3:3)__&6@9951‘4@‘]3&:.”
SiliaSo ) datado yulilil pf s 80 23] pis (] Aakaiia 4
AS1980 puac Jus 25 (5 58 plad | dakado jgo ds |

O ialad 2,20 gl

67

v S @ Ll Jeogil] oo Yl ST
iyl B e as LS slagll (oS 3 -
gl wjj\ulcdm\ ghidedarin -

icye oS cslegll (o 0oy Eigus Il B

gMMLaﬂuLa.\:dl%fﬁ)}q.j—

o\_b..\ps

ELold Sl ol

T Y gS gl SLLS Slleo

5 S (G Mo 3yl ceds Jor 75 S 2 le Jpiamlt
ALt (30 S 3 30 G S 5 inle 2 51S1S 3135

.AJYJF}.AJI
PR NN )SAJI”LS\S.H cAJa.\ﬂ‘ ;LCjuﬂc_u.\ﬂ‘ L_S_m\

sddgl patl SLLS Sllo

ced Juw 40 g1 pdp o 200 1158 2 (e Jguarndt
cadl jSu o G pidio HLidrle 2035l

ligSall gran (Sl ilaaSie M Lgalsd y gl yall g 3
A3k el audy 2005 30 5uel dals) gdalinl leg
e Ay f

[y [JEIEN

sl S8 0 coids pf o 400 : (35T 4 (ol Jsmicael!
et po Ol 4 2l SlaSo 10

Gelall @53 ¢S pall ol el daliell sle g B (S
OJAJLH}‘(QJLU‘)A]OQMJ‘CL«MJ&M C_u\u\_.,sﬁ
uﬁu.dﬂ‘us.u‘ o}mc_u).a_“d:r_ul @L303 eyl
b}&?.\m C_u%).dlcm..u.'u‘_.bsm

syl pall ol ol pis

gl dcygfio gl papl p 250 1550198 2 e Jgmnlt
IS4 o pant) 4S5 aalas Jilis 5305 oo 25
it A 3151 Sl o 5 S Ainle | AL sy G
ZL atad oacdal! MALal yaliue o O phadll
‘_,.lcg_oLcLusa.mJ..\-mzm °)’L"u£""‘3')"‘-”£53‘-')&‘a
gl yall da L) ;Lq‘_,_o,us_ut RPVER-A | PR J.eds‘z!\
Y| <Uﬁ|).¢_ﬂ Sl sazmal! gL ‘_}_fl_u.ﬂ b
sl Sl mbjuﬁabjs.d\ cumu‘ Sldalsl
b e




MSJ‘ a..\.g.n (E7) a)‘..\_uﬂ Oe Y..u (Eb) ;Ua.«." EES:}
ubjs.;;_" YR (q.u

ol paamenl] dalig oyl 3118 it ¥ Jlasiod Sy~

;JA.” 4_;;45).52 4_“>Al‘ H u‘ ey (Al oJ_Auﬁ

.(Eé) ;Un.t_“ L_’ﬁ 3)}::};_”
(Jaasad cow ) *(L 9 K) Cpuimbadt JLaatial

:_)LB:_LA.“ AMGA'“":' z(K)d.ﬂﬂ!(,ah@a.hdLufwi

LB 30 Il (e ply> 40 N Jms &S (gl =
a8l

(S0l Bkl e Bl 4S5 5 g e i omle —
u‘}it‘m‘j)&}ﬂﬂl

u.«.la.”a)?d:«-_uud:_\.dl |..\A6g_u.' (L)J.m.«."‘_galﬁ
T ‘21‘5.\1‘ (M) uLﬁQ” ;Ua_u o)g.zn «_vl.a_‘z-_\.a.” ERV.
Jeasall L8l e pam M Jgunslls
(M) el o (L1 K) clegll 2 sl S -
;Ua.d‘ );‘ (MS.Q.A o..b.b <Lu_‘a3) d"’-‘-“-” ;Lcju.\c
(dl.m.ﬂ J5511 olxil 3) allidY el ll cojlae ol
gc.u).ﬂ b) (D)Ja)bv_no.b-ju.\.cmwld)p_'
ole (C) Ze pudl o dapsl Lty L3 Jungh -
-(Pusle) 5l e pladia JSiy daiisl 5 (2) Laiagll
-l ¢ La1 (M) ¢ it Elue Cums
e (C) eyl is da ol (oS ll (3L EY.
aagll e Y Gl Com i Y g (0) Aagl
SIPEIEY
(@ um»m peal) (L 51 K) Gnlall
Jaxicasl! ;wlwoﬂuuu}utcwt N i
slagS

eyl L] ge oS! J,_u LIl Il Jngl -

(C) A pdl Garia Aasslsy puiamill Al
Dl e (C) eyl atie dagsl cdadnll Calasy
o LA (i yo La13 331wl g ¢ Uil (3950 (4 oo
dalall 3dee JMa 5 ya] @iligSe 20LsY . lgatt Jdis
(E6) sladll L3 3393 gl o Jall dntd yue Lol
(A1) agglnl ggima (o paalind  Jlasioad] ye e Lgi¥l sy
g pe LIS IS 13 Bl (A) Aegamall Juul

(F) s9cualt dawl g3 O pid! e J gl

] 4 QRS- T (WP [

3olak @yl le Jpmmll (i Jlastia) (Saall (50

yymall le (F1) gl

Gyl e Jpummmtl (S e ¢ S ] Bl gl dmngs i =
«9SIb 3 pilin dasiall Al

Sl pall e Jpammll (S e Bl gl g3 i -
lg_g..u M‘j..d‘u:u.u

g_v‘).u.U)_S‘ @MWW}H XV

sy Jl—eﬂ‘ gl (Gsa ol il Lﬂm) Lelegd

Alleaiol (yaclgi¥l

131 (Candaia 3 50 an ) Jlesiaadl sas Ladls pguatl alas

() 3olally die (agat) (5Sag gsaall N B lomy (S5 !

(E) diog!l s LguS 5 s (@) s sl 31 31 )

(J2agedt ‘.uu:-) *(H) MO‘QS" JL“:"“"

L@)ﬁfu.\.cu!al.a:d‘j‘«_'bjs.d‘ J—'..f‘-‘-'d-""—"‘“JHM@M‘-‘-'
utunwﬂtc_uu(Hz)uM\uﬁeﬂuﬁtw—
el 255 3 (@ oniid i s 1) Bolnll LI oy

(HY) ol oo
Lall (HT) oy 350 el -

@Ld‘uj“us-“b“)ﬁubﬂ'—"uhﬁls"bm“-s)_
(Y1 e a=18°) el 3y (3 cliies ¥l s
4.cl_u.|2)|..}..|>g]a_d:d|dmzuu‘u]| La.‘lbﬂl.m'tn

(e

1@ (s g @y

cada il Jiged (F) Heiatl el Sas

(F3) Usaio clows oo (FT) Ll gl (g0 (F2) aamll ¢ 351 -
‘..Lo- M‘j.ﬂ‘

gquu_AAsulHJ&AJu_‘SM\aLmY‘USJ)

(F4) 1Ly

S Balos LY yilomy Ol p2401 g Jualal -

Osmall Bl il puen Jeud (S -

68

Lgaax 93ds) iled dalady (D) o ymall suog calai -
Aliey

LAyl oo S i (D) &Y pomal ! Bk g aula3 ¥ -

Al sle comt alizelell 5 (B) dalindl sleg Joudl —

(ET) @l il Lol st (E) dabiedl sles Biles Jugea -
(F) oiall Aegaza g 331« (B2) il pe Bl ¢ 55
oW e cay i Js



A el 3 g gall (Gualel (o8 Ao e (LAY (U 3 galf A A2B pall Sl ioulel)

S XYW (e

aslw ) ololib)) g

Ll g Jlaniaaly gl lisSa ¢yguns daliel sley Jais ¥ -
S Ll S5l gws o33 Y g aze
hﬁj&d‘@h}xdﬁéw‘ ‘)_q.ﬁJ'QM;ﬂJI'Y—
Szl oL claelell ol datzel] ;Lcj‘_,lca.d.m
ww‘m‘ywmhﬂﬂﬁw‘ |.J.A.Lu§d—
M344443u‘)4m Y(JL&Y‘H&UA.')
;43)44.”5‘ M‘Mﬂwww‘j‘xmKM3
.c;;uuw:myﬁsu sl gLy
M@L@j@.&d'mulc)_mu_lb.uu‘—
MA})SJAM‘AHL)‘;M&_U.\‘JLLALA‘LMJL&‘

Nt v

Skl pdad g culimlell 1 ot o ¥ cliada Jal (ya -
Bacinall Lasell 381 5e 83 gl gdoSlinll Apsaliall

Al g laz oy 35005 3 (ye SV LMl Ja a5 Y -
On BB 3 sy o (e LR Jids Jd 3
e

42 LY iy ol ya 2 pe Jolad el omlell 3 58 i
ol il b o

slegll e (F) yo-uall oS 5

1@ e m-pui(l p.w)."
tA;LC}“ C)—"“u-‘-c")jﬁb')*‘)‘-‘\-")}-‘-‘—‘a-ﬂ J_aﬁ‘ -
(a8 gyl ) (F2) el (e 4o
Mwwmﬁdﬁ.mw@m@ PSP

(5 (E4) olegtl o Yl ALl il Lasls Sl -
(d 1 25) U“‘L‘d‘ U"Aﬁy‘ aedl )ﬁbuw.\‘_gp‘ﬂ ubjs.d‘

) 1@ g @ )
Jadl ((E6) slbaall daima e (BS) copuitl) g dal> 85—
sllasll ula (E7) 3l ol ea‘q:\ (E4) ;Lcj.“ u.lclm}u-_d\

(A1) Ll=tl e (A2) il S5 -
25l 2 (D) L ymadl 3oy e (A) dcgazmall oo -
(B) il 28] ymiminall

69

Jleailu) B daliny Jlaaiw™ I Slaldy) o0 3B (v 3t -
Jleaiu¥ Orledal Ly LG g T 91 3 pall oMo
y&m.:‘gaae‘auw,yuha_ﬁ@‘m;eyém
M‘)b@&h@m&lwbﬁg‘)ulu‘ ..aSLn—
@M\‘,m@ay\usuudl R ER US|
Wlariaal (po L@l sy 5Ll oy Leils doShindl Jonil -
b eSSl Uil Pl 3 of didais e of
.d\qﬁ%ﬁljc@mo&é}bh){ﬁd‘wl—
£l daliell e Leg 5133101 gl of clasl ol la] o3 ¥ -
kel Juiis
CML;LLM\@M&L@SU@J@\@JALQ—
P‘J_\Lwd‘
‘_BSJYU dLaJamdjLLmuﬂu.\Lj_gﬁ‘ sl ;_[).u‘z”a_‘_ou
u‘ﬂuﬂh@%jh)l}bh}d}swﬂo)bﬂ])m
.mﬁéw‘uﬁgﬂﬁw‘e@y—

Joiill

ilimlell pen GRS I 5 all il Jlesiul J3-
(D) Lﬂ)zd‘ ERER lae LA) u}\LAJ'ju::-LuJ‘ sLAJLi
Aliay cada g Jea ! (Cadail) 3,38 g

A1 g pialt (e O pres £33 (po ST -
~aadltt J8

(E) dalintl £ Lo g Jloaial

1 1 PP (PO [
ol yaill JABE..\L\BU]L(E2) u)_gﬂ‘tmlﬂ}gS)
(ET) £330
o)})e)‘t.u\AbJal'xJ‘ cleg e el yaidl d.ALsd.a_ql -
.slegll C)Mul‘ (E3) dlsyll uS)—
(D) A_'_)JLA." 04:-3‘_,1: ;Lajﬂ



1S L) Bl Sloxe 3515 3 (S0 b dmerlye by 2 le dolus 395 olSawd 4 udlgi e
0355 Oleul @l il dews -

&2 035 9% $ln ole dhews -

i) e -

-WJL_‘uJ/.yUU/).«J‘,lw 150 . JL&”).‘ .).l.c4u/-
Cua..wz-‘,ulg,.bml

Iy oly S diun 9 IS OF e Ao S3,3055 (b
ul .A.;SW@[)]SUMQ A3y eSae dwlS (90
J.:.SW@L:]5503)545L0||)@_9)|&)[5

i et [“gs

G—ili 6. gad e 1 - Jla.').v.).l.c.’:‘ul led 6 sy
GUsFIw GIB 4o € popii5 03)) 2. @ilo s )55 15
JE4. =l Wl
m‘)‘&mmb30umb¢¢u)d_wl503)abb|5nw
25 5y Lol

4999/ b K\8d95 O

Giai Ul - oty (S (KipddegS 4,5 500 :9led) 2 sl
‘;J‘g:ub‘}wls 1/2. ‘;).w@lw; oy Sy 4. gad
B2 e 4o yud)S loi - gSwbli 0,h5 2 0,5

4 9 009 O3y Iy Ll 3 oS u—wybl-%i-bsd?ss
GOde ds diso ) dwlS 990 1y dlge S .u 5 Coand 4
b s ,\MSWMM

S iyl

80- o ddl> g oS Cawgy 5945 3 :elegS Ul 4 Sl
,.J‘,L.a250-ou.w4.(u,o.>.¢.c7 ouabswbbl,f

B2 oo 22 (Greuns)S 5loog0 u/
bgl?mubudwl wwbgM)d_mlSus)abobAm

S 0 4 o S s i (Huo 40055 Olsd 2 Sy
sligi S 7. 54 ,e-f 80. Uuls ojlas 5955l 40 2.

S oy due B (blad Cygo 1) ol
bglmub QJA' k._‘_wJ.)le disy ) d_wngg)abeA 4.~15

ssolals

25 500 g o JAlS 1/2. 45 1/2 u/,‘/w,
UUWQSZO-MOJJ 1. 9\’75}/)&.’&»@ 1. ‘,iysdﬂ_gf
9 155w G 2. Oy dSy 5y550543 $4505 2.
A o 500 SisdaosS oy spsule $36 1 Gsvj
o8 S8 (oS- JALS - elaio S (g5

0950 Iy e JAl gladsils 0SS 1y 3y 9w ol Sy
0950 Iy il gladils g 0uS b Lmuis)sdysf g J.J)3|
oSan dids 1 UMQM)USQg)ébobAw Y]
odlaxul Ice Stick 31 b) wuyliSs s 090 Celw 1 .08
il o 99l e oS lis OB GlodSS b olpen 5 (WS
S 9y

Lb sl.. io‘sl I“ﬂ
AU ehiclles

50 3. Sy (i s 2 (o 750 1005 2 sl
‘:) 157 3 K 55 isw G 2- $IBTS 1051 $y95 g

o :
O s i e dlS 993 ;S 9 SIS L olpas | 5o
Odo dy 9 i) ) Gt SLoQSS (uges kS (S0 456 20
S uSs 456 10

. 580 “wsu o

A s 4o (o 400- uﬁﬁuy &5 200 u/}JZ«s,w
b gugoule §I6 2-

5 desS glo d.xbs L |)._\|9 03,5 1oz Iy L3 Oogs 6)4

W@b30uu®gw)u&augpbaly¢ds NWAY

&y@bb)ld&:gﬂz}u).} J\MS

i3 0,5 2001 1y (3 303 cﬁ 200 w'st 1598 sy

LS 50350l ee b b

wliai b Siro

Ao 250- (b5 1) s Bkl s 0,5 40055 4 5y

zgS Kipo 4. pu oue 10 M@S.?OO-.:,«M,J
JL10 Ju)J)Ju‘&leSug)ébLmésme s
Ode 4y s ol yglys CSyo dy Iy olSwd pulse Oygo 4y
byu_w)bulxhsfbblm@)n J_MSMMMSO
wuuy&)nulxbsbng)udﬂgg)bbw JwS

‘/.‘“ . L““Jb M.

#d (koo 250 0 juwod ‘,Qﬁuy'ﬁ;250 led 2 gl
T Cwlo 97 4. joid sloogu b o)t Culo
las ool iz (iS5 (sS ‘w’uswawl-" - 03jg
Sue - Judly =

Celw 3 Gue 1 JBlus 1) L,i;ﬁuy Cula ¢ §9)_w das
Cwla LQUSJ)SUSJ (oSae dwlS 30 .a0)l380 53,8 (90
Cewdo B g Wiy |y dsly 9 59,8893 JsS ©dpy Cwle
ol Cewdy b WS Se Blo 5 e bolse ey 99!
g3 g 95 )

20 09f 0948

‘,L’oxs‘;)jwbd‘aﬁé S sy 1/2:006 2

B2 U8 6 5 §y95gw (346 6. (s
S S 4l 20 Gue dy sy dwlS (538 1) dlge dlS

S 9y dlolddly
MGaelig GadiSeS / (Sgaml
tz’ P

=5 =2

Jso due 1. KiSCgi sue 6. il glé 2 :50s 4 Sl

70



Gy las Oro Olgiss iz JSls3 e Ice stick -
T s JS1 (g2 S oolitul ouds dugd dlge 93,5 bglire
SS U218 (E6) 03,5, dilas 39,k ls)c

(K&L) U""L’ 4.1#43 3 ool il

153 Gl Al (ol ElaS 43 :(K) d9d) Gl

S Oleal 430 30 53 1 0583 £5 40 Sl -

Wik elis gloogs 5 alise gladsgsl 456 wis joye )5 -
(=)§ 50 :Jlie aS Glul 1y 0yt 5 Loy ‘(alélg 93, (3
%JU 4 55 oy

oy (JSU Sez wSlge Gole dhewy 0ol b: (D) 0%
ClzrsS slacsSo 4 WS & 1y (Ohsan iy S 60 o) Csews
A 5089y Juid 4l 30 iSlus 5o sl o 4SS
Ol a5 witus iegl Gigy yw Ghls Gl dilwg ol -
A0S o8Lwd 03,55 @Bge 53 |y Ladsd b wled
dwlS g9y 1y (M) Sy - n (LLK) dwlS 9y 1y dlga -
(015 35279 §S))8 Cumdg ¢y Jaid) s J)y8 sl dlws
s J8 b wilsyen Cslw glads,de Copr 3 1y gy ur
(D) sl 3y 893 1y degame (g (0 diuy J4S Cig)
(@2305 & 4S £52) amd 13
(©) Loy Ol daSo 5 S Jog B 40 1y yaily
«Pulse » g9 )b Wiz b ools 1,3 2 Cumdg g9y |y
(M) gy 0BGwd 30,5 )5 @Bge 30 .aumd HLid
.Aﬂ)la oS Iy
€09 895 1y (C) Cus yuw QL] 4aSs 0w zhid gl
IS 1o oK UJLA) hid 1y Lol blwg a8
..\.wb oawbb uS).? )‘ }LalS &S
degaza (LU K) Gole dlug Gogy,w J88 50,5 5U 51 U3
(D905 @ U dmz150) 313,55 5 300 8531y Gl dlaws
S (2 B US (o e Byl wiile &S gy 0950 Lo Blge

093 1y (A1) dly lgiome fng Oygo )8 odlatul Obb 3 pw
Adgdo CESL ) (A) degaze 9 disy,

(F) yuis ) 03latul

1 @ ysas

oSas Clo 95 (FT) Iy giliny b o 3l o3kl sy

Al

Ools ylad b)t..’b M Olgie Q;slg W C JL.\g aols 4,8 L)-
35S oolatul Olod eaitine

3 Olgie Cows b OT OS5 Vb Caow a3 Iy 9010 513 L -
W Iys5 i G5 Oljee

Soal b elid dls) Jads Slga ity T s pus ) 03l 1,535

S b 1y olSCaus 03Litul bl 3l e S (o g |y (

Gy 4 994 dszlpe) WS el |y el coalital )b e 3l pu

i (005 3403

WS d=zy0) (J) g b 15T Wlgie sl b 40 5 S

S 32350l (E3) ydls L olpens (@) pouas @

(H) *Ice Stick 3l oslaiwl

i S ouds dups gladslingd B us e (el Luils dawg oyl

.,UBM 6)‘465\: uL.’uh.wua)&ijq).S)bs d)na 3)3»
m);}lnlsw)o@bb(HZ)oj&wa&u 3 30 o -
520 (HT) O35 0933 1y o s 5 (@) 2905)

S 5 ST Lly (HT) e

a3 B ues O3 5 diio O 40 (Sow |y 0,8 wd -
Ded Jo

4253 18 slgis JBho Oyl 59) 55258 50 1) dsgaza
WolS bglixe 1 aad 51,8 ooliul US4y lwe3 5(31,Sule
(Gl 12 J3las) Wi o

Ice stick (H) (ugw 03,5 dugi |y 995 13 9)90 (& 0l -
3l9 (E7) g yw Slow (E6) Uigy yuw dzwyd 0930 31y 08) g
D9850 Oy 04S dugd 03le Ll (ol . uuS

@ noas

055 5285 3 s oy (F) 25 055 3

S iz (F3) 0388 08,5 (Soma b (F1) dowty 31 | (F2) s

émwagmwws&aau)wul 00 Jlgw Sy

il 4B )S )8 055 lz ) Gryd 4 (FA) Haly

Wt 00y Hlewss 193 Ju.'\y Cawd blao! b basd .
v)s_wkﬁ)b u.l_wLQ 00 gt d.)ls w.)l? UL’L“@ 4-;.15
Aale

S e 1y il oy 0351 095 By 31 1y sl -

lis C85 L 5 035 juad Lgbye dzly b b )y (D) Jsise -

98 O 53 1y (D) ssise Sy -

Agdo Sz Qb L Gole dlug 9 (B) puSus 4wl -

J48 oo WS (E)MMSQ&;M)QCJW@UJ_
degaze wdyshyd |y (E2) U s ,lg S 3 Iy (ET) Lodies
5 |y dad G 5 055 oy (F) b

10,5 Wb dz 0,85 )LS il S

Sl 48, )18 355 Slo ) GRuyds 5 39790 Laydly S -
1,55 )8 g 3 ol S

23 Ll Cgd) US gomy Olass Slow 3S1he 3l S0 @
(el 35250 Olods dzyids

o 9 (hadas olSwd 0093 Jos By 42 3l uz 52 3 U3
il 48)S 51,8 5350 §9) Sy 4wlS -

R oo Cusdg §d Oilygiawd daSs -

sd (telae wij) (5e9sm dulS 3l Slele S



louds 0318 YLiS (Ghudiug ey §9) W 00,5 Gyl 5 &S e 4O dituw Oilygisne

Juo G *

=l glddosd

S a0 33 Qg Olsle (150

S 0yt 9 Oll,S 03,8 Jb il slovge &S uuly Blye
L5585 )18 CSyo Jlo 3 Gile als 9 4wlS

39 9) 1,3 eslatul @lp O Lol slwg 5 o8sws (ol -
LSLs oy 9 688 (auz Lol shls & (BssS
e 80 sl 005 disLo (08T 5 40,28 Gg poliedl 35 9
Olygiwd 30392 gl Cudlie 9 ol giun a5 (93,3 Oylas
e b il 03lo LT @ 1y ol 3l eolaul gl p3Y
LSS (6L o&ws ol b B gy oSssS

Joliie 6314855 9 38,5 303 3l yub db oBitd yunss 453§)m:
Olos Sz S 31 89 s Wb Gl ye diusy O
52l pled)

Gabte S oy 9 Gle dolu 51 has g5 el 6l -
Ly 59,4 Olods jloxe SThe g & 055 5l b
i S ool

I o eSS olaul 031 yekay 4880 3 3 iy olws 3l -
oliid B S yuo diBS Wiz ddBd 3 O &y Lias 03kl
S 03litl OF 31 Todoma uesas 33 Sy

Cows bliol | ladies 4 (sile blug 0,5 o5l gBse 55 -
DI 39229 Ok a2 a1y Ly

G5 dy 1T 31 ookl oguds ¢yaily 31 oolial gl 3 b -
b Balaroyd 00kl iles o 1y Cilygiad § 0lg
Dl a0 (FAdgrus digSy 3l ) ol (fasdlygiws

G55y a9 iedae il 3y b olKws Jd dyge By Bldasl -
lue JbU Iy s8ited Cilasds Gy 0 08,5 Juog s olecil

IS oolaal il gy 5 (ldE oolatul (gly Jadd yuil 3=

Ok @had b 0,5 503 Oygo 53 9 03l wl Ol ame 4 -

)30 3950 By 525 3D sl By 0Ly

J.:..S oolawl kﬂ.&?jx.ﬂ (kél.ouzbu)b).lll.)jl_

1 6590 b b 9 Cews (LSSl oliws (35,5 HS =8ge 3 -

S5 uSes 4lS 5

2 09279 s a2 s |y iy Cuwd bliol b ladss 4y

55 9,8 65500 @le yo b O 53 1l 5050 b e 0w -

Oyglome 53 (Jlbbl poytws 55 O wd puw 0315 1,3 3=

58 495 50 b Ghlho @t ¢y ) bl olSus s glateud

S (6)l0395 Iddsd Cyglee 53 55 9

e 58 52l99,Sue JS13 1y ole Lyl -

90 i dlga b Jadd b (Il IS 1 |y (uSun 4ulS 3550 -

39 (WS bl Slsle b ale3 Ciygo yd) 00145 41,3 ooldsul

Sl oy =

S U8 4l 29)5 9 090 plaz b 0z b s
WS yzy il iy )90 AT Wilgie Jluy: ;SIS
g9xd Ololo 3 .du39 0 (E4) dwlS 990 1y (33,5 (juSun dlgo -
S35 Galed (2 1.25) gyvie fiSIe Olise 3l 5 AaS

: @ noas
degaze . Judd 53 (E6) Jisyyw 19y 1) (ES) Ubsy s ,aly -
93w 69 1 (E7) gy 9 WS J43 (E4) ulS 9y 1)

SIS
3 1,3 (A1) O 0uiylugSS g9, 1y (A2) &S -
3 [ (B) dbsyye Joxe 55 (D) gise 0935 1y (A) dsgazee -
3 b Bedate Gy QIS L 13T 5 0S Jog By o |y oSz -
350 oy (C) s 0SS S ey 095
(C) sy 0uiS oA 4aSs Owd (30,5 ghd ¢l
SIS 0655 1y
oylgads by O gy 9 Uiigg yw cOKkwd (30,5 415 gBgo 5o
23 3lga 03,5 JSIS gl bl aidls 18 095 glz 4o
(B6) 0555 1 s oo 31 1y T olSias 05,5 S5 e
LS s ls

72

Osilo 9 85 OT b 1 Gole ey 48 woslanal ool 51 U3 -
570 005 5483 s bgye iy 43 :(D) Dgise s2) Wisdu
S s eso g 0diS Ol | Wl (usS

0930 Wgisdiun S oolitul JI U8 & Wysd (hakas-
Sl ouds 03y

(E) pSwo dulS ) o3latul

1@ psa

Lo Syt s 0055l agS oy 5o |y (E2) O w5y -
23 513 (ET)

w5 g9y y9d (:)Leq b Q.L\Lo).f? Ll Lodsd OJJ)U@_
S S S

S S 4ulS 29,5 e 50 1y (E3) Sdls -
203 )3 (D) H53ge 69 1) 4wlS -

4ulS g9y (F) yuis 93, ylgw

: @ poal

(0ly Conr 42 (2,5 ysie) (F2) O 63 385 b 1y -



TH

Y or vy 1

AT SR NNV SR A 403 .

gunsamemnnseuiuasosfima luimude naaeonseyauULYBINABILITYALM
L4 a ' A 2

sgUnsuenemsimIngFuaum

O - o A o
m@!lu3u1lW@ﬂ31Nﬂaﬂﬂﬂﬂ

il 'd v v - il dl QV ¥ v v Aﬂl . %I E) Vd il
- njaneupiomslrnuesvazideanouiazsuly —mwlyauasenlinimaluTas Tulammauves
i1 v v v v . il . H v
nuasestiuimalull mansimee lusviaveune o3 Wielmmzauwauiiiuve
" ay ! ? A4 ay? (aowa ° o ’ y a7 4 <
mslynulanilugnaeied ladgiamumuuzih mulaveanarnsouaslulnulesidana
e s 3 v PR P
muglamslyauil - wwlagUnsauassuauvounioatiuil
v v v v v
- avvvaeuusady rlvhvesuumumneminsalaiy TumevTuTlasio
! ' v Yy Y ' Y v ) !
wsesfuimaluiila anudanmalandunann - szTen lmauny, mtuae, waln tazdun
' o o 7 4 - 7 A ¥ Hq A
ms luaseaeudanaeziinalmlowluns agvieginsavie latfuluvazilyanunies
v v Exd 9 v
Sulsziuauaniuduauga - gunsaiidlagneenuuumdmiumslyay
A ” = o " v A '3 < A Aa ! !
- insealy llvhiimnzdumslyauluasuSoummiiu Tagidn ¥30YAAANIANNUANTBINITNY
o 2 a a ¢ g ' 7 A 'y Y9 ¥ ¥ @ = a Y =
mnh 1l ludanaise, lyoea Tugnaoie lulaly wazmalsznndudanion1aanenulunsdl
° ° 'd Y ddy a o ' d' ! dy ' Y = yo/ o
awmuuzhlugiemslyany Tunsditiusinaesly nyanaiaiiegmslamsquavielasumuue
v A a a a X . o ’ ¢ YAda ¥ A v A
SuAaeuluanudemenevizinavuias Tueylu lumslygdnsannaniimniquasuiayey
! v
Qoulumsiulsziu muaNNYasafsveININN
g 4 - . IRV TR R 4.
- oeatlaninseseanianemnan iy, vagm - mwlmasonfuiwa lull manTesam
A S v 4. .3 . ; .
anuazea, tielvlvhdy msasadnlndaninian Amlnd, 1deme, meliiieldndizaiiendniaes
rY . o 4 X P
NNASY yudanae il BUATIBNOIUAATY NFINAAADFUIUTNITIND
I T I S R U Y P
- s lwaseainima lutiuuiuiniGoy un Sumaun luiiui
azorauaziung - mygeuhuenMiloNNMIgUAIINUNA
7 XA A4 t a4 A A o o A Y
- munneinviemdulaadlulotu vaziaie vsemamanwazena lusaiuasoun
o w_ o 4 ‘o Ay’ v ~ o
mashau anudafgueuImn lafumsiusesninuiim
A A o a ? o o A A o N " 7 A
- msteviednluliaateanusiasz i 1109910010 - tieanuasadsvosmu mslygunsuvie
i <3 o i 74 o o 4 y o
lasmnasunamsgnluiamala oz lvaunigneenuuuindmiuaseatiuii
7 o ¢ A N 'Y A = o o ! 7 a
- vunhyagunsa, melil vieddanae nmivse waluiiTasmmz uazdndimnelaoguenims
L i v
vouradula nlasumssuseannuiEn

Yy v v
- nyaiume Tiluwudiedn wunemeWlnanse

v Y Cal d‘ o v -
aonlrnuginsuperiiosiuuunn s i,
v o o a7 ¢ Yo ! v o Aq ¥ P 'S
duianueunsouvesglnsa Tnadunmasanuse, naanilylszana 3 wiileslulanga
Fatlay visedudaiuluiia

73



O 2 q” 2
sulyanuasansn

- ﬂamiﬂmmﬂsmsﬂ ﬂnmqmmmmamiaﬂuuaw
aﬂﬂsmmﬂmﬁmuq (fmnu WeIABs (D),
mummamﬁmmmawmﬂ) mahuazFalmims
moAmsziATE Y

- m"Jﬁ]ﬂ1ﬂLLu%’J‘Iﬂi“’mHﬂﬁﬂ@ﬂﬂiiumQ”]ﬂﬂLLﬂwEJEJﬂ
SoyseuNa) namm”lﬁmmmsm

mslynuaioainhea’ly (B)

51J‘v1 L:

- MTae N (E2) awmﬂuimw“lummaﬂaan"lﬂ

@ o

- aaﬂmuiawm”luﬁﬂmﬁﬂnﬂu”lmmu

- leine (E3) e Tarhy

- mﬂﬂﬂuamumunamas (D)

Usznewihamslasei ) i Tadu Salvnu

sﬂw 2:

- aaaﬂﬂimmﬂaaﬂm (F2) Tﬂﬂ“lﬁﬂﬂﬂﬂ@ﬂmumd
aaﬂmﬂaaﬂmmnwmmuwuﬂaﬂu Tﬂﬂwuumu
Snnimeu

**ﬂ‘LlIEJﬂ‘l_lu@l3Qﬂﬂimﬂ)ﬂéﬁ]ﬂ’jmmﬁﬂﬂ%m’iyu

aocnedase

- laenunavadlulatu (B4) Sunnanmai
ifhuveanasnen, luasladumaumiunm
Lﬁumqmmmmﬁﬂnf{u (1.25 aaT)

sﬂw 3:

ﬂiwnawaanm (E5) rhialyaiin (Bs) aoarhila

niuTadu (Ea) Taovsunnudnnim uaglarhyn

A1901M3 (E7) auwrhia

- TNAZUNTITON (A2) yumasessi (A1)

- Laaummmiuumﬂﬂ Ay 1 luwetnes (D)
Tﬂait’fwﬂumm (B)

_ dewlan ilandes donszduanuiilunsthiln
nzaiuaIuHa gty
Tasmyujudenanut
Tumsiu (0 aﬂageqmiwqmﬂém
wpjmdenany
$rlumsifu (0 "lﬂﬁﬁmmiq 0

vJﬁlmLawvl1i]nmmwn3@1mﬂﬂﬁumﬁm“lmmmmimﬂu

mwa"laJn1mm1qmgmwa1qu,mnummmiummﬂlmum
mﬂﬂa@nmwumuwfcma1mﬂumm~mﬂimmmﬂmu

‘lﬁmuwaumJmwwm‘lﬁmuwmmuuuﬂﬂa (E8)

ﬂmmﬂ‘mu muﬂummmmm (A1)

MuhanuazeanATeuh (A) menuseiase s

74

ﬂ151%@1uqﬂnitﬁﬁuﬂé@ﬂ&1 )

iﬂ‘ﬂ 4:

aﬂnﬁmmﬂaaﬂmﬂiu"lﬂ 2 mzmm TaevyudnTon (F1)

mmaﬂmmmﬂaaﬂm (uu- a9

- maﬂuTﬂmJaamﬂaaamaﬂmxmmmuén
14mmm5a1m1mﬂﬂmﬂtmLwaﬂaaauﬂmmﬂﬂiﬂﬂmq

- maﬂuTﬂmJaamﬂaaamaﬂmxmmmuuu Muansa
mmﬂﬂmwa“lwm"lwa"lmnﬂwu

* ﬁ]ﬂﬂ@ﬂﬂ]‘i&lﬁlﬂiﬂﬁﬂuﬂ‘uu (Hﬂl Nﬂﬂdl‘lfﬂ ﬁﬁﬂé{)

TnalaazaindasnTilsalsunmamsiulUisedy 1,

ﬂiﬂuiﬂﬂﬁﬂND ﬂﬂlﬂifNLNﬂ‘lﬂlﬂﬁ@\iﬂﬂﬂ?ﬂ(ﬂ@ﬂﬂ]iuﬁ?

mmmmamaﬂﬂsmmﬂaaﬂumﬂﬂiwmms"lwm

(mummamimmmmmﬂ) mﬂmu"lmmmi“lmm

aﬂﬂimmﬂaaﬂm mummm%maﬂ ) (mﬂm 6)

ﬂiuﬂ’t]’lJL"lﬂmJ‘lfi’J@]’ﬂ (E3) Tyiariin

fnﬂmmaﬂmmummmmwu (H) (iuogiugu)

a1JﬂimwLﬂyuama“1wmuwamvummammmwu”lﬂ

WA , )

— dmnde luFumuEasuvesnuiy (He) awdy
(ﬁﬂm) windeaslunszuen (Hi)

- mumwum"luﬂi guen (Hi)

- Janszuenliiiy (Mumm) uauwmuﬂiwmmaaauma

- "’lfmiuuaniuﬂvmumm (amwnuamwaﬂ -18 C)
’JNﬂiJ]JE)ﬂGN‘lIL! i haunsyitnindelunszy
niladn (E]EJNL!E]EJ 12 ﬂmim) o
- usrumanlulady vinfuhunahanudu
Talureswewhia (E6) Lmu‘nmanmammi (E7)

- muwtm“luTﬂﬂumwumuw

- w1ummm“lﬂﬂ,ma1/11mmmwwaﬂu“lwamwammnu"lﬂ

Tﬂﬂ“lffummmmwuaﬂummmumuwﬁumuuumﬂﬂ (E6)

mﬂwuaﬂﬂmmu (K & D* (muaanmu)
Towaums (K): aﬂnmumaiwmummsa
- vamul 40 a5 melunm o0 uum
- vanoamsuazra i msu asiwaiin e aauaaﬂ
Inmﬁﬂamumm (L): aﬂﬂimummma"laﬂanwm ST
wonde o Parmesan 60 15%) °lmﬁumumn q"lﬂ molu 30 Jndi
_ Wsznowshilaluaiin (M) itovoaiilufiassimemssan
mumuwemm“luia (K wsa L) Uath ) agryuludiama
mméuumwmxwaaaﬂ wmmﬂuuminuﬂumuumummas
(D) wuu”lmmu (ﬂﬂWWI 9)
Lﬁauﬂaﬂuawmmmm (C) i “pulse’ lxilesunaznaloua
- miwaﬂmsm iAonnnuiy (0) 1 "0’ wazhlauaseninn
isouilonosmgamariaoueiin
mﬂnuﬂm114911ﬂﬂaﬂ@:1umaﬂauﬂaﬂaaﬂinm (Kiso L) (ﬂﬁﬂw 10)
muwamvaﬂ”lmhﬂﬂmmwummmumw



L 15MANAeIn

naﬂﬂgmmmaﬁﬁmaﬂnmfaan
Wﬂmmmmmﬂmmai (D) mendeninnen
Lﬂm"lmmamﬂmmsvmsvn

muumamai (D) Tmahleeidana

aaTorfu (B) uawaﬂmmiﬂmﬂﬂ“lwm"lwamu
n‘waﬂ1smwm)ﬂﬂstumimﬂuuma"lu“lmwmu
m'lﬂiﬂﬂmiﬂaﬂaaﬂmu”lum (ED) aawaan (E2)
aaﬂﬁmaﬂﬂsmmﬂaeam (F) newzisuhanuedzena

’ £] P ' ’
Ao lsmyaginsavoamuluim

i‘ﬂ‘ﬂ 7:

neﬂwaﬂﬂsmmﬂaaam (F) eennewiiemsiiany
a‘"mﬂmwﬁﬁu

ﬂawﬁﬂiwmmmaﬂﬂsmmﬂaaﬂm (F2) ‘nﬂuiaﬂ
ﬂﬂnimmﬂaaﬂm (F1), Suueadnile (F3), Ty
miﬂi”ﬂﬂnwaﬂﬂﬁmnammm “lwmmaﬂwum
uu“lmmwwamq (F4) nn“lﬁuuuﬁum
fnu1ummammi”nm”mﬂuwmy Lummn“l‘nuﬂ
finuAuun mﬂm“lﬁmﬂmmmﬁ"lﬂ
%ﬂaﬂﬂimmwuj\ fJﬂnullﬂmﬂS ANTIMTNAW
azonaluntesannla

mJi]1nmmJaﬂuawmﬂ”lwmﬁamismmama"lu mﬂuuﬁn

- @1nﬂﬂ31Taﬂumwa"lmmmmnnumuuamamnﬂmma"lu

- sﬂni}mTm1/1«maanuﬂummwﬂumiﬂuaﬂu

msmumanﬂmma'lu

mimﬂuuma'lma mnﬂm

- u,wumatmmNqaﬂ“lumlmuwnnmmma'lu

- mumuwmJLnuﬂawﬂimﬂimmmmﬁmaﬂﬂﬂu
(1.25805) 130y

75

mﬂm56aﬂuuma"lummmumm"lwmu"
Tﬂmﬂﬂmaﬁuﬂusms
'Vlmmuﬁﬂm%ﬂﬂ1Jﬂsmrﬁsumﬂ"lﬂu'lmnﬂﬁuﬂmmiw"lﬂ
SumsiuseannuFin

- mﬂaﬂﬂiminmum

~ unaianuduy

- ¥hea (1)



AMILATEIAL

MILKSHAKES HanLain

Sanlnuan damun @ 7

- undniiudn 750 wA.

- uefarlnuan 3 Teulaz

- shanalu 2 Teulnz

- larnsudonlnuan 3 gn

i, uedonlnuan, thana adulodu dudsunau 20 Suni
Talarrduumtumedn 10 Funii Eriiud

ansawe? Jann @

- amsaLERAn 200 niu

- unanifiudn 400 ua.

- taadu 2 reumn
4

g
1A7e laa

fan uloiu Mudounan 30 Jund sl

FIALLUDT LUALTIN LAY 4 ﬁ)

- wnAuy 400 nFu (1 neztley

- uuanifiu 250 A,

- srawsidan 300 nfu

- huda 10 neu

- Juuweuss 4 du

A, wauv, sawed uaz thuleneu adulay dumsszuy puse 10 o
unifumedn 1w 30 Gunii unweusailuTuEN g mdsunAulaumy AnuAsmEeusy WAL
duwes ansawwes flan @ )

- amspLaTannau 250 i

- Tudsnsanais? 250 ua

- tudsnsaansausiuruda 4 ag

- sasansewian 1 voulny

- nndimandnuesuazthuieneu

ahlufisnansausiuuivanneuen 3 dlunewingnsih lasunauynesna@nianuiiudnem)

awuaula e iuda weawan

ol sl @ 7
- unaniu 1.5 Ans

- nurdFagl 6 Houmn
- thmatu 46 vaulaz
- thude 6 nu

lamunauynessadhulofu Tulszin 20 Funil Wusanuamrey @ laiui

SMOOTHIES / VITAMIN COCKTAILS @y ABALna

iy Aeana @ )

- dllzsaii 2 Fu

- ansawsian 6 gn

- neuatas 1 dn

- thaudy A1au 4 ue)

- Tgaifiu 150 ua

- thmanduslian 1 700 aiuvialufle

- thuda 2 neu

tadilzan, ansawsd, nasy, thansazthmaodaadulaty dussina 15 Guit

ulgauaztiudaney Tumedn 15 unil wsauiadn

10WesH ApAma (6

- havdy dgau 3 ue

- sdhuzum Quwzum 1 e
vy oov oo

- i 6 veulaz

- Yauns 2 was

- Aty 4 Toulez

- dhudls 4 nou

IadaunauiouaasiTulszan 30 Jundi vt

Y. 4 4
thuzdamealld @ o)
- uzidemdan 500 nfu

- vwzun (wuzum 172wy

76

- lulvszwn 4 o

- e 3 padn

- dra 172 doun

- geanwaln 2 vien

- inensunailndnd lidnen

- thudis 4 neu

donudenuzidemn o etz 1w e

1 dlen @ Man

- Mdenuidenaled 3 ua
- dzsovudluiu 0 nu
- naaeudy 1 dn

- dhualiza 250 ua

- thude 2 neu

. B PO A o
Tua "

N:u’]'}NﬁllLl:W;"l’ld’u ] mMQ&l‘)
- thnzfidudn 400 ua

< thuzum @zum 4 ue

- uniian 2 Youn

- thenatu 80 nsu

- lwazszumni 7 nfu Aavidelufile

- udanaulny 8 neu
) B e e

matly ¢ 0

- LAUATHEENNRENAE 7 gn
- uzidiame 500 nfu

- vhveugnién 1

- neziiiew 1 @n

- auuardu 20 nfu

- Yowfiilnng 2 deumn

- thifuuznen 2 teulaz

- thuzdamAauu 1 voumn

- \}w'qﬂ 500 uA

- inde, winlne, wWinivh Bnuen

denulfanuasnn, neiiien, vaveuuzdame wmdniv 1 tua s nu 1 it
i) o’

nlagiiu 1 lue vFeusl

COCKTAILS ABALNA

1sN1EAN @ M)

- itan 160 1A

- WANAuAY (Colntreau) 80 A

- thuzum 40 ua

- inde 1 Heumn

- thufls 5 feu

Tawiten, waanauay, thuzuolulodu du 10 3unf dudhuwsaduns
vinveuunlmien wlum’tumﬁa anuAImBIzILY
i Tamon @ i

- shélzen 500 ua

- Coconut liqueur 200 A

- mardm 200 g

- shanau 1 veulaz

- Fuumweutly dinvies

- uollaan Envae

- shudls 6 nou

lagaunauiomua@niauiude Tulmaniu Gabhuds saaiune 30 Junit

te3y Farma @

- ls3uiadt 160 un

- W@ Crime e menthe 4 A
- lorrduniian 4 neu

ladaunauiomalulodu Tuasaila 1 dnag il



.1-5
. 6-10
.11-15
.16 - 20
.21-25
.26 - 30
.31-35
.36 -40
.41-45

.46 - 50
.51-55

T T TV T T T T T T T T T

.56 - 60
. p.61-65
"8 p.66-69
o p.70-72

sl p.73-76

0 827 983



