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WMF PERFECTION 600XT-SERIE

KAFFEEVOLLAUTOMAT

Herzlichen Gliickwunsch! Sie sind nun Wir wiinschen [hnen mit Ihrem WMF Perfection
stolzer Besitzer eines WMF Perfection Kaffeevollautomaten viele Jahre entspannten
Kaffeevollautomaten. Kaffeegenuss.




1| BESTANDTEILE IM UBERBLICK

1.1 KOMPONENTEN

REEGE EEREE Bl e =] 52 b 5] [« [~ =]

Demontagewerkzeug + Reinigungsnadel
Block fiir One Touch Cappuccino
Trichter fiir Reinigungstablette

Deckel des Wassertanks

Deckel fiir Kaffeebohnenbehilter

Griff des Wassertanks

Aqua Filtersystem mit Montagewerkzeug
Wassertank

Kaffeesatzbehalter

Hoéhenverstellbarer Kaffeeauslauf
Abnehmbarer Auslaufdeckel
Wasserstandsanzeige in Abtropfschale
Abtropfgitter und abnehmbare Tropfschale
LED-Licht fir Tassen

LED-Ambientelicht

Diisenausgang Click&Clean

Anschluss fiir Milchschlauch
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Milchschlauch

Milchlanze

Milchbehalter + Deckel

Touchtaste fiir Einstellungen
Touchtaste fiir HeiBwasser und Click&Clean
Touchtaste zum Ein-/Ausschalten
Touchtaste fiir Startbildschirm
Zentrales Display mit Touchbedienfeld
Profil 1

Profil 2

Profil 4

Profil 3

Reinigungstabletten

Streifen zur Messung der Wasserharte
Reinigungsbiirste fiir die Milchlanze
Flussiger Entkalker

To-Go Thermobecher (modellabhingig)

CALC



1.2| BEDIENFELDBESCHREIBUNG

TASTE

BESCHREIBUNG/FUNKTION

(V)

Maschine ein- und ausschalten. Zum Einschalten der Maschine muss diese Taste gedriickt werden.

Taste flir Hauptmend. Riickkehr zum Hauptmendi.

Einstellungen: Probieren Sie sie aus! Damit schaffen Sie sich ein individuelles Benutzererlebnis.

HeiBwasser zum Aussplilen, Vorwarmen der Tasse oder um direkt heiBes Wasser zu bekommen.

A
o
v
<

Riickkehr zur vorherigen Ansicht.

Weiter zum nachsten Schritt: Wenn Sie beispielsweise Cappuccino zubereiten, wechseln Sie mit

>> . . )
dieser Taste von der Milch- zur Espressobereitung.
N
WD Im Menii nach oben blittern/ausgewishlten Parameterwert erhdhen. Im Menii nach unten blattern/
LR ausgewdhlten Parameterwert verringern.
VI

+

Mit der Taste | +] konnen Sie auf Ihrer Maschine eine oder zwei Tassen zubereiten.

OK Auswahl bestatigen.
START Auswabhl starten.
STOP Auswahl anhalten.

Qo -fPeo
».. N..

Profiltasten an der rechten Bedienfeldseite.

& Profiltasten oben links auf dem Bedienfeld.
.o Taste fiir Kontextmenii, Funktion ist abhingig von der aktiven Ansicht (erweiterte Einstellungen

fiir Rezepte, Profileinstellungen usw.).




1.3| BELEUCHTUNGSEINSTELLUNGEN

Informationen zur Hintergrundbeleuchtung

der Tasten

* Wenn eine Taste nicht leuchtet, steht die ent-
sprechende Funktion nicht zur Verfligung.

» Wenn sie schwach leuchtet, steht die Funktion
zur Verfligung und ist auswahlbar.

» Wahrend die aufgerufene Funktion ausgefiihrt
wird, leuchtet die Taste hell.

Informationen zu den Lichteffekten am
Sockel der Maschine [15]

« Bei eingeschalteter Maschine ist der Sockel
hell erleuchtet.

Bei ausgeschalteter Maschine ist der Sockel
nicht beleuchtet.

Bei reduziertem Licht wird gerade ein Getrank
zubereitet.

Bei Blinklicht ist eine Benutzeraktion erforder-
lich, um einen laufenden Vorgang zu beenden.
Alle allgemeinen Informationen wie War-
nungen werden auf dem Bedienfeld [25]
angezeigt.

Die LED-Beleuchtung am Geratesockel kann
wie in Abschnitt 7.7 beschrieben ein- oder
ausgeschaltet werden.

Dieses Produkt enthilt eine Lichtquelle der Ener-
gieeffizienzklasse D. Beachten Sie bitte, dass das
im Produkt enthaltene Lichtelement nicht fiir
Beleuchtungszwecke vorgesehen ist. Die Licht-
quelle kann durch autorisiertes Servicepersonal
ausgetauscht werden.

Informationen zum Licht am Kaffeeauslauf
der Maschine [14]

Das Licht am Kaffeeauslauf wird automatisch
eingeschaltet, sobald ein Getrank zubereitet
wird.

2| ERKLARUNG DER SYMBOLE

Wichtige Informationen sind in dieser Bedie-
nungsanleitung anhand von Symbolen und Sig-
nalwortern gekennzeichnet:

VYLGHNUNEY zeigt eine gefdhrliche Situation
an, die zu ernsten Verletzungen fiihren kann.

\LOliNY (@518 zeigt eine potenziell gefdhrliche
Situation, die zu geringfiigigen oder leichten
Verletzungen fiihren kann.

A EILNER zeigt eine Situation, die zu Sach-
schaden flihren kann.

gibt zusdtzliche Informationen zum
sicheren Umgang mit dem Produkt.

& Symbole: Hinweise beachten und
befolgen.

3| VOR DER VERWENDUNG

& Lesen Sie die Bedienungsanleitung auf-
merksam durch. Bewahren bzw. spei-
chern Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig an
einem sicheren Ort zum spéteren Nachschlagen
auf bzw. ab und geben Sie diese gemeinsam mit
dem Geréat an kiinftige Nachbenutzer weiter. Die
Anleitung enthalt wichtige Angaben zum
Betrieb, zur Reinigung und Pflege des Gerats.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck
und gemaB der Bedienungsanleitung ver-
wendet werden. Beachten Sie bei Verwen-
dung des Geradts immer die Sicherheitshinweise.
Eine unsachgemiaBe Benutzung kann zu Schi-
den flihren. Fiir eventuelle Schaden, die auf

die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung
zuriickzufiihren sind, wird keine Haftung lber-
nommen. Beachten Sie die Garantiehinweise.



Entfernen Sie vor der Montage und erstmaligen
Verwendung des Geréts alle Schutzfolien und
alle vorhandenen Aufkleber vollstandig. Es diir-
fen keine Verpackungsreste am und im Gerat
verbleiben. Reinigen Sie die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommenden und abnehmbaren Teile,
wie in Abschnitt 8 Reinigung und Pflege.

Bitte bewahren Sie die Originalverpackung sorg-
filtig auf (inklusive der Formteile). Sie bietet
den besten Schutz fiir Ihr Gerdt im Falle eines
zukiinftigen Transports. Lagern Sie die Ver-
packung an einem trockenen und kiihlen Ort,
damit sie in einwandfreiem Zustand bleibt.

Priifen Sie das Gerdt und die Zubehorteile auf
Vollstandigkeit und Beschadigungen. Nehmen
Sie das Gerat bei fehlenden Teilen oder Bescha-
digungen nicht in Betrieb, sondern benachrich-
tigen Sie den Kundendienst. Die entsprechenden
Kontaktdaten entnehmen Sie bitte der Garantie.

Ihr WMF Kaffeevollautomat wurde vor dem Ver-
sand mit Wasser und Kaffeebohnen getestet.
Trotz sorgféltiger Reinigung nach den Tests kdn-
nen vereinzelt Kaffeereste, Wassertropfen oder
Wasserflecken sichtbar sein. Zudem kann sich
durch das Schutzmaterial etwas Staub auf der
Maschine abgelagert haben. Dies ist kein Mangel
und beeintrichtigt die Funktion der Maschine
nicht. Wir empfehlen, die Maschine vor dem
ersten Gebrauch griindlich mit einem Tuch zu
reinigen.

Zusatzlich zu dieser Bedienungsanleitung sehen
Sie sich gerne unsere How-To-Videos an. Sie fin-
den diese unter https://link.wmf.com/upg4t9
oder scannen Sie den folgenden QR-Code:

[=]225% [=]

Zudem finden Sie im Einstellungsmeni lhrer
Maschine integrierte und gespeicherte Tutori-
als. Diese fiihren Sie Schritt fiir Schritt durch
die Zubereitung von Getranken, die Verwaltung
Ihrer Favoriten und die Wartung lhrer Maschine.

So gelangen Sie zu den Tutorials:

(§-2#-O

Liste der verfiigbaren Tutorials

So bereiten Sie ihre Getrinke zu
Kaffeegetrdnk zubereiten
Milchgetrdnk zubereiten
Zwei Getrénke gleichzeitig

Cold Brews zubereiten

So verwalten Sie ein Profil
Zugriff auf Ihre Favoriten
Getrdnke zu Profilen hinzufiigen
Favoriten organisieren

Favoriten entfernen

So warten Sie lhre Maschine
Kaffeesystem spiilen
Reinigung
Entkalkung
Milchsystem reinigen (Click€tClean)




4| ERSTMALIGE
INBETRIEBNAHME

4.1| VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1| Maschine und samtliche Zubehérteile vor-
sichtig auspacken und darauf achten, dass
alle Komponenten und Zubehdorteile vorhan-
den und unversehrt sind.

2| Vor Verwendung der Maschine samtliche Ver-
packungsmaterialien entfernen.

3| Maschine, Komponenten und Zubehbrteile
vor der ersten Verwendung sowie nach lan-
gerer Lagerung wie in Abschnitt 8 beschrie-
ben reinigen.

4.2| AUFBAU DER MASCHINE

A Maschine an eine geerdete Steckdose
mit 230 V anschlieBen. Andernfalls
besteht die Gefahr todlicher Verletzungen durch
Stromschlag! Die Sicherheitshinweise beachten!

Maschine auf einer stabilen, ebenen und hit-
zebestidndigen Unterlage aufstellen. Dabei auf
ausreichenden Abstand zu Spritzwasser und
Wirmequellen achten. Die Maschine gibt Warme
ab, daher auf ausreichende Beliiftung ach-

ten. Die Maschine nicht auf Marmorflachen

o. A. aufstellen. Schutzfolie vom Bedienfeld [25]
abziehen.

Informationen zur Tropfschale

In der Tropfschale [13] werden Riickstidnde
von Wasser bzw. Kaffee aufgefangen, die wah-
rend oder nach der Getrankebereitung aus der
Maschine flieBen. Die Tropfschale muss stets
eingesetzt bleiben und regelméBig geleert
werden.

Maschine einschalten

Maschine an der Ein-/Aus-Taste [23] einschalten.
Auf dem Bedienfeld wird das WMF-Logo ange-
zeigt. Entsprechend den vom Gerdt angezeigten
Anweisungen vorgehen.

Ersteinstellung

Bei der erstmaligen Verwendung der Maschine
werden Sie dazu aufgefordert, verschiedene Ein-
stellungen vorzunehmen. Gehen Sie einfach ent-
sprechend den Anweisungen auf dem Bedienfeld
vor.

Bei der Ersteinstellung werden die Wasserkreis-
laufe der Maschine befiillt. AnschlieBend fiihrt
die Maschine einen Vorheiz- und Spiilvorgang

durch und ist danach betriebsbereit.

4.3| WASSERHARTE EINSTELLEN

Was bewirkt die Einstellung der Wasserharte?
Um Kalkablagerungen zu vermeiden und die
Qualitdt des Kaffees zu optimieren, empfeh-

len wir lhnen, die Wasserhérte fiir Ihre Maschine
einzustellen. Die Wasserharte variiert je nach
Region.

So geben Sie die Wasserhdrte an:

Wasserhiarte testen

Priifen Sie die Wasserharte vor der ersten Ver-
wendung der Maschine, damit diese entspre-
chend eingestellt werden kann. Wiederholen Sie
die Priifung, wenn die Maschine an einem Ort
mit anderer Wasserharte verwendet wird oder
sich die Wasserqualitat merklich verandert.



Nachfolgend sind die einzelnen Klassen ndher beschrieben:

HARTEGRAD KLASSE 0 KLASSE 1 KLASSE 2 KLASSE 3 KLASSE 4
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >72° > 12,6° > 25,2° > 37,8°
Einstellung am Gerat 0 - sehr weich 1 - weich 2 - mittel 3 - hart 4 - sehr hart

Je nach Wasserharte muss ein Wert von 0 bis 4
eingestellt werden. Dazu wie folgt vorgehen:

1| Verwenden Sie zur Bestimmung der Was-
serhirte den mitgelieferten Teststreifen [31]
oder wenden Sie sich an lhre zustandige
Behorde flir Wasserversorgung.

2| Ein Glas mit Leitungswasser fiillen und den
Teststreifen eintauchen.

3| Streifen wieder aus dem Glas nehmen. Nach
etwa einer Minute kann der Hartegrad am
Teststreifen abgelesen werden. Zahlen Sie
dazu die roten Quadrate auf dem Teststreifen.
Die Zahl gibt auf einer Skala von 0 bis 4 an,
wie hart lhr Wasser ist.

:

4| Bei der Ersteinstellung der Maschine, oder
im Einstellungs-Menii, die Anzahl der roten
Bereiche angeben.

2. 1min

1.
S0

01 2 3 4

4.4| WASSERFILTER EINSETZEN

Warum eine Filterkartusche einsetzen?
Die Kartusche des Aqua-Filtersystems opti-
miert den Geschmack lhres Kaffees, redu-
ziert Kalkablagerungen und verringert den
Wartungsaufwand.

So geben sie einen Filterwechsel an:
| ((\iil - a - ©¢—>D

Filter einsetzen

Beim erstmaligen Einschalten der Maschine wer-
den Sie zum Einsetzen des Filters aufgefor-

dert. Wenn Sie das tun mochten, wahlen Sie

JA und befolgen Sie die Anweisungen auf dem
Bedienfeld.

1| Setzen Sie den Filter in den Wassertank ein.
Verwenden Sie zum Anschrauben des Filters
ausschlieBlich das mitgelieferte Montage-
werkzeug [7].

2| Nach Einsetzen des Filters den Wassertank
befiillen.

3| Unter den Auslass einen Behilter mit 0,6 |
Volumen aufstellen.

4| Die Maschine befiillt die Wasserkreisldufe,
heizt sie vor und flihrt anschlieBend eine
automatische Spiilung aus. Der Abschluss die-
ses Vorgangs wird durch eine Meldung auf
dem Bedienfeld angezeigt.




Wechsel des Wasserfilters

Die Maschine informiert Sie automatisch, wenn
ein Filterwechsel erforderlich ist. Der Zeitpunkt
héngt von der Nutzung der Maschine und der
eingestellten Wasserharte ab.

Zusatzlich kénnen Sie die
Datumsanzeige auf dem Was-
serfilter als Orientierung nut-
zen. Durch Drehen des grauen
Rings am oberen Ende des Fil-
ters kénnen Sie den Monat des Filtereinbaus
einstellen (Pos. 1 in der Abbildung, linke Zahl in
der @ffnung). An Pos. 2 der nachfolgenden
Abbildung (rechte Zahl in der Offnung) wird der
Monat angezeigt, in dem der Filter ausgetauscht
werden sollte.

4.5 MAHLWERK

Das Mahlwerk ist werkseitig voreingestellt. Fiir
optimale Ergebnisse empfehlen wir, die Werks-
einstellung zunéchst beizubehalten und den
Mahlgrad erst nach der Zubereitung einiger
Getranke anzupassen (siehe Abschnitt 7.1).

5| VOR DER ZUBEREITUNG VON
GETRANKEN

A Getranke konnen nur zubereitet wer-
den, wenn der Wassertank [8] befiillt
und eingesetzt ist, sich Kaffeebohnen im Kaffee-
bohnenbehilter [5] befinden und der Kaffee-
satzbehilter [9] korrekt eingesetzt und nicht voll
ist. Sind diese Voraussetzungen nicht erfillt,
erscheint eine entsprechende Wartungsmeldung
auf dem Display. Die angezeigte Aktion muss
durchgefiihrt werden, bevor Getranke zubereitet
werden kdnnen.

5.1| MASCHINE VORBEREITEN

1| Wassertank [8] herausnehmen und bis zur
MAX-Markierung befiillen (max. 3 I).

2| Wassertank wieder einsetzen [8].

3| Deckel des Kaffeebohnenbehilters [5] 6ffnen
und Kaffeebohnen einfiillen (max. 250 g).

4| Deckel des Kaffeebohnenbehilters wieder
schlieBen [5].

Den Wassertank [8] nicht mit heiBem
& Wasser, Milch oder anderen Flissigkei-

ten befillen.

& Niemals Kaffeepulver in den Kaffee-
bohnenbehilter einfiillen. Von der
Verwendung 6liger, karamellisierter oder aroma-
tisierter Kaffeebohnen in dieser Maschine wird
dringend abgeraten. Diese Bohnenarten kdnnen
das Gerat beschddigen. Darauf achten, dass sich
zwischen den Kaffeebohnen keine Fremdkdrper
befinden, da diese das Mahlwerk beschddigen
konnen und solche Schiaden von der Gewahrleis-
tung ausgeschlossen sind. In den Kaffeebohnen-
behilter kein Wasser einfiillen.



5.2| KAFFEEAUSLAUF EINSTELLEN
Der Kaffeeauslauf [10] kann fir jedes Getrank

entsprechend der GroBe des TrinkgefaBes nach
oben oder unten verschoben werden.

Sitzt der Kaffeeauslauf [10] zu hoch
& iber dem TrinkgefaB, kann das Getrank

spritzen und Verbriihungen verursachen.

5.3| TIPPS FUR DIE
GERANKEZUBEREITUNG

Die Qualitat von Wasser, Kaffeebohnen und
Temperatur der Tasse beeinflusst Geschmack und
Temperatur Ihres Getrdnks. Die folgenden Hin-
weise helfen lhnen dabei, optimale Ergebnisse
zu erzielen.

Wasser

Die Wasserqualitdt beeinflusst den Geschmack
des Kaffees. Kalk und Chlor kdnnen das Aroma
beeintrachtigen. Wir empfehlen die Verwendung
von frischem, kaltem Wasser sowie des WMF
Wasserfilters, oder von abgefiilltem Wasser mit
Trockenriickstanden unter 800 mg/l (siehe Fla-
schenetikett). Fiir optimale Ergebnisse empfeh-
len wir auBerdem, die Wasserharte einzustellen.
Lassen Sie das Wasser nicht langer als 4 Tage
ungenutzt im Geréat.

Bohnen

Die Wahl der Kaffeebohnen beeinflusst
Geschmack, Aroma und Crema lhres Kaffees
maBgeblich. Die zwei Hauptarten sind Arabica
und Robusta. Arabica-Bohnen zeichnen sich
durch feine, ausgewogene Aromen und eine
angenehme Séure aus. Robusta-Bohnen sind
kraftiger im Geschmack, enthalten mehr Koffein
und sorgen fiir eine besonders dichte Crema.
Viele Kaffeemischungen kombinieren beide Sor-
ten, um ein ausgewogenes Geschmackserlebnis
zu erzielen.

Auch der Rostgrad beeinflusst den Geschmack.
Helle Rostungen besitzen haufig fruchtige und
sdurebetonte Aromen, wiahrend dunklere Ros-
tungen kraftiger und intensiver schmecken und
oft weniger Saure aufweisen.

Die fiir Sie passende Kaffeesorte und Réstung
héngt von lhrem persdnlichen Geschmack ab.
Verwenden Sie moglichst frisch gerostete Boh-
nen und lagern Sie diese luftdicht verpackt an
einem kiihlen, dunklen und trockenen Ort (nicht
im Kiihlschrank).

Befiillen Sie den Bohnenbehalter moglichst nur
mit der Menge, die Sie in den nachsten Tagen
verbrauchen werden.

Zusatzlich kdnnen verschiedene Maschinenein-
stellungen das Geschmacksprofil des Kaffees
beeinflussen, bspw. Mahlgrad, Vorbriihzeit oder
Kaffeestdrke. Weitere Informationen finden Sie
in den entsprechenden Kapiteln.



Tasse vorheizen

Bei der Zubereitung heiBer Getranke empfehlen
wir, vorgewdrmte Tassen zu verwenden. Stellen
Sie sie dazu einfach unter den Click&Clean Aus-
lass [16] und driicken Sie die HeiBwasser-Taste
[22]. Verwenden Sie Tassen oder Gliser, deren
GroBe an die gewtinschte Menge angepasst ist.

6| GETRANKE ZUBEREITEN

Mit Ihrer WMF Perfection steht Ihnen eine groBe
Auswahl heiBer und kalter Kaffee- und Milch-
spezialititen zur Verfiigung. Uber das Bedien-
feld und die verschiedenen Getrankekategorien
am unteren Rand gelangen Sie schnell zu [hrem
Wunschgetrénk.

Informationen zum ausgewadhlten Getrank sowie
Tipps zur Zubereitung finden Sie in den erwei-
terten Getrankeeinstellungen. Wahlen Sie hierzu
ein Getrdnk aus, 6ffnen Sie die erweiterten
Getrankeeinstellungen (durch Driicken der drei
Punkte oben rechts auf dem Bildschirm) und tip-
pen Sie auf das Informationssymbol (i).

Zubereitung: Tasse(n) unter den Kaffeeaus-
lauf stellen. Taste flir das gewtinschte Getrank
driicken.

Zubereitung anhalten: Sie kdnnen die Zuberei-
tung Ihres Getrénks jederzeit durch Tippen auf
die Schaltflaiche STOPP abbrechen. Die Maschine
beendet den laufenden Vorgang und ist wih-
renddessen kurzzeitig nicht verfiigbar.

6.1| UBERSICHT DER
GETRANKEEINSTELLUNGEN

Fiir jedes Getrank sind optimale Standardeinstel-
lungen bereits hinterlegt. Je nach Getrank kon-
nen verschiedene Einstellungen vorgenommen
werden, um Geschmack und Zubereitung an lhre
individuellen Vorlieben anzupassen.

TASTE BESCHREIBUNG /FUNKTION
_|_ Zubereitung von 2 Tassen
(2 Mahlvorginge)
N
WD .
QVQ Anpassung der Kaffeestarke
VIWND
ml [ M-XL Anpassung des Getrankevolumens
oo Zugriff auf erweiterte Einstellungen
(je nach Getrank)
& Einstellungen der Kaffetemperatur
(T1, T2, T3), siehe Abschnitt 7.4

Einstellungen der Vorbriihzeit
Q_& (2s, 5s oder 10s, sog. Expert Mode),
siehe Abschnitt 7.3

- Anpassung der Schaum-
El) bzw. Kaffeemenge (nur bei
Milchgetranken, siehe Abschnitt 6.3)




6.2| UBERSICHT UBER DIE GETRANKE

Uberblick iiber die verfiigbaren Getriinke und deren wesentliche Merkmale:

Getrank Standard- | Verfiigbares Standard- Dual-
volumen Volumen starke Cup
KAFFEE
Ristretto
. E;presso Shot. GIElch_e Kaffeemenqe wie 25 ml 20-40 ml QNN v
- ein Espresso mit weniger Wasser fiir einen
besonders intensiven Geschmack.
Espresso
v Klassischer italienischer Espresso mit 40 ml 40-70 ml WD v
ausgewogenem Aroma und feiner Crema.
) Lungo
"_‘ GroBere Variante eines Espressos mit ldngerer 70 ml 70-100 ml VI v
Extraktion und somit milderem Aroma.
| Café Crema
" Kaffee mit groBerem Volumen und feiner 120 ml 80-180 ml VWIWINN v
Crema fiir einen ausgewogenen Kaffeegenuss.
Doppio
) Doppelter Espresso aus zwei Espressozyklen
e - DN -
v flir mehr Volumen bei gleichbleibendem 100 ml 40-140 ml
Charakter.
) Americano
" Doppelter Espresso mit zusatzlichem heiBem 160 ml 120-280 ml VWD -
Wasser fiir einen milderen Geschmack.
| Friihstiickskaffee
' Filterkaffee mit groBem Volumen und mildem 150 ml 80-170 ml WIIND v
Aroma fiir groBe Tassen.
.| Kannenfunktion
" Filterkaffee fiir 3 bis 8 Tassen (in 4 bis 375 ml 375-1000 ml WXIWNN —
11 Minuten) in einem Klick.
LATTE
Espresso Macchiato .
v Espresso, verfeinert mit einer kleinen M: 30 mi
" o . 50 ml L: 50 ml DI v
Menge Milchschaum und somit milder im .
XL: 70 ml
Geschmack.
: Cappuccino
S . . . M: 120 ml
- Besteh_t zu glelchen"Tell_en aus Milch, Kaffee 180 ml L- 180 ml QRN v
und Milchschaum fiir einen ausgewogenen .
XL: 250 ml
Geschmack.




Italian Cappuccino M: 120 ml
r-': Hier flieBt die Milch m_den K_affee statt 180 ml L- 180 ml QR
umgekehrt, wodurch sich beide besonders .
. . XL: 250 ml
harmonisch verbinden.
Latte Macchiato
. M: 200 ml
e 1l
* Besteht aus 1_/3 K_affeg und 2/3 l‘\/I|Ich‘. Der 250 ml L- 250 ml Q0
! Kaffee flieBt in die Milch und wird mit XL: 300 ml
cremigem Milchschaum abgerundet. '
Y gi?]? Lr?)tBt:Men e cremiger Milch verbindet M: 150 mi
B | negrobe Vende cremi ! 250 m| L: 250 ml Q20
: sich mit einer kleineren Menge Kaffee, fiir XL: 330 ml
einen besonders milden Kaffeegeschmack. '
) Flat White M: 140 ml
v Milchgetrank mit zwei Ristrettos fiir einen 160 ml L: 160 ml D]
besonders intensiven Kaffeegeschmack. XL: 250 ml
e Aufgeschdumte Milch M: 120 ml
Warme Milch mit cremigem Milchschaum - 160 ml L: 160 ml -
perfekt fiir eine Milchschokolade. XL: 200 ml
KALT
Nitro Coffee
4 Kalter Kaffee wird mit Luft aufgeschdumt.
. - o . o * - VI
>«’ Fiir ein Getrénk mit einem leicht stiBlichen 350 ml
Geschmack und besonders cremiger Textur.
_— Chilled Coffee
' Doppelter Filterkaffee mit leichter Crema, 350 ml* — DRI
is serviert auf Eis.
= Iced Latte
y' Kaltes Kaffeegetrink mit Eis, Milch und 380 ml* - NI\
- cremigem Schaum.
— Cold Café Créma
Kalt extrahierter Café Créme auf Eis mit 200 ml* — LRI
ausgewogenem, mildem Aroma.
Cold Espresso
=] Kalt extrahierter Espresso auf Eis
- . . . * - QI
™ | fiir intensiven Kaffeegeschmack mit 70ml
erfrischendem Charakter.
Affogato
Espresso lber eine Kugel Vanilleeis fiir
— * — WD
#5% | die Kombination von eiskalter SiiBe und 40ml
Kaffeearoma.
= Cold Cappuccino
K Kalt extrahierter Cappuccino mit Milch und 240 ml* — VWIWINN
e Milchschaum auf Eis.
— Cold Italian Cappuccino
v Kalt extrahierter Cappuccino, bei dem die 240 ml* - VI

Milch in den Kaffee flieBt.




Cold Latte Macchiato
Latte Macchiato mit kalt extrahiertem
Espresso und cremigem Milchschaum auf Eis.

]
9
9
]

340 ml*

Cold Café Latte
Kalt extrahiertes, milchbetontes Getrank, auf
Eis und mit mildem Kaffeegeschmack.

9
9

350 ml*

TO-GO

Zusitzlich als To-Go-Variante:

Café Crema, Americano, Friihstiickskaffee,
Cappuccino™, Latte Macchiato™, Chilled
Coffee™, Iced Latte*, Cold Latte Macchiato™

240 ml

WeiBer Tee
HeiBwasser mit niedriger Temperatur (ca. 70°)
fir empfindliche Teesorten.

200 ml 50-300 ml

Griiner Tee
HeiBwasser mit mittlerer Temperatur (ca. 80°)
fiir griinen Tee.

200 ml 50-300 ml

Schwarzer Tee
HeiBwasser mit hoher Temperatur (ca. 85°)
flr schwarzen Tee.

200 ml 50-300 ml

Volumen als Richtwert, kann abweichen

*Gesamtvolumen mit der empfohlenen Menge an Eiswiirfeln **modellabhingig

6.3| KAFFEEGETRANKE

Bei Kaffeegetrdnken kann die Menge des zube-
reiteten Kaffees vor oder wahrend der Zuberei-
tung des Getranks angepasst werden.

Die Zubereitung beginnt mit dem Mahlen der
Kaffeebohnen, anschlieBend wird das Kaffee-
pulver verdichtet, kurz befeuchtet (sog. Vorbrii-
hung) und schlieBlich der Kaffee aufgebriiht.

6.4| MILCHHALTIGE GETRANKE

Vor Beginn der Getrinkezubereitung

1| Schmalere und lingere Seite des Milch-
schlauchanschlusses [17] an den One Touch
Cappuccino-Block [2] anschlieBen.

Zur Gewdhrleistung der Qualitit des Getrénks
darauf achten, dass die schmalere und ldngere
Seite des Milchschlauchanschlusses [17] sicher
und vollstandig eingefiihrt ist.

2| Das andere Ende des Milchschlauchs mit der
Milchlanze [19] verbinden und die Milchlanze
in einen Behalter mit Milch oder den Milch-
behilter [20] eintauchen.

N




3| Tasse unter die Kaffee-/Milchdiisen stellen.

Bei milchhaltigen Getrianken kann die Getran-
kemenge wahrend der Zubereitung nicht ange-
passt werden.

In den erweiterten Einstellungen von Milchge-
tranken kdnnen Kaffeemenge (je nach Getréank
30-80 ml) sowie Schaummenge (klein, mittel
oder groB) angepasst werden.

Die Milch wird mit Dampf aufgeschdumt. Da die
Dampfproduktion hohere Temperaturen erfor-
dert, durchlduft die Maschine eine zusétzliche
Vorwarmphase.

Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir die Ver-
wendung frischer, pasteurisierter oder ult-
rahocherhitzter Milch. Auch Pflanzendrinks
konnen verwendet werden, wobei die Schaum-
qualitat je nach Produkt variieren kann. Fiir
eine optimale Schaumqualitdt empfehlen wir
gekihlte Milch.

Reinigung des Milchsystems nach der
Zubereitung milchhaltiger Getranke

A Nach der Zubereitung eines milchhalti-
gen Getrédnks schldgt die Maschine jedes
Mal die Reinigung des Milchsystems vor, die
Frage Mdchten Sie eine Reinigung durchfiihren?
wird angezeigt. Zur Gewdhrleistung einwand-
freier hygienischer Bedingungen und eines rei-
bungslosen Betriebs Ihrer Maschine empfehlen
wir lhnen, diese Reinigung durchzufiihren.

Mithilfe der automatischen Reinigung des
Milchsystems (Click&tClean) kénnen Sie den One
Touch Cappuccino-Block und den Milchschlauch
automatisch reinigen.

& Fiir beste Ergebnisse wird die regelma-

Bige Reinigung des herausnehmbaren
One Touch Cappuccino-Blocks [2] empfohlen
(siehe Abschnitt 8.5).

Wird eine Verdnderung der Milchschaumquali-
tat festgestellt, Spiil- und Reinigungsvorgang
durchzufiihren. Probleme dieser Art sind haufig
auf eine unzureichende Reinigung des Milchsys-
tems zurlickzufihren.

& Fiir Rezepte ohne Milch wird empfoh-
len, den Milchschlauch mit Anschluss
[17] vom One Touch Cappuccino-Block [2] zu

trennen.

Bitte beachten Sie, dass Ihre Maschine im Neu-
zustand einige (5-10) Dampf- oder Milchrezepte
durchlaufen muss, bevor sie ihre volle Leistung
erreicht.

6.5| KALTGETRANKE / COLD BREW

Die WMF Perfection 600XT ermdglicht die Zube-
reitung verschiedener kalter Kaffee- und Milch-
getranke. Mit der WMF Automatic Cold Brew
Technology erfolgt zunichst eine kurze Vor-
briihung mit HeiBwasser zur Aromaentfaltung,
gefolgt von einer Extraktion bei niedriger Tem-
peratur. Die Getranketemperatur nimmt dabei
im Verlauf der Zubereitung ab. Die endgiiltige
Trinktemperatur wird erst nach der Zubereitung
und durch Zugabe der empfohlenen Eiswiirfel
erreicht.

Die Maschine fiihrt Sie Schritt fiir Schritt
durch den Zubereitungsprozess. Folgen Sie

den Anweisungen auf dem Display. Informa-
tionen sowie Tipps zur Zubereitung finden Sie
auch im Informationsbereich (i) der erweiterten
Getrénkeeinstellungen.



Die empfohlene Anzahl an Eiswiirfeln ist auf das
jeweilige Rezept abgestimmt, um das Getrénk
optimal zu kiihlen ohne den Geschmack zu ver-
wassern. Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir
die Verwendung von Eiswiirfeln in Standard-
gréBe (ca. 4 x 2,5 x 2,2 cm) in einem Glas mit
einem Fassungsvermdgen von 400 bis 450 ml.

Tipp: Verwenden Sie frisches, kaltes Wasser im
Wassertank.

Bei Kaltgetranken kénnen das Getrankevolu-
men sowie die Kaffee- und Schaummenge nicht
angepasst werden. Je nach Rezept sind die Ein-
stellungen Kaffeetemperatur und Vorbriihzeit
ebenfalls nicht verfugbar.

6.6 TO-GO GETRANKE

To-Go-Rezepte sind fiir ein Getrankevolumen
von 240 ml ausgelegt. Wir empfehlen die Ver-
wendung eines To-Go-Bechers mit einem Fas-
sungsvermdgen von ca. 300 ml.

Die To-Go-Rezepte finden Sie jeweils am Ende
der entsprechenden Getrénkekategorie.

6.7| TEE/HEISSWASSER

Mit Ihrer WMF Perfection kdnnen Sie weiBen,
griinen und schwarzen Tee zubereiten. Die Tem-
peratur des HeiBwassers wird an die Getranke-
auswahl angepasst:

 WeiBer Tee: niedrigste Temperatur (ca. 70°C)
« Griiner Tee: mittlere Temperatur (ca. 80°C)
* Schwarzer Tee: hochste Temperatur (ca. 85°C)

Die Menge des Getranks ist vor und wahrend der
Zubereitung einstellbar.

Teezubereitung: Stellen Sie die Tasse unter den
Kaffeeauslauf.

Alternativ konnen Sie {iber die HeiBwassertaste
[22] einen weiBen Tee zubereiten. Stellen Sie die
Tasse unter den Click&tClean-Auslass [16].

Die Teetemperatur kann fir alle Teesorten ange-
passt werden. Weitere Informationen finden Sie
in Abschnitt 7.4.

7| WEITERE EINSTELLUNGEN
UND PERSONALISIERUNGEN

Fiir optimale Ergebnisse sind bereits passende
Standardeinstellungen hinterlegt. Die folgen-
den Einstellungen ermdglichen eine individuelle
Anpassung an lhre personlichen Vorlieben.

7.1| MAHLWERK EINSTELLEN

Die Menge des gemahlenen Kaffees wird von der
Maschine automatisch entsprechend dem aus-
gewdhlten Getrank und der gewiinschten Starke
des Kaffees eingestellt.

Was bewirkt die Einstellung des Mahlgrads?
Der Mahlgrad beeinflusst Geschmack, Aroma
und Crema des Kaffees. Je nach verwendeter
Kaffeesorte, R6stung und Geschmacksvorliebe
kann eine Anpassung des Mahlgrads sinnvoll
sein.

Generell wird der Kaffee umso starker und cre-
miger, je feiner er gemahlen wird.

Die Starke variiert auch je nach verwendeter
Kaffeeart. Wir empfehlen einen feinen Mahl-
grad fir Espresso und einen gréberen Mahlgrad
fuir Kaffee.

Gewiinschtes Ergebnis Empfehlung

Kraftigeres Aroma,
intensiverer Geschmack

Mahlgrad feiner stellen

Milderes Aroma,
leichterer Geschmack

Mahlgrad gréber stellen

Espresso Eher feiner Mahlgrad

Café Crema

Eher groberer Mahlgrad




So stellen Sie den Mahlgrad ein:
Der Mahlgrad kann tiber den Einstellregler auf
der Oberseite der Maschine eingestellt werden.

» Nach rechts drehen (auf kleinere Stufen): Der
Mahlgrad wird feiner

* Nach links drehen (auf groBere Stufen): Der
Mahlgrad wird grober

Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir, die
Werkseinstellung zunéchst beizubehalten und
den Mahlgrad erst nach einigen Getrdnken
anzupassen.

& Der Mahlgrad sollte wihrend des Mahl-
vorgangs schrittweise eingestellt wer-
den. Es wird empfohlen, die Einstellung
stufenweise zu verdndern. Nach drei Rezepten

werden Sie einen deutlichen Geschmacksunter-
schied feststellen.

7.2| BOHNENTYP

Was bewirkt die Einstellung des Bohnentyps?
Die Einstellung des Bohnentyps unterstiitzt die
optimale Verarbeitung verschiedener Kaffeeboh-
nen und tragt zu einem gleichmaBigen Mahler-
gebnis sowie einer optimaler Aromaentfaltung
bei.

Je nach Beschaffenheit der verwendeten Kaf-
feesorte stehen folgende Einstellungen zur
Verfligung:

« Standard: Fiir trocken wirkende Bohnen mit
matter Oberflache. Fiir die meisten Kaffeesor-
ten und Réstungen geeignet.

« Olig: Fiir Bohnen mit glinzender oder dliger
Oberflache, wie sie haufig bei dunkleren Ros-
tungen vorkommen.

Wihlen Sie die Einstellung, die dem Erschei-
nungsbild lhrer Kaffeebohnen am besten
entspricht.

So stellen Sie den Bohnentyp ein:

(§-2-®

7.3| VORBRUHZEIT

Was bewirkt die Einstellung der Vorbriihzeit?
Bei der Vorbriihung wird das Kaffeepulver vor
der eigentlichen Zubereitung kurz mit Was-

ser befeuchtet. Dadurch kann das Kaffeemehl
gleichmaBiger extrahiert werden. Die Zeit der
Vorbriihung beeinflusst Aroma und Intensitét
des Kaffees. Sie eignet sich besonders zur Fein-
abstimmung des Kaffeeergebnisses (sog. WMF
Experten Modus).

* Kiirzere Vorbriihzeit: kréftigerer und intensi-
verer Geschmack mit starker betonten Saure-
und Réstaromen

* Lingere Vorbriihzeit: weicherer und siiBerer
Geschmack mit ausgewogeneren Aromen

Je nach Kaffeesorte und Rostung kann die
bevorzugte Vorbriihzeit variieren. Eine ldngere
Vorbriihzeit kann insbesondere fiir hellere Ros-
tungen oder fruchtigere Kaffees geeignet sein.
Dunklere Réstungen profitieren hdufig von
einer kiirzeren Vorbriihzeit. Probieren Sie unter-
schiedliche Einstellungen aus, um das fir lhren
Geschmack beste Ergebnis zu erzielen.

So stellen Sie die Vorbriihzeit ein:
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7.4| TEMPERATUR

Fiir jedes Getrank ist eine optimale Temperatur
voreingestellt. Die Temperaturstufe T2 entspricht
dabei der empfohlenen Standardeinstellung fiir
das Getrank, wobei die tatsachlich verwendete
Temperatur je nach Getrank unterschiedlich sein
kann.

Mit der Temperatureinstellung kdnnen Sie die
Getranketemperatur an lhre personlichen Vorlie-
ben anpassen:

 T1: niedrigere Temperatur
* T2: Standardtemperatur
* T3: hohere Temperatur

Diese Einstellung eignet sich besonders, wenn
Sie lhre Getranke grundsatzlich heiBer oder kiih-
ler bevorzugen.

Tipp: Die tatsdchliche Trinktemperatur wird
auch von der Temperatur der verwendeten Tasse
beeinflusst. Fiir heiBe Getranke empfehlen wir
vorgewarmte Tassen (siehe Abschnitt 5.3).

Allgemeine Temperatureinstellung
(Grundtemperatur)

Die allgemeine Temperatureinstellung gilt stan-
dardmaBig fur alle Getranke.

So stellen sie die Grundtemperatur ein:

(g-e-®- 10

Getrinkespezifische Temperatureinstellung
Zusatzlich kann die Temperatur einzelner
Getrdnke Uber die erweiterten Getrdnkeeinstel-
lungen angepasst werden. Die getrankespezi-
fische Einstellung tiberschreibt die allgemeine
Temperatureinstellung fiir das ausgewahlte
Getrédnk.

So stellen sie die Getrinketemperatur ein:

(G-~ -1

7.5| PROFILE UND LIEBLINGSREZEPTE

Wozu dienen Profile?

Mit der Profilfunktion greifen Sie auf einen per-
sonalisierten Bereich zu, in dem Sie lhre Lieb-
lingsgetranke speichern kdnnen. Die Funktion ist
liber die Profiltasten auf dem Bedienfeld jeder-
zeit schnell erreichbar.

Die in Ihrem Profil gespeicherten Lieblingsge-
tranke konnen direkt aufgerufen werden, ohne
die getitigten Anpassungen erneut vornehmen
zu missen. Gespeichert werden kénnen Anpas-
sungen fiir Starke, Volumen, Temperatur, Vor-
briihzeit oder Milchschaum.

Fiir jedes Profil kdnnen Lieblingsrezepte sowie
individuelle Einstellungen gespeichert werden:

 Profilname

« Profilfarbe

« Schnellzugriff (Profiltaste 1-4)

« Anzeige der Rezepte (Slider/Mosaik)

« Sockelbeleuchtung (an/aus)

» Automatisches Einschalten (iber ein Lieblings-
rezept (sieche Abschnitt 7.6)



Profil anlegen und léschen

Verfahren 1: Eine der Profiltasten an der rech-
ten Seite des Bedienfelds driicken [26-29].
Wenn fiir diese Taste noch kein Profil hinterlegt
ist, Anweisungen auf dem Bedienfeld befolgen.

Verfahren 2: Profilsymbol [&&] in der oberen
linken Ecke des Bedienfelds und anschlieBend [+]
antippen (verfiigbar, solange die maximal mogli-
che Anzahl der Profile noch nicht erreicht ist).

Es kdnnen bis zu acht verschiedene Profile ange-
legt werden. Zum Andern oder Léschen eines
Profils die Einstelltaste [€}] in diesem Profil
betétigen.

Lieblingsrezept anlegen und léschen
Verfahren 1: Zum Anlegen eines Rezepts im
Profilment auf [+] driicken und Anweisungen
auf dem Bedienfeld befolgen.

Verfahren 2: Nach Eingabe eines Rezepts fol-
gende Taste betitigen: ['&]

Fiir jedes Profil kdnnen bis zu acht Rezepte
gespeichert werden.

Wéhrend einer laufenden Zubereitung und im
Profilmeni kann ein Rezept nicht gedndert
werden.

Tipp: In den integrierten Tutorials finden
Sie Schritt-fiir-Schritt-Anleitungen zur Pro-
filverwaltung und zur Verwaltung lhrer
Lieblingsrezepte.

So gelangen Sie zu den Tutorials:

(§-2-0
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7.6 AUTO-START FUNKTION

Was bewirkt die Auto-Start-Funktion?
Mit der Auto-Start-Funktion kdnnen fiir gespei-
cherte Lieblingsrezepte in den Profilen automa-
tische Einschaltzeiten festgelegt werden.

Zu der ausgewdhlten Uhrzeit schaltet sich die
Maschine automatisch ein, heizt vor und zeigt
das ausgewahlte Lieblingsrezept direkt auf dem
Bedienfeld an. Das Getrank kann anschlieBend
mit den gespeicherten Einstellungen sofort per
Fingertipp gestartet werden.

Pro Profil kdnnen zwei Auto-Start-Zeiten
gespeichert werden, mit je einem verkniipften
Lieblingsgetrank:

« Unter der Woche
*« Am Wochenende

Die Auto-Start-Funktion eignet sich besonders
flir Getrdnke, die regelmaBig zu einer bestimm-
ten Tageszeit zubereitet werden.

So richten Sie die Auto-Start-Funktion ein:
1| Offnen Sie das gewiinschte Profil und die
Profileinstellungen.

@#a#a

2| Wihlen Sie die Auto-Start-Funktion.

3| Wihlen Sie, ob die Einstellung unter der
Woche oder am Wochenende gelten soll.
Legen Sie die gewlinschte Uhrzeit fest. Wah-
len Sie ein gespeichertes Lieblingsrezept aus.

Tipp: Beachten Sie, dass beim Einschalten der
Maschine gegebenenfalls eine automatische
Spiilung durchgefiihrt wird. Bei Bedarf kann
diese Funktion in den Einstellungen angepasst
werden (siehe Abschnitt 7.7).



7.7| ALLGEMEINE

Folgende Menuipunkte stehen zur Verfligung:

MASCHINENEINSTELLUNGEN

Uber das Einstellungsmenii kénnen weitere
Funktionen und Einstellungen lhrer Maschine

verwaltet werden.

Tippen Sie hierzu auf des Zahnradsymbol Ee]
an der linken Seite des Bedienfelds [21].

» Parameter: Allgemeine Maschinen- und
Getrankeeinstellungen

« Informationen: Getrinkestatistiken (zube-
reitete Getranke, Anzahl der ausgefiihrten
Rezepte)

« Hilfe & Tutorials: Integrierte Videoanleitun-
gen zur Bedienung und Wartung der Maschine

Nachfolgend sind die verfiigbaren Haupteinstellungen aufgefiihrt:

Datum Das Datum muss eingestellt werden, vor allem bei Verwendung eines Wasserfilters.
Uhrzeit Sie kdnnen zwischen 12- und 24-h-Anzeige wihlen.

Sprache Sie kdnnen aus den angezeigten Sprachen lhre Auswahl treffen.

MaBeinheit Sie kdnnen als MaBeinheit ml oder oz einstellen.

Helligkeit Bedienfeld

Sie konnen die Helligkeit des Bedienfelds nach lhren Wiinschen einstellen.

Wasserhiarte

Die Wasserhirte kann von 0 bis 4 eingestellt werden (Abschnitt 4.3).

Automatische
Abschaltung

Sie kénnen einstellen, wann sich die Maschine automatisch abschaltet (Dauer der
Nichtnutzung). Mit dieser Funktion kénnen Sie lhren Stromverbrauch verringern. Zum
Stromsparen die automatische Abschaltung der Maschine aktivieren (Abschaltung
5/15/30/60/90 Minuten nach dem letzten Arbeitsschritt der Maschine). Um
moglichst viel Strom zu sparen, die automatische Abschaltung auf die kiirzeste
Dauer (5 Minuten) setzen. Dariiber hinaus kénnen auch die Werkseinstellungen
wiederhergestellt werden.

Automatische Spiilung

Sie kdnnen sich fiir oder gegen die automatische Spiilung des Kaffeeauslasses beim
Starten der Maschine entscheiden (gilt nicht fiir Teezubereitungen). Die automatische
Spiilung unterstiitzt die Hygiene des Kaffeesystems und trigt dazu bei, die Maschine
fiir die Getrdnkezubereitung vorzuwarmen.

Sockelbeleuchtung

Die Sockelbeleuchtung kann entsprechend den eigenen Vorlieben eingestellt oder
abgeschaltet werden. Diese Einstellung funktioniert unabhéngig von den spezifischen
Einstellungen in den einzelnen Profilen.

Anzeige Wihlen Sie, ob der Bildschirm mit Schieberegler oder mosaikartig dargestellt werden
soll.

Vorbriihen Sie kénnen einstellen, wie lange das Wasser das Kaffeepulver befeuchten soll (siehe
Abschnitt 7.3)

Bohnensorte Mit dieser Funktion kénnen Sie die Bohnensorte auswiahlen, mit der Sie die Maschine

befiillen mochten (siehe Abschnitt 7.2).

Gerit zuriicksetzen

Wenn Sie das Gerat zurlicksetzen, werden lhre Einstellungen und Anpassungen
geldscht und durch die Standardeinstellungen ersetzt. Auch Ihre Lieblingsgetranke
werden auf ihre urspriingliche Version zuriickgesetzt.

Mit [<] verlassen Sie das Einstellmenii. Nach Ziehen des Netzsteckers miissen die Einstellungen erneut

vorgenommen werden.
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8| REINIGUNG UND PFLEGE

=
3| | AN
Spiilmaschinen- | Unter laufendem Mit einem Mit einem
geeignet Wasser abspiilbar feuchten Tuch trockenen Tuch /
reinigen Pinsel reinigen
Geritegehduse und Display [25] - - v v
Kaffeebohnenbehilter [11] - - - v
Wassertank mit Deckel [5] - v v v
Tropfschale und Gitter [4+8] v v v v
Kaffeesatzbehilter [13] - v v v
One Touch Cappuccino-Block [9] v v v N
Milchschlauch [18] - v —
Milchbehilter [20] v v v v

Mit der richtigen Pflege erhalten Sie die Qualitat
Ihrer Getrdnke und unterstiitzen einen langfris-
tig zuverldssigen Betrieb [hrer Maschine.

Aus Griinden der Hygiene empfehlen wir, dass
Sie die in der Bedienungsanleitung vorgeschla-
gene tagliche Pflege durchfiihren und vor dem
ersten Gebrauch das automatische Spiilpro-
gramm laufen lassen.

Die vorangegangene Ubersicht zeigt, wie die
einzelnen Komponenten gereinigt werden kon-
nen. Zusatzlich unterstiitzt Sie lhre WMF Per-
fection mit automatischen Reinigungs- und
Wartungsprogrammen und fiihrt Sie Schritt fir
Schritt durch die erforderlichen MaBnahmen.

ACHTUNG
Verwenden Sie ausschlieBlich weiche

A Schwdmme oder Biirsten. Scheuernde

Reinigungsmittel und kratzende Reinigungs-
utensilien konnen die Oberflachen der Maschine
beschadigen.
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VORSICHT
Beachten Sie zusatzlich die Reinigungs-

& und Pflegehinweise in den nachfolgen-

den Abschnitten sowie die automatischen
Reinigungsprogramme der Maschine.

Um die Leistung und Lebensdauer Ihres Geradts
zu unterstiitzen, empfehlen wir die Verwen-
dung unserer WMF Perfection Reinigungstablet-
ten, WMF Perfection Wasserfilter und des WMF
Perfection Premium Fllssigentkalker. Diese Pro-
dukte sind auf wmf.com oder bei autorisierten
Handelspartnern erhéltlich.



8.1| KAFFEESATZBEHALTER

Der Kaffeesatzbehilter [9] sammelt den bei der
Zubereitung anfallenden Kaffeesatz.

Wann muss der Kaffeesatzbehilter geleert
werden?

Bei entsprechender Meldung auf dem Display.
Der Behilter kann auch geleert werden, bevor
eine entsprechende Meldung angezeigt wird.
Dabei jedoch darauf achten, dass die Maschine
eingeschaltet ist, sodass die Maschine das Aus-
leeren des Behdlters registrieren kann.

ACHTUNG
Wird der Kaffeesatzbehilter nicht regel-

& maBig und wie angegeben geleert, kann

die Maschine Schaden nehmen.

Die Tropfschale muss gleichzeitig mit dem Kaf-
feesatzbehilter entleert werden (sieche Abschnitt
8.2).

Reinigung des Kaffeesatzbehilters

Aus Griinden der Hygiene empfehlen wir [hnen,
den Kaffeesatzbehilter taglich mit einem
Schwamm und etwas Seife unter heiBem Wasser
zu reinigen. Lassen Sie den Kaffeesatzbehilter
vor dem Wiedereinsetzen vollstandig trocknen.

AN

Fordert die Maschine zum Leeren des Kaffee-
satzbehalters auf, nachdem die Getrédnkezu-
bereitung bereits gestartet wurde, stellen Sie
sicher, dass Kaffeesatzbehdlter und Tropfschale
nach der Reinigung wieder korrekt eingesetzt
sind. Die Maschine setzt die Getrankezuberei-
tung anschlieBend automatisch fort.

Den Kaffeesatzbehélter nicht in die
Spiilmaschine geben.
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8.2| TROPFSCHALE

In der Tropfschale [13] werden Wasser- und Kaf-
feereste aufgefangen, die wahrend und nach der
Getrdnkezubereitung anfallen.

Die Tropfschale muss stets eingesetzt bleiben
und regelmaBig geleert und gereinigt werden.

Wann muss die Tropfschale geleert werden?
Bei entsprechender Meldung auf dem Display
oder wenn die Wasserstandsanzeige [12] nach
oben zeigt. Die Tropfschale kann jederzeit auch
vor Erscheinen einer Meldung geleert werden.

Wir empfehlen die Tropfschale regelmaBig aus-
zusplilen und abzutrocknen.

Reinigung der Tropfschale

Da die Tropfschale mit Kaffee- und Milchriick-
stdnden in Kontakt kommt, empfehlen wir

aus Griinden der Hygiene, sie tiglich vollstan-

dig zu zerlegen und alle Bestandteile mit einem
Schwamm unter heiBem Wasser zu reinigen.

Lassen Sie die einzelnen Komponenten vor dem
Wiedereinsetzen vollstéandig trocknen.

Die Abdeckung kann zu Reinigungszwecken
durch festes Ziehen am markierten Bereich
abgenommen werden.

8.3| WASSERTANK

Nur bei hoher Wasserqualitit und ausreichender
Hygiene kann lhr Kaffee sein volles Aroma ent-
falten. Wir empfehlen daher, nur frisches Was-
ser zu verwenden und den Wassertank [8] vor
jedem Befiillen mit einem weichen Schwamm



oder einer Flaschenblirste unter heiBem Wasser
zu reinigen. Lassen Sie den Wassertank vor dem
Wiedereinsetzen an der Luft trocknen.

8.4| KAFFEEBOHNENBEHALTER
Kaffeebohnen kdénnen 6lige Riickstande im
Behilter hinterlassen, die Geschmack und Aroma

Ihres Kaffees beeintrachtigen kdnnen.

Reinigen Sie den Kaffeebohnenbehdlter regel-

8.5 MILCHSYSTEM

maBig mit einem trockenen, weichen Tuch. Ver-
wenden Sie kein Wasser, da Feuchtigkeit das
Mahlwerk beschadigen kann. Vor der Reini-
gung des Kaffeebohnenbehalters die Maschine
ausschalten.

Den Behélter nicht mit Wasser reinigen,
& da Wasser im Kaffeebohnenbehilter zu

Schiaden an der Maschine fiihren kann.

A Fiir optimale Hygiene und eine gleichbleibende Qualitdt des Milchschaums empfehlen wir

die tagliche Reinigung des Milchsystems.

Die folgende Ubersicht zeigt die empfohlenen ReinigungsmaBnahmen fiir die einzelnen

Komponenten des Milchsystems:

PFLEGE WANN?

ERLAUTERUNG

BENOTIGTE
HILFSMITTEL

Automatische
Reinigung des
Milchsystems
(Click&Clean)

Nach jeder
Zubereitung eines
milchhaltigen
Getranks bzw.

Zur automatischen Reinigung des -
Milchsystems (inkl. Milchschlauch und
Anschluss). Das Reinigungsprogramm

kann jederzeit Giber das

55 /95 ml bei Anzeige einer Reinigungsmenti aufgerufen werden.
entsprechenden
Meldung
Manuelle Nach jeder Wir empfehlen eine Reinigung nach HeiBes Wasser,

Reinigung des
Milchbehilters

Verwendung bzw.
nach dem Leeren des

jedem Gebrauch mit heiBem Wasser
und Spiilmittel. Sie kénnen den

Splilmittel,
Spiilmaschine

30s Behilters Milchbehilter [20] ohne Deckel in die
Spiilmaschine stellen.
Manuelles Nach jeder Entfernt Milchriickstinde aus der HeiBes Wasser,
Spiilen der Verwendung Milchlanze [19]. Reinigungsbiirste [33]
Milchlanze
30s
Manuelle Jederzeit bzw. Zerlegen und Reinigen des One Reinigungsnadel [1]
Reinigung des bei Anzeige einer Touch Cappuccino Blocks [2] zur
One Touch entsprechenden Erhaltung einer gleichbleibenden
Cappuccino Meldung Milchschaumqualitat. Siehe dazu
Blocks Anweisungen in Abb. A1-A5 im
5 min Bildanhang.




Automatische Reinigung des Milchsystems
(Clické&tClean)

Mit der Funktion Click&Clean kdnnen Sie das
Milchsystem effektiv, einfach und schnell reini-
gen. So werden Milchschlauch, One Touch Cap-
puccino-Block und die internen Milchleitungen
schnell und einfach gespiilt. Die Milchlanze wird
dabei nicht gereinigt und muss separat gerei-
nigt werden.

1| Lassen Sie den Milchschlauch [17] am One
Touch Cappuccino-Block angeschlossen.

2| Verbinden Sie das andere, freie Ende des
Milchschlauchs (ohne Milchlanze) mit dem
Click€&Clean Auslass [16].

3| Stellen Sie ein GefaB (ca. 600 ml) unter den
Auslass und starten Sie anschlieBend den
Reinigungszyklus. Dabei flieBt heiBes Was-
ser abwechselnd durch den One Touch Cap-
puccino-Block und den Click&Clean-Auslass,
um Milchriickstdnde aus dem System zu
entfernen.

Aus hygienischen Griinden und zur Sicherstel-
lung einer gleichbleibenden Milchschaumqua-
litait empfehlen wir, Milchschlauch [18] und
Kunststoffdiise [17] etwa alle drei Monate aus-
zutauschen. Diese Zubehdrteile sind iiber die
Webseite von WMF erhiltlich.

8.6| AUTOMATISCHE
REINIGUNGSPROGRAMME

Die Maschine unterstiitzt Sie mit automati-
schen Reinigungs- und Wartungsprogrammen.
Sobald eine Reinigung erforderlich ist, erscheint
eine entsprechende Meldung auf dem Display.
Die Maschine ermittelt den Reinigungsbedarf
automatisch anhand der tatséchlichen Nut-
zung. Daher kénnen die Reinigungsintervalle je
nach Art und Anzahl der zubereiteten Getranke
unterschiedlich ausfallen.

Sie kénnen diese Reinigungsprogramme auch
jederzeit manuell starten (mit Ausnahme der
Entkalkung).

Die Maschine fiihrt Sie dabei Schritt fiir Schritt
durch den jeweiligen Vorgang.

So greifen Sie auf das Reinigungsmenii zu:
| QI -8 -0
ACHTUNG

Das Reinigungsprogramm muss nicht
& sofort nach Anzeige der entsprechenden

Meldung durchgefiihrt werden, aller-
dings sollte nicht mehr zu lange damit gewartet
werden. Wenn die Reinigung verschoben wird,
erscheint die Warnung so lange, bis die
Maschine gereinigt ist.

Wird die Stromversorgung wahrend eines lau-
fenden Reinigungs- oder Wartungsprogramms
unterbrochen, startet das Programm nach dem
erneuten Einschalten der Maschine erneut. Die-
ser Vorgang kann nicht verschoben werden.



Die folgende Ubersicht beschreibt die verfiigbaren Programme und deren Verwendungszweck:

PFLEGE WANN? ERLAUTERUNG BENOTIGTE
HILFSMITTEL

Spiilen des Jederzeit, oder Spiilt den Kaffeekreislauf der Maschine. -
Kaffeesystems nach 2 Tagen In diesem Prozess wird ausschlieBlich
45 s/25 ml Nichtbenutzung heiBes Wasser verwendet. Dadurch

wird der authentische Geschmack Ihrer

Kaffeegetranke gewdhrleistet.
Spiilen des jederzeit Spiilung mit heiBem Wasser, um -
Teesystems den authentischen Geschmack lhres
25 s/40 ml Teegetranks zu erhalten.

Reinigung des

jederzeit bzw.

Reinigung und Entfettung des 1 Reinigungstablette

Kaffeesystems bei Anzeige einer Kaffeesystems der Maschine.
13 min/600 ml entsprechenden Gewahrleistet die Erhaltung
Meldung des optimalen Aromas Ihrer Getranke.
Siehe dazu Anweisungen in Abb. B1-B9
im Bildanhang.
Entkalken Bei entsprechender Entfernt Kalkablagerungen und 1 Dosis Entkalker

20 min/1400 ml
max.

Benachrichtigung auf
dem Bedienfeld oder
jederzeit bzw.

nach je 60 Getranken
mit HeiBwasser

| Milch oder 600
Kaffeegetranken

sonstige Verunreinigungen, die

den Geschmack Ihres Kaffees
beeintrdchtigen kénnen, und
unterstiitzt den langfristig
zuverldssigen Betrieb der Maschine.
Diese Funktion wird erst verfiigbar,
wenn die Maschine anhand der
Nutzung einen Entkalkungsbedarf
erkennt. Siehe dazu Anweisungen in
Abb. C1-C29 im Bildanhang.
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9| HILFE BEI STORUNGEN

Reparaturen an der Verkabelung und Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch
& qualifizierte Fachkrafte durchgeflihrt werden. Bei Nichtbeachtung dieser Anweisungen
besteht Lebensgefahr durch Stromschlag. Die Maschine nicht benutzen, wenn sie sichtbar

beschadigt ist!

FUNKTION

PROBLEM

DURCHZUFUHRENDE MASSNAHMEN

Betrieb allgemein

Die Maschine zeigt eine
Stdérung an, die Software
héngt oder die Maschine
funktioniert nicht.

Maschine abschalten und vom Stromnetz trennen,
Filter herausnehmen, eine Minute abwarten und
Maschine wieder einschalten. Zum Einschalten
Ein-/Aus-Taste gedriickt halten.

Die Maschine schaltet bei
Betétigung der EIN-/AUS-Taste
nicht ein.

Sicherungen und Steckdosen kontrollieren.
Uberpriifen, ob der Netzstecker korrekt in der
Steckdose eingesteckt ist.

Stromausfall wahrend eines
Briihzyklus.

Die Maschine wird nach Wiederherstellung der
Stromversorgung automatisch neu gestartet.
Ggf. entsprechend den Anweisungen auf dem
Bedienfeld vorgehen.

Am Gerat erscheint die
Aufforderung, den Netzstecker
zu ziehen und wieder
einzustecken.

Netzstecker ziehen, Aqua Filtersystem
herausnehmen und Netzstecker nach ca.

20 Sekunden wieder einstecken. Wenn die Meldung
weiterhin angezeigt wird, Kundendienst von WMF
verstandigen.

Nutzung

Ungewdhnliche Gerdusche im
Mahlwerk.

Wahrscheinlich befinden sich Fremdkdrper

im Mahlwerk. Versuchen Sie zunéchst, es mit
einem Staubsauger zu reinigen. Wenden Sie sich
andernfalls an den Kundendienst von WMF.

Die Einstellung des Mahlgrads
ist schwergéngig.

Mahlgrad nur bei laufendem Mahlwerk einstellen.

Die Maschine bereitet Kaffee
oder ein anderes gewiinschtes
Getrdnk nicht zu.

Bei der Zubereitung des Getranks wurde ein
Problem erkannt. Die Maschine wurde automatisch
neu gestartet und ist jetzt bereit fiir einen neuen
Zyklus.

Im Kaffeebohnenbehalter
befindet sich Kaffeemehl
anstelle ganzer Bohnen.

Kaffeepulver mit einem Staubsauger aus

dem Kaffeebohnenbehilter absaugen. In den
Kaffeebohnenbehilter nur Kaffeebohnen und keine
anderen Produkte (z. B. Gewiirze) einfiillen.

Die Aufforderung zum
Nachfiillen von Kaffeebohnen
wird angezeigt, obwohl sich
noch Bohnen im Behilter
befinden.

Deckel 6ffnen und Bohnen von Hand durchriihren.
Verwendung schwer zu mahlender 6liger,
karamellisierter oder aromatisierter Kaffeebohnen
vermeiden.
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FUNKTION

PROBLEM

DURCHZUFUHRENDE MASSNAHMEN

Unter der Maschine steht
Wasser.

Nach der Zubereitung des Kaffees noch

15 Sekunden abwarten, bis die Maschine ihren
Zyklus korrekt beendet hat und erst dann den
Wassertank herausnehmen. Darauf achten, dass die
Tropfschale korrekt unter der Maschine platziert
ist. Auch wenn die Maschine nicht verwendet wird,
sollte die Tropfschale immer an ihrem Platz sein.
Die Tropfschale wéhrend eines laufenden Zyklus
nicht herausnehmen.

Beim Abschalten der Maschine
tritt warmes Wasser aus dem
Kaffeeauslass und dem One
Touch Cappuccino-Block aus.

Je nach zubereitetem Getrénk fiihrt die

Maschine beim Abschalten méglicherweise einen
automatischen Splilzyklus aus, um ein Zusetzen der
Leitungen zu vermeiden. Dieser Splilzyklus dauert
nur wenige Sekunden und endet automatisch.

Milch oder Wasser flieBen
nicht einwandfrei in die
Tasse(n).

Darauf achten, dass der One Touch Cappuccino-
Block [2] korrekt positioniert und gereinigt ist.

Riickstande von Milch in
Americano oder HeiBwasser.

Vor Zubereitung des Getrdnks Milchsystem spiilen
bzw. Zubehér fiir One Touch Cappuccino-Block
zerlegen und reinigen.

Zubereitung von
Getrinken

Der Espresso oder Kaffee ist
nicht heiB genug.

Vor Zubereitung lhres Kaffees eine Spiilung des
Kaffeesystems durchfiihren. Im erweiterten Menii
bzw. in den Einstellungen die Kaffeetemperatur
erhéhen. Tasse vor Zubereitung des Getrénks durch
Spiilen mit heiBem Wasser vorwédrmen. TassengréBe
an die GroBe des gewiinschten Getrénks anpassen.
Andernfalls die Tasse mithilfe der One-Touch-
HeiBwasserfunktion durch Ausspiilen erwdrmen.

Kaffee zu hell oder zu
schwach.

Verwendung dliger, karamellisierter oder
aromatisierter Kaffeebohnen vermeiden. Darauf
achten, dass die Kaffeebohnen korrekt durch
das Mahlwerk laufen und der Sensor nicht
blockiert wird. Volumen des gew{inschten
Getranks verringern und Starke erh6hen.
Mahlgradeinstellung nach links schieben, um
feineren Kaffee zu erhalten. Das Getrank mit der
Doppelfunktion in zwei Zyklen zubereiten.

Der Kaffee tritt zu langsam
aus.

Mahlgradeinstellung auf gréBere Stufe stellen, um
gréberen Kaffee zu erhalten (je nach verwendeter
Kaffeesorte). Einen oder mehrere Spiilzyklen
durchfiihren. Maschine reinigen (siehe Abschnitt 8).
Wechseln Sie die Kartusche des Aqua-Filtersystem.

Der Tee ist nicht heiB genug
oder zu heiB3.

HeiBwassertemperatur in den Einstellungen
erhdhen oder verringern.
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FUNKTION

PROBLEM

DURCHZUFUHRENDE MASSNAHMEN

Cold Brew ist zu warm oder
flieBt zunachst warm aus dem
Auslauf.

Bei Cold-Brew-Rezepten erfolgt zu Beginn der
Zubereitung eine kurze Vorbrithung mit HeiBwasser
zur Aromaentfaltung. Das Getrank flieBt zu Beginn
der Zubereitung zunachst warm aus dem Auslauf.
Im weiteren Verlauf der Zubereitung nimmt die
Temperatur ab. Die endgiiltige Trinktemperatur
wird erst nach der Zubereitung und durch

Zugabe der empfohlenen Eiswiirfel erreicht.

Dieses Zubereitungsverfahren ermdglicht einen
aromatischen Cold Brew ohne lange Extraktionszeit.
Verwenden Sie die empfohlene Menge an
Eiswiirfeln. Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir
Eiswiirfel in StandardgréBe (ca. 4 x 2,5 x 2,2 cm).

Getrianke mit
Milchschaum

Der One Touch Cappuccino-
Block saugt keine Milch an.

Der One Touch Cappuccino-
Block produziert nur wenig
oder {iberhaupt keinen
Milchschaum, oder die Milch
flieBt nicht richtig.

a) Wenn Sie die Maschine zum ersten Mal
verwenden, miissen Sie moglicherweise mehrere
(5 bis 10) Rezepte mit Milch zubereiten oder

den nachfolgenden Vorgang unter ,Aus dem
Milchsystem tritt kein Dampf oder Milchschaum
aus" befolgen, bevor Sie ein zufriedenstellendes
Endergebnis erhalten.

b) Fiihren Sie eine manuelle Tiefenreinigung

des Milchsystems durch. Weitere Informationen
finden Sie im Abschnitt 8.5 Milchsystem pflegen.
Milchriickstdnde konnen die Milchférderung und
die Qualitat des Milchschaums beeintréchtigen.
¢) Uberpriifen Sie, ob die Teile des Milchsystems
korrekt zusammengesetzt und angeschlossen
sind: Der One Touch Cappuccino-Block [2]

ist ordnungsgemaB eingesetzt und mit der
Maschine verbunden. Der Milchschlauch [18] ist
ordnungsgemaB mit dem One Touch Cappuccino-
Block [2] verbunden und nicht geknickt oder
verstopft. Die Milchlanze [19] ist korrekt mit dem
Milchschlauch verbunden und vollstédndig in die
Milch eingetaucht.

Wenn Sie die oben beschriebenen Schritte
ausgeflihrt haben und das Zubehor nach wie vor
nicht funktioniert, wenden Sie sich bitte an den
WMF Kundendienst.

Milchfluss der Maschine
anscheinend ganz oder
teilweise blockiert oder
verstopft.

Fiihren Sie die manuelle Tiefenreinigung des One
Touch Cappuccino-Blocks gemaB Abschnitt 8.5
Milchsystem pflegen durch. Die einzelnen Schritte
sind in den Abb. AT-A15 im Bildanhang dargestellt.

Aus dem Milchsystem tritt kein
Dampf oder Milchschaum aus.

Uberpriifen Sie zunichst, ob die Dampfdiise frei
ist. Siehe ,Milchfluss der Maschine anscheinend
ganz oder teilweise verstopft". Wenn das Problem
auf diese Weise nicht behoben werden kann:
Wassertank leeren und Wasserfilter voriibergehend
ausbauen. Wassertank mit kalziumreichem
Mineralwasser (> 100 mg/l) befiillen. Nacheinander
5 bis 10 Dampfzyklen in einen Behalter
durchfiihren. Wasserfilter wieder einsetzen.
Wassertank mit Leitungswasser befiillen.
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FUNKTION

PROBLEM

DURCHZUFUHRENDE MASSNAHMEN

Verwendung
der
Wartungsfunktion

Die Maschine zeigt keine
Aufforderung zum Entkalken
an.

Die Hiufigkeit der Entkalkung hangt von der
Nutzung der Maschine ab. Eine Aufforderung
zur Entkalkung erfolgt bedarfsgerecht nach
60 HeiBwasser- oder Milchgetranken bzw.
600 Kaffeegetrdnken. Dies gewahrleistet eine
bedarfsgerechte Wartung und unterstiitzt den
langfristigen Schutz der Maschine.

Beim Entkalken herrscht an
der Kaffeedtise nur geringer
Durchfluss.

Beim Entkalken laufen in der Maschine
mehrere Prozesse ab, ohne dass an der Diise ein
permanenter Durchfluss anliegt.

In der Tropfschale hat sich
Kaffeemehl angesammelt.

In der Tropfschale kann sich eine geringe Menge
Kaffeemehl absetzen. Die Maschine ist so
konzipiert, dass tiberschiissiger gemahlener Kaffee
herausgepumpt wird, damit der Durchflussbereich
frei bleibt.

Der Kaffeesatzbehalter wurde
geleert, aber die Meldung wird
noch immer am Bedienfeld
angezeigt.

Kaffeesatzbehilter korrekt wieder einsetzen
und entsprechend der Anleitung am Bedienfeld
vorgehen. Vor dem Wiedereinsetzen mindestens
6 Sekunden abwarten.

Der Wassertank wurde befiillt,
aber die Meldung wird

noch immer am Bedienfeld
angezeigt.

Mdoglicherweise ist nicht ausreichend Wasser im
Behélter vorhanden, sodass die Maschine den
Wasserstand nicht erkennt. Wassertank vollstandig
befiillen.

Darauf achten, dass der Wassertank korrekt in

die Maschine eingesetzt ist. Der Schwimmer am
Tankboden sollte sich frei bewegen. Schwimmer
tberprifen und ggf. l6sen.

Wenn weiterhin eine dieser oben beschriebenen Stérungen vorliegt,
wenden Sie sich an den WMF Kundenservice.
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10| TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220-240V~ 50 Hz
Leistungsaufnahme: im Betrieb 1550 W
Schutzklasse: I

Technische Informationen zu den Betriebszustdnden gemaB EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)
Aus 0,3 5
Standby - -
Standby mit _ B
Zusatzinformationen
Vernetzter Betrieb - -

C € Die Maschine entspricht den Europdischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2011/65/EU

und 2009/125/EU.

Umweltschutz

Bedeutung des Symbols
«Durchgestrichene Miilltonne"
Das auf Elektro- und Elektronikgerédten regelma-
Big abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige
Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall
geworden sind, werden als Altgerédte bezeichnet.
Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfas-
sung zuzuflhren. Altgerate gehdren insbeson-
dere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle
Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgera-
tes vermeidet mdgliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesund-
heit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Ent-
sorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird
die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen sich das Gerdt zusammensetzt, was wie-
derum eine bedeutende Einsparung an Energie
und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus
oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstdrungs-
frei entnommen werden kdnnen, sind Sie als
Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor
der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als
Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.



Médglichkeiten der Riickgabe von Altgerédten
Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten
konnen diese bei den Sammelstellen der 6ffent-
lich-rechtlichen Entsorgungstriger oder bei

den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne
des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur ndchsten
Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller
oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und
Elektronikaltgeraten darauf hin, dass Sie fir
das Loschen personenbezogener Daten auf den
zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwort-
lich sind.

Umwelt

K Dieses Symbol bedeutet, dass dieses Produkt
nicht im Hausmill entsorgt werden darf.

® Elektro- und Elektronikaltgerate kdnnen
umwelt- und gesundheitsschadliche
Stoffe enthalten. Tragen Sie zum
Umweltschutz bei, indem Sie Ihr
Altgerat wiederverwenden, recyceln
oder anderweitig verwerten lassen.

2 Bringen Sie es zur Entsorgung zu einer
Sammelstelle, einem Héandler oder einem
autorisierten Servicecenter. Bei Fragen
wenden Sie sich bitte an lhren Handler.

Anderungen vorbehalten.
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WMF PERFECTION 600XT-SERIES
FULLY AUTOMATIC COFFEE MACHINE

Congratulations! You are now the proud We wish you many years of exceptional coffee
owner of a WMF Perfection fully automatic moments with your WMF Perfection fully
coffee machine. automatic coffee machine.




1| OVERVIEW OF COMPONENTS

1.1] COMPONENTS

Gl =6 @ EE R E] & [ [=] M 2] [«] [#] [«] [8] [=]

Disassembly tool + cleaning needle
One Touch Cappuccino block
Funnel for cleaning tablets

Water tank lid

Coffee bean container lid

Water tank handle

Aqua filter system with installation tool
Water tank

Coffee grounds container
Height-adjustable coffee spout
Removable spout cover

Water level indicator in drip tray
Grid and removable drip tray

LED light for cups

LED ambient light

Click&tClean outlet

Milk tube connector

Milk tube
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Milk lance

Milk container + lid

Touch button for settings

Touch button for hot water

and Click&tClean

Touch button for power on/off

Touch button for home screen

Central display with touch control panel
Profile 1

Profile 2

Profile 4

Profile 3

Cleaning tablets

Water hardness test stripes

Cleaning brush for the milk lance

Liquid descaler

To-Go thermal cup (depending on model)
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1.2| CONTROL PANEL DESCRIPTION

BUTTON DESCRIPTION/FUNCTION

“ Turn the machine on and off. Press this button to turn the machine on.

ﬁ Home button. Allows you to return to the home menu.

a Settings: Check them out! This lets you create a personalized user experience.
l'E" Hot water for rinsing, preheating the cup, or to get hot water right away.
< Return to the previous screen.

>> Proceed to the next step: For example, when making a cappuccino, use this button to switch from
milk preparation to espresso preparation.

N

WD Scroll up in the menu/increase the selected parameter value. Scroll down in the menu/decrease the
D) selected parameter value.

VI

+ With the [+ ] button, you can prepare one or two cups on your machine.

OK Confirm selection.

START Start selection.

STOP Pause selection.

Profile buttons on the right side of the control panel.

Qo -fPeo
».. N..

& Profile buttons at the top left of the control panel.
.o Contextual button; function depends on the active view (advanced recipe settings, profile settings,

etc.).
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1.3| LIGHT SETTINGS

Information about the button backlighting

» When a button is not illuminated, the corre-
sponding function is not available.

» When its slightly illuminated, the function is
available and can be selected.

» While the selected function is being executed,
the light becomes very bright.

Information on the lighting effects at the
base of the machine [15]

When the machine is turned on, the base is
brightly illuminated.

When the machine is turned off, the base is
not illuminated.

When the light is in a floating mode, a bever-
age is currently being prepared.

If the light is flashing, user action is required
to complete a running process.

All general information, such as warnings, is
displayed on the control panel [25].

The LED lighting on the appliance base can be
turned on or off as described in section 7.7 .

This product contains a light source with energy
efficiency class D. Please note that the light ele-
ment contained in the product is not intended
for general lighting purposes. The light source
can be replaced by authorized service personnel.

Information about the light at the machine's
coffee spout [14]

The light at the coffee spout is automati-

cally activated as soon as a beverage is being
prepared.
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2| EXPLANATION OF THE
SYMBOLS

ARIINICR indicates a hazardous situation that
can cause serious injuries (e.g. burns caused by
steam or hot surfaces).

(WU I[0]\'8 indicates a potentially hazardous
situation that can lead to minor or moderate
injuries.

ANRLENLONE indicates a situation that can lead
to material damage.

provides additional information regard-
ing safe handling of the product.

AN

3| BEFORE USE
Read the operating instructions care-

& fully. Keep or save the operating

instructions carefully in a safe place for future
reference and pass them on to future users
together with the appliance. The instructions
contain important information on operating,
cleaning, and maintenance of the appliance.

observe and follow the symbols and
indications.

The appliance may only be used for its intended
purpose and in accordance with the operating
instructions. Always follow the safety instruc-
tions when using the appliance. Improper

use can lead to damage. We accept no lia-
bility for any damage from non-observance

of the instructions. Please note the warranty
information.



Before assembling and using the appliance for
the first time, completely remove all protec-
tive films and any existing stickers. No pack-
aging residue should remain on or inside the
appliance. Clean the removable parts that come
into contact with food as described in Section 8,
Cleaning and Care.

Please keep the original packaging in a safe
place (including the molded parts). It provides
the best protection for your appliance in case of
future transport. Store the packaging in a dry
and cool place to ensure it remains in perfect
condition.

Check if the appliance and accessories are com-
plete and not damaged. If any parts are miss-
ing or damaged, do not operate the appliance
and contact customer service. Please refer to the
guarantee for the relevant contact information.

Your WMF fully automatic coffee machine was
tested with water and coffee beans prior to
shipment. Despite thorough cleaning after the
tests, isolated coffee residues, water droplets,

or water spots may still be visible. Additionally,
some dust may have settled on the machine due
to the protective packaging. This is not a defect
and does not affect the machine's function. We
recommend thoroughly cleaning the machine
with a cloth before using it for the first time.
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In addition to this user manual, feel free to
watch our how-to videos. You can find them at
https://link.wmf.com/upg4t9 or by scanning
the following QR code:

[=]225% [=]

You'll also find built-in and saved tutorials in
your machine's settings menu. These provide
step-by-step guidance on beverage preparation,
managing your favorites, and maintaining your
machine.

How to access the tutorials:

(§-2#-O

List of Available Tutorials

How to prepare your beverages
Preparing a coffee beverage
Preparing a milk-based beverage
Preparing two drinks at once

How to make cold brews

How to Manage a Profile
Accessing your favorites
Add drinks to profiles
Organize favorites

Remove favorites

How to Maintain Your Machine
Rinsing the coffee system
Cleaning
Descaling

Cleaning the milk system (Click&tClean)




4| INITIAL SETUP

4.1| BEFORE USING THE FIRST TIME

1| Carefully unpack the machine and all acces-
sories, and make sure that all components
and accessories are present and undamaged.

2| Remove all packaging materials before using
the machine.

3| Clean the machine, components, and acces-
sories before first use and after any long stor-
age as described in section 8.

4.2| INSTALLING THE APPLIANCE

WARNING
Connect the appliance to an earthed

& 230 V mains socket. Failure to do so

means that you run the risk of fatal injury due
to electricity! Follow the safety instructions!

Place your machine on a stable, flat, heat-re-
sistant surface away from water splashes and
sources of heat. Insure that the location chosen
is sufficiently well ventilated, as the appliance
gives off heat. Please do not place the appliance
on surfaces such as marble. Peel off the protec-
tive film from the control panel [25].

Information on the drip tray

The drip tray [13] catches water or coffee resi-
due that may flow out of the machine during or
after beverage preparation. The drip tray must
always remain in place and be emptied regularly.

Switching on the appliance

Turn on the machine using the On/Off but-
ton [23]. The WMF logo appears on the control
panel. Follow the instructions provided by your
appliance.
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Initial Setup

When using the machine for the first time, you
will be prompted to configure various settings.
Simply follow the instructions on the screen.

During the initial setup, the machine's water cir-
cuits are filled. The machine then performs a
preheating and rinsing cycle and is ready for use
afterward.

4.3| SETTING THE WATER HARDNESS

Why setting the water hardness?

To prevent limescale buildup and optimize cof-
fee quality, we recommend adjusting the water
hardness setting for your machine. Water hard-
ness can vary depending on your location.

To set the water hardness:
| @‘I -5 - @ -0

Testing Water Hardness

Before using the appliance for the first time,
check the hardness of your water so that you
can set the appliance accordingly. Repeat the
test if the machine is used in a location with
different water hardness or if the water quality
changes noticeably.



The details of the classes are given in the table below:

HARDNESS LEVEL CLASS 0 CLASS 1 CLASS 2 CLASS 3 CLASS 4
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3.75° >5° > 8.75° >17.5° > 26.25°

°f <54° >72° > 12.6° > 25.2° > 37.8°
Setting on the device 0 - very soft 1 - soft 2 - medium 3 - hard 4 - very hard

Depending on the water hardness, a value
between 0 and 4 can be set. To do this, proceed
as follows:

1| To determine the water hardness, use the test
strip [31] supplied with your machine or con-
tact your local water utility.

2| Fill a glass with tap water and dip the test
strip into it.

3| Remove the strip from the glass. After about
one minute, you can read the level of water
hardness by counting the red squares on the
test strip. The number indicates how hard
your water is on a scale from 0 to 4.

:

4] When setting up the machine for the first
time, or in the settings menu, enter the num-
ber of red areas.

. 1min

1.
S0

01 2 3 4

M

4.4| FILTER INSTALLATION

Why use a filter cartridge?
The Aqua filter system's cartridge optimizes the
taste of your coffee, reduces limescale buildup,
and minimizes maintenance.

To indicate a filter change:
¢
| @‘I -8 - 0-1

Installing the filter

When switching on for the first time, the appli-
ance asks if you want to install the filter. If you

wish to do so, select YES and follow the instruc-
tions on the screen.

1| Install the filter into the water tank. Use only
the included installation tool [7] to screw the
filter in place.

2| After inserting the filter, fill the water tank.
3| Place a 0.6-liter container under the spout.

4| The machine will fill the water circuits, pre-
heat them, and then perform an automatic
automatic rinse. A message on the control
panel will inform you when installation is
complete.




Replacing the Water Filter

The machine will automatically notify you when
a filter change is required. The timing depends
on the machine's usage and the set water
hardness.

You can also use the date dis-
play on the water filter as a
guide. By turning the gray ring
at the top of the filter, you can
set the month the filter was
installed (position 1 on the illustration, left side
figure in the opening). The month when the fil-
ter should be replaced is indicated in position 2
(right side figure in the opening).

4.5| GRINDER

The grinder is preset at the factory. For opti-
mal results, we recommend keeping the fac-
tory setting initially and adjusting the grind size
only after preparing a few beverages (see Sec-
tion 7.1).

5| BEFORE PREPARING
BEVERAGES

& Beverages can only be prepared if the
water tank [8] is filled and in place,
there are coffee beans in the coffee bean con-
tainer [5], and the coffee grounds container [9]
is correctly installed and not full. If these condi-
tions are not met, a corresponding maintenance
message appears on the display. The indicated
action must be performed before beverages can
be prepared.

42

5.1| PREPARING THE APPLIANCE

1] Remove the water tank [8] and fill it to the
MAX mark (max. 3 L).

2| Reinsert the water tank [8].

3| Open the lid of the coffee bean container [5]
and fill it with coffee beans (max. 250 g).

4| Close the lid of the coffee bean container [5]
again.

ATTENTION

Do not fill the water tank [8] with hot
water, milk, or other liquids.

ATTENTION
Never add ground coffee to the cof-

& fee bean container. The use of oily,

caramelized, or flavored coffee beans in this
machine is strongly discouraged. These types of
beans can damage the machine. Make sure there
are no foreign objects among the coffee beans,
as these can damage the grinder, and such dam-
age is not covered by the warranty. Do not pour
water into the coffee bean container.

>



5.2| ADJUSTING THE COFFEE SPOUT
The coffee spout [10] can be moved up or down
for each beverage depending on the size of the
cup.
CAUTION

If the coffee spout [10] is positioned
& too high above the cup, the beverage

may splash and cause scalding.

5.3| TIPS FOR PREPARING BEVERAGES

The quality of the water, coffee beans, and cup
temperature affects the taste and temperature
of your beverage. The following tips will help
you achieve optimal results.

Water

Water quality affects the taste of the coffee.
Limescale and chlorine can impair the aroma.
We recommend using fresh, cold water along
with the WMF water filter, or bottled water with
total dissolved solids below 800 mg/l (see bot-
tle label). For optimal results, we also recom-
mend adjusting the water hardness setting. Do
not leave water unused in the machine for more
than 4 days.
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Beans

The choice of coffee beans significantly influ-
ences the taste, aroma, and crema of your cof-
fee. The two main varieties are Arabica and
Robusta. Arabica beans are characterized by del-
icate, balanced flavors and a pleasant acidity.
Robusta beans have a stronger flavor, contain
more caffeine, and produce a particularly thick
crema. Many coffee blends combine both variet-
ies to achieve a balanced flavor profile.

The roast level also affects the flavor. Light
roasts often have fruity and acidic notes, while
darker roasts have a stronger, more intense fla-
vor and are often less acidic.

The right coffee variety and roast for you
depends on your personal taste. Use beans that
are as freshly roasted as possible and store them
in an airtight container in a cool, dark, and dry
place (not in the refrigerator).

If possible, fill the bean container only with the
amount you'll use over the next few days.

In addition, various machine settings can influ-
ence the coffee's flavor profile, such as grind
size, pre-infusion time, or coffee strength. For
more information, see the relevant sections.



Preheating the Cup

When preparing hot beverages, we recommend
using preheated cups. To do this, simply place
your cup under the Click&Clean outlet [16] and
press the hot water button [22]. Use cups or
glasses whose size is appropriate for the desired
volume.

6| PREPARING BEVERAGES

With your WMF Perfection, you have a wide
selection of hot and cold coffee and milk spe-
cialties at your disposal. Using the control panel
and the various drink categories at the bot-
tom of the machine, you can quickly select your
desired drink.

Additional information and preparation tips for
each beverage are available in the advanced
beverage settings. To do this, select a beverage,
open the advanced beverage settings (by tap-
ping the three dots in the upper-right corner of
the screen), and tap the information icon (i).

Preparation: Place cup(s) under the coffee
spout. Press the button for the desired beverage.

Pausing preparation: You can stop the prepa-
ration of your beverage at any time by tapping
the STOP button. The machine will stop the cur-
rent process and will not be available for further
operation until the process has ended.

6.1| OVERVIEW OF BEVERAGE
SETTINGS

Optimal default settings are already installed
for each beverage. Depending on the bever-
age, you can adjust various settings to custom-
ize the taste and preparation to your individual
preferences.

BUTTON DESCRIPTION / FUNCTION

—|— Brewing 2 cups (2 grinding cycles)
N

WD A

QVQ Adjusting the coffee strength
VIWND

ml [ M-XL Adjusting the beverage volume

Access to advanced settings
(depending on the beverage)

Adjusting coffee temperature (T1, T2,
T3), see section 7.4

Adjusting pre-infusion time (2s, 5s,
or 10s, known as “Expert Mode"), see
section 7.3

Adjusting the amount of foam
or coffee (only for milk-based
beverages; see section 6.3)
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6.2| OVERVIEW OF BEVERAGES

Overview of available beverages and their key settings:

Beverage Standard Available Standard Dual
volume volume strength Cup
COFFEE
Ristretto
; Espresso Shot. The salme amount of coffee 25 ml 20-40 ml QNN v
- as an espresso but with less water for a
particularly intense flavor.
Espresso
v Classic Italian espresso with a balanced aroma 40 ml 40-70 ml WD v
and a fine crema.
Lungo
i A Iarger version of an espresso with a Ignger 70 ml 70-100 ml QQQ v
extraction time and, consequently, a milder
flavor.
) Café Crema
W | A coffee with a larger volume and a fine 120 ml 80-180 ml XX v
crema for a well-balanced coffee experience.
Doppio
— A double espresso made from_ two espresso 100 ml 40-140 ml QR _
v cycles - for more volume while maintaining
the same character.
) Americano
" Double espresso with added hot water for a 160 ml 120-280 ml WD -
milder flavor.
) Filter coffee
' Filter coffee with a large volume and mild 150 ml 80-170 ml VI v
aroma, perfect for large cups.
-, | Jug
' Filter coffee for 3 to 8 cups (in 4 to 11 375 ml 375-1,000 ml DA\ -
minutes) with just one click.
LATTE
Espresso Macchiato .
v Espresso, enhanced with a small amount of M: 30 ml
! ' S . 50 ml L: 50 ml D] v
milk foam, resulting in a milder flavor. .
XL: 70 ml
e Cappuccino M: 120 ml
- Consists of equal parts milk, coffee, and milk 180 ml L- 180 ml QR v
foam for a well-balanced flavor. XL: 250 ml




Italian Cappuccino

Here, the milk is poured into the coffee rather
than the other way around, allowing the two
to blend together particularly harmoniously.

180 ml

M: 120 ml
L: 180 ml
XL: 250 ml

Latte Macchiato

Consists of 1/3 coffee and 2/3 milk. The
coffee is poured into the milk and topped
with creamy milk foam.

250 ml

M: 200 ml
L: 250 ml
XL: 300 ml

VWD

Café Latte

A large amount of creamy milk is combined
with a smaller amount of coffee for a
particularly mild coffee flavor.

250 ml

M: 150 ml
L: 250 ml
XL: 330 ml

9
9
9

Flat White
A milk-based drink with two espressos for a 160 ml
particularly intense coffee flavor.

M: 140 ml
L: 160 ml
XL: 250 ml

VWA D

Frothed Milk
Warm milk with creamy milk foam—perfect 160 ml
for a milk chocolate.

M: 120 ml
L: 160 ml
XL: 200 ml

COLD

Nitro Coffee

Iced coffee infused with air. For a drink
with a slightly sweet taste and an especially
creamy texture.

350 ml*

9
9
9
9

Chilled Coffee
Filter coffee with a light crema, served over 350 ml*
ice.

WXIWINN

Iced Latte
Cold coffee specialty with ice, milk, and 380 ml*
creamy foam.

VI

Cold Café Créme
Cold-extracted café créme served over ice 200 ml*
with a balanced, mild flavor.

VI WD

Cold Espresso
Cold-extracted espresso over ice for an intense 70 ml*
coffee flavor with a refreshing character.

9
9
9
9

£

Affogato

Espresso poured over a scoop of vanilla
ice cream for a combination of ice-cold
sweetness and coffee aroma.

40 ml*

WD

Cold Cappuccino
Cold-extracted cappuccino with milk and 240 ml*
milk foam served over ice.

9
9
9
9

Cold Italian Cappuccino
Cold-extracted cappuccino, with milk poured 240 ml*
into the coffee.

]
9
9
]

46




- Cold Latte Macchiato
' Latte Macchiato with cold-extracted espresso
) and creamy milk foam over ice.

]
9
9
]
|

340 ml* -

wiaa Cold Café Latte
A cold-extracted, milk-forward beverage
served over ice with a mild coffee flavor.

9
9
|

350 ml* —

TO-GO

Also available as a to-go option:

Café Crema, Americano, Filter Coffee,
Cappuccino™, Latte Macchiato™, Chilled
Coffee™, Iced Latte*, Cold Latte Macchiato™

240 ml - -

White Tea
' Low-temperature hot water (approx. 70°) for
delicate tea varieties.

200 ml 50-300 ml - -

Green Tea
Medium-temperature hot water (approx. 80°)
for green tea.

200 ml 50-300 ml — .

Black Tea
' Hot water at a high temperature (approx. 85°)
for black tea.

200 ml 50-300 ml - -

Volume is approximate and may vary

*Total volume including the recommended amount of ice cubes **Depending on the model

6.3| COFFEE BEVERAGES

For coffee beverages, it is possible to adjust
the volume of the coffee before or during the
preparation of the beverage.

The machine starts by grinding the coffee beans,
tamping the ground coffee, briefly moistening

it (a process known as pre-infusion), and finally
brewed.

6.4 MILK-BASED BEVERAGES

Before starting beverage preparation

1| Connect the narrower and longer side of the
milk tube connector [17] to the One Touch
Cappuccino block [2].

To ensure the quality of the beverage, make
sure that the narrower and longer side of the
milk tube connector [17] is securely and fully
inserted.

2| Connect the other end of the milk tube to the
milk lance [19] and immerse the milk lance in
a pack of milk or the milk container [20].




3| Place a cup under the coffee/milk nozzles.

For milk-based beverages, the beverage volume
cannot be adjusted during preparation.

In the advanced settings for milk-based bever-
ages, you can adjust the coffee volume (30-80
ml, depending on the beverage) and foam vol-
ume (small, medium, or large).

The milk is frothed using steam. Since steam
production requires higher temperatures, the
machine goes through an additional preheat-
ing phase.

For optimal results, we recommend using fresh,
pasteurized, or UHT milk. Plant-based drinks can
also be used, although the foam quality may
vary depending on the product used. For optimal
foam quality, we recommend using chilled milk.

Cleaning the milk system after preparing
milk-based beverages

ATTENTION
After preparing a milk-based beverage,

& the machine suggests to clean the milk

system each time, displaying the message
“Would you like to clean it now?" To maintain
proper hygiene and ensure reliable operation, we
recommend that you perform this cleaning.

Using the automatic cleaning of the milk system
(ClickétClean), you can automatically clean the
One Touch Cappuccino block and the milk tube.
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For best results, it is advised to regularly

& clean the removable One Touch Cap-

puccino block [2] (see section 8.5).

If you notice a change in the quality of the milk
froth, do not hesitate to repeat the rinsing and
cleaning process. Problems of this kind are often
due to insufficient cleaning of the milk system.
& For recipes without milk, it is recom-
mended to disconnect the milk tube

and connector [17] from the One Touch Cappuc-
cino block [2].

Please note that when new, your machine must
run through a few (5-10) steam or milk recipes
before it reaches its full performance.

6.5| COLD BEVERAGES / COLD BREW

The WMF Perfection 600XT allows you to pre-
pare a variety of cold coffee and milk beverages.
With WMF Automatic Cold Brew Technology, the
process begins with a brief pre-infusion using
hot water to release the aroma, followed by
extraction at a lower temperature. The beverage
temperature decreases as the preparation pro-
gresses. The final serving temperature is reached
after preparation and by adding the recom-
mended amount of ice cubes.

The machine guides you step by step through
the preparation process. Follow the instructions
on the display. You can also find information
and tips on preparation in the information sec-
tion (i) of the advanced beverage settings.

The recommended amount of ice cubes is tai-
lored to each recipe to cool the beverage opti-
mally without diluting the flavor. For best



results, we recommend using standard-sized ice
cubes (approx. 4 x 2.5 x 2.2 ¢cm) in a glass with
a capacity of 400 to 450 ml.

Tip: Use fresh, cold water in the water tank.

For cold beverages, the beverage volume and
the volume of coffee and foam cannot be
adjusted. Depending on the recipe, the coffee
temperature and pre-infusion settings may also
be unavailable.

6.6 TO-GO BEVERAGES

To-Go recipes are designed for a beverage vol-
ume of 240 ml. We recommend using a To-Go
cup with a capacity of approximately 300 ml.

You'll find the To-Go recipes at the end of each
corresponding beverage category.

6.7| TEA / HOT WATER

With your WMF Perfection, you can prepare
white, green, and black tea. The hot water tem-
perature is adjusted according to the beverage
selection:

 White tea: lowest temperature (approx. 70°C)

« Green tea: medium temperature (approx.
80°C)

» Black tea: highest temperature (approx. 85°C)

The beverage volume can be adjusted before and
during preparation.

Tea preparation: Place the cup under the cof-
fee spout.

Alternatively, you can brew white tea using the
hot water button [22]. Place the cup under the
Click&tClean outlet [16].

The tea temperature can be adjusted for all
types of tea. For more information, see section
7.4.

7| ADDITIONAL SETTINGS AND
CUSTOMIZATIONS

Optimal default settings are already installed for
the best results. The following settings allow you
to customize to your personal preferences.

7.1| ADJUSTING THE GRINDER

The machine automatically adjusts the amount
of ground coffee based on the selected beverage
and the desired coffee strength.

Why adjusting the grind setting?

The grind size affects the coffee's flavor, aroma,
and crema. Depending on the type of coffee,
roast, and your taste preferences, adjusting the
grind size may be advisable.

In general, the finer the grind, the stronger and
creamier the coffee will be.

The strength also varies depending on the type
of coffee used. We recommend a fine grind for
espresso and a coarser grind for coffee.

Desired Result Recommendation

Stronger aroma, more
intense flavor

Adjust to a finer grind

Milder aroma, lighter Set the grind coarser

flavor
Espresso Slightly finer grind
Café Crema A somewhat coarser

grind

To adjust the grind setting:
The grind setting can be adjusted using the con-
trol knob on the top of the machine.



* Turn to the right (to smaller increments): The
grind becomes finer

« Turn to the left (to coarser settings): The
grind becomes coarser

For optimal results, we recommend keeping the
factory setting at first and adjusting the grind
setting only after making a few drinks.

A This setting should be applied during
grinding notch by notch. It is advised to
move 1 notch at a time. You will notice a pro-
nounced difference in taste after 3 recipes.

7.2| BEAN TYPE

Why set the bean type?

The bean type setting supports the optimal pro-
cessing of different coffee beans and contrib-
utes to a consistent grind and optimal aroma
development.

Depending on the characteristics of the coffee
used, the following settings are available:

« Standard: For beans that appear dry with a
matte surface. Suitable for most coffee variet-
ies and roasts.

« Oily: For beans with a shiny or oily surface, as
is often the case with darker roasts.

Select the setting that best matches the appear-
ance of your coffee beans.

To set the bean type:

(§-2-©

7.3| PPRE-INFUSION TIME

Why set the pre-infusion time?

During pre-infusion, the ground coffee is briefly
moistened with water before the actual brew-
ing process begins. This allows for a more even
extraction of the coffee grounds. The pre-in-
fusion time affects the aroma and intensity of
the coffee. It's particularly useful for fine-tun-
ing the coffee's flavor profile (known as WMF
Expert Mode).

« Shorter pre-infusion time: A stronger and
more intense flavor with more pronounced
acidity and roasted notes

* Longer pre-infusion time: a smoother and
sweeter flavor with more balanced aromas

The preferred pre-infusion time may vary
depending on the coffee variety and roast.

A longer pre-infusion time may be particu-
larly suitable for lighter roasts or fruitier cof-
fees. Darker roasts often benefit from a shorter
pre-infusion time. Experiment with different
settings to find the flavour profile you prefer.

To set the pre-infusion time:

(g-#- ~-Q



7.4| TEMPERATURE

An optimal temperature is preset for each bev-
erage. Temperature level T2 corresponds to the
recommended standard setting for the beverage,
although the actual temperature used for this
level varies depending on the beverage.

You can use the temperature setting to adjust
the beverage temperature to your personal
preferences:

» T1: lower temperature
 T2: standard temperature
« T3: higher temperature

This setting is particularly useful if you generally
prefer your beverages hotter or cooler.

Tip: The actual drinking temperature is also
affected by the temperature of the used cup. For
hot beverages, we recommend using preheated
cups (see section 5.3).

General temperature setting (base
temperature)

The general temperature setting applies to all
beverages as standard.

To set the general temperature:

[(g-o-®- 1

Beverage-specific temperature setting

In addition, the temperature of individual bev-
erages can be adjusted using the advanced bev-
erage settings. The beverage-specific setting
overwrites the general temperature setting for
the selected beverage.

To set the beverage-specific temperature:

(g%~ - |

7.5| PROFILES AND FAVORITE RECIPES

What are profiles for?

The profile feature gives you access to a per-
sonalized area where you can save your favorite
beverages. You can quickly access this feature at
any time using the profile buttons on the con-
trol panel.

The favorite recipes saved in your profile can
be accessed directly without having to reap-
ply the adjustments you've made. You can save
adjustments for strength, volume, temperature,
pre-infusion time, or milk foam.

For each profile, you can save favorite recipes as
well as individual settings:

 Profile name

« Profile color

« Quick access (profile buttons 1-4)

« Recipe display (slider/mosaic)

« Base lighting (on/off)

« Auto-start with a favorite recipe (see sec-
tion 7.6)



Creating and deleting profiles

Method 1: Press one of the profile buttons on
the right side of the control panel [26-29]. If no
profile has been assigned to this button yet, fol-
low the instructions on the screen.

Method 2: Tap the profile icon [&&] in the
upper-left corner of the control panel, then tap
[+] (available as long as the maximum number
of profiles has not yet been reached).

You can create up to eight different profiles. To
edit or delete a profile, press the settings button
[€}] in that profile.

Creating and deleting a favorite recipe
Method 1: To create a recipe, select [+] in the
profile menu and follow the instructions on the
screen.

Method 2: After entering a recipe, press the
following button: ['&]

Up to eight recipes can be saved for each profile.

A recipe cannot be modified while a preparation
is in progress or while in the profile menu.

Tip: The built-in tutorials provide step-by-step
instructions for managing profiles and your

favorite recipes.

How to access the tutorials:

(§-2-@

7.6| AUTO-START FUNCTION

What does the Auto-Start function do?

The Auto-Start feature allows you to set auto-
matic start times for favorite recipes saved in
your profiles.

At the selected time, the machine turns on
automatically, preheats, and displays the
selected favorite recipe directly on the control
panel. The drink can then be prepared straight
away with a single tap, using the saved settings.

Two Auto-Start times can be saved per profile,
each linked to a favorite beverage:

* Weekdays
« On weekends

Auto-Start is ideal for beverages that you pre-
pare regularly at the same time each day.

To set up the Auto-Start feature:
1| Open the desired profile and its settings.

|—_@'%*‘*'°

2| Select the Auto-Start feature.

3| Choose whether the setting should apply on
weekdays or on the weekend. Set the desired
time. Select a saved favorite recipe.

Tip: Please note that an automatic rinse cycle
may run when the machine is turned on. If nec-
essary, this function can be adjusted in the set-
tings (see section 7.7).



7.7| GENERAL MACHINE SETTINGS The following menu items are available:

You can manage additional functions and set- » Parameters: General machine and beverage

tings for your machine through the settings settings

menu. « Information: Beverage statistics (beverages
prepared, number of recipes executed)

To do this, tap the gear icon [} on the left * Help & Tutorials: Built-in video tutorials on

side of the control panel [21]. machine operation and maintenance

The available main settings are listed below:

Date The date must be set, especially when using a water filter.
Time You can choose between 12-hour and 24-hour formats.
Language You can select from the languages displayed.

Unit of Measurement

You can set the unit of measurement to ml or oz.

Control Panel Brightness

You can adjust the brightness of the control panel to your liking.

Water Hardness

Water hardness can be set from 0 to 4 (section 4.3).

Auto-off

You can choose the duration after which your appliance will switch off automatically
(duration of non-use). This feature helps you reduce your electricity consumption. To
save electricity, enable the machine's automatic switch-off (5/15/30/60/90 minutes
after the machine's last operation). To save as much electricity as possible, set the
automatic shut-off to the shortest duration (5 minutes). You can also restore the
factory settings.

Automatic Rinsing

You can choose to activate automatic rinsing of the coffee outlet or not when
starting the machine (does not concern tea recipes). Automatic rinsing helps
maintain the hygiene of the coffee system and helps preheat the machine for
beverage preparation.

Base Lighting

The base lighting can be adjusted according to your preferences or turned off. This
setting works independently of the specific settings in the individual profiles.

Display Choose whether the screen should be displayed using a slider or mosaic layout.
Pre-infusion You can adjust how long water should moisten the ground coffee (see section 7.3)
Bean Type Use this function to select the type of coffee beans you want to use (see section 7.2).

Reset the Machine

If you reset the machine, your settings and customizations will be deleted and
replaced with the default settings. Your favorite drinks will also be reset to their
original versions.

Press [<] to exit the settings menu. After unplugging the appliance, the settings must be configured

again.

53



8| CLEANING AND

MAINTENANCE
I
P77 ) A
SN
Dishwasher-safe Rinse under Clean with a Clean with a dry
running water damp cloth cloth or brush
Housing and display [25] - - v v
Coffee bean container [11] - - — N
Water tank with lid [5] - v v v
Drip tray and grid [4+8] v v v v
Coffee grounds container [13] - v v v
One-Touch Cappuccino Block [9] v v v v
Milk tube [18] - v -
Milk container [20] v v v v

Carrying out proper maintenance will optimise
the quality of your beverages and ensure your
machine operates reliably over the long term.

For hygiene reasons, it is important to carry on
daily maintenance as proposed in the operating
instructions, and run a rinsing program every
day before first use.

The overview above shows how to clean the
individual components. In addition, your WMF
Perfection supports you with automatic cleaning
and maintenance programs and guides you step
by step through the necessary procedures.

& Use only soft sponges or brushes. Abra-
sive cleaning agents and scratching
cleaning tools can damage the machine's
surfaces.

& Also follow the cleaning and care
instructions in the following sections as
well as the machine's automatic cleaning
programs.

To help maintain the performance and ser-

vice life of your appliance, we recommend using
WMF Perfection Cleaning Tablets, WMF Perfec-
tion Water Filter and WMF Perfection Premium
Liquid Descaler. These products are available at
wmf.com or from authorized retailers.
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8.1| COFFEE GROUNDS CONTAINER

The coffee grounds container [9] collects the
coffee grounds produced during brewing.

When should the coffee grounds container be
emptied?

When a corresponding message appears on

the display. The container can also be emptied
before a message appears. However, make sure
the machine is turned on so that it can detect
that the container has been emptied.

ATTENTION
If the coffee grounds container is not

& emptied regularly and as specified, the

machine may be damaged.

The drip tray must be emptied at the same time
as the coffee grounds container (see section
8.2).

Cleaning the coffee grounds container

For hygiene reasons, we recommend clean-

ing the coffee grounds container daily with a
sponge and a little soap under hot water. Allow
the coffee grounds container to dry completely
before reinserting it.

AN

If the machine prompts you to empty the coffee
grounds container after beverage preparation
has already started, make sure that the coffee
grounds container and drip tray are correctly
reinserted after cleaning. The machine will then
automatically resume beverage preparation.

Do not put the coffee grounds con-
tainer in the dishwasher.

8.2| DRIP TRAY

The drip tray [13] collects water and coffee res-
idue that accumulate during and after beverage
preparation.
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The drip tray must always remain in place and
be emptied and cleaned regularly.

When should the drip tray be emptied?

When a corresponding message appears on the
display or when the water level indicator [12]
points upward. The drip tray can also be emptied
at any time before a message appears.

We recommend rinsing out and drying the drip
tray regularly.

Cleaning the drip tray

For hygienic reasons, as this container is in con-
tact with milk and coffee, we recommend that
you fully disassemble it daily and clean all parts
with a sponge under hot water.

Allow the individual components to dry com-
pletely before reassembling them.

The cover can be removed for cleaning by pull-
ing firmly on the marked area.

8.3| WATER TANK

High water quality and proper hygiene are
essential for achieving the best coffee flavour.
We therefore recommend using only fresh water
and cleaning the water tank [8] with a soft
sponge or bottle brush under hot water before
each fill. Allow the water tank to air dry before
reinserting it.



8.4| COFFEE BEAN CONTAINER

can damage the grinder. Turn off the machine
before cleaning the coffee bean container.

Coffee beans can leave oily residues in the con-

tainer, which may affect the taste and aroma of

your coffee.

Clean the coffee bean container regularly with
a dry, soft cloth. Do not use water, as moisture

8.5| MILK SYSTEM

Do not clean the container with water,
& as water in the coffee bean container

can cause damage to the machine.

& For optimal hygiene and consistent milk foam quality, we recommend cleaning the milk sys-

tem daily.

The following overview shows the recommended cleaning procedures for the individual
components of the milk system:

MAINTENANCE WHEN? EXPLANATION REQUIRED TOOLS
Automatic After preparing For automatic cleaning of the milk -

cleaning of the any milk-based system (including the milk tube and

milk system beverage or when connector). The cleaning program

(Click&tClean) a corresponding can be accessed at any time via the

55 s/95 ml message appears cleaning menu.

Manual cleaning
of the milk
container: 30 s

After each use or
after emptying the
container

We recommend cleaning after each use
with hot water and dish soap. You can
place the milk container [20] without
the lid in the dishwasher without the
lid.

Hot water, dish soap,
dishwasher

Manual rinsing

After each use

Removes milk residue from the milk

Hot water, cleaning

of the milk lance [19]. brush [33]

lance: 30 s

Manual At any time or when Disassemble and clean the One Touch Cleaning needle [1]
cleaning of a corresponding Cappuccino block [2] to maintain

the One Touch message appears consistent milk foam quality. See the

Cappuccino instructions in Figs. A1-A5 in the

Block: 5 min image appendix.
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Automatic cleaning of the milk system
(Clické&tClean)

The Click&Clean system allows you to clean the
milk system effectively, easily, and quickly. The
milk tube, One Touch Cappuccino block and the
internal milk lines get cleaned automatically.
The milk lance is not cleaned during this process
and must be cleaned separately.

1| Leave the milk tube [17] connected to the
One Touch Cappuccino Block.

2| Connect the other, free end of the milk tube
(without the milk lance) to the Click&Clean
outlet [16].

3| Place a container (approx. 600 ml) under
the outlet, then start the cleaning cycle. Hot
water will flow alternately through the One
Touch Cappuccino block and the Click&t-
Clean outlet to remove milk residue from the
system.

For hygiene reasons and to ensure consistent
milk foam quality, we recommend replacing the
milk tube [18] and connector [17] approximately
every three months. These accessories are avail-
able on the WMF website.

8.6/ AUTOMATIC CLEANING
PROGRAMS

The machine assists you with automatic clean-
ing and maintenance programs. As soon as
cleaning is required, a corresponding message
appears on the display. The machine automati-
cally determines the need for cleaning based on
actual usage. Therefore, cleaning intervals may
vary depending on the type and number of bev-
erages prepared.

You can also start these cleaning programs
manually at any time (with the exception of
descaling).

The machine guides you step by step through
the respective process.

To access the cleaning menu:
<>
| @‘I -8 -0

The cleaning program does not have to
& be run immediately after the corre-

sponding message appears, but you
should not wait too long to do so. If cleaning is

postponed, the warning will remain on the dis-
play until the machine has been cleaned.

If the power supply is interrupted while a clean-
ing or maintenance program is running, the pro-
gram will restart once the machine is turned
back on. This process cannot be postponed.



The following overview describes the available programs and their intended uses:

MAINTENANCE

WHEN?

EXPLANATION

REQUIRED TOOLS

Rinsing the
coffee system
45 s/25 ml

At any time, or after
2 days of non-use

Allows you to rinse the machine's
coffee system. This process uses hot
water only. It ensures the authentic
taste of your coffee.

Rinsing the tea

At any time

Rinses with hot water to

system preserve the authentic flavor of your
25 s/40 ml tea beverage.
Cleaning the At any time or when Cleaning and degreasing the machine's 1 cleaning tablet
coffee system a corresponding coffee system. Ensures the preservation
13 min/600 ml message appears the optimal flavor of your beverages.
See the instructions in Figs. B1-B9 in
the illustration appendix.
Descaling When prompted on Removes limescale and other impurities 1 dose of descaler

20 min/1,400 ml
max.

the screen, or at any
time, or.

after every 60
beverages

with hot water/
milk or 600 coffee
beverages

that can affect the taste of your coffee
and helps ensure the machine's long-
term reliable operation. This function
becomes available only when the
machine detects a need for descaling
based on usage. See the instructions in
Figs. C1-C29 in the image appendix.
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9| TROUBLESHOOTING

Only a qualified technician is authorized to carry out repairs on electrical wiring and carry
& out work on the electrical grid. If you do not follow these instructions, you risk death by
electrocution. Do not use an appliance that is visibly damaged!

FUNCTION

PROBLEM

ACTIONS TO BE TAKEN

General Operation

The machine displays an error,
the software is frozen, or the
machine is not functioning.

Turn off the machine and disconnect it from the

power supply, remove the filter, wait one minute,
and turn the machine back on. To turn it on, hold
down the ON/OFF button.

The machine does not turn on
when the ON/OFF button is
pressed.

Check the fuses and outlets. Verify that the power
cord is properly plugged into the outlet.

Power outage during a
brewing cycle.

The machine will restart automatically once power
is restored. If necessary, follow the instructions on
the control panel.

A message appears on the
machine prompting you to
unplug and then plug it back
in.

Unplug the power cord, remove the Aqua Filter
System, and plug the power cord back in after
about 20 seconds. If the message continues to
appear, contact WMF Customer Service.

Use

Unusual noises coming from
the grinder.

There are likely foreign objects in the grinding
mechanism. First, try cleaning it with a vacuum
cleaner. If that doesn't work, contact WMF
Customer Service.

The grind setting is is difficult
to change.

Adjust the grind setting only while the grinder is
running.

The machine is not brewing
coffee or another desired
beverage.

A problem was detected during beverage
preparation. The machine has automatically
restarted and is now ready for a new cycle.

There is ground coffee in the
coffee bean container instead
of whole beans.

Use a vacuum cleaner to remove the ground coffee
from the coffee bean container. Fill only coffee
beans into the coffee bean container only with
coffee beans and no other products (e.g., spices).

A prompt to refill coffee beans
is displayed even though there
are still beans in the container.

Open the lid and stir the beans by hand. Avoid
using oily, caramelized, or flavored coffee beans
that are difficult to grind.
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FUNCTION PROBLEM ACTIONS TO BE TAKEN
There is water under the Before removing the water tank, wait for 15
machine. seconds after the coffee has finished flowing so
that the appliance finishes its cycle properly. Make
sure the drip tray is properly positioned under the
machine. Even when the machine is not in use, the
drip tray should always remain in place. Do not
remove the drip tray while a cycle is in progress.
When the machine is turned Depending on the beverage prepared, the machine
off, warm water flows from may perform an automatic rinsing cycle when
the coffee outlet and One turned off to prevent the lines from clogging.
Touch Cappuccino block. This rinse cycle lasts only a few seconds and ends
automatically.
Milk or water is not flowing Make sure the One Touch Cappuccino block [2] is
properly into the cup(s). properly positioned and cleaned.
Milk residue in Americano or Before preparing the beverage, rinse the milk
hot water. system or disassemble and clean the One Touch
Cappuccino block accessories.
Beverage The espresso or coffee isn't hot Rinse the coffee system before preparing your

Preparation

enough.

coffee. Increase the coffee temperature in the
advanced menu or settings. Preheat the cup by
rinsing it with hot water before preparing the
beverage. Adjust the cup size to match the size of
the desired beverage. Otherwise, warm the cup by
rinsing it using the One-Touch hot water function.

Coffee is too light or too weak.

Avoid using oily, caramelized, or flavored coffee
beans. Ensure that the coffee beans pass through
the grinder properly and that the sensor is not
blocked. Reduce the volume of the desired
beverage and increase the strength. Slide the grind
setting to the left to obtain a finer grind. Prepare
the beverage in two cycles using the dual-cup
feature.

The coffee is dispensing too
slowly.

Set the grinder to a coarser grind setting
(depending on the type of coffee used). Run one or
more rinsing cycles. Clean the machine (see section
8). Replace the Aqua-Filter System cartridge.

The tea isn't hot enough or is
too hot.

Increase or decrease the hot water temperature in
the settings.
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FUNCTION

PROBLEM

ACTIONS TO BE TAKEN

Cold brew is too warm or
initially flows out of the spout
warm.

For cold brew recipes, a brief pre-infusion with
hot water is performed at the start of preparation
to release the aroma. At the beginning of
preparation, the beverage initially flows warm
from the spout. The temperature decreases

as preparation continues. The final drinking
temperature is reached after preparation and with
adding the recommended amount of ice cubes.
This preparation method allows for an aromatic
cold brew without a long extraction time. Use the
recommended amount of ice cubes. For optimal
results, we recommend standard-size ice cubes
(approx. 4 x 2.5 x 2.2 cm).

Milk-based foam
beverages

The One Touch Cappuccino
block does not draw in milk.

The One Touch Cappuccino
Blockproduces little or no milk
foam, or the milk does not
flow properly.

a) When using the machine for the first time, you
may need to prepare several (5 to 10) recipes with
milk or follow the procedure described under “No
steam or milk foam is coming out of the milk
system” before you achieve a satisfactory result.

b) Perform a manual deep clean of the milk system.
For more information, see section 8.5, "Maintaining
the Milk System." Milk residue can interfere with
milk flow and the quality of the milk foam.

¢) Check that the milk system components are
correctly assembled and connected: The One Touch
Cappuccino block [2] is properly inserted and
connected to the machine. The milk tube [18] is
properly connected to the One Touch Cappuccino
block [2] and is not kinked or clogged. The milk
lance [19] is correctly connected to the milk tube
and is fully submerged in the milk.

If you have followed the steps described above and
the accessory still does not work, please contact
WMF Customer Service.

The machine’s milk flow
appears to be completely or
partially blocked or clogged.

Perform a manual deep cleaning of the One Touch
Cappuccino block as described in section 8.5
,"Maintaining the Milk System ." The individual
steps are illustrated in Figs. AT-A15 in the image
appendix .




FUNCTION

PROBLEM

ACTIONS TO BE TAKEN

No steam or milk foam is
coming out of the milk system.

First, check whether the steam nozzle is clear. See
"The machine's milk flow appears to be completely
or partially blocked." If the problem cannot be
resolved this way: Empty the water tank and
temporarily remove the water filter. Fill the water
tank with calcium-rich mineral water (> 100 mg/I).
Perform 5 to 10 steam cycles one after another
into a container. Reinstall the water filter. Fill the
water tank with tap water.

Use the mainte-
nance function

The machine does not display a
descaling prompt.

The frequency of descaling depends on how often
the machine is used. A descaling prompt appears
as needed after 60 hot water or milk beverages or
600 coffee beverages. This ensures maintenance
is performed as needed and helps protect the
machine over the long term.

During descaling, there is only
a low flow rate at the coffee
spout.

During descaling, several processes take place
inside the machine without a continuous flow at
the nozzle.

Coffee grounds have
accumulated in the drip tray.

A small amount of coffee grounds may settle in the
drip tray. The machine is designed so that excess
ground coffee is pumped out to keep the flow area
clear.

The coffee grounds container
has been emptied, but the
message is still displayed on
the control panel.

Reinsert the coffee grounds container correctly and
follow the instructions on the control panel. Wait
at least 6 seconds before reinserting it.

The water tank has been
filled, but the message is still
displayed on the control panel.

There may not be enough water in the tank, so

the machine cannot detect the water level. Fill the
water tank completely.

Make sure the water tank is properly inserted into
the machine. The float at the bottom of the tank
should move freely. Check the float and loosen it if
necessary.

If any of the malfunctions described above persist, contact WMF Customer Service.
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10| TECHNICAL DATA

Voltage: 220-240V~ 50 Hz
Power consumption: during operation 1550 W
Appliance class: I

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)
OFF 0.3 5
Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

c E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2011/65/EU and
2009/125/EU.

Environment

ﬁ This symbol indicates that this product must not be discarded with household waste.
® Waste electrical and electronic equipment may contain substances that can harm the
environment and human health. When replacing your device, contribute to protecting the

environment by enabling it to be reused, recycled, or recovered in another manner.

9 Bring it to a collection point, retailer, or authorized service center for treatment.
If you have any questions, please contact your product retailer.

Changes possible.
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WMF PERFECTION 600XT-SERIE
MACHINE A CAFE ENTIEREMENT AUTOMATIQUE

Félicitations ! Vous étes désormais I'heureux Nous vous souhaitons de nombreuses années
propriétaire d'une machine a café automa- de plaisir a déguster votre café en toute
tique WMF Perfection. décontraction grace a votre machine a café

automatique WMF Perfection.
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1| APERCU DES COMPOSANTS

1.1] COMPOSANTS

[~ =] [a] [2] [«] [3] []

@ RIEE (e ]

HIBIEIN

Outil de démontage + aiguille de nettoyage
Bloc pour One Touch Cappuccino
Entonnoir pour pastille nettoyante
Couvercle du réservoir d'eau
Couvercle du réservoir a grains de café
Poignée du réservoir d'eau

Systéme de filtration Aqua

avec outil de montage

Réservoir d'eau

Bac a marc de café

Bec verseur réglable en hauteur
Couvercle de bec verseur amovible
Indicateur de niveau d'eau

dans le bac d'égouttage

Grille d'égouttage et bac

d'égouttage amovible

Eclairage LED pour les tasses

Eclairage d'ambiance LED

Sortie de buse Click&Clean

Raccord pour tuyau a lait

[RIE] B3] 5]

N [N] [N
o [B] (W

W) [@ W] [@] [N] [N] [NS] [N
N =| 2] [©] o] [N] |®

Tuyau a lait

Lance a lait

Réservoir a lait + couvercle

Bouton tactile pour les réglages
Bouton tactile pour I'eau

chaude et Click&Clean

Touche tactile de mise en marche/arrét
Touche tactile pour I'écran d'accueil
Ecran central avec panneau

de commande tactile

Profil 1

Profil 2

Profil 4

Profil 3

Pastilles de nettoyage

Bandelettes de mesure de la dureté de I'eau
Brosse de nettoyage pour la lance a lait
Détartrant liquide

Gobelet isotherme & emporter

(selon le modeéle)

7+

“]
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1.2| DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

TOUCHE

DESCRIPTION/FONCTION

(V)

Allumer et éteindre la machine. Pour allumer la machine, il faut appuyer sur cette touche.

Touche du menu principal. Retour au menu principal.

Réglages : essayez-les ! Vous pourrez ainsi personnaliser votre expérience d'utilisation.

Eau chaude pour le rincage, pour préchauffer la tasse ou pour obtenir directement de I'eau
chaude.

A
o
v
<

Retour a I'écran précédent.

Passer a I'étape suivante : si vous préparez par exemple un cappuccino, cette touche vous permet

>> . . s '
de passer de la préparation du lait a celle de I'expresso.
N
W Faire défiler le menu vers le haut [ augmenter la valeur du paramétre sélectionné. Faire défiler le
NI menu vers le bas [ diminuer la valeur du parameétre sélectionné.
VI

+

A I'aide de la touche [+], vous pouvez préparer une ou deux tasses sur votre machine.

OK Confirmer la sélection.
START Lancer la sélection.
STOP Suspendre la sélection.

Qo -fPeo
».. N..

Touches de profil situées sur le coté droit du panneau de commande.

& Touches de profil en haut a gauche du panneau de commande.
.o Touche du menu contextuel, dont la fonction dépend de la vue active (paramétres avancés pour les

recettes, paramétres de profil, etc.).
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1.3| REGLAGES DE L'ECLAIRAGE

Informations sur le rétroéclairage des touches

« Si une touche n'est pas allumée, la fonction
correspondante n'est pas disponible.

« Si elle est faiblement éclairée, la fonction est
disponible et peut étre sélectionnée.

« Pendant I'exécution de la fonction sélection-
née, la touche s'allume intensément.

Informations sur les effets lumineux au
niveau du socle de la machine [15]

* Lorsque la machine est allumée, le socle est
fortement éclairé.

Lorsque la machine est éteinte, le socle n'est
pas éclairé.

Lorsque la lumiére est atténuée, une boisson
est en cours de préparation.

Si le voyant clignote, une intervention de I'uti-
lisateur est nécessaire pour mettre fin a un
processus en cours.

Toutes les informations générales, telles que
les avertissements, s'affichent sur le panneau
de commande [25].

L'éclairage LED situé sur le socle de I'appareil
peut étre activé ou désactivé comme décrit a
la section 7.7 .

.

Ce produit contient une source lumineuse de
classe d'efficacité énergétique D. Veuillez noter
que I'élément lumineux intégré au produit n'est
pas destiné a servir d'éclairage. La source lumi-
neuse peut étre remplacée par un technicien de
maintenance agréé.

Informations concernant le voyant lumineux
au niveau de la sortie de café de la machine
[14]

La lumiere au niveau de la sortie de café s'al-
lume automatiquement des qu'une boisson est
préparée.

2| EXPLICATION DES SYMBOLES

Les informations importantes sont signalées
dans ce mode d'emploi a I'aide de symboles et
de mots-clés :

LS INS VSl signale une situation dange-

reuse pouvant entrainer des blessures graves.

D] EN[6 signale une situation potentielle-
ment dangereuse pouvant entrainer des bles-
sures mineures ou légeéres.

AILENIELOINE signale une situation pouvant
entrainer des dommages matériels.

fournit des informations supplé-
mentaires sur 'utilisation du produit en toute
sécurité.

& Symboles : Veuillez lire et respecter ces
consignes.

3| AVANT UTILISATION

& Lisez attentivement le mode d'emploi.
Conservez-le soigneusement dans un
endroit sdr pour pouvoir le consulter ultérieure-
ment et remettez-le avec I'appareil aux futurs
utilisateurs. Le mode d'emploi contient des
informations importantes concernant le fonc-
tionnement, le nettoyage et I'entretien de
I'appareil.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage
auquel il est destiné et conformément au mode
d'emploi. Respectez toujours les consignes de
sécurité lors de 'utilisation de I'appareil. Une
utilisation non conforme peut entrainer des
dommages. Nous déclinons toute responsabi-
lité pour les dommages éventuels résultant du
non-respect du mode d'emploi. Respectez les
conditions de garantie.



Avant le montage et la premiére utilisation de
I'appareil, retirez entierement tous les films de
protection et tous les autocollants présents.
Aucun résidu d'emballage ne doit rester sur ou
a l'intérieur de I'appareil. Nettoyez les pieces
amovibles entrant en contact avec les aliments,
comme indiqué au chapitre 8 « Nettoyage et
entretien.

Veuillez conserver soigneusement I'emballage
d'origine (y compris les piéces moulées). Il offre
la meilleure protection pour votre appareil en
cas de transport futur. Stockez I'emballage dans
un endroit sec et frais afin qu'il reste en par-
fait état.

Vérifiez que 'appareil et ses accessoires sont
complets et ne présentent aucun dommage. Si
des piéces manquent ou si I'appareil est endom-
magé, ne le mettez pas en service, mais contac-
tez le service apres-vente. Vous trouverez les
coordonnées correspondantes dans la garantie.

Votre machine a café automatique WMF a été
testée avec de I'eau et des grains de café avant
son expédition. Malgré un nettoyage minutieux
apres les tests, des résidus de café, des gouttes
d'eau ou des traces d'humidité peuvent encore
&tre visibles a certains endroits. De plus, un peu
de poussiere peut s'étre déposée sur la machine
en raison du matériau de protection. Cela ne
constitue pas un défaut et n'affecte en rien

le fonctionnement de la machine. Nous vous
recommandons de nettoyer soigneusement la
machine a l'aide d'un chiffon avant la premiere
utilisation.
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En complément de ce mode d'emploi, n'hésitez
pas a consulter nos vidéos explicatives. Vous les
trouverez sur https://link.wmf.com/upg4t9 ou
en scannant le code QR suivant :

[=]225% [=]

Vous trouverez également dans le menu des
réglages de votre machine des tutoriels intégrés
et enregistrés. Ceux-ci vous guident pas a pas
dans la préparation des boissons, la gestion de
vos favoris et 'entretien de votre machine.

Pour accéder aux tutoriels :

(-0~

Liste des tutoriels disponibles

Comment préparer vos boissons
Préparation d'une boisson a base de café
Préparer une boisson au lait
Deux boissons a la fois

Préparer des infusions a froid

Comment gérer un profil
Accéder a vos favoris
Ajouter des boissons a vos profils
Organiser vos favoris

Supprimer des favoris

Comment entretenir votre machine
Rincer le systéme a café
Nettoyage
Détartrage

Nettoyage du systeme a lait (Click&tClean)




4| PREMIERE MISE EN SERVICE

4.1| AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1| Déballez soigneusement la machine et tous
ses accessoires, en veillant a ce que tous les
composants et accessoires soient présents et
en bon état.

2| Retirez tous les matériaux d'emballage avant
d'utiliser la machine.

3| Nettoyez la machine, ses composants et ses
accessoires avant la premiere utilisation ainsi
qu'aprés un stockage prolongé, comme décrit
a la section 8.

4.2| MONTAGE DE LA MACHINE

A Branchez la machine a une prise de
courant de 230 V avec mise a la terre.
Dans le cas contraire, il existe un risque de bles-

sures mortelles par électrocution ! Respectez les
consignes de sécurité !

Installez la machine sur une surface stable,
plane et résistante a la chaleur. Veillez a8 main-
tenir une distance suffisante par rapport aux
projections d'eau et aux sources de chaleur. La
machine dégage de la chaleur ; veillez donc a
assurer une ventilation suffisante. Ne placez pas
la machine sur des surfaces en marbre ou simi-
laires. Retirez le film de protection du panneau
de commande [25].

Informations concernant le bac d'égouttage
Le bac d'égouttage [13] recueille les résidus
d'eau ou de café qui s'écoulent de la machine
pendant ou aprés la préparation d'une boisson.
Le bac d'égouttage doit toujours rester en place
et étre vidé régulierement.

Mise en marche de la machine

Allumez la machine a l'aide du bouton marche/
arrét [23]. Le logo WMF s'affiche sur le panneau
de commande. Suivez les instructions affichées
par |'appareil.

Configuration initiale

Lors de la premiére utilisation de la machine,
vous serez invité a effectuer différents réglages.
Il vous suffit de suivre les instructions qui s'af-
fichent sur le panneau de commande.

Lors de la configuration initiale, les circuits d'eau
de la machine sont remplis. La machine effectue
ensuite un cycle de préchauffage et de rincage,
aprés quoi elle est préte a fonctionner.

4.3| REGLAGE DE LA DURETE DE L'EAU

Quel est I'intérét de régler la dureté de

I'eau ?

Afin d'éviter les dépots de calcaire et d'optimiser
la qualité du café, nous vous recommandons de
régler la dureté de I'eau pour votre machine. La
dureté de I'eau varie selon les régions.

Pour indiquer la dureté de I'eau :

Tester la dureté de I'eau

Vérifiez la dureté de I'eau avant la premiére uti-
lisation de la machine afin de pouvoir la régler
en conséquence. Répétez le test si la machine
est utilisée dans un endroit ou la dureté de I'eau
est différente ou si la qualité de I'eau change de
maniére notable.



Vous trouverez ci-dessous une description plus détaillée des différentes classes :

DEGRE DE DURETE CLASSE 0 CLASSE 1 CLASSE 2 CLASSE 3 CLASSE 4
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° > 12,6° > 25,2° > 37,8°
Réglage sur I'appareil 0 -trésdoux 1 -souple 2 - moyen 3 - fort 4 - trés dur

En fonction de la dureté de I'eau, il faut régler
une valeur comprise entre 0 et 4. Pour ce faire,
procédez comme suit :

1| Pour déterminer la dureté de I'eau, utilisez
la bandelette de test fournie [31] ou adres-
sez-vous a votre service des eaux.

2| Remplissez un verre d'eau du robinet et plon-
gez-y la bandelette de test.

3| Retirez la bandelette du verre. Au bout d'en-
viron une minute, vous pouvez lire le degré
de dureté sur la bandelette. Pour cela, comp-
tez les carrés rouges présents sur la bande-
lette. Ce chiffre indique, sur une échelle de 0
a 4, le degré de dureté de votre eau.

! L

1
g || B©)| e

4] Lors de la premiére configuration de la
machine, ou dans le menu de configuration,
indiquez le nombre de zones rouges.

2. 1min

4.4| METTRE EN PLACE LE FILTRE A
EAU

Pourquoi installer une cartouche filtrante ?
La cartouche du systéme de filtration Aqua opti-
mise le goGt de votre café, réduit les dépots de
calcaire et diminue les besoins d'entretien.
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Voici comment indiquer qu'il faut changer le
filtre :

[(§-e-0-1

Mise en place du filtre

Lors de la premiére mise en marche de la
machine, vous étes invité a installer le filtre.
Pour ce faire, sélectionnez « OUI » et suivez
les instructions affichées sur le panneau de
commande.

1| Placez le filtre dans le réservoir d'eau. Pour
visser le filtre, utilisez exclusivement I'outil de
montage fourni [7].

2| Une fois le filtre mis en place, remplissez le
réservoir d'eau.

3| Placez un récipient d'une contenance de 0,6 |
sous la sortie.

4| La machine remplit les circuits d'eau, les pré-
chauffe, puis effectue un rincage automa-
tique. La fin de cette opération est signalée
par un message sur le panneau de commande.




Remplacement du filtre a eau

La machine vous informe automatiquement
lorsqu'un remplacement du filtre est nécessaire.
Le moment dépend de I'utilisation de la machine
et de la dureté de I'eau réglée.

Vous pouvez également vous

référer a I'affichage de la date
sur le filtre a eau. En tournant
la bague grise située a l'extré-
mité supérieure du filtre, vous

pouvez régler le mois d'installation du filtre (pos.

1 sur l'illustration, chiffre de gauche dans I'ou-
verture). A la pos. 2 de l'illustration ci-dessous
(chiffre de droite dans I'ouverture), s'affiche le
mois au cours duquel le filtre doit étre remplacé.

4.5| MOULIN

Le broyeur est préréglé en usine. Pour obte-
nir des résultats optimaux, nous vous recom-
mandons de conserver dans un premier temps
le réglage d'usine et de n'ajuster la finesse de
mouture qu'apreés avoir préparé quelques bois-
sons (voir section 7.1).

5| AVANT LA PREPARATION DES
BOISSONS

A Les boissons ne peuvent étre préparées
que si le réservoir d'eau [8] est rempli et
en place, s'il y a des grains de café dans le bac a
grains [5] et si le bac a marc [9] est correcte-
ment mis en place et n'est pas plein. Si ces
conditions ne sont pas remplies, un message
d'entretien correspondant s'affiche a I'écran.
L'action indiquée doit étre effectuée avant de
pouvoir préparer des boissons.
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5.1| PREPARATION DE LA MACHINE

1| Retirez le réservoir d'eau [8] et remplissez-le
jusqu'au repére MAX (3 | max.).

2| Remettez le réservoir d'eau [8] en place.

3| Ouvrez le couvercle du réservoir a grains de
café [5] et versez-y les grains de café (max.
250 g).

4| Refermer le couvercle du réservoir a grains de
café [5].

Ne remplissez pas le réservoir d'eau [8]
& avec de |'eau chaude, du lait ou d'autres

liquides.
& Ne versez jamais de café moulu dans

le réservoir a grains de café. L'utilisa-
tion de grains de café huileux, caramélisés ou
aromatisés dans cette machine est fortement
déconseillée. Ces types de grains peuvent
endommager I'appareil. Veillez a ce qu'il n'y ait
pas de corps étrangers parmi les grains de cafe,
car ceux-ci peuvent endommager le broyeur et
de tels dommages sont exclus de la garantie. Ne

versez pas d'eau dans le réservoir a grains de
café.



5.2| REGLAGE DU BEC VERSEUR

La sortie de café [10] peut étre réglée vers le
haut ou vers le bas pour chaque boisson, en
fonction de la taille du récipient.

Si I'écoulement de café [10] est placé

& trop haut au-dessus du récipient, la
boisson risque de gicler et de provoquer
des bralures.

5.3| CONSEILS POUR LA PREPARATION
DES BOISSONS

La qualité de I'eau, des grains de café et de la
tasse influence le go(t et la température de
votre boisson. Les conseils suivants vous aideront
a obtenir des résultats optimaux.

Eau

La qualité de I'eau influe sur le godt du café.
Le calcaire et le chlore peuvent altérer I'ardme.
Nous vous recommandons d'utiliser de I'eau
fraiche et froide, ainsi que le filtre 3 eau WMF,
ou de I'eau en bouteille dont la teneur en rési-
dus secs est inférieure 8 800 mg/l (voir I'éti-
quette de la bouteille). Pour des résultats
optimaux, nous vous recommandons également
de régler la dureté de I'eau. Ne laissez pas I'eau
stagner dans |'appareil pendant plus de 4 jours.

Grains

Le choix des grains de café influence considé-
rablement le godt, I'arbme et la créme de votre
café. Les deux principales variétés sont I'Ara-
bica et le Robusta. Les grains d'Arabica se carac-
térisent par des aromes fins et équilibrés ainsi
qu'une acidité agréable. Les grains de Robusta
ont un go(t plus corse, contiennent plus de
caféine et produisent une créme particuliére-
ment dense. De nombreux mélanges de café
combinent ces deux variétés afin d'obtenir une
expérience gustative équilibrée.

Le degré de torréfaction influence également le
golt. Les torréfactions claires présentent sou-
vent des aromes fruités et acidulés, tandis que
les torréfactions plus foncées ont un goat plus
corsé et intense et sont souvent moins acides.

Le type de café et le degré de torréfaction qui
vous conviennent dépendent de vos golts per-
sonnels. Utilisez si possible des grains frai-
chement torréfiés et conservez-les dans un
emballage hermétique, dans un endroit frais,
sombre et sec (pas au réfrigérateur).

Dans la mesure du possible, ne remplissez le
réservoir a grains qu'avec la quantité que vous
consommerez dans les prochains jours.

De plus, différents réglages de la machine
peuvent influencer le profil gustatif du cafe,
par exemple la finesse de mouture, le temps de
pré-infusion ou l'intensité du café. Vous trou-
verez de plus amples informations dans les cha-
pitres correspondants.



Préchauffage de la tasse

Pour la préparation de boissons chaudes, nous
vous recommandons d'utiliser des tasses pré-
chauffées. Pour cela, placez-les simplement

sous la buse Click&tClean [16] et appuyez sur la
touche « Eau chaude » [22]. Utilisez des tasses ou
des verres dont la taille est adaptée a la quan-
tité souhaitée.

6| PREPARATION DES BOISSONS

Avec votre WMF Perfection, vous disposez d'un
large choix de spécialités a base de café et de
lait, chaudes ou froides. Grace au panneau de
commande et aux différentes catégories de
boissons situées en bas de I'écran, vous accédez
rapidement a la boisson de votre choix.

Vous trouverez des informations sur la boisson
sélectionnée ainsi que des conseils de prépara-
tion dans les parametres avancés des boissons.
Pour cela, sélectionnez une boisson, ouvrez les
paramétres avancés des boissons (en appuyant
sur les trois points en haut a droite de I'écran) et
appuyez sur l'icone d'information (i).

Préparation : Placez la ou les tasses sous le bec
verseur. Appuyez sur la touche correspondant a
la boisson souhaitée.

Interrompre la préparation : vous pouvez
interrompre la préparation de votre boisson a
tout moment en appuyant sur le bouton STOP.
La machine arréte le processus en cours et n'est
temporairement pas disponible pendant cette
interruption.

6.1 APERCU DES REGLAGES DES
BOISSONS

Des réglages par défaut optimaux sont déja
enregistrés pour chaque boisson. Selon la bois-
son, différents réglages peuvent étre effectués
afin d'adapter le godt et la préparation a vos
préférences personnelles.

TOUCHE DESCRIPTION / FONCTION

Préparation de 2 tasses (2 cycles de
mouture)

_|_

()

WD , - L .
QVQ Réglage de l'intensité du café
VIWND
ml [ M-XL Réglage du volume de la boisson
oo Ac;és aux réglages avancés (selon la
boisson)
& Réglages de la température du café
(T1, T2, T3), voir section 7.4
Réglages du temps de pré-infusion (2
Q_& s, 5s0u 10 s, « mode expert »), voir

section 7.3

Réglage de la quantité de mousse ou
de café (uniquement pour les boissons
4 base de lait, voir section 6.3)
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6.2| APERCU DES BOISSONS

Apercu des boissons disponibles et de leurs principales caractéristiques :

Boisson Volume Volume Concentration | Double
standard disponible standard tasse
CAFE
Ristretto
) Sh‘ot d'expresso. Me_me quantl_te d? café 25 ml 20 3 40 m| QNN v
- qu'un expresso, mais avec moins d'eau, pour
un go(t particulierement intense.
Espresso
v Espresso italien classique a I'arbme équilibré 40 ml 40-70 ml WD v
et a la créme onctueuse.
Lungo
i Ver5|on‘ plus grande d'un espresso, avec une 70 ml 70 3 100 ml QQQ v
extraction plus longue et donc un aréme plus
doux.
) Café Crema
" Café au volume plus important et a la créme 120 ml 80 a 180 ml VX WIND v
fine, pour un plaisir équilibré.
Doppio
— Espressol double_ obtenu a partir de deux 100 ml 40 3 140 ml QR _
L J cycles d'extraction, pour un volume accru
tout en conservant le méme caractere.
) Americano
" Espresso double avec un supplément d'eau 160 ml 120-280 ml WD -
chaude pour un go(t plus doux.
) Café filtre
W | Café filtre au volume généreux et & I'arome 150 ml 804 170 ml XYY v
doux, idéal pour les grandes tasses.
| Cafetiere .
.,' Café filtre pour 3 & 8 tasses (en 4 a 11 375 ml 375 ?m1l 000 DA\ —
minutes) en un clic.
LATTE
Espresso macchiato
v Unpexpresso agrémenté d'une petite quantité M: 30 mi
) R . . 50 ml L:50ml VI v
de mousse de lait, ce qui lui confere un goGt .
XL:70 ml
plus doux.
Cappuccino
S o . . ) M : 120 ml
- Composé a pgrts égales deAIallt, dg_cafe et de 180 ml L-180 ml QR v
mousse de lait pour un godt équilibré. XL : 250 ml




Cappuccino a I'italienne

Ici, c'est le lait qui est versé dans le café
et non l'inverse, ce qui permet aux deux
ingrédients de se marier de maniere
particulierement harmonieuse.

180 ml

M

L:
XL:

1120 ml

180 ml
250 ml

9
9
9

Latte macchiato

Se compose d'un tiers de café et de deux
tiers de lait. Le café est versé dans le lait et
le tout est agrémenté d'une mousse de lait
onctueuse.

250 ml

1200 ml
1250 ml
1300 ml

9
9
9

Café Latte

Une grande quantité de lait onctueux se
marie a une plus petite quantité de café, pour
un go(t de café particulierement doux.

250 ml

1150 ml
1250 ml
1330 ml

9
9
9

Flat White
Boisson au lait avec deux expressos, pour un
golt de café particulierement intense.

160 ml

1140 ml
1160 ml
1250 ml

VWAID

Lait mousseux
Lait chaud avec une mousse de lait onctueuse
- parfait pour un chocolat au lait.

160 ml

M : 120 ml

1160 ml
1200 ml

FROID

Nitro Coffee

Le café froid est moussé a l'air. Pour une
boisson au godt légérement sucré et a la
texture particulierement onctueuse.

350 ml*

9
9
9
9

Chilled Coffee
Café filtre double avec une légere créme,
servi sur des glagons.

350 ml*

WX

Latte glacé
Boisson au café froid avec des glacons, du lait
et une mousse onctueuse.

380 ml*

VI

Café Créme froid
Café Créme extrait a froid, servi sur des
glagons, a I'ardme équilibré et doux.

200 ml*

VI WD

Espresso froid

Espresso extrait a froid sur des glacons,
pour un go0t de café intense au caractére
rafraichissant.

70 ml*

9
9
9
9

£

Affogato

Un espresso versé sur une boule de glace
a la vanille, pour allier la douceur glacée a
I'ardbme du café.

40 ml*

WD

Cappuccino froid
Cappuccino préparé a froid avec du lait et de
la mousse de lait, servi sur des glacons.

240 ml*

9
9
9
9

Cappuccino italien froid
Cappuccino préparé a froid, dans lequel le lait
est versé dans le café.

240 ml*

]
9
9
]
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Latte macchiato froid

| " Latte macchiato a base d'expresso préparé a
Y froid et de mousse de lait onctueuse, servi sur
des glagons.

9

340 ml* — VWIN —

« -, | Café latte froid
' Boisson a base de lait, extraite a froid, servie
sur des glagons et au golt de café doux.

350 ml* - WD —

A EMPORTER

I'Egalement disponible en version a

emporter :

m:’ Café Crema, Americano, café du petit-
déjeuner, cappuccino™, latte macchiato™,

café glacé™, latte glacé*, latte macchiato

glace™

240 ml - -

Thé blanc
' Eau chaude a basse température (env. 70°)
pour les variétés de thé délicates.

200 ml 50-300 ml - -

Thé vert
Eau chaude a température moyenne (env.
80°) pour le thé vert.

200 ml 50-300 ml - -

Thé noir
' Eau chaude a haute température (env. 85°)
) pour le thé noir.

200 ml 50-300 ml - -

Volume donné a titre indicatif, susceptible de varier
*Volume total avec la quantité recommandée de glacons

6.3| BOISSONS A BASE DE CAFE

Pour les boissons a base de café, la quantité de
café préparée peut étre ajustée avant ou pen-
dant la préparation de la boisson.

La préparation commence par la mouture des
grains de café, puis la poudre de café est tas-
sée, brievement humidifiée (ce qu'on appelle le «
pré-infusion ») et enfin, le café est infusé.

**selon le modéle

6.4| BOISSONS A BASE DE LAIT

Avant de commencer la préparation de la

boisson

1| Raccordez le coté le plus étroit et le plus long
du raccord du tuyau a lait [17] au bloc One
Touch Cappuccino[2].

Pour garantir la qualité de la boisson, veillez a ce
que le coteé le plus étroit et le plus long du rac-
cord du tuyau a lait [17] soit correctement et
entierement inséré.
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2| Raccordez |'autre extrémité du tuyau a lait &
la lance a lait [19], puis plongez la lance a lait
dans un récipient contenant du lait ou dans
le réservoir a lait [20].

N

3| Placez une tasse sous les buses a café/lait.

Pour les boissons a base de lait, il n'est pas pos-
sible de régler la quantité de boisson pendant la
préparation.

Dans les parametres avanceés des boissons a
base de lait, il est possible de régler la quan-
titée de café (30 4 80 ml, selon la boisson) ainsi
que la quantité de mousse (petite, moyenne ou
grande).

Le lait est moussé a la vapeur. La production de
vapeur nécessitant des températures plus éle-
vées, la machine passe par une phase de pré-
chauffage supplémentaire.

Pour des résultats optimaux, nous recomman-
dons d'utiliser du lait frais, pasteurisé ou UHT.
Les boissons végétales peuvent également étre
utilisées, mais la qualité de la mousse peut varier
selon le produit. Pour une qualité de mousse
optimale, nous recommandons d'utiliser du lait
réfrigéré.

Nettoyage du systeme de lait apres la
préparation de boissons a base de lait

& Apres la préparation d'une boisson a
base de lait, la machine propose a

chaque fois de nettoyer le systéeme de lait ; la

question « Souhaitez-vous effectuer un net-
toyage 7 » s'affiche. Afin de garantir des condi-
tions d'hygiene irréprochables et un
fonctionnement optimal de votre machine, nous
vous recommandons d'effectuer ce nettoyage.

Grace au nettoyage automatique du systeme de
lait (Click&tClean), vous pouvez nettoyer auto-
matiquement le bloc One Touch Cappuccino et
le tuyau a lait.

& Pour obtenir les meilleurs résultats, il est

recommandé de nettoyer régulierement
le bloc One Touch Cappuccino amovible [2] (voir
section 8.5).

Si vous constatez une altération de la qualité
de la mousse de lait, effectuez un rincage et un
nettoyage. Les problémes de ce type sont sou-
vent dus a un nettoyage insuffisant du systeme
de lait.

& Pour les recettes sans lait, il est recom-
mandé de débrancher le tuyau a lait

[17] du bloc Cappuccino One Touch [2].

Veuillez noter qu'a I'état neuf, votre machine
doit exécuter quelques (5 a 10) recettes a la
vapeur ou au lait avant d'atteindre sa pleine
performance.

6.5 BOISSONS FROIDES / COLD BREW

La WMF Perfection 600XT permet de prépa-

rer diverses boissons froides a base de café et
de lait. Grace a la technologie WMF Automatic
Cold Brew, un bref pré-infusion a I'eau chaude
est d'abord effectuée pour libérer les aromes,
suivie d'une extraction a basse température. La
température de la boisson diminue au fur et a
mesure de la préparation. La température finale
de dégustation n'est atteinte qu'aprés la prépa-



ration, grace a I'ajout des glacons recommandés.

La machine vous guide pas a pas tout au long du
processus de préparation. Suivez les instructions
qui s'affichent a I'écran. Vous trouverez égale-
ment des informations et des conseils de prépa-
ration dans la rubrique « Informations » (i) des
paramétres avancés des boissons.

Le nombre de glagons recommandé est adapté

a chaque recette afin de refroidir la boisson de
maniére optimale sans en diluer le godt. Pour

un résultat optimal, nous vous recommandons
d'utiliser des glagons de taille standard (envi-
ron 4 x 2,5 x 2,2 cm) dans un verre d'une conte-
nance de 400 a 450 ml.

Conseil : utilisez de I'eau fraiche et froide dans
le réservoir d'eau.

Pour les boissons froides, il n'est pas possible

de régler le volume de la boisson ni la quan-

tité de café et de mousse. Selon la recette, les
réglages de la température du café et du temps
de pré-infusion ne sont pas non plus disponibles.

6.6] BOISSONS A EMPORTER

Les recettes « a emporter » sont congues pour un
volume de boisson de 240 ml. Nous vous recom-
mandons d'utiliser un gobelet « a emporter »

d'une contenance d'environ 300 ml.

Vous trouverez les recettes « a emporter » a la fin

de chaque catégorie de boissons correspondante.

6.7| THE / EAU CHAUDE

Avec votre WMF Perfection, vous pouvez prépa-
rer du thé blanc, vert et noir. La température de
I'eau chaude est adaptée au choix de la boisson :

* Thé blanc : température la plus basse (env.
70 °C)

« Thé vert : température moyenne (env. 80 °C)

« Thé noir : température la plus élevée (env.
85 °C)
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La quantité de boisson peut €tre réglée avant et
pendant la préparation.

Préparation du thé : Placez la tasse sous le bec
verseur.

Vous pouvez également préparer un thé blanc a
I'aide de la touche « Eau chaude » [22]. Placez la
tasse sous le bec verseur Click&tClean [16].

La température du thé peut étre ajustée pour
tous les types de thé. Vous trouverez de plus
amples informations au paragraphe 7.4.

7| AUTRES REGLAGES ET
PERSONNALISATIONS

Des réglages par défaut adaptés sont déja enre-
gistrés pour des résultats optimaux. Les réglages
suivants vous permettent de personnaliser la
machine selon vos préférences personnelles.

7.1| REGLAGE DU MOULIN

La quantité de café moulu est réglée automati-
quement par la machine en fonction de la bois-
son sélectionnée et de l'intensité souhaitée.

Quel est I'effet du réglage de la finesse de
mouture ?

La finesse de mouture influence le godt, I'arbme
et la creme du café. En fonction de la variété de
café utilisée, de la torréfaction et de vos préfe-
rences gustatives, il peut étre judicieux d'ajuster
la finesse de mouture.

En regle générale, plus le café est moulu fine-
ment, plus il est corsé et onctueux.

L'intensité varie également en fonction du type
de café utilisé. Nous recommandons une mou-
ture fine pour I'expresso et une mouture plus
grossiere pour le café.



Résultat souhaité Recommandation

Aréme plus prononcé, Régler la mouture plus
go0t plus intense fine

Ardme plus doux, saveur | Régler la mouture plus

plus légére grossiére
Espresso Grain plutot fin
Café Crema Grain plutot grossier

Pour régler la finesse de mouture :
Le degré de mouture peut étre réglé a l'aide de
la molette située sur le dessus de la machine.

« Tourner vers la droite (vers les crans les plus
petits) : la mouture devient plus fine

« Tourner vers la gauche (vers les crans plus
larges) : la mouture devient plus grossiére

Pour obtenir des résultats optimaux, nous vous
recommandons de conserver dans un premier
temps le réglage d'usine et de n'ajuster la finesse
de mouture qu'apres avoir préparé quelques
boissons.

A Le degré de mouture doit étre réglé pro-
gressivement pendant le processus de
mouture. |l est recommandé de modifier le

réglage par paliers. Apres trois préparations,
vous constaterez une nette différence de go(t.

7.2| TYPE DE GRAINS

Quel est I'effet du réglage du type de grains
?

Le réglage du type de grains permet une trans-
formation optimale des différents grains de café
et contribue a un résultat de mouture homo-
gene ainsi qu'a un déploiement optimal des
ardmes.

En fonction des caractéristiques de la variété de
café utilisée, les réglages suivants sont dispo-
nibles :

 Standard : Pour les grains d'aspect sec et a la
surface mate. Convient a la plupart des varié-
tés et des torréfactions de café.

* Huileux : Pour les grains présentant une sur-
face brillante ou huileuse, comme c'est sou-
vent le cas avec les torréfactions plus foncées.

Sélectionnez le réglage qui correspond le mieux
a l'aspect de vos grains de café.

Pour régler le type de grains :

[(R-o-®

7.3| DUREE DE PRE-INFUSION

Quel est I'effet du réglage de la durée de
pré-infusion ?

Lors de la pré-infusion, la poudre de café est
brievement humidifiée avec de I'eau avant la
préparation proprement dite. Cela permet une
extraction plus homogéne de la poudre de café.
La durée de la pré-infusion influence I'arbme
et l'intensité du café. Elle est particuliérement
adaptée pour affiner le résultat final (mode «
Expert WMF »).

* Durée de pré-infusion plus courte : goit
plus corsé et plus intense, avec des ardbmes
d'acidité et de torréfaction plus prononcés

* Durée de pré-infusion plus longue : goGt
plus doux et plus sucré, avec des aromes plus
équilibrés



La durée de pré-infusion recommandée peut
varier en fonction de la variété et de la torré-
faction du café. Une durée de pré-infusion plus
longue peut notamment convenir aux torréfac-
tions plus claires ou aux cafés plus fruités. Les
torréfactions plus foncées bénéficient souvent
d'une durée de pré-infusion plus courte. Tes-
tez différents réglages pour obtenir le résultat le
mieux adapté a vos godts.

Pour régler la durée de pré-infusion :

(§g-#- ~-Q

7.4| TEMPERATURE

Une température optimale est préréglée pour
chaque boisson. Le niveau de température T2
correspond au réglage standard recommandé
pour la boisson, mais la température réellement
utilisée peut varier en fonction de la boisson.

Le réglage de la température vous permet
d'adapter la température de la boisson a vos
préférences personnelles :

» T1 : température plus basse
» T2 : température standard
» T3 : température plus élevée

Ce réglage est particulierement adapté si vous
préférez généralement vos boissons plus chaudes
ou plus froides.

Conseil : La température réelle de la boisson
dépend également de la température de la tasse
utilisée. Pour les boissons chaudes, nous vous
recommandons d'utiliser des tasses préchauffées
(voir section 5.3).

Réglage général de la température
(température de base)

Le réglage général de la température s'applique
par défaut a toutes les boissons.
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Pour régler la température de base :
(g-¢-®- 1

Réglage de la température spécifique a
chaque boisson

De plus, la température de certaines boissons
peut étre ajustée via les réglages avanceés des
boissons. Le réglage spécifique a une boisson
remplace le réglage général de la température
pour la boisson sélectionnée.

Voici comment régler la température d'une
boisson :

(G-~ -1

7.5| PROFILS ET RECETTES FAVORITES

A quoi servent les profils ?

La fonction « Profil » vous permet d'accéder a

un espace personnalisé dans lequel vous pouvez
enregistrer vos boissons préférées. Cette fonc-
tion est accessible a tout moment et rapidement
grace aux touches « Profil » situées sur le pan-
neau de commande.

Les boissons préférées enregistrées dans votre
profil peuvent étre sélectionnées directement,
sans avoir a refaire les réglages effectués. Vous
pouvez enregistrer des réglages concernant l'in-
tensité, le volume, la température, le temps de
pré-infusion ou la mousse de lait.

Pour chaque profil, il est possible d'enregistrer
des recettes préférées ainsi que des réglages per-
sonnalises :

* Nom du profil

 Couleur du profil

« Accés rapide (touches de profil 1a 4)

« Affichage des recettes (curseur/mosaique)

« Eclairage du socle (marche/arrét)

» Mise en marche automatique via une recette
favorite (voir section 7.6)



Créer et supprimer un profil

Procédure 1 : Appuyez sur I'une des touches de
profil situées a droite du panneau de commande
[26-29]. Si aucun profil n'est encore associé a
cette touche, suivez les instructions affichées sur
le panneau de commande.

Procédure 2 : Appuyez sur l'icone de profil [

282%] dans le coin supérieur gauche du panneau
de commande, puis sur [+] (disponible tant que
le nombre maximal de profils n'est pas atteint).

II'est possible de créer jusqu'a huit profils dif-
férents. Pour modifier ou supprimer un pro-
fil, appuyez sur la touche de réglage [{}] de ce
profil.

Créer et supprimer une recette favorite
Méthode 1 : Pour créer une recette, appuyez
sur [+] dans le menu du profil, puis suivez

les instructions affichées sur le panneau de
commande.

Procédure 2 : Apres avoir saisi une recette,
. +
appuyez sur la touche suivante : ['&]

Il est possible d'enregistrer jusqu'a huit recettes
par profil.

Il n'est pas possible de modifier une recette pen-
dant une préparation en cours ni dans le menu
des profils.

Astuce : vous trouverez dans les tutoriels inté-
grés des instructions étape par étape pour la

gestion des profils et de vos recettes préférées.

Pour accéder aux tutoriels :

(§-2-0

7.6| FONCTION DE DEMARRAGE
AUTOMATIQUE

A quoi sert la fonction « Démarrage
automatique » ?

La fonction de démarrage automatique permet
de définir des heures de mise en marche auto-
matiques pour les recettes favorites enregistrées
dans les profils.

A I'heure sélectionnée, la machine s'allume
automatiquement, préchauffe et affiche la
recette préférée sélectionnée directement sur le
panneau de commande. La boisson peut ensuite
étre préparée immédiatement d'une simple pres-
sion du doigt, selon les réglages enregistrés.

Deux horaires de démarrage automatique
peuvent étre enregistrés par profil, chacun étant
associé a une boisson préférée :

e En semaine
e Le week-end

La fonction de démarrage automatique est par-
ticulierement adaptée aux boissons préparées
réguliérement a une heure précise de la journée.

Pour configurer la fonction de démarrage

automatique :

1| Ouvrez le profil souhaité, puis accédez aux
parameétres du profil.

(-2~

2| Sélectionnez la fonction « Démarrage auto-
matique ».

3| Choisissez si le réglage doit s'appliquer en
semaine ou le week-end. Définissez I'heure
souhaitée. Sélectionnez une recette favorite
enregistrée.

Conseil : Notez qu'un rincage automatique peut
étre effectué a la mise en marche de la machine.
Si nécessaire, cette fonction peut étre ajustée
dans les paramétres (voir section 7.7).
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7.7| PARAMETRES GENERAUX DE LA Les options de menu suivantes sont disponibles :

MACHINE

» Parameétres : Paramétres généraux de la

Le menu des paramétres vous permet de gérer machine et des boissons
d'autres fonctions et réglages de votre machine. * Informations : statistiques sur les bois-

sons (boissons préparées, nombre de recettes

Pour cela, appuyez sur I'icone en forme de roue exécutées)
dentée [}] situé a gauche du panneau de com- < Aide et tutoriels : Tutoriels vidéo intégrés sur

mande [21].

|'utilisation et I'entretien de la machine

Voici les principaux réglages disponibles :

Date La date doit étre réglée, notamment en cas d'utilisation d'un filtre a eau.
Heure Vous pouvez choisir entre le format 12 heures et le format 24 heures.
Langue Vous pouvez faire votre choix parmi les langues affichées.

Unité de mesure

Vous pouvez choisir entre le ml et I'oz comme unité de mesure.

Luminosité du panneau
de commande

Vous pouvez régler la luminosité du panneau de commande selon vos préférences.

Dureté de I'eau

La dureté de I'eau peut étre réglée de 0 4 4 (section 4.3).

Arrét automatique

Vous pouvez définir le délai aprés lequel la machine s'éteint automatiquement (durée
d'inactivité). Cette fonction vous permet de réduire votre consommation d'électricité.
Pour économiser de I'électricité, activez |'arrét automatique de la machine (arrét
5/15/30/60/90 minutes aprés la derniére opération effectuée par la machine). Pour
économiser un maximum d'électricité, réglez I'arrét automatique sur la durée la
plus courte (5 minutes). Il est également possible de rétablir les réglages d'usine.

Rincage automatique

Vous pouvez choisir d'activer ou de désactiver le rincage automatique de la buse

a café au démarrage de la machine (ne s'applique pas a la préparation du thé). Le
rincage automatique favorise I'nygiene du systéme a café et contribue a préchauffer
la machine pour la préparation des boissons.

Eclairage du socle

L'éclairage du socle peut étre réglé selon vos préférences ou désactivé. Ce réglage
fonctionne indépendamment des parametres spécifiques définis dans chaque profil.

Affichage

Choisissez si I'écran doit s'afficher sous forme de curseur ou de mosaique.

Pré-infusion

Vous pouvez régler la durée pendant laquelle I'eau doit humidifier le café moulu (voir
section 7.3)

Variété de grains

Cette fonction vous permet de sélectionner la variété de grains avec laquelle vous
souhaitez remplir la machine (voir section 7.2).

Réinitialisation de
I'appareil

Lorsque vous réinitialisez I'appareil, vos réglages et personnalisations sont effacés
et remplacés par les parametres par défaut. Vos boissons préférées sont également
réinitialisées a leur version d'origine.

Appuyez sur [<], vous quittez le menu de réglage. Aprés avoir débranché la fiche secteur, les réglages
doivent étre effectués a nouveau.
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8| NETTOYAGE ET ENTRETIEN

PAIANN
Lavable au Lavable sous I'eau | Nettoyer avec un | Nettoyer avec un
lave-vaisselle courante chiffon humide chiffon sec ou
une brosse

Boitier et écran [25] - - v v
Réservoir a grains de café [11] - - - v
Réservoir d'eau avec couvercle _ v v v

(5]

Bac d'égouttage et grille [4+8] v v v v
Réservoir a marc de café [13] - v v v

Bloc « One Touch Cappuccino v v v v

» [9]

Tuyau a lait [18] - v — —
Réservoir  lait [20] v v v v

Un entretien adéquat vous permettra de pré-
server la qualité de vos boissons et de garan-

tir un fonctionnement fiable et durable de votre
machine.

Pour des raisons d'hygiéne, nous vous recom-
mandons d'effectuer I'entretien quotidien pro-
pos¢ dans le mode d'emploi et de lancer le
programme de rincage automatique avant la
premiére utilisation.

Le tableau ci-dessus indique comment nettoyer
les différents composants. De plus, votre WMF
Perfection vous aide grace a des programmes
automatiques de nettoyage et d'entretien et
vous guide pas a pas tout au long des étapes
nécessaires.

ATTENTION
Utilisez exclusivement des éponges ou

A des brosses douces. Les produits net-

toyants abrasifs et les ustensiles de nettoyage
qui rayent peuvent endommager les surfaces de
la machine.

PRUDENCE
Veuillez également respecter les

& consignes de nettoyage et d'entretien

figurant dans les sections suivantes, ainsi que les
programmes de nettoyage automatiques de la
machine.

Afin de contribuer au maintien des perfor-
mances et de la durée de vie de votre appareil,
nous recommandons 'utilisation des pastilles
de nettoyage WMF Perfection, des filtres a eau
WMF Perfection et du détartrant liquide pre-
mium WMF Perfection. Ces produits sont dis-
ponibles sur wmf.com ou auprés de revendeurs
agreéés.
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8.1| BAC A MARC DE CAFE

Le bac a marc de café [9] recueille le marc de
café produit lors de la préparation.

Quand faut-il vider le bac a marce de café ?
Lorsqu'un message correspondant s'affiche a
I'écran. Le bac peut également étre vidé avant
I'apparition d'un tel message. Veillez toutefois
a ce que la machine soit allumée afin qu'elle
puisse enregistrer la vidange du bac.

ATTENTION
Si le bac a marc de café n'est pas vidé

& régulierement et conformément aux

instructions, la machine risque d'étre
endommagée.

Le bac d'égouttage doit étre vidé en méme temps
que le bac a marc de café (voir section 8.2).

Nettoyage du bac a marc de café

Pour des raisons d'hygiéne, nous vous recom-
mandons de nettoyer quotidiennement le bac
a marc de café a I'eau chaude a I'aide d'une
éponge et d'un peu de savon. Laissez le bac a
marc de café sécher complétement avant de le
remettre en place.

AN

Si la machine vous invite a vider le bac a marc
de café alors que la préparation de la boisson a
déja commencé, assurez-vous que le bac a marc
de café et le bac d'égouttage sont correctement
remis en place apres le nettoyage. La machine
reprend ensuite automatiquement la prépara-
tion de la boisson.

Ne mettez pas le bac & marc de café au
lave-vaisselle.

8.2| BAC D'EGOUTTAGE

Le bac d'égouttage [13] recueille les résidus
d'eau et de café qui s'accumulent pendant et
aprés la préparation de la boisson.

85

Le bac d'égouttage doit toujours rester en place
et étre vidé et nettoyé régulierement.

Quand faut-il vider le bac d'égouttage ?
Lorsqu'un message correspondant s'affiche a
I'écran ou lorsque I'indicateur de niveau d'eau
[12] est orienté vers le haut. Le bac d'égouttage
peut également étre vidé a tout moment, avant
méme |'apparition d'un message.

Nous vous recommandons de rincer et de sécher
régulierement le bac d'égouttage.

Nettoyage du bac d'égouttage

Le bac d'égouttage étant en contact avec des
résidus de café et de lait, nous vous recomman-
dons, pour des raisons d'hygiene, de le démonter
entierement chaque jour et de nettoyer toutes
ses pieces a I'eau chaude a l'aide d'une éponge.

Laissez les différents composants sécher comple-
tement avant de les remonter.

Le couvercle peut étre retiré a des fins de net-
toyage en tirant fermement sur la zone
marquée.

8.3| RESERVOIR D'EAU

Ce n'est qu'avec une eau de bonne qualité et
une hygiéne irréprochable que votre café pourra
déployer tout son ardbme. Nous vous recomman-
dons donc de n'utiliser que de I'eau fraiche et
de nettoyer le réservoir d'eau [8] a I'eau chaude
a I'aide d'une éponge douce ou d'un goupillon
avant chaque remplissage. Laissez le réservoir
d'eau sécher a l'air libre avant de le remettre en
place.



8.4| RESERVOIR A GRAINS DE CAFE

Les grains de café peuvent laisser des résidus

huileux dans le réservoir, susceptibles d'altérer le

golt et I'ardme de votre café.

Nettoyez régulierement le réservoir a grains de
café a I'aide d'un chiffon sec et doux. N'utilisez
pas d'eau, car I'numidité peut endommager le

8.5| SYSTEME DE LAIT

moulin. Eteignez la machine avant de nettoyer
le réservoir a grains de café.

AN

machine.

Ne nettoyez pas le réservoir a I'eau, car
la présence d'eau dans le réservoir a
grains de café peut endommager la

& Pour une hygiéne optimale et une qualité constante de la mousse de lait, nous vous recom-

mandons de nettoyer quotidiennement le systéme de lait.

Le tableau suivant présente les mesures de nettoyage recommandées pour les différents
composants du systéme a lait :

ENTRETIEN

QUAND ?

EXPLICATION

MATERIEL
NECESSAIRE

Nettoyage
automatique du
systeme a lait
(Click&tClean)

Aprés chaque
préparation d'une
boisson a base de lait
ou lorsqu'un message

Pour le nettoyage automatique du
systéme de lait (y compris le tuyau
a lait et le raccord). Le programme
de nettoyage peut €tre lancé a tout

55 5/95 ml correspondant moment via le menu de nettoyage.

s'affiche
Nettoyage Aprés chaque Nous recommandons de le nettoyer Eau chaude, liquide
manuel du utilisation ou apres aprés chaque utilisation avec de I'eau vaisselle, lave-vaisselle

réservoir a lait
30s

avoir vidé le réservoir

chaude

et de liquide vaisselle. Vous pouvez

mettre le

Réservoir a lait [20] sans son couvercle

au lave-vaisselle.

Lavage manuel
de la lance a lait
30s

Aprés chaque
utilisation

Elimine les résidus de lait de la lance 3

lait [19].

Eau chaude, brosse de
nettoyage [33]

Nettoyage
manuel du bloc
One Touch
Cappuccino 5
min

A tout moment ou
lorsqu'un message
correspondant
s'affiche

Démontez et nettoyez le bloc One
Touch Cappuccino [2] afin de garantir
une qualité constante de la mousse de
lait. Reportez-vous aux instructions des
figures AT a A5 dans I'annexe illustrée.

Aiguille de nettoyage
(]
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Nettoyage automatique du systeme de lait
(Clické&tClean)

La fonction Click&Clean vous permet de net-
toyer le systeme de lait de maniére effi-
cace, simple et rapide. Le tuyau a lait, le bloc
One Touch Cappuccinoet les conduites de lait
internes sont ainsi rincés rapidement et faci-
lement. La lance a lait n'est pas nettoyée

lors de cette opération et doit étre nettoyée
séparément.

1| Laissez le tuyau a lait [17] branché sur le bloc
One Touch Cappuccino.

2| Raccordez |'autre extrémité libre du tuyau
a lait (sans la lance a lait) a la sortie
Click€&Clean [16].

3| Placez un récipient (d'environ 600 ml) sous
la sortie, puis lancez le cycle de nettoyage.
De I'eau chaude s'écoule alors alternative-
ment par le bloc One Touch Cappuccinoet par
la sortie Click&Cleanafin d'éliminer les résidus
de lait du systéme.

Pour des raisons d'hygiéne et afin de garantir
une qualité constante de la mousse de lait, nous
vous recommandons de remplacer le tuyau a lait
[18] et la buse en plastique [17] tous les trois
mois environ. Ces accessoires sont disponibles
sur le site Web de WMF.
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8.6] PROGRAMMES DE NETTOYAGE
AUTOMATIQUES

La machine vous aide grice a des programmes
de nettoyage et d'entretien automatiques. Dés
qu'un nettoyage est nécessaire, un message
correspondant s'affiche a I'écran. La machine
détermine automatiquement la nécessité d'un
nettoyage en fonction de l'utilisation réelle. Les
intervalles de nettoyage peuvent donc varier
en fonction du type et du nombre de boissons
préparées.

Vous pouvez également lancer manuellement
ces programmes de nettoyage a tout moment (a
I'exception du détartrage).

La machine vous guide alors pas a pas tout au
long de la procédure correspondante.

Pour accéder au menu de nettoyage :
| ((\ii l - ¢ —_ ©<>

Il n'est pas nécessaire d'effectuer le pro-
& gramme de nettoyage immédiatement

apres l'affichage du message correspon-
dant, mais il ne faut pas non plus attendre trop
longtemps. Si le nettoyage est reporté, I'avertis-
sement s'affiche jusqu'a ce que la machine soit
nettoyée.

Si I'alimentation électrique est coupée pendant
I'exécution d'un programme de nettoyage ou
d'entretien, le programme redémarre des que la
machine est remise sous tension. Ce processus
ne peut pas étre reporteé.



Le tableau suivant décrit les programmes disponibles et leur fonction :

ENTRETIEN QUAND ? EXPLICATION MATI'ERIEL
NECESSAIRE
Rincage du A tout moment, Rince le circuit de café de la machine. -
systeme a café ou apres 2 jours Ce processus utilise exclusivement de
45 s/25 ml d'inutilisation I'eau chaude. Cela permet de garantir
le goGt authentique de vos boissons a
base de café.
Rincage du a tout moment Rincage a I'eau chaude pour -
systeme a thé préserver le golt authentique de votre
25 s/40 ml Boisson a base de thé.
Nettoyage du a tout moment ou Nettoyage et dégraissage du systeme 1 pastille de
systeme a café lorsqu'un message a café de la machine. Garantit la nettoyage

13 min/600 ml correspondant préservation
s'affiche de I'ardme optimal de vos boissons.
Voir a ce sujet les instructions des fig.
B1 a B9 dans I'annexe illustrée.
Détartrage Lorsque le message Elimine les dépots de calcaire et autres 1 dose de détartrant
20 min/1 400 correspondant impuretés susceptibles d'altérer le
ml max. s'affiche sur go0t de votre café et contribue au

le panneau de
commande, ou a tout
moment, ou.

tous les 60 boissons
avec de I'eau chaude
| du lait ou 600
boissons a base de
café

bon fonctionnement de la machine

a long terme. Cette fonction n'est
disponible que lorsque la machine
détecte, en fonction de son utilisation,
un besoin de détartrage. Voir a ce sujet
les instructions des fig. C1 a C29 dans
I'annexe illustrée.
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9| AIDE EN CAS DE DYSFONCTIONNEMENTS

AVERTISSEMENT

Les réparations du cablage et les interventions sur les composants électriques ne doivent
& étre effectuées que par du personnel qualifié. Le non-respect de ces consignes entraine un
danger de mort par électrocution. N'utilisez pas la machine si elle présente des dommages

visibles !

FONCTION

PROBLEME

MESURES A PRENDRE

Fonctionnement
général

La machine signale un
dysfonctionnement, le logiciel
se bloque ou la machine ne
fonctionne pas.

Eteignez la machine et débranchez-la du secteur,
retirez le filtre, attendez une minute, puis rallumez
la machine. Pour la rallumer, maintenez le bouton
marche/arrét enfoncé.

La machine ne s'allume pas
lorsque I'on appuie sur le
bouton marche/arrét.

Verifiez les fusibles et les prises électriques.
Assurez-vous que la fiche d'alimentation est
correctement branchée dans la prise.

Coupure de courant pendant
un cycle d'infusion.

La machine redémarre automatiquement une fois le
courant rétabli. Si nécessaire, suivez les instructions
affichées sur le panneau de commande.

L'appareil affiche un message
vous invitant a débrancher
puis a rebrancher la fiche
secteur.

Débranchez la fiche secteur, retirez le systeme de
filtration Aqua, puis rebranchez la fiche secteur
aprés environ 20 secondes. Si le message s'affiche
toujours, contactez le service apres-vente de WMF.

Utilisation

Bruits inhabituels provenant
du broyeur.

Il'y a probablement des corps étrangers dans le
broyeur. Essayez d'abord de le nettoyer a I'aide d'un
aspirateur. Sinon, contactez le service aprés-vente
de WMF.

Le réglage de la finesse de
mouture est difficile.

Ne réglez la finesse de mouture que lorsque le
broyeur est en marche.

La machine ne prépare pas le
café ou la boisson souhaitée.

Un probléme a été détecté lors de la préparation
de la boisson. La machine a redémarré
automatiquement et est désormais préte pour un
nouveau cycle.

Le réservoir a grains contient
du café moulu au lieu de
grains entiers.

Aspirez le café moulu hors du réservoir a grains
a l'aide d'un aspirateur. Ne versez que des grains
de café dans le réservoir a grains, et aucun autre
produit (par exemple des épices).

Le message demandant de
rajouter des grains de café

s'affiche alors qu'il reste encore

des grains dans le réservoir.

Ouvrez le couvercle et remuez les grains a la
main. Evitez d'utiliser des grains de café huileux,
caramélisés ou aromatisés, difficiles & moudre.
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FONCTION

PROBLEME

MESURES A PRENDRE

Il'y a de I'eau sous la machine.

Aprés la préparation du café, attendez encore

15 secondes jusqu'a ce que la machine ait
correctement terminé son cycle, puis retirez le
réservoir d'eau. Veillez a ce que le bac d'égouttage
soit correctement placé sous la machine. Méme
lorsque la machine n'est pas utilisée, le bac
d'égouttage doit toujours rester en place. Ne retirez
pas le bac d'égouttage pendant un cycle en cours.

Lorsque la machine s'éteint,
de I'eau chaude s'écoule de
la buse a café et du bloc
Cappuccino One Touch.

En fonction de la boisson préparée, la machine
peut effectuer un cycle de rincage automatique a
I'arrét afin d'éviter I'encrassement des conduites. Ce
cycle de rincage ne dure que quelques secondes et
s'arréte automatiquement.

Le lait ou I'eau ne s'écoulent
pas correctement dans la ou
les tasses.

Veillez & ce que le bloc Cappuccino One Touch[2]
soit correctement positionné et nettoyé.

Résidus de lait dans
I'’Americano ou I'eau chaude.

Avant de préparer la boisson, rincez le systeme de
lait ou démontez et nettoyez les accessoires du bloc
Cappuccino One Touch .

Préparation des
boissons

L'expresso ou le café n'est pas
assez chaud.

Avant de préparer votre café, effectuez un rincage
du systéme a café. Augmentez la température du
café dans le menu avancé ou dans les parametres.
Préchauffez la tasse avant de préparer la boisson
en la rincant a I'eau chaude. Adaptez la taille de
la tasse a celle de la boisson souhaitée. Sinon,
réchauffez la tasse a I'aide de la fonction d'eau
chaude One Touch en la ringant.

Le café est trop clair ou trop
faible.

Evitez d'utiliser des grains de café huileux,
caramélisés ou aromatisés. Veillez a ce que les
grains de café passent correctement dans le moulin
et que le capteur ne soit pas bloqué. Réduisez

le volume de la boisson souhaitée et augmentez
I'intensité. Déplacez le réglage de la mouture vers
la gauche pour obtenir un café plus fin. Préparez
la boisson en deux cycles a l'aide de la fonction
double.

Le café s'écoule trop
lentement.

Régler le broyeur sur une mouture plus grossiére
(en fonction de la variété de café utilisée).
Effectuez un ou plusieurs cycles de rincage.
Nettoyez la machine (voir section 8). Remplacez la
cartouche du systéme de filtration d'eau.

Le thé n'est pas assez chaud ou
est trop chaud.

Augmentez ou réduisez la température de I'eau
chaude dans les réglages.
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FONCTION

PROBLEME

MESURES A PRENDRE

Le Cold Brew est trop chaud ou
s'écoule d'abord chaud du bec
verseur.

Pour les recettes de cold brew, un bref pré-
infusion a I'eau chaude est effectué au début

de la préparation afin de libérer les arébmes.

Au début de la préparation, la boisson s'écoule
d'abord chaude du bec verseur. La température
diminue au fur et a8 mesure de la préparation. La
température de dégustation finale n'est atteinte
qu'aprés la préparation, grace a I'ajout des glacons
recommandés. Ce procédé de préparation permet
d'obtenir un Cold Brew aromatique sans temps
d'extraction prolongé. Utilisez la quantité de
glacons recommandée. Pour des résultats optimaux,
nous recommandons des glacons de taille standard
(env. 4 x 2,5 x 2,2 cm).

Boissons a base de
mousse de lait

Le bloc Cappuccino One Touch
n'aspire pas le lait.

Le bloc Cappuccino One Touch
ne produit que peu ou pas de
mousse de lait, ou le lait ne
s'écoule pas correctement.

a) Si vous utilisez la machine pour la premiére

fois, vous devrez peut-étre préparer plusieurs (5 a
10) recettes a base de lait ou suivre la procédure
décrite ci-dessous dans la section « Le systeme de
lait ne produit ni vapeur ni mousse de lait » avant
d'obtenir un résultat final satisfaisant.

b) Effectuez un nettoyage en profondeur manuel
du systeme de lait. Pour plus d'informations,
reportez-vous a la section 8.5 « Entretien du
systéme de laitr. Les résidus de lait peuvent nuire

a I'écoulement du lait et a la qualité de la mousse
de lait.

¢) Vérifiez que les piéces du systéme de lait sont
correctement assemblées et raccordées : le bloc
One Touch Cappuccino [2] est correctement

inséré et raccordé a la machine. Le tuyau a lait
[18] est correctement raccordé au bloc One Touch
Cappuccino [2] et n'est ni plié ni obstrué. La lance a
lait [19] est correctement raccordée au tuyau a lait
et entierement immergée dans le lait.

Si vous avez suivi les étapes décrites ci-dessus et
que I'accessoire ne fonctionne toujours pas, veuillez
contacter le service aprés-vente WMF.

Le débit de lait de la machine
semble étre totalement ou
partiellement bloqué ou
obstrué.

Effectuez le nettoyage en profondeur manuel du
bloc One Touch Cappuccino conformément a /a
section 8.5 «Entretien du systéme de lait ». Les
différentes étapes sont illustrées dans les figures A1
a A15 de I'annexe d'illustrations .
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FONCTION

PROBLEME

MESURES A PRENDRE

Aucune vapeur ni mousse de
lait ne sort du systeme de lait.

Vérifiez d'abord si la buse a vapeur est dégagée.
Voir « Le circuit de lait de la machine semble
entiérement ou partiellement bouché ». Si le
probléme ne peut pas étre résolu de cette maniere
:videz le réservoir d'eau et retirez temporairement
le filtre a eau. Remplissez le réservoir d'eau avec
de I'eau minérale riche en calcium (> 100 mg/l).
Effectuez successivement 5 a 10 cycles de vapeur
dans un récipient. Remettez le filtre a eau en place.
Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau du
robinet.

Utilisation de
la fonction
d'entretien

La machine n'affiche aucune
invite de détartrage.

La fréquence de détartrage dépend de I'utilisation
de la machine. Une demande de détartrage
s'affiche en fonction des besoins apres 60 boissons
a I'eau chaude ou au lait, ou aprés 600 boissons a
base de café. Cela garantit un entretien adapté aux
besoins et contribue a la protection a long terme
de la machine.

Pendant le détartrage, le débit
au niveau de la buse a café
est faible.

Pendant le détartrage, plusieurs processus se
déroulent a l'intérieur de la machine sans qu'il y ait
de débit continu au niveau de la buse.

Du marc de café s'est accumulé
dans le bac d'égouttage.

Une petite quantité de marc de café peut se
déposer dans le bac d'égouttage. La machine est
concue de maniére a ce que I'excédent de café
moulu soit évacué par pompage afin que la zone
d'écoulement reste dégagée.

Le bac a marc a été vidé, mais
le message s'affiche toujours
sur le panneau de commande.

Remettez correctement le bac & marc en place et
suivez les instructions affichées sur le panneau de
commande. Attendez au moins 6 secondes avant de
le remettre en place.

Le réservoir d'eau a été rempli,
mais le message s'affiche
toujours sur le panneau de
commande.

Il se peut qu'il n'y ait pas suffisamment d'eau dans
le réservoir, ce qui empéche la machine de détecter
le niveau d'eau. Remplissez complétement le
réservoir d'eau.

Assurez-vous que le réservoir d'eau est
correctement installé dans la machine. Le flotteur
situé au fond du réservoir doit pouvoir bouger
librement. Vérifiez le flotteur et desserrez-le si
nécessaire.

Si I'un des dysfonctionnements décrits ci-dessus persiste, contactez le service client WMF.
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10| CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale : 220-240V~ 50 Hz
Puissance : en fonctionnement 1 550 W
Classe de protection : I

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,3 5
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

c E La machine est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE et
2009/125/UE.

Environnement
E Ce symbole indique que ce produit ne doit pas €tre jeté avec les ordures ménageres.

® Les déchets d'équipements électriques et électroniques peuvent contenir des
substances pouvant nuire a I'environnement et a la santé humaine. Quand
vous remplacez votre appareil, contribuez a protéger I'environnement en lui
permettant d'étre réutilisé, recyclé ou récupéré d'une autre maniére.

2 Apportez-le a un point de collecte, chez le revendeur ou dans un centre de service agréé
pour traitement. Si vous avez des questions, veuillez contacter votre revendeur de produits.

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires, Y S\
piles et cordons ou K

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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WMF PERFECTION 600XT-CEPUA
NbNHOABTOMATUYHA KAGEMALIMHA

Mo3ppasnenun! Beue cre ropa coberBeHnK Ha MoxenaBame Bu obnru rogmHm Ha 6€3rpmxHo
Hanb/IHO aBTOMaTMyHa KagemawmHa WMF HacnaxzasaHe Ha Kade ¢ Bawara HanbnHo
Perfection. aBToMaTnyHa kagpemawnHa WMF Perfection.
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1| NPErNEQ HA KOMMNOHEHTUTE

1.1| KOMIMOHEHTU

N le][a] [2] ][] [2]

1 E]E] [ [=]

H

HIBIEIR

VHcTpymeHT 3a pasrnobaBaHe

+ nrna 3a nouncrsaHe

Brnok 3a One Touch Cappuccino
®yHua 3a Tabnetka 3a nouncreaHe
Kanak Ha pesepBoapa 3a Bofia
Kanak 3a koHTeliHepa 3a kade Ha 3bpHa
[lpbxka Ha pesepsoapa 3a Boaa
Cucrema 3a untpupare Aqua

C UHCTPYMEHT 338 MOHTaX

Pesepsoap 3a Boga

KoHTelHep 3a kadern yTaiiku
Perynupyem no BrucounHa n3nue 3a kade
CmeHAem Kanak Ha usxona
MHankatop 3a HMBOTO Ha Bofata

B TaBaTa 3a OTTMYaHe

Pewertka 3a oTuexaaHe n nogHoc 3a
oTLeXAaHEe, KONTO MOXeE fia ce cBand
LED ocBetneHue 3a yawm

LED ocBetneHue 3a atMocgepa
M3xon Ha prosute Click&tClean
[TpucraBka 3a mneyeH mapkyy

[RIE] B3] 5]

W) [@] [~ N N [N] [N
=] O] [© ~ o [B] (W

HEHIN

MneueH mapkyy

MneyHa naHua

Pesepsoap 3a mnako + kanak
CeH3opeH OYTOH 32 HacTPOWKK
CeH3opeH OyTOH 32 ropetua

Boga u Click&tClean

CeH3opeH bYTOH 3a BK/lOUBaHe/U3K/iouBaHe
CeH3opeH OYTOH 3a HavyaneH ekpaH
LleHTpaneH gucnnei ¢ CeH30peH naHen
Mpodcun 1

Mpodcun 2

Mpodun 4

Mpodwun 3

Tabnetkn 3a nouncrBaHe

JleHTn 3a n3mepBaHe Ha

TBbPOCTTA Ha BofaTa

YeTka 3a moumcTBaHe Ha MneyHara Aio3a
TeueH npenapar 3a oTcTpaHABaHe

Ha KOT/IEH KaMbK

Tepmoualua 3a BKbLM (B

3aBMCMMOCT OT MOfena)
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1.2| ONUCAHWUE HA MAHEJA 3A YNPAB/TIEHUE

BYTOH

OMUCAHUE/®YHKLNA

(V)

BkniouaHe u 13kniouBaHe Ha MalimHara. 3a aa BKlouNTe MalunHaTa, TpAabea Aa HaTMCHeTe To3K
byTOH.

EyTOH 3a MaBHOTO MEHIO. Bp'bLLlaHe KbM [MaBHOTO MEHIO.

Hactpoiikun: M3npobsaiite r! Taka wwe cu cb3pafere MHAMBNAYaNHO NoTpebnutencko npexmnsaBaHxe.

Fopema BOMa 3a M3nnakBaHe, 3a NOArPABAHE Ha Yalllata uiun 3a nojayyaBaHe Ha ropellia soaa.

A
o
v
<

BpbluaHe KbM NpeanwHuA ekpaH.

anMVIHaBaHe KbM C/e[BallaTta CTbrKa: ako Hanpumep npuroTBATE Kany4ymHo, ¢ T103un 6yTOH

>>
npemMuHaBare oT NPUrOTBAHE Ha MIIAKO KbM MPUTOTBAHE HA €CTPeco.
N
WD MpesbpraHe Harope B MeHIOTO/yBennuaBaHe Ha n3bpaHara CTONHOCT Ha napamerbpa. Mpesbprate
NN Hafony B MeHoTo/HamansBaHe Ha u3bpaHata CTOHOCT Ha Napamerbpa.
VI

+

C 6ymHa MOXETE [a NPUroTBuUTE €4Ha nnu ABe Yalun Ha Ballata MallnHa.

OK Motebpaere usbopa.
CTAPT 3anounere usbpaxara onums.
cTon Cnnpaiite ns6opa.

Qo -fPeo
».. N..

EyTOHVI 3a HpO(bMﬂ B AACHATA YaCT Ha NaHesna 3a yrnpasneHne.

bytoHu 3a npodmnu B ropHnA NAB BN Ha NaHeNa 3a ynpasnexue.

ByTOH 3a KOHTEKCTHO MeHI0, (DyHKLIMATA 3aBUCK OT akKTMBHWA n3red (paswwmpenn HacTpoitky 3a
peLenTn, HacTPoKM Ha npoduna u ap.).
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1.3| HACTPOWKMW HA OCBET/IEHUETO

WHdopmauua 3a nopcserkara Ha 6yToHute

* Ako flafeH byTOH He cBeTW, CboTBETHaTa (PyHK-
LA HE € HannyHa.

» Ako cBetn cnabo, pyHKUMATA € HannyHa n
mMoxe Aa bbae n3bpana.

« [lokato nsBmkaHata GyHKUMA C€ N3MBIHABA,
6YTOHBT CBETU APKO.

Nudopmauua 3a ceetnuHHuTe epektn B
OCHOBaTa Ha mawwuHara [15]

Korato mawmnHara e BkioyeHa, ocHoBaTa e
APKO OCBETEHA.

Korato mawmnHata e usknioueHa, ocHoBaTa He
CBETW.

lMpn HamaneHa ApKOCT Ha CBETIMHATA B
MOMEHTa Ce MPUTOTBA HAMUTKA.

Korato cBetnuHata mura, € Heobxoanmo
AeincTBme oT cTpaHa Ha notpebutens, 3a oa ce
npekpaTu Tekylara onepauma.

Llanata obua nHdopmauua, kato Hanpumep
npenynpexneHusTa, ce noka3ga Ha naHena 3a
ynpasneHue [25].

CBetoMoaHOTO OCBeTeHne Ha OCHOBaTa Ha
ypena MoXe fia ce BKMoUYBa UMW U3KITI0YBA,
KakTo € onucaHo B pasgen 7.7 .

To3u NpoayKT CbabpXa CBETIUHEH U3TOYHUK

0T Kfac Ha eHepruiHa egpektnsHoct D. Mons,
“ManTe npeasus, Ye CBETIMHHUAT €IEMEHT,
CbabpXall e B NPOAYKTa, HE € NpefHa3HaueH
3a ocBeTuTeNnHN uenun. CBEeTNINHHUAT U3TOUHUK
Moxe fa bbae CcMeHeH 0T 0TOpU3MpaH cepBu3eH
nepcoHar.

WHdopmauua 3a ceeTinHata npu usxona 3a
kage Ha mawmHata [14]

CsetnuHata npum usxona 3a kage ce BKI0YBa
aBTOMATUYHO, BeJiHAra oM Ce NpuroTsa
HanuTka.

2| OBACHEHUE HA CUMBOJIUTE

BaxHa nHdopmaLma B ToBa PbKOBOACTBO 3a YMNo-
Tpeba e 0603HaueHa CbC CUMBOMN U CUTHAMHU
aymu:

LIV )= ¢l 171 nocouBa onacHa cuty-

aumAa, KOATO MOXe fla noBeae [0 CEpno3Hn
HapaHABaHNA.

ST 08N nokassa noteHUManHo

ornacHa cntyauna, KoATo MOXe Aa aosene no
NEeKNn HapaHABaHNA.

m nocouysa CUTyalna, KOATO MOXeE

[a [oBeAe 0 MaTEpUanHn LWeTn.

NpPenocTaBA [LOMbIHATEIHA
nHdopmauna 3a besonacHoto bopaeHe ¢
npoayKTa.

& Cumeonu: Cnasgaiite u cnegpante
yKa3aHuATa.

3| NPEAN YNOTPEBA

& [Tpouetete BHUMATETHO PbKOBOACTBOTO
3a ekcnnoarauua. CbxpaHaBaiite ro
TPMXNBO Ha CUTYPHO MACTO 3a bbaella cnpaska
1 ro npefaiTe 3aefHo ¢ ypeaa Ha bwvaewmte my
non3garenu. PbkOBOACTBOTO ChAbPXA BaXHU yKa-

3aHWA 33 eKcnnoarauuaTa, NoYnCTBaHeTo 1 Noa-
ApbXKata Ha ypena.

Ypenbst TpabBa na ce u3nonsea camo no npea-
Ha3HaueHUEe U B CbOTBETCTBUE C NHCTPYKLM-

fATa 3a ekcrnoarauus. Mpy n3non3eaHe Ha ypena
BMHArW cnaspalre ykasaHuATa 3a 6€30nacHocCT.
Henpasunnata ynotpeba moxe fa fnoseae oo
nospeau. He ce noema O0TrOBOPHOCT 33 €BEHTY-
anHu NoBpeaw, Ob/XaluM Ce Ha Hecna3BaHe Ha
MHCTpYyKUMATA 3a ekcnnoatauua. Cnassante yka-
3aHUATA 33 rapaHumATa.



lMpeay mMoHTaxa v MbPBOTO M3MON3BaHE Ha ypena
NpemMaxHeTe HambIHO BCUYKM 3aLUTHI (onna u
BCMUKM HanunuHu ctukepw. He tpabea na octasar
0CTaTbLM OT ONakoBKaTa BbPXy M BbTpe B ypeaa.
lMouucrere yacTuTe, KOUTO BNKN3AT B KOHTAKT C
XpaHu, U CMEHAEMUTE YacTh, KaKTo € OM1CcaHo B
pasgen 8 ,[lounctBaHe n noaapwvxka".

Mons, cbxpaHaABalite BHUMATETHO OpUrMHanHaTa
onakoska (BkniouutenHo opmure). Ta ocurypssa
Han-gobparta 3awwTa 3a ypena Bu B cnyuait Ha
6boew TpaHenopt. CbxpaHABaiTe onakoBkata Ha
CYXO W NPOXnafHo MACTO, 3a Aa OCTaHe B be3y-
NPEYHO CbCTOAHME.

MpoBepeTe ypeaa v akcecoapute 3a MbAHOTA

1 Hanuuue Ha nospenu. He nyckarite ypesa

B €KCMoaTaLyA, ako NNMCBaT Yactu Unu nva
nospeau, a ypepgomete cnyxbara 3a obenyxsaHe
Ha KnueHTn. Mons, BiXTe CbOTBETHUTE JAHHM 33
KOHTaKT B rapaHuuaTa.

Bawara HanbnHO aBTOMaTNYHa Kaema-

wuHa WMF e TectBaHa ¢ Boaa n kadeHu 3bpHa
npeaw nsnpataHeto. Bbnpeku BHMMaTenHoto
MOYMCTBAHE Cref, TECTOBETE, HAa MecTa MoraT fia
ce 3abenexar octatbLM OT Kade, Kanku Boga unu
BoAHu netHa. OcBeH ToBa, NOpPaau 3alUnTHUA
matepuan, Bbpxy MaluuMHata MOXe fia Ce € HaTpy-
nan manko npax. Tosa He npeacrasnasa aedexr
1 He 3acAra (PyHKLMNOHNPAHETO Ha MaluMHaTta.
lMpenopbuBame fia NOYNCTUTE MaLLKHATa CTapa-
TEHO € Kbpra npeawn nbpeata ynorpeba.
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B nonbnHeHme KbM TOBa PbKOBOACTBO 33 YMo-
Tpeba MoxeTe Aa pasrnefare HalwuTe BUACOKIN-
nose ¢ uuerpykumu. e ru Hamepurte Ha https://
link.wmf.com/upg4t9 nnu ckanupaiite cnen-
Hua QR kon:

[=]

OcBeH ToBa B MEHIOTO 3@ HACTPOMKM Ha Maluu-
HaTa LLe HamMepuTe BrpafleHn 1 3anaMeTeHu
HapbuHMUW. Te Lie BU BOAAT CTbMKA MO CTbIKa
Mpe3 NPUroTBAHETO HA HAaNWTKMW, YNPaBAeHNETO
Ha nobuMuTe BM peLenTn n noaapbxkara Ha
MalmHara.

Eto kak pa crurHere no ypouurte:

(§-¢-0

Cnucbk ¢ HanUuHUTE HapbyHULN

Eto kak na npurotBute HanuTKuTE CU
MpuroteaHe Ha kade
MpuroTeAHe Ha MAEUHA HanKTKa
[lBe HaNUTKN €AHOBPEMEHHO

ﬂpMI’OTBHHC Ha CTYA€HN HaNUTKn

Kak pa ynpasnasate npocuna cn
[octbn go nobumunTe BN HanuTKu
[lobaBaHe Ha HaNUTKK KbM Npohunu
OpraHusupaHe Ha niobumunTe

MpemaxBaHe Ha nobumm

Kak na nopabpxare mawuHata cu
M3nnakBaHe Ha kademalunHata
MouncraHe
OTcTpaHABaHe Ha KOTNEHNA KambK

MouncteaHe Ha cuctemata 3a masako (Click&Clean)




4| NbPBOHAYANHO NMYCKAHE B
EKCIJ/TOATALIMA

4.1| NPEON MbPBATA YMNOTPEBA

1| Pasnaketupalite BHUMaTENHO yPeaa 1 BCUUKM
NPUHAANEXHOCTN 1 Ce yBEpETE, Ye BCUUKM
KOMMOHEHTN U NPUHAANEXHOCTI Ca HanuLe 1
ca B 0obpo cberoaHme.

2| NMpenn na usnonseate ypena, npeMaxHete
BCNYKM ONAKOBbYHU MaTepuanu.

3| Mouucrete MawnHaTa, KOMNOHEHTUTE 11 aKce-
coapuTe Npean mbpBaTa ynotpeba, KakTo u
cnen NPOABKUTENHO CbXPaHEHNE, KakTo e
onucaHo B pasgen 8.

4.2| MOHTAX HA MALLUNHATA

MPEAYNPEXOEHUE

A Cebpxete MawmHaTa KbM 3a3eMeH KOH-
TakT ¢ Hanpexexue 230 V. B npotnseH
Clyyal CbLIECTBYBA OMACHOCT OT CMBPTOHOCHM

HapaHABaHWA BcneacTsre Ha Tokos yaap! Cnas-
BaiiTe yka3aHuATa 3a besonacHoct!

lMocrasere MalwmHaTa BbpXy cTabunHa, paBHa u
TepMoycTonumBa NoBbpxHocT. [pu ToBa ce yse-
peTe, ue UMa [0CTaTbUyHO Pa3CTOAHNE OT NPBLCKM
BOAA U M3TOUYHMLM Ha TonnuHa. MawuHarta
13MbYBA TOMIMHA, 3aTOBA CE MOrpuXeTe 3a Aoc-
TaTbuHa BeHTMNauua. He nocraBanTte mMawmnHata
BbPXY MPaMOPHMW MOBbPXHOCTW UK NOA0OHN.
Otnenerte 3alWMTHOTO PONIMO OT NaHena 3a ynpa-
Bnexue [25].

NHdopmauma 3a kankoynosutena

B kankoynosurtens [13] ce cvbupar ocrarbuure
oT Bofa unu Kade, KOMTO U3Tuar ot MaluuHaTa
Mo BpEME Ha WK Crefl NPUTOTBAHETO Ha HamMuUT-
kata. Kankoynosutenar 1pabsa BuHari ga ocrasa
MocTaBeH Ha MACTOTO CW M [ia Ce N3Mpa3sa
peoBHO.

Bkniousane Ha mawmHarta

Bkniouere mawmHara ¢ 6yTtoHa 3a BkniousaHe/
n3kniousaHe [23]. Ha naHena 3a ynpasneHue ce
nokasBsa s1oroto Ha WMEF . Moctbnete cnopen
VHCTPYKLIMKTE, MOKa3BaHN OT ypeaa.

MbpBoHauanHa HacTpoiika

lMpu MbpBOTO M3MON3BaHE HA MalLMHaTA e
6bOeTe NoaKaHeHM [a U3BbPLLNTE Pa3NUHK
HacTtpoliku. [TpocTo cnenparite MHCTPYKUMUTE Ha
KOHTPOSTHWA NaHen.

Mpn nbpBOHayanHata HacTpolika BOAHUTE KPb-
roBe Ha MalmHaTa ce mbaHAT. Cneg ToBa Malwm-
HaTa M3BbPLLBA NMPOLEC Ha MpPeaBapuTenHo
3arpABaHe W N3nnakeaHe n cneq ToBa € rotosa
3a pabora.

4.3| HACTPOWKA HA TBbPOOCTTA HA
BOOATA

KakBo o3HauaBa HacTpoiikaTa Ha TBbPAOCTTA
Ha Bopata?

3a na usberHete obpa3yBaHeTo Ha BapOBMNKOBH
oTnaraHnA n Aa oNTMMU3KpaTe KayecTBoTO Ha
KacheTo, B MpenopbyBamMe Aa HacTpouTe TBbP-
AocTTa Ha BoAaTa 3a Baluata MallnHa. TBbpaocTTa
Ha BoflaTa Bapupa B 3aBUCMMOCT OT PernoHa.

Eto kak Aa 3apafeTe TBbpPAOCTTa Ha BoAara:
(J-&-W-0

TectBaHe Ha TBLPAOCTTA Ha BojaTa

MposepeTe TBLPAOCTTA HA BOAATA MPey Mbp-
BOTO M3M0/13BaHe HA MalMHaTa, 3a [1a MOXe TA
na bbae HacTpoeHa cboTBeTHO. [oBTOpETe Npo-
BEpKaTa, ako MaLlMHaTa Ce U3MON3Ba Ha MACTO C
pasnuuHa TBLPLOCT Ha BOfaTa UMM ako KayecT-
BOTO Ha BOfaTa ce NPOMEHMU 3HAUUTEIHO.



Mo-pony ca onucanun no-noapobHo oTaENnHUTE KNacose:

CTEMNEH HA TBBPOOCT KJNAC 0 KINAC 1 KJAC 2 KJAC 3 KINAC 4

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >7.2° > 12,6° >25.2° > 37,8°

Hacrtpoiika Ha yctpoiictBoto O — MHOrO 1 - meko 2 - cpeaHo 3 - 1BbPOO 4 - MHOrO
MeKo TBbpAA

B 3aBucumoct ot TBbpoCTTa Ha Boaarta Tpabsa ga
ce Hactpou croiHoct ot 0 Ao 4. 3a uenta nocTb-
nete KaKkTo cneasa:

1| 3a na onpenenuTe TBLPOOCTTA Ha BOAaTa,
13M0/3BaiiTe NpUIoXeHaTa TecToBa fieHTa [31]
unm ce obbpHeTe KbM KOMMETEHTHWA OpraH 3a
BofloCHabasBaHe.

2| HanbnHete yalia ¢ Bofa oT yewmara u
rioTonerte TeCTOBaTa SieHTa B Hes.

3| Wssapete newtata ot yawara. Cnen 0kono
€[1Ha MUHYTa MOXeETE [1a MpoYeTeTe CTeneHTa
Ha TBbPAOCT OT TeCTOBaTa fieHTa. 3a Lenta npe-
6poiiTe uepBeHNTE KBafpaTYeTa BbPXY TECTO-
BaTa feHTa. Ynenoro nokassa no ckana ot 0
00 4 KONKo TBbpAA € BofaTa Bu.

!

2. 1min

3 |
S|l

4| MNpu MbpBOHaUanHaTa HacTpolika Ha ypeaa
MU B MEHIOTO 3a HacTpoliku BbBeaete bpoa
Ha uepBeHuTe KBafpaTyera.

4.4| TIOCTABAIHE HA ®UNTHP 3A
BONA

3awoe na nocrasute punTbpHa Kaceta?
Kaptywst Ha cuctemara 3a gpuntpupaHe Aqua
ONTMMU3UPA BKYyCa Ha KadeTo BU, HaManaga
oTnaraHuATa OT BapoBWK M HamanaBa Heobxoau-
MOCTTa OT NOAAPBXKKA.
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Eto kak pa 3apapere cMAHa Ha unTbpa:
¢
| b| -8 - 0-1

MocraBaHe Ha ¢unTbpa

Mpu MbpBOTO BKMIOYBAHE HA MalLMHATA Lie
6baere nogkaHeHu fa nocrasute puntbpa. Ao
Xenaete fa ro Hanpasute, usbepere ,[JA" n cnen-
BalTe MHCTPYKLMUTE HA KOHTPOMHUA NaHen.

1| Mocrasete hunTbpa B pesepsoapa 3a Boaa. 3a
3aBMHTBaHE Ha (DMNTbpa N3NON3BaNTE N3KMI0-
UMTENTHO NPENOCTaBeHUA MOHTaXEH NHCTPY-
meHT [7].

2| Cnen noctaBAHeTo Ha (MNTbPa HambAHETe
pesepBsoapa 3a Bofa.

3| Mocrasere cba ¢ obem 0,6 n nopa U3xoaa.

4| MauwwHarta we HanbAHW BoAHMTE KPbrose, uwe
' 3arpee n cnen 1osa We U3BbpLln aBtoma-
TUYHO NPOMUBAHE. BHB’prIJBaHeTO Ha TO31
rnpouec ce nokassa vpe3s cbobLleHne Ha KOH-
TPOJTHUA NaHe.




CmsAHa Ha BopHUA (UNTBP

Ypenawt B1 yBeAOMABA aBTOMATUUHO, KOraTo €
Heobxoanma cMAHa Ha Guntbpa. MoMeHTbT
3aBWCM OT MHTEH3MBHOCTTA HA M3MON3BaHE Ha
ypena v oT HacTpoeHata TBbpAOCT Ha Boaara.

OcBeH TOBa MOXeTe fia U3MoN3-
BaTe NHAMKaTOpa 3a Aatata
BbPXY BOAHMA (UATLP KaTO
opueHTUp. Ypes 3aBbpTaHe Ha
CMBMWA NPBCTEH B FTOPHNA Kpaid
Ha hunTbpa MOXeTe ja HacTpouTe mMecella Ha
MOHTaXa Ha untbpa (no3uums 1 Ha unocTpaum-
ATa, nABaTa UMdpa B 01BOpa). Ha nosuums 2 Ha
cnedgalyara nnoetpauna (AACHOTo uneno B
0TBOpPA) Ce MOKa3Ba MECELbT, B KOWTO (UATLPBLT
TpAbBa oa 6baoe cmeHeH.

g

D oy

4.5 MENHUUA

MenHuuata e npeaBapuTeNHo HacTpoeHa oT Mpo-
n3BopuTena. 3a onTMManHu pesyntatu npe-
nopbyBame MbPBO Aa 3anasute habpuyxata
HacTpoiika 1 fia perynupate cTeneHTa Ha cMu-
NaHe eaBa Cnef NPUroTBAHETO Ha HAKOSKO
Hanutku (Bx. pasagen 7.1).

5| MPEAW NPUTOTBAHETO HA
HAMUTKAU

A Hanutkute morat oa ce npuroTBAT camo
ako pe3epBoapbT 3a Boda [8] e Hambi-
HEH 1 MOCTaBeH Ha MACTOTO CH, B KOHTEHepa 3a
kace Ha 3bpHa [5] Mma Kade Ha 3bpHa, a KOH-
TeliHepbT 3a yraiika [9] e nocTaBeH NpasuiHO U
He € MbfeH. AKO Te31 yCNoBNA He €a U3MbAHEHN,
Ha [Cnen ce NoABABA CbOTBETHO CbobLLEHNE 3a
noaapbxka. MNokasaHoto aeictaue Tpabea na
6bae N3NbAHEHO, Npeay Aa MoraT aa ce npuroT-
BAT HAMUTKW.
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5.1| NOArOTOBKA HA MALUVNHATA

1| W3Banete pesepsoapa 3a Boga [8] u ro HambA-
Hete o otmetkatra MAX (makce. 3 ).

2| Mocrasete 0THOBO pesepsoapa 3a Boaa [8].

3| OtBoperTe kanaka Ha KoHTelHepa 3a kade
Ha 3bpHa [5] 1 HanbAHeTe ¢ Kade Ha 3bpHa
(make. 250 r).

4| 3aTBOpeTe OTHOBO Kanaka Ha KOHTeliHepa 3a
kae Ha 3bpHa [5].

He nbnHete pesepsoapa 3a Bofa [8] ¢
& ropeLa Boga, MIAKO UK Apyrm
TEYHOCTU.
| BHYMAHME |
& Hukora He cnaraiite cMnsaHo kade B
KOHTelHepa 3a Kade Ha 3bpHa. Hacto-
ATENIHO Ce NpenopbyBa fa He N3non3gate MasHu,
Kapamenu3upaHu 1nu apomatusnpanmn kageHu
3bpHa B Ta3u MalunHa. Tesn BuaoBe 3bpHa mMorat
0a NOBPeaAT ypeaa. Yeepere ce, ue Mexay kade-
HUTE 3bPHA HAMA UyXOW Tena, Tbil KaTo Te Morat
0a NOBpeaAT MenHuuaTa, a Takuea noBpeau ca

M3KNIOYEHN OT rapaHumaTa. He HanuBaiTe Boa B
KOHTeHepa 3a KajeHU 3bpHa.



5.2| HACTPOMKA HA U3XO[A 3A
KA®E

N3xombT 3a kace [10] Moxe aa ce npemectsa
Harope Wiv HagoNy 3a BCAKA HAaNUTKa B 3aBUCU-
MOCT OT pa3Mepa Ha Cbaa 3a nueHe.

MPEANA3/TINBOCT

Ako n3xomwT 3a kade [10] e pasnonoxeH
TBLPE BUCOKO Hafl Cba 3a NMUEHE,
HanuTKaTa MOXe a U3npbeka 1 na
noBefe 10 U3rapaHNs.

ZA

5.3| CbBETW 3A NMPUTOTBAHE HA
HAIUTKAN

KauectBoto Ha Bofata, kajeHuTe 3bpHa U yalara
BMMAE BbPXY BKyCa M TemMmnepatypara Ha Hanur-
kata Bu. CneaBawiute CbBETM L€ BM NOMOTHAT Aa
MOCTUTHETE ONTUMANHU Pe3ynTaTu.

Bopna

KauectBoTto Ha Bofata BnuAe BbPXy BKyca Ha
katheTo. BapoBuKbT 11 XnopbT Morat ia noBin-
AAT HEraTWBHO Ha apomara. lpenopbuBame aa
13ron3gare NpAcHa, CTyaeHa Boaa, KakTo u dun-
Tbpa 3a Boga Ha WMF, unu bytunupana soaa ¢
06Lo cbabpxaHue Ha TBbpAM Belectsa nod 800
mg/l (Buxre etketa Ha byTunkara). 3a ontu-
ManHu pe3ynTati nperopbyYBaMe CblUio Taka aa
HacTpouTe TBbPAOCTTA Ha Bodata. He ocrasaire
BOJaTa B ypeaa Hensnon3saHa 3a noseye ot 4
OHW.
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3bpHa

11360pbT Ha katheHn 3bpHaA 0Ka3Ba CblUeCT-

BEHO BIMAHNE BbPXY BKyCa, apomara n Kpema Ha
kaceto Bu. [1Bata ocHoBHM Buaa ca Apabuka un
Pobycra. 3bpHata Apabuka ce ommuaBat ¢ huHY,
banaHcupaHy apomaTti U NPUATHA KUCENUHHOCT.
3bpHarta ,Pobycta” nmar no-cuneH Bkyc, Cbabp-
XaT noseue koenH n ocurypasat ocobeHo rbcra
kpema. MHoro kaceHn cmecn kombuHupar agarta
copra, 3a fia ce nocturHe 6anaHcpaHo BKYCOBO
npexuBABaHe.

CreneHTa Ha neyeHe CblUO BMAe BbpXYy BKYyCa.
Ceetnute neyeHeta Yecto npuTexasart nNjiogosn u
KWUCENTMHHN apoMaTn, AOKATO NMO-TbMHUTE Nneye-
HETa NMat No-CUNEH N NHTEH3UBEH BKYC U YECTO
C€ OTInYaBaTt ¢ No-masnka KNCeNMHHOCT.

MoaxoaAawmAT 3a Bac CopT Kade u cTeneH Ha
neyeHe 3aBUCAT OT BalUA MyeH BKyc. 3nons-
BaWTe MO BL3MOXHOCT NPACHO MEYEHN 3bpHA 1
M CbXpaHABaTE B XEPMETUYHO 3aTBOPEHa Ona-
KOBKA Ha XN1afiHO, TbMHO 1 Cyx0 MACTO (He B
XNaauIH1Ka).

Hanbnxere KOHTCPIHCpa 3a 3bpPHA MO Bb3MOXHOCT
CaMO C KOJSIMYECTBOTO, KOETO LWE KOHCymMuparte
npes cneasawmte gHU.

OcBeH TOBa pas3nIMUHUTE HACTPOWKN Ha MalLn-
HaTa MoraT [la MOBMMAAT Ha BKYCOBMA Npodun Ha
Ka(hero, HanpuMep CTeneHTa Ha CMuUnaHe, Bpe-
METO 3a NpeaBapuTeNIHO 3anapBaHe Unu cunara
Ha Kadero. [loBeue nHGopmauma we Hamepute B
CbOTBETHUTE [MaBMU.



MpeaBaputenHo 3arpasaHe Ha yawara

Mpu NPUTrOTBAHETO Ha rOpPeLLn HaMUTKK npe-
nopbuBamMe [1a U3MNonN3Bate NpeaBapuTeNHoO
3aTon/eHu Yawu. 3a Luenta Npocro rv nocrasere
nog usxopa Ha Click&Clean [16] u HaTucHeTe
byToHa 3a ropeua Boga [22]. M3nonsgaiite uain
VAW Yally, YNITO pasmep e cbobpaseH ¢ xena-
HOTO KOMMYECTBO.

6| MPUTOTBAHE HA HAMUTKMK

C Bawara WMF Perfection pasnonarate c ronam
1360p OT TOMNKU U CTyneHU KadeH U MIeUHU
cneunanutetn. Ypes nanena 3a ynpasnexue n
pasfnnYHNTE KaTeropun HanuTKK B [loNHaTa yact
MoxeTe Obp30 [ia CTUrHeTe [0 XenaHata oT Bac
HanuTka.

NHdopmauma 3a n3bpaHata Hanutka, KakTo u
CbBETW 3a NPUTOTBAHETO , LLIe HamMepuTe B pas-
WIMPEHUTE HAaCTPOIKM 3a HanuTKK. 3a uenTa
n3bepere HanuTka, OTBOpeTe paswwmnpeHuTe

HaCTpOIZKI/I 3a HaMUTKn (HpC3 HaTUCKaHe Ha Tpute

TOUKM B TOPHWA IECEH B/ HA €KpaHa) 1 J0KOC-
HeTe nKkoHata 3a uHdopmauua (i).

Mpuroteane: MNocrasete uawarajuawmre nog
n3xopa 3a kage. HatncHerte bytoHa 3a xenaHara
HanuTka.

Cnupane Ha npuroTBaHeTo: MoxeTe fa npe-
KbCHETE MPUroTBAHETO HA HANWUTKaTa CU Mo BCAKO
Bpeme, kato HatucHere bytona ,CTOM". Mawn-
HaTa npekpaTtABa TeKyLMA NPOLEC 1 3a KpaTko
BPEME HE € Ha Pa3nonoXeHNe.

6.1| MPEMNEQ HA HACTPONKUTE 3A
HAMUTKUTE

3a BcAka HanuTKa Beye ca 3aAafeHn onTUManHm
CTaH[APTHU HacTpoliku. B 3aBucnmoct ot Hanut-
KaTa MOraT fia Ce U3BbpLUAT PasfIMYHN HACTPONKMY,
3a [la ce afanTupar BKYChT U MPUrOTBAHETO KbM
BaLIMTE MHANBWAYANHW NPEANOYUTAHNA.

BYTOH

_|_

()

OMUCAHUE [ ®YHKLNA

[purotBAHe Ha 2 yawmn (2 umkbna Ha
cMunase)

WD P

QVQ erynupaHe Ha cunara Ha kageto
VIWND

ml [ M-XL Hactpoiika Ha obema Ha HanuTkata

[octbn 0o paswupeHu HacTporikm (8
3aBMUCUMOCT OT HanuTKara)

Hactpoiiku Ha Temneparypata Ha
kadero (T1, T2, T3), Buxre pa3zgen 7.4

Hactpoiikn Ha BpemeTo 3a
npensapuTenHo 3anapsaHe (2 cek.,
5 cek. unm 10 cek., T.Hap. ,Expert
Mode"), Buxrte pasgen 7.3

Perynnpaxe Ha KonnuecTtBoTo naHa
unn kage (camo npu HanuUTKK ¢
MINAKO, BUXTE pasgen 6.3)

m
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6.2| NPEMEQ HA HANUTKUTE

ﬂpernen, Ha HAIMYHUTE HAMUTKN U TEXHUTE OCHOBHWN XapPaKTEPUCTUKN:

Hanutka CraHpapten Hanuuen CranpaptHa | [lBoiiHa
obem obem cuna yawa
KA®E
Puctperto
‘ Ecnpeco wor. CbiioTo Konnyectso kage kato 25 ml 20240 wn QO v
- Mpy €CIPecoTo, HO C Mo-Masnko BoAa, 33
0c06€HO NHTEH3MBEH BKYC.
Ecnpeco
v Knacuyecko ntanuaHcko ecnpeco ¢ 40 ml 40-70 mn WD v
6anaHcupan apomart n huHa kpema.
| Nlynro
‘i [To-ronama Bepcua Ha €CnpecoTo ¢ NO-AbAro 70 ml 70-100 mn VI v
eKcTpaxnpaHe n CbOTBETHO MO-MeK apomar.
) Kade kpema
" Kage ¢ no-ronam obem n hnHa kpema 3a 120 ml 80-180 mn VWIWINN v
6anaHcnpaHo ynoBoncTeue ot kageto.
[Nlonno
— [lBoeH ecnpeco, NpuroTBeH upes [Ba LnNKbIa 100 ml 40-140 wn QU _
L J Ha ecrnpeco, 3a No-ronAm obem npw 3anaseH
xapakrep.
) AmepukaHo
" [lBoeH ecnpeco ¢ fobaseHa ropelua Boga 3a 160 ml 120-280 mn VWD -
no-MeK BKyC.
) ®untbpHO Kage
' duntbpHO Kade ¢ ronam obem n mek apomar 150 ml 80-170 mn WIIND v
3a ronemu yawm.
.| Kana
' dunTbpHo Kade 3a 3 no 8 vawwu (3a 4 go 11 375 ml 375-1000 mn WXIWNN —
MUHYTH) C €AHO HaTUCKaHe.
NATE
Ecn MaKuar
v E:n p:cc: ogora?e(:io C Marnko MeyHa nAaHa M: 30 wn
Koefo M ' npuaasa no-mex BKyC. ’ 50 ml L: 50 mn Sew Y
y npu ye XL: 70 mn
I,T g:;)(/)l;":eom aBHN YacTu MNAKO, kade n M: 120 mn
' MneyHa nﬂHapsa 6anaHcnpaH Bk 'c 180 ml L: 180 wn Sew v
P ye XL: 250 mn
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WrtanuaHnckn kanyunHo
Tyk mnakoTto ce n3nuea B kagero, a M: 120 mn
"'v‘ He 0bpaTHOTO, KOeTo Mo3BoNABA Ha 180 ml L: 180 mn VI
[BETE CbCTABKM A3 €€ CbyeTaaT ocobeHo XL: 250 mn
XapPMOHNYHO.
Jlate makuato
v 1] Cuerou ce ot 1/3 kadpe u 2/3 mnako. Kadero M: 200 mn
* ce nU3n1Ba B MIAKOTO U e omansa.c 250 ml L: 250 wn Sew
a XL: 300 mn
KpemoobpasHa MneyHa naxa.
Kade nare
' rorﬂmo KONMYECTBO KPEMOODPA3HO MNAKO ce M: 150 mn
] pEMOODP 250 ml L: 250 mn Y Y
J CMecBa ¢ No-Manko Konmyecrso kage, 3a aa
XL: 330 mn
ce nonyun ocobeHo mMek BKyC Ha Kade.
®nar Yaiir M: 140 mn
S" MneuHa HanuTka ¢ fiBe puctpeto 3a ocobeHo 160 ml L: 160 mn VWD
MHTEH3MBEH BKYC Ha Kade. XL: 250 mn
- Mana ot mnako M: 120 mn
Tonno mnfAko ¢ kpemoobpasHa MneyHa naHa - 160 ml L: 160 mn -
MA€ANHO 32 MEYeH LWokonag. XL: 200 mn
CTYOEHO
Hutpo kadge
‘ CryneHorto kade ce pasneHBa ¢ Bb3ayx. 3a 350 wn* _ QVVQ
3 HanuTka ¢ 1eKko cnafbk BKyc 1 ocobeHo
KpemoobpasHa Tekctypa.
= OxnapeH kage
‘ [1BoiiHo dunTprpaHo kage ¢ neka kpema, 350 mn* - WIWIND
' CepBUPaHO C nef.
P JlepeHo nate
| ‘ CryneHa kadeHa HanuTka ¢ nef, MAAKO 1 380 mn* - VWIWIN
o
! Kpemoobpa3sHa naHa.
= Cold Café Crema
CryneHo ekcrpaxupaHo ,Kate Kpema" Bbpxy 200 mn* - VWIWINN
nep ¢ banaHcmpax, Mek apomar.
Cold Espresso
,’»-,-f Ecnpeco, ekctpaxupaHo Ha cTyneHo 70 mn* _ QVVQ
EX BbPXY /€[], 32 NHTEH3MBEH BKYC Ha Kage ¢
0CBEXaBalll Xxapakrep.
Adoraro
— Ecnpeco Bbpxy Tonka BaHWNOB cnagonen 40w _ S
# =¥ | 32 CbyeTaHWe Ha nefeHoCTyAeHa CnagocT 1
apomar Ha kade.
—3 CryneH kanyymHo
KanyunHo, npurotBeHo Ha CTyfeHO ¢ MAIAKO W 240 mn* - VI
M€UHa NAHA BbPXY Nes.
CTyneH utannaHckmu KanyuymHo
[ i
KanyuunHo, npuroteeHo upes cryaeHa 240 mn* _ QVVQ
eKCcTpakLma, Npy KOETo MAAKOTO Ce U3NNBA B
Kadero.
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CryneHo nate maknato
Jlate MaKnaTo ¢ CTyA€HO eKCTpaxMpaH ecrnpeco
1 kpemoobpasHa MaeuHa naHa BbpXy nef.

]
9
9
]
|

340 mn* -

CryneHo kadpe nate

Hanurka, npurotBeHa upes crynaeHa
ekcTpakuua, ¢ npeobnaaasall BKyC Ha MAAKO,
CcepBMpaHa BbPXY flef 1 C MeK apomar Ha
Kage.

350 mn* - W _

3A BKbLLN

[lonbnHUTENHO KaTo BapuaHT 3a BKbILK:
Kade kpema, Amepukarko, Kade 3a 3akycka,
Kanyunno™, Jlate maknato™, OxnageHo
kate*, leneHo nare*, CryneHo nate makuato™

240 ml - -

YAKN

Bban uaii

70°) 3a enuKkatHn COpToBe uai.

' lopelwa Boaa ¢ Hueka Temneparypa (okono

200 ml 50-300 ml - -

3eneH uai

80°) 3a 3eneH yai.

lopewa Boaa cbe cpenHa temneparypa (okono

200 ml 50-300 ml — .

YepeH vaii

' lopewa Bopa ¢ Bucoka Temneparypa (0kono

85°) 3a uepeH uait.

200 ml 50-300 ml - -

06eMbT € OpUEHTUPOBBUEH 1 MOXE fia Bapupa

*06w, obem ¢ npenopbYaHOTO KonuuecTso kybuera nef B 3aBUCKUMOCT OT MoAaena

6.3| KAOEHN HAMUTKN

Mpu kacheHuTe HaNUTKX KONNYECTBOTO Ha NpU-
roTBEHOTO Kahe MOXe [ Ce perynupa npeam unm

no Bp€Me Ha NPUTroTBAHETO HA HaMWUTKara.

[TpuroTBAHETO 3aM0UBa CbC CMUMIAHETO Ha Kage-

HUTE 3bPHa, C/IeA KOETO CMJIEHOTO Kad)e ce

YNAbTHABA, JIEKO CE€ HaB/1aXHABA (T.Hap. npensa-

puTe€NHO HaKI/ICBaHC] M HaKpaA ce 3anapsa.
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6.4| HAMUTKN C MNAKO

Mpean HauanoTo Ha NPUrOTBAHETO Ha

HanuTkarta

1| CebpxeTe no-TACHaTa M NO-AbAraTa CTpaHa
Ha npucTaBkata 3a MneyHns Mapkyd [17] kbm
6noka 3a kanyunto One Touch[2].

3a [1a ce rapaHTpa KauecTBOTO Ha HamnuTkara,
ce yBepere, ye no-TacHara 1 no-Awrara crpaHa
Ha CbeAMHUTeNs Ha MIeuHna mapkyd [17] e
HafeXOHO U U3LANO BKapaHa.



2| CebpxeTe Apyrua Kpait Ha MAeUYHUA Map-
Kyd ¢ MedHarta ato3a [19] u notonete mneu-
HaTa [1103a B Cbfl C MAIAKO UIN B pe3epBoapa
3a mnako [20].

N

3| Mocrasete yawara nog mo3uTe 3a Kade/
MIAKO.

Mpn HanuUTKMTE C MAKO KOMIMYECTBOTO HA HamMuT-
KaTa He MOXe [ia ce perynupa no Bpeme Ha
NMPUTOTBAHETO.

B paswmpeHnTe HaCTPOIMKM 3a MIEUHI HAMUTKN
MOraT [1a Ce perynmpar Konuyectsoto kade (30-
80 M1, B 3aBMCHUMOCT OT HanuTKaTta), Kakto u
KO/IMUECTBOTO NsAHa (Manko, CPeaHO UK roasmo).

MnsakoTo ce pa3neHBa ¢ napa. Tbil KaTo Npous-
BOLCTBOTO Ha Napa U31ckBa No-BUCOKK TeMmepa-
Typy, MallKHaTa NPeMUHABA Npe3 JOMbIAHUTENHA
(ha3a Ha NpenBapUTENHO 3arpABaHe.

3a onTumanHu pesynrati npenopbuBame
M3MON3BAHETO HA NPACHO, MacTbOPU3NPAHO

Unu ynTpanactbopu3nparo mnako. Morar aa ce
13MON3BaT U PaCcTUTENIHU HAMNMWTKK, KaTo KauecT-
BOTO Ha NAHATa MOXe [a Bapupa B 3aBUCUMOCT
0T NpoaykTa. 3a ONTMManHo KayecTBo Ha nAHara
MpenopbyBamMe OX1afaeHo MAAKO.

lMouncrBaHe Ha mieyHaTa cuctema cnep
NPUroTBAHE HA HANUTKK C MNAKO

& Cnen NpuUroTBAHETO HA HaNMTKa ¢ MIAKO
MalUMHAaTa BCEKM MbT npeanara
MoYNCTBaHe HAa MeYHATa cUCTEMa W Ce NOoKa3Ba
BbMPOCHT ,MckaTe v fa nssbpumte
noymncreaxe? . 3a fa ce rapaHTupart besynpeunu
XUrMeHHU ycnosus u besnpobnemHa pabora Ha
MaLUMHaTa, MpenopbyBaMe [a N3BbPLINTE TOBA
MoyYncTBaHe.

C nomoura Ha aBTOMATUYHOTO MOYNCTBAHE Ha
mneynata cucrema (Click&tClean) moxere asro-
MaTtuyHo aa noumnctute bnoka ,One Touch
Cappuccino”n MneuHna mapkyu.

& 3a Hai-nobpu pesyntati ce npenopbysa

PENOBHOTO MOYMCTBAHE HA CMEHAEMUA
6nok ,0One Touch Cappuccino”[2] (Buxte pazgen
8.5).

Ako 3abenexurte NnpomMAHa B Ka4€CTBOTO Ha Mey-
HaTa MAHa, U3BbPLUETE NpoLeaypa 3a u3nnak-
BaHe u nouucreane. lpobnemu o1 1031 BUA
YecTo Ce Ab/KAT Ha Hel0CTaTbYyHO NMOYNCTBAHE Ha
M/IeYHaTa cuctema.

& 3a peuentu 6€3 mMnAko ce npenopbyBa
MAGUHMAT MapKyy ¢ npucraska [17] ga

ce oTkaun ot bnoka 3a kanyunHo One Touch[2].

Mons, umarite npeasma, Ye Korato MalimHata
€ HOBa, T4 TPABBA 12 NPEMUHE NPE3 HAKONKO
(5-10) peuenTn ¢ napa uAn MAAKO, Mpean Aa
[OCTUTHE MbIHATa C NPOU3BOANUTENHOCT.



6.5/ CTYAEHMU HANWUTKKU / COLD BREW

WMF Perfection 600XT no3sonasa npuroTea-
HETO Ha Pas3nuUYHK CTYAEHN KaeHU U MIEUYHU
Hanutku. C texHonornata WMF Automatic Cold
Brew nbpBo ce 13BbPLLUBA KPaTKO NpeaBapu-
TE/IHO 3anapBaHe ¢ ropelua Bofa 3a pasrpbluaHe
Ha apomara, nocneaBaHo oT ekcTpakuua npu
HucKka Temnepatypa. Temneparyparta Ha HanuT-
kaTa HamanABa B xoAa Ha nNpurotaHeTo. OKOH-
yaTenHara Temnepartypa Ha HanuTkata ce 4octura
e/1Ba Cfefl NpuUroTBAHETO upes fobasaHe Ha npe-
nopvyaHute Kybuera neq.

MawuHara B1 BOLM CTbMKA MO CTbKA MNPe3 npo-
ueca Ha npuroteaHe. Cnefgaiite MHCTPyKLUNTE
Ha aucnnen. Hgopmauma u cbeetn 3a npu-
FOTBAHETO Le HaMepuTe 1 B UHPOPMALIMOH-
Hata cekuus (i) Ha paswmpeHnTe HaCTPOMKK 3a
HanuTKuTe.

[TpenopvuutenHnat bpon kybuera nen e cbo-
bpaseH ¢ KOHKpeTHaTa peuenTa, 3a ja ce oxnaau
HanuTkaTa onTmanHo, 6e3 fa ce pa3BofHM BKy-
CbT . 3a ONTMManHu pesyntat npenopbyBame
13M0N3BaHeTo Ha KybueTa nen cbe cTaHmap-

TeH pasmep (MpubnusntenHo 4 x 2,5 x 2,2 cm) B
yawa c obem ot 400 no 450 mn.

CobBert: VI3non3gaiite npacHa, CTyfeHa Bofa B
pesepBoapa 3a Bofa.

[Tpn ctypeHuTe HanuTkn 06emMbT Ha HanuTKaTa,
KaKTo 1 KONMYecTBoTo Kade v nAHa, He morat

na ce perynupar. B 3aBucumoct ot peuentata
HacCTponkuTe 3a Temneparypata Ha kaeto n Bpe-
METO 3a NPeaBapuTeNHO 3anapBaHe CbLLO He ca
AOCTBMHN.

6.6/ HAMUTKN 3A BKbLLN

Peuentute ,3a BKbM" Ca NpefHa3HaueHn 3a
obem Ha HanuTkata ot 240 mn. lNpenopbuBame
[a n3non3gate vatla ,3a BKbLUN" C BMECTUMOCT
ot okono 300 mn.

Peuentute ,3a BKbWM" LWe HamepuTe B KpaA Ha
CbOTBETHATa KaTeropma HamnuTku.

6.7| YA / TOPELLA BOMIA

C awara WMF Perfection moxete na npurot-
BATe 6AN, 3eneH 1 uepeH yait. Temneparypata Ha
ropelarta Bofa ce afjantupa cropen usbpaHata
HanuTKa:

» ban van: Hali-Hucka Temneparypa
(okono 70 °C)

* 3eneH uaii: cpegHa Temneparypa
(okono 80 °C)

» YepeH uaii: Hai-BMCOKa TeMnepatypa
(okono 85 °C)

KonuuectBoto Ha HanuTkata MOXe fa ce pery-
nnpa npean n no BpemMe Ha NPUroTBAHETO.

MpuroTBaHe Ha uaii: lMoctasete yawara nog
n3xopna 3a Kage.

Kato antepratuBa mMoxete aa npuroteute 6an
uai upes byroHa 3a ropewa soga [22]. Mocrasere
yawarta nopa usxoaa Click&Clean [16].

Temnepatypata Ha 4Yaa MOXe Aa ce perynupa 3a
BCMUKM BMAOBe yaii. [oseue nHdopmauma we
Hamepwute B pasgesn 7.4.

7| NONBNHUTENHA
HACTPOUKIN U
NEPCOHANU3UPAHE

3a onTumanHu pesynTati Beye ca 3ajafeHn
nofxofALM cTaHAapTHN HacTpoiku. Cnen-
HUTE HACTPOWKW NO3BONABAT NHAMBUAY-

anHo npucnocobABaHe CNopen BalIUTe NNYHN
MpeanoYnTaHumA.

7.1| HACTPOMKA HA ME/THULATA

Konuuectsoto cmnsHo Kage ce perynupa asro-
MaTMYHO OT MallllHaTa B 3aBUCMMOCT OT u3bpa-
HaTa HanuTKa 1 XenaHara cuna Ha Kagerto.



KakBo BnuAHue okasBa HacTpoiikaTa Ha
cTeneHTa Ha cMunaxe?

CreneHta Ha cMunaHe BAMAe BbPXY BKyca, apo-
mata 1 kpema Ha kacgeto. B 3aBucumoct ot
13M0N3BaHaTa CcopT Kage, CTeNeHTa Ha NeyeHe n
BKYCOBWTE MPEAnouYnTaHnA, MOXE Aa € Lie1ecbo-
bpa3Ho Aa ce kopurupa cTeneHTa Ha cMunaHe.

Kato uano, konkoto no-mHo e cmMnAaHo Kadero,
TOIKOBA MO-CUMHO U MO-KPeMoobpa3sHo cTaBa.

Cwnara cblLO Bapypa B 3aBUCMMOCT OT Bia Ha
13Mn0n13BaHoTO Kage. Mpenopbusame huHa cre-
MeH Ha CMUMaHe 3a ecnpeco n no-rpyba crenen
Ha cMunaHe 3a Kade.

Xenan pesyntar Mpenopbka

Mo-cunex apomar,
NO-NHTEH3NBEH BKYC

Hacrpoitte no-cuna
CTeneH Ha cMunaHe

[o-mek apomar, no-nek Hactpoiite creneHTa Ha
BKYC CMUNaHe Ha no-eabp

Ecnpeco Mo-thuHa cteneH Ha

cMunaHe

Kade kpema Mo-eabp creneH Ha

CMunaHe

ETo kak na HacTpouTe CTENEHTa Ha CMUNaHe:
CreneHTa Ha cMunaHe MOXe Aa ce perynupa
upes perynatopa, Hammpaty ce B ropHaTa 4acr Ha
MaluMHarta.

+ 3aBbprere HaAACHO (KbM MO-MasKUTe CTbKM):

CTeneHTa Ha cMuUnaHe cTaBa no-uHa
« 3aBbprere HanABO (KbM Mo-eapu cTeneHn):
CTEMeHTa Ha CMUMaHe CTaBa no-eapa

3a onTMmanHu pesyntati npenopbyuBamMe MbpBo

Aa 3ana3sute habpnuHata HacTponka 1 Aa Kopu-
rupate CTEMeHTa Ha CMUMaHe eaBa cefd HAKOMKO
HaNNTKK.

& CreneHta Ha cMunaHe TpabBsa fa ce
perynupa nocteneHHo no Bpeme Ha
npoueca Ha cMunaHe. [lpenopbysa ce HacTpom-
KaTa fla ce NMPOMeHs cTbrka no crerika. Cnea Tpu

peuenT we 3abenexute 3HauuTeNHa pasnuka
BbB BKyCa.

7.2| BUO 3bPHA

KakBo BnuAHMe oka3Ba HacTpoiikata Ha Bupa
Ha 3bpHaTa?

HacTpolikata Ha BuAa Ha 3bpHaTa nognomara
ontumarnHara obpabotka Ha pa3nuuHu BUOOBE
KatheHn 3bpHa 1 JONPUHACA 32 PaBHOMEPHO
CMUNaHe, KakTo 1 33 ONTUMAHO PasrpbllaHe Ha
apowmara.

B 3aBucMMOCT OT XapakTepucTnkuTe Ha 1U3nons-
BaHaTa copT kade ca HaNMuYHN cnegHnTe
HaCTPONKM:

» Cranpaprt: 3a 3bpHa C cyx BMA 1 MaToBa
noBbpxHocT. [Toaxoaaly 3a NoBeyeTo copTose
Kahe 1 CTENEHN Ha NeveHe.

» MasHu: 3a 3bpHa ¢ bckaBa WM MasHa
MOBBPXHOCT, KAKBUTO YECTO Ce CpeLLaT npu
MO-TbMHUTE CTEMEHN Ha MeyeHe.

/3bepete HacTpolikaTa, KOATO Hall-nobpe cboT-
BETCTBA HA BLHLUHMA BN/ Ha BaLINTE KaeHu

3bpHa.

ETo kak pa HacTpoute TMNa Ha 3bpHarta:

(§-=-©



7.3| BPEME 3A MPEOABAPUTENTHO
HAKNCBAHE

KakBo BnuaHue oka3Ba HacTpoiikaTa Ha
BPEMETO 3a NpeABapUTENIHO HaKucBaHe?
lMpu npenBapnTeNHOTO HaKNCBAHE CMIEHOTO
Kathe ce HaBnaxHABa KpaTKo ¢ BOfa Npeau
camoTo npuroteAHe. [10 T031 HauMH CMAEHOTO
Kahe MOXe 1a ce ekcTpaxupa No-paBHOMEPHO.
Bpemeto 3a npeaBapuTenHO HakMCBaHe BAuAe
BbPXY apomata 1 MHTEH3MBHOCTTa Ha KageTto.
To e ocobeHo nooxoaAwLo 3a huHa HacTpoika
Ha pe3ynTata OT NPUroTBAHETO Ha Kadero (T.Hap.
WMF excnepreH pexum).

Mo-kpaTko Bpeme 3a npeaBapuTenHo
HaKUCBAHE: MO-CUMEH N NHTEH3NBEH BKYC C
Mo-M3paseHun KNCEMHHN N NeYeHN apomartm
Mo-pbnro Bpeme 3a npeaBapuTeNHO Hakue-
BaHe: No-MeK 1 No-cnafbk BKyC ¢ no-banaH-
CMpaHu apomatu

B 3aBncumoct o1 copta kade v cteneHTa Ha
neyeHe NpeanoyMTaHoTo Bpeme 3a npeasapu-
TENIHO 3anapeaHe Moxe fia Bapupa. Mo-abnroro
BpeMe 3a NpeaBapuTenHo 3anapBaHe MoXe Aa

€ NoaxoAALLo 0coDEHO 3a NO-CBETN NeYeHeTa
1nn no-nnoposu kageta. Mo-TbMHuTE Neve-
HETa YecTo ce Bb3MO3Bar OT No-KPaTko Bpeme
3a npeaBapuTenHo 3anapsaHe. Onutaiite pas-
NIMYHK HACTPOMKMK, 3@ ia NOCTUTHETE Hali-nobpuA
pesynTat crnopes Balius BKyC.

Eto kak pa HaCTpouTe€ BPEMETO 3a
npeaBapuTeNnHoO 3anapBaHe:

(J-#- ~-Q

7.4| TEMNEPATYPA

3a BcAka HanuTKa € 3afafeHa onTuManHa Tem-
neparypa. TemneparypHoTo HMBO T2 CbOTBETCTBA
Ha npenopbuuTeNHaTa CTaHAapTHa HacTpolika
3a HanuTKata, KaTo fielicTBUTeNHaTa N3non3BaHa
TEMMepaTypa MOXe [ia Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
Hanurkata.

C HacTpoiikaTa 3a Temnepartypa MoxeTe fia ajan-
Tparte Temnepartypata Ha HanuTkata cropes nnu-
HWUTE CW NPeANnoYUTaHUA:

 T1: no-Hucka Temneparypa
* T2: cTaHpapTHa Temneparypa
 T3: no-Bucoka Temneparypa

Ta3n Hactpolika e ocobeHo noaxoaALLa, ako no
NPUHUMN NPeanoynTaTe HaNUTKUTe Cn No-ro-
peLn uin No-CTyaeHwu.

ConBer: [leictButenHata temneparypa Ha Hanut-
KaTa ce BnMAe W OT Temnepatypara Ha U3non3gea-
HaTa yawa. 3a ropeLum HanuTkn npenopbvyBame
npeaBapuTenHo 3atonneHn yawu (Buxre pas-
aen 5.3).

O6uwa Hactpolika Ha Temnepatypara (6asosa
Temneparypa)

Obuiata HacTpoika Ha TemnepartypaTta Baxu no
nogpasbupaHe 3a BCUUKW HAMUTKU.

Eto kak pa Hactpoute 6a3oBarta Temneparypa:
[(g-o-®-1

Hacrpoiika Ha TemnepatypaTa 3a KOHKpeTHa
HanuTKa

OcseH TOBa TemMnepatypata Ha OTaenHuTe
HaMWTKM MOXeE [la Cé perynupa upes pasiupe-
HUTE HacTpoiikmn 3a Hanutkute. CneunduuHara 3a
HammTKaTa HacTpolika oTMeHA obLiata HacTpoika
Ha Temnepartyparta 3a u3bpaHarta HanuTka.

ETo kak pa HacTpouTe Temnepartypara Ha
HanuTkara:

(-~ -1



7.5| NPO®UNN N NIOBUMW PELIENTH

3a kakBo cnyxat npocunure?

C cyrkumara [podun" nmarte gocrsn o nep-
COHanNN3MpaHa 30Ha, B KOATO MOXeETe [1a 3ana-
metasate nobumute cn Hanutkn. yHkumATa e
6bP30 OOCTbNHA MO BCAKO Bpeme upes bytoHute
3a Npoun Ha KOHTPOMHUA MaHen.

JliobymuTe HanNWUTKK, 3aNa3eHy BbB BalUKA NPO-
thun, morat aa 6bAAT U3BMKBAHM AMPEKTHO, He3
[la Ce Hanara [ja NpaBnTe OTHOBO WM3BbPLUEHNTE
Hactponkun. Morat ga ce 3ana3Bat HacTpOWKK 3a
cuna, obem, Temnepatypa, Bpeme 3a npenBapu-
Te/THO 3anapBaHe UK MAeYHA NAHA.

3a Bceku npogmn morat Aa ce 3anamers-
BaT M0OMMN peLenTy, Kakto N NHAMBUAYaNHU
HaCTPOMKN:

* Mme Ha npoduna

* LAt Ha npocduna

* bbp3 noctbn (byToH 3a npodun 1-4)

« loka3BaHe Ha peuenTute (nnb3rau/mo3aiika)

« OcBsetnenune Ha ocHoBarta (BKoueHo/
U3KIIOYEHO)

 ABTOMaTMUHO BKIIOUBaHE upes3 Mobuma
peuenta (Bux pasagesn 7.6)

Cb3paBaHe U usTpuBaHe Ha npocun

Mertop 1: Hatuchere eanH ot bytoHute 3a npo-
(hun B AACHaTa yacT Ha naHena 3a ynpasne-
Hue [26-29]. Ako 3a 1031 byTOH BCe olie HAMa
3apafeH npogun, cneasante MHCTPYKLNMKTE Ha
naHena 3a ynpasneHue.

Hauun 2: [lokocHere vkoHata 3a npodun [
28281 B ropHNA NAB BILA Ha NaHena 3a ynpasne-
Hue 1 cnen Tosa [+] (nocTbnHO, gOKaTo Bee olle
HE € NOCTUTHAT MaKCUMaHUAT BL3MOXEH O6poi
npodunu).

Morar na ce cb3pafat 10 0CeM pa3nuyHn npo-
tuna. 3a na npomeHuTe Unn nstpuere npodun,
n3non3eamnte 6YTOHa 30 HACTPONKU [G] B TO3M

npogun.

Cv3paBaHe u u3tpuBaHe Ha niobuma peuenta
Hauun 1: 3a na cb3napere peuenta, B MEHIOTO
Ha npotuna HatucHete [+] n cneagaiite MHCTPYK-
uuuTe Ha aucnnes.

Mpoueaypa 2: Cnen BbBEXOAHE Ha peLienTa
HaTuUCHeTe cneaHna ByToH: 8]

3a Bceku npodun Morart fa ce 3anameTaT Ao
ocem peuenTu.

Mo BpE€ME Ha TEKYLLO NPUTOTBAHE N B MEHIOTO
¢ npounu peuentata He Moxe Aa bvae
NpOMeHAHa.

CbBert: B BrpafeHuTe HapbuHULM L HamepuTe
nofpobHN MHCTPYKLMK 32 yNpaBneHne Ha npo-

¢)I/II'II/IT€ 1 niobrmMute BU peuentn.

Eto kak pa crurHerte o ypouwurte:

(§-#¢-0



7.6 ®YHKUMA ,ABTOCTAPT"

Kak pencrsa pyHkumarta ,ABTomMaTnyeH
crapt”?

C dyHkumaTa ,ABTOMaTMUeH cTapT” MoxeTe fa
3afaferTe aBTOMaTUUYHU YacoBe 3a BKIOYBAHE 3a
3anaseHute nobumu peuentu B npogunute.

B n3bpaHua uac malwmHarta ce Bkt0UYBa aBTOMa-
TUYHO, 3arpfABa ce 1 nokasea u3bpaHara nobuma
peLenta AMpPeKTHO Ha KoHTponHuA naHen. Cnen
TOBA HAMMTKaTa MOXe [a ce npuroten He3abasHoO
C e[1HO IOKOCBaHe, KaTo ce M3Mnon3Bar 3anase-
HUTE HaACTPOIKU.

3a Bceku I'IpO(bl/Iﬂ MoraTt fia c€ 3anamMeTAT ABe
Bp€M€Ha 3a aBTOMATU4YHO CTapTUPAHE, KAaTo
KbM BCAKO OT TAX € CBbP3aHa Nno e€aHa nobuma
Hanutka:

* [pe3 cepmuuara
* [pes ynkenaa

®yHKUMATA 32 aBTOMATUYEH CTapT € ocobeHo
NOAXOLALLA 33 HAaNWTKW, KOUTO Ce NPUTOTBAT

PenoBHO MO OMpeaeneHo Bpeme Ha feHs.

Eto kak pna HacTpoute (t)yHKLI,I/IﬂTa 3a

aBTOMaTUYEH CTapT:
1| OTBOpETE XenaHua Npodua n HacTPoONKMUTE Ha
npocguna.

- O

2| Nsbepete hyHkumaTa ,ABTOMATMUEH CTapT".

3| sbepete nanu Hactpoiikata fa Baxu npes
ceamuuaTa unu npes yukexaa. 3againte xena-
HoTo Bpeme. 13bepete 3anaseHa niobuma
peuenTa.

CobBer: Vimalite npeasma, Ye npu BkoYBaHe Ha
ypena e Bb3MOXHO [1a Ce U3BbpLUYM aBTOMATUUYHO
n3nnaksaHe. pn HeobxognmocT Tasu yHKLUNA
Moxe fia bbae HacTpoeHa B HacTpolikute (BuxTe
pasaen 7.7).
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7.7| OBLLUM HACTPOWKMN HA YPELIA

Upes MeHI0TO 3a HaCTpOIiK1 MOXeTe fia ynpasns-
BaTe AOMbBIAHUTENHW (DYHKLAM U HACTPOIKN Ha
MalumHara.

3a LenTa HaTUCHETE NKOHAaTa Ha 3LOHOTO KOMeno
[£}¥] & nasara uact Ha navena 3a ynpagnexue
[21].

HanuuHu ca cnegHuUTe onuum B MEHIOTO:

* Mapamertpu: O6wM HacTPOKM Ha MaluMHaTa U
HanuTkure

* WHdopmauma: Cratuctuka 3a Hanutkute (npu-
TOTBEHW HAaNUTKK, OPOIt N3MbAHEHN peLenTn)

* Momow u ypouu: BrpaneHn suageoypoum 3a
pabota v nofpbXKa Ha MallMHaTa



Mo-pony ca u3bpoeHn 0CHOBHUTE HANIMUHU HACTPONKN:

[lara [latata TpabBa na bbAe HacTpoeHa, 0cobeHo Npu n3non3gaHe Ha (GUNTLP 3a Bofa.
Yac Moxerte na nsbupate mexay 12- 1 24-yacos opmar.
E3uk Moxete na n3beperte eanH oT NokasaHuTe e3nLn.

EavHuua mapka

MoxeTe na 3aganere ma unm YHUMW KaTO eanHuua Mapka.

flpkoct Ha navena 3a
ynpasnexune

Moxerte na HaCTpouUTE APKOCTTA Ha NaHena 3a ynpasneHne cnopen sawnte
npeano4ynTaHunA.

Tebpnoct Ha Bopara

TebpaocTTa Ha BofiaTa MoXe aa ce Hactpou ot 0 1o 4 (pasgen 4.3).

ABTOMaTUUHO
N3KNoUBaHe

MoxeTe 1a HacTpouTE KOra MalnHaTa fa Ce U3K/IoUYBa aBToMaTnuHo (Bpeme

Ha HeaktuHoCT). C Ta3u hyHKUMA MOXeTe 1a HaManuTe KOHCyMaunsaTa Ha
e1eKTpoeHeprua. 3a f1a CNecTuTe eNeKTpoeHepring, akTNBIpanTe aBTOMaTNyHOTO
U3KMouBaHe Ha MalwmHata (n3knousare 5/15/30/60/90 muHyTM cnea nocneaHara
onepauns Ha MawuHara). 3a a cnecTute Bb3MOXHO Hall-MHOTO €eKTPOEHeprus,
HacTpoliTe aBTOMAaTMUHOTO U3KIIOUBaHe Ha Hali-kpaTkua nepuop (5 munytu).
OcBeH TOBa MOXETE [1a Bb3CTAHOBUTE U (habpUUHUTE HACTPONKM.

ABTOMaTUUHO
npomMuBaHe

MoxeTe na n3bepere fanu [a ce akTMBMpPa aBTOMATUYHOTO NPOMUBAHE HA U3XOAA 3a
kage npu cTapTupaHe Ha MalwmHata (He Baxu 3a NpuroTBAHe Ha Yaii). ABTOMaTMUHOTO
NpoMMBaHe MOALbPXa XUTMEHaTa Ha cucTemara 3a kaghe u JonpuHaca 3a
npefBapuTENIHOTO 3arpABaHe Ha MalIMHATa 3@ NPUTOTBAHE HA HAMUTKN.

OcBetnieHne Ha ocHoBaTa

OcBeTneHneTo Ha OCHOBaTa MOXe [la Ce HACTPOM Cropes BalluTe NPeanounTaHnsa unm
na ce u3kniouu. Tasu HacTpoitka paboTu HE3aBUCMMO OT KOHKPETHUTE HACTPOIIKN B
oraenHute npopunn.

Wnpukatop M36epete nanu ekpaHbT a ce nokassa C nab3ray unu noa opmara Ha Mo3aiika.
MpenBaputento MoxeTe ia HacTpouTe KOMIKO ABAMO BOAATA Aa HAaBNaXHABA CMIEHOTO Kade (Buxre
HaKUCBaHe pasgen 7.3)

Copr 3bpHa C ra3u hyHkuma moxerte fa u3bepere copra kae Ha 3bpHa, ¢ KOWTO Uckate Aa

HambAHWTe MawuHara (Buxre pasgesn 7.2).

Bb3craHoBABaHe Ha

(pabpuuHute HacTpoiku

Korato Bb3ctaHoBuTE (habpnuHMTE HACTPOKM Ha ypeaa, BalluTe HaCTPONKN 1
nepcoHanu3aLmn ce N3Tpueat 1 ce 3aMmeHAT ¢ (pabpuunnte Hactpolikn. Cblulo Taka u
nobummuTe BU HaMNUTKN Ce Bb3CTaHOBABAT KbM MbPBOHAYANHNTE CU HACTPOIKN.

C[<] n3nn3ate or MeHi0TO 3a HacTponku. Cnea n3BaxaaHe Ha LWencena oT enexkTpuyeckara Mpexa
HacTponkuTe TpAbBa Aa ce HanpaBAT OTHOBO.
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8| MOYNCTBAHE "

MOAAPBXKA
I
77 A
SN
MoaxonAuwo 3a Moxe na ce Mouncrere ¢ Mouucrete ¢ cyxa
CbOOMUANHA u3nnakea nog BfIaxHa Kbpna kbpna [ uerka
MalmnHa Teyaula Boaa
Kopnyc Ha ypena u aucnneii [25] - - v v
KoHtenHep 3a kace Ha 3bpHa _ _ _ v
[11]
Pe3sepBoap 3a Bopna ¢ kanak [5] - v v v
Taga 3a kanku n pewerka [4+8] v v v v
KoHteiiHep 3a kadeHu yranku _ v v v
[13]
Bnok 3a kanyunHo ,One Touch” v v v v
[9]
Mneuen mapkyu [18] - v — —
Pesepsoap 3a mnako [20] v v v v

C npaBuiIHaTa rpnxa Le 3anasnte Ka4ecrsoTo Ha
HaMNUTK1UTE CM 1 WWe NoAnoOMOrHeTe Abrocpoy-
HaTa HagexaHa paGOTa Ha MallnHarta.

Ot cbobpaxeHna 3a XurneHa Bu npenopbuBame
Aa U3BbpLUBATE €XeHeBHaTa NoAApbXKKa, Npea-
NOXEHa B PbKOBOACTBOTO 3a eKcrnaoarauma, 1 aa
MycHeTe aBToMaTMyHaTa Nporpama 3a n3nnak-
BaHe npeau mbpsata ynotpeba.

[MpenxonHUAT Npernes nokasea kak Morar fja ce
NnoYnCTBaT OTARNTHUTE KOMNOHeHTU. OcBeH ToBa
sawata WMF Perfection Bu nognomara ¢ aBTo-
MaTUUYHM NporpamMmn 3a NOYMCTBaHe U NOLAPbLXKA
1 BM BOAU CTbKA MO CTbMKA Npe3 Heobxoammute
nencTBUA.

& M3non3Barite U3KNOUMTENHO MeKu rsbu
unu yetkn. AbpasmBHUTE NMOUNCTBALLN

cpencTea 1 gpackalmrte noyvncresallm I'Ipl/l60pl/l

Morat fia noBpenAT NOBbPXHOCTUTE Ha MallMHaTa.

MPEANA3TNBOCT

& CbLLo Taka cnasgaiiTte ykaszaHuATa 3a
noumncTBaHe 1 NOAAPHXKA B ceaBalluTe
pa3fenu, KakTo u aBToMaTUUYHIUTE NporpaMu 3a
noumncTBaHe Ha MallHaTa.

3a fa ce NoanoMorHe NoaabPXaHETo Ha Npous-
BOAMTENHOCTTA U €KCMNoaTaLMOHHNA XMBOT Ha
Bawwusa ypep, npenopbyBame 1U3non3BaHeTo Ha
nouncteam tabnerkn WMF Perfection, BoaHu
¢untpu WMF Perfection n Teuen npenapar 3a
npemaxsaHe Ha kotneH kambk WMF Perfection
Premium. Te3n npoayktv ca HannyHuu Ha wmf.
COM UKW Npu OTOPU3MPaHN TbProBLM.
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8.1| KOHTEMHEP 3A KA®EHWN YTANKN

KoHreliHepsT 3a kadeHn yraiiku [9] cvbupa
KatheHute yTarku, obpasysaluu ce npu
MPUTOTBAHETO.

Kora TpabBa pa ce u3npasHu KOHTENHEPBT 32
Kaenn yraiikn?

Korato Ha aucnnen ce noABM CbOTBETHOTO CbOD-
weHune. KoHTeliHepBbT MOXe [ia Ce N3MpasHu 1
npeau fia ce NoABK CbOTBETHOTO chobuieHue. Mpu
TOBa 0baue ce yBepeTe, Ue MaluMHara € BK/io-
ueHa, 3a la MOXe TA la perucTpupa usnpasga-
HETO Ha KOHTeliHepa.

BHUMAHWE

A AKO KOHTENHepBT 3a KaeHu yTanku He
ce 13npassa pPefoBHO W criopef ykasa-
HUATA, MalUMHaTa Moxe Aa bbae nospeaeHa.

Kankoynosutenar tpabsa aa ce u3npassa eaHo-
BPEMEHHO ¢ KOHTeilHepa 3a KageHa yraiika (Bx.
pasaen 8.2).

MouuctBaHe Ha KoHTeliHepa 3a KaeHn
yraiiku

Ot cbobpaxeHua 3a xur1ueHa By nNpenopbyBame
[la MoYuCTBaTe KOHTEMHEPa 3a KaheHu yTaiiku
eXejHeBHO ¢ rbba 1 Manko canyH nop ropeuia
Bofa. OcraBete KOHTeHepa 3a KadeHu yTaiiku fia
M3CbXHE HaMbHO, NPeau Aa ro nocrasute obpa-
THO Ha MACTOTO MYy.

| BHUMAHMYE |

A He nocrasaiite KoHTeNMHEpa 3a KagheHu
yTalikn B CbLOMWANHATa MallnHa.

Ako MaluMHaTa BM NOAKaHW [a U3Mpa3HUTE KOH-

TeiiHepa 3a kadeHu yTanku, cnepn kato NpuroT-

BAHETO Ha HamuTKaTa BeYe e 3arnoyHano, ysepere

Ce, Ye KOHTEMHEepPBT 3a KaeHn yTankn 1 Kan-

KOY/OBUTENAT ca NOCTaBEHW NpaBUNHO 0bpaTHO

cnen nouncteaHero. MawmHara uie npoab/IXn
ABTOMATUYHO NPUTOTBAHETO Ha HANUTKaTa.

8.2| KAMELLA TABA

B taBara 3a kanku [13] ce cvbupar octatbumre
0T Boda v kade, KouTo ce obpasysat no Bpeme u
cnef NPUroTBAHETO Ha HaMUTKUTE.

TaBata 3a Kanku TpAbBa BMHarM fa octaBa nocra-
BEHa 1 a ce 13npassa 1 NoyncTBa pefoBHo.

Kora tpabBa pa ce usnpasHu
KamnkoynoButenar?

KoraTo ce nosBu cbOTBETHOTO CbOOLIEHME Ha
AMCMIeA UK KOraTo MHAMKATOPBT 38 HUBOTO

Ha Bopata [12] coun Harope. Kankoynosure-
NAT MOXE Aa Ce W3MpPa3Hu No BCAKO Bpeme, 4opy
npeau noAagara Ha cbobLieHue.

MpenopbuBame KankoynoBUTENAT fia CE U3MNakKea
W M3cyllaBa peaoBHO.

[MouucrtBaHe Ha Kankoynosutena

Tbi1 KaTo KankoBaTa BaHWYKa BMK3a B KOHTAKT C
ocTartbUmM o1 Ka(be N MJIAKO, OT XUTUEHHN c1:06pa—
XEHMA npenopbyBamMe eXeAHEBHO Aa A pasrnio-
6aBaTe HaMbMAHO M 4@ MOYKNCTBATE BCUUKM YaCTh C
rbba noa ropeula soa.

OcraBete oTAENHNUTE KOMMOHEHTU a U3CbXHAT
Hanb/HO, Npean aa rm MOHTMpaTe OTHOBO.

KanakbT Moxe f1a ce cBanu 3a NoyncTBaHe, Kato
C€ APBMHE CUTHO 32 MAPKMpPaHaTa 30Ha.

8.3| PE3EPBOAP 3A BOOA

Camo npu BUCOKO KauecTBO Ha Bofata 1 Aoc-
TaTbuHa XnrneHa kagero Bu moxe fa pasrbpHe
MbAHMA CU apomaT. 3aToBa npenopbyBamMe fia
n3non3gate camo NpAcHa Bofa W Aa noyucreare



pe3epBoapa 3a Boaa [8] ¢ meka rbba unn yerka
3a ByTUNKM NoA ropetia BoAa npeau BCsKo Mmbi-
Here. OcraBere pesepsoapa 3a Bofia [1a M3CbXHe
Ha Bb3MyX, NPeau [a ro nocrasute obpaTHoO Ha

[MTouncrBaite KoHTENHEpa 3a KaheHn 3bpHa
PENOBHO CbC Cyxa, Meka Kbpna. He nsnonssante
BOfa, Thbil KaTo Bnarata Moxe fa NoOBpPeaAn MenHu-
uata. Mskniouere malmHara, npeam aa nouncrute

MACTOTO MY.

KOHTe/Hepa 3a KaeHU 3bpHa.

8.4| KOHTEMHEP 3A KA®GEHU 3bPHA

Kacthenute 3bpHa morat ia 0CTaBAT Ma3HM ocCTa-
TbUM B KOHTEIIHEpa, KOUTO MOraT 4a MOBANAAT HA

BKyCa M apomata Ha Kageto Bu.

8.5| MJIEUHA CUCTEMA

A 3a onTMManHa XxurneHa u NOCTOAHHA KauyecTBO Ha MJIeyHaTa nsaHa npenopbyBame exeqHEeBHO

NOYNCTBaHE Ha M/1€YHATa CUCTEMa.

MallnHaTa.

He nouucrBaiite KoHTeNHEpa C BOAa, Thbii
& KaTo BoAaTa B KOHTEHepa 3a kajeHu

3bpHa MOXE fa [oBeAE [0 noBpeaa Ha

CnepBawmar npernen nokasea nNnpenopbUNTESTHUTE MEPKU 32 NMOYNUCTBAHE HA OTAENMHUTE

KOMMOHEHTN HA cucTteMara 3a MNAKOo:

NOANPBXKA KOrA? OBACHEHUE HEOBXOANUMMU
CPE[ICTBA

ABTOMaTMUHO Cnen BcAko 3a aBTOMaTUUHO NOYNCTBAHE Ha -

nouucTBaHe NPUroTBAHE Ha mreyHara cuctema (BK. MneyeH

Ha MneyHata Hanutka ¢ MAAKo Mapkyu 1 cbeauHenue). Nporpamara 3a

cucrema UMY NpwW NnosBata Ha noyncTBaHe Moxe fa bbae ctaptupaHa

(Click&tClean) CbOTBETHO CbObLLeHME no BCAKO BPeEMe OT MEHIOTO 3a

55 ¢/95 mn nouncTBaHe.

PbuHo Cnepn Beaka ynotpeba lMpenopbuBame nouncTBaHe cneq Beaka lopela Bofa,

NouYMCTBaHe Ha
pesepsoapa 3a
mnako 30 ¢

WKW Ceq n3npassaHe
Ha pe3epBoapa

ynotpeba c ropela Boaa

1 npenapar 3a Muene. Moxere na
nocrasute

Pesepsoapa 3a mnsko [20] 6e3 kanaka
B CbAOMUAMHATA MallnHa.

npenapar 3a MueHe,
CbOOMMANHA MALINHA

PbuHo
n3nnakBaHe Ha
MJIeyHaTa Alo3a
30 cek.

Cnepn Beaka ynotpeba

Mpemaxsa oCTaTbLUTE OT MAIAKO OT
mneyHara ao3a [19].

lopewwa Boga, yetka 3a
nouncreane [33]

PbuHo
nouncraHe

Ha bnoka 3a
kanyuuHo ,One
Touch” 5 MuH.

Mo Beako Bpeme
UMY NpY NOABA Ha
CbOTBETHO CbODOLLEHME

PasrnobasaHe 1 nouncreaHe Ha

6noka ,One Touch Cappuccino” [2] 3a
noaabpXaHe Ha MOCTOAHHO KAauecTBO Ha
MneyHata naHa. Buxre nHetpykuuute
BbB (pur. A1-A5 B IPUIOKEHNETO C
unctpaymm.

Wrna 3a nouncreaHe

(1
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ABTOMaTNYHO NOYMCTBAHE HA MNEUYHaTa
cucrema (Click&Clean)

C dyHkumara Click&Clean moxerte ga nouncrute
MreyYHarta cuctemMa eekT1BHoO, 1ecHo u 6bp3o.
[To 1031 HauuH mneyHmAat mapkyd, bnokst One
Touch Cappuccinou BbTpewHnTe MIeUHN TpbbM
ce n3nnakear 6bp30 u necHo. Mneunara naHua
He ce noymcTea npw ToBa W TpAbBa Aa ce nouncTn
OTAESHO.

1| Ocrasete Mneunna mapkyu [17] cBbp3aH ¢
6noka ,One Touch Cappuccino®.

2| CebpxeTe Apyrus, cBobOAEH Kpail Ha MIeuHNs
Mapkyu (be3 mneuyHara nauua) ¢ n3xona Ha
Click€&Clean [16].

3

Mocrasere cba (okono 600 M) noa nsxona un
/e[l TOBA CTapTMpaiiTe LMKbIA Ha NOYNCTBAHE.
Mpu ToBa ropetla Boaa Teue NocneaoBaTesIHO
npe3 6noka ,One Touch Cappuccino”u usxona
.Click&tClean”, 3a pa otctpaHn octarbuuTe OT
MJTAKO OT CucTtemara.

Mo XWureHHN NPUYMHYU 1 33 Aa Ce rapaHTupa
MOCTOAHHO KauecTBO Ha MfeYHaTa MnaHa, npeno-
pbuBamMe MaeuHUAT mapkyyd [18] n nnactmaco-
BaTa ft03a [17] fa ce cMeHAT Ha BCekM 0KOMo Tpu
meceua. Te3n akcecoapu ca HanMuHu Ha yeb-
caita Ha WMF.

8.6| ABTOMATUYHU NPOTPAMM 3A
MOYNCTBAHE

MalumHata B nognomara ¢ aBTOMaTuyHn Npo-
rpamu 3a No4KCTBaHe M noaapwxka. Ben-

Hara oM Ce HafoXu1 nouyuncTeaHe, Ha aucnnen
ce noABABa CbOTBETHO cbobuleHne. MawwnHata
onpenena HeobxoMMOCTTa OT NOYNCTBAHE aBTO-
MaTUUYHO Bb3 OCHOBA Ha AENCTBUTENHOTO WU3MON3-
BaHe. [Topaawn ToBa UHTEpBANMTE 32 NOYNCTBaHE
Morat [la Bapmpart B 3aBMCMMOCT OT BUaa u bpon
Ha MPUrOTBEHNTE HAMNTKM.

Moxerte na CTapTupare 1e3um nporpamu 3a
MOYMCTBAHE PBUHO MO BCAKO BpeEME (C n3Knwoue-
HUE Ha OTCTPAHABAHETO Ha KOTNEHNA KaM'bK).

MaluwnHata Bu Bogwm cTbika no crbnka npes cbot-
BETHMA NpoLiec.

Eto kak Aa OTBOPUTE MECHIOTO 32 NOUYUCTBAHE:
S
(g~o-0

lMporpamara 3a nouncreaHe He TpAbBa
& 0a Ce N3Mb/IHW BefHara cneq noasara Ha

CbOTBETHOTO CbOOLLEHME, HO He TpADBa
[a ce oTnara npekaneHo Abiro. AKo noyuncrsa-

HeTo 6bAe 0TNOXEHO, NPeayNpPexXAeHNETOo Le ce
nokasea, 10KaTo MalnHaTa He Bbae nouncreHa.

AKo enekTpo3axpaHBaHeTo bbae NpekbeHaTo no
BpEMe Ha Teualua nporpama 3a noyncTBaHe unu
noaApbKKa, Nporpamara Le ce crapTupa 0THOBO
cref NOBTOPHO BK/IOYBaHE Ha ypeada. To3u npo-
Liec He Moxe fia bbae OTNoXeH.



CnepBawmar npernea onucea HaIMYHUTE NporpamMun U TAXHOTO NpeAHasHaYe€HUe:

MOAMPBHXKA

KOrA?

OBACHEHUE HEOBXOOMMMU

CPE[ICTBA

N3nnakBaHe Ha
cucremara 3a
Kage

45 ¢/25 mn

[To BcAko Bpeme
unu cnen 2 aHm 6e3
ynotpeba

M3nnakBa kaheHnA Kpbr Ha MaLMHaTa. -
B 1031 npouec ce n3nonssa

U3KMTIOUNTENHO ropella Boaa. 1o to3n

HaUNH ce rapaHTUpa aBTEHTUUHUAT BKYC

Ha BalwmTe KaeHN HanuTKu.

MpomuBane Ha
cucremara 3a
yan

25 cek./40 mn

Mno BCAKO Bpeme

[pomunBaHe ¢ ropela Boaa, 3a fa -
[a ce 3ana3u aBTEHTUYHUAT BKYC Ha

Balara

YariHata HanuTka.

MouuctBaHe Ha
cucteMara 3a
kate

13 MuH./600 mn

Mo BCAKO Bpeme
Win npu noAsa Ha
CbOTBETHO CbODOLLEHME

1 Tabnetka 3a
nouucTeaHe

MouncrBaHe n obeamacnasaHe Ha
cucremata 3a kage Ha MalumHara.
[apaHTupa 3ana3BaHero

Ha ONTUMaNHUA apomart Ha BaluTe
HanuTkn. Buxre nHcTpykumnmute Bb
¢ur. B1-B9 B npunoxennero ¢
nsobpaxeHua.

OrcTpannABaHe
Ha KoT/eHus
KaMbK

20 MuH./makc.
1400 mn.

IMpu cbOTBETHO
cbobuieHne Ha
KOHTPONTHWA NaHen
1NN N0 BCAKO BpeMe,
CbOTBETHO.

cnep Bcekn 60
HanuTkun

¢ ropewa sopa /
mnako unn 600 kade
HanuTKn

lpemaxBa BapoBMKOBHUTE OTNAraHNsA
1 APYrv 3aMbpCABAHNA, KOUTO MOraT
nia NoBNUAAT Ha BKyca Ha kadeto Bu,
1 noanomara HaaexaHa pabota Ha
MallMHaTa B bArocpoUeH nnaH. Tasu
(hyHKLMA cTaBa [OCTbMHA €f1Ba KOraTo
MaLlMHaTa YCTaHOBM, Bb3 OCHOBA

Ha ynotpe6ara, ue e Heobxonumo
obeskanuupare. Buxre nHerpykunmte
BbB pur. C1-C29 B npunoxeHuero ¢
umoctpaymnm.

1 n03a cpeacTso 3a
obeskanuupaHe

19



9| MOMOLL MPK
HEU3MNPABHOCTM

MPEAYNPEXOEHUE

PemoHTuTe No kabenute n pabortara ¢ eneKTpuYeckMTe KOMMOHEHTN TpADBA [1a ce U3BbpLUBAT
camo o1 kBanuuunpanu cneunanuctu. Npu HecnasBaHe Ha T€3U UHCTPYKLMK ChLLECTBYBA
0MacHOCT 3a XMBOTa Nopaau ToKoB yaap. He n3nonssaiTte mMalwmHata, ako MmMa BUAMMU

nospeam!
OYHKUMA MPOBJIEM MEPKW, KOUTO TPABBA [IA CE NPEANPUEMAT
O6wa MawuHata nokassa rpeLuka, VI3kniouete mawnHata 1 A oTkoueTe ot
ekcnnoaraums cohtyepsT € 3a6un unm €1eKTPoNpeHocHaTa Mpexa, 3Badere GuATbpa,
malHara He pabotu. 13yakaiite eiHa MUHyTa 1 BKIOUeTe MallnHaTa
OTHOBO. 3a Aa A BK/IOUUTE, 3aAPbXTE HaTUCHAT
byToHa 3a BKIOYBaHE/U3KMIOUBAHE.
MalnHata He ce BkiouBa [poBeperte npennasutennte 1 KOHTaKTUTE.
npu HaTuckaHe Ha byToHa 3a [poBepete nanu WencensT e NpaBUHO BKIOYEH B
BK/TIOUBaHE/W3KIIOUBaHE. KOHTaKTa.
Cninpate Ha Toka no Bpeme Ha MawvHara ce pectaptupa aBToMaTuuHo cnep
LIMKB Ha BapeHe. Bb3CTaHOBABaHE Ha enekTpo3axpaHsaHeto. pu
HeobXoAMMOCT creaBaitTe MHCTPYKLMNTE Ha
KOHTPOMHNA NaHen.
Ha ypena ce nossasa V3kniouete 3axpaHBalna Kaben, n3sagere
cbobleHne ¢ ykasaHue cuctemara 3a uATpupaHe Ha Bofata U cief okono
Aa n3BaguTe N OTHOBO A3 20 cekyHau BK/IOUETE OTHOBO 3axpaHBalua kaben.
BK/TIOUMTE 3axXpaHBaLua kaben. Ako cboOLIEHMETO NPoAbIXaBa Aa Ce NOKa3Ba, ce
cBbpXeTe cbe cepsusHata cnyxba Ha WMF.
Ynotpeba Heobunualinn wymose B BepoAtHo B MenHuuaTta nma uyxaw tena. Mupeo

MenHuuara. onutaiiTe fa A nouyncTuTe ¢ npaxocmykauka. B
NPOTUBEH CMyyali ce 00bPHETE KbM CepBU3HATA
cnyxba Ha WMF.

Perynupaneto Ha cteneHTa Ha HactpoiiBaiite cteneHTa Ha cmunaHe camo Korato
CMUNaHe € 3aTPyaHEHO. MEXaHW3MBT 3a cMunaHe pabotu.

MawwuHarta He npuroTea kage [To Bpeme Ha NPUTrOTBAHETO Ha HanmuTKaTa e

UNu Apyra xenaHa Hanurka. oTkpuT Npobnem. MalwmHata ce e pectaptupana

aBTOMATUYHO 1 Cera € rotosa 3a HOB LIUKBII.

B koHTeliHepa 3a kadeHn M3cmyuere cMnsHOTO Kade OT KOHTeNHepa 3a
3bpHa UMa CMNAHO Kage KaeHn 3bpHa ¢ npaxocmykauka. B koHTeHepa 3a
BMECTO LIeNn 3bpHa. KapeHu 3bpHa cnaraite camo kadeHn 3bpHa, a He

ApyrM NpogykTm (Hanpumep nognpasku).

MonaBABa ce cbobuieHne 3a OtBopete kanaka v pasbbpkaiTe 3bpHaTa
[onbIBaHe Ha kade Ha 3bpHa, Ha pbka. /13barsaiite na n3non3ssate MasHu,
BBMPEKM Y€ B KOHTEIIHEpa BCE KapamenusnpaHu Unu apomatusnpaHm kadeHn
ole MMa 3bpHa. 3bPHA, KOUTO CE CMUMaT TPYLAHO.

120



OYHKUNA MPOBJIEM

MEPKW, KOUTO TPABBA [IA CE NPEANMPUEMAT

Mon mawwuHata nma Boga.

Cnep npurotBAHeTo Ha kadero usvakarite owe 15
CeKyHAW, [OKaTO MallMHaTa NPUKIIYN NPaBUITHO
LMKbMa CW, 1 €[1Ba TOraBa W3BaAeTe pe3epBoapa 3a
BofJa. YBepere ce, ue KankoynoBUTENAT € NocTaBeH
npasunHo noa mMawuHara. lopy korato malnHara
He ce M3Mnon3Ba, KankoynoBuUTenar Tpabsa BMHaru aa
€ Ha MACTOTO cU. He u3BaxpaanTe kankoynosutens
N0 BpeMe Ha TeKyLL LinKb.

Mpu n3kniousaHe Ha MalwmHaTa
OT 13xofa 3a kade u ot bnoka
.0One Touch Cappuccino"n3tnua
Tonna Boaa.

B 3aBucnmoct ot npurotBeHata Hanutka, npu
U3KMTIOYBAHE MalUMHATa MOXE [a N3MbIIHN
aBTOMAaTWUEH LIMKBA HAa NPOMUBAHE, 3a Aa ce
usberte 3anywBaHe Ha TpbbuTe. TO3M LKL
Ha NpoOMMBaHE Tpae caMo HAKOMKO CeKYHAN 1
NPUKIOYBa aBTOMATUYHO.

Mnako unu Boaa He ce usnuear
npasuiHo B yawara(ure).

YBeperte ce, ue 610KkbT 3@ Kanyunto ,0ne Touch” [2]
€ NPaBUIHO NO3ULUOHUPAH U NOYUCTEH.

OcTaTbUy OT MAAKO B
+AmepnkaHo" unu ropeuiata

an,ElVI MPUroTBAHETO HA HanuUTKata n3nnakHere
M/I€YHaTa CUCTEMA UK paarnoﬁeTe n noyncrete

Bofia. akcecoapute 3a bnoka ,One Touch Cappuccino “.
MpuroTBaHe Ha Ecnpecoto nnu kadeto He e lMpenu na npurotsute Kahero cu, M3nnakHete
HanuTKn A0CTaTb4HO FOpeLLo. cuctemara 3a Kage. Ysenuyete temneparypata Ha

Ka(heto B paswWMpPEHOTO MEHIO UMW B HACTPOWKHUTE.
lMpean NpuroTBAHETO Ha HanuTKaTa 3arpeiTe
yaiara, KaTo A U3nnakHeTe ¢ ropeLla Boaa.
Harnacerte pasmepa Ha ualwara crnopeq pasmepa
Ha XenaHara Hanutka. B npotuseH cnyuaii
3arpeliTe yaiara, kaTo A U3naakHeTe ¢ NoMoLLTa Ha
tyHkumara ,One Touch” 3a ropewa Bofga.

Kadeto e npekaneHo csetno
Unu npekaneHo cnabo.

36arsaiite M3N0N3BaHETO Ha Ma3Hu,
KapamenusnpaHu Ui apomatusnpann kadeHu
3bpHa. YBepere ce, ue kaheHuTe 3bpHa NpemmnHaBat
NpaBUIHO MPE3 MENHMLATA U CEH30PBT He €
6noknpaH. Hamanere obema Ha xenaHara HanuTka
1 yBenuuerte cunarta. [pemectere HacTpoiikata 3a
CTeMNeHTa Ha CMUnaHe HanABo, 3a Aa nonyunte
no-uHo cmnaxo kade. Mpurotsere Hanutkata ¢
ABOIHaTa (hyHKLMA B ABA LMKBA.

Kadero nstnua tebpae 6asHo.

Hactpoiite menaukata Ha no-eapa creneH Ha
cmunate (B 3aBUCUMOCT OT U3Mon3BaHara copt
Kkache). M3BbpLuete eanH nau HAKONKO LMKbNA Ha
n3nnaksaHe. [Touncrere mawmHata (Buxre pasgen
8). Cmenere kacerata Ha cucremara 3a uaTpupaHe
Ha Bofiara.

YanAt He e pocTaTbuHo ropety
UNK € NpeKkaneHo ropei.

YBenuuete unu Hamanete temneparypara Ha
ropeLyata Bofia B HaCTpoMKuMTe.
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OYHKUNA

MPOBJIEM

MEPKW, KOUTO TPABBA [IA CE NPEANMPUEMAT

Cold Brew e npekaneHo Tombn
VNN MbPBOHAYaNHoO n3tnya
TOMbA OT N3NMBA.

[Mpwn peuentute 3a ,Cold Brew" B Hauanoto Ha
NPUroTBAHETO CE€ U3BbPLUBA KPATKO NpefBapnUTeHO
3anapBaHe ¢ ropeLla Boja 3a pasrpbliaHe

Ha apomarta. B Hayanoto Ha NpuroTBAHETO
HanuTkata n3tmuya NbpBOHAYaaHo Tonna ot

13nuBa. B no-HataTblWwHMA XOA HAa NPUTOTBAHETO
Temnepartypata cnapfa. OkoHuatenHata remneparypa
Ha nueHe ce AocTura eaBa cien NPUroTBAHETO upes
nobasaxe Ha npenopbyaHute Kybuera ned. Tosu
MeTof, Ha MpUroTBAHE NMO3BOMABA NOJMTyYaBaHeTo

Ha apomarteH ,Cold Brew" 6e3 gbnro speme

Ha ekctpakuma. i3non3saiTe npenopbyaHoOTo
Konnuectso kKybueta ned. 3a onTMManHu pesyntatu
npenopbyBame kybuera nes cbe craHgapTeH pasmep
(npubnusutenHo 4 x 2,5 x 2,2 cm).

Hanutkn ¢ mneuna
nAaHa

BrokwT 3a kanyunto ,One
Touch" He BCMyKBa MAKO.

Bnokwt 3a kanyuuHo ,One
Touch” npoussexna manko
unu n3061o H1Kakea MaeyHa
nAHa, U MAAKOTO He Teue
NpaBuHo.

a) Korato n3nonssare malmHata 3a mbpsu N,
MOXe Aa Cce HanoXu 4a NpUroTBUTE HAKOIKO

(5 o 10) peuenTu ¢ MAAKO UK Aa creasare
npouenypara, onucasa B pasgena Ot MneyHata
cucTeMa He U3nu3a napa Wan MaedyHa naxa“, npeau
[a nosyunTe 3al0BOMIUTENIEH KPaeH pesynTar.

6) V3BbpLuere pbuHO ABNGOKO MouncTBaHe Ha
mnieyHata cucrema. 3a noseue MHhopmauma

BuxTe pasgen 8.5 ,[loaapvxka Ha maeyHata
cucrema”. OctaTbLmMTE OT MAAKO MOraT Aa NOBAUAAT
Ha NofaBaHeTo Ha MAAKOTO W Ha KauecTBOTO Ha
MieyHaTa naHa.

8) Mposepete nanu yacture Ha MieYHaTa cucTema
ca npaBunHo crnobexn n cebp3aHn: bnoker One
Touch Cappuccino [2] e nocraseH npasunHo u
CBbp3aH ¢ MalwuHata. Mneunuat mapkyu [18] e
npasunHo cebp3aH ¢ bnoka One Touch Cappuccino
[2] v He e nperbHaT unu 3anyweH. Mneyxata naHua
[19] e npaBunHoO cBbP3aHa € MAGUHUA MapKyY 1 €
Hamb/HO NOTOMNEHa B MAAKOTO.

AKO CTe N3MBAHUAN ONNCAHNTE NO-TOPE CTLMKK

1 aKCecoapbT BCE OLLE HE (DYHKLIMOHMPA, MONA,
CBBbPXETE Ce C 0TAeNna 3a 06CnyXBaHe Ha KIUEHTU
Ha WMF.

[oTokbT Ha MNAKOTO B
MalMHaTa N3rmexaa HanbiaHo
1N yactnuHo 6nokmpaH nnn
3anyLeH.

M3BbpLuere puHO AbNOGOKO NOYMCTBAHE Ha

6noka One Touch Cappuccino cbrnacHo pasgesn
8.5 ,llogapwbxka Ha maeyHara cucrema .
OtaenHnTe CTbNKKM ca nokasaHu Ha gur. A1-A15 8
MPUTOKEHUETO C UIOCTPALIUM .




OYHKUNA

MPOBJIEM

MEPKW, KOUTO TPABBA [IA CE NPEANMPUEMAT

Ot mMreuHara cucrema He
13n13a napa uam MiedyHa
naHa.

[TbpBO NpoBepete ganu at3ata 3a napa e csoboaHa.
Buxre ,[MoTOKBT Ha MNAKOTO OT MalLMHaTa U3rnexana
HaMbAHO UMM YaCcTUUHO 3anyweH". Ako npobnembt
He Moxe fia b6bie OTCTPaHEeH Mo TO3W HaUMH:
M3npa3Hete pesepBoapa 3a BOAA U BPEMEHHO
nemMoHTupaiite BoaHua huntbp. HanbnHete
pe3epBoapa 3a Bofa ¢ MUHEpanHa Bofa ¢ BUCOKO
cbabpxaHue Ha kanuui (> 100 mg/l). Vissbpuere
nocnegosatenHo 5 0o 10 umkbna ¢ napa B CbA.
[MoctaBete 0THOBO BofHMA (unTbp. HanbnHete
pesepBoapa 3a Bofa ¢ YelwMAHa BoAa.

N3non3saHe Ha
(pyHkuumara 3a
nopApbLXKa

MatunHata He nokasga
cbobuleHne 3a Heobxoaumoct
ot obeskanuupaHe.

Yecrotata Ha obeskanuupaHeTo 3aBucu

ot ynotpebata Ha mawwuHarta. [okaHa 3a
obeskanuupaxe ce NoABABa CNopes HyxauTe cnen
60 HanuTKK ¢ ropella BoAa Uan MIAKO, CbOTBETHO
600 kagpe HanuTkn. ToBa rapaHTpa noaapbxka
Cropes HyXauTe 1 AOoNpUHacA 3a AbArocpoyHara
3allnTa Ha MaluHara.

Mo Bpeme Ha obe3kanuupaHeto
nebutsbT Npes flo3ara 3a kadge
e cnab.

Mo Bpeme Ha obe3kanumpaHeTo B MaluMHaTa
npoTnuaT HAKOMKO npoueca, 6e3 na nma nocToAaHeH
nebut ot aro3ata.

B kankoynosutens ce e
HaTpynano cmnaHo Kage.

B kankoynosutens mMoxe fa ce OTI0XM Manko
KOMNUecTBoO CMNAHO kade. MawnHata e
NpOoeKTMpaHa Taka, Ye U3NNLIHOTO CMAAHO Kade Aa
ce M3MoMnBa, 3a Aa ocTaHe cBOOOAEH KaHanbT 3a
npeMuHaBaHe Ha TeYHOCTTa.

KoHTenHepwT 3a KadheHn yrariku
€ U3npasHeH, HO cbobLLeHneTo
BCE OLLE Ce NMOKa3Ba Ha NaHena
3a ynpasneHue.

MocraBete KoHTelHepa 3a yTalika npaBUnHoO

Ha MACTOTO My U cnefBaiTe MHCTPYKLMNUTE Ha
KOHTPONHMA NaHen. Vi3uyakaitte noxe 6 cekyHam,
npeaw ga ro nocrasute obpartHo.

Pe3epBoapwT 3a Boga e
Hamb/IHeH, HO CbobLIeHNeTO
BCE OlLe Ce NoKa3Ba Ha naHena
3a ynpasnexue.

Bb3moxHO € B pesepBoapa fia HAMaA 1O0CTaTbYHO
BOJla, MOPAfM KOETO MaluNHaTa He pa3no3Hasa
HUBOTO Ha BofaTa. HanbnHere pesepBoapa 3a Bofa
AoKpa.

YBepete ce, Ye pe3epBoapbT 3a BOAA € NocTaBeH
NpaBuIHO B MalnHara. [onnasbKbT Ha ABHOTO

Ha pesepBoapa TpAbBa fa ce ABNXM cBOOOAHO.
lposepete nonnasbka 1 ako € HeobHXoaAMMO, ro
pa3sxnaberte.

AKO HAKOA OT OMMCaHNTE NO-TOPE HEM3NPABHOCTN NPOALKABA [1a CE NMPOABABA, CE CBbPXETE €
obcnyxBaHeto Ha knueHtn Ha WMF.
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10| TEXHWYECKWN OAHHU

HomunanHo HanpexeHne: 220-240V~ 50 Hz
KoHcymauma Ha eHeprua:  npu pabora 1550 W
Knac na 3awwra: I

TexHuuecka nHdopmaLma 3a pexumure Ha pabota B choTeetcTeue ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXUM KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE) | MEPUOA OT BPEME (MUHYTN)

N3knioueHo 03 5

B pexum Ha rotoBHOCT - -

B rotoBHOCT ¢ gonbnHuTenHa - -
nHpopmauma

MpexoB pesepBeH pexum - -

c E YpenwT otroapsa Ha esponerickute aupektusn 2014/35/EC, 2014/30/EC, 2011/65/EC un
2009/125/EC.

MNasere okonHara cpena
ﬁ To3u cmBON NokasBa, Ye T031 NPOAYKT He TpAbBa Aa bbae n3xebpnaH ¢ 6UTOBM OTNAAbLM.
® Enektpuueckute 1 eNeKTPOHHWTE OTNAaAbLM MOTaT Aa CbAbPXaT BELIECTBA, KOUTO
moraT a MPUYNHAT BPela Ha OKOJIHATa CPeAa 1 YOBELKOTO 3Apase. Korato cmeHATe
BaLLETO YCTPOWMCTBO, AOMPUHECETE 3a 3alUnTaTa Ha OKOMIHATA CPE/a, Kato No3BonuTe

M3MN0N3BaHETO MYy OTHOBO, PEUNKNNPAHETO NN BH3CTAHOBABAHETO MY MO APYr HAYNH.

2 3aHecete ro Ha mMAcCTO 3a c1:6|/|paHe, npun Teprosey nn B yNb/IHOMOLLEH LIEHTLD 3a
06Cﬂy)KBaH€ 3a 06pa6OTBaHC. Ako nmare BbMNpoCU, MONA, CBbPXKETE C€ C BALLIWA TbProBeEL.

Bb3moxHM npomenu.
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WMF PERFECTION 600XT -SERIE
PLNE AUTOMATICKY KAVOVAR

Srdeéné blahopfejeme! Nyni jste hrdym maji-  Pfejeme vam, abyste si s vasim pIné
telem plné automatického kavovaru WMF automatickym kavovarem WMF Perfection uzili
Perfection. mnoho let pohodového vychutnavani kavy.




1| PREHLED SOUCASTI

1.1] SOUCASTI

[~ =] [a] [2] [«] [3] []

1R E &[] [=]

& EE[E E

Demontazni nastroj + Cistici jehla
Blok pro One Touch Cappuccino
Nalevka na Cistici tablety

Viko nadrzky na vodu

Viko zasobniku na kdvova zrna
Rukojet nadrzky na vodu

Filtracni systém Aqua s

montaznim nastrojem

Nadrzka na vodu

Néadoba na kavovou sedlinu
Vyskoveé nastavitelny vytok na kavu
Odnimatelné vic¢ko vytoku

Ukazatel hladiny vody v odkapavaci misce
Odkapavaci mfizka a odnimatelna
odkapavaci miska

LED osvétleni pro Salky

LED ambientni osvétleni

Vystup trysky Click&Clean

Pfipojka pro mlé¢nou hadicku
MIééna hadicka

Mlé¢na tryska

Nadoba na mléko + viko
Dotykové tladitko pro nastaveni
Dotykové tlacitko pro horkou
vodu a Click&Clean

RIE] (8] (&)

Dotykové tla¢itko pro zapnuti/vypnuti
Dotykové tlacitko pro uvodni obrazovku
Centralni displej s dotykovym

ovladacim panelem

Profil 1

Profil 2

Profil 4

Profil 3

Cistici tablety

Pasky pro méreni tvrdosti vody
Cistici kartac na trysku na mléko
Tekuty odstranovaé¢ vodniho kamene
Termohrnky na kavu s sebou

(v zavislosti na modelu)

BIBRIEE R B[R [E

CALC '
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1.2| POPIS OVLADACIHO PANELU

TLACITKO

POPIS/FUNKCE

(V)

Zapnuti a vypnuti pfistroje. Pro zapnuti pfistroje je tfeba stisknout toto tlacitko.

Tlagitko pro hlavni menu. Navrat do hlavniho menu.

Nastaveni: Vyzkousejte je! Vytvofite si tak individualni uZivatelsky zazitek.

Horka voda k proplachnuti, predehrati Salku nebo k pfimému odbéru horké vody.

A
o
v
<

Navrat k pfedchozimu zobrazeni.

Pokracovani k dalSimu kroku: Pokud napfiklad pfipravujete cappuccino, pomoci tohoto tlacitka

>> o ; . "
pfepnete z pfipravy mléka na pfipravu espressa.
N
W Posunout se v menu nahoru [ zvysit hodnotu vybraného parametru. Posunout se v menu doli /
WD snizit hodnotu vybraného parametru.
VI

+

Pomoci tlacitka | +] mdzZete na svém pfistroji pFipravit jeden nebo dva $alky.

0K Potvrzeni vybéru.
START Spustit vybér.
STOP Pozastavit vybér.

Qo -fPeo
».. N..

Tlacitka profilt na pravé stran€ ovladaciho panelu.

090 o e R . . .
* Tlacitka profilG v levém hornim rohu ovladaciho panelu.
oo Tlacitko pro kontextové menu, funkce zavisi na aktivnim zobrazeni (pokro¢ila nastaveni receptd,

nastaveni profill atd.).
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1.3| NASTAVENi PODSVICENi

Informace o podsviceni tlaéitek

* Pokud tlacitko nesviti, pFislusna funkce neni k
dispozici.

* Pokud slabé sviti, je funkce k dispozici a Ize ji
vybrat.

» Béhem provadéni vybrané funkce sviti tla-
Citko jasné.

Informace o svételnych efektech na podstavci
stroje [15]

« Je-li stroj zapnuty, je podstavec jasné osvétlen.

« Je-li stroj vypnuty, podstavec nesviti.

« PFi ztlumeni svétla se pravé pfipravuje napoj.

* Pokud svétlo blika, je nutny zasah uzivatele k
ukoncéeni probihajiciho procesu.

» Vsechny obecné informace, jako jsou varovani,
se zobrazuji na ovladacim panelu [25].

* LED osvétleni na podstavci pristroje Ize
zapnout nebo vypnout, jak je popsano v kapi-
tole 7.7 .

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy
energetické Ucinnosti D. Vezméte prosim na
védomi, Ze svételny prvek obsazeny ve vyrobku
neni uréen k osvétleni. Svételny zdroj mize
vymeénit autorizovany servisni technik.

Informace o osvétleni vytoku kavy na pFistroji
[14]

Osvétleni u vytoku kavy se automaticky zapne,
jakmile se pfipravuje napoj.

2| VYSVETLENi SYMBOLU

Dulezité informace jsou v tomto navodu k
obsluze oznaceny symboly a signalnimi slovy:

{04013 oznacuje nebezpecnou situaci, ktera
mUze vést k vaznym zranénim.

VLGOI oznacuje potencialné nebezpecnou
situaci, ktera mGze vést k drobnym nebo lehkym
zranénim.

T2 upozoriiuje na situaci, ktera
muZe vést k poSkozeni majetku.

poskytuje dopliujici informace o
bezpecném zachazeni s vyrobkem.

& Symboly: Dodrzujte a Fidte se t€mito
pokyny.

3| PRED POUZITIM

& Peclivé si prectéte navod k pouziti.
Navod k pouziti peclivé uschovejte na
bezpecném misté pro pozdéjsi nahlédnuti a pre-
davejte jej spolu se zafizenim budoucim uzivate-

[im. Navod obsahuje dlilezité informace o
provozu, Cisténi a udrzbé zafizeni.

Zafizeni smi byt pouZzivano pouze k uréenému
ucelu a v souladu s navodem k obsluze. Pfi pou-
zivani zafizeni vzdy dodrzujte bezpecnostni
pokyny. Nespravné pouZivani maze vést k posko-
zeni. Za pfipadné skody zpUsobené nedodrzenim
navodu k obsluze se nepfebira Zadna odpovéd-
nost. Dodrzujte zaru¢ni podminky.



Pfed montazi a prvnim pouZitim pfistroje zcela
odstrante vSechny ochranné folie a vdechny pfi-
tomné nalepky. Na pfistroji ani v ném nesmi
zistat zadné zbytky obalu. Cistéte odnimatelné
Casti, které prichazeji do styku s potravinami,
podle pokyn(i v kapitole 8 Cisténi a tdrzba.

Pavodni obal (véetné tvarovych dili) peclivé
uschovejte. Poskytuje vaSemu pFistroji nejlepsi
ochranu v pfipadé budouci prepravy. Obal skla-
dujte na suchém a chladném misté¢, aby zistal v
bezvadném stavu.

Zkontrolujte, zda je pfistroj a pisluSenstvi kom-
pletni a neposkozené. Pokud nékteré dily chybi
nebo je pfistroj poSkozen, nezacinejte jej pouzi-
vat, ale informujte zakaznicky servis. Pfislusné
kontaktni udaje najdete v zaruc¢nim listu.

Vas pIné automaticky kavovar WMF byl pred
odeslanim otestovan s vodou a kavovymi zrny.
| pres peclive vycisténi po testech mohou byt

v ojedinélych pfipadech viditelné zbytky kavy,
kapky vody nebo vodni skvrny. Navic se na pfi-
stroji mohlo v dlsledku ochranného materialu
usadit trochu prachu. Nejedna se o vadu a neo-
vliviiuje to funkci pfistroje. Doporucujeme pfi-
stroj pred prvnim pouzitim dikladné vy¢istit
hadfikem.

Kromé tohoto navodu k obsluze si mizete také
prohlédnout nase instruktazni videa. Najdete je
na adrese https://link.wmf.com/upg4t9 nebo
naskenujte nasledujici QR kod:

[=]225% [=]

V nabidce nastaveni vaseho pfistroje navic
najdete integrované a ulozené navody. Ty vas
krok za krokem provedou pfipravou ndpojg,
spravou oblibenych polozek a Udrzbou pfistroje.

Jak se dostat k navodiim:

(§-2-©

Seznam dostupnych navodu

Jak pfipravit napoje
Priprava kadvového napoje
Pfiprava mlé¢ného napoje
Dva napoje najednou

Ptiprava cold brew(

Jak spravovat profil
Pristup k vasim oblibenym polozkdam
Pridavani napoju do profilG
Usporadani oblibenych polozek

Odstranéni oblibenych polozek

Jak provadét udrzbu vaseho pFistroje
Proplachnuti kdvového systému
Cisténi
Odvapnovani

Cisténi mlééného systému (Click&tClean)




4| PRVNi UVEDENIi DO PROVOZU

4.1| PRED PRVNiM POUZITIM

1| Opatrné vybalte pistroj a veskeré pfisluden-
stvi a zkontrolujte, zda jsou vSechny soucasti
a pfislusenstvi kompletni a neposkozené.

2| Pied pouzitim pfistroje odstrante veskery
obalovy material.

3| Pfed prvnim pouzitim a po del3im sklado-
vani vycistéte pristroj, soucasti a pfislusenstvi
podle pokynU v kapitole 8 .

4.2| SESTAVENI STROJE

POZOR
Stroj pfipojte k uzemnéné zasuvce s

& napétim 230 V.V opacném pripadé

hrozi nebezpeci smrtelného urazu elektrickym
proudem! Dodrzujte bezpecnostni pokyny!

Stroj umistéte na stabilni, rovny a tepelné
odolny podklad. Dbejte pfitom na dostatecny
odstup od sttikajici vody a zdroja tepla. Stroj
vydava teplo, proto zajistéte dostatecné vétrani.
Stroj neumistujte na mramorové povrchy apod.
Odstrafte ochrannou fdlii z ovladaciho panelu
[25].

Informace o odkapavaci misce

V odkapavaci misce [13] se zachycuji zbytky
vody nebo kavy, které vytékaji ze stroje

béhem pripravy napoje nebo po ni. Odkapa-
vaci miska musi byt vZdy nasazena a pravidelné
vyprazdiovana.

Zapnuti pFistroje

Zapnéte pfistroj stisknutim tlacitka zapnuti/
vypnuti [23]. Na ovladacim panelu se zobrazi
logo WMF . Postupujte podle pokyni zobraze-
nych na pfistroji.
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Pocatecni nastaveni

PFi prvnim pouziti pFistroje budete vyzvani k
provedeni riznych nastaveni. Postupujte podle
pokyn( na ovladacim panelu.

Pfi pocate¢nim nastaveni se naplni vodni okruhy
stroje. Nasledné stroj provede predehfati a pro-
plachnuti a poté je pfipraven k provozu.

4.3| NASTAVENI TVRDOSTI VODY

Jaky je ucel nastaveni tvrdosti vody?

Aby se zabranilo usazovani vodniho kamene a
optimalizovala se kvalita kavy, doporucujeme
nastavit tvrdost vody pro vas pfistroj. Tvrdost
vody se lisi v zavislosti na regionu.

Jak zadat tvrdost vody:

Zmérte tvrdost vody

Pfed prvnim pouzitim pfistroje zkontrolujte tvr-

dost vody, aby bylo mozné pfistroj odpovidajicim
zplsobem nastavit. Test opakujte, pokud pFistroj
pouzivate v misté s odliSnou tvrdosti vody nebo

pokud se kvalita vody znatelné zméni.



NiZe jsou jednotlivé tfidy podrobnéji popsany:

STUPEN TVRDOSTI

TRIDA 0 TRIDA 1 TRIDA 2 TRIDA 3 TRIDA 4
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° > 12,6° > 25,2° > 37,8°
Nastaveni na pfistroji 0 - velmi 1 - jemné 2 - stredni 3 - tvrdé 4 - velmi

jemné tvrdé

V zavislosti na tvrdosti vody je tfeba nastavit
hodnotu od 0 do 4. Postupujte nasledovné:

1| K uréeni tvrdosti vody pouzijte pfilozeny tes-
tovaci prouzek [31] nebo se obratte na pfi-
sluSny vodarensky ufad.

2| Naplite sklenici vodou z vodovodu a ponofte
do ni testovaci prouzek.

3| Pruzek opét vyjméte ze sklenice. Po asi jedné
minuté Ize na testovacim prouzku odecist
stupen tvrdosti. K tomu spocitejte ¢ervené
¢tverecky na testovacim prouzku. Cislo udava
na stupnici od 0 do 4, jak tvrda je vase voda.

!

g

4] PFi prvnim nastaveni pFistroje nebo v nasta-
vovacim menu zadejte pocet cervenych
policek.

1.fé 2. 1min
% ‘

01 2 3 4
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4.4| VLOZTE VODNi FILTR

Pro¢ pouzivat filtracni vlozku?

Kartuse systému Aqua-Filter optimalizuje chut
vasi kavy, omezuje usazovani vodniho kamene a
snizuje naroky na udrzbu.

Takto nastavite vyménu filtru:
¢

Vlozeni filtru

Pfi prvnim zapnuti pfistroje budete vyzvani k
vlozeni filtru. Cheete-li tak ucinit, vyberte moz-
nost ANO a postupujte podle pokynl na ovlada-
cim panelu.

1| Viozte filtr do nadrze na vodu. K pFisroubo-
vani filtru pouzivejte vyhradné dodany mon-
tazni nastroj [7].

2| Po vlozeni filtru naplite nadrzku na vodu.

3| Pod vystup umistéte nadobu o objemu 0,6 1.

4| Stroj naplni vodni okruhy, pfedehfeje je a
nasledné provede automatické proplachnuti.

Dokonceni tohoto procesu je signalizovano
hlaSkou na ovladacim panelu.




Vyména vodniho filtru

Stroj vas automaticky informuje, kdyZ je nutna
vyména filtru. Cas vymény zavisi na vyuzivani
stroje a nastavené tvrdosti vody.

Jako orientacni tidaj muzete
navic pouzit datumovy displej
na vodnim filtru. Otac¢enim
Sedého krouzku na hornim
konci filtru mdzete nastavit
mésic instalace filtru (poz. 1 na obrazku, levé
¢islo v otvoru). Na poz. 2 na nasledujicim
obrazku (¢islo vpravo v otvoru) se zobrazuje
mésic, ve kterém by mél byt filtr vyménén.

4.5| MLECi MECHANISMUS

Mleci mechanismus je z vyroby pfednastaven.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd doporucu-
jeme nejprve zachovat tovarni nastaveni a stu-
pen mleti upravit az po pfipravé nékolika napoji
(viz kapitola 7.1).

5| PRED PRiIPRAVOU NAPOJU

A Népoje Ize pFipravovat pouze tehdy, je-li
nadrzka na vodu [8] naplnéna a zasu-
nuta, jsou-li v zasobniku na kavova zrna [5]
kavova zrna a je-li nadoba na kavovou sedlinu
[9] spravné zasunuta a neni plna. Nejsou-li tyto
podminky spInény, objevi se na displeji pfislusna
udrzbova zprava. Zobrazenou akci je nutné pro-
vést, nez bude mozné pfipravovat napoje.

5.1| PRIPRAVA PRISTROJE

1| Vyjméte nadrzku na vodu [8] a naplite ji az
po znacku MAX (max. 3 I).

2| Vratte nadrzku na vodu [8] zpét na misto.

3| Oteviete viko zasobniku na kavova zrna [5] a
nasypte kavova zrna (max. 250 g).

4| Znovu zaviete viko zasobniku na kavova zrna

[5].
UPOZORNENI

Nenapliiujte nadrzku na vodu [8] hor-
& kou vodou, mlékem ani jinymi

tekutinami.

UPOZORNENI

& Nikdy nesypte mletou kavu do zasob-
niku na kavova zrna. Dlrazné se nedo-
porucuje pouZivat v tomto pfistroji olejové,
karamelizované nebo aromatizované kavové
zrna. Tyto druhy zrn mohou pfistroj poskodit.
Dbejte na to, aby se mezi kdvovymi zrny nena-
chazely zadné cizi predméty, protoze by mohly
poskodit mleci mechanismus a takové poskozeni
je vylouceno ze zaruky. Do zasobniku na kavova
zrna nelijte vodu.

5.2| NASTAVENi VYTOKU KAVY
Viytok kavy [10] Ize pro kazdy napoj posunout
nahoru nebo dolli podle velikosti nadoby na
napoj.
VAROVANI

Pokud je vytok kavy [10] umistén pFilis
& vysoko nad nadobou, miZe napoj

vysttiknout a zpUsobit opafeni.
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5.3| TIPY PRO PRIPRAVU NAPOJU

Kvalita vody, kdvovych zrn a Salku ovliviiuje chut
a teplotu vaseho napoje. Nasledujici pokyny vam
pomohou dosahnout optimalnich vysledka.

Voda

Kvalita vody ovliviiuje chut kavy. Vapnik a chlor
mohou narusit aroma. Doporucujeme pouZivat
cerstvou, studenou vodu a vodni filtr WMF nebo
balenou vodu s obsahem anorganickych latek
niz8im nez 800 mg/I (viz etiketa na lahvi). Pro
dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme
také nastavit tvrdost vody. Nenechavejte vodu v
pfistroji nepouZzitou déle nez 4 dny.

Zrna

Vybér kavovych zrn ma zasadni vliv na chut,
aroma a cremu vasi kavy. Dvéma hlavnimi druhy
jsou Arabica a Robusta. Zrna Arabica se vyzna-
Cuji jemnymi, vyvaZzenymi aroma a pfijem-

nou kyselosti. Zrna Robusta maji siln€jsi chut,
obsahuji vice kofeinu a zajiStuji obzvlasté hus-
tou cremu. Mnoho kavovych smési kombinuje
obé odrady, aby dosahlo vyvazeného chutového
zazitku.

Chut ovliviuje také stupen praZeni. Svétlé pra-
Zeni ma casto ovocna a kysela aroma, zatimco
tmavsi prazeni chutna silngji a intenzivnéji a
Casto vykazuje mén¢ kyselosti.

\lybér vhodné odriidy kavy a stupné prazeni
zavisi na vasem osobnim vkusu. PouZivejte
pokud mozno Cerstvé prazena zrna a skladujte je
v vzduchotésném obalu na chladném, tmavém a
suchém misté (ne v lednicce).

Nadobu na kavova zrna napliujte pokud mozno
pouze takovym mnozstvim, které spotiebujete v
nasledujicich dnech.

Kromé toho mohou chutovy profil kavy ovliv-
nit rlzna nastaveni pfistroje, napf. stupen mleti,
doba pfedvareni nebo sila kavy. Dal3i informace
najdete v pfislusnych kapitolach.
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Predehrati Salku

P¥i pripravé horkych napojd doporucujeme pou-
Zivat predehraté Salky. Staci je jednodude umistit
pod vytok Click€&tClean [16] a stisknout tla¢itko
horké vody [22]. Pouzivejte salky nebo skle-
nice, jejichz velikost odpovida poZzadovanému
mnozstvi.

6| PRIPRAVA NAPOJU

S vasim pristrojem WMF Perfection mate k dis-
pozici Siroky vybér horkych i studenych kavo-
vych a mléénych specialit. Prostfednictvim
ovladaciho panelu a rGznych kategorii napoja
v dolni ¢asti obrazovky se rychle dostanete k
poZadovanému napoji.

Informace o vybraném napoji a tipy k pfipravé
najdete v rozsifenych nastavenich napojt. K
tomu vyberte napoj, otevrete rozsifena nasta-
veni napoju (stisknutim t¥i te¢ek v pravém hor-
nim rohu obrazovky) a klepnéte na ikonu
informaci (i).

Priprava: Umistéte Salek (3alky) pod vytok kavy.
Stisknéte tlacitko pro pozadovany napoj.

Pozastaveni pFipravy: Pfipravu napoje mizete
kdykoli pferusit stisknutim tlacitka STOP. Pristroj
ukondi probihajici proces a béhem této doby je
kratkodobé nedostupny.



6.1| PREHLED NASTAVENI NAPOJU

Pro kazdy népoj jsou jiz pfednastaveny optimalni

standardni hodnoty. V zavislosti na napoji Ize
provést rtizna nastaveni, abyste pfizpUsobili chut
a pfipravu svym individualnim preferencim.

TLACGITKO  POPIS / FUNKCE
—+ Piiprava 2 3alkii (2 cykly mleti)
N
| PP
TS Nastaveni sily kdvy
L AR
ml / M-XL Nastaveni objemu napoje
.o P¥istup k pokrocilym nastavenim (v

zavislosti na napoji)

m

Nastaveni teploty kavy (T1, T2, T3), viz
kapitola 7.4

Nastaveni doby pfedvafeni (2's, 5
s nebo 10's, tzv. Expert Mode), viz
kapitola 7.3

Nastaveni mnozstvi pény nebo
kavy (pouze u napojl s mlékem, viz
kapitola 6.3)
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6.2| PREHLED NAPOJU

Piehled dostupnych napoju a jejich hlavnich vlastnosti:

Napoj Standardni Dostupny Standardni | Dvojity
objem objem sila Salek
KAVA
Ristretto
. Espresso Shot. Stque mnozsvtw !(avyjako u 25 ml 20-40 ml QNN v
- espressa, ale s mensim mnozstvim vody pro
obzvlasté intenzivni chut.
Espresso
v Klasickeé italské espresso s vyvazenou vini a 40 ml 40-70 ml WD v
jemnou cremou.
) Lungo
"_‘ VEtsi varianta espressa s delSi extrakei a tudiz 70 ml 70-100 ml VI v
jemnéjsim aroma.
| Café Crema
" Kéva s vétSim objemem a jemnou cremou pro 120 ml 80-180 ml VWIWINN v
vyvazeny zazitek z kavy.
Doppio
& | Dvoiity espresso pripraveny ve dvou cyklech 100 ml 40-140 ml X -
v pro vétsi objem pfi zachovani stejného
charakteru.
) Americano
" Dvojité espresso s pfidanou horkou vodou pro 160 ml 120-280 ml VWD —
jemnéjsi chut.
) Filtrovana kava
' Filtrovana kéava s velkym objemem a jemnou 150 ml 80-170 ml WIIND v
vlni do velkych $alka.
.| Kanna
" Filtrovana kava pro 3 az 8 3alkii (za 4 az 1 375 ml 375-1000 ml DA\ —
minut) jednim kliknutim.
LATTE
Espresso macchiato .
v Espresso, obohacené malym mnoZzstvim M: 30 ml
mlécné pény, diky Cemuz ma jemnéjsi chut 50 ml L: 50 ml see Y
peny. iy Cemuz ma Jemneps! chut XL: 70 ml
. Cappuccino M: 120 ml
W | Sidada se ze stejnych dill micka, kivy a 180 ml L: 180 ml Q00 v
mlécné pény, coz zajistuje vyvazenou chut. XL: 250 ml
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Italsky cappuccino

Zde se mléko naléva do kavy, nikoli naopak,
diky ¢emuz se obé slozky spoji obzvlasté
harmonicky.

180 ml

M: 120 ml
L: 180 ml
XL: 250 ml

Latte macchiato

Sklada se z 1/3 kavy a 2/3 mléka. Kava se
naléva do mléka a je doplinéna krémovou
mléénou pénou.

250 ml

M: 200 ml
L: 250 ml
XL: 300 ml

VWD

Café Latte

Velké mnozstvi krémového mléka se spojuje
s mensim mnozstvim kavy a vytvafi tak
obzvlasté jemnou kavovou chut.

250 ml

M: 150 ml
L: 250 ml
XL: 330 ml

9
9
9

Flat White
Mlécny népoj se dvéma ristretty pro obzvlasté
intenzivni kdvovou chut.

160 ml

M: 140 ml
L: 160 ml
XL: 250 ml

VWA D

Napénéné mléko
Teplé mléko s krémovou mlé¢nou pénou -
idedlni pro pfipravu mlécné cokolady.

160 ml

M: 120 ml
L: 160 ml
XL: 200 ml

STUDENE

Nitro Coffee

Studena kava je napénéna vzduchem. Pro
népoj s lehce nasladlou chuti a obzvlasté
krémovou konzistenci.

350 ml*

9
9
9
9

Chilled Coffee
Dvoijita filtrovana kava s lehkou cremou,
podavana s ledem.

350 ml*

WX

Iced Latte
Studeny kdvovy napoj s ledem, mlékem a
krémovou pénou.

380 ml*

VI

Cold Café Crema
Studené extrahovana Café Créme na ledu s
vyvazenou, jemnou chuti.

200 ml*

VI WD

Cold Espresso

Espresso extrahované za studena na ledu
pro intenzivni kdvovou chut s osvézujicim
charakterem.

70 ml*

9
9
9
9

£

Affogato

Espresso nalité na kuli¢ku vanilkové zmrzliny
pro kombinaci ledové chladné sladkosti a
kavové viiné.

40 ml*

WD

Cold Cappuccino
Studené extrahované cappuccino s mlékem a
mlé¢nou pénou na ledu.

240 ml*

9
9
9
9

Cold Italian Cappuccino
Cappuccino extrahované za studena, pfi
kterém se mléko naléva do kavy.

240 ml*

]
9
9
]
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- Studené latte macchiato

' Latte macchiato s espresem extrahovanym za 340 mlI* - QI -
o studena a krémovou mlé¢nou pé€nou na ledu.

Cold Café Latte
' Népoj s vyraznou Chl{tl mléka, extrahovany 350 ml* _ Q0 _
* za studena, podavany s ledem a s jemnou

kavovou chuti.

S SEBOU

Navic v varianté s sebou:
Café Crema, Americano, snidanova kava,
mj cappuccino®, latte macchiato™, chlazena 240 ml - —
kava**, ledové latte*, studené latte
macchiato™

O«
Z

Bily ¢aj
' Horka voda s nizkou teplotou (cca 70°) pro 200 ml 50-300 ml - -
jemné druhy cajl.

. 4 | Zeleny &aj
Horka voda o stfedni teploté (cca 80°) pro 200 ml 50-300 ml — —
zeleny Caj.

Cerny ¢aj
' Horka voda s vysokou teplotou (cca 85°) pro 200 ml 50-300 ml — —
cerny ¢aj.

Objem je orientacni, mize se lisit
*Celkovy objem s doporu¢enym mnoZzstvim kostek ledu **v zavislosti na modelu

6.3| KAVOVE NAPOJE

U kdvovych napojli Ize mnoZzstvi pripravené kavy  Aby byla zajisténa kvalita napoje, dbejte na
upravit pfed nebo béhem pripravy napoje. to, aby byla uZsi a delsi strana pfipojky mlé¢né

hadicky [17] bezpecné a zcela zasunuta.
Pfiprava zacina mletim kavovych zrn, poté se

mleta kava zhutni, kratce navlh¢i (tzv. pfedva- 2| Druhy konec mlééné hadicky pFipojte k

feni) a nakonec se kava uvafi. mlécéné trysce [19] a ponofte mlécnou trysku
do nadoby s mlékem nebo do nadoby na
mléko [20].

6.4| NAPOJE S MLEKEM

Pred zahajenim pfipravy napoje

1| PFipojte uzsi a del3i stranu pfipojky
mlééné hadicky [17] k bloku One Touch \
Cappuccinol[2].
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3| Umistéte $alek pod trysku na kavu/mléko.

U napojl s mlékem nelze b&hem pripravy upra-
vovat mnozstvi napoje.

V rozsifenych nastavenich mléénych napojd Ize
upravit mnozstvi kavy (30-80 ml, v zavislosti
na napoji) i mnozstvi pény (malé, stfedni nebo
velkeé).

MIléko se napéni pomoci pary. Vzhledem k tomu,
ze vyroba pary vyzaduje vyssi teploty, prochazi
pfistroj dodate¢nou fazi predehfivani.

Pro dosazeni optimalnich vysledkd doporucu-
jeme pouzivat Cerstvé, pasterizované nebo UHT
mléko. Lze pouzit i rostlinné napoje, pficemz
kvalita pény se mGze liSit v zavislosti na pro-
duktu. Pro optimalni kvalitu pény doporucujeme
chlazené mléko.

Cisténi mlééného systému po pFipravé napoji
obsahujicich mléko

& Po pfipravé napoje s mlékem pristroj
pokazdé navrhne Cisténi mlécného sys-
tému a zobrazi se otazka ,Chcete provést ¢is-
téni?". Aby byly zajistény bezvadné hygienické
podminky a hladky provoz vaseho pfistroje,
doporucujeme toto CiSténi provést.

Pomoci automatického ¢isténi mlé¢ného sys-
tému (Click&Clean) mazete automaticky vycis-
tit modul One Touch Cappuccinoa mléénou
hadicku.

& Pro dosaZeni nejlepSich vysledkl dopo-

rucujeme pravidelné ¢isténi odnimatel-
ného bloku One Touch Cappuccino[2] (viz
kapitola 8.5).

Pokud zjistite zménu kvality mlécné pény, pro-
vedte proplach a ¢iSténi. Problémy tohoto druhu
jsou Casto zpUsobeny nedostate¢nym c¢isténim
mlécného systému.

& U receptd bez mléka se doporucuje
odpojit mlé¢nou hadicku s konektorem

[17] od bloku One Touch Cappuccino[2].

Vezméte prosim na védomi, Ze novy pfistroj
musi nejprve projit nékolika (5-10) parnimi nebo
mlécnymi recepty, nez dosahne plného vykonu.

6.5| STUDENE NAPOJE / COLD BREW

WMEF Perfection 600XT umoznuje pfipravu riz-
nych studenych kavovych a mléénych napoju.
Diky technologii WMF Automatic Cold Brew
Technology nejprve probéhne kratké predvareni
horkou vodou pro uvolnéni aroma, nacez nasle-
duje extrakce pfi nizké teploté. Teplota napoje
pritom v pribéhu pripravy klesa. Konecné tep-
loty napoje se dosahne aZ po dokonceni pfipravy
pfidanim doporuceného mnozstvi kostek ledu.

Pristroj vas provede procesem pfipravy krok za
krokem. Postupujte podle pokynu na displeji.
Informace a tipy k pfipravé najdete také v infor-
macni sekei (i) v rozsifenych nastavenich napoja.

Doporuceny pocet kostek ledu je pFizplso-

ben danému receptu tak, aby napoj optimalné
ochladil, aniz by doslo k zfedéni chuti. Pro dosa-
zeni optimalnich vysledkd doporucujeme pouzit
kostky ledu standardni velikosti (cca 4 x 2,5 x
2,2 cm) ve sklenici 0 objemu 400 az 450 ml.
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Tip: Do nadrzky na vodu pouZivejte Cerstvou,
studenou vodu.

U studenych napoju nelze upravit objem napoje

ani mnozstvi kavy a pény. V zavislosti na receptu
nemusi byt k dispozici ani nastaveni teploty kavy
a doby predvareni.

6.6| NAPOJE S SEBOU

Recepty na néapoje s sebou jsou uréeny pro
objem napoje 240 ml. Doporucujeme pouzit
kelimek s sebou o objemu cca 300 ml.

Recepty na napoje s sebou najdete vzdy na konci
pfislusné kategorie napoju.

6.7| CAJ /| HORKA VODA

S vasim pristrojem WMF Perfection mizete pfi-
pravovat bily, zeleny a ¢erny ¢aj. Teplota horké
vody se pfizpUsobuje vybéru napoje:

* Zeleny ¢aj: stfedni teplota (cca 80 °C)
« Cerny ¢aj: nejvyssi teplota (cca 85 °C)

Mnozstvi napoje Ize nastavit pred pFipravou i
béhem ni.

Priprava ¢aje: Umistéte Salek pod vytok kavy.
Alternativné muzete pomoci tlacitka pro horkou
vodu [22] pfipravit bily ¢aj. Umistéte Salek pod
vytok Click&tClean[16].

Teplotu caje Ize pfizplsobit pro vsechny druhy
¢aju. Dalsi informace najdete v kapitole 7.4.

7| DALSI NASTAVENI A
PRIZPUSOBEN

Pro dosazeni optimalnich vysledkd jsou jiz pred-
nastaveny vhodné standardni hodnoty. Nasledu-

jici nastaveni umoznuji individualni pFizpsobeni
vasim osobnim preferencim.

7.1| NASTAVENi MLYNKU

Mnozstvi namleté kavy nastavi pfistroj automa-
ticky podle zvoleného napoje a poZzadované sily
kavy.

Jaky vliv ma nastaveni stupné mleti?

Stupen mleti ovliviuje chut, aroma a cremu
kavy. V zavislosti na pouzitém druhu kavy, stupni
prazeni a vaSich chutovych preferencich mize
byt vhodné stupen mleti upravit.

Obecné plati, Ze ¢im jemnéji je kava namleta,
tim je silngjSi a krémovéjsi.

Intenzita se také liSi v zavislosti na pouzitém
druhu kavy. Pro espresso doporucujeme jemny
stupen mleti a pro kavu hrubsi stupen mleti.

Pozadovany vysledek Doporuceni

Silngjsi aroma,
intenzivnéjsi chut

Nastavte jemnéjsi stupen
mleti

Jemnéjsi aroma, leh¢i Nastavte hrubsi stupen

chut mleti

Espresso Spise jemnéjsi stupen
mleti

Café Crema Spise hrubsi stupen mleti

Jak nastavit stupen mleti:
Stupen mleti Ize nastavit pomoci nastavovaciho
kolecka na horni strané pfistroje.




« Otocte doprava (na mensi stupné): Stupen
mleti se zjemni

- Otocte doleva (na vétsi stupng): Stupen mleti
se zvetsi

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporu-
cujeme nejprve zachovat tovarni nastaveni a
stupen mleti upravit az po pfipravé nékolika
napoja.

& Stupen mleti by se mél béhem mleti
nastavovat postupné. Doporucujeme
ménit nastaveni po jednotlivych krocich. Po

tfech napojich zaznamenate vyrazny rozdil v
chuti.

7.2| DRUH KAVOVYCH ZRN

Jaky je ucinek nastaveni typu kavovych zrn?
Nastaveni typu kavovych zrn podporuje opti-
malni zpracovani rGznych druhl kavovych zrn
a prispiva k rovnomérnému vysledku mleti i k
optimalnimu rozvinuti aroma.

V zavislosti na vlastnostech pouzité odriidy kavy
jsou k dispozici nasledujici nastaveni:

« Standard: Pro zrna, ktera plsobi suchym
dojmem a maji matny povrch. Vhodné pro vét-
Sinu druhd kavy a stupn(i prazeni.

* Olejové: Pro zrna s lesklym nebo mastnym
povrchem, jaka se Casto vyskytuji u tmavsich
prazeni.

Vyberte nastaveni, které nejlépe odpovida
vzhledu vasich kavovych zrn.

Jak nastavit typ zrn:

(Q-9-®

7.3| DOBA PREDLUHOVANI

Jaky vliv ma nastaveni doby pfedluhovani?
Pfi predluhovani se mleta kava pred samot-
nou pripravou kratce navlh¢i vodou. Diky tomu
Ize mletou kavu extrahovat rovnomérnéji. Doba
predluhovani ovliviiuje aroma a intenzitu kavy.
Hodi se zejména k jemnému doladéni vysledku
pripravy kavy (tzv. rezim WMF Expert).

« Kratsi doba predvareni: siln¢jSi a intenziv-
néjsi chut s vyraznéji vynikajicimi kyselymi a
prazenymi tony

* Delsi doba pfedluhovani: jemné;jsi a sladsi
chut s vyvazenéjSimi aroma

V zavislosti na druhu kavy a stupni praZeni se
muze preferovana doba predvareni lisit. DelSi
doba predvareni mize byt vhodna zejména

pro svétlejsi prazeni nebo ovocnéjsi kavy. Tma-
Vv3i prazeni Casto t€Zi z kratsi doby predvareni.
Vyzkousejte rlizna nastaveni, abyste dosahli nej-
lepSiho vysledku podle svého vkusu.

Jak nastavit dobu predvareni:

(-~~~

7.4| TEPLOTA

Pro kazdy napoj je pfednastavena optimalni tep-
lota. Teplotni stupen T2 odpovida doporu¢enému
standardnimu nastaveni pro dany napoj, pficemz
skuteéné pouzita teplota se mlze lisit v zavis-
losti na napoji.

Pomoci nastaveni teploty miizete teplotu napoje
pfizplsobit svym osobnim preferencim:

* T1: niZsi teplota
 T2: standardni teplota
» T3: vy3si teplota

Toto nastaveni je vhodné zejména v pripadé,
Ze obecné preferujete napoje teplejsi nebo
chladnéjsi.



Tip: Skute¢na teplota ndpoje je ovlivnéna také
teplotou pouzitého $alku. Pro horké napoje
doporucujeme pfedem zah¥até salky (viz odsta-
vec 5.3).

Obecné nastaveni teploty (zakladni teplota)
Obecné nastaveni teploty plati standardné pro
vSechny napoje.

Takto nastavite zakladni teplotu:

Nastaveni teploty pro konkrétni napoj
Kromé toho Ize teplotu jednotlivych napoja
upravit pomoci rozsifenych nastaveni napoju.
Nastaveni pro konkrétni napoj prepise obecné
nastaveni teploty pro vybrany napoj.

Jak nastavit teplotu napoje:

(g-%- 1

7.5| PROFILY A OBLIBENE RECEPTY

K éemu slouzi profily?

Pomoci funkce profilu ziskate pFistup k persona-
lizované oblasti, ve které si mlzete ukladat své
oblibené napoje. K této funkei se mizete kdykoli
rychle dostat pomoci tlacitek profilu na ovlada-
cim panelu.

Oblibené napoje ulozené ve vasem profilu Ize
vyvolat pfimo, aniz byste museli znovu provadét
provedena nastaveni. UloZit Ize nastaveni sily,
objemu, teploty, doby predvafeni nebo mlé¢né
pény.
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Pro kazdy profil Ize uloZit oblibené recepty i
individualni nastaveni:

» Nazev profilu

Barva profilu

Rychly pFistup (tlacitka profilu 1-4)
Zobrazeni recepti (posuvnik/mozaika)
Osvétleni podstavce (zapnuto/vypnuto)
Automatické zapnuti pomoci oblibeného
receptu (viz kapitola 7.6)

Vytvoieni a smazani profilu

Postup 1: Stisknéte jedno z tlacitek profilt na
pravé stran€ ovladaciho panelu [26-29]. Pokud
pro toto tlacitko jeSté neni p¥ifazen zadny profil,
postupujte podle pokynl na ovladacim panelu.

Postup 2: Klepnéte na ikonu profilu [&&8] v
levém hornim rohu ovladaciho panelu a poté
na [+] (tato moznost je k dispozici, dokud neni
dosazeno maximalniho mozného po¢tu profild).

Lze vytvofit az osm rlznych profil(i. Cheete-li
profil zménit nebo smazat, stisknéte nastavovaci
tlacitko [{}] v daném profilu.

Vytvoieni a smazani oblibeného receptu
Postup 1: Chcete-li vytvofit recept, stisknéte v
nabidce profilu tla¢itko [+] a postupujte podle
pokynl na ovladacim panelu.

Postup 2: Po zadani receptury stisknéte nasle-
dujici tlacitko: ['&]

Pro kazdy profil Ize ulozit az osm receptu.

Béhem probihajici pfipravy a v nabidce profil
nelze recept zménit.

Tip: V integrovanych navodech najdete
podrobné pokyny ke spravé profili a vadich obli-

benych receptd.

Jak se dostat k navodum:

(§-#¢-0



7.6 FUNKCE AUTO-START

Jak funguje funkce Auto-Start?

Pomoci funkce automatického spusténi Ize pro
uloZené oblibené recepty v profilech nastavit
automatickeé Casy spusténi.

V zvoleny ¢as se pfistroj automaticky zapne, pre-
dehfeje se a pfimo na ovladacim panelu zobrazi
vybrany oblibeny recept. Napoj Ize poté oka-
mzité pFipravit jednim dotykem prstu pomoci
ulozenych nastaveni.

Pro kazdy profil Ize uloZit dva ¢asy automatic-
kého spusténi, z nichz kaZdy je spojen s jednim
oblibenym napojem:

* B&hem tydne
* 0 vikendu

Funkce automatického spusténi je vhodna
zejména pro napoje, které se pravidelné pfipra-
vuji v uréitou denni dobu.

Takto nastavite funkci automatického

spusténi:

1| Otevfete pozadovany profil a nastaveni
profilu.

|__I@$~&*¢

2| Vyberte funkci automatického spusténi.

3| Zvolte, zda se nastaveni ma vztahovat na pra-
covni dny nebo na vikend. Nastavte pozado-
vany Cas. Vyberte ulozeny oblibeny recept.

Tip: Méjte na paméti, Ze pfi zapnuti pFistroje
muze dojit k automatickému proplachnuti. V
pfipadé potieby Ize tuto funkei upravit v nasta-
veni (viz kapitola 7.7).
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7.7| OBECNA NASTAVENI PRISTROJE

Prostfednictvim nabidky nastaveni Ize spravovat
dalSi funkce a nastaveni vaseho stroje.

K tomu klepnéte na ikonu ozubeného kola Ee )
na levé strané ovladaciho panelu [21].

K dispozici jsou nasledujici poloZky nabidky:

» Parametry: Obecna nastaveni pfistroje a
napojl

- Informace: Statistiky napoju (pfipravené
napoje, pocet provedenych receptd)

» Napovéda a navody: Integrované videona-
vody k obsluze a udrzbé stroje



NiZe jsou uvedena dostupna hlavni nastaveni:

Datum Je nutné nastavit datum, zejména pfi pouziti vodniho filtru.
Cas Muzete si vybrat mezi 12hodinovym a 24hodinovym formatem.
Jazyk MUzete si vybrat z nabizenych jazykd.

Mérna jednotka Jako jednotku méfeni mlZete nastavit ml nebo oz.

Jas ovladaciho panelu

Jas ovladaciho panelu si mizete nastavit podle svych preferenci.

Tvrdost vody

Tvrdost vody Ize nastavit v rozmezi od 0 do 4 (kapitola 4.3).

Automatické vypnuti

Muzete nastavit, kdy se pFistroj automaticky vypne (doba ne¢innosti). Pomoci této
funkce mizete snizit spotfebu elektrické energie. Cheete-li Setfit elekttinu, aktivujte
automatické vypnuti pfistroje (vypnuti 5/15/30/60/90 minut po poslednim pracovnim
kroku pfistroje). Cheete-li usetFit co nejvice elektfiny, nastavte automatické
vypnuti na nejkratsi dobu (5 minut). Kromé toho lIze také obnovit tovarni
nastaveni.

Automatické
proplachovani

Muzete se rozhodnout, zda chcete pfi spusténi pristroje provadét automatické
proplachovani vytoku na kavu (neplati pro pfipravu ¢aje). Automatické proplachovani
podporuje hygienu kavového systému a prispiva k predehrati pfistroje pro pfipravu
napoju.

Osvétleni podstavece

Osvétleni podstavce Ize nastavit podle vlastnich preferenci nebo vypnout. Toto
nastaveni funguje nezavisle na konkrétnich nastavenich v jednotlivych profilech.

Zobrazeni Zvolte, zda se ma obrazovka zobrazovat pomoci posuvniku nebo v mozaikovém
usporadani.

Pfedvareni Muzete nastavit, jak dlouho ma voda navih¢ovat mletou kavu (viz kapitola 7.3)

Druh zrn Pomoci této funkce mlzete vybrat druh kdvovych zrn, kterymi chcete pfistroj naplnit

(viz kapitola 7.2).

Resetovani pristroje

Pokud pfistroj resetujete, vase nastaveni a tUpravy budou smazany a nahrazeny
vychozim nastavenim. Také vase oblibené napoje se vrati do plivodniho nastaveni.

Stisknutim tlacitka [<] opustite nastavovaci menu. Po odpojeni sitové zastrcky je nutné nastaveni

provést znovu.
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8| CISTENi A UDRZBA

=
3| | AN
Lze myt v mycce Lze oplachnout Cisténi vihkym Cistéte suchym
pod tekouci hadFikem hadFikem /
vodou Stétcem
Kryt pfistroje a displej [25] - - v v
Néadoba na kavova zrna [11] - - - v
Nadrzka na vodu s vikem [5] - v v v
Odkapavaci miska a mfizka [4+8] v v v v
Nadoba na kavovou sedlinu [13] - v v v
glﬁjﬁgscarl[zliavu cappuccina v v v v
Miééna hadicka [18] - v - -
Nadoba na mléko [20] v v v v

Spravnou udrzbou zajistite kvalitu svych napoja
a podpofite dlouhodobé spolehlivy provoz
vaseho pfistroje.

Z hygienickych dlivod( doporucujeme provadét
denni udrzbu podle pokynl v ndvodu k obsluze
a pred prvnim pouZitim spustit automaticky
myci program.

VySe uvedeny prehled ukazuje, jak Ize jednot-
livé soucasti ¢istit. Vas pfistroj WMF Perfection
vam navic pomaha diky automatickym Cisticim
a udrzbovym programdm a provede vas krok za
krokem nezbytnymi tkony.

UPOZORNENI
Pouzivejte vyhradné mékké houbicky

& nebo kartace. Abrazivni Cistici pro-

stredky a Skrabajici Cistici pomGcky mohou
poskodit povrchy pristroje.
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VAROVANI
Dodrzujte také pokyny k ¢isténi a

& udrzbé v nasledujicich odstavcich a

fidte se automatickymi Cisticimi programy
pristroje.

Pro zachovani vykonu a Zivotnosti vaseho spo-
tfebice doporucujeme pouzivat Cistici tablety
WMEF Perfection, vodni filtry WMF Perfection a
prémiovy tekuty odvapnova¢ WMF Perfection.
Tyto produkty jsou k dispozici na strankach wmf.
com nebo u autorizovanych prodejc(i.



8.1 NADOBA NA KAVOVOU SEDLINU

Nadoba na kavovou sedlinu [9] zachycuje kavo-
vou sedlinu vznikajici pfi pfipravé kavy.

Kdy je tfeba nadobu na kavovou sedlinu
vyprazdnit?

Jakmile se na displeji zobrazi pfisluSna zprava.
Nadobu Ize vyprazdnit i pfed zobrazenim pfi-
sludné zpravy. Dbejte viak na to, aby byl pfi-
stroj zapnuty, aby mohl vyprazdnéni nadoby
zaregistrovat.

UPOZORNENI

& Pokud nadoba na kavovou sedlinu neni
vyprazdiovana pravidelné a podle
pokyn(, mize dojit k poskozeni pFistroje.

Odkapavaci misku je nutné vyprazdnit soucasné
s nadobou na kavovou sedlinu (viz kapitola 8.2).

Cisténi nadoby na kavovou sedlinu

Z hygienickych diivod doporu¢ujeme nadobu
na kavovou sedlinu kazdy den ¢istit houbic-
kou a trochou mydla pod tekouci horkou vodou.
NeZ nadobu na kavovou sedlinu znovu vloZite,
nechte ji zcela vyschnout.

UPOZORNENI

A Néadobu na kavovou sedlinu nevkladejte
do myc¢ky nadobi.

Pokud pfistroj po zahajeni pfipravy napoje vyzve
k vyprazdnéni nadoby na kavovou sedlinu, ujis-
téte se, ze jsou nadoba na kavovou sedlinu a
odkapavaci miska po vy¢€isténi spravné nasazeny
zpé€t na misto. PFistroj poté automaticky pokra-
Cuje v pripravé napoje.

8.2| ODKAPAVACI MISKA

Odkapavaci miska [13] zachycuje zbytky vody a
kavy, které vznikaji béhem a po pfipravé napoje.

Odkapavaci miska musi byt vzdy nasazena a je
tieba ji pravidelné vyprazdnovat a Cistit.

Kdy je tfeba odkapavaci misku vyprazdnit?
Jakmile se na displeji zobrazi pFislusna zprava
nebo kdyz ukazatel hladiny vody [12] ukazuje
nahoru. Odkapavaci misku lze vyprazdnit kdy-
koli, i pfed zobrazenim zpravy.

Doporuéujeme odkapavaci misku pravidelné
vyplachnout a osusit.

Cisténi odkapavaci misky

Vzhledem k tomu, Ze odkapavaci miska pfichazi
do styku se zbytky kavy a mléka, doporucujeme
z hygienickych diivodU ji kazdy den zcela roze-
brat a vSechny sou¢asti omyt houbickou pod
horkou vodou.

Nechte jednotlivé soucasti pred opétovnym
nasazenim zcela vyschnout.

Kryt I1ze pro ucely CiSténi sejmout pevnym zata-
Zenim za oznacené misto.

8.3| NADRZKA NA VODU

Pouze pfi vysoké kvalité vody a dostatecné hygi-
ené maze vase kava pIné rozvinout svou viini.
Doporucujeme proto pouzivat pouze Cerstvou
vodu a pred kazdym napInénim vy¢istit nadrzku
na vodu [8] mékkou houbickou nebo karta-

¢em na lahve pod tekouci horkou vodou. Nechte
nadrzku na vodu pfed opétovnym nasazenim
vyschnout na vzduchu.



8.4| NADOBA NA KAVOVA ZRNA

Kavova zrna mohou v nadobé zanechavat Nadobu necdistéte vodou, protoze voda v
mastné usazeniny, které mohou ovlivnit chut a & nadobé na kavova zrna muze zplsobit
aroma vasi kavy. poskozeni pfistroje.

Nadobu na kavova zrna pravidelné Cistéte

suchym, mékkym hadfikem. NepouZivejte vodu,

protoze vlhkost mize poskodit mleci mecha-

nismus. Pred ¢isténim nadoby na kavova zrna

vypnéte pfistroj.

8.5| MLECNY SYSTEM

A Pro optimalni hygienu a stalou kvalitu mlé¢né pény doporucujeme denni ¢iSténi mlécného
systému.

Nasledujici pfehled uvadi doporucené postupy €isténi jednotlivych soucasti mlééného systému:

UDRZBA KDY? VYSVETLENI POTREBNE POMUCKY
Automatické Po kazdé pripravé Pro automatické ¢isténi mlé¢ného -
Cisténi mlééného  napoje s mlékem nebo  systému (véetné mlééné hadicky a
systému pfi zobrazeni piislusné  pipojky). Cistici program Ize kdykoli
(Clické&tClean) zpravy spustit z nabidky ¢isténi.
55 /95 ml
Ruéni ¢isténi Po kazdém pouziti Doporu¢ujeme po kazdém pouziti Horka voda, myci
nadoby na nebo po vyprazdnéni vycistit nadobu horkou vodou prostfedek, mycka
mléko 30 s nadoby a mycim prostredkem. Nadobu na

Nadobu na mléko [20] bez vi¢ka vlozit

do mycky.
Ruéni oplachnuti  Po kazdém pouZziti Odstrani zbytky mléka z trysky na Horka voda, Cistici
trysky na mléko mléko [19]. kartac [33]
30s
Ruéni cisténi Kdykoli nebo pfi Rozebrat a vy¢istit modul One Touch Cistici jehla [1]
bloku One Touch  zobrazeni pfisludné Cappuccino [2] pro zachovani stalé
Cappuccino 5 zpravy kvality mlééné pény. Viz pokyny na obr.
min A1-A5 v pfiloze s obrdzky.
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Automatickeé ¢isténi mlééného systému
(Clické&tClean)

Pomoci funkce Click&tClean mlizete mlécny sys-
tém ucinné, snadno a rychle vydistit. Timto zpu-
sobem se rychle a snadno proplachnou mlécna
hadicka, blok One Touch Cappuccinoa vnitfni
mlécné potrubi. MIécna tryska se pfi tom necisti
a je nutné ji vydistit samostatné.

1| Nechte mléénou hadi¢ku [17] pFipojenou k
bloku One Touch Cappuccino.

2| Druhy volny konec mlé¢né hadicky (bez
mlécné trysky) pFipojte k vystupu Click&C-
lean [16].

3| Pod vystup umistéte nadobu (cca 600 ml) a
poteé spustte Cistici cyklus. Horkd voda pfitom
stfidavé protéka blokem One Touch Cappucci-
noa vystupem Click&Clean, aby se ze systému
odstranily zbytky mléka.

Z hygienickych dlivodd a pro zajisténi stalé kva-
lity mlé¢né pény doporucujeme vyménit mléc-
nou hadicku [18] a plastovou trysku [17]
priblizné kazdé t¥i mésice. Tyto prislusenstvi jsou
k dispozici na webovych strankach spole¢nosti
WMF.

8.6| AUTOMATICKE CISTICi PROGRAMY

Stroj vam pomaha diky automatickym ¢isticim

a udrzbovym programdm. Jakmile je nutné pro-
vest ¢isténi, objevi se na displeji pFislusna zprava.
Stroj automaticky urcuje potfebu ¢isténi na
zakladé skute¢ného vyuziti. Intervaly CiSténi se
proto mohou lisit v zavislosti na druhu a po¢tu
pfipravenych napojd.

Tyto Cistici programy mizete také kdykoli spustit
ru¢né (s vyjimkou odvapriovani).

Stroj vas pfi tom krok za krokem provede pfi-
sluSnym procesem.

Jak se dostat do nabidky ¢iSténi:
| G@J -8 -0
UPOZORNENI

Cistici program neni nutné provést
& ihned po zobrazeni pfislusné zpravy,

neméli byste viak s nim p¥ili$ dlouho
otalet. Pokud je ¢isténi odlozeno, varovani se

zobrazuje tak dlouho, dokud neni pfistroj
vycistén.

Dojde-li béhem probihajiciho Cisticiho nebo
udrzbového programu k preruseni napajeni, pro-
gram se po opétovném zapnuti pFistroje spusti
znovu. Tento proces nelze odlozit.



Nasledujici piehled popisuje dostupné programy a jejich ucel:

UDRZBA

KDY?

VYSVETLENI

POTREBNE POMUCKY

Proplachovani
kavového
systému

45 s/25 ml

Kdykoli nebo po 2
dnech nepouzivani

Proplachne kavovy okruh stroje. V
tomto procesu se pouZziva vyhradné
horka voda. Tim je zajiSténa autenticka
chut vasich kavovych napoja.

Proplachovani
¢ajového
systému

25 s/40 ml

kdykoli

Proplach horkou vodou, aby
zvachovat autentickou chut vaseho
Cajového népoje.

Cisténi kavového

kdykoli nebo pfi

Cisténi a odmasténi kavového systému

1 Cistici tableta

systému zobrazeni pfislusné pfistroje. Zajistuje zachovani
13 min/600 ml zpravy optimalni chuti vasich nédpoja. Viz
pokyny na obr. B1-B9 v pfiloze s
obrdzky.
Odvapnéni Po zobrazeni Odstratiuje vodni kdmen a jiné 1 davka odvapenovace
20 min/max. pfislusného necistoty, které mohou ovlivnit chut
1400 ml. upozornéni na vasi kavy, a podporuje dlouhodobé

ovladacim panelu
nebo kdykoli, resp.
po kazdych 60
napojich

s horkou vodou /
mlékem nebo po 600
kévovych népojich

spolehlivy provoz pfistroje. Tato funkce
je k dispozici teprve tehdy, kdyz pfistroj
na zékladé pouzivani rozpozna potiebu
odvapnéni. Viz pokyny na obr. C1-C29
v pfiloze s obrdzky.
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9| POMOC PRI PORUCHACH

Opravy kabelaze a prace na elektrickych soucastech smi provadét pouze kvalifikovani odbor-
& nici. Nedodrzeni téchto pokyni pfedstavuje nebezpeci smrti v disledku trazu elektrickym
proudem. Nepouzivejte pFistroj, pokud je viditelné poSkozeny!

FUNKCE

PROBLEM

NAVOD K RESENi{

Obecny provoz

Stroj signalizuje poruchu,
software se zasekl nebo stroj
nefunguje.

Vypnéte stroj a odpojte jej od elektrické sité,
vyjméte filtr, pockejte jednu minutu a stroj znovu
zapnéte. Pro zapnuti podrzte stisknuté tlacitko Zap/
Vyp.

Stroj se po stisknuti tlacitka
ZAP|VYP nezapne.

Zkontrolujte pojistky a zasuvky. Zkontrolujte, zda je
sitova zastrcka spravné zasunuta do zasuvky.

Vypadek proudu béhem cyklu
vareni.

Po obnoveni napajeni se pfistroj automaticky
restartuje. V ptipadé potfeby postupujte podle
pokynt na ovladacim panelu.

Na pristroji se zobrazi vyzva
k odpojeni a opétovnému
zapojeni sitové zastreky.

Viytadhnéte sitovou zastrcku, vyjméte systém Aqua
Filter a po cca 20 sekundach sitovou zastrcku
znovu zasunte. Pokud se hlaSeni stale zobrazuje,
kontaktujte zakaznicky servis spolec¢nosti WMF.

Pouzivani

Neobvyklé zvuky v mlecim
mechanismu.

V mlynku se pravdépodobné nachazeji cizi
predméty. Nejprve zkuste mlynek vydcistit
vysavacem. V opacném pfipadé se obratte na
zakaznicky servis spole¢nosti WMF.

Nastaveni stupné mleti je
ztizené.

Stupen mleti nastavujte pouze pfi bézicim mlecim
mechanismu.

Pristroj nepfipravuje kdvu ani
jiny pozadovany napoj.

Pfi pfipravé napoje byl zjistén problém. Pistroj se
automaticky restartoval a je nyni pfipraven na novy
cyklus.

V zasobniku na kavova zrna
se nachazi mleta kava misto
celych zrn.

Mletou kdvu vysajte z nddoby na kavova zrna
pomoci vysavace. Do nadoby na kdvova zrna
vkladejte pouze kdvova zrna, nikoli jiné produkty
(nap¥. kofeni).

Zobrazuje se vyzva k doplnéni
kavovych zrn, i kdyZ jsou v
zasobniku jesté zrna.

Oteviete viko a kadvova zrna ru¢né promichejte.
Nepouzivejte tézko mleta, olejnatd, karamelizovana
nebo aromatizovana kavova zrna.




FUNKCE

PROBLEM

NAVOD K RESENi

Pod pfistrojem je voda.

Po pFipravé kavy pockejte jesté 15 sekund, az
pristroj spravné dokondi svij cyklus, a teprve poté
vyjméte nadrzku na vodu. Dbejte na to, aby byla
odkapdavaci miska spravné umisténa pod pfistrojem.
| kdyz pfistroj nepouzivate, méla by byt odkapavaci
miska vzdy na svém misté. Odkapavaci misku
béhem probihajiciho cyklu nevyjimejte.

PFi vypnuti pFistroje vytéka
tepld voda z vytoku na
kavu a z modulu One Touch
Cappuccino.

V zavislosti na pfipravovaném napoji maze pristroj
pfi vypnuti provést automaticky proplachovaci
cyklus, aby se zabranilo ucpani potrubi. Tento
proplachovaci cyklus trva jen nékolik sekund a
skon¢i automaticky.

MIéko nebo voda neprotékaji
do salku (3alkd) spravné.

Dbejte na to, aby byl modul One Touch Cappuccino
[2] spravné umistén a vycistén.

Zbytky mléka v napoji
Americano nebo v horké vodé.

Pfed pfipravou napoje proplachnéte mlécny systém
nebo rozmontujte a vyc€istéte prislusenstvi pro
modul One Touch Cappuccino.

Pfiprava napoju

Espresso nebo kava neni
dostatecné horka.

Pred pfipravou kavy proplachnéte kdvovy systém. V
rozsifeném menu nebo v nastaveni zvyste teplotu
kavy. Pred pFipravou napoje Salek predehiejte
proplachnutim horkou vodou. Velikost Salku
prizplisobte velikosti poZzadovaného napoje. V
opacném pfipadé Salek ohfejte pomoci funkce One-
Touch pro horkou vodu proplachnutim.

Kéva je pfilis svétla nebo slaba.

Vlyhnéte se pouzivani mastnych, karamelizovanych
nebo aromatizovanych kavovych zrn. Dbejte na to,
aby kdvova zrna spravné prochazela mlynkem a
nedochazelo k zablokovani snimace. Snizte objem
pozadovaného napoje a zvyste jeho silu. Posurite
nastaveni jemnosti mleti smérem doleva, abyste
ziskali jemnéjsi kavu. Napoj pfipravte pomoci
funkce ,Double” ve dvou cyklech.

Kava vytéka pfilis pomalu.

Nastavte mlynek na hrubsi stupen mleti (v zavislosti
na pouzitém druhu kavy). Provedte jeden nebo

vice proplachovacich cykll. Vy¢istéte pfistroj (viz
kapitola 8). Vyménte kartusi systému Aqua-Filter.

Caj neni dostateéné horky
nebo je pfilis horky.

Zvyste nebo snizte teplotu horké vody v nastaveni.
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FUNKCE

PROBLEM

NAVOD K RESENi

Cold Brew je prilis teply nebo z
vytoku nejprve vytéka teply.

U receptli na cold brew se na za¢atku pFipravy
provadi kratké predvareni horkou vodou, aby se
uvolnila viiné. Napoj na zacatku pfipravy nejprve
vytéka z vytoku teply. V dalSim prabéhu pripravy
teplota klesa. Kone¢né teploty napoje se dosahne
az po dokonéeni pfipravy pfidanim doporuceného
mnozstvi kostek ledu. Tento zpGsob pfipravy
umoziuje pfipravu aromatického cold brew

bez dlouhé doby extrakce. PouZijte doporucené
mnozstvi kostek ledu. Pro dosazeni optimalnich
vysledk( doporucujeme kostky ledu standardni
velikosti (cca 4 x 2,5 x 2,2 cm).

Napoje s mléénou
pénou

Blok One Touch Cappuccino
neodsava mléko.

Blok One Touch Cappuccino
vytvaii jen malo nebo vibec
zadnou mlé¢nou pénu,
pfipadné mléko neproudi
spravné.

a) Pokud pfistroj pouzivate poprvé, mize byt

nutné pfipravit nékolik (5 az 10) receptl s mlékem
nebo provést postup popsany v ¢asti ,Z mlééného
systému nevychazi para ani mlééna péna”“, nez
dosahnete uspokojivého vysledku.

b) Provedte ruéni hloubkové ¢isténi mlééného
systému. Dal3i informace najdete v kapitole 8.5
Udrzba mlééného systému. Zoytky mléka mohou
narusit pritok mléka a kvalitu mlécné pény.

¢) Zkontrolujte, zda jsou soucasti mlééného systému
spravné sestaveny a pripojeny: Blok One Touch
Cappuccino [2] je spravné zasunuty a pfipojeny k
pfistroji. MIé¢na hadicka [18] je spravné pfipojena k
bloku One Touch Cappuccino [2] a neni zkroucena
ani ucpana. Mléc¢na tryska [19] je spravné pfipojena
k mlé¢né hadicce a je zcela ponofena do mléka.
Pokud jste provedli vySe popsané kroky a
prislusenstvi stale nefunguje, obratte se prosim na
zékaznicky servis spole¢nosti WMF.

Pritok mléka v pfistroji je
zfejmé zcela nebo ¢astecné
zablokovan ¢&i ucpany.

Provedte ruéni hloubkové ¢isténi bloku One Touch
Cappuccino podle kapitoly 8.5 Udrzba miééného
systému . Jednotlivé kroky jsou zndzornény na obr.
A1-A15 v priloze s obrdzky .

Z mlé¢éného systému nevychazi
para ani mlé¢na péna.

Nejprve zkontrolujte, zda je parni tryska volna.

Viz ,Pritok mléka v pFistroji je ziejmé zcela

nebo ¢aste¢né ucpany". Pokud se problém timto
zplisobem nepodafii vyfesit: Vyprazdnéte nadrzku
na vodu a docasné vyjméte vodni filtr. Naplite
nadrzku na vodu mineralni vodou s vysokym
obsahem vapniku (> 100 mg/l). Provedte postupné
5 az 10 parnich cyklG do nadoby. Znovu vlozte
vodni filtr. Naplite nadrzku na vodu vodou z
vodovodu.
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PROBLEM

NAVOD K RESENi

Pouziti funkce
udrzby

Stroj nezobrazuje vyzvu k
odvapnéni.

Cetnost odvaphovani zavisi na pouzivani pfistroje.
Vyzva k odvapnovani se zobrazi podle potfeby po
60 horkych vodnich nebo mléénych napojich, resp.
po 600 kavovych napojich. To zajistuje udrzbu
podle potreby a prispiva k dlouhodobé ochrané
pfistroje.

Béhem odvapnovani je pritok
v kdvové trysce pouze maly.

Béhem odvapnovani probiha v pfistroji nékolik
procesU, aniz by na trysce byl trvaly pratok.

V odkapévaci misce se
nahromadila mleta kava.

V odkapavaci misce se mize usadit malé mnozstvi
mleté kavy. Stroj je navrzen tak, aby prebytecna
mleta kava byla od¢erpana, aby pritokova oblast
zlistala volna.

Nadoba na kavovou sedlinu
byla vyprazdnéna, ale
hlaseni se stale zobrazuje na
ovladacim panelu.

Z4sobnik na kavovou sedlinu vlozte spravné zpét a
postupujte podle pokynl na ovladacim panelu. Pred
opé€tovnym vlozenim pockejte alespon 6 sekund.

Nadrzka na vodu byla
naplnéna, ale hlaseni se stale

zobrazuje na ovladacim panelu.

Je mozné, Ze v nadrzi neni dostatek vody, takze
pfistroj nedokaze rozpoznat hladinu vody. Naplnte
vodni nadrz zcela.

Dbejte na to, aby byla nadrzka na vodu spravné
zasunuta do pfistroje. Plovak na dné nadrzky by
se mél volné pohybovat. Zkontrolujte plovak a v
pfipadé potieby jej uvolnéte.

Pokud néktera z vySe popsanych poruch pretrvava, obratte se na zakaznicky servis WMF.
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10| TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti: 220-240 V~ 50 Hz
Spotfeba energie: pfi provozu 1550 W
Tfida ochrany: |

Technické informace o provoznich rezimech podle natizeni EU 2023/826:

REZIM SPOTREBA ENERGIE (WATT) DOBA (MINUTY)

Vypnuto 03 5

Pohotovostni rezim - -

Pohotovostni rezim s dal3imi - -
informacemi

Sitovy pohotovostni rezim - -

c E Zafizeni spliuje pozadavky evropskych smérnic 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2011/65/EU a
2009/125/EU.

Zivotni prostiedi
E Tento symbol znameng, Ze tento vyrobek nesmi byt vyhozen do komunalniho odpadu.
® Staré elektrické a elektronické zafizeni miize obsahovat latky skodlivé pro
Zivotni prostredi a zdravi. Pfispéjte k ochrané Zivotniho prostredi tim, ze své
staré zafizeni znovu pouzijete, recyklujete nebo nechate jinak zuzitkovat.
2 Odevzdejte jej k likvidaci do sbérného dvora, u prodejce nebo v autorizovaném

servisnim stfedisku. V pfipadé dotazl se prosim obratte na svého prodejce.

Vyhrazujeme si pravo na zmény.
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WMF PERFECTION 600XT-SERIE
VOLAUTOMATISCHE KOFFIEZETMACHINE

Van harte gefeliciteerd! U bent nu de trotse Wij wensen u vele jaren ontspannen koffiegenot
eigenaar van een WMF Perfection volauto- met uw WMF Perfection volautomatische
matische koffiemachine. koffiemachine.




1| OVERZICHT VAN DE ONDERDELEN

1.1| ONDERDELEN

e EEE R ERIE B =] M) [« 2] [«] ¢ [=]

Demontagegereedschap + reinigingsnaald
Blok voor One Touch Cappuccino

Trechter voor reinigingstablet

Deksel van het waterreservoir

Deksel voor koffiebonenreservoir
Handgreep van het waterreservoir
Aqua-filtersysteem met montagereedschap
Watertank

Koffiedikbak

In hoogte verstelbare koffie-uitloop
Afneembaar deksel voor de uitloop
Waterpeilindicator in lekbak
Afdruiprooster en afneembare lekbak
LED-verlichting voor kopjes
LED-sfeerverlichting

Sproeikopuitgang Click&Clean
Aansluiting voor melkslang

Melkslang

Melklans

w| (@] [N N [N] [N N N [N] [N
=| 2] [© N (o] (o w N| [=] S

W] [
W [N

Melkreservoir + deksel

Aanraakknop voor instellingen
Aanraakknop voor heet

water en Click&Clean

Aanraakknop voor in- en uitschakelen
Aanraakknop voor startscherm
Centraal display met aanraakbediening
Profiel 1

Profiel 2

Profiel 4

Profiel 3

Reinigingstabletten

Teststrips voor het meten

van de waterhardheid
Reinigingsborstel voor de melklans
Vloeibare ontkalker
To-Go-thermobeker (afhankelijk

van het model)

v
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1.2| BESCHRIJVING VAN HET BEDIENINGSPANEEL

TOETS

BESCHRIVING/FUNCTIE

(V)

Machine in- en uitschakelen. Om de machine in te schakelen, moet deze toets worden ingedrukt.

Toets voor het hoofdmenu. Terug naar het hoofdmenu.

Instellingen: Probeer ze eens uit! Zo creéert u een persoonlijke gebruikerservaring.

Heet water om te spoelen, de kop voor te verwarmen of om direct heet water te krijgen.

A
o
.
<

Terug naar het vorige scherm.

Doorgaan naar de volgende stap: als u bijvoorbeeld een cappuccino bereidt, schakelt u met deze

>> .
toets over van de melk- naar de espressobereiding.
N
M Omhoog bladeren in het menu/de geselecteerde parameterwaarde verhogen. Omlaag bladeren in
NI het menu/de geselecteerde parameterwaarde verlagen.
VI

+

Met de toets | +] kunt u op uw machine één of twee kopjes bereiden.

OK Selectie bevestigen.
START Start de selectie.
STOP Keuze pauzeren.

Qo -fPeo
».. N..

Profielknoppen aan de rechterkant van het bedieningspaneel.

& Profieltoetsen linksboven op het bedieningspaneel.
.o Toets voor het contextmenu; de functie is afhankelijk van de actieve weergave (geavanceerde

instellingen voor recepten, profielinstellingen enz.).
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1.3| VERLICHTINGSINSTELLINGEN

Informatie over de achtergrondverlichting

van de toetsen

« Als een toets niet oplicht, is de bijbehorende
functie niet beschikbaar.

« Als deze zwak oplicht, is de functie beschik-
baar en kan deze worden geselecteerd.

« Terwijl de opgeroepen functie wordt uitge-
voerd, licht de toets fel op.

Informatie over de lichteffecten op de voet

van de machine [15]

* Als de machine is ingeschakeld, is de voet hel-
der verlicht.

« Als de machine is uitgeschakeld, is de voet niet

verlicht.

Bij gedimd licht wordt er op dat moment een

drankje bereid.

Als het lampje knippert, moet de gebruiker iets

doen om een lopend proces te beéindigen.

Alle algemene informatie, zoals waarschu-

wingen, wordt weergegeven op het bedie-

ningspaneel [25].

De LED-verlichting op de voet van het appa-

raat kan worden in- of uitgeschakeld zoals

beschreven in paragraaf 7.7 .

Dit product bevat een lichtbron van energie-ef-
ficiéntieklasse D. Houd er rekening mee dat het
in het product aanwezige verlichtingselement
niet bedoeld is voor verlichtingsdoeleinden. De
lichtbron kan worden vervangen door bevoegd
servicepersoneel.

Informatie over het lampje bij de koffie-
uitloop van de machine [14]

Het lampje bij de koffie-uitloop gaat automa-
tisch aan zodra er een drankje wordt bereid.

2| UITLEG VAN DE SYMBOLEN

Belangrijke informatie wordt in deze gebruiks-
aanwijzing aangegeven met symbolen en
signaalwoorden:

VLGN e [YINEY wijst op een gevaarlijke

situatie die tot ernstig letsel kan leiden.

\{oLolivA[, NI [CR wijst op een potentieel gevaar-
lijke situatie die kan leiden tot lichte of geringe

verwondingen.

L0 wijst op een situatie die tot materiéle
schade kan leiden.

geeft aanvullende informatie
over het veilige gebruik van het product.

& Symbolen: Neem de aanwijzingen in
acht en volg ze op.

3| VOOR GEBRUIK

& Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig
door. Bewaar de gebruiksaanwijzing
zorgvuldig op een veilige plaats zodat u deze
later kunt raadplegen en geef deze samen met
het apparaat door aan toekomstige gebruikers.
De gebruiksaanwijzing bevat belangrijke infor-
matie over de bediening, reiniging en het onder-
houd van het apparaat.

Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor
het beoogde doel en volgens de gebruiksaan-
wijzing. Neem bij het gebruik van het apparaat
altijd de veiligheidsinstructies in acht. Onjuist
gebruik kan schade veroorzaken. Er wordt

geen aansprakelijkheid aanvaard voor eventu-
ele schade die te wijten is aan het niet opvolgen
van de gebruiksaanwijzing. Neem de garan-
tie-instructies in acht.



Verwijder voor de montage en het eerste gebruik
van het apparaat alle beschermfolies en alle
aanwezige stickers volledig. Er mogen geen ver-
pakkingsresten op en in het apparaat achterblij-
ven. Reinig de onderdelen die in contact komen
met levensmiddelen en die afneembaar zijn,
zoals beschreven in hoofdstuk 8 Reiniging en
onderhoud.

Bewaar de originele verpakking zorgvuldig
(inclusief de vormstukken). Deze biedt de beste
bescherming voor uw apparaat in geval van toe-
komstig transport. Bewaar de verpakking op een
droge en koele plaats, zodat deze in perfecte
staat blijft.

Controleer of het apparaat en de accessoi-

res compleet zijn en geen beschadigingen ver-
tonen. Neem het apparaat niet in gebruik als er
onderdelen ontbreken of als het beschadigd is,
maar neem contact op met de klantenservice.
De betreffende contactgegevens vindt u in de
garantie.

Uw WMF volautomatische koffiemachine is voor
verzending getest met water en koffiebonen.
Ondanks zorgvuldige reiniging na de tests kun-
nen er hier en daar koffieresten, waterdruppels
of watervlekken zichtbaar zijn. Bovendien kan
er door het beschermingsmateriaal wat stof op
de machine zijn neergedaald. Dit is geen defect
en heeft geen invloed op de werking van de
machine. Wij raden u aan de machine voor het
eerste gebruik grondig met een doek schoon te
maken.

Bekijk naast deze gebruiksaanwijzing ook gerust
onze instructievideo's. U vindt deze op https://
link.wmf.com/upg4t9 of scan de volgende
QR-code:

[=]225% [=]

Daarnaast vindt u in het instellingenmenu van
uw machine geintegreerde en opgeslagen tuto-
rials. Deze leiden u stap voor stap door het
bereiden van dranken, het beheren van uw favo-
rieten en het onderhoud van uw machine.

Zo komt u bij de tutorials:

(§-2#-O

Lijst met beschikbare tutorials

Zo bereidt u uw dranken
Een koffiedrank bereiden
Een melkdrank bereiden
Twee dranken tegelijk

Cold Brews bereiden

Zo beheer je een profiel
Toegang tot uw favorieten
Drankjes toevoegen aan profielen
Favorieten ordenen

Favorieten verwijderen

Zo onderhoudt u uw machine
Het koffiesysteem doorspoelen
Reiniging
Ontkalken

Het melksysteem reinigen (Click&tClean)
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4| EERSTE INGEBRUIKNAME

4.1| VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1| Pak het apparaat en alle accessoires voorzich-
tig uit en controleer of alle onderdelen en
accessoires aanwezig en onbeschadigd zijn.

2| Verwijder al het verpakkingsmateriaal voordat
u het apparaat in gebruik neemt.

3| Reinig het apparaat, de onderdelen en de
accessoires voor het eerste gebruik en na
langdurige opslag zoals beschreven in para-
graaf 8.

4.2| OPBOUW VAN DE MACHINE

A Sluit de machine aan op een geaard
stopcontact van 230 V. Anders bestaat
het gevaar van dodelijke verwondingen door een

elektrische schok! Neem de veiligheidsinstructies
in acht!

Plaats de machine op een stabiele, vlakke en
hittebestendige ondergrond. Zorg daarbij voor
voldoende afstand tot spatwater en warmte-
bronnen. De machine geeft warmte af, zorg
daarom voor voldoende ventilatie. Plaats de
machine niet op marmeren oppervlakken of
dergelijke. Verwijder de beschermfolie van het
bedieningspaneel [25].

Informatie over de lekbak

In de lekbak [13] worden resten van water of
koffie opgevangen die tijdens of na de bereiding
van de drank uit de machine lopen. De lekbak
moet altijd op zijn plaats blijven zitten en regel-
matig worden geleegd.

Machine inschakelen

Schakel de machine in met de aan/uit-knop
[23]. Op het bedieningspaneel wordt het WMF-
logo weergegeven. Volg de instructies die op het
apparaat worden weergegeven.

Eerste instellingen

Bij het eerste gebruik van de machine wordt
u gevraagd om verschillende instellingen te
maken. Volg gewoon de instructies op het
bedieningspaneel.

Tijdens de eerste instelling worden de watercir-
cuits van de machine gevuld. Vervolgens voert

de machine een voorverwarmings- en spoelcy-
clus uit, waarna hij klaar is voor gebruik.

4.3| WATERHARDHEID INSTELLEN

Wat is het effect van het instellen van de
waterhardheid?

Om kalkaanslag te voorkomen en de kwaliteit
van de koffie te optimaliseren, raden wij u aan
de waterhardheid voor uw machine in te stellen.
De waterhardheid varieert per regio.

Zo stelt u de waterhardheid in:

De waterhardheid testen

Controleer de waterhardheid voordat u de
machine voor het eerst gebruikt, zodat deze op
de juiste manier kan worden ingesteld. Herhaal
de test als de machine op een locatie met een
andere waterhardheid wordt gebruikt of als de
waterkwaliteit merkbaar verandert.



Hieronder worden de afzonderlijke klassen nader beschreven:

HARDHEIDSGRAAD KLASSE 0 KLASSE 1 KLASSE 2 KLASSE 3 KLASSE 4
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >72° > 12,6° > 25,2° > 37,8°
Instelling op het apparaat 0 - zeer zacht 1 - zacht 2 - gemiddeld 3 - hard 4 - zeer hard

Afhankelijk van de waterhardheid moet een
waarde tussen 0 en 4 worden ingesteld. Ga hier-
voor als volgt te werk:

1| Gebruik de meegeleverde teststrip [31] om
de waterhardheid te bepalen of neem con-
tact op met uw bevoegde instantie voor
watervoorziening.

2| Vul een glas met leidingwater en dompel de
teststrip erin.

3| Haal de strip weer uit het glas. Na ongeveer
een minuut kunt u de hardheidsgraad op de
teststrip aflezen. Tel hiervoor de rode vier-
kantjes op de teststrip. Het getal geeft op een
schaal van 0 tot 4 aan hoe hard uw water is.

:

4| Geef bij de eerste instelling van het apparaat,
of in het instellingenmenu, het aantal rode
vakjes op.

2. 1min

1.
S0

01 2 3 4

4.4| WATERFILTER PLAATSEN

Waarom een filterpatroon plaatsen?

Het filterpatroon van het Aqua-filtersysteem
optimaliseert de smaak van uw koffie, vermin-
dert kalkaanslag en vermindert het onderhoud.
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Zo geeft u aan dat het filter moet worden
vervangen:

[(§-e-0-1

Filter plaatsen

Wanneer u de machine voor het eerst inschakelt,
wordt u gevraagd om het filter te plaatsen. Als u
dit wilt doen, kiest u JA en volgt u de instructies
op het bedieningspaneel.

1| Plaats het filter in het waterreservoir. Gebruik
uitsluitend het meegeleverde montagereed-
schap [7] om het filter vast te schroeven.

2| Vul de watertank na het plaatsen van het
filter.

3| Plaats een bak met een inhoud van 0,6 |
onder de uitloop.

4| De machine vult de watercircuits, verwarmt
deze voor en voert vervolgens een automati-
sche spoeling uit. De voltooiing van dit proces
wordt aangegeven door een melding op het
bedieningspaneel.




Het waterfilter vervangen

De machine laat u automatisch weten wanneer
het filter moet worden vervangen. Het tijdstip
hangt af van het gebruik van de machine en de
ingestelde waterhardheid.

Daarnaast kunt u de datum-
weergave op het waterfilter als
richtlijn gebruiken. Door aan de
grijze ring aan de bovenkant
van het filter te draaien, kunt u
de maand van de filterinstallatie instellen (pos. 1
in de afbeelding, het linker getal in de opening).
Op pos. 2 van de onderstaande afbeelding (het
rechtergetal in de opening) wordt de maand
weergegeven waarin het filter moet worden
vervangen.

4.5| MAALGROOTTE

De maalgraad is in de fabriek vooraf ingesteld.
Voor optimale resultaten raden wij aan om de
fabrieksinstelling in eerste instantie te behou-
den en de maalgraad pas aan te passen nadat u
enkele dranken hebt bereid (zie paragraaf 7.1).

5| VOOR HET BEREIDEN VAN
DRANKEN

A Dranken kunnen alleen worden bereid
als het waterreservoir [8] gevuld en
geplaatst is, er koffiebonen in het koffiebonen-
reservoir [5] zitten en het koffiedikreservoir [9]
correct is geplaatst en niet vol is. Als niet aan
deze voorwaarden is voldaan, verschijnt er een
bijbehorende onderhoudsmelding op het display.
De weergegeven handeling moet worden uitge-
voerd voordat dranken kunnen worden bereid.
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5.1| MACHINE VOORBEREIDEN

1| Verwijder het waterreservoir [8] en vul het tot
aan de MAX-markering (max. 3 1).

2| Plaats het waterreservoir [8] weer terug.

3| Open het deksel van het koffiebonenreservoir
[5] en vul het met koffiebonen (max. 250 g).

4| Sluit het deksel van het koffiebonenreservoir
weer [5].

Vul het waterreservoir [8] niet met heet
water, melk of andere vloeistoffen.

LET OP

Doe nooit gemalen koffie in het kof-

fiebonenreservoir. Het gebruik van
vette, gekarameliseerde of gearomatiseerde kof-
fiebonen in dit apparaat wordt ten zeerste afge-
raden. Deze soorten bonen kunnen het apparaat
beschadigen. Zorg ervoor dat er geen vreemde
voorwerpen tussen de koffiebonen zitten, aan-
gezien deze het maalwerk kunnen beschadigen
en dergelijke schade is uitgesloten van de garan-
tie. Giet geen water in het koffiebonenreservoir.



5.2| KOFFIE-UITLOOP INSTELLEN
De koffie-uitloop [10] kan voor elke drank naar

boven of beneden worden verschoven, afhanke-
lijk van de grootte van het drinkglas.

VOORZICHTIG

Als de koffie-uitloop [10] te hoog boven
& het drinkglas staat, kan de drank spat-

ten en brandwonden veroorzaken.

5.3| TIPS VOOR HET BEREIDEN VAN
DRANKEN

De kwaliteit van het water, de koffiebonen en

het kopje beinvioedt de smaak en temperatuur
van uw drankje. De volgende tips helpen u om
optimale resultaten te behalen.

Water

De waterkwaliteit beinvloedt de smaak van de
koffie. Kalk en chloor kunnen het aroma aan-
tasten. Wij raden aan om vers, koud water te
gebruiken, evenals het WMF-waterfilter, of
gebotteld water met een gehalte aan droge
stoffen van minder dan 800 mg/I (zie het eti-
ket op de fles). Voor optimale resultaten raden
wij bovendien aan om de waterhardheid in te
stellen. Laat het water niet langer dan 4 dagen
ongebruikt in het apparaat staan.

Bonen

De keuze van de koffiebonen heeft een grote
invloed op de smaak, het aroma en de crema
van uw koffie. De twee belangrijkste soorten
zijn Arabica en Robusta. Arabica-bonen kenmer-
ken zich door fijne, evenwichtige aroma's en een
aangename zuurgraad. Robusta-bonen hebben
een krachtigere smaak, bevatten meer cafeine
en zorgen voor een bijzonder dichte crema. Veel
koffiemelanges combineren beide soorten om
een evenwichtige smaakbeleving te bereiken.

0ok de brandingsgraad beinvlioedt de smaak.
Lichte brandingen hebben vaak fruitige en
zuuraccenten, terwijl donkere brandingen krach-
tiger en intenser smaken en vaak minder zuur
bevatten.

Welke koffiesoort en brandingsgraad bij u past,
hangt af van uw persoonlijke smaak. Gebruik bij
voorkeur vers gebrande bonen en bewaar deze
luchtdicht verpakt op een koele, donkere en
droge plaats (niet in de koelkast).

Vul het bonenreservoir bij voorkeur alleen met
de hoeveelheid die u de komende dagen gaat
verbruiken.

Daarnaast kunnen verschillende instellingen

van het apparaat het smaakprofiel van de kof-
fie beinvlioeden, bijvoorbeeld de maalgraad, de
voorzet-tijd of de koffiesterkte. Meer informatie
vindt u in de betreffende hoofdstukken.
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Kopje voorverwarmen

Bij het bereiden van warme dranken raden

wij aan om voorverwarmde kopjes te gebrui-
ken. Plaats ze hiervoor eenvoudig onder de
ClickétClean-uitloop [16] en druk op de heet-
waterknop [22]. Gebruik kopjes of glazen waar-
van de grootte is afgestemd op de gewenste
hoeveelheid.

6| DRANKJES BEREIDEN

Met uw WMF Perfection beschikt u over een
ruime keuze aan warme en koude koffie- en
melkspecialiteiten. Via het bedieningspaneel en
de verschillende drankcategorieén onderaan het
scherm vindt u snel de drank van uw keuze.

Informatie over de geselecteerde drank en tips
voor de bereiding vindt u in de uitgebreide
drankinstellingen. Selecteer hiervoor een drank,
open de uitgebreide drankinstellingen (door op
de drie puntjes rechtsboven op het scherm te
drukken) en tik op het informatiepictogram (i).

Bereiding: Plaats het kopje of de kopjes onder
de koffie-uitloop. Druk op de knop voor de
gewenste drank.

Bereiding onderbreken: U kunt de bereiding
van uw drankje op elk moment onderbreken
door op de STOP-knop te drukken. Het apparaat
beéindigt het lopende proces en is gedurende
die tijd kortstondig niet beschikbaar.
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6.1| OVERZICHT VAN DE
DRANKINSTELLINGEN

Voor elke drank zijn al optimale standaardin-
stellingen opgeslagen. Afhankelijk van de drank
kunnen verschillende instellingen worden aan-
gepast om de smaak en bereiding af te stemmen
op uw persoonlijke voorkeuren.

TOETS BESCHRIJVING / FUNCTIE
_|_ Bereiding van 2 kopjes (2
maalbeurten)
N
WD . .
QVQ Aanpassing van de koffiesterkte
VIWND
ml [ M-XL Aanpassing van het drankvolume

Toegang tot geavanceerde instellingen
(afhankelijk van het drankje)

Instellingen voor de koffietemperatuur
(T1, T2, T3), zie paragraaf 7.4

Instellingen voor de voorzet-tijd (2
s, 55 of 10 s, de zogenaamde Expert
Mode), zie paragraaf 7.3

Aanpassing van de hoeveelheid
schuim of koffie (alleen bij
melkdranken, zie paragraaf 6.3)




6.2| OVERZICHT VAN DE DRANKEN

Overzicht van de beschikbare dranken en hun belangrijkste kenmerken:

Drank Standaard- | Beschikbaar | Standaard- Dual-
volume volume sterkte Cup
KOFFIE
Ristretto
; Espresso Shot. Dezelfde hqeveelhmd koffie als 25 ml 20-40 ml QNN v
- een espresso, maar met minder water voor
een bijzonder intense smaak.
Espresso
v Klassieke Italiaanse espresso met een 40 ml 40-70 ml WD v
evenwichtig aroma en een fijne crema.
Lungo
i Grotere variant van een espresso met een 70 ml 70-100 ml QRO v
langere extractietijd en daardoor een milder
aroma.
) Café Crema
" Koffie met een groter volume en een fijne 120 ml 80-180 ml DN v
crema voor een evenwichtige koffie-ervaring.
Doppio
v Dubbele espresso uit twee espressocycli voor 100 ml 40-140 ml VWD —
meer volume met behoud van het karakter.
) Americano
" Dubbele espresso met extra heet water voor 160 ml 120-280 ml WD -
een mildere smaak.
) Filterkoffie
' Filterkoffie met een groot volume en een mild 150 ml 80-170 ml VI v
aroma, geschikt voor grote kopjes.
.. | Kanna
' Filterkoffie voor 3 tot 8 kopjes (in 4 tot 11 375 ml 375-1000 ml WIWINDN -
minuten) met één druk op de knop.
LATTE
Espresso macchiato
v Esgresso verfijnd met een klein beetje M: 30 mi
' ) 50 ml L: 50 ml D] v
melkschuim en daardoor milder van smaak. .
XL: 70 ml
e Cappuccino M: 120 ml
- Bestaat u!t gelijke delen mel_k, kqffle en 180 ml L- 180 ml QR v
melkschuim voor een evenwichtige smaak. XL: 250 ml

1
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Italiaanse cappuccino

Hier wordt de melk aan de koffie toegevoegd
in plaats van andersom, waardoor beide
ingrediénten bijzonder harmonieus
samengaan.

180 ml

M: 120 ml
L: 180 ml
XL: 250 ml

9
9
9

Latte Macchiato

Bestaat uit 1/3 koffie en 2/3 melk. De koffie
wordt in de melk gegoten en afgerond met
romig melkschuim.

250 ml

M: 200 ml
L: 250 ml
XL: 300 ml

Café Latte

Een grote hoeveelheid romige melk wordt
gemengd met een kleinere hoeveelheid koffie,
voor een bijzonder milde koffiesmaak.

250 ml

M: 150 ml
L: 250 ml
XL: 330 ml

VI

Flat White
Melkdrank met twee ristretto's voor een
bijzonder intense koffiesmaak.

160 ml

M: 140 ml
L: 160 ml
XL: 250 ml

Opgeschuimde melk
Warme melk met romig melkschuim - perfect
voor een melkchocolade.

160 ml

M: 120 ml
L: 160 ml
XL: 200 ml

KOUD

Nitro Coffee

Koude koffie wordt met lucht opgeklopt. Voor
een drankje met een lichtzoete smaak en een
bijzonder romige textuur.

350 ml*

VI

Gekoelde koffie
Dubbele filterkoffie met een lichte crema,
geserveerd met ijs.

350 ml*

9
9
9
9

Iced Latte
Koud koffiedrankje met ijs, melk en romig
schuim.

380 ml*

9
9
9
9

Cold Café Créma
Koud geéxtraheerde Café Creme op ijs met
een evenwichtig, mild aroma.

200 ml*

9
9
9
9

Cold Espresso

Koud geéxtraheerde espresso op ijs voor een
intense koffiesmaak met een verfrissend
karakter.

70 ml*

VI

Affogato

Espresso over een bolletje vanille-ijs voor
de combinatie van ijskoude zoetheid en
koffiearoma.

40 ml*

9
9

Cold Cappuccino
Koud geéxtraheerde cappuccino met melk en
melkschuim op ijs.

240 ml*

VI

Cold Italian Cappuccino
Koud geéxtraheerde cappuccino, waarbij de
melk in de koffie wordt gegoten.

240 ml*

VI
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: Koude latte macchiato
L] Latte Macchiato met koud gezette espresso
) en romig melkschuim op ijs.

]
9
9
]
|

340 ml* -

Koude café latte

Koud gezette drank met een nadruk op
melk, geserveerd met ijs en met een milde
koffiesmaak.

350 ml* — W —

TO-GO

Ook verkrijgbaar als to-go-variant:
Café Crema, Americano, ontbijtkoffie,
cappuccino®, latte macchiato™, gekoelde
koffie™, ijskoffie”, koude latte macchiato™

240 ml - -

THEE

Witte thee
' Heet water op lage temperatuur (ca. 70°) voor
gevoelige theesoorten.

200 ml 50-300 ml - -

Groene thee
Heet water op gemiddelde temperatuur (ca.
80°) voor groene thee.

200 ml 50-300 ml - -

Zwarte thee
Heet water met een hoge temperatuur (ca.
85°) voor zwarte thee.

200 ml 50-300 ml - -

Volume is een richtwaarde, kan afwijken

*Totaalvolume met de aanbevolen hoeveelheid ijsblokjes **

6.3| KOFFIEDRANKEN

Bij koffiedranken kan de hoeveelheid gezette
koffie voor of tijdens de bereiding van de drank
worden aangepast.

De bereiding begint met het malen van de kof-
fiebonen, waarna het koffiepoeder wordt aange-
drukt, kort wordt bevochtigd (het zogenaamde
voorbrouwen) en ten slotte wordt de koffie
gezet.

6.4| DRANKEN MET MELK

Voordat u begint met het bereiden van de

drank

1| Sluit de smallere en langere kant van de
melkslangaansluiting [17] aan op het One
Touch Cappuccino-blok[2].

afhankelijk van het model

Om de kwaliteit van de drank te waarborgen,
moet u erop letten dat de smallere en langere
kant van de melkslangaansluiting [17] stevig en
volledig is ingebracht.

2| Sluit het andere uiteinde van de melkslang
aan op de melklans [19] en dompel de mel-
klans onder in een bak met melk of in het
melkreservoir [20].

N
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3| Plaats een kopje onder de koffie-/
melksproeiers.

Bij dranken met melk kan de hoeveelheid drank
tijdens de bereiding niet worden aangepast.

In de geavanceerde instellingen voor melkdran-
ken kunnen de koffiehoeveelheid (30-80 ml,
afhankelijk van de drank) en de schuimhoe-
veelheid (klein, middelgroot of groot) worden
aangepast.

De melk wordt met stoom opgeklopt. Aange-
zien de stoomproductie hogere temperatu-
ren vereist, doorloopt het apparaat een extra
voorverwarmingsfase.

Voor optimale resultaten raden wij het gebruik
van verse, gepasteuriseerde of UHT-melk aan.
Ook plantaardige dranken kunnen worden
gebruikt, waarbij de kwaliteit van het schuim
per product kan variéren. Voor een optimale
schuimkwaliteit raden wij gekoelde melk aan.

Reiniging van het melksysteem na het
bereiden van melkdranken

VOORZICHTIG

A Na het bereiden van een drankje met
melk stelt de machine telkens voor om
het melksysteem te reinigen; de vraag ‘Wilt u
een reiniging uitvoeren?’ wordt weergegeven.
Om optimale hygiénische omstandigheden en
een soepele werking van uw machine te garan-
deren, raden wij u aan deze reiniging uit te
voeren.

Met behulp van de automatische reiniging van
het melksysteem (Click&Clean) kunt u het One
Touch Cappuccino-bloken de melkslang auto-
matisch reinigen.

& Voor het beste resultaat wordt aanbe-

volen om het uitneembare One Touch
Cappuccino-blok[2] regelmatig te reinigen (zie
paragraaf 8.5).

Als u merkt dat de kwaliteit van het melkschuim
verandert, voer dan een spoel- en reinigingscy-
clus uit. Dit soort problemen is vaak te wijten
aan onvoldoende reiniging van het melksysteem.

& Voor recepten zonder melk wordt aan-
bevolen om de melkslang met aanslui-
ting [17] los te koppelen van het One Touch
Cappuccino-blok[2].

Houd er rekening mee dat uw machine in
nieuwe staat enkele (5-10) stoom- of melkre-
cepten moet doorlopen voordat deze zijn volle-
dige prestaties bereikt.

6.5/ KOUDE DRANKEN / COLD BREW

Met de WMF Perfection 600XT kunt u diverse
koude koffie- en melkdranken bereiden. Met de
WMF Automatic Cold Brew Technology vindt
eerst een korte voorbranding met heet water
plaats om het aroma vrij te laten komen, gevolgd
door een extractie bij lage temperatuur. De tem-
peratuur van de drank daalt daarbij in de loop
van de bereiding. De uiteindelijke drinktempera-
tuur wordt pas na de bereiding bereikt door de
toevoeging van de aanbevolen ijsblokjes.

De machine begeleidt u stap voor stap door het
bereidingsproces. Volg de instructies op het dis-
play. Informatie en tips over de bereiding vindt u
ook in het informatiegedeelte (i) van de geavan-
ceerde drankinstellingen.

Het aanbevolen aantal ijsblokjes is afgestemd op
het betreffende recept, om de drank optimaal
te koelen zonder de smaak te verwateren. Voor



optimale resultaten raden wij het gebruik van
ijsblokjes van standaardgrootte (ca. 4 x 2,5 x 2,2
cm) aan in een glas met een inhoud van 400 tot
450 ml.

Tip: Gebruik vers, koud water in het
waterreservoir.

Bij koude dranken kunnen het drankvolume

en de hoeveelheid koffie en schuim niet wor-
den aangepast. Afhankelijk van het recept zijn
de instellingen voor koffietemperatuur en voor-
brouwtijd eveneens niet beschikbaar.

6.6/ T0O-GO-DRANKEN

To-Go-recepten zijn ontworpen voor een
drankvolume van 240 ml. Wij raden aan een
To-Go-beker met een inhoud van ca. 300 ml te
gebruiken.

De To-Go-recepten vindt u telkens aan het einde
van de betreffende drankcategorie.

6.7| THEE / HEET WATER

Met uw WMF Perfection kunt u witte, groene
en zwarte thee zetten. De temperatuur van het
hete water wordt aangepast aan de gekozen
drank:

» Witte thee: laagste temperatuur (ca. 70 °C)

* Groene thee: gemiddelde temperatuur (ca.
80 °C)

- Zwarte thee: hoogste temperatuur (ca. 85 °C)

De hoeveelheid drank kan voor en tijdens de
bereiding worden aangepast.

Thee zetten: Plaats het kopje onder de
koffie-uitloop.

Als alternatief kunt u via de heetwaterknop [22]
witte thee zetten. Plaats het kopje onder de
ClickétClean-uitloop[16].
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De theetemperatuur kan voor alle theesoorten
worden aangepast. Meer informatie vindt u in
paragraaf 7.4.

7| OVERIGE INSTELLINGEN EN
PERSONALISATIES

Voor optimale resultaten zijn er al passende
standaardinstellingen opgeslagen. Met de vol-
gende instellingen kunt u het apparaat aanpas-
sen aan uw persoonlijke voorkeuren.

7.1| MAALGRAAD INSTELLEN

De hoeveelheid gemalen koffie wordt door het
apparaat automatisch aangepast aan de gese-
lecteerde drank en de gewenste sterkte van de
koffie.

Wat is het effect van de instelling van de
maalgraad?

De maalgraad beinvloedt de smaak, het aroma
en de crema van de koffie. Afhankelijk van de
gebruikte koffiesoort, branding en smaakvoor-
keur kan het zinvol zijn om de maalgraad aan te
passen.

Over het algemeen geldt: hoe fijner de koffie is
gemalen, hoe sterker en romiger deze wordt.

De sterkte varieert ook afhankelijk van het
gebruikte koffiesoort. Wij raden een fijne maal-
graad aan voor espresso en een grovere maal-
graad voor koffie.

Gewenst resultaat Aanbeveling

Krachtiger aroma,
intensere smaak

Maalgraad fijner instellen

Milder aroma, lichtere Maalgraad grover

smaak instellen
Espresso Eerder fijne maalgraad
Café Crema Eerder grove maalgraad




Zo stelt u de maalgraad in:
De maalgraad kan worden ingesteld met de
instelknop aan de bovenkant van het apparaat.

Naar rechts draaien (naar kleinere stappen):
de maalgraad wordt fijner

« Naar links draaien (naar grotere stappen): de
maalgraad wordt grover

Voor optimale resultaten raden wij aan om de
fabrieksinstelling in eerste instantie te behou-
den en de maalgraad pas na enkele dranken aan
te passen.

& De maalgraad moet tijdens het malen
stapsgewijs worden ingesteld. Het wordt
aanbevolen om de instelling geleidelijk te wijzi-

gen. Na drie recepten zult u een duidelijk ver-
schil in smaak merken.

7.2| SOORT BONEN

Wat is het effect van de instelling voor het
bonentype?

De instelling van het bonentype ondersteunt de
optimale verwerking van verschillende koffiebo-
nen en draagt bij aan een gelijkmatig maalresul-
taat en een optimale aromaontwikkeling.

Afhankelijk van de eigenschappen van de
gebruikte koffiesoort zijn de volgende instellin-
gen beschikbaar:

« Standaard: Voor bonen die er droog uit-
zien met een mat oppervlak. Geschikt voor de
meeste koffiesoorten en brandingen.

« Olieachtig: Voor bonen met een glanzend of
olieachtig oppervlak, zoals vaak voorkomt bij
donkere brandingen.

Kies de instelling die het beste past bij het uiter-
lijk van uw koffiebonen.

Zo stelt u het bonentype in:

(§-o-@

7.3| VOORBROUWTLID

Wat is het effect van de instelling van de
voorbrouwtijd?

Bij het voorbrouwen wordt het koffiemaling kort
met water bevochtigd voordat de koffie daad-
werkelijk wordt gezet. Hierdoor kan het koffie-
maling gelijkmatiger worden geéxtraheerd. De
duur van het voorbrouwen beinvloedt het aroma
en de intensiteit van de koffie. Deze functie is
bijzonder geschikt voor het nauwkeurig afstem-
men van het koffieresultaat (de zogenaamde
WMF-expertmodus).

» Kortere voorbrouwtijd: krachtigere en inten-
sere smaak met meer uitgesproken zuur- en
brandaroma's

* Langere voorbrouwtijd: zachtere en zoetere
smaak met evenwichtigere aroma's

Afhankelijk van de koffiesoort en de branding
kan de gewenste voorbrouwtijd variéren. Een
langere voorbrouwtijd kan met name geschikt
zijn voor lichtere brandingen of fruitigere kof-
fiesoorten. Donkerdere brandingen hebben vaak
baat bij een kortere voorbrouwtijd. Probeer ver-
schillende instellingen uit om het beste resultaat
voor uw smaak te bereiken.

Zo stelt u de voorzetduur in:

[(Q-%~ = ~Q



7.4| TEMPERATUUR

Voor elke drank is een optimale temperatuur
vooraf ingesteld. Temperatuurstand T2 komt
daarbij overeen met de aanbevolen standaardin-
stelling voor de drank, waarbij de daadwerkelijk

gebruikte temperatuur per drank kan verschillen.

Met de temperatuurinstelling kunt u de drank
temperatuur aanpassen aan uw persoonlijke
voorkeuren:

 T1:lagere temperatuur
* T2: standaardtemperatuur
* T3: hogere temperatuur

Deze instelling is vooral geschikt als u uw dran-
ken over het algemeen liever warmer of koe-
ler drinkt.

Tip: De daadwerkelijke drinktemperatuur wordt
ook beinvloed door de temperatuur van het
gebruikte kopje. Voor warme dranken raden wij
voorverwarmde kopjes aan (zie paragraaf 5.3).

Algemene temperatuurinstelling
(basistemperatuur)

De algemene temperatuurinstelling geldt stan-
daard voor alle dranken.

Zo stelt u de basistemperatuur in:

[(Q-%-®- I

Drank-specifieke temperatuurinstelling
Daarnaast kan de temperatuur van afzonderlijke
dranken worden aangepast via de geavanceerde
drankinstellingen. De drank-specifieke instelling
overschrijft de algemene temperatuurinstelling
voor de geselecteerde drank.

Zo stelt u de drankentemperatuur in:

(g%~ - |

7.5| PROFIELEN EN FAVORIETE
RECEPTEN

Waarvoor dienen profielen?

Met de profielfunctie krijgt u toegang tot een
gepersonaliseerd gedeelte waarin u uw favo-
riete dranken kunt opslaan. De functie is op elk
moment snel bereikbaar via de profieltoetsen op
het bedieningspaneel.

De in uw profiel opgeslagen favoriete dran-

ken kunnen direct worden opgeroepen, zonder
dat u de gemaakte aanpassingen opnieuw hoeft
uit te voeren. U kunt aanpassingen opslaan
voor sterkte, volume, temperatuur, voorzetijd of
melkschuim.

Voor elk profiel kunnen favoriete recepten en
individuele instellingen worden opgeslagen:

* Profielnaam

« Profielkleur

« Snelle toegang (profielknop 1-4)

 Weergave van de recepten (schuifbalk/
mozaiek)

« Verlichting van de voet (aan/uit)

» Automatisch inschakelen via een favoriet
recept (zie paragraaf 7.6)
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Een profiel aanmaken en verwijderen
Procedure 1: Druk op een van de profieltoetsen
aan de rechterkant van het bedieningspaneel
[26-29]. Als er nog geen profiel aan deze toets
is toegewezen, volg dan de instructies op het
bedieningspaneel.

Methode 2: Tik op het profielpictogram [&88]
in de linkerbovenhoek van het bedieningspaneel
en vervolgens op [+] (beschikbaar zolang het
maximaal mogelijke aantal profielen nog niet is
bereikt).

Er kunnen maximaal acht verschillende profie-
len worden aangemaakt. Om een profiel te wijzi-
gen of te verwijderen, gebruikt u de instelknop [
£} in dit profiel.

Een favoriet recept aanmaken en verwijderen
Methode 1: Om een recept aan te maken, klik je
in het profielmenu op [+] in het profielmenu en
volg de instructies op het bedieningspaneel.

Procedure 2: Druk na het invoeren van een
recept op de volgende toets: ['Q]

Voor elk profiel kunnen maximaal acht recepten
worden opgeslagen.

Tijdens een lopende bereiding en in het profiel-
menu kan een recept niet worden gewijzigd.

Tip: In de ingebouwde tutorials vindt u stapsge-
wijze instructies voor het beheren van profielen

en uw favoriete recepten.

Zo komt u bij de tutorials:

(§-2-0

7.6 AUTO-STARTFUNCTIE

Wat doet de Auto-Start-functie?

Met de Auto-Start-functie kunt u automatische
starttijden instellen voor opgeslagen favoriete
recepten in de profielen.

Op het geselecteerde tijdstip schakelt het appa-
raat automatisch in, warmt het voor en toont
het het geselecteerde favoriete recept direct op
het bedieningspaneel. De drank kan vervolgens
met de opgeslagen instellingen direct met een
tik op het scherm worden gestart.

Per profiel kunnen twee automatische starttij-
den worden opgeslagen, elk gekoppeld aan een
favoriete drank:

* Doordeweeks
¢ In het weekend

De Auto-Start-functie is vooral geschikt voor
dranken die regelmatig op een bepaald tijdstip
van de dag worden bereid.

Zo stelt u de Auto-Start-functie in:
1| Open het gewenste profiel en de
profielinstellingen.

@#a#a

2| Selecteer de Auto-Start-functie.

3] Kies of de instelling doordeweeks of in het
weekend van toepassing moet zijn. Stel het
gewenste tijdstip in. Selecteer een opgeslagen
favoriet recept.

Tip: Houd er rekening mee dat er bij het inscha-
kelen van het apparaat mogelijk een automati-

sche spoelbeurt wordt uitgevoerd. Indien nodig

kan deze functie in de instellingen worden aan-
gepast (zie paragraaf 7.7).



7.7| ALGEMENE

MACHINE-INSTELLINGEN

Via het instellingenmenu kunt u verdere functies
en instellingen van uw machine beheren.

Tik hiervoor op het tandwielpictogram [{}] aan

» Parameters: Algemene machine- en
drankinstellingen

« Informatie: drankstatistieken (bereide dranken,
aantal uitgevoerde recepten)

* Hulp & tutorials: Geintegreerde video-in-
structies voor de bediening en het onderhoud
van de machine

de linkerkant van het bedieningspaneel [21].

De volgende menuopties zijn beschikbaar:

Hieronder staan de beschikbare hoofdinstellingen vermeld:

Datum De datum moet worden ingesteld, vooral bij gebruik van een waterfilter.
Tijd U kunt kiezen tussen een 12-uurs- en een 24-uursweergave.
Taal U kunt een keuze maken uit de weergegeven talen.

Maateenheid

U kunt ml of oz als meeteenheid instellen.

Helderheid
bedieningspaneel

U kunt de helderheid van het bedieningspaneel naar wens instellen.

Waterhardheid

De waterhardheid kan worden ingesteld van 0 tot 4 (paragraaf 4.3).

Automatische
uitschakeling

U kunt instellen wanneer de machine automatisch uitschakelt (duur van inactiviteit).
Met deze functie kunt u uw stroomverbruik verminderen. Schakel de automatische
uitschakeling van de machine in om stroom te besparen (uitschakeling 5/15/30/60/90
minuten na de laatste bewerking van de machine). Stel de automatische
uitschakeling in op de kortste duur (5 minuten) om zoveel mogelijk stroom te
besparen. Daarnaast kunnen ook de fabrieksinstellingen worden hersteld.

Automatische spoeling

U kunt kiezen voor of tegen het automatisch doorspoelen van de koffie-uitloop bij
het opstarten van de machine (geldt niet voor het zetten van thee). Het automatisch
doorspoelen bevordert de hygiéne van het koffiesysteem en helpt de machine voor te
verwarmen voor het bereiden van dranken.

Verlichting van de voet

De voetverlichting kan naar eigen voorkeur worden ingesteld of uitgeschakeld. Deze
instelling werkt onafhankelijk van de specifieke instellingen in de afzonderlijke
profielen.

Weergave Kies of het scherm met een schuifbalk of in mozaiekvorm moet worden weergegeven.

Voorbrouwen U kunt instellen hoe lang het water het koffiepoeder moet bevochtigen (zie
paragraaf 7.3)

Koffiesoort Met deze functie kunt u de bonensoort selecteren waarmee u de machine wilt vullen

(zie paragraaf 7.2).

Apparaat resetten

Als u het apparaat reset, worden uw instellingen en aanpassingen gewist en
vervangen door de standaardinstellingen. Ook uw favoriete dranken worden
teruggezet naar hun oorspronkelijke versie.

Met [<] verlaat u het instellingenmenu. Na het verwijderen van de netstekker moeten de instellingen
opnieuw worden uitgevoerd.
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8| REINIGING EN ONDERHOUD

=
3| | AN
Vaatwasmachine- Afspoelbaar Reinig met een Reinigen met
bestendig onder stromend vochtige doek een droge doek /
water borstel
Behuizing en display [25] - — v v
Koffiebonenreservoir [11] - - - v
Watertank met deksel [5] - v v v
Opvangbak en rooster [4+8] v v v v
Koffiedikreservoir [13] - v v v
One Touch Cappuccino-blok [9] v v v N
Melkslang [18] - v —
Melkreservoir [20] v v v v

Met het juiste onderhoud behoudt u de kwali-
teit van uw dranken en zorgt u ervoor dat uw
machine op lange termijn betrouwbaar blijft
werken.

Om hygiénische redenen raden wij u aan het
dagelijkse onderhoud uit te voeren zoals aange-
geven in de gebruiksaanwijzing en voor het eer-
ste gebruik het automatische spoelprogramma
te laten draaien.

Het bovenstaande overzicht laat zien hoe de
afzonderlijke onderdelen kunnen worden gerei-
nigd. Daarnaast ondersteunt uw WMF Perfection
u met automatische reinigings- en onderhouds-
programma's en leidt u stap voor stap door de
benodigde handelingen.

LET OP
Gebruik uitsluitend zachte sponsen of

A borstels. Schurende reinigingsmiddelen

en krassende schoonmaakgereedschappen kun-
nen de oppervlakken van de machine
beschadigen.

VOORZICHTIG
Neem bovendien de reinigings- en

& onderhoudsinstructies in de volgende

paragrafen in acht, evenals de automatische rei-
nigingsprogramma's van de machine.

Om de prestaties en levensduur van uw appa-
raat te helpen behouden, raden wij het gebruik
aan van WMF Perfection-reinigingstabletten,
WMF Perfection-waterfilters en WMF Perfec-
tion Premium vloeibare ontkalker. Deze produc-
ten zijn verkrijgbaar op wmf.com of bij erkende
verkooppartners.

175



8.1| KOFFIEDIKBAK

De koffiedikbak [9] vangt het koffiedik op dat
tijdens de bereiding ontstaat.

Wanneer moet de koffiedikbak worden
geleegd?

Wanneer er een bijbehorende melding op het
display verschijnt. De bak kan ook worden
geleegd voordat er een melding verschijnt. Zorg
er daarbij echter voor dat de machine is inge-
schakeld, zodat de machine het legen van de
bak kan registreren.

LET OP
Als de koffiedikbak niet regelmatig en

& volgens de instructies wordt geleegd,

kan de machine beschadigd raken.

De lekbak moet tegelijk met de koffiedikbak
worden geleegd (zie paragraaf 8.2).

Reiniging van de koffiedikbak

Om hygiénische redenen raden wij u aan de kof-
fiedikbak dagelijks met een spons en wat zeep
onder heet water schoon te maken. Laat de kof-
fiedikbak volledig drogen voordat u deze weer
terugplaatst.

LET OP

AN

Als de machine vraagt om de koffiedikbak te
legen nadat de bereiding van de drank al is
gestart, zorg er dan voor dat de koffiedikbak

en de lekbak na het reinigen weer correct zijn
geplaatst. De machine gaat vervolgens automa-
tisch verder met de bereiding van de drank.

Plaats de koffiedikbak niet in de
vaatwasser.

8.2| OPVANGBAK

In de lekbak [13] worden water- en koffieresten
opgevangen die tijdens en na de bereiding van
de drank ontstaan.
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De lekbak moet altijd op zijn plaats blijven zitten
en regelmatig worden geleegd en gereinigd.

Wanneer moet de lekbak worden geleegd?
Wanneer er een betreffende melding op het dis-
play verschijnt of wanneer de waterpeilindica-
tor [12] naar boven wijst. De lekbak kan ook op
elk moment worden geleegd, nog voordat er een
melding verschijnt.

Wij raden aan de lekbak regelmatig uit te spoe-
len en af te drogen.

Reiniging van de lekbak

Aangezien de opvangbak in contact komt met
koffie- en melkresten, raden wij u om hygié-
nische redenen aan deze dagelijks volledig uit
elkaar te halen en alle onderdelen met een spons
onder heet water schoon te maken.

Laat de afzonderlijke onderdelen volledig drogen
voordat u ze weer terugplaatst.

Het deksel kan voor reinigingsdoeleinden wor-
den verwijderd door stevig aan het gemarkeerde
gedeelte te trekken.

8.3| WATERTANK

Alleen bij een hoge waterkwaliteit en voldoende
hygiéne kan uw koffie zijn volle aroma ont-
plooien. Wij raden daarom aan om alleen vers
water te gebruiken en het waterreservoir [8]
voor elke vulling met een zachte spons of een
flessenborstel onder heet water te reinigen. Laat
het waterreservoir aan de lucht drogen voordat
u het weer terugplaatst.



8.4| KOFFIEBONENRESERVOIR Schakel het apparaat uit voordat u het koffiebo-

nenreservoir reinigt.

Reinig de bak niet met water, want
& water in de koffiebonenbak kan schade

aan de machine veroorzaken.

Koffiebonen kunnen olieachtige resten achterla-
ten in de houder, die de smaak en het aroma van
uw koffie kunnen beinvlioeden.

Reinig het koffiebonenreservoir regelmatig met
een droge, zachte doek. Gebruik geen water,
want vocht kan het maalsysteem beschadigen.

8.5| MELKSYSTEEM

VOORZICHTIG

& Voor optimale hygiéne en een constante kwaliteit van het melkschuim raden wij aan het
melksysteem dagelijks te reinigen.

Het volgende overzicht toont de aanbevolen reinigingsmaatregelen voor de afzonderlijke
onderdelen van het melksysteem:

ONDERHOUD WANNEER? TOELICHTING BENODIGDE

HULPMIDDELEN

Voor het automatisch reinigen van het -
melksysteem (inclusief melkslang en
aansluiting). Het reinigingsprogramma

Automatische
reiniging van
het melksysteem

Na elke bereiding
van een drankje met
melk of wanneer er

(Click&tClean)

een desbetreffende

kan op elk moment via het

55 5/95 ml melding verschijnt reinigingsmenu worden gestart.

Handmatige Na elk gebruik of na Wij raden aan om na elk gebruik te Heet water,
reiniging het legen van het reinigen met heet water afwasmiddel,
van het reservoir en afwasmiddel. U kunt de vaatwasser
melkreservoir Melkreservoir [20] zonder deksel in de

30s vaatwasser plaatsen.

Handmatig Na elk gebruik Verwijdert melkresten uit de melklans Heet water,

afspoelen van de
melklans 30 s

[19].

reinigingsborstel [33]

Handmatige
reiniging van
het One Touch
Cappuccino-blok
5 min

Op elk moment of
wanneer er een
betreffende melding
verschijnt

Demonteer en reinig het One Touch
Cappuccino-blok [2] om een constante

kwaliteit van het melkschuim te

behouden. Zie hiervoor de instructies

in afb. A1-A5 in de bijlage met
afbeeldingen.

Reinigingsnaald [1]




Automatische reiniging van het melksysteem
(Clické&tClean)

Met de Click&Clean-functie kunt u het melksys-
teem effectief, eenvoudig en snel reinigen. Zo
worden de melkslang, het One Touch Cappuc-
cino-blok en de interne melkleidingen snel en
eenvoudig doorgespoeld. De melklans wordt
hierbij niet gereinigd en moet apart worden
schoongemaakt.

1| Laat de melkslang [17] aangesloten op het
One Touch Cappuccino-blok.

2| Sluit het andere, vrije uiteinde van de
melkslang (zonder melklans) aan op de
Click&tClean-uitloop [16].

3| Zet een bakje (ca. 600 ml) onder de uitloop en
start vervolgens de reinigingscyclus. Daarbij
stroomt er afwisselend heet water door het
One Touch Cappuccino-blok en de Clické&-
Clean-uitloop om melkresten uit het systeem
te verwijderen.

Om hygiénische redenen en om een constante
kwaliteit van het melkschuim te garande-

ren, raden wij aan om de melkslang [18] en het
kunststof mondstuk [17] ongeveer om de drie
maanden te vervangen. Deze accessoires zijn
verkrijgbaar via de website van WMF.
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8.6| AUTOMATISCHE
REINIGINGSPROGRAMMA'S

De machine ondersteunt u met automatische
reinigings- en onderhoudsprogramma's. Zodra
een reiniging nodig is, verschijnt er een melding
op het display. De machine bepaalt automatisch
of er gereinigd moet worden op basis van het
daadwerkelijke gebruik. Daarom kunnen de rei-
nigingsintervallen variéren, afhankelijk van het
soort en het aantal bereide dranken.

U kunt deze reinigingsprogramma's ook op elk
moment handmatig starten (met uitzondering
van het ontkalken).

De machine leidt u daarbij stap voor stap door
het betreffende proces.

Zo opent u het reinigingsmenu:
<>
| @‘I -8 -0

Het reinigingsprogramma hoeft niet
& onmiddellijk na het verschijnen van de

betreffende melding te worden uitge-
voerd, maar u moet er niet te lang mee wach-
ten. Als de reiniging wordt uitgesteld, blijft de
waarschuwing verschijnen totdat de machine is
gereinigd.

Als de stroomtoevoer tijdens een lopend reini-
gings- of onderhoudsprogramma wordt onder-
broken, start het programma opnieuw nadat de
machine weer is ingeschakeld. Dit proces kan
niet worden uitgesteld.



Het volgende overzicht beschrijft de beschikbare programma's en hun doel:

ONDERHOUD

WANNEER?

TOELICHTING

BENODIGDE
HULPMIDDELEN

Spoelen van het
koffiesysteem
45 s/25 ml

Op elk moment, of na
2 dagen niet-gebruik

Spoelt het koffiecircuit van de machine
door. Bij dit proces wordt uitsluitend
heet water gebruikt. Hierdoor blijft

de authentieke smaak van uw
koffiedranken behouden.

Het theesysteem

op elk moment

Spoelen met heet water om

spoelen de authentieke smaak van uw
25 s/40 ml Theedrank te behouden.
Reiniging op elk moment of Reiniging en ontvetten van het 1 reinigingstablet
van het wanneer er een koffiesysteem van de machine. Dit
koffiesysteem desbetreffende zorgt ervoor dat
13 min/600 ml melding verschijnt van het optimale aroma van uw
dranken. Zie hiervoor de instructies
in afb. B1-B9 in de bijlage met
afbeeldingen.
Ontkalken Bij een desbetreffende  Verwijdert kalkaanslag en andere 1 dosis ontkalker
20 min/max. melding op het verontreinigingen die de smaak van uw
1400 ml. bedieningspaneel, of koffie kunnen beinvloeden, en draagt

op elk moment, of.

na elke 60 dranken
met heet water [ melk
of 600 koffiedranken

bij aan een betrouwbare werking van
het apparaat op de lange termijn. Deze
functie wordt pas beschikbaar wanneer
het apparaat op basis van het gebruik
vaststelt dat ontkalking nodig is. Zie
hiervoor de instructies in afb. C1-C29
in de bijlage met afbeeldingen.
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9| HULP BIJ STORINGEN

WAARSCHUWING

N

zichtbaar beschadigd is!

FUNCTIE

PROBLEEM

Reparaties aan de bedrading en werkzaamheden aan elektrische onderdelen mogen uitslui-
tend door gekwalificeerd personeel worden uitgevoerd. Bij het niet opvolgen van deze
instructies bestaat levensgevaar door elektrische schokken. Gebruik de machine niet als deze

TE NEMEN MAATREGELEN

Algemene werking

De machine geeft een storing
aan, de software loopt vast of
de machine werkt niet.

Schakel de machine uit en koppel deze los van het
stroomnet, verwijder het filter, wacht een minuut
en schakel de machine weer in. Houd de aan/uit-
knop ingedrukt om de machine in te schakelen.

De machine start niet op
wanneer de AAN/UIT-knop
wordt ingedrukt.

Controleer de zekeringen en stopcontacten.
Controleer of de stekker goed in het stopcontact
zit.

Stroomuitval tijdens een
zeteyclus.

Het apparaat start automatisch opnieuw op zodra
de stroomvoorziening is hersteld. Volg eventueel de
instructies op het bedieningspaneel.

Op het apparaat verschijnt de
melding dat u de stekker uit
het stopcontact moet halen en
weer moet aansluiten.

Trek de stekker uit het stopcontact, verwijder het
Aqua-filtersysteem en steek de stekker na ongeveer
20 seconden weer in het stopcontact. Neem
contact op met de klantenservice van WMF als de
melding blijft verschijnen.

Gebruik

Ongewone geluiden in het
maalgedeelte.

Waarschijnlijk zitten er vreemde voorwerpen in het
maalwerk. Probeer het eerst met een stofzuiger
schoon te maken. Neem anders contact op met de
klantenservice van WMF.

De instelling van de maalgraad
gaat stroef.

Stel de maalgraad alleen in terwijl het maalwerk
draait.

Het apparaat zet geen koffie of
een andere gewenste drank.

Er is een probleem geconstateerd tijdens

de bereiding van de drank. Het apparaat is
automatisch opnieuw opgestart en is nu klaar voor
een nieuwe cyclus.

In het koffiebonenreservoir zit
gemalen koffie in plaats van
hele bonen.

Zuig de gemalen koffie met een stofzuiger uit de
koffiebonencontainer. Vul de koffiebonencontainer
uitsluitend met koffiebonen en geen andere
producten (bijv. kruiden).

Er wordt gevraagd om
koffiebonen bij te vullen,
hoewel er nog bonen in de
houder zitten.

Open het deksel en roer de bonen met de hand
door. Vermijd het gebruik van moeilijk te malen,
vette, gekarameliseerde of gearomatiseerde
koffiebonen.
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FUNCTIE

PROBLEEM

TE NEMEN MAATREGELEN

Er staat water onder het
apparaat.

Wacht na het zetten van de koffie nog 15 seconden
totdat de machine de cyclus correct heeft afgerond
en haal pas daarna het waterreservoir eruit. Zorg
ervoor dat de lekbak correct onder de machine is
geplaatst. Ook als de machine niet wordt gebruikt,
moet de lekbak altijd op zijn plaats staan. Haal de
lekbak niet uit de machine tijdens een lopende
cyclus.

Bij het uitschakelen van de
machine komt er warm water
uit de koffie-uitloop en het
One Touch Cappuccino-blok.

Afhankelijk van de bereide drank voert de machine
bij het uitschakelen mogelijk een automatische
spoelcyclus uit om verstopping van de leidingen te
voorkomen. Deze spoelcyclus duurt slechts enkele
seconden en stopt automatisch.

Melk of water stromen niet

goed in het kopje of de kopjes.

Zorg ervoor dat het One Touch Cappuccino-blok [2]
correct is geplaatst en gereinigd.

Melkresten in de Americano of

het hete water.

Spoel het melksysteem door of demonteer en reinig
de accessoires voor het One Touch Cappuccino-blok
voordat u de drank bereidt.

Bereiding van
dranken

De espresso of koffie is niet
heet genoeg.

Spoel het koffiesysteem door voordat u uw koffie
bereidt. Verhoog de koffietemperatuur in het
uitgebreide menu of in de instellingen. Verwarm
het kopje voor het bereiden van de drank door het
met heet water door te spoelen. Pas de kopgrootte
aan de grootte van de gewenste drank aan.
Verwarm het kopje anders met behulp van de One-
Touch-functie voor heet water door het door te
spoelen.

De koffie is te licht of te slap.

Vermijd het gebruik van vette, gekarameliseerde of
gearomatiseerde koffiebonen. Zorg ervoor dat de
koffiebonen correct door de molen lopen en dat de
sensor niet wordt geblokkeerd. Verklein het volume
van de gewenste drank en verhoog de sterkte.
Schuif de maalinstelling naar links om fijnere koffie
te verkrijgen. Bereid de drank met de dubbele
functie in twee cycli.

De koffie stroomt te langzaam

uit.

Stel de molen in op een grovere maalgraad
(afhankelijk van de gebruikte koffiesoort). Voer
een of meerdere spoelcycli uit. Reinig het apparaat
(zie paragraaf 8). Vervang de cartridge van het
Aqua-filtersysteem.

De thee is niet heet genoeg of

te heet.

Verhoog of verlaag de temperatuur van het hete
water in de instellingen.
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FUNCTIE

PROBLEEM

TE NEMEN MAATREGELEN

Cold Brew is te warm of komt
aanvankelijk warm uit de
uitloop.

Bij cold brew-recepten vindt aan het begin van de
bereiding een korte voorbrouwing met heet water
plaats om het aroma vrij te laten komen. De drank
stroomt aan het begin van de bereiding eerst warm
uit de uitloop. Naarmate de bereiding vordert, daalt
de temperatuur. De uiteindelijke drinktemperatuur
wordt pas na de bereiding bereikt door toevoeging
van de aanbevolen ijsblokjes. Deze bereidingswijze
zorgt voor een aromatische cold brew zonder lange
extractietijd. Gebruik de aanbevolen hoeveelheid
ijsblokjes. Voor optimale resultaten raden wij
ijsblokjes van standaardformaat aan (ca. 4 x 2,5 x
2,2 cm).

Dranken met
melkschuim

Het One Touch Cappuccino-
blokzuigt geen melk aan.

Het One Touch Cappuccino-
blok produceert weinig of
helemaal geen melkschuim, of
de melk stroomt niet goed.

a) Wanneer u de machine voor het eerst gebruikt,
moet u mogelijk meerdere (5 tot 10) recepten met
melk bereiden of de volgende procedure volgen
onder ,Er komt geen stoom of melkschuim uit
het melksysteem” voordat u een bevredigend
eindresultaat krijgt.

b) Voer een handmatige grondige reiniging van
het melksysteem uit. Zie paragraaf 8.5 ‘Het
melksysteem onderhouden'voor meer informatie.
Melkresten kunnen de melkstroom en de kwaliteit
van het melkschuim beinvioeden.

¢) Controleer of de onderdelen van het
melksysteem correct zijn gemonteerd en
aangesloten: het One Touch Cappuccino-blok [2]
is correct geplaatst en aangesloten op de machine.
De melkslang [18] is correct aangesloten op het
One Touch Cappuccino-blok [2] en is niet geknikt
of verstopt. De melklans [19] is correct aangesloten
op de melkslang en is volledig ondergedompeld in
de melk.

Als u de hierboven beschreven stappen hebt
uitgevoerd en de accessoires nog steeds

niet werken, neem dan contact op met de
WMF-klantenservice.

De melkstroom van de machine
lijkt geheel of gedeeltelijk
geblokkeerd of verstopt te zijn.

Voer de handmatige grondige reiniging van het One
Touch Cappuccino-blok uit volgens paragraaf 8.5
Onderhoud van het melksysteem . De afzonderlijke
stappen worden weergegeven in afb. AT-A15 in de
bijlage met afbeeldingen .
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FUNCTIE

PROBLEEM

TE NEMEN MAATREGELEN

Er komt geen stoom
of melkschuim uit het
melksysteem.

Controleer eerst of het stoompijpje vrij is. Zie
.Melkstroom van de machine lijkt geheel of
gedeeltelijk verstopt”. Als het probleem op deze
manier niet kan worden verholpen: leeg de
watertank en verwijder tijdelijk het waterfilter. Vul
de watertank met kalkrijk mineraalwater (> 100
mag/1). Voer achtereenvolgens 5 tot 10 stoomcycli
uit in een bakje. Plaats het waterfilter weer terug.
Vul de watertank met kraanwater.

Gebruik van de
onderhoudsfunctie

De machine geeft geen
melding dat ontkalking nodig
is.

De frequentie van het ontkalken hangt af van
het gebruik van de machine. Een verzoek om te
ontkalken verschijnt, afhankelijk van het gebruik,
na 60 heetwater- of melkdranken of na 600
koffiedranken. Dit zorgt voor onderhoud op basis
van het gebruik en draagt bij aan de bescherming
van de machine op de lange termijn.

Tijdens het ontkalken is
er slechts een geringe
doorstroming bij het
koffiemondstuk.

Tijdens het ontkalken vinden er verschillende
processen plaats in de machine, zonder dat er een
constante doorstroming bij de spuitmond is.

In de lekbak heeft zich
gemalen koffie opgehoopt.

In de lekbak kan zich een kleine hoeveelheid
koffiedik afzetten. De machine is zo ontworpen
dat overtollige gemalen koffie wordt weggepompt,
zodat de doorstroomruimte vrij blijft.

De koffiedikbak is geleegd,
maar de melding wordt nog
steeds op het bedieningspaneel
weergegeven.

Plaats de koffiedikbak weer op de juiste manier
en volg de instructies op het bedieningspaneel.
Wacht ten minste 6 seconden voordat u de bak
terugplaatst.

De watertank is gevuld, maar
de melding wordt nog steeds
op het bedieningspaneel
weergegeven.

Mogelijk zit er onvoldoende water in de tank,
waardoor de machine het waterpeil niet herkent.
Vul de watertank volledig.

Zorg ervoor dat het waterreservoir correct in de
machine is geplaatst. De vlotter op de bodem van
het reservoir moet vrij kunnen bewegen. Controleer
de vlotter en maak deze indien nodig los.

Als een van de hierboven beschreven storingen zich blijft voordoen, neem dan contact op met de
WMF-klantenservice.
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10| TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: 220-240V~ 50 Hz
Stroomverbruik : Tijdens gebruik 1550 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,3 5
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c E Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2011/65/EU en
2009/125/EU.

Milieubescherming

ﬁ Dit symbool geeft aan dat dit product niet met het huishoudelijk afval mag worden weggegooid.
® Afgedankte elektrische en elektronische apparatuur kan stoffen bevatten die
schadelijk zijn voor het milieu en de menselijke gezondheid. Draag bij aan de
bescherming van het milieu door uw apparaat in te leveren, zodat hergebruik,
recycling of een andere vorm van terugwinning mogelijk wordt.

2 Breng het naar een inzamelpunt, verkooppunt of geautoriseerd servicecentrum voor
verwerking. Neem bij vragen contact op met de verkoper van het product.

Wijzigingen mogelijk.
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WMF PERFECTION 600XT -SERIA
W PELNI AUTOMATYCZNY EKSPRES DO KAWY

Serdecznie gratulujemy! Sg Panstwo teraz Zyczymy Panstwu wielu lat relaksujgcej
dumnymi wiascicielami w pelni automatycz- przyjemnosci z picia kawy dzigki automatowi do
nego ekspresu do kawy WMF Perfection. kawy WMF Perfection.




1| PRZEGLAD ELEMENTOW SKEADOWYCH

1.1| ELEMENTY

[~ =] [a] [2] [«] [3] []

1R E &[] [=]

& EE[E E

Narzedzie do demontazu + igta czyszczaca
Blok do One Touch Cappuccino

Miejsce na tabletke czyszczgcy

Pokrywa zbiornika na wodg¢

Pokrywa pojemnika na ziarna kawy
Uchwyt zbiornika na wode

System filtrow do wody z

narzedziem montazowym

Zbiornik na wode

Pojemnik na fusy

Wylew kawy z regulacjg wysokosci
Zdejmowana pokrywa wylewu

Wskaznik poziomu wody w misce ociekowej
Kratka ociekowa i wyjmowana

miska ociekowa

Oswietlenie LED dla filizanek

Oswietlenie ambientowe LED

Wylot dyszy Click&Clean

Przytgcze do weza do mleka

Waz do mleka

RIE] (8] (&)

N [N] [N
ol [H]|[w

BIBRIEE R B[R [E

Lanca do mleka

Karafka na mleko + pokrywka

Przycisk dotykowy do regulacji ustawien
Przycisk dotykowy do goracej

wody oraz Click&Clean

Przycisk dotykowy do witgczania/wytgczania
Przycisk dotykowy ekranu startowego
Centralny wyswietlacz z

panelem dotykowym

Profil 1

Profil 2

Profil 4

Profil 3

Tabletki czyszczgce

Paski do pomiaru twardosci wody
Szczoteczka do czyszezenia dyszy mlecznej
Ptynny srodek odkamieniajgcy

Kubek termiczny To-Go (w

zaleznosci od modelu)
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1.2| OPIS PANELU STEROWANIA

PRZYCISK

OPIS/FUNKCJA

(V)

Wigczanie i wytgczanie urzadzenia. Aby wiaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisng¢ ten przycisk.

Przycisk menu gtéwnego. Powrét do menu gtownego.

Ustawienia: wyprdbuj je! Dzieki temu stworzysz spersonalizowane doswiadczenie uzytkownika.

Goraca woda do ptukania, podgrzania filizanki lub bezposredniego pobrania gorgcej wody.

A
o
v
<

Powrét do poprzedniego ekranu.

Przejdz do nastepnego kroku: na przyktad podczas przygotowywania cappuccino przycisk ten stuzy

>> S . .
do przetgczenia si¢ z trybu przygotowywania mleka na tryb przygotowywania espresso.
N
M Przewijanie menu w gore/zwigkszanie wartosci wybranego parametru. Przewijanie menu w dot/
I zmniejszanie wartosci wybranego parametru.
VI

+

Za pomocg przycisku [ +| mozna zaparzy¢ w ekspresie jedng lub dwie filizanki.

0K Potwierdz wybor.
START Rozpocznij wybor.
STOP Wstrzymaj wybor.

Qo -fPeo
».. N..

Przyciski profilowe po prawej stronie panelu sterowania.

& Przyciski profili w lewym gornym rogu panelu sterowania.
.o Przycisk menu dodatkowego, ktorego funkcja zalezy od aktywnego widoku (rozszerzone ustawienia

przepisow, ustawienia profilu itp.).
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1.3 USTAWIENIA PODSWIETLENIA

Informacje dotyczace podswietlenia

przyciskow

« Jedli przycisk nie $wieci, odpowiednia funkcja
jest niedostepna.

« Jesli swieci delikatnie, funkcja jest dostepna i
mozna jg wybraé.

* Podczas wykonywania wywotanej funkgji przy-
cisk $wieci jasno.

Informacje dotyczace efektow swietlnych na

podstawie urzadzenia [15]

 Gdy urzadzenie jest wtaczone, podstawa jest
jasno podswietlona.

» Gdy urzadzenie jest wytaczone, podstawa nie

jest podswietlona.

Podswietlenie jest przyciemnione gdy trwa

przygotowywanie napoju.

Jesli $wiatto miga, wymagana jest interwen-

cja uzytkownika w celu zakonczenia trwaja-

cego procesu.

Wszystkie informacje ogolne, takie jak ostrze-

zenia, sg wyswietlane na panelu sterowania

[25].

Oswietlenie LED na podstawie urzadzenia

mozna wigczy¢ lub wytgczy¢ zgodnie z opisem

w sekcji 7.7 .

.

Ten produkt zawiera zrodto Swiatta klasy efek-
tywnosci energetycznej D. Nalezy pamigtaé, ze
element Swietlny zawarty w produkcie nie jest
przeznaczony do celow oswietleniowych. Zrodio
Swiatta moze zosta¢ wymienione przez autory-
zowany personel serwisowy.

Informacje dotyczace podswietlenia wylotu
kawy w urzadzeniu [14]

Oswietlenie przy wylewce kawy wigcza si¢ auto-
matycznie, gdy tylko rozpoczyna sie przygoto-
wywanie napoju.

2| OBJASNIENIE SYMBOLI

W niniejszej instrukcji obstugi wazne infor-
macje sg oznaczone symbolami i stowami
ostrzegawczymi:

R G¥AF4aN[E wskazuje na niebezpieczng

sytuacje, ktora moze prowadzi¢ do powaznych
obrazen.

W)WNELY oznacza potencjalnie niebezpieczng
sytuacje, ktéra moze spowodowac niewielkie lub
lekkie obrazenia.

UNAAETAY oznacza sytuacje, ktora moze spowo-
dowac szkody materialne.

zawiera dodatkowe informacje
dotyczgce bezpiecznego uzytkowania produktu.

& Symbole: Nalezy zapozna¢ sie z wska-
zowkami i stosowac sie do nich.

3| PRZED UZYCIEM

& Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje
obstugi. Nalezy starannie przechowywac
instrukcje obstugi w bezpiecznym miejscu w celu
pozniejszego wgladu oraz przekaza¢ ja wraz z
urzgdzeniem przysztym uzytkownikom. Instruk-
cja zawiera wazne informacje dotyczace obstugi,
czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

Urzadzenie wolno uzywac¢ wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem i zgodnie z instrukcjg obstugi.
Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy zawsze
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych bez-
pieczenstwa. Niewtasciwe uzytkowanie moze
spowodowa¢ uszkodzenia. Nie ponosimy odpo-
wiedzialnosci za ewentualne szkody wynikajgce
z nieprzestrzegania instrukeji obstugi. Nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych gwarancji.



Przed montazem i pierwszym uzyciem urza-
dzenia nalezy catkowicie usung¢ wszystkie folie
ochronne i wszystkie obecne naklejki. Na urza-
dzeniu i w jego wnetrzu nie mogg pozostaé¢
zadne resztki opakowania. Czesci majace kon-
takt z zywnoscig oraz czesci zdejmowane nalezy
wyczysci¢ zgodnie z sekcjq 8 ,Czyszczenie i
konserwacja".

Prosimy o staranne przechowywanie oryginal-
nego opakowania (wraz z elementami wypet-
nienia). Zapewnia ono najlepszg ochrone
urzadzenia w przypadku przysztego transportu.
Opakowanie nalezy przechowywac¢ w suchym i
chtodnym miejscu, aby zachowato si¢ w niena-
ruszonym stanie.

Sprawdz, czy urzadzenie i akcesoria sg kom-
pletne i nieuszkodzone. Jesli brakuje jakichkol-
wiek czesci lub urzadzenie jest uszkodzone, nie
uruchamiaj go, tylko skontaktuj si¢ z serwisem.
Odpowiednie dane kontaktowe znajdziesz w kar-
cie gwarancyjne;j.

Twoj automat do kawy WMF zostat przetesto-
wany przed wysytkg przy uzyciu wody i ziaren
kawy. Pomimo starannego czyszczenia po zakon-
czeniu testow mogg by¢ widoczne pojedyncze
resztki kawy, krople wody lub plamy po wodzie.
Ponadto na urzadzeniu mogta osadzi¢ si¢ nie-
wielka ilos¢ kurzu z materiatu ochronnego. Nie
stanowi to wady i nie wptywa na dziatanie urzg-
dzenia. Zalecamy doktadne wyczyszczenie urza-
dzenia sciereczkg przed pierwszym uzyciem.

Oprocz niniejszej instrukcji obstugi zachecamy
do obejrzenia naszych filméw instruktazowych.
Znajdg je Panstwo na stronie https://link.wmf.
com/upg4t9 lub po zeskanowaniu ponizszego
kodu QR:

[=]225% [=]

Ponadto w menu ustawien urzadzenia znajdujg
sie wbudowane i zapisane samouczki. Prowadzg
one krok po kroku przez proces przygotowywa-
nia napojow, zarzadzania ulubionymi ustawie-
niami oraz konserwacji urzadzenia.

Jak uzyska¢ dostep do samouczkow:

(§-¢-O

Lista dostepnych samouczkow

Jak przygotowa¢ napoje
Przygotowanie napoju kawowego
Przygotowanie napoju mlecznego
Dwa napoje jednoczesnie

Przygotowywanie napojow typu cold brew

Jak zarzadza¢ profilem
Dostep do ulubionych
Dodawanie ulubionych napojow do profili
Porzadkowanie ulubionych

Usuwanie ulubionych

Jak konserwowa¢ ekspres
Ptukanie systemu do kawy
Czyszczenie
Odkamienianie

Czyszczenie systemu mlecznego (Click&tClean)
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4| PIERWSZE URUCHOMIENIE

4.1| PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1| Ostroznie rozpakowa¢ urzadzenie i wszyst-
kie akcesoria, upewniajac sie, ze wszyst-
kie elementy i akcesoria s3 kompletne i
nieuszkodzone.

2| Przed uzyciem urzgdzenia nalezy usungé
wszystkie materiaty opakowaniowe.

3| Przed pierwszym uzyciem oraz po dtuzszym
przechowywaniu nalezy wyczysci¢ urzadze-
nie, elementy i akcesoria zgodnie z opisem w
rozdziale 8.

4.2| MONTAZ URZADZENIA

A Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do uzie-
mionego gniazdka o napigciu 230 V. W
przeciwnym razie istnieje ryzyko $miertelnych
obrazen w wyniku porazenia pragdem! Nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa!

Urzgdzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, rownej

i odpornej na wysokg temperature powierzchni.
Nalezy przy tym zachowa¢ odpowiednig odle-
gtos¢ od rozpryskujacej si¢ wody i zrodet cie-
pta. Urzadzenie wydziela ciepto, dlatego nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje. Nie nalezy
ustawia¢ urzadzenia na powierzchniach marmu-
rowych itp. Zdja¢ folie ochronng z panelu stero-
wania [25].

Informacje dotyczace tacki ociekowej

W tacce ociekowej [13] gromadzq si¢ resztki
wody lub kawy, ktére wyptywajg z urzadze-

nia podczas lub po przygotowaniu napoju. Taca
ociekowa musi by¢ zawsze zamontowana i regu-
larnie oprozniana.

Wiaczanie urzadzenia

Wiaczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku wig-
czania/wyfaczania [23]. Na panelu sterowania
wyswietli sie logo WMF . Postepowac zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi na urzadzeniu.

Pierwsza konfiguracja

Podczas pierwszego uruchomienia urzagdzenia
pojawi si¢ prosba o wprowadzenie roznych usta-
wien. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi na panelu sterowania.

Podczas konfiguracji poczatkowej obieg wody w
urzadzeniu zostanie napetniony. Nastepnie urza-
dzenie przeprowadzi proces podgrzewania i ptu-
kania, po czym bedzie gotowe do pracy.

4.3| USTAWIANIE TWARDOSCI WODY

Jakie znaczenie ma ustawienie twardosci
wody?

Aby zapobiec osadzaniu si¢ kamienia i zopty-
malizowac jakos¢ kawy, zalecamy dostosowanie
twardosci wody do danego urzgdzenia. Twardos¢
wody rdézni si¢ w zaleznosci od regionu.

Jak poda¢ twardos¢ wody:

Sprawdz twardos¢ wody

Przed pierwszym uzyciem ekspresu nalezy
sprawdzi¢ twardos¢ wody, aby mozna byto odpo-
wiednio go ustawic. Test nalezy powtorzy¢, jesli
ekspres jest uzywany w miejscu o innej twardo-
$ci wody lub jesli jakos¢ wody ulegta zauwazal-
nej zmianie.



Ponizej szczegotowo opisano poszczegolne klasy:

STOPIEN TWARDOSCI KLASA 0 KLASA 1 KLASA 2 KLASA 3 KLASA 4

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >72° > 12,6° > 25,2° > 37,8°

Ustawienie na urzadzeniu 0 - bardzo 1 - migkka 2 - $rednia 3 - twarda 4 - bardzo
migkka twarda

W zaleznosci od twardosci wody nalezy ustawi¢
wartos¢ od 0 do 4. W tym celu nalezy postepo-
wac w nastepujacy sposob:

1| Aby okresli¢ twardo$¢ wody, nalezy uzyé¢
dotgczonego paska testowego [31] lub skon-
taktowac sie z wiasciwym organem ds. zaopa-
trzenia w wodeg.

2| Napetnij szklanke wodg z kranu i zanurz w
niej pasek testowy.

3| Wyjmij pasek z szklanki. Po okoto minucie
mozna odczytaé stopien twardosci na pasku
testowym. W tym celu nalezy policzy¢ czer-
wone kwadraty na pasku testowym. Liczba
ta wskazuje w skali od 0 do 4, jak twarda jest
woda.

:

4| Podczas pierwszego ustawiania urzadze-
nia lub w menu ustawien nalezy podac liczbe
czerwonych pol.

2. 1min

1.
S0

4.4| WELOZENIE FILTRA DO WODY

Dlaczego warto zastosowac filtr do wody?
Wkiad systemu filtrujgcego do wody poprawia
smak kawy, ogranicza osadzanie si¢ kamienia i
zmniejsza nakfady zwigzane z konserwacjg.
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Jak zgtosi¢ koniecznos¢ wymiany wkiadu
filtrujgcego:

[(§-e-0-1

Montaz filtra do wody

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia pojawi
sie prosba o zamontowaniefiltra do wody. Jesli
chcesz to zrobi¢, wybierz opcje TAK i postepuj
zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na panelu
sterowania.

1| Wt6z filtr do zbiornika na wode. Do przykre-
cenia filtra uzywaj wytgcznie dotaczonego
narzedzia montazowego [7].

2| Po wiozeniu filtra napetnij zbiornik na wode.

3| Pod wylotem nalezy ustawi¢ pojemnik o
pojemnosci 0,6 I.

4| Urzadzenie napetnia obiegi wodne, pod-
grzewa je, a nastepnie przeprowadza auto-
matyczne ptukanie. Zakonczenie tego procesu
zostanie zasygnalizowane komunikatem na
panelu sterowania.




Wymiana filtra wody

Urzadzenie automatycznie poinformuje o
koniecznosci wymiany filtra. Termin ten zalezy
od intensywnosci uzytkowania urzgdzenia oraz
ustawionej twardosci wody.

Dodatkowo jako wskazowke
mozna wykorzysta¢ wyswietlacz
daty na filtrze wody. Obracajgc
szary pierscien na goérnym
koncu filtra, mozna ustawi¢
miesigc montazu filtra (poz. 1 na ilustracji, lewa
cyfra w otworze). W pozycji 2 na ponizszym
rysunku (prawa cyfra w otworze) wyswietlany
jest miesigc, w ktorym nalezy wymieni¢ filtr.

4.5| MLYNEK

Mtynek jest fabrycznie ustawiony. Aby uzy-
ska¢ optymalne wyniki, zalecamy poczgtkowo
zachowanie ustawien fabrycznych i dostosowa-
nie stopnia zmielenia dopiero po przygotowaniu
kilku napojow (patrz sekcja 7.7).

5| PRZED PRZYGOTOWANIEM
NAPOJOW

& Napoje mozna przygotowywac tylko
wtedy, gdy zbiornik na wode [8] jest
napetniony i zamontowany, w pojemniku na
ziarna kawy [5] znajdujg sie ziarna, a pojemnik
na fusy [9] jest prawidtowo zamontowany i nie
jest petny. Jesli te warunki nie sg spetnione, na
wyswietlaczu pojawia si¢ odpowiedni komunikat
serwisowy. Przed przygotowaniem napojow
nalezy wykona¢ wyswietlong czynnosc.
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5.1| PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

1| Wyjaé zbiornik na wode [8] i napetni¢ go do
oznaczenia MAX (maks. 3 1).

2| Wiozy¢ z powrotem zbiornik na wode [8].

3| Otworzy¢ pokrywe pojemnika na ziarna kawy
[5] i wsypac ziarna kawy (maks. 250 g).

4| Ponownie zamkna¢ pokrywe pojemnika na
ziarna kawy [5].

Nie napetnia¢ zbiornika na wode [8]
& gorgcg woda, mlekiem ani innymi
ptynami.
| UWAGA |
& Nigdy nie wsypuj mielonej kawy do
pojemnika na ziarna kawy. Zdecydo-
wanie odradza si¢ stosowania w tym urzadzeniu
ziaren kawy oleistych, karmelizowanych lub aro-
matyzowanych. Tego rodzaju ziarna moga
uszkodzi¢ urzgdzenie. Nalezy upewnic si¢, ze
wsrod ziaren kawy nie ma zadnych ciat obeych,
poniewaz mogq one uszkodzi¢ mechanizm mie-
lgcy, a takie uszkodzenia sg wytgczone z gwa-

rancji. Nie wlewa¢ wody do pojemnika na ziarna
kawy.



5.2| REGULACJA WYLEWKI KAWY

Wylot kawy [10] mozna przesuwaé¢ w gore lub
w dot dla kazdego napoju, dostosowujgc go do
wielkosci naczynia.

Jesli wylewka kawy [10] znajduje si¢

& zbyt wysoko nad naczyniem, napoj
moze rozpryskiwac si¢ i spowodowac
oparzenia.

5.3| WSKAZOWKI DOTYCZACE .
PRZYGOTOWYWANIA NAPOJOW

Jakos¢ wody, ziaren kawy i filizanka wptywa na
smak i temperature napoju. Ponizsze wskazowki
pomogg Ci osiggna¢ optymalne rezultaty.

Woda

Jakos$¢ wody wptywa na smak kawy. Wapn i
chlor mogg negatywnie wptywa¢ na aromat.
Zalecamy stosowanie swiezej, zimnej wody oraz
filtra do wody WMF lub wody butelkowanej o
zawartosci pozostatosci statych ponizej 800 mg/l
(patrz etykieta na butelce). Aby uzyska¢ opty-
malne wyniki, zalecamy rowniez requlacje twar-
dosci wody. Nie nalezy pozostawia¢ wody w
urzadzeniu bez uzycia dtuzej niz 4 dni.

Ziarna

Wybér ziaren kawy ma decydujgcy wptyw na
smak, aromat i creme Twojej kawy. Dwa gtéwne
gatunki to arabika i robusta. Ziarna arabiki cha-
rakteryzujg si¢ delikatnymi, zrownowazonymi
aromatami i przyjemng kwaskowatoscig. Ziarna
robusty majg mocniejszy smak, zawierajg wiecej
kofeiny i zapewniaja szczegolnie gestg creme.
Wiele mieszanek kawowych t3czy obie odmiany,
aby uzyska¢ zrownowazony smak.

Rowniez stopien palenia wpfywa na smak. Jasne
palenia czgsto charakteryzujg si¢ owocowymi

i kwaskowymi aromatami, podczas gdy ciem-
niejsze palenia majg mocniejszy i intensywniej-
szy smak oraz czgsto charakteryzujg si¢ mniejszg
kwasowoscig.

Wybor odpowiedniej odmiany kawy i stop-

nia palenia zalezy od osobistych upodoban.
Nalezy uzywac¢ ziaren jak najswiezej palonych
i przechowywac je w szczelnym opakowaniu w
chtodnym, ciemnym i suchym miejscu (nie w
lodowece).

W miare mozliwosci napetniaj pojemnik na
ziarna tylko takg iloscig, jaka zuzyjesz w ciggu
najblizszych dni.

Ponadto rozne ustawienia ekspresu mogq wpty-
wacé na profil smakowy kawy, np. stopien zmie-
lenia, czas wstepnego zaparzania lub moc kawy.
Wiecej informacji znajdziesz w odpowiednich
rozdziatach.



Podgrzanie filizanki

Podczas przygotowywania gorgcych napo-

jow zalecamy uzywanie podgrzanych filizanek.
W tym celu wystarczy umiescic¢ je pod wylo-
tem Click&Clean [16] i nacisng¢ przycisk gorace;
wody [22]. Nalezy uzywac filizanek lub szkla-
nek o wielkosci dostosowanej do pozgdanej ilo-
$ci napoju.

6| PRZYGOTOWYWANIE
NAPOJOW

Dzigki ekspresowi WMF Perfection masz do dys-
pozycji szeroki wybodr gorgeych i zimnych spe-
cjatow kawowych oraz mlecznych. Za pomocg
panelu sterowania i rdznych kategorii napojow
znajdujacych sie na dole ekranu szybko dotrzesz
do wybranego napoju.

Informacje na temat wybranego napoju oraz
wskazdwki dotyczace przygotowania znajdziesz
w rozszerzonych ustawieniach napojow. W tym
celu wybierz napoj, otwodrz rozszerzone ustawie-
nia napojow (naciskajgc trzy kropki w prawym
gornym rogu ekranu) i dotknij ikony informa-
qji (i)

Przygotowanie: Umies¢ filizanke (filizanki) pod
wylewkg kawy. Nacisnij przycisk wybranego
napoju.

Wstrzymanie parzenia: W kazdej chwili mozna
przerwac¢ przygotowywanie napoju, naciskajac
przycisk STOP. Ekspres zakonczy biezgcy proces i
przez krotki czas bedzie niedostepny.

6.1| PRZEGLAD USTAWIEN NAPOJOW

Dla kazdego napoju zapisano juz optymalne
ustawienia domyslne. W zaleznosci od napoju
mozna wprowadzi¢ rézne ustawienia, aby dosto-
sowac smak i sposob przygotowania do indywi-
dualnych preferencji.

PRZYCISK OPIS / FUNKCJA
_|_ Przygotowanie 2 filizanek (2 cykle
mielenia)
N
WD .
QOO Regulacja mocy kawy
VMWD
ml /[ M=XL Regulacja objetosci napoju
oo Dostep do ustawien zaawansowanych
(w zaleznosci od napoju)
& Ustawienia temperatury kawy (T1, T2,

T13), patrz rozdziat 7.4

Ustawienia czasu wstepnego
OZ) zaparzenia (2's, 5s lub 10's, tzw.
"expert mode"), patrz rozdziat 7.3

- Regulacja ilosci pianki lub kawy (tylko
El) w przypadku napojow mlecznych,
patrz sekcja 6.3)




6.2| PRZEGLAD NAPOJOW

Przeglad dostepnych napojow i ich gtéwnych cech:

Napgj

Standardowa
objetos¢

Dostepna
objetos¢

Standardowa
moc

Podwajny
kubek

KAWA

Ristretto

Porcja espresso. Taka sama ilo$¢ kawy jak
w espresso, ale z mniejszg iloscig wody, co
zapewnia wyjatkowo intensywny smak.

25 ml

20-40 ml

9

VWIN

Espresso
Klasyczne wtoskie espresso o zrownowa-
zonym aromacie i delikatnej cremie.

40 ml

40-70 ml

WD

9

Lungo

Wieksza wersja espresso o diuzszym czasie
ekstrakgji, a tym samym tagodniejszym
aromacie.

70 ml

70-100 ml

VI

Café Crema

Kawa o wiekszej objetosci i delikatnej
cremie, zapewniajgca zrownowazong
przyjemnos¢ z picia.

120 ml

80-180 ml

VI WID

Doppio

Podwojne espresso przygotowane w
dwoch cyklach parzenia, zapewniajgce
wiekszg objetos¢ przy zachowaniu
niezmiennego charakteru.

100 ml

40-140 ml

9
9
9

Americano
Podwajne espresso z dodatkiem goracej
wody, zapewniajgce tagodniejszy smak.

160 ml

120-280 ml

VWD

Kawa filtrowana

Kawa filtrowana o duzej objetosci i
fagodnym aromacie, przeznaczona do
duzych filizanek.

150 ml

80-170 ml

VI

Dzbanek
Kawa filtrowana na 3 do 8 filizanek (w 4
do 11 minut) jednym kliknigciem.

375 ml

375-1000 ml

LATTE

Espresso macchiato

Espresso wzbogacone niewielkg iloscig
spienionego mleka, dzigki czemu ma
fagodniejszy smak.

50 ml

M: 30 ml
L: 50 ml
XL: 70 ml

VWD

Cappuccino

Skfada sie w rownych czesciach z mleka,
kawy i spienionego mleka, co zapewnia
zrownowazony smak.

180 ml

M: 120 ml
L: 180 ml
XL: 250 ml

9
9
9
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Wioskie cappuccino

L M: 120 ml
t"T W tym pr_zypadku tol mlek_o quBJG sie do 180 ml L- 180 ml QR
kawy, a nie odwrotnie, dzigki czemu oba XL: 250 ml
sktadniki taczg si¢ wyjatkowo harmonijnie. '
Latte macchiato
. . M: 200 ml
e 1l
* Sktada si¢ z 1/3 kawy i 2/3 lmleka. Kawa 250 ml L- 250 ml Q0
} wlewa sie do mleka, a cato$¢ uzupetnia si¢ XL: 300 ml
kremowa piankg mleczng. '
Café Latte M: 150 ml
' Duz.a_llosg kre_mowego mleka ’rqczy sie z 250 ml L- 250 ml QO
] mniejszg iloscig kawy, tworzac wyjatkowo XL: 330 ml
fagodny smak kawy. ’
Flat White
. - M: 140 ml
‘; Napdj rr_]le_czny z QWoma ;hotaml ristretto, 160 ml L- 160 ml Q2D
zapewniajacy wyjatkowo intensywny XL: 250 m
smak kawy. ’
- Spienione mleko M: 120 ml
Ciepte mleko z kremowg piankg - idealne 160 ml L: 160 ml —
do czekolady mlecznej. XL: 200 ml
ZIMNE
Kawa nitro
—a Zimna kawa jest spieniana powietrzem.
‘ Dzigki temu powstaje napoj o lekko 350 ml* - VI
stodkawym smaku i wyjatkowo kremowe;j
konsystencji.
_— Chilled Coffee
' Podwdjna kawa filtrowana z delikatng 350 ml* — DRI
is pianka, podawana z lodem.
= Iced Latte
,' Zimny nap6j kawowy z lodem, mlekiem i 380 ml* — VI
- kremowg pianka.
Cold Café Créema
o . s
‘ Ekstrahowanla na Z|m.n0 kawa Café Créme 200 ml* _ QVVQ
E z lodem o zréwnowazonym, tagodnym
aromacie.
Cold Espresso
Espresso gkstrahowane na zimno z _ 70 ml* _ QVVQ
lodem, o intensywnym smaku kawy i
orzezwiajacym charakterze.
Affogato
= Espr_esso podane na galc_e lodow _ 40 ml* _ QR
#=# | waniliowych - potgczenie lodowate]
stodyczy i aromatu kawy.
= Cold Cappuccino
., Cappuccino przygotowane na zimno z mle- 240 ml* — DRI
. kiem i piankg mleczng, podane z lodem.
Zimne wioskie cappuccino
[ i H —
¥ Capp}@cmq przygotovxl/ane metodg eks 240 ml* _ QVVQ
Y trakeji na zimno, w ktérym mleko wlewa

sie do kawy.
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Zimne latte macchiato

L Latte macchiato z espresso

) przygotowanym na zimno i kremowg
pianka mleczna na lodzie.

9

340 ml* — VWIN —

Zimne Café Latte

Napdj przygotowywany na zimno z
przewaga mleka, podawany z lodem i o
fagodnym smaku kawy.

9
|

350 ml* - )

NA WYNOS

Dodatkowo w wersji na wynos:

Café Crema, Americano, kawa
$niadaniowa, cappuccino™, latte
macchiato*, kawa schtodzona**, latte z
lodem*, zimne latte macchiato™

240 ml - .

HERBATA

Biata herbata
' Woda o niskiej temperaturze (ok. 70°) do
delikatnych odmian herbaty.

200 ml 50-300 ml - -

Herbata zielona
Woda o sredniej temperaturze (ok. 80°) do
parzenia zielonej herbaty.

200 ml 50-300 ml - -

Czarna herbata
' Woda o wysokiej temperaturze (ok. 85°)
do parzenia czarnej herbaty.

200 ml 50-300 ml - -

Objetos¢ podana jest orientacyjnie, moze si¢ rozni¢

*Catkowita objetos¢ wraz z zalecang iloscig kostek lodu **w zaleznosci od modelu

6.3| NAPOJE KAWOWE

W przypadku napojow kawowych ilos¢ przygo-
towywanej kawy mozna dostosowac¢ przed lub w
trakcie przygotowywania napoju.

Przygotowanie rozpoczyna si¢ od zmielenia zia-
ren kawy, nastepnie mielona kawa jest ubijana,
krotko zwilzana (tzw. wstepne zaparzanie), a na
koniec zaparzana.

6.4| NAPOJE Z MLEKIEM

Przed rozpoczeciem przygotowywania napoju

1| Podtgczy¢ wezszy i dtuzszy koniec weza
mlecznego [17] do modutu One Touch
Cappuccinol[2].

Aby zapewni¢ odpowiednia jakos¢ napoju,
nalezy upewnic sig, ze wezszy i dtuzszy koniec
weza do mleka [17] jest prawidtowo i catkowi-
cie wtozony.

2| Potgczy¢ drugi koniec weza do mleka z dysza
do mleka [19] i zamontowa¢ dysze w karafce
z mlekiem lub zanurzy¢ w kartonie mleka
[20].

N
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3| Umiesci¢ filizanke pod dyszami do kawy/
mleka.

W przypadku napojow zawierajgcych mleko
nie mozna regulowac ilosci napoju podczas
przygotowywania.

W rozszerzonych ustawieniach napojéw mlecz-
nych mozna dostosowac ilos¢ kawy (30-80 ml,
w zaleznos$ci od napoju) oraz ilos¢ pianki (mata,
$rednia lub duza).

Mleko jest spieniane parg. Poniewaz wytwarza-
nie pary wymaga wyzszych temperatur, urzadze-
nie przechodzi dodatkowg faze podgrzewania.

Aby uzyska¢ optymalne wyniki, zalecamy stoso-
wanie $wiezego, pasteryzowanego lub podda-
nego ultra wysokiej temperaturze mleka. Mozna
rowniez stosowac napoje roslinne, przy czym
jakos¢ pianki moze sie rdzni¢ w zaleznosci od
produktu. Aby uzyska¢ optymalng jakos¢ pianki,
zalecamy stosowanie schtodzonego mleka.

Czyszczenie uktadu mlecznego po
przygotowaniu napojow mlecznych

A Po przygotowaniu napoju mlecznego
urzadzenie za kazdym razem proponuje
czyszczenie uktadu mlecznego, wyswietlajgc
pytanie: ,Czy chcesz przeprowadzié czyszcze-
nie?". Aby zapewni¢ nienaganne warunki higie-
niczne i sprawne dziatanie urzgdzenia, zalecamy
przeprowadzenie tego czyszczenia.

Dzieki automatycznemu czyszczeniu ukfadu
mlecznego (Click&Clean) mozna automatycznie
wyczysci¢ blok One Touch Cappuccino oraz waz
mleczny.

WSKAZOWKA

& Aby uzyska¢ najlepsze wyniki, zaleca si¢

regularne czyszczenie wyjmowanego
bloku One Touch Cappuccino [2] (patrz sekcja
8.5).

W przypadku zauwazenia zmiany jakosci pianki
mlecznej nalezy przeprowadzi¢ proces ptukania i
czyszcezenia. Problemy tego rodzaju czgsto wyni-
kaja z niewystarczajgcego czyszczenia systemu
mlecznego.

& W przypadku receptur bez mleka zaleca
sie odtgczenie weza mlecznego z przytg-

czem [17] od bloku One Touch Cappuccino [2].

Nalezy pamieta¢, ze nowa maszyna musi wyko-
na¢ kilka (5-10) receptur z parg lub mlekiem,
zanim osiggnie petng wydajnosc.

6.5| NAPOJE ZIMNE / COLD BREW

Ekspres WMF Perfection 600XT umozliwia przy-
gotowywanie réznych zimnych napojow kawo-
wych i mlecznych. Dzieki technologii WMF
Automatic Cold Brew najpierw nastepuje krotkie
wstepne zaparzenie gorgcg wodg w celu uwol-
nienia aromatu, a nastepnie ekstrakcja w niskiej
temperaturze. Temperatura napoju obniza si¢

w trakcie przygotowywania. Ostateczna tem-
peratura napoju zostaje osiggni¢ta dopiero po
zakonczeniu przygotowywania poprzez dodanie
zalecanej ilosci kostek lodu.

Urzgdzenie krok po kroku przeprowadza uzyt-
kownika przez proces przygotowania. Nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami wyswietla-
nymi na ekranie. Informacje oraz wskazowki
dotyczace przygotowania mozna rowniez zna-
lez¢ w sekeji informacyjnej (i) w rozszerzonych
ustawieniach napojow.



Zalecana liczba kostek lodu jest dostosowana do
danej receptury, aby optymalnie schtodzi¢ napgj
bez rozcienczania jego smaku. Aby uzyska¢ opty-
malne wyniki, zalecamy stosowanie kostek lodu o
standardowych wymiarach (ok. 4 x 2,5 x 2,2 cm)
w szklance o pojemnosci od 400 do 450 ml.

Wskazowka: Nalezy uzywac swiezej, zimnej
wody w zbiorniku na wode.

W przypadku napojoéw zimnych nie mozna regu-
lowac objetosci napoju ani ilosci kawy i pianki.
W zaleznosci od przepisu ustawienia tempera-
tury kawy i czasu wstepnego zaparzania rowniez
mogq by¢ niedostepne.

6.6/ NAPOJE NA WYNOS

Przepisy na napoje na wynos sg przeznaczone dla
objetosci napoju wynoszacej 240 ml. Zalecamy
uzycie kubka na wynos o pojemnosci ok. 300 ml.

Przepisy na napoje na wynos znajdujg si¢ na
koncu odpowiedniej kategorii napojow.

6.7| HERBATA / GORACA WODA

Za pomocg urzadzenia WMF Perfection mozna
przygotowac herbate biatg, zielong i czarng.
Temperatura goracej wody jest dostosowywana
do wybranego napoju:

* Herbata biafa: najnizsza temperatura (ok.
70°C)

« Herbata zielona: srednia temperatura (ok.
80°C)

« Czarna herbata: najwyZzsza temperatura (ok.
85°C)

Ilo$¢ napoju mozna regulowac¢ przed i w trak-
cie parzenia.

Przygotowanie herbaty: Umies¢ filizanke pod
wylewka.

Alternatywnie mozna zaparzy¢ biatg her-
bate, korzystajgc z przycisku goracej wody [22].
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Umies¢ filizanke pod wylewka Click&Clean[16].

Temperature parzenia herbaty mozna dosto-
sowac do wszystkich rodzajow herbat. Wiecej
informacji znajdziesz w rozdziale 7.4.

7| DODATKOWE USTAWIENIA |
PERSONALIZACIJA

Aby uzyska¢ optymalne wyniki, zaprogramo-
wano juz odpowiednie ustawienia domysine.
Ponizsze ustawienia umozliwiaja indywidualne
dostosowanie do wtasnych preferencji.

7.1 REGULACJA MLYNKA

llo$¢ zmielonej kawy jest automatycznie regulo-
wana przez urzadzenie w zaleznosci od wybra-
nego napoju i pozadanej mocy kawy.

Jakie znaczenie ma ustawienie stopnia

zmielenia?

Stopien zmielenia wptywa na smak, aromat i
creme¢ kawy. W zaleznosci od uzywanej odmiany
kawy, stopnia palenia i preferencji smakowych
warto dostosowac stopien zmielenia.

Ogodlnie rzecz biorgc, im drobniej zmielona jest
kawa, tym jest mocniejsza i bardziej kremowa.

Moc kawy rozni si¢ rowniez w zaleznosci od
rodzaju uzytej kawy. Do espresso zalecamy drob-
niejsz stopien zmielenia, a do kawy - grubszy.

Pozadany efekt

Zalecenie

Mocniejszy aromat,
intensywniejszy smak

Zmiel drobniej

tagodniejszy aromat,
delikatniejszy smak

Ustaw grubszy stopien
mielenia

Espresso Raczej drobniejszy
stopien zmielenia
Café Crema Raczej grubszy stopien

zmielenia




Jak ustawi¢ stopien zmielenia:
Stopien zmielenia mozna regulowac za pomoca
pokretta znajdujacego sie na gorze urzadzenia.

 Obro¢ w prawo (w kierunku mniejszych
stopni): stopien zmielenia staje sie drobniejszy

 Obro¢ w lewo (w kierunku wigkszych stopni):
stopien zmielenia staje si¢ grubszy

Aby uzyska¢ optymalne wyniki, zalecamy naj-
pierw pozostawi¢ ustawienia fabryczne i
dostosowac stopien zmielenia dopiero po przy-
gotowaniu kilku napojow.

& Stopien zmielenia nalezy regulowa¢
stopniowo podczas mielenia. Zaleca si¢
zmiang¢ ustawienia krok po kroku. Po przygoto-

waniu trzech napojow zauwazysz wyrazng roz-
nice w smaku.

7.2| RODZA)J ZIAREN

Jakie znaczenie ma ustawienie rodzaju ziaren?
Ustawienie rodzaju ziaren wspomaga opty-
malne przetwarzanie rdznych rodzajow ziaren
kawy i przyczynia si¢ do uzyskania jednolitego
rezultatu mielenia oraz optymalnego uwolnie-
nia aromatu.

W zaleznosci od wiasciwosci uzywanej odmiany
kawy dostepne sa nastepujace ustawienia:

« Standard: Dla ziaren o suchym wygladzie i
matowej powierzchni. Odpowiednie dla wigk-
szosci odmian kawy i stopni palenia.

« Olejiste: Dla ziaren o btyszczacej lub oleistej
powierzchni, co czgsto wystepuje w przypadku
ciemniejszych stopni palenia.

Wybierz ustawienie, ktore najlepiej odpowiada
wygladowi Twoich ziaren kawy.

Jak ustawi¢ typ ziaren:

(§-o-@

7.3| CZAS WSTEPNEGO ZAPARZANIA

Jakie znaczenie ma ustawienie czasu
wstepnego zaparzania?

Podczas wstepnego zaparzania zmielona kawa
jest krotko zwilzana wodg przed wtasciwym
przygotowaniem. Dzigki temu ekstrakcja zmie-
lonej kawy przebiega bardziej rownomiernie.
Czas wstepnego zaparzania wptywa na aromat
i intensywnos¢ kawy. Nadaje si¢ on szczegolnie
do precyzyjnego dostosowania wyniku parzenia
(tzw. expert mode).

» Krotszy czas wstepnego zaparzania: moc-
niejszy i intensywniejszy smak z wyrazniej
zaznaczonymi nutami kwasowosci i palenia

* Diuzszy czas wstepnego zaparzania: fagod-
niejszy i stodszy smak z bardziej zrownowazo-
nymi aromatami

W zaleznosci od odmiany kawy i stopnia palenia
preferowany czas wstepnego zaparzenia moze
sie rozni¢. Dtuzszy czas wstepnego zaparzenia
moze byc¢ szczegolnie odpowiedni dla jasniej-
szych stopni palenia lub kaw o bardziej owoco-
wym charakterze. Ciemniejsze stopnie palenia
czesto zyskujg na krotszym czasie wstepnego
zaparzenia. Wyprobuj rozne ustawienia, aby
uzyska¢ najlepszy wynik dostosowany do Two-
ich upodoban.



Jak ustawi¢ czas wstepnego zaparzania:

(-~ -0

7.4| TEMPERATURA

Dla kazdego napoju ustawiona jest optymalna
temperatura. Poziom temperatury T2 odpo-
wiada zalecanemu standardowemu ustawieniu
dla danego napoju, przy czym faktycznie stoso-
wana temperatura moze si¢ rozni¢ w zalezno-
$ci od napoju.

Za pomocg regulacji temperatury mozna
dostosowac¢ temperature napoju do wtasnych
preferencji:

 T1: nizsza temperatura
 T2: temperatura standardowa
* T3: wyzsza temperatura

To ustawienie sprawdza si¢ szczegolnie dobrze,
jesli generalnie preferujg Panstwo napoje goret-
sze lub chfodniejsze.

Wskazowka: Na rzeczywistg temperature
napoju wptywa réwniez temperatura uzywanego
kubka. W przypadku goracych napojow zale-
camy stosowanie podgrzanych kubkow (patrz
punkt 5.3).

Ogdlne ustawienie temperatury (temperatura
podstawowa)

Ogdlne ustawienie temperatury obowigzuje
domysInie dla wszystkich napojow.

Aby ustawi¢ temperature podstawowa:

(g-o-®- 1

Ustawienia temperatury dla poszczegolnych
napojow

Dodatkowo temperature poszczegoinych napo-
jow mozna dostosowa¢ za pomocg rozsze-
rzonych ustawien napojow. Ustawienie dla
konkretnego napoju zastepuje ogdlne ustawie-
nie temperatury dla wybranego napoju.

Jak ustawi¢ temperature napoju:

(G-~ -1

7.5| PROFILE | ULUBIONE PRZEPISY

Do czego stuzg profile?

Funkcja profilu umozliwia dostep do sperso-
nalizowanego obszaru, w ktérym mozna zapi-
sywac swoje ulubione napoje. Dostep do tej
funkcji mozna uzyska¢ w dowolnym momen-
cie za pomocg przyciskow profilu na panelu
sterowania.

Ulubione napoje zapisane w profilu mozna
wywota¢ bezposrednio, bez koniecznosci ponow-
nego wprowadzania dokonanych ustawien.
Mozna zapisa¢ ustawienia dotyczace mocy, obje-
tosci, temperatury, czasu wst¢pnego zaparzenia
lub pianki mlecznej.

W kazdym profilu mozna zapisa¢ ulubione prze-
pisy oraz indywidualne ustawienia:

» Nazwa profilu

* Kolor profilu

« Szybki dostep (przycisk profilu 1-4)

» Wyswietlanie przepisow (suwak/mozaika)

- Podswietlenie podstawy (wtgczone/wytaczone)

» Automatyczne witgczanie za pomocg ulubio-
nego przepisu (patrz sekcja 7.6)
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Tworzenie i usuwanie profilu

Metoda 1: Nacisnij jeden z przyciskow profilu
po prawej stronie panelu sterowania [26-29].
Jedli dla tego przycisku nie ma jeszcze przypi-
sanego profilu, postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi na panelu sterowania.

Sposob 2: Dotknij ikony profilu [8&8] w lewym
gornym rogu panelu sterowania, a nastgpnie
przyciskul+] (opcja dostepna, dopoki nie zostanie
osiggnieta maksymalna liczba profili).

Mozna utworzy¢ maksymalnie osiem r6znych
profili. Aby zmieni¢ lub usungé¢ profil, nalezy
uzy¢ przycisk ustawieri [ w tym profilu.

Tworzenie i usuwanie ulubionego przepisu
Sposab 1: Aby utworzyé przepis, w menu profilu
nalezy klikng¢ [+], a nastepnie postepuj zgod-
nie z instrukcjami wyswietlanymi na panelu
sterowania.

Procedura 2: Po wprowadzeniu receptury nalezy
nacisngé nastepujacy przycisk: ['&]

W kazdym profilu mozna zapisa¢ do o$miu skon-
figurowanych przespisow.

Nie mozna zmienic¢ receptury podczas trwajg-
cego przygotowywania ani w menu profilu.

Wskazowka: W zintegrowanych samouczkach
znajdziesz instrukcje krok po kroku dotyczgce

zarzgdzania profilami i ulubionymi przepisami.

Jak uzyska¢ dostep do samouczkow:

[(R--O

7.6 FUNKCJA AUTO-START

Jak dziata funkcja automatycznego
uruchamiania?

Dzigki funkceji automatycznego uruchamiania
mozna ustawi¢ automatyczny czas wtgczania dla
zapisanych, ulubionych przepisow w profilach.

0 wybranej godzinie urzadzenie wigcza sie auto-
matycznie, rozgrzewa si¢ i wyswietla wybrany
ulubiony przepis bezposrednio na panelu ste-
rowania. Nast¢pnie napdj mozna natychmiast
przygotowac jednym dotknieciem, korzystajgc z
zapisanych ustawien.

W kazdym profilu mozna zapisa¢ dwa czasy
automatycznego uruchamiania, z ktorych kazdy
jest powigzany z jednym ulubionym napojem:

* W dni powszednie
* W weekend

Funkcja automatycznego uruchamiania nadaje
sie szczegolnie do napojow, ktore sg regularnie
przygotowywane o okreslonej porze dnia.

Aby skonfigurowa¢ funkcje automatycznego

uruchamiania:

1| Otworz wybrany profil i przejdz do ustawien
profilu.

(J-+-#

2| Wybierz funkcje automatycznego startu.

3| Wybierz, czy ustawienie ma obowigzywac
w dni powszednie, czy w weekendy. Ustal
zadana godzine. Wybierz zapisany ulubiony
przepis.

Wskazowka: Nalezy pamietac, ze po wigczeniu
urzgdzenia moze zosta¢ uruchomiony automa-
tyczny cykl ptukania. W razie potrzeby funk-
cje te mozna dostosowaé¢ w ustawieniach (patrz
sekcja 7.7).



7.7| OGOLNE USTAWIENIA

URZADZENIA

Za pomocg menu ustawien mozna zarzg-
dza¢ dodatkowymi funkcjami i ustawieniami

urzadzenia.

W tym celu nalezy nacisna¢ ikong kota zebatego
Ee] po lewej stronie panelu sterowania [21].

Dostepne sg nastepujace pozycje menu:

» Parametry: Ogodlne ustawienia urzadzenia i
napojow

- Informacje: statystyki napojow (przygotowane
napoje, liczba zrealizowanych receptur)

* Pomoc i samouczki: Wbudowane filmy
instruktazowe dotyczace obstugi i konserwa-
cji urzadzenia

Ponizej wymieniono dost¢pne gtdwne ustawienia:

Data Nalezy ustawi¢ date, zwtaszcza w przypadku korzystania z filtra wody.
Godzina Mozna wybra¢ wyswietlanie czasu w formacie 12- lub 24-godzinnym.
Jezyk Mozna dokona¢ wyboru sposrod wyswietlanych jezykow.

Jednostka miary

Mozna ustawi¢ ml lub oz jako jednostke miary.

Jasnos¢ panelu
sterowania

Mozna dostosowac jasnos¢ panelu sterowania zgodnie z wtasnymi preferencjami.

Twardosé¢ wody

Twardos¢ wody mozna ustawi¢ w zakresie od 0 do 4 (punkt 4.3).

Automatyczne
wylaczanie

Mozna ustawi¢, po jakim czasie urzadzenie ma si¢ automatycznie wyfgezy¢ (czas
bezczynnosci). Ta funkcja pozwala zmniejszy¢ zuzycie energii elektrycznej. Aby
oszczedzaé energie, nalezy wigczy¢ automatyczne wytgczanie urzadzenia (wytgczenie
po 5/15/30/60/90 minutach od ostatniej czynnosci urzadzenia). Aby zaoszezgdzi¢
jak najwiecej energii elektrycznej, nalezy ustawi¢ automatyczne wytaczanie

na najkrotszy czas (5 minut). Ponadto mozna rowniez przywrdci¢ ustawienia
fabryczne.

Automatyczne ptukanie

Mozna wigczy¢ lub wytgczy¢ automatyczne ptukanie wylotu kawy podczas
uruchamiania urzgdzenia (nie dotyczy przygotowywania herbaty). Automatyczne
ptukanie wspomaga higieng systemu kawy i przyczynia sie do wstepnego podgrzania
urzadzenia przed przygotowaniem napoju.

Oswietlenie podstawy

Oswietlenie podstawy mozna dostosowa¢ do wtasnych preferencji lub wytgczyé. To
ustawienie dziata niezaleznie od konkretnych ustawien w poszczegolnych profilach.

Wyswietlacz

Wybierz, czy ekran ma by¢ wyswietlany w formie suwaka, czy w uktadzie
mozaikowym.

Wstepne zaparzanie

Mozna ustawic, jak dtugo woda ma zwilza¢ zmielong kawe (patrz sekcja 7.3)

Rodzaj ziaren

Ta funkcja pozwala wybra¢ rodzaj ziaren, ktorymi cheesz napetni¢ urzadzenie (patrz
sekcja 7.2).

Resetowanie urzadzenia

Resetowanie urzadzenia spowoduje usunigcie Twoich ustawien i dostosowan oraz
zastgpienie ich ustawieniami domysinymi. Twoje ulubione napoje réwniez zostang
przywrocone do pierwotnych wersji.

Za pomocg przycisku [<] mozna opusci¢ menu ustawien. Po odtgczeniu wtyczki sieciowej nalezy
ponownie wprowadzi¢ ustawienia.
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8| CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

=
3| | AN
Mozna my¢ w Mozna ptuka¢ Czysci¢ wilgotng Czysci¢ suchg
zmywarce pod biezaca sSciereczka Sciereczky |
wodg pedzelkiem

wybwictacs B8] - - v v
Pojemnik na ziarna kawy [11] - - - v
Zbiornik na wode z pokrywka [5] - v v v
Taca ociekowa i kratka [4+8] v v v N
Pojemnik na fusy [13] - v v v
Modut One Touch Cappuccino [9] v v v v
Waz do mleka [18] - v
Zbiornik na mleko [20] v v v v

Odpowiednia pielegnacja pozwala zachowa¢
wysokg jakos¢ napojow i zapewnia dfugotrwaty,
niezawodng prace¢ urzadzenia.

Ze wzgledow higienicznych zalecamy wykony-
wanie codziennej konserwacji zgodnie z zale-
ceniami zawartymi w instrukcji obstugi oraz
uruchomienie automatycznego programu ptuka-
nia przed pierwszym uzyciem.

Powyzszy przeglad pokazuje, w jaki spo-

sob mozna wyczysci¢ poszczegolne elementy.
Ponadto ekspres WMF Perfection wspiera uzyt-
kownika automatycznymi programami czyszcze-
nia i konserwacji oraz krok po kroku prowadzi
przez niezbedne czynnosci.

| UWAGA |

A Nalezy uzywa¢ wytgcznie miekkich
gabek lub szczotek. Srodki €zyszczace o

dziataniu Sciernym oraz drapigce przybory czysz-

czace mogq uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

UWAGA
Nalezy rowniez przestrzega¢ wskazoéwek

& dotyczacych czyszezenia i konserwacji

zawartych w ponizszych sekcjach, a takze korzy-
sta¢ z automatycznych programow czyszczgcych
urzadzenia.

Aby wspomadc utrzymanie wydajnosci i zywot-
nosci urzadzenia, zalecamy stosowanie table-
tek czyszczacych WMF Perfection, filtrow do
wody WMF Perfection oraz ptynnego odkamie-
niacza premium WMF Perfection. Produkty te sa
dostepne na stronie wmf.com lub u autoryzowa-
nych sprzedawcow.
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8.1| POJEMNIK NA FUSY

Pojemnik na fusy [9] zbiera fusy powstajace
podczas parzenia.

Kiedy nalezy oprozni¢ pojemnik na fusy?

Gdy na wyswietlaczu pojawi si¢ odpowiedni
komunikat. Pojemnik mozna réwniez oprdznic,
zanim pojawi sie odpowiedni komunikat. Nalezy
jednak upewni¢ si¢, ze urzadzenie jest wigczone,

aby mogto zarejestrowac oprdznienie pojemnika.

& Jesli pojemnik na fusy nie bedzie oproz-
niany reqularnie i zgodnie z instrukcja,

moze to spowodowac¢ uszkodzenie urzgdzenia.

Tace ociekowg nalezy oprdznia¢ jednoczesnie z
pojemnikiem na fusy (patrz sekcja 8.2).

Czyszczenie pojemnika na fusy

Ze wzgledow higienicznych zalecamy codzienne
czyszczenie pojemnika na fusy z kawy za
pomocy gabki i odrobiny mydta pod goracy
woda. Przed ponownym wtozeniem pojemnika
nalezy go catkowicie wysuszy¢.

A

Jedli urzgdzenie wyswietli komunikat o koniecz-
nosci opréznienia pojemnika na fusy po rozpo-
czeciu przygotowywania napoju, upewnij sig,
ze pojemnik na fusy i tacka ociekowa zostaty
ponownie prawidtowo zamontowane po czysz-
czeniu. Urzadzenie automatycznie wznowi
nastepnie przygotowywanie napoju.

Nie wktada¢ pojemnika na fusy do
zmywarki.

8.2| TACA OCIEKOWA

W tacce ociekowej [13] gromadza sie resztki
wody i kawy powstajace podczas i po przygoto-
waniu napoju.
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Taca ociekowa musi by¢ zawsze zamontowana
oraz regularnie oprdzniana i czyszczona.

Kiedy nalezy oprdzni¢ tace¢ ociekowa?

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
komunikat lub gdy wskaznik poziomu wody [12]
wskazuje gorng pozycje. Tacke ociekowg mozna
oprozni¢ w dowolnym momencie, nawet przed
pojawieniem sie komunikatu.

Zalecamy regularne ptukanie i osuszanie tacy
ociekowe;j.

Czyszczenie tacy ociekowej

Poniewaz taca ociekowa ma kontakt z resztkami
kawy i mleka, ze wzgledéw higienicznych zale-
camy codzienne catkowite roztozenie jej na cze-
sci i umycie wszystkich elementow gabkg pod
gorgcg woda.

Przed ponownym zamontowaniem nalezy pozo-
stawi¢ poszczegolne elementy do catkowitego
wyschniecia.

W celu wyczyszezenia pokrywe mozna zdjaé,
mocno pociggajac za zaznaczony obszar.

8.3| ZBIORNIK NA WODE

Tylko przy wysokiej jakosci wody i odpowied-
niej higienie kawa moze w petni rozwing¢ swoj
aromat. Dlatego zalecamy uzywanie wytgcz-
nie Swiezej wody oraz czyszczenie zbiornika

na wode [8] przed kazdym napetnieniem za
pomocg miekkiej ggbki lub szczotki do butelek
pod goracg wodg. Przed ponownym zamonto-
waniem nalezy pozostawi¢ zbiornik na wode do
wyschniecia na powietrzu.



8.4| POJEMNIK NA ZIARNA KAWY

miynek. Przed czyszczeniem pojemnika na ziarna
kawy nalezy wyfgczy¢ urzadzenie.

Ziarna kawy mogq pozostawia¢ w pojemniku

ttuste osady, ktore mogg negatywnie wptywac

na smak i aromat kawy.

Nalezy regularnie czysci¢ pojemnik na ziarna
kawy sucha, miekka sciereczka. Nie nalezy uzy-
wa¢ wody, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢

8.5| SYSTEM MLECZNY

Nie nalezy czysci¢ pojemnika wodg,
& poniewaz woda w pojemniku na ziarna

kawy moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.

& Aby zapewni¢ optymalng higieng i statg jakos¢ pianki mlecznej, zalecamy codzienne czysz-
czenie systemu mlecznego.

Ponizszy przeglad przedstawia zalecane czynnosci czyszezenia poszezegoinych elementow
systemu mlecznego:

KONSERWACJA KIEDY? OBJASNIENIE POTRZEBNE
PRZYBORY

Automatyczne Po kazdym Do automatycznego czyszczenia uktadu -

czyszezenie przygotowaniu mlecznego (w tym weza mlecznego i

uktadu napoju z mlekiem przytgcza). Program czyszczenia mozna

mlecznego lub gdy pojawi uruchomi¢ w dowolnym momencie z

(Click€tClean) sie odpowiedni poziomu menu czyszczenia.

55 s/95 ml komunikat

Reczne Po kazdym uzyciu Zalecamy czyszczenie po kazdym Goraca woda, ptyn

czyszezenie lub po opréznieniu uzyciu goraca woda do mycia naczyn,

zbiornika na pojemnika i ptynem do mycia naczyn. zmywarka

mleko 30s Zbiornik na mleko [20] bez pokrywki

wtozy¢ do zmywarki.

Reczne mycie
dyszy do mleka
30s

Po kazdym uzyciu

Goraca woda, szczotka
do czyszczenia [33]

Usuwa pozostatosci mleka z dyszy do
mleka [19].

Reczne
czyszezenie
modutu

One Touch
Cappuccino 5
min

W dowolnym
momencie lub
po wyswietleniu
odpowiedniego
komunikatu

Rozmontowanie i wyczyszczenie Igta czyszezgcea [1]
modutu One Touch Cappuccino [2] w

celu zachowania statej jakosci pianki

mlecznej. Zobacz instrukcje na rys. A1-

A5 w zatgczniku.
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Automatyczne czyszezenie systemu mlecznego
(Clické&tClean)

Funkcja Click&Clean pozwala na skuteczne,
fatwe i szybkie czyszczenie uktadu mlecznego.
Dzigki temu waz mleczny, modut One Touch
Cappuccino oraz wewngtrzne przewody mleczne
sg szybko i fatwo przeptukiwane. Lanca do mleka
nie jest przy tym czyszczona i nalezy jg wyczy-
sci¢ osobno.

1| Pozostawi¢ waz do mleka [17] podtaczony do
modutu One Touch Cappuccino.

2| Podtacz drugi, wolny koniec weza do mleka
(bez dyszy) do wylotu Click&Clean [16].

3| Umies¢ naczynie (ok. 600 ml) pod wylotem,
a nastepnie uruchom cykl czyszczenia. Pod-
czas tego cyklu gorgca woda przeptywa na
przemian przez blok One Touch Cappuccino i
wylot Click&Clean, aby usuna¢ resztki mleka
z systemu.

Ze wzgledow higienicznych oraz w celu zapew-
nienia statej jakosci pianki mlecznej zalecamy
wymiane weza do mleka [18] i plastikowej dyszy
[17] mniej wigcej co trzy miesigce. Akcesoria te
sg dostepne w autoryzowanym serwisie WMF.

8.6] AUTOMATYCZNE PROGRAMY
CZYSZCZENIA

Urzadzenie wspiera uzytkownika dzigki auto-
matycznym programom czyszczenia i konserwa-
cji. Gdy tylko konieczne bedzie czyszezenie, na
wyswietlaczu pojawi si¢ odpowiedni komuni-
kat. Urzadzenie automatycznie okredla potrzebe
czyszczenia na podstawie faktycznego uzytko-
wania. Dlatego tez czgstotliwos¢ czyszezenia
moze sie r6zni¢ w zaleznosci od rodzaju i liczby
przygotowywanych napojow.

Programy czyszczenia mozna rowniez uruchomi¢
recznie w dowolnym momencie (z wyjatkiem
odkamieniania).

Urzgdzenie przeprowadzi Panstwa krok po kroku
przez dany proces.

Jak uzyska¢ dostep do menu czyszezenia:
| ((\ii l - ¢ —_ ©<>

Program czyszczenia nie musi by¢ uru-
& chomiony natychmiast po wyswietleniu

odpowiedniego komunikatu, jednak nie
nalezy zbyt dtugo zwleka¢ z jego wykonaniem.
Jesli czyszezenie zostanie odtozone, ostrzezenie
bedzie wyswietlane do momentu wyczyszczenia
urzadzenia.

Jesli podczas trwania programu czyszczenia lub
konserwacji nastgpi przerwa w zasilaniu, pro-
gram uruchomi si¢ ponownie po ponownym
wigczeniu urzadzenia. Tego procesu nie mozna
odtozy¢ na pozniej.



Ponizszy przeglad opisuje dostepne programy i ich przeznaczenie:

KONSERWACJA

KIEDY?

OBJASNIENIE

POTRZEBNE
PRZYBORY

Ptukanie uktadu
kawowego
45 s/25 ml

W dowolnym
momencie lub po 2
dniach nieuzywania

Ptukanie obieg kawy w urzadzeniu.
W procesie tym wykorzystywana jest
wyfgcznie gorgca woda. Dzieki temu
zapewniony jest autentyczny smak
napojow kawowych.

Ptukanie uktadu w dowolnym Ptukanie goracg wodg w celu -

do parzenia momencie zachowania autentycznego smaku

herbaty napoju herbacianego.

25 s/40 ml

Czyszczenie w dowolnym Czyszczenie i odttuszezanie systemu 1 tabletka czyszczaca

systemu
kawowego
13 min/600 ml

momencie lub
po wyswietleniu
odpowiedniego
komunikatu

parzenia kawy w urzadzeniu. Zapewnia
zachowanie
optymalnego aromatu napojow. Zobacz
instrukcje na rys. B1-B9 w zatqczniku z
ilustracjami.

Odkamienianie
20 min/maks.
1400 ml.

Po wyswietleniu
odpowiedniego
komunikatu na
panelu sterowania
lub w dowolnym
momencie, a takze.
po kazdych 60
napojach

z gorgcg wodg /
mlekiem lub po 600
napojow kawowych

Usuwa osady wapienne i inne
zanieczyszczenia, ktére moga
negatywnie wptywa¢ na smak

kawy, oraz zapewnia dtugotrwaty,
niezawodng prac¢ urzadzenia.
Funkcja ta staje si¢ dostepna dopiero
wtedy, gdy urzadzenie na podstawie
intensywnosci uzytkowania wykryje
potrzebe odkamieniania. Zobacz
instrukcje na rys. C1-C29 w zatqczniku
Z ilustracjami.

1 dawka srodka
odkamieniajgcego
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9| POMOC W PRZYPADKU

USTEREK

OSTRZEZENIE

Naprawy okablowania i prace przy elementach elektrycznych mogg by¢ wykonywane
A wytgcznie przez wykwalifikowany personel. Nieprzestrzeganie tych instrukcji stwarza zagro-

zenie zycia w wyniku porazenia pragdem. Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli jest ono widocz-

nie uszkodzone!

DZIALANIE

PROBLEM

DZIALANIA, KTORE NALEZY PODJAC

Ogolne zasady
eksploatacji

Urzadzenie sygnalizuje usterke,
oprogramowanie zawiesza si¢
lub urzadzenie nie dziata.

Wytgczy¢ maszyne i odtgczy¢ jg od zasilania,

wyjac filtr, odczeka¢ minutg i ponownie wigczy¢
maszyne. Aby wigczy¢, nalezy przytrzymacé przycisk
wigczania/wytgczania.

Urzadzenie nie wtacza si¢ po
nacisnieciu przycisku ON/OFF.

Sprawdzi¢ bezpieczniki i gniazdka. Upewni¢ sie, czy
wtyczka jest prawidtowo podtgczona do gniazdka.

Awaria zasilania podczas cyklu
zaparzania.

Urzadzenie uruchomi si¢ automatycznie po
przywroceniu zasilania. W razie potrzeby postepuj
zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na panelu
sterowania.

Na urzadzeniu pojawia si¢
komunikat z prosba o wyjecie
wtyczki zasilajgcej i ponowne
jej podfaczenie.

Odfacz wtyczke zasilajaca, wyjmij filtr do wody i
podtacz wtyczke ponownie po okoto 20 sekundach.
Jesli komunikat nadal si¢ wyswietla, skontaktuj sie
z serwisem WMF.

Uzytkowanie

Nietypowe odgtosy dochodzace
z mtynka.

Prawdopodobnie w mechanizmie mielgcym
znajduja si¢ ciata obce. Najpierw sprobuj wyczyscic¢
go odkurzaczem. W przeciwnym razie skontaktuj
sie z serwisem WMF.

Regulacja stopnia zmielenia
dziata z trudem.

Stopien zmielenia nalezy regulowa¢ wytacznie przy
uruchomionym mechanizmie mielgcym.

Urzadzenie nie przygotowuje
kawy ani innego wybranego
napoju.

Podczas przygotowywania napoju wykryto problem.
Urzadzenie zostato automatycznie zrestartowane i
jest teraz gotowe do nowego cyklu.

W pojemniku na ziarna kawy
znajduje si¢ mielona kawa
zamiast catych ziaren.

Wyssa¢ zmielong kawe z pojemnika na ziarna kawy
za pomocg odkurzacza. Do pojemnika na ziarna
kawy nalezy wktada¢ wytgcznie ziarna kawy, a nie
inne produkty (np. przyprawy).

Wyswietla si¢ komunikat o
koniecznosci uzupetnienia
ziaren kawy, mimo ze w
pojemniku nadal znajdujg si¢
ziarna.

Otworzy¢ pokrywe i recznie wymieszac ziarna.
Nalezy unika¢ stosowania trudnych do zmielenia,
oleistych, karmelizowanych lub aromatyzowanych
ziaren kawy.
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Pod ekspresem znajduje sie
woda.

Po zaparzeniu kawy odczekaj jeszcze 15 sekund, az
urzadzenie prawidtowo zakonczy cykl, a dopiero
potem wyjmij zbiornik na wode¢. Upewnij sig, ze
tacka ociekowa jest prawidtowo umieszczona

pod urzadzeniem. Nawet gdy urzadzenie nie

jest uzywane, tacka ociekowa powinna zawsze
znajdowac si¢ na swoim miejscu. Nie wyjmuj tacki
ociekowej podczas trwajacego cyklu.

Po wytaczeniu urzadzenia z
wylewki kawy i modutu One
Touch Cappuccino wyptywa
ciepta woda.

W zaleznosci od przygotowywanego napoju
urzadzenie moze po wytgczeniu przeprowadzic¢
automatyczny cykl ptukania, aby zapobiec
zatykaniu si¢ przewodow. Ten cykl ptukania trwa
tylko kilka sekund i konczy si¢ automatycznie.

Mleko lub woda nie wptywajg
prawidtowo do filizanki
(filizanek).

Nalezy upewni¢ si¢, ze modut One Touch
Cappuccino[2] jest prawidtowo ustawiony i
wyczyszezony.

Resztki mleka w napoju

Americano lub goracej wodzie.

Przed przygotowaniem napoju nalezy przeptuka¢
uktad mleczny lub zdemontowadé i wyczyscié¢
akcesoria modutu One Touch Cappuccino.

Przygotowywanie
napojow

Espresso lub kawa nie s
wystarczajgco gorace.

Przed przygotowaniem kawy nalezy przeptuka¢
uktad kawy. W menu dodatkowym lub w
ustawieniach zwieksz temperature kawy. Przed
przygotowaniem napoju podgrzej filizanke,
przeptukujac jg gorgcg woda. Dostosuj rozmiar
filizanki do wielkosci wybranego napoju. W
przeciwnym razie podgrzej filizanke, przeptukujac ja
za pomocg funkcji goracej wody One Touch.

Kawa jest zbyt jasna lub zbyt
staba.

Nalezy unika¢ stosowania ziaren kawy oleistych,
karmelizowanych lub aromatyzowanych. Nalezy
upewnic sie, ze ziarna kawy prawidtowo przechodzg
przez miynek i nie blokujg czujnika. Nalezy
zmniejszy¢ objetos¢ wybranego napoju i zwiekszy¢
jego moc. Przesung¢ suwak regulacji stopnia
zmielenia w lewo, aby uzyska¢ drobniej zmielong
kawe. Przygotowa¢ napoj w dwoch cyklach,
korzystajac z funkcji podwojnego zaparzenia.

Kawa wyptywa zbyt wolno.

Ustawi¢ mtynek na grubszy stopien mielenia

(w zaleznosci od uzywanej odmiany kawy).
Przeprowadz jeden lub wigcej cykli ptukania.
Wyczys¢ urzadzenie (patrz sekcja 8). Wymier filtr
do wody.

Herbata nie jest wystarczajaco
goraca lub jest zbyt goraca.

Zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature gorgcej
wody w ustawieniach.
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Kawa Cold Brew jest zbyt
ciepta lub poczatkowo

wyptywa z wylewki jako ciepfa.

W przypadku receptur cold brew na poczatku
przygotowywania nastepuje krotkie wstepne
zaparzenie gorgcg woda w celu uwolnienia
aromatu. Na poczatku przygotowywania napgj
wyptywa z wylewki najpierw jako ciepty. W dalszym
przebiegu przygotowywania temperatura spada.
Ostateczna temperatura napoju zostanie osiggnieta
dopiero po zakonczeniu przygotowywania poprzez
dodanie zalecanej ilosci kostek lodu. Ta metoda
przygotowywania pozwala uzyska¢ aromatyczny
napoj Cold Brew bez dtugiego czasu ekstrakeji.
Nalezy uzywa¢ zalecanej ilosci kostek lodu. Aby
uzyska¢ optymalne wyniki, zalecamy stosowanie
kostek lodu o standardowych wymiarach (ok. 4 x
2,5 % 2,2 cm).

Napoje z pianka
mleczng

Modut One Touch Cappuccino
nie zasysa mleka.

Blok One Touch Cappuccino
wytwarza niewiele pianki
mlecznej lub nie wytwarza
jej wcale, albo mleko nie
przeptywa prawidtowo.

a) Jesli uzywasz urzgdzenia po raz pierwszy, moze
by¢ konieczne przygotowanie kilku (od 5 do 10)
napojow z mlekiem lub wykonanie czynnosci
opisanych ponizej w sekcji ,Z systemu mlecznego
nie wydobywa sie para ani piana mleczna", zanim
uzyskasz zadowalajacy efekt korcowy.

b) Przeprowadz reczne, dogtebne czyszezenie
systemu mlecznego. Wigcej informacji znajdziesz
w sekcji 8.5 ,Konserwacja systemu mlecznego".
Resztki mleka mogq utrudnia¢ przeptyw mleka i
pogarszac jakos¢ pianki mlecznej.

¢) Sprawdz, czy elementy systemu mlecznego sg
prawidtowo ztozone i podtgczone: modut One
Touch Cappuccino [2] jest prawidtowo osadzony

i podtgczony do urzgdzenia. Waz do mleka [18]
jest prawidtowo podtaczony do modutu One Touch
Cappuccino [2] i nie jest zagiety ani zatkany. Dysza
do mleka [19] jest prawidtowo podfaczona do weza
do mleka i catkowicie zanurzona w mleku.

Jesli wykonates opisane powyzej czynnosci, a
akcesoria nadal nie dziatajg, skontaktuj si¢ z
serwisem WMF.

Przeptyw mleka w urzadzeniu
wydaje sie by¢ catkowicie lub
czesciowo zablokowany lub
zatkany.

Przeprowadz reczne czyszczenie modutu One Touch
Cappuccino zgodnie z sekcjg 8.5 ,Konserwacja
systemu mlecznego ". Poszczegolne kroki
przedstawiono na rys. A1-A15 w zatgczniku z
ilustracjami .
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Z systemu mlecznego nie Najpierw sprawdz, czy dysza parowa jest drozna.
wydobywa si¢ para ani piana Zobacz ,Przeptyw mleka w ekspresie wydaje si¢
mleczna. catkowicie lub czg¢sciowo zatkany". Jesli w ten

sposob nie uda sie rozwigza¢ problemu: oprdznij
zbiornik na wodg i tymczasowo wyjmij filtr wody.
Napetnij zbiornik na wode woda mineralng o
wysokiej zawartosci wapnia (> 100 mg/l). Wykonaj
kolejno od 5 do 10 cykli parowych do pojemnika.
Ponownie zatoz filtr wody. Napetnij zbiornik na
wode wodg z kranu.

Korzystanie z funk- Urzadzenie nie wyswietla Czestotliwo$¢ odkamieniania zalezy od
cji konserwacyjnej komunikatu o koniecznosci intensywnosci uzytkowania urzadzenia. Wezwanie
odkamieniania. do odkamieniania pojawia si¢ w zaleznosci od

potrzeb po 60 napojach z gorgcg wodg lub mlekiem
lub po 600 napojach kawowych. Zapewnia to
konserwacje dostosowang do potrzeb i przyczynia
sie do dtugotrwatej ochrony urzadzenia.

Podczas odkamieniania Podczas odkamieniania w urzadzeniu przebiega
przeptyw przez dysze do kawy kilka procesow, przy czym na dyszy nie wystepuje
jest niewielki. staty przeptyw.

W tacce ociekowej zgromadzity W tacce ociekowej moze osadzac si¢ niewielka ilos¢

sie fusy z kawy. zmielonej kawy. Urzgdzenie zostato zaprojektowane
w taki sposob, aby nadmiar zmielonej kawy byt
wypompowywany, co pozwala na utrzymanie
droznosci przeptywu.

Pojemnik na fusy zostat Wt6z pojemnik na fusy z powrotem na miejsce
oprdézniony, ale komunikat i postepuj zgodnie z instrukcjg wyswietlang na
nadal wyswietla sie na panelu panelu sterowania. Przed ponownym wtozeniem
sterowania. odczekaj co najmniej 6 sekund.

Zbiornik na wode zostat By¢ moze w zbiorniku nie ma wystarczajacej
napetniony, ale komunikat ilosci wody, przez co urzadzenie nie wykrywa jej
nadal jest wyswietlany na poziomu. Napetnij zbiornik wody do petna.
panelu sterowania. Upewnij sig, ze zbiornik na wode jest prawidtowo

umieszczony w urzgdzeniu. Plywak na dnie
zbiornika powinien swobodnie si¢ poruszac.
Sprawdz ptywak i w razie potrzeby go poluzuj.

Jesli nadal wystepuje jedna z opisanych powyzej usterek, prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta
WMF.
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10| DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 220-240V~ 50 Hz
Pobor mocy: Podczas pracy 1550 W

Klasa ochrony: |

Informacje techniczne dotyczace trybow pracy zgodnie z rozporzgdzeniem UE 2023/826:

TRYB ZUZYCIE ENERGII (WATY)

OKRES (MINUTY)

Wyfaczony 0,3

5

Tryb gotowosci -

Tryb gotowosci z -
dodatkowymi informacjami

Tryb gotowosci w sieci -

c € Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami europejskimi 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE

oraz 2009/125/UE.

Chronmy srodowisko

Bierzmy czynny udziat w
ochronie srodowiska!

® Twoje urzadzenie jest
zbudowane z materiatow, ktore
mogg by¢ poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi.

2 W tym celu nalezy je dostarczy¢
do wyznaczonego punktu zbiorki.

Ekologiczna utylizacja To urzadzenie jest oznac-
zone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/
UE oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015
r. O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz 11688) z
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umie-
szczany tacznie z innymi odpadami pochodzacymi
z gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym zbie-
ranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzg¢tu. Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyc-
zynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdro-

wia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikdw niebezpiec-
znych oraz niewfasciwego sktadowania i przetwar-
zania takiego sprzetu.

Zastrzega si¢ prawo do zmian bez powiadomienia.
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WMF PERFECTION 600XT-SERIES
ESPRESSOR AUTOMAT DE CAFEA

Felicitari! Acum sunteti mandrul proprie- V& dorim sa va bucurati de o cafea relaxanta
tar al unei masini automate de cafea WMF timp de multi ani cu masina de cafea complet
Perfection. automata WMF Perfection.




1| PREZENTARE GENERALA A COMPONENTELOR

1.1| COMPONENTE

[~ =] [a] [2] [«] [3] []

B[] [=]

EEE]

BHIFIR

Scule de demontare + ac de curdtare
Bloc pentru One Touch Cappuccino
Palnie pentru tableta de curatare
Capacul rezervorului de apd

Capac pentru rezervorul de boabe de cafea
Manerul rezervorului de apa

Sistem de filtrare Aqua cu

instrument de montare

Rezervor de apa

Recipient pentru zat de cafea

Gura de scurgere a cafelei

reglabild pe inaltime

Capac detasabil pentru gura de scurgere

Indicator de nivel al apei in tava de scurgere

Gratar de scurgere si tava de
scurgere detasabila

Lumind LED pentru cesti
Illuminare ambientald cu LED
lesire duza Click&tClean

Conector pentru furtunul de lapte

Furtun pentru lapte

Lance pentru lapte

Recipient pentru lapte + capac

Buton tactil pentru setari

Buton tactil pentru apa

fierbinte si Click&Clean

Buton tactil pentru pornire/oprire

Buton tactil pentru ecranul de pornire
Ecran central cu panou de comanda tactil
Profilul 1

Profilul 2

Profilul 4

Profilul 3

Tablete de curdtare

Benzi pentru masurarea duritatii apei
Perie de curdtare pentru lancea de lapte
Decalcifiant lichid

Cana termica To-Go (in functie de model)
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1.2| DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

TASTA

DESCRIERE/FUNCTIE

(V)

Pornirea si oprirea aparatului. Pentru a porni aparatul, trebuie apdsat acest buton.

Tasta pentru meniul principal. Revenire la meniul principal.

Setdri: Incercati-le! Astfel va creati o experientd de utilizare personalizata.

Apa fierbinte pentru cldtire, preincalzirea cestii sau pentru a obtine direct apa fierbinte.

A
o
v
<

Reveniti la ecranul anterior.

Continuati cu pasul urmdtor: de exemplu, daca preparati un cappuccino, utilizati aceasta tastd

>> . .
pentru a trece de la prepararea laptelui la cea a espresoului.
N
M Derulati in sus in meniu/mariti valoarea parametrului selectat. Derulati in jos in meniu/micsorati
DX\ valoarea parametrului selectat.
VI

+

Cu ajutorul butonului [+] puteti prepara una sau doua cesti pe aparatul dumneavoastra.

OK Confirmati selectia.
START Porniti selectia.
STOP Opriti selectia.

Qo -fPeo
».. N..

Tastele de profil din partea dreaptd a panoului de comanda.

292 Taste de profil in partea stdngd sus a panoului de comanda.
L p p 9 p
.o Tasta pentru meniul contextual; functia depinde de vizualizarea activa (setari avansate pentru

retete, setari de profil etc.).
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1.3| SETARI DE ILUMINARE

Informatii privind iluminarea de fundal a

tastelor

+ Daca o tasta nu este iluminatd, functia cores-
punzdtoare nu este disponibila.

* Dacd este slab iluminata, functia este disponi-
bila si poate fi selectata.

« n timp ce functia selectatd este executats,
tasta lumineaza puternic.

Informatii privind efectele luminoase de la
baza masinii [15]

in timpul functionirii, baza aparatului este
puternic iluminata.

Cand aparatul este oprit, iluminarea bazei se
stinge.

in timpul prepararii unei bauturi, intensitatea
luminii bazei este redusa.

Atunci cand indicatorul luminos clipeste, uti-
lizatorul trebuie sa efectueze o actiune pentru
a incheia procesul in curs.

Toate informatiile generale, precum avertis-
mentele, sunt afisate pe panoul de comanda
[25].

lluminarea LED de la baza aparatului poate fi
pornita sau opritd, conform instructiunilor din
sectiunea 7.7 .

Acest produs contine o sursa de lumina din clasa
de eficienta energetica D. Va rugam sa reti-

neti cd elementul luminos inclus in produs nu
este destinat iluminarii. Sursa de lumina poate fi
inlocuita de personalul de service autorizat.

Informatii privind lumina de la gura de
scurgere a cafelei a aparatului [14]
Lumina de la gura de evacuare a cafelei se
aprinde automat imediat ce se prepara o
bautura.

2| EXPLICATIA SIMBOLURILOR

Informatiile importante din acest manual de uti-
lizare sunt marcate cu simboluri si cuvinte de
avertizare:

L\SINISNIN indicd o situatie periculoasa

care poate duce la vatamari grave.

LUEN OGS indicd o situatie potential peri-
culoasa, care poate duce la leziuni minore sau

usoare.

AILEVIELE] indica o situatie care poate duce la
pagube materiale.

oferd informatii suplimentare privind
utilizarea in siguranta a produsului.

& Simboluri: Respectati si urmati
indicatiile.

3| INAINTE DE UTILIZARE

& Cititi cu atentie manualul de utilizare.
Pastrati manualul de utilizare cu grija
intr-un loc sigur pentru a-I putea consulta ulte-
rior si transmiteti-| Tmpreuna cu aparatul viitori-
lor utilizatori. Manualul contine informatii

importante privind functionarea, curdtarea si
intretinerea aparatului.

Aparatul trebuie utilizat numai in scopul pre-
vazut si in conformitate cu manualul de utili-
zare. Respectati intotdeauna instructiunile de
siguranta atunci cand utilizati aparatul. O utili-
zare necorespunzatoare poate duce la deteriora-
rea acestuia. Nu ne asumam raspunderea pentru
eventualele daune rezultate din nerespectarea
instructiunilor de utilizare. Vd rugam sd consul-
tati conditiile de garantie.
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inainte de montare si de prima utilizare a apa-
ratului, indepdrtati complet toate foliile de
protectie si toate autocolantele existente. Nu
trebuie sa ramand resturi de ambalaj pe si in
interiorul aparatului. Curdtati partile detasa-
bile care intrd n contact cu alimentele, conform
sectiunii 8 Curdtare si intretinere.

Va rugam sa pastrati cu grija ambalajul original
(inclusiv piesele de fixare). Acesta oferd cea mai
buna protectie pentru aparatul dumneavoastra
in cazul unui transport viitor. Depozitati amba-
lajul intr-un loc uscat si racoros, pentru a se
mentine in stare impecabila.

Verificati daca aparatul si accesoriile sunt com-
plete si nu prezinta deteriorari. Daca lipsesc
piese sau aparatul este deteriorat, nu il puneti
in functiune, ci contactati serviciul de asistenta
pentru clienti. Datele de contact corespunza-
toare le gasiti in garantie.

Masina dvs. automata de cafea WMF a fost tes-
tatd Tnainte de expediere cu apd si boabe de
cafea. In ciuda curatirii minutioase efectu-

ate dupa teste, pot fi vizibile, izolat, resturi de
cafea, picdturi de apa sau pete de apd. De ase-
menea, este posibil ca, din cauza materialului de
protectie, sd se fi depus putin praf pe masind.
Acest lucru nu reprezinta un defect si nu afec-
teaza functionarea masinii. Va recomandam sa
curatati temeinic aparatul cu o carpd inainte de
prima utilizare.

Pe 14nga acest manual de utilizare, va invitdm sa
vizionati videoclipurile noastre cu instructiuni.
Le puteti gasi la adresa https://link.wmf.com/
upg4t9 sau scanand urmatorul cod QR:

[=]225% [=]

De asemenea, in meniul de setdri al aparatu-
lui dumneavoastra veti gasi tutoriale integrate
si salvate. Acestea va ghideaza pas cu pas prin
prepararea bauturilor, gestionarea preferintelor
dumneavoastra si intretinerea aparatului.

lata cum puteti accesa tutorialele:

(R-o-0

Lista tutorialelor disponibile

Cum sa va preparati bauturile
Pregatirea bauturilor pe bazd de cafea
Pregdtirea unei bauturi cu lapte
Doua bduturi simultan

Pregatirea bauturilor Cold Brew

Cum sa va gestionati profilul
Acces la favoritele dvs.
Addugarea bauturilor la profiluri
Organizarea favoritelor

Eliminarea favoritelor

Cum fintretineti aparatul
Clatiti sistemul de cafea
Curdtare
Decalcifierea

Curatarea sistemului de lapte (Click&tClean)
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4| PRIMA PUNERE IN
FUNCTIUNE

4.1] INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1| Despachetati cu grija aparatul si toate acce-
soriile si asigurati-va cd toate componentele
si accesoriile sunt prezente si intacte.

2| inainte de utilizarea aparatului, indepirtati
toate materialele de ambalare.

3| Curatati aparatul, componentele si accesoriile
nainte de prima utilizare, precum si dupd o
perioada indelungatd de depozitare, conform
descrierii din sectiunea 8.

4.2| ASAMBLAREA APARATULUI

A Conectati aparatul la o priza cu impa-
mantare de 230 V. In caz contrar, exist
riscul de raniri mortale prin electrocutare! Res-
pectati instructiunile de siguranta!

Asezati masina pe o suprafata stabild, plana si
rezistentd la caldura. Asigurati-va ca exista o
distanta suficienta fata de stropi de apa si surse
de caldura. Masina degajd cdldura, de aceea asi-
gurati o ventilatie adecvata. Nu asezati masina
pe suprafete de marmura sau similare. indepar-
tati folia de protectie de pe panoul de comanda
[25].

Informatii privind tava de scurgere

Tava de scurgere [13] colecteazd resturile de ap3
sau cafea care se scurg din aparat in timpul sau
dupd prepararea bauturii. Tava de scurgere tre-
buie sa ramana intotdeauna instalata si sd fie
golita regulat.

Pornirea aparatului

Porniti aparatul apasand butonul de pornire/
oprire [23]. Pe panoul de comanda se afiseaza
logo-ul WMF . Urmati instructiunile afisate de
aparat.

Configurarea initiala

La prima utilizare a aparatului, vi se va solicita
sa efectuati diverse setari. Urmati pur si simplu
instructiunile afisate pe panoul de comanda.

in timpul configuririi initiale, circuitele de ap
ale masinii sunt umplute. Ulterior, masina efec-
tueaza un proces de preincalzire si cldtire, dupa
care este gata de functionare.

4.3| REGLAREA DURITATII APEI

Ce efect are reglarea duritatii apei?

Pentru a evita depunerile de calcar si a optimiza
calitatea cafelei, va recomanddm sa reglati duri-
tatea apei pentru aparatul dumneavoastra. Duri-
tatea apei variaza in functie de regiune.

lata cum setati duritatea apei:
| @‘I -5 - -0

Testarea duritatii apei

Verificati duritatea apei inainte de prima utili-
zare a aparatului, pentru a-l putea regla cores-
punzator. Repetati testul daca aparatul este
utilizat intr-o locatie cu o duritate diferita a
apei sau daca calitatea apei se modifica in mod
semnificativ.



Mai jos sunt descrise mai detaliat fiecare dintre aceste clase:

GRADUL DE DURITATE CLASA O CLASA 1 CLASA 2 CLASA 3 CLASA 4

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >72° > 12,6° > 25,2° > 37,8°

Setare pe aparat 0 - foarte 1 - moale 2 - mediu 3 - dur 4 - foarte dur
moale

in functie de duritatea apei, trebuie setati o
valoare intre O si 4. Pentru aceasta, procedati
dupd cum urmeaza:

1| Pentru a determina duritatea apei, utili-
zati banda de testare furnizata [31] sau
adresati-va autoritatii competente pentru ali-
mentarea cu apa.

2| Umpleti un pahar cu apa de la robinet si scu-
fundati banda de testare in apa.

3| Scoateti banda din pahar. Dupa aproxima-
tiv un minut, puteti citi gradul de duritate pe
banda de testare. Pentru aceasta, numarati
patratele rosii de pe banda de testare. Numa-
rul indica, pe o scala de la O la 4, cat de dura
este apa dumneavoastra.

v
=RliE

4] La configurarea initiala a aparatului sau in
meniul de setdri, specificati numarul de zone
rosii.

2.

1 min

4.4] INSTALAREA FILTRULUI DE APA

De ce sa instalati un cartus de filtrare?
Cartusul sistemului de filtrare Aqua optimizeaza
gustul cafelei, reduce depunerile de calcar si
diminueaza efortul de intretinere.
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lata cum se indica necesitatea schimbarii
filtrului:

[(§-e-0-1

Montarea filtrului

La prima pornire a aparatului, vi se va solicita
sa instalati filtrul. Dacd doriti sa faceti acest
lucru, selectati DA si urmati instructiunile de pe
panoul de comanda.

1| Introduceti filtrul in rezervorul de apd. Pentru
a Tnsuruba filtrul, utilizati exclusiv unealta de
montare furnizata [7].

2| Dupa montarea filtrului, umpleti rezervorul
de apa.

3| Asezati un recipient cu un volum de 0,6 | sub
orificiul de evacuare.

4| Aparatul umple circuitele de ap3, le preincil-
zeste si apoi efectueaza o spalare automata.
Finalizarea acestei operatiuni este semnalata
printr-un mesaj afisat pe panoul de comanda.




inlocuirea filtrului de apa

Aparatul vd informeaza automat cand este
necesara schimbarea filtrului. Momentul
depinde de utilizarea aparatului si de duritatea
apei setatd.

in plus, puteti folosi afisajul de
data de pe filtrul de apd ca ori-
entare. Prin rotirea inelului gri
de la capdtul superior al filtru-
lui, puteti seta luna montarii
filtrului (poz. 1 din figurd, cifra din stanga din
orificiu). La pozitia 2 din ilustratia de mai jos
(cifra din dreapta din orificiu) este afisata luna
in care ar trebui inlocuit filtrul.

4.5/ MACINATORUL

Macindtorul este presetat din fabrica. Pentru
rezultate optime, va recomandam sa pastrati ini-
tial setarea din fabrica si sa reglati gradul de
macinare abia dupd prepararea catorva bauturi
(a se vedea sectiunea 7.1).

5| iNvAINTE DE PREPARAREA
BAUTURILOR

& Bduturile pot fi preparate numai dacd
rezervorul de apd [8] este umplut si
montat, daca in recipientul pentru boabe de
cafea [5] se afld boabe de cafea si daca recipien-
tul pentru zat [9] este montat corect si nu este
plin. Daca aceste conditii nu sunt indeplinite, pe
afisaj apare un mesaj de intretinere corespunza-
tor. Actiunea afisatd trebuie efectuata inainte de
a putea prepara bduturi.
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5.1| PREGATIREA APARATULUI

1] Scoateti rezervorul de ap3 [8] si umpleti-I
pand la marcajul MAX (max. 3 1).

2| Reintroduceti rezervorul de apa [8].

3| Deschideti capacul rezervorului de boabe de
cafea [5] si umpleti-I cu boabe de cafea (max.
250 g).

boabe de cafea [5].
fierbinte, lapte sau alte lichide.
& n rezervorul pentru boabe de cafea.
in acest aparat. Aceste tipuri de boabe pot dete-
tea pot deteriora mecanismul de mdcinare, iar

4| inchideti din nou capacul rezervorului de
ATENTIE
2 Nu umpleti rezervorul de ap3 [8] cu apa
ATENTIE
Nu turnati niciodata cafea macinata
Se recomanda cu insistenta sd nu folositi boabe
de cafea uleioase, caramelizate sau aromatizate
riora aparatul. Asigurati-vd cd nu exista corpuri
straine printre boabele de cafea, deoarece aces-
astfel de defecte sunt excluse din garantie. Nu
turnati apa in recipientul pentru boabe de cafea.



5.2| REGLAREA DUZEI DE CAFEA

Duza de cafea [10] poate fi reglata in sus sau in
jos pentru fiecare bauturd, in functie de dimen-
siunea recipientului utilizat.

ATENTIONARE

Dacd duza de cafea [10] este pozitio-
natd prea sus fatd de recipient, bdutura
poate stropi si poate provoca arsuri.

N

5.3| SFATURI PENTRU PREPARAREA
BAUTURILOR

Calitatea apei, a boabelor de cafea si a ces-

tii influenteazd gustul si temperatura bauturii
dumneavoastra. Urmatoarele indicatii va ajuta
sa obtineti rezultate optime.

Apa

Calitatea apei influenteaza gustul cafelei. Calca-
rul si clorul pot afecta aroma. Va recomandam
sa utilizati apa proaspdta si rece impreuna cu fil-
trul de apa WMF sau apa imbuteliatd cu un con-
tinut de reziduuri uscate mai mic de 800 mg/I
(consultati eticheta sticlei). Pentru rezultate
optime, va recomanddm, de asemenea, sd setati
duritatea apei. Nu |dsati apa neutilizata in apa-
rat mai mult de 4 zile.
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Boabe

Alegerea boabelor de cafea influenteaza in mod
decisiv gustul, aroma si crema cafelei dumnea-
voastrd. Cele doud soiuri principale sunt Arabica
si Robusta. Boabele de Arabica se caracterizeaza
prin arome fine, echilibrate si o aciditate pla-
cuta. Boabele de Robusta au un gust mai puter-
nic, contin mai multa cofeind si asigura o cremd
deosebit de densa. Multe amestecuri de cafea
combina ambele soiuri pentru a obtine o experi-
entd gustativd echilibrata.

De asemenea, gradul de prdjire influenteaza gus-
tul. Prdjirile deschise au adesea arome fructate si
accentuate de aciditate, in timp ce prajirile mai
inchise au un gust mai puternic si mai intens si
prezintd adesea o aciditate mai redusa.

Soiul de cafea si gradul de prajire potrivite pen-
tru dumneavoastrd depind de gustul personal.
Folositi, pe cat posibil, boabe proaspat prajite

si pastrati-le intr-un ambalaj etans, intr-un loc
racoros, intunecat si uscat (nu in frigider).

Umpleti recipientul pentru boabe, pe cat posi-
bil, doar cu cantitatea pe care o veti consuma in
urmatoarele zile.

in plus, diferite setiri ale aparatului pot influ-
enta profilul gustativ al cafelei, de exemplu gra-
dul de macinare, timpul de preinfuzare sau
intensitatea cafelei. Gdsiti mai multe informatii
in capitolele corespunzdtoare.



Preincilzirea cestii

La prepararea bduturilor calde, va recomanddm
sa folositi cesti preincdlzite. Pentru aceasta, ase-
zati-le pur si simplu sub orificiul de iesire Clic-
kétClean [16] si apasati butonul de ap3 fierbinte
[22]. Folositi cesti sau pahare a caror dimensiune
este adaptata cantitatii dorite.

6| PREPARAREA BAUTURILOR

Cu aparatul dvs. WMF Perfection aveti la dis-
pozitie o gamad larga de specialitdti de cafea si
lapte, calde si reci. Prin intermediul panoului de
comanda si al diferitelor categorii de bauturi
din partea de jos a ecranului, puteti accesa rapid
bautura dorita.

Informatii despre bautura selectatd, precum si
sfaturi privind prepararea, gdsiti in setarile avan-
sate ale bauturilor. Pentru aceasta, selectati o
bauturd, deschideti setdrile avansate ale bautu-
rilor (apasand pe cele trei puncte din coltul din
dreapta sus al ecranului) si atingeti simbolul de
informatii (i).

Preparare: Asezati cesca (cestile) sub gura de
scurgere a cafelei. Apasati butonul corespunza-
tor bauturii dorite.

Oprirea prepararii: Puteti intrerupe prepararea

bauturii in orice moment apasand butonul STOP.
Aparatul opreste procesul in curs si nu este dis-

ponibil pentru o scurta perioadd de timp.

6.1| PREZENTARE GENERALA A
SETARILOR PENTRU BAUTURI

Pentru fiecare bauturd sunt deja setate seta-
rile standard optime. in functie de bdutura, se
pot efectua diverse setari pentru a adapta gus-
tul si prepararea la preferintele dumneavoastra

individuale.
TASTA DESCRIERE / FUNCTIE
_|_ Prepararea a 2 cesti (2 cicluri de
macinare)
N
WD . s .
QVQ Reglarea intensitatii cafelei
VIWND
ml [ M-XL Reglarea volumului bauturii
oo Acces la setari avansate (in functie de

bautura)

Setdri pentru temperatura cafelei (T1,
T2, T3), a se vedea sectiunea 7.4

Setarile timpului de preinfuzare (2
s, 5ssau 10 s, asa-numitul ,Expert
Mode"), a se vedea sectiunea 7.3

Reglarea cantitatii de spuma sau de
cafea (numai pentru bauturile cu
lapte, a se vedea sectiunea 6.3)
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6.2| PREZENTARE GENERALA A BAUTURILOR

Prezentare generala a bauturilor disponibile si a caracteristicilor lor esentiale:

Bautura Volum Volum Concentratie | Cupa
standard disponibil standard dubla
CAFEA
Ristretto
) Portie de espresso. Aceeasi cgntﬁ_atf devcafea 25 ml 20-40 ml QU v
- ca la un espresso, dar cu mai putind apd,
pentru un gust deosebit de intens.
Espresso
"' Espresso italian clasic, cu aroma echilibratd si 40 ml 40-70 ml VWD v
crema find.
Lungo
i 0 varianta mai mare a unui espresso, cu o 70 ml 70-100 ml QRN v
extractie mai indelungata si, prin urmare, cu
0 aromd mai blanda.
Café Crema
", Cafea cu un vollumvmal mare §v| o crema fina, 120 ml 80-180 ml QVVQ v
pentru o experientd echilibratd de savurare
a cafelei.
Doppio
— Espresso dublu obtinut din doud C|_clur| 100 ml 40-140 ml Q2 _
L J de preparare, pentru un volum mai mare,
pastrand acelasi caracter.
) Americano
" Espresso dublu cu apa fierbinte addugata, 160 ml 120-280 ml WD —
pentru un gust mai bland.
) Cafea filtrata
' Cafea filtratd cu volum mare si aroma 150 ml 80-170 ml VI v
delicatd, pentru cesti mari.
.. | Cafetiera
' Cafea filtratd pentru 3 pan3 la 8 cesti (in 4 375 ml 375-1000 ml WIWINDN -
pand la 11 minute) cu un singur clic.
LATTE
Espresso Macchiato
v Esy'))resso imbogatit cu o cantitate micd de M: 30 mi
. 1 ! o - 50 ml L: 50 ml VWD v
spuma de lapte, ceea ce {i confera un gust .
S XL: 70 ml
mai delicat.
Cappuccino
== . . . < M: 120 ml
- Contine parti egale de Iapte,_gafea si spuma 180 ml L- 180 ml QR v
de lapte, pentru un gust echilibrat. XL: 250 ml
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Cappuccino italian

Aici laptele se toarnd in cafea, nu invers, ceea
ce face ca cele doud ingrediente sa se imbine
intr-un mod deosebit de armonios.

180 ml

M: 120 ml
L: 180 ml
XL: 250 ml

Latte Macchiato

Contine 1/3 cafea si 2/3 lapte. Cafeaua se
toarnd in lapte si este completatd cu spuma
cremoasd de lapte.

250 ml

M: 200 ml
L: 250 ml
XL: 300 ml

VWD

Café Latte

O cantitate mare de lapte cremos se combind
cu o cantitate mai micd de cafea, pentru un
gust de cafea deosebit de delicat.

250 ml

M: 150 ml
L: 250 ml
XL: 330 ml

9
9
9

Flat White

Bduturd pe baza de lapte cu doud shoturi de
espresso, pentru un gust de cafea deosebit
de intens.

160 ml

M: 140 ml
L: 160 ml
XL: 250 ml

VI

Lapte spumat
Lapte cald cu spuma cremoasa - perfect
pentru o ciocolatd cu lapte.

160 ml

M: 120 ml
L: 160 ml
XL: 200 ml

REC

Cafea Nitro

Cafeaua rece este spumata cu aer. Pentru o
bautura cu un gust usor dulce si o textura
deosebit de cremoasa.

350 ml*

VI

Cafea rece
Cafea filtratd dubla cu o cremd usoara,
servitd cu gheata.

350 ml*

9
9
9
9

Iced Latte
Bduturd rece pe baza de cafea, cu gheats,
lapte si spuma cremoasa.

380 ml*

9
9
9
9

Café Crema rece
Café Créme extras la rece, servit cu gheata, cu
o0 aroma echilibrata si delicata.

200 ml*

9
9
9
9

Espresso rece

Espresso extras la rece, servit cu gheatd,
pentru un gust intens de cafea cu un caracter
racoritor.

70 ml*

VI

Affogato

Espresso turnat peste o bila de inghetata de
vanilie, pentru o combinatie intre dulceata
rece ca gheata si aroma de cafea.

40 ml*

9
9

Cappuccino rece
Cappuccino preparat la rece, cu lapte si
spumad de lapte, servit cu gheata.

240 ml*

VI

Cappuccino italian rece
Cappuccino preparat la rece, in care laptele se
toarnd direct in cafea.

240 ml*

VI
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- Latte Macchiato rece
' Latte Macchiato cu espresso extras la rece si 340 mlI* - QI -
e spuma cremoasa de lapte, servit cu gheata.
Café Latte rece
e < < <
' BauFuvra cu acce?t lpe lapte, extrasg la rece, 350 ml* _ Q0 _
* servitd cu gheata si cu un gust delicat de
cafea.
TO-GO
De asemenea, disponibila in varianta
To-Go:
Il Café Crema, Americano, cafea de dimineats, 240 ml - —
Cappuccino™, Latte Macchiato™, Chilled
Coffee™, Iced Latte*, Cold Latte Macchiato™
CEAI
« ; | Ceaialb
' Apa fierbinte la temperatura scizuta (aprox. 200 ml 50-300 ml — —
- 70°) pentru sortimentele de ceai delicate.
« 4 | Ceai verde
Apa fierbinte la temperaturd medie (aprox. 200 ml 50-300 ml — —
80°) pentru ceaiul verde.
Ceai negru
' Apa fierbinte la temperatura ridicata (aprox. 200 ml 50-300 ml — —
85°) pentru ceaiul negru.

Volumul este orientativ, poate varia

*Volumul total cu cantitatea recomandata de cuburi de gheatd *in functie de model

6.3| BAUTURI PE BAZA DE CAFEA

in cazul bauturilor pe bazi de cafea, cantitatea
de cafea preparata poate fi ajustatd inainte sau
in timpul prepararii bauturii.

Prepararea incepe cu mdcinarea boabelor de
cafea, apoi cafeaua mdcinata este compactata,
umezita scurt (asa-numita ,preinfuzare”) si, in
final, cafeaua este preparata.

6.4| BAUTURI CU LAPTE

inainte de a incepe prepararea biuturii

1| Conectati partea mai ingustd si mai lunga a
racordului furtunului de lapte [17] la blocul
One Touch Cappuccino[2].
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Pentru a asigura calitatea bauturii, asigurati-va
cd partea mai ingustd si mai lungd a racordu-
lui furtunului de lapte [17] este introdusa corect
si complet.

2| Conectati celalalt capat al furtunului de lapte
la lancea de lapte [19] si scufundati lancea de
lapte intr-un recipient cu lapte sau in recipi-
entul de lapte [20].

N




3| Asezati ceasca sub duzele de cafeaflapte.

in cazul bauturilor care contin lapte, cantita-
tea de bauturd nu poate fi ajustata in timpul
prepardrii.

in setirile avansate pentru bauturile cu lapte,
se pot regla cantitatea de cafea (30-80 ml, in
functie de bauturd), precum si cantitatea de
spumi (micd, medie sau mare).

Laptele este spumat cu abur. Deoarece produ-
cerea aburului necesita temperaturi mai ridi-
cate, aparatul trece printr-o faza suplimentard
de preincalzire.

Pentru rezultate optime, va recomandam sd uti-
lizati lapte proaspat, pasteurizat sau tratat la
temperaturi foarte ridicate. Se pot utiliza si bau-
turi pe baza de plante, insa calitatea spumei
poate varia in functie de produs. Pentru o cali-
tate optimd a spumei, va recomandam sd utili-
zati lapte rdcit.

Curatarea sistemului de lapte dupa
prepararea bauturilor pe baza de lapte

ATENTIONARE

A Dupa prepararea unei bauturi pe baza
de lapte, aparatul vd propune de fiecare
datd curatarea sistemului de lapte, afisandu-se
intrebarea ,Doriti sd efectuati o curdtare?”. Pen-
tru a asigura conditii igienice impecabile si o
functionare fdra probleme a aparatului dumnea-
voastra, va recomandam sa efectuati aceasta
curdtare.

Cu ajutorul curatdrii automate a sistemului de
lapte (ClickétClean), puteti curata automat blo-
cul One Touch Cappuccinosi furtunul de lapte.

& Pentru rezultate optime, se recomanda

curatarea periodica a bloculuidetasabil
One Touch Cappuccino[2] (a se vedea sectiunea
8.5).

Daca se constata o schimbare a calitatii spumei
de lapte, efectuati procesul de cldtire si curdtare.
Problemele de acest tip se datoreaza adesea unei
curdtari insuficiente a sistemului de lapte.

& Pentru retetele fara lapte, se recomanda
deconectarea furtunului de lapte cu
racordul [17] de la blocul One Touch
Cappuccinol[2].

Va rugam sa retineti ca, atunci cand este noua,
aparatul dumneavoastra trebuie sd parcurga
cateva (5-10) retete cu abur sau lapte inainte de
a-si atinge performanta maxima.

6.5/ BAUTURI RECI / COLD BREW

WMF Perfection 600XT permite prepara-

rea diverselor bauturi reci pe bazd de cafea si
lapte. Cu ajutorul tehnologiei WMF Automa-

tic Cold Brew, se efectueaza mai intéi o prein-
fuzare scurta cu apa fierbinte pentru eliberarea
aromelor, urmata de o extractie la tempera-
tura scazutd. Temperatura bauturii scade pe par-
cursul prepararii. Temperatura finald a bduturii
se atinge abia dupa preparare, prin addugarea
cuburilor de gheata recomandate.

Aparatul va ghideaza pas cu pas prin procesul
de preparare. Urmati instructiunile de pe afisaj.
Informatii si sfaturi privind prepararea gasiti si
in sectiunea de informatii (i) din setdrile avan-
sate pentru bauturi.

Numarul recomandat de cuburi de gheatd este
adaptat fiecdrei retete, pentru a rdci bautura in
mod optim fara a-i dilua gustul. Pentru rezultate



optime, va recomandam sa utilizati cuburi de
gheatd de dimensiuni standard (aprox. 4 x 2,5
x 2,2 cm) intr-un pahar cu o capacitate de 400
pana la 450 ml.

Sfat: Folositi apa proaspata si rece in rezervo-
rul de apa.

in cazul bauturilor reci, volumul b3uturii, pre-

cum si cantitatea de cafea si de spuma nu pot

fi ajustate. in functie de retets, setirile pentru

temperatura cafelei si timpul de preinfuzare nu
sunt disponibile.

6.6/ BAUTURI ,TO-GO"

Retetele ,To-Go" sunt concepute pentru un
volum al bauturii de 240 ml. Va recomanddm
sa utilizati un pahar ,To-Go" cu o capacitate de
aprox. 300 ml.

Retetele ,To-Go" se gasesc la sfarsitul fiecdrei
categorii de bauturi corespunzatoare.

6.7| CEAI / APA FIERBINTE

Cu aparatul WMF Perfection puteti prepara ceai
alb, verde si negru. Temperatura apei fierbinti se
adapteaza in functie de bautura aleasa:

- Ceai alb: cea mai scazutd temperaturd (aprox.
70 °C)

« Ceai verde: temperaturd medie (aprox. 80 °C)

« Ceai negru: temperatura cea mai ridicatd
(aprox. 85 °C)

Cantitatea de bautura poate fi reglatd inainte si
in timpul prepararii.

Prepararea ceaiului: Asezati ceasca sub gura de
scurgere a cafelei.

Alternativ, puteti prepara un ceai alb folosind
butonul de apa fierbinte [22]. Asezati ceasca sub
orificiul Click&Clean[16].
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Temperatura ceaiului poate fi ajustatd pentru
toate sortimentele de ceai. Pentru mai multe
informatii, consultati sectiunea 7.4.

7| ALTE SETARI S
PERSONALIZARI

Pentru rezultate optime, sunt deja setate seta-
rile standard adecvate. Urmatoarele setdri per-
mit o adaptare individuala la preferintele dvs.
personale.

7.1/ REGLAREA RASNITEI

Cantitatea de cafea macinata este reglata auto-
mat de aparat in functie de bautura selectata si
de intensitatea dorita a cafelei.

Ce efect are reglarea gradului de macinare?
Gradul de macinare influenteaza gustul, aroma
si crema cafelei. in functie de sortimentul de
cafea utilizat, de gradul de prajire si de prefe-
rintele gustative, poate fi utild ajustarea gradu-
lui de mdcinare.

in general, cu cit cafeaua este micinati mai fin,
cu atat devine mai tare si mai cremoasa.

Intensitatea variaza, de asemenea, in functie de
tipul de cafea utilizat. Va recomandam un grad

de mdcinare fin pentru espresso si unul mai gro-
sier pentru cafea.

Rezultatul dorit

Recomandare

Aromd mai puternica,
gust mai intens

Reglati gradul de
mdcinare la o granulatie
mai fina

Aromd mai delicatd, gust
mai usor

Reglati gradul de
mdcinare la o granulatie
mai grosiera

Espresso

Grad de mdcinare mai fin

Café Crema

Grad de mdcinare mai
grosier




Cum se regleaza gradul de macinare:

Gradul de macinare poate fi reglat cu ajutorul
butonului de reglare situat in partea superioara
a aparatului.

* Rotiti spre dreapta (spre treptele mai mici):
gradul de macinare devine mai fin

« Rotiti spre stinga (spre treptele mai mari):
gradul de mdcinare devine mai grosier

Pentru rezultate optime, va recomandam sa pas-
trati initial setarea din fabrica si sa reglati gra-
dul de mdcinare abia dupa ce ati preparat cateva
bauturi.

A Gradul de mdcinare trebuie reglat trep-
tat in timpul procesului de macinare. Se
recomanda modificarea setdrii pas cu pas. Dupa
trei retete, veti observa o diferentd clard de gust.

7.2| TIPUL BOABELOR

Ce efect are setarea tipului de boabe?
Setarea tipului de boabe asigurd prelucrarea
optimd a diferitelor boabe de cafea si contribuie
la un rezultat uniform al macinarii, precum si la
o eliberare optima a aromei.

in functie de caracteristicile sortimentului de
cafea utilizat, sunt disponibile urmdtoarele
setari:

» Standard: Pentru boabe cu aspect uscat si
suprafata mata. Potrivit pentru majoritatea
soiurilor si gradelor de prajire ale cafelei.

* Uleios: Pentru boabe cu suprafata lucioasd sau
uleioasd, cum se intalnesc adesea la prdjirile
mai inchise la culoare.

Alegeti setarea care corespunde cel mai bine
aspectului boabelor dvs. de cafea.

Cum se seteaza tipul de boabe:
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7.3| TIMPUL DE PREINFUZARE

Ce efect are setarea timpului de preinfuzare?
in timpul preinfuzirii, pudra de cafea este ume-
zita scurt cu apa nainte de prepararea pro-
priu-zisa. Astfel, pudra de cafea poate fi extrasa
mai uniform. Durata preinfuzdrii influenteaza
aroma si intensitatea cafelei. Este potrivita in
special pentru reglarea find a rezultatului final al
cafelei (asa-numitul mod expert WMF).

» Timp de preinfuzare mai scurt: gust mai
puternic si mai intens, cu arome de aciditate si
prajire mai pronuntate

» Durata mai lunga de preinfuzare: gust mai
fin si mai dulce, cu arome mai echilibrate

in functie de sortimentul de cafea si de gra-

dul de prdjire, durata preferatd de preinfuzare
poate varia. O duratd mai lunga de preinfuzare
poate fi potrivita in special pentru prdjiri mai
deschise sau pentru cafele mai fructate. Prdjirile
mai inchise beneficiaza adesea de o duratd mai
scurtd de preinfuzare. incercati diferite setari
pentru a obtine cel mai bun rezultat in functie
de gustul dumneavoastra.

Cum se regleaza durata de preinfuzare:
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7.4| TEMPERATURA

Pentru fiecare bdutura este presetata o tempe-
raturd optimd. Nivelul de temperaturd T2 cores-
punde setdrii standard recomandate pentru
bauturd, insd temperatura utilizata efectiv poate
varia in functie de bdutura.

Cu ajutorul setdrii de temperatura, puteti
adapta temperatura bauturii la preferintele dvs.
personale:

» T1: temperatura mai scdzuta
» T2: temperatura standard
* T3: temperaturd mai ridicata

Aceastd setare este potrivitd in special daca pre-
ferati, in general, bauturile mai fierbinti sau mai
reci.

Sfat: Temperatura reala a bauturii este influ-
entata si de temperatura cestii utilizate. Pen-
tru bauturile fierbinti, va recomanddm sa folositi
cesti preincalzite (a se vedea sectiunea 5.3).

Setarea generala a temperaturii (temperatura
de baza)

Setarea generala a temperaturii se aplica in mod
implicit tuturor bauturilor.

lata cum se seteaza temperatura de baza:
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Setarea temperaturii specifica fiecarei
bauturi

in plus, temperatura fiecirei biuturi poate fi
ajustatd prin setdrile avansate pentru bauturi.
Setarea specificd pentru fiecare bauturd are pri-
oritate fata de setarea generald a temperaturii
pentru bdutura selectata.

lata cum se regleazd temperatura bauturii:
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7.5| PROFILURI SI RETETE PREFERATE

La ce servesc profilurile?

Functia de profil va ofera acces la 0 zona perso-
nalizatd in care puteti salva bauturile preferate.
Functia este accesibild rapid in orice moment
prin intermediul butoanelor de profil de pe
panoul de comanda.

Bduturile preferate salvate in profilul dumnea-
voastra pot fi selectate direct, fard a fi necesar
sa refaceti setarile efectuate. Se pot salva seta-
rile pentru intensitate, volum, temperaturd, timp
de preinfuzare sau spuma de lapte.

Pentru fiecare profil se pot salva retete prefe-
rate, precum si setdri individuale:

* Numele profilului

« Culoarea profilului

« Acces rapid (tastele de profil 1-4)

- Afisarea retetelor (glisor/mozaic)

« Copilot said:lluminarea bazei (pornitd/oprita)

 Pornire automata prin intermediul unei retete
preferate (vezi sectiunea 7.6)



Crearea si stergerea unui profil

Procedura 1: Apasati una dintre tastele de profil
din partea dreaptd a panoului de comanda [26-
29]. Daca pentru aceasta tastd nu este incd inre-
gistrat niciun profil, urmati instructiunile de pe
panoul de comanda.

Procedura 2: Atingeti simbolul profilului [
&82] din coltul din stanga sus al panoului de
comanda, apoi atingeti [+] (disponibil atata timp
cat nu a fost atins numarul maxim posibil de
profiluri).

Se pot crea pana la opt profiluri diferite. Pentru
a modifica sau a sterge un profil, utilizati tasta
de setare [{}] din profilul respectiv.

Crearea si stergerea retetelor preferate
Metoda 1: Pentru a crea o retetd, accesati
meniul profilului si apasati pe [+] din meniul
profilului si urmati instructiunile de pe panoul
de comanda.

Procedura 2: Dupd introducerea unei retete,
o . o v +
apésati urmatoarea tasti: [ Q]

Pentru fiecare profil se pot salva pana la opt
retete.

O reteta nu poate fi modificatd in timpul unei
prepardri in curs si in meniul de profil.

Sfat: in tutorialele integrate veti gasi instructi-
uni pas cu pas privind gestionarea profilurilor si

a retetelor preferate.

latd cum puteti accesa tutorialele:
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7.6| FUNCTIA AUTO-START

Ce face functia de pornire automata?

Cu ajutorul functiei de pornire automatd, puteti
seta ore de pornire automate pentru retetele
preferate salvate in profiluri.

La ora selectatd, aparatul se porneste auto-
mat, se incdlzeste si afiseazd reteta preferata
selectata direct pe panoul de comanda. Bau-
tura poate fi apoi preparata imediat, cu o simpld
atingere, folosind setarile salvate.

Pentru fiecare profil pot fi salvate doua intervale
de pornire automata, fiecare asociata cu o bau-
tura preferata:

« In timpul saptamanii
* In weekend

Functia de pornire automata este potrivitd in
special pentru bduturile care sunt preparate
regulat la o anumita ord a zilei.

lata cum configurati functia de pornire
automata:
1] Deschideti profilul dorit si setdrile profilului.
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2| Selectati functia ,Pornire automata".

3| Alegeti daca setarea trebuie sa se aplice in
timpul saptdmanii sau in weekend. Setati ora
dorita. Selectati o retetd preferata salvata.

Sfat: Retineti ca, la pornirea aparatului, este
posibil sa se efectueze o spalare automata. Daca
este necesar, aceasta functie poate fi ajustata in
setéri (a se vedea sectiunea 7.7).



7.7| SETARI GENERALE ALE Sunt disponibile urmatoarele optiuni din meniu:
APARATULUI
» Parametri: Setari generale ale aparatului si ale

Prin intermediul meniului de setari puteti bauturilor
gestiona alte functii si setdri ale masinii * Informatii: statistici privind bauturile (b3uturi
dumneavoastra. preparate, numérul de retete executate)

« Ajutor si tutoriale: Ghiduri video integrate
Pentru aceasta, atingeti simbolul rotii dintate [ privind utilizarea si intretinerea aparatului
£+ din partea stdngd a panoului de comanda
[21].

Mai jos sunt enumerate setarile principale disponibile:

Data Data trebuie setatd, in special atunci cand se utilizeaza un filtru de apa.
Ora Puteti alege intre afisarea in format de 12 sau 24 de ore.

Limba Puteti alege una dintre limbile afisate.

Unitate de masura Puteti seta ca unitate de masura ml sau oz.

Luminozitatea panoului  Puteti regla luminozitatea panoului de comandd dupa preferintele dumneavoastra.
de comanda

Duritatea apei Duritatea apei poate fi setata intre 0 si 4 (sectiunea 4.3).

Oprire automata Puteti seta momentul in care aparatul se opreste automat (durata de inactivitate).
Cu aceasta functie puteti reduce consumul de energie electrica. Pentru a economisi
energie electrica, activati oprirea automata a aparatului (oprire la 5/15/30/60/90 de
minute dupd ultima operatiune a aparatului). Pentru a economisi cat mai multa
energie electrica, setati oprirea automata la durata cea mai scurta (5 minute).
in plus, se pot restabili si setarile din fabrica.

Clatire automata Puteti alege sa activati sau sd dezactivati clatirea automata a duzei de cafea la
pornirea aparatului (nu se aplica in cazul preparérii ceaiului). Clatirea automata
contribuie la igiena sistemului de cafea si ajutd la preincalzirea aparatului pentru
prepararea bauturilor.

lluminarea bazei lluminarea bazei poate fi reglata sau oprita in functie de preferintele personale.
Aceasta setare functioneazd independent de setdrile specifice din fiecare profil.

Afisaj Alegeti modul de afisare a ecranului: cu glisor sau sub formd de mozaic.

Preinfuzare Puteti seta cat timp apa trebuie sd umezeasca cafeaua macinata (a se vedea
sectiunea 7.3)

Soiul de boabe Cu aceasta functie puteti selecta sortimentul de boabe cu care doriti sa umpleti
aparatul (vezi sectiunea 7.2).

Resetarea aparatului Daca resetati aparatul, setarile si personalizarile dvs. vor fi sterse si inlocuite cu
setarile implicite. De asemenea, bauturile dvs. preferate vor fi resetate la versiunea
initiala.

Apasand [<]iesiti din meniul de setari. Dupd scoaterea stecarului din priza, setarile trebuie efectuate
din nou.
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8| CURATARE SI INTRETINERE

SN
Se poate spalain | Se poate clati sub Curdtaticu o Curdtati cu o
masina de spalat jet de apd carpa umeda carpa uscata [ o
vase perie

Carcasa aparatului si afisajul [25] - - v v
Recipientul pentru boabe de _ _ _ v
cafea [11]
Rezervor de apa cu capac [5] - v v v
Tava de scurgere si gratarul [4+8] v v v v
Recipient pentru zat de cafea _ v v v
[13]
Bloc pentru cappuccino One v v v v
Touch [9]
Furtun pentru lapte [18] - v — —
Recipientul pentru lapte [20] v v v v

Cu o ntretinere corecta, va asigurati calitatea
bauturilor si contribuiti la functionarea fiabild
pe termen lung a aparatului.

Din motive de igiena, va recomandam sa efectu-
ati intretinerea zilnica sugerata in manualul de
utilizare si sa rulati programul automat de spa-
lare Tnainte de prima utilizare.

Prezentarea generala de mai sus aratd cum pot
fi curatate fiecare dintre componente. in plus,

aparatul dvs. WMF Perfection va ajuta cu pro-

grame automate de curatare si intretinere si va
ghideaza pas cu pas prin masurile necesare.

A Folositi exclusiv bureti sau perii moi.
Detergentii abrazivi si ustensilele de
curdtare care zgarie pot deteriora suprafetele
aparatului.

ATENTIONARE

& Respectati, de asemenea, instructiunile
de curatare si intretinere din sectiunile
urmatoare, precum si programele automate de
curatare ale aparatului.

& Pentru a contribui la men inerea perfor-
man ei si duratei de via a a aparatului
dumneavoastra, recomandam utilizarea tablete-
lor de curda are WMF Perfection, a filtrelor de
apa WMF Perfection si a decalcifiantului lichid
premium WMF Perfection. Aceste produse sunt
disponibile pe wmf.com sau la partenerii comer-
ciali autoriza i.



8.1| RECIPIENT PENTRU ZAT DE CAFEA

Recipientul pentru zat de cafea [9] colecteaza
zatul de cafea rezultat in urma prepardrii.

Cand trebuie golit recipientul pentru zat de
cafea?

Cand apare mesajul corespunzator pe afisaj.
Rezervorul poate fi golit si inainte de afisarea
mesajului corespunzitor. in acest caz, asigu-
rati-va insa ca aparatul este pornit, astfel incat
acesta sd poatd inregistra golirea rezervorului.

& Dacd recipientul pentru zatul de cafea
nu este golit regulat si conform instruc-
tiunilor, aparatul se poate deteriora.

Tava de scurgere trebuie golita odatd cu rezer-
vorul pentru zat (vezi sectiunea 8.2).

Curatarea recipientului pentru zat de cafea
Din motive de igiena, va recomanddm sa cura-
tati zilnic recipientul pentru zat de cafea cu un
burete si putin sapun, sub apa fierbinte. Lasati
recipientul pentru zat de cafea sd se usuce com-
plet inainte de a-I reintroduce.

ATENTIE

A Nu introduceti recipientul pentru zat de
cafea Tn masina de spdlat vase.

Daca aparatul solicita golirea recipientului pen-

tru zat de cafea dupa ce prepararea bauturii

a fost deja pornita, asigurati-va ca recipien-

tul pentru zat de cafea si tava de scurgere sunt

reintroduse corect dupa curatare. Aparatul va
continua apoi automat prepararea bduturii.

8.2| TAVA DE SCURGERE
Tava de scurgere [13] colecteaza resturile de apa
si cafea care se acumuleaza in timpul si dupa

prepararea bauturii.

Tava de scurgere trebuie sd ramand intotdeauna

montata si trebuie golitd si curatata requlat.

Cand trebuie golita tava de scurgere?

Cand apare un mesaj corespunzator pe afisaj sau
cand indicatorul de nivel al apei [12] este orien-
tat in sus. Tava de scurgere poate fi golitd ori-
cand, chiar si inainte de aparitia unui mesaj.

Va recomandam sa clatiti si sa uscati regulat
tava de scurgere.

Curatarea tavii de picurare

Deoarece tava de colectare a picdturilor intrd n
contact cu reziduuri de cafea si lapte, din motive
de igiend vd recomandam sa o dezasamblati
complet in fiecare zi si sa curatati toate compo-
nentele cu un burete sub apa fierbinte.

Lasati componentele individuale sd se usuce
complet Tnainte de a le reasambla.

Capacul poate fi indepartat in scopul curatarii,
trdgand ferm de zona marcata.

8.3| REZERVOR DE APA

Cafeaua dumneavoastra isi poate dezvalui
aroma deplina numai daca apa este de buna
calitate si se respectd o igiend corespunzatoare.
Prin urmare, va recomandam sa folositi numai
apa proaspdta si sa curatati rezervorul de apa
[8] sub jet de apa fierbinte cu un burete moale
sau o perie de sticle Tnainte de fiecare umplere.
Lasati rezervorul de apd sd se usuce la aer ina-
inte de a-I monta la loc.



8.4| RECIPIENTUL PENTRU BOABE DE
CAFEA

Boabele de cafea pot lasa reziduuri uleioase in
recipient, care pot afecta gustul si aroma cafelei
dumneavoastra.

Curatati regulat recipientul pentru boabe de

cafea cu o carpa uscatd si moale. Nu folositi apd,
deoarece umezeala poate deteriora mecanismul

8.5 SISTEMUL DE LAPTE

de mdcinare. Opriti aparatul inainte de a curata
recipientul pentru boabe de cafea.

Nu curdtati recipientul cu apd, deoarece
& prezenta apei in recipientul pentru

boabe de cafea poate duce la deteriora-
rea aparatului.

& Pentru o igiend optimd si o calitate constanta a spumei de lapte, vd recomandam curatarea
zilnica a sistemului de lapte.

Prezentarea generala de mai jos prezinta masurile de curatare recomandate pentru fiecare
componenta a sistemului de lapte:

INTRETINERE CAND? EXPLICATIE INSTRUMENTE
NECESARE

Curatarea Dupd fiecare Pentru curatarea automata a sistemului -
automata a preparare a unei de lapte (inclusiv furtunul de lapte
sistemului bduturi cu lapte sau si racordul). Programul de curatare
de lapte la afisarea unui mesaj poate fi accesat oricand din meniul de
(Clické&tClean) corespunzator curatare.
55 s/95 ml
Curitarea Dupa fiecare utilizare Va recomanddm sd curatati recipientul Apa fierbinte,
manuala a sau dupa golirea dupa fiecare utilizare cu apa fierbinte detergent de vase,
rezervorului de rezervorului si detergent de vase. Puteti pune masind de spdlat vase
lapte 30s Rezervorul de lapte [20] fard capac in

masina de spdlat vase.
Spélarea Dupd fiecare utilizare indeparteaza resturile de lapte din Apd fierbinte, perie de
manualia a lancea de lapte [19]. curatare [33]

lancei de lapte
30s

Curatarea Oricand sau la
manuala afisarea unui mesaj
a blocului corespunzator
One Touch

Cappuccino 5
min

Dezasamblati si curatati modulul

One Touch Cappuccino [2] pentru a
mentine o calitate constanta a spumei
de lapte. Consultati instructiunile din
fig. AT1-A5 din anexa cu imagini.

Ac de curatare [1]
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Curatarea automata a sistemului de lapte
(Clické&tClean)

Cu ajutorul functiei Click&Clean puteti curdta
sistemul de lapte in mod eficient, simplu si
rapid. Astfel, furtunul de lapte, blocul One Touch
Cappuccino si conductele interne de lapte sunt
clatite rapid si usor. Lansa de lapte nu este cura-
tatd in acest proces si trebuie curdtata separat.

1| Lasati furtunul de lapte [17] conectat la blo-
cul One Touch Cappuccino.

2| Conectati celalalt capat liber al furtunului de
lapte (fard lancea de lapte) la orificiul de eva-
cuare Click€&tClean [16].

3| Asezati un recipient (de aproximativ 600 ml)
sub orificiul de evacuare si porniti apoi ciclul
de curitare. in acest fel, apa fierbinte curge
alternativ prin blocul One Touch Cappuccino
si prin orificiul de evacuare Click&Clean, pen-
tru a indeparta resturile de lapte din sistem.

Din motive de igiena si pentru a asigura o cali-
tate constantd a spumei de lapte, va recoman-
dam sa inlocuiti furtunul de lapte [18] si duza

din plastic [17] aproximativ o dati la trei luni.

Aceste accesorii sunt disponibile pe site-ul web
al WMF.

8.6] PROGRAME AUTOMATE DE
CURATARE

Aparatul va ajutd cu programe automate de
curdtare si intretinere. De indatd ce este nece-
sard o curatare, pe afisaj apare un mesaj
corespunzator. Aparatul determina automat
necesitatea curatarii pe baza utilizarii efective.
Prin urmare, intervalele de curatare pot varia in
functie de tipul si numarul bauturilor preparate.

Puteti porni aceste programe de cura-
tare si manual, in orice moment (cu exceptia
decalcificarii).

Aparatul va ghideazd pas cu pas prin procesul
respectiv.

latd cum accesati meniul de curatare:
¢
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Programul de curdtare nu trebuie efec-
& tuat imediat dupd afisarea mesajului

corespunzator, insa nu trebuie amanat
prea mult. Daca curatarea este amanata, avertis-

mentul va ramane afisat pAna cand aparatul
este curatat.

Daca alimentarea cu curent electric este intre-
rupta in timpul derularii unui program de cura-
tare sau de intretinere, programul va reporni
dupad repornirea masinii. Acest proces nu poate
fi amanat.



Prezentarea generala de mai jos descrie programele disponibile si scopul lor:

INTRETINERE

CAND?

EXPLICATIE

INSTRUMENTE
NECESARE

Clatirea
sistemului de
cafea

Oricand sau dupd 2
zile de neutilizare

Cldteste circuitul de cafea al
aparatului. In acest proces se
utilizeaza exclusiv apd fierbinte. Astfel

45 s/25 ml se garanteaza gustul autentic al
bauturilor dvs. pe bazd de cafea.
Spalarea oricand Clatire cu apa fierbinte pentru a -

sistemului de
ceai
25 s/40 ml

a pastra gustul autentic al
Bduturii dvs. pe baza de ceai.

Curatarea
sistemului de

oricand sau la
afisarea unui mesaj

Curdtarea si degresarea sistemului de
cafea al aparatului. Asigurd mentinerea

1 pastila de curatare

cafea corespunzator aromei optime a bauturilor
13 min/600 ml dumneavoastra. Consultati
instructiunile din fig. B1-B9 din anexa
cu imagini.
Decalcifiere La afisarea unui mesaj  indeparteazi depunerile de calcar si 1 doza de decalcifiant

20 min/1400 ml
max.

corespunzator pe
panoul de comanda
sau oricand, respectiv.
dupd fiecare 60 de
bauturi

cu apa fierbinte /
lapte sau la 600 de
bduturi pe bazd de
cafea

alte impuritati care pot afecta gustul
cafelei si contribuie la functionarea
fiabild a masinii pe termen lung.
Aceasta functie devine disponibila
numai atunci cand masina detecteaza,
pe baza utilizdrii, necesitatea
decalcificarii. Consultati instructiunile
din fig. C1-C29 din anexa cu imagini.
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9| ASISTENTA iN CAZ DE

DEFECTIUNI

AVERTISMENT

Reparatiile la cablaj si lucrdrile la componentele electrice trebuie efectuate numai de catre
& personal calificat. Nerespectarea acestor instructiuni prezintd pericol de moarte prin electro-
cutare. Nu utilizati aparatul dacd prezinta deteriorari vizibile!

FUNCTIONARE

PROBLEMA

MASURI DE LUAT

Functionare

Masina semnaleaza o

Opriti masina si deconectati-o de la reteaua

generala defectiune, software-ul se electrica, scoateti filtrul, asteptati un minut si
blocheaza sau masina nu porniti din nou masina. Pentru pornire, tineti
functioneaza. apasat butonul de pornire/oprire.
Masina nu porneste la Verificati sigurantele si prizele. Verificati dacd
apasarea butonului de pornire/ stecherul este introdus corect in priza.
oprire.
intrerupere a alimentirii cu Aparatul se va reporni automat dupa restabilirea
curent in timpul unui ciclu de alimentarii cu curent. Daca este necesar, urmati
preparare. instructiunile de pe panoul de comanda.
Pe aparat apare solicitarea de a Scoateti stecherul de alimentare, scoateti sistemul
scoate stecherul de alimentare de filtrare a apei si reconectati stecherul de
si de a-l introduce din nou. alimentare dupd aproximativ 20 de secunde. Daca
mesajul continud sa fie afisat, contactati serviciul
de asistentd WMF.
Utilizare Zgomote neobisnuite in Probabil ca exista corpuri strdine in mecanismul

mecanismul de macinare.

de mdcinare. Incercati mai intai sd il curdtati cu
un aspirator. In caz contrar, contactati serviciul de
asistentd WMF.

Reglarea gradului de macinare
este greoaie.

Reglati gradul de mdcinare numai cand mecanismul
de mdcinare este in functiune.

Aparatul nu prepard cafea sau
altd bautura doritd.

A fost detectata o problema in timpul prepararii
bauturii. Aparatul a fost repornit automat si este
acum pregatit pentru un nou ciclu.

In rezervorul pentru boabe de
cafea se afld cafea macinatd in
loc de boabe intregi.

Aspirati cafeaua macinata din rezervorul de boabe
de cafea cu un aspirator. Introduceti in rezervorul
de boabe de cafea numai boabe de cafea si niciun
alt produs (de ex. condimente).

Se afiseaza solicitarea de a
completa boabele de cafea,
desi in recipient mai sunt inca
boabe.

Deschideti capacul si amestecati boabele cu méana.
Evitati utilizarea boabelor de cafea uleioase,
caramelizate sau aromatizate, care sunt greu de
mdcinat.
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FUNCTIONARE PROBLEMA MASURI DE LUAT
Sub aparat se afla apa. Dupd prepararea cafelei, asteptati incd 15 secunde
pana cand aparatul isi incheie corect ciclul si abia
apoi scoateti rezervorul de apa. Asigurati-va cd
tava de scurgere este asezatd corect sub aparat.
Chiar si atunci cand aparatul nu este utilizat, tava
de scurgere trebuie sa ramana intotdeauna la locul
ei. Nu scoateti tava de scurgere in timpul unui ciclu
n desfasurare.
La oprirea aparatului, din in functie de biutura preparat3, este posibil ca
orificiul de iesire a cafelei aparatul sa efectueze un ciclu automat de clatire
si din blocul One Touch la oprire, pentru a preveni infundarea conductelor.
Cappuccino iese apa calda. Acest ciclu de cldtire dureaza doar cateva secunde
si se opreste automat.
Laptele sau apa nu curg Asigurati-va ca blocul One Touch Cappuccino [2]
corespunzator in ceasca (cesti). este pozitionat corect si curatat.
Reziduuri de lapte in Inainte de prepararea bauturii, clatiti sistemul de
Americano sau in apa fierbinte. lapte sau dezasamblati si curdtati accesoriile pentru
blocul One Touch Cappuccino.
Prepararea Espresso-ul sau cafeaua nu Tnainte de a va prepara cafeaua, clititi sistemul
bauturilor este suficient de fierbinte. de cafea. Mariti temperatura cafelei in meniul

extins sau in setiri. inainte de prepararea bauturii,
preincalziti ceasca clatind-o cu apd fierbinte.
Adaptati dimensiunea ceascii la dimensiunea
bauturii dorite. in caz contrar, incdlziti ceasca
folosind functia One Touch de apa fierbinte,
clatind-o.

Cafeaua este prea deschisa la
culoare sau prea slaba.

Evitati utilizarea boabelor de cafea uleioase,
caramelizate sau aromatizate. Asigurati-va ca
boabele de cafea trec corect prin rasnita si ca
senzorul nu este blocat. Reduceti volumul bauturii
dorite si mdriti intensitatea. Glisati butonul de
reglare a gradului de macinare spre stanga pentru
a obtine o cafea mai fina. Pregatiti bautura in doua
cicluri folosind functia dubla.

Cafeaua curge prea incet.

Seta i rasni a la un grad de macinare mai grosier (in
functie de sortimentul de cafea utilizat). Efectuati
unul sau mai multe cicluri de clatire. Curdtati
aparatul (a se vedea sectiunea 8). Schimbati
cartusul sistemului de filtrare a apei.

Ceaiul nu este suficient
de fierbinte sau este prea
fierbinte.

Mariti sau reduceti temperatura apei fierbinti in
setari.
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MASURI DE LUAT

Cold Brew este prea cald sau
curge initial cald din duza.

in cazul retetelor de cafea preparata la rece (Cold
Brew), la inceputul prepardrii are loc o scurta
pre-infuzare cu apa fierbinte pentru eliberarea
aromelor. La inceputul prepardrii, bautura curge
initial calda din robinet. Pe mdsura ce prepararea
avanseazd, temperatura scade. Temperatura finald
de consum se atinge abia dupa preparare, prin
adaugarea cuburilor de gheata recomandate.
Acest procedeu de preparare permite obtinerea
unei bauturi Cold Brew aromate, fara un timp
indelungat de extractie. Utilizati cantitatea
recomandata de cuburi de gheata. Pentru rezultate
optime, recomanddm cuburi de gheata de
dimensiuni standard (aprox. 4 x 2,5 x 2,2 cm).

Bauturi cu spuma Blocul One Touch Cappuccino
de lapte nu aspird lapte.

Blocul One Touch Cappuccino
produce foarte putind spuma
de lapte sau deloc, sau laptele
nu curge corect.

a) Daca utilizati aparatul pentru prima datj, este
posibil si fie necesar sa preparati mai multe (5
pana la 10) retete cu lapte sau s3 urmati procedura
descrisa la sectiunea ,Din sistemul de lapte nu iese
abur sau spuma de lapte” inainte de a obtine un
rezultat final satisfacator.

b) Efectuati o curatare manuala profunda a
sistemului de lapte. Pentru mai multe informatii,
consultati sectiunea 8.5 intretinerea sistemului de
lapte. Reziduurile de lapte pot afecta alimentarea
cu lapte si calitatea spumei de lapte.

¢) Verificati daca piesele sistemului de lapte sunt
asamblate si conectate corect: blocul One Touch
Cappuccino [2] este introdus corespunzitor si
conectat la aparat. Furtunul de lapte [18] este
conectat corespunzator la blocul One Touch
Cappuccino [2] si nu este indoit sau infundat. Lansa
de lapte [19] este conectata corect la furtunul de
lapte si este complet scufundatd in lapte.

Daca ati urmat pasii descrisi mai sus si accesoriul
tot nu functioneazd, va rugdm sa contactati
serviciul de asistentd clienti WMF.

Fluxul de lapte al aparatului
pare sa fie blocat sau infundat,
partial sau complet.

Efectuati curatarea manuald in profunzime a
blocului One Touch Cappuccino conform sectiunii
8.5 Intretinerea sistemului de lapte . Pasii
individuali sunt ilustrati in fig. AT-A15 din anexa
cu imagini .
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Din sistemul de lapte nu iese
abur sau spumd de lapte.

Verificati mai intai daca duza de abur este libera.
Consultati sectiunea ,Fluxul de lapte al masinii pare
a fi complet sau partial blocat". Dacd problema nu
poate fi rezolvata astfel: goliti rezervorul de apd si
scoateti temporar filtrul de apa. Umpleti rezervorul
de apa cu apd minerala bogati in calciu (> 100
mag/1). Efectuati succesiv 5 pana la 10 cicluri de
abur intr-un recipient. Reinstalati filtrul de apa.
Umpleti rezervorul de apa cu apd de la robinet.

Utilizarea functiei
de intretinere

Aparatul nu afiseaza nicio
solicitare de decalcifiere.

Frecventa decalcifiere depinde de utilizarea
aparatului. O solicitare de decalcifiere apare in
functie de necesitati dupd 60 de bauturi cu apa
fierbinte sau cu lapte, respectiv dupa 600 de
bauturi pe baza de cafea. Acest lucru asigura

o intretinere adaptata nevoilor si contribuie la
protectia pe termen lung a aparatului.

in timpul decalcificirii, debitul
la duza de cafea este redus.

In timpul decalcificdrii, in aparat au loc mai multe
procese, fara ca la duza sa existe un debit continuu.

In tava de scurgere s-a
acumulat pudra de cafea.

in tava de scurgere se poate depune o cantitate
micd de zat de cafea. Aparatul este conceput astfel
incat zatul de cafea in exces sd fie pompat afara,
pentru ca zona de curgere sd ramand libera.

Recipientul pentru zat a fost
golit, dar mesajul este inca
afisat pe panoul de comanda.

Reintroduceti corect recipientul pentru zat si
urmati instructiunile de pe panoul de comanda.
Asteptati cel putin 6 secunde Tnainte de a-|
reintroduce.

Rezervorul de apd a fost
umplut, dar mesajul este incd
afisat pe panoul de comanda.

Este posibil ca in rezervor sa nu fie suficientd apa,
astfel incat aparatul sa nu detecteze nivelul apei.
Umpleti complet rezervorul de apa.

Asigurati-va ca rezervorul de apa este introdus
corect in aparat. Flotoarele de la baza rezervorului
trebuie sa se miste liber. Verificati flotoarele si, daca
este necesar, eliberati-le.

Dacd una dintre defectiunile descrise mai sus persista, contactati serviciul de asistenta clienti WMF.
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10| DATE TEHNICE

Tensiune nominald: 220-240V~ 50 Hz
Consum de energie: in timpul functionarii 1550 W
Clasa de protectie: I

Informatii tehnice privind modurile de functionare in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826:

MOD CONSUMUL DE ENERGIE (WATI) PERIOADA DE TIMP (MINUTE)
Oprit 0,3 5
Standby - -

Standby cu informatii - .
suplimentare

Standby in retea - -

c E Aparatul respectd directivele europene 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE si 2009/125/UE.

Protejarea mediului
E Acest simbol inseamna ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu deseurile menajere.
® Echipamentele electrice si electronice uzate pot contine substante nocive
pentru mediu si sdnatate. Contribuiti la protectia mediului prin reutilizarea,
reciclarea sau valorificarea in alt mod a echipamentului uzat.
2 Duceti-I pentru eliminare la un punct de colectare, la un distribuitor sau la un centru de service

autorizat. Daca aveti intrebari, va rugam sa va adresati distribuitorului dumneavoastra.

Ne rezervam dreptul de a efectua modificari.
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BILDANHANG | IMAGE ATTACHMENT

Manuelle Tiefenreinigung des Milchsystems




Automatische Reinigung des Kaffeesystems










These instructions are also available on our
website: wmf.com
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