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Please read the “Use & Safety instructions”
booklet carefully before first use.

Veuillez lire attentivement le livret « Instructions
d'utilisation et de sécurité » avant la premiére
utilisation.

Neem véér het eerste gebruik het boekje met de
gebruiks- en veiligheidsvoorschriften door.

Leggere attentamente l'opuscolo "Norme di
sicurezza e d'uso” prima del primo utilizzo.

Lee con atencion el folleto “Intrucciones de
seguridad y uso” antes del primer uso.

Leia cuidadosamente o folheto “Instrucoes

de utilizacto e seguranca” antes da primeira

utilizagdo.
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PRODUCT DESCRIPTION

A. Control panel C. Side thermostat for barbecue position
A1. On/Off button D. Indicator light for barbecue position
A2. Frozen food function E. Frontdriptray
A3. 9 automatic cooking programs F.  Backdriptray
A4. Manual mode with 4 temperatures G. Bottomplate
AS. Confirm selection and start preheating H. Topplate
A6. Cooking level indicator I.  Powercord
B. Release latch for barbecue position
A
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HEATING

POSITIONS AND INTERFACE

Control with the panel on the handle

OptiGrill
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GRILL

BARBECUE

Control with the side thermostat

Change to barbecue position:

When opening the grill, hold the latch up and
bring the handle to the 180° open barbecue
position.

N.B.: Check that the thermostat on the side
is on e before opening the grill in barbecue
position. If the thermostat is not on e, the
grill will start heating up and will notify you
of this with a beep.



COOKING LEVEL INDICATOR

Preheating

a9

Flashing white Steady white
coloured light: coloured light
preheatingin and beeping:
progress ready to cook
Cooking

Fﬁ' >caf@>F“F >'ﬁ'

. 20 . .
First First Rare Rare level Medium  Medium Well- Well-
cooking  cooking levelin reached levelin level done done level
levelin level progress progress  reached levelin reached
progress  reached progress

For each automatic program, Optigrill lets you know when your food has reached the desired cooking level.

When a cooking level is reached, the grill beeps to notify you.

BEFORE FIRST USE

. Remove all packaging materials, stickers

and accessories from the inside and the
outside of the appliance. Additional colour
ring stickers are provided. You cansstick your
preferred language on the original colour
ring.

. Before using for the first time, thoroughly

clean the plates with warm water and a
little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

. Position the removable drip trays at the

front and at the back of the appliance.

. Make sure that the upper and lower plates

are correctly positioned in the product. Do
notactivate preheating without the plates.
Connect the appliance to the mains supply
(the cable must be completely unwound).

. Press the on/off button.

Caution : Make sure there is no food
between the plates



1. GRILL POSITION

A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM

9 automatic programs:

red meat, burger, sausage, pork, chicken, fish,

seafood, sandwich, pepper
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1. Ifthefood youwishto cookis frozen, press

the corresponding button.

This function is only available when
cooking with the automatic programs,
notinmanual mode.

2. Select the appropriate cooking program

according to the type of food you wish to
cook.

Tip, especially for meat: The cooking
results on the automatic programs may
vary depending on origin, cut and quality
of the food being cooked, the programs
have been set and tested for good quality
food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
greater than 4 cm.

If you are uncertain about which cooking
programto use, please refer to the cooking
quide page 12.

3. Press the “OK” button: the appliance starts

preheating and the cooking levelindicator
flashes white.

NB: If you have selected the wrong
program, turn off the appliance andrepeat
the steps.

4. Wait for preheating to be complete.
5. When the level indicator stops flashing

white and the grill beeps, the preheating
is complete, the grill is ready to cook.
Comments: At the end of preheating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance after a
while.

1. GRILL POSITION

¢ 5
medium well-done

)
rare

6. Open the grill and place the food on the

cooking plate.

Comments: If the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically after
awhile.

. Close the appliance to start the cooking

cycle. The cooking level indicator turns
blue to indicate the cooking is in progress
(for the best results, do not open or move
your food during the cooking process).
The appliance automatically adjusts the
cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Note for very thin pieces of food: Close
the appliance, the button OK will flash
and the indicator will stay steady white
until you press OK. Press OK to ensure the
appliance recognizes the foodandthat the
cooking cycle starts.

. According to the level of cooking, the

indicator light changes color. While
cooking is in progress, a beep alerts you
eachtimeacookinglevelisreached. When
the indicator light is yellow with a beep,
food is rare, orange with a beep, food is
medium and red with a beep, food is well
done.

N.B.: If you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking level
indicator reaches steady blue.

Please note, especiallyon meat, itisnormal
that cooking results vary depending on
type, quality and origin of food.
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1. GRILL POSITION

1. GRILL POSITION G

B) USING THE MANUAL MODE

9. When the color corresponding to your

desired cooking level becomes steady and
the beep sounds, open the appliance and
remove your food.
Note:If youwant to cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continue its cooking cycle until it reaches
thefinal level.

10. When finished cooking, remove food and
close the appliance. The control panel will

= lightup andset itself to ‘choice of program’

%%n mode.

Comment:Thesecurity systemwill turn of f

automatically after a while if no program

selectionis made
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Keep warm function

Oncetheredlevelis reached, the cooking is finished, the appliance automatically activates the keep warm function,
theindicator light is red, and the device begins to beep every 20 seconds. If food is left on the grill it will continue to
cook while the cooking plates cool. You may deactivate the beep by pressing the button " OK™".

Note : The security system will power off the appliance automatically after a while.

Cooking a second batch straight away:

Once your first batch of food has finished cooking:

a) Make sure that the appliance is closed, and that no food is remaining inside.

b) Select the cooking program (this step is necessary even if the programis the same as for the foods you have just
finished cooking).

) Pressthe button” OK" to begin preheating. While preheating, the color level indicator will flash white.

d) Once preheating is complete, the appliance will beep, and the indicator light will be steady white.

e) The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill and place the food inside the
appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for each new batch. Before preheating, make sure that the appliance is
closed, and that no food is remaining inside. Wait for preheating to finish before opening the grill and placing
food inside.

- If the new preheating cycle is activated immediately after the end of the previous cycle, the preheating time
will be reduced.
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. Select the manual mode and the cooking

temperature by clicking on M several times
until the colour matches your desired
temperature:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Press OK to start preheating. The cooking

level indicator flashes with the selected
colour : preheating in progress. Wait until
preheating is finished.

. When the desired temperature is reached,

the light stops flashing and the grill beeps:
the grillis ready to cook.

. Add the food on the grill, the cooking

process begins.

. You can adjust the temperature during

cooking.

. Watch the food cook and remove it when

you consider it cooked as desired.
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1. GRILL POSITION 2. BARBECUE POSITION
C) COOKING GUIDE 1. Open the grill in barbecue position.
9 AUTOMATIC COOKING PROGRAMS The cooking is managed with the side
thermostat.
COOKING LEVEL INDICATOR 2. Select the desired temperature setting.
. - . The thermostat sets the same cooking
temperature for both plates:
& BEEF Very rare (Blue) Rare Medium Well-done
& BURGER Rare Medium Well-done * thermostat off
1:80-100°C
& SAUSAGE Well-done
2:130-160°C
&) PORK Well-done 3:160-190°C
(3| CHICKEN Well-done 4:180-220°C
=2 | FISH Medium Medium well Well-done
3. The side light indicator flashes red during
*5 SEAFOOD Medium Medium well Well-done preheating.
4. When the light indicator becomes steady
& | SANDWICH Lightly cooked Grilled Crispy 3 4 red and the grill beeps, the grillis ready to
use.
@ PEPPER Lightly grilled Grilled 5. Addfood on the grill
6. Watchthefood cook and remove it once it
isdone.
MANUAL MODE IN GRILL POSITION 7. Turn off the appliance by setting the
. - thermostatto e.
. . . Comments:
180-195°C 220-235°C 255-275°C - You can change the temperature during
POTATOES cooking. I_f it i; changed during cooking,
the grill will adjust the t ture to th
ZUCCHINI / SQUASH [ ] 3 6 neweettng, o
EGGPLANT [ | - Ifyou cookfood on one plate only, use the
TOMATOES [ ] topone.
ASPARAGUS [ ]
MUSHROOMS [ |
ONIONS [ ]
BROCOLI
BABY CARROTS
FENNEL [ |
SWEET POTATOES 7
APPLE SLICES [ |
PINEAPPLE [ |
PEACH [ |
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END OF USE
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. Turn off the appliance:

o Press the on/off button on the
handle in grill position.

o Set the side thermostat to e in
barbecue position.

. Unplug the appliance from outlet.
. Allow to cool for at least 2 hours. To

avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.

CLEANING
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1. Before cleaning, unlock and remove the
plates and drip trays to prevent damage
to the cooking surface.

Drain the drip trays and wash them in
mild soapy water, then dry thoroughly
with a paper towel.

2. Do notimmerse the body of grillin water
or any other liquid.

3. The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait until
the appliance has completely cooled
down and clean them with a dry cloth.

4. If you do not wish to wash the cooking

plates and drip trays in the dishwasher,
use hot water and a little washing up
liquid to clean, then rinse thoroughly to
remove any residue. Wipe them carefully
with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel
wool or abrasive cleaners to clean any
part of the grill, use only nylon or non-
metallic cleaning pads.

5. Toclean the grill cover, wipe with awarm,
wet sponge and dry with asoft, dry cloth.

6. Always make sure the grill is clean and
dry before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.

15
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button ™ blinking
+ [ Indicatorlight solid blue
+ Button ok blinking

Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

2 possible options:

- Choose the temperature setting by
pressing the M button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

@Theindicatorlight will blink purple
+ Button(©)/(@&) /(&) / (& blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

Appliance failure.
Appliance stored or used
inaroomthatistoo cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

(@The indicator light will blink purple

+ Button (&) blinking
+ Continuous beeping

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays white and cooking
does not begin.

The quantity of food
inside the appliance is

The quantity of food should not exceed
Lem.

greater than 4 cm.
o Thegrillwasnotopened | e Open the grill completely and close it
completelywhenplacing|  again.

the food inside.

The appliance does not
detect food inside The
quantity of food is
insufficient, "OK " is
blinking.

Confirm cooking activation by pressing
the button ok .

The appliance will activate in manual mode
+ (I Theindicator light will blink red.

+ button | | temp control and fek| light
fixed

Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

A. Tableau de commande C. Thermostat latéral pour position barbecue
A1l. Marche/Arrét D. Voyant de contréle pour position barbecue
A2. Fonction aliment congelé E. Bacdjusavant
A3. 9 programmes automatiques F. Bacajusarriere
A4. Mode manuel 4 températures G. Plaqueinférieure
AS. Validation du choix et démarrage du préchauffage H. Plaque supérieure
A6. Indicateur du niveau de cuisson 1. Cordon d'alimentation
B. Loquetdedéverrouillage pour position barbecue
r —
ptiGrill
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HEATING

POSITIONS ET INTERFACES

Contréle del'appareil avec le tableau

de commande dans la poignée

OptiGril

GRILL

BARBECUE
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Contréle de I'appareil avec le
thermostat latéral

Pour mettre en position barbecue :

En ouvrant le grill, maintenez le loquet
soulevé et accompagnez la poignée jusqu'a
laposition barbecue.

Attention : Vérifiez que le thermostat
latéral est sur e avant d'ouvrir en position
barbecue. Si le thermostat n'est pas sur e, le
grillcommencera a chauffer et vous avertira
avec un signal sonore.
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INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON

Préchauffage

N

2

=
Couleur Couleur
blanche blanche fixe
dignotante: avecsignal
préchauffage sonore:
encours prét a cuire
Cuisson

y

\ — A —
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Premier Premier Niveau Niveau Niveau Niveau Niveau Niveau
niveaude niveaude saignant  saignant apointen  apoint biencuit  biencuit
cuisson cuisson encours  atteint cours atteint encours  atteint
encours  atteint

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Enlevez tous les emballages, autocollants
ou accessoires divers  I'intérieur comme
a I'extérieur de I'appareil. Des anneaux
coloriels additionnels sont fournis pour
I'indicateur de cuisson. Vous pouvez
coller I'anneau avec la langue que vous
souhaitez surl‘anneau de cuissond‘origine.
2. Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et

sechez soigneusement.

3. Installezlesbacsajusal'avantetal'arriere
de l'appareil.

4. Assurez-vous que les plaques supérieure et
inferieure sont correctement positionnées
dans le produit. Ne démarrez pas le
préchauffage sans plaques. Branchez
I'appareil sur le secteur (le cordon doit étre
entierement déroulé).

5. Appuyez surle bouton marche / arrét
Attention : Assurez vous qu'il n'y a pas

Pour les différents programmes automatiques, Optigrill vous informe lorsque le niveau de cuisson désiré
est atteint. Lorsqu’un niveau de cuisson est atteint, I'indicateur de cuisson devient fixe et le grill émet un
signal sonore pour vous avertir.

20

d'aliments entre les plaques.

21



1. POSITION GRILL

A) UTILISATION D'UN PROGRAMME AUTOMATIQUE

9 programmes automatiques :

viande rouge, steak haché, saucisse, porc,
poulet, poisson, fruits de mer, sandwich,
poivron

S e B
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. Si l'aliment a cuire est congelé,

appuyez sur le bouton correspondant.
Cette fonction fonctionne uniquement
avec les programmes automatiques, pas
enmode manuel.

. Sélectionnez le programme de cuisson

approprié en fonction du type d'aliment
acuire.

Conseil, notamment pour la viande :
les résultats de cuisson des programmes
automatiques peuvent varier selon
I'origine, la découpe et la qualité de
I'aliment & cuire, les programmes ayant
été définis et testés avec des aliments de
bonne qualité.

Deméme,|'épaisseur de laviande doit étre
prise en compte lors de la cuisson; vous ne
devez pas faire cuire d'aliments de plus de
4 em d'épaissedr.

En cas de doute sur le programme de
cuisson @ utiliser, reportez-vous au guide
de cuisson.

. Appuyez sur le bouton « OK » : 'appareil

commence le préchauffage et 'indicateur
de niveau de cuisson clignote blanc.
Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, éteignez ['appareil
etrecommencez les étapes précédentes.

. Attendez que le préchauffage soit fini.
. Un signal sonore retentit et I'indicateur du

degréde cuisson cesse de clignoter blancpour
signaler que le préchauffage est terminé.
Commentaire :silappareil demeure fermé
trop longtemps une fois le préchauffage
terminé, le systéme de sécurité mettra
I'appareil hors tension aprés un certain
temps.

1. POSITION GRILL

]
medium well-done

)
rare

. Ouvrez le grill et mettez la nourriture sur la

plaque de cuisson.

Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement aprés un certaintemps

. Fermez 'appareil pour débuter le cycle de

cuisson. L'indicateur du degré de cuisson
devient bleu pour indiquer que la cuisson
est en cours (pour obtenir de meilleurs
résultats, évitez d’ouvrir 'appareil ou de
déplacervos aliments pendant la cuisson).
Lappareil sélectionne automatiquement
le cycle de cuisson (temps et température)
selon la quantité et I'épaisseur des
aliments.

Remarque pour les aliments tres fins :
Le bouton "OK" clignote et I'indicateur
reste blanc fixe. Appuyez alors sur "OK"
pour s'assurer que I'appareil reconnaisse
bien I'aliment et que le cycle de cuisson
démarre.

. Selon le niveau de cuisson, I'indicateur

change de couleur. Pendant que la
cuisson est en cours, un signal sonore vous
indique lorsqu'un nouveau niveau est
atteint. Lorsque I'indicateur est jaune fixe
et accompagné d'un signal sonore, votre
aliment est saignant, orange fixe avecsignal
sonore, ['aliment est & point, rouge fixe avec
signal sonore I'aliment est bien cuit.
Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson devient
bleu fixe. Notez, notamment pour la
viande, qu'il est normal que les résultats
de cuisson varient selon le type, la qualité
et'origine de la nourriture.
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1. POSITION GRILL

9. Lorsque la couleur correspondant & votre
degré de cuisson désiré apparait fixe et que
lesignal sonore retentit, ouvrez 'appareil et
retirez vos aliments.

En fonction des préférences personnelles
ouvrez le grill et retirez les aliments ayant
atteint le degré de cuisson souhaité, puis
refermez le grill pour poursuivre la cuisson
des autres aliments. Le programme
poursuivra le cycle de cuisson jusqu'au
degréfinal.
10. Lorsque la cuisson est terminée, retirez les
aliments et fermez I'appareil. Le tableau
o decommandes'allume etse metenmode
%‘*’%,, « Sélection de programme ».
Commentaire : le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement aprés un certain temps
si aucun programme n'est sélectionné.

10

Fonction de maintien au chaud

Lorsque le niveau rouge est atteint, la cuisson est terminée, I'appareil active automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'ndicateur devient rouge et un signal sonore retentit toutes les 20 secondes. Si l'aliment est
laissé surle grill, il continuerade cuire pendant le refroidissement des plaques de cuisson. Vous pouvez arréter e signal
sonore en appuyant sur le bouton « OK ».

Commentaire : le systéme de sécurité mettra I'appareil hors tension automatiquement aprés un certain temps.

Enchainer sur une deuxiéme cuisson :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d'aliments est terminée :

a) Assurez-vous que 'appareil est fermé et qu'il 'y a pas d'aliments a l'intérieur.

b) Sélectionnez le programme de cuisson approprié (cette étape est nécessaire mémesile programme est le méme
que pour les aliments précédents).

c) Appuyezsurle bouton « OK » pour commencer le préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du degré
de cuisson clignote blanc.

d) Unefois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et I'indicateur du degré de cuisson devient blanc fixe.

e) Lappareilest prét aétre utilisé unefois le préchauffage terminé. Ouvrez le grill et mettez les aliments surla plaque.

Important:

- Veuilleznoterquele préchauffage est obligatoire pour chaque nouvelle cuisson. Avant de lancer le préchauffage,
assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'iln'y a pas d'aliments al'intérieur. Attendez que le préchauffage soit
terminé avant d'ouvrir le grill et de mettre des aliments al'intérieur.

- Sile nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiatement aprés la fin du cycle précédent, le temps de
préchauffage sera plus court.

1. POSITION GRILL

B) UTILISATION DU MODE MANUEL

. Séléctionnez le mode manuel et la

température de cuissonencliquantsurMa
plusieurs reprises jusqu'd ce que la couleur
désirée saffiche:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Appuyez sur OK pour démarrer le

préchauffage. L'indicateur de niveau de
cuisson clignote de la couleur choisie :
préchauffage en cours. Attendez la fin du
préchauffage.

. Quand latempérature choisie est atteinte,

l'indicateur arréte de clignoter et un signal
sonore retentit : le grill est prét & cuire

. Placez la nourriture sur le grill, la cuisson

démarre.

. Vous pouvez ajuster la température

pendant la cuisson.

. Surveillez la nourriture et retirez-la du grill

lorsque la cuisson vous convient.

25



1. POSITION GRILL 2. POSITION BARBECUE
C) GUIDE DE CUISSON
9 PROGRAMMES AUTOMATIQUES
INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON
& | BOEUF Bleu Saignant A point Bien cuit
© | STEAKHACHE Saignant Apoint Bien cuit
&3 | SAUCISSE Bien cuit
& PORC Bien cuit
(&) POULET Bien cuit
= | POISSON A point A point plus Bien cuit
=35 FRUITSDE MER A point A point plus Bien cuit
&2 | SANDWICH Légérement cuit Toasté Croustillant 3 4
@ POIVRON Croquant Fondant
MODE MANUEL EN POSITION GRILL
180-195°C 220-235°C 255-275°C
POMME DE TERRE 5 6
COURGETTES [ ]
AUBERGINES [ |
TOMATES [ |
ASPERGES [ ]
CHAMPIGNONS [ ]
ONIONS [ |
BROCOLI
CAROTTES
FENOUIL [ |
PATATES DOUCES 7
POMMES EN RONDELLES [ ]
ANANAS [ |
PECHE [ ]

26

1

Ouvrez le grill en position barbecue. La
cuisson est gérée avec le thermostat
latéral.

. Séléctionnez le réglage de température

souhaité. Le thermostat définit la méme
température de cuisson pour les deux
plaques.

o Thermostat éteint
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. La led clignote rouge pendant le

préchauffage.

. Quand la led devient rouge fixe et que le

signal sonore retentit, the grill est prét a
cuire.

. Placez la nourriture sur le grill, la cuisson

démarre.

. Surveillez les aliments et retirez-les du grill

lorsque la cuisson vous convient

. Eteignez I'appareil en positionant le

thermostat sur e.

Commentaires :

Vous pouvez changer le réglage de
température pendant la cuisson. Si la
température est changée en cours de
cuisson, le grill ajuste la température selon
lenouveau réglage.

Sivous n'utilisez qu'une des deux plaques,
privilégiez la plaque supérieure.
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FIN DE CUISSON
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1. Eteignez |'appareil :

o Appuyezsurlebouton marche/arréten
position grill.

e Positionnez le thermostat sur e en
position barbecue.

2. Débranchez I'appareil.
3. Laissezrefroidirpendant aumoins 2 heures.

Pour éviter des brlures accidentelles,
laissezle grillrefroidir complétement avant
de procéder a son nettoyage.

NETTOYAGE

les bacs @ jus pour éviter d'endommager
lasurface de cuisson.

Videz les bacs @ jus et lavez-le dans de
I'eau chaude légerement savonneuse,
puis essuyez-le soigneusement a 'aide
d’un essuie-tout.

2. N'immergez pas le grill dans de I'eau ou
tout autre liquide.

3. Lappareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (lesrésistances) ne doivent jamais
étre nettoyés apres que les plaques aient
été enlevées. S'ils sont trés sales, attendez
que 'appareil ait complétement refroidi et
nettoyezles d 'aide d'un chiffon sec.

4. Sivous ne voulez pas mettre les plaques

et les bacs a jus au lave-vaisselle, utilisez
de I'eau chaude et un peu de liquide
vaisselle pour les laver, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu.
Essuyez-les soigneusement avec un
essuie-tout.
N'utilisez pas de tampon & récurer
métallique, de laine d'acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du grill, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

5. Pour nettoyer le capot du grill, passez
une éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

6. Assurez-vous toujours que le grillest propre
etsecavant dele ranger.

1. Avant le nettoyage, retirez les plaques et g

Toute réparation doit étre effectuée par un
représentant de service agré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons ™™ clignotant
+ [ Indicateur bleu fixe
+ Bouton ok clignotant

Mise en marche de
I'appareil ou démarrage
d'un cycle de cuisson
auto avec aliments
et sans préchauffage
des plaques (le
mode manuel est
automatiquement mis
enmarche).

2 options possibles:

- Sélectionnez la température en
appuyant sur le bouton [ puis
sur « OK ». Laissez cuire tout en
surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

- Arrétez|'apparei, retirez lanourriture,
fermez correctement I'appareil,
reprogrammez 'appareil et attendez
lafin du préchauffage.

L'appareil s'arréte tout seul pendant le cycle
de préchauffage ou de cuisson.

L'appareil est resté
ouvert trop longtemps
en cours de cuisson.

L'appareil est demeuré
au repos trop
longtemps aprés la fin
du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez I'appareil de la prise,
attendez 2 & 3 minutes, recommencez
le processus. La prochaine fois que vous
utiliserez I'appareil, veillez @ I'ouvrir et
a le refermer rapidement pour obtenir
de meilleurs résultats de cuisson. Si
le probléme persiste, contactez votre
service clientele Tefal local.

(@ Indicateur Violet clignotant
+ bouton &) /(&) /(8] /& clignotant
+ bipintermittent

L'appareil ne produit plus de signaux
sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé
dans un local trop froid.

 Débranchez, rebranchezimmédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

(@ Indicateur Violet clignotant

+ bouton (& clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

« Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientele.

Apreés la préchauffe , j'ai mis en place
la nourriture et fermé I'appareil, T3
I'indicateur reste blanc et la cuisson ne
démarre pas

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure a
4cm.

e |'épaisseur de 'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

Vous n'avez pas
entiérement ouvert le
gril pour mettre en place
la nourriture.

e Ouvrez complétement le gril, puis
refermez-le.

Aliment non détecté
L'aliment est trop mince,
« 0K » clignote.

 Confirmez le début de la cuisson en
appuyant sur le bouton [ek .

L'appareil se met en mode manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

+ bouton| m |temp control et [ok| allumés
fixe

Le temps de
préchauffage n'est pas
complétement écoulé.

o Laissez cuire tout en surveillant la cuisson
(car utilisation en mode manuel)

ou

Arrétez le gril, retirer les aliments,
fermez le gril, selectionnez a nouveau le
programme souhaité et attendez lafin du
préchauffage.
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PRODUCTBESCHRIJVING

STANDEN EN INTERFACES

Bediening met het paneel op het handvat

OptiGril

o
— O (%o |8 |a|lc|>|3|®|o i
OOEEEEEELICII G

A. Bedieningspaneel C. Thermostaat aan zijkant voor stand Barbecueén .
A1l. Aan/Uit-knop D. Indicatielampje voor de stand Barbecueén
A2. Functie voor bevroren voedsel E. Lekbak aanvoorzijde
A3. 9 Automatische kookprogramma'’s F. Lekbakaanachterziide
A4, Handmatige modus met 4 temperaturen G. Onderplaat
AS. Bevestig de selectie en start het voorverwarmen H. Bovenplaat
A6. Indicator voor garingsniveau I.  Netsnoer
B. Maak de vergrendeling los voor de stand
Barbecueén
GRILLEN
A
A

{ OptiGrill ﬂ \

o (#|e|e|s|e|lale|s®|o|v)« i -

T -,
Y
Al A2 A3 A4 A5 A6
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BARBECUEEN

Bediening met de thermostaat aan de zijkant

Overschakelen naar de stand Barbecueén:
Houd bij het openen van de grill de
vergrendeling omhoog en zet de hendel in
de stand Barbecueén 180" geopend.

Opmerking: Controleer of de thermostaat
aan de zijkant is ingesteld op e voordat u
de grill in de barbecuestand opent. Als de
thermostaat niet isingesteld op e, begint de
grill op te warmen en hoort u een piepgeluid.
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INDICATOR VOOR GARINGSNIVEAU

Voorverwarmen

a9

Knipperend Continu witgekleurd
witgekleurd lampje en

lampje: bezig met piepgeluid: klaarom
voorverwarmen teworden bereid

Bereiden

Y Een i
I JIC updER P HEC 3 S

Eerste Eerste Niveau Niveau Niveau Niveau Niveau Niveau

garingsniveau  garingsniveau Rarein Rare Medium  Medium Well Well

inuitvoering  bereikt uitvoering  bereikt rarein rare donein  done
uitvoering  bereikt uitvoering  bereikt

Voor elk automatisch programma laat OptiGrill u weten wanneer uw voedsel het gewenste garingsniveau
heeft bereikt. Wanneer een garingsniveau is bereikt, blijft de kleurindicator branden en piept de grill om
ute waarschuwen.

34

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal,
stickers en accessoires aan de binnen- en
buitenkant van het apparaat. Er worden
extra gekleurde ringstickers meegeleverd.
U kunt de taal van uw voorkeur op de ring
met de oorspronkelijke kleur plakken.

2. Maakdeplatengrondigschoonmetwarm
water en een beetje afwasmiddel voordat
uze voor de eerste keer gebruikt. Spoel de
platen schoon en droog ze grondig f.

3. Plaats de verwijderbare lekbakken aan de
voor- en achterzijde van het apparaat.

4. Zorg ervoor dat de bovenste en onderste
platen correct in het product zijn geplaatst.
Schakel het voorverwarmen niet in zonder
de platen. Sluit het apparaat aan op het
stopcontact (het snoer moet volledig
worden afgewikkeld).

5. Drukop de aan/uitknop.

Let op: Zorg ervoor dat er geen voedsel
tussen de platenzit
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1. DE STAND GRILLEN

A) EEN AUTOMATISCH PROGRAMMA GEBRUIKEN

9 automatische programma’s: rood vlees,
hamburger, worst, varkensvlees, kip, vis,
zeevruchten, sandwich, pepers

S g 8B w38 x> B e 0

Opti

[=lels]=]

Opvn )
1

:
mnncoo il
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1. Alshetvoedsel dat uwilt bereiden bevroren

is, drukt u op de bijbehorende knop. Deze
functie is alleen beschikbaar wanneer u
met de automatische programma'skookt,
niet in de handmatige modus.

2. Selecteer het juiste kookprogramma op

basis van het soort voedsel dat u wilt
bereiden.

Tip, met name voor vlees: De
bereidingsresultaten van de automatische
programma’s kunnen variéren, afhankelijk
van de herkomst, het snijden en de
kwaliteit van het voedsel dat wordt bereid.
De programma’s zijn ingesteld en getest
op voedsel van goede kwaliteit.

Houd ook rekening met de dikte van het
vlees tijdens het bereiden; bereid geen
voedsel met een dikte van meer dan 4 cm.
Als uniet zeker weet welk kookprogramma
u moet gebruiken, raadpleegt u de
kookgids op pagina 40.

3. Druk op de knop OK: het apparaat begint

met voorverwarmen en de indicator voor
garingsniveau knippert wit.

NB: Als u het verkeerde programma hebt
gekozen, schakelt u het apparaat uit en
herhaalt u de stappen.

4. Wacht tot het voorverwarmen is voltooid.
5. Wanneer de niveau-indicator stopt met

wit knipperen en de grill piept, is het
voorverwarmen voltooid en is de grill klaar
om te worden gebruikt.

Opmerkingen: Als het apparaat na het
voorverwarmen gesloten blijft, schakelt
het veiligheidssysteem het apparaat na
enige tijd uit.

1. DE STAND GRILLEN

¢ 5
medium well-done

)
rare

6. Open de grill en plaats de etenswaren op

de bakplaat.
Opmerkingen: Als het apparaat te lang
open blijft, zal het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch na enige tijd
uitschakelen.

. Sluit het apparaat om de bakcyclus te

starten. De indicator voor garingsniveau
wordt blauw om aan te geven dat de
bereiding wordt uitgevoerd (open of
verplaats uw voedsel niet tijdens het
bakproces voor het beste resultaat).

Het apparaat past de bakcyclus (tijd en
temperatuur) automatisch aan afhankelijk
van de dikte en hoeveelheid van het
voedsel.

Opmerking voor zeer dunne stukken
voedsel: Sluit het apparaat. De knop OK
knippert en de indicator blijft wit branden
totdat u op OK drukt. Druk op OK om
ervoor te zorgen dat het apparaat het
voedsel herkent en de bakcyclus start.

. Afhankelijk van het garingsniveau

verandert het indicatielampje van Kleur.
Tijdens het bakken hoort u een pieptoon
telkens wanneer een garingsniveau wordt
bereikt. Wanneer het indicatielampje geel
met een pieptoon is, is het voedsel rare,
wanneer het oranje met een pieptoon is,
is het voedsel medium en wanneer het
rood met een pieptoon is, is het voedsel
well-done.

Opmerking: Als u van very rare vlees
houdt, verwijder dan het vlees wanneer
de indicator voor garingsniveau
onafgebroken blauw brandt.

Let op:vooral bijvleesis het normaal dat de
garingsresultaten variéren afhankelijk van
het type, de kwaliteit en de herkomst van
het voedsel.
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1. DE STAND GRILLEN

9. Wanneer de Kleur die overeenkomt met
het gewenste garingsniveau constant
wordt en u een pieptoon hoort, opent u
het apparaat en haalt u het voedsel eruit.
Opmerking: Als u voedsel voor
verschillende persoonlijke smaken wilt
bereiden, opent u de grill en verwijdert u
het voedsel wanneer het gewenste niveau
is bereikt. Sluit vervolgens de grill en ga
verder met het bereiden van het andere
eten. Het programma gaat door met de
bakcyclus tot het uiteindelijke niveau is
bereikt.

10. Als u klaar bent met bakken, verwijdert u
het voedsel en sluit u het apparaat. Het
bedieningspaneel licht op en stelt zichzelf
inop de modus ‘programma kiezen'.
Opmerkingen: Het beveiligingssysteem
wordt na enige tijd automatisch
uitgeschakeld als er geen programma

10 wordt geselecteerd.

Warmhoudfunctie

Zodra het rode niveau is bereikt, is het bereiden voltooid, activeert het apparaat automatisch de warmhoudfunctie,
brandt het indicatielampje rood en begint het apparaat elke 20 seconden te piepen. Als ervoedsel op de grill achterblijft,
blijft het bakken terwijl de bakplaten afkoelen. U kunt de pieptoon deactiveren door op de knop OK te drukken.
Opmerking: Het beveiligingssysteem schakelt het apparaat na een tijdje automatisch uit.

Direct een tweede portie bereiden:

Zodra uw eerste portie voedsel klaar is met bakken:

a) Zorgervoor dat het apparaat gesloten is en dat er geen voedsel in zit.

b) Selecteer het bakprogramma (deze stap is nodig, zelfs als het programma hetzelfde is als voor het voedsel dat
uzojuist hebt bereid)

) Drukop de knop OK om het voorverwarmen te starten. Tijdens het voorverwarmen knippert de indicator voor
garingsniveau wit.

d) Zodra het voorverwarmen s voltooid, piept het apparaat en brandt het indicatielampje wit.

) Het apparaat is klaar voor gebruik zodra het voorverwarmen is voltooid. Open de grill en plaats de etenswaren
in het apparaat.

Belangrijk:

- Houd er rekening mee dat voor elke nieuwe portie voorverwarmen nodig is. Zorg ervoor dat het apparaat is
gesloten en dat er geen voedsel in zit voordat u het apparaat voorverwarmt. Wacht tot het voorverwarmen is
voltooid voordat u de grill opent en er etenswaren in doet.

- Als de nieuwe voorverwarmingscyclus onmiddellijk na het einde van de vorige cyclus wordt geactiveerd, wordt
de voorverwarmingstijd verkort.
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1. DE STAND GRILLEN

B) DE HANDMATIGE MODUS GEBRUIKEN

. Selecteer de handmatige modus

en de bereidingstemperatuur door
meerdere keren op M te klikken totdat
de kleur overeenkomt met de gewenste
temperatuur:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Druk op OK om te beginnen met

voorverwarmen. De indicator voor
garingsniveau knippert met de gekozen
kleur: het apparaat wordt voorverwarmd.
Wacht tot het voorverwarmen is voltooid.

. Wanneer de gewenste temperatuur is

bereikt, stopt het lampje met knipperen en
piept de grill: de grill is klaar om te worden
gebruikt.

. Doe de etenswaren in de grill. Het

bakproces begint.

. Ukunt de temperatuur tiidens het bakken

aanpassen.

. Kijk hoe het voedsel bakt en verwijder het

wanneer u het naar wens is.
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1. DE STAND GRILLEN 2. DE STAND BARBECUEEN
C) KOOKGIDS
9 AUTOMATISCHE KOOKPROGRAMMA'’S
INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON
& RUNDVLEES: Erg Fauw van f pauw van binnen Medium Doorbakken
binnen (blauw)

& | HAMBURGER Rauw Medium Doorbakken

&3 | WORSTIES Doorbakken

%= VARKENSVLEES: Doorbakken

@ KIP Doorbakken

=2 VIS Medium Medium/ Doorbakken

Doorbakken
' Medium/

*3| ZEEVRUCHTEN Medium Doorbakken Doorbakken

&2 | SANDWICH Licht gaar Gegrild Knapperig 3 4

@ PEPERS Licht gegrild Gegrild

HANDMATIGE MODUS IN DE STAND GRILLEN
180-195°C 220-235°C 255-275°C

AARDAPPELEN 5 6
COURGETTE/POMPOEN B

AUBERGINE [ ]

TOMAAT [ |

ASPERGES [ ]

PADDENSTOELEN [ ]

uI [ |

BROCCOLI

MINI-WORTELEN

VENKEL [ ]

ZOETE AARDAPPELEN 7
APPEL (SCHIJFJES) [ |

ANANAS [ |

PERZIK [ |
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1. Open de grill in de stand Barbecueén.
Het bakken wordt geregeld met de
thermostaat aan de zijkant.

2. Selecteer de gewenste
temperatuurinstelling. De thermostaat
stelt voor beide platen dezelfde
bereidingstemperatuur in:

o thermostaat uitgeschakeld
1:80-100°C
2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

3. Het zij-indicatielampje knippert rood
tijdens het voorverwarmen.

4. Wanneer het indicatielampje rood blijft
branden en de grill piept, is de grill klaar
voor gebruik.

5. Doe de etenswarenin de grill.

6. Kijk hoe het voedsel wordt bereid en
verwijder het zodra het gaaris.

7. Schakel het apparaat uit door de
thermostaat in te stellen op e.

Opmerkingen:

- U kunt de temperatuur tijdens het
bereiden wijzigen. Als deze tijdens de
bereiding wordt gewijzigd, stelt de grill de
temperatuur in op de nieuwe stand.

- Als uvoedsel alleen op één plaat bereidt,
gebruik dan de bovenste.
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AAN HET EIND VAN HET GEBRUIK

42

1. Hetapparaat uitschakelen:

e Drukindegrillstand op de aan/uit-knop
op het handvat.

e Steldethermostaataandezikantinop
o de stand Barbecueén.

2. Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

3. Laat het apparaat ten minste 2 uur
afkoelen. Laat de grill goed afkoelen
voordat u deze schoonmaakt om
brandwonden te voorkomen.

REINIGING

fl

7

. Maak de platen en lekbakken los en
verwijder ze voordat u ze schoonmaakt
om het bakoppervlak niet te beschadigen.
Laat de lekbakken leeglopen, was ze in
water met een mild sopje en droog ze
grondig met keukenpapier.

. Dompel de behuizing van de grill nooit
onder in water of een andere vioeistof.

. Het apparaat en het snoer kunnen
niet in de vaatwasmachine. De
verwarmingselementen, zichtbare en
toegankelijke onderdelen, mogen niet
worden gereinigd nadat de platen zijn
verwijderd. Als deze erg vuil zijn, wacht dan
tot het apparaat volledig is afgekoeld en
maak ze schoon met een droge doek.

. Indien u de kookplaten en de lekbakken
nietin de afwasmachine wilt doen, gebruik
danheetwateren eenbeetje afwasmiddel
om ze af te wassen. Spoel vervolgens
grondigomallerestente verwijderen. Veeg
ze voorzichtig droog met keukenpapier.
Maak geen enkel onderdeel van
de grill schoon met een metalen
schuursponsje, staalwol of een agressief
schoonmaakmiddel. Gebruik alleen een
nylon of niet-metalen schoonmaakspons.

. Maak de grillhoes schoon door deze of te
vegen met een warme, natte spons en te
drogen met een zachte, droge doek.

. Zorg er altijd voor dat de grill schoon en
droog is voordat u deze opbergt.

Alle reparaties moeten worden uitgevoerd
door een erkende servicevertegenwoordiger.
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Probleemoplossingsgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop '™ knippert

+ [ Gaarheidsindicator is continu
blauw

+ Knipperende [k toets

Het apparaat inschakelen
of een automatisch
kookprogramma starten
met eten en zonder het
voorverwarmen van de
platen (manuele modus is
automatisch geactiveerd).

2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuur door op ™ te
drukkenenvervolgensop 'OK'. Laat alles
garen en houd toezicht op de bereiding
(want handmatige stand).

- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

Het apparaat is tijdens het
bakken te lang open blijven
staan.

Het apparaat bleef te lang
inactief na het einde van
de voorverwarming of het
warmhoud proces.

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op
dat u het snel opent en sluit, om z6 de
beste bakresultaten te verkrijgen. Neem
contact op met de klantenservice van
Tefal als het probleem zich nog eens
voordoet.

(@ Knipperend paars lichtje

+ knipperende © / & | 8 | &
toets

+ onderbroken piep

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

Defect van het apparaat
Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

o Trek de stekker uit het stopcontact, steek
de stekker er meteen weer inenstart een
voorverwarmingscyclus op. Contacteer
de klantenservice als het probleem
aanhoudt.

(W Knipperend paars lampje

+ Knipperende & toets
+ permanent geluidssignaal

Defect van het apparaat

o Trek de stekker uit het stopcontact en
contacteer de klantenservice.

Nahet voorverwarmen heb ik het voedsel
tussen de platen gelegd en het apparaat
gesloten, LT maar het lampje blijft wit en
de bereiding start niet.

Uw voedsel is dikker dan
4cm.

« Hetvoedselmag niet dikkerzijn dan 4 cm.

U hebt de grill niet
helemaal geopend om de
voeding te plaatsen.

 Open de grill volledig en sluit dan weer.

Voedsel niet gedetecteerd
Het voedsel is te dun,
OK-toets knippert..

o Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de toets [ok

Het apparaat gaat over op handmatige
stand.

+ j Knipperend rood lampje

+knop | M temperatuurcontrole en [ok
lampje is continu aan

De voorverwarmingstijd is
nog niet afgelopen.

o Laat alles garen en houd toezicht op de
bereiding (want handmatige stand).

of

Schakel de grill uit, verwijder het voedsel,
sluit de grill, kies opnieuw het gewenste
programma en wacht tot het klaaris met
voorverwarmen.
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e Descrizione del prodotto

Posizioni e interfacce

Indicatore del livello di cottura

Prima del primo utilizzo

1. Posizione grill
a) Usare un programma automatico
b) Uso della modalitd manuale
¢) Guida alla cottura

2. Posizione barbecue

A fine utilizzo

e Pulizia

e Guida alla risoluzione dei problemi
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

POSIZIONI E INTERFACCE

A. Pannellodi controllo B. Fermodirilascio per la posizione barbecue
A1. Pulsante di accensione/spegnimento C. Termostato laterale per la posizione barbecue
A2. Funzione Alimenti surgelati D. Spialuminosa perla posizione barbecue
A3. 9 Programmi automatici di cottura E. Vassoio raccogligocce anteriore
A4. Modalitd manuale a 4 temperature F.  Vassoio raccogligocce posteriore
AS. Confermare la selezione e avviare il G. Piastrainferiore
preriscaldamento H. Piastra superiore
A6. Indicatore del livello di cottura I.  Cavodialimentazione
A
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Controllo tramite pannello sulla maniglia

OptiGril Fﬁ G
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GRILL

Controllo tramite termostato laterale

BARBECUE

Passare alla posizione barbecue:
quandosiapreilgrill, tenere sollevatoil fermo
di rilascio e portare la maniglia in posizione
barbecue apertaa 180°.

Nota: controllare che il termostato laterale
siaimpostato su e primadi aprire la grigliain
posizione barbecue. Se il termostato non &
impostato su e, la griglia inizia a riscaldarsi e
viene emesso un segnale acustico.
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INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA

Preriscaldamento

o 0

_"éﬂ ’ Hcﬂ
S
Spia bianca Spia bianca
lampeggiante: fissae segnale
preriscaldamento acustico:
incorso pronto per

cucinare
Cottura
(:D h(:D 4 ’ CD ’ (:D

= = = = = W=
Primo Primo Livello Livello Livello Livello Livello Livello
livellodi livellodi Cotturaal  Cottura Cottura  Cottura Bencotto Bencotto
cotturain  cottura sanguein  alsangue mediain  media incorso  raggiunto
Corso raggiunto corso raggiunto COrso raggiunto

Per ogni programma automatico, OptiGrill avvisa I'utente quando viene raggiunto il livello di cottura
desiderato. Quando viene raggiunto un livello di cottura, I'indicatore colorato diventa fisso e il grill emette

un segnale acustico per avvisare |'utente.
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio,

gli adesivi e gli accessori dall'interno e
dall'esterno dell'apparecchio. Sono forniti
adesivi ad anello colorati aggiuntivi.
E possibile incollare la lingua preferita
sull'anello di colore originale.

. Prima di utilizzare le piastre per la prima

volta, pulirle accuratamente con acqua
calda e un po' di detersivo per piatti,
sciacquarle e asciugarle accuratamente.

. Posizionare i vassoi raccogligocce

rimovibili sulla parte anteriore e posteriore
dell'apparecchio.

. Assicurarsi che le piastre di cottura

superiore e inferiore siano posizionate
correttamente nell'apparecchio. Non
attivare il preriscaldamento senza le
piastre. Collegare I'apparecchio alla
presa di corrente (il cavo deve essere
completamente srotolato).

. Premere il pulsante di avvio/arresto.

Attenzione: assicurarsi che non vi siano
alimentitra le piastre
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1. POSIZIONE GRILL

A) USARE UN PROGRAMMA AUTOMATICO

9 programmi automatici: carne rossa,
hamburger, salsicce, maiale, pollo, pesce, frutti
di mare, sandwich, peperoni

S e B
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1. Seilcbochesidesideracuocereécongelato,

premere il pulsante corrispondente.
Questafunzione édisponibile solo durante
la cottura con i programmi automatici,
non in modalitd manuale.

2. Selezionare il programma di cottura

appropriato in base al tipo di cibo che si
desidera cucinare.

Consiglio, specialmente per la carne:
i risultati della cottura con i programmi
automatici possono variare a seconda
dell'origine, del taglio e della qualita del
cibo che viene cotto, i programmi sono
stati impostati e testati per un cibo di
buona qualita.

Allo stesso modo, deve essere preso in
considerazione lo spessore della carne
durante la cottura; non si devono cuocere
cibi con uno spessore superiore a 4 cm.

In caso di dubbi sul programma di cottura
da utilizzare, fare riferimento alla pagina
54 della guida alla cottura.

. Premere il pulsante "OK" : I'apparecchio

inizia il preriscaldamento e I'indicatore del
livello di cotturalampeggia in bianco.
Nota: se é stato selezionato il programma
errato, spegnerel‘apparecchio e ripetere la
procedura.

Attendere il completamento del
preriscaldamento.

5. Quando l'indicatore del livello smette di

lampeggiare in bianco e il grill emette un
segnale acustico, il preriscaldamento &
completo eil grill & pronto per la cottura.
Commenti: al termine del
preriscaldamento, sel'apparecchiorimane
chiuso, il sistema di sicurezza spegnera
I'apparecchio dopo un po' ditempo.

1. POSIZIONE GRILL

]
medium well-done

)
rare

. Aprire il grill e posizionare gli alimenti sulla

piastra di cottura.

Commenti: se I'apparecchio rimane
aperto troppo a lungo, il sistema di
sicurezza spegnerd automaticamente
I'apparecchio dopo un po' ditempo.

. Chiudere I'apparecchio per awviare il ciclo

di cottura. L'indicatore del livello di cottura
diventa blu a indicare che la cottura é in
corso (per risultati ottimali, non aprire
o spostare il cibo durante la cottura).
L'apparecchio calcola automaticamente
i parametri di cottura (tempo e
temperatura) in base alla quantitd e allo
spessore degli alimenti.

Nota per i pezzi molto sottili di
alimenti: chiudere I'apparecchio, il
pulsante OK lampeggia e I'indicatore
rimane bianco fisso fino a quando non si
preme OK. Premere OK per verificare che
I'apparecchioriconoscaglialimentie cheil
ciclodi cotturainizi.

. A seconda del livello di cottura, la spia

luminosa cambia colore. Durante la
cottura, viene emesso un segnale acustico
ogni volta che viene raggiunto il livello
di cottura. Quando la spia & gialla con
un segnale acustico, gli alimenti sono
"al sangue”, arancione con un segnale
acustico, gli alimenti sono mediamente
cotti e rossa con un segnale acustico, gli
alimenti sono ben cotti.

Nota: se si desidera una carne molto al
sangue, toglierla quando I'indicatore del
livello di cottura raggiunge il blu fisso.
Soprattutto per la carne, &€ normale che
i risultati della cottura possano variare
a seconda del tipo, della qualita e della
provenienza.
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1. POSIZIONE GRILL

9. Quando il colore corrispondente al livello
di cottura desiderato diventa fisso e
viene emesso un segnale acustico, aprire
I'apparecchio e rimuovere gli alimenti.
Nota: se si desidera cuocere gli alimentiin
base ai diversi gusti personali, aprire il grill
e rimuovere il cibo una volta raggiunto il
livello desiderato, quindi chiudere il grill e
continuare la cottura degli altri alimenti.
1l programma continuerd il suo ciclo di
cottura fino araggiungere il livello finale.

10. Al termine della cottura, rimuovere gli
alimenti e chiudere I'apparecchio. II
= pannellodi controllosi accende e siimposta

%%n sulla modalita "scelta del programma’.

Commento: il sistema di sicurezza si
spegne automaticamente dopo un certo
periodo di tempo se non viene effettuata
alcuna selezione del programma.

10

Funzione di mantenimento al caldo

Una volta raggiunto il livello rosso, la cottura é terminata, 'apparecchio attiva automaticamente la funzione di
mantenimento al caldo, la spia é rossa e il dispositivo inizia a emettere un segnale acustico ogni 20 secondi. Se
il cibo rimane sul grill, continuerd a cuocere mentre le piastre si raffreddano. Per disattivare il segnale acustico,
premere il pulsante OK.

Nota: il sistema di sicurezza spegne automaticamente 'apparecchio dopo un certo periodo ditempo.

Cotturaimmediata di un secondo lotto di cibo:

Una volta terminata la cottura del primo lotto di cibo:

a) Assicurarsi che 'apparecchio sia chiuso e che non vi siano residui di cibo all'interno.

b) Selezionare il programma di cottura (questo passaggio & necessario anche se il programma é lo stesso della
cottura precedente).

) Premere il pulsante "OK" per avviare il preriscaldamento. Durante il preriscaldamento, I'indicatore del livello
lampeggia in bianco.

d) Altermine del preriscaldamento, 'apparecchio emette un segnale acustico e la spia luminosa diventa bianca
fissa.

e) Lapparecchio & pronto per essere utilizzato una volta completato il preriscaldamento. Aprire il grill e posizionare
glialimenti all'interno dell'apparecchio.

Importante:

— Il preriscaldamento & necessario per ogni nuovo lotto. Prima di preriscaldare, assicurarsi che I'apparecchio sia
chiuso e che non vi siano residui di cibo all'interno. Attendere il termine del preriscaldamento prima di aprire
I'apparecchio e diinserire gli alimenti.

- Seilnuovo ciclo di preriscaldamento viene attivato immediatamente dopo la fine del ciclo precedente, il tempo
di preriscaldamento é ridotto.
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1. POSIZIONE GRILL

B) USO DELLA MODALITA MANUALE

. Selezionare la modalita manuale e la

temperatura di cottura facendo click su
M piti volte fino a quando il colore non
corrisponde alla temperatura desiderata: G

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Premere OK per avviare il

preriscaldamento. L'indicatore del
livello di cottura lampeggia con il colore
selezionato: preriscaldamento in corso.
Attendere che il preriscaldamento sia
terminato.

. Una volta raggiunta la temperatura

desiderata, la spia smette di lampeggiare
eilgrillemette un segnale acustico: il grill &
pronto perla cottura.

. Aggiungere gli alimenti sul grill, il processo

di cotturainizia.

. Epossibile regolare latemperaturadurante

la cottura.

. Controllare il cibo durante la cottura e

toglierlo quando lo si ritiene cotto come
desiderato.
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1. POSIZIONE GRILL

C) GUIDA ALLA COTTURA

9 PROGRAMMI AUTOMATICI DI COTTURA

2. POSIZIONE BARBECUE

INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA

Molto al sangue

54

| MANZO (blu) Alsangue Cottura media Ben cotta
& | HAMBURGER Al'sangue Cottura media Ben cotta
&3 | SALSICCIA Ben cotta
=% MAIALE Ben cotta
@ POLLO Ben cotta
x> PESCE Cottura media Buonmaez(i)étura Ben cotta
3 3}:&“ bl Cottura media Buonmaefjci)(t]tura Ben cotta
2| SANDWICH Cottura leggera Grigliato Croccante
Leggermente -
() PEPERONI grgiiati Grigliati
MODALITA MANUALE IN POSIZIONE GRILL
180-195°C 220-235°C 255-275°C
PATATE
ZUCCHINE/ZUCCA [ |
MELANZANE [ |
POMODORI [ ]
ASPARAGI [ ]
FUNGHI [ ]
CIPOLLE [ |
BROCCOLI
CAROTINE
FINOCCHI [ |
PATATE DOLCI 7
FETTINE DI MELA B
ANANAS [ ]
PESCHE [ |

1. Aprire il grill in posizione barbecue. La
cottura viene gestita con il termostato

laterale.

2. Selezionare I'impostazione della
temperatura desiderata. Il termostato
imposta la stessa temperatura di cottura

per entrambe le piastre:

o thermostat off

1:80-100°C

2:130-160°C

3:160-190°C

4:180-220°C

3. La spia luminosa laterale lampeggia in

rosso durante il preriscaldamento.

4. Quando la spia luminosa diventa rossa
fissa e il grill emette un segnale acustico,

il grill pronto per'uso.
5. Mettereil cibo sul grill.

6. Controllare la cottura degli alimenti e

rimuoverli una volta terminata.

7. Spegnere I'apparecchio impostando il

termostatosu e.

Commenti:

- E possibile modificare la temperatura
durante la cottura. Se viene modificata
durante la cottura, il grill regolera
la temperatura in base alla nuova

impostazione.

- Sesi deve utilizzare una sola piastra per
la cottura degli alimenti, utilizzare quella

superiore.
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A FINE UTILIZZO
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1. Spegnere 'apparecchio:

o Premere il pulsante di avvio/arresto
sullamanigliain posizione grill.

o Impostare iltermostato laterale su e in
posizione barbecue.

2. Scollegare I'apparecchio dalla presa di

corrente.

3. Lasciare raffreddare per almeno 2 ore.

Per evitare ustioni accidentali, lasciare
raffreddare completamente il grill prima
dipulirlo.

fl

7

Y

1. Prima di pulire I'apparecchio, sbloccare e
rimuoverele piastre eivassoi raccogligocce
per evitare di danneggiare la superficie di
cottura. Scolare i vassoi raccogligocce e
lavarli con acqua calda e sapone, quindi
asciugare accuratamente con un panno
dicarta.

2. Nonimmergereil corpo del grillin acqua o
in altriliquidi.

3. L'apparecchio e il cavo non possono
essere messi in lavastoviglie. Gli elementi
riscaldanti, le parti visibili e accessibili,
non devono essere puliti dopo aver
rimosso le piastre. Se sono molto sporchi,
attendere che I'apparecchio si raffreddi
completamente e pulirli con un panno
asciutto.

4. Se non si desidera lavare le piastre

di cottura e i vassoi raccogligocce in
lavastoviglie, usare acqua calda e
del detersivo liquido per piatti, quindi
risciacquarli accuratamente per rimuovere
ogniresiduo. Asciugare delicatamente con
unpanno di carta.
Non usare spugne abrasive o metalliche
o prodotti di pulizia abrasivi per pulire
I'apparecchio; usare esclusivamente
spugne in nylon o non metalliche.

5. Perpulireil coperchio del grill, strofinare con
una spugna bagnata e calda e asciugare
con un panno morbido e asciutto.

6. Assicurarsi sempre che il grill sia pulito e
asciutto prima diriporlo.

Tutte le operazioni di riparazione devono

essere eseguite da un centro di assistenza
autorizzato.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

1l pulsante '™ lampeggia
+ ®Lindicatore & acceso di blu

+ Il pulsante ok lampeggia

o L'apparecchio & stato
acceso o é stato avviato
un ciclo di cottura
automatico senza
pre-riscaldamento (la
modalita manuale
viene attivata
automaticamente).

* 2 possible options:

- Selezionare la temperatura
premendo il pulsante [M quindi
premere il pulsante OK. Continuare
la cottura ma monitorarla (modalita
manuale).

- Spegnere |'apparecchio, rimuovere
gli alimenti, chiudere I'apparecchio,
riprogrammarlo e attendere il
termine del pre-riscaldamento.

L'apparecchio si spegne durante il pre-
riscaldamento o la cottura.

o L'apparecchio & rimasto
aperto troppo a lungo
durante la cottura.

Non é stato premuto
alcun pulsante al
termine del pre-
riscaldamento o del
mantenimento al caldo.

e Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente, attendere 2-3 minuti, quindi
riavviare il processo. Al successivo utilizzo
dell'apparecchio, assicurarsi di aprirlo
e chiuderlo rapidamente per i migliori
risultati di cottura. Se il problema si
ripresenta, contattare il servizio clienti
Tefal locale.

WLindicatore lampeggia di viola+
Il pulsante &) / | & &
lampeggia

+ Segnale acustico intermittente

L'apparecchio non emette segnali acustici.

e Malfunzionamento
dell'apparecchio.
L'apparecchio & stato
usato o conservatoinun
locale troppo freddo.

e Scollegare e ricollegare I'apparecchio
alla presa di corrente e avviare
immediatamente il pre-riscaldamento.
Se il problema persiste, contattare il
Servizio clienti.

WLindicatore lampeggia di viola

+ Ilpulsante (&) lampeggia
+ Segnale acustico continuo

e Malfunzionamento
dell'apparecchio.

e Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e contattare il Servizio clienti.

Dopo il pre-riscaldamento, gli alimenti
sono stati posizionati nell'apparecchio
e I'apparecchio € stato chiuso D ma
I'indicatore rimane acceso dibianco eil ciclo
di cottura non si avvia.

e Lo spessore degli
alimenti all'interno
dell'apparecchio supera
i4em.

o Lo spessore degli alimenti non deve
superare i 4 cm.

La griglia non
¢ stata aperta
completamente durante
il posizionamento degli
alimenti.

o Aprire completamente la griglia e
richiuderla.

L'apparecchio non rileva
gli alimenti al suo interno.
Se "OK" lampeggia, la
quantita di alimenti &
insufficiente.

 Confermare I'attivazione del ciclo di
cottura premendo il pulsante [ok .

L'apparecchio si avviain modalita manuale
+ @ L'indicatore lampeggia di rosso.

+ il pulsante di controllo della temperatura
M | elaspia ek sono accesi

o | pre-riscaldamento &
stato interrotto.

« Monitorare periodicamente la cottura
(modalita manuale).

Oppure

Spegnere la griglia, rimuovere gli
alimenti, chiudere la griglia, selezionare
il programma di cottura desiderato
e attendere il termine del pre-
riscaldamento.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

A. Panel de control C. Termostato lateral para la posicién de barbacoa
A1. Boton encender/apagar D. Luzindicadora parala posicion de barbacoa
A2. Funcién de alimentos congelados E. Bandejarecogegotas delantera
A3. 9 Programas automdticos de cocinado F.  Bandeja recogegotas trasera
A4. Modo manual con 4 temperaturas G. Placainferior
AS. Confirmar la seleccién y comenzar a precalentar H. Placasuperior
A6. Indicador de nivel de coccion L. Cableeléctrico
B. Pestillo de desbloqueo para la posicién de
barbacoa
A
A
OptiGrill
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POSICIONES E INTERFACES

Control con el panel del asa

OptiGHill

— o (#]e|els|w|axs[®]o]n) « i

GRILL

BARBACOA

Control con el termostato lateral

Cambio a la posicién de barbacoa:
Cuandoabraselgril, mantén el pestillo hacia
arribayllevael asaala posicion de barbacoa
abiertaa 180",

NOTA: Comprueba si el termostato del
lateral estd encendido e antes de abrir el il
en la posicién de barbacoa. Si el termostato
no esta encendido e, el grill comenzard a
calentarse y se escuchard un pitido.
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INDICADOR DE NIVEL DE COCCION ANTES DEL PRIMER USO

Precalentamiento

a9

1. Retira todo el material de embalaje,
pegatinas y accesorios del interior y el
exterior del aparato. Se proporcionan
pegatinas adicionales para el anillo de
colores. Puedes pegar el idioma que
prefieras en el anillo de colores original.

2. Antes de utilizar el aparato por primera

!_uz de Folor blanco Luzde cqlor vez, limpia cuidadosamente las placas
intermitente: blancofijay conagua tibia y un poco de jabén liquido, G
precalentamiento pitido: listo enjuaga y seca bien.

en curso para cocinar 3. Coloca las bandejas recogegotas

extraibles en la parte delantera y en la
parte trasera del aparato.

4. Aseglrate de que las placas superior
e inferior estén correctamente
colocadas en el producto. No actives el
precalentamiento sin las placas. Conecta
el aparato ala red eléctrica (el cable debe
estar completamente desenrollado).

Coccion

Y Een i
I JIC updER P HEC 3 S

Primer  Primernivel  Nivel Nivel Nivelpunto Nivelpunto ~ Nivelmuy  Nivel muy 5. Pulsael boton encender/apagar.

nivelde  decoccion  poco poco medio-poco medio-poco  hecho  hecho Precaucion: Aseglrate de que no haya
coccibn  dlcanzado hecho hecho hechoen  hecho encurso  alcanzado alimentos entrelas placas

en curso encurso  dlcanzado  curso dlcanzado

Para cada programa automadtico, OptiGrill te permite saber cudando han alcanzado los alimentos el nivel
de coccion deseado. Cuando se alcanza el nivel de coccion, el indicador de color permanece fijo y el grill
emite un pitido para avisarte.
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1. POSICION DE GRILL

1. POSICION DE GRILL

A) USO DE UN PROGRAMA AUTOMATICO

9 programas automdticos: carne roja,

hamburguesa, salchicha, cerdo, pollo, pescado,

marisco, sandwich, pimiento
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1. Si los alimentos que deseas cocinar

estan congelados, pulsa el botén
correspondiente. Esta funcion solo esta
disponible cuando se cocina con los
programas automdticos, no en modo
manual.

. Selecciona el programa de coccion

adecuado segin el tipo de alimento que
desees cocinar.

Consejo, especialmente para la
carne: Los resultados de la coccion en los
programas automaticos pueden variar
segUn el origen, el corte y la calidad de los
alimentos que se cocinan. Los programas
se han establecido y probado para
alimentos de buena calidad.

Delmismo modo, se debe tener en cuenta
elgrosor de la carne durante la coccién. No
se deben cocinar alimentos con un grosor
superior a4 cm.

Sinosabes qué programa de coccion utilizar,
consulta la pagina 68 de la guia de coccion.

3. Pulsa el boton "OK": el aparato comienza

a precalentarse y el indicador de nivel de
coccion parpadea en blanco.

NOTA: Si has seleccionado un programa
incorrecto, apagael aparatoy repitalos pasos.

4. Espera a que se complete el

precalentamiento.

5. Cuando el indicador de nivel deja de

parpadear en blanco y el grill emite un
pitido, el precalentamiento ha finalizado
y el grill estalisto para cocinar.
Comentarios: Al final del
precalentamiento, siel aparato permanece
cerrado, el sistema de seguridad lo
apagard pasado un tiempo.

v

rare  medium well-done

. Abre el grill y coloca los alimentos en la

placade coccion.

Comentarios: Si el aparato permanece
abierto durante demasiado tiempo,
el sistema de seguridad lo apagara
automdticamente pasado un tiempo.

. Cierra el aparato para iniciar el ciclo de

coccion. El indicador de nivel de coccién
se vuelve azul para sefalar que la coccion
estd en curso (para obtener los mejores
resultados, no abras ni muevas los
alimentos durante el proceso de coccion).
Elaparato ajustaautomdticamenteel ciclo
de coccion (tiempo y temperatura) segan
elgrosor de los alimentos y la cantidad.
Nota para los alimentos muy finos:
Cierra el aparato, el boton OK parpadeard
y la luz indicadora permanecera fija y en
color blanco hasta que pulses OK. Pulsa
OK para asegurarte de que el aparato
reconoce los alimentos y de que se inicia
el ciclo de coccion.

. Segn el nivel de coccién, laluz indicadora

cambia de color. Mientras la coccion esta
encurso, un pitido te avisa cada vez que se
alcanza el nivel de coccion. Cuando la luz
indicadora es amarilla y emite un pitido, el
plato estd "poco hecho”; si es anaranjada
y emite un pitido, el plato estd hecho al
punto "medio”; si es roja y emite un pitido,
el plato esté "muy hecho”.

NOTA: Si te gusta la carne muy poco
hecha, scala cuando el indicador de nivel
de coccion se ilumine con una luz azul
fija. Ten en cuenta que, especialmente
en el caso de la carne, es normal que los
resultados de la coccion varfen segan el
tipo, la calidad y el origen de los alimentos.
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1. POSICION DE GRILL

1. POSICION DE GRILL

9. Cuando el color correspondiente a tu nivel
de coccion deseado se mantiene fijo y
suena el pitido, abre el aparato y saca los
alimentos.

Nota: Si deseas cocinar alimentos para
diferentes gustos personales, abre el
grill y retira los alimentos cuando hayan
alcanzado el nivel deseado. A continuacion,
cierra el grill y sigue cocinando el resto de
alimentos. El programa continuardsu ciclo
de coccion hasta que alcance el nivel final.
10. Cuando termines de cocinar, retira los
alimentos y cierra el aparato. El panel de
control se encenderdy se pondré en modo
"seleccion de programa”.
Comentario: El sistema de seguridad
se apagard automdticamente después
de un tiempo si no se selecciona ningdn
programa.

10

Funcion Mantener caliente

Cuandosealcanzaelnivelrojo, la coccion finliza, el aparato activa autométicamentela funcion Mantener caliente, laluz
indicadora seiluminaen color rojo y comienza asonar un pitido cada 20 segundos. Silos alimentos se quedan en el grill,
sequirdn cocinandose mientras las placas de coccion se enfrian. Puedes desactivar el pitido presionando el boton OK.
Nota: El sistema de seguridad apagard el aparato automaticamente después de un tiempo.

Para cocinar una segunda tanda inmediatamente:

Cuando finalice la coccion de la primera tanda:

a) Asegrate de que el aparato estd cerrado y de que no quedan alimentos en su interior.

b) Selecciona el programa de coccion (este paso es necesario incluso si el programa es el mismo que los alimentos
que acabas de cocinar).

) Pulsa el boton OK para comenzar a precalentar. Mientras se precalienta el aparato, el indicador parpadea en
color blanco.

d) Unavez que finaliza el precalentamiento, el aparato emitird un pitido y se encenderd laluz blanca fija.

e) Elaparatoestardlisto parausarse cuandohaya finalizado el precalentamiento. Abre el grill y colocalos alimentos
dentro del aparato.

Importante:

- Ten en cuenta que el precalentamiento seré necesario en cada nueva tanda. Antes del precalentamiento,
asegurate de que el aparato estd cerrado y de que no quedan alimentos en su interior. Espera a que termine el
precalentamiento antes de abrir el grill y colocar los alimentos en el interior.

- Siel nuevo ciclo de precalentamiento se activa inmediatamente después del final del ciclo anterior, el tiempo
de precalentamiento se reducird.
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B) USO DEL MODO MANUAL

1. Selecciona el modo manual y la

temperatura de coccién haciendo clic en
M varias veces hasta que el color coincida
con latemperatura deseada:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Pulsa OK para comenzar a precalentar. El

indicador denivel de coccién parpadeacon
el color seleccionado: precalentamiento
en curso. Espera hasta que termine de
precalentar.

. Cuando se alcanza la temperatura

deseada, la luz deja de parpadear y el
aparato emite un pitido: el grill esta listo
para cocinar.

. Aflade los alimentos al grill; comienza el

proceso de coccion.

. Puedes ajustar la temperatura durante la

coccion.

. Observa los alimentos durante la coccion

y retiralos cuando consideres que se han
cocinado como desees.
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1. POSICION DE GRILL

C) GUIA DE COCCION
9 PROGRAMAS DE COCCION AUTOMATICOS

INDICADOR DE NIVEL DE COCCION
& TERNERA Muy poco Poco hecha Punto medio Bien hecha
hecha (azul)
& HAMBURGUESA Poco hecha Punto medio Bien hecha
S| SALCHICHA Bien hecha
%) CERDO Bien hecho
@& POLLO Bien hecho
= | PESCADO Punto medio Medio-bien Bien hecho
hgchq
) MARISCO Puntomedio | MeAODIEN I gien pecno
& | SANDWICH Ligeramente Alaparrilla O crujiente
cocinado ‘
@ PIMIENTO Ligeramente | 1 oiig
ala parrilla
MODO MANUAL EN POSICION GRILL
180-195°C 220-235°C 255-275°C

PATATAS
CALABACIN [ |
BERENJENA [ ]
TOMATES [ |
ESPARRAGOS [ |
CHAMPINONES [ |
CEBOLLAS [ |
BROCOLI
ZANAHORIAS BABY
HINOJO [ ]
BONIATOS
RODAJAS DE MANZANA [ ]
PINA [ ]
MELOCOTON [ |
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2. POSICION DE BARBACOA

1. Abre el grill en la posicién de barbacoa.
La coccion se maneja con el termostato

lateral.

. Selecciona el ajuste de temperatura

deseado. El termostato fija la misma
temperatura de coccién para ambas

placas:

« termostato apagado

1:80-100°C

2:130-160°C

3:160-190°C

4:180-220°C

durante el precalentamiento.

. Elindicador de luz lateral parpadea enrojo

. Cuando la luz indicadora se ilumina en

color rojo fijo y el aparato emite un pitido,

el grill esta listo para usarse.

. Afiade los alimentos al grill
. Observa los alimentos durantelacocciony

retiralos cuando estén listos.

Apaga el aparato ajustando el termostato

ene.

Comentarios:
- Puedes cambiar la temperatura durante
la coccién. Si lo haces, el grill pondré la

temperatura en el nuevo ajuste.

- Si cocinas alimentos en una sola placa,

utilizala superior.
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FIN DEL USO
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1. Apaga el aparato:

e Pulsa el boton encender/apagar del
asa enla posicion de grill

o Ajustaeltermostatolateralen e parala
posicion de barbacoa

2. Desenchufa el aparato de la toma de

corriente.

3. Deja que se enfrie durante al menos

2 horas. Para evitar quemaduras
accidentales, deja que el grill se enfrie por
completo antes de limpiarlo.

LIMPIEZA

iﬁ

1. Antes de redlizar la impieza, desbloqueay
retiralas placasy las bandejasrecogegotas
para evitar dafios en la superficie de
coccion..
Escurrelasbandejasrecogegotasylavalas
con agua y jabdn suave. A continuacion,
sécalas bien con papel de cocina.

2. No sumerjas nunca el cuerpo del grill en
agua nien ningdn otro liquido.

3. Nielaparato ni el cable se pueden meter
en el lavavajillas. Las resistencias y las
piezas visibles y accesibles no deben
limpiarse después de quitar las placas. Si
estan muy sucias, espera a que el aparato
se hayaenfriado por completo y limpialas
€on un pano seco.

4. Sino deseas lavar las placas de coccion

y las bandejas recogegotas en el
lavavaijillas, lavalas con agua caliente y
un poco de jabon liquido, y enjudgalas
bien para eliminar cualquier residuo. Seca
cuidadosamente con papel de cocina.
No utilices esponjas metdlicas, lana de
acero ni productos de limpieza abrasivos
para limpiar pieza del grill, utiliza
Gnicamente almohadillas de limpieza de
nylon o no metdlicas.

5. Para limpiar la tapa del grill, usa con una
esponja himeda y tibia, y seca con un
parno suave y seco.

6. Asegurate siempre de que el grill esté
limpio y seco antes de guardarlo.

Cualquier reparacién debe efectuarla un
representante del servicio técnico oficial.
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

Elboton " parpadea
+ andicudoruzul fijo
+ Boton oK intermitente

Puesta en marcha del aparato
o inicio de un ciclo de coccion
automatico con alimentos
y sin precalentamiento
de las placas (el modo
manual se pone en marcha
automdaticamente).

o 2opciones posibles:
- Seleccione la temperatura pulsando el boton
M |y después «OK». Deje que se cocine pero
supervisando la coccion (dado que estd en
modo manual).
- Detenga el aparato, retire los alimentos,
cierre correctamente el aparato, vuelva
a programarlo y espere a que termine el
precalentamiento.

El aparato se detiene solo durante
el ciclo de precalentamiento o de
coccion.

Elaparato haquedado abierto
demasiado tiempo durante la
coccion.

El aparato ha estado mucho
tiempo parado desde que
termind el precalentamiento o
el mantenimiento en caliente.

» Desconecte el aparato de la corriente, espere
entre 2 y 3 minutos y vuelva a comenzar el
proceso. La proxima vez que utilice el aparato,
abralo y vuelva a cerrarlo rapidamente para
obtener mejores resultados de coccion. Si el
problema persiste, contacte con el servicio
local de atencién al cliente de Tefal.

Windicadorvioletaintermitente

+ boton & /1 &) | B | &
intermitente

+ bipintermitente

El aparato ya no produce sefiales
sonoras.

Averia del aparato.

e Aparato almacenado

o utilizado en un local
demasiado frio.

e Desconecte, vuelva a conectar
inmediatamente el aparato e inicie un ciclo
de precalentamiento. Si el problema persiste,
contacte con el servicio de atencion al cliente.

W Indicador violetaintermitente

+ boton (&) intermitente
+ sefial sonora continua

Averia del aparato

» Desconecte el aparato y péngase en contacto
con el servicio de atencion al cliente.

Después del precalentamiento, he
introducido los alimentos y cerrado
el aparato,

7 el indicador sigue estandol®

blanco y no se inicia la coccion

Los alimentos tienen un
espesor superior a 4 cm.

o El espesor del alimento no debe ser superior
akem.

No ha abierto del todo el grill
para colocar los alimentos.

o Abracompletamente el grill y vuelva a cerrarlo.

Alimento no detectado,
El alimento es demasiado
fino, «<OK» parpadea.

o Confirme el inicio de la coccion pulsando el
boton [ok .

El aparato pasa al modo manual
+ @} Indicador rojo
intermitente

+boton | m control temp. y luz
oK fija

El tiempo de
precalentamiento no ha
transcurrido completamente.

o Deje que se cocine pero supervisando la
coccion (dado que estd en modo manual)

0

o Detenga el grill, retire los alimentos, cierre el
grill, seleccione de nuevo el programa deseado
y espere a que termine el precalentamiento.
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DESCRICAO DO APARELHO

A. Painel de controlo

A1. Botdo de ligar/desligar

A2. Funcdio de alimentos congelados

A3. 9 Programas de cozedura automaticos
A4. Modo manual com 4 temperaturas

AS. Confirme aselecdo e inicie 0 pré-aquecimento

A6. Indicador do nivel de cozedura
B. Solte o trinco para o modo barbecue

A
A

~Iemmon

Termostato lateral para o modo barbecue
Luz indicadora para o modo barbecue
Gaveta de recolha de pingos dianteira
Gaveta de recolha de pingos traseira
Placainferior

Placa superior

Cabo de alimentacdo

OptiGrill

o GEEEREEREFTE) « |

| T

Al A2

U
A3

| ‘|{
A6

A4 A5

74

J

HEATING

MODOS E INTERFACES

GRILL

BARBECUE

Controlar com o painel no manipulo

OptiGrill

oo
— O (%|le|ac|sla|la|x|s (@0 i
OOEEEEEELIEIDG: I

Controlar com o terméstato lateral

Mudar para o modo barbecue: ao abrir
o grelhador, segure no trinco e coloque o
manipulo no modo barbecue a 180°.

Nota: verifique se o termostato na parte
lateral estéligado e antes de abriro grelhador
no modo barbecue. Se o terméstato néo
estiver ligado e, 0 grelhador comeca a
aquecer e emite um aviso sonoro.
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INDICADOR DO NiVEL DE COZEDURA ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Pré-aquecimento

~ ,

! ¥

1. Retire todo o material de
acondicionamento, incluindo
autocolantes e acessérios, tanto no
interior como no exterior do aparelho.
Sdo fornecidos autocolantes coloridos
adicionais. Pode utilizar o seu idioma
preferido no autocolante colorido original.

Luzbranca Luz branca 2. Antes da primeira utilizaggo, limpe

intermitente: fixa e emisséo cuidadosamente as placas com dgua

pré-aquecimento de umaviso mornae um poucode detergente daloica.

em curso SoNoro: pronto Em seguida, enxague e seque bem. a
acozinhar 3. Coloqueostabuleirosderecolhade pingos

Cozedura

o= Qat-@ o o)) =
X PE @

LR _JigcytEsigt R i Jp )

amoviveis d frente e atrds do aparelho.

4. Certifique-se de que as placas superior e
inferior estdo corretamente colocadas no
aparelho. NGo inicie o pré-aquecimento
sem as placas. Ligue o aparelho a
corrente elétrica (o cabo tem de estar
completamente desenrolado).

Primeiro  Primeiro Nivel Nivel Nivel Nivel Nivel Nivel 5. Prima o botdo de ligar/desligar.

nivelde  nivelde malpassado  malpassado  "médio”  "médio” bem- bem- Cuidado: certifique-sedequendo existem
cozedura  cozedura emcurso  atingido emcurso  atingido passado  passado alimentos entre as placas

emcurso  atingido emcurso  atingido

Para cada um dos programas automadticos, o OptiGrill indica quando os alimentos atingem o nivel de
cozedura pretendido. Quando é atingido um nivel de cozedura, o indicador colorido permanece aceso e o
grelhador emite um aviso sonoro de notificagéo.
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1. MODO GRILL

A) UTILIZANDO UM PROGRAMA AUTOMATICO

9 programas automdticos: carne vermelha,
hambrguer, salsicha, carne de porco, frango,

peixe, marisco, sanduiche, pimentos S g 3 G x> B ¥ 0

CEEEEEEEERD - |
Y

Opueni =
3

=
cEERR « | !
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. Se os alimentos que pretende cozinhar

estiverem congelados, prima o botdo
correspondente. Estafunco so estd disponivel
quando estiver a cozinhar nos programas
automdticos e néo no modo manual.

. Selecione o programa de cozedura

adequado de acordo com o tipo de
alimento que pretende cozinhar.
Sugestdio, especialmente para carnes:
os resultados de cozedura nos programas
automdaticos podem variar consoante a
origem, o corteeaqualidade dos alimentos
que estdo aser cozinhados, sendo que os
programas foram configurados e testados
com alimentos de boa qualidade.

Da mesma forma, a espessura da
carne deve ser tida em conta durante a
cozedura: ndo deve cozinhar alimentos
COM UMa espessura superior a 4 cm.
Caso ndo tenha a certeza quanto ao
programa de cozedura a utilizar, consulte
apagina 82 do guia de cozedura.

. Primaobotdo "OK": 0 aparelhoirdiniciaro

pré-aquecimento e oindicador donivel de
cozeduraird ficar intermitente a branco.
NOTA: caso tenha selecionado o
programa errado, desligue o aparelho e
repita os passos.

. Aguarde até que o pré-aquecimento

esteja concluido.

. Quando o indicador de nivel deixar de

ficar intermitente a branco e o grelhador
emitirumaviso sonoro, o pré-aquecimento
estar@ concluido e o grelhador estard
pronto a cozinhar.

Comentadrios: no final do pré-
aquecimento, se o aparelho permanecer
fechado, o sistema de seguranca ird
desligé-lo apds algum tempo.

1. MODO GRILL

. Abraogrelhadore coloque osalimentosna

placade cozedura.

Comentgdrios: se 0 aparelho permanecer
aberto durante demasiado tempo, o
sistema de seguranca ira desliga-lo
automaticamente apés algum tempo.

. Feche o aparelho para iniciar o ciclo

de cozedura. O indicador do nivel de
cozedura ird ficar azul para indicar que
a cozedura esta em curso (para obter os
melhores resultados, néo abra nem mova
os alimentos durante este processo).

0O aparelho ajusta automaticamente o
ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
consoante a espessura e quantidade dos
alimentos.

Nota para pedacos de alimentos
muito finos: feche o aparelho. O botdo
OK ira ficar intermitente e o indicador
ird permanecer a branco até que prima
o0 botdo. Prima OK para garantir que o
aparelho reconhece os alimentos e que o
ciclo de cozedura é iniciado.

. Aluzindicadoraird mudar de cor de acordo

com o nivel de cozedura. Enquanto a
preparacdo estiver em curso, um aviso
sonoro ird alertar sempre que for atingido
um nivel de cozedura. Quando a luz
indicadora estd amarela e é emitido
um aviso sonoro, os alimentos estdo
malpassados. Quando estd laranja e é
emitido um aviso sonoro, os alimentos
estdo no ponto. Quando esta vermelha e
& emitido um aviso sonoro, os alimentos
estdo bem-passados.

Nota: se gosta da carne muito
malpassada, retire-a quando o indicador
donivel de cozeduraestiverfixonacorazul.
Tenhaem atencdio que, especialmente no
que diz respeito @ carne, & normal que 0s
resuttados de cozedura variem consoante
o tipo, a qualidade e a origem dos
alimentos.
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1. MODO GRILL

. Quando a cor correspondente ao nivel de
cozedura pretendido ficar estavel e o aviso
sonoro soar, abra o aparelho e retire os
alimentos.

Nota: se quiser cozinhar alimentos para
diferentes tipos de gostos pessoais, abra o
grelhadoreretire os alimentos pretendidos
quando estes atingirem o nivel adequado.
Emseguida, feche ogrelhadore continuea
cozinhar os outros alimentos. O programa
ird continuar o seu ciclo de cozedura até
atingir o nivel final.

. Quando a preparacdo terminar, retire os

alimentos e feche o aparelho. O painel de
controlo ird acender-se e definiromodo de
"selecdio do programa’.
Comentgdrios: o sistema de segurancaira
desligar-se automaticamente apés algum
tempo se ndo for efetuada nenhuma
seleco de programa.

10

Funcdo "manter quente”

Quando o nivel estiver a vermelho, a cozedura esta terminada e o aparelho ativa automaticamente a fungéo
“manter quente”. A luz indicadora fica vermelha e o dispositivo emite um aviso sonoro a cada 20 segundos. Se os
alimentos forem deixados no grelhador, continuardo a cozinhar enquanto as placas arrefecem. Pode desativar o
aviso sonoro premindo o botdo OK.

Nota: o sistema de seguranca iré desligar automaticamente o aparelho apés algum tempo.

Cozinhar imediatamente uma segunda dose:

depois de a primeira dose de alimentos terminar de cozinhar:

a) Certifique-se de que o aparelho esta fechado e de que ndo restam alimentos no interior.

b) Selecione o mesmo programa de cozedura (este passo é necessario mesmo que o programa seja o final da
cozedura) que o dos alimentos que acabou de cozinhar.

) Prima o botGo "OK" para iniciar o pré-aquecimento. Durante o pré-aquecimento, o indicador do nivel ira ficar
intermitente a branco.

d) Quando o pré-aquecimento estiver concluido, o aparelho ird emitir um aviso sonoro e a luz indicadora
permanecerd fixa a branco.

e) Depois de concluir o pré-aquecimento, o aparelho estd pronto a ser utilizado. Abra o grelhador e coloque os
alimentos no interior do aparelho.

Importante:

- tenhaematencdo que é necessdrio efetuar o pré-aquecimento paracadanovadose. Antes do pré-aquecimento,
certifique-se de que o aparelho estd fechado e de que ndo restam alimentos no interior. Aguarde até que o pré-
aquecimento termine antes de abrir o grelhador e colocar os alimentos no interior.

- Seonovo ciclo de pré-aquecimento for ativado imediatamente ap6s o fim do ciclo anterior, o tempo de pré-
aquecimento serd menor.

1. MODO GRILL

B) UTILIZANDO O MODO MANUAL

1. Selecioneomodomanualeatemperatura
de cozedura clicando em M vérias vezes
até que a cor corresponda & temperatura
pretendida:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Prima OK para iniciar o pré-aquecimento.
0 indicador do nivel de cozedura fica
intermitente com a cor selecionada: pré-
aquecimento em curso. Aguarde até que
0 pré-aquecimento esteja concluido.

3. Quando a temperatura pretendida é
atingida, a luz deixa de estar intermitente
e o grelhador emite um aviso sonoro: o
grelhador esté pronto a cozinhar.

4. Adicione os alimentos no grelhador para
iniciar o processo de cozedura.

5. Pode ajustar a temperatura durante a
cozedura.

6. Presteatenctiodpreparaciodosalimentos
e retire-os quando considerar que estdo
cozinhados conforme pretendido.
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1. MODO GRILL

C) GUIA DE COZEDURA

9 PROGRAMAS AUTOMATICOS DE COZEDURA

2. MODO BARBECUE

1

Abra o grelhador no modo barbecue.
A cozedura é gerida com o terméstato
lateral.

. Selecione a definicdo de temperatura

pretendida. O terméstato defineamesma
temperatura de cozedura para ambas as
placas:

 termostato desligado
1:80-100°C

INDICADOR DO NiVEL DE COZEDURA
£/ CARNEDE VACA muito ?;gllﬁ)a e malpassada média bem-passada
€| HAMBURGUER malpassado médio bem-passado
& SALSICHA bem-passada
CARNEDEPORCO bem-passada
(&) FRANGO bem-passado
x| PEIXE médio meédio-bem- bem-passado
pqssado
“5) MARISCO médio MEdODEM | bem-passado
z ligeiramente —— tostada ou
&2 | SANDUICHE tostada grelhados ectaladica
ligeiramente
@ PIMENTOS archados grelhados
MODO MANUAL NO MODO GRILL
180-195°C 220-235°C 255-275°C
BATATAS
CURGETE/ABOBORA-MANTEIGA [ ]
BERINGELA [ ]
TOMATES [ ]
ESPARGOS [ |
COGUMELOS [ ]
CEBOLAS [ |
BROCOLOS
CENOURAS BABY
FUNCHO [ ]
BATATA-DOCE
MACA AS RODELAS [ ]
ANANAS [ |
PESSEGO [ ]
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2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. O indicador luminoso lateral fica

intermitente a vermelho durante o pré-
aquecimento.

. Quando oindicador luminoso permanece

fixo a vermelho e o grelhador emite um
aviso sonoro, o grelhador esté pronto a ser
utilizado.

. Adicione os alimentos no grelhador.
. Observe os alimentos a serem cozinhados

e retire-os quando a cozedura estiver
terminada.

. Desligue o aparelho colocando o

termdstato na posigdo e.

Comentdrios:

Pode alterar a temperatura durante a
cozedura. Se esta for alterada durante
a cozedura, o grelhador ajusta a
temperatura para a nova definigo.
Se pretender preparar alimentos apenas
numa placa, utilize a placa superior.
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FIM DA UTILIZACAO

84

wN

. Desligue o aparelho:

e Primaobotdodeligar/desligarnapega
no modo grill.

 Coloque o termostato lateral em ¢ no
modo barbecue.

. Desligue o aparelho da tomada.
. Deixe arrefecer durante, pelo menos,

2 horas. Para evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de o limpar.

LIMPEZA

. Antes de limpar, desbloqueie e retire

as placas e os tabuleiros de recolha de
pingos para evitar danos na superficie de
cozedura.

Escorra os tabuleiros de recolha de
pingos e lave-os com dgua e um pouco
de detergente para a loica. Em seguida,
seque-os cuidadosamente com uma
toalha de papel.

. Naomergulhe o grelhadoremaguaouem

qualquer outro liquido.

. O aparelho e o respetivo cabo de

alimentagdo ndo podem ser colocados
na maquina de lavar loica. Os elementos
de aquecimento e as pecas visiveis e
acessiveis ndo devem ser limpos apds a
remogdo das placas. Se estiverem muito
sujos,aguarde até que oaparelhoarrefega
completamente e limpe-os com um pano
Seco.

. Caso ndo pretenda lavar as placas e

os tabuleiros de recolha de pingos na
maquinadelavar loiga, utilize Gguaquente
eumpoucodedetergente paraaloicapara
limpar estas pegas. Em sequida, enxague
cuidadosamente para remover quaisquer
residuos. Limpe cuidadosamente estes
componentes com uma toalha de papel.
Néo utilize esfregdes, palha de aco ou
produtos de limpeza abrasivos para
limpar qualquer parte do grelhador. Utilize
apenas esfregdes de nylon ou esfregdes
ndo metdlicos.

. Para limpar a cobertura do grelhador,

utilize uma esponja momna e himida e
seque-a com Um pano macio e seco.

. Certifique-se sempre de que o grelhador

estd limpo e seco antes de o guardar.

Todasas reparagdes devem ser efetuadas por
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solugdo

Botbes M a piscar

+ [ Aluzindicadora permanece
ligada a azul

+Botdo ok intermitente

Colocacdo do aparelho em
funcionamento ou inicio
dum programa automatico
com alimentos e sem o
preaquecimento das placas
(o modo manual é ativado
automaticamente).

o 20pcdes possiveis:
- Selecione a temperatura premindo o botdo
M e « OK ». Deixe grelhar enquanto vigia a

confec@o (visto ser uma utilizagdo em modo
manual).

- Pare o aparelho, retire os alimentos, feche
devidamente o aparelho, volte a programé-lo
e espere pelo fim do preaquecimento.

0 aparelho para sozinho durante
o ciclo de preaquecimento ou
confecdo.

0 aparelho foi mantido aberto
durante demasiado tempo
durante a confegdo.

0O aparelho ficou em modo de
poupangca de energia durante
demasiado tempo apés o
fim do preaquecimento ou a
funcdo manter quente.

e Desligue o aparelho da tomada, aguarde 2 a
3 minutos e repita o processo. Aquando da
proxima utilizacdo do aparelho, certifique-
se de que o abre e fecha rapidamente para
obter melhores resultados de confec@o. Se
o problema persistir, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor Tefal.

B Indicador roxo intermitente

+ botio & /1 &) | B | &
intermitente

+ sinal sonoro intermitente

O aparelho deixou de produzir
sinais sonoros.

Falha do aparelho.

o Aparelho arrumado ou

utilizado numlocal demasiado
frio.

o Desligue e volte a ligar imediatamente o
aparelho. Em seguida, volte a iniciar um ciclo
de preaquecimento. Se o problema persistir,
contacte o Centro de Conacto do Consumidor
Tefal.

W Indicador roxo intermitente

+ botdo (&) intermitente
+ sinal sonoro continuo

Avaria do aparelho

» Desligue o aparelho e contacte o servico de
assisténcia técnica.

Apds o preaquecimento, coloquei
os alimentos e fechei o aparelho,

oindicador mantém-se branca
e a cozedura ndo inicia

Os seus alimentos tém uma
espessura superior a 4 cm.

o Aespessura do alimento ndo deve ser superior
akem.

o Ndo abri completamente

o grelhador para colocar os
alimentos.

o Abra completamente o grelhador e volte a
fechd-lo.

Alimento ndo detetado
0 alimento é demasiado fino,
osinal « 0K » pisca.

o Confirme o inicio da confecdo premindo o
botdio [oK .

0 aparelho passa para o modo
manual

+ ) Indicador vermelho
intermitente

+Botdo de controlo datemperatura
M e a luz [k permanecem
ligados.

0 tempo de preaguecimento
ndo decorreu por completo.

o Deixe grelhar enquanto vigia a confecdo (visto
ser uma utilizagGo em modo manual).
ou

e Pare o grelhador, retire os alimentos, feche
o grelhador, volte a selecionar o programa
pretendido e aguarde até o preaquecimento
terminar.

86

NMINAKAZ MEPIEXOMENQN

e [eptypadn) Tov Ttpoidvtog

e Ofoelg kat Slemadég

‘Evbelén emimédou payelpépatog

Mpw amd Tnv TPWTN Xprion

1. ©¢éon oxépag
o) Xpriomn oUTOHOTOU TTPOYPALILOTOG
B) Xprion un autépatng Asttoupyiog
y) 06nydg payepéportog

2. ©éon dovpvou

Téhog xpriong
KaBapropog

e O6NyOG OVTILETWTILONG TTPOBANUATWY

88
89
90
91
92

94
95
97
98
99
100

87



NEPIFTPA®'H TOY NMPOI'ONTOX

WHXTIEPA

A. Tivakagehéyxou C. Mhaivog Beppootatng yia T B€on pndppmekiou
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HEATING

MMAPMMEKIOY

OEZEIZ KAI AIENADEZ

‘EAeyxog pe Ty emegpaveta otn Aapn
OptiGrill

oo
— O (%|le|ac|sla|la|x|s (@0 i
OOEEEEEELIEIDG: I

"EAeyxog pe Tov Adivo BeppooTtdtn

AM\ayn otn 8éon pndpumekiov: Katd
TO QVOlyHa TNG WUNOTIEPAG, KPATAOTE TNV
Q0pANEL TTIPOG Ta TIAVW Kall YupioTe Tn AaBn
otn Béon avoiytol pndppmekiou 180°.

THMEIQZH: Mpwv avoiCete T oxdpa otn
Béon Undpumexiou, eNyETe Tl BeppooTaTnG
07O TINAL + lval evepyoroinpévog. Edv o
BeppooTdtng Sev eival evepyomoinpévog + n
Pnotapid Baapyioeva (eoTaivetatkatba oag
€160TOIACEL L Evav FYO <.
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Evéei€n emmédov paysipépatog

Mptv ané v mpwtn Xpnon

MpoBépuavon

a9

Aeukn S1aBepn Neukny
€VOEIKTIKN Nuyvia katfixog
Auyvia: " €tolpo yia
npobépuavon ayelpeua

o€ e€ENEN

Xpovog

fmm o= o Lo Y
u.cﬂucﬂ>ucﬂucﬂ>u.cﬂucﬂ>

Mpwto Mowro BaBloc Babuog BaBloc Babpog "Teviav
eminedo eninedo TEVGVOE  Zevidv "YEVIGVTIPOG  TIPOG ETPIO"
HayelpépaToC Hayelpéuatog  ECENEN olokAnpwbnke  pétplo’ o ohokAnpwOnke
oee€ENEN ohokhnpwBnke eEENEN

LIy

Babpog BaBloc
Kahoynuévo  Kahoynuévo
0oe EENEN OhoKANPWBNKe

TakdBe autopato mpoypapua, 1o OptiGrill 6Ag evnpEPWVEITIOTE TO PaynTO GaG £XEL PTAGEI GTO EMOUPNTO
enime6o payelpéparog. Otav Pracete oe évaeminedo payepépatog, n évae§n otn Auyvia givatotabepri kat

1 OXAPa EKMEUTTEL EvaV 1{X0 "M yia va 6ag EI50TTOI o€l

90

. Apaipéote dhata uNIkd cuokeuaaoiag,

Ta QUTOKOAANTA Kal Ta BonOnTiKA
e€aptripaTa amnod To E0WTEPIKS KAl TO
€EWTEPIKO TNG OUOKEUNG. Mapéxoval
TPOOOETA XPWHATIOTE AUTOKOAANTA
SakTUNWv. Mmopeite va KoM oETE
NV YAWOOoA NG EMAOYNE 0AG GTOV
APXIKSO XPWHATIOTO SAKTUAIO.

.Mpotol xpnolpomolnoete TN

OUOKEUN Yl TTPWTN 9opd, kabapioTe
TIPOOEKTIKA TIC TAAKEG e (E0TO VEPD
Kat Aiyo uypd matwy, EEMUVETE Kal
OTEYVWOTE IPOOEKTIKA.

. TomoBeTAOTE TOUG AMOCTIWHEVOUG

SioKoug OUAOYNC LYPWY PTPOCTA
Kat miow amé Tn ouokeun.

. BeBaiwBeite mwe ol emGvw Kat KATw

TIAAKEG €lval OWOTA TOTIOBETNUEVES
OTO TPOIOV. Mnv EVEPYOTIOIEITE TNV
mpoBéppavon xwpic TI¢ MAAKEG.
YuvdéoTe TN ouckeun otnv mpila
(to kKaAwdlo mpémel va gival TARPWG
EeTUNIYPEVO).

. MNatrjote 1o kouuni Evepyomoinong/

Anevepyornoinong.

Mpoooxn: BeBaiwbeite o1t dev
UTTAPXOLV TPOPIHA avauEoa OTIG
TIAGKEC
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1. Oéon oxapag

1. O@éon oxapag

A) XPHZH AYTOMATOY NMPOrPAMMATOZM

9 QUTOHATA TIPOYPAMHATA: KOKKIVO KPEQ,
UITEPYKEP, NOUKAVIKO, XOIPIVO, KOTATIOUAO,
Papt, Baraoaoiva, cAvTouIT, TmePLd

I OptiGrill I
S fa.

— ==
cEERR « | !
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1. Eav 10 @ayntd mou emBupeite va

HOYEIPEPETE €lval KATEYLYHEVO, TIECTE
TO QVTIOTOIKO KO, AUT N Aetoupyia
eival GlaBéoiun povo katd To payeipepa
JE QUTOUATA TIPOYPAATA KAl XL OTN N
QUTOHATN Agrmoupyia.

2. EmAé€Te TO KATAANAO mpdypappa

4,

Hayelpéuatog avahoya He tov TUmo
(PayNTOV TTOU EMOUIELTE VA AYEIDEPETE.
Mia cupBoul, €81ka yia 1o Kpéag: To
QMOTENEDIA TOU PNaIPIATOC 0Ta QUTOHATa
npoypdupata gaptdtal anoé 1o €idog,
TO KOO Kal TV TOIOTNTA TOU KPEATOG,
Ta mpoypaupata €xouv PUBUIOTED Kal
GOKILOOTE! Y0l KOEQG EEQIPETIKIC TTOIOTNTA,
Eriong, mpémelvahapBaveTe undyn Ko méxog
TOU KPEQTOG KA TO payeipepa. Aev mpémel va
LaYeIPEVETE TPOILIA E TIAXOG AV Twv 4 Cm.
Eav Sev €ioTe olyoupol yia To Tpoypduata
QYEIOEUATOCTIOUTIOETTEL VA XPNOIOTIOIOETE,
avatpéfte otn oehida 96 Tou odnyou
LOYEIPEUATOG,

. Miéote 0 koupmi "OK": n ouokeur opyiCet

va mpoBeppaivetal Kat n évoen Pabpou
Pnofatog avaBoofrivet e Neukd Xpwpa.
Inpeiwon: Av éxete emAéel habog
TPOYPALQ, QTTEVEQYOTTOOTE T CUOKELN
Kal EMavaNaReTe Ta PripaTa.

Mepévete va ohokAnpwBel n
npoBéppavon.

5. Otavnhuyvia BoBuovynaipatocotapatroet

va avaBooprivel pe Aeukd xpwpa Kal
n YnoTiépa Kavel évav Ao "wmm’, n
mpoBépuavon €xel ohokAnpwBEl Kai n
oUoKeUn elvat £Tolun yia payeipepa.
TNHEWOEIG: AV ) CUOKEUH [ElvEl KAEIOTH
0OV TENEIDTEL N TIPOBEPUAVON, TOCUOTN A
QopaNeiag Ba ameVEQYOTIOITEL TN OUKEUN
LETG am6 €Va GOVTOHO XPOVIKO SIGOTNA.

rare  medium well-done

. Avoi€te TV YnoTiépa kal TomoBeTroTe Ta

TPOPILA OTNV TTAAKA PNOIHATOG,
TNUEWOEIG: EQV N GUOKEUN LEVELQVOIKTH
TIOMA (hpa, To 0UoTNHA aopaeiog Ba v
QEVEPYOTIOINOE! QUTOATA PETA OO €va
GUVTOHO XPOVIKO S1GoTNA.

. Khelote tn ouokeun yia va Eekvroel o

KUKAOG Ynaipatog. H Auyvia faBuou
Ynoiatog avaRel Le U ¥pwHa yia va
unoSei€el mwg exteleital payelpepa (yia
T KONJTEPQ QMOTENEOATA, UV QVOlYETE
1| LETOKIVELTE TO (paynTo katd T Sidpkeia
Tou dayelpéuatod). H ouokeur| puBuiCel
QUTOMATA TOV KUKAO Pnafuiatog (xpdvo kat
Beppokpaoia) avéhoya pe To TIAYoG Twv
Tepayiwv Twv TPoR{wY Kal TV moooTnTa.
Inpeiwon yia moA Aemtd Koppatia
@ayntou: Kheiote Tn cuokeur). To kouprt
"OK" Ba avaBoopricel kai n évdeiEn Ba
napapeiveloTaBepr) e ASUKS Xpwpa HEXOL
va natfjoete "OK". Matriote "OK" yia va
GlOOQANTETE TTWG N CUOKEUR avayvwpiel
TO PayNTO KA TIWG O KUKAOG LAYEIQEUATOC
EKKIVERTaL.

. Y0pewva Pe o Babud payelpéuatod, n

evOEIKTIKN Augvia aMalel pwpa. Kata
TN SIGPKED TOU AYEIPENATOG, EVAS YOG
"umm" oag evnuePwvel k&b popd mou
£xel emeuyOel éva emimedo HayelpEpaTog,
Ortav n evoeTikr Auyvia givat kitpvn kat
QKOUYETAL €VaC YOG "Um’, To gaynto
aag elvat oevidy, dtav n evOEIKTIKR Auyvia
€lval TOPTOKAAI Kat akoUYETal €vag fXO¢
"umT', 1o @aynTéd oag eival PETPIo Kat
OTav 1 VOEIKTIKA Auyvia elvar KOKKivN Kal
QKOUYETAL EVOG YOG "', TO paynTd 6ag
eivatkahoyniévo.

THMEIQZH: EGv BéNeTe TO KPEQG OPKETA
OEVIAY, OMOUAKPUVETE TO KPEAG OTav N
Auyvia BaBuol Ynofuatog yivel atabepd
pme. Na éxete umoygn 6T, E0IKA Yia T0
KPEag, Ta amoTeAéHaTa Tou Pnoipatog
£ival PUOIONOYIKO va Siapépouy avaloya
HETOEIBOG, TNV TTOIOTNTA KA TNV TIPOEAEUON
TOU TPOYIHOU.
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1. Oéon oxapag

1. O@éon oxapag

9. Otav 10 Ypwua mou avTloTolyel oTo
emBUUNTO eminedo HaYEPEUOTOC Vivel
0TaBepO Kal akouoTel 0 fixog "', avoi€te
TN GUOKELH KAl QPAIPEDTE TO QaynTO 0aG,
Tnueiwon: Eav emBupeite va payeipéPete
@ayntd yla OlaQOPETIKA TIPOOWTTIKA
youoTa, avoifte TNV YnoTiépa Kat
QMOUOKPUVETE TO PayNTO OTOV PTACELOTOV
€MBUUNTO BaBuG Kal KaTomy KAEOTE TV
PNOTIEPQ KOl OUVEXIOTE e TO payelpepa
aMwv Tpo@iwy. To mpdypauua Ba
OUVEY(OEL TOV KUKAO LOYEIDEUATOC EXPL
VA (PTAOE OTO TENKO ETimedo.

10. Otav ohokAnpwOel 10 payeipeua,
aQAIPEDTE TO QaynTd Kal KAEloTe
ouokeun. O mivakag eAéyxou Ba euTIoTe
kal Ba mepdoel og Aertoupyia emAoyAg
TIDOYPAUUATOG,

Inueiwon: Eav Sev emhexOel kavéva

TPOYPAUUA, TO OUOTNUA acpaeiag Ba
10 QTIEVEQYOTIOIOEL QUTOATA Tr) CUOKEUH
HETA ATO €va OUVTOHO XPOVIKS SIG0TNHA.

Nerroupyia Satripnong Beppokpaciag

Orav emrevyBei 1o kOKkIvO £Minedo, To payeipepa €xel oA okANPwEEL, N CUCKEUT EVEPYOTTOIE AUTOUATA TN AerToupyia
Slatrpnong Beppokpaciag, n evOelKTIKr Auyvia elval KOKKIVN Kal ) GUCKEUR EEKIVEEL val EKTTEUTTEL évav o "umim”
KkaBe 20 Seutepoherta. EGv umapyel eayntd oTnv PnoTiépa, Ba CUVEXITEL VAl LayEIPEVETAL GO0 KPUWVOULY OL TIAGKES
Pnoiuatog. Mmope(te va anevepyonolrioeTe Tov rix0 "Umi' matwvtag To koupri "OK'.

Tnueiwon: To cuotnpa acpaleiagBo amevepyonoIroeI TN CUOKEUH QUTOLATA PETA OO €va OUVTOLO XPOVIKO S0 TN A,

Mayeipepa Seutepng S6ong apéowg:

MONC ohokANpwOE( TO Hayeipea TS TEWTNG SG0NG PaynToU:

a) ECaopaNioTe & n OUoKeUN éxel KAEIOE Kal TTwG Sev UMIGPYEL PaynTd OTO ECWTEPIKO.

b) EmA&STe To mpoypapa Jayelpépatog (autd To Bria eival amapaltnTa, akopa Kal Qv TO TIROYPApHA Eival aUTO Tou
ONOKANPWEVOU HAYEIRELATOR), OTIWG KOl LE TAL GAYNTA TIOU EXETE LAYEIQEWEL TTOONYOUEVWG,

) Martrote 1o kouprt "OK" yia va Eexivrioet n mpoBéppiavan. Kata tv mpoBéppavan, n Auyvia BaBpou ynaipatog
Ba avaPooprivel pe Aeukd xpwpa.

d) OtavohokAnpwBeinmpobéppavon, Ba akouaTeléva " amd Tn CUOKeUN Kol n evSEIKTIKIA Auyvia Ba mapapieivel
0TaBepr e NeUKO Xpwpa.

€) Houokeur givat €toiun yia xprion, otav ohokAnpwBel n mpoBéppavon. AVoi€Te Tnv YnaTiépa Kal TonoBeTHoTe To
(QAYNTO OTO EOWTEPIKO TNG CUOKELNC.

ZNUAVTIKO:

- AdBete umogn mwg yia k&Be véa ddon amarteital mpoBéppavon. Mowv Ty mpoBépuavan, BeBaiwbeite mwe n
GUOKEUN €xel KAEIOEL Kal TTwG Sev UTAPKEL (paynTo 0To 0wTepIkd. MepipéveTe va ohokAnpwBe n mpoBéppavon
TIPOTOU QVOIEETE TNV PNOTIEQA KOl TOMOBETHTETE (PAYNTO OTO E0WTEPIKO TNG.

- Edv 0 véog KUKAOG TTPOBEpUAavonG EEKIVATEL QUETWG ETA TO TENOG TOU TIPONYOULEVOU KUKAOU, O XPOVOG
TpoBépavong Ba eival LIKPOTEPOC,
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B) XPHZH MH AYTOMATHZ AEITOYPI'IAZ

1. EmMAECTE T pn autopatn Aettoupyia Kal
T Beppokpacia HayeipéuaTog maTwvTag
T0 "M" TTOMEG POPEG EXPL TO XPWHA VAL
avtioTolxel pe Ty emBupnTr Beppokpacia:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

2. Mi¢ote "OK" yia va &ekivrioete TV
npoBéppavon. HAuyvia BoBuol Ynoiuatog
avaBooprvel HE TO EMAEYHEVO XPWHA:
TpoBéppavon oe EENEN, MepIEVETE LEXOL
va ohokAnpwBet n mpoBéppavon.

3. OrtavnemBupntr BeppokpaciaemeuyOel,
N Auyvia otapatée va avaBooPrivel ka n
PnOTIEPa EKTIEUMEL Evav X0 "umm'": n
YnoTEPA elval ETOIN Yia payeipepa.

4. MpooBéote 1o aynto oV YnoTiépakain
Sladikaoia payeipépatog Ba EekivioeL.

5. Mropeite va TPooapUOOETE TN
Beppokpacia katd tn OlapKela NG
Sladikaoiag payeipépatog.

6. Mapatnpefte o payeiperaTtou payntoU Kat
QQAIPEDTE TO, OTav emMTeUXDEi To EMBUUNTO
€nimedo payeipépatog.
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1. Oéon oxapag

C) OAHI'OZ MATEIPEMATOX
9 AYTOMATA MPOrPAMMATA MATEIPEMATOZXZ

‘Evéei§n emméSou payeipéparog

Yxed0 5 . , )
& MOXXAPI XS(M%VASHO Yeviav Métpio Kahownpévo
& MMNEPTKEP - Teviav Métplo Kahoynuévo
S| NOYKANIKO - - - Kahoynpévo
=5/ XOIPINO - - - Kahoynuévo
3| KOTOMOYAO - - - Kahoynpévo
. . Métplo mpog .
<> | WAPI Métplo KQAOUNUEVD Kahoynuévo
. Métpto mpog .
=5 OANAIIINA - Métpio KaMOUNUAD Kahoynuévo
&2 | TANTOYITZ - Ehagppwc Ynpévo Ynuévo Tpayavo
@ mnEPIA - - EAappwe Wnuévo Ynuévo
MHAYTOMATH AEITOYPTIA XTH OEXH ZXAPAX
180-195°C 220-235°C 255-275°C
MATATEZ
KONOKYOAKIA/KONOKYOA [ ]
MEAITZANEE [ |
NTOMATEX [ ]
SNAPATITIA [ |
MANITAPIA [ ]
KPEMMYAIA [ ]
MMPOKOAA
KAPOTA
MAPAGOX [ |
TAYKONATATEZ
MHAA XE QETEX [ ]
ANANAZ [ ]
POAAKINA [ |
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2. O£on PIMAPLTIEKIOV

1

Avoi€te Tnv Ynotiépa otn Béon
pnéppnexiou. Mropeite va SlayeploTeite
TO Hayeipepa pe Tov maivé BeppooTarr,

. EmAé€te tnv emBuunth pubuion

Beppokpaciac. O Beppootatng pubpilel
v ibla Beppokpacia payeipépatoc katyia
TiG U0 TINGKEG:

* BEpHOCTATNG AVEVEPYOG
1:80-100°C

2:130-160°C
3:160-190°C
4:180-220°C

. Hmhaiivr evoeTikri Auyvia avaBooprivel e

KOKKIVO KaTd T TipoBéppavon,.

Otav n evielkTikr Auyvia yivel otabepn
KOKKIVN KOl AKOUOTE( évag 1xog " amd
NV PnoTiépa, N YnoTiEpa ival EToN yia
Xpron.

MpooBéate payntd otnv Ynotépa.

. MapakohouBioTe To payeipepa tou

@aynToU Kall ByAATE TO O ViveL

. AmevepyorolroTe Tn cuokeur puBuiCovtag

Tov BEPUOOTATN OF ».

ZNHEWOEIG:

Mmopeite va ahdEete Tn Beppokpacia
Katd To payeipepa. Eav aMael kata
OIAPKEID TOU ayEIPENATOG, N YnoTiépa
Ba mpooappdoel T Bepuokpacia ot véa
pUBIoN.

Edv payelpelete gayntd povo oe pia
TIAGKQ, XPNOILOTTOLELTE TV MGV,
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Téhog xpriong

KaBapiopog

98

1. Amevepyoroinon Tng OUOKEUAG:

Matrote 1o kouuni Evepyomoinong/
Anevepyoroinong otn Aalr otn Béon
0xapag

Oplote Tov maivo Beppootdrn « ot
Béon pndppmekiou

2. ATTOOUVOEDTE T OUCKEUR ard Tnv TipiCaL
3. EmTpéyte va KPUWOEL TOUAAXIOTOV Yial

2 Wpec. Ta va anogeuvydel o Kivouvog
£yKAUUATOC, aPrioTe TNV YnoTiépa va
KPUWOEL KA TPV TV KaBapIoETE.

. TMpw 10 KaBapiopa, EexeldwoTe kal

APAIPEOTE TIC TIAGKEC Kall TOUC HIOKOUC
GUNOYNG UYPWV YIa VA NV TTpokANnBel
(NHIG OTNV EMPAVELD PaYEIPEUATOC,
ArmooTpayyioTe Toug Giokoug oUNOYAC
UYPWV Kal TAUVETE TOUG HE VEPD HE
HETPL TTOOOTNTA 0amouvioU Kal, oTn
OUVEXEIQ, OTEYVWOTE TOUG OYONIOTIKG [IE
XQPTOTETOETA.

. Mn Bubiete To cwua TE YnoTiépag oe

VEPO 1 MO LYPO.

. H ouokeur kat To kahwdlo TG Gev pémel

va TonofeTouvTal G€ TAUVTHPIO TIATWV.
Ta BeppavTika oTolKEla Kat Ta oTolxela Tou
anokaUTTovTal Kal Eivat mpooBdaotpa
apou agaipeBoly oL AAKeS Sev TPEmeL
va kaBapiCovtal Av eival ToN) BpwIKa,
TIEPIEVETE VO KPUWOEL TEAEIWGC N OUOKEUN
Kkal kaBapioTe Ta e éva oteyvd mavi.

. Edv Gev emBupeite va mAUVeTe TIC

TAAKES PnolpaTog Kal Toug Slokoug
GUMOYAC UYPWV OTO TIAUVTHQIO TTATWY,
XPNOIOMOIOTE KAUTO VEPS Kat Aiyo Lypo
TMATWV Yo KABAPIoHa Kal, OTN CUVEXELD,
EEMUVETE TA OXONAOTIKA IO VO APAIDECETE
TUXOV KATAAOITTCL STEYVWOTE TATIDOCEKTIKA
HIE XOPTOTIETOETaL

Mnv  xpnotdomoleite HeTAAKE
OPOUYYapakia, olpua f SlaBpwTikda
kaBaplotika yla va kabapioete
omoloSANoTE TUAKA TNG YNoTIEPAC.
XPNOILOMOIOTE HOVO VAINOV 1] N
HETAMIKE OpOUYYapAKIa.

. Tla va kaBapioete 10 kGAhvppa g

UNOTIEPOG, OKOUTTIOTE TO e £V OPOLYYAPL
Boutnypévo oe (oo vepd Kal akourtioTe
TO LIE €V IONAKO OTEYWO TV,

. E€aogpahiCete ndvta &t n Ynotiépa evat

KkaBapry Kol aTeyVr TPV TNV amoBrikeuon,

TuyOV ETOKEVECTIPETTEL VA TP ATOTTOIOUVTAL
QMO EYKEKPILEVO EKTIPOOWITO GEPRIG,
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