
-robot de cocina conectado

GUÍA DE
INICIO

RÁPIDO
español

una
 infinidad de recetas con las 

que
 siempre tendrás éxito

La identidad grá�ca y logotipos de Bluetooth® son marcas comerciales registradas propiedad de Bluetooth SIG, Inc., y cualquier uso de dicha marca por 
parte de Moulinex está sometido a un acuerdo de licencias. Otras marcas y nombres comerciales son aquellos pertenecientes a sus respectivos propietarios.

¿Compró su aparato después del 20 de noviembre de 2017?
Esta guía ya no corresponde a la última versión de la aplicación Companion; 
vaya a www.moulinex.es y descubra cómo utilizar su i-Companion XL.!



  

Companion

 

 

 

 

100%

Search
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•
•
• 10cl d’huile d’olive (80 g)
• 8cl de vin blanc
• 90cl chicken stock
• 170g frozen peas
• 30g grated parmesan
• 80g Parma ham

Seleccione su Companion

i-Companion i-Companion xl

Cerrar

Descubra la aplicación

Búsqueda

Companion
Carrier 100% Carrier 100% Carrier 100%

i-Companion

i-Companion xl

Crear una cuenta

¿No se ha registrado todavía? 

Inicia sesión

¿Ya tiene une cuenta?

Correo electrónico

Contraseña

Ha olvidado la
Contraseña

Mi cuenta

Tempo

Ingredientes
600 g berenjenas
3 dientes de ajo

• 15 cl aceite de oliva
• Le jus d’un citron
• 1 coffee spoon ground cumin
• 1 tablespoon teaspoon of paprika
• Salt
• Pepper
• 10 cl of water

56 min5 min 51 min

6

Carrier 100%

Caviar de berenjena

Tempo

Ingredientes

 300g arroz arborio
 1 chalota

39 min10 min 29 min

4/6

Carrier 100%

Risotto de jamón y… es
pa

ño
l

Tempo

Carrier 100%12:34

12:34 12:34 12:34

Abra el menú “Mi Cuenta”.

Ejecute la Aplicación.

12:34 12:34

INICIO RÁPIDO

¿cómo funciona ?
Active el 

Bluetooth®

de su 
smartphone.
Conecte y 

encienda su 
i-Companion xl.

No tengo la Companion pero me gustaría 
probar la aplicación.

Los tiempos de cocción de las recetas 
estan basados en Companion.

Para conectar los dispositivos, seleccione 
i-Companion xl y apriete durante 4

segundos el botón "timer". Una vez completada esta 
acción, siga las instrucciones de la aplicación.

benefíciese también
de nuestros servicios 
especializados:

Cree una lista de la compra cuando lo 
necesite y cuando no disponga de un 
ingrediente lo podrá sustituir por otro 
rápidamente gracias a la tabla de sustitución. 

Inicie sesión o cree una cuenta
para acceder a todas las recetas.

Finalmente, evalúe y
comparta todas sus
recetas con la comunidad
Companion.

Elija su receta
y sígala 

paso a paso.

Su aparato se
conecta

automáticamente.

Descárguese 
gratuitamente la 
aplicación en la 

App Store y 
Google Play™.

Apple, el logotipo de Apple, iPhone y iPad son marcas comerciales de Apple Inc., registradas en EE. UU. y otros países. / App Store es una marca de servicio de Apple Inc., registrada en EE. UU. y otros países. Google Play y el logotipo de Google Play son marcas comerciales de Google Inc.

Noticias

Recetas

Todas las recetas

Recetas Top

Mi Favorito

Últim visto

Receta básica

Lista de la compra

Guía

Mi cuenta

Mi menú

Mi calificación

Comentarios (4)

Añadir un comentario

Chrisguims

Sabrosa

Agathevictor

Gran receta ! Fácil de hacer !

Me encanta ! Es muy bueno !   



y 7 accesorios

programa manual
Ajuste los parámetros (velocidad, temperatura,
tiempo) para personalizar o crear
sus propias recetas.

+

programas sopas

programas vaporprogramas vapor

programas masasprogramas masas
3 programas "pastry" para confeccionar piezas de 
pan, pizzas y pasteles gracias al amasado y a la 

mezcla específica.

10 subprogramas accesibles 
mediante 4 teclas de acceso 
rápido* y 1 programa manual

una infinidad de programas automáticos disponibles
desde la aplicación companion

*en modo conectado y no conectado.

programas cocción a fuego lentoprogramas cocción a fuego lento
3 programas "slow cook" para cocinar platos 

delicados gracias a la combinación del dorado,
a la velocidad intermitente, a un accesorio 

adaptado y a una cocción controlada.

2 programas "steam" para elaborar menús 
sabrosos y equilibrados al vapor.

2 programas "soup" para cocinar y batir 
deliciosas cremas y finas sopas.

cuchilla picadora mezclador batidor cesta de cocción
al vapor

accesorio de
base xl

cuchilla para 
amasar / triturar

cortador
de verduras



e 7 acessórios

modo manual
+

Regule os parâmetros (velocidade,
temperatura, tempo) para personalizar ou
criar as suas próprias receitas.

10 subprogramas acessíveis
através de 4 teclas de atalho*
e um modo manual

programas massas programas massas
3 programas "pastry" para confecionar massas de 

pão, pizzas e pastelaria graças às funções de 
amassar e misturar específicas.

Uum grande número de programas automáticos disponíveis 
a partir da sua aplicação companion

*em modo conectado e não conectado.

programas cozedura lenta programas cozedura lenta
3 programas "slow cook" para refogar e cozinhar 

as mais delicadas iguarias, graças a uma 
velocidade intermitente controlada e um 

acessório adaptado.

lâmina picadoramisturadorbatedorcesto de cozedura
a vapor

acessório
para base xl

lâmina para
amassar / triturar

cortador
de legumes

programas sopas
2 programas "soup" para preparar
deliciosas sopas cremosas ou com

pedaços de forma rápida.

programas vapor programas vapor
2 programas "steam"

para preparar receitas saborosas e
equilibradas cozinhadas ao vapor.
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100%

Search

 

•
•

600 g beringelas
3 dentes de alho

•15 cl azeite

•
•
• 10cl d’huile d’olive (80 g)
• 8cl de vin blanc
• 90cl chicken stock
• 170g frozen peas
• 30g grated parmesan
• 80g Parma ham

Notícias Escolha a sua Companion

i-Companioni-Companion xl

Fechar

Descobrir a aplicação

Pesquisar

Companion
Carrier100%Carrier100%Carrier100%

i-Companion

i-Companion xl

Criar a minha conta

Ainda não se registou? 

log in

Já tem uma conta?

E-mail

Palavra passe

Esqueceu-se da
palavra passe

A minha conta

Temps

Ingrédients

• Le jus d’un citron
• 1 coffee spoon ground cumin
• 1 tablespoon teaspoon of paprika
• Salt
• Pepper
• 10 cl of water

56 min 5 min51 min

6

Carrier100%

Caviar de beringelas

Temps

Ingrédients

 300g Arroz Arbóreo 
 1 chalota

39 min 10 min29 min

4/6

Carrier100%

Risotto de ervilhas e...

português

A minha avaliação

Comentários (4)

adicionar um comentário

Chrisguims

Saboroso

Agathevictor

Grande receita ! Muito fácil de fazer.

Excelente ! Perfeito para o período
de Natal ! 

Tempo

Carrier100% 12:34

12:3412:3412:34

Abra o menu “A minha conta”.

Entre na App.

12:3412:34

FÁCIL DE

UTILIZAR como funciona?

Ative o
Bluetooth®

do seu
smartphone.
Ligue a sua

i-Companion xl.

Não tenho um robot
Companion mas gostaria
de descobrir a aplicação.

Selecione i-Companion xl e prima
o botão "tempo" do seu robot durante

4 seg para emparelhar com o seu smartphone,
e siga as instruções da aplicação.

desfrute também de 
outras funcionalidades :

Crie em qualquer altura a sua lista de compras
a partir das receitas e substitua rapidamente 
um ingrediente em falta graças à tabela de
substituição colocada à sua disposição.

Faça login ou crie uma
conta para aceder a todas

as receitas.

Por �m, avalie e partilhe
todas as suas receitas
com a comunidade
Companion.

Escolha a sua
receita e sigue-a
passo a passo.

O seu aparelho
liga-se

automaticamente.

Receitas

Todas as receitas

Top das receitas

Os meus favoritos

Últimas consultas 

Básicas

Lista de compras

Guia

A minha conta

O meu menu

Faça o download
gratuito

da aplicação
na App Store e no 

Google Play™.

Apple, o logótipo Apple, iPhone e iPad são marcas registadas da Apple Inc., registadas nos EUA e noutros países. App Store é uma marca de serviço da Apple Inc., registada nos EUA e noutros países. Google Play e o logótipo Google Play são marcas registadas da Google Inc.



-robot de cozinha conectado

GUIA DE
INICIAÇÃO

 RÁPIDA
português

inúmeras receitas sempre perfeitas

A marca e logotipos Bluetooth® são marcas registadas pela Bluetooth SIG, Inc. e a sua utilização pela Moulinex foi sujeita 
a autorização. As outras marcas e nomes do produto pertencem aos seus respetivos proprietários. 

Adquiriu o aparelho após o dia 20 de novembro de 2017 ?
O presente manual já não corresponde à última versão da aplicação Companion; consulte o 
website www.moulinex.pt e descubra como utilizar a i-Companion xl. !


