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We thank you for having chosen a KRUPS appliance exclusively designed for domestic
indoor cooking.

DESCRIPTION
A Motor unit C1 800 ml beaker
A1 Body C2 Crushed ice container (according
A2 Speed selector to model)
A3 Start/Stop button D Double Whisk (according to model)
A4 Turbo speed D1 Whisk adaptor
B Hand Blender D2 Double Whisk
B1 Shaft E 150 ml mini mincer (available as an
B2 Blender head additional accessory)
B3 Crushed ice head (according to E1 Bowl
model) E2 Blade unit
B4 Cap (for heads B2 and B3) E3 Lid centre
C Beaker E4 Lid

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them carefully
before using your new appliance for the first time. Keep them in a place where you
can find and refer to them later on.

PRECAUTIONS FOR USE

B In order to prevent injury to yourself and to others, and to avoid damaging the
appliance, do not touch the whisks or blades, and do not insert any objects (knife,
fork, spoon, etc.) into the accessories. You may only use a spatula, as long as the
appliance is turned off.

M In order to avoid damaging the appliance, never place it or any of its accessories in
the freezer, in a traditional oven or in the microwave.

B This appliance and all its accessories are designed for the preparation of food only.
They must not be used for mixing other products.

BEFORE FIRST USE

Remove the accessories from the packaging and clean them with hot water.
Dry carefully.

WARNING: The blades are extremely sharp; handle them with caution when
using or cleaning the appliance Fig. 1.

Place the food in the beaker or in a container with sides high enough to avoid splashes.

In order to avoid splashes, do not fill the beaker (C1) with more than
800 ml/27 fl 0z/1.7 pts of ingredients.



1. Blender shaft: Fig. 2 to 4

1.1 Assembly

M Insert the blender head (B2) or the crushed ice head (B3) (according to model) in the
Cap (B4) Fig. 2.

B Screw the shaft (B1) onto the head making sure it is fitted properly and secure Fig. 3.

M Screw the shaft (B) onto the motor unit (A) making sure it is fitted properly and secure,
then plug in the appliance. Fig. 3 and 4.

1.2 Use

M Insert the shaft (B) in the beaker to mid-height Fig. 5, then select speed 1 using
button A2 and press the Start button (A3).

M Remove the cap (B4).

M Use the speed selector A2 to increase the speed progressively if necessary.

M Your appliance is equipped with a Turbo function that allows you to use it in full
power mode by pressing button A4. Fig. 6.

M |In order to avoid splashes, insert the shaft (B) in your preparation before turning on
the appliance Fig. 7.

M If you mix hot ingredients directly in a cooking container, withdraw the container from
the heat source before doing so Fig. 8.

M The food must cover the lower part of the blender base to guarantee effective
functioning.

WARNING: Do not turn on the appliance when the head is not immersed
in food.

B Moving the shaft up and down inside the beaker will not make the hand blender more
effective. Leave it at mid-height and towards the centre of the container.

M |In order to avoid splashes, stop pressing the Turbo speed button (A4) or Start/Stop
button (A3) before taking the hand blender shaft (B1) out of your preparation. Fig. 9.

Practical tips

For fruit-based preparations, remember to slice the fruits and remove any stones before

putting them in the mixing container.

Do not use the blender head (B2) for hard food products such as ice cubes, sugar,

coffee beans, grains, or chocolate.

If you wish to make crushed ice, use the crushed ice head (B3) (according to model).

1.3 Dismantling

M Disconnect the appliance.

B Unscrew the shaft and then the head using the cap (B4) Fig. 10.

2. Double whisk (D) (according to model): Fig. 11

2.1 Assembly

B Attach the double whisks (D2) to the whisk adaptor (D1).

M Place the whisk adaptor (D1) on the motor unit.

B Screw on completely Fig. 11.

2.2 Use

M Insert the double whisks in a high sided container, select speed 1 with the A2 button
and turn on the appliance by pressing A3.

M |In order to avoid splashes, insert the shaft (B) in your preparation before turning on
the appliance Fig. 12.

B As your preparation becomes thicker, use the speed selector button A2 to increase
the speed progressively.
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B Your appliance is equipped with a Turbo function that allows you to use it in full
power mode by pressing button A4. Fig. 12.

c Warning: Do not use the double whisks continually for over 3 minutes.

2.3 Dismantling
B Switch the appliance off before removing the whisks from the preparation (to avoid
splashing).
Bl Disconnect the appliance.
B Unscrew the whisk adaptor (D1) anti-clockwise and then remove the double whisks
(D2) Fig. 13.
NOTE: All the parts and accessories of your hand blender can go in the
dishwasher except the motor unit (A1), the whisk adaptor (D1), the heads
(B2 and B3), and the shaft (B1) which you can clean by placing under
running water from a tap.
Disconnect the appliance from the power supply before cleaning.
Do not use scouring pads or objects containing metal parts.

c Never immerse the motor unit (A1) in water. Dry with a dry or slightly damp cloth.
If the plastic parts become stained by foods such as carrots or oranges,
rub the affected areas with a cloth soaked in vegetable oil and then clean

as normal. Handle the blades with caution; they are extremely sharp.

3.150 ml Mini Mincer (E) (available as an additional

accessory): Fig. 14

3.1 Assembly

Bl Place the blade unit (E2) on bowl (E1) Fig. 14.

3.2 Use

Bl Place the food in the bowl (E1), then fit the lid centre (E3), then the lid (E4).

B Connect the motor unit (A) to the mini mincer (E) and press the Start or Turbo button
(A3 or A4) Fig. 15.

B After use, remove the food.

3.3 Dismantling

B Remove the motor unit (A1), then the lid (E4) and then the lid centre (E3).

B Remove the blade unit (E2) taking it by its plastic part as it is extremely sharp.

ﬁ Do not use this appliance for over 10 seconds if it is empty.



CLEANING

ﬁ WARNING: the blades are very sharp.

B Always unplug the appliance before cleaning it.

B Never immerse the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid.

B Never put the motor unit (A), the whisk adaptor (D1), the shaft (B1), the heads (B2 and
B3), or the mini mincer lid (E4) in the dishwasher. Fig. 17.

B Never immerse these parts in water or place them under running water. Clean them
with a damp sponge. Fig. 18.

M The double whisks (D2) (placed upwards), the beaker (C), the blade unit (E2), the lid
centre (E3), and the mini mincer bowl (E1) can go into the dishwasher. Fig. 19.

B We recommended that you clean the blender shaft immediately after each use for
easier cleaning. If the plastic parts become stained by foods such as carrots, rub the
affected areas with a cloth soaked in vegetable oil and then clean as normal.

Practical tip: To clean the blender shaft (B1) and the heads (B2 and BS3), turn the

appliance on for a few seconds in soapy water. After this, the heads can be removed

and rinsed under running water.

RECIPES

Blender shaft (B):

Head (B2)

Vegetable Soup

500 potatoes (peeled & cut into pieces), 400 carrots (peeled & sliced), 1 leek (sliced), 1.8
litres water or vegetable stock. Steam the vegetables for 10 minutes. Blend them for 45
seconds with 1.8L of water or vegetable stock. Speed 3 to 5.

Mayonnaise

Put 1 egg (yolk and white), 2 teaspoons Dijon mustard, 2 teaspoons white wine vinegar,
salt, pepper, and 250 ml olive oil or sunflower oil in the 800mL beaker. Mix for 20
seconds. Speed 5. Heat and serve.

Crushed Ice Head (According to Model) (B3)

Crushed ice:

Place the crushed ice container (C2) in the 800 ml beaker (C1), put a maximum of 3 ice
cubes in the container and pound strongly using speed 5. Repeat the procedure until
you reach the desired amount.

Whisk mixer (According to Model) (D):
Whipped egg whites.
Beat 4 egg whites for 3 minutes. Turbo speed.

150 ml mini mincer (available as an additional accessory) (E) :
With this accessory, you can mince: Garlic, fresh herbs, onion. 70 g of beef meat cut in
1x1x1 cm cubes in 3 seconds. Turbo speed.

With this 1200W accessory, you can mince: garlic, fresh herbs, onions. 90 g of beef
meat cut into 1 cm x 1 cm x 1 cm cubes in 3 seconds. Turbo speed.
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WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

Make sure

That your appliance is well connected to the wall outlet.

That the cord is in good condition.

Your appliance is equipped with an anti-overheating system. In case of overheating,
your appliance will turn off automatically. In this instance, let your appliance cool down
for about 20 minutes and then resume use.

Your appliance still doesnt work?

Go to an authorised service centre (see list of after-sales services).

ACCESSORIES

At your retailer store or at one of our authorised centres (see the list in the service
booklet), you can purchase the following items:

150ml mini mincer: ref. XJ713810 Double Whisk : ref. XJ712810

Blender head and crushed ice head: ref. XJ711D10

Attention, in order to help us provide you with the accessory you need, please bring
these instructions with you or write down the type code of your appliance, which is
visible on the motor unit (HZ50).

RECYCLING

@ Disposal of packaging materials and of the appliance.
The wrapping includes exclusively environment-safe materials that can be
%& disposed of according to current recycling regulations. If you wish to throw
away the appliance, please go to the appropriate service centre in your area.

END-OF-LIFE ELECTRIC OR ELECTRONIC PRODUCTS:

Your appliance is expected to last for many years. However, when the time comes to
replace it, do not throw it in the bin or in a dump, but take it to the recycling centre in
your town (or to a waste reception centre where applicable).

Think of the environment!

ﬁ ® Yourappliance contains a number of materials that may be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.

|

If you have any further problems or queries, please call our Customer Relations Team
first for expert help and advice:

Helpline:

0345 330 6460 - UK

01 677 4003 - ROI

Or consult our web site: www.krups.co.uk



Nous vous remercions d’avoir choisi un appareil de la gamme KRUPS qui est
exclusivement prévu pour la préparation des aliments et & un usage domestique a
I’intérieur de la maison.

DESCRIPTION

A Bloc Moteur C2 Panier glace pilée (selon Modele)

A1 Corps D Double Fouet (selon Modele)

A2 Sélecteur de Vitesse D1 Réducteur

A3 Bouton marche arrét D2 Double Fouet

A4 Vitesse Turbo E Mini hachoir 150 ml (disponible en
B Pied Mixeur accessoires)

B1 Pied E1 Bol

B2 Cloche Mixer E2 Couteau

B3 Cloche Glace pilée (selon modele) E3 Contre couvercle

B4 Protege Cloche E4 Couvercle
C Gobelet

C1 Gobelet 800 mL

AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font partie de I'appareil. Veuillez
les lire attentivement avant d’utiliser votre nouvel appareil. Gardez-les dans un
endroit ou vous pourrez les retrouver et vous y référer ultérieurement.

PRECAUTIONS D’EMPLOI

B Ne touchez pas les fouets ou les lames du pied mixer lorsque 'appareil est branché
et n’introduisez aucun objet (couteau, fourchette, cuillére, etc.) dans les orifices, afin
d’éviter de vous blesser, de provoquer des accidents pour autrui ou d’endommager
I’appareil. Vous pouvez utiliser une spatule uniquement lorsque le produit n’est pas
en fonctionnement.

W Afin d’éviter d’endommager I'appareil, ne jamais mettre I"appareil et ses accessoires
au congélateur, au four traditionnel ou au micro-ondes.

B |’appareil et ses accessoires sont congus pour la préparation de produits alimentaires.
Ne les utilisez pas pour mixer d’autres produits.

MISE EN SERVICE

Avant la premiere utilisation, sortez les accessoires de leur emballage et nettoyez-les a
I’eau chaude.

Séchez soigneusement.

Il est important de vous assurez de I’hygiene de votre plan de travail.

Mettez les aliments dans votre gobelet ou un récipient suffisamment haut pour éviter
les éclaboussures.

Ne pas remplir le gobelet au-dela de 800 mL (27 Oz) pour éviter les
éclaboussures.
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1. Pied mixeur: Fig. 2 a 4

1.1 Montage

M Insérez la cloche Mixer (B2) ou la cloche glace pilée (B3) (selon modéle) dans le «
Protége cloche »(B4) Fig. 2.

M Vissez le pied (B1) dans la cloche, s’assurer que le pied soit bien vissé jusqu’en
butée.

M Vissez le pied mixeur (B) sur le bloc moteur (A), s’assurer que le pied est bien vissé
jusgu’en butée, puis branchez I'appareil. Fig. 3 et 4.

1.2 Utilisation

M Plongez le pied mixeur (B) a mi-hauteur du récipient Fig. 5 et appuyez sur le bouton
de mise en marche (A3). aprés avoir sélectionné la vitesse 1 a I'aide du bouton A2.

B Augmentez progressivement votre vitesse au fur et & mesure si nécessaire tout en
appuyant sur le bouton A3 .

M Votre appareil est équipé d’une commande Turbo qui vous permet en appuyant sur
la touche (A4) de disposer instantanément de toute la puissance Fig. 6.

M Plongez le pied mixeur (B) dans la préparation avant de mettre en marche I'appareil,
vous éviterez ainsi les éclaboussures Fig.7.

B Lorsque vous mixez directement dans un récipient, retirez le récipient de cuisson de
la source de chaleur pour mixer les préparations chaudes Fig. 8.

M | a préparation doit couvrir au minimum le bas du pied mixeur pour garantir I’efficacité
du mixage.

ﬁ ATTENTION : Ne pas faire fonctionner I’appareil a vide.

M Pour une plus grande efficacité, il est inutile de déplacer le pied mixeur dans la
préparation. Laissez-le a mi-hauteur et au centre du récipient.

M Relacher le bouton (A4) ou (A3) avant de sortir le pied mixeur (B1) de la préparation,
vous éviterez ainsi les éclaboussures Fig. 9.

Conseils pratiques

Pour les préparations a base de fruits, coupez et dénoyautez les fruits préalablement.

N’utilisez pas la cloche mixer (B2) avec des aliments durs tels que glagons, sucre,

grains de café, céréales et chocolat.

Pour des préparations de glace pilée, utiliser la cloche glace pilée (B3) (selon modéle).

1.3 Démontage

B Débranchez 'appareil.

M Dévissez le pied mixeur puis la cloche a I'aide du protége cloche Fig. 10.

2. Double fouet (D) (selon modele) : Fig. 11

2.1 Montage

B Assemblez les doubles fouets (D2) avec le réducteur (D1).

M Placez le réducteur (D1) sur le bloc moteur (A1).

M Vissez jusqu’a la butée Fig. 11.

2.2 Utilisation

M Plongez les double fouets dans le récipient et mettez I'appareil en marche a 'aide de
la commande (A3) apres avoir sélectionné la vitesse 1 a I'aide du bouton A2.

M Plongez les double fouets (D2) dans la préparation avant de mettre en marche
I’appareil, vous éviterez ainsi les éclaboussures Fig.12.

B Augmentez progressivement votre vitesse au fur et a mesure que la préparation
s’épaissit tout en appuyant sur le bouton A3.



W Votre appareil est équipé d’une commande Turbo qui vous permet en appuyant sur
la touche (A4) de disposer instantanément de toute la puissance Fig. 12.

ﬁ Note : Ne pas utiliser le double fouet plus de 3 minutes.

2.3 Démontage

M Avant de sortir les fouets de la préparation, arrétez I'appareil (vous éviterez les
éclaboussures)

B Débranchez 'appareil.

W Dévissez le réducteur (D1) et retirez les fouets (D2) Fig. 13.

ﬁ NOTE : Toutes les piéces et accessoires de votre mixeur passent au lave
vaisselle a I’exception du bloc moteur (A1), du réducteur (D1), des cloches

(B2 et B3) et du pied mixeur (B1) que vous pouvez nettoyer en les passant
sous le robinet.
Déconnectez I'appareil de Palimentation avant toutes opérations de
nettoyage.
N'utilisez pas d’éponges abrasives ou d’objets contenant des parties
métalliques.

ﬁ Ne plongez jamais le bloc moteur (A1) dans I'eau. Essuyez-le avec un
chiffon sec ou a peine humide.
En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes,
oranges...) frottez-les avec un chiffon imbibé d’huile alimentaire puis
procédez au nettoyage habituel.
Manipulez le couteau ou les lames avec précaution; ils sont extrémement
aiguisés.

3. Mini hachoir 150 ml (E) (disponible en accessoires) : Fig. 14

3.1 Montage

M Placez le couteau (E2) sur I’axe du bol (E1) Fig. 14.

3.2 Utilisation

B Placez les aliments dans le bol (E1) puis placez le contre couvercle (E3) puis, le
couvercle (E4).

M Branchez le bloc moteur (A) sur le mini hachoir (E) et appuyez sur le bouton de mise
en marche (A3 ou A4) Fig. 15.

M Aprés utilisation, retirez la nourriture.

3.3 Démontage

M Retirez le bloc moteur (A1) puis le couvercle (E4) puis, le contre couvercle (E3).

B Retirez le couteau (E2) en le manipulant par la partie plastique.

c Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide ou plus de 10 secondes.
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NETTOYAGE

ﬁ ATTENTION : les lames sont trés coupantes.

B Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

B Ne mettez pas I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche dans I’eau ou tout autre
liquide.

B Ne mettez jamais au lave-vaisselle le bloc moteur (A), le réducteur (D1), le pied mixeur
(B1), les cloches (B2 et B3) et le couvercle du mini-hachoir (E4) Fig. 17.

B Ne les plongez jamais dans I'eau ou sous I'eau courante. Nettoyez-les avec une
éponge humide Fig. 18.

M | es doubles fouets cuisiniers (D2) (fouets vers le haut), gobelet (C), le couteau (E2),
le contre couvercle (E3) et le bol mini-hachoir (E1) passent au lave vaisselle Fig. 19.

B Nous vous conseillons de nettoyer le pied du mixeur rapidement aprés chaque
utilisation. En cas de coloration des parties plastique par des aliments tels que les
carottes, frottez-les avec un chiffon imbibé d’huile alimentaire, puis procédez au
nettoyage habituel.

Conseil pratique : pour nettoyer le pied mixeur (B1) et la cloche, faites fonctionner

I’appareil quelques secondes dans de I'’eau chaude savonneuse puis démonter la

cloche et passer la sous I’eau courante.

RECETTES

Pied mixeur (B) :

Cloche Mixer (B2)

Soupe

500g de pommes de terre, 400g de carottes, 1 poireau, sel, poivre, 1.8L d’eau. Faites
cuire les légumes a la vapeur pendant 10 minutes. Mixez les Iégumes pendant 45
secondes avec 1.8L d’eau. Vitesse 3 a 5.

Mayonnaise :

Placez 1 ceuf, 1 cuillere a soupe de moutarde, 1 cuillere a soupe de vinaigre, sel, poivre,
25 cl d’huile dans le gobelet 800 mL. Mixez pendant 20 secondes. Vitesse 5.

Cloche Glace pilée (Selon modele) (B3)

Glace pilée :

Emboitez le Panier filtre (C2) dans le gobelet 800 mL (C1), placez 3 glagons maximum
dans le filtre puis, pilonnez franchement en Vitesse 5. Renouvelez I'opération jusqu’a la
quantité désirée

Batteur (Selon Modéele) (D) :

Blancs en neige.
Battre 4 blancs en 3 minutes. Vitesse Turbo.

Mini hachoir 150 ml (disponible en accessoire) (E) :

Avec cet accessoire, vous pouvez hacher : Ail, Fines herbes, Oignons. 70 g de boeuf
découpé en cube de 1 cm x 1 cm x 1 cm en 3 secondes. Vitesse Turbo.

Avec cet accessoire en 1200W, vous pouvez hacher : Ail, Fines herbes, Oignons. 90 g
de beeuf découpé en cube de 1 cm x 1 cm x 1 cm en 3 secondes. Vitesse Turbo.



S| VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE

FAIRE ?

Vérifiez :

Que votre appareil soit bien connecté au secteur.

Que le cordon soit en bon état.

Votre appareil est équipé d’une sécurité anti-surchauffe. Dans le cas d’une surchauffe,
votre appareil se coupera. Dans ce cas, laissez I'appareil refroidir environ 20 minutes
puis, reprenez votre utilisation.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?

Adressez-vous a un centre service agréé (voir liste dans le livret service).

ACCESSOIRE(S)

Vous pouvez vous procurer auprés de votre revendeur ou d’un centre agrée (voir liste
dans le livret service) les articles suivants :

Mini hachoir 150 ml : ref. XJ713810

Double Fouet : ref. XJ712810

Cloche et filtre glace pilée : ref. XJ711D10

Attention, afin de vous voir délivrer un accessoire, veuillez vous prémunir de la présente
notice ou de communiquer le code type de votre appareil, visible sur le bloc moteur
(HZ50).

RECYCLAGE

@ Elimination des matériaux d’emballage et de I’appareil.
L’emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour
%& I’environnement, pouvant étre jetés conformément aux dispositions de
recyclage en vigueur. Pour la mise au rebut de I'appareil, se renseigner
aupres du service approprié de votre commune.

PRODUITS ELECTRONIQUES OU PRODUITS

ELECTRIQUES EN FIN DE VIE.

Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le jour
ou vous envisagez de le remplacer, ne le jetez pas dans votre poubelle ou dans une
décharge, mais apportez-le au point de collecte mis en place par votre commune (ou
dans une déchetterie le cas échéant).

Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit
__— effectué.
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Wir danken Ihnen, ein Gerat von KRUPS gewahlt zu haben. Es ist nur fir die Zubereitung
von Lebensmitteln, den Hausgebrauch und den Gebrauch in geschlossenen Rdumen
bestimmt.

BESCHREIBUNG

A Motorblock C2 Korb fiur Crush-Eis (je nach Modell)

A1 Geratekorper D Riuhrgerat (je nach Modell)

A2 Geschwindigkeitsschalter D1 Getriebe

A3 Ein-/Ausschaltknopf D2 Rihrbesen

A4 Turboschalter E Zerkleinerer 150 ml (als Zubehor
B Stabmixer erhaltlich)

B1 MixerfuB E1 Behalter

B2 Mixerglocke E2 Messer

B3 Gilocke fiir Crush-Eis (je nach Modell) E3 Gegendeckel

B4 Glockenschutz E4 Deckel
C Becher

C1 800-ml-Becher

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerétes. Bitte lesen Sie die
Anweisungen und Sicherheitshinweise vor der Inbetriecbnahme des Gerétes
aufmerksam durch. Bewahren Sie sie auf, damit Sie sie bei Bedarf schnell zur
Hand nehmen kénnen.

VORSICHTSMASSNAHMEN BEIM GEBRAUCH

M Berlihren Sie die Rihrbesen oder Knethaken oder die Klingen des MixfuBes nicht,
wenn das Gerdt angeschlossen ist, und fihren Sie keine Objekte (Messer, Gabel,
Loffel usw.) in den Mixbecher ein, um Verletzungen, Unfalle anderer Personen oder
eine Beschadigung des Geréts zu vermeiden. Sie kdnnen einen Spatel verwenden,
aber nur wenn das Gerét nicht in Betrieb ist.

B Stellen Sie das Gerat und seine Zubehdrteile niemals in die Gefriertruhe, den Ofen
oder die Mikrowelle, um Beschadigungen des Gerats zu vermeiden.

B Das Gerat und seine Zubehorteile sind flr die Zubereitung von Lebensmittelprodukten
gedacht. Verwenden Sie sie nicht, um andere Produkte zu mixen.

INBETRIEBNAHME

Nehmen Sie die Zubehdérteile vor der ersten Verwendung aus ihrer Verpackung und
reinigen Sie sie mit heiBem Wasser.

Trocknen Sie sie sorgféltig.

Es ist wichtig, die Hygiene |hrer Arbeitsflache zu gewéhrleisten.

Geben Sie die Lebensmittel in lhren Becher oder einen ausreichend hohen Behélter, um
Spritzer zu vermeiden.

ﬁ Fiillen Sie nicht mehr als 800 ml (28 0z) in den Becher, um Spritzer zu
vermeiden.



1. Stabmixer Fig. 2 bis 10

1.1 Montage

M Stecken Sie die Mixerglocke (B2) oder die Glocke fir Crush-Eis (B3) (je nach Modell)
in den ,Glockenschutz” (B4) Fig. 2.

B Schrauben Sie den FuB (B1) in den Glockenschutz, stellen Sie sicher, dass der FuB
komplett hineingeschraubt ist.

B Schrauben Sie den Stabmixer (B) auf den Motorblock (A); stellen Sie sicher, dass der
FuB komplett hineingeschraubt ist, schlieBen Sie dann das Geréat an Fig. 3 und 4.

1.2 Verwendung

M Tauchen Sie den Stabmixer (B) bis zur halben Hohe des Behélters ein Fig. 5 und
driicken Sie auf den Einschaltknopf (A3), nachdem Sie mit dem Knopf A2 die
Geschwindigkeit 1 ausgewahlt haben.

B Steigern Sie lhre Geschwindigkeit langsam, gegebenenfalls, indem Sie auf den
Knopf A3 driicken.

M |hr Gerat besitzt einen Turbo-Schalter. Wenn Sie auf diese Taste (A4) drlicken, lauft
Ihr Gerat sofort mit maximaler Leistung Fig. 6.

M Tauchen Sie den Stabmixer (B) in die Masse, bevor Sie das Gerat einschalten. So
vermeiden Sie Spritzer Fig. 7.

B Nehmen Sie den Garbehalter von der Hitzequelle, um heiBe Gerichte zu mixen, wenn
Sie direkt in einem Behalter mixen Fig. 8.

B Die Masse muss zumindest den unteren Teil des Stabmixers bedecken, damit das
Mixen effizient ist. Lassen Sie den Mixstab nie langer wie eine Minute laufen.

ﬁ ACHTUNG: Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen.

B Sie miUssen den Stabmixer nicht in der Masse bewegen, um die Effizienz zu erhéhen.
Lassen Sie ihn auf halber Hohe in der Mitte des Behélters.

M |assen Sie den Knopf (A4) oder (A3) los, bevor Sie den Mixstab (B1) aus der Masse
nehmen. So vermeiden Sie Spritzer Fig. 9.

Praktische Tipps

Schneiden und entkernen Sie die Friichte bei Speisen auf Fruchtbasis zuvor.

Verwenden Sie die Mixerglocke (B2) nicht fur harte Lebensmitten wie Eiswdirfel, Zucker,

Kaffeebohnen, Getreide und Schokolade.

Verwenden Sie fur die Herstellung von Crush-Eis die Glocke fiir Crush-Eis (B3) (je nach

Modell).

1.3 Demontage

B Schalten Sie das Gerat aus.

M Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

B Schrauben Sie den MixerfuB, dann die Glocke mit Hilfe des Glockenschutzes ab Fig. 10.

2. Ruhrgerat (D) (je nach Modell): Fig. 11 bis 13

2.1 Montage

B Stecken Sie die beiden Rihrbesen (D2) in das Getriebe (D1).

B Setzen Sie das Getriebe (D1) auf den Motorblock (A1).

B Schrauben Sie es ganz hinein Fig. 11.

2.2 Verwendung

B Tauchen Sie die beiden Besen in den Behélter und schalten Sie das Gerat mit dem
Schalter (A3) an, nachdem Sie mit Hilfe des Knopfes A2 die Geschwindigkeit 1
ausgewahlt haben.
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B Tauchen Sie die beiden Ruihrbesen (D2) in die Masse, bevor Sie das Gerét einschalten.
So vermeiden Sie Spritzer Fig. 12.

B Steigern Sie Ihre Geschwindigkeit langsam, je nachdem, wie sich ihre Masse verdickt,
indem Sie auf den Knopf A3 druicken.

W |hr Gerat besitzt einen Turbo-Schalter. Wenn Sie auf diese Taste (A4) driicken, lauft
Ihr Geréat sofort mit maximaler Leistung Fig. 12.

Anmerkung: Verwenden Sie die beiden Riihrbesen nicht ldnger als 3
Minuten.

2.3 Demontage

B Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie die Rihrbesen aus der Masse nehmen (um
Spritzer zu vermeiden).

B Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

B Schrauben Sie das Getriebe (D1) heraus und nehmen Sie die Ruhrbesen (D2) ab Fig. 13.

ANMERKUNG: Alle Bestandund Zubehorteile lhres Mixers sind
spiilmaschinenfest, auBer der Motorblock (A1), das Getriebe (D1), die
Glocken (B2 und B3) und der MixerfuBB (B1); diese konnen Sie unter dem
Wasserhahn reinigen.

Trennen Sie das Gerat vor jeglicher Reinigung vom Stromnetz.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Objekte mit Metallteilen.

ﬁ Tauchen Sie den Motorblock (A1) niemals unter Wasser. Reinigen Sie ihn
mit einem trockenen oder leicht feuchten Tuch.
Im Falle einer Verfarbung lhrer Zubehérteile durch Lebensmittel (Karotten,
Orangen,...), wischen Sie sie mit einem mit etwas Speisedl getrankten
Tuch ab und reinigen Sie sie dann wie gewohnt. Gehen Sie mit dem Messer
oder den Klingen vorsichtig um, sie sind extrem scharf.

3. Zerkleinerer 150 ml (E) (als Zubehor erhéltlich): Fig. 14

bis 16

3.1 Montage

B Setzen Sie das Messer (E2) auf die Achse des Behalters (E1) Fig. 14.

3.2 Verwendung

B Geben Sie die Lebensmittel in den Behalter (E1), setzen Sie den Gegendeckel (E3)
darauf, dann den Deckel (E4).

B Montieren Sie den Motorblock (A) auf den Zerkleinerer (E) und driicken Sie auf den
Einschaltknopf (A3 oder A4) Fig. 15.

B Entnehmen Sie anschlieBend die Lebensmittel.

3.3 Demontage

B Entfernen Sie den Motorblock (A1), dann den Deckel (E4), dann den Gegendeckel
(E3).

B Entfernen Sie das Messer (E2); greifen Sie es dazu am Kunststoffteil.

ﬁ Lassen Sie dieses Zubehor nicht leer oder langer als 10 Sekunden laufen.



ﬁ ACHTUNG: Die Klingen sind sehr scharf.

B Trennen Sie das Gerat stets vom Stromnetz, bevor Sie es reinigen.

B Tauchen Sie das Gerat, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder eine
andere Flussigkeit.

B Reinigen Sie den Motorblock (A), das Getriebe (D1), den MixerfuB (B1), die Glocken (B2
und B3) und den Deckel des Zerkleinerers (E4) niemals in der Spiilmaschine Fig. 17.

B Tauchen Sie sie nicht in Wasser, halten Sie sie nicht unter laufendes Wasser Fig. 18.
Reinigen Sie sie mit einem feuchten Schwamm.

M Die beiden Rihrbesen (D2) (Besen nach oben), der Becher (C), das Messer (E2), der
Gegendeckel (E3) und der Behalter des Zerkleinerers (E1) sind spilmaschinenfest Fig. 19.

B Wir empfehlen Ihnen, den MixerfuB gleich nach jeder Verwendung zu reinigen. Im Falle
einer Verfarbung der Kunststoffteile durch Lebensmittel wie z.B. Karotten, wischen Sie sie
mit einem mit etwas Speised| getrankten Tuch ab und reinigen Sie sie dann wie gewohnt.

Praktischer Tipp: Lassen Sie das Gerat einige Sekunden in heiBem Seifenwasser

laufen, um den MixerfuB (B1) und die Glocke zu reinigen; demontieren Sie die Glocke

dann und halten Sie sie unter laufendes Wasser.

REZEPTE

Stabmixer (B):

Mixerglocke (B2)

Suppe:

500g Kartoffeln, 400g Karotten, 1 Lauch, Salz, Pfeffer, 1,8 | Wasser. Lassen Sie das
Gemise 10 Minuten dampfgaren. Mixen Sie das Gemiuse 45 Sekunden lang mit 1,8 |
Wasser. Geschwindigkeit 3 bis 5.

Mayonnaise:

Geben Sie 1 Ei, 1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz, Pfeffer, 250 ml Ol in den 800-ml-Becher.
Mixen Sie 20 Sekunden lang. Geschwindigkeit 5.

Glocke fur Crush-Eis (je nach Modell) (B3)

Crush-Eis:

Stellen Sie den Filterkorb (C2) in den 800-ml-Becher (C1), geben Sie maximal 3 Eiswrfel
in den Filter, crushen Sie sie dann einfach auf Geschwindigkeit 5. Wiederholen Sie dies,
bis Sie die gewlinschte Menge haben.

Ruhrgerat (je nach Modell) (D)

Eischnee:
Schlagen Sie 4 EiweiB in 3 Minuten zu Eischnee. Geschwindigkeit: Turbo.

Zerkleinerer 150 ml (als Zubehor erhéltlich) (E)

Mit diesem Zubehor kénnen Sie Folgendes hacken: Knoblauch, Krauter, Zwiebel.
70 gin1cmx 1 cm x 1 cm groBe Wirfel geschnittenes Rindfleisch in 3 Sekunden.
Geschwindigkeit Turbo.

Mit diesem Zubehor mit 1200 W koénnen Sie Folgendes hacken: Knoblauch, Krauter,
Zwiebeln. 90 g in 1 cm x 1cm x1 cm groBe Wurfel geschnittenes Rindfleisch in drei 3
Sekunden. Geschwindigkeit Turbo.
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WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Uberpriifen Sie:

Ob Ihr Gerat richtig angeschlossen ist.

Ob das Kabel in gutem Zustand ist.

Ihr Gerét besitzt einen Uberhitzungsschutz. Bei Uberhitzung schaltet sich Ihr Gerét ab.
Lassen Sie es in diesem Fall etwa 20 Minuten abklhlen; anschlieBend kdnnen Sie es
wieder verwenden.

lhr Gerét funktioniert immer noch nicht?

Wenden Sie sich in diesem Fall an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe Liste
im Serviceheft).

ZUBEHORTEIL(E)

Die folgenden Artikel kénnen Sie Uber lhren Handler oder einen autorisierten
Kundendienst (siehe Liste im Serviceheft) beziehen:

Zerkleinerer 150 ml: Ref. XJ713810

Rihrbesen: Ref. XJ712810

Glocke und Filter fur Crush-Eis: Ref.XJ711D10

Achtung: Nehmen Sie beim Kauf von Zubehor diese Gebrauchsanweisung mit oder
nennen Sie die Typennummer lhres Geréts, die Sie auf dem Motorblock finden (HZ50).

RECYCLING

@ Entsorgung der Verpackungsmaterialien und des Gerits.
Die Verpackung besteht ausschlieBlich aus umweltfreundlichen Materialien,
%& die nach den gultigen Recycling-Bestimmungen entsorgt werden kdnnen.
Informieren Sie sich bei den zusténdigen Stellen Ihrer Gemeinde Uber die
Entsorgung des Geréts.

ENTSORGUNG VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-

ALTGERATEN

Ihr Gerét ist daflir vorgesehen, viele Jahre zu funktionieren. Wenn Sie sich jedoch eines
Tages entscheiden, es zu ersetzen, entsorgen Sie es nicht Uber Ihren Hausmdll oder
auf einer Millhalde, sondern bringen Sie es zu einer von |hrer Gemeinde eingerichteten
Sammelstelle (oder gegebenenfalls auf einen Wertstoffhof).

Denken sie an den Umweltschutz!
® Ihr Gerét enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.

2 Geben Sie |hr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder
__— Gemeinde ab.



Wij danken u voor de aanschaf van een apparaat uit het KRUPS assortiment. Dit apparaat
is uitsluitend bestemd voor de bereiding van voedsel en voor huishoudelijk gebruik.

BESCHRIJVING

| Nederlands |

A Motorblok C2 Mandje om het gecrusht ijs op te
A1 Lichaam vangen (afhankelijk van het model)
A2 Snelheid-keuzeschakelaar D Dubbele garde (afhankelijk van het
A3 Aan/uit-schakelaar model)

A4 Turbo Snelheid D1 Reductor

B Mixervoet D2 Dubbele Klopper
B1 Voet E Mini-hakker 150 ml (beschikbaar in
B2 Opzetstuk om te mixen accessoires)

B3 Opzetstuk om ijs te crushen E1 Kom
(afhankelijk van het model) E2 Mes
B4 Bescherming van het opzetstuk E3 Onderste deel van het deksel
C Beker E4 E4 Deksel

C1 Beker 800 ml

GEVAAR: De veiligheidsvoorschriften worden bij het apparaat geleverd. Lees
deze voorschriften aandachtig door voordat u uw nieuwe apparaat voor het eerst
gebruikt. Bewaar ze op een veilige plek, zodat u ze later als referentie kunt inzien.

GEBRUIKSVOORZORGEN

M Raak de kloppers, de kneders of de messen van de mixervoet niet aan wanneer de
stekker in het stopcontact zit en steek geen voorwerpen (mes, vork, lepel, etc.) in de
openingen om verwondingen, ongelukken of schade te voorkomen. U mag de spatel
enkel gebruiken wanneer het apparaat niet aan staat.

B Zet het apparaat en de accessoires nooit in de diepvriezer, in de magnetron of in de
oven om schade aan het apparaat te voorkomen.

M Het apparaat en de accessoires zijn ontworpen voor de bereiding van
voedingsmiddelen. Gebruik ze niet om andere producten te mixen.

INGEBRUIKNAME

Haal de accessoires uit de verpakking en maak ze met warm water schoon voor het
eerste gebruik.

Droog zorgvuldig af.

Controleer of uw werkblad schoon is.

Doe de ingrediénten in de beker of in een kom die hoog genoeg is om spatten te
voorkomen.

ﬁ Vul de beker niet tot boven 800ml (27 Oz) om spatten te voorkomen.
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1. Mixervoet : Fig. 2 tot 4

1.1 Montage

M Steek het opzetstuk om te mixen (B2) of het opzetstuk om ijs te crushen (B3)
(afhankelijk van het model) in de « Bescherming van het opzetstuk »(B4) Fig. 2.

B Schroef de voet (B1) in de sokkel en zorg ervoor dat de voet goed vast zit.

M Schroef de mixervoet (B) op het motorblok (A), zorg ervoor dat de voet goed vast zit
en steek de stekker in het stopcontact. Fig. 3 en 4

1.2 Gebruik

M Selecteer snelheid 1 met knop A2, plaats de mixervoet (B) halverwege in het mengsel
Fig. 5 en druk op de aan-schakelaar (A3).

M Voer de snelheid geleidelijk op door op de knop A3 te drukken.

M Uw apparaat is voorzien van een Turbo functie. Druk op de knop (A4) om het
vermogen op te voeren Fig.6.

M Plaats de mixervoet (B) in de bereiding voordat u het apparaat aanzet. Zo voorkomt
u spatten Fig.7.

B Wanneer u de ingrediénten in een bereidingskom mixt, haalt u de kom eerst van het
vuur en mixt u vervolgens de warme bereiding Fig.8.

M De bereiding moet de onderkant van de mixervoet bedekken om efficiént te kunnen
werken.

ﬁ OPGELET : Het apparaat niet leeg gebruiken.

M De mixer voet tijdens het mixen in de bereiding bewegen verhoogt de efficiéntie niet.
Houd de mixervoet halverwege in het midden van de kom.

M |aat knop (A4) of (A3) los alvorens de mixervoet (B1) uit de bereiding te halen. Zo
voorkomt u spatten Fig.9.

Handige tips

Als u een bereiding op basis van fruit maakt, snijdt en ontpit u het fruit op voorhand.

Gebruik de opzetstuk om te mixen (B2) niet voor harde ingrediénten zoals ijs, suiker,

koffiebonen, granen en chocolade.

Gebruik het opzetstuk om ijs te crushen (B3) voor ijsbereidingen (afhankelijk van het

model).

1.3 Demontage

M Haal de stekker uit het stopcontact.

B Schroef de mixervoet los en vervolgens het opzetstuk met behulp van de bescherming
van het opzetstuk Fig.10.

2. Dubbele garde (D) (afhankelijk van het model) : Fig. 11

2.1 Montage

B Monteer de twee kloppers (D2) met de reductor (D1).

B Plaats de reductor (D1) op het motorblok (A1).

B Schroef goed vast Fig.11.

2.2 Gebruik

B Selecteer snelheid 1 met knop A2, plaats de dubbele klopper in de kom en druk op
de aan-schakelaar (A3).

M Plaats de dubbele klopper (D2) in de bereiding voordat u het apparaat aanzet. Zo
voorkomt u spatten Fig.12.

M Voer de snelheid geleidelijk op door op de knop A3 te drukken naarmate de bereiding
dikker wordt.



B Uw apparaat is voorzien van een Turbo functie. Druk op de knop (A4) om het
vermogen op te voeren Fig.12.

ﬁ Opmerking: Gebruik de dubbele klopper nooit langer dan 3 minuten.

2.3 Demontage

B Zet het apparaat uit voordat u de kloppers uit de bereiding haalt (zo voorkomt u
spatten

B Haal de stekker uit het stopcontact.

B Schroef de reductor (D1) los en verwijder de kloppers (D2) Fig. 13.

OPMERKING : Alle onderdelen en accessoires van uw mixer zijn
vaatwasbestendig met uitzondering van het motorblok (A1), de reductor
(D1), de opzetstukken (B2 en B3) en de mixervoet (B1) die u onder de kraan
moet schoonmaken.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.
Gebruik geen schuursponsjes of metalen voorwerpen.

c Dompel het apparaat nooit onder in water (A1). Veeg het met een droge of
vochtige doek schoon.
Het accessoire kan door de groenten (wortelen, sinaasappelen, ...)
verkleuren. U kunt het verkleurde accessoire met een in slaolie gedrenkte
doek schoonwrijven en daarna volgens de gewone procedure schoonmaken.
Ga voorzichtig met de messen om; ze zijn zeer bijzonder scherp.

3. Mini-hakker 15 0 ml (E) (beschikbaar als accessoire) :

Fig. 14

3.1 Montage

M Plaats het mes (E2) op de as van de kom (E1) Fig.14.

3.2 Gebruik

M Doe de ingrediénten in de kom (E1), plaats eerst het onderste deel van het deksel
(EB) en vervolgens het deksel (E4).

M S|uit het motorblok (A) aan op de mini-hakker (E) en druk op de aan-schakelaar (A3
of A4) Fig. 15.

M Haal het voedsel uit de kom na gebruik.

3.3 Demontage

B Verwijder het motorblok (A1), het deksel en het onderste deel van het deksel (E3).

B Neem het mes (E2) bij het plastic gedeelte vast en verwijder het.

ﬁ Het accessoire niet leeg of langer dan 10 seconden gebruiken.
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SCHOONMAKEN

ﬁ OPGELET : de messen zijn zeer scherp.

B Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

M Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit in water of een andere vloeistof.

B Plaats het motorblok (A), de reductor (D1), de mixervoet (B1), de opzetstukken (B2 en
B3) en het deksel van de mini-hakker (E4) nooit in de vaatwasser Fig.17.

B Dompel ze niet onder in water en houd ze niet onder de kraan. Maak ze met een
vochtige spons schoon Fig. 18.

M De dubbele kloppers (D2), de beker (C), het mes (E2), het onderste deel van het deksel
(E3) en de kom van de mini-hakker (E1) mogen in de vaatwasser schoongemaakt
worden Fig.19.

B We raden u aan om de mixervoet na elk gebruik snel schoon te maken. De plastic
onderdelen van het apparaat kunnen door de groenten (wortelen, sinaasappelen,
...) verkleuren. U kunt het verkleurde accessoire met een in slaolie gedrenkte doek
schoonwrijven en daarna volgens de gewone procedure schoonmaken.

Nuttige tip: om de mixervoet (B1) en het opzetstuk schoon te maken, laat u het apparaat

enkele seconden met warm zeepwater werken, demonteert u het opzetstuk en houdt u

het onder de kraan.

RECEPTEN

Mixervoet (B):

Opzetstuk om te mixen (B2):

Soep

500g aardappelen, 400g wortelen, 1 prei, zout, peper, 1.8L water. Laat de groenten
eerst 10 minuten stomen. Mix de groenten gedurende 45 seconden en voeg 1.8L water
toe. Snelheid 3 tot 5.

Mayonaise

Doe 1 ei, 1 eetlepel mosterd,1 eetlepel azijn, zout, peper, 25 cl olie in de beker 800 ml.
Mix gedurende 20 seconden. Snelheid 5.

Opzetstuk om ijs te crushen (Afhankelijk van het model) (B3):
Gecrusht ijs

Plaats het filtermandje (C2) in de beker 800 ml (C1), doe maximaal 3 ijsblokjes in de
filter en druk op Snelheid 5. Ga verder totdat u de gewenste hoeveelheid heeft bereikt.

Garde (Afhankelijk van het model) (D):
Eiwit kloppen

Klop 4 eiwitten 3 minuten. Snelheid Turbo.

Mini-hakker 150 ml (beschikbaar als accessoire) (E) :

Met dit accessoire kunt u volgende ingrediénten hakken: Look, Fijne kruiden, Ui. 70 g

rundvlees in 3 minuten in blokjes van 1cm x 1 cm x 1 cm snijden. Snelheid Turbo.

Met dit accessoire van 1200W kunt u volgende ingrediénten hakken: Look, Fijne

kruiden, Ui. 90 g rundvlees in 3 minuten in blokjes van 1icm x 1 cm x 1 cm snijden.
19 Snelheid turbo.



UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

Controleer:

Of de stekker van het apparaat in het stopcontact zit.

Of het snoer in goede staat verkeert.

Het apparaat is voorzien van een anti-oververhittingsveiligheid. Bij oververhitting
schakelt het apparaat automatisch uit. Bij oververhitting laat u het apparaat ongeveer
20 minuten afkoelen en zet u het vervolgens opnieuw aan.

Werkt uw apparaat nog steeds niet?

Breng het apparaat naar een erkend service center (zie bijgevoegde lijst).

ACCESSOIRE(S)

Volgende accessoires kunt u bij uw handelaar of in een erkend service center (zie
bijgevoegde lijst) kopen:

Mini-hakker 150 ml: Ref. XJ713810

Dubbele garde: Ref. XJ712810

Opzetstuk en filter voor gecrusht ijs: Ref.XJ711D10

Opgelet. Gelieve deze bijsluiter mee te nemen of de code van uw apparaat (deze staat
op het motorblok, HZ50) op te schrijven wanneer u accessoires wilt kopen.

AFVALVERWERKING

@ Vernietiging van de verpakking en het apparaat.
De verpakking bestaat voor 100% uit milieuvriendelijk materiaal dat in
%& overeenstemming met de bepalingen omtrent afvalverwerking kan worden
vernietigd. Breng het apparaat naar een gemeentelijk afvalinzamelpunt.

ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATEN AAN

HET EINDE VAN HUN LEVENSDUUR.

Het apparaat is ontworpen om jarenlang mee te gaan. Wanneer u echter op een dag
besluit het te vervangen, werp het dan niet met het huisvuil weg maar breng het naar
het hiervoor door de gemeente ingerichte verzamelpunt (of een milieustraat indien van
toepassing).

Draag bij tot de behoud van het milieu!

E ® Uw apparaat bevat veel materiaal dat voor recycling / hergebruik geschikt is.
2 Lever het in bij een milieuvriendelijk verzamelpunt.

|
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Tak, fordi du har valgt et apparat i KRUPS-serien, der udelukkende er beregnet til
tilberedelse af fadevarer, og til brug indenders i hjemmet.

BESKRIVELSE
A Motorblok C1 Baeger, 800 ml
A1 Kroppen C2 Kurv til knust is (afhaengigt af
A2 Hastighedsveelger modellen)
A3 Start/stop-knap D Dobbelt piskeris (afhaengigt af
A4 Turbo-knap modellen)
B Blenderfod D1 Fastgorelsesdel til piskeris
B1 Fod D2 Dobbelt piskeris
B2 Blenderhoved E Minihakker 150 ml (fas som tilbehar)
B3 Hoved til knust is (afheengigt af E1 Skal
modellen) E2 Kniv
B4 Beskyttelseshaette E3 Underlag
C Beeger E4 Lag

ADVARSEL: Sikkerhedsanvisningerne er en del af apparatet. Laes dem omhyggeligt
inden det nye apparat tages i brug forste gang. Opbevar dem et sted, hvor du
senere kan finde og bruge dem.

FORHOLDSREGLER VED BRUG

B Ror ikke ved piskerisene eller knivene p& blenderfoden, nar apparatet er tilsluttet,
og indfaer ikke nogen form for genstande (kniv, gaffel, ske, osv.) i &bningerne for ikke
at komme til skade, forarsage uheld for andre eller beskadige apparatet. Du ma kun
benytte en spatel, nar apparatet ikke karer.

B For at undgé at beskadige apparatet og dets tilbehgr ma de aldrig anbringes i en
fryser, i en traditionel ovn eller i en mikrobglgeovn.

B Apparatet og dets tiloehgr er beregnet til tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
bruges til at blende andre produkter.

IBRUGTAGNING

For forste brug tages tilbehoret ud af emballagen og vaskes i varmt vand.

Tor det omhyggeligt.

Det er vigtigt at serge for, at bordpladen er ren.

Leeg fodevarerne i beegeret eller i en beholder, som er tilstraekkeligt hej til at undga
sprojt.

ﬁ Fyld ikke baegeret mere end 800 ml for at undga spraijt.



1. Blenderfod: Fig. 2 til 4

1.1 Montering

M |Indsaet blenderhovedet (B2) eller hovedet til knust is (B3) (afhaengigt af modellen) i
“beskyttelseshaetten” (B4) Fig. 2

M Skru foden (B1) fast i hovedet, sarg for, at den er skruet helt i bund.

M Skru blenderfoden (B) fast pa motorblokken (A), serg for, at den er skruet helt i bund,
og tilslut derpa apparatet. Fig. 3 og 4.

1.2 Brug

M Stik blenderfoden (B) halvt ned i beholderen Fig. 5 og tryk pa startknappen (A3) efter
at have valgt hastighed 1 ved hjeelp af knappen A2.

B Jg gradvist hastigheden, hvis det er nedvendigt, mens du trykker pa knappen A3.

B Apparatet er udstyret med en Turbo-knap; hvis du trykker pa knappen (A4), far du
straks fuld styrke Fig. 6.

M Stik blenderfoden (B) ned i tilberedningen, for du starter apparatet, for at undga
spraijt Fig. 7.

B Nar du blender varme retter direkte i en beholder, f.eks. en kasserolle, skal du forst
tage denne veek fra varmekilden Fig. 8.

M Tilberedningen skal dazekke mindst den nederste del af blenderfoden for at garantere
effektiv blendning.

ﬁ VIGTIGT: Lad ikke apparatet kere uden indhold i en beholder.

M Det er ikke nodvendigt at bevaege blenderfoden i tilberedningen for at @ge
effektiviteten. Hold den halvt nede og i midten af beholderen.

M Slip knappen (A4) eller (A3), for du tager blenderfoden (B1) op af tiloeredningen, for
at undga sprejt Fig. 9.

Praktiske rad

Ved tilberedning af frugt tages stenene forst ud, og frugten skeeres i stykker.

Brug ikke blenderhovedet (B2) med héarde fedevarer sdsom isterninger, sukket,

kaffebgnner, kornprodukter og chokolade.

Brug hovedet til knust is (B3) for at lave tilberedninger med knust is (afhaengigt af

modellen).

1.3 Afmontering

B Afbryd apparatet fra stikkontakten.

M Skru forst blenderfoden af og derpé hovedet ved hjeelp af beskyttelseshaetten Fig. 10.

2. Dobbelt piskeris (D) (afhaengigt af modellen): Fig. 11

2.1 Montering

B Saml det dobbelte piskeris (D2) med fastgerelsesdelen (D1).

B Anbring fastgerelsesdelen (D1) pa motorblokken (A1).

B Skru den helt i bund Fig. 11.

2.2 Brug

B Stik det dobbelte piskeris ned i beholderen og start apparatet ved hjeelp af knappen
(A3) efter at have valgt hastighed 1 med knappen A2.

B Stik det dobbelte piskeris (D2) ned i tilberedningen, fer du starter apparatet, for at
undga sprejt Fig. 12.

B @g gradvist hastigheden i takt med, at tilberedningen bliver tykkere, mens du holder
knappen A3 nedtrykket.
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B Apparatet er udstyret med en Turbo-knap; hvis du trykker p& knappen (A4), far du
straks fuld styrke Fig. 12.

c Bemaerk: Brug ikke det dobbelte piskeris i mere end 3 minutter.

2.3 Afmontering

B Stands apparatet, for du tager piskerisene op af tilberedningen (for at undga spraijt)
B Afbryd apparatet fra stikkontakten.

B Skru fastgerelsesdelen (D1) af, og fiern piskerisene (D2) Fig. 13.

ﬁ BEMARK: Alle dele og tilbehor til stavblenderen kan vaskes i
opvaskemaskinen undtagen motorblokken (A1), fastgerelsesdelen (D1),
hovederne (B2 og B3) og blenderfoden (B1), som du kan rengere ved at
skylle den under vandhanen.
Afbryd apparatet fra stromforsyningen for al rengoring.
Brug ikke slibende svampe eller genstande, der indeholder metalliske dele.

ﬁ Huvis tilbehgret bliver misfarvet af fodevarerne (guleredder, appelsiner, osv.), kan
det afterres med en klud veedet med madolie og derefter rengares pa sazdvanlig
vis. Handter kniven/knivene med forsigtighed; de er ekstremt skarpe.

3. Minihakker 150 ml (E) (fas som tilbehgr): Fig. 14

3.1 Montering

B Anbring kniven (E2) pa skélens akse (E1) Fig. 14.

3.2 Brug

B =g fodevarerne i skalen (E1), seet underlaget (E3) pd, og derpé laget (E4).

B Szt motorblokken (A) oven pa minihakkeren (E) og tryk pa startknappen (A3 eller A4)
Fig. 15.

B Tag fedevarerne ud efter brug.

3.3 Afmontering

B Fjern motorblokken (A1), 1aget (E4) og underlaget (E3).

M Fjern kniven (E2) ved at holde den i plastikdelen.

ﬁ Lad ikke dette tilbehor kore uden indhold eller i mere end 10 sekunder.



RENGORING

ﬁ VIGTIGT: knivene er meget skarpe.

B Afbryd altid apparatet for rengering.

B Apparatet, el-ledningen og stikket ma ikke nedszenkes i vand eller nogen form for
vaeske.

W Vask aldrig motorblokken (A), fastgerelsesdelen (D1), blenderfoden (B1), hovederne
(B2 og BB3) eller Iaget til minihakkeren (E4) i opvaskemaskinen Fig. 17.

B Motorblokken mé aldrig nedszenkes i vand eller skylles under rindende vand. Rengar
den med en fugtig svamp Fig. 18.

M De dobbelte piskeris (D2) (med risene vendt opad), baegeret (C), kniven (E2), underlaget
(EB) og skalen til minihakkeren (E1) kan vaskes i opvaskemaskinen Fig. 19.

B Det anbefales at rengere blenderfoden hurtigt efter hver brug. Hvis plastdelene bliver
misfarvede af f.eks. guleredder, kan du gnide dem med en klud, der er dyppet i
madolie. Renger derefter apparatet pa seedvanlig vis.

Praktisk rad: for at rengere blenderfoden (B1) og hovedet kan du lade apparatet kere

i nogle sekunder i varmt saebevand, og derefter afmontere hovedet og skylle det under

rindende vand.

OPSKRIFTER

Blenderfod (B):

Blenderhoved (B2)

Suppe

500 g kartofler, 400 g guleradder, 1 porre, salt, peber, 1,8 | vand. Damp grontsagerne
i 10 minutter. Blend grontsagerne i 45 sekunder med 1,8 liter vand. Hastighed 3 til 5.
Mayonnaise:

Leeg 1 eeg, 1 spiseskefuld sennep, 1 spiseskefuld vinaigre, salt, peber, 25 cl olie i
baegeret p& 800 ml Blend i 20 sekunder. Hastighed 5.

Hoved til knust is (afheengigt af modellen) (B3)

Knust is:

Seet filterkurven (C2) pa baegeret pa 800 ml (C1), laeg hejst 3 isterninger i filteret og knus
ved hastighed 5. Gentag handlingen indtil den enskede maengde.

Pisker (afhaengigt af modellen) (D):
Piskede aggehvider.
4 zeggehvider pa 3 minutter. Turbo-hastighed.

Minihakker 150 ml (fas som tilbeher) (E):

Med dette tilbeher kan du hakke: Hvidleg, krydderurter, lag. 70 g oksekeod skaret i
terninger pa 1 cm x 1 cm x 1 cm pa 3 sekunder. Turbo-hastighed.

Med dette tilbehgr pa 1200 W kan du hakke: hvidleg, krydderurter, log, 90 g okseked
skaret i terninger pa 1 cm x 1 cm x 1 cm pa 3 sekunder. Turbo-hastighed.
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HVAD GOR JEG, HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Kontroller:

At apparatet er tilsluttet lysnettet.

At el-ledningen er i god stand.

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning for at forhindre overhedning. |
tilfeelde af overhedning vil apparatet blive slukket. | sa tilfeelde skal apparatet kole af i
ca. 20 minutter, hvorefter du kan benytte det igen.

Virker apparatet stadig ikke?

Henvend dig til et godkendt servicecenter (se listen i servicehandbogen).

TILBEHOR

Folgende tilbeher kan kebes hos forhandleren eller pa et autoriseret servicecenter (se
listen i servicehandbogen):

Minihakker 150 ml: Ref. XJ713810 Dobbelt piskeris: Ref. XJ712810

Hoved og filter til knust is: Ref.XJ711D10

Bemeerk: for at bestille et tilbehgr skal du bruge denne vejledning eller opgive typekode
for apparatet; denne kan ses pa motorblokken: (HZ50).

GENVINDING

@ Bortskaffelse af emballagemateriale og apparat.
Emballagen indeholder udelukkende materialer, som ikke er miljafarlige,
%& og den kan bortskaffes i henhold til de geeldende regler for genvinding.
Vedrgrende kassering af tilbehoret bedes du henvende dig til
renovationsvaesenet i din kommune.

BORTSKAFFELSE AF BRUGT ELEKTRISK OG

ELEKTRONISK UDSTYR

Dette apparat er beregnet til at holde i mange ar. Men den dag, du beslutter dig for at
udskifte det, ma du ikke smide det ud sammen med det almindelige husholdningsaffald.
Det skal afleveres pa et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, som kommunen
stiller til radighed (eller eventuelt pa en affaldsplads).

Vaer med til at veerne om miljoet!
® Apparatet indeholder mange veaerdifulde eller genanvendelige materialer.

< Bortskaf det pa en genbrugsplads, sé& apparatet bliver affaldshandteret
— korrekt.



Kiitos kun valitsit KRUPS-malliston tuotteen, joka on tarkoitettu kdytettédvéksi ainoastaan
ruokien valmistamiseen kotona ja sisatiloissa.

KUVAUS
A Moottoriosa C1 Kulho 800 ml
A1 Runko C2 Jadpalakori (riippuu mallista)
A2 Nopeudenvalitsin D Tuplavispilat (riippuu mallista)
A3 Virtakatkaisin D1 Kiinnitysosa
A4 Turbo-nopeus D2 Tuplavispilat
B Sauvasekoitin E Minisilppuri 150 ml (saatavilla
B1 Sekoitussauva lisétarvikkeena)
B2 Sekoitinterd E1 Kulho
B3 Jaapalan murskaustera (riippuu E2 Tera
mallista) E3 Kannen alaosa
B4 Terasuoja E4 Kansi
C Kulho

HUOMIO: Turvaohjeet ovat osa laitetta. Lue ne huolellisesti, ennen kuin kaytat
laitetta ensimmaisen kerran. Sdilyta ohjeita paikassa, josta l10ydat ne, jotta voit
tutustua niihin myéhemmin.

KAYTTOON LITTYVAT VAROTOIMENPITEET

B Al4 koske vispildihin, sekoittimiin tai sauvasekoittimen teriin laitteen ollessa kytkettyna
saéhkoverkkoon. Ald laita mitddn esineitd (veitsi, haarukka, lusikka jne.) laitteen
aukkoihin itsesi tai muiden vahingoittamisen tai laitteen vioittumisen valttdmiseksi.
Voit kdyttaa lastaa vain silloin kun laite ei ole paalla.

M Laitteen vioittumisen valttAmiseksi al& koskaan laita laitetta ja sen lisatarvikkeita
pakastimeen, tavalliseen uuniin tai mikroaaltouuniin.

B Laite ja sen lisatarvikkeet on valmistettu ruoka-ainesten valmistamista varten. Ala
kayté niitd minkdan muiden tuotteiden sekoittamiseen.

KAYTTOONOTTO

Ennen ensimmadistd kayttdd poista lisatarvikkeet pakkauksistaan ja puhdista ne
kuumassa vedessa.

Kuivaa huolellisesti.

On tarkeaa pitaa tydtaso puhtaana.

Aseta ruoka-ainekset tarpeeksi korkeaan kulhoon tai astiaan, jotta ne eivat roisku
ympariinsa.

ﬁ Ala tayti kulhoa 800 ml enempai roiskumisen vilttamiseksi.
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1. Sauvasekoitin: Kuvat 2 - 4

1.1 Asennus

M Liita sekoitintera (B2) tai jadpalan murskausteré (B3) (riippuu mallista) « terdsuojaan
»(B4) kuva 2.

M Kierra sekoitussauva (B1) terdén ja varmista, ettd sauva on kierretty tiukasti kiinni.

M Kierra sauvasekoitin (B) moottoriosaan (A) ja varmista, etta sauvasekoitin on kierretty
tiukasti kiinni. Sen jalkeen kytke laite sdhkdverkkoon. Kuvat 3 ja 4.

1.2 Kaytto

B Upota sauvasekoitin (B) astian puoleen valiin Kuva 5 ja paina virtakatkaisinta (A3)
valittuasi nopeuden 1 painikkeella A2.

B Lis&a nopeutta pikku hiljaa tarvittaessa painamalla painiketta A3.

M Laite on varustettu Turbo-komennolla. Painamalla Turbo-painiketta (A4) voit kayttaa
laitetta hetkessa taydelld teholla Kuva 6.

B Upota sauvasekoitin (B) valmistettavien ruokien joukkoon ennen laitteen
kaynnistdmista valttdaksesi roiskumista Kuva 7.

B Kun sekoitat aineksia suoraan astiassa, poista astia lammonlahteesté (esim. liesi)
ennen kuumien ainesten sekoittamista Kuva 8.

B Valmistettavan ruoan tulee peittds vahintaan sauvasekoittimen alaosa, jotta sekoitus
on tarpeeksi tehokasta.

ﬁ HUOMIO: Al3 kayta laitetta tyhjana.

M Sauvasekoitinta ei tarvitse liikuttaa valmistettavan ruoan joukossa. Pida
sauvasekoitinta astian puolessa valissé ja keskella.

B Paasts irti painikkeesta (A4) tai (A3), ennen kuin nostat sauvasekoittimen (B1)
seoksesta vélttadksesi roiskumista Kuva 9.

Kéaytannén neuvoja

Jos valmistat hedelmig, paloittele hedelmat ja poista siemenet ennen sekoittamista.

Ala kayta sekoitinterds (B2) kovien ainesten, kuten jaspalojen, sokerin, kahvipapujen,

viljojen tai suklaan sekoittamiseksi.

Jos haluat murskata jaapaloja, kayta jadpalan murskausteraé (B3) (riippuu mallista).

1.3 Purkaminen

M Kytke laite irti sdhkdverkosta.

B Kierra sauvasekoitin ja sen jalkeen tera auki terasuojan avulla Kuva 10.

2. Tuplavispilat (D) (riippuu mallista): Kuva 11

2.1 Asennus

B Liit4 vispilat (D2) kiinnitysosaan (D1).

B Aseta kiinnitysosa (D1) moottoriosaan (A1).

B Kierra lisatarvike tiukasti kiinni Kuva 11.

2.2 Kaytto

M Upota vispilat astiaan ja kaynnisté laite painamalla virtakatkaisinta (A3) valittuasi
nopeuden 1 painikkeella A2.

B Upota vispilat (D2) valmistettavien ruokien joukkoon ennen laitteen kaynnistamista
vélttdaksesi roiskumista Kuva 12.

B Lis3& nopeutta pikku hiljaa seoksen saetessa painamalla painiketta A3.

M Laite on varustettu Turbo-komennolla. Painamalla Turbo-painiketta (A4) voit kayttaa
laitetta hetkessa taydelld teholla Kuva 12.



A\

Huomio: Ald kayta vispil6itd 3 minuuttia pidempéin yhtijaksoisesti.

2.3 Purkaminen

B Sammuta laite, ennen kuin poistat vispilat seoksesta (roiskeiden valttamiseksi)
B Kytke laite irti verkkovirrasta.

B Kierra kiinnitysosa (D1) auki ja irrota vispilat (D2) Kuva 13.

A\

A\

HUOMAUTUS: Kaikki sekoittimen osat ja lisatarvikkeet voidaan pesta
astianpesukoneessa lukuun ottamatta moottoriosaa (A1), kiinnitysosaa
(D1), teria (B2 ja B3) ja sekoitussauvaa (B1). Puhdista ndma osat juoksevan
veden alla.

Kytke laite irti sihkoverkosta aina ennen puhdistusta.

Ala kayta puhdistukseen hankaavia pesusienia tai metallisia osia sisaltavia
esineita.

Ala koskaan upota moottoriosaa (A1) veteen. Pyyhi se kuivalla tai kevyesti
kostutetulla liinalla.

Jos lisatarvikkeet varjaantyvat tiettyjen ruoka-ainesten (porkkanat,
appelsiinit...) vuoksi, hankaa niitd ruokadljyyn kostutetulla liinalla ja
puhdista ne sen jdlkeen normaalisti. Kasittele teria varoen: ne ovat erittain
teravia.

3. Minisilppuri 15 0 ml (E) (saatavilla lisatarvikkeena): Kuva 14

3.1 Asennus

B Aseta terd (E2) kulhon (E1) akseliin Kuva 14.

3.2 Kaytto

M Aseta ainekset kulhoon (E1). Aseta sen jalkeen ensin kannen alaosa (E3) ja sitten
kansi (E4).

B Liitd moottoriosa (A) minisilppuriin (E). Paina virtakatkaisinta (A3 tai A4) Kuva 15.

B Poista ruoka-ainekset kayton jalkeen.

3.3 Purkaminen

M Irrota ensin moottoriosa (A1), kansi (E4) ja lopuksi kannen alaosa (E3).

B Irrota terd (E2) pitdmalla kiinni sen muovisesta osasta.

A\

Ala kayta lisatarviketta tyhjina tai 10 sekuntia pidempaan.
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PUHDISTUS

ﬁ HUOMIO: terat ovat erittdin teravat.

B Kytke laite aina irti sihkoverkosta ennen puhdistamista.

B Ala upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

B Ala koskaan pese astianpesukoneessa moottoriosaa (A), kiinnitysosaa (D1),
sekoitussauvaa (B1), teria (B2 ja B3) ja minisilppurin kantta (E4) Kuva 17.

B Ala koskaan upota niitd veteen tai juoksevan veden alle. Puhdista ne kostealla liinalla
Kuva 18.

B Tuplavispilat (D2) (vispilat yléspain), kulho (C), terd (E2), kannen alaosa (E3) ja
minisilppurin kulho (E1) voidaan pesta astianpesukoneessa Kuva 19.

B Suosittelemme, ettd puhdistat sauvasekoittimen nopeasti kayton jalkeen. Jos
laitteen muoviset osat ovat varjadantyneet esimerkiksi porkkanoiden vuoksi, hankaa
niitd ruokadljyyn kostutetulla liinalla ja puhdista ne sen jalkeen normaalisti.

Kaytannon neuvoja: puhdista sekoitussauva (B1) ja tera kayttamalla laitetta muutaman

sekunnin ajan kuumalla saippuavedella. Irrota sen jalkeen tera ja puhdista se juoksevan

veden alla.

RESEPTIT

Sauvasekoitin (B):
Sekoitustera (B2)

Keitto

500 g perunaa, 400 g porkkanaa, 1 purjo, suolaa, pippuria, 1,8 L vettd. Keita kasvikset
hoyryttdmalla noin 10 minuutin ajan. Sekoita keitetyt kasvikset 45 sekunnin ajan 1,8
litraan vetta. Nopeus 3 - 5.

Majoneesi:

Aseta 800 ml kulhoon 1 kananmuna, 1 ruokalusikallinen sinappia, 1 ruokalusikallinen
viinietikkaa, suolaa, pippuria ja 25 cl 6ljyd. Sekoita 20 sekunnin ajan. Nopeus 5.

Jadpalan murskaustera (riippuu mallista) (B3)

Murskattu jaa:

Liita jadpalakori (C2) 800 ml kulhoon (C1), aseta enintdén 3 jadpalaa koriin ja murskaa
tehokkaasti nopeudella 5. Toista sama, kunnes olet murskannut haluamasi maaran
jaédpaloja.

Tuplavispilat (riippuu mallista) (D):

Munanvalkuaisten vaahdottaminen.

Vatkaa 4 munanvalkuaista 3 minuuttia. Turbo-nopeus.

Minisilppuri 150 ml (saatavilla lisatarvikkeena) (E):

Talla lisatarvikkeella voit silputa: valkosipulin, yrtit, sipulit. 70 g 1 cm x 1 cm x 1 cm
kokoisiksi kuutioituja haranlihapaloja 3 sekunnissa. Turbo-nopeus.

Talld 1 200 watin lisatarvikkeella voit silputa: valkosipulia, yrtteja, yrtit, sipulit. 90
grammaa 1 cm x 1 cm x 1 cm kokoisiksi kuutioituja haranlihapaloja 3 sekunnissa.
Turbo-nopeus.



MITA TEHDA, JOS LAITTEESI El TOIMI KUNNOLLA?

Tarkista:

Etta laite on kunnolla kytketty sdhkdvirtaan.

Etta johto on hyvéssé kunnossa.

Laite on varustettu ylikuumenemista estavalla turvajarjestelmalla. Jos laite ylikuumenee,
se sammuu. Kytke laite irti sdhkdverkosta ja anna sen jadhtya noin 20 minuutin ajan.
Jatka sen jéalkeen ruoan valmistusta.

Eiké laitteesi toimi vielakaan?

Vie se valtuutettuun huoltopalveluun (katso huolto-opas).

LISATARVIKKEET

Voit hankkia jalleenmyyjéltési tai valtuutetusta huoltopalvelusta (katso huolto-opas)
seuraavat lisatarvikkeet:

Minisilppuri 150 ml: viite XJ713810 Tuplavispilat: viite XJ712810

Jadpalan murskausterd ja -kori: viite XJ711D10

Huomio! Jotta lisatarvike toimitetaan sinulle, muista esittaa tdméa kayttdopas tai antaa
laitteen tyyppikoodi, joka nakyy moottoriosassa HZ50).

KIERRATYS

@ Pakkausmateriaalin ja laitteen havittaminen.
Pakkaus sisaltda vain ymparistélle vaarattomia materiaaleja, jotka voidaan
%& havittdd voimassa olevien kierratyssaanndsten mukaisesti. Kysy lisatietoja
laitteen havittdmisesté kotikuntasi asianmukaisesta palvelupisteesta.

KAYTOSTA POISTETUT ELEKTRONISET TAI

SAHKOISET LAITTEET

Laite on suunniteltu olemaan kayttokunnossa useamman vuoden ajan. Jos kuitenkin
haluat vaihtaa laitteen toiseen, &la heita laitetta kotitalousjatteen mukana roskakoriin
tai kaatopaikalle, vaan vie se kotikuntasi jatteidenkerdyspisteeseen (tai muuhun
ongelmajatteiden kerdyspisteeseen).

Ympaéristonsuojelu ennen kaikkea!
® Laitteessa on paljon arvokkaita materiaaleja, jotka voi ottaa talteen tai kierrattaa.

2 Toimita se paikalliseen jatteiden kerdyspisteeseen.
|
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Takk for at du har valgt et apparat fra KRUPS sine serier. Dette apparatet er utelukkende
ment for bruk med matvarer og i hjemmets husholdning.

BESKRIVELSE
A Motorenhet C1 Beger 8 di
A1 Hoveddel C2 Kurv til knust is (avhengig av
A2 Hastighetsknapp modell)
A3 Start/stopp-knapp D Dobbel visp (avhengig av modell)
A4 Turbofart D1 Drivverk
B Mikserfot D2 To visper
B1 Fot E Minihakker 1,5 dl (tilgjengelig som
B2 Endestykke mikser tilbeher)
B3 Endestykke knust is (avhengig av E1 Bolle
modell) E2 Kniv
B4 Beskyttelse til endestykkene E3 Innerlokk
C Beger E4 Lokk

OBS: Sikkerhetsinstruksene er 8 anse som en del av apparatet. Les dem noaye for
du bruker apparatet for forste gang. Oppbevar dem pa et lett tilgjengelig sted for
senere bruk.

FORHOLDSREGLER

B For 4 unnga & skade deg selv, apparatet eller fremprovosere en ulykke, ma du ikke
rare vispene eller knivene i mikserfoten mens apparatet er tilkoblet. Ingen redskaper
(kniv, gaffel, skje etc.) ma stikkes inn i dpningen. Du kan bruke en slikkepott nar
apparatet ikke er i drift.

B For 4 unnga skader p& apparatet, méa verken tilbeher eller selve apparatet settes i
kjoleskapet, stekeovnen eller mikroovnen.

B Apparatet og dets tilbehgr er ment for tilberedning av matvarer. Det mé ikke brukes
til & blande andre produkter.

OPPSTART

Ta alle delene ut av emballasjen og rengjor dem med varmt vann for forste gangs bruk.
Tork grundig.

Det er viktig & ha en god hygiene pa arbeidsbenken.

Ha matvarene i vart beger eller en tilsvarende beholder for & unnga sel.

ﬁ For & unnga sgl ma ikke begeret fylles over 8 dl (27 Oz).



1. Mikserfot: Fig. 2 til 4

1.1 Montering

M Sett p& endestykket mikser (B2) eller endestykket for knust is (B3) (avhengig av
modell) i «Beskyttelse til endestykkene» (B4) Fig. 2.

M Skru foten (B1) pa endestykket og kontroller at det er godt skrudd fast.

B Skru mikserfoten (B) pa motorenheten (A). Kontroller at foten er godt skrudd fast, og
deretter koble til apparatet. Fig. 3 og 4.

1.2 Bruk

B Senk mikserfoten (B) halvveis ned i beholderen Fig. 5 og trykk pa startknappen (A3)
etter at du har valgt hastighet 1 med knappen A2.

B gk hastigheten gradvis mens tilberedningen tykner ved & trykke pa knappen A3.

B Apparatet er utstyrt med en Turboknapp. Ved & trykke pa knappen (A4) far du
umiddelbart maks styrke Fig. 6.

B Mikserfoten (B) ma senkes ned i tilberedningen for du starter apparatet for & unnga
sol Fig.7.

M Hvis du skal blande varme tilberedninger direkte i en kasserolle, ma denne trekkes
av varmekilden Fig. 8.

M Tilberedningen ma minimum dekke enden pa mikserfoten for & garantere en effektiv
blanding.

ﬁ ADVARSEL: Ikke kjor apparatet mens det er tomt.

M For best effektivitet er det ungdvendig 8 bevege mikserfoten i tilberedningen. Hold
den halvveis ned og midt i tilberedningen.

M For & unngé sal, slipp knappen (A4) eller (A3) for du tar mikserfoten (B1) ut av
tilberedningen Fig. 9.

Praktiske rad

Ved tilberedning av frukt ma de skjeeres i biter og alle steiner fiernes.

Ikke bruk endestykket mikser (B2) til harde matvarer som isbiter, sukker, kaffebgnner,

korn og sjokolade.

For & knuse is méa du brukes endestykket for knust is (B3) (avhengig av modell).

1.3 Demontering

B Koble fra apparatet.

B Skru av mikserfoten og deretter endestykket ved hjelp av beskyttelsen til
endestykkene Fig. 10.

2. Dobbel visp (D) (avhengig av modell): Fig. 11

2.1 Montering

B Sett sammen de to viskene (D2) med drivverket (D1).

B Plasser drivverket (D1) pa motorenheten (A1).

B Skru det fast til det stopper Fig. 11.

2.2 Bruk

B Stikk de to vispene ned i beholderen, og start apparatet ved hjelp av startknappen
(A3) etter at du har valgt hastighet 1 ved hjelp av hastighetsknappen A2.

Bl De to vispene (D2) ma senkes ned i tilberedningen for du starter apparatet for &
unnga sel Fig.12.

B gk hastigheten gradvis mens tilberedningen tykner ved & trykke pa knappen A3.

B Apparatet er utstyrt med en Turboknapp. Ved & trykke p& knappen (A4) far du
umiddelbart maks styrke Fig. 12
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c Merk: Ikke bruk de doble vispene i mer enn 3 minutter.

2.3 Demontering

B Stopp apparatet for du tar vispene ut av tilberedningen (du vil unnga sel)
B Koble fra apparatet.

M Skru av drivverket (D1) og trekk ut vispene (D2) Fig. 13

MERK: Alle delene og tilbehgret til stavmikseren kan rengjores i
oppvaskmaskin med unntak av motorenheten (A1), drivverket (D1),
endestykkene (B2 og B3) og mikserfoten (B1). Disse kan du rengjore ved a
holde de under springen.

Koble apparatet fra stroamtilforselen for enhver rengjoring.

Ikke bruk slipende svamper eller ting som inneholder metalldeler.

Motorenheten (A1) méa aldri senkes i vann. Terk den med en torr eller lett
/ l \ fuktet klut.
Hvis tilbehorsdelene har blitt misfarget av matvarer (gulrgtter, appelsiner
etc.), tork dem med en klut dyppet i matolje, og deretter rengjor som vanlig.
Kniven eller knivbladene ma handteres med forsiktighet da de er meget
skarpe.

3. Minihakker 1,5 dI (E) (tilgjengelig som tilbehgor): Fig. 14

3.1 Montering

B Sett kniven (E2) pa aksen i bollen (E1) Fig. 14.

3.2 Bruk

B Ha ingrediensene i bollen (E1), sett pa innerlokket (E3) og deretter lokket (E4).

B Koble motorenheten (A) til minihakkeren (E), og trykk pa startknappen (A3 eller A4)
Fig. 15.

M Ta ut matvarene etter bruk.

3.3 Demontering

M Ta forst av motorenheten (A1), sa lokket (E4) og deretter innerlokket (E3).

M Ta av kniven (E2) ved & holde den i plastdelen.

Dette tilbehgret ma ikke kjores uten ingredienser eller i mer enn 10
sekunder.



RENGJQRING

ﬁ ADVARSEL: knivene er meget skarpe.

B Apparatet m3 alltid kobles fra faor rengjering.

B Apparatet, stramkabelen eller stopselet mé aldri senkes i vann eller andre vaesker.

B Motorenheten (A), drivverket (D1), mikserfoten (B1), endestykkene (B2 og B3) og
lokket til minihakkeren (E4) kan ikke vaskes i oppvaskmaskin Fig. 17.

B De ma aldri senkes ned i vann eller holdes under springen. Rengjer dem med en
fuktig svamp Fig. 18.

B De to vispene (D2) (vispene vendt oppover), begeret (C), kniven (E2), innerlokket (E3)
og minihakkerens bolle (E1) kan vaskes i oppvaskmaskin Fig. 19.

Bl Vi anbefaler at du rengjer mikserfoten rett etter hver bruk. Hvis plastdelene har blitt
misfarget av matvarer som gulrgtter, gni med en klut dyppet i matolje og deretter
rengjer som vanlig.

Praktiske rad: for en enkel rengjering av mikserfoten og endestykket (B1), kan du la

apparatet kjore i noen sekunder i varmt sdpevann. Deretter tar du av endestykket og

skyller det under rennende vann.

OPPSKRIFTER

Mikserfot (B):

Endestykket mikser (B2)

Suppe

500 g poteter, 400 g gulratter, 1 purre, salt, pepper, 1,8 | vann. Damp grennsakene i 10
minutter, og deretter bland dem i 45 sekunder med 1,8 | vann. Hastighet 3 til 5.
Majones:

Ha 1 egg, 1 spiseskje sennep, 1 spiseskje eddik, salt, pepper og 2,5 dl olje i begeret pa
8 dI. Miks i 20 sekunder ved hastighet 5.

Endestykket knust is (avhengig av modell) ,(B3)

Knust is:

Sett silekurven (C2) i begeret pa 8 dI (C1). Legg i maksimalt 3 isbiter i silen, og deretter
knus hardt ved hastighet 5. Gjenta til du har gnsket mengde.

Pisker (avhengig av modell) (D):
Piskete eggehviter
Pisk 4 eggehviter i 3 minutter. Turbohastighet.

Minihakker 1,5 dI (tilgjengelig som tilbehgar) (E):

Med dette tilbeharet kan du hakke: Hvitlek, urter, lok, 70 g biff i terninger (1cm x 1cm x
1cm) i tre sekunder. Turbohastighet.

Med dette tilbehgret pa 1200W kan du hakke: Hvitlgk, urter, lak. 90g biff i terninger 1 cm
x 1 cm x 1 cmitre sekunder. Turbohastighet.
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HVA GJOR DU HVIS APPARATET IKKE FUNGERER?

Kontroller:

At apparatet er riktig koblet til i stikkontakten.

At stramledningen er i god stand.

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon som hindrer overoppheting. Hvis
apparatet blir overopphetet, vil det sla seg av. Hvis dette skjer, vent i ca. 20 minutter for
du fortsetter arbeidet.

Virker apparatet fremdeles ikke?

Ta kontakt med et godkjent servicesenter (se listen i serviceheftet).

TILBEHOR

De folgende delene kan kjopes hos forhandleren din eller ved et godkjent servicesenter
(se liste i serviceheftet):

Minihakker 1,5 dl: Ref. XJ713810 Dobbel visp: Ref. XJ712810

Endestykke og silekurv til knust is: Ref.XJ711D10

Merk at for & veere sikker pa at du mottar tilbehar som passer til apparatet ditt, bor
du enten forevise denne instruksjonsboken eller typenummeret som kan sees pa
motorenheten (HZ50).

RESIRKULERING

@ Avhending av emballasjen og apparatet.
Emballasjen bestar utelukkende av miljgvennlige materialer og kastes i
%& egnet resirkulering. For informasjon om korrekt avhending av apparatet ditt,
boer du kontakte den gjeldende avdelingen i kommunen der du bor.

UTBRUKTE ELEKTRONISKE OG ELEKTRISKE

PRODUKTER

Apparatet er laget for & fungere i mange ar. Men den dagen du gnsker & skifte det ut, ma
det ikke kastes sammen med husholdningsavfallet. Lever det til et innsamlingspunkt for
elektroniske og elektriske produkter i kommunen din.

Ta del i beskyttelsen av miljoet!
® Apparatet inneholder verdifulle materialer som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

2 Lever det til et innsamlingspunkt slik at korrekt behandling blir gjennomfort.
|



Tack for att du valt en apparat fran KRUPS. Den &r endast avsedd for matlagning i
hemmet.

BESKRIVNING
A Motorblock C2 Korg for krossad is (beroende pa
A1 Basenhet med motor modell)
A2 Hastighetsreglage D Vispar (beroende pa modell)
A3 Start-/stoppknapp D1 Visphallare
A4 Turbo D2 Hushallsvispar
B Mixerstav E Minihackare 150 ml (som tillbehor)
B1 Fot E1 Skal
B2 Mixerkniv E2 Kniv
B3 Iskrosskniv (beroende pa modell) E3 Inre lock
B4 Skyddskapa E4 Lock
C Bagare

C1 Bagare 800 ml

OBSERVERA: Sikerhetsforeskrifterna ar en del av apparaten. Lds dem noggrant
innan du anvander apparaten for forsta gangen. Férvara dem sa att de ar latta att
hitta och kan anvandas igen.

FORSIKTIGHETSATGARDER

B Ror inte vispar eller blandare eller knivarna pa mixertilloehéren nar apparaten ar
inkopplad och for inte in féremal (kniv, gaffel, sked eller liknande) i 6ppningarna, du
kan skada dig, orsaka olyckor samt skada apparaten. Du kan anvanda en slickepott,
men apparaten far inte vara i drift.

B Apparat och tillbehor far inte 1aggas i frysen, ugnen eller mikrovagsugnen.

B Apparat och tillbehtr ar framtagna for anvandning med livsmedel. De far inte
anvandas for att mixa annat.

FORE FORSTA ANVANDNING

Innan du anvénder tillboehdren forsta gdngen maste du ta ur dem ur férpackningarna.
Diska dem i hett vatten.

Torka noga.

Det ar viktigt att arbetsbénken &r ren.

Lagg ingredienserna i bagaren eller ett karl som ar tillrackligt rymligt for att undvika
sténk.

ﬁ Fyll inte bagaren 6ver 800 mil-markeringen for att undvika sténk.
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1. Mixerfot: Fig. 2 till 4

1.1 Montering

M Satt i mixerkniven (B2) eller iskrosskniven (B3) (beroende pa modell) i skyddskapan
(B4) Fig. 2

M Skruva pa foten (B1) pa mixer-/iskrosskniven med hjalp av skyddskapan och se till
att den skruvas fast ordentligt.

M Skruva pa mixerfoten (B) pa motorblocket (A) och kontrollera att den sitter ordentligt
atskruvad. Starta darefter apparaten. Fig. 3 och 4.

1.2 Anvéandning

M V3lj hastighet 1 med hjélp av hastighetsreglaget A2 och fér sedan ned mixerfoten (B)
till halften i bagaren Fig. 5 och tryck pé& startknappen (A3).

B Oka hastigheten stegvis om det beh&vs medan du trycker p& knappen A3

M Den hér apparaten ar utrustad med ett Turbo-kommando, tryck p& knappen (A4) s&
startar det kraftfulla turboléget Fig. 6.

M Sitt ned stavmixern (B) i ingredienserna innan du startar den, sa slipper du stank
Fig.7.

B Nar du mixar direkt i t.ex. en kastrull maste du dra av den fran plattan om du ska mixa
varma ratter Fig. 8.

M Ingredienserna maste tadcka minst mixerstavens kupade del for att garantera effektiv
mixning.

ﬁ OBS! Koér aldrig mixerstaven i tomma luften.

M Du behdver inte flytta runt mixerfoten, den &r mer effektiv om du héller den pa samma
stalle. Hall den i mitten av kérlet och halvvags ned i det du mixar.

M Slapp knappen (A4) eller (A3) innan du tar upp mixerfoten (B1) ur ingredienserna, sa
slipper du stank Fig. 9.

Praktiska rad

Nar du ska mixa frukt &r det bra att skdra den i mindre bitar och ta ur eventuella karnor

forst.

Anvand inte mixerkniven (B2) med harda ingredienser som isbitar, sockerbitar,

kaffebonor, sadeskorn eller choklad.

Om du vill mixa isbitar ska du anvanda iskrosskniven (B3) (beroende pa modell).

1.3 Ta isér delarna

M Dra ur stromsladden ur vagguttaget.

B Skruva av mixerfoten och sedan mixerkniven med hjélp av skyddskapan Fig. 10.

2. Hushallsvispar (D) (beroende pa modell): Fig. 11

2.1 Montering

B Montera hushallsvisparna (D2) med visphallaren (D1).

B Placera visphéllaren (D1) p& motorblocket (A).

B Skruva &t dnda till fastet Fig. 11.

2.2 Anvandning

B Sitt ned visparna i bunken. VAlj hastighet 1 med hastighetsreglaget A2 och starta
apparaten med (A3).

B Sitt ned visparna (D2) i ingredienserna innan du startar apparaten, sa slipper du
sténk Fig.12.

B Oka hastigheten stegvis i takt med att beredningen tjocknar medan du haller knappen
A3 intryckt.



M Den hér apparaten ar utrustad med ett Turbo-kommando, tryck pa knappen (A4) s&
startar det kraftfulla turboléget Fig. 12.

c Obs! Anvénd inte visparna mer dn 3 minuter i taget.

2.3 Ta isér delarna

B Sting av apparaten innan du lyfter upp visparna (s& undviker du stank)
M Dra ur stromsladden ur vagguttaget.

B Skruva av visphéllaren (D1) och ta av visparna (D2) Fig. 13.

Obs! Alla delar och tillbehor gar att diska i maskin utom motorblocket (A1),
visphallaren (D1), knivarna (B2 och B3) och mixerfoten (B1). Den gér att
skolja av under kranen.

Dra ur kontakten innan du reng6r apparaten.

Anviand inte svamp med slipande yta eller féremal med metalldelar.

ﬁ Sank aldrig ner motorblocket (A1) i vatten. Torka av det med en torr eller
latt fuktad trasa.
Om livsmedel, t.ex. morétter eller apelsiner, skulle farga av sig pa tillbehéren
kan du gnugga dem med en trasa indrankt i matolja och sedan rengéra
pa vanligt satt. Hantera knivar och knivblad med stor forsiktighet, de ar
mycket vassa.

3. Minihackare 150 ml (E) (som tillbehr): Fig. 14

3.1 Montering

Bl Placera kniven (E2) pa skalens axel (E1) Fig. 14.

3.2 Anvandning

B Placera ingredienserna i skalen (E1) och sitt sedan pa det inre locket (E3) och
darefter locket (E4).

B Placera motorblocket (A) pa minihackaren (E) och tryck pa startknappen (A3 eller A4)
Fig. 15.

M Ta ur ingredienserna nar du hackat klart.

3.3 Ta isér delarna

B Ta av motorblocket (A) darefter locket (E4) och sist det inre locket (E3).

B Hall i plastdelen och ta ur kniven (E2).

ﬁ Anvand inte det har tillbehéret i tom skal eller langre an 10 sekunder.
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ﬁ OBS! Knivarna ar mycket vassa.

B Koppla alltid ur apparaten innan du rengér den.

M | 4gg aldrig apparaten, natsladden eller stickkontakten i vatten eller andra vétskor.

B Sitt aldrig motorblock (A), visphéllare (D1), mixerfot (B1), knivarna (B2 OCH B3) eller
locket till minihackaren (E4) i diskmaskin Fig. 17.

M De ska heller aldrig laggas ned i vatten eller skéljas under rinnande vatten. Rengér
dem med en fuktad svamp. Fig. 18.

B Hushallsvisparna (D2) (visparna uppat), bagare (C), kniven (E2), inre lock (E3) och
skalen till minihackaren (E1) gér att diska i maskin Fig. 19.

B Ta isér mixerstaven och rengér mixerfoten direkt efter anvandning. Om livsmedel,
t.ex. mordétter, skulle farga av sig pa apparatens plastpartier kan du gnugga dem med
en trasa indrénkt i matolja och sedan rengéra pa vanligt satt

Tips! For att rengora mixerfoten (B1) och kniven kan du kéra apparaten nagra sekunder i

varmt vatten med diskmedel och sedan ta loss kniven och skélja under rinnande vatten.

RECEPT

Mixerfot (B):

Mixerkniv (B2)

Soppa

500 g potatis, 400 g morétter, 1 purjoldk, salt, peppar, 1,8 | vatten. Angkoka grénsakerna
i ca 10 minuter. Mixa grénsakerna i 45 sekunder med 1,8 | vatten. Hatighet 3-5.
Majonnas:

Lagg 1 4ggula, 1 msk senap, 1 msk vinager, salt, peppar och 25 cl matolja i bAgaren 800
ml. Mixa i 20 sekunder. Hastighet 5.

Kniv for krossad is (beroende pa modell) (B3)

Krossad is:

Satt korgen for krossad is (C2) i bagaren pa 800 ml (C1), lagg hogst 3 isbitar i korgen
och krossa kraftfullt med hastighet 5. Upprepa tills du har dnskad mangd.

Visp (beroende pa modell) (D):
Efterratten “Blancs en neige”.
Vispa 4 aggvitor 3 minuter. Turbo-lage.

Minihackare 150 ml (som tillbehér) (E):

Med det hér tillbehéret kan du hacka: vitlok, farska kryddor, 16k. 70 g n6tkott i tarningar
om1cmx1cmx1cmi3sekunder. Turbo-lage.

Med detta tilloehor pa 1200W kan du hacka vitlok, orter, 16k. 90 g notkott skérs till 1 cm
x 1 cm x 1 cm stora kuber pa 3 sekunder. Turbohastighet.



OM APPARATEN INTE FUNGERAR, VAD GORA?

Kontrollera:

Att apparaten &r korrekt ansluten till vagguttaget.

Att sladden ar i gott skick.

Apparaten ar férsedd med ett dverhettningsskydd. Vid en eventuell dverhettning stangs
apparaten automatiskt av. Lat apparaten svalna i ca 20 minuter och préva sedan igen.
Fungerar apparaten dnd3 inte?

Kontakta ett godként servicecenter (se telefonnummer sist i servicehéftet).

TILLBEHOR

Hos aterforséljare eller godkant servicecenter (se lista i servicehaftet) kan du kdpa
féljande tillbehdr:

Minihackare 150 ml: Ref. XJ713810 Hushallsvispar: Ref. XJ712810

Kniv och korg for krossad is: Ref.XJ711D10

N&r du ska kopa ett tillbehdr maste du ta med den har bruksanvisningen eller ange den
kod som stér p& motorblocket (HZ50).

ATERVINNING

@ Kassering av féorpackningsmaterial och apparat.
Forpackningen bestar enbart av material som inte ar farliga for miljon, den
%& kan kastas eller atervinnas enligt lokala foreskrifter. For atervinning av sjalva
apparaten géller lokala foreskrifter.

HANTERING AV ELEKTRISKT AVFALL ELLER

ELEKTRONIKAVFALL

Apparaten ar framtagen for att fungera under manga langa ar. Nar du anda vajer att byta
ut den ber vi att du Iamnar den pa en atervinningscentral i din kommun.

Skydda var miljo!
® Den har apparaten innehaller material som gar att atervinna.

2 Lamna den pa en atervinningsstation for korrekt atervinning.
|
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Vi ringraziamo per aver scelto un apparecchio della gamma KRUPS, specificamente
concepito per la preparazione di alimenti e per I'uso domestico interno.

DESCRIZIONE
A Blocco motore C1 Bicchiere da 800 ml
A1 Corpo C2 Cestello del ghiaccio tritato (in
A2 Selettore di velocita base al modello)
A3 Pulsante avvio/arresto D Doppia frusta (in base al modello)
A4 Velocita Turbo D1 Riduttore
B Base del Mixer D2 Doppia frusta
B1 Base E Mini-tritatutto 150 ml (disponibile
B2 Cloche del mixer COMme accessorio)
B3 Cloche del ghiaccio tritato (in base E1 Recipiente
al modello) E2 Coltello
B4 Copricloche E3 Controcoperchio
C Bicchiere E4 Coperchio

ATTENZIONE: Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell’apparecchio. Leggere
attentamente le precauzioni di sicurezza prima di usare I’apparecchio per la prima
volta. Conservale in un posto dove possano essere trovate e consultate in seguito.

ISTRUZIONI PER L'USO

B Non toccare le fruste o il gancio impastatore o le lame della base mixer quando
I’'apparecchio € collegato e non introdurre alcun oggetto (coltello, forchetta,
cucchiaio, ecc.) nelle aperture per evitare infortuni a se stessi o ad altri o danneggiare
I'apparecchio. E possibile utilizzare una spatola solo quando I’apparecchio non & in
funzione.

B Per evitare danni, non mettere mai I'apparecchio e i suoi accessori nel congelatore,
nel forno tradizionale o nel micro-onde.

B ’apparecchio e i suoi accessori sono destinati alla preparazione di prodotti
alimentari. Non utilizzarli per frullare o impastare altri prodotti.

AWVIO

Prima di utilizzare I’apparecchio per la prima volta, estrarre gli accessori dall’imballaggio
e lavarli con acqua calda.

Asciugarli con cura.

E importante accertarsi che il piano di lavoro sia igienicamente pulito.

Collocate gli alimenti nel bicchiere o in un recipiente sufficientemente alto, in modo da
evitare gli schizzi.

ﬁ Non riempire il bicchiere oltre gli 800 ml (27 Oz) per evitare schizzi.



1. Base del mixer: Fig. 2 - 4

1.1 Montaggio

M Inserire la cloche Mixer (B2) o la cloche per il ghiaccio tritato (B3) (in base al modello)
nel “proteggi-cloche” (B4) Fig. 2.

M Fissare la base (B1) nella cloche, accertarsi che sia montata stabilmente fino in fondo.

B Fissare la base del mixer (B) sul blocco motore (A), accertarsi che la base sia montata
stabilmente fino in fondo. Fig. 3 e 4.

1.2 Utilizzo

M Inserire la base del mixer (B) a meta altezza del recipiente (Fig. 5) e premere il pulsante
di avvio (A3) dopo avere selezionato la velocita 1 tramite il pulsante A2.

B Aumentare progressivamente la velocita in base alle esigenze, premendo Il pulsante
A3.

B |’apparecchio & fornito di un comando Turbo che consente, premendo su (A4), di
passare immediatamente alla potenza massima. Fig. 6.

M Immergere la base del mixer (B) nella preparazione prima di mettere in funzione
I’apparecchio, per evitare eventuali schizzi. Fig. 7.

B Quando il mix viene effettuato direttamente in un recipiente, spostare il recipiente di
cottura dalla fonte di calore per frullare i preparati caldi. Fig. 8.

M || preparato deve coprire almeno la parte bassa della base del mixer perché
I’apparecchio funzioni in modo efficace.

ﬁ ATTENZIONE: Non usare mai ’apparecchio a vuoto.

M | o spostamento della base nel mixer nella preparazione non comporta una maggiore
efficienza. Lasciarlo a meta altezza e al centro del recipiente.

M Rilasciare il pulsante (A4) o (A3) prima di estrarre la base del mixer (B1) dalla
preparazione, per evitare eventuali schizzi. Fig. 9.

Consigli pratici

Per le preparazioni a base di frutta, tagliare e sbucciare la frutta prima di inserirla.

Non utilizzare la cloche Mixer (B2) con alimenti duri, come cubetti di ghiaccio, zucchero,

caffé in grani, cereali e cioccolato.

Per la preparazione dei ghiaccio tritato, utilizzare I'apposita cloche (B3) (in base al

modello).

1.3 Smontaggio

B Spegnere 'apparecchio e staccare la spina.

B Svitare la base del mixer e la cloche utilizzando il proteggi-cloche. Fig. 10.

2. Doppia frusta (D) (in base al modello): Fig. 11

2.1 Montaggio

B Assemblare la doppia frusta (D2) con il riduttore (D1).

Bl Posizionare il riduttore (D1) sul blocco motore (A1).

B Avvitare fino in fondo. Fig. 11.

2.2 Utilizzo

M Inserire la doppia frusta nel recipiente e avviare I'apparecchio mediante il comando
(A3) dopo avere selezionato la velocita 1 mediante il pulsante A2.

B Immergere la doppia frusta (D2) nella preparazione prima di mettere in funzione
I’apparecchio, per evitare eventuali schizzi. Fig. 12.

B Aumentare progressivamente la velocita premendo il pulsante A3 in base alle

esigenze in modo che la preparazione si addensi.
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B [’apparecchio & fornito di un comando Turbo che consente, premendo su (A4), di
passare immediatamente alla potenza massima. Fig. 12.

ﬁ Nota: non utilizzare la doppia frusta per piu di 3 min.

2.3 Smontaggio

M Prima di estrarre le fruste dalla preparazione, spegnere I'apparecchio (si eviteranno
cosi eventuali schizzi).

B Spegnere 'apparecchio e staccare la spina.

M Svitare il riduttore (D1) ed estrarre la frusta (D2). Fig. 13.

ﬁ NOTA: Tutti i componenti e gli accessori del mixer possono essere lavati
in lavastoviglie, tranne il blocco motore (A1), il riduttore (D1), le cloche (B2
e B3) e la base del mixer (B1) che sara possibile pulire con ’acqua del
rubinetto.
Scollegare I'apparecchio dalla fonte di alimentazione prima di qualsiasi
operazione di pulizia.
Non utilizzare spugne abrasive o oggetti contenenti parti metalliche.

ﬁ Non immergere mai il blocco motore (A1) in acqua. Pulirlo con un panno
asciutto o leggermente umido.
Qualorale partiinplastica prendanoil colore degli alimenti (come ad esempio
I'arancio delle carote), si consiglia di strofinarle con un panno imbevuto
di olio da cucina prima di procedere alla normale pulizia. Maneggiare il
coltello o le lame con cautela poiché le lame sono estremamente affilate.

3. Mini-tritatutto 150 ml (E) (disponibile come accessorio):

Fig. 14

3.1 Montaggio

B Posizionare la lama (E2) sull’asse del recipiente (E1) Fig. 14.

3.2 Utilizzo

M Posizionare gli alimenti nel recipiente (E1) quindi sistemare il contro coperchio (E3) e
il coperchio (E4).

M Collegare il blocco motore (A) sul mini-tritatutto (E) e premere il pulsante di avvio (A3
o A4). Fig. 15.

M Dopo I'utilizzo, togliere gli alimenti.

3.3 Smontaggio

M Ritirare il blocco motore (A1), il coperchio (E4) e infine il contro coperchio (E3).

M Ritirare la lama (E2) mantenendola con la parte in plastica.

ﬁ Non usare mai I’apparecchio a vuoto o per oltre 10 secondi.



PULIZIA

ﬁ ATTENZIONE: le lame sono estremamente taglienti.

B Scollegare sempre I'apparecchio prima di pulirlo.

B Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina elettrica nell’acqua
o in altri liquidi.

M Non riporre mai in lava-stoviglie il blocco motore (A), il riduttore (D1), la base del
mixer (B1), le cloche (B2 e B3) e il coperchio del mini-tritatutto (E4). Fig. 17.

B Non immergere mai nell’acqua o sotto I’acqua corrente. Pulire questi componenti
con una spugna umida. Fig. 18.

B La doppia frusta (D2) (frusta verso l'alto), il bicchiere (C), la lama (E2), il contro
coperchio (E3) e il recipiente del mini-tritatutto (E1) possono essere lavati nella
lavastoviglie. Fig. 19.

B E consigliabile pulire rapidamente la base del mixer al termine di ciascun utilizzo.
Qualora le parti in plastica prendano il colore degli alimenti, come ad esempio le
carote, strofinatele con un panno imbevuto di olio da cucina e procedete poi alla
normale pulizia

Consiglio pratico: Per pulire la base del mixer (B1) e la cloche, attivare I’apparecchio

per qualche secondo con acqua calda e detergente, quindi smontare la cloche e

passarla sotto I’acqua corrente.

RICETTE

Base del mixer (B):

Cloche del mixer (B2)

Zuppa

500 gr di patate, 400 gr di carote, 1porro, sale, pepe, 1,8 |. di acqua. Cuocere gli ortaggi a
vapore per 10 minuti. Frullare gli ortaggi per 45 secondi con 1,8 |. di acqua. Velocitada 3 a 5.
Maionese:

Versare 1 tuorlo d’uovo, 1 cucchiaio di mostarda, 1 cucchiaio di aceto, sale, pepe, 25 cl
di olio nel bicchiere da 800 ml. Frullare per 20 secondi. Velocita 5.

Cloche del ghiaccio tritato (secondo il modello) (B3)
Ghiaccio tritato:

Inserire il cestello con filtro (C2) nel bicchiere da 800 ml. (C1), versare 3 cubetti di
ghiaccio massimo nel filtro, quindi tritare a velocita 5. Ripetere fino a ottenere la quantita
desiderata.

Sbattitore (secondo il modello) (D):
Albumi montati a neve.
Sbattere 4 albumi 3 minuti. Velocita Turbo.

Mini-tritatutto 150 ml (E) (disponibile come accessorio):
Questo accessorio consente di tritare: Aglio, erbette, cipolle. 70 gr di manzo a cubetti
di1cmx1cmx1cmin 3 secondi. Velocita Turbo.

Con questo accessorio di 1200W, & possibile tritare : aglio, erbette, cipolle, 90 g di 44

manzo a cubetti di 1 cm x 1 cm x 1 cm in 3 secondi. Velocita Turbo.
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COSA FARE SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA?

Verificare quanto segue:

Che I’'apparecchio sia collegato correttamente alla presa.

Che il cavo sia in buono stato.

L’apparecchio € dotato di sistema di sicurezza anti-surriscaldamento. In caso di
surriscaldamento, I’apparecchio si spegnera. In tal caso, scollegarlo e lasciarlo
raffreddare per circa 20 minuti, quindi riprendere a utilizzarlo.

L’apparecchio continua a non funzionare?

Rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato (consultare I'elenco nel libretto di istruzioni).

ACCESSORI

E possibile acquistare presso il proprio rivenditore o un centro autorizzato (consultare
I’elenco nel libretto di istruzioni) i seguenti accessori:

Mini-tritatutto 150 ml : rif. XJ713810

Doppia frusta: rif. XJ712810

Cloche e filtro ghiaccio tritato: rif. Xd711D10

Attenzione: per ordinare uno di questi accessori, utilizzare il modulo o comunicare |l
codice relativo al tipo di apparecchio posseduto e riportato sul blocco motore (HZ50).

RICICLAGGIO

@ Smaltimento dei materiali d’imballaggio e dell’apparecchio.
L'imballaggio si compone esclusivamente di materiali non dannosi per
%& I’'ambiente che possono essere smaltiti conformemente alle disposizioni
in vigore in materia di riciclaggio. Per lo smaltimento dell’apparecchio
rivolgersi presso il centro servizi apposito della propria zona.

APPARECCHI ELETTRICI O PRODOTTI ELETTRONICI

NON PIU UTILIZZABILI.

L’apparecchio € progettato per durare nel tempo. Tuttavia, quando € il momento di
sostituirlo, non gettarlo nella spazzatura o in una discarica ma smaltirlo presso un
apposito centro di riciclaggio dei rifiuti gestito dal proprio comune di residenza (o
presso un punto di raccolta).

Facciamo la nostra parte nella salvaguardia dell’ambiente!
ﬁ ® Il vostro apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.
2 Portateli in un centro di raccolta specializzato cosi che siano trattati in
— modo corretto.



Nosotros le agradecemos haber escogido un aparato de la marca KRUPS que esta
exclusivamente disefiado para la preparacién de alimentos y para un uso doméstico en
el interior de la casa.

DESCRIPCION
A Bloque Motor C2 Cubeta hielo picado (segun
A1 Cuerpo modelo)
A2 Selector de Velocidad D Doble Varilla Batidora (segun modelo)
A3 Boton marcha - parada D1 Reductor
A4 Velocidad Turbo D2 Dos varillas batidoras
B Brazo batidora E Mini picadora 150 ml. (disponible
B1 Brazo COMO accesorio)
B2 Pié batidora E1 Bol
B3 Pié Hielo Picado (segun modelo) E2 Cuchilla
B4 Cubrecampanas E3 Contratapa
C Vaso E4 Tapa

C1 Vaso 800 ml.

PRECAUCION: Las precauciones de seguridad forman parte del aparato. Léalas
detenidamente antes de usar su nuevo aparato por primera vez. Guardelas en un
lugar de facil acceso para futuras consultas.

ADVERTENCIAS DE EMPLEO

B No toque las varillas batidoras o los mezcladores o las laminas del brazo de la batidora
mientras que el aparato esté enchufado y no introduzca ningin objeto (cuchillo,
tenedor, cuchara, etc.) en los orificios, para evitar herirse, provocar accidentes a otra
persona o dafar el aparato. Usted puede usar solamente una espatula cuando el
producto no esta funcionando.

M Para evitar dafar el aparato, no cologue nunca el aparato y sus accesorios en el
congelador, en el horno tradicional o en el microondas.

M E| aparato y sus accesorios estan concebidos para la preparacion de productos
alimenticios. No los use para mezclar otros productos.

PUESTA EN MARCHA

Antes de su primera utilizacion, saque los accesorios de su embalaje y lavelos con agua
caliente.

Séquelos cuidadosamente.

Es importante que se asegure de la higiene de su plan de trabajo.

Ponga los alimentos en su vaso o en un recipiente suficientemente alto para evitar las
salpicaduras.

ﬁ No llene el vaso mas alla de los 800 ml. (27 OZ) para evitar las salpicaduras.
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1. Brazo batidora: Fig. 2 a 4

1.1 Montaje

B Enrosque el pié de la batidora (B2) o el pié para hielo picado (B3) (segiin modelo) en
el “Cubre campanas” (B4) Fig. 2.

M Enrosque el brazo (B1) en lacampana, aseglrese de que el brazo esté bien enroscado
hasta el tope.

M Enrosque el brazo de la batidora (B) en el bloque motor (A), asegurese de que el
brazo estéa bien enroscado hasta el tope, luego enchufe el aparato. Fig. 3y 4.

1.2 Utilizacién

M Introduzca el brazo de la batidora (B) a media altura en el recipiente Fig.5 y pulse
el botén de puesta en marcha (A3), después de haber seleccionado la velocidad 1
utilizando el botén A2.

B Aumente progresivamente su velocidad poco a poco, si es necesario pulse en el
botén A3.

B Su aparato esta equipado con una funcion Turbo que le permite, pulsando sobre la
tecla (A4) disponer al instante de toda la potencia Fig. 6.

M Introduzca el brazo de la batidora (B) en el preparado antes de poner en marcha el
aparato, usted evitara asi las salpicaduras Fig. 7.

B En el momento en que usted bata directamente en un recipiente, retire el recipiente
con el que cocina de la fuente de calor para mezclar las preparaciones calientes Fig. 8.

M | a preparacion debe cubrir al menos la base del brazo de la batidora para garantizar
la eficacia de la mezcla.

ﬁ ATENCION: No haga funcionar el aparato vacio.

M Para una mayor eficacia, es inGtil mover el brazo de la batidora dentro de la
preparacion. Déjelo a media altura y en el centro del recipiente.

B Suelte el botdn (A4) o (A3) antes de sacar el brazo de la batidora (B1) de la preparacién,
Usted evitara asi las salpicaduras Fig. 9.

Consejos practicos

Para las preparaciones a base de frutas, corte y deshuese las frutas previamente.

No use el pié de la batidora (B2) con alimentos duros como los cubitos de hielo, azlcar,

granos de café, cereales y chocolate.

Para las preparaciones de hielo picado, use el pié para hielo picado (B3) (segun modelo).

1.3 Desmontaje

M Desenchufe el aparato.

M Desenrosque el brazo de la batidora, luego el pié con ayuda del cubrecampanas
Fig. 10.

2. Doble varilla batidora (D) (segun modelo): Fig. 11

2.1 Montaje

B Ensambile la doble varilla batidora (D2) con el reductor (D1).

B Coloque el reductor (D1) sobre el bloque motor (A1).

B Enrosque hasta el tope Fig. 11.

2.2 Utilizacién

M Introduzca la doble varilla batidora en el recipiente y ponga el aparato en marcha con
ayuda de la funcion (A3) después de haber seleccionado la velocidad 1 con ayuda
del boton A2.



B Introduzca la doble varilla (D2) en la preparacion antes de poner en marcha el
aparato, evitara asi las salpicaduras Fig. 12.

B Aumente progresivamente su velocidad poco a poco para que la preparacion se
espese totalmente pulsando sobre el boton A3.

B Su aparato esté equipado con una funcién Turbo que le permite, pulsando sobre la
tecla (A4) disponer al instante de toda la potencia Fig. 12.

c Nota: No utilice la doble varilla batidora mas de 3 minutos.

2.3 Desmontaje

B Antes de salir de preparacion latigos, detenga el aparato (evitar salpicaduras)
B Desenchufe el aparato.

B Desenrosque el reductor (D1) y retire las varillas batidoras (D2) Fig. 13.

ﬁ NOTA: Todas las piezas y accesorios de su batidora pueden pasar al
lavavajillas con excepcion del bloque motor (A1), del reductor (D1), de las
campanas (B2 y B3) y del brazo de la batidora (B1) que Usted puede limpiar
pasandolas por debajo del grifo.
Desconecte el aparato de la corriente antes de cualquier operacién de
limpieza.
No use esponjas abrasivas u objetos que contengan partes metalicas.

ﬁ No sumerja nunca el bloque motor (A1) en el agua. Limpielo con un paiho
seco o ligeramente humedo.
En caso de coloracion de sus accesorios por los alimentos (zanahorias,
naranjas...) frotelos con un trapo empapado de aceite alimentario, luego
proceda a su limpieza habitual. Manipule la cuchilla o las laminas con
cuidado; estan extremadamente afiladas.

3. Mini picadora de 150 ml (E) (disponible como accesorio):

Fig. 14

3.1 Montaje

B Coloque la cuchilla (E2) sobre el eje del bol (E1) Fig. 14.

3.2 Utilizacion

M Coloque los alimentos dentro del bol (E1), luego coloque la contratapa (E3) vy, por
Ultimo, la tapa (E4).

B Empalme el blogue motor (A) sobre la minipicadora (E) y pulse en el botén de puesta
en marcha (A3 o A4) Fig. 15.

B Después de su uso, retire los alimentos.

3.3 Desmontaje

M Quite el bloque motor (A1) luego la tapa (E4) y por ultimo la contratapa (E3).

M Quite la cuchilla (E2) manipulandola por la parte de plastico.

c No haga funcionar este accesorio vacio o mas de 10 segundos.
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LIMPIEZA

ﬁ ATENCION: las laminas son muy cortantes.

B Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

B No ponga el aparato, el cable de alimentacién o el enchufe en el agua o en cualquier
otro liquido.

B No ponga nunca en el lavavajillas el bloque motor (A), el reductor (D1), el brazo de la
batidora (B1), las campanas (B2 y B3) y la tapa de la minipicadora (E4) Fig. 17.

M No los introduzca nunca en el agua o bajo el agua corriente. Limpielos con una
esponja humeda Fig. 18.

Bl Las dos varillas batidoras de cocina (D2) (varillas boca arriba), el vaso (C), la cuchilla
(E2), la contratapa (E3) y el bol de la minipicadora (E1) pasan al lavavajillas Fig. 19.

B Le aconsejamos limpiar el brazo de la batidora rapidamente después de cada uso.
En caso de coloracién de las partes de plastico por alimentos como las zanahorias,
frotelas con un trapo empapado en aceite alimentario, luego proceda a su limpieza
habitual.

Consejo practico: para limpiar el brazo de la batidora (B1) y la campana, haga

funcionar el aparato durante algunos segundos dentro de agua caliente jabonosa,

luego desmonte la campana y pasela por debajo del agua corriente.

RECETAS

Brazo batidora (B):

Pié batidora (B2)

Sopa

500 g. de patatas, 400 g. de zanahorias, 1 puerro, sal, pimienta, 1.8 |. de agua. Cueza
las legumbres al vapor durante 10 minutos. Mezcle las legumbres durante 45 segundos
con 1.8 |. de agua. Velocidad de 3 a 5.

Mayonesa:

Coloque 1 huevo, 1 cucharada sopera de mostaza, 1 cucharada sopera de vinagre, sal,
pimienta, 25 cl. de aceite en el vaso de 800 ml. Mezcle durante 20 segundos. Velocidad 5.

Pié Hielo Picado (Segun modelo) (B3)

Hielo picado:

Coloque la Cubeta con filtro (C2) en el vaso de 800 ml. (C1), meta 3 cubitos de hielo
como maximo en la cubeta con filtro, luego machaque sin dudar en la Velocidad 5.
Repita la operacion hasta lograr la cantidad deseada.

Batidor (Segun modelo) (D):
Claras a punto de nieve.
Batir 4 claras de huevo 3 minutos. Velocidad Turbo.

Minipicadora de 150 ml (disponible como accesorio) (E):
Con este accesorio, usted puede picar: Ajo, Finas hierbas, Cebollas. 70 g. de buey
cortado en cubos de 1cm. x 1 cm. x 1 cm en 3 segundos. Velocidad Turbo.

Con este accesorio en 1200W, puede picar: Ajo, finas hierbas, cebollas. 90 g de buey
cortado en cubos de 1 cm x 1 cm x 1 cm en 3 segundos. Velocidad Turbo.



SI SU APARATO NO FUNCIONA, ;QUE HACER?

Verifique:

Que su aparato esté bien conectado al enchufe.

Que el cable esté en buen estado.

Su aparato esta equipado con seguridad antisobrecalentamiento. En caso de un
sobrecalentamiento, su aparato se desconectara automaticamente. En ese caso, deje
enfriar el aparato alrededor de 20 minutos, luego vuelva a usarlo.

¢Su aparato sigue sin funcionar?

Dirijase a un servicio técnico autorizado (ver lista en el folleto de servicio).

ACCESORIO(S)

Usted puede disponer gracias a su vendedor o a un servicio técnico autorizado (ver
lista en el folleto de servicio) de los articulos siguientes:

Mini picadora 150 ml.: Ref. XJ713810 Doble Varilla Batidora: Ref. XJ712810

Campana y filtro hielo picado: Ref.XJ711D10

Atencidn, para poder entregarle un accesorio, conserve este manual o comuniquenos
el cédigo de identificacion de su aparato, visible en el bloque motor (HZ50).

RECICLAJE

@ Eliminacion de los materiales de embalaje y del aparato.
El embalaje comprende exclusivamente materiales sin peligro para el
%& medio ambiente, pudiendo ser retirados conforme a las disposiciones de
reciclaje en vigor. Para desechar el aparato, inférmese en el servicio técnico
autorizado de su comunidad.

PRODUCTOS ELECTRONICOS O PRODUCTOS

ELECTRICOS AL FINAL DE SU VIDA UTIL

Su aparato esta disefiado para funcionar durante muchos afios. Sin embargo, el dia
en el que lo vaya a sustituir, no lo tire a la basura o a un vertedero, sino que llévelos al
punto de recogida dispuesto a tal efecto en su comunidad (o a un centro de tratamiento
de residuos, llegado el caso).

iColaboremos con la protecciéon del medio ambiente!
® El aparato contiene numerosos materiales aprovechables o reciclables.
2 Depositelo en un punto de recogida para que se lleve a cabo su tratamiento.
|
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Agradecemos por ter escolhido um aparelho da gama KRUPS exclusivamente previsto
para a preparagao dos alimentos e para uso doméstico dentro de casa.

DESCRICAO
A Bloco do motor C1 Copo 800 ml
A1 Corpo C2 Cesto para gelo picado (consoante
A2 Selector de velocidade 0 modelo)
A3 Botao de ligar/desligar D Varas duplas (consoante o modelo)
A4 Velocidade Turbo D1 Redutor
B Pé de varinha D2 Varas duplas
B1 Pé E Mini picadora 150 ml (disponivel nos
B2 Lamina para triturar acessorios)
B3 Lamina para picar gelo (consoante E1 Taca
o0 modelo) E2 Lamina
B4 Proteccédo da lamina E3 Tampa interior
C Copo E4 Tampa

CUIDADO: as medidas de seguranca fazem parte integrante do aparelho. Leia-as
atentamente antes de utilizar o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as para
futuras utilizacoes.

PRECAUCOES DE UTILIZAGCAO

B N3o toque nas varas, nos batedores metélicos ou nas ldminas do pé de varinha
quando o aparelho esta ligado, nem introduza nenhum objecto (faca, garfo, colher,
etc.) nos orificios, para evitar ferir-se, causar acidentes a outras pessoas ou danificar
o aparelho. Pode utilizar uma espatula, mas apenas quando o aparelho nao estiver
a funcionar.

B Para evitar danificar o aparelho, nunca coloque o aparelho e respectivos acessoérios
no congelador, no forno tradicional ou no micro-ondas.

B O aparelho e respectivos acessorios foram concebidos para a preparacdo de
produtos alimentares. Nao os utilize para triturar outros produtos.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

Antes da primeira utilizago, retire os acessorios da embalagem e lave-os com agua
quente.

Seque cuidadosamente.

E importante assegurar-se da higiene da bancada de trabalho.

Coloque os alimentos dentro do copo ou de um recipiente suficientemente alto para
evitar salpicos.

ﬁ Nao encher o copo acima de 800 ml para evitar salpicos.



1. Pé de varinha: Fig. 2 a 4

1.1 Montagem

M |nsira a lamina para triturar (B2) ou a lamina para picar gelo (B3) (consoante o modelo)
na « Proteccéo da lamina»(B4) - Fig. 2.

M Enrosque o pé de varinha (B1) na ldmina e certifiqgue-se de que o pé esta bem
enroscado.

M Enrosque o pé de varinha (B) no bloco do motor (A), certifique-se de que esta bem
enroscado, e ligue o aparelho - Fig. 3 e 4.

1.2 Utilizacao

M Mergulhe o pé de varinha (B) até meio do recipiente (Fig. 5) e pressione o botdo de
ligar/desligar (A3) depois de seleccionar a velocidade 1 com a ajuda do botao A2.

B Aumente progressivamente a velocidade, conforme necessario, pressionando o
botéo AS.

M O seu aparelho esta equipado com um comando Turbo que lhe permite dispor
imediatamente de toda a poténcia com uma simples presséo no botéo (A4) - Fig. 6.

M Mergulhe o pé de varinha (B) na preparacdo antes de colocar o aparelho em
funcionamento, para evitar salpicos - Fig. 7.

B Quando tritura directamente dentro de um recipiente de cozedura, retire-o da fonte
de calor para triturar preparagdes quentes - Fig. 8.

M A preparacdo deve cobrir no minimo a parte inferior do pé da varinha para garantir
um resultado perfeito.

ﬁ ATEN(;.AO: Nao ligue o aparelho num recipiente vazio.

=z N

B E inatil deslocar o pé de varinha na preparacdo para obter uma maior eficacia.
Deixe-o0 a meia altura e ao centro do recipiente.

M Solte o botdo (A4) ou (A3) antes de retirar o pé de varinha (B1) da preparacéo, de
modo a evitar salpicos - Fig. 9.

Conselhos praticos

Para as preparagdes a base de fruta, corte e retire previamente os carogos.

Nao utilize a 1amina para triturar (B2) com alimentos rijos como cubos de gelo, cubos

de agucar, gréos de café, cereais e chocolate.

Para picar gelo, utilize a lamina para picar gelo (B3) (consoante o modelo)

1.3 Desmontagem

M Desligue o aparelho.

M Desenrosque o pé de varinha e depois a Iamina com a ajuda da proteccéo da lamina
- Fig. 10.

2. Varas duplas (D) (consoante o modelo) : Fig. 11

2.1 Montagem

M Monte as varas duplas (D2) com o redutor (D1).

M Coloque o redutor (D1) sobre o bloco do motor (A1).

B Enrosque - Fig. 11.

2.2 Utilizacao

B Mergulhe as varas duplas no recipiente e coloque o aparelho em funcionamento com
o comando (A3), apos ter seleccionado a velocidade 1 com a ajuda do botédo A2.

M Mergulhe as varas duplas (D2) na preparacdo antes de colocar o aparelho em
funcionamento, para evitar salpicos - Fig. 12.
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B Aumente progressivamente a velocidade, conforme necessario, 8 medida que a
preparacao se torna mais espessa, pressionando o botdo A3.

B O seu aparelho estd equipado com um comando Turbo que lhe permite dispor
imediatamente de toda a poténcia com uma simples presséo no botao (A4) - Fig. 12.

c Nota: Nao utilizar as varas duplas durante mais de 3 minutos.

2.3 Desmontagem

M Antes de retirar as varas da preparacgao, desligue o aparelho (para evitar salpicos).
M Desligue o aparelho.

W Desenrosque o redutor (D1) e retire as varas (D2) - Fig. 13.

NOTA: Todas as pecas e acessérios da varinha podem ser lavados na
maquina de lavar loica, excepto o bloco do motor (A1), o redutor (D1), as
laminas (B2 e B3) e o pé de varinha (B1), que pode limpar com agua da

torneira.

Desligue o aparelho da corrente antes de qualquer procedimento de
limpeza.

Nao utilize esponjas abrasivas ou objectos que contenham partes
metalicas.

c Nunca coloque o bloco do motor (A1) dentro de agua. Limpe-o com um
pano seco ou ligeiramente humido.
Caso os acessorios figuem manchados pelos alimentos (cenouras,
laranjas...), esfregue-os com um pano embebido em éleo alimentar e, em
seguida, limpe como habitualmente. Manuseie as laminas com precaucao,
pois sao extremamente afiadas.

3. Mini-picadora 150 ml (E) (disponivel nos acessorios):
Fig. 14

3.1 Montagem

M Coloque a lamina (E2) no eixo da taca (E1) - Fig. 14.

3.2 Utilizacao

M Coloque os alimentos dentro da taca (E1), depois a tampa interior (E3) e, por fim, a
tampa (E4).

M Ligue o bloco do motor (A) a mini-picadora (E) e pressione o botao de ligar/desligar
(A3 ou A4) - Fig. 15.

M Apos a utilizag3o, retire os alimentos.

3.3 Desmontagem

M Retire o bloco do motor (A1), depois a tampa (E4) e, por fim, a tampa interior (E3).

M Retire a lamina (E2) segurando pela parte de plastico.

Este acessorio nao deve funcionar vazio ou durante mais de 10 segundos
de seguida.



LIMPEZA

ﬁ ATENCAO: as laminas sdo extremamente afiadas.

B Desligue sempre o aparelho da corrente antes de proceder a sua limpeza.

B N3o coloque o aparelho, o cabo de alimentagdo ou a ficha dentro de agua ou
qualquer outro liquido.

B Nunca cologue o bloco do motor (A), o redutor (D1), o pé de varinha (B1), as laminas
(B2 e B3) e a tampa da mini-picadora (E4) na maquina de lavar loi¢a - Fig. 17.

B Nunca os mergulhe em agua, nem os passe por agua corrente. Limpe-os com uma
esponja humida - Fig. 18.

B As varas duplas (D2) (varas viradas para cima), o copo (C), a lamina (E2), a tampa interior
(E3) e a tagca da mini-picadora (E1) podem ser lavados na maquina de lavar loica - Fig. 19.

B Recomendamos que limpe o pé de varinha rapidamente apds cada utilizac&o.
Caso as pegas de plastico figuem manchadas pelos alimentos, como no caso das
cenouras, esfregue-as com um pano embebido em 6leo alimentar €, em seguida,
limpe como habitualmente.

Conselho pratico: para limpar o pé de varinha (B1) e a lamina, coloque o aparelho em

funcionamento durante alguns segundos em agua quente e detergente; em seguida,

desmonte a lamina e passe-a por agua corrente.

RECEITAS

Pé de varinha (B)

Lamina para triturar (B2)

Sopa

500 g de batatas, 400 g de cenouras, 1 alho francés, sal, pimenta, 1,8 | de agua. Coza
os legumes no vapor durante 10 minutos. Triture os legumes durante 45 segundos com
1,8 | de agua. Velocidade 3 a 5.

Maionese:

Coloque 1 ovo, 1 colher de sopa de mostarda, 1 colher de sopa de vinagre, sal, pimenta
e 25 cl de 6leo no copo de 800 ml. Triture durante 20 segundos. Velocidade 5.

Lamina para picar gelo (Consoante o modelo) (B3)

Gelo picado:

Encaixe o cesto-filtro (C2) no copo de 800 mL (C1), coloque no maximo 3 cubos de
gelo no filtro e, em seguida, pique bem utilizando a Velocidade 5. Repita a operagao até
obter a quantidade desejada.

Batedeira (Consoante o modelo) (D):
Claras em castelo.
Bata 4 claras 3 minutos. Velocidade turbo.

Mini-picadora 150 ml (E) (disponivel nos acessorios):

Com este acessorio, pode picar: Alho, ervas finas, cebolas. 70 g de carne de vaca
cortada em cubos de 1 cm X 1 cm X 1 cm em 3 segundos. Velocidade Turbo.

Gragas a este acessorio a 1200 W, pode picar : alho, ervas finas, cebola. 90 g de carne

de vaca cortada em cubos de 1 cm x 1 cm x 1 cm em 3 segundos. Velocidade Turbo. 54
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O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

Verifique:

Se o aparelho esta bem ligado a corrente.

Se o cabo de alimentacdo esta em bom estado.

O aparelho esta equipado com um dispositivo de seguranca anti-sobreaquecimento.
Em caso de sobreaquecimento, o aparelho para. Neste caso, deixe o aparelho arrefecer
durante cerca de 20 minutos e, em seguida, retome a utilizacao.

O seu aparelho continua a nao funcionar?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consultar lista no folheto).

ACESSORIO(S)

Pode adquirir os artigos seguintes junto de um revendedor ou de um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado (consultar lista no folheto):

Mini-picadora 150 ml: Ref. XJ713810

Varas duplas: Ref. XJ712810

Lamina e filtro para gelo picado: Ref.XJ711D10

Atencao, se pretender encomendar um acessorio, tenha a méo este folheto de
instrucdes ou indique o codigo de produto do seu aparelho, visivel no bloco do motor
(HZ50).

RECICLAGEM

@ Eliminacao dos materiais de embalagem e do aparelho.
A embalagem é composta exclusivamente por materiais sem perigo para o
%& ambiente, que podem ser eliminados em conformidade com as disposi¢oes
de reciclagem em vigor. Para a eliminagéo do aparelho, informe-se junto do
servico adequado da sua freguesia.

PRODUTOS ELECTRONICOS OU ELECTRICOS EM

FIM DE VIDA

O seu aparelho esta previsto para funcionar durante muitos anos. Contudo, quando o
pretender substituir, ndo o deite para o seu caixote do lixo ou huma lixeira, entregue-o
no ponto de recolha colocado para esse efeito na sua freguesia (ou, se for o caso, numa
estacdo de tratamento de residuos).

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
|



J0G guXaploToUpE Tou emAEEate pila ouokeury TG oelpdg KRUPS, n omoia mpoopietal
QTOKAEIOTIKA YIO TNV TIPOETOILACIA TPOPIUWV Yid OIKIAKK XPron evVTOC Tou omiTiov.

NEPIFPAOH
A Kevtpikn povada C1 Aoyeio 800 mL
A1 Kupiwg owpa C2 Kahdbi yia Bpuppatiopévo mayo
A2 AlakéTTNG EMAOYC TAOXUTATWY (avéloya pe To HoVTENO)
A3 TMAnRKTtpo evepyomoinonc/ D Ao xtumntpt (avaloya Pe TO HOVTENO)
amnevepyomoinong D1 Aapn
A4 Tayutnta Turbo D2 AutAo xTunnTrhpl
B MmAévtep Xe1pog E Mivikomtipto 150 ml (SiatiBetat ota
B1 Xtélexog e€aptripata)
B2 Mépa E1 MmoA
B3 [MéApa yia Opuppatiopévo mdyo E2 Aemida
(avéhoya pe To HovTENO) E3 Bdon kamakiou
B4 NpooTaTeuTIKO TTEAUATOG E4 Kamdkt
C Aoyeio

MPOZOXH - Ou odnyiegc ac@aleiag amoteAoUv MEPOG TNG OUCKEUNG. AlaBdacte Tig
TIPOCEKTIKA TIPIV XPIGIMOTOINCETE TN VEQ GAG GUGKEUN yia mpWTn @wopd. Dulalte Tig o
Hia Oéon omou Ba pmopeite va Tig BPEiTe EUKOAA Kat va TIG CUUPBOUVAEUTEITE GTO PEANOV.

NMPOOYAAZEIZ KATA TH XPHZH

B Mnv ayyilete ta xtunmnmjpia 1 ta UUWTAPIA i TIC AETSEC TOU UMAEVTEP XEIPOC OTAV N
ouoKeun gival otnv mpifa Kal pnv BAadete kavéva avTtikeigevo (Paxaipt, mpouvl, KOUTAAL
K.ATL) OTa avoiypata, yid va pnv TPAUMATIOTEITE, VO PNV TTPOKAANECETE ATUXAUATA OTOUG
AaMoug i {nuid otn cuokeur|. Mmopeite va XpNOIHOTOINCETE Hia omATtouAa pévo étav To
TPOIOV Sev AelToupyEi.

M Ma va ano@Uyete {nuiec 0tn 6UCKELR, UnVv BALETE TTOTE TN CUOKEUR Kal Ta €€apTAUATA TNC
oTNV KATAYuén, 0To CUPPATIKO POUPVO 1} OTO POUPVO UIKPOKUUATWV.

M H cuokeur Kat Ta e€apTAUATA TNE OXeSIAOTNKAVY Yia TNV TTOPACKEUN TPOPiHwy. Mnv Ta
XPNOIUOTIOLEITE yIa TNV avApién AAwv poidvTwv.

ENAP=H AEITOYPIIAZ

Mptv amd Tnv mpwTn XPenon, Bydite ta e€aptripata amd Tn CUCKEVATIA TOUG Kal TTAUVTE TA JE
(e0T0 vePO.

JTEYVWOTE TA KAAG.

Eivat onuavtikéd va e€ac@aliosTe TNV LVYLEIVH TOU TTAYKOU £pyaoiag oag.

Bdahte ta TpO@IUa 0TO Mapexdpuevo Soxeio 1 o€ éva Soxeio pe apkeTd VYOG, WOTE va PNV
Eexelhioouv.

Mnv yepilete To Soxeio mavw amé ta 800 mL (27 Oz) yia va pnv exethiocouvv ta
TEPIEXOPEVA TOU.
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1. Mm\évtep XEIPOG: ZX. 2 wG 4

1.1 ZuvappoAdéynon

B Ba\te To méApa tou pmAévTep (B2) fy To méApa yia Bpuppatiopévo mayo (B3) (avaloya pe to
HOVTENO) HECA OTO « TTIPOOTATEVTIKO TTEAUATOG »(B4) ZY. 2

M Bidwote 1o otélexoc (B1) péoa oto méNua, @povrilovtag va BISwaoel KaAd To OTENEXOC
UEXPL TO TEPHA.

M BiSwote To pmAéviep Xelpog (B) otnv Kevtpikn povada (A), BeBaiwbeite oT1 Bidwoate kahd
TO OTENEXOG WG TO TEPUA, OTN CLUVEXELD BAATE TN ouokeur otnv mpila. ZX. 3 Kau 4.

1.2 Xprion

M Bubiote To umAévtep Xelpd¢ (B) wg tn péon tou Soxeiou IX. 5 Kal MATHOTE TO MARKTPO
evepyoroinong (A3), agol mpwta emAEEETE TNV TAXVUTNTA T PE TO MARKTPO A2.

B Av€note otadiakd Ty TaxUTNTd 0ag av ival amapaitnTo, MATWYTAG CUVEXWCE TO TTARKTPO
A3.

B H cuokeun oag Siabétel éva Sakdémtn Turbo, mou, amAd mélovtac 1o MARKTPO (A4),
Aapfdvete oTiypiaia 6An Tou v oXU. ZX. 6.

M Bubiote To umAévTep XelpO¢ (B) uéoa aTo piyua Tptv va B0eTe TN OUOKEUK O€ AelToupyia,
€101 Ba amo@uyeTe Ta mtoNiopata. IX. 7.

B ‘Otav avaptyviete ansubsiag péoa os éva Soxeio, kateBaoTe To Soyeio and Tn wTId yia va
avapiéete (eotd piypata Ix. 8.

M To piyua mpémel va KaAUTITEL TOUNGXIOTOV TO KATW HEPOC TOU MMAEVTEQR XELPOC yia va
€YYUNOE( TNV AmOTEAECUATIKOTNTA TNE AVAIENC.

ﬁ MPOZOXH: Mnv Oétete MOTE TN CUGKEUN G€ AEITOUPYia EVw gival adeia.

M Ma peyoUTePN OMOTEAECUATIKOTNTA, 8EV WQEAEL VO UETOKIVEITE TO UMAEVTED XEIPOC pEoa
OTO Miyua. ArioTe To Bubiopévo oTn PEoN Kal 0TO KEVTPO TOU MiyHaTOoC.

B AneheuBepwrote To MARKTPO (A4) 1) (A3) TPV va BydleTe To umAévTep Xelpdg (B1) amd To
Hiyua, étot Ba amogUyete Ta mroiiopata Zy. 9.

MpakTikéC GUUPBOUAEG

lMa ta piypata pe Baon @pouTa, KOYTE amd mpLv Ta @POoUTA Kal aQalpEOTE T0 KOUKOUTOLA.

Mnv xpnotpomoijoete to pi€ep koudouvt (B2) pe okAnpég Tpo@ég Omwe €ival o mayog, Ta

@acoa (axapn, KagE, SNUNTPLAKA Kal GOKOAATA.

lMNa va mapaokevdacete OPUUHATIONEVO TIAYO, XPNOILOTIOINOTE TO TIEAA yia Bpuupatiopévo

mdyo (B3) (avaloya e TO HOVTENO).

1.3 AmocuvappoAdynon

B Byd\te T cuokeun and tny mpila.

B ZcB16W0oTe TO UNMAEVTEP XEIPOC, KATOTIV TO TIEAUQ, ME TN PorBela TOU TTPOCTATEVTIKOU
méluatog £x. 10.

2. Avo xtunntipta (D) (avaloya pe To povtélo) : Xx. 11

2.1 ZuvapuoAdynon

B Juvappoloyriote ta 0o xtunntApta (D2) otn Aapn (D1).

M TonoBetote T Aapr (D1) emdvw oTNV KEVTPIKA povada (A1),

B BiSwoTe péxpl o Téppa Ix. 11.

2.2 Xpion

M Bubiote ta Vo yTunmnTApla péoa oto Soxeio kal BE0Te o AelToupyia Tn OUOKEUN WE TN
BoriBeta Tou SakdmTn (A3) apou MpwTa eMAEEETE TNV TAXUTNTA 1 UE TO TTANKTPO A2.

M Bubiote ta xTunnTipia (D2) yéoa OTo piyua TTPIv va BECETE T CUCKEUR O€ A&lToupyia, £Tol
Ba anmoguyete Ta mrTo\iopata. . 12.



B Auvérote otadiakd Ty TaxyTnTd oag KaBwE To Wiypa yivetat 1mo Bapu, TatwvTag To TARKTPO
A3.

B H ouokeun oag Siabétel éva Stakomtn Turbo, mou amhd mélovTdag Tov AapBdavetal oTyuiaia
OAn TNV loXL. ZX. 12.

ﬁ Inpeiwon: Mnv xpnopomnolsite ta SUo XTumnTipla yia mavw amd 3 Aemtd.

2.3 AmocuvappoAéynon

B MpotoL BydAeTe Ta XTUTTNTHPLA ATTO TO UiYHA, ATIEVEPYOTIOIAOTE T OUOKEUN (Ba amo@UyeTe
Ta mMTo\iopata).

B Bydte T ouokeun ané tnv mpila.

B =cRi6wote ™ AaPn (D1) kat agaipéoTte ta xtunntipta (D2) Ex. 13.

ﬁ THMEIQXZH: OAa ta e€aptipara kat ta afecoudp tou Hiep oag mAévovtan
OTO MAUVTIPIO TATWY, EKTOGC ané TNV KEVIPIKN povada (A1), Tn Aapn (D1), Ta
né\pata (B2 kat B3) kat o pmAévtep Xe1pog(B1), Ta omoia pmopeite va kaBapicete
Balovrtag ta KATw anoé Tn Bpuon.
BydAte Tn ouokeun amd tnv npila mpiv ano Kabe evépysia Kabapiopou.
Mnv xpnowpomnolsite o@ouyydpla pE GUPHA I} OVTIKEIHEVOA TIOU TIEPIEXOUV
HETAANIKA THRMATA.

é Mnv BuBilete moTé TNV KEVTPIKN povada (A1) péoa 0To VEPO. TKOUTIGTE TN ME EVa
OTEYVO I} EAapd VWMo Travi.
Y& MEPIMTWON XPWHATIOHOU TwVv £§ApTNHATWV ca¢ amd Tpo@iua (kapota,
MOPTOKAAIA K.ATL), TPIYPTE Ta ME Mavi euPanTiopuévo o€ AAdI HAYEIPIKNAG, KATOmV
TPOXWPNOTE 610 OouviiOn KaBapiopo Tou. XPNOIHOMOINOTE TPOCEKTIKA TO
payaipt i Tig Aemideg: €ival MOAU KOQPTEPEG.

3. Mivikomrtripto 150 ml (E) (Srati@etan ota e§aptiipata): Xx. 14

3.1 ZuvappoAéynon

B Bahte tn Aemiba (E2) otov d€ova tou umol (E1) Zx. 14.

3.2 Xprion

B PBda\te Ta TpO@Ipa péoa oto urmoh (E1), katomy tonoBetiote ) Bdon Tou KamakioL (E3)
Kat Té\o¢ 1o Kamakli (E4).

B Balte otnv nipila tnv Kevtpikf povada (A) mavw oto pivi komtrplo (E) kat mathoTe To
TMARKTPO evepyomoinong (A3 i A4) Zx. 15.

B Metd tn xprion, ByAATe To piyua.

3.3 AmoouvappoAoynon

B BydAte TV KevTpIKn povada (A1), Katomiv To Kamdki (E4), Téhog tn Bdon tou Kamakiou (E3).

M Byd\te 1o payaipt (E2) mdavovtdag to and 1o MAAOTIKO MEPOG TOU.

Mnv a@rvete autd Tto e€ApTnpa va AslTOUpyei Kevo 1 yla mavw amo 10
deutepolenta.
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KAGAPIZMA

ﬁ MPOXOXH: Ot AemiSec gival MOAU KOPTEPEC.

B Bydlete mavtote TN ouvokeur| and tnv nmpila mpoTtoL TNV KabapiosTe.

B Mnv Balete Tn oUOKeLN, TO KAAWSIO TPOPOSOTIAC I TO PIC UECA OE VEPO 1 O€ OTTOIOSHTIOTE
AA\o uypo.

B Mnv Balete mOT£ 6TO MAUVTAPIO THATWY TNV KEVTPIKA povada (A), tn Aapr (D1), To umévtep
XEPOC(B1), Ta mépata (B2 kat B3) kat To kKamdki Tou pivi komtnpiov (E4) Zx. 17.

B Mnv ta Bubilete moTé 070 VEPS Kat unv Ta BaleTe KATW amo TpexoLpevo vepd. Kabapiote
T YE Eva VWTTO O@Oouyyapl. ZX. 18.

B Ta Svo ytunnpia payelpikig (D2) (XTUNNTAPIA TIPOG Ta endvw), To KUreA\o (C), n Aemiba (E2),
3aon kamaxioL (E3) kat To ol Tou pivi Korrtnpiou (E1) mévovtat oto muvtriplo mdtwv Zx. 19.

B Sac oupBoulevoupe va kaBapilete ypriyopa TO UMAEVTEP XEIPOG HETA amd KABe xprion.
S € MEPIMTWON XPWHATIOMOU TWV MAACTIKWY €0PTNUATWY amd Tpo@Ia, OTIwE Ta KapdTa,
TPIPTE Ta e mavi eyPantiopévo o€ AASI HAYEIPIKAG, KATOTIV TTIPOXWPENOTE OTO ouvhon
KaBapIoUo TOUG,.

Mpaktik cUMPBOUAR : yia va kabapioete o pumAévtep Xelpdc (B1) kal 1o méNua, Béote ot

A\elToupyia Tn CUOKeLN yia PEPIKA deuTepOAenTa péoa og (e0TO VEPO Kal oamouvada, KAatdmy

ATTOCUVAPHUOAOYAOTE TO TIEALA KAl TTAUVETE TO HE TPEXOVUHEVO VEPO.

2YNTATEZ

MmAévtep Xepog (B):

MNéApa pmAévrep (B2)

YTouma

500 yp. matdteg, 400 yp. Kapota, 1 mpdco, aAdtl, mmépl, 1,8 Aitpa vepd. Mayelpéte otov
aTpo ta Aaxavikd emi 10 Aemtd. Avapite Ta Aaxavikd yia 45 deutepohemnta pe 1,8 Ntpa vepo.
Taxotnta 3 we 5.

Maytovéla:

Bdte 1 avyd, 1 KouTtahld TnG coumag pouotdpda, 1 koutaAld Tng coumag EVSL, alaT, mépl, 25
cl Aad1 péoa oto kKUmeANo Twv 800 mL. Xturmote pe To piCep yia 20 Seutepdlenta. Taxutnta 5.

NéApa yia Opuppatiopévo mayo (Avaloya pe 1o povtélo) (B3)
OPUHHATIOHEVOG TIAYOG:

Bdte To kaaBt @iktpou (C2) péoa oto kUmeANo 800 mL (C1), TomoBetrioTe 3 MAYAKIA TO TTOAU
péoa oTo @iNTpo, KaTomv BéoTe o€ Aettoupyia ameubeiag otnv Taxutnta 5. Emavaldpete
Sladikaoia péxpt va Aapete Tnv embupnTtr moodTNTA.

Xtunntnpt (Avaloya pe to povtélo) (D) :
Mapéyka.
Xtundue 4 aompdadia avyou 3 Aentd. Turbo taxutnta.

Mivi komrtipto 150 ml (E) (SratiOetar ota e§aptipara) (E):

Me autdé 1o e€dpTnua umopeite va KOYeTe: Zk0pdo, HUPpWSIKA, Kpeppudia. 70 g pooxapiolo

Kp€ag Koppévo og kUoug 1 cm x 1 cm x 1 cm og 3 SeutepoAenta. Taxutnta Turbo.

Me 10 €€dptnua autd ota 1200W, umopeite va PINOKOYETE: OKOPSO, HEIYUA MUPWSIKWY,
59 KpeUpLA1a, 90 g Bodivol koppévou og KUBouG 1 cmx 1 cm x 1 cm o€ 3 SeutepoAenta. TaxutnTa

Turbo.



AN H ZYZKEYH ZAX AEN AEITOYPTEI KAAA, TI MPENEI NA

KANETE;

EANéy&re:

Av n cuoKeuR oag gival KaAd otnv mpida.

Av 10 KOAWSI0 BpioKeTal O€ KON KATACTAON.

H ouokeury oag S106étel ovoTnUa aoc@aleiag katd tng umepbépuavong. e mepimtwon
unePBEPUAvVONG, N CUOKEUN 0ag Ba TeBE EKTOG AelToupyiag. X€ auTr TNV TEPIMTWON, APROTE
TN OUOKEUN VA KPUWOEL Yla TTEPITTOU 20 AeTTd, KATOTIV OUVEXIOTE TN XPHoN.

H ouokeun cag e€akolouBei va pnv Asttoupyei;

AmeuBuvbeite og éva e€oualodotnuévo kévTpo o€pPIG (BA. katdhoyo oo eyxelpidio o€pPig).

EZAPTHMATA

Mmopeite va mpopunBeuTeiTe Ta MAPAKATW AVTANNAKTIKA ATTO TO KATAGTNUA TNG TIEPLIOXAG OAG
r amé éva e€oualodotnpuévo kévtpo (PBA. katdhoyo oo eyxelpidio o€pPig):

Mivt kormrtiipio 150 ml : Kwd. XJ713810 Avo xtunntrpla : Kwd. XJ712810

MéApa kat eidtpo yia Opuppatiopévo mdayo : Kwd. XJ711D10

Mpoocoyn, yla va mpounBeuteite éva e€aptnua, eépte padli oag to mapdv eyxelpidlo i dwote
Mag Tov KwSIKO TNE CUOKEUNC 0a¢, O OTToi0¢ BpioKeTal EMAVW 0TNV KEVTPIKN povdada (HZ50).

ANAKYKAQZH

@ ATIoppIPN TWV UAIKWV GUCKEVUAGIAG KAl TNG CUCKEUNG
H ouokevacia cupmepNapBdvel amoKAEIOTIKA UAIKA TTou eV GUVIGTOUV KivEuvo
%& yta to mepIBaAov, kabwg Pmopolv va amopplpOoly, CUPPWVA LE TIG LIoXUOUOES
Slata&elg mepi avakukAwong. Na v andppPn G CUOKELNG oag, amevBuvBeite
oTNV appodia unnpPEecia TNG TEPLOXNAG OAC.

ANOPPIYH HAEKTPIKQN KAI HAEKTPONIKQN

NMPOIONTQN.

H ouokeun oag éxel oxedlaoTel WoTe va Aettoupyel yla oA xpdvia. Qotdoo, TNV NUEPA TTOU
0 amoAGCICETE VA TNV AVTIKATAOTACETE, NV TNV TIETAEETE O€ KAWIA TIEPITTTWON LE TA OLKIOKA
oag anoppiypata oUTe og KAmmola XwHatepr, aAAA TTAPTE TNV O€ éva onueio amokouldig mou
opieL n KovoTNTA 0ag (1, EvOeEXOUEVWC, O éva Xwpo amdBeong).
A cupBallovpe oTnV Mpootacia Tov mepiBallovroc!

K ® H ouokeun oag mepléxet TOMA a€I0TTOICIUA 1] AVAKUKAWOIUA LAIKA.

2 TMpookopiote TNV MOAMA CUOKeEL] 0a¢ Og éva kévipo Slaloyng to omoio Ba
— avaldBel tnv eme€epyaania TG CUOKEUNC.
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