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[ CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurité,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
lIn‘a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie ;

- dans les coins de cuisine réservés au personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hotes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al intérieur
comme @ I'extérieur de [appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes denuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant 'utilisation de lappareil
Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
lappareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.
Cet appareil n'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande @ distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service apres-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente@

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher l'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indiﬂues sous 'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances & condition

3u'e||es aient recu une supervision ou des instructions concernant | utilisation
el'‘appareil en toute securité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf S'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.

Maintenir | appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chaufter ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a l'intérieur.

A faire

o Lire attentivement et garder & portée de main les instructions de cette notice, communes aux

différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Si'un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brdlure et appelez un

médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur

les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles

ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de

I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.

Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique

ou en bois.

o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.
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[ A ne pas faire

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)
ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer 'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre @ récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

Ne pas poser la plague chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un 1éger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consommé.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
Participons d la protection de I'environnement !
Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm © Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.






B Description

A Tableau de bord A4 Mode manuel de 4 B Corpsdel'appareil
R réglages de température [,
A1 Bouton marche/arrét voir quick start guide specifique Poignée
A2 Mode surgelé mode manuel D  Plaques de cuisson
A3 Programmes de cuisson A5 Bouton OK E  Plateau de récupération
A6 Indicateur de niveau de dejus
cuisson F  Cordon d'alimentation
Guide de couleur des diodes (DEL)
préchauffage début de la cuisson
@ O ' |
VIOLET VIOLET FIXE BLEU VERT
CLIGNOTANT Findupréchauffage.  Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Attente des aliments. retentit pour avertir |'utilisateur que

le degré de cuisson « saignant »
(jaune) sera bientot atteint.

maintien au chaud
30 min. environ
| s

cuisson - prét & consommer

#
JAUNE ORANGE ROUGE ROUGE CLIGNOTANT
Cuisson « saignant ». Cuisson « a point ». Cuisson « bien cuit ». Fin de cuisson « bien cuit ».
7
A
VERT FIXE BLANCAVEC CLIGNOTEMENT
Lafonction manuelle est sélectionnée Reportez-vous au
ou mise en marche automatiquement, « Guide de dépannage »
reportez-vous au « Guide de dépannage »  (Joignez le service & la clientéle...)
alapage 14.

Guide des programmes de cuisson automatique

. L ) Mode manuel : gril tradition-
& Steack haché = | Panini/Sandwich [ nel pour e fonctionnement
&> Volaille @A) Poisson njanuel, comportqnt 4
réglages de température
&=/ Viande rouge &3 Porc/ Saucisses / Agneau différents (de 110°Ca 275°C)
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3
2 Préchauffage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers a 'intérieur comme &
I'extérieur de I'appareil.
Selon lalangue, le sticker couleur autour de
I'indicateur de niveau de cuisson peut étre
changé. Il suffit de le remplacer par celui
qui se trouve al'intérieur de 'emballage de
I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et
séchez soigneusement.

3-4 Installez le plateau amovible de
récupération de jus al'avant de 'appareil.
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6

5Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez essuyer
les plaques de cuisson a I'aide d’un essuie-
tout imprégné d'un peu d'huile de cuisson
pour améliorer I'efficacité de la surface
antiadhésive.

Sbis Assurez-vous que les plaques supérieures
et inférieures sont correctement
positionnées dans le produit. Ne lancez pas
le préchauffage sans plaques.

6 Eliminez tout surplus d’huile a I'aide d’un
essuie-tout propre.

7 Branchezl'appareilsurlesecteur. (Notezque
le cordon doit étre entiérement déroulé).

8 Appuyez sur l'interrupteur.



9 Sil'aliment & cuire est congelé, appuyez sur
le bouton correspondant.

10 Sélectionnezle mode de cuisson approprié
en fonction du type d'aliment & cuire.

9 10

6 programmes de cuisson automatiques et un mode manuel comportant quatre réglages
de température différents

8

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire des steaks hachés.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire de la viande rouge.

(>

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire de la volaille.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire du poisson, des pavés de
saumon.

2

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire des paninis/sandwichs.

=

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire du porc, des saucisses ou de
I'agneau.

Sivous sélectionnez le mode Manuel, I'indicateur
sera vert et vous pourrez régler manuellement le
temps de cuisson. Ce mode manuel comporte 4
réglages de température différents (vert, jaune,
orange et rouge).

Voir quick start guide spécifique.

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser pour d'autres aliments non répertoriés ci-dessus,
reportez-vous au « Tableau de cuisson pour aliments hors programmes », page 15.

N

4.7
minutes

11 Appuyez sur le bouton « OK » : I'appareil
commence le préchauffage et I'indicateur
de niveau de cuisson clignote en violet.
Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez & I'étape 8.

12 Attendez 4 a 7 minutes.

12

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur du

degré de cuisson cesse de clignoter enviolet
poursignaler que le mode de préchauffage
est terminé.
Commentaire : si 'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systéme de
sécurité mettra l'appareil hors tension.



\

e e

saignant apoint bien cuit

1415

Aprés le préchauffage, l'appareil est prét a
étre utilisé. Soulevez le couvercle du gril et
mettezlanourriture surlaplaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

16-17
L'appareil sélectionne automatiquement
le cycle de cuisson (temps et température)
selonlaquantité et'épaisseur des aliments.
Fermez I'appareil pour que commence le
cycle de cuisson. Lindicateur du degré de
cuisson devient bleu, puis vert pour indiquer
que la cuisson est en cours (pour obtenir de
meilleurs résultats, évitez d’ouvrir l'appareil
ou de déplacer vos aliments pendant la
cuisson).
Pendant la cuisson, un signal sonore avertit
I'utilisateur chaque fois qu’un degré de
cuisson est atteint (p. ex., saignant/jaune).
Remarque : pour les aliments trés minces,
fermezI'appareil et attendez quele bouton
«OK » clignote et que I'indicateur demeure
«violet fixe ». Appuyez alors sur « OK »
pour permettre a l'appareil de reconnaitre
I'aliment et lancer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d'un signal
sonore, votre aliment est saignant, lorsque
I'indicateur est orange avec un signal
sonore, la cuisson de I'aliment est & point,
lorsqu'il est rouge 'aliment est bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s'allume en
vert.

Notez, notamment pour la viande, qu'il est
normal que les résultats de cuisson varient
selon le type, la qualité et l'origine de la
nourriture.



19-20
Lorsque la couleur correspondant & votre
choix du degré de cuisson appardit, ouvrez
I'appareil et retirez vos aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commandes'allume et semeten mode
« Sélection de programme ».

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement si aucun programme
n'est sélectionné.

Cuisson de plus grandes quantités
d’aliments
Si vous désirez faire cuire plus d’aliments,
veuillez faire préchauffer a nouveau
I'appareil (reportez-vous a la section 2.
« Préchauffage », @ partir du point 9),
méme s'il s'agit du méme type d'aliment.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére
quantité d'aliments est terminée:

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et
quliln’y apas d'aliments & I'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou programme
de cuisson approprié (cette étape est
nécessaire méme si le mode de cuisson
est le méme que pour les aliments
précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour
commencer le préchauffage. Pendant
le préchauffage, I'indicateur du degré de
cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé,
un signal sonore retentit et I'indicateur
du degré de cuisson arréte de clignoter
enviolet.

5. L'appareil est prét a utiliser une fois
le préchauffage terminé. Soulevez le
couvercle du gril et mettez les aliments a
I'intérieur de I'appareil.

Important :
- Veuillez noter que le préchauffage
est obligatoire pour chaque nouvelle
quantité d'aliments.
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4 Commentaires

Rappel: avant de lancer le préchauffage,
assurez-vous que I'appareil est fermé et
qu'iln’y a pas d'aliments a I'intérieur.

- Attendez ensuite que le préchauffage
soit terminé avant d’ouvrir le gril et de
mettre des aliments a I'intérieur.

Remarque : si le nouveau cycle de

préchauffage est lancé immédiatement

apreés la fin du cycle précédent, le temps
de préchauffage sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
de chaque personne, ouvrez le gril et retirez
les aliments ayant atteint le degré de
cuisson souhaité, puis refermez le gril pour
poursuivre la cuisson des autres aliments. Le
programme poursuivra le cycle de cuisson
jusqu'au degré « bien cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I'appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur devient
rouge et unsignal sonore se fait entendre
toutes les 20 secondes. Si I'aliment est
laissé sur le gril, il continuera & cuire
pendant le refroidissement des plaques
de cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton « OK »,
Commentaire : le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement apres un certain laps
de temps.

Seconde cuisson

Si vous souhaitez faire cuire d’autres
aliments, veuillez vous reporter a la
section 21.
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B 5__Nettoyage et entretien

» 26 Appuyez sur I'interrupteur pour éteindre
I'appareil.

27 Débranchezle gril.

12

27

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter des brilures accidentelles, laissez
le gril refroidir complétement avant de
procéder d son nettoyage.



6

Nettoyage

29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d'endommager la
surface de cuisson.

30Le plateau de récupération de jus et
les plaques de cuisson peuvent aller au
lave-vaisselle. Lappareil et son cordon ne
doivent jamais étre mis au lave-vaisselle.
Les éléments chauffants (c-a-d. les parties
visibles et accessibles) ne doivent jamais
étre nettoyés aprés que les plaques ont
&té enlevées. S'ils sont trés sales, attendez
que I'appareil ait complétement refroidi et
nettoyez-les a l'aide d'un chiffon sec.

31-32
Sivous ne voulez pas mettre les plaques au
lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et un
peu de liquide vaisselle pour les laver, puis
rincez-les abondamment pour enlever tout
résidu. Essuyez-les soigneusement avec un
essuie-tout.
N'utilisez pas de tampon & récurer métal-
lique, de laine d'acier ou de produits de net-
toyage abrasifs pour nettoyer toute partie
dugril, utilisez uniquement des tampons de
nettoyage en nylon ou non métalliques.
Videz le plateau de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneuse-
ment a l'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le boitier du gril dans
I'equ ou tout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
etsecavant dele ranger.

Toute autre réparation doit étre effectuée par
un représentant de service agréé.
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BGuide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons & allumé
+ @ Indicateur vert fixe
+Bouton @ clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d'un cycle de
cuisson auto avec aliments
entre les plaques et sans
préchauffage (le mode
manuel est automatiquement|
mis en marche).

e 2options possibles:

- Sélectionnez la température en appuyant
sur le bouton [§] puis sur « OK ». Laissez cuire
tout ensurveillant la cuisson (car utilisation en
mode manuel).

- Arrétez I'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

L'appareil s'arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage

ou de cuisson.

L'appareil est resté ouvert trop
longtemps en cours de cuisson.
L'appareil est demeuré au
repos trop longtemps apreés,
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez 'appareil de la prise, attendez
2 a 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez & I'ouvrir et a le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Sile probléme persiste, contactez votre service
clientele Tefal local.

{Dindicateur blanc clignotant

+ bouton B /(&) /(@) /(&S
clignotant

+ bipintermittent

L'appareil ne produit plus de

signaux sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

o Débranchez, rebranchezimmédiatement votre
appareil et relancez un cycle de préchauffage.
Si le probléme persiste, contactez le service
clientéle.

Votre nourriture a une

o L'épaisseur de I'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

Aprés la préchauffe , j'ai misje

en place la nourriture et fermé

I'appareil,

@ !'indicateur reste violet et la
cuisson ne démarre pas

épaisseur supérieure a 4 cm.

« Vous n'avez pas entiérement|e Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.
ouvert le gril pour mettre en

place la nourriture.

o Aliment non détectéle Confirmezle début dela cuisson en appuyant|
L'aliment est trop mince, surlebouton @.
«OK » clignote.

Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car|
utilisation en mode manuel)

Le temps de préchauffage|e
n'est pas complétement,

L'appareil se met en mode manuel|e
+ @ Indicateur rouge clignotant

écoulé. ou
o Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez a nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.
{DIndicateur blanc clignotant |« Panne de I'appareil o Débranchez I'appareil et contactez votre

+ bouton (@) clignotant service clientéle.

+ signal sonore continu

Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent varier selon l'origine,
la coupe et la qualité de I'aliment a cuire, les programmes ayant été définis et testés avec des aliments de bonne qualité.
De méme, I'épaisseur de la viande doit étre prise en compte lors de la cuisson; vous ne devez pas faire cuire
d’aliments de plus de 4 cm d’épaisseur.
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Guide de cuisson (programmes automatiques)

Indicateur de couleur du degré de cuisson

Programme dédié @ @ '
&>/ Viande rouge Saignant Apoint Bien cuit
& Steak haché Saignant Apoint Bien cuit
= | Panini/Sandwich Légérement cuit Bien cuit Croustillant
&4 Poisson Légérement cuit Apoint Bien cuit
&) Volaille Trés cuit
3| Porc/saucisses/agneau Trés cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue),vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

B Degré de cuisson
" rogramme
Aliment ; @ ‘
de cuisson saignant  apoint  bien cuit
Pain Tranches de pain, crogue monsieur grillés Q
Hamburger : (aprés précuisson de la viande) e Q@
Viandes et Filet de porc (désossé), flanc de porc Q@
volailles Agneau (désossé) S ()
Aiguillettes de poulet congelées (& @
— pe=)
Poitrine de porc @
Tranche de jambon & cuire 2 @
Poitrine de poulet marinée S (e
Magret de canard oy (e
Poisson Truite entiére @
Crevettes décortiquées @
Gambas (décortiquées ou non) [@)
Thon C
Mode manuel
Voir quickstart quide | Fruits et legumes grillés (doivent étre coupés g 4réglages de température
speciﬁc‘we mode de laméme facon et de la méme épaisseur) différents
manuel

Pour les aliments surgelés, appuyez sur (&) avant de sélectionner votre programme.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud eninstallatie van het product: gelieve voor uw
eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze handleiding
of de overeenkomstige pictogrammen te raadplegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de voIIediie verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en/of toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hennietin staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk s voor
hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het
gebruik van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelijke risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de & jaar die onder toezicht staan.
Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed gebruiken.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
Dit apparaat is niet ?eschikt om gebruikt te worden in combinatie met
een tijdschakelaar of afstandsbediening.
Rol het snoer volledig uit.
Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
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door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van
een gelike doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem
de nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struiket.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of
Zij instructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat
en dat zjj op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zj zijn blootgesteld. De
reiniging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze minstens & jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

Houdhet apparaat enhet netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder de
twee binnenste platen.

Doen

o Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft
de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

o Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

o Reinigde platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met een zachte doek.

o Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan

« lopen en er niemand over kan struikelen.

» De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

» Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

o Controleer of beide ziiden van de plaat vor gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde bakplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Ombeschadigingen aan de bakplaaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

o Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.
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Niet doen

» Gebruik het apparaat niet buiten.

« De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien u het apparaat niet gebruikt wordt.

» Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

o Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

o Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

o Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Snijd het voedsel niet op de platen.

 Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

« Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

o Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

o Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

« U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de bakplaaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De sapopvanger niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de sapopvanger tijdens het
bakken vol loopt, het apparaat af laten koelen, voordat u het leegt.

« De hete bakplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarmt.

« U mag de grilplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

 Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

 Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of bakken nooit in de stand ‘grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder bakplaten opwarmen.

Informatie

» Wijdanken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu !

Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving

Handmatige stand voor 4
A Bedieningspaneel A4 temperatuurinstellingen zie quick start C Handgreep
specifieke gids handmatige stand
A1 Aan/uit-knop A5 OK-toets D Bakplaten
A2 Diepvriesfunctie A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Kookprogramma's B Behuizing van het apparaat F  Netsnoer
Gids van de ledkleuren
voorverwarmen start van de bereiding

o @ o @

KNIPPEREND BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
PAARS Eindevoorverwarmen.  Startvande  Tijdens de bereiding klinkt een
Voorverwarmen.  Klaar voor het voedsel. bereiding. geluidssignaal om de gebruiker
te verwittigen dat het
bereidingsniveau ‘saignant’
(geel) bijnais bereikt.
bereiding - klaar om te eten - bereiding klaar (‘(')"r‘l’;?vhe%‘:%%'.‘)
I o i F F LI . 1
D @w ¢
2 A
.\ b 4
GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding 'rood". Bereiding 'medium’.  Bereiding ‘doorbakken’, Einde bereiding
‘doorbakken’.
7 p 7
&
GROEN (blijft branden) KNIPPEREND WIT
De handmatige stand of automatische Raadpleeg de
inschakeling is geselecteerd, ganaar ~ "Handleiding voor problemen’
‘Probleemoplossingen’ op pagina 28. (binnenbrengen,

de klantenservice bellen,...)

Gids met automatische bakprogramma's

Handmatige stand:
8 Hamburger 2 | Panini / Sandwich g traditionelggrillvoor
! handmatige werking
&) Gevogelte &) Vis met 4 verschillende
temperatuurinstellingen
&= Rood vlees &3 | Varken/worstjes/lam (Vanpﬂo.,‘é“t(')t 275I o(g:)
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1 _Afstelling

1 Verwijder de volledige verpakking, de

stickers en diverse accessoires, zowel aan
de binnenkant als aan de buitenkant van
het apparaat.
De kleur van de sticker rond het
bakniveaulichtje kan naargelang de taal
worden gewijzigd. Deze kan worden
vervangen door de sticker die zich in de
verpakking van het apparaat bevindt.

2 Verwijder de platen voor het eerste gebruik
en maak ze zorgvuldig schoon met warm
water en afwasmiddel. Spoel af en laat
goed drogen.

3-4
Plaats de uitneembare vetopvangbak
vooraan het apparact.

3
2 Warmhouden

5 Voor betere resultaten kunt u desgewenst
overde bakplaten wrijven met keukenpapier
doordrenkt met wat bakolie, om zo de
doeltreffendheid van de anti-aanbaklaag
te versterken.

Shis Zorg ervoor dat de bovenste en onderste
platen correctinhet apparaatzijn geplaatst.
Nietlaten voorverwarmen zonder de platen.

2
4
6

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet: het snoer moet volledig afgerold
zijn).

8 Druk op de schakelaar.
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9 Indien het te bereiden ingrediént
nog diepgevroren is, druk dan op de
overeenkomstige toets.

10 Kies de geschikte bereidingsfunctie,
afhankelijk van het voedsel dat u wilt
klaarmaken.

9 10

6 automatische bereidingsprogramma’s en handmatige stand met 4 verschillende
temperatuurinstellingen

Kies dit programma als u hamburgers wilt Kies dit programma als u rood viees wilt
— | bakken. bakken.
o) Kies dit programmaals u gevogelte wilt Kies dit programma als u vis of zeevruchten
bakken. wilt bakken.
< Kies dit programma als u panini's of sandwiches Als u de handbediening kiest, is het lampje wit
wilt bakken. en kunt u de bereidingstijd handmatig bepalen.
Kies dit programma als u varkensvees, De handmatige stand biedt 4 verschillende
- worsten of lamsvlees wilt bakken. temperatuurinstellingen (groen, geel, oranje en
rood).
Zie quick start specifieke gids.

Bij twijfel over de bereidingswijze van voedingsmiddelen die niet in bovenstaande lijst staan, verwijzen
we naar de 'Bereidingstabel voor andere voeding dan die van de programma’s', pagina 29.

11 Druk op OK: het apparaat begint voor te
verwarmen en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

Opgelet: als u zich in het programma hebt
vergist, keer dan terug naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten.
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13 Er klinkt een geluidssignaal, de gaarheids-
indicator stopt met knipperen en wordt
blijvend paars om te laten weten dat de
voorverwarmingsfase is afgelopen.

Opmerking: indien het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem het
apparaat uit.



\

e

rood medium

goed
doorbakken

14-15

Na het voorverwarmen is het apparaat klaar
voor gebruik. Gebruik het middenstuk van de
handgreep om de grill één keer te openen en
plaats het voedsel op de bakplaat.
Opmerking:indien het apparaat te langopen
blijft staan, schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

16-17
Past automatisch de bakcyclus aan (tijd en
temperatuur) op de dikte en de hoeveelheid
van de ingrediénten.
Sluit het apparaat om de bakcyclus op te
starten. De gaarheidsindicator wordt blauwen
vervolgensgroen om de bakvertragingsfunctie
aan te geven (vermijd het openen van
het apparaat of het verplaatsen van de
ingrediénten tijdens het bakken om zo de
beste resultaten te verkrijgen).
Tijdens het grillen Klinkt een geluidssignaal
om de gebruiker te attenderen dat het
bereidingsniveau'rood/weinig doorbakken’
(geel) bijnais bereikt.
Tijdens de bereiding laat een geluidssignaal
de gebruiker telkens weten wanneer een
bereidingsniveauis bereikt (bijv. saignant/geel).
Opmerking: voor flinterdunne ingrediénten
sluit u het apparaat en wacht u tot de knop
'OK" knippert en het lampje "permanent
paars' blijft branden. Druk vervolgens op "OK’
zodat het apparaat het ingrediént herkent en
de bereidingscyclus kan starten.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad zal het
lichtje van kleur veranderen. Wanneer het
lichtje geel is en er een geluidssignaal klinkt,
is uw voeding rood/weinig doorbakken.
Wanneer het lichtje oranje is en er een
geluidssignaal Klinkt, is de voeding medium.
Wanneer het rood is, is de voeding goed
doorbakken.

Opmerking: als u uw voedsel graag 'bleu’
(bijna rauw) hebt, neemt u het vlees van de
bakplaat zodra het lichtje groen'is.
Opgelet: vooral voor vlees is het normaal dat
de bakresultaten variéren afhankelijk van het
type, de kwaliteit en de herkomst van het
voedsel.
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19-20 Wanneer de kleur die overeenstemt
met het gekozen bereidingsniveau oplicht,
opent u het apparaat en verwijdert u het
voedsel.

21 Sluit het apparaat. Het bedieningspaneel

schakelt zich in en gaat naar de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: indien geen enkele
programmakeuze wordt gemaakt, schakelt
het beveiligingssysteem het apparaat
automatisch uit.

Grotere hoeveelheden voedsel bereiden
Indien u grotere hoeveelheden voedsel
wil bereiden, laat u het apparaat
opnieuw voorverwarmen (zie deel 2.
‘Voorverwarmen',vanaf punt 9), zelfsindien
het om hetzelfde ingrediént gaat.

Hoe grotere hoeveelheden voedsel te
bereiden:
Zodra de bereiding van uw eerste
hoeveelheid voedsel ten einde is:
1. Zorg ervoor dat het apparaat geslotenisen
dat er geen voedsel binnenin aanwezigis.
2.Selecteer de geschikte stand of het
bereidingsprogramma (deze etappe is
noodzakelijk, zelfs indien de bereidingswijze
dezelfde is als voor de vorige ingrediénten).

3.Druk op de knop 'OK' om het
voorverwarmen te starten. Tijdens het
voorverwarmen knippert het lampje paars.

4.Zodra het voorverwarmen beéindigd
is, luidt een geluidssignaal en stopt het
bereidingsniveaulampje met paars
knipperen.

5.Het apparaat is klaar voor gebruik zodra
het voorverwarmen ten einde is. Neem het
deksel van de grill en doe de ingrediéntenin
het apparaat.

Belangrijk:

- Hetvoorverwarmenis noodzakelijkvoorelke
nieuwe hoeveelheid voedsel.



4 _Opmerkingen

Niet vergeten:zorgervoor dat het apparaat a
voor het voorverwarmen geslotenis en dat
er geen voedsel binnenin aanwezig is.
- Wacht vervolgens tot het
voorverwarmen ten einde is voor u de
grill opent en de ingrediénten toevoegt.
Opmerking: indien de nieuwe :
onmiddellijk na het einde van de
vorige cyclus wordt gelanceerd, zal de
voorverwarmingstijd korter zijn.

22-23-24

Als u de voeding op de grill wilt bereiden
naar verschillende persoonlijke voorkeuren,
opent u de grillom de ingrediénten die het
gewenste bereidingsniveau hebben bereikt
te verwijderen, waarna u het apparaat
weer sluit om de andere ingrediénten
verder te laten garen. Het programma zet
de bakcyclus verder tot het niveau ‘goed
doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden

Wanneer het bakproces is beéindigd,
activeert het apparaat automatisch de
warmhoudfunctie. Het lampje wordt
rood en er klinkt om de 20 seconden
een geluidssignaal. Als de voeding op
de grill blijft liggen, zal het blijven bakken
terwijl de bakplaten afkoelen. U kunt het
geluidssignaal uitschakelen met een druk
op 'OK'".

Opmerking: het veiligheidssysteem stelt
het apparaat na een tijdje automatisch
buiten werking.

Tweede bereiding
Indien u andere ingrediénten wenst te
bereiden, gadan naar deel 21.
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S__Reiniging en onderhoud

'~

26

27

26 Drukop de schakelaaromhet apparaat uit
te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat minstens 2 uur afkoelen. Laat de gril
volledig afkoelenvoor u hemschoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.



29 Voor de reiniging maakt u de platen los
en verwijdert u ze om schade aan het
bakopperviak te verhinderen.

30 De vetopvangbak en de bakplaten
mogen in de vaatwasser. Het apparaat
en het snoer mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit zijn de
delen die zichtbaar en toegankelijk worden
nadat u de platen hebt verwijderd- worden
niet schoongemaakt. Als ze echt vuil zijn,
kunt u ze, nadat ze volledig zijn afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

3132

Indien u de platen niet in de vaatwasser
wil reinigen, gebruikt u warm water en wat
afwasmiddel om deze schoon te maken.
Overvloedig spoelen om alle resten te
verwijderen. Voorzichtig afdrogen met
keukenpapier.

Gebruik geen metalen schuursponsen,
staalwol of schurende producten om
onderdelen van de grill schoon te maken.
Gebruik enkel niet-metalen of nylon
sponsjes.

Giet het opvangbakje voor kookvocht leeg
en was het met warm water met wat zeep
in. Droog zorgvuldig af met keukenpapier.

33 Maak het deksel van de grill schoon met
een sponsje met warm water en droog af
met een zachte en droge doek.

34 Dompel de behuizing van de grill niet onder
inwater of een andere vioeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en droog
is voor u hem opbergt.

Andere reparaties moeten worden uitgevoerd
dooreenmedewerkervan eenerkende dienst.
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Handleiding voor problemen

Problem

Cause

Solution

Knoppen & branden
+ (© Lampje blijft groen branden
+ Knipperende [&] toets

Inschakeling van het
apparaat of starten
van een automatische
bereidingscyclus met
voedsel tussen de platen
en zonder voorverwarmen
(handmatige
stand automatisch
ingeschakeld).

« 2mogelijkheden:

- Kies de temperatuur door op &l te
drukken envervolgensop 'OK". Laat alles
garen en houd toezicht op de bereiding
(want handmatige stand).

- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

Het apparaat is tijdens het
bakken te lang open blijven
staan.

Het apparaat bleef te lang
inactief na het einde van
de voorverwarming of het
warmhoud proces.

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op
dat u het snel opent en sluit, om z6 de
beste bakresultaten te verkrijgen. Neem
contact op met de klantenservice van
Tefal als het probleem zich nog eens
voordoet.

Knipperend wit lichtje

+ knipperende I® @ &
toets
+ onderbroken biep

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

Defect van het apparaat
Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimt0.

o Trek de stekker uit het stopcontact,
steek de stekker er meteen weer in en
start een voorverwarmingscyclus op.
Bel de klantendienst als het probleem
aanhoudt.

Na het voorverwarmen heb ik het voedsel
toegevoegd en het apparaat gesloten,
@ maar het lampje blijft paars en de
bereiding start niet.

Uw voedsel is meer dan
4cm dik.

o Het voedsel mag niet meer dan 4 cm
dik zijn.

U hebt de grill niet
helemaal geopend om de
voeding te plaatsen.

¢ Open de grill volledig en sluit dan weer.

Voedsel niet gedetecteerd
Het voedsel is te dun,
OK-toets knippert..

 Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de toets &)

Het apparaat gaat over op handmatige
stand.
+ @ Knipperend rood lampje

De voorverwarmingstijd is
niet ten einde.

 Laat alles garen en houd toezicht op de
bereiding (want handmatige stand).

of

Schakel de grill uit, verwijder het voedsel,
sluit de grill, kies opnieuw het gewenste
programma en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Knipperend wit lampje

+ Knipperende (@) toets
+ permanent geluidssignaal

Panne van het apparaat

o Trek de stekker uit het stopcontact en
contacteer de klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma's variéren op basis van de herkomst, de manier van snijden
en de kwaliteit van de voeding. De programma's werden bepaald en getest met voeding van goede kwaliteit.
U moet voor de bereiding rekening houden met de dikte van het voedsel. Het voedsel mag niet meer dan 4 cm dik zijn.
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Bereidingsgids (met automatische programma’s)

S Gekleurd bereidingsniveaulampje
peciaal programma @ @ ‘
©=] Rood vlees Rood Medium Doorbakken
©) Hamburger Rood Medium Doorbakken
- Lichtjes )
& Panini aebakken Medium Doorbakken
€A Vis Lichtje Medium Doorbakken
gebakken

&> Gevogelte Doorbakken
&3 Varken/worstjes/lam Doorbakken

Tip: als u heel saignant (bleu) viees wilt, kunt u gebruikmaken van @

De bereidingsgids (handmatige stand inbegrepen)

Voedingsmiddelen

Bak-
programma

@ @ e

rood

Bakniveau

medium  Doorbakken

Brood

sneetjes brood, crogue monsieur

hamburger: (nadat het vlees is
voorgebakken)

)

Vlees
&
Gevogelte

Varkensvlees (ontbeend), varkensspek

Lamsvlees (ontbeend)

Diepgevroren kipnuggets (&%

Spareribs

Sneetje kookham

Gemarineerde kippenborst

Eendenfilet

o@ @ @

Vis

Hele forel

Ongepelde garnalen

Gamba's (wel of niet gepeld)

Tonijn

&

C00e O O 0 0eee e e

Handmatige stand
Zie quick start specifieke
gids handmatige stand

Gegrilde groenten en fruit (dienen
identiek en met dezelfde dikte te worden
gesneden)

8

4 verschillende

temperatuurinstellingen

Voor diepgevroren voeding, drukt uop (3) voor u uw programma kiest.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu
Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugfehbrigen Piktogramme an.
Dieses Gert ist ausschlieflich fiir den Hausgebrauch bestimmt.
Es ist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden,
die zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKlichenecken fur Verkaufs-und Buroangestelite und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- inlandwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fir deren Géiste,

- in Pensionen und Privatunterkinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehérteile innen
und aufen am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieflich
Kindern) mit eingeschréinkten kdrperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn
unter Aufsicht einer Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich
ist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gerdts gegeben hat. Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerct spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugdingliche Flichen knnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit hei3en Gerdteteilen in Bertihrung zu kommen.
Dieses Gerdt ist nicht daftr bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungfssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel vollstandig abrollen.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgetauscht werden.
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Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert. a
Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlie3en.
Sicherstellen, dass die Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar ist.
Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gercit darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oderin
die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefthrt werden, aufer wenn sie tiber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Threm Gerdit gelieferten Zubehér bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser {iber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verlangerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verfangt.

« Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Vogel, kdnnen Grillddmpfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

« Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschadigt werden, verwenden Sie diese ausschlieBlich mit dem Gerdt, fir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

« Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieflich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdt geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehdr.
Nicht mit anderen Gerditen zusammen verwenden.

Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

o Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.
» Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.
« Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fldche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mobelsttick...) oder auf eine
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Plastiktischdecke stellen.

« Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [6schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Ndhe einer rutschigen oder heiBen Oberfléiche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Néihe einer Wérmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht iiber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfidche nicht zu beschédigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdit bei Gebrauch immer frei steht.

o Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrdhten tragen.

« Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt @iblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es heif ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der néchsten Benutzung mussen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Speisen legen.

« Wéhrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs vollist, lassen Sie das Gerdt erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heife Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberfldche legen.

« Fir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwarmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschadigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Heizstdbe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgange durchfiihren, wenn sich das Gerdt in der Stellung "Grill geoffnet" befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

o Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieflich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.

o Zur Gewdhrleistung Threr Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;

« elektromagnetische Vertraglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt...).

« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es méglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

o Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spiilmittel.

« Unsere Gruppe behdlt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.

« Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo X gekennzeichneten Teilen in Beriihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

 Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollsténdig
abgekihltist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@  Thr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
mmm 2 Geben Sie Thr Gerdit zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt
oder Gemeinde ab.
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Beschreibung

B A Bedienfeld A4

Manueller Betrieb mit 4

Guide, manueller Betrieb.

A1 Ein/Aus-Taste A5 Taste OK
A2 Auftauprogramm A6  Anzeige zur Garstufe
A3 Grillprogramme B  Gerdtegehduse

Temperatureinstellungen siehe Quick Start € Griff

D Heizplattens
E Saftauffangschale
F  Stromkabel

Ubersicht iiber die Diodenfarben (LED)

Aufheizen Beginn des Garvorgang:
I 5 s LI | R R
7 4 4
A 3 A
VIOLETT VIOLETT DAUERHAFT BLAU ) GRUN
BLINKEND &SIGNALTON Automatische ~ Wihrend des Garvorgangs
Aufheizen Ende der Aufheizphase. Anpassung des ertant ein OkUSt'SFhes Slgno\,
Einl Gl Gl um den Nutzer zu informieren,
inlegen von Grillgut. riprogramms — doss der Zustand ,blutig* (gelb)
bald erreicht ist.
Warmhaltefunktion
Garstufen (ca. 30 Min.)
I R R R R R LI | e 1
” @
GELB SIGNALTON & ~ ORANGE SIGNALTON ROT SIGNALTON ROT BLINKEND
AUFBLINKEN & AUFBLINKEN & AUFBLINKEN  Grillende - Warmhaltefunktion
Blutig Medium Durch startet
7
PERMANENT GRUN WEIB BLINKEND
Der manuelle Betrieb ist ausgewdhlt Lesen Sie den Abschnitt

oder wird automatisch aktiviert, siehe  "Stérungsbehebung” (Riickgabe, Rufen

,Stérungsbehebung” auf Seite X. des Kundendienstes...)

Ubersicht iiber die automatischen Garprogramme

8 Burger 2 | Panini / Sandwich 8
&) Gefliigel &) Fish
&= Steak Echwein/ Wiirstchen

amm

34

Manueller Betrieb:
herkémmlicher Grill

fir manuellen Betrieb
mit 4 verschiedenen
Temperatureinstellungen
(von 110 *Chis 275 °C)



1 _Aufbau/ Inbetriebnahme

3

2 Vorwédrmen

1 Alle Verpackungen, Klebestreifen oder

diversen Zubehérteile innen und auBen am
Gerdit entfernen.
Der Farbaufkleber an der Anzeige
der Garstufe kann je nach Sprache
ausgetauscht werden. Dazu wird einfach
der Aufkleber verwendet, der sich in der
Verpackung des Gerdts befindet.

2 Nehmen Sievor der ersten Inbetriebnahme
die Platten ab und reinigen Sie sie griindlich
mit warmem Wasser und Spiimittel. Spilen
und trocknen Sie sie griindlich ab.

34
Schieben Sie die Saftauffangschale wie
bebildert in das Gerdit.

el 2
=
5

/

5Um das bestmdgliche Ergebnis zu
erhalten, kdnnen Sie, wenn Sie mdchten,
die Heizplatten mit einem mit ein wenig
Speised! betréufelten Papiertuch abreiben,
um die Wirkung der Antihaftbeschichtung
zu optimieren.

S5a Stellen Sie sicher, dass die oberen und
unteren Platten richtig in das Gerdt
eingesetzt wurden. Starten Sie den
Aufheizvorgang nicht ohne Platten.

6 Uberschiissiges Ol mit einem sauberen
Papiertuch entfernen.

7 SchlieBen Sie das Gerat an die
Stromversorgung an. (Achten Sie darauf,
dass das Kabel vollstandig ausgerollt ist.)

8 Driicken Sie die Ein/Aus-Taste.
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9 Wenn das Grillgut gefroren ist, driicken Sie
die entsprechende Taste.

10 Wahlen Sie den passenden Garmodus
entsprechend des zu garenden
Lebensmittels aus.

9 10

6 automatische Garprogramme und ein manueller Modus mit vier verschiedenen

Temperatureinstellungen

Burger / Hacksteak garen wollen.

&) | Wahlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn Sie

Wahlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn Sie
rotes Fleisch garen wollen.

Gefliigel garen wollen.

o) Wahlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn Sie

Wahlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn Sie
Fisch garen wollen.

Panini / Sandwiches grillen wollen.

< Wahlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn Sie

wollen.

Wahlen Sie dieses Garprogramm aus, wenn Sie
= Schweinefleisch, Wurst oder Lammfleisch garen

Wenn Sie den manuellen Betrieb auswdhlen,
ist die Anzeige griin und Sie kdnnen die Garzeit
manuell einstellen. Der manuelle Betrieb umfasst
4 verschiedene Temperatureinstellungen (griin,
gelb, orange undrot).

Siehe Quick Start Guide.

Wenn Sie nicht genau wissen, welches Programm Sie wéhlen sollen, da Sie andere als die hier
aufgefiihrten Lebensmittel verwenden, lesen Sie das Kapitel "Ubersicht tiber Garvorgdnge von

Lebensmitteln ohne Programm" auf Seite 43.

11 Driicken Sie die Taste "OK": Das Gerdt
beginnt mitdem Aufheizen und die Anzeige
blinkt violett.

Anmerkung: Sollte es bei dem aus-
gewdhlten Programm einen Fehler geben,
gehen Sie zu Schritt 8 zuriick.

12 Warten Sie 4 bis 7 Minuten.

13 Ein akustisches Signal ertént, die
Programmanzeige hért auf zu blinken und
bleibt verbleibt violett. Dies bedeutet, dass
der Aufheizvorgang abgeschlossen ist.
Anmerkung: Wenn das Gerdt nach dem
Aufheizvorgang geschlossenbleibt, schaltet
das Sicherheitssystem das Produkt nach
einer gewissen Zeit automatisch aus.



1415

Nach der Aufheizzeit ist das Gerdt a
betriebsbereit. Offnen Sie den Grillein einziges

Mal, indem Sie den Griff mittig betdtigen und
legen Sie die Lebensmittel auf die Heizplatte..
Anmerkung: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnetbleibt, schaltet das Sicherheitssystem

das Produkt automatisch aus.

16-17

Automatische Anpassung des Garvorgangs
(Dauer und Temperatur) je nach Dicke und
Menge des Garguts. SchlieBen
Sie das Gerdt, um den Garvorgang zu
starten. Die Garanzeige wird blau und
anschlieBend griin (damit Sie bestmdgliche
Ergebnisse erhalten, vermeiden Sie es, das
Gerdt zu 6ffnen oder die Lebensmittel
wdhrend des Garvorgangs umzulegen).
Wéhrend des Garvorgangs ertont ein
akustisches Signal, um den Nutzer zu
informieren, dass der Zustand "blutig” (gelb)
bald erreicht ist.
Wahrend des Garvorgangs wird der Nutzer
jedes Mal, wenn eine Garstufe erreicht ist
(z. B. blutig/gelb) mit einem akustischen
Signal darauf hingewiesen.

Hinweis: Bei sehr diinnem Grillgut schliefen
Sie das Ger¢it und warten Sie, bis die Taste
L,OK" blinkt und die Anzeige permanent
violett leuchtet. Driicken Sie ,0K", damit
das Gerdt das Grillgut erkennt und den
Garvorgang startet..

\

e e

blutig medium gut durch

18 Je nach Grad des Garvorgangs wechselt

die Anzeige die Farbe. Wenn die Anzeige
gelb ist und ein akustisches Signal ertont, ist
Thr Gargut blutig. Wenn die Anzeige orange
ist und ein akustisches Signal ertént, ist das
Gargut medium. Wenn die Anzeige rot ist, ist
das Gargut gut durchgebraten.
Anmerkung: Wenn Sie IThr Gargut "blau”
mogen, nehmen Sie das Fleisch heraus, wenn
die Garanzeige griin wird.
Beachten Sie, dass es besonders bei Fleisch
normalist,wenn die Gar-Resultate abweichen.
Dies ist abhdngig von Fleischtyp, von der
Qualitéit und von der Herkunft der Speisen.

37




38

19-20

Wenndie Anzeigefarbe Ihren Wiinschen nach
der Garstufe entspricht, 6ffnen Sie das
Gerdtundentnehmen Sie die Lebensmittel.

21 SchlieBen Sie das Gerdt. Das Bedienfeld

schaltet sich ein und ist im Modus
"Programmauswahl".
Anmerkung: Wenn keine Program-
mauswahl getroffen wird, schaltet das
Sicherheitssystem das Gerdt automatisch
aus.

Zweites Garen
Wenn Sie anderes Gargut garen wollen,
starten Sie bei Bereich 2. Aufheizen, Punkt 9,
auch wenn Sie denselben Lebensmitteltyp
garen méchten.

Garen groBerer Mengen Grillgut
Wenn Sie mehr Grillgut zubereiten mochten, heizen Sie das Gerdit erneut vor
(siehe Abschnitt 2., Aufheizen”, ab Punkt 9), auch wenn es sich um dieselbe Art

von Grillgut handelt.

So bereiten Sie mehr Grillgut zu:
Sobald die erste Portion fertigist:
1. Stellen Sie sicher, dass das Gerdt geschlossen ist und dass sich kein Grillgut

darin befindet.

2. Wdhlen Sie den entsprechenden Modus oder das entsprechende
Garprogramm aus (dieser Schritt ist auch dann erforderlich, wenn der

Garmodus gleich bleibt).

3. Driicken Sie die Taste ,0K", um den Aufheizvorgang zu starten. Weéhrend
des Aufheizvorgangs blinkt die Anzeige fiir die Garstufe violett.

4. Nachdem der Aufheizvorgang beendet ist, ertont ein akustisches Signalund
die Anzeige fiir die Garstufe blinkt nicht mehr violett.

5. Nach dem Aufheizen ist das Gercit betriebsbereit. Offnen Sie den Deckel
des Grills und legen Sie das Grillgut in das Gerdt.

Wichtig:

Beachten Sie, dass das Gerdt fir jede neue Portion aufgeheizt werden muss.



4 _Anmerkungen

Hinweis: Stellen Sie vor
Aufheizvorgangs sicher, dass das Gerdt
geschlossen ist und dass sich kein Grillgut
darin befindet.

- Warten Sie anschlieBend, bis der
Aufheizvorgang beendet ist, bevor Sie den
Grill &ffnen und Grillgut hineinlegen.
Hinweis: Die Vorheizzeit wird verkiirzt, wenn
derneue Vorheizzyklus gleichnach Ende des
vorhergehenden Zyklus gestartet wird.

22-23-24
Wenn Sie die auf dem Grill platzierten
Lebensmittel mit personlichen Vorlieben
garen wollen, 6ffnen Sie den Grill und
entnehmen Sie anschlieBend die Stiicke,
die den gewtinschten Garzustand erreicht
haben. Schlief3en Sie den Grill wieder, um
die anderen Stticke weiter garen zu lassen.
Das Programm setzt den Garvorgang fort,
bis es den Zustand "gut durch” erreicht hat.

25 Warmhaltefunktion
Wenn der Garvorgang beendet ist,
aktiviert das Gerdt automatisch die
Warmhaltefunktion; die Anzeige leuchtet
rot und alle 20 Sekunden ertént ein
akustisches Signal. Wenn das Gargut im
Grill gelassen wird, gart es beim Abktihlen
der Heizplatten weiter. Sie kénnen das
akustische Signal beenden, indem Sie die
Taste ,OK" drlicken.
Anmerkung: Das Sicherheitssystem
schaltet das Gerdit nach einer gewissen Zeit
automatisch aus.
Zweites Garen
Wenn Sie weitere Lebensmittel zubereiten
machten, fahren Sie mit Abschnitt 21 fort.
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S__Reinigung und Wartung

» 26 Driicken Sie den Aus-Schalter, um das

@ Gerdt auszuschalten.
27 Ziehen Sie den Stecker des Grils.

'~

27

28 Lassen Sie das Gerdt mindestens
2 Stunden abkiihlen. Um Verbrennungen
zuvermeiden, lassen Sie den Grill vollstéindig
abkihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.
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29 Vor der Reinigung die Heizplatten entriegeln
und entnehmen, um eine Beschadigung der
Grillflchen zu vermeiden.

30 Die Saftauffangschale und die Heizplatten
kénneninder Sptilmaschine gereinigt werden.
Die Heizelemente, die nach der Entnahme
der Heizplatten sichtbar und zugénglich sind,
dirfen nicht gereinigt werden. Sollten die
Heizelemente sehr verschmutzt sein, warten
Sie, bis das Gerét vollstandig abgekiihitistund
reiben Sie sie mit einem trockenen Tuch ab.

31-32

Wenn Sie die Heizplatten nicht in der
Sptilmaschine reinigen mochten, spilen
Sie sie in heiBem Wasser mit ein wenig
Splilmittel. Waschen Sie sie anschlieBend
griindlich mit klarem Wasser ab, um alle
Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie
sie anschlieBend mit einem Kiichentuch
grindlich ab.

Verwenden Sie keine Stahlschwdmme,
Stahlwolle oder scheuernde Reinigungsmittel
zum Reinigen des Grills. Verwenden Sie
ausschlieflich Reinigungstiicher aus Nylon
oder mit nicht kratzender Oberfléiche.

Leeren Sie die Saftauffangschale und
reinigen Sie sie in warmem Wasser mit ein
wenig Seife. Trocknen Sie sie anschliefend
griindlich mit einem Kiichentuch ab.

33 ZurReinigung des Deckels des Grills nehmen
Sie einen Schwamm mit warmem Wasser
und trocknen Sie den Deckel anschlieBend
mit einemweichen und trockenen Lappen ab.

34 Das Gerdt und das Kabel diirfen nicht in die
Spilmaschine gestellt werden.

35 Stellen Sie sicher, dass der Grillimmer sauber
und trocken ist, bevor Sie ihn verstauen.

Jegliche andere Reparatur darf nur von
geschultem Kundendienstpersonal
durchgefiihrt werden.
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Storungsbehebung

+ @ Anzeige permanent griin
+ Taste [&) blinkend

automatischen Garzyklus
mit Grillgut zwischen den
Platten und ohne Aufheizen
(der manuelle Modus wird
automatisch aktiviert).

Problem Cause Solution
Taste [ leuchtet e Einschalten des Gerdts|e 2Maoglichkeiten:
oder Starten eines|- WahlenSiedie Temperatur,indem Sie zuerst

die Taste {4 und dann ,OK" driicken. Garen
lassen und dabei Garvorgang Uberwachen
(dadas Gerdtimmanuellen Modus betrieben
wird).

Schalten Sie das Gerdt aus, nehmen Sie
das Grillgut aus dem Gerdt, schliefen Sie
das Gerdt ordnungsgemdp, stellen Sie das
Programm neu ein und warten Sie das Ende
des Aufheizvorgangs ab.

Das Gertit schaltet sich wihrend des
Aufheiz- oder Garvorgangs von alleine
aus.

o Das Gerdt warwdhrend des
Garens zu lange gedffnet.

Das Gerdt war nach dem
Aufheizvorgang oder dem
Warmhaltevorgang zu
lange nicht in Betrieb.

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie 2
bis 3 Minuten und starten Sie den Vorgang
neu. Bei der ndchsten Nutzung darauf
achten, dass Sie das Gerdt schnell 5ffnen
und schlieBen, um bestmdgliche Gar-
Resultate zu erhalten. Wenn das Problem
erneut auftritt, kontaktieren Sie ihren Tefal-
Kundendienst vor Ort.

{7} Anzeige WeiB blinkend
+ Taste @)/ &)/ (@) / &) blinkend
+ Aussetzender Piepton

Das Gerdt gibt keine akustischen
Signale mehr aus

Ausfall des Gerdits.
Produkt blockiert oder
in zu kalter Umgebung
verwendet.

Ziehen Sie den Netzstecker, schlieBenSie
das Gerdt direkt wieder an undstarten Sie
im Aufheizvorgang. Wennsich das Problem
nicht beheben ldsst, wenden Sie sich an
einen autorisierten Kundendienst.

Nach dem Aufheizen habe ich das
Grillgut hineingelegt und das Gerdt
geschlossen, @ die Anzeige bleibt
violett und der Garvorgang startet
nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
4em.

Die Dicke des Grillguts darf 4 cm nicht
Ubersteigen.

o Sie haben den Grill nicht
vollstdndig gedffnet, um
das Grillgut hineinzulegen.

Offnen Sie den Grill vollsténdig und
schlieBen Sie ihn anschlieBend wieder.

Grillgut nicht erkannt Das
Grillgut ist zu diinn, ,OK*
blinkt.

Bestdtigen Sie den Start des Garvorgangs,
indem Sie die Taste [&] driicken.

Das Gerdt wechselt in den manuellen
Modus
+ @ Anzeige Rot blinkend

o Die Aufheizzeit ist noch
nicht abgelaufen.

Garen lassen und dabei Garvorgang
iberwachen (da das Gerdt im
manuellen Modus betrieben wird)
oder

Grill ausschalten, Grillgut aus dem Gerdt
nehmen, Grill schlieBen, das gewiinschte
Programm erneut wéhlen und Ende des
Aufheizvorgangs abwarten..

{7} Anzeige WeiB blinkend

+ Taste (@) blinkend
+_Anhaltender Signalton

Gerdtefehler

Ziehen Sie den Stecker des Gerdts und
wenden Sie sich an den Kundendienst.

Tipp, besonders bei Fleisch: Die Ergebnisse des Garens der vordefinierten Programme kdnnen je nach Herkunft, Schnitt und
Qualitdt des Garguts unterschiedlich sein. Die Programme wurden mit Lebensmitteln von guter Qualitdt eingestellt und getestet.
Die Dicke des Fleisches muss beim Garen ebenfalls berticksichtigt werden; Grillgut mit Gber 4 cm Dicke kann nicht

zubereitet werden.
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Ubersicht iiber Garvorgdnge (automatische Programme)

Ausgewihltes Programm Farbanzeige des Garstufe
@ @ @
&= Rotes Fleisch Blutig Medium Gut durch
©) Hamburger Blutig Medium Gut durch
& | Panini/ Sandwich Leicht gegrillt Gut durch Knusprig
&R Fisch Leicht gegrillt Medium Gut durch
&/ Gefliigel Gutdurch
- Eg:lxein/Wﬂrstchen Gut durch

Tipp: Wenn das Fleisch sehr blutig sein soll (,englisch”), verwenden Sie @
Ubersicht iiber Garvorgange (einschlieBlich manueller Betrieb)

G Garzustand

ar-

Leb itt

ebensmitte brogramm @ @ ‘

blutig  medium gutdurch

Brot Scheibe Brot, Toast Qe
Hamburger: (nachdem das Fleisch 2 @
vorher gegart wurde)

Fleisch Schwein (entbeint), Bauchspeck vom Schwein 2 @

& Gefliigel Lammfleisch (entbeint) @
Tiefgekiihite Hiihnchenstreifen (5 = [ ]
Bauchspeck vom Schwein @
Schinkenscheiben zum Garen < O
Marinierte Hiihnchenbrust (9] C
Entenbrust & C

Fisch Forelle im Ganzen [ J
Garnelen mit Schale & @
Gambas (mit oder ohne Schale) O
Thunfisch (@)

Manueller ) . .

Betrieb Gegrilltes Obst und Gemiise (muss a 4 verschiedene

Siehe Quick Start Guide, | gleich geschnitten und gleich dick sein) Temperatureinstellungen

manueller Betrieb

Bei Tiefkiihlkost, driicken Sie auf (3%) bevor Sie Ihr Programm auswdhlen
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

» Thisappliance isintended forindoor, domestic household use only.
It is not intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

-farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
e Thisapplianceis not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
orinstruction concerning use of the appliance by an adult responsible
for their safety. Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance, and do not use as a toy.
» This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance ina
safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

o Never leave the appliance unattended when in use.

o B\ Accessible surface temperatures can be highwhen the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.
This athance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e Fully unwind the power cord before plugging in the oi)phance

o If the power supply cord is damaged, it must be rep

aced by the
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.
Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
onlﬁ use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

Always plug the appliance into an earthed socket.

o Make sure that the electric power supply is compatible with the

power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.
Ulse asponge, hot water and washing up liquid to clean the cooking
plates.

Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill.

Do

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the accessories
supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour alittle cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
anoven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use awooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.
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Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place asheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

Foryour safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be aslight odour and a little smoke during the first few minutes.
Ourcompany has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo x

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!
Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

mmm O |eave it at alocal civic waste collection point.

46



47



Description

A Control panel Ad 4 temperature settings in manual mode; see

specific manual mode in the quick start guide
On/off button A5 OKbutton

Handle
Cooking plates

M m g N

B A2 Frozenfoodmode A6 Cooking level indicator Drip tray
Cooking programs B Body Power cord
Colour guide for diodes (LEDs)
preheating starting of cooking
, R | s .
¢ © @ ¥
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating  Starting of cooking. - While cooking is in progress,
Waiting for food. the appliance will beep to

signal the user that "rare”
(yellow) will soon be reached.

. keep warm
cooking - ready to eat .‘30, upproximately"
@ @ “ @
YELLOW ORANGE RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done cooklng. End of cooking for “Well done”.
‘
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual functionis selectedor ~ Refer to “Trouble shooting guide”.
activated automatically, see the Contact customer services

“Troubleshooting Guide" on page 56.

Guide of automatic cooking programs

. ' Manual mode: a traditional

8 Burger ®) Panini/ Sandwich 8 grill for manual operation,
) including 4 different
&) Poultry €A Fish temperature settings
from 110°Cto 275°C
&2/ Red meat &3 Pork/sausages/lamb {fror 0 )
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1 _Setting

1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. a
The colour sticker on the cooking level
indicator can be changed, according to the
language. You can replaceitwith the oneon
theinside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
cleantheplateswithwarmwaterand alittle
dishwashing liquid, rinse and dry thoroughly.

3-4

Position the removable drip tray at the front
of the appliance.

3
2 Pre-heating

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel dipped
inalittle cooking oil, toimprove the non-stick
release.

Shis Make surethat the upperand lower plates
are correctly positioned in the product. Do
not activate pre-heating without the plates.

6 Remove any surplus oil using acleankitchen
paper towel.

2
4
6

7 Plug your appliance into the mains power
supply. (Note that the cord should be
completely extended).

8 Press the switch.
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9 If the food you wish to cook is frozen, press
the corresponding button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish to
cook.

9 10

6 automatic cooking programmes and manual mode that feature four different temperature settings

Select this cooking program if you want to cook

Select this cooking program if you want to cook

= &
burgers. red meat.
Select this cooking program if you want to cook Select this cooking program if you want to cook
o poultry. & fish.
< Select the cooking programif you want to cook a If you select Manual mode, the indicator light
panini/Sandwich. will be green and you will be able to manually
Select this cooking program if you want to cook & adjust the cooking time. Manual mode includes
= pork/sausage/lamb. 4 different temperature settings (green, yellow,

orange and red).
See the relevant quick start guide.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not listed above,
please refer to the “Cooking table for out of program food” page 57.

P

4-7
minutes

11 Press the “OK” button: the appliance starts
pre-heating and the cooking level indicator
flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

12
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13 An audible tone is heard and the cooking
level indicator stops flashing purple the
pre-heating mode is complete.
Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance.



e e

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains open
for too long, the safety system will turn off
the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically adjusts

the cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.
Close the appliance to start the cooking
cycle. The cooking level indicator turns blue
and then becomes green to indicate the
cooking is in progress (for the best results
do not open or move your food during the
cooking process).

While cooking is in progress, a beep alerts
the user eachtime acertain level of cooking
is attained (e.g. rare/yellow).

Note : for thinly-cut food, close the device
and wait for the button « OK » to begin
blinking and the indicator light to become
«solid purple » Then press « OK » to enable
the appliance to recognise the food to be
cooked andlaunch the cooking programme.

18 According to the degree of cooking, the
indicator light changes color. When the
indicator light is yellow with a beep, your
food is rare, when the indicator light is
orange with a beep, your food is medium
andwhentheindicatorlightisred, yourfood
is well done.

N.B.:if you like your meat very rare, remove
the meat when the cooking level indicator
turns green.

Please note, especially on meat, it is normal
that cooking result vary depending on type,
quality and origin of food.
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19-20 When the color corresponding to your
choice of cooking level appears, open the
appliance and remove your food.

21 Close the appliance. The control panel will
light up and set itself to ‘choice of program’
mode.

Comment: the security system will turn
off automatically if no program selection
ismade.

Cooking larger quantities of food
If you wish to cook larger quantities,
preheat the appliance again (see section 2.
"Preheating ", starting from point 9), even if
cooking the same type of food.

Cooking larger quantities of food:

Once your first batch of food has finished
cooking:

1. Make sure that the appliance is closed and
noremnants of food remain inside.

2.Select the correct cooking mode or
programme (this step is necessary even if
the cooking mode is the same as for the
foods you have just finished cooking).

3. Press the button” OK " to begin preheating.
While preheating, the light indicating the
level of cooking will blink purple.

4.0nce preheatingis complete, the appliance
will beep and the indicator light will stop
blinking purple.

5.The appliance is ready to use once
preheating is complete. Open the grill lid
and place the food inside the appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for
each new quantity of food to be cooked.



4 Comments

Reminder: before activating preheating,
make sure that the appliance is closed and
noremnants of food remain inside.
- Then wait for preheating to finish before
opening the grill and placing food inside.
Note: if the new pre-heating cycle is
activated immediately after the end of the
preceding cycle, the pre-heating time will be
reduced.

22-23-24

If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continueits cooking cycle untilitreaches the
‘well done’ level.

25 Keep warm function

Once cooking is finished, the appliance
automatically activates the keep warm
function, the indicator light turns red and
the device beginsto beep every 20 seconds.
If food is left on the grill, it will continue to
cook while the cooking plates cool. You may
deactivate the beep by pressing the button
"0K".

Note : the security system will power off
the appliance automatically after a certain
period of time

Second cooking
If you wish to cook other foods, please refer
tosection 21.
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5 Cleaning and maintenance

'~
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27

26 Press the on/off button to turn off the
appliance.

27 Unplug grill from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to cool
thoroughly before cleaning.



6__Cleaning

z
9 l 29 Before cleaning, unlock and remove the
plates to prevent damage to the cooking
surface. a

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing the
plates. If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled downand
cleanthemwith adry cloth.

31-32
If you do not wish to wash the cooking
platesin the dishwasher, use hot water and
alittle washing up liquid to clean, then rinse
thoroughly to remove any residue. Wipe
them carefully with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel wool
orabrasive dleanersto cleanany part of the
grill, use only nylon or non-metallic cleaning
pads.
Drain the juice drip tray and wash it in mild
soapy water, then dry thoroughly with a
paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with a soft, dry cloth.

34 Do not immerse the body of grill in water
orany other liquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button & activated
+ (@ Indicatorlight solid green
+ Button[&] blinking

Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food between
plates and without
preheating(manual
mode is automatically
activated).

2 possible options:

- Choose the tergoerature setting by
pressing the /@ button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

{DThe indicator light will blink white
+ Button @) /&) / (@) / (&) blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

Appliance failure.
Appliance stored or used
inaroomthatistoo cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays purple and cooking
does not begin.

The quantity of food
inside the appliance is

The quantity of food should not exceed
4em.

greater than 4 cm.
o Thegrillwasnotopened | ¢ Open the grill completely and close it
completelywhenplacing|  again.

the food inside.

The appliance does not
detect food inside The
quantity of food is
insufficient, " OK " is
blinking.

Confirm cooking activation by pressing
the button [&@]

The appliance will activate in manual mode
+ @ Theindicator light will blink red.

Preheating time was cut
short.

.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.

{DThe indicator light will blink white

+ Button (@) blinking
+ Continuous beeping

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer service.

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat must be taken into account during cooking; you should not cook foods with athickness

greater than 4 cm.
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Cooking Guide (automatic programs)

- . Cooking level color indicator
edicated program @ @ ‘
©=| Red meat Rare Medium Well-done
&) Burger Rare Medium Well-done
& | Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
&R Fish Lightly cooked Medium Well-done
&>/ Poultry Well cooked
&3 Pork / Sausages / Lamb Well cooked
Tips: if you want your meat to be very rare (blue), you may use @
Cooking Guide (including Manual Mode)
et Cooking level
ooking
Food program @ @ ‘
rare medium well-done
Bread Slices of bread, toasted sandwiches 2 Q@
Burger: (after pre-cooking the meat) @
Meat & Pork fillet (boneless), pork belly = @
Poultry Lamb (boneless) @
Frozen chicken nuggets (5 = @
Pork belly Q@
Slice of ham to be cooked ﬁ O
Marinated chicken breast ()] (@)
Duck breast &> (@)
Fish Whole trout [ ]
Shelled prawns & @
King prawns (with and without shells on) @
Tuna steak Q
yee?h?iﬁ!sﬂ%ﬂ?e Grilled fruits and vegetables (should be g 4 different temperature settinas
for manual mode cut to the same size and thickness) ! peratu ing

For frozen food, press (%) before selecting your program.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER 0G
FORHOLDSREGLER

Anvendelse, vedligeholdelse og installation af produktet: Laes af
hensyn til din egen sikkerhed afsnittene i denne brugsanvisning,
eller folg de tilhorende piktogrammer.
Dette apparat er udelukkende beregnet tilindenders brug i hjiemmet.
Det er ikke beregnet til brug i felgende tilfeelde, der medfarer bortfald
af garantien:

- I kekkenafsnit, der er forbeholdt personalet i butikker, kontorer

eller andre erhvervsmaessige omréder.

- P& garde.

- Af kunder pa hoteller, moteller og andre lejlighedsarealer.

- P& Bed and Breakfast eller lignende.
Fiern alle indpakninger, selvklaebende maerkater og andet tilbehar
bade pa apparatets indvendige og udvendige dele.
Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
barn), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er svaekkede, eller
personer uden erfaring eller kendskab, medmindre de er under opsyn
ellerhar modtaget forudgdende instruktioner om brugen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Dette apparat kan bruges af barn pd mindst 8 ar og personer uden
erfaring eller kendskab til apparatet, eller personer, hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er svakkede, hvis de har modtaget
forudgdende instruktioner om sikker brug af apparatet og er blevet
gjort bekendt med de medfelgende risici. Barn ma ikke lege med
apparatet. Apparatet ma kun rengeres og vedligeholdes af barn, hvis
de er mindst 8 dr, og kun under opsyn af en voksen person.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet
og ikke bruger det som legeta.
Lad ikke apparatet veere uden opsyn under brug.

Temperaturen pd de tilgaengelige overflader kan blive meget haj,
ndr apparatet er i brug.
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Rer aldrig de varme overflader pa apparatet.

Apparatet ma ikke seettes i gang ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

Treek ledningen helt ud.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,
serviceveerkstedet eller en anden person med lignende kvalifikationer,
for at forhindre farlige situationer.

Hvis der skal bruges forleengerledning, skal den have samme
specifikationer som apparatets ledning. Serg for, at den ikke generer,
saledes at ingen risikerer at falde over den.

Apparatet ma kun tilsluttes et stik med jordforbindelse.

Kontrollér, at den effekt og spaending, der er angivet under apparatet,
er kompatibel med elinstallationen.

Apparatet mé aldrig leegges i vand. Laeg aldrig hverken apparatet eller
ledningen i vand.

Apparatet kan anvendes af bern over 8 ar og af personer med
svaekkede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring eller kendskab, s&fremt de er under opsyn eller har fdet
vejledning i sikker brug af apparatet og forstéet, hvilke farer der er
forbundet med anvendelsen. Den rengaring og vedligeholdelse, som
brugeren selv udfarer, md ikke overlades til berm, medmindre de er over
8 ar og under opsyn.

Barmn under 8 &rmdikke kommei naerheden af apparatet eller ledningen.
OBS.: Lad ikke grillen varme op eller forvarme uden de 2 varmeplader.
Rigtigt

o Laes omhyggeligt disse anvisninger, som er feelles for de forskellige modeller afhaengig af de tilbehersdele, der
er leveret med apparatet.

Hvis der sker et uheld, skal der omgdende heeldes koldt vand pa forbraendingen og seges lzegehjeelp om
nedvendigt.

Ferste gang apparatet tages i brug, skal varmepladerne vaskes (se afsnit 5). Heeld en smule olie pa pladerne, og
tor dem af med en bled klud.

Placér ledningen, med eller uden forleengerledning, et sikkert sted, og serg for, at den ikke generer personerne
omkring bordet, sdledes at ingen risikerer at falde over den.

Stegeos kan veere farlig for dyr med meget felsomt andedreetssystem, sasom fugle. Det anbefales derfor, at
fugle fjernes fra tilberedningsstedet.

Hold altid apparatet udenfor berns raekkevidde.

Kontrollér, at begge pladens sider er rengjorte inden brug.

For ikke at edeleegge pladerne ma de kun bruges til det apparat, de er beregnet til (f.eks. ma de ikke bruges i en
ovn, pa gasblus eller elektriske kogeplader).
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Serg for, at pladerne er stabile, sidder korrekt fast og er Klipset korrekt pd apparatet. Brug kun de plader,

der fulgte med apparatet, eller plader, som er kabt hos en autoriseret forhandler.

Brug en skraber i plast eller trae, for at bevare varmepladernes slip-let-beleegning.

Brug kun tilbeher, der er leveret sammen med apparatet eller indkebt i et autoriseret servicecenter. Brug ikke
tilbeheret med andre apparater.

Forkert

Brug ikke apparatet udenders.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, nér apparatet ikke bruges.

Stil aldrig apparatet i et hjerne eller op ad en vaeg for at undga overophedning.

Seet aldrig apparatet direkte pa en skrabelig overflade (glasbord, dug, lakeret mebel o.l.) eller pd en plastdug.
Stil aldrig apparatet pa et mebel, der er fastgjort til vaeggen, eller enreol eller i naerheden af letantaendelige
materialer som gardiner, tapeter o.l.

Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af glatte eller varme flader, og lad heller ikke ledningen haenge
ned over en varmekilde (kogeplader, gaskomfur m.m.).

Anbring ikke kokkenredskaber pd varmepladerne.

Skeer ikke direkte p& varmepladerne.

Brug aldrig en metalsvamp eller skurepulver, da dette kan edeleegge varmepladerne (slip-let-belaegningen).
Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

Baer ikke apparatet i handtaget eller metaltradene.

Brug ikke apparatet uden fedevarer.

Laeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og de fedevarer, der skal tilberedes.

Flyt ikke fedtopsamlingsbakken under tilberedningen. Hvis fedtopsamlingsbakken bliver fyldt under
tilberedningen, skal apparatet kele af, inden den temmes.

Anbring ikke den varme plade under rindende vand eller pa en skrebelig overflade.

For at bibeholde slip-let-beleegningens egenskaber ma grillen ikke varmes for leenge uden fedevarer.
Pladerne ma ikke handteres, nar de er varme.

Tilbered ikke fedevarer i salvpapirspakker eller lignende.

For at undgd at apparatet edelaegges, ma der ikke tilberedes flamberede retter pa grillen.

Lag aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og varmelegemerne.

Opvarm aldrig grillen, og tilbered aldrig fedevarer, nar grillen er dben.

Apparatet ma aldrig opvarmes uden varmepladerne.

Gode rad/Informationer
o Tak, fordi du valgte at kebe dette apparat, som udelukkende er beregnet til brug i hjemmet.
Af hensyn til din egen sikkerhed opfylder dette apparat relevante standarder og bestemmelser (Direktiver
vedr. lavspaending, Elektromagnetisk kompatibilitet, Materialer i kontakt med naeringsmidler, Miljoet osv.).
Forste gang apparatet tages i brug, kan det afgive en ubehagelig lugt eller en smule reg.
Vi forbeholder os ret til pa et hvilket som helst tidspunkt i forbrugerens interesse at endre produkternes
specifikationer eller bestanddele.
Flydende eller faste fedevarer, der kommer i kontakt med dele, der er markeret med logoet ,ma ikke
indtages.
Hvis fgdevarerne er for tykke, forhindrer sikkerhedssystemet apparatet i at starte.
Brugkun tilbeher, der erleveret sammen med apparatet eller indkebt i et autoriseret servicecenter. Brug ikke
tilbeheret med andre apparater.
Miljo
Teenk pa miljget!

Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.
mmm © Overlad apparatet til et indsamlingscenter for genbrug eller et autoriseret

serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.
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Beskrivelse

Manuel funktion med 4

A Kontrolpanel A4 temperaturindstillinger, se i specifik quick C  Hdndtag
start guide om manuel funktion
A1 Teend/Sluk-knap A5 Knap OK D Varmeplader
A2 Funktion til frostvarer A6  Indikator for tilberedningstype E ?e(%j‘}kgé'ls?géggggpg of
A3 Tilberedningsprogrammer B Apparat F El-ledning
Vejledmng om diodernes farve (LED)
opvarmning start af t||beredn|ng
BLINKENDE KONSTANT LILLA GR@N
LILLA Opvarmning feerdig. Start af Under tilberedningen

afgives et lydsignal, som ger

Opvarmning. Venter pa madvarerne. tilberedning. A
brugeren opmaerksom pd,
at tilberedningsgraden "red"
(indikator gul) snart er ndet.
b de funkti
tilberedning - klar til at nydes varme e\(/é:l‘;e;o% unition
GUL ORANGE BLINKENDE RZD
"Red". "Medium". Gennemstegt . Tilberedningstypen

"gennemstegt” feerdig.

u

7

3

KONSTANT GRON BLINKENDE HVID
Der ervalgt manuel funktion eller Der henvises til afsnittet "Fejlfinding"
automatisk start, se "Fejifinding”  (returnering af apparatet, kontakt til

side 70. kundeservice)
Vejledning til automatiske tilberedningsprogrammer
&) Hakkebef % | Panini/Sandwich g L\fgg};glﬂfé%ﬁﬂ&rgr manuel
® o ® s e el
&) Oksekad = ﬁ]\/grenkeekc;/gmlser (fra110°Ctil 275°C)
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1 _Indstilling

1 Fjern alle indpakninger, selvklaebende
merkater og andet tilbeher bade pa
apparatets indvendige og udvendige dele.
Farvemeerkaten rundt om indikatoren
for stegningsgrad kan udskiftes alt efter a
sproget. Man skal blot skifte den ud med
den, derliggeri emballagen til apparatet.

2 Inden apparatet tages i brug for ferste
gang, fjeresogrengeres pladermne grundigt
med varmt vand og opvaskemiddel. Skylog
tor dem grundigt.

3-4
Placer den aftagelige bakke til opsamling af
fedt og stegesaft foran pd apparatet.

3
2 _Opvarmning

5 Hvis du ensker det, kan du, for at opnd de
bedste resultater, tarre varmepladerne over
med et stykke kekkenrulle med lidt madolie
for at forbedre slip-letbeleegningens
virkning.

Sbis Se efter, om den averste og nederste
varmeplade er anbragt rigtigt i apparatet.
Start aldrig forvarmningen uden
varmeplader.

6 Fjern overskydende olie ved hjeelp af et rent
stykke kekkenrulle.

7 Set apparatets stik i en stikkontakt.
(Bemzerk, at ledningen skal vaere trukket
helt ud).

8 Tryk pataend-sluk knappen.
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9 Ved tilberedning af frosne fedevarer
trykkes pa den tilsvarende knap.

10 Veelg den tilberedningsmetode, der
passer til den type fedevare, der skal
tilberedes.

6 automatiske tilberedningsprogrammer og en

9 10

temperaturindstillinger

manuel funktion med fire forskellige

€

Veelg dette tilberedningsprogram, hvis du skal
tilberede hakkebeffer.

&

Vaelg dette tilberedningsprogram,
hvis du skal tilberede okseked.

()

Veelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede ferkree.

<=

Vaelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede fisk (f.eks. laksestykker).

2

Veelg dette tilberedningsprogram til panini/
sandwich

=

Veelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede svineked,
polser eller lam.

Hvis der veelges manuel funktion, vil indikatoren
vaere gren, og tilberedningstiden kan reguleres
manuelt. Den manuelle funktion har 4 forskellige
temperaturindstillinger (gren, gul, orange og red).
Se specifik quick start guide.

Hvis du er i tvivl om, hvilken tilberedningsmetode du skal bruge til andre fedevarer, som ikke er naevnt
ovenfor, henvises til "Tilberedningsskema for fedevarer uden program’, side 71.

P

4-7
minutter

11 Tryk pa knappen "OK". Apparatet
begyndernuatvarme op, ogindikatoren
for tilberedningstype blinker lilla.

Nb: Hvis du har valgt det forkerte
program, skal du vende tilbage til trin 8.

12 Vent 4 til 7 minutter.

12

64

13 Der lyder et lydsignal, indikatoren for
tilberedningstype stopper med at blinke
og bliver konstant lilla, hvilket betyder,
at opvarmningen er feerdig.

Bemaerk: Nar opvarmningen er faerdig,
vil sikkerhedssystemet slukke apparatet,
hvis det forbliver lukket.



3_Tilberedning

\

e e

Rod medium Gennemstegt

1415

Apparatet er klar til brug efter
opvarmning. Abn grillen en enkelt gang
ved at tage fat i den midterste del af
handtaget, og leg fedevarerne pa
varmepladen.

Bemaerk: Hvis apparatet star abent for
leenge, vil sikkerhedssystemet slukke
apparatet automatisk.

16-17
Justér automatisk tilberedningen (tid og
temperatur) i forhold til madvarernes
tykkelse og maengde Luk apparatet for
atstarte tilberedningen. Indikatoren for
tilberedningstype bliver bla og derefter
gren, for at vise tilberedningstiden
(for at opnd bedre resultater skal du
undgd at abne apparatet eller flytte
fodevarerne under tilberedningen).
Under tilberedningen ger et lydsignal
brugeren opmarksom pa, nar en
bestemt tilberedningsgrad er ndet
(f.eks. "red"/indikator gul).
Bemeerk: Ved meget tynde madvarer
lukkes apparatet og ventes, til knappen
"OK" blinker og indikatoren lyser lilla
konstant. Tryk derefter pa "OK", sa
apparatet kan registrere madvaren og
starte tilberedningsprogrammet.

18 Indikatoren skifter farve afhaengigt af

tilberedningsgraden. Nar indikatoren
lyser gult og ledsages af et lydsignal,
er fodevaren tilberedt redt. Nar
indikatoren lyser orange med et
lydsignal, er fedevaren tilberedt
medium. Nér indikatoren lyser redt, er
fodevaren tilberedt gennemstegt.
Merk: Dersom du liker kjottet "blodig/
ratt" ma du fjerne det for indikatoren
blir grenn.
Bemaerk, at iseer ved tilberedning af ked,
erdet normalt, at tilberedningsresultatet
varierer i forhold til kedtypen, kvaliteten
og oprindelsen.
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3_Tilberedning
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19-20
Nar indikatoren lyser i den farve, som
svarer til den gnskede tilberedningstype,
skal du abne apparatet og fjerne dine
fodevarer.

21 Luk apparatet. Kontrolpanelet nulstilles
og viser tilstanden "valg af program”.
Bemaerk: Sikkerhedssystemet slukker
automatisk apparatet, hvis der ikke er
valgt et program.

Tilberedning af sterre maengder
madvarer
Hvis der skal tilberede flere madvarer, skal
apparatet forvarmes igen (se afsnit 2
"Forvarmning” fra punkt 9), selv om det
er samme type madvare.

Tilberedning af flere madvarer:

Nar tilberedningen af den forste portion
madvarer er afsluttet:

1.Seefter,om apparatet er lukket, og at der
ikke er madvarer i det.

2. Velg ensket funktion eller
tilberedningsprogram (det er
nedvendigt, ogsaselv om tilberedningen
er den samme som til de forrige
madvarer).

3. Tryk pa knappen "OK" for at starte
forvarmningen. Under forvarmningen
blinker indikatoren for tilberedningsgrad
lilla.

4. Nar forvarmningen er afsluttet,
afgives et lydsignal, og indikatoren for
tilberedningsgrad holder op med at
blinke lilla.

5. Apparatet er klar til brug, nar
forvarmningen er afsluttet. Loft grilllaget
op, 0og lzeg madvarerne ind i apparatet.

Vigtigt:

- Veer opmaerksom pd, at forvarmning
er pakraevet inden hver ny portion
madvarer.



4 _Bemarkninger

Husk at se efter, om apparatet er [ukket,
og at der ikke er madvarer i det, inden
forvarmningen startes.

- Vent, til forvarmningen er afsluttet,
inden grillen dbnes og madvarerne
legges ind.

Bemeark: Hvis den nye

forvarmningsperiode startes

umiddelbart efter, at den foregaende

tilberedning er afsluttet, vil

forvarmningstiden veere kortere.

22-23-24

Hvis du ensker at tilberede fedevarer
pa grillen efter den enkeltes helt
personlige smag, skal du abne grillen
og fjerne de stykker, som er tilberedt pa
den onskede made, og derefter lukke
grillen for at fortseette tilberedningen
af de resterende stykker. Programmet
fortseetter tilberedningen indtil
tilberedningstypen "gennemstegt” er
ndet.

25 Hold varm-funktion
Nartilberedningen er afsluttet, aktiverer
apparatet automatisk hold varm-
funktionen, indikatoren lyser radt, og et
lydsignal afgives hvert 20 sekund. Hvis
madvarerne bliver liggende i grillen,
steger de videre, mens varmepladerne
afkeles. Lydsignalet kan stoppes ved tryk
pd knappen "OK".

Bemaerkning: Sikkerhedssystemet
slukker automatisk for apparatet efter
et stykke tid.

Efterfolgende tilberedning

Hvis der skal tilberedes andre fadevarer
efterfelgende, henvises til afsnit 21.
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5 Renggring oq vedligeholdelse

» 26Trykk pda bryteren for & skru av

@ apparatet.
27 Tag stikket ud.

27

28 Lad apparatet kole af i mindst 2 timer.
For at undga forbraendinger skal grillen
kele helt af, inden den rengeres.
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6__Rengoring

z
9 l 291Inden rengering skal varmepladerne
geres fri og tages ud for ikke at beskadige
stegefladen.

30Bakken til opsamling af fedt og a
stegesaft og varmepladerne kan sattes i
opvaskemaskine. Apparatet og ledningen
md ikke vaskes i opvaskemaskine.
Varmeelementerne og de dele, der er
synlige ogtilgaengelige, nérvarmepladerne
er fjernet, skal ikke rengeres. Hvis de er
meget snavsede, vent til apparatet er kalet
helt af, og gnid dem derefter med en ter
klud.

3132
Hvis der ikke bruges opvaskemaskine,
kan varmepladerne vaskes med varmt
vand og lidt opvaskemiddel og derefter
skylles grundigt for at fjerne overskydende
seebe. Tor pladerne omhyggeligt af med
kokkenrulle.
Brug ikke skuresvampe i metal eller staluld
eller skuremidler til at rengere grillens dele.
Brug udelukkende rengeringssvampe i
nylon eller rengeringssvampe, der ikke er
lavet af metal.
Tem bakken til opsamling af fedt og
stegesaft, vask den i varmt vand med lidt
opvaskemiddel, ogter dendereftergrundigt
af med kekkenrulle.

33 Grillens lag rengeres med en klud fugtet
med varmt vand og terres af med en blad
ogterklud.

34 Leg aldrig selve apparatet i vand eller
andre vaesker.

35 Serq altid for, at grillen er ren og ter inden
den stilles veek.

Alle andre reparationer skal udferes af et
autoriseret serviceveerksted.
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Fejlfinding

Problem

Arsag

Lgsning

Knapperne 8] lyser
+ (@ Indikatoren lyser konstant grent
+ Knappen [&] blinker

e Start af apparat
eller af automatisk
tilberedningsprogram
med madvarer mellem
varmepladerne og
uden forvarmning
(manuel funktion starter
automatisk).

o Derer2muligheder:

- Velg temperatur ved tryk pa
knappen (@ og derefter pd «OK».
Overvdg tilberedningsgraden
under stegningen (da der anvendes
manuel funktion).

- Sluk apparatet, tag madvarerne ud,
luk apparatet korrekt, programmér
apparatet igen, og vent, til
forvarmningen er afsluttet.

Apparatet standser automatisk under
opvarmningen eller tilberedningen.

o Apparatet har varet
abent for leenge under
tilberedningen.
Apparatet har vaeret
inaktivt for leenge efter
afsluttet opvarmning
eller varmebevarende
funktion.

« Tag stikket ud af stikkontakten, vent 2 til
3 minutter, og gentag fremgangsmaden.
Naeste gang du bruger apparatet,
skal du serge for at abne det og lukke
det igen hurtigt for at opna de bedste
tilberedningsresultater. Hvis problemet
fortsaetter, kontakt din lokale Tefal
kundeservice.

Indikatoren blinker hvidt
+ Knappen @)/ &)/ (@) / &) blinker
+_Periodisk bip

Apparatet afgiver ikke lydsignaler.

Fejli apparatet.
Apparatet opbevares
elleranvendesiet lokale,
der er for koldt.

.

Traek stikket ud, og seet det i igen med
det samme, og start forvarmningen.
Hvis problemet fortsatter, kontaktes
kundeservice.

Efter forvarmning har jeg lagt madvarerne
pdoglukket apparatet, men @ indikatoren
lyser stadig lilla, og tilberedningen starter
ikke

o Madvarerne ermere end
4 cm tykke.

o Fodevarens tykkelse ma ikke overstige
4cm.

e Grillen blev ikke lukket
helt op for at legge
madvarerne pd.

o Abn grillen helt, og luk den derefter igen.

Grillen har ikke
registreret madvarerne.
Madvarerne er for
tynde, "OK" blinker.

o Bekreaeft start af tilberedning ved at
trykke p& knappen [&]

Apparatet gdr over i manuel funktion
+ @ Indikatoren blinker redt

o Forvarmningstiden er
ikke helt afsluttet.

o Overvag tilberedningsgraden under
stegningen (da der anvendes manuel
funktion).

eller

Stop grillen, tag madvarerne ud, luk
grillen, veelg ensket program igen, og
vent, til forvarmningen er afsluttet.

Indikatoren blinker hvidt
+ Knappen (@) blinker
+ Uafbrudt lydsignal

Fejl ved apparatet

o Treek stikket ud, og kontakt kundeservice.

Gode rad til ked i seerdeleshed: Resultaterne af tilberedningen for de forprogrammerede programmer kan variere
afhaengigt af oprindelsen, udskaeringen og kvaliteten af fedevaren. Programmerne er fastlagt og testet med fedevarer

af god kvalitet.

Der skal ogsa tages hensyn til kedets tykkelse under tilberedningen. Steg ikke madvarer, som er mere end 4 cm tykke.
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Tilberedningsvejledning (automatiske programmer)

S—— Indikatorfarve for tilberedningsgrad

pecifikt program @ @ ‘
&= Okseked Radt Medium Gennemstegt
&) Hakkebof Redt Medium Gennemstegt
& | Panini/Sandwich Let stegt Gennemstegt Spradt
€A Fisk Medium Gennemstegt
&) Fjerkre Gennemstegt

Svineked/pol
==} I:rlr?:lekacli) ser Gennemstegt

Tips: Hvis kedet skal vaere meget redt, kan der anvendes @

Tilberedningsvejledning (herunder manuel funktion)

Tilberedningstype
Fodevarer T"sl;,%%‘igmg' @ @ ‘
rodt medium gennemstegt
Brod Bradskiver, croque monsieur 2 @
Hamburger (efter at kedet er grillet) @
Ked Svineked (uden ben), bacon = Q@
og fjerkrae Lam (uden ben) @
Frosne kyllingestykker (&% = o
Bacon O
Skinkeskiver ﬁ O
Marineret kyllingebryst = C
Andebryst (&3] (@)
Fisk Hel arred [ J
Upillede rejer & @
Keemperejer (pillede eller upillede) @
Tun C
Manuel
gg;‘elé%kimksm Grillet frugt og grent (skal skeres a 4forskellige
qideommanuel ensartet og have samme tykkelse) temperaturindstillinger
funktion

Ved frosne fodevarer skal du trykke pa (3%, inden du veelger programmet. -




VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Anvdndning, underhall och installation av produkten: Av
hansyn till den egen sdkerhet bor du studera punkternaidenna
anmarkning eller de tillhérande piktogrammen.
Apparaten ar endast avsedd fér hemmabruk. Den dr inte anpassad
for anvandning i foljande fall, som inte tdcks av garantin:

-i personalpentryn i butiker, p& kontor eller andra arbetsplatser,

- p& bondgdrdar,

-av gdster pd hotell, motell och i liknande boendemiljoer,

-i samband med rumsuthyrming/bed and breakfast.
Ta bort allt férpackningsmaterial, alla klisterlappar och alla tillbehor
som finns inuti och utanpd apparaten.
Den hdr apparaten r inte avsedd att anvandas av personer (déribland
bamn) som ﬁar nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formdga, eller av
Eersoner som inte har tillrGcklig erfarenhet och kunskap, utom om de

andhar apparaten efter att en person som ansvarar for deras sckerhet

instruerat dem eller under anvandningen utovar tillsyn éver dem. Bam
bor hdllas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.
Den hérapparaten fér anvandas av barn pdminst 8 ar, samt av personer
utan erfarenhet eller kunskaper, eller av personer med fysiskt, sensoriskt
eller mentalt nedsatt kapacitet, férutsatt att de Gvervakas eller har fétt
instruktioner om hur apparaten ska anvdndas pd ett sdkert sdtt och
forstér riskerna med den. Barn fdr inte leka med apparaten. Rengdring
och underhall som fér utforas av anvandaren fér dock endast utforas
av barn om de dr Gver 8 ar samt dvervakas av en vuxen.
Barn ska hdllas under uppsikt sé att de inte leker med apparaten och
anvander den som en leksak.
Anvand aldrig apparaten utan dvervakning.

Vissa av apparatenstillgangliga ytor kan blivéldigt varmaunder anvéndning.
Ror inte de varma ytorna p& apparaten.
Denna apparat dr inte avsedd att sdttas igdng genom en extern
strombrytare eller genom ett separat fjdrrstyrningssystem.
Rulla ut sladden helt och héllet.
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Om sladden dr skadad mdste den bytas ut av tillverkaren, tillverkarens
serviceverkstdder eller en person med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

Om en skarvsladd anvands ska den hamotsvarande diameter ochen
jordad kontakt. Vidta alla férsiktighetsatgdrder sd att ingen snubblar
pd eller fastnar i sladden.

Apparaten far endast anslutas till ett jordat uttag.

Kontrollera att elférsérjningen stdmmer dverens med den effekt och
den spdnning som anges pd apparatens undersida.

Denna apparat fdr inte sankas ned i vatten. Doppa aldrig varken
apparaten eller sladden i vatten.

Barn frén 8 ér och uppat och personer med fysiska, sensoriska eller
mentala funktionshinder eller bristande erfarenhet och kunskap
far anvanda apparaten under forutsdttning av att anvandningen
overvakas eller att de har fétt anvisningar om hur apparaten anvands
pd ett sckert satt och att de forstdr de risker som anvéndningen
medfar. Barn fér rengdra och underhdlla apparaten endast om de
ar dver 8 ar gamla och Gvervakas av en vuxen.

Apparaten och dess sladd ska hdllas utom rdckhall for barn under 8 ér.

VARNING : Varm inte upp/férhandsvérm inte grillen utan de
2 plattorna pa plats inuti den.

Gor foljande

o Ldsnoggrantigenom denna bruksanvisning och forvara den inom réickhdl. Bruksanvisningen gdller for alla modeller,
oberoende av vilka tillbehdr som medfdljer.

Om en olycka intréffar ska det brannskadade omradet genast skéljas med kallt vatten. Tillkalla Iékare om det dr
nodvandigt.

Tvétta plattorna (se avsnitt 5) innan du anvander apparaten forsta gangen, genom att stryka lite olja pd dem och
torka av dem med en mjuk trasa.

Var uppmdrksam pé hur sladden laggs, med eller utan férldngning. Vidta alla nodvindiga forsiktighetsatgdrder sa
att gdsterna inte snubblar pa eller fastnar i sladden ndr de rér sig kring bordet.

Roken frén tillagningen kan vara farlig fér djur med sdirskilt kansligt andningssystem, t.ex. faglar. Vi rekommenderar
fageldgare att hdlla faglarna pd avstand fran tillagningsplatsen.

Forvara alltid apparaten utom riickhall for barn.

Setill att bada grillplattorna rengdrs ordentligt fore anvandning.

For att forhindra att grillplattorna skadas far de endast anvndas pd den apparat som de dr avsedda for (de far t.ex.
inte placeras i en ugn eller pa en elektrisk kokplatta eller Gver en gaslaga).

Sakerstdll att grillplattorna dr stabila, placerade i rétt lage och ordentligt fasta med clipsmekanismen pa apparatens
bas. Anvéind endast de medféljande grillplattorna eller grillplattor tillhandahdlina av det godkénda servicecentret.
Anvdnd endast tillbehor som foljde med apparaten eller som inhandlats vid behériga serviceanldggningar. Fdr ej
anvandas tillsammans med andra apparater.
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Gor inte foljande

Anvdnd inte apparaten utomhus.

Anslut aldrig apparaten till strémkdllan ndr den inte skall anvéndas.

For att forhindra att apparaten éverhettas far den inte placeras i ett hérn eller mot en végg.

Placera aldrig apparaten direkt pd ett dmtdligt underlag (glasbord, bordsduk, lackerade mébler osv.) eller
pd ett underlag av typen bordsduk i plast.

Placera aldrig apparaten under en mobel som dr fast vid viiggen eller en hylla eller bredvid Iattantdndliga
material, t.ex. jalusier, gardiner, vaggbekladnader.

Placera inte apparaten pd eller néra hala eller varma ytor och dt inte sladden hénga éver en varmekdlla
(v@rmeplattor, gasspis).

Lagg inte koksredskap pd apparatens tillagningsytor.

Skdr inte direkt pd grillplattorna.

Anvand aldrig stalull eller skurmedel, vilka riskerar att skada tillagningsytorna (ytbeldggningen som
forhindrar att maten fastnar).

Flytta inte apparaten medan den anvénds.

Lyft inte apparaten i handtaget eller i metalltradarna.

Anvdnd aldrig apparaten tom.

Ldgg aldrig aluminiumfolie eller nagot annat féremal mellan grillplattorna och de livsmedel som ska
lagas till.

Ta inte bort ladan fér uppsamling av fett under tillagningen. Om ladan fér uppsamling av fett blir full
under tillagningen ska du lata apparaten svalna innan du tdmmer den.

Placera inte grillplattorna under vatten eller p& en émtdlig yta.

For att bevara egenskaperna hos ytbeldggningen som forhindrar att maten fastnar bér grillplattorna
inte varmas upp for lange ndr de dr tomma.

Grillplattorna ska aldrig hanteras i varmt tillstand.

Laga inte mat insvept i knyten.

Laga aldrig flamberade rdtter p& apparaten eftersom det medfar risk for att apparaten skadas.

Ldgg aldrig aluminiumfolie eller nagot annat foremal mellan grillplattorna och varmeelementen.
Undvik att varma upp eller laga till mat i ldget med grillen 6ppen.

Vdrm aldrig upp apparaten utan grillplattor.

Tips/information

Tack for att du har kopt denna apparat, som dr avsedd endast fér hemmabruk.

For att varna om din scdkerhet uppfyller den hdr apparaten tillampbara standarder och direktiv
(Iagspdnningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, material i kontakt med livsmedel, miljé).

Nar du anvénder apparaten fér férsta gdngen kan en svag lukt eller en liten rokutveckling férekomma.
Anvand en svamp, varmvatten och flytande diskmedel for att rengéra tillagningsplattorna.

Vart foretag forbehaller sig rdtten att ndr som helst, i sina kunders intresse, dndra sina produkters
egenskaper eller ingaende delar.

Fastaeller flytande livsmedel som kommer i kontakt med delarna mdrkta medlogon farinte fortdras.
Om livsmedlen dr for tjocka gor sdkerhetssystemet att det inte gar att starta apparaten.

Motstandet ska inte rengéras. Om det dr riktigt smutsigt, vanta tills det svalnat helt och torka av det med
entorr trasa.

Miljé
Ténk pa miljon!
Apparaten innehdller mdnga material som kan dteranvandas eller dtervinnas.
mmm 2 Ldmnadentill en dtervinningsstation eller till ett godkdnt servicecenter.
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Beskrivning

Manuellt Idge for de 4 temperaturinstdliningarna,

A Instrumentpanel A4 se sdirskild "quick start guide” for manuellt lage € Handtag
A1 Av/pa-knapp A5 Knappen OK D Grillplattor
A . I Bricka for
A2 Frystalivsmedel A6  Indikator for tillagningsgrad E uppsamling av fett
A3 Tillagningsprogram B Apparatens stomme F  Sladd
Fargguide for dioderna (DEL)
foruppvérmning borjan av tillagningen
, R LI . 1
0 @
A /3 A3
2 2
LILA, LILA, FAST SKEN BLA GRONT
BLINKANDE Slutet av Bérjan av hAUnderl_tilgagninlgen
) I . . a 6rs en ljudsignal som
Foruppvdrmning. forvatn;nlnge2|Vantar tillagningen. meddelar anvéadaren att
paiivsmedien. tillagningsgraden "blodig”
(qult) snart har uppnatts.
hallni
tillagning - fdrdiglagad var(r:u gor';mg
I 5 I
f@ € “ ©
ORANGE ROD, BLINKANDE
Tlllagnlngsgruden Tillagningsgraden "Rosa” Tlllagnlngsgraden Slutet av tillagningen for
"Mycket blodig” "Genomstekt” "Genomstekt”.
7
THALLANDE GRONT VIT, BLINKANDE

Manuell funktion véiljs eller startar  Se qysnittet Felsokning (retur,

automatiskt, se "Reparationsquiden”  ejefonsamtal till kundtjéinst...)
pasidan 84.

Vdgledning till program for automatisk tillagning

Manuellt Idge: traditionell

&) Hamburgare B | Panini / Sandwich g grillning for manuell
e ) funktion, med 4 olika
&) Fagekott &) Fisk temperaturinstaliningar

fian 110 °Ctill 275 °C
&) Rottkett &) Flaskkstt/korvar/lamm (fran ' )
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1 _Instdllning

1 Ta bort allt férpackningsmaterial, alla
klisterlapparochdllatillbehér som finnsinuti
och utanpd apparaten.
Beroende pa spraket kan det fargade
klistermarket runt koknivéindikatorn bytas
ut. Ersdtt det helt enkelt med ett av dem a
som finns i apparatens férpackning.

2
§

4

6

2 Fore den forsta anvdndningen ska
grillplattorna aviégsnas, diskas noggrant
med varmvatten och diskmedel, skdljas
och torkas noggrant.

34

Placera den léstagbara brickan fér
uppsamling av fett framtill p& apparaten.

3
2_Férvirmning

5 Fér att uppna bdttre resultat kan du, om
s onskas, torka av grillplattorna med
ett hushallspapper indrénkt med lite
matolja, vilket forbattrar effektiviteten hos
ytbeldggningen som gor att maten inte
fastnar.

Sbis Forsdkra dig om att de dvre och nedre
plattorna sitter pd rdtt plats i produkten.
Starta inte féruppvarmningen utan
plattorna.

£

6 Torka bort eventuellt dverskott av olja med
ett torrthushdllspapper.

7 Anslut apparatentill eindtet. (Observeraatt
sladden skaharrullats ut helt).

8 Tryck pd strémbrytaren.
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9 Om det livsmedel som ska tillagas ar
djupfryst, tryck pd motsvarande knapp.

10 Valj Idmpligt tillagningsldge, beroende pa
vilken typ av livsmedel som du vill lagatill.

9 10
6 automatiska tillagningsprogram och ett manuellt Idge som omfattar fyra olika temperaturinstdllningar

)| Vdlj dettaprogram s Vlj detta program

~"|om du vill steka hamburgare. om du vill laga till rétt kott.

o) Vdlj detta program om du vill lagatill &= Vdlj detta program om du vill laga till fisk,
fagelkott. laxskivor.

< Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga Om du vdljer manuellt Idge kommer
panini/sandwich indikatorlampan att lysa grént, varvid du kan
Vdlj detta program om du vill lagatill & regleratillagningstiden manuellt. Dettamanuella

- fldiskkott, korv eller lamm. ltige omfattar 4 olika temperaturinstéliningar

(grént, gult, orange och rétt).
Se sdrskild "quick start guide”.

Vid tveksamhet betraffande vilket tillagningsldge som ska anvédndas for andra livsmedel, som inte
finns med i ovanstdende lista, se "Tabell for tillagning av livsmedel som inte omfattas av programmen”
pd sidan 85.

P

4-7
minutter

11 Tryck p& OK-knappen: Apparaten startar
féruppvarmningen och indikatorn for
tillagningsgrad blinkar lila.

Obs! Vid fel i det valda programmet gar du
tillbakatill steg 8.

12 Avvakta 4 till 7 minuter.

12

78

13 En ljudsignal avges, indikatorn for
tillagningsgrad slutar blinka och bérjar
lysa lila med ett fast sken for att ange
att foruppvdrmningslaget har slutforts.
Obs! Om apparaten forblir stiingd sténger
sdkerhetssystemet av apparaten ndr
foruppvdrmningen dr avslutad.



3_Tillagning

1415

Efter foruppvarmningen dr apparaten klar
att anvéndas. Oppna grillen, med hjdlp av
mittdelen av handtaget, och Idgg maten
pagrillplattan.

Obs! Om apparaten forblir 6ppen alltfor
lGnge sténger scikerhetssystemet auto-
matiskt av grillen.

1617

Justerar tillagningscykeln (tider och
temperaturer) automatiskt efter matens
tjocklek och mangd Sténg apparaten, sa
startar tillagningscykeln. Indikatorn for
tillagningsgrad blir blé och sedan grén,
vilket anger funktionen for tidtagning
av tillagningen (for att uppna bdsta
méjliga resultat bor du undvika att Sppna
apparaten eller att flytta maten under
tillagningen). Under tillagningen avges en
ljudsignal fér att informera anvéndaren om
att tillagningsgraden "Mycket blodig” (gul)
snart har nétts.

Under tillagningen meddelas anvéindaren
via en ljudsignal varje gdng en ny
tillagningsnivé uppnétts (t.ex. blodig/gult).
Anmadrkning : I fraga om mycket tunna
livsmedel, tillslut apparaten och vanta tills
knappen” OK " blinkar och indikatorlampan
lyser "ihdllande violett ". D& dr det dags
att trycka pd " OK” for att apparaten ska
kunna identifiera livsmedlet och pabérjaen
tillagningscykel.

\

O O 18 Indikatorn dndrar férg beroende pa

rare  medium well-done tillagningsgraden. Nérindikatorn érguloch
atfoljs av en ljudsignal ar maten blodig, ndr
indikatorn dr orange med en ljudsignal dr
maten rosa, ndr indikatorn dr réd dr maten
genomstekt.

Obs! Om du vill att kbttet ska vara "Mycket
blodigt”skadutaut kéttet ndrindikatorn for
tillagningsgrad blir gron.

Observera att for kott ar det normalt att
tillagningsresultaten varierar beroende pa
matens typ, kvalitet och ursprung.
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3_Tillagning

80

19-2
Nar fargen motsvarar ditt val av
tillagningsgrad dppnar du apparaten och
tarut maten.

21 Stang apparaten. Instrumentpanelen
initieras och forsattsildget "Vdlja program’”.
Obs! Sdkerhetssystemet stdnger av
apparaten automatiskt om inget program
valjs.

Tillagning av stérre mdngder livsmedel
Om du 6nskar tillaga mer livsmedel, se
till att féruppvdrma apparaten pa nytt
(se avsnitt 2. Foruppvarmning”, fran
punkt 9), dven omdet rér sigom samma
sorts livsmedel.

Hur en stérre méngd livsmedel tillagas:
Nar tillagningen av din férsta omgéng
livsmedel dir klar:

. Forsdkra dig om att apparaten ar
tillsluten och att detinte finnskvarndgra
livsmedel i den.

2. Valj lampligt ldge eller program fér
tillagningen (detta steg dr nddvandigt
dven om tillagningsléget ér detsamma
som for de tidigare livsmedlen).

. Tryck pa knappen "OK” for att
pdbdrja foruppvdrmningen.
Under féruppvdrmningen blinkar
indikatorlampan fér tillagningsgraden
med ett violett sken.

4. Nar foruppvdrmningen val dr klar hors
en ljudsignal och indikatorlampan fér
tillagningsgraden slutar att blinka med
ett violett sken.

. Apparaten dr fardig att anvandas sa
fort féruppvdrmningen avslutats. Lyft
palockettillgrillen ochlaggin livsmedlen
i apparaten.

Viktigt:

Observera att foruppvarmning ar
obligatoriskt infér varje ny omgéng
livsmedel.

—

w
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4 _Anmdrkningar

Kom ihag: Forsakra dig om att apparaten

drtillsluten och att det inte finns kvar nagra

livsmedel i den innan féruppvérmningen

inleds.

Vintaddreftertills féruppvarmningen ar

klarinnan dudppnargrillen ochldggerin

livsmedel.

Observera:Dennyaforuppvarmningscykeln

blir kortare om den inleds omedelbart efter

att den féregdende avslutats.

22-23-24

Om du vill laga till maten pa grillen efter

olika personliga 6nskemdl 5ppnar du grillen
for att ta ut de bitar som har natt 6nskad
tillagningsgrad och sténger den sedan

igen for att fortsdtta med tillagningen av

Gvriga bitar. Programmets tillagningscykel
fortsdttertills graden "Genomstekt” nds.

25 Varmhallningsfunktion

Nar tillagningsprocessen dr klar
startar apparaten automatiskt
varmhdllningsfunktionen, varvid
indikatorlampan blir réd och en ljudsignal
hérsvar 20:e sekund. Omlivsmedlet Idmnas
kvar pé grillen kommer det att fortsdtta att
tilagas medantillagningsplattornasvalnar.
Du kan stéinga av ljudsignalen genom att

trycka paknappen”OK".

Anmadrkning : Sdkerhetssystemet sténger
automatiskt av strémférsorjningen till

apparaten efter ett visst tidsintervall.
Andrattillagning

Om du vill tillaga andra livsmedel, se

avsnitt 21.
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5 Renggring oq vedligeholdelse

» 26 Tryck pd strémbrytaren for att stnga av
@ apparaten.
7 | 27 Koppla bort grillen fran stromkdllan.
§
27

28 Lat den svalna i minst 2 timmar. For att
forhindra oavsiktliga brannskador maste
du lata grillen svalna fullsténdigt innan du
rengor den.
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6__Rengoring

z
9 l 29 Koppla ur och avldgsna plattorna innan
rengdring, s att du kan undvika att skada
tillagningsytan.

308Brickan for uppsamling av fett och
grillplattorna kan diskas i diskmaskin.
Apparaten och dess sladd far inte kéras a
i diskmaskinen. Vérmeelementen, de
delar som dr synliga och atkomliga efter
att grillplattorna har avidgsnats, ska inte
rengdras. Om de dr valdigt smutsiga vantar
dutills de har svalnat fullsténdigt och torkar
sedan avdem med en torr trasa.

3132
Omduinte villligga plattornai diskmaskin,
anvdnd varmvatten och lite diskmedel for
attdiska dem. Skolj dérefter med rikligt med
vatten for att avidgsna eventuellla rester.
Torka dem noggrannt med hushdlispapper.
Anvdnd inte rengdringskuddar av metall,
stalull eller slipande rengéringsmedel for att
rengérandagon del av grillen. Anvand enbart
rengdringskuddar av nylon eller annat icke-
metalliskt material.
Tom uppsamlingstallriken pa kottsaft
och diska den med varmvatten med en
liten mangd diskmedel. Torka déarefter
noggrannt med hushdlispapper.

33 Grillens lock ska rengéras med en svamp
indréinkt med varmvatten och sedan torkas
med en mjuk och torr trasa.

34Grillens stomme fér inte sdnkas ned i
vatten eller négon annan vdtska.

35 Sedlltid till att grillen &r ren och torr innan
den Idggs undan for forvaring.

Eventuellaandrareparationer skagenomféras
aven godkdnd servicetekniker.

83



Felsokning

Problem

Orsak

Losning

Knappar 8] téind
+ (@ Indikatorlampa ihdllande grént
+ Knapp[&] blinkar

e Start av apparaten
eller inledning av
en automatisk
tillagningscykel med
livsmedel mellan
plattorna och utan
foruppvdrmning
(manuellt ldge startas
automatiskt).

o 2mébjliga alternativ:

- Valj temperatur genom att trycka
pa knappen [§| och darefter pa
" 0K". Tillaga och hall uppsikt éver
tillagningen (vid anvandning med
manuellt lage).

- Stdng av apparaten, ta ut maten,
sténg apparaten pd vederborligt sitt,
programmeraom den och vintapdatt
foruppvarmningen ska avslutas.

Apparaten stdngs av automatiskt under
foruppvarmningscykeln eller tillagningen.

o Apparaten har statt
6ppen for ldnge under
tillagning.

Apparaten har varit
inaktiv under for lang
tid efter slutet av
foruppvdrmningen eller
varmhallningen.

o Koppla bort apparaten fran stromkallan,
avvakta 2 ill 3 minuter och borjasedan om
med processen. Ndsta gang du anvénder
apparaten ska du se till att 6ppna den
och stdnga den snabbt for att uppna
bdsta méjliga resultat av tillagningen.
Om problemet uppstar pa nytt ber vi dig
kontakta din lokala Tefal-kundtjdnst.

Indikatorlampan blinkar vitt
+ knappen @)/ (&) /(@) / &) blinkar
+ __aterkommande pip

Apparaten har slutat att ge ifran sig
ljudsignaler.

Funktionsfel hos
apparaten.

Apparaten har placerats
eller anvénds i en alltfor

kall lokal.

e Stdng av apparaten, sdtt pd den
igen med detsamma och starta en
foruppvarmningscykel. Kontakta
kundservice om problemet kvarstar.

Efter féruppvdrmningen har jag lagt
in mat och tillslutit apparaten, @
indikatorlampan fortsdtter att lysa violett
och tillagningen dréjer med att starta.

Ditt livsmedel har en
tjocklek pa dver 4 cm.

o Livsmedlets tjocklek ska inte dverstiga
4cm.

e Du har inte 6ppnat
grillen helt och hdllet for
att ldgga in maten.

o Oppna grillen helt och hallet och stang
den ddrefter.

Livsmedlet har
inte detekterats
Livsmedlet dr for tunt,
” OK ” blinkar.

o Bekrdfta tillagningens start genom att
trycka pa knappen [&)

Apparaten dvergdr till manuellt Idge
+ @ Indikatorlampan blinkar rétt

Det aterstar en del av
foruppvarmningstiden.

e illaga och hall uppsikt over tillagningen
(vid anvdndning med manuellt Iéige)

Eller

stdng av grillen, ta ut livsmedlen, stdng
grillen, vélj det 6nskade programmet pa
nytt och vénta pa att féruppvarmningen
ska avslutas.

Indikatorlampan blinkar vitt
+ knappen (@) blinkar

+ ihdllande ljudsignal

Apparathaveri.

Stang av apparaten och kontakta
kundservice.

Tips, sdrskilt for kott: Resultaten av tillagningen med de férdefinierade programmen kan variera beroende pa livsmedlets
ursprung, hur det ér uppskuret och kvalitet eftersom programmen har stdllts in och testats med livsmedel av god kvalitet.
Pa samma satt ska hansyn tas till kdttbitens tjocklek vid tillagningen. Tillagainte livsmedel som dr mer dn 4 cm tjocka.
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Tillagningsguide (automatiska program)

Indikatorlampa i farg som visar tillagningsgraden

Tillagnat program @ @ ‘

&= Rétt kétt Blodigt Rosa Genomstekt
€ Hamburgare Blodigt Rosa Genomstekt
& | Panini/ Sandwich Lattgrillad Vélgrillad Frasig

€A Fisk Lattgrillat Rosa Genomstekt
&> Fagelkott Genomstekt
= E::(;l;kmkétt/Korvar Genomstekt

Tips: om du vill att kéttet ska vara mycket blodigt (bldtt) kan du anvanda @
Tillagningsguide (inklusive manuellt lage)

Tillagningsgrad
Livsmedel TuFI)I%ggr:g}%s-
blodig rosa  genomstekt

Brod brédskivor, varm smérgés @

fyllt hamburgerbréd: = @

(efter tillagning av kéttet)
Kott Flaskkott (benat), sicfldsk = @
och fagel Lamm (benat) @

Frysta kycklingstrimlor (& = @

Sidfléisk @

Skiva av skinka som ska tillagas 2 @

Marinerat kycklingbrést = C

Ankbrost &> (@)
Fisk Hel forell [ J

Oskalade rakor & (&)

Gambas (skalade eller oskalade) @

Tonfisk @)
Manuellt Iage |Grillad frukt och grillade grénsaker (ska
Sestrskild"quickstart | sk@ras pd ett enhetligt satt och i samma ﬂ 4 olika temperaturinstdliningar
quide” for manuellt lage tjocklek)

For frysta livsmedel trycker du pa (&) innan du vdljer program.
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TURVAOHJIEET TARKEAT VAROTOIMET

Tuotteen kdytt6, huolto ja asennus: tutustu turvallisuussyistd tdmadn
kayttoohjeen eri kappaleisiin ja niitd vastaaviin kaaviokuviin.

Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi seuraavissa kayttoolosuhteissa, jotka eivat
kuulu takuuseen:
- henkilokunnalle varatut keittionurkkaukset myymdloissd,
toimistoissa tai muissa ammatillisissa ympdaristoissa,
- maatilat,
- hotellien, motellien tai muiden vastaavien majoitusmuotojen
asukkaiden kéytossa
- Bed&Breakfast-tyyppiset majoitusympdristot.
Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja eri lisdlaitteet, jotka ovat
laitteen sisa- ja ulkopuolella.
Tatad laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan lukien
lapset) kdytettdvdksi, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet,
tai kokemattomille kayttdjille iiman heiddn turvallisuudestaan vastaavan
henkilon valvontaa taiiliman taman antamaallaitteen kayttoa koskevaa
opastusta. Ald anna lasten leikkid laitteella.
Tata laitetta saavat kdyttad vahintddn 8-vuotiaat lapset sekd sellaiset
henkilot, joilla ei ole kokemusta tai tietoja laitteen kayttamisesta tai
joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet, jos
he ovat saaneet laitteen turvallista kdyttod koskevaa opastusta jahe
ovat toisen henkilon valvonnassa f;a he tuntevat laitteen kéyttoon
littyvat riskit. Lapset eivdt saa leikkid laitteella. Kéyttajdan tekemad
hoitoa ja huoltoa eivat saa tehdd lapset, paitsi jos lapsi on vahintaan
8-vuotias ja hanta pidetadn silmalla.
Lapsia on valvottava, jotta he eivt leiki laitteella tai kdytd sitd leikkikaluna.
Ald jata kaytossa olevaa laitetta iiman valvontaa.
Kosketettavissa olevien pintojen Iémpétila voi olla korkea laitteen
ollessa toiminnassa.
Ald koske laitteen kuumiin pintoihin.
Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kytkettdvaksi toimintaan ulkoisella
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aikakytkimelld tai erillisella kauko-ohjainjdrjestelmallé.

Avaa johto kokonaan rullalta.

Josvirtajohto onvahingoittunut, se onjatettavavalmistajan, jalleenmyyjdn
tai vastaavan E'citevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi.

Jos kaytat jatkojohtoa, sen halkaisijan on oltava vastaavanlainen

ja siind on oltava maadoitus. Pidé huoli, ettd kukaan ei padse
kompastumaan jatkojohtoon.

Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Varmista, etta sahkoliitantd on yhteensopiva laitteen pohjassa
mainitun tehon ja jannitteen kanssa.

Laitetta ei saa upottaa veteen. Ald koskaan upota laitetta tai johtoa veteen.
Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja henkilct,
joiden fyysiset, aisteihin liittyvat tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet
tai joilla ei ole riittévasti kokemusta tai tietoa laitteen kaytostd, mikéili
heitd valvotaan tai he ovat saaneet opastusta laitteen turvallisesta
kdytostd ja jos he ymmartavdt laitteen kayttoon littyvdt vaarat.
Alle 8-vuotiaat lapset eivét saa tehdd kayttdjdlle sallittua laitteen
puhdistusta tai huoltoa ilman aikuisen valvontaa.

Sdilytdlaitettajasen johtoaalle 8-vuotiaidenlasten ulottumattomissa.
HUOMIO: Alg [ammitd tai esildmmitd grillid, jos paistolevyt eivét
ole paikallaan.

Huolehdi seuraavista

Lue ndma ohjeet sekd laitteen mukana toimitettujen lisGvarusteiden ohjeet huolellisesti ja pidd ne kdden
ulottuvilla.

Jos sattuu onnettomuus, huuhtele palovamma heti kylmallé vedelld ja ota tarvittaessa yhteyttd IGdkdriin.
Pese paistolevyt ensimmdiselld kayttokerralla (katso luku 5), kaada paistolevyille hieman 6ljyd ja pyyhi ne
pehmedlld liinalla.

Sijoita johto ja mahdollinen jatkojohto niin, etteivat ne hdiritse ruokailijoiden likkumista pdydén ympdrillé
eikd kukaan pédse kompastumaan johtoihin.

Kypsennyksestd syntyvd savu voi olla haitallista eldimille, joilla on erityisen herkkd hengityselimistd, kuten
linnuille. Suosittelemme, ettd laitetta ei kdytetd lintujen Idhistélld.

Sdilytd laite lasten ulottumattomissa.

Tarkasta ennen kdyttod, ettd levyn molemmat puolet on puhdistettu hyvin.

Jotta levyt eivdt vahingoitu, kdytd niitd vain laitteessa, johon ne on tarkoitettu (Gild laita niitd esimerkiksi
uuniin, kaasuliedelle tai sahkolevylle).

Huolehdi siitd, ettd levyt on aseteltu ja kiinnitetty huolellisesti laitteen runkoon. Kaytd vain laitteen mukana
toimitettuja tai valtuutetusta huoltopalvelusta saatuja levyjd.

Kéytd aina muovi- tai puulastaa, jotta paistolevyjen pinnoite ei vaurioidu. .
Kaytd vain laitteen mukana toimitettuja tai valtuutetusta huoltopalvelusta ostettuja lisatarvikkeita. Ala
kéytad niitd muiden laitteiden kanssa.
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Al tee seuraavia

o Al kdyté laitetta ulkona.

Ald pida laitetta kytkettynd pistorasiaan, ellei se ole kéytéssd.

Ylikuumenemisen vdlttdmiseksi laitetta ei pidd sijoittaa nurkkaan tai seindd vasten.

Algsijoitalaitetta suoraan herkdlle alustalle (lasipéyddlle, péytdliinalle tai lakattujen huonekalujen padlle)
dlaka myoskaan muoviliinatyyppiselle alustalle.

Ald sijoita laitetta seinddn kiinnitetyn huonekalun tai hyllyn alapuolelle tai helposti syttyvien materiaalien,
kuten sdlekaihdinten, verhojen tai seindvaatteiden Idhelle.

Aldsijoita laitettaliukkaalle tai kuumalle pinnalle tai sen Idhelle dldka anna johdon roikkua ldmménldhteen
ylapuolella (keittolevyt, kaasuliesi jne.).

Alg aseta keittiovdlineitd laitteen paistopinnoille.

Ald leikkaa suoraan paistolevyjen paalld.

Ald koskaan kaytd metallista pesusientd tai hankausjauhetta, sillé muuten paistopinta (tarttumaton
pinnoite) saattaa vahingoittua.

Alg siirrd laitetta kdyton aikana.

Alé kanna laitetta kidensijan tai metallilankojen varassa.

Ald koskaan kéyta laitetta tyhjénd.

Ald laita alumiinifoliota tai mitédn muuta materiaalia levyjen ja paistettavien ruokien valiin.

Ald irrota rasvankerdysastiaa kypsennyksen aikana. Jos rasvankerdysastia tdyttyy kéytén aikana, anna
laitteen jddhtyd, ennen kuin tyhjenndt kerdysastian.

Ald laita kuumaa levyd veteen tai herkélle pinnalle.

Vdltd liian pitkéd kuumennusta tyhjand, jotta pinnoite pysyy tarttumattomana.

Ald kdisittele levyjd, kun ne ovat kuumia.

Aléi kadri kypsennettévéd ruokaa leivinpaperiin.

Ald liekitd ruokaa laitteessa, sillé se voi vaurioitua.

Aléi laita alumiinifoliota tai mitddn muuta materiaalia levyjen ja vastusten vdliin.

Alg lammitd grillid tai paista siind ruokaa, niin ettd se on auki.

Ald kuumenna laitetta ilman paistolevyjd.

NEUVOJO/tIetOJCl

Kiitos, ettd valitsit tamdn laitteen, joka on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.

Turvallisuuden takaamiseksi laite tdyttdd soveltuvat standardit ja sdédokset (mm. pienjdnnitedirektiivi,
sahkémagneettista yhteensopivuutta koskeva direktiivi, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia
materiaaleja koskeva direktiivi ja ympdristodirektiivit).

Ensimmadiselld kéyttokerralla voi syntyd hieman hajua tai savua.

Kdytd paistolevyjen puhdistukseen pesusientd, kuumaa vettd ja astianpesuainetta.

Valmistaja varga oikeuden tehdd muutoksia laitteiden ominaisuuksiin tai osiin milloin tahansa, kuluttajan edun mukaisesti.

Logolla merkittyjen osien kanssa kosketuksiin joutuneita nestemdisid tai kiinteité ruoka-aineita ei saa
nauttia.

Jos ruoka-aineet ovat liian paksuja, turvajdrjestelma estdd laitteen kdynnistdmisen.

Vastusta ei puhdisteta. Jos se on todella likainen, odota, ettd se on jadhtynyt tdysin ja hankaa sitd
kuivallaliinalla.

Ymparisto
Suojele ympdristod!
Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan kerdtd talteen tai kierrattad.
mmm ©  Toimitalaite kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa valtuutettuun huoltokeskukseen,
jossa se kdsitellddn asianmukaisesti.
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Kuvaus

) 4 lampétila-asetuksen manuaalinen kéyttd, . -
A Ohjaustaulu A4 katso manuaalisen kayton pikaopas C Kadensja
a1 Kaynnistys/ A5 Painike OK D Paistolevyt
sammutuspainike
A2 Pakasteiden sulatus A6  Paistoasteen ilmaisin E Nesteenkerdysastia
A3 Paisto-ohjelmat B Laitteen runko F  Virtajohto
BOpas diodien (LED) vdreihin
esildmmitys paiston alku
I 5 R LI s R 1
¢ @ ¢ @
VILKKUVAVIOLETTI ~ TASAINEN VIOLETTI SININEN VIHREA
Esilammitys. Esilammityksen loppu. ~ Paiston alku,  Laitteestakuuluu kypsennyksen
Odottaa ruoka-dineita aikana dénimerkki, jolla
' kdyttdjdlle iimoitetaan, ettd
paistoaste "raaka” (keltainen)
saavutetaan pian.
. T ldmpimadna pitdminen
paisto - valmis sy6tdvdksi (noin 30°)
I " ; p 10 : 1
@ @ W ¢
KELTAINEN ORANSSI PUNAINEN VILKKUVA PUNAINEN
Paistoaste: Paistoaste: puolikypst  Paistoaste: kypsé.  Kypsd-paistoasteen loppu.
puoliraaka. (medium).
y :
3
KIINTEA VIHREA VILKKUVA VALKOINEN
Manuaalitoiminto on valittu tai Katso "Vianetsintdopas”
kdynnistetty automaattisesti, katso  (esimerkiksi palautus, soitto
kohta "Vianmdadritys" sivulla 98. asiakaspalveluun)

Opas automaattisille kypsennysohjelmille

Manuaalinen kdytté:

&) Jauhelihapihvi 2| Panini / voileipd 8 perinteinen grilli manuadlista
N toimintaa varten 4 erilaisella
&/ Siipikarja &) Kala lémpétila-asetuksella

_ (110-275°C)
Porsaanliha/makkarat/

&=/ Punainen liha
lammas
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1 Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja
eri lislaitteet, jotka ovat laitteen sisd- ja
ulkopuolella.

2 Ennen ensimmdistd kayttod irrota levyt ja
puhdistane huolellisestilampimalld vedella
jaastianpesuaineella ja huuhtele ja kuivaa

huolellisesti.

Paistoasteen osoittimen ympdrill oleva ﬂ
vdritarra voidaan vaihtaa kielen mukaan.

Sen voi korvata laitteen pakkauksen
siséipuolella olevalla tarralla.

3-4
Aseta irrotettava nesteenkerdysastia
laitteen etuosaan

3

2 Esilammitys

5 Voit halutessasi parantaa paistotulosta ja
tarttumattoman pinnoitteen toimintaa
pyyhkimdlld paistolevyt talouspaperilla,
jossa on hieman ruokadljyd.

Shis
Varmista, ettd yld- ja alapaistolevyt on
asetettu laitteeseen oikein. Ald kéynnistd
esilammitystd, jos paistolevyt eivdt ole
paikallaan.

2
4
6

6 Pyyhi ylimadrdinen 6ljy pois puhtaalla
talouspaperin palalla.

7 Kytke laite pistorasiaan. (Huomaa, ettd
sahkojohto on kierrettdvd tdysin auki).

8 Paina virtakatkaisinta.
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9 Om det livsmedel som ska tillagas ar fryst
trycker du pd knappen "Fryst livsmedel”. I
annat fall gar du direkt ill 10.

10 Vdlj lampligt tillagningslage, beroende pa
vilken typ avlivsmedel som du vill laga till.

9 10

Kuusi automaattista paisto-ohjelmaa ja manuaalinen kdytto, jossa on neljd erilaista
lampatila-asetusta

Valitse tdmd paisto-ohjelma, jos haluat paistaa

Valitse téma paisto-ohjelma, jos haluat paistaa

sianlihaa, makkaroita tai karitsanlihaa.

-

jauhelihapihvejd. S punaista lihaa.

o) quitse_tdmii paisto-ohjelma, jos haluat paistaa &= Valitse t@md pgi‘sto-q_hjelma jos haluat paistaa
siipikarjan lihaa. kalaa, esim. lohipihvejd.

< Valitse tdma paisto-ohjelma, jos haluat paistaa Jos valitset manuaalisen kayton, merkkivalo on
panineja/voileipid vihred ja voit sGdtad paistoajan manuaalisesti.

& Manuaalisessa kéytossd on 4 erilaista lampdtila-
- Valitse tdma paisto-ohjelma, jos haluat paistaa asetusta (vihred, keltainen, oranssi ja punainen).

Katso erityinen pikaopas.

Jos et tiedd, kuinka valita paistotapa ruoka-aineille, joita ei mainita tdssd, katso "Paistotaulukko muille
ruokaaineille”, sivu 99.

4

11 Paina OK-painiketta: laite aloittaa
esildmmityksen, paistoasteen ilmaisin
vilkkuu violettina. Huom.: Jos valitset
vahingossa vddran ohjelman, palaa
kohtaan.

12 Odota 47 minuuttia.
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13 Kun esildmmitys loppuu, kuuluu
aanimerkki ja paistoasteen ilmaisin lakkaa
vilkkumasta ja alkaa palaa violettina.
Huomautus: Jos laitetta ei avata

esildmmityksen loputtua, turvajdirjestelmd
sammuttaa laitteen.



3 __Kypsennys

1415
Esilammityksen jélkeen laite on valmis
kayttéon. Avaa grilli tarttumalla
kédensijan keskiosaan ja laita ruoka-aineet
paistolevylle sulkematta kantta valilld.
Huomautus: Jos laite jad auki liian pitkdksi
ajaksi, turvajdrjestelmd sammuttaa sen

automaattisesti. a

16-17
Laite sddtad automaattisesti paisto-
ohjelman (keston ja Idmpétilan) ruoka-
aineiden paksuuden jamadrdn perusteella.
Sulje laite paisto-ohjelman
kaynnistdmiseksi. Voit seurata paisto-
ohjelman edistymistd paistoasteen
ilmaisimesta, joka muuttuu ensin siniseksi
jasittenvihredksi (saat paremman tuloksen,
jos et avaa laitetta tai siirrd ruoka-aineita
paiston aikana).
Paiston aikana kuuluu dénimerkki hetked
ennen kuin saavutetaan paistoaste
"puoliraaka” (keltainen). Laitteesta
kuuluu kypsennyksen aikana dénimerkki,
jolla kayttdjdlle imoitetaan, ettd tietty
paistoaste on saavutettu (esim. raaka/
keltainen).
Huomautus: erittdin ohuiden ruoka-
aineiden kohdalla sulje laite ja odota, ettd
painike "OK" vilkkuu ja ettd merkkivalon vari
on "kiinted violetti". Paina sitten painiketta
"OK", jotta laite tunnistaa ruoka-aineen ja
kéynnistdd kypsennyksen.

\

O O 18 Iimaisin muuttaa vdriddn paistoasteen

rare  medium well-done mukaisesti. Kun ilmaisin on keltainen ja
kuuluu danimerkki, paistettava ruoka on
puoliraakaa. Kun ilmaisin on oranssi ja
kuuluu dénimerkki, ruoka on puolikypsdd.
Kun ilmaisin on punainen, ruoka on kypsdd.
Huomautus: jos pidét melkein raa'asta
lihasta, lopeta paistaminen, kun
paistoasteen ilmaisin muuttuu vihredksi.
Huomaa, ettd etenkin lihan paistotulos voi
vaihdellaraaka-aineentyypistd, laadustaja
alkuperdstd riippuen.
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3 __Kypsennys

94

19-20
Kun ilmaisimen vdri vastaa haluamaasi
paistoastetta, avaa laite ja ota ruoka pois.

21 Sulje laite. Ohjaustaulun valinnat
poistuvat ja laite siirtyy ohjelman
valintatilaan.

Huomautus: turvajdrjestelmd sammuttaa
laitteen automaattisesti, jos mitadan
ohjelmaa ei valita.

Seuraava kypsennys

Jos haluat paistaa muita ruokia, aloita
uudelleen osiosta 2 Esildmmitys, kohta
9, myos silloin, kun paistat samanlaisia
ruokia.

Suurten ruoka-ainemdcrien kypsennys
Jos haluat kypsentdd lisad ruoka-aineita,
esilimmitd laite uudelleen (katso
luku 2 "Esildmmitys" kohdasta 9 Idhtien),
vaikka kyseessd olisi samantyyppinen
ruoka-aine.

Ndin kypsenndit liséid ruoka-aineita:

Kun ensimmadisen ruoka-aine-erdn
kypsennys on pddttynyt:

1. Varmista, ettd laite on suljettu ja ettd sen
sisdlld ei ole ruoka-aineita.

2. Valitse sopiva kdyttd tai paisto-
ohjelma (tatd vaihetta tarvitaan, vaikka
paistokdyttd olisi sama kuin edellisten
ruoka-aineiden kohdalla).

3. Kdynnistd esilammitys painamalla
painiketta "OK". Esilammityksen aikana
paistoasteen merkkivalo vilkkuu violettina.

4. Kun esilammitys on padttynyt, laitteesta
kuuluu merkkiddni ja paistoasteen
merkkivalo lopettaaviolettinavilkkumisen.

5. Laite on valmis kdytettavdksi, kun
esildmmitys on paattynyt. Nosta grillin
kansi ja laita ruoka-aineet laitteeseen.

Terkedd:
- Huomaga, ettd esildmmitys on pakollinen
ennen jokaista uutta ruoka-aine-erdd.



4 Huomautuksia

Muistutus: varmista

esildmmityksen kdynnistdmistd, ettd

laite on suljettu ja ettd sen sisdlld ei ole
ruoka-aineita.

- Odota sitten, ettd esilammitys
padttyy, ennen kuin avaat grillin ja
laitat sinne ruoka-aineita.

Huomautus: jos uusi esildmmitys

kdynnistetddn valittomasti

edellisen kypsennyksen péadtyttyd,
esilammitysaika on lyhyempi.

ennen

22-23-24

Ruokien paistaminen eri henkildiden
toiveiden mukaisesti (ei koske
ohuita ruokia, joiden paistaminen
on kdynnistetty painamalla
"OK"painiketta).

Jos haluat paistaa grilliin laitettuja
ruokia eri kypsyysasteisiin, avaa grilli ja
poista palat, jotka ovat saavuttaneet
halutun paistoasteen ja sulje sitten grilli
uudelleen, jolloin muut palat jaavat vield
paistumaan. Paisto-ohjelma jatkuu,
kunnes se tulee kohtaan "kypsd".

25 Lampimdndpitotoiminto
Kun kypsennys paddttyy, laite
kdynnistdd automaattisesti
l@mpimdndpitotoiminnon, merkkivalo
muuttuu punaiseksi ja laitteesta kuuluu
merkkiadéni 20 sekunnin vdlein. Jos
ruoka-aine jdtetadn grilliin, se jatkaa
paistumista paistolevyjen jééhtymisen
ajan. Voit katkaista merkkiddnen
painamalla painiketta "OK".
Huomautus: turvajdrjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti
tietyn ajan kuluttua.
Toinen kypsennyserd
Jos haluat kypsentdd muita ruoka-
aineita, katso kohta 21.
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S__Puhdistus ja kunnossapito

'~

96

27

26 Sammuta laite painamalla katkaisinta.

27 Trrota grilli pistorasiasta.

28 Anna sen jadhtyd vahintdan 2 tuntia.
Anna grillin jadhtyd téysin ennen
puhdistusta vélttddksesi palovammat.



6 Puhdistus

291Irrota ja poista paistolevyt ennen
puhdistusta, jotta et vahingoita niiden
paistopintaa.

30 Nesteenkerdiysastian ja paistolevyt voi
pestd astianpesukoneessa.
Laitetta ja virtajohtoa ei saa laittaa
astianpesukoneeseen.
Lammitysvastuksia, jotka tulevat esiin, kun
levyton poistettu, ei normaalisti puhdisteta.
Jos ne kuitenkin ovat todella likaiset, voit
hangata niité kuivalla linalla, kun laite on
tdysin jédhtynyt.

3132
Jos et halua laittaa paistolevyjd
astianpesukoneeseen, kdytd niiden
puhdistukseen kuumaa vettd ja hieman
astianpesuainetta, ja huuhtele ne sitten
runsaallavedelld poistaaksesikaikki jaamdt.
Pyyhi ne huolellisesti talouspaperilla.
Al puhdista grillin osia metallisella
hankaussienelld, tersvillalla tai hankaavilla
puhdistusaineilla, vaan kdytd ainoastaan
nylonista tehty;jd tai muita kuin metallisia
pesusienid.
Tyhjennd paistorasvan keruuastia, pese
se kuumalla vedelld, jossa on hieman
saippuaa, ja pyyhi se sitten huolellisesti
talouspaperilla.

33 Puhdista grillin kansi pyyhkimdlla se
|@mpimdadn veteen kastetulla sienelld ja
pyyhilopuksi pehmedilld ja kuivallalinalla.

34 Alaupotagrillin runkoa veteen tai muuhun
nesteeseen.

35 Varmistaaina, ettd grillion puhdas jakuiva,
ennen kuin laitat sen kaappiin.

Kaikki muut korjaukset on jdtettéva
valtuutetun huoltoedustajan tehtdvdksi.
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Vianetsintdopas

Ongelma

Syy

Losning

Painikkeessa [’ palaa valo
+ (©-merkkivalo on kiinted vihred
+ painike [&] vilkkuu

o Laite on kaynnistetty
tai automaattinen
paisto on kdynnistetty
siten, ettd paistolevyjen
vdlissd on ruoka-aineita
ja esilammitystd ei ole
suoritettu (manuaalinen
kaytto on kdynnistetty
automaattisesti).

2 mahdollista vaihtoehtoa:

- Valitse Idmpétila painamalla
painiketta |8 ja sitten painiketta
"OK". Anna paistua valvoen samalla
paistumista (silla kéytdssé on
manuaalinen kdytto).

- Pysdytd laite, poista ruoka-aineet,
sulje laite kunnolla, ohjelmoi laite
uudelleen ja odota, ettd esilammitys
pddttyy.

Apparaten stdngs av automatiskt under
foruppvarmningscykeln eller tillagningen.

Laite on jadnyt aukiliian
pitkdksi ajaksi kesken

Irrota laite pistorasiasta, odota
2-3 minuuttia ja aloita alusta. Kun kaytdt

+ painike @) / &)/ (@) / &) vilkkuu
+_ajoittainen merkkiddni

Apparatet afgiver ikke lydsignaler.

Laitetta on sdilytetty tai
kdytetty liian kylmadssa
tilassa.

paiston. laitetta seuraavan kerran, muista avata
e Laite on ollut]| jasulkea se riittdvan nopeasti, niin saat
kdyttdmatta liian| paremman paistotuloksen. Jos sama
pitkddn esildmmityksen|  ongelma toistuu, ota yhteys paikalliseen
tai lampimdnd| Tefalinasiakaspalveluun.
pitdminen tilan jalkeen.
{2y-merkkivalo on valkoinen ja vilkkuu | e Laite onepdkunnossa. | Irrota laite pistorasiasta ja kytke se

heti takaisin pistorasiaan. Kaynnistd
esilammitys uudelleen. Jos sama
ongelma toistuu, ota yhteys
asiakaspalveluun.

Laitoin ruoka-aineet paikalleen
esilammityksen jdlkeen ja suljin laitteen,
mutta @ merkkivalo on edelleen violetti,
jakypsennys ei kdynnisty.

e Ruoka on yli 4cm
paksua.

.

Ruoan paksuus ei saa olla yli 4 cm.

o Et ole avannut grillid
tdysin laittaessasi ruoka-
aineet paikalleen.

Avaa grilli taysin ja sulje se sitten.

Ruoka-ainetta ei ole
havaittu. Ruoka-aine
on liian ohut, "0K"
vilkkuu.

Vahvista kypsennyksen alkaminen
painamalla painiketta &)

Laite menee itsestddn manuaaliseen
kayttoon
+ @ -merkkivalo on punainen ja vilkkuu

o Esilammitysaika ei ole
vield tdysin kulunut.

Anna paistua valvoen samalla
paistumista (silld kdytéssa on
manuaalinen kaytt6)

Tai

Pysaytd grilli, poista ruoka-aineet,
sulje grilli, valitse haluamasi ohjelma
uudelleen ja odota, ettd esilammitys

pddttyy.

{)-merkkivalo on valkoinen ja vilkkuu

+ painike @) vilkkuu
+ jatkuva merkkiddni

o Laite onrikki

.

Irrota laite pistorasiasta ja ota yhteyttd
asiakaspalveluun.

Etenkin lihaa koskeva neuvo: Valmiiden ohjelmien paistotulokset voivat vaihdella riippuen paistettavan ruoka-aineen
alkuperdistd, leikkuutavasta ja laadusta. Ohjelmat on mddritetty ja testattu kayttamdlla laadukkaita ruoka-aineita.
Lisdksi paistettaessa on otettava huomioon lihan paksuus; éilé paista yli 4 cm:n paksuisia ruoka-cineita.
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Paisto-opas (automaattiset ohjelmat)

Erikoisohjelma Paistoasteen vdrin merkkivalo

@ @ @
&>/ Punainen liha Puoliraaka Puolikypsa Kypsé
&) Jauhelihapihvi Puoliraaka Puolikypsa Kypsa
2 | Panini/voileipd Kevyesti paistettu Kypsa Rapea
€A Kala Puolikypsd Kypsd
& Siipikarja Erittdin kypsd
= II:]or;srtrzll::llzIihu/mclkkclrat Erittéin kypséi

Neuvo: jos haluat, ettd liha on erittdin veristd (ennen raakaa), voit kdyttdd merkkivaloa @

Paisto-opas (myos manuaalinen kéytto)

Paistoaste
Ruokaaineet oﬁ:}'&fﬁ; ;
puoliretika puo@d k@i
Leipd leipaviipale, lammin voileipa Qe
Hampurilainen: (kun liha on paistettu 2 @
jo aiemmin)
Liha Sianliha (luuton), porsaankylki = e
jasiipikarja Karitsa (luuton) @
Pakastettu broilerin sisafilee (&% = @
Porsaankylki @
Paistettava kinkkuviipale < O
Marinoitu broilerinrinta () (@;
Kananrinta &= C
Kala Kokonainen taimen @
Kuorimattomat katkaravut Q@
Jattikatkaravut (kuoritut tai o )
kuorimattomat)
Tonnikala Q
Manuaalinen |Grillatut hedelmit ja vihannekset
k{g{ﬁ%msen (on pilkottqya _ samalla tavalla ja & 4 erilaista lampétila-asetusta
kdyton erityinen pikaopas. samanpaksuisiksi)

Jos paistat jdisid ruokia, paina (3§) ennen ohjelman valitsemista.
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SIKKERHETSRAD OG VIKTIGE
FORHOLDSREGLER

Bruk, vedlikehold oginstallasjon av produktet: for egensikkerhet,
vennligst forhold deg til avsnittene i denne anvisningen eller
tilhgrende illustrasjoner.

Dette apparatet er kun beregnet til hjiemmebruk. Apparatet er ikke
ment for slik bruk som beskrives nedenfor, og garantien faller bort
ved slik bruk:
- I kjokkenkroker forbeholdt personalet i butikker, pé kontorer og
andre arbeidsmiljger.
- P& garder.
- Av kunder pé& hotell, motell og andre overnattingssteder.
- Pé steder som f.eks. bed & breakfast.
Allemballasje, Klistremerker eller diverse tilbeher i og utenpé apparatet
mé fjemnes.
Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer (inkludert barn)
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring og kunnskap, med mindre disse personene fér hjelp eller
nadvendige instruksjoner i bruken av apparatet av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet. Barn bar overvakes for a sikre at de ikke
leker med apparatet.
Dette apparatet kan brukes av barn pa minst 8 ar og personer uten
erfaring eller forkunnskaper eller med reduserte fysiske, sensoriske eller
Bsykiske evner, forutsatt at disse har fétt instru ksH'oner om hvordan de skal
ruke apparatet pd en sikker méte og kienner tilrisikoene. Unngd at bam
leker med apparatet. Rengjering og vedlikehold som utfares av brukeren,
skal ikke utferes av barn med mindre de er minst 8 ar og under tilsyn.
Det anbefales & passe pd at barn ikke bruker apparatet som en leke.
Bruk aldri apparatet uten tilsyn.
Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan veere hay mens
apparatet er i gang.
Apparatets varme flater md aldri bergres.
Dette apparatet er ikke laget for & fungere med en ekstern timer eller
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et separat fjernkontrollsystem.

Trekk ledningen helt ut.

Hvis stremledningen er skadet, skal den av sikkerhetsmessige rsaker
erstattes av produsenten, dens kundeservice eller av en person med
lignende kvalifikasjoner.

Hvis det brukes skjateledning, mé den minst ha samme tverrsnitt o
ha integrert jordingskontakt. Ta alle de ngdvendige forholdsregler sa
ingen personer snubler i ledningen.

Bruk kun stikkontakter med jord for & koble til apparatet. g
Sjekk at det elektriske anlegget stemmer overens med effekten og
spenningen pa apparatets merkeskilt.

Dette apparatet skal ikke dyppes ned i vann. Apparatet og ledningen
skal aldri dyppes ned i vann.

Dette apParatet kan brukes av barn over 8 dr og av personer med
redusert fysisk, sensorisk eller mental kapasitet, eller med manglende
erfaring og kunnskaF, forutsatt at de har fétt instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller bruker det under tilsyn, og forstér muli(?e farer.
Rengjering og vedlikehold mé ikke foretas av barn, med mindre de er
over 8 dr og under tilsyn.

Oppbevar apparat og ledning utenfor barn under 8 drs rekkevidde.

OBS : Grillen ma ikke varmes eller forhdndsvarmes uten de 2
innvendige platene.

Hva man skal gjere

o Les bruksanvisningen naye, og oppbevar den lett tilgjengelig. Den er felles for de ulike modellene, avhengig
av tilbeharsdelene som felger med apparatet.

Skulle det skje en ulykke, ma du straks holde den forbrente legemsdelen under kaldt rennende vann og
kontakte en lege om nedvendig.

Ved ferstegangs bruk, vask platene (se avsnitt 5), helllitt olje pa dem og terk av med en myk klut.

Pass pa hvor du plasserer ledningen med eller uten skjoteledning. Ta alle nedvendige forholdsregler slik at
gjestene ikke hindres i & gd rundt bordet eller snubler i ledningen.

Royk fra stekingen kan veere farlig for dyr som har spesielt sensitive pusteorganer, som fugler. Dersom du har
fugler, anbefales det at du flytter disse bort fra stedet der det stekes.

Apparatet skal alltid oppbevares utilgjengelig for barn.

Sjekk at begge sidene av platen er rengjort for bruk.

For a unnga at platene skades, skal de kun brukes pa det apparatet de er beregnet for (f.eks.: Legg dem ikke
inniovnen, p&gass eller p& en elektrisk koketopp...).

Pase at platene er stabile, riktig plassert og solid klipset fast til apparatets sokkel. Bruk kun plater som du kan
skaffe i godkjente servicesentre.

o Bruk alltid en stekespade av tre for @ beskytte stekeplatens overflate.
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Hva man ikke skal gjore

o Apparatet ma ikke brukes ute.

o Apparatet ma ikke tilkobles ndr det ikke er i bruk.

« For @ unngd overoppheting skal apparatet ikke plasseres i et hjerne eller mot en vegg.

» Apparatet skal aldri settes rett pd en skjor overflate (glassbord, duk, lakkert mebel ...) eller pa en plastduk.

o Apparatet ma ikke plasseres under et overskap eller en hylle, eller ved siden av materialer som kan ta fyr,
som gardiner, persienner eller forheng.

o Apparatet maikke plasseres pé eller i naerheten av glatte eller varme flater, og ledningen md ikke befinne
seg over en varmekilde (kokeplater, gassbluss...).

o Ikke legg kjokkenredskaper pd apparatets stekeoverflater.

o Ikke skjer rett pd platene.

o Bruk aldri skuresvamper eller skuremidler da de kan skade stekeoverflaten (klebefritt materiale).

B o Apparatet ma ikke flyttes pa under bruk.

o Apparatet skal ikke loftes etter handtaket eller metalltradene.

o Apparatet ma ikke brukes tomt.

o Legg aldri aluminiumfolie eller andre gjenstander mellom platene og matvarene som stekes.

o Trekk ikke ut fettskuffen under steking. Dersom fettskuffen blir full under steking, la ferst apparatet bli
kaldt fer du temmer skuffen.

o Plasser ikke varme plater i vann eller pa en skjer overflate.

o For & bevare beleggets klebefrie egenskaper, ber man unngd & la platen veere varm lenge mens den
ertom.

o Handter aldri platene nar de er varme.

o Stek ikke mat i matpapir el.lign.

o For aunngd a skade apparatet, ma du aldri bruke det til @ flambere.

o Legg aldri aluminiumfolie eller andre gjenstander mellom platene og motstandene.

« Varm aldri opp apparatet eller stek i posisjon “apen grill".

« Varm aldri opp apparatet uten stekeplatene.

o Bruk kun tilbeher som felger med apparatet eller som er kjopt av en autorisert forhandler. Bruk dem ikke
sammen med andre apparater.

Rad/informasjon

o Vitakker deg for at du har kjept dette apparatet, som er utelukkende forbeholdt bruk i hjemmet.

o Av sikkerhetsgrunner er dette apparatet i samsvar med gjeldende standarder og forskrifter
(lavspenningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, materialer i kontakt med matvarer, milja...).

o Ndr apparatet brukes for ferste gang, kan det lukte svakt av royk.

o Rengjor stekeplatene med en svamp, varmt vann og oppvaskmiddel.

 Vart firma forbeholder seg retten til ndr som helst og i forbrukerens interesse & endre egenskapene eller
bestanddelene til sine produkter.

o Faste og flytende matvarer som kommer i kontakt med delene merket med logoet, skal ikke spises.

o Dersom matvarene er for tykke, vil sikkerhetssystemet hindre apparatet i & virke.

o Varmeelementet md ikke rengjores. Hvis det er sveert skittent, vent til det er helt kaldt og terk godt av
med en torr klut.

Miljo
Tenk gront!
®  Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

mmm 2 Leverapparatet fra deg ved en godkjent returstasjon eller et autorisert serviceverksted
nar det ikke skal brukes mer.
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Beskrivelse

A Betjeningspanel A4 Manuellinstilling med 4 temperaturinnstillinger, se C Handtak

egen hurtigguide for manuellinnstilling

A1 Av/péa-knapp A5 OKknapp D Stekeplater
A2 Frossenfunksjon A6 Indikator for stekegrad E Fettskuff
A3 Stekeprogrammer B Selve apparatet F  Stremledning
Fargegulde for Iysdloder (DEL)
forvarming steking starter
BLINKER FIOLETT LYSERFAST FIOLETT GR(DNN
Forvarming. Forvarming slutt. Steklng starter. I lapet av steketiden vil et
Venter pd matvarene. lydsignal varsle brukeren om

at kjottet snart er stekt som
onsket "blodig" (qul)

. R holdes varm
steking - klar til a spises (CCl 30
GUL ORANS]E R@D BLINKER R@DT
"Lettstekt” "Medium"”. "Godt stekt". Ferdig "godt stekt".
‘
GRONT LYSER KONSTANT BLINKENDE HVIT
Manuell funksjon velges Se "Feilseking” (retur, ringe
eller startes automatisk, se kundeservice...)

"Problemlesningsguide” side 112.

Guide over stekeprogrammer
! . . ) Manuell instilling:

B Kottdeig &) Panini/Sandwich 8 tradisjonell gril r%wed manuell

) ) funksjon, med 4 ulike

&) Ferkre &) Fisk temperaturinnstillinger

fra 110°Ctil 275°C
&= Redt kjott &2 Svin/pelser/lam (fra I )
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1 _Klargjering

3
2 _Forvarming

1 All emballasje, klistremerker eller diverse
tilbeher i og utenpd apparatet, ma fjeres.
Avhengig av sprdk, kan fargemerkelappen
som er festet til stekeindikatoren byttes ut
med en annen som du finner i apparatets
emballasje.

2 For apparatet tas i bruk ferste gang, fjern
platene og vask dem naye med varmt vann
og oppvaskmiddel. Skyll og terk godt.

3-4
Anbring fettskuffen foran apparatet.

5 Om onskelig kan du forbedre resultatene
ved @ smere litt olje p& platene med litt
kjokkenpapir. Overflaten blir da enda
mindre klebende.

5.2 Forsikre deg om at @vre og nedre plate er
korrekt satt pd plass i apparatet. Tkke start
oppvarming uten plater.

6 Fjern overfledig olje med litt rent
kiekkenpapir.

7 Koble apparatet til stremnettet. (Merk at
ledningen ma veere helt viklet ut).

8 Trykk pd avbryt-knappen.
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9 Hvis maten som skal stekes er frossen, trykk
patilsvarende knapp.

10 Velg stekemodus avhengig av matvaren
som stekes.

9 10

6 automatiske stekeprogram og manuell innstilling med fire ulike temperaturinnstillinger

3
=

Velg dette stekeprogrammet dersom du hartil
hensikt @ steke kjgttdeig.

e

Velg dette stekeprogrammet dersom du har til
hensikt @ steke redt kjtt.

()

Velg dette stekeprogrammet dersom du hartil
hensikt @ steke fieerkre.

i

Velg dette stekeprogrammet dersom du har til
hensikt & steke fisk, laksefileter.

2

Velg dette stekeprogrammet hvis du vil steke
panini/sandwich.

=

Velg dette stekeprogrammet dersom du har
tilhensikt d steke svinekjett, pelser eller lam.

Hvis du velger manuell instilling, kan du stille
inn steketiden manuelt nar indikatoren lyser
grent. Denne manuelle innstillingen har 4 ulike
temperaturinnstilinger (grenn, gul, oransje og red).
Seegen hurtigguide.

Dersom du eritvilndr det gjelder stekemodus for andre matvarer enn de som er oppgitt her, se “Tabell
over steketider for matvarer som ikke inngdr i programmet”, side 112.

47

minutter

11Trykkpaknappen"OK": Apparatet begynner
forvarmingen, og stekegradsindikatoren

blinker fiolett. NB: Dersom du velger feil
program, gatilbake til trinn 8.

12 Vent i 4til 7 minutter.

12
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13 Detavgisetlydsignal, stekegradsindikatoren
blinker farst og lyser deretter fast fiolett for &
signalisere at forvarmingen er over.
Merk: Etter forvarmingen vil

sikkerhetssystemet skru av apparatet
dersom det forblir lukket.



3 Steking

\

e e

Lite medium  Godt

1415

Etter forvarmingen er apparatet klart
til bruk. Apne opp grillen ved hjelp av det
midtre handtaket, og plasser maten pd

stekeplaten.

Merk: Dersom apparatet forblir dpent for
lenge, vil sikkerhetssystemet automatisk

skru av apparatet.

16-17

Tilpasser stekesyklusen automatisk (tid g

og temperatur) avhengig av tykkelse og

mengde.

Lukk igjen apparatet for & starte en
stekesyklus. Stekegradsindikatoren blir farst
bld, s& grenn for & indikere steketiden (for &
oppnd de beste resultater, unngd & dpne
apparatet eller flytte rundt pa matvarene

under stekingen).

Understeking viletlydsignal varsle brukeren
hver gang @nsket steking er oppnadd (f. eks.

blodig/gul).

Merknad : for svaert smamengder mat, lukk
apparatet og vent til « OK »-brytere blinker
og indikatoren lyser « konstant lilla ». Trykk
sapa« OK » for at apparatet skal detektere

maten og starte stekingen.

18 Avhengig av stekegraden skifter
indikatoren farge. Nar indikatoren er gul og
det avgis et lydsignal, er maten "lite stekt",
ndr indikatoren er oransje og det avgis et
lydsignal, er maten "medium’, og ndr den er

red, er maten "godt stekt”.

Merk: Dersom du liker kjottet "blodig/ratt"
ma du fiemne det fer indikatoren blir grann.

Merk: Nar det gjelder kjott, er det normalt
at stekeresultatene varierer etter type,

kvalitet og opprinnelse.
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3 Steking

108

19-20
Nar fargen pa indikatoren tilsvarer ensket
stekegrad, dpne opp apparatet, og fjern
matvarene.

21 Lukk igjen apparatet. Betjeningspanelet
initialiseres og settes pd modus "valg av
program’.

Merk: Sikkerhetssystemet vil automatisk
skruav apparatet dersom ikke noe program
har blitt valgt.

Steking av store mengder mat
Hvis du onsker & steke mer mat, ma
apparatet varmes opp panytt (seavsnitt 2.
« Oppvarming », fra punkt 9), selv om det
dreier seg om samme type mat.

Hvordan steke mer mat:

Sa snart den ferste mengden mat er
ferdigstekt:

1. Forsikre deg om at apparatet er lukket og
at det ikke erigjen mat i det.

2. Velg ensket innstilling eller stekeprogram
(dette er nedvendig selv om du ikke skal
forandre stekemdte).

3. Trykk pa « OK» for & starte oppvarming.
Under oppvarming blinker stekeindikator
lilla.

4. Et lydsignal indikerer at apparatet er
varmet opp og stekeindikator slutter &
blinke illa.

5. Apparatet er klart til bruk sa snart det er
varmet opp. Left lokket pd grillen og legg
imaten.

Viktig:

- Merk at oppvarming er nadvendig fer hver
nye mengde mat.



4 Kommentarer

Husk asjekke at apparatet erlukket og at det
ikke ermat i det for hver oppvarming.
- Ventsatil detervarmet opp fer du dpner
grillenog legger mat i den.

Merknad : hvis du varmer opp igjen
umiddelbart etter forrige steking, tar
oppvarmingen kortere tid

22-23-24

Steking av mat etter personlig smak
(unntatt steking av tynne matvarer hvis
stekesyklus har blitt startet opp med
trykk pé& "OK »). Dersom du @nsker & steke
matvarene som er plassert pa grillen etter
personlige preferanser, dpne opp grillen og
fjern de stykkene som er stekt som @nsket.
Lukk deretter igjen grillen for & fortsette
stekingen av de andre. Programmet
fortsetter sin syklus til graden "godt stekt".

25 Hold varm-funksjon

Nar stekingen er ferdig, stiller apparatet
seg automatisk inn pd & holde seg varmt,
indikatoren blir red og det kommer et
lydsignal hvert 20. sekund. Hvis maten blir
liggende pa grillen, fortsetter den & steke
under avkjoling at stekeplatene. Du kan
stoppe lydsignalet ved @ trykke p& « OK ».

Kommentar : sikkerhetssystemet skrur
automatisk apparatet av etter en viss tid.

Andre steking
Hvis du ensker asteke mer mat, se avsnitt 21.
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5

Rengjering og vedlikehol

d

110

27

26 Trykk pbryteren for d skru av apparatet.

27 Koblefragrillen.

28 La den kjele ned i minst 2 timer. For a
unngd brannskader, la grillen bli helt kald
for duvasker den.



6__Rengjering

z
9 l 29 For rengjering, lesne og fjern platene for &
unngd skade pd stekeflaten.

30 Fettskuffen og stekeplatene kan plasseres
i oppvaskmaskinen.
Apparatet og ledningen kan ikke plasseres
i oppvaskmaskinen. Varmeelementene,
som er synlige og tilgjengelige deler etter
at platene har blitt fjernet, kan ikke vaskes.
Dersom de er veldig tilsmusset, vent til g
apparatet harblitt helt kaldt, og terk avmed
entorrklut.

31-32
Hvis du ikke vil ha platene i
oppvaskmaskinen, vask dem med varmt
vann og litt oppvaskmiddel og skyll godt for
afjerne rester. Terk godt med terkepapir.
Ikke bruk metallskrubb, stdlull eller
skuremidler pd noen deler av grillen, bruk
kun nylonskrubber eller ikke-metalliske
skrubber.
Tom oppsamlingsfatet og vask det i varmt
vann med litt sape, terk det godt med
torkepapir.

33 For & rengjore lokket til grillen, bruk en
svamp dyppet i varmt vann, og terk over
med et tert, mykt hdndkle.

34 Grillen skal ikke dyppes i vann eller annen
vaeske.

35 Pase alltid at grillen er ren og terr for du
rydder denbort.

Alle andre reparasjoner ma foretas av en
autorisert reparater.
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Felsokning

Problem

Arsak

Lgsning

Knapper |8 lyser
+ © Indikatorlyser konstant grent
+ Knapp [&)] blinker

Oppstart av apparatet
eller av automatisk
steking med mat
mellom platene og uten
forhandsoppvarming
(manuell innstilling
starter automatisk).

2 muligheter:

- Velg temperatur ved da trykke pa
knapp i@ sa pa « OK ». Felg med
under steking (ved bruk av manuell
innstilling).

- Skru av apparatet, fjern maten, lukk
apparatet korrekt, velg innstilling pa
nytt og vent til det har varmet seg
opp.

Apparatet stopper av seg selv under
forvarmings- eller stekesyklusen.

Apparatet har veert
for lenge Gpent under
stekingen.

Apparatet har statt for
lenge uten a bli brukt
etter forrvamingen eller
"holdes varm'-perioden.

Koble fra apparatet, venti 2 til 3 minutter,
og begynn pa nytt. Neste gang du
bruker apparatet, pase at du apner
og lukker fort. Det gir bedre resultater.
Dersom problemet gjentar seg, kontakt
Tefal kundeservice lokalt.

Indikator blinker hvitt
+ knapp @)/ &) / (@) / (&) blinker
+ Avbrutte pipelyder

Apparatet gir ikke fra seg lydsignaler.

Apparat defekt.
Produktet har blitt
oppbevart eller blir
brukt i et lokale som er
for kaldt.

Koble fra, koble tiligjen, og settigang en
ny forvarmingssyklus. Dersom problemet
gjentar seg, kontakt kundeservice.

Sjekk at maten er lagt pa plass og at
apparatet er lukket etter oppvarming.

@ indikatoren forblir lilla og stekingen
starter ikke.

Maten er tykkere enn
4em.

Matens tykkelse ma ikke overstige 4 cm.

Du har ikke dpnet grillen
ordentlig for d legge pd
maten.

Apne grillen helt og lukk den.

Mat ikke detektert
Matvaren er for liten
« OK » blinker.

Bekreft stekestart ved a trykke
paknapp &

Apparatet gar til manuell innstilling
+ @ indikator blinker rodt

Oppvarming er ikke helt
ferdig.

.

Felg med under steking (ved bruk av
manuell innstilling)

Eller

Skru av grillen, ta vekk maten, lukk grillen,
velg ensket program pd nytt og vent pa at
grillen varmer seg opp.

Indikator blinker hvitt

+ knapp (@) blinker
+ vedvarende lydsignal

Feil ved apparatet

Ta ut stikkontakten og kontakt
kundeservice.

Et godt rad, spesielt nar det gjelder kjott: Stekeresultatene fra de forhdndsdefinerte programmene kan variere
avhengig av opprinnelse, oppskjaering og kvalitet. Programmene har nemlig blitt fastsatt og testet med kjott av god

kvalitet.

Sjekk tykkelsen pa kjettet ndr du steker; ikke stek skiver som er tykkere enn 4 cm.
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Stekeguide (automatiske program)

Eget program Fargeindikator for stekegrad
@ @ @

©5) Rodt kjott Lite stekt Medium Godt stekt
8 Kjettdeig Lite stekt Medium Godt stekt
& | Panini/Sandwich Litt stekt Godt stekt Sprott
€| Fisk Rosa Godt stekt
&/ Fjeerkre Godt stekt
&3/ Svin/pelser/lam Godt stekt

Rad: hvis du ensker sveert blodig kjett, bruk @
Stekeguide (inkludert manuell innstilling)

Stekegrad
Matvarer Stekeprogram @ @ ‘
lite stekt medium  godt stekt
Brad bradskiver, ostesmarbrad @
hamburger: (etter forst a ha stekt 2 @
kjottet)
Kjott Svin (uten bein), svinebryst = @
& Fjerkre Lam (uten bein) @
nne kyllingskiver, frossen (& = @
Svinebryst @
Skinkeskive 2 (&)
Marinert svinebryst () C
Andefilet (e (@)
Fisk Hel grret [ J
Urensede reker o Q
Gambas (urensede eller rensede) O
Tunfisk (@)
Manuell Grillede frukt og grennsaker (makuttes
innstilling pd samme mdte og med samme 8 4 ulike temperaturinnstillinger
Se egen hurtigguide for kel
manuellinnstilling ty else)

For frosne varer, trykk pa () fer du velger program.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Utilizacion, mantenimiento e instalacion del producto: por su sequridad,
por favor, consulte los diferentes apartados de estas instrucciones o los
pictogramas correspondientes.
Este aparato esta disefiado para un uso exclusivamente domeéstico. No ha
sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos
por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

B otros entomos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no esta disefado para ﬂue lo utilicen personas (incluidos nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, @ no ser que la persona responsable
de su seguridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vi?ilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.
Siel cable de alimentacion esta dariado debe ser reemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cudlificado para evitar cualquier peligro.
Sise utiliza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente y llevar
toma de tierra incorporada. Adoptar todas las precauciones necesarias para
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8ue nadie tropiece con el alargador.

onecte el aparato (nicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mds y personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o personas sin
experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o
supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos alos gue se
exponen. Lalimpieza y el mantenimiento que ha de redlizar el usuario no deben
ser efectuados por ninos, salvo que tengan mas de 8 anos y estén vigilados.
Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance delos nifios
menores de 8 anos.

ATENCION : No calentar ni precalentar el grill sinlas 2 placas interiores

’
Qué debe hacer
o Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.
Si ocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.
Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite en las placas
y séquelas con un parno suave.
o Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
parano dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.
Los humos de coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pajaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros
que los mantengan alejados del lugar de coccion.
» Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.
Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.
Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han
sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una
placa eléctrica).
Cuide de que las placas estén en una posicion estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.
Para preservar el revestimiento de las placas de coccion, utilice siempre una espatula de pléstico
o madera.
Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de
servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.

.

.

.
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Qué no debe hacer

No utilice el aparato en el exterior.

Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.

Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.

No cologue el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cordon
colgando por encima de una fuente de calor (placas de coccion, cocinas de gas).

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.

No corte directamente sobre las placas.

Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no danar la superficie de coccién
(revestimiento antiadherente).

No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.

Nunca utilice el aparato vacio.

No cologue nunca hojas de aluminio nininglin otro objeto entrelas placas y los alimentos que vaya acocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccién, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.

No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.

Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.

No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio

Para evitar dafiar el aparato, nunca realice recetas flambeadas sobre el mismo.

No cologue nunca hojas de aluminio ni ningln otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicién «grill abierton.

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccién.

Consejos/Informacion

Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.
Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

En la primera utilizacion puede desprenderse un ligero olor o humo.

Paralimpiar las placas de coccién, utilice una esponja, agua caliente y jabén de lavavajillas liquido.
Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.

Nose puedi conjumir ningUn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas

con ellogo
Silos alimentos son demasiado espesos, e sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.
La resistencia no se debe limpiar. Si esta sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frotela con un pafo seco.

Medio Ambiente
ijColaboremos con la proteccién del medio ambiente!
ﬁ ® Suaparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm 2 Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descrlpcmn

Panel de control A4 Modo manual de 4 B Cuerpo del aparato
) ) ) ajustes de temperatura c A
A1 Boton Funcionamiento/ véase la guia de inicio rapido sa
Parada especifica del modo manual D Placas de coccion
A2 Modo congelado A5 Boton OK E  Bandeja de recogida de
A3 Programas de coccién A6 Indicador de nivel de Jugos
coccion F  Cable de alimentacion
’ .
Gum de color de los diodos (DEL)
precalentamiento inicio de la coccion
I I ‘ s o I
VIOLETAINTERMITENTE VIOLETAFIIO AZUL VERDE
Precalentamiento. Fin del precalentamiento  Inicio de la coccion.  Durante la coccion, resuena una sefial
Espera de los alimentos. sonora para advertir al usuario de que

el grado de coccion «poco hecho»
(amarillo) se alcanzard enseguida.

ion - i . mantenimiento en caliente
coccion - listo para consumir aproximadamente 30 min,
1

5

AMARILLO NARANJA ROJO ROJO INTERMITENTE

Coccion «poco hechan. Coccion «al punto. Coccion «muy hecho».  Fin de la coccién «muy hecho».
7
A
VERDEFIJO BLANCO INTERMITENTE

La funcion manual se seleccionaopone  Consulte la «Guia de reparacion»
en marcha automaticamente; consultela  (contacte con el servicio al cliente)
«Guia de reparacion» en la pagina 126.

Guia de programas de coccion automatica

e Modo manual: grill
©) ) Hamburguesa 2 | Panini/Sandwich a tradicional para el
&> Carne de ave &€/ Pescado funcpnamlento mgnual,
que dispone de 4 ajustes de
&= Carneroja &3 Cerdo/salchichas/cordero temperatura diferentes

(de 110°Ca 275°C)
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1 _Ajuste

3

2
§
4

2 Precalentamiento

1 Retire todos los embalajes, pegatinas o
accesorios diversos tanto del interior como

del exterior del aparato.

Enfuncion delidioma, lapegatinaalrededor
del indicador de nivel de coccion puede ser
distinta. Basta con sustituirla por la que se
encuentra en el interior del embalaje del

aparato.

2 Antes de utilizarlo por primera vez, limpie
cuidadosamente las placas con agua
caliente y jabon de lavavaiillas, aclarelas y

séquelas con cuidado.

3-4Instalelabandejarecogedorade jugosen

laparte delantera del aparato.

6

/

5 Silodesea, paraobtenermejoresresultados,
puede restregar las placas de coccion con
un pafio impregnado en un poco de aceite
de cocina para mejorar la eficacia de la

superficie antiadherente.

Shis Aseglrese de que las placas superiores
einferiores estén colocadas correctamente
enelproducto.Noinicie el precalentamiento

sin placas.

6 Elimine el exceso de aceite conayudade un

pario limpio.

7 Conecte el aparato a la red eléctrica. (El
cable debe estar totalmente desenrollado).

8 Pulse el interuptor.
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9 Si el alimento que va a cocinar esta
congelado, puse el boton correspondiente.

10 Seleccione el modo de coccion apropiado
en funcion del tipo de alimento que va a
cocinar.

9 10

6 programas de coccion automdticos y un modo manual que dispone de cuatro ajustes de

Seleccione este programa de coccion si desea o Seleccione este programa de coccion si desea

~=| cocinar hamburguesas. cocinar carne roja.

> Seleccione este programa de coccion si desea &~ Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar carne de ave. cocinar pescado, rajas de salmaén.

2 Seleccione este programa de coccion si desea Si selecciona el modo Manual, el indicador serd
cocinar panini/sandwiches verde y podr@ ajustar manualmente el tiempo de
Seleccione este programa de coccion i deseal (ff éoc?on. Este {nod()(j(?anutil d'S(PO”S de & ajusltles

&) | cocinar cerdo, salchichas o cordero. € temperatura direrentes verde, amartlio,

naranjay rojo).
Consulte la guia de inicio rapido especifica.

En caso de duda sobre el modo de coccion que debe utilizar para otros alimentos que no aparezcan
aqui recogidos, consulte la «Tabla de coccion para alimentos fuera de los programas», pagina 127.

N

4.7
minutos

11 Pulse el boton «OK»: el aparato comienza
el precalentamiento y el indicador de nivel
de coccion parpadea en violeta.

Nota: si selecciona un programa por error,
vuelva al paso 8.

12 Espereentre 4y 7 minutos.

12

120

13 Suena una sefial sonora y el indicador de
grado de coccion deja de parpadear en
violeta para sefalar que ha terminado el
modo de precalentamiento.

Comentario: si el aparato se deja cerrado
demasiado tiempo una vez terminado el
precalentamiento, el sistema de seguridad
desconectard el aparato.



\

Qe

poco hecho al punto

muy hecho

1415

Después del precalentamiento, el aparato
esta listo para su uso. Levante la tapa del
grill y coloque los alimentos sobre la placa
de coccion.

Comentario: si el aparato se deja abierto
demasiadotiempo, el sistemade seguridad
desconectardautomaticamente el aparato.

16-17
El aparato selecciona automaticamente el
ciclo de coccion (tiempo y temperatura) en
funcion de la cantidad y el espesor de los
alimentos.
Cierre el aparato para que comience el ciclo
de coccion. Elindicador de grado de coccion
se vuelve azul y después verde, para indicar
que la coccion esta en curso (para obtener
mejores resultados, evite abrir el aparato o
desplazar los alimentos durante la coccion).
Durante la coccién, una sefal sonora
advierte al usuario cada vez que se alcanza
un grado de coccién (p. ej.: poco hecho/
amarillo).
Nota: para los alimentos muy delgados,
cierre el aparato y espere aque parpadee el
boton «OK» yelindicador esté «violetafijor.
Entonces, pulse «OK» para permitir que el
aparato reconozca el alimento e iniciar el
ciclo de coccion.

18 El indicador cambia de color en funcién
del grado de coccion. Cuando el indicador
esta amarillo y va acompafado de una
sefial sonora, el alimento esta poco hecho;
cuando el indicador estd naranja con una
sefial sonora, la coccion del alimento esta
al punto; cuando estdrojo, el alimento esta
muy hecho.

Nota: para obtener un grado de coccion
«azuly, retire la carne cuando el indicador
de grado de coccién se ponga verde.
Tenga en cuenta, sobre todo para la carne,
que esnormal quelos resultados de coccién
variensegineltipo,lacalidady el origen del
alimento.



3 Coccion
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19-20
Cuando aparezca el color correspondiente
algrado de coccién elegido por usted, abra
el aparato y retire los alimentos.

21 Baje la tapa. El panel de control se

ilumina y pasa al modo «Seleccion de
programan.
Comentario: el sistema de
seguridad desconectard el aparato
autométicamente si no se selecciona
ningln programa.

Coccion de mayores cantidades de

alimentos
Si desea cocinar mas alimentos,
precaliente nuevamente el
aparato (consulte el apartado 2.
«Precalentamiento, a partir del punto
9), aunque se trate del mismo tipo de
alimento.

Como cocinar mds alimentos:
Una vez terminada la coccién de la
primera cantidad de alimentos:

1.Aseglrese de que el aparato esté
cerrado y de que no haya alimentos en
suinterior.

2. Seleccione el modo o programa
de coccién apropiado (este paso es
necesario aunque el modo de coccion
sea el mismo que para los alimentos
anteriores).

3. Pulse el botéon «OK» para iniciar
el precalentamiento. Durante el
precalentamiento, el indicador del
grado de coccion parpadea en violeta.

4. Cuando termina el precalentamiento,
suena una sefial sonora y el indicador
delgrado de coccion dejade parpadear
envioleta.

5. El aparato esta listo para su uso
cuando termina el precalentamiento.
Levante a tapa del grill e introduzca los
alimentos en el aparato.

Importante:

- Tenga en cuenta que el
precalentamiento es obligatorio para
cada nueva cantidad de alimentos.



4 Comentarios

Recuerde: antes de iniciar el
precalentamiento, asegrese de que el
aparato esté cerrado y de que no haya
alimentos en su interior.

- A continuacion, espere a que termine

el precalentamiento antes de abrir el grill

y de colocar los alimentos dentro.
Nota: si el nuevo ciclo de precalentamiento
se inicia inmediatamente después del
fin del ciclo anterior, el tiempo de
precalentamiento serd mas corto. @

22-23-24

En funcion de las preferencias individuales
de cada persona, abra el grill y retire los
alimentos que hayan alcanzado el grado de
coccion deseado; después vuelva a cerrar el
grill para continuar la coccién de los demés
alimentos. El programa continuard el ciclo
de coccion hasta el grado «muy hecho».

25 Funcién de mantenimiento de calor
Cuando termina el proceso de coccion,
el aparato activa automdticamente la
funcion de mantenimiento del calor, el
indicador se vuelve rojo y suenaun pitido
cada 20 segundos. Si se deja el alimento
sobre el grill, continuard cocindndose
hasta que se enfrien las placas de
coccion. Puede detener la sefial sonora
pulsando el boton «OK».
Comentario: el sistema de
seguridad desconectard el aparato
automaticamente tras un determinado
intervalo de tiempo.

Segunda coccion
Si desea cocinar otros alimentos,
consulte el apartado 21.
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5 Limpieza y mantenimiento

» 26 Pulse el interruptor para apagar el aparato.

27 Desconecte el grill.

27

28 Déjelo enfriar durante al menos 2 horas.
Para evitar quemaduras accidentales, deje
enfriar completamente el grill antes de
proceder asu limpieza.
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6_Limpieza

29 Antes de limpiarlo, desencaje y retire las
placas para evitar dafiar la superficie de
coccion.

30 La bandeja de recogida de jugos y las
placas de coccién pueden lavarse en el
lavavajillas. El aparato y su cable nunca
deben introducirse en el lavavajillas. Las
resistencias (es decir: las partes visibles
y accesibles) no deben limpiarse nunca
después de haber retirado las placas. Si
estan muy sucias, espere a que el aparato
se enfrie completamente y limpielas con
un pario seco.

31-32
Sino desea introducir las placas en el lava-
vaijillas, Iavelas con agua caliente y un poco
de jabon de lavavaijillas; después acldrelas
abundantemente para eliminar cualquier
resto. Séquelas cuidadosamente con un
pano.
No utilice estropajos metdlicos, lana de
acero o productos de limpieza abrasivos
para limpiar ninguna parte del grill; utilice
Gnicamente estropajos de nailon 0 no
metdlicos.
Vacie la bandeja de recogida de jugos
y lavela con agua caliente y un poco de
jabon; después séquela cuidadosamente
conayudade un pafio.

33 Para limpiar la tapa del grill, pasele una
esponja impregnada en agua caliente y
séquela con un pafio suave y seco.

34 No introduzca la carcasa del grill en agua
ni en ningdn otro liquido.

35 Asegurese siempre de que el grill esté
limpio y seco antes de guardarlo.

Cualquier otra reparacion deberd efectuar-
la un representante del servicio autorizado.
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Guia de reparacion

Problema

Causa

Solucion

Botones @ encendidos
+ @ Indicador verde fijo
+ Boton @ intermitente

Puesta en marcha del
aparato o inicio de un ciclo
de coccién automatico con
alimentos entre las placas y
sin precalentamiento (el modo
manual se pone en marcha,
automaticamente).

e 2opciones posibles:

- Seleccione la temperatura pulsando el boton
8] y después «OK». Deje que se cocine pero
supervisando la coccion (dado que estd en
modo manual).

- Detenga el aparato, retire los alimentos,
cierre correctamente el aparato, vuelva
a programarlo y espere a que termine el
precalentamiento.

coccion.

El aparato se detiene solo durante
el ciclo de precalentamiento o de

Elaparato ha quedado abierto
demasiado tiempo durante la
coccion.

El aparato ha estado mucho
tiempo parado desde que
terminé el precalentamiento o
el mantenimiento en caliente.

« Desconecte el aparato de la corriente, espere
entre 2 y 3 minutos y vuelva a comenzar el
proceso. La proxima vez que utilice el aparato,
abralo y vuelva a cerrarlo rpidamente para
obtener mejores resultados de coccion. Si el
problema persiste, contacte con el servicio
local de atencién al cliente de Tefal.

+ boton B/ &)/ &)/ (&
intermitente

+ bipintermitente

QO Indicador blanco intermitente

sonoras.

El aparato ya no produce sefiales

Averia del aparato.

Aparato almacenado
o utilizado en un local
demasiado frio.

e Desconecte, vuelva a conectar
inmediatamente el aparato e inicie un ciclo
de precalentamiento. Si el problema persiste,
contacte con el servicio de atencion al cliente.

el aparato,

violeta y no se iniciala coccion

Después del precalentamiento, he
introducido los alimentos y cerrado

Los alimentos tienen un
espesor superior a 4 cm.

« Elespesor del alimento no debe ser superior|
akem.

@ el indicador sigue estando®

No ha abierto del todo el grill
para colocar los alimentos.

¢ Abracompletamente el grill y vuelva a cerrarlo.

Alimento no detectado,
El alimento es d iad

fino, «<OK» parpadea.

« Confirme el inicio de la coccion pulsando el
boton @ .

El aparato pasa al modo manual
+ @ Indicador rojo intermitente

Eltiempo de
precalentamiento no ha
transcurrido completamente.

« Deje que se cocine pero supervisando la
coccion (dado que estd en modo manual)
0

« Detenga el grill, retire los alimentos, cierre el
grill, seleccione de nuevo el programa deseado
y espere a que termine el precalentamiento.

+ boton () intermitente
+ sefial sonora continua

(O lIndicador blanco intermitente

Averia del aparato

« Desconecte el aparato y pongase en contacto
con el servicio de atencion al cliente.

Un consejo, especialmente para la carne: los resultados de coccion de los programas predefinidos pueden variar segin
el origen, el corte y la calidad del alimento que se va a cocinar; los programas han sido definidos y probados con alimentos
de buena calidad. Igualmente, al cocinar debe tenerse en cuenta el espesor de la carne; no debe cocinar alimentos de mas

de 4 cm de espesor.
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Guia de coccion (programas automaticos)

5 - Indicador de color del grado de coccién
rograma especifico @ @ C
&>/ Carneroja Poco hecha Al punto Muy hecha
& Hamburguesa Poco hecha Al punto Muy hecha

Cea Ligeramente -
B Panini/Sandwich tostado Muy tostado Crujiente
&€A| Pescado Poco hecho Al punto Muy hecho
& Carne de ave Muy hecha
&3 Cerdo/salchichas/cordero Muy hecho

Un consejo: si desea que la carne esté poco hecha, puede utilizar

Guia de coccion (incluido el modo manual)

B Grado de coccion
. rograma
Alimento I
de coccion @ ‘
pocohecho alpunto muy hecho
Pan Rebanadas de pan, sandwiches de jamon @
y queso tostados ﬁ
Hamburguesa: (una vez hecha la carne) ¢
Carnes Filete de cerdo (sin hueso), tocino de cerdo Q@
- =
Cordero (sin hueso) .
Tiras de pollo congeladas (& = @
Costillar de cerdo Q
Loncha de jamén para cocer < Q@
Pechuga de pollo adobada S (e
Magret de pato e (e
Pescado Trucha entera @
Gambas peladas Q
@x
Gambas (peladas o no) O
Atln (0]
Modo manual
Consultelaguia de Frutas y verduras asadas (deben cortarse dela g 4 ajustes de temperatura
inicio rdpido especifica | misma formay espesor) diferentes
del modo manual

Para los alimentos congelados, pulse () antes de seleccionar el programa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagtio, manutencdo e instalacio do seu produto : para sua
seguranca, consulte os vérios pardgrafos deste folheto ou os pictogramas
correspondentes.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Ndo foi concebido
para ser usado nos sequintes casos, que ndo sao abrangidos pela garantia:

- em zonas de cozinha reservadas ao pessoal nas lojas, escritorios e outros
espacos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,

-em ambientes de tipo quarto de hospedes.

Retirar todo o material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a o
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta
utilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua sequranca.
Eimportante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam com o aparelho
e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

A temperatura das superficies acessiveis pode alcancar niveis elevados
quando o aparelho estd em funcionamento.
Ndo toque nas superficies quentes do aparelho.
Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando @ distancia
separado.
Desenrole totalmente o cabo.
Se o0 cabo de alimentagGio estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, por um servico pos-venda autorizado ou por um técnico igualmente
qualificado, por forma a evitar qualquer situactio de perigo.
Se utilizar uma extensto elétrica, esta deve ter uma seccdo pelo menos
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equivalente, e ter uma tomada com ligagdo de terra incorporada. Tome as
devidas precaucdes para que ninguém tropece.

Oaparelhoapenas deve seﬂlgado aumatomadacomligacto aterraincorporado.
Certifique-se de que a instalagtio elétrica é compativel com a poténcia e a
tensao indicadas por baixo do aparelho.

Este aparelho nao pode ser merguihado em liquidos. Nunca mergulhe o
aparelho nem o cabo em agua.

O aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos ou mais
e For essoas com capacidades fisicas, sensoriais € mentais reduzidas ou
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizagtio do aparelho em sequranga e que
compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manuten¢ao do mesmo
por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por criangas, a no ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho e o cabo
de alimentagdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.
ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas
colocadas no interior

O que pode fazer

o Leia atentamente estas instrugdes e conserve-se num local acessivel. Estas instrugdes sdo as
mesmas para as vdrias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

Caso ocorra um acidente, passe imediatamente agua fria sobre a zona queimada e consulte um
meédico, se necessario.

Quando utilizar pela primeira vez, lave as placas (consulte o paragrafo 5), deite um pouco de 6leo
sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencdo a localizacdo do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucdes para
ndo perturbar a circulacdo das pessoas a volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com sistema respiratorio
particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afasta-
los do local de cozedura.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criangas.

Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por
ex.: ndo coloque num forno, sobre um fogdo ou uma placa elétrica...).

Certifique-se que as placas estdo estaveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base
do aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas no centro de assisténcia técnica
autorizado.

Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espatula de pléstico
ou madeira.

Utilize apenas os acessorios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num centro de assisténcia
técnica autorizado. Ndo utilize com outros aparelhos.
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O que ndo pode fazer

« Ndo utilize 0 aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaquecimento, ndo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca coloque o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de pldstico.

Nunca coloque o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflaméveis
como estores, cortinas, tapetes.

NGo cologue o aparelho sobre ou junto a superficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gés, etc.).

Nunca coloque utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nunca utilize um esfregdo metdlico, nem p6 abrasivo parando danificar asuperficie de cozedura (ex: revestimento
antiaderente).

NGo deslogue o aparelho durante a sua utilizacéo.

NGo transporte o aparelho pela pega ou pelos fios metdlicos.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca cologue umafolha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os alimentos a cozinhar.
Nunca retire a gaveta de recolha de gorduras durante a cozedura. Se a gaveta de recolha de gorduras ficar cheia
durante a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

NGo coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

NGo coza em papelote.

Para evitar a degradacdo do aparelho, néio execute receitas de flambé no mesmo.

Nunca coloque uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aquega ou coza em posigao «grelhador aberto».

Nunca aqueca o aparelho sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizagto doméstica.
Parasuaseguranga, este aparelho estd em conformidade com as normas e requlamentos aplicdveis (Diretivas
Baixa tenséo, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Na primeira utilizacdo, pode ocorrer uma ligeira libertacéo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, dgua quente e detergente para a louca.

A nossa empresa reserva o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contato com as pecas marcadas com o simbolo x
ndo deverd ser consumido.

Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de sequranca impede o arranque do aparelho.
Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

Ambiente
Participemos na prote¢do do ambiente!
® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm 2 Entregue-o num ponto de recolha ou, em alternativa, num centro de assisténcia técnica
autorizado para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao

A Painel de controlo A4 Modo manual com 4 B Corpodoaparelho
o . niveis de temperatura.
A1 Botdo Ligar/Desligar Consulte o guia de inicio rapido C Pega
A2 Modo ultracongelado especificoparaomodomanual. D Placas de cozedura
A3 Programas de cozedura A5 Botdo OK E  Gavetaderecolhade
A6 Indicador de nivel de Sucos
cozedura F  Cabo de dlimentacéo
. ’
Guia de cores dos diodos (DEL)
preaquecimento Inicio da cozedura.
I I ‘ s o I
ROXO INTERMITENTE ROXO FIXO AZUL VERDE
Preaquecimento. Fim do preaquecimento.  Inicio da cozedura. Durante a cozedura, toca um
Aaguardar colocacdo dos sinal sonoro destinado a avisar
alimentos. o utilizador de que o nivel de
cozedura «mal passado» (amarelo)
estd prestes a ser alcangado.
. manutencdo do calor
cozedura - pronto a consumir cerca de 30 min.
R 5 p x S 1 r
7 4
& ¢
AMARELO LARANJA VERMELHO VERMELHO INTERMITENTE
Cozedura «mal passadon. Cozedura «no ponto». Cozedura «bem passado».  Fin de cuisson « bien cuit ».
7
VERDE FIXO BRANCO INTERMITENTE
Afuncéo manual é selecionada ou Consulte o «Guia de resolugéo de
iniciada automaticamente. Consulteo  problemas» (contacte o atendimento
«Guia de resolucdo de problemas» na o cliente...)
pagina 140.
. ’ .
Guia dos programas de cozedura automatica
3 Modo manual: grelhador tra-
&) Hambirguer ®) Tosta/Sandes a dicional para funcionamento
D)) Carne de aves &9) Peixe manual, incluindo 4 niveis de
temperatura diferentes
0 0,
&=/ Camne vermelha &5 | Camedeporcolsalsichas/borrego (de 110°a 275°C)
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2
§
4

2 Preaquecimento

3

1Remova todas as embalagens,
autocolantes ou acessorios diversos do

interior e exterior do aparelho.

Consoante o idioma, o autocolante de cor
em redor do indicador de nivel de cozedura
pode ser alterado. Basta substitui-lo pelo
que se encontra no interior da embalagem

do aparelho.

2 Antes da primeira utilizacgo, limpe
cuidadosamente as placas com agua
quente e detergente para alouca. Enxague

eseque cuidadosamente.

3-4

Instale a gaveta amovivel de recolha de

sucos na parte dianteira do aparelho.

5 A fim de obter melhores resultados, pode,
se desejar, limpar as placas de cozedura
com papel absorvente embebido num
pouco de dleo de cozedura para melhorar
odesempenho da superficie antiaderente.

Sbis Certifique-se de que as placas
superiores e inferiores estéo devidamente
posicionadas no produto. Ndo inicie o

preaquecimento sem placas.

6 Remova o excesso de dleo com papel

absorvente limpo.

7 Ligue o aparelho & corrente. (Note que o
cabotemdeestartotalmente desenrolado).

8 Prima o interruptor.
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9 Seoadlimento que pretende cozinhar estiver
congelado, prima o botGo correspondente.

10 Selecione o modo de cozedura adequado
consoante o tipo de alimento a cozinhar.

9 10

6 programas de cozedura automdticos e um modo manual que contém quatro niveis de
temperatura diferentes

8

Selecione este programa de cozedura se preten-
der cozinhar hamburgueres.

Selecione este modo de cozedura se pretender
cozinhar carne vermelha.

P e

Selecione este programa de cozedura se pre-
tender cozinhar carne de aves.

Selecione este programa de cozedura se
pretender cozinhar peixe, filetes de salmdo, etc.

2

Selecione este programa de cozedura se pre-
tender confecionar tostas/sandes

=

Selecione este programa de cozedura se pre-
tender cozinhar carmne de porco, salsichas ou
borrego.

Se selecionar o modo manudl, o indicador fica
verde e pode regular manualmente o tempo de
cozedura. Este modo manual inclui 4 niveis de
temperatura diferentes (verde, amarelo, laranja
eamarelo).

Consulte o guia de inicio rapido especifico.

Em caso de divida sobre o modo de cozedura a utilizar para outros alimentos néo indicados acima,
consulte a « Tabela de cozedura para alimentos ndo incluidos nos programas », pagina 141.

47

11 Prima o botGo « OK »: 0 aparelho inicia o
preaquecimento e o indicador de nivel de
cozedura pisca a roxo.

Observagdo : se selecionar um programa
inadvertidamente, volte & etapa 8.

12 Aguarde 4 a 7 minutos.
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13 Umsinal sonorotocae oindicador do nivel

de cozedura deixa de piscar a roxo para
indicar que o modo de preaquecimento
terminou.
Comentdrio : se o aparelho permanecer
fechado durante demasiado tempo
depois de terminar o preaquecimento, o
sistena de seguranca desliga o aparelho.



3 Cozedura

\

e e

malpassado noponto  bem passado

1415

Apbs o preaquecimento, o aparelho fica
pronto a ser utilizado. Levante a tampa do
grelhador e coloque os alimentos sobre a
placade cozedura.

Comentadrio : se 0 aparelho permanecer
aberto durante demasiado tempo,
o sistema de seguranca desliga
automaticamente o aparelho

16-17
0O aparelho seleciona automaticamente o
ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
consoante a quantidade e espessura dos
alimentos.
Feche o aparelho para iniciar o ciclo de
cozedura. O indicador de nivel de cozedura
fica azul e em seguida verde para indicar
que a cozedura esta a decorrer (a fim de
obter melhores resultados, evite abrir o
aparelho ou deslocar os alimentos durante
acozedura).
Durante a cozedura toca um sinal sonoro
destinado a avisar o utilizador sempre que
€ alcancado um nivel de cozedura (por ex.
mal passado/amarelo).
Observagdo : para alimentos muito finos,
feche o aparelho e aguarde que o botdo
« 0K » pisque e que o indicador figue « roxo
fixo ». Prima entdo em « OK » para permitir
que o aparelho reconheca o alimento e
inicie o ciclo de cozedura.

18 Consoante o grau de cozedura, o indicador

muda de cor. Quando o indicador estd
amarelo e toca um sinal sonoro, o alimento
estamal passado. Quando o indicador esté
laranja e toca um sinal sonoro, a cozedura
do alimento esté no ponto. Quando estd
vermelho, o alimento estd bem passado.
Observagédo : para obter um grau de
cozedura « azul », retire a carne quando o
indicador de nivel de cozedura ficar ligado
averde.
Tenha em atencdo, em particular para
a carne, que é natural que os resultados
da cozedura variem consoante o tipo, a
qualidade e a origem dos alimentos.
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3 Cozedura

136

19-20
Quando aparece a cor correspondente &
sua escolha do nivel de cozedura, abra o
aparelho e retire os alimentos.

21 Baixe a tampa. O painel de controlo

liga-se e coloca-se em modo « Selegdo
de programa ».
Comentadrio : o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
se ndo estiver selecionado nenhum
programa.

Cozedura de maiores quantidades de

alimentos
Se pretender cozinhar mais alimentos,
preaqueca novamente o aparelho
(consulte a secgdo 2. « Preaquecimento »,
a partir do ponto 9), mesmo que se trate
do mesmo tipo de alimento.

Como cozinhar mais alimentos:

Assim que a primeira dose de alimentos
estiver cozida:

1.Certifique-se de que o aparelho estd
fechado e ndo contém alimentos.

2. Selecione o modo ou programa de
cozedura adequado (esta etapa é
necessaria mesmo que o modo de
cozedura seja idéntico ao dos alimentos
anteriores).

3. Prima o botdo « OK » para iniciar
o preaquecimento. Durante o
preaquecimento, o indicador do nivel de
cozedura pisca a roxo.

4. Depois de terminado o preaquecimento,
toca um sinal sonoro e o indicador do nivel
de cozedura para de piscar a roxo.

5. 0 aparelho esta pronto a ser utilizado
depois de terminado o preaquecimento.
Levante a tampa da grelha e coloque os
alimentos no interior do aparelho.

Importante :

- Tenhaem atengGio que o preaquecimento
é obrigatério para cada nova dose de
alimentos.



4 Comentdrios

Lembrete: antes de iniciar o
preaquecimento, certifique-se de que
o aparelho estd fechado e ndo contém
alimentos.

- Em sequida, aguarde até ao fim do

preaquecimento antes de abrir o
grelhador e colocar os alimentos no
mesmo.
Observacdo : caso o novo ciclo
de preaquecimento seja lancado
imediatamente ap6s o final do ciclo
anterior, 0 tempo de preaquecimento
ser@ mais curto.

22-23-24

Consoante as preferéncias pessoais de
cada pessoa, abra o grelhador e retire
os alimentos que alcancaram o nivel de
cozedura pretendido e volte a fechar o
grelhador para que os restantes alimentos
continuem a grelhar. O programa mantém
o ciclo de cozedura até ao nivel «bem
passado ».

25 Fungéio de manutengdo do calor
Quando o processo de cozedura
esta concluido, o aparelho ativa
automaticamente a funcdo de
manutencdo do calor, o indicador passa
para vermelho e toca um sinal sonoro
a cada 20 segundos. Se mantiver o
alimento no grelhador, este continuard
a grelhar durante o arrefecimento das
placas de cozedura. Pode parar o sinal
sonoro premindo o botdo « OK ».
Comentdrio : o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apds um determinado periodo.
Segunda cozedura
Se pretender cozinhar outros alimentos,
consulte asecgdo 21.
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S__Limpeza e manutencéio

» 26 Prima o interruptor para desligar o
aparelho.

27 Desligue o grelhador.

138

27
28 Deixe arrefecer pelo menos 2 horas.
Para evitar queimaduras acidentais, deixe
arrefecer o grelhador por completo antes
delimpd-lo.



6__Limpeza

29 Antes da limpeza, desencaixe e retire as
placas para evitar danificar a superficie de
cozedura.

30 A gaveta de recolha de sucos e as pla-
cas de cozedura podem ser colocadas na
magquina de lavar louca. O aparelho e o
respetivo cabo nunca devem ser colocados
na maquina de lavar louga. Os elementos
de aquecimento (isto € as partes visiveis e
acessiveis) nunca devem ser limpos depois
de retirar as placas. Se estiverem muito
sujos, aguarde até o aparelho arrefecer por
completo e limpe-os com um pano seco.

31-32
Caso prefira ndo colocar as placas na
maquina de lavar louca, lave-as com agua
quente e um pouco de detergente para a
lougae enxague-as abundantemente para
retirar eventuais residuos. Limpe-as cuida-
dosamente com papel absorvente.
Ndo utilize esfregdo metdlico, Ié de aco ou
produtos de limpeza abrasivos para limpar
uma parte do grelhador. Utilize apenas
esfregdes em nylon ou ndio metdlicos.
Esvazie a gaveta de recolha de sucos e
lave-a com dgua quente com um pouco
de sabdo. Em sequida, limpe-a cuidadosa-
mente com papel absorvente.

33 Para limpar a tampa do grelhador, utilize
umaesponjaembebidaem dguaquentee
limpe com um pano macio e seco.

34 Néo mergulhe o invélucro do grelhador
em agua nem em qualquer outro liquido.

35 Certifique-se sempre de que o grelhador
estd limpo e seco antes de arruma-lo.

Qualquer outra reparacdo deve ser efetuada
por um representante do servico de assistén-
cia autorizado.
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Guia de resolucao de problemas

Problema Causa Solucdo
Botdes @ ligados  ColocagGoem funcionamento|s 2 opcdes possiveis:

@ Indicad defi doaparelhoouarranquedeum| — Selecione a temperatura premindo o botdo
+ & Indicador verde fixo ciclo de cozedura automatico|  [&] e « OK ». Deixe grelhar enquanto vigia a

+Botdo @ intermitente

com alimentos entre as placas
e sem preaquecimento (o
modo manual é iniciado
automaticamente).

cozedura (devido ao modo manual).

- Pare o aparelho, retire os alimentos, feche
devidamente o aparelho, volte a programd-lo
e espere até ao fim do preaquecimento.

0O aparelho para sozinho durante
o ciclo de preaquecimento ou
cozedura.

0 aparelho foi mantido aberto
durante demasiado tempo
durante a cozedura.

0 aparelho ficou em standby|
durante demasiado tempo
apos o fim do preaquecimento
ou amanutenco do calor.

e Desligue o aparelho da tomada, aguarde 2 a
3 minutos e repita o processo. Na proxima
utilizagdo do aparelho, certifique-se de que o
abre e fecha rapidamente para obter melhores
resultados de cozedura. Se o problema persistir,
contacte o servico de assisténcia técnica Tefal
local.

(2} Indicador branco intermitente

+ botdo B/ &)/ (B) /(&
intermitente

+ sinal sonoro intermitente

0 aparelho deixou de produzir
sinais sonoros.

Falha do aparelho.
Aparelho arrumado ou
utilizado numlocal demasiado
frio.

o Desligue e volte a ligar imediatamente o
aparelho. Em seguida, volte a iniciar um ciclo
de preaquecimento. Se o problema persistir,
contacte o servico de assisténcia técnica.

Apos 0 preaquecimento, introduzi
os alimentos e fechei o aparelho,

Os seus alimentos tém uma|
espessura superior a 4 cm.

o Aespessura do alimento ndo deve ser superior
akbcm.

@ o indicador mantém-se roxo
a cozedura ndo inicia

o Ndo abri completamente|

o grelhador para colocar os
alimentos.

o Abra completamente o grelhador e volte a
fechd-lo.

Alimento ndo detetado
0 alimento é demasiado fino,
osinal « OK » piSCﬂ.

o Confirme o inicio da cozedura premindo o
botdo @.

0 aparelho passa para o modo
manual +

@ Indicador vermelho
intermitente

0 tempo de preaguecimento
ndo decorreu por completo.

o Deixe grelhar enquanto vigia a cozedura
(devido ao modo manual).
ou

e Pare o grelhador, retire os alimentos, feche
o grelhador, volte a selecionar o programa
pretendido e aguarde até o preaquecimento
terminar.

(D Indicador branco intermitente
+ botdo intermitente
+ sinal sonoro continuo

Avaria do aparelho

« Desligue o aparelho e contacte o servico de
assisténcia técnica.

Conselho, particularmente para a carne: os resultados de cozedura dos programas predefinidos podem variar consoante
aorigem, o corte e a qualidade do alimento a cozinhar, umavez que os programas foram definidos e testados com alimentos
deboa qualidade. De igual modo, deve ter em consideracdo aespessurada carne durante a cozedura. Ndo cozinhe alimentos

com mais de 4 cm de espessura.
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Guia de cozedura (programas automaticos)

5 - Indicador de cor do nivel de cozedura
rograma especifico @ @ C
&>| Carne vermelha Mal passado No ponto Bem passado
& Hambirguer Mal passado No ponto Bem passado
Ligeiramente .
= | Tosta/Sandes cozinhado Bem passado Estaladico
€A Peixe ngel_ramente No ponto Bem passado
cozinhado
&) Carne de aves Muito bem passado
- Earne de porco/salsichas/ Muito bem passado
orrego

Conselho: se pretende que a carne fique mal passada (azul), pode utilizar @

Guia de cozedura (incluindo modo manual)

Nivel de cozedura

Programa
Alimento @ ‘
de cozedura mal passado no ponto bem passado
Pdo Fatias de pdo, tostas Q
Hambirguer com pdo: (apds cozedura prévia da came) e Q@
Carnes e aves | Lombo de porco (sem 0s50), bifes de porco Q
Agneau (désossé) S @
Tiras de frango congeladas (&% = @
Entremeada @
Fatia de fiambre cozido 2 @
Peito de frango marinado S (e
Peito de pato oy (e
Peixe Truta inteira @
Camardes descascados & @
Gambas (descascadas ou ndo) Q@
Atum (@)
Modo manual|Fryta e legumes grelhados (tém de ser .
Consuteoguiadencio | oo o mesma forma e com a mesma 4 4iveis de temperatura
1dpido especifico do diferentes
modo manual espessura)

Para alimentos ultracongelados, prima (&) antes de selecionar o programa.
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OAHTIEZTIA THN AZOAAEIA ZHMANTIKEZ
NMPOMYAAZEIX

Xprjon, GUVTAPNGN KAt EYKATACTACH TOU TIPOIOVTOG: YIa TNV a0@PAAELQ
oG, MapaKaAEioTe va avatpEXeTe aTIG SIAPopE mapaypapoug Twv
0ONYIWV Kt OTIC AVTIOTOLKES EKOVEC,
H ouokeur autr| mpoopileTal AmoKAEITTIKA il OIKIOKT Xoran,. Aev éxel oxediooTel
Y101 Y(0r\0n OTIC AKOANOUBES TIEPTTLITELC, 01 oToieG ev KAAUTTTOVTOL o TV €yy0non;
- O€ YWPOUC Koudfva TTou YpnGIOMOIOUVTAL i TO TIDOOWTIKG KOTAOTNUATWY,
yPaQeiwv kat GANWY EMaYYENOTIKWY XPWY,
- 0€ QyPOKTNHaTa,
- and Toug MEAATEC Eevodoxelwy, EEVvwy Kal ATV YWEWwV LIE YapoKTroa
B onoteviog,

- oTa mepBaMovTa Tunou dwpatiwy Eevodoyeiwy.
AaipéaTe OAECTIC GUOKEUOOTEC, Tol QUTOKOMNTAL | TaL Bidpopa EEapTraTaL amo
TO E0WTEPIKO KAl TO EGWTEPIKO TNG OUCKEUNG,
H mapovoa cuokeury Gev mpoopiletal mpo¢ xpron amd datopa
(ouunephapBavopévwy Twv Tadiwy) Twv omolwy N CWATIKA, aloBnTrhela 1
TIVEUUATIKTY IKQVOTNTA EVOL EPEVN, 1) O GTOA YWPIS EUMeLpia 1) ywwon wg
TPOC TN YN, EKTOC £V Ta dTopa auTa Bpiokovar umd eniBhegn 1) akohouBolv
MPGTEPEC 00NYiES TIOU AQOEODV 0T XPrion TG CUKEUNC amd KATIoo POowo
miou elvall UTEUBUVO WC TTPOC TNV ACQAAEIG TOUG,
Ta maiia mpémet va Bpiokovat umd emiBhedn mpokelUévou va Slac@aNoTel ot
dev Ba maiCouv e Tn ouoKkeur) oUTe Ba Ty yenaiomoaowy we maixvidl.
Mnv agriveTe moté T ouokeun ywpic emiBAeyn.

H Bepuioxpaoio wv mpooBaotuwv empaveliy umopel elvar ugnAr katd Ty wea
Aermoupyiag T ouakeur
Mnv ayyiCete Tic Bepuec empdveleg g ouokeuric. H auakeur bev éyel oxedlaoTel yia
val TifeTar og Merroupyial péow Cwepikou povoSIakAMT A XWPIOTOU CUOTAUATOC
TAeelpIopoU. ZETUNETE EVTENG)C TO KaMwdIo.
Fav 10 kahwdio peduatoc xel pBapel, mpémet va avtikataotabel ané tnv
KOTOOKEUGOTOI0L ETOIDE(D, TO EC0UI0B0TNEVO KEVTPO EEUTNOETNONG LETE TV TwAnon
TNG KATOOKEUAOTPIOE ETAIDEIOG 1) Evav CeIBIKEVEVO TEXVIKG Yia vl amogeuyDel kae
kivSuvoc auyraroc,

142



Fav yonaipomoefte nhextoikr| Umahavtédo, n) Taon TG mpénel va efvol TouhdyioTov
10000VaN e QUTAY TG GUOKEUNAC Katl va GloBeTel evowpaTwuévn yelwpévn mpila.
AapBAveTe ONeC TIC amapaltnTeC MPOPUAGEELC, Yo va amOQUYETE Tov KivOuvo va
OKOVTAEL KATIOIOC OTO KAAWOI0. ZUVOEETE T GUOKEUH amokAeioTika kal udvo ce mipila
Lie yelwon, EAEyEre av n nekTpIk) eykataoTaon elval oUBaTT e TV 10KV Kal Ty Taon
IOV UModekVIOVTaL KATW QMO Tr) GUOKEUR,

H napouoa auokeur Oev mpenel v BubiCeTat e vepd 1y Mo uypo. My Bubiete more
T OUOKEUH Ka1 To KaAQI6 T¢ OTo vspé

H ouakeur) aur propet va yonatoronBet amd maidid niiog oukaxoTov 8 v Kot
6 GTOVC! e PEIWEVEG OLLATIKEG, QIOBNTNOIOKES F VONTIKES KVOTTES f oo Gtopa
IO OTEPOUVTC EUTEIIOG KOl YVWOEWN, EQO00V ENOMTEUOVTAL ) £YOW MBel OYETIKEC
0bnyiec we mpog T yprion TG oUoKeurC katd Tdmo MAREWG aoeaN Kol &pdaov
KOTAVOOUY TOUg KIVOUVOUC Tiou Olapeyouy. O kaBlapiolde kal n ouvTripnon amd Tov ﬂ
yonrotn Sev mpémel va mpaywaTomoloovIaL amd TIaIdIG, EKTOC Qv efval NAKIAS Avw Twv
8 eTav kat tehodv ud emiBheyn, Quatee T ouokeur kai To kawbio oe Béan, n omola
bev elvarmpoaBaain oe maidia Katw Twv 8 1o,

MPOXOXH :Mnv (eotaivete A mpoBeppiaiveTe T oxapa Ywplc TG 2 TAAKEC 0TO
E0WTEQIKO

Tiva Kavete

+ AaPAoTe MPOTEKTIKA TIG 0ONYIES XPrOEWS KAl QUAGETE TeG O EUTTPOOITO PéPOG. OLodNYiEG Eival KOWVES
yia S1apopou TUTIOUE, avVAAoya LE Ta e6apTraTa ou SIABETEL N GUOKELT 0aC.

. Y& mepimtwon mou mPOKANBEl KAolo aTuXNUA, PIETE aUéoWwE KPUO VEPO OTO €yKAUUA Kal
OUUBOUNELBE(TE évav 10TPO £V KpIBEl amapaitnTo.

+ Katatnv mpwtn xoeron, MOVETE TIC £0TieC (BAETe T apdypago 5), mooaBéoTe Aiyo Aadi mavw oTI¢
TIAKEC KAl OKOUTTIOTE TIC € €va LONAKO TTaV.

- QpovTioTe yla TNV owaoTh TomoBETNON Tou KaAwSIoU e f XwPIC MPOEKTAON, Kal IAPTE OAa Ta
amapaitnTa MEPOCTATEUTIKA UETEA Yia va UnV SITARAEETE TNV KUKAOQOPIQ TWV TIAPEUPIOKOUEVWY
0TO TPAMEC, WOTE KAVEIG VAL NV OKOVTAUEL

- Otatpol Tou Pnoiuatoc evdéxetal va elvat mkivéuvol yia Ta {oa Le dlaitepa euaiobnTo avamveuoTikd
OUOTNA, OMWC TATIOUNA. UVIOTOUIE OTOUCIBIOKTHTECTTOUAIV VA TALATTOLOKPUVOUY GO TO XWPEO YNaIoToC,

- Kpatiote Tn ouokeur| pakpta amoé ta maidid.

+ [lpIv amd T XPrion OlyOUPEUTELTE OTL 0l SUO EMPAVEIEC TNG TTAGKAS £XOUV KaBapioel KaAd.

- Nlava amo@uyeTe T eBopd, va XPNOIUOMOIE(TE TIC TAGKEC AMOKAEIOTIKG GTr GUOKEUN Yia T oTfoia
éxouv oxedI0TEL (. LNV TIC TOTIOBETETE G POUPVO, O EOTIA AENIOU 1} GE NAEKTPIKI EOTIAL. ...

- [pooéte ol MKeC va eival 0TaBepég Kal Kahd TOMOBETNUEVEC Kal OTEPEWUEVEC OTN PAon
NG OUCKEUNC. Na XPNOIUOTIOIEITE OVO TAAKEC TIOU EXETE TTPOUNOEUTEl 1} ayopdoel amod To
€€0UOI000TNUEVO KEVTOO ETTIOKEVNC.

+ [lava dlaTnpAoeTe TV EMOTEWON TwV EMPAVEIY YNGILATOC, Va XONCILOTOLETE TIAvTa i mMaoTiki 1 §0hvn omdtouha.

- Na xpnoluomoleite Yovo Ta e€apTAUATA TIOU TIAPEXOVTAL UE TN CUCKELN fj Tou ayopaleTe o€
€€0U0I000TNUEVO KEVTOO EMMOKEUNC. MNV TIC XPNOILOTIOIEITE e GANEC GUOKEUEC.
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Tuva pnv Kavete

+ Mnv XpNnOILOTIOLE(TE TN GUOKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.

+ Mnv agrivete oTé Tn cuokeur ouvdeSepévn oo pelpa dtav Gev BpiokeTal oe xpron.

+ Tiava amo@UYETE Ty UMepBEPAvVON TNG OUOKEUNG, LNV Tnv TomoBeTe(Te o€ ywvia fy akpiBug Sima atov Toio.

+ [oTé unv TomoBeTeiTe TN GUOKELX 0a¢ aneubeiag enavw o eumadr emeavela (yudhvo tpaméd,
TPaANE(OHAVTIAG, BEPVIKWLEVO EMIMAO. ..) 1} GE EMMQAVELQ TTOU KAAUTTITETC ATTO TAAOTIKO TOATTE(OUAVTIAO.

+ Mnv TomoBeTETE TTOTE TN GUOKEUN KATW Qo ETIMAO TTOU EXETE OTEPEWOEL OE TOIXO I O TAléPal I KOVTA OF
€0QAEKTA LNIKA OTTIWE GTOPI, KOUPTIVES, XpWHATA.

+ Mnv tonoBeTeite Tn GUOKeUT) EMAVW 1} KOVTA O ONOONPES 1] KAUTEG ETTIPAVELES, NV APrVETE TO KAAWSIO Val
KpEpETal Tavw armd pia mnyr) Bepudtntag (MAKes Pnolatog, £0Tia e AEPIO KATL).

+ Mnv TomoBeTelTe OKeUN HAYEIPIKAG TTAVW OTIC ETPAVEIES LAYEIDEUATOC TNG OUCKEUNC.

+ Mnv KOBETE TPOPEC ameubeiag MavW OTIC TAGKEG,

+ 0T PNV XENOIHOTOIELTE LETOMIKO GPOUYYAPL ) OKOVN KaBaplopoy, S1dTt umopei va mpokAnBel @Bopd otnv
EMPAVELD LAYEIPEPATOG (TX.: OTNV QVTIKOMNTIKA EMoTOWON).

+ Mnv peTakiveite Tn ouokeur| dtav ival oe Aeltoupyia.

+ Mnv peTagpépete T cuokeur amd tn AaBr A Ta LETAAIKG oVpaTa.

+ [OTé PNV XPNOILOTIOIE(TE TN GUOKEUN eV Eival dela.

Mnv TonoBeTeite MOTé PUANA AAOULIVOXAPTOU 1) OTIOIOSHTIOTE AANO QVTIKEILEVO QVAKEDTQ OTIG TAAKES Kal Ta

TpdIa mou Ba ProETE.

+ Mnv agaipeite To Sioko oUANOYAG ATV KaTd To Priotpo. Edv o Siokog GUNOYRC ATV YEUIOEL KOTA TO YrOIUO,
QQAOTE T CUOKELN VA KOUWOEL TTPOTOU TOV AOEIAOETE.

+ Mnv Badete T (eoTr) MAAKa KATw aro vepd 1 EMGvw o€ euaioBnTn emeaveia.

+ Tia va SlatnproETE TIC QVTIKOMNTIKEC IBIOTNTES TNG EMOTPWONG, LNV AQrVETE T OUOKEUN va (E0TalveTal yial
TIOMA wpa Gdela.

» Moté pnv xelpiCeate Ti¢ makeg dtav ivat (EoTeG

+ Mnv YriveTe Tpo@ég Tou BpiokovTal péoa o XapTi.

+ Tlava amo@UyeTe TIC pBOPEG TN GUOKELN| 0QC, NV EKTENEITE TTIOTE CUVTAYEG PAQUITTE OE QUTH\V.

+ Mnv TonoBeteite moté eUANG aloupivdxapTou fi omolodNMOTE AANO QVTIKEIEVO QVALEDT OTIC TTAAKEG Kall
TIC QVTIOTACELC.

+ MoTé pnv (eoTaiveTe 1) PriveTe O BEON «avolXTr oXapa».

+ MoTé pnv (eoTaiVETE TN CUOKEUT XWPIC TIG TAGKES Pnofuatod.

Zuppoulég/MAnpogopieg

+ Euxaplotoupe mou ayopdoate QUTH T GUOKEUN, N OTIOIa EXEL KATAOKEUAOTE YIa OIKIAKT XPr0N HOVO.

+ [ia TNV a0eANeId 0ag, N GUOKEUN QUTH CUHHOPQWVETAI TPOG TA LOXVUOVTA TIPOTUTTA KAl KAVoVIoHOoUG (O8nyieg
TIEQT XAUNARG TAONE, NAEKTPOUAYVNTIKAG OUPBATOTNTAS, UNKWV OF EMAQR HE TPOQIUA, TEPIBANOVTO,..).

+ Katd v mpwtn xprion, N GUOKEUr| pmopel va mapayet tia ehagpid Lupwdid A Aiyo atpo.

+ Tia va kaBapioeTe TIC TAAKES PNofpaTog, XPNOIOTOIOTE €va @ouyydap!, (E0TO VEPO Kal UyPO TATWV.

+ H etaipeia pag Siatnpei 1o Sikaiwpa va Tponomnolfioer ava maoa OTiyr, Yia TO CULPEPOV TOU KATAVOAWTH,
TA XAPOKTNPIOTIKA 1) Ta €PN o Ta omoia amoTEAOUVTAL Ta IPoIdVTa TNG.

+ Kaplia vypry 1y oTeped Toogr| n omoia €pxeTal O £Magr Pe Ta e6apTrLATa Tou QEPOLV TO AoydTuro x
Sev pnopei va katavarwbel.

+ Eav ta tpo@ipa éxouv urepBolikd Hey&ho myoc, To CUOTNUA AOPANEIAC arayopeVEL T B£0N TG OUOKELNG
0€ Aertoupyia.

+ Havtiotaon dev kabapiCetat EGv eival TON) BpmIKN, TEPIIEVETE HEXPL VA KPUWDOEL EVTEADG KAl OKOUTIOTE
N e va oTEYVO Tavi.

MepiBaiiov

Ac ouppdahoupe oTnv Mpoctacia Tou mepiBaiiovrog!
H ouoKeur| 0ag MEPIEXEL APKETE AIOTTOINGIUA 1) AVOKUKAWOIUA UAIKA.
mmm 2 [0paSGOTE TV TANG 0AC OUOKEUH OF éva KEVTPO GUMOYAG A, EMElel auTou, Ot £va

€€0UOI0O0TNHEVO KEVTO ETIIOKEUNG VIO TNV EMECEQYATIa TNG.
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Neprypagii

Nivakag eNéyxou A4 Mnautopatn heroupylape B Kevtpikr Lovada tng ouokeurg
» ) 4 puBpioeic Bepuokpaoiag, .
A1 Koupr EYGP&]/ Guakorm Béme eibiéc odnyleq yprivopng € Aafn
Aertoupyiag évopéneyat pnavtopam deroupyia D TIAGKeG Ynofpatog
A2 /\enoupy[q ya A5 Kouur{OK E  Alokogmepiouloyrc
Kateyuyeva A6 EvOeifn emmédou Ao
A3 [lpoypdupata Pnoipatog ynoipatog F  Kahwdio pevuatog
06r|vo¢; Xpwpatwv 8i16dwv (DEL)
npoBéppavon ‘Evapén Ynoiparog.
I I I' s o I
MAAAOMENO MQB STAGEPO MOB MMAE MPAZINO
MpoBépuavon. Téhog g mpobéppavong.  Evapén ynofuatoc, Katd 1o Yriolpo, akolyetal éva
Avapovry yia Ta TPOPIA. NXNTIKO 0T To omolo eldomolel Tov

xerotn ot minotdel to eninedo
Pnoiuatog «aeviavy (Kitpvo).

Suatn 0 i
PR oLHO - £TOIHO Yia KATAVAAWGN laThenm “eppiakpaaiac

30 Aentd mepimou
5 s r I ; 1
4 “ 4
KITPINO MOPTOKAAI KOKKINO MAAOMENO KOKKINO
Prolpo «aeviav». WAOIO «ETPIO TTPOG KahoYnévor,  WRaIpo «kahoynpévor.  TENOG YnoilaTog <kahoynpévor.
7
2 TAGEPO MPAZINO MAAAOMENO AEYKO
H yeipokivntn Aettoupyia éxel emAeyBel AvatpéCte otov
1) evepyoroinBei aUTOPATWC, avVaTPESTE «06nyd avtipeTwmong BhaBwvs
otov «0dnyd avieTwmong PAaBwv» otn (Emkovwvia pe Ty umnpeoia
oehiba 154. €€uMnEETNONG MENATAV..)
OdNYyo¢ MPOYPAHHATWY AUTOHATOV PNCIRaToC
, o Mn autépatn Aerrovpyia:
) Mmotex =2 | Naviv/savtourte 4 napadooiaK ayapa yia
&) Mouvepikd Rt Hin QUTOLATN Aertoupyia, e
4 S10(OPETIKEC PUBUIOEIC
6= Kokkivo kpéa 2| Xoipvo/Noukavika/apvi Beppokpaciac
peae ° f (am 110°C we 275°C)
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1_Pubuon

1 AQaipéoTe ONEG TIC OUOKEVAOIEC, Ta
QUTOKOMNTa A Ta didpopa efapTripaTaand
TO EOWTEPIKO KAITO EGWTEPIKO TNCOUOKEUNG,
Avaloya LE TN YAWOOQ, TO XPWHATIOTO
QUTOKOMINTO YUpw andé Tnv évael§n Tou
emmédou Pnoiuatog pmopel va SlagépeL.
AQKE[ VO TO QVTIKATOOTHOETE E EKEVO TTOU
BpiokeTal 0T0 ECWTEPIKG TNG CUOKEUAGIOG
NG OUOKEUNG.

@
2
2 Mpw amd v mpwtn xeron, kabapiote
TIPOOEKTIKA TIG TTAAKEC pe (0TO VEPO Kal
UYPO YIa TIATA, EEMNUVETE KAl OTEYWWOTE
EMUENDC, ﬂ
3-4 TomoBetroTe TOV KIVOUpEVO SioKO
OK TEPICUNOYNC Twv NIV 0TO EUmpoodio
4
@
6

EPOG TNG OUCKEUNG,
3

2 _NpoBéppavon

5 EGv BENETE, yila KaNUTEPQ QMOTEAEOATA,
Uropefte va mepAoETe TIG TAAKES YnaiaTtog
e éva xapti koulivac Boutnyuévo oe
Aiyo payelpikd Addt yia va eVIoKUOETE TV
QMOTEAECHATIKOTNTA TG AVTIKOMNTIKAG
EMPAvelag,

5bis BeBaiwbeite 011 ot vw kal kETw TAdKeg
£€xouv TonoBeTnBel owoTd aTo POIGV. My
EeKvATe TV TIPOBEPPAVON XWPIG TIAAKEG.

6 ATIOLOKPUVETE TUXOV TIAEOVACOV AASI e €vat
kaBapd yapti koudivag,

7 SUVOEOTE TN OUOKEUN OTO PEUMA.
(Znuebote Ot To KaAWSIo TPENEL va éxel

EeTuNyOei TEAE(WOQ).
' 8 [Marrote Tov SlakomTn,.
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9 Edv 1o €idoc mou Ba Yroete elval
KATEWUYHEVO, TTOTAOTE TO AVTIOTOIXO KOUWTTL.

10 EM)\éETe Tov KataMnho Tporo Ynofuatog,
avahdywg Tou €idoug mou Ba ETOIAOETE.

9 10

6 auTOpaTA TTPOYPAPHATA PNCIHATOC KAl £Va N AUTOHATO HE TECOEPIG SIAPOPETIKEC
Buigeic O ;

7\ |Em\éEte auto To mpdypapua PYnoiuatog eav [ EmAé€te autd To mpdypaupa Ynoiuatog eqv
)| 6éNete va ProeTE UmpTékiaL. BENETE Va1 PrOETE KOKKIVO KPEQG,

EmAé€te autd To mpdypappa Ynoiatog eav EmAé€Te autd To mpodypappa Ynofuatog eav
(S BENETE VO PrOETE TIOUAEPIKA. @ O¢NeTE va PrioeTe YAP!L T GINETA GOAWLIOU.
< EnéSte auto To MPOYPappa Pnofuatoc eav EqvemhegeteTov pn autopato 1poro,névien 6a
BENeTE VO PriOETE IAVIVI/OAVTOUITG, yivelipdovn kot a uropefte va pudpioeTe pe To
EmMéETe auTo To Mpdypapua Ynofuatog v YEOLTOV X00V0 YiaTog, AUTEG O i UTOLATOQ
9&)\555 VAl PrioeTe xoepl\\(/g A%%K&E/Tm% Clp\Sl 8)|rporoc mephappavel 4 S1agOPETIKEG PUBLiceLC
Beppokpaciag (mpdaivn, KITpvn, TOPTOKAAL Kat
KOKKIVI).
BAEme Tov &1k 0dnyd ypriyopnc ekkivnonc.
Eav éxete ap@iBohia we mpog Tov TpOmo PnoiaTog TTou MEEEL VA EQAPHOOETE Yio AN TOOPIUA TIOU
Oev avagépovTalTIo TTIAVW, AVOTPEETE GTOV « Mivaka PNGIOTOS YIa TOOMIA EKTOG TWV TIOYPAUUATWY »,
0eh. 155.

=

11 Matrote 10 Koupni « OK» : n ouokeur
Eekva Ty mpoBéppavon kat n évdeiEn Tou
emmédou Pnatpatog yivetarmaMdUevo pwp.
Mapatipnon: edv emAélete kamolo
npdypappa katd Aabog, EMoTPEYPTE OTO
01608,

12 MNeppéveTe 4 €wg 7 Aemmd.

13 AkoUyeTal éva nYNTIKO Orjal Kat n évoeiEn
Tou Babpol Pnolpatog oTapatd va eivat
TaMOEVO HwP yia va urodei€el 6Tt N
npoBEppavon éxel oOAoKANPWOEL.

Mapatpnon: v n cuokeur| opapeivel
KAELOTr) yia TIOA) (pa apoy oAokANpwBE
n mpoBéppavon, To oloTtnua acpaleiag Ba
BEOE| TN GUOKEUI EKTOC TAONG
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3 _Wijowo

GEVIAV  PETPIO  Kahoynpévo

14-15Metd ano v mpoBéppavon, n GUoKeur|
€lval £ToIUN TIPOG X0, 2NKWOTE TO KAMAK!
NG OXAPag kat TomoBETAOTE Ta TPOPIA
oTnV MAKa Ynofdatoc,
Mapatpnon: s n cuoKeur| opapeivel
KAEOTA yla MOAAA wpa, To cUoTNUa
aopaleiag B B0l 0QUTOUATWG TN CUOKEUH
EKTOG TAONG

16-17 H ouokeur| €MAéyel QUTOPATWE TOV
KUKAO Ynafatog (xpovo kat Beppokpacia)
avadywg NG MOCOTNTAG KAl TOU TIAYOUS
TWV TPOGIWV.

K\efote tn ouokeun yia va ekiviioel o
KUKAOG Ynoiuatog. H évdeién tou Babuol
Pnoipatog yivetal Umhe, énetta mpacivn
yia va unodei€el 6Tt To Prioto PpiokeTat
o€ €EENEN (yia KaNUTEPQ amoTeNéopata,
QMOPEVYETE VA QVOIYETE TN CUOKELN 1) val
LETOKIVEITE TO TPOPILIA KATA TN SIAPKEIN TOU
Ynofuato).

Karratn Sidpkeia tou Ynatpatod, évanyntikd
orua eldorolel Tov ¥protn kabe @opd mou
EMTUYXAVETAL évag BaBuoC Pnofatog (my,
OEVIAV/KITOIVO).

Mapatipnon : o 1 o) AETOKOPEVA
TPOQIQ, KAEIOTE TN OUOKEUR KA TIEQIEVETE
£W¢ OToL apyioel val avaBoorivel To Ko
«OK» kal yivel n) éveién « atabepry w3 ».
[Notrote 10te 10 « OK» oTe va emTpéeTe
OTN OUOKEU VA aVOYVWPIOE TO TPOPIIO Kl
va EEKIVRAOEL TOV KUKAO YnaifaTog,

18 Avahdywg Tou BaBpio Ynaidatoc, névoeitn
aMGCel xpwpa. Otav ) évoeiEn yivel kitpvn
KQl GKOUOTEL éval NYINTIKO 010, TO TPOPIIO
eival Pnpévo oeviay, dtav n €vden eival
TIOPTOKOA! KAl OKOUGTE( €va NYNTIKO Orua,
To Prjoluo elvat LETPIo, GTav eival KOKKIVN TO
TPOPIHO Elval KaAoPNEvo.
Mapatiipnon: yia va netuxete Pabud
PYNoIaToc « Umhe », ByAATte To Kpéag dtav
n évdeitn tou Babuol Ynoiuatog yivel
nipdown.

JNUEWOTE, Kuplwg yia To Kpéag, Ot elval
ouvnBiopévo va SIagEPEL TO amoTENEUA
TOU PNOIATOC AVaNGYWC TOU TUMOU, TG
TOGTNTAG KA TNGTTPOEAEUONG TOU TPOMILIOU.
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19-20 Otav upavioTel T0 aVTIOTOO XpWHa
Tou BaBuou Ynoiuatoc mou xeTe emAECel,
Qvoi€Te TN GUOKEUN Kat BYGNTE TATPOPIA 00,

21 XapnAwote 1o kamdakl. O mivakag
eNéyyou avafel kal TibeTal oe Aertoupyia
« Emhoyr poypdpuaTog ».
Mapatipnaon : 10 cUoTNHA AoPaAeiag
Ba B¢oel TN OLOKEUR EKTOG TAONG
autopdTwe, edv Sev emAeyel Kavéva
TIPOYPAHAL.

Yiopo pEYAAUTEPWV TMOGOTHTWV

TPOYipWV
Eav Béhete va Yrioete meplocdTepa
TPOQIUA, TPOBEPUAVETE EQVA TN CUCKEUN
(avatpé€te oto TUua 2. « MpoBépuavon »,
and 1o onieio 9), akdpa Kal v TpdKeTal
yia Tov 1o TUmo Tpo@idou.

MNw¢ va PrioeTe MEPIGOOTEPA TPOPIHA:
MONC ONoKANPWEEL TO YrTILO TNG TIPWTNG
TIOOGTNTAG TPOP{UWV:

1. BeBawBeite 611 n ouokeur éxel KAeioe kat
OTL 8EV UMIAPXOLV TPOPIHA GTO ECWTEPIKO
e

2. EmM\é€te Tov TpOmo Aertoupyiag i To
kataMno mpdypappa Ynoipatog (@utd
T0 OTAGI0 Eival aMaPaAiTNTo AKOUA Kl EQV
T0 TPAMOG YNnoiaTog rtav Blog Kat yia Ta
TIPONYOULEVA TPOPILQ).

3. Natriote 1o koupri « OK» yia va Eekiviioel
n mpoBéppavon. Katd tnv mpobéppavon,
n évdeién Tou Babpol Ynoipartog yivetat
TIAMOHEVN Hw.

4. MOA¢ ohokAnpwBel n mpoBéppavon,
QKOUYETAL éva NYNTIKO OrUa Kall ) évOeiEn
Tou BaBpoU Pnoipatog oTapaTd va eivat
TIANOLEVO LW,

5. H ouokeun eivat €Toln yia xeron HOAIC
oMok ANpwBEel N MPoBéppavon. ZnKwote
TO KaMdKI TNG OXAPAS KAt TOMOBETAOTE Ta
TPOPIHO UEDQ OTN CUOKEUN.

INMavTiko:

- INUEOTE 6T N mpoBépuavon eival
UTTOXPEWTIKI Yia KABe véa moodtnTa
TOOPILWV.



4 MNapatnprosig

YnevBuuion :mpv EexkivioeTe Tnv
npoBéppavon, Pefaiwbeite ot n ouokeur|
€ivat K\eloTr Kat 6Tt ev umapyouy TPOGIUa
0T0 E0WTEPIKO TG

- Emeita mepiuévete va ohokAnpwBei n
mpoBépuavon mplv avoifeTe T oxdpa Kai
TOMOBETAOETE TA TPOPILA OTO EOWTEPIKO TG,
Napatipnon: €dv o véog KUKAOG
npoBépuavong Eexivioel apéows HETA
aro 1o TENOG TOU TIPONYOUKEVOU KUKAOU,
0 xpovoc mpobépuavong Ba eivat o
olVTOOC,

22-23-24

AVaAGYWC TWV TIPOOWTTIKWY TIPOTILAOEWV
Kk&Be POOWIOU, UMOPE(TE VA aVOIlyeTE TN
oxapa kat va Byaete Ta Tpd@ia Tou Exouv
@10l aTov EMBUUNTO Babud Ynaiuaroc,
Kal érerta va EaVaKAEVETE T 0xapa yia va
OUVEXIOETE TO PAGILO Twv GNWV TPOPIWV.
To mpdypappa Ba akohouBroel Tov KUKAO
PNoiuaTos Ewg Tov BaBuo « KAAOYNEVO ».

25 \erroupyiadiatiipnongOeppokpacioc
Otav ohokAnpwbBei n dadikacia
YNolUaTos, N OUOKEUr €VEPYOTIOLE
QUTORATWCE TN AelToupyia dlatrhpnong
Beppokpaoiag, ondte n évdeiln yivetal
KOKKIVN Kal aKOUYETAL £Va NYNTIKO Ofpa
KaBe 20 Seutepolenta. Eav Ta TpOQILA
TIapapeivouy 0T oxapa, To Prcipo Ba
ouveyiletar Péxpt va Kpuwoouv ot TAGKES
Ynoipatog. Mnopeite va oTapatroesTe
TO NXNTIKO Orjua MOTWVTAG 0TO KOUWT(
«OK».

Mapatipnon : 10 cUOTNHA aoPaleiag
Ba B¢0€l QUTOPATWC TN CUOKEUN EKTOG
TAONG HETA amo éva OPIOUEVO XPOVIKO
Sidotnpa adpdvelac,

Agvtepo Pricipo

Edv emBuypite va Yrioete AAa TpO0IUa,
avatpé€Te 0To TUAKa 21.



5 Kafapiopoc Kai GuvTiApno

» 26 MatioTe Tov SlaKoMTn yia va BéoeTe
OUOKEUH EKTOC AetToupyiac.

27 Bydihte Tn oxdpa amd To peVaL.

26 27 28 AQiOTE TN VO KPUWOEL Yia TOUAGYIoTOV
2 Wpeg. Ta va amo@UYETe TNV MPOKANON
eykavpatog, agioTe TN Oxapa va
KPUWOEL TENEIWC TTPIV TIPOXWPHOETE GTOV
kabaptopd Tne.
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6 Kalapiopo

29 Mpwv ard Tov kabapiopd, anocuvdéoTe Kat
TPABALTE TIC MAAKEC YIOl v QMOQUYETE TNV
TIPOKANON GBOPWY 0TV EMPAVEI PNGipaTOC,

30 O Siokog mepIoUAOYAG ATV Katl ot TAAKEG
NGILATOC UOPOUV Va WTTOLV OTO TAUVTHPIO
mdtwv. H ouokeur kat 1o kahwdid g dev
UMOPOUV TIOTE va UMouV 0TO TIAUVTAPIO
matwv. Ta Bepuavopeva otoiyeia (GnA. a
opatd kal mpooRdaipia pépn) Sev mpénel moté
va kaBapiovtal apoTou Byouv ol TAAKEC,
Edv eivai o\ Bpwpiika, mepILEVETE Pépl va
KPUWOEL EVIENDC N 0UOKeLN Kat kaBapioTe Ta
e eva oTeyVO Tavi.

31-32
Edv Sev BéAeTe va TomMoBeTAGETE TIC AGKEC
070 TAUVTAPIO TIATWY, XPNOIHomoIraTe (e0Td
VePd Kal Myo Lypd TIATWY YIa VAl TIG TTAOVETE
Kal émerta EEMUVETE TIC TPOGEKTIKA Yia Val
QMOHAKPUVETE TUXOV KATANOITIAL. ZKOUTTHOTE TIG
TIPOCEKTIKA Le éva xapTi koudivag,

Mnv XENCILOTIOIEITE PETAMIKO GPOUYYAPAKI,
oUppa i SlapwTika mpoidvia kaBapiopou yia
va kaBapioeTe omoloSrTIOTE UEPOG TG OXAPA,
Va XPNOILOTIOIETE AMOKAEITTIKA VAoV A pn
LETAAKA GQOUYYaPAKIa KaBapIoHOoU.
AdelGaTe Tov Gioko TEPICUNOYAS AV Kat
TAUVETE Tov € (€0TO vepd [ Nyo oamolv,
ETIEITA OKOUTTIOTE TOV TIPOOEKTIKA LE XapTi
kou(jvac.

33 lla va kaBapioete 10 Kamdkl TG oxdpag,
TIEPAOTE €va 0QOUYYAP! EUMOTIOUEVO HE
(€070 vEPO Kal OKOUTTOTE TO e éva Hahakd
Kol oTeyVvo mavi.

34 Mnv BubiCeTe 10 KENUQOC TG OXAPAC GE VPO
1} oM0l0&ATTOTE AANO LYPO.

35 Na PeBatwveote mavta 61 n oxapa eival
kaBapr| kat aTeyvA TV TV amoBnKeUoeTe.

Omnoladimote AAAN €MOKeLH TPEMEL va

npaypatornoleital and efovaiodotnuévo
EKTIPOOWNO OLVTHPNONG.
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0dnyoc¢ avripeTtwmong BAafwv

MpdéfAnua

Awtia

Noonn

Ta Koudmia & givatavappéva |

+ @ Fvéeifn otabepd
npdacvo

+ Kouuni @ avaBooPrivet

OUOKEVNG 1) eKkivnon evog|
KUKAOU QuTOHATOU Pnaipatog
Ue TPOQIUa avdpeoa oTI|
TAGKE Kat xwpic mpoBéppavon
(evepyoroleital auTopdTwe N
U QUTOUATN AETOUPYIQ).

O¢éon oe Aertoupyia TN

2 mBavec emhoyéc:

—~ Emé€re T Bepuokpacia mativiag 1o koupt (&
Kal énerta 1o « OK». Agriote va PnBolv Oha ta
TPOQIa emBAEmoVTag TV Mpoodo Tou Ynoiuatog
(emeidn yonotuomoleital n Un autopatn Aettoupyia).

— 2TauaTrOTE T OUTKEUN, ByaNte Ta TpoQIua, KheloTe
OWOTA TN CUOKEUN, ENAVOMPOYPAPMATIOTE TNV KAt
TIEQIUEVETE TO TENOC TNG TTPOBEPUAVONG.

H ouokeun otapatd udvn e katd

OV KUKAO TNG poBépuavong ry tou

Ynoipatoc,

+ Houokeun éyelmapapieivel avoiktr
Yoo (hpakaTa 1o Yriato,

H ouokeur| éxel mapapeivel og
abpdvela MO wpa LeTa and
70 Té\0C TG MPoBépHavoNG A T

« Bydhte T ouokeur amd 10 peupa, MEPIEVETE
2 éwc 3 Aemtd kat Eexvriote Eava ) Sladikaoia. Tnv
€MOWEVN (opa TIou Bal YPNOILIOTIOIOETE Tn) GUOKEUN,
Va QPOVTICETE va TNV QVORYETE Kal va TV KAelveTe
ypriyopa yia kaAutepa anotehéopiata Ynoiuatog Ed|

Sarfpnonc Beppiokpaoiag, 70 npdFAnUa mapapével, aneuBuvbeite ato onpeio
efunnpétnong nehatv Tefal e mepioyric oac.
(yEvSen maANOpevn Aevkiy BAGRN TG ouokeurc. Byahte kal {avaBalte apéowc Tn oUoKeUn

+ xouurni (@) / @)/ @)/ &)

mal\dpevo
+ enavalapBavopevo pmim

H ouokeun dev mapdyetmanyntika
ofuaTa.

H ouokeur éyel TomoBetnBei
xenotporoinBei og moA kplo
oneio.

00¢ 0TO PEVUA Kal EEKIVAOTE Eava éva KOKAO
npoBéppavonc. Edv to mpdBAnua mapapével,
anevBuvBeite oto onueio efumnpétnong
TIENATWV.

Metad and tnv mpoBépuavon,
TonoBétnoa ta TpdGIUa Kal
KAEL0Q TN OUOKELN,

@ n <voedn napapével pwf kall”

70 Prioipo Sev Eexiva

T TPOQIUA 0aG Exouv TIAXOG
ueyahUTtepo amd 4 cm.

« To mayog Twv TPoYipwy dev mpémel va eival
peyaNUTePO and 4 cm.

EVTENWG VIOl VO TOMOBETATETE|
T TPOPIA.

Aev avoifate Ttn oxapals

Avoi€Te TAfjpw¢ T oxapa kat émerta §avakheioTe
mv.

+ Aev evromiCoval TpooIa, Taj-

TPOQIpa ivat umepPoAika
Aemtd, avaBoopiivelto « OK ».

EmpBeBaiwvote v évapén Tou Ynoiuatog
TIATWVTAG TO KOUPTEN @).

H ouokeun TiBetal og pn
auTopaTn Aetoupyia

+ @ Hevbeln eivamalNépevn
KOKKIVN

Aev éxelmepacel HAog 0 xpdvog|
npoBéppavong.

— Agriote va YnBolv Oha Ta Tpd@Ia emBAEnovTag v
Tip6odo Tou Ynoiuatog [Emedr xonaiuomolefTal n un
aurepatn Aertoupyia)

— JTauaTAOTE TN oxdpa, Byakte Ta Tpd@Ipo, KAEoTE T
0xapa, EMMEETE £avd To MBULINTO MPGYPAuLa Kal
TIEPIUEVETE TO TEAOG TG MpoBEpLavonG.

H évbeién eival maAAopevn |

Aeukn
+ 70 Kouri avaBoaPrvel

+ OUVEXEC NXNTIKO Orua

BAGBN TG oUOKEUNC

Byahte tn ouokeun amd v mpila kat
EMKOWWVAOTE e TO onueio e§umnpétnong|
TEAATOV OOC.

TupBouln, Kupiwg yia To Kpéag: Ta amoteléopata Tou Ynoiuatog Twv mPoKaBopIoHEVWY TTPOYPAUUATWY UTopolV va
Siapépouy avaldywg TG MPOENEUONC, TNG KOMAG Kal TNG MOIOTNTAS Twv Tpoiuwv mou Ba YnBouy, kabuwg Ta mpoypdupaTta
£youv KabopIOTel Kat GOKILAOTE Yial TPO®IUa KaAfiC moIOTNTaC, EMiong, To mayog Tou kpéatog mpémel va AauBAavetal umoyn
KaTd 10 Yriollo. Aev UMOPE(TE va WAVETE TPOPILA TIAXOUG Avw Twv 4 cm.
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0dnyo¢ Ynoiparog (autopara mpoypappata)

Xpwpatiotn évéei€n Tov Babpov Ynaiparog
Ex81k6 mpoypappa @ : ~
&3] Kékkivo kpéag Yevidv Métpla Ynuévo Kahoynuévo
8 Mmotiki Yeviav Métpia Ynuévo Kahoynuévo
B Navivi/Zavrouitg EAagppwe bnuévo Kahownuévo Zeponpévo
<X Yapt Ehappwc Ynuévo | Métpla hnuévo Kahoynuévo
& Moulepika MON KaAG Puévo
3| Xoipwvé/Aoukavika/apvi MoAU kaAa Ynpévo

ZupBouln: £av BENETE VAl €ival TO KPEQG TIONY OEVIAV (UTTAE), UTMOPE(TE va XPNOILOTIOIOETE TO @

OB8nYOG PNOIPATOC (oupmepidapBavopévng me pn avtépam erroupyiag)

g BaBuog Ynoiparog
: poypappa
Tpogipo Pnaipatog @ @ *
oevav. UETPIO  KaASUNpévo
Ywpi Détec Pwi, KPOK LEDIE 0T OYGpa C
XauUmoupyKep: (Hie mponyoUEvo Yoo Tou kpéatog) 2 O
Kpéatakar  [OeTo yotpvo (wpic kdxkaho), yolpwi pmpiloha [3)
mouAepika Apvi (xwpic kokKaho) = )
Kateyuypéva prmoutdaxia kotomoulo (58 .
XolpwA mavoéta & Q@
Og1a yolpopépt < Q@
Mapwapiopévo otriBog kotemoulo S o)
OiNéTo mamag S o)
WYapt Méatpopa OMOKANEN [)
Tapl6eq xwpig To KEAUPOG e Q
PoC yapidec (e A xwpic T0 kENPOC) Q@
Tévog C
Mn avtépatn
Aertoupyia | g gpola kaayavikd (Moérelva k3Bovial 4 51aQOPETIKEG PUBICEIC
BMémeToveidiko odnyd : . : g :
piopcobraam OHOIOHOP®A KAl 0TO {610 TTAX0C) Beppokpaoiag

lNa ta katePuypéva TpO@Ipa, MaTHoTe T0 (3 ) ol EMAECETE TO IPOYPAUUA 0aC,
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www.tefal.com

TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

@ © =
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
DORL << NENNU UGL>>
et 010 55-76-07 2 v 2 years 125171,UNUYHU, LEUFUGLUASUL
Tu&Nh1k, 16A, THUL.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 01 890 3476 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien Sid,
AUSTRIA 2 years Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
G
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
BAO «'pynna CEB-BocTok»,
BBE:L::YCL' 017 2239290 2ropa 125171, Mockea, JleHuHrpa/ckoe Locce, A.
uUs 2 years
16A, cTp. 3
BELGIQUE BELGIE 2 ans GROUPE SEB BIELQIUM SANV
BELGIUM 070 23 31 59 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potrosace 29 ears Predstavnistvo u BiH
033 551 220 v Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 112915-4400 1 year Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, Sdo
Paulo/SP
ELNrAPUSE 2 ronum rPYN CEB BBITAPUA EOO[
BULGARIA 0700 10 330 2 vears 6yn. bBunrapus 81 B, eT. 5
v 1404 Cocpus
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 year 345 Passmore Avenue
Y Toronto, ON__ M1V 3N8
2 afios GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda ~ Av.
CHILE 12300 209207 Providencia, 2331, piso 5, oficina 501
2 years -
Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years o ) - )
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
. ) Groupe SEB CR s.r.0.
CESKA REPUBLIKA 731 010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 44 663 155 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
S Sl i S G s
sl Glaallg s il
EGYPT 16622 Tyear 2l jeas Glaadl g JLE 121 30

T o ¢ el Al o USY)




® © =
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
oot 668 1286 2aastal ul. Bukowinska 22b
¥ 02-703 Warszawa
suomi 2 Vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 096229420 2 years Kutojantie 7 02630 Espoo
" GROUPE SEB France
France Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Harinidue, | 0974504774 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
' 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH /
DEUTSCHLAND 2 Jahre KRUPS GmbH
0212 387 400
GERMANY 2 years Theodor-Stern-Kai 1
60486 Frankfurt am Main
. SEB GROUPE EANAAOZ ALE.
g:‘;‘é‘é’é 2106371251 ZZX‘;‘ZS 086¢ KaBahieparou 7
¥ T.K. 145 64 K. Kngioid
SEB ASIA Ltd.
Room 903, 9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 Tyear 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1801 8434 2év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kit.
HUNGARY 2 years Taviré kéz4 2040 Budadrs
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
o 199 207 354 2ami Via Montefeltro, 4
v 20156 Milano
MRARHIIN—T TV v\
=B T 144-0042
JAPAN 0570-077772 1 year AR EET11-1
PEY O/ 7 — b~ BIEHREF
R
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XKAK «pynna CEB- BocTok»
KA3AKCTAH 2 XbIn
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, Macxe_y, J'IeHMHrEJ_a,u.t:Koe
wocceci, 16A, 3 yiii
(fr) L5 A8 stejel
:ﬁ:‘A 1588-1588 1 year AEA TR AR 35 U 23 110
790
s 24831000 1 fal
KUWAIT year www.tefal-me.com
LATVJA 6616 3403 2 gadi GROUPE SEB POLSKA Sp. 2 0.0.
LATVIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
o 4414 fal
LEBANON 14727 1 year www.tefal-me.com
LIETUVA 5214 0057 2 metai GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LITHUANIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 003270 23 31 59 2 years 25 avenue de I'Espérance - ZI

6220 Fleurus




® ®© B =
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEQOHUJA 2 roguHn 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (02)2050319 2 years PYN CEB ELAFAPVIS JOOEN
Yn. bopoeo 52T, cn. 1, ocuc 1, 1680
Codusi, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 1 year No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
MEXICO (01800) 112 8325 1 afio Goldsmith 38 Pesp._ 401, (_30I. Polanco
1 year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 pokn TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA 22 929249 P 02121, Xapbkiscbke Lwoce, 201-203, 3
2 years - -
noeepx, Kuis, YkpaiHa
: GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
T&Eﬁzﬁtﬁgﬁis 0318 58 24 24 22 J::‘rrs De Schutterij 27
v 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 2ar GROUPE SEB NVORDIC AS
NORWAY 815 09 567 2 years Tempovej 27
2750 Ballerup
e g 24703471 1 fal
OMAN year www.tefal-me.com
801 300 420 2 lata GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
POLSKA . .
POLAND koszt jak za 2 years ul. Bukowiniska 22b
potgczenie lokalne 02-703 Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
)
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 02131687 84 2 years Str. Daniel Constantin nr. 8
Y 010632 Bucuresti
B3AO «'pynna CEB-BocTok»,
poccus 495 213 32 30 2 ropa 125171, Mocksa, fleHUHrpanckoe Wwocce, A.
RUSSIA 2 years
16A, cTp. 3
ASLaal) Ay al) 40 gradd)
SAUDI ARABIA 920023701 1 year www.tefal-me.com
. SEB Developpement
:2:'5"'2 060 0 732 000 229“6‘2:‘: Dorda Stanojeviéa 11b
y 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1 year 59 Jalan Pemipin,

#04-01/02 L&Y Building
Singapore 577218




() Q) =
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.0.
Rt 232 199 930 22 '::rys Cesta na Senec 2/A
v 821 04 Bratislava
. SEBd.o.0.
S;fgf;:‘:: 02 234 94 90 22 ;‘LS Gregorgiceva ulica 6
v 2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
< - GROUPE SEB IBERICA S.A.
ESpa 90231 24 00 22 anos C/ Amogavers, 119-123, Complejo
4 Ecourban 08018 Barcelona
2 TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
ey 08594 213 30 ) 2:;3 GROUPE SEB NORDIC
y Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands Vésby
2ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
sgﬁﬁi::rmiz 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
Usznedlng 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02769 7477 2years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
. GROUPE SEB ISTANBUL AS
oy 444 40 50 22 :;ts Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
4 Maslak/IST
S sl B 8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
Yipail 2 poku TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
Kpaitia 044 300 13 04 P 02121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3 nosepx,
UKRAINE 2 years . -
KwiB, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA. 800-895-8325 1 year 2121 Eden Road __ Millville, NJ 08332
GROUPE SEB VENEZUELA
2 afos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 08007268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase:

Date dachat ¢ Fecha de compra  Data da compra ¢ Data dacquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum Kebsdato  Inképsdatum /
Kiopsdato Ostopeivé / Data zakupu Data vinziri  sigiimo data Ostukuupdev. Datum nakupa ! Sorozatszém  Détum nékups Prkuma daturs / Datum Kupovine ; Datum kuprie
Data cumpéririi / Datum ndkupu Tarikh pembelian : Tanggal pembelian / Ngay mua hing / Satin alma tarihi / /lata nposase / Jlata na 3axynysase / larym Ha kynyearse / Catsutran
mepsimi # Huepopnyia ayopis /wéwnph opp BERER/ FEE E1HE AEA R 730 RAH A s e i

Product reference: .............
an het apparaat /

©ivineeeeeeesd Référence du produit ¢ Referencia del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Geriites
referencja produktu ¢ Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata

Visirlis kelte / Typ vyrobku / Produkta atsauces numurs ¢ Model proizvoda  Oznaka proizvoda Cod produs / Produk rujukan / Referensi produk / Ma san phim Uriin kodu ¢ Mozess

Mozeis ¢ Mosen na ypeaa # Mozesi f Kodwdg mpotévrog / Unnty  CERRARRNEE A REL S ES/A 5

117 e QS g f LS il g5

Retailer name & address: ........

+/Nom et adresse du vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e enderego o revendedor
Nome e indirizzo del negozzio Name und Ansclmﬁ dcs Ilandlen Nnam en adres van de dealer  Forhandler navn & adresse ¢ Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og
adresse ¢ Jlleenmyyjin nimi ja osoite < nazwa i adres sprzedawcy ¢ Numele si adresa vinzitorului / Parduotuves pavadinimas ir adresas ¢ Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov
trgovine ¢ Tipusszim ¢ Nézov a adresa predajcu ¢ Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje ¢ Naziv i adresa prodavea

vinzitor / Nizev a adresa prodejce ¢ Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat { Tén va di
Hassa i axpeca nposasus Trprosii ofexr / Hasis u azpeca nia c P

T
W hwugkl B E RIS TR, R ol

Naziv i adresa prodajnog mjesta / Nume si adresi.
ja chi cia hang bin' Satici firmanin adi ve adresi ¢/ Hassanne 1 azpec nposasiia
¢ jist : Exovopia ket Sis0vvon xataotietos / dwdwnnnh
b3l s 005 o3 o5 s 5 K53 il ol

e

Distributor stamp .

Cachet distributeur iSello del distribuidor ; Carimbo do revendedor : Timbro del negozzio ! Hindlerstempel ¢ Stempel van de
dealer  Forbandler stempel  Aterforsaljarens sinpel  Forbandler semmpel  Jalloonmmyyjin leima ¢ pieczgé sproedamey  Stampila vinzatorului  Antspaudas / Tempel ¢ Zig rgovine  Elad
neve, cime Razitko predajcu / Zimogs / Pecat maloprodaje Pecat prodavea / Pecat prodajnog mjesta ¢ Stampila vanzitoruluif Razitko prodejeef Cap peruncit ¢ Cap dari Toko Penjual /
Cir g bin dong diu’SaticrFirmanin Kasesi/ esars nposasua /[lesarka npoaasus / levar a tuproscians oGexr  ewat a nposasiniara : Canyuwsian nopi Zoparida

b Yuhpp FRFSREENARFEREED 2 2 21 Qs 5 025 g A3 o s
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114-127
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