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CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurité,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
lIn‘a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie ;

- dans les coins de cuisine réservés au personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les dlients des hétels, motels et autres environnements a caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hotes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al intérieur
comme @ I'extérieur de [appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes denuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par 'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant 'utilisation de lappareil
Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
lappareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.
Cet appareil n'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande @ distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service apres-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher l'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indiﬂués sous l'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances & condition

3u'e||es aient recu une supervision ou des instructions concernant | utilisation
el'‘appareil en toute securité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf S'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.

Maintenir | appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chaufter ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a l'intérieur.

A faire

o Lire attentivement et garder & portée de main les instructions de cette notice, communes aux

différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Si'un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brdlure et appelez un

médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur

les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles

ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de

I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.

Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique

ou en bois.

o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.
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A ne pas faire

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)
ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer 'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de 'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre @ récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consommé.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
Participons a la protection de I'’environnement !
E @ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.






Description

A Tableau de bord A4 Mode manuel de B
4 réglages de température

A1 Bouton marche/arrét voir quick start guide specifique C
mode manuel D

A2 Mode surgelé AS Bouton OK £

A3 Programmes de cuisson A6 Indicateur de niveau de .

cuisson

Guide de couleur des diodes (DEL)

Corps de I'appareil

Poignée

Plaques de cuisson

Tiroir de récupération de jus

Cordon d'alimentation

préchauffage début de la cuisson

o @ e

1
a

VIOLET VIOLET FIXE BLEU VERT
CLIGNOTANT Fin du préchauffage.  Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Attente des aliments. retentit pour avertir I'utilisateur que

le degré de cuisson « saignant »

cuisson - prét & consommer

(jaune) sera bient6t atteint.

maintien au chaud
30 min. environ

— - 1
& F/ #
i 3 ;

JAUNE ORANGE ROUGE
Cuisson « saignant ». Cuisson « & point ». Cuisson « bien cuit ».
f
- .ﬁg
VERT FIXE BLANC AVEC CLIGNOTEMENT
La fonction manuelle est sélectionnée Reportez-vous au
ou mise en marche automatiquement, « Guide de dépannage »
reportez-vous au « Guide de dépannage »  (Joignez le service a la clientéle...)

ala page 14.

@

s

ROUGE CLIGNOTANT
Fin de cuisson « bien cuit ».

Guide des programmes de cuisson automatique

Steack haché @ Poisson

Bacon

@ Viande rouge @ Volaille Mode manuel :

> . . &) Fooii gril traditionnel pour le fonctionnement manuel,
Panini/Sandwich (& Fruitde mer comportant 4 réglages de température différents

Saucisses/agneau Porc (de 110°Ca 285°C)



1 Réglage

3
2 Préchauffage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants
ou accessoires divers a I'intérieur comme
al'extérieur de I'appareil
Selon la langue, le sticker couleur autour
de 'indicateur de niveau de cuisson peut
étre changé. Il suffit de le remplacer
par celui qui se trouve & I'intérieur de
I'emballage de I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du détergent & vaisselle, rincez
et séchez soigneusement.

3-4 Installez le tiroir amovible de
récupération de jus a I’avant de
I"appareil.

5Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez
essuyer les plaques de cuisson a I'aide
d’un essuie-tout imprégné d’un peu
d’huile de cuisson pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive.

5bis Assurez-vous que les plaques
supérieures et inférieures sont
correctement positionnées dans le
produit. Ne lancez pas le préchauffage
sans plaques.

6 Eliminez tout surplus d’huile & I'aide d’un
essuie-tout propre.

7 Branchez I'appareil sur le secteur. (Notez
que le cordon doit étre entiérement
déroulé).

8 Appuyez sur l'interrupteur.
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9 Sil'dliment & cuire est congelé, appuyez
sur le bouton correspondant.

10 Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type d’aliment
a cuire.

6 programmes de cuisson automatiques et un mode manuel comportant quatre

réglages de température différents

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez

Sélectionnez ce programme de cuisson

faire cuire des steaks hachés. si vous voulez faire cuire des fruits de mer.
Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez Sélectionnez ce programme de cuisson
faire cuire du porc. si vous voulez faire cuire de la viande rouge.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire des paninis/sandwichs.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire du bacon.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc, des saucisses ou de I'agneau.

Sélectionnez ce programme de cuisson i vous voulez
faire cuire du poisson, des pavés de saumon.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire de lavolaille.

AlEDREE

Si vous sélectionnez le mode Manuel,
I'indicateur sera vert et vous pourrez régler
manuellement le temps de cuisson.

Ce mode manuel comporte 4 réglages de
température différents (vert, jaune, orange
etrouge).

Voir quick start guide spécifique.

En cas de doute sur le mode de cuisson @ utiliser pour d’autres aliments non répertoriés ci-
dessus, reportez-vous au « Tableau de cuisson pour aliments hors programmes », page 15.

11 Appuyez sur le bouton « OK » :
I'appareil commence le préchauffage et
I'indicateur de niveau de cuisson dlignote
enviolet.

Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez a
I'étape 8.

12 Attendez 4 a 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur
du degré de cuisson cesse de clignoter
en violet pour signaler que le mode de
préchauffage est terminé.
Commentaire : si I'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension.



3 Cuisson

@@

saignant a point bien cuit

14-15 Aprés le préchauffage, I'appareil est

prét a étre utilisé. Soulevez le couvercle
du gril et mettez la nourriture sur la
plaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

16-17 L'appareil sélectionne
automatiquement le cycle de cuisson
(temps et température) selon la quantité
et|'épaisseur des aliments.

Fermez I'appareil pour que commence
le cycle de cuisson. L'indicateur du degré
de cuisson devient bleu, puis vert pour
indiquer que la cuisson est en cours (pour
obtenir de meilleurs résultats, évitez
d’ouvrir I'appareil ou de déplacer vos
dliments pendant la cuisson).

Pendant la cuisson, un signal sonore
avertit I'utilisateur chaque fois qu’un
degré de cuisson est atteint (p. ex.,
saignant/jaune).

Remarque : pour les aliments trés
minces, fermez I'appareil et attendez
que le bouton « OK » clignote et que
I'indicateur demeure « violet fixe ».
Appuyez dlors sur « OK » pour permettre
a I'appareil de reconnaitre I'aliment et
lancer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant,
lorsque I'indicateur est orange avec un
signal sonore, la cuisson de I'aliment est
a point, lorsqu’il est rouge I'aliment est
bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s'allume
envert.

Notez, notamment pour la viande, qu'il
est normal que les résultats de cuisson
varient selon le type, la qualité et I'origine
de lanourriture.



3 Cuisson

19-20 Lorsque la couleur correspondant
a votre choix du degré de cuisson
appardit, ouvrez I'appareil et retirez vos
aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commande s’allume et se met en mode
« Sélection de programme ».
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors
tension automatiquement si aucun
programme n’est sélectionné.

Cuisson de plus grandes quantités d’aliments
Si vous désirez faire cuire plus d’aliments, veuillez faire
préchauffer a nouveau I'appareil (reportez-vous a la
section 2. « Préchauffage », & partir du point 9), méme s'il
s’agit du méme type d’aliment.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d’aliments
est terminée :

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'’il n’y a pas
d’dliments & I'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou pr gramme de cuisson approprié
(cette étape est nécessaire méme si le mode de cuisson est
le méme que pour les aliments précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le
préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du
degré de cuisson dlignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit
et I'indicateur du degré de cuisson arréte de clignoter en
violet.

5. L’appareil est prét a utiliser une fois le préchauffage
terminé. Soulevez le couvercle du gril et mettez les aliments
aVlintérieur de I'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour
chaque nouvelle quantité d’aliments.
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4 Commentaires

Rappel : avant de lancer le

préchauffage, assurez-vous que

I'appareil est fermé et qu’il n’y a pas

d’aliments a I'intérieur.

- Attendez ensuite que le
préchauffage soit terminé avant
d’ouvrir le gril et de mettre des
aliments a I'intérieur.

Remarque : si le nouveau cycle

de préchauffage est lancé

immédiatement aprés la fin du cycle
précédent, le temps de préchauffage
sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
de chaque personne, ouvrez le gril et
retirez les aliments ayant atteint le degré
de cuisson souhaité, puis refermez le gril
pour poursuivre la cuisson des autres
aliments. Le programme poursuivra le
cycle de cuisson jusqu’au degré « bien
cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I'appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur
devient rouge et un signal sonore se
fait entendre toutes les 20 secondes.
Si I’aliment est laissé sur le gril,
il continuera @ cuire pendant le
refroidissement des plaques de
cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton
« OK »,

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I’appareil hors
tension automatiquement aprés un
certain laps de temps.

Seconde cuisson

Si vous souhaitez faire cuire d’autres
aliments, veuillez vous reporter a la
section 21.
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5 Nettoyage et entretien

€

12

26 Appuyez sur 'interrupteur pour
éteindre I'appareil.

27 Débranchez le gril.

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter des brdlures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder & son nettoyage.



6 Nettoyage
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29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d’endommager la
surface de cuisson.

30 Lettiroir de récupération de jus et les plaques
de cuisson peuvent aller au lave-vaisselle.
L'appareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (c.-a-d. les parties visibles et
accessibles) ne doivent jamais étre nettoyés
apres que les plaques ont été enlevées. S'ils
sont trés sales, attendez que I'appareil ait
complétement refroidi et nettoyez-les &
I'aide d'un chiffon sec. Si vous ne voulez pas
mettre les plaques au lave-vaisselle, utilisez
de I'eau chaude et un peu de détergent
@ vaisselle pour les laver, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu.
Essuyez-les soigneusement avec un essuie-
tout.

31-32 Sivous ne voulez pas mettre les plaques
au lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et
un peu de détergent & vaisselle pour les laver,
puis rincez-les abondamment pour enlever
tout résidu. Essuyez-les soigneuserent avec
un essuie-tout.

N’utilisez pas de tampon & récurer
métallique, de laine d’acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du gril, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

Videz le tiroir de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneusement
al'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d’eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le botier du gril dans I'eau
outout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
et secavant de le ranger.

36 Toute autre réparation doit étre effectuée
par un représentant de service agréé.

13



Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

Boutons (@ allumé

+ © Indicateur vert fixe
+ Bouton @ clignotant
+ Bouton @K clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d'un cycle de
cuisson auto avec aliments
entre les plaques et sans
préchauffage (le mode
manuel est automatiquement,
mis en marche).

e 2 options possibles :

- Sélectionnez la température en appuyant sur
le bouton (@ puis sur « OK ». Laissez cuire
tout en surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

- Arrétez 'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement |'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

ou de cuisson.

L appareil s’arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage

L’appareil est resté ouvert,
trop longtemps en cours de
cuisson.

L’appareil est demeuré au
repos trop longtemps apres,
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez I'appareil de la prise, attendez
2 4 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez & I"ouvrir et a le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Sile probléme persiste, contactez votre service
clientéle Tefal local.

O Indicateur blanc clignotant

clignotant
+ bip intermittent

+ bouton @ /1O /10 16|

signaux sonores.

L’appareil ne produit plus de

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

o Débranchez , rebranchez immédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

pas.

Aprés la préchauffe , j’ai mis en
place la nourriture et fermé
I’appareil, I'indicateur reste

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure & 4 cm.

o L’'épaisseur de I'aliment ne doit pas étre
supérieure a4 cm.

violet @ et la cuisson ne démarre|®

Vous n’avez pas entiérement
ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

e Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Aliment non détecté
L’aliment est trop mince,
«OK » clignote.

« Confirmez le début de la cuisson en appuyant|
sur le bouton @K).

L"appareil se met en mode
manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

Le temps de préchauffage
n'est pas complétement
écoulé.

o Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car
utilisation en mode manuel)
ou

o Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez a nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.

(O Indicateur blanc clignotant
+ bouton @ clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

o Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientéle.

Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent varier selon I'origine,
la coupe et la qualité de I'aliment & cuire, les programmes ayant été définis et testés avec des aliments de bonne qualité.

De méme, I'épaisseur de la viande doit étre prise en compte lors de la cuisson; vous ne devez pas faire cuire
d’aliments de plus de 1,5 po/4 cm d’épaisseur.

14



Guide de cuisson (programmes automatiques)

Programme dédié dicateur de couleur du degré de cuisson

@ Viande rouge Saignant A point Bien cuit
Steak haché Saignant A point Bien cuit
@ Panini/Sandwich Légérement cuit Bien cuit Croustillant
Poisson Légérement cuit A point Bien cuit
Volaille Trés cuit
Saucisses/agneau Trés cuit
Porc Trés cuit

Bacon Légérement cuit Bien cuit
€9 Fruit de mer A point Bien cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue),vous pouvez utiliser@

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

Degré de cuisson

. Programme
Slisot deiuisson @ ‘
saignant @ point  bien cuit

Pain Tranches de pain, sandwichs grillés =

Hamburger : (aprés précuisson de la viande) = O
Viandes et Agneau (désossé) O
volailles ) -

Tranche de jambon @ cuire O

Pépites de poulet congelées . ’

Poitrine de poulet marinée O

Filet de porc (désossé), flanc de porc O

Magret de canard & O
Poissons Truite entiére @ ’

Darne de thon O

Grosses crevettes (non décortiquées et

décortiquées)

()

Crevettes décortiquées & O

Gambas
\'}Aoi‘,’gu?c{?tﬂﬂgﬁ!,e Fruits et légumes grillés (doivent étre coupés = 4 réglages de température
specifique mode manuel| de laméme facon et de la méme épaisseur) ﬁ différents

Pour les aliments surgelés, appuyez sur avant de sélectionner votre programme.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu
Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugfehérigen Piktogramme an.
Dieses Gert ist ausschlieflich fiir den Hausgebrauch bestimmit.
Es ist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden,
die zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKlchenecken fur Verkaufs-und Buroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- inlandwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fir deren Géiste,

- in Pensionen und Privatunterkinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubeharteile innen
und aufen am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieflich
Kindern) mit eingeschréinkten kdrperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn
unter Aufsicht einer Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich
ist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gerdts gegeben hat. Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerct spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugdingliche Fiichen knnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit hei3en Gerdteteilen in Bertihrung zu kommen.
Dieses Gerdt ist nicht daftr bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungfssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel vollstandig abrollen.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
1P§rson ausgetauscht werden.



Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert. DE
Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlie3en.
Sicherstellen, dass die Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar ist.
Gerdit oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gercit darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oderin
die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefthrt werden, aufer wenn sie tiber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Ihrem Gerdit gelieferten Zubehér bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser {iber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verlangerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verftngt.

« Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Végel, kdnnen Grillddmpfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

« Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschadigt werden, verwenden Sie diese ausschlieflich mit dem Gerdt, fir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

« Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieflich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdt geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehor.
Nicht mit anderen Gerdten zusammen verwenden.

Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

o Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.
» Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.
o Thr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fldche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mobelstiick...) oder auf eine
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Plastiktischdecke stellen.

« Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [6schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Ndhe einer rutschigen oder heiBen Oberfléiche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Néhe einer Wérmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht tiber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfldache nicht zu beschédigen
(Antihaftbeschichtung).

« Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

o Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrdhten tragen.

« Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt diblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegréumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es heiB ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der néchsten Benutzung miissen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Speisen legen.

« Wéhrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs vollist, lassen Sie das Gerdt erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heife Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberflache legen.

« Fir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwdrmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschédigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Heizstdbe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgdnge durchfiihren, wenn sich das Gerdt in der Stellung "Grill gedffnet” befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

« Vielen Dank, dass Sie sich fir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieflich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.

o Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;

« elektromagnetische Vertraglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Ber(ihrung kommen; Umwelt...).

« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es méglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

« Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spulmittel.

« Unsere Gruppe behdlt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.

o Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo X gekennzeichneten Teilen in Beriihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

« Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollstandig
abgekihltist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
®  Thr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
=mm 2 Geben Sie Ihr Gerdt zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab.
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Beschreibung

Manueller Modus ,4
Temperatureinstellungen” C Griff

A Bedienfeld A4 o ) )
Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung
fur den manuellen Modus.
A1 Ein-/Ausschalter A5 OK-Knopf D Grillplatten
A2 Tiefkiihlkost- A6 Garstufenanzeige E Abtropfschale
Modus
A3 Grillprogramme B Haupteinheit F  Netzkabel
Erklarung der LED-Farben
Vorheizen Grillvorgang startet
LILA BLINKEN STETIGES LILA LEUCHTEN GRUN
Warten. Ende des Vorheizens GnIIvorgang startet  Beim Start des Grillvorgangs ertont
Wartet, dass Grillgut ein Piepton, um dem Benutzer
aufgelegt wird. zu signalisieren, dass der ,Rare”
Grillmodus (blutig) nun startet.
) . Warmbhalten
Grillen - zum Verzehr bereit ,30 ungefahr*
g I I
5 %
3 i s
e &
GELB ORANGE ROT ROTES BLINKEN
Grillmodus ,blutig". Grillmodus ,halb durch® Grillmodus ,durchgebraten”  Grillmodus ,durchgebraten” beendet
7
A
STETIG GRUN LEUCHTEND WEISSES BLINKEN
Manuelle Funktion wurde gewdihlt oder automatisch Siehe ,Fehlerbehebung"
aktiviert, siehe ,Fehlerbehebung” Seite 28. Kunden::lienst kontaktieren

Erklarung der automatischen Grillprogramme

Hamburger @ Fisch
Rotes Fleisch =) Gefligel Manueller Modus:

Panini/Sandwich %3' Meeresfriichte Klassischer Grill fir den manuellen Betrieb mit
4 verschiedenen Temperatureinstellungen (von

@ Wirstchen/Lamm =) Schweinefleisch 110 °C bis 285 °C)
20

Speck




1 Einstellung

——
=

3

2 Vorheizen

1Entfernen Sie sdmtliche m
Verpackungsmaterialien, Aufkleber und
Zubeh6r aus dem Inneren und von der
AuBenseite des Gerdtes. Der farbige
Aufkleber auf der Garstufenanzeige
kann je nach Sprache ausgewechselt
werden. Sie kdnnen ihn gegen den
Aufkleber an der Innenseite der
Verpackung austauschen.

2 Reinigen Sie die Platten vor dem ersten
Gebrauch griindlich mit warmem
Wasser und etwas Geschirrspiilmittel,
spulen und trocknen Sie die Platten
griindlich ab.

3-4 Stellen Sie die entnehmbare
Abtropfschale an der Vorderseite des
Gerdtes auf.

5 Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kénnen Sie die Grillplatten mit einem
Papiertuch, das in etwas Speisedl
getaucht wurde, abreiben, um die
Antihaft-Wirkung zu verbessem.

5b Vergewissern Sie sich, dass die untere
und die obere Grillplatte korrekt im Gerdit
positioniert sind, bevor Sie das Gerdt
vorheizen.

6 Entfernen Sie iberschiissiges Ol mit
einem sauberen Papiertuch.

7 Verbinden Sie das Gerdt mit einer
Steckdose. (Beachten Sie, dass das Kabel
komplett abgewickelt sein muss).

8 Drlicken Sie den Ein-/Ausschalter.
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OptiGrIl® XL «

9 Wenn die Lebensmittel, die Sie
zubereiten mochten, gefroren sind,
driicken Sie den , Tiefkihlkost -Knopf.

10 Wahlen Sie den passenden Grillmodus
je nach Art der Lebensmittel, die Sie
zubereiten mdchten.

9 10

9 automatische Grillprogramme und ein manueller Modus mit 4 verschiedenen
Temperatureinstellungen

Wibhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Hamburger grillen mdchten.

®

Wihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Meeresfriichte grillen mochten.

Wdhlen Sie dieses Grillporogramm, wenn Sie Sch-
weinefleisch grillen mdchten.

=
=

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie rotes
Fleisch grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Pa-
nini/Sandwiches grillen machten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Speck grillen machten.

Wadbhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Wirstchen/Lamm grillen mdchten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Fisch
grillen mochten.

&=

D @000

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Ge-
fliigel grillen mochten.

Wenn Sie den manuellen Modus auswdhlen, leuchtet
die Anzeige griin und Sie kénnen die Garzeit manuel
kontrollieren. Vier verschiedene Temperatureinstellun-
gen stehen fiir diesen manuellen Modus zur Auswahl
(grtin, gelb, orange und rot).

Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung fir den

manuellen Modus.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fiir hier nicht aufgefiihrte Lebensmittel benutzen sollten,
ziehen Sie bitte die ,Zubereitungstabelle fiir nicht in den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 29.

N

47
Minuten

11 Dricken Sie den ,0K"“-Knopf: Das
Gerdt beginnt vorzuheizen und die
Garstufenanzeige blinkt lila.

NB: Falls Sie das falsche Programm
ausgewdhit haben, gehen Sie zuriick zu
Seite 8.

12 Warten Sie vier bis sieben Minuten.

12

13 Ein akustisches Signal ertént und die
Garstufenanzeige hort auf, lila zu blinken;
das Vorheizen ist jetzt abgeschlossen.
Anmerkungen: Am Ende des
Vorheizens schaltet das Schutzsystem
das Gerdt aus, wenn das Gerdt nicht
geoffnet wird.



3 Grillen

blutig halb  durchge-
durch  braten

14-15 Nach dem Vorheizen ist das Gerditf
einsatzbereit.
Offnen Sie den Grill und legen Sie das
Grillgut auf die Grillplatten.
Anmerkungen: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnet bleibt, schaltet das Schutzsystem
das GerGt automatisch aus.

16-17 Doas Gercit passt den Grillvorgang (Zeit
und Temperatur) automatisch der Dicke
und Menge des Grillgutes an.
SchlieBen Sie das Gerdt, um
den Grillvorgang zu starten. Die
Garstufenanzeige leuchtet nun blau und
wechselt dann zu griin, um anzuzeigen,
dass der Grillvorgang 1auft. (Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, 6ffnen Sie das Gercit
oder wenden Sie die Lebensmittel wéhrend
des Grillvorgangs nicht.).

Wahrend des Grillvorgangs ertont zu jeder
Garphase ein Signalton, um dem Benutzer
anzuzeigen, dass eine Garstufe (z. B. blutig/
gelb) erreicht wurde.

Bitte beachten Sie bei sehr diinnen
Scheiben oder Stiicken: Schliefen Sie das
Gerdt, daraufhin blinkt der ,, OK"-Knopf und
die Anzeige leuchtet stetig lila. Driicken Sie
,OK", um sicherzustellen, dass das Gerdt das
Grillgut erkennt und dass der Grillvorgang
startet.

18 Die Anzeige wechselt je nach Garstufe
die Farbe. Wenn die Anzeige gelb leuchtet
und ein akustisches Signal ertdnt, ist Ihre
Speise nicht durchgebraten bzw. blutig;
wenn die Anzeige orange leuchtet und ein
akustisches Signal ertdnt, ist Ihre Speise
halb durch. bzw. medium; und wenn
die Anzeige rot leuchtet, ist Ihre Speise
durchgebraten.

NB: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig
madgen, nehmen Sie das Fleisch vom Girill,
wenn die Garstufenanzeige griin leuchtet.

Bitte beachten Sie, dass insbesondere fir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach
Art, Qualitat und Herkunft der Lebensmittel
variiert. 23



3 Grillen

19-20 Wenn die Farbe, die Ihrer
gewlinschten Garstufe entspricht,
aufleuchtet, 6ffnen Sie das Gerdt und
nehmen Sie Ihr Grillgut vom Grill.

21 SchlieBen Sie das Gerdt. Das
Bedienfeld leuchtet auf und geht in den
Programmauswahl-Modus.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch aus, wenn kein
Programm ausgewdihlt wird.

Weitere Lebensmittel grillen

Wenn Sie weitere Lebensmittel grillen mdchten, heizen Sie das

Gerdt bitte wieder vor (siehe Abschnitt 2., Vorheizen® ab Punkt

9), selbst wenn Sie die gleiche Art von Lebensmittel grillen

méchten.

So fiihren Sie einen weiteren Grillvorgang durch:

Nachdem Sie Ihren ersten Grillvorgang beendet haben:

1. Stellen Sie sicher, dass das Gercit geschlossen ist und kein
Grillgut enthdlt.

2. Wdhlen Sie den entsprechenden Grillmodus/-programm.
(Dieser Schritt ist auch notwendig, wenn Sie den gleichen
Grillmodus wie fir den ersten Grillvorgang benutzen
machten.)

3. Driicken Sie den ,0K"“-Knopf: Das Gerdt beginnt
vozuheizen. Das Vorheizen wird durch die lila blinkende
Garstufenanzeige angezeigt.

4. Das Vorheizen ist abgeschlossen, wenn ein akustisches
Signal zu héren ist und die Garstufenanzeige aufhart, lila zu
blinken.

5. Nach dem Vorheizen ist das Gerét einsatzbereit. Offnen
Sie den Grill und legen Sie das Grillgut in den Grill.

Wichtig:
Bitte beachten Sie, dass Sie das Gerdit fir jeden neuen
Grillvorgang vorheizen miissen.
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4 Anmerkungen

Denken Sie daran, den Grill ohne Grillgut m

stets geschlossen zu halten, damit das

Vorheizen effizient funktionieren kann.
Warten Sie dann, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill
6ffnen und das Grillgut hineinlegen.

NB: Wenn unmittelbar nach Ende des

vorherigen Grillvorgangs vorgeheizt wird,

reduziert sich die Dauer des Vorheizens.

22-23-24

Wenn Sie das Grillgut nach
verschiedenen personlichen Vorlieben
zubereiten mochten, 6ffnen Sie den
Grill und nehmen Sie die Speisen vom
Grill, wenn sie die gewlinschte Garstufe
erreicht haben, und schlieBen Sie den
Grill, um das Grillen der anderen Speisen
fortzusetzen. Das Programm setzt
seinen Grillvorgang fort, bis es die Stufe
,durchgebraten” errreicht.

25 Warmhaltefunktion
Wenn der Grillvorgang beendet ist,
schaltet das Gerdt automatisch in den
Warmhaltemodus, die Garstufenanzeige
wechselt automatisch zu rot und alle
20 Sekunden ertént ein akustisches
Signal. Wenn sich noch Lebensmittel auf
dem Girill befinden, garen diese weiter,
wdhrend die Grillplatten abkihlen.
Sie kénnen das akustische Signal
deaktivieren, indem Sie den ,0K"-Knopf
driicken.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch nach einer
gewissen Zeit aus.
Zweiter Grillvorgang
Wenn Sie noch mehr Lebensmittel
grillen mdchten, lesen Sie bitte Abschnitt
21.

25



5 Reinigung und Instandhaltung

&) 26 Diricken Sie den Ein-/Ausschalter, um
das Gerdit auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Netzstecker des Grills
aus der Steckdose.

28 Lassen Sie das Gerdt mindestens zwei
Stunden abkihlen.
Um versehentliche Verbrennungen zu
vermeiden, lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen griindlich abkihlen.
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6 Reinigung

29 Losen und entfernen Sie vor dem m
Reinigen die Platten, um Beschddigungen
an der Grilloberfldiche zu vermeiden. Die
Abtropfschale und die Grillplatten sind
splilmaschinenfest.

30 Das Gerdt und sein Netzkabel kdnnen
nicht in die Geschirrsptilmaschine gestellt
werden. Die Heizelemente, sichtbare
und zugdngliche Elemente, sollten nicht
nach dem Entfernen der Platten gereinigt
werden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerdt komplett
abgekihlt ist, und reinigen Sie die
Elemente mit einem trockenen Tuch.
Wenn Sie die Grillplatten nicht in einer
Geschirrsplilmaschine reinigen mochten,
konnen Sie diese mit warmem Wasser
und etwas Geschirrspiilmittel abwaschen
und dann griindlich absptilen, um alle
Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie die
Platten sorgfdiltig mit einem Papiertuch ab.

31-32 Verwenden Sie keine metallischen
Topfreiniger, Stahiwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Ihres Grills zu reinigen.
Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Pads.

Entleeren Sie die Abtropfschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser
und etwas Geschirrspilmittel ab. Schale
anschlieBend griindlich mit einem
Papiertuch abtrocknen.

33 Wischen Sie die Grillabdeckung mit einem

!

T=r=n ) warmem, nassen Schwamm sauber und
& Y t o L
rocknen Sie die Abdeckung mit einem

EE ¢
- - weichen, trockenen Tuch ab.

34 Tauchen Sie die Haupteinheit des Grills
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

35 Vergewissern Sie sich immer, dass der
Grill sauber und trocken ist, bevor Sie ihn
wegstellen.

36 Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem autorisierten Kundendienst
durchgefiihrt werden. 27



Fehlerbehebung

Problem:

Ursache

Losung

Knopf (@' leuchtet
+ Q) stetig griin leuchtende Anzeige
+ Knopf (@ blinkt
+ Knopf @8 blinkt

e Das Gerdte wurde
eingeschaltet oder
ein automatischer
Grillvorgang wurde
gestartet, wdhrend
sich Grillgut zwischen
den Platten befindet
und ohne vorzuheizen
(manueller Modus wird
automatisch aktiviert).

o Zwei mogliche Losungen:

- Temperatureinstellung durch Driicken
des @ Knopfes wihlen, dann OK
driicken. Lebensmittel garen lassen;
Sie missen allerdings den Grillvorgang
Uberwachen (manueller Modus).
- Gerdt ausschalten, Lebensmittel
entfernen, Gerdt korrekt schlieBen, Gerdt
neu programmieren und warten, bis es
vorgeheizt ist.

Das Gerdt schaltet sich wdhrend des
Vorheizens oder Grillens aus.

o Das Gerdt war zu lange
gedffnet wahrend des
Grillens.

Das Gerdt war
nach Abschluss des
Vorheizens oder
Warmhaltens zu lange
inaktiv.

o Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und 2-3 min warten; Vorgang erneut
starten. Wenn Sie das Gerdt das
ndchsten Mal benutzen, 6ffnen und
schlieBen Sie es schnell, um die besten
Grillergebnisse zu erzielen. Wenn das
Problem erneut auftritt, wenden Sie sich
an Ihren értlichen Tefal-Kundendienst.

O Blinkende wei leuchtende Anzeige
+ @ /@ /@ /O Knopf blinkt

+_Piepton ert6nt nicht mehr

Das Gerdt gibt kein akustisches Signal
mehr ab.

o Gerdteausfall

e Gerdt wird in einem zu
kalten Zimmer gelagert
oder benutzt.

Netzstecker des Gerdtes ziehen und
erneut einstecken und sofort das
Vorheizen starten. Wenn das Problem
weiter besteht, wenden Sie sich an Ihren
Kundendienst.

.

Nach dem Vorheizen habe ich mein
Grillgut auf den Grill gelegt, aber die
Anzeige bleibt LILA @ und der
Grillvorgang beginnt nicht.

o Ihr Grillgut ist dicker als
4em.

« Das Grillgut darf nicht dicker als 4 cm
sein.

e Sie haben den Grill
zum Hineinlegen
des Grillguts nicht
vollstandig gedffnet.

o Grill vollstandig 6ffnen und wieder
schlieBen.

Erkennt das Grillgut
nicht. Die Dicke des
Grillguts ist zu diinn,
.OK“ blinkt.

« Start des Grillvorgangs durch Driicken
des ©K) Knopfes bestditigen.

Das Gerdt aktiviert den manuellen Modus
+ @ Die Anzeige blinkt rot.

e Vorheizen wurde
abgebrochen.

.

Grillen regelmdBig tberwachen (im
manuellen Modus).

Oder

Grill ausschalten, Grillgut entfernen,
Grill schlieBen, neues gewiinschtes
Grillprogramm auswdhlen und warten,
bis das Vorheizen abgeschlossen ist.

Blinkt O weiB
+ © Knopf blinkt
+_kontinuierlicher Piepton

o Gerdteausfall

o Ziehen Sie den Netzstecker und wenden
Sie sich an Ihren Kundendienst.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die Garergebnisse der voreingestellten Programme konnen je nach Herkunft, Schnitt
und Qualitdt des Grillgutes variieren. Die Programme wurden fiir Lebensmittel von guter Qualitdt eingestellt und
gepriift.

Genauso muss die Dicke der Fleischstiicke wdhrend des Grillens beriicksichtigt werden; Sie konnen keine Lebensmittel
grillen, die dicker als 4 cm sind.
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Grill-Leitfaden (automatische Programme)

S e e Farbe der Garstufenanzeige

@ Rotes Fleisch Blutig Halb durch Durchgebraten
Hamburger Blutig Halb durch Durchgebraten
@ Panini/Sandwich Kurz gegrillt Gebraunt Knusprig
Fisch Kurz gegrillt Medium Durchgebraten
Gefliigel Gar
Wiirstchen/Lamm Gar
Schweinefleisch Gar

=) Speck Kurz gegrillt Durchgebraten

&3 Meeresfrichte Medium Durchgebraten

Tipps: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig mogen, kénnen Sie es bei @ vom Grill nehmen.
Grill-Leitfaden (einschlieBlich manuellem Modus)

Ganze Forelle

Thunfischsteak

Riesengarnelen (mit und ohne Schale)

Garnelen ohne Schale

Gambas

&l Garstufe
. rillpro-
Grillgut ]
9 gramm @ '
blutig halb durch durchgebraten
Brot Brotscheiben, getoastete Sandwiches = O
Hamburger: (nach dem Vorbraten des Fleisches) =
FIeith und Lamm (ohne Knochen) O
Gefligel Schinkenscheibe zum Grillen % O
Tief gefrorene Héhnchenstticke @ ,
Marinierte Hihnerbrust O
Schweinefilet (ohne Knochen),
Schweinebauch O
Entenbrust @ O
Fisch @ ,

Manueller Modus

Lesen Sie die spezielle
Kurzanleitung fiir den
Modus.

Gegrilltes Gemise und Obst
(mssen die gleiche Form und Dicke
haben)

4 verschiedene
E Temperatureinstellungen

Fur Tiefkiihlkost, driicken, bevor Sie ein Programm wdhlen.

29



SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

« This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

« Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance, and do not use as a toy.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction conceming use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

» Never leave the appliance unattended when in use.

o A\ Accessible surface temperatures can be high when the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the cg)glionce.

e This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by theEX
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.

« Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,

onli/] use an extension lead which'is in good condition, has a plug

with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

o Always plug the appliance into an earthed socket.

 Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.

e Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the
cooking plates.

» Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill.

Do

e Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.
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Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be dose
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may
damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.
Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

» Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the
appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.
Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

e Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

e For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

e On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

e Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these
products without prior notice.

e Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo x

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
— recycled.

2 Leaveitatalocal civic waste collection point.
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Description

Manual mode “4 temperature settings”

A Control panel A4 See specific manual quick start guide. C Handle
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Cooking level indicator E Drip tray
A3 Cooking programs B Body F  Power cord
Guide of LED colors
preheating starting of cooking
| 1 1
G ' ‘ a
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking. DU””? thebstort o_f”the C%Otkmg
. cycle, a beep will sound to
Waiting for food. alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.
. keep warm
cooking - ready to eat “30’ approximately”
| = ) ; ; N 1 0 1
i 1 P %
A A ; :
YELLOW ORANGE RED RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done” cooking. End of cooking
5 for “Well done”.

O

SOLID GREEN WHITE FLASHING

Manual function selected or Refer to “Trouble shooting guide”.
automatically activated, refer to Contact customer services

“Trouble shooting quide p. 42".
Guide of automatic cooking programs
Burger @ Fish Bacon

Red meat Poultry Manual mode:

) panini / Sandwich 6 Sea food Traditional grill for manual operation with
n ! 4 different temperature settings
@ Sausage/lamb Pork (from 110°C to 285°C)
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1 Setting

——
=

3 4
2 Pre-heating

1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour @
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking i, to improve
the non-stick release.

Sbis Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the pre-
heating phase begins.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Connect the appliance to an outlet. (note
the cord should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.
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OpGiGRIl® XL ¢ e

9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

9 10

9 automatic cooking programs and a manual mode with 4 different temperature settings

Select this cooking program if you want to
cook burgers.

®

Select this cooking program if you want to
cook sea food.

Select this cooking program if you want to
cook pork.

Select this cooking program if you want to
cook red meat.

Select this cooking program if you want to
cook a panini/sandwich

Select this cooking program if you want to
cook bacon

Select this cooking program if you want to
cook sausage/lamb.

Select this cooking program if you want to
cook fish.

00000

Select this cooking program if you want to
cook poulltry.

If you select Manual mode the indicator
light is green and you have manual control
of the cooking time. 4 different temperature
settings are available for this manual mode
(green, yellow, orange and red).

See specific manual quick start guide.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food” page 43.

P

47

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, returmn to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

12

0000 ® { J
1]

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains dosed, the safety
system will turn off the appliance.



3 Cooking

@

rare medium  well-
done

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle. The cooking level indicator turns
blue and then becomes green to
indicate the cooking is in progress (for
the best results do not open or move
your food during the cooking process).
During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay “fixed purple”,
press “OK” to ensure the appliance
recognizes the food and that the
cooking cycle starts.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator
light is orange with a beep, your food is
medium and when the indicator light is
red, your food is well done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator turns green.

Please note, especially on meat, it
is normal that cooking result vary
depending on type, quality and origin of
food.
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3 Cooking

Cooking more food
If you want to cook a second batch of food, please pre-heat
the appliance again (see section 2.“Pre-heating’”, starting from
point 9) even if you want to cook the same type of food.

How to cook another batch of food:

After finishing ywour first batch of food:

1. Make sure the appliance is dosed with no food inside.

2. Select the appropriate cooking mode/program (this step
is necessary even if you decide to pick the same cooking
mode than for the previous batch of food).

. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The
pre-heating is symbolized by the cooking level indicator
that flashes purple.

4. The pre-heating is complete when an audible beep is
heard and the cooking level indicator stops flashing purple.

5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open
the grilland place the food inside the appliance.

Important:

Please note that any new batch of food, the pre-heating
phase is mandatory.

w
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19-20 When the color corresponding to

your choice of cooking level appears,
open the appliance and remove your
food.

21 Close the appliance. The control panel

will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.



4 Comments

500 @)
| >V

25

Remember to always have the grill
closed and no food inside in order for the
pre-heating to effectively function.
Then wait for the pre-heating to be @
complete before opening the grill
and place the food inside.
N.B.: if the new pre-heating cycle is
carried out immediately after the end
of the preceding cycle, the pre-heating
time will be reduced.

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then dose the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cycle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function
When the cooking process has ended
the appliance will automatically go on
the keep warm setting and the cooking
level indicator will automatically go
red and an audible tone will sound
every 20 seconds. If food is left on the
grill it will continue to cook, while the
cooking plates are cooling. You can stop
the audible tone by pressing the “OK”
button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.
Second cooking
If you want to cook more food, please
refer to section 21.
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5 Cleaning and maintenance

€

40

26 Press the on/off button to turn off the
appliance.

27 Unplug grill from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.



6 Cleaning

29 Before cleaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cooking@
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry doth. If you do not want to dlean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

31-32 Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic dleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry doth.

34 Do notimmerse the body of grillin water
orany otherliquid.

35 Always make sure grill is dlean and dry
before storing.

36 Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.

41



Troubleshooting guide
Problem Cause Solution
Button (@) lit e Switching on the|e 2possible options:

+ @ Solid green indicator light
+ Button @ flashing
+ Button @ flashing

appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food between
plates and without
preheating(manual
mode is automatically
activated).

- Choose the temperature setting by
pressing the & button and then
press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

« The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

O Flashing white indicator light.
+ 18 1@ 18 button flashing
+ Discontinue bip

The appliance no longer beeps.

Appliance failure.

e Appliance stored or
used in a room that is
too cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

After the preheating, I have put my food
on the grill but the indicator stays on
PURPLE @ and the cooking cycle does
not start.

e Your food is thicker than
4cm.

Food must not be thicker than 4 cm.

e You have not completely
opened the grill to place
the food.

Completely open the grill then close it.

Not sensing the food.
The food thickness too
thin, "OK" is flashing.

Confirm the start of the cooking by
pressing the (@) button.

The appliance will activate in manual
mode
+ @ Theindicator light will blink red.

o Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the
grill, select the new cooking programme
you wish to use and wait for the
preheating cycle to finish.

Flashing O white
+ © button flashing
+ Continuous bip

Appliance failure

Unplug the product and contact your
customer service.

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you cannot cook food that is thicker

than 4 cm.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

@ Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
@ Panini / Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
Fish Lightly cooked Medium Well-done
@ Poultry Fully cooked
@ Sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
Bacon Lightly cooked Well-done

&9 Seafood Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

Food

Cooking

program
rare

Cooking level

2 @ @

medium well-done

Bread

Slices of bread, toasted sandwiches

Burger: (after pre-cooking the meat)

Meat & Poultry

Lamb (boneless)

Slice of ham to cook

Frozen chicken nuggets

Marinated chicken breast

Pork fillet (boneless), pork belly

Duck breast

Fish

Whole trout

Tuna steak

King prawns (with and without shells on)

Shelled prawns

Gambas

®@ @09 @ @0 ®

@ Ce0C0Ce00 @

Manual mode

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

Teop

E 4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud eninstallatie van het product: gelieve voor uw
eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze handleiding
of de overeenkomstige pictogrammen te raadplegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de voIIediie verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en/of toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen nietin staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk s voor
hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het
gebruik van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelijke risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak- en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de & jaar die onder toezicht staan.
Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed gebruiken.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
Dit apparaat is niet ?eschikt om gebruikt te worden in combinatie met
een tijdschakelaar of afstandsbediening.
Rol het snoer volledig uit.
Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
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door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van
een gelike doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem
de nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struiket.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of
Zij instructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat
en dat zjj op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zj zijn blootgesteld. De
reiniging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze minstens & jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

Houdhet apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder dat
de twee binnenste platen zijn gemonteerd.

Doen

o Leesdeinstructies van deze handleiding aandachtig doorenhoud ze binnen handbereik; deze handleiding is gemaakt
voor de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

o Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

o Reinigde platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met een zachte doek.

o Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er
niemand over kan struikelen.

» De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

» Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

o Controleer of beide ziiden van de plaat vo6r gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de grillplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst envastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde grillplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Om beschadigingen aan de grillplaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

o Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.
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Niet doen

» Gebruik het apparaat niet buiten.

 De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien het apparaat niet gebruikt wordt.

» Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u het niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

o Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

o Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

o Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Snijd het voedsel niet op de platen.

 Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

« Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

o Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

o Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

«U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de grillplaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De vetopvangvak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
grillen vol loopt, laat dan eerst het apparaat afkoelen voordat u het leegt.

« De hete grillplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang verwarmt als er
geen voedsel tussen ligt.

« U mag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

» Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

« Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of grillen nooit in de stand 'grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder grillplaten opwarmen.

Informatie

Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu....).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo x staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu !
Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 Lever hetin bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving

Handmatige modus

A Bedieningspaneel A4 “4temperatuurstanden” C Handgreep
Zie de specifieke snelstartgids
A1 Aan/uit-knop A5 OK-knop D Grillplaten
A2 Diepvriesmodus A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Bakprogramma’s B Behuizing F  Snoer
Uitleg over de LED-kleuren
voorverwarmen start van de bereiding
I LI | I
e ' ‘ a
KNIPPEREND PAARS BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
Wacht. Einde van voorverwarmen. Start van de bereiding.  Bij aanvang van de bakcyclus
Klaar voor het voedsel. klinkt er een geluidssignaal om

de gebruiker erop te wijzen dat
het kookprogramma “rood/weinig
doorbakken” gestart zal worden

warm houden

bereiding - klaar om te eten “Circa “30”
Y, g || I
F E/ # %
) 5 3 ; i
GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding “rood/weinig Bereiding “Medium” Bereiding “Goed  Einde bereiding “Goed doorbakken”
doorbakken” doorbakken”
"
.ﬂ}g
BLIJVEND GROEN KNIPPEREND WIT

Handmatige modus gekozen of Raadpleeg de “Probleemoplossingsgids”.
automatisch geactiveerd, raadpleeg de  Neem contact op met de klantenservice.
“Probleemoplossingsgids” op p. 56",

Uitleg over de automatische bakprogramma’s
Hamburger @ Vis Spek

@ Rood vlees @ Gevogelte Handmatige modus:

= ) ) &) Schaal-en Traditionele grillmodus om te kiezen uit
Tosti / Sandwich schelpdieren 4 verschillende temperatuurstanden

@ Worst/Lamsvlees Varkensviees  (tussen 110°Cen 285°C)
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1 Instellen

——
=

3
2 Voorverwarmen

1 Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren van de
binnen- en buitenkant van het
apparaat. De kleursticker op de
gaarheidsindicator kan naargelang
de taal worden gewijzigd. U kunt de
sticker vervangen door een sticker
die zich binnenin de verpakking
bevindt.

2Maak de grillplaten voor
ingebruikname grondig schoon met
water en een beetje afwasmiddel.
Spoel af en droog zorgvuldig.

3-4 Schuif de uitneembare
vetopvangbak in de voorkant van
het apparaat.

5U kunt voor het beste bakresultaat
de grillplaten inwrijven met
keukenpapier doordrenkt met wat
bakolie, om zo de doeltreffendheid
van de antiaanbaklaag te
versterken.

5bis Zorg dat de onderste en
bovenste grillplaten juist in het
product zijn ingebracht voordat u
met de voorverwarmingsfase start.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet, het snoer moet volledig
uitgerold zijn).

8 Druk op de Aan/Uit-knop.
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OpGiGRIl® XL ¢ e

9Als de ingrediénten die u wilt
bakken bevroren zijn, druk op de
knop “diepvriesmodus”.

10 Kies het gepaste programma
afhankelijk van het voedsel dat u
wilt bakken.

10

9

9 automatische bakprogramma’s en een handmatige modus met 4 verschillende

temperatuurstanden

Kies dit bakprogramma als u hambur-
gers wilt bakken.

®

Kies dit bakprogramma als u schaal- en
schelpdieren wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u varkens-
vlees wilt bakken.

S|

Kies dit bakprogramma als u rood vlees
wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u een tosti/
sandwich wilt bakken.

®

Kies dit bakprogramma als u spek wilt
bakken.

Kies dit bakprogramma als u worst/
lamsvlees wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u vis wilt bak-
ken.

000000

Kies dit bakprogramma als u gevogelte
wilt bakken.

Temp

Als u de handmatige modus kiest, is de indicator
groen en kunt u de bereidingstijd handmatig in-
stellen. Er zijn 4 verschillende temperatuurstan-
den in deze handmatige modus beschikbaar
(groen, geel, oranje en rood).

Zie de specifieke snelstartgids.

Bij twijfel over de bereidingswijze van ingrediénten die niet in bovenstaande lijst staan,
verwijzen we naar de ‘Kookgids (waaronder handmatige modus)' op pagina 57.

P

4-7
minuten

11 Druk op de “OK” knop: het
apparaat start met voorverwarmen
en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

OPMERKING: Als u een verkeerd
programma hebt gekozen, ga terug
naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten

12

13 U hoort een geluidssignaal en
de gaarheidsindicator stopt met
knipperen om aan te geven dat de
voorverwarmingsfase afgelopen is.
Opmerking: Als het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat uit.



3 Bakken

14-15 Het apparaat is na het
voorverwarmen klaar voor gebruik.
Open de grill en plaats het voedsel op
de grillplaat.
Opmerking: Als het apparaat te
lang open blijft staan, schakelt het
beveiligingssysteem het apparaat uit.

16-17 Het apparaat past de bakcyclus
(tijd en temperatuur) automatisch
aan op de dikte en hoeveelheid van
de te bakken ingrediénten.

Sluit het apparaat om de bakcyclus te
starten. De gaarheidsindicator wordt
blauw en vervolgens groen om aan
te geven dat het bakproces bezig
is (voor het beste resultaat, vermijd
het openen van het apparaat of het
verplaatsen van de ingrediénten
tijdens het bakken).

U hoort tijdens elke fase van het
bakproces een geluidssignaal om
aan te geven dat een bepaald
bereidingsniveau (bijv. rood/weinig
doorbakken) is bereikt.
Opmerking voor dunne
ingrediénten: sluit het apparaat,
de “OK” knippert en de indicator is
blijvend “paars”. Druk vervolgens op
“OK” om ervoor te zorgen dat het
apparaat het ingrediént herkent en de
bakcyclus wordt gestart.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad
zal de indicator van kleur veranderen.
Wanneer de indicator geel is en
er een geluidssignaal klinkt, is uw
voedsel weinig doorbakken. Wanneer
de indicator oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is het voedsel

@ \ medium. Wanneer het rood is, is het

7 voedsel goed doorbakken.

weinig medium  goed Opmerking: als u uw voedsel graag

doorbak- doorbakken ‘bleu’ (bijna rauw) hebt, neem het
ken vlees van de grillplaat zodra de

gaarheidsindicator groen is.

Opgelet: vooral voor vlees is het
normaal dat de bakresultaten variéren
afhankelijk van het type, de kwaliteit
en de herkomst van het voedsel.
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3 Bakken

19-20 Wanneer de kleur die
overeenstemt met het gekozen
bereidingsniveau oplicht, open het
apparaat en verwijder het voedsel.

21 Sluit het apparaat. Het
bedieningspaneel wordt
ingeschakeld en opent de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: als er geen
programmakeuze wordt gemaakt,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

Tweede bereiding

Als u nog ander voedsel wilt bakken, herhaal de

stappen vanaf deel 2. Voorverwarmen, punt 9, ook als

u hetzelfde type voedsel wilt bereiden.

Hoe aan een tweede bereiding beginnen:

Na het voltooien van uw eerste bereiding:

1. Zorg dat het apparaat leeg en goed dicht is.

2. Selecteer het juiste programma (deze stap moet
zelfs uitgevoerd worden wanneer u beslist om
hetzelfde programma als de vorige bereiding te
gebruiken).

3. Druk op de “OK” knop: het apparaat wordt
voorverwarmd. Het voorverwarmen wordt
aangegeven door een paars knipperende
gaarheidsindicator.

4. Het apparaat is voldoende voorverwarmd wanneer
u een geluidssignaal hoort en de gaarheidsindicator
stopt met knipperen.

5. Het apparaat is na het voorverwarmen klaar voor
gebruik. Open de grill en plaats de ingrediénten in
het apparaat.

Belangrijk:

- De voorverwarmingsfase moet voor elk nieuwe

bereiding worden uitgevoerd.
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4 Opmerkingen

Houd de grill altijd gesloten en
zonder ingrediénten ertussen om
de voorverwarmingsfase juist te
laten gebeuren.
Wacht vervolgens totdat het
voorverwarmen voltooid is
voordat u de grill opent en
ingrediénten tussen de grill legt.
Opmerking: Als u na het einde
van een bakcyclus onmiddellijk de
voorverwarmingscyclus uitvoert, zal
de voorverwarmingsduur korter zijn.

22-23-24

Als u voedsel op de grill wilt
bereiden naar verschillende
persoonlijke voorkeuren,
open de grill om het voedsel
dat het gewenste bereidingsniveau
heeft bereikt te verwijderen. Hierna
sluit u het apparaat weer om het
resterende voedsel verder te laten
garen. Het programma zet de
bakcyclus verder tot het niveau
‘goed doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden
Wanneer het bakproces is
afgelopen, activeert het apparaat
automatisch de warmhoudfunctie.
De gaarheidsindicator wordt rood
en er klinkt om de 20 seconden
een geluidssignaal. Als het voedsel
op de grill blijft liggen, zal het
blijven bakken terwijl de grillplaten
afkoelen. U kunt het geluidssignaal
uitschakelen met een druk op “OK”.
Opmerking: na zekere tijd schakelt
het beveiligingssysteem het
apparaat automatisch uit.
Tweede bereiding
Als u meer voedsel wilt bakken,
verwijzen we naar sectie 21.
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5 Reiniging en onderhoud

€

26 Druk op de Aan/uit-knop om het
apparaat uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat de grill minstens 2 uur
afkoelen voor u het schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.
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29 Deblokkeer de platen en verwijder
ze voor u ze schoonmaakt om schade
aan het bakoppervlak te vermijden.
De vetopvangbak en de grillplaten
mogen in de vaatwasser.

30 Het apparaat en het snoer
mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit
zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de
platen hebt verwijderd - worden
niet schoongemaakt. Als ze zeer vuil
zijn, kunt u ze, nadat ze volledig zijn
afgekoeld, afwrijven met een droge
doek. Als u geen vaatwasser wilt
gebruiken, kunt u warm water en
een beetje afwasmiddel gebruiken
om de grillplaten af te wassen. Spoel
vervolgens grondig om resten te
verwijderen. Droog zorgvuldig af met
keukenpapier.

31-32 Gebruik geen metalen
schuursponsjes, staalwol of schurende
producten om onderdelen van de
grill schoon te maken. Gebruik alleen
nylon- of niet-metalen sponsjes.

Giet de vetopvangbak leeg en was
het met warm water en een beetje
afwasmiddel. Droog het vervolgens af
met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill
schoon met een sponsje met warm
water en droog af met een zachte en
droge doek.

34 Dompel de behuizing van de grill niet
in water of een andere vloeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en
droog is voor u het opbergt.

Il 36 Reparaties moeten worden

Y
R Tre ] @ uitgevoerd door een medewerker van
een erkend servicecentrum.
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Probleemoplossin

sgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop (@' is opgelicht

+ Q@ Blijvende groene
gaarheidsindicator

+ knop (@ knippert
+ knop @) knippert

e Het apparaat
inschakelen of start
van een automatische
bakcyclus met voedsel
tussen de platen en
zonder voorverwarmen
(handmatige modus
werd automatisch
geactiveerd).

o 2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuurstand door op de
® knop te drukken en druk vervolgens
op OK. Laat bakken, maar controleer
de bereiding (handmatige modus).
- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

o Het apparaat is tijdens
het bakken te lang open
blijven staan.

Het apparaat bleef
te lang inactief na
het einde van de
voorverwarmings- of het

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op dat
u het snel opent en sluit, om het beste
bakresultaat te krijgen. Neem contact
op met de klantenservice van Tefal als

+ @88/ knop knippert
+ Stoppen van geluidssignalen

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

warmhoudproces. het probleem zich nog eens voordoet.
OKnipperende witte|* Defect van het|e Trekde stekker uit het stopcontact, steek
gaarheidsindicator. apparaat. de stekker er meteen weer in en start

Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

een voorverwarmingscyclus op. Als het
probleem aanhoudt, neem contact op
met de klantenservice.

Ik heb het voedsel na het voorverwarmen
op de grill geplaatst, maar de indicator
blijft PAARS @ en de bakcyclus start niet.

o Uw voedsel is dikker dan
4cm.

o Het voedsel mag niet dikker dan 4 cm
zijn.

e U hebt de grill niet
volledig geopend om
het voedsel te plaatsen.

« Open de grill volledig en sluit dan weer.

Het voedsel werd niet
herkend. Het voedsel is
te dun, ‘OK’ knippert.

« Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de ©K) knop.

Het apparaat start de handmatige modus.
+ @ De gaarheidsindicator knippert
rood.

« De voorverwarmingstijd
werd afgebroken.

« Controleer het bakproces regelmatig (bij
gebruik in de handmatige modus).

of

Schakel de grill uit, haal het voedsel
eraf, sluit de grill, selecteer het nieuwe
bakprogramma dat u wilt gebruiken en
wacht tot de voorverwarmingscyclus
beéindigd is.

O Wit knipperend
+ @ knop knippert
+_Continue geluidssignalen

Defect van het
apparaat.

o Haal de stekker uit het stopcontact en
neem contact op met de klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma’s variéren op basis van de herkomst, de manier van
snijden en de kwaliteit van het te bakken voedsel. De programma’s werden bepaald en getest met voedsel van goede

kwaliteit.

Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees rekening wordt gehouden, kunt u geen voedsel met een

dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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Kookgids (automatische programma’s)

i Gekleurde gaarheidsindicator
Speciaal programma
@ Rood vlees Rood/weinig Medium Goed doorbakken
doorbakken
Rood/weinig .
Hamburger doorbakken Medium Goed doorbakken
@ Tosti / Sandwich Lichtjes gebakken Bruin Knapperig
Vis Lichtjes gebakken Medium Goed doorbakken
Gevogelte Goed doorbakken
Worst/Lamsvlees Goed doorbakken
Varkensvlees Goed doorbakken
Spek Lichtjes gebakken| Goed doorbakken
% Schaal- en schelpdieren Medium Goed doorbakken

Tips: als u heel rood (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van ‘@
Kookgids (waaronder handmatige modus)

Gaarheidsindicator

2 @ @

Ingrediént Bakprogramma
rood/weinig medium  goed
doorbakken doorbakken
Brood Sneetjes brood, tosti’s @ O
Hamburger: (nadat het vlees is voorgebakken)
Viees & Lamsvlees (ontbeend) O
Gevogelte
9 Sneetje gekookte ham @ O
Bevroren kipnuggets = ’
.
Gemarineerde kippenborst O
Varkensvlees (ontbeend), varkensspek O
Eendenborst @ O
Vis Hele forel @ ,
Tonijn O
Reuzengarnalen (wel of niet gepeld)
Ongepelde garnalen @ O
Gamba's
Handmatige modus (™
Zie d fle ke Gegride groente en fruit o 4 verschillende temperatuurstanden
1€ de speciliexe (zelfde afmeting en dikte) 3
snelstartgids

Voor bevroren ingrediénten, druk op voor u uw programma kiest.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Utilizacion, mantenimiento e instalacion del producto: por su sequridad,
por favor, consulte los diferentes apartados de estas instrucciones o los
pictogramas correspondientes.
Este aparato esta disefiado para un uso exclusivamente domeéstico. No ha
sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos
por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

otros entomos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no esta disefado para ﬂue lo utilicen personas (incluidos nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, @ no ser que la persona responsable
desu seguridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vi?ilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.
Siel cable de alimentacion esta dariado debe serreemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cudlificado para evitar cualquier peligro.
Si'se utiliza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente y llevar
toma de tierra incorporada. Adoptar todas las precauciones necesarias para
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8ue nadie tropiece con el alargador.

onecte el aparato (nicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 aos 0 mds y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o personas sin
experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o (G
supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos a los que
se exponen. La limpieza y el mantenimiento que ha de realizar el usuario no
deben ser efectuados por nifios, salvo que tengan mas de 8 afios y estén
vigilados.

Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de § anos.

ATENCION : No calentar ni precclentar el gril sin las 2 placas interiores

’
Qué debe hacer
o Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.
Si ocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.
Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite en las placas
y séquelas con un pario suave.
Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
para no dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.
Los humos de coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pdjaros
que los mantengan alejados del lugar de coccién.
Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.
Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.
Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han
sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una
placa eléctrica).
Cuide de que las placas estén en una posicién estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.
Para preservar el revestimiento de las placas de coccién, utilice siempre una espétula de pléstico
o madera.
Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de
servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.
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Qué no debe hacer

No utilice el aparato en el exterior.

Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.

Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.

No cologue el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cordon
colgando por encima de una fuente de calor (placas de coccion, cocinas de gas).

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.

No corte directamente sobre las placas.

Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no dafar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).

No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.

Nunca utilice el aparato vacio.

No coloque nunca hojas de aluminio niningtin otro objeto entrelas placas y los alimentos que vaya acocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccién, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.

No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.

Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.

No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio

Para evitar dafiar el aparato, nunca realice recetas flambeadas sobre el mismo.

No cologue nunca hojas de aluminio ni ningln otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicién «grill abierton.

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccién.

Consejos/Informacion

Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.
Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

En la primera utilizacion puede desprenderse un ligero olor o humo.

Paralimpiar las placas de coccién, utilice una esponja, agua caliente y jabén de lavavajillas liquido.
Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.

Nose pued(: conjumir ningUn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas

con el logo
Silos alimentos son demasiado espesos, e sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.
La resistencia no se debe limpiar. Si esta sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frotela con un pafo seco.

Medio Ambiente
ijColaboremos con la proteccién del medio ambiente!
Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm  Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descripcion

A Panel de control A4 Modo manual “4 niveles de temperatura” € Asa
Ver el manual especifico de la guia de inicio
rapido.
A1 Botdn puesta en A5 Botén OK D Placas de
marcha / parada coccién
A2 Modo de alimentos A6 Indicador de nivel de coccion E Bandejade
congelados goteo
A3 Programas de coccion B Carcasa F  Cable de

alimentacion

Guia de LED de colores

Precalentamiento Inicio de la coccion
I || 1
PARPADEO EN MORADO MORADO FIJO AZUL VERDE
Esperar. Final del precalentamiento  Inicio de la coccion. Durante el inicio del ciclo de coccion,

un pitido avisard al usuario de que el
programa de coccion "poco hecho”
estd listo para empezar.
mantener caliente

Esperando los alimentos.

cocinando - listo para comer “30’ aproximadamente”
p— p 1 T 1
7 % %
4
AMARILLO NARANJA ROJO ROJO PARPADEANTE
Coccion "poco hecho”. Coccion "medio hecho”. Coccion "bien hecho”.  Final de la coccion "bien hecho”.
7
A
VERDE FI1JO
Funcién manual seleccionada o Consulte la "Guia de resolucién de
automdticamente activada. Consulte la problemas”.
Guia de resolucion de problemasenla  Entre en contacto con el servicio al
pagina 126", consumidor.

Guia de programas de coccion automadatica

Hamburguesa Beicon
9 S

Carne roja Modo manual:

Panini / Sandwich Grill trudloopﬂl de funcionamiento manual con 4
= diferentes niveles de temperatura

@ Salchicha/cordero Cerdo (de 110°Ca 285°C)
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Nivel 1

k 1 Retire todo el material de embalaje,
adhesivos y accesorios de dentro
y de fuera del aparato. El adhesivo
de color del indicador de nivel de
coccion puede cambiarse, segin el
idioma. Puede sustituirlo por uno de
los que vienen en el embalaje.

2Antes de usar el aparato por
primera vez, limpie bien las placas
con agua tibia y un poco de
detergente lavavaijillas, enjuaguelas
y séquelas completamente.

3-4 Coloque la bandeja de goteo en
la parte frontal del aparato.

3 4

5 Para obtener un resultado 6ptimo,
pase una hoja de papel de cocina
humedecida con un poco de
aceite de cocinar por las placas
para mejorar sus propiedades
antiadherentes.

S5bis Compruebe las placas de
coccion inferior y superior estan
colocadas correctamente antes de
iniciar el precalentamiento.

6 Retire el exceso de aceite con papel
de cocina.

7 Conecte el aparato a una toma de
corriente. (el cable de alimentacién
debe estar completamente
desenrollado).

8 Presione el botén de encendido/
apagado.
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OptiGHIl® XL

9 Si los alimentos que desea cocinar
estan congelados, presione el boton
de "alimentos congelados”.

10 Seleccione el modo de coccion
apropiado al tipo de alimentos que
desea cocinar.

9 10

9 Programas de modo de coccion automdtico y modo manual con 4 niveles de
temperatura diferentes.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar hamburguesas.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar marisco.

Seleccione este programa de coccion si desea | (=)

cocinar cerdo.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar carne roja.

©

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar panini/sandwich.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar beicon.

Seleccione este programa de coccién si desea
cocinar salchichas/cordero.

6

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar pescado.

D)

&

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar aves.

Temp

b

Si selecciona el modo manual, el piloto indi-
cador se ilumina en verde y puede controlar
los tiempos de coccién manualmente. En el
modo manual hay disponibles 4niveles de
temperatura (verde, amarillo, naranja y rojo).
Ver el manual especifico de la guia de inicio
rapido.

Si no tiene certeza de qué modo de coccién debe usar con alimentos no incluidos en la lista anterior,
consulte la "Tabla de coccion para alimentos no incluidos en el programa de coccion” en la pagina 71.

N

47
minutos

11 Presione el boténOK:el aparato
empieza a precalentarse y el indicador
de nivel de coccion parpadea en color
morado.

Observacion: Si ha seleccionado un
programa equivocado, vuelva al paso 8.

12 Espere de4-7minutos.

12

13 Se escuchara un pitido, el indicador
de nivel de coccién dejara de
parpadear en color morado y el modo
de precalentamiento habra finalizado.
Comentarios: Al final de la fase de
precalentamiento, si el aparato sigue
cerrado, el sistema de seguridad
apagara el aparato.



3 Coccion

e

poco medio bien
hecho hecho hecho

14-15 Una vez precalentado, el aparato

estd listo para usar.

Abra el grill y coloque los alimentos en

la placa de coccién.

Comentarios: Si el aparato queda
abierto durante demasiado tiempo,

el sistema de seguridad lo apagara
automaticamente. E

16-17 El aparato ajusta el ciclo de
coccion automaticamente (tiempo y
temperatura) de acuerdo al grosor de
los alimentos y a la cantidad.

Cierre el aparato para que comience
el ciclo de coccién. El indicador de
nivel de coccion se ilumina en azul
y una vez que comienza el proceso
de coccion se vuelve verde (para
obtener un resultado 6ptimo, no abra
el aparato o mueva los alimentos
mientras se estan cocinando).
Durante la coccién, se escuchard un
pitido para avisar al usuario de los
niveles de coccién que se alcanzan (por
ejemplo: poco hecho/amarillo).

Para alimentos de corte
muy fino: Cierre el aparato, el
boténOKparpadeara y el indicador
quedara fijo en color morado. Presione
OK para asegurarse de que el
aparato reconoce los alimentos e
inicia el ciclo de cocci6n.

18 El indicador va cambiando de color
segln el nivel de coccion. Cuando la luz
del indicador es amarilla y se escucha
un pitido, los alimentos estan poco
hechos, cuando el indicador es naranja
y se escucha un pitido, la coccion de los
alimentos es media, y cuando se vuelve
rojo, los alimentos estdn bien cocinados.
Observacion:Si le gusta la carne muy
poco hecha, saquela del aparato cuando
elindicador se ilumina en verde.

Tenga en cuenta, especialmente con la
carne, que el resultado de la coccion varia
dependiendo de su tipo, calidad y origen.
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3 Coccion

19-20 Cuando el color del indicador
sea el seleccionado para el nivel de
coccién de sus alimentos, abra el
aparato y retira la comida.

21 Cierre el aparato. El panel de
control se ilumina y entra en el
modo de "seleccién de programa”.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagard si
no se selecciona ningdn programa.

Coccion de otros alimentos

Si desea cocinar otra tanda de alimentos, vuelva

a precalentar el aparato (ver seccion 2. Inicie el

precalentamiento desde el punto 9)incluso si va a cocinar

el mismo tipo de alimentos.
Coémo cocinar otra tanda de alimentos:

Una vez finalizada la primera tanda:

1. Aseglrese de que el aparato estd cerrado sin alimentos
dentro.

2. Seleccione el modo/programa apropiado de coccion
(este paso es necesario incluso si va a seleccionar el
mismo tipo de modo de coccion que ha utilizado con la
tanda anterior de alimentos).

3. Presione el boton “OK: El aparato comenzard a
precalentarse. El precalentamiento lo marca el
indicador de nivel de coccion al parpadear en morado.

4. El precalentamiento ha finalizado cuando se escucha
un pitido y el indicador de nivel de coccion deja de
parpadear en morado.

5. Una vez precalentado, el aparato estd listo para usar.
Abra el grill y coloque los alimentos dentro.

Importante:
Tenga en cuenta que para cocinar una nueva tanda de
alimentos, la fase de precalentamiento es obligatoria.
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4 Comentarios

Recuerde que para precalentar
el grill de forma eficiente, este
debe estar cerrado y sin alimentos
dentro.

- Espere a que termine la fase de
precalentamiento antes de abrir
el grill y colocar los alimentos en
su interior. E

Observacion: Si el nuevo ciclo

de precalentamiento se realiza

justo al finalizar el ciclo de coccién
anterior, el precalentamiento
llevaré@ menos tiempo.

22-23-24

Si desea cocinar alimentos para
satisfacer diferentes gustos
personales, abra el grill y retire los
alimentos cuando hayan alcanzado
el nivel de coccién deseado, luego
ciérrelo y continGe cocinando el
resto. El programa seguira con el
ciclo de coccién hasta alcanzar el
nivel de "bien hecho".

25 Funcién de conservacion del
calor
Al finalizar el proceso de coccién,
el aparato entra automaticamente
en funcion de conservacién de
calor, el indicador se ilumina en
rojo y se escucha un pitido cada
20 segundos. Si los alimentos
se dejan en el grill, sequiran
cocinandose mientras las placas
se enfrian. Puede detener el pitido
presionando el botén OK.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagaré
automaticamente al cabo de un
cierto tiempo.
Coccion de una segunda tanda
Si desea cocinar mds alimentos,
consulte la seccién 21.
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5 Limpieza y mantenimiento

26 Presione el boton de encendido/
apagado para apagar el aparato.

€

27 Desenchufe el aparato de la toma
de corriente.

28 Déjelo enfriar durante al menos
2 horas.
Para evitar quemaduras por
accidente, deje que el grill se enfrie
completamente antes de limpiarlo.
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6 Limpieza

29 Antes de limpiar el aparato,
desbloquee y retire las placas
para evitar dafar la superficie de
coccion. La bandeja de goteo y las
placas de coccién se pueden lavar
en el lavavaijillas.

30 El aparato y su cable de E
alimentacion no pueden introducirse
en el lavavajillas. Las resistencias,
y las partes visibles y accesibles
una vez que se retiran las placas,
no deben limpiarse. Si estan muy
sucias, espere a que el aparato se
haya enfriado completamente y
paseles un pano seco. Si no desea
lavar las placas en el lavavdjillas,
limpielas con agua caliente y un
poco de detergente lavaplatos
y luego enjuéguelas bien para
eliminar todos los residuos. Séquelas
bien con papel de cocina.

31-32 No use estropajos metdlicos o
de acero, ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar ninguna
parte del grill. Use Gnicamente
esponjas de nailon o no metdlicas.

Vacie la bandeja de goteo y lavela
con agua caliente y un poco de
detergente lavaplatos. Séquela bien
con papel de cocina.

33 Para limpiar la tapa del grill,
pasele una esponja humedecida

Il en agua caliente y séquela con un

| © 0 cancBttezecve{ pano seco y suave.

34 No sumerja la carcasa del grill en
agua ni en cualquier otro liquido.

35 Guarde el grill siempre limpio y
seco.

36 Cualquier otra operacion de
mantenimiento debera ser llevada
a cabo por un servicio técnico

autorizado.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa

Soluciéon

Boton (@ encendido

+ @ indicador verde Fijo
+ Boton (@ parpadeando
+ Boton (@R parpadeando

e Encienda el aparato
o inicie un ciclo de
coccién automatica con
alimentos entre las placas
y sin precalentar el grill (el
modo manual se activa
automaticamente).

o 2 opciones posibles:
- Elija el nivel de temperatura
presionando el botén y
luego presionando OK. Deje que
los alimentos se cocinen bajo
su vigilancia (modo manual).
- Detenga el aparato, retire los alimentos,
ciérrelo bien, vuelva a programarlo y
espere a que finalice el precalentamiento.

El aparato se detiene durante el ciclo de
precalentamiento o de coccion.

o Elaparato ha estado abierto
durante demasiado tiempo
mientras estaba en proceso
de coccion.

El aparato ha quedado
inactivo durante demasiado
tiempo al finalizar el
precalentamiento o la
funcion de conservacion de
calor.

o Desconecte el aparato de la toma de
corriente y déjelo descansar durante 2-3
minutos. Luego, reinicie el proceso. La
proxima vez que use el aparato, abralo
y ciérrelo rapidamente para obtener
un resultado de coccién optimo. Si el
problema se repite, entre en contacto
con el servicio al consumidor de Tefal.

Q Indicador blanco Parpadeando.
+ @188 6 boton

parpadeando
+_Pitido discontinuo

El aparato ya no emite pitidos.

o Fallo del aparato.

 Elaparato se ha almacenado
o utilizado en una habitacién
demasiado fria.

Desconecte y vuelva a conectar
el aparato y reinicie el ciclo de
precalentamiento inmediatamente. Si el
problema persiste, entre en contacto con
su Servicio al consumidor.

Después del precalentamiento, he
puesto alimentos en el grill pero el
indicador sigue color MORADO @ y el
ciclo de coccién no empieza.

o Sus alimentos tienen un
grosor superior a 3,75 cm.

Los alimentos no deben tener un grosor
superior a 3,75 cm.

e No ha abierto el grill
completamente para colocar
los alimentos.

o Abra el grill completamente y luego
ciérrelo.

No detecta los alimentos.
Los alimentos no son
suficientemente gruesos.
OK parpadea.

e Confirme el inicio de la coccion
presionando el boton @K).

El aparato se activa en modo manual.
+ @ Elindicador parpadeard en
rojo.

e El tiempo de
precalentamiento ha sido
demasiado corto.

Vigile la coccion de vez en cuando (Para
uso en modo manual).

0

Detenga el grill, retire los alimentos,
cierre el grill, seleccione un nuevo ciclo de
coccion y espere a que findlice la fase de
precalentamiento.

Parpadeo O en blanco
+ (@ boton parpadeando
+_Pitido continuo

Fallo del aparato

Desenchufe el aparato y entre en
contacto con el Servicio al consumidor.

Consejo, especialmente para carnes: El resultado de la coccién de los programas predeterminados varia dependiendo
del origen, corte y calidad de la carne que se esta cocinando. Los programas se han disefiado y comprobado con alimentos

de buena calidad.

De igual modo debe tenerse en cuenta el grosor de la carne que se esta cocinando. No se puede cocinar carne con un

grosor superior a 4 cm.
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Guia de coccién (Programas automaticos)

Color indicador de nivel de coccién

Programa

@ Carne roja Poco hecha Al punto Bien hecha

Hamburguesa Poco hecha Medio hecha Bien hecha

@ Panini / Sandwich | Ligeramente cocinado Dorado Crujiente

@ Pescado Ligeramente cocinado | Medio hecho Bien hecho

Ave Bien cocinada

Salchicha/cordero Bien cocinados

Cerdo Bien cocinado
=) Beicon Ligeramente cocinado Bien hecho

% Marisco Medio hecho Bien hecho

Consejos: Si le gusta la carne muy poco hecha, puede usar@

Guia de cocciéon (Incluyendo el modo manual)

Alimentos

Programas
de coccion

Nivel de coccion

2 @ @

poco hecho medio hecho bien hecho

Pan

Rebanadas de pan, sandwiches tostados

carne)

Hamburguesa (Después de precocinar la

Carne y aves

Cordero (sin hueso)

Loncha de jamén para cocinar

Nuggets de pollo congelados

Pechuga de pollo marinada

Filete de cerdo (sin hueso), panceta

Pechuga de pato

Pescado

Trucha entera

Filete de atin

Langostinos (con o sin cascara)

Gambas con cascara

Gambas

® @ 0 @ D0 @

@ Ce0e0ee0 @

Modo manual

Ver el manual especifico
de la quia de inicio rdpido.

Verdura y fruta ala parrilla
(Deben ser del mismo corte y grosor)

=1

4 niveles de temperatura diferentes

Para alimentos congelados, presione antes de seleccionar el programa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagtio, manutencdo e instalacdo do seu produto : para sua
seguranca, consulte os vérios pardgrafos deste folheto ou os pictogramas
correspondentes.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Ndo foi concebido
para ser usado nos sequintes casos, que ndo sao abrangidos pela garantia:
-em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios naslojas, escritorios e outros
espacos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,

-em ambientes de tipo quarto de hospedes.

Retirar todo o material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a o
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta
utilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua sequranca.
Eimportante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam com o aparelho
e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

A temperatura das superficies acessiveis pode alcancar niveis elevados
quando o aparelho estd em funcionamento.
Ndo toque nas superficies quentes do aparelho.
Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando @ distancia
separado.
Desenrole totalmente o cabo.
Seocabo de dlimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelofabricante,
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por um técnicoigualmente
qualificado, por forma a evitar qualquer situactio de para o utilizador.
Se utilizar uma extensdo elétrica, esta deve ter uma seccdo pelo menos
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equivalente, e ter uma tomada com ligactio de terra incorporada. Tome as

devidas precaucdes para jue ninguém tropece.
Oaparelho apenas deve serligado aumatomada comligacGo aterraincorporado.

Certifique-se de que a instalagtio elétrica é compativel com a poténcia e a

tensao indicadas por baixo do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo em agua ou qualquer outro liquido.
0 aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou mais e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizacdo do aparelho em seguranca
e que compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manutengdo do
mesmo por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por criangas, a ndo
ser que tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho
e 0 cabo_de alimentagdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.

ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas

colocadas no interior
O que pode fazer

* Leia atentamente estas instrucGes e guarde-as para futuras utilizagdes. Estas instrugGes sco as
mesmas para as varias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

Caso ocorra um acidente, passe imediatamente agua fria sobre a zona queimada e consulte um
médico, se necessario.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o paragrafo 5), deite um
pouco de 6leo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencéio a localizag@o do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucdes para
ndo perturbar a circulagdo das pessoas a volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com sistema respiratério
particularmente sensivel, como os pdssaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-
los do local de cozedura.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criangas.

Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por
ex.: ndo cologue num forno, sobre um fogdo ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estaveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base
do aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas no Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espdtula de pléstico
ou madeira.

Utilize apenas os acessoérios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Néo utilize com outros aparelhos.
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O que ndo pode fazer

o Ndo utilize 0 aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaquecimento, ndo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de pldstico.

Nunca coloque o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflaméveis
como estores, cortinas, tapetes.

NGo cologue o aparelho sobre ou junto a superficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gés, etc.).

Nunca coloque utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nunca utilize um esfregdo metdlico, nem pd abrasivo parando danificar asuperficie de cozedura (ex:revestimento
antiaderente).

NGo deslogue o aparelho durante a sua utilizacéo.

NGo transporte o aparelho pela pega ou pelo cabo.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os alimentos a cozinhar.
Nunca retire a gaveta de recolha de gorduras durante a cozedura. Se a gaveta de recolha de gorduras ficar cheia
durante a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

NGo coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

NGo cozinhe em papelote.

Para evitar a degradacdo do aparelho, néo faca receitas “flambé” no mesmo.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aquega nem cozinhe em posicdo «grelhador aberton.

Nunca aqueca o aparelho sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizato doméstica.
Parasuaseguranga, este aparelho estd em conformidade com as normas e requlamentos aplicdveis (Diretivas
Baixa tenséo, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizaco, pode ocorrer uma ligeira libertacéo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, dgua quente e detergente para a louca.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contato com as pecas marcadas com o simbolo x
ndo deverd ser consumido.

Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de sequranca impede o arranque do aparelho.
Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

Ambiente
Protecdo do ambiente em primeiro lugar!

E ® 0 aparelho contém vérios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm © Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao

A Painel de controlo A4 Modo manual “4 opgdes de temperatura” € Pega
Consultar o guia de iniciagdo rapida
especificado no manual.

A1 Botdo Ligar/Desligar A5  Botéo OK D Placas de
(On/Off) cozedura

A2 Modo para alimentos A6  Indicador do nivel de cozedura E Tabuleiro para
congelados recolha de sucos

A3 Programas de B Corpo F  Cabode
cozedura alimentagdo

Guia para as cores LED

pré-aquecimento inicio da cozedura
I I I I
% % % ki
i )
PURPURA CINTILANTE PURPURA CONTINUO AZUL VERDE
Aguarde. Final do pré-aquecimento  Inicio da cozedura.  No inico do ciclo de cozedura, um
A espera de alimentos. aviso sonoro informa o utilizador
de que o programa "mal passado”
esta pronto a comegar.
. manter quente
cozinhar - pronto a comer “cerca de 30 minutos”
p—— . 1 1
F b/ % %
X 4
AMARELO COR-DE-LARANJA VERMELHO VERMELHO CINTILANTE
"Mal passado” "Médio” "Bem passado” Final da cozedura "bem passado”
i
3
VERDE CONTINUO
Fung@o manual selecionada ou ativada Consultar o "Guia de Resolucéo de
automaticamente, consultar o "Guia de Problemas".

Resolugdo de Problemas, pagina 140", Contactar o Centro de Contacto do Consumidor
Guia dos programas de cozedura automaticos
Hambarguer @ Peixe Bacon

Carne vermelha Aves Modo manual:
@ Panini / Sanduiche @ Marisco Grelhador tradicional para funcionamento

manual com 4 opcdes de temperatura

Salsichas/borrego Carne de porco (entre 110°Ce 285 °C)
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1 Preparacdo

1Retire todas as embalagens,
autocolantes e acessoérios
existentes no interior e no exterior
do aparelho. O autocolante colorido
no indicador do nivel de cozedura
pode ser alterado, consoante o
idioma. Pode substitui-lo pelo que
esta dentro da embalagem.

2 Antes da primeira utilizagdo, lave
cuidadosamente as placas com
dgua quente e um pouco de
detergente para a loica, enxague e
seque bem.

3-4 Coloque o tabuleiro de recolha de
sucos, amovivel, na parte da frente
do aparelho.

3
2 Pré-aquecimento

5 Para obter os melhores resultados
pode limpar as placas de cozedura
com um papel de cozinha
embebido num pouco de éleo,
para manter as performances do
revestimento antiaderente.

5.1 Assegure-se de que as placas
de cozedura inferior e superior
estdo colocadas corretamente no
aparelho antes de iniciar a fase de
pré-aquecimento.

6 Retire o excesso de 6leo com um
papel de cozinha limpo.

7 Ligue o aparelho a uma tomada.
(note que o cabo de alimentagdo
deve estar completamente
desenrolado).

8 Prima o botdo On/Off.
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OptiGHIl® XL

9Se o alimento que pretende
cozinhar estiver congelado prima o
botdo "alimentos congelados”.

10 Selecione o modo de cozedura
adequado ao tipo de alimento que
deseja cozinhar.

9 10

9 programas de cozedura automdtica e um modo manual com 4 op¢oes de temperatura

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar hambdargueres.

®

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar marisco.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne de porco.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne vermelha.

0

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar panini/sanduiches.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar bacon.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar salsichas/borrego.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar peixe.

Temp

@

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar aves.

Se selecionar o modo Manual a luz do indi-
cador fica verde e pode controlar manual-
mente o tempo de cozedura. 4 opcdes de
temperatura disponiveis neste modo manual
(verde, amarelo, cor-de-laranja e vermelho).
Consultar o guia de iniciagdo rapida especi-
ficado no manual.

Se ndo sabe que modo de cozedura utilizar para alimentos que ndo constem da lista supracitada,
queira consultar a "Tabela de cozedura para alimentos diferentes dos programados” na pagina 85.

N

47
minutos

11 Prima o botdo “OK” : o aparelho
inicia o pré-aquecimento e o
indicador do nivel de cozedura
pisca na cor parpura.

Nota: Se selecionou o programa
errado, regresse ao passo 8.

12 Espere 4-7 minutos.

12

13 Ouve-se um aviso sonoro e o

indicador do nivel de cozedura
deixa de piscar a parpura indicando
que o modo de pré-aquecimento
esta concluido.
Comentarios: No fim do pré-
aquecimento, se o aparelho
permanecer fechado o sistema de
seguranca desliga-o.



3 Cozedura

mal médio bem
passado passado

14-15 A seguir ao pré-aquecimento o
aparelho estd pronto para ser utilizado.
Abra o grelhador e coloque o alimento
na placa de cozedura.

Comentdrios: se o aparelho ficar muito
tempo aberto o sistema de seguranca
desliga-o automaticamente.

16-17 O aparelho ajusta automaticamente
o ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
aespessura e quantidade dos alimentos.
Feche o aparelho para dar inicio ao
ciclo de cozedura. O indicador do nivel
de cozedura fica azul e depois passa
para verde para indicar que a cozedura
esta a decorrer (para obter melhores
resultados ndo abra o aparelho nem
retire os seus alimentos durante o
processo de cozedura).

Durante a cozedura, é emitido um aviso
sonoro no final de cada fase a fim de
avisar o utilizador de que foi atingido
um determinado nivel (por exemplo mal
passado/amarelo) de cozedura.

No caso de pequenos alimentos:
feche o aparelho, o botdo “OK” pisca e
o indicador permanece “plrpura fixo”,
prima “OK” de modo a garantir que o
aparelho reconhece o alimento e que o
ciclo de cozedura se inicia.

18 A luz indicadora muda de cor
consoante o grau de cozedura. Quando
a luz indicadora é amarela e & emitido
um aviso sonoro o seu alimento estd mal
passado, quando a luz é cor-de-laranja
e é emitido um aviso sonoro o alimento
esta médio e quando a luz é encarnada
o alimento estd bem passado.

Nota: se gosta da sua carne muito mal
passada retire-a quando o indicador do
nivel de cozedura ficar verde.

Queira notar que, especialmente no caso
da carne, é normal que o resultado varie
consoante o tipo, a qualidade e a origem
do alimento.
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3 Cozedura

19-20 Ao surgir a cor correspondente
ao nivel de cozedura que escolheu
abra o aparelho e retire o alimento.

21 Feche o aparelho. O painel

de controlo acende-se e muda
automaticamente para o modo
"escolha de programa’”.
Comentadrio: o sistema de seguranca
deslgia automaticamente o aparelho
se ndo for selecionado nenhum
programa.

Cozinhar mais alimentos

Se pretende cozinhar mais alimentos pré-aqueca

novamente o aparelho (consultar a sec¢do 2. “Pré-

aquecimento”, a comecar no ponto 9, mesmo que
pretenda cozinhar o mesmo tipo de alimento.
Como cozinhar uma nova dose de alimentos:

Quando terminar de cozinhar a primeira dose:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e sem
alimentos no interior.

2. Selecione o modo/programa de cozedura adequado
(este passo é necessario mesmo que va escolher o
mesmo modo de cozedura da dose de alimentos
anterior).

3. Prima o botdo “OK”: o aparelho comega a pré-aquecer.
O pré-aquecimento é simbolizado pelo indicador do
nivel de cozedura que pisca a parpura.

4. O pré-aquecimento estd concluido quando ouvir um
aviso sonoro e o indicador do nivel de cozedura deixar
de piscar a parpura.

5. A seguir ao pré-aquecimento o aparelho esta pronto
para ser utilizado. Abra o grelhador e coloque o
alimento.

Importante:
Tenha em atencdo que qualquer nova dose de
alimentos requer pré-aquecimento.
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4 Comentadrios

Lembre-se de manter o grelhador

sempre fechado e sem alimentos no

interior de modo a executar um bom
pré-aquecimento.

- Aguarde a conclusdo do pré-
aquecimento antes de abrir o
grelhador e colocar os alimentos.

Nota: se o novo ciclo de pré-

aquecimento ocorrer imediatamente

a sequir ao final do ciclo anterior,

o tempo de pré-aquecimento serda

menor.

22-23-24

Se deseja cozinhar alimentos
consoante gostos pessoais diferentes,
abra o grelhador e retire o alimento
assim que estiver no nivel desejado,
volte a fechd-lo e continue a cozinhar
os outros alimentos. O programa
continuara o seu ciclo de cozedura até
atingir o nivel "bem passado”.

25 Funcdo para manter os alimentos
quentes
Quando o processo de cozedura
terminar, o aparelho continuara a
funcionar automaticamente para
manter os alimentos quentes, o
indicador do nivel de cozedura
fica automaticamente vermelo e
um aviso sonoro é emitido a cada
20 segundos. Os alimentos deixados
no grelhador continuardo a cozinhar,
enquanto as placas de cozedura
arrefecem. Pode parar o aviso sonoro
premindo o botdo “OK” .
Comentdrio: o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apoés algum tempo.
Cozinhar de novo
Se deseja cozinhar mais alimentos,
consulte a seccdo 21.
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5 Limpeza e manutencéo

€

82

26 Prima o botdo Ligar/Desligar para
desligar o aparelho.

27 Retire a ficha da tomada.

28 Deixe-o arrefecer durante pelo
menos 2 horas.
A fim de evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de limpa-lo.



6 Limpeza

29 Antes de o limpar, solte e retire
as placas para evitar danificar a
superficie de cozedura. Pode lavar
na maquina da loica o tabuleiro
de recolha de sucos e as placas de
cozedura.

30 Ndo pode lavar o aparelho nem o
cabo de alimentacdo na maquina
de lavar loica. Os elementos de
aquecimento, as pecas visiveis e
acessiveis ndo devem ser limpos apos
remocdo das placas. Se estiverem
muito sujos espere que o aparelho
esteja completamente frio e limpe-
0s com um pano seco. Se ndo
quiser lavar o tabuleiro e as placas
na maquina de lavar loica pode
usar dgua quente com um pouco
de detergente para loica, depois
enxagle-os cuidadosamente para
retirar qualquer residuo. Seque bem
com papel de cozinha.

31-32 Nao use esfregdes metalicos,
palha de aco ou qualquer produto
abrasivo para limpar as pecas do seu
grelhador; use apenas esfregdes de
limpeza de nylon ou ndo metdlicos.

Escorra o tabuleiro de recolha de
sucos e lave-o com agua quente
e um pouco de detergente para
loica, enxagie-o e seque-o0
cuidadosamente com papel de
cozinha.

33 Para limpar a tampa do grelhador
use uma esponja humedecida em
Agua quente e seque com um pano
macio e seco.

34 Ndo mergulhe o corpo do grelhador em
Agua nem em qualquer outro liquido.

35 Antes de guardd-lo, certifique-se
sempre de que o grelhador esta limpo
e seco.

36 Outro tipo de assisténcia técnica
deverda ser executada por um
representante autorizado. 83



Resolucdo de problemas

Problema

Causa

Solugdo

Botdo (@ aceso

+ @ Luzindicadora verde Constante
+ Botdo (§) a piscar

+ Botdo ©X) a piscar

e Ligar o aparelho ou
iniciar um ciclo de
cozedura automatico
com alimentos entre
as placas e sem preé-
aquecimento ( o modo
manual activa-se
automaticamente).

o 2 opcoes:

- Escolha a temperatura premindo
o botdo @ e depois prima OK.
Deixe cozinhar mas deve monitorizar
a cozedura (modo manual).
- pare o aparelho, retire os alimentos,
feche devidamente o aparelho,
reprograme-o e aguarde o final do pré-
aquecimento.

0 aparelho deixa de funcionar durante
o ciclo de pré-aquecimento ou durante a
cozedura.

o O aparelho esteve
demasiado tempo aberto
durante a cozedura.

O aparelho esteve
demasiado temo
parado apds terminar o
aquecimento ou durante
a fungfio manter quente.

 Desligue o aparelho da tomada, espere
2-3 minutos e reinicie o processo. Quando
voltar a utilizar o aparelho assegure-se
de que o abre e fecha rapidamente a
fim de obter melhores cozinhados. Se o
problema surgir novamente contacte o
Centro de Contacto do Consumidor da
Tefal.

O Luzindicadora branca a piscar.

+ Qualquer destes botées &) / SHEN
a piscar
+_Tonalidade de aviso intermitente

0O aparelho deixou de emitir tonalidades de
aviso.

Avaria do aparelho.

o Aparelho armazenado
ou usado numa divisdo
demasiado fria.

o Desligue e volte a ligar o seu aparelho
e inicie imediatamente um ciclo de pré-
aquecimento. Se o problema persistir
contacte o seu Servico de Apoio ao
Cliente.

Apbs o pré-aquecimento coloquei o
alimento no grelhador mas o indicador
mantém-se PURPURA . e ndo inicia o
ciclo de cozedura.

o 0O seu alimento tem mais
de 4cm de espessura.

e Os alimentos ndo devem ter uma
espessura superior a 4 centimetros.

eNdGo abriu
completamente o
grelhador para colocar
os alimentos.

Abra completamente o grelhador e
depois feche-o.

0 grelhador ndo deteta
o alimento. O alimento
tem uma espessura
infima, o "OK" estd a
piscar.

« Confirme o inicio da cozedura premindo
0 botdo @) .

0 aparelho iniciou-se em modo manual
+ ’ A luz do indicador comecou a
piscar, vermelho.

e O tempo de pré-
aquecimento foi
reduzido.

« Monitorize periodicamente a cozedura
(para utilizagdo em modo manual).

Ou

Pare o grelhador, retire os alimentos,
feche o grelhador, selecione o novo
programa de cozedura que pretende e
espere que o ciclo de pré-aquecimento
termine.

Pisca O a branco.
+ 0botGo@ estd a piscar
+ Tonalidade de aviso continua

e Avaria do aparelho

o Desligue o aparelho e contacte o Centro
de Contacto do Consumidor.

Sugestdo, especialmente para carne: os resultados da cozedura destes programas podem variar dependendo da origem,
corte e qualidade do alimento cozinhado. Os programas foram definidos para alimentos de boa qualidade.
Do mesmo modo, € preciso considerar a espessura da carne durante a cozedura; ndo pode cozinhar alimentos com espessura

superior a 4 cm.
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Guia de cozedura (programas automadticos)

Indicador colorido do nivel de cozedura

Programa
@ Carne vermelha Mal passada Média Bem passada
Hambarguer Mal passado Médio Bem passado

Panini / Sanduiche

Cozinhado ao de leve

Levemente torra

do Estaladico

Peixe

Cozinhado ao de leve

Médio

Bem passado

Aves

Bem cozinhada

Salsichas/borrego

Bem cozinhado

Carne de porco

Bem cozinhada

©
&)

Bacon

Cozinhado ao de leve

Bem passado

Marisco

Médio

Bem passado

Sugestoes: se gosta da sua carne muito mal passada pode usar@

Guia de cozedura (incluindo Modo Manual)

Alimento

Programa
de
cozedura

Nivel de cozedura

@ @ e

mal passado médio bem passado

Pdo

Fatias de pdo, sanduiches

Hambrguer: (apés pré-cozinhar a carne)

Carne e Aves

Borrego (sem 0sso0)

Fatia de presunto

Nuggets de frango congelados

Peito de frango marinado

Lombo de porco (sem 0sso), toucinho de
porco

Peito de pato

Peixe

Truta inteira

Bife de atum

Camardes gigantes (com ou sem casca)

Camardes descascados

Gambas

® @020 @ @0 ®

@ Ce00Ce00 ®

Modo manual
Consultar o guia

de iniciagdo rdpida
especificado no manual

Vegetais e fruta grelhados
(devem ter o mesmo tamanho e
espessura)

Temg

8

4 opcoes de temperatura

Para alimentos congelados, prima antes de selecionar o seu programa.
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UHCTPYKLUWUW NO TEXHUKE BESOMACHOCTHU
BAMHbIE MEPbI BE3OMACHOCTH

PykoBoACTBO NO MCNO/NIb30BaHNIO, 06CAYKMBAHUIO U
yCTaHOBKe NpoAykKTa. B uenax 6e3onacHoCcT BHMMaTeNbHO
U3yuuTe BCe pasfenbl PyKoBOACTBA MO dKCnyaTaLuu, B TOM
yKcne COOTBETCTBYHOLYME MMKTOrPaMMbl.

+ 30T NP1bOP NPEaHa3HaueH TONbKO ANA AOMALLHEO BbITOBOTO VCMONb30BaHMA
B MOMeLLEHVAX. YCTDOCTBO He NpefiHa3HaueHo ANA MCNONb30BaHHA B
HURenPVYBEEHHbIX CTy4astx, FapaHTIAR Ha KOTOPbIE HE PacrPOCTPaHAETCH:

— B KYXOHHbIX MOMELLEHIAX, NpefHasHaueHHbIX A1 MepCoHana MarasnHos, B
0ofuCax 1 B Py Pabounx MOMELLeHNsX;

- Ha depmax;

— KNMeHTaM1 OTeneit, MoTenelt v ApyTvX NOA0OHbIX MECT MPOXVBAHIS;

- B MU HVU-TOCTUHMLAX.

+ [lepen nepBbiM CMIONb30BaHIEM YaaNUTe BCE YMAKOBOUHbIE MaTEpUant,
HaKey kv 1A MPUHaINEXHOCTI U3HYTPY 1A CHADYiA YCTPOICTBa.

+[laHHOe YCTPOCTBO He MPefiHa3HaueHo ANA MCMONb30BaHUA nLamy (B
TOM YMCIE AETbMM) C MOHUXEHHBIMU QU3MYECKIMM, CEHCOPHBIMIA AN
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM MW UMEIOLMMIA HeLOCTATOYHbI OMbIT
VAW 3HaHWUA, ECAM TOMBKO OHYM HE HAXOAATCA MOZ NPUCMOTPOM Wi Bbinn
NPOMHCTPYKTAPOBAHbI NO NOBOAY MCNONb30BAHWA YCTPONCTBA MLOM,
OTBETCTBEHHbIM 33 11X HE30MaCHOCTb. CneawTe 3a Tew, YTobbl AETU He Urpanii ¢
3TVIM YCTPOVCTBOM.

+ 3TUM YCTPOICTBOM MOTYT NOMb30BATHCA AIETM CTapLLe 8 NIeT, a Takxe ML C
OrPaHyyeHHbIMIA QI3114ECKYIMI, CEHCOPHBIMM 11 YMCTBEHHBIMI COCOBHOCTAMM
UMK C HEOCTATOYHBIM OMbITOM W 3HAHWAMM, €CAIN OHI HAXOAATCA NOf
NPYCMOTPOM WA MOAYYUAN UHCTPYKLMM 1O 6e30MacHOi 3KCnyaTaumm
YCTPOIACTBA U NOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM OMacHOCTH. QUUCTKa W
00CyXMBaHIE YCTPOICTBA MOTYT BHINOAHATLCA AETHMIA CTapLLe 8 neT nop
NPMCMOTPOM B3POCTbIX.

+ YCTPOWCTBO W €10 Kabenb MUTaHuA AOMKHbI ObiTb HRAOCTYMHbI ANA feTell
MnaziLe 8 ner.

+ Bo Bpewm# 11cnofnb30BaHKA HAKOTIa He OCTaBNAIATe YCTPOWCTBO B63 MPpHCMOTPa.
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/A Bo Bpems 1Cronb30BaHIA 10CTYMHbIE MOBEPXHOCTIA YCTOOVICTBA MOTYT
CUNbHO HarpesaTbCa. HKOTa He NpuKacaiTech K ropaumM NOBEPXHOCTAM
YCTPOWCTBA.

+ 310 YCTPOVICTBO He NPEHa3HaUeHO 1A UCTOMb30BAHIA C BHELUHYM TalMepoMm
VNV OTAEbHOM CUCTEMOI AYCTAHLMOHHOTO YrpaBeHus.

+ [lepen nogKmioueHrem YCTPOICTBA K 3NEKTDOCETV NOMHOCTbIO PasMaTbiBaiiTe
kabenb MuTaHuA.

+ Ecnm kabenb nuTaHma NoBpeXaeH, To BO M30EXaHHe ONacHOCTV ero JOMKeH
3AMEHITL VI3TOTOBWTENTb W €70 TEXHIMYECKWI NPEACTABITENb.

+ He ncnonb3yite yanunutenu. ECnm Bbl COrNacHbl B3ATb Ha CebA
OTBETCTBEHHOCTb 33 UCTIONb30BaHYE YEIMHUTENEN, TO BHIOMPaIiTe TONbKO Te, g
KOTOPbIE HAXOZATCA B XOPOLIEM COCTOAHMM, UMEIOT BUIIKY C 3a3emneHmem
W COOTBETCTBYIOT HOMIUHANbHOW MOLHOCTY YCTPOWCTBA. [TpumuTe BCe
HeobX0avMble Mepbl NPEeAOCTOPOXHOCTI, UTOObI HUKTO He CNOTKHYNCA 06
YAMHATED.

+ Beerza nopkniovaliTe yCTPOCTBO K PO3ETKe C 3a3eMneHvem.

+ YbeguTecs, UTo UCTOUHMK 3NEKTPONNATAHNA COOTBETCTBYET HOMUHANBHON
MOLUHOCT 11 HAMPAXEHIIO, YKa3aHHbIM Ha HYXHEN YacTIA YCTPOWCTBA,

+ [1nA OUMCTKI INACTIAH MCTIONb3yIATe ryOKy, FOpAYYI0 BOMY U MOILLIEe CPEACTBO.

+ Hukorza He norpyxaiiTe YCTPOICTBO, kabenb MUTaHIA Ak BITIKY B BORY W
M06YI0 APYTYH0 KIAKOCTb,

MPEQYNPEXOEHWE. He vicnonb3yiite rpunb 63 1ByX NNACTUH, YCTaHOBIEHHbIX

BHYTDb.

Bcerpa

+ BHIMaTeNbHO NpouMTaliTe MHCTPYKUMM, 0BLLME AN1A Pa3HbIX MOLENEN B 3aBICMOCTH OT NPUHAANEXHOCTEN,
MOCTABAAEMbIX C YCTPOWCTBOM, U XpaHWTe 1X B NPefenax AOCAraeMOoCT.

+ [lpy cryyaltHom NonyyeHnN OXora MPOMOIATE €70 XONOAHO BOAOI U HEMELNIEHHO 0BpaTUTECh K Bpady Mpu
HEeOoOXOAVMOCTH.

+ [lepep nepsbiM 1CMONb30BAHMEM BHIMOITE MAACTUHY (CM. Pa3fen 5), HanelTe Ha HUX Hebonblioe
KOMYECTBO PACTUTENbHOTO MACNa v MPOTPHTE MATKOV TKaHBIO UM BYMaXHbIM KyXOHHbIM NONIOTEHLIEM.

+ Pa3mecTue kabenb NUTaHNA akkypaTHO, C YAAUHUTENeM UK 63, TakM 06pa3om, UTobbl Mioay MOV
€B0BOAHO NepemelLaTbCA BOKPYF CTONa, He CMOTLIKAACh O Kabenu,

+ [lbiM MOXeT ObiTb OMaceH AnA XMUBOTHbIX, KOTOPbIe 06A1aZaloT 0CO00 UyBCTBITENbHBIM OOOHAHMEM, TaKUX Kak
nTudpl. Mbl pekomeHyem BnagenbLam i AepXatb X MOJanbLUe OT 30HbI MPUrOTOBAEHNA ML,

+ Bcerza xpaHuTe YCTPOMCTBO B HEAOCTYMHOM A fiETel MecTe.

+ [lepen ncnonb3osaHnem yoeauTeCh, UTo MAACTUHB! YNCTbIE C OOENX CTOPOH.

+ Y1066l NpenoTBpaTUTh NOBPEXAEHME NNACTUH, NCONb3YITe KX TOMbKO C TeM YCTPOICTBOM, AN1A KOTOPOTo
OHM npeuHaiHaqub\ (Hanpumep, He CTaBuTe UX B Neyb, Ha ra3oBble ropenky, INeKTpUYecKie BapoUHble
naHenu u T4,).

+ YbenuTecs, UTo MNacTVHbI YCTORUMBI, HALEXHO 3adVKCMPOBAHBI 1 MPABMBHO PACTIONOKEHBI Ha YCTPONCTBE.
/Acnonb3yiite TONbKO NNACTHHBI, NOCTABNAEMbIE B KOMMIEKTE C YCTPOWCTBOM MM NPUOOPETEHHbIE B
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CMEYNANA31POBAHHOM CEPBICHOM LIEHTDE.

+ Y700bl He OBPeAVTL NNACTUHb! YCTPOVICTBA, BCETIA CTONb3YITE AEPEBAHHYIO TN MIIACTIKOBYIO IOMATKY.

+ Vlcnonb3yiiTe TONBKO [1ETanM 1 akceccyapl, MOCTABAEMbIE B KOMMNEKTE C YCTPOICTBOM Ui NpuobpeTeHHbie
B CMIeUMAN3VPOBAHHOM CEPBICHOM LIEHTPE. He ncnonb3yiTe ux Ans ApYrAX U3AeNVi un uenei.

Hukorga

+ He ncnonb3yiTe yCTPONCTBO BHE NOMELLEHNI.
Hiikoraa He ocTaBnaiiTe NoAKNoYeHHoe N paboTalolee YCTPOACTBO 6e3 NprcmoTpa.
Yrobbl 136exaTb Neperpesa, He CTaBbTe YCTPOIICTBO B YrOM AN MO WKAP y CTeHbI.
HiikorAa He CTaBbTe YCTPOIICTBO HEMOCPEACTBEHHO Ha XPYMKMe MOBEPXHOCTH (CTEKNAHHIN CTON, CKaTEPTb,
NaKIPOBaHHYI0 MeOeNb 11 Ap.) UK Ha MATKIE NOBEPXHOCTA, HANPUME Ha KyXOHHOE NONIOTEHLE.
Hiikorza He CTaBbTe YCTPOMCTBO MOZ HAaCTEHHbIN WKAD, NOKY MW PALOM C FOPIOUMMIA MaTePHanamy, Takummi
KaK Xaniosw, LUTOPb! v robeneHbl.
HuKoraa He CTaBbTe YCTPOICTBO Ha ropAYMe Ui CKOMb3KIe MOBEPXHOCTY MO0 NOBAN30CTY OT HIAX.
Kabenb nutaHuA He JOMXeH HaxoAnTbCA BOAM3M UMW B KOHTaKTe C FOPAUMMI YaCTAMM YCTPOACTBa, B
HEenocpeCTBEHHON BMM30CTY K MCTOUHIKY Terna A OCTPbIM Kpasm.
He knagnTe KyxoHHble NprGOpbI Ha BapOYHble NOBEPXHOCTI YCTPOIACTBA.
Hvkorzia He pexbTe iy HenoCPeACTBEHHO Ha MNaCTUHaX.
He ncnonb3yiite MeTananueckme MOYanku 1 arpeccuBHble YACTALLME NOPOLIKA, TaK Kak OHU MOTYT
NOBPEANT aHTUMPUTaPHOE NOKPLITIE NAACTYH.
He nepewmeLwaiiTe yCTPOICTBO BO BPEMA IKCMTyaTaLu.
He nogHwmaliTe yCTPOMCTBO 33 PYKOATKY MK METanMYeCK/e NPOBOAa.
He crionb3yiiTe ycTpoiicTeo 6e3 nuw.
He knagnTe amiom1Hnesyio Gonbsry 11 Apyrve NPEAMETH! MeXy NAACTUHON 1 MPUTOTOBAAEMON NULLEN.
He n3Bnekalite NOAAOH ANA XMpa BO BPeMA NCMONb30BaHNA YCTPONCTBA. ECnm NopAoH ANA xupa
3aNOAHMNCA B NPOLECCE MPUTOTOBAEHNA ML, AaliTe YCTPONCTBY OCTHITb 1 ONYCTOWMTE MOAAOH.
He nowmeLuaiiTe ropaume NaCTHb! Ha XPyKiAe NOBEPXHOCTY UM MO BOAY.
H106bl COXPaHUTL aHTUNPUrapHbie CBOCTBA NOKPbITUA, U30eraiTe Upe3MepHOTro NpeJBapuTebHoro
330rpeBa MycToro yCTponcTBa.
JKOTia He NepeHoCHTe FopAUMe NACTUHI.
He roToBbTe Npy NOMOWA YCTPOACTBA MY, 3aBEPHYTYIO B AIOMAHNEBYIO GOMbTY.
'*1(;06!:\6He MCTIOPTUTD YCTPOWCTBO, HUKOTAA He MCNONb3yiiTe ero ANA NpuroToBReHus bniof cnocobom
«hnambe».
He nomeLuaiTe INCTb anioMAHKA 1 Apyrvie NPAMETbI MEX Y NNaCTUHAMIA 1 HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTOM.
HWKOrza He roToBbTE Ha OTKPBITOM rpufe.
Hukorzia He HarpeBaiiTe yCTPOICTBO 6€3 MNACTUH.

CoBeTbl N MH$opmaLyAa

- bnarogapum 3a nprobpeTeHite aHHOTO YCTPOICTBA, KOTOPOE MPeHA3HAUEHO TOMKO ANA AOMALIHEr0
JICNIONb30BAHNS.

B uenax 6e30nacHoCTH AaHHbIi ngm6op COOTBETCTBYET NPUMEHUMbIM CTAHAPTaM U HOPMaTUBaM —
JMpeKTIBa MO HU3KOBOJLTHOMY 000PYAOBaHMI0 — [MpeKTiBa 06 3neKTPOMarHuTHOI COBMECTVMOCTY
— [InpekTiea 06 oxpaHe OKpyxaloller cpeabl — [lnpekTuea o Matepuanax, HenoCpeACcTBEHHO
KOHTaKTUPYIOLLYIX C MPOAYKTaMM MUTaHUA.

B TeueHve NepBbiX MUHYT UCTIONb30BaHINA YCTPOMCTBA MOXET NOABUTHCA NETKII 3aMax U fibiM.

Halwa KoMnaHua NpoBOAMT NMOCTOSHHbIE VCCNEA0BAHIA 11 Pa3PabOTKN 1 MOXET BHOCUTL U3MEHEHNS B
[laHHoe 13ene 6e3 NpedBapUTENbHONO YBEAOMIEHNA.

He ynotpebnaiite B niiLly NPOAYKTHI, KOTOPblE bW B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C YaCTAMM YCTPONCTBa,
VMEIOLLVIMY MapPKIPOBKY .

ECnn nnwa cmwKom TONCTas, NPeAOXPaHMTENIbHaA CACTEMa aBTOMATUUECKI OTKMIOUMT YCTPOMCTBO.
He ounwaiite HarpesaTenbHble 3neMeHTbl. ECNN OV 04eHb rpasHble, JOXANTECD, KOTAA OHI NONHOCTHI0
OCTbIHYT, 11 IPOTPUTE VX CYXOl TKaHbIO.
Okpy:alowas cpefa

3awmTa oKpy»Kalolei cpefbl NpeBbille Bcero!

® [laHHOE YCTPOWCTBO COMEPXKUT MaTepuUanbl, MPUroAHbIE ANA NepepaboTKy U1
—_— BTOPWYHOTO UCMOSb30BaHMA.
2 CpaiiTe ero B 6nvpkaiiWmin NyHKT c60pa OTXOA0B.
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OnucaHune

PyyHol pexim «4 HaCTPOKM TemnepaTypbl»

A Tlanenb ynpasnenun A4 (v, cneumanbHble MHCTPYKLMM B KDaTKOM C Pyuka
PYKOBOZCTBE NONb30BaTeNA.
Al KHonka BknioveHns/ A5 Knorka «OK» D Pabouvie
BbIK/IOYEHNIA MNacTUHbI
VHAvKaTop CTeneHn NPoXapKn U MoanoH
A2 Pexum pasmoposku nvwm A6 E
p P w Temneparypbl LNA K1pa
ABTOMATMYECKME MPOTPaMMbI Kabenb
A Kopn F
3 B opmyc nuTaHua

NnpuroTosneHna

LiBeToBOe pyKOBOACTBO ANA MHANKaTOpPA
YPOBHA NPUroToBieHNA

MpepBapuTenbHblii pa3orpes Hauano npur
I || 1
MWTAET OVONETOBBLIM CBETWTCA OVONETOBBIM CYHAY 3EEHbIA
OxwunaHme. OkoHYaHme Hauano B Hauarte npoLiecca npuroToBAeH#A 38yKOBOM
NPeABAPUTENBHOTO MPUrOTOBEHNA. CUTHaN NPEYNPERUT NONb30BATENS, YTO
pasorpesa MIDOTPaMMA MPUTOTOBNIEHIAA «C KDOBBIO»
MoHO KnacTb nuuly. CKOPO 3aMyCTUTCA,

n 6 CoxpaHeHvie Tenna

pUroToBJieHNe — roTOBO K yNoTpebneHuio B nuiLy 6. 30 vy
i 3 g B | 1

F F/ E/
i

XENTTHIN OPAHEBbIN KPACHbIN MWTAET KPACHbIM

Mpoxapka "c Kpogbio" CpenHas npoxapka MonHaa npoxapka  OKOHUaHWe NPUrOTOBNEHNA 4O
OkoHyaHve YPOBHA «MOHAA NPOXapKa»
NPUrOTOBEHNA.
F
s
CBETUTCA 3ENEHBIM MWTAET BE/TbIM
Bbl6paHa uni aBToMaTNYeCKM HevcnpasHocTb yCTpolicTBa.
aKTUBMPOBaHa pyuHas GyHKUMA, e, C. pasaen «VIHCTPYKLWKW MO YCTpaHeHMio
pasaen <VHCTPyKLMK NO yCTpaHeHuo Heronagok».
Henonagok» Ha cTp. 98. ObpaTiTech B CePBUCHBIN LEHTP.

PYKOBOACTBO no nporpammvam npmuroToBjieHNA

Byprep @ Pbiba @ bekoH
Creik Mrvua PyUHO pexmm:

MaknHN / COHABUYM MopenpoaykT PyuHO pesxim rpuna AnA pyyHbIX onepaLmi ¢
4 pa3MUHbIMK MapameTpamy TemnepaTypsl (o1

@ Cocuckm CBUHMHA 110°C po 285°C).
20
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1 YnanuTe Bce ynakoBOYHbIE MaTepuansl,
HaKNenky v NPUHAANEXHOCTH C
BHYTPEHHWX VM BHEWHUX CTOPOH
nnactuH. LiBeTHylo Haknenky Ha
MHAVKATOpe YPOBHA NPUTOTOBAEHNA
MOXHO 3aMEeHUTb B COOTBETCTBMM C
MCNOMb3yeMbIM A3bIKOM Ha OfHY 13
HaKneek, npunaraembix K yCTPOCTBY.

2[lepes NepsbIM UCMONb30OBAHNEM
TWATENbHO MOMONTE MAACTUHBI MPY
NOMOLLY TEMAON BOAbI U HEGOMBLIOTO
KONMYyecTsa MoioWero CpeacTsa,
OMOOCHUTE 1 TIATESBHO BLITPUTE.

3-4 Pacronoxmute ChemHblin NOAAOH ANA
XMpa B NepeHei YacTu yCTpoicTaa.

5008 AOCTUXEHUA HaWNYYWUX
pe3ynpTaToB U nogpepxKaHus
AHTUNPUrapHbIX CBOMCTB NPOTUPaliTe
NNACTAHBI NPY NOMOLWY ByMaxHOro
NOMOTEHLd, CMOYEHHOTO B HEGOMBLLIOM
KOMMYeCTBe PacTUTENBHOTO Mac/a.

6 Ynanute BCe U3NUWKKM Macna C
NOMOLWbI YNCTOro ByMaxHOro
KYXOHHOTO MONoTeHL.

7 lepen Hayanom NpeaBapuTENbHOrO
pasorpesa ybeanTech, UTo HUXHARA U
BEPXHAA NNACTVHbI rPUAA NPaBUIbHO
YCTaHOBNEHbB Ha YyCTPOWCTBO.
MoaknioynTe YyCTPOMCTBO K UCTOUHMKY
NUTaHA (MOMHWUTE, UTO Kabenb JomkeH
ObITb MOMHOCTBIO Pa3moTaH).

8 Haxmunte KHOMKY BKNioyeHnA/
BbIKMIOYEHUA.

BHumaHme! Yoeputecsh, uto mexay
MAACTUHAMU HET NULLA.
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9 Ecnn HeobXx0AMMO NPUTOTOBUTH
3aMOPOXEHHYIO MUY, HaXMUTe
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.

10 BbibepuTe pexum NpurotoBneHus,
COOTBETCTBYIOLMI TVNY NNLLK.

CoBeT, 0CO6eHHO OTHOCAWMIACA
K NPUTOTOBNEeHUI mMAca:
pes3ynbTaThl NPUrOTOBNEHUA MO
npeaycTaHOBNEHHbIM NPOrpaMmam
MOTYT MEHATbCA B 3aBMCUMOCTW OT
NPOVCXOXEHNA, Hape3kM 1 KauecTsa
npuUroToBRAemMon nuwww. MNporpammbl
6bI1M HACTPOEHbl M NpoBepeHsl
ONA NPUrOTOBEHNA efibl XOpolero
KayecTga.

Takum xe obpa3om BO BpemA
NPUrOTOBNEHMA NUWW AONXHA
YUMTBIBATLCA TONWMHA MACa. He cnepyeT
rOTOBMTb NULLLY TONLMHOM Bonee 4 cwm.

Ecnn Bbl He yBepPEeHbI, Kakom peXrMm NPpUroToBNeHnAa NCnob3oBaTb ANd APYrmnx
NPOAYKTOB, KOTOPbIE HE NepeymncsieHbl Bblle, CM. PYKOBOACTBO Ha CTP. 99.

N
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11 Haxmute kHonky «OK»: ycTpoiicTeo
BKJIOYMTCA NA NPEeBaPUTENBHOIO
pasorpeea, a MHAWKATOP YPOBHA
NPUroTOBAEHMA HAaYHEeT MuUratb
broneToBbIM.

Mpumeuanue. Ecnu 8ol Boibpany
HenpaBubHYi0 NPOrpammy, BEpHUTECH
K wary 8.

12 [Tofoxaute 4—7 MUHYT.

13 locne 3ByKOBOro CUrHana, korga
MHAMKATOP NepecTaHeT muratb
droneToBEIM, NpesBapUTENbHbIN
noforpes ByfeT 3aBepLueH.
Mpumevanmne. Ecnu nocne
3aBepPWEHUA NpefBapUTENbHOTO
pasorpeBsa ycTpo#cTBO oCTaeTca
3aKpbHITHIM, NpefoXpaHnTenbHan
cucTeMa aBTOMaTUYECKU OTKNIOUUT
YCTPONCTBO.



3 TMpuroTtoBneHue NN

@@

C  cpepusa nonHas
KPOBbIO NPOXapKa npoxapka

14-15 [locne npeaBapuTeNbHOTO
pasorpesa yCTpOMCTBO rOTOBO K
VICNOMb30BaHMIO.
OTKpoliTe rpub 1 NOMeCTTE MULLY Ha
NAACTAHY.
MpumeyaHue. Ecnv ycTponcteo
OCTaeTCA OTKPHITHIM CAMWKOM AOATO,
npefoxpaHuTenbHaa cuctema
ABTOMATWYECKM OTKSIOUNT YCTPOCTBO.
6-17 YCTPONCTBO aBTOMaTUyYeCku
HacTpauBaeT UMKN NPUroTOBREHNA
(Bpems 1 TemnepaTypy) B COOTBETCTBIM
C KOAIMYECTBOM U TOMLMHON MULLM.
3aKpoMTe yCTPOICTBO, 4TOObl HavyaTh
UMKA npurotosneHus. Mpumeyanns
OTHOCMTENIbHO TOHKNX KYCKOB
UK. 33KPOITe YCTPOMCTBO. KHOMKa
«OK» HayHeT mMuratb, a MHAMKATOP
GyneT cBeTUTbCA GroneToBbiM. Haxmute
KHOMKY «OK», uTo6bl ybeanTbcs, Yto
YCTPOMCTBO PAcMO3HaNo Muy, a LKA
npUroToBneHna Hayanca. MiHavkatop
YPOBHA MPOXapKM CTaHET CUHUM, a
3aTem 3efieHblM, YKasbiBaA Ha To, YTo
BbINOMHACTCA MPUTOTOBAIEHME NMLLY (ANA
AOCTVXEHUA HaUNyYLNX pe3ynbTaTos
He OTKPbIBaNTe 11 He [BWranTe MiLly BO
BPEMA NPUrOTOBNEHNS).
B npouyecce npurotosneHuns
3BYKOBOW CUrHan byayT yBeAOMNATL
N0Nb30BaTENA O NEPEXOAE K KakJOMy
cneaylolwemMy ypoBHIO npoxapKu
(HanpyMep, C KPOBbIO/ XenThilA).
8 B 33aBMCMMOCTY OT CTEneH NPOoXapKi
nHAMKaTop byneT meHATs useT. Korga
MHAMKATOP HayMHaeT CBETUTHLCA
KEeNTbiM MOC/e 3BYKOBOrO CUrHana, 3To
03Hauaer, yTo NKLa obapeHa CHapyH,
HO cblpan BHyTpu. Koraa MHAMKaTop
HauMHaeT CBETUTLCA OPaHXKeBbIM Noche
3BYKOBOTO CWrHana, 370 03Hauaer,
4TO MULa cpefHe npoxapeHa. Koraa
UHOWKATOP HauMHaeT CBETUTHCA
KpacHbIM MOCNe 3ByKOBOrO CUrHana,
3TO O3HauaeT, YTo Nulia XOpPowWo
npoxapeHa.
Mpumeuanne. Ecnvi Bl niobuTe cbipoe
MACO C KPOBbIO, U3BNEKNTE €ro u3
YCTPOWCTBA, KOrfa UHAUKATOP YPOBHA
NPOXapKW CTaHeT 3eNeHbIM.
MomHMTe, 0COBEHHO BO Bpems
NPUroTOBNEHWA CTENKOB: 3TO
HOPManbHO, YTO pe3ynbTaThl
NPUrOTOBNEHWUA PA3NUYHLI ANA
NPOAYKTOB PA3HOro TUMa, KONM4YecTsa v
NPOVCXOXKAEHNA.
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3 TMpuroTtoBneHue NN

19-20 Korga useT nHgnkatopa byaet
COOTBETCTBOBATb XeNaeMomy
YPOBHIO MPUTOTOBAEHUA MUK
1 YCTPOMCTBO M34aCT 3BYKOBOW
CWUrHan, OTKPONTe YCTPOWMCTBO W
V3BNEKNTE NILLY.

21 3akponTe ycTponcTso. MaHenb
ynpaBieHna HauHeT CBeTUTbCA U
cama nepemnget B pexum Bbibopa
Mporpammbl NPUroTOBAEHNA.
MpumeuaHne. Ecnu HW oaHa
13 nporpamm He byget BbibpaHa,
npefoxpaHuUTenbHaa cucrema
aBTOMAaTUUECKN OTKNIOYNT
YCTPOWCTBO.

Mocnepyiowee npuroToBneHne NN

ECnv HeobxoarnMOo NPUroTOBUTL ellje OfHY MOPUWMIO efbl, 3aHOBO BbICTaBbTE Xenaemyto

nporpammy (cm. pasgen 2. «[pefsapuTenbHbIN Pa3orpes», HaunHasA C MyHKTa 9), faxe ecnu

GyLeT roTOBUTLCA €/la TOrO XKe T1Ma UMK NPY NMOMOLLY TOW XKe NMPOrpammbl.

Kak npurotoButb nocneayioulyto nopuuio nuwm

[ocne NpUroToBNeHWA NepBOV MOPLMN BEINONHUTE CleaytoLlee.

1. Y6eauTech, 4To YCTPOMCTBO 3aKPbLITO U BHYTPU HErO HET MM,

2. BbibepwiTe COOTBETCTBYIOLLMIA PEXIMM NPUrOTOBNEHUA/NPOrPamMmy (3TOT LWar HeOOXoANM,
naxe ecnn TpebyeTca TOT Xe PEXUM NPUTOTOBNEHNS, YTO U ANA NpeablayLiei nopumn
nwn).

3. Haxmute kHonky «OK». YCTpOCTBO HauHeT npeasapuTeNbHbIN nogorpes. Bo spemsa
NpeABapuUTENbHOrO NOAOrPEBA VHAMKATOP YPOBHA NPUTOTOBNEHNA MUraeT GLONETOBbIM.

4. Tocne 3ByKOBOro CUrHana, Koraa MHAMKATOP nepectaHeT MuraTb GUONETOBLIM,
npeasapuTeNbHbIi Nogorpes OyAeT 3aBepLueH.

5. lNocne npenBapuTeNbHOrO MOLOMPEBRA YCTPOWCTBO FOTOBO K MCNOMb30BaHM0. OTKpoiTe
rPUAb ¥ MOMECTUTE BHYTPb MKLLY.

BaxHo!

- [OMHWTe, UTO NPeaBapUTENbHbIN Pa3orpeB HEOOXOAMM ANA Kax/4oro HOBOrO npolecca
NPUrOTOBNEHNA MILLN.

HanomuHaHume. [lepes Hauanom npefsaputenbHOro pasorpesa ybegntecs, 4to
YCTPOWVICTBO 3aKPbITO 1 BHYTPW HErO HET OCTaTKOB MULLW.

- [lpexpae yem OTKPbITb FPWU/b ¥ MOMECTUTb BHYTPb HEro muily, JOXKAUTECH OKOHYaHNA
npefBapuTeNbHOro NoAorpesa.

MpumeuvaHne. Ecnm HOBLINM LMKN NPUTOTOBNEHNA HAYMHAETCA Cpa3y e nocne
OKOHYaHWA NpeablayLLEero, Bpema NpeABapuTenbHOro NoAorpesa CokpatlaeTca.
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4 MMpumeyaHuns

22-23-24

Ecnm Bbl xOTUTE MPUrOTOBUTL MULLY
pasNMyHOM NPOXapKku, OTKponTe
rpuab U U3BNEKUTE edy, Koraa
OHa [OCTUTHET HYXXHOTO YPOBHA
rOTOBHOCTW, 3aKpoiiTe rpuib 1
NpUroToBbTE OCTaBLIMECA MOPLUN
ocTaBwweca nopuwmu. MNporpamma
NPOAOIKNT LMK NMPUrOTOBNEHNA,
noka He byfeT JOCTUIHYT ypoBeHb
«NONHOW MPOXKaPKM».

25 OyHKLMA cOXpaHeHA Tenna
Koraa nuua 6yaeT nonHoCTbIo
npurotosieHa, ycCTpoucrso
aBTOMATUYECKW aKTUBUPYeET
byHKUMIO Noporpesa, MHAVKATOP
HauHeT CBeTUTbCA KPACHbIM 1
YyCTPOWCTBO HauyHeT u3aasaTb
3BYKOBOM CUrHan kaxable 20
cexkyHf. Ecnu octaButb nuuy Ha
rpune, OHa NPOLOSIKAT rOTOBUTLCS,
MOKa MNaCTVHbI He OCTbIHYT. YTO6b!
OTK/IOYUTb 3BYKOBOW CUTHan,
HaxmmTe KHOMKy «OK».

MpumevaHne.

[MpepoxpaHuTenbHaa cucrtema
aBTOMaTUUYECKN OTKNIOYNT
YCTPOWCTBO Yepes onpefeneHHoe
Bpems.

95




5 Ouucrka n o6cnyxmBaHue
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26 HaxmuTe KHOMKY BKAOYeHWA/
BbIK/IOYEHMA, YTOObI BLIKMOUNTD
YCTPONCTBO.

27 OTKOUYNTE YCTPOMCTBO OT
PO3ETKM 3NEKTPOCETH.

28 [laiTe yCTPOMCTBY OCThbITb He
MeHee 2 4acos.
Y7106bl M36€XaTb CAyUYaMHbIX
0KOroB, Nepea O4YMCTKOW AanTte
FPUAIO MOMHOCTBIO OCTbHITh.



6 Ouucrka

29 Tepes ounNCTKON pa3baokupyiiTe n
13BNEKNTE NNACTVHBI, YTOObI K36exaTh
noBpexaeHnii paboueil MOBEPXHOCTH
ycTponcTtsa. [OANOH ANA Xupa u
NNacCTUHB TPUAA MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

30 YCTpoiCTBO U ero Kabenb Henb3a
nomeLlaTb B NOCYJOMOEUHYIO MaLLMHY.
He ouynwante HarpesaTenbHble
JNEMEHTBI, BUAVIMbIE V1 AOCTYMHbIE YacTu
yCTPOICTBa NOCAe CHATUA NNACTUH.
Ecnv oHKM oueHb rpA3sHble, JOXANTECD,
KOrfia yCTPOMCTBO MOMHOCTBIO OCTHIHET,
1 OYUCTUTE WX CYXOW TKaHbto. Ecam
Bbl HE XOTWTE MblTb MNACTUHb B
NOCYAOMOEYHOM MalLVHe, UCNOAb3yliTe
LV1A OUNCTKM rOpAYYI0 BOAY 1 HEMHOTO
MOIOLLETO CPEACTBA, 3aTeM TWaTeNbHO
npomoiiTe, YTobbl YAannUTL 0CTaTKM
nuun. BeiTpute Hacyxo 6ymaxHbiM
NONOTEHLEM.

31-32 He ncnonb3yite meTanamyeckme
rybKu, MoYanku 1 apyrue abpasvsHole
uncTAlmMe CpeacTsa AnA OUMCTKM
yacTel rpuna, UCNonb3ynTe TONbKO
HennoHoBble N HeMeTanInyeckme
unCTALME NPUCMOCOBEHNA.

CneitTe XnAKoCTb U3 NOAAOHA ANA
X1pa 1 BBIMOWTE €ro B Tennoii soge C
HEOONbLWNM KONMYEeCTBOM MOKLero
CpefCTBa, 3aTeM TLaTeNbHO NPOCyLMTe
6yMaXKHbIM MONOTEHLEM.

33 YT00bl OUMCTUTD KPBIWKY TPUNA,
npoTpute ee rybkoi, CMOYEHHOW
Tennoi BoAJoON, a 3aTeM NpoTpuTe
MArKOW CyXOW TKaHbIO.

34 Hukorga He norpy»aie Kopmyc rpuna
B BOZY 1AM [iPYrYi0 KIUAKOCT.

35 Mpexpe yem ybpaTb yCTPOMCTBO
Ha XpaHeHue, ybeanTech, Yo rpub
UNCTBIN U CYXOMA.

Jlioboe gpyroe obcnyxmnsaHue
AONXEH BbINONHATL NPeACTaBUTENb
ABTOPVI30BaHHOTO CEPBVCHONO LeHTPa.
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MHCTpYyKUUM No ycTpaHeHUIo Henonagok

Mpo6nema

MpuunHa

Pelwuenve

KHonka muraer
+ Q@ VIHRVKaTOp CBETUTCA 3eNeHbIM

+ Krorka @) muraer

BkniwueHwne
YCTPOWCTBA MAK 3anyck
aBTOMAaTUUECKOTO
LMKNa NpUroToBNeHNA
C NUwei BHYTPH, HO
6e3 npeaBapuUTENbHOTO
pa3orpesa NacTuH
(pyyHoW pexum
aKkTnsupyertca
3BTOMATUYECKN).

+ 2 BO3MOXHbIX BapMaHTa:
- Boibepute HacTpoitky Temnepatypbl,
HaXaB KHOMKy (@), a 3aTem Haxmm1Te

KHorKy «OK». 3atem MOXHO roToBNTb,
HO Heobxoanmo HabnoaaThb 3a
NPOLIECCOM (DY4HOI PeXMM).

- BblkmiouuTe yCTPOICTBO, N3BNEKMTE
nUWYy, HALeXHOo 3akpoiTe
YCTPOACTBO, NEpenporpaMmmupyiite
€ro v JOXAUTECH OKOHYaHUA
npezBapUTENbHOTO Pasorpesa.

YCTPOMCTBO OCTaHOBMAOCH BO BpeMA
LMKNa NPEeBAPUTENbHOTO Pa3orpesa uim
MPUrOTOBNEHMA.,

YctpoicTeo 6bin0
CNUWKOM ABONTO
OTKPHITO B npoyecce
NPUTOTOBNEHMS.
YCTPOIICTBO CAMLIKOM AONTO
pabotano 6e3 npogykTos
BHYTPW NOCNE OKOHYAHMA
pasorpesa unv B pouecc
COXPAHEHIUA Tenna.

+ OTKMouwTe YCTPOICTBO OT INEKTPOCETM 1
OCTaBbTe Ha 2-3 MIAHYTbI, 3aTem 3anycTuTe
npoLecc 3aHoso. Mpn cnegyouem
1ACMONb30BAHUM CTapaliTech bbicTpee
OTKPbIBaTb M 33KPbIBaTh YCTPOACTBO
ANA BOCTVXKEHVA NyULAX Pe3ynbTaTos
npuroToBnenua nuwu. Ecnn npobnema
BO3HUKHET CHOBA, CBAXMTECH C MECTHBIM
CepBUCHbIM LieHTPOM Tefal.

O VHgukatop muraet Genbim
+ khonka @/ @/ @ / B wmuraer

+ [1pepbIBUCTbIA 3BYKOBOI CUTHan

YCTpoiicTBO GOnblue He M3haeT 3BYKOBOW
CUrHan.

Henonapku c
YCTPOWCTBOM.
YCTpOiACTBO NCMonb3yeTca
M XPAHUTCA B CIMLLKOM
XONOAHOM MOMELLEHNN.

+ OTKniouwTe YCTPOVCTBO U NOAKNIYNTE ero
CHOBa, 33TeM HemefNIeHHO nepe3anycTiTe
LMK NpeaBapuTenbHoil Mogrotosku. Ecm
npobnema He ycTpaHaeTcs, obpatutech 8
cnyx0y nopaepxKiA.

/IHavkaTop MUraeTt 6enbim

+ HenpepbisHbilt 38yKOBOV CUrHan

Henonapgku c
YCTPOWCTBOM.

+ OTKniouuTe YCTPOIICTBO OT SMEKTPOCETN U
CBAXMTECH CO CYXO0V NOAALPKKN.

locne npefBapUTENbHOTO Pa3orpesa nuwia
6bina MOMeLLEHa BHYTPb 1 YCTPOICTBO Bbino
33KpHITO, HO MHAWKATOp OoCTanca

OMONETOBLIM, @ POLIECC NPUTOTOBNEHNS He

Hauanca.

Mnwwa BHyTPY yCTPOIICTBA
Tonwe 4 cm.

+ TonwwHa Ny He JOMKHa NpesbllWath 4
™.

[pnb Bbin He NOMHOCTbIO
OTKDBIT NPV pa3MeLLeHnN
BHYTPW HEro L.

+ OTKpoWTe rpUNb NONHOCTLI, 3aTem
3aKpoIfTe CHOBa.

YcTpohcTBOo He
pacno3HaeT nuuy
8HyTpn. Konnvecteo
NN HEOCTaTOUHOE,
KHonka «OK» muraer.

- MoATsepAnTe Hauano npouecca
MIPUFOTOBNIEHISA, HaXaB KHOMKY

YCTPOIICTBO NEPELLAO B PyUHON PEXMM
+ @ VHavkaTop MuraeT Kpackbin.

+ KHOMKa VIHAVMKATOP CBETATCA

Bpema npepapuTenbHOro
pazorpesa 66710
npepBaHo.

+ [epuognueckn cnegute 3a NpoLECCOM
NPUTOTOBNEHNA (ANA NCNONb30BAHMA B
DYYHOM peXiMe).

nm

+ BblkniouwTe rpun, v3BnemTe nulLl, 3akpoiite
rpunb, BbIOEPUTE HOBYIO NPOTPamMMy
NPUrOTOBNEHWA 1 AOKAUTECH OKOHUAHNA
LVIKNa NPeBapHTENbHONO Pasorpesa.
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PyKoBOACTBO NO NPUroTOBIEHNIO NNLLA
(aBTOMaTMuYeCKMe NporpaMmbi)

TP e— TH0|7| VHAWKATOP YPOBHSA NPUrOTOBJIEHUA

@ Crenk C KpoBbio CpeaHana npoxapka [NonHaa npoxapka
Byprep C KpoBbio CpeaHasa npoxapka [NonHaA npoxapka
@ MaHuHmM / coaHABUYM Cnerka obXapeHHbli PymaHbin XpycTawmit
@ Pbi6a Cnerka obxapeHHas | CpeaHsas Npoxkapka [TonHasa npoxapka
@ Mrrua [NonHaa npoxapka
Cocmnckmn [NonHasa npoxapka
CBUHNHa [NonHasA npoxapka
% Bekon Cnerka obxapeHHbii | TNonHas Npoxkapka

@ MopenpogyKkTbl CpeaHasa npoxapka [NonHaA npoxapka

CoBeT: eC/i HeOBXOAVMO, YTOBBI MACO BbIO NKLLIb HEMHOTO MNPOXapeHHbIM, MOXHO MCMONb30BaTb @

PyKoBOACTBO NO NpMroToBneHuio N (BK0Yasa pyYHON pexium)

byprep: (nocne npeasaputensHoro
pasorpesa mrca)

YpoBeHb NpoXapKu
Mporpamma
MpoayKTbl nUTaHNA porp @ @ ‘
npuroToBneHna
CKPOBbIO  CpeAHAAs  mosHan
NpOXapKa NpoXapka
Xne6 JlomTviki xneba, ToCTb!

Msco n nTuya

bapatuHa (6e3 kocTei)

@ @

JloMTIK BETUMHbI

3amMopoXeHHbIe KypUHbIe HarreTchl

" &
PVHOBaHHbIE KyPUHbIE rPYAKM
CuHoe dune (6e3 KocTel), CBUHaRA rpyAvHKa
YTuHad rpyaka @
Pbi6a Llenas hpopens
Creik U3 TyHUa
Koponesckwie KpeseTky (OumLLeHHbe 1 HeT) =
OuyLLieHHble KpeBeTKM =)

Tambac

!

® 00000900 ©

PyuHoii pexum
Cu CneuyanbHbie
WHCTPYKUWH B KDATKOM
DYKOBO/CTBE NONb30BATENA.

OBoLLW 1 GPYKTHI Ha rpune
(HeobxoaMmMo Hape3saTb OfNHAKOBOMO

pa3nepa v TONLLYHI)

=

4 pasNnyHbIe HaCTPONKM
TemnepaTypbl

J[1nA 3aMOpPOKEHHOMN NNLLM HIXKMITE , Mpe e Yem BbIOVpaTb MPOrpamMmy MPUrOTOBNEHMAS.
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KAYIMNCI3AIK TYPAIbl H¥CKAYIIAP
MAHbI3Abl CAKTbIK LLAPAJIAPDbI

ManpganaHy, TeXHUKanNbIK KbI3MET KOpPCeTYy XoHe
eHiMAi opHaTy Typanbl Hyckaynap: kKayincisgik
YWiH OoCbl NamAaanaHy HyckaynblfblHblH 6apnbik
OeniMmpaepiH, COHbIH iWiHAe OanWnaHbICTbI
NUKTOrpaMmanapabl OKbIM WhbIFbIHbI3.

Byn KypbInfbl TeK iWTe, ynae nanganaHyra apHasraH.
On keneci xargannapga naganaHyra apHanvaraH
XOHe Keningik onap yLWiH kongaHbinManbl:

- AyKeHaepaeri, keHcenepaeri xaHe 6acka
XYMbIC opTanapblHAafbl Kbl3aMeTKepnepaix
acyu aymakrapebl;

- doepma yunepi;

- KOHaK yunepgerii, motenbgepaeri xaHe
BGacka TypfblH TypiHE XaTaTblH opTanapaarbl
KITMEHTTEP;

- TOCEK X8He TaHfbl ac TypiHe XaTaTblH
opTanap.

BipiHWwi peT naiganaHy angbiHAa Gykin opaybill

matepuangapblH, CTUKEPNEPAi XaHe KocankKbl

Kypanaapabl KYPbIffblHbIH iliHEH X8HEe CbIPTbIHaH

anblHbI3.

Byn KypbinfblHbl feHe, ce3iM HemMece aKbln-ou

kabineTTepi TeMeH agamaap (CoHbIH iLiHae 6ananap)

Hemece Taxipubeci xaHe OIniMi KoK agamaap Tek

KayincisgiriHe xayanTbl epecekTiH kadafanaybiMeH

HeMece CoIl afam KYpbinfbiHbl NaiaanaHy Typansi

Hyckaynap 6epce nanganaHa anagbl. bananapgbiH

KYPbISFbIMEH OMHaMayblH X8He OWbIHLIbIK peTiHae

nanganaHbayblH kagaranay Kepekx.

Byn KypbInfFblHbl 8 XacTafbl XaHe ofaH YINKeH

Gananap xoHe OeHe, Ce3iM Hemece aKbl-on
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kabineTTepi TMeeH Hemece Taxipnbeci xoHe Binimi
XOK afampap kagafanaHca HeMece KYPbINfblHbl
Kayincis )XonMeH nanganaHy Typanbl Hyckaynap
Bepince xaHe KaTbICTbl KayinTepai TyciHce nanganaHa
anagpbl. 8 xacTaH ynkeH 6onca XoHe kagaranaHca
faHa Tasanay MeH nanfanaHywblHblH TEXHUKambIK
KbIBMET KepceTyiH 6ananap opblH4an anagbl.
VPbINFbIHbI )X8HE OHbIH CbiMblH 8 acka TonMaraH
ananapgaH aynak yCTaHbI3.
ManganaHy kesiH4e KypblfblHbl elKkallaH kapaychl3
KanablpMaHbI3.
A\ Kypbinfbl XyMbIC icTen xaTkaHaa aLUbIKm
6eT TemnepaTtypanapbl xofapbl 60nybl MyMKiH.
KypbInfbIHbIH bICTbIK BETTEepiHE eLuKallaH TUMEH,3.
Byn Kypbinfbl CbIpTKbl Takmep Hemece Benek
KalblikTaH Gackapy Xyneci apkblnbl nanganaHyra
apHanmaraH.
KYpbInFbIHbI po3eTKara KoCy angbliHaa KyaT CbIMblIH
TONbIFbIMEH LUbIFAPbIHBI3.
yaT CbIMbl 3akbimaanca, Ke3 KefreH kayinrti
onAelpmay yLWiH OHbl 6HAIpYyLWi HeMece caTyadaH
KEMIH KbI3MET KepCeTy OpTanblfbl ayblCTbIPYbl KEPEK.
¥3apTKblW cbiMabl NanganaHbanel3. Ocbinan icteyre
Xayankepwinik kabblngacaHbl3, TEK Xakcbl Kyiaeri,
Xepre KocblfbIMbl 6ap alackl 6ap xeHe KypblnfbIHbIH
KyaT KepcCeTKilWiHe xapaMmabl y3apTKblill CbIMAbI
navaanaHbliHbl3. Kes kenreH agaMHblH Y3apTKblLl
CbiMfa LWanbiHybIH GongbipMay YiiH 6apnbl KaxeTTi
CaKTbIK LapanapblH KONaaHbIHbI3.
KypbInfFblHbl 8pkallaH Xepre KocblfiFaH po3eTkara
KOCbIHbI3.
ONeKTp KyaT Ke3i KYpbINfblHbIH TOMEHTi XafblHAa
KOPCETINreH KyaT KepCeTKiliMeH XaHe KepHeyMeH
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YUnecimai eKeHiH TeKCepiH3.

* 93ipney nnuTanapbIH Tasanay yLiH ryGkaHsl, bICTbIK

CyAbl )XOHE XYY CYMbIKTbIFbIH NanaanaHblHpI3.
KypbInfbiHbl, OHbIH KyaT CbIMblH HEMECE allachbiH
cyFa Hemece elwbip backa CyMbiKTbIkka BaTbIpyLUbl
OonmaHpl3.

ECKEPTY: lpunb iwiHgeri 2 a3ipney nnutanapbIHCbI3
KbI3[blpMaHbI3 HeMece anfblH ana Kbl3ablpMaHhbI3.

IcTeyre 6onartbIH Hopcenep

KypbinfblHbI30eH Gipre kamTamachli3 eTinreH Kocasnkbl Kypangapfa
GavinaHbICTbl BPTYPNi Hyckanapfa annbl 6onbin TabbinartbiH HYCKaynbIKTbI
MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3 XX8He XXaKblH XXepae CaKTaHbl3.

CarTcia xaFzan opbiH anca, KynreH xepgi canksiH cymeH GipaeH LanblHbI3 xaHe kaxeT 6onca, aapirepai
LIaKbIPbIHBI3.

BipiHLLi peT naiiganaHy anasiHAa Tapekenepai xybliHpi3 (5-6enimai kapaHbl3), nuTanapra asraHTarn
a3ipriey MaiiblH KyibIHbI3 XaHe XyMcak LybepekneH HeMece karaa CyrriMeH CypTiHia.

¥3apTKbILL NaiiganaHbINCcbIH HeMece NaifanaHblIMachiH, KyaT ChIMbIH KOHAKTap LasbIHYChI3 YCTENAiH
aliHanacblHaa epkiH kosrana anaTbiHAai opHanacTbIpbIHbI3.

O3ipney TyTiHAEpi KycTap CusKTbI ThIHBIC any Xyleci aca cesiMTan xaHyapnap YLUiH kayinTi 6onys!
MYMKiH. Bi3 KyC nenepie kyctapabl 83ipney aymarbiHaH aynak ycrayabl YCbiHaMbI3.

KypbinfblHbl 8pkallaH 6ananaphaH aynak yCTaHbI3.

MaiinanaHy anabiHga nnuTaHblK eki 6eTi ae Tasa ekeHiH TeKcepiHis.

Mnutanapabl 3aksiMaan anMay yLiH Tek e3aepi apHanFaH Kypbirnfbiaa naitaanaqbiHbi3 (Mbicansl,
[lyXOBKafa, ra3 cakiHacblHa HEMECE AMeKTp bICTbIK MnTara, T.6. KONMaHbI3).

MnuTanap Kosranmai TypraHblHa, XaKChl OpHaNacTbIPbFaHbIHA XeHE KypbirFbira Aypbic GekiTinreHiHe
KO3 XeTKi3iHi3. Tek KypbinFbiMeH bipre kamTamacsI3 eTinreH Hemece GekiTinreH cepeucTik opTanbikTaH
carbin anbiHFaH NnUTanapabl naiaanaHbiHbI3.

D3ipney nnuTanapbiH 3akbiMaan anmay yLuiH apkallaH arall Hemece NacTuK kanakTbl naiaanaHblHbI3.
Tek kypbinFbiMeH bipre kamTamachi3 eTinreH Hemece GekiTinreH cepBuUCTik OpTanbikTaH caTbin anblHFaH
GenikTepai Hemece Kocarnksl kypanaapabl nanaanaHbiibi3. Onapabl 6acka KypbinFbinap Hemece Makcat
YLWiH naitnananbaHpi3.

IcTeyre 6onmManTbIH Hapcenep

KypbInifbiHbI CbIpTTa nanganaHbaHbI3.

* PoseTkara Kocyrnbl HemMece nanganaHy KesiHAe KypbinfblHbl ellkalaH

Kapaycbl3 kanablpMaHbI3.
KypbInfFbiHbIH Kbi3bin KETYiH 6ongbipmay yuwiH Oypeilika Hemece kabbipFa
BydeTiHiH acTblHa KOMMaHpI3.

KypbInfFbIHbI Tikenen CbiHFbIW OeTke (LWbIHbl YCTEeN, AacTapxaH, nakranfaH
*uhas, 1.6.) Hemece Lwan cynrici CMSKTbI Xxymcak 6eTke eLukallaH KoMMaHbl3.
KypbinfFbiHbl KabbipFafa xanfaHraH OydeT Hemece cepe acTbiHa, A
6onmaca xanto3u, nepae Hemece kabbipFa Kinemaepi CUAKTbl TyTaHFbILW
mMaTepuangapablH XaHblHa eLuKallaH KoMMaHbl3.
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* KypbInfbiHbI bICTBIK HEMeCe CbipFaHak 6eTTepre HeMece onapAblH XaHbliHa
ellKallaH KOMMaHpI3; KyaT CbIMbl KypbINFbIHbIH, bICTbIK BernikTepiHe elukallaH
XaKblH 6onmaybl Hemece onapfFa TUMeyi Kepek, Xbly Ke3iHe >xakblH 6onmaybl
HeMece YLLKIp XueKTepae Typmaybl Kepexk.

KypbinfbiHbIH 83ipney 6eTTepiHe acyi kepek-apakTapbliH KOMaHbI3.
TamakTbl Tikenen nnutanapaa eLkallaH KecreHis,

Metann KblpfFbilTapAbl, abpasnBTi KbIPFbILUTHI HEMECE KaTTbl KblPFbILL YHTaKTbI
nanganaHbaHbl3, enTkeHi 6yn xabbicnaiTbiH KabaTTbl 3akbiMAaybl MYMKIH.
MapanaHbin xaTkaHAa KypbinfbiHbl XKbIMHKbITNaHbI3.

KypbInfbiHbl TYTKacblHaH HeMece MeTann cbiMaapaaH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl eLkallaH 60c KyniHae icke KocnaHbl3.

MnunTa xaHe a3ipreHinX aTtkaH TaMak apacblHAa antoMUHUA PONbraHbl
Hemece Backa 3aTTapabl nanganaH6aHbI3.

O3sipney kesiHAe Mal XuHay HayacblH anvaHbl3. 93ipriey KesiHae man xuHay
Hayachbl TonbIn keTce: 6ocaty anabiHAa KYpbInFbIHbl CYbITbIHBI3.

blcTbIK NuTaHbl ChiHFbILW B6eTKe Hemece Cy acTbliHa KOVMaHbI3.

KabaTTblH abbicnay cMnaTTapblH cakTay YLiH KypbinFbl 60C Ke3de apTbik
angblH ana Kbi3gblpMaHbI3. m
blcTbIK ke3iHOe NnuTanapfa elkallaH TMey Kepek.

TamakTbl antoMUHUI hornbraga a3ipnemeHis.

KypbinfFbiHbl 6ynaipin anmay ywiH ewkawaH dpnambe peuenTtrepiH
a3ipnemMeH;s.

lMnuTanap xeHe Kbi3ablpy dnNeMeHTi apacbliHAa antoMuHuA TabafbiH Hemece
ewbip 6acka 3aTTbl KOVMaHbI3.

[punb alblk ke3ae eLlKallaH XbiMbITNaHbl3 HeMece 83ipremMeH;s.

O3sipney nnuTanapbiHCbI3 KYPbINFbIHbI €LLKaLlaH Kbl3ablpMaHbI3.

KeHecTep/aknapar

Tek ynge nanpanaHyfa apHanfaH OCbl KypblNfbiHbl CaTbIM anfaHblHbI3fa
paxmer.
Kayincisgik ywiH 6yn KypbinfblHbl TUICTI cTaHOApPTTap MEH epexenepre cau -
TemeH kepHey Typanbl AUPeKTMBa - ONEKTPMarHuTTIK yrunecimanik - KopwaraH
opTa - Tamakka TUeTiH MaTepuangap.
BipiHwi peT nanganaxfaHga GipiHWi GipHelle MUHYTTa asfaHTal Uic xaHe
Gipa3 TyTiH 60nybl MyMKIH.
KomnaHusimbidga y3aikci3 3epTrey xaHe gamy casicatbl 6ap xoaHe byn
HiMZepai angblH ana eckepTyci3 e3repTyi MyMKiH.

norotunimeH GenrineHreH GenikTepre TUETIH TaMaKTbl )KEMEHI3.

Tamak TbiM KanblH 6orca, Kayincisgik Xyneci KypblnfblHbIH XYMbICbIH
ToKTatagbl.

KoplaraH opTta

KoplwaraH opTtaHbl KopFray GipiHLUi ke3ekTe!

® KypbInfFbiHbI3 KannbliHa KenTipyre Hemece kanTa eHpeyre 6onaTbiH
— KyHOblI MaTepuangapabl kKaMTuAbl.

2 OHbl XepriniKTi TYPMbICTbIK KOKbICTbI XMHaY OpHbIHAA KanablpbIHbI3.
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CunaTtTamachbl

Kon pexuminiK «4 Temnepatypa napamerpnepi»
A  Backapy Taktacbl A4 ApHaiibl HyckaynblKTbl, Xbinaam 6actay C Tytka
HYCKaymbIFbIH KapaHbi3.

) . . P O3zipney
A1 Kocy/ewipy Tyiimeci A5 OK Tyitmeci D nnuTanaps!
A2 KaTblp'.’mFaH Tamak A6  O3ipney aeHrediHiK MHAMKaTOPbI E Tamy Hayacbl
pexumi
Osipney
A3 Gafaapnamanapb! Kopnyc F Kyart cbimbl
XLWA TycTepiHiH HYCKaynbifbl
angblH ana Kpl3gplpy a3ipneypni 6actay
I e e LI | S Ty G I
{ { { g
3 3 4 4
= = e < m
KYArH TYCH!E H T¥TAC KYNIH KeK Osipne) Samaz;é(r;wgltﬂzl GactanfaHga
XKbINbINbIKTAVAbI AnpblH ana Osipneyai 6actay. nqgﬂaﬁawmm «oKapTeinait Wik
Kyriva. EALIPYAS ankTay S Crtaprakacs acrnain
TamaK KyTinyae. AbIGLICTbIK CUTHAN WblFazbl.
. . XbIfnbl ycTay
a3ipney - xeyre AganbiH «wamameH 30»
| = pr— o 1 0 1
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CAPbI CAPFBINT KbI3bIN Kbl3bIJ1 TYCNEH
«Kaptbinait wuki»  «OpTaiay asipney. «XKakcbl» a3ipney. KbIMbINBIKTAY
asiprey. «Xakcbl a3iprey» yLuiH
4 s Pan a3ipneyaiH CoHpl
~
T¥TAC XACbIN AK TYCMNEH XbIMbINbIKTAY
Kon chyHKuMsicl TanaanFaH Hemece «AkayrbIKTapabl O HyCkaymblIFbIH»
aBTOMATThl Typae GenceHpipinreH, kapaHpbl3.
«AKaynbIKTapabl X0 TyTbIHyLWbINapAb! KONAAY Kbl3METiHe
HyCKaynblIfbIHbIH» 42-6€TiH kKapaHpl3. xabapnacblHpl3

ABTOMaTThI 93ipney 6araapnamanapbiHblH HYCKaynbiFbl

Byprep @ Banbik BekoH
@ KbI3bin eT Kyc eri Kon pexumi:

@ MaHUHW/COHaBAY TeHia Tamarb KonmeHr naitpananyra apHanra, 4 Typni
Temneparypa napametpi

Cocucka/kosbl Lowka eTi (110°C - 285°C) 6ap pactypni rpunb




1 NapameTtp

1 BipiHWi peT nanganaHy angbliHaa
Oykin opaybill MaTepuangapbiH,
cTukepneppai xeHe Kocankbl
Kypanaapabl KYpbInfFbIHbIH iliHEH
)KOHe CbIpTblHaH anbiHbI3. O3iprney
OeHreni mHauvkaTopbliHAafbl
KbI3bIN XancblpmMaHbl Tinre caw
e3repTyre 6onagpel. OHbl opaybiLl
iwinaerimeH aybicTbipyFra 6onaabl.

2 BipiHWi peT nanganaHy angbiHoa
nnutanappbl XblNbl CYMeH
XOHe as3faHTaW bIAbIC XYy
CYMbIKTbIFBIMEH MYKUSIT Ta3anan,
LIaNbIHbI3 XKOHE MYKUSIT KENTIPiHi3.

3-4 AnbiH6anbl TaMy HayacblH
KYPbINFbIHBIH anpgbiHa
OpHanNacTbIPbIHbI3.
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5 EH aKcbl HaTMXenep any YLUiH
xabblcnayabl xakcapTy YLiH
a3iprney nnuTanapblH asfaHTamn
a3ipney manbiHa 6aTbipbinFaH
Kara3 CYMriciH nanmpganaHbin
cyptyre 6onaapl

5bis AnablH ana Kpl3ablpy Ke3eHi
6actanmau Typbin TOMEHTI
asiprney TakTachl XoHe Xofapfbl
93ipney TakTachl AypbiC
opHanacTblpblfifaHblHA K63
XKETKIBIHI3.

6 Tasa kara3 cynriHi nanganaHbin
MangblH 6yKin KanablFblH
KeTipiHi3.

7KypbinfblHbB po3eTkafa
KOCbIHbBI3. (CbIMAbI TOMNbIFbIMEH
LbIFapy KEPEKTIriH eCKepiHi3).

8 Kocy/eLwipy TyiMeciH 6acbiHbI3.
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9O3ipneriHia keneTtiH Tamak
KaTblpblNnfaH G6onca,
«KaTbIpblfiFaH TaMak» TYMMEeCiH
6acblHbI3.

10 O3ipnerini3 keneTiH Tamak
TypiHe cal TuicTi a3ipney
PEXUMIH TaHOAHbI3.

9 10

9 aBTOMaTThbl 33ipney G6armapnamachbl xaHe 4 Typni TemnepaTypa

napameTpi 6ap Kon pexumi

byn asipney 6afnapnamacsiH 6yprepnepai
a3ipneriyia kence TaHaaHbI3.

&)

Byn asipney 6afaapnamachiH TeHi3 TamarbiH
93ipneriHia kence TaH4aHbl3.

Byn a3ipney 6afgapnamachblH Wowka eTiH
a3ipneriia kence TaHaaHpI3.

Byn e3ipney GafgapnamachbiH Kbi3bin €TTi
a3ipneriHia kence TaH4aHbl3.

Byn a3ipney 6afaapnamacbiH NaHUHW/CIHABMY
a3ipneriia kence TaHaaHbI3.

&)

Byn asipney 6afnapnamacsiH 6ekoH a3ipneriHia
Kence TaHgaHbi3.

byn a3ipney 6afgapnamacbiH cocucka/koabl
€TiH 83ipreriHia kence TaHaaHpI3.

Byn a3sipney 6affapnamacbiH 6anbikTbl
a3ipneriia kence TaHaaHbl3.

Byn a3ipney 6afgapnamachiH Kyc eTiH
a3ipneriia kence TaHaaHbI3.

Cs

@ ®0000O

Kon pexumiH TaHaacaHbl3, MHAMKATOp Wam
xacolin 6onagbl kaHe a3ipney yakbITblH KONIMEH
6ackapa anacbl3. byn kon pexumi ywid 4
Typni TemnepaTtypa napametpi KonxeTimai
(acbin, capbl, CApFLINT XaHe Kbi3bin).
ApHailbl HyCKaynblkThl, Xbinfam Gactay
HYCKaYMblFbIH KApaHbI3.

Backa TamakTap yLiH Kai a3ipney pexumiH navpganaHygbl 6inven xaTtcaHpis,
«bargapnamagaH Tbic Tamakka apHanfaH asipney kecteci» 114-6eTiH kapaHbI3.

11 «OK» TyimMmeciH 6acbiHbl3:
KYpbinfbl anablH ana
Kbl3ablpyabl 6acTangbl xaHe
a3iprey AeHreniHiH MHaMKaTopbl
KYIriH TYCNEH XbIMNbINbIKTalabl.
Eckeprtne: Kate 6argapnamanbl
TaHOacaHbl3, 8-ke3eHre
opanbiHbI3.

12 4-7 MVHYT BOWbI KYTIHI3.

=)

zo00e (@

13 [ObIGbICTLIK YH ecTince xaHe
a3iprey AeHreniHiH MHAMKaTopbl
KYNFiH TYCMNEH XbIMNblNbIKTayblH
TOKTaTca, angblH ana Kpl3ablpy
pexumi asktanabl.
AHfapTnanap: AnabliH ana
Kbl3AbIPYAbIH COHbIHAA, KYPbINFbl
XabblK kanca, kayincisgik xymneci
KYPbINFbIHbI eLipea;.
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3 Osipney

XapTbinaik opTawa KaKChl
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14-15 AnablH ana Kel3gblpyaaH Keniu
KYPbInfFbl NaiaanaHyra AaibiH.
Fpunbai awein, TamakTel a3ipney
nnMTacbiHa KOMbIHbI3.

AHFapTnanap: Kypblinfbl TbiM y3aK aLlblK
kanca, kayincisgik )yneci KypbinfbiHbl
aBTOMaTThl TypAe ewipesi.

16-17 Kypbinfbl Tamak KanblHAbIFbIHA
XoHe MenuwepiHe can asipney
G6afrgapnamacblH (yakblT nNeH
TemnepaTtypaHbl) aBTOMaTThl Typae
pettengi.

O3ipney 6argapnamacblH 6acTay
YWiH KYpbINfFbIHbI XabblHbi3. O3ipney
AEeHreniHiH nHaukatTopbl a3ipney
opblHAAnbIN XaTkaHblH KOPCeTY YLIiH
KeK Tycke alHanbin, cogaH KeniH
xacbln 6onafbl (eH xakcbl HaTKenep
any ywiH a3ipney npoueciHiH
GapbiCbliHAa TaMakTbl allnaHbi3 Hemece
KbIIDKbITNAHBI3).

O3ipney opblHAanbIN xaTkaHaa
nanpganaHylbifa a3ipney AeHreiine
(Mblcanel, XxapTblnan wuki/capsbl)
XKeTKeHi Typanbl eckepTy YwWiH ap6ip
a3ipney keseHiHae AbIGbICTbIK cUrHan
Gonaabl.

TamakTblH ©Te XyKka Geniktepi
Typanbl ecKepTne: KypbinfbiHbl
KxabblHbI3, «OK» Tyiimeci
KblNbINbIKTAWAbl XKOHE WHAUKATOP
«TypakTbl KYNriH» Gonbin kanagsbl,
KYPbINFbl TaMaKTbl TaHYblH KaMTaMachI3
eTy XoHe o3ipney 6argapnamacsl
6actanysl ywiH «OK» TyiimeciH
BHacbiHbI3.

18 O3ipney pepexeciHe GaitnaHbICTbl
WHAUKATOP Wam TyCiH e3repTteai.
WHavkaTop wam capbl 6Gonca xaHe
AbIGBICTBIK CUTHaM lWbikca, Tamak
KapTblnan Wuki, nHAMKaTop wam
capfbInT Bonca xaHe AblBbICTLIK curHan
LblKca, Tamak opTalla 93ipNeHreH xaHe
MHOMKATOP WaMm Kbi3bin Gonca, Tamak
JKaKCbl 93ipeHreH.

EckepTne: eTTiH eTe wuki 6onfaHbiH
KanacaHbl3, a83ipney AeHreniHiH
VHAMKATOPbI Xacbin Tycke aiiHanFaHaa
eTTi anblHpI3.

O3ipney HaTuxeci Tamak TypiHe,
canacblHa XoHe WbiKkaH XepiHe
BavinaHbICTbl ©3repin OTbIpybl KanbinTbl
eKeHiH eckepiHi3.



3 Osipney

KeGipek Tamak azipney

TamakTblH ekiHwWi GeniriH a3ipneriHia kence, KypbinFbiHb

KaliTagaH angblH ana Kbi3ablpblHbi3 (2-6enimMai kapaHbi3.

«AnppelH ana kbi3apipy», 9-TapmakTaH 6actan), TinTi 6ipaen

Tamak TYpiH a3ipneriHi3 kence ge.

TamakTbIH Tafbl 6ip 6eniriH a3ipney xonbi:

TamakTbIH GipiHLi GeniriH askTayaaH kewiH:

1. Kypbinfbl ilWiHAe Tamakcbl3 xabblk ekeHiH TekcepiHi3.

2. Tuicti agipney pexumiH/6araapnamaHbl TaHaaHsI3 (6yn
kagam TinTi angbiHFbl Tamak GeniriveH Gipaen asipney
PEeXMMiH TaHAayAbl LELLCEHI3 e Kepek).

3. «OK» TyiiMeciH GacbiHbl3: Kypbinfbl angbiH ana
Kbl3ablpyabl 6actaiabl. AngbliH ana Kbi3abipy
KYNriH TYCNEH XbINbINbIKTANTbIH 83ipney AeHreniHiy
MHAMKaTOPbIMEH KepceTinesi.

4. ObI6bICTBIK CUTHAN eCcTiNnreHae xaHe asipney
[eHreniHiK MHAMKATOPbI KYMiH TYCMEH XbINblblKTayblH
TOKTaTKaHAA anfblH ana Kbi3ablpy askranags.

5. AngblH ana Kbl3gplpyaaH KeiiiH Kypbinfbl nanganaqyra
navibiH. FpunbAi aweln, Kypbinfbl ilWiHe TamakTbl
canbiHpI3.

MaHbI3gbl:
- Kes kenreH xaHa Tamak Geniringe anfblH ana Kbi3abipy

Ke3€eHj MiHLOETTi eKeHiH eckepiHi3.

19-20 TaHpanfaH a3ipney

OeHreriHe can Tyc KepiHreHae
KYPbINFbIHBI albin, TamakTbl
anbiHbI3.

21 KypbinfblHbl XabblHbl3.

Backapy Takrachbl XaHafbl eHe
e3iH «bargapnamanbl TaHaay»
pexvmMiHe opHaTtagbl.
AHfapTna: Gargapnama
TaHganmaca, kayincisgi xyneci
aBTOMaTThbl TypAe eLwesi.
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4 AwrapTnanap

AnpblH ana Kbl3gblpy TUiMAi
XYMbIC icTeyi yWwiH apkawaH
rpunbAi xabyabl xeHe iwiHae
Tamak 6ornmayblH ecTe CaKTaHbl3.
- CopaH KeWiH rpunbai ally xaHe
iwiHe Tamak cany anablHaa
anAblH ana Kbl3ablpyablH
asKTanyblH KyTiHi3.
EckepTne: xaHa anablH ana
Kbl3ablpy Gargapnamachl angbiHebl
6argapnamaHblH COHbIHAH KeuiH
6ipaeH opblHAanca, anabliH ana
Kbl3AbIPY YaKbIThl a3aTelnagbl.

22-23-24

TamakTbl apTypni Tanfamagap
YWiH a3ipneriHi kence, rpunbai
allblHbI3 XX8HEe KaXeTTi aeHrenre
XeTKkeHAe TaMaKTbl anblHbi3,
cofaH KewiH rpunbai xabblHbI3
xoHe Backa TamakTbl a3ipneyai
XanfacTblpbiHbI3. Bargapnama
a3ipney bargapnamachbliH «XaKkcbl
a3ipneHai» AeHreniHe xeTkeHwe
XanracTelpagbl.

25 XKbinbl yctay yHKUMACHI
O3ipney npoueci askranfaHga
KYPbINMfbl XblNbl ycTay
napameTpiHe aBTomaTThbl Typae
eTefi XaHe a3ipney AeHreniHin
MHOAUKATOPbl Kbl3blNl TycKke
aBToMaTThl Typae allHanagbl
XoHe AblObICTbIK YH 20 cekyHa
caviblH wWbifaabl. Fpunbpe
Kanblapblnca, a3ipney nnutanapbl
cybIn xaTkaHga Tamak a3iprneHyiH
xanfacTblpagbl. OblObICTbIK YHAI
«OK» TynmeciH 6acy apkbinbl
TokTaTyFa Gonagel.

AHFapTna: kayincisaik xymneci
6enrini 6ip yakblT MenwepiHeH
KeNiH KypblNfblHbl aBTOMaTThI
TypAe eLwipesi.

ExiHWwi a3ipney

KocbiMlwa TamakTbl a3ipneriHia
kence, 21-6enimai kapaHpi3.



5 Tasanay XX9He TeXHUKarblK KbI3MeT KepceTty

g

26 KypbinfbiHbl eLwipy yLiH Kocy/
eLlipy TyiMeciH 6acbiHpI3.

27 TpunbAai po3eTkapgaH
aXblpaTbiHbI3.

28 KemiHge 2 cafaT Golibl
CYbITbIHbI3.
Kespgencok kywniktepai
6onabipmay ywiH Tasanay
anpblHAa rpunbai kakcblnan
CYbITbIHbI3. m
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6 Tasanay

112

29 Tazanay angbiHaa a3ipney 6eTiH
3akbiMan anvay yuwiH KynbinTbl
alWbIHbI3 XdHe Nnnutanapasbl
anblHbi3. TaMy HayacblH XoHe
a3iprey nnuTanapbliH biabIC XYY
MaluMHacklHAa xyyra Gonagbl.

30 KypbinfblHbl X8HE OHbIH
CbIMbIH bIAbIC XYY MalUMHacbiHa
canyrfa 6onmanabl. Kei3agbipy
3NeMEeHTTEpiH, KepiHeTiH XaHe
awblk Geniktepai nnutanapabl
anyaaH KeniH Tasanamay kepek.
Onap eTe nac 6onca, Kypbinfbl
TONbIFbIMEH CybIfaHLWa KYTiHi3
XoHe onapabl Kypfak LwybepekneH
TasanaHbl3. Onapabl biAbIC XYY
MallnHacbiHAa TasanafbiHbl3
Kenmece, a3iprney nnuranapbiH
Tasanay YLWiH Xbifbl Cy MeH
asfaHTan biObIC XYY CYMbIKTbIFbIH
nanpganaHyfa, cogaH KeWiH kes
KenreH kanablKTbl KeTipy YLWiH
MYKUAT Wwatora 6onaabl. Karas
MannblkTbl NavganaHbin MyKUsaT
KEeNTIpiHi3.

31-32 MpunbpiH Ke3 kenreH
6eniriH Tasanay ywiH metann
KbIpFbILITapAbl, 6onaT KblpfbilUThl
Hemece ewbip abpa3usTi
TaszanafblWTbl NnanganaHyfa
6onmanab. Tek HEWNOH
HeMece MeTann emec Tasanay
LwybepeKkTepiH nanganaHbiHpbI3.

Tamy HayacblH 6ocaTbin, Xbinbl
cyda XoHe asfaHTal biAbIC XYy
CYMbIKTbIFbIHAA XYbIHbI3, Kafa3
CYNriHi namganaHbin xakcelnan
KEeNTipiHi3.

33 lpunb KaknafbiH Tasanay yLiH
XblNbl, bINFanabl rybkameH
CYPTiHi3 XaHe XyMmcak, Kypfak
Lwy6epekneH KenTipiHi3.

34 Mpunb KOPNyCblH CyFa Hemece
ewbip 6acka cyMblKTbiKKa
6aTblpMaHbI3.

35 Cakrayfa Koo anblaHAa apkaluaH
rpunb Tasa XaHe Kypfak eKeHiH
TEKCepiHi3.

36 Kes kenreH 6acka KbiameT
KepceTydi ekineTTi cepBuc ekini
opblHAAybl Kepek.



AKaynbIKTapabl X0k HYCKa

/Nblfbl

Macene

Ceben

Lewim

Tyiime (@) xaHbIn TYp

+ Q) TyTac Xachin MHAMKATOP LiaMbl
+ Tyiimeci @ XbINbINbIKTayAa

+ Tyiimeci @) xbinbinbIkTayaa

Mnutanap apaceiHaa
Tamak 6ap kyine xaHe
angblH ana Kbi3abipychla
KypbIFbIHbI KOCY HEMece
aBTOMaTThl 83ipney
6GarnapnamaceiH bactay
(kon pexwmi aBTomMaTTb
Typae Gencenpipinesi).

.

2 MYMKiH onuus:

- @ ryimeci bacy, conan keiiin OK
TYIAMECIH 6acy apKbirbl TeMneparypa
napameTpiH TaHAaHbI3. B3ipneHis,
6ipak a3ipneyni bakbinay kepek (kon
PEXUMI).

—  KypbinFbiHbl TOKTATbIHbI3, TAMaKTbl
anblHbI3, KYpbINFbIHbI TUICTI Typae
KabbIHbI3, KYPbINFbIHbI KailTa
Garnapnamananxpl3 xaHe angblH ana
Kbl3ablpy askTanFaHLUa KyTiHia.

Kypbinfbl anpblH ana Kbl3gbipy Hemece
a3ipney GaraapnamackiHbii 6apbicbiHaa
TOKTalAbI.

« Kypbinfel a3ipney
KesiHae TbIM y3aK allblk
ycTanfaH.

KbinbITy Hemece Kbibl
ycTay askranfaHHaH
KeViH Kypbinebl ThiM y3ak
KYMBICCbI3 TYPFaH.

KypbinfbiHbl po3eTkaZaH axblpaTbiHpl3
KoHe 2-3 MUHYTKA KanapblHbi3, NPOLECTi
kaitta 6acTaHpi3. KypbinFblHbl keneci pet
naiifanaxFaHaa e xakchl HoTUxenep
any ylWiH OHbl Te3 awbin, XabblHbi3.
Macene KaitTagaH opblH anca, XeprinikTi
Tefal TyTbIHyLIBINAPABI KONAAY Kbl3METiHE
xabapnachiHpl3.

Lambl.

+ ® 1 8@ 68 ryimeci
XbInbinbIKTayAa

+_[bIBbICTBIK CUHan bl TOKTaTy

QO XuinbinbiIKTaWTLIH aK MHANKaTop |*

Kypbinfbl eHAi AbIObICTbIK CUrHaM LublFapMalt
Xatbip.

Kypbinfbl kateci.
Kypbnfb ThiM
cankblH 6enmepe
cakTanaabl Hemece
naiiaanaHbinagel.

KypbinfbiHbl axblpaTbin, KaiiTa KOCbIHbI3,
COAaH KeiliH anablH ana Kbi3gblpy
GariapnamackiH GipaeH kaita 6acTaHpi3.
Macene xanfacca, TyTbiHyLbINAPAbI
Kongay kblameTiHe xabapnachiHpia.

AnpblH ana Kpl3ablpyaaH keiiv TamakTel

rpunbre KoM, Gipak uHankatop KYNIH
TyCTe kanaabl XaHe a3ipney

Garapnamactl bactanmaiib.

KanblHbIpaK.

« Tamak 4 cm-aeH

Tamak 4 cM-feH kanbiHblpak 6onmaybl
Kepex.

+ Tamak kKOw YyWwiH
TpUNbAI TONbIFBIMEH
awnagblHpI3.

punbAi TONbIFBIMEH alUbIHbI3, COAAH
KeiH XabblHbI3.

Tamak cesinmenpi.
Tamak TbIM xyka, «OK»
€63i XbiNbNbIKTayaa.

TyitmeciH Gacy apblknbl a3ipneyai
Bacrayfapl pacTaHbi3.

Kypbinfbl kon pexumikae bencexaipinesi
+ WHpwvkaTop Wwam Kbi3bin Tycne
KbINbINbIKTAAAbI.

« AngblH ana Kel3gbipy
yaKbITh KbiCKapab.

O3ipneyai ke3erai Typae Gakbinaxbi3 (kon
pexuMinae naiifanany yLwiH).

Hewmece

[punbAj TOKTaTbIHbI3, TAMaKTbI anblHbI3,
rpunbai XabblKb3, NaifanaxfbikbI3
KeneTiH xaHa a3ipney baraapnamackiH
TaHAaHbI3 XaHe anfblH ana Kbl3gbipy
BarnapnamacbiHbiH asikTanybiH KyTiHia.

KeinbinbikranTein O aK
+ TYAMECi XbiNbINbIKTayaa
+_Yanikcia bIObICTbIK cUrHan

+ Kypbinrbl katec

OHiMAi poseTkajaH axblpaThbin,
TYThIHYWbINAPAL KONAAY Kbl3aMeTiHe
xabapnachbiHbi3.

KeHec, acipece eTke KaTbICTbl: anjbliH ana opHaTbinFaH Gaffapnamanapiarsl a3iprey HaTxXenepi a3ipneHin xatka
TamakTblH KaligaH LblkkaHbIHa, KeCinyiHe xaHe canacbiHa 6aiinaHbiCTbl e3repin OTbIpybl MyMKiH. Baffapnamanap
aKCbl cananbl Tamak YLUiH OpHATbIFaH eHe ChiHamnfaH.
Ocbl cUsIKTbI 93iprey kesiHae eTTiH kanbIHAbIFbIH ECKepy Kepek; 4 CM-AeH kanblHblpak TaMakTbl a3ipney MyMKH eMec.
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O3ipney HycKkaynbifbl (aBTOMaTTLI 6aFrgapnamanap)

. O3iprey AeHreniHiK TYCTi MHAVKaTopbI
ApHaiibl 6argapnama
@ Kbi3bin et XKapTtbinan wwki Oprawa >Kakcbl a3ipneHreH
Byprep XKaptbinai wuki Oprawa >Kakcbl a3iprneHreH
AsfaHTan
@ MaHuHu/caHaBUY o3ipneHren KblzapTbinFaH KbITblpnak
AsfaHTan .
BanblIk o3ipreHren Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
=) : TonblifbIMeH
&) Kyceri 23ipreHreH
. TonblFbIMeH
=) A
Cocuckalkosbl eTi o3ipneHreH
TonblFbIMeH
93ipneHreH
AsfaHTan :
o3ipneHren YKakcbl a3ipneHreH
Oprawa YKakcbl a3ipneHreH

KeHecTep: eTTiH CbIpTbl KbITbIpNaK, iLli LMK 60nybIH YHATCaHbI3, @
O3ipney HyckaynblifbiH (COHbIH iLiHAE KON PeXMMiH) NailfanaHbiHbI3

O3ipney aeHrei

2 @ @

KapTbinail WWKi  OpTalla  XaKChl 3ipneHreH

Osipney

Tamak Garaapnamacs|

Haw HaH Tinimaepi, kbl3apTbinFaH CanaBNITEP

Byprep: (eTTi anablH ana a3ipneyaeH keifiH)

Er atie kyc erl Kosbl eTi (cyitexcis)

B3ipneiTiH BeT4MHa TiniMi

KaTblpbinFaH Tayblk kecekTepi

MapuHapTanfaH TayblKTbIH TeC eTi

LWowwka eTikiK durneci (CYNEKCis), WOLLIKaHbIH
iw eri

YVipekTiH Tec eTi

® @00 0 00
@ Ce0eCe0Q ©

Bankig TyTac 6akTak

TyHeu cTeiiki

Koponbpaik acwasHaap (kabbiktapel 6ap

XKeHe XOoK)

Kabbikrapbl 6ap aclasHaap

BarnfblH kpeBeTkanap, capbiMcak CoycbiMeH
Kon pexumi [punbae a3ipneHreH KekeHicTep MeH
ApHaitbl HyckaynbikTbl, | xemicTep . ’
Xbingam bactay (Bipneit kecinreH xeHe kanbiHAbIFbl Gipaeit R 4 Typni Temneparypa napamerpi
HyCKayMbifblH kapaKbi3 | Gonybl kepek)

KaTbipbinFaH Tamak ywiH GafgapnamaHsl TaHgay angsiHaa 6acblHpI3.
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INSTRUKCJE | WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Wytgczne w sprawie uzytkowania, konserwagji i instalowania
produktu: dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy przeczytac caty
instrukeje i zapoznac sie z zamieszczonymi w niej piktogramami.

+ To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan, do
ktorych urzadzenie nie jest przeznaczone:

-kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach iinnych obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materiaty(Zl
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zarowno po stronie wewnetrznej jak i
zewnetrznej urzadzenia.

+ Urzadzenia nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosfa
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane przez nie
czynnosci lub poinstruowata je wczesniej na temat obstugi urzadzenia. Aby
nie dopuscic do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawac pod
opieka 0s0b dorostych; nie uzywac jako zabawki.

+Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie
moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8, 0soby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktorym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga wykonywac czynnodci zwigzane z
czyszczeniem i konserwadja tylko pod warunkiem ukonczenia 8 lat i tylko
pod nadzorem osoby doroste).

‘ éJrz[qdzenie i jeqo kabel nalezy trzyma¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci

olat8.

+ W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.
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. &\N (zasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia.

+ To urzadzenie nie jest przystosowane do Sterowania za pomoca
zewnetrzneqo urzadzenia.

+ Przed podfaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwingc¢ przewod
zasilajacy.

« W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji, jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokonac producent
lub jego serwis posprzedazowy.

+ Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptacji odpowiedzialnosci
7a takie postepowanie, nalezy uzywa¢ wylacznie przediuzacza bedacego
w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajgcym oraz
dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy podja¢ wszystkie niezbedne
kroki majace na celu wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o
przediuzacz.

+ Urzadzenie nalezy zawsze podtaczac do kontaktu Sciennego z uziemieniem.

+ Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano na
spodzie urzgdzenia.

+ Do czyszczenia phyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody |

ptynu do mycia naczyn.

‘ Urzqdzema przewodu zasilajaceqo i wyczki nie nalezy nigdy zanurza¢ w
wodzie Jub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 ptyt do pieczenia grilla nie nalezy

podgrzewac ani wstepnie nagrzewac.

Zalecema

+ Nalezy dokfadnie przeczytac instrukcje wspélne dla roznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem; instrukcje te
nalezy mie¢ potem pod reka.

+ Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimna woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ piyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzi¢ na nich niewielkg ilos¢ oleju do smazenia i
wytrze¢ miekka Sciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

+ Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przediuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzic w taki
sposdb, aby goscie mogli sie swobodnie porusza¢ woket stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewdd.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegdlnie wrazliwym ukladzie oddechowym,
np.dla ptakéw. Zalecamy, aby wiasciciele ptakow trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

+ Urzadzenie nalezy zawsze chronic przed dziemi.

+ Przed uzyciem nalezy dopilnowat, aby obydwie strony plyty byly czyste.

+ Aby nie dopuscic do uszkodzenia pyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktdrego zostaly one zaprojektowane (np.
nie nalezy wkfadac ich do piekarnika, ktasc na palnikach gazowych ani na elektrycznej plycie kuchennej itd.).

-1 1Nsa\eZy dopilnowat, aby plyty byly stabilnie zalozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uzywac



wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

+ Aby nie uszkodzi¢ piyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej fopatki.

+ Nalezy uzywac wyfacznie czesci lub akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstug klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzen lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

+ Gdy urzadzenie jest podtaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawia¢ bez nadzoru.

+ Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawiac go w kacie lub pod szafka nascienna.

+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stéf, obrus, meble lakierowane,
itp.) lub na miekkich powierzchniach takich jak Scierka do naczyn.

+ Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafkg lub pdlka zawieszona na Scianie lub w poblizu materiatow tatwopalnych
takich jak rolety/Zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

+ Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia na goracych Iub $liskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd zasilajacy nie
powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych Zrodet wysokich temperatur ani dotykac ich; nie
powinien tez zwisac na ostrej krawedzi.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac gamkéw i przyboréw kuchennych.

+ Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na plytach.

+ Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powloki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac metalowych
druciakow i myjek z wetny stalowej ani zracych $rodkéw do szorowania.

+ Nie nalezy przestawia¢ pracujacego urzadzenia.

+ Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

+ Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

+ Miedzy plyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotow.

+ Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania tluszczu. Jesli tacka do zbierania tiuszczu napelni sie w czasie
pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwoli¢, aby urzadzenie ostygfo.

+ Goracej plyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wkfadac pod wode.

+ Aby zachowac whasciwosci powtoki nieprzywierajacej nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania pustego
urzadzenia.

+ Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi plytami.

+ Nie nalezy zapieka¢ produktow spozywczych w folii aluminiowej.

+ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

+ Miedzy plyty a element grzewczy nie nalezy wkladac foli aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotow.

+ Nigdy nie nalezy wiaczac grzania lub rozpoczynac pieczena, gdy grill jest otwarty.

+ Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zalozonych plyt do pieczenia.

Wskazowkllmformaqe
+ Driekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktdre jest przeznaczone wiylacznie do uzytku domowego.

+ Dla bezpieczeristwa uzytkownika urzadzenie spelma stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach:
dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony
Srodowiska dyrektywa w sprawie materiatow majacych kontakt z zywnoscia.

+ Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

+ Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji bez
wzesniejszego powiadomienia.

+ Nie nalezy spozywa artykutow spozywczych, ktdre stykaly sie z czesciami oznaczonymilogo X

+ Jesli produkt spozywczy jest Zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

+ Grzatki nie mozna czyscic. Jeslijest naprawde brudna, nalezy odczekac az do catkowitego ostygniecia i wytrze ja sucha szmatka.

Srodowisko
Przede wszystkimi ochrona srodowiska!
@ Urzadzenie zawiera wartosciowe materialy, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
m— O /ostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiorki odpadéw.
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Opis

Tryb reczny,4 ustawienia temperatury”

A Panelsterowania A4 Patrz odpowiednia czes¢ w skroconej instrukgji. C Uchwyt
A1 Przetacznik wt/wyt. A5 Przycisk OK ijy.tkl do.
opiekania
A2 Tryb mrozonek A6 Wskaznik poziomu przypieczenia Tacka
y P preyp ociekowa
. ) Przewdd
A3 Programy pieczenia B Korpus zasilajacy
Kolory LED - przewodnik
nagrzewanie wstepne rozpoczecie opiekania
1 T
4 7 4 &
i
FIOLETOWY - MIGANIE ~ FIOLETOWY - STALY NIEBIESKI ZELONY
Czekaj. Koniec wstepnego Rozpoczecie  Napoczatku cyklu pieczenia sygnat
nagrzewania opiekania. dZwiekowy ostrzega uzytkownika,

Oczekiwani Ze program pieczenia, srednie
CzeKiwanie na przypieczenie’jest gotowy, aby sie
produkty spozywcze 7araz 102poCza.

utrzymywanie w cieple
»przez ok. 30 min”

@ @ W o

POMARANCZOWY CZERWONY CZERWONY — MIGANIE
,,Lekkle przypleczenie’. ,Srednie przypieczenie” ,,Mocne przypieczenie’. Koniec pieczenia na,mocne
przypieczenie”

pieczenie - gotowe do spozycia

&

3

ZIELONY - STALY BIALY - MIGANIE
Wybrano tryb reczny lub zostaton Patrz czes¢,Rozwiazywanie
aktywowany automatycznie. probleméw”

Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta

Automatyczne programy pieczenia - przewodnik
Hamburger @ Ryba =) Bekon

@ Czerwone migso Drob Tryb reczny:
Panini / Kanapki % Owoce morza Tradycyjny grill obstugiwany recznie, z 4 réznymi

ustawieniami temperatury (od 110°C do 285°C)

@ Kitbaski/jagniecina Wieprzowina 119



1 Nastawianie

——
=

3 4

1 Nalezy usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zardwno w srodku jak i na zewnatrz
urzadzenia. Kolorowa naklejke na
wskazniku poziomu przypieczenia
mozna zmieniad, w zaleznosci od jezyka.
Mozna ja zastapic naklejka znajdujaca sie
w $rodku opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie umy¢ plytki ciepta woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn. Wyptukac i doktadnie
wysuszy¢.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozy¢
wyjmowang tacke ociekowa.

120

5 Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawic
dziatanie powtoki nieprzywierajacej,
plytki do opiekania mozna przetrze¢
papierowym recznikiem zamoczonym
w niewielkiej ilosci oleju kuchennego.

5bis Przed rozpoczeciem nagrzewania
nalezy upewnic sie, ze gérna i dolna
ptytka do opiekania sq poprawnie
Zlozone w urzadzeniu.

6 Usunac¢ nadmiar oleju czystym
kuchennym recznikiem papierowym.

7 Podtaczy¢ urzadzenie do kontaktu
(uwaga: przewdd powinien by¢
catkowicie rozwiniety).

8 Nacisnac przycisk wi/wyt.



OpGiGRIl® XL ¢ e

nacisna¢ przycisk,mrozonki’

spozywczych.

9 10

9 Jesli produkty spozywcze przeznaczone
do opiekania sg zamrozone, nalezy

10 Wybra¢ odpowiedni tryb pieczenia,
dobrany do rodzaju produktow

9 programow opiekania automatycznego oraz tryb reczny z 4 réznymi

ustawieniami temperatury

chce zapieka¢ hamburgery.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ owoce morza.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik @
chce zapieka¢ wieprzowine. @

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ czerwone mieso.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik =
chce zapiekac panini/sandwicze.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac bekon.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac pardwki/jagniecine.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik|(©
chce zapiekac ryby.

Ten program nalezy wybra¢, jezeli uzytkownik
chce zapiekac drob.

00000

Jesli wybrany zostanie tryb reczny, kontrolka jest
zielona, a uzytkownik recznie steruje czasem
opiekania. W trybie recznym dostepne sa 4 rézne
ustawienia temperatury (kontrolka zielona, z6tta,
pomaranczowa i czerwona).

Patrz odpowiednia czes¢ w skréconej instrukdi.

W przypadku produktéw, kidre nie zostaty wymienione powyzej, w razie watpliwosci odnosnie do wyboru trybu
pieczenia, nalezy zapoznac sie z,Tabelg pieczenia produktéw niewymienionych w programach’ na stronie 128.

11 Nacisna¢ przycisk ,OK”: urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne, a
wskaznik poziomu przypieczenia bedzie
migat na fioletowo.

UWAGA: W przypadku wybrania ztlego
programu, nalezy wroéci¢ do kroku 8.

12 Odczekac 4-7 minut.

13 Gdy praca w trybie nagrzewania

wstepnego dobiegnie konca, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, a wskaznik
poziomu przypieczenia przestanie migac
na fioletowo.
Uwagi: Na koncu etapu nagrzewania,
jezeli urzadzenie pozostanie zamkniete,
system zabezpieczajacy wytaczy
urzadzenie.
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3 Opiekanie

e

lekko s$rednio mocno

122

14-15 Po zakoiczeniu etapu nagrzewania,
urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Nalezy otworzy¢ grill i umiesci¢ produkty
spozywcze na plytce do opiekania.
Uwagi: Jezeli urzadzenie bedzie zbyt diugo
otwarte, system zabezpieczajacy wylaczy je
automatycznie.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosuje
cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do grubosciilosci produktow.
Aby rozpocza¢ cykl pieczenia, nalezy
zamkna¢ urzadzenie. Wskaznik poziomu
przypieczenia zacznie $wieci¢ na niebiesko,
a potem na zielono, co oznacza, ze trwa
pieczenie (aby uzyskac najlepsze efekty, nie
nalezy otwierac ani przestawia¢ urzadzenia
W Czasie procesu pieczenia).

W czasie pieczenia na kazdym etapie
pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy (bip)
ostrzegajacy uzytkownika o osiagnieciu
danego poziomu przypieczenia (np. lekkie
przypieczenie/zotty).

Uwaga dotyczaca bardzo cienkich
produktow spozywczych: Nalezy
zamkna¢ urzadzenie, przycisk ,0K" bedzie
migat, a wskaznik bedzie Swiecit $wiattlem
fioletowym ciggtym”; nacisna¢ przycisk
,OK’, aby urzadzenie rozpoznato produkty
spozywize i aby rozpoczat sie cykl pieczenia.

18 Odpowiednio do stopnia przypieczenia,
wskaznik poziomu przypieczenia zmienia
swdj kolor. Gdy wskaznik swieci na zétto
(czemu towarzyszy sygnat dzwiekowy),
produkty spozywcze s3 lekko przypieczone,
gdy Swieci na pomarariczowo (sygnat
dzwiekowy), produkty sg srednio
przypieczone, za$ gdy $wieci na czerwono,
produkty s3 mocno wypieczone.

Uwaga: Jesli uzytkownik lubi mieso bardzo
stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyja¢
az do momentu, gdy wskaznik poziomu
przypieczenia zmieni sie na zielony.

Nalezy pamietac, ze zwiaszcza w przypadku
miesa, zmiennos¢ efektéw pieczenia jest
normalnym zjawiskiem, efekty te zalezg
od rodzaju, ilosci, jakosci i pochodzenia
produktow spozywczych.



3 Opiekanie

Opiekanie wigkszejilosci produktéw spozywczych

19-20 Gdy pojawi sie kolor odpowiadajacy
wybranemu poziomowi przypieczenia,
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyjac z
niego produkty spozywcze.

21 Zamkna¢ urzadzenie. Panel sterowania
zadwiedi sie i przefaczy sie w tryb, wybodr
programu’

Uwaga: Jezeli nie zostanie wybrany
Zaden program, system zabezpieczajacy
automatycznie wylaczy urzadzenie.

Jesli uzytkownik zamierza zapiec druga partie produktow, nalezy

ponownie nagrzac urzadzenie (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie

wstepne; od punktu 9) nawet jesli opiekane beda produkty tego

samego typu.
Jak zapiec druga partie produktow:
Po zakoriczeniu pierwszej partii produktow:

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i e nie ma w nim

produktdw spozywczych.

2. Wybra¢ prawidfowy tryb/program pieczenia (krok ten jest

niezbedny nawet wtedy, gdy tryb pieczenia jest taki sam jak
dla produktéw, ktdre zostaty zapieczone w poprzedniej partii).
3. Nacisna¢ przycisk ,0K": urzadzenie rozpocznie nagrzewanie
wstepne. Wskaznik poziomu przypieczenia sygnalizuje

nagrzewanie wstepne miganiem na fioletowo.

4. Gdy nagrzewanie wstepne dobiegnie korica, wskaznik

poziomu przypieczenia przestaje migac na fioletowo.

5. Po zakoriczeniu etapu nagrzewania wstepnego, urzadzenie

jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzy¢ pokrywe grilla i

umiesci¢ produkty spozywcze w urzadzeniu,
Wazne:

- Kazda nowa partia produktow spozywczych wymaga

obowiazkowo przeprowadzenia etapu nagrzewania

wstepnego.
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24

124

Aby sprawnie przeprowadzi¢ nagrzewanie,

nalezy pamietac, aby zawsze trzymac

grill zamkniety i aby w $rodku nie byto
produktéw.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i
wiozeniem produktow do $rodka,
nalezy odczekac na zakoriczenie sie
etapu nagrzewania.

Uwaga: Czas nagrzewania ulegnie

skréceniu, jesli cykl nagrzewania zostanie

przeprowadzony natychmiast po
skoficzeniu poprzedniego cyklu.

22-23-24
Jezeli rézne produkty maja zostac
zapieczone w rézny sposob (dostosowany
do indywidualnych preferencji), nalezy
otworzy¢ grill i wyjac z niego czeé¢
produktéw, gdy osiagna wymagany
stopieni przypieczenia, a potem zamknac
grill i kontynuowac opiekanie pozostatych
produktéw. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia az do poziomu zapieczenia
,mocno’.

25 Funkcja utrzymywania temperatury
Gdy zakonczy sie proces opiekania,
urzadzenie automatycznie przejdzie w
tryb utrzymywania temperatury, wskaznik
poziomu przypieczenia automatycznie
zapali sie na czerwono, a co 20 sekund
bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy. Jedli
produkty zostang pozostawione na grillu,
beda sie nadal dopiekac w czasie, gdy
plytki do pieczenia beda stygty. Sygnat
dzwiekowy mozna wytaczy¢ przez
nacisniecie przycisku,OK'"

Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wylaczy
urzadzenie.

Kolejne pieczenie

Aby zapiec wiecej produktéow
spozywczych, nalezy postepowac zgodnie
zzaleceniami podanymi w czesci 21.



5 Czyszczenie i konserwacja

€

26 Nacisngc przycisk wh/wyt, aby wylgczyc¢
urzadzenie.

27 Odfaczy¢ grill od zasilania — wyjac
wiyczke z kontaktu $ciennego.

28 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto przez
co najmniej 2 godziny.
Aby unikna¢ ryzyka oparzen, przed
czyszczeniem nalezy pozwolic, aby grill
catkowicie ostyat.

125



6 Czyszczenie

-
=1
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29 Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
powierzchni do pieczenia, przed
czyszczeniem nalezy odblokowac i wyjac
plytki. Tacke ociekowa i plytki do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce.

30 Urzadzenia i jego sznura nie wolno
whkfada¢ do zmywarki. Nie nalezy czysci¢
elementéw grzewczych oraz czesci
widocznych i dostepnych po wyjeciu
phytek. Jedli s one bardzo brudne, nalezy
odczeka¢ az urzadzenie catkowicie
ostygnie i wyczysci¢ je suchg szmatka.
Jedli uzytkownik nie zamierza ich my¢ w
zmywarce, mozna uzy¢ cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn, a potem doktadnie je optukac, aby
usunac¢ wszystkie osady. Elementy nalezy
starannie wytrze¢ do sucha papierowym
recznikiem.

31-32 Do czyszczenia jakichkolwiek czedc

grilla nie wolno uzywac metalowych
druciakéw, welny stalowej ani $cierajacych
srodkéw czyszczacych; nalezy uzywac
myjek nylonowych lub wykonanych z
materialéw niemetalowych.
Tacke ociekowg nalezy oprézni¢ i umyc
w ciepfej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyr, a nastepnie
doktadnie wysuszy¢ papierowym
recznikiem.

33 W celu umycia pokrywy grilla nalezy
przetrze¢ ja gabka zwilzong w cieptej
wodzie i wysuszy¢ miekka, sucha
Sciereczka.

34 Korpusu grilla nie wolno zanurza¢ w
wodzie lub innych ptynach.

35 Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewni¢, czy grilljest czysty i suchy.

36 Wykonywanie wszelkich innych
czynnosci serwisowych nalezy zleca¢
przedstawicielom autoryzowanego
Serwisu.



Rozwiazywanie problemoéw - przewodnik

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Swieci sie przycisk®@
+ zielony wskaznik Swietny zapalony
na stale

+  Przycisk @ miga
+ Przycisk @8 miga

Wigczenie urzadzenial+

lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi miedzy
plytkami i bez wstepnego
nagrzewania (zostaje
automatycznie

2 motzliwe opdje:

- Wybra¢ ustawienie temperatury
przyciskiem @, a potem nacisnac
przycisk OK. Pozwoli¢ na pieczenie sie,
ale pilnowac urzadzenia (tryb reczny).

- Wylaczy¢ urzadzenie, wyjac produkty
spozywcze, prawidtowo zamknac
urzadzenie, ponownie je zaprogramowac

aktywowany tryb reczny). i odczekac, az sie nagrzeje.
Urzadzenie przerywa cykl nagrzewania|- Urzadzenie bylo zbyt diugo|-  Odlaczy¢ urzadzenie od zasilania i zostawi¢ na
wstepnego lub pieczenia. otwarte w czasie pieczenia. | 2-3 minuty, nastepnie ponownie rozpocza¢

Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania temperatury
urzadzenie nie pracowato
przez Zbyt diugi czas.

procedure. Aby uzyska¢ optymalne efekty,
nastepnym razem podczas uzywania nalezy
pilnowac, aby szybko otwiera¢ i zamykac
pokrywe. Jezeli problem powtérzy sie,
prosimy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem obstugi klienta Tefal.

O Biata kontrolka miga.

+migaprzycisk @ / B/ @ /B
+Wylacza sie sygnat dzwiekowy

Urzadzenie nie generuje juz sygnatu
dzwiekowego.

Usterka urzadzenia.
Urzadzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chtodny
pomieszczeniu.

+ Odlaczyc i podiaczy¢ urzadzenie do

zasilania i natychmiast ponowm’e

rozpocza¢ cykl nagrzewania wstepnego.
Jezeli problem nie ustepuje, skontaktowac
sie z serwisem obstugi klienta.

grilla, kontrolka $wieci na FIOLETOWO @ i
nie wiacza sie cykl pieczenia.

Po nagrzaniu i wtozeniu produktéw do|.

Produkty spozywcze|

maja grubosc¢
przekraczajaca 4 cm.

Produkty spozywcze nie moga by¢
grubsze niz4 cm

Aby wiozy¢ do $rodkal.

produkty, nie otwarto
grilla catkowicie.

Catkowicie otworzy¢ grill, a potem
zamknac.

Brak wykrywania
produktow
spozywczych. Produkty
sa zbyt cienkie,
przycisk,,OK" miga.

+ Aby rozpocza¢ pieczenie, nalezy nacisna¢
przycisk @R).

Urzadzenie wiaczy sie w trybie recznym.
+Kontrolka @ miga na czerwono.

Zbyt krotki czas|e

nagrzewania wstepnego.

Nalezy monitorowac opiekanie (dotyczy
trybu recznego).
Lub

« Wytaczy¢ grill, wyjac¢ produkty
spozywcze, zamkna¢ grill, wybrac
nowy program pieczenia, ktory ma by¢
uzyty i poczeka¢ na zakoriczenie cyklu
nagrzewania wstepnego.

Miganie O na biato
+ Przycisk © miga
+ Ciagly sygnat dzwiekowy

Usterka urzadzenia

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta.

Wskazowka, zwlaszcza w odniesieniu do mies: efekty pieczenia za pomoca predefiniowanych programoéw mogg
sie zmienia¢ w zaleznosci od pochodzenia, sposobu pokrojenia oraz jakosci pieczonego produktu, programy zostaty
skonfigurowane i przetestowane na produktach spozywczych dobrej jakosci.

Podobnie, podczas pieczenia nalezy réwniez uwzgledni¢ grubos¢ miesa; nie mozna piec produktéw o grubosci

przekraczajacej 4 cm.
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

Program dedykowany Iorowy wskaznik poziomu przypieczeﬁia

@ Czerwone mieso Lekko Srednio Mocno
Hamburger Lekko Srednio Mocno

@ Panini / Kanapki Lekko przypieczony| Przyrumieniony Chrupiacy
Ryba Lekko przypieczony Srednio Mocno

@ Drob Catkowicie upieczony
Kitbaski/jagniecina Catkowicie upieczony
Wieprzowina Catkowicie upieczony
Bekon Lekko przypieczony Mocno

% Owoce morza Srednio Mocno

Wskazowki: Jesli mieso ma byc bardzo stabo przypieczone, mozna uzy¢ @}
Pieczenie - przewodnik (facznie z trybem recznym)

e Poziom opieczenia
. rogram
Produkt spozywczy piecgzenia @ ’

lekko  $rednio  mocno

Chleb Kromki chleba, zapiekane sandwicze
Hamburger: (po wstepnym zapieczeniu miesa)
Migsoidrob | jagniecina (oez kosci)

Plasterek szynki do zapieczenia

Mrozone nuggety z kurczaka

Marynowane piersi z kurczaka

Poledwiczka wieprzowa (bez kodci), boczek
wieprzowy

Piersi z kaczki

Ryba Pstrag caty

Filet z tunczyka

@ @

q

Krewetki krélewskie (ze skorupamilub bez)
Krewetki w skorupach
Krewetki duze

® @00 @
@ Ce0CeCe0e ®

Trybreczny | Grilowane warzywa i owoce (musza by¢ tak

Patrz odpowiednia czes¢ i o . L
wekocongjinsrukgi | SaMO pokrojone i jednakowej grubosc)

4 167ne ustawienia temperatury

=4

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk .
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MEKU
BAXKNNBI 3AXO4 BE3MEKU

IHCTPYKUii 3 BUKOpMCTaHHA, 06CcnyroByBaHHA Ta
HanawTyBaHHA Npunagy: ANA BnacHoi 6e3neku, byab nacka,
YBaXHO NpouuTalnTe BCi iHCTPYKLil 3 BUKOPUCTaHHA, B TOMY
uucni HaBeeHi y nikrorpamax.

+ Llei npunan Npu3Hauerni Tinbku 4nA nobyToBOrO BUKOPUCTAHHA BCEPEMHI
NpvMiLLIEHHA. BIH He MpM3HaUYeHIIn A BUKOPUCTAHHA B HACTYMHIAX YMOBaX | Ha
Take BUKOPVICTaHHA FaPaHTIf He MOWMPIOETHCA;

- KYXOHHI 30HW 1A NepCcoHany B MarasuHax, oficax Ta iHwmx pobounx
MPUMILLEHHAX;

- DepMEDCHKi OyaMHKY;

-KNIEHTam) B rOTENAX, MOTENAX Ta IHWAX 3aknadax AnA TUMYacoBOro
POXVBAHHS;
- [OMALUH roTeni Ty "HOuiBNS | CHigaHoK

+ lepen nepu BUKOPUCTAHHAM BAANTTb BCI MakyBaTbHi MaTEpianm, HaKkTeiik
Ta aKCeCyapu 3Cepeliviv Ta 3308Hi Mpinay.

+ Lleit npuna He npu3HadeHiA As BUKOPUCTaHHA 0COOamiA (B TOMy UMCTT AiToMM)
3 0OMeXEHNMY QI3NYHMMIA, CEHCOPHYUMI 300 PO3YMOBIMM MOXAMBOCTAMM,
360 0C0bamyt 3 HEAOCTATHIM JOCBIAOM UM 3HAHHAMM LIOAO BUKOPUCTAHHS
Mpwiagy Ta 0T XapaKTepHCTK, OKDIM BANAKIB, KO BOHA 3HAXORATCA Mif
HAMMIAROM a00 NPOIHCTPYKTOBAHi CTOCOBHO BUKOPICTaHHA Npwiiay 0Cob0i,
BIANOBIRANbHOIO 32 iXHIO Oe3neky. [T NOBIMHHI 3aBXav 3HaXO[MUTUCH Nif
HarnAOM, L0 BNEBHITUC, LLIO BOHY HE MPaIoTb 3 NPUNAAIoM.

+ Llei npunan MoXyTb BUKOPUCTOBYBATH AiTH CTaple 8 POKiB Ta 0CObM 3
OOMEXeHMMM QI3NYHMMYA, CRHCOPHIAMM Ta PO3yMOBUMI MOXMBOCTAMM 360
0C00Y 3 HeOCTATHIM AOCBIAOM UM 3HaHHAMM, AKLIO BOHY NepebyBatoTh Mifl
HATIANOM Ta by NPOIHCTPYKTOBAHI LLIOKO 0E3MEYHOTO IMKOPUCTAHHA Mpwazy
| YCBIROMNIONTb MOXMMBY Hebe3nexy. [liTam 3360pOHAETCA 04MLyBATH
Ta 00C/YTOBYBATY NPT, OKDIM BANAZKIB, KON BOHY CTaplue 8 POKIB |
nepebyBaioTb M HAMAZOM.

+ 30epiraitre npunaa Ta Oro WHYP XMBNEHHA Yy HeROCAXHOMY MICLi AnA AiTeit
MOTIOZLLIE 8 POKIB.
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+Hikonw He 3amuuwaite npinaa 6e3 Harngy nin dac ioro poboT

. @ Temnepatypa OCTYNHYX MOBEPXOHb MOXe By fiyxe BUCOKOIO Nifl Yac
poboTi npunagy. Hikonv He TopKaiTeCA rapaulx NOBEPXOHb NPUaTY.

+ Llei npunap He npu3HayeHwit ana poboTy Bif 30BHILLHBOTO TaitMepa uu
OKDEMO CYCTEMM ZACTaHLIVHOTO KepYBAHHA.

+ Tlepen nigKioHeHHAM Mpnaay MOBHICTIO POMOTAITE HYP KNBNEHHS.

+ AIKWO WHYP XVBNEHHA NOWKOAXEHUH, TO, mo6 3ano0irTu BP@XEHHIO
eNeKTPUYHNM CTPYMOM, Or0 NOBMHEH 3aMiHUTL BUPOBHMK abo 110ro
ABTOPM30BaHMI CEPBICHMI LIEHTP.

+ 3300pOHAETLCA BUKOPMCTaHHA NOOBXYBaYa. AKLIO BY bepeTe 3a Le
BIANOBINANbHICTb, BUKOPUCTOBYITE TIfIbKI CMIPABHII NOOBXYBAY LIO Mae
UTENCeNb i3 3a3emneHHAM i MiZXOAWTb A0 HOMIHANLHOI MOTYXHOCT MPUragy.
BXu1BITS Ycix HeoOXiaHIX 3aM0BHIX 33X0MiB, L0 3aM0birT COTUKaHHIO 06
MOJOBXYBay.

+ 33BXV NKNI04ANTE NPUNaM 10 3a3eMTIEHOT PO3ETKA,

+ [lepexoHaiTecs, WO pKePeno XMBNEHHA CyMiCHe 3 HOMIHAIIBHOI MOTYXHICTIO
Ta HAMpYroI0, LLIO BKA3aHa Ha HYXHIV YaCTVHI Mpunagy.

+ [InA OUMLIHHA NN3CTVH BIKOPVCTOBYHTe ryOKy, rapAy BOAY | PiivHy ANA MIATTA
nocyay.

+ Hikonu He 3aHyproiATe Mpunag, Aoro WHyP XvBNeHHA abo wWTencens y Bogy abo
IHLLY PigyHY.

YBATA: He HarpialiTe abo He po3irpisaiie npunap, 63 060X NNacTvH BCepenyHi

rpune.

0603 A3KOBO

YBaXHO ﬂpoqmame IHCTPYKLT, 0AHAKOBI AN1A Pi3HIX Mogeneit, AKi BIAPI3HAITbCA akcecyapamy, WO BXOAATL
[10 KOMNNEKTY, | 36epiraiiTe ix B Mexax JOCAKHOCTI.

+ Y pa3i oniky HeralHo NPOMUIATe 110r0 XONOHOI0 BOLOK Ta, 33 HEOOXIAHOCTI, 3BEPHITHCA 10 NiKAPA.

+ [lepen nepLuym BUKOPUCTAHHAM NPUNagy NOMUITE NAACTUH (AVB. PO3RIN 5), HanWiATe Ha HIX TPOXK onii i
MPOTPITb MAKOIO TKaHHOIO 300 NanepOoBMM KyXOHHIM PYLIHUKOM.

+ PO3MICTITb WHyp VBNEHHs 3 NOAOBXYBaueM abo 6e3 Takum YMHOM, LB MoV MOMK BINbHO NepemilLaTHCs
HaBKOMIO CTONY, He CNOTVKaIUMCh 06 HbOTO.

+ [apa Big NpoayKTig, WO roTyIoTbCA, MOXe ByTU Hebe3neyHow ANA TBAPUH, AK MaioTb 0COBNNBO UyTAMBY
LVXanbHy CUCTEMY, HaNpUKNag, nTaxis. M pekoMeHayeMO BAAaCHWKaM NTaxis TpuMaTy ix nodani Big 30HM
MPUTOTYBAHHA TXi.

+ 3aBxay 30epiraiite NPUNag y HeAOCAXHOMY ANA AiTelt Micui.

+ [lepen BUKOPVCTaHHAM NEPEKOHANTECH, LLO NNACTUHM UACT 3 000X CTOPIH.

+ LUlo6 3ano6irTv NOWKOZXEHHIO NNACTUH, BMKOPUCTOBYITE iX TifibKI Y NpuUAaai, ANA AKOTO BOHM Oyau
po3pobneHi (HanpyKnag, He KNagiTb ix y AyXOBKY, Ha ra3oBi KOHGOPKM abO eNeKTPONATY TOWLO).

+ [lepeKoHaliTecs, WO NNACTVHI CTIVKI, NPaBUNbHO BCTaHOBNEH | 3adIKCOBaHI Ha NPUnafi. 3aBXay BUKOPUCTOBYiATe
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MIACTIHIA, AKI NOCTAYK0TBCA 3 MPINaZiom abo MpuzbaliTe ix B aBTOPVZ0BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

+ 3aBXAM KOPUCTYiATECA fepes'AHOI0 a0 NNACTUKOBOIO NOMATKOI, LG He NOLKOANTY NAACTUHM.

+ 3aBXqy BIKOPUCTOBYITE akcecyapy, Akl NOCTaualoTbCA 3 NpUnafom abo npuabaiite ix 8 aBTOPM30BAHOMY
cepBicHOMY LieHTPI. He BUKOpNCTOBYIATE iX AN iHLIMX NPUnagis abo 3 iHLIO MeTolo.

Hikonn

+He BuKOpMCTOBYITE NPWNaA HALBOPI.

+ Hikonu He 3anuwwaiite npunag 6e3 HarnAZy, AKLLO BiH NIKMIOYEH 4O PO3eTKM abo MpaLlioe.

+ LLlo6 3ano6irmv nepeHpiBaHHI0 Npunagy, KoM He CTaBTe 1100 B KyTKy ab0 Nif HACTIHHOW Wadoto.

+ Hikonw He CTaBTe Npunaz Ha KprxKy NOBEPXHIO (CKNAHWI CTin, CKaTepTUHa, N1akoBaHi Mebni) abo Ha M'Aky
MOBEPXHIO, HAMPUKNAL, KyXOHHMI PYLLHIK.

+ Hikonu He cTasTe npunag nig wadoio, Wo npukpinneHa 4o cTiny, abo nig nonuueio, abo nopyu 3
Nerko3aiMMCTUMM MaTepianamy, HanpyKnag, aniosi, LiTopi abo robenemu

+ Hikonu He cTasTe npunas Ha abo NopyY 3 rapauMMIA 360 CIM3bKIMI NOBEPXHAM; WHYP XMBIEHHA He
MOBMHEH 3HAXOAUTICA abO KOHTAKTYBAT 3 FapAUMMM YaCTVHaMU NpUnagy, nexatin 6an3bko o Axepen
Tenna abo CMpaTiica Ha rocTpi Kpal.

+ He cTaBTe KyxoHHI" NOCY[ Ha MOBEPXHIO NNACTVH ANA MPUTOTYBAHHA.

+ Hikonu He pixTe ixy be3nocepeaHbo Ha NnacTyHax.

+ He KopucTyiiTeca MeTanesumi Moyankamm, X0pcTkumi rybkamu abo abpasnsHIMU NOPOLKaMM ANA
YNLLEHHA, OCKINbKY Lie MOXe MOLUKOAMTY @HTUNPUTapHe MOKPUTTA.

+ He nepecysaiiTe npunap nig yac itoro poboty.

He neperocbTe npynap 3a pyyky abo meTanesi potu.

Hikonu He 3anyckaiTe npunag 6e3 NpoayKTis BCcepeamHi.

He BukopuncToyiiTe aniomiHiey donbry abo iHuwi npeamMeTy Mixk NAacTHaMy Ta MPOAYKTaMM, LLO FOTy0TbCA.

+ He BuiimaliTe NigaoH ANA XMPY Nifj Yac NpUroTyBaHHa ixi. AKWO NIAAOH ANA XMPY 3anNOBHMBCA NPy

NPUroTYBAHHI i, NePes TUM AK 10r0 CNOPOXHITY, faltTe Npunagy OXONOHYTU.

He cTaBTe rapauy nnacTiHy Ha KpuXky MoBepXHIO abo Mg BoAy.

+ LLjob 36eperTit aHTVNPUrapHi BNaCTUBOCTI MOKPUTTA, YHUKalTe TPMBANOTO NOMEPEAHbONO HarpiBaHHA
MOPOXHLOTO NPYNagy.

+ HiKonm He TopKalTecs NAacTyH, Ko BOHM rapaui.

+ He rotyiiTe iy B anomiHieBil dponb3i.

+ Llob He nowkoauT Npunag, He roTyiTe 3a peLlemnTamy, Lo nepeabayaioTb BUKOPUCTaHHA TEXHIKY dnambe.

+ He knapitb aniominieay onbry abo iHwui npeMeTy Mix NNaCTAHaMI 11 HArpiBanbHIM NeMEHTOM.

+ Hikonv He HarpisaiTe | He roTyiTe Ha Npunagi, AKWO BiH BILKPUTHIL.

+Hikonu He posirpigaiite Npunap 6e3 NNacTuH.

PeKomeHAauu / Indopmauis
+ [lAKyemo 3a 1TOKyTIKy LibOrO MPAay, AKNI NPU3HAUEHVIA Tinbki 1A no6yTOBOr0 BUKOPVCTaHHS.

+ [InA Bawoi be3neky Lieit Npunag BiAMOBIAAE UNHHIM CTaHAAPTaM | HopMaM - [IMPEKTUBa NPO HI3bKOBOMBTHE
obnagHaHHA - peKTiBa Npo enekTpoMarHiTHy CyMICHICTb - [lupekTvea npo 3axucT foBKinnA - Anpektvsa
NPO MaTepianK, LLO KOHTAKTYIOTb 3 NPOAYKTaMI XapUyBaHHS.

+ iz Yac nepLIOro BUKOPWUCTaHHA MPUNaZ MOXE BIAaBATV NErkMiA 3anax i AvuM nepLui AeKinbKa XBUnH.

+ Halwa komnaHia AOTPUMYETLCA MOAITUKI NOCTIHMX HayKOBIX AOCAIAXEHb i PO3POBOK, TOMY MOXe
3MiHI0BATY NpKnaay 6e3 NonepesHbOro NoBIAOMIEHHS.

+He BX/BaliTe NPOAYKTY XapuyBaHHS, AKi KOHTAKTYIOTb 3 YaCTUHAaMI, WO BIAMIYEH] 3HaKOM X

+ AKWO WMATOK IHrpegienTy 3aHaATO TOBCTUI, CCTeMa Be3neKM 3ynuHAE Npunag,

+ He ounwyitte HarpisanbHuiA enemeHT. fIKILO BiH Ayxe OpyaHUiA, foUeKaiiTeCcA NOBHOMO OXONOAXEHHA Ta
NPOTPITH OO CYXOI0 FaHUIPKOIO.

3axucr goBKinna

3axucT goBKinna noHap yce!

@ Baw npunag MiCTUTb UiHHI MaTepiani, AKi MOXyTb OYTI BUKOPUCTaHi MOBTOPHO
= 360 yTMNI30BaHI.

2 3anuwTe MOro B MICLIEBOMY MyHKTi 360pY BiAXOMiB.
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Onuc

PyuHmi pexknm (4 pisHA
Temneparypw)

A Taneno kepyBsatiHA A4 [MBITbCA IHCTPYKUIT A1 PYYHOTO C Pyua
PEXMMY.
Kronka On/Off (Yeimk./ MnactnHn ana
A1 Burmk.) AS Kronka OK D NPUroTyBaHHA
A2 Pexinm ana 3aMopoxeHoi i A6 IHAMKaTop piBHA NpuroTyBaHHA E JloTok
A3 lMporpamu npurotyBaHHa B Kopnyc F LUHyp xu1BneHHA
MosacHeHHA KOJNIbOPIB IHANKaTOpa
nonepefHe HarpiBaHHA MoYaToK NPUroTyBaHHA
I || I
7 5
BIVIMAE QIONETOBWM  TEMHO-OIONETOBIN CUHIM 3EMEHVN
Yekatn KiHeub nonepeaHboro [Nouatok Ko noumHaeTbCa npoLiec
HarpiBaHHs MPUrOTyBaHHA MOVTOTYBAHHA, MOANCA BURAC

3BYKOBUIA C1HaN, Wob nosigoMATH,
L0 He3abapom Byze BOCATHY T

Al

npogykTis piBeHb MPOCMAKeHHA "3 KpoB'o"

niATPMMKa Temneparypu
“npn6nnsHo 30 xBUNnH"

Yeka€e Ha 3aBaHTaXeHHA

NPpUroTyBaHHA - CTyﬂiHb NpOoCMaXKHHA

4 7
3 i
OBTUI MOMAPAHYEBIA YEPBOHNI BIIVIMAE YEPBOHNN
"3 kpog'io" "CepenHe npocMaxeHHs" "Hobpe KiHeLib npuroTyBaHHa Ana
NPOCMaXeHHs"

pisHA "[lobpe npocMaxeHHs"

TEMHO-3ENEHNI BAMMAC BN

Bys B1OpaHwit abo agToMatuHo 1B, "YCyHeHHA HecnpasHoCTel"
AKTVIBOBAHWI PYUHUIA PEXIM, AMB.  3BEPHITbCA 1O @BTOPM30BAHOTO
"YcyHeHHA HecnpasHocTe, ctop. 211" CEePBICHOTO LieHTPY

MoAcHeHHA aBTOMATUYHNX nporpam npuroryBaHHA

Byprep @ Pu6a % bekoH

) Uepeore maco Mraus PyuHuiA pexum:

MopenpoayKt TpaanuiiHMA rounb ANA PyYHOTO NPUTOTYBaHHS,
B TOMy uiCni 4 pigHi Temnepatypy (Bia 110°C go
% Kosbackw / bapaHuHa CBUHMHa 285°C).

<) Marini / CeHasiy
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1 HanawryBaHHA

' Teg=uL

3 4

1 Bupanits yci nakyBanbHi Matepianu,
HaKMeMKX Ta akcecyapu 3cepeavHv Ta
330BHI Npurnagy. Konboposa Hakneka
Ha IHAVKATOPI PIBHA NMPUTOTYBaHHA
MOXe 6yT1 3MiHEeHa 3anexHo Bif
MOBW. B1 MOXeTe 3aMiHWTV Ti Ha iHLy 3
BHYTPILUHBO! CTOPOHM YMaKOBKM.

2[lepen nepwnm BUKOPUCTaHHAM
peTenbHO NOMUIATE MAACTVH TENon
BOJOIO 3 HEBEMKOIO KiNIbKICTIO PiAnHIA
ANA MUTTA NOCYAY, NPOMUITE iX Ta
PeTenbHO BACYLLITD.

3-4 BCTaHOBITL MIALOH ANA XMUPY B
nepeaHio YaCTVHy NpUagy.
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5 [InA OTPMMaHHA HaKpaLLWX pe3yribTaTis
MPUroTyBaHHA BN MOXETE NPOTEPTU
NNacTUHW NanepoBUM PYLHUKOM,
3MOYEHUM Y HEBENUKIN KiNbKOCTI
onii, Wob noninwnT BRACTUBOCTI
AHTVINPUrPHOTO MOKPUTTA.

5bis [epen TvM AK pO3NoYaTV MonepeaHe
HarpiBaHHA, NEPEKOHANTECH, LLIO HKHA
Ta BepPXHA NNacTUHM NPaBUNbHO
BCTaHOBNEHI Ha NPWAAI.

6 Brganite HagnMWKM oNil YNCTUM
ManNepOBYIM PYLUHVKOM.

7BcTaBTe WTencenb B PO3eTKY
(NepekoHanTecs, Lo WHYP *KNBNEHHS
MOBHICTIO PO3MOTAHMI).

8 HamcHits kHomnky On/Off,



OptiGrIl® XL «

9 AKWO NpoayKTH, AKi BK baxaeTe
NPUroTyBaTVI, 3aMOPOXEHI, HAaTUCHITL
BiANOBIAHY KHOMKY "3aMOpOXeHi
npoayKT"

10 BurbepiTb Nporpamy NpuroTyBaHHsA
BINOBIAHO O TUNY NPOAYKTIB, WO
FOTYETbCA.

9

10

9 aBTOMaTU4YHUX NPOrpam NPUroTyBaHHA Ta PYUYHUIN PeXUM 3 4 pisHUMN
TemMnepaTypHUMU peXXumammn

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLLO baxaeTe
npviroTyBaty byprepu.

BnbepiTb Lo Nporpamy, AKLO Hbaxaete
MPYrOTYBaTA MOPENPOIYKTU.

Bnbepitb Lo nporpamy, AKLO 6axaeTe
MPUIFOTYBATA CBUHIHY.

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLWO H6axaete
MPUrOTYBATN YEPBOHE MACO.

BrbepiTb Lo Nporpamy, AKLo baxaeTte
NPUrOTYBaTV NaHiHi 800 CeHaBiY.

®
S|
®

B1nbepiTb U0 Nporpamy, AKLWO baxaeTe
MPVroTyBaTV GEKOH.

Brbepitb Lo nporpamy, AKLO baxaeTe
MPUrOTYBaTV KOBOACK! / GapaHiHy.

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLLO baxaeTe
npvroTyBaty pridy.

)

@ @O OO O©

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLLO baxaeTe
NPVIFOTYBATV MTULYO.

AKLO BY BUOPANY PYUHNIA pexum, iHAMKaTop
CBITATHCA 3e1EHVIM | BU MOXETE BPYYHY HanalLTyBaTV
UaC NPUroTyBaHH. B pyuHoMy pexumi 0CTynHi 4
piBHi TemMnepaTypy (3eneHIiA, 0BT, OpaHKeBii Ta
UepBOHHI).

[IBITHCA IHCTRYKUT 1A PYUHOTO PEXIMY.

FKLLLO BV He BMeBHeHi B TOMY, AKy NPOrpaMy MPUroTyBaHHS 06paTX ANA iHLLMX, He nepeniueHX TyT NPOLYKTIB,
V1B, TabNMLYI0.NPUrOTYBaHHA MPOZYKTIB, N AKVX HEMAE CMeLlianbHOI MPOorpami, Ha CTOPIHLY 143.

N

4-7
XBUIVH

11 HatncHite KHonky "OK”: npunag
MoYHe HarpiBatnca, a iHaMKaTop
piBHA NPUroTyBaHHA byae 6nvmaTh
DIONETOBYVIM KONBOPOM.

KomeHTap: Akujo B Bubpanu
HenpaBuUbHY NPOrpamy, MOBEPHITLCA
foertany 8.

12 3auexarire 4-7 XBUANNH.

12

S)

0000 ® (i

13 lNponyHae 3ByKOBWI CUTHan, a
IHAMKATOP PIBHA MPUTOTYBaHHA
nepectaHe 6numatn GioneToBuMm.
lNonepeaHe HarpiBaHHA 3aBepLUEHO.
KomeHTap: HanpyikiHLi nonepeaHsoro
HarpiBaHHs, AKLLIO NMpuWiaz 3aMLLAETbCA
3aKPUTUM, CUCTEMa Be3neKn BUMKHE
V10oro.
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3 TMpwuroTtyBaHHA

Qee

3KpOB”I0  CepefHbO Aobpe
npocManene MPOCMaXNeHe
WO M7Aco
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14-15 [licna nonepeaHbOro HarpisaHHA
TPUIAZ FOTOBMIA 10 BVKOPVICTAHHA.
Bigkpuitte rpunb i NOKNaAIT NPOAYKTV Ha
MaCTVHY 1A NPUTOTYBaHHA.

KomeHTap: AKLO Npurnaj 3anviaersea
BIKPMTM 3aHaZTO J0BrO, CHCTEMa Ge3neki
ABTOMATVYHO BYMKHE V10rO.

16-17 [Tpunag aBTOMaTUYHO peryioe
VKA NPUroTyBaHHA (Yac i Temnepatypy)
B{ANOBIAHO A0 TOBLLMHY LLIMATKIB Ta KinbKOCTi
iHrpenjeHTiB.
3akpuiite npunap, wob noyatu
NPWroTyBaHHA. IHAMKATOP PiBHA
NPUrOTYBaHHA 3MIHUTL KOMIP Ha CYHIN, @
MOTiM Ha 3e1eHNi, LoD NOKa3aTV, LLO TOMBAE
npoLec NpuroTyBaHHA (ANA OTPUMaHHA
HalKpalLyx pe3ynbTaTiB He BigkpuBalite
NpUnag i He nepecyBaiiTe NPOAYKTU Mif Yac
MPVrOTYBaHH).

[Tig yac NpYroTyBaHHA Ha KOXHOMY HOBOMY
€Tarli lyHae 38yKOBI CUrHa, LLIOD CMOBICTTA
KOpWCTyBayva npo piBeHb MPOCMAXeEHs
(HanpuKnag, «3 KPOB'0»/KOBTUIA).

KomeHTap 10710 Ay»Ke TOHKMX LUMATKIB:
3aKpwIiTe Npnag, bnumative kHorka ‘oK,
Konip iHAVKaTOPa 3aNMWMTLCA GIoNETOBNM.
HatucHits kHonky "OK”, wob npunag
PO3Mi3HaB Xy Ta NOYaB MPUIOTYBaHHA.

18 IHAVKaTOpP 3MIHIOE KONIp BIiAMNOBIAHO A0
PIBHA MPUFOTYBaHHA. AKLLIO KOMIp iHAVKaTOPa
KOBTWI | NyHAE 3BYKOBI CUTHas, Balll CTENK
e «3 KPOB'10», AKLLO KOMIp iHAMKaTOpa
NoMapaHYeBuIt | MyHae 3BYKOBWI CUTHan,
CTel JOCAr CepeHbOro MPOCMaxeHHs, a
AKLLO KOMip iHAVKATOPa YepBOHUIA, BiH 0Dpe
MPOCMAXEHVIN.
3anam'sTaiiTe: AKLLO BaM NOA0DOAETbCA
Haniscype MACO, 3HIMITb OrO 3 NAACTUHM,
KONV iHAVKATOP PIBHA NPUIOTYBaHHA CTae
3eN1eHNM.
3BepHiTb yBary Ha Te, Wo pe3ynbTaT
NPUFOTYBaHHA 3aNeXWTb Bif TWMY, AKOCTI
Ta NOXOfpKeHHA NpogyKTiB. OcobarBo Le
CTOCYETHCAMACA.



3 TMpwuroTtyBaHHA

MpurotyBaHHA GiNbLUOI KiNbKOCTI NPOAYKTIB

AKLLO BI XOUETE NPUFOTYBATY APYTY NApTito MPOLYKTIB, 3HOB
nonepeaHbO HarpirTe Npwnaa (ams. po3ain 2. TonepeaHe
HarpiBaHHA’, MOUMHAIOUM 3 MYHKTY 9) HaBITb, AKLLO BM rOTyeTe

TOW CaMIi/ TN NPOAYKTiB 860 Ha Til Camiii nporpami.

fIK npuroTyBaT HacTYNHyY NapTiio iIHWNX NPOAYKTIB:
[icnA Toro AK nepLua NapTiA rotosa:

1. MNepeKoHalTecs, Lo Nprnag 3akpuTWit | BcepeauHi Hevae

3AMMLLIKIB K.

2. Buibepitb NoTpibHMI pesxiiv abo Nporpamy MpyroTyBaHHA
(Lieit KPOK BaXKIMBIIA HaBITb, AKLLO PEXIM MPUrOTYBaHHA

TOW CamWiA, WO | 1A NepLLIOT NapTil).

3. HaTtucHiTh kHonky “OK”: Nnpunag noyHe HarpisaTnch.
[Min Yac nonepeaHbOro HarpiBaHHA IHAMKATOP PiBHA

NPUroTyBaHHs Byze OnvvaT GioneTosmm.

4. TMicna 3aBepLUeHHA nonepeaHboro HarpiBaHHA NPOMyHae
3BYKOBUIA CUrHan, a iHAMKATOP NPUNUHUTE BnnmaTh

dioneToym.

5. Micna nonepenHbOro HarpiBaHHA NPUNaz roToBIi O
BUKOPWCTAHHA. Bigkpuiite rpusib | MOKMazit MpoayKT

BCepenuHy npvnagy.
Baxxnueo:

- 3BepHiTb yBary, WO ANA NPUroTyBaHHA HOBOI MapTil dasa

ronepeaHbOro HarpiBaHHA OOOB'A3KOBaA.

19-20 Konwu iHOMKaTOp NiACBITMTLCA
KOMbOPOM, LLIO BKa3ye Ha GaxkaHWi A
BaC PiBEHb MPUrOTYBaHHA i NPOTyHae
3BYKOBWIA CUMHaJ, BiAKpUMTE Npunag i
BUVIMITb FOTOBI MPOAYKT.

21 3akpuiite npunag. MaHenb KepysaHHA
NiACBITUTLCA | aBTOMATVYHO Nepeiife B
PEXVIM B1OOPY MpOrpami.
KomeHTap: cucrtema 6esneku
ABTOMATUYHO BUMKHE MPWnag, AKLLO He
6yze BrOpaHa *oaHa nporpania.
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[am'ATalnTe, WO rpuib 3aBXAN Mae
6yTV 33KPUTUI | B HBOMY He Mae ByTn
MPOAYKTIB, abvi NoNepeAHe HarpiBaHHA
6yno epeKTVIBHM.

- [epL HiX BIGKPUTU MOWb | MOKAaCTH
BCepeavHy NMPOAYKTY, floveKalTecs
3aBeplieHHA nonepeaHbOro
HarpisaHHs.

MpumiTKa: AKWO HOBMIN Npouec

nonepenHbOro HarpisaHHa byae

AKTMBOBAHWI OApPasy NiCNA 3aBepLUeHHA

ronepeAHbOro NPOLIECY, Yac HarpiBaHHA

6yne 3MeHLLEHWIA.

22-23-24

AKWo BK BaxaeTe npuroTysatn
OfWH | TOV CaMUA MPOZYKT 3 PIsHUMM
CTyneHAMM NPOCMaXeHHs, BigKpuiTe
rpWb | NPUBEPITE YaCTVHY NPOAYKTIE,
KON BOHY JOCATHYTb BaxaHoro pisHA
NPUroTyBaHHA, a NOTIM 3aKpunTe
rPUIb | MPOAOBXKYMTE rOTyBATH PELLTY.
lovnb Gyae NPoAOBXKyBaTV NpoLec
NPUroTyBaHHA [O 3aBepleHHA
MPOrpamu.

25 OyHKLUiA 36epeXeHHA
Temnepatypu
[icna Toro, AK iHrpeaieHT! NOBHICTIO
MPUrOTYIOTBCA, MPOLIEC MPUTOTYBAHHA
6Gyze 3aBepLUeHO | Npunaz aBTOMATIUHO
nepenae y pexum 36epexeHHn
Temnepartypu, iHAMKaTop 3MIHUTL KOMIp
Ha uepBOHMIA, a cam npwnag byae
BIAABATU 3BYKOBMIM CUMHAN KOXHI 20
CeKyHA. AKLLO NPOAYKTM 3amLLIaThCA
Ha rpuni, BOHW ByAyTb roTyBaTUCA,
[IOKM MAACTVHN He OXONOHYTb. Bu
MOXeTe BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHan,
HaTVCHyBLUM KHOMKy “OK”
KomeHTap: cnucrema 6esneku
aBTOMATMYHO BUMKHE npunag nicna
3aKIHYEeHHA NeBHOrO Mepiofly Yacy.
HactynHe npuroryBaHHs
AKLLO BM GaxkaeTe NpUroTyBaTh Ginblue
MPOAYKTIB, AVB. po3ain 21.



5 OunueHHs Ta 06cnyroByBaHHA

€

26 HatucHitbe kHonky On/Off, wo6
BUMKHY TV NPUNAL.

27 BUAMITb LUTENCENb 3 PO3ETKN.

28 [lairte npwnafy OXOMOHYTU NPOTArOM
2 roAviH.
[Nepen ouneHHAM, farTe npunagy
MOBHICTIO OXONOHYTU, OB YHUKHYTU
BIMaKOBKX OMIKiB.
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6 OunuieHHA
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29 [epep ounLleHHAM po3bnoKyinTe
Ta 3HIMITb MNACTUHK, LWOO YHUKHYTY
MOWKOOXEHHA NMOBepPXHi ANA
NPUroTyBaHHs. MNblAAOH ANA XKUPY i
MAaCTVHM MOXHA MATVI B MOCYAOMUAHIN
MaLUMHI.

30 3300pOHAETHCA MUTU NpUnag i
LWHYP XWBNEHHA B MOCYAOMUAHIN
MaluHi. [Ticna BuaaneHHs nnactuH,
He OuWLLyWTe HarpiBasbHi eneMeHTy,
BUANMI Ta AOCTYMHI YaCTUHWNICNA
BUAANEHHA MNACTUH. AKWO BOHM
CUNbHO 3abpyAHEHI, NoyeKaiTe, Mok
npwvnag NOBHICTIO OXOMOHE Ta OUNCTITb
X CyX010 raHuipKoto. AKLLO B He XxoueTe
MUTN 3HIMHI YaCTUHW Y NOCYAOMUIHIN
MaLLIMHI, OUACTITb X Mif Tero BOAOHO 3
HEBEMMKOIO KINBbKICTIO PIAVHIA 1A MATTA
Mocymy, MOTiM PeTeNbHO MPOMUMTE Mif
MPOTOYHOIO BOAOIO, W06 BUAANNTM
3anunwKK i, MpoTpiTe 0bepexHo
ManepOoBYIM PyLLHVKOM.

31-32 He kopuUCTynTeCA MeTanesnmm
MOYanKamm, XOPCTKUMU ryOKamu
ab0o abpa3nsHMMYK 3acobamu, o6
OUNCTUTN OyAb-AKY YaCTUHY Npunagy.
KopmCTyiTecs TinbKi HeIoHOBMMM abo
HemeTaneBy MM ryokamm.

CnopoXHiTb NIAAOH ANA XMUpy Ta
MOMUITE MOro B TEMNi MbHIM BOfj, a
MOTIM PeTeNbHO NPOTPITh NanepoByM
PYLLHMKOM.

33 [LIo6 oumMCTUTI KPHLLIKY MR, MPOTPRITh
i 3MOUeHoI0 B TeNNi BOAI rybKoto Ta
BUTPITb CyXOI0 MAKOIO FaHUiPKOIO.

34 He 3aHyptoliTe Kopryc Npuiagdy y Bogy
260 iHLLY piaviHY.

35 [Mepen 36epiraHHamM nepesipTe, Wob
BaLL npvnag OyB YMCTIM | CyxviM.

36 byab-ake iHWe TexHivyHe
06CNYyroByBaHHA Ma€ BIKOHYBaTU
npefcTaBHUK aBTOPM30BAHOrO
CEePBICHOTO LIEHTPY.



YCyHeHHA HecnpaBHoOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsa

KHonka (@ cBiTuTbCA

+ Ingukarop roputs Q' senexum
KOIbOPOM

+ Kronka (@) 6numae
+ Knonka @) 6numae

Mpunag yBiMkHyBCA abo
NoYanocA aBToMaTnyHe
NPUrOTYBaHHA TXi
6e3 nonepeaHbOro
HarpisaH®HA
(aBTOMATMYHO
YBIMKHYBCA PYUYHUN
peXunm).

+ 2 MOX/MBI BapiaHTU:

- BubepiTb HanawwTyBaHHA TemnepaTypy,
HaTUCHYBLN % KHOMKY, a noTim
HaTucHiTe OK. [lo3sonsTe npunagy
roTyBaTV i, ane CTexTe 3a NpoLecom
(PyuHI pexmm).

- BumkHiTb npunap, gictaHbte Xy,
NPaBUbHO 3aKpuitTe npunag,
nepeHanalLTyiTe 10ro Ta 3adekalite
3aKiHYeHHA NONepeaHbOrO HarpiBaHHA.

Mpunag BUMUKAETHCA NifJ Yac
nonepeaHbOro HarpisaHHA abo
NPUrOTYBaHHA iXi.

Mpunag 6ys BigKPUTUM
3aHaaTo AOBrO Nia yac
NPUroTyBaHHA iXi.
Mpunag npocTowe
33aHaATO [0Bro nicna
nonepeaHbOro
HarpisaHHs abo 36epirae
Temneparypy.

Buimite wrencenb 3 poseTku Ta
3ayekaiTe 2-3 XBUNWHMW, NOTIM
NoBTOPITh NpoLec. HacTynHoro pasy,
KONW BN BUKOPUCTOBYETE NpuUnag,
nepekoHalTecs, Wo BiAKpUAKM Ta
3aKpVAK AOTO WBMAKO ANA OTPUMAHHA
Hallkpalwux pe3ynbTaTis. AKwo
npobnema BUHVKAE 3HOBY, 3BEPHITLCA B
ABTOPM30BAHMI CEPBICHMI LIEHTP.

O Bnumae 6inuii iHankatop.

/B /@ /6 kronka bnumae

+ He IyHae 3BYKOBII CUrHaN

Mpwnagn He BIAAE 3BYKOBI CYrHaN.

Bigmosa npynagy.
Mpunag nepebysae
abo BUKOPUCTOBYETLCA
B KiMHaTi, Ae 3aHaaTo
XONOAHO.

« BUMKHITb Ta yBIMKHIT Npunag i ogpasy
NOYMHanTe Npouec nonepeaHboro
HarpigaHHa. AKWo npobnema He
3HMKAE, 3BEPHITBCA 10 aBTOPK30BAHOTO
CEepBICHOrO LEHTPY.

Micna nonepeaHbOro HarpiBaHHA A NOKNaB
NPOAYKTW Ha rpunb, ane iHAUKaTop
sanvwnaca QIONETOBVM @ i npouec
NPUrOTYBaHHA HE PO3MOYaBCA.

LLImaTky TOBLLi 4 CM.

+Txa mae byTv TOBLWHOI He Binblue 4 Cv.

Bn He nosHicTw
BIKPUNNA TPUNb ANS
TOTO, Wob noknacTu
NPOAYKTA.

« [loBHiCTIO BigKpWiATE TpUb, @ NOTIM
3aKpuiiTe 1oro.

[aTumk He npauioe.
ToBwuMHa NpoayKTiB
3aHapaTo mana, «OK»
6numae.

« [liaTBEPANTD NOYATOK MPUFOTYBaHHA T,
HaTUCHyBLLM KHOMKy (©R).

Mprnag BMMKAETLCA B PYYHOMY PEXMMI.
+ ‘ IHQMKaTOp OAMMAE YePBOHMM
KONbOPOM.

lMepepsasca npoyec
nonepefHbLOTO
HarpisaHHA.

+ [lepioanuHo CTeXxTe 3a NPUrOTYBaHHAM
(N7 BUKOPUCTAHHA B PYYHOMY PEXIMI).
Abo

« BUMKHITL rpunb, npnbepitsb
IHrpegienTy, 3aKpuiiTe rpunb, BUGEPITL
HOBY Nporpamy NPUroTyBaHHA Ta
floyeKanTeca 3akiHyeHHA npouecy
nonepeaHboro HarpiBaHHs.

Brumae O 6inum Konsopom
+ KHOMKa 6numae
+ be3nepepsHuil 38yKOBUI CUrHan

Bigmosa npunagy

« BigknioyiTb Npunag Bia enektpomepexi
Ta 3BePHITbCA 4O aBTOPU30BAHOIO
CEPBICHOTO LEHTPY.

Mopapa, 0c06AnBO ANA NPUrOTYBaHHA M'ACHMX CTPAB: Pe3yNbTaTit NPUrOTYBAHHA 33 aBTOMATUUHUMM
nporpamami MoXyTb BIPI3HATIACA 3aNEXHO Bify NOXOMKEHHS, Hapi3K/ Ta AKOCTI NpoayKTie. Mporpamu po3pobneti Ta
nepesipeHi Ha NPOAyKTax BICOKOT AKOCTI.

Takox nif YaC NPUrOTYBaHHA MaE BPaxoByBATVICA TOBLUMHA LUMATKIB; BY HE MOXeTe roTyBaTi WMaTKM abo iHrpesieHT
TOBLMHOIO Oinblue 4 CM.
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lMosAcHeHHA WoA0 NPUroTyBaHHA (aBTOMaTUYHI Nporpamum)

i KonbopoBui inguKaTop piBHA NPUroTyBaHHA
ABTOMaTUY4Hi Nnporpamm @) 4
p , CepepHe [obpe
@ “epBoHe m'Aco 3 Kpos'o NPOCMaXKeHHA NPOCMaXeHHs
, CepepnHe [obpe
Byprep 3 Kpos'io NPOCMaXKeHHA NPOCMaKeHHs
@ MaHiHi / ceHpBiy Hiﬂg&g;gmm MincmarkeHwun XpycTKui
3nerka CepegHe [obpe
PuGa nigcMaxeHa NPOCMaXKeHHs NPOCMaXKeHHs
Mrvua [oBHicTIO roTOBa
KoB6acku / 6apaHnHa [NosHicTio rotosa
CBUHMHA [oBHiCTIO roTOBa
BexoH 3nerka [lobpe
NiaCMaXkeHwi NPOCMaXKeHHs
) CepepHe [obpe
Mopenpoaykru NPOCMaXeHHs NPOCMaXeHHsA

Mopapa: AKLLO BI XoueTe OTPMMATU MalKe C1pe MACO, OPIEHTYTECA Ha 3e1eHMI KOMip iHAVKaTopa @
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MoscHeHHA WOAO0 NPUroTyBaHHA (B T.4.,
PYYHMI pexunm)

PiBeHb NnpurotyBaHHA
MpoaykT Nporpama @ “
NPUroTyBaHHA | 3kposio  Cepenre Nobpe
NPOCMaKeHHA NPOCMaxeHHA

Xni6 [LImaTouk xniba, NiACMaxeHi

CeHpBiYi =

Byprep (nicna nonepeaHboro = O

. MPYroTyBaHHA MAca)

M'acoi Baparia (6e3 KicToK) & Q
nTuus

LLIMaTouKy LnHKK % O

3amMopOoMeHi Kypadi Haretcu — '

)

MapuHoBaHi Kypaui rpyakv = O

CayHave dine (6e3 KicTok),

CBMHAYA rPYMHKA O

KaunHa rpyaka @ O
Pu6a Llina bopens e [ )

Creifk 3 TyHUA Q

Koponiscbki kpeseTki (31a 6e3

naHuMpa)

OunuieHi KpeseTkm @ O

CBixi KpeBeTky
PyuHuin
EeMmBMiN: . CMaxeHi OpyKTV Ta 0BOYI T
' .| (NOBMHHI By TV Hapi3aHi Ha LIMATKM iBHi TeMnepaTypu
IHCprKLlII( 16y p . ﬂ 4pi panyp
AnA PyHHOIo 0IHAKOBOTO POMIPY Ta TOBLUMHN)
pexumy

[inA 3aMopoXKeHNX NPOAYKTIB, HaTVCHITb nepes TUM, AK BUOpaTV Mporpamy.
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BEZPECNOSTNi POKYNY
DULEZITE ZARUKY

Pokyny pro pouziti, idrzbu a instalaci: pro vasi vlastni
bezpecnost si prectéte vsechny odstavce navodu k pouziti
vcetné souvisejicich piktogramil.
« Tento pfistroj je urCen pouze pro vnitini pouzitl v domacnosti. Neni
urcen pro pouziti v téchto prostredich a zaruka se nevztahuje na:
-kuchynky pro zaméstnance v komercnich, kanceldrskych a
dalsich pracovnich prostredich;

- chalupy;

- pro klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zafizent;

- prostfedi, kde se poskytuje nocleh se snidant,

« Pred prvnim pouzitim odstrante vsechny obalové materialy,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i vné spotfebice.

« Pfistroj neni urCen k pouzivani osobami (vetné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenostf a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem
nebo nejsou-li fadné pouceny ohledné pouziti spotfebice dospélou
osobou zodpovednou za jejich bezpecnost. Déti musi byt pod
dozorem, aby se se zaffzenim nehrdli, nebo ho nepouzivali jako hracku.

« Pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou tyto osoby pod
dohledem nebo byly fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice
bezpecnym zplsobem a chdpou mozna rizika spojena s jeho
pouzivanim. Cisténi a Udrzbu nesméji provadét déti. Pouze pokud
Jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem dospélé osoby.

« Uchovavejte pfistroj i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

» Zapnuté zafizeni nikdy nenechavejte bez dozoru.

« A\ Teplota na pfistupnych plochach maze byt vysoké, kdyz
je zafizeni v provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchi
pristroje.
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Toto zafizenf neni urceno na provoz ve spojeni s externim
Casovacem nebo samostatnym systémem na dalkové ovladant.
Pfed pfipojenim spotfebice Uplné odmotejte napajeci kabel.
Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem
nebo jeho poprodejnim servisem, aby se pfedeslo jakémukoli
nebezpedi.

Nepouzivejte prodluzovaci $ndru. Rozhodnete-li se tak udélat,
pouzivejte pouze prodluzovaci sndru, kterd je v dobrém stavu, ma
zastreku s uzemneénim a je vhodnd pro vykonovou zatizitelnost
spotfebice. Pfijméte viechna potiebna opatfeni, aby se zabranilo
zakopnuti o prodluzovacf kabel.

Spotrebi¢ vzdy pfipdjejte do uzemnéné sténovy zasuvky.

Ujistéte se, Ze elektrické napajeni je kompatibilni s vykonem a
napétim, které jsou uvedeny na spodni strané pristroje.

K cisténi varnych ploten pouzijte houbu, teplou vodu a myci
prostfedek.

Nikdy neponofujte pfistroj, kabel ¢i zastrcku do vody nebo jiné
tekutiny.

VAROVANI: Neohfivejte, nebo nepfedehfivejte bez 2 varnych
ploten uvnitf grilu.

Udélat

Pozomné si prectéte navod, ktery je spolecny pro riizné verze v zvislosti na pffslusenstvi doddvané s
pfistrojem, a méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k nehodé, popélené misto ihned oplachnéte studenou vodou a v pfipadé potfeby

zavolejte 1ékafe.

+ Pfed prvnim pouzitim umyjte plotny (viz bod 5), nalijte trochu kuchynského oleje na plotny a

poutirejte mékkym hadffkem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napajeci kabel peclivé, &i uz s prodluZovaci Shdrou nebo bez ni tak, aby se hosté mohli volné

pohybovat kolem stolu bez rizika zakopnut.

+ Kuchynské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, kterd maji obzvlast citlivé dychaci cesty jako

napf. ptaci. Doporucujeme majiteltim ptakd, aby je dali pry¢ z oblasti vafeni.

+ Pfistroj uchovavejte vzdy mimo dosahu déti!
+ Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny Cisté.
+ Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad

neumistujte je do trouby, na plynové sporéaky nebo elektrické varné desky atd.)

+ Ujistéte se, ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotfebi¢. Pouzivejte pouze

plotny dodané se zafizenim nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stfedisku.

+ Vzdy poutzivejte dfevénou nebo plastovou Spachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.
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+ Pouzivejte pouze dily nebo pfislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném
servisnim stfedisku. NepouZivejte je pro jind zafizeni nebo Ucely.

Nedélat

+ Nepouzivejte spotreb\c venku.

+ Zapnuty nebo zapojeny pristroj nikdy nenechdvejte bez dozoru.

- Aby se zabranilo prehféti pristroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nasténné skfiriky.

+ Spotfebi¢ nikdy nedévejte pfimo na kfehky povrch (sklenény stdl, ubrus, lakovany nébytek, atd.) nebo
na mékky povrch, jako je napfiklad utérka.

+ Spotfebic nikdy nedavejte pod skfifiku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych
materidl(, jako jsou Zaluzie, zaclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedévejte spotfebic na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrch(; napéjeci kabel nesmi
byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti zdrojl tepla nebo zdstat
na ostrych hrandch.

+ Nedévejte kuchynské nacini na varné povrchy spotiebice.

+ Nikdy nefezte potraviny pfimo na plotnach.

+ NepouZivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné istici prasky, protoze by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého povrchu.

+ Pfistroj nepfemistujte, pokud je v provozu.

+ Nepfendsejte spottebic za drzadlo nebo kovové dréty.

+ Nespoustéjte spotfebic, pokud je prazdny.

+ NepouZivejte alobal ani jiné pfedméty mezi plotnou a vafenym jidlem.

+ Neodstranujte odkapdvaci misku pfi vafeni. V piipadé, ze se odkapdvaci miska zapIni béhem vafeni,
nechejte pfistroj vych\adnout pred jejim vyprazdnénim.

. NedaveJte horkou varnf plotnu na krehky povrch nebo pod vodu.

+ Aby se zachovaly nepfilnavé vlastnosti povrchu, zabrante nadmérnému predehfivani s prazdnym
spotfebicem.

+ S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

- Nevarte potraviny v alobalu.

- Aby se predeslo zkdze vaseho pristroje, nikdy na ném nepouzivejte flambovaci recepty.

+ Nekladte list alobalu ¢i jakykoli jiny predmét mezi plotny a vykufovaci téleso.

- Nikdy neohfivejte nebo nevafte, kdyz je gril otevfeny.

- Nikdy nezahfivejte spotfebi¢ bez varnych ploten.

Rady/Informace

- Dékujeme za zakoupen| tohoto zafizenf, které je ur¢eno pouze pro domacf pouZiti.

+ Pro vasi bezpecnost je spotfebic v souladu s platnymi normami a predpisy - smérnice o nizkém napéti
- elektromagnetické kompatibilité - Zivotnim prostfedi - materidlech v kontaktu s potravinami.

« Pfi prvnim pouzitf mdze dojit k mirému zapachu a trochu koure béhem nékolika prvnich minut.

+ Nase spole¢nost mé pokracujici politiku vyzkumu a vyvoje a mize zménit tyto vyrobky bez
pfedchoziho upozornéni.

+ Nekonzumujte potraviny, které pfisli do kontaktu s ¢astmi oznacenymi logem X

+ Vpripadé, ze jidlo je prilis silné, bezpecnostni systém zastavi fungovant pfistroje.

+ Odpor nelze ¢istit. Pokud je opravdu $pinavy, vyckejte do Uplného ochlazenf a vytfete suchym hadrem.

Prostiedi

Ochrana zivotniho prostiedi je na prvnim misté!

@ V&3 spotfebic obsahuje hodnotné materiély, které mohou byt obnoveny nebo recyklovany.

O Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.
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Popis

Manudlni rezim 4 nastaveni teploty”

A Oviadacipanel A4\ wiliina Guodni prirucka, € Rukojet
A1 Hlavni spinac A5 Tlacitko OK D Varné desky
A2 ReZImMrazene A6 Ukazatel Urovné pfipravy E OQKapavaCI
potraviny miska
A3 Programy pfipravy B Télo F Napdjeci kabel
o L]
Pruvodce barvami LED ukazatele
predehfivani spusténi pripravy
I LI | I
e ‘ ‘ a
BLIKAJICI FIALOVA SVITICI FIALOVA MODRA ) ZELENA
Pockejte. Konec predehfivani  Spusténi pfipravy. Behem spustént cyklu pfipravy

zazni pipnuti, které upozoriuje
uZivatele, Ze je program pfipravy
,malo propecené” pripraven.
udrzovani teploty
»30 min pfiblizné”

Cekéni na suroviny.

pfiprava - pfipraveno k jidlu

ZLUTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJICI CERVENA
Priprava pro,mélo Priprava pro,stfedné Pfiprava pro,dobie Konec pifpravy
propecené’. propecené”. propecené"” pro,dobre propecené”

0,

SVITICI ZELENA
Zvolena manualni funkce nebo viz,Privodce fesenim problémd’”
automaticky aktivovana, viz,Privodce  Obratte se na zdkaznicky servis.
feSenim problémd’ str. 226"

Priivodce pro automaticky program pfipravy
Burger @ Ryby Slanina

Cervené maso Dribez Manudlni rezim:
Panini/Sendvic Plody more Tradicni gril pro manudinf ovladani, vetné 4

riznych nastaveni teploty (od 110 °C do 285 °C)
B Kiobasajennaci Vepiové
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1 Nastaveni

——
=

3
2 Piedehf¥ivani

1 Odstrarite vechny obalové materialy,
nalepky a prislusenstvi zevniti i vné
spotfebice. Barevnd ndlepka na ukazateli
Urovné pripravy se mdze ménit v
zavislosti na jazyku. MUzete ji nahradit
nékterou z vnitiku obalu.

2 Pfed prvnim pouzitim ddkladné
vycistéte varné desky teplou vodou a
malym mnoZstvim tekutého prostredku
pro myti nddobi, opldchnéte a diikladné
vysuste.

3-4 Umistéte odnimatelnou odkapavaci
misku na predni stranu spotfebice.

5 Pro dosazenfi nejlepsich vysledkl
mUzete otfit varné desky papirovou
utérkou namocenou do malého
mnozstvi kuchyriského oleje, Zlepsite tak
neprilnavost ploch.

5bis Pred zahdjenim predehfivaci faze
se ujistéte, Ze jsou spodni a hornf varna
deska ve vyrobku spravné umistény.

6 Odstrante viechen pfebytecny olej
pomoci Cisté papirové utérky.

7 Zapojte spotiebi¢ do zdsuvky.
(Upozorujeme, Ze kabel musf byt Upiné
odvinut).

8 Stisknéte tlacitko Zap/\Vyp.
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OpGiGRIl® XL ¢ e

9 Pokud jsou suroviny, které chcete
pripravovat, mrazené, zméacknéte tlacitko
,mrazené potraviny'.

10 Vyberte vhodny reZim pifpravy podle
typu surovin, které chcete pfipravovat.

9

9 programii automatické pripravy a manualni reZim se 4 riznymi nastavenimi teploty

10

Pokud chcete pfipravovat hamburgery, zvolte
tento program.

Pokud chcete pfipravovat mofské plody,
zvolte tento program.

Pokud chcete pripravovat veprové, zvolte
tento program.

®
@

=\ [Pokud chcete pripravovat ¢ervené maso,

zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat panini/sendvic,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat slaninu, zvolte tento
program.

Pokud chcete pfipravovat klobasy/jehnéci,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat ryby, zvolte tento
program.

Q00000

Pokud chcete pfipravovat drlibez, zvolte tento
program.

Temp

Pokud zvolite Manualnf reZim, je ukazatel
zeleny a dobu pfipravy ovliviiujte sami. Pro
tento manudinf rezim jsou k dispozici 4 rlizna
teplotni nastaveni.

Viz pifislusnd tvodni pifirucka.

Pokud nevite, jaky rezim pfipravy pouzit pro dalsi suroviny, které nejsou uvedeny vyse,
podivejte se do,Tabulky pfipravy pro ostatnf suroviny”na strané 157.

11 Stisknéte tlacitko ,0K": spotfebic se
zacne predehfivat a ukazatel Urovné
pripravy blika fialove.

Poznamka: Zvolili-li jste nespravny
program, vratte se do faze 8.

12 Pockejte 4-7 minut.

13 Uslysite ton, ukazatel Urovné pfipravy
prestane blikat fialové a rezim predehfati
je ukoncen.

Poznambka: Pokud spotiebi¢ z{istane na
kondi predehfivani zavieny, bezpecnostni
systém jej vypne.



14-15 Po predehidti je spotiebic pripraven
k pouZiti.
Otevrete gril a polozte suroviny na
varnou desku.
Poznamky: V piipadé, Ze spotfebic¢
zlstane otevien pfilis dlouho,
bezpecnostni systém automaticky
spotiebi¢ vypne.

16-17 Spotrebic automaticky upravi cyklus
pripravy (doba a teplota) podle tloustky a
mnoZstvi surovin.

Zaviete spotiebi¢, aby mohl byt spustén
cyklus pfipravy. Ukazatel Urovné piipravy
zmodré a pak zezelend pro informacdi,
7e probihd pfiprava (pro dosazenf
nejlepsich vysledkd gril neotvirejte, nebo
surovinami béhem pripravy nehybejte).
V pribéhu pfipravy zazni v kazdé
fazi zvukovy signl, ktery uzivatele
upozoruje, Ze bylo dosazeno urcité
Urovné piipravy (napf. méalo prope(":ené/
Zutd).

Poznamka pro velmi tenké platky:
Zaviete spotiebic, tlacitko ,OK" zac¢ne
blikat a ukazatel sviti,,neprerusované
fialové’, stisknéte tlacitko ,OK", aby
spotiebi¢ rozpoznal surovinu a zahdjil
pripravu.

18V Zavislosti na Urovni pfipravy menf
ukazatel barvu. Kdyz je ukazatel Zluty a
pipne, jsou suroviny malo propecené,

@ O kdyz ukazatel sviti oranzové a pipne,
geady/’ jsou suroviny stredné propecené a kdyz
malo  stiedné  dobie ukazatel sviti ¢ervené, jsou suroviny

propecené propecené propecené Y . .
dobie propecené.

Poznamka: Upfednostiujete-li velmi
malo propecené maso, odeberte jej,
kdy? se ukazatel zméni na zelenou barvu.
Upozorfiujeme, Ze je normdlni, zejména
v piipadé masa, Ze se vysledek pifpravy
lisf v zavislosti na druhu, kvalité a plvodu
surovin.




3 Piiprava

Priprava dalSich surovin

Pokud chcete pripravovat dalsi davku surovin, spotfebic znovu

predehfejte (viz ¢ast 2., Predehrivant’, pocinaje bodem9), a to i

tehdy, chcete-li pripravovat stejny druh surovin.

Jak piipravit dalsi davku surovin:

Po ukonceni prvni davky surovin:

1. Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ uzavren bez pritomnosti surovin.

2. Zvolte pfislusny rezim pfipravy/program (tento krok je
nezbytny, i kdyz se rozhodnete pouZit stejny rezim pifpravy
jako u predchozf dévky surovin).

3. Stisknéte tlacitko ,OK": pfistroj spusti predehfivani.
Predehfivani je symbolizovano ukazatelem Urovné pfipravy,
ktery fialové blika.

4. Predehfivani je dokonceno, kdyz uslysite pipnuti a ukazatel
Urovné pifipravy prestane fialové blikat.

5. Po predehféti je spotfebic pripraven k pouZiti. Oteviete gril
aviozte dovniti suroviny.

Dilezité:

- Vezmeéte na védomi, Ze pro kazdou novou dévkou surovin

je povinné féze predehifivani.

152

19-20 Jakmile se objevi barva, kterd

odpovida vasi volbé Urovné piipravy a
zazni zvukovy signdl, oteviete spotrebic a
odeberte suroviny.

21 Zaviete spotiebi¢ Ovladaci panel

se rozsviti a nastavi se na rezim volba
programu’

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spottebic, pokud
nenf provedena Zadnd volba programu.



4 Poznamky

24

Méjte vzdy gril zavieny bez pfftomnosti

surovin, aby bylo predehiivani Gc¢inné.

- Pred otevienim grilu a vlozenim
surovin dovnitf pockejte na

dokoncent predehfivani.

Poznamka: Pokud je novy cyklus

predehiivani zapnut ihned po skoncenf
predchézejiciho cyklu, doba predehfivani

se Zkratl.

22-23-24

Chcete-li pfipravovat pokrmy podle
rtznych osobnich preferenci, oteviete

spotiebic a suroviny vyjméte hned, jak

dosdhnou pozadované trovné pripravy.
Potom spotiebi¢ zaviete a pokracujte

v pfipravé ostatnich surovin. Program

bude pokracovat v pfipravé pokrmu, az

dosahne Urovné,dobre propecené”

25 Funkce udrzovani teploty

Jakmile proces pfipravy skoncf, spotfebic|
prejde do reZimu udrzovani teploty.
Ukazatel zacne cervené blikat a spotfebic
vydd kazdych 20 vtefin zvukovy signdl.

Pokud suroviny z(stanou na grilu, budou
se nadale pfipravovat, pficemz varné
desky budou chladnout. Zvukovou
signalizaci mdzete vypnout stisknutim

tlacitka, 0K

Poznamka: Bezpecnostni systém
spotiebic po urcité dobé automaticky

vypne.
Druha pfiprava

Pokud chcete piipravovat vice surovin,

vizstr. 21.
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26 Stisknéte hlavni vypinac pro vypnutf
spotiebice.

270dpojte zastreku ze zasuvky.

28 Nechte vychladnout po dobu nejméné
2 hodin.
Chcete-li se vyhnout popéleni, nechte
gril ped ¢isténim fadné vychladnout.
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29 Pred cisténim uvolnéte a vyjméte
desky, aby nedoslo k poskozeni varného
povrchu. Odkapévaci misku a varné
desky lze myt v mycce.

30 Spotrebic a jeho 3nidra se nesmfi
dévat do mycky nddobi. Topné prvky a
viditelné a dostupné ¢asti se po vyjmuti
desek nesméji cistit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spotfebic zcela
vychladne, a poté je ocistéte suchym
hadfikem. Pokud je nechcete Cistit v
mycce na nddobi, mizZete umyt varné
desky v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobi, poté je dlkladné
oplachnéte a odstrarte veskeré zbytky.
Dukladné osuste papirovou utérkou.

31-32 K ¢isténi jakékoliv ¢asti grilu
nepouzivejte kovové draténky, draténky
nebo abrazivni ¢istici prostiedky,
pouzivejte pouze nylonové nebo
nekovové skrabky.

VWyprazdnéte odkapavaci misku a umyjte
v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nadobf a dtkladné vysuste
papirovou utérkou.

33 K cisténti krytu grilu pouZzijte houbu
navlh¢enou teplou vodou a osuste
mékkym suchym hadfikem.

34 Téleso grilu neponofujte do vody, ani
dojinych kapalin.

-
=1

35 Pred uloZenim se vzdy presvédCte, Ze
grilje sty a suchy.

36 Jakékoliv jiné opravy musi provést
autorizovany servisni technik.
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Pfirucka pro odstranovani problému

Zavada

Pricina

Reseni

Tlacitko (@ sviti

+ Zeleny ukazatel sviti ©
nepferusované

+ Tlacitko @) blika
+ Tlacitko @R blika

« Zapnuti spotfebice|-

nebo spusténi
automatického cyklu
pfipravy se surovinami
mezi deskami bez jejich
predehfati (manudlni
rezim je automaticky
aktivovan).

2 moznosti:

- Vyberte nastavenf teploty
zmacknutim tlacitka @ a pak
stisknéte OK. Nechejte grilovat, ale
pipravu sledujte (manudlni rezim).

- zastavte spotfebi¢, odeberte
suroviny, fadné zavfete spotfebic,
preprogramujte a pockejte do konce
predehiivani.

predehfivani nebo piipravy.

Spotfebi¢ se zastavi béhem cyklu |-

otevreny pfilis dlouho
béhem pfipravy.

« Spotfebi¢ byl ponechan
pifilis dlouho v
necinnosti poté, co
skoncilo predehfivani,
nebo v rezimu udrzovani
teploty.

Spotfebic¢ zustal|.

Vypojte spotfebic ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté za¢néte od
zacétku. PHi piistim pouziti dbejte na to,
abyste viko rychle otevreli a zavreli. Tak
dosahnete téch nejlepsich vysledkd.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
piislusné zakaznické centrum Tefal.

O Bily ukazatel bika.
+ @/ /@B aitkoblika

+ Prerusované pipani

Pristroj jiz nepipa.

Selhanf spotfebice.

« Spotfebic¢ byl
uskladnény, nebo je
pouzivan v mistnosti,
kde je prilis chladno.

+ Odpojte a znova zapojte spotrebic a
okamzité spustte cyklus predehfivani.
Pokud problém pretrvava, obratte se na
zakaznicky servis.

ale ukazatel je stale FIALOVY @ a cyklus
pripravy se nespustil.

Po pedehiéti byly suroviny viozeny na gril, | +

4cm.

Suroviny jsou silnéjsinez | «

Suroviny nesmi byt silnéjsi nez 4 cm.

Neotevfeli jste Uplné gril
pro umisténi surovin.

Uplné oteviete gril a pak ho zaviete.

« Suroviny nezjistény. |-

Suroviny jsou pfili$
tenké, ,OK" blika.

Potvrdte spusténi pifpravy stisknutim

tlacitka @R).

Spotfebic je nyni v manualnim rezimu.
+ ‘ Ukazatel blika cervené.

Predehfivaci ¢as byl |-

krétky.

Pravidelné sledujte pfipravu
(pro pouziti v manudlnim rezimu).

Nebo

.+ Zastavte gril, odeberte suroviny,
zavfete gril, zvolte novy program, ktery
chcete pouzit, a pockejte na ukonceni
predehfivaciho cyklu.

Blikajici O bila
+ @ tlacitko blika
+ Nepreruované pipani

Selhdnf spotfebice

« Odpojte vyrobek a obratte se na
zékaznicky servis.

Tip, zejména pro maso: Vysledky grilovani se mohou lisit v zavislosti na plvodu, fezu a kvalité pfipravovanych

potravin. Programy byly nastaveny a testovany na vysoce kvalitni potraviny.

Stejné tak musi byt pfi grilovani zohlednéna tloustka masa; potraviny, které jsou silnéjsi nez 4 cm, nelze na tomto grilu

pipravit.
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Pokyny pro pfipravu pokrmii (automatické programy)

Vyhrazeny program

Barevny ukazatel stavu pfipravy

@ Cervené maso

Malo propecené

Stfedné propecené

Dobre propecené

Burger

Malo propecené

Stfedné propecené

Dobfe propecené

@ Panini/Sendvic¢ Lehce propeceny Opeceny Dokrupava
Ryby Lehce propeceny | Stfedné propecené | Dobfe propecené
@ Drubez Zcela upecena
Klobasa/jehnéci Zcela upecena
Vepiové Zcela upecena
Slanina Lehce propeceny | Dobfe propecené

Plody moie

Stfedné propecené

Dobre propecené

Tipy: Pokud si prejete, aby vase maso bylo velmi mélo propecené (modrd), mizete pouiw’t@
Pokyny pro pripravu pokrmu (véetné
manualniho rezimu)

Burger: (po predchozi pfipravé masa)

Uroven pfipravy
- roren| @ @ @
Suroviny wg @
Pripravy | o stednd  dobre
propecené propecené propecené
Chléb Krajice chleba, opékané sendvice

Maso a driibez

Jehnéci (vykosténé)

® @

Platek Sunky urceny ke grilovani

Zmrazené kufeci nugety

Marinovand kureci prsa

Veeprovy platek (bez kosti), blicek

@ 00 @

@
@
@
[ ]
Q
@
Q
[ ]
Q

Viz prislusna Gvodni prirucka

Grilovand zelenina a ovoce
(Musf byt stejného fezu a tloustky)

8

Kachni prsa
Ryby Cely pstruh
Steak z tunaka
Krdlovské krevety (s nebo bez skofapky)
Loupané krevet @ O
Gamba
Manualni rezim )

41(iznd nastaveni teploty

Pro zmrazené potraviny, pied vybérem vaseho programu stisknéte .
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BEZPECNOSTNE POKYNY
BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pokyny pre pouzitie, udrzbu a instalaciu: pre svoju
vlastnu bezpecnost si preél'ta{'(te vsetky casti navodu na
pouzitie vratane stvisiacich piktogramov.

« Tento spotrebiC je urceny len na vnutorné pouzitie v domacnosti.
Nie je urCeny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa
nevztahuje zaruka:

-kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a v inych
pracovnych prostrediach;

- chalupy;

- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.

« Pred prvym pouzitim odstrante vietky obalové materidly, nalepky a
prislusenstvo zvnutra aj zvonka spotrebica.

« Pristroj nie je ur¢eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie su pod
dohladom alebo nie st riadne poucené z hladiska pouzitia pristroja zo
strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite na
to, aby sa deti so zariadenim nehrali a nepouZzivali ho ako hracku.

« Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod
dohladom, alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica
bezpetnym sposobom a chapu mozné rizikd spojené s jeho
pouzivanim. Cistenie a Udrzbu nesmu vykondvat deti. [ba ak su staréie
ako 8 rokov a st pod dohladom dospelej osoby.

+ Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosa#wu deti mladsich ako 8 rokov.

« Zapnuty pristroj nenechavajte bez dozoru,

« A\ Teplota na pristupnych plochach moze byt vysoka, ked je
zariadenie v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte hordcich povrchov
pristroja.
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+ Pristroj nie je urCeny na ovladanie pomocou externého ¢asovaca ani
pomocou samostatného systému dialkového ovladania.

+ Pred pripojenim spotrebica Uplne odmotajte napajaci kabel.

+ Poskodeny sietovy kabel musi vymenit vyrobca alebo jeho popredajny
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.

. Nepouzwajte pred|zovaciu Sndru. Ak sa rozhodnete tak urobi,
pouzivajte iba predIzovaciu Sndru, ktord je v dobrom stave, ma zastrcku
s uzemnenim a je vhodnd pre vykonovu zatazitelnost spotrebica.
Prijmite vSetky potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o
predIzovacf kééel.

+ Spotrebic vzdy zapdjajte do uzemnenej zasuvky.

« Uistite sa, 7e elektricka instalacia zodpoveda prikonu a napatiu, ktoré je
uvedené na spodnej strane pristroja.

« Na Cistenie varnych platni pouzite Spongiu, teplu vodu a umyvaci
prostriedok.

. Nilfdy neponarajte pristroj, kabel ¢i zastr¢ku do vody alebo inej
tekutiny.

VAROVAKIIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni

vo vnutri grilu. (s

Co urobit

Pozome si precitajte ndvod, ktory je spolocny pre rozne verzie v zvislosti na prislusenstve dodavané s
pristrojom, a majte ho vzdy po ruke.

+ Pokial dojde k popa’\en‘\u, popalené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte
lekdra.

+ Pred prvym pouzitim umyte platne (pozrite si bod 5), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a rozotrite
méakkou handrickou alebo papierovou utierkou.

+ Umiestnite napdjaci kdbel starostlivo, ¢i uz s predlzovacou $nurou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli
volne pohybovat okolo stola bez rizika zakopnutia.

+ Kuchynské vypary mézu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maju obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr.
vtaci. Odportcame majitelom vtakov, aby ich umiestnili mimo kuchyriu.

+ Pristroj uchovavajte vzdy mimo dosahu deti!

+ Pred pouzitim skontrolujte, i st obe plochy platne Cisté.

+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouZivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad
neumiestiujte ich do rury, na plynové sporéky alebo elektrické varné platne atp.)

+ Uistite sa, 7e platne su stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. Pouzivajte iba platne
dodané so zariadenim alebo kupené v autorizovanom servisnom stredisku.

+ Vzdy pouzivajte drevenu alebo plastovi Spachtlu, aby nedoslo k poskodeniu vamej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kupené v autorizovanom servisnom
stredisku. Nepouzivajte ich na iné zariadenie alebo tcel.
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Co nerobit

+ Nepouzivajte spotreb\c vonku.

+ Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechévajte bez dozoru.

+ Aby sa zabranilo prehriatiu pristroja, neumiestriujte ho do rohu alebo pod nastenné skrinky.

+ Spotrebic nikdy nedavajte priamo na krehky povrch (skleneny stol, obrus, lakovany nabytok, atd’) alebo na
makky povrch, ako je napriklad utierka.

+ Spotrebic nikdy neddvajte pod skrinku zavesenu na stene alebo pod policu, ¢i vedla horlavych materiglov,
ako U 7aluzie, zaclony alebo zévesy.

+ Nikdy nekladte spotrebi¢ na alebo do blizkosti hortcich alebo kizkych povrchov; napdjaci kibel nesmie byt
nikdy v blizkosti alebo v kontakte s hortcimi ¢astami spotrebica, v blizkosti zdroja tepla alebo zostévat na
ostrych hranach.

+ Nekladte kuchynské nacinie na varné povrchy spotrebica.

+ Nikdy nekrdjajte potraviny priamo na platniach.

+ Nepouzivajte kovové drotenky, abrazivne Cistiace prostriedky alebo drsné Cistiace prasky, pretoze by mohlo
dojst k poskodeniu neprinavého povrchu.

+ Pristroj nepremiestruite, ak je v prevadzke.

+ Neprendsajte spotrebic drzanim za rukovat alebo kovové droty.

+ Nezapinajte prézdny spotrebic.

+ Nepouzivajte alobal ani iné predmety medzi platiou a varenym jedlom.

+ Neodstranujte odkvapkévaciu misku poéas varenia. V pripade, ze sa odkvapkavacia miska zaplni pocas
varenia, necha te pristroj vychladnut pred jej vyprazdnenim.

+ Horlce p\ame neddvajte do vody ani na cwthve povrchy.

+V zdujme zachovania vlastnostl' vrstvy s neprifnavym povrchom nenechavajte pristroj prilis diho zapnuty
naprézdno.

+ Splathami nikdy nemanipuluite, ak su hordce.

+ Nepecte potraviny zabalené v pergamenovom papieri alebo v alobale.

+ Aby ste zabranili akémukolvek poskodeniu vyrobku, nikdy na iom nepripravujte flambované pokrmy.

+ Nevkladajte alobal ani Ziaden iny predmet medzi vamé dosky a zdroj tepla.

+ Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

+ Nikdy nezahrievajte spotrebic bez varnych platni.

Rady/Informécie

+ Dakujeme za zakdpenie tohto zariadenia, ktoré je urcené len pre domace poutitie.

+ Pre vasu bezpecnost je spotrebi¢ v sdlade s platnymi normami a predpismi - smernica o nizkom napat -
elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materidloch v kontakte s potravinami.

+ Priprvom pouzitf pocas niekolkych prvych mindt méze dojst k vzniku mierneho zdpachu a malého mnozstva
dymu.

+ Nasa spolocnost si vyhradzuje pravo kedykolvek v zaujme spotrebitela zmenit viastnosti alebo pouzité diely
tychto vyrobkov.

+ Nekonzumuite potraviny, ktoré prisli do kontaktu s astami oznacenymi logom X

+ Akje vrstva surovin prilis velkd, bezpecnostny systém prerusi chod spotrebica.

+ Odpor nemozno Cistit. Ak je naozaj Spinavy, pockajte aZ do Uplného ochladenia a poutierajte suchou
handrou.

Prostredie

Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste!

@ V&3 spotrebic obsahuje hodnotné materidly, ktoré mozu byt obnovené, alebo recyklované.
mmm D Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
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Popis

Manudlny rezim,4 nastavenia teploty”

A Oviddacipanel A4 Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu. Rukovat
A1 Hlavnyvypina¢ A5 OKtlacidlo D Varné dosky
A2 Rezim Mrazene A6 Kontrolka Urovne varenia E quvapkavaC|a
potraviny miska
A3 Programy varenia B Teleso spotrebica F Napdjaci kabel
Sprievodca farbami LED
predhrievanie spustenie varenia
I LI | I
e ‘ ‘ a
FIALOVA BLIKAJUCA  FIALOVA NEBLIKAJUCA MODRA ZELENA

Predhrievanie - cakajte.  Koniec predhrievania  Spustenie varenia.  Pri spusteni varenia zaznie
Cakanie na potraviny. pipnutie, ktoré upozomi
pouzivatela, Ze sa chysta spustit
program varenia,rare/krvavy".

udrzovanie tepla

priprava jedla - jedlo je pripravené priblizne 30 min”
| - 1T 1
& i % F
: d
, ZLTA ) ORANZOVA ) .CVE.R\/ENA , BLIKAJUCA CERVENA
Signalizuie  Signalizuje prepetenie stupfia Signalizuje prepecenie Koniec varenia

stupria well done -
dobre prepecené.

prepecenie stupna
rare - krvavé.

&

NEBLIKAJUCA ZELENA BLIKAJUCA BIELA

medium - stredne prepecené. pre,dobre prepecené”.

Bola vybrand alebo automaticky Pozrite si,Priru¢ku na riesenie
aktivovana manudlna funkcia, pozrite si problémov".

Prirucku na rieSenie problémov’, str240"  Obrétte sa zakaznicky servis.

Sprievodca pre automaticky program varenia
Burger @ Ryby % Slanina

E9) Cervené maso Hydina Manuélny rezim:

Panini / Sendvic Morské plody Tradicny gril na rucné ovladanie, vrétane 4

roznych nastaveni teplot (od 110° Cdo 285°C)
@ Klobasa / jahnacina Bravcovina
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1 Nastavenie

——
=

3
2 Predhrievanie

1 Odstrante vietky obalové materidly,
nélepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka
spotrebica. Farebnd samolepka na
kontrolke Urovne varenia sa moze menit
podla jazyka. Prislusnd jazykovu verziu
néjdete vo vnltri balenia.

2 Pred prvym pouzitim dodkladne vycistite
platne s teplou vodou a malym
mnozstvom tekutého prostriedku na
umyvanie riadu, oplachnite a dokladne
vysuste.

3-4 Umiestnite odnimatelnu
odkvapkavaciu misku na prednd stranu
pristroja.

5 Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
mézete poutierat varné platne pomocou
papierovej utierky namocenej do
malého mnozstva kuchynského oleja s
cielom dosiahnut Zlepsenie neprilnavosti.

Sbis Pred zacatim predhrievania sa uistite,
Ze spodnéd a hornd varnd platia je
spravne umiestnend vo vyrobku.,

6 Odstrante vietok prebytocny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

7 Spotrebi¢ zapojte do zasuvky.
(Upozornujeme, ze kdbel musi byt
celkom odvinuty).

8 Stlacte hlavny vypinac.
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OpLiGrl®XL ¢ o
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9 Ak jedlo, ktoré chcete varit, je zmrazené,
potom stlacte tlacidlo ,mrazené
potraviny”

10Vyberte vhodny rezim varenia podla
typu jedla, ktoré chcete varit.

9 10

9 programov automatického varenia a manualny rezim so 4 roznymi nastaveniami teploty

Ak chcete varit hamburgery, zvolte tento pro- @

Ak chcete varit morské plody, zvolte tento

gram varenia. program varenia.
Ak chcete varit bravéové mdso, zvolte tento = Ak chcete varit ¢ervené maso, zvolte tento
program varenia. \— | program varenia.

Ak chcete varit panini/sendvic, zvolte tento
program varenia.

Ak chcete varit slaninu, zvolte tento program
varenia.

Ak chcete varit klobasy/jahfiacie méso, zvolte
tento program varenia.

Ak chcete varit ryby, zvolte tento program
varenia.

Q00000

Ak chcete varit hydinu, zvolte tento program
varenia.

Ak zvolite Rucny rezim, rozsvieti sa zelend
kontrolka a mate k dispozicii ru¢né ov-
ladanie ¢asu varenia. 4 rdzne nastavenia
teploty su k dispozicii pre tento ru¢ny rezim
(zelend, ZIta, oranzova a Cervend).

Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu.

Ak neviete, aky sposob varenia pouZit pre iné potraviny, pretoZe nie sU uvedené vyssie,
pozrite si,Tabulku varenia pre nenaprogramované jedlo”na strane 172.

N

11 Stlacte tlacidlo "OK": pristroj sa zacne
predhrievat a kontrolka Grovne varenia
bliké fialovo.

POZNAMKA: Ak ste zvolili nespravny
program, vrétte sa na krok 8.

12 Pockajte 4-7 minut.

13 Zaznie tén, kontrolka Urovne
varenia prestane blikat fialovo a rezim
predhrievania je ukonceny.

Poznamky: Pokial spotrebic zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpecnostny systém spotrebic vypne.



3 Varenie

14-15 Po predhriati je pristroj pripraveny
na pouZitie.
Otvorte gril a polozte potraviny na
platriu.
Poznamky: Ak zostane spotrebic prilis
diho otvoreny, bezpecnostny systém ho
automaticky vypne.

16-17 Spotrebi¢ automaticky upravi varmy
cyklus (doba a teplota) podfa hribky a
mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebic pre spustenie pripravy.
Kontrolka sa rozsvieti modro a potom
sa zmeni na zelend, ¢o znadi, Ze priprava
prave prebieha (ak chcete dosiahnut ¢o
najlepsie vysledky, pocas pripravy gril
neotvarajte a suroviny neposuvajte).
Pocas fazy pripravy pokrmu upozornf
zvukovy signdl uzivatela vzdy, ked sa
dokonci niektord faza pripravy (napr.
krvavy/zItd).

Poznamka pre velmi tenké kusky
jedla: Zatvorte spotrebig¢, tlacidlo
,OK" zac¢ne blikat a kontrolka svietim
neprerusovane fialovo’, stlacte tlacidlo
,OK, aby pristroj rozpoznal jedlo a spustil
varenie.

18 Farba kontrolky sa menf podla
dosiahnutého stupna pripravy. Ak je
kontrolka ZIta a zaznie zvukovy signal,
potraviny su lahko prepecené (,rare”). Ak
je kontrolka oranzovd a zaznie zvukovy

' ‘ signdl, potraviny su stredne prepecené
geadyl! (,medium’”). A ak je kontrolka Cervend a

krvavé stredne  dobre zaznie zvukovy signdl, potraviny st dobre

prepecenc prepecene prepecené (well done”).

Pozn.: Ak uprednostrujete velmi malo

prepecené maso, vyberte ho, ked sa

kontrolka zmeni na zelend.

Upozorfiujeme, najma pre maso, ze

je normélne, ak sa vysledok varenia liSi

v zavislosti na druhu, kvalite a pdvode

potravin.
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3 Varenie

Varenie dalSieho jedla

Pokial chcete pripravovat dalsiu varku potravin, spotrebic

znovu predhrejte (pozrite si ¢ast 2, Predhrievanie’; od bodu 9),a

to g vtedy, ak chcete pripravovat rovnaky druh surovin.

Ako uvarit dalSiu varku jedla:

Po ukonceni prvej varky jedla:

1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a je bezjedla vo vnutri.

2. Vlyberte prislusny rezim varenia/program (tento krok je
nevyhnutny, aj ked'sa rozhodnete pouzivat rovnaky rezim
varenia ako pri predchadzajlicej varke).

3. Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa za¢ne predhrievat.
Predhrievanie je symbolizované kontrolkou Urovne varenia,
ktord blika fialovo.

4. Predhrievanie je dokoncené, ked zaznie pipnutie a
kontrolka Urovne varenia prestane fialovo blikat.

5. Po predhriatf je pristroj pripraveny na pouZitie. Otvorte veko
grilu a vioZte potraviny do vnutra spotrebica.

Dolezité:

- Uvedomte si, Ze s kazdou novou davkou jedla je povinnd

faza predhrievania.

166

19-20 Ked farba kontrolky zodpoveda
stupriu pripravy, ktory chcete dosiahnut,
otvorte spotrebic a pokrm vyberte.

21 Zatvorte spotrebi¢. Ovladaci panel
sa rozsvieti a nastavi sa na rezim volba
programu’

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebic¢, ak
neprebehne volba programu.



4 Poznamky

Nezabudnite mat vzdy zatvoreny gril
bez potravin vo vnutri, aby predhrievanie
efektivne fungovalo.

- Pred otvorenim grilu a viozenim jedla
dovnutra pockajte na dokoncenie
predhrievania.

Poznamka: Ak sa novy cyklus

predhrievania zapne ihned po skonceni

predchéadzajiceho cyklu, doba
predhrievania saznizi.

22-23-24
Ak chcete pripravovat pokrmy podla
réznych osobnych preferencii, otvorte
gril a pokrm vyberte hned;, ako dosiahne
pozadovanu Uroven pripravy. Potom
gril zatvorte a pokracujte v priprave
ostatnych surovin. Program bude
pokracovat v priprave pokrmu, az
dosiahne Uroven, prepeceny - well done”

24

25 Funkcia udrZovania tepla
Ked sa varenie skonci, spotrebic
automaticky prejde do reiimum
udrziavania teploty a kontrolka trovne
varenia zacne cerveno bilikat, pricom
kazdych 20 sekund zaznie zvukovy
signdl. Ak jedlo zostane na grile, bude
sa aj nadalej varit, zatial ¢o varné platne
chladnu. Zvukovt signalizaciu mézete
vypnt stlacenim tlacidla,OK"
Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebic po urcitej
dobe.
Druhé varenie
Ak chcete varit viac jedla, pozrite si str. 21.
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5

Cistenie a idrzba

g

168

26 Stlacte hlavny vypinac pre vypnutie
spotrebica.

27 Odpojte gril zo zasuvky.

28 Nechajte spotrebi¢ vychladnut po
dobu najmenej 2 hodin.
Ak sa chcete vyhnut ndhodnym
popdlenindm, nechajte gril pred cistenim
riadne vychladnut.



-
=1

29 Pred cistenim odomknite a odstrante
platne, aby nedoslo k poskodeniu
varného povrchu. Odkvapkavaciu
misku a varné dosky mozno umyvat v
umyvacke.

30 Spotrebic a jeho $ndra sa nesmu davat
do umyvacky riadu. Ohrievacie telesa,
viditelné a pristupné casti sa nesmu Cistit
po odstraneni platni. Pokial su velmi
znecistené, pockajte, az spotrebic Uplne
vychladne, a potom ich ocistite suchou
handrickou. Ak nechcete varné dosky
Cistit v umyvacke riadu, méZete ich umyt
v teplej vode s trochou prostriedku na
riady, potom dokladne oplachnite a
odstrante vietky zvysky. Osuste dokladne
papierovou utierkou.

31-32 Na cistenie akejkolvek casti grilu

nepouzivajte kovové drotenky, skrabky
alebo abrazivne cistiace prostriedky,
pouZivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.
Vyprézdnite odkvapkévaciu misku
a umyte v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu a
dékladne vysuste papierovou utierkou.

33 Na distenie krytu grilu pouzite tepld,
vihkd Spongiu a osuste makkou suchou
handrickou.

34 Teleso grilu nepondrajte do vody ani do
inych kvapalin.

35 Pred odloZenim sa vzdy presvedcte, ze
grilje cisty a suchy.

36 Akékolvek iné opravy musia byt
vykonané autorizovanym servisnym
technikom.
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Prirucka na riesenie problémov

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Tla¢idlo'®@) svieti

+ @ Neprerusovane svietiaca zelens
kontrolka

+ Tlacidlo @) blika
+ Tlacidlo @8 blika

Zapnutie spotrebica|.

alebo spustenie
automatického cyklu
varenia s jedlom
medzi platnami a
bez predhrievania
(automaticky sa aktivuje
manudlny rezim).

2 moznosti:

- Vyberte nastavenie teploty
stlacenim tlacidla @ a potom
stlacte OK. Nechajte varit, ale
sledujte varenie (manualny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte spotrebic,
preprogramujte a pockajte do konca
predhrievania.

alebo varenia.

Spotrebic sa zastavi pocas predhrievania | -

spotrebic¢ prilis dlho
otvoreny.
Spotrebi¢ bol
ponechany prili¢ dlho v
necinnosti potom, ¢o sa
skoncilo predhrievanie,
alebo v rezime
udrZiavania teploty.

Pocas varenia zostal |«

Odpojte spotrebit zo zésuvky a nechajte
vypnuty 2-3 mindty, zopakujte postup.
Pri dalsom pouzivanf spotrebica sa
uistite, Ze ste ho rychlo otvorili a
zatvorili pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov varenia. Ak problém pretrvdva,
kontaktujte prislusné zékaznicke
centrum Tefal.

O Blikajuca biela kontrolka.
+ ©/8/8/8 aidoblika

+ Prerusované pipanie

Pristroj uz nepipa.

« Porucha spotrebica.
Spotrebic¢ bol
uskladneny alebo je
pouZivany v miestnosti,
kde je prilis chladno.

+ Odpojte a znova pripojte spotrebic a
okamZite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvava, obratte sa na
zakaznicky servis.

kontrolka zostala FIALOVA @ a varenie sa
nespustilo.

Po predhriati som poloZil jedlo na gril, ale |+

4cm.

Vase jedlo je hrubsie nez | «

Jedlo nesmie byt hrubsie nez 4 cm

Neotvorili ste Uplne gril
pri viozeni jedla.

+ Uplne otvorte gril a potom ho zatvorte.

Jedlo sa nezistilo.|+

Hrubka jedla je prilis
tenka, ,0K” blika.

Potvrdte spustenie varenia stlacenim

tlacidla @8) .

Spotrebic sa aktivuje v manudlnom rezime
+ ‘ Kontrolka blika cerveno.

Predhrievaci ¢as bol|-

krétky.

Pravidelne pozorujte varenie
(pre pouZitie v manudlnom rezime).
Alebo

Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte
gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.

Blikajuca O biela
+ @ tlacidio blika
+ Neprerusované pipanie

« Porucha spotrebica

« Odpojte vyrobok a obrétte sa na
zékaznicky servis.

Tip, najma pre maso: \/ysledky varenia prednastavenych programov sa mozu Iisit v zavislosti na pdvode, reze a kvalite
vareného jedla. Programy boli nastavené a testované s pouzitim kvalitnych surovin.
Rovnako aj hribku mdsa je potrebné vziat do tvahy pri vareni; nemali by ste varit potraviny s hribkou va¢sou nez 4 cm.
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Pokyny na pripravu pokrmov
(automatické programy)

Urceny program

Farebna kontrolka urovne varenia

@ Cervené miso

Krvavé

Stredne prepecené

Dobre prepecené

Burger

Krvavé

Stredne prepecené

Dobre prepecené

@) Panini/sendvi¢

Zlahka opecené

Opecené

Chrumkavé

@ Ryby

Zlahka opecené

Stredne prepecené

Dobre prepecené

Hydina

Celkom upecené

Klobasa / Jahnacina

Celkom upecené

Bravcovina

Celkom upecené

Slanina

Zlahka opecené

Dobre prepecené

Morské plody

Stredne prepecené

Dobre prepecené

Rady: Ak chcete, aby médso bolo velmi mélo prepecené, mdzete pouzit @



Pokyny na pripravu pokrmov (vratane
manualneho rezimu)

Urover varenia
. Program ’ @ '
Potravina o : &)
varenia | . stredne dobre
prepecené prepecené
Chlieb Krajce chleba, opekané sendvice

Burger: (po predchddzajlicej priprave mésa)

Maso a hydina

Jahnacie (vykostené)

Platok Sunky, ktory ma byt vareny

Mrazené kuracie nugety

® @09 @ @O ®

@ Ce0C0Ce00 @

Marinované kuracie prsia

Bravcové panenka (vykostend), bdcik

Kacacie prsia
Ryby Cely pstruh

Steak z tuniaka

Kralovské krevety (s alebo bez Skrupiny)

LUpané krevety

Krevety
Manualny
rezim Griloyané z?elem'na ° ovocie ; o 4 rdzne nastavenia teploty
Poarite si prisluény rjchly | (Musia mat rovnaky rez a hrubku) E
névod na obsluhu.

Pre zmrazené potraviny stlacte pred vyberom vasho programu.
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BIZTONSAGI UTASITASOK )
FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Hasznalati, karbantartasi és termék telepitési itmutato: a sajat

biztonsaga érdekében kérjiik, olvassa el a biztonsagi itmutato

minden bekezdését az ezzel f(apcsolatos piktogramokat is beleértve.

« Eza készllék kizarolag beltéri, haztartasi hasznalatra készlt. Nem alkalmas
az alabbiakban felsorolt haszndlatra, amelyekre a garancia nem terjed ki
-személyzeti konyhakban, Uzletekben, iroddkban és mds munkahelyi

kdrnyezetben
- nyaralokban;
- széllodak, motelek és eqyéb szallashelyek tigyfelei dltali hasznalatra
- sz0ba reggelivel tipusu kornyezethez;

+ Az els6 haszndlat eldtt tavolitsa el az Gsszes csomagoloanyagot, matricat
és valamennyi tartozékot a készilék belsejébdl és kiilsejérd.

+ Ezt a berendezést nem hasznalhatjak olyan személyek (gyermekeket is
beleértve), akik csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek kelld belatassal és tudassal, kivéve
azt az esetet, ha az emlitett szemeélyek a biztonsagukeért felelds személy
feligyelete alatt allnak, vagy ilyen személytdl kaptak utasitast a berendezés
hasznalatdra vonatkozoan. A gyerekeket szemmel kell tartani, hogy neqmy
jatsszanak a készilékkel, és ne hasznaljak jatékszerként.

« Ezt a készliléket hasznalhatjdk 8 éves vagy anndl id6sebb gyermekek,
illetve csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, vagy kell6 tudassal és belatassal nem rendelkezé szemelyek is,
ha az emlitett személyek a biztonsagukért felelds, a készilék biztonsagos
hasznalatdnak modjaval és az esetleges veszélyekkel tisztaban levd
személy fellgyelete alatt allnak, vagy ilyen szemeélytdl kaptak utasitast
a berendezés haszndlatdra vonatkozoan. Gyermekek nem végezhetik a
készllék tisztitasat és karbantartasat, kivéve, ha 8 évesnél iddsebbek és
felnGtt feltigyeli Oket.

« Akésziléket és annak kabelét tartsa tavol a 8 évesnél kisebb gyermekektdl.

+ Soha ne hagyja feltgyelet nélkil a mikadésben lévo készUle’EetA

o A\ Az elérhet6 feliileti hémeérséklet magas lehet, amikor a készilek
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tizemel. Soha ne érjen a készilék fellleteihez.

+ A készuléket nem kiils6 idékapcsoloral vagy kilén tavvezérlé rendszerrdl
torténd lizemeltetésre terveztek.

+ Teljesen tekerje le a hdlozati vezetéket a készilék csatlakoztatasa eldtt.

+ Ha a hdlozati vezeték megsérilt, az dramiités megeldzése érdekében a
cserét kizérolag a gyartoval vagy a vasarlas utani szerviz dltal végeztesse el.

+ Ne hasznaljon hosszabbitd ka’éelt. Ha véllalja a felelésséget azért, hogy
mégis ezt teszi, akkor csak olyan hosszabbito kabelt hasznaljon, amely
j6 dllapotban van, foldelt csatlakozodugdval rendelkezik, és megfelel a
készlek teljesitményének. Te%yen meg minden biztonsdgi ovintézkedést,
hogy senki ne tudjon megbotlani a hosszabbitd kabelben.

+ Akeszlléket mindig foldelt csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa.

+ Ellendrizze, hogy a hdldzati feszliltség megfelel-e a készilék névleges
adatait tartalmazo cimkéjén feltlintetett értékeknek.

« Astitdlapok tisztitasahoz hasznaljon szivacsot, meleg vizet és folyékony
mosogatoszert.

+ Soha ne meritse a készuléket vagy a haldzati vezetéket és a
csatlakozoduggt vizbe vagy barmely mas folyadékba.

FIGYELMEZTETES: Ne melegitsen vagy elémelegitsen, ha a 2 siit6lap nincs

a grillsutében.

Teendok

Alaposan olvassa el a hasznélati utasitasokat a kiilonbozé valtozatokhoz a készilékéhez mellékelt tartozékoktdl
fliggden, és tartsa elérhetd helyen.

+ Amennyiben baleset torténik, azonnal engedjen hideg vizet az égett feliletre, és sziikség esetén forduljon orvoshoz.

+ Az els6 haszndlat el6tt mossa el a stit6lapokat (Isd 5. bekezdés), Gntsén egy kevés sit6olajat a stitlapokra, és
t6rolje le egy puha ruhdval vagy konyhai papirtoridvel.

- Ovatosan Ugy helyezze el a hosszabbité kébelt, akar hasznal hosszabbité kabelt, akér nem, hogy a vendégek
szabadon tudjanak az asztal kordl mozogni, anélkl, hogy megbotlananak benne.

+ Sités kozben keletkezd g6zok veszélyesek lehetnek foleg azon allatokra nézve, amelyek légzérendszere érzékeny,
példdul a madarakeé. Javasoljuk a madar tulajdonosoknak, hogy tartsak 6ket tavol a stitési terdlettél.

+ Gyermekektdl mindig elzdrva térolja a készliléket.

+ Haszndlat eltt ellendrizze, hogy mindkét stit6lap tiszta-e.

+ AstitSlapok sériilésének elkerllése érdekében csak azon a késziiléken haszndlja Gket, amelyre tervezték (pl. Ne
helyezze siitébe, gazrozsara vagy elektromos stit6lapra stb).

+ Ellendrize, hogy a siitdlapok stabilan és megfelelGen vannak-e a készilékbe helyezve. Csak a késziilékhez mellékelt
vagy hivatalos mdrkaszervizben vasarolt siitélapokat hasznalja.

+ Ast6lapok sérilésének elkertilése érdekében mindig hasznaljon fa vagy muanyag lapatot.

+ Csaka készilékhez mellékelt vagy hivatalos markaszervizben vésarolt alkatrészeket vagy tartozékokat hasznalja. Ne
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haszndlja més készilékekben vagy més célra.

Tilos

Ne hasznélja a készléket killtéren.

Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a csatlakoztatott vagy mikddésben Iévé késziléket.

Akészilék tulmelegedésének megakadalyozésa érdekében ne helyezze sarokba vagy fali szekrény ala.

Soha ne helyezze a késziiléket kozvetlendl torékeny felliletre (livegasztal, asztalteritd, lakkozott butorok stb), vagy
puha feliiletre, pl. konyharuhdra.

Soha ne helyezze a késztiléket falra szerelt szekrény vagy polc ald, vagy gyulékony anyagok mellé, pl. reluxa,
fliggdnyok vagy faliszonyegek.

Soha ne helyezze a késztiléket forrd vagy csuszos fellletekre; a halozati kabel soha ne legyen kozel a készilék forrd
alkatrészeihez, forr¢ felliletekhez kozel, és ne ldgjon &t éles széleken.

Ne helyezzen f6z6edényeket a késziilék stittfeliileteire.

Soha ne vagjon kdzvetlentl a siitélapokon.

Ne haszndljon fém suroldszivacsot, stirold hatdsu acélforgacsvattat vagy durva stroloszert, mivel az megrongélhatja
a tapadésmentes bevonatot.

Mukodtetés kizben ne mozgassa a késztiléket.

Ne vigye a késztiléket a kabelnél vagy a fémes vezetékeknél fogva.

Soha ne mikadtesse Uresen a késziiléket.

Ne hasznéljon aluminium folit vagy més targyakat a stit6lap és a stittendd étel kozott.

Siités kozben ne tévolitsa el a zsirfelfog talcét. Ha a zsirfelfogd télca megtelik siités kozben: kidrités elétt hagyja a
késziléket kindilni.

Ne helyezze a forrd siitélapot torékeny felliletekre vagy viz ala.

Atapadasmentes tulajdonsagok megdrzése érdekében ne melegitse el tulzottan az tres késztiléket.

Astitlapokat soha ne kezelje forrd &llapotban.

Ne siisson ételt aluminium folian.

Akészilék sérilésének elkertilése érdekében ne alkalmazzon flambirozést tartalmazo recepteket.

Ne helyezzen aluminium réteget vagy egyéb més targyat a stit6lapok és a fiitéelem kozé.

Soha ne melegitsen vagy siisson, amig a grillezé nyitva van.

Soha ne melegitse fel a késziiléket a stit6lapok nélkdl.

Tippek/informacio

K8sz6njiik, hogy megvasarolta a késziléket, amely kizarolag haztartasi haszndlatra készlt.

- Az On biztonsdga érdekében a készilék megfelel a megfelelé el6irdsoknak és szabvanyoknak - az

alacsonyfeszUltségi iranyelvnek - az elektromagneses interferencidrol sz616 szabvanynak - A kmyezeti eldirasoknak
- az ételekkel érintkezé anyagokrol sz0l6 elGirdsoknak .

+ Azels6 hasznalatkor enyhe szag és kevés fist keletkezhet az els par percben.
+ Céglink fenntartja maganak a jogot, hogy a fogyasztd érdekében megvaltoztassa a termékek tulajdonsagait vagy

hasznalt részeit.
Ne fogyasszon olyan ételeket, amelyek a X logoval ellatott alkatrészekkel érintkeznek.

Ha az étel tul vastag, akkor a biztonsdgi rendszer nem engedi makodni a készliléket.
Az ellendllds nem tisztithato. Amennyiben nagyon piszkos, akkor vrja meg, amig leh(l, és dérzsolje le egy szdraz ruhdval.

Kornyezet

A kornyezetvédelem az elso6!
® A készulék értékes nyersanyagokat tartalmaz, amelyek visszanyerheték vagy

mmm  (jrahasznosithatok.

2 Adja le a készuléket a helyi dnkorményzati hulladékgyUjté telepen. 175
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Leiras

Kézi lzemmod,4 hémérséklet-

ix bedllitas” .

A Vezérigpult A4 Lasd a specialis gyors inditas C Fogantyd

utasitasokban.

A1 Be-/kikapcsoldigomb A5 OK gomb D Sutélapok
Fagyasztott étel  pe ¢iyiascsint jelz6lampa g Csepegteto
lizemmad télca

A3 Sitésiprogramok B Késziléktest F Halozati kabel

A LED szmglggmmutato;a

Q ‘ | ‘
VOROS VILLOGAS ALLANDO VOROS KEK Z0LD
Varjon. Elémelegités vége  Sités kezdése. A stitési ciklus elinditasa alatt

Varakozas az ételre. sipolo hang figyelmeztetia |
felhasznalot, hogy a,Kissé silt

stitési program kész az indftasra.

Siités kezdése

o . . Melegen tartas
Siités - fogyasztasra kész Koriilbeliil 30”
. 1T 1
4 %
; ;
SARGA NARANCSSARGA PIROS PIROS VILLOGAS
LAlig sUlt"sités. Kozepes's(tés. JAtsiilt siités, Az, atsllt”
o sUtés vége.
K7
i
ALLANDO ZOLD FEHERVILLOGAS

Akézi funkcit kivélasztdsra kerllt, vagy — Lasd,Hibaelharitasi utasitasok”
automatikusan aktivdlodott, ldsda  Forduljon az tigyfélszolgalathoz.
"Hibaelharitsi utasftasok a 255. oldalon”

Automatikus siitési programok utmutatoja

Hamburger @ Hal Szalonna

@ Voros hus < Szarnyasok Kézi tzemmod:

= . . & Tenger A hagyomanyos kézi makodtetésd grillez6, 4
Panini/szendvics gyumolcse\ kiilonbdzé hémérséklet-bedllitassal (110°C és

@) cobaszbarany (@) Sertés 285°C kozoty)
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1 Beaillitas

=
=

3
2 Elémelegités

1 Tavolitsa el az &sszes csomagoldanyagot,
matricat és valamennyi tartozékot a
készllék belsejébdl és kilsejérdl. A
sttési szint jelz6ldmpa szin matricdja
kicserélheté a nyelvnek megfeleléen.
Kicserélheti a csomagoldsban lévo
matricakkal.

2 Az els6 haszndlat elétt alaposan tisztitsa
meg a sttélapokat meleg vizzel és kevés
mosogatdszerrel, majd alaposan szarftsa
meg Gket.

3-4 A kivehetd csepegtetd talca helyzete a
készUlék eltilsé részén.
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5A jobb eredmény érdekében a
sttélapokat egy kis stitéolajba martott
konyhai papirtorlével attorolheti, hogy
fokozza a tapadasmentességet.

5bis Ellendrizze, hogy a felsé sttélap
és az alsé sutélap megfeleléen van-e
behelyezve a termékbe, miel6tt az

6 A felesleges olajat tavolitsa el egy tiszta
konyhai papirtorlével.

7 Csatlakoztassa készUléket egy villamos
aljzatba. (figyeljen arra, hogy a kébel
teliesen le legyen tekerve).

8 Nyomja meg a be/ki gombot.



OptiGrIl® XL «

|

9 Ha a sutni kivant étel fagyasztott, akkor
nyomja meg a,Fagyasztott étel"gombot.

10 A megfeleld sttési Gzemmoddot a
sutni kivant étel tipusdnak megfeleléen
vélassza ki.

9 10

9 automatikus siitési program és kézi lizemmad 4 kiilonb6z6 hémérsékletbeallitassal

Ezt a stitési programot akkor vélassza, ha ham-
burgert szeretne stitni.

&)

Ezt a sutési programot akkor vélassza, ha
tenger gyUmolcseit szeretne siitni.

Ezt a sitési programot akkor vélassza, ha ser-
téshuist szeretne sttni.

==
&

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha vords
hust szeretne sUtni.

Ezt a stitési programot akkor vélassza, ha pan-
ninit/szendvicset szeretne siitni.

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha sza-
lonnét szeretne stitni.

Ezt a sttési programot akkor valassza, ha kol-
baszt/baranyt szeretne stitni.

Ezt a stitési programot akkor valassza, ha halat
szeretne sUtni.

D00 O

Ezt a sttési programot akkor valassza, ha
szarnyasokat szeretne sttni.

Ha a kézi lzemmaoddot vélasztja, akkor
a jelzéldmpa zold és kézzel vezérli a su-
tési idét. 4 kulonbdzé hémérséklet-bedllitas
elérheté ehhez a kézi tzemmodhoz.

(z6ld, sérga, narancs és piros).
Lasd a specidlis gyors inditas utasftasokban.

Ha nem biztos abban, hogy melyik stitési izemmddot haszndlja, mert az nincs lent felsorolva,
akkor kérjuk, nézze meg, A programon kivli ételek stitése” fejezetben a 186 oldalon.

11 Nyomja meg az "OK” gombot: a
szintjelz6ldmpa pirosan villog.
MEGJ.: Ha rossz programot vélasztott ki,
akkor térienvisszaa 8.szinthez.

12 Vérjon 4-7 percig.

13 Hangjelzést hall, és a sttési szint

jelz6lampa abbahagyja a piros
villogast, ha az elémelegités tizemmaod
befejezédott.
Megjegyzések: Ha a készlék zarva
marad, akkor az elémelegités végén
a biztonsdgi rendszer kapcsolja a
készuléket.
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2@

nyers kozepes atsiilt
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14-15 Az elémelegités utan a késziilék
hasznalatra kész.
Nyissa ki a grillsiitot, és helyezzen
ételta siitélapokra.
Megjegyzések:
ha a késziilék tul sokaig nyitva
marad, akkor a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a
késziiléket.

16-17 A késziilék automatikusan bedllitia
a sttési ciklust (az idét és hdmérsékletet)
az étel vastagsaganak és mennyiségének
megfeleléen.

Zarja le a készlléket, és inditsa el a sttési
ciklust. A sttési szint jelzéldmpa kékre
valt, majd zoldre, hogy jelezze, a stités
folyamatban van (a jobb eredmények
érdekében ne nyissa ki, és ne mozgassa
az ételt a sttési folyamat soran).

A sttési folyamat alatt minden sttési
szintnél hangjelzés hallatszik, hogy
figyelmeztesse a hasznélét, hogy a
készlilék elért egy sutési szintet (pl. kissé
sUlt/sarga).

Megjegyzés a nagyon vékony ételekhez:
Zarja le a készuléket, az"OK"gomb villogni
kezd, és a fix piros’ jelzlampa vilagft,
nyomja meg az "OK” gombot, hogy a
késztilék biztosan felismerje az ételt, és
elinduljon a stitési ciklus.

18 A sutés fokozatanak megfeleléen
valtoztatja a jelzéldampa a szinét. Ha
a jelzélampa sarga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kissé siiltha a
jelz6ldmpa narancssérga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kdzepesen sllt,
és ha a jelzéldampa piros, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel atsUlt.

MEGJ: Ha alig stllten szereti a huist, akkor
vegye ki a hust, ha a jelzéldmpa zoldre
valt.

Kérjuk, vegye figyelembe kilonosen
a husoknal, hogy normalis, hogy az
eredmény az étel tipusatdl, minéségétd!
és eredetétd! figgden valtozik.



3 Siités

Tobb étel siitése

Ha egy masodik adag ételt szeretne stitni, akkor kérjuk Ujra

melegitse el6 a késztléket (1dsd a 2. Elémelegités'fejezetet, a 9.

ponttdl kezdve), akkor is, ha ugyanolyan tipusu ételt st.

Hogyan siissek masik adag ételt:

Az elsé adag étel befejezése utan:

1. Ellendrizze, hogy a készilék le van-e zarva, és nem maradt a
belsejében étel.

2. Valassza ki a megfeleld stitési modot/programot (ez a lépés
akkor is sziikséges, ha ugyanazt a sttési modot valasztja,
mint azimént befejezett stitésnél).

3. Nyomja meg az “OK" gombot: a készllék elinditja az
elémelegitést. Az elémelegitést a sttési szint jelzélampa
piros villogassal jelz.

4. Azeldmelegftés akkor fejezédik be, ha sipolds hallatszik, és a
sUtési szint jelz6ldmipa abbahagyja a pirosan villogast.

5. Az elémelegités utdn a készlék haszndlatra kész Nyissa fel
a grillstitét, és helyezzen ételt a késziilék belsejébe.

Fontos:

- Kérjuk, jegyezze meg, hogy barmilyen Uj adag étel esetén

az elémelegités fazis kotelezé.

19-20 Ha a szin a kivalasztott sitési

szintnek megfeleléen megjelenik, akkor
nyissa ki a készliléket, és vegye ki az ételt.

21 Zarja le a készléket. A vezérlépulton

a jelzélampa vildgit és a ,program
kivalasztasa' Uzemnmaddba dllitia magat.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a készuléket,
ha nincs program kivalasztva.
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4 Megjegyzések

24

182

Ne felejtse el, hogy a grillsité mindig

legyen lezérva, és ne legyen étel a

belsejében, hogy az elémelegités funkcid

hatékony lehessen.

- Meajd varja meg, amig az elémelegftés
teliesen befejezédik, miel6tt kinyitja a
grillsttét, és ételt helyez bele.

Megjegyzés: ha az Uj elémelegitési

ciklust kozvetlen(l az elémelegftési ciklus

befejezése utan végz, akkor csokken az
elémelegitésiidé.

22-23-24

Ha az ételt kilonbozé izekben szeretné
megsitni, akkor nyissa ki a grillstitét, és
vegye ki az ételt, ha elérte a kivant szintet,
majd zérja le a grillstitét, és folytassa a
sUtést a tobbi étellel. A program folytatja
a sutési ciklust, amig el nem éri az, atsult”
szintet.

25 Melegen tart6 funkcié
Amikor a sités befejezédik, a
készulék automatikusan aktivalja a
melegen tarté funkciot, a jelzélampa
automatikusan pirosra valt, és a késziilék
20 mésodpercenként sipol. Ha étel
maradt a grillsttében, akkor addig
folytatja a sutést, amig a sttdlapok ki
nem hiilnek. A hangjelzést az"OK"gomb
megnyoméasaval llithatja le.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer egy
id6 utdn automatikusan kikapcsolja a
késziléket.
Masodik siités
Ha tobb ételt szeretne stitni, kérjuk, nézze
meg a 21.fejezetet.



5 Tisztitas és karbantartas

€

26 Nyomja meg a be/ki gombot a
készUilék bekapcsoldsahoz.

27 Huizza ki a fali aljzatbol.

28 Hagyja legalabb 2 érén keresztll hdilni.
Az égések elkertlése érdekében tisztitas
elétt hagyja rendesen kihdilni a grillstitét.
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6 Tisztitas
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29 Tisztitas el6tt vegye ki a sttélapokat
a sutsfelulet sérulésének elkertlése
érdekében. A csepegtet6 télca és
a sutélapok mosogatégépben
mosogathatok.

30 A készllék és a kabele nem helyezheté
mosogatogépbe. A flitéelemek,
|dthato és elérhetd alkatrészek, nem
tisztithatok a sttélapok kivétele utan.
Ha nagyon piszkosak, akkor varjon,
amig a készulék teljesen lehdilt, és
tisztitsa meg egy szaraz ruhaval. Ha nem
akarja mosogatégépben mosogatni
Oket, akkor hasznaljon forré vizet és
kevés mosogatoszert a tisztitdshoz,
majd alaposan &blitse le a maradékok
eltdvolitdsdhoz. Papirtorlével alaposan
szaritsameg.

31-32 Ne haszndljon fém stroldszivacsot,

acélforgdcsvattat vagy surold hatasu
tisztitoszereket a grillstité barmely
alkatrészének tisztitdsdhoz, csak nylon
vagy nem fémbol készilt kapardt
haszndljon.
Uritse ki a csepegtetd talcat, és
mosogassa el meleg vizben és kevés
mosogatodszerrel, majd papirtorlével
alaposan szarftsa meg.

33 Hasznaljon meleg, nedves szivacsot
a grillfedél tisztitdsahoz és szaraz, puha
ruhdval torolje szarazra.

34 Ne meritse a grillsttét, a haldzati
vezetéket vagy a csatlakozddugdt vizbe,
illetve mas folyadékba.

35 Mindig Ugyelien arra, hogy a grillsitd
tarolas elott tiszta és szaraz legyen.
36 Barmilyen mads karbantartast

felhatalmazott szerviz képviseldje
végezzeel.



Hibakeresési utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

Gomb (@ vilagit

+ © Folyamatos z01d jelz6lampa
+ Gomb (@) villog

+ Gomb (@) villog

A sitélapok|:

elémelegitése nélkil,
de étellel kapcsolja
be a késziléket
vagy inditson el egy
automatikus sutési
ciklust (kézi izemmod
automatikusan
aktivélva).

2 lehet6ség van:

- Vélassza ki a hémérséklet bedllitast
a(z) @ gomb megnyomasaval,
majd nyomja meg az OK gombot.
Hagyja satni, de feligyelje a sttést
(kézi izemmaod).

- Allitsa le a készuléket, vegye
ki az ételt, zarja le a késziléket
megfelelGen, allitson be egy Uj
programot a készUléken, és varjon,
amiq az elémeleqités befejez6dik.

ciklus alatt ledll.

A készllék az elémelegités vagy sttés |-

A készlilék sutés kozben |+

sokéig volt nyitva.

A készilék tul sokdig
Uzemelt Uresen miutdn
az elémelegités vagy a
hémérséklet fenntartasa

Huzza ki a késziléket az aljzatbol,
és hagyja 2-3 percig, majd inditsa
Ujra a folyamatot. Amikor kovetkezé
alkalommal haszndlja a készuléket, akkor
gyorsan nyissa ki és zarja le a jobb sitési
eredmény érdekében. Ha a probléma

A készilék abbahagyja a sipoldst.

befejez6dott. megismétlédik, vegye fel a kapcsolatot a
Tefal Ugyfélszolgélataval.
O Afehér jelzélampa villog. Késztilék hiba. + Huzza ki, és dugja be Ujra a késziléket, és
= . A késztléket tal hideg|  kozvetlendl inditsa Ujra az elémelegité
: /%é?o/‘éé@ gomb villag helyiségben téroltavagy |  ciklust. Ha a probléma tovabbra is
99 P haszndlta. fenndll, forduljon az tigyfélszolgélathoz.

helyeztem, de a jelz6lampa PIROS @
marad és a stési ciklus nem indul el.

Az el6meleqgités utdn az ételt a grillre |+

Az étel 4 cm-nél|-

vastagabb.

Az étel nem lehet 4 cm-nél vastagabb.

Nem teljesen nyitotta |«

ki a grillsutét az étel
behelyezéséhez.

Teljesen nyissa ki a grillstt6t, majd zérja
le.

A késziilék nem érzékeli| .

az ételt. Az étel tul
vékony, az,,0K” gomb
villog.

Erésitse meg a sutés inditsat az
gomb megnyomasaval.

A késziilék kézi izemmaodba kapcsol
+ ‘ A jelz6lémpa pirosan villog.

Az elémelegitési id6 tul |+

rovid.

ldénként fellgyelje a sttést
(kézi tzemmodban).

Vagy

Allitsa le a grillsitét, vegye ki az ételt,
Zérja le a grillstitét, valasszon ki Uj sttési
programokat, amelyeket hasznalni
szeretne, és vdrja meg, amig az
elémelegitési ciklus befejezddik.

Fehér O villogé
+ gomb villog
+ Folyamatos sipolds

Készulék hiba

+ Huzza ki a terméket, és forduljon az
ligyfélszolgdlathoz.

Tipp, el6re beallitott hushoz: a bedllitott programok szerinti stitési eredmeények véltozok lehetnek az étel eredetétdl,
szeletelésétdl és mindségétdl fliggben, a programokat jo minGségu ételekkel teszteltiik és llitottuk be.
Ehhez hasonldan a hs vastagsagat is figyelembe kell venni stités kozben; 4 cm-nél vastagabb ételeket nem lehet stitni.
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Siitési atmutato (automatikus program)

Célzott program Siitési szél:»t jelzélampa ‘

@ Voros hus Véres Kozepes Atsult
Hamburger Véres Kozepes Atsult
@ Panini/szendvics Enyhén sult Pirftott Ropogos
Hal Enyhén siilt Kozepes Atstilt
Szarnyasok Teljesen atsult
Kolbasz/barany Teljesen atsult
Sertés Teljesen atsult
Szalonna Enyhén siilt Atsult

Tenger gylimolcsei Kozepes Atsult

Tippek: ha alig slilten — kék — szeretné a hust, akkor hasznélhatja a(2) @ft
Siitési utmutato (kézi iizemmaddal)

Siitési szint

. Suitési
Etel program @ ‘

nyers  kozepes  &tsilt

Kenyér Kenyérszeletek, melegszendvicsek

Hamburger: (a hds elésttése utan)
H"‘ls és Barany (csont nélkul)
szarnyasok Bérdnyszelet stitéshez

Fagyasztott csirkehds

Pacolt csirkemell

Szlzpecsenye (csont nélkl), sertés hasalja

Kacsamell

Hal Egész pisztrang

Tonhal szelet

Garnélardk (pancéllal vagy pancél nélkuil)
Flirészes garnéla pancéllal
Gambas

®@ @00 @ OO0 @
@ Ce00Ce0Q ©

Kézi mod
4 kilonbozo homérséklet-bedllitas

_ Grillezett zoldségek és gytimélesok tsoe
.‘Lnadsiféf specidlls 9Y0rs| (o forma vastagsagura kell végni Gket)

Fagyasztott ételek esetén, nyomja meg a(z) gombot a program kivalasztasa eldtt.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Ghiduri de utilizare, intretinere si instalare a produsului: pentru
siguranta dumneavoastra, va rugam sa cititi toate paragrafele din
manualul de instructiuni, inclusiv pictogramele asociate.

« Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic la interior. Acesta nu este
destinat a fi utilizat in urmatoarele aplicatii, iar garantia nu se va aplica pentru:

- bucatdrii ale personalului din magazine, birouri si alte medii de lucry;
-ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte locatii de tip rezidential;
-inlocatii de tip pensiune.

+ Inainte de prima utilizare, eliminati toate materialele de ambalare,
autocolantele siaccesoriile din interiorul si exteriorul aparatului.

« Acest aparat nu este destinat folosirii de catre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau intelectuale reduse, sau
lipsite de experientd sau cunostinte, exceptand cazul in care acestea
sunt supravegheate sau instruite in prealabil cu privire la utilizarea
aparatului de o persoand adultd responsabild de securitatea lor. Copiii
trebuie supravegheati pentru a vd asigura cd nu se joacd cu aparatul si
nu folosesc aparatul drept jucdrie.

« Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste 8 ani si de
catre persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau intelectuale reduse
ori lipsite de cunostinte sau de experienta, daca sunt supravegheate
sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului in deplind
siguranta si inteleg pericolele la care se expun. Curdtarea i intretinerea
aparatului nu se vor efectua de copii, cu exceptia cazului cand acestia
au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

« Nu lasati aparatul si cordonul de alimentare al acestuia la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

+ Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat atunci cand acesta se afla
in functiune.

« A\ Temperaturile de suprafata accesibile pot fi ridicate atunci cand
aparatul este in functiune. Nu atingeti niciodatd suprafetele fierbinti
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ale aparatului.

Acest aparat nu a fost conceput pentru a putea fi utilizat prin
intermediul unui temporizator extern sau cu un sistem de control de
la distantd.

Desfasurati complet cablul de alimentare inainte de conectarea
aparatului fa priz.

Dacad este deteriorat cordonul de alimentare, acesta trebuie inlocuit
de producator sau de agentul sau de service, pentru a Se evita orice
pericol.

A nu se folosi un prelungitor electric. Daca acceptati rdspunderea
pentru acest lucry, utilizati doar un cablu prelungitor care este in stare
buna, are stecher cu Impamantare si este potrivit pentru puterea
nominald a aparatului. Luati toate mdsurile de precautie necesare
pentru a preveni impiedicarea oricaror persoane de cablul prelungitor.
Conectati intotdeauna aparatul intr-o priza cu impamantare.
Asigurati-vd cd alimentarea cu energie electrica este compatibild cu
puterea nominald si tensiunea indicate in partea de jos a aparatului.
Utilizati un burete, apa calda si detergent lichid pentru vase pentru a
curata placile de gt

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si stecherul acestuia in
apa oriin orice alt lichid.

AVERTIZARE: Nu incdlziti sau preincalziti fard cele 2 placi de gatit in
interiorul gratarului.
Recomandarl

Cititi instructiunile cu atentie, comune versiunilor diferite, in functie de accesoriile furnizate impreund cu aparatul
dvs. si pastrati-le la indemans.

+ Incazulin care se produce un accident, clatiti imediat arsura cu apd rece si contactati un medic daca este necesar.
+Inainte de prima utilizare, se spald plcile (a se vedea paragraful 5), se toarnd putin ulei de gatit pe placi si se sterg cu

0 carpa moale sau cu un prosop de hértie de bucatarie.

+ Pozitionati cablul de alimentare cu atentie, indiferent dacé este utilizat un cablu prelungitor sau nu, astfel incat

oaspetii sa se poatd deplasa liber in jurul mesei, fard sa se impiedice de acesta.

+ Fumul de la gatit poate fi periculos pentru animalele care au un sistem respirator deosebit de sensibil, cum ar fi

pasarile. Se recomanda proprietarilor de pasdri s le tind departe de zona de gtit.

+ Depoxzitati intotdeauna aparatul intr-un loc inaccesibil copiilor.
+ Verificati ca ambele fete ale placii s fie curate inainte de utilizare.
+ Pentru a preveni deteriorarea placilor, folositi-le numai pe aparatul pentru care au fost proiectate (de exemplu nu le

plasati intr-un cuptor, pe aragaz sau pe plita electricd etc).

+ Asigurati-va ca placile sunt stabile, bine pozitionate si corect prinse de aparat. Utilizati numai pldcile furnizate

impreund cu aparatul sau cumprate de la un centru de service autorizat.
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+ Folositi intotdeauna o spatuld de lemn sau de plastic, pentru a evita deteriorarea placilor de gatit.
+ Utilizati numai piesele sau accesoriile furnizate impreund cu aparatul sau cumparate de la un centru de service
autorizat. Nu le utilizati la alte aparate sau in alte scopuri.

Inter2|s

Nu utilizati aparatul in exterior.
Nu ldsati niciodats aparatul nesupravegheat atunci cand acesta este in priza sau se afla in functiune.
Pentru a preveni supraincdlzirea aparatului, nu-l plasati intr-un colt sau sub un dulap suspendat de perete.
Nu asezati niciodata aparatul direct pe o suprafatd fragilé (masa de sticlg, fatd de masa, mobilier lécuit etc) sau pe o
suprafatd moale, cum ar fi un prosop pentru ceai.
Nu asezati niciodata aparatul sub un dulap suspendat de perete sau un raft sau langa materiale inflamabile, cum ar
fijaluzele, perdele sau draperii de perete.
Nu asezati niciodata aparatul pe sau in apropierea suprafetelor fierbinti sau alunecoase; cablul de alimentare nu
trebuie sa fie aproape sau in contact cu partile fierbinti ale aparatului, aproape de o sursé de caldura sau sa se
sprijine pe margini ascutite.
Nu asezati ustensile pentru gétit pe suprafetele de gétit ale aparatului.
Nu tdiati niciodatd alimente direct pe pldci.
Nu folositi bureti metalici de curtat, bureti de sarma abraziva sau praf dur de curdtat, deoarece acestea pot
deteriora stratul antiaderent.
Nu deplasati aparatul cand este in timpul functionari.
Nu transportati aparatul de maner sau de cablurile metalice.
Nu utilizati niciodatd aparatul gol.
Nu folositi folie de aluminiu sau alte obiecte intre placa si alimentul care se prepara.
Nu scoatet] tava de colectare a grasimilor in timpul gétitului. In cazul in care tava de colectare a grésimilor se umple
atunci cand gdtiti: [dsati aparatul sa se rdceasca inainte de golire.
Nu asezati placa fierbinte pe o suprafatd fragila sau sub apa.
Pentru a pdstra proprietdtile neaderente ale stratului de acoperire, evitati preincdlzirea excesivd cu aparatul gol.
Placile nu ar trebui sa fie manipulate atunci cand sunt fierbinti.
Nu gatiti alimentele in folie de aluminiu.
Pentru a evita deteriorarea aparatului dvs, nu utilizati retete flambate cu acest aparat in niciun moment.
Nu asezati o folie de aluminiu sau orice alt obiect intre placi si elementul de incalzire.
Nu Incalziti si nu gatiti niciodatd in timp ce gratarul este deschis.
Nu mcalzm niciodats aparatul fara placile de gatit.
Recomandarllmformatu
V& multumim pentru ach\zmonarea acestui aparat, care este destinat exclusiv uzului casnic.
Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este In conformitate cu standardele si reglementarile aplicabile -
Directiva privind tensiunea joasd - Compatibilitatea electromagneticé - Mediu - Materiale care intrd in contact cu
produsele alimentare.
La prima utilizare, pot aparea un miros usor si putin fum in timpul primelor cateva minute.
Compania noastrd are o politica de cercetare si dezvoltare continud si poate modifica aceste produse fara o
notificare prealabila.
Nu consumati alimente care vin in contact cu partile marcate cu logo-ul .
Tn cazulin care produsul alimentar este prea gros, sistemul de siguranta va opri aparatul din functionare.
Rezistenta nu se poate curata. Dacd este foarte murdard, asteptati sa se raceasca complet si frecatl CU O Carpd uscatd.
Medlul inconjurator
Protectia mediului mai intai!
® Aparatul dumneavoastra contine materiale valoroase care pot fi recuperate sau reciclate.
O Predati-l unui centru local de colectare a deseurilor.
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Descriere

Mod manual 4 setdri de temperaturd”

A~ Panou de control A4 A se vedea ghidul specific de pornire rapidd. Maner
A1 Buton de pornire/oprire A5 butonul OK D Pldcide gatit
A2 Modul alimente A6 Indicator pentru nivel de gdtit sau temperaturd E  Tavd de picdturi
congelate
A3 P[ograme automate de B Cop F Cgrdon de
gatit alimentare
Ghid de culori ale indicatorului nivelului de preparare
preincalzire inceperea gatitului
I LI | I
VIOLET INTERMITENT VIOLETCONTINUU ~ ALBASTRU VERDE
Asteptati. Sfarsitul preincalzirii  Inceperea gdtitului.  Lainceputul ciclului de gétit, se va
Puteti introduce emite un semnal sonor pentru a
alimentele. alerta utilizatorul cd programul, Gatit
in sange"urmeazd sa inceapa.
. mentinere la cald
gatit - gata de consum ,aproximativ 30 min’
- " - 1 1 1
& % %
i A 4
GALBEN PORTOCALIU ROSU ROSU INTERMITENT
,Gétitin sange". ,Gatit mediu” Gatit,bine facut”.  Sfarsitul ciclului de gétit pentru
Sfarsitul gatitului. ,bine facut" m

F7
i3
VERDE CONTINUU ALB INTERMITENT
Functie manuald selectatd sau Functionare defectuoasd a
activata automat, consultati,Ghidul produsului
de depanare p. 199" Consultati,Ghidul de depanare”.

Contactati serviciul pentru clienti.
Ghid de programe de gatit
Burger @ Peste

@ Carne rosie Pui Mod Manual:

Panini / Sandwich Qratartradmcgqal pentru operare mapua\a, care )
include 4 setdri de temperaturd diferite (de la 110°C

@ Carnati/miel Porc la 285°C)

Suncd

Fructe de mare
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1 Preparare

——
=

3 4
2 Preincalzire

1indepdrtati toate materialele
de ambalare, autocolantele si
accesoriile din interiorul si exteriorul
aparatului. Autocolantul de culoare
de pe indicatorul nivelului de
preparare poate fi modificat, in
functie de limbd. Puteti sa-I inlocuiti
cu cel din interiorul ambalajului.

21inainte de utilizarea pentru prima
datd, curatati bine placile cu apd
calda si putin lichid de spdlat vase,
clatiti si uscati bine.

3-4 Pozitionati tava de scurgere
detasabild in partea frontald a
aparatului.
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5Pentru cele mai bune rezultate,
puteti sterge pldcile de gatit
folosind un prosop de hartie
inmuiat in putin ulei de gatit,
pentru a imbundtati proprietdtile
neaderente ale acestora.

6Indepdrtati orice surplus de ulei
folosind un prosop curat de hartie
de bucétarie.

7 Asigurati ca placa inferioara de
gatit si placa superioard de gatit sa
fie corect pozitionate in interiorul
produsului fnainte de a incepe
etapa de preincalzire. Conectati
aparatul la o prizd de retea electrica.
(Retineti: cablul de alimentare
trebuie sd fie complet desfasurat.)

8 Apdsati pe butonul pornit/oprit.
Atentie: Asigurati-va cd nu existd
alimente intre placi.



ORIGRI®XL ¢ <o 9 Daca alimentele pe care doriti sa
.I‘.(QI;:I,& c}:a le gatiti sunt congelate, apzésagi pe
& i i — butonul,alimente congelate”.

10 Selectati modul de preparare
corespunzator in functie de ce tip
de aliment doriti sa gatiti.

Recomandare, in special pentru
carne: rezultatele gatitului pe
programele presetate pot varia in
functie de origine, de tdiere si de
calitatea produselor alimentare
care se gatesc; programele au fost
stabilite si testate pentru alimente
de bund calitate.

In mod similar, grosimea carnii
trebuie sa fie luata in considerare
n timpul gatitului; nu ar trebui sa
gatiti alimente cu o grosime mai
mare de 4 cm.

Daca aveti indoieli cu privire la modul de gatit pe care sd-l utilizati pentru alte alimente,
din cauzd cd nu sunt enumerate mai sus, vd rugam sa consultati paginile ,ghidurilor de
gatit” 200.

N

4-7
minute

11 Apasati pe butonul ,OK": aparatul
ncepe preincélzirea si indicatorul
de nivel de gdtit clipeste violet.

NB: Daca ati selectat programul
gresit, reveniti la etapa 8.

12 Asteptati timp de 4-7 minute. m

13 Se aude un semnal sonor, iar
12 indicatorul nivelului de gatit
inceteaza sa clipeasca violet; modul
de preincélzire este finalizat.
Comentarii: La sfarsitul preincalzirii,
in cazul in care aparatul ramane
nchis, sistemul de siguranta va opri
aparatul.
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gitit foarte gatit mediu foarte bine
putin facut

194

14-15 Dupd preincdlzire, aparatul este gata
de utilizare.

Deschideti grdtarul si introduceti
alimentele pe placa de gétit.
Comentarii: in cazul in care aparatul
ramane deschis prea mult timp, sistemul
de sigurantd va opri aparatul automat.

16-17 Aparatul regleaza automat ciclul de

preparare (timp si temperaturd), in functie
de grosimea si cantitatea alimentelor.
Inchideti aparatul pentru a incepe ciclul
de gatit. Nota pentru bucati subtiri
de alimente: inchideti aparatul, butonul
L,OK" va lumina intermitent, iar indicatorul
va ramane "violet" continuu, apdsati
pe ,OK" pentru a asigura ca aparatul
recunoaste alimentele si ca incepe
ciclul de gatit. Indicatorul nivelului de
gdtit devine albastru si apoi devine
verde, pentru a indica faptul cd gatitul
este in curs de desfasurare (pentru cele
mai bune rezultate nu deschideti si nu
mutati alimentele in timpul procesului de
preparare).
In timpul procesului de gatit, se emite
un semnal sonor la fiecare etapa de gatit
pentru a avertiza utilizatorul cd s-a atins
un nivel de gatit (de ex. gdtit in sange/
galben).

18 In functie de gradul de coacere,
indicatorul luminos isi schimba culoarea.
Atunci cand indicatorul luminos este
galben cu un semnal sonor, alimentele
sunt gdtite putin, atunci cand indicatorul
luminos este de culoare portocalie, cu
un semnal sonor, alimentele sunt gatite
mediu, iar cand indicatorul luminos este
de culoare rosie, alimentele sunt bine
facute.

N.B.: daca va place carnea in sange,
scoateti carnea atunci cand indicatorul
nivelului de preparare devine verde.

Vd rugdm sa retineti, in special la carne,
este normal ca rezultatul de preparare
sa varieze in functie de tipul, calitatea si
originea produselor alimentare.



19-20 Cand apare culoarea
corespunzatoare nivelului de gatit
ales si se aude semnalul sonor,
deschideti aparatul si scoateti
mancarea.

21 Inchideti aparatul. Panoul de
control se va aprinde si se va
seta singur pe modul ,alegerea
programului”.

Comentariu: sistemul de sigurantd
va opri automat aparatul in cazul in
care nu se alege niciun program.

21

Operatii succesive de gatit
Dacd doriti sa gdtiti al doilea rand de alimente, setati temperatura aparatului din nou (a se vedea
capitolul 2.,Preincdlzirea’, pornind de la punctul 9), chiar daca doriti s& gatiti acelasi tip de aliment
sau sa utilizati acelasi program.
Cum se initiaza o noua sesiune de gatit:
Dupé terminarea primei sesiuni de gatit.
1. Asigurati-vd cd aparatul este inchis si cd nu a rdmas niciun rest de mancare in interiorul acestuia,
2. Selectati modul/programul de gatit corespunzator (aceastd etapa este necesara chiar dacém
decideti sa alegeti acelasi mod de gatit ca in prima sesiune).
3. Apdsati pe butonul ,OK": aparatul incepe preincdlzirea. Preincdlzirea este simbolizata prin
indicatorul de nivel de gatit care lumineaza intermitent violet.
4. Preincdlzirea este completd cand se aude un semnal sonor si indicatorul de nivel de gatit se
opreste din iluminatul intermitent violet.
5. Dupd preincdlzire, aparatul este gata de utilizare. Deschideti grdtarul si asezati alimentele in
interiorul aparatului.
Important:
- Va rugdm sa retineti ca este necesard preincdlzirea pentru fiecare operatie noud de gétit a
alimentelor.
Retineti: inainte de activarea preincalzrii, asigurati-vd cd aparatul este inchis si cd nu a rdmas
niciun rest de mancare in interiorul acestuia.
- Apoi asteptati ca preincdlzirea sd se termine fnainte de a deschide grdtarul si de a aseza
alimentele in interior.
Nota: in cazul in care noul ciclu de preincélzire se activeaza imediat dupa terminarea ciclului
precedent, perioada de preincalzire va fi redusa.
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4 Comentari

196

22-23-24

Tn cazul in care doriti s& gatiti
mancare dupa diferite gusturi
personale, deschideti gratarul si
scoateti mancarea cand a atins
nivelul dorit si apoi inchideti gratarul
si continuati gatitul altor produse
alimentare. Programul va continua
ciclul sdu de gatit pana cand ajunge
la nivelul ,bine facut".

25 Functia de mentinere la cald
Odatéd ce se ajunge la programul
,bine facut” se termina sesiunea
de gatit, aparatul va trece automat
pe setarea de mentinere la cald, iar
indicatorul de nivel de gatit se va
aprinde automat in rosu si se va auzi
un semnal sonor o datd la 20 de
secunde. In cazul in care produsele
alimentare sunt lasate pe gratar,
acesta va continua sd gateascd in
timp ce placile de gatit se racesc.
Puteti opri semnalul sonor prin
apdsare pe butonul ,OK".
Comentariu: sistemul de sigurantd
va opri automat aparatul dupa un
anumit interval de timp.



5 Curatare si intretinere

26 Apdsati pe butonul de pornire/
oprire pentru a opri aparatul.

27 Scoateti aparatul din priza.

28 Lasati-l sd se rdceasca timp de cel
putin 2 ore.
Pentru a evita arsurile accidentale,
lasati gratarul sa se rdceascd bine
nainte de a-I curata.
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6 Curatare
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29 Inainte de curatare, deblocati
si scoateti placile pentru a evita
deteriorarea suprafetei de gdtit. Tava de
picaturi si placile de gatit sunt lavabile
in masina de spalat vase.

30 Aparatul si cablul sau de alimentare
nu se pot introduce in masina de spalat
vase. Elementele de incélzire, pértile
vizibile si accesibile nu trebuie curdtate
dupa indepartarea placilor. Daca
acestea sunt foarte murdare, asteptati
pana cand aparatul s-a rdcit complet si
curatati-le cu o carpa uscatd. Dacd nu
doriti sa le curatati in masina de spdlat
vase, puteti folosi apd calda si putin
detergent lichid de spalat vase pentru
a curdta pldcile de gatit, apoi sa le cldtiti
bine pentru a se elimina orice reziduu.
Uscati-le bine folosind un servet de
hértie.

31-32 Nu folositi bureti metalici de
curatat, bureti de sarma de otel sau
produse de curdtare abrazive pentru a
curata orice parte a gratarului, utilizati
numai nailon sau bureti nemetalici de
curatat.

Goliti tava de picdturi si spalati-o cu apd
calda si putin detergent lichid de spdlat
vase, apoi uscati-o bine folosind un
servet de hartie.

33 Pentru a curdta capacul gratarului,
stergeti cu un burete inmuiat in apa
caldd si uscati cu o carpa moale si
uscatd.

34 Nu imersati corpul gratarului in apa
sau in alte lichide.

35 Intotdeauna asigurati-va ca gratarul
este curat si uscat inainte de depozitare.
Orice alt tip de reparatie trebuie sd fie
efectuata de un reprezentant al unui
service autorizat.



Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

€20
Butonul lumineaza intermitent
+ ' Indicatorul luminos verde
+ Butonul @ lumineaza intermitent
+ Butonul (@) lumineaza continuu

Pornirea aparatului
sau fnceperea unui
ciclu automat de gatit
cu alimente si fara
preincalzirea plécilor
(modul manual este
activat automat).

+ 2 optiuni posibile:

- Alegeti setarea temperaturii prin apdsarea
butonului i apoi apasati pe OK.
Ldsati sd se desfasoare gatitul, dar trebuie
sa monitorizati gatitul (modul manual).

- opriti aparatul, scoateti mancarea,
inchideti aparatul corect, reprogramati
aparatul si asteptati pand la sfarsitul
preincalzri.

Aparatul se opreste In timpul ciclului de
de preincdlzire sau de gdtit.

Aparatul a fost tinut
deschis prea mult timp
in timpul gatitului.

Aparatul a fost inactiv
prea mult timp dupa
sfarsitul perioadei
de incdlzire sau de
mentinere la cald.

+ Deconectati aparatul de la priza si lasati-l
timp de 2-3 minute, apoi reporniti
procesul. Data viitoare cand utilizati
aparatul, asigurati-va cd il deschideti si-l
inchideti repede pentru obtinerea celor
mai bune rezultate de gdtit. In cazul in
care problema apare din nou, contactati
serviciul local pentru clienti Tefal.

Q Indicatorul luminos va lumina
intermitent alb

+ Butonu @ /B /@ /B

lumineaza intermitent
+ Semnal sonor intermitent

Aparatul nu mai emite semnal sonor.

Aparatul nu
functioneaza.

Aparat depozitat sau
utilizat intr-o camerd
care este prea rece.

« Deconectati si reconectati aparatul si
reporniti imediat un ciclu de preincdlzire.
Dacd problema persistd, contactati
Serviciul Clienti.

Indicatorul luminos va lumina
intermitent alb

+ Butonu lumineaza intermitent
+ Semnal sonor continuu

Aparatul nu
functioneaza.

« Scoateti aparatul din prizd si contactati
serviciul pentru clienti.

Dupa preincalzire, am asezat mancarea in
interior si am inchis aparatul, dar
indicatorul luminos rémane violet si gatitul
nuincepe.

Cantitatea de alimente
din interiorul aparatului
este mai mare de 4 cm.

« Cantitatea de alimente nu trebuie sa
depaseasca 4 cm.

Grdtarul nu a fost
deschis complet la
introducerea alimentelor
in interior.

« Deschideti gratarul complet si inchideti-I
din nou.

Aparatul nu detecteazd
alimente in interior.
Cantitatea de
alimente este
insuficienta, ,OK” este
afisat intermitent.

Confirmati activarea gatitului prin
apasare pe butonul @8).

Aparatul se va activa pe modul manual.
+ @ Indicatorul luminos va lumina

intermitent rosu.
6 si @ lumineaza

+ Butonul
continuu

Timpul de preincélzire a
fost scurtat.

+ Monitorizati gdtitul periodic (pentru
utilizare in modul manual).

Sau

« Opriti gratarul, scoateti alimentele,
inchideti grdtarul, selectati noul
program de gatit pe care doriti sa il
utilizati si asteptati finalizarea ciclului de
preincdlzire.
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Ghid de gatit (programe automate)

Program dedicat

Indicator color al nivelului de gatit

Fructe de mare

Gatite mediu

Foarte bine facute

@ Carne rosie Gétit in sange Gatit mediu Foarte bine facut
Burger Gatit in sange Gatit mediu Foarte bine facut
@ Panini / Sandwich Gétit foarte putin Rumenit Crocant
@ Peste Gatit in sange Gatit mediu Foarte bine facut
@ Pui Gatit complet
Carnati/miel Gétit complet
Porc Gatit complet
% Bacon Gatitin sange Foarte bine facuta

&)

Recomandari: daca vd place carnea in sange, puteti utiliza @

Ghid de gatit (inclusiv Modul manual)

Burger: (dupd gatitul prealabil al carnii)

Nivel de gatit
. Program \
Aliment d 9 S @ ‘
e gatit gatit in gatit  foarte bine
sange mediu facut
Paine Felii de péine, sandwich-uri prajite

Carne si pui

Miel (férd os)

Bacon

Nuggets congelati de pui

Piept de pui marinat

File de porc (féra os), burtd de porc

Piept de ratd

Peste

Pastrav intreg

Fripturd de ton

Creveti King (decorticati sau nu)

Creveti decorticati

Gambas

® @00 @ @0 O

@ C8C0e00 @

Modul manual

A se vedea ghidul specific
de pornire rapida

Legume si fructe la gratar
(trebuie s fie taiate la aceeasi grosime si
dimensiuni)

4 setdri diferite de temperatura

Pentru alimente congelate, apdsati inainte de selectarea programului dorit.
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MHCTPYKLUUU 3A BESONACHOCT
BAXXHU NPEANA3HU MEPKU

HanbTcTBMA 32 N3N0N3BaHETO, NOAAPDKKA U MHCTANALMA Ha

NPoAYKTa: B MMeTO Ha Bawara 6e3onacHocT, mons, npoyeterte

BCWYKM Naparpadu Ha pbKOBOACTBOTO ¢ HCTPYKLM, BKAIOUNTENHO

CBbp3aHUTE NUKTOrpamu.

+ To3u1 ypen e NpeaHasHadeH 3a 13Noi3BaHe CaMo Ha 3akpUTO U B JOMaLLIHN
yCnoBuA. Tol He e NpedHa3HaueH 3a 13Mon3BaHe 3a CIefHUTe Lenm v
rapaHLMAT HAMA 13 BaXM 3a:

- KYXHEHCKM 30HM 33 NepPCOHana B MarasiHu, oducn v apyrv pabotHu
cpeny;

- hepmn;

- OT KIVEHTY B XOTEAM, MOTEAM 1A YT MECTA 33 UIMILHO HACTAHABAHE,

- CPE/V WM "HOLLLYBKA 1 3aKyCKa'

+ [lpeay nbpeata ynoTpeba OTCTPaHETe BCYKM ONAKOBBYHM MATEPHany,
CTVKEPV 1 aKCeCOapy OT BBTPELLHATa 1 OT BbHLUHATa CTPaHa Ha ypena.

+ To3u ypen He e NpefiHa3HaueH 3a 13MoN3BaHe OT AL (BKMKUUTENHO felja)
C HaManeHu QU3YeCkw, CETVBHM WM YMCTBEHM CTIOCOOHOCTIA WA C UNCa
Ha OMWT W 3HaHWA, OCBEH aKO He MOMy4aBaT HabKoaeH e WK MHCTRYKLMM
OTHOCHO M3MOA3BAHETO Ha Ypeda OT Bb3PacTHO nLie, OTTOBAPALLO 33
TAXHaTa 6e30nacHoCT. [leliara TpAbBa a ce Habnionagar, 3a fa He CU UrpasdT
Cypena 1 f1a He o NOf38aT KaTo Urpauka.

+ To3v1 ypen MoXe fia Ce 3038 OT JELia Ha Bb3DACT 8 11 MIOBEYE FOmMHY 1 AL C
HaManeHy QI314eCKw, CETYBHIA WM YMCTBEHM CNOCOBHOCTY v AInca Ha onAT Vi
3HaHIAR, aKO TOMYYaT HabMIOAEHVE WM MHCTPYKLIMIA OTHOCHO yroTpebaTa Ha ypena
N0 6e30MaceH HaulH 1 Pa3depaT CBbP3aHITE C ypea PUCKOBE, [TounCTBaHETO 1
NoTpebMTENCKaTa NOAPbXKa He 61183 fa Ce W3BBPLLBAT OT f1ELia, OCBEH aKO IVaT
HaBbPILLIEHY 8 FORVHY 11 HE TO M3BbPLLBAT B MPVICBCTBIAETO Ha Bb3PACTEH,

+ [IpbxTe ypena v kabena my u3gbH obcera Ha Aelia Nog 8-ToAVILIHA Bb3PACT.

+ Hkora He ocTaBAliTe ypera be3 HabniofeHne, KoraTo ce 13non3sa.

+ /A TemrepaTypata Ha JOCTbINHMTE TOBBPXHOCTY MOXE 13 € BUCOK], [IOKATO
ypembT paboTi. HiKora He OKOCBAITE FOPELLMTE NOBBPXHOCTU Ha YDEda.

« YPpemwr He e npeBIAeH 3a YoTpeba Upe3 BbHLIEH TaliMep Win OTaenHa

CMCTEMa 3a AUCTAHLMOHEH KOHTPO. 201



+ Pa3BuitTe 3axpaHBalma Kaben foKpai, npean da BKNOYNTE ypeda B
KOHTaKTa.

+ AKO 33xpaHBawWMAT Kaben e nopefeH, TpAbBa Aa Ce CMeHu OT
NPOV3BOANTENA UM HETOB CEPBIM3EH NpeaCTaBNTEN, 3a Aa Ce M3berHat
BCYIUKM PUCKOBE.

+He n3non3saiite ygbmxuTeneH npoBOAHNK. AKO MoemeTe OTTOBOPHOCTTA 38
TOBA, 113M0N3BaIMTe CaMO YAbMKMTENEH MPOBOAHIK B 00PO CHCTOAHNME, C
LLIeTCeN ChC 3a3eMABaLLa BPbB3KA 1 NOAXOLALL 33 HaMpPEXeHETo Ha ypepa.
B3emeTe BCIYKIM HEOOXORMMA NPEANA3HYM MEDKH, 33 13 HE Ce CITbHE HUKOM
B YLMKUTENHIA Kaben.

+ BuHary BknioysalTe ypesa B 3a3eMeH KOHTaKT.

+ YBepere Ce, e N0IaBaHOTO eNeKTPO3axPaHBaHe & CbBMECTUMO C MOLHOCTTA
Y BOMTTaXa, NOCOYEH OTZONY Ha ypeza.

+ V3non3gariTe rvba, ToNNa BOAA M NOUMCTBALL MPENapaT 3a NOYUCTBAHE Ha
rOTBELLNTE NIOYM.

+ Hvkora He notanaitte ypefa, 3axpaHsaya My kaben uim Lencena Bbs
BOfja WM fpyra TeYHOCT.

MPEAYNPEXAEHWNE: He n3gbplusaiiTe HarpAsaHe Unn npeasaputenHo

HarpABaHe, 0e3 2-Te Mo 3a roTBEHe fa Ca B ypesa.

Kakso ga npasure

+ TIpoYeTeTe UHCTPYKLIMITE BHUMATENHO, BKMOUATENHO U 33 Pa3NYHIATE BEPCUN, B 33BUCUMOCT OT aKCECOApUTE,
[0CTaBerN € Baluyst ypeq, v 1 IDbXTE Ha IECHO.

+ B C/lyyalt Ha MHUMAEHT, He3a0aBHO U3MNAKHETe U3rOPEHOTO ChC CTYeHa BOAA U NOBMKAITE NieKap, ako e
HeobXoauMMo.

+ Mpeay mbpsaTa ynoTpeda U3mMiATe NNOYMTE (BIXTE Naparpad 5), Haneiite MANKo roTBapCKO 0N BbPXY NAIOUMTE 1
TV U30bPLIETE C MeKa KbPNa Wi KyXHEHCKa XapTis.

- [locTasete 3axpaHBallyig kaben BHUMATENHO, 063 3Hauerue Jan Ce U3NoN38a YIbMXMTENEH NPOBOTHNK W He,
TaKa, Ye roCTUTe Ja MOrar CBOOO/HO f1a Ce IBIKAT OKOMNO Macata, 6e3 ja ce CnbBar 8 kabena.

+ /I3napeHuaTa Npy roTBeHe MOrar ia GbaT ONacHM 3a XMBOTHI, KOUTO MAT 0CODEHO YyBCTBITENHA fiVXaTENHA
CUCTeMa, KaTo Hanpumep ALy, CoBETBamE CTOMAHMTe Ha MTULM 13 TV [TbDXAT Aaney OT 30HaTa 3a rOTBeHe.

- BuHarv ipbxTe ypena u3sbH obcera Ha felia.

- [pepy ynotpe6a nposepeTte A v 1BETe NOBbPXHOCTA Ha MI0YaTa Ca YnCTI.

- 33 ja u3berHete yBpeXxaaHe Ha NOYMTE, v U3MON3BAITE CaMO C YPeaa, 33 KOWTO Ca NpeaHasHayeHu (Te, He
NI0CTaBAVTE BbB GYPH, BbPXY ra308 UM ENEKTPULECKY KOTAOH U TH).

- YBepere ce, ye nnoumTe Ca CTabunHy, 106pe NO3MUMOHIPAHN 1 IPABIIHO 33XBaHATY KbM Ypena. V3non3saiite camo
70T, NPEOCTABEHM C YPENa, U 3aKyNEHN OT 0fI00PEH CePBIA3EH LIEHTBP.

+ BuHarv 13non38aiiTe bpeeHa WM NNaCTMAcoBa WATYNE, 33 1 HE NOBPEJITE NAIOYMTE 3a FOTBEHE.

+ /13n1013BaliTe CaMO YaCTv UK aKCecoapH, NPEAOCTaBERN C YPeNa Win 3aKyreHu OT 0fo0peH Cepau3eH LieHTbp. He
TV 3NION3BaVITE 33 APYTY YPEAV AN UEMM.
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KakBo fa He npaBute

+He 3non3saitte ypeaa Ha oTkpuTo.

+ Hukora He ocTassiiTe ypeza 6e3 HabniogeHHe, KOraTo e BKMIOYEH B KOHTAKTa WA Ce M3N0A38a.

+ 331 NpefoTBpaTUTe MPerpABaHe Ha ypesa, He ro MOCTaBAITe B b WM NOJ CTeHeH WKad.

+ Hukora He nocTassifTe ypefa AMPEKTHO BbPXY AENMKaTHA MOBBPXHOCT (CTbKMEHa Maca, NOKPYBKA, NakvpaHa Meben
11 ZIp.), HATO BbPXY MeKa MOBBPXHOCT KaTo Kbpna.

+ Hukora He nocTasaifte ypesa nof Wkad, 3akaueH 3a CTeHa, HATO NOZ PadT, HUTO 61130 O 3aManuMu Matepuani
KaTo LOpW, 3aBECY W CTEHHI KapTUHN.

+ Hvikora He nocTasaite ypesa Bbpxy W 61130 JO TOPELLN AV XAb3raBy MOBLPXHOCTH; 3aXpaHBaLLMAT Kaben

HIKOra He 6118 fa e 67130 40 AW B KOHTAKT C ropeLuTe YacTy Ha ypesa, HUTO 6AM30 10 M3TOUHMK Ha TONAVHA,

HITO BbPXY OCTPH pbooBe.

He nocTagaiiTe KyxHeHckv NPpvOOpH BbpXy MOBBPXHOCTTE 3a FOTBEHE Ha ypesa.

+ HuKora He pexeTe xpaHa AMPeKTHO BbpXy NouwTe,

+ He w3non3saiite MeTanHy yekw, abpasvisHa TN Wav arpeciiBer Npax 3a NounCTBaHe, Thil Kato TOBa MOXe A3

M0BPezV He3anengaLloTo NoKpUTHe.

He mecTeTe ypena, BOKaTo Ce M3N0A38a.

He HoceTe ypefa 33 ApbXKaTa, HUTO 33 MeTaNHHTE XULM.

+ Hukora He ocTassiiTe ypeza fa paboTi npaseH.

He 113non3galiTe anymux1eso Gonmo U Apyri NpeaMeTV MexAy NNouaTa v XpaHaTa, KOATO Ce roTau.

He oTCTpaHABaliTe TaBiMuKaTa 33 CbOMPaHe Ha Ma3HIMHa, BOKATO Ce roTay. AKO TaBuuKaTa 3a CbbupaHe Ha Ma3HyHa

Ce HaMbAHY MO Bpewe Ha roTBeHe: 0CTaBeTe ypesa Aa U3CTHHe, NPeav Aa A M3NpasHuTe.

+ He noctasaiite ropeLuara naoua BbPXy Uynavea NOBLPXHOCT UV NOJ BOZA.

+ 33 f1a 3ana3uTe He3anenealywTe xapakTepUCTKIA Ha MOKPUTVETO, 130ArBaiiTe NpeKaneHo NpeaBapuTenHo
HarpABaHe € npaseH ypep.

+ [nouwTe HuKora He 611Ba Aa Ce MM, A0KaTo Ca ropeLu.

He roseTe xpaHaTa cu B anymuH1eBo Gonvo.

+ 3a fia u3berHeTe NOBPEXAHE Ha Ypeaa, HUKOra He 13Non3BaiTe peLenTy 3a dnambupare ¢ Hero.

+ He nocTasaiite anyMinHines MMCT MM APy NPEAMET MEXAY NA0YMTE 1 HArPABALLMA eNeMeHT.

Hvikora He MpUTONAAITe W He roTBeTe, JOKATO FPUALT € OTBOPEH.

Hukora He 3arpaBaiite ypesa 6e3 nnounte 3a roTaeHe.

CoBetn/uHdopmauus

+ braropapum By, e cTe 3akynumi 1031 ypex, NpeaHasHaueH camo 3a oMaLLHa ynoTpeda.

+ B wuMeTo Ha BawaTa 6e30MacHOCT, T031 ypez OTroBapA Ha MPUNOXIMUTE CTaHOAPTV W Perynaumi - AMpexTisa 3am
HICKO HanpexeHue - ENeKTpoMarHiTHa CbBMecTMOCT - OKONHa Cpefa - MaTepuany B KOHTAKT C XpaHu.

+ [1pe3 mbpBHTE MUHYTI HA THPBOTO NO3BAHE MOXE [1a Ce NOABAT N1EKa MAPV3MA Y MaNKO M.

+ Hawara KoMnaHuA 1Ma NONUTIKA 33 MOCTORHHO U3CNIe[BAHE 1 PA3BIIBAHE 11 MOXE fa MORMOMLPA Te3u NPOYKTH

663 npeav3BecTVe.

He KOHCYMVpaiATe XpaHUTENHY NPOAYKTI, KOWTO Ca B1M B KOHTAKT C YacTuTe, 0603HaueH! C 10roTo .

AKO XpaHaTa e MpeKarneHo rbCTa, cvcTemaTa 3a 6e30NacHoCT Le Cripe paboTaTa Ha ypesa.

+ YpenvT He Moxe fia Ce NOunCTBa. AKO @ MHOTO MpbCeH, 34akaiiTe Aa U3CTUHE OKpait U 3TbpKaliTe CbC Cyxa
Kbpra.

OkonHa cpepa
3awmTaTa Ha OKONHaTa cpefa e Npean BCUYKo!
® Bawwar ypen CbAbpKa UeHHW MaTepKnann, KOUTO MOoraT a ce M3BneKat nnn
m— peuymknvpar
9 OcTaBeTe ro B MecTeH MYHKT 3a Cb6VIpaHe Ha none3sHn otnaabuymn.
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OnuncaHune

PrueH pexiiv "4 TemnepaTypHy HacTpoiKN

A KoHTponeH naten A4 [pbxka
BYPXTE KOHKDETHOTO PBKOBOZCTBO 33 Gb3 CTapT.
ByToH 3 BKMI0YBaH
pap YyTORsaBIoe ¢ A5 Byton OK D lnoun 3aroteexe
VI3KITI04BaHE
Tagnuka 3a
A2 Pexum 3a 3aMpaseHa xpaHa A6 VIHIVKATOP 3a HYBO Ha roTBeHe v Temnepatypa  E oTaHe
ABTOMATUYHYM NpOrpamy 3a
A3 porp B Kopnyc F  3axpansau kaben
rotBexe
U,BeTHO PBPKOBOACTBO Ha UHANKATOPA 3a HNBO Ha rOTBeHe
npeABapuTeNHO HarpABaHe Hayano Ha rotBeHe
I || " I
% 5 4
4 3 g
MWFAHE B IMNABO HEMPEKBCHATO JTMNABO CMHBO 3ENEHO
V13yakaiire. Kpalt Ha npeagaputenHo  Hauano Ha roteere.  [1o Bpeme Ha HauanoTo Ha LyKbia
HarpaeaHe 3a roTBeHe LLe Ce Yye 3BYKOB CWrHan,
MoxeTe fa cnoxure KOWTO 1138eCTABA NOTPEDNTENH, Ye
XpaHara. nporpamara 3a roteeHe "AnaHrne’ ce

NOAroTBA 3a Ha4aso.
NnoAAbpXKaHe Ha Ton/InHa

roTeBeHe - rotoBO 3a AileHe “30' NPUBAUNTENHD"
— . | 1
KBITO OPAHXXEBO YEPBEHO MWFAHE B YEPBEHO
[oTBeHe “anaHrne”. "CpepHo" croteaHe. "[lo6pe” croTeeHo. Kpait Ha roTeeHe [0 “nobpe”
Kpalt Ha rotseHeTo. CrOTBEHO.
E
‘s ¥
HEMPEKBCHATO 3ENIEHO MWTAHE B BANO
PbuHaTa $yHKLUMA e n3bpaxa un Heu3npasHoCT Ha npopykTa
aKTVBMPaHa aBTOMATUYHO, BUXTE  BuxTe ‘PbKOBOACTBO 33 OTCTPaHABaHE Ha
"PHKOBOAICTBO 33 OTCTPAHABAHE Ha Heu3npaBHoCTI"
Heu3npasHOCTY CTp. 213" CBbpeTe Ce C OTAeNa 3a NOAAPbKKA Ha

KNneHTuTe

PbKOBOACTBO 3a Nporpamu 3a roTBeHe
Byprep @ Pr6a bekoH

() 2 =g
YepBeHo meco [TTnye meco PbueH pexmm:

@ MNaHUHW/CaHaBIY @ Mopcku aapose TpapuumoHeH rme 33 pPbuHa patbota ¢ 4
Pa3NUYHN HAaCTPOMKY Ha TemnepaTypara (0T

@ HapeHnun/arHewxko CBUHCKO 110°C po 285°C)
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1 nMoaroTtoBka

' Teg=L

3 4

1 OTCTpaHeTe BCUUKM ONaKOBbBYHM
maTepwvany, CTUKepu 1 akcecoapw
OT BbTPeLWHaTa ¥ OT BbHWHAaTa
CTpaHa Ha ypepa. LIBeTHUAT cTrkep
Ha VMHAMKATOPA 3@ HMBO Ha roTeeHe
MOXe Aia € MPOMEHEeH B 3aBUCUMOCT
OT e3uka. MoxeTe Aa ro cmeHute
CbC CTMKEPa OT BbTPELLHaTa CTpaHa
Ha onakoBKara.

2Mpean nvpsBaTa ynotpeba
noyucrete gobpe nnoyute ¢ Tonna
BOZJA ¥ MasKo npenapar 3a Cbaose,
13MnakHeTe 1 NoacyueTe Ao6pe.

3-4 [locTaBeTe BajellaTta ce TaBuyKa
3a OTTVYaHe OTNpes Ha ypeaa.

206

53a Hai-fobpw pesyntatv moxeTe
na n3bbpLueTe NaounTe 3a roteeHe
C KYXHEHCKa xapTus, notonexa
B MaJKO roTBapCckKo 0110, 3a
na nopobpute pabotaTta Ha
He3anengaLloTo NoKpUTYe.

6 OTCTpaHeTe U3NNWHOTO ONMO C
YMCTa KyXHEHCKa XapTyA.

7 YsepeTe ce, Ye JoNHATa naoya
3a roTBEHE W ropHaTta nfaoyva 3a
roTBeHe ca NocCTaBeHW NPaBUIHO
B MPOAYKTA, Npean Aa 3anoyHe
ba3aTa Ha npeaBapuTenHo
HarpsasaHe. CBbpKeTe ypeaa Kbm
enekTpMyeckn KOHTakT. (MmanTe
npeasua, Yye kabenst TpAbea aa
6be pa3BuUT AOKpait.)

8 HaTtucHeTe GyTOHa 3a BKI/W3KI.

BHuMaHme: YsepeTe ce, ue Mexuy
n0YMTe HAMA XPaHa.



9 AKO XpaHaTa, KOATO xenaeTe fa
CrOTBWTE, € 3aMPa3eHa, HaTucHeTe
6yTOHa “3ampaseHa xpaHa'”

10 V36epeTe noaxoaawWma pexmm
3a roTBEHE B 3aBMCUMMOCT OT TOBa
KaKbB BUA XpaHa 1UCKaTe fa roTeute.

CbBeT, 0cobeHO 3a meco:
pe3yntatuTe OT rOTBEHETO C
npeaBapuUTENHO HACTPOEHUTE
nporpamu Moxe aa Bapupar B
3aBMCMMOCT OT MPOW3XOAA, HaunHa
Ha pA3aHe 1 KayecTBOTO Ha xpaHara,
KOATO Ce roTBuW; Nporpamurte
Ca 3ajajleHn v n3npobeaHu
BVICOKOKAUECTBEHA XpaHa.

Mo cbuiata N0Orvka Npu roteeHe
TpAabBa Aa ce vMa Npeasug u
nebenvHata Ha MecoTo; He 6u1Ba Aa
roTBMTE XpaHu ¢ aebenuHa Haa 4
CM.

AKO He CTe CUIypHU KO peXxIM 3a roTBeHe [a U3Non3eaTe 3a APYri XpaHu, KOUTO He ca
MOCOYeH NO-rope, MOAA, BUXTE CTpaHuLaTa "PbkoBoACTBa 3a roTBeHe” 214,

11 HatucHete 6yToHa "OK":
ypeabT 3anoysa NpeaBapuTenHo
HarpsABaHe, a MHAMKATOPBT 33 HUBO
Ha roTBeHe Mura B INago.
benexka: AKo cTe n3bpanu
norpellHa Nporpama, ce BbpHeTe
Ha etan 8.

12 /13uakaiite 4-7 MUHYTH.

13 YyBa ce 3BYKOB CuUrHan, a

WHAMKATOPBT 3a roTBeHe cnupa
fla MUra, KOraTo pexumbT 3a
npeABapuTeNHO HarpABaHe
MPUKIIOYN.
KomeHTapu: B kpaa Ha
npeaBapuUTeNHOTO HarpABaHe, ako
ypeabT OCTaHe 3aTBOPEH, ChcTemata
3a 6e30MacHOCT ro M3KMoYBa.
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3 TloTBeHe

e

anaHrne cpegHo po6pe

CroTBeHoO
S
Y
e ——
el
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14-15 Cnen npefigapuTeNHoTO HarpABaHe ypesT
€ rOTOB 32 V3MoN3BaHe.
OtBopeTe rpuna 1 NOCTaBeTe XpaHaTa BbpXy
T104aTa 33 FOTBEH.
KomenTapm: ako ypeabr ocTaHe OTBOpeH
TBbPLE [0, CUCTEMaTa 33 6E30MaCHOCT LLie ro
VI3KIT04Y BTOMATUYHO.

16-17 Ype[ibT aBTOMATYHO HACTPOIBA LVKbA 33

TOTBeHe (Bpewme 11 Temneparypa) B 3aBUCMOCT
OT fjebenHata v KonyecTBoTO Ha XpaHara.
3aTBOpeTe ypesia, 3a ia 3aMouHeTe LKbAa 3a
roreeHe. Benexka 3a MHOro TbHKI napyeta
XpaHa: 3atBopeTe ypesa, byToHbT 0K’ we
3aMIra, @ MHAVIKATOPBT Le OCTaHe B MOCTOAHHO
nunaso; HatucHeTe "OK, 3a fa ce ysepuTe, Ue
YPEAbT Pa3no3HaBa XpaHata 1 ue LMKBITLT 3a
roTBEHe 3anoyga. MIHAMKATOPBT 3a HUBO Ha
TOTBEHe CBETBA B CVHBO, CNIEM KOETO B 3€M1EHO,
33 13 NI0COYM, Ye FOTBEHETO e B NpoLiec (3a Hall-
[06pI pe3synTaTv He OTBapAIiTe 1 He MecTeTe
XpaHaTa no Bpewme Ha NpoLeca 3a roTeeHe).
o Bpeme Ha npoLeca 3a roTeeHe Npu BCeKM
€Tan Ha roTBeHe Ce UyBa 38YKOB CUrHan, KOWTo
Mpefynpex/1asa noTpebuTeNns, ue e fOCTUrHaTo
HVIBO Ha rOTBEHE (HaNPUMEp anaHrme/bTo).

18 B 3aBMCUMOCT OT CTeneHTa Ha roTeeHe,
VHAVKATOPHATa Namniuka CMeHs LBeTa Cu.
KoraTo MHAMKaTOpHaTa NamniyKka e bita v ce
uye 3ByKOB CUrHar, XpaHata e anaHme, Korato
VHVKATOPHaTa NaMMnYKa € OparXkesa 1 ce uye
3BYKOB CUTHafl, XPaHaTa e CPEMHO CroTBeHa, a
KOraTo MHAMKATOpHaTa Namniyka e YepBeHa,
XpaHata e CroTeeHa foope.

Benexka: ako 0b1uaTe MecoTo Ci1 CbBCeM
afnaHme, 13B3fiETe MECOTO, KOraTo MHAMKATOPET
33 HWBO Ha FOTBEHe CBETHE B 3eN1EHO.

Mons, umaitte npeasui, 4e 0CobeHo npu
MECoTO € HOPMANHO Pe3yATaTLT OT FOTBEHETO
712 Bap1Pa B 33BUCHMOCT OT BIAf3, KAUECTBOTO 1
MPOV3X0fia Ha XpaHara.



3 TloTBeHe

19-20 Korato UBeTbT, OTroBapALy Ha
Bawwua n360p Ha HUBO Ha roTBEHe
ce MoABM W yyeTe 3BYKOB CUTHan,
oTBOpeTe ypeAa v n3BageTe
XpaHarta.

21 3aTBOpeTe ypefa. KOHTponHUAT
naHen e CBeTHe 1 ule Bnese B
pexum “13bop Ha nporpama’.
KomeHTap: cucrtemaTta 3a
6e30MacHOCT We M3KYM ypeaa
aBTOMATWYHO, aKo He Obie n3bpaHa
nporpama.

21

NMopepHn rorBeHNA
AKO kenaete [ja roTBuTe NO-rofiemMn KoNnyecTsa xpaHa, 3ajalTe Temnepatypata Ha ypeaa
OTHOBO (BWXTe paszen 2. TIpeABapUTENHO HarpABaHe', KaTo 3anoyHeTe OT ToYka 9), fopw ako
rOTBMTE CHLMA BUA XPaHa W Ha CbliaTa Nporpama.
Kak fa crotBuTe Apyra napTuaa xpaHa:
Crep KaTo NpYKoYMTE C MbpBaTa NapTvaa xpaHa:
1. YBepeTe Ce, Ye ypeabT e 3aTBOPEH 1 B HETO HAMA XpaHa.
2. V136epeTe NOAXOAALLMA PEXMM/NPOorpama 3a rotseHe (Tasw CTbrka e Heobxoavma, 40PV
aKo KenaeTe Aa n3bepeTe ChlunsA PEXIMM Ha TOTBEHE KaTo 3a NpeamLiHaTa napT1aa xpaHa).
3. HatncHete 6yToHa "OK": ypenbT 3anoysa npeaBapuTenHo HarpasaHe. ﬂpeﬂsapmrenHorom
HarpsBaHe ce nokasBa OT MHAMKATOPa 3a HUBO Ha rOTBEHE, KOWTO MI1ra B INNAABO.
4. MNpeaBapuUTENHOTO HarpsBaHe e roToBO, KOraTo Ce uye 3BYKOB CUrHan v MHAMKATOPbT 3a
HMBO Ha roTBeHe Crpe Aa Mura B INNaBso.
5. Cnep npenBapuTENHOTO HarpABaHe ypeabT e roTos 3a v3nonseaHe. OTBOpeTe rpuna u
nocTaBeTe XxpaHaTa B ypeaa.
BaxHo:
- Mons, umaiTe Npeagws, Ye NpefBapuTesHOTO HarpsaeaHe e HeoOXOAMMO 3a BCAKa HOBa
napTaa XxpaHa 3a roteeHe.
He 3a6pasBaiiTe: npean fa akTMBMpaTe NpeBapuTenHoToO HarpsaBaHe ce yBepeTe, Ye
YPEALT € 3aTBOPEH 1 B HErO HAMa OCTaTbLM OT XpaHa.
- Cnep ToBa vi3uakainTe NpeaBapuUTeNIHOTO HarpABaHe [Ja NpPUKUKW, Npean aa oTBopuTe
rpvna 1 fja NocTaBuTe XpaHaTa BbTpe.
Benexka: ako HOBVAT UMKb/ Ha NPEABAPUTENHO HArpABaHe Ce akT1BMpa He3abaBHO Crea
Kpas Ha NpeauLLHMA UKD, BPEMETO 3a NpefBapuTeiHO HarpsaBaHe e Gbae CbKpaTeHo.
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4 KomeHTapm
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22-23-24

AKO McCKaTe Aa rorsuTe xpaHa 3a
Pa3NNYHK IMYHK BKYCOBE, OTBOpPETE
rpuna v v3BageTte xpaHaTa,
KOraTo [JOCTUrHE XEenaHoTO HUBO,
cnej KoeTo 3aTBopeTe rpuna u
NPOAB/KETE fja rOTBUTE OCTaHanarta
XpaHa. Mporpamata e NpoAbIXM
CBOA UMKbBA Ha rOTBEHE, JOKATO
[IOCTUrHe HKBO “fobpe CroTeeHo”.

25 OyHKUMA 3a noaAbpPKaHe Ha
TonnuHa
BeaHbX Wom 6bae 4OCTUIHATO
HIMBO “OBOpE CroTBEHO", FOTBEHETO
NPUKOYBA, YpeabT aBTOMaTUYHO
e npemMmnHe Ha HacTpoWKa
3a 3ama3BaHe Ha TOMAMWHaA,
VHOWKATOPBT 3@ HMBO Ha roTBeHe
aBTOMATWUYHO Lie CTaHe YepBeH u
Llje ce YyBa 3BYKOB CWUMHas Ha BCEKM
20 cekyHan. Ako Ha rpuna 6bvae
OCTaBeHa XpaHa, TA e NPOABIKM
[la Ce roTBU, JOKATO MioYnTe 3a
roTeeHe n3cTmMBaT. MoxeTte Aa
cnpeTe 3BYKOBMA CUTHas, KaTo
HaTucHeTe OyToHa "OK'.
KomeHTap: cucrtemarta 3a
6e30MacHOCT LWe M3KNYn ypeaa
aBTOMaTMYHO cnep onpepenenx
nepvog oT Bpeme.



5 nMounctBaHe N noaapbXKKa

26 HatucHeTe 6yToHa 3a BK/U3KI, 3a
[la U3KnounTe ypeaa.

27 Vizsagerte uwiencena Ha ypeaa ot
KOHTaKTa.

28 OcTaBeTe fja U3CTUHE Hal-Manko 2
yaca.
3a fa n3berHete cnyyanHu
n3rapaHus, octaBeTe rpuna aa
n3CcTvHe gobpe, npeau fa ro
rouncTeaTe.
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6 MouncreBane

212

29 llpeau NoYMCTBaHe OTKIOYeTe U
0TCTpaHeTe nnounTe, 3a fa u3beryere
rnoBpex/laHe Ha NOBbPXHOCTTa 3a roTBEHe.
TaBaTa 3a OTTMYaHE U MoYNTE 33 rOTBEHE
MOraT Aia Ce MUAT B ChAOMIANHA MaLLMHa.

30 YpeabT 1 kabendbT My He moraT ja
Ce MOCTaBAT B CbAOMUANHA MALWWHA.
HarpAgawmnte enemeHTu, BUAUMNTE U
LOCTBIMHUTE YacTy He OVBa [ia Ce NOYMCTBAT
cnep OTCTpaHABaHe Ha nnouute. AKo
Ca MHOTO MPbCHU, U34akaiTe ypeda fa
V13CTUHE HaMbAHO 1 T MOUMCTeTe CbC CyXxa
Kbpna. AKO He xenaeTe fia v nouncTsate B
CbOOMMANHA MaLLMHA, MOXETe 1 U3non3sate
TOMNa BOAA 11 MaNKo TeyeH npenapar 3a
CbOBE, 33 1 NOUNCTUTE MII0UNTE 33 FOTBEHE,
C/efy KOETo T M3nnakHeTe 0bUNHo, 3a fa
npemaxHeTe BCAKaKaYM ocTaTbuy. Mopcylete
no6pe ¢ xapTieHa Kbpra.

31-32 He n3non3gante MeTanHu YeTki uiv
abpa3uBHM NpenapaTi 3a NoYMCTBaHe
Ha HUKOA YacT OT rpuna; u3nonssanTe
CamMo HalNoHOBY WAV HEMeTaNHU rbou 3a
nouncTBaHe.

/A3npa3sHeTe TaBata 3a OTTUYAHE W A N3MMITE
B TONNA BOAa C MaNKo TeYeH npenapar 3a
Cbr08e, N0oC/e NOACyLeTe A06pe C XapTieHa
Kbpra.

33 33 fa nouncTuTe Kanaka Ha rpuna ro
n36bplwere ¢ Tonna, BNaxHa rbba u
MOACYLWETE CbC CyXa, MeKa Kbpra.

34 He notanaiTe kopryca Ha rpuna BbB Boda
MV APYTA TEYHOCTI,

35 BuHaru ce rpuxeTe rpubT a e uncT 1 cyx,
npeav Aa ro npubypare 3a ChxpaHeHne.
BcAakakso Apyro cepsu3Ho obcnyxBsare
TpAbBa fAa Ce M3BbPLWBA OT YNbAHOMOLEH
CepBI13eH NPeACTaBuTeN.



PbkoBOACTBO 3a OTCTPaHABaHe Ha HeN3MnpPaBHOCTN

Mpo6nem

MpuunHa

PelwieHne

ByToHbT mura

+ VpykatopHata navnidka @&
CBET/ NOCTOAHHO B 3€/1EHO

+ Byrorvr @) mura

+ bByTorbT (@) ceetr nocTosHHO

BkniousaHeTo Ha ypeaa vam
CTapTPAHETO Ha aBTOMATUYEH
LIMKBA 33 FOTBEHe C XpaHa 11 6e3
NpenBapuTenHo HarpAgaHe Ha
nNoYNTe (PBUYHNAT PeXuM ce
aKTVBMPA ABTOMATIYHO).

2 BB3VOXHY ONLmN
- VI36epeTe HacTpoiikaTa 3a TemMneparypa,
=

KaTo HaTucCHeTe 6yTOHa v cnepn ToBa

HatvcHeTe OK. OcTasete fa ce roTei, HO
TpAOBa A3 HabniofaBaTe roTeeHeTO (pbyeH
PEXIM).

- CTpeTe ypena, 13BafeTe XpaHara, 3aTtBopeTe
ypena gobpe, npenporpam1palite ypeaa
11 M34aKaiiTe [0 Kpan Ha NpeasapuTenHoTO
HarpABaHe.

Ypemﬂ cnupa no Bpeme Ha
UMKbNa 3a NpeaBapuTenHo
HarpABaHe W rotseHe.

YpeabT e 0CTaBeH OTBOPEH 3a
T8bPAE AbITO NO Bpeme Ha
roTeeHe.

YpenvT e ocTaseH fia be3neiicTea
TBbPAE ABATO Cef Kpad Ha
3aTONMIAHETO WM NOMYIbPKaHETO
Ha TonAMHa.

OTkadete ypefia OT KOHTAKTa 1 ro OCTageTe 2-3
MUHYTI, CNef TOBa pecTapTipaiiTe npoljeca.
Criengalys b, KOrato M3non3eare ypesa, ce
yBepeTe, ue ro 0TBApATE 1 3aTBapATe 6BP30
33 Hal-0obpy PE3yNTaTi OT rOTBEHETO. AKO
NPOONEMBT He Ce PeLLM, Ce CBbPXETe C MeCTHUA
OTZE/ 3a NOAAPBXKKa Ha KneHTUTe Ha Tefal.

O WngukaTopHaTa namnuuka
e mura B 6sno

/18/8/8

+ bytonw
mura

+ [peKbCHaT 38yKOBY CUTHANN

Vpem;r Beue He 131aBa 3ByKOBU
CurHanu.

[peluka Ha ypena.

YpenbT e CbXpaHABaH unu
V13M10N13BaH B MPeKaseHo CTy/eHa
CTaA.

OTkayeTe n CBbPXKETe ypeia HaHOBO M
He3abaBHO pecTapTupaliTe C UMKBA 3a
NPEnBapUTENHO HarpsgaHe. AKO NpobnemsT He
Ce peluu, Ce CBbPXETe C OTAeNa 3a NOAAPHXKa
Ha KIVeHTU,

VHaMKaTopHaTa namnmuka
wwe mura B 6ano

+ ByToHbT
+ HenpexbcHaT 38yKOB CUrHan

[peluka Ha ypena.

Otkayete ypeaa v ce cebpxeTe C OTaeNa 3a
NMOAAPBLXKA Ha KIMEHTU.

Cnep npeasapuTentoTo
HarpsiaHe NoCcTasux xpaHata

sbrpe 1 3atBopux ypena, @ Ho [

VIHOWKAaTOPHaTa NaMnin4ka OCTaBa
NINaBa ¥ TOTBEHETO He 3amnoyBa.

Pa3vepT Ha xpaHaTa B ypesia e
Han4 cm.

+ Pa3vepnT Ha xpaHaTa He 6vBa fa HaBMLLaBa
4am.

[PUTBT He e OTBOPEeH [OKpait
npW NOCTaBAHETO Ha XpaHaTa
BbTPE.

OTBOpeTe rpina AOKPat 1 o 3aTBOPeTE OTHOBO.

YPe/bT He 3aCi1ua XpaHaTa BLTpe.
KonunuectsoTo xpaHa He e
[AocTarbyHo, “OK” Mura.

MoTebpAeTe akTMBUPaHe Ha FOTBEHETO, KaTo
HatvicHeTe GyToHa (©R).

Ypeqwr Lue ce akTviBupa B pbueH
pexum

+ (@ VHvKaTOpHaTa MlaMnuKka

LLie Mra B 4epBeHO.
/

+ bytonute |
CBETAT MOCTOAHHO

BpemeTo 3a npeasapuTento
HarpsiBaHe e MPeKbCHaTO.

Habniogagaiite roteeHeTo NepuoanyHo (npu
113M10N13BaHE Ha PbYEH PEXIM).

Vinn

« CnpeTe rpuna, n3BageTe xpaHara, 3aTBopeTe
rpuna, u3bepete HOBata Nporpama 3a roteexe,
KOATO MCKaTe Aa 13non3gare, v 13dakaiTe
UMKbBAA Ha NPEeABAPUTENHO HarpaBaHe Aa
MPUKITIOUN.
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PbKoBOACTBO 3a roTBeHe (aBTOMaTUYHM Nporpamm)

LiBeTeH nHaMKaTOp 32 HNBO Ha FOTBEHE

CneynanHa nporpama D) p

:
@ YepBeHo meco AnaHrne CpegHo [lobpe croteeHo
Byprep AnaHrne CpenHo [lobpe croteeH
@ MaHnHn/canaBny Jlexko croTseHo [loTbmHANO XpynkaBo
@ Pu6a Jleko croteeHa CpegHo [lobpe croteeHa
@ Mtnye meco HanbnHo croteeHo
HapeHvyu/arHewko HanbnHo croteeHo
CBUHCKO HanbnHo croteeHo
% bekoH Jleko croteBeH [obpe croteeH
Mopckun gapoBe CpegHo [lobpe croteeHn

CbBeTI: aKO VICKaTe MeCOTO [1a € CbBCEM anaHriie (CUHSA CTEMNEeH), MOXeTe [1a M3MNos3BaTe @

PbKoBOACTBO 3a roTBeHe (BK/IOUUTENTHO PbUEH pexunm)

XpaHa

Mporpama
3aroTeeHe

HuBo Ha roTBeHe

2 @ @

anaHrne cpegHo J:lO6peUOTBEHO

Xna6

Ouann xns6, caHgsmuy TN “TocT”

Byprep: (cnes mpengapuTenHo roTeeHe Ha MecoTo)

Meco n nTuye
meco

ArHelwko (obe3kocTeHo)

Pesen LWYHKa 3a roteeHe

3amMpaseHi NUneLK Xanku

MapuHoBaHW nunewwky rspau

CBiHCKO drine (06E3KOCTEHO), CBUHCKO Likembe

MaTewxku ropam

Pun6a

Llana nbcTbpBa

Crek o1 puba-ToH

Kpancku ckapuan (c v 6e3 uepynkuTe)

Ckapupu 6e3 yepynku

Ckapuam

®@ @00 @ @0 ®

@ CeC0ee00 @

PbueH pexunm

BixTe KoHKpeTHOTO
PBKOBOCTBO 33 ObP3 CTapT

3eneHyyuy 1 NNoaose Ha rpun
(TpAbBa fa Ca HaPA3aHM MO eAUH U ChLUW HauMH
1 C e[]Ha W Cblua AebennHa)

(=)

4 Pa3AINYHI HACTPOIIKIA Ha
Temneparypata

3a 3ampaseHa xpaHa 136epete , npeau aa nsbepete Nporpama.
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VARNOSTNA NAVODILA
POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI

Uporabite smernice za vzdrzevanje in uprabo aparata:
za vas$o varnost, preberite vse prehode z navodili za
uporabo, vkljuéno z ustreznimi piktogrami.

« Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Va$ aparat ni bil
predviden za uporabo pod naslednjimi pogoji, ki niso zajeti v garanciji
- kuhinjsko osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

- pocitniske hide;
- s strani gostov v hotelih, motelih in drugih namestitvenih objektih;
- objektov za nocitev z zajtrkom.

+ Pred prvo uporabo odstranite ves embalazni material, nalepke in
dodatke znotraj in zunaj naprave.

« Te naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljucno z otroki), ki imajo
zmanjsane fizicne, senzori¢ne ali dusevne zmogljivosti ter nimajo
dovol] izkudenj ali znanja, razen Ce jih pri uporabi naprave nadzorujejo
in usmerjajo osebe, odgovorne za njihovo varnost. Otroke je treba
nadzirati, da se z napravo ne bodo igrali in jo ne uporabljali kot igraco.

« Tisto napravo lahko uporabljajo otroci v starosti od 8 let in starejsi in
osebe z zmanjsanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali osebe ki nimajo izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali 5o dobili
navodila glede uporabe na varen nacin in razumejo tveganja povezana
z uporabo. CisCenje in vzdrzevanje ne smejo opravljati otrodi, razen, e
50 starejSi od 8 let in so pod nadzorom.

+ Napravo in njen napajalni kabel drzite izven dosega otrok mlajsih od S

let.

« Naprave nikoli ne pustite prikljucene na elektricno omrezje ko ni v
uporabi.

+ A\ Ko naprava deluje dostopne povréine lahko postanejo zelo vroce.
Nikoli se ne dotikajte vroCe povrsine naprave.

» Tanaprava ni namenjena uporabi z zunanjim ¢asovnikom prek zunanje
stikalne ure ali locenim sisternom za daljinsko upravijanje.

+ Popolnoma odvijte napajalni kabel pred prikljucitvijo naprave.
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+ Ce se elektricni kabel poskoduje, da se izognete nevarnosti, ga mora
nadomestiti proizvajalec ali usposobljena oseba.

+ Ne uporabljajte podaljska. Ce sprejmete odgovorost za to, uporabite
samo podaljsek ki je v dobrem stanju, ki ima povezavo z ozemljitvi in
je primeren za napravo te napetosti. Sprejmite vse potrebne ukrepe da
se prepreci da kdorkoli naleti na podaljsek.

» Napravo vedno poveZite na ozemljeni stenski prikljucek.

+ Poskrbite da je napajalna mreZa zdruZljiva z mocjo in napetostjo
navedenimi na dnu naprave.

« 7a Ciscenje kuhalnih plos¢ uporabite gobico, toplo vodo in Cistilo za
pomivanje posode.

+ Enoto, napajalni kabel in vtikac ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

OPOZORILO: Ne grejte ali predgrejte brez dolocitve 2 plosce v

notranjosti zara.

Narediti

+ Pazljivo preberite navodila za uporabo, skupna za vec razlicic, odvisno od opreme, ki ste jih dobili
znapravo, in poskrbite da so na doseg roke.

- Ce se zgodi nesreca, opeklino takoj sprati s hladno vodo, in ¢e je potrebno, poiskati zdravnisko
pomoc.

+ Pred prvo uporabo operite plos¢o (odvisno od modela) vlijte malo jedilnega olja na plos¢o in
obrisite z mehko krpo ali papirnato brisaco.

- Namestite napajalni kabel previdno, ne glede na to ali uporabljate podaljek ali ne, tako da se
gostje lahko prosto gibljejo okoli mize brez spotikanja nad kabli.

+ Pare od pecenja so lahko nevarne za Zivali, Se posebej za Zivali katere majo obcutljiv dihalni
sistem, kot so ptice. Lastnike ptic svetujemo da jih drze izven obmocja za peko.

- Napravo vedno drite izven dosega otrok.

+ Pred uporabo se prepricajte da sta obe strani plosc Cisti.

+ Da bi preprecili poskodbe na plosci, jih uporabljajte samo na napravi za katero so nacrtovani (na
primer jih ne dajte v pecico, gorilnik plina ali na elektri¢cno kuhalno plosco, itd).

+ Prepricajte se da so plosca ali redetke stabilne, dobro namesécena in ustrezno pritrjene na
napravo. Uporabljajte samo plosce ki so priloZene z napravo ali so kupljene pri pooblas¢enem
servisnem centru.

+ Zaobracanje hrane vedno uporabljajte leseno ali plasticno lopatico, da ne bi poskodovali plos¢o
za pecenje.

+ Uporabljajte samo dele ki so priloZzeni z napravo ali so kupljene pri pooblas¢enem servisnem
centru. Jih ne uporabljajte za druge naprave ali namene.
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Ne narediti

Naprave ne uporabljajte na prostem.

Napravo nikoli ne zapustite brez nadzora, ko je prikljuc¢en na elektricno omrezje ali je v uporabi.
Da bi preprecili pregrevanje, jo ne postavite v kot ali ob steno.

Naprave nikoli ne pustite neposredno na obcutljivo povrsino (steklo mize, prt, lakirano pohistvo,
itd) ali na mehko povrsino kot je papirnata brisaca.

Naprave nikoli ne pustite v omarici pritrjeni na steno, na polici ali v blizini vnetljivih materialov
kot so rolete, zavese ali tapete.

Nikoli ne postavljajte napravo na ali v blizini vrocih povrsin. Napajalni kabel ne sme biti blizu ali v
stiku z vrocimi komponentami enote blizu vira toplote ali pocivati na ostrih robov.

Ne dajte posode na povrsino naprave.

Nikoli ne kosite hrano neposredno na ploscah.

Ne uporabljajte kovinske ¢istilne gobice, jedke zi¢ne volne ali ostra rezila, saj s tem lahko
poskodujete premaz proti prijemanju.

Naprave ne premikajte med uporabo.

Ne prenasajte napravo za rocaj ali za kovinske Zice.

Nikoli ne uprabljate aparata ko je prazen.

Ne uporabljajte aluminijasto folijo ali podobnega materiala med plo$¢o in hrano katera se pece.
Ne odstranite pladenj za zbiranje mas¢obe med pecenjem. Ce se pladenj za zbiranje mas¢obe
napolni med pecenjem: pustite da se naprava ohladi, preden ga praznite.

Ne postavljajte plos¢o za pecenje na krku povrsino in jo ne potapljajte v vodo.

Da se ohrani premaz proti prijemanja, se izogibajte pretiranemu pregrevanju prazne naprave.

Z plos¢ami se nikoli ne sme ravnati ko so vroce.

Ne pecite hrane v aluminijasti foliji.

Da bi se izognili poskodbam izdelka, na tej napravi ne uporabljajte metodo flambiranih priprav.
Ne postavljajte list aluminija ali drugih predmetov med plosco in grelec.

Nikoli ne segrevajte ali pecite medtem ko je Zar odprt.

Naprave nikoli ne segrevajte brez plos¢ za pecenje.

Nasveti/informacije

Zahvaljujemo se vam za nakup tiste naprave ki je namenjena samo za domaco uporabo.

Za va$o varnost, ta naprava ustreza vsem standardom in predpisom - nizke napetosti,
elektromagnetne zdruzljivosti, materialov primernih za stik z hrano.

Pri prvi uporabi se lahko za nekaj minut pojavi rahel vonj in nekaj dima.

Nase podjetje ima politiko nenehnih raziskav in razvoja in lahko spremeni te izdelke brez
predhodnega obvestila.

Ne uzivajte hrane ki prihaja v stik z deli oznaceni z logotipom x

Ce je hrana predebela, varnostni sistem preprecuje delovanje naprave.

Grelec ni potrebno ¢istiti. Ce je res umazan, pustite da se ohladi, in ga obrisite s suho krpo.

Okolje

Bodite pozorni na zas¢ito okolja!
® Naprava vsebuje dragocene materiale ki jih je mogoce predelati ali reciklirati.

O Napravo pustite na lokalni objekt za zbiranje tovrstnih odpadkov.
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Opis

Roc¢ni nacin “4 nastavitve temperature C

A Nadzorna plosca A4 Glejte locen Vodic za hiter zacetek. Rocaj
Gumb za vklop/ Plosce za
A1 izklop A5 Gumb OK (V redu) D pecenje
Nacin za zamrznjeno ’ . g Zbirni pladnej
A2 hrano A6 Indikator nivoja pecenja ali temperature  E 72 sokove
Programi za s
A3 omatsko petenje B Telo F  Napajalni kabel
Indikator stopnje pecenja v barvah
predgretje zacetek pecenja
I || I
% 7 4
4 4 3
VIJOLIENO UTRIPA VIJOLICNO SVETI PLAVO ZELENO
Pocakajte. Konec predgretja Zacetek pecenja.  V zacetku cikla pecenja se oglasi
Lahko daste hrano. pisk da opozori uporabnika da
je program za pecenje "Sirovo"
pripravljen za zacetek.
. . ohranjanje toplote
peka - pripravljeno za prehrano Okrog »30¢
po— " - 1 T 1
ra 7 7 %
; A
RUMENO ORANZNA RDECE RDECE UTRIPA
»Surova« peka. »Srednja« peka. »Skozi« peceno.  Konec pecenja »skozi« peceno.
Konec pecenja.
4 % ‘
195'
ZELENO SVETI BELO UTRIPA
Izbrana ro¢na funkcija ali aktiviran Okvara naprave

samodejni program. Glejte »Vodnik za Poglejte »Vodnik za odpravljanje teZav«

odpravljanje tezav na strani 227». Konzultirajte storitve za kupce

Vodnik po programih za pecenje

Hamburger @ Riba

Slanina

@ Rdece meso @ Perutnina Ro¢ni nacin:

Pecivo/sendvic¢ % Morski sadeZi

Tradicionalni Zar s 4 razli¢nih nastavitev
temperatur (110 °C do 285°C)

@ Klobasa/jagnjetina Svinjina
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1 Priprava

——
=

OK
(V redu)

3 4
2 Predgrevanje

1 Pred prvo uporabo odstranite ves
embalazni material, nalepke in
dodatke znotraj in zunaj naprave.
Etiketa indikatorja v barvah se
lahko spremeni odvisno od jezika.
Lahko ga zmenite z tistim znotraj
embalaZe.

2Pred prvo uporabo temeljito
ocistite plosce s toplo vodo in malo
detergenta za pomivanje posode,
sperite in osusite.

3-4 Nastavite izmenljivi pladenj za
zbiranje mascob na sprednji strani
izdelka.

220

5 Za najboljse rezultate lahko obrisete
plosc¢o za pecenje s papirnato
brisaco, namoc¢eno v malo jedilnega
olja, da bi izboljsali premaza proti
oprijema.

6 Odstranite odvecno olje s ¢isto
kuhinjsko papirnato brisaco.

7 Pred zacetkom faze predgrevanja
zagotovite da sta zgornja in
spodnja plosc¢a za pecenje pravilno
namesceni v napravi. Prikljucite
vtikac¢ na vti¢nico. (opomba: kabel
mora biti popolnoma odvit).

8 Pritisnite gumb za vklop/izklop.

Pozor: Prepricajte se da med
plos¢ami ni hrane



CrGAI®XL ¢ <o 9Ce je hrana ki jo Zelite speci

.I ( I;:\I,“ c}:a zamrznjena, najprej pritisnite
ustrezen gumb.

10 Izberite ustrezen nacin pecenja
glede na vrsto hrane ki jo Zelite peci.

Nasveti, zlasti za meso: rezultati
pecenja za vnaprej dolocene
programe se lahko razlikujejo glede
na izvor, nac¢in rezanja in kakovost
hrane katera se pece. Programi so
doloceni in preizkuseni za hrano
dobre kakovosti.

Podobno, pri pecenju je treba
upostevati debelino mesa. Ne bi
smeli pe¢i meso debeline vecje od
4.cm.

Ce niste prepricani glede tega kateri na¢in pec¢enja uporabiti za drugo hrano katera ni na
zgornjem seznamu, poglejte "Vodniki za pecenje" na strani 228.

11 Pritisnite gumb "OK": naprava
zacne z predgretjem in indikator
utripa vijoli¢no.

NB: Ce ste izbrali napacen program,
se vrnite na nivo 8.

12 Pocakajte 4-7 minut.

13 Slisi se zvoc¢ni signal in indikator
nivoja preneha utripati vijoli¢no.
Nacin predgretja je koncan.
Komentarji: Ce po zaklju¢ku
predgretja naprava ostane zaprta,
varnostni sistem izklopi napravo.
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3 Pecenje

14-15 Po predgrevanju je naprava
pripravljena za uporabo.
Odprite Zar in dajte hrano na plosce
za pecenje
Komentarji: ¢e naprava ostane
predolgo odprta, varnostni sistem
samodejno izklopi napravo.

16-17 Naprava samodejno prilagodi
cikel pecenja (¢as in temperaturo) v
skladu z debelino in koli¢ino hrane.
Zaprite napravo za zagon cikla
pecenja. Opomba zelo tanke kose
hrane: Zaprite napravo. Gumb “OK"
(V redu) in "vijoli¢na« lucka utripa.
Pritisnite gumb "OK" (V redu) da
se zagotovi da naprava prepozna
hrano in za¢ne cikel. Indikator
nivoja se spremeni v moder, nato
pa v zeleno, kar pomeni da je peka
v teku (za najboljse rezultate ne
odpirajte ali premikajte hrane med
postopkom peke).

Med pecenjem se na vsaki
stopnji oglasi pisk kateri opozori
uporabnika da je doseZen doloceni
nivo pecenja (npr. surovo/rumeno).

18 Indikator nivoja spremeni barvo
glede na stopnjo pecenja. Ko je
indikator nivoja rumen in se oglasi
zvocni signal, hrana je surova, ko je
indikator nivoja oranzen in se oglasi
zvocni signal, hrana je srednja, in
ko je indikator nivoja rdec in se
oglasi zvocni signal, hrana je dobro
pecena.

Vi g Na primer: Ce imate radi meso zelo

7 \'“} surovo, ga odstranite ko indikator
\ nivoja postane zelen.

Imejte v mislih da je, zlasti v smislu
18 mesa, normalno da se pecilni
rezultat spreminja glede na vrsto,
kakovost in izvor hrane.

surovo srednje skozi
peceno
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3 Pecenje

19-20 Ko nastane barva ki vam
ustreza glede na nivo peke in se
oglasi zvocni signal, odprite napravo
in odstranite hrano.

21 Zaprite napravo. Nadzorna plosca
zasveti in nastavi nacin "izbor
programa’.

Komentar: Ce ne izberete program
varnostni sistem samodejno izklopi
napravo.

Kontinuirano pecenje
Ce bi radi pekli velike koli¢cine ponovno dolo¢ite temperaturo pecenja (glejte poglavje 2.
"Predgretje’, ki se za¢ne na tocki 9) Ceprav je ista vrsta pecene hrane ali je isti program.
Kako pec¢emo naslednji zaporedje hrane:
Po prvem zaporedju hrane:
1. Poskrbite da je naprava zaprta in da v notranjosti ni ostankov hrane.
2. |zberite ustrezen nacin/program (ta korak je potreben tudi ¢e ste se odlocili za isti nacin
pecenja kateri ste uporabili za preteklo zaporedje hrane).
3. Pritisnite gumb “OK" (V redu): naprava zacne predgretje. Predgretje je oznaceno z indikator
nivoja pecenja kateri utripa vijoli¢no.
4. Predgrevanje se konca ko se slisi glasen pisk, indikator nivoja pecenja preneha utripati

vijoli¢no.

5. Po predgrevanju je naprava pripravljena za uporabo. Odprite poklopec Zara in dajte hrano
na plosce za pecenje

Pomembno:

Upostevajte da je predgrevanje potrebno za vsako novo peko hrane.
Opomnik: pred predgretjem, poskrbite da je naprava zaprta in da v notranjosti ni
ostankov hrane.

- Nato pocakajte do konca predgretja, preden odprete Zar in vstavite hrano na plosce.
Opomba: ce se nov cikel predgrevanja aktivira takoj po koncu prejsnjega ciklusa, se c¢as
predgretja skrajsa.
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4 Komentarji
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22-23-24

Ce zelite pe¢i hrano na razli¢ne
nivoje osebnega okusa, odprite
Zar in odstranite hrano ko doseze
Zeleni nivo, nato pa zaprite zar in $e
pecite preostalo hrano. Program bo
nadaljeval svoj cikel pecenja dokler
ne doseze nivo "skozi peceno".

25 Funkcija ohranjanja toplote
Ko je hrana dobor pecena, se
pecenje ustavi in enota samodejno
preklopi na ohranjanje toplote,
indikator nivoja pecenja samodejno
zasveti rdece in vsakih 20 sekund
oglasi pisk. Ce hrana ostane na
Zaru se $e naprej pece, dokler se
Zarni plosci ne ohladita. Delovanje
naprave lahko ustavite kadarkoli s
pritiskom na gumb “OK" (V redu).
Komentar: varnostni sistem po
dolocenem c¢asu samodejno izklopi
napravo.



5 Ciséenje in vzdrzevanje

26 Pritisnite gumb ON/OFF za vklop
naprave.

27 Napravo izklopite iz elektricne
vticnice.

28 Pustite napravo da se ohladi za
vsaj 2 uri.
Da bi preprecili nenamerne
opekline, pustite najprej, da se
naprava ohladi, sele potem pri¢nite
s ¢isCenjem.
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29 Pred cis¢enjem odblokirajte in
odstranite plosce, da preprecite
skode na ploscah. Pladenj za
zbiranje tekocine in plosce za
pecenje lahko perete v pomivalnem
Stroju.

30 Naprava in njegov kabel se ne
smejo prati v pomivalnem stroju. Po
odstranitvi plos¢ ni potrebno cistiti
vidne in dostopne dele naprave.
Ce sta res umazana, pocakajte da
se naprava ohladi in jih obrisite
s suho krpo. Ce ih ne Zelite prati
v pomivalnem stroju, plosce za
pecenje lahko operete z toplo
vodo in malo detergenta za pranje
posode, nato pa temeljito sperite
da odstranite umazanijo. Temeljito
osusite s papirnato brisaco.

31-32 Ne uporabljajte kovinskih
cistilnih gobic, jeklene volne ali
abrazivna cistila za kateri koli del
naprave. Uporabljajte le najlonske
ali nekovinske cistilne gobice.

Izpraznite pladenj za zbiranje
tekocine in ga operite v topli vodi
z malo detergenta za pomivanje
posode, nato pa temeljito osusite s
papirnato brisaco.

33 Poklopec zara obrisite z vlazno
gobo in ga osusite z mehko in suho
krpo.

34 Ne potapljajte naprave v vodo ali
katerokoli drugo tekocino.

35 Pred shranjevanjem se vedno
prepricajte da je zar ¢ist in suh.
Vsako servisiranje je treba izvajati
pooblas¢eni serviser.



Vodnik za odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Resitev

Gumb utripa

+ © Indikator sveti zeleno
+ Gumb (@) utripa
+ Gumb (@) sveti

« Vklop naprave alif-

samodejno aktiviranje
cikla pecenja hrane brez
predhodnega predgretja
plos¢ (samodejno se
aktivira ro¢ni nacin).

2 moznosti:

- Izberite nastavitev temperature
s pritiskom na gumb in nato
pritisnite OK (V redu). Pustite da se
pece, ampak nadzirite pecenje (rocni
nacin).

- Ustavi delovanje naprave, odstranite
hrano, dobro zaprite napravo,
izberite program in pocakajte da
konca predgrevanje.

Naprava se ustavi med ciklom|.

predogrevanja ali pecenja.

pecenjem bila dolgo
odprta.

Naprava je po koncu
predogrevaja ali
ohranjanja toplote
predolgo neaktivna.

Naprava je med|-

Odklopite napravo iz vticnice in pustite
2-3 minute, nato pa zazenite postopek.
Naslednji¢ ko boste uporabili napravo,
poskrbite da boste hitro odprli in zaprli
napravo, za bolje rezultate pecenja. Ce
se ponovno pojavi tezava, se obrnite na
lokalno servisno sluzbo podjetja Tefal.

Q Svetlobni indikator utripa belo
+ /@/@/@gumbutripa

+ Redni pisk

Enota ne oglasi zvocni signal.

« Okvara naprave.
Naprava je bila
uporabljena ali
shranjena v prostoru kje
je prevec hladno.

Izkljucite in znova priklju¢ite napravo
in takoj ponovno zazenite cikal
predgrevanja. Ce se ponovno pojavi
tezava se obrnite na lokalni servis.

Svetlobni indikator utripa belo
+ Gumb @& utripa
+ Stalni pisk

« Okvara naprave.

+ Odklopite napravo in se posvetujte s
servisno sluzbo.

Hrana se po predgretju nastavi na plosce in | +

je zar zaprt, @ vendar je lucka se vijolicna
in peka ne zazene.

Hrana v napravi je
debelejsa od 4 cm.

Hrana v napravi ne sme presegati 4 cm.

+ Zar pri vstavljanju hrane |+

ni popolnoma odprt.

Odprite zar in ga ponovno zaprite.

Naprava ne prepozuna |+

vsebnost hrane in
pricne utripati. Koli¢ina
hrane je premajhna.
Ni vstavljeno dovolj
hrane, "OK« (V redu)
utripa.

Potrdite zacetek pecenja s pritiskom na

qumb @X).

Naprava se aktivira v rocnem nacinu.
+ @ Svetlobni indikator utripa rdece.

+ qumbi (@), [} i @ svetijo

Prekratek ¢as predgretja. |

Redno spremljajte pecenje

(za uporabo v rotnem nacinu).

Ali

« Vstavite Zar, odstranite hrano, zaprite Zar,
izberite nov program pecenja po Zelji, in
pocakajte na celoten cikel pregrevanja.
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Vodnik za peko (avtomatskih programov)

Namenski program

Indikator nivoja pecenja v barvah

@ Rdece meso Surovo Srednje Skozi peceno

Hamburger Surovo Srednje Skozi peceno
Pecivo/sendvi¢ Rahlo peceno Zapeceno Hrustljavo
Riba Rahlo pe¢eno Srednje Skozi peceno
Perutnina Popolnoma peceno

Klobasa/jagnjetina

Popolnoma peceno

Svinjina

Popolnoma peceno

Slanina

Rahlo peceno

Skozi pe¢eno

DOOO@@®

Morski sadezi

Srednje

Skozi pec¢eno

Nasvet: Ce Zelite da je meso zelo surovo (modro) lahko uporabite @

Vodnik za peko (vklju¢no roc¢ni nacin)

Program Nivo pecenja
Hrana pecenja @ ‘
surovo  srednje  skozi pe¢eno

Kruh Rezine kruha, toast sendvici =

Hamburger (Po pred peko mesa) = O
Meso in Jagnjetina (orez kosti) @ O
perutnina Rezina priuta kuhanje @ O

Zamrznjene piscancje perutnicke ’

Marinirane pis¢ancje prsi @ '

Svinjsko meso (brez kosti), svinjski zrezki O

Puranjih prsi @ O
Riba Celoten postrv '

Zrezek tune @ O

Kozice (zin brez lupin)

Olus¢ene kozice @ O

Gambas
Ro¢ni natin Sadje in zelenjava na Zaru 28 o .
fa‘iﬁf;f“”v‘m biter | (mora biti enake debeline in rezine) 4 razli¢ne nastavitve temperature

Za zamrznjeno hrano, pritisnite pred izbiro programa.
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SIGURNOSNE UPUTE
VAZNE SIGURNOSNE MJERE OPREZA

Koristite smjernice za odrzavanje i postavljanje
proizvoda: radi vlastite sigurnosti, procitajte sve odlomke
uputa za uporabu, ukljucujuci pripadajuce piktograme.

« Uredaj je namijenjen samo za uporabu u domacinstvu. Ovaj
uredaj nije namijenjen za uporabu u sljiedec¢im primjenama, te
jamstvo ne vrijedi za:

-kuhinje osoblja u trgovinama, uredima i drugim radnim
okruzenjima;

- vikendicama;

-0d strane gostiju u hotelima, motelima i drugim okruzenjima
stambenog tipa;

- objektima za nocenje i dorucak.

+ Prije prve uporabe uklonite sav ambalazni materijal, naljepnice i
pribor unutar i izvan uredaja.

« Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu od strane osoba
(ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako
im je dala dopustenje ili ih uputila u koristenje uredaja osoba
odgovorna za njihovu sigurnost. Djecu je potrebno nadgledati
kako se ne bi igrala s uredajem te kako ga ne bi koristila kao
igracku.

« Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i starija,
kao i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
mogucnostima ili osobe bez iskustva i znanja uz nadzor ili upute
vezane za koristenje na siguran nacin i uz shvacanje povezanihC
opasnosti. Poslove ¢is¢enja i odrzavanja ne smiju obavljati djeca
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

« Drzite uredaj i kabel za napajanje podalje od dohvata djece mlade
od 8 godina.

- Nikada ne ostavljajte uredaj spojen na napajanje kada nije u
uporabi.
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« A\ Dostupne povréine mogu biti visoke temperature dok uredaj
radi. Nikad ne dodirujte vruce povrsine uredaja.

- Ovaj uredaj nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim
uklopnim satom ili zasebnim sustavom za daljinsko upravijanje.

« Potpuno odmotajte kabel za napajanje prije prikljucivanja uredaja.

« Ako je elektricni kabel oStecen mora ga zamijeniti proizvodac ili
strucna osoba radi izbjegavanja opasnosti.

« Ne koristite produzni kabel. Ako prihvacate odgovornost za to,
samo koristite produzni kabel koji je u dobrom stanju, koji ima
prikljucak s uzemljenjem i pogodan je za uredaj ovog napona.
Poduzmite sve potrebne mjere opreza kako bi se sprijeCilo da se
bilo tko spotakne na produzni kabel.

« Uredaj uvijek prikljucite u uzemljenu zidnu uticnicu.

« Provjerite je li elektricno napajanje kompatibilno sa snagom i
naponom navedenim na dnu uredaja.

« /a Cis¢enje ploce za kuhanje koristite spuzvu, toplu vodu i
sredstvo za pranje posuda.

- Uredaj, strujni kabel i utika¢ ne uranjajte u vodu niti druge
tekucine.

UPOZORENJE: Nemojte zagrijavati ili predgrijavati bez postavljene

2 ploce za pecenje unutar rostilja.

Ucmltl sljedece

Pazljivo procnaﬁe upute, zajednicke za razlicite inacice, ovisno o dodatnom priboru kojeg ste dobili s
ureda em, idrzite ih na dohvat ruke.

. Ako dode do nezgode, opeklinu odmah ispirite hladnom vodom, a ako je potrebno zatrazite lijecnicku
pomoc.

- Prije prve uporabe, operite plocu (ovisno o modelu) nalijte malo jestivog ulja na plocu i obrisite
mekom krpom ili papirnatim ru¢nikom.

+ Postavite kabel za napajanje pazljivo, bez obzira da Ii koristite produzni kabel ili ne, tako da se gosti
mogu slobodno kretati oko stola bez spoticanja preko kabela.

+ Pare od pecenja mogu biti opasne za zivotinje koje imaju posebno osjetljiv disni sustav, kao $to su
ptice. Vlasnike ptica savjetujemo da ih drze podalje od podrucja za pecenje.

+ Uredaj uvijek drzite izvan dosega djece.

- Prije uporabe se uvjerite da su obje strane ploce Ciste.

- Kako bi se sprijecilo oStecenje ploca, koristite ih samo na uredaju za kojeg su dizajnirane (npr, ne
stavljajte ih u pecnicu, na plinske plamenike ili elektri¢cne ploce za kuhanje itd.).

+ Osigurajte da ploce ili reSetke budu stabilne, dobro postavljene i odgovarajuce ucvré¢ene na uredaj.
Koristite samo ploce i resetke koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlastenog servisnog centra.
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+ Uvijek koristite drvenu ili plasticnu lopaticu za okretanje namirnica, kako biste izbjegli ostecivanje
ploce za kuhanje.

+ Koristite samo ploce i redetke koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlastenog servisnog centra.
Nemojte ih koristiti i za druge uredaje ili namjene.

Nemo;te raditi sljedece

Ne koristite uredaj na otvorenom.

+ Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je spojen na napajanje ili je u uporabi.

+ Kakobise spn’jeéilo pregrUavanje, ne postavljajte ga ukutili uzzd.

+ Nikada ne postavljajte uredaj izravno na osjetljivu povrsinu (stakleni stol, stolnjak, lakirani namjestaj,
itd.) ilina mekanu povrsinu, kao $to je papirnati rucnik.

+ Nikad ne postavijajte uredaj u ormari¢ pricvrs¢en na zid, na policu ili pored zapaljivih materijala kao $to
su rolete, zavjese ili tapete.

+ Uredaj nikada ne stavljajte na ili u blizinu vru¢ih povrsina. Strujni kabel nikada ne smije biti u bliziniili u
dodiru s vru¢im dijelovima uredaja, u blizini izvora topline ili oslonjen na ostre rubove.

+ Ne stavljajte posude na povrsinu uredaja za pecenje.

- Nikada nemojte rezati namirnice izravno na plo¢ama.

- Nemojte koristiti metalne spuzvice za ribanje, abrazivnu zi¢anu vunu ili ostre lopatice jer to moze
oStetiti neprianjajuci premaz.

+ Ne pomicite uredaj dok radi.

+ Ne nosite uredaj za drku ili metalne Zice.

+ Nikada ne ukljucujte prazan uredaj.

+ Ne koristite aluminijsku foliju ili slicne materijale izmedu ploce i rostilja i jela koje se priprema.

+ Nemojte vaditi ladicu za prikupljanje masnoce pri pecenju. Ako se ladica za prikupljanje masti prilikom
pecenja napuni: ostavite uredaj da se ohladi prije praznjenja.

- Ne stavljajte plocu za pecenje na krhku povrsinu niti je uranjajte u vodu.

+ Za oCuvanje svojstva premaza protiv prianjanja, izbjegavajte pretjerano predgrijanje s praznim
uredajom.

+ Plocama nikada ne treba rukovati kada su vruce.

+ Ne pecite hranu u aluminijskoj foliji.

+ Kako biste izbjegli oste¢ivanje proizvoda, nemojte nikada koristiti flambe nacin pripreme na ovom uredaju.

+ Ne stavljajte list aluminija ili bilo koji drugi predmet izmedu ploce i grijaca.

+ Nikad nemojte zagrijavati ili peci dok je rostilj otvoren.
Nikad ne zagrijavajte uredaj bez ploce 7a pecenje.

Sav;etl/mformacue
Zahvaljujemo na kupnji ovog uredaja, koji je namuemen samo za ku¢nu uporabu.

+ Radi vade sigurnosti, ovaj uredaj odgovara svim vaze¢im standardima i propisima - Direktiva o niskom
naponu, elektromagnetskoj kompaﬂbilnosﬂ, materijalima pogodnim za dodir s hranom.

+ Tijekom prve uporabe moze se na nekoliko minuta pojaviti lagani miris i malo dima. m

- Nasa tvrtka ima politiku neprekidnog istrazivanja i razvoja, te moZze izmijeniti te proizvode bez
prethodne najave.

+ Nemojte konzumirajte hranu koja dode u kontakt s dijelovima oznacenim s logotipom

+ Ako je hrana previse debela sigurnosni sustav sprijecit ¢e rad uredaja.
Grija¢ nije potrebno cistiti. Ako je stvarno prljav, sacekajte da se ohlad\ i obridite ga suhom krpom.

Okol|s
Vodite racuna o zastiti okolisa!
@ Vas uredaj sadrzi vrijedne materijale koji se mogu povratiti ili reciklirati.
mmm D Ostavite uredaj na lokalnom postrojenju za sakupljanje takve vrste otpada.
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Opis

Ru¢ni nacin "4 postavke temperature”

A Upravljacka ploca h4 Pogledajte posebni priru¢nik za brzi pocetak. C Rutka
A1 Tipka ON/OFF A5 Tipka OK (U redu) D Ploce za pecenje
A2 Errgg[]am ZZaMZUNY ng | dikator razine pecenja ili temperature E Plitica za kapanje
A3 Programi za . B Kuciste F  Kabel za napajanje
automatsko pecenje
Indikator razine pecenja u bojama
zagrijavanje pocetak pecenja
I LI | I
4 E
4 A 4
LJUBICASTO TREPERI [JUBICASTO SVJETLI PLAVO ZELENO
Pricekajte. Kraj predgrijavanja Pocetak pecenja. U pocetku ciklusa pecenja, oglasi
Mozete staviti namirnice. se zvucni signal koji upozorava
korisnika da je program "Slabije"
pecenje spreman za pocetak.
L. . odrZavanje topline
pecenje - spremno za jelo 0Oko,30"
|| I
“ Q
ZUT0 NARANCASTO CRVENO CRVENO TREPERI
,Slabije" pecenje. ,Srednje” pecenje. ,Dobro” pecenje. Zavrietak pecenja za,dobro
Zavrsetak pecenja. peceno”.
4 %
v,
SVIJETLI ZELENO BIJELO TREPERI
Odabrana ru¢na funkcija ili aktiviran Kvar uredaja
automatski program. Pogledajte "Vodi¢  Pogledajte,Vodi¢ za otklanjanje
za otklanjanje poteskoca na str. 241" poteskoca”

Obratite se sluzbi za korisnike

Vodic za programe pecenja

Hamburger @ Riba Slanina
@ Crveno meso Perad ﬁ Ruc¢ni nacin:

= . - ) : Tradicionalni rodtilj za ru¢ni rad s 4 razlicite postavke
Pecivo/sendvic Plodovi mora temperature (od 110 °C do 285°C)
@ Kobasica/janjetina Svinjetina
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1 Priprema

——
=

3
2 Zagrijavanje

1 Uklonite sav ambalazni materijal,
naljepnice i pribor unutar i izvan
uredaja. Naljepnica indikatora
razine pecenja u bojama moze se
mijenjati, ovisno o jeziku. MozZete ga
zamijeniti s onim unutar ambalaze.

2 Prije prve uporabe temeljito ocistite
ploc¢e toplom vodom i malo
deterdZenta za pranje posuda, te
isperite i osusite.

3-4 Postavite odvojivu pliticu za
prikupljanje masnoc¢a od pecenja
na predniji dio uredaja.

234

5 Za najbolje rezultate mozete brisati
plo¢u za pecenje papirnatim
ru¢nikom umocenim u malo
jestivog ulja, kako bi se poboljsalo
SVOjstvo neprianjanja.

6 Uklonite bilo kakav visak ulja
pomocu cistog kuhinjskog
papirnatog ru¢nika.

7 Prije nego $to pokrenete fazu
predgrijavanja se uvjerite da su
donja i gornja ploc¢a za pecenje
pravilno postavljene u uredaju.
Spojite uredaj na uti¢nicu napajanja.
(Uzmite u obzir da bi kabel trebao
biti u potpunosti odmotan).

8 Pritisnite tipku uklj/isklj.
Oprez: Uvjerite se da nema hrane
izmedu ploca



OpGiGRII®XL ¢ o

0000BEE

9 Ako je hrana koju Zelite pripremati
zamrznuta, pritisnite odgovarajucu
tipku za,smrznuto”.

100daberite odgovarajuci nacin
pecenja sukladno vrsti hrane koju
Zelite pripremiti.

Savjet, posebno za meso:
rezultati pec¢enja na unaprijed
definiranim programima mogu
varirati ovisno o porijeklu, nac¢inu
rezanja i kvaliteti hrane koja se pece.
Programi su postavljeni i testirani za
hranu dobre kvalitete.

Sli¢no tome, prilikom pecenja mora
se uzeti u obzir i debljina mesa.
Nije preporucljivo pripremati hranu
debljine vece od 4 cm.

Ako niste sigurni u pogledu nacina pecenja kojeg trebate koristiti za drugu hranu, jer nije
gore navedena, pogledajte "vodice za peCenje” na stranici 242.

P

4-7
minuta

12

11 Pritisnite tipku ,OK" (u redu):
ako uredaj pocne s zagrijavanjem
i indikator razine pecenja treperi
ljubicasto.
NB: Ako ste odabrali pogresan
program, vratite se na razinu 8.

12 Pricekajte 4-7 minuta.

13 Zvucni signal se oglasi a indikator
razine pecenja prestane treperiti
ljubicasto. Program zagrijavanja je
zavrsen.

Komentari: Ako po zavrsetku
zagrijavanja uredaj ostane zatvoren,
sigurnosni sustav ¢e iskljuciti uredaj.
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3 Pecenje

slabije srednje dobro
peceno

236

14-15 Nakon zagrijavanja je uredaj
spreman za uporabu.
Otvorite rostilj i stavite hranu na ploce
za pecenje.
Komentari: ako uredaj ostane
predugo otvoren, sigurnosni sustav
¢e automatski iskljuciti uredaj.

16-17 Uredaj automatski podesava

ciklus pecenja (vrijeme i temperaturu)
sukladno debljini i kolicini hrane.
Zatvorite uredaj da biste pokrenuli
ciklus pecenja. Napomena za vrlo
tanke komade hrane: Zatvorite
uredaj. Tipka "OK" e treperiti a
indikator svijetli "ljubicasto”. Pritisnite
"OK" kako bi se osiguralo da uredaj
prepoznaje hranu i da ciklus pocinje.
Indikator razine pecenja promijeni
boju u plavy, a zatim postaje zelena
¢ime ukazuje na to da je pecenje u
tijeku (za najbolje rezultate nemojte
otvarati ili pomicati hranu tijekom
postupka pecenja).
Tijekom pecenja, u svakoj fazi pecenja
oglasava se zvucni signal koji korisnika
upozorava da se dosegla odredena
razina pecenja (npr. slabije pecena/
7uta).

18 Indikator mijenja boju prema

stupnju pecenja. Kad je indikator Zute
boje i oglasi se zvucni signal, hrana
je slabo pecena, kada je indikator
narancaste boje i oglasi se zvucni
signal, hrana je srednje pecena, a kada
je indikator crvene boje i oglasi se
zvucni signal, hrana je dobro pecena.
Npr: ako volite da meso bude slabije
peceno, izvadite ga kada indikator
razine pecenja postane zelen.
Imajte na umu da pogotovo u
pogledu mesa, rezultat pecenja varira
ovisno o vrsti, kvaliteti i porijeklu
hrane.



3 Pecenje

19-20 Kad se pojavi boja koja vam
odgovara u pogledu razine pecenja
i oglasi se zvucni signal, otvorite
uredaj i izvadite hranu.

21 Zatvorite uredaj. Upravljacka ploca
Ce zasvijetliti te se postaviti na nacin
,odabira programa”.

Komentar: ako se ne odabere
nijedan program sigurnosni sustav
¢e automatski iskljuciti uredaj.

Uzastupno pecenje
Ako Zelite peci velike koli¢ine, postavite ponovno temperaturu uredaja (pogledajte poglavlje 2.
,Zagrijavanje’, pocevsi od tocke 9) ¢ak i ako pecete istu vrstu hrane ili isti program.
Kako peci slijedeci slijed hrane:
Po zavrsetku prvog slijeda hrane:
1. Uvjerite se da je uredaj zatvoren i da u unutradnjosti nema ostataka hrane.
2. Odaberite odgovarajuci nacin rada/program (ovaj korak je neophodan, ¢ak i ako se
odlucite za isti nacin pecenja koji ste koristili za prethodni slijed hrane).
3. Pritisnite tipku "OK": uredaj zapocinje predgrijavanje. Predgrijavanje je oznaceno
indikatorom razine pecenja koji trepce ljubicasto.
4. Predgrijavanje je zavrseno kada se oglasi glasan zvucni signal, a indikator razine pecenja
prestane treptati ljubicasto.
5. Nakon predgrijavanja, uredaj je spreman za uporabu. Otvorite poklopac rostilja i postavite
hranu.
Vazno: m
Imajte na umu da je zagrijavanje potrebno za svako novo pecenje hrane.
Podsjetnik: prije pokretanja predgrijavanja se uvjerite da je uredaj zatvoren i da u
unutradnjosti nema ostataka hrane.
- Zatim prije otvaranja rostilja i stavljanja hrane pricekajte da zavrsi zagrijavanje.
Napomena: ako se novi ciklus zagrijavanja aktivira neposredno nakon zavrsetka
prethodnog ciklusa, vrijeme zagrijavanja ¢e se smanjiti.
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4 Komentari
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22-23-24

Ako Zelite pripremati hranu do
razli¢itih razina osobnog ukusa,
otvorite rostilj i izvadite hranu
kada dostigne Zeljenu razinu, a
zatim zatvorite rostilj i nastaviti
peci preostalu hranu. Program ¢e
nastaviti svoj ciklus pecenja sve dok
ne dosegne razinu 'dobro peceno'

25 Funkcija odrzavanja topline
Kada se hrana kvalitetno ispece,
pecenje zavrsava, uredaj se
automatski prebacuje na postavku
odrZavanja topline a pokazivac
razine pecenja automatski svijetli
crveno i svakih 20 sekundi se oglasi
zvucni signal. Ako hrana ostane na
rostilju, ona e se nastaviti peci sve
dok se ploca za pecenje ne ohladi.
Rad aparata mozZete zaustaviti u bilo
kojem trenu pritiskom na tipku “OK".
Komentar: sigurnosni sustav nakon
odredenog vremena automatski
iskljucuje uredaj.



5 Ciséenjeiodrzavanje

26 Pritisnite tipku za ukljucivanje/
isklju¢ivanje kako biste ukljucili
uredaj.

27 Odspojite uredaj iz zidne uti¢nice.

28 Ostavite da se ohladi najmanje 2
sata.
Kako biste izbjegli slu¢ajne opekline,
prije ¢is¢enja ostavite rostilj da se
dovoljno ohladi.
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29 Prije ¢is¢enja, odblokirajte i
uklonite ploce kako bi se sprijecilo
ostecenje ploca za pecenje. Pladanj
za kapanje i ploce za pecenje smiju
se prati u perilici posuda.

30 Uredaj i njegov kabel ne smiju se
prati u perilici za pranje posuda.
Nakon skidanja plo¢a ne treba
Cistiti grijace, vidljive i dostupne
dijelove uredaja. Ako su stvarno
prljavi, sacekajte da se uredaj ohladi
i obrisite ga suhom krpom. Ako ih
ne zelite prati u perilici posuda, za
¢is¢enje ploce za pecenje mozete
koristiti toplu vodu i malo tekuceg
sredstva za pranje posuda, a zatim
dobro isperite kako biste uklonili
ostatke. Temeljito osusite pomocu
papirnatog ru¢nika.

31-32 Nemojte koristiti metalne

spuzvice za ribanje, ¢eli¢nu vunu ili
abrazivna sredstva za ¢is¢enje bilo
kojeg dijela rostilja. Koristite samo
najlonske ili nemetalne spuzvice za
ciscenje.
Ispraznite pladanj za kapanje i
operite ga u toploj vodi s malo
sredstva za pranje posuda, a
zatim temeljito osusite pomocu
papirnatog rucnika.

33 Poklopac rostilja obrisite toplom
vlaznom spuzvom i osusite mekom,
suhom krpom.

34 Ne uranjajte uredaj u vodu ili neku
drugu tekucinu.

35 Prije pohranjivanja uvijek provjerite
je li rostilj Cist i suh.
Bilo kakve poslove servisiranja treba
obavljati zastupnik ovlastenog
servisera.



Vodic za otklanjanje poteskoca

Poteskoca

Uzrok

Rjesenje

Tipka \ &) treperi

+ @ Svjetlo indikatora svijetli zeleno
+ Tipka @R treperi

Ukljucenje uredaja ili|«

automatsko pokretanje
ciklusa pecenja hrane a
bez predgrijavanja ploce
(automatski se aktivira
ru¢ni nacin rada).

2 mogucnosti:
- Odaberite postavku temperature

pritiskom na tipku a zatim

pritisnite tipku OK (U redu).
Ostavite da se pece, ali morate
pratiti pecenje (ru¢ni nacin).

- Zaustavite rad uredaja, izvadite
hranu, pravilno zatvorite uredaj,
ponovno odaberite program uredaja
i pricekajte da zavrsi zagrijavanje.

Uredaj se zaustavlja tijekom ciklusa |+

zagrijavanja ili pecenja.

pecenja predugo drZzan
otvoren.

Uredaj je u stanju
mirovanja predugo
nakon zavrietka
zagrijavanja ili
odrzavanja topline.

Uredaj je za vrijeme|-

Odspojite uredaj iz uti¢nice i ostavite ga
2-3 minute, a zatim ponovno pokrenite
postupak. Sljedeci put kada koristite
uredaj, pazite da brze otvorite i zatvorite
uredaj radi boljih rezultata pecenja. Ako
se poteskoca pojavi ponovo obratite se
lokalnoj sluzbi za korisnike tvrtke Tefal.

Q Svjetlosni indikator treperi bijelo
+ /18/8/8 tipka treperi

+ Povremeni zvucni signal

Uredaj vise ne oglasava zvucni signal.

Kvar uredaja.

Uredaj je bio pohranjen
ili se koristi u prostoriji u
kojoj je prehladno.

« Odspojite i ponovno spojite uredaj
i odmah ponovno pokrenite ciklus
zagrijavanja. Ako se poteskoca pojavi
ponovo obratite se lokalnoj sluzbi za
korisnike.

Svjetlosni indikator treperi bijelo
+ Tipka & treperi
+ Neprestani zvucni signal

Kvar uredaja

+ Odspojite uredaj i obratite se lokalnoj
sluzbi za korisnike.

Hrana je nakon zagrijavanja postavljena u
rostil i rostil] je zatvoren, @ ali svjetlosni
indikator ostaje ljubicast i pecenje ne
pocinje.

« Hrana u uredaju je

debljaod 4 cm.

+Hrana u uredaju ne smije premasiti 4 cm.

Rostilj nije u potpunosti |+

otvoren prilikom
postavljanja hrane u
njega.

Otvorite rostilj i ponovno ga zatvorite.

Uredaj ne prepoznaje
umetnutu hranu. Nije
umetnuto dovoljno
hrane, “OK” treperi.

Potvrdite pocetak pecenja pritiskom na
tipku @8).

Uredaj ce se aktivirati u ru¢nom nacinu |«

rada
+ @ Svjetlosni indikator treperi crveno.

+ Tipka @), [} 1 @ svijetle

zagrijavanja.

Prekratko vrijeme|-

Povremeno pratite stanje pecenja
(za upotrebu u ru¢nom nacinu rada).

Zaustavite rad rostilja, izvadite hranu,
zatvorite rostilj, odaberite novi program
pecenja po Zelji i pricekajte da se dovrsi
ciklus zagrijavanja.
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Vodic¢ za pecenje (automatski programi)

Namjenski program

Indikator razine zapecenosti u bojama

@ Crveno meso Slabije Srednje Dobro peceno

Hamburger Slabije Srednje Dobro pe¢eno
Pecivo/sendvic Lagano peceno Zapeceno Hrskavo
Riba Lagano peceno Srednje Dobro peceno
Perad Potpuno peceno

Kobasica/janjetina

Potpuno peceno

Svinjetina

Potpuno peceno

Slanina

Lagano peceno

Dobro peceno

DOOD@@®

Plodovi mora

Srednje

Dobro peceno

Savjet: ako volite da meso bude jako slabo pec¢eno, mozete koristiti @

Vodic¢ za pecenje (ukljucujuci rucni nacin rada)

Hrana

Program
pecenja

Razina pecenja

2 @ @

slabije

srednje  dobro peceno

Kruh

Kriske kruha, sendvici od tosta

Hamburger: (Nakon pretpecenja mesa)

Meso i perad

Janjetina (bez kostiju)

Kriska Sunke za kuhanje

Smrznute pileca krilca

Marinirana pile¢a prsa

Svinjski file (bez kostiju), svinjski odresci

Pureca prsa

Riba

Cijela pastrva

Odrezak tune

Kozice (s i bez ljuski)

Gratinirane kozice

Racici

® @00 @ @O @

e CeCo0ee00 @

Rucni nacin
Pogledajte posebni
prirucnik za brzi pocetak.

Voce i povrce na Zaru
(treba biti istih kriski i debljine)

4 razlicite portavke temperature

Za zamrznutu hranu, pritisnite prije odabira programa.
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FR
DE
EN
NL
ES
PT
RU
KK
PL
UK
cs
SK
HU
RO
BG
SL
HR

16 -
30-
4t -
58 -
72-
86 -

100 -
115-
129 -
144 -
158 -
173 -
187 -
201
215-
229 -

-15
29
43
57
71
85
99
114
128
143
157
172
186
200

-214

228
242
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