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GENERALITES

M La tireuse a biere BeerTender est destinée uniquement au tirage de la
bigre fraiche contenue dans le fit prévu a cet effet (appelé fat BeerTender)
installé dans la tireuse a biére.

B Cette machine au design élégant a été congue pour un usage domestique et
n'est pas indiquée pour un fonctionnement continu de type professionnel.

Le constructeur n'assume aucune responsabilité en cas de
m dommages provoqués par :
- 'emploi erroné et non conforme aux utilisations prévues ;
- des réparations effectuées en dehors des centres d'aprés-vente
agréeés
- la détérioration du cable d'alimentation ;
- la détérioration de tout composant de la machine ;
- I'utilisation de piéces détachées et d'accessoires non originaux ;
- des interventions a l'intérieur de I'appareil.
Dans tous ces cas, la garantie n’est plus valable.

POUR FACILITER LA LECTURE

v/

M Respectez scrupuleusement ces indications pour éviter toute erreur
d'utilisation et blessure graves !

Toute référence a des illustrations, des parties de 'appareil ou des éléments
I de commande, etc. est indiquée par des chiffres ou des lettres ; dans ce
cas, on renvoie le lecteur a l'illustration.

UTILISATION DE CE MODE D’EMPLOI

H Conservez ce mode d'emploi dans un lieu sir et joignez le a la machine si
une autre personne doit I'utiliser.

B Pour plus d'informations ou en cas de problémes qui ne sont pas ou
pas suffisamment traités dans ce mode d'emploi, contactez le service
consommateurs BeerTender.

(Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)



CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale Voir I'inscription sur le dessous de I'appareil
Puissance nominale Voir I'inscription sur le dessous de I'appareil
Alimentation Voir I'inscription sur le dessous de I'appareil

Classe d'isolation 1]

Classe de refroidissement N
Matériel du boitier Thermoplastique
Dimensions 274 x 452 x 505
(Ixaxp) (mm) (419 sans plateau récoltegouttes)
Poids 5,5 Kg
(5,3 Kg sans plateau récolte-gouttes)
Longueur du cable 11m
Conteneur biére Fat Beertender
Panneau de commande Arriere

Conditions de fonctionnement min 12°C, max 30°C
avec 80 % d’humidité relative

Le constructeur se réserve le droit d'apporter des modifications a la
construction et I'exécution de I'appareil dues au progrés technologique.
Machine conforme a la Directive Européenne 89/336/CEE (Décret législatif
476 du 04/12/92) sur la compatibilité électromagnétique.

NORMES DE SECURITE
1/

EMPLOI PREVU

M La machine a été congue uniquement pour le tirage de la biére pour usage
domestique.

M Le systéme Beertender fonctionne exclusivement avec les flits portant la
mention “Compatible BeerTender” produits et commercialisés par le groupe
Heineken ; il est impossible et interdit d'utiliser d’autres flits a I'intérieur du
systéme Beertender.

W Avant d'utiliser un fat BeerTender, vérifiez la date limite de consommation
marquée sur le fond du fit. Veuillez ne pas installer ni utiliser les flts
BeerTender aprés la date indiquée.



B |l est interdit d'utiliser la tireuse a biére pour des usages et avec des
conteneurs différents par rapport & ce qui a été indiqué au préalable.

M || est interdit d'introduire dans la tireuse a biére tout matériel sauf les flits
BeerTender.

B || est interdit d’apporter des modifications techniques et d'avoir un usage
illicite de 'appareil, a cause des risques que cela entrainerait !

B Seuls des adultes dans des conditions psychophysiques normales peuvent
utiliser la tireuse a biere.

ALIMENTATION EN COURANT

B Branchez la tireuse a biére uniquement sur une prise de courant adéquate.
B La tension doit correspondre a celle qui est indiquée sur la plaque de
I'appareil.

CABLE D'ALIMENTATION

B N'utilisez jamais la tireuse a biére si le cable d'alimentation est défectueux.

B Faites remplacer immédiatement le cable et/ou la fiche défectueux
par un centre d’aprés-vente agréé, afin d’éviter tout danger.

M Ne faites pas passer le cable d'alimentation par des coins et des arétes
aigus ni sur des objets trés chauds ; évitez le contact avec I'huile.

B Ne soulevez ni tirez la tireuse a biére en la tenant par le céable.

B Ne sortez pas la fiche en la tirant par le cable ; ne la touchez pas avec les
mains ou les pieds mouillés.

W Evitez de faire pencher librement le cable d'alimentation a travers des tables
ou des étageéres.

PROTECTION D'’AUTRES PERSONNES

W Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris
les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf
si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne responsable
de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant
I'utilisation de I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

B Assurez-vous qu'aucun enfant ne peut jouer avec la tireuse a biere.

B Les enfants ne sont pas conscients des dangers liés aux appareils
électroménagers.

B Ne laissez pas le matériel d'emballage de la machine a la portée des
enfants.

M Afin d’empécher que la machine soit utilisée par des enfants, vous pouvez
enlever la poignée du robinet. Pour 6ter la poignée, assurez-vous qu'elle se
trouve dans une position verticale et tirez-la vers le haut - fig. 1.



UN BON ENDROIT POUR LEMPLOI ET LENTRETIEN

M Installez la tireuse a biére en position verticale dans un lieu sr, ou personne
ne peut la renverser ou se blesser.
B Pour que la tireuse a biére fonctionne correctement, il est recommandé ce
qui suit :
- choisissez un plan d'appui bien nivelé ;
- choisissez un environnement suffisamment éclairé, hygiénique et
disposant d'une prise de courant facile a atteindre ;
- prévoyez une distance minimum des parois de I'appareil, comme il est
indiqué dans la figure - fig. 2 ;
- conservez le fit Beertender a une température ambiante ;
- protégez-le de I'exposition directe aux rayons du soleil ;
- n'utilisez pas la tireuse a biére en plein air ;
- n'installez pas la tireuse a biére sur des surfaces trés chaudes ni a
proximité de flammes libres pour éviter que le corps de I'appareil bati ne
fonde ou ne s'abime.

NETTOYAGE

M Avant de nettoyer I'appareil, il faut absolument éteindre I'interrupteur marche/
arrét et ensuite débrancher la fiche de la prise de courant.

H N'immergez jamais 'appareil dans 'eau !

B Merci de noter que trop de poussiére peut affecter I'efficacité du systéme
de refroidissement de votre BeerTender. Il est possible que la poussiére
entre dans la machine par les ouies d'aération a I'arriére de la machine.
Nous vous recommandons de nettoyer réguliérement cette partie avec un
aspirateur. Cela allongera la durée de vie de votre appareil et permettra a
votre BeerTender d'étre performante plus longtemps.

M || est strictement interdit d'essayer d'intervenir a l'intérieur de I'appareil.

COMMENT CONSERVER LA MACHINE

B Lorsque la machine reste inutilisée pendant une période prolongée, éteignez-
la en utilisant I'interrupteur marche/arrét et débranchez la fiche de la prise.

B Gardez la machine dans un lieu sec et non accessible aux enfants.

M Protégez la machine de la poussiére et de la saleté.

B Ne rangez pas votre machine avec un fat a I'intérieur.

REPARATIONS / ENTRETIEN

B En cas de problémes, défauts ou défauts redoutés aprés une chute,
débranchez immédiatement la fiche de la prise de courant.

B Ne mettez jamais en fonction une machine défectueuse.

B Seuls les Centres d'Aprés-Vente agréés peuvent effectuer des interventions
et des réparations.



M En cas d'interventions qui ne sont pas effectuées par les Centres d'Apres-
Vente agréés, le constructeur n'assume aucune responsabilité en cas de
dommages a des personnes et/ou objets dus au mauvais fonctionnement
de I'appareil.

INCENDIE

M En cas d'incendie, utilisez des extincteurs & anhydride carbonique (CO2).
N'utilisez pas d'eau ni d'extincteurs a poudre.

COMPOSANTS DE LAPPAREIL

Appareil BeerTender

Tireuse a biere Beer Tender
Emplacement de réfrigération de la machine
Couvercle

Poignée d'ouverture du couvercle
Panneau de commande

Loupe du robinet

Embout de robinet

Poignée du robinet

. Cirille

10. Plateau récolte-gouttes

11.  Interrupteur marche/arrét

12. Cable d'alimentation avec fiche
Fat BeerTender

13.  Couvercle du fat BeerTender

14. Conduite de biere

AVERTISSEMENTS

EMPLOI DU BEERTENDER

= Pour obtenir une biére pression d'une qualité parfaite, deux éléments sont
I particulierement importants : la température de la biére et les conditions
d’hygiéne.

1. La température de la biére a un impact direct sur son niveau de
mousse : pour obtenir un col de mousse parfait lors du service, la
biére doit étre servie suffisamment fraiche. Vous devez donc porter
une attention particuliére au rafraichissement du fit et respecter les
temps de refroidissement (voir chapitre “Rafraichir les fats “Compatible
BeerTender”). N'hésitez pas non plus & prérafraichir le systéme
BeerTender avant d'y introduire un fGt.

CEONOO AP



2. Nettoyez toujours la tireuse a biere aprés utilisation. La biére est un
produit naturel qui peut se dégrader. Votre tireuse a biére doit, par
conséquent, rester propre pour maintenir un excellent niveau de qualité
de la biere et éviter les odeurs (Voir “Nettoyage”). Lembout de robinet
doit étre lavé avant d'installer un nouveau fGt Beertender, le plateau
récolte gouttes et la grille doivent étre vidés aprés chaque utilisation
- fig. 3.

W D'autres aspects doivent étre pris en compte lors de I'utilisation du systéme
BeerTender :

1. Ne refroidissez pas le fit Beertender dans le congélateur ; le fat
Beertender risque d'éclater tout comme une bouteille en verre. La biere
perdra de sa qualité une fois congelée - fig. 29.

2. La tireuse a biére doit étre utilisée dans un lieu ol la température est
comprise entre 12°C et 30°C ; & des températures plus basses, le
systéme BeerTender risque de congeler la biére, a des températures
plus élevées le systéme ne peut pas atteindre la température idéale pour
le tirage de la biere. Conservez les fits Beertender a une température
ambiante - fig. 4.

N’exposez pas le ft Beertender au soleil pour éviter son
m échauffement - fig. 30.

3. Soulevez toujours la tireuse a biére BeerTender par sa base - fig. 5.

Ne soulevez pas la tireuse a biére par la poignée ou le
m céble d'alimentation - fig. 31.

UTILISATION DU FUT

W Réfrigérez bien le fit avant utilisation. Si le fat n'est pas suffisamment
froid, une quantité de mousse trop importante se formera lorsque vous
commencerez a servir la biere.

B Notez également que le premier verre servi d'un nouveau fit contient surtout
de la mousse. Cela se produit également avec la biére pression servie dans
les bars |

M Le fat BeerTender est équipé d'un systéme breveté de conservation et de
distribution de la biére. Il garantit une biére de qualité supérieure durable,
ainsi qu'une utilisation a la fois simple et confortable de la tireuse BeerTender
- fig. 6.

avant d'insérer un f(t dans 'appareil, vérifiez la date limite

m de consommation indiquée sur le fond du fat. N'utilisez pas le fit BeerTender

si cette date est dépassée.

M Lutilisation des fats “Compatible BeerTender” dans le systéme BeerTender
nécessite I'emploi de tubes de service. Un sachet de 5 tubes de service est
fourni dans le carton d’emballage du systéme BeerTender. Pour recevoir



des tubes supplémentaires, contactez notre service aprés-vente ou le
site internet BeerTender. ( Voir les détails par pays & la fin de ce manuel)
Fixez un tube de service au sommet du fit simplement en pressant le bouton
“Poussez” - fig. 7.

' récipient sous pression. Ne pas secouer ou laisser
m tomber. Ne pas laisser exposer aux rayons du soleil ou & une température

supérieure & 30°C. Ne pas percer ou briller méme aprés usage.

PREPARATION DU SYSTEME BEERTENDER
1/

REFROIDISSEMENT DU FUT BEERTENDER

B Les f(ts BeerTender doivent étre réfrigérés avant usage.
M Lutilisation d'un f(t BeerTender trop chaud entraine une production
excessive de mousse.
B Vous pouvez refroidir le fit BeerTender de deux maniéres :
1. al'intérieur de la tireuse & biere BeerTender (cf. paragraphe “Utilisation
de la tireuse a biere BeerTender”). Le refroidissement du f(it BeerTender
a une température de 4°C dure environ 15 heures si le f(it et 'appareil
se trouvent a 20°C.
2. au réfrigérateur. Le refroidissement du fit dure environ 12 heures selon
la capacité de refroidissement de votre réfrigérateur.

Conseil : nous préconisons de toujours conserver un fat BeerTender
I d'avance au réfrigérateur. De cette maniére, vous aurez toujours un fGt
réfrigéré disponible.

Nous recommandons également de mettre I'appareil sous tension au moins
une heure avant de I'utiliser, pour tirer pleinement avantage du refroidissement
préalable du fat.

Ne placez pas un fat au congélateur pour le refroidir.
m Tout comme les bouteilles en verre, les fits risquent d’exploser s'ils sont
congelés. En outre, la congélation altére la qualité de la biére - fig. 29.

INSTALLATION DE LA TIREUSE A BIERE BEERTENDER

B L'emballage original a été congu et réalisé pour protéger la machine. Il est
conseillé de le conserver pour tout transport futur.

B Sortez la tireuse a biére de son emballage et posez-la sur une surface plane,
séche, propre et suffisamment grande.

M La température de I'environnement doit étre supérieure a 12°C et peut
arriver jusqu'a 30°C au maximum. A des températures inférieures, la biere
dans le f(t peut congeler - fig. 4.



M Installez le plateau récolte-gouttes et la grille devant I'appareil. Assurez-vous
que celui-ci est placé correctement.

B N'installez pas 'appareil a proximité de sources de chaleur ou a des endroits
exposeés a la lumiére directe du soleil. La température ambiante ne doit pas
dépasser 30°C.

Remarque : le plateau récolte-gouttes doit étre vidé et nettoyé & intervalles
I réguliers pendant ['utilisation. Lorsque vous n'utilisez pas la tireuse a biere,
vous pouvez retirer le plateau récolte-gouttes et le ranger dans un endroit
approprié pour gagner de I'espace.

Le plateau récolte-gouttes doit étre placé sur une surface
m plane et ne doit pas sortir du plan de travail.

M Apres avoir installé la tireuse & biére BeerTender, il faudra procéder au
nettoyage de I'embout de robinet, car c'est la seule partie de I'appareil en
contact direct avec la biere - fig. 8.

M |l est essentiel de laver I'embout de robinet avant la premiére utilisation et au
moins chaque fois qu’un nouveau f(it Beertender est installé dans la tireuse
a biére. Lembout peut étre lavé dans le lave-vaisselle - fig. 9.

M Pour le nettoyage, sortez 'embout de son logement en le tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre. Apres avoir lavé I'embout, revissez-le dans
son logement.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le courant électrique peut étre dangereux | Par conséquent, respectez
scrupuleusement les normes de sécurité.

M La tireuse a biére doit étre branchée sur une prise de courant appropriée et
installée correctement.

M La tension de I'appareil a été prédéfinie a l'usine. Vérifiez que la tension du
réseau corresponde bien auxindications figurant sur la plaque d'identification
en dessous de I'appareil.

B Veérifiez que l'interrupteur marche/arrét, situé¢ a l'arriere de la machine,
soit placé sur “0" avant de connecter la machine BeerTender au réseau
électrique. Introduisez la fiche dans une prise de courant ayant une tension
appropriée et allumez I'appareil en positionnant I'interrupteur marche/arrét
sur “|" - fig. 10.

Evitez d'éteindre la tireuse a biere lorsqu’elle contient un fat
m Beertender. Cela induira une montée en température de la biere et une
perte de pression, ce qui pourrait entrainer une perte de fraicheur.
La tireuse a biére commencera immédiatement & refroidir la cuve dés que
I'interrupteur marche/arrét sera placé sur “I".



EMPLOI DU BEERTENDER

INSTALLER LE FUT “COMPATIBLE BEERTENDER” A
LINTERIEUR DU SYSTEME

M Rappel : le systéeme BeerTender fonctionne exclusivement avec les flits
portant la mention “Compatible BeerTender” produits et commercialisés
par le groupe Heineken.

M L'appareil peut étre utilisé uniquement s'il contient un fit Beertender et si
I'interrupteur marche/arrét est placé sur “I".

B Le témoin lumineux situé sur la gauche de I'écran de contréle s'illumine
lorsque I'appareil est sous tension.

M Pour ouvrir I'appareil, appliquez une pression sur la poignée située sur le
dessus du couvercle. Relachez la poignée, vous pouvez relever le couvercle
- fig. 11-12.

Remarque : ne tentez pas de forcer I'ouverture du couvercle car vous

risqueriez de I'endommager.

M Lorsque le couvercle est completement ouvert, insérez un fit BeerTender
comme indiqué sur la figure- fig. 13.

B Otez le couvercle du robinet en le ramenant vers le haut comme indiqué sur
I'llustration - fig. 14.

Remarque : ce couvercle peut étre retiré pour faciliter le nettoyage.

M Installez le robinet du fit BeerTender en place.

Remarque : n'essayez pas d'actionner le robinet du fit BeerTender
manuellement.

B Positionnez le tube comme indiqué sur l'illustration - fig. 15.

B Remettez le couvercle du robinet dans sa position initiale.

Remarque : le couvercle du robinet ne peut pas étre refermé si le robinet du
fat BeerTender n'a pas été correctement mis en place.

B Assurez-vous que la poignée du robinet est positionnée dans le mécanisme
de la tireuse avant de fermer le couvercle.

B Assurez-vous que la poignée du robinet se trouve dans une position
conforme a l'illustration afin de ne pas endommager la conduite de biére
- fig. 16.

B Refermez doucement le couvercle de 'appareil - fig. 17.



ECRAN DE CONTROLE

B Sur le dessus du couvercle se trouvent deux indicateurs lumineux qui
identifient les informations les plus importantes :
Voyant vert de fonctionnement sur la gauche de I'écran : s'il est allumé, il
indique que 'appareil est en fonction - fig. 18.
Voyant vert de température de la biére sur la droite de I'écran : lorsque le fGit
BeerTender a atteint la température idéale, le témoin lumineux s'illumine et
I'appareil passe en mode refroidissement “de veille” - fig. 19.

LES BRUITS DE LA TIREUSE A BIERE BEERTENDER

M La tireuse & biére BeerTender remplit une fonction qui s'accompagne de
bruit : le refroidissement.

M La tireuse a biére BeerTender comporte un systéme de refroidissement
régulant la température du fat. Ce systéme présente deux niveaux de
refroidissement :

1. refroidissement de veille, qui correspond a I'état de fonctionnement le
plus fréquent. Dans ce cas, le son du ventilateur est a peine audible ;

2. refroidissement actif qui se produit lorsque la température du fit et
de la chambre de refroidissement est trop élevée. Une fois le fat de
biére ramené a la bonne température, la tireuse a biére repasse en
refroidissement de veille.

TIRAGE DE LA BIERE

Remarque : vérifiez toujours la date limite de consommation de la biére
indiquée sur le fond du fat Beertender. N'utilisez pas le fit Beertender aprés
cette date.

Remarque : la biere doit étre servie dans des verres appropriés, le service
commence et s'arréte manuellement.

Phase 1 - Préparation du verre

B Pour verser une biere idéale, il est essentiel de commencer par un verre
propre et frais. Rincez le verre a I'eau froide avant de servir la biére (plus
I'eau est froide, mieux ce sera) - fig. 20.

Remarque : il est conseillé d'utiliser toujours les mémes verres pour tirer
la biére ; certaines boissons, comme le lait, laissent de petites traces qui
réduisent la quantité de mousse.

Phase 2 - Tirage de la biere
% Conseil : vérifiez sur I'écran de contdle que la biére a atteint la température

souhaitée.



B Maintenez le verre incliné sous le robinet - fig. 21.

M Evitez tout contact entre I'embout de robinet, le verre et la biére déja servie
dans le verre, car cela pourrait produire trop de mousse.

W Tirez vers l'avant la poignée de 45 degrés et d'un geste ferme ; versez la
biére dans le verre.

M Lorsque la biére/mousse atteint le bord du verre, redressez ce dernier et
refermez le robinet d'un geste ferme.

Remarque : apres avoir installé le f(it Beertender dans la tireuse a biére, il
I est tout a fait normal que le premier verre produise trop de mousse. Dans ce
cas, laissez le verre sur le plateau récolte-gouttes. Ensuite, remplissez le verre
une fois que la mousse est retombée.

Remarque : il y aura davantage de mousse si I'on ouvre le robinet
I légérement ou lentement. On peut verser plusieurs bieres de suite en
laissant le robinet ouvert. Le débit de la biere sera toutefois plus lent aprés le
tirage de la premiere biere.

Phase 3 - Votre verre de biére
B Disposez le verre de biere sur le plateau récolte-gouttes et attendez que la
mousse soit retombeée - fig. 22.

Phase 4 - La qualité de votre verre de biére
W Pour obtenir un meilleur résultat, utilisez les verres dont les formes sont
similaires a celles qui sont illustrées sur les dessins.
B Une excellente biére pression doit présenter les qualités suivantes :
1. un col de mousse d’environ deux doigts de hauteur ;
2. lamousse doit étre uniforme sur toutes les parois du verre et doit s'unir
a la biére ;
3. la biére doit avoir la transparence du cristal avec des bulles de gaz
carbonique sur les cotés et au fond du verre ;
4. une température dans le verre de 4-6°C.

Remarque : pour éviter un surplus de mousse, utilisez toujours un fat
I Beertender pré-refroidi et un verre propre rincé a I'eau froide.

NETTOYAGE

M Le nettoyage de la tireuse a biére BeerTender se fait en trois étapes : apres
I'utilisation quotidienne, lors de I'installation d'un nouveau fit Beertender et
a intervalles réguliers.
Ne séchez pas I'appareil et/ou ses composants a I'aide d'un
m four micro-ondes et/ou d'un four traditionnel.



NETTOYAGE APRES L'UTILISATION QUOTIDIENNE

B Nettoyez le plateau récolte-gouttes et la grille aprés chaque utilisation. Pour
vider le plateau récolte-gouttes, retirez d'abord la grille ; celle-ci devra étre
replacée pendant I'utilisation normale du BeerTender - fig. 23.

Remarque : le plateau récolte-gouttes peut étre lavé a I'eau chaude et avec
I un détergent doux. Il peut également étre lavé dans le lave-vaisselle.

N'utilisez jamais de détergents agressifs, comme le vinaigre,
m les acides, les solvants ou I'essence.

NETTOYAGE LORS DE LINSTALLATION D'UN
NOUVEAU FUT BEERTENDER

M Lorsque vous installez un nouveau fit Beertender, nettoyez d'abord I'embout
de robinet. Lembout de robinet est la seule partie de 'appareil en contact
direct avec la biere - fig. 24.

Il est essentiel de laver I'embout de robinet normalement ou dans le lave-

vaisselle.

Remarque : les parties en plastique et en métal sont jointes de fagon
permanente et ne posent aucun probleme d’hygiéne. Il ne faut pas essayer
de les séparer.

B Le mécanisme du robinet doit étre nettoyé a I'aide d'un chiffon humide et
d'un détergent doux - fig. 25.

Remarque : utilisez de la ouate pour nettoyer convenablement toutes les
parties - fig. 26.

N'essayez pas de nettoyer le mécanisme avec des objets
m durs et/ou pointus, car les objets de précision du mécanisme pourraient
s’abimer.

NETTOYAGE REGULIER

B Nettoyez réguliérement la chambre de refroidissement de la tireuse a
biere BeerTender a l'aide d'un chiffon humide imbibé d’un détergent doux
- fig. 27.

Ne remplissez pas d'eau la chambre de refroidissement, car
m cela pourrait endommager 'appareil de fagon permanente. N'utilisez jamais de
détergents agressifs, comme le vinaigre, les acides, les solvants ou I'essence.
M La loupe du robinet peut étre enlevée. Lavez celle-ci a I'eau chaude et avec
un détergent doux.

Ne lavez pas la loupe du robinet dans le lave-vaisselle, car
m elle pourrait s'abimer et ne plus étre brillante. N'utilisez jamais de détergents
agressifs, comme le vinaigre, les acides, les solvants ou I'essence.



PROTECTION ENFANT

B Pour éviter que des enfants mettent 'appareil en marche, on peut retirer la
poignée du robinet.

B Pour cela, assurez-vous que la poignée a été installée verticalement et tirez-
la vers le haut - fig. 28.

INFORMATIONS A CARACTERE JURIDIQUE

W Ce mode d'emploi contient les informations nécessaires pour un emploi
correct, pour les fonctions opérationnelles et pour un entretien soigné de
I'appareil.

B Ces informations et le respect de ces instructions représentent la condition
nécessaire pour un emploi correct et sans danger dans le respect de la
sécurité pour le fonctionnement et I'entretien de 'appareil.

B En outre, il est a noter que le contenu de ce mode d'emploi ne fait pas
partie d'une convention précédente ou déja existante, ni d'un accord ou
d'un contrat légal et qu'il n’en modifie donc pas la substance.

B Toutes les obligations du constructeur se basent sur le contrat d'achat et
vente correspondant qui comprend également le réglement complet et
exclusif concernant les prestations de garantie.

B Ces explications ne limitent ni élargissent les normes de garantie
contractuelles.

B Le mode d’emploi contient des informations protégées par le droit d’auteur.

M || est interdit de photocopier ou de traduire ce mode d’emploi dans une
autre langue sans |'accord préalable du Constructeur.

ELIMINATION

B Ce symbole indique que, dans I'Union Européenne, le produit ne doit
pas étre mis au rebut avec les autres déchets ménagers.

B Pour éviter toute atteinte a I'environnement et a la santé publique, ne jetez
pas cet appareil inconsidérément mais contribuez de maniére responsable &
son recyclage afin de promouvoir la réutilisation durable des ressources en
matiéres premiéres. Si votre appareil devient inutilisable, veuillez le confier
aux organismes d'enlevement et de collecte des déchets ou contactez le
revendeur auprés duquel vous I'avez acheté : ils peuvent se charger de son
recyclage dans des conditions sécurisées et écologiques.

W |l faut rendre inutilisables les appareils qui ne sont plus en fonction.

M || faut débrancher la fiche de la prise et couper le cable électrique.

W || faut amener les appareils hors d'usage dans un centre de récolte pour
I'élimination des composants spéciaux utilisés dans la construction de la
machine.

M Le module TEM (ou cellule de Peltier) doit &tre éliminé selon les normes en
vigueur dans le pays d'utilisation de la machine.



PROBLEMES - CAUSES - REMEDES

Problémes

Causes possibles

Remeédes

La machine ne s'allume
pas.

La machine n'est pas
connectée au réseau
électrique.

Connectez la machine
au réseau électrique.

Le couvercle du robinet
ne se positionne pas
correctement.

Le robinet du fat
BeerTender a été
actionné manuellement.

Replacez le robinet du
fat BeerTender dans sa
position initiale.

Le robinet du fat
BeerTender ou le
tube n'est pas inséré
correctement.

Retirez le robinet du
f(t BeerTender de
I'appareil et remettez-
le en place en suivant
les instructions de la
section “Utilisation
de la tireuse a biére
BeerTender”.

La biere ne coule pas.

Le fat BeerTender est
vide.

Remplacez le fat
BeerTender.

IIn'y a pas de fit a
I'intérieur de la machine
BeerTender.

Installez un fat a
I'intérieur de la machine
BeerTender.

La poignée du robinet
de la tireuse a biére
BeerTender n'est pas
correctement installée/
positionnée.

Installez/positionnez
la poignée du robinet
correctement.

Vous ne pouvez pas
fermer le couvercle.

Le couvercle du robinet
n'a pas été positionné
correctement.

Positionnez le
couvercle du robinet
correctement.




La quantité de mousse
est trop importante
(voir également la
section “Servir la
biere”).

Le fat BeerTender

n'a pas atteint la
température de service
appropriée.

Laissez le
fatBeerTender refroidir
jusqu'a la température
adéquate. Vous pouvez
vous fier a l'indicateur
de température sur
I'écran de controle de
votre tireuse a biére
BeerTender.

Le fOt Beertender a été
secoué.

Laissez reposer le fat
durant 4 heures avant
de servir la biére.

La poignée du robinet
est actionnée trop

Tirez fermement et
rapidement la poignée

lentement.

robinet n'est pas
complétement ouverte.

lentement. a fond vers le bas et
vers |'avant.
La biére coule trop La poignée du Ouvrez complétement

le robinet.

La tireuse a biére
BeerTender sert de la
biére tiede.

Le fat BeerTender
n'a pas été refroidi
suffisamment
longtemps ; il n'est
donc pas a la bonne

température de service.

Laissez le fat
BeerTender refroidir
suffisamment
longtemps dans la
machine.

Lindicateur de
température sur
I'écran de controle ne
s'illumine jamais.

L'appareil BeerTender
se trouve exposé a une
température excessive
ou & la lumiere

directe du soleil (voir
également la section
“Refroidissement

du fat" et “Installation
de la tireuse a biére
BeerTender”).

Utilisez la machine a
I'intérieur et placez-la
dans une piéce ou la
température ambiante
ne dépasse pas 30°C.

Si vous rencontrez des problémes qui ne sont pas traités par cette liste, ou si
les remeédes conseillés ne les résolvent pas, veuillez contacter le Service
Consommateurs. (Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)
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GENERAL INFORMATION

B The BeerTender is designed to dispense cool beer from a special container
(BeerTender Keg) fitted inside the appliance itself.

B This elegantly designed machine has been engineered for indoor domestic
use and is not suitable for continuous professional use. Any commercial use,
inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

The manufacturer will accept no liability for damage caused as
m aresult of:

- Improper use and use for purposes other than those envisaged;

- Repairs not performed at authorised service centres;

- Tampering with the power cord;

- Tampering with any BeerTender appliance component;

- Use of spare parts and accessories other than those supplied by the

manufacturer;

- Attempts to access internal parts of the appliance.
The guarantee will be invalidated in such cases.
Please see full guarantee terms and conditions in the leaflet enclosed or on
our web site: www.krups.com

GUIDELINES FOR READING THESE INSTRUCTIONS

1/

M Please adhere strictly to these directions to ensure proper use and avoid
serious injury!
-

This symbol highlights information that is especially important for getting the
I best out of the machine.

USING THESE OPERATING INSTRUCTIONS

W Keep these operating instructions in a safe place and make them available
to any other person who uses the appliance.

W If you have any problems or queries please contact our Customer Relations
Team first for help and advice.

(see details at the end of this manual)



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage See plate on bottom of appliance
Rated power See plate on bottom of appliance
Power supply See plate on bottom of appliance

Insulation class 1]

Cooling class N

Casing material Thermoplastic

Size (w x h x d) (mm) 274 x 452 x 505 (490 without drip tray)
Weight 5.5 Kg (5.3 Kg without drip tray)

Cord length 1.1m

Beer container BeerTender Keg

Control panel Top

Operating conditions With 80% R.H. min 12°C max 30°C

The manufacturer reserves the right to make constructive and engineering
changes as warranted by technological advances.

Appliance complying with European Directive 89/336/EEC (Legislative
Decree 476 of 04/12/92) concerning electromagnetic compatibility.

SAFETY RULES
1/

INTENDED USE

M This appliance has been manufactured exclusively for dispensing beer in a
domestic setting.

m Only original BeerTender Kegs mentioning “Compatible BeerTender” can
be used with the appliance; you should not use any other commercially
available beer containers.

M Before using a keg, check the “best before end” date shown at the bottom
of the keg. Do not insert or use BeerTender Kegs after the date shown.



B You should not use the appliance for purposes or with containers other than
those specified above.

B You should not introduce any materials other than BeerTender Kegs inside
the appliance.

B You should not make technical changes or use the appliance in any manner
other than as directed, due to the risks involved!

B The appliance should be used solely by adults in full possession of their
mental and physical capacities.

POWER SUPPLY

B Connect the appliance to a suitable electric socket.
B Make sure the power supply matches the voltage shown on the appliance
rating plate.

POWER CORD

B Never use the beer dispenser if the power cord is faulty.

H Have faulty cords and/or plugs immediately replaced by an
authorised service centre only, to avoid any danger.

M Do not lay the power cord round corners or on sharp edges or hot surfaces
and protect it from oil.

M Do not lift or pull the appliance by the cord.

B Do not pull out the plug by tugging on the cord and do not touch it with wet
hands or feet.

B Do not allow the power cord to hang loosely from tables or shelves.

PROTECTING OTHER PEOPLE

B This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

m Children should be supervised to ensure that they do not play with the

appliance.

m Children are not aware of the danger associated with household
appliances.

B Do not leave the materials used to pack the appliance within children’s
reach.

B To prevent children from using the appliance, you can remove the tap
handle. To remove the handle, make sure that it is in an upright position and
pull it upward - fig. 1.



POSITIONING AND MAINTENANCE

M Install the appliance in an upright position in a safe place, where it cannot
be overturned or injure anyone.
B To ensure that the BeerTender works correctly and efficiently, you are
recommended to:
- place it on a perfectly level and stable surface;
- choose a clean, well-lit area with an easily accessible electric socket;
- keep the appliance at a minimum distance (75cm) from the stove as
shown in the diagram - fig. 2;
- store the BeerTender Keg at room temperature or in the fridge;
- make sure it is not exposed to direct sunlight;
- do not use the appliance in the open air;
- do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames, as
these may melt or damage the casing.

CLEANING

B Before cleaning the appliance, it is essential to turn off the main switch and
then pull the plug out of the socket.

B Never immerse the appliance in water!

B Please note that too much dust can affect the efficiency of the cooling
system of your BeerTender. It is possible that dust enters in the machine
through the vent grid at the rear of the machine. We recommend that, using
a vaccuum cleaner, you clean regularly this particular area. This will allow
your BeerTender to last longer and remain efficient over time.

B You should never attempt to access internal parts of the appliance.

STORING THE APPLIANCE

B When the appliance is not to be used for a long period of time, switch off
and pull out the plug.

B Store the appliance in a dry place out of children’s reach.

M Protect it from dust and dirt.

B Do not store the appliance with a keg inside.

REPAIRS / MAINTENANCE

B Should a breakdown, fault or suspected fault occur after the appliance has
been accidentally dropped, pull the plug out immediately.

B Never operate a faulty appliance.

W All servicing and repairs must be carried out by an authorised service centre.

B The manufacturer will not be liable for any injury or damage to persons and/
or property caused by the appliance malfunctioning should repairs not be
performed by an authorised service centre.



FIRE PREVENTION

M In the event of a fire, use carbon dioxide (CO2)extinguishers. Do not use
water or powder extinguishers.

MACHINE COMPONENTS

BeerTender

BeerTender dispensing system
Refrigerating chamber
Lid

Lid opening handle
LED control panel
Tap cover

Dispensing spout
Beer tap handle

. Drip grate

10.  Drip tray

11.  Main switch

12.  Power cord with plug
BeerTender Keg

13. BeerTender Keg

14. Beer tube

CAUTIONARY NOTES

USING THE BEERTENDER SYSTEM

To obtain draft beer of optimal quality you should keep two basic factors in
I mind, the temperature of the beer and hygienic conditions.

1. Pre-chill the beer keg to prevent excess foam. Always use a chilled keg.
If you fail to chill the keg sufficiently too much foam will be produced
when you start to pour your beer.

2. Always clean the appliance after use. Beer is a natural product that
can spoil. Therefore, you should always keep the appliance clean to
maintain the quality of the beer dispensed and prevent unpleasant
odours (see “Cleaning”). The dispensing spout should be cleaned
before a new keg is installed and the drip tray and grate should be
emptied after every use - fig. 3.

CEONOOAON



B You should also follow these other rules when using the BeerTender
system:

1. Do not attempt to chill a BeerTender Keg in your freezer. Just like glass
bottles, a keg may burst when placed in the freezer. Moreover, freezing
diminishes the quality of the beer - fig. 29.

2. Use your BeerTender in a place where the temperature is between
12°C and 30°C. At colder temperatures the appliance cooling system
could be damaged, whereas at warmer temperatures the system will
not be able to reach the ideal beer dispensing temperature. Store the
beer keg at room temperature - fig. 4.

' To avoid overheating, keep the BeerTender Keg out of
m direct sunlight - fig. 30.

3. Always hold the appliance by the bottom edge when lifting it - fig. 5.

' Do not use the handle or power cord to lift the BeerTender
m - fig. 31.

USING THE KEG

B Make sure that you chill the keg before using it. If you fail to chill the keg
sufficiently too much foam will be produced when you start to pour beer.

M Please also be aware that the first glass that you pour from every new keg
will contain mostly foam. Draught beer in a bar behaves in exactly the same
way!

B The BeerTender Keg “Compatible BeerTender” features a patented system for
storing and dispensing beer. It guarantees beer of higher, long-lasting quality
and a BeerTender system that is very easy and pleasant to use - fig. 6.

before installing a keg inside the appliance, check the “best

m before end” date shown at the bottom of the keg. This date is a reliable
indication if the keg has been stored at room temperature.

B The use of kegs “Compatible BeerTender” in the BeerTender system
necessitate the use of beer tubes - fig. 7. A bag of 5 tubes is delivered with the
BeerTenderappliance.Toreceiveadditionaltubes, pleasecontactourcustomer
service orgoto BeerTender Internet site. (See details at the end of this manual)

' contents under pressure. Do not shake or drop. Do not
m expose to sunlight or temperatures above 30°C. Even when the keg is

empty, do not force it open and do not expose to flame or fire.



GETTING THE BEERTENDER READY
1/

COOLING THE BEERTENDER KEG

M BeerTender kegs must be chilled before use.
B Using a BeerTender keg that is too warm will result in too much foam.
B There are two ways to chill the BeerTender Keg:
1. inside the BeerTender (see “Using the BeerTender”). It will take about
15 hours to cool the keg down to 4°C if the BeerTender Keg and the
appliance are stabilized at a room temperature of 20°C.
2. in a refrigerator. This will take about 12 hours depending on the cooling
capacity of your refrigerator.

Tip: we recommend that you always keep an extra BeerTender Keg in the
I refrigerator. That way you will always have a chilled keg available.

We also recommend that you switch the appliance on at least one hour before
intended use to get full benefit from the pre-cooling of the keg.

Do not attempt to chill the keg in a freezer. Just like glass
m bottles, a keg may burst when placed in the freezer. Moreover, freezing
diminishes the quality of the beer - fig. 29.

INSTALLING THE BEERTENDER APPLIANCE

B The original packing is designed and made to protect the appliance. It is
recommended that you keep it for future transport.

B Remove the BeerTender appliance from the packaging and place it on a dry,
clean, level, stable surface that is sufficiently large to accommodate it.

B The temperature of the room must be between 12°C and 30°C. - fig. 4.

B Set the drip tray and grate in place at the front of the appliance. Make sure
the drip tray is properly fitted and positioned.

B Do not install the appliance near sources of heat or in places exposed to
direct sunlight.

= Note: keep in mind that during use the drip tray will have to be emptied and
I rinsed regularly. When the BeerTender system is not in use, you can remove
the drip tray and place it elsewhere to save space.

The drip tray must be positioned on a level surface and must
m not jut out from the surface it is resting on.



B After installing the BeerTender appliance you must clean the dispensing
spout; this is the only part of the appliance that will come into contact with
the beer - fig. 8.

M It is essential that you wash the dispensing spout before using the appliance
for the first time and at least every time a new keg is connected inside the
BeerTender system. This part can also be washed in a dishwasher - fig. 9.

B To clean the spout, remove it from its housing by turning it clockwise. After
washing the spout, screw it back into place.

CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Electricity can be dangerous! Therefore you must always scrupulously
abide by the safety rules.

M The appliance must be plugged into a suitable, properly installed electric
socket.

M The voltage of the appliance has been set in the factory. Check that the
mains voltage matches the voltage indicated on the rating plate on the rear
of the appliance.

B Make sure the main switch on the rear of the machine is set to “0” before
connecting the BeerTender to the mains. Insert the plug into a socket with
the correct voltage and turn on the appliance by moving the main switch to
“I" - fig. 10.

The appliance will immediately start cooling the inner chamber as soon as the
main switch is set to “I".

USING THE BEERTENDER SYSTEM

INSERTING A BEERTENDER KEG

M Note: the BeerTender may only be used with BeerTender Kegs “Compatible
BeerTender” containing beer sold by the Heineken group.

M The appliance can only be used if it contains a BeerTender Keg and only if
the main switch is set to “I".

B The LED on the left side of the control panel, when illuminated, tells you that
the appliance is switched on.

M You can open the appliance by pressing the handle on top of the lid. When
the handle is released, you can lift the lid up - fig. 11-12.

Note: do not force the lid beyond the set opening position as this could
damage it.

B When the lid is completely open, insert a BeerTender Keg as shown in the
figure - fig. 13.



B Remove the tap cover by pulling it upward as shown on the drawing -
fig. 14.

Note: this cover can be removed for cleaning.

B Take the tap of the BeerTender Keg “Compatible BeerTender” and fit it into
place.

Note: Do not try to actuate the tap of the BeerTender Keg by hand.

B Position the beer tube as shown on drawing - fig. 15.
M Put the tap cover back in place.

Note: the tap cover cannot be closed if the BeerTender Keg tap is not fitted

properly.

B Make sure the tap handle is positioned in the tapping mechanism before
the lid is closed.

B Make sure that the handle is positioned as shown on the drawing to avoid
damaging the beer tube - fig. 16.

B Carefully close the appliance lid - fig. 17.

CONTROL PANEL

B Two LEDs on the top of the lid provide important indications:
Green ON LED on the left of the panel: when lit, it indicates that the
appliance is operating - fig. 18.
Green beer-temperature LED on the right side of the panel: when the
BeerTender Keg has reached the ideal temperature the LED switches on
and the appliance goes into “stand-by” cooling mode - fig. 19.

SOUND EMITTED BY THE BEERTENDER APPLIANCE

B The cooling function of the BeerTender produces sound.
B The BeerTender features a cooling system which controls the temperature
of the BeerTender Keg. There are two cooling modes:
1. stand-by cooling corresponds to the main operating conditions. In this
mode the cooling fan produces a barely audible noise;
2. active cooling is triggered when temperature inside the cooling chamber
is too high. As soon as the beer keg reaches the right temperature, the
appliance will switch back to stand-by cooling mode.



DISPENSING BEER

Note: always check the “best before end” date shown on the bottom of the
BeerTender Keg. Do not use the BeerTender Keg beyond this date.

Note: the beer must be dispensed into suitable containers; the dispensing
function is started and stopped manually by the user.

Step 1 - Preparing a glass

B In order to obtain perfect draft beer, it is essential to start with a clean, cool
glass. Rinse the glass in cold water before dispensing beer (the colder the
glass the better) - fig. 20.

Tip: we recommend that you use your beer glasses for drinking beer alone.
Some beverages, like milk, leave a small residue in the glass which will reduce
the head on your beer.

Step 2 - Dispensing beer

Tip: Look at the control panel to check that the beer has reached the right

I drinking temperature.

W Position a glass beneath the tap, holding it at an angle of 45 degrees (see
picture) - fig. 21.

B Firmly and quickly pull the handle down as far as it will go. Let the beer run
into the glass.

B Avoid contact between the dispensing spout, the glass and the beer already
in the glass. This could cause excessive foaming.

Note: every time you install a new keg in the BeerTender, the first glass of
I beer will fill up with too much foam. When this occurs, allow the glass to
stand on the drip tray. As soon as the foam has settled, continue filling the
glass.

= Note: too much foam will also be generated if the tap handle is opened just
I slightly or slowly; several beers can be dispensed in sequence when the tap
handle is open. The beer will flow out more slowly after the first glass has been
filled.

Step 3 - Beer in the glass
B Place the glass of beer on the drip tray and wait for the foam to settle
- fig. 22.



Step 4 - The quality of a glass of beer
B An excellent draft beer has the following characteristics:
1. a head of about 3 cms;
2. a head evenly distributed around the wall of the glass that adheres to
the surface of the beer;
3. a crystal clear colour, with bubbles of carbon dioxide escaping from the
sides and bottom of the glass;
4. a temperature of 4°C to 6°C (in the glass).

3 Note: to prevent excessive foam from forming, always use a pre-chilled
I BeerTender Keg and a clean glass rinsed in cold water.

CLEANING

M In addition to routine cleaning, the BeerTender should be cleaned after daily
use and when you install a new BeerTender Keg.

Do not dry the appliance and/or its components in a microwave
m and/or conventional oven.

CLEANING AFTER DAILY USE

B The drip tray and grate should be cleaned after every use. Remove the grate
before emptying out the drip tray. The grate must be set back in place during
normal use of the BeerTender - fig. 23.

Note: You can wash the drip tray with warm water and a mild detergent. The
I drip tray is also dishwasher safe.

Never use aggressive cleaning agents such as vinegar, acids,
m solvents or petrol.

CLEANING AFTER INSTALLATION
OF ANEW BEERTENDER KEG

B When you install a new BeerTender Keg you must clean the dispensing
spout. The spout is the only part of the appliance that comes into contact
with the beer - fig. 24.

It is essential to wash the spout either normally by hand or in a dishwasher.

Note: the dispensing spout comprises plastic and metal parts that are
permanently joined together and do not pose any problems of hygiene. Do not
attempt to separate these parts.

M The beer dispensing mechanism must be cleaned using a damp cloth and
a mild detergent - fig. 25.

Note: use a piece of cotton to thoroughly clean all the parts - fig. 26.



Do not attempt to clean the mechanism using hard and/or
m sharp objects: it is a precision component and you will risk damaging it.

ROUTINE CLEANING

M Clean the appliance cooling chamber on a regular basis using a damp cloth
and mild detergent - fig. 27.

Do not fill the cooling chamber with water as this may result in
m permanent damage. Never use aggressive agents such as vinegar, acids,
solvents or petrol.

B The tap cover can be removed. Clean it with warm water and a mild
detergent.

Do not wash the tap cover in a dishwasher, as it could be
m damaged and lose its shine. Never use aggressive agents such as vinegar,
acids, solvents or petrol.

CHILDREN'S SAFETY

B To prevent children from using the appliance, you can remove the tap
handle.

B To remove the handle, make sure it is in an upright position and pull it
upwards - fig. 28.

LEGAL INFORMATION

M These operating instructions contain the necessary information for the
proper use and upkeep of the appliance.

M It is essential to read this information and comply with these instructions in
order to use and maintain the appliance in complete safety.

B Please note, moreover, that the contents of these operating instructions do
not form part of a previous or already existing legal agreement or contract,
hence they do not affect the terms of the latter.

B The manufacturer's obligations are based solely on the contract of sale,
which also contains complete an exclusive terms pertaining to the warranty
service provided.

M The warranty conditions as set forth in the contract are neither limited nor
extended on the basis of the explanations herein.

B These operating instructions contain information protected by copyright.

B They may not be photocopied or translated into another language without
the manufacturer's prior written consent.



DISPOSAL AND ENVIRONMENT PROTECTION

B This marking indicates that this product should not be disposed with
other household wastes throughout the EU.

B To prevent possible harmtothe environment orhuman healthfromuncontrolled
waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of
material resources. To return your used device, please use the return and
collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

W Appliances that are no longer used should be rendered unusable.

B Unplug the appliance and cut the power cable.

M Appliances no longer in use must be taken to a suitable waste collection
facility so that the special components contained in the appliance may be
duly disposed of.

B The “TEM — Module” (or Peltier's cell) must be disposed of in accordance
with the regulations currently in force in the user's country.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible causes Remedies
The appliance does not | The appliance is not Connect the appliance
come on. connected to the mains | to the power supply.
power supply.
You cannot position the | The BeerTender Keg Put the BeerTender
tap cover correctly. tap has been activated | Keg tap back in its
by hand. original position.
The BeerTender Keg Remove the
tap or tube is not BeerTender Keg tap
inserted from the appliance and
correctly. fit it again following
section: Using the
BeerTender.
No beer is being The BeerTender Keg is | Replace the BeerTender
dispensed. empty. Keg with a new one.
There is no keg inside Install a keg inside the
the BeerTender BeerTender appliance.
appliance.
The BeerTender Install/position the

appliance tap handle is | tap cover correctly.
not correctly installed/
positioned.




You cannot close the
lid.

The tap cover has
not been positioned
correctly.

Position the tap
cover correctly.

The BeerTender
appliance produces too
much foam when
dispensing beer

(see also section:
Dispensing beer).

The BeerTender Keg
has not reached the
right dispensing
temperature.

Allow the BeerTender
Keg to cool to the right
temperature. You can
rely on the temperature
indicator on the

control panel of your
BeerTender appliance.

The BeerTender Keg
has been shaken.

Wait 4 hours before
dispensing beer.

The tap handle is
being moved too
slowly.

Firmly and quickly

pull the handle down
and forward as far as it
will go.

Beer flows out
too slowly.

The tap handle is
not open all the way.

Open the tap
completely.

The BeerTender
appliance is dispensing
warm beer.

The BeerTender Keg
has not been chilled
for long enough and is
thus not at the right
serving temperature.

Allow the BeerTender
Keg to cool long
enough in the
appliance.

The temperature
indicator on the control
panel lights up.

The BeerTender
appliance is exposed to
too hot a temperature
or direct sunlight (see
also section: Cooling
the keg and Installing
the BeerTender).

Use the appliance
indoors and move
it to a room where
the ambient

temperature does
not exceed 30°C.

If you have any problems or queries please contact our Customer Relations
Team first for expert help and advice.
(Refer to the list of service contacts included in the guarantee leaflet enclosed

with the product.)
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

M Das BeerTender Zapfgerét dient ausschlieBlich dem Zapfen von frischem
Bier aus dem zugehérigen Behélter (BeerTender Fass), der im Inneren der
Zapfanlage installiert ist.

B Die Maschine mit elegantem Design wurde fiir den héuslichen Gebrauch
in geschlossenen Réumen entwickelt und ist nicht fur professionelle
Dauerbenutzung geeignet.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fir Schaden, die
m zurlickzufiihren sind auf:
- falschen Gebrauch und Gebrauch zu Zwecken, fiir die das Gerét nicht
vorgesehen ist;
- Reparaturarbeiten, die auBerhalb einer zugelassenen Kundendienststelle
durchgefiihrt wurden;
- Beschadigung des Stromkabels ;
- Beschadigung von Komponenten des Geréts;
- Verwendung von nicht-originalen Ersatzteilen und Zubehor
- Eingriffe ins Innere des Gerits.
In allen diesen Fillen ist die Garantie nicht mehr gliltig.

ZUM LEICHTEREN LESEN

v/

M Halten Sie sich strikt an diese Hinweise, um jegliche Bedienungsfehler und
schwere Verletzungen zu vermeiden!

Der Verweis auf lllustrationen, Teile des Gerits oder Steuerelemente usw.
I wird durch Nummern oder Buchstaben gegeben; in diesem Fall wird auf die
lllustration verwiesen.

BENUTZUNG DIESER GEBRAUCHSANLEITUNG

B Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung an einem sicheren Ort auf und
legen Sie sie zum Gerat, wenn eine andere Person es benutzen soll.

W Fir weitere Informationen oder bei Problemen, die in dieser Anleitung
gar nicht oder nur ungentigend behandelt sind, wenden Sie sich an den
Verbraucherservice BeerTender.

(Details firr jedes Land am Ende dieser Anleitung)



TECHNISCHE DATEN

Nennspannung Siehe Aufschrift auf dem Gerateboden
Nennleistung Siehe Aufschrift auf dem Gerateboden
Energiezufuhr Siehe Aufschrift auf dem Gerateboden
Isolierklasse Il
Kiihlklasse N
Geh3dusematerial Thermoplastischer Kunststoff
Abmessungen (B x H x T) (mm) 274 x 452 x 505 (419 ohne die Tropfschale)
Gewicht 5.5 kg (5,3 kg ohne die

Tropfschale)
Kabelldnge 1.1m
Bierbehalter Beertender Fass
Bedientafel Hinten

Betriebsbedingungen bei 80% min 12°C max 30°C
relativer Luftfeuchtigkeit

Der Hersteller behélt sich Anderungen von Konstruktion und Ausfiihrung des
Gerates aus Griinden des technologischen Fortschritts vor.

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen 89/336/EEC(Durchfiihrungs-
bestimmung 476 vom 04/12/92) betreffend die elektromagnetische
Vertraglichkeit.

SICHERHEITSBESTIMMUNGEN
1/

BESTIMMUNGSZWECK

W Das Gerét wurde ausschlieBlich zum Zapfen von Bier fiir den Hausgebrauch
konstruiert.

M Das Beertender System funktioniert nur mit Féassern mit der Aufschrift
.Kompatibel BeerTender”, hergestellt und vertrieben von der Gruppe
Heineken. Es ist unmdglich und verboten, andere Fésser im Beertender
System zu benutzen.

W Bevor man das BeerTender Fass einsetzt, ist das Haltbarkeitsdatum auf
dem Boden des Fasses zu priifen; bitte keine BeerTender Fasser nach
Ablauf des angegebenen Datums mehr einsetzen und benutzen.



B Es ist verboten, das Zapfgerat zu anderen Zwecken und mit anderen
Behdltern als den oben genannten zu verwenden.

B Es ist verboten, in das Bierzapfgerat andere als die BeerTender Fasser
einzufiihren.

W Technische Anderungen und jeder unzulissige Gebrauch sind wegen der
damit verbundenen Gefahren verboten!

B Das Zapfgerat darf nur von Erwachsenen, die im Vollbesitz ihrer geistigen
und korperlichen Krafte sind, verwendet werden.

STROMVERSORGUNG

B SchlieBen Sie das Zapfgerét nur an eine geeignete Steckdose an.
M Die Spannung muss der auf dem Typenschild des Geréts angegebenen
entsprechen.

STROMKABEL

M Das Zapfgerét nie benutzen, wenn das Stromkabel defekt ist.

B Das defekte Kabel und den Stecker sofort durch einen autorisierten
Kundendienst auswechseln lassen, um jede Gefahr zu vermeiden.

B Das Kabel nicht tiber scharfe Kanten ziehen, oder mit heiBen Gegenstéanden
in Beriihrung kommen lassen; vor Ol schiitzen.

M Das Bierzapfgerét nicht am Kabel anheben oder ziehen.

M Den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der Steckdose ziehen oder
mit nassen Handen oder FuiBen berihren.

B Das Stromkabel nicht frei von Tischen oder Regalen herabhzngen lassen.

SCHUTZ ANDERER PERSONEN

m Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigten Kindern oder Personen das
Gerat, wenn deren physische oder sensorische Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch hindern. Sie miissen
stets {iberwacht werden und zuvor unterwiesen sein.

B Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit
dem Gerit spielen.

B Kinder sind sich der Gefahren, die von Haushaltsgeraten ausgehen, nicht
bewusst.

B Das Verpackungsmaterial der Maschine nicht in der Reichweite von Kindern
lassen.

B Um zu verhindern dass die Maschine von Kindern benutzt wird, kénnen Sie
den Giriff des Zapfhahns entfernen. Zur Entfernung des Giiffs vergewissern
Sie sich, dass er senkrecht steht, dann ziehen Sie ihn einfach nach oben
ab - fig. 1.



EIN GUTER PLATZ ZUM GEBRAUCH
UND ZUR WARTUNG

B Stellen Sie das Gerat senkrecht an einem sicheren Platz auf, an dem
niemand es umwerfen oder sich verletzen kann.
M Fir einen einwandfreien Betrieb des Zapfgerats wird Folgendes empfohlen:
- eine ebene und stabile Stellflache wihlen;
- einen ausreichend beleuchteten, hygienischen Raum mit einer leicht
zugénglichen Steckdose wéhlen;
- den Mindestabstand der Maschine von den Wanden vorsehen, wie in
der Abbildung gezeigt- fig. 2;
- das BeerTender Fass bei Raumtemperatur aufbewahren;
- schiitzen Sie das Fass vor direkter Sonnenbestrahlung;
- benutzen Sie das Zapfgerét nicht im Freien;
- das Zapfgerét nicht auf heiBe Flachen oder in die Ndhe von offenen
Flammen stellen, um zu vermeiden, dass das Geh&use schmilzt oder
beschadigt wird.

REINIGUNG

B Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung unbedingt am An/Ausschalter
aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

B Das Gerat darf nie ins Wasser getaucht werden!

M Bitte beachten Sie, dass zu viel Staub die Kuhlleistung lhres BeerTender
beeinflussen kann. Es ist mdglich, dass Staub lber das Ventilationsgitter
auf der Rickseite des BeerTender in das Gerét eindringen kann. Wir
empfehlen mit einem Staubsauger mit Fugendiise regelméBig diese Stelle
zu reinigen. Dadurch wird die Lebensdauer Ihres BeerTender verlangert und
die Kuhlleistung bleibt auf Dauer konstant.

B Eingriffsversuche im Inneren der Maschine sind strengstens verboten.

AUFBEWAHRUNG DES GERATS

B Wenn die Maschine Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird, mit
dem Schalter ausschalten und den Stecker aus der Steckdose abziehen.

B An einem trockenen und fuir Kinder unzugéanglichen Ort aufbewahren.

B Schiitzen Sie die Maschine gegen Staub und Schmutz.

B Nicht mit einem Fass im Innern aufbewahren.

REPARATUREN / WARTUNG

M Bei Schiden, Defekten oder Verdacht auf solche nach einem Sturz sofort
den Stecker aus der Steckdose abziehen.

H Nie eine defekte Maschine in Betrieb nehmen.

B Nur die autorisierten Kundendienstbetriebe dirfen Eingriffe und Reparaturen
vornehmen.



H Bei Eingriffen, die nicht von autorisierten Kundendienstbetrieben
vorgenommen wurden, wird jede Haftung fiir eventuelle Personen und/
oder Sachschaden wegen Betriebsstérung der Maschine abgelehnt.

BRAND

B Im Falle eines Brandes, benutzen Sie Kohlendioxyd-Feuerléscher (CO2).
Keine Pulver-Feuerléscher benutzen.

BESTANDTEILE DES GERATS

BeerTender-Gerat

das BeerTender Zapfgerat
Kuhlbereich

Deckel

Deckelgriff
Kontrolldisplay
Zapfhahn-Giriffblende
Ausschank-Réhrchen
Zapfhahn-Giriff

. Tropfblech

10. Tropfschale

11.  An/Ausschalter

12.  Stromkabel mit Stecker
BeerTender-Fass

13. Deckel BeerTender Fass
14. Bierleitung

HINWEISE

GEBRAUCH DES BEERTENDER

3 Fir ein optimal gezapftes Bier sind insbesondere zwei Elemente sehr
I wichtig: die Biertemperatur und die Hygiene.

1. Die Temperatur des Bieres hat einen direkten Einfluss auf die
Schaumbildung: um einen perfekten Schaum beim Einschenken zu
erreichen, muss das Bier kiihl genug serviert werden. Sie miissen also
besonders die Kiihlung des Fasses beachten und die Kiihlungszeiten
einhalten (siehe Kapitel ,Die kompatiblen BeerTender Fasser kiihlen*).
Zogern Sie auch nicht, das BeerTender System vorzukiihlen bevor Sie
ein Fass einsetzen.

2. Reinigen Sie das Zapfgerdt nach jedem Gebrauch. Bier ist ein
Naturprodukt und kann verderben. lhr Zapfgerat muss daher immer
sauber bleiben, um ein ausgezeichnetes Qualitatsniveau des
Bieres zu halten und Geriiche zu vermeiden (siehe ‘Reinigung’).

CONPON P~



Das Ausschankrohrchen sollte bei jedem Einsetzen eines neuen
BeerTender Fasses, die Tropfschale und das Tropfblech nach jeder
Verwendung gereinigt werden - fig. 3.
B Andere zusétzliche Punkte sollten beim Gebrauch des BeerTender Systems
auch berticksichtigt werden:

1. Kuhlen Sie |hr BeerTender Fass nicht in der Tiefkiihltruhe. Genau wie
Glasflaschen kann ein BeerTender Fass in der Tiefkiihltruhe platzen.
AuBerdem sinkt die Qualitdt des Biers, wenn es einmal gefroren war
- fig. 29.

2. Verwenden Sie das Zapfgerat bei einer Umgebungstemperatur
zwischen 12°C - 30°C. Ist es kilter, kdnnte das BeerTender Zapfgerét
das Bier zum Gefrieren bringen, bei héheren Temperaturen kann das
System nicht die ideale Temperatur zum Zapfen des Bieres erreichen.
Lagern Sie die Beertender Fasser bei Zimmertemperatur - fig. 4.

Setzen Sie das BeerTender Fass keiner direkten
m Sonneneinstrahlung aus, um seine Uberhitzung zu vermeiden - fig. 30.

3. Heben Sie das Zapfgerdt immer nur am unteren Rand des Gerétes
an - fig. 5.

' Heben Sie das Zapfgerat nicht am Zapfhahn-Griff oder am

= Stromkabel an - fig. 31.

BENUTZUNG DES FASSES

M Kuihlen Sie das Fass gut vor Gebrauch. Sollte es nicht ausreichend gekdihlt
sein, bildet sich zu viel Schaum, wenn Sie anfangen, das Bier zu servieren.

M Seien Sie auch darauf gefasst, dass das erste Glas, das Sie aus einem
neuen Fass servieren, fast nur Schaum enthélt. Bei Bier vom Fass in einer
Bar tritt genau das gleiche Phanomen auf!

B Das BeerTender Fass ist mit einem patentietem System zur Lagerung
und Ausgabe von Bier ausgestattet. Es garantiert ein Bier mit dauerhafter
Spitzenqualitdt, wie auch eine einfache und bequeme Benutzung des
BeerTender Zapfgerates - fig. 6.

Vor Einsetzen des Fasses in das Zapfgerdt prifen Sie das
= Haltbarkeitsdatum auf dem Boden des Fasses. Benutzen Sie das Fass
nicht, wenn dieses Datum verfallen ist.

B Die Benutzung der Fasser ,Kompatibel BeerTender* erfordert den Gebrauch
von Service-Rohren. Ein Packchen mit 5 Service-Rohren wird im Karton des
BeerTender Systems mitgeliefert. Um zusétzliche Rohre zu bekommen,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst oder konsultieren Sie die
Website BeerTender (Details fiir jedes Land am Ende dieser Anleitung).
Befestigen Sie ein Service-Rohr oben auf dem Fass einfach indem Sie den
Knopf ,Poussez" (Driicken) betatigen - fig. 7.



' Behalter steht unter Druck. Nicht schitteln oder fallen
m lassen. Vor Sonnenbestrahlung und Temperaturen tiber 30°C schiitzen.

Auch nach Gebrauch nicht bohren oder verbrennen.

DIE VORBEREITUNG DES BEERTENDERSYSTEMS
1/

KUHLEN DES BEERTENDER FASSES

M Die BeerTender Féasser mussen vor Gebrauch gekiihlt werden.
W Der Gebrauch eines zu warmen Fasses fiihrt zu einer Uberproduktion von
Schaum.

W Es gibt zwei Méglichkeiten, das BeerTender Fass zu kiihlen:
1. im BeerTender Zapfgerit (siehe ‘Bedienung des BeerTender’). Die
Kiihlung auf 4°C dauert ca. 15 Stunden wenn Fass und Gerét bei 20 ° C
sind.
2. im Kuhlschrank. Die Kiihlung des Fasses dauert ungefahr 12 Stunden,

je nach Kiihlleistung lhres Kihlschranks.

= Tipp: bewahren Sie stets ein zusatzliches Fass Beertender im Kiihlschrank
auf (nicht im Gefrierfach). So haben Sie immer ein gut gekiihltes Fass zur
Verfigung.

Wir empfehlen Ihnen auch, den Apparat mindestens eine Stunde vor Gebrauch
einzuschalten, um die vorangehende Kiihlung des Fasses voll zu nutzen.

Kihlen Sie |hr BeerTender Fass nicht in der Tiefkiihltruhe.
m Genau wie Glasflaschen kénnen die Fasser explodieren wenn sie gefroren
sind. AuBerdem beeintréchtigt das Gefrieren die Qualitat des Biers - fig. 29.

INSTALLATION DES BEERTENDER ZAPFGERATES

H Die Originalverpackung wurde zum Schutz der Maschine entwickelt und
realisiert.

B Es wird empfohlen, sie fiir einen eventuellen spéateren Transport
aufzubewahren.

B Nehmen Sie das BeerTender Zapfgerat aus der Verpackung, und stellen
Sie es auf eine ebene, trockene, saubere und gentigend groBe Flache; der
Raum muss eine Temperatur von tiber 12°C und bis max. 30°C haben.
Umgebungstemperaturen kann das Bier im Fass gefrieren - fig. 4.

M Installieren Sie die Tropfschale und das Tropfblech vor dem Gerat.
Vergewissern Sie sich, dass die Schale richtig positioniert ist.

W Installieren Sie den Apparat nicht in der Nahe von Heizquellen oder an Stellen,
die direkter Sonnenbestrahlung ausgesetzt sind. Die Raumtemperatur darf
30° C nicht tiberschreiten.



Bemerkung: Die Tropfschale ist wihrend der Verwendung regelméaBig zu
I leeren und zu sptilen. Wenn das Zapfgerat nicht in Betrieb ist, kann die
Tropfschale entfernt und an einem anderen Ort verstaut werden um Platz zu
sparen.

Die Tropfschale ist auf eine ebene Flache zu stellen und darf
m nicht tber die Arbeitsplatte hinausragen.

B Nach der Installation des BeerTender Zapfgerétes ist die Reinigung des
Ausschankroéhrchens durchzufiihren. Dieses Rohrchen ist das einzige
Geréteteil, das direkt mit Bier in Berlihrung kommt - fig. 8.

B Es ist sehr wichtig, das Ausschankroéhrchen vor der ersten Benutzung zu
waschen und mindestens jedes Mal, wenn ein neues Beertender Fass
in das Bierzapfgerat installiert wird. Das Ausschankréhrchen kann in der
Spiilmaschine gewaschen werden - fig. 9.

B Zum Reinigen schrauben Sie das Ausschankréhrchen im Uhrzeigersinn
heraus. Nachdem das Réhrchen gewaschen ist, schrauben Sie es wieder
an seinen Platz.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Elektrischer Strom kann gefahrlich sein! Halten Sie sich daher immer
genauestens an die Sicherheitsbestimmungen.

M Das Zapfgerat muss an eine geeignete und korrekt installierte Steckdose
angeschlossen werden.

B Die Spannung des Gerits wurde im Werk eingestellt. Uberpriifen Sie, ob
die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild an der unteren Seite
des Geréts entspricht.

W Kontrollieren Sie vor dem AnschlieBen des BeerTender Gerdtes an das
Stromnetz, ob der An/Ausschalter auf der Riickseite des Gerites auf ,0”
steht. Den Stecker in eine Steckdose mit geeigneter Spannung einstecken
und das Gerat durch Umstellen des An/Ausschalter auf “I" einschalten
- fig. 10.

Machen Sie das Bierzapfgerat nicht aus, wenn ein Beertender
m Fass installiert ist. Die Biertemperatur wiirde ansteigen und der Druck
wirde verloren gehen, was zu einem Verlust der Bierfrische fuhren konnte.
Das Gerét beginnt sofort, wenn der An/Ausschalter auf ,I» gestellt wird, mit
der Kihlung der Innenkammer.



BEDIENUNG DES BEERTENDER

EINSETZEN DES BEERTENDER FASSES
IM INNEREN DES SYSTEMS

M Erinnerung: das BeerTender System funktioniert ausschlieBlich mit Fassern
mit dem Vermerk ,Kompatibel BeerTender”, hergestellt und vermarktet von
der Gruppe Heineken.

B Das BeerTender Zapfgerat kann nur dann benutzt werden, wenn ein
BeerTender Fass eingesetzt ist und der An/Ausschalter auf ,|" steht.

B Das LED-Kontrolldisplay auf der linken Seite des Displays leuchtet, wenn
das Gerat angeschaltet ist.

B Zum Offnen des Gerits driicken Sie auf den Griff des Deckels, dann lassen
Sie den Giiff los und Sie kénnen den Deckel hochheben - fig. 11-12.

Bemerkung: versuchen Sie nicht, den Deckel mit Gewalt zu 6ffnen, er kénnte
beschéadigt werden.

M Sobald der Deckel vollsténdig gedffnet ist, setzen Sie das BeerTender Fass
ein, wie es in der Abbildung gezeigt wird - fig. 13.

B Nehmen Sie den Deckel des Zapfhahns durch Hochheben ab, wie in der
Abbildung angegeben - fig. 14.

Bemerkung: dieser Deckel kann entfernt werden, um die Reinigung zu
erleichtern.

M Installieren Sie den Zapfhahn des BeerTender Fasses.

Bemerkung: versuchen Sie nicht, den Hahn des BeerTender Fasses manuell
zu betétigen.

M Positionieren Sie das Rohr wie in der Abbildung angegeben - fig. 15.
M Bringen Sie den Deckel des Zapfhahns in seine Ursprungsposition.

Bemerkung: der Deckel des Hahns kann nicht wieder geschlossen werden,
wenn der Hahn des BeerTender Fasses nicht korrekt eingesetzt wurde.

B Vergewissern Sie sich, dass der Giriff des Zapfhahns im Zapfmechanismus
des Gerétes positioniert ist.

M Versichern Sie sich, dass der Giriff in einer Position steht, wie auf der
Abbildung gezeigt, um eine Beschadigung des Zapfhahnschlauches zu
vermeiden - fig. 16.

B SchlieBen Sie den Deckel des Gerits vorsichtig - fig. 17.



KONTROLLDISPLAY

B Oben auf dem Deckel befinden sich zwei Leuchtanzeigen, die die wichtigsten
Informationen angeben:
Das griine Licht auf der linken Seite des Displays: Wenn es leuchtet, zeigt
es an, dass sich das Gerét in Betrieb befindet - fig. 18.
Das griine Licht der Biertemperatur auf der rechten Seite des Displays: Wenn
das Beertender Fass die ideale Temperatur erreicht hat, geht dieses Licht an
und das Gerat geht in den Standby-Kuihlungs-Modus tber - fig. 19.

DIE GERAUSCHE DES BEERTENDER ZAPFGERATS

M Beim Beer Tender Gert gibt es eine Funktion, die Gerdusche erzeugt: die
Kihlung.

W Das BeerTender Zapfgerat verfiigt tiber ein Kiihlsystem, das die Temperatur
des Fasses regelt. Dazu gibt es 2 Kihlstufen:

1. Standby-Kiihlung, die der haufigsten Betriebsbedingung entspricht.
Dabei ist das Kuihigeblase kaum zu héren.

2. Aktive Kiihlung, die dann einsetzt, wenn die Temperatur des Fasses
und der Kiihlkammer zu hoch ist. Sobald das BeerTender Fass auf die
richtige Temperatur abgekihlt ist, schaltet das Zapfgerét wieder auf
den Standby-Kiihlungs-Modus um.

BIER ZAPFEN

Bemerkung: Immer das am Boden des BeerTender Fasses angegebene
Haltbarkeitsdatum des Bieres kontrollieren. Das BeerTender Fass nicht nach
diesem Datum benutzen.

Bemerkung: Das Bier sollte in geeigneten Glasern serviert werden. Das
Servieren beginnt und endet manuell.

Schritt 1 - Vorbereiten des Glases

B Zum perfekten Zapfen eines schénen Biers bendtigt man unbedingt ein
sauberes, kiihles Bierglas. Spulen Sie das Glas mit frischem kalten Wasser
(je kalter, desto besser), bevor Sie Bier zapfen - fig. 20.

Bemerkung: verwenden Sie lhre Biergldser mdglichst nur fiir Bier. Manche
Getranke - z.B. Milch - hinterlassen einen geringen Riickstand im Glas, der
die Schaumbildung behindert.

Schritt 2 - Bier zapfen

7 Tipp: vergewissern Sie sich auf dem Control-Display, dass das Bier die
I gewiinschte Temperatur erreicht hat.
W Halten Sie das Glas schrédg unter das Zapfgerét - fig. 21.



B Vermeiden Sie jede Beriihrung zwischen der Ausschankréhrchen-Miindung,
dem Glas und dem bereits gezapften Bier, sonst kann unter Umsténden
zuviel Schaum entstehen.

W Den Zapfgriff mit einer entschiedenen Bewegung um 45 Grad nach vorne
ziehen; das Bier in das Glas zapfen.

W Sobald das Bier/Schaumkrone den Glasrand erreicht, halten Sie das Glas
gerade und schlieBen Sie den Hahn mit einer entschiedenen Bewegung.

= Bemerkung: nach dem Einsetzen des BeerTender Fasses in das
I BeerTender Zapfgerét ist es ganz normal, dass beim Zapfen des ersten
Glases Bier zuviel Schaum entsteht. Falls dies der Fall sein sollte, lassen Sie
das Glas auf der Tropfschale stehen. Wenn sich der Schaum gesetzt hat, kann
Bier nachgefiillt werden.

3 Bemerkung: wird der Zapfhahn-Giriff nur leicht/langsam betatigt, bildet
I sich mehr Schaum. Man kann mehrere Biere hintereinander zapfen, wenn
der Zapfhahn-Giriff offen bleibt. Die Abflussmenge wird aber nach dem Zapfen
des ersten Biers geringer sein.

Schritt 3 - Ihr Glas Bier
B Stellen Sie das Glas auf das Tropfblech, und warten Sie, bis sich der
Schaum gesetzt hat - fig. 22.

Schritt 4 - Die Qualitit lhres Biers
B Um ein besseres Ergebnis zu erreichen, benutzen Sie Glaser mit ahnlichen
Formen wie auf den Zeichnungen.
M Ein ausgezeichnetes Bier muss folgende Qualititen vorweisen:
1. eine Schaumkrone ungeféhr 2 Fingerbreit hoch ;
2. der Schaum muss gleichm&Big an der Wand des Glases und mit dem
Bier verbunden sein ;
3. das Bier muss klar wie Kristall sein mit Kohlendioxyd-Bléschen an der
Glaswand und dem Glasboden ;
4. eine Temperatur im Glas von 4-6°C.

Bemerkung: um zuviel Schaum zu vermeiden, benutzen Sie immer ein
Ivorgekﬂhltes Beertender Fass und ein sauberes, mit kaltem Wasser
abgespiiltes Glas.



REINIGUNG

B Fir das BeerTender Zapfgerét gibt es drei verschiedene Reinigungsphasen:
nach alltdglichem Gebrauch, beim Einsetzen eines neuen BeerTender
Fasses und die regelmaBige Reinigung.

Trocknen Sie nicht das Gerét und/oder seine Komponenten
m mit einem Mikrowellen- und/oder traditionellen Herd.

REINIGUNG NACH ALLTAGLICHEM GEBRAUCH

M Die Tropfschale und das Tropfblech sollten nach jedem Gebrauch gereinigt
werden. Um die Tropfschale zu leeren, entfernen Sie zuerst das Tropfblech;
dieses sollte zum normalen Gebrauch des BeerTender Zapfgerites wieder
angebracht werden - fig. 23.

3 Bemerkung: die Tropfschale kann mit warmem Wasser und einem milden
I Spilmittel gewaschen werden. Die Tropfschale lasst sich auch ganz einfach
im Geschirrspiiler reinigen.

Benutzen Sie nie aggressive Mittel wie Essig, Sé&uren,
m Verdiinner oder Benzin.

REINIGUNG BEIM EINSETZEN EINES NEUEN
BEERTENDER FASSES

M Beim Anschluss eines neuen BeerTender Fasses reinigen Sie zuerst das
Ausschankréhrchen. Es ist das einzige Gerateteil, das direkt mit Bier in
Beritihrung kommt - fig. 24.

Daher ist es unerlasslich, es regelméBig zu spiilen oder im Geschirrspliler zu

reinigen.

Bemerkung: Die Metall- und Kunststoffteile des Ausschankréhrchens

sind dauerhaft miteinander verbunden und stellen kein Hygieneproblem dar

Versuchen Sie nicht, sie voneinander zu trennen.

B Der Zapfmechanismus sollte mit einem feuchten Tuch und einem milden
Spilmittel geséubert werden - fig. 25.
Bemerkung: Benutzen Sie Watte (-stdbchen) um alle Teile griindlich zu
reinigen - fig. 26.
Versuchen Sie nicht, den Mechanismus mit einem harten/
m spitzen Gegenstand zu s&dubern, da es sich hier um ein Prazisionsteil
handelt, das beschadigt werden kann.



REGELMASSIGE REINIGUNG

B Die Kuhlkammer sollte regelméBig mit einem feuchten Tuch und einem
milden Sptilmittel gereinigt werden - fig. 27.

Fillen Sie die Kiihlkammer nicht mit Wasser auf, da das Gerét
m auf diese Weise dauerhaft beschadigt werden kann. Benutzen Sie nie
aggressive Mittel wie Essig, Sauren, Verdiinner oder Benzin.

B Die Zapfhahn-Giriffblende kann entfernt werden. Spiilen Sie sie mit warmem
Wasser und einem milden Spilmittel.

Reinigen Sie die Zapfhahn-Griffblende nicht im Geschirrspiiler,
m da sie sich sonst eintriiben und nicht mehr gléanzend sein kénnte. Benutzen
Sie nie aggressive Mittel wie Essig, Sduren, Verdiinner oder Benzin.

KINDERSICHERUNG

B Um eine unbeabsichtigte Ausgabe von Bier durch Kinder zu verhindern,
konnen Sie den Zapfhahn-Giriff entfernen.

B Dazu vergewissern Sie sich, dass der Griff senkrecht steht, dann ziehen Sie
ihn einfach nach oben ab - fig. 28.

RECHTLICHE INFORMATIONEN

B Diese Bedienungsanleitung enthélt die notwendigen Informationen fiir einen
korrekten Gebrauch, fiir die operativen Funktionen und fiir eine sorgféltige
Wartung des Apparats.

M Diese Informationen und die Beachtung dieser Anweisungen sind die
notwendige Bedingung fiir einen korrekten und ungeféhrlichen Gebrauch
unter Beachtung der Sicherheit fiir die Funktion und die Wartung des
Apparats.

M AuBerdem ist anzumerken, das der Inhalt dieser Bedienungsanleitung nicht
Teil eines vorherigen oder schon existierenden Abkommens ist, weder einer
legalen Ubereinstimmung oder eines legalen Vertrags und dass er also nicht
das Wesentliche &ndert.

W Alle Verpflichtungen des Herstellers begriinden sich auf den entsprechenden
Kauf- und Verkaufsvertrag, der ebenfalls die kompletten und ausschlieBlichen
Bedingungen der Garantieleistungen enthalt.

B Diese Erklarungen begrenzen oder erweitern die vertraglichen
Garantienormen nicht.

B Diese Bedienungsanleitung enthalt Informationen, die durch das
Urheberrecht geschiitzt sind.

B Es ist verboten, diese Bedienungsanleitung zu kopieren oder in eine andere
Sprache zu tibersetzen ohne vorheriges Einvernehmen mit dem Hersteller.



ENTSORGUNG

M Dieses Symbol weist darauf hin, dass in der Europaischen Union das
=9\ Produkt nicht mit dem anderen Hausmdill weggeworfen werden darf.
B Um jegliche Gefdhrdung der Umwelt und der Gesundheit zu vermeiden,

werfen Sie dieses Gerdt nicht unbedacht weg sondern tragen Sie
verantwortlich zu seiner Wiederverwertung bei, um die dauerhafte
Wiederverwendung der Ressourcen an Rohstoffen zu férdern. Wenn lhr
Gerét unbrauchbar wird, vertrauen Sie es den Organisationen an, die Muill
abholen und sammeln oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie
das Produkt gekauft haben; sie kdnnen sich um seine Wiederaufbereitung
unter gesicherten und 6kologischen Bedingungen kiimmern.

M Gerate, die nicht mehr in Gebrauch sind, muissen unbenutzbar gemacht
werden.

W Stecker ausstecken und elektrische Kabel abschneiden.

B Die Gerate auBer Gebrauch missen zu einer Sammelstelle gebracht
werden, die die spezifischen Komponenten, die beim Bau des Gerates
verwendet wurden beseitigt.

W Das TEC Modul (Peltier-Element) muss nach den giiltigen Normen des
Benutzungslands des Gerates entsorgt werden.

PROBLEME, URSACHEN, ABHILFEN

Problem Mdgliche Ursache Abhilfe
Das Gerit lasst sich Das Gerdt ist nicht SchlieBen Sie
nicht einschalten. ans Stromnetz dasGerat ans
angeschlossen. Stromnetz an.
Die Zapfhahn Der Hahn des Stellen Sie den Hahn
Giriffblende BeerTender Fasses des BeerTender
positioniert sich wurde von Hand Fasses in seine
nicht richtig. betatigt. urspriingliche Position
zuriick.
Der Zapfhahn oder Entfernen Sie den
das Rohr des Zapfhahn des
BeerTender Fasses BeerTender Fasses
ist nicht richtig aus dem Gerat und
eingelegt. setzen Sie ihn erneut
ein (siehe Kapitel —
Bedienung des
Zapfgeréates
BeerTender)




Das Bier fliesst nicht.

Das BeerTender Fass
ist leer.

Tauschen Sie das
BeerTender Fass aus.

Es befindet sich kein
Fass im BeerTender
Gerét.

Setzen Sie ein Fass
in das BeerTender
Gerit ein.

Der Giriff des
Zapfhahns des
BeerTender Gerts

ist nicht richtig
eingesetzt/positioniert.

Setzen Sie den
Zapfhahn richtig ein
oder positionieren
Sie ihn richtig.

Sie kénnen den
Deckel nicht
schlieBen.

Die Zapfhahn
Griffblende wurde
nicht richtig
eingesetzt.

Setzen Sie die
Zapfhahn Griffblende
richtig ein.

Es entsteht

zuviel Schaum
(siehe auch Kapitel
.Bier zapfen®).

Das Beertender Fass
hat nicht die richtige
Trinktemperatur
erreicht.

Lassen Sie das
BeerTender Fass bis
zur passenden
Temperatur abkiihlen.
Achten Sie auf die
Temperaturanzeige

auf dem Display lhres
BeerTender Zapfgeriits.

Das BeerTender Fass
wurde geschiittelt.

Warten Sie 4 Stunden,
bevor Sie erneut Bier
zapfen.

Der Griff des
Zapfhahns wird zu
langsam bewegt.

Ziehen Sie den Giriff
fest und schnell ganz
nach unten und nach
vorne.

Das Bier flieBt zu
langsam.

Der Griff des
Zapfhahns ist nicht
ganz geodffnet.

Machen Sie den
Hahn ganz auf.

Das BeerTender
Gerét gibt
warmes Bier ab.

Das BeerTender Fass
wurde nicht lang
genug gekiihlt und

hat deshalb nicht die
richtige Trinktemperatur
erreicht.

Kuhlen Sie das
BeerTender Fass lang
genug im Gerét.




Die Temperaturanzeige
auf dem Kontroll-
Display geht nie an.

Das BeerTender
Gerdt ist einer zu
hohen Temperatur
oder direkter
Sonnenstrahlung
ausgesetzt ( siehe
ebenfalls Kapitel 5
,Kihlung des Fasses"
und ,Installation des
BeerTender
Zapfgeréts").

Benutzen Sie das
Gerit in
geschlossenen
Raumen und stellen
Sie es in einen
Raum, in dem die
Temperatur 30° C
nicht Ubersteigt.

Sollten Sie Probleme haben, die nicht in dieser Liste
behandelt werden oder sollten die vorgeschlagenen
Abhilfen sie nicht I[6sen, wenden Sie sich bitte an
unseren Verbraucherservice.

(Details fiir jedes Land am Ende dieser Anleitung)



Informacién general 50
Directrices para leer estas instrucciones
Uso de estas instrucciones de funcionamiento

Especificaciones técnicas 51
Normas de seguridad 51
Indicaciones de precaucion 54
Uso del sistema BeerTender

Uso del barril

Preparacion del BeerTender. 56

Enfriamiento del barril BeerTender
Instalacion del dispensador BeerTender
Conexion de la alimentacion eléctrica

Uso del sistema BeerTender 58
Introduccién de un barril BeerTender

Panel de control

Sonido emitido por el dispensador BeerTender

Dispensacion de cerveza 59
Paso 1 — Preparacion de un vaso

Paso 2 - Dispensacion de la cerveza

Paso 3 — Cerveza en el vaso

Paso 4 - La calidad de un vaso de cerveza

Limpieza 60
Limpieza después del uso diario

Limpieza después de la colocacion de un nuevo barril BeerTender
Limpieza rutinaria

Seguridad de los nifios 62
Informacion legal 62
Eliminacién 62
Busqueda y eliminacion de averias 63



INFORMACION GENERAL

B El BeerTender esta disefiado para dispensar cerveza fria desde un envase
especial (barril BeerTender) montado dentro del propio dispensador.

B Esta maquina de elegante disefio ha sido disefiada para uso doméstico y no
es adecuada para uso profesional continuado.

El fabricante no aceptara responsabilidades por dafios
m causados a resultas de:
- Uso inadecuado o para fines distintos de los previstos.
- Reparaciones no realizadas en un servicio técnico autorizado.
- Manipulacion del cable de alimentacion eléctrica.
- Manipulacion de cualquier componente del dispensador BeerTender.
- Uso de repuestos y accesorios que no sean los suministrados por el
fabricante.
- Intentos de acceder a partes internas del dispensador.
La garantia quedara invalidada en cualquiera de estos casos.

DIRECTRICES PARA LEER ESTAS INSTRUCCIONES

1/

M iSiga estrictamente estas directrices para asegurar un uso correcto del
dispensador y evitar lesiones graves!

Este simbolo resalta informacion que es especialmente importante para
I hacer el mejor uso de la maquina.

USO DE ESTAS INSTRUCCIONES DE
FUNCIONAMIENTO

B Mantenga estas instrucciones de funcionamiento en un lugar seguro y
téngalas a disposicion de todas aquellas personas que utilicen la maquina.

B Si tiene algun problema o consultas que hacer, dirijase en primer lugar al
Equipo de Atencion al Cliente para solicitar ayuda y el asesoramiento de
expertos.

(Ver detalles al final de este manual)



ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tension nominal

Ver placa en parte posterior del dispensador

Potencia nominal

Ver placa en parte posterior del dispensador

Alimentacion eléctrica

Ver placa en parte posterior del dispensador

Clase de aislamiento

Clase de enfriamiento

N

Material de la caja

Termoplastico

Dimensiones
(ancho x alto x fondo)

274 x 452 x 505 mm
(419 mm sin bandeja de goteo)

Peso 5,5 Kg
(5,3 kg sin bandeja de goteo)
Longitud del cable 11m

Envase de cerveza

Barril BeerTender

Panel de control

Parte superior

Condiciones de uso

Con 80% de humedad relativa,
12°C min., 30°C max.

El fabricante se reserva el derecho a hacer cambios constructivos y de disefio
cuando los avances tecnologicos los justifiquen.

Dispensador conforme a la Directiva Europea 89/336/EEC (Decreto
Legislativo 476 del 4/12/1992) relativa a la compatibilidad electromagnética.

NORMAS DE SEGURIDAD
1/

USO PREVISTO

M Este dispensador ha sido fabricado exclusivamente para servir cerveza en
un entorno domeéstico.

B Solo los barriles BeerTender que posean la indicacion “Compatible
BeerTender” podran ser utilizados con este dispensador; no debera
utilizarse ningun otro envase de cerveza de los existentes en el mercado.

B Antes de utilizar un barril, compruebe la fecha “Consumir preferentemente
antes de” indicada en el fondo del mismo. No introduzca ni utilice barriles
BeerTender después de la fecha indicada.



B No se debe utilizar este dispensador para otros fines o con otros envases
diferentes a los especificados anteriormente.

B No se debera introducir en el dispensador ninguin otro material que no sean
los barriles BeerTender.

B iNo se deberan hacer cambios técnicos ni utilizar el dispensador de otra
manera que para la que esta destinado, debido a los riesgos que supone!

M Este dispensador debera ser utilizado unicamente por adultos en plena
posesion de sus facultades fisicas y mentales.

ALIMENTACION ELECTRICA

B Conecte el dispensador a una toma de corriente adecuada.
B Asegurese de que la alimentacion eléctrica coincide con el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas del dispensador.

CABLE DE ALIMENTACION ELECTRICA

B No utilice nunca el dispensador de cerveza si el cable de alimentacion
eléctrica esta danado.

W Haga sustituir inmediatamente los cables y/o enchufes estropeados
por un servicio técnico autorizado para evitar cualquier peligro.

B No tienda el cable de alimentacion eléctrica rodeando esquinas ni sobre
bordes afilados o superficies calientes y protéjalo del aceite.

B No alce ni tire del dispensador por el cable de corriente.

B No desenchufe el cable de la toma de corriente dando un tirén ni lo toque
con las manos o los pies humedos.

H No permita que el cable de corriente cuelgue suelto de mesas o estantes.

PROTECCION DE OTRAS PERSONAS

M Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas (incluso los
nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén reducidas,
0 personas sin experiencia o sin conocimiento, excepto si han podido
beneficiarse, a través de una persona responsable de su seguridad, de una
vigilancia o de instrucciones previas referentes a la utilizacion del aparato.

m Conviene vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el
aparato.

M Los nifios no son conscientes de los peligros relacionados con los aparatos
electrodomésticos.

B No deje al alcance de los nifios los materiales utilizados para el embalaje
del dispensador.

B Para evitar que los nifios puedan utilizar este dispensador, puede desmontar
la empufiadura de la espita. Para quitar la empufadura, asegurese de que
esta en posicion vertical y tire de ella hacia arriba - fig. 1.



COLOCACION Y MANTENIMIENTO

M Instale el dispensador en posicién vertical en un lugar seguro, donde no
pueda ser volcado o hacer dafio a alguien.
M Para asegurarse de que el BeerTender funciona correcta y eficazmente, le
recomendamos:
- Colocarlo sobre una superficie perfectamente nivelada y estable.
- Elegir una zona limpia, bien iluminada, con una toma de corriente
eléctrica de facil acceso.
- Mantener el dispensador a una distancia minima del horno o los
quemadores de la cocina, como muestra la figura - fig. 2.
- Guardar el barril BeerTender a temperatura ambiente o en el frigorifico.
- Asegurarse de que no esté expuesto a la luz directa del sol.
- No utilizar el dispensador al aire libre.
- No colocar el dispensador sobre superficies muy calientes o cerca del
fuego, ya que estos podrian fundir o dafiar la caja.

LIMPIEZA

W Antes de limpiar el dispensador, es esencial apagar el interruptor de
corriente principal y luego desenchufar el cable de la toma de corriente.

M iNo sumerja nunca el dispensador en agual!

B No intente nunca acceder a partes internas del dispensador.

ALMACENAMIENTO DEL DISPENSADOR

B Cuando el dispensador no vaya a ser utilizado durante un largo periodo de
tiempo, apague el interruptor principal y desenchufe el cable de la toma de
corriente.

B Guarde el dispensador en un lugar seco, fuera del alcance de los nifios.

B Protéjalo del polvo y la suciedad.

B No guarde el dispensador con un barril instalado.

REPARACIONES / MANTENIMIENTO

B Si se produjese una averia o fallo o sospechase de un posible fallo después
de una caida accidental del dispensador, desenchufe inmediatamente el
cable de la toma de corriente.

B No ponga nunca en funcionamiento un dispensador averiado.

M Todas las reparaciones y trabajos de mantenimiento deben ser llevados a
cabo en un servicio técnico autorizado.



B El fabricante no sera responsable de dafios materiales y/o lesiones fisicas
causados por un mal funcionamiento del dispensador si las reparaciones
no fueron llevadas a cabo en un servicio técnico autorizado.

PREVENCION CONTRA INCENDIOS

M En el caso de un incendio, utilice extintores de anhidrido carbonico (CO2).
No utilice agua ni extintores de polvo.

COMPONENTES DE LA MAQUINA

BeerTender

Sistema dispensador BeerTender
Céamara de refrigeracion

Tapa

Asa para abrir la tapa

Panel de control con LED

Tapa de la espita

Espita dispensadora
Empufadura de la espita de cerveza
. Rejilla de goteo

10. Bandeja de goteo

11.  Interruptor principal

12.  Cable de corriente con enchufe
Barril BeerTender

13. Espita del barril BeerTender

14. Barril BeerTender

INDICACIONES DE PRECAUCION

USO DEL SISTEMA BEERTENDER

Para obtener cerveza de barril de una calidad optima, debe tener dos

I factores basicos en cuenta: la temperatura de la cerveza y las condiciones

higiénicas.

1. Enfrie previamente el barril de cerveza para prevenir un exceso de
espuma. Utilice siempre un barril frio. Si no enfria el barril lo suficiente,
se producira demasiada espuma cuando empiece a servir la cerveza.

2. Limpie siempre el dispensador después de utilizarlo. La cerveza es
un producto natural que puede echarse a perder. Por lo tanto, debe
conservar el dispensador siempre limpio para mantener la calidad de
la cerveza servida y evitar olores desagradables (ver “Limpieza”). La
espita dispensadora debe limpiarse antes de instalar un nuevo barril y
la bandeja y rejilla de goteo deben vaciarse después de cada utilizacion
- fig. 3.

CONPON P~



B Cuando utilice el sistema BeerTender debera seguir también estas otras
normas:

1. No intente enfriar un barril BeerTender en el congelador. Al igual que las
botellas de cristal, un barril colocado en el congelador puede reventar.
Ademas, la congelacion disminuye la calidad de la cerveza - fig. 29.

2. Utilice su BeerTender en un lugar donde la temperatura esté entre
12°C y 30°C. A temperaturas mas frias, el sistema de enfriamiento del
dispensador podria resultar dafiado, mientras que a temperaturas mas
calientes el sistema no sera capaz de alcanzar la temperatura ideal a
la que se sirve la cerveza. Almacene el barril de cerveza a temperatura
ambiente - fig. 4.

Para evitar un exceso de calentamiento, mantenga
m el barril BeerTender apartado de la luz directa del sol - fig. 30.

3. Sujete siempre el dispensador por el borde de la base cuando vaya a
levantarlo - fig. 5.

' No utilice el asa ni el cable de corriente para alzar el
m BeerTender - fig. 31.

USO DEL BARRIL

B Asegurese de enfriar el barril antes de usarlo. Si no enfria el barril lo
suficiente, se producird demasiada espuma cuando empiece a echar la
cerveza.

B Tenga también en cuenta que la primera jarra que eche de cada barril nuevo
contendra mayormente espuma. iCuando se sirve cerveza en un bar ocurre
exactamente lo mismo!

M El barril BeerTender “Compatible BeerTender” dispone de un sistema
patentado para almacenar y dispensar cerveza, garantizando una cerveza de
la mayor calidad y duracion y un sistema BeerTender muy facil y agradable
de usar - fig. 6.

Antes de instalar un barril dentro del dispensador,
m compruebe la fecha “Consumir preferentemente antes de” indicada en la
base del barril. Esta fecha es una indicacion fiable si se ha tenido aimacenado
el barril a temperatura ambiente.

B El uso de barriles “Compatible BeerTender” en el sistema BeerTender
requiere el empleo de tubos para cerveza. Con el dispensador
BeerTender se suministra una bolsa con 5 tubos. Para recibir mas
tubos, por favor contacte con nuestro Servicio de Atencion al Cliente o
dirigase a la web de Beer Tender. (Ver detalles al final de este manual).
Sujete el tubo para cerveza a la parte superior del barril simplemente
presionando con fuerza el pulsador - fig. 7.



@' Contenido bajo presion. No agitar ni dejar caer. No
m exponer a la luz del sol ni a temperaturas superiores a 30°C. Incluso
estando el barril vacio, no lo fuerce para abrirlo ni lo exponga a la accion
de las llamas o del fuego.

PREPARACION DEL BEERTENDER
1/

ENFRIAMIENTO DEL BARRIL BEERTENDER

B Los barriles BeerTender deben enfriarse antes de usarlos.

B El uso de un barril BeerTender demasiado caliente producira mucha
espuma.

B Existen dos maneras de enfriar un barril BeerTender:

1. Dentro del BeerTender (ver “Uso del BeerTender”). Enfriar el barril
hasta los 4°C llevara aproximadamente 15 horas, siempre que el barril
BeerTender y el dispensador estén estabilizados a una temperatura
ambiente de 20°C.

2. En un frigorifico: Llevara aproximadamente 12 horas, dependiendo de
la capacidad de enfriamiento del frigorifico.

7 Sugerencia: Recomendamos tener siempre un barril BeerTender extra en el
I frigorifico. De esta forma siempre tendra un barril frio disponible. También es
recomendable encender el dispensador al menos una hora antes de utilizarlo,
para disfrutar de todas las ventajas del enfriamiento previo del barril.

No intente enfriar el barril en el congelador. Al igual que
m las botellas de cristal, un barril colocado en el congelador puede reventar.
Ademas, la congelacion disminuye la calidad de la cerveza - fig. 29.

INSTALACION DEL DISPENSADOR BEERTENDER

B El embalaje original esta disefiado y fabricado para proteger el dispensador.
Le aconsejamos que guarde el material de embalaje para un futuro
transporte.

B Saque el dispensador del embalaje de transporte y coléquelo sobre una
superficie seca, limpia, nivelada y estable que sea lo suficientemente grande
para acomodarlo.

M La temperatura de la estancia debe estar entre 12°C y 30°C - fig. 4.

m Coloque la rejilla y la bandeja de goteo en su lugar, en la parte frontal del
dispensador. Asegurese de que la bandeja de goteo esté correctamente
posicionada y sujeta.



B No instale el dispensador cerca de fuentes de calor ni en lugares expuestos
a la luz directa del sol.

= Nota: Tenga en cuenta que, con el uso, la bandeja de goteo tendra que ser
I vaciada y lavada con regularidad. Cuando el sistema BeerTender no esté
siendo utilizado, puede retirar la bandeja de goteo y colocarla en otro sitio
para ahorrar espacio.

La bandeja de goteo debe colocarse sobre una superficie
m nivelada y no debe sobresalir de la superficie sobre la que se apoya.

B Después de instalar el dispensador BeerTender, debe limpiar la espita
dispensadora; ésta es la Unica parte del dispensador que esta en contacto
con la cerveza - fig. 8.

B Es esencial que lave la espita dispensadora antes de utilizar el dispensador
por primera vez y, por lo menos, cada vez que se conecta un nuevo barril
al sistema BeerTender. Esta pieza también se puede lavar en un lavavajillas
- fig. 9.

B Para limpiar la espita, saquela de su alojamiento girdndola en sentido
horario. Después de lavar la espita, vuelva a enroscarla en su lugar.

CONEXION DE LA ALIMENTACION ELECTRICA

iLa electricidad puede ser peligrosa! Por lo tanto, debera respetar siempre
escrupulosamente las normas de seguridad.

B El dispensador debe enchufarse en una toma de corriente eléctrica
adecuada y correctamente instalada.

M El voltaje del dispensador viene ajustado de fabrica. Compruebe que la
tension de red coincide con el voltaje indicado en la placa de caracteristicas
situada en la parte posterior del dispensador.

B Asegurese de que el interruptor principal — situado en la parte posterior —
esta en la posicion “O” antes de conectar el beerTender a la red. Introduzca
el enchufe en una toma de corriente que tenga el voltaje adecuado y
encienda el dispensador accionando el interruptor principal a la posicion
“I" - fig. 10.

El dispensador comenzara a enfriar inmediatamente la camara interior tan

pronto como se ponga en “I” el interruptor principal.



USO DEL SISTEMA BEERTENDER

INTRODUCCION DE UN BARRIL BEERTENDER

B Nota: El BeerTender sélo puede ser utilizado con barriles BeerTender
“Compatible BeerTender” que contengan cerveza vendida por el grupo
Heineken.

M El dispensador solo puede ser utilizado si contiene un barril BeerTender y
unicamente estando el interruptor principal en la posicion “I".

B EI LED situado en el lado izquierdo del panel de control, cuando se ilumina,
le indica que el dispensador esta encendido.

B Puede abrir el dispensador empujando la empufiadura frontal. Al soltar la
empunadura, podra alzar la tapa hacia arriba. - fig. 11-12.

Nota: No fuerce la tapa mas alla de la posicion de apertura ajustada, ya que
podria estropearla.

B Una vez que la tapa esté completamente abierta, introduzca un barril
BeerTender tal y como se muestra en la figura - fig. 13.

B Abra la tapa de la espita tirando hacia arriba como se indica en la figura
- fig. 14.

Nota: Esta tapa se puede quitar para limpiarla.

B Coja la espita del barril BeerTender “Compatible BeerTender” y ajustela en
su lugar.

Nota: No intente accionar la espita del barril BeerTender a mano.

B Coloque el tubo para cerveza como se indica en la figura - fig. 15.

B Vuelva a colocar la tapa de la espita en su lugar.

Nota: La tapa de la espita no puede cerrarse si la tapa del barril BeerTender

no esta correctamente encajada.

B Asegurese de que la empunadura de la espita estd colocada en el
mecanismo de rosca antes de cerrar la tapa.

B Asegurese de que la empufiadura esta colocada como indica la figura para
evitar dafos en el tubo de cerveza - fig. 16.

B Cierre cuidadosamente la tapa del dispensador - fig. 17.



PANEL DE CONTROL

B Dos LED situados en la parte superior de la tapa proporcionan informacién
importante y util.
LED activado verde a la izquierda del panel: cuando esta encendido, indica
que el dispensador esta funcionado - fig. 18.
LED de temperatura de cerveza verde a la derecha del panel: cuando el
barril BeerTender ha alcanzado la temperatura ideal, el LED se enciende y el
dispensador se pone en el modo de enfriamiento de reserva - fig. 19.

SONIDO EMITIDO POR EL DISPENSADOR
BEERTENDER

B La funcion de enfriamiento del BeerTender produce cierto ruido.
M El BeerTender tiene un sistema de enfriamiento que controla la temperatura
del barril BeerTender. Existen dos modos de enfriamiento:

1. Enfriamiento de reserva, que se utiliza en condiciones normales de
funcionamiento. En este modo de enfriamiento, el ventilador de
enfriamiento produce un ruido apenas audible.

2. Enfriamiento activo, que se activa cuando la temperatura dentro de la
camara de enfriamiento es demasiado alta. Tan pronto como el barril
de cerveza alcance la temperatura correcta, el dispensador volvera al
modo de enfriamiento de reserva.

DISPENSACION DE CERVEZA

Nota: Compruebe siempre la fecha “Consumir preferentemente antes de”
indicada en el fondo del barril BeerTender. No utilice el barril BeerTender mas
alla de dicha fecha.

Nota: La cerveza se debe servir en recipientes adecuados; la funcion de
dispensacion es iniciada y detenida manualmente por el usuario.

Paso 1 - Preparacion de un vaso

M Para obtener una perfecta cerveza de barril, es esencial empezar por un
vaso de cristal limpio. Lave el vaso con agua fria antes de servir la cerveza
(cuanto mas frio esté el vaso, mejor) - fig. 20.

Sugerencia: Recomendamos el uso de jarras de cerveza para beber solo
cerveza. Algunas bebidas, como la leche, dejan un pequefio residuo en el
vaso que reducira la cabeza de la cerveza.

Paso 2 - Dispensacion de la cerveza

= Sugerencia: Verifique en el panel de control que la cerveza ha alcanzado
I la temperatura correcta para beberla.



H Coloque un vaso debajo de la espita, sujetandolo en un angulo de 45°
- fig. 21.

M Tire hacia debajo de la empufiadura fuerte y rapido hasta el tope. Deje que
la cerveza llene el vaso.

B Evite que la espita dispensadora entre en contacto con el vaso y la cerveza
ya en el vaso. Esto podria producir excesiva espuma.

= Nota: Cada vez que coloque un nuevo barril en el BeerTender, el primer
I vaso de cerveza se llenara con demasiada espuma. Cuando ocurra esto,
deje reposar el vaso sobre la bandeja de goteo. Tan pronto como la espuma
se haya asentado, llene el vaso.

= Nota: También se producirda demasiada espuma si se abre la empufadura
I de la espita solo un poco o con lentitud; se pueden dispensar varias
cervezas una tras otra con la empufadura de la espita abierta. La cerveza
saldra con mas lentitud tras llenar el primer vaso.

Paso 3 - Cerveza en el vaso
B Coloque el vaso de cerveza sobre la rejilla y espere a que la espuma se
asiente - fig. 22.

Paso 4 - La calidad de un vaso de cerveza
B Una excelente cerveza de barril tiene las siguientes caracteristicas:
1. Una cabeza de aproximadamente 3 cm.
2. Una cabeza distribuida uniformemente alrededor de las paredes del
vaso y adherida a la superficie de la cerveza.
3. Un color cristal claro, con burbujas de anhidrido carbonico escapando
de los lados y del fondo del vaso.
4. Una temperatura (en el vaso) de 4°C a 6°C.

Nota: Para evitar la excesiva formacion de espuma, utilice siempre un barril
I BeerTender enfriado previamente y un vaso limpio lavado en agua fria.

LIMPIEZA

B Ademas de la limpieza rutinaria, el BeerTender debera limpiarse después
del uso diario y cuando se le coloque un nuevo barril BeerTender.

No seque el dispensador ni/o sus componentes en un
m microondas ni/o en un horno convencional.



LIMPIEZA DESPUES DEL USO DIARIO

M La bandeja y la rejilla de goteo deben limpiarse después de cada uso.
Quite la rejilla antes de vaciar la bandeja de goteo. La rejilla debe volver a
colocarse en su lugar durante el uso normal del BeerTender - fig. 23.

Nota: Puede lavar la bandeja de goteo con agua caliente y un detergente
I suave. La bandeja de goteo también se puede lavar con seguridad en el
lavavaijillas.

No utilice nunca productos de limpieza agresivos, como
m por ejemplo el vinagre, acidos, disolventes o petroleo.

LIMPIEZA DESPUES DE LA COLOCACION DE
UN NUEVO BARRIL BEERTENDER

B Cuando coloque un nuevo barril BeerTender, debe limpiar la espita
dispensadora. La espita es la Unica parte del dispensador que entra en
contacto con la cerveza - fig. 24.

Es esencial lavar la espita, normalmente a mano o bien en un lavavajillas.

Nota: La espita dispensadora esta formada por partes de plastico y metalicas
que estan permanentemente unidas y no representan ningun problema de
higiene. No intente separar estas piezas.

B El mecanismo dispensador de cerveza debe limpiarse utilizando un pafio
humedo y un detergente suave - fig. 25.

Nota: Utilice un trozo de algodén para limpiar a fondo todas las partes - fig.
26.

No intente limpiar el mecanismo utilizando objetos duros
m y/o afilados. Se trata de un dispositivo de precision y correra el riesgo de
estropearlo.

LIMPIEZA RUTINARIA

B Limpie la camara de enfriamiento del dispensador con regularidad utilizando
un pano himedo y un detergente suave - fig. 27.

No llene la camara de enfriamiento con agua, ya que
m podria causarle dafios permanentes. No utilice nunca productos agresivos
como vinagre, acidos, disolventes o petroleo.
M La tapa de la espita se puede quitar. Limpiela con agua caliente y un
detergente suave.

No lave la tapa de la espita en un lavavajillas, pues
m podria estropearse y perder su brillo. No utilice nunca productos agresivos
como vinagre, acidos, disolventes o petréleo.



SEGURIDAD DE LOS NINOS

B Para evitar que los nifios utilicen el dispensador, puede quitar la empufadura
de la espita.

B Para quitar la empunadura, asegurese de que esta en posicion vertical y tire
de ella hacia arriba - fig. 28.

INFORMACION LEGAL

M Estas instrucciones de funcionamiento contienen la informacién necesaria
para el uso y mantenimiento adecuados del dispensador.

B Es esencial leer esta informacion y cumplir las instrucciones para el uso y
mantenimiento del dispensador con total seguridad.

M Ademas, tenga en cuenta que el contenido de estas instrucciones de
funcionamiento no forma parte de ningtin acuerdo ni contrato legal previo o
ya existente, de ahi que no afectan a las condiciones de este ultimo.

B Las obligaciones del fabricante estan basadas unicamente en el contrato
de venta, que también contiene las condiciones completas y exclusivas
correspondientes a la asistencia técnica proporcionada durante la
garantia.

M Las condiciones de la garantia tal y como estan expuestas en el contrato no
se limitan ni amplian sobre la base de las explicaciones aqui expuestas.

B Estas instrucciones de funcionamiento contienen informacion protegida por
Copyright.

B Estas instrucciones de funcionamiento no pueden fotocopiarse ni traducirse
a otro idioma sin la autorizacion previa por escrito del fabricante.

ELIMINACION

B Esta marca indica que este producto no se puede eliminar con los
2= demas residuos domésticos en todo el ambito de la Union Europea.
B Para evitar posibles dafos al medio ambiente o a la salud de las personas

por la eliminacion incontrolada de residuos, reciclelo responsablemente
para promover la reutilizacion sostenible de los recursos materiales. Para
devolver su aparato usado, utilice los servicios de devolucién y recogida o
consulte al minorista donde adquirié el producto. Ellos se pueden encargar
del reciclaje medioambientalmente seguro de este producto.

M Los aparatos que ya no se van a seguir utilizando deberian inutilizarse.

B Desenchufe el dispensador y corte el cable de corriente.

M Los aparatos que ya no estan en uso deben llevarse a una planta de
recogida de residuos adecuada, de modo que los componentes especiales
contenidos en el dispensador puedan ser eliminados debidamente.

B El “médulo TEM” (o célula de Peltier) debe eliminarse segun las normativas
actualmente en vigor en el pais del usuario.



BUSQUEDA Y ELIMINACION DE AVERIAS

Problema

Causas posibles

Soluciones

El dispensador
no enciende.

El dispensador no
esta conectado a la
alimentacion eléctrica
de red.

Conecte el
dispensador a la
alimentacion eléctrica.

La tapa de la espita no
se puede cerrar.

La espita del barril
BeerTender ha sido
activada a mano.

Vuelva a colocar la
espita del barril
BeerTender en su
posicion original.

La espita o el tubo
del barril BeerTender
no estan insertados
correctamente.

Retire del dispensador
la espita del barril
BeerTender y vuelva a
colocarla siguiendo las
instrucciones del
capitulo “Utilizacion del
BeerTender”.

La cerveza no sale.

El barril BeerTender
esta vacio.

Sustituya el barril
BeerTender por
uno nuevo.

No hay ningun barril
instalado en el
dispensador
BeerTender.

Coloque un barril
dentro del
dispensador
BeerTender.

La empufiadura de
la espita del
dispensador
BeerTender no

esta correctamente
colocada / instalada.

Coloque / instale la
espita correctamente.

No puede cerrar la
tapa.

La tapa de la espita no
se ha colocado
correctamente.

Coloque la tapa de
la espita
correctamente.




El dispensador
BeerTender produce
demasiada espuma al
servir cerveza

(ver también capitulo:
“Dispensacion

de cerveza”).

El barril BeerTender no
ha alcanzado la
temperatura correcta
de dispensacion.

Deje que el barril
BeerTender se enfrie
hasta la temperatura
adecuada. Puede
guiarse por el indicador
de temperatura del
panel de control

del dispensador
BeerTender.

El barril BeerTender ha
sido agitado.

Espere 4 horas antes
de volver a servir
cerveza.

El movimiento de

la empunadura de

la espita es demasiado
lento.

Empuije la empunadura
con firmeza y rapidez
hacia abajo y adelante
hasta el tope.

La cerveza sale
con demasiada
lentitud.

La empufiadura de
la espita no esta
bien abierta.

Abra la espita
completamente.

El dispensador
BeerTender esta
sirviendo cerveza
caliente.

El barril BeerTender no
ha estado bastante
tiempo enfriando y

por ese motivo no
estd a la temperatura
adecuada para servir.

Deje enfriar el barril
BeerTender el tiempo
suficiente en el
dispensador.

El indicador de
temperatura del panel
de control se
enciende.

El dispensador
BeerTender esta
expuesto a una
temperatura demasiado
alta o a la luz directa
del sol (ver también el
capitulo: “Enfriado del
barril” e “Instalacion del
BeerTender”).

Utilice el dispensador
en interiores y llévelo
a un recinto donde

la temperatura
ambiente no pase

de 30°C.

Si tiene algun problema o consultas que hacer, dirijase en primer lugar al
Equipo de Atencion al Cliente para solicitar ayuda y el asesoramiento de

expertos.

(Ver detalles al final de este manual)
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INFORMAZIONI GENERALI

H |l sistema BeerTender e progettato per I'erogazione di birra fresca
contenuta nell'apposito contenitore (fusto BeerTender) inserito all'interno
dell'apparecchio stesso.

M Questa macchina dall’elegante design & stata progettata per un uso
domestico in interni e non € adatta per un funzionamento continuo di tipo
professionale.

Il produttore non si assume responsabilita per eventuali
m danni causati da:
- Uso improprio e non conforme agli scopi previsti;
- Riparazioni non realizzate presso i centri assistenza autorizzati;
- Manomissione del cavo di alimentazione;
- Manomissione di qualsiasi componente dell'apparecchio BeerTender;
-Uso di pezzi di ricambio e accessori diversi da quelli forniti dal
produttore;
- Tentativi di accedere alle parti interne dell’apparecchio.
In questi casi la garanzia decade.

INDICAZIONI PER LA LETTURA DI QUESTE
ISTRUZIONI

v/

B Attenersirigorosamente a queste istruzioni per assicurarsi un uso appropriato
ed evitare gravi infortuni!

Questo simbolo evidenzia che si tratta di informazioni molto importanti per
I utilizzare al meglio la macchina.

IMPIEGO DELLE ISTRUZIONI PER LUSO

B Conservare queste istruzioni per I'uso in un posto sicuro e renderle disponibili
per qualsiasi altra persona che dovesse usare I'apparecchio.

B Se avete dei problemi o dubbi potete contattare il nostro Ufficio Relazioni
Clienti per ottenere un aiuto e un consiglio competeti.

(Vedere i dettagli per paese alla fine di questo manuale)



SPECIFICHE TECNICHE

Tensione nominale Vedere targhetta sul fondo dell'apparecchio
Potenza nominale Vedere targhetta sul fondo dell'apparecchio
Alimentazione elettrica Vedere targhetta sul fondo dell’apparecchio

Classe di isolamento 1]

Classe di raffreddamento N

Materiale della struttura esterna Termoplastica

Dimensioni (I xa x p) 274 x 452 x 505
(mm) (419 senza vaschetta raccogligocce)
Peso 5,5 Kg

(5,3 Kg senza vaschetta raccogligocce))
Lunghezza cavo 1.1 mt
Contenitore birra Fusto BeerTender
Pannello di controllo Frontale

Condizioni di funzionamento Con 80% Umidita relativa
min 12°C, max 30°C

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche costruttive e di
progettazione dovute al progresso tecnologico.

'apparecchio & conforme alla Direttiva Europea 89/336/EEC (Decreto
legislativo 476 del 04/12/92) relativo alla compatibilita elettromagnetica.

REGOLE DI SICUREZZA
1/

USO PREVISTO

B Questo apparecchio € stato prodotto esclusivamente per I'erogazione di
birra in una collocazione domestica.

B Con I'apparecchio possono essere usati solo i fusti BeerTender originali,
che riportano la scritta “Compatible BeerTender”; non dovreste usare
nessun altro contenitore di birra disponibile in commercio.

MW Prima di usare un fusto, controllare la data di scadenza indicata sul fondo
del fusto e non inserite o usate i fusti BeerTender dopo la data indicata.

B Non dovreste usare I'apparecchio per scopi diversi o con contenitori
differenti da quelli specificati sopra.



M Non dovreste introdurre nessun materiale diverso dai fusti BeerTender
all'interno dell'apparecchio.

B E vietato apportare modifiche tecniche o usare I'apparecchio in qualsiasi
modo diverso da quello previsto, a causa dei rischi che comportal

B L'apparecchio dovrebbe essere usato solo da adulti in pieno possesso delle
loro capacita mentali e fisiche.

ALIMENTAZIONE ELETTRICA

H Collegare I'apparecchio a una presa elettrica idonea.
B Accertarsi che I'alimentazione elettrica corrisponda al voltaggio indicato
sulla targhetta dell’apparecchio.

CAVO ELETTRICO

B Non usare mai I'apparecchio se il cavo elettrico é difettoso.

H Fate sostituire immediatamente i cavi e/o le spine difettose da un
centro assistenza autorizzato per evitare qualsiasi pericolo.

B Non fare passare il cavo elettrico attorno ad angoli o su spigoli vivi o superfici
calde e tenere lontano dall'olio.

B Non sollevare né tirare I'apparecchio tenendolo per il cavo.

B Non estrarre la spina tirandola per il cavo e non toccarla con mani o piedi
bagnati.

M Evitare che il cavo elettrico penda liberamente da tavoli o scaffali.

PROTEGGERE LE ALTRE PERSONE

B Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi
bambini) le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte, o da
persone prive di esperienza o di conoscenza, salvo se hanno potuto
beneficiare, attraverso una persona responsabile della loro sicurezza, di una
sorveglianza o di istruzioni preliminari relative all'uso dell’apparecchio.

B Invitiamo a sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

Bl bambini non sono consapevoli del pericolo associato agli
elettrodomestici.

M Non lasciate a portata dei bambini i materiali usati per imballare
I'apparecchio.

B Per impedire che i bambini usino I'apparecchio, potete togliere la manopola
di spillatura. Prima di togliere la manopola accertarsi che sia in posizione
verticale e tirare in su - fig. 1.

POSIZIONAMENTO E MANUTENZIONE

M Installare I'apparecchio in una posizione verticale in un posto sicuro, dove
non puo essere rovesciato o ferire nessuno.



B Per accertarsi che I'apparecchio BeerTender funzioni correttamente ed
efficacemente, vi raccomandiamo di:

- Metterlo in una superficie perfettamente piana e stabile;

- Scegliere un ambiente pulito, ben illuminato con una presa di corrente
facilmente accessibile;

- Tenere I'apparecchio a una distanza minima dal fornello come mostrato
nel diagramma - fig. 2;

- Riporre il fusto BeerTender a temperatura ambiente o nel frigorifero;

- Accertarsi che non sia esposto alla luce diretta del sole;

- Non usare I'apparecchio all'aria aperta;

- Non mettere I'apparecchio su superfici molto calde o vicino a fiamme libere,
poiché questi possono sciogliere o danneggiare la struttura esterna.

PULIZIA

B Prima di pulire I'apparecchio, & fondamentale spegnere [interruttore
principale e poi togliere la spina dalla presa.

B Non immergere mai I'apparecchio in acqual

B Abbiate cura di notare che la troppa polvere potrebbe intaccare il sistema
di refrigerazione del vostro BeerTender. E' possibile che la polvere entri
nella macchina attraverso la griglia di ventilazione posizionata sul retro del
prodotto. Vi raccomandiamo di pulire regolarmante quell’area servendovi di
un aspirapolvere. Questo permettera al vostro BeerTender di durare pit a
lungo e rimanere efficiente nel tempo.

B E severamente vietato cercare di intervenire all'interno dell'apparecchio.

RIPORRE LAPPARECCHIO

B Quando I'apparecchio rimane inutilizzato per un lungo periodo di tempo,
spegnere l'interruttore principale e staccare la spina dalla presa.

B Riporre 'apparecchio in un posto asciutto e fuori dalla portata dei bambini.

B Proteggerlo dalla polvere e dallo sporco.

M Non riporre I'apparecchio con un fusto all'interno.

RIPARAZIONI / MANUTENZIONE

B Se si dovesse verificare un guasto, un difetto o un sospetto difetto dopo
che l'apparecchio e stato accidentalmente lasciato cadere, togliere
immediatamente la spina.

B Non azionare mai un apparecchio difettoso.

M Tutte le manutenzioni e le riparazioni devono essere effettuate da un Centro
assistenza autorizzato.

B |l produttore non sara responsabile per ferite o danni a persone e/o beni
causati dal malfunzionamento dell'apparecchio se le riparazioni non sono
state effettuate da un Centro assistenza autorizzato.



PREVENZIONE INCENDI

M In caso di incendio, usare estintori a biossido di carbonio (CO2). Non usare
acqua o estintori a polvere.

COMPONENTI DELLA MACCHINA

Apparecchlo BeerTender

Sistema di erogazione BeerTender
Vano di raffreddamento
Coperchio

Maniglia d'apertura del coperchio
Pannello di controllo LED
Coprirubinetto

Beccuccio erogatore

Manopola spillatura birra

Griglia

10. Vaschetta raccogligocce

11.  Interruttore principale

12.  Cavo di alimentazione con spina
Fusto BeerTender

13. Coperchio fusto BeerTender

14. Tubo passaggio birra

AVVERTENZE

USO DEL SISTEMA BEERTENDER

Per ottenere una birra alla spina di ottima qualita dovreste tenere in
I considerazione due fattori fondamentali: la temperatura della birra e le
condizioni igieniche.

1. Pre-raffreddare il fusto di birra per evitare schiuma in eccesso. Usare
sempre un fusto raffreddato. Se non raffreddate sufficientemente
il fusto quando iniziate a versare la vostra birra sara prodotta troppa
schiuma.

2. Pulire sempre I'apparecchio dopo I'uso. La birra & un prodotto naturale
che puo deteriorarsi. Quindi, per poter erogare birra di ottima qualita
ed evitare odori spiacevoli, dovreste tenere sempre I'apparecchio pulito
(vedere “Pulizia"). Il beccuccio erogatore dovrebbe essere pulito prima
d'installare un nuovo fusto e la vaschetta raccogligocce e la griglia
dovrebbero essere vuotate dopo ogni uso - fig. 3.

CEONPOOA LN



B Quando usate il sistema BeerTender dovreste rispettare anche le seguenti
regole:

1. Non raffreddare un fusto nel freezer. Come le bottiglie di vetro un fusto
messo nel freezer pud scoppiare. Inoltre, il congelamento diminuisce la
qualita della birra - fig. 29.

2. Usate il vostro apparecchio BeerTender in un posto in cui la
temperatura sia compresa tra 12°C e 30°C. A temperature pit basse il
sistema di raffreddamento dell'apparecchio potrebbe rovinarsi, mentre
a temperature piu alte il sistema non sara capace di raggiungere
la temperatura ideale di erogazione. Conservare il fusto di birra a
temperatura ambiente - fig. 4.

Per evitare surriscaldamento, tenere il fusto di birra
m fuori dalla luce diretta del sole - fig. 30.

3. Afferrare sempre I'apparecchio per il bordo inferiore quando lo sollevate
- fig. 5.

' Non usate la manopola o il cavo elettrico per sollevare
m il BeerTender - fig. 31.

USO DEL FUSTO

B Accertatevi di avere raffreddato il fusto prima di usarlo. Se non raffreddate
a sufficienza il fusto quando iniziate a versare la birra sara prodotta troppa
schiuma.

B Dovreste anche sapere che il primo bicchiere che versate da ogni nuovo
fusto contiene soprattutto schiuma. La birra alla spina servita nei bar si
comporta esattamente nello stesso modo!

M |l fusto BeerTender “Compatible BeerTender” impiega un sistema brevettato
per conservare ed erogare la birra. Garantisce birra di alta qualita e di lunga
durata e un sistema BeerTender che & molto facile e piacevole da usare
- fig. 6.

Prima di installare un fusto all'interno dell'apparecchio,

m controllare la data di scadenza indicata sul fondo del fusto. Questa data &

un'indicazione affidabile se il fusto & stato conservato a temperatura

ambiente.

B L'uso di fusti “Compatible BeerTender” nel sistema BeerTender richiede
I'uso di tubi per il passaggio della birra. Con I'apparecchio BeerTender &
fornito un sacchetto di 5 tubi. Per ricevere gratuitamente ulteriori tubi per la
birra, potete contattare il nostro servizio clienti o attraverso Internet.

Fissare un tubo per la birra in cima al fusto semplicemente premendo con

forza sul pulsante - fig. 7.



@' Contenuto sotto pressione. Non agitare o lasciare
m cadere. Non esporre alla luce del sole o a temperature superiori a
30°C. Anche quando il fusto & vuoto, non forzare I'apertura e non esporre
a fiamma o a fuoco.

PREPARAZIONE DEL SISTEMA BEERTENDER
1/

RAFFREDDAMENTO DEL FUSTO BEERTENDER

M | fusti BeerTender devono essere raffreddati prima dell'uso.
B Usare un fusto BeerTender troppo caldo provochera troppa schiuma.
B Ci sono due modi per raffreddare il fusto BeerTender:

1. all'interno del BeerTender (vedere “Uso del BeerTender”). Ci vorranno
circa 15 ore per raffreddare il fusto e portarlo a una temperatura di 4°C
se il fusto BeerTender e I'apparecchio sono posizionati in un ambiente
con una temperatura di 20°C.

2. in un frigorifero. Ci vorranno circa 12 ore a seconda della capacita di
raffreddamento del vostro frigorifero.

3 Suggerimento: vi raccomandiamo di tenere sempre in frigorifero un fusto
I BeerTender di scorta. In questo modo avrete sempre un fusto raffreddato
disponibile.

Raccomandiamo anche di accendere I'apparecchio almeno un'ora prima
dell'uso previsto per trarre pieno beneficio dal fusto pre-raffreddato.

Non cercate di raffreddare il fusto in congelatore. Come le
m bottiglie di vetro, un fusto pud scoppiare se messo in un congelatore. Inoltre,
il congelamento diminuisce la qualita della birra - fig. 29.

INSTALLAZIONE DELLAPPARECCHIO BEERTENDER

W Limballaggio originale & progettato e realizzato per proteggere I'apparecchio.
Vi raccomandiamo di conservarlo per un futuro trasporto.

M Estrarre 'apparecchio BeerTender dall'imballo e posizionarlo su una
superficie asciutta, pulita, piana, stabile e sufficientemente ampia.

B La temperatura della stanza deve essere compresa tra 12°C e 30°C
- fig. 4.

M Installare la vaschetta raccogligocce e la griglia e posizionarle sulla parte
anteriore dell'apparecchio.



B Non installare I'apparecchio vicino a fonti di calore o in luoghi esposti alla
luce diretta del sole.

= Nota: ricordate che durante I'uso la vaschetta raccogligocce dovra essere
I svuotata e sciacquata regolarmente. Quando il sistema BeerTender non viene
usato, potete togliere la vaschetta raccogligocce per guadagnare spazio.

La vaschetta raccogligocce deve essere posizionata su

m una superficie piana e non deve sporgere dalla superficie su cui &

appoggiata.

B Dopo avere installato I'apparecchio BeerTender dovete pulire il beccuccio
erogatore che € 'unica parte dell'apparecchio che entrera in contatto con
la birra - fig. 8.

B E importante lavare il beccuccio erogatore prima di usare I'apparecchio
per la prima volta e almeno ogni volta che un nuovo fusto & collegato
all'interno del sistema BeerTender. Questa parte pud anche essere lavata
in lavastoviglie - fig. 9.

B Per pulire il beccuccio, toglierlo dal suo alloggiamento girandolo in senso
orario. Dopo avere lavato il beccuccio, avvitarlo di nuovo al suo posto.

COLLEGAMENTO ALLALIMENTAZIONE ELETTRICA

Lelettricita pud essere pericolosal Quindi dovete sempre rispettare
scrupolosamente le regole di sicurezza.

M L'apparecchio deve essere collegato a una presa elettrica adatta e
correttamente installata.

M |l voltaggio dell'apparecchio & stato impostato in fabbrica. Controllare che
la tensione di rete corrisponda al voltaggio indicato sulla targhetta sul retro
dell'apparecchio.

B Accertarsi che l'interruttore principale sul retro della macchina sia impostato
su “0" prima di collegare I'apparecchio BeerTender alla rete di alimentazione.
Inserire laspinain una presa conil voltaggio giusto e accendere I'apparecchio
spostando l'interruttore principale su “I" - fig. 10.

L'apparecchio comincera immediatamente a raffreddare il vano interno non
appena l'interruttore principale sara spostato su “I".



USO DEL SISTEMA BEERTENDER

INSERIMENTO DI UN FUSTO BEERTENDER

B Nota: il sistema BeerTender pud essere usato solo con fusti BeerTender
“Compatible BeerTender” contenenti birra commercializzata del gruppo
Heineken.

B L'apparecchio pud essere usato solo se contiene un fusto BeerTender e
solo se l'interruttore principale € posizionato su “I".

B || LED sul lato sinistro del pannello di controllo, quando illuminato, indica che
I'apparecchio & acceso.

B Potete aprire I'apparecchio premendo la maniglia frontale sulla parte
superiore del coperchio. Quando rilascerete la maniglia potete sollevare il
coperchio - fig. 11-12.

Nota: non forzare il coperchio oltre la corsa prestabilita perché potreste

danneggiarlo.

B Quando il coperchio &€ completamente aperto, inserire un fusto BeerTender
come mostrato nella figura - fig. 13.

M Togliere il coprirubinetto tirandolo verso I'alto come mostrato nel disegno.
- fig. 14.

Nota: questa copertura pud essere tolta per la pulizia.

M Prendere il rubinetto del fusto BeerTender “Compatible BeerTender” e
inserirlo nell'alloggiamento.

Nota: non cercate di azionare il rubinetto del fusto BeerTender a mano.

B Posizionare il tubo per il passaggio della birra come mostrato nel disegno
- fig. 15.

B Rimettere a posto il coprirubinetto.

Nota: il coprirubinetto non pud essere chiuso se il rubinetto del fusto

BeerTender non ¢é stato montato correttamente.

B Accertatevi che la manopola di spillatura sia posizionata nel meccanismo di
spillatura prima di chiudere il coperchio.

B Accertatevi che la manopola sia posizionata come mostrato nel disegno per
evitare di danneggiare il tubo di passaggio della birra - fig. 16.

B Chiudere accuratamente il coperchio dell'apparecchio - fig. 17.



PANNELLO DI CONTROLLO

B Due LED sulla parte superiore del coperchio forniscono importanti
indicazioni:
Il LED verde ON sulla sinistra del pannello: quando € acceso, indica che
I'apparecchio ¢ in funzione - fig. 18.
Il LED verde della temperatura della birra sulla destra del pannello: quando
il fusto BeerTender ha raggiunto la temperatura ideale il LED si accende e
I'apparecchio va nella modalita stand-by di raffreddamento - fig. 19.

SUONO EMESSO DALLAPPARECCHIO BEERTENDER

M La funzione di raffreddamento del sistema BeerTender produce un suono.
B || BeerTender dispone di un sistema di raffreddamento che controlla la
temperatura del fusto BeerTender. Ci sono due modalita di raffreddamento:

1.1l raffreddamento in modalita stand-by corrisponde alle principali
condizioni di funzionamento. In questa modalita la ventola di
raffreddamento produce un rumore appena percettibile;

2. Raffreddamento attivo, che & utilizzato quando la temperatura all'interno
della camera di raffreddamento & troppo alta. Non appena il fusto di
birra raggiunge la giusta temperatura, I'apparecchio tornera nella
modalita stand-by di raffreddamento.

EROGAZIONE DELLA BIRRA

Nota: controllare sempre la data di scadenza indicata sul fondo del fusto
BeerTender. Non usare il fusto BeerTender oltre questa data.

Nota: la birra deve essere erogata in contenitori adatti; la funzione di
erogazione € avviata e interrotta manualmente dall'utente.

Passaggio 1 - Preparare un bicchiere

B Per ottenere una perfetta birra alla spina, € fondamentale iniziare con un
bicchiere pulito e freddo. Sciacquare il bicchiere in acqua fredda prima di
erogare la birra (pit freddo ¢ il bicchiere migliore sara il risultato) - fig. 20.

Nota: si consiglia di usare sempre gli stessi bicchieri di birra per la spillatura
della birra. Alcune bevande, come il latte per esempio, lasciano nel bicchiere
dei piccoli residui che ridurranno la formazione di schiuma nella vostra birra.

Passaggio 2 - Erogazione della birra

Suggerimento: verificare sul pannello di controllo che la birra abbia
I raggiunto la giusta temperatura di consumo.



B Posizionare un bicchiere sotto il rubinetto, tenendolo ad un angolo di 45
gradi - fig. 21.

B Abbassare rapidamente e con un gesto deciso la manopola fino in fondo.
Lasciare scorrere la birra nel bicchiere.

M Evitare il contatto tra il beccuccio erogatore, il bicchiere e la birra gia nel
bicchiere. Questo potrebbe causare schiuma eccessiva.

7 Nota: Ogni volta che installate un nuovo fusto nell'apparecchio BeerTender,
I & normale che con I'erogazione del primo bicchiere di birra si crei troppa
schiuma. In questo caso, lasciare il bicchiere sulla vaschetta raccogligocce.
Riempire poi il bicchiere non appena la schiuma si & depositata.

7 Nota: Sara prodotta troppa schiuma anche se la manopola di spillatura &
I aperta solo leggermente o lentamente; possono essere erogate parecchie
birre in sequenza quando la manopola di spillatura & aperta. Il flusso di
erogazione sara piu lento di quello generato per la spillatura del primo bicchiere
di birra.

Passaggio 3 - Birra nel bicchiere
B Mettere il bicchiere di birra sulla vaschetta raccogligocce e aspettare che la
schiuma abbia finito di formarsi - fig. 22.

Passaggio 4 - La qualita di un bicchiere di birra
B Un'ottima birra alla spina ha le seguenti caratteristiche:
1. Una schiuma alta circa 3 cm;
2.Un colletto di schiuma distribuito uniformemente sulle pareti del
bicchiere e che aderisce alla superficie della birra;
8. Un colore cristallino chiaro, con bollicine di biossido di carbonio che si
formano sul fondo e sulle pareti del bicchiere.
4. Una temperatura compresa tra 4°C e 6°C (nel bicchiere).

Nota: per evitare la formazione di una schiuma eccessiva, usare sempre un
I fusto pre-raffreddato BeerTender e un bicchiere pulito sciacquato in acqua
fredda.

PULIZIA

M In aggiunta alla pulizia abituale, I'apparecchio BeerTender dovrebbe
essere pulito dopo I'uso giornaliero e quando installate un nuovo fusto
BeerTender.

Non asciugate I'apparecchio e/o i suoi componenti in un
m forno a microonde e/o convenzionale.



PULIZIA DOPO LUSO QUOTIDIANO

B La vaschetta raccogligocce e la griglia dovrebbero essere pulite dopo ogni
uso. Togliere la griglia prima di svuotare la vaschetta raccogligocce. La
griglia deve essere riposizionata al suo posto durante il normale uso del
BeerTender - fig. 23.

Nota: Potete lavare la vaschetta raccogligocce con acqua calda e un
I detergente delicato. La vaschetta raccogligocce ¢ lavabile in lavastoviglie.

Non usare mai prodotti detergenti aggressivi come aceto,
m acidi, solventi o benzina.

PULIRE DOPO LINSTALLAZIONE DI UN NUOVO
FUSTO BEERTENDER

B Quando installate un nuovo fusto BeerTender dovete pulire il beccuccio
erogatore. Il beccuccio ¢ I'unica parte dell’apparecchio che entra in contatto

. con la birra - fig. 24.

E fondamentale lavare il beccuccio normalmente a mano oppure in

lavastoviglie.

Nota: il beccuccio erogatore comprende parti in plastica e metallo che sono
collegate permanentemente e non pongono nessun problema di igiene. Non
cercare di separare queste parti.

B |l meccanismo di erogazione della birra deve essere pulito usando un panno
umido e un detergente delicato - fig. 25.

Nota: usare una pezza di cotone per pulire completamente tutte le parti
- fig. 26.

Non cercare di pulire il meccanismo usando oggetti duri
m e/o appuntiti; questi meccanismi sono fatti con componenti di precisione
che si possono danneggiare.

PULIZIA ORDINARIA

M Pulire regolarmente il vano di raffreddamento dell’apparecchio usando uno
straccio umido e un detergente delicato - fig. 27.

Non riempire completamente d'acqua il vano di
m raffreddamento perché questo pud causare un danno permanente. Non
usare mai detergenti aggressivi come aceto, acidi, solventi o benzina.

M |l coprirubinetto puo essere tolto. Pulirlo con acqua calda e un detergente
delicato.
Non lavare il coprirubinetto in lavastoviglie, poiché potrebbe

m essere rovinato e perdere la sua brillantezza. Non usare mai detergenti
aggressivi come aceto, acidi, solventi o benzina.



SICUREZZA BAMBINI

B Per evitare che i bambini usino I'apparecchio, potete togliere la manopola
di spillatura.

B Per rimuovere la manopola, accertarsi che sia posizionata verticalmente e
tirarla verso I'alto - fig. 28.

INFORMAZIONI LEGALI

B Queste istruzioni per I'uso contengono informazioni necessarie per 'uso
corretto e la giusta manutenzione dell'apparecchio.

B E fondamentale leggere queste informazioni e osservare queste istruzioni
per usare ed effettuare la manutenzione dell'apparecchio in completa
sicurezza.

B Vi preghiamo di osservare, inoltre, che il contenuto di queste istruzioni
per I'uso non & parte di un accordo o contratto legale precedente o gia
esistente, e che non ne cambiano la sostanza.

B Gli obblighi del produttore sono basati esclusivamente sul contratto di
vendita, che contiene anche termini completi e esclusivi riguardanti il servizio
di assistenza in garanzia fornito.

M Le condizioni di garanzia come esposte nel contratto non sono limitate né
estese sulla base delle presenti spiegazioni.

® Queste istruzioni per I'uso contengono informazioni protette da copyright.

B Non possono essere fotocopiate o tradotte in un'altra lingua senza il previo

consenso scritto del fabbricante.

SMALTIMENTO

B Questo simbolo indica che, nell'lUnione Europea, il prodotto non deve

/=N essere smaltito insieme con altri rifiuti domestici.

B Per evitare qualsiasi danno all'ambiente e alla salute pubblica, non smaltite
mai I'apparecchio in modo inopportuno, ma contribuite in modo responsabile
al suo riciclaggio per promuovere il riutilizzo duraturo delle risorse di materie
prime. Se I'apparecchio diventa inutilizzabile, portatelo agli enti preposti
alla raccolta e allo smaltimento dei rifiuti o contattate il rivenditore presso il
quale I'avete acquistato: possono occuparsi del suo riciclaggio in condizioni
sicure ed ecologiche.

B Gli apparecchi che non sono piti usati dovrebbero essere resi inutilizzabili.

B Staccare la spina dell'apparecchio e tagliare il cavo di alimentazione.

B Gli apparecchi non pit in uso devono essere ritirati da un impianto di raccolta
rifiuti adatto in modo che i componenti speciali contenuti nell'apparecchio
possano essere debitamente smaltiti.

B || “Modulo TEM" (o cella di Peltier) deve essere smaltito in conformita con le
norme correntemente in vigore nel Paese dell'utente.




RISOLUZIONE PROBLEMI

Problema

Cause possibili

Rimedi

L'apparecchio non si

L'apparecchio non &

Collegare

posizionare
correttamente il
coprirubinetto.

fusto BeerTender
¢ stato azionato a
mano.

accende. collegato I'apparecchio
all'alimentazione all'alimentazione
di rete. elettrica e accendere
la macchina.
Non riuscite a Il rubinetto del Ricollocare il

rubinetto del fusto
BeerTender nella sua
posizione originale.

Il rubinetto del

fusto BeerTender

o il tubo non sono
inseriti correttamente.

Togliere il rubinetto
del fusto BeerTender
dall'apparecchio e
montarlo di nuovo
secondo il capitolo
“Uso del sistema
BeerTender".

La birra non
viene erogata.

Il fusto BeerTender
€ vuoto.

Sostituire il fusto
BeerTender con
uno Nuovo.

Non c'é nessun
fusto dentro
I'apparecchio
BeerTender.

Installare un fusto
dentro I'apparecchio
BeerTender.

La manopola di
spillatura
dell'apparecchio
BeerTender non &
correttamente
installata/posizionata.

Installare/posiziona
re correttamente il
coprirubinetto.

Il coperchio
dell'apparecchio
BeerTender non
si chiude.

Il coprirubinetto
non ¢ stato posizionato
correttamente.

Posizionare
correttamente il
coprirubinetto.




L'apparecchio
BeerTender

produce troppa
schiuma durante
I'erogazione della birra
(vedere anche
capitolo “Erogazione
della birra”).

Il fusto BeerTender
non ha raggiunto la
giusta temperatura
di erogazione.

Lasciare che il

fusto BeerTender si
raffreddi alla giusta
temperatura.

Potete leggere
I'indicatore di
temperatura sul
pannello di controllo
del vostro apparecchio
BeerTender.

Il fusto BeerTender
& stato agitato.

Aspettare 4 ore
prima di erogare
birra.

La manopola di
spillatura & stata
azionata troppo
lentamente.

Con un movimento
rapido e deciso
spostate la manopola in
basso e in avanti fino in
fondo.

L'erogazione della birra
¢ troppo lenta.

La manopola di
spillatura non &
aperta completamente.

Aprire completamente il
rubinetto.

L'apparecchio
BeerTender sta
erogando birra
calda.

Il fusto BeerTender

non ¢ stato raffreddato
abbastanza a lungo

e cosi non ha raggiunto
la giusta temperatura di
consumo.

Lasciate che il

fusto BeerTender si
raffreddi abbastanza a
lungo nell'apparecchio.

Lindicatore di
temperatura sul
pannello di controllo
non si accende mai.

L'apparecchio
BeerTender & esposto
a una temperatura
troppo alta o alla luce
diretta del sole (vedere
anche capitolo
“Raffreddamento

del fusto” e
“Installazione del
BeerTender”).

Usare I'apparecchio al
chiuso e spostarlo

in una stanza in cui

la temperatura
ambiente non

superi 30°C.

Se riscontrate dei problemi che non sono trattati in questa lista, o se i rimedi
consigliati non li risolvono, contattate il Servizio Consumatori.
(Vedere i dettagli per paese alla fine di questo manuale)
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FENIKEZ IMAHPO®OPIEX

B To o0oTnux BeerTender €xel OXEOLOTEL YLO VXX TTPEXEL DPOTEPN UTTOPE KTTO
€01ko doxelo (BapéA Beer Tender) To oTrol0 TOTIORETE(TAL OTO ECWTEPLKO
TNG OUOKEUNC.

B AUTA N KOUWA TUOKELN EXEL OXEDLXOTEL YLX OLKLOKN XPNOTN KoL dev elvait
KATANNAR YLO GUVEXN ETTRYYEAUKTLKE XPAO.

O KOTHOKEVKOTAC DEV KTTODEXETAL KAMIX VOULKT €VBOVN
® YL BAGBEC TTOL TTPOKXAOUVTAL GTTO:
- AKaTGMNAN XpAON KAL XPNON YLX OKOTIOOG — dLOPOPETIKOUG  BTTO
aUTOUC TIOU TIPOBAETTOVTRL.
- ETILOKEVEG TTIOU eV EKTENEGTNKAV GTIO €EOUCLOOOTNUEVY  KEVTPO
UTTIOOTAPLENG .
- EmépBaan oTo KoAWdL0 TPOWOodOTIKG PEOURTOC.
- EmépBaan oe omrolodnoTE EEXPTNUK TG TUTKELAG BeerTender.
- XpRon GVTOAGKTIKWY K&L EEXPTNUATWY SLKQOPETLKWY KTTO GUTE TTOL
TIXPEXOVTAL OTTO TOV KATXOKEVKOTH.
- ATIOTTELpA TIPOTRRANG OTO ETWTEPLKK PEPN TNG TUTKEUNC,
H eyyOnom GkUpWVETAL OTLG BVWTEPW TIEPLTTTWCTELC,

H EIMMYHZH AKYPQNETAI ZTIZ ANQTEPQ MEPINTQXEIX

1/

B TNpAOTE QLOTNPGR KUTEG TLC 0ONYLEC YLK VX DLKTQAALOETE TN TWATH XProN
KL VO XTTOQUYETE GORKPO TPAUPATLOHO!

= AuTO TO GOUBONO ETTILANUKLVEL TIANPOWOPLEC TTOU EVOIL LOLXITEPK TNUAVTIKEG

I YL& TNV KXAUTEPN XPRON THG OUOKELNAC.

XPHZH TQN OAHTIQN AEITOYPTIAZ

B ALGTNPAOTE TIG 08NYiEg AELTOUPYIXG T KOPAAEG PEPOG KAL PPOVTIOTE VKX
elvail dLxBETLUEC TE OTTOLOVONTIOTE XPNTLUOTIOLEL TH GUTKELN.

B Av £X€TE OTTOLOBNTIOTE TTIPOBAAUKTA /) KTTOPLK, ETTLKOWVWVATTE TIPWTH UE THY
Opkda EEuTpéTnong Mehamwv yix eldikeupévn Bondeta Kt GUMBOUVAEG.

(BAETTETE OXVONUTLKK YLt TNV KGOE XWPK 0TO TENOG BlUTOD TOU PUAAKBIOL)



TEXNIKEZ MPOAIATPAGEX

OVOopKOTIKA TGON AelTe TOV TIIVOKK OTO TTLOW HEPOC
TNG CLOKELAC

OVOHXKOTLKA LoXVUG AelTe TOV TIIVOKK OTO TTlOW HEPOC
TNG GLOKELAC

Tpowodooiag pedpaTog  As(Te TOV TIIVOKX OTO TILOW UEPOG
TNG GLOKELAC

KA&on pévwaong I

KA&on YoEng N
YAk TTAGLTTOL OgPUOTTAKCTLKO
ALXOTEOELG (TT X L X B) 274 x 452 x 505
(mm) (419 xwpic To dioko TLANOYAC)
B&pog 5,5 Kg
(5.3Kg xwpic To dloko TUANOYAC)
MnAKog kaxAwdiov 1.1m
Aoxelo pmropag BapéAL Beer Tender
Mivakag eEAéyxou ETtGvw

SuvOrkeg AetToupylag SXETLKA vYpaaia 80% eAay. Oepy.
12°C, pey. Bepp. 30°C

O KOTOOKELKOTAG DLATNPEL TO DIKAIWHK VO EKTENETEL KATROKEVKOTIKEG KOl
PNXOVLKEG GANAYEC, TOHQWVX HE TLC TEXVONOYLKEG TIPOODOUC.

H ouokeun cuppop@wVETaL pe TNV Evpwtaikn O8nyia 89/336/EEC (NopoBeTLkO
Aldraypo 476 g 04/12/92) avopoplkG He TRV NAEKTPOUGYVNTLKA
oupBXTOTNTA.

KANONIZMOZ AZ®AAEIAZ
1/

MPOTIOEMENH XPHZH

B H OUOKEUN OUTH EXEL KOTHOKEVOOTEL GTTOKAELOTLKG VLG TTRPOXH MTTOPOG OF
OLKLOKO TTEPLBGANOV.
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B Me TN OULOKELA PTTOPOUVK V& XPNOLUOTIONB00V HOVO UBEVTIKK PXpEALK
BeerTender. Agv TIPETTEL VO XPNOLUOTIOOETE KAVEVK GANO DOXELO UTTOPOG
TI0L dLaTBeTONL OTO EPTIOPLO.

B MpoTOD XpNOLUOTIOWTETE Evar BOpENL, EAEYETE TV Nuepopnvia “avdAwaon
KOT TIPOTLHNON TIPLY aTTd” TT0U avaryp&@eTaL oTh Baon Tou Bapetol. Mnv
ELOGYETE 1 XpnoLpoTioLe(Te BopéNix Beer Tender PETG TNV aveypo@OpEvn
NUEPOUNVIK.

B Agv TIPETTEL VO XPNOLUOTIOLE(TE TN CUCKEUR YL SLOXPOPETIKOUC OKOTIOUC PE
dLaxpopeTikG doxelar amtd quTOOG IOV KXOOPITOVTAL TIHPATIGVW.

B Aev TIPETTEL OV ELORYETE GANG DALKG eKTOC oTT0 Tor BarpéAtak Beer Tender péoa
0N GUOKELN.

B Aev TIPETTEL VO EKTENE(TE Kop{or TEXVLKT GANXYR A XpioM TG OUOKELAC KOTK
OTIOLOVONTIOTE TPOTIO EKTOC KTTO GUTOV TIOU evdelkvuTal, KXBWG pTTopel
KvdOvouc!

B H oUuOKELR TTPETTEL VO XPNOLUOTIOLELTRL KTTOKAELOTIKK GTTO EVAALKEC WE
TIAAPN TIVEUUGTLKA SLOOYELX KL QUOLKY (KXVOTNTO.

TPO®OAOZIA HAEKTPIKOY PEYMATOZX

B SUVOEOTE TN OUOKELH O€ ML KXTGAANAN NAEKTPLKA TTPITa pE yelwan.
B BeBowBelTe OTL N TTOpOXH NAEKTPLKOU PEOUATOC TALPLATEL PE TNV TRAT TTOL
EMOAVITETAL OTNV TILVOKIDK TIPOBLAYPAQWY THG TUTKEVNC.

KAAQAIO HAEKTPIKOY PEYMATOX

B Mnv xpnowuotiotelte To BeerTender edv To KOoAWdLO PedHKTOC &lvail
ENKTTWHTLKO.

B AVTIKATHOTNOTE KPEOK T EAXTTWHUNTIKX KOAWDLX KL THV TIpilo O€
évo €£00010D0TNUEVO KEVTPO UTTOOTAPLENG.

B Mnv TomrofeTelTe TO KOXAWDLO TPOPOBOOIRG PEUUKTOC YOPW KTTO YWViEC,
QLXUNPEC GkpeC N BEPUEC ETTLPAVELEC KOL TIPOOTATEYTE TO OO ALTIPEG
ovateg AGOL KA.

B MnV GVOONKWVETE | TPOBATE TN TUOKEL KTTO TO KOAWSLO.

B Mnv xmroouvdéeTe TO BOOUX TPABWVTAC XTTOTOMX TO KXAWILO KKL YNV TO
ayy(Cete pe Bpeypéva xépLa iy TTOSL.

B MnV ETUTPETTETE OTO KXAWOLO TPOPOBOTIKG PEOURTOC VX KPEUETAL KTTO
TpaTteCLo 1} paeLa.

MPOZTAZIA AAAQN ATOMQON

BH mopodox ouoKev Oev TIPETIEL VX XPNOLUOTIOLETGL GTTO  KTOUG
(CUPTTEPINGUBOVOUEVIY TV TTRLOLIDY)  TWV  OTTIOLWY 1 CWHATLKA
ALOBNTAPLX N TIVEVHKTIKA LKAVOTNTX EIVAL PELWpEVN. ETTioNG dev TTpETTEL Ve
XPNOLUOTIOLELTOL KTTO GTOMG XWPLG EUTIELPIX H YVWON WG TIPOC T XPHan
EKTOGC EXV T GTOMK GXUTE BplOKOVTAL UTIO ETTIBAEYN KTTO KKTTOLO KTOWO TTOUL

@ £lvaL UTTEBLYO WG TTPOG THV KOWPEAELK TOUC.
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BTo Tod TpETEL Vo BplokovTal UTIO  eTTIBAEYN TTPOKELUEVOL VG
BLXT@OALOTEL OTL dev Bax XpNTLUOTIOLTOLY TN CUCKELR WG TTRIXVIBL.

B To Todia dev yvwpllouv Toug KvdOVoUg TTou OXETICOVTAL PE TLG OLKLOKEG
OULOKEVEG.

B Mnv emMITPETIETRL OTO TTIRLOLA VX XPNOLUOTIOTOLY T& LALKK GUOKELKTING
TNG GUOKEUNAC.

B VO OTIOTPEYETE TNV XPNONG TNG OUOKEUNG OO TIKLOLG POLpETTE
™ AeBH Tou Kpouvol. Tx Vo o@alpéoeTe T AcPH, PBeBowbelte
OTL awutn Bploketal oe OpBlx Béon kot TPRBNETE TN TPOC T TTAVW
- fig. 1.

TOMOOETHXH KAI ZYNTHPHZH

B TomrofeTeloTe T oLOKELN Ot OpOLK BETN KOt O XTPOAEC PEPOC, OTTOL dev B
€VaL SLVATH N AVKTPOTIN THG 1} 0 TPXVUATLOUOC KTOMOU.
Bl vo dleo@alioTe OTL N ouokevr] BeerTender Aettoupyel oWoT Kot
OTTOTENETUOTIKY, OOG TUTTAVOUHE:
- Not Tv ToTrofeTrhoeTe 0 0pLOVTLX KL OTROEPH ETTLPAVELX.
- Nox eTEEETE pLa kaOopr TTEPLOXN TTOU V& QWTITETOL KOXAK pE E0KOAN
TPOTBXAN T€ NAEKTPLKA TIPLTQ.
- Nox SLaTnpE(Te TN OUOKELN OE EAGXLOTN GTTOOTAON KTTO TNV KOUT(Va,
OTIWG QalveTaL aTO dLaypappa - fig. 2.
- Not orrofnkedete To BopéAl BeerTender oe Beppokpaoior SwpaToL
oTo Yuyeio.
- BeBowBeite OTL dev exTiBeTal amrevBelag, 0TO PWC TOL AALOU.
- MnV XpNOLUOTIOLELTE T TUCKELH 0F EEWTEPLKOOG XWPOUC.
- Mnv TOTTOBETETE T GUCKELN T€ UTTEPRONIKG BEPUEC ETTLPAVELEC ) KOVTK
0g PAOYQ, KAOWC EVOEXETAL VO ALWTEL 1} VO KATHOTPA@EL TO TIAK(G1O.

KAGAPIZMOZ

B [Tpwv kaBaploeTe TN CLUOKELY, EIVOL XTTXPAITNTO V& KTTEVEPYOTIOLAOTE TOV
KEVTPLKO DLOKOTITH KL OTH OUVEXELX VX GTTOCUVOETETE TN KOAWDLO OTTO
™V TplCa.

B Mnv Bub{Tete ToTE TN CUOKELN OF VEPO!

B Aev TIPETTEL VO ETTLXELPNTETE TIPOOPXAT OTX ETWTEPLKK MEPN TNG TUCKEVNC.

AMNOGHKEYZH THZ XYZKEYHZ

B OTaV 1 OUOKELN v XPNOLUOTIOLE(TAL YL HEYGAN XPOVIKK SLXOTAUGTA,
KAELOTE TOV KEVTPLKO DLOKOTITN KAL KTTOCVVOETTE TO KXAWSLO PEOUKTOC BTTO
v Tipita.

B ATT0ONKEVEDTE TN GUOKELN OF OTEYVO HEPOC POKPLK KTTO TIOLOLEK.

B [pOOTATEWTE TN GUOKELN GTTO TRV GKOVN KL T BpLpLd.

B Mnv amrofnKeVETE THV TUOKELN EVW TO BaipENL PTTUPOG elvail UVDEDEpEVD

o€ auTH. @
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ENIZKEYH / ZYNTHPHZH

B Ze Trep(TrTwon PAGRNG, EAXTTWHKTOC, A TILOXVAC BAGBNG HETR &TTO TITWON
TNG OUOKEUNG, BTTOOUVOETTE TV GHETK GTTO TNV TIPLT .

B Mnv B€TeTe 0t AeLTOUPYIO EAGTTWUKTLKY GUOKELH.

B KG&Oe eTtiokeun Ko emdLOpOWOT TIPETTEL VKX EKTEAELTAL KTTO EEOVTLODOTNHEV
KEVTPO TEXVLKAC LTTOOTAPLENG.

B O KATROKELKOTNG dev BEWPELTAL LTIEVBLVO YLK OTTOLOVONTIOTE TPXUUKTLTUO
1 TuL& o€ GTOUG KGL/N TIEPLOVOLOKK OTOLXE(Dr TTPOKANBEL oTTd TV KOKN
NELTOLPY(X TNG OUOKEUNG O TIEPITITWON TIOU OL ETTLOKEVEC dev €XOLV
TIPAYHXTOTIONOEL GTTO EEOVTLOBOTNHEVO KEVTPO TEXVLKAG LTTOOTAPLENC.

MPOAHYH MYPKATIAZ

W 3¢ TIEPUTITWOT TTUPKAYLAG, XPNOLUOTIOLOTE TTUPOTRETTAPEC HLOEELDIOL TOV
avBpaka (CO2). Mnv XpnoLUOTIOLE(TE TTUPOTRETTHPEG VEPOD 1} TKOVNC.

MEPH THZ ZY2KEYHZ

Suokeun BeerTender

1. Zbotnua xopriynong BeerTender
OdAapog YOENG

3 Korrélt

4 AGBH 6VOLYHOTOG KXTTOKLOD

5. TIVaKeG ENEYXOU PE QUITELWVEG VOELEELG

6.  K&Auppo kpouvol

7 Akpowlalo aepBiplopaTog

8 AoBR kpouvol PTTupaC

9. Ix&pa GUNOYNAC LYPWV

10.  Alokog GUANOYAG LYPWV

11.  KevTpikdg dLakoTITNG

12.  Kohwdio Tpo@odooiog peupaTog pe Trplla

BapéAL BeerTender

13.  KommékAu yo To BopéNt BeerTender

14, SWAAVEG PTTUPXG

2HMEIQZEIZ MPOEIAOMNOIHZHZ

XPHZH TOY 2YZTHMATOZ BEERTENDER

= T Vo EXETe BOpeNLTLOr PTTOPOE KPLOTNG TTOLOTNTOG TIPETTEL V& €XETE LTTOWN
I 800 Baatkolg TrapGyovTEC: TN BEPUOKPATLX TNG UTTOPAG KL TG TUVBNKEG
DYLEWVAC.
1. TotroBeTAoTE 0TO Yuyelo TO BapéAL PUTTOPXG YL VO KTIOQOYETE TOV
LTTEPPBONLKO GPPO. XpNTLUOTTOLELTE TIGVTE KPUO BapENL. EGv dev WOEeTe
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TO BapéAL eTrapkwg, o TTapaxyBel uTTEPRBOALKOC XPPOC OTAV EEKLVATETE
To oepBipLopx TNG PTTOPXC,

2. KaBap(TeTe TTAVTOC TN OUOKEUN HETK &TTO TN Xpnom. H umipa elvat
QUOLKO TTPOIOV, TO OTTOl0 PTTOPEL VO OANOLWOEL. ZUVETTWC, TIPETTEL VXX
dloTnpelTe TTAVTX TN TLUOKELH KAOXPNA YL V& dLaTNpelTe TV TTOLOTHTX
TTOPYOUEVNG PTTUPOG KGL VO OTTOQUYETE dUOGpeaTeC TIOPEC (BA.
“KaBaplapoc’). To akplplolo oepPLplopaTog TPETTEL Vo kabapiTeTal
TIpLV TOTIOBETATETE TO VEO BPENL KOL 0 SITKOC KL 1} GUANOYNG LYPWV
TIPETTEL VO 0dELGT oLV peTh oo k&Be xprion - fig. 3.

B MpETTELETTIONG VX KKOAOUBNTETE TIC TIXPXKATW 0dNY{EC OTAV XPNOLULTIOLE(TE
To o0OTNUN BeerTender:

1. Mnv eTTixelpoeTe vo YOEETE TO BapéAL 0THY KXTAWUEN. ‘OTIWGE akpLBWC
Ol YUGAVEG PLANEG, OTO BaipéAL evdéxeTal vax TtpokAnBel pnEn otav
Tomro0eTnBel 0TV KATGWUEN. ETTLTAOV, N KATGWUEN GANOLAWVEL THV
TOLOTNTK TNG UTTOpPaG - fig. 29.

2. XpnolUoTIowoTE TH oLoKeLT BeerTender o pépog 6ToL N BeppoKpaain
Kupaiveral peta€d 12°C kot 30°C. Ze xapn\OTepn Oeppokpaoila TO
o0OTNUG YOENC TNG OUOKELAG MTIOPEL V& UTTOOTEL PAGBN, evh OF
VPNAOTEPN BeppoKPATT TO CUOTNHK dev Do PTTOPETEL VX ETTLTUXED THV
Wavikn Beppokpaaio oepBlplopaTog TG PTTOpaC. ATroBnkedEOTE TO
BapéAL TG uTOpag ot Beppokpaoia dwpatiou - fig. 4.

Mo ommo@uyel  LTIEPBEPUAVONG, dLXTNPEROTE TO PBoPENL

m BeerTender pokpté oo Ty ékBeon aTtov Ao - fig. 30.

3. KpotnoTe TTAVTX TN OUOKELH KOL OTTO TNV KATWV TIAEUp& OTaV Th
onkwvete - fig. 5.
Mnv XpnoLHoTIooeTe TN A&BN 1} TO KXAWSLO TOU PEOURTOC
B YL VO GVOONKWOETE To BeerTender - fig. 31.

Xpnon Bapetod

W peBowBelte OTL éxeTe YOEEL To PapéAl TV TN xpriom Tou. EGv dev
KATRQEPETE VX YPUEETE TO BapéAL opKeT®, Bax TrapayBel uTTEPRBOALKOG BiepPOC
0TV EeKLvAOETe TO 0EPRIPLOUX TG PTTUPKC,

B AGBeTe emtiong vTOYn oag OTL To TiphTo TIOTAPL TToL Bk TEPBipeTe *TTO
kGO KavoupyLo BopéNL Box TrEpLEXEL wg eTTl TO TTAeloTOV 0ippd. H BarpeAiona
UTTOPO O€ £V UTTOP OUMTTEPLPEPETAL KKPLBWG HE ToV (dLo TpaTTo!

B To ‘SupBoTd pe TNV ouvokeur BeerTender’ BopéNl SLOBETEL KATOXUPWHEVO
oloTNUG KTTOBNKELONG KAl TEPRLPLOUKTOC MTIOPAG. EyyudTat pmmopa
avhTepng ToldTNTAC TOL dLpkel evh To cUoThua BeerTender glva TTOAD
€0KONO KaiL EUXGPLOTO 0N Xprion - fig. 6.

Mptv TOTIOBETATETE EVax BaPEAL OTO ECWTEPLKO TG CUOKEVNAC,
B eAEYETE TNV NUEPOUNVIN GVEAWANG KT TIPOTIUNGT TIPLV KTTO T DESOPEVK
TIOUR EUPAVITOVTAL OTO KATW HEPOC TOU BapeNLOV. @
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B H xpnon Twv Bapeltbv ToL Elvail oupBaTd pe To o0OTHUG BeerTender
ATIOLTEL TN XPAONG CWARVWY MTTIOpaC. Mot OUOKELGOIX 5 TWARVWY
TIPEXETAL WE TN ouokeur BeerTender. Mo va TpopunBeuTelte TTAGOTIKOOG
OWAAveG, TIOPaKOAETDE OTIWG  ETTLKOLVWVACTE TNV  LOTOTEABG TOL
BeerTender oTo SLOUKTIO (YL AETITOUEPLEG QGVOTPEETE OTO TENOG TWV
odnyLwv xprion). ToTroBeTAOTE évay CWAAVE UTTOPAC OTO ETIGVW HEPOC TOU
BapeAtoy oTAG TILECOVTOG OTaBEPG TO KOLWTTL OTeEpéwang - fig. 7.

MeplexOPeVo LTIO TTLeam. MV TO PETOKLVELTE KOIL TIPOTEKETE
B VO PNV TO piEeTe KGTW. Mnv To exBéTeTe 0TOV RO OF BEppoKpTieg

Gvw Twv 30°C. AKOPX KXL EVO TO BRPENL ELVOL KEVO, UNV ETTLXELPTTETE VO
TO oVO(EETE pe TN Plot KoL PNV To eKBETETE T PAOYDL ) QWITLA.

[MPOETOIMAZIA TOY BEERTENDER
1/

YYZH TOY BAPEAIOY BEERTENDER

B To BopéAix BeerTender Trpémtet vax YuxBolv Trptv &t Tn Xprom.

B Av Xpnotpotrotnoete BoapéAl BeerTender Trou elva umrepBoAké TeoTd O
EXEL WC KTTOTEAETPO TNV TIXPRYWYN LTIEPRBOALKAC TTOTOTNTAG KPPOO.

B MmropelTe va YOEETe To PopeAL BeerTender pe d00 TpoTTOUC:

1. Méox otn ouvokevaola BeerTender (BA.xprion Tou BeerTender). O
XPELKOTOUV TTEPLTION 15 Wpeg Yo va WuxBel To BapéAL aToug 4°C, av To
BoxpéNL BeerTender koL nj ouokeun Bpiokovtal ot oTadepn Beppokpaaia
dwpaTiov aToug 20°C

2. 210 Yuyelo Ba XpetxaToly TrEpiTTou 12 wpeg YL vae WuxOel To Bapéht
QVAAOYX HE TNV LKAVOTNTO WOEN TOU Yuyelov TaC.

= TG TIPOTEIVOUHE VO dLaTnpeiTe TIAVTY évax eTTLTTAéOV BapEAL
I BeerTender aTo Yuyelo. Me qUTOV TOV TPOTTO Ok EXETE TIAVTA EVOL TIKYWHEVO
BapéAL aTn dLkbeon oug.
ETriong o0g GLVIOTOOE V& EVEPYOTIOLELTE TH TUTKELN TOUAKXLOTOV ULO PG
TPV OTIO TN XPAON YLX VO EKUETXAAEUTETE TTANPWG TN dLVATOTNTX TIPO
YUENG Tou BaipeAton.’
MRV eTTLXELPHOETE VO PUEETE TO BRPENL OTNV KATKPUEN. ‘OTTWG
B OKPLBWC Ol YUGALVEC PLOAEC , 0TO BopéAL evOEXETAL Vo TTpOKANBEL puoyun
OTOV TO TOTIODETE(TE OTNV KAXTAWUEN. ETTLTAEOV, N KATAYUEN HELWVEL TRV
TTOLOTNTA TNG UTTOPXG - fig. 29.

ErKATAZTAZH THZ XYZKEYHZ BEERTENDER

BH opxIk] CLUOKELOOIN EVOL OXEDLXOHEVO KL KOXTXOKEUGOUEVH YL VO
TIPOOTOTEVEL TN GUCKELH. SUVIOTATOL VO THY KPOTHOETE YLK MEANOVTLKA
HETOQOPK.
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B ApaipéoTe Tn ouokeur BeerTender oo TN CLOKELKOLK KAL TOTIOOETHOTE
™) of oTeyv, kaBapn, emmiTredn KoL oTaOEPN ETTLPAVELX TTOV ElVAL PKETK
MEYGAN YLO VO XWPEDEL.

B H Beppokpaoia dwuaTiov TIpéTel vax Kuu(xivswt peTa€0 12°C Kkoit 30°C.
TorroGsTr]O'rs TO 6LOKo UU)\)\oyng prwv otn 0¢on Tou oTn unpoonvo
HEPOC TNG OUOKeLNC. BeBatwBelte OTL 0 dlokog TUANOYAG LYPWV Elvail
owoTéTtomofeTnpcvog. - fig. 4.

B Mnv TomoBeTelTe T oUOKELN SITTAG OF TINYEC BepudTNTAC N OF péPN pE
Gpeon £kBean aTov NALO.

Snuelwon: ‘Exere U1TOL|JLV O0G KAT& TN SLAPKELX TNG xpncng o dlokog

I UU)\)\oyng VYPWV TIPETTEL VO 0DELGTEL KoL vat n)\evs'rou TOKTIK. ‘Otav To
oboTnua BeerTender dev XpnaLHoTIoLE(TaL, unopens VO OQULPETETE TO

6l,0'K0 GUANOYAC UYPWV KKLVO TOV TOTTOBETETE 0 GANO MEPOC YLK EEOLKOVOHNTT

XWpou.

0 dloKog GUNNOYAG LYPWV TIPETTEL VXX TOTTOBETELTCL T€ ETT(TTEDN
B ETILPAVELG KOL DEV TIPETTEL VO TTPOEEEXEL KTTO TNV ETTLOARVELX OTNV OTIOL0
oTnplCetal.

B Mep& Tnv ToTro0£TNOM TG oUoKELNC BeerTender, Tipémel Vo kaBoplOETE TO
0kPOPVTL0 OepPLPlOPATOC. AUTO ElvaiL TO POVO PEPOC TNC TUTKELHG TTOUL
EPXETL O€ ETTIOQN pE TNV UTTVPK - fig. 8.

B E(val TIONO ONUOVTIKO VO TIAEVETE TO QKPOQ@UOLO TEPPLPIOPNTOC TIPLY
XPNOLUOTIOLOETE T CUOKELN YLK TIPUTH OP&K K&L TOUA&XLOTOV K&OE popd
TI0U TOTTOBETE(TE évax KalvoupyLo BapéAL aTo ouoTnua BeerTender. AuTo TO
HEPOG TTOPEL Vo TIAUOEL KoL € TIAUVTAPLO TILRTWV - fig. 9.

B [ vokaBop(OETE TO 6ko@ OO0, KQKLPETTE TO KO T BEaN TOw, Yup(TovTag
T0 5€ELO0TPOPX. Aol TIAUVETE TO akpo@OTLo, BLOWOTE TO TTévw 0Tn Béan
TOU.

2YNAEXH ME THN MAPOXH HAEKTPIKOY PEYMATOZ

To nAekTplkd pedpo elval TTkivOUVO! SUTIETIWC, TIPETTEL TTAVTO V&
OUUHOPPUVEDTE ETTLUEAWG HE TOUC KAVOVEC KOPXAELKC.

B H ouokeun TIPETIEL v GUVOEDEl T KATGANAN KL OWOTH EYKXTETTNUEVN
NAeKTPLKA TTPLTQ pe yelwar.

BH T&on NG OLOKELNG €XEL OpLOTEL &TTO TO epyooTholo. EAEYETE OTL N
T&on TNG TIPITKE TRLPLATEL pe TNV TAON TTOU GVOYPRQETAL OTNV TILVOKIDK
TIPOJLAYPRQWV OTO TIHOW PEPOG TNG TUTKEVAC,

B BeBowOelte OTL 0 KOPLOC BLOKOTITNG 0T deEL&K elva aTn Béan 304 TrpLy
ouvdéoete TN ouokevn BeerTender oty mp(Ca. Ewohyete v Tpila
OTOV PELPNTODOTN. Me T OWOTH TKON KKL EVEPYOTIOLROTE TN CUOKEULN
HETOKLVWVTOG TOV KUPLO dLakoTrTh atnv Béan ‘I’ - fig. 10.

H ouokeun Ba Eektvnoel akpETWwE TRV YUEN TOU E0WTEPLKOD BANGHOU HOALC O
KOpLog dLakOTITNG peTakvnBel atn Béam ‘I’



XPHZH TOY 2Y>THMATOZ BEERTENDER

TOMOOETHXHZ TOY BAPEAIOY BEERTENDER

B Inuelwon: n ouokevr BeerTender xpnotUOTIOLEL GTTOKAELOTIKG KL HOVO TG
ouPBaTG pe TH ouokeur BeerTender BapéAla Tou opiAou Heineken.

B H ovokevn propel va xpnotpotoinBel povo eav TrEpLEXEL Evar BapENL
BeerTender Kol HOVO €&v 0 KUPLOG BLakOTITNG BplokeTan aTn Béan ‘I'.

B H évdelEn eAcéyXoU OTO TIAVW MEPOC TOU KATTOKLOD, OTOV E(VOL VOHUEVN,
OOC EVIUEPUIVEL OTL 1) TUTKEDY EVOL EVEPYOTIOLNHEVN.

B MTI0pEeTE Vol GVOLEETE TN GUOKELH OTIPUXVOVTEG TN UTTPoaTLVn AxBn. ‘OTav
n N&BA ameheuBepwBel, PTropelTe Vo ONKWOETE TO Kotk - fig. 11-12.

Snuelwaon: Mnv OTIPWXVETE TO KATIGKL TIEPA amtd TV kaBoplapévn Béon

AVOLYPaTOC KaBwg evdexeTal v TTpokANBel Tnulk ot guokeun.

B'OTavV TO KOTTAKL €lvail TENELWG avoLxTO, eladyeTe To BapéNl BeerTender,
OTIWG @aiveTal oThv ekova - fig. 13.

B AVO(ETE TO KKTIGKL TOU KPOUVOD YUPLTOVTHG TO GvTIBETR &TTO T YOP& TWV
deLkTwv TOL poAoylol - fig. 14.

InUElWon: TO KXTTOKL PTTOPEL Vo apaitpeBel koL v TIAUOEL.

B B&Ate Tov Kpouvd Tou Bapehtod BeerTender Trou elval GUPBATO pE TN
GUOKELH KXL EQAPUOTTE Tov 0N Béam Tou.

Inuelwon: pnv TpooTabnoeTe va BéoeTe o€ AstToupyis TOV KpOLVO TOL
Bopehlov BeerTender pe T xEpLa OGC.

B TomoBetnoTe TOV OWARVE TNG unupag OTIWG QALVETRL 0TV Elkova - fig. 15.
B KA\eloTe TO KXTIGKL TOL KPOUVOO.

Znueiwon: To KATTRKL TOU KpoLVOD dev Bk KAELTEL EGvV 0 KPOLVOC TOL BAPEALOD
BeerTender dev éxel ToTroBeTnOel cWOTA.

W BeBawOeite OTL n A Tou kpouvol PplokeTal ot K&OeTn BEon TTPOTOD
KAELTETE TO KKTTGKL.

B BeBowBelte OTL N AxBR elva TOTIOBETNUEVN OTIWG PRIVETAL OTNV EKOVA,
YL Vo xTTo@UYETE BAGREC 0TO CWARVK UTTUpaG - fig. 16.

B K\e(OTE TO KXTTIGKL TNG GUOKEVNC TTPOTEKTIKG - fig. 17.

OOONH EAETXOY

B OL QWTELVEG eVOE(EELC OTO TIGVW PEPOC TOU KXTTGKLOU TIPEXOLY OTUOVTLKEG
TIANPOQOPLEC:
H Ttp&atvn @wrtevn évdelEn ON ot aploTepd TN 006vng: 6Tav avdiBet,
delxvel 0TL n ouokeun BpiokeTal oe Aettoupyia - fig. 18.
H Trp&ovn QwTELVA EVOELEN BeppOKpaOTR PTTOPOG 0TV BEELK TIAELPG TG
00B0vng : oTav To Bapét BeerTender TdoeL oty davikn Beppokpaaia, n
QWTEWVH €VOELEN QVGBEL KXL N TUOKELN UTTRIVEL O€ AeLTOupyla YOENG OF

@ avopov - fig. 19.
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XPONOI MOY NAPATEI H 2YZKEYH BEERTENDER

B H Aettoupyio YOENC Tou BeerTender Topdyel évae nXNTLKO OO,
B To BeerTender dabéTel 0o WOENG, TO OTTOL0 ENEYXEL TN Beppokpaoia
Tou BapeAtol BeerTender. YTi&pxouv duo Aettoupyieg YOENG:

1. YOEn ot avapovn, N oTrola XpNOLUOTIOLE(TAL T€ KXVOVIKEC TUVORKEC
AELTOLPYIC. Z€ GUTH TN AELTOUPY(N O GVEULOTAPOG YOENC TIXPGYEL Evar
00puBO TIOL BKOOYETOL EAGXLOTA.

2. Evepyn WOEN, n otrola evepyotroLe(Tat Tav N Beppokpaaia evTog Tou
Bah&pou WOENG elva uTtepBoALKG VYNNG, MOALG 1 Beppokpaoia OTo
BaAxpo WOENC PTROEL 0TO CWOTO TT(TTEDO, N CUCKELKTIK ETTLOTPEPEL
0TN AelToupyla YUENG T BvapovH.

2EPBIPIZMA MITYPAZ

Snpelwaon: EAEyXeTE TTRVTA TV NUEPOUNVIX GVAAWGNE KT TIPOTIMNGT TTPLV
QUTO TTOL EPPAVICETOL 0TO TIAGL TOU BapehLol BeerTender. Mnv xpnatpoTToLE(TE
éva BapéNL BeerTender TTEpa oTTO TNV VYPR@OUEVH NUEPOUNVIE.

Inuelwon: H pmopa Tipémel vae oepPipeTail ot KXTXANAK TToTApL. H
AELTOLPY( TOU OEPPLPITPATOC dEV VAL GUTOUNTN. ZEKIVREL KOL OTOUOTAEL
XELPOKIVNTO GTTO TO XPNAOTH.

Brpo 1 - MpogTolpaaio Tov TOTNPLOU

B TLO VO EXETE Lo TEAELX BOrpEA{TLO TTOPXK, EIVOIL OMUOVTLKO VO EEKLVNOETE PE
éva kBopO KpOO TTOTAPL. ZETTAUVETE TO TIOTAPL PE KpOO VEPO TIpLY oepBipeTe
uTOpa (600 TTLO KPLO ElvaiL TO TTOTAPL TOTO TO KXAUTEPO - fig. 20.

SUPBOUAN: SUVLOTATOL VX XPNOLHOTIOLE(TE T TIOTAPLK TNG UTTUPAC MOVO YLK

PTTOpa. MepLKK TIOTG , OTIWG TO YAAX GPIVOLV MIKPK KXTGAOLTIX OTO TIOTHPL,

YEYOVOC TIOU MELWVEL TN YEOTN TNG UTTOPXG.

Brpo 2 - SepPlplopat HTTOPRG
Zupl}ou)\n BeBowOelte omtd TNV EVOELEN eNéyXou OTL N PTTOpa BploKETAL
I oTn owaTn Bepuokpaaia.
B ToroBeTe(0Te TO TTOTHAPL KATW ATI6 TOV KPOLVS, KPATWVTAG TO TF Ywvin 45
potpwv - fig. 21.
lTpaBn‘cf,Ts ™ )\chn TIPOG T KATW o-raesp(x KOL YPNYOPX HEXPL TENOUC.
A@NoTE TV PTTOpa Ve KUAADEL OTO TIOTAPL.
B ATIOQUYETE TNV ETEQN PETKHED TOU OKPOWULOIOL OEPRLPIOUATOC KAL TOU
T10TNPLO0. MTtopel vax TTpokAnBel uTTEpBOALKOC KppOC.
Inuelwon: Kabe (popa TIoU TOTTOGETELTE eva Vvéo Bapz)u 0TN OUOKELN
I BeerTender, To TIpWTO TIOTAPL UTTUPQ B TrEpLEXEL TIOND apd. ‘OTav cupBel
QUTO, ToTroBETELOTE TO TOTAPL TTAVW OTO B(TKO GUANOYAG LYPWV. MOALG
KoONoEL 0 ’PPOC, YEU(TTE TO TIOTAEL. @
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= Inueiwon: Qo TrapoxBel LTTEPBOALKOC GiPPOG €&V N AKBA TOL KPOUVOD

OVOLXTEL ENGXLOTX N Gpyd, MTTOPOUV VO  OEpPLPLOTOOV  SLadoxLkd
TIEPLOTOTEPECHTIO MK UTTOPEG OTAV N A&BR TOU Kpouvol Elvail avolkTh. H
pTTOpa Do €xeL TTLO AlyO GpO KOV YEWULTEL TO TTPWTO TIOTAPL.

Brpa 3 - MTropa aTo TrOTAPL
B TomroBeTAOTE TO TIOTAPL UTTOPBG OTN OXATX KL TTEPLUEVETE VO KKBIOEL O
appoc - fig. 22.

Brpa 4 - ModTNTA £VOG TTOTNPLOV PTTOPXG
B H TéAelo BopeNlotex PTTOpo SLOBETEL Tor KONOLOOK XOPOETNPLOTLKK:
1. App0 TiepiTTou 3 k.
2. TTA0OOL0 KoL 0TROEPO KPPO OPOLOHOPPX KATAVEUNHUEVO OTHV ETTLPRVELK
™G Utbpac.
3. KaBopd KpuaTGANVO XpWpa, pe QUOGALdEC BLOEELdIOL TOU GvOpXKK
TTOU SLAXPAIVOVTAL KTTO TLC TIAEUPEC KAL TOV TTIKRTO TOU TTOTHPLOD.
4. Oeppokpaoia 4°C éwg 6°C (oTo TTOTAPL).
= Snuelwon: Mo va ammo@OyeTe T dnpovpylar LTIEPBOAKOD  BiPPOD,
I xpnotpoTrotelte TTavTa BoipéAt BeerTender Trou éxel TpouyxBel kaBWg Kot
koBopd TTOTAPL EETTALKEVO pE KPOO VEPD.

KAGAPIZMOZ

B EmmAéov TOu TOKTIKOU KaBaiplopol, n ouokevn BeerTender Tpémel va
kaBapiTeTal peTk atd KaBNuEPWVA XpNoN KoL OTaV TOTIOBETETE Evax VEO
BoxpéAL BeerTender.

' Mnv OTEyVWVETE TN OUOKEUN KOL TX PPN TNG O€ QOUPVO

B ULKPOKUHUATWV Kol GUPBTIKG OOpVO.

KAGAPIZXMOZ META AMO KAOHMEPINH XPHZH

B O 5{oK0g GUNOYAC LYPWV KAL | OXKPO TTPETTEL VO KAOXPITOVTOL PETG BTTO
kGOe xpnom. ApalpéaTe TN oX&pa TPV adelGael TO dloko guANoync. H
oxGpa TIpETTEL Vo ToTToBeTe(TE 0T BTN TNG KKXTK TNV KXVOVLKA XPNOT TOL
BeerTender - fig. 23.

= Inuelwon: MTopelTe vo TTAOVETE TO 50K GUANOYAG pe TEOTO VEPO KAL ATTLO
I ATIOPPUTIGVTLKO. O SlTKOC GUNNOYNG UTTOPEL ETTIONG VX TIAUBEL PE XTQRAELK
KOL O€ TINUVTAPLO TILXTWV.

Mnv XpnoLHOTIOLE(TE TTOTE OKANPG& KXOXPLOTIKE, OTTWG AGOL,
m JLOAUTLKEG ouaieg i TTETPENXILO.
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KAOAPIZMOZ META THN EFKATAXTAZH KAINOYPIIOY
BAPEAIOY BEERTENDER

B Otav TotroBeTelTe Evax kaivoupyLo BaipéAt BeerTender, Tipémel va kO oxpiTeTe
TO 6KpOWOOLO TEPPLPIOUKTOC. TO GKPOWOTLO KTTOTENEITAL TO HOVO HEPOG
TNG OUOKEUNG TTOU £PXETAIL pe TNV UTTUP« - fig. 24.

E(v,ou ONUGVTLKO V& TIAEVETE TO  0KpO@UOLO €(TE OTO XEPL E(TE O TIAUVTAPLO

TIETWV.

SInusiwon: To akpo@OOL0 TEPPLPIOUNTOC KTTOTEAETOL KTTO TIAXOTIKK KOL
PETEANKG HEPN T OTTOLX EIVOL MOVIHX OUVOEDEMEVO KL OEV XTTOTEAOUV
K(VOUVO YL& THV LYLELVH. MNV ETTLXELPNOETE VX SLOXWPLOETE LT T péPN.
B O UNXaVLOPOC XOPNYNONG UTTOPXC TIPETTEL VO KKOXPITETALXPNTLUOTIOLVTHG
UYPO DPATUK KAL NTTLO GTTOPPUTIAVTLKO - fig. 25.

Inuslwon: XpnowoTIooTe Vo KOPMATL BopB&kl ylo va kabopioeTe
SLeE0dIkG OAx Tax pEpn - fig. 26.

MRV ETTLXELPNTETEVA KXDXPLOETETO UNXKXVLTUO XPNOLUOTIOLWVTRG
B OKANP& KOL GLXUNPG GVTIKE(HEVR, KAXOWC TTOTENEL EEXPTNUK akpLBElaG Kot
LTTGPXEL KIVOLVOC Vo TIpoKANBel BAGRN.

TAKTIKOZ KAGAPIZMOZ

B KaBapioTe To BAAapo YOENC TG OCUOKEUNAC 0 TRKTX XPOVIKK SLAOTAMKTC
XPNOLUOTIOLWVTAG UYPO DQPROUK KL ATTLO GTTOPPUTIRVTLKO - fig. 27.
Mnv yep(Cete To BAGAKMO YUENG pe vePD, KABWG EVOEKETAL VX
m TTPOKANBEl povipn BAGRN. Mn XpnoLUOTIOLELTE OKANPG KAOXPLOTIKG, OTTIWG
€001, 0&£a, BLOAUTLKEC 0UTLEC 1) TIETPEAXILO.
B To KGAUPPO TOU KpOLVOD PTTOPEl Vo BpaiLpedel. AVOIETE TO KANVMMOK KOL
a@aLpéaTe T0. KxBoploTe To pe TeaTo VEPO KAL HTTLO KTTOPPUTIRVTLKO.

Mnv TIAOVETE TO KKXAUMHG TOU KPOUVOD G TIAUVTAPLO TILETWY,
m kaOwg evdexeTal o TrpokAnBel BAGBN kot Xx&oel TN yuoA&dax Tov. Mn
XPNOLUOTIOLE(TE TIOTE OKANPG KOBXPLOTIKE, OTIWG E0BL, 0En, SLOAUTLKEG
ouoiec 1} TTETPENALO.

AZOAAEIA TON MNAIAION

B X VO OTIOTPEWETE TNV XPNON TNG CUOKELNG OO TTROLG KALpEéTTE TN
B Tou kpoLVOO.

B Mo Vo0 caipeaeTe T AGBN, BeBawdeite 0Tt BplokeTal o OpHLax BEom Kot
TpaBNETE TIpog T VW - fig. 28.



MAHPO®OPIEZ NOMIKH ®YZHX

B AUTEC 0L 00nyleg AeLToUpPYLOC TTEPLEXOLY KTTRPXITNTEG TIANPOWOPLEC YLK TN
OWOTH XPAON K&L GUVTAPNOTN TNG GUOKEVAG,

EElval omopaltnTo Vo dLBROETE TG TIANPOQOPIEC OGIUTEC KL VO
OUUHOPQUVEDTE ME GUTEC TLC OdNYIEC YL VO XPNOLUOTIOLE(TE KL VO
OUVTNPELTE TN TUOKELN TIANPN KOQRAELX.

B No onpewwdel, emmpoodeT, OTL TO TIEPLEXOUEVO GUTWV TWV 0dNYLWV
AeLToupyloig dev KTTOTENOUV HEPOC TTPONYOUHEVNG VOMLIKNG TUUPUWVIRG 1
ogupBoAaiov, TUVETIWG dev eTTNPEGTOLV TOUC OPOUC TOUG TIXPOVTOC.

B OL UTIOXPEWOELG TOU KOTKOKELKOT PBaOITOVTAL KTTOKAELOTIKK OTO
OUUBOAKLO TIWWANONG, TO OTTOLO TTEPLEXEL ETTLONC TIANPELG KX L KTTOKAELTTLKOUG
0poUC IOV OXETLCOVTAL JE TNV UTTNPECTX €YYONTNG TTOU TIPEXETAL.

m O Gpol TG gyyunang omwg opllovTtal aTo gupuBOAaLo dev TreplopllovTal
00TE EKTE(VOVTAL PE BAOT TLG ETTEENYNUATLKEG 0dNYLEC TOL TIXPOVTOC.

B OL 0dnyleg AeLTOLPYLOG KUTEC TTEPLEXOLV TIANPOWOPLEC IOV TTIPOCTATEDOVTHL
HE KXTOXUPWHEVK DIKXLWUKTX TIVEDHKTIKAG LOLOKTNOLNG.

B ATIOYOPEDETOL N QVTLYPOI@N 1 1] HETRPPEAT TOUG T GANN YAWOTK XWpig
TNV TIPONYOUHEVN £YYPO@N OUYKATKOEDT TOL KATKOKEVOOTH.

ATOPPIMMATA - ANAKYKAQ>H

B AuTH N ofpavon LTTodelkvUEL OTL evTog The EE To TIpOV TTpoidv dev

A9 pémtel vor amtoppLpBel PoCl pe AN OLKLOKG OITTOPPIMHGTA.

BN THV oTT0QULYR meavﬁg mpokAnong BA&BNG oTo TrEPBGANOV 1
™V avBpwTivn vyeln )\oyw un Ekeyxousvng ATIOPPUYNG XTTORAATWY,
QVOKUKAWOTE TO TTPOiGV e vTrebBuvo Tpono TIpo¢  TIpowbnan NG
BLLTLUNG ETTAVOXPNGLUOTIONONC TWY LALKWV TIOpwV. M Vol ETILOTPEWETE
TN XPNOLUOTIOLNWEVN OUOKELR] OOC, XPNOLHOTIONOTE T CUCTHUOTH
ETILOTPOPNG K&L GUNAOYNG N ETILKOLVWVIATTE ME TO KATROTNHK KTTO OTIOU TNV
ayop&oate. Ekel B avoAGBOLY TNV XT@OAR TIEPLBXAAOVTLKY GVOKUKAWOT
TOU TTPOLOVTOC.

B OL OUOKEVEC TTOL Sev XPNOLUOTIOLOUVTKL TIAEOV TIPETTEL VO XTTOTUPOVTOL KKL
VO GVOKUKAWVOVTGL.

B ATTIOOUVOEDTE TH GUOKELH KL KOWTE TO KGXAWSLO TPOWodoaiag pedpaTOC.

B Ol OUOKEVEG TTOU DEV XPNOTLUOTIOLOOVTAL TIAEOV TIPETTEL VO METRPEPEOVTAL
0t KOTGANAN  EYKOTAOTKON OGUMOYAG KTTOPPLUUATIV  GVKOKAWGNG
NAEKTPLKWV OUOKELWV, ETOL WOTE TK EWOIKK HEPN TIOU TTEPLEXOVTAL OTN
OULOKELR VO UTTOPOUV VO OVaKUKAWBOOV pE ToV KXTGAANAO TPOTTO.

B To " TEM -Module” (] kuwén Peltier) TTpETTEL VX VOXKUKAWOEL - KATOOTPOPEL
UL’)y(pwva HE TOUG TPEXOVTEC LOXUOVTEC KOVOVIOHOUC TNG XWPNKS TOU
xprom.
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ENIAYZH NMPOBAHMATQN

KEVTPLKN TTPOXN
NAEKTPLKOV PEOUATOC.

MpoPAnpa MBaveg xuTLeg Em\von
H ouokevn dev H ouokewn dev elval | SuvdEaTE TN CLOKELA
EVEPYOTTOLE(TAL. ouvdedepévn otV TNV TTRPOXN

PEOUATOC KAL
EVEPYOTTOLNOTE TN
OULOKEUN.

Agv PTTOPE(TE VX
ToTT00eTHOETE CWOTK
TO KXAUMHO TOU
KpouvoU.

0 kpouvog Tou
Bapehtol BeerTender
£xeL evepyoTrolnBel pe
TO XépL.

TomoBeTNOTE TOV
KPOUVO TOL BRPEALOD
BeerTender atnv
opxLkf Tou Béam.

Asev éxel eLooyOel
OWaTH 0 KPOLVOC TOU
OWARVX TOU BapeALOD
BeerTender.

AQaLpEDTE TOV
KpoOVOo TOU BapeAlol
BeerTender attd

TN OUOKELH KL
TOTIO0ETAOTE TO
oUPWVX PE TO
Ke@XAGLO XpAoh TOL
BeerTender.

Aégv PTTOpE(TE VXX
oepBipete pmTopa.

To BopéAt BeerTender
elVaL KevO.

AVTIKKTOOTHOTE TO
BapéNL BeerTender pe
EVO KaLVoOpYLO.

Agv OTTRPXEL POPENL

TomoBeTAOTE TO

evTOC TNC OLOKEUNG | BapéNL evTOC TNG
BeerTender. oLOKeLNG BeerTender.
H AaBn Tou kpouvol | EykaTaoThoTE/

NG OCLOKELAC
BeerTender dev

£XEL EyKaTOOTOOEL/
TomrofeTnBel cWOTE.

ToTT00eTHOTE TOV
KPOLVO CWOTAH.

Agv PUTIOPELTE VX
KAELOETE TO KAAVHUC.

Asev éxel eLonyOel
OWOTK TO KXNUMHO
TOU KPOLVOOD.

TomoBeTnOTE CWOTG
TO KXAUMHO TOU
KPoLVOD.
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H ouokevr| BeerTender
TapbyeL UTTEPBOALKO
a@po OTay oepPipeTe
™ pmopa (BA.

ETTLONG TO KEQHANKLO:
SepBiplopa PTOpaC)

H Bepuokpaoia
oepBLplopaTog TOU
BapeAtol BeerTender
dev elval owaTh.

AQNOTE TO PopEAL
BeerTender va Yux0el
£wg OTOU PTROEL TN
owoTH Beppokpaaia.
MapakoAovdnoTe TNV
Oeppokpaoio attd TV
£VOELEN eNéyXOL TNG
ouOKeLAG BeerTender.

"EXETE AVOKLVATEL TO
BapéNL BeerTender

MepLuéveTe 4 Wpeg
TIpLv oepBipete
PTTOpC.

H AaBn Tou kpolhvou
METOKLVEITOL TIOAD

xpYo.

TpaBare TN AakBny
TTPOG T KATW
oTaOEp& KOl YPAYOPX
PEXPL TENOUC,

H pttopac péet TTOAO
apyd

H AaBn Tou kpouvoD
dev €xe avolEel
TIARPWC,

AvolETe TIANPWC TOV
KPOULVO.

H ouokevn| BeerTender
oepPBipetl CeoTk PmOpa

To BapéA BeerTender
dev éxeL YuxOel
XPKETK OTO Yuyeio
KL GUVETTG dev
BplokeTa oTn owaTh
Beppokpaoia yiox
oepBiplopa.

A@NOTE TO PopEAL
BeerTender vo YuyOel
YL G(PKETO XPOVO
€vTOG TNG OLOKEVAC.

H évdel€n
Beppokpaaiog oThv
0006vn eAéyxou avaPBeL.

H ouokevri BeerTender
€xeL exTeDel oe LYNAEG
Beppokpaaiec 1y o€
nALakéG okTiveg (delTe
emmiong TNV evoTNTA!
WOEN Tou BapeALOD
KL EYKXTAOTRON TNG
ouokeLNG BeerTender.

XpnotpoTioLeloTe

TNV OUOKELA OF
E0WTEPLKO XWPO OTTOL
n Bepuokpaoica dev
Eemrepvolv Toug 30°C.

Av £€xeTe OTTOLOBATIOTE TIPOPANUG | XTTOPLO ETTLKOLVWVACTE TIPWTK HE THV
Opdda EEutnpétnong MehaTwv yia etdikevpévn Bonbeta kot gupBoLAEC.
(BAETTETE GVONUTIKG YLX TNV K&BE XWX 0TO TENOG GUTOU TOU PUANKDIOL)




