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Consignes de sécurité

- Avant d’utiliser I'appareil pour la premiére fois, lisez soigneusement ces consignes et
respectez les instructions d'utilisation de I'appareil.

- Avant de brancher cet appareil dans la prise secteur, vérifiez que la tension d'alimentation de
votre appareil correspond bien a celle de votre installation électrique. Sinon, vous
risquez d'endommager I'appareil ou de vous blesser. Toute erreur de branchement annule
la garantie.

- Cet appareil est destiné uniquement & un usage domestique. Son utilisation prolongée & des
fins commerciales et professionnelles risque de surcharger |'appareil et d'endommager celui-ci
ou de provoquer des blessures corporelles. Une utilisation dans de telles conditions annule la
garantie de I'appareil.

- Pour éviter les chocs électriques, n'utilisez jamais |'appareil avec les mains mouillées ou sur une
surface humide ou mouillée. Evitez de mouiller les composants électriques de I'appareil et ne
les plongez jamais dans I'eau.

- Pour éviter les accidents, ce produit ne doit pas étre utilisé par un enfant ou par toute personne
n'ayant pas lu les instructions.

- Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes ( y compris les enfants ) dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables
concernant I'utilisation de I'appareil.

- Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

- Débranchez toujours I’appareil dés que vous cessez de |’ utiliser, lorsque vous le nettoyez ou en
cas de coupure de courant.

- N'utilisez pas votre appareil s’il ne fonctionne pas correctement, s’il a été endommagé ou si le
cable d’alimentation ou la fiche sont endommagés. Afin d’éviter tout danger,faites-les
obligatoirement remplacer par un centre de service agréé (voir liste dans le livret service).

- Toute intervention autre que le nettoyage et I’entretien usuel par le client doit étre effectuée
par un centre de service agréé.- Ne mettez pas I’appareil, le cable d’alimentation ou la fiche
dans du liquide.

- Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre a portée de mains des enfants, étre @ proximité

ou en contact avec les parties chaudes de I'appareil, prés d’une source de chaleur ou sur un

angle vif. Utilisez I’enrouleur de cordon pour le ranger.

- Pour conserver la garantie de I'appareil et éviter tout probléme technique, n'essayez jamais de
démonter ou de réparer vous-méme |'appareil et ne laissez aucune personne non qualifiée le
faire. Portez |'appareil dans un service aprés-vente agréé.

- Ne déplacez ni ne débranchez jamais I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation pour ne
pas altérer le bon fonctionnement de I'appareil et éviter tout risque d'accident.

- L'utilisation d'éléments et d'accessoires non recommandés par le fabricant peut provoquer des
blessures corporelles, endommager |'appareil, entrainer son mauvais fonctionnement et annu-
ler sa garantie,

- Pour éviter les chocs électriques, assurez-vous que vos doigts n'entrent pas en contact avec les
broches de la prise lorsque vous branchez ou débranchez I'appareil.

- Ne laissez pas I'appareil en fonctionnement ou branché sur sa prise lorsque vous vous éloignez,
méme pour quelques instants, surtout en présence d'enfants.

- Ne branchez pas d'autres appareils sur la méme prise secteur en utilisant des adaptateurs, afin
d’éviter toute surcharge électrique susceptible d’endommager I'appareil ou de provoquer des
accidents. N’utilisez un prolongateur qu’aprés avoir vérifié que celui-ci est en bon état.



Précaution d’utilisation

- Pour éviter tout accident, veillez a ce que vos cheveux, vos vétements ou autres objets ne se
prennent pas dans les parties mobiles de I'unité.

- Ne touchez pas les fouets ou les malaxeurs et n'introduisez aucun objet (couteau, fourchette,
cuillére, etc.), afin d'éviter de vous blesser, de provoquer des accidents pour autrui ou
d'endommager I'appareil. Vous pouvez utiliser une spatule uniquement lorsque le produit n'est
pas en fonctionnement.

- Afin d’éviter d'endommager I'appareil, ne jamais mettre |'appareil et ses accessoires au
congélateur, au four traditionnel ou micro-ondes.

- Les accessoires sont concus pour la préparation de produits alimentaires. Ne les utilisez pas
pour mixer d'autres produits.

Description
A. Fouets multi-brins pour préparations F. Pied Mixer (uniquement avec réf.8142)
légéres G. Bol doseur (uniquement avec réf.8142)
B. Sélecteur de vitesse H. Fouets a bandes ( En option. Disponibles
C. Bouton d'éjection (pour le retrait des chez votre revendeur agréé réf. SA192377 )

fouets ou des malaxeurs) I. Détrompeur
D. Malaxeurs pour pates lourdes
E. Touche Turbo

Mise en service

Sortez les accessoires de leur emballage et nettoyez-les a I'eau chaude. ~ Attention : Le pied
Mixer (F) comporte
une lame trés
affatée. Des
précautions doivent
étre prises lors de sa
manipulation.

Utilisation de I’appareil

En fonction Batteur avec les fouets ou les malaxeurs : Important : Ne
1. Vérifiez que le sélecteur de vitesse (B) est en position « 0 » jamais utiliser les
2 . Introduisez les tiges de chaque fouet (A) ou malaxeur (D) dans les fouets ou malaxeurs

orifices prévus a cet effet et verrouillez . Le fouet et le malaxeur munis
d’un détrompeur (I) doivent é&tre mis dans I’ orifice le plus gros (Fig.1).
Les deux fouets doivent avoir la méme longueur. Ils sont correctement
fixés et insérés lorsque vous entendrez un «clic ».

en méme temps que
le pied mixer.



3. Branchez I'appareil
. Employez de préférence un récipient creux.
. Plongez les fouets dans la préparation avant de mettre en marche,
vous éviterez ainsi des éclaboussures.
. Mettez en route a I'aide du sélecteur de vitesse (B) (fig.2), d’abord en
vitesse 1 puis 2,3,4,5 @ mesure que la préparation s’épaissit. Utilisez
la position « Turbo » (E) si la recette nécessite plus de puissance.
. Avant de sortir les fouets de la préparation, arrétez I’appareil
(vous éviterez les éclaboussures).

En fonction Mixer

1 . Vérifiez que le sélecteur de vitesse (B) est en position « 0 » Si vous sentez

2 . Soulevez la trappe située a I’arriére de I’appareil et vissez sans forcer le une résistance
pied Mixer (F) dans le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a ce que @Y Mmoment du
les points rouges soient alignés ( un petit « clicvau passage du point rouge vissage, c'est

indique que le pied est correctement vissé) (fig3). g’ueilepzlsegien
3. Branchez I’appareil aligné.
- Employez de préférence un récipient creux. N’hésitez pas a
- Plongez le pied Mixer dans la préparation avant de mettre en marche, le sortir
vous éviterez ainsi des éclaboussures. complétement
- Mettez en route a I'aide du sélecteur de vitesse (B) (fig.2), d’abord en et a le revisser
vitesse 1 puis 2,3,4,5. Utilisez la position « Turbo » (E) si la recette correctement.

nécessite plus de puissance.
- Avant de sortir le pied Mixer de la préparation, arrétez I’appareil
(vous éviterez les éclaboussures).

N’utilisez pas le Pied Mixer :
- dans une casserole sur le feu

Ne le faites pas fonctionner a vide ni avec des cubes de glace, pour hacher de la viande crue, des
fruits secs (amandes noisettes, etc.)



Quantité et temps de préparation

Fouets multi-brins

Pate a gauffres ou pate a
crépes

approx. 2 min

Accessoires Quantité / temps Vitesse
Malaxeurs
PO 500g de farine Vitesse 3 et Turbo
Pate a pain M Imi
Pate brisée ax..2min
7509 Commencer a la vitesse 1

pour éviter les
éclaboussures puis
continuer d la vitesse
3,4,5 et Turbo.

Blancs en neige

6 blancs d’oeufs
3 min

Créeme Chantilly

20cl / approx 2min — Arréter|
avant que la créme ne tourne
en beurre.

Mayonnaise

De 1 & 3 jaunes d’oeuf
3 a5min

Commencer a la vitesse 1
pour éviter les
éclaboussures puis
continuer a la vitesse
3,4,5 a mesure que la
préparation s’épaissit

Pied Mixer

Avec le bol doseur (G)

en petite quantité

- soupes , potages

- Milk shakes et cocktails, soupeg

Directement dans un récipient

0.6 litre / 60s

2 litres / 60s

Commencer a la vitesse 1
pour éviter les
éclaboussures puis
continuer @ la vitesse 3,4
5 et Turbo.

Pain d’épices

Pour cette recette , utilisez les fouets a bandes . Disponibles chez votre revendeur agréé ref.

SA192377 .

2509 farine de blé + 1509 farine de seigle + 1 paquet (11g) de levure chimique
1509 de sucre + 1 paquet de sucre vanillé ( 7.5g)
épices: cannelle (4g) , cardamome ( 1g), anis vert (1g), muscade (0.2g,1 pincée)
250g de miel liquide, 1 oeuf entier, 5cl de lait

Dans un saladier, verser les 2 farines , la levure chimique et les 2 sucres.
Moudre les épices et les ajouter a la préparation

Ajouter le miel, I'oeuf et le lait

Mélanger en utilisant lla vitesse 5 pendant 1 minute puis laissez reposer 10 minutes avant de
mixer pendant 10s en position « Turbo ».
Mettre la pate dans un moule a cake beurré et cuc dans un four pendant 1h

thermostat position 5.




Retrait des fouets et des malaxeurs

A I'arrét, en position 0, débranchez I’appareil et poussez le bouton d'éjection (C) pour éjecter les
fouets ou les malaxeurs.

Retrait du pied mixer

A I’arrét, en position 0, débranchez I'appareil et dévisser le Pied Mixer en tournant dans le sens
des aiguilles d’une montre.

Nettoyage

1. Débranchez I'appareil Attention :

2. Nettoyer les fouets ou les malaxeurs immédiatement apres I’ utilisation Le pied Mixer
pour éviter que les restes de mélange d’ceufs ou d’huile ne restent collés comporte une
ou séchés. lame trés

3. Vous pouvez nettoyer les fouets et les malaxeurs avec une éponge et du affatée. Des
liquide vaisselle. Ils peuvent étre mis au lave vaisselle précautions
4. Nettoyez le corps de I'appareil uniguement avec une éponge humide et doivent étre
séchez soigneusement . prises lors de son
5. Ne jamais laver I’appareil au lave-vaisselle. nettoyage.

6. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou d’objets contenant des parties

métalliques.

7. Ne plongez jamais le bloc moteur dans I’eau. Essuyez-le avec un chiffon
sec ou @ peine humide.

Produit électrique ou électronique en fin de vie

Participons a la protection de I’environnement !

@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre
service agréé pour que son traitement soit effectué.



Veiligheidsvoorschriften

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gaat gebruiken, dient u deze voorschriften
aandachtig door te lezen en de gebruiksinstructies van het apparaat in acht te nemen.

- Controleer, voordat u de stekker van dit apparaat in het stopcontact steekt, of de netspanning
van uw apparaat overeenkomt met die van uw elektriciteitsinstallatie. Als dit niet het geval is,
loopt u het risico het apparaat te beschadigen of zelf letsel op te lopen. Bij een verkeerde
aansluiting is de garantie niet geldig.

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Bij langdurig gebruik voor een
commerciéle of bedrijfsmatige toepassing zou het apparaat overbelast kunnen raken of
beschadigd kunnen worden en is lichamelijk letsel mogelijk. Bij gebruik onder dergelijke
omstandigheden is de garantie van het apparaat niet geldig.

- Om elektrische schokken te voorkomen, dient u het apparaat nooit met natte handen of op
een vochtige of natte ondergrond te gebruiken. Voorkom het nat worden van de elektrische
onderdelen en dompel het apparaat nooit onder water.

- Laat het product niet gebruiken door kinderen en personen die deze voorschriften niet gelezen
hebben, om ongelukken te voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens hen niet in staat stellen
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.

- Er moet toezicht zijn op jonge kinderen, zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

- Trek de stekker uit het stopcontact bij langdurige afwezigheid, als u het apparaat schoonmaakt
en in geval van een stroomonderbreking.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het niet goed werkt, beschadigd is of indien het netsnoer of
de stekker beschadigd is. Laat ze vervangen door een erkende reparatieservice om ieder risico
te voorkomen (zie de lijst in het serviceboekje).

- Elke handeling anders dan schoonmaken en het gewone onderhoud dient door een erkende
servicedienst te gebeuren.

- Plaats het apparaat, het netsnoer of de stekker niet in een vloeistof.

- Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen hangen, in de buurt van, of in contact
met de warme delen van het apparaat of in de buurt van een warmtebron of op scherpe
randen komen. Gebruik de snoeropwikkeling om het snoer op te bergen.

- Om de garantie van het apparaat te behouden en technische problemen te voorkomen, moet u
niet proberen zelf het apparaat te demonteren of te repareren en onbevoegde personen hier
ook geen toestemming voor geven. Breng het apparaat naar een erkende servicedienst.

- Verplaats het apparaat niet en haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het netsnoer
te trekken, om eventuele schade aan het apparaat en ongelukken te voorkomen.

- Het gebruik van niet door de fabrikant aanbevolen onderdelen en accessoires kan letsel, schade
aan het apparaat en een slechte werking hiervan veroorzaken en de garantie teniet doen.

- Om elektrische schokken te voorkomen, dient u nooit uw vingers in contact te laten komen het
uiteinde van de stekker, wanneer u deze in het stopcontact steekt.

- Laat het apparaat niet werken en laat de stekker niet in het stopcontact wanneer u weggaat,
ook al is dit maar voor even, vooral in aanwezigheid van kinderen.

- Sluit geen andere apparaten aan op hetzelfde stopcontact met behulp van een adapter, om
elektrische overbelasting te voorkomen wat tot beschadiging van het apparaat en ongelukken
zou kunnen leiden. Gebruik alleen een verlengsnoer wanneer u gecontroleerd heeft of dit in
goede staat verkeert.




Voorzorgsmaatregelen voor gebruik

- Zorg, om ongelukken te voorkomen, dat uw haar, uw kleding, dassen en andere voorwerpen
niet tussen de bewegende delen van het apparaat terecht kunnen komen.

- Raak de gardes of de kneedhaken niet aan en steek hier geen voorwerpen (messen, vorken,
lepels, enz.) in om letsel, ongelukken voor derden of beschadigingen aan het apparaat te
voorkomen. U kunt alleen een spatel gebruiken wanneer het product niet werkt.

- Om beschadigingen aan het apparaat te voorkomen, dient u deze nooit in een diepvriezer, een
oven of een magnetron te plaatsen.

- De gardes en kneedhaken zijn ontworpen voor het bereiden van voedingsmiddelen. Gebruik ze
niet voor het mixen van andere producten.

- Laat de stekker nooit in het stopcontact voor het monteren, demonteren of schoonmaken van
het apparaat, en als u weggaat, al is het maar voor een kort moment, vooral in aanwezigheid
van kinderen.

Beschrijving van het apparaat

A. Fijndradige gardes voor lichte F. Mixervoet (alleen met ref.8142)
bereidingen G. Doseerkom (alleen met ref.8142)

B. Snelheidsselectieknop H. Gardes ( Optioneel: los verkrijg-

C. Eject-knop (voor het verwijderen van de baar bij de afdeling onderdelen )
gardes) of (deeg)klopperseurs) I.  Veiligheidsvoorziening

D. Deeghaken

E. Turbo-knop

Voor het eerste gebruik

Haal de accessoires uit de verpakking en reinig ze met warm water. Opgelet: De

mixervoet (F) bevat
een zeer scherp
snijoppervlak.
Tijdens de bediening
moeten
voorzorgmaatrege-
len in acht worden
genomen.

Gebruik van het apparaat

In de klopfunctie met de gardes of (deeg)haken : Belangrijk:

1 . Controleer of de snelheidsselectieknop (B) in stand « 0 » staat de gardes of (deeg)
2 . Plaats de stelen van elke garde (A) of (deeg)haak (D) in de daarvoor  haken nooit tegelijk
bedoelde gaten, en vergrendel ze. De garde en de (deeg)haak met met de mixervoet

veiligheidsvoorziening (I) moet in het grootste gat gestopt worden
(Fig.1). Beide gardes moeten dezelfde lengte hebben. Ze zijn goed
geplaatst als u een «klik » hoort.

gebruiken.



3. Sluit het apparaat aan
. Gebruik bij voorkeur een ronde kom.

. Stop de gardes in de bereiding voordat u het apparaat in werking zet om opspatten te

voorkomen.

. Zet het apparaat in werking met de snelheidsselectieknop (B) (fig.2), eerst in stand 1 en
dan 2,3,4,5 naarmate de bereiding dikker wordt. Gebruik de « Turbo » stand (E) als er voor

het recept meer vermogen nodig is.

. Zet het apparaat uit voordat u de gardes verwijdert (hiermee vermijdt u opspatten).

In de mixerfunctie

1. Controleer of de snelheidsselectieknop (B) in stand « O » staat
2. Licht de klep aan de achterkant van het apparaat op, en schroef de
mixervoet (F) zonder te forceren tegen de klok in tot de rode punten

op een lijn liggen ( een « klikje» als men langs het rode puntje
komt geeft aan dat de mixervoet goed is vastgeschroefd)(fig3).

. Sluit het apparaat aan

. Gebruik bij voorkeur een ronde kom.

. Stop de gardes in de bereiding voordat u het apparaat in werking zet om
opspatten te voorkomen.

. Zet het apparaat in werking met de snelheidsselectieknop (B) (fig.2),
eerst in stand 1 en dan 2,3,4,5 naarmate de bereiding dikker wordt.
Gebruik de « Turbo » stand (E) als er voor het recept meer vermogen
nodig is.

Zet het apparaat uit voordat u de garden verwijdert (hiermee vermijdt u
opspatten).

Als u weerstand
voelt bij het
vastschroeven,
betekent dit dat
de mixervoet
niet goed lijn-
recht is
geplaatst.
Aarzel niet hem
volledig weg te
halen en
opnieuw goed
vast te
schroeven.

Gebruik de mixervoet niet :

- In een pan op het vuur

- In een lege pan/kom, voor ijsblokjes of om rauw vlees of gedroogde vruchten (amandelen,
hazelnoten, etc.) te hakken.




Hoeveelheden en bereidingstijden

Accessoires

Hoeveelheid / tijd

Snelheid

(Deeg)haken

Brooddeeg
Kruimeldeeg

500 g bloem / Max. 2 min

Snelheid 5 en Turbo

Fijndradige gardes

Beslag voor wafels of

750 g / ongeveer 2 min

Beginnen bij snelheid 1
om opspatten tegen te
gaan, dan verdergaan
met snelheid 3,4,5 en

pannenkoeken Turbo,
Opgeklopt eiwit 6 eiwitten /3 min
Beginnen bij snelheid 1
20 cl / ongeveer 2 min om opspatten tegen te
Slagroom Stoppen voordat de slagroom|  gaan, dan verdergaan
boter wordt. met snelheid 3,4,5
naarmate de bereiding
Mayonaise 143 eierdooiers / 3 tot 5 dikker wordt
min
Mixervoet

Met de doseerkom (G)

-Milkshakes en cocktails, soepen| 0.6 liter / 60 sec

in kleine hoeveelheid gaan, dan verdergaan

Onmiddellijk in een kom met snelheid 3,4,5 en
- soepen 2 liter / 60 sec Turbo.

Beginnen bij snelheid 1
om opspatten tegen te

Kruidkoek

Voor dit recept gebruikt u de gardes (H). Verkrijgbaar bij TEFAL afdeling onderdelen.
. 250 g tarwebloem + 150 g roggebloem + 1 pakje (11g) gist

150 g suiker + 1 pakje vanillesuiker ( 7.5 g)

kruiden: kaneel (4 g) , kardemom ( 1 g), groene anijs (1 g), nootmuskaat (0.2 g ,1 snufje)
250 g vloeibare honing,1 ei, 5 cl melk

- Doe de beide bloemsoorten, de gist, suiker en vanillesuiker in een beslagkom.

- kruiden malen en toevoegen aan de bereiding

- voeg de honing, het ei en de melk toe

- gedurende 1 minuut mengen in stand « 5 », 10 minuten laten rusten, daarna gedurende 10 sec
in de « Turbo »-stand mengen

Het beslag in een cakevorm gieten, en 1 uur in de oven bakken met de thermostaat in stand 5

(160 °C)




Verwijderen van de Gardes of (deeg)haken

Druk bij stilstand, op stand 0, op de eject-knop om de gardes of deeghaken te verwijderen.

Verwijderen van de mixervoet

Als het apparaat buiten werking is, in stand 0, zet u het apparaat uit en schroeft u de mixervoet
los door met de klok mee te draaien.

Reinigen
1. Verzeker u ervan dat het apparaat uitstaat.
2. Reinig de gardes, haken of mixervoet onmiddellijk na gebruik om te Opgelet :
vermijden dat mengresten van ei of olie blijven plakken of opdrogen. De mixervoet (F)
3. U kunt de accessoires onder de kraan reinigen met een sponsje en wat bevat een zeer
afwasmiddel. scherp snijop-
Ze mogen ook in de vaatwasmachine worden geplaatst. pervlak. Tijdens
het reinigen
moeten
voorzorgmaatre-
gelen in acht
worden
genomen.

Einde levensduur van uw elektrische apparaat

Wees vriendelijk voor het milieu!

@ Uw apparaat bevat talrijke materialen die geschikt zijn voor
hergebruik of recycling.

[ ] < Breng het naar een verzamelpunt of anders naar een erkend
servicecentrum voor de juiste verwerking hiervan
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Safety instructions

Before using your appliance for the first time, carefully read the recommendations and follow

the appliance’s instructions for use.

- Before plugging the appliance into the electrical outlet, make sure that the power that your
appliance uses corresponds to your electrical supply system. Otherwise, you could damage the
appliance or hurt yourself. Any error in connection will cancel the warrantee.

- This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use
or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

- To avoid electric shocks, never use the appliance with wet hands or on a wet or moist surface.

- Avoid getting the appliance’s electrical components wet and never immerse it in water.

- To avoid accidents, this product should never be used by a child or by anyone who has not read
the instructions.

- This appliance is not designed for use by persons (including children) whose physical, sensorial
or mental capacities are reduced, or by persons with a lack of experience or knowledge, unless
they receive supervision or prior instructions concerning the appliance’s use from a person res
ponsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Always unplug the appliance when you have finished using it, when you clean it or if there is a
power outage.

- Do not use the appliance if it is not working properly, if it has been damaged or if the power
cord or plug is damaged. To avoid all danger, you must have them replaced by an authorised
service centre (see the list in the service booklet).

- All interventions other than cleaning and everyday upkeep by the customer must be
performed by an authorised service centre — Do not immerse the appliance, power cord or plug
in any liquid — Do not leave the power cord hanging within reach of children, close to or in
contact with the hot parts of the appliance, near a source of heat or at a sharp angle. Use the
cord winder for storage.

- Never dismantle the appliance yourself as this will negate any guarantee.

- Never move or unplug the appliance by pulling on the power cord so as not to degrade the
appliance’s operation and to avoid all risks of accident.

- Using parts and accessories not recommended by the manufacturer may result in bodily injury,
damage the appliance, lead to poor operation and cancel the guarantee.

- To avoid electric shocks, make sure that your fingers do not come into contact with the prongs
on the plug when plugging in or unplugging the appliance.

- Never leave the appliance running or plugged in when unsupervised, even for a few minutes,
especially if children are present.

- Never plug other appliances into the same power outlet using adapters to avoid electrical
overloads which could damage the appliance or cause accidents. Do not use an extension cord
until you have verified that it is in good condition and of a suitable rating

- Ensure that long hair is tied back and that scarves or ties do not get caught or come into
contact with the moving parts of the appliance.
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Precautions for use

- To avoid accidents, make sure that your hair, clothes and other objects do not get caught in
the unit’s moving parts.

- Do not touch the beaters or mixers and do not insert any object (knife, fork, spoon, etc.), so as
not to get injured, cause accidents to others or damage the appliance. You may use a spatula
once the product is no longer in operation.

- To avoid damaging the appliance, never place it and its accessories in a freezer, traditional

oven or microwave.

- The accessories are designed for preparing food products. Do not use them for any other
products.

- Do not leave the appliance connected to the power supply before assembly, disassembly or
cleaning and when you move away from it, even for just a few moments, especially when
children are around.

Description
A. Multi-blade beaters for light preparations F. Blender shaft (only with Ref. 8142)
B. Speed control G. Measuring bow! (only with Ref. 8142)
C. Eject button (to remove beaters or mixers) H. Strip beaters (Option. Available from your
D. Mixers for heavy dough authorised service centre Ref. SA192377)
E. Turbo button I. Foolproof system
Bringing into service
Remove the accessories from their packaging and wash them in hot Caution: The
water. blender shaft (F)

includes a very sharp
blade. Be careful
when handling it.

Using the appliance

In beater function with beaters or mixers Important : Never
1. Check that the speed control (B) is on the “0” position use beaters or

2. Introduce the rods of each beaters (A) or mixer (D) into their holes mixers at the same
and lock them into place. The beater and mixer equipped with a time as the mixer

foolproof device (I) must be fitted to the larger hole (Fig.1).
Both beaters must have the same length. They are properly inserted in
place when you hear a click.

accessory
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3. Connect the appliance.
. Preferably use a deep bowl.
. Immerse the beaters in the preparation before starting to avoid splattering.
. Start up using the speed control (B) (fig.2), first on speed 1 then 2,3,4,5 as the preparation
thickens. Use the “Turbo” position (E) if the recipe requires more power.
. Stop the appliance before removing the beaters from the preparation (this will avoid
splattering).

Blender function

1. Check that the speed control (B) is in the “0” position.

2. Raise the door located at the back of the appliance and screw in the mixer  If you feel
shaft (F) anti-clockwise without forcing until the red points are aligned resistance whgn
(you will hear a light “click” as you go through the red point to tell you that screwing in, this

. ; . means the
; ::he shaft |hs correlc?tly screwed in) (fig3). shaft is not
. Connect the appliance correctly ali-
. Preferably use a deep bowl. gned. Withdraw
. Immerse the blender shaft in the preparation before starting up to avoid ¢ completely
splashing. and screw it in

. Start up using the speed control (B) (fig.2), first on speed 1 then 2,3,4,5.  again correctly.
Use the “Turbo” position (E) if the recipe requires more power.

. Stop the appliance before removing the blender shaft from the preparation

(to avoid splattering).

Do not use the blender shaft:
- In a saucepan on the gas ring or hotplate.
- Empty or with ice cubes, to chop raw meat or dried fruit (almonds, hazelnuts, etc.)
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Preparation quantities and times

Accessories

Quantity / time

Speed

Mixers

Bread Dough
Shortcrust pastry

500g flour / max. 2min.

Speed 5 and Turbo

Multi-blade beaters

Waffle batter or pancake mix

750g / approx. 2 min.

Start on speed 1 to avoid
splattering then continue
on speed 3, 4, 5 and
Turbo.

Egg whites beaten to peaks

6 egg whites / 3 min.

Créeme Chantilly

20cl / approx. 2min. — Stop
before the cream turns into
butter.

Mayonnaise

1 to 3 egg yolks / 3 to 5 min.

Start on speed 1 to avoid
splattering then continue
on speed 3, 4, 5 as the
preparation thickens

Hand blender shaft
With the measuring bowl (G)

-Milk shakes and cocktails, soupd

in small quantities
Directly in a recipient
- soups

0.6 litre / 60s

2 litres / 60s

Start on speed 1 to avoid
splattering then continue
at speed 3, 4, 5 and
Turbo.

Spice bread

For this recipe, use the strip beaters, available from your authorised service centre Ref.

SA192377.

250g wheat flour + 1509 rye flour + 1 packet (11g) baking powder

1509 sugar + 1 packet ( 7.5g) vanilla sugar
spices: cinnamon (4g), cardamon ( 1g), aniseed (1g), nutmeg (0.2g, 1 pinch)
250q liquid honey, 1 whole egg, 50 ml milk

- pour the 2 flours, baking powder and 2 sugars into a salad bowl.

- grind the spices and add to the preparation

- add the honey, egg and milk

- mix using position “5” for 1 minute, then set aside for 10 minutes before mixing for 10 seconds

in the “Turbo” position.

Pour the batter in a buttered cake pan and bake in the oven for 1 hour on thermostat set to

position 5.
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Removing beaters or mixers

Once stopped, unplug. In position O, push the eject button (c) forward to eject the beaters or
mixers.

Removing the blender shaft

Stop the mixer on position 0, disconnect the appliance and unscrew the blender shaft, turning it
clockwise.

Cleaning
1. Make certain that the appliance is correctly unplugged. Caution:
2. Clean the beaters, mixers or blender shaft immediately after use to keep The blender
the remaining oil or egg mixture from sticking or drying out. shaft has a very
3. You can clean the accessories under the tap with a sponge and washing sharp blade.
up liquid. Precautions must
- They can also been washed in the dishwasher. be tal.<en When
4. Clean the body of the appliance using a moist sponge only and dry cleaning it.
carefully.

5. Never wash the appliance in the dishwasher.

6. Do not use abrasive sponges or objects with metal parts.

7. Never immerse the motor unit in water. Wipe with a dry or barely
moistened cloth.

For any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert
help and advice:

HELPLINE

0845 6021454 - UK
(01) 461 0390 - Ireland

or consult our website — www.tefal.co.uk

Electrical or electronic product at end of
service life

Do your part to protect the environment!

Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
recycled.

I < Take it to a local civic waste collection point.
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Hinweise vor der ersten Benutzung des Gerdts aufmerksam durch und halten Sie

sich an die Gebrauchsanweisung des Gerdts.

- Versichern Sie sich, bevor Sie dieses Gerat an das Stromnetz anschliefen, dass die
Betriebsspannung Lhres Gerdts mit der Spannung Ihrer Elektroinstallation libereinstimmt.
Andernfalls riskieren Sie, das Gerdt zu beschddigen oder sich zu verletzen. Bei falschem
Anschluss erlischt die Garantie.

- Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fiir den Haushaltsgebrauch innerhalb des Hauses bestimmt. Es
darf nicht Idngere Zeit fiir gewerbliche oder professionelle Zwecke genutzt werden, da dies das

Gerdt tUberfordern oder beschddigen oder Verletzungen hervorrufen kdnnte. Bei Betrieb unter
diesen Bedingungen erlischt die Garantie des Gerats.

- Zur Vermeidung von Stromschldgen darf das Gerdt nicht mit nassen Handen angefasst und
nicht auf feuchten oder nassen Fldchen in Betrieb gesetzt werden. Die elektrischen Teile des
Gerdts dirfen nicht mit Wasser in Beriihrung kommen und nicht ins Wasser getaucht werden.

- Zur Vermeidung von Unfdllen darf dieses Gerdt nicht von Kindern und Personen, die die
Anweisungen nicht gelesen haben, in Betrieb gesetzt werden.

- Dieses Gerdt darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten benutzt werden. Dasselbe gilt fiir Personen, die nicht
die erforderliche Erfahrung und die erforderlichen Kenntnisse besitzen, auBer wenn sie von einer
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder wenn sie vorher
Anweisungen beziiglich den Betrieb des Gerdts erhalten haben.

- Achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht von Kindern als Spielzeug benutzt wird.

- Stecken Sie das Gerdt stets aus, sobald Sie es nicht mehr benutzen, wenn Sie es reinigen oder
wenn es zu einem Stromausfall kommt.

- Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht richtig funktioniert, wenn es beschadigt wurde
oder wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind. Aus Sicherheitsgriinden diirfen
diese Teile nur in einer Kundendienstwerkstatt ausgetauscht werden (siehe Liste im
Serviceheft).

- Alle Eingriffe, die Gber die Reinigung und die normale Instandhaltung durch den Kunden
hinausgehen, mussen von einer Kundendienstwerkstatt ausgefiihrt werden.

- Tauchen Sie das Gerdt, das Stromkabel und den Stecker nicht ins Wasser.

- Lassen Sie das Stromkabel nicht herunterhdngen, so dass es in Kinderhdnde gelangen kann. Es
darf nicht mit den heiBen Teilen des Gerdts in Beriihrung kommen oder sich in der Néhe von

Warmequellen oder scharfen Kanten befinden. Benutzen Sie zu seiner Aufbewahrung den
Kabelroller.

- Um die Garantie des Gerdts zu bewahren und technischen Problemen vorzubeugen, darf das
Gerdt nicht vom Kunden selbst oder von nicht qualifizierten Personen auseinander genommen
oder repariert werden. Bringen Sie das Gerdt stets zu einer zugelassenen
Kundendienstwerkstatt.

- Das Gerdt darf nicht durch Ziehen am Stromkabel transportiert oder ausgesteckt werden,
andernfalls konnte das Gerdt nicht mehr richtig funktionieren oder ein Unfallrisiko entstehen.

- Die Benutzung von nicht vom Hersteller empfohlenen Elementen und Zubehorteilen kann zu
Verletzungen flhren, das Gerdt beschddigen oder seine Funktionstiichtigkeit beeintrdchtigen.
AuBerdem erlischt in diesem Fall die Garantie.

- Achten Sie zur Vermeidung von Stromschldgen darauf, dass Ihre Finger beim An- und
Ausstecken nicht mit den Metallteilen der Steckdose in Beriihrung kommen.

- Lassen Sie das Gerdt nicht in Betrieb oder angesteckt, wenn Sie sich entfernen. Dies gilt auch,
wenn Sie nur kurz weggehen und ganz besonders in Anwesenheit von Kindern.

- Benutzen Sie zur Vermeidung von elektrischen Uberlastungen, die Ihr Gerdt beschadigen oder
Unfdlle hervorrufen kdnnten, keine Mehrfachstecker, um weitere Gerdte an derselben Steckdose
anzuschlieBen. Benutzen Sie nur Verlngerungskabel, von deren einwandfreien Zustand Sie sich
zuvor Uberzeugt haben.
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VorsichtsmaBnahmen

- Zur Vermeidung von Unfdllen sollten Sie darauf achten, dass keine Haare, Kleidungsstiicke oder
sonstige Gegenstdnde in die beweglichen Teile des Gerdts gezogen werden konnen.

- Berlihren Sie die Schneebesen und Knethaken nicht und stecken Sie keine Gegenstdnde
(Messer, Gabeln, Loffel usw.) hinein, um Verletzungen, Unfdlle und Beschdadigungen des Gerdts
zu vermeiden. Unter der Voraussetzung, dass sich das Gerdt nicht in Betrieb befindet, konnen
Sie einen Spatel benutzen.

- Das Gerdt und die Zubehérteile diirfe nicht in Gefriertruhen, herkdmmliche Ofen oder
Mikrowellenherde gestellt werden, um Beschadigungen des Gerdts zu vermeiden.

- Die Schneebesen und Knethaken sind zur Zubereitung von Lebensmitteln bestimmt. Benutzen
Sie sie nicht zum Mixen sonstiger Produkte.

- Lassen Sie das Gerdt beim Einstecken oder Auswerfen der Rihrquirle und beim Reinigen nicht
am Stromnetz angeschlossen und auch nicht, wenn Sie sich — auch nur fiir einige Augenblicke —
entfernen, vor allem in Anwesenheit von Kindern.

Beschreibung
A. Rihrbesen fir leichte Zubereitungen F. Stabmixer (nur mit Art.-Nr. 8142)
B. Stufenschalter G. Dosierbecher (nur mit Art.-Nr. 8142)
C. Auswurftaste H. Flachrihrer (als Option
(fur die Rihrbesen oder die Knethaken) bei Threm autorisierten Handler erhditlich
D. Knethaken fiir schwere Teige Art.-Nr. SA192377 )
E. Turbo-Taste I. Positionierungshilfe

Inbetriebnahme

Nehmen Sie die Zubehbrteile aus ihrer Verpackung und reinigen Sie sie  Achtung: Der Mixstab
mit heiBem Wasser. (F) hat ein sehr
scharfes Messer. Bei
seiner Handhabung
miissen Sie
besonders vorsichtig
sein.

Betrieb des Gerats

In der Funktion Handriihrgerat mit den Riihrquirlen oder den Wichtig: Die
Knethaken Ruhrquirle oder
1. Priifen Sie, ob der Stufenschalter (B) auf ,0“ steht. Knethaken nicht
2. Fiihren Sie die beiden Riihrbesen (A) oder Knethaken (D) in die gleichzeitig

hierzu vorgesehenen Offnungen ein und lassen Sie sie einrasten. Der
Rihrbesen und der Knethaken mit einer Positionierungshilfe (I) missen
in die groBere Offnung eingefiihrt werden (Abb. 1). Die beiden
Rihrbesen mussen die gleiche Lange haben. Sie sind korrekt eingefihrt
und befestigt, wenn Sie horbar einrasten.

mit dem Mixstab
verwenden.

17



3. SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an.
. Verwenden Sie vorzugsweise eine Riihrschussel.

. Tauchen Sie die Riihrbesen in die Zubereitung, bevor Sie das Gerdt einschalten. So

vermeiden Sie Spritzer.

. Schalten Sie das Gerdt mit dem Stufenschalter (B) (Abb. 2) ein, zundchst auf Stufe 1, dann
mit zunehmendem Verdicken der Zubereitung auf 2, 3, 4, 5. Verwenden Sie die Position

»Turbo® (E), wenn die Zubereitung mehr Leistung erfordert.

. Schalten Sie das Gerdt aus, bevor Sie die Riihrbesen aus der Zubereitung nehmen (um

Spritzer zu vermeiden).

In der Funktion Mixer

1. Prufen Sie, ob der Stufenschalter (B) auf ,0“ steht.

2. Heben Sie die Klappe an der Riickseite des Gerdits an und schrauben Sie den
Mixstab (F) ohne Gewalt entgegen den Uhrzeigersinn ein, bis die roten
Punkte einander gegeniber liegen (wenn der Stab korrekt eingeschraubt ist,
rastet er leicht horbar ein) (fig3).

3. SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an.

Verwenden Sie vorzugsweise eine Ruhrschussel.

Tauchen Sie den Mixstab in die Zubereitung, bevor Sie das Gerdt
einschalten. So vermeiden Sie Spritzer.

Schalten Sie das Gerat mit dem Stufenschalter (B) (Abb. 2) ein, zundchst
auf Stufe 1, dann 2,3,4,5. Schalten Sie auf die Position , Turbo* (E), wenn die
Zubereitung mehr Leistung erfordert.

.Schalten Sie das Gerdt aus, bevor Sie den Mixstab aus der Zubereitung
nehmen (um Spritzer zu vermeiden).

In folgenden Fdllen darf der Mixstab nicht verwendet werden:
- in einem Topf auf dem eingeschalteten Herd

Wenn Sie beim
Schrauben
einen
Widerstand
splren, ist der
Mixstab nicht
gerade einges-
chraubt.
Nehmen Sie ihn
vollstandig
heraus, um ihn
korrekt neu
einzuschrauben.

- ohne Zutaten, mit Eiswirfeln, zum Zerkleinern von rohem Fleisch, Trockenfriichten (Mandeln,

Nusse, usw.)
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Mengen und Verarbeitungsdauer

Zubehor Menge / Dauer Geschwindigkeitsstufe
Knethaken
Brotteig 500g Mehl / max. 2 Min. Geschwindigkeitsstufe 5
Mirbeteig und Turbo
Riihrbesen Zur Vermeidung von

Waffel- oder Pfannkuchenteig

750g /ca. 2 Min.

Spritzern auf Stufe 1
beginnen, dann auf Stufe
3,4,5 und Turbo
umschalten.

Eischnee

6 Eiweif3 / 3 Min.

SiBe Schlagsahne

20 cl / ca. 2 Min. - Aufhoren,
bevor die Schlagsahne zu
Butter wird.

Mayonnaise

1 bis 3 Eigelb / 3 bis 5 Min.

Zur Vermeidung von
Spritzern auf Stufe 1
beginnen, dann mit
zunehmender Verdickung
der Zubereitung auf
Stufe 3,4,5 und Turbo
umschalten.

Mixstab

Mit Dosierbecher (G)

- Milkshakes und Cocktails,
Suppen in kleinen Mengen

Direkt in einem Behdlter
- Suppen

0,6 Liter / 60 Sek.

2 Liter / 60 Sek.

Zur Vermeidung von
Spritzern auf Stufe 1
beginnen, dann auf Stufe
3,4,5 und Turbo
umschalten.

Honigkuchen

Verwenden Sie fiir dieses Rezept die Flachriihrer. Erhdltlich bei Ihrem TEFAL-Hdndler, Art.-
Nr. SA192377.

250g Weizenmehl + 150 g Roggenmehl + 1 Packchen (11 g) Backpulver

150 g Zucker + 1 Péckchen Vanillezucker (7,5 g)

Gewlirze: Zimt (4 g), Kardamom (1 g), grtiner Anis (1 g), Muskatnuss (0,2 g = 1 Prise)

250 g flissiger Honig, 1 ganzes Ei, 5 cl Milch

- Weizen- und Roggenmehl, Backpulver, Zucker und Vanillezucker in eine Schiissel geben.

- die Gewiirze mahlen und hinzufiigen

- Honig, Ei und Milch hinzufiigen.

- 1 Minute auf Position ,,.5“ verquirlen, 10 Minuten ruhen lassen, dann 10 Sekunden auf Position
,Turbo” verarbeiten.

Den Teig in eine gefettete Backform geben und 1 Stunde bei 200°C im Ofen backen

(Gas Stufe 5).
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Abnehmen der Ruhrbesen und der Knethaken

Gerdt ausschalten (auf Position 0), den Netzstecker ziehen und die Auswurftaste (C) driicken, um
die Rihrbesen oder die Knethaken auszuwerfen.

Herausnehmen des Mixstabs

Gerdt ausschalten (auf Position 0), den Netzstecker ziehen und den Mixstab im Uhrzeigersinn
herausdrehen.

Reinigung

1. Uberpriifen Sie, dass der Netzstecker Ihres Gerdits gezogen ist.

2. Reinigen Sie die Rihrbesen, die Knethaken oder den Mixstab sofort nach
der Verwendung, um zu vermeiden, dass Eier- oder Olreste kleben bleiben
oder antrocknen.

Achtung:
Der Mixstab hat
ein sehr scharfes

3. Sie kénnen die Zubehérteile mit einem Schwamm, Wasser und M?SSEEB_EE

Geschirrspilmittel reinigen. seiner esl_nlgung

Sie konnen auch in der Spilmaschine gereinigt werden. mussen Sié
besonders

4. Reinigen Sie das Gehduse des Gerdts nur mit einem feuchten Schwamm
und trocknen Sie es sorgfdltig.

5. Das Gerdt darf nie in der Spiilmaschine gereinigt werden.

6. Verwenden Sie keine Scheuerschwdmme oder Gegenstande mit Metall.

7. Tauchen Sie den Motorblock niemals unter Wasser. Wischen Sie ihn mit
einem trockenen oder nur leicht feuchten Tuch ab.

vorsichtig sein.

Entsorgung eines elektrischen oder
elektronischen Gerats

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !

@ Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden
kénnen.

L 2 Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab
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Consejos de seguridad

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea cuidadosamente estas consignas y respete las

instrucciones de utilizacién del aparato.

- Antes de conectar este aparato a la toma sector, verifique que la tension de alimentacion de su
aparato corresponde efectivamente a la de su instalacién eléctrica. De lo contrario, corre el
riesgo de danar el aparato o de lesionarse. Todo error de conexién anula la garantia.

- Este aparato esté destinado Gnicamente a un uso doméstico. Su utilizacion prolongada con
fines comerciales y profesionales tiene el riesgo de sobrecargar el aparato, de danarlo o de
provocar lesiones corporales. Una utilizacion en tales condiciones anula la garantia del aparato.

- Para evitar descargas eléctricas, no utilice nunca el aparato con las manos mojadas o sobre
una superficie himeda o mojada. Evite mojar los componentes eléctricos del aparato y nunca |
os sumerja en el agua.

- Para evitar accidentes, este producto no debe ser utilizado por un nifio o por toda persona no
haya leido las instrucciones.

- Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas (incluyendo los nifos) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales son reducidas, o personas sin experiencia o
conocimiento, salvo si han podido beneficiar por medio de una persona responsable de su
seguridad, de una supervision o de instrucciones previas concernientes a la utilizacion del
aparato.

- Conviene vigilar a los nifos para cerciorarse que no jueguen con el aparato.

- Siempre desconecte su aparato tan pronto deje de utilizarlo, cuando lo lave o en caso de corte
de electricidad.

- NO utilice el aparato si no funciona correctamente, si se ha danado o el cable de alimentacién
o la toma estdn danados. Para evitar todo dafo, hagalos reemplazar obligatoriamente por un
centro aprobado (ver lista en el cuaderno de servicio).

- Toda intervencion que no sea la limpieza y el mantenimiento usual por parte del cliente deben
efectuarse en un centro aprobado (ver lista en el cuaderno de servicio).

- No ponga el aparato, el cable de alimentacién ni la toma en el agua ni en cualquier otro
liquido.

- No deje el cable de alimentacion al alcance de las manos de nifios, a proximidad o en contacto

con las partes calientes de su aparato, cerca de una fuente de calor o sobre un dngulo agudo.

- Para conservar la garantia del aparato y evitar todo problema técnico, no intente nunca

desmontar o de reparar por si mismo el aparato y no deje ninguna persona no calificada

hacerlo. Lleve el aparato a un servicio posventa aprobado.

- Nunca desplace ni desconecte el aparato tirando del cable de alimentacién para no alterar el

buen funcionamiento del aparato y evitar todo riesgo de accidente.

- La utilizacion de elementos y de accesorios no recomendados por el fabricante puede provocar

lesiones corporales, dafiar el aparato, ocasionar su mal funcionamiento y anular su garantia,

- Para evitar los impactos eléctricos, cerciérese que sus dedos no entran en contacto con las
patillas de la toma cuando conecte o desconecte el aparato.

- No conecte otros aparatos en la misma toma sector utilizando adaptadores, para evitar toda
sobrecarga eléctrica que pueda dafiar el aparato o provocar accidentes. SOLO utilice una
prolongacion después de haber verificado que la misma estd en buen estado.
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Precauciones de utilizacion

- Para evitar todo accidente, tenga el cuidado que sus cabellos, su ropa u otros objetos no se

enreden en las partes moviles de la unidad.

- No toque los batidores o los mezcladores y no introduzca ningin objeto (cuchillo, tenedor,
cuchara, etc.), para evitar lesionarse, provocar accidentes para otras personas o dafnar el
aparato. Puede utilizar una espatula Gnicamente cuando el producto no estd en
funcionamiento.

- Para evitar dafar el aparato, nunca poner el aparato ni sus accesorios en el congelador, horno
tradicional o microondas.

- Los accesorios estdan disefiados para la preparacion de productos alimentarios. No los utilice
para mezclar otros productos.

- No deje el aparato conectado en su toma antes de montaje, desmontaje o limpieza ni cuando
se aleje, incluso por unos minutos, sobre todo en presencia de nifios.

Presentacion del aparato

A. Batidores para preparaciones ligeras G. Bol dosificador (Gnicamente con ref.8142)

B. Selector de velocidad H. Batidores de bandas ( En opcién.

C. Boton de eyeccion (para retirar los Disponibles en el establecimiento de su
batidores o los mezcladores) revendedor aprobado ref. SA192377 )

D. Mezcladores para masas pesadas I. Espiga de posicion

E. Tecla Turbo
F. Pie Mezclar (Gnicamente con ref.8142)

Puesto en servicio

Saque los accesorios de su embalaje y limpielos con agua caliente. Atencioén: El pie
Mezclar (F)
comprende una
cuchilla muy afilada.
Se deben tomar
precauciones al
manipularla.

Utilizacion del aparato

En funcién Batidora con los batidores o los mezcladores Importante : Nunca

1 . Verifique que el selector de velocidad (B) esta en posicion “0” utilizar los batidores

2 . Introduzca las varillas de cada batidor (A) o mezclador (D) en los
orificios previstos a este efecto y bloquee. El batidor y el mezclador
equipado con una espiga de posicion (I) debe ponerse en el orificio
mayor (Fig.1). Los dos batidores deben tener la misma longitud.
Estdan correctamente fijados e insertados cuando usted oye un “clic”.

o mezcladores al
mismo tiempo que
el pie mezclar.
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3. Conecte el aparato

. De preferencia emplee un recipiente hueco.

. Sumerja los batidores en la preparacién antes de poner en marcha,
asi evitara salpicaduras.

. Ponga en funcionamiento con el selector de velocidad (B) (fig.2),
primeramente en velocidad 1y 2,3,4,5 a medida que la preparacion se espese. Utilice la
posicion “Turbo” (E) si la receta necesita mas potencia.

. Antes de sacar los batidores de la preparacion, pare el aparato (evitard salpicaduras).

En funcién Mezclar

1 . Verifique que el selector de velocidad (B) esta en posicion “0” Si nota una

2. Levante la trampilla situada en parte posterior del aparato y enrosque sin  resistencia en el
forzar el pie Mezclar (F) en sentido antihorario hasta que estén alineados Momento del
los puntos rojos (un pequefio “clic” al pasar del punto rojo indica que el pie enroscat.io, es
estd correctamente enroscado) (fig3). que eI.p|e no

3. Conecte el aparato. estq bie

) . n alineado. NO

. De preferencia emplee un recipiente hueco.

) ) i . dude en sacarlo
. Sumerja el pie Mezclar en la preparacién antes de poner en marcha, asi completamente

evitard salpicaduras. y vuélvalo a
. Ponga en funcionamiento con el selector de velocidad (B) (fig.2), enroscar de
primeramente en velocidad 1y 2,3,4,5. Utilice la posicion “Turbo” (E) forma correcta.

si la receta necesita mas potencia.
. Antes de sacar el pie Mezclar de la preparacion, pare el aparato (evitara
salpicaduras).

NO utilice el pie Mezclar:

- en una cacerola sobre el fuego

- no lo haga funcionar al vacio ni con cubos de hielo, para picar carne cruda, frutos secos
(almendras, nueces, etc.)
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Cantidades y Tiempo de preparacion

Accesorios Cantidad / tiempo Velocidad

Mezcladores

Masa para pan 500g de harina / Méx. 2min| Velocidad 5y Turbo

Pasta flora

Comenzar a la velocidad
Batidores 1 para evitar las A
Masa para barquillos o masa 750g / aprox. 2 min (SJGIEI\SSI?)[CJE(SJ&/ gznélr;luar
para crepas Turbo.
Claras a punto de nieve 6 claras de huevos / 3 min

Comenzar a la velocidad
) 1 para evitar las

20cl / aprox 2min — Parar salpicaduras y continuar
antes que la nata se haga ala velocidad 3, 4, 5 a
mantequilla. medida que la
preparacion se espesa

Crema Chantilly

De 1 a 3 yemas de huevo / 3

Mayonesa

a5 min
Pie Mezclar Comenzar a la velocidad
Con el bol dosificador (G) 1 para evitar las
-Batidos y cocteles, sopas en 0.6litro  / 60seg salpicaduras y continuar
pequena cantidad alavelocidad 3,45y
Directamente en un recipiente | 2 litros / 60seg Turbo.

- sopas, cremas

Alaji

Para esta receta, utilice los batidores de bandes. Disponibles en el establecimiento de su

revendedor TEFAL ref. SA192377 .

2509 harina de trigo + 150g harina de sarraceno + 1 paquete (11g) de levadura quimica

1509 de azucar + 1 paquete de azticar vainillado ( 7.5g)

especias: canela (4g), cardamomo ( 1g), anis verde (1g), nuez moscada (0.2g ,1 pizca)

250g de miel liquida, 1 huevo entero, 5cl de leche

- En una ensaladera, vierta las 2 harinas, la levadura quimica y los 2 azdcares.

- muela las especias y afddalas a la preparacion

- anada la miel, el huevo y la leche

- mezclar utilizando la posicién “5” durante 1 minuto, y deje reposar 10 minutos antes de
mezclar durante 10seg en posicion “Turbo”

Poner la masa en un molde para pastel engrasado con mantequilla y cocer en un horno durante
1h termostato en posicion 5.
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Retirada de los batidores o de los mezcladores

Parado, en posicion 0, desconecte el aparato y apoye el boton de eyeccion (C) para eyectar los
batidores o los mezcladores.

Retirada del pie mezclar

Parado, en posicion 0, desconecte el aparato y desenrosque el pie Mezclar girando en sentido
horario.

Limpieza

1. Cerciorarse que el aparato esta bien desconectado. Atencién:

2. Limpiar los batidores, mezcladores o el pie Mezclar inmediatamente El pie Mezclar
después de la utilizacién para evitar que los restos de mezcla de huevos comprende una
o de aceite queden pegados o se sequen. cuchilla muy

3. Puede limpiar los accesorios bajo el grifo con una esponja y liquido para afilada. Deben
vajilla. tomarse
Pueden ponerse en el lavavagijillas. precauciones al

limpiarlo.

Producto eléctrico o electrénico en fin de vida

Participemos en la proteccion del medioambiente
@ Su aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.

) Confielo a un punto de colecta o a defecto a un centro de servicio
L] homologado para que se efectie su tratamiento
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Istruzioni di sicurezza

Al primo utilizzo, leggere attentamente le presenti istruzioni e rispettare le istruzioni per I'uso

dell’apparecchio.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, verificare che il voltaggio dell’impianto
elettrico utilizzato corrisponda a quello indicato sulla targhetta segnaletica dell’apparecchio. In
caso contrario, sussiste il rischio di danneggiamento dell’apparecchio o di infortunio
dell’utilizzatore. Eventuali errori di collegamento annullano la garanzia.

- Questo apparecchio & esclusivamente destinato ad un uso domestico. L’utilizzo prolungato a
fini commerciali e professionali rischia di sovraccaricare I’apparecchio e di danneggiarlo o di
provocare infortuni. In tali condizioni di utilizzo, viene annullata la garanzia dell’apparecchio.

- Per evitare scosse elettriche, non utilizzare mai I’apparecchio con le mani bagnate o su una
superficie umida o bagnata. Evitare di bagnare i componenti elettrici dell’apparecchio e non
immergerli mai nell’acqua.

- Per evitare qualsiasi incidente, questo prodotto non deve essere utilizzato da bambini o da
persone che non abbiano letto le presenti istruzioni.

- L’utilizzo di questo apparecchio non é previsto per persone (bambini compresi) le cui capacita
fisiche, sensoriali o mentali siano sminuite o per persone prive di esperienza o conoscenza del
prodotto, tranne nel caso in cui abbiano usufruito, con I’ausilio di una persona responsabile
della loro incolumitd, di sorveglianza o di istruzioni preliminari relative all’uso dell’apparecchio.
Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con I’apparecchio.

- Disinserire sempre I’apparecchio dopo I'uso, durante la pulizia o in caso di interruzione di
corrente.

- Non utilizzare I’apparecchio qualora non funzioni correttamente o sia stato danneggiato o se il
cavo di alimentazione e la spina risultano deteriorati. Per evitare qualsiasi pericolo, occorre farli
obbligatoriamente sostituire da un Centro Assistenza autorizzato (vedi I’elenco nell’opuscolo
Service).

- Qualsiasi intervento diverso dalla pulizia e dalla manutenzione abituale a cura del cliente deve
essere effettuato da un Centro Assistenza autorizzato.

- Non immergere mai I’apparecchio, la spina o il cavo di alimentazione nell’acqua o in qualsiasi
altro liquido.

- Non lasciare il cavo di alimentazione alla portata dei bambini, tenerlo sempre lontano dai
componenti caldi dell’apparecchio, da una fonte di calore o da spigoli aguzzi.

- Affinché la garanzia dell’apparecchio rimanga in vigore ed allo scopo di evitare qualsiasi
problema tecnico, non cercare per alcun motivo di smontare o riparare |I’apparecchio e non
affidare la riparazione ad una persona non debitamente qualificata. Rivolgersi ad un Centro
Assistenza autorizzato.

- Non spostare, né disinserire mai I’apparecchio tirando sul cavo di alimentazione per non
alterarne il corretto funzionamento ed evitare qualsiasi rischio di guasto.

- L’uso di componenti ed accessori non originali pud provocare infortuni, danneggiare
I’apparecchio, comportare un cattivo funzionamento ed annullarne la garanzia.

- Per evitare scosse elettriche, non toccare la spina con le dita quando I’apparecchio viene
collegato o scollegato.

- Non collegare altri apparecchi sulla stessa presa utilizzando un adattatore, onde evitare
qualsiasi sovraccarico di corrente, in grado di danneggiare I’apparecchio o di provocare guasti.
Utilizzare una prolunga solo dopo averne verificato il buono stato.
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Précauzioni d’uso

- Per evitare qualsiasi incidente, badare che capelli, indumenti o altri oggetti non s’impiglino nei
componenti in rotazione.

- Non toccare le fruste o i ganci per impastare e non introdurvi alcun oggetto (lama, forchetta,
cucchiaio, ecc.) per evitare infortuni, provocare incidenti o guasti all’apparecchio. Utilizzare una
spatola solo quando lo sbattitore non & in funzione.

- Per evitare di danneggiare I’apparecchio ed i suoi accessori, non metterli mai nel congelatore,
nel forno tradizionale o nel forno a microonde.

- Gli accessori sono progettati per la preparazione di composti alimentari. Non utilizzarli per mis
celare altri prodotti.

- Non lasciare I’apparecchio collegato alla presa elettrica durante il montaggio, lo smontaggio o
la pulizia e non lasciarlo incustodito quando € in funzione, anche per pochi istanti, soprattutto
in presenza di bambini.

Presentazione dell’ apparecchio

A. Fruste a filo per preparati leggeri F. Piede Mixer (solo con art. 8142)

B. Selettore di velocita G. Bicchiere dosatore (solo con art. 8142)

C. Tasto di espulsione delle fruste H. Fruste a nastro (In opzione. Disponibili
o dei ganci per impastare presso il proprio rivenditore autorizzato

D. Ganci per impasti consistenti art. SA192377 )

E. Tasto Turbo I. Elemento differenziatore

Messa in funzione

Estrarre gli accessori dall’imballaggio e lavarli con acqua calda. i Attenzione: II
piede Mixer (F) &
munito di una lama
molto affilata.
Adottare le debite
precauzioni durante
la manipolazione.

Utilizzo dell’apparecchio

In funzione Sbattitore, con fruste o ganci per impastare Importante:

1 . Verificare che il selettore di velocita (B) sia sulla posizione « 0 ». NON UTILIZZARE MAI
2 . Inserire le fruste (A) o i ganci per impastare (D) negli appositi orifizi LE FRUSTE O I GANCI
e bloccarli. La frusta e il gancio muniti di elemento differenziatore (I) PER IMPASTARE
devono essere inseriti nell’orifizio piti grande (Fig.1). Le due fr_uste CONTEMPORANEA-
devono presentare la stessa lunghezza. Sono correttamente fissate ed

. . . « | MENTE AL PIEDE
inserite quando si sente un “clic”. MIXER
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3. Collegare I’apparecchio alla rete elettrica.

. Utilizzare preferibilmente una ciotola profonda.

. Immergere le fruste nel preparato prima di mettere I’apparecchio in funzione per evitare
spruzzi.

. Con I'ausilio del selettore di velocita (B), avviare I’apparecchio (Fig. 2), prima sulla velocita
1, poi sulla velocita 2, 3, 4 e 5 man mano che il preparato si addensa. Utilizzare la posizione
Turbo (E) se la ricetta richiede maggiore potenza.

. Prima di estrarre le fruste dal preparato, arrestare |’apparecchio onde evitare spruzzi.

In funzione Mixer

1 . Verificare che il selettore di velocita (B) sia sulla posizione « O ». Qualora si

2 . Sollevare il coperchio che si trova nella parte posteriore dell’apparecchio ed Percepisca una
avvitare senza forzare il piede Mixer (F) in senso antiorario, finché i punti rossi  Certa resistenza
risultino allineati (il clic al passaggio del punto rosso indica che il piede & mentre si

) | avvita, significa
correttamente avvitato) (fig3). che il piede non

€ correttamente
Non esitare ad estrarlo completamente ed a riavvitarlo correttamente. allineato.

3. Collegare I’apparecchio alla rete elettrica.

. Utilizzare preferibilmente una ciotola profonda.

. Immergere il piede Mixer nel preparato prima di mettere I’apparecchio in
funzione onde evitare spruzzi.

. Con I'ausilio del selettore di velocita (B), avviare I’apparecchio (Fig. 2) prima sulla velocita 1,
poi sulla velocita 2, 3, 4, 5. Utilizzare la posizione Turbo (E) se la ricetta richiede maggiore
potenza.

. Prima di estrarre il Piede Mixer dal preparato, arrestare I’apparecchio onde evitare spruzzi.

Non utilizzare il Piede Mixer:

- in una casseruola sul fuoco

- non farlo funzionare per alcun motivo a vuoto, né con cubetti di ghiaccio, né per tritare carne
cruda, frutta secca (mandorle, nocciole, ecc.)
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Quantita e tempi di preparazione

Accessori

Quantita / Tempo

Velocita

Ganci per impastare

Pasta per pane
Pasta brisée

500 gr. di farina / max 2 min

Velocita 5 e Turbo

Fruste a filo

Pasta per cialde o pasta per
crépes

750 gr. /cca 2 min.

Iniziare sulla velocita 1
per evitare spruzzi, poi
continuare sulla velocita
3, 4,5 e Turbo.

Albumi a neve

6 albumi/ 3 min.

Panna montata

20 cl / c.ca 2 min. — Arrestare
I’apparecchio prima che la
panna diventi burro.

Maionese

Da 1 a 3 tuorli d’'uovo / 3-5
min.

Iniziare sulla velocita 1
per evitare spruzzi, poi
continuare sulla velocita
3, 4, 5 man mano che il
preparato si addensa.

Piede Mixer

Con il bicchiere dosatore (G):

- Milk shake e cocktail, minestre
in piccola quantita

Direttamente in una ciotola:

- Minestre, potage

061 /60s

2 litri / 60s

Iniziare sulla velocita 1
per evitare spruzzi, poi
continuare sulla velocita
3, 4,5 e Turbo.

Panpepato

Per questa ricetta, si consiglia di utilizzare il set di fruste a nastro, disponibile presso il
proprio rivenditore autorizzato TEFAL art. SA192377
250gr. di farina di frumento + 150gr. di farina di segale + 1 bustina (11gr.) di lievito chimico
150gr. di zucchero + 1 bustina di zucchero vanigliato (7.5gr)
spezie: cannella (4gr.) , cardamomo (1gr.), anice verde (1gr.), noce moscata (0.2gr. 1 pizzico)
250gr. di miele liquido, 1 uovo intero, 5cl di latte
- In una terrina, versate la farina, il lievito chimico, lo zucchero e la bustina di zucchero

vanigliato.

- Macinate le spezie ed aggiungetele al preparato.
- Aggiungete il miele, I'uovo ed infine il latte.

- Mescolate sulla posizione 5 per 1 minuto, poi lasciate riposare I'impasto per 10 minuti prima di
miscelarlo di nuovo per 10s sulla posizione Turbo.
Disponete la pasta in uno stampo per torte imburrato e fatela cuocere in forno per 1 oraq, ter-

mostato 5 (200°C).
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Estrazione delle fruste o dei ganci per impastare

Sulla posizione di arresto 0, scollegare I’apparecchio e premere il tasto di espulsione (C) per
estrarre le fruste o i ganci per impastare

Estrazione del piede mixer

Sulla posizione di arresto 0, scollegare I’apparecchio e svitare il Piede Mixer ruotandolo in senso
orario.

Pulizia

1. Accertarsi che I'apparecchio sia correttamente scollegato.

2. Pulire le fruste, i ganci per impastare o il Piede Mixer immediatamente Attenzione: I|
dopo I'uso per evitare che i residui di uovo o di olio vi aderiscano e s’in- piede Mixer &
crostino. munito di una

3. Gli accessori possono essere lavati con acqua corrente, con una spugna lama molto
e sapone liquido per i piatti. affilata. Adottare
Possono anche essere lavati in lavastoviglie. le

4. Pulire il corpo dell’apparecchio solo con una spugna umida ed asciugarlo  debite
accuratamente. precauzioni

5. Non lavare mai I’apparecchio in lavastoviglie. durante la

6. Non utilizzare spugne abrasive o oggetti contenenti parti metalliche. pulizia.

7. Non immergere mai il blocco motore nell’acqua. Asciugarlo con un

panno asciutto o leggermente umido.
Apparecchio elettrico o elettronico non piu
utilizzabile

Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente!

@ Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o
riciclabili.

r— < Smualtirlo presso il centro di raccolta rifiuti comunale o in un’
apposita discarica, conformemente alle norme in vigore.
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Instrucoes de seguranca

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia com atencdo o manual de instrucoes e

guarde-o para futuras utilizagoes.

- Antes de ligar este aparelho a tomada, certifique-se de que a tensdo de alimentagdo do
aparelho corresponde a da sua instalacdo eléctrica, por forma a ndo danificar o aparelho e
evitar qualquer tipo de perigo para o utilizador.

- Este aparelho foi concebido apenas para um uso doméstico. Qualquer utilizacdo para fins
profissionais ou que ndo esteja em conformidade com este manual de instrucoes liberta o
fabricante de qualquer responsabilidade e anula a garantia.

- Para evitar choques eléctricos, nunca utilize o aparelho com as mdos molhadas ou sobre uma
superficie htmida ou molhada. Nunca molhe os componentes eléctricos do aparelho nem
mergulhe o mesmo dentro de agua.

- Por forma a evitar qualquer tipo de acidente, este produto ndo pode ser utilizado por criancas
ou qualquer pessoa que ndo tenha lido as instrucdes.

- Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacdo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranca.
E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas néo brinquem com o
aparelho.

- Desligue sempre o aparelho apés cada utilizagdo, aquando da sua limpeza ou no caso de corte
de corrente.

- Ndo utilize o aparelho se este ndo estiver a funcionar correctamente, se o mesmo ou o cabo de
alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado. Por forma a evitar qualquer tipo de
perigo para o utilizador, dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado para proceder
a sua inspecgdo/reparacdo (ver lista dos Servicos no folheto anexo).

- Qualquer intervencdo para além da limpeza e manutencdo deve ser feita por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

- Ndo mergulhe o aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha dentro de agua.

- Ndo deixe o cabo de alimentac¢do pendurado ao alcance das criancas, na proximidade ou em
contacto com as partes quentes do aparelho, proximo de uma fonte de calor ou num dngulo
cortante. Utilize o enrolador do cabo para o arrumar.

- No Gmbito da garantia e por forma a evitar qualquer tipo de perigo, nunca tente desmontar ou
reparar o aparelho pelos seus proprios meios. Entregue-o num Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

- Ndo desloque nem desligue o aparelho puxando pelo cabo de alimentacdo de modo a ndo
alterar o funcionamento correcto do mesmo e evitar qualquer tipo de perigo.

- Por forma a evitar qualquer tipo de perigo para o utilizador e ndo danificar o aparelho, utilize
apenas pecas sobresselentes de origem, recomendadas pelo fabricante.

- NGo deixe o aparelho em funcionamento ou ligado a tomada sem vigilancia, em particular na
presenca de criangas.

- Evite ligar outros aparelhos na mesma tomada, utilizando adaptadores, por forma a evitar uma
sobrecarga eléctrica e danos no aparelho ou qualquer tipo de perigo para o utilizador.

- Caso necessite utilizar uma extensdo, certifique-se que se encontra em perfeito estado de
funcionamento.
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Precaucoes de utilizacao

- Por forma a evitar qualquer tipo de perigo, ndo deixe o cabelo comprido, echarpes, gravatas,
etc... pendurados por cima dos acessérios em funcionamento.

- Nunca toque nem nunca coloque qualquer tipo de objecto (faca, garfo, colher, etc.) entre os
batedores metdlicos ou varas de arame em funcionamento por forma a evitar qualquer tipo de
perigo para o utilizador e danos no aparelho. A utilizacGo de uma espatula apenas devera ser
feita apos a paragem completa do aparelho.

- Por forma a ndo danificar o aparelho, nunca coloque o0 mesmo nem os respectivos acessorios
no congelador, num forno tradicional ou no micro-ondas.

- Os batedores metdlicos e as varas de arame sdo concebidas para a preparacdo de produtos
alimentares, pelo que ndo deverdo ser utilizadas para outro tipo de produto.

- Retire sempre a ficha da tomada antes de montar, desmontar ou limpar o aparelho e quando
se afastar, nem que seja s6 por alguns instantes, sobretudo na presenca de criangas.

Descricao do aparelho

A. Batedores multi-varas para massas leves F. Pé de varinha (apenas com a ref.8142)

B. Selector de velocidades G. Copo doseador (apenas com a ref.8142)
C. Botdo “EJECT” (para retirar os batedores H. Batedores metdlicos com hastes paralelas
ou as varas) (Em opcdo. Disponiveis no seu revendedor
D. Varas de arame para massas pesadas autorizado ref. SA192377)

E. Botdo Turbo I. Identificador

Antes da primeira utilizacao

Retire os acessérios da embalagem e lave-os com dgua quente. Atencdo: o Pé de

Seque cuidadosamente. Varinha (F) &
constituido por uma
lamina muito afiada.
Tenha um especial
cuidado aquando da
sua manipulacdo.

Utilizacao do aparelho

1. Certifique-se que o selector de velocidades (B) se encontra na Importante:
posicdo « 0 » Nunca utilize os

2 . Introduza as varetas de cada batedor (A) ou vara (D) nos
respectivos orificios e bloqueie. O batedor e a vara equipados com o
identificador (I) devem ser colocados no orificio mais largo (Fig.1). Os )
dois batedores ou as duas varas devem ficar com o mesmo compri- tempo que o pé de
mento. Um “clic” de bloqueio avisa que os acessorios se encontram varinha
perfeitamente colocados.

batedores ou as
varas ao mesmo
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3. Ligue o aparelho

. Utilize preferencialmente um recipiente concavo.

Introduza os batedores na preparacdo antes de o colocar o aparelho em funcionamento,
por forma a evitar salpicos.

. Coloque o aparelho a funcionar posicionando o selector de velocidades (B) (fig.2), na

velocidade 1 e em seguida as velocidades 2, 3, 4 e 5 @ medida que a preparacdo for
ficando mais espessa. Utilize a posicdo « Turbo » (E) caso a receita implique mais poténcia.

. Antes de retirar os batedores da preparacdo, pare por completo o aparelho (por forma a
evitar salpicos).

Na fungdo Misturar (com o Pé de Varinha)

1.

2.

Certifique-se que o selector de velocidades (B) se encontra na Se sentir uma ligeira
posicdo « 0 » resisténcia aquando
Levante a tampa situada na parte de trds do aparelho e enrosque,  do encaixe, significa
sem forcar, o Pé de Varinha (F) no sentido contrdrio ao dos ponteiros que o pé de varinha
de um reldgio até que os pontos vermelhos fiquem alinhados ndo se encontra
( Aquando da passagem do ponto vermelho, um “clic” indique que correctamenﬁte
o Pé de Varinha se encontra correctamente colocado) (fig3). colqcado. Nag )
Ligue o aparetho he5|t_e em retird-lo e
encaixd-lo

. Utilize preferencialmente um recipiente concavo. correctamente.
. Introduza o Pé de Varinha na preparacdo antes de colocar

o aparel ho em funcionamento, por forma a evitar salpicos.
. Coloque o aparelho em funcionamento posicionando o selector de

velocidades (B) (fig.2), na velocidade 1 e em seguida as velocida

des 2, 3, 4 e 5 a medida que a preparacdo for ficando mais espessa.

Utilize a posicdo « Turbo » (E) caso a receita implique mais poténcia.

. Antes de retirar o Pé de Varinha da preparacdo, desligue o aparelho (por forma a evitar
salpicos).

Nao utilize o Pé de Varinha:

- Numa cacarola ao lume
- ndo o coloque a funcionar em vazio nem com cubos de gelo, ndo o utilize para picar carne
crua, frutos secos (améndoas, avelds, etc.)
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Quantidades e Tempos de preparagao

Acessorios

Quantidade / tempo

Velocidade

Varas de arame
Massa para pao
Massa quebrada

5009 de farinha / Max. 2min

Velocidade 5 e Turbo

Batedores metdlicos
Batedores metdlicos

Massa para waffles ou massa
para crepes

750g / aprox. 2 min

Utilize primeiro a
velocidade 1 para evitar
salpicos em seguida
passe para a velocidade
3,45 e Turbo.

Claras em castelo

6 claras de ovo /3 min

Chantilly

20cl / aprox. 2min — Para o
aparelho antes que as natas
se transformem em manteiga.,

Maionese

De1a3gemasdeovo / 3a
5 min

Utilize primeiro a
velocidade 1 para evitar
salpicos em seguida
passe para a velocidade
3, 4,5 amedida que a
preparacdo for ficando
mais espessa

Pé de Varinha

Com o copo doseador (G)

- Batidos e cocktails, sopas em
pequena quantidade
Directamente num recipiente
- sopas , caldos

0.6 litros  / 60s

2 litros / 60s

Utilize primeiro a
velocidade 1 para evitar
salpicos em seguida
passe para a velocidade
3,45 e Turbo.

Pdo com especiarias

Para esta receita, utilize os batedores metalicos com hastes paralelas. Disponiveis no seu
revendedor TEFAL ref. SA192377 .
250g farinha de trigo + 1509 farinha de centeio + 1 saqueta (11g) de fermento
1509 de acucar + 1 saqueta de agticar baunilhado ( 7.5g)
especiarias: canela (4g), cardamomo ( 1g), erva-doce (1g), noz-moscada (0.2g ,1 pitada)
2509 de mel liquido, 1 ovo, 5cl de leite

- Numa taca verta as 2 farinhas, o fermento e os 2 aglcares.
- moa as especiarias e acrescente-as d preparacdo

- acrescente o mel, o ovo e o leite

- misture utilizando a posic@o « 5 » durante 1 minuto, de seguida deixe repousar durante 10
minutos antes de misturar durante 10s na posicdo « Turbo »

Deite a massa numa forma para queque previamente untada e deixe cozer no forno durante 1h,

com o terméstato na posicdo 5.
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Retirar os batedores ou as varas

Com o aparelho parado, na posicdo 0, retire a ficha da tomada e pressione o botdo “EJECT” (C)
para retirar os batedores ou as varas.

Retirar o pé de varinha

Com o aparelho parado, na posicdo O, retire a ficha da tomada e desenrosque o Pé de Varinha
rodando-o no sentido dos ponteiros de um relégio.

Limpeza

1. Certifique-se que o aparelho se encontra desligado.
2. Logo apds cada utilizacdo, lave os batedores, as varas ou o Pé de
Varinha por forma a evitar que os alimentos fiquem colados ou sequem.
3. Lave os acessorios com dgua e detergente para a loica.

Os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar loiga.

Atencdo:

o Pé de Varinha
é constituido por
uma lamina
muito afiada.
Tenha um
especial cuidado
aquando da sua
manipulacdo.

Produto eléctrico ou electronico em fin de vida

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

@ O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.

[ ] < Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento

35



Sikkerhetsinstrukser

Fer du tar i bruk apparatet for forste gang, ma du lese neye gjennom disse instruksene og felge

apparatets instrukser.

- For du kopler dette apparatet til nettkontakten, mé du kontrollere at apparatets spenning
stemmer overens med nettspenningen. Hvis ikke risikerer du & skade apparatet eller deg selv.

- Enhver koplingsfeil vil oppheve garantien.

- Dette apparatet er utelukkende beregnet pa hjemmebruk. Dersom det brukes over lengre tid i
handels- eller faglig syemed, risikerer du & overbelaste og skade apparatet, eller forarsake
personskader. En anvendelse under slike forhold opphever apparatets garanti.

- For @ unnga elektrisk stet ma du aldri bruke apparatet med vate hender eller pa en fuktig eller
vat overflate. Apparatets elektriske deler skal ikke fuktes og de skal aldri dyppes ned i vann.

- For & unnga ulykker, skal dette produktet ikke brukes av barn eller andre personer som ikke har
lest instruksjonene.

- Dette apparatet er ikke beregnet pd & skulle brukes av personer (medregnet barn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer uten erfaring eller kunnskaper,
unntatt hvis disse har fatt tilsyn eller opplaering pa forhand om hvordan apparatet brukes, fra
en person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

- Det ma holdes tilsyn med barna slik at de ikke leker med apparatet.

- Frakoble alltid apparatet nar du slutter & bruke det, nar du rengjer det eller ved strambrudd.

- Ikke bruk apparatet hvis det ikke fungerer skikkelig, hvis det er skadet eller hvis stramledningen
eller stopselet er skadet. Av sikkerhetsgrunner er det absolutt nedvendig at du far dem skiftet
ut av et godkjent servicesenter (se liste i serviceheftet).

- Alle inngrep, unntatt vanlig rengjering og vedlikehold som utferes av kunden, skal utferes av et
godkjent servicesenter.

- Ikke legg apparatet, stremledningen eller stopselet i vaeske.

- Ikke la stremledningen veere innen barns rekkevidde, eller i naerheten eller i kontakt med de
varme delene av apparatet, en varmekilde eller skarpe kanter.

- For & beholde apparatets garanti og unngd ethvert teknisk problem mé du aldri preve a
demontere eller reparere apparatet selv, eller la andre ukvalifiserte personer gjere det. Ta
apparatet med til et godkjent servicesenter.

- Aldri flytt eller frakople apparatet ved a dra i ledningen, dette for a ikke svekke apparatets gode
funksjon og unnga fare for ulykke.

- Bruk av deler og tilbeher som ikke anbefales av fabrikanten kan fordrsake personskader, skade
pa apparatet, medfere feilfunksjon og oppheve garantien.

- For & unnga elektrisk stot ma du passe pd at fingrene ikke kommer i kontakt med stiftene i kon-
takten nar du setter inn eller tar ut apparatets stopsel.

- Ikke koble til andre apparater i samme stikkontakt ved a bruke flerhodede stikkontakter, dette
for & unnga elektrisk overbelastning, som vil kunne skade apparatet eller forérsake ulykker. Hvis
du vil bruke skjsteledning, ma du ferst kontrollere at denne er i perfekt stand.
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Forholdsregler ved bruk

- For & unnga ulykker ma du passe pa at ikke haret ditt, klaerne dine eller andre gjenstander
kommer inn i de delene av apparatet som er i bevegelse.

- Ikke ror vispene eller blanderne og ikke for inn gjenstander (kniv, gaffel, skjei, mv.) for & unnga
at du skader deg eller forarsaker ulykker overfor tredjemann eller skader apparatet. Du kan
bruke en slikkepott kun nar apparatet ikke er i gang.

- For @ unnga a skade apparatet ma du aldri sette det eller tilbeheret inn i fryseren, stekeovnen
eller mikrobslgeovnen.

- Tilbeheret er utformet for a tilberede mat. Ikke bruk det til @ blande andre produkter.

- Ikke la apparatets stopsel std i stikkontakten for montering, demontering eller rengjering av

apparatet, og nar du forlater det, iseer nar det er barn tilstede.

Presentasjon av apparatet

A. Flerdelte visper for tynne tilberedninger F. Stavmikser (kun med ref. 8142)

B. Hastighetsvelger ) ' G. Madlebeger (kun med ref. 8142)

C. Utlgserknapp (for & ta ut visper H. Bandvisper (som ekstrautstyr. Kan kjopes
eller blandere) hos godkjent forhandler under ref.

D. Eltekroker for deig SA192377)

E. Turbo-tast 1. Ledeskive

Igangsetting

Ta utstyret ut av emballasjen og rengjer det med varmt vann. NB: Stavmikseren (F)
har et svaert skarpt
knivblad. Utvis
forsiktighet ndr du
héndterer dette.

bruk av apparatet

ALDRI BRUK VISPENE
ELLER ELTEKROKENE
SAMTIDIG MED
STAVMIKSEREN.

For funksjonen visp med vispene eller eltekrokene

1 . Kontroller at hastighetsvelgeren (B) star pa stillingen « 0 »

2 . Sett stengene for hver visp (A) eller eltekrok (D) inn i dpningene
beregnet til dette og las fast. Vispen og eltekroken med ledeskiven (I)
skal settes i den storste dpningen (fig. 1). De to vispene skal ha
samme lengde. De er korrekt festet og fert inn nar du herer et «klikk».

3. Kople til apparatet
. Bruk fortrinnsvis en bolle.

. Dypp vispene ned i tilberedningen fer du slar pa apparatet, slik
unngar du sprut.

. Sla pa apparatet med hastighetsvelgeren (B) (fig. 2), ferst pa
hastighet 1 siden 2, 3, 4, 5 alt etter hvordan tilberedningen tyknes.
Bruk stillingen « Turbo » (E) dersom oppskriften pakrever storre effekt.

. Fer du tar vispene ut av tilberedningen, mé du stanse apparatet
(slik unngar du sprut).
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For stavmikseren

1. Kontroller at hastighetsvelgeren (B) star pa stillingen « 0 »

2 . Loft opp klaffen som befinner seg pa baksiden av apparatet,
og skru fast stavmikseren (F) mot klokken helt til de rede
merkene er pa linje (et lite «klikk» nar du er kommet til det rede
merket angir at stavmikseren er korrekt fastskrudd)(fig3).

3. Kople til apparatet
. Bruk fortrinnsvis en bolle.

. Dypp stavmikseren ned i tilberedningen fer du slar pa
apparatet, slik unngdr du sprut.

. Sla pa apparatet med hastighetsvelgeren (B) (fig. 2), forst pa
hastighet 1 siden 2, 3, 4, 5. Bruk posisjonen « Turbo » (E)
dersom oppskriften pakrever storre effekt.

. For du tar stavmikseren ut av tilberedningen, mé du stanse
apparatet (slik unngdr du sprut).

Ikke bruk stavmikseren:

- i en kasserolle pa gasskomfyr eller varm kokeplate

- ikke bruk den uten mat eller for isbiter, for & hakke ratt kjott, torket
frukt (mandler, hasselneatter, mv.)
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stavmikseren, betyr
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Mengder og tilberedningstid

Tilbeher Mengde / tid Hastighet
Eltekroker
Ez?dde?;g 500 g mel / maks. 2 min Hastighet 5 og Turbo
Visper Begynn pd hastighet 1

Vaffelrgre eller pannekakerare

7509 / cirka 2 min

for & unnga sprut og
fortsett med hastighet 3,
4, 5 og Turbo.

Begynn pd hastighet 1
for & unnga sprut og
fortsett med hastighet 3,
4, 5 alt etter hvordan
tilberedningen tyknes.

Stivpisket eggehvite 6 eggehviter /3 min

Pisket krem 20 cl / cirka 2 min - Stans
for kremen blir til smer.

Majones 1-3 eggeplommer / 3-5 min

Stavmikser

Med malebegeret (G)
- Milkshaker og cocktailer, sma
mengder suppe
Direkte i beholderen
- supper

0.6 liter  / 60 sek

2 liter / 60 sek

Begynn pd hastighet 1
for & unnga sprut og
fortsett med hastighet 3,
4, 5 og Turbo.

Honningkake

Til denne oppskriften ma du bruke vispene som kan kjopes hos din TEFAL-forhandler under

ref. SA192377.

250 g hvetemel + 150 g rugmel + 2 teskjeer bakepulver (11 g)
150 g sukker + 2 teskjeer vaniljesukker ( 7.5 g)

krydder: kanel (4 g) , kardemomme ( 1 g), grenn anis (1 g), muskatnett (0.2 g ,1 knivsodd)
250 g flytende honning, 1 egg, 5 cl melk
- Ha de 2 melsortene, bakepulveret og de 2 sukkertypene i en salatbolle.
- mal kryddersortene og ha de i tilberedningen

- tilsett honning, egg og melk

- bland pa stilling « 5 » i 1 minutt, og la st i 10 minutter for du blander i 10 sek pa stillingen «

Turbo »

Ha deigen i en smurt, avlang kakeform og stek i stekeovn i 1 time pd termostat 5 (200 °).
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Ta ut vispene eller eltekrokene

Nar apparatet er stanset, pa stilling 0, frakople apparatet og trykk pa utlgserknappen (C) for &
stote ut vispene eller eltekrokene.

Ta ut stavmikseren

Nar apparatet er stanset, pa stilling 0, frakople apparatet og skru les stavmikseren med klokken.

Rengjoring

1. Kontroller at apparatets stopsel er tatt ut av stikkontakten. NB: Stavmikseren
2. Rengjar vispene, eltekrokene eller stavmikseren umiddelbart etter bruk har et sveert
for & unnga at rester av blandinger med egg eller olje fester seg eller skarpt knivblad.
torker. Utvis forsiktighet
3. Du kan rengjere tilbeheret under vannkranen med en svamp og nér du rengjer
oppvaskmiddel. dette.

De kan vaskes i oppvaskmaskin.

. Rengjer apparatets hoveddel med en fuktig svamp og terk den godt.

. Aldri ha apparatet i oppvaskmaskinen.

. Ikke bruk skuresvamper eller gjenstander med metalldeler.

. Aldri dypp motorenheten ned i vann. Terk den med en torr klut eller en
lett fuktet klut.

NoO v~

Resirkulering av elektriske eller elektroniske
produkter

TA DEL I MILJ@VERN!

@ Apparatet inneholder mange gjenvinnbare og resirkulerbare materialer.

Ta det med til et oppsamlingssted eller av mangel pa dette til et
pp g gelp
godkjent servicesenter slik at avfallet kan behandles.
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Turvaohjeet

Tutustu huolellisesti ndihin turvaohjeisiin ennen laitteen ensimmadistd kdyttdd ja noudata

laitteen kayttoohjetta.

- Ennen laitteen liittdmista verkkovirtaan varmista, ettd laitteeseen merkitty jannite vastaa
verkkovirran jannitettd. Jannite-ero voi vahingoittaa laitetta ja aiheuttaa loukkaantumisvaaran.
Takuu ei kata virheellisesta sahkoliitdnndsta aiheutuvia vahinkoja.

- Tamd laite on tarkoitettu pelkdstadn kotikdyttoon. Laitteen pitempiaikainen kaytto kaupallisiin
tai ammatillisiin tarkoituksiin voi ylikuormittaa sitd ja johtaa sen vahingoittumiseen ja
aiheuttaa loukkaantumisvaaran. Takuu ei kata laitteen tdllaisesta kdytosta aiheutuvia
vahinkoja.

- Sdhkoiskuvaaran vuoksi dla koskaan kdytd laitetta mdrin kdsin tai kosteilla tai mdrilla pinnoilla.
Varmista, etteivat laitteen sdhkoéosat padse kastumaan dlaka koskaan upota niitd veteen.

- Loukkaantumisvaaran vdlttdmiseksi eivat laitetta saa kayttdd lapset eikd kukaan muukaan
henkild, joka ei ole ensin tutustunut ndihin ohjeisiin.

- Holhousta vaativat henkilot (ml. lapset), joiden kyvyt eivat mahdollista laitteen turvallista
kdyttod ja muut kokemattomat henkil6t eivat saa kayttdd sitd ilman laitteen kdaytostd ja
turvallisuudesta vastaavan henkilon apua, valvontaa ja opastusta.

On suositeltavaa valvoa, etteivdt lapset leiki laitteella.

- Irrota laite verkkovirrasta heti kdyton jalkeen ja my6s ennen sen puhdistusta ja sahkokatkoksen
yhteydessa.

- Ald kdytd laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai jos laite, sen virtajohto tai pistotulppa on
vahingoittunut. Turvallisuussyistd saa vahingoittuneen virtajohdon vaihtaa vain valtuutettu T
Tefal huolto (ks. luettelo esitteessad , Tefal palvelut®).

- Lukuunottamatta yleisid puhdistus- ja huoltotoimenpiteitd, jotka kayttdja voi suorittaa itse, saa
laitteeseen puuttua vain valtuutettu huolto.

- Ald laita laitetta, virtajohtoa tai pistoketta minkéénlaiseen nesteeseen.

- Ald jétd virtajohtoa riippumaan lasten ulottuville, kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa
tai niiden ldhelle, Iampoldhteiden Idhelle tai terdville reunoille.

- Laitteen takuun voimassaolon sdilyttamiseksi ja teknisten ongelmien vdlttamiseksi dla yrita
purkaa tai korjata laitetta itse dlaka anna muidenkaan epdpdtevien henkiliden tehdd sita. Vie
laite korjattavaksi valtuutettuun huoltoon.

- Ald kanna laitetta virtajohdosta dldkd irrota laitetta verkkovirran pistorasiasta virtajohdosta
vetdmadlld. Se voisi vahingoittaa laitetta ja aiheuttaa loukkaantumisvaaran.

- Muiden kuin valmistajan suosittelemien osien ja varusteiden kdytto voi aiheuttaa loukkaantu
misvaaran, laitteen vahingoittumisen, hdirioitd sen toiminnassa ja takuun raukeamisen.

- Sahkoiskuvaaran valttdmiseksi varmista, etteivat sormesi kosketa pistotulpan
piikkejd liittdessdsi laitetta verkkovirtaan tai irrottaessasi sitd.

- Ald liita verkkovirran samaan pistorasiaan muita laitteita sovitinta kdyttden sdhkdverkon
mahdollisen ylijannitteen valttamiseksi, joka voisi vahingoittaa laitetta tai aiheuttaa
loukkaantumisvaaran. Varmista ennen jatkojohdon kayttod, ettd se on hyvdssd kunnossa.
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Varotoimenpiteet kayton Aikana

- Loukkaantumisvaaran valttamiseksi varmista, etteivat hiukset, vaatteet tai muut esineet voi
tarttua laitteen pydriviin osiin.

- Ald kosketa vispilditd tai taikinakoukkuja dlékd tydnnd laitteeseen mitddn esinettd (veistd,
haarukkaa, lusikkaa yms.), mika voisi aiheuttaa loukkaantumisvaaran itsellesi ja muille tai
vahingoittaa laitetta. Kaavinta voidaan kdyttdd vain kun laitetta ei kayteta.

- Laitteen vahingoittumisen valttamiseksi dld laita sitd tai sen varusteita pakastimeen tai
tavalliseen tai mikroaaltouuniin.

- Laitteen varusteet on tarkoitettu ruokien valmistukseen. Alé kdytd niitd muiden aineiden
sekoitukseen.

- Pysayta laite ja irrota se verkkovirrasta ennen sen puhdistusta ja ennen varusteiden liittamista
tai irrottamista, tai jos Idhdet sen luota lyhyeksikin ajaksi varsinkin lasten lasndollessa.

Laitteen kuvaus

A. Vispilat ohuille aineksille F. Sauvasekoitin (vain tuotteessa no. 8142)
B. Nopeuden valintakytkin G. Mitta-astia (vain tuotteessa no. 8142)

C. Irrotuspainike (vispildiden ja H. Levyvispildt (eivat kuulu toimitukseen.
taikinakoukkujen irottamiseen) Saatavissa

D. Taikinakoukut paksulle taikinalle valtuutetuilta myyjiltd, tilausno. SA192377)
E. Painike Turbo I. Merkkirengas

Kayttoonotto

Ota varusteet pakkauksesta ja pese ne ldmpimadlla vedelld. Huom.:Sauvasekoittime

ssa (F) on hyvin terdva
terd. Siksi sita on kdsi-
teltava

erittdin varovasti.

Laitteen Kaytto

Vispil6iden ja taikinakoukkujen kdytto

1. Varmista, ettd nopeuden valintakytkin (B) on asennossa "0". Tarkedd: Ald koskaan
2. Tyonna vispildiden (A) tai taikinakoukkujen (D) varret niille kayta vispiloitd tai
tarkoitettuihin reikiin niin, ettd ne lukittuvat. Merkkirenkaalla (I) taikinakoukkuja
merkitty vispila tai taikinakoukku asennetaan suurempaan reikddan samanaikaisesti
(kuva 1). Vispildt tdytyy asentaa niin, ettd ne ovat samanpituiset. sauvasekoittimen
Vispiloiden tarttuessa kunnolla kiinni kuuluu naksahdus. kanssa
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3. Liitd laite verkkovirtaan.

. On suositeltavaa kdyttaa syvempad astiaa.

. Roiskumisen vdlttamiseksi upota ensin vispilat aineksiin ja kdynnistd laite vasta sitten.

. Nosta nopeutta valintakytkimelld (B) (kuva 2) portaittain, kdytd ensin nopeutta 1, sitten 2,3,4,5
niin, ettd ainekset sakeutuvat. Tarvittaessa suurempaa tehoa kdytd asentoa "Turbo” (E).

. Pysdytad laite (roiskumisen vdlttamiseksi) ennen vispildiden nostamista aineksista.

Sauvasekoittimen kdaytto

1. Varmista, ettd nopeuden valintakytkin (B) on asennossa "0".

2. Nosta laitteen takaosassa oleva ldppd ja kiinnitd sauvasekoitin (F) kiertdmdalld sitd ilman
voiman kdyttod vastapdivadn, kunnes punaiset pisteet tulevat kohdalleen

(kevyt naksahdus punaisen pisteen kohdalla tarkoittaa sauvasekoittimen Jos kiertdmisen
kiinnityksen tapahtuvan oikein) (fig3). aikana tunFuu
3. Liit laite verkkovirtaan. vastusta, ei

sauvasekoitin

. On suositeltavaa kayttdd syvempdd astiaa. o
ole oikein

. R.c?iskumi"sen valttamiseksi upota ensin sauvasekoitin aineksiin ja asetettu. Irrota
kdynnista laite vasta sitten. se ja asenna

. Kaynnista laite nopeuden valintakytkimellc (B) (kuva 2), kdytd ensin uudestaan.
nopeutta 1, sitten 2,3,4,5. Tarvittaessa suurempaa tehoa kaytd asentoa
"Turbo" (E).

. Pysdyta laite (roiskumisen vdlttdmiseksi) ennen sauvasekoittimen
nostamista aineksista.

Ald kdytd sauvasekoitinta:

- Kattilassa kuumalla keittolevylla

- Ald kdynnistd sitd tyhjiltéén, dlé kéytd sité jadkuutioiden rouhimiseen,
raa an lihan jauhamiseen tai kuivien hedelmien (kuten mantelit, pahkindat
yms.) murskaamiseen
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Annostelu ja valmistusaika

Varuste Madara / aika Nopeus

Taikinakoukut

Leipdtaikina 500 g jauhoja / enintddn 2| Nopeus 5 ja Turbo

Pullataikina min.

Vispilat Roiskumisen vdlttdmiseksi

Vohveli- tai ohukaistaikina 750 g / noin 2 min. aloita nopeudella 1, vaihda
sitten nopeudelle 3,4 5 ja
Turbo.

Valkuaisvaahto 6 valkuaista / 3 min.

Roiskumisen valttamiseksi
aloita nopeudella 1, vaihda

Kermavaahto ZQ cl / noin 2 min. — Pysytd citten ainesten
laite ennenkuin ke_rnjavaahto sakeutuessa nopeudelle 3,
alkaa muuttua voiksi. 45,

Majoneesi 1 - 3 keltuaista / 3 -5 min.

Sauvasekoitin
Mitta-astiassa (G)
- Maito- ja muut
juomasekoitukset, 0.6 litraa  / 60 sek.
pienemmat keittomadrat
Suuremmassa astiassa

- tavalliset ja paksummat keitot| 2 litraa / 60 sek.

Roiskumisen vdalttamiseksi
aloita nopeudella 1, vaihda
sitten nopeudelle 3,4 5 ja
Turbo.

Pumpernikkeli

Kdytd tdhdn taikinaan levyvispil6itd. Saatavissa valtuutetuilta TEFAL myyjiltd, tilausno.
SA192377.

250 g vehndjauhoa + 150 g ruisjauhoa + 1 pussi (11 g) leivinjauhetta

150 g sokeria + 1 pussi vaniljasokeria (7.5 g)

mausteet: kaneli (4 g), kardemumma (1 g), vihred anis (1 g), muskottipahkiné (0.2 g, 1 hyppysel-
linen), 250 g juoksevaa hunajaa, 1 muna, 5 c/ maitoa

- Kaada jauhot, leivinjauhe ja sokeri astiaan

- Jauha mausteet ja lisdd ne seokseen

- Lisad hunaja, muna ja maito

- Sekoita yhden minuutin ajan nopeudella "5", anna sitten seoksen seisoa 10 minuuttia. Sekoita
lopuksi 10 sekuntia nopeudella Turbo.

Kaada taikina voilla voideltuun muottiin ja paista 1 tunti uunissa ldmmaonsdadtimen ollessa asen-
nossa 5.
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Vispiloiden ja taikinakoukkujen irrottaminen

Siirrd nopeuden valintakytkin asentoon O, irrota laite verkkovirrasta ja paina irrotuspainiketta
(C), vispildat tai taikinakoukut irtoavat.

Sauvasekoittimen irrotttaminen

Siirrd nopeuden valintakytkin asentoon O, irrota laite verkkovirrasta ja irrota sauvasekoitin
kiertamalla sitd myotdpdivadn

Puhdistus

1. Varmista, ettd laite on irrotettu verkkovirrasta. Huom.:

2. Pese vispilat, taikinakoukut tai sauvasekoitin heti kdyton jalkeen, ettei Sauvasekoittimes
taikina, muna tai 6ljy kuivu niihin kiinni. sa on hyvin

3. Varusteet voidaan pestd juoksevan veden alla pesusienelld ja a terdva terd. Siksi
stianpesuaineella. sitd on

Ne voidaan pestd myos astianpesukoneessa. kdsiteltava

4. Pyyhi laitteen runko puhtaaksi vain kostealla pesusienelld ja kuivaa erittdin varovasti.
huolellisesti.

5. Laitetta ei voi pestd astianpesukoneessa.

6. Ald kéytd hankaavaa pesusientd tai metalliosia sisdltévid vélineitd.

7. Moottoriyksikkdd ei saa koskaan upottaa veteen. Puhdista se kuivalla tai
vahdan kostealla liinalla.

Sahkolaitteen tai elektronisen laitteen havittaminen

Huolehtikaamme ympdristostal!
@ Laitteessa on monia arvokkaita ja kierrétettdvid materiaaleja.

2 Toimita laite kerdyspisteeseen tai valtuutettuun huoltokeskukseen,
jotta laitteen osat varmasti kierrdtetddn.
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Sakerhetsrad

Innan du anvander apparaten for forsta gangen lds noggrant igenom dessa rad och respektera

apparatens bruksanvisningar.

- Innan du kopplar pa strommen, kontrollera att apparatens matarspdnning 6verensstdmmer
med spdnningen i elndtet. Annars riskerar du att skada apparaten och gora dig sjdlv illa.
Garantin gdller inte vid felaktig anslutning.

- Denna apparat dr uteslutande avsedd for hemmabruk. En lGngre anvandning i forsdljnings-
eller yrkessyfte riskerar att 6verbelasta apparaten och skada den eller orsaka kroppsskada.
Garantin gdller inte vid anvéndning under sddana férhallanden.

- For att forhindra elektriska stotar anvand aldrig apparaten med bléta hdnder eller pa en fuktig
eller bl6t yta. Undvik att bléta ned apparatens elektriska delar och doppa aldrig ned den i
vatten.

- For att forhindra olyckor far produkten inte anvdndas av barn eller personer som inte har last
igenom dessa anvisningar.

-Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) som inte klarar av att
hantera elektrisk utrustning. Om barn anvander denna apparat maste det 6vervakas av en
vuxen for att sdkerstdlla att barnen inte leker med apparaten

- Koppla alltid ur apparaten efter anvandning, for rengéring eller vid elavbrott.

- Anvdnd inte apparaten om den inte fungerar riktigt, om den har skadats eller om sladden eller
stickkontakten har skadats.

- For att undvika all fara, lat en godkdnd serviceverkstad (se forteckning i serviceboken) byta den.

- Alla ingrepp utover rengoring och normalt underhall av kunden skall utforas av en auktoriserad
serviceverkstad.

- Apparaten, sladden eller stickkontakten far inte doppas i vatska.

- Lat inte sladden hanga inom rdckhall for barn. Den far inte ligga i ndrheten av de heta delarna
pé apparaten, ndra en varmekdlla eller 6ver vassa kanter.

- For att garantin ska fortsdtta att gdlla och for att forhindra tekniska problem forsok aldrig att
sjdlv demontera eller reparera apparaten och lat aldrig en okvalificerad person gora det. Ldmna
in apparaten till en godkdnd serviceverkstad.

- Flytta inte och koppla aldrig ur apparaten genom att dra i sladden. Detta for att inte skada
apparatens funktion och for att undvika risk for olyckor.

- Garantin gdller inte vid anvandning av delar och tillbeh6r som inte rekommenderats av
tillverkaren och som dessutom kan férorsaka kroppsskada, skada apparaten och leda till
forsamrad funktion.

- For att undvika elektriska stotar se till att fingrarna inte kommer i kontakt med stickkontaktens
metalldelar nar du ansluter eller kopplar ur apparaten.

- Anslut inte andra apparater till samma eluttag med hjdlp av en grendosa eftersom det kan bli
elektrisk dverbelastning som kan skada apparaten eller orsaka olyckor. Anvénd bara
forldngningssladd om du har kontrollerat att den dr i perfekt skick.
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Forsiktighsatgarder

- For att undvika olyckor se till att har, kidder eller andra foremal inte fastnar i apparatens rorliga
delar.

- Vidror inte vispar eller blandare och for inte in ndgot foremdl (kniv, gaffel, sked, etc.) sa att du
inte skadar dig sjdlv, orsakar olyckor fér andra eller skadar apparaten. Du kan anvdnda en
spatel enbart ndr apparaten inte kors.

- For att undvika skador pa apparaten lagg aldrig apparaten och dess tillbehor i frysen, ugnen
eller mikrovagsugnen.

- Tillbehdren har konstruerats for beredning av livsmedelsprodukter. Anvdnd dem aldrig for att
blanda andra produkter.

- Apparatens kontakt skall dras ut fran eluttaget fore montering, demontering eller rengéring och
om du avldgsnar dig, till och med nagra sekunder, framfor allt i ndrvaro av barn.

Apparaten

A. Vispar for ldtta beredningar F. Mixerstav (endast med artikel 8142)

B. Hastighetsvdljare . Doseringsbdgare (endast med artikel

C. Knapp for att ta loss vispar eller degkrokar 8142)

D. Degkrokar for tunga degar H. Bandvispar (Tillval. Tillgangliga

E. Turboknapp hos en auktoriserad aterférsdljare artikel
SA192377 )

I. Placeringsplatta

Igangsattning

Ta ut tillbehoren fran forpackningen och rengor dem i varmt vatten. Varning:
Mixerstaven (F) har
en mycket skarp
klinga. Var forsiktig
ndr du anvander
den.

Anvandning av apparaten

Vid anvdndning av elvispen med vispar eller degkrokar Viktigt: Anvand
1 . Kontrollera att hastighetsvdljaren (B) star pa lage (0). aldrig visparna eller
2 . For in visparnas (A) eller degkrokarnas (D) axlar i de darfér avsedda degkrokarna

oppningarna och las fast dem. Den visp eller degkrok som dr forsedd
med en platta (I) skall foras in i det storsta hdlet (bild 1). De tva
visparna ska vara lika langa. Nar du hor ett ‘klick’ sitter de fast riktigt
och dr spdrrade.

samtidigt med
mixerstaven
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3. Anslut apparaten.
. Anvand foretrddesvis en djup behallare.
. Doppa ned visparna i beredningen innan du sdtter igang apparaten. Pa sa sdtt undviker du
stank.
. Starta med hjdlp av hastighetsvdljaren (B) (bild 2), forst hastighet 1 och sedan 2, 3, 4,
och 5 allt eftersom beredningen tjocknar. Anvdnd "Turbo” (E) om receptet kraver storre
kraft.
. Stanna apparaten (for att undvika stank) innan du lyfter bort visparna fran beredningen.

Mixerfunktion

1 . Kontrollera att hastighetsvdljaren (B) star pa lage (0).

2. Lyft upp den lilla luckan pa baksidan av apparaten och skruva utan Om du kdnner

anstréingning mixerfoten (F) motsols tills de réda punkterna méts (ett litet ett motstand

“klick" ndr den réda punkten passeras anger att foten dr ratt paskruvad) (fig3). nar du skruvqr

3. Anslut apparaten. ‘l__rtiolt__e" |r_1rte It
. Anvdnd foretradesvis en djup behdllare. ratt fage. lau

: ) - ) o den helt och
. Doppa ned mixerfoten i beredningen innan du satter igang apparaten. héllet och
Pa sa satt undviker du stank. skruva dit den
. Starta med hjdlp av hastighetsvdljaren (B) (bild 2), forst hastighet 1 och  igen pa ratt
sedan 2, 3, 4, och 5. Anvand "Turbo" (E) om receptet krdver storre kraft. satt.

. Stanna apparaten (for att undvika stdnk) innan du lyfter bort mixerfoten
fran beredningen.

Anvdnd inte mixerfoten

- i en kastrull som star pa plattan

- i tomma karl, for iskuber, for att hacka ratt kott eller torkad frukt
(mandel, notter, etc.)
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Mangder och beredningstid

Tillbehor Mdngd/enhet Hastighet
Degkrokar . ) )
Bréddeg 500g mjol / hogst 2 min Hastighet 5 och Turbo
Mordeg

Ballongvispar
Vaffel- och pannkakssmet

7509 / cirka 2 mi

Borja pa ldge 1 for att
undvika stank och
fortsdtt sedan pa lage 3,
4, 5 och Turbo.

Vispad dggvita

6 dggvitor / 3 min

Borja pa ldge 1 for att

Med doseringsskal (G)

sma mangder
Direkt i ett karl
- Kalla och varma soppor

- Milkshake, cocktail och soppa i

0,6 liter / 60 sek

2 liter / 60 sek

Vispgrédde: 2dl / cirka 2min - Stanna undvika sténk och
innan grédden omvandlas tilll  fortsétt sedan pé lége 3,
smor. 4,5 allt eftersom
beredningen tjocknar.
Majonnds 1-3 aggulor /3-5 min
Mixerfot

Borja pa ldge 1 for att
undvika stank och
fortsdtt sedan pa ldage 3,
4,5 och Turbo.

Mjuk pepparkaka

Anvand bandvisparna fér detta recept. Kan képas hos en Tefal-aterforsaljare:

art.nr.SA192377

250 g vetemjol + 150 g ragmjél + 1 paket (11 g) ca 2,5 tsk bakpulver

150 g socker + 1 paket vaniljsocker (7,5 g) ca 1T msk
kryddor: kanel (4 g), kardemumma (1 g), grén anis (1 g), muskotnot (0,2 g,1 nypa)
250 g flytande honung, 1 dgg, 0,5 dl mjélk
- I en salladsskal tillsatt de tva mjolsorterna, bakpulver, socker och vaniljsocker,
- mal kryddorna och hdll dem i beredningen,

- tillsatt honung, dgg och mjolk,

- vispa pa lage 5 i 1 minut och lat vila i 10 minuter innan du mixar i 10 sekunder pa "Turbo™-ldge.
Hall degen i en smorad rektanguldr form och lat std 1 timme i ugnen pa termostat 5 (ca 175°C)
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Borttagning av vispar eller degkrokar

Nar mixern stdr stilla pa Idge 0, koppla ifran apparaten och tryck pa knappen (C) for att lossa
visparna eller degkrokarna.

Borttagning av mixerfoten

Nar mixerfoten star stilla pa ldge 0, koppla ifran apparaten och skruva loss mixerfoten genom
att vrida dem medsols.

Rengoring

1. Se till att apparaten dr frankopplad.

2. Rengor visparna, degkrokarna eller mixerfoten omedelbart efter Varning:
anvdndning sa att rester av dgg- eller oljeblandning inte sitter kvar och Mixerstaven har
torkar fast. en mycket skarp
3. Du kan rengora tillbehéren under kranen med en disktrasa och klinga. Var
diskmedel. De far diskas i diskmaskin. forsiktig nar du
4. Rengdr motordelen enbart med en fuktad trasa och torka noga. rengor den.

5. Den far aldrig diskas i diskmaskin.

6. Anvdnd inte aggressiva skursvampar eller foremdl som innehaller
metalldelar.

7. Doppa aldrig ned motordelen i vatten. Torka av den med en torr eller
latt fuktad trasa.

Vid uttjant elektrisk eller elektronisk product

Var radd om miljon!

@ Din apparat innehdller olika material som kan dteranvandas eller
atervinnas.

[ ] 2 Ldmna in den pd en dtervinningsstation eller till en godkand
serviceverkstad for omhdndertagande och behandling.
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Sikkerhedsregler

Laes sikkerhedsreglerne, inden apparatet tages i brug, og overhold brugsanvisningerne.

- Inden dette apparats stik sattes i stikkontakten, skal det kontrolleres, om apparatets spaending
svarer til el-installationens. Hvis ikke risikerer du at beskadige apparatet eller selv at blive kadet.
Enhver fejl i forbindelse med tilslutningen til nettet vil annullere garantien.

- Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdningsbrug. Anvendes det i laengere tid til
handelsmaessige eller professionelle formdl, risikerer det at overbelaste apparatet, beskadige
det eller forarsage legemsskader. En sadan anvendelse af apparatet vil annullere garantien.

- For at undga elektriske sted ma apparatet aldrig benyttes med vade haender eller pa en fugtig
eller vad overflade. Undga at fugte apparatets elektriske dele. De ma aldrig dyppes ned i vand.

- For at undgé uheld ma apparatet aldrig benyttes af bern eller personer, som ikke har laest
sikkerhedsinstrukserne.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (inklusive bern) med begransede
fysiske, sanselige eller mentale evner, eller personer uden erfaring med eller kendskab til
apparatet, med mindre de er under overvagning eller har faet undervisning i brug af apparatet
i forvejen af en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.

- Born skal vaere under opsyn, sa det sikres, at de ikke leger med apparatet.

- Treek altid apparatets stik ud af stikkontakten, s snart det ikke bruges leengere, nar det
rengores, eller hvis der opstar streamafbrydelse.

- Apparatet ma ikke bruges, hvis det ikke fungerer korrekt, hvis det er beskadiget, eller hvis
ledningen eller stikket er beskadiget. For at undga enhver fare skal ledningen udskiftes af et
autoriseret servicecenter (se listen i servicehaeftet).

- Alle indgreb, som ikke er almindelig rengering og vedligeholdelse, skal udferes af et autoriseret
servicecenter.

- Apparatet, ledningen eller stikket ma ikke kommes i vaeske.

- Ledningen ma ikke haenge, sa den er tilgaengelig for bern, befinde sig i naerheden eller i
kontakt med apparatets varme dele, i naerheden af en varmekilde eller en skarp kant.

- For at bevare apparatets garanti og undga tekniske problemer, forseg aldrig selv at skille
apparatet ad eller reparere det, og lad heller ikke en ukvalificeret person gere det. Indlevér
apparatet til et autoriseret servicecenter.

- For apparatets funktion ikke forringes, og enhver risiko for uheld undgas sa flyt aldrig
apparatet, eller tag aldrig stikket ud af stikkontakten, ved at traekke i ledningen,

- Benyttelse af elementer og tilbeher, som fabrikanten ikke har anbefalet, kan forarsage
legemsskader, beskadige apparatet, bevirke funktionsforstyrrelser og annullere garantien.

- For at undga elektriske sted ber man serge for, at fingrene ikke kommer i kontakt med stikkets
kontaktstifter, nar stikket saettes i eller traekkes ud af stikkontakten.

- Lad aldring apparatet veere teendt uden opsyn — selv ikke i f& minutter — og specielt ikke hvis
der er born tilstede.

- For at undga elektrisk overbelastning, som kan beskadige apparatet eller forarsage uheld, sa
tilslut ikke andre apparater til samme stikkontakt ved at bruge adaptere . Brug kun
forleengerledning efter at have kontrolleret, at den er i god stand.
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Forsigtighedsregler ved anvendelse

- For at undga uheld skal der serges for, at har, tej eller andre genstande ikke kan gribe fat i
h&ndmixerens bevagelige dele.

- For du undgar at komme til skade, forarsage skader pa andre eller edeleegge handmixeren, sa
ror ikke ved piskerisene eller dejkrogene. Stik ikke genstande (kniv, gaffel, ske, osv.) ind i dem.

- Der ma benyttes en skraber, men kun nar handmixeren ikke er i gang.

- For at undgd skader pa handmixeren, ma den og tilbehoret aldring anbringes i en fryser, en tra
ditionel ovn eller i en mikrobglgeovn.

- Tilbehearet er beregnet til at tilberede madvarer. Brug det ikke til at mixe andre produkter.

- Handmixeren ma ikke veaere sat til stikkontakten, inden delene monteres, afmonteres eller ren
geres, samt ndr du gar veek fra den, selv i meget kort tid, specielt hvis der er barn til stede.

Beskrivelse af apparatet

A. Piskeris til lette tilberedninger F. Blenderstav (kun med ref. 8142)

B. Hastighedsvaelger G. Malebaeger (kun med ref. 8142)

C. Ejectknap (til udlesning af piskeris eller H. Bredbladet piskeris (Ekstra tilbeher. Fas
dejkroge) hos den autoriserede forhandler ref.

D. Dejkroge til tunge dejtyper SA192377)

E. Turbo knap I. Feringstap

Ibrugtagning

Tag det forskellige tilbeher ud af emballagen, og ger det rent med varmt ~ Advarsel:

vand. Blenderstaven (F)
har en meget skarp
kniv. Den skal
héndteres med stor
forsigtighed.

Anvendelse af apparatet

I piskefunktion med piskeris eller dejkroge Vigtigt: Piskeris og
1. Underseg, om hastighedsvaelgeren (B) stdr pd position « 0 » de jkroge ma aldrig

2. Saet piskerisene (A) eller dejkrogene (D) i de dertil indrettede huller, benyttes samtidig
og blokéer/las dem. Piskeriset og dejkrogen, som har en feringstap (I)
skal sattes i det storste hul (Fig.1). De to piskeris skal vaere lige lange.
De er blokeret/last og sat korrekt i, nar der lyder et «klik ».

med blenderstaven.

52



3. Seet stikket i stikkontakten
. Det er bedst at benytte en dyb skal.

. Stik piskerisene ned i blandingen, inden der teendes for handmixeren, s sprejt undgas.
. Teend for handmixeren med hastighedsvaelgeren (B) (fig.2), ved forst at seette den pa
hastighed 1 og derefter 2,3,4,5 efterhanden som blandingen bliver tykkere. Brug «Turbo»

positionen (E), hvis opskriften kraever storre piskestyrke.

. Sluk for handmixeren, inden piskerisene tages op af blandingen (for at undga sprejt).

I blenderfunktion
1. Underseg, om hastighedsvaelgeren (B) star pd position «0».
2 . Loft klappen, som sidder bag pa handmixeren, og skru blenderstaven (F) i
mod uret, uden at forcere, indtil de rede afmaerkninger befinder sig overfor
hinanden (der lyder et lille «klik», nér det rede punkt passeres, som viser, at
blenderstaven er skruet korrekt i) (fig3).
3. Seet stikket i stikkontakten
. Det er bedst at benytte en dyb skal.
. Stik blenderstaven ned i blandingen, inden der taendes for handmixeren,
s sprejt undgas.
. Teend for handmixeren med hastighedsvaelgeren (B) (fig.2), ved forst at
seette den pa hastighed 1 og derefter 2,3,4,5. Brug «Turbo» positionen
(E), hvis opskriften kraever storre blendestyrke.
. Sluk for handmixeren, inden blenderstaven tages op (for at undga sprejt).

Blenderstaven md ikke benyttes:

- I en gryde p& en varm kogeplade

- Lad ikke blenderstaven fungere i en tom skal. Brug den ikke til at knuse
isterninger, hakke rat ked eller blende terret frugt (mandler, nedder, osv.).
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Mangdeangivelser og tilberedningstid

Tilbeher Maengde / tid Hastighed
Dejkroge . )
Broddej 500 g mel / Max. 2 min. Hastighed 5 og Turbo
Mordej

Start med hastighed 1
Piskeris for at undga sprejt, og
Vaffel- eller pandekagedej fortseet derefter med

750g / ca. 2mi
g /ca <min hastighed 3, 4, 5 og

Turbo.
Stive aeggehvider 6 aeggehvider /3 min.
Start med hastighed 1
for at undga sprejt, og
Flodeskum 20d / ca. 2 min. — Stands fortsaet derefter med

hastighed 3, 4, 5
efterhanden som
blandingen bliver stiv.

inden fladen bliver til smer.

Mayonnaise Fra 1 til 3 aggeblommer / 3
til 5 min.

Blendgrstav Start med hastighed 1
Med malebzegeret (G) for at undga sprejt, og
- Milkshakes og cocktails, smé 0.6 liter / 60 sek. fortseet derefter med
maengder suppe hastighed 3, 4, 5 og
Direkte i en skal Turbo
- supper 2 liter / 60 sek.

Honningkage

Til denne opskrift skal de bredbladede piskeris benyttes. De kan fas hos TEFAL forhandleren
med ref. SA192377.

250 g hvedemel + 150 g rugmel + 1 brev (eller 11 g) bagepulver

150 g sukker + 1 brev vanillesukker (eller 7.5 g)

Krydderier: Kanel (4 g), kardemomme (1 g), gren anis (1 g), muskatned (0.2 g, 1 knivspids)
250 g flydende honning,1 helt &g, 5 cl maelk

- I en skdl haldes de 2 slags mel, bagepulver og de 2 slags sukker.

- Sted krydderierne, og kom dem i blandingen.

- Tilsaet honning, &g og maelk.

- Bland ved at bruge hastighed «5» i 1 minut, og lad dejen hvile i 10 minutter, inden den igen
piskes i 10 sek. pa position «Turbo».

Haeld dejen i en smurt sandkageform, og bag kagen i ovnen pa 200° Ct 5i 1 time.
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Udtagning af piskeris eller dejkroge

Nar handmixeren er standset og star pd position 0, skal stikket traekkes ud af stikkontakten, og
herefter trykkes der pa ejectknappen (C) for at udlgse piskeris eller dejkroge.

Udtagningaf blenderstav

blenderstaven af ved at dreje den med uret.

Rengaring

1. Serg for, at stikket er trukket ud af stikkontakten. Advarsel:

2. Gor piskerisene, dejkrogene eller blenderstaven rene lige efter brug forat  Blenderstaven
undgd, at rester fra ag eller olie klaeber sig fast eller tarrer pa disse dele. har en meget

3. Tilbeheret kan rengeres under vandhanen med en svamp og lidt skarp kniv. Der
opvaskemiddel. skal passes ekstra
Det kan ogsa kommes i opvaskemaskinen. pa, nar den

4. Kabinettet mé kun rengeres med en fugtig svamp og terres rengeres.
omhyggeligt.

5. Handmixeren md aldrig rengeres i opvaskemaskinen.

6. Der ma ikke benyttes slibende svampe eller genstande, som indeholder
metaldele.

7. Dyp aldrig motorblokken ned i vand. Ter den af med en ter eller meget
lidt fugtet klud.

Udtjent elektrisk eller elektronisk produkt

Var med til at beskytte miljget!

@ Apparatet indeholder adskillige materialer, der kan genanvendes eller
genvindes.

[ ] < Aflever det pa en genbrugsstation, eller i mangel heraf, hos en autori-
seret forhandler, saledes at apparatet kan blive genanvendt.
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OAHTIIEZ AZOAAEIAZ

Mpw v mpWTN xpncn mg ouoKsunq 3l1aBAoTe MPOCEXTIKA TIG MAPOV 0dnyieq

acpaleiag kal TNPEITE TIG 0dNYieg XPNONG TNG CUCKEUNG.

- Npwv myv npooeson mg OUOKsunq oy nplCa TOoU n)\eKTleou SIKTUOU a)\ayﬁre av
N TAon Tou SIKTUOU aVTATIOKPIVETAL OTNV TACT) avatpspopsvn amn ouoKsun
AvTibeTa 6a unopouoa n OUOKSUT] va Enulweet nva npOKG)\eoet Tpaluata.
Ononoénnore )\aeoq mg ouvésor]q AKUPWVEL my syyunon

- H mapov ouokeur Kaeoptisral MOvoV yla olkiakn xpenon. H uaKpoxpovn
XPNOLHOTIOINON TNG CUCKEUNG Yla EUTOPLKOUG N EMAYYEAHATIKOUG OKOTIOUG propel
va npOKa)\soal amBapuvcm Kal aKo)\ouen (mua mg OUOKsunq N TPAUUATIONO
POCHOTIOV. Tsrom XPNON TNG CUCKEUNG ClKUpO.)VSl mv syyuncm

- MNa va anoguyeTe TOV KiVBUVO TPAULATIOHOU aTtd NAEKTPLKO pelpa pn
XPNOLLOTIOLE(TE TIOTE TN OUCKEUN HE BPEYUEVA XEPLA N OE VOTIEG N BPEYHEVEG
amcpavsnaq MpooegTte va un Bpexrolve Ta €kaota NAEKTPLIKA TUNHATA TNG
OUOKEUNG Kal WUn ta BubileTe TOTE OTO VEPO.

- 'Qote va ano@UYETE TOV KivOUVO TPAUUATIONOU N OUCGKEUT) BEV ETUTPETETAL VA
Xpnotporoleitat anod naidid n and onolodNnoTe ATOO, TO OToi0 Jev eVNUEPWONKE
e TIQ oénytsq

-H OUOKsun oev Kaeoplgsrou yuaa xpnonuonomon ano aToua (kat naléla) TWV omoiwv
ol (puoleq, aobnuatikeg n PUXIKES Lélorntsq SlVCll uelwusvsq n ano atopa Sixwg
EMTIELPIEG N YVQOELG, HE £EAIPEOT TEPIMTOOEWY, OMOTE HAll TOUG UTIAPXEL ATOHO
sueuvwv ya mv aoPaleld Toug, eMIBAEYN 1 OPUNVLA YIA TIG AELTOUPYIEG TNG
napov OUOKEUNG.

- 2aG OUOTHVOULE va TIPOOEXETE TA MALSIA VA UNV TAiGouV [e T CUCKEUT).

- MOAIg maveTe va XpnoIOTOLEITE TN CUOKEUN, AMOCUVIECTE TNV TIAVTA AMo TO
n)\aKTleo SIKTUO, OTIWG Kal KATA TOV KABAPLONO 1 SLAKOT TOU NAEKTPLKOU
pelpaTog.

- Epooov 1 ouom:un e AEITOUPYEL KAVOVIKA, OTAV N OUOKSUT] XaAaoe n sB)\ans T0
Tpocpo6om<o KaA®310 1 TO QIG, UNV TNV Xpnoiuomoleite. AOyou acpaleiag npsna
TO KAAWDLO ATOKAEIOTIKA va TO aMaEal T0 evieTaApuevo o€pPig Tou Tefal (deite
TOV KaTaAoyo oTo 8YX8lpl5lO «YTrnpeoieq Tefal»).

- Onoménnom eneuBuon SKTOQ TNV TOXTIKN ouvmpnon Kat KaBaplopo, TIG omoieg
eEaopalilel o ne)\amq TIPETEL VA TNV EKTEAEL TO EVTETAAUEVO OEPPRIG.

- Mnv ToroBeTeite T OUCKEUT, TO QI OUTE TO TPOPODOTIKO KAAWDIO TIOTE OF
on0106nnore uypo.

- Mnv acpnvsra T0 Tpo<p060nKo Ku)\u)6lo va Kp8|.18TQl Kovm ota nadia, oe snaq)n n
KOVTA 0Ta {e0TA THNHATA TNG CUOKEUNG, KOVTA OTIG TNYEG {E0TNG N 08 AIXUNPES
GKPEG.

- MNa va mpnBei n eyylunon G OUCKEUNG Kal va Ponyeite Ta TEXVIKA MpoBAuata,
pn SOKILAZETE TIOTE va anoouvappo)\oynosre Kal va 6lopewoers ™m ouom:un
povol 0aG Kat pn m divete yla d1opbwua oe avapuodio artopo. MNnyaiveTe Tn
oucKsun oTo stéleuusvo ogpBIG.

- MoT& un UETAKIVEITE KAl U AMOCUVSEETE TN OUCKEUT TPABWVTAG TNV ard To
KaAwdlo. Oa arto<puysre TNV KaKn AeLToupyia TnNG CUOKEUNG KAl TNV €vapén
KIvdUvVoU TpaupaTiopou.

- H Xprion Twv avTaAakTIK®V Kal eEapTNUATwY, Ta omnoia 3& GUCTIVEL O
KClTClOKSUClOTnQ, Ba unopouoav va npom)\soouv Tpauuanouo TPOCAONWY, pBopa
TNG OUOKEUNG, XELPOTEPEUOT TNG AEITOUPYIKOTNTAG TNG Kat TeAeiwpa Tng
eyyunong. , . N

- MNa va neplopioeTe 1a TPAUPATA ATT TO NAEKTPLKO peUA, KATA T oUvdeon 1
anooUvdeon TG CUCKEUNG amod To NAEKTPLIKO BiKTUO, BePalwdeite, 0TI Ta dAXTUAG
oag oev aKouunouv m élxa)\a TOU PIG.

- Mn ouvéssrs otV idla mnpila Tou NAEKTPLKOU SIKTUOU AAAEQ OUOKsusq
XPNOLHOTIOLOVTAG  TIPOCAPHOOTELS, Va N TPOKAAECETe UMEPEVTAQT TOU
NAEKTPIKOU JIKTUOU, 1] OTI0ia Ba UMOPOUCE VA JNULOOEL TN GUCKEUT 1) va
rtpOKa)\so.SL Tpaupa Mplv XpnOoLUoToNoeTE KAAWSLO TIPOEKTAONG, RBeRalwBeite OTI
elval oe TéAela kKaTAdoTaON.
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METPA KATA TH AEITOYPTIA

- Ma va neplopioete quuuanououq, npsnsm Va TIPOCEXETE T0 OTL TA HaAALld N Q)\)\q
TUAMATA TOU pouxlouou N aAla GVTlKeluava va un priopoUv va cUAANgBoUv ano
TQ TIEPLOPLOTIKA TUNHATA TNG OUCKEUTG.

- Mnv 9[Y8T8 g 016npoBspyaq n Ta Cuuwmpla Kat pn BQQSTS otn OUOKSUT]
avTikeipeva (paxaipt, TpouvL, KOUTAAL KTA.), SIaQOPETIKA UITOPEITE va
TPAQUUATLOTELTE, Va anelAoeTe GAAa ATopa N va {NUIoETe TN OUOKEUT. Tn
OTATOUAA }mopsns va xpnomponmans HOvVov sq:ooov n ouoxaun o¢e )\alToupyal

- Na meploploeTte 10 BAAYILO TNG OUOKEUNG, LN TOMOBETEITE MOTE TN CUOKEUT| Kal Ta
a&eooudp TNG OTNV KATAYPUEN oUTE 0 POUPVO KAAOIKO T MIKPOKUHAT®V.

-Ta e&apmuam npooétoptCovmt yla my nposmtpcma TPOYiwy. Mnv Ta
XPNOLLOTIOLEITE Yia QVAULEN GAAWY TIPOIOVT®V.

- TpLv TNV ouvappoAdynon, anocuvappoAoyNnon 1 kaBaplopd NG CUOKEUNG N
eQOOOV anopaKpuvesns MnVv TV qqmvaTe oe Asnoupyla OUTS ouvﬁepavq oTo
NAEKTPIKO BIKTUO, OUTE Yia Alyo, MPomavTog KATd TNV nmapousia TwV Maldlwv.

NEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ
A. TTTUKTEG O1BNPOBEPYES YIa EAAPPES F. Mpoobnpa avapEng (povo pe to

TPOYEQ npoiov ap. 8142)
B. PuBuiotng taxutntag G. Aoxeio TpopodOTNONG (LOVO HE TO
C. Koupri ektdEeuong (yla Byaioipo Tipoiov ap. 8142)
TWV OBNPOREPYWV N TWV H. Tawvioe1dng o1dnpoRepyeg(dev
CUpWTNPILWV) TEPLEXEL ) OUOKEUAOIA. 21N
D. ZupwTRpLa yia ukva Jupdpta 31a0g0M TWV EVIETAAMEVWOV TIWANTAV,
E. Kouprmi Turbo napayy. ap. SA192377)l.KataTomoTikn
npoegoxn

OEZH ZE AEITOYPTIA

ZEMOKETAPETE TA MAPATNHATA KAl TAUVETE Ta e {e0TO VePO. Mpoooxn: To
npoobnua
avauiEng (F) sivat
€EOTAIONEVO e
ndapa moAu
KOPTEPO paxaipt.
Katda to Xelplopo
TOU TIpEMEL va
eloaote napa
TOAU TIPOCEXTLKOL.

XPHZIMOMOIHZH THZ ZYZKEYHZ

2710 KaBeoTWG XTUNMNTNPI PE O15NPORePYEG N JUpwWTHPIA

1. EA&yETe, av o pubuiotng taxltntag (B) ival otn 6€on "0".
2 . BaAte Toug a&oviokoug Tng KaBe odnpoBepyag (A) n Tou
CupwTNpL (D) OTIG OXETIKEG AYWYIATIKEG OTIEG KAl KAEIBWOTE
TIq. H 01dnpoBepya Kal To CUUMTHPL e TNV KATATOTILOTIKN ZYMQTHPIA
nipoe€oxn (I) mpemnet va eykataotaboulv oTIG HeYaAUTEPEG TAYTOXPONA ME TO
omeg (e1k.1). Kat oL duo odnpoRepyeg MpEMEL va eival idlou NPOSOETO ANAMIZHS.
urikoug. Epooov akoUoeTe KPOTAALOWA, TOTEG Eival KAVOVIKA

OTEPEWHEVEG KAL TOTIODETNUEVEG.

ZNHAVTIKO
MOTE MH
XPHZIMOMOIEITE
SIAHPOBEPTES H
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3. ZuVdEOTE TN CUOKEUN OTO diKTUO.

. 200G OUOTNVOUE va Xpnotuoroleite Babutepo doxeio.

. BuBiote katapxnv TIg odnpoRepyeq oTa XTUTINTA TPOPIUA, UOTEPA OUVBEDTE
N ouoKeu), 6a armoPUYETE TO TUTCIAIOMA.

. Méow Tou pubulotpa Tng TaxutTag(B) (€1k.2) Babuiaia uPwveTe TNV
TaxUTnTa, mp®Ta Ty TaxutTa 1, uetd 2,3,4,5 €101, WOTE N TPOPN va mayxUVeL.
E@doov n ouvtayn anaitei peyaAlTepn anodoaon, XPNOoLUoToleioTe TNV B€on
"Turbo" (E).

. Mpv BydAeTe TIG 01dNPOREPYEG AT TNV TPOPT ATMOCUVIECTE TN oUoKeun (Ba
anopUYETE TO TUTCIAIOMA).

210 KaBsoTwe Miep Epogov katd
1. EAéyEte, av o pubuioTng Taxutntag (B) eivat otn 6€on "0". To Bl§wpa
aicbaveote

2 . InkwoTe TN dIkAeida Miow OTn CUOKeUT Kal dixwg va

Xpnotgomnotnoete dUvaun BIOWoTe To PooBeTo avautEng (F) kata gz‘iléowon,
NV KaTeUBUVON OTPOPNG TWV WPODELXTWYV, WG TIOTE TA KOKKIVA onuaivet, ot

onueia Taplaouv (eEAAPPO KPOTAAIONA KATA TO MEPACHA TIAVW 10 TIPOGOETO

art’ To KOKKLVO Oneio onupatodotel, 0Tl To MpoobeTo eival Sev eival
Kavovika Bdwueévo) (fig3). KAVOVIKA

3. ZuvdEoTE TN GUOKEUT) OTO JIKTUO. TOTIOBETNUEV
. £ag oUOTNVOUE va Xpnotuoroleite Babutepo doxeio. o.Mpenet va

. BuBioTe katapxnv 1o mpooBeTO OTA XTUMNTA TPOPIUA, UoTepa 1O BydAete
OUVSEOTE TN GUOKEUT), Bd AMOPUYETE TO TUTOIALOUA. kaiva 1o

. ©¢aoTe og Aettoupyia HEOW Tou puBuloTh Taxutntag (B) (g1k.2), E?BV(?)OSTS
npwTa tnv TaxumTta 1, uetd 2,3,4,5. Epooov n cuvTayn anaitei
peyaAUTepn anodoon, xpnotuoroleiote ) 6€on "Turbo" (E).

. Mpv BydAeTe TIG O1dNPOREPYEG AT TNV TPOPT ATIOCUVIECTE N
ouokeu (Ba amo@UYETE TO TUTCIAIOMA).

Mn XPnOIMOTIOIEITE TO MPOCGOETO avauiEng:

- Z& KaToapoOAa avw otn {e0Tr TMAAKa
- MnVv TO OUVBEETE KEVO, UNV TO XPNOLUOTIOLEITE YIA TEUAXIOMO TIAYOU, Yia AAECHA

wHOoU KpEATOG, EEpwV KapmwV (apUydaia, kKapudia, KTA.).
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AoocoAoyla Kal dlapKela TIPOETOLHACLAG

MNapaptruata

MNoodtnta / dlapkela

TaxUTnTa

ZupwThHp!

Zupapl ya ywpi
Zupapl yla KEk

500g aAelpt / pey. 2
Aemta

Taxutnta 5 kat Turbo

MNTUKTEG 018NPOREPYEG

Zupdapl yia BagAeg n
TNyaviteg

750g / mepinou 2 Aemtd

Apxiote pe TaxunTa
1, va neplopioete T0
TutoiAlopa, au€dveTe
v Taxtumta 3,4 5 kat
Turbo.

X1dvi and xTurmpuéva
aomnpadia

6 aompadia / 3 Aemtd

AvBdyalo yla XTumnua

20cl / mepinou 2 Aentd -
ATIOGUVSEOTE TN CUOKEUN
TpLV Yivel To avBoyaho
BoUTupo.

MayloveZa

1 £wg 3 Kpokoug / 3 Ewg
5 Aemta

ApxioTe pe TaxluTnTa
1, va meplopioete T0O
TUTOIAlOMA, AUEAVETE
v taxlutmrta 3, 4,5
OMwg N TPORPT
TIUKVWVEL.

MNpoc6eTo avapi§ng

Me doxeio docoloyiag (G)
-faAakTepd Kal dlagopa
KOKTEIA, AlyOTEpPN MOCOTNTA
oourmag

Se peyahlTtepo doxeio

- 00UTEG KAl TIUKVEG OoUTEG

0.6 Tou Aitpou / 60
deutepoOAemnta

2 Nitpa / 60
deutepoAemnTta

Apxiote pe TaxunTa
1, va neplopioete T0o
Tutoiliopa, au€dvete
v Taxluta 3,4 5 kat
Turbo.

Keik pe 1liviep

Ma TV Tapov cuvTayn XPNOIMOTIOIEIOTE TAIVIOEISHG OI3NPOREPYEG. =TN d1aBson
TWV evreTaApévwv mwAnTwv TEFAL, SA192377.
250g aAeUpl ottaptou + 150g aleUpt Bpifag + 1 cakoUAa (11g) okdvn yia Cupapika
150g Zaxapn + 1 ocakoUAa Zaxapn Baviiiag ( 7.5g)
KapukeUuaTa: kavéAlAa (4g) , kapdauo ( 1g), mpaactvo avico (1g), HOOYXOKAPUDO
(0.2g, 1 mpea), 250g peuoTto PEAL, 1 auyd , 5cl yala
- XUote otnv matéAa oo 1o aAelpl, TNV oKOvn yia Jupaptka kat tn Zaxapen.
- TplyTe TA KAPUKEUATA KAl TIPOCHEDTE TA OTO UiyMa.
- MpoaBEaTte PEAL Auyd Kal yaAa.

- AVaKATWVETE XPNOLLOTOIWVTAG TNV Taxutnta "5" emi 1 Aentod, YETA AP OTE TO
yia10 Aemta nouxa. Metd petyviete 10 deutepoAenta pe taxUtnta Turbo.

BdaAte Tto Lupdpt oe pOppa TOUPTAG ETIAAEIMUEVN HE BOUTUPO Kat BAATE TNV OTO
@oUpvo va Ynbei yia 1 wpa, o BeppooTtdtng ot B€on 5.
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BrAAZIMO TQN ZIAHPOBEPIQN nTwvIupwTnRIi®V

MeTaBdaAete Tn ouokeun otn B€on 0, ATIOCUVSECTE ATIO TO NAEKTPIKO SIKTUO Kal
TMaTtnoTe To Koupmi ekTtoEeuaong (C), ot o1dnpoBepyeg N Ta Juhwtnpla Ba cupBouv.

FAAZIMO TOY NPOZOHMATOZ ANAMI=ZHZ

MeTaBdaAete Tn ouokeun otn B€on 0, aIOCUVSEOTE ATO TO NAEKTPIKO SIKTUO Kal
EeBIBWOTE TO MPOCONUA AVAULENG 08 KATEUBUVON TEPIOTPOPNG TWV WPODEIKTWV

KAGAPIZMOZ

1. EA&YETe, av n ouokeun eivat ByaAuevn amod to nA. diktuo. MNpoooxn:

2. Tig o1dnpoRepyeg, Ta UPWTNPLA N TO MPOCOETO AVAMIENG HETA To nmpocénua
N XPNoN aUEoWS va Ta MAEVETE, YlA VA UNV KOAAT|COUV Ta avauiEng sivat
uttoAotra Tou upaploU, auywv n Aadiou. €EOTIAIOMEVO
3. Ta eEapTruata urnopouyv va MAEvovTal UTIO TPEXOUNEVO VEPO JE Tapa oAU
HE OPOUYYAPAKL KAl |E ATIOPPUTIAVTIKO. KOPTEPO
MmopoUv va MAuBoUV Kal 0TO TIAUVTIPLO TIHATWV. paxaipt. Kata
4. ZpouyyileTe TO OWMUA TNG CUCKEUNG HOVO HE UYPO TO XEIPLOPO
OPOUYYaPAKL KAl OTEYVWVETE TO TEAEIWG. TPETEL VA

5. To owyua de dev ETUTPEMETAL VA TMAEVETE OTO TAUVTNPLO TUATWY.  £l000TE TAPA
6. Mn xpnotluoroleite OTIABWTIKO OPOUYYapaKL N HECA, TA omoia TOAU
TEPLEXOUV OLOEPEVIA AVTIKEIUEVA. TIPOCEXTIKOL.

7. Aev eTutpenetal Mote va BuBileTe TNV KEVTPLIKNA HovAdA OTO
vepO. KaBapioTte TNV pe oTeyvo n eAagppd vwro mavi.

H HAEKTPIKH H HAEKTPONIKH ZYZKEYH =ZTO TEAOZ THz
ZOHZ THZ

ZUvEIOPEPETE GTNV TPOoPUAAEN Tou
mepifaAiiovrog!

H ouokeun| oag TepLEXEL HEYAAN TTOCOTNTA
EKUETAAAEUOUEV®V ) AVAKUKAWOIMWY UALKQV.

2 Mnyaivete T OUOKEUT) OTO OTABUO CUYKEVTPWONG 1 OTO
EVTETAAMEVO OEPPIG, OTIOU Ba peTarmoinOei.
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BIZTONSAGI ELOIRASOK

A készilék els6é hasznalata el6tt, kérjik, olvassa el figyelmesen az alabbi biztonsagi utasi-

tasokat és tartsa be a készllék hasznalati utasitasat.

- Az elsé hasznalat el6tt gyéz6djon meg arrél, hogy a készllék bemend feszlltsége meg
felel a villamos halézat fesziiltségének. Ellenkezd esetben a késziilék vagy a kezeld
személy megsérilhet. Mindenféle csatlakoztatasi hiba a garancia elvesztésével jar.

- A készulék csak haztartasi hasznalatra ajanlott. A hosszantartd kereskedelmi vagy profi
hasznalat a készllék tulterheléséhez és megrongaldédasahoz vagy személyek
sérilésekhez vezethet. A késziilék ilyen mddon torténé hasznalata a garancia elveszté
sével jar.

- Avillamos aram okozta balesetek elkeriilése érdekében a késziléket, ne hasznalja
nedves kézzel vagy nedves, vizes fellileten. Ugyeljen arra, hogy a készulék villamos
részei ne kerlljenek viz ala és a készlléket, ne meritse viz ala.

- A balesetek elkerllése érdekében a készlléket gyerekek vagy a hasznalati utasitasokat
nem ismeré személyek ne hasznaljak.

- A készulékkel ne dolgozzanak olyan személyek (beleértve a gyerekeket), akik csdkkent
testi, érzékszervi vagy szellemi tulajdonsagai, valamint nem elegendé tapasztalatai vagy
ismeretei nem teszik lehetévé a készllék asszisztens vagy felligyelet nélkili biztonsagos
hasznalatat.

- Ellenérizze, hogy a készilékkel gyerekek ne jatszanak.

- A készuléket hasznalat utan, tisztitas el6tt vagy aramkimaradas esetén kapcsolja le a
villamos halézatrol.

- A fogyasztot ne hasznadlja, ha az el6z6leg megsérilt, ha megsérilt a tapvezeték vagy a
villasdugo. A biztonsag érdekében a tapvezetéket kizardlag jogosult szervizzel ¢
seréltesse le (lasd a lista a , Tefal Szolgaltatasok flizetben®).

- A vasarlo altal végzett tisztitason és karbantartason kivil minden beavatkozast jogosult
szervizzel végeztessen.

- A készuléket, a villasdugot és a tapvezetéket ne meritse semmilyen folyadékba.

- Ne hagyja a tapvezetéket szabadon légni gyerekek kdzelében, a késziilék forrd
részeihez érve vagy azok kozelében, héforrasok vagy éles targyak kozelében.

- A garancia feltételeinek betartasa érdekében a késziiléket ne prébalja szétszerelni vagy
megjavitani, és ne hagyja, hogy ezeket a munkalatokat jogosulatlan személy végezze el.
A készuléket jogosult markaszervizben javittassa.

- A tapvezetéket a dugaszoldaljzatbol valod kihuzaskor ne a zsinérnal fogva huzza ki. A
készilék megrongalédhat vagy balesetet okozhat.

- A nem eredeti alkatrészek vagy tartozékok hasznalata személyi sérulésekhez vagy a
készilék megrongalédasahoz, a funkciok romlasahoz vagy a garancia elvesztéséhez
vezethet.

- A villamos aram okozta balesetek elkerlilése érdekében a késziilék haldzatra val6 csatla
koztatédsa vagy a halézatrdl vald lekapcsolasa kézben gy6z6djon meg arrél, hogy a keze
nem érintkezik a villasdugé villaival.

- Egy konnektorba ne csatlakoztasson tébb késziléket egyszerre, a hal6zat tulterhel6dhet,
ami a készilék megrongalédasahoz vagy balesethez vezethet. Hosszabbit6 zsinért csak
abban az esetben hasznaljon, ha meggy6z6détt annak kifogastalan allapotarol.

61



KEZELESI UTASITASOK

- A balesetek elkerllése érdekében Ugyeljen arra, hogy haja, 6ltézéke vagy mas targyak
ne kerllhessenek a készllék forgd részeinek kozelébe.

- A balesetek, személyi sérllések vagy a készllék sérulése elkerllése érdekében ne érjen
a kever6lapatokhoz vagy dagasztéhoz és a készilékbe ne rakjon semmilyen targyat
(kést, villat, kanalat stb.). A kendlapatot kizarélag a késziilék kikapcsolasa utan hasznalja.

- A készUllék meghibasodasat elkeriilendd a késziiléket és tartozékait soha ne tegye
mélyhitébe, hagyomanyos vagy mikrohullamu sitébe.

- A tartozékok ételek készitésére szolgalnak. Ne hasznalja azokat mas termékek
keverésére.

- A készlléket Ossze- vagy szétszerelés, tisztitas el6tt vagy a miikods, a halézatra csatla
koztatott késziiléket — féleg gyerekek kozelében — egy pillanatra sem hagyja felligyelet
nélkal.

A KESZULEK LEIiRASA

A. Osszecsukhaté keverdlapatok kdnny(i F. Mixel6 fej (csak a 8142 sz. termékhez)

ételekhez G. Adagol6 edény (csak a 8142 sz.
B. Sebességkapcsolo termékhez)
C. Kidob6 kapcsolé (a keverélapatok és H. Szalagos kever&lapatok

dagaszto eltavolitasahoz) (nem része a kiszerelésnek. A jogosult
D. Dagaszt6 sUrl tésztahoz Uzletekben SA192377 termékszam alatt
E. Turbé kapcsolo megvasarolhatok)

|. Segédperem

UZEMBE HELYEZES

Csomagolja ki a tartozékokat és mossa el azokat meleg vizben. Figyelem: A mixeld
fej (F) rendkivdl
éles késsel van
felszerelve.
Rendkivdili
vatossaggal
hasznalja azt.

A KESZULEK HASZNALATA

Habver6 keverdlapatokkal vagy dagasztoval lizemmoéd Fontos: A

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a (B) kapcsold "0" allasban van. KEVEROLAPATOKAT
2. Allapat (A) vagy a dagaszt6 (D) tengelyét nyomja be a VAGY DAGASZTOT
hordonyilasokba. A segédperemmel (1) ellatott lapat vagy dagasztdé  gona NE

a nagyobb nyilasba valo (1. abra). Mindkét lapat azonos HASZNALJA A

hosszUsagu legyen. A lapat vagy dagaszt6 a nyilasba val6

A . . O FEJJEL EGY
bekattanas utan kerdl a helyére. MIXEL

IDOBEN.
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3.

A késziiléket csatlakoztassa a villamos halozatra.

. Mélyebb edény hasznalatat ajanljuk.

. A készuléket alapatok ételbe valé meritése utan kapcsolja be, elkerilheti annak
szétszokését.

. A sebességkapcsolé (B) (2. abra) segitségével folyamatosan ndvelje a sebességet,
elészor az 1., majd a 2., 3. ,4. ,5. fokozatra, amig az étel be nem s(irlisodik.
Amennyiben az étel elkészitéséhez nagyobb sebességre van sziikség, kapcsoljon a
Turb6 (E) fokozatba.

. A lapatok ételbdl vald kiemelése el6tt kapcsolja ki a készuléket (elkerilheti az étel
szétszokését).

Mixer (izemmoédban (Amennyiben

1
2

3.

. Gy6z6djon meg arrol, hogy a (B) kapcsold "0" allasban van. csavarozas
. Emelje fel a fedelet a készilék hatuljan és er6 alkalmazasa

kézben ellenal-
last érez, a tar-

nélkil a mixel6 fejet (F) az 6ramutaté jarasaval ellenkezd iranyban A
tozék helyzete

csavarozza be a késziilékbe, a tartozék helyes felhelyezését kattand

. ” ol i > nem megfe-
hang jelzi, amikor a két piros pont egymassal szembe kerdl. (fig3) leld. Huzza ki
A késziiléket csatlakoztassa a villamos halézatra. és probalja
. Mélyebb edény hasznalatat ajanljuk. Ujra becsava-
. A késziléket alapatok ételbe valé meritése utan kapcsolja be, rozni. to.

elkerulheti annak szétszokését.

. A sebességkapcsol6 (B) (2. abra) segitségével folyamatosan novelje a
sebességet, el6szor az 1., majd a 2., 3. ,4. ,5. fokozatra, amig az étel be
nem slrlisédik. Amennyiben az étel elkészitéséhez nagyobb sebességre
van sziikség, kapcsoljon a Turbd (E) fokozatba.

. Alapatok ételbdl val6 kiemelése el6tt kapcsolja ki a késziléket

( elkerllheti az étel szétszokését).

A mixelé fejet ne hasznalja:

- Forro f6z6lapon levé edényben
- A készuléket ne hasznalja Uresjaratban, jég torésére, nyers his vagy szaraz

termések (mandula, di6 stb.) metélésére
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Az adagolas és az elkészités ideje

Tartozék Mennyiség / id8 Sebesség
Dagaszt6 ] ]
Kenyértészta 500 g liszt / max. 2 perc 5. és Turb6 fokozat
Kalacstészta
Osszecsukhaté keveréla- 1. fokozaton kezdeni, a
pat szétszokés elkerilése
Fank- és palacsintatészta érdekében, novelni

p 750 g / kb. 2 perc 3. 4. 5. & Turbo
fokozatra.
Tojashab 6 fehérje / 3 perc

20 ¢l / kb. 2 perc — Mielétt | - f‘t’ko..zlf?on kezden, a
a tejszin vajja alakulna, Szelszokes elkeruiese

Tejszinhab kapcsolja ki a késziiléket. grdikeé) i’;kgggﬁ?' az

étel slrlisége szerint.

Majonéz 1— 3 sargdja/ 3 -5 perc

Mixeld fej

Adagol6 edénnyel (G) 1. fokozaton kezdeni, a
- tejes és egyéb koktélok, szétszokes el'lferulc.ése
kisebb mennyiség leves 0,6 liter / 60 masodperc érdekében, névelni
Nagyobb edényben 3., 4., 5. és Turbd

- levesek és siir(i levesek 2 liter / 60 méasodperc fokozatra.

Mézeskalacs

Az étel elkészitéséhez a szalagos keveréSlapatokat hasznalja. A TEFAL szakiizletek-
ben SA192377 termékszam alatt vasarolhatja meg a tartozékot.

250 g buzaliszt + 150 g rozsliszt + 1 zacsko (11 g) stiteménypor

150 g cukor + 1 zacsko vanilias cukor (7,5 g)

fliszerek: fahéj (4 g) , kardamon (1 g), zéld anizs (1 g), szerecsendio (0,2 g = 1 csipetnyi)
250 g folyékony méz, 1 tojas, 5 cl tej

- A lisztet, a siteményport és a cukrot szérja egy talba.

- A fliszereket 6rolje meg és szorja a keverékbe.

- Adja hozz4 a mézet, a tojast és a tejet.

- 1 percig "5" sebességen keverje, majd hagyja 10 percig allni. Ezutan 10 percig Turbé
sebességen keverije.

A tésztat dntse vajjal kikent formaba. A termosztatot 5. fokozatba allitva (200°C) mintegy 1
oran at susse.

64



A KEVEROLAPATOK vagy a dagaszté ELTAVOLITASA

A késziilék kapcsolojat helyezze 0 allasba, a villasdugét kapcsolja le a halézatrol és a (C)
kidobd kapcsol6 lenyomasa utan a keverélapat vagy a dagaszté kitolédik.

A MIXELO FEJ ELTAVOLITASA

A készilék kapcsolojat helyezze 0 allasba, a villasdugét kapcsolja le a halézatrdl és a
mixel6 fejet az dramutatd jarasaval megegyez6 iranyban csavarozza ki a készulékbdl.

TISZTITAS

1. Ellenérizze, hogy a készllék nincs a villamos halozatra ¢ Figyelem: A
satlakoztatva. mixeld fej

2. A kever6lapatokat, dagasztét vagy a mixeld fejet kozvetlenil a rendkiviil éles
hasznalat utan mossa el, hogy ne szaradjon ra a tészta, tojas vagy Kkéssel van
olaj maradék. felszerelve

3. A tartozékokat folyé viz alatt, mosogatoszer és szivacs Rendkiviili ) bva-
hasznalataval mossa el. tossaggal

Mosogatégépben is elmoshatok.

4. A motorblokkot kizarélag nedves szivaccsal tisztitsa, majd torélje
szarazra.

5. A késziléket ne tegye mosogatdgépbe.

6. Ne hasznaljon karcold hatasu szivacsot vagy fém részecskéket
tartalmazo tisztitdszereket.

7. A motorblokkot ne meritse viz ala. Szaraz vagy enyhén nedves
ruhaval tisztitsa.

hasznalja azt.

VILLAMOS VAGY ELEKTRONIKUS KESZULEK AZELETTARTAMA
VEGEN

Jaruljunk hozza koérnyezetiink védelméhez!

@ Akeszillék egy sor Ujra hasznosithat6 vagy felhasznalhatd
anyagot tartalmaz.

] = Akészilléket ezért gyiijtdudvaron vagy egy jogosult szervizben
adja le, ahol elvégzik a szétszerelését.
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy sie doktadnie zapoznac¢ z instrukcjg
dotyczaca bezpieczenstwa i dostosowac sie do rad udzielonych w instrukcji obstugi tego
urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy sie przekonaé¢, czy napiecie w sieci jest zgodne z
napieciem podanym przez producenta na tabliczce znamionowej urzadzenia. Inne
napiecie w sieci moze spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia lub stanowi¢ powazne
zagrozenie dla zdrowia. Jakikolwiek btagd podczas podtgczania do sieci skutkuje utratg
gwarangciji.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Diugotrwate uzywanie
w celach handlowych lub profesjonalnych moze zbytnio obcigzy¢ urzadzenie i
spowodowaé uszkodzenie lub narazi¢ obstuge na kontuzje. Taki sposob eksploatacji
powoduje automatycznie zanik gwaranciji..

W ramach profilaktyki zapobiegajacej ryzyku obrazen pradem elektrycznym nie wolno
nigdy urzadzenia eksploatowa¢ majgc mokre rece, lub odktada¢ urzadzenia w wilgotnych
miejscach. Nalezy zadba¢, zeby nie doszto do zamoczenia poszczegdinych
elektrycznych elementow urzadzenia oraz nigdy nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w
wodzie..

Urzadzenie to nie jest przewidziane do uzytku przez osoby (réwniez dzieci) o ostabionej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub tez przez osoby pozbawione
odpowiedniego do$wiadczenia lub wiedzy, chyba ze znajdujq sie one pod nadzorem
0s6b odpowiedzialnych za ich bezpieczenstwo lub jesli mogg uzyskaé od nich uprzednio
instrukcje dotyczace sposobu uzytkowania tego urzadzenia. Szczegdlng uwage nalezy
zwracac na dzieci, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie one urzadzeniem.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy wytaczy¢ go z sieci. Réwniez nalezy go
wylgaczy¢ z sieci, jezeli zamierzamy go wyczysci¢

W przypadku kiedy urzadzenie nie dziata jak nalezy, jezeli zostat uszkodzony kabel
zasilania lub wtyczka, nie nalezy go eksploatowac. Dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy
przekaza¢ go do autoryzowanego punktu serwisowego Tefal w celu wymiany kabla.

W celu kontynuacji warunkéw gwarancyjnych oraz w celu unikniecia probleméw
technicznych, nigdy nie nalezy probowa¢ demontowacé lub naprawia¢ samemu
urzgdzenia. Poza czyszczeniem i konserwacjg nalezy urzgdzenie zawsze przekazaé¢ do
autoryzowanego punktu serwisowego.

Urzadzenia, wtyczki oraz kabla zasilania nigdy nie wolno zanurza¢ do zadnej cieczy.
Kabla zasilania nigdy nie nalezy pozostawia¢ wolno zwisajgcego w zasiegu dzieci,
nalezy takze uwazac, zeby kabel nie dotykat gorgcych powierzchni lub nie byt w poblizu
zrodet ciepta albo ostrych krawedzi.

Urzadzenia nigdy nie nalezy ciggna¢ za kabel zasilania. W taki sposéb mozna spowodo
wac problemy techniczne i moze doj$¢ do obrazen.

Uzywanie nieoryginalnych czesci zamiennych oraz akcesoriéw moze spowodowaé
obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia, ztg funkcjonalno$¢ oraz utrate gwaranc;ji

W celu zapobiezenia porazenia pradem elektrycznym nalezy uwaza¢ podczas
przytaczania lub odtaczania z sieci, zeby Panstwa palce nie dotykaty bolcow wtyczki.
Nie nalezy podtaczac¢ do jednego gniazdka sieci elektrycznej kolejnych urzadzen za
pomoca adapteréw, zeby nie doszto do przecigzenia sieci, ktore moze spowodowaé usz
kodzenie urzadzenia lub uszczerbek na zdrowiu. Przed uzyciem kabla przedtuzajgcego
nalezy sprawdzi¢, czy jest w dobrym stanie technicznym.
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UWAGI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

- W celu zapobiezenia wypadkom, nalezy uwazaé, zeby wiosy, lub czesci ubran lub inne
przedmioty nie zostaty wciagniete przez obracajgce sie elementy urzadzenia.

- Nie nalezy dotyka¢ trzepaczek lub mieszadet w czasie ich pracy. Nie nalezy takze
wktada¢ przedmiotow (nozy, widelcow, tyzek itd.) miedzy elementy trzepaczek lub
mieszadet. W przeciwnym razie mogq sie Panstwo zrani¢, lub tez takie dziatania mogq
zagrozi¢ bezpieczenstwu oséb postronnych lub uszkodzi¢ urzgdzenie. topatka do ciast
moze by¢ uzywana wytagcznie wtedy, kiedy urzadzenie jest wytaczone.

- W celu zapobiezenia uszkodzenia nie nalezy wktada¢ urzgdzenia do zamrazalnika ani do
kuchenki zwyktej lub mikrofalowej.

- Akcesoria sg przeznaczone do przygotowywania zywnosci. Nie nalezy ich uzywa¢ do
miksowania innych produktéw. Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem
urzgdzenia, lub jezeli Panstwo pozostawiajg urzadzenie bez nadzoru, zawsze nalezy
urzadzenie wytgczy¢ z sieci elektrycznej. Nie nalezy o tej zasadzie zapominac,
zwtaszcza w obecnosci lub w poblizu dzieci.

OPIS URZADZENIA

A. Trzepaczki do lekkich ciast G. Pojemnik do dozowania (dotyczy tylko
B. Przetacznik szybkosci * produktu nr 8142)
C. Przycisk wysuwania (do wyjmowania H. Trzepaczki (nie sg standardowym
trzepaczek lub mieszadet) wyposazeniem produktu.
D. Mieszadta do gestych ciast Mozna je naby¢ w autoryzowanych
E. Przycisk Turbo punktach serwisowych nr kat.
F. Koncéwka miksujaca (dotyczy tylko pro SA192377)
duktu nr 8142) I. Profil utatwiajgcy montaz
PIERWSZE UZYTKOWANIE
Uwaga:
Wyjmij akcesoria i umyj je w cieptej wodzie. Przystawka do mik-

sowania (F) jest
wyposazona w
bardzo ostre noze.
W trakcie
manipulowania
nalezy by¢ bardzo
ostroznym.

UZYWANIE URZADZENIA

W trybie ubijania z trzepaczkami lub mieszadtami

1 . Nalezy sprawdzi¢, czy przetgcznik predkosci (B) znajduje sie Wazna notatka:
na pozycji "0". NIGDY NIE NALEZY
2 . Wsuna¢ watek kazdej trzepaczki (A) lub mieszadta (D) do UZYWAC TRZEPACZEK

stosownych otworéw mocowania i unieruchomié. Trzepaczka lub LUB MIESZADEL
ROWNOCZESNIE Z

mieszadto z profilem utatwiajgcym montaz (I) musi wejs¢ do KONCOWKA
otworu mocowania (rys.1). Obie trzepaczki muszg mie¢ po MIKSUJACA,
wsunigciu jednakowg dtugos¢. Jezeli ustyszg Panstwo

zatrzasniecie, oznacza to, ze sg we wiasciwej pozycji i zostaty

unieruchomione.
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3. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;j.

. Zalecamy stosowac gtebokie naczynia.

. Najpierw zanurzy¢ trzepaczki do ubijanych potraw,
dopiero potem wigczy¢ urzadzenie, nie bedzie chlapato.

. Za pomocg przetacznika predkosci (B) (rys. 2)
powoli stopniowo podnosimy predkos$c¢, najpierw predkosc 1,
nastepnie 2,3,4,5 tak, zeby potrawa sie zagescita.

Jezeli przepis wymaga wigkszej mocy,

skorzystamy z pozycji "Turbo" (E).

. Przed wyjmowaniem trzepaczek z potrawy nalezy urzadzenie wylaczy¢

(nie bedzie chlapato).

W trybie Mikser

. Nalezy sprawd2|c czy przetacznik predkosci (B) znajduje s

ie na pozycji "0".

2 . Podnies¢ pokrywe na urzgdzenia i nakreci¢ koncowke miksujaca (F)
odwrotnie do kierunku zegara, az czerwone punkty znajda sig
naprzeciwko siebie (stabe zatrzasnigcie podczas przejscia przez
czerwony punkt oznacza wtasciwe zakrecenie kofncowki) (fig3).

3. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

. Zalecamy stosowac¢ gtebokie naczynia.

. Najpierw zanurzy¢ koncéwke do miksowanych potraw, dopiero potem
wiaczy¢ urzadzenie, nie bedzie chlapato.

. Za pomocg przetacznika predkosci (B) (rys. 2) powoli stopniowo
podnosimy predkos¢, najpierw predkos¢ 1, nastepnie 2,3,4,5 tak,
zeby potrawa sie zagescita. Jezeli przepis wymaga wiekszej mocy,
skorzystamy z pozycji "Turbo" (E).

. Przed wyjmowaniem koncowki z potrawy nalezy urzadzenie wytaczy¢
(nie bedzie chlapato).

Koncéwki miksujacej nie nalezy uzywa¢:
- W garnku na rozgrzanej kuchence

Jezeli podczas
nakrecania
czujg Panstwo
opor, oznacza
to, ze
koncéwka jest
Zle nakrecona.
Nalezy je
odkreci¢ i
czynnosci
przeprowadzic¢
ponownie.

- Nie nalezy wtaczaé i pozostawiaé urzadzenie w ruchu jesli nie miksujemy zadnej
potrawy, nie uzywac¢ do rozdrabniania lodu, do millenia surowego miesa, migdatow,

orzechow itd.
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Dozowanie oraz czas przygotowywania potraw

Akcesoria

llos¢ / czas

Predkos¢

Mieszadta
Ciasto do wyrabiania chleba

Ciasto do wyrabiania kotaczy

500 gr. maki / maks. 2 min

Predkos$¢ 5 i Turbo

Trzepaczki

Ciasto waflowe lub
nalesnikowe

750g / asi 2 min

Zaczynac¢ z predkoscig
1, zeby nie chlapato,
podnosi¢ predkos¢ na
3,4 5i Turbo.

Piana z biatek

6 biatek / 3 min

Bita $mietana

20 cl / okoto 2 min. —
Urzadzenia wytaczyé
szybciej, zanim ze Smietany
stanie sie masto.

Majonez

1 do 3 zottkéow / 3 do 5
min.

Zaczynac¢ z predkoscig
1, zeby nie chlapato,
podnosi¢ predkos¢ na
3,4 5 tak zeby potrawa
sie zagescita.

Koncéwka miksujaca

Z pojemnikiem do dozowania
(©)

-Mleczne lub inne koktajle,
mata ilo$¢ zupy

W wigkszym naczyniu — zupy
oraz geste zupy

0.6 litra / 60 sek.

2litry / 60s

Zaczynac¢ z predkoscig
1, zeby nie chlapato,
podnosi¢ predkos¢ na
3,45 iTurbo.

Piernik

Do tego przepisu nalezy stosowac trzepaczki H. Mozna je naby¢ w autoryzowanych
punktach serwisowych TEFAL, nr kat. SA192377.
150 gr. maki pszennej + 150 gr. maki Zytniej + 1 opakowanie (11 gr.) proszku do pieczenia
150 gr. cukru + 1 opakowanie cukru waniliowego ( 7.5g)
przyprawy: cynamon (4 gr.), kardamon ( 1gr.), zielony anyz (1gr.), gatka muszkatotowa

(0,2 gr. = 1 szczypta)

250g ciekngcego miodu, 1 jajko, 5 cl mleka

- Do miski wsypac catg make, proszek do pieczenia oraz cukier.

- Zemle¢ przyprawy i doda¢ do mieszanki

- Doda¢ midd, jajko i mleko

Przez jedng minutg ubija¢ maksymalng szybkoscig obrotow 2.
Ciasto wla¢ do formy wysmarowanej mastem. Piec jedng godzine w piekarniku z

termostatem na pozycji 5
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WYSUWANIE TRZEPACZEK LUB MIESZADEL

Urzadzenie przetgczy¢ do pozycji 0, wytaczy¢ z sieci elektrycznej i nacisna¢ na przycisk
wysuwania (C), trzepaczki lub mieszadta same sie wysuna.

ZDEJMOWANIE KONCOWKI MIKSUJACEJ

Urzadzenie przetaczy¢ do pozycji 0, wytaczy¢ z sieci elektrycznej i koncéwke miksujaca
odkreci¢ w kierunku ruchu zegara

CZYSZCZENIE

1. Sprawdzié, czy urzgdzenie na pewno jest wylgczone z sieci Uwaga:
elektryczne;j. Koncowka

2. Trzepaczki, mieszadta i koncowke miksujgca natychmiast po uzyciu miksujaca jest
umyé¢, zeby nie zaschly resztki potraw, jajek lub oleju. wyposazona w
3. Akcesoria mozna my¢ gabka nasaczong srodkiem do mycia naczyn bardzo ostry
pod biezacg woda. noéz. W trakcie
Mozna je my¢ réwniez w zmywarce do naczyn. manipulowania
4. Korpus urzgdzenia tylko przetrzeé wilgotng gabka i doktadnie nalezy byé
osuszy¢. bardzo

5. Catego urzadzenia nie wolno my¢ w zmywarce do naczyn. ostroznym.

6. Nie nalezy stosowac zbyt ostrej gabki albo srodkéw czyszczacych
zawierajgcych elementy metalowe.

7. Bloku silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie. Czysci¢ suchg
ewentualnie lekko wilgotng szmatka.

KONIEC ZYWOTNOSCI URZADZENIA ELEKTRYCZNEGO
LUB ELEKTRONICZNEGO

Pomézmy chroni¢ srodowisko!

@ Panstwa urzadzenie zawiera duzo materiatéw przeznaczonych do
recyklingu..

2 Prosimy o przekazanie urzadzenia do punktu zbiorczego lub
autoryzowanego punktu serwisowego, gdzie urzadzenie zostanie
zutylizowane.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Tnaintea primei puneri in functiune a aparatului cititi cu atentie aceste instructiuni de

securitate si ghidati-va dupa instructiunile de utilizare a aparatului.

- Inaintea conectérii aparatului in priza de la reteaua electrica, controlati daca tensiunea
acestei retele corespunde cu tensiunea mentionata pe aparat. In caz contrar se poate
ajunge la deteriorarea aparatului sau la raniri. Orice greseala privind conectarea
anuleaza garantia.

- Acest aparat a fost dezvoltat si produs exclusiv pentru uzul casnic. Utilizarea
indelungata, in scop comercial si profesional poate duce la suprasolicitarea lui si la
deteriorarea ulterioara a aparatului sau la ranirea persoanelor. O astfel de utilizare
anuleaza valabilitatea garantiei.

- Pentru a preintdmpina riscul de electrocutare nu folositi niciodata aparatul cu mainile
ude, sau pe suprafete umede sau ude. Aveti grija ca nici o componenta electrica sa
intre Tn contact cu apa si ca aparatul sanu fie niciodata scufundat in apa.

- Pentru a preintampina accidentarile, aparatul nu are voie sa fie utilizat de catre copii sau
de orice alta persoana care nu aluat la cunostinat aceste instructiuni.

- Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copiii) ale caror insusir
fizice, mentale sau sufletesti sunt reduse, ori de catre persoane fara experienta sau
cunostinte, cu exceptia cazurilor cand sunt supravegheate de o persoana responsabila
de lor securitate, supraveghere sau instruire privind functiile acestui aparat.

- A se controla daca copiii nu se joaca cu aparatul.

- Intotdeauna, dup# terminarea lucrului cu aparatul, deconectati-l de la reteaua de ali
mentare cu electricitate, la fel ca in cazul curatarii sau a penei de curent.

- Nu utilizati aparatul daca nu functioneaza corect, daca a fost deteriorat sau daca sunt
deteriorate cordonul de alimentare ori stecherul. In interes de securitate, cordonul de ali
mentare poate fi schimbat exclusiv de un service autorizat Tefal (vezi tabelul ,Servicii
Tefal” din brosura).

- Excluzand curatarea si intretinerea, efectuate de catre client, orice alta intervente
trebuie executata de service-ul autorizat.

- Nu asezati aparatul, stecherul sau cordonul de alimentare in orice fel de lichid.

- Nu lasati atarnat cordonul de alimentare la indemana copiilor, in contact sau in
apropierea parailor fierbinti ale aparatului, Tn apropierea surselor de caldura sau
muchiilor taioase.

- Pentru a se pastra conditiile de garantie si a se preintmpina anumite probleme
tehnice, nu incercati niciodata sa demontati sau sa reparati singuri aparatul si
interziceti acest lucru persoanelor necalificate. Duceti aparatul la un service autorizat.

- Nu deplasati si nu deconectatii niciodata aparatul tragand de cordonul de alimentare.

- Evitati astfel functionarea incorecta a aparatului si pericolele de accidentare.

- Utilizarea componentelor sau a pieselor de schimb care nu sunt originale poate cauza
ranirea persoanelor, deteriorarea aparatului sau a functiilor acestuia, ceea ce duce la
incheierea valabilitdii garantiei.

- Pentru a impiedica electrocutarea, in timpul conectarii sau deconectarii aparatului de la
reteaua de alimentarea cu electricitate, asigurati-va ca degetele dumneavoastra nu
ating fisele de curent ale stecherului.

- Pentru a evita supratensiunea in retea, nu conectati alte aparate ce utilizeaza adaptor
de retea in aceeasi priza electrica. Acest lucru ar putea deteriora aparatul si poate cauza
accidente. Inainte de a utiliza un prelungitor, convingeti-va ca acesta este intr-o stare
buna de functionare.
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MASURI DE PREVENIRE iN TIMPUL FOLOSIRII

- Pentru a se preveni accidentarile trebuie avuta grija ca parul, parai din imbracaminte sau
alte obiecte sa nu poata fi prinse de piesele rotative ale aparatului.

- Nu atingeti telurile sau amestecatoarele aparatului si nu introduceti obiecte in aparat. In
caz contrar, va puteti provoca raniri, ameninta alte persoane sau deteriora aparatul.

- Stergatorul poate fi folosit numai atunci cand aparatul nu este utilizat.

- Pentru a impiedica deteriorarea aparatului niciodata nu-I introduceti in congelatoare sau
in cuptoare clasice ori cu microunde.

- Accesoriile sunt destinate prepararii alimentelor. Nu le folositi la mixarea altor produse.

- Inaintea montarii, demontérii ori curatérii aparatului sau daca va indepértati de el, nici
macar pentru un moment nu-I lasati pornit nici conectat la reteaua electricta in primul
rand in prezenta copiilor.

DESCRIEREA APARATULUI

F. Alonja de mixare
(numai cu produsul nr. 8142)
G. Recipient de dozare

A. Teluri curbate pentru alimente moi

B. Comutator de viteze

C. Buton de eliberare (pentru scoaterea ‘
telurilor sau a amestecatoarelor) (numai cu produsul nr. 8142)

D. Amestecitoare pentru aluaturi dense H. Teluri lamelare .
E. Buton Turbo (nu sunt componente ale livrarii.

F. Alonja de mixare |. Bosaj de orientare
(numai cu produsul nr. 8142)

PUNEREA iN FUNCTIUNE

Despachetati accesoriile si spalati-le cu apa calda. Atentie: Alonja de
mixare (F) dispune
de un cutit foarte
ascutit .
Manipularea trebuie
facuta cu atentie
sporita.

UTILIZAREA APARATULUI

in regimul Agitator cu teluri sau amestecitoare Important:

1. Controlati daca comutatorul de viteze (B) este in pozitia "0". NICIODATA NU

2. Introduceti axul fiecarui tel (A) sau amestecator (D) in tocurile FOLOSITI TELURILE

de antrenare corespunzatoare si inchideti-le. Telul sau ames- SAU AMESTECATOA-
tecatorul cu bosaj de orientare (l) trebuie introdus in orificiul mai RELE SIMULTAN CU

mare. Lungimea ambelor teluri trebuie s& fie egala. Daca auziti o ALONJA DE MIXARE.

tacanitura insemna ca acestea au fost corect introduse si fixate.
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3. Conectati aparatul la retea.

- Recomandam sa folositi un vas mai adanc.

- Cufundati intai telurile in alimentele ce trebuie agitate si de-abia dupa aceea porniti
aparatul, evitand astfel improscarea.

- Cu ajutorul comutatorului de viteze (B) (fig.2), mariti treptat viteza, mai intai viteza 1,
apoi 2,3,4,5, in asa fel incat alimentul sa se ingroasa. Daca reteta necesita o putere
mai mare, utilizati pozitia "Turbo" (E).

- Opriti aparatul inaintea scoaterii telurilor din aliment (evitati improscarea).

In regimul Mixer
1. Controlati daca comutatorul de viteze (B) este in
pozitia "0".

Daca simtiti
2. Ridicati clapa de pe partea din spate a aparatului si, fara rezistenta in
a forta, insurubati contra sensului de rotire a acelor de timpul Tngurubarii
ceasornic alonja de mixare, pana cand punctele rosii inseamna ca
pasuiesc (tacanitura slaba la trecerea peste punctele rosii alonjavnu a fost
semnalizeaza c4 alonja a fost insurubaté corect (fig3). plasata corect.
3. Conectati aparatul la retea. Trebuie sa o

scoateti si sa o

- Recomandam sa folositi un vas mai adanc. fnsurubati din nou.

- Cufundati intéi telurile in alimentele ce trebuie agitate si
deabia dupa aceea porniti aparatul, evitdnd astfel
improscarea.

- Puneti in functiune aparatul cu ajutorul comutatorului de
viteze (B), mai intai viteza 1, apoi 2,3,4,5. Daca refeta
necesita o putere mai mare, utilizati pozitia "Turbo" (E).

- Opriti aparatul inaintea scoaterii telurilor din aliment (evitati
improscarea).

Nu folositi alonja de mixare:

- In oal3, pe o plita fierbinte

- Nu o porniti in gol, nu o folositi la zdrobirea ghetii, la macinarea
carnii crude sau a fructelor uscate (migdale, nuci etc.)
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Dozarea si durata de pregatire

Accesoriu Cantitate / durata Viteza

Amestecatoare

Aluat de paine
Aluat de placinta

5009 fain? / max. 2 min Viteza 5 si Turbo

Pentru a se evita
improscarea se incepe
cu viteza 1, marind
treptat pana la vitezele

Teluri curbate
Aluat de clatite sau napolitane| 750g / cca. 2 min

3,4, 5 si Turbo.
3 6 albusuri / 3 min
Spumé de albus Pentru a se evita
20cl / cca. 2 min— Opriti | ImPproscarea se incepe
aparatul inainte ca din ::u vt|t(:zal 1LTan.?d |
Frigca frisca sa se faca unt. reptat pana 1a vitezele

3,4, 5, in functie de
cum se ingroasa

1 pana la 3 galbenusuri

Maioneza 3 pana la 5 min alimentul.

Alonja de mixare Pentru a se evita

Cu recipientul de dozare (G) Improgcarea se incepe
- Diferite cocteiluri si cocteiluri| 0.61litru / 60 s cu viteza 1, marind

din lapte, cantitati mici de treptat pana la vitezele
supa Intr-un vas mai mare 2litri / 60s 3,4, 5 si Turbo.

- supe si ciorbe dense.

Turta dulce

Pentru aceasta reteta folositi telurile lamelare. Disponibile la distribuitorii autorizati -
nr. com. SA192377.

250g faina de grdu + 1509 faina de secara + 1 pliculea (11g) praf de copt

1509 cukru + 1 sétek vanilkového cukru ( 7.5g)

condimente: scortisoarad(4g), cardamon ( 1g), anason verde (1g), nucsoara

(0.2g =1 varf de cutit), 250g miere de albine subtire,1 ou , 5cl lapte

- Turnati intr-un vas toata faina si praful de copt.

- Macinati condimentele si adaugati-le in compozitie

- Adaugati mierea de albine, oul si laptele

- Amestecati timp de 1 minut folosind viteza ,,5”, dupa care lasati sa odihneasca timp de 10
minute, apoi mixati timp de 10 secunde cu viteza Turbo.

Turnati aluatul intr-o forma de tort unsa cu unt si bagati la copt timp de 1 ora intr-un cuptor
cu termostatul in pozitia 5 (200°C ).
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SCOATEREA TELURILOR SAU A AMESTECATOARELOR

Comutati aparatul in pozitia 0, deconectati de la retea si apasati butonul de eliberare (C);
teluri sau amestecatoarele ies.

SCOATEREA ALONJEI DE MIXARE

Comutati aparatul in pozitia 0, deconectati de la retea si, rotind contra sensului de rotire a
acelor de ceasornic, desurubati alonja de mixare.

CURATAREA

1. Controlati daca aparatul este cu sigurantd deconectat de la Atentie:
reteaua de alimentare. Alonja de

2. Spalati telurile, amestecatoarele sau alonja de mixare imediat dupa mixare (F)
folosire pentru ca resturile de aluat, oua sau ulei sa nu se dispune de un
intareasca pe ele. cutit foarte

3. Accesoriile pot fi spalate sub jet de apa, cu un burete si detergent ascutit .
de vase. Manipularea
Pot fi spalate in masina de spalat vase. trebuie facuta

4. Corpul aparatului stergeti-l numai cu un burete umed si uscati-I cu atentie
bine. sporita.

5. Aparatul nu poate fi spalat in masina de spalat vase.
6. Nu folositi un burete abraziv sau mijloace de curatare ce contin
metal.

7. Blocul motorului niciodata nu are voie sa fie scufundat in apa.
Curatati-l cu o carpa uscata sau putin umeda.

Dupa terminarea viabilitatii aparatelor electrice sau electronice

Contribuim la protectia mediului inconjurator!

Aparatul dumneavoastra contine cantitati mari de materiale
refolosibile ce pot fi reciclate.

L] 2 Duceti aparatul la un centru de colectare sau la un service
autorizat, unde va fi lichidat corespunzator.
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