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Nous vous remercions de votre confiance et de votre fidélité aux produits KRUPS. Vous

venez d’acheter la cafetiere espresso la plus compacte de notre gamme.
AVERTISSEMENT: les consignes de sécurité font partie de I'appareil.

A Veuillez les lire attentivement avant d’utiliser votre nouvel appareil.

DESCRIPTION

A Couvercle du réservoir d’eau E Emplacement du porte-filtre
B Réservoir d’eau amovible F Porte-filtre
C Plaque repose-tasses F1 Filtre une tasse
D Tableau de commande : F2 Filtre deux tasses

D1 Bouton de sélection (café ou G Buse vapeur

vapeur) H Girille récolte-gouttes
D1-1 Position O/préchauffage I Plateau récolte-gouttes
espresso. J Cordon d’alimentation
D1-2 Préparation d’un espresso K Cuillere mesure

D1-3 Préchauffage vapeur

D1-4 Préparation de la vapeur

D2 Bouton de mise en marche/arrét
avec voyant lumineux

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

B Pompe électromagnétique : 15 bars

B Porte-filtre

M 1 ou 2 tasses

B Compatible dosettes souples

B Fonction vapeur

M Arrét automatique au bout de 5 minutes (protection de I’environnement)
B Réservoir amovible (capacité : 1 litre)

M Puissance : 1460 W

M Tension : 230V - 50 Hz

M Dispositifs de sécurité contre les surchauffes

B Dimensions : H. 286 mm, L. 145 mm, P. 315 mm

IMPORTANT !
Tension d’utilisation : cet appareil est prévu pour fonctionner uniquement
en courant alternatif 230 V.
Type d’utilisation : cet appareil est prévu pour une UTILISATION
DOMESTIQUE SEULEMENT

CONSEILS PRATIQUES

Il est préférable d’utiliser du café fraichement torréfié. Demandez conseil a votre
torréfacteur. La fraicheur du café n’est préservée que quelques semaines aprés la
torréfaction. Un bon emballage peut améliorer et prolonger la conservation du café. Si
vous n’étes pas s(r de la qualité de I'emballage, choisissez un café réecemment torréfié.

1 Le café doit toujours étre moulu juste avant d’étre préparé.

Quelle variété de café choisir ?

B Pour un café riche en ardmes

Préférez les cafés pur Arabica ou composés en majorité de cafés Arabica.

Les cafés de torréfaction artisanales sont a priviliégier car ils offrent plus de complexité
et de finesse dans les arbmes. Pour varier les saveurs, essayez les cafés pures origines.

M Pour un café corsé
Privilégiez les cafés mélangés a du Robusta — non spécifiés 100% Arabica — ou les
cafés de torréfaction italienne ou spécifiés goUt italien.
W Conservez la mouture au réfrigérateur, elle garde ainsi plus longtemps son aréme.
B Ne remplissez pas votre porte-filtre a ras, mais utilisez la cuillére mesure (1 cuillére
pour une tasse de 50 ml, 2 cuilléres pour 2 tasses de 50 ml). Enlevez I’excédent de
mouture sur le pourtour du porte-filtre.
M Si vous n'utilisez pas I'appareil pendant plus de 5 jours, videz et rincez le réservoir
d’eau.
B Avant d’enlever le réservoir pour le remplir ou pour le vider, veillez a toujours
éteindre I'appareil.
B Veillez a toujours poser I'appareil sur une surface plane et stable.

PREMIERE MISE EN SERVICE - ou aprés une longue

période de non utilisation de votre Espresso.

Ringage et amorcage des circuits avant la premiere

utilisation.

Avant d’utiliser votre machine a café, nettoyez tous les accessoires dans de I'eau
savonneuse puis séchez-les.

Effectuez un ringage en procédant de la maniere suivante :

B Branchez votre machine (1).

B Retirez le couvercle (A) et enlevez le réservoir d’eau (B) (2).

B Remplissez le réservoir d’eau a température ambiante et replacez-le sur I'appareil
en vous assurant qu’il est bien en place. Remettez le couvercle (3-4).

B Assurez-vous que le sélecteur (D1) soit sur la position O (D1-1) (5).

B Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (D2). Un bref signal
sonore se produit, ceci est tout a fait normal. Il correspond a la mise en/hors
fonction de la pompe (6).

B | e voyant de température clignote puis reste fixe (7).

B Insérez le porte-filtre (F) (sans mouture) dans I'appareil : tournez-le vers la droite
jusqu’en butée (8).

B Mettez un récipient d’un volume supérieur a ¥z litre sous la buse vapeur (9).

B Tournez le sélecteur sur Préchauffage vapeur (D1-3) (10).

B | e bouton clignote puis reste fixe : vous pouvez alors tourner le sélecteur sur la
position Vapeur (D1-4) pendant 20 secondes d’écoulement environ (11).

B Remettez le sélecteur sur la position O (D1-1) (12).

B Placez ensuite le récipient de ' litre sous le porte filtre (13).

M Tournez le sélecteur sur la position Espresso (D-1-2) (14). Laissez s’écouler I’'eau
du réservoir, la valeur de 4 tasses espresso de 50 ml. Pour arréter I’écoulement de
I’eau, tournez le sélecteur sur la position O (15).
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H Si I'eau ne s’écoule pas (amorgage pompe), répétez I'opération depuis le début.

B Laissez refroidir votre appareil et répétez cette opération 4 fois, veillez a ce que le
réservoir ait la quantité suffisante d’eau.

B Laissez refroidir votre appareil entre chaque opération.

M Enlevez le réservoir, videz-le, rincez-le soigneusement et remettez-le dans
I"appareil.

IMPORTANT !
Au bout de 5 minutes de non utilisation, votre appareil s’éteindra

A automatiquement dans un souci de protection de I’environnement.

IMPORTANT !

Un signal sonore est émis a chaque mise en route et arrét de appareil
(appui sur le bouton de mise en marche/arrét (D2), ceci est tout a fait
normal. Il correspond a la mise en/hors fonction de la pompe.

PREPARATION DE L’'ESPRESSO

IMPORTANT !
Si Pespresso est utilisé pour la premiére fois, ’appareil doit étre nettoyé
comme décrit au paragraphe « PREMIERE MISE EN SERVICE ».

Avec du café moulu
Le type de mouture que vous choisissez déterminera la force et le golt de votre
espresso : plus votre mouture est fine, plus vous obtiendrez un espresso corsé.
B Remplissez le réservoir d’eau a température ambiante et replacez-le sur I'appareil,
en vous assurant qu’il soit bien en place (3-4).
B Branchez votre machine (1).
B Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét. Un bref signal sonore se
produit, ceci est tout a fait normal. Il correspond a la mise en fonction de la pompe (6).
B Le voyant de température clignote pendant le préchauffage puis reste fixe (7).
L'appareil est alors prét pour utilisation.
B Déverrouillez le porte-filtre en le tournant vers la gauche (16).
B Placez le filtre pour 1 tasse ou le filtre pour 2 tasses dans le porte-filtre (17).
B A 'aide de la cuillére mesure mettez votre café moulu. (1 dose = 1 tasse, 2 doses
= 2 tasses) dans le filtre (18).
B Enlevez 'excédent de mouture sur le bord du porte-filtre.
B Insérez le porte-filtre dans I'appareil en le serrant fort vers la droite jusqu’en butée
(8).
B Mettez une ou deux tasses sur la grille du plateau récolte gouttes sous le porte-
filtre (19).
B Tournez le sélecteur sur la position espresso (D1-2) (19).
B Aprés quelques instants, le café s’écoule.
B Lorsque la/les tasse(s) est/sont remplies, ramenez alors le sélecteur en position
O (15).
B Enlevez la/les tasse(s).
B Déverrouillez le porte-filtre en le tournant vers la gauche. Retirez-le de I'appareil (16).
B Pour éjecter la mouture, retournez le porte filtre en maintenant le filtre avec la
languette pour ne faire tomber que la mouture (20).

W Lavez le porte-filtre et le filtre & I’'eau courante pour éliminer les restes de mouture
21).

B Pour un meilleur résultat, nous vous conseillons d’effectuer au préalable un
préchauffage des accessoires (porte-filtre, filtre et tasse) en suivant les étapes ci-
dessus sans mettre de mouture.

W |aissez refroidir votre appareil si vous avez fait 5 cafés consécutifs de 50 ml.

Avec une dosette souple
Votre machine est compatible avec les dosettes souples (généralement 60 mm de
diametre). Ce type de dosettes n’étant pas spécifiquement congu pour les machines
espresso, vous obtiendrez un espresso moins corsé qu’avec votre café moulu.
B Remplissez le réservoir avec de I'eau a température ambiante et replacez-le sur
I’appareil (3-4).
B Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (6).
B Le voyant clignote pendant le préchauffage, puis reste fixe. L'appareil est alors prét
pour I'utilisation (7).
B Déverrovuillez le porte-filtre en le tournant vers la gauche (16). Placez une dosette
souple dans le porte-filtre une tasse. La dosette est prévue pour réaliser une tasse
de café. L'utilisation de 2 dosettes I’'une sur I’autre est déconseillée (22).
B Insérez le porte-filtre dans I'appareil en le serrant fort vers la droite jusqu’en butée
(8).
B Pour préparer votre espresso, veuillez procéder comme pour la préparation d’un
espresso avec du café moulu.
B Laissez refroidir votre appareil si vous avez fait 5 café consécutifs de 50 ml.

FONCTION VAPEUR

La vapeur sert a faire mousser le lait (par exemple pour la préparation des cappuccinos.)

B Pour produire la vapeur, tournez le sélecteur sur la position (D1-3) Préchauffage.
(10).

M | e voyant du bouton marche/arrét clignote a nouveau puis reste fixe. L’appareil est
alors prét pour I'utilisation (7).

B Mettez de 60 a 100 ml de lait dans un récipient. Pour un meilleur résultat, nous
vous conseillons d’utiliser un récipient étroit, assez court pour passer sous la buse
vapeur. Le lait et son récipient doivent étre bien froids pour des résultats optimaux.

B Dés que le témoin lumineux devient fixe, plongez la buse vapeur dans le lait sans
toucher le fond du récipient (23).

B Tournez le sélecteur sur la position vapeur (D1-4) (24).

B Pour de meilleurs résultats, moussez le lait a partir du fond du récipient mais
sans toucher le fond, environ 10 secondes. Ensuite, descendez et inclinez
progressivement le récipient de fagon a ce que la buse soit a la surface du lait.
Veillez a ce que la buse ne sorte pas du lait. Pour optimiser le moussage, faites des
mouvements circulaires (25).

B Afin d’obtenir un bon moussage de lait, nous vous conseillons d’utiliser du lait
pasteurisé ou du lait UHT et d’éviter le lait cru ou écrémé.

B Une fois la mousse obtenue, tournez le sélecteur en position O (12). A ce moment,
I'appareil refroidit automatiquement en lancant 2 ou 3 cycles de pompage par
intermittence. Une fois cette opération automatique terminée, vous pouvez
préparer un espresso.
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B Aprés I'arrét de la vapeur, nettoyez rapidement et soigneusement la buse vapeur a
I’aide d’une éponge humide (afin que les résidus ne collent pas).

B Placez un récipient contenant de ’eau sous la buse vapeur et répétez la procédure
de moussage de lait a I'identique afin de nettoyer correctement la buse.

B Afin déviter la surchauffe du lait ne depassez pas 60 secondes de moussage.

B Le fonctionnement de la buse vapeur est limité a 75 secondes afin d’éviter toute
surchauffe.

IMPORTANT !
Attention ! Afin d’éviter les projections de lait, ne sortez pas la buse au
dessus de la surface du lait pendant le fonctionnement de la vapeur.

IMPORTANT !
Attention ! La buse vapeur est encore chaude ! Veillez a ne pas vous
braler !

IMPORTANT ! Aprés l'arrét de la vapeur, nettoyez immédiatement et
soigneusementlabuse vapeur comme décrit au paragraphe : NETTOYAGE
ET ENTRETIEN.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A. De 'appareil

B Débranchez la prise de courant avant chaque nettoyage et faites refroidir I'appareil.

B Nettoyez de temps a autre I’extérieur de I'appareil avec une éponge humide. Lavez
régulierement le réservoir, le plateau récolte-gouttes et sa grille et essuyez-les.

W Rincez régulierement l'intérieur du réservoir.

B |orsgu’une fine couche blanche opacifie votre réservoir, effectuez une opération
de détartrage (cf paragraphe DETARTRAGE).

B N'utilisez pas de produits nettoyants a base d’alcool ou de solvant.

B Aprés avoir débranché I'appareil, nettoyez réguliérement la grille de passage d’eau
chaude, ainsi que le joint d’étanchéité, a I'aide d’une éponge humide (26).

B Nettoyage uniquement & I'aide d’un chiffon humide sans produit détergent ou abrasif.

B. Du porte-filtre
B A P’aide d’un chiffon humide, nettoyez régulierement le logement du porte-filtre,
afin de retirer d’éventuels résidus de café collés a cet endroit (26).
B Afin de prolonger la durée de vie du joint d’étanchéité de la téte de percolation, ne
remettez pas le porte-filtre en place en cas d’inutilisation prolongée de la machine a café.
B Afin de retirer les éventuels dépots qui pourraient obstruer la sortie de votre filtre 1
ou 2 tasses vous pouvez utiliser I'aiguille (32).

C. Du plateau récolte-gouttes

Aprés chaque utilisation de I'appareil, il doit étre vidé. Si plusieurs espressos sont
préparés les uns apres les autres, il convient de le vider régulierement (27-28) (toutes les
5 tasses d’espresso environ). La présence d’eau est normale et n’est pas signe d’une
fuite. Si nécessaire, nettoyez le plateau récolte-gouttes et sa grille avec de I’eau et un
peu de produit vaisselle non agressif. Rincez et séchez.

> P B

D. De la buse vapeur

B Placez un récipient contenant de I’eau sous la buse vapeur.

B Pour produire la vapeur, tournez le sélecteur sur la position (D1-3) Préchauffage (10).

B | e voyant du bouton marche/arrét clignote a nouveau puis reste fixe. L’appareil est
alors prét pour le cycle de nettoyage vapeur.

B Dés que le témoin lumineux devient fixe, plongez la buse vapeur dans I'eau sans
toucher le fond du récipient.

B Tournez le sélecteur sur la position vapeur (D1-4) (24).

B Faites fonctionner pendant 20 secondes.

B Aprés I'arrét de la vapeur, nettoyer rapidement et soigneusement la buse vapeur a
I’aide d’une éponge humide (afin de supprimer tous les résidus).

B ’embout de la buse peut étre démonté a I'aide de la cuillere mesure (K) pour
effectuer un nettoyage plus poussé. Attention a ne pas égarer le joint d’étanchéité
présent sur cet embout (29).

B Rincez-le sous le robinet puis a I'aide d’une éponge humide retirez tous les résidus (30).

W Vous pouvez déboucher I'orifice de sortie de la buse a I'aide d’une aiguille.

B Revissez-le a I'aide de la cuillére mesure, vérifiez que le joint est toujours présent,
et assurez-vous que cet embout soit correctement vissé (31).

IMPORTANT !
Attention ! Ne lavez aucune des piéces de cet appareil au lave-vaiselle.

DETARTRAGE

Le détartrage régulier de votre appareil, comme indiqué dans les paragraphes A et B
pour les fonctions café et vapeur, est le gage principal de sa durée de vie. La fréquence
de détartrage doit étre adaptée a la dureté de votre eau. Prenez conseil auprées de votre
agence de distribution d’eau.

Pendant cette opération, ne placez pas votre appareil sur un plan de travail en marbre.
Le détartrant pourrait I’altérer.

B Pour vous aider, voici ci-dessous un tableau indicatif des fréquences de détartrage

en fonction de la dureté de I'eau et de I'utilisation de votre machine:

FREQUENCE DE DETARTRAGE

Nb moyen de cafés Eau douce Eau calcaire Eau trés calcaire
par semaine (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Moins de 7 1 fois par an Tous les 8 mois Tous les 6 mois
De7a20 Tous les 4 mois Tous les 3 mois Tous les 2 mois
Plus de 20 Tous les 3 mois Tous les 2 mois Tous les mois

En cas de doute, un détartrage tous les mois est conseillé.

Aucune réparation de cafetiere pour cause de :
W détartrage non effectué,

W d’entartrage,

B de passage au lave vaisselle des accessoires,
ne sera couverte par la garantie.
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A. Détartrage du circuit café

B Débranchez 'appareil.

B Insérez le porte-filtre (sans mouture) dans 'appareil et verrouillez-le en tournant
vers la droite jusqu’en butée (8).

B Placez un récipient d’un volume supérieur a ¥z litre sous le porte-filtre (13).

W \érifiez que le bouton sélecteur (D1) soit bien en position O (D1-1) (5).

B Remplissez le réservoir avec un mélange composé de trois volumes d’eau pour un
volume de vinaigre ou d’acide citrique/sulfamique.

M Branchez I'appareil (1). Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/
arrét (6).

B Lorsque le voyant de température du bouton de mise en marche reste fixe, vous
pouvez alors mettre le bouton de sélection (D1) en position Espresso (D1-2).

B Laissez s’écouler le mélange (1/4 du volume).

B Arrétez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét et en laissant le bouton
de sélection (D1) en position Espresso (D1-2).

B Attendez 5 a 10 minutes, puis renouvelez I'opération 2 fois.

M Veillez a ne pas vider totalement le réservoir (en cas de désamorcage voir
paragraphe : PREMIERE MISE EN SERVICE).

B Suivez maintenant les instructions de détartrage de la fonction vapeur.

B. Détartrage du circuit vapeur

B Placez ensuite le récipient sous la buse vapeur (9).

B Tournez le bouton sélecteur (D1) sur la position vapeur (D1-4) (sans s’arréter a la
position préchauffage (D1-3).

B Allumez I’appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (6).

M |aissez s’écouler le mélange par la buse jusqu’a I'apparition de la vapeur.

M Tournez le sélecteur sur la position O (D1-1) (12).

B A ce moment, I'appareil refroidit automatiquement en langant 2 ou 3 cycles de
pompage par intermittence. De I'eau chaude et/ou de la vapeur s’écoulent dans le
plateau récolte gouttes.

B Attendez 2 a 4 minutes, puis renouvelez I'opération.

M Veuillez a ne pas vider totalement le réservoir (en cas de désamorgage voir
paragraphe : PREMIERE MISE EN SERVICE).

C. Ringcage

IMPORTANT !

A Apres le détartrage, effectuez 2-3 opérations de rincage avec de I'eau
claire (sans mouture), comme décrit au paragraphe « PREMIERE MISE
EN SERVICE ».
N’oubliez pas de rincer la buse vapeur. L’appareil est détartré et a
nouveau prét a fonctionner.

GARANTIE

Votre appareil est garanti mais toute erreur de branchement, manipulation ou utilisation
autres que celles décrites dans la notice annule la garantie.

Cet appareil est garanti dans le cadre d’un usage domestique, tout autre type d’utilisation
annule la garantie.

Aucune réparation pour cause d’entartrage ne sera couverte par la garantie.

Pour tout probleme d’aprés-vente ou de pieces détachées, consultez votre revendeur
Ou un centre service agréé.
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REPONSES AUX PROBLEMES EVENTUELS

PROBLEMES
Le marc est trés humide.

CAUSES POSSIBLES

Vous n’avez pas mis
suffisamment de
mouture.

SOLUTIONS
Mettez plus de café.

L'espresso coule trop
lentement.

La mouture est trop fine,
trop grasse ou farineuse.

Choisissez une mouture
Iégérement plus grosse.

Le porte-filtre est sale.

Nettoyez votre porte-filtre selon
les instructions du paragraphe
NETTOYAGE ET ENTRETIEN
- B. Du porte-filtre. Nettoyez
également le filtre a café.

La grille de passage de
I’eau est encrassée.

Quand l'appareil est refroidi,
nettoyez la grille du passage de
I’eau avec une éponge humide.

\otre machine est
entartrée.

Détartrez votre machine
conformément aux indications
du mode d’emploi.

Un écoulement d’eau
prolongé du porte-filtre
apres confection d’un
espresso est visible.

Votre machine est en
train de s’entartrer
en raison d’une eau
particulierement calcaire.

Détartrer sans plus attendre votre
machine conformément  aux
indications du mode d’emploi.

Présence de marc de
café dans la tasse.

Le porte-filtre est
encrasse.

Nettoyez le porte-filtre a I'eau
chaude.’

La mouture est trop fine.

Utilisez une mouture
Iégérement plus grosse.

Le joint de 'emplacement
du porte-filtre est
encrasse.

Nettoyez I'emplacement du
porte-filire et le joint avec une
éponge humide.

L'espresso n’est pas
MOUSSEUX.

La mouture est trop
ancienne.

Utilisez une mouture

fraichement moulue.

La mouture n’est pas
adaptée a I’espresso.

Utilisez une mouture plus fine.

Il'y a trop peu de mouture
dans le porte-filte.

Rajoutez de la mouture.




PROBLEMES

Le réservoir d’eau fuit
quand on le transporte.

CAUSES POSSIBLES

Le clapet du fond du
réservoir est sale ou
défectueux.

SOLUTIONS

Lavez le réservoir d’eau et
faites fonctionner avec le doigt
le clapet qui est au fond du
réservoir.

Le clapet est bloqué par
du calcaire.

Détartrez votre machine
conformément aux indications
du mode d’emploi.

Ecoulement d’eau sous
I’appareil.

Il'y a une fuite interne.

Vérifiez la bonne position du
réservoir. Si le défaut persiste,
n’utilisez pas I’appareil,
adressez-vous a un centre de
service agréee.

Le plateau récolte-
gouttes n’est pas
correctement installé.

Vérifiez que le plateau récolte-
gouttes est poussé au fond de
I’appareil.

Le plateau récolte-
gouttes déborde.

Videz et rincez soigneusement
le plateau récolte-gouttes, puis
replacez-le.

Les tasses sont remplies
de maniéere inégale.

Le porte-filtre est
encrasse.

Reportez-vous au paragraphe
NETTOYAGE ET ENTRETIEN
pour [I'entretien de votre
porte-filtre.

La pompe est
anormalement bruyante.

Absence d’eau dans le
réservoir.

Remplissez le réservoir d’eau
et réamorcez la pompe (voir
paragraphe : PREMIERE MISE
EN SERVICE). Evitez de vider
completement le réservoir.

L'espresso fuit sur les
cOtés du porte-filtre.

Le porte-filtre n’est pas
placé correctement.

Mettez le porte-filire en place
et verrouillez-le (tournez de
gauche a droite jusqu’en
butée).

Enlevez I'excédent de mouture
qui empéche de verrouiller
complétement le porte-filtre.

Le bord du porte-filtre est
encrasseé par la mouture.

Enlevez I'excédent de mouture
et nettoyez la grille de passage
d’eau avec une éponge humide.

La dosette souple est
mal positionnée.

Vérifiez que votre dosette
souple  soit  correctement
insérée: le papier ne doit pas
dépasser a I’extérieur du filtre.

Votre espresso a mauvais
gout.

Aprés le détartrage,
le rincage n’a pas été
effectué correctement.

Rincez I'appareil conformément
au mode d’emploi et vérifiez la
qualité du café.

PROBLEMES CAUSES POSSIBLES SOLUTIONS
L’appareil ne fonctionne|La pompe s’est|Remplissez le réservoir d’eau
pas. désamorcée pour cause|et réamorcez la pompe (voir

paragraphe : PREMIERE MISE
EN SERVICE). Evitez de vider
completement le réservoir.

Le réservoir  d’eau|Placez le réservoir d’eau
amovible est mal | correctement.

positionné.
La buse vapeur ne fait|La buse vapeur est|Détartrez la buse vapeur
pas mousser le lait. bouchée ou entartrée. conformément au paragraphe
Détartrage ou débouchez-la a
I'aide d'une aiguille.

Le lait est trop chaud. Utilisez du lait frais.

La forme du récipient|Utilisez un petit pichet. Bien
n'est pas appropriée. respecter les instructions de
moussage du lait (paragraphe
FONCTION VAPEUR).

S’il n'est pas possible de déterminer la cause d’'une panne, adressez-vous a un
réparateur agréé. Ne démontez jamais I'appareil ! (en cas de démontage, la garantie
pourra ne plus étre assurée).

de manque d’eau.

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE

EN FIN DE VIE

ﬁParﬁcipons a la protection de I’environnement !

® votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires

et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Wir danken lhnen fur lhre Loyalitat und lhr Vertrauen in die Produkte von KRUPS. Sie
haben die kompakteste Espressomaschine aus unserer Produktreihe erworben.

ACHTUNG: bitte lesen Sie die Anweisungen und Sicherheitshinweise vor
A der Inbetriebnahme des Gerates.

BESCHREIBUNG
A Wasserbehalterdeckel E Filterhalter-Aufnahme
B Entnehmbarer Wasserbehalter F Filterhalter
C Tassenabstellgitter F1 1-Tassen-Filter
D Bedienfeld: F2 2-Tassen-Filter

D1 Wahlschalter (Kaffee oder Dampf) G Dampfdise

D1-1 Position O/Vorheizen Espresso H Abtropfgitter

D1-2 Zubereitung eines Espressos I Tropfenauffangschale
D1-3 Vorheizen Dampf J Netzkabel

D1-4 Dampferzeugung K Messloffel

D2 Ein-/Aus-Taste mit Kontrollleuchte

TECHNISCHE MERKMALE

B Elektromagnetische Pumpe: 15 bar

M Filterhalter

M 1 oder 2 Tassen

B Kompatible Kaffeepads

B Dampffunktion

B Automatische Ausschaltung nach 5 Minuten (Umweltschutz)
B Entnehmbarer Behlter (Kapazitat: 1 Liter)

M |eistung: 1.460 W

B Spannung: 230 V - 50 Hz

B Uberhitzungsschutz-Sicherheitsvorrichtung

B Abmessungen: H 286 mm, B 145 mm, T 315 mm

WICHTIG!
Spannung: Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Betrieb mit

Wechselstrom von 230 V vorgesehen.
Anwendungsbereich: Dieses Gerdt ist AUSSCHLIESSLICH fiir den
HAUSGEBRAUCH bestimmt.

PRAKTISCHE TIPPS

Es empfiehlt sich, frisch gerdsteten Kaffee zu verwenden. Fragen Sie lhre Kaffeerdsterei
um Rat. Die Frische des Kaffees bleibt nach dem Rdsten nur fiir einige Wochen erhalten.
Eine gute Verpackung kann die Konservierung des Kaffees verbessern und verlangern.
Falls Sie sich bezlglich der Qualitat der Verpackung nicht sicher sind, wahlen Sie einen
Kaffee, der erst vor Kurzem gerdstet wurde.

Der Kaffee darf erst kurz vor der Zubereitung gemahlen werden.

Auswahl der Kaffeesorte

B Fur einen Kaffee voller Aroma

Wahlen Sie vorzugsweise reine Arabica-Kaffees oder Kaffeesorten, die Uberwiegend
aus Arabica-Kaffees bestehen.

Geben Sie handgerdsteten Kaffees den Vorzug, denn sie bieten komplexere und feinere
Aromen. Um den Geschmack zu variieren, probieren Sie reine Ursprungskaffees.

B Fur einen kraftigen Kaffee
Ziehen Sie Kaffeemischungen aus Robusta-Bohnen vor — nicht spezifiert als 100 % Arabica
— oder Kaffee mit der Bezeichnung ,italienische Réstung® oder ,jitalienischer Kaffee“.
M [agern Sie das Kaffeepulver im Kihlschrank. So bewahrt es langer sein Aroma.
B Fullen Sie lhren Filterhalter nicht bis zum Rand, sondern benutzen Sie den
Messloffel (1 Loffel fir eine Tasse a 50 ml, 2 Loffel fir 2 Tassen a 50 ml). Entfernen
Sie Uberschissiges Kaffeepulver vom Rand des Filterhalters.
M Falls Sie das Gerat langer als 5 Tage nicht benutzen, leeren und spiilen Sie den
Wasserbehélter aus.
B Schalten Sie das Gerét bitte immer aus, bevor Sie den Behalter zum Auffiillen oder
Entleeren entnehmen.
M Bitte stellen Sie das Gerét stets auf eine ebene und stabile Flache.

ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME - oder nach langerer

Nichtbenutzung der Espressomaschine

Spullung und Vorbereitung des Systems vor dem ersten

Gebrauch

Reinigen Sie das gesamte Zubehor mit Seifenwasser und trocknen Sie es ab, bevor Sie
Ihre Kaffeemaschine in Betrieb nehmen.

Fuhren Sie auf folgende Weise eine Spilung durch:

M Verbinden Sie Ihr Gerat mit einer Steckdose (1).

B Nehmen Sie den Deckel (A) ab und entnehmen Sie den Wasserbehalter (B) (2).

M Befiillen Sie den Wasserbehalter mit Wasser von Raumtemperatur und stellen Sie
inn wieder auf das Gerat. Versichern Sie sich, dass der Behalter korrekt positioniert
ist. Setzen Sie den Deckel wieder auf (3-4).

M Stellen Sie sicher, dass der Wahlschalter (D1) auf die Position O gestellt ist (D1-1) (5).

B Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Ein-/Aus-Taste driicken (D2). Das Gerat
erzeugt ein kurzes akustisches Signal; dies ist véllig normal. Es signalisiert die
Aktivierung/Deaktivierung der Pumpe (6).

B Die Temperaturkontrollleuchte blinkt und leuchtet anschlieBend stetig (7).

B Setzen Sie den Filterhalter (F) (ohne Pulver) in das Gerat ein: Drehen Sie ihn nach
rechts, bis er einklinkt (8).

Ml Stellen Sie ein GefaB mit einem Fassungsvermdgen von mindestens V2 Liter unter
die Dampfdise (9).

M Stellen Sie den Wahlschalter auf Vorheizen Dampf (D1-3) (10).

M Die Taste blinkt und leuchtet anschlieBend stetig: Sie kdnnen nun den Wahlschalter
fur ungefahr 20 Sekunden auf die Position Dampf (D1-4) stellen wahrend des
Durchlaufens (11).

Bl Stellen Sie den Wahlschalter auf die Position O (D1-1) zurlick (12).

12

| Deutsch |



13

M Stellen Sie nun das GefaB mit einem Fassungsvermoégen von ' Liter unter den
Filterhalter (13).

M Stellen Sie den Wahlischalter auf die Position Espresso (D-1-2) (14). Lassen Sie von
dem Wasser im Behélter genug fir 4 Tassen Espresso a 50 ml durchlaufen. Um
das Durchlaufen des Wassers zu unterbrechen, drehen Sie den Wahlschalter auf
die Position O (15).

W Falls kein Wasser lauft (Inbetriebsetzen der Pumpe), wiederholen Sie den gesamten
Vorgang.

B | assen Sie Ihr Gerat abkihlen und wiederholen Sie diesen Vorgang viermal. Achten
Sie bitte darauf, dass der Behalter ausreichend Wasser enthélt.

B | assen Sie |hr Gerat zwischen den einzelnen Durchlaufzyklen abkihlen.

B Entnehmen Sie den Wasserbehalter, spllen Sie ihn griindlich aus und setzen Sie
ihn wieder im Gerét ein.

WICHTIG!
Wenn lhr Gerat fiir 5 Minuten nicht in Gebrauch ist, schaltet es sich
automatisch aus Griinden des Umweltschutzes ab.

WICHTIG!

Jedes Mal, wenn das Gerét eingeschaltet und ausgeschaltet wird (Driicken
der Ein-/Aus-Taste (D2), ertont ein Signalton. Dies ist vollkommen normal.
Er signalisiert die Aktivierung/Deaktivierung der Pumpe.

ZUBEREITUNG DES ESPRESSOS

WICHTIG!
Wenn Sie die Espressomaschine zum ersten Mal benutzen, miissen Sie
das Gerét wie im Abschnitt <ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME> reinigen.

Mit gemahlenem Kaffee
Die Art des Kaffeepulvers, das Sie auswahlen, bestimmt die Starke und den Geschmack
Ihres Espressos: Je feiner Ihr Pulver ist, umso kréaftigeren Espresso erhalten Sie.
M Fillen Sie den Wasserbehalter mit Wasser von Raumtemperatur und setzen Sie ihn
wieder in das Gerat. Versichern Sie sich, dass der Behalter korrekt positioniert ist (3-4)
B Verbinden Sie Ihr Gerat mit einer Steckdose (1).
B Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Ein-/Aus-Taste driicken. Das Gerat
erzeugt ein kurzes akustisches Signal; dies ist vollkommen normal. Es signalisiert
die Aktivierung der Pumpe (6).
B Die Temperaturkontrollleuchte blinkt wahrend des Vorheizens und leuchtet
anschlieBend stetig (7). Das Gerét ist nun einsatzbereit.
B |Losen Sie den Filterhalter, indem Sie ihn nach links drehen (16).
B | egen Sie den Filter fir 1 Tasse oder den Filter fiir 2 Tassen in den Filterhalter (17).
B Geben Sie |hr Kaffeepulver mit dem Messlo6ffel (1 Messloffel = 1 Tasse, 2 Messloffel
= 2 Tassen) in den Filter (18).
B Entfernen Sie Uberschussiges Pulver vom Rand des Filterhalters.
B Setzen Sie den Filterhalter ins Geréat ein und drehen Sie ihn so weit wie moglich
nach rechts, bis er einklinkt (8).
H Stellen Sie eine oder zwei Tassen auf das Abtropfgitter unter den Filterhalter (19).
B Stellen Sie den Wahlschalter auf die Position Espresso (D1-2) (19).

B Nach kurzer Zeit beginnt der Kaffee durchzulaufen.

B Wenn die Tasse(n) geflillt ist/sind, stellen Sie den Wahlschalter auf die Position O
zuriick (15).

B Entnehmen Sie die Tasse(n).

B | 6sen Sie den Filterhalter, indem Sie ihn nach links drehen. Nehmen Sie ihn aus
dem Gerat (16).

B Um das Pulver zu entleeren, drehen Sie den Filterhalter um und halten Sie den
Filter mit der Lasche fest, damit nur das Pulver herausfallt (20).

B Spilen Sie den Filterhalter und den Filter unter laufendem Wasser, um die Reste
des Pulvers zu beseitigen (21).

B Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, empfiehlt es sich, das Zubehér vorzuwarmen
(Filterhalter, Filter und Tasse), indem Sie den oben beschriebenen Schritten folgen,
ohne Pulver einzufillen.

B | assen Sie Ihr Gerat abkiihlen, wenn Sie 5 Kaffees a 50 ml in Folge zubereitet haben.

Mit einem Kaffeepad

Ihr Gerét ist mit Kaffeepads kompatibel (im Allgemeinen mit einem Durchmesser von 60
mm). Diese Art von Pads sind nicht speziell fir Espressomaschinen entwickelt und Sie
erhalten einen weniger kraftigen Espresso als mit Ihrem Kaffeepulver.

M Beflllen Sie den Behalter mit Wasser von Raumtemperatur und setzen Sie ihn
wieder ins Gerét (3-4).

B Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Ein-/Aus-Taste driicken (6).

H Die Kontrollleuchte blinkt wahrend des Vorheizens und leuchtet anschlieBend
stetig (6). Das Gerat ist nun einsatzbereit (7).

M [ 6sen Sie den Filterhalter, indem Sie ihn nach links drehen (16). Legen Sie einen
Kaffeepad in den 1-Tassen-Filter. Der Pad ist zum Zubereiten einer Tasse Kaffee
vorgesehen. Es wird davon abgeraten, 2 Pads Ubereinander zu verwenden (22).

W Setzen Sie den Filterhalter ins Gerat ein und drehen Sie ihn so weit wie moglich
nach rechts, bis er einklinkt (8).

B Fahren Sie fur die Zubereitung Ihres Espressos genauso fort wie fur die Zubereitung
eines Espressos mit gemahlenem Kaffee.

M Lassen Sie Ihr Gerat abkihlen, wenn Sie 5 Kaffees a 50 ml in Folge zubereitet haben.

DAMPFFUNKTION

Der Dampf dient zum Aufschdumen der Milch (beispielsweise zur Zubereitung eines
Cappuccinos).

B Um Dampf zu erzeugen, stellen Sie den Wahischalter auf die Position (D1-3)
Vorheizen. (10).

B Die Kontrollleuchte der Ein-/Aus-Taste blinkt erneut und leuchtet anschlieBend
stetig. Das Gerat ist nun einsatzbereit (7).

B Geben Sie 60 bis 100 ml Milch in ein GefaB. Fur ein optimales Ergebnis empfehlen
wir Ihnen, ein schmales GeféaB zu verwenden, das niedrig genug ist, um unter die
Dampfdise zu passen. Die Milch und ihr GefaB missen gut gekuhlt sein, um die
besten Ergebnisse zu erzielen.

B Sobald die Kontrollleuchte aufhért zu blinken, tauchen Sie die Dampfdise in die
Milch, ohne den Boden des GefaBes zu berlihren (23).

B Stellen Sie den Wihlschalter auf die Position Dampf (D1-4) (24).
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B Schiumen Sie die Milch am Boden des GefiaBes fur etwa 10 Sekunden auf,
berlihren Sie dabei jedoch nicht den Boden, um das beste Ergebnis zu erzielen.
Fihren Sie anschlieBend das GefdB langsam nach unten und neigen Sie es,
sodass die Diise an die Oberflache der Milch gelangt. Achten Sie bitte darauf,
dass die Duse nicht aus der Milch austritt. Machen Sie kreisférmige Bewegungen,
um optimalen Schaum zu erhalten (25).

B Verwenden Sie am besten pasteurisierte oder UHT-behandelte Milch und keine
Rohmilch oder Magermilch, um einen guten Milchschaum zu erzeugen.

B Sobald genug Schaum erzeugt wurde, stellen Sie den Wahlschalter auf die Position
O (12). Das Gerat kuhlt sich nun automatisch ab und fuhrt mit Unterbrechungen 2
oder 3 Pump-Zyklen durch. Sobald dieser automatische Vorgang abgeschlossen
ist, kbnnen Sie einen Espresso zubereiten.

B Nach Beendigung der Dampferzeugung reinigen Sie die Dise schnell und griindlich
mithilfe eines feuchten Schwamms (damit keine Milchreste antrocknen).

M Stellen Sie ein GefaB mit Wasser unter die Dampfdise und wiederholen Sie den
Vorgang, als ob Sie Milch aufschdumen wiirden, um die DUse richtig zu reinigen.

B Um ein Uberhitzen der Milch zu vermeiden, schiaumen Sie sie nicht langer als 60
Sekunden auf.

B Die Funktionsdauer der Dampfdise ist auf 75 Sekunden begrenzt, um ein
Uberhitzen des gesamten Systems zu vermeiden.

WICHTIG!
Achtung! Um Milchspritzer zu vermeiden, ziehen Sie wahrend der
Dampferzeugung die Dampfdiise nicht aus der Milch heraus.

WICHTIG!
Achtung! Die Dampfdiise ist noch heiB! Passen Sie auf, dass Sie sich
nicht verbrennen!

und griindlich die Dampfdiise, wie in dem Abschnitt REINIGUNG UND
PFLEGE beschrieben.

REINIGUNG UND PFLEGE

A. Gerat

B Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkuihlen.

B Siubern Sie von Zeit zu Zeit das AuBengehaduse des Gerates mit einem feuchten
Schwamm. Waschen Sie regelméaBig den Wasserbehalter, die Tropfenauffangschale
und ihr Gitter und trocknen Sie die Teile ab.

M Spiilen Sie regelmaBig das Innere des Wasserbehalters.

B Wenn sich eine diinne, weiBe Schicht auf lhrem Wasserbehilter gebildet hat,
entkalken Sie das Geréat (siehe Abschnitt ENTKALKEN).

B Verwenden Sie keine Reinigungsprodukte auf Alkoholbasis oder Losungsmittel.

B Nachdem Sie den Netzstecker des Gerdtes gezogen haben, reinigen Sie
regelméBig das HeiBwasserdurchlaufgitter sowie die Dichtung mithilfe eines
feuchten Schwamms (26).

B Benutzen Sie zur Reinigung nur ein feuchtes Tuch ohne Reinigungs- oder
Scheuermittel.

f WICHTIG! Nach Beendigung der Dampferzeugung reinigen Sie sofort

B. Filterhalter

B Reinigen Sie regelmaBig mit einem feuchten Tuch die Aufnahme des Filterhalters,
um eventuelle Kaffeereste zu entfernen, die an dieser Stelle kleben (26).

B Um die Lebensdauer der Dichtung des Brihkopfes zu verlangern, setzen Sie den
Filterhalter nicht in das Gerét ein, wenn die Kaffeemaschine tber langere Zeit nicht
benutzt wird.

B Um mégliche Ablagerungen zu entfernen, die die Offnung lhres 1- oder 2-Tassen-
Filters verstopfen kdnnten, benutzen Sie die Nadel (32).

C. Tropfenauffangschale

Nach jeder Benutzung des Gerates muss die Tropfenauffangschale geleert werden. Falls
mehrere Espressos - einer nach dem anderen - zubereitet werden, ist es angebracht,
die Schale regelméBig zu leeren (27-28) (nach etwa jeweils 5 Tassen Espresso). Es
ist normal, dass sich Wasser in der Schale ansammelt. Dies ist kein Hinweis auf eine
undichte Stelle. Reinigen Sie die Tropfenauffangschale und ihr Gitter gegebenenfalls mit
Wasser und etwas mildem Spulmittel. Schale abspulen und abtrocknen.

D. Dampfdise

Bl Stellen Sie ein GefaB mit Wasser unter die Dampfduse.

B Um Dampf zu erzeugen, drehen Sie den Wahischalter auf die Position (D1-3)
Vorheizen (10).

H Die Kontrollleuchte der Ein-/Aus-Taste blinkt wieder und leuchtet anschlieBend
stetig. Das Gerét ist jetzt bereit flir den Dampfreinigungszyklus.

B Sobald die Kontrollleuchte aufhort zu blinken, tauchen Sie die Dampfdiise in das
Wasser, ohne den Boden des GeféBes zu berihren.

Bl Stellen Sie den Wahlschalter auf die Position Dampf (D1-4) (24).

B Lassen Sie das Gerat fur 20 Sekunden laufen.

B Wenn kein Dampf mehr erzeugt wird, reinigen Sie schnell und grindlich die
Dampfdise mit einem feuchten Schwamm (um alle Ablagerungen zu entfernen).

B Das Mundstiick der Dise kann mithilfe des Messloffels (K) abmontiert werden,
um eine grindlichere Reinigung vorzunehmen. Achten Sie darauf, dass Sie die
Dichtung an diesem Mundstlick nicht verlegen (29).

M Spiilen Sie es unter dem Wasserhahn ab und entfernen Sie dann mithilfe eines
feuchten Schwamms alle Ablagerungen (30).

H Sie kénnen Verstopfungen in der Ausgangséffnung der Duise mithilfe einer Nadel
beseitigen.

B Schrauben Sie das Mundsttick mithilfe des Messloffels wieder fest. Vergewissern
Sie sich immer, ob die Dichtung an ihrem Platz ist, und prifen Sie, ob das
Mundstlck ordnungsgemas befestigt ist (31).

WICHTIG!
A Achtung! Reinigen Sie keines der Teile dieses Gerates in der

Geschirrspiilmaschine.
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ENTKALKEN

Das regelméBige Entkalken Ihres Gerétes, wie in den Abschnitten A und B fur die Kaffee-

und Dampffunktionen beschrieben, tragt wesentlich zur Lebensdauer des Geréates bei.

Wie haufig Sie Ihr Gerat entkalken sollten, hdngt von der Harte Ihres Wassers ab. Lassen

Sie sich von lhrem Wasserwerk beraten.

Stellen Sie wahrend dieses Vorgangs Ihr Geréat nicht auf eine Arbeitsflache aus Marmor.

Das Entkalkungsmittel kénnte sie beschadigen.

B Zur Orientierungshilfe finden Sie im Folgenden eine Tabelle zur Haufigkeit des
Entkalkens auf Grundlage der Hérte Ihres Wassers und des Gebrauchs lhrer
Maschine:

HAUFIGKEIT DER ENTKALKUNG

Durchschnittliche Weiches Wasser Kalkhaltiges Sehr kalkhaltiges
Anzahl an Kaffees (<19°dH) Wasser Wasser
pro Woche (19-30°dH) (>30°dH)
Weniger als 7 1-mal pro Jahr Alle 8 Monate Alle 6 Monate
7 bis 20 Alle 4 Monate Alle 3 Monate Alle 2 Monate
Mehr als 20 Alle 3 Monate Alle 2 Monate Jeden Monat

Im Zweifelsfall wird empfohlen, jeden Monat zu entkalken.
Jede Reparatur der Kaffeemaschine aus einem der folgenden Grinde:
B Maschine wurde nicht entkalkt,
M Verkalkung,
B Zubehor wurde in der Geschirrsplilmaschine abgewaschen,
wird nicht von der Garantie abgedeckt.

A. Entkalkung des Kaffeesystems

B Ziehen Sie den Netzstecker des Gerates.

B Installieren Sie den Filterhalter (ohne Kaffeepulver) im Gerat und drehen Sie ihn
zum Befestigen nach rechts, bis er einklinkt (8).

W Stellen Sie ein GefaB mit einem Fassungsvermégen von mindestens ¥z Liter unter
den Filterhalter (13).

B Stellen Sie sicher, dass der Wahlschalter (D1) richtig auf die Position O (D1-1)
gestellt ist (5).

W Fullen Sie den Wasserbehalter mit einer Mischung aus drei Teilen Wasser und
einem Teil Essig oder Zitronensdure/Sulfaminsdure.

B Verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose (1). Schalten Sie das Gerat durch
Driicken der Ein-/Aus-Taste ein (6).

B Wenn die Temperaturkontrollleuchte der Ein-Taste aufhort zu blinken, kénnen Sie
den Wahlschalter (D1) auf die Position Espresso (D1-2) stellen.

B |Lassen Sie die Mischung durchlaufen (1/4 des Volumens).

B Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein-/Aus-Taste aus und lassen Sie den
Wabhlschalter (D1) auf der Position Espresso (D1-2).

B Warten Sie 5 bis 10 Minuten, wiederholen Sie dann den Vorgang noch zweimal.

B | assen Sie den Wasserbehalter bitte nicht komplett leer pumpen (falls er komplett
geleert ist, siehe Abschnitt: ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME).

B Folgen Sie nun den Anleitungen zur Entkalkung der DampfdUse.

B. Entkalken des Dampfsystems

B Stellen Sie das GefaB unter die Dampfdiise (9).

M Stellen Sie den Wahlschalter (D1) auf die Position Dampf (D1-4) (ohne auf der
Position Vorheizen (D1-3) stehen zu bleiben).

B Schalten Sie das Geréat ein, indem Sie die Ein-/Aus-Taste driicken (6).

B | assen Sie die Mischung durch die Duse laufen, bis Dampf entsteht

B Stellen Sie den Wahlischalter auf die Position O (D1-1) (12).

B Das Gerat kihlt sich nun automatisch ab und fuhrt mit Unterbrechungen 2
oder 3 Pump-Zyklen durch. HeiBes Wasser und/oder der Dampf laufen in die
Tropfenauffangschale.

B Warten Sie 2 bis 4 Minuten, wiederholen Sie dann den Vorgang.

B Lassen Sie den Wasserbehélter bitte nicht komplett leer pumpen (falls er komplett
leer ist, siehe Abschnitt: ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME).

C. Spilen

WICHTIG!

A Lassen Sie nach dem Entkalken zwei- bis dreimal klares Wasser
(ohne Kaffeepulver einzufiillen) wie im Abschnitt «ERSTMALIGE
INBETRIEBNAHME?>» beschrieben durch das Geréat laufen.

Denken Sie daran, die Dampfdiise durchzuspiilen. Das Gerat ist nun
entkalkt und wieder einsatzbereit.

GARANTIE

lhr Gerét ist mit einer Garantie versehen, doch sie erlischt bei falschem AnschlieBen
an den Netzstrom, bei fehlerhafter Bedienung oder wenn das Gerat zu einem anderen
Zweck als in der Bedienungsanleitung beschrieben gebraucht wird.

Dieses Gerat ist flr den Privatgebrauch im Haushalt mit einer Garantie versehen. Jede
andere Form des Gebrauchs flhrt zum Erléschen der Garantie.

Reparaturen, die aufgrund von Verkalkung notwendig sind, werden nicht von der
Garantie abgedeckt.

Bei allen nach dem Kauf auftretenden Problemen oder flir Ersatzteile wenden Sie sich
bitte an Ihr Fachgeschaft oder ein zugelassenes Kundendienstzentrum.
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BEHEBUNG EVENTUELLER PROBLEME

PROBLEME MOGLICHE URSACHEN LOSUNGEN
Der Kaffeesatz ist sehr|Siehabennichtausreichend |Fullen Sie mehr
feucht. Kaffeepulver eingefiillt. Kaffeepulver ein.
Der Espresso lauft zu|Das Kaffeepulver ist zu fein, | Wahlen Sie ein etwas

langsam durch.

zu 6lig oder zu starkehaltig.

groberes Pulver.

Der Filterhalter ist
verschmutzt.

Reinigen Sie lhren Filterhalter
der Anleitung im Abschnitt
REINIGUNG UND PFLEGE
- B. Filterhalter gemaB.
Reinigen Sie auBerdem den
Kaffeefilter.

Das Wasserdurchlaufgitter
ist verschmutzt.

Wenn das Gerét abgekuhlt
ist, reinigen Sie das
Wasserdurchlaufgitter mit
einem feuchten Schwamm.

PROBLEME

Wasser lauft unten aus dem
Gerét heraus.

MOGLICHE URSACHEN

Es ist eine undichte Stelle
vorhanden.

LOSUNGEN

Stellen Sie sicher, dass
der Wasserbehalter korrekt
positioniert ist. Falls das
Problem weiter besteht,
stellen Sie den Gebrauch
des Gerates ein und
wenden Sie sich an eine
autorisierte Fachwerkstatt.

Die Tropfenauffangschale
ist nicht korrekt installiert.

Vergewissern Sie sich, dass
die Tropfenauffangschale in
das Unterteil des Gerates
geschoben ist.

Die Tropfenauffangschale
lauft Uber.

Entleeren und spllen Sie
die Tropfenauffangschale
grundlich aus, schieben Sie
sie dann wieder an ihren
Platz.

Ihre Maschine ist verkalkt.

Entkalken Sie Ihre
Maschine den Hinweisen
in der Bedienungsanleitung
geman.

Die Tassen werden nicht
gleichmaBig gefuillt.

Der Filterhalter ist
verschmutzt.

Lesen Sie den Abschnitt
REINIGUNG UND PFLEGE
fur Hinweise zur Pflege
lhres Filterhalters.

Nach der Zubereitung eines
Espressos scheint das
Wasser langsamer durch
den Filterhalter zu laufen.

In lhrer Maschine bilden
sich Kalkablagerungen
aufgrund von besonders
hartem Wasser.

Entkalken Sie Ihre
Maschine unverziglich
gemaB den Anleitungen in
der Gebrauchsanweisung.

Kaffeesatz in der Tasse.

Der Filterhalter ist
verschmutzt.

Reinigen Sie den Filterhalter
mit heiBem Wasser.

Das Pulver ist zu fein.

Verwenden Sie etwas

groberes Pulver.

Die Dichtung der Aufnahme
des Filterhalters ist
verschmutzt.

Reinigen Sie die
Filterhalter-Aufnahme und
die Dichtung mit einem
feuchten Schwamm.

Die Pumpeistungewéhnlich
laut.

Kein Wasser im Behélter.

Befiillen Sie den
Wasserbehalter und
setzen Sie die Pumpe
wieder in Betrieb (siehe
Abschnitt: ERSTMALIGE
INBETRIEBNAHME).
Vermeiden Sie, den
Wasserbehalter vollstandig
leer zu pumpen.

Der Espresso hat keine
Schaumschicht.

Das Pulver ist zu alt.

Verwenden Sie ein frisch
gemahlenes Kaffeepulver.

Das Kaffeepulver ist nicht
flr Espresso geeignet.

Verwenden Sie ein feineres
Pulver.

Es ist zu wenig Pulver im
Filterhalter.

Fullen Sie mehr Pulver ein.

Der Wasserbehalter leckt
beim Transport.

Das Ventil im Boden des
Behélters ist verschmutzt
oder defekt.

Waschen Sie den
Wasserbehalter und
betatigen Sie das Ventil im
Boden des Behilters mit
dem Finger.

Das Ventil st
Kalkbildung verstopft.

durch

Entkalken Sie lhre
Maschine den Hinweisen
in der Bedienungsanleitung
gemaB.

Aus den Seiten des
Filterhalters lauft Espresso.

Der Filterhalter
korrekt eingesetzt.

ist nicht

Installieren Sie den
Filterhalter an seinem Platz
und drehen Sie ihn fest
(drehen Sie von links nach
rechts, bis er einklinkt).

Entfernen Sie Uberschissiges
Kaffeepulver, das den

Filterhalter ~am  Einrasten
hindert.
Der Rand des Filterhalters | Entfernen Sie das
ist mit Pulver verschmutzt. |Uberschussige Pulver

und reinigen Sie das
Wasserdurchlaufgitter mit
einem feuchten Schwamm.

Der Kaffeepad ist nicht
korrekt positioniert.

Prifen Sie, ob lhr Kaffeepad
korrekt eingelegt ist: Das
Papier darf nicht tUber die
AuBenseite des Filters
ragen.
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LOSUNGEN

Sie das Gerét
Bedienungsanleitung

MOGLICHE URSACHEN

schmeckt | Nach dem Entkalken wurde [ Spulen
das Gerat nicht korrekt|der

PROBLEME

Ihr  Espresso
nicht gut.

gespuilt. gemaB durch und prifen
Sie die Qualitat des Kaffees.
Das Gerat funktioniert|Die Pumpe funktioniert|Beflllen Sie den
nicht. nicht, weil zu wenig Wasser | Wasserbehélter und
im Wasserbehalter ist. setzen Sie die Pumpe
wieder in Betrieb (siehe
Abschnitt: ERSTMALIGE
INBETRIEBNAHME).
Vermeiden Sie, den
Wasserbehalter vollstandig
leer zu pumpen.
Der entnehmbare | Setzen Sie den
Wasserbehélter ist nicht | Wasserbehélter korrekt ein.
korrekt positioniert.
Die Dampfdise schdumt|Die Dampfdise ist verstopft | Entkalken Sie die

die Milch nicht auf. oder verkalkt. Dampfdise den

Anleitungen im Abschnitt

Entkalken gemaB oder
beseitigen Sie die
Verstopfung mithilfe einer
Nadel.

Die Milch ist zu heiB. Verwenden Sie frische
Milch.

Die Form des GeféBes ist|Verwenden Sie einen

nicht geeignet. kleinen Krug. Befolgen

Sie bitte die Anleitungen

zum Aufschaumen
der Milch (Abschnitt
DAMPFFUNKTION).

Falls es nicht mdglich ist, die Ursache des Defekts zu ermitteln, wenden Sie sich an
eine Fachwerkstatt. Nehmen Sie das Gerat niemals auseinander! (Wenn das Gerat
auseinandergenommen wurde, kann die Garantie nicht mehr gewéhrleistet werden).

ELEKTRISCHE ODER ELEKTRONISCHE

ALTGERATE

EBEDEUTUNG DES SYMBOLS ,,DURCHGESTRICHENE MULLTONNE”
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelméaBig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Milltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende
seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgeréte
bezeichnet. Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten

Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren. Altgerédte gehdren insbesondere
nicht in den Hausmidill, sondern in spezielle Sammel- und Rickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerdtes vermeidet mogliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine
nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat zusammensetzt, was
wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat
zerstdrungsfrei entnommen werden kénnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu
verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw.
Lampe zu entsorgen.

MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzervon Altgeratenaus privaten Haushaltenkdnnendiese beiden Sammelstellen
der offentlich-rechtlichen Entsorgungstréger oder bei den von Herstellern oder
Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen unentgeltlich
abgeben. Auskiinfte zur ndchsten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller
oder Handler.

DATENSCHUTZ

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie fUr das Loéschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten selbst verantwortlich sind.

EDenken Sie an den Schutz der Umwelt!
Ihr Gerét enthélt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
& Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder
Gemeinde ab.
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Thank you for your confidence in and loyalty to KRUPS products. You have just
purchased the most compact espresso machine in our range.

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them
A carefully before using your new appliance for the first time.

DESCRIPTION
A Water reservoir lid E Filter holder mount
B Removable water tank F Filter holder
C Cup tray F1 Filter one cup
D Control panel: F2 Filter two cups

D1 Selection button (coffee or steam) G Steam wand
D1-1 O Position/preheating espresso  H Drip grid
D1-2 Preparing an espresso I Drip tray
D1-3 Preheating steam J Power cable
D1-4 Preparing steam K Measuring scoop
D2 On/Off button with indicator light

TECHNICAL SPECIFICATIONS

M Electromagnetic pump: 15 bars

M Filter holder

M 1 or 2 cups

B Soft capsule compatible

M Steam function

B Automatic shut-off after 5 minutes (environmental protection)
B Removable reservoir (capacity: 1 litre)

M Power: 1460 W

M Voltage: 230 V - 50 Hz

B Safety devices to protect against overheating

B Dimensions: H. 286 mm, L. 145 mm, D. 315 mm

IMPORTANT!
Voltage: this appliance is designed to function on 230V alternating current only.
Type of use: this appliance is designed for DOMESTIC USE ONLY

PRACTICAL TIPS

It is preferable to use freshly roasted coffee. Ask a roaster for advice. The freshness of
coffee is only preserved for a few weeks after roasting. Good packaging may improve
and preserve the coffee for longer. If you are not sure about the quality of the packaging,
choose a recently roasted coffee.

The coffee must always be ground just before being prepared.

What type of coffee should i choose?

M For a coffee rich in aroma

Choose pure Arabica coffee or those made from a majority of Arabica coffee.

Artisan roasted coffees are the best as they offer more complex and refined aromas. To
vary the flavours, try pure origin coffees.

M For a full-bodied coffee
Choose Robusta blended coffees - not specified 100% Arabica - Italian roasted coffees,
or those specified as Italian.
B Keep ground coffee in the fridge to maintain its flavour for longer.
M Do not fill your filter holder to the top, but use the measuring scoop (1 scoop for a 50ml
cup, 2 scoops for two 50ml cups). Remove excess coffee from the rim of the filter holder.
W If you do not use the appliance for longer than 5 days, empty and rinse the water tank.
B Before removing the tank to fill or empty it, always ensure that the appliance is
switched off.
B Always place the appliance on a flat, stable surface.

USING FOR THE FIRST TIME - or after long periods of

not using your Espresso maker.

Rinsing and preparing the system before first use.
Before using your coffee machine, clean all the accessories in soapy water and then dry.
Rinse the system following the procedure below:

B Plug your machine in (1).

B Open the lid (A) and remove the water tank (B) (2).

B Fill the tank with water at room temperature and place it back on the appliance,
ensuring that it is positioned correctly. Close the lid (3-4).

B Ensure that the selection button (D1) is in the O position (D1-1) (5).

B Switch on the appliance by pressing the on/off button (D2). A short beep will sound,
this is completely normal. This corresponds to the switching on/off of the pump (6).

B The temperature light flashes and then remains on (7).

W Insert the filter holder (F) (without coffee) into the appliance: turn it to the right as
far as it will go (8).

B Place a container with a volume greater than 1/2 litre under the steam wand (9).

B Turn the selection button to Steam preheat (D1-3) (10).

B The button flashes and then remains on: you can now turn the selection button to
the Steam position (D1-4) for approximately 20 seconds (11).

B Turn the selection button to the O position (D1-1) (12).

B Then place a 1/2 litre container under the filter holder (13).

B Turn the selection button to the Espresso position (D1-2) (14). Allow water to flow
from the tank, equivalent to four 50ml espresso cups To stop the water flowing
through, turn the selection button to the O position (15).

M If the water doesn't flow through (pump initiation) repeat the procedure from the
beginning without the filter holder.

B |Leave to cool and repeat this procedure four times making sure that the tank
contains enough water.

B |eave your appliance to cool between each operation.

B Remove the tank, empty, rinse carefully and place back in the appliance.
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IMPORTANT!
After five minute of non-use, your appliance will switch off automatically
in order to help protect the environment.

IMPORTANT!
A beep will sound each time the appliance is switched on or off (when

pressing the on/off button (D2)). This is completely normal. This
corresponds to the switching on/off of the pump (4).

PREPARING ESPRESSO

IMPORTANT!
If the espresso machine is being used for the first time, the appliance must
be cleaned as described in the paragraph "USING FOR THE FIRST TIME".

With ground coffee
The type of ground coffee you choose will determine the strength and flavour of your
espresso: the finer the coffee, the more intense the espresso.

B Fill the tank with water at room temperature and place it back on the appliance,
ensuring that it is positioned correctly (3-4).

M Plug your machine in (1).

B Switch on the appliance by pressing the on/off button. A short beep will sound,
this is completely normal. This corresponds to the switching on of the pump (6).

B The temperature light flashes while it is heating up and then remains on (7). The
appliance is now ready to use.

B Unlock the filter holder by turning it to the left (16).

B Add the filter for 1 cup or the filter for 2 cups to the filter holder (17).

B Using the measuring scoop, add your ground coffee. (1 scoop = 1 cup, 2 scoops
= 2 cups) to the filter (18).

B Remove excess coffee from the rim of the filter holder.

M Insert the filter holder into the appliance, pushing it firmly to the right as far as it
will go (8).

M Place one or two cups on the drip tray grid under the filter holder (19).

B Turn the selection button to the espresso position (D1-2) (19).

B After a few moments, the coffee will flow through.

B When the cup(s) is/are full, return the selection button to the O position (15).

B Remove the cup(s).

B Unlock the filter holder by turning it to the left. Remove it from the appliance (16).

M To discard the grounds, turn the filter holder over while holding the filter in place
using the tab to allow just the coffee grounds to fall out (20).

B Wash the filter holder and filter under running water to remove any remaining
grounds (21).

B For best results, we recommend that you preheat the accessories in advance (filter
holder, filter and cup) following the steps below without adding coffee.

M | eave your appliance to cool if you have made five 50ml coffees consecutively.

With a soft capsule
Your machine is compatible with soft capsules (generally 60mm in diameter). Given that
this type of capsule is not specifically designed for espresso machines, you will obtain
a less intense coffee than with ground coffee.
B Fill the water tank with water at room temperature and place it back on the
appliance (3-4).
B Switch on the appliance by pressing the on/off button (6).
M The light flashes while it is preheating and then remains on. The appliance is now
ready to use (7).
B Unlock the filter holder by turning it to the left (16). Place a soft capsule in the filter
one cup. Capsules are designed to make one cup of coffee. Using two capsules
on top of each other is not recommended (22).
M Insert the filter holder into the appliance, pushing it firmly to the right as far as it
will go (8).
B To prepare your espresso, follow the procedure for preparing an espresso with
ground coffee.
B |eave your appliance to cool if you have made five coffees consecutively.

STEAM FUNCTION

Steam is used to foam milk (to prepare cappuccinos, for example).

B To produce steam, turn the selection button to the Preheat position (D1-3). (10).

B The on/off light will flash again and then remain on. The appliance is now ready to
use (7).

B Add 60 to 100ml milk to a container. For best results, we recommend that you
use a narrow, fairly short container to fit under the steam wand. The milk and its
container must be very cold for optimal results.

B As soon as the light stays on, plunge the steam wand into the milk without touching
the bottom of the container (23).

B Turn the selection button to the steam position (D1-4) (24).

M For best results, foam the milk from the bottom of the container but without
touching the bottom, for about 10 seconds. Next, tilt and move the container up
progressively such that the wand comes to the surface of the milk. Ensure that
the wand does not come out of the milk. For best foaming results, make circular
movements (25).

M In order to obtain good quality milk froth, we recommend that you use pasteurised
or UHT milk and avoid using unpasteurised or skimmed milk.

B Once you have foamed the milk, turn the selection button to the O position (12). At
this time the appliance will cool automatically, starting two to three pump cycles
intermittently. Once this automatic operation has finished, you can prepare an
espresso.

B After turning off the steam, quickly and carefully clean the steam wand using a
damp sponge (to ensure that residues do not remain stuck).

B Place a container containing water under the steam wand and repeat the milk
foaming procedure exactly, in order to clean the wand.

M To avoid overheating the milk, do not foam for longer than 60 seconds.

B The steam wand is limited to 75 second of use in order to avoid overheating.
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IMPORTANT!
Warning! To avoid splashing milk, do not let the wand move above the
surface of the milk when using the steam function.

IMPORTANT!
Warning! The steam wand is still hot! Take care not to burn yourself!

> >

clean the steam wand as described in the paragraph on: CLEANING AND
SERVICING.

CLEANING AND SERVICING

A. The appliance

B Unplug the appliance from the power socket each time you clean it, and leave to cool.

H Clean the outside of the appliance from time to time with a damp sponge. Clean
and dry the tank, drip tray and grid regularly.

H Rinse the inside of the tank regularly.

B When a fine white layer clouds your tank, follow the descaling process (see
paragraph DESCALING).

H Do not use alcohol-based cleaning products or solvents.

B After you have unplugged the appliance, regularly clean the grid through which the
water passes, as well as the watertight seal, using a damp sponge (26).

M Clean using only a damp cloth without any detergent or scourer.

B. The filter holder

B Using a damp cloth, clean the filter holder mount regularly in order to remove
possible coffee residues stuck to the surface (26).

B In order to prolong the useful life of the watertight seal on the brewing head, do
not put the filter holder back in place if the coffee machine has not been used for
extended periods.

B To remove any deposits that could block the flow of your 1 or 2 cup filter, you may
use the needle (32).

C. The drip tray

This must be emptied each time the appliance is used. If several espressos are prepared
consecutively, it is recommended that you empty it regularly (27-28) (approximately every
five cups). The presence of water is normal and is not a sign of leakage. If necessary,
clean the drip tray and the grid with water and a small amount of mild washing up liquid.
Rinse and dry.

D. The steam wand
B Place a container containing water under the steam wand.
B To produce steam, turn the selection button to the Preheat position (D1-3) (10).
M The on/off light will flash again and then remain on. The appliance is now ready to
follow the steam cleaning cycle.
B As soon as the light stays on, plunge the steam wand into the water without
touching the bottom of the container.

f IMPORTANT! After switching off the steam, immediately and carefully

B Turn the selection button to the steam position (D1-4) (24).

M Turn on for 20 seconds.

W After turning off the steam, quickly and carefully clean the steam wand using a
damp sponge (in order to remove any residue).

M The end of the wand can be removed using the measuring scoop for a deeper
clean. Take care not to lose the watertight seal on this end piece (29).

M Rinse it under the tap and then remove any residues using a damp sponge (30).

B You can unblock the wand outlet using a needle.

B Screw it back on using the measuring scoop, checking that the seal is still there,
and making sure that the end piece is screwed on correctly (31).

IMPORTANT!
Warning! Do not clean any parts of this appliance in a dishwasher.

DESCALING

Regularly descaling your appliance, as described in paragraphs A and B for coffee and
steam function, is the main factor in prolonging its useful life. The frequency with which
you descale the appliance is related to the hardness of your water. Get advice from your
water supplier.

During this procedure, do not place your appliance on a marble work surface. The
descaler might alter it.

M To help you, below is a table indicating the frequency with which you should descale

the appliance depending on the hardness of the water used in the machine:

DESCALING FREQUENCY

Average number of Soft water Hard water Very hard water
coffees per week (<19°1) (19-30°f) (30-30°f)
Fewer than 7 Once a year Every 8 months Every 6 months

From 7 - 20
More than 20

Every 4 months Every 3 months Every 2 months

Every 3 months Every 2 months Every month

If in doubt, monthly descaling is recommended.
No repairs on the coffee machine in the case of:
M no descaling carried out,
M limescale build-up,
B accessories cleaned in a dishwasher,
will be covered by the guarantee.

A. Descaling the system
B Unplug the appliance.
W Insert the filter holder (without coffee) into the appliance and lock it in place, turning

it to the right as far as it will go (8).

B Place a container with a volume greater than 1/2 litre under the filter holder (13).
B Ensure that the selection button (D1) is in the O position (D1-1) (5).
W Fill the tank with a mixture of three parts water to one part vinegar or citric/sulfamic acid.
B Plug the appliance in (1). Switch on the appliance by pressing the on/off button (6).
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B When the temperature light on the on/off button remains on, you can then move
the selection button (D1) to the Espresso position (D1-2).

B |eave the mixture to cool (1/4 of the volume).

B Switch the appliance off by pressing the on/off button and leaving the selection
button (D1) in the Espresso position (D1-2).

B Wait 5 to 10 minutes, then repeat the procedure twice.

B Ensure that you do not empty the tank completely (in the case of deactivation, see
paragraph: USING FOR THE FIRST TIME).

B Now follow the descaling instructions for the steam function.

B. Descaling the steam system

B Place a container under the steam wand (9).

M Turn the selection button (D1) to the steam position (D1-4) (without switching off
the preheat function (D1-3).

B Switch on the appliance by pressing the on/off button (6).

M | eave the mixture to flow through the wand until steam appears.

M Turn the selection button to the O position (D1-1) (12).

M At this time the appliance will cool automatically, starting two to three pump cycles
intermittently. Hot water and/or steam will flow into the drip tray.

B Wait 2 to 4 minutes, then repeat the procedure.

B Ensure that you do not empty the tank completely (in the case of deactivation, see
paragraph: USING FOR THE FIRST TIME).

C. Rinsing

IMPORTANT!

A After descaling, rinse two or three times with clean water (without coffee),
as described in the paragraph on " USING FOR THE FIRST TIME".
Do not forget to rinse the steam wand. The appliance has been descaled
and is ready to use again.

GUARANTEE

Your appliance is guaranteed, however, any connection or handling error, or use other
that that described in the instructions will render the guarantee void.

This appliance is guaranteed for domestic use only, any other type of use will render
the guarantee void.

No repairs due to a build-up of limescale shall be covered by the guarantee.

For any after-sales problem or for spare parts, please contact your retailer or an
approved service centre.

SOLUTIONS TO POSSIBLE PROBLEMS

PROBLEMS

The grounds
damp.

are very

POSSIBLE CAUSES

You haven't added enough
ground coffee.

SOLUTIONS
Add more coffee.

EngHsh‘

The espresso flows

through too slowly.

The ground coffee is too
fine, too greasy or floury.

Choose a slightly more
granular coffee.

The filter holder is dirty.

Clean the filter holder
accordingtotheinstructions
in paragraph CLEANING
AND SERVICING - B. The
filter holder. Clean also the
filter.

The grid through which the
water passes is clogged.

When the appliance has
cooled, clean the grid with
a damp sponge.

Your appliance has a build-
up of limescale.

Descale your machine
according to the instructions
in the user manual.

The user sees prolonged
water flow from the filter
holder after making an
espresso.

Scale build-up is occurring
on your machine because
of particularly hard water.

Immediately descale
your machine as per the
directions for use.

Presence of coffee grounds
in the cup.

The filter holder is clogged.

Clean the filter holder with
hot water.

The coffee is too fine. Use a slightly more
granular coffee.
The hinge on which the | Clean the filter holder

filter holder is mounted is
clogged.

mount and hinge with a
damp sponge.

No crema on the espresso.

The coffee is too old.

Use freshly ground coffee.

The coffee is not suitable
for espresso.

Use finer ground coffee.

There is too little coffee in
the filter.

Add ground coffee.

The water tank leaks when
carried.

The valve at the bottom
of the tank is dirty or

Clean the water tank and
open the valve at the bottom

defective. of the tank with a finger.
The valve is blocked by | Descale your machine
limescale. according to the

instructions in the user

manual.
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PROBLEMS

Water is leaking under the
appliance.

POSSIBLE CAUSES
There's an internal leak.

SOLUTIONS

Check that the tank is
fitted correctly. If the leak
continues, do not use
the appliance, contact an
approved service centre.

The drip tray has not been
fitted correctly.

Check that the drip tray is
pushed to the back of the
appliance.

The drip tray is overflowing.

Empty and carefully rinse
the drip tray and replace.

The cups have been filled
unequally.

The filter holder is clogged.

Please refer to the
paragraph on CLEANING
AND SERVICING for
servicing your filter holder.

The pump is abnormally
hot.

There is no water in the
tank.

Fill the tank with water
and re-initiate the pump
(see paragraph: USING
FOR THE FIRST TIME).
Avoid emptying the tank
completely.

The espresso leaks over
the edges of the filter.

The filter holder is not
positioned correctly.

Put the filter holder in place
and lock it (turning it from left
to right as far as it will go).

Remove excessive coffee
grounds that prevent the
filter holder to be locked.

The rim of the filter holder
is encrusted with coffee
grounds.

Remove excessive coffee
grounds and clean the grid
through which water passes
with a damp sponge.

The soft capsule s
positioned incorrectly.

Check that the soft
capsule has been inserted
correctly: the paper must
not protrude out of the
filter.

Your espresso tastes bad.

The appliance was not
rinsed  correctly  after
descaling.

Rinse the appliance
according to the
instructions and check the
quality of the coffee.

PROBLEMS

The appliance
work

doesn't

POSSIBLE CAUSES

The pump has been
deactivated due to a lack
of water.

SOLUTIONS

Fill the tank with water
and re-initiate the pump
(see paragraph: USING
FOR THE FIRST TIME).
Avoid emptying the tank
completely.

The removable water tank
has been fitted incorrectly.

Position the water tank
correctly.

The steam wand does not
foam the milk.

The steam wand is
blocked or has an excess
of limescale.

Descale the steam wand
according to the paragraph
on Descaling or unblock it
using a needle.

The milk is too hot.

Use fresh milk.

The shape of the container
is not suitable.

Use a small jug.
Follow the milk foaming
instructions (paragraph on
STEAM FUNCTION).

If it is not possible to identify the cause of a malfunction, please contact an approved
service centre. Never disassemble the appliance. (if the appliance has been

disassembled, the guarantee may no longer be valid).

ELECTRIC OR ELECTRONIC PRODUCT AT END

OF LIFE

EEnvironment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
Leave it at a local civic waste collection point.

| English ‘
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Bedankt voor het vertrouwen dat u in onze KRUPS producten stelt. U heeft zojuist de
meest compacte espressomachine van ons assortiment gekocht.
GEVAAR: de veiligheidsvoorschriften worden bij de machine geleverd.
A Lees deze voorschriften aandachtig door voordat u uw nieuwe machine
voor het eerst gebruikt.

BESCHRIJVING

| Nederlands |

A Deksel van waterreservoir E Bevestigingsruimte voor filterhouder
B Afneembaar waterreservoir F Filterhouder
C Kopjeshouder F1 Filter voor één kopje
D Bedieningspaneel: F2 Filter voor twee kopjes

D1 Keuzeknop (koffie of stoom) G Stoomtuit

D1-1 O positie/Espresso H Lekrooster

voorverwarmen. I Lekbak
D1-2 Een espresso zetten J Snoer
D1-3 Stoom voorverwarmen K Doseerlepel

D1-4 Stoom produceren
D2 Aan/uit-knop met controlelampje

TECHNISCHE GEGEVENS

B Elektromagnetische pomp 15 bar

B Filterhouder

W 1 of 2 kopjes

B Geschikt voor koffiepads

B Stoomfunctie

B Automatische uitschakeling na 5 minuten (bescherming van het milieu)
B Afneembaar reservoir (inhoud: 1 liter)

B Vermogen: 1460 W

B Spanning: 230 V - 50 Hz

Bl Beveiliging tegen oververhitting

B Afmetingen: H. 286 mm, B.145 mm, D. 315 mm

BELANGRIJK!
Voedingsspanning: dit apparaat kan alleen werken met wisselstroom van
230 V.
Gebruikstype: dit apparaatis ALLEEN GESCHIKT VOOR HUISHOUDELIJK
GEBRUIK.

PRAKTISCH ADVIES

Het is aanbevolen om vers gebrande koffie te gebruiken. Vraag uw koffiebrander om
advies. De versheid van koffie wordt na het branden gedurende slechts enkele weken
behouden. Een goede verpakking kan voor een langere en betere bewaring van de
koffie zorgen. Als u niet zeker bent over de kwaliteit van de verpakking, kies een koffie
die onlangs werd gebrand.

Maal de koffie altijd net voordat u deze zult gebruiken.

Welke koffiesoort gebruiken?

M Voor een aromarijke koffie

Kies voor zuivere Arabica koffie of een koffiesoort die voor het overgrote deel uit Arabica
koffiebonen is samengesteld.

Het is aanbevolen om koffie te gebruiken die artisanaal is gebrand, deze biedt een
complexer en fijner aroma. Voor een andere smaak, probeer koffie van pure origine.

M Voor een sterke koffie
Geef de voorkeur aan Robusta koffie - niet gespecifieerd 100% Arabica- of koffie met
Italiaanse branding of met een specifieke Italiaanse smaak.

B Bewaar het maalsel in de koelkast voor een langer behoud van het aroma.

M Vul uw filterhouder niet tot aan de rand, maar gebruik de doseerlepel (1 lepel voor
een kopje van 50 ml, 2 lepels voor 2 kopjes van 50 ml). Verwijder eventueel maalsel
van de rand van de filterhouder.

B Als u het apparaat gedurende langer dan 5 dagen niet zult gebruiken, leeg en spoel
het waterreservoir.

M Voordat u het reservoir afhaalt om te vullen of te legen, schakel altijd het apparaat uit,

B Plaats het apparaat altijd op een stabiel en viak oppervlak.

INGEBRUIKNAME - of na een lange periode van niet

gebruik van uw espressomachine.

De circuits voor ingebruikname spoelen en gebruiksklaar

maken.

Voordat u uw espressomachine gebruikt, maak alle accessoires in zeepwater schoon,
en spoel en droog vervolgens.

Spoel de machine op de volgende manier:

B Steek de stekker in het stopcontact (1).

B Verwijder het deksel (A) en haal het waterreservoir (B) af (2).

B Vul het reservoir met water op kamertemperatuur en plaats het op de juiste positie
terug op het apparaat. Plaats het deksel terug (3-4).

B Zorg dat de regelaar (D1) op de positie O is ingesteld (D1-1)(5).

B Schakel het apparaat in door op de aan/uit-knop (D2) te drukken. U hoort een kort
geluidssignaal, dit is normaal. Dit komt overeen met het in-/uitschakelen van de
pomp (6).

B Het temperatuurcontrolelampje knippert en brandt vervolgens continu (7).

M Installeer de filterhouder (F) (zonder gemalen koffie) in het apparaat door deze
volledig naar rechts te draaien (8).

B Plaats een houder met een inhoud groter dan 1/2 liter onder de stoomtuit (9).

B Draai de regelaar naar de positie Stoom voorverwarmen (D1-3) (10).

B De knop knippert en brandt vervolgens continu: draai de regelaar gedurende circa
20 seconden naar de positie Stoom (D1-4) (11).

M Draai de regelaar terug naar de positie O (D1-1) (12).

B Plaats vervolgens de houder van 1/2 liter onder de filterhouder (13).

B Draai de regelaar naar de positie Espresso (D1-2) (14). Laat de hoeveelheid van
circa 4 kopjes van 50 ml uit het waterreservoir stromen. Om de waterstroom te
stoppen, draai de regelaar naar de positie O (15).
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B Als het water niet stroomt (pomp gebruiksklaar maken), herhaal de procedure
vanaf het begin.

B | aat uw apparaat afkoelen en herhaal deze procedure 4 keer, zorg dat er zich
voldoende water in het reservoir bevindt.

B Laat uw apparaat tussen elke procedure afkoelen.

B Verwijder het reservoir leeg spoel grondig en plaats vervolgens opnieuw in het
apparaat terug.

BELANGRIJK!
Uw apparaat wordt na 5 minuten van inactiviteit automatisch

uitgeschakeld om het milieu te beschermen.

BELANGRIJK!

U hoort bij elke in-/uitschakeling van het apparaat een geluidssignaal
(druk op de aan/uit-knop (D2)), dit is normaal. Dit komt overeen met het
in-/uitschakelen van de pomp.

DE ESPRESSOMACHINE VOORBEREIDEN

BELANGRIJK!
Als de espressomachine voor de eerste keer wordt gebruikt, maak deze
schoon zoals beschreven in de rubriek "INGEBRUIKNAME".

Met gemalen koffie
Het gekozen soort maalsel bepaalt de sterkte en smaak van uw espresso: hoe fijner het
maalsel, hoe sterker de espresso.
B Vul het reservoir met water op kamertemperatuur en plaats het op de juiste positie
terug op het apparaat (3-4).
B Steek de stekker in het stopcontact (1).
B Schakel het apparaat in door op de aan/uit-knop te drukken. U hoort een kort
geluidssignaal, dit is normaal. Dit komt overeen met het inschakelen van de pomp (6).
B Het temperatuurcontrolelampje knippert tijdens het voorverwarmen en brandt
vervolgens continu (7). Het apparaat is nu klaar voor gebruik.
B Maak de filterhouder los door deze naar links te draaien (16).
B Plaats de filter voor 1 kopje of de filter voor 2 kopjes in de filterhouder (17).
B \ul de filter met gemalen koffie met behulp van de doseerlepel. (1 dosis = 1 kopje,
2 dosissen = 2 kopjes) in de filter (18).
B Verwijder eventueel maalsel van de rand van de filterhouder.
B |nstalleer de filterhouder in het apparaat door deze volledig naar rechts te draaien (8).
B Plaats een of twee kopjes op het lekrooster onder de filterhouder (19).
B Draai de regelaar naar de positie espresso (D1-2) (19).
B De koffie stroomt na een korte periode.
B Eenmaal het/de kopje(s) vol is/zijn, stel de regelaar opnieuw op de positie O in (15).
B Haal het/de kopje(s) af.
B Maak de filterhouder los door deze naar links te draaien. Haal deze van het
apparaat af (16).
B Om het maalsel weg te gooien, draai de filterhouder om terwijl u de filter bij het lipje
vasthoudt zodat enkel het maalsel er uit valt (20),

B Was de filterhouder en filter met stromend water om alle maalselresten te
verwijderen (21).

M Voor het beste resultaat bevelen we aan de accessoires voor te verwarmen
(filterhouder, filter en kopje), alvorens gemalen koffie in te doen. Voer hiervoor
onderstaande stappen uit.

M | aat uw apparaat afkoelen als u 5 opeenvolgende kopjes van 50 ml hebt gezet.

Met een koffiepad

Uw machine is geschikt voor gebruik met koffiepads (over het algemeen 60 mm in
diameter) Dit type van koffiepads is niet specifiek ontworpen voor espressomachines, u
zult een minder sterke koffie krijgen in vergelijking met gemalen koffie.

B Vul het reservoir met water op kamertemperatuur en plaats het reservoir op het
apparaat (3-4).

B Schakel het apparaat in door op de aan/uit-knop (6) te drukken.

B Het controlelampje knippert tijdens het voorverwarmen en brandt vervolgens
continu. Het apparaat is nu klaar voor gebruik (7).

B Maak de filterhouder los door deze naar links te draaien (16). Plaats een koffiepad
in de filterhouder voor één kopje. De koffiepad is geschikt voor het zetten van één
kopje koffie. Het gebruik van 2 koffiepads boven elkaar wordt afgeraden (22).

B |nstalleer de filterhouder in het apparaat door deze volledig naar rechts te draaien (8).

B Om uw espresso te zetten, voer dezelfde procedure uit als het zetten van een
espresso met gemalen koffie.

B Laat uw apparaat afkoelen als u 5 opeenvolgende kopjes van 50 ml hebt gezet.

STOOMFUNCTIE

De stoom dient voor het opschuimen van melk (bijv. om cappuccino's te bereiden).

B Om stoom te produceren, draai de regelaar naar de positie (D1-3) Voorverwarmen. (10).

B Het controlelampje van de aan/uit-knop knippert opnieuw en brandt vervolgens
continu. Het apparaat is nu klaar voor gebruik (7).

H Giet 60 tot 100 ml melk in een houder. Voor een beter resultaat bevelen we aan om
een nauwe en eerder korte houder te gebruiken die onder de stoomtuit past. Het is
aanbevolen om zowel koude melk als een koude houder te gebruiken.

B Zodra het controlelampje continu brandt, dompel de stoomtuit in de melk zonder
de onderkant van de houder aan te raken (23).

M Draai de regelaar naar de positie stoom (D1-4) (24).

B Voor een beter resultaat, schuim de melk gedurende circa 10 seconden op vanaf
de onderkant van de houder, zonder de onderkant aan te raken. Breng de houder
geleidelijk aan omhoog en omlaag totdat de tuit zich aan het opperviak van de
melk bevindt. Zorg dat de tuit niet uit de melk komt. Om de melk optimaal op te
schuimen, maak cirkelvormige bewegingen.

B Om de melk mooi te laten opschuimen, bevelen we aan om gepasteuriseerde of
UHT-melk te gebruiken. Het gebruik van rauwe of magere melk wordt afgeraden.

B Wanneer de melk voldoende is opgeschuimd, draai de regelaar naar de positie O
(12). Het apparaat wordt automatisch afgekoeld door 2 opeenvolgende pompcycli
uit te voeren. Wanneer deze bewerking automatisch voltooid is, kunt u een
espresso zetten.

B Na het stomen, maak de stoomtuit snel en grondig schoon met een vochtige spons
(om het vastkleven van resten te vermijden).
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B Plaats een houder met water onder de stoomtuit en herhaal de opschuimprocedure
om de tuit grondig schoon te maken.

B Om oververhitting van de melk te vermijden, schuim deze niet langer dan 60
seconden op.

B De werking van de tuit is beperkt tot 75 seconden om oververhitting te vermijden.

BELANGRIJK!
Opgelet! Om het opspatten van melk te vermijden, haal de tuit tijdens de
werking niet uit de melk.

BELANGRIJK!
Opgelet! De stoomtuit is nog warm! Let op dat u geen brandwonden

oploopt!

schoon zoals beschreven in de rubriek: REINIGING EN ONDERHOUD.

REINIGING EN ONDERHOUD

A. Apparaat

B Haal de stekker voor elke reiniging uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.,

B Maak de buitenkant van het apparaat regelmatig schoon met een vochtige spons.
Maak het reservoir, lekbak en lekrooster regelmatig schoon en veeg vervolgens af.

B Spoel regelmatig de binnenkant van het reservoir.

M Als u een dunne witte laag op uw reservoir waarneemt, ontkalk uw apparaat (zie
de rubrieck ONTKALKING).

B Gebruik geen schoonmaakmiddelen op basis van alcohol of oplosmiddelen.

B Na het uithalen van de stekker uit het stopcontact, maak het rooster voor
warmwatertoevoer en de afdichting regelmatig schoon met een vochtige doek (26).

B Maak alleen schoon met een vochtige doek zonder schoonmaakmiddel.

B. Filterhouder

B Maak het vak voor de filterhouder regelmatig schoon met een vochtige doek en
verwijder eventuele koffieresten (26).

B Om de levensduur van de afdichting van de percolatorkop te verlengen, plaats de
filterhouder niet op het apparaat als u het apparaat gedurende een lange periode
niet zult gebruiken.

B Gebruik de naald (32) om eventuele resten te verwijderen die de uitlaat van uw filter
voor 1 of 2 kopjes kunnen verstoppen.

C. Lekbak

Leeg de lekbak na elk gebruik. Als meerdere espresso's na elkaar worden gezet, leeg
de lekbak regelmatig (27-28) (na telkens circa 5 kopjes espresso). De aanwezigheid van
water is normaal en wijst niet op een lek. Indien nodig, maak de lekbak en het lekrooster
schoon met water en een beetje afwasmiddel. Spoel en droog af.

f BELANGRIJK! Na het stoomproces, maak de stoomtuit snel en grondig

D. Stoomtuit

B Plaats een houder met water onder de stoomtuit.

B Om stoom te produceren, draai de regelaar naar de positie (D1-3) Voorverwarmen (10).

B Het controlelampje van de aan/uit-knop knippert opnieuw en brandt vervolgens
continu. Het apparaat is vervolgens klaar om een stoomreinigingscyclus uit te voeren.

B Zodra het controlelampje continu brandt, dompel de stoomtuit in het water zonder
de onderkant van de houder aan te raken.

M Draai de regelaar naar de positie stoom (D1-4) (24).

B Stel gedurende 20 seconden in werking.

B Na het stomen, maak de stoomtuit snel en grondig schoon met een vochtige spons
(om alle resten te verwijderen).

B Het uiteinde van de tuit kan worden losgemaakt met behulp van de doseerlepel (K) om
grondiger te reinigen. Let op dat u de afdichtingsring op het uiteinde niet verliest (29).

B Maak het uiteinde onder stromend water schoon en verwijder vervolgens alle
resten met een vochtige spons (30).

B U kunt de opening van de tuit ontstoppen met behulp van een naald.

B Schroef het uiteinde opnieuw vast met behulp van de doseerlepel. Controleer
of de afdichting aanwezig is en zorg dat het uiteinde op een juiste manier wordt
vastgemaakt (31).

BELANGRIJK!
Opgelet! Was geen enkel onderdeel van dit apparaat in de vaatwasser.

ONTKALKEN

Een regelmatige ontkalking van uw apparaat, zoals vermeld in de rubrieken A
en B voor de koffie- en stoomfunctie, verlengt de levensduur van uw apparaat. De
ontkalkingsfrequentie is afhankelijk van de hardheid van uw water. Voor meer informatie,
neem contact op met uw waterleverancier.

Tijdens het ontkalken, plaats uw apparaat niet op een marmeren aanrecht. Het
ontkalkingsmiddel kan het oppervlak beschadigen.

B Om u te helpen, zie hieronder een indicatieve tabel met de ontkalkingsfrequentie

naar gelang de hardheid van het water en het gebruik van uw machine.

ONTKALKINGSFREQUENTIE

Aantal koffiezetbeurten Zacht water Kalkhoudend water | Hoog kalkhoudend
per week (<19°th) (19-30°th) water (>30°th)
Minder dan 7 1 keer per jaar Elke 8 maanden Elke 6 maanden
7 tot 20 Elke 4 maanden Elke 3 maanden Elke 2 maanden
Meer dan 20 Elke 3 maanden Elke 2 maanden Elke maand

In geval van twijfel, ontkalk de machine elke maand.
Geen enkele reparatie als gevolg van:
M niet uitgevoerde ontkalking,
B kalkaanslag,
B het wassen van accessoires in de vaatwasser,
wordt door de garantie gedekt.
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A. Het koffiecircuit ontkalken

B Haal de stekker uit het stopcontact.

M |nstalleer de filterhouder (zonder gemalen koffie) in het apparaat door deze volledig
naar rechts te draaien (8).

B Plaats een houder met een inhoud groter dan 1/2 liter onder de filterhouder (13).

B Zorg dat de regelaar (D1) op de positie O is ingesteld (D1-1)(5).

B Vul het reservoir met een mengsel van drie delen water op één deel azijn of citrus-/
zwavelzuur.

B Steek de stekker in het stopcontact (1). Schakel het apparaat in door op de aan/
uit-knop (6) te drukken.

B Wanneer het controlelampje op de aan/uit-knop continu brandt, stel de regelaar
(D1) op de positie Espresso in (D1-2).

B Voer het mengsel af (1/4 van het volume).

B Schakel het apparaat uit door op de aan/uit-knop te drukken en houd de regelaar
(D1) op de positie Espresso ingesteld (D1-2).

B Wacht 5 tot 10 minuten en herhaal de procedure vervolgens tweemaal.

B Leeg het reservoir niet volledig (in geval van uitschakeling, zie rubriek:
INGEBRUIKNAME).

B Volg nu de aanwijzingen voor het ontkalken van het stoomcircuit.

B. Het stoomcircuit ontkalken

B Plaats de houder onder de stoomtuit (9).

M Draai de regelaar (D1) naar de positie stoom (D1-4) (zonder te stoppen bij de positie
voorverwarmen (D1-3).

B Schakel het apparaat in door op de aan/uit-knop (6) te drukken.

M Voer het mengsel via de tuit af totdat er stoom verschijnt.

M Draai de regelaar naar de positie O (D1-1) (12).

B Het apparaat wordt automatisch afgekoeld door 2 of 3 opeenvolgende pompcycli
uit te voeren. Warm water en/of stoom stromen in de lekbak.

B Wacht 2 tot 4 minuten en herhaal de procedure.

M |eeg het reservoir niet volledig (in geval
INGEBRUIKNAME).

C. Spoelen

BELANGRIJK!
Na het ontkalken, spoel 2-3 keer met schoon water (zonder maalsel),

zoals beschreven in de rubriek "INGEBRUIKNAME".
Vergeet niet de stoomtuit te spoelen. Het apparaat is ontkalkt en opnieuw
gebruiksklaar.

GARANTIE

van uitschakeling, zie rubriek:

PROBLEEMOPLOSSING

PROBLEMEN
Het koffiedik is zeer vochtig.

MOGELIJKE OORZAKEN

] hebt  onvoldoende
gemalen koffie gebruikt.

OPLOSSINGEN
Gebruik meer koffie.

Het water stroomt te
langzaam door.

Het maalsel is te fijn, te vet
of melig.

Kies een iets dikker maalsel.
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De filterhouder is vuil.

Maak de
schoon

filterhouder
volgens de
instructies  vermeld in
de rubrieck REINIGING
EN ONDERHOUD - B.
Filterhouder. Maak tevens
de koffiefilter schoon.

Het rooster voor
watertoevoer is vuil.

Eenmaal het apparaat
is afgekoeld, maak het
rooster voor watertoevoer
schoon met een vochtige
spons.

Teveel kalkvorming in uw
machine.

Ontkalk uw machine
volgens de aanwijzingen in
de gebruiksaanwijzing.

Er komt water uit de
filterhouder nadat u een
espresso hebt gezet.

Kalkvorming doet zich
binnenin uw apparaat voor
als gevolg van bijzonder
hard water.

Ontkalk uw apparaat zo
snel  mogelik  volgens
de instructies in deze
gebruiksaanwijzing.

De aanwezigheid van
koffiebezinksel in de kop.

De filterhouder is vuil.

Maak de filterhouder met
warm water schoon.

Het maalsel is te fijn.

Gebruik een iets dikker
maalsel.

De pakking in de
bevestigingsruimte voor de
filterhouder is vuil.

Maak de bevestigingsruimte
en de pakking schoon met
een vochtige spons.

De espresso schuimt niet.

Het maalsel is te oud.

Gebruik  vers gemalen
koffie.

Het maalsel is niet geschikt
voor het zetten van
espresso.

Gebruik een fijner maalsel.

Er is te weinig maalsel in de
filterhouder.

Voeg maalsel toe.

Het waterreservoir lekt bij
het verplaatsen.

Het klepje onderaan het
reservoir is vuil of defect.

Was het waterreservoir en
stel het klepje onderaan het

Uw apparaat is gedekt door een garantie, maar elke verbinding, bediening of gebruik die

niet in deze gebruiksaanwijzing is beschreven maakt de garantie ongeldig.

De garantie geldt alleen voor huishoudelijk gebruik. Elk ander gebruik maakt de garantie

ongeldig.

Elke reparatie als gevolg van kalkaanslag wordt niet door de garantie gedekt.

Voor problemen of reserveonderdelen, neem contact op met uw handelaar of een
39 bevoegd servicecentrum.

reservoir met uw vinger in
werking.

Het klepje is verstopt door | Ontkalk uw machine
het aanwezig kalk. volgens de aanwijzingen in
de gebruiksaanwijzing.
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PROBLEMEN
Water stroomt uit de
onderkant van het
apparaat.

MOGELIJKE OORZAKEN
Er is een intern lek.

OPLOSSINGEN

Controleer of het reservoir
juist is geplaatst. Als het
defect niet is opgelost, stop
met het gebruik van het
apparaat en neem contact

PROBLEMEN
Het apparaat werkt niet.

MOGELIJKE OORZAKEN

De pomp is buiten werking
gesteld omdat er zich
geen water in de machine
bevindt.

OPLOSSINGEN

Vul het waterreservoir en
maak de pomp nogmaals
gebruiksklaar (zie rubriek:

op met een bevoegd
servicecentrum.
De lekbak is niet juist|Controleer of de
geinstalleerd. lekbak  volledig tegen

de achterkant van het
apparaat is geduwd.

De lekbak loopt over.

Leeg en spoel de lekbak

grondig en plaats
vervolgens terug.
De kopjes zijn  niet|De filterhouder is vuil. Raadpleeg de rubriek
gelijkmatig gevuld. REINIGING EN
ONDERHOUD voor
onderhoud van uw

filterhouder.

De pomp maakt ongewoon
veel lawaai.

Er is geen water in het
reservoir.

Vul het waterreservoir en
maak de pomp nogmaals
gebruiksklaar (zie rubriek:
INGEBRUIKNAME). Vul
het reservoir niet volledig.

Er stroomt koffie uit de
zijkant van de filterhouder.

De filterhouder is niet juist
geplaatst.

Installeer de filterhouder op
zijn plaats en vergrendel
(draai volledig naar rechts).

Verwijder overtollig
koffiebezinksel dat
voorkomt dat defilterhouder
kan vergrendeld worden.

De rand van de filterhouder
is bedekt met maalsel.

Verwijder het maalsel en
maak het rooster voor
watertoevoer schoon met
een vochtige spons.

De koffiepad is verkeerd
geplaatst.

Controleer of de koffiepad
juist is ingebracht: het
papier mag de buitenkant
van de filter niet
overschrijden.

Uw espresso smaakt niet
lekker.

is na het
onvoldoende

De machine
ontkalken
gespoeld.

Spoel het apparaat volgens
de instructies in deze
gebruiksaanwijzing en
controleer de kwaliteit van
de koffie.

INGEBRUIKNAME).  Vul
het reservoir niet volledig.

Het afneembaar | Plaats het waterreservoir
waterreservoir is verkeerd |op de juiste manier.
geplaatst.
De stoomtuit schuimt geen | De stoomtuit is verstopt of [Ontkalk de  stoomtuit
melk op. vuil. volgens de rubriek

Ontkalken of ontstop de tuit
met behulp van een naald.

De melk is te warm. Gebruik koude melk.

De vorm van de houder|Gebruik een kleine
past niet. schenkkan. Volg de
instructies voor het
opschuimen van melk
(rubrick STOOMFUNCTIE).

Als het niet mogelijk is om de oorzaak van een defect te bepalen, neem contact op met
een bekwame reparateur. Haal het apparaat nooit zelf uit elkaar! (de garantie is niet
langer geldig in geval van demontage).

ELEKTRISCH OF ELEKTRONISCH PRODUCT AAN

HET EINDE VAN ZIJN LEVENSDUUR

EWees vriendelijk voor het milieu !
Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Le agradecemos la confianza depositada en nuestros productos y su fidelidad hacia
la marca KRUPS. Acaba de adquirir la maquina de café expreso mas compacta de
nuestra gama.

ATENCION: las instrucciones de seguridad forman parte de la maquina.
A Léalas detenidamente antes de usar su nueva maquina por primera vez.

DESCRIPCION

Tapa del depésito de agua E Alojamiento del portafiltro
Depdsito colector de agua extraible F Portafiltro

Estante para tazas F1 Filtro para una taza

Panel de control: F2 Filtro para dos tazas

D1 Selector (café o vapor) G Tobera de salida de vapor

D1-1 Posicién O / Precalentamiento H Rejilla de la bandeja recogegotas
de la maquina de café I Bandeja recogegotas
J
K

o0 w>»

D1-2 Preparacion de café expreso Cable de alimentacion eléctrica
D1-3 Precalentamiento del vapor Cuchara de medicién
D1-4 Dispensado de vapor
D2 Boton de encendido / apagado
con testigo indicador

ESPECIFICACIONES TECNICAS

B Bomba electromagnética: 15 bares

W Portafiltro

M Para 1 0 2 tazas

B Compatible con bolsitas de café molido

B Funcion de vapor

B Apagado automatico al cabo de 5 minutos de inactividad (ahorro de energia)
B Deposito de agua extraible (capacidad: 1 |)

M Potencia: 1460 W

H Tension: 230V, 50 Hz

M Dispositivo de desconexion de seguridad del aparato en caso de sobrecalentamiento
B Dimensiones: 286 x 145 x 315 mm (alto x largo x fondo)

iIMPORTANTE!

Tensién de funcionamiento: este aparato ha sido diseiiado para funcionar
unicamente conectado a un suministro eléctrico de corriente alterna de
una tensién de 230 V.

Uso previsto: este aparato ha sido disefiado UNICAMENTE PARA USO
DOMESTICO

CONSEJOS PRACTICOS

Utilice preferentemente café recién tostado. Solicite asesoramiento a su proveedor de
café. La frescura del café tan solo se mantiene durante unas semanas después de su
tueste. Un embalaje o envase adecuado podra mejorar y prolongar la conservacioén del
café. Sino esta seguro de la calidad del embalaje o envase seleccionado, adquiera café
recién tostado.

El café deberd molerse siempre justo antes de su preparacion.

¢ Qué tipo de café seleccionar?

M Para disfrutar de un café rico en aromas:

Inclinese por la variedad de café arabigo (Arabica) o mezclas en las que predomine la
variedad de café arabigo.

De preferencia, utilice cafés de tueste artesanal, ya que poseen un aroma mas complejo
y fino. Para obtener una variacién de sabores, pruebe cafés puros originarios de sus
respectivos paises.

M Para disfrutar de un café de sabor concentrado y fuerte:
Inclinese por las mezclas de café de la variedad Robusta (no especificados como 100% de
café arabigo), o bien por cafés de tueste tipo italiano o especificados para el gusto italiano.
B Conserve el café molido en el frigorifico, ya que conservara durante mas tiempo
su aroma.
B No llene de café el portafiltro a ras; utilice la cuchara de medicién (1 cucharada es
suficiente para una taza de 50 ml y 2 cucharadas son suficiente para 2 tazas de
50 ml). Retire cualquier exceso de café molido presente en el borde del portafiltro.
B Sino piensa utilizar su aparato durante mas de 5 dias, vacie y enjuague el depdsito
de agua.
B Antes de retirar el depdsito de agua para llenarlo o vaciarlo, asegurese siempre de
apagar el aparato.
B Asegurese siempre de colocar el aparato sobre una superficie plana y estable.

PRIMERA PUESTA EN SERVICIO, o puesta en servicio

tras no haber utilizado su maquina de café expreso
durante un periodo prolongado.

Enjuague y cebado de los circuitos antes de la utilizacion

inicial de la maquina.

Antes de utilizar su maquina de café, lave todos accesorios en agua jabonosa,
enjuaguelos y séquelos bien.

Enjuague el aparato procediendo como sigue:

B Enchufe el aparato a la red eléctrica (Fig. 1).

W Retire la tapa (A) y extraiga el deposito de agua (B) (Fig. 2).

B | lene el depodsito de agua a temperatura ambiente y vuelva a instalarlo en el
aparato asegurandose de que esté correctamente colocado en su sitio. Vuelva a
cerrar la tapa (Fig. 3 y 4) con la mano.

B Asegurese de que el selector (D1) esté en la posicion O (D1-1) (Fig. 5).
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B Encienda el aparato pulsando el boton de encendido / apagado (D2). Sonara
un tono breve; se trata de un fendmeno normal sin importancia. De hecho,
corresponde a la activacion y desactivacion de la bomba (Fig. 6).

B Eltestigo de temperatura parpadeard y, a continuacion, permanecera encendido (Fig. 7).

M Instale el portafiltro (F) (sin café molido) en el aparato y girelo a fondo hacia la
derecha con firmeza para bloquearlo (Fig. 8).

B Coloque un recipiente de una capacidad superior a ' litro debajo de la tobera de
salida de vapor (Fig. 9).

B Desplace el selector hasta la posicion de Precalentamiento del vapor (D1-3) (Fig. 10).

M E| testigo parpadeara y, a continuacién, permanecera encendido; ahora podra
girar el selector hasta la posicién de Dispensado de vapor (D1-4) y mantenerlo en
dicha posicion durante 20 segundos para que la maquina dispense vapor (Fig. 11).

M Vuelva a desplazar el selector hasta la posicion O (D1-1) (Fig. 12).

B Coloque después el recipiente de ' litro debajo del portafiltro (Fig. 13).

B Desplace el selector hasta la posicion para café expreso (D1-2) (Fig. 14). Deje que se
drene el agua del depdsito hasta una cantidad equivalente a 4 tazas de café de 50
ml. Para dejar de dispensar agua, desplaza el selector hasta la posicion O (Fig. 15).

B En caso de que no se dispense agua (aire en la bomba), repita la operacién desde
el principio.

B Espere a que el aparato se haya enfriado y repita dicha operacion 4 veces,
asegurandose de que el depdsito tenga suficiente cantidad de agua.

B Deje que el aparato se enfrie entre cada operacion.

M Retire el depdsito de agua, enjuaguelo bien y vuelva a instalarlo en el aparato.

iIMPORTANTE!
El aparato se apagara al cabo de 5 minutos de no utilizarse a fin de

A ahorrar energia.

iIMPORTANTE!

Sonara un tono breve al encender y apagar el aparato [tras pulsado el boton de
encendido / apagado (D2)]; se trata de un fenémeno normal sin importancia.
De hecho, corresponde a la activacion y desactivacion de la bomba.

PREPARACION DE UN CAFE EXPRESO

iIMPORTANTE!
Antes de utilizar por primera vez la funcién para café expreso, sera

necesario limpiar el aparato de la manera descrita en el apartado titulado
"PRIMERA PUESTA EN SERVICIO".

Utilizando café molido:
El tipo de café molido seleccionado determinara la intensidad y sabor de su café
expreso; cuanto mas fina sea el café molido, mas fuerte sera el café obtenido.
B |lene el depodsito de agua a temperatura ambiente y vuelva a instalarlo en el
aparato asegurandose de que esté correctamente colocado en su sitio (Fig. 3y 4).
B Enchufe el aparato a la red eléctrica (Fig. 1).
B Encienda el aparato pulsando el botén de encendido / apagado. Sonara un tono
breve; se trata de un fenédmeno normal sin importancia. De hecho, corresponde a
la activacién de la bomba (Fig. 6).

M E| testigo de temperatura parpadeara durante el proceso de calentamiento vy, a
continuacion, permanecera encendido (Fig. 7). Tras esto, el aparato estara listo
para su utilizacion.

B Desbloquee y retire el brazo portafiltro, girandolo hacia la izquierda (Fig. 16).

B Segun corresponda, coloque el filtro para 1 o 2 tazas en el portafiltro (Fig. 17).

B Anada el café molido utilizando la cuchara de medicion (1 dosis = 1 taza, 2 dosis
= 2 tazas) en el filtro (Fig. 18).

B Retire cualquier exceso de café molido presente en el borde del portafiltro.

B Instale el portafiltro en el aparato y girelo a fondo hacia la derecha con firmeza para
bloquearlo (Fig. 8).

B Coloque una o dos tazas sobre la rejilla de la bandeja recogegotas, situandolas
justo debajo del portafiltro (Fig. 19).

W Desplace el selector hasta la posicion para café expreso (D1-2) (Fig. 19).

B Al cabo de unos instantes, comenzara a dispensarse el café.

B Una vez que las tazas estén llenas, desplace el selector hasta la posicion O (Fig. 15).

W Retire las tazas del aparato.

W Desbloquee vy retire el brazo portafiltro, girandolo hacia la izquierda. Retirelo del
aparato (Fig. 16).

B Para desechar las granzas del café, voltee el portafiltro manteniendo sujeto el filtro
con la lenguieta prevista tal efecto a fin de que tan solo se caigan las granzas (Fig. 20).

B Enjuague el portafiltro y el filtro debajo del grifo para eliminar cualquier resto de
granzas de café (Fig. 21).

B Para obtener los mejores resultados, le aconsejamos precalentar de antemano los
accesorios (portafiltro, filtro y taza) procediendo segun se indica a continuacién y
antes de anadir el café molido.

B Espere unos instantes a que el aparato se enfrie tras haber preparado 5 tazas de
50 ml de café seguidas.

Utilizando una bolsita de café molido:
Su maquina de café podra utilizarse con bolsitas de café molido (normalmente, de
60 mm de diametro). Este tipo de bolsitas no esta disefiado especificamente para
maquinas de café expreso y, por lo tanto, el café expreso obtenido sera menos fuerte
que cuando se utiliza directamente café molido.
M Liene el depdsito de agua a temperatura ambiente y vuelva a instalarlo en el
aparato (Fig. 3y 4).
B Encienda el aparato pulsando el boton de encendido / apagado (Fig. 6).
B E| testigo parpadeara durante el proceso de calentamiento y, a continuacion,
permanecera encendido. Tras esto, el aparato estara listo para su utilizacién (Fig. 7).
B Desbloquee y retire el brazo portafiltro, girandolo hacia la izquierda (Fig. 16).
Coloque una bolsita de café molido en el filtro para una taza. La bolsita de café
molido contiene Unicamente suficiente café para preparar una taza. Se desaconseja
utilizar simultaneamente 2 bolsitas apiladas una encima de la otra (Fig. 22).
B |nstale el portafiltro en el aparato y girelo a fondo hacia la derecha con firmeza para
bloquearlo (Fig. 8).
B Para preparar su café espeso, proceda del mismo modo que si estuviera utilizando
directamente café molido.
B Espere unos instantes a que el aparato se enfrie tras haber preparado 5 tazas de
50 ml de café seguidas.
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> P B>

FUNCION DE VAPOR

El vapor se utiliza para emulsificar la leche (p. €j.: para preparar capuchinos).

B Para generar vapor, desplace el selector hasta la posicion (D1-3) Precalentamiento.
(Fig. 10).

B El testigo del boton de encendido / apagado volvera a parpadear y, a continuacion,
permanecera iluminado. Tras esto, el aparato estara listo para su utilizacion (Fig. 7).

B Afada entre 60 y 100 ml de leche en un recipiente. Para obtener los mejores
resultados, recomendamos utilizar un recipiente estrecho y lo bastante bajo como
para poder colocarlo debajo de la tobera de salida de vapor. Para obtener unos
resultados éptimos, tanto la leche como el recipiente deberan estar bien frios.

B En cuanto el testigo permanezca encendido, sumerja la tobera de salida de vapor
en la leche sin llegar a tocar el fondo del recipiente (Fig. 23).

B Desplace el selector hasta la posicién para dispensado de vapor (D1-4) (Fig. 24).

B Para obtener los mejores resultados, comience a emulsificar la leche desde el
fondo del recipiente pero sin tocarlo, durante aproximadamente 10 segundos. A
continuacién, desplace hacia abajo e incline progresivamente el recipiente para
que la tobera alcance la superficie de la leche. Procure que la tobera no salga del
recipiente. A fin de obtener una espuma mas consistente, efectie movimientos
circulares (Fig. 25).

B Para obtener una espuma de consistencia 6ptima, recomendamos utilizar leche
pasteurizada o uperizada y evitar leche fresca o descremada.

B Una vez obtenida una espuma adecuada, desplace el selector hasta la posicion O
(Fig. 12). En dicho momento, el aparato se enfriara automaticamente efectuando 2
o 3 ciclos intermitentes de bombeo. Una vez finalizada dicha operacién automatica,
podra proceder a preparar un café expreso.

B Tras desactivar la funcién de dispensado de vapor, limpie rapidamente y con
cuidado la tobera de salida de vapor utilizando una esponja humeda (a fin de que
no queden residuos pegados).

B Coloque un recipiente con agua debajo de la tobera de salida de vapor y repita el
mismo procedimiento utilizado para la leche a fin de limpiar correctamente la tobera.

B Para evitar sobrecalentamiento de la leche, no utilice la funcién de vapor durante
mas de 60 segundos.

B El funcionamiento de la tobera de salida de vapor esta limitado de forma
predeterminada a 75 segundos, a fin de evitar el sobrecalentamiento de la maquina.

iIMPORTANTE!

jAtencion! Para evitar salpicaduras de leche caliente, procure que la
tobera no rebase la superficie de la leche mientras utiliza la funcién de
vapor.

iIMPORTANTE!
jAtencion! jLa tobera de salida de vapor estara aun caliente! {Tenga
cuidado para no quemarse!

iIMPORTANTE! Tras desactivar la funcion de dispensado de vapor, limpie
rapidamente y con cuidado la tobera de salida de vapor de la manera
descrita en el apartado LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

A. Limpieza del aparato

B Desenchufe el aparato de la toma de corriente antes del proceder a su limpieza y
espere a que se haya enfriado lo suficiente.

B Limpie de vez en cuando la superficie exterior del aparato utilizando una esponja
humeda. Limpie aintervalos periédicos el depdsito de agua, la bandeja recogegotas
y su rejilla 'y, a continuacion, enjuaguelos bien.

B |impie a intervalos periodicos el interior del depdsito de agua.

M De observarse la formacion de una capa blanca opaca en el interior del
depdsito, serd necesario proceder a descalcificar el aparato (véase el apartado
correspondiente a DESCALCIFICACION).

M No utilice productos de limpieza a base de alcohol o disolventes.

B Tras haber desenchufado el aparato de la red eléctrica, limpie periddicamente
la rejilla del dispensador de agua caliente asi como su junta de estanqueidad
utilizando una esponja humeda (Fig. 26).

B |impiela utilizando Unicamente un pafio himedo sin producto detergente ni abrasivo.

B. Limpieza del portafiltro

B Utilizando un pafio himedo, sin que periddicamente el alojamiento del portafiltro
a fin de eliminar cualquier residuo de granzas de café que pueda haber quedado
adherido en su interior (Fig. 26).

W Afin de prolongar la vida Gtil de la junta de estanqueidad y del cabezal de percolado.
No vuelva a colocar el portafiltro en su sitio si no piensa utilizar su maquina de café
durante un periodo prolongado.

B Podra utilizar la aguja (32) suministrada para eliminar aquellos depdsitos que
pudieran llegar a obstruir la salida de su filtro dispensador para 1 o 2 tazas.

C. Limpieza de la bandeja recogegotas

Después de cada utilizacién de la maquina, sera necesario vaciar la bandeja
recogegotas. Si se preparan varios cafés de forma consecutiva, sera comience vaciar
la bandeja a intervalos periddicos (Fig. 27 y 28) (aproximadamente tras cada 5 tazas de
café preparadas). Es normal que se observe cierta acumulacion de agua en la bandeja
y no deberd interpretarse como un indicio de fuga. De ser necesario, limpie la bandeja
recogegotas y su rejilla con agua y una pequefia cantidad de liquido lavavajillas suave.
Enjuaguelas y séquelas bien.

D. Limpieza de la tobera de salida de vapor

B Coloque un recipiente con agua debajo de la tobera de salida de vapor.

B Para generar vapor, desplace el selector hasta la posicién (D1-3) Precalentamiento
(Fig. 10).

M E| testigo del boton de encendido / apagado volvera a parpadear y, a continuacion,
permanecera iluminado. El aparato estara ahora listo para efectuar el ciclo de
limpieza del circuito del vapor.

B En cuanto el testigo permanezca encendido, sumerja la tobera de salida de vapor
en el agua sin llegar a tocar el fondo del recipiente.

B Desplace el selector hasta la posicion para dispensado de vapor (D1-4) (Fig. 24).

B Deje que la maquina genere vapor durante 20 minutos.
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B Tras desactivar la funcion de dispensado de vapor, limpie rdpidamente y con
cuidado la tobera de salida de vapor utilizando una esponja humeda (a fin de
eliminar cualquier residuo).

B Sera posible utilizar la cuchara de medicién (K) para desmontar la punta de la tobera
y limpiarla mas a fondo. Tenga cuidado de no perder la junta de estanqueidad
presente en dicha punta (Fig. 29).

B Limpie la punta debajo del grifo utilizando una esponja hiimeda y elimine cualquier
residuo acumulado (Fig. 30).

B Podra desatascar el orificio de salida de la tobera utilizando una aguja.

M Vuelva a colocar correctamente en su sitio la punta de la tobera; asegurandose de
que la junta esté colocada en su sitio, y apriete la punta utilizando la cuchara de
medicién (Fig. 31).

iIMPORTANTE!
jAtencion! No lave ninguno de los elementos de este aparato en el

lavavajillas.

DESCALCIFICACION

Llevar a cabo la descalcificacion del aparato de la manera descrita en los apartados Ay

B para las funciones de dispensado de café y vapor es uno de los factores principales

para garantizar su larga vida util. La frecuencia con que debe efectuarse el proceso de

descalcificacion, dependera de la dureza del agua abastecida en su zona. Informese al

respecto a través de su empresa municipal de abastecimiento de agua.

Durante esta operacién, procure no colocar el aparato sobre una encimera de marmol.

El producto descalcificador podria afectar el acabado de la superficie de marmol.

Bl A titulo orientativo, a continuacion se incluye un cuadro que indica la frecuencia con
que debe llevarse a cabo el proceso de descalcificacion en funcion de la dureza del
agua y de la asiduidad con que utilice su maquina.

FRECUENCIA DE DESCALCIFICACION

Promedio de cafés Agua blanda Agua dura Agua muy dura
dispensados cada (<19°TH) (de 19 a 30°TH) (>30°TH)
semana
Menos de 7 1 vez al afo Cada 8 meses Cada 6 meses
De 7 a 20 Cada 4 meses Cada 3 meses Cada 2 meses
Mas de 20 Cada 3 meses Cada 2 meses Cada mes

En caso de duda, se recomienda llevar a cabo el proceso de descalcificacion cada mes.
Ninguna reparacién de la maquina de café debido a:

B Descalcificacion no efectuada;

B Acumulaciones de cal;

B | avado de los accesorios en el lavavajillas;

estara cubierta por la garantia.

A. Descalcificacion del circuito de dispensado de café

B Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

M |nstale el portafiltro (sin café molido) en el aparato y girelo a fondo hacia la derecha
con firmeza para bloquearlo (Fig. 8).

B Coloque un recipiente de una capacidad superior a ¥z litro debajo del portafiltro
(Fig. 13).

B Asegurese de que el selector (D1) esté en la posicion O (D1-1) (Fig. 5).

M | lene el depdsito con una solucién a base de tres partes de agua por una parte de
vinagre o acido citrico / sulfamico.

B Enchufe el aparato a la red eléctrica (Fig. 1). Encienda el aparato pulsando el boton
de encendido / apagado (Fig. 6).

M Una vez que el testigo de temperatura del boton de encendido permanezca
iluminado, podra desplazar el selector (D1) hasta la posicién de Preparacion de
café expreso (D1-2).

B Deje drenar la solucién (1/4 del volumen total).

B Detenga el aparato usando el boton de encendido / apagado, pero deje el selector
(D1) en la posicion de Preparacion de café expreso (D1-2).

B Espere entre 5 y 10 minutos, antes de volver a repetir 2 veces la misma operacion.

B Procure evitar que el depdsito de agua se vacie totalmente (en caso de que vuelva
a acumularse aire en la bomba, consulte el apartado PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO).

B A continuacion, siga las instrucciones de descalcificacién del circuito de generacion
de vapor.

B. Descalcificacion del circuito de generacién de vapor

B Coloque un recipiente debajo de la tobera de salida de vapor (Fig. 9).

M Desplace el selector (D1) hasta la posicion de dispensado de vapor (D1-4) (sin
detenerse en la posicion de precalentamiento (D1-3).

B Encienda el aparato pulsando el botén de encendido / apagado (Fig. 6).

M Deje que la solucion se drene a través de la tobera hasta que empiece a generarse
vapor.

Bl Desplace el selector hasta la posicion O (D1-1) (Fig. 12).

B En dicho momento, el aparato se enfriard automaticamente efectuando 2 o 3
ciclos intermitentes de bombeo. Se drenara agua caliente y / o vapor en la bandeja
recogegotas.

B Espere entre 2 y 4 minutos, antes de volver a repetir la misma operacion.

B Procure evitar que el depdsito de agua se vacie totalmente (en caso de que vuelva
a acumularse aire en la bomba, consulte el apartado PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO).

C. Enjuague

iIMPORTANTE!
Tras haber llevado a cabo el proceso de descalcificacion, efectiie 2 0 3

ciclos de enjuague con agua clara (sin utilizar café molido) de la manera
indicada en el apartado "PRIMERA PUESTA EN SERVICIO".

No se olvide de enjuagar la tobera de salida de vapor. Tras esta accién, la
maquina estara descalcificada y lista para su utilizacion.
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GARANTIA

Su aparato tiene acompafiado de una garantia. No obstante, cualquier conexion a
un suministro eléctrico inadecuado o cualquier utilizacién distinta a la descrita en el
presente manual anulara la garantia.
El aparato esta garantizado siempre y cuando se utilice en un entorno doméstico;
cualquier otro tipo de utilizacion anulara la garantia.
Ninguna reparacion como consecuencia de averias producidas por acumulaciones de
cal estara cubierta por la garantia.
Para cualquier reparacion posventa o solicitud de recambios, pongase en contacto con
su distribuidor o centro de reparacioén autorizado.

RESOLUCION DE POSIBLES ANOMALIAS

PROBLEMAS
Las granzas de café
producidas estan

excesivamente humedas.

CAUSAS POSIBLES

No ha anadido suficiente
cantidad de café molido.

SOLUCIONES

Afada una mayor cantidad
de café molido.

PROBLEMAS

Polvo de café presente en
la taza.

CAUSAS POSIBLES
El portafiltro esta obstruido.

SOLUCIONES

Limpie el portafiltro con
agua caliente.

El tipo de café molido
utilizado es demasiado
fino.

Utilice un tipo de café
molido algo mas basto.

La junta de estanqueidad
del portafiltro esta sucia.

Limpie el alojamiento
del portafiltro y su junta
utilizando una esponja
humeda.

El café dispensado es poco
Cremoso.

El café molido utilizado es
demasiado viejo.

Utilice café molido recién
tostado.

El tipo de café molido
utilizado no es adecuado
para café expreso.

Utilice un tipo de café
molido mas fino.

No hay suficiente cantidad
de café molido en el
portafiltro.

Afada una mayor cantidad
de café molido.

El café se dispensa con
demasiada lentitud.

El tipo de café molido
utilizado es demasiado
fino, graso o harinoso.

Seleccione un tipo de café
molido algo mas basto.

El portafiltro esta sucio.

Limpie el portafiltro
conforme a las
instrucciones indicadas

en el apartado LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO - B.
Limpieza del portafiltro.
Limpie también el filtro para
café.

El depdsito de agua gotea
tras haberlo retirado de la
maquina.

La valvula situada en el
fondo del depdsito esta
sucia o defectuosa.

Limpie el depdsito de agua
y accione con el dedo la
valvula situada en el fondo.

La valvula esta obstruida
por acumulaciones de cal.

Proceda a descalcificar
su maquina conforme se
indica en este manual de
utilizacion.

La rejilla del cabezal de
percolado esta obstruida.

Una vez que el aparato
se haya enfriado, limpie
la rejilla del cabezal de
percolado con una esponja
humeda.

Hay una excesiva
acumulacién de cal en la
maquina.

Proceda a descalcificar
su maquina conforme se
indica en este manual de
utilizacion.

Sale agua por debajo del
aparato.

Hay una fuga interna.

Compruebe que el depdsito
de agua esta correctamente
instalado en su sitio. Si
la anomalia persiste, no
utilice el aparato y pongase
en contacto con un centro
de reparacion autorizado.

La bandeja recogegotas
no esta correctamente
instalada en su sitio.

Compruebe que la bandeja
recogegotas esta empujada
a fondo en el aparato.

La bandeja recogegotas
rebosa.

Vacie y enjuague bien la
bandeja recogegotas y
vuelva a instalarla en su
sitio.

Se observa un flujo de
agua prolongado saliendo
del portafiltro tras la
preparacion de un café
expreso.

Su maquina se esta
descalcificando debido a
que el agua utilizada es
particularmente dura.

Proceda a descalcificar
inmediatamente su maquina
segun se indica en el manual
de utilizacion.

Las tasas no se llenan por
igual.

El portafiltro esta obstruido.

Consulte el apartado
LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO
a fin de llevar a cabo
el mantenimiento del
portafiltro.
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PROBLEMAS

La bomba hace mas ruido
de lo debido.

CAUSAS POSIBLES
No hay agua en el depésito.

SOLUCIONES

Llene el depésito de agua
y vuelva a cebar la bomba
(consulte el  apartado
PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO). Procure evitar
que el depodsito se vacie
totalmente.

Se producen fugas de
café por los laterales del
portafiltro.

El portafitro no esta
correctamente encajado en
su sitio.

Coloque el portafiltro vy
bloquéelo firmemente en
su sitio (girandolo a tope de
izquierda a derecha).

Retire el exceso de polvo
de café que impide que se
cierre el soporte del filtro.

Hay restos de café molido
en el borde del portafiltro.

Retire el exceso de café
molido y limpie la rejilla del
cabezal de percolado con
una esponja humeda.

La bolsita de café molido
no estd correctamente
colocada.

Compruebe que la bolsita
de café molido esté
correctamente insertada; el
papel no debera sobresalir
del perimetro del filtro.

El café dispensado tiene
mal sabor.

Tras haberla descalcificado,
no se ha enjuagado
correctamente la maquina.

Enjuague el aparato de la
manera descrita en este
manual de utilizacion y
compruebe la calidad del
café.

El aparato no funciona.

Hay aire en la bomba
debido a falta de agua.

Llene el depésito de agua
y vuelva a cebar la bomba
(consulte el  apartado
PRIMERA PUESTA EN
SERVICIO). Procure evitar
que el depdsito se vacie
totalmente.

El depdsito de agua
extraible no esta
correctamente instalado en
su sitio.

Coloque correctamente el
depdsito de agua extraible.

PROBLEMAS
Latobera de salida de vapor
no consigue emulsificar la
leche.

CAUSAS POSIBLES

La tobera de salida de
vapor esta obstruida o tiene
acumulaciones de cal.

SOLUCIONES

Descalcifique la tobera de
salida de vapor conforme
a las instrucciones
proporcionadas en el
apartado "Descalcificacion”
o desatasquela utilizando
una aguja.

La leche estd demasiado
caliente.

Utilice leche fria.

La forma del recipiente
utilizado no es adecuada.

Utilice una jarra pequenfa.
Asegurese de observar
las instrucciones para
emulsificacion de la leche
proporcionadas (apartado
referente a la FUNCION DE
VAPOR).

Si tras consultar este cuadro, no consigue determinar la causa de la anomalia, dirijase
a un centro de reparacioén autorizado. jNunca intente desmontar el aparato! (en caso de
que se observe indicios de intento de desmontaje, la garantia quedara anulada).

DESECHO DE PRODUCTOS ELECTRICOS O

ELECTRONICOS AL FINAL DE SU VIDA UTIL

ﬁi i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
=) Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada
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Agradecemos a sua confianga e preferéncia pelos produtos da KRUPS. Acabou de
adquirir a maquina de café expresso mais compacta da nossa gama.

CUIDADO: as medidas de seguranca fazem parte da maquina. Leiaas
A cuidadosamente antes de usar a sua nova maquina pela primeira vez.

DESCRICAO

E Local do porta-filtros

F Porta-filtros
F1 Filtro para uma chavena
F2 Filtro para duas chavenas

Tampa do depdsito de agua
Depdsito de agua amovivel
Base das chavenas
Painel de comando:
D1 Botao de selecgao (café ou vapor) G Bico do vapor
D1-1 Posicdo O/pré-aquecimento H Grelha de recolha dos pingos
expresso. I Bandeja de recolha dos pingos
J
K

o0 w>»

D1-2 Preparagéo de um café expresso Fio da alimentacao
D1-3 Pré-aquecimento a vapor Colher de medicao
D1-4 Preparacéo do vapor
D2 Botao de ligar/desligar com

indicador luminoso

CARACTERISTICAS TECNICAS

B Bomba electromagnética: 15 bars

W Porta-filtros

M 1 ou 2 chavenas

B Compativel com cépsulas suaves

M Funcao de vapor

B Paragem automatica passados 5 minutos (proteccdo do ambiente)
B Depdsito amovivel (capacidade: 1 litro)

M Poténcia: 1460 W

M Tens&o: 230 V - 50 Hz

M Dispositivos de segurancga contra sobreaquecimentos
B Dimensdes: A. 286 mm, C. 145 mm, P. 315 mm

IMPORTANTE!
Tensao de utilizacao: Este aparelho foi criado para funcionar apenas com
corrente alternativa de 230 V.
Tipo de utilizacdo: Este aparelho foi criado APENAS PARA UMA
UTILIZACAO DOMESTICA.

CONSELHOS PRATICOS

E preferivel utilizar café fresco torrado. Aconselhe-se com o seu torrador. A frescura
do café sé é preservada durante algumas semanas apds a torrefaccdo. Um bom
embalamento pode melhorar e prolongar a conservacéo do café. Se ndo estiver seguro
acerca da qualidade da embalagem, escolha um café torrado recentemente.

O café deve ser sempre moido mesmo antes de ser preparado.

Que variedade de café escolher?

B Para um café rico em aromas

Prefira os cafés puros Arabica ou compostos maioritariamente por cafés Arabica.

Os cafés de torrefaccdo artesanais devem ser privilegiados, pois oferecem mais
complexidade e delicadeza nos aromas. Para variar os sabores, tente os cafés "pure origin".

M Para um café encorpado
Privilegie os cafés misturados Robusta — néo indicados como 100% Arabica — ou cafés
de torrefaccgéo italiana ou indicados como tendo gosto italiano.

B Mantenha o café moido no frigorifico, para manter o seu aroma durante mais
tempo.

B NZo encha o seu porta-filtros até ao topo. Utilize a colher de medicéo (1 colher para
uma chavena de 50 ml, 2 colheres para 2 chavenas de 50 ml). Retire o excesso de
café moido no contorno do porta-filtros.

B Se n3o utilizar o aparelho durante mais de 5 dias, esvazie e passe o depdsito por
agua limpa.

B Antes de retirar o depdsito para o encher ou esvaziar, desligue sempre o aparelho.

B Coloque sempre o aparelho numa superficie plana e estavel.

PRIMEIRA LIGACAO - Ou apés um longo periodo sem

utilizar a sua maquina de café.

Lavagem e escorvagem dos circuitos antes da primeira
utilizacao.

Antes de utilizar a sua maquina de café, limpe todos os acessoérios com agua e
detergente e depois seque-os.

Lave do seguinte modo:

M |igue a maquina (1).

B Retire a tampa (A) e retire o depdsito da agua (B) (2).

B Encha o depdsito de agua a temperatura ambiente e volte a coloca-lo no aparelho,
certificando-se de que fica correctamente no respectivo lugar. Volte a colocar a
tampa (3-4).

W Certifique-se de que o selector (D1) esta na posigao O (D1-1) (5).

B Ligue o aparelho, premindo o botdo de ligar/desligar (D2). Ouvird um breve sinal
sonoro. Isto € normal. Corresponde ao ligar/desligar da bomba (6).

B O indicador luminoso da temperatura pisca, depois permanece fixo (7).

M |nsira o porta-filtros (F) (sem café moido) no aparelho, apertando bem para a direita (8).

B Coloque um recipiente com um volume superior a %2 litros por baixo do bico do
vapor (9).

B Rode o selector para Pré-aquecimento a vapor (D1-2) (10).

B O botao pisca, depois permanece ligado: Pode entdo rodar o selector para a
posigéo Vapor (D1-4) durante cerca de 20 segundos a escorrer (11).

W \/olte a colocar o selector na posigdo O (D1-1) (12).

B A seguir, coloque o recipiente de 2 litros por baixo do porta-filtros (13).

B Rode o selector para a posicdo Expresso (D1-2) (14). Deixe escorrer a agua do
depdsito, o valor de 4 chavenas de café expresso de 50 ml. Para parar o escorrer
da agua, rode o selector para a posigéo O (15).
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B Se a 4gua nao escorrer (escorvagem da bomba), repita a operagdo desde o inicio.

W Deixe arrefecer o aparelho e repita esta operagdo 4 vezes. Certifique-se de que o
deposito tem uma quantidade suficiente de agua.

B Deixe o seu aparelho arrefecer entre cada operagao.

B Retire o depdsito, esvazie-o, lave-o cuidadosamente e volte a coloca-lo no
aparelho.

IMPORTANTE!
Passados 5 minutos sem ser utilizado, o seu aparelho desliga-se

automaticamente, com o objectivo de proteger o ambiente.

IMPORTANTE!
E emitido um sinal sonoro cada vez que ligar e desligar o aparelho

(premir o botao de ligar/desligar (D2). Isto é normal. Corresponde ao
ligar/desligar da bomba.

PREPARACAO DO CAFE EXPRESSO

IMPORTANTE!
Se a maquina for utilizada pela primeira vez, deve ser limpa conforme

indicado no paragrafo "PRIMEIRA UTILIZAGAO".

Com café moido
O tipo de café moido que escolher ira determinar a forca e gosto do seu café expresso:
Quanto mais fino estiver o café, mais o café expresso ficara encorpado.
B Encha o depésito de dgua a temperatura ambiente e volte a coloca-lo no aparelho,
certificando-se de que fica correctamente no respectivo lugar (3-4).
B Ligue a maquina (1).
B Ligue o aparelho, premindo o botdo de ligar/desligar. Ouvira um breve sinal sonoro.
Isto € normal. Corresponde ao ligar da bomba (6).
B O indicador luminoso da temperatura pisca durante o pré-aquecimento, depois
permanece ligado (7). O aparelho esta entdo pronto a ser utilizado.
B Liberte o porta-filtros, rodando-o para a esquerda (16).
B Coloque o filtro para 1 chavena ou o filtro para 2 chavenas no porta-filtros (17).
B Com a colher de medicéo, coloque o seu café moido. (1 dose = 1 chavena, 2
doses = 2 chavenas) no filtro (18).
B Retire o excesso de café moido no contorno do porta-filtros.
B Insira o porta-filtros no aparelho, apertando bem para a direita (8).
B Coloque uma ou duas chavenas na grelha da bandeja de recolha dos pingos por
baixo do porta-filtros (19).
B Rode o selector para a posicdo Expresso (D1-2) (19).
B Passados alguns segundos, o café comeca a escorrer.
B Quando as chavenas estiverem cheias, coloque o selector na posigao O (15).
B Retire as chavenas.
B Liberte o porta-filtros, rodando-o para a esquerda. Retire-o do aparelho (16).
B Para ejectar a borra do café moido, vire o porta-filtros, segurando o filtro com a
lingueta, para que caia apenas a borra do café moido (20).
B Lave o porta-filtros e o filtro com agua corrente, para eliminar os restos da borra (21).

B Para um melhor resultado, aconselhamos um pré-aquecimento dos acessorios
(porta-filtros, filtro e chavena), seguindo os passos apresentados acima, sem
inserir o café moido.

W Deixe o seu aparelho arrefecer, caso prepare 5 cafés consecutivos de 50 ml.

COM UMA CAPSULA SUAVE

A sua maquina é compativel com capsulas suaves (habitualmente, com 60 mm de
diametro). Este tipo de capsulas ndo foi criado especificamente para as maquinas de
café expresso. Ira obter um café menos encorpado do que com o café moido.
B Encha o depédsito com agua a temperatura ambiente e volte a coloca-lo no
aparelho (3-4).
B Ligue o aparelho, premindo o bot&o de ligar/desligar (6).
B O indicador luminoso pisca durante o pré-aquecimento, depois permanece ligado.
O aparelho esta entdo pronto a ser utilizado (7).
B Liberte o porta-filtros, rodando-o para a esquerda (16). Coloque uma cépsula suave
no porta-filtros para uma chavena. A capsula foi criada para fazer uma chavena
de café. Nao se aconselha a utilizagao de 2 capsulas uma em cima da outra (22).
B Insira o porta-filtros no aparelho, apertando bem para a direita (8).
B Para preparar o seu café expresso, proceda tal como a preparacdo de um café
expresso com café moido.
B Deixe o seu aparelho arrefecer, caso prepare 5 cafés consecutivos de 50 ml.

FUNCAO DE VAPOR

O vapor serve para criar espuma no leite (por exemplo, para a preparacdo de
cappuccinos.)

B Para produzir vapor, rode o selector para a posic¢éo (D1-3) Pré-aquecimento. (10).

M O indicador luminoso do botdo de ligar/desligar comega novamente a piscar,
depois permanece ligado. O aparelho esta entéo pronto a ser utilizado (7).

M Insira 60 a 100 ml de leite num recipiente. Para um melhor resultado, aconselhamos
a utilizar um recipiente estreito, bastante curto, para passar por baixo do bico do
vapor. O leite e o seu recipiente devem estar bem frios, para obter resultados
o6ptimos.

B Quando o indicador luminoso permanecer ligado, mergulhe o bico do vapor na
agua sem tocar no fundo do recipiente (23).

B Rode o selector para a posicéo Vapor (D1-4) (24).

M Para obter melhores resultados, crie a espuma do leite a partir do fundo do
recipiente, mas sem tocar no fundo, durante cerca de 10 segundos. A seguir, desca
e incline progressivamente o recipiente, de modo a que o bico fique a superficie do
leite. Certifique-se de que o bico ndo sai do leite. Para optimizar a espuma, faca
movimentos circulares (25).

M De modo a obter uma boa espuma do leite, aconselhamos a utilizar leite
pasteurizado ou leite UHT e a evitar o leite cru ou magro.

B Quando obtiver a espuma, rode o selector para a posicdo O (12). Nesta altura,
o aparelho arrefece rapidamente, iniciando 2 ou 3 ciclos de bombeamento
intermitentes. Quando esta operagcdo automatica terminar, pode preparar um
expresso.

B Quando o vapor parar, limpe rapida e cuidadosamente o bico do vapor com uma
esponja humida (de modo a que os residuos ndo colem).
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B Cologue um recipiente com agua por baixo do bico do vapor e repita o procedimento
de criagédo da espuma do leite de modo idéntico, para limpar correctamente o bico.

B De modo a evitar o sobreaquecimento do leite, ndo crie espuma durante mais de
60 segundos.

B O funcionamento do bico do vapor esta limitado a 75 segundos, de modo a evitar
qualquer sobreaquecimento.

IMPORTANTE!
Atencao! De modo a evitar projeccoes de leite, nao retire o bico por cima

da superficie do leite durante o funcionamento do vapor.

IMPORTANTE!
Atencao! O bico do vapor ainda esta quente! Tenha cuidado para nao se
queimar!

o bico do vapor, conforme descrito no paragrafo: LIMPEZA E
MANUTENCAO.

LIMPEZA E MANUTENGAO

A. Do aparelho

M Retire a ficha da tomada antes de cada limpeza, e deixe arrefecer o aparelho.

M De vez em quando, limpe o exterior do aparelho com uma esponja humida. Lave
regularmente o depdsito, bandeja de recolha dos pingos e a grelha. Depois seque-os.

M Passe regularmente o interior do depdsito por agua.

M Quando uma fina camada branca tornar o seu depdsito opaco, efectue uma
operacdo de limpeza do calcario (consulte o paragrafo LIMPEZA DO CALCARIO).

B N3o utilize produtos de limpeza a base de alcool ou de solventes.

B Apos ter desligado o aparelho, lave regularmente a grelha de passagem de agua
quente, bem como a junta de impermeabilidade, com uma esponja humida (26).

M Limpe apenas com um pano himido sem detergentes ou produtos abrasivos.

B. Do porta-filtros

B Com um pano hdmido, limpe regularmente o local de colocacdo do porta-filtros,
de modo a retirar eventuais residuos de café ai colados (26).

B De modo a proteger a duracédo de vida da junta de impermeabilidade da cabeca
de percolacdo, ndo coloque o porta-filtros no lugar se ndo utilizar a maquina de
café durante um longo periodo de tempo.

B De modo a retirar eventuais depositos que possam obstruir a saida do seu filtro
para 1 ou 2 chavenas, pode utilizar a agulha (32).

C. Da bandeja de recolha dos pingos

Apds cada utilizagdo do aparelho, este deve ser esvaziado. Se preparar varios cafés
expresso uns a seguir aos outros, convém esvaziar regularmente (27-28) (mais ou
menos a cada 5 chavenas de café expresso). A presenca de agua € normal e ndo é um
sinal de fugas. Se for necessario, lave a bandeja de recolha dos pingos e a grelha com
agua e um pouco de detergente para a loica que ndo seja agressivo. Passe por agua
e deixe secar.

f IMPORTANTE! Apés aparagemdo vapor, limpeimediatae cuidadosamente

D. Do bico do vapor

B Coloque um recipiente com agua por baixo do bico do vapor.

B Para produzir vapor, rode o selector para a posicéo (D1-3) Pré-aquecimento (10).
B O indicador luminoso do botdo de ligar/desligar comega novamente a piscar, depois
permanece ligado. O aparelho esta entéo pronto para o ciclo de limpeza a vapor.

B Quando o indicador luminoso permanecer ligado, mergulhe o bico do vapor na
agua sem tocar no fundo do recipiente.

B Rode o selector para a posi¢éo Vapor (D1-4) (24).

M Deixe funcionar durante 20 segundos.

B Quando o vapor parar, limpe rapida e cuidadosamente o bico do vapor com uma
esponja humida (de modo a eliminar todos os residuos).

B O bocal do bico pode ser desmontado com a colher de medigao (K), para efectuar
uma limpeza mais profunda. Atengdo, ndo perca a junta de impermeabilidade
existente neste bocal (29).

B Passe-a por 4gua da torneira e depois, com uma esponja humida, retire todos os
residuos (30).

B Pode desentupir o orificio de saida do bico com uma agulha.

M \olte a enroscar com a ajuda da colher de medicéo, e certifique-se de que a junta
esta sempre presente e que o bocal fica correctamente enroscado (31).

IMPORTANTE!
Atencao! Nao lave nenhuma peca deste aparelho na maquina de lavar

loica.

EXTRACCAO DE TARTARO

A eliminagéo regular do calcario do seu aparelho, conforme indicado nos paragrafos A

e B para as funcdes de café e de vapor, € a principal garantia da sua duragao de vida. A

frequéncia da limpeza do calcario deve ser adaptada a dureza da sua agua. Aconselhe-

se na sua agéncia de distribuicdo de agua.

Durante esta operacdo, ndo coloque o seu aparelho em cima de uma bancada de

trabalho em marmore. O produto anti-calcario pode altera-la.

M Para o ajudar, apresentamos em baixo uma tabela indicativa das frequéncias de
limpeza do calcario de acordo com a dureza da agua e a utilizacado da sua maquina:

FREQUENCIA DA LIMPEZA DO CALCARIO

Média de cafés por Agua suave Agua calcaria Agua muito
semana (<19°th) (19-30°th) calcaria (>30°th)
Menos de 7 1 vez por ano A cada 8 meses A cada 6 meses
De 7 a20 A cada 4 meses A cada 3 meses A cada 2 meses
Mais de 20 A cada 3 meses A cada 2 meses Todos os meses

No caso de duvida, elimine o calcario todos os meses.
Nenhuma reparagédo da maquina de café devido a:
M Eliminagdo do calcario no efectuada,
B Calcario,
B Colocacio dos acessorios na maquina de lavar loica,
sera abrangida pela garantia.
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A. Eliminacao do calcario do circuito do café

M Desligue o aparelho.

M Insira o porta-filtros (sem café moido) no aparelho, apertando bem para a direita (8).

B Coloque um recipiente com um volume superior a %z litros por baixo do porta-
filtros (13).

B Certifique-se de que o selector (D1) esta na posigdo O (D1-1) (5).

B Encha o depdsito com uma mistura de trés volumes de dgua e um volume de
vinagre ou acido citrico/sulfamico.

M Ligue o aparelho (1). Ligue o aparelho, premindo o botéo de ligar/desligar (6).

B Quando o indicador luminoso da temperatura do bot&o de ligar permanecer ligado,
pode colocar o botdo de selecgdo (D1) na posicdo Expresso (D1-2).

B Deixe a mistura escorrer (1/4 do volume).

B Pare o aparelho, premindo o botdo de ligar/desligar e deixando o botdo de
seleccdo (D1) na posicao Expresso (D1-2).

B Espere 5 a 10 minutos, depois repita a operagéo 2 vezes.

B N3o esvazie completamente o depésito (no caso de falta de escorvagem, consulte
o paragrafo: PRIMEIRA LIGAGAO).

M Agora, siga as instrugdes de eliminacéo do calcario da funcdo de vapor.

B. Eliminacao do calcario do circuito do vapor

B A seguir, coloque o recipiente por baixo do bico do vapor (9).

B Rode o botao de selecgéo (D1) para a posicéo Vapor (D1-4) (sem parar na posicao
Pré-aquecimento (D1-3).

M Ligue o aparelho, premindo o bot&o de ligar/desligar (6).

B Deixe a mistura escorrer através do bico, até ao aparecimento do vapor.

B Rode o selector para a posi¢édo O (D1-1) (12).

M Nesta altura, o aparelho arrefece rapidamente, iniciando 2 ou 3 ciclos de
bombeamento intermitentes. A &gua quente e/ou o vapor escorrem para a bandeja
de recolha dos pingos.

M Espere 2 a 3 minutos, depois repita a operagao.

B NZo esvazie completamente o depdsito (no caso de falta de escorvagem, consulte
o paragrafo: PRIMEIRA LIGACAO).

C. Passagem por agua

IMPORTANTE!
Apos a eliminacao do calcario, passe 2 a 3 vezes com agua limpa (sem

café moido), conforme descrito no paragrafo "PRIMEIRA LIGAGAQ".
Nao se esqueca de passar o bico do vapor por agua. O calcario do
aparelho foi eliminado e este esta pronto a funcionar.

GARANTIA

O seu aparelho tem uma garantia, que sera anulada no caso de erro de ligacao,
manuseamento ou utilizacdo para além do descrito neste manual.

Este aparelho tem uma garantia no ambito de uma utilizacdo doméstica. Qualquer
outro tipo de utilizagdo anula a garantia.

Nenhuma reparacdo devido ao calcario sera abrangida pela garantia.

Para qualquer problema pds-venda ou de pecas sobresselentes, consulte o seu
revendedor ou um centro de reparacéao certificado.

RESPOSTAS A EVENTUAIS PROBLEMAS

PROBLEMAS
A borra esta muito humida.

CAUSAS POSSIVEIS

N&o colocou café moido
suficiente.

SOLUCOES
Coloque mais café.

O café expresso escorre
muito lentamente.

O café moido esta
demasiado moido,
demasiado espesso ou
farinhoso.

Escolha um café moido
ligeiramente mais grosso.

O porta-filtros esta sujo.

Limpe o seu porta-filtros de
acordo com as instrucdes
no paragrafo LIMPEZA
E MANUTENCAO - B.
Do porta-filtros. Limpe
também o filtro do café.

A grelha de passagem da
agua esta suja.

Quando o aparelho
arrefecer, limpe a grelha
de passagem da agua com
uma esponja humida.

A sua
calcario.

maquina tem

Elimine o calcario da sua
maquina de acordo com as
indicacbes apresentadas
no manual de utilizagio.

E visivel um escorrer
prolongado de agua do
porta-filtros apds preparar
um café expresso.

A sua maquina esta a
eliminar o calcario, devido
a uma agua com bastante
calcario.

Elimine rapidamente o
calcario da sua maquina, de
acordo com as indicacdes
no manual de utilizagéo.

Presenca de graos de café
na chavena.

O porta-filtros esta sujo.

Lave o porta-filtros com
agua quente.

O café estd demasiado
moido.

Utilize um café moido
ligeiramente mais grosso.

A junta do local do porta-
filtros esta suja.

Limpe o local do porta-
filtros e a junta com uma
esponja humida.

O café expresso nao ficou
com espuma.

O café é demasiado velho.

Utilize um café moido
recentemente.

O café moido ndo é o
adaptado para o café
expresso.

Utilize um café moido mais
fino.

Ha muito pouco café moido
no porta-filtros.

Adicione café moido.
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PROBLEMAS
O depdsito da agua
deixa sair agua quando o
transportamos.

CAUSAS POSSIVEIS
A valvula do fundo do
depdsito estd suja ou
defeituosa.

SOLUGOES
Lave o depdsito de agua
e fagca-o funcionar com o
dedo na valvula que esta
no fundo do depdésito.

A valvula ficou bloqueada
com calcario.

Elimine o calcario da sua
magquina de acordo com as
indicacbes apresentadas
no manual de utilizagao.

A &gua escorre por baixo
do aparelho.

Existe uma fuga interna.

Verifigue se o depdsito
esta na posicdo correcta.
Se o defeito persistir, ndo
utilize o aparelho. Dirija-se
a um centro de reparacéo
certificado.

A bandeja de recolha dos
pingos nao foi instalada
correctamente.

Certifique-se de que a
bandeja de recolha dos
pingos foi premida contra o
fundo do aparelho.

A bandeja de recolha dos
pingos esta a transbordar.

Esvazie e lave
cuidadosamente a bandeja
de recolha dos pingos,
depois volte a coloca-la.

As chavenas ficam cheias
de modo desigual.

O porta-filtros esta sujo.

Consulte o) paragrafo
LIMPEZAEMANUTENCAO
para a manutencéo do seu
porta-filtros.

A bomba esta a fazer um
ruido anormal.

Auséncia de
depdsito.

agua no

Encha o depodsito da
agua e volte a escorvar
a bomba (consulte o
paragrafo: PRIMEIRA
LIGACAO). Evite esvaziar
completamente o depdsito.

O café expresso sai pela
parte lateral do porta-
filtros.

O porta-filtros nado foi
colocado correctamente.

Coloque o porta-filtros no
lugar e aperte bem (vire da
esquerda para a direita até
ao fim).

Remova os graos de café
em excesso que impedem
o suporte do filtro de
bloquear.

A extremidade do porta-
filtros esta suja com café
moido.

Retire o excesso de café
moido e limpe a grelha de
passagem da agua com
uma esponja humida.

A cépsula suave esta mal
colocada.

Certifigue-se de que a
capsula suave fica inserida
correctamente: O papel
ndo deve passar para 0O
exterior do filtro.

PROBLEMAS

O seu café expresso sabe
mal.

CAUSAS POSSIVEIS
Ap6és a eliminagcdo do
calcério, nao lavou
correctamente com agua.

SOLUGOES
Lave o aparelho de
acordo com as instrucoes
no manual e verifique a
qualidade do café.

O aparelho ndo funciona.

N&o houve amorgcagem da
bomba devido a falta de
agua.

Encha o depodsito da
agua e volte a escorvar
a bomba (consulte o
paragrafo: PRIMEIRA
LIGACAO). Evite esvaziar
completamente o depdsito.

O depodsito de agua
amovivel esta mal
colocado.

Coloque correctamente o
deposito da agua.

O bico do vapor nao cria
espuma no leite.

O bico do vapor esta
obstruido ou com calcério.

Elimine o calcario do
bico do vapor, de acordo
com o paragrafo sobre a
eliminagdo do calcério,
ou desentupa-o com uma
agulha.

O leite estd demasiado
quente.

Utilize leite fresco.

A forma do recipiente ndo é
a adequada.

Utilize um pequeno jarro.
Respeite as instrugdes de
criagéo de espuma do leite
(paragrafo  FUNCAO DO
VAPOR).

Se ndo for possivel determinar a causa de uma avaria, consulte um reparador
certificado. Nunca desmonte o aparelho! (no caso de desmontagem, pode perder o

direito a garantia).

PRODUTO ELECTRICO OU ELECTRONICO EM

FIM DE VIDA

EProtecgéo do ambiente em primeiro lugar!
O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento
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Euxaplotoupe yia Tnv eumotoolvn Kal TV mototnTd oag ota mpoidvta KRUPS. Ayopdoate
TNV TTO MIKPHA MNXAVH espresso Tng yKApag Hag.

MPOZOXH: ta pétpa ac@dalsiag amoteAoUV péPog TG CUCKEVNG. Alafdacte ta
TIPOCEKTIKA TPV XPNOIHMOMOINOETE TN VEA GAG CUGKEVI Yid TPWTN Popd.

MEPITPAOH
Kamaki tou oxeiou vepol E ©¢fon tngOnkng @iktpou
Anooniwpevo Soxeio vepou F ©nkn @iktpou

Aiokog evaméBeong eAitavinv F1 Oiktpo yia éva ehitlavi
Mivakag eAéyxou: F2 Oiktpo yia Svo pAit{davia
D1 Koupmi emAoyn¢ (Kagég i atpog) AKpOo@UOCLO ATHOU

G
D1-1 ©¢on O/ npoBéppavon espresso.  H  XIxdpa culoyng uypwv
1
J
K

ONw>»

D1-2 MNapaokeun Kagé espresso Aioko¢ GUANOYAC LYPWV
D1-3 MpoBépuavon atpov KaAwdio tpopodoaiag
D1-4 Mapaokeun atpou AOGCOMETPIKO KOUTAAL
D2 Kouprmi Aertoupyiag pe @wTelvA

évdelin

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

B H\ektpopayvntikr avtAia: 15 bar

M O1kn @iltpou

M 1142 phitlavia

B Aéyetal "uohakEéC SOOEIC" (COKOUAAKIA)

B Astoupyia atpov

B Autopatn Siakomr og 5 Aemtd (mpooTtacia Tou ePIBANOVTOC)
B Anoonwpevo Soxeio (xwpnTikoTNTa: 1 Aitpo)

W |ox0c 1460W

M Tdon: 230V - 50Hz

M Mpootateutikd ao@aleiog Katd g uePBEpuavonc
B Awotdoel Y. 286 xAot, M. 145 xAot,, B. 315 Y\oT.

THMANTIKO!!
Taon xpriong: Autr n GUCKEUN €XEl OXESIAOTEI yla va AEITOUpYED ATTOKAEIGTIKA
o€ EVAANaGOOEVO pEUMA 230V.
Eidog xpriong: Auti n cuckeun éxel oxedraotei MONO IMA OIKIAKH XPHXH

MPAKTIKEZ ZYMBOYAEX

JUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE KaE TTPdo@ata KaBoupvTiopévo. ZnNTHOTE TN CUMPBOUAY Tou
eumopou Kaé. H @peokdda Tou Kagé pmopei va datnpnOei névo yia pepikég fSouadeg
META amd 1o Kaovpvtiopa. H KaAry cuokevaoia umopei va BEATIWOEL KAl Va TIOPATEIVEL TN
Slatripnon tou Kagé. Av Sev gioTe Giyoupol yla TV oLdTNTA TG CUOKEVATIAC, SIaNEETE KapE
TPOCEPATA KABOUPVTIOUEVO.

O ka@ég pémel va aléBeTal TAvTa MOAIC TIPIV Ao TNV TTAPACKEUK TOU €Spresso.

TumoiAia Ka@é va Stalé€eTe;

M TMa va évav kagé mouaolto os dpwua

MpoTipdrte Tov yviiolo kagé Arabica ) mou amotehouvTal Kupiwg amod kagé Arabica.

O xelpormointa KaBoupvTIoUEVOG KAPES TTPOTIUATAL YIATI TTOPEXEL LEYOAUTEPN TIOIKIAIO OTH YEUON
Kal @IVEToa 0TO dpwia. Ma va ToIKIAETE T yeLon, SOKINAOTE KAPESES YV OLaG TTPOEAEUONG.

M o évav Kagé TMKAVTIKO
MpoTtipdte peiypata kagé pe Robusta — SnA. mou dev avagépovtal wg 100% Arabica — i kagé
ITaAkoU KABoupVTIoHATOC i TTOU ava@éPovTal WG ITAAIKAG YeLONG.
B Alatnpeite Tov OAEOPEVO Ka@QE OTO YPUYEIO, YIOTI TO ApWUE TOU KPATAEL TIEPIOOOTEPO.
B Mn yepilete tn OAKN @iktpou péxpL TO XeiAog, aME XPNOIUOTIOIEITE TO SOCOUETPIKS
KOUTAAL (1 kouTdAL yia éva @Aitavi 50 ml, 2 koutdAia yia va 2 @Art{avia 50 ml). Agaipeite
TO UTTOAEIMMATA TOU KAQE 0TNV TTEPIPEPELD TNG BKNG PIATPOUL.
B Av Sev XpNOIUOTIOIOETE TN CUOKEUN YIO TIEPICOOTEPEG amd 5 NUEPEC, ASEIAOTE Kal
Eem\Uvete To Soyeio vepou.
B Mpw va agaipéoete 1o Soxeio yia va To yepioete i va 1o adeldoete, @povtilete mavta va
OBAVETE TN CUOKEUN).
B H ocuokeun| mpémel va TonoBeteital Mavta mavw o€ eminedn Kal 0Tabepr] EM@Avela.

MPQTH XPHZH - 1} petd amo peyalo Xpoviko diaotnua pn

XPNONG TNG HUNXAVAG 0aG espresso.

ZEmMAupa Kal EKKIVON TwV KUKAWRATWY TIpIV anod Tnv mpwTn
xpron.

Mpwv va XPNOIUOTIOIOETE TNV KAPETIEPA oag, kabapiote Oha Ta eaptApata péca ot
oanmouvovepo, EEMUVETE TA KAl OTEYVWOTE TA.

To Eémupa yivetal we €AC:

B suvdéote T ouokeun oag oto pevpa (1).

B Apaipgote To Kamdki (A) kat MeTd To Soxeio vepou (B) (2).

B TepiCete o Soxeio vepol oe Beppokpacia mepIBANoOVTOC Kal Tomobeteite To Miow oTn
OUOKEUN KAAA 0Tn B€on Tou. ZavaBAaAte To Kamdki (3-4).

B BeBaiwBeite 611 0 emMoyéac (D1) eivat ot B£on O (D1-1) (5).

B Avayte T ouokeun TatWvTAC To Koupri Aerroupyiag (D2). AkoUyetal éva GOVTOHO NYNTIKO
onpa. Auto eival ammoluta uoloAoyIko. Oeiletal oTo Eekivnpa TG Aertoupyiag TN avihiag (6).

B H gwrtawvr évbeién tne Bepuokpacioc avaBooPrivel, Kat UETA TIOPAUEVEL HOVIA avappévn (7).

B Bdte tn Orikn @iltpou (F) (xwpi¢ Kagé) péoa otn cUOKELN Kal yupiote tn ipog ta Se€1d
UEXPL TO oTOT (8).

B Bakte éva Soxeio xwpnTIKOTNTAG UeYaAUTEPNG artd Y2 NiTPo KATW amod To akpo@Uato atuou (9).

B Tupiote Tov emloyéa oto MpoBépuavon atuou (D1-3) (10).

B H pwtewvy évdeién tou kKouumol avaBooPrvel, KAl PETA TIOPAUEVEL HOVILO QVOUUEVN.
Mmopeite 10T va yupioete Tov emAoyéa otn Béon Atudc (D1-4) ya 20 mepimou
Seutepodhenta ekpong (11).

B O¢ote AN TOV emAoyéa otn Béon O (D1-1) (12).

B Bahte VoTepa éva Soxeio XwPNTIKOTNTAC Y2 AiTPOoU KATW amnd tn Orkn @itpou (13).

M Tupiote tov emloyéa otn Béon Espresso (D-1-2) (14). Apote va Tpé€el To vePO Tou
Soyxeiou, yla pla moodtnta 4 eArt{aviwy espresso 50 ml. Ma va otapatioeTe TNV ekpon
TOU vepOU, YupioTe Tov emAoyéa otn Béon O (15).
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B Av Sev Tpéxel vepd (ekkivnon avthiac), emavardBete tn Siadikacia amd tnv apxh.

B AprioTe TN OUCKEUR 0OC VA KPUWOEL Kat emavaldBete auth T Sadikacia 4 @opéc,
@povTifovTag va UTTAPYEL EMAPKNG TTOOOTNTA VEPOU OTO SOXEIO.

B A@rjveTe TN OUCKEURA 0OC VO KPUWOEL avApEoa o€ kaBs Sladikaaia.

B Agaipéote To Soxeio, adeldoTe 10, EEMAUVETE TO TTPOOEKTIKA Kal EavaBAlTe To Tiow otn
OUOKEUN.

ZHMANTIKO'!
Av n cuokeun 8gv xpnotpomondei yia 5 Aentd, offjvel avutopata, yia Adyoug

A mpocotaciag tou mepiBailovtog.

ZHMANTIKO'!

Y& kaOe EeKivnpa Kal CTAPATNMA TNG AEITOUPYIAG TNG GUCKEVIG AKOUYETAL éva
NXNTIKG onfpa (marnpa Tou KoupmoU Asttovpyiag (D2)). Auto ivar améAvta
@uaotloloyiko. Opeiletal oto EeKivnpa TnG AetToupyiag Tng avtAiag.

MAPAZKEYH TOY ESPRESSO

THMANTIKO'!
Av n pnxavi espresso mPOKeLTal va Xpnotpomotn0ei yia mpwtn @opd, mpémel va
KaBapiotei onwg mepiypagetat otnv evotnta « MPQTH XPHZH ».

Mée kaé aleopévo
To €idog aAeong mou Ba Sialé€eTe, Ba kabBopioel TNV évtaon tn yelon Tou espresso oag: 600
Mo AenTh €ival n AAEoN, TOOO IO MIKAVTIKOG Ba €ival 0 espresso.
B TepiCete 1o Soyeio vepou og Beppokpacia mMepIBANOVTOC Kal EMavVaTOTOBETEITE TO 0T
ouokeun @povTifovTag va gival KaAd otn Béon Tou (3-4).
B Tuvd<ote Tn ouoKELA 0ag 0TO Pevua (1).
B AvAyTE TN OUOKEUR TTATWVTAG TO KOUWTT A&ltoupyiag. AKOUyeTal £€va GUVTOHO NXNTIKO
onpa. Auto givat amoluta euaololoyiko. OgeileTal 0Tn Aettoupyia TG avTtiiag (6).
B H pwteavA éveién tng Oeppokpaociac avaBooPrvel katd tn Sidpkeia TG mpobépuavong,
KOl LETA TTAPAPEVEL HOVIHA avaupévn (7). H ouoKeun gival TOTE £TOIUN yia Xprion.
B Anaocgahiote T OfKN @iIATPOU YLPIlOVTAC TNV TIPOC Ta ApPIoTEPA (16).
B TonoBstiote 10 PiNtpo yia 1 AT{avi A To @iNTPo yia 2 eAitlavia péoa oth Brkn eiktpou (17).
M Bahte péoa tov kagé oag pe T PorBeia Tou SocopeTpIKOU Koutahov. (1 oon = 1
@AtCavy, 2 86oelg = 2 eAtCavia) péoa ot to @iltpo (18).
B Agaipsite Ta uTTOAEipPATA TOU KAQE OTNV TIEPIPEPELD TN BRKNC QiNTtpou.
B Bdalte Tn OKN QINTPOU PéCa OTN OUCKEUR 0QiyYOVTAG T Suvatd mpog ta 8e€1d péxpt To
otor (8).
W Bahte £éva } 800 ehitdvia mavw ot oxdpa Tou 8iokou GUANOYHC LYPWV KATW arté Tn
Onkn @iAtpou (19).
M Tupiote Tov emAoyéa otn B€on Espresso (D1-2) (19).
B Metd and Aiyo apyilel va TpEXEL O KaQEC,
B ‘Otav 1o eAitlavi (1 Ta @AIt{avia) yepioouy, emava@épete Tov emAoyéa otn B€on O (15).
W Mapte 1o PArtlav (1) ta eATlavia).
B Anaoc@ahiote T Orkn @iNtpou yupilovTtag Ty TPoC Ta aploTePd. AQaIPECTE TNV amd TN
ouokeun (16).
M MNa va anoppipete Tov KaQE, yupioTte T OAKN @GIANTPOU KpatwvTag To GIANTPO e TO
YAwOGoiS1 woTe va Eoel HOVOo 0 KaEg (20).

B M\ovte TN OrKn @iNtpou Kal To QINTPO pE vepd NG BPUONC YIO VA AQAIPECETE Ta
UTTOAEippaTa Tou KaQéE (21).

B Mo KaAUTEPO AMOTENEOHA, OUVIOTOUUE TTPOBEPUAVETE amd Tpv Ta e€aptApata (tn ORKkn
@iktpou, eiAtpo Kat AT(avl) cUPPWVA PE TNV Tapamdvw Sladikacia xwpig va BANETE KaE.

B AQrVETE TN CUOKEUN VA KPUWOEL V EXETE KAVEL 5 GUVEXOUEVEG TTAPAOKEUEG espresso 50 ml.

Mée "palakni 66on" (cakouAdki)

H ouokeur oag 6éxetal "pHalakég 600¢€lG" (cakoUuAdkia) (Yevika Stapétpou 60 YAoT.). Kabwg
auTo To €id0¢ 600wV Kaé Sev €xel oXeS1AOTEL E18IKA yla UNXAVES espresso, 0 espresso oag Ha
€ivat AlydTePO TKAVTIKOG OTTIO AUTOV UE OAECHEVO KAPE.

M Tepiote o Soxeio pe vepo oe Bepuokpacia mepIBAANNOVTOC Kal EMAVATONTOBETAOTE TO OTN
OUOKEUN (3-4).

B Avayte TN CUOKEUR TTATWVTAC TO KOLUTT AerToupYiag (6).

B Hpwtevn évde1én avaBooBrvel Katd tn SIAPKELA TNE TTPODEPUAVONC, KAl LETA TTOPAUEIVEL
avappévn. H cuokeun gival tote €to1un yia xprion (7).

B Anaoc@aliote T OKkn @iAtpou yupilovTtdg TNV mPoC Ta aplotepd (16). Bahte éva
OOKOUAAKI péoa otn Ornkn @iktpou. H d6on mpoPAEmeTal yia TNV MPOETOIPACIA EVOC
@Art{aviol ka@é. Agv ouvioTtdtal n xprion 2 860wy, n pia mévw otnv AAAn (22).

B Bate Tn OrKkn QIATPOU YDA OTN OUOKEUR OQiyYoVTAG Th Suvatd mPog Ta §e€1d pépL To
oToT (8).

B H mapaokeur Tou espresso e autd Tov TPOTIO gival iB1a e AUTH PE KaQé ONECUEVO.

B AQrVETE TN CUOKEUN VA KPUWOEL OV EXETE KAVEL 5 GUVEXOUEVEC TTAPAOKEUEC espresso 50 ml.

AEITOYPTIA ATMOY

O atpog xpnotpeLel otn dnuoupyia a@pol YAAAKToG (Yia Tapddelya yia TNV mAPACKEUR
cappuccino).

B Mo va dnuioupynoste atud, yupiote tov emloyéa otn 0éon (D1-3) Mpobépuavan. (10).

B H gwrtevy évdelén Tou KoupmoUL Aertoupyiag avaBooBrvel AN, Kal PETE TTAPAUEVEL
povIpa avappevn. H ouokeun eival toTe €totun yla xpnon (7).

B Balte 60 éw¢ 100 ml yaha péoa o éva Soxeio. Na KaAOTEPO AMOTEAECHA, OUVIOTOULE va
XPNOIUOTIOINOETE €Va 0TEVO SOXEIO, APKETA KOVTO Y1a VA TIEPVAEL KATW ATIO TO AKPOPUCIO
atpoU. MNa kaAUTtepa anmoteAéopata, To YaAa Kat To Soxeio Tou TpEmel va sival apKeTd
KpLa.

B MOAic n ewtevr évdel&n avayel povipa, BubioTe To akpo@UoIo aTUoU Uéoa OTo YAAQ,
Xwpic va ayyiCel Tov dto tou doxeiou (23).

B Tupiote Tov emhoyéa otn B£on Atudc (D1-4) (24).

B Mo ka\OTepa anotehéopata, a@piote To yaha EekivvTag amd Tov mato Tou Soxeiou
aA\d xwpig va tov ayyiéete, yia mepimou 10 Ssutepolenta. Metd, katefdoTe Kal yeipete
otadlakd 1o SoXEI0 PEXPIG OTOU TO AKPOPUOLO va Ppedel oTNV EMEPAVELIN TOU YEAAAKTOG.
Opovrtilete va pn Byel amod 1o YaAa 1o akpo@Ualo. Ma va KOAUTEPO aPPO, KAVTE KUKAIKEG
KIVAOELG (25).

M Ma va SnuioupynoeTe €vav Kahd agpo TOU YAAAKTOG, OUVIGTOULE VA XPNOIUOTIOINOETE
TTAOTEPIWMEVO YAAA 1} YaAa UHT (umepuPnAnig Oeppokpaciag) Kat va amo@UYETE TO VWO
yéAa r) yaAa o€ okovn.

B Aol SnuioupynBsi o agpdc, yupiote Tov emhoyéa otn Béon O (12). TdTe, N OUOKELN
KPUWVEL auTépaTa EEKIVWVTAG 2-3 KUKAOUG AVTANONG UE S1aKOTTEC. MOAIG TEAEIWOEL aUTH
n avtopatn Sladikaoia, UMOPEITE Va TTAPACKEVACETE espresso.
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B A@oU oTauaTHOEL 0 ATUAC, KABAPIOTE YPIYOPa KAl TTPOOGEKTIKA TO aKPOPUOIO ATUOU HE
£va LypO 0PoLYYdpL (WOTE va PNV KOAAOOUV Ta KATAAOUTA).

M TonoBetriote éva Soyeio pe vepd KATW amd To akpo@UOIo aTUoU Kal emavaldBete tn
Siadikacia Snuoupyiag appol yAAakTog He Tov iSlo Tpdmo, yia va kabapioeTe cwoTd To
aKpo®UOlo.

M Mpokelpévou va ano@UyeTe TV UTEPOEPUAVON TOU YANAKTOC, unv uniepPaivete ta 60
Seutepohenta Snuioupyiag agpo.

B H \ertoupyia Tou akpo@uaiou atpol meplopileTal oTa 75 SEUTEPONENTTA TPOKEIUEVOU Va
amo@euyBOei n umepBépuavon.

ZHMANTIKO'!

Mpocoxn ! Mpokepévou va amouyete va metaytei €§w yala, pn PByalete
TO GKPOPUGIO TTAVW OTIO TNV EMIPAVEIN TOU YAAAKTOG KATA Tn SidpKeia TngG
A&roupyiag Tou atpou.

ZHMANTIKO'!
Mpoooxn ! To akpo@UGio atpov gival akopn Kavto ! Mpooéxete va pnv Kaeite !

> B

aKkpo@UOIo atpou, Omwg meptypagetal otnv egvotnta: KAGAPIZMOX KAl
ZYNTHPHZH.

KAGAPIZMOX KAl ZYNTHPHZH

A.Tng ovokeung

B Mpw and tov Kabaplopd, AmoCUVEEETE TN CUCKEUR amd To PeUA KAl AQAVETE TN va
KPUWOEL.

B KaBapilete and kapd oe KaPd TO EEWTEPIKO TNG OUOKEUNC HE €va UYPO OQOUYYApL
MA\éveTe TOKTIKA TO S0)Ei0, TOV §ioKO GUANOYNG LYPWV Kal TN oXAPa Tou, KAl OKOUTTICETE Ta.

B =cn\évete TAKTIKA TO E0WTEPIKS TOU SOxEioUL.

B Otav oto Soxeio Snuioupysital pia Baumada ané éva Aentd AoTpo oTpwUa, TPOoREite os
pa Sadikaoia agardtwong (BA. evétnta AOANATQIH).

B Mn xpnopomnoleite mpoidvta kabapiopol e Baon to ovémveuua ry SIaNUTEC.

B KaBapilete TakTika T oxdpa Siéheuong tou {e0Tol vepoL KaBWwE Kal To mapéuBuopa
oTEYAVOTNTAC, HE éva LYPO o@ouyydpt (19). H cuokeun mpémel va gival amoouvSedepévn
anod To pevua (26).

B KaBapilete pdvo pe éva vypd mavi, xwpic amoppunavTiKo 1 AElaVTIKO HECO.

B. Tng Onkng @iktpou

B KoBapilete TakTiKd, pe éva uypo mavi, Tn 0€on g ORKNE GIATPOU yia va aQaIpE(Te TUXOV
UTTOAEIUHATA TOU KAPE TTOU €XOUV KOMOEL O€ EKEIVO TO PEPOG (26).

M lNa va napateivete TN Sidpkeia {wr¢ TOU TTOPEUPUOUATOC OTEYAVOTNTAC TNE KEQPAAAC
éindnong, unv avapdlete t Orkn @iANtpou otn Béon Tng av Sev mpoKeltal va
XPNOIUOTIOINCETE TNV KAPETIEPA OAG YIA LEYEAO XPOVIKO Stdotnpa.

M Ma va agaipéoete TI¢ TUXOV evamoBécelc ou pmopei va epnodifouv v ¢€080 Tou
@iktpou yia 1 1 2 eAtCavia, umopeite va xpnotpomoljoete ) Behdva (32).

f THMANTIKO ! AoV GTapaT Ol 0 ATHOG, KABAPIoTE AMECWG KA TIPOGEKTIKA TO

C.Tou diokou GUANOYAG LYpWV

Mpénelva adeldleTe Tn CUOKELN HETA amd KABE Xpron. Av eTolAleTe TOANG @AT{Avia espresso
TO éva PETA TO Ao, Ba mpémel va v adeldleTe TAKTIKA (27-28) (KABe 5 mepimou gArtlavia
espresso). H mapouaia vepou gival @uotoloyikr Kat Sev gival évdelén dlapponc. Av xpetaletal,
KaBapilete Tov Sioko CUNOYAG LYPWV Kal TN OXAPaA TOU e VEPO Kal Aiyo uypd matwy, Oxt
OPAOTIKO. ZEMAEVETE KAl OTEYVWVETE.

D. Tou akpo@uaciov atpou

B TonoBetrote éva Soyeio pe vepd KATW armod To akPo@UGCIO ATHOU.

B Mo va dnuioupynoste atud, yupiote tov emloyéa otn Béon (D1-3) Mpobépuavon (10).

B H pwrteavy évdeién Tou KoupmoU Aertoupyiag avaBooBrvel AN, Kal PETE TTAPAUEVEL
UOVIHa avappévn. H cuokeun gival TOTE £TOIUN TOV KUKAO TOU KOBAPIOUOU HE aTUO.

B MOAic n pwtevn évdei€n avaypel povipa, BubioTe To akpoPUOIo ATUOU YECa OTO VEPD,
Xwpic va ayyilet Tov mato Tou Soxeiou.

B Tupiote Tov emhoyéa otn B£on Atudc (D1-4) (24).

B O¢ote T ouokeun og Aertoupyia yia 20 SsuTtepONeTTTA.

B ApoU otapatiosl 0 atpdg, kKabapioTe ypryopa Kal TPOOEKTIKA TO AKPOPUGIO ATUOU HE
€va LyPO oPOLYYAP! (Yla va apalpéoeTe OAa Ta KATdAoITa).

B H dkpn Tou akpoguaiou punopei va amocuvapuoloyndsi pe tn BoriOsia Tou SOCOUETPIKOU
koutaAiov (K) yia mo Babi kabapiopod. Mpoooyr va pnv mapacupbei 1o mapéupfuoua
OTEYAVOTNTAG TTOU UTIAPXKEL TTAVW OE AUTO TO AKPO@UOLO (29).

B =en\Uveté To KATw ammod T BEUoH, Kal HETA HE £va LYPO GPOUYYAPL APaIPEOTE ONA Ta
katdhotra (30).

B Mnopeite va EeBOVADOETE TO OTOMIO TN EE680U TOU AKPOPUGIOL pE TN BorBeia piag Behdvac.

B =avapibwoTte 1o pe T BoriBeia Tou SO0OUETPIKOU KouTahoy, EAéyETe av To mapéuBuopa
Bpioketal otn B¢on Tou Kal BePaiwbdeite 6TI To akpoPLGIo gival Kahd Bidwpuévo (31).

ZHMANTIKO'!
Mpocoxn ! Mnv mAUveTe Kavéva e§APTNHA AUTH G TG GUGKEVUIG GTO MAUVTHPIO
MATWV.

AOANATQZH

H TakTik a@aldtwon TG CUOKEUAC 0ag, OTTIWE TIEPIYPAPETAL OTIC EVOTNTEC A Kal B yia Ti¢
AEITOVPYIEC KaPE Kal atpov, gival n Bactkdtepn mpolmdOeon yla Tnv mapdtacn Tng SIdpKeLag
(wng ™G H ouxvétnta NG agaldtwong eaptdtal amd Tt OKANPOTNTA TOU VePOU OAG.
JupPouleuteite TnV eTalpeia LSpevoNC.

Katd ) Stdpkela autig tng Stadikaciag, unv TOmoBETHOETE TN CUCKEUH 0a¢ TTAVW O€ UAPUAPO.
To mpoidv apaldtwong UMopEi va To AANOIWOEL.

M Ma va oag Bonbriocoupe, MAPABETOUUE TTAPAKATW £vav eVEIKTIKO TIIVAKA OUXVOTNTAG

AQANETWONG O CLVAPTNON UE TN OKANPOTNTA TOU VEPOU Kal TN XPHoN TNG CUOKEUAG 0AG:

ZYXNOTHTA AOANATQXHZ

Méooc ap. eAitaviwv Mahaké vepd SKANpPO6 vepo oAU okANpd vepd
Ka@é Tnv eBdopada (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Aiyétepo and 7 1 @opd Tov xpbévo KdBe 8 urveg Kd&Be 6 urveg

Ano 7 €éwc 20

Meplocodtepo amd 20

KdBe 4 unveg KdBe 3 unveg KdBe 2 unveg

KdBe 3 prjveg KdBe 2 prjveg Kd&Be priva
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Av éxete ap@iolia, cuVIGTATAL VA KAVETE a@ANdTWON KAOE piva.
Kapia emokeun Tng KAQeTIEPAg Aoy w:
B un npaypatonoinBsioac apaldtwong,
M Snuovpyiac ahdTtwy,
B moipatog Twv e€apTNUATWY OTO TTAUVTAPIO TIATWY,
Sev KAAUTITETAL ATTO TNV €yyUnon.

A. AQOAATWON TOU KUKAWHATOG TOU Kagé

EIMTYHZH

H ouokeun oag KaAUTITETAL amod gyyunon, oAAG omolodAToTe oA oUVSEONC, XEIPIOMOU 1
XPNoNg AANG amd AUTAC TTOU TTEPLYPAPETAL OTIC 00NYieg Ba aKUPWOEL TNV £yyunon.

AUTA N GUOKELH KOAUTITETAL ATTO EyyUNnoN PEoA O0Ta TTAQIOLA TNG OIKIAKA G XPriong. Omolodrimote
AN\o €ibo¢ xpriong Ba akuPWaoEL TNV eyyunon.

B Anoocuv£oTe T ouokeuR and To pevua.

B Bahte Tn OrKkn @iNTpou (XWPIC Kagé) Héoa 0Th CUOKELH Kal ac@aNioTe T yupi{ovtdag T
mpog ta Se€1d péxpt To otor (8).

W Balte £va Soxeio xwpnTIKOTNTAG PeyahUTEPNG amé V2 ANiTpo KATw ané Tn Orkn eiktpou
(13).

B BeBaiwBeite 611 T0 KOUTi-emNoyéag (D1) ivat otn B£on O (D1-1) (5).

M Tepiote 1o Soxeio pe piypa amotehovpevo amd Tpia pépn vepoU yia éva pépog Eudiol R
KITPIKOU/GOUAPAUIVIKOU 0&EOC.

B TyuvSéote T OUOKELR 0TO PeVa (1). AVAYTE TN GUOKEURA TIATWVTOC TO KOUWTTi Aertoupyiag (6).

B Otav n @wtevA €v8elén Tng Beppokpaciac Tou KOUUTIOU A&IToupyiag avapel péviua,
umopeite va Béoete To kouumi emAoyng (D1) otn Béon Espresso (D1-2).

B Agnrote va tpé€el To piypa (1/4 Tg 6Ang moootnTac).

B TtopatoTe TN CUOKEUH TTATWVTAC TO KOUWT AsrToupyiag kal a@ivovtag To KOuuTi
emioyn¢ (D1) otn Béon Espresso (D1-2).

M Meppévete 5 pe 10 Aemtd, kat HeTd emavaldBete tn Sadikaocia 2 @opéc.

B Opovrilete va pnv adeidlel teleing To Soxeio (og mepimtwon Siakomi¢ TnE Aettoupyiag,
Seite Tnv evotnta: MPQTH OEZH ZE AEITOYPTIA).

B AxolouBrjoTe TWpa TIC 08NyieC APaNdTwong TOL CUCTHUATOC ATUOU.

B. AQaAdTwon TOU KUKAWHATOG ATHOU

B TonoBetr|oTe YeTA TO SOXEIO KATW ATTO TO AKPOPUAIO ATUOU (9).

B Tupiote o kouumi-emAoyéa (D1) otn Béon Atudc (D1-4) (xwpic va otapatrioste otn Béon
MpoBépuavon (D1-3).

B Avayte Tn GUCKEUR TTATWVTAC TO KOLWTTi AetToupyiag (6).

B Apriote va Tpé€el To piypa amd To akpo@UoIo PEXPL VA EMPAVIOTEL OTUOC.

B Tupiote Tov emhoyéa otn B£on O (D1-1) (12).

B Tote, n ouokeu KPLWVEL autdpata EekvvTag 2-3 KUKAOUC AVTANONG He SIaKoTEC.
Tpéxel (eoTd vepod r/kal SloxeTeVETAL ATHOG HECA 0TOV SiOKO CUANOYAG LYPWV.

B Mepipévete 2 pe 4 Nemtd, Kal HeTd emavaldBete ) Sadikaoia.

B Opovrtilete va pny sivar teleiwg adeto 1o Soxeio (o mepimtwon Siakomm¢ TN Aertoupyiag,
O¢eite Tnv evotnta: MPQTH OEZH ZE AEITOYPrTIA).

C. Zénm\upa

ZHMANTIKO'!
A Meta ano tnv apaldatwaon, ektehéote 2-3 Stadikacieg emvpatog pe kabapo
VEPO (Xwpic Ka@é), onwg meptypagetal otnv evotnta « NMPOQTH OEXH XE
AEITOYPTIA ».
Mnv Eexvare va Eemhévete To akpo@uato atpou. H cuokeun éxel apalatwOei
Kat givat maAt £rolpn yia xpron.

Kauia emokeui Aoyw Snpiovpyiag aldtwv dev KaAuntetal amd Ty gyyunon.
MNa omotodrmote MPORANUA TOU a@opd TNV €€UMNPEETNON TEAATWV 1] AVTANNGKTIKG,
OUMPBOUAEUTEITE TO KATAOTN A OYOPAC TOU TIPOIOVTOC 1} éva e€0ua1080TNEVO KEVTPO GEPPIC.

ANANTHZEIZ ZE NMIGANA NMPOBAHMATA

NMPOBAHMATA
To katdlowmo e€ival  TMOAU
Luypo.

MIOANEZ AITIEX
Agev éxete BANEL OPKETO KAPE.

AYZEIX
Bdte mepLO0OTEPO KAPE.

O KapEg TpEXEL TOAL apyd.

O Ka@ég eival MONU AemTog,
oAU Aimapd¢ 1§ apuAwdng.

AwoNé€te Niyo mo  xovipn
AaAeon.

H Onkn oidtpou  eival
Bpoukn.

KaBapiote tn OnkKn @iktpou
oluQwWva PE TIG odnyieg TG
evotntag KAGAPIZMOX KAl
2YNTHPHZH - B. Tng Onkng
@iAtpou. KaBapiote emiong
TO QOIATPO TOU KAQE.

H oxapa 61éAeuong tou vepol
gival BpouIKkn.

‘Otav  €xel  KPUWOEL N
OouoKeun,  kaBapiote TN
oxdpa SiEAeuong Tou vepou
UE Eva LYpPO OPOLYYAPL.

H ouokeuny oag éxel mAOEL
aAata.

A@aipéoTe Ta AAata amo Tn
OUOKEUN 0ag akoAoubwvTag
16 odnyiec xpriong.

Mapovotaletal mapateTapévn
€kpory vepou amd T Orkn
@iNtpou  petda  amé TV
TIOPOCKEUT] TOU espresso.

H ovokeun oag mavel moupi
e€aitiag  TOU 1blaitepa
OKANpPoU vePOU.

AQaipEoTe TO MoLpPI XwpPIG va
TIEPIMEVETE GANO, OUpPWVA
ME TIG 0dnyieg xpriong.

MBavov va umdpxel Katakadt
Ka@é oto GAITAvL.

H  Onkn
Bpouikn.

@iktpou  eival

KaBapiote ™ Orikn @iA\tpou
pe (eoTd vepo.

O Ka@ég eivat ToOAU AemToq.

Xpnolyomotjote Aiyo 1o
XovTpr AAeon.

To mapépBuopa otn B€on tng
Onkn¢ @iktpou eival Bpouiko.

KaBapiote Tn B€on tng Orikng
@iAtpou Kal To mapéupuopa
UE Eva LYPO OPOLYYAPL.

O kapég Oev éxel OPKETO
KATUAKL.

O ka@Eg gival oAU TTANAG.

Xpnotpomoteite
(PPECKOONECUEVO KAPE.

H d\eon Sev gival katdAAnAn
yla KOpE espresso.

XpNOoIUOToINoTE  AEMTOTEPO
KOKKO.

Yrdpxel MOAO Aiyog KOQEG
péoa otn OrKkn @iAtpou.

Mpocbéote Kapé.
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MPOBAHMATA

To Soxeio vepou mapoucidlel
Slappon Katd TN PETAPOPA.

MIGANEX AITIEZ
To khaméto oto BdaBo¢ Tou
doxeiou eival PBpoéuiko N
ENATTWHATIKO.

AYZEIZ

M\bvte TOo Soxeio vepOU Kal
Aertoupynote pe to SAXTUAO
To KAaméto mou Ppioketal
010 BabBog Tou doxeiou.

To KAAméTO €ival @payuévo
amno darta.

Apaipéote ta AAata amd TN
OUOKEUN 0a¢ akoAoubwvTtag
16 odnyiec xprong.

Tpéxel vepd kdtw amodé N
OUOKEUN.

Yridpyel eowtepIkn Slappor).

ENéy€te av to Soxeio eival
KoAd  tomoBetnuévo.  Av
T0 TPOPANUa  ouveyiletal,
Mn  XPNOIUOTIOINOETE TN
OUOKEUN, EMIKOWVWVNOTE ME
éva e€0uo1080TNUEVO KEVTPO
oépPLc.

O bioko¢ cUNOYRC LYPWV eV
€ival owoTA TOmoBETNUEVOG.

ENéy€te av o biokog cUNOYAG
UYPWV Eival OTIPWYUEVOG OTO
BdBo¢ TG ouoKeEUNC.

O &iokog OUNOYNAG ULYpPWV
EexeiCel

Adsidote kot EemAlvete
TIPOOEKTIKA ~ TOV Sioko
OUNOYAG LYpPWV, Kal META

EMAVATOTIOOETHOETE TOV.

Ta  o@ANtCavia  yepiovtai|H  Orkn  o@iktpou  eivai | Avatpé€te otnv  evotnta

avouolépop@a. Bpouikn. KAOAPIZMOZX KAI
2YNTHPHZH yla |
owtipnon NG BRAKNg
@iktpou.

H avtAia kavel a@uoiko | Aev umdpxel vepd péoa oto |Mepiote to Soxeio vepol Kal

Bopufo.

Soxeio.

EMAVEKKIVAOTE TNV  avTAia

(6eite  evétnra:  MPQTH
OEXH XE AEITOYPrIA).
Amogevyete va adeldlete

Teheiwg To Soxeio.

O espresso TPEXEL AMO TIG
TAELPEC TNGS ONKNG QiNTPOUL.

H Onkn ¢iAtpou &ev eival
TomoBeTNpéVN CWOTA.

BdAte ™ Orkn @iAtpou otn
0éon ¢ Kal ac@aliote Tn
(Yyupiote TNV amd aplotepd
mpog ta Se€1d uéxpL To oToT).

ATIOMOKPUVETE  UTIOAEIUMATA
AAECPEVOU KOQE Tou
gumodiouv To KOUUTTWHA TG
OuyKpdTnoNG @iAtpou.

To dkpo NG ONkNng @iltpou
€xel Bpopioel amod Tov KaQE.

Apalpéote  TOV  TEPIOCLIO
Ka@é kal kabapiote Tn oxdpa
S1é\evong Tou vepoL pe éva
vypo CPOLYYAPL.

To ookouldkl Oev  €xel
TomoBetnOei owoTtd.

BeBaiwbeite 611 To COKOUAAKL
EXEL MTEL OWOTA: TO XapTi
Sev mpémel va Eemepvd TO
eEWTEPIKO TOU QINTPOU.

MPOBAHMATA

O espresso 00G Exel AOXNMKN
yeuon.

MIGANEZ AITIEZ
Agv €xel yivel kaNo EEmlupa
UETA amod TNV a@aldtwon.

AYZEIZ

ZemNUVETE TN OUOKEUN
oluQwva HE TIC odnyieg
Xpnong kat  eAéy€te v
TTOLOTNTA TOU KAPE.

H ouokeur Sev Aertoupyei.

H avtAia éxel otapatroel va

lepiote 1o Soxeio vepol Kalt

SnUIovpyEl appo YANAKTOG.

@paypévo n éxelmaoel dhata.

Aettoupyei  AOyw  ENewpng | emavekkiviote TNV avtAia
vepou. (6eite  evétnra: NPQTH
OEXH XE AEITOYPFIA).
Amogevyete va adeldlete
teheiwg o Soxeio.
To amoomwpevo doxeio vepou | TomoBetriote owoTtd  TO
Sev eival tomoBetnpévo Kahd. | doxeio vepoo.
To akpoguolo atpol Oev|To akpo@uolo atpol eival|Kdavte  agaldtwon  ToU

QKPOPUGIOU aTHoU CUMPWVA
pe Tnv evotnta AOAANATQXH
n &efouhwote TR ME TN

BonBela piag Berdvac.
To yaAa givat moAU KauTo. Xpnoluomoleite pEoko yAla.
To Odoxeio dev  eival| Xpnowonolnote pia

KATdAAnAo.

MIKPRy Kavata. Tnprote TIG
odnyiec dnuioupyiac agpou
Tou  ydhaktog  (svotnta

AEITOYPTIA ATMOY).

Av Gev eival Sduvatov va mpoodloptotel n attia piag PAAPNG EMKOWVWVAOTE UE €va
e&oualodotnpévo kévtpo o€pPic. Mnv amoouvap ooy oeTe TOTE T CUOKeLH ! (Oe mepimtwon
AmOCUVAPHOASYNONG, N £yyUNON UIopEi va pnv gival Aéov ea0@aAICHEVN).

HAEKTPIKA 'H HAEKTPONIKA NMPOIONTA XTO TEAOX

THX ZQHZ TOYZ

Eﬂpoéxa n npocotacia Tov mepifailovtog!
H ouokeun oag mepiéxel MTOAUTIHA UAIKG, Ta omfoia pimopoulv va avaypnotpomnoinbouv i

VA aAVAKUKAWBOoUV.

A@AoTE TN O KATOoL0 SNUOTIKO oNnpeio CUAOYNG amoBARTWVY TNG TIEPLOXNG OOG.
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Grazie per aver riposto la vostra fiducia nei prodotti KRUPS. Questa macchina per caffe
espresso € la pit compatta della nostra gamma.

ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte dell’apparecchio. Leggere
attentamente le precauzioni di sicurezza prima di usare I'apparecchio per la
prima volta.

DESCRIZIONE

Coperchio del serbatoio dell'acqua E Attacco del portafiltro
Serbatoio dell'acqua removibile F Portafiltro
Vassoio porta tazze F1 Filtro per una tazza
Pannello di controllo: F2 Filtro due tazze
D1 Selettore (caffé o vapore) Ugello vapore
D1-1 Posizione O/preriscaldamento Griglia raccogligocce

espresso Vassoio raccogligocce
D1-2 Preparazione espresso Cavo di alimentazione
D1-3 Preriscaldamento vapore Cucchiaio dosatore
D1-4 Preparazione vapore
D2 Pulsante acceso/spento con spia

luminosa

oo w>»

XTI O

SPECIFICHE TECNICHE

B Pompa elettromagnetica: 15 bar

W Portafiltro

M 10 2 tazze

B Compatibile con cialde

M Funzione vapore

M Arresto automatico dopo 5 minuti (risparmio energetico)
B Serbatoio removibile (capacita: 1 litro)

M Potenza: 1460 W

M Alimentazione: 230 V - 50 Hz

M Dispositivi di sicurezza contro il surriscaldamento
B Dimensioni: H 286 mm, L 145 mm, P 315 mm

IMPORTANTE!
Alimentazione: questo apparecchio & progettato per funzionare

esclusivamente a corrente alternata 230 V.
Destinazione d'uso: questo apparecchio é destinato al SOLO USO
DOMESTICO.

SUGGERIMENTI PRATICI

Si consiglia di utilizzare caffé appena tostato. Chiedere consiglio a una torrefazione di
fiducia. Il caffé mantiene la sua freschezza per poche settimane dopo la tostatura. Un
buon imballaggio pud migliorare e prolungare la conservazione del caffée. In caso di
dubbi sulla qualita dell'imballaggio, selezionare un caffe tostato recentemente.

Il caffé deve sempre essere macinato prima di essere preparato.

Quale varieta di caffé scegliere?

B Per un caffé ricco di aromi

Preferire le miscele 100% Arabica o composte in maggioranza da caffe di varieta
Arabica.

Privilegiare i caffe di torrefazione artigianale perché offrono maggiore complessita e
finezza negli aromi. Per variare i sapori, provare i caffé mono origine.

M Per un caffé corposo
Privilegiare la varieta Robusta (le confezioni di caffé che non riportano la dicitura “100%
Arabica”) o i caffé di torrefazione italiana o denominati “gusto italiano”.
M Conservare il caffé macinato in frigorifero affinché mantenga I'aroma piu a lungo.
M Non riempire il portafiltro completamente ma utilizzare il cucchiaio dosatore (1
cucchiaio per una tazza da 50 ml, 2 cucchiai per 2 tazze da 50 ml). Rimuovere il
caffe in eccesso dai bordi del portafiltro.
B Se non si utilizza I'apparecchio per piu di 5 giorni, svuotare e risciacquare il
serbatoio dell'acqua.
M Prima di estrarre il serbatoio per riempirlo o svuotarlo, spegnere sempre
|'apparecchio.
B Posizionare sempre |'apparecchio su una superficie piana e stabile.

PRIMO UTILIZZO - o dopo un periodo prolungato di

inutilizzo della macchina

Risciacquo e avvio dei circuiti prima del primo utilizzo
Prima di utilizzare la macchina per caffe, pulire tutti gli accessori in acqua saponata,
risciacquarli e asciugarli.

Effettuare il risciacquo come descritto di seguito.

B Collegare la macchina alla presa di corrente (1).

B Rimuovere il coperchio (A) ed estrarre il serbatoio dell'acqua (B) (2).

B Riempire il serbatoio con acqua a temperatura ambiente e riposizionarlo
sull'apparecchio verificando che sia installato correttamente. Riposizionare il
coperchio (3-4).

W Assicurarsi che il selettore (D1) sia in posizione O (D1-1) (5).

B Accendere |'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento (D2). Verra emesso
un segnale sonoro. Cid € normale e segnala |I'adescamento/disinnesco della
pompa (6).

M | a spia della temperatura lampeggera, quindi rimarra fissa (7).

M Inserire il portafiltro (F) (senza caffé) nell'apparecchio, serrandolo con forza verso
destra fino al suo blocco (8).

B Posizionare sotto I'ugello vapore (9) un recipiente di capacita superiore a 2 litro.

B Impostare il selettore in posizione preriscaldamento vapore (D1-3) (10).

W || pulsante lampeggera, quindi rimarra fisso: sara quindi possibile impostare il
selettore in posizione vapore (D1-4) per 20 secondi circa di filtraggio (11).

M Riportare il selettore in posizione O (D1-1) (12).

B Posizionare quindi il recipiente da ¥z litro sotto il portafiltro (13).

B Impostare il selettore in posizione espresso (D1-2) (14). Lasciar filtrare la quantita
d'acqua corrispondente a 4 tazze di caffe da 50 ml. Per arrestare il filtraggio
dell'acqua, impostare il selettore in posizione O (15).
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B Se I'acqua non filtra (adescamento pompa), ripetere I'operazione dall'inizio.

B Attendere che l'apparecchio si raffreddi e ripetere questa operazione 4 volte,
verificando che il serbatoio contenga una quantita di acqua sufficiente.

W | asciare che |'apparecchio si raffreddi tra ogni operazione.

M Estrarre il recipiente, svuotarlo, risciacquarlo con cura e riposizionarlo
nell'apparecchio.

IMPORTANTE!
Dopo 5 minuti di inutilizzo, I'apparecchio si spegnera automaticamente

A per risparmiare energia.

IMPORTANTE!

All'avvio e allo spegnimento della macchina (ovvero a ogni pressione
del pulsante acceso/spento D2), verra emesso un segnale sonoro. Cio &
normale e segnala I'adescamento/disinnesco della pompa (5).

PREPARAZIONE DEL CAFFE ESPRESSO

IMPORTANTE!
Se la macchina é utilizzata per la prima volta, deve essere pulita come

descritto nella sezione "PRIMO UTILIZZO".

Con caffé macinato
I tipo di macinatura selezionata determinera la robustezza e il gusto del caffé espresso:
piu ¢ fine la macinatura, piu & corposo il caffe.
B Riempire il serbatoio con acqua a temperatura ambiente e riposizionarlo
sull'apparecchio verificando che sia installato correttamente (3-4).
M Collegare la macchina alla presa di corrente (1).
B Accendere I'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento. Verra emesso un
segnale sonoro. Ciod € normale e segnala I'adescamento della pompa (6).
B Durante il preriscaldamento la spia della temperatura lampeggia. Quando rimane
fissa (7) I'apparecchio & pronto all'uso.
B Sbloccare il portafiltro ruotandolo verso sinistra (16).
B Posizionare il filtro per 1 tazza o il filtro per 2 tazze nel portafiltro (17).
M Versare nel filtro il caffé macinato con il cucchiaio dosatore (1 dose = 1 tazza, 2
dosi = 2 tazze) (18).
B Rimuovere il caffé in eccesso dai bordi del portafiltro.
B Inserire il portafiltro nell'apparecchio, serrandolo con forza verso destra fino al suo
blocco (8).
B Posizionare una o due tazze sulla griglia del vassoio raccogligocce sotto il
portafiltro (19).
B Impostare il selettore in posizione espresso (D1-2) (19).
B Dopo qualche istante, il caffé iniziera a filtrare.
B Quando la tazza o le tazze sono piene, riportare il selettore in posizione O (15).
B Rimuovere la tazza/le tazze.
B Sbloccare il portafiltro ruotandolo verso sinistra. Estrarlo dall'apparecchio (16).
B Per gettare il fondo di caffe, capovolgere il portafiltro tenendo il filtro con la linguetta
per far cadere solo il caffé (20).

W Lavare il portafiltro e il filtro sotto acqua corrente per eliminare i residui di caffe (21).

B Per i migliori risultati, si consiglia di preriscaldare gli accessori (portafiltro, filtro e
tazza) seguendo i passaggi precedenti ma senza utilizzare caffe.

B Se sono stati preparati 5 caffé da 50 ml consecutivamente, attendere che
|'apparecchio si raffreddi.

Con cialda
La macchina € compatibile con le cialde di 60 mm di diametro. Questo tipo di cialde non
€ destinato specificamente alle macchine per caffe espresso, pertanto il caffé ottenuto
sara meno robusto rispetto a quello preparato con il caffé macinato.
B Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua a temperatura ambiente e riposizionarlo
sull'apparecchio (3-4).
B Accendere I'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento (6).
B Durante il preriscaldamento la spia della temperatura lampeggia. Quando rimane
fissa I'apparecchio & pronto all'uso (7).
B Sbloccare il portafiltro ruotandolo verso sinistra (16). Posizionare una cialda nel
portafiltro per una tazza. Una cialda corrisponde a una tazza di caffé. Si consiglia
di non usare 2 cialde una sopra l'altra (22).
B Inserire il portafiltro nell'apparecchio, serrandolo con forza verso destra fino al suo
blocco (8).
B Per preparare il caffé, procedere come per la preparazione del caffé con caffé
macinato.
B Se sono stati preparati 5 caffé da 50 ml consecutivamente, attendere che
|'apparecchio si raffreddi.

FUNZIONE VAPORE

Lo scopo del vapore € montare il latte (ad esempio per la preparazione di cappuccino).

B Per produrre vapore, impostare il selettore in posizione (D1-3) preriscaldamento
(10).

B | a spia del pulsante acceso/spento lampeggera nuovamente, quindi rimarra fissa.
|'apparecchio & pronto all'uso (7).

M Versare da 60 a 100 ml di latte in un recipiente. Per i migliori risultati, si consiglia
di utilizzare un recipiente stretto, sufficientemente corto da passare sotto I'ugello
vapore. Il latte e il recipiente devono essere freddi per ottenere risultati ottimali.

B Quando la spia luminosa rimane fissa, immergere |'ugello vapore nel latte senza
toccare il fondo del recipiente (23).

B Impostare il selettore in posizione vapore (D1-4) (24).

M Per i migliori risultati, montare il latte partendo dal fondo del recipiente, ma
senza toccare il fondo, per circa 10 secondi. Quindi abbassare e inclinare
progressivamente il recipiente in modo tale da portare I'ugello sulla superficie del
latte. Fare attenzione a evitare che I'ugello emerga dal latte. Per i migliori risultati,
effettuare movimenti circolari (25).

B Per ottenere una buona schiuma di latte, si consiglia di utilizzare latte pastorizzato
o latte UHT ed evitare latte crudo o scremato.

M Dopo aver ottenuto la schiuma, riportare il selettore in posizione O (12).
L'apparecchio si raffreddera automaticamente avviando 2 o 3 cicli di pompaggio a
intermittenza. Al termine di tale operazione sara possibile preparare il caffe.
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B All'arresto del vapore, pulire rapidamente e con cura I'ugello vapore con una
spugna umida (affinché i residui non si incrostino).

B Posizionare un recipiente contenente acqua sotto l'ugello vapore e ripetere la
procedura di montaggio del latte per pulire correttamente I'ugello.

W Per evitare il surriscaldamento del latte, non superare i 60 secondi di montaggio.

M || funzionamento dell'ugello vapore & limitato a 75 secondi per evitare il
surriscaldamento.

IMPORTANTE!
Attenzione! Per evitare gli schizzi di latte, non far emergere I'ugello dalla
superficie del latte durante il funzionamento del vapore.

IMPORTANTE!
Attenzione! L'ugello vapore & ancora caldo! Fare attenzione a non
scottarsi!

IMPORTANTE! Dopo I'arresto del vapore, pulire immediatamente e
attentamente l'ugello vapore come descritto alla sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE.

PULIZIA E MANUTENZIONE

A. Dell'apparecchio

M Scollegare |'apparecchio dalla presa di corrente e lasciare che si raffreddi prima
di pulirlo.

M Pulire di tanto in tanto I'esterno dell'apparecchio con una spugna umida. Lavare
periodicamente il serbatoio, la griglia e il vassoio raccogligocce e asciugarli.

M Risciacquare periodicamente I'interno del serbatoio.

B Se sul serbatoio si forma una leggere patina bianca, procedere alla decalcificazione
(vedi sezione DECALCIFICAZIONE).

B Non utilizzare prodotti detergenti a base di alcol o solventi.

B Dopo aver scollegato I'apparecchio, pulire periodicamente la griglia di passaggio
dell'acqua calda e la guarnizione con una spugna umida (26).

M Pulire esclusivamente con un panno umido senza detergenti o abrasivi.

B. Del portafiltro
B Con un panno umido, pulire periodicamente I'attacco del portafiltro per rimuovere
eventuali residui di caffe (26).
M Per prolungare la durata di vita della guarnizione della testa di filtraggio, non
riposizionare il portafiltro in caso di inutilizzo prolungato della macchina per caffée.
B Per rimuovere i depositi che potrebbero ostruire I'uscita del filtro 1 o 2 tazze, é
possibile usare I'apposito ago (32).

C. Del vassoio raccogligocce

Svuotare il vassoio raccogligocce dopo ogni utilizzo dell'apparecchio. Se vengono
preparati diversi caffé uno dopo I'altro, svuotarlo regolarmente (27-28) ogni 5 tazze di
caffé circa. La presenza di acqua € normale e non & sintomo di perdite. Se necessario,
pulire il vassoio raccogligocce e la griglia con acqua e un po' di detersivo per piatti non
aggressivo. Risciacquare e asciugare.

> B B

D. Dell'ugello vapore

B Posizionare un recipiente contenente acqua sotto I'ugello vapore.

B Per produrre vapore, impostare il selettore in posizione (D1-3) preriscaldamento (10).

B | a spia del pulsante acceso/spento lampeggera nuovamente, quindi rimarra fissa.
L'apparecchio sara quindi pronto per il ciclo di pulizia vapore.

B Quando la spia luminosa rimane fissa, immergere I'ugello vapore nell'acqua senza
toccare il fondo del recipiente.

B Impostare il selettore in posizione vapore (D1-4) (24).

B |asciare |'apparecchio in funzione per 20 secondi.

B All'arresto del vapore, pulire rapidamente e con cura I'ugello vapore con una
spugna umida (per eliminare tutti i residui).

M | 'attacco dell'ugello pud essere smontato con il cucchiaio dosatore (k) per
effettuare una pulizia piu profonda. Fare attenzione a non perdere la guarnizione
presente sull'attacco (29).

B Risciacquarlo sotto acqua corrente, quindi rimuovere tutti i residui con una spugna
umida (30).

B E possibile sturare I'apertura di uscita dell'ugello con un ago.

W Serrarlo con il cucchiaio dosatore, verificare che la guarnizione sia presente e
assicurarsi che I'attacco sia avvitato correttamente (31).

IMPORTANTE!
Attenzione! Non lavare alcuna parte dell'apparecchio in lavastoviglie.

DECALCIFICAZIONE

La decalcificazione periodica dell'apparecchio, come indicato nelle sezioni A e B per
la funzione caffé e vapore, ¢ il principale metodo per prolungarne la durata di vita.
La frequenza della decalcificazione dipende dalla durezza dell'acqua locale. Informarsi
presso I'ente di distribuzione dell'acqua locale.

Durante I'operazione, non posizionare |'apparecchio su un piano di lavoro in marmo
perché |'anticalcare potrebbe danneggiarlo.

M Per comodita, di seguito & riportata una tabella indicativa della frequenza della

decalcificazione in funzione della durezza dell'acqua e dell'utilizzo della macchina.

FREQUENZA DELLA DECALCIFICAZIONE

N. medio di caffe a Acqua dolce Acqua dura Acqua molto dura
settimana (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Meno di 7 1 volta all'anno Ogni 8 mesi Ogni 6 mesi
Da7a20 Ogni 4 mesi Ogni 3 mesi Ogni 2 mesi
Piu di 20 Ogni 3 mesi Ogni 2 mesi Ogni mese

In caso di dubbio, si consiglia una decalcificazione mensile.
La riparazione della macchina per guasti dovuti a:
B mancata decalcificazione

M presenza di calcare
Bl |avaggio in lavastoviglie degli accessori
non & coperta dalla garanzia.
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A. Decalcificazione del circuito caffé

B Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

M Inserire il portafiltro (senza caffé) nell'apparecchio e serrarlo ruotandolo verso
destra fino al suo blocco (8).

B Posizionare sotto il portafiltro (13) un recipiente di capacita superiore a V2 litro.

B Assicurarsi che il selettore (D1) sia in posizione O (D1-1) (5).

B Riempire il serbatoio con una miscela composta da tre parti d'acqua per una parte
di aceto o acido citrico/solfammico.

B Collegare I'apparecchio (1). Accendere |'apparecchio premendo il pulsante acceso/
spento (6).

B Quando la spia del pulsante acceso/spento rimane fissa, & possibile impostare il
selettore (D1) in posizione espresso (D1-2).

B | asciar filtrare 1/4 della miscela.

B Arrestare |'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento e lasciando il selettore
(D1) in posizione espresso (D1-2).

B Attendere 5-10 minuti, quindi ripetere |'operazione 2 volte.

B Fare attenzione a non svuotare completamente il serbatoio (in caso di disinnesco
della pompa, vedi sezione PRIMO UTILIZZO).

B Seguire quindi le istruzioni di decalcificazione della funzione vapore.

B. Decalcificazione del circuito vapore

B Posizionare il recipiente sotto I'ugello vapore (9).

B Impostare il selettore (D1) in posizione vapore (D1-4) (senza fermarsi in posizione
preriscaldamento D1-3).

B Accendere |'apparecchio premendo il pulsante acceso/spento (6).

W | asciare filtrare la miscela attraverso I'ugello fino alla comparsa del vapore.

M Riportare il selettore in posizione O (D1-1) (12).

M | 'apparecchio si raffreddera automaticamente avviando 2 o 3 cicli di pompaggio a
intermittenza. Nel vassoio raccogligocce gocciolera acqua calda e/o vapore.

B Attendere 2-4 minuti, quindi ripetere I'operazione.

B Fare attenzione a non svuotare completamente il serbatoio (in caso di disinnesco
della pompa, vedi sezione PRIMO UTILIZZO).

C. Risciacquo

IMPORTANTE!

A Dopo la decalcificazione, effettuare 2-3 cicli di risciacquo con acqua pulita
(senza caffé macinato) come descritto alla sezione PRIMO UTILIZZO .
Non dimenticarsi di risciacquare l'ugello vapore. L'apparecchio é
decalcificato e pronto per l'uso.

GARANZIA

Questo apparecchio & coperto da garanzia salvo guasti dovuti a collegamenti elettrici

errati, manipolazione o utilizzo diversi da quelli descritti in queste istruzioni.

Questo apparecchio & coperto da garanzia nell'ambito di un utilizzo domestico. Ogni

altro tipo di utilizzo rende nulla la garanzia.

Riparazioni dovute alla formazione di calcare non sono coperte dalla garanzie.

Per eventuali problemi post-vendita o per parti di ricambio, contattare il rivenditore o un
81 centro di assistenza autorizzato.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

Il fondo di caffée & molto
umido.

POSSIBILI CAUSE

Non & stato usato
abbastanza caffé macinato.

SOLUZIONI

Usare una maggiore
quantita di caffé macinato.

I caffe Ailtra
lentamente.

troppo

I caffe macinato &|Selezionare un caffe

eccessivamente fine, | macinato meno fine.

oleoso o farinoso.

Il portafiltro & sporco. Pulire il portafiltro
seguendo le istruzioni

alla sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE - B. Del
portafiltro. Pulire anche il
filtro.

La griglia di passaggio
dell'acqua ¢ incrostata.

Quando I'apparecchio si &
raffreddato, pulire la griglia
di passaggio dell'acqua
con una spugna umida.

La macchina € incrostata.

Decalcificare la macchina
seguendo le istruzioni.

Dal porta-filtro fuoriesce un
flusso d’acqua prolungato

All'interno  dell’apparecchio
si stanno formando depositi

Decalcificare I'apparecchio
il prima possibile, seguendo

nella tazza.

dopo aver preparato un|dicalcareacausadell’acqualle relative istruzioni nel
caffe. particolarmente dura. manuale.
Presenza di caffé macinato | Il portafiltro € incrostato. Pulire il portafiltro con

acqua calda.

Il caffe macinato e troppo
fine.

Utilizzare un caffe macinato
meno fine.

La guarnizione del
portafiltro & incrostata.

Pulire |'attacco del
portafiltro e la guarnizione
Ccon una spugna umida.

Il caffé non & schiumoso.

Il caffe macinato e troppo
vecchio.

Utilizzare un caffe
recentemente macinato.

Il tipo di caffe macinato non
€ adatto per la preparazione
di caffé espresso.

Utilizzare un caffe macinato
piu fine.

perde durante il trasporto.

serbatoio &
difettosa.

sporca O

Nel portafiliro € presente|Aggiungere  del caffe
una quantita insufficiente di | macinato.
caffé macinato.

I serbatoio dell'acqua|lLa valvola sul fondo del|Lavare il serbatoio

dell'lacqua e mettere in
funzione la valvola sul
fondo del serbatoio con il
dito.

La valvola & ostruita dal
calcare.

Decalcificare la macchina
seguendo le istruzioni.
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PROBLEMI

Perdite  d'acqua
|'apparecchio.

sotto

POSSIBILI CAUSE

Si tratta di una perdita
interna.

SOLUZIONI

Verificare che il serbatoio sia
posizionato correttamente.
Se la perdita persiste, non
utilizzare |'apparecchio
e contattare un centro di
assistenza autorizzato.

Ilvassoioraccogligoccenon
¢ installato correttamente.

Verificare che il vassoio
raccogligocce sia inserito
fino in fondo.

Il vassoio raccogligocce €
pieno.

Svuotare e risciacquare
con cura il vassoio
raccogligocce, quindi
riposizionarlo.

Le tazze vengono riempite
in modo diseguale.

Il portafiltro & incrostato.

Fare riferimento alla
sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE per la
pulizia del portafiltro.

Lapompaéeccessivamente
calda.

Acqua nel serbatoio

assente.

Riempire il serbatoio
dellacqua e adescare
nuovamente la pompa
(vedi  sezione  PRIMO
UTILIZZO). Evitare di
svuotare completamente il
serbatoio.

Il caffe perde dai lati del
portafiltro.

I portafitro non e
posizionato correttamente.

Posizionare correttamente
il portafitro e serrarlo
ruotandolo da sinistra a
destra fino al suo blocco.

Rimuovere i residui di
caffe in eccesso che
impediscono la corretta

chiusura del porta-filtro.

Il bordo del portafiltro e
incrostato di caffe.

Rimuovere il caffé in
eccesso e pulire la griglia di
passaggio dell'acqua con
una spugna umida.

La cialda non € posizionata
in modo corretto.

Verificare che la cialda sia
posizionata correttamente:
la carta non deve
oltrepassare |'esterno del
filtro.

Il caffé ha un cattivo sapore.

Dopo la decalcificazione,
non & stato effettuato un
risciacquo corretto.

Risciacquare |'apparecchio
conformemente alle
istruzioni e verificare la
qualita del caffe.

PROBLEMI

L'apparecchio
funziona.

non

POSSIBILI CAUSE

La pompa si € disinnescata
per assenza di acqua.

SOLUZIONI

Riempire |l serbatoio
dellacqua e adescare
nuovamente la pompa
(vedi  sezione PRIMO
UTILIZZO). Evitare di
svuotare completamente il
serbatoio.

I serbatoio dell'acqua
removibile non e
posizionato in modo
corretto.

Posizionare il serbatoio
dell'acqua correttamente.

L'ugello vapore non monta
il latte.

L'ugello vapore & ostruito o
incrostato.

Decalcificare l'ugello
vapore come descritto alla
sezione Decalcificazione o
liberarlo con un ago.

Il latte € troppo caldo.

Utilizzare latte freddo.

La forma del recipiente non
€ adatta.

Utilizzare un piccolo
boccale. Rispettare le
istruzioni di montaggio del
larre (sezione FUNZIONE
VAPORE).

Se non ¢ possibile determinare da soli la causa di un guasto, rivolgersi da un tecnico
autorizzato. Non smontare mai I'apparecchio! In caso di smontaggio, la garanzia sara

resa nulla.

RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE O

ELETTRONICHE

ﬁPartecipiamo alla protezione del’ambiente !

Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.
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Bnarogapum Bac 3a npuobpeTeHre npoaykumm ¢pupmbl KRUPS.
BHUMAHME: naHHaA NHCTPYKLUuUsA No 6e30nacHOCTU ABNAGTCA YacTbio Kode-
A MawuHbl. BHMMaTenbHO O3HaKOMbTeCb C WMHCTPyKUuel mnepes mMepBbiM
ncnonb3oBaHNeM Kode-malunHbl.

ONMUCAHUE
A KpblwKa pe3epByapa Ana Bogbl E MecTto yctaHOBKM fiepKaTensa dunbTpa
B CovemHbili pe3epByap AnA BoAbl F [epxatenb ¢punbtpa (PoKok)
C [loactaBka And yawek F1 ®unbTp Ans NnpyurotoBneHNsA OgHON
D TMaHenb ynpaBneHusa: YaLuKu
D1 MNepekntovaTesnb (nopgaya kode/ F2 QunbTp ana npurotoBneHns aByx

nogaya napa) yaluek
D1-1 MNonoxeHune O/npeaBapuTeNibHbIN Conno nogauv napa
HarpeB KodemalluvHbl PeweTka nopnoHa
D1-2 lMpurotoBneHune acnpecco MogpoH ana cbopa Kanenb
D1-3 lNpepBapuTenbHbI Harpes AnA LHyp nutaHua
nogayv napa Jloxka-go3aTtop
D1-4 lNMogaua napa
D2 Knonka BKJ1/BbIKJT co cBeToBbIM
WNHANKATOPOM

AR=-—TIan

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

B SnexTpomarHuUTHbIN Hacoc: 15 6ap

B MeTtannuueckuin unbTp

M Mpurotosnenue 1 vnu 2 vaiuek

B [lonyckaetcs ucnonb3oBaHue Kancyn (yang)
B OyHkuyuA nogauv napa

B AgTOMaTVUECKOE BbIKOUYEHVIE YEPE3 5 MUHYT NMPOCTOS (SKOHOMUS SHEPTN)
B CbemHbIl pesepsyap (€MKOCTb: 1 nTp)

B MowHocTb: 1460 BT

B HanpsaxeHve: 230 B, 50 Ny

B MpegoxpaHuTesb AnA 3aWWTbl OT Neperpesa
M Pasmepbl: B 286 mm, [1 145 mm, L 315 mm

BAKHO!
BbiTOBOE HanpsAXKeHne: Npu6op NMTaeTcA OT NepeMeHHOro Toka 230 B.

Tun wncnonb3oBaHuA: npnbop npepHasHaueH TOJIbKO ANIA OOMALLUHEro
NCNoJib3OBAHUA

MPAKTUYECKUE COBETDI

PekomeHpayeTca ncnonb3oBaTtbh Kode cBexen obxkapku. Obpallantecb 3a AONOAHUTENBHOW
nHdopmaumern K npofasuy. CBexecTb Kope COXpaHAETCA TONbKO B TeUeHWe HECKOJSIbKMX
Heflenb nocne o6xapku. PekomeHAyeTcA WCNONb30BaTb KauyeCTBEHHYK YMaKoOBKY [AnA
COXpaHeHMA cBeecTn Kode. ECnm Bbl He yBepeHbl B KauecTBe MCMOMb3yeMOW YMaKoBKY,
BblGUpaniTe Kodpe cBexel 06XKapKu.

85 KO(I)G cnefyet CMONOTb HENOCPeACTBEHHO Nepen NpuroTtoBneHnem.

Kakoin Kkode BbiOpaTb?

B [1na npuroToBneHNs apoMaTHOro HanuTKa

PekomeHgyeTcs ncnonb3osatb 100% apaburky unm Kode C NpenmMyLLecTBEHHbIM COAepKaHneM
3epeH apabukm.

MpeanouteHne  oTAaeTcA  copTam  Kode, oObXapka  KOTOPbIX  MPOU3BOAMUTCA
HEMPON3BOACTBEHHBIM CMOCOOOM, TakK KakK 3TO MO3BOJIAET COXPaHWTb HACbIWEHHOCTb U
TOHKOCTb apomarta. icnonb3yiite opuriHanbHble copTa Kode 6e3 06aBOK, UTOObI HACaAUTLCA
pa3Hoobpa3unem BKyCOB.

B [119 NnpuUroToB/eHNA KPErKoro HanuTka
PekomeHyeTcsa MCNonb30BaTb Kynaxu, BKoUatoLme copT «pobycTar (He 100% apabuika) unm
copTa kode, 06kapKa KOTOPbIX NPOV3BOANTCA MO UTANIbAHCKON METOAMKE.
B XpaHuTte MONOTLIN KObE B XONOAWIIbHUKE: 3TO MO3BOMAET AOJIbLUE COXPAHUTb apoMar.
B Y6eputecb, uto GUALTP 3aMofiHeH Kode B AOCTaTOYHOM KOJIMUECTBE: UCMOJb3yiTe
NOXKy-go3atop (1 noxka AnA NPUroToBAEHUA YalKu obbemom 50 mn, 2 NOXKM Ans
NpUroToBNeHNA [BYX Yawek obbemom 50 mn). YaansaiTe M3nuek MonioToro Kode c
BepXHeln yactu fepxatens Gunbrpa.
B Ecqm Bbl He ucnonbayete nprbop 6onee 5 gHel, CeiiTe BoAy U3 pe3epByapa 1 NPOMOVATE ero.
M Mepen Tem Kak CHATb pe3epsyap AN 3aMojfIHEHUs BOAOW WU ClVBa BOAbI BCEraa
BbIK/oYaliTe KodeMallnHy.
B YcraHaenuBaiiTe KOpeMallMHy Ha POBHYIO YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb.

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM - nnu nepep

ncnonb3oBaHMEM NOC/e AONTOro nepepbiBa B paborte
KodemawunHbl Espresso.

Mepen nepBbIM NCNoONb30BaHNEM HEOGXOAMMO NPOMbITb BCE

BOAHbI€ KOHTYpPbI KO(I)EMaLI.II/IHbI.

Mepen ncnonb3oBaHem KodemallnHbl BbIMONTE BCE MPUHAAJIEXHOCTA BOAOW C MbIJIOM Y
BbICYLUNTE UX.

Mpomoiite KodpemalLnHy cneayoLnm obpasom:

B Mogkniounte KodemawwmnHy K cetu (1).

B CHumnTe KpbiwKy (A), a 3aTem — pesepsyap Ans Bogpl (B) (2).

M 3anonHuTe pesepByap BOAOW KOMHATHOWM TemMrnepaTypbl U YCTaHOBWTE €ro Ha MecTo.
Y6enutecnb, uTo pesepByap yCTaHOBNEH NPaBUIbHO. YCTAHOBUTE KPbILLKY Ha MecTo (3-4).

B Y6eputech, uto nepeknioyatens (D1) HaxoguTtcs B nonoxeHun O (D1-1) (5).

M Bkiounte kodemalunHy Haxatmem KHonku BKJI/BbIK/T (D2). Pasgactca KOpOTKWMi
3BYKOBOW CUIHaJ, YTO CBMAETENbCTBYET O HOPManbHoOl paboTe KodemallnHbl. 3BYKOBOW
CYrHaN OMnoBeLLaeT O BKIOYEHWI/BbIKTIOYEHUN Hacoca (6).

B CgeToBOI MHAMKATOP TEMMEPATYPbl 3aMUraeT, 3aTem 6yeT ropeTb HeMpPepPbIBHO (7).

B Bcrasbre gepxatenb dpunbtpa (F) (6e3 kode) B KodemaluvHy 1 3aTAHUTE ero BNpPaso 4o
ynopa (8).

B YcraHoBuTe Nog COMsIo Noaaum napa eMKocTb o6bemom 6osblue 1/2 nnutpa (9).

B MNosepHuTe nepeknioyatesb B nonoxeHue [IpedsapumerbHsili Hazpes d71s nodayu napa
(D1-3) (10).

B CBeTOBOI MHAMKATOP MIUraeT, 3aTeM rOPUT HEMPEPbIBHO: TEMEPb Bbl MOXKETE YCTAHOBUTb
nepeknioyatesnb B nonoxexuve llodaya napa (D1-4) npymepHo Ha 20 cekyHg (11).

86

| Pyccknin |



87

M MosepHuTe nepeknioyatenb B nonoxexue O (D1-1) (12).

B MomecTute emKoCTb 1/2 nUTpa nog aepatesb dpunbrpa (13).

M MosepHuTe nepeksnioyatenb B nonoxeHve dcnpecco (D-1-2) (14). dante cTeub Boae 13
pe3epByapa (MpumepHbI 06bemM — 4 YalKuy 3cnpecco no 50 m). Ytobbl 0cTaHOBUTD
CTeKaHue BOAbl, NOBEpPHUTE Nepekntoyatens B nonoxeHve O (15).

M Echn Bopa He TeueT (TpebyeTca MOBTOPHbIN MyCK Hacoca), NOBTOpWTE npoueaypy C
camoro Havana.

B [laiite KodemaluvHe OCTbITb 1 NOBTOPUTE NpoLeaypPY NPOMbIBKM 4 pa3a. Y6eanTecb, 4to
pe3epByap 3anosiHeH JOCTaTOYHbIM KOIMYECTBOM BOAbI.

B [laiite KodemaluvHe OCTbITb NOC/E KaX 4O MPOMbIBKM.

B ChumnTe pesepsyap, ceTe Bofy, TIWATENbHO BbIMOITE pe3epByap, yCTaHOBUTE ero Ha
MecTo.

BAXHO!
Ecnu Bbl He ncnonb3yeTe KopemallnHy B Te4eHNe 5 MUHYT, OHa aBTOMaTN4eCcKn
BbIK/IIOYaeTcA (C uenblo cobnioaeHns mep oxpaHbl OKpYy»KatoLleli cpeabl).

BAXHO!

I'Ipln KaXAoOM BKJIlOYeHUN W BbIK/MIOYEeHUNn KO(I)eMaI.IJIIIHbI (Ha)l(a'me Ha
kHonKy BKJ1/BbIKJ1 (D2)) pasgaeTca 3ByKOBOI1 CUrHa, YTO CBUAETENbCTBYET
0 HopmanbHoOll pa6ote KodpemalwmHbl. 3BYKOBOW CUrHaa omnoBeljaeT o
BK/IIOYEHNI/BbIKNIOYEHNM Hacoca.

MPUTOTOBJIEHUE 3CMNPECCO

BAXKHO!
Mepes nepBbiIM NPUroTOBJEHUEM SCMPECCO Heo6XoaMMO MPOMbITb
KodpemaluuHy, Kak onucaHo B pasgene «[MEPEJ MEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM».

an/IFOTOBHeHI/Ie C NCNOJIb30BaHMEeM MOJTIOTOro KO(I)e
Tun nomona onpegenser KPenocTb U BKYC KOde-3CNpecco: Yem TOHbLLE NMOMOJI, TeM Kpenye
HanuToK.

M 3anonHuTe pesepsyap BOAOW KOMHaTHOWM TemnepaTypbl U YCTaHOBUTE ero Ha MecTo.
Y6epnuTech, UTo pe3epByap YCTaHOB/EH NPaBUIbHO (3-4).

W Moakniounte KodpemalumnHy K cetu (1).

H Bxniouute KodemalumHy HakaTuem KHorku BKJ1/BbIKJ1. Pa3gactca KOpOTKMil 3ByKOBOM
CUrHan, Yto CBMAETENIbCTBYET O HOPMasibHON paboTe KopemallviHbl. 3BYKOBOW CUTHas
OrnoBelllaeT 0 BKIYEHUN Hacoca (6).

B CgeToBOI MIHAMKATOP TeMNepaTypbl MraeT BO Bpems NpeABapuTeNbHOro Noforpesa, a
3aTeM ropuT HenpepbIBHO (7). KodemaluvHa roToBa K 1Cnosib30BaHuIo.

B ChumnTe fepxaTenb GunbTPa, NOBEPHYB ero Bneso (16).

B Ycranosute B Aepxatenb GUALTP ANA MNPUrOTOBAeHMA 1 vallku uavm GUALTP Ans
NpUroToBNieHVA 2 Yalluek HanuTKa (17).

B C nomoLbIo NOXKK-go3aTopa NoMeCTUTe MONOTbIN Kode (1 NoXKKa = 1 yaLliKa, 2 TOXKU =
2 yawkwu) B punbtp (18).

B YnanuTe nsnuuiek MonoToro kode ¢ kpaes aepxatens GuibTpa.

B BcrasbTe gepxatenb GpunbTpa B kOGeMallviHy 1 3aTAHITE ero Bnpaso Ao yrnopa (8).

M MomecTute oaHy WNM ABe YalKM Ha pelleTky noaaoHa nana cbopa Kanenb nop
nepxatenem dunbtpa (19).

B lMNosepHuTe NepeknioyaTesnb B NoioxeHue «acnpecco» (D1-2) (19).

B Yepes HECKONbKO CEKYHA HAYHETCA MPUTOTOBNIEHNE KOde.,

B Korga yawku 3anonHATCs, nepeseguTe nepekintoyatens B nosoxerve O (15).

B CHumunTe YalwKy € peLeTKn NoLAoHa.

B Pazbnokupyiite aepxatenb ¢GuabTPa, MOBEPHYB ero BneBo. CHUMUTE fepkaTesb
dunbTpa ¢ KodemawHbl (16).

B BhibpocbTe KodelHyio ryLy, ONPOKUHYB gep:kaTtenb GuibTpa. Yaepxusante Gunbtp 3a
A3bIYOK BO M3bexaHue BbinageHus (20).

M Mpomoiite gepatenb GunbTpa U GUALTP NPOTOYHON BOAOK 1A YAANEHUs OCTaTKOB
rywm (21).

B [1na goCTVKEHVA HausyyLWero pesysibTata PeKOMeHAYeM NpefBapuUTeibHO NMOAOrpeTb
BCE NMPUHAANEXHOCTU (gepxaTenb ¢unbtpa, GunbTp M Yawkuy), cnegya npuBefeHHom
Bbllwe npouenype. OQHaKo He creflyeT 3apaHee 3anofiHATb GUAbTP MONOTbIM Kode.

M Mocne npurotoBneHrs 5 vawek kKope obbemMom 50 M nogpag gaiTe KodpemalumHe
OCTbITb.

an/IFOTOBHEHI/Ie C ncnoJjib3oBaHnem KO(I)e B Kancynax

(vanpax)

[lonyckaeTcA ncnonb3oBaHue kKode B Kancynax n3 ¢unstp-6ymaru (arametpom 60 mm). Kancynbl
He NpeAHa3HauYeHbl HEMOCPELCTBEHHO /1A UCMOJIb30BaHUA B KOGeMaLluHaX TUMa «3CNpeccoy,
No3ToMy Kode MonyunTca MeHee KPEenKIii, Yem Npw UCMOMb30BaHNN MOMIOTOrO Kode.

M 3anonHnTe pesepsyap BOAOW KOMHATHOM TemMMnepaTypbl U YCTaHOBWTE €ro Ha MecTo.
Y6epnuTech, UTo pe3epByap YCTaHOBMIEH NPaBUIbHO (3-4).

B Bkounte KodpemalurHy HaxkaTnem KHomnkm BKJ1/BbIKJT (6).

B CBeTOBOM MHAMKATOP MUraeT BO BPeMs MPeABapuUTENIbHOMO Harpeea, a 3aTemM roput
HenpepbiBHO. KodemalumHa rotoBa K ncrnonb3osaHuio (7).

B ChumnTe gepatenb GuUIbTPa, NoBepHyB ero Bneso (16). MomecTuTe Kancyny ¢ kode B
gepxatenb (dunbTp Ha 1 vawky). 1A npuroToBneHNa OAHON YallKu pekoMeHAayeTcA
MCMOMb30BaHVe OLHON Karcynbl. He pekoMeHayeTcA momelLaTb 2 Kancyrbl OfHY NOBEpPX
LPpYroi fnA NpUroToBEHNA OAHOI YallKu (22).

B BcraBbre gepkatenib GubTPa B KOdEMaLLVIHY 1 3aTAHWTE ero BNpaso Ao yropa (8).

B [lna npurotoBneHnst 3CNpecco cepyite npouedype, OMNUCAHHONM  Bbllwe (ans
NMPUroTOBNIEHUA C NCMONIb30BAaHNEM MOJIOTOTO KOdE).

B Mocne npurotoeneHus 5 yalek kope o6bemom 50 M NOAPAA faiTe KodeMalLVHE OCTbITb.

OYHKUMA NOAAYU NMAPA

Map ncnonb3yeTca AnA BCNeHMBaHMA MONTOKA (HanpumMep, NPy MPUroTOBAEHWM KamyynHO).

B [1na nogaun napa nosepHuTe Nepeksoyatenb B nonoxerHue (D1-3) MpedsapumesibHbil
Haepes. (10).

B CgetoBoit nHankaTtop kHomku BKJ1/BbIKJT HauHeT 3amuraet, a 3aTem 6ygeT ropeTb
HenpepblBHO. KodpemalurHa rotoBa K NCnonb3oBaHuio (7).

B Haneite B emkocTb 60-100 Mn MonoKa. [f JOCTUXKEHUA HaWMyyllero pesysbrata
peKkomeHAyeM UCMOoJib30BaTb Y3KYl0 HEBbICOKYI0O €MKOCTb, BbICOTa KOTOPOW [OJSIKHa
6bITb LOCTAaTOYHO AJ1A YCTAaHOBKY MOJ COMJIO NoAaun napa. s Havnyyluero pesynbrata
MOJIOKO 1 eMKOCTb JO/MKHbI ObITb OXJTaXAEHHbIMU.

B Korna cBeTOBOM MHAMKATOP NPeKpaTUT MAraTb 1 HAUHET FOPETb HENPEpPbIBHO, NOrpy3uTe
COMmo NofAaun napa B MONIOKO, He KacasaCb COMIOM AHa eMKoCTu (23).
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B MosepHuTe Nepekoyatens B nonoxeHue Modaya napa (D1-4) (24).

B [1na gocTvxeHUsa Haunyylwero pesynbTaTta B361BaiiTe MOSIOKO, HAUMHAs OT JHA eMKOCTU
B TeyeHne 10 ceKyHA, COMIO He [JOJKHO KacaTbCA JHA eMKOCTWU. 3aTeM MOCTerneHHO
onycKanTe 1 HaK/IOHAWTe eMKOCTb Tak, YToObl COMIO MepemMecTUiocb K NMOBEPXHOCTU
Monoka. Cnegute, 4ToObl COMMO OCTaBanoOCb MOrPYKEHHbIM B MOJIOKO. Monoko
BCMeHNTCA Nyylle, eC/in CoBepLIaTh KPyroBble ABUKeHNA (25).

B 1na  nonyueHus  ONTMMANbHOrO  pesynbTaTa  PEKOMEHAYEeTCs  MCMOosb30BaTh
nactepusoBaHHOe WM ynbTpanacTepri3oBaHHOE MOJOKO. HemacTepr3oBaHHOE WM
06e3KNPEeHHOE MOJTOKO NMEHNTCA XYyXKe.

B Korga MOMOKO BCMEHWIOCh, NOBepHUTE Mepekstodatenb B nofoxerre O (12). B 310
Bpema KodemallurMHa aBTOMAaTUYeCKM OXNaKAaeTca (3amyckalTcAa 2-3 npepbiBUCTbLIX
LMKna paboTbl Hacoca). Korga LUK OxnaxkAeHUA 3aKOHYEH, Bbl MOXKeTe MPUCTYnnTb K
NPUroTOBMIEHNIO SCNPeCCo.

M Mocne npekpalleHys nogaun napa cpasy »e TWATeSlbHO OUYUCTUATE COMMO BIAXKHO
ry6koii (Bo nsbexaHvie NpricbixaHys OCTaTKOB NPOAYKTa).

M MomecTute emKOCTb C BOAONM MOA COMIO MOAAuUM Mapa W MOBTOpUTE Mpoueaypy
BCMEHNBaHUA, Kak OMMCaHO BbILWe, 4717 OYNCTKM conna.

B Bo nsbexaHvie neperpesa MOIOKa BCMEHVBaHME He OMKHO ANNTbCA fofblue 60 ceKyHL,.

B Bpemsa nogaun napa yepes comnsio orpaHnyeHo 75 cekyHaamm Bo nsbexaHue neperpesa
KodpemaLUHbI.

BAXHO!

BHumaHwme! Bo ns6exxaHue pa3bpbisrnBaHua MoJioKa He BbIHMMaliTe CONJIo U3
€MKOCTW C MOJIOKOM BO BpeMs nogaum napa.

BAXHO!
BHumaHwme! lMocne 3aBepweHMA nopgaym napa cOmo ocTaetrca ropaunm!
ByabTe 0cTOpPOXHbI BO N36eXaHue 0)Koros!

BAXHO! Mocne 3aBeplieHMA nogaum napa cpasy e TwWaTe/lbHO o4YucTUTE
COMJI0 cornacHo MHCTpyKuuam B pasgene YACTKA U TEXOBCNTYKUBAHUE.

YNCTKA N TEXOBCJTYXKUBAHUE

A. YnctKa KopemalwmHbl

Mepen uncTkom oTcoeanHUTE KodbeMaLLUHY OT CETU 1 JalTe el OCTbITb.

Mepuoguueckn NnpoTrpanTe KodbemalurHy CHapy»Xu BakHOW ryoKkoit. PerynspHo moite
pe3epByap AnA BoAbl, NOAAOH ANnA cbopa Kanesnb 1 pelueTky. BbitupaiiTe nx Hacyxo.
PerynapHo npomblBaiiTe BHYTPEHHUIN KOHTYP KOdpeMaLlVHbI.

Ecnn Ha pe3sepByape MOSABWICA TOHKWM MyTHbIA Croi 6enoro LBeTa, O4mcTuTe
KodpemalumHy oT Hakunu (cm.pa3gen OYUCTKA OT HAKUMN).

He ncnonb3yiite uncrawme cpefcTBa, cogepaLime CnmpT Uan pacTBOPUTENN.

Mocne BbIKNIOYeHMA KopeMalLVHbI BCerfa oumLLaiiTe peLleTKy, Yepes KOTOpYH NPOXOANT
ropsiuas Boja, a Takke repMeT1UYHOE YMIOTHEHME NPU NMOMOLLY BIIAXKHOW ry6Kku (26).
Ounwante KodemallnHy TONbKO MPW MOMOLUY BRaXHOW TPANKM 6e3 ncnosib3oBaHuA
MOOLUMX UM abPasUBHBIX YNCTALLMX CPELCTB.

B. YUncTtka pepxxatena ¢unbrpa

B Bo u36exaHne BbiCbIXaHWA OCTAaTKOB KOQGEMHON Tyly perynsipHoO OuuMLiaiTe MecTto
YCTaHOBKM AepxaTensa GpuiibTpa npu NomMoLLM BRaXKHON TPAMKK (26).

B [1na yBennueHns cpoka Cnyxbbl repMeTUUHOrO YMNOTHEHUA GUNLTPYIOLLEN TONIOBKU
He ycCTaHaBnuBainTe fepaTesib GpunbTpa B KodemalumHy, ecivM He nnaHupyeTe ee
MCMonb30BaTb NPOAOIIKUTENIbHOE BPeMs.

B Y7106b1 yaanuTb BO3MOXHbIN OCafiOK, KOTOPbIN MOXKET 3aKynopuTb BbIXOA GpuibTpa Ha 1
nnn 2 vawwku, Bel moxeTe ncnonbsosatb uray (32).

C. YncTtka nogpoHa gna c6opa Kanenb

Mocne KaXkgoro MCnosib3oBaHUA KodpemallurHbl HeOOXOANMO CIUTb BOAY M OCTaTKM Kode un3
nopgoHa. Ecnu Bbl rotoBrTe NOAPAA HECKOJIBKO YalleK 3CNPecco, PerynapHoO CnBaiTe Bogy
13 nogfoHa (27-28) (nprmepHO nocne NpUroToBaeHns 5 yawek). Hanvune Boabl B noggoHe
ABNAETCA HOPMOW 1 He CBMAETeNbCTBYET O MpoTeuke KopemalvHbl. Mpyn HeobxoanmMocTu
MoOWITe MOALOH 1 PeLIeTKY NoAAOHA BOAOW C UCMONb30BaHEM CPeACTBa s MbITbsl MOCyabl
6e3 arpeccMBHbIX KOMMOHEHTOB. [oc/ie 3TOro OMoOMOCHUTE U BbITPUTE NMOAAOH U PELLETKY.

D. Yuctka conna nogaum napa
H MomecTuTe MKOCTb C BOAOW MOA COMSIO NoAauu napa.
B [1na nogaun napa nosepHuTe Nepekoyatenb B nonoxernue (D1-3) MpedsapumesibHbil
Haepes (10).
B CgetoBoit uHAvKaTop KHOMKW BKJI/BbIKJT HauneT mwuratb, a 3atem 6ymeT ropetb
HenpepblBHO. KodpemalurHa rotoBa K LMKy OUNCTKM MapoM.
Korpa cBeToBOW MHAMKATOp MpeKpaliaeT MUraTb M FOPUT HEMPepbIBHO, MorpysuTe
COMo NofAaun napa B BOAY, He KacanaCb iHAa eMKOCTU.
MoBepHWTe NepeknoyaTenb B nonoxeHve lodaya napa (D1-4) (24).
MNopasanTe nap B TeyeHue 20 cekyHA.
Mocne npekpalleHna nogaum nmapa cpasy e TLaTeSIbHO OUYUCTATE COMMO BRa)KHOM
rybkoi (Bo n3bexxaHvie MpUcbIxaHA 0CTaTKOB NMPOAYKTA).
HakoHeuHVMK conna mopaum mnapa MOXHO CHATb C MOMOLLbO JIOXKKMU-fo3atopa (K)
ANA TWaTeNbHOW OYUCTKM. BHMMaHue: He moBpeauTe repmMeTMYHOE YIJIOTHEHME Ha
HaKoHeuHuKe conna (29).
H MpomoiiTe HAKOHEUHUK MOA KPaHOM; MNPV MOMOLW BAAKHON ry6KU yaanuTe ocTaTKu
npogaykra (30).
B BbixofHOe 0TBEPCTYE COMIAa MOXHO NMPOUNLLATD C MOMOLLbIO UTOSKU.
B CHyMUTE HAKOHEUHMK C MOMOLLbIO JIOXKKM-A03aTopa, NPOBEepbTe Hanuume YroTHEHUS,
ybeanTech, YTO HAKOHEYHVK HaZIeXKHO 3aKpernieH (31).

BAXHO!
BHumaHme! 3anpewaerca
NOCyJ0MOEYHOI MaluuHe.

MbITb no6ble pAeTann  KodemalmHbl B
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OYUCTKA OT HAKUNA

PerynﬂpHaﬂ O4NCTKa KOd)EMaIJJVIHbI OT Hakunu (cornacHo WHCTPYKUMAM pa3fenos AunB—
OYNCTKa KOHTYpa noga4vun KO(be M KOHTYpanodauyn napa) ABJIAETCA 3a/I0rOM NPOAOIKUTESIbHOIO
CpoOKa CJ'Iy)K6bI n3genna. Yactota ouncTKY OT HAaKMMM 3aBUCUT OT XKeCTKOCTM BoAabl. CBegeHuA
O XeCTKOCTN BOAblI MOXHO NONYy4YnUTb y HpenCTaBVITeJ'IeI?I KOMMaHuK, NOCTaBAAOLEN BoAy.

Bo BpeMA OHYNCTKU OT HaKuUNun He yCTaHaBﬂI/IBaI;ITe KO(I)eMaLIJI/IHy Ha MPaMOpPHbI€ MOBEPXHOCTU.
PaCTBOp ONA yaaneHnAa Haknnv MOXeT NoBpPeaAnTb MpaMOpPHbIe NOBEPXHOCTU.

B Huxe npmneeneHa cnpaBo4vHan Ta6J1I/IL|a nepunoanvyHOCTN OHYNCTKM OT HAKUMKN B 3aBUCMOCTN

OT XKeCTKOCTU BOAbl N HaCTOTbl NCMNOJIb30BaHUA KOd)eMaIJJVIHbIZ

YACTOTA OYUCTKU OT HAKUMA

CpepHee Msarkas Boga KanbunHnpoBaHHasA Bopa c
KOJINYECTBO Yallek (<19°XK) BOJa MOBbILEHHbIM
Kode B Hepento (19-30°XK) cofeprkaHnem
Kanbuus
(>30°K)
MeHee 7 1 pa3 B rog Kaxkable 8 mecaLeB Kaxkable 6 mecaueB
OT17 po 20 Kakgble 4 mecAua Kaxkgble 3 mecAua Kaxkgble 2 mecAua
bonee 20 Kaxkable 3 mecsiua Kaxkable 2 mecsila Kaxkabin mecsiL,

B cnyyae comHeHMI1 peKoMeHAYeTcA ouunaTth KodpemaluriHy OT HaKUNU KaXkAabin mecal,.
PeMOHT KodemalLnHbI Mo OAHON 13 CleayoLWNX MPUYMH:

M He npov3BoAMNACh OUMCTKA OT HAKMMK;

B NpyicyTCTBYIOT OTIOKEHMA HAKNMK;

M fetany KopemalumHbl Mblv B MOCYAOMOEUYHON MaLUVIHE;

He NMOKPbIBAETCA rapaHTme.

A. Oyncrka ot Hakunn KOHTYpa nogauyn KO(I)e

B OrtkntounTe KObeMalMHy OT CeTU.

W BcrasbTe pepxatens Gpuibtpa (63 Monotoro Kode) B KopemaluviHy U 3aTAHWUTE ero
BMpaBo Ao ynopa (8).

B YcraHoBuTe nog gepatesib GubTpa eMKocTb 60nblue 1/2 nutpa (13).

M Y6eputech, uto nepekniouatens (D1) HaxoguTcsa B nonoxerun O (D1-1) (5).

M 3anonHuTe pesepByap Ans BOAbl CMECbIO, COCTOALLEN M3 TPEX YacTel BOAbl 1 OfHOW
4acTu yKCyca unv MIMMOHHO/aMUHOCYNIbGOHOBOI KNCTOTI.

B Bkniouute kodemalwmHy B ceTb (1). BKounTe KopemaluyiHy HaxaTmem Ha KHomnky BKJ1/
BbIKJ1 (6).

M Korpa csetoBoil MHAMKATOP KHOMKK BKJI/BbIK/T HauMHaeT ropeTb HEnpepbiBHO, Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb Nepekntoyatens (D1) B nonoxeHune 3cnpecco (D1-2).

W [lairte cmecy npoTeyub yepes KOHTYp (1/4 oT o6bema cmecm).

B Otkntounte KodemalumHy HaxaTviem Ha KHomnky BKJ1/BbIKJ1, octaBbTe nepekovaresnb
(D1) B nonoxeHun 3cnpecco (D1-2).

M MopoxauTe 5-10 MMHYT, 3aTem NOBTOPUTE ONepauuio 2 pasa.

B Crepute, 32 ypoBHeM BOfibl B pe3epByape (npu oTkntoueHun cm.pasgen MEPEL NMEPBbIM
NCNOJIb3OBAHUEM).

B CrepyitTe panee MHCTPYKUMAM MO OYMCTKE OT HAKWMIU KOHTYPa Nojaun napa.

B. Ouncrtka ot HakKMnun KOHTYpa nogayun napa

MomecTnTe emKOCTb NoA conso nogaun napa (9).

MNMoBepHuTe nepekniovatenb (D1) B nonoxeHuwe [lodauya napa (D1-4) (nponyckas
nonoeHue lpedsapumeneHoiti Hazpes (D1-3).

Bkniounte KodpemalumHy HaxkaTrem kHonku BKJT/BbIKIT (6).

[aiiTe cmecTn NnpoTeyb yepes comnso Jo obpa3oBaHKA Napa.

MNoBepHuTe NepekntovaTens B nonoxkeHne O (D1-1) (12).

B 370 Bpems KodemallvHa aBTOMaTUYECKN OXJIaXKaaeTcsA (3anycKatoTca 2-3 NpepbiBUCTbIX
LIMKNOB paboTbl Hacoca). lopsyas Boga U/vnu nap BbIXOAAT B NOALOH ANA cbopa Kanesnb.
MopgoxpamnTe 2-4 MMHYTbI, 3aTeM NOBTOPUTE OnepaLuio.

CnepuTe, 3a ypoBHEM BOAbl B pe3epByape (npu oTkntoueHnn cm.pasgen NEPELA MEPBbIM
NCNOJIb3OBAHUEM).

C.lMpombiBKa

BAMHO!

Mocne ouncTKmM KodpemalunHbI OT HAKUNN MPOMOITe ee 2-3 pa3a YNCTol BOAON
(6e3 no6aBneHus monotoro Kode), Kak onucaHo B pazgene « NEPEQ MEPBbIM
NCMNOJIb30BAHUEM ».

He 3abypabTe TakKe NPOMbITb conno nogaum napa. KopemawmHa ouniyeHa or
HaKMUNU 1 CHOBa roToBa K pabore.

FAPAHTUA

l[apaHTVA He pacnpoCTpaHAeTCA Ha Ciydvyan HenpaBWIbHOTO BKAYeHUs npubopa,
HernpaBuWNbHOro 0b6palleHVa C HUM WAWM WCMONb30BaHWA B LENAX, He COOTBETCTBYIOLIMX
YKa3aHHbIM B HacTOALLE NHCTPYKLNN.

KodemalumHa npeaHasHaueHa Ans 66ITOBOro MCMOb30BaHUA, B MPOTUBHOM Cllyyae rapaHTus
CUMNTAETCA HeeNCTBUTENIbHON.

[apaHTWIAHBIN PEMOHT KOdeMaLLMHbI MO NPUYKHE OTIOKEHWI HAKUMY He NPOU3BOANTCA.

Mo Bonmpocam NocenpofaXHoro o6CnyKMBaHUA UK ANA NpruobpeTeHNsa 3anacHbIX YacTen
obpallaritech K NPoAaBLy UV B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.
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YCTPAHEHUE BO3MOXHbIX HEMOJIAAOK

HEMNOJNAAKA
l[ywa B ¢unbtpe nocne
NPUroTOBIEHUA  COREPXKMUT

CJINLLIKOM MHOIO BOAbI.

BO3MOKHAA MPUYNHA
B dunbTp 3acbinaHo
HefOCTaTOYHOEe KONMYeCTBO
Kooe.

PELUEHUE
MonoxwTe 6onbLue Kode.

Jcnpecco TeyeT CJIMLIKOM

Kode cnnwkom menkoro

Bbibeprite  Kode  Gonee

HEMNONAAKA

Bopa noaTekaeT
KodeMallnHYy.

nog

BO3MOXHAA MPUYNHA
BHyTpeHHAA yTeuka.

PELUEHUE

[MpoBepbTe, NpaBUAbHO NK
yCTaHOBJIEH pesepByap.
Echm  Boma  mpoposkaer
nopaTeKkaTb, He WCMosb3yinTe
KodemalumHy, obpaTutech B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LieHTP.

HenpaBuibHO  ycTaHoBIEH
noanoH ana cbopa Kanerb.

Y6eputecb, UTo NOALJOH ANA
cbopa Kanenb 3afBMHYT B
KodeMallnHYy.

MoggoH ans cbopa Kanesnb
BbICTYMaeT.

Cnernite Bogy ”3 NOAAOHA,
TLIaTeIbHO BbIMOWTE MOAAOH
1 YCTaHOBWTE €ro Ha MecTo.

Yawwkn 3anNoNHAKTCA
HEPaBHOMEPHO.

3acopeH
dunbTpa.

OeprkaTtenb

Cnepynte VHCTPYKLUMAM
pasgena YUCTKA n
TEXOBCNYXUBAHWUE
ona TexobcnyKuBaHua
neprkatena opunbrpa.

Hacoc
CUNBbHO.

WymMmnT CJINWLKOM

B pe3sepByape otcyTcTBYeT
BOAa.

3anonHuTe pesepByap BOAOW
U BKIOYMTE Hacoc (cm.
pasgen TEPE[ TMEPBbIM
MCNONNb3OBAHUEM).
Cnepure, yTO6bI B
pe3epByape Bcerga 6bina
BOJa.

MeAJIEHHO. NMoMosia, CJIVILKOM >KUPHbIV | KPYMHOro MoMona.
NV MYYHUCTbIN.
HepxaTenb ¢dunbtpa | Ounctute gepkatenb ¢unbTpa
rPA3HbIN. CornacHo WHCTPYKLVSIM
pasgena YUCTKA n
TEXOBCNYKUBAHUE — B.
Yucrka pgepxarensa ¢punbrpa.
Takxke ounctute dunbTp ANA
Kode.
Pewetka, uepe3 kotopyto | dante KodemalumHe
NpoxoamnT Kode, 3acopuach. | OCTbITb, BbIMOWTE peLleTKy C
NMOMOLLbIO BOAbI 1 rY6KM.
OT1noxeHusa HaKunu B[ Ounctnte KodemalimHy ot
KodemalumHe. HaKMMW COrNacHO yKasaHuAM
B HAaCTOALLEN NHCTPYKLMU.
Mocne npurotoBneHva |B  Bawen  kode-malwvHe | HesamepnutenbHo  ypanute
acnpecco M3 OTBepCTMA | Havana 06pa3oBbIBaTbCA | HAKUMb B COOTBETCTBUM
dunbTpa BbIXOAUT | HAKMMb M3-3a OYEHb KECTKOM | € peKomeHAaLmAMY,
NPOJO/MKUTENBHBI  MOTOK | BOABbI. copepalymmnca B
BOAbI . PYKOBOJCTBE MO SKCIUTyaTaLinu.
Hanuune kodenHon rywm B|3acopeH aepxatenb | Boimonte aepxartenb
Yaluke. dunbTpa. bunbTpa ropsayen BOJON.
Kode cnvwkom menkoro |Bbibepute  kode  Gonee
nomorna. KpYMHOro nomona.
YnnoTtHeHne B mecte | OuncTTe MecTo YCTaHOBKM
YCTaHOBKM Jeparens | gepxatensa  ¢unbtpa n
dunbTpa 3arpasHeHo. YMiOTHEHNE BJIaXKHON
ryokom.
Kooe «3CNpPecco» He | Kode He cBexero nomona. WNcnonb3ynte kode cBexero
NEeHNCTbIN. nomona.
Momon He noaxogut pans |Bbibepute Kope  Gonee
NPUroTOBJIEHNA 3CNPECCO. MENKOro rnomorna.
HepoctatouHoe KonuuecTtso | obaBbTe Kode.
Kode B punbTpe.
Pe3sepByap ans Boabl | KnamaH B gHe pe3epByapa |lpomolite  pesepByap U

npoTeKaeT NPV CHATUN.

3arpAsHeH Uunm HencrnpaseH.

npoBepbTe pPaboTy KranaHa
Ha AiHe pe3epByapa nasbLeM.

Kode BbITekaeT no 6Gokam
nepkatens ébunstpa.

[epaTenb dunbTpa
YCTaHOB/EH HEMPABUIIBHO.

YcTtaHoBUTE aepxartenb
dunbtpa M 3aTAHMTE ero
(noBepHyB cneBa Hanpaso A0
ynopa).

Ypanute ocTaTKy
KoderHON rywu, KoTopble
npenATCTBYIOT durKkcaymm

Jepxatens ¢unibtpa.

Kpan pepxkatena ¢unbTpa
3arpsA3HeH MooTbIM Kode.

Ypanute Mmonotbli Kode ¢
Kpaa [Jep)katensi, OunucTuTe

peleTky, uepe3 KoOTOpyio
NPOXoAuT BOAA, BRaXKHOW
ryoKon.

Kancyna ycTaHoBseHa | [lpoBepbTe  NpaBUIbHOCTb

HenpaBUJIbHO. YCTaHOBKMU Kancynbl B

dunbTpe: bymara Kancysbl He
AOMKHa BbICTynaTb 3a Kpas
dunbTpa.

KnanaH 3a6noKMpoBaH
OT/IOXKEHUAMMN HAKUTN.

Ounctnte KodemallnHy OoT
HaKUMN COrNMacHO yKasaHUAM
B HacToALLEeN NHCTPYKLNN.

Kode wumeer HempuATHbIN
NPUBKYC.

Mocsie OuYUCTKN OT HaKkmmu
MPOMbIBKa nposegeHa
HenpaBuIbHO.

[pomowte KodemaLmHy
COrNMacHO  WHCTPYKUUU 1”
npoBepbTe KayecTBo Kode.
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HEMNOJNIAQKA BO3MOXXHAA MNPUYUHA PELLEHUE
KodemalumHa He BKntoyaeTca | Hacoc He Bkniovaetca v3-3a | 3anonHuTte pesepByap BOAoW
OTCYTCTBMA BOAbI. U BKIOYMTE Hacoc (cm.
pasgen MEPEA TEPBbIM
MCNONNb3OBAHUEM).
Cnepgurte, yTOObI B
pesepByape Bcerga 6buia
BOJa.
CbemMHbIN pe3epByap | YcTaHOBUTE pe3epByap ANA
ana BOAbl  YCTaHOBJIEH | BOAbI MPaBUSIbHO.
HenpaBWIbHO.
Conno nopaun napa He|Conno nogauu napa [ Oumctute OT Hakumy COMMo
BCMeHVBaeT MOJIOKO. 3aCOpPEeHO WM 3arpA3HeHo |nmogaunm  napa  COrnacHo
OT/IOXKEHUAMM HAKUMU. WHCTPYKLMAM pasgena

«OyncTka OT Hakunu» unn
npoyncTnTe ero ¢ NOMoOLLbio

UTONKMW.

Monoko cnvwkom ropsavee. | Wcnonb3ynte XxonogHoe
MOJOKO.

DOopma eMKOCTU He moaxoauT | icmonb3ynTte MOJIOYHUIK.

[N BCMEHVBAHUA. Cobniofainte pekomeHaaLmm
Mo BCMEHVBAHWUIO MOJIOKa
(pazgen OYHKLMA MOAAUU

MAPA).

Ecnun Bbl He MoxeTe 0OHapyKNTb NPUUYNHY HEUMCMPABHOCTU, 06paTUTECh B aBTOPM30BaHHbIN
CEepPBUCHBbIN LeHTp. He nbiTantech pa3obpatb KodemawwmHy camoctosaTenbHo! (Ecnu
KodpemalumnHa 6blia pa3zobpaHa, rapaHTUA aHHYINPYeTCs).

YTUNN3AUNA SNEKTPUHECKUX U DNIEKTPOHHDbIX

WU3AEJINIA NO OKOHYAHUU CPOKA CNYXKBbl

Khmma OKpY»Kalolleil cpefbl — Halla raBHas 3abora!
[aHHbIi NPubop COOEPXUT LIEHHblE MaTepualbl, KOTOpble MOXHO nepepaboTaTb
MNNCMNONb30BaTb MOBTOPHO.
Cpante npubop B MECTHDBIV LIEHTP YTUIN3ALMU OTXOAOB.

[Aakyemo 3a Bawy [oBipy Ta BigaaHicTb Bupobam mapku KRUPS. Bu woiiHo npwup6anu
HaNKOMMAKTHiLLY Pi>KKOBY KaBOBapKy 3 HaLLOro MOAENbHOrO pAAY.

3acTepexkeHHA: NpaBuia TeXHiKM 6e3neKn HeBiA' eMHI Big npunaay. YBaXKHo ix
npouuTanTe nepea NepLIvimMm KOPNCTYBaHHAM HOBUM NpUIagaoMm.

onnc
A KpwuiwKa pe3epByapa ana Boau E Pos'em gna BcTaHOBNEHHA TpMMaya
B 3HimMHWIN pe3epByap AnA Boau dinbTpa
C [ligcTaBka gna yawok F Tpumau dinbtpa
D [laHenb KepyBaHHA: F1 O®inbTp Ha oaHy valuKy

D1 KHonka B16opy (KaBu um napw)

D1-1 MonoxeHHsa O/nonepepHe
HarpiBaHHA ecnpeco

D1-2 lMNpuroTtyBaHHA ecnpeco

D1-3 lMonepenHe HarpiBaHHA Napu

D1-4 MNpuroTtyBaHHA napu

D2 KHonka BMUKaHHA/BUMMKAHHA 3i

CBITNIOBUM iHAMKATOPOM

F2 O®inbTp Ha ABi YalLKK
Conno nogavi napu
PewiTka KpannesbipHuka
MipaoH KannesbipHKKa
LLUHyp *nBneHHA

MipHa noxxka

A-TIo

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIN

B EnektpomarHiTHUIN Hacoc: 15 6ap

M Tpumau dinbTpa

B 1 a6o gBi yalwkn

B CymicHicTb i3 TabneToBaHoO KaBok

B OyHkuis nogavi napu

B ABTOBVMVKaHHSA Yyepes 5 XBUVH (3aXVCT HABKOMMLLHBbOIO CepeoBuLLa)
M 3nimHUIN pesepayap (06'em: 1 niTpa)

M MoTyxHicTb: 1460 BT

M Hanpyra: 230 B-50 Iy

M MpucTpoi 3axucTy Big neperpisaHHA

B Po3smipu: B 286 mm X [1 145 mm X T 315 Mm

BAXKJIUBO!
PoGoua Hanpyra: ueii npunag npusHayeHUil AnA po6OTU BUKIIOYHO Bif

mepexi 3SMiHHoro cTpymy Hanpyroto 230 B.
Tun BUKOpUNCTaHHA: Lel npunag npusHayeHnin BUKJIIOYHO AJ1ANMOBYTOBOIro
BUKOPUCTAHHA.

MPAKTUYHI NOPAAU

ba)kaHO BMKOPMCTOBYBATW CBIXKOMEJNIeHY KaBy. 3anuTanTe nopagu y CBOro nocravasnbHuKa
KaBu. KaBa 36epirae cBill CBiXnii apomaT nuLle BMNPOAOBXK AEKINbKOX TUXKHIB Micis nomony.
BignoBigHe nakyBaHHA JoMOMarae NoKpawmuT YMOBU Ta 36iNbLWNTY CTPOK 36epiraHHA KaBu.
AKLLO BM He BMEBHEHI y BiAMOBIAHIN AKOCTi NaKyBaHHS, 06epiTb LIONHO 3MeNieHy KaBy.

KaBy 3aBxav HeobxigHO MonoTu 6e3nocepeHbOI Nepes NPUroTyBaHHAM.
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Akun Bng KaBn obpatn?

B [1n7 npuroTyBaHHsA KaBu 3 HACUYEHUM aPOMATOM:

O6epiTb uncTy apabiky abo cymill 3 nepeBa>kHM BMiCTOM apabiku.

HapaBaiiTe nepeBary KaBi py4HOro rMomosy, OCKiflbK/ BOHA 36epira€e ycto 6araTorpaHHicTb
Ta BUTOHYeHiCTb apomarty. LLlo6 noekcnepumeHTyBaTh 3i CMakamu, cnpobyiTe opuriHanbHi
COpTV KaBu 6e3 AOMILLOK.

B [1na npuroTyBaHHs MiLHOT KaBu:
HapaBaiite nepesary cymiwam KaBu 3 pobycToto (Ha AKili He BKkasaHo «100% apabika») abo
KaBi iTaniicbkoro nomony (Ha AKil 3a3HayeHo «lTanincbKa KaBay).

M 36epiraiite MeneHy KaBy B XONIOAWIbHUKY. Lle [03BONNTb foBLWe 36epertu ii apomar.

B Mpy 3anoBHEHHI TpMaya GinNbTpa KaBo, BUKOPUCTOBYIATE MipHY JIOXKY (1 NOXKa Ha
YawKy o6'emom 50 M1, 2 TOXKKM Ha 2 YawKy no 50 mn). 3HIMITb HAANIMLLOK MeNeHOT KaBu
HaBKoJ10 TprMaya dinbrpa.

B Akwo BY He BUKOPUCTOBYBaNM npunag Ginblue 5 AHIB, BUWIATE BOfy 3 pe3epByapa Ta
3aNMiTe B HbOTO CBIXKY BOAY.

M Mepen 3HATTAM pesepByapa ANA MOro 3aMoOBHEHHA ab0 CMOPOXHEHHA 060B'A3KOBO
BUMUKANTe Npunag.

B 0608B'A3KOBO BCTAHOBITb NPUAA Ha PIBHY CTilKY MOBEPXHIO.

MEPLUE BUKOPUCTAHHA - a60 BMKOpUCTaHHA Pi>KKOBOI

KaBOBapKU nicna TpyuBanoro 36epiraHHs.

MpomMmuBaHHA ycix cuctem KaBOBapKu nepep nepLunm

BUKOPUNCTAHHAM.
MNepen BUKOPUCTaHHAM CBOEI KABOBapPKM BUKOHAMTE OYMLLEHHA YCiX Npuiagb Y MUbHIN BOAI,
NOTIM BUCYLUITb iX.
BrikoHalTe NPOMMBAHHA Y HAaCTYNHWIA cnocio6:
M MigkniouiTb KaBoBapKy Ao Mepexi (1).
B 3HimiTb KpULKY (A) Ta BUTATHITL pe3epayap ans soau (B) (2).
B HanoBHiTb pe3epByap BOAOK KIMHATHOI TeMMepaTypy Ta BCTaHOBITb /Oro B mpunag,
nepeBipMBLLN NPaBWbHICTb NOro po3TallyBaHHA. BcTaHOBITb Ha MicLe KpuULLKY (3-4).
B MepekoHaiTecs, Wwo nepemrkad (D1) 3HaxoguTbea y nonoxexHi O (D1-1) (5).
B YBiMKHITb NpuUnag, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY BMVKaHHs/BUMUKaHHs (D2). JlyHae KOpoTKuia
3BYKOBWI CUTHan, Lie HopMasbHe aBuLle. BiH cnosilae npo 3anyck/3ynnHKy Hacoca (6).
B |HgukaTop TemnepaTypu 6A1MAE, MOTIM MOYMHAE FOPITU HENepPepPBHO (7).
M BcrasTe Tpumay dinbrpa (F) (6€3 MeneHoi KaBu) B KaBOBAPKY, 3aTArHYBLUM NOr0 BMNPaBo
no ynopy (8).
M MocrasTe nig conno nogauvi napu eMHicTb 06'eMom GinbLue 2 nitpa (9).
B MepeBeaiTb NnepemMikay y NosioxKeHHs NonepedHbLo20 HazpiearHs napu (D1-2) (10).
B Knonka 651Mmag, NoTiM NOYNHAE ropiTK HenepepBHO. By MoxeTe nepesecTy nepemmkay
y MonoxeHHA nogadi napu (D1-4) i 3anMwmnTy NOro y LibOMY MOSIOXKEHHI BNPOLOBXK
npun6nnsHo 20 cekyHa (11).
M MosepHiTb Nepemukay y nonoxenHs 0 (D1-1) (12).
B Motim nocTasTe nig TpuMay GinbTpa eMHICTb 06'emom V2 niitpa (13).
B MepeBeaitb NepeMrKay y NosoKeHHA NPUroTyBaHHA ecnpeco (D-1-2) (14). [louekaiiTecs
BUTIKaHHA 3 pe3epByapy BoAM 06'eMoM, AKMIA BiANOBifAE 4 yallkam ecnpeco eMHIcTio 50
M. LWo6 3ynuHUTK BUTIKaHHA BOAW NepeBesiTb nepeMukay y nonoxeHHsa O (15).

B Akwo Boaa He BUTIKae (HEOBXIAHO MOBTOPHO 3aMyCTUTX HACOC), MOBTOPITb OrnepaLiio 3
CaMoro noyarky.

B [louekaiiTecb OXONOKEHHA NPpUady Ta NOBTOPITb onepawio 4 pasu, CRIAKYUN 33 TUM,
o6 B pe3epByapi 6yna 4OCTaTHA KiNbKiCTb BOAW.

M TMicna KoXHOT onepauii HeO6XiAHO JOUYEKATVCA OXONOMKEHH: NpUaay.

B BuitArHiTb pesepByap, CIOPOXKHITb OT0, PeTebHO MPOMUITE Ta BCTAHOBITb Ha3ad y Npuwiag,

BAXJINBO!
AKwWwo npunaj He BUKOPUCTOBYETbCA BMPOAOBXK 5 XBUIMNH, BiH aBTOMaTU4HO

A BUMMKAETbCA (PYHKLiA 3aXMCTy HABKONMLLHbOIO cepefoBMLLa).

BAXJINBO!

Mpu KoXHOMy BMUKaHHIi npunagy (HaTUCKaHHi Ha KHOMKY BMWKaHHA/
BuMukaHHa (D2)), nyHae 3ByKOBuI curHan, ue HopmanbHe saBuwe. BiH
BiAnoBifaae 3anycKy/3ynuHLi Hacoca.

MPUTOTYBAHHA ECMPECO

BAXKJIUBO!

A Mepep nepwim BUKOPUCTAHHAM PiPXKKOBOI KaBOBapKM Heo6XiaHO BMKOHATHN
il oumweHHA BignNoBigHO A0 BKa3iBOK, 3a3HaueHux Yy naparpadi «MEPLUE
BUKOPUCTAHHSA».

MNpurotyBaHHA ecnpeco 3 BUKOPUCTAHHAM MeJieHOI KaBu
Big pi3HOBMAY OGpaHOi MeneHOl KaBy 3aNeXuTb MILHICTb Ta CMak BallOro ecrnpeco: Ynm
APIGHIWMI NOMON, TMM MiLiHiLLIE eCrpeco BY 3MOXeTe NPUroTyBaTy.
B HanoBHiTb pe3epByap BOAOK KiMHATHOI TeMnepaTypy Ta BCTaHOBITb NOrO B Mpunag,
nepeBipMBLUV MPaBWIIbHICTb NOro po3TallyBaHHA (3-4).
M MigkniouiTb KaBoBapKy A0 Mepexi (1).
B YBiMKHITb MpYnag, HaTUCHYBLIM Ha KHOMKY BMUKAHHA/BUMMUKaHHA. JIyHAae KOPOTKWM
3BYKOBUI CUTHa, Lie HopMasbHe ABuLle. BiH cnosilyae npo 3anyck Hacoca (6).
B [HankaTop TemnepaTypu 6AMMaE nif yac MonepeaHboro HarpiBaHHs, NOTIM MOYMHAE
ropitn HenepepsHO (7). OTxe, Npunaj roToBUIN A0 BUKOPUCTaHHA.
B Po36nokyiTe Tpumay GinbTpa, NOBEPHYBLLY 0ro BAiBO (16).
B BcraHoBiTb y TprMay dinbTpa GinbTp A NpuroTyBaHHA 1a6o 2 Yalwok Kasu (17).
M 3a fonoMorolo MipHOT IOXKK HacMMTe BIANOBIAHY KiNbKicTb MeneHoi kaeu (1 gosa = 1
Yawka, 2 4o3un = 2 yawkn) y ¢inbtp (18).
M 3HimMiTb HAOMLIOK MeneHoi KaBu 3 6opTuKa TpUMaya ¢pinbTpa.
B BcrasTe TpuMay GinbTpa B KaBOBapKY, 3aTATHYBLUK NOFO BPABO [0 yropy (8).
M MocrasTe oaHy abo ABI YaLWKKM Ha peLwiTKy KpaniesbipHuKa nig Tpumadem dinbtpa (19).
H MepeseaiTb Nepemrikay y NosioXKeHHA NpuroTysaHHs ecnpeco (D1-2) (19).
B Yepes Kinbka cekyH[ KaBa NoYHe BUTIKaTU.
M [Micna 3aN0BHEHHA YalKN(-OK) NOBEPHITb MepemMiiKkay y nonoxeHHs O (15).
W 3HimiTb yawky(-u).
B Po36nokyiTe TpuMay GinbTpa, NOBEPHYBLLV NOFo BAIBO. 3HIMITb 1oro 3 npunaay (16).
B [1na BupaneHHs KaBOBOI rywli nepeBepHiTb TpuMay QinbTpa, yTprmyloun GinbTp 3a
[OMOMOTOH0 A31UKa, o6 BiH He BMMaB pa3oM 3 Kasoto (20).
B Mpomuiite Tprmay ¢pinbTpa Ta GinbTP Nifg NPOTOYHOKO BOAOI 18 OUMLLEHHS Bif KABOBOI
rywi (21).
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B [1717 oTpMMaHHA KPaLoro pesysbtaTy pekoMeHAYEMO MonepeAHbOo HarpiTh yCi npunagas
(Tpumau ¢inbTpa, GINbTP Ta yallKy), BUKOHaBLWM onucaHi Buwe Aii 6e3 foaaBaHHA
MeneHoi KaBu.

M [Micnsa npyrotysaHHA 5 Yalwok 06'emom 50 M1 MOCMisb 3a4eKaliTe, oKW NPUag OXOJoHe.

an/IFOTyBaHHFl ecnpeco 3 BUKOPUCTaHHAM TabneToBaHoOI KaBun
Bala KaBoBapKa CyMicHa 3 TabnieToBaHO KaBolo (3aranom, 3 TabneTkamm fiametpom 60 Mm).
OCKifbK/ Lie TMN [O030BaHOrO MPOAYKTY He Mpri3HauyeHuii 6esnocepefHbo ANA PiKKOBUX
KaBOBApPOK, TO MPUroTOBaHa KaBa 6yAe MeHLU MiLIHOI, Hi>K NPU BUKOPUCTaHHI MeNeHoi KaBu.

B HanoBHiTb pe3epByap BOAOK KIMHATHOI TemrepaTypu Ta BCTaHOBITb 0ro B npunag (3-4).

B YsivmkHiTb npunag, HaTMCHYBLUW Ha KHOMKY BMUKaHHSA/BUMUKaHHA (6).

B |hgvkatop 6nMMae Mg uyac MOMEPeAHbOro HarpiBaHHA, MOTIM MOUMHAE roOpiTU
HenepepBHo. OTXe, Npunag roToBUN J0 BUKOPUCTAHHA (7).

B Po36nokyite Tpumau inbTpa, NOBEPHYBLWM 1Oro BAiBo (16). BcTaHOBITh TabneTky B
Tpumau dinbTpa Ha ogHy yalwky. OgHa TabneTka NpusHayeHa Ans NPUroTyBaHHA OfHiel
YaLlKK KaBU. BUKOpUCTaHHSA ABOX TabNeToK ofHOUYaCHO 3ab0poHeHe (22).

M BcraBTe Tprmauy ¢inbTpa B KaBOBapPKY, 3aTArHYBLUM Oro BMPaso Ao yropy (8).

B [1na npuroTyBaHHsA eCcnpeco BUKOHAWTE Ti X i, Lo 1 [/ MeeHOT KaBu.

M Micna npyrotysaHHA 5 Yalwok 06'emom 50 M1 MOCMifb 3a4eKaliTe, oKW NPUag OXOJoHe.

OYHKUIA NOAAYI NAPU

3a 4OMOMOroto Mapy MOXKHa CMiHUTK MOJSIOKO (HanpuKnag, AnA NPUroTyBaHHA Kamny4iHo).

B [1na cTBOpeHHA Napy nepeBeaiTb Nepemyikad y nosoxeHHs (D1-3) nonepedHe HazpisarHs (10).

B |HgvKaTOp KHOMKM BMMWKaHHA/BUMMKAHHA 3HOBY 611MaE, MOTIM MOYMHAE TOPiTU
HenepepBHo. OTXe, Npunag roToBUn Jo BUKOPUCTaHHA (7).

B Hanuiite B emHictb 60-100 M Mosioka. [nA [QOCArHEHHS Kpaworo pesysbraTy
PEKOMEHIYEMO BMKOPWCTOBYBATW BY3bKy Ta [OCTaTHbO KOPOTKY (gnA ii BinbHOro
BCTAHOBJIEHHA Nif CONMIO NOAaYi Napu) EMHICTb. [1nA oNnTUManbHOro pesynbraTy MOSIOKO
Ta EMHICTb NOBUHHI BTV XONOAHUMU.

B Konw cBiTnoBuii iHavKaTop nepecraHe 6aMaTii Ta NOYHE ropiTH HeMepepBHO, 3aHypTe

COMNJI0 Nofayi Napu y MOMOKO, He TOPKaUMNCb HAM fiHa EMHOCTI (23).

MNepeBegiTb NepemunKay y nonoxeHHa nogavi napu (D1-4) (24).

[nAa pocArHeHHs Kpalwmx pe3ynbraTiB CriHoNTe MOMIOKO BMPOLOBX MpubnausHo 10

CeKyH[, NOYMHAIOUM 3HU3Y, afe He TopKauncb AHa. [1icna uboro NocTynoBo onyckante

Ta HaXMNANTE EMHICTb TaKUM YMHOM, W06 comnyio nogaui napu onMHUNOCA Ha NOBEPXHI

Mosioka. CnigkynTe 3a TUM, Wo6 Consio nofayi napy He BUIAMANoca 3 Monoka. Monoko

CNiHWUTBCA Kpalue, AKLLO 34iNCHIOBATN KPYroBi pyxu (25).

B [1na oTpUMaHHA BUCOKOI MIHKM PEKOMEHAYEMO BMKOPUCTOBYBATW MacTeprisoBaHe abo
yrbTpanacTepr3oBaHe MOJOKO, YHUKAoUM BUKOPUCTAHHA CBIKOrO abo 3HEXKMPEHOTO MOJOKa.

M [Micna oTpuMaHHs NiHKK NepeBepiTb nepemmkay y nonoxeHHs O (12). Y et MOMeHT npunag
ABTOMATUYHO OXOJIOLXKYETbCA 3aBAAKU NePiofNYHOMY BMUKaHHIO 2 abo 3 umknis pobotn
Hacoca. [licna 3aBepLueHHsA Lii€El aBTOMaTUYHOI onepaLlii BU MOXKeTe NpUroTyBaTi ecrnpeco.

M Micna 3ynuHKM nogayi napy WBMAKO Ta PETeNbHO OYMCTITb MapOBWI CMiHIOBaY 3a

[OMOMOTOL0 BOJIOFOi F'y6KU (AN YHUKHEHHA BUCKMXaHHA MOXINBUX 3aMNLLKIB).

B BcraHOBITb €EMHICTb 3 BOLOIO Nif NApPOBMiA CMiHIOBAY | MOBTOPITL NPoLeaypy, aHanoriyHy

CMNiHIOBAHHIO MOMOKA, ANA HANEeXHOro OUYNLLEHHA CRiHIOBaYva.

B [1na yHUKHEHHs neperpiBaHHA He MepeBullyTe 4Yac POBOTM B PEXUMI CiHIOBAHHS
pekomeHaoBaHuX 60 cekyHz.

B Yac poboTtu conna nofaui napy o6MexeHUn 10 75 CEKYHL ANA YHUKHEHHS MOX/IMBOTO
neperpisaHHs.

BAXJINBO!
YBara! [inA yHUKHeHHA po36pu3KyBaHHA MOJIOKa He BUIMaiiTe conso nogaui
napwu 3 MOJIOKa nig Yac nogadi napu.

BAXJINBO!
YBara! Conno nopaui napu we rapayve! byabre o6epexHi ANA YHUKHEHHA
onikis!

BAXJIUBO! Micna 3ynuHKM nopayi napu ofapasy peTtesbHO OYMUCTITb COMIO
nogadyi napm BignosigHo Ao naparpada «OYNLLEHHA 1 OBCJTYTOBYBAHHS».

OYULLEHHA N OBCJTYTOBYBAHHA

A. YvweHHsa npunagy

B Mepep KOXHIM OUNLLEHHAM HEOBXIAHO BUMKHYTU BUJIKY 3 MEPEXKi >KUBJIEHHS Ta 3aueKaTu
OXOJIOAKEHHA npunagy.

B Yac Big uacy Bonorotw rybko NpoTvpanTe 30BHIWHIO YacTUHY npunagy. PerynsapHo
MuiiTe pesepByap, NiLAOH KannesbipHuKa Ta noro pewwitky. Micna uboro ix HeobXigHO
npotmparu.

B PerynspHo npommBaiiTe pesepByap 3cepeuHu.

M Mpun yTBOpEHHi Ha CTiHKax pe3epByapa TOHKOro 6iforo wapy BUKOHaiiTe orepaLito
BuAaneHHa Hakuny (aue. naparpad «BUAANIEHHA HAKUMY»).

B He BYKOPUCTOBYTE OUULLYBaSIbHI 3aCO6U HAa OCHOBI CNNPTY a60 PO3UVHHMKIB.

M Micna BigkmoyeHHa nNpunagy Bif Mepexi BUKOHaWTe npoueaypy MNepiofguyHoro
OUNLLEHHA pPeLiTKN, Yyepes fAKy MPOXOAUTb rapAya BOAA, a TaKOX YLifibHIOBaya 3a
ZIOMOMOTOH0 BOJIOTOi y6KU (26).

B OuuweHHs HeOBXiAHO BUKOHYBATU BOJIOIOI0 raHYipKo 6e3 BUKOPUCTaHHA MUIUKX 360
abpasnBHMX 3acobiB.

B. YnweHHsa Tpumava ¢inbrpa

B 32 f0onomMorol BOMOroi raHuYipKy BUKOHaWTe ornepauilo NepioguyHoro OUMLLEHHS
po3'eMy AnA BCTAHOBMIEHHA TpuMaya ¢inbTpa Wob B1aanvTy 3aiunwKmn KaBu, AKi MOrm
[10 HbOTO NpucTaTh (26).

B [1nq 36inbleHHs CTPOKY Cy»K6M yLwinbHIOBaYa GinbTpyoUol rofliBK1 He BCTAHOBITIONTE
TpuMay inbTpa B KaBOBAPKY, AKLLO BW He MaHyeTe ii BUKOPUCTOBYBaTK TPMBaniA vac.

B [1nqa BuganeHHs BigKnageHb, ki MOXYTb 6/10KyBaTU BUXiAHUA OTBIp ¢inbTpa 1 abo 2
YaLIOK, MOXHa BUKOPUCTOBYBaTM rosiky (32).

C. UnweHHsa nigaoHa KannesbipHuKa

Micna KOXHOro BUKOPUCTAHHA Npuiagy Moro HeobxiHO CNOPOXHUTU. [py HenepepBHOMY
NPUroTyBaHHI AEKiNbKOX YallOK ecrnpeco MOoro yac Bif yacy HeobXifHO CnopoXHATY (27-28)
(Nprnbnr3Ho nicnAa NpUroTyBaHb 5 Yalok ecrnpeco). HasBHICTb BOAM B NiAAOHI — HOpManbHe
ABULLE, AKE He € 03HAKOI0 BUTOKY BOAM. Y pa3i HeobXigHOCTi, BUKOHATE OUMLLEHHA MigaoHa
KannesbipHMKa Ta MOro peLliTK1 3a JOMOMOrol BOAW Ta HEBENMKOI KifNbKOCTI pignHn ana
MUTTA nocyay. MpomuiTe Ta NPoCyLWiTb.
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D. YnweHHAa conna nogavi napwm

B BcTaHOBITb EMHICTb 3 BOLOIO Mif COMO Nofavi napu.

B [1na cTBOpeHHA Napy NepeBeaiTb Nepemyikad y nonoxkeHHs (D1-3) nonepedHe Hazpisarts (10).

B |HgVKaTOp KHOMKM BMMWKAHHA/BUMMKAHHA 3HOBY 61MMaE, MOTIM MOYMHAE ropiTU
HenepepBHO. TakKM YMHOM, NPWak roTOBUIN A0 LMKy NapOBOro OUMULLEHHS.

B Konw cBiTnoBuii iHarKatop nepecraHe 6a1MaTi Ta NMOYHE rOPITU HEMepPepPBHO, 3aHypTe
conno nopavi napu y BoAy, He TOPKauMCb HUM Ha EMHOCTI.

M MepeBeaitb Nnepemrikay y nosioxkeHHs nogadi napu (D1-4) (24).

B 3anmwTe npauoBaTti BNpogoBx 20 ceKyHA.

M Micna npunuHeHHA nogadi Napy WBUAKO Ta PeTesibHO OYUCTITb COMo Noaadi napwu 3a
[OMOMOTOL0 BOJSIOFOi r'y6KU (AnA BUAANEHHSA BCIX MOXANBUX 3a5NLLKIB).

B [1na nposeaeHHs 6iNbll IMMB60KOro OUMLLEHHSA HAKOHEUYHVK MapOBOro CMiHIOBaYa MOXHa
3HATK 3a gornomoroto MipHoi noxkun (K). BukoHyiiTe onepauito gyxe obepexHo, He
[ONycKaloum 3HATTA yLiNibHIOBaYa HakoHeYHMKa (29).

B Mpomwiite oro nig Bogoto, MOTIM 3a AOMOMOrOK BOJOrOi ry6KM BUAANIT Byab-AKi
3abpyaHeHHs (30).

B By MoXeTe NpoUnCTUTY BUXiAHWIA OTBIp cOMa noAadi napy 3a JOMOMOTroK FONKN.

B 3aKkpyTiTb 1070 MiPHOIO NIOXKKOI, MEPEKOHANTECS, WO YLLiIbHIOBAY 3a/ILLMBCA Ha MicLi
Ta WO HAKOHEYHUK NPaBUIbHO NpUKpyyeHun (31).

BAXJIMBO!
YBara! He muiiTe XogHy 3 4aCcTVH LibOro Npunagy y NocyAoMUIHii MaluHi.

BUAAJNIEHHA HAKUNY

PerynapHe BrpaneHHA Hakuny 3 npunagy 3a onucaHolo y naparpadax A ta B npouenypoto
[NA CUCTeM Nojayi KaBu Ta Napw € roIOBHO 3aMOpPYyKOI TPUBANIOro CTPOKY Cly6u npunagy.
MepiognyHicTb BMAaneHHA Hakuny MOBMHHa BignosigatTn xopcTkocTi Boawn. lNpo piBeHb
XKOPCTKOCTI BOAW BM MOXeTe Ai3HaTUCA Ha BiAMOBIAHOMY KOMYHanbHOMY NigNPUEMCTBI, AKe
3aiMaETbCA BOAOMNOCTAYaHHAM.

Mig yac uiei onepauii He cTaBTe npwnag Ha MapmypoBy pobouy noBepxHio. 3acibé gna
BUAANIEHHA HAaKMNY MOXe ii MOWKOANTN.

B Hykue HaBeaeHa 10BiAKOBa TaBNMLIA AA AOMOMOI M MPY BU3HAUYEHHI MepioavyHOCTI BUJaneHHsA

HaKuMy B 3aN1€XKHOCTI Bifi XKOPCTKOCTi BOAM Ta iIHTEHCMBHOCTi BUKOPUCTaHHA KaBOBapPKU.

NEPIOANYHICTb BUAANIEHHA HAKUMNY

CepepfHsa KinbKiCcTb nopuin M'aka Boaa KopcTtka Boga [yxe »opcTKa Boaa
KaBW Ha TWXKOEHb (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
MeHwe 7 1 pa3 Ha pik KoxHi 8 micAauis Ko»Hi 6 micauis
Bin 7 o 20 KoxHi 4 micaui KoxHi 3 micaui Ko»Hi 2 micaui
binblwe 20 Ko»Hi 3 micaui KoxHi 2 micsui LLlomicauHo

Y pasi BUHNKHEeHHA 6yAb-AKNX CYMHiBiB peKOMeH[0BaHO NPOBOANTI BUAANIEHHA
Hakuny womicaus.
PeMOHT KaBoBapKW y BUMagKy
B He npoBepeHHs BUAANEHHA HAKMMY,
B BigknageHb Hakuny,

B MuTTA Npynagas y nocynoMMinHIn MalumHi
He MOKPMBAETbCA rapaHTIEN.

A. BupaneHHA Hakuny 3 cuctemun nogadi Kasum

B Bin'eqHaiiTe npunag Big mepesi.

B BcrasTe Tpumau ¢inbTpa (6e3 MeneHoi KaBu) B Npunag i 3aTArHiTb M0ro, MoBepHYBILN
BNpaBo Ao yrnopa (8).

B MocrasTe nig Tprmay GinbTPa EMHICTb 06'eMoM 6inblue Y2 nitpa (13).

B MepekoHaiiTecs, Wo KHOMKa nepemmnkada (D1) 3HaxoguTbes y nonoxerHi O (D1-1) (5).

B 3anoBHITb pe3epByap CyMiLILLIO, IKA CKITAZAETLCA 3 TPOX YAaCTVIH BOAV Ta OAHIEN YaCTUHN
ouTy abo NIMMOHHOI/CynbdaMiHOBOT KMCOTK.

B YeimkHiTe npunag (1). YBIMKHITb npunag, HATUCHYBLUM HA KHOMKY BMWKaHHSA/
BYMUKaHHA (6).

B Konu cBIiTNOBUIM iHANMKATOP KHOMKY BBIMKHHHSA/BUMKHEHHS MOYHE FOPITU HEMEPEepPBHO B
MOXeTe nepeBecTy KHomnKy B1ubopy (D1) y nonoxeHHA NnpuroTyBaHHA ecnpeco (D1-2).

B [louekaiitecs BUTIKaHHA cymilwi (1/4 06'emy).

B BUMKHITb Mpunag HaTUCKaHHAM KHOMKWY BMUKAHHA/BUMUKAHHA Ta MepeBefeHHAM
KHOMKM B16opy (D1) y nonoxeHHA NpurotyBaHHaA ecnpeco (D1-2).

B 3auekaiite 5-10 XBUAWH, NOTIM NMOBTOPITb OMepaLlito e 2 pasu.

B He ponyckalite MOBHOMO CMOPOXHEHHS pe3epByapa (y BMMNAaAKy BUMMKAHHA AMB.
naparpad «MEPLUE BAKOPUCTAHHA»).

B Tenep BrKOHalTe BKa3iBKY WOLO BUAANIEHHS HAKUMY 3 CUCTEMU MOgadi napu.

B. BI/IAaﬂeHHﬂ Hakuny 3 cmncremun nop,aqi napu

B otim nocTasTe nif conno noaayi Nnapy EMHICTb (9).

M Mepeseaitb KHOMKyY Nepemrkaya (D1) y nonoxeHHs nogadi napu (D1-4) (He 3ynuHsaoumcb
Ha MOSIOXKeHHi nonepedHe HazpieaHHsa (D1-3).

B YBiMKHITb NpuUnag, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY BMUKAHHSA/BUMVKAHHS (6).

B [JoyekaiiTecs BUTIKaHHA Yepes COMo nogadi napw cymili 4o NosABu napu.

M Mepeseaitb nepemikay y nonoxerHs 0 (D1-1) (12).

B Y yeit MOMEHT Npunag aBTOMaTUUYHO OXOSIOAXKYETLCA 3aBAAKU NEPIOANYHOMY BMVKAHHIO
2 abo 3 yuknis poboTy Hacoca. Y NiafoH KannesbipHuKa BUTIKaloTb Bofa Ta napa.

B 3auekaiite 2-4 XBUAMHK, NOTIM NOBTOPITH Onepaw;io.

B He ponyckaiTe NMOBHOrO CMOPOXHEHHA pe3epByapa (y BUMAAKY BUMMKAHHA AVB.
naparpad «MEPLUE BUKOPUCTAHHA»).

C. MpomuBaHHA

BAXJINBO!

A MicnaBuganeHHA HaKuNy BUKOHalTe 2-3 onepauii npoMnBaHHA Y1MCTOI0 BOAOIO
(6e3 meneHoi kKaBwu) BignoBigHo Ao naparpada «MEPLUE BUKOPUCTAHHA».
He 3a6yabTe npoMmuTy conno nogayi napu y Bogi. 3 npuaaay BUAaneHo Hakun,
i BiH 3HOBY rotoBuii o po6oTu.

FAPAHTIA

Ha Baw npunag Hapaetbca rapaHTia. OpHak Oyab-AKi HenmpaBWAbHI Al 3 NiAKNYEHHSR,
NOBOAKEHHA ab0 BMKOPUCTAaHHSA, AKi He BiANOoBifaoTb iIHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTadii, npn3BoaAaTb
[0 aHyNIOBaHHA rapaHTii.
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lapaHTis Ha ue Npwnaj HajaeTbCs y pasi Moro NobyToBOro BUKOPUCTaHHSA; 6yab-AKe iHle
BVKOPWCTaHHA NPU3BOAUTb A0 aHY/OBAHHA rapaHTil.
[apaHTifA He PO3MOBCIOAXKYETbCA HA PEMOHT BHACNIAOK BifKNaAeHHA HaKnMy.

3 6yab-siIKMX NUTaHb CTOCOBHO MiCNAMPOAAXHOIo OOC/YroByBaHHA abo 3anacHVX AeTanemn
3BepTaliTecs 1o CBOro npofasLs abo Jo odiliiHOro cepBiCHOTO LIEHTPY.

HECMPABHOCTI TA CNOCOBU IX YCYHEHHA

HECMPABHOCTI
[ly><e Bonora KaBoBa rylua.

MOXJIUBI NPUYNHA

Bu noknanu HepoctaTHbO
MeJieHOI KaBW.

CNOCOBU YCYHEHHA
Moknagitb Ginblie KaBw.

Ecnpeco BuTikae

MoBIiNbHO.

3aHaaTo

3aHaaTo Api6HUN, XupHuin | O6epite APiIOHIWKIA MOMOon.
260 60POLUHMCTAIA MOMOJI.
Tpumau dinbTpa 6pyaHWIA. BukoHawnte OUNLLEHHA

Tpumaua ¢inbTpa BianoBigHO
0O IHCTPYKUiA, HaBegeHUx
y naparpadi «OYULLEHHA
A OBCJ/IYTOBYBAHHA. B.
Tpumau dinbTpa». Takox
BMKOHaMTe OUMLLEHHSA
KaBOBOro QinbTpa.

Pewitka nponyckaHHA BOAM
3abpyaHeHa.

lNicna oxonofxeHHA npunagy
BUKOHauTe OUMLLEHHSA
peLWwiTK/ NponyckaHHA BOAW
3a JONOMOFO10 BOJIOroi ry6Ku.

Y KaBoBapLi € HaKkumM.

BuikoHariTe BUAANEHHA
Hakuny 3 KaBOBapKu
BiAMOBIiAHO OO  BKa3iBOK

IHCTPYKLIT 3 ekcnuyaTadil.

NPUroTyBaHHA ecrnpeco.

MomiTHUM TpuBanum BUTIK
BOAM 3 TpUMada dinbTpa nicns

y BaLLOMy npucTpor
HaKOMUYYETbCA HaKMM Yepes
3HAYHY »KOPCTKICTb BOAW.

Bupanutn Hakun i3
npucTpoto 6e3 3BOMiKaHHS,
AK 3a3HaYEHO B IHCTPYKLIl.

HasABHicTb KaBOBOI ryLyi
yawui.

B

Tpumay dbinbTpa
3a0pyaHEHWI.

Mpomuite Tprmau inbTpa
rapAa4oio BOAOH0.

3aHafTo ApibHMIA momorn.

BrkopucTtoByiite ApibHiWMiA
nomorn.

YwinbHioBay pos'emy
TpUMaya dinbTpa
3abpyaAHEHWIA.

BuikoHalite OUMLLEHHS
po3'emy TpyMaya dinbTpa Ta
yLinbHIOBaya 3a JOMOMOFOI0
BOJIOTOi r'y6KU.

Ha ecnpeco Hemae niHKuW.

3acTapur nomonn.

BuikopucToByiiTe cBiXKOMeneHy
KaBy.

[lomon He nigxoautb AnA
NPUroTyBaHHA ecnpeco.

BuikopwcToByiTe ApibHiwmi
nomorn.

3aHaATO  Mana  KinbKictb
MeNeHol KaBu B Tpumadi
dinbrpa.

Hopante Ginblwe MmeneHoi
KaBW.

HECMPABHOCTI MOXJ1UBI MPUYNHN CNOCObBN YCYHEHHA
Mig yac nepeHeceHHsa | KnanaH Ha gHi pe3epsyapa |[lpomuiiTe pesepByap AnA
pe3epByap ana BOAM | 3a6pyaHeHNI abo|Bogn Ta 3a [pomomoroto
MPOTIKaE. HecnpaBHUI. nanbus nepe.ipTe poboTy
K/larnaHa Ha AHi pesepsyapa.
KnanaH 3abnokoBaHo uepe3s | BukoHaiite BMAANIEHHA
HaKun. Hakuny 3 KaBOBapKu
BiANOBIAHO OO0  BKas3siBOK
iHCTPYKLIT 3 ekcnuyaTadii.
ButikaHHA BoAv 3-nig | HaABHicTb BHYTpIiLHboOro | MNepeBipTe npasuibHe
npunagy. BUTOKY. NONOMEHHA pe3epByapa.
AKLWO HecnpaBHiCTb BUHUKHE
3HOBY, HE BUKOPUCTOBYITE
npunag Ta 3BEpPHiTbCA [HO
ooiliiHoro cepBicHOro
LIeHTPY.
MipaoH KannesbipHuKa | MepekoHaiiTecs, wWo nigaoH
BCTAHOBJIEHO HEMPaBWIIbHO. | Kanne3bipHMKa BCTaBEHUN
y NpWAag HaneXXH1Um YHOM.
MipaoH Kanne36ipHuKa | CNOpoXHiTb Ta peTesibHO
nepenoBHEHW. npomuiiTte nigaoH
KannesbipHuKa, noTim
BCTAHOBITb NOro Ha MicLe.
Yawku HanoBHoTbCA | Toumay dinbrpa | AuBiTbea naparpad
HepiBHOMIpPHO. 3abpyaHeHuN. «OYULLEHHA n
OBCJIYTOBYBAHHA» ana
OUMLLEHHA TpUMaya dinbTpa.
HexapakTepHuii Wym Hacoca. | BigcyTHicTb BOAU y | HanoBHiTb pe3epByap panAa
pesepByapi. BO/AM Ta BUKOHaNTe NOBTOPHE
3aMnoBHEHHA Hacoca
(ome. naparpa¢ «MEPLUE
BUKOPUCTAHHSA»). He
Jonyckante MOBHOIO
CNOPOXKHEHHA pe3epByapa.
Ecnpeco Butikae 3 Tpumaua | Tpumau ¢dinbTpa | BctaHoBiTH TpyMau ¢inbtpa

dinbTpa (360KY).

BCTAHOBNIEHUI Hen PaBUJIbHO.

Ha Micue Ta 3abnokynte
noro (MoBepHiTb Moro 3niesa
HanpaBo [0 yrnopa).

Bupanitb HagnMWOK KaBOBOI

rywi, AKAA NepeLuKoaKae
¢ikcauii Tpumaya ¢inbTpa.
Boptnk Tpumauya o¢inbTpa | 3HIMIT HagAUWOK MeneHol
3abpynHeHun MENIEHO0 | KaBI Ta BUKOHANTE OUNLLEHHSA
KaBolo. peLiTkn NPOnycKaHHA BOAM
3a JONOMOTO10 BOJIOTOi TyOKMU.
Tabnetka 3 KaBoto | NNepekoHawnTecs, o
po3TalloBaHa HeMpaBUIbHO. | TabneTKy 3 KaBok PO3MiLLEHO
npaBubHO: nanip He

MOBVHEH BUXOAUTM 3a MexXi
30BHILUHbOT YacTVHM dinbTpa.

| YKpaiHCcbKa ‘
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HECIMPABHOCTI

Baw ecnpeco mae noraHumn
CMaK.

MOXKJIUBI NPUYNHA

[MpomunBaHHA nicna
BUAANEHHA Hakumy  He
BVIKOHAHE HaNIeXHNM Y/MHOM.

CNMocobn YCYHEHHA

Mpomuiite npunag,
BiANOBIAHO [0  iHCTPYKLT
3  1Moro ekcnayatauii Ta
nepesipTe AKICTb KaBMW.

Mpunag He Npautoe.

Hacoc BumuKaetTbca uepes
BiACYTHICTb BOAM.

HanoBHiTb pe3epByap Ana
BOAM Ta BYKOHANTE NMOBTOPHE

3arnoBHEHHsA Hacoca
(omB. naparpa¢ «MEPLUE
BUKOPUCTAHHA»). He
gonyckanTe NMOBHOTO

CMOPOXKHEHHA pe3epByapa.

3HIMHUIA  pe3epByap AnA
BoOM BCTAHOBJIEHUN
HenpaBWUIbHO.

BcTtaHoBITL pe3epByap ana
BOZV HaNeXHVIM Y/HOM.

Conno nogayi KaBu He CriHIE
MOJIOKO.

[aposun cniHoBay
3abpyaHeHun abo y Hbomy
NPUCYTHIN HaKmn.

BuikoHanTe BUOANEHHA
Hakuny 3 cornsia nogayi Kasu
BiAMOBiAHO Ao0 Maparpada
«BrnpaneHHs HaKumy»
abo npouncTiTb 1oro 3a
[OMOMOTO0 FOJTKN.

MOHOKOSaHaﬂTOFapﬂH&

Bukopucrtosynte
MOJI0KO.

XxonogHe

EMHIcTb
dopmu.

HeBignoBiaHOT

BukopuctoBymnte HeBenukumm
rneyuK. HoTtpumynTtecb
BKAa3iBOK LOAO CMiHIOBaHHA
MOJIOKa (naparpad
«@QYHKLIA NOAAYI NMAPU»).

AKLLO MPUYMHY HECNPABHOCTI BCTAHOBUTU HEMOXJIMBO, 3BEPHITbCA A0 0iLiIHOro cepBiCHOro

LeHTpy. Po36burpaHHsa npunagy 3a6opoHeHe! (Y pasi po36bupaHHA rapaHTis aHyNETbCS.)

3ABEPLUEHHA CTPOKY EKCMNYATALLIT

EJIEKTPUYHOIO ABO EJIEKTPOHHOIO NMPUNARY

ﬁ?ﬁXMCT AOBKinna — noHapg Bce!

Baw npunag mictuTb LiHHI MaTepianu, Aki NnpyuaaTHI Ana BTOPUHHOI MepepoobKu.
3anuwTe Moro y miceBomy nyHKTi 360py Bigxogis.
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Koszonjiik a KRUPS termékek irant tanusitott bizalmat és hiiségét. On most termékcsaladunk
legkompaktabb eszpresszé kavéfézéjét vasarolta meg.

FIGYELEM: a biztonsagi eléirasok a késziilék részét képezik. Az uj késziilék
A elso hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az eldirasokat.

LEIRAS
A Aviztartaly fedele E Asz(rétartd helye
B Kivehet6 viztartaly F Szlr6tartd
C Csészetartod lap F1 Sz(ir6 egy csészéhez
D Kezel6tébla: F2 Szlir6 két csészéhez

D1 Vélasztégomb (kavé vagy g6z) G Gobzkiereszté
D1-1 O helyzet /eszpresszé elémelegités. H Cseppfogd racs
D1-2 Eszpresszo készitése I Cseppfogé talca
D1-3 A g6z el6melegitése J  Tapkabel

D1-4 A g6z el6készitése K Mérékandl

D2 Be-/ kikapcsold gomb jelzéfénnyel

MUSZAKI ADATOK

M Elektromagneses szivattyu: 15 bar

W Szirétarto

M 1 vagy 2 csésze

B Kavéparnaval kompatibilis

B G6z6lés funkcio

M 5 perc utan automatikusan kikapcsol (kérnyezetvédelem)
M Kivehet6 tartély (Grtartalom: 1 liter)

M Teljesitmény: 1460 W

M Fesziiltség: 230V - 50 Hz

B Tulmelegedés elleni védelem

B Méretek: Mag.: 286 mm, Szél.: 145 mm, Mély.: 315 mm

FONTOS!
Tapfesziiltség: ez a késziilék kizarélag 230 V valtéaramui fesziiltség alatt miikodik.
A hasznalat tipusa: ez a késziilék KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA
SZOLGAL

PRAKTIKUS TANACSOK

A legjobb, ha frissen porkolt kdvét hasznal. Kérje a kdvéporkold tandcsat. Porkolés utan
a kavé a frissességét csak néhany hétig 6rzi meg. A megfelelé csomagolés javithatja és
meghosszabbithatja a kavé eltarthatdsagi idejét. Ha nem biztos a csomagolds minéségében,
valasszon frissen porkolt kavét.

A kavét mindig kozvetlendil az elkészitése el6tt kell megdrdini.

Milyen kavéfajtat valasszunk?

B Ha aromadus kavét szeretne

| Magyar ‘
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Inkdbb a tiszta Arabica kavét, vagy nagyobb Arabica aranyu keveréket valasszon.
Lehet6leg kézmivesek éltal porkolt kavét hasznaljon, mert Osszetettebb és kifinomultabb
aromaju kavét kinalnak. A véltozatos zamatokhoz probalja ki a tiszta eredet( kavéfajtakat.

B Ha er6s kavét szeretne
Keresse a Robusta kavékeverékeket, a nem meghatdrozott 100%-os Arabica kavét, vagy az
olasz porkolés(, vagy olasz iz meghatarozasu kavékat.

B Az 6rleményt tarolja hiitészekrényben, tovabb megdrzi az aromdjat.

B Ne toltse teljesen tele a sziirétartot, inkabb hasznalja a mérékanalat (1 mérékanal egy
50 ml-es csészéhez, 2 mérékandl két 50 ml-es csészéhez). Tordlje le a folosleges kavét a
szlr&tartd kordl.

M Ha 5 napnal tovdbb nem hasznalja a késziiléket, Uritse ki és 6blitse el a viztartalyt.

B Miel6tt feltoltéshez vagy kiliritéshez kiemeli a viztartalyt, mindig kapcsolja ki a késziiléket.

B Mindig sima és stabil helyre tegye a késziiléket.

ELSO BEKAPCSOLAS - vagy miutan a kavéf6z6 hosszabb

idot toltott hasznalaton kiviil.

A rendszer atoblitése és el6készitése az els6 hasznalat el6tt.
Miel6tt a kavéféz6t haszndlja, tisztitsa meg a tartozékokat semleges mosészeres vizben, majd
széritsa meg Oket.

Az dblitést a kovetkezé mddon végezze:

M Dugja be a konnektorba a késziiléket (1).

M Vegye le a fedelet (A) és emelje ki a viztartalyt (B) (2).

W Toltse fel a viztartalyt szobahémérsékleti vizzel és tegye vissza a késziilékre. Ellenérizze,
hogy megfelel6en a helyére kerdilt. Tegye vissza a fedelet (3-4).

B Gy6z6djén meg rola, hogy a kapcsol6 (D1) az O helyzetben legyen (D1-1) (5).

B Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsolé gomb megnyomasaval (D2). Révid hang hallhatd,
ez természetes jelenség. A szivattyu bekapcsolasakor és ledllitasakor keletkezik (6).

B A hémérsékletjelz6 lampa villog, majd folyamatosan vilagit (7).

M Tegye be a sz(rétartét (F) (6rlemény nélkiil) a késziilékbe. Forgassa el jobbra, titk6zésig (8).

B A g6zkieresztd ala tegyen egy ¥ liternél nagyobb (Grtartalmu edényt (9).

M Forgassa el a kapcsol6t G6z elémelegités (D1-3) (10) helyzetbe.

B A gomb villog, majd folyamatosan vilagit. A kapcsoldt ekkor elforgathatja Géz (D1-4)
helyzetbe, és folyassa kortlbeliil 20 masodpercig (11).

B Allitsa vissza a kapcsolét O (D1-1) (12) helyzetbe.

B Eztén tegyen egy ¥ literes edényt a sz(ir6tarté ala (13).

M Forgassa a kapcsoldt Eszpresszé (D-1-2) (14) helyzetbe. Hagyjon négy 50 ml-es
presszécsészének megfelel6 mennyiségl vizet kifolyni a tartdlybol. A vizfolyés
megallitdsahoz forgassa a kapcsolot O (15) helyzetbe.

B Ha a viz nem folyik (szivattyu el6készitése), ismételje meg a mlveletet az elejétél.

M Hagyja leh(lni a késziiléket és ismételje meg a miiveletet négyszer, kézben tigyeljen r3,
hogy a tartalyban legyen megfelel6 mennyiség viz.

B Hagyja a késziiléket lehdilni minden mUvelet utan.

W Vegye le a tartalyt, Uritse ki, blitse el alaposan és tegye vissza a késziilékbe.

FONTOS!
A késziilék automatikusan kikapcsolédik, ha 5 percig nem hasznalja, a
kornyezet védelme érdekében.

FONTOS!

A késziilék minden bekapcsolasakor és kikapcsolasakor (a be-kikapcsolo
gomb megnyomasa (D2), ez teljesen természetes dolog. A szivattyu
bekapcsolasakor és leallitasakor keletkezik.

ESZPRESSZO KESZITESE

FONTOS!
Ha az eszpresszo6 késziiléket az els6 alkalommal hasznalja, ,,A KESZULEK ELSO
HASZNALATA” bekezdésben leirtak szerint meg kell tisztitani.

| Magyar |

Orolt kavéval
A kivélasztott 6rlemény tipusa meghatarozza az eszpresszé erejét és zamatat. Minél finomabb
az 6rlemény, annal erésebb eszpresszot kapunk.
B Toltse fel a viztartalyt szobahémérsékletl vizzel és tegye vissza a késziilékre. Ellendrizze,
hogy megfeleléen a helyére kerdilt (3-4).
B Dugja be a konnektorba a késziiléket (1).
W Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsolé gomb megnyomésaval. Révid hang hallhato,
ez természetes jelenség. A szivattyu bekapcsolasakor keletkezik (6).
B A hémérsékletjelzé lampa villog a felf(ités alatt, utana folyamatosan ég (7). A késziilék
ekkor hasznalatra kész.
M Balra forgatva lazitsa ki a sz(ir6tartot (16).
M Tegye bele a sziir6tartoba az 1 csészéhez vagy 2 csészéhez valo sz(rét (17).
B A mér6kanal segitségével tegyen bele 6rolt kavét. (1 adag = 1 csésze, 2 adag = 2 csésze)
a szlrébe (18).
W Tavolitsa el a folosleges mennyiségi rleményt a szlrStarto szélérdl.
B Tegye bele a késziilékbe a szlrbtartot, erésen jobbra szoritva, litk6zésig (8).
B Tegyen egy vagy két csészét a sz(ir6tarto alatti cseppfogo talca racsara (19).
B Forditsa a kapcsolot eszpresszé helyzetbe (D1-2) (19).
B Néhany méasodperc mulva a kavé folyik.
B Amikor az egy vagy két csésze megtelt, allitsa a kapcsolét O helyzetbe (15).
B Vegye el a csészét.
M Balra forgatva lazitsa ki a sziir6tartot. Vegye ki a késziilékbdl (16).
B A zacc kitritéséhez forditsa el a sz(ir6tartot és tartsa meg a nyelv segitségével, hogy csak
a kadvézacc hulljon ki beldle (20).
B Mossa el a sz(ir6tartot és a szlirét folyd vizben, és tavolitsa el a maradék kavézaccot (21).
B A jobb eredmény érdekében azt tanacsoljuk, hogy melegitse elé a tartozékokat (a
sz(ir6tartot, sz(ir6t és csészét) a fenti lépéseket kbvetve, kavé nélkil.
B Hagyja lehdilni a késziiléket 5, egyenként 50 ml kavé készitése utan.
Kavéparnaval
A készilék kompatibilis a kdvéparnaval (altaldban 60 mm atmérgjd). Mivel az ilyen tipusu
parndk nem kifejezetten eszpresszd kavéfé6zokhoz késziiltek, kevésbé erds kavét fog kapni,
mint a daralt kdvéval.
W Toltse fel a tartalyt szobahémérséklet(i vizzel, és tegye vissza a készilékre. Ellendrizze,
hogy megfeleléen a helyére keriilt (3-4).
B Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsol6 gomb megnyomasaval (6).
B Alampa villog a felfiités alatt, utana folyamatosan ég. A késziilék ekkor hasznalatra kész (7).
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M Balra forgatva lazitsa ki a sz(irétartét (16). Tegyen egy kavéparnat az egy csészéhez vald
sz(ir6tartéba. A parna egy csésze kavé készitésére szolgal. Nem tanacsos két, egymasra
helyezett parnat hasznalni (22).

B Tegye bele a késziilékbe a szlrbtartot, erésen jobbra szoritva, litkdzésig (8).

B Az eszpresszo elkészitéséhez ugyanazt kell tennie, mint az 6rolt kavéval készilé
eszpresszonal.

B Hagyja lehdilni a késziiléket 5, egyenként 50 ml kavé készitése utan.

GOZFUNKCIO

A g6z a tej habositasara szolgal (példaul capucciné készitéséhez.)

B A g6z el6éllitasahoz forgassa a kapcsoldt (D1-3) Elémelegités helyzetbe. (10).

B A be-/kikapcsolé gomb lampaja ismét villog, majd folyamatosan vilagit. A késziilék ekkor
haszndlatra kész (7).

B Tegyen 60-100 ml tejet egy edénybe. A jobb eredmény érdekében azt tanacsoljuk,
hogy sztk, alacsony edényt hasznaljon, hogy elférjen a g6zfuvdka alatt. A tejnek és az
edénynek hidegnek kell lennie az optimalis eredményhez.

B Amint a ldampa folyamatosan ég, meritse a gézfuvokat a tejbe ugy, hogy ne érjen az
edény aljadhoz (23).

B Forgassa a kapcsolot géz helyzetbe (D1-4) (24).

B Jobb eredményt érhet el, ha az edény aljardl kezdi a tejet habositani, de anélkil, hogy
hozzaérne, korilbeliil 10 masodpercig. Ezutan engedje lejjebb és dontse meg fokozatosan
az edényt ugy, hogy a fuvdka a tej felszinére keriiljon. Vigyazzon, hogy a fuvéka ne jojjon
ki a tejbdl. A jobb habositas érdekében végezzen korkérds mozdulatokat (25).

B Atej megfelel6 habositasahoz azt javasoljuk, hogy pasztérizélt vagy UHT tejet hasznaljon,
és kertlje a nyers vagy a sovany tej hasznalatat.

B Miutdn a hab elkésziilt, forgassa el a kapcsolét O helyzetbe (12). A késziilék ekkor
automatikusan leh(l és szakaszosan 2 vagy 3 szivattyuzast végez. Miutdn ez az
automatikus mivelet befejezédott, készithet egy eszpresszot.

B A g6z ledllitasa utan tisztitsa meg gyorsan és gondosan a gézfuvokat egy nedves szivacs
segitségével (hogy a maradvanyok ne ragadjanak rd).

B Tegyen egy vizet tartalmazé edényt a g6zkiereszt ala és végezzen a tej habositasaval
azonos mveletet, hogy megfeleléen megtisztuljon a fuvdka.

B A tej tulmelegedésének elkeriilése érdekében ne habositsa 60 masodpercnél tovabb.

B A gézfavoka mikédése 75 masodpercre korlatozott a tulmelegedés megakadalyozasa
érdekében.

FONTOS!
Figyelem! A tej kifroccsenésének megel6zése érdekében ne vegye ki a fuvokat
a tej felszinére addig, amig a g6z miikodik.

FONTOS!
Figyelem! A gézfiivoka még forrd! Vigyazzon, hogy ne égesse meg magat!

FONTOS! A g6z leallitasa utan tisztitsa meg azonnal és alaposan a g6zfuvokat,
a kovetkezo fejezetben leirtak szerint: TISZTITAS ES KARBANTARTAS.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A. A készulék

B A késziiléket minden tisztitas el6tt huzza ki a konnektorbdl, és hagyja leh(lni.

B |dénként nedves szivaccsal tisztitsa meg a késziilék kiilsejét. Rendszeresen mossa el a
tartalyt, a cseppfogé talcat és a racsot, és torolje el Sket.

W Oblitse ki rendszeresen a tartaly belsejét.

B Amikor egy vékony fehér réteg elhomalyositia a tartalyt, vizkétlenitse (lasd a
VIZKOTLENITES bekezdést).

B Ne hasznaljon alkoholos vagy olddszeres termékeket.

B Miutan kihuzta a konnektorbdl a késziiléket, mindig tisztitsa meg a melegviz-atereszté
racsot és a tomitést egy nedves szivacs segitségével (26).

B Csak nedves térl6ruhéval tisztitsa, mososzer vagy suroldszer nélkiil.

7 g7

B. A szlir6tartd
B Egy nedves torléruha segitségével rendszeresen tisztitsa meg a sz(rétarto tregét, hogy
eltavolitsa az esetleg hozzaragadt kavémaradvanyokat (26).
B A f6z6fej tomitésének hosszabb élettartama érdekében ne tegye a helyére a sz(ir6tartot,
ha hosszabb ideig nem hasznalja a kdvéfézét.
B Az esetleges lerakddéasokat, amelyek eltémithetik az 1 vagy 2 csészés sz(iré nyilasat, td
segitségével tavolithatja el (32).

C. A cseppfogo talca

A készllék minden haszndlata utan ki kell Griteni a talcat. Ha tobb eszpresszét készit egymas
utén, rendszeresen ki kell Griteni (27-28) (korllbelll minden 5 csésze kdvé utdn). A viz jelenléte
természetes, nem szivargasra utal. Ha sziikséges, tisztitsa a cseppfogd talcat és a racsot vizzel
és kevés enyhe mosogatdszerrel. Oblitse at és szaritsa meg.

D. A g6zkiereszt6

B Tegyen egy vizet tartalmazo edényt a gézkiereszté ala.

B A g6z elbéllitasahoz forgassa a kapcsolot (D1-3) Elémelegités helyzetbe (10).

B A be-/kikapcsold gomb lampaja ismét villog, majd folyamatosan vilagit. A késziilék ekkor
készen all a g6ztisztité ciklusra.

B Amint ajelz6lampa folyamatosan vilagit, meritse a gézfuvokat a vizbe gy, hogy ne érjen
az edény aljdhoz.

B Forgassa a kapcsolot géz helyzetbe (D1-4) (24).

B MUkodtesse 20 masodpercig.

B A g6z ledllitasa utan tisztitsa meg gyorsan és gondosan a g6zfuvokat egy nedves szivacs
segitségével (tavolitson el minden maradvényt réla).

B A fuvoka vége a mérékanal (K) segitségével leszerelhet6, hogy alaposabban
megtisztithassa. Vigydzzon ra, hogy ne veszitse el a fivdka végén [évé tomitést (29).

B Oblitse le folyé viz alatt, majd egy nedves szivaccsal tavolitson el minden maradvanyt
réla (30).

B A favoka kivezet6 nyilasat egy tlivel teheti atjarhatova.

B Csavarja vissza a mér6kanal segitségével, ellenérizze, hogy a témités rajta van-e, és
gy6z6djon meg réla, hogy a végzédést megfeleléen racsavarta (31).
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FONTOS!
Figyelem! A késziilék egyetlen alkatrészét se tegye mosogatégépbe.

VIiZKOTLENITES

A késziilék rendszeres vizkétlenitése, ahogyan az A és B bekezdésekben a kavéf6z6 és g6z

funkciondl le van irva, élettartamanak legfontosabb tényezdje. A vizkétlenités gyakorisagét a

viz keménységének megfelel6en kell meghatéarozni. Kérjen tanacsot az ivéviz szolgaltatotdl.

Ez alatt a mUvelet alatt ne tegye a késziiléket marvany munkaasztalra. A vizk6eltavolit6 szer

hatdssal lehet ra.

M Segitségképpen, az alabbi tdblazatban lathaté tajékoztatd jelleggel a vizkétlenités
gyakorisdga, a viz keménységétdl és a kdvéf6zé hasznalatatol figgden:

ViZKOTLENITESI GYAKORISAG

A heti atlagos kavék Lagy viz Kemény viz Nagyon kemény viz
szama (<19°TH) (19°-30°TH) (>30°TH)
7-nél kevesebb Evente egyszer 8 havonta 6 havonta
7-20 4 havonta 3 havonta 2 havonta
20-nal tobb 3 havonta 2 havonta Havonta

Ha kétségei vannak, célszeril havonta egy vizkdtlenitést elvégezni.
A kavéf6zo alabbi okokbdl kovetkezé meghibasodasara:
B vizkétlenités elmaradasa,
B vizkdvesedés,
B a tartozékok mosogatégépbe helyezése,
nem vonatkozik a jotéllas.

A. A kadvérendszer vizkétlenitése

M Huzza ki a késziiléket a konnektorbol.

B Tegye bele a késziilékbe a sz(irétartét (kavé nélkil), erésen jobbra szoritva, litk6zésig (8).

B Tegyen egy ' liternél nagyobb (rtartalmu edényt a sz(r6tarto ala (13).

M Ellendrizze, hogy a kapcsold (D1) O helyzetben legyen (D1-1) (5).

W Toltse fel a tartalyt hdrom rész viz, egy rész ecet vagy citromsav/szulfaminsav keverékével.

M Dugja be a késziiléket (1). Kapcsolja be a késziléket a be-/kikapcsol6 gomb
megnyomasaval (6).

B Amikor a ki-/bekapcsold gomb hémérsékletjelzé6 lampéja folyamatosan vilagit, a
kapcsolodt (D1) Eszpresszd helyzetbe éllithatja (D1-2).

B Hagyja folyni a keveréket (a mennyiség 1/4-e).

B Allitsa le a késziiléket a be-/kikapcsold gomb megnyomasaval, és hagyja a kapcsolét (D1)
Eszpresszo helyzetben (D1-2).

B Varjon 5 -10 percig, majd ismételje meg a miiveletet kétszer.

W Ugyeljen arra, hogy ne iritse ki teljesen a tartalyt (ha teljesen kiiiriilt, lasd az kévetkezd
bekezdést: A KESZULEK ELSO HASZNALATA bekezdést).

B Kovesse a gézfunkcié vizkStlenitésére vonatkozo dtmutatasokat.

B. A g6zrendszer vizkétlenitése

B Tegye ezutan az edényt a gézfuvoka ala (9)

B Forgassa a kapcsol6t (D1) géz (D1-4) helyzetbe (ne allitsa meg az el6melegités helyzetben
(D1-3).

B Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsold gomb megnyomasaval (6).

B Hagyja, hogy a keverék kifolyjon a fivékan, amig a g6z meg nem jelenik.

M Forgassa a kapcsolot O helyzetbe (D1-1) (12).

B A késziilék ekkor automatikusan leh(l és szakaszosan 2 vagy 3 szivattyuzast végez. A
meleg viz és/vagy a g6z kifolyik a cseppfogé talcaba.

B Varjon 2-4 percig és ismételje meg a miveletet.

W Ugyeljen arra, hogy ne iritse ki teljesen a tartalyt (ha teljesen kiiiriilt, lasd az kévetkezd
bekezdést: A KESZULEK ELSO HASZNALATA bekezdést).

C. Oblités

FONTOS!
A A vizkétlenités utan 2-3 alkalommal el kell 6bliteni tiszta vizzel (kavé nélkiil) ,,
A KESZULEK ELSO HASZNALATA " bekezdésben leirtak szerint.
Ne feledje eldbliteni a gézfuvokat. A késziilék vizkétlenitése megtortént és
miikodésre kész.

JOTALLAS

A készilékre jotallas vonatkozik, de az utmutatoban leirtaktdl eltéré barmilyen hibas
csatlakoztatas, kezelés, vagy haszndlat érvényteleniti a garanciat.

A késziilék jotalldsa haztartasi hasznalatra vonatkozik, barmilyen minden mas hasznélat
érvényteleniti a garanciat.

Vizkovesedés miatti javitdsokra nem vonatkozik a garancia.

Barmilyen garancialis vagy alkatrészigényével forduljonaviszonteladéhozvagy szakszervizhez.

VALASZOK AZ ESETLEGES

LEHETSEGES OKOK MEGOLDASOK
Nem tett bele elég kavét. Tegyen bele tobb kavét.

PROBLEMAKRA
A zacc nagyon nedves.

Az eszpressz6 tul lassan|A kavé tul finomra van érélve, | Valasszon  kissé  nagyobb

folyik. tul zsiros vagy lisztes. szemcséjli kavét.
A sz(r6tarto piszkos. Tisztitsa meg a szlrétartot
a TISZTITAS ES
KARBANTARTAS - B. A

sziir6tartd. Tisztitsa meg a
kavészlrét is.

A viziteresztd racs | Amikor a készilék lehdilt,
elszennyezddott. tisztitsa meg a vizateresztd
racsot egy nedves szivaccsal.

Vizké6tlenitse a  késziléket
a hasznalati Utmutatéban
leirtak szerint.

A kavéfézégép vizkoves.
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PROBLEMAKRA

Az eszpresszo kavé
elkészitése utan lathato, hogy
a szlrétartébol hosszasan
folyik.

LEHETSEGES OKOK
A készulék vizkoves lesz
a nagyon kemény viz
kovetkeztében.

MEGOLDASOK

Haladéktalanul vizkétlenitse
a késziléket a hasznalati
utasitas leirdasainak
megfelelen.

A dardlt kavé megjelenése a
csészében.

A sz(rétarto elszennyezddott.

Tisztitsa meg a szlrétartét
meleg vizzel.

A kavé tul finomra van érolve.

Hasznaljon kissé nagyobb
szemcséjl kavét.

A szlrétartdé helyén [évé
tomités elszennyez6dott.

Tisztitsa meg a szlrétartd
helyét és a tomitést egy
nedves szivaccsal.

Az eszpresszd nem habos.

A kavé tul régi. Hasznéljon frissen  dardlt
kavét.

A kavé nem megfelel6 az|Hasznaljon finomabb

eszpresszOhoz. Orleményt.

Tual kevés kavé van a
szlirétartoban.

Adjon hozz4 t6bb kavét.

A viztartdly folyik szallitas
kozben.

A tartaly aljan lév6 szelep
elszennyezddott, vagy hibas.

Mossa el vizzel a tartalyt
és miikodtesse az ujjaval a
tartaly aljan lévé szelepet.

A szelep elvizkdvesedett.

Vizkétlenitse a  késziléket
a haszndlati dtmutatéban
leirtak szerint.

Viz folyik a késziilék alatt.

Belsé szivargas van.

Ellendrizze a tartaly megfelel6
helyzetét. Ha a hiba tovabbra
is fennall, ne haszndlja a
késziiléket, forduljon egy
szakszervizhez.

A cseppfogd télca nincs

megfeleléen a helyén.

Ellendrizze, hogy a cseppfogd
talcat teljesen betolta-e a
készulékbe.

A cseppfolyé talca kifolyik.

Uritse ki és &blitse ki alaposan
a cseppfogd talcidt, majd
tegye vissza.

A csészék nem egyforman
telnek meg.

A sz(ir6tarto elszennyez6dott.

Olvassa el a TISZTITAS
ES KARBANTARTAS
bekezdésben a szlrétartd
karbantartasat.

A szivattyl rendellenesen

Zajos.

Nincs viz a tartalyban.

Toltse fel a viztartdlyt és
készitse el6 ismét a szivattyut
(l4sd: ELSO HASZNALAT
bekezdés). Lehetdleg ne
Uritse ki teljesen a tartalyt.

PROBLEMAKRA

Az eszpressz6 a szlr6tartd
oldaldn szivérog.

LEHETSEGES OKOK

A sz(rdétartd
megfelel6en a helyén.

nincs

MEGOLDASOK
Tegye helyére a szlir6tartédt
és rogzitse (erésen jobbra
szoritva, Utkozésig).

Tavolitsa el a felesleges daralt
kavét, hogy a szlrétartd ne
tomitédjon el.

A sz(irétartd szélét | Tavolitsa el a folosleges kavét
elszennyezték a|és tisztitsa meg a vizatfolyd
kavészemcsék. racsot nedves szivaccsal.

A kavéparna rosszul van |Ellendrizze, hogy a

elhelyezve.

kavéparnat megfeleléen tette
be. A papirnak nem szabad a
sz(rén kivilre kerilnie.

Az eszpresszonak rossz ize
van.

Vizkétlenités  utdn  nem
végezte el megfeleléen az
oblitést.

A késziléket Oblitse el a
hasznalati utmutatéban
leirtak szerint, és ellendrizze a
kavé minéségét.

A készlilék nem mukodik.

A szivattyu kiliriilt, mert nincs
a tartalyban viz.

Toltse fel a viztartalyt és
készitse el6 ismét a szivattyut
(lasd: ELSO HASZNALAT
bekezdés). Lehetbleg ne
Uritse ki teljesen a tartalyt.

A kivehet6 viztartély rosszul
van elhelyezve.

Tegye a viztartalyt a helyére.

A gézfuvoka nem habositja
fel a tejet.

A gézfuvoka eldugult vagy
vizkoves.

Vizkétlenitse a gézfuvokat
a Vizkétlenités bekezdés
szerint, vagy tl segitségével
tegye atjarhatéva.

A tej tul meleg.

Hasznaljon friss tejet.

Az edény formdja nem
megfeleld.

Haszndljon  kis  kancsot.
Kbvesse a tej habositasara
vonatkozé  Utmutatasokat
(GOZFUNKCIO bekezdés).

Ha nem lehet a hiba okat megallapitani, forduljon egy szakszervizhez. Soha ne szerelje szét a

késziiléket! (szétszerelés estén elé6fordulhat, hogy elvesziti a garanciat).

HULLADEK ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS

TERMEKEK

EHS& a kornyezetvédelem!

Az On terméke értékes Ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.
Kérjiik készuilékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra kijel6lt gyGjtéhelyen.
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Dékujeme Vam za dlivéru a vérnost vyrobklim KRUPS. Zakoupili jste si pfistroj na pfipravu
espresa, ktery je nejkompaktnéjsi z celého naseho sortimentu.

POZOR: bezpecnostni pokyny jsou soucasti pFistroje. Pfectéte si je pozorné
pred prvnim pouzitim vaseho nového pfistroje.

A Viko zésobniku na vodu E Umisténi drzaku filtru
B Odnimatelny zasobnik na vodu F Drzékfiltru
C Odkladaci plocha na 3alky F1 Filtr pro jeden salek
D Ovladaci panel: F2 Filtr pro dva salky
D1 Voli¢ funkci (kdva nebo péra) G Parnitryska
D1-1 Poloha O/ pfedehfati espreso. H Odkapavaci mfizka
D1-2 Priprava espresa I Odkapavaci miska
D1-3 Predehfev pary J  Napajeci kabel
D1-4 Priprava pary K Odmérka

D2 Zapina¢/vypinac s kontrolkou

TECHNICKE VLASTNOSTI

M Elektromagnetické ¢erpadlo: 15 bard

M Drzak filtru

M 1 nebo 2 3alky

M [ ze pouzivat s porcovanou kavou (pody)

B Funkce péra

B Automatické vypnuti po 5 minutach (ochrana Zivotniho prostfedi)
B Odnimatelny zasobnik (kapacita: 1 litru)

M Pfikon: 1460 W

B Napéti: 230V - 50 Hz

B Bezpecnostni zafizeni proti piehfati

B Rozméry: vyska 286 mm, sitka 145 mm, hloubka 315 mm

DULEZITE!
Provozni napéti: tento pfistroj je uréen pouze pro pouziti na stfidavé napéti 230V.
Typ poutziti: tento pFistroj je uréen POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

PRAKTICKE TIPY

Nejlepsije pouzivat €erstvé prazenou kavu. Zeptejte se ve své prodejné s kavou. Cerstvost kavy
je zachovana jen nékolik tydnl po prazeni. Dobry obal m{ize zvysit a prodlouzit trvanlivost
kavy. Pokud si nejste jisti kvalitou baleni, vyberte kavu, ktera byla uprazena teprve nedavno.
Kava by méla byt vzdy umleta tésné pred pfipravou.

Jaky druh kavy vybrat?
B Prejete-li si kdvu s bohatou chuti:

Dejte prednost Cisté kdvé Arabica nebo smési slozené prevazné z kévy Arabica.
Je lepsi zvolit kavu prazenou dle tradi¢ni femeslné receptury, protoze jeji aroma je jemnéjsi a

115pIngjsi. Chcete-li vyzkouset jinou chut, zkuste kavu pure origine.

B Piejete-li si silnou kavu:
Uprednostnéte kdvové smési s Robustou nebo italskou prazenou kévu ¢i specifikovanou kavu
italské chuti.

B Uchovavejte umletou kavu v ledni¢ce, udrzi si tak déle aroma.

B Nenaplfujte drzdk filtru az po okraj, pouzijte odmérku (1 polévkova IZice na 3alek o
objemu 50 ml, 2 polévkové Izice na 2 salky o objemu 50 ml). Odstrarite nadbyte¢né
mnozstvi mleté kdvy po obvodu drzaku filtru.

B Pokud nepouzivate pfistroj déle nez 5 dni, vyprazdnéte ho a vyplachnéte zasobnik na vodu.

B Chcete-li vyprazdnit nebo naplnit zasobnik na vodu, vypnéte pFistroj.

B P¥istroj vzdy umistéte na rovny a stabilni povrch.

PRVNIi UVEDENI DO PROVOZU - nebo spusténi pFistroje na

Ve

espreso po dlouhé dobé nepouzivani.

Oplachnuti a priprava obvodu pied prvnim pouzitim.
Pfed pouzitim kdvovaru umyjte veskeré pfislusenstvi v mydlové vodé, poté ho osuste.
Pristroj proplachnéte nasledujicim zptsobem:

B Zapojte pfistroj (1).

B Sejméte viko (A) a vyjméte zasobnik na vodu (B) (2).

B Naplrite zasobnik vodou pokojové teploty a umistéte jej zpét na misto. Ujistéte se, ze je
zasobnik fadné na svém misté. Nasadte zpét viko (3-4).

B Ujistéte se, Ze je voli¢ funkci (D1) v poloze O (D1-1) (5).

B Zapnéte pfistroj stisknutim tlacitka zapnuto / vypnuto (D2). Ozve se kréatké pipnuti, coz je
zcela normalni. Zvuk odpovida zapnuti / vypnuti funkce cerpadla (6).

B |ndikator teploty blika a pak zUstane svitit (7).

B Drzak filtru (F) (bez mleté kavy) vliozte do pfistroje: otocte jej ve sméru hodinovych
rucicek doprava az na doraz (8).

B Pod parni trysku (9) vlozte nddobu o objemu vétsim nez ¥ litru.

B Otocte volicem funkci do polohy Parni predehiev (D1-3) (10).

W Tlacitko se rozblika a pak zUstane svitit: miizete pfepnout voli¢ funkci do polohy Pdra
(D1-4) na dobu cca 20 sekund (11).

B Otocte voli¢ funkci zpét do polohy O (D1-1) (12).

B Poté umistéte nadobu o objemu ¥ litru pod drzak filtru (13).

B Otocte voli¢ funkci do polohy Espreso (D-1-2) (14). Nechte vytéct ze zasobniku vodu v
mnozstvi odpovidajicim 4 $alklim espresa o objemu 50ml. Chcete-li zastavit pritok vody,
otocte voli¢ funkci do polohy O (15).

B Pokud voda netece (nastartovani ¢erpadla), opakujte cely postup od zacatku.

B Nechte pfistroj vychladnout a 4x cely postup zopakujte. Dbejte na to, aby bylo v
zasobniku dostate¢né mnozstvi vody.

B Mezi jednotlivymi tkony nechte pfistroj vychladnout.

B Vyjméte zasobnik, vyprazdnéte jej, dtikladné oplachnéte a vlozte zpét do pfistroje.

DULEZITE!
Nebudete-li pfistroj pouzivat vice nez 5 minut, automaticky se vypne kvuli
ochrané zivotniho prostiedi.
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DULEZITE!

Pfi kazdém spusténi a zastaveni pristroje se ozve zvukovy signal (stisknéte
tlacitko zapnuti / vypnuti (D2), je to zcela normalni. Zvuk odpovida zapnuti /
vypnuti funkce ¢erpadla.

PRIPRAVA ESPRESA

DULEZITE!
A Pokud se pfistroj na espreso pouziva poprvé, je tieba ho vycdistit, jak je
popsano v odstavci,,PRVNI UVEDENI DO PROVOZU*“
Pouziti mleté kavy
Sila a chut espresa zavisi na typu mleté kavy: ¢im je kdva jemnéji rozemletd, tim bude espreso silngjsi.
B Naplrite zasobnik vodou pokojové teploty a umistéte jej zpét na misto. Ujistéte se, Ze je
zasobnik Fadné na svém misté (3-4).
B Zapojte pfistroj (1).
B Zapnéte pfistroj stisknutim tla¢itka zapnuto / vypnuto. Ozve se kratké pipnuti, coz je
zcela normalni. Zvuk odpovida zapnuti funkce ¢erpadla (6).
M |ndikator teploty blika béhem pFedehfivéani a pak ziistane svitit (7). Pfistroj je pfipraven
k pouziti.
B Drzak filtru uvolnéte oto¢enim doleva (16).
B Umistéte filtr pro 1 $alek nebo 2 $alky do drzaku filtru (17).
B Mletou kdvu nasypte pomoci odmérky. (1 davka = 1 3élek, 2 davky = 2 3alky) do filtru (18).
B Odstrante nadbyte¢né mnozstvi mleté kavy z okraje drzaku filtru.
M Drzak filtru vloZte do pfistroje silnym oto¢enim doprava az po zarazku (8).
W VioZte jeden nebo dva $alky na miizku odkapavaci misky pod drzakem filtru (19).
B Otocte voli¢ funkci do polohy Espreso (D1-2) (19).
B Po nékolika okamzicich za¢ne kava téct.
B Po naplnéni salku / $alkd pfepnéte voli¢ funkci do polohy O (15).
B Odejméte salek (3alky).
B Drzak filtru uvolnéte otocenim doleva. Vyjméte jej z pfistroje (16).
B Chcete-li odstranit kdvovou sedlinu, vyjméte drzak filtru, pfitom pfidrzujte jazycek filtru
tak, aby nedoslo k vypadnuti kdvové sedliny (20).
B Pod tekouci vodou umyjte drzak filtru a filtr - odstranite tak zbytky mleté kavy (21).
B Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd Vam nejprve doporu¢ujeme nahfat pislusenstvi (drzak
filtru, filtr a $alek) dle nize uvedenych krok(, aniz byste do drzéku filtru nasypali mletou kéavu.
B V piipadg, Ze pfipravite 5 po sobé jdoucich 50 ml 3alkd kévy, nechte ptistroj vychladnout.

Pouziti polstarkt s porcovanou kavou
Pfistroj mize pouzivat polstarky s porcovanou kavou (vétSinou o priméru 60 mm). Vzhledem
k tomu, Ze tento typ polstarkd neni specidlné urcen pro pfistroje na espreso, bude vysledné
espreso méné silné, nez pfi pouziti mleté kavy.
B Naplrite zasobnik vodou pokojové teploty a umistéte jej zpét na misto (3-4).
B Zapnéte piistroj stisknutim tla¢itka zapnuto / vypnuto (6).
W Indikétor teploty blika béhem piedehtivani a pak zUstane svitit. Pfistroj je pFipraven k
pouziti (7).
M Drzak filtru uvolnéte otocenim doleva (16). Vlozte porcovanou kavu do drzaku filtru.
Polstafek je uren na pripravu jednoho $alku kdvy. Pouziti 2 polstarki na sobé se
nedoporucuje (22).

B Drzak filtru vlozte do pfistroje silnym oto¢enim doprava az po zarazku (8).
B Chcete-li si pfipravit espreso, postupujte stejné jako pfi pfipravé espresa s mletou kavou.
B V piipadé, ze pfipravite 5 po sobé jdoucich 50 ml $alka kavy, nechte ptistroj vychladnout.

FUNKCE VYPOUSTENI PARY

Para slouzi k napénéni mléka (napf. pro pfipravu cappuccina.)

B Pro vyrobu pary otocte voli¢ funkci do polohy (D1-3) Predehrev. (10).

W Svételna kontrolka zapnuti / vypnuti za¢ne znovu blikat a pak zUstane svitit. Pfistroj je
pfipraven k pouziti (7).

B Do nadoby nalijte 60-100 ml mléka. Pro dosazeni nejlepsiho vysledku doporu¢ujeme
pouzivat izkou nadobu, kterou Ize postavit pod parni trysku. Abyste doséahli optimalnich
vysledkd, musi byt mléko i nadoba velmi chladné.

B Jakmile pfestane svételna kontrolka blikat, ponofte parni trysku do mléka, aniz byste se
dotkli dna nddoby (23).

B Otocte volicem funkci do polohy pdra (D1-4) (24).

B Chcete-li dosdhnout dobrého vysledku, ponechte trysku u dna nadoby po dobu cca 10
sekund, aniz byste se dotkli dna. Poté nadobu postupné davejte doll a naklanéjte ji tak,
aby tryska stoupala k hladiné mléka. Dbejte na to, aby se tryska upIné nevynofila z mléka
ven. Lepsiho napénéni doséhnete krouzivymi pohyby (25).

B Mléko bude lépe napénéno, pouzijete-li pasterizované nebo UHT mléko a vyhnete se
Cerstvému nebo odtu¢nénému mléku.

B Po napénéni otocte voli¢ funkci do polohy O (12). V tomto okamziku se pfistroj
automaticky ochladi spusténim dvou nebo tii prerusovanych cykl cerpani vody. Po
skonceni této operace muzete pfipravit espreso.

B Po zastaveni pary je tfeba rychle a dikladné vycistit parni trysku vihkou houbou (aby
nedoslo k zaschnuti zbytkd mléka).

B Umistéte nadobu s vodou pod parni trysky a stejnym zpUsobem opakujte postup jako pfi
napénéni mléka, dikladné tak vycistite trysku.

B Piehiati mléka zabranite tak, Ze pénéni nepfesahne dobu 60 sekund.

B Chod parni trysky je omezen na dobu 75 sekund, aby se zabranilo pfehfati.

DULEZITE!

Pozor! Abyste predesli stiikani mléka, nevynofujte trysku z mléka v dobé, kdy
je spusténa funkce vypousténi pary.

DULEZITE!

Pozor! Parni tryska je jeSté horka! Davejte pozor, abyste se nespalili!

DULEZITE! Po zastaveni funkce vypousténi pary je tfeba okamzité a diikladné
odistit parni trysku dle popisu v odstavci: CISTENI A UDRZBA.

> P B>
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CISTENi A UDRZBA
A. Pristroj

B Pfed ¢isténim odpojte napajeci $nliru a nechte pfistroj vychladnout.

B Vngjsi ¢ast pristroje obcas vycistéte vihkou houbou. Pravidelné myjte nadrz, odkapavaci
misku a mfizku. Poté je otfete do sucha.

B Pravidelné proplachujte vnitfek zasobniku na vodu.

B Kdyz se na sténach zasobniku na vodu objevi tenka bila vrstva, je tfeba odstranit vodni
kamen (viz odstavec ODSTRANENI VODNIHO KAMENE).

B Nepouzivejte ¢istici prostfedky obsahujici alkohol nebo rozpoustéd|o.

B Po odpojeni zafizeni pravidelné ¢istéte vihkou houbou tésnéni a také mfizku, kterou
prochazi tepla voda (26).

B Cistéte pouze vihkym hadfikem bez ¢isticiho prostiedku nebo abraziva.

B. Drzak filtru
B Pomocivihkého hadfiku pravidelné ¢istéte prostor drzaku filtru, aby se odstranily veskeré
zbytky kdvy, pfilepené na tomto misté (26).
B Chcete-li prodlouzit Zivotnost tésnéni filtra¢ni hlavy, nevracejte drzak filtru na misto v
pfipadé, ze nebudete kavovar delsi dobu pouzivat.
B Pro odstranéni viech usazenin, které by mohly zablokovat vystup filtru pro 1 nebo 2
salky, mazete pouzit jehlu (32).

C. Odkapavaci miska

Po kazdém pouziti pristroje je treba misku vyprazdnit. Pokud pfipravujete nékolik kdv za sebou,
je vhodné misku pravidelné vyprazdnit (27-28) (pfiblizné po kazdych 5 $alcich). Pfitomnost vody
je normalnia nenizndmkou jejiho Uniku. Pokud je to nutné, ocistéte odkapdavaci misku s mfizkou
s pomoci vody a malého mnozstvi jemného pfipravku na nadobi. Oplachnéte a osuste.

D. Parni tryska

B Pod parni trysku vlozte nadobu s vodou.

B Pro vyrobu pary otocte volicem funkci do polohy (D1-3) Predehfev (10).

B Svételna kontrolka zapnuti / vypnuti za¢ne znovu blikat a pak zUstane svitit. Pfistroj je
pfipraven na parni cyklus cisténi.

B Jakmile pfestane svételna kontrolka blikat, ponofte parni trysku do vody, aniz byste se
dotkli dna nadoby.

B Otocte volicem funkci do polohy pdra (D1-4) (24).

B Nechte zapnuté po dobu 20 sekund.

B Po zastaveni pary je tfeba rychle a dikladné vycistit parni trysku vihkou houbou (aby
doslo k odstranéni viech zbytka).

B Konec parni trysky mGze byt odstranén pomoci odmérné Izi¢ky (K), ¢isténi tak bude
dikladnéjsi. Davejte pozor, abyste neztratili ochranny dil (29).

B Oplachnéte jej pod tekouci vodou a poté vihkou houbou odstrarite viechny zbytky (30).

B Vystupni otvor trysky miizete uvolnit pomoci jehly.

B Nasadte jej zpét s pomoci odmérné Izi¢ky, zkontrolujte nasazeni ochranného dilu a
ujistéte se, Ze je konec radné nasazen (31).

DULEZITE!
Pozor! Nemyjte Zzadnou ¢ast tohoto pristroje v myéce na nadobi.

ODSTRANENi VODNIHO KAMENE

Pravidelné odstrariovani vodniho kamene z pfistroje dle odstavcl A a B pro funkci kdva a para,

je nejlepsi zplisob, jak zajistit dlouhou Zivotnost pristroje. Frekvence odstranovani vodniho

kamene musi byt pfizpisobena tvrdosti vody. Nechte si poradit od mistniho dodavatele vody.

Béhem odstraniovani vodniho kamene neumistujte pfistroj na mramorovou desku. Prostfedek

proti vodnimu kameni by ji mohl poskodit.

B NiZe uvadime orienta¢ni tabulku s frekvenci odstrafiovani vodniho kamene v zavislosti na
tvrdosti vody a pouzivani pfistroje:

FREKVENCE ODSTRANOVANiI VODNIHO KAMENE

Prdmérny pocet Mékka voda Tvrda voda Velmi tvrda voda
salkd kavy tydné (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Méné nez 7 Jednou za rok Jednou za 8 mésicl | Jednou za 6 mésicu
7az20 Jednou za 4 mésice | Jednou za 3 mésice | Jednou za 2 mésice
Vice nez 20 Jednou za 3 mésice | Jednou za 2 mésice Kazdy mésic

V pfipadé pochybnosti se doporucuje pristroj odvaprnovat kazdy mésic.
Na opravy kdvovaru v dasledku:
M nedostate¢ného odvapnovani,
M usazeného vodniho kamene,
B myti pFislusenstvi v myéce na nadobi,
se nevztahuje zaruka.

A. Odstranéni vodniho kamene z okruhu kavy

B Odpojte pfistroj.

B Nasadte drzék filtru (F) (bez mleté kavy) do pFistroje a zajistéte jej oto¢enim doprava az
k zarazce (8).

B Pod drzak filtru (13) umistéte nadobu o objemu vétsim nez ¥ litru.

M Zkontrolujte, zda je voli¢ funkci (D1) v poloze O (D1-1) (5).

M Naplrite nadrz smési ze tfi dild vody a jednoho dilu octa nebo kyseliny citréonové /
sulfamové.

B Zapnéte pristroj (1). Zapnéte pFistroj stisknutim tlacitka zapnuto / vypnuto (6).

M Jakmile zGstane indikator teploty startovaciho tlagitka rozsvicen, mézete pfepnout voli¢
funkci (D1) do polohy espreso (D1-2).

B Nechte smés vytéct (1/4 objemu).

B Vypnéte pristroj stisknutim tlagitka zapnuti / vypnuti a ponechanim voli¢e funkci (D1) v
poloze espreso (D1-2).

B Pockejte 5 az 10 minut, potom tento postup dvakrat zopakujte.

B Dbejte na to, abyste zasobnik nevyprazdnili Gplné (v pfipadé vypnuti viz odstavec: PRVNI
UVEDENI DO PROVOZU).

B Nyni postupujte podle pokynt pro odstranovani vodniho kamene z okruhu pary.

B. Odstranéni vodniho kamene z okruhu pary
B Umistéte nadobu pod parni trysku (9).
B Otocte voli¢ funkci (D1) do polohy pdra (D1-4) (bez zastaveni v poloze pfedehfev (D1-3).
B Zapnéte pristroj stisknutim tlacitka zapnuto / vypnuto (6).

| Cesky |
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B Smés se necha protékat tryskou az do té chvile, kdy se objevi péra.

M Otocte volicem funkci zpét do polohy O (D1-1) (12).

B Vtomto okamziku se pfistroj automaticky ochladi spusténim dvou nebo tfi pferusovanych
cykld ¢erpani vody. Tepla voda a / nebo para proudi do odkapavaci misky.

M Pockejte 2 az 4 minuty, potom tento postup dvakrat zopakujte.

M Dbejte na to, abyste zasobnik nevypréazdnili iplné (v pfipadé vypnuti viz odstavec: PRVNI

UVEDENI DO PROVOZU).
C. Proplachovani

DULEZITE!

A Po odstranéni vodniho kamene pristroj proplachnéte 2 az 3 krat cistou vodou
(bez mleté kavy), jak je popsano v odstavci,PRVNi UVEDENI DO PROVOZU",
Nezapomerite oplachnout parni trysku. Pristroj je odvapnén a znovu pripraven

k provozu.

Na pfistroj se vztahuje zaruka, kterd viak zanika pfi jakémkoliv chybném pfipojeni pfistroje
a pii manipulaci nebo pouzivani, které neodpovidaji pokyniim uvedenym v tomto navodu.
Tento pfistroj je uren vyhradné k domacimu pouziti, pfi jakémkoliv jiném pouziti zaruka

zanika.

Zaruka se nevztahuje na zadné opravy z divodu zaneseni vodnim kamenem.
V pfipadé, ze se vyskytnou jakékoliv poprodejni problémy nebo problémy tykajici se
nahradnich dild, obratte se na Vaseho prodejce nebo na autorizované servisni stiedisko.

PRIPADNE PROBLEMY A JEJICH RESENI

PROBLEMY
Kavova sedlina je prilis vihka.

MOZNE PRICINY
Nevlozili jste dostatecné
mnozstvi mleté kavy.

RESENI
Pridejte vice kévy.

PROBLEMY

Pritomnost kdvové sedliny v
salku.

MOZNE PRICINY
Drzak filtru je znecistén.

RESENI
Vycistéte drzak filtru pomoci
teplé vody.

Kava je namleta pfilis jemné.

Pouzijte kavu, ktera bude
namletd hrubéji.

Ucpani tésnéni v misté, kam
patii drzak filtru.

Vycistéte toto misto a tésnéni
vlhkou houbou.

| Cesky ‘

Espreso nema pénu.

Mleta kava je prilis stara.

Pouzijte cerstvé namletou
kavu.

Mleta kdva neni vhodna pro
espreso.

Pouzivejte jemnéji namletou
kavu.

V drzéku filtru je pfilis malé
mnozstvi mleté kdvy.

Pridejte mletou kavu.

Pfi  prenaseni
zasobniku voda.

vytékd ze

Klapka na dné zasobniku je
znecisténa nebo poskozena.

Umyjte zdsobnik a prstem
pohybujte klapkou na dné
zasobniku.

Klapka je  zablokovana
vodnim kamenem.

Odvapnéte  pristroj  dle
pokynt v ndvodu.

Pod pfistrojem vytéka voda.

Unik vody z pistroje.

Zkontrolujte spravnou
polohu zasobniku na vodu.
Pokud problém pretrvava,
nepouzivejte  pfistroj a
obratte se na autorizované
servisni stredisko.

Odkapavaci miska  neni

spravné umisténa.

Zkontrolujte, zda je
odkapdvaci miska spravné
umisténa ve spodni casti
pfistroje.

Odkapavaci miska pretéka.

Vlyprazdnéte a vyplachnéte
odkapavaci misku, poté ji
vratte na misto.

Espreso tece pfilis pomalu.

Mletd kava je pfilis jemna,
prilis  mastnd nebo ma
moucnou strukturu.

Pouzijte kévu, kterd bude
namletd hrubéji.

Drzak filtru je znecistén.

Vycistéte drzak filtru podle
pokynii v odstavci CISTENI
A UDRZBA - B. Drzak filtru.
Také vycistéte filtr na kdvu.

Mrizka, pres kterou protéka
voda, je znedisténa.

Po ochlazeni pfistroje ocistéte
vihkou houbou mfizku, pres
kterou protéka voda.

V pfristroji je usazen vodni
kamen.

Odvéapnéte  pristroj dle
pokyn( v navodu.

Po pfipravé espressa je
viditelny prodlouzeny vytok
vody z drzaku filtru.

Vas pristroj odstranuje vodni
kamen z divodu velmi tvrdé
vody.

Odstranite vodni kamen ze
zafizeni bez prodleni, jak je
uvedeno v ndvodu.

Salky jsou naplnény | Drzék filtru je znecistén. Viz odstavec CISTENI A
nerovnomérné. UDRZBA pro udrzbu drzéku
filtru.
Cerpadlo je abnormalné |V zasobniku nenivoda. Naplnte zasobnik vodou
hlu¢né. a zapnéte Cerpadlo
(viz odstavec: PRVNI
UVEDENIi DO PROVOZU).
Nevyprazdnujte zasobnik
uplné.
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PROBLEMY

Espreso vytéka po strandch
drzaku filtru.

MOZNE PRICINY
Drzék filtru neni spravné
umistén.

RESENI
Nasadte drzak filtru na misto
a zajistéte jej (otolte jej
doprava az na doraz).

Odstrarite nadbytecnou
kavovou  sedlinu,  ktera
zabranuje uzamknuti drzéku
filtru.

Okraj drzéku filtru je zanesen
mletou kdvou.

Odstrarite prebytecné
mnozstvi mleté kavy a vihkou
houbou vycistéte mfizku,
kterou protékd voda.

Porcovand kéva je S3patné
vloZena do drzaku filtru.

Ujistéte se, Ze je porcovana
kava spravné vlozena: papir by
nemél presahovat ven z filtru.

Espreso ma Spatnou chut.

Po  odstranéni  vodniho
kamene nebyl pfistroj fadné
proplachnut.

Proplachnéte pfistroj
podle pokynl uvedenych
v tomto ndvodu k pouziti a
zkontrolujte kvalitu kavy.

Pristroj nefunguje.

Cerpadlo se vypnulo kviili
nedostatku vody.

Napliite  zésobnik  vodou
a zapnéte cerpadlo (viz
odstavec:PRVNIUVEDENIDO
PROVOZU). Nevyprazdnujte
zasobnik UplIné.

Odnimatelny zdsobnik vody|Umistéte zdsobnik vody
je Spatné umistén. spravné.

Parni tryska nevytvafi pénu. |Parni tryska je ucpand nebo | Odstrarite  vodni  kdmen
zanesend vodnim kamenem. [z  trysky dle odstavce

Odstranéni vodniho kamene
nebo ji vycistéte pomoci
jehly.

MIléko je pfilis horké.

Pouzijte chladné mléko.

Tvar nddoby neni vhodny.

Pouzijte maly dzban. Dodrzujte
pokyny pro napénéni
mléka (odstavec FUNKCE
VYPOUSTENI PARY).

Pokud neni mozné zjistit pricinu poruchy, obratte se na autorizovany servis. Nikdy pfistroj

nerozebirejte! (v pfipadé demontaze zaruka zanika).

ELEKTRICKE NEBO ELEKTRONICKE ZARIZENi PO

UPLYNUTI ZIVOTNOSTI

ﬁPodilejme se na ochrané zivotniho prostredi!
® vas pfistroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné nebo recyklovatelné materialy.

Svéfte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu stredisku, kde s

nim bude nalozeno odpovidajicim zpGsobem.

Dakujeme Vam za Vadu déveru a Va3u vernost vyrobkom Krups. Prave ste si zakupili
najkompaktnejsi pristroj na pripravu espressa v nasom sortimente.

Upozornenie: bezpecnostné pokyny su sucastou zariadenia. Pred prvym
pouzitim vasho nového zariadenia si ich pozorne precitajte.

Kryt nddrze na vodu E
Vlyberatelna nadrz na vodu F
Panel na $alky

Miesto pre drziak filtra
Drziak filtra
F1 Filtrovacia vlozka na jednu 3alku
Ovlddaci panel: F2 Filtrovacia vlozka na dve salky
D1 Prepinacie tlacidlo (kdva alebo para) G Parna tryska
D1-1 Poloha O/ predohrev espressa. H Odkvapkavacia mriezka

|
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D1-2 Priprava espressa Odkvapkavacia miska
D1-3 Parny predohrev Napadjaci kabel

D1-4 Priprava pary Odmerka

D2 Hlavny vypinac s kontrolkou

TECHNICKE VLASTNOSTI

M Elektromagnetické ¢erpadlo: 15 barov

M Drziak filtra

M 1 alebo 2 3alky

B Kompatibilné elastické kapsule.

M Parna funkcia

B Automatické vypnutie po 5 minutach (ochrana zivotného prostredia)
B Vyberatelna nadrz na vodu (objem: 1 litra)
M Vykon: 1460 W

M Napéjanie: 230V - 50 Hz

B Bezpec¢nostné zariadenie proti prehriatiu
B Rozmery:V 286 mm, D 145 mm, H 315 mm

DOLEZITE!
Prevadzkové napétie: Toto zariadenie je urc¢ené iba pre pouzitie so striedavym
prudom 230 V.
Sposob pouzitia: Tento pristroj je uréeny pre POUZITIE LEN V DOMACNOSTI.

TIPY

Je najlepsie pouzivat Eerstvo uprazenu kavu. Opytajte sa svojho predajcu kavy. Cerstvost kavy
sa zachova len niekolko tyzdfiov po prazeni. Dobry obal méze zvysit a predizit trvanlivost
kavy. Ak si nie ste isti kvalitou balicka, vyberte si ¢erstvo uprazenu kavu.

Kava musi byt vzdy zomletd tesne pred jej pripravou.

Aku odrodu kavy vybrat?

B Kava s bohatou chuti
Uprednostnite ¢istu Arabicu alebo zmes zloZzenu hlavne z kavy Arabica.

‘ Slovensky‘
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Dajte prednost ru¢ne uprazenej kave, pretoze ponuka vacsiu zlozitost a jemnost v arémach.
Ak chcete zmenit chute, skuste kavu cistého povodu (pure origin).

M Silné kavy
Uprednostnite zmes kdvy Robusta - neurcenej 100% Arabicy - alebo taliansku prazenu kavu
pripadne kavu s typickou talianskou chutou.

B Zomletu kdvu uchovavajte v chladni¢ke, udrzuje si tak dlhsie svoju arému.

M Nenapinajte drziak filtra Gplne doplna, ale pouzite odmerku (1 lyzi¢ka na 50 ml $alku, 2

lyzicky na 2 $alky 50 ml). Odstrérite nadbytoc¢nu kévu z obvodu drziaka filtra.

B Ak nepouzivate pristroj dlhsie ako 5 dni, vyprazdnite a oplachnite nadrz na vodu.

B Pred vybratim nadrze pre naplnenie alebo vyliatie, vzdy vypnite napajanie pristroja.

M Pristroj vzdy umiestnite na rovnu a stabilnd plochu.

PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY - alebo po dlh$ej dobe

nepouzivania vasho espressa.

Oplachnutie a priprava obvodov pred prvym pouzitim.
Pred pouzitim kdvovaru umyte vietko prislusenstvo v mydlovej vode, oplachnite a osuste.
Vyplachnutie vykonajte nasledujicim spésobom:

B Zapojte pristroj (1).

B Zlozte veko (A) a vyberte nadrz na vodu (B) (2).

B Naplrite nadrz vodou s izbovou teplotou a vlozte ju do pristroja. Skontrolujte, ¢i je dobre
umiestnend na svoje miesto. Nasadte kryt (3-4).

M Uistite sa, Zze prepinac (D1) je v polohe O (D1-1) (5).

B Zapnite pristroj stla¢enim hlavného vypinaca (D2). Zaznie kratke pipnutie. Je to uplne
normalne. Oznamuje sa tym zapnutie / vypnutie funkcie cerpadla (6).

B Kontrolka teploty blika a potom zostane svietit (7).

B Viozte drziak filtra (F) (bez zomletej kavy) do pristroja a pevne ho zato¢te doprava az na doraz (8).

B Polozte viac ako pollitrovi nddobu pod parnu trysku (9).

B Otocte prepinac¢ do polohy Parny predohrev (D1-3) (10).

M Tlacgidlo blika a potom zostane svietit: potom mézete prepnut prepina¢ do polohy Para
(D1-4) po dobu 20 sekund (11).

W Vratte prepina¢ do polohy O (D1-1) (12).

B Potom podlozte viac ako pollitrovi nadobu pod drziak filtra (13).

B Otocte prepina¢ do polohy Espresso (D-1-2) (14). Nechajte vytiect zo zasobnika vodu
primerane k 4 $dlkam espressa o objeme 50ml. Ak chcete zastavit vytekanie vody, otocte
prepinac do polohy O (15).

B Ak voda netetie (pre¢erpavanie), zopakujte postup od zaciatku.

B Nechajte vychladnut pristroj a zopakujte tento postup 4 krat. Uistite sa, Ze v nadrzi je
dostatocné mnozstvo vody.

B Nechajte vychladnut pristroj medzi jednotlivymi postupmi.

B Vyberte nadrz, vyprazdnite ju, dokladne oplachnite a vloZte spat do pristroja.

DOLEZITE!
Po 5 mindtach nepouZivania sa pristroj automaticky vypne za ticelom ochrany
Zivotného prostredia.

DOLEZITE!
Pri kazdom zapnuti a vypnuti sa ozve pipnutie (stlacenie hlavného vypinaca (D2)),
je to uplne normalne. Oznamuje sa tym zapnutie / vypnutie funkcie ¢erpadia.

PRIPRAVA ESPRESSA

DOLEZITE!
Ak espresso pouzivate prvykrat, je potrebné zariadenie vycistit, ako je
popisané v ¢asti,,PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY,

Pouzitie mletej kavy
Sposob zomletia kavy, ktory si vyberiete, uréuje silu a chut vasho espresa. Cim jemnejsie je
kava zomletd, tym plnohodnotnejsie espresso ziskate.
B Naplnite nadrz vodou s izbovou teplotou a vloZte ju do pristroja. Skontrolujte, ¢i je dobre
umiestnena na svoje miesto (3-4).
B Zapojte pristroj (1).
B Zapnite pristroj stla¢enim hlavného vypinaca. Zaznie kratke pipnutie. Je to Uplne
normalne. Oznamuje sa tym zapnutie funkcie cerpadla (6).
B Kontrolka teploty blikd pocas predhrievania a potom zostane svietit (7). Pristroj je
pripraveny na pouzitie.
B Uvolnite drziak filtra oto¢enim dolava (16).
B Do drZiaka filtra vloZte filtrovaciu vlozku pre 1 3alku alebo 2 3alky (17).
B Pomocou odmerky pridajte zomletu kavu. (1 davka = 1 $alka, 2 davky = 2 3alky) do filtru (18).
B Odstrante nadbyto¢nu kavu z obvodu drziaka filtra.
M Viozte drziak filtra do pristroja a pevne ho zato¢te doprava az na doraz (8).
B Umiestnite jednu alebo dve 3alky na odkvapkavaciu mriezku pod drziak filtra (19).
B Otocte prepinac¢ do polohy espresso (D1-2) (19).
B Za chvilu za¢ne kava vytekat.
M Ked'sa 3alky naplnia, prepnite prepina¢ do polohy O (15).
B Vezmite $alky.
B Uvolnite drziak filtra oto¢enim dolava. Vyberte ho z pristroja.
B Ak chcete vysypat kavovy odpad, pretocte drziak filtra, pridrziavajte filter s jazyckom, aby
nevypadol spolu s odpadom (20).
B Pod te¢lcou vodou umyte drziak filtra a odstrarite zvysky kavy (21).
B Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov vam odpord¢ame najprv ohriat prislusenstvo
(drziak filtra, filter a Salku) postupom podla vyssie uvedenych krokov, ale bez kavy.
B Nechajte vychladnut pristroj, ak ste za sebou uvarili 5 kav (50 ml).

Pouzitie kapsul
Pristroj je kompatibilny s makkymi kapsulami (obvykle s priemerom 60 mm). Tieto kapsule nie
su $pecidlne navrhnuté pre espresso kavovary. Dostanete menej energické espresso ako pri
mletej kave.
B Naplnte nadrZ vodou s izbovou teplotou a vloZte ju do pristroja (3-4).
B Zapnite pristroj stlacenim hlavného vypinaca (6).
B Kontrolka blika pocas predhrievania a potom zostane svietit. Pristroj je pripraveny na
pouzitie (7).
B Uvolnite drziak filtra oto¢enim dolava (16). Umiestnite kapsulu do drZiaku filtra. Kapsula
je urcena na pripravu jednej 3alky kdvy. Neodportc¢ame pouzite 2 kapsul naraz.

| Slovensky|

126



127

M Viozte drziak filtra do pristroja a pevne ho zato¢te doprava az na doraz (8).

B Ak chcete pripravit espresso, postupujte rovnako ako pri priprave espressa so zomletou
kavou.

B Nechajte vychladnut pristroj, ak ste za sebou uvarili 5 kav (50 ml).

PARNA FUNKCIA

Para sa pouziva pre napenenie mlieka (napr. na pripravu cappuccina.)

M Na vyrobu pary otocte prepina¢ do polohy (D1-3) Predohrev. (10).

B Hlavny vypina¢ sa opéit rozblika a potom zostane svietit. Pristroj je pripraveny na pouzitie
(7).

M Do pohara nalejte 60-100 ml mlieka. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov vam
odporuc¢ame pouzivat Uzku naddobu, ktoru je mozno postavit pod parnu trysku. Mlieko a
jeho nadoba musia byt dobre vychladené pre dosiahnutie optimalnych vysledkov.

M Ked kontrolka prestane blikat, ponorte parnu trysku do mlieka tak, aby sa nedotykala
dna pohara (23).

M Otocte prepinac¢ do polohy Para (D1-4) (24).

B Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov mlieko naperiujte priblizne 10 sekind od dna
nadoby tak, aby ste sa ho nedotykali. Potom nadobu postupne davajte dole a naklanajte
ju tak, aby tryska stupala k hladine mlieka. Pozor na to, aby sa tryska nevynorila z mlieka.
Ak chcete zlepsit penenie, vykonavajte kruzivé pohyby (25).

B Ak chcete ziskat dobré napenené mlieko, odpori¢ame pouzivat pasterizované alebo
UHT mlieko a nepouzivajte surové alebo odtu¢nené mlieko.

B Ked vytvorite penu, otocte prepina¢ do polohy O (12). V tomto okamihu sa pristroj
automaticky ochladzuje spustenim dvoch alebo troch prerusovanych cyklov ¢erpania.
Po dokonceni tohto automatického cyklu, mozete zacat pripravovat espresso.

B Po zastaveni pary rychlo a dékladne o¢istite parnu trysku vihkou $pongiou (aby sa
neprilepili zvysky).

M Pod parnu trysku podloZte nadobu s vodou a zopakujte postup ako pre napenenie
mlieka za uc¢elom spravneho vycistenia trysky.

M Aby sa zabranilo prehriatiu mlieka, neprekroc¢te ¢as 60 sekuind naperiovania.

B Pouzivanie parnej trysky je obmedzené na 75 sekund, aby sa zabranilo prehriatiu.

DOLEZITE!
Upozornenie! Aby sa zabranilo striekaniu mlieka, nevyberajte trysku z mlieka
pocas tvorby pary.

DOLEZITE!
Upozornenie! Parna tryska je este horuca! Davajte pozor, aby ste sa nepopalili!

DOLEZITE! Po vypnuti pary ihned a dokladne vyc¢istite parnu trysku, ako je
popisané v ¢asti: CISTENIE A UDRZBA.

CISTENIE A UDRZBA

A. Pristroj

B Pred ¢istenim odpojte napajaciu zasuvku a nechajte pristroj vychladnut.

W Vy¢istite obcas aj vonkajsi povrch pristroja vihkou hubkou. Pravidelne umyvajte nadrz,
odkvapkavaciu misku, mriezku a poutierajte.

B Pravidelne umyvajte vnutro nadrze.

B Ak tenka biela vrstva zakali nadrz, vykonajte postup na odstranenie vodného kamena
(pozrite ¢ast ODSTRANENIE VODNEHO KAMENA).

B Nepouzivajte ¢istiace prostriedky obsahujuce alkohol alebo rozpustad|a.

B Po odpojeni zariadenia pravidelne vy¢istite vihkou hubkou (26) mriezku a tesnenie,
ktorymi prechadza hortca voda.

M Cistite iba vihkou handri¢kou bez ¢istiaceho prostriedku alebo abraziva.

B. Drziak filtra

M Vihkou handri¢kou pravidelne ¢istite priestor uchytenia drziaka filtra, aby sa odstrénili
vsetky prilepené zvysky kévy (26) na tomto mieste.

B Ak chcete predizit Zivotnost tesnenia varnej hlavy, nenasadzujte drziak filtra v pripade
predizenej ne¢innosti kavovaru.

B Na odstranenie vietkych usadenin, ktoré by mohli zablokovat vystup filtra pre 1 alebo 2
salky, mézete pouzit ihlu (32).

C. Odkvapkavacia miska

Po kazdom pouziti musi byt spotrebic¢ vyprazdneny. Ak sa pripravuje niekolko espresso kav
za sebou, je potrebné pristroj pravidelne vyprazdnovat (27-28) (priblizne kazdych 5 salok
espressa). Pritomnost vody je normélna a nie je zndmkou netesnosti. Ak je potrebné, vycistite
odkvapkévaciu misku a mriezku vodou s jemnym umyvacim prostriedkom. Oplachnite a osuste.

D. Parna tryska

Pod parnu trysku umiestnite nadobu s vodou.

Na vyrobu pary otocte prepinac do polohy (D1-3) Predohrev (10).

Hlavny vypinac sa opét rozblikd a potom zostane svietit. Pristroj je teraz pripraveny na

cyklus parného cistenia.

Ked kontrolka prestane blikat, ponorte parnu trysku do vody tak, aby sa nedotykala dna.

Otocte prepinac do polohy Para (D1-4) (24).

Nechajte pracovat po dobu 20 sekind.

Po zastaveni pary dokladne ocistite parnu trysku vihkou Spongiou (odstrante vietky

nedistoty).

Nasadka trysky moze byt odstranend pomocou odmerky (K) pre dékladnejsie vycistenie.

Davajte pozor, aby ste nestratili tesnenie na tejto ndsadke (29).

B Oplachnite pod te¢ticou vodou a potom pouzite vihkd $pongiu na odstranenie vietkych
necistot (30).

B Mézete predistit vystupny otvor trysky s ihlou.

B Zaskrutkujte ju pomocou odmerky. Skontrolujte pritomnost tesnenia a uistite sa, Ze
nasadka je riadne priskrutkovand (31).

DOLEZITE!
Upozornenie! Neumyvajte Ziadne casti tohto pristroja v umyvacke riadu.

| Slovensky|
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ODSTRANENIE VODNEHO KAMENA

Pravidelné odstrafiovanie vodného kamena, ako je popisané v ¢astiach A a B pre pripravu
kavy a parnu funkciu, je zakladnym predpokladom dlhej zivotnosti zariadenia. Frekvencia
odstranovania vodného kamena musi byt prispdsobena tvrdosti vody. Nechajte si poradit od
miestneho distributora vody.

Pocas tohto postupu neumiestiujte pristroj na mramorovu dosku. Odstrariova¢ vodného
kamenia by by ju mohol poskodit.

B Ako pombcka vam posluZi nizsie uvedend orientaéna tabulka frekvencie odstrafovania

vodného kamena v zavislosti na tvrdosti vody a pouzivani spotrebica:

FREKVENCIA ODSTRANOVANIA VODNEHO KAMENA

Priemerny pocet kav Makka voda Tvrda voda Velmi tvrda voda
tyzdenne (<19°th) (19-30° th) (30-30° th)
Menej ako 7 1 krat rocne Raz za 8 mesiacov Raz za 6 mesiacov
Od 7 do 20 Raz za 4 mesiace Raz za 3 mesiace Raz za 2 mesiace
Viac ako 20 Raz za 3 mesiace Raz za 2 mesiace Kazdy mesiac

V pripade pochybnosti vam odporic¢ame vykonavat odvaprnovanie kazdy mesiac.
Na akékolvek opravy kavovaru v dosledku:
M nevykonania odvéapriovania,
M usadenia vodného kamena,
B umyvania prislusenstva v umyvacke riadu,
sa nevztahuje zaruka.

A. Odstranenie vodného kamena z obvodov kavovaru

B Odpojte spotrebic.

W Viozte drziak filtra (bez zomletej kavy) do pristroja a pevne ho zato¢te doprava az na
doraz (8).

B Podlozte viac ako pollitrovi nadobu pod drziak filtra (13).

M Uistite sa, ze prepinac (D1) je naozaj v polohe O (D1-1) (5).

B Naplrite nadrz zmesou troch dielov vody a jedného dielu octu alebo kyseliny citrénovej/
amidosulfénove;.

W Pripojte spotrebic (1). Zapnite pristroj stla¢enim hlavného vypinaca (6).

W Ked kontrolka teploty hlavného vypinaca zostane svietit, moézete prepnut prepinaé (D1)
do polohe Espresso (D1-2).

B Nechajte vytiect zmes (1/4 objemu).

B Zastavte pristroj stlatenim hlavného vypinaca a nechajte prepina¢ (D1) v polohe Espresso
(D1-2).

B Pockajte 5 az 10 minut, potom zopakujte postup este dvakrat.

M Dbajte na to, aby ste celkom nevyprazdnili nadrz (v pripade vyprazdnenia pozrite ¢ast:
PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY).

M Teraz postupujte podla pokynov pre odstrafiovanie vodného kameria pre parnu funkciu.

B. Odstranenie vodného kamena z parného obvodu
B Umiestnite nadobu pod parnu trysku (9).
B Otocte prepina¢ (D1) do polohy Para (D1-4) (bez zastavenia v polohe Predohrev (D1-3).

B Zapnite pristroj stla¢enim hlavného vypinaca (6).

B Nechajte zmes pretekat tryskou az do prichodu pary.

M Otocte prepinac¢ do polohy O (D1-1) (12).

B V tomto okamihu sa pristroj automaticky ochladzuje spustenim dvoch alebo troch
preruSovanych cyklov Cerpania. Tepld voda a / alebo para vytekd do odkvapkavacej
misky.

B Pockajte 2 az 4 minuty, potom zopakujte postup.

M Dbajte na to, aby ste celkom nevyprazdnili nadrz (v pripade vyprazdnenia pozrite Cast:
PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY).

C.Vyplachovanie

DOLEZITE!

A Po odstraneni vodného kamena vykonajte 2-3 krat oplachnutie ¢istou vodou
(bez kavy), ako je popisané v €asti,, PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY “.
Nezabudnite oplachnut parnt trysku. Spotrebic je odvapneny a pripraveny na
prevadzku.

Na vas spotrebi¢ sa vztahuje zaruka, ale akékolvek chybné pripojenie, manipulacia alebo
pouzitie, iné ako popisané v navode na obsluhu, vedie k zruseniu zaruky.

Na tento vyrobok sa vztahuje zaruka v ramci domaceho pouzitia. Na akékolvek iné pouzitie sa
zaruka nevztahuje.

Zaruka sa nevztahuje na Ziadne opravy z dévodu zanesenia vodnym kamenom.

Ak mate po kupe spotrebica akykolvek problém alebo potrebujete nahradné diely, obratte sa
na svojho predajcu alebo autorizované servisné stredisko.

ODPOVEDE NA MOZNE PROBLEMY

PROBLEMY
Kavova usadenina je prilis
vlhka.

MOZNE PRICINY
Nedali ste dost zomletej kavy.

RIESENIA
Pridajte kavu.

‘ Slovensky|

Espresso tecie prili§ pomaly.

Zomleta kava je prilis jemna,
prilis mastnd alebo mucna.

Vyberte  mierne  hrubsie

zomletie.

Drziak filtra je znecisteny.

Vycistite drziak filtra podla
pokynov v &asti CISTENIE A
UDRZBA - B. Drziak filtra.
Tiez vycistite filter na kdvu.

Prechodova mriezka vody je
upchata.

Ked sa pristroj ochladi,
vycistite prechodovu mriezku
vlhkou hubkou.

Vas pristroj je
vodnym kamenom.

zaneseny

Odvapnite pristroj podla
uvedeného ndvodu.

Po priprave espressa je
viditelny predlzeny vytok
vody z drziaka filtru.

Vas pristroj odstrariuje vodny
kamen kvoli velmi tvrdej
vode.

Odstrante vodny kamen zo
zariadenia bez omeskania,
ako je uvedené v navode.
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PROBLEMY

Pritomnost
usadeniny v salke.

kavovej

MOZNE PRICINY

RIESENIA

Drziak filtra je znecisteny. Vycistite drziak filtra v horucej
vode.

Kéva je zomletd prilis jemne. |Vyberte mierne  hrubsie
zomletie.

Miesto uchytenia drziaka | Vycistite uchytenie drziaka

filtra je znecistené. filtra a tesnenie vlhkou
hubkou.

Espresso nema penu.

Zomletd kava je prilis stard.

Pouzite cerstvo zomletu kavu.

Zomletd kava nie je vhodna
na espresso.

Pouzite jemnejsie zomletu
kavu.

Je prilis mélo zomletej kavy v
drziaku filtra.

Pridajte zomletu kavu.

Vodnd néddrz netesni pocas
premiestnovania.

Ventil dna nadrze je
znecisteny alebo poskodeny.

Umyte vodou a vyskusajte
prstom ventil na dne nadrze.

Ventil je znecisteny vodnym | Odvépnite pristroj podla
kamernom. uvedeného navodu.
Unik vody pod pristrojom. Netesnost vo vnutri pristroja. | Skontrolujte spravne
umiestnenie nadrze.
Ak  problém  pretrvdva,

nepouzivajte  spotrebi¢ a
obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Odkvapkavacia miska nie je
spravne nainstalovana.

Uistite sa, ze odkvapkévacia
miska je spradvne umiestnena
na spodnej strane pristroja.

Odkvapkavacia miska

preteka.

Vyprazdnite a vyplachnite
odkvapkavaciu misku a vratte
ju naspat.

Salky sa naplnaju

nerovnomerne.

Drziak filtra je znecisteny.

Pozrite si ¢ast CISTENIE A
UDRZBA pre udrzbu drziaka
filtra.

Cerpadlo je prili$ hlu¢né.

Chyba voda v nadrzi.

Napliite nadrz na vodu a

preplachnite cerpadlo (vid'

kapitola: PRVE UVEDENIE
DO PREVADZKY). Zabrarite
Uplnému vyprazdneniu
nadrze.

PROBLEMY

Espresso vytekd na bokoch
drziaka filtra.

MOZNE PRICINY
Drziak filtra nie je spravne
umiestneny.

RIESENIA

Nasadte drziak filtra na jeho
miesto a dotiahnite (otocte
zlava doprava az na doraz).

Odstrérite nadbytocnu
kavovu usadeninu, ktora
zabranuje uzamknutiu

drziaka filtra.

‘ Slovensky ‘

Vase espresso ma zlu chut.

Okraj drziaka filtra je|Odstrante prebyto¢nu kévu

znedisteny zomletou kavou. |a vycistite priechod vody
vihkou hubkou.

Kapsula je nespravne | Skontrolujte spravne vloZenie

umiestnena. kapsule:  papier nesmie
presahovat z filtra.

Po odstraneni  vodného | Oplachnite spotrebic v stlade

kamena nebolo spravne|s pokynmi a skontrolujte

vykonané oplachnutie.

kvalitu kavy.

Spotrebi¢ nefunguje.

Cerpadlo sa vypne kvéli
nedostatku vody.

Naplnte nadrz na vodu a
preplachnite cerpadlo (vid'
kapitola: PRVE UVEDENIE
DO PREVADZKY). Zabrarite
Uplnému vyprazdneniu
nadrze.

Vyberatelna nadrz na vodu je
nespravne umiestnena.

Spravne umiestnite nadrz na
vodu.

Parna
mlieko.

tryska  nespenuje

Parnd tryska je upchana alebo
zanesena vodnym kamenom.

Odvapnite  parnu  trysku
podla ndvodu Odstrariovanie
vodného kamena alebo ju
vycistite pomocou ihly.

Mlieko je prilis hortce.

Pouzivajte cerstvé mlieko.

Tvar nadoby nie je vhodny.

Pouzite maly dzban.
Dodrzujte pokyny pre
napenenie  mlieka  (cast
PARNA FUNKCIA).

Ak nie je mozné zistit pri¢inu poruchy, obrétte sa na autorizovany servis. Nikdy spotrebic

nerozoberajte! (V pripade demontdze uz zaruka nebude platit)

ELEKTRICKE ALEBO ELEKTRONICKE VYROBKY NA

KONCI ZIVOTNOSTI

ﬁ%dielhjme sa na ochrane zivotného prostredia!
Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné alebo recyklovatelné materidly.
Zverte ho sbernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému servisnému stredisku, kde
s nim bude nalozené zodpovedajiucim spésobom.
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Dziekujemy za Panstwa zaufanie i wierno$¢ produktom marki KRUPS. Wtasnie zakupili Paristwo
najbardziej kompaktowy ekspres do kawy z catej naszej oferty modelowe;j.

UWAGA! wskazowki dotyczace bezpieczeristwa dolaczono do urzadzenia.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie je przeczytac.

Pokrywa zbiornika na wode E Miejsce mocowania kolby
Wyjmowany zbiornik na wode F Kolba
Tacka do podrzewania filizanek F1 Sitko na 1 filizanke
Panel sterowania: F2 Sitko na 2 filizanki
D1 Przetacznik wyboru (kawa lub para) G Dysza pary
D1-1 Pozycja O/podgrzewanie espresso  H Kratka ociekowa

1

J

K

oON®W>

D1-2 Przygotowywanie espresso Tacka ociekowa
D1-3 Podgrzewanie pary Przewdd zasilajacy
D1-4 Przygotowywanie pary tyzeczka-miarka
D2 Podswietlany przycisk wiacz/wytacz

PARAMETRY TECHNICZNE

B Pompa elektromagnetyczna: 15 bar

W Kolba

M 1 |ub 2 filizanki

B Mozliwos¢ stosowania miekkich saszetek

B Funkcja pary

B Automatyczne wytgczanie po 5 minutach (ochrona srodowiska)
B Wyjmowany zbiornik (pojemnosé¢: 1 litra)

B Moc: 1460 W

M Napiecie: 230V - 50 Hz

B Zabezpieczenia przed przegrzaniem

B Wymiary: wys. 286 mm, dt. 145 mm, gt. 315 mm

WAZNE!
Napiecie uzytkowania: urzadzenie powinno by¢ zasilane wylacznie pradem
zmiennym 230 V.
Rodzaj uzytkowania: urzadzenie to jest przeznaczone WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO.

WSKAZOWKI PRAKTYCZNE

Najlepiej jest uzywac kawy Swiezo palonej. O rade mozna zapytac¢ swojego sprzedawce kawy
lub bariste. Kawa utrzymuje swiezos¢ tylko przez kilka tygodni po paleniu. Dobre opakowanie
jest w stanie wydtuzy¢ czas przechowywania kawy. W razie watpliwosci odnosnie jakosci
opakowania lepiej jest wybrac kawe swiezo palona.

Kawe powinno sie zawsze mieli¢ bezposrednio przed parzeniem.
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Jaki rodzaj kawy wybrac?

W Jesli kawa ma by¢ aromatyczna

Najlepiej wtedy zdecydowac sie na czystg arabike lub mieszanke skfadajaca sie w wiekszosci
z odmian arabiki.

Pierwszenstwo powinno sie dawa¢ kawom palonym w sposéb nieprzemystowy, poniewaz
oferujg one bardziej ztozone i finezyjne aromaty. Aby urozmaici¢ smaki, mozna sprébowac
czystych kaw typu,pure origin” - o $cisle kontrolowanym kraju pochodzenia.

M Jesli kawa ma by¢ mocna

Pierwszenstwo powinno sie dawac¢ mieszankom kaw typu robusta - tj. takich, ktére nie sg
oznaczone jako 100% arabika — lub kawom palonym na sposéb wtoski lub oznaczonym jak
kawa o smaku wtoskim.

B Zmielona kawe nalezy przechowywa¢ w lodéwce, dzieki czemu dtuzej zachowa ona swoj
aromat.

B Nie nalezy napetniac sitka po sam brzeg, nalezy uzywac tyzeczki-miarki (1 tyzeczka na 1
filizanke 50 ml, 2 tyzeczki na 2 filizanki 50 ml). Z krawedzi uchwytu na sitko nalezy usuna¢
nadmiar kawy.

B Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzej niz 5 dni, nalezy opréznic je i wyptukaé
zbiornik na wode.

B Przed wyjeciem zbiornika w celu napetnienia lub oproznienia go, urzadzenie nalezy
zawsze wytaczyc.

B Prosimy pilnowac, aby urzadzenie zawsze stato na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

PIERWSZE URUCHOMIENIE - lub wiaczanie po dtugiej

przerwie w uzywaniu ekspresu.

Napetnianie wodga i ptukanie obwodow przed pierwszym
uzyciem.
Przed uzyciem ekspresu do kawy, wszystkie akcesoria nalezy umy¢ woda z ptynem do mycia
naczyn, a potem wysuszyc.
Nastepnie nalezy przeptukac ekspres w nastepujacy sposoéb:

B Podfaczy¢ urzadzenie do zasilania (1).

B Zdjac¢ pokrywe (A) i wyjac zbiornik na wode (B) (2).

B Napetni¢ zbiornik woda o temperaturze pokojowej i precyzyjnie zainstalowa¢ go z
powrotem w urzadzeniu. Zatozy¢ z powrotem pokrywe (3-4).
Sprawdgzi¢, czy przetacznik (D1) jest ustawiony w pozycji O (D1-1) (5).
Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wigcz/wytacz (D2). Rozlegnie sie krétki sygnat
dzwiekowy, jest to normalne. Sygnat ten oznacza wtaczenie/wyfaczenie sie¢ pompy (6).
Kontrolka temperatury miga, po czym zapala sie na state (7).
Przymocowac¢ do urzadzenia kolbe (F) (bez kawy): w tym celu przekreci¢ wajche do
oporu w prawo (8).
Ustawic naczynie o pojemnosci ponad %2 litra pod dysza pary (9).
Przekreci¢ przetacznik wyboru w pozycje podgrzewanie pary (D1-3) (10).
Przycisk miga, a potem $wieci sie $wiattem ciggtym: mozna teraz przekreci¢ przetacznik
w pozycje para (D1-4). Odczekac okoto 20 sekund (11).
B Przekreci¢ przetacznik z powrotem w pozycje O (D1-1) (12).
B Nastepnie podstawi¢ naczynie o pojemnosci ¥: litra pod kolbe (13).
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W Przekreci¢ przetacznik w pozycje espresso (D-1-2) (14). Pozwoli¢, aby woda ze zbiornika
przefiltrowata sie do naczynia w ilosci 4 filizanek do espresso po 50 ml. Aby zatrzymac
przeptyw wody, przekrecic¢ przetacznik w pozycje O (15).

W Jesli z urzadzenia nie wyptywa woda (zalewanie pompy), powtérzy¢ wszystkie czynnosci
od poczatku.

B Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto i powtdrzy¢ operacje 4 razy. Pilnowac, aby w zbiorniku
byto dostatecznie duzo wody.

B Przed kazdym uzyciem nalezy odczeka¢, az urzadzenie ostygnie.

B Wyjac¢ zbiornik, wyla¢ z niego wodg, starannie go wyptukac i z powrotem zatozy¢ w urzadzeniu.

WAZNE!
W trosce o ochrone srodowiska po 5 minutach nieuzywania urzadzenie
wylacza sie automatycznie

WAZNE!

A Przy kazdym wiaczeniu i wylaczeniu urzadzenia rozlega sie sygnat dzwiekowy
(wcisniecie przycisku wlacz/wylacz (D2)), jest to normalne. Sygnat ten oznacza
wlaczenie/wylaczenie sie pompy.

PARZENIE KAWY ESPRESSO

WAZNE!
Jesli ekspres jest uzywany po raz pierwszy, urzadzenie nalezy wyczyscic
zgodnie z instrukcja podana w czesci,,PIERWSZE URUCHOMIENIE".

Z kawy mielonej
Moc i smak espresso zalezg od sposobu zmielenia kawy: im kawa jest drobniej zmielona, tym
mochniejsze bedzie espresso.
B Napetni¢ zbiornik woda o temperaturze pokojowej i precyzyjnie zainstalowa¢ go z
powrotem w urzadzeniu (3-4).
B Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania (1).
B Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wiacz/wylacz. Rozlegnie sie krotki sygnat dzwiekowy,
jest to normalne. Sygnat ten oznacza wiaczenie sie pompy (6).
B W czasie nagrzewania kontrolka temperatury bedzie miga¢, po czym zapali sie na state
(7). Urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia.
B Aby wyjac¢ kolbe, przekreci¢ wajche w lewo (16).
W Do kolby wtozy¢ sitko na 1 filizanke lub sitko na 2 filizanki (17).
B Za pomoca tyzeczki-miarki, nasypac¢ zmielong kawe (1 miarka = 1 filizanka, 2 miarki = 2
filizanki) do sitka (18).
B Z brzegu uchwytu na sitko usunaé¢ nadmiar kawy.
B Przymocowac kolbe do urzgdzenia - przekreci¢ wajche do oporu w prawo (8).
B Ustawi¢ jednga lub dwie filizanki na kratce tacki ociekowej pod kolba (19).
B Przekrecié¢ przetacznik wyboru w pozycje espresso (D1-2) (19).
B Po chwili zacznie sptywa¢ kawa.
B Gdy filizanka/filizanki napetni(q) sie, przestawié¢ przetacznik w pozycje O (15).
B Usunac filizanke/filizanki.
B Przekreci¢ wajche w lewo, aby odblokowa¢ kolbe. Wyja¢ jg z urzadzenia (16).
B Aby wysypac fusy z kawy, odwrécic kolbe do géry nogami i przytrzymac sitko za krawedz,
aby wypadly tylko same fusy, a nie sitko (20).

B Umy¢ kolbe pod biezaca wodg, aby wyptukac resztki fusow (21).

B Aby uzyska¢ optymalny efekt, radzimy, aby przed zaparzeniem kawy podgrza¢ akcesoria
(kolbe, sitko i filizanke) przez wykonanie powyzszych czynnosci bez nasypywania kawy.

B Jesli jednorazowo zaparzonych zostato 5 filizanek kawy po 50 ml, nalezy pozwoli¢, aby
urzadzenie ostygto.

Z miekkiej saszetki

W ekspresie mozna stosowac miekkie saszetki (na ogot o srednicy 60 mm). Ten rodzaj saszetek
nie jest przeznaczony specjalnie do ekspreséw do parzenia espresso, dlatego tez otrzymane
espresso bedzie stabsze niz to zaparzone z kawy mielone;j.

B Napetni¢ zbiornik wodg o temperaturze pokojowej i zainstalowa¢ go z powrotem w
urzadzeniu (3-4).

B Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wiacz/wytacz (6).

B W czasie nagrzewania kontrolka bedzie miga¢, po czym zapali sie na state. Urzadzenie
jest teraz gotowe do uzycia (7).

B Aby wyjac¢ kolbe, przekreci¢ wajche w lewo (16). Wozy¢ miekka saszetke do uchwytu na
sitko i podstawi¢ pod ekspres filizanke. Jedna saszetka stuzy do parzenia jednej filizanki
kawy. Odradza sie uzywania 2 saszetek, jednej na drugiej (22).

B Przymocowac kolbe do urzadzenia - przekreci¢ wajche do oporu w prawo (8).

B Aby przygotowad espresso, postepowac dalej tak samo jak w przypadku parzenia
espresso z kawy mielone;j.

M Jesli jednorazowo zaparzonych zostato 5 filizanek kawy po 50 ml, nalezy pozwoli¢, aby
urzadzenie ostygto.

FUNKCJA PARY

Para stuzy do spieniania mleka (np. do przygotowywania cappuccino).

B Aby wytworzy¢ pare, przekreci¢ przetacznik wyboru w pozycje (D1-3) podgrzewanie (10).

W Kontrolka przycisku wigcz/wytacz znéw miga, po czym zapala sie na state. Urzadzenie
jest teraz gotowe do uzycia (7).

B Wla¢ do naczynia od 60 do 100 ml mleka. Najlepiej jest uzywac szerokiego naczynia,
ktére musi tez by¢ dos¢ niskie, aby zmiescito sie pod dysza pary. Aby uzyskac optymalne
efekty, mleko i naczynie powinny by¢ zimne.

B Gdy kontrolka zapali sie na state, zanurzy¢ dysze pary w mleku, ale tak, aby nie dotyka¢
dna naczynia (23).

B Przekreci¢ przetacznik w pozycje para (D1-4) (24).

B Aby uzyska¢ najlepsze efekty mleko nalezy spieniac¢ zaczynajac od dna naczynia, ale tak,
aby go nie dotykac. Spienia¢ przez okoto 10 sekund. Nastepnie naczynie nalezy opuscic¢
i stopniowo przechyla¢, tak aby dysza znalazta sie na powierzchni mleka. Pilnowa¢, aby
dysza nie wychodzita z mleka. Aby zoptymalizowa¢ proces spieniania, nalezy wykonywac
koliste ruchy (25).

B Aby dobrze spieni¢ mleko, zalecamy uzywa¢ mleka pasteryzowanego lub UHT, a unika¢
mleka surowego lub odttuszczonego.

B Po uzyskaniu piany, przekrecié¢ przetacznik w pozycje O (12). W tym momencie, urzadzenie
schtadza sie automatycznie przez wigczenie 2 lub 3 przerywanych cykli pompowania. Gdy
powyzsza funkcja automatyczna zostanie zakor\czona, mozna przygotowac espresso.
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B Po wyfaczeniu funkeji pary, szybko i starannie umy¢ dysze pary za pomoca wilgotnej
gabki (aby resztki nie przywieraty do powierzchni urzadzenia).

B Aby odpowiednio wyczysci¢ dysze pary, podstawi¢ po nig naczynie z wodg i powtorzy¢
procedure spieniania mleka tak jak poprzednio.

B Aby nie przegrza¢ mleka, nie nalezy spienia¢ mleka dtuzej niz przez 60 sekund.

B Aby nie dopusci¢ do przegrzania, dziatanie dyszy pary jest ograniczone do 75 sekund.

WAZNE!
Uwaga! Aby mleko nie chlapato, gdy funkcja pary jest wiaczona, nie nalezy
wyjmowac dyszy ponad powierzchnie mleka.

WAZNE!
Uwaga! Dysza pary jest goraca! Nalezy uwaza¢, aby sie nie oparzyc.

pary w sposdb opisany w cze$ci CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A. Urzadzenie

B Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka i ostudzi¢ urzadzenie.

B Od czasu do czasu nalezy przetrze¢ urzadzenie od zewnatrz wilgotng gabka. Nalezy
regularnie my¢ zbiornik na wode i tacke ociekowa z jej kratka oraz wycierac je.

B Wnetrze zbiornika nalezy regularnie ptukac.

B Gdy na zbiorniku pojawi sie cienka, powloka biatego osadu, nalezy przeprowadzi¢
odkamienianie (patrz cze$¢ USUWANIE KAMIENIA).

B Nie uzywac produktéw czyszczacych na bazie alkoholu lub rozpuszczalnikow.

B Po odfaczeniu urzadzenia od zasilania, nalezy regularnie czysci¢ wilgotna gabka kratke,
przez ktérg przeptywa gorgca woda oraz uszczelke (26).

B Czyici¢ wytacznie za pomoca wilgotnej szmatki, bez detergentéw i produktow
Scierajacych.

B. Uchwyt na sitko.
B Gniazdo na uchwyt na sitko nalezy regularnie czysci¢ wilgotna szmatka, tak aby usuna¢
ewentualne resztki kawy przywierajace w tym miejscu do ekspresu (26).
B Aby przediuzy¢ zywotnos$c uszczelki glowicy zaparzajacej, nie nalezy zaktada¢ uchwytu
na sitko na miejsce w przypadku, gdy ekspres nie bedzie przez dtuzszy czas uzywany.
B Aby usuna¢ ewentualne osady, ktére mogg zatyka¢ wyjscie filtra na 1 lub 2 filizanki,
mozna uzyc igty (32).

C. Tacka ociekowa

Po kazdym uzyciu urzadzenia nalezy opréznic tacke. Jesli przygotowuje sie kilka kaw espresso
jedna po drugiej, tacke nalezy regularnie oprézniac¢ (27-28)(mniej wiecej co 5 filizanek
espresso). Obecnos¢ wody jest normalnym zjawiskiem i nie oznacza nieszczelnosci. W razie
potrzeby, tacke ociekowq i jej kratke mozna umy¢ wodga z odrobing tagodnego ptynu do mycia
naczyn. Wyptukac i wysuszyc¢.

f WAZNE! Po wytaczeniu funkgji pary, nalezy natychmiast starannie umy¢ dysze
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D. Dysza pary

B Ustawi¢ naczynie z wodg pod dysza pary.

B Aby wytworzy¢ pare, przekreci¢ przetacznik wyboru w pozycje (D1-3) podgrzewanie (10).

B Kontrolka przycisku wiacz/wylacz znéw miga, po czym zapala sie na state. Urzadzenie
jest teraz gotowe do wykonania cyklu czyszczenia dyszy pary.

B Gdy kontrolka zapali sie na state, zanurzy¢ dysze pary w wodzie, ale tak, aby nie dotyka¢
dna naczynia.

B Przekreci¢ przetacznik w pozycje para (D1-4) (24).

B Pozwoli¢ urzadzeniu pracowaé przez 20 sekund.

B Po wytaczeniu funkgji pary, szybko i starannie umy¢ dysze pary za pomocg wilgotnej
gabki (aby usuna¢ wszelkie resztki).

B Aby wyczysci¢ uktad doktadniej, koricowke dyszy mozna zdja¢ tyzeczka-miarka (K).
Nalezy uwaza¢, aby nie zgubi¢ znajdujacej sie na tej koricéwce uszczelki (29).

B Wyptuka¢ jg pod kranem, a potem usuna¢ wszelkie resztki wilgotng gabka (30).

B Otwor wylotowy dyszy mozna przetkac igfa.

B Przykreci¢ ja z powrotem za pomoca tyzeczki-miarki, sprawdzi¢ czy jest zatozona
uszczelka i dopilnowa¢, aby koncéwka byta poprawnie przykrecona (31).

WAZNE!
Uwaga! Zadnej czesci urzadzenia nie nalezy myé w zmywarce do naczyn.

USUWANIE KAMIENIA

Regularne odkamienianie urzadzenia w sposéb opisany w ustepach A (obwéd parzenia kawy)

i B (obwdd pary) jest najwazniejszym warunkiem i gwarancja dtugiego czasu uzytkowania

urzadzenia. Czestotliwo$¢ odkamieniania musi by¢ dostosowana do twardosci wody. Zalecamy

zasiegna¢ rady w swoim przedsiebiorstwie wodociggow.

Podczas operacji odkamieniania nie nalezy stawia¢ urzadzenia na marmurowym blacie.

Odkamieniacz mégtby go uszkodzi¢.

M Dla ufatwienia w tabeli ponizej podano czestotliwosci odkamieniania w zaleznosci od
twardosci wody i intensywnosci uzywania urzadzenia:

CZESTOTLIWOSC ODKAMIENIANIA

Srednia liczba kaw Woda miekka Woda twarda Woda bardzo twarda
tygodniowo (<19°th) (19-30°th) (>30°th)
Mniej niz 7 1 raz na rok Co 8 miesiecy Co 6 miesiecy
Od 7 do 20 Co 4 miesigce Co 3 miesigce Co 2 miesigce
Ponad 20 Co 3 miesigce Co 2 miesigce Co miesiac

W razie watpliwosci, zaleca sie odkamieniac¢ urzadzenie raz na miesiac.
Naprawy usterek ekspresu spowodowane:
B brakiem odkamieniania
B osadzaniem sie kamienia
B wlozeniem akcesoriow do zmywarki
nie s objete gwarancja.
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A. Odkamienianie uktadu parzenia kawy

B Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

B Przymocowa¢ do urzadzenia kolbe (bez kawy) i zablokowa¢ go: w tym celu przekreci¢
wajche do oporu w prawo (8).
Podstawi¢ naczynie o pojemnosci ponad Y: litra pod kolbe (13).
Sprawdzi¢ czy przetacznik wyboru (D1) jest ustawiony w pozycji O (D1-1) (5).
Napetni¢ zbiornik mieszaning trzech miarek wody i jednej miarki octu lub kwasu
cytrynowego/sulfaminowego.
Podfaczy¢ urzadzenie do zasilania (1). Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wiacz/wytacz (6).
Gdy kontrolka temperatury na przycisku uruchomienia przestaje miga¢, mozna
przetaczyc¢ przetacznik wyboru (D1) w pozycje espresso (D1-2).
Przepuscic¢ roztwor przez ekspres (1/4 objetosci).
Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem wiacz/wytacz. Przetacznik wyboru (D1) pozostawi¢ w
pozycji espresso (D1-2).
Odczekac¢ 5-10 minut i 2 razy powtorzy¢ catg operacje.
Prosimy nie dopuszcza¢ do catkowitego opréznienia zbiornika (w przypadku usuniecia
wody z ekspresu patrz cze$¢: PIERWSZE URUCHOMIENIE).
M Teraz nalezy wykona¢ instrukcje dotyczace odkamieniania uktadu wytwarzania pary.

B. Odkamienianie uktadu wytwarzania pary

B Ustawi¢ naczynie pod dysza pary (9).

W Przekrecic¢ przetacznik wyboru (D1) w pozycje para (D1-4) (nie zatrzymywac sie w pozycji
podgrzewanie (D1-3).

B Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem wiacz/wytacz (6).

B Przefiltrowac roztwér przez dysze az do momentu pojawienia sie pary.

B Przekreci¢ przetacznik w pozycje O (D1-1) (12).

B W tym momencie, urzadzenie schtadza sie automatycznie przez wiaczenie 2 lub 3
przerywanych cykli pompowania. Do tacki ociekowej kapie goragca woda i/lub para.

B Odczekac 2-4 minuty, a potem powtdrzy¢ catg operacje.

B Prosimy nie dopuszcza¢ do catkowitego oprdznienia zbiornika (w przypadku usuniecia
wody z ekspresu patrz czes¢: PIERWSZE URUCHOMIENIE).

C. Plukanie

WAZNE!

A Po usunieciu kamienia, wykonac 2-3 operacje ptukania czysta woda (bez kawy),
zgodnie z zaleceniami opisanymi w czesci,,PIERWSZE URUCHOMIENIE".
Pamieta¢, aby przeptukac dysze pary. Urzadzenie zostato odkamienione i jest
ponownie gotowe do uzytku.

GWARANCJA

Urzadzenie jest objete gwarancjg, ktéra moze jednak zosta¢ anulowana w przypadku

nieprawidtowego podtaczenia, manipulowaniu przy urzadzeniu lub uzywania urzadzenia w

sposéb niewtasciwy, tj. inny niz opisano w instrukgji.

Urzadzenie podlega gwarancji pod warunkiem wykorzystywania go wytacznie do uzytku

domowego. Wszelki inny sposéb uzytkowania powoduje uniewaznienie gwarancji.

Gwarancja nie obejmuje naprawy usterek spowodowanych osadzaniem sie kamienia.

W razie jakichkolwiek problemoéw po zakupieniu urzadzenia lub w sprawie czesci zamiennych
139nalezy kontaktowac sie ze sprzedawca lub autoryzowanym centrum serwisowym.

ROZWIAZYWANIE EWENTUALNYCH PROBLEMOW

PROBLEMY
Zbyt wilgotne fusy.

MOZLIWE PRZYCZYNY

Nie nasypano dostatecznie
duzo zmielonej kawy.

ROZWIAZANIA
Nasypac wiecej kawy.
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Espresso nalewa sie zbyt
wolno.

Kawa jest zbyt drobno
zmielona, jest za ttusta lub
zbyt maczasta.

Wybrac kawe zmielong nieco
grubie;j.

Zabrudzona kolba.

Wyczysci¢  kolbe zgodnie
z instrukcjami  podanymi
w czesci CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA - B. Kolba.
Wyczyscic tez sitko do kawy.

Zabrudzona kratka do
przesaczania wody.

Kiedy urzadzenie ostygnie,
wyczyscic kratke do
przesaczania wody wilgotng
gabka.

W urzadzeniu osadzit sie

Przeprowadzi¢ odkamienianie

jest przedtuzajace sie
ciekniecie wody z obudowy
filtra.

kamien zpowodu szczegdlnie
twardej wody.

kamien. urzadzenia zgodnie z
zaleceniami  podanymi  w
instrukcji obstugi.

Po nalaniu espressowidoczne |W maszynie pojawia sie | Nalezy bezzwtocznie

przeprowadzi¢ odkamienianie
urzadzenia zgodnie z
zaleceniami podanymi
w instrukgcji obstugi.

Obecnos¢ fuséw z kawy w
filizance.

Zabrudzona kolba.

Umy¢ kolbe ciepta woda.

Zbyt drobno zmielona kawa.

Uzy¢ kawy zmielonej nieco
grubiej.

Zabrudzona uszczelka
gniazda do mocowania kolby.

Gniazdo do mocowania kolby
przetrze¢ wilgotna gabka.

Espresso nie ma pianki.

Zmielona kawa jest za stara.

Uzy¢ Swiezo zmielonej kawy.

Grubos¢ mielenia
nieodpowiednia do espresso.

Uzy¢ drobniej zmielonej
kawy.

W kolbie jest za mato kawy.

Dosypac kawy.

Zbiornik na wode przecieka
podczas przenoszenia.

Zabrudzony lub uszkodzony
zawor na dnie zbiornika.

Umy¢ zbiornik na wode.
Zawor na dnie poruszyc
kilkakrotnie palcem.

Zawor  jest  zablokowany
z powodu osadzenia sie
kamienia.

Przeprowadzi¢ odkamienianie
urzadzenia zgodnie z
zaleceniami  podanymi w
instrukcji obstugi.
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PROBLEMY
Spod urzadzenia

woda.

wycieka

MOZLIWE PRZYCZYNY
Nieszczelnos¢ wewnetrzna.

ROZWIAZANIA
Sprawdzic¢ poprawnos¢
ustawienia zbiornika. Nie
uzywac¢ urzadzenia, jezeli
problem nie ustapi. Zwrécic¢
sie do autoryzowanego
punktu serwisowego.

Nieprawidtowo zainstalowana
tacka ociekowa.

Sprawdzic, czy tacka
ociekowa jest dosunieta do
oporu w giab urzadzenia.

Tacka ociekowa jest
przepetniona.

Oproéznic i staranie wyptukac
tacke ociekowa. Zatozy¢ jg na
miejsce.

Filizanki nie s3 rowno

napetnione.

Zabrudzona kolba.

Informacje o czyszczeniu
uchwytu na sitko - patrz

czesc CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA.
Pompa pracuje nienormalnie | Brak wody w zbiorniku. Napetni¢  zbiornik  woda
gtosno. i ponownie zala¢ pompe
(patrz  czes¢:  PIERWSZE
URUCHOMIENIE). Unikac
catkowitego opréznienia

zbiornika.

Ekspres przecieka po bokach
uchwytu na sitko.

Niewtasciwie zatozona kolba..

Wiozy¢ kolbe na miejsce
i zablokowa¢ (przekreci¢
wajche od lewej do prawej
do oporu).

Usun nadmierng ilos¢ fusow
z kawy, by uchwyt na filtr nie
zatkat sie.

Brzeg kolby jest zabrudzony
zmielong kawa.

Usung¢ nadmiar zmielonej
kawy i wyczysci¢ kratke do
przesaczania wody wilgotng
gabka.

Zle wiozona miekka saszetka.

Sprawdzi¢, czy  miekka
saszetka jest poprawnie
wtozona: papier nie moze
wystawac z sitka.

Espresso jest niesmaczne.

Po  usunieciu  kamienia,
nie wykonano poprawnie
ptukania.

Przeptukac urzadzenie
zgodnie z  zaleceniami
instrukcji. Sprawdzi¢ jakos¢
kawy.

PROBLEMY MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIA
Urzadzenie nie dziata. Z powodu braku wody|Napetni¢ zbiornik woda
pompa zassata powietrze. i ponownie zala¢ pompe
(patrz  czes¢:  PIERWSZE z
URUCHOMIENIE).  Unika¢ %)
catkowitego oproéznienia g
zbiornika.
Wyjmowany  zbiornik  na|Poprawnie wiozy¢ zbiornik
wode jest Zle wiozony. na wode.

Dysza pary nie pieni mleka. | Dysza pary jest zapchana lub | Przeprowadzi¢ odkamienianie
zaro$nieta kamieniem. dyszy pary zgodnie z opisem w
czesci Usuwanie kamienia lub

przetkac ja igfa.

Mleko jest za gorace. Uzy¢ zimnego mleka.

Naczynie ma nieodpowiedni|Uzy¢ matego dzbanuszka.

ksztatt. Przestrzegac instrukcji
spieniania mleka (czes¢
FUNKCJA PARY).

Jezeli nie jest mozliwe ustalenie przyczyn usterki, zwréci¢ sie do autoryzowanego punktu
serwisowego. Nigdy nie rozmontowywac urzadzenia! (rozmontowanie powoduje utrate
gwarangji).

PRODUKT ELEKTRYCZNY LUB ELEKTRONICZNY -

ZAKONCZENIE UZYTKOWANIA

EBierzmy czynny udziat w ochronie srodowiska!
Twoje urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi
W tym celu nalezy je dostarczy¢ do wyznaczonego punktu zbidrki

Pomoézmy chroni¢ Srodowisko naturalne.

Twoje urzadzenie jest zaprojektowane do pracy przez wiele lat. Kiedy jednak zdecydujesz sie
je wymieni¢, nie zapomnij pomysle¢ o tym, w jaki sposéb mozesz poméc chronic¢ srodowisko,
pozwalajac na jego ponowne wykorzystanie, recykling lub odzysk w inny sposéb. Zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny moze zawiera¢ szkodliwe substancje, ktére moga miec
niekorzystny wptyw na srodowisko oraz zdrowie ludzkie.

Ta etykieta wskazuje, ze produktu nie wolno wyrzucac razem z odpadami domowymi. Zabierz
go do punktu zbiérki, do dystrybutora przy zakupie nowego réwnowaznego produktu lub
zatwierdzonego centrum serwisowego do przetwarzania.

Przed utylizacja urzadzenia nalezy wyjac baterie i pozby¢ sie jej zgodnie zlokalnymi przepisami.
Jedli masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie ze sprzedawcy produktu, ktéry powie ci, co
masz robic.
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Va multumim pentru increderea acordata si fidelitatea fata de produsele KRUPS. Ati achizitionat
cel mai compact espressor din gama noastra.

Atentie: masurile de siguranta fac parte din aparat. Cititi-le cu atentie inainte
A de a utiliza acest produs nou pentru prima data.

DESCRIERE
A Capac al rezervorului de apa E lesire pentru montarea suportului de
B Rezervor de apa detasabil filtru
C Suport pentru cesti F Suportdefiltru
D Panou de comanda: F1 Filtru pentru o ceasca

D1 Buton de selectare (cafea sau abur)

D1-1 Pozitie O/preincalzire espresso

D1-2 Preparare espresso

D1-3 Preincalzire abur

D1-4 Pregatire abur

D2 Buton de pornire/oprire cu indicator
luminos

F2 Filtru pentru doua cesti
Duza de abur

Grila

Tava de colectare a picaturilor
Cablu de alimentare

Lingura gradata

AR=-—TIon

CARACTERISTICI TEHNICE

B Pompa electromagnetica : 15 bari

M Suport de filtru

M 1 sau 2 cesti

B Compatibil cu capsule subtiri

M Functie abur

B Oprire automata dupa 5 minute (protectia mediului)
B Rezervor detasabil (capacitate: 1 litri)

W Putere: 1460 W

M Tensiune: 230V - 50 Hz

B Dispozitiv de siguranta impotriva supraincalzirii
M Dimensiuni: H. 286 mm, L. 145 mm, P. 315 mm

IMPORTANT!
Tensiune de utilizare: acest aparat este prevazut sa functioneze numai prin

curent alternativ de 230V.
Tip de utilizare: acest aparat a fost conceput NUMAI PENTRU UTILIZARE CASNICA.

SFATURI PRACTICE

Este preferabild utilizarea unei cafele proaspdt prajitd. Solicitati sfaturi comerciantului de cafea.
In urma prajirii, prospetimea cafelei nu dureazd decat cateva saptamani. Un ambalaj bun
poate ameliora si prelungi durata de pastrare a cafelei. Dacd nu sunteti sigur(3) de calitatea
ambalajului, alegeti o cafea proaspat prdjita.

Cafeaua trebuie intotdeauna macinata exact inainte de a fi preparata.

Ce varietate de cafea trebuie aleasa?

B Pentru o cafea bogata in arome

Optati pentru cafelele de tip Arabica sau compuse in majoritate din cafele de tip Arabica.
Cafelele prajite artizanal sunt de preferat datorita aromelor mai complexe si fine. Pentru
diversificarea savorilor, incercati cafelele pure de origine.

B Pentru o cafea tare
Alegeti cafelele amestecate cu Robusta - nespecificate ca fiind 100% Arabica - sau cafelele
prajite italiene ori specifice gusturilor italiene.

M P3strati cafeaua macinata in frigider, astfel ea isi va pastra aroma mai mult timp.

B Nu umpleti suportul de filtru la maxim, ci utilizati lingura gradata (1 lingura pentru o
ceasca de 50ml, 2 linguri pentru 2 cesti de 50ml). indepartati excesul de cafea micinata
de pe muchia suportului de filtru.

M Daci nu utilizati aparatul mai mult de 5 zile, goliti si clatiti rezervorul de apa.

M inainte de a indeparta rezervorul de apa pentru a-l reumple sau goli, asigurati-va
intotdeauna ca aparatul este oprit.

B Amplasati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si stabila.

PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE - sau dupa o perioada lunga

de neutilizare a espressorului dumneavoastra.

Clatirea si amorsarea sistemului inaintea primei utilizari.

Inainte de a utilizaaparatul pentru prima data, curatati toate accesoriile in apa cu detergent,apoi
uscati-le.

Efectuati cldtirea urmand pasii urmdtori:

B Racordati espressorul la o priza electrica (1).

M Dati la o parte capacul (A) si scoateti rezervorul de apa (B) (2).

B Umpleti rezervorul cu apa la temperatura camerei si puneti-l la loc in aparat asigurandu-

vd cd este instalat corect. Repuneti capacul la loc (3-4).

B Asigurati-va ca selectorul (D1) este pozitionat pe O (D1-1) (5).

B Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire (D2). Aparatul va emite un semnal
sonor scurt, acest lucru fiind absolut normal. Acest semnal indica punerea in functiune/
oprirea pompei (6).

Indicatorul de temperatura va clipi dupa care rdmane aprins continuu (7).

Introduceti suportul de filtru (F) (fara cafea) si rotiti-l inspre dreapta pana la opritor (8).
Amplasati un recipient de peste ' litri sub duza de abur (9).

Pozitionati selectorul pe Preincdlzire abur (D1-3) (10).

Butonul va clipi dupa care va ramane aprins: atunci veti putea pozitiona selectorul pe
Abur (D1-4) timp de aproximativ 20 de secunde (11).

Repozitionati selectorul pe O (D1-1) (12).

Amplasati apoi recipientul de ¥2 litri sub suportul de filtru (13).

Pozitionati selectorul pe espresso (D-1-2) (14). Lasati sa curga din rezervor echivalentul a 4
cesti de espresso de 50ml. Pentru a opri curgerea apei, repozitionati selectorul pe O (15).
Dacd apa nu curge (amorsarea pompei), reluati operatia de la inceput.

Lasati aparatul sa se rdceasca si repetati aceasta operatie de 4 ori, asigurandu-va ca
rezervorul contine o cantitate suficienta de apa.

M intre fiecare operatie, l3sati aparatul s3 se raceasca.

B Scoateti rezervorul, goliti-l, clatiti-l bine si puneti-l la loc.

144



145

IMPORTANT!
Dupa 5 minute de neutilizare, aparatul dumneavoastra se va opri automat
pentru a proteja mediul.

IMPORTANT!

Aparatul va emite un semnal sonor la fiecare punere in functiune si atunci cand
este oprit (prin apasarea butonului pornire/oprire (D2), lucru absolut normal.
Acest semnal indica punerea in functiune/oprirea pompei.

PREPARAREA CAFELEI ESPRESSO

IMPORTANT!
Daca espressorul este utilizat pentru prima data, aparatul trebuie curatat
urmand instructiunile din paragraful « PRIMA PUNERE IN FUNCTIUNE».

Folosind cafea macinata
Tipul de cafea mdcinata pe care il veti alege va determina taria si gustul espressoului
dumneavoastra: cu cat cafeaua este macinatd mai fin cu atat veti obtine un espresso mai tare.

B Umpleti rezervorul cu apa la temperatura camerei si puneti-l la loc in aparat asigurandu-
va cd este instalat corect (3-4).

B Racordati espressorul la o priza electrica (1).

B Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire. Aparatul va emite un semnal sonor
scurt, acest lucru fiind absolut normal. Acest semnal indica punerea in functiune a
pompei (6).

M Indicatorul de temperatura va clipi in timpul preincalzirii dupad care rdmane aprins
continuu (7). Aparatul este atunci gata de utilizare.

B Deblocati suportul de filtru rotindu-l inspre stanga (16).

B |ntroduceti filtrul pentru 1 ceasca sau filtrul pentru 2 cesti in suportul de filtru (17).

B Cu ajutorul lingurii gradate, turnati cafeaua macinata (1 doza = 1 ceasca, 2 doze = 2 cesti)
in filtru (18).

B indepartati excesul de cafea micinata de pe muchia suportului de filtru.

B Introduceti suportul de filtru in aparat strangandu-I bine inspre dreapta pana la opritor (8).

B Amplasati una sau doua cesti pe grila tavii de recuperare a picaturilor, sub suportul de
filtru (19).

B Pozitionati selectorul pe espresso (D1-2) (19).

B Dupa cateva secunde, cafeaua va incepe sa curga.

M Dupa umplerea cestii/cestilor, repozitionati selectorul pe O (15).

B indepartati ceasca/cestile.

B Deblocati suportul de filtrul rotindu-l inspre stanga. Scoateti-l din aparat (16).

B Pentru evacuarea cafelei macinate, rasturnati suportul de filtru tinand filtrul pentru a nu
scoate decat cafeaua macinatd (20).

W Spalati suportul de filtru si filtrul cu apa de la robinet pentru eliminarea zatului (21).

B Pentru rezultate mai bune, va sfatuim sa incalziti in prealabil accesoriile (suportul de
filtru, filtrul si ceasca) urmand etapele de mai sus fara a utiliza si cafeaua macinata.

W | 5sati aparatul sa se raceasca daca ati pregatit 5 cafele de 50ml consecutive.

Folosind capsule

Aparatul dumneavoastra este compatibil cu capsulele subtiri (in general cu diametrul de
60mm). Acest tip de capsule nefiind conceput special pentru aparatele de facut espresso,
espressoul obtinut cu capsule va fi mai slab decat cel pregatit cu cafea macinata.

B Umpleti rezervorul cu apa la temperatura camerei si instalati-l pe aparat (3-4).

B Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire (6).

B Indicatorul va clipi in timpul preincalzirii dupa care ramane aprins continuu. Aparatul
este atunci gata de utilizare (7).

B Deblocati suportul de filtrul rotindu-I inspre stanga (16). Amplasati o capsula in suportul
de filtru pentru o ceasca. Capsula este prevazuta cu o cantitate suficienta de cafea pentru
prepararea unei cesti de cafea. Nu se recomanda suprapunerea a 2 capsule (22).

B Introduceti suportul de filtru in aparat strangandu-l bine inspre dreapta pana la opritor (8).

M Pentru prepararea cestii de espresso, urmati procedura pentru prepararea espressoului
cu cafea macinata.

W Lasati aparatul sa se raceasca daca ati pregatit 5 cafele de 50ml consecutive.

FUNCTIA ABUR

Aburul are ca rol spumarea laptelui (de exemplu pentru pregatirea unui cappuccino).

B Pentru producerea aburului, pozitionati selectorul pe (D1-3) Preincdilzire. (10).

M |ndicatorul butonului de pornire/oprire va clipi din nou dupa care va rimane aprins.
Aparatul este atunci gata de utilizare (7).

M Turnati 60-100ml de lapte intr-un vas. Pentru un rezultat cat mai bun, va sfatuim sa
utilizati un recipient ingust, suficient de scurt pentru a putea incapea sub duza de abur.
Laptele si vasul trebuie sa fie cat mai reci pentru rezultate optime.

B |mediat dupa ce indicatorul luminos rimane aprins, scufundati duza de abur in lapte fara
sd atinga fundul recipientului 23).

B Pozitionati selectorul pe abur (D1-4) (24).

B Pentru rezultate optime, spumati laptele incepand cu partea de jos a vasului, dar fara
sd atingeti fundul, aproximativ 10 secunde. Apoi, coborati si inclinati treptat vasul astfel
incat duza sa se afle la suprafata laptelui. Asigurati-va ca duza nu iese din lapte. Pentru
optimizarea spumarii, efectuati miscari circulare (25).

M Pentru a obtine o buna spumare a laptelui, va recomandam sa utilizati lapte pasteurizat
sau lapte UHT si sa evitati laptele crud sau degresat.

W dupi obtinerea spumei, pozitionati selectorul pe O (12). In acest moment, aparatul se va
raci automat demarand 2 sau 3 cicluri de pompare intermitenta. Dupa terminarea acestei
operatii automate, puteti pregati un espresso.

B Dupa oprirea aburului, curatati rapid si cu grija duza de abur cu ajutorul unui burete
umed (pentru va asigura ca reziduurile nu se lipesc).

B Amplasati un recipient cu apa sub duza de abur si repetati identic procedura de spumare
a laptelui pentru curatarea corecta a duzei.

B Pentru a evita supraincilzirea laptelui, nu spumati mai mult de 60 de secunde.

B Functionareaduzeide lapte este limitatala 75 de secunde pentru a se evita supraincalzirea.

IMPORTANT!
Atentie ! Pentru a evita stropii de lapte, nu scoateti duza deasupra suprafetei
laptelui in timpul functionarii aburului.
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IMPORTANT!
Atentie ! Duza de abur mai este calda! Aveti grija sa nu va ardeti!

IMPORTANT ! Dupa oprirea aburului, curatati imediat si cu grija duza de abur
urmand instructiunile din paragraful: CURATAREA SI INTRETINEREA.

CURATAREA SI INTRETINEREA

A. A aparatului

B Scoateti aparatul din priza electrica inaintea fiecarei curatari si lasati-l sa se raceasca.

B Curatati din cand in cand exteriorul aparatului cu un burete umed. Spalati periodic
rezervorul, tava de picaturi si grila, apoi stergeti-le.

B Clatiti periodic interiorul rezervorului.

B Cand in interiorul rezervorului apare un strat fin, alb si opac, efectuati o operatie de
detartrare (consultati paragraful referitor la DETARTRARE).

B Nu utilizati produse de curatat pe baza de alcool sau de solventi.

B Dupa decuplarea aparatului de la reteaua electrica, curatati periodic sita pentru apa
caldd, precum si garnitura de etanseitate cu ajutorul unui burete umed (26).

B Curatatifolosind numai o carpa umeda, fara a utiliza produse pe baza de detergenti sau abrazive.

B. A suportului de filtru
B Cu ajutorul unei carpe umede, curatati periodic locasul suportului de filtru, pentru
indepartarea eventualelor reziduuri de cafea lipite in acest loc (26).
B Pentru a prelungi durata de viata a garniturii de etanseitate si a capului de percolare, nu
puneti la loc suportul de filtru in caz de neutilizare prelungita a aparatului de cafea.
B Pentru indepartarea eventualelor depuneri care ar putea obstructiona orificiul de iesire
al filtrului dumneavoastra de 1 sau 2 cesti, puteti utiliza acul (32).

C. A tavii colectoare

Dupa fiecare utilizare a aparatului, tava colectoare trebuie golita. Dacd preparati mai multe
cafele espresso unele dupa altele, se recomanda golirea periodica (27-28) (dupa aproximativ
fiecare 5 cesti de espresso). Prezenta apei este normald si nu indicd potentiale scurgeri. Dacd
este nevoie, curatati tava colectoare si grila acesteia cu apa si cu un pic de detergent de vase.
Clatiti si uscati.

D. A duzei de abur

B Amplasati un recipient cu apa sub duza de abur.

B Pentru producerea aburului, pozitionati selectorul pe (D1-3) Preincdlzire (10).

M |ndicatorul butonului de pornire/oprire va clipi din nou dupa care va rdmane aprins.
Aparatul este atunci gata pentru ciclul de curatare a duzei de abur.

B Imediat dupa ce indicatorul luminos ramane aprins, scufundati duza de abur in apa fara
a atinge fundul recipientului.

B Pozitionati selectorul pe abur (D1-4) (24).

B Actionati timp de 20 de secunde.

B Dupa oprirea aburului, curatati rapid si cu grija duza de abur cu ajutorul unui burete
umed (pentru a indepdrta toate reziduurile).

B Capitul duzei poate fi demontat cu ajutorul lingurii gradate (K) pentru efectuarea unei
curdtdri mai aprofundate. Aveti grija sa nu pierdeti garnitura de etanseitate a capatului (29).

B Clatiti-l sub robinet, apoi indepértati toate reziduurile (30).

B Puteti debloca orificiul de iesire din duza cu ajutorul unui ac.

B Reinfiletati capatul cu ajutorul lingurii gradate, asigurati-va ca este bine strans (31) si ca
garnitura este prezentd.

IMPORTANT!
Atentie ! Nu spalati nicio piesa a acestui aparat in masina de spalat vase.

DETARTRAREA

Detartrarea periodica aaparatului,urmandindicatiile din paragrafele A siB pentru functiile cafea

si abur este garantia principald a duratei sale de viata. Frecventa detartrarii trebuie adaptata

duritatii apei din zona dumneavoastra. Pentru sfaturi, consultati-va firma distribuitoare de apa.

In timpul acestei operatii, nu amplasati aparatul pe o suprafata de lucru din marmura. Produsul

de detartrat ar putea sa o deterioreze.

M Pentru a va ajuta, veti gasi mai jos un tabel indicativ al frecventelor de detartrate in functie
de duritatea apei si de utilizarea aparatului dumneavoastra:

FRECVENTA DE DETARTRARE

Nr mediu de cafele | Apa cu un continut Apa calcaroasa Apa foarte
pe saptamana scazut de calcar (19-30°th) calcaroasa
(<19°th) (>30°th)
Mai putin de 7 1 data pe an La fiecare 8 luni La fiecare 6 luni
Intre 7 si 20 La fiecare 4 luni La fiecare 3 luni La fiecare 2 luni
Peste 20 La fiecare 3 luni La fiecare 2 luni In fiecare luna

in caz de dubii, se recomanda detartrarea in fiecare luna.
Nicio reparatie a aparatului datorate:
M neefectuarii detartrarii,
B depunerilor calcaroase excesive,
B spalarii in masina de spalat vase a accesoriilor,
nu va fi acoperita de garantie.

A. Detartrarea circuitului de cafea

B Deconectati aparatul de la priza.

M Introduceti suportul de filtru (fara cafea) si rotiti-l inspre dreapta pana la opritor (8).

B Amplasati un recipient de peste ¥ litri sub suportul de filtru (13).

B Asigurati-va ca selectorul (D1) este pozitionat pe O (D1-1) (5).

B Umpleti rezervorul cu un amestec compus din trei parti apa cu o parte otet sau de acid
citric/sulfamic.

M Conectati aparatul (1) la priza. Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire (6).

B Cand indicatorul de temperatura a butonului de pornire/oprire ramane aprins, puteti
pozitiona selectorul (D1) pe Espresso (D1-2).

M | 5sati amestecul solutia sa curga (1/4 din volum).
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W Opriti aparatul apasand butonul de pornire/oprire si pozitionand butonul de selectare
(D1) pe Espresso (D1-2).

B Asteptati 5-10 minute, apoi reluati operatie de inca 2 ori.

M V3 rugdm nu goliti complet rezervorul (in caz de dezamorsare, consultati paragraful:
PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE).

B Urmati acum instructiunile pentru detartrarea functiei de abur.

B. Detartrarea circuitului de abur

B Amplasati apoi recipientul sub duza de abur (9).

B Pozitionati butonul de selectare (D1) pe abur (D1-4) (fara a va opri asupra pozitiei
preincdlzire (D1-3).

B Porniti aparatul apasand pe butonul pornire/oprire (6).

W | dsati solutia sa curga prin duza pana la formarea aburului.

B Pozitionati selectorul pe O (D1-1) (12).

M in acest moment, aparatul se va rici automat demarand 2 sau 3 cicluri de pompare
intermitentd. Apa calda si/sau abur vor curge in tava de colectare a picaturilor.

B Asteptati 2-4 minute, apoi reluati operatia.

M V3 rugam nu goliti complet rezervorul (in caz de dezamorsare, consultati paragraful:
PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE).

C. Clatirea

IMPORTANT!

Dupa detartrare, efectuati 2-3 operatiuni de clatire cu apa curata (fara cafea
maécinata), precum in instructiunile din paragraful « PRIMA PUNERE iN
FUNCTIUNE ».

Nu uitati sa clatiti duza de abur. Aparatul este detartrat si gata de reutilizare.

GARANTIE

Aparatul dumneavoastra este garantat, dar orice eroare de conectare electricd, de manevrare
n afara de cele descrise in manualul de utilizare anuleaza garantia.

Acest aparat este garantat in cadrul unei utilizari domestice, orice alt tip de utilizare anuland
garantia.

Nicio reparatie din cauza depunerilor minerale excesive nu este acoperitd de garantie.

Pentru orice problema survenita dupa vanzare sau legata de piese de schimb, consultati
punctul de vanzare al aparatului sau un centru de reparatii autorizat.

RASPUNSURI PENTRU EVENTUALE PROBLEME

PROBLEME
Zatul este foarte umed.

CAUZE POSIBILE

Nu ati pus suficienta cafea
madcinatd.

SOLUTII
Adaugati mai multa cafea.

T

Espressoul este produs prea
lent.

Cafeaua  macinata  este
prea fina, uleioasa sau prea
fainoasa.

Alegeti o cafea macinata cu o
granulatie mai mare.

| Rom

Suportul de filtru este murdar.

Curdtati suportul de filtru
urmand indicatiile  din
paragraful CURATAREA
SI INTRETINEREA B - A
suportului de filtru. Curatati
si filtrul de cafea.

Sita este murdara.

Dupa rdcirea aparatului,
curatati sita de trecere a apei
cu un burete umed.

Masina are foarte multe
depuneri minerale.

Detartrati masina conform
indicatiilor din manualul de
utilizare.

O scurgere indelungata
de apa din suportul de
filtru dupa prepararea unui
espresso este vizibila.

Pe masina dumneavoastra
se acumuleaza depuneri
minerale datorita apei foarte
calcaroasa.

Eliminati imediat depunerile
minerale de pe masina
dumneavoastra urmand
instructiunile din manualul
de utilizare.

Prezenta cafelei rasnite fin
ceasca.

Suportul de filtru este murdar.

Curatati suportul de filtru cu
apa calda.

Cafeaua madcinatd este prea
fina.

Alegeti o cafea macinata un
pic mai grosier.

Garnitura din
suportului
murdara.

locasul
de filtru este

Curatati locasul filtrului si
garnitura cu un burete umed.

Espressoul nu este spumos.

Cafeaua madcinata este prea
veche.

Utilizati
macinata.

o cafea proaspat

Cafeaua macinata nu este
potrivita pentru espresso.

Alegeti o cafea macinata mai
fin.

In suportul de filtru este prea
putind cafea macinata.

Addugati cafea macinata.

Din  rezervorul de apa
se scurge apa in timpul
transportului.

Clapeta de pe fundul
rezervorului este fie murdara,
fie defecta.

Spélati rezervorul de apa si
manevrati cu degetul clapeta
de pe fundul rezervorului.

Clapeta este blocata din
cauza calcarului.

Detartrati aparatul conform
indicatiilor din manualul de
utilizare.
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PROBLEME
Scurgeri de apd pe sub aparat.

CAUZE POSIBILE
Exista o scurgere interna.

SOLUTII

Asigurati-vd ca rezervorul
este pozitionat corect. Daca
problema persistda, nu mai
utilizati aparatul, adresati-
vd unui centru de reparatii
autorizat.

Tava de colectare a picaturilor
nu este instalata corect.

Asigurati-vd ca tava de
colectare a picaturilor este
introdusa pana in capatul
aparatului.

PROBLEME
Aparatul nu functioneaza.

CAUZE POSIBILE

Pompa a fost dezamorsata
datorita lipsei de apa.

SOLUTII
Umpleti rezervorul cu
apa si reamorsati pompa

(consultati paragraful: PRIMA
PUNERE IN FUNCTIUNE).
Evitati golirea completa a
rezervorului.

Rezervorul detasabil de apa
este pozitionat gresit.

Pozitionati rezervorul corect.

Apa din tava de colectare se
revarsa.

Goliti si clatiti bine tava, apoi
puneti-o la loc.

Cestile sunt umplute inegal.

Suportul de filtru este murdar.

Consultati paragraful
CURATAREA sl
INTRETINEREA pentru

intretinerea suportului de

filtru.
Pompa este anormal de|Rezervorul este gol. Umpleti rezervorul cu
zgomotoasa. apa si reamorsati pompa

(consultati paragraful: PRIMA
PUNERE IN FUNCTIUNE).
Evitati golirea completa a
rezervorului.

Duza de abur nu produce
spumarea laptelui.

Duza de abur este fie blocata
cu reziduuri ori cu depuneri
minerale.

Detartrati duza de abur
urmand instructiunile
din paragraful privitor la

Detartrare sau deblocati-o cu
ajutorul unui ac.

Laptele este prea cald.

Utilizati lapte rece.

Forma recipientului nu este
adecvata.

Utilizati un recipient mic.
Respectati cu atentie
instructiunile privind

spumarea laptelui (paragraful
FUNCTIA DE ABUR).

Cafeaua espresso se scurge
peste marginile suportului de
filtru.

Suportul de filtru nu este
amplasat corect.

Introduceti  suportul  in
locasul lui si blocati-l (rotiti-|
de la stanga la dreapta pana
la capat).

Indepartati cantitatea
excesivda de cafea rasnita
care impiedica blocarea
suportului de filtru.

Marginea  suportului  de
filtru este murdara cu cafea
macinata.

Indepartati depunerile de
cafea mdcinata si curdtati sita
cu un burete umed.

Capsula este

gresit.

pozitionata

Asigurati-va ca aceasta este
introdusa  corect:  hartia
nu trebuie sa depdseasca
exteriorul filtrului.

Cafeaua espresso are un gust
neplacut.

Dupa detartrare, clatirea nu a
fost efectuata corect.

Clatiti  aparatul  conform
manualului de utilizare si
verificati calitatea cafelei.

Dacd nu este posibil sa determinati cauza unei pene, adresati-va unui service autorizat. Nu
demontati niciodata aparatul! (in caz de demontare, garantia nu va mai fi asiguratd).

PRODUS ELECTRIC SAU ELECTRONIC AJUNS LA

SFARSITUL DURATEI DE VIATA

KS& participam la protectia mediului!

Aparatul dumneavoastrd contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.

Predati aparatul la un punct de colectare pentru reciclare.
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