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Nous vous remercions d'avoir choisi un appareil de la gamme Moulinex qui est ex-
clusivement prévu pour la préparation des aliments et & un usage domestique.

DESCRIPTION (FIG. 1)

A Bloc Moteur
B Boutons de mise en marche
B1 Vitesse 1
B2 Vitesse 2
C Pied Mixeur (plastique ou métal
selon Modéle)
D Gobelet 0.8L
D1 Couvercle (selon modele)
E Mini hachoir 150mL (selon mo-
déle)
E1 Bol
E2 Couteau
E3 Confre couvercle
E4 Couvercle
F Hachoir 450mL (selon modéle)
F1 Bol
F2 Couteau
F3 Réducteur
G Maxi hachoir 600mL (selon mo-
déle)
G1 Bol
G2 Couteau
G3 Réducteur

H Fouet multibrins
H1 Réducteur

H2 Fouet
Bol multifonctions 2L (selon modéle)
Bol
12 Enfraineur
I3 Couteau

|4 Couvercle

15  Réducteur

|6 Bouton déverrouillage

|7 Poussoir

I8 Disque ou lame A (selon modéle)
|9 Disque ou lame H (selon modéle)
|10 Porte lame (selon modéle)

CONSEILS DE SECURITE

- Lisez attentivement le mode d'em-
ploi avant la premiére utilisation de
voire appareil : une utilisation non
conforme au mode d'emploi déga-
gerait Moulinex de toute responsa-
bilité.

- Vérifiez que la tension d'alimentation
de votre appareil correspond bien a
celle de votre installation électrique.

Toute erreur de branchement annule
la garantie.

- Votre appareil est destiné uniguement
& un usage domestique et & l'intérieur
de la maison.

- Débranchez votre appareil dés que
vous cessez de ['utiliser et lorsque vous
le neftoyez.

- N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonc-
tionne pas correctement ou s'il a été

endommagé. Dans ce cas, adressez-

vous & un centre service agréé (voir

liste dans le livret service).

Toute intervention autre que le net-

toyage et l'entretien usuel par le client

doit étre effectuée par un centre ser-
vice agréé.

- Ne touchez jamais les piéces en mou-

vement (couteaux...). Fig. 3

Ne touchez pas le couteau du pied

mixeur (C) méme a I'arrét, il est extré-

mement aiguisé. Fig. 3

- Manipulez les couteaux (E2, F2, G2, 13)
des hachoirs avec précaution, ils sont
extrémement ciguisés.

- Ne mettez pas l'appareil, le cdble
d'alimentation ou la fiche dans I'eau
ou tout autre liquide.

- Ne laissez pas pendre le cdble d'ali-



mentation & portée de mains des en-
fants.
Ne pas laisser les enfants utiliser 'appa-
reil sans surveillance.
Le céble d'alimentation ne doit jamais
étre & proximité ou en contact avec
les parties chaudes de votre appareil,
prés d'une source de chaleur ou sur
angle vif.
- Si le cdble d'alimentation ou la fiche
sont endommagés, n'utilisez pas I'ap-
pareil. Afin d'éviter tout danger, faites-
les obligatoirement remplacer par un
centre service agréé (voir liste dans le
livret service).

Pour votre sécurité, n'utilisez que des

accessoires et des pieces détachées

adaptés & votre appareil.

- Cet appareil n"est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites,
ou par des personnes dénuées d’ex-
périence ou de connaissance, sauf si
elles ont pu bénéficier, par I'infermé-
diaire d'une personne responsable de

leur sécurité, d'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant
|"'utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec
I"'appareil.
Si votre appareil “’se bloque’ pen-
dant une de vos préparation, arré-
ter I'appareil, débranchez le et
vérifiez que I’accessoire utilisé n’est
pas encombré. Dans ce cas, déga-
gez les aliments bloquant en faisant
bien attention aux couteaux.
Voire appareil est équipé d’une sé-
curité anti-surchauffe. Dans le cas
d’une surchauffe, votre appareil se
coupera. Laissez I’appareil refroidir
environ 20 minutes puis, reprenez
votre utilisation.

- Mettez I'appareil & I'arrét et décon-
nectez le de I'alimentation avant de
changer les accessoires ou d'appro-
cher les parties qui sont mobiles lors du
fonctionnement.

MISE EN SERVICE

- Avant la premiere utilisation, nettoyez
les accessoires & I'eau savonneuse.
Rincez et séchez soigneusement.

- Il est important de vous assurez de I'hy-
giene de votre plan de travail.

- Mettez les aliments dans un récipient
suffisamment haut pour éviter les écla-
boussures.

* Pied Mixeur : Fig.C & 4

- Vissez le pied mixeur (C) sur le bloc mo-
teur (A), s’assurer que le pied est bien
Vissé jusqu’en butée, puis branchez
I"'appareil Fig. 4 & 5

- Plongez le pied mixeur (C) & mi-hau-
teur du récipient et appuyer sur le
bouton de mise en marche (B1 ou B2).

- ATTENTION : Ne pas faire fonction-
ner ’appareil a vide.

- Ne pas remplir le gobelet au-deld de
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50CL (15 Oz) pour éviter les éclabous-
sures.
Retirez le récipient de cuisson de la
source de chaleur pour mixer des pré-
parations chaudes. Pour une plus
grande efficacité, Il est inutile de dé-
placer le pied mixeur dans la prépa-
ration. Laissez-le & mi-hauteur et au
centre du récipient. Fig. 6
- Pour les aliments filandreux (poireaux,
céleris, etc....), nettoyer le pied régu-
liérement en cours de préparation en
suivant bien les consignes de sécurité
pour le démontage et le nettoyage
du produit.
Pour les préparations & base de fruits,
coupez et dénoyautez les fruits préa-
lablement.
- N'utilisez pas le mixeur pour des pré-
parations & base d’aliments durs



(sucre, chocolat, café).

* Mini Hachoir 150mL (Selon modéle) :
Fig.E&7

- Placezle couteau (E2) sur I’axe du bol
ED.

- Placez les aliments dans le bol (E1)
puis placez le contre couvercle (E3)
puis, le couvercle (E4).

- Placez le bloc moteur (A) sur le cou-
vercle (E4).

- Branchez le bloc moteur (A) et ap-
puyez sur le bouton de mise en
marche (B1 ou B2).

- Retirez le bloc moteur (A) puis le cou-
vercle (E4) puis, le contre couvercle
(E3).

- Retirez le couteau (E2) en le manipu-
lant par la partie plastique.

- Aprés utilisation, retirez la nourriture.

- Ne pas faire fonctionner cet acces-
soire a vide ou plus de 10 se-
condes.

* Hachoir 450mL (Selon modéle) : Fig. F
&8

- Placez le couteau (F2) sur I’'axe du bol
FnD.

- Placez les aliments dans le bol (F1) puis
placez le couvercle (F3).

- Placez le bloc moteur (A) sur le cou-
vercle (F3).

- Branchez le bloc moteur (A) et ap-
puyez sur le bouton de mise en
marche (B1 ou B2).

- Retirez le bloc moteur (A) puis le cou-
vercle (F3).

- Retirez le couteau (F2) en le manipu-
lant par la partie plastique.

- Aprés utilisation, retirez la nourriture.

- Ne pas faire fonctionner cet acces-
soire a vide.

*Maxi Hachoir 600mL (Selon modéle) :
Fig.G &9

- Placez le couteau (G2) sur I'axe du
bol (G1).

- Placez les aliments dans le bol (G1)
puis placez le couvercle (G3).

Placez le bloc moteur (A) sur le cou-

vercle (G3).

- Branchez le bloc moteur (A) et ap-

puyez sur le bouton de mise en

marche (B1 ou B2).

Retirez le bloc moteur (A) puis le cou-

vercle (G3).

- Retirez le couteau (G2) en le manipu-
lant par la partie plastique.

- Aprés utilisation, retirez la nourriture.

Ne pas faire fonctionner cet acces-

soire a vide.

*Bol multifonctions 2L (Selon mo-
déle) : Fig. |

Il vous permet de préparer au maximum

de 150 & 800g - Volume du bol : 2 litres.

1) Hacher FIG 10:

- Placez I'entraineur (12) au centre du
bol (I).

- Placez le couteau (I3) sur I'entraineur
12).

- Placez le réducteur (15) sur le couver-
cle (14).

- Placez et verrouillez le couvercle.

- Mettez en place le bloc moteur (A) sur
le réducteur (15).

Vous pouvez en 15 & 20 secondes ha-
cher 150 & 500 g d’aliments : des pro-
duits durs (fromages, fruits secs), des
|égumes durs (carottes, céleri, etc.), des
égumes tendres (oignons, épinards,...),
des viandes crues et cuites (désossées,
dénervées et coupées en dés 1cm3),
des poissons crus ou cuits. Ne hachez
pas de produits frop durs (glace, sucre)
ou nécessitant une mouture fine (blé,
café).

2) Raper/trancher Fig. 11:

- Placez I'entfraineur (12) au centre du
bol (I1).

- Posez le disque (18) sur I’entraineur (12).

- Placez le réducteur (15) sur le couver-
cle (14) et verrouillez-le.

- Mettez en place le bloc moteur (A) sur
le réducteur (15).

- Infroduisez les aliments dans la chemi-



née et guidez-les & I'aide du poussoir
(I7). Ne jamais pousser les aliments
avec vos doigts ou un outil quel-
conque.

* Fouet multibrins (Selon modéle) :
Fig.H & 12

- Assemblez le fouet multibrins (H2)
avec le réducteur (H1).

- Placez le réducteur (H1) sur le bloc
moteur (A).

- Vissez jusqu’d la butée.

- Aprés utilisation, dévissez le réducteur
(H1) et retirer le fouet (H2).

NETTOYAGE

- Toutes les piéces et accessoires de
votre mixeur passent au lave vaisselle
a I’exception du bloc moteur (A),
des réducteurs (F3, G3, H1, I5), vous
pouvez les netfoyer avec une éponge
légérement humide.
Déconnectez 'appareil de I'alimenta-
tion avant toutes opérations de net-
toyage.
- N'utilisez pas d’éponges abrasives ou
d’objets contenant des parties métal-
liques.

- Ne plongez jamais le bloc moteur (A)
dans I'eau.
Essuyez-le avec un chiffon sec ou a
peine humide.
- En cas de coloration de vos acces-
soires par les aliments (caroftes,
oranges...) frottez-les avec un chiffon
imbibé d’huile alimentaire puis procé-
dez au netfoyage habituel.
Manipulez le couteau ou les lames
avec précaution; ils sont extrémement
aiguisés.

Pied mixeur Fig. 4:

* Soupe de légumes, vitesse 2 :

500 g de pommes de terre, 400 g de ca-
roftes, 1 poireau, sel, poivre, 1.8 L d’eau.
Faites cuire & la vapeur pendant 10 mi-
nutes. Mixez pendant 45 secondes.

* Mayonnaise, vitesse 2 :

Placez 1 jaune d’ceuf, 1 cuillére & soupe
de moutarde, 1 cuillére & soupe de vi-
naigre, sel, poivre, 25 cl d’huile dans le
gobelet 1L. Mixez pendant 15 secondes.

Mini hachoir 150mL, vitesse 2 (Selon
modéle) Fig. E:

* Avec cet accessoire, vous pouvez
hacher :

All, Fines herbes, Oignons.

70 g de boeuf dénervé et découpé en

cube de 1cm X 1cm X 1cm en 3 se-

condes.

Fouet Multibrins, vitesse 1 (Selon Mo-
déle) Fig. H:

Blancs en neige.

4 blancs en 3 minutes.

Hachoir 450mL, vitesse 2 (Selon mo-
déle) Fig. F:

* Avec cet accessoire, vous pouvez
hacher :

All, Fines herbes, Oignons.

200 g de beeuf dénervé et découpé en

cube de Tcm X 1cm X 1cm en 10 se-

condes.

Maxi hachoir 600mL, vitesse 2 (Selon
modéle) Fig. G:

* Avec cet accessoire, vous pouvez
hacher :

All, Fines herbes, Oignons.

250 g de boeuf dénervé et découpé en

cube de Tcm X 1Tcm X 1cm en 15 se-

condes.




Bol multifonctions 2L, vitesse 2 (Selon
modeéle) Fig. I:

* Avec cet accessoire, vous pouvez
hacher :

Viandes dénervée et découpée en

cube de Tcm*1cm*1cm (600 g boeuf)

en une vingtaine de secondes, |é-
gumes, fromages, pain.

* Vous pouvez également hacher et
trancher jusqu’'a 700 g de légumes
(carottes), du fromage efc...

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

- Vérifiez :

Que votre appareil est bien connecté
au secteur.

Que le cordon est en bon état.

Votre appareil est équipé d'une sécu-
rité anti-surchauffe. Dans le cas d’une
surchauffe, votre appareil se coupera.
Dans ce cas, laissez |I'appareil refroidir
environ 20 minutes puis, reprenez votre
utilisation.

ACCESSOIRE(S)

Mini hachoir 150 mL : réf MS_0695652.
Avec cet accessoire, vous pourrez ha-
cher 70g de boeuf en 3 secondes.
Hachoir 450mL : réf MS_0695653.

Avec cet accessoire, vous pourrez ha-
cher 200g de boeuf en 10 secondes.

Votre appareil ne fonctionne toujours
pas ?

Adressez-vous 4 un cenfre service
agréé (voir liste dans le livret service).

Vous pouvez vous procurer aupres de
votre revendeur ou d’un centre agrée
(voir liste dans le livret service) les articles
suivants :

Maxi hachoir 600mL : réf MS_0695654.
Avec cet accessoire, vous pourrez ha-
cher 250g de boeuf en 15 secondes.

Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nomibreux matériaux valorisables ou recy-

clables.

HE > Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit

effectué.



Thank you for choosing an appliance from the Moulinex range, exclusively designed

for preparing food and domestic use.

DESCRIPTION (FIG 1) .

A Motor unit
B Speed start buttons
B1 Speed 1
B2 Speed 2
C Mixer shaft (plastic or metal de-
pending on model)
D 0.8L jug
D1 Lid (depending on model)
E Mini chopper 150mL (depending
on model)
E1 Bowl
E2 Blades
E3 Inner cover
E4 Lid
F Chopper 450mL (depending on
model)
F1 Bowl
F2 Blades
F3 Reducer
G Maxi chopper 600mL (depending
on model)
G1 Bowl
G2 blades
G3 Reducer

H Multi-strand whisk
H1 Reducer
H2 Whisk
Multi-function 2L bowl (depending on
model)
1T Bowl
12 Drive pin
I3 Blades
14 Lid
15 Reducer
16 Release button
17 Food pusher
18 Disc or blade A (depending on
model)
|19 Disc or blade H (depending on
model)
110 Disc holder (depending on model)

SAFETY INSTRUCTIONS

Before using your appliance for the
first time, carefully read these ins-
tructions for use: Moulinex cannot
accept any responsibility for inap-
propriate use.

Make sure that the power that your

appliance uses matches that of your

electrical supply system.

Any incorrect connection will invali-
date the guarantee.

- This product has been designed for
domestic use only. Any commercial
use, inappropriate use or failure to
comply with the instructions, the ma-
nufacturer accepts no responsibility
and the guarantee will not apply.

- Always unplug the appliance when

you have finished using it and when

you are cleaning it.
- Do not use the appliance if it is not
working properly or if it has been da-
maged. In this case, confact an au-
thorised service centre (see the list in
the service booklet).
All interventions other than cleaning
and everyday upkeep by the custo-
mer must be performed by an autho-
rised service centre.
- Do not touch any moving parts
(blades, etc.).FIG 3
- Do not touch the blades of the mixer
shafft (C) even when it is stopped, it is
extremely sharp. FIG 3
Handle the blades (E2, F2, G2, 13) of the
choppers with care, they are extre-
mely sharp.
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- Do notimmerse the appliance, power
cord or plug in any liquid.

Ensure that long hair is tied back and
that any scarves or ties do not come
info confact with the moving of your
appliance.

Do not leave the power cord hanging
within reach of children.

- Do not allow children to use the ap-
pliance unless they are supervised.
Do not leave the power cord close to
or in contact with the hot parts of the
appliance, near a source of heat or a
sharp angle.

Do not use the appliance if the power
cord or plug have been damaged. To
avoid all danger, have them replaced
by an authorised service centre (see
the list in the service booklet).

- For your safety, only use spare parts
and accessories that are approved for
your appliance.

This appliance is not intended for use
by persons (including children) with re-
duced physical, sensory or mental ca-
pabilities, or lack of experience and

knowledge, unless they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.
Children should be supervised to en-
sure that they do not play with the ap-
pliance.
If your appliance "jams" during a
preparation, switch it off and check
that the accessory used is not over-
loaded with ingredients. Carefully
remove the ingredients obstructing
the blades.
Your appliance is equipped with a
device to protect against overhea-
ting. If your appliance overheats, it
will switch itself off. Leave it to cool
down for about 20 minutes then
start using it again.

- Switch off the appliance and unplug
it from the electrical power supply be-
fore changing the accessories or
handling the parts which move when
in operation.

USING THE APPLTANCE

- Before using your appliance for the first
time, clean the accessories using
warm water and washing-up liquid.
Rinse and dry them carefully.

- Ensure that your work top is clean.

- Place the ingredients in a container
that is tall enough to avoid splashing.

* Mixer shaft: FIG.C & 4

- Screw the mixer shaft (C) onto the
motor unit (A), and ensure that the
shaft is screwed on completely before
plugging in the appliance. FIG 4 & 5

- Insert the mixer shaft (C) halfway
down info the container and press the
speed start button (B1 or B2).

- IMPORTANT: Do not operate the ap-
pliance when empty.

- Do not fill the cup to more than 50 CL
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(15 Oz) to avoid splashing.

- Remove the cooking container from
the source of heat before mixing hot
preparations. For best results, there is
no need to move the mixer shaft
around in the preparation. Insert it half-
way down in the middle of the contai-
ner.FIG 6

- For stringy ingredients (leeks, celery,

etfc.), clean the shaft regularly during

the preparation, ensuring that you fol-
low the safety instructions for dissnant-
ling and cleaning the appliance.

When making fruit-based prepara-

tions, slice the fruit and remove the

cores and any stones beforehand.

Do not use the mixer to prepare hard

ingredients (sugar, chocolate, coffee,

etc.).



* Mini chopper 150mL (depending on
model): FIGE & 7

Fit the blades (E2) onto the drive pin of
the bowl (ET).

Place the ingredients in the bowl (ET)
then fit the inner cover (E3) then the
cover (E4).

Fit the motor unit (A) onto the cover
(ED.

Plug in the motor unit (A) and press the
speed start button (B1 or B2).

- Remove the motor unit (A) then the
cover (E4) then the le inner cover (E3).
Remove the blades (E2), holding it by
its plastic portion.

After use, remove the ingredients.

Do not operate this accessory when
empty or for more than 10 seconds.

Chopper 450mL (depending on
model): FIGF & 8

Fit the blades (F2) onfo the drive pin of
the bowl (F1).

Place the ingredients in the bowl (F1)
then fit the cover (F3).

Fit the motor unit (A) onto the cover
(F3).

Plug in the motor unit (A) and press the
speed start button (B1 or B2).

- Remove the motor unit (A) then the
cover (F3).

Remove the blades (F2) holding it by
its plastic portion.

After use, remove the ingredients.

Do not operate this accessory when
empty.

Maxi chopper 600mL (depending
on model): FIG G & 9

Fit the blades (G2) onto the drive pin
of the bowl (G1).

Place the ingredients in the bowl (G1)
then fit the cover (G3).

Fit the motor unit (A) onto the cover
(G3).

- Plug in the motor unit (A) and press the
speed start button (B1 or B2).
Remove the motor unit (A) then the
cover (G3).

- Remove the blades (G2) holding it by
its plastic portion.

- After use, remove the ingredients.

- Do not operate this accessory when
empty.

* Multi-function 2L bowl (depending
on model): Fig |

Allows you to prepare up from 150 to
800g - Volume of bowl: 2 litres.

1) Mincing and chopping Fig 10:

- Place the drive pin (12) in the centre of
the bowl (I1).

- Fit the blades (13) onto the drive pin
12).

- Fit the reducer (I5) onto the cover (14).

- Fit and lock the cover in place.

- Fit the motor unit (A) onto the reducer

(15).

In 15 to 20 seconds, you can mince or
chop 150 to 500 g of ingredients: hard
ingredients (cheese, dry fruits), hard ve-
getables (carrots, celery, etc.), soft vege-
tables (onions, spinach, etc.), raw and
cooked meat (with bones and nerves
removed and diced info 1 cm cubes),
raw or cooked fish. Do not chop or
mince ingredients that are too hard
(ice, sugar) or which need to be finely
ground (wheat, coffee).

2) Grating and slicing Fig 11:

- Place the drive pin (12) in the centre of
the bowl (I1).

- Fit the disc (18) onto the drive pin (12).

- Fit the reducer (15) onto the cover (14)
and lock it in place.

- Fit the motor unit (A) onto the reducer
(5).

- Insert the ingredients into the tube and
guide them with the food stick (17). Do
not push the ingredients with your fin-
gers or any other tool.

* Multi-strand whisk (depending on
model): FigH & 12

- Fit the multi-strand whisk (H2) onto the
reducer (H1).
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- Fit the reducer (H1) onto the motor
unit (A).
- Turn until it is locked in place.

- After use, unscrew the reducer (H1)
and remove the whisk (H2).

CLEANING

- All of the parts and accessories of your
mixer can be cleaned in the dishwa-
sher except for the motor unit (A)
and the reducers (F3, G3, H1, I5),
they are to be cleaned with a damp
sponge.

- Unplug the appliance from the elec-
trical power supply before cleaning.

- Do not use abrasive scourers or ob-
jects containing metal parts.

- Do not immerse the motor unit (A) in
water. Wipe it clean with a dry or
slightly damp cloth.

- If your accessories are discoloured by
food (carrots, oranges, etc.) rub them
with a cloth soaked in cooking oil and
then clean them as usual.

- Handle the cutter and the blades with
care; they are extremely sharp.

RECIPES

Mixer shaft FIG 4:

* Vegetable soup, speed 2:

500g potatoes, 400g carrots, 1 leek, salt,
pepper, 1.8L water. Steam for 10 minutes.
Mix for 45 seconds

¢ Mayonnaise, speed 2:

Place 1 egg yolk, 1 tablespoon of mu-
stard, 1 tablespoon of vinegar, salt, pep-
per, 25¢cl oil in a 1L jug. Mix for 15
seconds.

Mini chopper 150 ml, speed 2 (de-
pending on model) FIG E:

* With this accessory, you can mince
or chop:

Garlic, Fine herbs, Onions.

70g of beef with the nerves removed

cut info Tcm*1cm*Tcm cubes in 3 se-

conds.

Multi-strand whisk, speed 1 (depen-
ding on model) Fig. H:

Whisked egg whites.

4 egg whites in 3 minutes.

Chopper 450 ml, speed 2 (depending
on model) FIG F:

* With this accessory, you can mince
or chop:
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Garlic, Fine herbs, Onions.

200g of beef with the nerves removed
cut info Tcm*1ecm*1cm cubes in 10 se-
conds.

Maxi chopper 600 ml, speed 2 (de-
pending on model) FIG G:

* With this accessory, you can mince
or chop:

Garlic, Fine herbs, Onions.

250g of beef with the nerves removed

cut info Tcm*1ecm*1cm cubes in 15 se-

conds.

Multi-function bowl 2L, speed 2 (de-
pending on model) FIG I:

* With this accessory, you can mince
or chop:

Meat with the nerves removed cut info

lecm*Tcm*1ecm cubes (600g beef) in

around 20 seconds, vegetables, cheese,

bread.

* You can also chop, mince or slice
up to 700g of vegetables (carrofs),
cheese, etc...



IF YOUR APPLIANCE WILL NOT WORK, WHAT SHOULD YOU DO?

- Check:

That your appliance is plugged in cor-
rectly to the mains.

That the power cord is in good condi-
tion.

Your appliance is equipped with a de-
vice to protect against overheating. If
your appliance overheats, it will switch
itself off. In this case, leave it to cool
down for about 20 minutes then start
using it again.

ACCESSORIES

Your appliance will still not work?
Contact an authorised service centre
(see the list in the service booklet).
HELPLINE:

If you have any product problems or
queries, please contact our Customer
Relations Team first for expert help and
advice:

0845 602 1454 - UK
(01) 677 4003 - Ireland

or consult our website:
www.moulinex.co.uk

You can purchase the following acces-
sories from your dealer or an authori-
sed service centre (see the list in the
service booklet):

Mini chopper 150 mi: réf MS_0695652.
With this accessory, you can mince 70g
beef in 3 seconds.

Chopper 450ml; réf MS_0695653.

With this accessory, you can mince
200g beefin 10 seconds.

Environment protection first !

Maxi chopper 600ml: réf MS_0695654.
With this accessory, you can mince
250g beef in 15 seconds.

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered

or recycled.

HE ° Lcove it af alocal civic waste collection point.
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Wir freuen uns, dass Sie sich fUr eines unserer ausschlieBlich zur Zubereitung von Spei-
sen und fur den Hausgebrauch bestimmten Gerdte entschieden haben.

BESCHREIBUNG ABB. 1

A Motorblock

B Einschalttasten
B1 Stufe 1
B2 Stufe 2

C MixfuB (je nach Modell aus Kunsts-

toff oder Metall)
D Mixkrug 0,8 |
D1 Deckel (je nach Modell)
E Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach
Modell)
ET Schussel
E2 Messer
E3 Gegendeckel
E4 Deckel
F Zerkleinerer 450 ml (je nach Mo-
dell)
F1 Schussel
F2 Messer
F3 Getriebe
G Maxi-Zerkleinerer 600 ml (je nach
Modell)
G18Schussel
G2Messer
G3 Getriebe

H Quirl
H1 Getriebe
H2 Schneebesen
Multifunktions-Schiissel 21 (je nach
Modell)
[T Schussel
12 Spindel
I3 Messer
|4 Deckel
15 Getriebe
|6 Auswurftaste
|7 Stopfer
I8 Scheibe oder Schneide A (je nach
Modell)
|9 Scheibe oder Schneide H (je nach
Modell)
110 Schneidenhalter (je nach Modell)

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
vor der ersten Inbetriebnahme des
Gerdts aufmerksam durch: bei un-
sachgemaBem Gebrauch entgegen
der Gebrauchsanweisung liber
nimmt der Hersteller keine Haftung.
UberprUfen Sie, dass die Betriebsspan-
nung lhres Geréts mit der Spannung
Ihrer Elektroinstallation Ubereinstimmt.

Bei falschem Anschluss erlischt die

Garantie.

- lhr Ger&it ist ausschlieBlich fUr den Haus-
gebrauch und den Betrieb in geschlos-
senen R&umen bestimmt.

- Ziehen Sie nach der Benutfzung, vor
jedem wechseln des Zubehdrs und vor
der Reinigung den Netzstecker.

- Das Gerdt darf nicht benutzt werden,
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wenn es nicht richtig funkfioniert oder
beschadigt wurde. Wenden  Sie sich
in diesem Fall an ein zugelassenes Ser-
vicecenter (siehe Liste im Serviceheft).
Alle Eingriffe, die Uber die Reinigung
und die normale Pflege durch den
Kunden hinausgehen, mussen von
einem zugelassenen Servicecenter vor-
genommen werden.
- BerUhren Sie keine Teile, die sich in Be-
wegung befinden (Messer...). ABB. 3
- Fassen Sie das Messer des MixfuBes (C)
selbst bei Stillstand nicht an, da es aus-
gesprochen scharf ist. ABB. 3
Gehen Sie vorsichtig mit den Messern
(E2, F2, G2, 13) der Zerkleinerer und den
Schneidscheiben um, sie sind ausge-
sprochen scharf.



- Tauchen Sie das Gerdt, das Stromkabel
und den Stecker nicht ins Wasser oder
sonstige FlUssigkeiten.

- Lassen Sie das Stromkabel nicht in
Reichweite von Kindern herunterhdn-
gen.
Lassen Sie Kinder das Gerdt nicht unbe-
aufsichtigt in Betrieb nehmen.
Das Stromkabel darf nicht in die Nahe
der sich drehenden oder scharfen Teile
des Gerdates geraten oder mit ihnen in
Berlhrung kommen; es muss von Hitze-
quellen und scharfen Kanten fern ge-
halten werden.
Wenn das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt sind, darf das Gerdt nicht
benutzt werden. Um jedwede Gefahr
auszuschlieBen, muss das Stromkabel in
einem zugelassenen Servicecenter
ausgetauscht werden (siehe Liste im
Serviceheft).
- Verwenden zu lhrer eigenen Sicherheit
nur fUr Ihr Gerdt geeignete Zubehor-
und Ersatzteile.
Dieses Gerdat darf nicht von Personen
(inbegriffen Kindern) mit eingeschrdnk-
ten kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten benutzt werden.
Das Gleiche gilt fur Personen, die keine
Erfahrung mit dem Gerdt besitzen oder
sich mit ihm nicht auskennen, auBer
wenn sie von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt
werden oder von dieser mit dem Ge-
brauch des Gerdat vertraut gemacht
wurden.

- Kinder mussen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerdit spielen.
- Wenn Ihr Gerd&t wdhrend der Zuberei-
tung der Speisen ,blockiert”, muss
es ausgeschaltet und ausgesteckt
werden, um zu iiberpriifen, ob das
Zubehdr nicht durch Lebensmittel
blockiert ist. Entfernen Sie in diesem
Fall die feststeckenden Lebensmittel
und seien Sie dabei mit den Messern
vorsichtig. Das Gerat darf nicht auf
dem MixfuB abgestellt werden.
Verwenden Sie den MixfuB nie in
heiBem Fett. (Spritz und Verbren-
nungsgefahr) Vorsicht beim Umgang
mit heiBen Speisen.
Lassen Sie lange Haare, Schals, usw.
wdhrend des Gebrauchs nicht iiber
dem Gerdt hdngen. Ziehen Sie den
Stecker nicht am Kabel aus der
Steckdose. Verwenden Sie ein Verldn-
gerungskabel nur dann, wenn es in
ordnungsgemdéBem Zustand ist.
Das Gerdat ist mit einem Uberhit-
zungsschuiz ausgestattet. Wenn das
Gerdat Uiberhitzt, schaltet es sich au-
tomatisch aus. Lassen Sie es in die-
sem Fall 20 Minuten lang abkiihlen
und nehmen Sie es anschlieBend
wieder in Betrieb.
Vor dem Einsetzen neuer Zubehorteile
und der Handhabung von Teilen, die
sich beim Betrieb des Gerdts bewegen,
muss das Gerdt ausgeschaltet und aus-
gesteckt werden.

INBETRIEBNAHME / GEBRAUCH

- Reinigen Sie die Zubehdrteile vor der
ersten Inbetriebnahme mit Seifenwas-
ser. Spllen Sie sie und trocknen Sie sie
sorgfaltig ab.

- Die Arbeitsfléiche muss stets hygienisch
sauber sein.

- Geben Sie die Lebensmittel in ein
GeféB, das hoch genug ist, um Spritzer
zu vermeiden.

* MixfuB: ABB. C -4

- Schrauben Sie den MixfuB (C) auf den
Motorblock (A) und versichern Sie sich,
dass der MixfuB fest und bis zum An-
schlag angeschraubt ist. Stecken Sie
das Gerét an. ABB. 4 -5

- Tauchen Sie den MixfuB (C) bis zum
Boden des GefdéBes ein und drlcken
Sie den Einschaltknopf (B).

- VORSICHT: Nehmen Sie das Gerdt
nie leer in Betrieb.
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- Der Mixkrug darf hdchstens bis zu 50CL
(15 Oz) beflllt werden, um ein Herauss-

pritzen des Inhalts zu vermeiden.

- Beim Mixen von heiBen Zubereitungen
muss das KochgeféB von der Hitze-
quelle genommen werden. Es ist nicht
ndtig, den MixfuB bei der Zubereitung
der Speisen hin- und her zu bewegen,
da dies die Wirksamkeit des Gerdts
nicht erhdht. Belassen Sie ihn auf halber
Héhe in der Mitte des Behdilters. ABB. 6

- Bei der Zubereitung von faserigen Le-
bensmitteln (Lauch, Sellerie, etc.) muss
der MixfuB regelmdaBig gereinigt wer-
den.Beachten Sie dabei die Sicherheit-

sanweisungen bezlglich

der

Demontage und Reinigung des Ge-

réts.

- Zur Zubereitung von Frichten mussen
diese vorher klein geschnitfen und en-

tkernt werden.

- Verwenden Sie den Mixer nicht fur Zu-
bereitungen aus harten Lebensmitteln

(Zucker, Schokolade, Kaffee).

* Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach Mo-

dell): ABB.E-7

- Seizen Sie das Messer (E2) auf die

Achse der Schiissel (E1).

- Geben Sie die Lebensmittel in die
Schussel (E1) und sefzen Sie den Ge-
gendeckel (E3) und den Deckel (E4)

auf dieselbe.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den

Deckel (E4).

- Stecken Sie den Motorblock (A) an und
drucken Sie die Einschalttaste (B1 oder

B2).

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A)
und dann den Deckel (E4) und den

Gegendeckel (E3) ab.

- Nehmen Sie das Sie Messer (E2) ab und
fassen Sie es dabei an seinen Kunsts-

toffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des

Gerats die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehdrteil nicht
leer oder Idnger als 10 Sekunden in

Betrieb.
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* Zerkleinerer 450 ml (je nach Modell):
ABB.F-8

- Setfzen Sie das Messer (F2) auf die
Achse der Schiissel (F1).

- Geben Sie die Lebensmittel in die
Schussel (F1) und setzen Sie den Deckel
(F3) darauf.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den
Deckel (F3).

- Stecken Sie den Motorblock (A) an und
dricken Sie den Einschaltknopf (B1
oder B2).

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A)
und dann den Deckel (F3) ab.

- Nehmen Sie das Sie Messer (F2) ab und
fassen Sie es dabei an seinen Kunsts-
toffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des
Gerdts die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehdrteil nie
leer in Betrieb.

* Maxi-Zerkleinerer 600 ml (je nach
Modell): ABB.G - 9

- Setzen Sie das Messer (G2) auf die
Achse der Schiissel (G1).

- Geben Sie die Lebensmittel in die
Schussel (G1) und setzen Sie den
Deckel (G3) darauf.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den
Deckel (G3).

- Stecken Sie den Motorblock (A) an und
dricken Sie den Einschaltknopf (B1
oder B2).

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A)
und dann den Deckel (G3) ab.

- Nehmen Sie das Sie Messer (G2) ab
und fassen Sie es dabei an seinen
Kunststoffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des
Gerdts die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehérteil nie
leer in Betrieb.

* Multifunktions-Schiissel 21 (je nach
Modell): Abb. |

MULTIFUNKTIONS-SCHUSSEL:

Zur Zubereitung von maximal150 bis 800g

- Volumen der Schussel: 2 Liter.



1) Hacken Abb. 10:

- Setzen Sie die Spindel (12) in die Mitte
der Schussel (11) ein.

- Setfzen Sie das Messer (13) auf die Spin-
del (12).

- Stellen Sie das Getriebe (15) auf den
Deckel (14).

- Setzen Sie den Deckel auf und verrie-
geln Sie ihn.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf das
Getriebe (15).

Sie k&nnen in 15 bis 20 Sekunden 150 bis
500 g Lebensmittel hacken: harte Le-
bensmittel (K&se, Trockenobst), hartes
GemuUse (Karotten, Sellerie, usw.), weiches
Gemuse (Zwiebeln, Spinat,...), rohes und
gekochtes Fleisch (entbeint, ausgeldst
und in Tcm3 groBe Wurfel geschnitten),
rohen und gekochten Fisch. Hacken Sie
keine allzu harten Produkte (Eis, Zucker)
und keine Produkte, die fein gemahlen
werden mussen (Weizen, Kaffee).

2) Raspeln/Schneiden: Abb. 11

- Sefzen Sie die Spindel (12) in die Mitte
der Schussel (I1) ein.

- Setzen Sie die Scheibe (18) auf die Spin-
del (12).

- Stellen Sie das Getriebe (15) auf den
Deckel (14) und verriegeln Sie es.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf das
Getriebe (15).

- Geben Sie die Zutaten in den Einfullstut-
zen und schieben Sie sie mit dem Stop-
fer (17) weiter.

Schieben Sie die Zutaten nie mit
Ihren Fingern oder einem Utensil wei-
ter.

« Quirl (je nach Modell): Abb. H - 12

- Stecken Sie den Quirl (H2) auf das Ge-
triebe (H1).

- Bringen Sie das Getriebe (H1) auf dem
Motorblock (A) an.

- Drehen Sie ihn bis zum Einrasten.

- Schrauben Sie das Getriebe (H1) nach
dem Gebrauch ab und nehmen Sie
den Quirl (H2) ab.

REINIGUNG

- Alle Teile und Zubehdrteile Ihres Mixers
kénnen in der Spulmaschine gereinigt
werden, mit Ausnahme des Motor-
blocks (A) und der Getriebe (F3, G3,
H1, 15), die mit einem feuchten
Schwamm gereinigt werden.

- Dass Gerdit muss vor ReinigungsmaBnah-
men aller Art ausgesteckt werden.

- Verwenden Sie keine Scheuer-
schwédmme oder Gegenstdnde mit
Metall.

- Tauchen Sie den Motorblock (A) nie-

mals unter Wasser. Reiben Sie ihn mit
einem trockenen oder ganz leicht an-
gefeuchteten Tuch ab.
Wenn die Kunststoffteile des Gerdts
durch Lebensmittel wie Karotten oder
Orangen eingefdrbt wurden: Reiben
Sie sie mit einem mit Speisedl getréink-
ten Tuch ab und reinigen Sie sie do-
nach wie gewohnt.

- Gehen Sie vorsichtig mit dem Messer
und den Schneiden, da diese ausges-
prochen scharf sind.

MixfuB Abb. 4:

¢ Gemiisesuppe, Stufe 2:

500g Kartoffeln, 400g Karotten, %2 Stang
Lauch, Salz, Pfeffer, 1,8 | Wasser. 10 Minu-
ten im Dampf kochen. 45 Sekunden lang
mixen

* Mayonnaise, Stufe 2:

Geben Sie 1 Eigelb, 1 Essloffel Sent, 1 Ess-
16ffel Essig, Salz, Pfeffer und 25 ¢l Olin den
1--Mixbecher. 15 Sekunden lang mixen.

Mini-Zerkleinerer 150 ml, Stufe 2 (je
nach Modell) Abb. E:
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* Mit diesem Zubehorteil kdnnen Sie

folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Kréuter, Zwiebeln. 70g ausge-
16stes und in Tecm groBe Wrfel geschnit-
tenes Rindfleisch in 3 Sekunden.

Quirl, Stufe 1 (je nach Modell) Fig H:
Eischnee. 4 EiweiB in 3 Minuten.

Zerkleinerer 450 ml, Stufe 2 (je nach
Modell) Abb. F:

¢ Mit diesem Zubehéorteil kdnnen Sie
folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Kréuter, Zwiebeln. 200g aus-
geldstes und in Tcm groBe Wrfel ges-
chnittenes Rindfleisch in 10 Sekunden.

Maxi-Zerkleinerer 600 ml, Stufe 2 (je
nach Modell) Abb. G:

* Mit diesem Zubehorteil kdnnen Sie
folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Kréuter, Zwiebeln. 2560g aus-
geldstes und in Tcm groBe Wurfel ges-
chnittenes Rindfleisch in 15 Sekunden.

Multifunktions-Schiissel 2I, Stufe 2 (je
nach Modell) Abb. I:

* Mit diesem Zubehérteil kdnnen Sie

folgende Lebensmittel hacken:
Ausgeldstes und in 1 cm groBe Wurfel
geschnittenes Fleisch (600g Rindfleisch)
in 20 Sekunden, GemUse, K&se, Brot.

¢ AuBerdem koénnen Sie bis zu 700g Ge-
mUse (Karotten), Ké&se, usw. hacken und
schneiden.

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

- Uberpriifen Sie folgende Punkte:

Ihr Gerd&t ist ans Stromnetz angeschlos-
sen.

Das Stromkabel befindet sich in gutem
Zustand. )

Das Gerdat ist mit einem Uberhitzungs-
schutz ausgestattet. Wenn das Gerdt
Uberhitzt, schaltet es sich aufomatisch
aus. Lassen Sie es in diesem Fall 20 Minu-

ZUBEHOR

Bei Ihrem Fachhdndler und in den zuge-
lassenen Servicecentern (siehe Liste im
Serviceheft) sind folgende Artikel erhdlt-
lich:

Mini-Zerkleinerer 150 ml: Art.-Nr.
MS_0695652.

Mit diesem Zubehdr kann man 70 gr
Rindfleisch in 3 Sekunden klein hacken.

ten lang abkihlen und nehmen Sie es
anschlieBend wieder in Betrieb.

Das Gerdt funktioniert immer noch
nicht?

Wenden Sie sich in diesem Fall an ein zu-
gelassenes Servicecenter (siehe Liste im
Serviceheft)

Zerkleinerer 450 ml: Art.-Nr. MS_0695653.
Mit diesem Zubehdr kann man 200 gr
Rindfleisch in 10 Sekunden klein hacken.
Maxi-Zerkleinerer 600 ml: Art.-Nr.
MS_0695654.

Mit diesem Zubehdr kann man 250 gr
Rindfleisch in 15 Sekunden klein hacken.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® I|hrGerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kon-

nen.

> Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder

Gemeinde ab.
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Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor

de bereiding van voedingsmiddelen.

BESCHRIJVING (FIG 1)

A Motorblok
B Startknoppen
B1 Snelheid 1
B2 Snelheid 2
C Mixervoet (in kunststof of metaal,
afhankelijk van het model)
D Kanvan 0,81
D1 Deksel (afhankelijk van het
model)
E Mini-hakmolen 150 mi (afhankelijk
van het model)
E1 Kom
E2 Mes
E3 Binnendeksel
E4 Deksel
F Hakmolen 450 ml (afhankelijk van
het model)
F1 Kom
F2 Mes
F3 Verkleiner
G Maxi-hakmolen 600 ml (afhanke-
lijk van het model)
G1 Kom
G2 Mes
G3 Verkleiner

H Draadgarde
H1 Verkleiner
H2 Garde
Multifunctionele kom 2 | (afhankelijk
van het model)
1T Kom
12 Aandrijfas
I3 Mes
14 Deksel
15 Verkleiner
16 Ontgrendelknop
17 Duwer
18  Schijf of mes A (afhankelijk van het
model)
19 Schijf of mes H (afhankelijk van het
model)
110 Schijffhouder (afhankelijk van het
model)

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

- Lees deze voorschriften zorgvuldig
door voordat u het apparaat voor de
eerste keer gaat gebruiken: bij ver-
keerd gebruik vervalt de aansprake-
lijkheid van Moulinex.

- Controleer of de door het apparaat
gebruikte netspanning overeenkomt
met die van het elekiriciteitsnet.

Een verkeerde aansluiting maakt de

garantie ongeldig.

- Dit apparaat is uitsluitend voor huishou-
delijk gebruik bestemd. Bedrijffsmatig ge-
bruik, verkeerd gebruik of niet-naleving
van de gebruiksaanwijzing doet de
aansprakelijikheid van de fabrikant ver-
vallen en maakt de garantie ongeldig.

- Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact na ieder gebruik en wan-
neer u het gaat reinigen.

- Gebruik het apparaat niet als het niet
correct werkt of is beschadigd. Neem in
dit geval contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het ser-
viceboekje).

- Alle werkzaamheden aan het appa-
raat, met uitzondering van reiniging en
dagelijks onderhoud door de klant,
moeten worden uitgevoerd door een
erkend servicecentrum.

- Raak geen bewegende delen (messen
enz.) aan. Fig. 3

- Raak het mes van de mixervoet (C) niet
aan, ook niet nadat het is gestopt; het
is vijmscherp. Fig. 3

- Hanteer de messen (E2, F2, G2, I3) van
de hakmolens voorzichtig; ze zijn viijm-
scherp.

- Dompel het apparaat, het netsnoer of
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de stekker niet onder in vioeistof, vermogen of door personen die niet
- Bind lang haar samen en zorg ervoor over de nodige ervaring of kennis be-
dat een sjaal of stropdas niet in contact schikken om een dergelijk apparaat te

kan komen met de bewegende delen bedienen, tenzij zij van tevoren instruc-
van het apparaat. fies hebben onfvangen betreffende
- Laat het netsnoer niet binnen handbe- het gebruik van dit apparaat door een
reik van kinderen hangen. verantwoordelijke persoon.
- Kinderen mogen het apparaat uitslui- - Er moet toezicht zijn op kinderen zodat
tend onder toezicht gebruiken. Zjj niet met het apparaat kunnen spelen.
- Laat het netsnoer nooit in aanraking - Als het apparaat "vastloopt” tijdens
komen met of in de nabijheid komen een bereiding, schakelt u het uit en
van warme onderdelen van het appa- controleert u of het gebruikte ac-
raat, een warmtebron of scherpe ran- cessoire niet is overladen met ingre-
den. diénten. Verwijder voorzichtig de
- Gebruik het apparaat niet als het net- ingrediénten die de messen blokke-
snoer of de stekker is beschadigd. Laat ren.

het snoer of de stekker vervangen door - Het apparaat is uitgerust met een
een erkend servicecentrum (zie de lijst oververhittingsbeveiliging. Als het
in het serviceboekje) om ieder gevaar apparaat oververhit raakt, wordt het

te voorkomen. automatisch uitgeschakeld. Laat het
- Gebruik voor uw eigen veiligheid uitslui- apparaat ongeveer 20 minuten af-
tend reserveonderdelen en accessoires koelen voordat u het opnieuw gaat
die zjjn goedgekeurd voor uw appa- gebruiken.
raat, - Schakel het apparaat uit en trek de
- Dit apparaat is niet bedoeld om zonder stekker uit het stopcontact voordat u
hulp of toezicht te worden gebruikt accessoires vervangt of onderdelen
door kinderen of andere personen met hanteert die tijdens de werking van
een beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal het apparaat bewegen.
GEBRUIK VAN HET APPARAAT
- Was de accessoires in warm water met - BELANGRIJK: Gebruik het apparaat
afwasmiddel voordat u het apparaat niet leeg.
voor het eerst gaat gebruiken.Spoelen - Vul de beker tot maximaal 50 cl om
droog ze vervolgens goed af. spatten te voorkomen.
- Zorg ervoor dat uw werkblad schoonis. - Haal de pan van het vuur voordat u
- Doe de ingrediénten in een voldoende warme bereidingen gaat mixen.
grote houder om spatten te voorko- U hoeft de mixervoet niet rond te be-
men. wegen in de bereiding voor een opti-

maal resultaat. Laat hem  tot

* Mixervoet: Fig. C & 4 halverwege in het midden van de

- Schroef de mixervoet (C) op het mo- houder zakken. FIG 6
torblok (A) en contfroleer of de voet vol- - Bij vezelige ingrediénten (prei, selderij,
ledig is vastgeschroefd voordat u de ...) moet u de mixervoet regelmatig rei-
stekker van het apparaat in het stop- nigen tijldens het bereiden. Neem hier-
contact steekt. FIG 4 & 5 bij de veiligheidsrichtljnen voor het uit
- Laat de mixervoet (C) tot halverwege elkaar nemen en reinigen van het ap-
de houder zakken en druk op de start- paraat in acht.
knop (B1 of B2). - Wanneer u bereidingen op basis van

vruchten maakt, moet u de vruchten in
stukken snijden en vooraf het hart of de
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pitten verwijderen.

- Gebruik de mixer niet voor bereidingen
met harde ingrediénten (suiker, choco-
lade, koffie, ...).

* Mini-hakmolen 150 ml (afhankelijk
van het model): Fig.E & 7

- Bevestig het mes (E2) op de aandrijfas
van de kom (E).

- Doe de ingrediénten in de kom (E1) en
breng vervolgens het binnendeksel (E3)
en het deksel (E4) aan.

- Plaats het motorblok (A) op het deksel
(ED.

- Steek de stekker van het motorblok (A)
in het stopcontact en druk op de start-
knop (B1 of B2).

- Verwijder het motorblok (A) en vervol-
gens het deksel (E4) en het binnendek-
sel (E3).

- Verwijder het mes (E2) door het bij het
kunststof gedeelte vast tfe nemen.

- Verwijder de ingrediénten na gebruik.

- Gebruik dit accessoire niet leeg of
gedurende meer dan 10 seconden.

* Hakmolen 450 ml (afhankelijk van
het model): Fig. F & 8

- Bevestig het mes (F2) op de aandrijfas
van de kom (F1).

- Doe de ingrediénten in de kom (F1) en
breng het deksel (F3) aan.

- Plaats het motorblok (A) op het deksel
(F3).

- Steek de stekker van het motorblok (A)
in het stopcontact en druk op de start-
knop (B1 of B2).

- Verwijder het motorblok (A) en vervol-
gens het deksel (F3).

- Verwijder het mes (F2) door het bij het
kunststof gedeelte vast fe nemen.

- Verwijder de ingrediénten na gebruik.

- Gebruik dit accessoire niet leeg.

* Maxi-hakmolen 600 ml (afhankelijk
van het model): Fig. G & 9

- Bevestig het mes (G2) op de aandrijfas
van de kom (G1).

- Doe de ingrediénten in de kom (G1) en
breng het deksel (G3) aan.

- Plaats het motorblok (A) op het deksel

(G3).

- Steek de stekker van het motorblok (A)
in het stopcontact en druk op de start-
knop (B1 of B2).

- Verwijder het motorblok (A) en vervol-
gens het deksel (G3).

- Verwijder het mes (G2) door het bij het
kunststof gedeelte vast te nemen.

- Verwijder de ingrediénten na gebruik.

- Gebruik dit accessoire niet leeg.

* Multifunctionele kom 2 | (afhankelijk
van het model): Fig. |

Hiermee kunt u 150 fot 800 g bereiden -
Volume van de kom: 2 liter.

1) Malen en hakken: Fig. 10

- Plaats de aandrijffas (12) in het midden
van de kom (I1).

- Bevestig het mes (13) op de aandrijffas
(12).

- Bevestig de verkleiner (15) op het deksel
(1.

- Breng het deksel aan en vergrendel
het.

- Plaats het motorblok (A) op de verklei-
ner (15).

In 15 fot 20 seconden kunt u 150 tot 500

g ingrediénten malen of hakken: harde

ingrediénten (kaas, gedroogde vruch-

ten), harde groenten (wortelen, selderij,

...), zachte groenten (uien, spinazie, ...),

rauw en gekookt viees (ontbeend en

ontzenuwd en in blokjes van 1 cm ge-

sneden), rauwe of gekookte vis. Hak of

maal geen ingrediénten die te hard zijn

(ijs. suiker) of die fijin moeten worden ge-

malen (tarwe, koffie).

2) Raspen en snijden: Fig. 11

- Plaats de aandrijffas (12) in het midden
van de kom (I1).

- Bevestig de schijf (18) op de aandrijfas
(12).

- Bevestig de verkleiner (15) op het deksel
(14) en vergrendel hem.

- Plaats het motorblok (A) op de verklei-
ner (15).

- Doe de ingrediénten in de invoerbuis
en druk ze aan met de duwer (7). Druk
de ingrediénten nooit met uw vingers
of met een ander voorwerp aan.
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* Draadgarde (afhankelijk van het
model): Fig. H & 12

- Bevestig de draadgarde (H2) op de
verkleiner (H1).

- Bevestig de verkleiner (H1) op het mo-
torblok (A).

- Draai tot hij wordt vergrendeld.

- Draai na gebruik de verkleiner (H1) los
en verwijder de garde (H2).

REINIGING

- Alle onderdelen en accessoires van
de mixer mogen in de vaatwasser,
met uitzondering van het motorblok
(A) en de verkleiners (F3, G3, H1,
15). Deze moeten met een vochtig
sponsje worden gereinigd.

- Trek de stekker van het apparaat uit
het stopcontact voordat u het gaat
reinigen.

- Gebruik geen schuursponsjes of voor-
werpen met metalen delen.

- Dompel het motorblok (A) niet onder
in water. Veeg het schoon met een
droge of licht bevochtigde doek.

- Als de accessoires zijn verkleurd door
het gebruik van voedingsmiddelen
(wortelen, sinaasappels, ...), kunt u ze
schoonvegen met een doekje ge-
drenkt in huishoudolie en ze vervol-
gens op de gewone manier reinigen.

- Hanteer de messen en snijbladen voor-
zichtig; ze zijn vijmscherp.

RECEPTEN

Mixervoet Fig. 4:

* Groentensoep, snelheid 2:

500 g aardappelen, 400 g wortelen,
1 prei, zout, peper, 1,8 | water. Stoom ge-
durende 10 minuten. Mix gedurende 45
seconden

* Mayonaise, snelheid 2:

Doe 1 eidooier, 1 eetlepel mosterd, 1
eetlepel azijn, zout, peper, 25 cl olie in
een kan van 1 I. Mix gedurende 15 se-
conden.

Mini-hakmolen 150 ml, snelheid 2 (af-
hankelijk van het model) Fig. E:

* Met dit accessoire kunt u het vol-
gende malen of hakken:

Knoflook, fijne kruiden, uien.

70 g rundvlees, ontzenuwd en in blokjes

van 1cmx 1 cmx 1 cm gesneden,in 3

seconden.

Draadgarde, snelheid 1 (afhankelijk
van het model) Fig. H:

Geklopte eiwitten.

4 eiwitten in 3 minuten.

Hakmolen 450 ml, snelheid 2 (afhan-
kelijk van het model) Fig. F:

* Met dit accessoire kunt u het vol-
gende malen of hakken:

Knoflook, fijine kruiden, uien.

200 g rundvlees, ontzenuwd en in

blokjes van 1 cm x 1 cm x 1 cm gesne-

den, in 10 seconden.

Maxi-hakmolen 600 ml, snelheid 2
(afhankelijk van het model) Fig. G:

* Met dit accessoire kunt u het vol-
gende malen of hakken:

Knoflook, fijne kruiden, uien.

250 g rundvlees, onfzenuwd en in

blokjes van 1 cm x 1 cm x 1 cm gesne-

den, in 15 seconden.

Multifunctionele kom 2 |, snelheid 2
(afhankelijk van het model) Fig. I:

* Met dit accessoire kunt u het vol-
gende malen of hakken:

Vlees, ontzenuwd en in blokjes van 1 cm

x 1T cm x 1 cm gesneden (500 g rund-

vlees), in ongeveer 20 seconden, groen-

ten, kaas, brood.



* U kunt ook tot 700 g groenten (wor-
telen), kaas, ... hakken, malen of snij-
den.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

- Controleer het volgende:

Is uw apparaat correct aangesloten op
het stopcontact?

Is het netsnoer in goede staat?

Het apparaat is uitgerust met een over-
verhiftingsbeveiliging. Als het apparaat
oververhit raakt, wordt het automatisch
uitgeschakeld. Laat in dit geval het ap-
paraat ongeveer 20 minuten afkoelen
voordat u het opnieuw gaat gebruiken.

ACCESSOIRES

Werkt het apparaat nog steeds niet?
Neem contact op met een erkend ser-
vicecentrum (zie de lijst in het service-
boekje).

HULPLIJN:

Neem in geval van problemen of vra-
gen over het product eerst contact op
met onze klantenservice voor gespecia-
liseerde hulp en advies:

U kunt de volgende accessoires kopen
bij uw handelaar of een erkend servi-
cecentrum (zie de lijst in het service-
boekje):

Mini-hakmolen 150 ml: ref. MS_0695652.
Met dit accessoire kunt u 70 g rund-
vlees malen in 3 seconden.

Hakmolen 450 ml: ref. MS_0695653.
Met dit accessoire kunt u 200 g rund-
vlees malen in 10 seconden.

Maxi-hakmolen 600 ml: ref,
MS_0695654.

Met dit accessoire kunt u 250 g rund-
vlees malen in 15 seconden.

Wees vriendelijk voor het milieu !

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische

| ] dienst.



Gracias por haber escogido un aparato de la gama Moulinex exclusivamente para
preparar alimentos y para un uso domeéstico.

DESCRIPCION (FIG. 1)

A Bloque motor
B Botones de puesta en marcha
B1 Velocidad 1
B2 Velocidad 2
C Pie de la batidora (de plastico o
de metal en funcién del modelo)
D Vasode 0,81
D1 Tapadera (en funcién del mo-
delo)
E Minipicadora de 150 ml (en fun-
cién del modelo)
E1 Bol
E2 Cuchilla
E3 Contratapadera
E4 Tapadera
F Picadora de 450 ml (en funcién
del modelo)
F1 Bol
F2 Cuchilla
F3 Reductor
G Maxipicadora de 600 ml (en fun-
cién del modelo)
G1 Bol

G2 Cuchilla
G3 Reductor
H Batidor multihilos

H1 Reductor
H2 Batidor
Bol multifuncion de 2 | (en funcion
del modelo)
1 Bol
12 Accionador
I3 Cuchilla
|4 Tapadera

15 Reductor

|6 Botdn de desbloqueo

|7 Empujador

I8  Disco o cuchilla A (en funcion del
modelo)

|9 Disco o cuchilla H (en funcién del
modelo)

110 Portacuchillas (en funcién del mo-
delo)

CONSEJOS DE SEGURIDAD

- Lea atentamente las instrucciones
de uso antes de utilizar por primera
vez el aparato: un uso no conforme
con las instrucciones de uso eximi-
ria a Moulinex de cualquier respon-
sabilidad.

- Asegurese de que la tension de ali-
mentacién del aparato se corres-
ponde efectivamente con la de la
instalacion eléctrica.

Cualquier error en la conexién anu-

laré la garantia.

- Su aparato estd disefado Unicamente
para un uso doméstico en el interior
de su hogar.

- Desconecte el aparato una vez que
termine de ufilizarlo o cuando vaya a
limpiarlo.

- No utilice el aparato si éste no fun-
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ciona correctamente o si estd da-
Aado. En este caso, lIévelo a un centro
de servicio autorizado (consulte la lista
en el cuaderno de servicio).

- Cualquier intervencion por parte del
cliente diferente de la limpieza y el
mantenimiento deberd llevarse a
cabo en un centro de servicio autfori-
zado.

- No foque nunca las piezas en movi-
miento (cuchillcs...). FIG 3

- No toque la cuchilla del pie de la ba-
tidora (C) incluso aungue no esté en
movimiento ya que estd muy afilada.
FIG 3

- Manipule las cuchillas (E2, F2, G2,13) de
las picadoras con precaucion ya que
estan muy afiladas.

- No sumerja el aparato, el cable de ali-



mentacién o la tfoma en agua o en estdn vigiladas por una persona res-

cualquier otro liquido. ponsable de su seguridad o han reci-
- No deje el cable de alimentacion col- bido instrucciones relativas al uso del
gando al alcance de los ninos. aparato.
- No deje que los ninos utilicen el apa- - Se recomienda vigilar a los ninos para
rato sin vigilancia. asegurarse de que no juegan con el
- El cable de alimentacion no debe aparato.
estar nunca cerca o en contacto con - En caso de que el aparato “se blo-
las partes calientes del aparato, cerca quee” durante una de sus prepara-
de una fuente de calor o sobre un an- ciones, detenga el aparato,
gulo vivo. desconéctelo y aseglrese de que el
- En caso de que el cable de alimenta- accesorio utilizado no esta obs-
cién o la toma estén danados no uti- truido. Retire los alimentos que lo

lice el aparato. Para evitar cualquier bloquean y tenga mucho cuidado
peligro, llévelos a cambiar a un centro con las cuchillas.
de servicio autorizado (consulte lalista - Su aparato estd equipado con una

en el cuaderno de servicio). seguridad contra el sobrecalenta-
- Por su seguridad, utilice Gnicamente miento. En caso de sobrecalenta-
accesorios 'y piezas de recambio miento el aparato se cortara. Deje
adaptados a su aparato. enfriar el aparato durante aprox. 20
- Este aparato no estd disefnado para minutos y después vuelva a utilizarlo
ser utilizado por personas (incluidos los normalmente.
nifos) cuyas capacidades fisicas, sen- - Apague el aparato y desenchufelo
soriales 0 mentales sean reducidas, o antes de cambiar los accesorios o de
por personas con falta de experiencia acercarse d las partes moviles.

o de conocimientos, salvo si éstas

PUESTA EN SERVICIO / USO

- Antes de utilizar el aparato por primera - ATENCION: No ponga en marcha el

vez, lave los accesorios en agua jabo- aparato en vacio.
nosa. Acldrelos y séquelos cuidadosa- - No llene el vaso por encima de los 50
mente. cl (15 Oz) para evitar salpicaduras.
- Es importante que se asegure que la - Retire el recipiente de coccién de la
superficie de frabajo estd bien limpia. fuente de calor para batir preparacio-
- Ponga los alimentos en un recipiente nes calientes. Para una mayor eficacia,
lo suficienfemente alto como para evi- no desplace el pie de la batidora por
tar salpicaduras. la preparaciéon. Déjelo a media altura

y en el centfro del recipiente. FIG 6

* Pie de la batidora: FIG 4 & 1 -Para los alimentos fibrosos (puerros,

- Atornille el pie de la batidora (C) al apios, etc.), impie el pie regularmente
bloque motor (A), asegulrese de que durante la preparacion siguiendo las
queda bien atornillado hasta el fope y recomendaciones de seguridad para
a continuacién conecte el aparato. el desmontaje y la limpieza del pro-
FIG4 &5 ducto.

- Sumerja el pie de la batidora (C) a  -Para las preparaciones a base de

media altura del recipiente y presione fruta, corte y deshuese la fruta previo-
el botén de puesta en marcha (B1 o mente.
B2). - No utilice la batidora para preparacio-
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nes a base de alimentos duros (azdcar,
chocolate, café).

* Minipicadora de 150 ml (en funcién
del modelo): FIGE & 7

- Coloque la cuchilla (E2) en el eje del
bol (ET).

- Coloque los alimentos en el bol (E1) y
a continuacién instale la contratapa-
dera (E3) y la tapadera (E4).

- Coloque el bloque motor (A) sobre la
tapadera (E4).

- Conecte el bloque motor (A) y pre-
sione el botén de puesta en marcha
(B1 0 B2).

- Retire el bloque motor (A), luego la ta-
padera (E4) y luego la contratapa-
dera (E3).

- Retire la cuchilla (E2) manipuldndola
por la parte pldstica.

- Después de utilizar el aparato, retire los
alimentos.

- No ponga a funcionar este acceso-
rio en vacio o durante mas de 10 se-
gundos.

*Picadora de 450 ml (en funcion del
modelo): FIG F & 8

- Coloque la cuchilla (F2) en el eje del
bol (F1).

- Coloque los alimentos en el bol (F1) y
a continuacién instale la tapadera
(F3).

- Cologue el bloque motor (A) sobre la
tapadera (F3).

- Conecte el bloque motor (A) y pre-
sione el botédn de puesta en marcha
(B1 0 B2).

- Retire el bloque motor (A) y luego la
tapadera (F3).

- Retire la cuchilla (F2) manipuldndola
por la parte plastica.

- Después de utilizar el aparato, retire los
alimentos.

- No ponga en marcha este acceso-
rio en vacio.

*Maxipicadora de 600 ml (en fun-
cion del modelo): FIG G & 9

- Cologue la cuchilla (G2) en el eje del
bol (G1).
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- Coloque los alimentos en el bol (G1) y
a continuacién instale la tapadera
(G3).

- Cologue el bloque motor (A) sobre la
tapadera (G3).

- Conecte el bloque motor (A) y pre-
sione el botén de puesta en mar-
cha (B1 o B2).

- Retire el bloque motor (A) y luego la
tapadera (G3).

- Retire la cuchilla (G2) manipulédndola
por la parte pldstica.

- Después de utilizar el aparato, retire los
alimentos.

- No ponga en marcha este acceso-
rio en vacio.

*Bol multifuncién de 2 I (en funcién
del modelo: FIG |

Le permite preparar como maximo de
150 a 800 g - Volumen del bol: 2 litros.

1) Picar FIG 10:

- Coloque el accionador (12) en el cen-
fro del bol (11).

- Cologue la cuchilla (13) sobre el accio-
nador (12).

- Coloque el reductor (15) sobre la tapa-
dera (14).

- Cologue y bloquee la tapadera.

- Cologue el blogue motor (A) sobre el
reductor (15).

Puede picar de 150 a 500 g de alimen-
tos entre 15 y 20 segundos: productos
duros (quesos, frutos secos), verduras
duras (zanahorias, apio, efc.), verduras
tiernas (cebollas, espinacas...), carnes
crudasy cocinadas (deshuesadas, sin
nervios y cortadas en dados de 1 cm3),
pescados crudos o cocinados. No
pique productos demasiado duros (he-
lado, azlcar) o que precisen una mo-
lienda fina (frigo, café).

2) Rallar/cortar FIG 11:

- Coloque el accionador (12) en el cen-
fro del bol (I1).

- Cologue el disco (18) sobre el acciona-
dor (12).

- Coloque el reductor (15) sobre la tapa-
dera (14) y bloquéela.



- Coloque el bloque motor (A) sobre el
reductor (15).

- Infroduzca los alimentos por la chime-
nea y guielos con el empujador (17).

- No empuje nunca los alimentos con
los dedos o con cualquier herra-
mienta.

*Batidor multihilos (en funcién del
modelo): Fig H & 12

- Monte el batidor multihilos (H2) con el
reductor (H1).

- Coloque el reductor (H1) sobre el blo-
que motor (A).

- Atornille hasta el tope.

- Después de utilizarlo, desatornille el re-
ductor (H1) y retire el batidor (H2).

LIMPIEZA

- Todas las piezas y accesorios de sus
batidores pueden lavarse en el lava-
vajillas excepto el bloque motor (A)
y los reductores (F3, G3, H1, I5) que
puede limpiar con una esponja ligera-
mente humedecida.

- Desenchufe el aparato antes de pro-
ceder a cualquier operacién de lim-
pieza.

- Atencién al manipular las cuchillas ya
que estén muy afiladas.

- No utilice esponjas abrasivas u objetos
que contengan partes metdlicas.

- No sumerja nunca el bloque motor (A)
en el agua. Limpielo con un pano seco
o ligeramente humedecido.

- En caso de coloracion de los acceso-
rios por los alimentos (zanahorias, na-
ranjas...) frotelos con un  pafo
humedecido con aceite alimentario y
a contfinuacién  Iimpielos  normal-
mente.

Pie de la batidora FIG 4:

* Sopa de verduras, velocidad 2:
500 g de patatas, 400 g de zanahorias,
1 puerro, sal, pimienta, 1,8 | de agua.
Cueza al vapor durante 10 minutos.
Bata durante 45 segundos

* Mayonesa, velocidad 2:

Ponga 1 yema de huevo, 1 cucharada
sopera de mostaza, 1 cucharada so-
pera de vinagre, sal, pimienta, 25 cl de
aceite enelvasode 11.

Bata durante 15 segundos.

Minipicadora de 150 ml, velocidad 2
(en funcién del modelo) FIG E:

* Con este accesorio podra picar:
ajo, finas hierbas, cebolla.

70 g de carne de ternera sin nervio y
cortada en trozos de 1T cm x 1 cm x 1
cm en 3 segundos.

Batidora de varilla, velocidad 1 (en
funcién del modelo) Fig H:

Claras a punto de nieve.

4 claras en 3 minutos.

Picadora de 450 ml, velocidad 2 (en
funcién del modelo) FIG F:

* Con este accesorio podra picar:
ajo, finas hierbas, cebolla.

200 g de carne de ternera sin nervio y
cortada en trozosde 1 cm x 1T cm x 1
cm en 10 segundos.

Picadora de 600 ml, velocidad 2 (en
funcién del modelo) FIG G:

» Con este accesorio podrd picar:
ajo, finas hierbas, cebolla.

250 g de carne de ternera sin nervio y
corfada en trozosde 1 cm x 1 cm x 1
cm en 15 segundos.
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Bol multifuncién de 2 |, velocidad 2 » También puede picar y cortar hasta
(en funcién del modelo FIG I: 700 g de verduras (zanahorias), queso,

* Con este accesorio podra picar: etc.

Carnes sin nervio y cortadas en frozos
delcmx1lcmx1cm (500 g de ter
nera) en unos veinte segundos, verdu-
ras, quesos, pan.

¢QUE HACER ST SU APARATO NO FUNCIONA?

- AsegUrese de: friar el aparato durante aprox. 20 minu-
Que el aparato estd bien conectado a  tos y después vuelva a utilizarlo normail-
la corriente. mente.

Que el cable estd en buen estado. ¢Su aparato sigue sin funcionar?

Su aparato estd equipado con una se-  Llévelo a un centro de servicio autori-
guridad contra el sobrecalentamiento.  zado (consulte la lista en el cuaderno
En caso de sobrecalentamiento el apa-  de servicio).

rato se cortard. En este caso, deje en-

ACCESORIO(S)

Puede adquirir en su distribuidoroenun  Minipicadora de 450 mi: ref
centro autorizado (consulte lalistaenel  MS_0695653.
cuaderno de servicio) los siguientes ar-  Con este accesorio podrd picar 200 g

ficulos: de ternera en 10 segundos.
Minipicadora de 160 ml: ref Minipicadora de 600 ml: ref
MS_0695652. MS_0695654.

Con este accesorio podrd picar 70 g Con este accesorio podrd picar 250 g
de ternera en 3 segundos. de ternera en 15 segundos.

iParticipemos en la proteccion del medio ambiente!
@ El aparafo contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.

2 Llévelo a un punto de recogida para que realice su tratamiento.
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Complimenti per avere scelto un apparecchio della gamma Moulinex esclusiva-
mente per la preparazione di alimenti e destinata ad un uso domestico.

DESCRIZIONE (FIG. 1)

A Blocco motore
B Pulsanti di avvio
B1 Velocita 1
B2 Velocitd 2
C Frullatore a immersione (in plas-
tica o in metallo, secondo il mo-
dello)
D Bicchiere da 0,8L
D1 Coperchio (secondo il modello)
E Mini tritatutto 150 ml (secondo il
modello)
E1 Ciotfola
E2 Lama
E3 Contfrocoperchio
E4 Coperchio
F Tritatutto 450 ml (secondo il mo-
dello)
F1 Ciotola
F2 Lama
F3 Riduttore

G Mauxi tritatutto 600 ml (secondo il
modello)
G1 Ciotola
G2Lama
G3 Riduttore
H Fruste multifilo
H1 Riduttore
H2 Frusta
Ciotola multifunzioni 2L (secondo il
modello)
11 Ciotola
12 Cilindro guida
13 Lama
14 Coperchio
15 Riduttore
16 Pulsante di sblocco
|7 Pressatore
18 Disco o lama A (secondo il modello)
19 Disco o lama H (secondo il modello)
110 Porta-lama (secondo il modello)

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

- Al primo utilizzo dell'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni
per l'uso : un utilizzo non conforme
alle istruzioni per l'uso solleva Mou-
linex da qualsiasi responsabilitd.

- Verificare che il voltaggio dell'appa-
recchio corrisponda a quello dellim-
pianto elettrico utilizzato.

Eventuali errori di collegamento an-
nullano la garanzia.

- Questo apparecchio & esclusivamente
destinato ad un uso domestico e al-
l'interno dell'abitazione.

- Scollegare l'apparecchio dalla presa
eleftrica al termine di ogni utilizzo e du-
rante la pulizia.

- Non ufilizzare I'apparecchio qualora
non funzioni correttamente o sia stato
danneggiato. In questo caso, rivolgersi
presso un Centro Assistenza autorizzato

(consultare l'elenco nel libretto diistru-
zioni).

- Qualsiasi intervento diverso dalla pulizia
e dalla manutenzione abituale a cura
del cliente deve essere effettuato da
un Centro Assistenza autorizzato.

- Non toccare mai le parti in movimento
(lame, ...).FIG. 3

- Non toccare la lama del frullatore a
immersione (C), neanche quando
& ferma, poiché & molto offilata. FIG. 3

- Maneggiare le lame (E2, F2, G2, 13) dei
tritatutto con precauzione, sono estre-
mamente dffilate.

- Non immergere mai l'apparecchio, il
cavo di alimentazione o la spina nel-
I’'acqua o in qualsiasi alfro liquido.

- Non lasciare il cavo di alimentazione
alla portata dei bambini.

- Non lasciare che i bambini utilizzino
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l'apparecchio senza sorveglianza.

-Tenere sempre il cavo di alimentazione
lontano dai componenti caldi dell'ap-
parecchio, da fonti di calore o da spi-
goli aguzzi.

- Se il cavo di alimentazione o la spina
sono danneggiati, non utilizzare I'ap-
parecchio. Al fine di evitare rischi, chie-
derne obbligatoriamente la sostitu-
zione presso un Centro Assistenza
autorizzato (consultare l'elenco nel li-
bretto di istruzioni).

- Per la vostra sicurezza, utilizzare esclusi-
vamente accessori e componenti
adatti almodello dell'apparecchio ac-
quistato.

- L'utilizzo di questo apparecchio non &
previsto per persone (bambini com-
presi) le cui capacitd fisiche, sensoriali
o mentali siano sminuite o per persone
prive di esperienza o conoscenza del
prodoftto, tranne nel caso in cui ab-
biano usufruito, con I'ausilio di una per-
sona responsabile della loro incolu-

mitd, di sorveglianza o di istruzioni pre-
liminari relative all’'uso dell’apparec-
chio.

Sorvegliare i bambini per accertarsi
che non giochino con I'apparecchio.
Se l'apparecchio *’si blocca’ du-
rante I'uso, spegnerlo, scollegario
dalla presa di corrente e verificare
che l'accessorio utilizzato non sia
ostruito. Rimuovere gli alimenti che
lo intasano facendo molta atten-
zione alle lame.

L'apparecchio & dotato di un dispo-
sitivo di sicurezza anti-surriscalda-
mento. In caso di surriscaldamento,
I'apparecchio si arrestera. Lasciare
raffreddare I'apparecchio per circa
20 minuti, quindi riprendere il nor-
male utilizzo.

Spegnere 'apparecchio e scollegarlo
dalla corrente elettrica prima di cam-
biare gli accessori o ditoccare le parti
che sono mobili durante il funziona-
mento.

AVVIO / UTILIZZO

- Al primo utilizzo, pulire gli accessori con
acqua saponata. Sciacquare e asciu-
gare con cura.

- Assicurarsi che il piano di lavoro utiliz-
zato sia ben pulito.

- Versare gli alimenti in un recipiente suf-
ficientemente alto, in modo da evitare
schizzi.

¢ Frullatore a immersione : FIG.C & 4

- Awvitare il frullatore a immersione (C)
sul blocco motore (A), assicurarsi che il
cilindro sia inserito fino in fondo, quindi
collegare l'apparecchio alla presa di
corrente.FIG. 4 & 5

- Immergere il frullatore a immersione
(C) fino a metd del recipiente e pre-
mere il pulsante di avvio (B1 o B2).

- ATTENZIONE : Non far funzionare I'ap-
parecchio a vuoto.

- Non riempire il bicchiere oltre 50 CL (15
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Oz) per evitare schizzi.

- Rimuovere il recipiente di cottura dalla
fonte di calore per frullare preparati
caldi. Anche spostando il frullatore a
immersione durante la preparazione
non si otterranno risultati migliori. La-
sciarlo invece a metd altezza e al cen-
fro del recipiente. FIG. 6

- Per gli alimenti filamentosi (pere, se-
dano, ecc...), pulire regolarmente il
frullatore a immersione durante la pre-
parazione seguendo accuratamente
le indicazioni di sicurezza di smontag-
gio e pulizia del prodotto.

- Per preparati a base di frutta, tagliare
e denocciolare i frutti prima di iniziare
la preparazione.

- Non utilizzare il frullatore per prepara-
zioni a base di alimenti duri (zucchero,
cioccolato, caffé).



* Mini Tritatutto 150 ml (secondo il
modelio): FIG. E & 7

- Posizionare la lama (E2) sull'asse della
ciofola (E1).

- Versare gli alimenti nella ciotola (E1),
posizionare il confrocoperchio (E3) e
quindi il coperchio (E4).

- Inserire il blocco motore (A) sul coper-
chio (E4).

- Collegare il blocco motore (A) alla
presa di corrente e premere il pulsante
di avvio (B1 o B2).

- Rimuovere il blocco motore (A), il co-
perchio (E4) e quindi il controcoper-
chio (E3).

- Rimuovere la lama (E2) avendo cura
di maneggiarla dalla parte in plastica.

- Dopo l'utilizzo, mettere da parte gli ali-
menti.

- Non far funzionare questo accesso-
rio a vuoto o per piu di 10 secondi
di seguito.

* Tritatutto 450 ml (secondo il mo-
dello): FIG.F & 8

- Posizionare la lama (F2) sull'asse della
ciotola (F1).

- Versare gli alimenti nella ciotola (F1),
quindi posizionare il coperchio (F3).

- Inserire il blocco motore (A) sul coper-
chio (F3).

- Collegare il blocco motore (A) alla
presa di corrente e premere il pulsante
di avvio (B1 o B2).

- Rimuovere il blocco motore (A), quindi
il coperchio (F3).

- Rimuovere la lama (F2) avendo cura
di maneggiarla dalla parte in plastica.

- Dopo l'utilizzo, mettere da parte gli ali-
menti.

- Non far funzionare questo accesso-
rio a vuoto.

*Maxi Tritatutto 600 ml (secondo il
modello): FIG. G & 9

- Posizionare la lama (G2) sull'asse della
ciotola (G1).

- Versare gli alimenti nella ciotola (G1),

quindi posizionare il coperchio (G3).

- Inserire il blocco motore (A) sul coper-
chio (G3).

- Collegare il blocco motore (A) alla
presa di corrente e premere il pulsante
di avvio (B1 o B2).

- Rimuovere il blocco motore (A), quindi
il coperchio (G3).

- Rimuovere la lama (G2) avendo cura
di maneggiarla dalla parte in plastica.

- Dopo l'utilizzo, mettere da parte gli ali-
menti.

- Non far funzionare questo accesso-
rio a vuoto.

* Ciotola multifunzioni 2L (secondo il
modello): Fig. |

Consente di effettuare preparazioni da
150 a 800g al massimo - Volume della
ciotola : 2 litri.

1) Tritare : Fig. 10

- Posizionare il cilindro guida (12) al centro
della ciotola (I1).

- Inserire la lama (13) sul cilindro guida
12).

- Posizionare il riduttore (15) sul coperchio
14).

- Posizionare e chiudere il coperchio.

- Inserire il blocco motore (A) sul riduttore
(15).

E possibile fritare da 150 a 500 g di ali-
menti in 15 - 20 secondi : prodotti duri
(formaggi, frutta secca), verdure dure
(carote, sedano, ecc...), verdura tenera
(cipolle, spinaci,...), carne cruda e cotta
(senza ossi né nervi e tagliata in dadi
da 1cm3), pesce crudo o cotto. Non fri-
tare prodotti froppo duri (ghiaccio, zuc-
chero) o che necessitano di una maci-
natura fine (grano, caffé).

2) Grattugiare/affettare : Fig. 11

- Posizionare il cilindro guida (12) al centro
della ciotola (I1).

- Inserire il disco (18) sul cilindro guida
12).

- Posizionare il riduttore (15) sul coperchio
(14) e bloccarlo.
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- Inserire il blocco motore (A) sul riduttore
(15).

- Infrodurre gli alimenti nellimboccatura
e accompagnarli adiutandosi con il
pressatore (I7). Non spingere mai gli
alimenti con le dita o con un uten-
sile.

* Fruste multifilo (secondo il modello)
:Fig.H & 12

- Assemblare le fruste multifilo (H2) conil
riduttore (H1).

- Posizionare il riduttore (H1) sul blocco
motore (A).

- Avvitare fino all'arresto completo.

- Dopo I'utilizzo, svitare il riduttore (H1) e
rimuovere le fruste (H2).

PULIZIA

- Tutti i componenti e gli accessori dei
frullatori possono essere lavati in lava-
stoviglie ad eccezione del blocco
motore (A) e dei riduttori (F3, G3,
H1, 15), che si potranno pulire con una
spugna leggermente inumidita.

- Scollegare I'apparecchio dall'alimen-
tazione elettrica prima di qualsiasi ope-
razione di pulizia.

- Prestare attenzione quando si maneg-
giano le lame, sono estremamente af-
filate.

- Non utilizzare spugne abrasive né og-
getti contenenti parti metalliche.

- Non immergere mai il blocco motore
(A) nell'lacqua. Pulirlo con un panno
asciutto o appena inumidifo.

- Nel caso in cui gli accessori prendano
il colore degli alimenti con cui sono ve-
nuti a contatto (carote, arance...), sfre-
garli con un panno imbevuto di olio
alimentare, quindi procedere con la
normale pulizia.

Frullatore a immersione FIG. 4:

* Zuppa di verdure, velocita 2 :

500 g di patate, 400 g di carote, 1 porro,
sale, pepe, 1,8L d'acqua.

Far cuocere a vapore per 10 minuti.
Frullare per 45 secondi.

* Maionese, velocita 2 :

Versare 1 tuorlo d'uovo, 1 cucchiacio di
mostarda, 1 cucchiaio di aceto, sale,
pepe e 25 cl di olio nel bicchiere da 1L.
Frullare per 15 secondi.

Mini Tritatutto 150 ml, velocita 2 (se-
condo il modello) FIG. E:

* Con questo accessorio & possibile
tritare :

Aglio, erbe aromatiche, cipolle.

70 g di carne di manzo senza nervi e ta-

gliata a dadini da Tcm*lcm*lcm in

3 secondi.

34

Frusta Multifilo, velocita 1 (secondo il
modello) Fig. H:

Albumi montati a neve.

4 albumi in 3 minuti.

Tritatutto 450 ml, velocita 2 (secondo
il modelio) FIG. F:

» Con questo accessorio & possibile
tritare :

Aglio, erbe aromatiche, cipolle.

200 g di carne di manzo senza nervi e

tagliata a dadini da Tcm*1cm*1cm in

10 secondi.

Tritatutto 600 ml, velocita 2 (secondo
il modello) FIG. G:

* Con questo accessorio & possibile
tritare :

Aglio, erbe aromatiche, cipolle.

250 g di carne di manzo senza nervi e

tagliata a dadini da Tcm*1cm*1cm in

15 secondi.



Ciotola multifunzioni 2L, velocita 2
(secondo il modello) FIG. I:

* Con questo accessorio & possibile
tritare :

Carne senza nervi e tagliata a dadini

da Tem*1lcm*1em (600g di manzo) in

una ventina di secondi, verdure, for-
maggi e pane.

« E anche possibile tritare e affettare
fino a 700g di verdure (carote), for-
maggi, ecc...

COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

- Verificare :

Che l'apparecchio sia correttamente
collegato alla presa di corrente.

Che il cavo sia in buono stato.
L'apparecchio & dotato di un dispositivo
di sicurezza anfi-surriscaldamento. In
caso di surriscaldamento, l'apparecchio
si arresterd. Se si verifica questa even-
tualitd, lasciare raffreddare I'apparec-
chio per circa 20 minuti, quindi ripren-
dere il normale utilizzo.

ACCESSORI

L'apparecchio continua a non funzio-
nare

Rivolgersi ad un Centro Assistenza auto-
rizzato (consultare I'elenco nel libretto
di istruzioni).

E possibile procurarsi i seguenti articoli
presso il proprio rivenditore o un Centro
Assistenza  autorizzato  (consultare
l'elenco nel libretto di istruzioni) :

Mini tritatutto 150 ml . art. MS_0695652.
Con questo accessorio sard possibile tri-
tare 70g di manzo in 3 secondi.

Mini tritatutto 450 ml : art. MS_0695653.
Con questo accessorio sard possibile tri-
tare 200g di manzo in 10 secondi.

Mini tritatutto 600 ml : art. MS_0695654.
Con questo accessorio sard possibile tri-
tare 250g di manzo in 15 secondi.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !

® Ilvostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono

essere riciclati.

HEE > Losciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Au-

torizzato.




Os nossos sinceros agradecimentos por ter escolhido um aparelho da gama
Moulinex que foi exclusivamente concebido para a preparacdo dos alimentos e

para uma utilizagdo doméstica.

DESCRICAO (FIG. 1)

A Bloco motor
B Botoes de colocag¢ao em funcio-
namento
B1 Velocidade 1
B2 Velocidade 2
C Pé de varinha (pldstico ou metal,
consoante o modelo)
D Copo medidor 0,8 |
D1 Tampa (consoante o modelo)
E Mini-picadora 150 ml (consoante
o modelo)
E1 Taca
E2 L&mina
E3 Tampa interior
E4 Tampa
F Picadora 450 ml (consoante o mo-
delo)
F1 Taca
F2 Lamina
F3 Redutor
G Maxi-picadora 600 ml (consoante
o modelo)
G1 Taca

G2 Lamina
G3 Redutor
H Batedor multi-varas
H1 Redutor
H2 Batedor
Copo multifungoes 2 | (consoante o
modelo)
1T Copo
12 Eixo
I3 Lé&mina
14 Tampa
15 Redutor
|6 Botdo de abertura
|7 Calcador
I8 Disco ou l&@mina A (consoante o

modelo)

|9 Disco ou l&mina H (consoante o
modelo)

110 Suporte da I&mina (consoante o
modelo)

CONSELHOS DE SEGURANCA

- Leia atentamente as instrugoes de
utilizacao antes de colocar o apa-
relho em funcionamento pela pri-
meira vez: a Moulinex ndo aceitara
qualquer responsabilidade por qual-
quer utilizagdo que ndo cumpra as
instrucoes.

- Verifique se a fensdo de alimentacdo
do aparelho é compativel com a sua
instalacdo eléctrica.

Qualquer erro na ligagdo do apare-
lho a corrente anulara a garantia.

- O aparelho destina-se exclusivamente
a uma utilizacdo doméstica e dentro
de casa.

- Desligue o aparelho da corrente sem-
pre que ndo estfiver a ser utilizado e
antes de proceder a sua limpeza.
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- N&o utilize o aparelho se este ndo fun-
cionar correctamente ou se enconfrar
de alguma forma danificado. Neste
caso, confacte um Servico de Assis-
téncia Técnica autorizado (consulte a
lista no folheto de Servicos de Assistén-
cia Técnica).

- Qualquer intervencdo para além da
limpeza e manutencdo habituais deve
ser executada por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

-Nunca toque nas pecas em movi-
mentfo (I&minas, efc.). Fig. 3

- Ndo toque na lémina do pé de varinha
(C) mesmo quando estiver parada, pois
é extremamente afiada. Fig. 3

- Manuseie as Iaminas (E2, F2, G2,13) das
picadoras com cuidado, pois sGo ex-



fremamente afiadas.

- Ndo mergulhe o aparelho, o cabo de
alimentacdo ou a ficha em égua ou
qualquer outro liquido.

- Mantenha o cabo de alimentacdo
fora do alcance das criancas.

- Ndo deixe que as crian¢as utilizem o
aparelho sem vigiléncia.

- Mantenha o cabo de alimentacdo
longe das partes quentes do aparelho
e afastado de fontes de calor ou de
Aangulos cortantes.

- Se o cabo de alimentac¢do ou a ficha
se enconfrarem de alguma forma da-
nificados, ndo utilize o aparelho. Para
garantir a sua seguranga, estas pecas
devem ser substituidas por um Servico
de Assisténcia Técnica autorizado
(consulte a lista no folheto de Servicos
de Assisténcia Técnica).

- Para sua seguranca, ufilize apenas
acessdrios e pecas sobresselentes
adaptadas ao seu aparelho.

- Este aparelho ndo foi concebido para
ser utilizado por pessoas (incluindo
criang¢as) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontram re-
duzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, a ndo

ser que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a
correcta utilizacdo do aparelho, pela
pessoa responsavel pela sua segu-
ranca.

E importante vigiar as criancas por
forma a garantir que as mesmas ndo
bringuem com o aparelho.

- Se o aparelho "bloquear’” durante a
utilizagao, pare o aparelho, desligue
a ficha da tomada e verifique se o
acessoério que estd a utilizar nao
esta obstruido. Nesse caso, retire os
alimentos que estdo a provocar o
bloqueio, tendo cuidado com as 1a-
minas.

Este aparelho estd equipado com
uma segurang¢a contra sobreaque-
cimento. Em caso de sobreaqueci-
mento, o seu aparelho desliga-se.
Deixe arrefecer durante cerca de 20
minutos e, depois, retome a utiliza-
¢ao.

Pare o aparelho e desligue-o da cor-
rente antes de substituir os acessoérios
ou de se aproximar das partes que se
movem quando o aparelho estd em
funcionamento.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

- Antes da primeira utilizacdo, lave todos
0s acessoérios com dgua e detergente.
Enxague e seque.

- E importante garantir as condicdes de
higiene da sua bancada.

- Coloque os alimentos num recipiente
suficientemente alto para evitar salpi-
COos.

* Pé de varinha: Fig.C e 4

- Fixe o pé de varinha (C) no bloco mo-
tor (A), certifique-se que o pé estd
bem fixo até parar e, depois, ligue o
aparelho a corrente. Fig.4 e 5

- Mergulhe o pé de varinha (C) até meio
do recipiente e prima o botdo de co-

locacdo em funcionamento (B1 ou
B2).

- ATENQI'\O: Ndo coloque o aparelho
em funcionamento vazio.

- N&o encha o copo medidor mais de
50 cl para evitar salpicos.

- Retire o recipiente de cozedura da
fonte de calor para misturar as prepa-
racdes quentes. Para uma maior efi-
cdécia, ndo é necessario deslocar o pé
de varinha durante a preparacdo.
Deixe-o a meio e no centro do reci-
piente. Fig. 6

- Para alimentos fibrosos (alho-francés,
aipo, etc.), impe o pé regulamente
durante a prepara¢do, seguindo as
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instrucoes de seguranca para a des-
montagem e limpeza do produto.

- Para as preparacdes & base de fruta,
corte e descaroce-a previomente.

- N&o utilize o pé de varinha para pre-
paragdes d base de alimentos rijos
(aclcar, chocolate, café).

* Mini-picadora 150 ml (consoanie o
modelo): Fig.Ee 7

- Coloque alémina (E2) no eixo da taca
(ED).

- Coloque os alimentos na taca (E1) e,
em seguida, coloque a tampa interior
(E3) e, depois, a tampa (E4).

- Cologue o bloco motor (A) sobre a
tampa (E4).

- Ligue o bloco motor (A) a corrente e
prima o botdo de colocagdo em fun-
cionamento (B1 ou B2).

- Retire o bloco motor (A), depois a
tampa (E4) e, depois, a tampa interior
(E3).

- Retire a IGmina (E2) pegando nela
pela parte de pldstico.

- Apds a utilizacdo, retire os alimentos.

- Nao coloque este acessério em fun-
cionamento vazio ou durante mais
de 10 segundos em continuo.

* Picadora 450 ml (consoante o mo-
delo): Fig.Fe 8

- Coloque alémina (F2) no eixo da taca
D).

- Coloque os alimentos na taca (F1) e,
depois, coloque a tampa (F3).

- Cologue o bloco motor (A) sobre a
tampa (F3).

- Ligue o bloco motor (A) & corrente e
prima o botdo de colocagdo em fun-
cionamento (B1 ou B2).

- Retire o bloco motor (A) e depois a
tampa (F3).

- Retire al@mina (F2) pegando nela pela
parte de pldastico.

- Apds a utilizacdo, retire os alimentos.

- Nao coloque este aparelho em fun-
cionamento vazio.
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* Maxi-picadora 600 ml (consoante o
modelo): Fig.G e 9

- Coloque a lémina (G2) no eixo da
taca (G1).

- Coloque os alimentos na tfaca (G1) e,
depois, coloque a tampa (G3).

- Cologue o bloco motor (A) sobre a
tampa (G3).

- Ligue o bloco motor (A) & corrente e
prima o botdo de colocag¢do em fun-
cionamento (B1 ou B2).

- Retire o bloco motor (A) e depois a
tampa (G3).

- Retire a I&mina (G2) pegando nela
pela parte de pldstico.

- Apds a utilizacdo, retire os alimentos.

- Nao coloque este aparelho em fun-
cionamento vazio.

* Copo multifungoes 2 | (consoante o
modelo): Fig. |

Permite preparar,no méximo, 150 a 800 g

- Volume do copo: 2 litros.

1) Picar Fig. 10:

- Coloque o eixo (12) no centro do copo
an.

- Coloque alédmina (13) sobre o eixo (12).

- Coloqgue o redutor (15) sobre a tampa
14).

- Coloque e blogueie a tfampa.

- Coloque o bloco motor (A) sobre o re-
dutor (15).

Pode, em 15 a 20 segundos, picar 150 a
500 g de alimentos: alimentos rijos
(queijo, frutos secos), legumes rijos (ce-
nouras, dipo, efc.), legumes moles (ce-
bolas, espinafres, etc.) carnes cruas e
cozinhadas (desossadas, sem nervos e
cortadas em pedacos de 1 cm3), peixe
cru ou cozido.N&o pique alimentos de-
masiado rijos (gelo, aglcar) ou que ne-
cessitem de ser picados finos (frigo,
café).

2) Ralar/cortar as fatias Fig. 11:
- Coloque o eixo (12) no centro do copo

.

- Coloque o disco (18) no suporte (12).



- Coloque o redutor (15) sobre a tampa
(14) e aperte-o.

- Instale o bloco motor (A) sobre o re-
dutor (15).

- Introduza os alimentos na chaminé e
oriente-os com a ajuda do calcador
(17). Nunca empurre os alimentos
com os dedos ou com qualquer ou-
tro utensilio.

¢ Batedor multi-varas (consoante o
modelo): Fig. H e 12

- Monte o batedor multi-varas (H2) com
o redutor (H1).

- Encaixe o redutor (H1) no bloco motor
(A).

- Fixe até bloquear.

- Ap6s a utilizagdo, desaperte o redutor
(H1) e retire o batedor (H2).

LIMPEZA

- Todas as pecas e acessérios da vari-
nha podem ser lavados na maquina
de lavar louca excepto o bloco mo-
tor (A) e os redutores (F3, G3, H1,
15), que pode limpar com uma es-
ponja ligeiramente humedecida.
Desligue o aparelho da corrente antes
de qualquer operacdo de limpeza.
- N&o utilize esponjas abrasivas ou ob-
jectos que contenham partes metdli-
Cas.

- Nunca mergulhe o bloco motor (A)
em agua.

Limpe-o0 com um pano seco ou ape-
nas hdmido.

- Caso os acessorios figuem manchados
pelos alimentos (cenouras, laranjas,
etc.) esfregue com um pano embe-
bido em éleo alimentar e, depois, pro-
ceda & limpeza habitual.

- Manuseie as lGminas com cuidado,
pois sdo extremamente afiadas.

RECEITAS

Pé de varinha Fig. 4:

* Sopa de legumes, velocidade 2:
500 g de batatas, 400 g de cenouras, 1
alho-francés, sal, pimenta, 1,8 | de agua.
Deixe cozer ao vapor durante 10 minu-
tos. Misture durante 45 segundos

* Maionese, velocidade 2:

Coloque uma gema de ovo, 1 colher
de sopa de mostarda, 1 colher de sopa
de vinagre, sal, pimenta, 25 cl de éleo
no copo medidor 1 |. Misture durante 15
segundos.

Mini-picadora 150 mli, velocidade 2
(consoante o modelo) Fig. E:

* Com este acessério, pode picar:
Alho, ervas finas, cebola.

70 g de carne de vaca sem nervos e
corfadaem cubosde Tcm X 1cm X 1
cm em 3 segundos.

Batedor multi-varas, velocidade 1
(consoante o modelo) Fig. H:

Claras em castelo.

4 claras em 3 minutos.

Picadora 450 ml, velocidade 2
(consoante o modelo) Fig. F:

* Com este acessério, pode picar:
Alho, ervas finas, cebola.

200 g de carne de vaca sem nervos e
corfadaem cubosde Tcm X 1cmX 1
cm em 10 segundos.

Maxi-picadora 450 ml, velocidade 2
(consoante o modelo) Fig. G:

* Com este acessério, pode picar:
Alho, ervas finas, cebola.

250 g de carne de vaca sem nervos e
corfadaem cubosde Tcm X 1cmX 1
cm em 15 segundos.
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Copo multifungoes 2 I, velocidade 2
(consoante o modelo) Fig. I:

* Com este acessério, pode picar:
Carnes sem nervos e corfadas em
cubos de 1T cm*1 cm*1 cm (600 g de

carne de vaca) em vinte segundos, le-
gumes, queijo, pdo.

* Pode também picar e cortar em fa-
tias até 700 g de legumes (cenouras),
queijo, etc.

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

- Verifique:

Se o aparelho estd bem ligado & cor-
rente.

Se o cabo estd em boas condi¢cdes
Este aparelho estd equipado com uma
seguran¢ca contra o sobreaqueci-
mento.

Em caso de sobreaquecimento, o seu
aparelho desliga-se. Neste caso, deixe-
o arrefecer durante cerca de 20
minutos e, depois, refome a utilizacdo.

ACESSORIOS

Pode obter, junto do seu revendedor ou
num centfro de assisténcia técnica au-
torizado (consulte a lista no folheto de
Servicos de Assisténcia Técnica), os arti-
gos seguintes:

Mini-picadora 150 ml: ref. MS_0695652.
Com este acessorio, pode picar 70 g de
carne de vaca em 3 segundos.

O seu aparelho continua sem funcio-
nar?

Contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a lista no
folheto de Servicos de Assisténcia Téc-
nica).

Picadora 450 ml: ref. MS_0695653.
Com este acessoério, pode picar 200 g
de carne de vaca em 10 segundos.

Maxi-picadora 600 ml: ref. MS_0695654.
Com este acessdrio, pode picar 250g
de carne de vaca em 15 segundos.

Protec¢Go do ambiente em primeiro lugar!

@ O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou re-

ciclados.

N > Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu fratamento.
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Tillykke med dit nye kgkkenapparat, der udelukkende er beregnet til at forarbejde

fgdevarer i en almindelig husholdning.

BESKRIVELSE (FI6. 1)

A Motorblok
B Taend/Sluk-knapper
B1 Hastighed 1
B2 Hastighed 2
C Blenderfod (i plast eller metal af-
haengig af modellen)
D Bceger 0,8 1
D1 La&g (afhcengig af modellen)
E Minihakker 150 ml (afhcengig af
modellen)
E1 Skél
E2 Kniv
E3 Underldg
E4 L&g
F Hakker 450 ml (afhaengig af mo-
dellen)
F1 Skal
F2  Kniv
F3  Tilslutningsdel
G Stor hakker 600 ml (afhaengig af
modellen)
G1 skal
G2 Kniv

G3 Tilslutningsdel
H Piskeris med flere trdde
H1 Tilslutningsdel
H2 Piskeris
Multifunktionsskal 2 | (afhcengig af
modellen)
1T Skal
12 Aksel
13 Kniv
14 L&g
15 Tilslutningsdel
16 Udigserknap
17 Nedstopper
18 Snitteskive eller -plade A (afhcen-
ger af modellen)
18 Snitteskive eller -plade H (afhcenger
af modellen)
Holder til snitfteplade (afhcengig of
modellen)
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SIKKERHEDSANVISNINGER

- Laes brugsanvisningen omhyggeligt
igennem, inden apparatet tages i
brug ferste gang: Moulinex péatager
sig intet ansvar for skader, der
opstér ved forkert brug.

- Kontroller, at el-nettets spcending sva-
rer til det, der er anfgrt pd apparatet.

Alle fejl i tilslutningen medfegrer bori-
fald af garantien.

- Apparatet er udelukkende beregnet til
indendgrs brug i hiemmet.

- Tag stikket ud, ndr du ikke bruger
apparatet og under renggringen.

- Brug ikke apparatet, hvis det ikke fun-
gerer korrekt, eller hvis det er
beskadiget. Kontakt i s& fald et autori-
seret servicevcerksted (se listen i
servicehceftet).

- Anden vedligeholdelse end den re-
gelmaeessige renggring og vedligehol-
delse, som brugeren selv kan foretage,
skal udfgres af et autoriseret service-
veerksted.

- Rgr aldrig ved delene, nér de er i
bevcegelse (knive...). Fig. 3

- Regr aldrig ved kniven pd blenderfoden
(C), ogsd selvom apparatet er stand-
set, da den er meget skarp. Fig. 3

- H&ndter hakkeknivene (E2, F2, G2, 13)
forsigtigt. De er meget skarpe.

- Dyp ikke apparatet, el-ledningen eller
stikket ned i vand eller andre vcesker.

- Lad aldrig el-ledningen hcenge ud
over bordkanten, s& bgrn kan f& fat i
den.

- Lad ikke bgrn bruge apparatet uden
opsyn.
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- Lad aldrig el-Hledningen veere incerhe- - Bgrn bgr kun bruge apparatet under

den af eller komme i kontakt med opsyn for at sikre, at de ikke bruger det
apparatets varme dele, varmekilder som et stykke legetgj.
eller skarpe kanter. - Hvis apparatet "blokerer" under

- Apparatet mad ikke bruges, hvis el-led- brug, skal du standse det, tage stik-
ningen eller stikket er beskadiget. For ket ud, og kontrollere, at det

aft undgé at der opstér farlige situatio- anvendte tilbehgr ikke er blokeret af
ner, m& de beskadigede dele kun noget. Hvis dette er tilfceldet, skal
udskiftes af et autoriseret servicevcerk- du fjerne de ingredienser, der bloke-
sted (se listen i servicehceftet). rer apparatet, samtidig med at du

- Af sikkerhedsmcessige darsager, brug passer pd de skarpe knive.
kun reservedele og tilbehgr som passer - Apparatet er forsynet med en over-
til apparatet, ophedningssikring. Det vil sige, at
- Dette apparat er ikke beregnet fil at apparatet standser i filfeelde af
blive brugt af personer (herunder overophedning. Lad apparatet kgle

barn), hvis fysiske, sensoriske eller men- ned i ca. 20 minutier, inden det
tale evner er svoekkede eller aof tages i brug igen.

personer uden relevant erfaring eller - Stands apparatet, og tag stikket ud,
kendskab, medmindre de er under inden du skifter tiloehgr eller héndterer
opsyn eller har modtaget forudgd- de dele, der bevaeger sig, nér appara-

ende instruktioner om brugen aof tet eribrug.
apparatet af den person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

IBRUGTAGNING

- Vask alt tilbehgret af i scebevand far ikke ngdvendigt at bevcoege blender-
fgrste ibrugtagning. Skyl delene, og tar foden rundt i gryden/skdlen. Placer

dem af. den halvt nede og i midten af behol-
- Sgrg for, at bordpladen er helt ren. deren. Fig. 6
- Loeg ingredienserne nedien beholder, - Hvis fgdevarerne er traeviede (porrer,
der er tilstraekkelig stor, for at undgd selleri osv.),skal foden renggres regel-
sprgjt. maeessigh under brug, og man skal fglge

sikkerhedsanvisningerne for afmonte-
ring og renggring.

- Hvis tilberedningen indeholder frugter,
skal sten og kerner tages ud, og frug-
terne skceres i terninger farst.

- Brug ikke blenderfoden til héarde fgde-
varer (sukker, chokolade, kaffebgnner).

 Blenderfod: Fig. C og 4

- Skru blenderfoden (C) pd& motorblok-
ken (A), sgrg for, at foden er skruet helt
i bund, filslut derefter apparatet. Fig. 4
og5

- Dyb blenderfoden (C) halvt ned i be-
holderen, og tryk p& startknappen (B1

eller B2). * Minihakker 150 ml (afhaengig af mo-
- VIGTIGT: Brug aldrig apparatet uden dellen): Fig. E og 7

ingredienser. - Scet kniven (E2) pd skdlens akse (ET).
- Heeld ikke mere end 50 cl i baegeret - Kom ingredienserne ned i skélen (E1),

for at undgé sprajt. og lceg underléget (E3) og derefter
- Ndr der blendes varme retter, skal gry- l&get p& (E4).

den tages voek fra varmekilden.Det er - Placer motorblokken (A) pd laget (E4).
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- Tilslut motorblokken (A), og tryk pd
startknappen (B1 eller B2).

- Tag motorblokken (A) af, derefter Idget
(E4) og endeligt underldget (E3).

- Tag kniven (E2) ud ved at holde p&
plastdelen.

- Heeld tilberedningen ud af beholderen
effer brug.

- Brug ikke apparatet uden ingredien-
ser eller i mere end 10 sekunder.

* Hakker 450 ml (afheengig af model-
len): Fig. Fog 8

- Scet kniven (F2) p& skélens akse (F1).

- Kom ingredienserne ned i skélen (F1),
og lceg derefter Iaget (F3) pd.

- Placer motorblokken (A) pd laget (F3).

- Tilslut motorblokken (A), og tryk pd&
startknappen (B1 eller B2).

- Tag motorblokken (A) og derefter Idget
(F3) aof.

- Tag kniven (F2) ud ved at holde p&
plastdelen.

- Heeld tilberedningen ud af beholderen
efter brug.

- Brug aldrig apparatet uden ingre-
dienser.

« Stor hakker 600 ml (afhcengig af mo-
dellen): Fig. G og 9

- Scet kniven (G2) pd skd&lens akse (G1).

- Kom ingredienserne ned i skdlen (G1),
og loeg derefter Iaget (G3) pad.

- Placer motorblokken (A) pd laget (G3).

- Tilslut motorblokken (A), og tryk pd
startknappen (B1 eller B2).

- Tag motorblokken (A) og derefter I&get
(G3) af.

- Tag kniven (G2) ud ved at holde p&
plastdelen.

- Heeld filberedningen ud af beholderen
effer brug.

- Brug aldrig apparatet uden ingre-
dienser.

* Multifunktionsskdl 2 | (afheengig af
modellen): Fig. |

Giver mulighed for at filberede mellem
150 og 800 g - Volumen: 2 liter.

1) Hakke: Fig. 10

- Anbring akslen (12) i midten af skdlen
n.

- Scet kniven (13) pé& akslen (12).

- Scet tilslutningsdelen (15) pd Iaget (14).

- Scet ldget pd, og drej det fast.

- Placer motorblokken (A) pd filslutnings-
delen (15).

P& 15 1il 20 sekunder kan du hakke 150
fil 500 g fedevarer s&som: hdrde fgde-
varer (ost, tgrrede frugter), hérde grgnt-
sager (gulergdder, selleri osv.), blgde
grentsager (Iag, spinat,...), rét og tilbe-
redt kgd (uden ben, sener og skaret i
tern p& 1 cmy), r& eller filberedt fisk.
Undgd at hakke for harde fgdevarer (s,
sukker), eller fgdevarer der skal hakkes
fint (mel, kaffe).

2) Rivning/snitning: Fig. 11

- Anbring akslen (12) i midten af skdlen
n.

- Scet snifteskiven (18) pd akslen (12).

- Scet filslutningsdelen (15) pd laget (14),
og drej den fast.

- Placer motorblokken (A) pd tilslutnings-
delen (15).

- Kom fgdevarerne ned i p&fyldningsra-
ret, og skub dem ned ved hjcelp af
nedstopperen (17). Brug aldrig fin-
grene eller et andet redskab til at
skubbe fgdevarerne ned i pafyld-
ningsrgret med.

* Piskeris med flere trade (afhcengig
af modellen): Fig. H og 12

- Scet piskeriset (H2) fast pd tilslutnings-
delen (H1).

- Scet tilslutningsdelen (H1) p& motor-
blokken (A).

- Skru holderen i bund.

- Efter endt brug, skru filslutningsdelen
(H1) af, og tag piskeriset ud (H2).
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RENGIRING

- Alle delene og tilbehgrsdelene il blen-
deren kan vaskes i opvaskemaskine
undtaget motorblokken (A), tilslut-
ningsdelene (F3, G3, H1, I5), som
skal vaskes med en let fugtet svamp.

- Tag altid apparatets stik ud, fgr det ren-
ggres.

- Brug aldrig skuresvampe eller stéiluld.

- Dyp aldrig motorblokken (A) ned i
vand.

Tgr den af med et tgrt eller let fugtigt
viskestykke.

- Hvis tilbehgrsdelene er blevet misfarvet
aof fgdevarer (gulergdder, appelsi-
ner...), gnub dem med en klud med
lidt madolie, og renggr dem derefter
pd& scedvanlig Vis.

- Veer altid forsigtig med kniven og snit-
teskiverne, da de er meget skarpe.

OPSKRIFTER

Blenderfod Fig. 4:

* Grgntsagssuppe, hastighed 2:

500 g kartofler, 400 g gulergdder, 1 porre,
salt, peber, 1,8 | vand.

Kog grgntsagerne i 10 minutter.

Blend i 45 sekunder.

* Mayonnaise, hastighed 2:

Kom 1 ceggeblomme, 1 spsk. sennep, 1
spsk. vineddike, salt, peber, 25 cl olie i
baegeret (1 ).

Blend i 15 sekunder.

Minihakker 150 ml, hastighed 2
(afheengig af modellen) Fig. E:

* Dette tilbehgr kan bruges til at
hakke:

Hvidlgg, friske urter, Izg.

70 g oksekad uden sener skéret i stykker

P& 1 cm3 pd 3 sekunder.

Piskeris med flere trade, hastighed 1
(afheengig af modellen) Fig. H:
Piskede ceggehvider.

4 ceggehvider pd 3 minutter.
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Hakker 450 ml, hastighed 2 (afhcen-
gig af modellen) Fig. F:

» Dette tilbehgr kan bruges til at
hakke:

Hvidlgg, friske urter, I3g.

200 g oksekgd uden sener skdret i styk-

ker p& 1 cm3 pd 10 sekunder.

Stor hakker 600 ml, hastighed 2
(afheengig af modellen) Fig. G:

* Dette tilbehgr kan bruges til at
hakke:

Hvidlgg, friske urter, lzg.

250 g oksekgd uden sener skdret i styk-

ker p& 1 cm3 pd 15 sekunder.

Multifunktionsskéal 2 1, hastighed 2
(afhcengig af modellen) Fig. I:

¢ Dette tilbehgr kan bruges til at
hakke:

Kgd uden sener og skdret i stykker pd 1

cm3 (500 g oksekad) pd ca. 20 sekun-

der, grgntsager, ost, bragd.

* Man kan ogsd hakke og snitte op
til 700 g grentsager (gulergdder), ost
OsV.



HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Kontroller:

At apparatet er korrekt filsluttet strgm.
At ledningen er i god stand.

At apparatet er forsynet med en over-
ophedningssikring.

Det vil sige, at apparatet standser i fil-
fcelde af overophedning. Lad appara-
tet kgle ned i ca. 20 minutter, inden det
tages i brug igen.

TILBEHZR

Fungerer apparatet stadig ikke?
Kontakt et autoriseret servicevcerksted
(se listen i servicehceftet).

Fglgende produkter kan kgbes hos for-
handleren eller et autoriseret voerksted
(se listen i servicehceftet):

Mini-hakker 150 ml: varenr. MS_0695652.
Med denne tilbehgrsdel kan man hakke
70 g oksekgd pd 3 sekunder.

Teenk pé miljget!

Hakker 450 ml: varenr. MS_0695653.
Med denne tilbehgrsdel kan man hakke
200 g oksekgd pd 10 sekunder.

Stor hakker 600 ml: varenr. MS_0695654.
Med denne tilbehgrsdel kan man hakke .
250 g oksekgd pd 15 sekunder.

® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller gen-

bruges.

I > Bring det il et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, ndr det ikke

skal bruges mere.
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Takk for at du har valgt et produkt fra serien som utelukkende er beregnet p& mat-
laging i hiemmet.

BESKRIVELSE (FIG. 1)

A Motorenhet H Ballongvisp
B Startknapper H1 Reduksjonsdel
B1 Hastighet 1 H2 Visp
B2 Hastighet 2 Flerfunksjonell beholder 2 | (avhen-
C Mikserfot (plast eller metall avhen- glg av modell)
gig av modell) Beholder
D Beger 0.8 1 I2 Drivpinne
D1 Lokk (avhengig av modell) 13 Kniv
E Minikvern 150 ml (avhengig av 14 Lokk
modell) 15 Reduksjonsdel
E1 Beholder 16 Utlgserknapp
E2 Kniv |7 Stapper
E3 Underlokk I8 Skive eller blad A (avhengig av mo-
E4 Lokk dell)
F Kvern 450 ml (avhengig av mo- |9 Skive eller blad H (avhengig av mo-
dell) dell)
F1 Beholder 10 Bladholder (avhengig av modell)
F2  Kniv

F3 Reduksjonsdel
G Maxikvern 600 ml (avhengig av
modell)
G1 Beholder
G2 Kniv
G3 Reduksjonsdel

SIKKERHETSINSTRUKSJONER

- Les bruksanvisningen ngye fgr du - Alt annet arbeid enn vanlig rengjgring

bruker apparatet for fgrste gang. og vedlikehold utfgrt av kunden, skal
Bruk i strid med bruksanvisningen fri- gjgres av et autorisert serviceverksted.
tar produsenten for ethvert ansvar. - Bergr aldri deler i bevegelse (kniver ...).
- Kontroller at nettspenningen som stér Fig. 3
pd& apparatets merkeskilt, samsvarer - Ikke bergr kniven pd mikserfoten (C)
med ditt elektriske anlegg. selv om den har stoppet, den er svoert
Garantien faller bort ved koblingsfeil. skarp. Fig. 3
- Dette apparatet er kun beregnet p& - Handter knivene (E2,F2, G2, 13) p& kver-
privat husholdningsbruk innendgars. nene forsiktig, de er svcert skarpe.
- Frakoble apparatet nér det ikke lenger - Ikke ha apparatet, ledningen eller stap-
er i bruk og ved rengjaring. selet i vann eller annen vaeske.
- Ikke bruk apparatet hvis det har blitt - Ikke la strgmledningen henge innenfor
skadet eller ikke fungerer som det skal. barns rekkevidde.
Ta det med fil et godkjent serviceverks- - Ikke la barn bruke dette apparatet
ted (se listen i servicehdndboken). uten tilsyn.
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- Strgmledningen skal aldri veere i ncer- - Barn bgr overvdkes for & sikre at de

heten av eller i kontakt med appara- ikke leker med apparatet.
tets varme deler, ncer en varmekilde - Hvis apparatet henger seg opp un-
eller p& en skarp kant. der bruk, mé du stoppe apparatet,

- lkke bruk apparatet hvis strgmlednin- frakoble det og sjekke at tilbehgrs-
gen eller stgpselet er skadet. Av sikker- delen ikke sitter fast. Lasne da opp i
hetsmessige érsaker mé disse delene matvarene som eventuelt blokkerer
byttes ut av et autorisert serviceverks- tilbehgrsdelen. Veer forsiktig med
fed (se listen i serviceh&ndboken). knivene.

- Av sikkerhetsgrunner mé& du ufeluk- - Apparatet er utstyrt med et sikker-
kende bruke tilbehgrsdeler og reserve- hetssystem mot overoppheting. Ved
deler som passer til apparatet. overoppheting slér apparatet seg

- Dette apparatet er ikke ment for bruk automatisk av. La apparatet avkje-
av personer (inkludert barn) med ned- les i ca. 20 minutter f@r du bruker det
satte fysiske, sensoriske eller mentale igjen.
evner, eller mangel pd erfaring og - SI& av apparatet og frakoble det fgr
kunnskap, med mindre disse perso- du skifter ut tilbehgrsdelene eller kom-
nene overvdakes eller fér de ngdven- mer i ncerheten av deler som er i be-
dige instruksjoner i bruken av appara- vegelse mens apparatet er i gang.

tet av en person som er ansvarlig for
deres sikkerhet.

IGANGSETTING .

- Vask tilbehgrsdelene i sGpevann fgrdu - Nér du mikser treviede grgnnsaker
tar apparatet i bruk. Skyll og tark ngye. (purre, selleri osv.), mé& foten rengjgres
- Det er viktig & sgrge for at arbeidsben- regelmessig under bruk. Fglg sikkerhets-
ken erren. forskriffene for demontering og reng-
- Ha matvarene i en beholder som er jering naye.
tilstrekkelig hgy for & unngd sprut. - Né&r du mikser fruktbaserte blandinger,

md du pd forhdnd skjcere opp fruk-
tene og fierne steinene.

- lkke bruk mikseren til & blande harde
ingredienser (sukker, sjokolade, kaffe).

» Mikserfot: Fig. C og 4

- Skru mikserfoten (C) p& motorenheten
(A). Pass pd at foten er skrudd helt inn
fgr du kobler il apparatet. Fig.4 og 5

- Sett mikserfoten (C) i midten av behol- ¢ Minikvern 150 ml (avhengig av mo-

deren, og trykk pd startknappen (B1 dell): Fig.Eog 7

eller B2). - Sett kniven (E2) pd& aksen til beholderen
- FORSIKTIG: Ikke la apparatet ga pé EN.

tomgang. - Ha ingrediensene i beholderen (E1) og
- Ikke fyll begeret over 500 ml (15 Oz) for sett p& underlokket (E3), sé lokket (E4).

& unngd sprut. - Seft motorenheten (A) pd lokket (E4).
- Ta kjelen av kokeplaten ndr du mikser - Koble til motorblokken (A), og frykk pd&

varme blandinger. Det er ikke ngd- startknappen (B1 eller B2).

vendig & flytte mikserfoten rundf i - Ta av motorenheten (A), s& lokket (E4)

blandingen. Hold den midt i blandin- og underlokket (E3).

gen.Fig. 6 - Ta ut kniven (E2) ved & dra den i plas-
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tdelen.

- Til slutt tar du ut ingrediensene.

- La ikke denne tilbehgrsdelen g pé
tomgang eller i over 10 sekunder.

* Kvern 450 ml (avhengig av modell):
Fig.Fog 8

- Sett kniven (F2) p& aksen til beholderen
.

-Haingrediensene i beholderen (F1), og
sett pd lokket (F3).

- Seft motorenheten (A) pd lokket (F3).

- Koble fil motorblokken (A), og trykk p&
startknappen (B1 eller B2).

- Ta av motorenheten (A), sé lokket (F3).

- Ta ut kniven (F2) ved & dra den i plas-
tdelen.

- Til slutt tar du ut ingrediensene.

- Ikke la denne tilbehgrsdelen gé& pa
tomgang.

*Maxikvern 600 ml (avhengig av mo-
dell): Fig. G og 9

- Sett kniven (G2) p& aksen til beholde-
ren (G1).

- Ha ingrediensene i beholderen (G1),
og sett pd lokket (G3).

- Sett motorenheten (A) p& lokket (G3).

- Koble til motorblokken (A), og trykk p&
startknappen (B1 eller B2).

- Ta av motorenheten (A), s& lokket (G3).

- Ta ut kniven (G2) ved & dra den i plas-
tdelen.

- Til sluft tar du ut ingrediensene.

- Ikke la denne tilbehgrsdelen gé pé
tomgang.

¢ Flerfunksjonell beholder 2 | (avhen-
gig av modell): Fig. |

Bruk denne beholderen ftil & tilberede

maks. 150 til 800 g - Beholderen rommer:

2 liter.

1) Kverne: Fig. 10
- Seft drivpinnen (12) midt i beholderen
an.
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- Sett kniven (13) pd drivpinnen (12).

- Sett reduksjonsdelen (15) p& lokket (14).

- Sett pd lokket og 1&s det fast.

- Sett motorenheten (A) pd reduksjons-
delen (15).

Du kan kverne 180 til 500 g ingredienser
pd& 15 1il 20 sekunder: harde produkter
(oster, tgrkede frukter), harde grannsaker
(gulrgtter, selleri, osv.), myke grgnnsaker
(Igk, spinat...), r&tt og kokt kjgtt (utbenet,
med nervene fiernet og skaret i ternin-
gerpd 1 cmy), rd eller kokt fisk. Ikke kvern
meget harde ingredienser (is, sukker) el-
ler ingredienser som ma finmales (hvete,
kaffe).

2) Rive/skjcere i skiver: Fig. 11

- Sett drivpinnen (12) midt i beholderen
an.

- Sett skiven (18) pd& drivpinnen (12).

- Sett reduksjonsdelen (15) pd lokket (14)
og I&s det fast.

- Sett motorenheten (A) pd reduksjons-
delen (15).

- Haingrediensene ned i sjakten og skyv
dem ned med stapperen (17). Skyv
aldri ingrediensene med fingrene
eller andre gjenstander.

» Ballongvisp (avhengig av modell):
Fig. Hog 12

- Monter ballongvispen (H2) p& reduks-
jonsdelen (H1).

- Sett reduksjonsdelen (H1) p& motore-
nheten (A).

- Skru den helt fast.

- Efter bruk skrur du Igs reduksjonsdelen
(H1) og tar ut vispen (H2).



RENGJIZRING

- Alle mikserens deler og tilbehgrsdeler
kan vaskes i oppvaskmaskin unntatt
motorenheten (A), reduksjonsde-
lene (F3, G3, H1, 15). De kan vaskes
med en lett fuktet kiut.

- Frakoble apparatet fgr du rengjgr det.

- Ikke bruk skuresvamper eller kluter som
inneholder metalldeler.

- Ikke dypp motorenheten (A) ned i
vann.

Tgrk den av med en tgrr eller lett fuktet
klut.

- Hvis tilbehgrsdelene har blitt farget av
matvarene (gulrgtter, appelsin...), gnir
du dem med en klut dynket med ma-
tolje fgr du vasker dem som vanlig.

- Handter kniven eller bladene forsiktig.
De er svcert skarpe.

OPPSKRIFTER

Mikserfot Fig. 4:

* Grgnnsakssuppe, hastighet 2:

500 g poteter, 400 g gulrgtter, 1 purrelgk,
salt, pepper, 1,8 | vann.

Dampkok grgnnsakene i 10 minutter.
Miks dem i 45 sekunder.

* Majones, hastighet 2:

Ha 1 eggeplomme, 1 ss sennep, 1 ss
eddik, salt, pepper og 2,5 dl olie i bege-
retp& 1l

Miks ingrediensene i 15 sekunder.

Minikvern 150 ml, hastighet 2 (avhen-
gig av modell) Fig. E:

* Bruk denne tilbehgrsdelen til &
kverne:

Hvitlgk, krydderurter, Igk.

70 g renset oksekjgtt skéret i terninger

p& 1 cm3i 3 sekunder.

Ballongvisp, hastighet 1 (avhengig
av modell) Fig. H:

Piskede eggehviter.

4 eggehviter i 3 minutter.

Kvern 450 ml, hastighet 2 (avhengig
av modell) Fig. F:

* Bruk denne tilbehgrsdelen til &
kverne:

Hvitlgk, krydderurter, Igk.

200 g renset oksekjgtt skdret i terninger

p& 1 cm3i 10 sekunder.

Maxikvern 600 ml, hastighet 2 (av-
hengig av modell) Fig. G:

* Bruk denne tilbehgrsdelen til &
kverne:

Hvitlgk, krydderurter, Igk.

250 g renset oksekjgtt skdret i terninger

pd& 1 cm3i 15 sekunder.

Flerfunksjonell beholder 2 |, hastighet
2 (avhengig av modell) Fig. I:

* Bruk denne tilbehgrsdelen til &
kverne:

Renset Kjgtt skdret i terninger p& 1 cm3

(500 g oksekjgtt) p& ca. 20 sekunder,

grgnnsaker, ost, brad.

* Du kan ogsé kverne og skjcere opp-
til 700 g grgnnsaker (gulirgtter), ost osv.
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HVA GTJ@R JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERER?

- Sjekk:

At apparatet er koblet fil strgm.

At ledningen er i god stand.

Apparatet er utstyrt med et sikkerhets-
system mot overoppheting.

Ved overoppheting sl@r apparatet seg
automatisk av. Hvis det overopphetes, la
det avkjgles i ca. 20 minutter fgr du bru-
ker det igjen.

TILBEH@RSDELER

Du kan skaffe deg artiklene nedenfor fra
din forhandler eller et godkjent service-
verksted (se listen i servicehdndboken):

Minikvern 150 ml: ref MS_0695652.
Denne tilbehgrsdelen kverner 70 g ok-
sekjgtt pd 3 sekunder.

Ta del i miljgvern!

Fungerer apparatet fortsatt ikke?
Kontakt et godkjent serviceverksted (se
listen i servicehdndboken).

Kvern 450 ml: ref MS_0695653.
Denne tilbehgrsdelen kverner 200 g ok-
sekjgtt pd 10 sekunder.

Maxikvern 600 ml: ref MS_0695654.
Denne tilbehgrsdelen kverner 250 g ok-
sekjgtt pd 15 sekunder.

® Apparatet inneholder mange gjenvinnbare og resirkulerbare materia-

ler.

I  © To def med til et oppsamlingssted slik af avfallet kan behandles.



Tack fér att du valt denna apparat. Den ér endast avsedd fér matlagning och for

hemmabruk.

BESKRIVNING (FIG. 1)

A Motorenhet
B Startknappar
B1 Hastighet 1
B2 Hastighet 2
C Mixerfot (i plast eller metall be-
roende p& modell)
Bagare 0,8 |
D1 Lock (beroende p& modell)
E Minihackare 150 ml (beroende pé&
modell)
ET Skal
E2 Knivblad
E3 Innerlock
E4 Lock
F Hackare 450 ml (beroende pé&
modell)
F1 Skal
F2 Knivblad
F3 Anslutningsdel/lock

G Maxihackare 600 ml (beroende
pé& modell)
G18kal
G2 Knivblad
G3 Anslutningsdel/lock
H Ballongvisp
H1 Anslutningsdel
H2 Visp
Multifunktionell skdl 2 | (beroende pé&
modell)
1T Skal
12 Drivaxel
13 Knivblad
14 Lock
15 Anslutningsdel/insatslock
16 Spéarrknapp
17 Pamatare
18 Skiva eller blad A (beroende pd& mo-
dell)
19 Skiva eller blad H (beroende p& mo-
dell)
110 Bladhdllare (beroende pd modell)

SAKERHETSANVISNINGAR

- Las bruksanvisningen noga innan du
anvander apparaten férsta gadngen.
Moulinex franséger sig allt ansvar
for anvandning som inte dverens-
stGmmer med bruksanvisningen.

- Kontrollera att den spdnning som an-
ges pd& apparaten Gverensstémmer
med den lokala n&tspdnningen.

Samtliga inkopplingsfel upphdver ga-

rantin.

- Apparaten &r endast avsedd fér hem-
mabruk inomhus.

- Dra ur kontakten sé& snart du har anvént
apparaten klart samt nér du rengor
den.

- Anvand infe apparaten om den inte
fungerar korrekt eller om den d&r sko-
dad.Vand dig i sé fall till ett auktoriserat

servicecenter (se listan i servicehdftet).

- Allt underhdll utéver vanlig rengdring
mdste utféras av ditt servicecenter.

- Ror aldrig vid apparatens rorliga delar
(knivblad m.m.). Fig. 3

- R&r aldrig mixerfotens (C) knivblad ens
ndr apparaten dr avsténgd. Bladen &r
mycket skarpa. Fig. 3

- Handskas férsiktigh med hackarnas
knivblad (E2, F2, G2, 13). De &r mycket
skarpa.

- Sa&nk aldrig ned apparaten, sladden
eller kontakten i vatten eller annan véit-
ska.

- Se till aff sladden ar utom rackhall for
barn.

- L&t inte barn anvénda apparaten utan
tillsyn.
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- Sladden far aldrig vara i ndrheten av - Barn ska hdllas under uppsikt sé att de

eller i kontakt med apparatens varma inte leker med apparaten.
delar, annan vérmekdlla eller vass kant. - Om apparaten "ld@ser sig" under an-

- Anvand inte apparaten om sladden vandning stdnger du av den och
eller konftakten &r skadade. Fér aft und- drar ur kontakten. Kontrollera nu om
vika alla risker, &t ett auktoriserat ser- livsmedlen blockerar tillbehdret du
vicecenter (se listan i servicehdftet) anvander. Avldgsna i sa fall livsmed-
byta ut delarna. len. Se upp med knivbladen.

- Anvand for din egen sékerhets skullen- - Apparaten har utrustats med ett sa-
dast tilllbehdr och delar som ér anpas- kerhetssystem som férhindrar 6ver-
sade fill apparaten. hettning. Om apparaten blir fér varm

- Apparaten &rinte avsedd atft anvéndas sténgs den automatiskt av. Lat dé
av personer (inklusive barn) med funk- apparaten svalna av i cirka 20 mi-
tionsnedsdattningar (fysiska, intellektuella nuter innan du fortsatter anvédnda
eller sensoriska), eller av personer som den.
inte har kunskap om eller erfarenhet av - Stéing av apparaten och dra ur kon-
hur apparaten anvénds. Undantag kan takten innan du byter filloehor eller
gbras om personerna &vervakas eller kommer i n&rheten av apparatens rér-
om de fér instruktioner géllande appa- liga delar.

ratens anvandning av ndgon som &r
ansvarig for deras séikerhet.

FORSTA ANVANDNINGEN

- Diska tillbehoéren i varmt vatten och anledning att fiytta omkring mixerfoten
handdiskmedel innan du anvdnder i behdllaren. Det gor inte mixningen ef-
apparaten férsta géngen. Skdlj och fektivare. H&ll apparaten stilla mitt i be-
torka dem noggrant. hallaren, halvvags frén botten. FIG. 6
- Se till att arbetsytan ar ren. - Nér du bearbetar tradiga livsmedel
-Vdlj en behdllare som &r tillr&ekligh hog som purjoldk eller selleri bér du med
fér att det inte ska skvétta nér du be- j&amna mellanrum avbryta anvéandnin-
arbetar livsmedlen. gen och rengdra mixerfoten. Folj noga

sGkerhetsforeskrifterna for iséGrtagning
och rengéring av produkten.

* Mixerfot: Fig. C och 4 - Nd&r du bearbetar frukt boér du dela och

- Montera mixerfoten (C) p& motoren- karna ur frukten innan du anvander
heten (A). Se fill att mixerfoten skruvas apparaten.
i s& l&dngt det gdr. Satt i kontakten. - Anvand inte mixern foér aft bearbeta
FIG.40ch 5 hé&rda livsmedel som socker, choklad
- S&nk ned mixerfoten (C) halvvags till eller kaffe,

botten i behdllaren och tryck pé start-
knappen (B1 eller B2).
- VARNING: Kér inte apparaten med *Minihackare 150 ml (beroende p&
tom behadllare. modell): Fig. E och 7
- Fyll inte b&garen med stérre volymer . . o s
an 50 cl, s& undviker du sténk. . dFSjL)I((gl'Vbbden (E2) pa skélens (ET)

- Ta bort kokkarlet frén plattan innan du . ; N .
mixar varma livsmedel. Det finns ingen  ~ Lagg livsmedien i skalen (ET) och saft
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pa& forst innerlocket (E3) och sedan loc-
ket (E4).

- Fast motorenheten (A) i locket (E4).

- Saft i kontakten fill motorenheten (A)
och fryck pé startknappen (B1 eller B2).

- Avldgsna motorenheten (A) och ddar-
efter locket (E4) och innerlocket (E3).

- Avlagsna knivbladen (E2). Ta endast i
plastdelen.

- Avlagsna livsmedlen efter anvandning.

- Kor inte apparaten med detta tillbe-
hor i tom behadillare eller Iéingre &@n
10 sekunder i strack.

*Hackare 450 ml (beroende p& mo-
dell): Fig. F och 8

- Fast knivbladen (F2) pd skalens (F1)
drivaxel.

- Lagg livsmedlen i skélen (F1) och saft
pd& locket (F3).

- Fast motorenheten (A) i locket (F3).

- Saft i kontakten fill motorenheten (A)
och tryck pd startknappen (B1 eller B2).

- Avlagsna motorenheten (A) och ddar-
efter locket (F3).

- Avldigsna knivbladen (F2). Ta endast i
plastdelen.

- Avlagsna livsmedlen efter anvéndning.

- Kor inte apparaten med detta tillbe-
hér i tom behdllare.

* Maxihackare 600 ml (beroende pd
modell): Fig. G och 9

- Fast knivbladen (G2) pd skdlens (G1)
drivaxel.

- Lagg livsmedlen i skélen (G1) och satt
pd locket (G3).

- F&st motorenheten (A) i locket (G3).

- Satt i kontakten till motorenheten (A)
och tryck pé& startknappen (B1 eller B2).

- Avlégsna motorenheten (A) och dér-
efter locket (G3).

- Avléigsna knivbladen (G2). Ta endast i
plastdelen.

- Aviagsna livsmedlen efter anvéndning.

- Kor inte apparaten med detta tillbe-
hér i tom behdillare.

* Multifunktionell skal 2 | (beroende
p& modell): Fig. |

Ské&len kan anvéandas fill bearbeta 150
1ill 800 g - Skdlens volym: 2 liter.

1) Hacka: Fig 10

- Placera drivaxeln (12) i skalens (11) mitt.

- Fést knivbladen (I13) p& drivaxeln (12).

- Fast anslutningsdelen (15) i locket (14).

- Satt pd locket och spdrra det.

- Satt motorenheten (A) pd plafs i an-
slutningsdelen (15).

Du kan hacka 150 ftill 500 g av ett livs-
medel pd 15 1ill 20 sekunder. Apparaten
lampar sig for hdrda livsmedel (ost, tor-
kad frukt, osv.), grobnsaker med mjuk kon-
sistens (16k, spenat, osv.), réitt eller tillagat
kott (ben och senor ska tas bort och kot-
fet skaras i tarningar pd 1 cm3), rd eller
fillagad fisk. Hacka inte livssnedel som &r
alitfér hérda (is, socker) eller som kréver
finmalning (vete, kaffe).

2) Riva/skiva: Fig. 11

- Placera drivaxeln (12) i skélens (11) mitt.

- Fést skivan (18) pd& drivaxeln (12).

- Fast anslutningsdelen (15) i locket (14)
och spdrra det.

- Satt motorenheten (A) pd plafs i an-
slutningsdelen (15).

- Fyll p& med livsmedel via pafylinadsrd-
ret och tryck p& med hjdlp av pdma-
taren (17). Anvénd aldrig fingrarna el-
ler ndgot annat verktyg for att trycka
ned livsmedien.

«Ballongvisp (beroende p& modell):
Fig. H och 12

- Fést ballongvispen (H2) vid anslutnings-
delen (H1).

- F&st anslutningsdelen (H1) vid motor-
enheten (A).

- Skruva i s& l&ngt det gar.

- Skruva loss anslutningsdelen (H1) och
avlégsna vispen (H2).
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RENGORING

- Mixerns samtliga delar och tilloehér gér
aft diska i diskmaskin med undantag
for motorenheten (A) och anslut-
ningsdelarna (F3, G3, H1, I5). Dessa
delar rengdérs med en svamp fuktad
med ljummet vatten.

- Dra ur kontakten innan du rengér ap-
paraten.

- Anvand inte svampar med skrubbyta
eller féremdl med metalldelar for att
rengéra apparaten.

- Nedsdnk aldrig motorenheten (A) i vat-
ten.

Torka av den med en forr eller 1t fuktad
frasa.

- Om ftillbehéren missférgats av mat (mo-
rétter, apelsiner, osv.) kan du torka av
dem med en tfrasa indréinkt i matolja
och ddrefter gora rent dem pé& normalt
Vis.

- Handskas forsiktigh med knivbladen; de
ar mycket skarpa.

Mixerfot Fig. 4:

* Gronsakssoppa, hastighet 2:

500 g potatis, 400 g mordtter, 1 purjoldk,
salt, peppar, 1,8 | vatten.

Angkoka i 10 minuter.

Mixa i 45 sekunder.

* Majonnds, hastighet 2:

Blanda 1 &ggula, 1 matsked senap, 1
matsked vindger, salf, peppar och 25 cl
olja i enlitersbé&garen.

Mixa i 15 sekunder.

Minihackare 150 mi, hastighet 2 (be-
roende pa modell) Fig. E:

¢ Med detta tillbehér kan du hacka:
Vitlok, orter, 10k,

70 g oxkdtt utan senor och skuret i tér-
ningar p& 1 cm3 pad cirka 3 sekunder.

Ballongvisp, hastighet 1 (beroende
pé& modell) Fig. H:

Aggviteskum.

4 aggvitor pd 3 minuter.

Hackare 450 ml, hastighet 2 (bero-
ende p& modell) Fig. F:

* Med detta tillbehér kan du hacka:
Vitlok, orter, 16k,

200 g oxkdtt utan senor och skuret i tar-
ningar pd 1 cm3 pd& cirka 10 sekunder.

Maxihackare 600 ml, hastighet 2 (be-
roende p& modell) Fig. G:

* Med detta tillbehdr kan du hacka:
Vitldk, orter, 16k.

250 g oxkdtt utan senor och skuret i tar-
ningar pd 1 cm3 pd cirka 15 sekunder.

Multifunktionell skal 2 I, hastighet 2
(beroende p& modell) Fig I:

* Med detta tillbehdr kan du hacka:
K&ttt med senorna borttagna och skuret
i térningar pd 1 cm3 (500 g oxkott) pd
cirka 20 sekunder, grénsaker, ost, brod.

* Du kan ocksé hacka eller skiva upp
fill 700 g grénsaker (mordtter), ost, osv.



VAD GOR JAG OM APPARATEN INTE FUNGERAR?

- Konftrollera féljande:

Ar apparaten ordentligt ansluten till elut-
taget?

Ar sladden felfri?

Apparaten har ett s@kerhetssystem som
férhindrar dverhettning.

Om apparaten blir f&r varm stéings den
automatiskt av. Om det hander I&ter du
apparaten svalna av i cirka 20 minuter.
Sedan kan du fortsétta anvénda den.

TILLBEHOR

Om du har andra problem med ap-
paraten:

Vand dig fill ett auktoriserat servicecen-
ter (se listan i servicehdftet).

Féljande produkter finns fill forsaljning
hos din aferforséljare och pd vara servi-
cecenter (se listan i servicehaftet):
Minihackare 150 mi: artikelnummer
MS_0695652.

Med detta tillbehér kan du hacka 70 g
oxkdtt pd& 3 sekunder.

Hjalp till att skydda miljon!

Hackare 450 ml: artikelnummer
MS_0695653.

Med detta tilloehdr kan du hacka 200g
oxkdtt p& 10 sekunder.

Maxihackare 600 ml: artikelnummer
MS_0695654.

Med detta filloehdr kan du hacka 250g
oxkott pd 16 sekunder.

® Din apparat innehdller vérdefulla material som kan dteranvéandas

eller &atervinnas.

EE > L&mna den pd en &tervinningsstation eller pé en godkand service-

verkstad.



Me kiitdmme sinuai siitd, ettd olet valinnut laitteen valikoimastamme. Laite on tar-
koitettu kotona tapahtuvaan ruoan valmistukseen.

KUVAUS (KUVA 1)

A Moottorirunko
B Kdynnistyspainikkeet
B1 Nopeus 1
B2 Nopeus 2
C Sauvasekoitin (metallia tai muo-
via mallista riippuen)
D Kannu 0.8L
D1 Kansi (mallista riippuen)
E Minisilppuri 150mL (mallista riip-
puen)
E1 Kulho
E2 Ter&
E3 Vastakansi
E4 Kansi
F Silppuri 450mL (mallista riippuen)
F1 Kulho
F2 Ter&
F3 Supistin

G Maksisilppuri 600mL (mallista riip-
puen)
G1Kulho
G2Ter&
G3Supistin
H Vispila
H1 Supistin
H2 Vispil&
Monitoimikulho 2L (maillista riippuen)
1T Kulho
12 Vetoakseli
13 Terd
14 Kansi
15 Supistin
16 Lukituksen avausné&ppdin
|7 Syéttdkappale
I8 Kiekko tai ter& A (mallista riippuen)
19 Kiekko tai ter& H (mallista riippuen)
[10Ter&alusta (mallista riipppuen)

TURVAOHJEITA

- Lue kdayttéohje tarkasti ennen lait-
teen ensimmaista kayttokertaa:
kdyttdohjeiden vastainen kdaytté va-
pauttaa Moulinexin kaikesta vas-
tuusta.

- Varmista, ettd laitteen syottdjénnite
vastaa séihkoéverkon jéannitettd.

Virheellinen liitos kumoaa takuun.

- Laite on tarkoitettu vain kotik&yttdéon
sis¢tiloissa.

- Irrota laite séhkdverkosta heti, kun lo-
petat sen kaytt&misen ja kun puhdis-
tat sitd.

- Al kéyta laitetta, joka ei toimi kun-
nolla tai joka on vahingoittunut. Téissc
tapauksessa on kadnnyttéva valtuute-
tun huoltokeskuksen puoleen (katso lis-
taa huoltokirjasessa).

- Kaikki muut toimenpiteet kuin asiak-
kaan tekemd tavallinen puhdistus ja
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hoito tulee antaa valtuutetun
huoltokeskuksen tehtévaksi.

- A& koskaan koske liikkuviin  osiin
(terdt...). KUVA 3

- Valté koskemasta sauvasekoittimen
(C) teréddn edes sen ollessa pysahty-
nyt, se on erittdin teréva. KUVA 3

- Kasittele silppurien terici (E2, F2, G2, 13)
varovasti, ne ovat erittéin ter&vid.

- Ala laita laitetta, séhkdjohtoa tai pisto-
ketta veteen tai muuhun nesteeseen.

- Alar anna séhkojohdon roikkua lasten
uloftuvilla.

- A& anna lasten kayttéad laitetta iiman
valvontaa.

- Séhkodjohto ei koskaan saa olla koske-
tuksissa laitteen kuumien osien kanssa
tai niiden ahelld, Idmménidhteen 1&-
hell& tai fer&valld kulmalla.

- Jos sdhkojohto tai pistoke on vahin-



goittunut, alé kaytd laitetta. Vaarojen
valttdmiseksi se on vaihdatettava val-
tuutetussa huoltokeskuksessa (katso lis-
taa huoltokirjasessa).

- Oman furvallisuutesi vuoksi sinun ei tule
kayttad muita kuin laitteeseen sopivia
lisélaitteita tai varaosia.

- Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten
henkildiden kaytettavaksi (mukaan
luettuina lapset), joiden fyysiset, aisti-
melliset tai henkiset kyvyt ovat heiken-
tyneet eik& myodskddn sellaisten
henkildiden kaytettavdaksi, joilla ei ole
fietoa tai tuntemusta kayttad laitetta,
elleivét he ole heiddn turvallisuudes-
taan vastaavan henkildn valvonnassa
tai he saavat ohjeita laitteen kaytostd.

- Lapsi on pidettava siimailld, jotta he
eivat leiki laitteella.

- Jos laite “menee jumiin® valmistuk-
sen aikana, se on pysdaytettava, irro-
tettava se sdhkoverkosta ja
tarkastettava, etta lisdlaite ei ole
liian tdynna.

Tassa tapauksessa kiinni jadneet
elintarvikkeet on poistettava teria
varoen.

Laite on varustettu ylikuumenemi-
sen estoturvalla: Jos laite ylikuume-
nee, sen toiminta katkeaa.

Anna laitteen jadhtya tassa tapauk-
sessa 20 minuuttia, jatka sitten kdyt-
tod.

Sammuta laite ja irrota se séhkdver-
kosta ennen lisélaitteiden vaihtamista
ja sellaisiin osiin koskemista, jotka liikku-
vat laitteen ollessa toiminnassa.

KAYTTOONOTTO / KAYTTO

- Ennen ensimmaist& kayttdkertaa lisé-
laitteet on pestavd saippuavedessd.
Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

- On tarkedd pitéd huolta tydtason hy-
gieniasta.

- Laita elintarvikkeet riittévan korkeaan
astiaan roiskeiden valttémiseksi.

* Sauvasekoitin: KUVA C & 4

- Kierrdr sekoitusjalka (C) moottorirun-
golle (A), varmista, ettd jalka on kier-
retty hyvin kiinni aina pysayttdjadn
saakka, kytke laite siten séhkdverk-
koon.KUVA 4 & 5

- Upota sauvasekoifin (C) puolisyvalle
astiaan ja paina k&ynnistysn&ppdintd
(B1 tai B2).

- HUOMIO : Al& kéytd laitetta tyh-

jana.

- Ala téyte kulhoa yli 50CL (15 nesteuns-
sia) jotta valtat roiskeet.

- Ota keifttoastia pois I&mmonidhteeltd

kuumien valmisteiden sekoitfamiseksi.

Jos haluat enemmén tehoa, sekoitus-

jalkaa ei tarvitse likuttaa valmisteessa.

Anna sen olla keskikorkealla astian
keskelld. KUVA 6

- Valmistettaessa sdikeisia ruokia (pur-
joja sellerié, jne.....) jalka on puhdistet-
tava sédnndllisesti valmistuksen aikana
turvaohjeita noudattaen
tuotteen irrotfamisen ja puhdistuksen
aikana.

- Hedelmd&pohjaisia ruokia valmistet-
tfaessa hedelmdt on ensin leikattava
palasiksi ja niisté on poistettava kivet.

- Aler kaytd sekoitinta valmisteille, joissa
on kovia elintarvikkeita (sokeria, su-
klaata, kahvia).

* Minisilppuri 150mL (Mallista riip-
puen): KUVAE & 7

- Aseta terd (E2) kulhon (E1) akselille.

- Aseta ruoka-aineet kulhoon (ET) ja
aseta vastakansi (E3) ja sitten kansi
(ED).

- Aseta moofttorirunko (A) kannelle (E4).

- Kytke moottorirunko (A) s&hkdverk-
koon ja paina k&ynnistysnéppdintd
(B1 tai B2).
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- Ota moottorirunko (A) pois sitten kansi
(E4) ja vastakansi (E3).

- Irrota terd (E2), késittele sitd pitden
kiinni muoviosasta.

- Kayton jalkeen virransydttd on katkais-
tava.

- Ala kdytd tata lisdlaitetta tyhjana
tai yli 10 sekuntia.

« Silppuri 450mL (Mallista rilppuen):
KUVAF &8

- Aseta terd (F2) kulhon (F1) akselille.

- Laita elintarvikkeet kulhoon (F1) ja
aseta sitten kansi (F3).

- Aseta moofttorirunko (A) kannelle (F3).

- Liit& moottorirunko (A) séhkdverkkoon
ja paina kéynnistysn&ppdinta (B1 tai
B2).

- Irrota moottorirunko (A) ja sitten kansi
(F3).

- Irrota terd (F2), kasittele sitar pitéen
kiinni muoviosasta.

- Kaytén jalkeen virransydtté on katkais-
tava.

- Ala kdyté tatd lisélaitetta tyhjénd.

* Maksisilppuri 600mL (Mallista riip-
puen): KUVAG & 9

- Aseta terd (G2) kulhon (G1) akselille.

- Laita elintarvikkeet kulhoon (G1) ja
aseta kansi kulholle(G3).

- Aseta moottorirunko (A) kannelle
(G3).

- Kytke moottorirunko (A) s&hkdverk-
koon ja paina k&ynnistysnéppdintd
(B1 tai B2).

- Ota moottorirunko (A) pois ja siften
kansi (G3).

- Irrota terd& (G2), kasittele sitd pit&ien
kiinni muoviosasta.

- Kaytdn jalkeen virransybttd on katkais-
tava.

- Ala kayta lisalaitetta tyhjé@na.

* Monitoimikulho 2L (Mallista riip-
puen): Kuva l

Sen avulla voi valmistaa eninté&an 150 -

800g - kulhon filavuus: 2 litraa.
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1) Jauhaminen Kuva 10:

- Aseta vetoakseli (12) kulhon (I1) kes-
kelle.

- Aseta terd (13) vetoakselille (12).

- Aseta supistin (15) kannelle (14).

- Aseta kansi paikoilleen ja lukitse.

- Laita moottorirunko (A) paikoilleen su-
pistimelle (15).

Voit 15 - 20 sekunnissa jauhaa 150 - 500
g elintarvikkeita: kovia tuotteita (juus-
toja, kuivatuja hedelmid), kovia vihan-
neksia (porkkanoita, sellerid, jne.),
pehmeitd elintarvikkeita (sipuleita, pi-
naattia,...), raakaa ja kypsyttyd lihaa (ei
luita, leikattuna 1cm3 kokoiseksi kuu-
tioiksi), raakaa tai kypsytettyd kalaa. Ale
jauha liian kovia elintarvikkeita (aata,
sokeria tai hyvin hienoksi jauhettavia
tuoftteita (vilja, kahvi).

2) Raastaminen/viipaloiminen Kuva
11:

- Aseta vetoakseli (12) kulhon (I1) kes-
kelle.

- Laita kiekko (18) vetoakselille (12).

- Aseta supistin (15) kannelle (14) ja lukitse
se.

- Laita moottorirunko (A) paikoilleen su-
pistimelle (15).

- Laita elintarvikkeet aukkoon ja ohjaa
niitér sydttékappaleelia (17). Alé kos-
kaan tyénna elintarvikkeita sormilla
tai milldan muulla tyévdlineella
kuin sy6ttékappaleella.

* Vispila (Mallista riippuen): Kuva H &
12

- Liité& vispil& (H2) ja supistin (H1).

- Aseta supistin (HT) moottorirungolle
A.

- Kierré pysayttdjaan saakka.

- Kierr& kaytdn jalkeen supistin (H1) irti ja
ota vispildl (H2) pois.



PUHDISTUS

Kaikki sekoittimen osat ja lisélaitteet voi

pestd astianpesukoneessa lukuun ot-

tamatta moottorirunkoa (A) ja supisti-

mia (F3, G3, H1, 15), voit puhdistaa ne

kevyesti kostutetulla sienelld.

Irrota laite séhkdverkosta aina ennen

puhdistusoperaatioita.

- Ald kayté hankaavia sienid tai metal-
lipalasia sisaltévia esineité.

- Al& koskaan upota moottorirunkoa

(A) veteen.

Pyyhi se kuivalla kevyesti kostutetulla
kankaalla.

- Jos elintarvikkeet varjadavat lisélaitteet
(porkkanat, appelsiinit...), hankaa niité
ruokaoliyyn kastetulla kankaalla ja tee
siften tavallinen puhdistus.

- Kdsittele terid varovasti; ne ovat erit-
t&in teravid.

RESEPTEJA

Sauvasekoitin KUVA 4 :

* Vihanneskeitto, nopeus 2:

500g perunoita, 400g porkkanoita,
1 purjo, suolaaq, pippuria, 1.8L vettd.
Keit& hdyryssé 10 minuuttia.

Sekoina 45 sekuntia

* Majoneesi, hopeus 2:

Laita T munankeltuainen, 1 ruokalusikka
sinappia, 1 ruokalusikka etikkaa, suolaa,
pippuria, 25cL 6liyd 1L kokoiseen as-
tiaan.

Sekoita 15 sekuntia.

Minisilppuri 150 ml, nopeus 2 (Mal-
lista riippuen) KUVA E :

* Tamadn lisdlaitteen avulla voit sil-
puta:

valkosipulia, yrttejd, sipuleita.

70g naudanlihaa Tcm*1cm*1cm kokoi-

siksi kuutioiksi 3 sekunnissa.

Pallovispild, nopeus 1 (mallista riip-
puen) kuva H:

Valkuaisvaahto.

4 valkuaista 3 minuutissa.

Silppuri 450 ml, nopeus 2 (Mallista
riippuen) KUVA F :

¢ Taman lisdlaitteen avulla voit sil-
puta:

valkosipulia, yrtejd, sipuleita.

200g naudanlihaa Tcm*lcm*lcm

kokoisiksi kuutioiksi 10 sekunnissa.

Silppuri 600 ml, nopeus 2 (Mallista
riippuen) KUVA G :

¢ Taman lisdlaitteen avulla voit sil-
puta:

valkosipulia, yrttejd, sipuleita.

250g naudanlihaa kuutioiksi

Tecm*1em*1em kokoisiksi kuutioiksi

15 sekunnissa.

Monitoimikulho 2L, nopeus 2 (Mallista
riippuen) KUVA | :

* T&dman lisdlaitteen avulla voit silputa
lihaa Tcm*1cm*1cm  kokoisiksi kuu-
tioiksi (600g naudanlihaa) noin 20 se-
kunnissa, sekd vihanneksia, juustoja,
leipdd jne.

¢ Voit myos silputa ja viipaloida jopa
700g vihanneksia, juustoa, jne...




JOS LAITE EI TOIMI?

- Tarkista:

Ettd laite on kunnolla kiinni s&hkdver-
kossa.

Ett& séhkdjohto on hyvdssé kunnossa.
Laite on varustettu ylikuumenemisen es-
tolaitteella. Jos laite ylikuumenee, sen
toiminta katkeaa. Téssé tapauksessa sen
on annettava jadhtyd noin 20 minuuttia,
jatka siten kayttoad.

LISALAITE(LAITTEET)

Voit hankkia jalleenmyyijdiltdsi tai valtuu-
tetusta huoltokeskuksessa (katso listaa
t&ssé huoltovihkosessa) seuraavat artik-
kelit:

Minisilppuri 150 mL: viite MS_0695652.
Taman lisélaitteen avulla, voit jauhaa
70g naudanlihaa 3 sekunnissa.

Laitteesi ei toimi vieldkdadn?

K&danny valtuutetun huoltokeskuksen
puoleen (katso listaa téssé huoltovinko-
5es5Q).

Minisilppuri 450mL: viite MS_0695653.
Taman lisélaitteen avulla, voit jauhaa
200g naudanlihaal0 sekunnissa.
Minisilppuri 600mL: viite MS_0695654.
Taman lisalaitteen avulla voit jauhaa
250g naudanlihaalb sekunnissa.

Huolehtikaamme ympadaristosté!

@ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierrétettévill materiaa-

leilla.

I ° Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuu-
tettuun huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierréitet&an.



JaG eUXAPIOTOUUE TIOU EMAEEATE IO CUOKEUN TNG YKAMAG TTOU TIPOOPI{ETAl OTTOKAEIOTIKA
yla TV eMegepyacia TPoPwy, KABWG Kal yla OIKIaKH XPron.

TTEPITPA®H (Eix. 1)

A Kevtpiki povada G Meyalog k6mtng 600 mL (avaloya pe To
B Kouuma évap&ng Aertovpyiag HovTéNo)
B1 Tayxutnta 1 G1 MmoA
B2 Tayutnta 2 G2 Zvotnua Aemidwv
C Papdog avapeiéng (MacTikn | HETAA- G3 Kamdkt
NIKR avaloya pE To MovTENO) H Avadeutipag pe moANamAég Aemideg
D KomeAho 0,8 A H1 Kamakt

D1 Kamdki (avaloya pe To HovTENO)
E Mikpo komtijpio 150 mL (avaloya pe o

H2 Avadeutnpag
Mmol moAAamAwv Asttoupytwv 2 A. (avaloya

HovTélo) HE TO HOVTENO)
ET Mmoh 1T Mmoh
E2 X0otnua Aemidwv 12 O8nyog
E3 BonBntikd kamdkt 13 ZVotnpa Aemidwv
E4 Kamakt 14 Kamakt
F Kontipio 450 mL (avaloya pe 1o pov- 15 Kamaki ao@dhiong
TéMo) 16 Koupmi amac@diiong
F1 Mmoh 17 Meotripag
F2 Tuotnpa Aemidwv 18 Aiokog 1) hemida A (avahoya pe TO HOVTENO)
F3 Kamakt 19 Aiokog i} Aemida H (avaloya pe To povTéNo)

110 Bdon Aemidwv (avaloya pe 1o HovTéNo))

ZYMBOYAEZ AZ3AAEIAZ

- AlaBaoTe MPOOEKTIKA TIG 08Nyieg Xpong - EKTOG amd Tig TAKTIKES epyaoieg kaBapiopou

TIPOTOU XPNCIHOTIOICETE YId TIPWTN Popd
T ouokeun cag: n Moulinex dev @épel
Kapia euOUvn oe MepiMTWON BN THPNONG

KAl oUVTAPNONG TTOU EKTEAOUVTAL ATTO TOV
XPNoTn, kaBs ANAn epyacia emdiopOwong
nipémel va avatibetal onwodnmote oe éva

TWV OSNYIWV autwv.
- BeBawwBeite 611 N nAektpikn tdon NG ou-
OKEUNG €ival id1a e aUTAV TNG NAEKTPIKAG 0ag

e§oucolodotnuévo KEvTpo o€pPIC.
- Mnv ayyiCete moté Ta KivoUpeva e§aptripata
(Nemibec...). EIk. 3

gykatdotaong. - Mnv ayyilete To ovoTnpa Aemidwv TG PaA-
OmnolodnmoTe GPalpa oTn oUVEEoN aKUPW- Bdou avapelgng (C) akdpa kat 6tav Sev Aet-
VEL TNV €yyUnon. TOUPYE( N CUOKEUN, €ival EEAIPETIKA atXNPO.

Ew.3

- Na xeipiCeote Ti¢ Aemideq (E2, F2, G2, 13) Twv
KOTITWV UE TTIPOCOYXK, Eival EAIPETIKA ALXUN-
péc.

- Mn BuBiete Tn cuokewr, To KAAWSI0 pevpa-
T0G | T0 BUCHA YDA OE VEPO 1| OTIOIOSHTIOTE
G&M\o uypod.

- Mnv a@nveTte To KOIAWSI0 PEVHATOC VA KPEUE-
Tal O€ onpeio mou ivat mMpooBdcipo og mat-
.

- H mapouoa cuokeur mpoopileTal amokAeL-
OTIKG Y10 OIKIOKH XPHiON EVTOG TOU OTITIOU.

- Na amoouvdéeTe Tn GUOKEUR amod To pevpa
UOAIG OTAUATAOETE va TN XPNOIUOTIOLEITE Kal
otav BéNeTe va TNV KabapioeTe.

- Mn XPNOIHOTIOLEITE TN CUOKEUN €AV SV Ael-
TOUPYE( KAVOVIKA 1 €x€L uTTooTel (nuia. X Té-
Tola TIEPIMTWON, EMKOWVWVAOTE HE €va
e€ovalodotnuévo kévipo oépPig (Seite tn
Aiota oto @UANASIO G€PPIC).
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- Mnv emtpénete ota maidid va Xpnolpomololv UTTEUBULVO YIa TNV AOPANELA TOUG.

TN OUOKEUN XWPIC eMiBAYn. - Tamaidid mpémel va Bpiokovtat umo emiAeyn

- To kaAwd10 pevpatog Sev mpémel moté va Bpi- TIPOKEIHEVOU va SlacpalioTei ot Sev Ba xpn-
OKETAl KOVTA 1) va €pxeTal O€ ema@n Pe Ta GIUOTTOIOOLV TN CUOKEUH WG TTAXVIOL.
(e0TA PéPn TNG OUOKEUNG, KOVTA O TNyn - Eav ouokeun "umlokdpet" katd tn diap-
BepudTnTag i ENGvw o€ ayuneEn ywvia. KEla TnG Xpriong, Stakoyte tn Aettoupyia

- Edv 10 KaAwd10 pevpatog 1 To BUCHA UTTOOTEL NG, AMocuUVE£0TE TNV and To PEVMA Kal
{NHIQ, pn XPNOIMOTIOIOETE AANO T CUOKEUN. eNéy&te eav éxel epmAaKei To Xpnotponot-
Mpokelpévou va amo@euxBei kaBe kivduvog, ovpevo e£aptnua. e TéTola MEPIMTWON,
Ba npénel va {NTrOETE va 0A¢ AVTIKATOOTH- QATMOMAKPUVETE TIG TPOPEG TTOU £XOUV MTTAO-
OOUV UTTOXPEWTIKA TO £€APTNHA TTOU €XEL UTTO- KApel I Aemideg @povrilovrag va giote
otei (nuid og éva e€ouc10d0TNUEVO KEVTPO TIPOCEKTIKOI KATA TOV XEIPIONO TWV Aemi-
0épPig (Seite Tn AMiota 0T0 PUANESIO GEPRIC). Swv.

-Ma v ac@dleld oag, va xpnotyomoleite - H ouokeun Sta@étel pia acpaleia Katd tng
HOvVOo yvAola e€aPTAMATA KAl AQVTOAAAKTIKA unrepBéppavong. e mepintwon unepOép-
IOV €ival KATAANNAA YIa T CUOKEUH 00, Havong, n Asttouvpyia TG GUOKeVNG Ba Sia-

-H mapovoa cuokeury dev mpoopiletal yia KOTEi. AQNOTE T CUOKEVN VA KPUWOEL yia
xprion ané dtopa (ocupmepapBavopévwv mepimov 30 AEMTA KAl KATOMV GUVEXIOTE
TWV TASIV) HE MEIWHEVEG CWUATIKEG, AloON- ™ Xprion Ing.

TNPLEG 1 SlAVONTIKEG IKAVOTNTEG, 1 ATopa Me - N ammevePYOTIOLEITE TN CUOKEUN Kal va TV
eNTTA gUMELpia 1) YVWON wg TPog Tn Xprion, amoouvSEeTe amo To pelpa TPOTOU AANAEETE
EKTOG €AV TN XPNOIMOTIOI0UV UTIO EMTAPNON eCapTtipata n €pOete og eMa@n pe Ta KIvNTd

1 éxouv AAaPel 0dnyieg OXETIKA pe TN xpron Uépn Katd T AetToupyia.
TNG OUOKEUNG Ao KATIOIO ATOHO TToU €ival

ENAP=H AEITOYPI'TAX

-Mpwv amoé TNV MPWTN XPron, kabapiote Ta - Mn yepiCete To kUMeAo mdvw amo 50 cl yia
e€aptripata pe camouvdda Kat vepd. Zemu- va ano@evuxOei To mtailiopa.
VETE KAl OTEYVWOTE TA KANA. - ATTOPOKPUVETE TO OKEVOG PAYEIPEUATOG ATTO
- BeBawwbeite 0TI n em@dvela epyaociag givat v mnyn Beppotntag yia tnv avapeén e-
kaBapn. OTWV TIAPAOKEVAOUATWY. Ma peyalUTePN
- TOOBETAOTE TIG TPOYEC €A OE €va OKEVOG AMOTENEOHATIKOTNTA, Sev XpeldleTal VA META-
APKETA PNAS TIPOKEIUEVOU va aTTOPeUXDEi TO KIveite TN papdo avapei§ng péoa oo Peiypa.
mroihiopa. AQAOTE TN 0TN P€ON TOu UYPOUG TOU OKEVOUG

Kal 0To KEVTPOo Tou. Elk. 6

+ PaBdoc avapeigne: Ex. C& 4 - Na Ta TPo@Ipa e iveg (Mpdoa, GENVO, KATT...),

- Mpooaptnote Tn pdBdo avdapegng (C) mvw va kaBapilete Tn pABSo o€ TaKTA Xpovika Sia-
oTNV KevTpIKN povdda (A) ppovtifovtag woTe OTAMATA KATA TNV avapelén akoAoubwvtag
n paBdog va Biéwbei M\Rpwg Kal oTn cuvé- TIPOCEKTIKA TIG 08NyieC AOPAAELQG Yia TNV aro-
XEla OLUVSEDTE TN OUOKELN OTO pevpa. Ek. 4 OUVAPHOAOYNON Kal ToV KABapIoUod TG ou-
&5 OKEUNG.

- TomoBetriote Tn paBdo avapegng (C) mepi- - Mo Ta YEiypaTa TTOU TIEPIEXOLV (PPOUTA, KOYTE
IOV OTN UEON TOU UPOUC TOU OKEUOUG Kal TTa- Ta PPOUTA Kal APAIPECTE T KOUKOUTOLO TOUG
ToTe To Kouuri évapéng Aettoupyiag (B1 i EK TWV TIPOTEPWV.

B2). - Mn xpnotpomoleite To Higep yla peiypara mou

-MPOXOXH: Mn O£tete o€ AeiToupyia Tn ou- TIEPIEXOUV OKANPA ouoTtatikd ({axapn, coko-

OKEVN VW gival adeia. AATa, KaQEq).
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« Mikp6 komtiipto 150 mL (avaloya pe to
povtého): Eik.E & 7

- TomoBetriote 1o cvotnua Aemidwv (E2) mévw
oTov d€ova tou umoA (E1).

- TomoBeTNOTE TIG TPOYEC Péoa oTo pmoA (E1),
OTn OUVEXElD TOMTOBETHOTE TO BoNnNONTIKO Ka-
makt (E3) kat téhog To Kamdki (E4).

-TomoBetroTe TNV KEVTPIKNA povada (A) mavw
oTo Kamdkl (E4).

- JUvO£0TE TNV KEVTPIKN Hovdda (A) oTo pevpa
KAl TTATHOTE TO TAAKTPO évapéng Aettoupyiag
(B1 1 B2).

- ApaipéoTe TNV KevTpIKN povada (A), otn ou-
VExela To Kamdki (E4) kat Téhog To Bonbntiko
kamakt (E3).

- Apaipéote To ovotnua Aemidwv (E2) kpatwv-
TAG TO A0 TO MAACTIKS TURUA TOU.

- Metd amé tn xprion, apalpéoTe TO PEiyUa.

-Mnv apnvete auto To €£aptnua va Aei-
ToupyEi evw gival Adeto 1y yla meplocoTepo
and 10 SeutepoNenmta ouveXOpEVa.

« Konrtrjpto 450 mL (avaloya pE TO pOV-
TéMo): Ek.F &8

- TomoBetriote 10 cuoTNUA Aemidwv (F2) mavw
oTov d&ova tou pmoA (F1).

- TomoBetnoTe TIG TPOYES pHéoa oTo oA (F1)
KAl TN OUVEXELQ TOTTODETHOTE TO Kamdki (F3).

- TomoBeToTE TNV KEVTPIKH Hovada (A) mavw
oto kamakt (F3).

- JUvS£0TE TNV KEVTPIKN povdda (A) oTo pevpa
KaL TTOTHOTE TO MARKTPO évapéng Aettoupyiag
(B1 1 B2).

- ApaipéoTe TNV KevTpIKr povdda (A) kal otn
ouvéxela To kamakt (F3).

- Apaipéote 1o ovotnua Aemidwv (F2) Kpatwv-
TOG TO MO TO MAACTIKS TURUA TOU.

- Metd amé tn xprion, apalpéoTe TO PEiyUa.

- Mn Oétete o€ Aertoupyia autd To e§apTnua
£VW givat adzlo

« Mgyalo kontiipto 600 mL (avaloya pe to
HovTého): Ek. G & 9

- TormoBetriote T0 cUoTNA Aemidwv (G2) Mévw
oTov d€ova tou pmoA (G1).

- TomoBeTOTE TIG TPOPEC UECA OTO POl (G1)
KOl OTN OUVEXELD TOMTOBETHOTE TO Kamak (G3).

- TomoBetroTe TNV KEVTPIKK povada (A) mavw

oTto kamakt (G3).

- JUVSEOTE TNV KEVTPIKN povada (A) oTo pevpa
KOL TTATAOTE TO MARKTPO évapéng Aettoupyiag
(B1 1 B2).

- ApaipéoTe TNV Kevtpik povdda (A) kat otn
OULVEXELa TO Kamakl (G3).

- Apaipéote To ouoTnua Aemidwv (G2) KpaTwv-
TG 1O Amd TO TAAOCTIKO TUAHA TOU.

- Metd amé tn xprion, apalpéoTE TO peiypa.

- Mn Oétete o€ Aertoupyia autd To e€aptnpa
&vw givat adeto.

« Mol moAAamA@v AetTtoupytwv 2 A. (ava-
Aoya pe to povtéro): Eik. |

Mmopeite va MapaoKeUAoETE Katd pEyLoTO
amd 150 éwg 800 yp. — XwpnTiKOTNTA TOU UITOA:
2 hitpa.

1) Yidokoyipo: Eik. 10

- TomoBetrioTe Tov 08nyé (12) oTo KéVTpo Tou
ummoA (11).

-TomoBetrioTe TO0 cUOTNUA Aemidwv (13) Mavw
otov odnyo (12).

- TomoBeTnoTe TO KAMAKI (15) MAVW OTO KATTAKL
(14).

- TomoBeTrOTE Kal A0QANIOTE TO KATTAKL.

- TomoBeTroTE TNV KEVTPIKN povada (A) mavw

otov pelwThpa (I5).

Mmopeite va PihokOPeTe o€ 15 pe 20 Seutepo-

Aemta amd 150 éwg 500 yp. TPOQWV: OKANPEC

TPOYEG (TupLd, EnPoug KapmoUc), okANPA Aa-

XOVIKA (KapoTa, 0éAvo, K.ATL), Halakd Aaya-

VIKE  (KPEUPUSIO, OMAVAKL,...), WHO  Kal

Hayelpepévo Kpéag (xwpic KOKala Kat Xwpig

veUpa Koppéva o€ KUBoug 1 cm3), wpo i Yn-

pévo Ydpt. Mnv PraokdBeTe MOND okANpPA TTpo-

6vta (mayog, {axapn) i mpoidvTa Mou TIPEMEL

VA ANECTOUV O€ AEMTH OKOVN (OITAPL, KAPEQ).

2) Tpiypo/konn o€ péteg: Eik. 11

- TonoBetriote Tov 08NnYo (12) 0TO KEVTPO TOU
pmmoA (11).

- TomoBetrioTe Tov Sioko (18) mAvw otov 0dnyd
(12).

- TomoBetrioTeTO KAMAKI (I5) MAVW OTO KATTAKL
(14) ka1 ao@alioTe To.

- TomoBeTNOTE TNV KEVTPIKN povada (A) mavw
otov pelwTthpa (15).

- Eloayayete Ti¢ Tpo@Eg péoa 0Tto oTOUIO TAR-
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PWONG KAt KATEUOUVETE TIG pE TN BoriBeta Tou
meotipa (I7). Mnv eLl0AYETE TOTE TIG TPOPEG
HE Ta SayTula oUTE Kat piE OTTO108TTOTE £p-
yaAeio koulivag.

» Avadeutiipag pe moANamAég Aemideg (ava-
Moya pe to povtélo): Eik. H & 12

- Mpooaptrote Tov avadeutripa te TOAATAEG
Aemideg (H2) otov peiwtripa (H1).

-TomoBeTriote Tov pelwtipa (H1) mdvw otnv
KEVTPIKNA povada (A).

- MeplotpéYte éwg va aopalioel.

- Metd amnd n xprion, £ePIOWaoTe Tov pelwtpa
(H1) kat apaipéote Tov avadeutripa (H2).

KAOAPTZMOZ

-'ONa Ta pépn Kal Ta e§aptrpata Tou pigep
pmopoUv va mAuBoUv 6To TMALVTAPLO TMATWYV
EKTOC aMO TNV KEVTPIKN povada (A) kat Ta
kamnakia (F3, G3, H1, I5), Ta onoia pmopeite
va KoBapioete pe éva eENa@pws Bpeypévo
agpouyydpt.

- Na amoouvdéete Tn cUOKeUr amod To pevpa
TIPLV A6 OMOIOVOATIOTE KABAPIOHO.

- Mn XpNOIUOTIOLEITE AEAVTIKA Gpouyydpia 1
QAVTIKE(PEVA TTOU TIEPIEXOUV METANNIKA PEPN.
- Mn Bubilete moté TNV KevTpIKn povada (A) oe

VEPO.

S KOUTTOTE TN UE éva OTEYVO 1 ENAPPWG PpEy-

pévo mavi.

- X€ MePIMTWON XPWHATIOHOU Twv §0pTNUA-
TWV amo TI§ TPOPEC (kapdTa, MOPTOKAALA...),
TPIYTE Ta PE €va TIAVI EUTTOTIOUEVO E PAYEL-
PIKO AASL KAl 0TN CUVEXELD EKTENEDTE TOV OU-
vnBiopévo Kabapiopo.

- Na xelpiCeote 10 oVOTNUA AeMiSwV 1 TIG Aemi-
Se¢ pe mpoooyn, S1oTl gival e€aIPETIKA alx-
pnpa.

2YNTATEZ

Papdog avapei§ng Ek. 4:

« ZoUuma Aaxavikwv, Taxutnta 2:

500 yp. matdreg, 400 yp. kapota, 1 mpdoo,
aAat, mmépy, 1,8 A, vepo.

WroTe Ta 0TOoV aTo yia mepinmou 10 AenTd.
Avapei€te yia 45 Seutepdlenta

» Maytovéla, Taxitnta 2:

MpooBéote 1 kpoko afyol, 1 kKoutalld Tng
ooumag povotdpda, 1 koutahid g coumag
€061, aNdT, mmépt kat 25 cL Aadt péoa oto K-
meNo 1A

Avapeite yla 15 Seutepolenta.

Mikp6 komrtiipto 150 ml, raxvtnra 2 (ava-
MAoya pe 1o povrédo) E. E:

* Mg auto To e§aptnpa, pmopeite va YiAoko-
Pete Ta €N

TkOPS0, apwHaATIKA BoTava, KpepuLSia.

70 yp. Bodivou Kpéatog, agou TPWTa apaipé-
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O€TE Ta VeUPA Kal To KOYETE o€ KUBou SlaoTa-
oewv 1 cmx 1.cm x 1 cm, o€ 3 Seutepolenta.

Avadeutiipag pe moANamAég Aemideg, Tayv-
nta 1 (avaloya pe 1o povtédo) Eik. H:
Mapéyka.

4 aompddia afywv og 3 Aentd.

Komtripto 450 ml, raxvtnta 2 (avaloya pe
70 povtého) Ewk. F:

« Mg auto 1o e§aptnpa, pmopeite va YrAoko-
Pete Ta e§N¢:

YKk6pS0, apwuaTiKa Botava, KpeUPLdia.

200 yp. BoSivou KpEaTtog, agou MPWTa agalpé-

O€TE Ta VeUPa Kal To KOYETE o€ KUPBoug SlaoTa-

ogwv 1 cmx 1 cm x 1 cm, o€ 10 SeutepdAenTa.

Meyalo kontripto 600 ml, Taxvtnta 2 (ava-

M\oya pe to povtédo) Ek. G:

« Mg auto 1o e§aptnpa, pmopeite va YrAoko-
Pete Ta e§NC:



Tk6pb0, apwpaTIKA Botava, KpEPpUsia.

250 yp. Bodivol KpEaTog, apou TPWTA aPalpé-
O€TE T VeUPA Kal TO KOYETE 0g KUBOUE SlaoTa-
ogwv 1 cmx 1 cmx 1 cm, o€ 15 SeutepdAenTta.

MmnoA moAAanmAwv Asttoupyiwyv 2 L, taxv-

ta 2 (avaloya pe 1o povtého) Ew. I:

« Me auto to e§apTnpa, PImopEite va PIAoKo-
Pete Ta e§N¢:

Kpéag, apou mpwTa agaipéoeTe Ta VeUPA Kal

To KOYEeTE 0€ KUBOUG SlaoTdoewv 1 cm x 1 cm

x 1 cm, o€ 20 SeutepdAemnTta, Aayavikd, Tupi,

Ywpi.

+ Mnopeite emiong va PIAOKOPETE Kat va KO-
Pete o Péteg £wg 700 yp. Aayavikda (Ka-
pOTa), TUPI, KA.

TI NA KANETE EAN H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

EnaAnBevote:

‘OTL N OUOKEVN €ival owoTA ouvdedepévn 0T
pevpa.

‘O11 To kKaAWSI10 BpiokeTal o€ KaAr kaTdoTaon.
H ouokeurj S100étel pia ao@alela Katd NG
unepBéppavong.

Y& mepimtwon umepBéppavong, n Aettoupyia
NG ouokeurig Ba Slakomei. X autrv TNV Mepi-
TITWON, AP OTE T CUOKEUH VA KPUWOEL Yla TTE-
pimou 20 NemTd TPV Ao TNV EMOUEVN XPRON.

EZAPTHMATA

H ouokeun cag e§akolouBsei va pn Asttoup-
YEi;

AneuBuvbeite o€ éva eoucloSoTnuévo KEVTPO
oépPig (eite TN AioTa 010 YUANASIO GEPPIS).

Mmopeite va mpopnBeuTeite Ta Mapakatw age-
ooudp amd govoiodotnuéva kévtpa e§ummn-
PETNONG TEAATWV.

Mikp6d kommipto 150 mL:
MS_0695652.
Me autd To €€APTNHA, PTOPE(TE VA PINOKOYETE

70 yp. BoSivou kpéatog o 3 SeutepOhenta.

KwdS. avae.

Korrtrplo 450 mL: kwd. avap. MS_0695653.
Me autd To €§dpTNHA, PUTOPEITE VA PINOKOYETE
200 yp. Bodivou kpéatog oe 10 Seutepohe-
mTa.

Meydho komtriplo 600 mL: kwd. avae.
MS_0695654.

Me autd To e€4pTNHA, UTOPE(TE Va PINOKOYETE
250 yp. Bodivol kpéatog oe 15 Seutepdle-
Ta.

Tupparloupe otnv npoctacia Tov mepiBailovrog!

® H ouokeun oag miepLéxel TOAE a§lomooIUA i AVOKUKADGIUA UNIKG.
2 MpooKouioTe TN Ot éva kévtpo Slaloyr¢ To omoio Ba avahdfel Ty ene€epya-

oia ¢
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Sadece besin hazirlanmasi ve ev tipi kullanim igin 6ngdrilen serinin bir cihazini segtiginiz

icin tesekkir ederiz.

Tanim SEKIL 1

A Motor blogu

B Calistirma diigmeleri

B1 Hiz1

B2 Hiz 2

Karistirma ayagi (Modele gore plastik
veya metal)

Hazne 0.8L

D1 Kapak (modele gore)

Mini kiyici 150mL (modele gore)
E1 Hazne

E2 Bigak

E3 Yan kapak

E4 Kapak

Kiyici 450mL (modele gore)

F1 Hazne

F2 Bicak

F3 Reduktor

Maksi kiyici 600mL (modele gore)
G1 Hazne

G2 Bigak

G3 Reduktor

H

Gok saph cirpicilar
H1 Reduktor
H2 Cirpici

Cok fonksiyonlu hazne 2L (modele gore)

Hazne

ilerletici

Bigak

Kapak

Reduktor

Kilit agma digmesi

itici

Disk veya bigak A (modele gore)
Disk veya bigak H (modele gore)

110 Bigak takma yeri (modele gore)

Gilivenlik oneriler

- Cihazimizin ilk kullanimindan 6nce kul-
lanim kilavuzunu dikkatle okuyunuz: ci-
hazin kullanim kilavuzuna uygun olma-
yan bir sekilde kullaniimasi Moulinex’in
tiim sorumlulugunu ortadan kaldiracak-
tir.

- Cihazinizin besleme geriliminin elektrik te-
sisatinizinki ile uyumlu olmasini kontrol
ediniz.

Her tirlii baglanti hatasi garantiyi iptal

etmektedir.

- Cihaziniz sadece ev igin kullanima yone-
liktir.

- Kullaniminiz sona erdiginde ve cihaz te-
mizleyeceginiz
zaman fisini elektrik prizinden gekin.

- Dlzgiin galismiyorsa veya hasar gérmus
ise cihazinizi kullanmayin. Boyle bir du-
rumda yetkili bir servis merkezine mira-
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caat ediniz (servis kitapgigindaki listeye
bakiniz).

Musterinin yapacagi her zamanki temizlik
ve bakim haricindeki her tirli midahale-
nin yetkili bir servis merkezi tarafindan
gerceklestiriimesi gerekmektedir.
Hareket halindeki pargalara asla dokun-
mayiniz (bigaklar...). SEKIL 3

Dururken bile karistirici ayagin bicagina
(C) dokunmayin, gok keskindir. SEKIL 3
Kiyicilarin bigaklarini (E2, F2, G2, I3) el-
lerken dikkatli olunuz, gok keskindirler.
Cihazi, elektrik kablosunu veya fisini suya
veya herhangi baska bir siviya batirma-
yin.

Kablonun gocuklarin erisebilecegi yerler-
den sarkmasina izin vermeyin.
Cocuklarin gdzetimsiz olarak cihazi kul-
lanmalarina izin vermeyin.



- Elektrik kablosunun asla bir i1si kaynagina,
keskin bir koseye veya cihazin sicak yu-
zeylerine yakin olmamasi veya bu ylizey-
lerle temas etmemesi gerekmektedir.
Eger elektrik kablosu veya fisi hasar gor-
misse, cihazi kullanmayin. Her tirli teh-
likeyi 6nlemek igin, bunlarin zorunlu olarak
yetkili bir servis merkezi tarafindan degis-
tirilmesini saglayin (servis kitapgigindaki
listeye bakiniz).

Guvenliginiz igin, sadece cihaziniza uygun
parga ve aksesuarlari kullanin.

Bu cihaz, fiziksel, duyumsal veya zihinsel
kapasiteleri zayif olan, ya da bilgi ve de-
neyimden yoksun kisiler tarafindan (go-
cuklar da dahil), ancak givenliklerinden
sorumlu bir kisinin gézetimi altinda ve ci-
hazin kullanimi hakkinda énceden bilgi-
lendirilmis kisiler tarafindan kullaniimak
Uzere tasarlanmistir.

- Cihazla oynamadiklarindan emin olmak
icin, gcocuklarin gozetim altinda tutulmasi
tavsiye edilir.

Gida hazirlamaniz esnasinda cihaziniz
“sikigirsa”, cihazi kapatin, fisini prizden
cekin ve kullanilan aksesuarin tikan-
mamis olmasini kontrol edin.
Tikanmis ise, sikigtiran besinleri, bigak-
lara dikkat ederek cikarin.

Cihaziniz fazla isinmaya karsi bir sis-
teme sahiptir. Asiri Isinma durumunda,
cihazinizin elektrigi kendiliginden kesi-
lecektir. Bu durumda, yaklasik 20 da-
kika boyunca cihazin sogumasini bek-
leyin ve yeniden kullanmaya baslayin.
Aksesuarlarini degistirmeden veya cihaz
calisirken hareketli olan parcalari yaklas-
tirmadan 6nce cihazi durdurun ve sebe-
keden baglantisini kesin.

Calistirma / Kullanim

- ik kullanimdan &nce, sabunlu su ile ak-
sesuarlari temizleyin. Durulayin ve 6zenle
kurutun.

Calisma alaninizin hijyenik olmasini sag-
lamaniz 6nemlidir.

Sigramalari 6nlemek igin besinleri yete-
rince derin bir kaba koyun.

Karistirici ayak : SEKIL C & 4

- Karistirici ayagi (C) motor blogu (A) tze-
rine takin, ayagin dizgln takilmis olma-
sindan emin olun ve cihazin figini elektrik
prizine takin. SEKIL 4 & 5

Karistirici aya@i (C) kabin yan ylksekli-
gine kadar daldirin  ve c¢alistirma dig-
mesine basin (B1 veya B2).

DIKKAT: Cihazi bos galistirmayin.

Sivi sigramalarini 6nlemek igin, kabi
50CL'den fazla doldurmayin (15 Oz).
Sicak karigimlari karistirmak igin pisirme
kabini atesten alin. Daha fazla etkili olmasi
icin, karistirici ayagi karisim igerisinde ha-
reket ettirmek gereksizdir. Ayagi yari yik-

seklikte ve kabin ortasinda tutun. SEKIL 6
Lifli besinler igin (pirasa, kereviz, vs...),
Urinin soékilme ve temizlenmesi igin gi-
venlik talimatlarina uyarak, karisimin ha-
zirlanmasi esnasinda ayag diizenli olarak
temizleyin.

Meyve bazl karisimlar igin, dnceden mey-
velerin gekirdeklerini gikarip, bolun.
Mikseri sert besinlerle karisim hazirlamak
icin kullanmayin (seker, gikolata, kahve).

Mini Kiyici 150mL (Modele gore) : SE-
KILE &7

Bigcagi (E2) hazne ekseni (E1) Uzerine yer-
lestirin.

Besinleri hazne (E1) igerisine koyun ve
once yan kapagi (E3) ve ardindan kapagi
(E4) yerlestirin.

Motor blogunu (A) kapak (E4) izerine yer-
lestirin.

Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine
takin ve galistirma digmesine basin (B1
veya B2).
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Once motor blogunu (A) ardindan kapagi
(E4) ve en son yan kapagi (E3) c¢ikarin.
Plastik kismindan tutarak bicagr (E2) ¢I-
karin.

Kullanim sonrasinda besini bosaltin.

- Ne Bu aksesuari bos iken veya 10 sani-
yeden fazla galistirmayin.

Kiyici  450mL
SEKILF & 8

(Modele gore)

Bigagi (F2) hazne ekseni (F1) Gzerine yer-
lestirin.

Besinleri hazne (F1) igerisine koyun ve ar-
dindan kapagi (F3) yerlestirin.

Motor blogunu (A) kapak (F3) Gizerine yer-
lestirin.

Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine
takin ve calistirma diigmesine basin (B1
veya B2).

- Motor blogunu (A) ardindan kapagi (F3)
cikarin.

Plastik kismindan tutarak bigadi (F2) ¢I-
karin.

Kullanim sonrasinda besini bosaltin.

Ne Bu aksesuari bos iken caligtirma-

yin.

Maksi Kiyici 600mL (Modele gore) :
SEKILG &9

Bicag! (G2) hazne ekseni (G1) lzerine
yerlestirin.

Besinleri hazne (G1) igerisine koyun ve
ardindan kapagi (G3) yerlestirin.

Motor blogunu (A) kapak (G3) uzerine yer-
lestirin.

Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine
takin ve calistirma digmesine basin (B1
veya B2).

Motor blogunu (A) ardindan kapagi (G3)
cikarin.

Plastik kismindan tutarak bigagi (G2) ¢i-
karin.

Kullanim sonrasinda besini bosaltin.

- Bu aksesuari bos iken calistirmayin.
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* Cok fonksiyonlu hazne 2L (Modele
gore) : Sekil |

Maksimum 150 — 800 g'lik karisim hazirla-
manizi saglar — Hazne hacmi: 2 litre.

1) Kiymak SEKIL 10:

- llerleticiyi (12) hazne (I1) ortasina yerlesti-
rin.

- Bigagi (I3) ilerletici (12) Gzerine yerlestirin.

- Rediktoru (15) kapak (14) Gzerine yerles-
tirin.

- Kapagi takin ve kilitleyin.

- Motor blogunu (A) rediiktor (15) tizerindeki
yerine takin.

15 — 20 saniyede 150 — 500 g besin kiyabi-
lirsiniz: sert Grlinler (peynir, kuru meyveler),
sert sebzeler (havug, kereviz, vs.), yumu-
sak sebzeler (sogan, ispanak,...),¢ig ve pis-
mis etler (kemikleri gikariimis, sinirleri alin-
mis ve 1cm3 kiipler halinde kesilmis), ¢ig
veya pismis baliklar. Cok sert (buz, seker)
veya ince 6gutilmesi gereken (bugday,
kahve) Griinleri kiymayin.

2) Rendelemek/dilimlemek SEKIL 11:

ilerleticiyi (12) hazne (11) ortasina yerlesti-
rin.

Diski (18), ilerletici (12) Gzerine yerlestirin.
Rediktori (15) kapak (14) Uzerine yerles-
tirin ve kilitleyin.

Motor blogunu (A) rediiktor (15) Gzerindeki
yerine takin.

Besinleri bacadan sokun ve itici (I7) yar-
dimiyla itin. Asla besinleri parmaklari-
nizla veya herhangi bir geregle itme-
yin.

Cok sapl ¢irpici (Modele gore) : Sekil
H&12

Cok sapli ¢irpiciyr (H2) reduktor (H1) ile
birlestirin.

Reduktoérd (H1) motor blogu (A) lGzerine
yerlestirin.

lyice sikistirin.

Kullanim sonrasinda, rediiktori (H1) agin
ve cirpiciyi H2) c¢ikarin.



Motor blogu (A), reduktorler (F3, G3, H1,
15) haricinde mikserinizin butin parga ve
aksesuarlari bulagik makinesine konula-
bilir, digerlerini hafif nemli bir siingerle te-
mizleyin.

Herhangi bir temizleme isleminden 6nce
cihazin sebekeden baglantisini kesin.
Asindirici siinger veya metalik kisimlari
olan nesneler kullanmayin.

- Motor blogunu (A) asla suya sokmayin.
Kuru veya hafif nemli bir bezle silin.

- Aksesuarlarinizin bazi besinlerle boyan-
masi durumunda (havug, portakal...), bun-
lari sivi besin yagina batiriimis bir bezle
silin ve her zamanki temizligini yapin.

- Bigagi veya diger bigaklari tutarken dik-
katli olun, ¢ok keskindirler.

Karistirici ayak SEKIL 4:

* Sebze c¢orbasi, hiz 2:

500g patates, 400g havug, 1 pirasa, tuz, ka-
rabiber, 1.8L su.

Hepsini 10 dakika buharda pisirin.

45 saniye boyunca karistirin

* Mayonez, hiz 2:

1L hazne igerisine 1 yumurta sarisi, 1 gorba
kasigi hardal, 1 gorba kasigi sirke, tuz, ka-
rabiber, 25cL siviyag koyun.

15 saniye boyunca karistirin.

Mini_kiyict 150 ml, hiz 2 (Modele gére)
SEKIL E:

* Bu aksesuar ile, 3 saniye igerisinde

sunlan kiyabilirsiniz:
Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar,
sogan.

70g sinirleri alinmis ve 1cm* kiipler halinde
kesilmis dana eti.

Cok telli cirpici, hiz 1 (Modele gére)
Resim H:

Cirpilmis yumurta beyazi.

3 dakikada 4 ¢irpilmis yumurta beyazi.

Kiyici 450 ml, hiz 2 (Modele gore) SEKIL
F:

* Bu aksesuar ile, 10 saniye igerisinde
sunlan kiyabilirsiniz:

Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar,

sogan.

200g sinirleri alinmig ve 1cm* kiipler halinde

kesilmis dana eti.

Kiyici 600 ml, hiz 2 (Modele gore) SEKIL
G:

* Bu aksesuar ile, 15 saniye igerisinde
sunlari kiyabilirsiniz:

Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar,

sogan.

250g sinirleri alinmis ve 1cm* kiipler halinde

kesilmis  dana eti.

Cok fonksiyonlu hazne 2L, hiz 2 (Modele
gore) SEKIL I:

* Bu aksesuar ile yirmi saniyede sunlari
kiyabilirsiniz: 1 cm* kipler halinde kesilmis,
sinirleri alinmis etler (500 g dana eti), seb-
zeler, peynirler, ekmek.

« Ayrica 700 g’a kadar sebze (havug), pey-
nir, vs... kiyabilir ve dilimleyebilirsiniz.




Cihaziniz galigmiyorsa ne yapmak gerekir?

- Sunlari kontrol edin:

Cihazinizin sebeke elektrigine dogru bag-
lanmis olmasini.

Elektrik kablosunun iyi durumda olmasini
Cihaziniz fazla isinmaya kars! bir sisteme
sahiptir. Asir isinma durumunda, cihazinizin
elektrigi kendiliginden kesilecektir. Bu du-
rumda, yaklasik 20 dakika boyunca

cihazin sogumasini bekleyin ve yeniden kul-
lanmaya baslayin.

Aksesuar (lar)

Saticinizdan veya yetkili bir servis merke-
zinden (servis kitapgigindaki listeye bakiniz)
asagidaki pargalari temin edebilirsiniz:

Mini kiyict 150 mL: referans MS_0695652.
Bu aksesuar ile 3 saniyede 70g dana eti ki-
yabilirsiniz.

Cevre korumasina katilalim!

Cihaziniz hala ¢alismiyor mu?

Yetkili bir servis merkezine miracaat edin
(servis kitapgigindaki listeye bakiniz).

Mini kiyici 450mL: referans MS_0695653.
Bu aksesuar ile 10 saniyede 200g dana eti
kiyabilirsiniz.
Mini kiyict 600mL: referans MS_0695654.
Bu aksesuar ile 15 saniyede 250g dana eti
kiyabilirsiniz.

® Cihaziniz degerlendirilebilir veya geri dénusturllebilir cok sayida mate-

ryal icermektedir.

B © islenmesi icin cihozinizi bir toplama noktasina gétiranuz.
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GARANTI BELGESI

GARANTI iLE iLGiLi OLARAK DiKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, iiriiniin kullanma kilavuzunda yer
alan hususlara aykiri kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi,
asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar.

2. Hatal elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar.

3. Tiiketici tirlind teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢carpma, vs.) mey-
dana gelebilecek hasarlar.

4. Garantili onarim icin yetkili servise basvurulmadan énce Groupe Seb yetkili personeli
veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi du-
rumunda.

5. Uriinde kullanilan aksesuar parcalar. Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi icret
karsiigr yapilir.

GARANTI SARTLARI

Bu Uriin ev kullanimr icin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim icin uygun degildir.

1. Garanti Suresi, Uriintn teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Urliniin biitiin parcalari dahil olmak iizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Urliniin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti sii-
resine eklenir.

4. UrGinGin tamir siiresi en fazla 30 is giiniidiir. Bu siire, Griiniin servis istasyonuna, servis
istasyonunun olmamasi durumunda, Griiniin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, itha-
latgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Urlintiniin arizasinin 15 is glind icerisinde giderilmemesi halinde, imalatci veya
ithalatg; trliniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir sanayi
Gruinlini tuiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Uriiniin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan
dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska her-
hangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Uriiniin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni
arizay ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla veya belirlenen ga-
ranti stresi icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani
sira, bu arizalarin Griinden yararlanmamayi stirekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asilmasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
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temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin ta-

mirinin mimkin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, tcretsiz olarak

degistirme islemi yapilacaktir.

8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynakla-
nan arizalar garanti kapsami disindadir.

9. Garanti surresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatci veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiliginda tlketiciden iscilik icreti veya benzeri bir ticret talep edilemez.

10.Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Ba-

kanhg Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurligi'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak yu-

riirliige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi

ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudirltgu tarafindan
izin verilmistir.

iMALATCI VEYA iTHALATCI FIRMANIN:

Unvani  :Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi  :Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398 Maslak/is-

tanbul
DANISMA HATTI: 4444050 — HEmmi{mmn.
- S
FiRMA YETKILiSiNiN:
MALIN:
Markasi :
Cinsi : Blender
Modeli :HM500
Belge izin Tarihi :DD300

Garanti Belge No :23.06.2008
Azami Tamir Stresi ~ :30is guinu
Garanti Suresi 2yl
Kullanim Omrii 27yl
SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi

Tel-Telefax

Fatura Tarih ve No

Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numaral Tuiketici Danisma Hattimizdan 6grene-
bilirsiniz.
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