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LES ACCESSOIRES, CONTENUS DANS LE MODELE QUE VOUS VENEZ D'ACHETER,
SONT REPRESENTES SUR L'ETIQUETTE SITUEE SUR LE DESSUS DE L'EMBALLAGE.

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre
revendeur habituel ou d'un centre service agréé les accessoires décrits dans la

nofice.

AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité et ce mode
d'emploi font partie de |'appareil. Veuillez les lire
aftentivement avant d'utiliser votre nouvel appareil.
Gardez-les dans un endroit ou vous pourrez les retrouver et

vous y référer ultérieurement.

L~ DESCRIPTION

Bloc moteur
a  Bloc moteur
b Range-cordon

Ensemble Moulinette

¢ Couvercle

d Couvercle d'étanchéité
e Couteau hachoir

f  Bol hachoir

Ensemble blender (selon modéle)
g Bouchon doseur

h Couvercle

i Bol blender

j  Boufon mise en route (Pulse)
k  Pilon

Ensemble moulin & café/épices
(selon modele)

I Couvercle

m Bol avec cuve inox

\~  MISE EN SERVICE

« Avant une premiére utilisation, retirez la
protection plastique du couteau
hachoir (e) qui est trés affaté et lavez
toutes les pieéces des accessoires &
'eau chaude savonneuse. Rincez et
séchez.

«Placez le bloc moteur (@) sur une
surface plane, propre et seche.

«Ne branchez pas votre Moulinette
avant l'assemblage complet des
accessoires.

Lu numérotution des purugraphes est en
correspondunce uvec lu humérotution
des schémus encudrés.

1 - FONCTION MOULINETTE

e Posez le bol hachoir (f) sur le bloc
moteur (Q).

« Retirez la protection plastique autour
des lames du couteau (e), placezle a

l'intérieur du bol hachoir (f) en veillant
& bien I'enfoncer (Fig. 1.a). Manipulez
le couteau avec précaution. Il est
extrémement aiguisé.

« Ensuite placez dans le bol hachoir (f)
les aliments coupés en morceaux
(Fig. 1.b).

« Pour éviter tout débordement (recettes
semi-liquides, aliments & réduire en
poudre...), placez le couvercle
d'étanchéité (d) sur le bol hachoir (f)
(Fig. 1.¢). Dans le cas de préparations
semi-liquides, remplissez votre bol
hachoir jusqu’d la moitié de sa hauteur
au maximum.

«Posez le couvercle (c) sur le bol
hachoir (f) et tournezle Iégérement
vers la gauche pour le verrouiller
(Fig. 1.d).

«\Vous pouvez maintenant brancher
votre Moulinette.



«Appuyez sur le couvercle (c). la
Moulinette se met aussitdét en route
(Fig. 1.e).

« Pour stopper, cessez la pression sur le
couvercle (¢) l'appareil s'arréte
automatiquement.

« N'enlevez jamais le couvercle (¢) avant
I'arrét fotal du couteau (e).

« Débranchez I'appareil aprés chaque
opération et avant tout nettoyage.

« \ofre couteau est muni d'un systéme
d'auto-blocage. Pour enlever le
couteau (e), effectuer de légers
mouvements de rotation en le fenant
par sa partie supérieure, puis tirez-le
vers le haut, tout en maintenant le bol
hachoir (f) de I'autre main.

« Vous pouvez & présent vider votre bol
hachoir (f) en toute sécurité.

Consells pratiques :

- Important : vous obtiendrez un meilleur
hachage en procédant par impulsions.

*« Appuyez plus ou moins longtemps
selon la finesse désirée.

« Pour obtfenir un hachis ou un émincé
plus fin, décollez les aliments avec une
spatule et répartissez-les dans le bol
hachoir (f).

« Le couteau (€) peut s'émousser au fur
et & mesure de son utilisation. N'hésitez
pas & le changer pour retrouver un
résultat optimal.

o Laissez refroidir I'appareil 2 minutes
aprés chaque utilisation.

« Ne pas utiliser  vide.

Les performances de votre
Moulinette:

Ingrédients | Quuntité mux | Temps mux
Abricots secs 150 g 8s
Persil 30g 8s

14s

Oignons 300 g (par
impulsion)

14s

Echalotes 250 g (par
impulsion)

Ail 200 g 125

Biscottes 859 155

Amandes 300g 14s

Noisettes 300g 14s

Noix 250 g 12s

Parmesan 100 g 10s

Viande tendre 350 g 125

Viande dure 200 g 12s

Pour un résultat plus homoyéne, remuez
munuellement uvec une sputule en Mmilieu de
cycle.

Recette semi-liquide

Compote
fruits 2609 125
Purée de
légumes 230g 15s

« Pour la viande trés dure comme
I'épaule d’agneau, utilisez 200 g
par cycle de 10 s.

o Attendez 2 min. entre chaque
cycle.




2 - FONCTION BLENDER
(selon modéle)

e Placez le bol blender (i) sur la table.
Toutes les manipulations doivent étre
effectuées avec le bol blender posé sur
la table, jamais sur le bloc moteur (a).

« Infroduisez dans le bol blender (i) les
ingrédients & mixer en plagant en
premier les liquides puis les ingrédients
solides, sans dépasser le niveau
maximal :

- 1,5 ¢ pour les mélanges épais.
-1 € pour les mélanges liquides.

e Placez le couvercle (h), muni du
bouchon doseur (@), et verrouillez-le en
le fournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre (Fig. 2.a).

« Positionnez le bol blender (i) sur le bloc
moteur (@) en orientant le bouton
«Pulse» (j) légérement & droite par
rapport & la face avant du bloc moteur
(a) (Fig. 2.b).Tournez le bol blender (i)
dans le sens des aiguilles d'une montre
pour le verrouiller : vous devez aligner
la base carrée du bol blender (i) avec
la base carrée du bloc moteur (@) (Fig.
2.c).

« Branchez I'appareil et mettezle en
marche en appuyant sur le bouton
Pulse (j) (Fig. 2.d).

o Pour arréter l'appareil, relchez le
bouton Pulse (j). Attendez I'arrét total
des lames avant de refirer le bol
blender (i) du bloc moteur (a).

« Ne remplissez jamais le bol blender (i)
avec un liquide bouillant.

« Utilisez toujours votre bol blender (i)
avec son couvercle (h).

« N'utilisez jamais le bol blender (i) avec
des produits secs uniquement
(noisettes, amandes, cacahuétes ...).

« Pour ajouter des ingrédients au cours
du mélange, retirez le bouchon doseur
(@) du couvercle et versez les
ingrédients par I'orifice de remplissage.

« N'utilisez pas le blender plus d'une
minute en marche continue.

» Affendez quelques minutes avant de le
remetire en marche.

Conseils :

e Llors du mélange, si des ingrédients
restent collés aux parois du bol, arrétez
I'appareil et débranchez-le. Retirez le
bol blender (i) du bloc moteur (a). A
I'aide d'une spatule, faites tomber la
préparation sur la lame. Ne mettez
jamais les mains ou les doigts dans le
bol ou & proximité de la lame.

Vous pouvez :

-préparer des potages finement mixés,
des veloutés, des crémes, des
compotes, des milk-shakes, des
cockfails.

-mélanger toufes les pdtes fluides
(crépes, beignets, clafoutis, far).

« Le pilon (k) permet d’'homogénéiser et
de tasser vos préparations (les plus
épaisses notamment, ex : houmous,
guacamole), dans le bol mixer. Pour
cela, introduisez le pilon par I'orifice
central du couvercle (h) du bol
blender. En fonctionnement, poussez les
aliments vers les lames & I'aide du
pilon.

ATTENTION : N'utilisez jamais le pilon
(k) sans le couvercle (h) sinon il
risque de toucher les lames.

3-FONCTION MOULIN A CAFE /
EPICES (selon modéle)

e Infroduisez dans le bol du moulin
café/épices (m) les ingrédients
broyer.

« Positionnez le bol (M) sous le couvercle
(I) et verrouillez-le en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre.
Quand vous enfendez un «clic» votre
ensemble est bien verrouillé (Fig. 3.a).

» Placez I'ensemble bol + couvercle sur le
bloc moteur (@) et tournezle
|égérement vers la gauche pour le
verrouiller (Fig. 3.b).

e \Vous pouvez maintenant brancher
votre Moulinette.

« Appuyez sur le couvercle (I) pour
mettre en fonctionnement (Fig. 3.c).

a
a



« Pour stopper, cessez la pression sur le
couvercle (I) l'appareil  s'arréte
aufomatiquement.

» N'enlevez jamais le couvercle () avant
I'arrét total du couteau.

« Déverrouillez le moulin & café/épices
du bloc moteur (a) en le tournant vers
la droite et retirez-le du bloc moteur (a).

e«Pour vider le bol du moulin &
café/épices, déverrouillez-le en le
fournant vers la gauche, fout en
maintenant le couvercle () de I'autre
main.

Ingrédients | Quantité '!'emps. (par
impulsions)

Badiane (anis
i ¢ 109 355
Café 60g 30s
Cardamone 20g 40s
Cumin 20g 30s
Piment
(paprika) 109 35s
Poivre 20g 35s

4 - MISE A LONGUEUR DU CORDON

Pour une utilisation plus confortable ou
pour le rangement, vous pouvez réduire
la longueur du cordon en le poussant &
l'intérieur du bloc moteur (@) par
I'ouverture située & I'arriere (b) (Fig. 4).

. NETTOYAGE

Débranchez I'appareil.

« Pour un nettoyage plus facile, rincez
rapidement les accessoires aprés leur
utilisation.

« Lavez et essuyez les accessoires : ils
passent au lave-vaisselle, dans I'eau
ou sous le robinet & I'exception du
bloc moteur (a).

Essuyez ce dernier avec une éponge
humide.

e Versez de I'eau chaude additionnée
de quelques gouttes de savon liquide
dans le bol blender (i). Fermez le
couvercle (h), muni du bouchon
doseur (g). Placez I'ensemble sur le
bloc mofeur (a) et donnez quelques

impulsions en appuyant sur le bouton
"Pulse" (j). Débranchez I'appareil.
Rincez le bol.

- Les lames des accessoires sont frés
affGtées. Manipulez-les avec
précaution.

Astuce : En cas de coloration de vos
accessoires par des aliments (carottes,
oranges...), froffez-les avec un chiffon
imbibé d'huile alimentaire, puis procédez
au nettoyage habituel.



Ne rangez pas votre Moulinette dans un environnement humide.

=~  SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS QUE

FAIRE ?
Si votre appareil ne fonctionne pas, Votre appareil ne fonctionne toujours
vérifiez : pas ? Adressez-vous & un centre
« le branchement de votre appareil. service agréé (voir liste dans le livret
« le verrouillage de chaque Service).
accessoire.

- ACCESSOIRES

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre
revendeur habituel ou d'un centre service agréé, les accessoires suivants :

- Couteau hachoir

- Bol blender

- Pilon

- Moulin & café/épices.



THE ACCESSORIES CONTAINED IN THE MODEL YOU HAVE BOUGHT ARE
REPRESENTED ON THE LABEL LOCATED ON THE TOP OF THE PACKAGING.
You can customise your appliance and obtain the accessories described
in these instructions from your usual retailer or an approved service centre.

CAUTION: the safety precautions and instructions for use
are part of the appliance. Read them carefully before
using your new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer o them later on.

" DESCRIPTION

Motor unit
a  Motor unit
b Power and storage

Chopping unit

c Lid

d Seal cover

e Chopping blade
f  Chopper bowl

Blender unit (depending on model)

g Measuring cap

h Ld

i Blenderjug

j  Starting button (Pulse)
k Pestle

Spice/coffee grinder unit
(depending on model)

| Lid

m  Bowl with stainless steel tub

L~ USING FOR THE FIRST TIME

« Before using your appliance for the
first time, remove the plastic
protection from the chopping blade
(e) which is very sharp and wash all
the accessory parts in warm soapy
water. Rinse and dry.

«Use the motor unit (a) on a work
surface that is flat, clean and dry.

» Do not plug in your Chopping Unit until
all of the accessories have been
assembled.

The numbers for each paragraph

match the numbers of the diagrams.

1 - CHOPPING FUNCTION

e Place the chopper bowl (f) on the
motor unit (a).

« Remove the plastic protection around
the knife blades (e), then place them
inside the chopper bowl (f) making sure
fo secure them safely (Fig. 1.0).

Handle the blade extremely carefully.
It is very sharp.

«Then place the food, cut info 2-cm
pieces, in the chopper bow! (f) (Fig.
1.b).

«To avoid any spillages (semiliquid
mixtures, foods to be reduced fo
powder, efc), place the seal cover (d)
over the chopper bowl (f) (Fig. 1.c).
When making semi-liquid mixtures, fill
your chopper bow! only half full.

« Place the lid (¢) on the chopper bowl
(f) and turn it slightly fo the left to lock it
(Fig. 1.d).

« Now you can plug in your Chopper Unit
to the mains.

ePress on the lid (c) to start the
appliance (Fig. 1.e).

« To stop the appliance, stop pressing the
lid (c): the appliance switches off
automatically.

« Never remove the lid (¢) until the blade



(e) has completely stopped. Recommended processing m
« Unplug the appliance after each use  tfimes  for  Chopping  the

and before cleaning it. performances of your blender:
« Your blade is fitted with a self-locking N ~ X
system.To remove the blade (e), gently Ingredients |Max. quantity| Max. time

rotate it holding it at its top, and then
pull it upwards, while maintaining the
chopper bow! (f) with the other hand. Parsley 309 8s
eYou can now safely empty your

Dried apricots 150 g 8s

14s
chopper bowl (f). Onions 300g (using
. . |

Practical advice: pulses)
Important: you will chop your food 14
better if you operate the appliance in Shallots 250 g (using
brief pulses. pulses)

« Depending on how fine you want it Carlio 209 s

chopped, vary the amount of time you
press. Rusks 859 15s

e For a finer mince or slice, use the
spatula fo remove the food sticking to Almonds 309 145
the walls and distribute it evenly inside Hazelnuts 300g 14's
the chopper bowl (f).

«The blade (e) can get blunter after | Walnufs 209 125
prolonged use. For the best results, don't Parmesan 100 g 10s
hesitate to replace it.

« After use, leave the appliance to cool
down for 2 minutes.

« Do not use when empty.

Tender meat 350 g 125

Tough meat 200 g 12s

For better results, mix the ingredients maunually
with u sputula during the cycle.

Semi-liquid mixtures

Stewed fruit 260 g 12s

Vegetable puree] 2309 15s

« For very hard meat as lamb
shoulder, please use 200 g per
cycle of 10 s.

« Wait 2 min between each cycle.




2 - BLENDER FUNCTION
(depending on model)

« Place the blender jug (i) on the table.
Whenever handling the appliance, the
blender jug must always be set on the
table, never on the motor unit (a).

« Place the ingredients you wish to mix
inside the blender bowl (i) pouring first
the liquids and then the solid ingredients,
without exceeding the maximum level:

- 1.5 ¢ for thick mixtures.
-1 ¢ for liquid mixtures.

«Put on the lid (h), fitted with the
measuring cap (@), and lock it by
turning it anticlockwise (Fig. 2.a).

« Place the blender jug (i) on the motor
unit (@), positioning the "Pulse" button (j)
slightly to the right of the front of the
motor unit panel (@) (Fig. 2.b).Turn the
blender jug (i) clockwise to lock it: you
need to align the square base of the
blender jug (i) with square base of the
motor unit (a) (Fig.2.c).

« Plug in the appliance and switch it on by
pressing the Pulse button (j) (Fig. 2.d).
« To stop the appliance, release the Pulse
button (j). Wait until the blades have
stopped spinning completely before
removing the blender jug (i) from the

motor unit ().

«Never fill the blender jug (i) with a
boiling liquid. Allow boiling liquids to
cool before processing. Caution: when
blending hot food, keep your hands
away from the lid and cap to avoid any
risk of burns.

« Always use the blender jug (i) with its lid
on (h).

« Do not use the blender jug (i) with dry
products only (hazelnuts, almonds,
peanuts, sugar efc.).

« To add ingredients while the appliance
is working, remove the measuring cap
(@) from the lid and add the ingredients
through the feeder hole.

« Do not use the blender continuously for
more than one minute.

« Leave it to rest for a few minutes before
using it again.

Tips:

* When mixing, if the ingredients stick to
the sides of the jug, sfop the machine
and unplug it. Remove the blender jug
(i) from the motor unit (a). Using a
spatula, scrape the mixture onfo the
blade. Never put your hands or fingers
into the jug or near the blade.

You can:
-prepare finely blend smooth soups,

creams, stewed fruit, milkshakes,
cocktails.
-prepare all kinds of liquid mixtures
(pancakes,  doughnuts,  clafoutis,
batters).

« The pestle (k) makes it possible to make
mixtures smoother and pack them
down (in particular thick mixtures, e.g.:
hummus, guacamole), in the blender
jug. To use the pestle, push it through
the central hole in the lid (h) of the
blender jug. While the appliance is
working, push the food towards the
blades using the pestle.

ATTENTION: Never use the pestle (k)
without the lid (h) or it could touch
the blades.

3 - COFFEE/SPICE GRINDER
FUNCTION (depending on
model)

« Add the ingredients to be ground into
the coffee/spice grinder bowl (m).

« Position the bowl (m) under the lid (I)
and lock it by turning it clockwise. When
you hear a click, the unit is properly
locked (Fig. 3.a).

« Place the bowl + lid unit on the motor
unit (@) and turn it slightly fo the left to
lock it (Fig. 3.b).

« Now you can plug your appliance in.

« Press down on the lid (I) fo start it up
(Fig. 3.c).

« To stop the grinder, stop pressing on the
lid (I): the appliance switches off
automatically.

» Never remove the lid (1) until the blade
has completely stopped.



« Unlock the coffee/spice grinder from
the motor unit (@) by turning it to the
right and lift it off the motor unit (a).

«To empty the coffee/spice grinder
bowl, unlock it by turning it to the left
while at the same time holding the lid
(I) down with the other hand.

Processing
Ingredients | Quantity Time
(using pulses)
Star anise 10g 35 sec
Coffee beans 60g 30 sec
Cardamom 209 40 sec
Cumin 209 30 sec
Paprika pepper 109 35 sec
Peppercorns 209 35 sec

4 - CORD LENGTH ADJUSTMENT

For more comfortable use or easy
storage, you can reduce the length of
the power cord by pushing it inside the
motor unit (@) through the opening at
the back (b) (Fig. 4).

L CLEANING

« Unplug the appliance.

«For easier cleaning, rinse the
accessories quickly affer use.

« Wash and dry the accessories: they are
all dishwasher safe or can be washed
by hand with warm water and washing
up liquid, with the exception of the
motor unit (@).The motor unit should be
wiped with a damp sponge.

e Pour hot water with a few drops of
washing-up liquid info the blender jug
(). Close the lid (h) with the measuring
cap (9). Place the bowl on the motor
unit (@) and press a few times on the
"Pulse" button (j). Unplug the device.
Rinse the bowl.

-~ STORAGE

-The blades are extremely sharp
accessories. Handle them with
care.

Tip: In the event that your accessories
are coloured by the food (carrofs,
oranges, etc.), rub them with a cloth
dipped in a little sunflower oil and then
clean them as usual.

Do not store your blender in a damp environment.



L WHAT DO I DO IF MY APPLIANCE DOESN'T WORK?

If your appliance does not work, Your appliance still isn't working?
check: Contact an approved service centre
« that it is properly plugged in. (see the list in the service booklet).

« that each accessory is locked.

- ACCESSORIES

You can customise your appliance - Chopping blade
and obtain the following accessories - Blender jug

from your wusual refailer or an - Pestle

approved service centre: - Coffee/spice grinder



DIE ZU DEM VON IHNEN ERWORBENEN MODELL GEHORIGEN ZUBEHORTEILE E
SIND AUF DEM ETIKETT AUF DER OBERSEITE DER VERPACKUNG ABGEBILDET.

Die in der Gebrauchsanleitung beschriebenen Zubehdrteile des Gerdts fur lhre
BedUrfnisse sind bei Inrem Fachhé&ndler und in den autorisierten Servicecentern
erhdltlich.

ACHTUNG: Die  Sicherheitshinweise  und diese
Gebrauchsanleitung sind Teil des Gerdtes.Bifte lesen Sie die
Anweisungen und Sicherheitshinweise vor der Inbetriebnahme
des Gerdtes aufmerksam durch. Bewahren Sie sie auf, damit
Sie sie bei Bedarf schnell zur Hond nehmen kénnen.

\  BESCHREIBUNG

Motorblock Mixer (je nach Modell)
a Motorblock g Dosierdeckel
b Kabelfach h  Deckel
i Mixaufsatz
Zerkleinerer j  Pulse-Taste
c Deckel k StéRel
d Dichtungsdeckel Kaffee- und Gewirzmihle
e Hackmesser (je nach Modell)
f  Arbeitsschale I Deckel

m  Behdlter mit Innenraum aus Edelstahl

L~ INBETRIEBNAHME

« Enffernen Sie vor der ersten Inbe- . Entfernen Sie den Plastikschutz von den

friebnahme  vorsichtig die Messerbléttern (e) und setzen Sie
Plastikschutzhllle  des — extrem anschlieBend das Messer in den Zer-
scharfen Hackmessers (e) und rei- kleinerer (f) ein, indem Sie dieses
nigen Sie alle Zubehorteile mit eindrlicken (Abb. 1.u). Gehen Sie vor-
heiBem Seifenwasser. Spulen Sie sichtig mit dem Messer um. Es ist
sie anschlieBend ab und trocknen ausgesprochen scharf.
Sie sie. « Geben Sie anschlieBend die Zutaten
« Stellen Sie den Motorblock (a) auf ggf. in Stiicke geschnitten in die
eine gerade, saubere und frockene Arbeitsschale (f) (Abb. 1.b).
Fidche. . « Decken Sie die Arbeitsschadle (f) mit
 SchlieBen Sie den Zerkleinerer erst dem Dichtungsdeckel (d) ab, um
an, wenn alle Zubehorteile zusammen- ein Herausspritzen- oder -laufen der
gesetzt sind. Zubereitung (halbfliissige Zubereitun-
Die Nummerierung der Abschnitte gen, ...) zu verhindern (Abb. 1.c).
entspricht der Nummerierung der Flllen Sie die Arbeitsschale bei der
Abbildungen in den K&stchen. Zubereitung von halbflUssigen Zube-
reitungen hochstens bis zur Hdlfte.
1 - FUNKTION ZERKLEINERER « Sefzen Sie den Deckel (c) auf die
« Sefzen Sie die Arbeitsschale (f) auf Arbeitsschale (f) und stellen Sie ihn
den Moftorblock (a). fest, indem Sie ihn ein wenig nach

rechts drehen (Abb. 1.d).
11



e Der Zerkleinerer kann nun ange-
schlossen werden.

« Driicken Sie auf den Deckel (¢) und
der Zerkleinerer geht unverztglich in
Betrieb (Abb. 1.e).

» Sobald der Deckel (€) nicht mehr
gedrlckt wird, stellt das Gerdt den
Betrieb ein: es schaltet sich
automatisch aus.

« Nehmen Sie den Deckel (€) nie vor

dem vdlligen  Stillstand  des
Hackmessers (e) ab.
eDas Gerdt muss nach jeder
Benutzung und vor der Reinigung
ausgesteckt werden.
«Das Hackmesser ist mit einem

selbstblockierenden System
ausgestattet. Um das Hackmesser
(e) zu entfernen, drehen Sie es
vorsichtig, wéhrend Sie es auf der
Oberseite festhalten und ziehen Sie
es dann nach oben. Halten Sie
dabei die Arbeitsschale (f) mit der
anderen Hand fest.

« Die Arbeitsschale (f) kann danach
ausgeleert werden.

Praktische Tipps:

- Wichtig: Die Lebensmittel werden im
Impulsbetrieb feiner zerkleinert. Nut-
zen Sie das 1-2-3-Prinzip.

e Drlcken Sie den Deckel je nach
gewUnschtem Ergebnis mehr oder
weniger lang.

eUm die Lebensmittel feiner zu
hacken oder zu zerkleinern, mussen
sie mit einem Spatel von den Wén-
den der Arbeitsschale abgeschabt
und erneut in der Arbeitsschale (f)
verteilt werden.

« Das Hackmesser (€) kann nach eini-
ger Zeit stumpf werden. Es muss in
diesem Falle ausgewechselt werden,
um erneut optimale Ergebnisse zu
erzielen.

e Lassen Sie das Gerdt nach jeder
Benutzung 2 Minuten lang abkthlen.

* Das Gerdt darf nicht leer in Betrieb
genommen werden.

Was Ihr Zerkleinerer alles kann:

Zutaten Héchstmenge| Héchstizeit
|Trockenaprikosen 150 g 8 Sek.
Petersilie 30g 8 Sek.
Zwiebeln 3009 (\m;:ltjtlsieerr.ieb)
Schalotten 250g (\m;lisie;r}eb)
Knoblauch 200 g 12 Sek.
Loffelbiskuit 859 15 Sek.
Mandeln 300 g 14 Sek.
Haselnlsse 300 g 14 Sek.
Nusse 250 g 12 Sek.
Parmesan 100 g 10 Sek.
Zartes Fleisch 350 g 12 Sek.
Z&hes Fleisch 200 g 12 Sek.

RUhren Sie den Inhalt mit einem Ruhridffel in der
Mitte des Durchyunys, um ein gleichmdBigeres
Ergebnis zu erzielen.

Halbflussigye Zubereitungen

Obstkompott 260 g 12 Sek.

Gemuseplree 230 g 15 Sek.

o Fiir sehr festes Fleisch, wie Lamm-
schulter, benuizen Sie bitte 200 g pro
10 Sekunden-Zyklus.

« Warten Sie 2 Minuten zwischen jedem
Durchgang.




2 - FUNKTION MIXER (JE NACH MODELL)

« Stellen Sie den Mixaufsatz (i) auf den
Tisch. Der Mixausatz muss bei allen
Vorgéngen auf dem Tisch stehen
und darf sich keinesfalls auf dem
Motorblock (a) befinden.

» Geben Sie die zu mixenden Zutaten
in das Mixgerdt (i), wobei Sie zuerst
die FlUssigkeiten einflllen und
anschlieBend die festen Zutaten hin-
zuflgen. Uberschreiten Sie dabei
nicht folgende Mengen:

- 1,5 & bei dickflussigen Mischungen.

- 1 ¢ bei flussigen Mischungen.

Setzen Sie den Deckel (h) mit dem

Dosierverschluss (g) auf und stellen

Sie ihn fest, indem Sie ihn entgegen

dem Uhrzeigersinn drehen (Abb.

2.0). Stellen Sie den Mixaufsatz (i)

auf den Motorblock (a); die Pulse-

Taste (j) muss so positioniert werden,

dass er sich ein wenig rechts von der

Vorderfront des Motorblocks (@)

befindet (Abb. 2.b). - Verriegeln Sie

den Mixaufsatz (i), indem Sie ihn im

Uhrzeigersinn drehen. Die quadrati-

sche Basis des Mixaufsatzes (i) muss

genau auf der quadratischen Basis
des Motorblocks (a) positioniert sein

(Abb. 2.c).

SchlieBen Sie das Gerdt an und set-

zen Sie es in Betrieb, indem Sie die

Pulse-Taste (j) dricken. (Abb. 2.d).

e Zur Inbetriebnahme des Gerdts las-

sen Sie die Pulse-Taste (j) los. -

Warten Sie den vollstdndigen Stills-

tand der Messer ab, bevor Sie den

Mixaufsatz (i) vom Motorblock

abnehmen.

Flllen Sie keine kochenden Flissig-

keiten in den Mixaufsatz (i).

Benutzen Sie den Mixaufsatz (i) stets

mit seinem Deckel (h).

Beflllen Sie den Mixaufsatz (i) niemals

nur mit Trockenprodukten (HaselnUsse,

Mandeln, ErdnUsse...).

Wenn Sie w&hrend des Mixvorgangs

weitere Zutaten hinzuflgen wollen,

nehmen Sie den Dosierverschluss

(g) vom Deckel ab und geben die

Zutaten durch die Einfulléffnung bei.
» Lassen Sie den Mixer nicht I&nger als
eine Minute ununterbrochen laufen.
« Warfen Sie einige Minuten, bevor Sie
es wieder in Betrieb nehmen.

Tipps:

« Wenn sich beim Mischen die Zutaten
an den Wanden der Schussel abset-
zen: Schalten Sie das Gerét aus und
stecken Sie es aus. Nehmen Sie den
Mixaufsatz (i) vom Motorblock (a)
ab. Lésen Sie die anhaftenden Zuto-
fen mit einem Spatel ab und geben
Sie sie in die Mitte der Mixschussel
zurUck. Fassen Sie nicht mit den Han-
den oder den Fingern in die
Schussel und halten Sie sie von dem
Messer fern.

Sie kénnen:

-feine Suppen, Cremes, Kompotte,

Milchshakes und Cocktails zuberei-
fen.

- alle flussigen Teige (Teig fUr Crépes,

Berliner
mischen.

« Der StéBel (k) dient zum Gldtten
und ZerdrlUcken der Zubereitungen
(besonders dickflissige Zubereitun-
gen, z.B.: Kichererbsenbrei,
Guacamole) in der Mixschissel.
FUhren Sie dazu den StéBel durch
die Zentraldffnung des Deckels (h)
der Mixschussel ein. Schieben Sie
die Zutaten mit dem StéBel bei lau-
fendem Ger&t zum Messer hin.

(Krapfen,  Pfannkuchen)

ACHTUNG: Verwenden Sie den StoRel

(k) nie ohne den Deckel (h), weil die-
ser sonst das Messer berUhren wlrde.

3 - FUNKTION | KAFFEE- UND
GEWURZMUHLE (JE NACH MODELL)

eGeben Sie die zu mahlenden
Zutaten in den Behdlter der Kaffee-
und GewUrzmUhle (m).

« Sefzen Sie den Behdilter (m) unter
den Deckel (1) und stellen Sie ihn fest,
indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen. Drehen Sie so lange, bis die



Teile horbar einrasten (Abb. 3.a).

« Setzen Sie Behdlter + Deckel auf den
Motorblock (a) und stellen Sie die
Einheit fest, indem Sie sie leicht nach
links drehen (Abb. 3.b).

e Der Zerkleinerer kann
angeschlossen werden.

« Driicken Sie auf den Deckel (), um
den Zerkleinerer in Betrieb zu setzen
(Abb. 3.c).

« Sobald Sie den Deckel (I) nicht mehr
drlcken, schaltet sich das Ger&t

nun

aus: es wird automatisch
abgeschaltet.

« Nehmen Sie den Deckel (I) nie vor
dem  volligen  Stillstand  des
Hackmessers ab.

« Abnehmen der Kaffee- und

Gewlrzmuhle vom Motorblock (Q):
Drehen Sie das Teil nach rechts und
nehmen Sie es vom Motorblock (a)
ab.

o Ausleeren des Behdlters der Kaffee-
und Gewulrzmuhle: Entriegeln Sie
das Teil, indem Sie es nach links
drehen und halten Sie den Deckel
() dabei mit der anderen Hand fest.

4 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN
KABELLANGE

Zutaten Héchstmenge|Max Zeit|
Sternanis 109 35 Sek.
Kaffee 60 g 30 Sek.
Kardamom 209 40 Sek.
Kimmel 209 30 Sek.
Paprika 109 35 Sek.
Pfeffer 20g 35 Sek.

FUr einen bequemeren Betrieb und
eine einfachere Aufbewahrung des
Gerdts lasst sich die Kabellinge
reduzieren; schieben Sie dazu das
Stromkabel einfach durch die auf der
RUckseite befindliche Offnung (b) ins
Innere des Motorblocks (a) (Abb. 4).

. REINIGUNG

eTrennen Sie das Gerdt
Stromnetz.

« Es erleichtert die Reinigung, wenn Sie
die Zubehorteile gleich nach ihrer
Benutzung kurz abspulen.

« Waschen Sie die Zubehorteile und
frocknen Sie sie ab: die Teile sind mit
Ausnahme des Motorblocks (a)
spulmaschinengeeignet und
kédnnen auBerdem im Wasserbad
oder unter flieBendem Wasser
gereinigt werden. Reiben Sie den

Motorblock mit einem feuchten Tuch

vom

ab.

» Geben Sie heiBes Wasser mit etwas
Spulmittel in den Mixaufsatz (i).
Setzen Sie den Deckel (h) mit dem

Dosierverschluss (g) auf. Sefzen Sie
diese Einheit auf den Motorblock (a)
und setzen Sie das Ger&t mehrmals
in Gang, indem Sie die Pulse-Taste (j)
drlcken. Trennen Sie das Ger&t vom
Stromnetz. SpUlen Sie den Mixaufsatz

ab.

- Die Schneiden der Zubehérteile
sind sehr scharf. Gehen Sie
vorsichtig mit ihnen um.

Ein Trick: Wenn die Plastikteile des
Ger@ts durch Lebensmittel  wie
Karotten oder Orangen eingefdrbt
wurden: Reiben Sie sie mit einem in
Speisedl getrénkten Tuch ab und
reinigen Sie sie danach wie gewohnt.



. AUFBEWAHRUNG

Bewahren Sie Ihren Zerkleinerer nicht an feuchten Orten auf.

L~ WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Wenn |hr Gerdt nicht funktfioniert,  Das Gerdt funktioniert immer noch
Uberprifen Sie bitte folgende Punkfe: nicht? Wenden Sie sich in diesem Fall
- den Anschluss des Gerdts. an ein autorisiertes  Servicecenter
-ob alle Zubehorteile richtig  (siehe Liste im Serviceheft).
festgestellt sind.

- ZUBEHOR

Dieses Gerdt kann auf lhre Zubehorteile erhdltlich:

persdnlichen Anforderungen - Hackmesser

abgestimmt  werden. Bei Ihrem - Mixaufsatz

Fachh&ndler und in den autorisierten - StéRel

Servicecentern sind folgende - Kaffee- und GewUrzmuhle



DE ACCESSOIRES DIE BIJ HET MODEL HOREN DAT U ZOJUIST
AANGESCHAFT HEEFT, WORDEN WEERGEGEVEN OP HET ETIKET

OP DE BOVENZIJDE VAN DE VERPAKKING.

U kunt uw keukenmachine aanvullen met onderstaande accessoires die
e koop zijn bij uw leverancier of een erkend servicecentrum.

GEVAAR: - De

veiligheidsvoorschriften

en deze

handleiding worden bij het apparaat geleverd. Lees deze
voorschriften aandachtig door voordat u uw nieuw
apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige
plek, zodat u ze later als referentie kunt inzien.

- OMSCHRIJVING

Motorblok
a  Motorblok
b Snoerkast

Moulinette compleet
c Deksel

d Hermetische deksel
e Mes hakmolen

f  Kom hakmolen

Blender compleet

(afhankelijk van het model)
Doseerdop
Deksel

i Blenderkom

{( Aan-knop (Pulse)
Stamper

Koffie-/specerijmolen compleet
(afhankelijk van het model)

I Deksel

m Kom met rvs kuip

- EERSTE GEBRUIK

« Voordat u het apparaat voor de eerste
keer gaat ?ebrwken moet u de plastic
beschermfolie voorzichtig van het
vlijmscherpe hakmes (2) verwijderen
en adlle accessoires in warm water met
afwasmiddel afwassen, afspoelen en
afdrogen.

« Plaats het motorblok (a) op een viakke,
schone en droge ondergrond.

« Steek de stekker van de Moulinette niet
in het stopcontact voordat u alle
accessoires gemonteerd heeft.

De nummers van de paragrafen
komen overeen met de nummers van
de omlijnde schema'’s.

1 - MOLENFUNCTIE

« Zet de kom van de hakmolen (f) op het
motorblok (a).

« Verwijder de plastic bescherming rond
de snijbladen (e), plaats het mes in de
hakkom (f) en duw goed aan (Fig.
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1.a). Wees voorzichtig met het mes.
Dit Is vlijmscherp.

«Plaats vervolgens het in  stukjes
gesneden voedsel in de kom van de
hakmolen (f) (Fig. 1.b).

« Plaats, om overlopen fe voorkomen
(half vioeibare recepten, tot poeder te
vermolen voedsel . ) het hermetische
deksel op dé kom van de
hokmolen (f) cSFlg 1.c). VUl bij half
vloeibare bereidingen de kom van de
hakmolen tot de helﬁ van de maximale
hoogte.

« Plaafs het deksel (€) op de kom van de
hakmolen (f) en draai dif enlgszms noor
links om het te vergrendelen (Fig. 1.d

« U kunt nu de stekker van de Moulinefte
in het stopcontact steken.

« Druk op het deksel (c), de Moulinette
schakelt onmiddellijk in (Fig. 1.e).

« Houd op met drukken op het deksel
(c?\ om te stoppen: het apparaat

schakelt automatisch uit.



« Verwijder nooit het deksel (€) voordat
het mes (e) volledig fot stilstand is
gekomen.

e Haal na ieder gebruik en véér het
reinigen de stekker uit het stopcontact.

eHet mes is uitgerust met een
automatisch blokkeersysteem. U kunt
het mes (e) verwijderen door het
bovenaan vast fe nemen, voorzichtig te
draadien en vervolgens naar boven uit
fe frekken ferwijl u de kom van de
hakmolen (f) met de andere hand
vasthoudt.

« U kunt de kom van de hakmolen (f) nu
veilig leeg maken.

Praktische adviezen:

- Belangrijk: het malen gaat beter als u
de pulsemode gebruikt.

« Druk min of meer lang, afhankelijk van
de gewenste dikfe.

« Maak voor een dunnere bereiding of
dunnere plakjes het voedsel met een
spatel los van de wand en verdeel dit
over de kom van de hakmolen (f).

« In de loop van de tijd kan het mes (e)
bot worden. Aarzel niet om het dan te
vervangen, voor een opfimaal
resulfaat.

e Laat het apparaat na elk gebruik
2 minuten afkoelen.

« Het apparaat niet leeg laten draaien.

De prestaties van uw

Moulinette:

; Max. "
Ingrediénten | | Veaifeid | Max. tiid
Gedroogde
abrikozen 1509 8s
Peterselie 309 8s

. 14s
Uien 300g (per pulse)

. . 14s
Sjalotjes 250 g (per puise)
Knoflook 200 g 125
Beschuit 859 155
Amandelen 3009 14s
Hazelnoten 3009 14s
Walnoten 250 g 125
Parmezaanse 100g 10s
kaas
Mals viees 350 g 12s
Hard viees 200 g 12s

resultaat,

Roer hulverweyge de cyclus met een sputel
door het menysel voor een homoyener

Hallf vioeibaar recept

Vruchtenmoes

260 g

12s

Groentepuree

230 g

15s

« Voor zeer hard viees zoals lams-
schouder gebruikt u 200 g viees
per cyclus van 10 s.

« Wacht 2 min. tussen elke cyclus.




2 - BLENDERFUNCTIE
(Afhankelijk van het model)

« Plaats de blenderkom (i) op de tafel.
Alle handelingen moeten uitgevoerd
worden met de blenderkom op de
tafel, nooit op het motorblok (a).

» Doe de ingrediénten die u wilt mixen
in de blenderkom (i). Giet eerst de
vloeibare ingrediénten in de kom en
voeg daarna de vaste ingrediénten
toe. Respecteer altijd de maximu-
maanduiding :

-tot 1,5 & voor dik mengsel.
-tot 1 € voor vioeibaar mengsel.
ePlaats het deksel (h) met de
doseerdop (g) en vergrendel dit
door het tfegen de klok in te draaien
(Fig. 2.0). Zet de blenderkom (i) op
het motorblok (a) en zet de « Pulse »
knop (j) enigszins naar rechts ten
opzichte van de voorzijde van het
motorblok (a) (Fig. 2.b). Draai de
blenderkom (i) met de klok mee om
deze te vergrendelen: de vierkante
vorm van de blenderkom (i) moet
precies boven de vierkante vorm van
het motorblok geplaatst worden (a)
(Fig. 2.0).

« Steek de stekker in het stopcontact
en schakel het apparaat in door op
czie Pulseknop (j) te drukken (Fig.

.d).

« Om het apparaat uit te schakelen,
laat u de Pulseknop (j) los. Wacht tot
de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen om de blenderkom (i) van
het motorblok (a) te verwijderen.

«Vul de blenderkom (i) nooit met
een kokendhete vloeistof.

» Gebruik uw blenderkom (i) altijd met
zijn deksel (h).

* Gebruik de mixerkom (i) nooit met
alleen droge producten (hazelnoten,
amandelen, pinda's...).

« Verwijder voor het toevoegen van
ingrediénten tijdens het mengen de
doseerdop (g) van het deksel en
schenk de ingrediénten hier in via de
vulopening.

+ Gebruik de blender niet langer dan
1 minuut caan een stuk.

» Wacht enkele minuten vooraleer u
het apparaat opnieuw inschakelt.

Adviezen:

« Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact, indien er
ingrediénten aan de wanden van de
kom blijven plakken. Verwijder de
blenderkom (i) van het motorblok
(a).Laat met behulp van een spatel
de bereiding op het mes vallen.
Steek nooit uw handen of vingers in
de kom en houd ze uit de buurt van
het mes.

U kunt:

-fijn gemixte soepen, lichtgebonden
soepen, room, compote, milkshake
en cocktails bereiden.

-elk soort beslag mengen
(pannenkoeken, beignets, clafoutis,
far (Bretonse koek)).

«Met de stamper (k) kunt u uw
bereidingen homogeniseren en
samendrukken (met name de dikste,
zoals: houmous, guacamole) in de
mengkom. Steek hiervoor de
stamper in het middelste gat in het
deksel (h) van de blenderkom. Duw,
wanneer het apparaat werkt, het
voedsel met de stamper naar de
messen.

LET OP: Gebruik de stamper (k)
nooit zonder het deksel (h), omdat
deze anders de messen raakt.

3 - FUNCTIE KOFFIE-/SPECERIJMOLEN
(Afnankelijk van het model)

« Doe de te malen ingrediénten in de
kom van de koffie-/specerijmolen

(m).

« Plaats de kom (m) onder het deksel
(I) en vergrendel dit door het met de
klok mee te draaien. Wanneer u een
« klik » hoort, is het geheel
vergrendeld (Fig. 3.a).

¢ Plaats de kom + het deksel op het



motorblok (a) en draai dit geheel
enigszins naar links om het te
vergrendelen (Fig. 3.b).

«U kunt nu de stekker van de
Moulinette in het stopcontact steken.

e«Druk op het deksel (I) om het
apparaat in te schakelen (Fig. 3.c).

« Houd op met drukken op het deksel
() om te stoppen: het apparaat
schakelt automatisch uit.

« Verwijder nooit het deksel (I) voordat
het mes volledig tot stilstand is
gekomen.

« Onfgrendel de koffie-/specerijmolen
van het motorblok (a) door deze
naar rechts te draaien en verwijder
deze van het motorblok (a).

« Onfgrendel voor het legen van de
kom van de koffie-/specerijmolen
deze door hem naar links fe draaien
en houd daarbij het deksel (I) met
uw andere hand tegen.

Ingrediénten | Hoeveelheid (perT I;J;L’Jlse)
Steranijs 109 35 sec
Koffie 609 30sec
Kardemom 209 40 sec
Komijn 209 30 sec
Piment

(bopnika 109 35 sec
Peper 209 35 sec

4 - INSTELLING LENGTE NETSNOER

Voor een aangenamer gebruik of voor
het opbergen kunt u de lengte van het
snoer inkorten door dit in het motorblok
(a) te duwen via de opening aan de
achterkant (c) (Fig.4).

L~ REINIGEN

» Haal de stekker uit het stopcontact.

» Om het reinigen fe vereenvoudigen,
spoelt u de accessoires na gebruik
snel even af.

» Was de accessoires af en droog ze
af: zij kunnen in de vaatwasser, in
water ondergedompeld of onder de
kraan gehouden worden, met

uitzondering van het motorblok (a).
Neem deze aof met een vochtige
doek.

«Giet warm water met enkele
druppels afwasmiddel in de
blenderkom (i). Sluit het deksel (h)
met de doseerdop (g). Plaats het
geheel op het motorblok (a) en geef



druk enkele keren op de "Pulse" knop
(). Trek de stekker uit het
stopcontact. Spoel de kom om.

-De messen van de accessoires zijn
vlijmscherp. Ga er dus voorzichtig
mee om.

Tip: Als de accessoires verkleuren door
gebruik van bepaalde ingrediénten
(bv. wortels, sinaasappels), smeer ze
dan in met een doekje met spijsolie
en maak ze vervolgens op de
gebruikelijke wijze schoon.

" OPBERGEN

Uw Moulinette niet in een vochtige omgeving opbergen.

\~  WAT TE DOEN INDIEN HET APPARAAT NIET
FUNCTIONEERT?

Controleer, indien het apparaat niet

functioneert:

-de aansluiting van uw apparaat.

-de vergrendeling van ieder
accessoire.

Werkt uw apparaat nog steeds niet?
Neem contact op met een erkende
servicedienst (zie de lijst in het
serviceboekje).

- ACCESSOIRES

U kunt uw keukenmachine aanvullen met onderstaande accessoires die fe koop
zijn bij uw leverancier of bij een erkende servicedienst:

- Mes hakmolen

- Blenderkom

- Stamper

- Koffie-/specerijmolen



GLI ACCESSORI CONTENUTI ALL'INTERNO DEL MODELLO ACQUISTATO
SONO RAFFIGURATI SULL'ETICHETTA SITUATA SULLA PARTE SUPERIORE

DELL'IMBALLAGGIO.

E possibile personalizzare I'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivenditore
locale o presso un Centro Assistenza Autorizzato gli accessori descritti nel foglio

illustrativo.

ATTENZIONE: Le precauzioni di sicurezza e queste
istruzioni per I'uso fanno parte dell'apparecchio. Leggere
aftentamente le precauzioni di sicurezza prima di usare
I'apparecchio per la prima volta. Conservale in un posto
dove possano essere trovate e consultate in sequito.

- DESCRIZIONE

Blocco motore
a  Blocco motore
b Awvolgi cavo

Set Moulinette

¢ Coperchio

d Coperchio a tenuta stagna
e Lama tritatutto

f  Ciofola tritatutto

Set miscelatore (secondo il modello)
g Tappo dosatore

h  Coperchio

i Ciotola miscelatore

j Pulsante di avvio (Pulse)

k  Pestello

Set ciotfola per caffé/spezie
(secondo il modello)

| Coperchio

m  Ciotola con recipiente inox

« Al primo utilizzo, rimuovere Ila
protezione in plastica che avvolge
la lama tritatutto (e) molto offilata e
lavare tutti gli accessori con acqua
calda saponata. Sciacquare e
asciugare.

« Posizionare il blocco motore (@) su
una superficie piana, pulita e asciutta.

« Non collegare alla corrente elettrica
l'apparecchio Moulinette prima di
aver assemblato completamente gli
accessori.

La numerazione dei para
corrisponde alla numerazione
illustrazioni nei riquadri.

1 - FUNZIONAMENTO MOULINETTE

« Posizionare la ciotola tritatutto (f) sul
blocco motore (a).

e Rimuovere la protezione in plastica
intforno alle parti taglienti della lama
(e) e posizionare quest'ultima all'in-

rafi
elle

terno del recipiente ftritatutto (f) assi-
curandosi di fissarla fino in fondo (Fiy.
1.9). Maneggiare la lama con cau-
tela. E estremamente affilata.

« Quindi, versare nella ciofola tritatutto
gf)bgli alimenti fagliati in pezzetti (Fig.

o Per evitare che il preparato frabocchi
(ricette  semi-iquide, alimenti da
ridurre in polvere...), posizionare il
coperchio a fenuta stagna (d) sulla
ciofola fritatutto (f) (Fig. 1.¢).In caso
di preparazioni semi-liquide, riempire
la ciotola tritatutto fino alla metd del
livello massimo.

« Posizionare il coperchio (c) sulla
ciofola fritatutto (f) e ruotarlo
leggermente  verso = sinistra  per
chiuderlo (Fig. 1.d).

« Ora € possibile collegare alla corrente
elettrica I'apparecchio Moulinette.

« Esercitando una leggera pressione sul



coperchio (¢), la Moulinette si avvierd

(Fig. 1.e).
o Per arrestare l'apparecchio,
interrompere  la  pressione  sul

coperchio (€): I'apparecchio si ferma
automaticamente.

»Non togliere mai il coperchio (c€)
prima dell'arresto fotale della lama

dalla
ogni

e).

ogczallegore l'apparecchio
corrente  elettrica  dopo
operazione e prima della pulizia.

eLa loma & dotata di un sistema di
blocco automatico. Per rimuovere la
lama ?e), afferrarne la parte superiore,
ruotarla delicatamente e tirare verso
I'alto tenendo fissa la ciotola tritatutto
(f) con l'altra mano.

«Ora € possibile vuotare la ciofola
tritatutto (f) in totale sicurezza.

Consigli pratici :

Imporfante : si otterrd una macinatura

migliore lavorando per impulsi.

ePremere pilt 0 meno a lungo a
seconda del tipo di macinatura
desiderata (pitt 0 meno fine).

« Per oftenere un trito o delle fette pit
fini, separare gli alimenti con una
spafola e ripartirli nella  ciotola
fritatutto (f).

e La laoma (e) potrebbe smussarsi a
furia di essere utilizzata. In tal caso,
sosfituirla  con una nuova per
oftenere risultati ottimaili.

o Lasciare raffreddare I'apparecchio
per 2 minuti dopo ogni utilizzo.

« Non utilizzare a vuoto.
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Le prestazioni del Moulinette:

A Quantita Tempo

Ingredienti massima mossﬁno
Albicocche 150 g 8s
secche
Prezzemolo 30g 8s

] 14s
Cipolle 300g (per impulsi)

14s

Scalogno 250 g (per impulsi)
Aglio 200 g 125
Fette
biscottate 89 1o
Mandorle 300 g 14s
Nocciole 300 g 145
Noci 250 g 125
Parmigiano 100 g 10s
Carne fenera 350g 12s
Carne dura 200 g 125

Per un risultuto pit omoyeneo, mescolure
maunuadlmente con unu sputolu u metd del
ciclo.

Ricetta semi-liquida

Composta di
frutta 260 g 12s
Purea di verdure 2309 15s

e Per carni molto dure come la
spalla d'agnello, inserire 200 g di
carne per ciclodi 10 s.

» Attendere 2 min. tra ogni ciclo.




2 - FUNZIONE MISCELATORE
(secondo il modello)

« Posizionare la ciotola miscelatore (i)
sul favolo. Tutte le operazioni devono
essere effettuate con la ciofola
miscelatore posizionata sul tfavolo e
mai sul blocco motore (a).
Infrodurre  nel frullatore () gli
ingredienti da miscelare, versando
prima i liquidi e poi le sostanze solide,
senza olfrepassare il livello massimo:
- 1,5 ¢ per le miscele dense.
-1 & per le miscele liquide.
Posizionare il coperchio (h), dotato
del tfappo dosatore (g). e ovvﬁorlo
ruotandolo in senso ormororlo
2.0). Posizionare cio olo
miscelatore (i) sul blocco motore
(a) orientando il pulsante « Pulse » ?)
leggermente a destra rispetto alla
parte anteriore del blocco motore
(a) (Fig. 2.b). Ruotare la ciotola
miscelatore (i) in senso orario per
chiuderla: & necessario allineare la
base quadrata della ciotola
miscelatore (i) con la base
quadrata del blocco motore (a)
Fig.2.c

oIIegore alla corrente elettrica
l'apparecchio e metterlo in funzione
premendo sul pulsante Pulse (j)
(Fig. 2.d).
Per fermare I'apparecchio, rilasciare
il pulsante Pulse (j). Attendere
I'arresto totale delle lame prima di
rimuovere la ciotola miscelatore (i)
dal blocco motore (a).
Non riempire mai la ciotola
miscelatore (i) con liquidi bollenti.
Utilizzare ~ sempre la ciofola
miscelatore (i) con Il'apposito
coperchio (h).
Non utilizzare la ciotola miscelatore
(i) con prodotti asciutti (nocciole,
mandorle, arachidi...).
Per aggiungere ingredienti durante il
funzionamento  dell'apparecchio,
rimuovere il tappo dosatore (g) dall
coperchio e versare gli ingredienti
attraverso il condotto di
riempimento.
« Non utilizzare il blender per pit di un
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ATTENZIONE :

minuto di seguito.
o Aftendere qualche minuto prima di
riaccenderlo.

Suggerimenti :

e Durante l'amalgama, se alcuni
ingredienti imangono attaccati alle
pareti  della ciotola, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.
Rimuovere la ciotola miscelatore (Q
dal blocco motore (a). Con l'aiuto di
una spatola, far cadere il preparato
sulla lama. Non mettere mai la mano
o le dita nella ciotola o vicino alla
lama.

E possibile :

- preparare minestre finemente frullate,

vellutate, creme, composte, milk-
shake e cocktail.

-amalgamare fufti gli impasti fluidi

(per crépe, frittelle, clafouti, farciti).
oll  pestello (k) permette di
omogeneizzare e pressare i preparati
(in particolare i pitu densi, es:
houmous, guacamole), nel frullatore.

A tal fine, infrodurre il pestello
attraverso il condotto centrale del
coperchio (h) della ciotola
miscelatore. Durante il

funzionamento, spingere gli alimenti
verso le lame con l'aiuto del pestello.

Non utilizzare mai il
pestello (k) senza il coperchio (h), si
potrebbe correre il rischio di toccare
le lame.

3 - FUNZIONAMENTO CIOTOLA PER
CAFFE/SPEZIE (secondo il modello)

o Introdurre nella ciotola
macinacaffe/  spezie (M) i
ingredienti da macinare.

« Posizionare la ciotola (m) sotto il
coperchio (1), e avvitarla ruotandola
in senso orario. Quando si senfe un
«clic» I'apparecchio & ben chiuso

Flg 3.a
osiziondre il set ciotola + coperchio



sul blocco motore (@) e ruotarlo
leggermente verso  sinistra  per
chiuderlo (Fig. 3.b).

«Ora & possibile collegare alla
corrente  eleffrica  I'apparecchio
Moulinette.

« Esercitare una leggera pressione sul
coperchio (1) per awviare
l'apparecchio (Fig. 3.c).

o Per arrestare I'apparecchio,
intferrompere la pressione sul
coperchio (I): I'apparecchio si
ferma automaticamente.

«Non fogliere mai il coperchio (I)
prima dell'arresto totale della lama.

» Sbloccare la ciofola macinacaffe/
spezie dal blocco motore ()
ruotandola verso destra e rimuoverla
dal blocco motore (a).

« Per vuotare la ciofola macinacaffe/
spezie, sbloccarla ruotandola verso
sinistra, mantenendo il coperchio (I)
con l'altfra mano.

ienti i Tempo
Ingredienti | Quantita (per mpuls)

Badiana

(anice stellato) 109 35s
Caffé 60 g 30s
Cardamomo 209 40's
Cumino 20g 30s
Peperoncino

(paprika) 109 355
Pepe 20g 355

4 - REGOLAZIONE LUNGHEZZA DEL
CAVO

Per un utilizzo pit comodo o per la
conservazione, € possibile ridurre la
lunghezza del cavo spingendolo
allinferno del blocco motore ()
attraverso I'apertura situata sulla parte
posteriore (b) (Fig. 4).

\~  PULIZIA

« Staccare la spina dell'apparecchio
dalla rete elettrica.

ePer una pulizia pit semplice,
sciacquare rapidamente gli
accessori al fermine di ogni utilizzo.

» Lavare e asciugare gli accessori : &
possibile lavarli in  lavastoviglie,
nellacqua o sotto il getfto del
rubinetto, ad eccezione del blocco
motore (a).

Pulire quest'ultimo con una spugna
umida.

« Versare dell'acqua calda saponata
nella ciotola  miscelatore
Chiudere il coperchio (h) provvisto
del tappo dosatore (@). Posizionare il
set sul blocco motore (a) e dare

(0.
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qualche impulso premendo il tasto
"Pulse" (j). Spegnere I'apparecchio e
staccare la spina. Risciacquare la
ciotola.
Le lame degli accessori sono
estremamente dffilate. Maneggiarle
con cautela.

Suggerimenti : Nel caso in cui gli
accessori prendano il colore degli
alimenti con cui sono venuti a
contatfto (carote, arance...), sfregarli
con uno panno imbevuto di olio
alimentare, quindi procedere con la
normale pulizia.



- CONSERVAZIONE

Non conservare il Moulinette in un ambiente umido.

. COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA ?

Se l'apparecchio non funziona, L'apparecchio confinua a non

verificare : funzionare? Rivolgersi ad un centro
- che l'apparecchio sia corretftamente assistenza autorizzato  (consultare
collegato alla corrente elettrica. I'elenco nel libretto di istruzioni).
- che ogni accessorio sia correttamente
inserito.

L~ ACCESSORI

E possibile personalizzare I'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivendifore
locale o presso un centro assistenza autorizzato i seguenti accessori :

- Lama tfritatutto

- Ciotola miscelatore

- Pestello

- Ciotola macinacaffé/spezie.



LOS ACCESORIOS QUE CONTIENE EL MODELO QUE ACABA DE COMPRAR
APARECEN REPRESENTADOS EN LA ETIQUETA SITUADA EN LA PARTE SUPERIOR

DEL EMBALAJE.

Puede personalizar su aparato y comprar en su tienda habitual o en un
centro de servicio autorizado los accesorios que se describen en las

instrucciones.

PRECAUCION: Los precauciones de seguridad y estas
instrucciones de uso forman parfe del aparato. Léalas
defenidamente anfes de usar su nuevo aparato por primera vez.
Gudrdelas en un lugar de facil acceso para futuras consuttas.

L~ DESCRIPCION

Bloque motor
a  Bloque motor
b Recogecables

Conjunto Minipimer

c Tapadera

d Tapadera de estanqueidad
e Cuchilla picadora

f  Bol picador

Conjunto picadora

(en funcién del modelo)

g Tapdn dosificador

h Tapadera

i Bol picador

j  Botén de puesta en marcha (Pulse)
k  Empujador

Conjunto  molinillo de café/
especias (en funcién del modelo)

| Tapadera

m Bol con recipiente en inox.

L PUESTA EN SERVICIO

« Antes de utilizar el aparato por pri-
mera vez, retire el plastico
protector de la cuchilla picadora
(e) con mucho cuidado, puesto
que estd@ muy dfilada, y lave fodas
las piezas de los accesorios con
agua cdliente y jabén. Acldrelas y
séquelas.

» Cologue el bloque motor (a) sobre
una superficie plana, limpia y seca.

e No conecte el minipimer antes de
haber montado todos los acceso-
rios.

La numeracion de los apartados se
corresponde con la numeracién de
los esquemas de los cuadros.

1 - FUNCION MINIPIMER

« Coloque el bol picador (f) sobre el
blogue motor (a).

 Retire la proteccion de pléstico del filo
de la cuchilla (e) y coléguela dentro
del recipiente picador (f) asegurén-
dose de encajarla bien (Fig. 1.3).
Manipule la cuchilla con cuidado,
ya que est@ muy dfilada.

+ A continuaciéon, ponga en el bol
picador (fg los alimentos cortados
en trozos (Fig. 1.b).

e Para evitar cualquier desbordo-
miento  (recetas  semi-liquidas,
alimentos para reducir a polvo...),
coloque la tapadera de estanquei-
dad (d) en el bol picador (f) (Fig.
1.c). En el caso de preparaciones
semi-liquidas, llene el bol picador,
como méximo, hasta la mitad de su
altura.

» Coloque la tapadera (c) en el bol
picador (f) y girela ligeramente
hacia la izquierda para bloquearla

(Fig. 1.d).



« Ahora puede conectar el minipimer.

« Presione la tapadera (c), el minipi-
mer se pondr&d en marcha de
inmediato (Fig. 1.e).

« Para detenerlo, deje de presionar la
tapadera (€): el aparato se deten-
dré automdticamente.

«No abra nunca la tapadera (c)
antes de que la cuchilla (e) se haya
detenido completamente.

» Desconecte el aparato después de
cada operacién y antes de lim-
piarlo.

e La cuchilla estd provista de un sis-
tema de bloqueo automdético. Para
retirar la cuchilla (e), efecte ligeros
movimientos de rotacion sujetdan-
dola por la parte superior y, a
confinuacién, tire de ella hacia
arriba, sujetando el bol picador (f)
con la ofra mano.

« Ahora puede vaciar el bol picador
(f) con fotal seguridad.

Consejos prdcticos:

- Importante: los alimentos le quedo-
rdn mejor picados si acciona el
aparato por impulsos.

e Presione mds 0 menos fiempo en
funcién de la fineza que desee.

« Para obtener un picado o un corte
mas fino, despegue los alimentos
con una espdtula, y distribdyalos
por el bol picador (f).

e La cuchilla (e) puede perder filo
con el uso. No dude en cambiarla
para obtener un resultado éptimo.

* Deje enfriar el aparato 2 minutos
después de cada uso.

» No lo utilice en vacio.
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Los rendimientos
de la minipimer;

Ingredientes |Cantidad méx. | Tiempo méx.
ﬁe'g‘;’s'wq“es 150 g 8s
Persijil 309 8s
14s
Cebolla 300 g (por
impulsos)
14s
Chalote 250 g (por
impulsos)
Ajo 200 g 12s
Biscote 859 15s
Almendras 300g 14s
Avellanas 300 g 145
Nueces 250 g 125
Parmesano 100 g 10s
Carne tierna 350 g 125
Carne dura 200 g 125

Puru obtener un resulfudo mds homoyéneo,
remuevu munuaulmente con unu espatula a
mitud de ciclo.

Recetu semi-liyuidu

Compota de
fruta 260 g 12s
Puré de verduras 2309 15s

e« Para carne muy dura como la
paleta de cordero, use 200 g de
carne por cada ciclo de 10
segundos.

« Espere 2 min. entre ciclo y ciclo.




2-FUNCION PICADORA (en funcién
del modelo)

» Coloque el bol picador (i) sobre la
mesa. Todas las manipulaciones
deberdn realizarse con el bol
picador colocado sobre la mesa,
nunca sobre el bloque motor (a).
Intfroduzca en el recipiente batidor (i)
los ingredientes que vaya a mezclar,
colocando primero los liquidos vy
luego los sdlidos, sin rebasar el nivel
maximo:
- 1.5 ¢ para las mezclas espesas.
- 1 ¢ para las mezclas liquidas.
Coloque la tapadera ?h) prowsfo
del tapdn dosificador y
bloguéela girdndola en el senhdo
gon’rrono a las agujas del reloj (Fig.

a
Coloque el bol picador (i) sobre el
blogue motor (a) orientando el
botdon “Pulse” (j) ligeramente a la
derecha con respecto a la cara
delantera del bloque motor (a) (Fig.
2.b). Gire el bol picador (i) en el
sentido de las agujas del reloj para
bloguearlo: debe alinear la base
cuadrada del bol picador (i) con la
base cuadrada del bloque motor
&o) (Fig.2.c).

onecte el opOrOTo y péngalo en
marcha pulsando el boton Pulse (j)
Fig. 2.d).

ara defener el aparato, suelte el
botdn Pulse (j). Espere a que las
cuchillas se hayan detenido antes
de retirar el bol picador (i) del
blogque motor (a).
«No llene nunca el bol picador (i)
con un liquido hirviendo.
Utilice siempre su bol picador (i) con
su fapadera (h).
No utilice nunca el bol picador (i)

sélo con productos Secos
(avellanas, almendras,
cacahuetes..

Para anadir |ngred|entes durante la
mezcla, retire el tapdédn dosificador
(g) de la tapadera vy vierta los
ingredientes  por el orificio de
llenado.

« No ufilice la picadora durante mds
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de un minuto seguido.
e Espere unos minutos antes de
ponerla en marcha.

Consejos:
eDurante la mezcla, si hay
ingredientes que se quedan

pegados a las paredes del bol,
detenga el aparato y desconéctelo.
Retire el bol picador (i) del bloque
motor (a).Haga caer la preparacion
sobre la cuchilla con ayuda de una
espdtula. No introduzca nunca las
manos o los dedos en el bol o cerca
de la cuchilla.

Puede:

- preparar potajes batidos finamente,

veloutés, cremas, compotas, batidos,
cocteles.

- mezclar fodo tipo de masas fluidas

ﬁcrepes, bunuelos, pastel de cerezas,
flan con ciruelas pasas).

«El  empujador (k) permite
homogeneizar y machacar sus
preparaciones (en particular, las
mds  espesas, ej.. hummus,
guacamole), en el bol de batir. Para
ello, introdlzcalo por el orificio
central de la tapadera (h) del bol
picador. Durante el funcionamiento
del aparato, empuje los alimentos
hacia las cuchillas con ayuda del
empujador.

ATENCION: No utilice nunca el

empujador (k) sin la tapadera (h)

ya que podria focar las cuchillas.

3 -FUNCION MOLINILLO DE CAFE /
ESPECIAS (en funcién del modelo)

« Infroduzca en el bol del molinillo de
café/especias (M) los ingredientes
que desee moler.

« Coloque el (m) bajo la Topoderoél)
y bloguéelo giréndolo en el senti
de las agujas del reloj. Cuando oiga
un ‘“clic”, su conjunto estard
per;ecfomenfe bloqueado  (Fig.

.a).

« Cologue el conjunto bol + tapadera
sobre el bloque motor (a) y girelo
ligeramente hacia la izquierda para



bloquearlo (Fig. 3.b).

« Ahora puede conectar el minipimer.

e Presione la tapadera (I para
ponerlo en marcha (Fig. 3

« Para detenerlo, deje de presmnor la
tapadera (1): el aparato se detendrd
aufométicamente.

« No abra nunca la tapadera (I) antes
de que la cuchilla se haya detenido
completamente.

e Desbloquee el molinillo  de
café/especias del bloque motor (a)
giréndolo hacia la derecha y retirelo
del blogue motor ﬁ

« Para vaciar el bo deI molinillo de
café/especias, desbloquéelo
girdndolo hacia la izquierda, al
tiempo que sujeta la tapadera (1)
con la ofra mano.

Ingredienfes | Cantidad Tlﬁnnézgég)or

Badiana

(anis estrellado) 109 35s
Café 60g 305
Cardamomo 209 40's
Comino 20g 30s
Pimentén

(Pdprika) 109 355
Pimienta 209 355

4 - ADAPTACION DE LA LONGITUD
DEL CABLE

Para un uso mds cémodo o para
facilitar su almacenamiento, puede
reducir la longitud del cable
introduciéndolo en el interior del
boque motor (@) por la abertura
situada en la parte trasera (b) (Fig. 4).

L LIMPIEZA

« Desconecte el aparato.

« Para una limpieza mas facil, aclare
répidamente los accesorios
después de utilizarlos.

e Lave y seque los accesorios: puede
lavarlos en el lavavajillas, en agua o
bajo el grifo, salvo el bloque motor
(a). Limpie este dltimo con una
esponja humedecida.

« Ponga agua caliente mezclada con
unas gotas de jabdn liquido en el
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bol picador (i). Cierra la tapadera
(h). con el tapén dosificador (Q).
Coloque el conjunto sobre el bloque
motor (@) y accione varios impulsos
presionando el botén "Pulse" (j).
Desenchufe el aparato.Aclare el bol.

Las cuchillas de los accesorios
estdn muy dfiladas. Manipdulelas
con cuidado.



Truco: En caso de coloraciéon de los humedecido con aceite alimentario y
accesorios por alimentos (zanahorias, @ continuaciéon limpielos
naranjas...) frételos con un pafo  normalmente.

L RECOGIDA

No guarde el minipimer en un entorno himedo.

L ¢QUE HACER ST SU APARATO NO FUNCIONA?

Si su aparato no funciona, ¢Su aparato sigue sin funcionar?
compruebe: Llévelo a un centro de servicio
« si estd conectado, autorizado (consulte la lista en el
¢ si cada accesorio esté blogqueado. cuaderno de servicio).

L~ ACCESORIOS

Puede personalizar su aparato y comprar en su tienda habitual o en un centro
de servicio autorizado los siguientes accesorios:

- Cuchilla picadora

- Bol picador

- Empujador

- Molinillo de café/especias.



N PT
0OS ACESSORIOS, INCLUIDOS NO MODELO QUE ACABOU DE ADQUIRIR, ESTAO -
REPRESENTADOS NA ETIQUETA SITUADA NA PARTE DE CIMA DA EMBALAGEM.

Pode personalizar o aparelho e adquirir os acessoérios descritos neste manual no
seu revendedor habitual ou num Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

CUIDADO: As precaucdes de seguranca e estas
instru¢cdes de uso (IFV) fazem parte do aparelho. Leia-as
atentamente antes de utilizar o novo aparelho pela
primeira vez. Guarde-as para futuras utilizacoes.

L DESCRICAO

Bloco do motor Conjunto Liquidificadora
a Bloco do motor (consoante o modelo)
b Compartimento para arrumacgdo g Tampa doseadora

do cabo h  Tampa
i Copo liquidificador ~
Conjunto Picadora j BotGo de colocagdo em

funcionamento (Pulse)

¢ ITampo k Calcador

d Tampa de estanquicidade
e Ldmina picadora

f  Taca picadora Conjunto Moinho de café/

especiarias (consoante o modelo)
I Tampa
m Taca com cuba em inox

L~ COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

«Antes da primeira utilizagdo, (f) tendo o cuidado de o encaixar cor-

remova com cuidado o pldstico
protector da l@mina picadora (e),
que é muito afiada, e lave todas
as pegas dos acessérios com
dgua quente e detergente. Enxa-
Ue e seque.

« Coloque o bloco do motor (a)
numa superficie plana, limpa e
seca.

« NGo ligue a Picadora antes da mon-
tagem completa dos acessorios.

A numeragdo dos paragrafos cor-

responde & numeragdo dos

esquemas.

1 - FUNCAO PICADORA

» Coloque a faga picadora (f) no
bloco do motor (a).

« Retire a proteccdio pléstica em redor
das Idminas do disco de corte (e),

coloque-o no interior da taca picodor031

rectomente (Fig. 1.a). Manuseie a
lamina com cuidado. E extrema-
mente afiada.

« De seguida, coloque na taca pica-
dora 8‘) os alimentos cortados aos
pedacos (Fig. 1.b).

« Para evitar possivels fransbordamen-
fos (receitas semi-liquidas, alimentos
a reduzir em pb...), coloque a
tampa de estanquicidade (d) na
taga picadora (f) (Fig. 1.c). No caso
de preparagdes  semi-liquidas,
encha a taca picadora até metade
da altura, no méximo.

« Cologue a tampa (¢) na faga pica-
dora (f) e rode-a ligeiramente para a
esquerda para a bloguear (Fig. 1.d).

« Pode agora ligar a Picadora.

« Ao carregar na tampa (c), a Pica-
dorsj comega logo a funcionar (Fig.



e Para parar, deixe de carregar na
tampa (¢): o aparelho pdra automo-
ficamente.

« Nunca retire a fampa (c) antes da
paragem completa da lamina (e).

« Desligue o aparelho apds cada ope-
ragdo e antes de qualquer limpeza.

« A sua lédmina estéd munida de um sis-
tema de travagem automdtica. Para
retirar a 1&émina (e), efectue leves
movimentos de rotag¢do segurando-a
na parte superior, e depois puxe-a
para cima, mantendo simultanea-
mente a taga picadora (f) na outra
mao.

» Pode agora esvaziar a taca picadora
(f) de forma totalmente segura.

Conselhos praticos:

Importante: obterd um melhor resul-
tado se proceder por impulsos.

e« Pressione por mais ou menos tfempo
conforme o grau de finura preten-
dido.

« Para obter um picado mais fino, des-
cole os alimentos com a ajuda de
uma espdtula e espalhe os na taca
picadora (f).

« A ldmina (e) pode ficar gasta com
o decorrer da sua utilizagcdo. Ndo
hesite em substitui-la de modo a
recuperar um resultado ideal.

« Deixe o aparelho arrefecer 2 minutos
apbs cada utilizacdo.

« Ndo utilize o aparelho vazio.

Os desempenhos da Picadora:

; Quantidade Tempo
Ingredientes G e
Damascos
s6C0s 150 g 8 seg
Salsa 309 8 seg

14 seg
Cebolas 3009 (por
impulsos)
14 seg
Chalotas 250 g (por
impulsos)
Alho 200 g 12 seg
Tostas 859 15 seg
Améndoas 300 g 14 seg
Avelas 300 ¢ 14 seg
Nozes 250 g 12 seg
Queijo - 100 g 10 seg
parmesdo
Carne tenra 350 g 12 seg
Carne rija 200 g 12 seg
Para um resultudo muis homoyéneo, mexu
munuadlmente com umu espatulu u meio do
ciclo.
Receitas semi-iquidas
Doces de
fruta 2609 12 seg
Puré de legumes| 230g 15 seg

e Para a carne muito rija como o
quarto dianteiro do borrego, utilize
200 g por ciclo de 10 s.

« Aguarde 2 minutos entre cada
ciclo.
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2 - FUNGAO LIQUIDIFICADORA

(consoante o modelo)

« Coloque o copo liquidificador (i) na
bancada de trabalho. Todas as
operacdes devem ser efectuadas
com o copo liquidificador na
bancada de trabalho, nunca no
bloco do motor (a).

Introduza no liquidificador (i) os
ingredientes a friturar, colocando
primeiro os liquidos e depois os
ingredientes sélidos, sem ultrapassar o
nivel maximo:

- 1,5 & para as preparagdes espessas.
-1 & para as preparagdes liquidas.
Coloque a tampa (h). equipada
com a fampa doseadora (@), e
blogueie-a rodando no sentido
confrério ao dos ponteiros do
relégio (Fig. 2.a). Posicione o copo
liquidificador (i) no bloco do motor
(a) orienfando o botdo «Pulse» <TJ
ligeiramente  para a  direita
relativamente & face dianteira do
bloco do motor (? (Fig. 2.b). Rode
o copo liquidificador (i) no sentido
dos ponteiros do relégio para
bloqued-lo: deve alinhar a base
quadrada do copo quuidificodoréi)
com a base quadrada do bloco do
motor (a) (Fig. 2.c).

Ligue o aparelho e coloque-o a
funcionar premindo o botdo Pulse
O (Fig. 2 )
ara parar o aparelho, solte o botdo
Pulse (j). Aguarde pela paragem
total das Iéminas antes de retirar o
copo liquidificador (i) do bloco do
motor (a).

Nunca encha o copo liquidificador
(i? com um liquido a ferver.

Utilize sempre o copo liquidificador
(i) com a tampa (h).

Nunca utilize o copo liquidificador
éi) apenas com produtos secos

avelds, améndoas, amendoins...).

ara adicionar ingredientes durante
a preparacdo, retire a tampa
doseadora (g) da tampa e deite os
ingredientes ~ pelo  orificio  de
enchimento.
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« Ndo utilize o liquidificador mais de
um minuto consecutivo.

» Aguarde alguns minutos anfes de o
ligar novamente.

Conselhos:

» Aquando da preparacdo, se ficarem
colados ingredientes as paredes da
taca, pare o aparelho e desligue-o.
Retire o copo liquidificador (i) do
bloco do motor (a). Com a ajuda
de uma espdtula, empurre a
prepara¢do para a lémina. Nunca
cologue as mdos ou os dedos no

copo liguidificador ou na
proximidade da I&mina.
Pode:

- preparar sopas, aveludados, cremes,

compotas, batidos e cocktails.

-misturar todas as massas fluidas

(crepes, filhoses, pudins, tarte).

O calcador (k) permite
homogeneizar e calcar as
preparagcdes (as mais espessas,
nomeadamente, por exemplo:
houmous, guacamole), no copo
liguidificador. Para tal, intfroduza o
calcador pelo orificio central da
tampa (h) do copo liquidificador.
Em funcionamento, empurre os
alimentos em direc¢cdo as Idminas
com a ajuda do calcador.

ATENCAO: Nunca utilize o calcador

(k) sem a tampa (h), dado o risco
de focar nas laminas.

3 - FUNCAO MOINHO DE CAFE/
ESPECIARIAS (consoante o modelo)

« Deite os ingredientes a moer na taca
do moinho de café/especiarias (m).
« Posicione a taga (m) por baixo da
tampa () e bloqueie-a rodando no
senfido dos ponteiros do relégio.
Quando ouvir um «clic o conjunto
gs‘r(’; devidamente bloqueado (Fig.
.a).

e Instale o conjunto faca + tampa
sobre o bloco do motor (a) e rode-o
Ii?eiromente para a esquerda para
bloquear (Fig. 3.b).



« Pode agora ligar a Picadora.

« Carregue na tampa (1) para colocar
em funcionamento (Fig. 3.c).

«Para parar, deixe de carregar na
tampa (): o aparelho  para
automaticamente.

« Nunca retire a tampa (I) antes da
paragem completa da I@mina.

e Desbloqueie o moinho  de
café/especiarias do bloco do motor
(a) rodando-o para a direita e refire-
o do bloco do motor (a).

ePara esvaziar o moinho de
café/especiarias,  desbloqueie-o
rodando para a esquerda, o
mesmo fempo que segura na
tampa (I) com a outra mdo.

Ingredientes |Quantidade) T?mmp%?sé?;"
Anis estrelado 10g 35 seg
Café 60 g 30 seg
Cardamomo 20g 40 seg
Cominho 209 30 seg
Z')nagmg? 10g 35 seg
Pimenta 20g 35 seg

4 - AJUSTAR O COMPRIMENTO DO
CABO

Para uma utilizagdo mais confortavel
ou para a arrumagdo, pode reduzir o
comprimento do cabo empurrando-o
para dentro do bloco do motor (a)
pela abertura situada na parte de
trés (b) (Fig. 4).

L LIMPEZA

« Desligue o aparelho.

e Para uma limpeza mais fécil, passe
os acessoérios rapidamente por
dgua apds a sua utilizagdo.

« Lave e enxugue os acessorios: lave-
0s na méaquina da louga, em dgua
ou debaixo da torneira, excepto o
bloco do motor (a). Limpe este
Ultimo com uma esponja himida.

« Deite dgua quente misturada com
algumas gofas de detergente no
copo liquidificador (i). Feche a
tampa (h), equipada com a fampa
doseadora (g). Instale o conjunto
no bloco do motor (a) e dé alguns
impulsos premindo o botdo "Pulse"
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(). Desligue o aparelho. Enxagle a
faca.

As |&minas dos acessérios sdo
muito afiadas. Manuseie-as com
cuidado.

Dica: Caso os acessérios fiquem
manchados por alimentos (cenouras,
laranjas...), esfregue-os com um pano
embebido em dleo alimentar e, de
seguida, proceda & limpeza habitual.



L ARRUMACAO

Nd&o arrume a Picadora num ambiente hdmido.

'Y SE O APARELHO NAO FUNCIONA, O QUE FAZER?

Se o aparelho ndo funciona, verifique: Dirija-se a um Servico de Assisténcia
e aligagdo do aparelho, Técnica autorizado (consulte a lista
» 0 blogqueio de cada acessorio. no folhefo de Servigos).

O aparelho continua sem funcionar?

L~ ACESSORIOS

Pode personalizar o aparelho e adquirir os seguinfes acessorios no seu
revendedor habitual ou num Servico de Assisténcia Técnica autorizado:

- L&dmina picadora

- Copo liquidificador

- Calcador

- Moinho de café/especiarias.



TA EEAPTHMATA MNMOY MNMAPEXONTAI MAZI ME TO MONTEAO

MOY MOAIX ATOPAZATE ATMEIKONIZONTAI XTHN ETIKETA NOY

BPIZKETAI XTO EMANQ MEPOZ THZ XYZKEYAZIAZ.

MT[OpELTE VO EEXTOULKEVTETE T cruchsun o0g Trpour]ezuouzvm TH EEXPTAUKT Tou
TEPLYPAPOVTAL OTO EYXELPIBLO OTTO TO KATEOTNUX GTTOL KYOPKOATE TN CUOKELN
O0G N €V EE0LOLOBOTNHEVO KEVTPO TEPRLG.

MPOZOXH - Ot 0dnylec aopaheiog kot oL ev Adyw TAnpoopieg
YL TOV XpHOTN XTIOTENOUV PEPOG TG TUTKELNG, ALKBAOTE TG
TPOTEKTIKK TPLV XPNOLUOTOLATETE TN VEX TG GUOKELH YLX TPWTN
Pop&. GUNKETE TIG 0 Wi BEam 6mou Bax mopeiTe v Tig Bpeite
€0KOAX KL VO TLG UPPOUVAEUTELTE GTO PEANOV.

- [EPITPA®'H

KevTpLlkn povado
a  Kevtpuki povada
b SooTnua TeEPLTOAMENG KOAWdioU

ZYotnpe Moulinette
Karrék

KaTrékl oTeyavoTroinong
AeTtida KOTTAG

MTTON YL& WINOKOWLUO

-0 QN

JOOTNHO AVAHELENG (xvEAOYX pE TO
HOVTENO)

g MNwua docopétpnong

h  Kamékl

i MTo\ av&pelEng

Jj  Kouptl évapgncg Aettoupyiag (Pulse)
k Toudl

Z00THPX HOAOL KOpé /
UTTOXXXPLKWV (’VEAOYX PE TO HOVTENO)
I Kotk

m  MTIO\ pe avoEgeidwTo K&do

| ‘ENAP=H AEITOYPI'IAZ

e Mpw a6 TRV nprn Xenon, (xcpoups—
OTE TO TAXOTLKO TTPOOTATELTLKS TNG
As'm&ou; Konng (e) Trov eivaxt eEope-
TWKX oLXUnpn Kot TIAOVETE OAX Tol
siap'rnmxw uE vspo KXL CTTOLVROX.
ZemAUVETE KXL OTEYVWOTE,
ToTroBeTAOTE TV KEVTPLKA HOVEdx (a)
TIAVW O PLX ETTTTEDN, KAOXPH KOL OTe-
YV ETTLPRVELX.
e Mn ouvdéoeTe To Moulinette oTo pedpa
TPOTOU CUVRPHOAOYAOETE TIARPWG T
EEXPTAUNTA.

H opiBunon Twy Tapaypdpwy avTi-
OTOLXEL OTHV aplOunon TWV OXNUETWV
€ TAXLOLAX.

1 - AEITOYPIIA MOULINETTE

o Tonoesmcrrs TO UTTON YL kpt)\OKoq)Luo
(f) Thvw otV KEVTpLKn pov&da (a).

o ApaipéoTe TO 1T)\0(0'I'LKO Tl'pOO'I'(XTEUTLKO
IOV BpLO'KETO(L yopw aTtd TIG )\zm&g
TOU POXKLPLOO (&) kat B&ATE TO HO(XO(LPI.
oT0 EO'(.UTEPLKO TOU MTIOA TOU uu(pou
KOTITN ® TIPOCEXOVTAG WOTE EQRPUOTEL
o@kT&. (Ewk. 1.a). Nt xewpiCeoTte Tn
AeTrido e Trpoooxn. Elvol e§xtpeTiké
XLXHnpn. i i

o KaTOTILY, TOTTO0ETAOTE PYETK OTO MUTTON
y Yokowo (F) ta TpdpLua Trou
EXETE TIPONYOLUEVIG KOWEL OE KOMUATLX
(Fig. L.b).

o Mo v omocpsuxest n unspxst}\wn (ovv-
TOYEG NUL-LYPUIV HPELYHGRTWY, TPOWYEG
Yyl GAeopa og OoKOVR...), TOTTOBETHOTE



TO KoT&kL oTeyavoTro{inong (d) mvw Oy amodéaeLg Tou Moulinette: -
OTO UTTOA YLK lIJL)\OKOLI)LHO (f) (Fig. 1. 0).
Ze TepITITWON OUVTAYWY NUL-LYPWV

PELYHATWY, YEU(OTE TO PTTON YL PLNO- SUOTHTIKK MEy. Méy.
KOWLHo €éwg TN péon Tou UYOULg ToL TO0OTNTH Xpovog
KOTQX PEYLOTO. ; , A'rroEnpcxusvtx

* ToToBeTAOTE TO KATIGKL (C) TV OTO 8 150 yp. 8 deLT.

EPLKOKO(

UTTOA YL Yhokdwpo (f) kot YUpLOTE TO
ENOPPUG TTPOG TA GPLOTEPK YLK VX MaivTavog 30 yp. 8 deuT.
O(O'(pO()\,l.O'EI. (Fig. Ld). .,

* MTTOpE(Te TWPO V& CUVBEDETE OTO PELUX 14 devr.
To Moulinette. Kpeppuosia 300 yp. (ue

o NaTAOTE TO kotrékL (€), To Moulinette SIAKEKOHUIEVES
apxiTet auecrwg W4 )\etToupysL (Fig. L.e). TECELC)
o Tt vor dLakoTred n AeLToupylor, oTopaTr~

OTe V& TTLECETE TO KATTRKL (€): 1) TUOKELH ) 14 Beur.
OTOUOTE KUTOPKTWG. PpeoKax 250 yp. G
. I'I0T£ pnv ompoupewe TO KXTT&KL (C) TTpO- KpEUHLDGKL Slakekoppéveg
TO0 OTO(LIO(TI']O'EL EVTEAWC N )\sméa (e). TIECEIC)
 No. aTTOOUVdEETE TN OLOKELH ATTO TO Tk6p0 200 vp. 12 deor.
pedpa PET& aTtd K&GBE XpAoN KaL TTpLV
oTT0 K&OE KO(QO(pLCYué dpuyavik 85 yp. 15 deuT.

o H Aett{do dLaBeTel éva oo O(UTO—

HOTNG AOPAALONG. Mo V& KQALPETETE Aubydoda 300ve. 14 deut.
™ AeTT{dax (€), K&VTE GTTONEG TTEPLOTPO- POLVTOUKL 300 yp. 14 Bevr.
PLKEG KVATELG KPATWVTOG TNV OTTO TO -
emévw PEPOG, Kol TPABAETE TIPOG T Kapodia 250 vp. 12 bevr.
ETTEVUW KPATWVTAG TAUTOXPOVX TO HTTON .
vl Wokdwpo (f) pe To &ANo xépL Moppetava 100vp. 10Beor.
o MTTOPE(TE KAXTOTTLY VO (OELXTETE TO UTTON MoAakd Kpéag 350 yp. 12 deuT.
yLx YokoWwLpo (f) pe TARPN ao@&AeLa.
, , SkANpO Kpéag 200 yp. 12 deuT.
MpakTikEC TUUPBOLAEC:
SNUOVTLKO: TO lpL)\OK()lpLuo (168 &[vou o ML TTLO OPOLOYEVEC KTTOTENETHA,
OTTIOTENETHATLKO 6TOV XPNOLUOTIOLELTE TN AVOKOTEWTE PE OTTATOVAX OTN HEDN TNG
OUOKELN ME BLOKEKOPHUEVEG KLVATELG. dladikaoiag.
o MiéoTe Yl TEPLOOGTEPO N ALYOTEPO - —
XPOVO avéAoy pe Tov eTTLOLUNTS BaBUO ZUVTAYN NUL-LYPOL PELYHKTOG
&Aeone. .
o N qJL)\OKoupsvo 1 TIEPLOTOTEPO Yro- 5%%3?30( 260 yp. 12 devr.
KOUMEVO pelypa, EEKOMAOTE Ta TPOPLUA -
HE pLOX OTTIATOUAX KOL DLXXWPLOTE TX Novpze 230 yp. 15 §eurT.
UETX OTO PTTON YLt WAokOWLHo (f). AoxQvLKWV
o H Aemrida (e) pmopel v oTopoeL avéi-
Aoyo pe Tn Xprion. Ze TETOLX Trep(TITwaon,
QVTIKATROTAOTE TNV WOTE VXK EVAL BEN- o Na TTOAD 0K7\|1P0 KP‘-‘XQ, o6Twg
TLOTO TO GTTOTENETH. glvoe n 0(le0'l0( WUOTIAKTN, Xen-
* AQNOTE T CUOKEUN V& KPUWIOEL YLk 2 cLuonomo—rs 200 g ywx k&Oe
AeTrT& peTax o6 k&Oe xpriom. KUKAO 10 S£UTEPOAETITWV.
e Mn XpnoloToteite TN OULOKELR &V o MePLPEVETE 2 NETITK QTTO TOV €V
elva GdeLa. KUKAO 0TOV &AMNO.
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2 - AEITOYPTIA MINAENTEP (ANAAOTA
ME TO MONTEAO)

. Torroes'rnO'rs TO MUTTION QVXMELENG (|)

mwi oTo TPaTETL. ‘ONot oL XElpLapol

TIPETTEL VX TTPAYUATOTIOLOOVTAL PE TO
UTTOA avauELEng Tonoes'rrwzvo TTdvw
oTo 'rpomsCL ToTé TIGVW  OTNV
KEVTpLKI‘] povad« (a).

ELcrowsTs OTO  MTIOA avuut&ng (i)

npw‘ra T uypo< UALKG Kat UETA To

oTepe&  LALKK el TIPOKELTAL V&

(xvtxutis're Xxwplg va vtrepBelte T

usytcrrn oT&Oun:

- 1,5 N\iTpx v TTUKVO( pelypoTa.

- 1 \iTpo yix vyp& usLyuaw

. TonoGsTnO'rs 10 kamakt (h), Tou
dLaBéTel TP BocrousTpncrng (9), ko
owcpoO\Lo-rs TO TIEPLOTPEWOVTRG TO
aploTepdaTpo@a (Fig. 2.a).
Tonoes'rr]crre TO pTTON av&pelEng (i)
TIAVW OTNV  KEVTPLKAR povada  (a)
yupLCOVT(xg TO Kouum «Pulse» (j)
EAXPPWC TpOG TX deEL& oe oxéon pe
TV WTTPOCTLVA OYN TNG KEVTPLKNG
povédac (a) (Fig. 2.b). HSPLOTPEKPETE TO
UTTOA avotuﬂ‘éng (i) SEELOO‘FPOQP(X Yyl
VX TO OOQOAIOETE: urropsrrs Vo
evBuypappioeTe TV TeTp&ywvn B&on
Tou UTTAévTep (i) pE TNV TETpAywvn
Bé(cn TNG KEVTPLKAG pov&dag (a) (Fig.

2.0).

e SUVdéoTE TN O'UO‘KEUI] aTo peupa KO
OéoTe ™ o€ AELTOLPYLK TIGTWVTAG TO
koupTrt{ Pulse (j) (Fig. 2.d).

o Nl Vi 6Lou<oup£Ts ™ AeLToupyia ™g
OUOKEUNG, ane)\suespwm‘a T0 KOLUTTL
Pulse (). nEplu£VET£ ¢wg OTov Vv
0'ro<|.10('rr]crouv nknpwg oL AeTrideg
1'rp0'rou oupoupwrrs TO UTTIAévTEp (i)
®TTO TV KEVTPLKA pova&a (a).

e Mn YspLCsTs TIOTE TO PTIAEVTEP (i) ME
KXUTO LYpO.

o Not XpnoLpoTroLe(Te TTAVTX TO UTTIAéVTEP
(i) ot cuvﬁuucpo UE TO KO(‘I'I'(XKL Tou (h).

o Mn xpncnuonost TIOTE TO urr)\eVTsp
(i) XTTOKAELOTIKE YLX TNV ETTEEEPY TN
ENpwyv  TIPOIOVTWY  (POUVTOUKLWY,
KUUYDEAWY, QLOTIKLWDV ...).

o M Vo TrpocreecrsTs O'UOTO(TLKO( KO(TO(
™mv avomst‘én, XPALPETTE TO nwu(x
6000u£'rpncng (g) ToL KO(T[O(KLOU KoL
ELO'O(YO(YETE TK OLOTATLKE HETW TOUL
oToplov TTARpwaONC.
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e MNV XpnOLUOTIOLE(TE GUVEXOHEVX TO
UTTAEVTED YLK XPOVO UEYRAUTEPO TOL
evOC AeTTTOD.

o MepLPéVETE  PEPLKK  AETIT YLK V&
ETTAVEKKLVATETE T TUOKELN.

SupBouvAéC:

-Katé TNV avapELEN, &V TX CUOTATIKK
Tapapeivouy KOAMNHEVX oTx
TOLXWHOTK TOu HTIOA, BLokOYTe Tn
Aettoupylo  TNg  OUOKEUAG  KaL
OTIOOLVDEDTE TNV OT6 TO  PELUQ.
ApalpéoTe TO PTION aQvV&HELENC (i) attd
TV KeVTPLKH povéda (a). Me Tn BorBeta
HLOG OTTATOVANG, TILEDTE T& CUOTATLKE
WOTE VA TTETOLV TTAVW OTN AETTdA.
MoTté pnv TtomoBeTe(Te Ta XépLx 1 Ta
BAXTUAX O0C HETK OTO UTTON 1} KOVT&
oTn AETTIdQ.

Mmopeite vo:

~ ETOLUKOETE TIAPWG TIOATOTIOLNHEVOUG
Qwuoug, Uourrsg Bs)\ours KpEUEG,
KOUTTIOOTEG, ULAKTELK, KOKTELA.

- otvtxuiLF,STs K&Oe sLBoug PEVLOTEC Cuusg

(Yl kpémeg, Tnyaviteg, KAapouTi,
YAUKEG TI{TEG Pap).
eTo youdl (k) emiTpémel TV

ouotoyzvonomm] K&L T OUMTTOKVWON
TwV  pelypdTwy (EWBKE Twv  TTO
Trnx'rwv T.X.. XOOHOUG, YKOU(XKO([JO)\E)
HEOG OTO WTIAEVTEP. X V& TO KGVETE
xuTo, ewtxyo(ysTe Tov Youdi pecrw TOUL
KEVTPLKOU crroutou Tou Karraktol (h)
TOU un)\svrsp Katé T )\ELTOUPYL(X ™g
OUOKEUNG, WBAOTE TIG TPOWEC TTPOG TLG
Aemideg pe T BonBela Tou YoudLoo.

MPOXZOXH: Mn xpnmponotin’s TOTE TO
youdi K9] xwplg TO KOTTR(KL (h) dLoTL
unopsl TO YOUdL V&X GKOUPTIAOEL OTLG
AeTridec.

3 - ZYZTHMA MYAOY
KA®E/MMNAXAPIKQN
(ANAAOTA ME TO MONTEAO)

o ELoay&yeTe T
&AeOpQ péo
KOQE / PTTOX 0P LKAV (m).

. TonoGe-rr']O'rs TO UTTOA (M) K&TW &TT6 TO
korrdkt (1) kol txcr(pa)\w'rs TO
TIEPLOTPEPOVTAG TO BEELGOTPOPX. ‘OTAY
QKOUOTEL TO XXPOKTNPLOTLKS «kALk», TO
o0oTHK éXEL GOQOAOEL oWOTK (Flg

OUOTATLKK
oToV

TTpoG
uoAo



3.a)
e ToTroBeTROTE oboTnpx
QVAUELENG + KOTTRKL TIGVW 0TV
KEVTPLKN HOVADK () KXL TTEPLOTPEPETE
TO EAKPPWC TIPOG TK KPLOTEPK YLK VK
ao@alioel (Fig. 3.b).
MTrope(Te TWPX V& OUVOECETE OTO
pedpx To Moulinette.
NatRoTe To KTk (1) Yix évapEn Tng
Aettoupyiag (Fig. 3.0).
Mo va  dlakomel n  Aettoupyia,
OTO(HO(TF]OTE W mE'CETs T0 kot (): n
OUOKELN OTOUOTE KUTOPKTWG,.
MoTé unv (X(pO(l.pEI.TE To katékl (1)
TTpoTOL crroqw(Tr]ca EVTEAWG N AETTIOX.
Amxc(poO\LO'rs TovV uu)\o
KOPE/UTTOXAPLKWV OTTO TNV KEVTPLKT
pov&da (a) nsplcrrpapovwg TOV TTIpOg
Too DEELS KOl XPALPEDTE TOV GTTG TNV
KEVTPLKA Hov&da (a).
M Vo 6deL&OETE TO PTTON TOU MOAOL
KOQE/ UTTOXAPLKLDVY, ATTROPANiOTE TO
TIEPLOTPEPOVTAG TO TTPOG TA KpLOTEPK
E\{w kpoT&TE TO Karréke (1) pe To &AAO
XEpL.

TO UTTOA

. , Xpovog (ue
SJUOTHTLKKX MoooTnTa: Staxslgouusveg

TMECELG)

Badiane (AoTépla

YAUK&VLTOU) 10vp. 35 deur.

Kaepée 60 Yp. 30 deoT.

Képdapo 20 Yp. 20 deo.

Koo 20 vp. 30 Beo,

MurtepLk

(M&Tpke) 10 vp. 35 deuT.

Munép 20 vp. 35 beuT,

4 - PYOMIZH MHKOYZ TOY KAAQAIOY

Mo To &vetn xpAon 1A Y Thv
XTTOBAKELON, UTTOPE(TE VX HELWOETE TO
UAKOC TOU KoAwd{ov TTLECOVTEC TO TIpOg
TO ECWTEPLKO TNG KEVTPLKAG HOVEXG (a)
om0 TO &volyps Tou BplokeTal oTO
Triow pépog Tng ovokevAc (b) (Fig. 4).

L KAOAPIZM'OX

e ATTOOUVOEDTE T OULOKELH OTIO TO
pedpa.
oMt TILO sl’)Ko)\o KxOapLopd, v
‘c:,srr)\svsTs YPAYOPX T sEaanuon'(x
QAPECWG HONLG T XPNOLUOTIOLNOETE.
o MAOveTE KoL OTEYVWOTE T
E};ap'rnuowa n}\evovmt gTo ﬂ)\UVTano
TETWY, PEoxK O VEPO 1 OTOV VEPOXUTN
€KTOC ATTO TNV KEVTpLKn uovufm (a).
ZKOUTI{OTE TNV KEVTPLKI HOVEDX HE EVEX
BpeyUEVO TOLYYXPAKL.
ﬂpocescrre Cso-ro VEPO pe HEPLKEC
OTAYOVEG LYPOL TUTIOUVLOL GTO HTTON
owausLEr]g (i). K)\stcrrz To kotréekL (h),
TIOU SLOETEL TP SOUousrpncng (9).
TonoGaTnO'rs TO 6AO paCL TAVW oty
KEVTPLKA uovu&a (a) ko K&VTE uepu(sg
6Lou<skouusvsg TIEOELG OTO  KOUMTTL
"Pulse" (j). ATToouLVdEDTE T CUOKELH
&0 TO PEOUK. ZETTAUVETE TO UTTOA.
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OL Aemrideg TWV €EXPTRUATWV Elvat
ENLPETIKR XLXUNpéG. Mpémel v Tig
XELPLCEOTE pe peEY&AN TPOCOXH.
SUMBOLAR: Z& TrEP(TITWON XPWHATLOHOD
TWV EEXPTNUATWY TOE KTTO TLG TPOYEC
(kopoTar, TIOpTOKEALX...), TPIWTE Ta UE
£Va TTavVL suTrOTwuévo ue uO(YELpLKO A&SL
KAL OTn  OUVEXELX EKTEAEOTE  TOV
ouvnBLopévo kaBapLapd.



- AMOOHKEYZH

Mnv aroBnkeVeTe To Moulinette g XWpo TTou €xeL Lypaaia.

Q TlI NA KANETE ZE NMEPINTQZH MNPOBA'HMATOX
AEITOYPI'IAX
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; ) sV
DE TILLBEHOR SOM HORTILL DEN HAR MODELLEN FINNS ANGIVNA PA -
ETIKETTEN PA FORPACKNINGENS OVANSIDA.

Du kan k&pa de tillboehdr som finns beskrivna i de hér instruktionerna hos din
vanliga &terforsdljare eller hos ett auktoriserat servicecenter.

OBSERVERA: Sdukerhetsunvisningurnu och dennu
pruksunvisning dr en del uv uppuraten, Lds dem noyygrunt
innun du unvander upparaten for férsta gdngen. Férvaru
dem sd utt de dr |Gtta aft hitta och kan anvandus igen.

L~ BESKRIVNING

Motorenhet
a Motorenhet
b Sladdférvaring

Hackmaskin
c Lock

d Innerlock
e Hackkniv
f  Hackskal

Delar till blender (beroende p& modell)
g Kork

h Lock

i Mixerb&gare

j  Startknapp (*Pulse”)

k  Pamatarstav

Delar till kaffe-/kryddkvarn (beroende
p& modell)

| Lock

m  Skal med rostfri behdllare

= FORSTA ANVANDNINGEN

e Innan du anvénder apparaten for
forsta gdangen ska du ta bort
skyddsplasten frén kniven (e) (den
ar mycket vass) och diska alla
filbehdéren i varmt vatten och
diskmedel. Skélj och torka dem.

 Placera motorenheten (a) pd& en
plan, ren och torr yta.

» Anslut inte hackmaskinen till ein&tet
innan du har monterat alla fillbehor.

Numren pd avsnitten
odverensstdmmer med numren pd
bilderna.

1 - ANVANDA HACKMASKINEN

o SGift hackskalen )
motorenheten (a).

o Ta av plastskyddet runt knivbladen
(e), montera enhetfen inufi
hackskalen (f) och se fill att den sitter
ordentligt (Fig. 1.a). Hunteru kniven
med forsiktighet. Den dr mycket
Vuss.

p&

e L&gg sedan maten (delad i mindre
bitar) i hackskalen (f) (fig. 1.b).

o FOr aft undvika stank (med Hill
exempel halvfasta blandningar och
torrvaror) sétter du innerlocket (d)
pé& hackskdlen (f) (fig. 1.c). Nér du
ska tillreda halvfasta blandningar
fér hackskalen inte fyllas fill mer an
halften.

« Saift locket (€) pd& hackskélen (f)
och vrid den nagot &t vanster for att
I&sa fast den (fiy. 1.d).

» Nu kan du ansluta hackmaskinen.

« Tryck pd locket (c), for att starta
hackmaskinen (fig. 1.e).

o Upphor att trycka pd locket nér du

vill  stanna  apparaten  (C).
Hackmaskinen stangs dé& av
automatiskt.

o Ta aldrig bort locket (c) innan
kniven har stannat helt (e).

« Dra ur kontakten ur eluttaget efter
varje anvéndning och fére varje



rengéring.

eKniven &r forsedd med eft
sjaiviésningssystem. Ta bort kniven
(e) genom att hélla fast den hégst
upp och férsiktigt vrida den. Dra
den sedan uppdt och hall fast
hackskélen (f) med den andra
handen.

 Du kan nu témma hackskalen (f)
sdkert.

Praktiska réd:

Viktigt! Du &stadkommer ett battre

resulfat genom att hacka i flera

infervaller.

o Tryck kortare eller l&ngre tid
beroende pd& 6nskat resultat.

o Eft mer finfOrdelat resultat f&r du om
du skrapar ned mat som har
fastnat pd& vaggarna med en
slickepott och férdelar den jgmnt i
hackskalen (f).

e Kniven (e) kan komma att bili
mindre vass allteffersom den
anvénds. Byt ut den om du vill ha
eft battre resultat.

o L&t apparaten svalna i 2 minuter
efter varje anvéndning.

* Anvand inte apparaten nér den &r
fom.

Hackmaskinens kapacitet:

Ingredienser | Maxméngd Manxtid
L‘g;ﬁgseer 150 g 8 sek
Persilja 309 8 sek
Lok 3009 (i irjér?zmer)
Sohalottenisk | 2500 |, irjérf/‘;‘fler)
Vitlok 200 g 12 sek
Skorpor 859 15 sek
Mandel 300 g 14 sek
Hasselnétter 300g 14 sek
Valnoétter 250 g 12 sek
Parmesanost 100 g 10 sek
Mort kott 350 g 12 sek
Magert kétt 200 g 12 sek

Om du vill hu ett jamnare resultat kan det
vara bra att réra om manuellt med eft
koksredskup efter hulva cykeln.

Halvfasta blandningar

Frukimos 260 g 12 sek

Gronsakspuré 230 g 15 sek

+ Magert kétt, som lammbog, bor
kdras i méngd om 200 g i cykler p&
10s.

«Vdnta 2 minuter mellan varje
cykel.




2 - ANVANDA BLENDERN (beroende
p& modell)

« S&tt mixerbdgaren (i) pé bordet. All
hantering av blendern méste utféras
med mixerbdgaren placerad pé ett
k()o)rd och aldrig p& motorenheten

a).

« N&r du ska lédgga i ingredienserna i
mixerb&garen (i) ska du bbéria med
flyfande ingredienser och ddrefter
ldgga i de fasta ingredienserna. Tank
pd att inte dverskrida maxmdangden:

- 1,5 ¢ fér tjockare blandningar.
- 1 & fér flyfande blandningar.

« Saitt locket (h) pd plats, férsett med
korken (g). och las fast det genom
aft vrida det moturs (fig. 2.a). Stall
mixerbdgaren (i) p& motorenheten
(a) och se till aft pulsknappen (j) ar
négot till hoger i férhallande il
motorenhetens framsida (a) (fig.
2.b). Vrid mixerb&garen (i) medurs
for att I&sa fast den. Du maste passa
ihop  mixerb&garens  fyrkantiga
nederdel (i) med motorenhetens
fyrkantiga nederdel (a) (fig. 2.c).

e Anslut apparaten och starta den
genom aft frycka pd& pulsknappen
() (fig. 2.d).

o N&r du vill stanna apparaten slépper
du pulsknappen (j). Vanta Hills
knivbladen har stannat helt innan
du far bort mixerbégaren (i) fréin
motorenheten (a).

o Fyll aldrig mixerbdagaren (i) med
kokande vétska.

o Anvdand alltid mixerbagaren (i) med
locket p& (h).

« Anvaind aldrig mixerb&garen (i) till
enbart torra produkter (fill exempel
hasselnétter, mandel och jordnétter).

«Om du Vvill fillsétta ingredienser
samtidigt som du mixar lossar du
korken (@) frén locket och hdller i
ingredienserna i péfyliningshélet.

» Anvdnd inte mixern i oavbruten drift i
mer &n en minut.

« Vanta nadgra minuter med att starta
om den.
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Tips:

o Stanna apparaten och dra ur
kontakten ur  elufftaget om
ingredienserna fastnar pd& bagarens
sidor under ftillredningen. Lyft av
mixerb&garen (i) frén motorenheten
(a). Skrapa ned blandningen med
en slickepott s& att den hamnar pé&
knivbladet. Stick aldrig ned hénder
eller fingrar i b&garen och &t dem
inte komma nd&ra knivbladet.

Du kan:

-tillreda fint mixade soppor, kr&mer,
mos, mjélkdrinkar och cocktails.

-blanda alla typer av flytande smet
(till pannkakor, donuts, sockerkakor
osV.).

» P&matarstaven (k) kan anvéndas for

aft géra blandningarna smidigare
och mer kompakta (i synnerhet
fjocka blandningar, il  exempel
hummus och  guacamole) i
mixerbdgaren. For oft gdra det
stoppar du  pdmatarstaven i
Sppningen i mitten p& locket (h) pd&
mixerbdgaren.  Samtidigt  som
apparaten kérs kan du flytta maten
mot knivbladen med hjdlp av
pdmatarstaven.

VARNING: Anvénd aldrig
pdmatarstaven (k) ndr inte locket (h)
ar pdsatt effersom den dé& kan
komma i kontakt med knivbladen.

3 - ANVANDA KAFFE-/KRYDDKVARNEN
(beroende p& modell)

» L&gg de ingredienser som ska malas i
kaffe-/kryddkvarnens behdllare (m).

« Placera behdllaren (m) under locket
(1) och lés fast den genom att vrida
den medurs. Ett klickljud hérs nér
den dr ordentligt fastlast (fig. 3.q).

« Placera behdllaren (med locket p&)
p& motorenheten (a) och vrid den
nagot &t vanster for att Idsa fast den
(fig. 3.b).

e Du kan nu ansluta apparaten.

« Tryck pé locket (I) for att starta den
(fig. 3.0).



o Upphor att trycka pd locket ndr du
vill stanna den (I). Apparaten
stannar dé& automatiskt.

« Ta aldrig bort locket (1) innan kniven
har stannat helt.

e lossa  kaffe-/kryddkvarnen  frdn
motorenheten (a) genom att vrida
den &t héger och ta bort den frén
motorenheten (a).

eNar du vil témma  kaffe-
/kryddkvarnens behéllare lossar du
den genom aftt vrida den &t vanster
samfidigt som du hdiller i locket (I)
med den andra handen.

Ingredienser | M&ngd @ intg:\c/ialler)
Anis (stjéarnanis) 10g 35 sek
Kaffe 60g 30 sek
Kardemumma 209 40 sek
Kummin 209 30 sek
Paprika (krydda) 109 35 sek
Peppar 20g 35 sek

4 - JUSTERING AV SLADDLANGD

For aft férenkla anvéndning eller
férvaring kan du minska
sladdl&dngden genom aff frycka in
den i motorenheten (d) genom
dppningen pd baksidan (b) (fig. 4).

L~ RENGORING

Dra ur kontakten ur eluttaget.

« Om du skoéljer av fillbehdren direkt
efter anvéndning blir de |&ttare att
gora rena.

» Rengdr och torka tillbehdren. De kan
diskas i diskmaskin eller f6r hand i
varmt vatten (med undantag fér
motorenheten) (a).

Torka av den sistndmnda med en
fuktig svamp.

eHall  varmt vatten med négra
droppar diskmedel i mixerb&dgaren
(i). Satt pé locket (h), férsett med
korken (@). Placera mixerbdgaren p&

motorenheten (a) och kér négra
intervaller med hjalp av
pulsknappen (j). Dra ur kontakten ur
eluttaget. Skdlj bagaren.

Tillbehérens knivblad &r mycket
vassa. Hantera dem med
férsiktighet.

Tips: Om fillbehdren missfargats av
mat (morétter, apelsiner osv.) kan du
torka av dem med en frasa indrankt i
matolja och ddarefter géra rent dem
P& normalt vis.



L~ FORVARING

Forvara inte din hackmaskin pé en fuktig plats.

L VAD GOR JAG OM INTE APPARATEN FUNGERAR?

Konftrollera féljande om infe apparaten
fungerar:

« aft apparaten &r ansluten.

« att alla fillbehor &r fastidsta.

Vad gér jag om den fortfarande inte
fungerar? Vénd dig i sé& fall fill ett
auktoriserat servicecenter (se listan i
servicehdftet).

L~ TILLBEHOR

Du kan koépa foljande ftilloehdr hos aterforsaljaren eller hos eft auktoriserat

servicecenter:
- Hackkniv
- Mixerb&gare
- Pédmatarstav
- Kaffe-/kryddkvarn.



TILBEH@RSDELENE SOM FGLGER MED MODELLEN DU HAR KJ@PT, ER VIST

PA ETIKETTEN PA TOPPEN AV EMBALLASJEN.

Du kan anskaffe tilbehgrsdelene som beskrives i bruksanvisningen, fra din
forhandler eller et godkjent servicesenter.

OBS: SUkerhetsunvishingurna och dennu bruksunvisning
dr en del av uppuraten. Les dem ngye fgr du bruker
uppuratet for fgrste guny. Oppbevar dem pd et lett
tilgienyeliy sted for senere bruk.

- BESKRIVELSE

Motorenhet
d  Motorenhet
b Ledningsfeste

Hackmaskin

¢ Lokk

d Tetningslokk

e Kvernekniv

f  Kvernebeholder

Blenderenhet (avhengig av modell)
g Doseringskork

h  Lokk

i Blenderkanne

j  Startknapp (Pulse)

k  Stgter

Kaffe-/krydderkvern (avhengig av
modell)

| Lokk

m Beholder med stélbolle

-~ TGANGSETTING

o Fgr du bruker apparatet for farste
gang, ma du fierne
plastikkbeskyttelsen fra den skarpe
kniven (e) og vaske alt tilbehgret i
varmt sapevann. Skyll og terk det
omhyggelig.

« Sett motorenheten (a) pd en jevn,
ren og terr overflate.

o [kke sett stgpselet i stikkontakten far
alle tilbehgrsdelene har blitt montert
P& kvernen.

Nummeret pd avsnittet tilsvarer
nummeret pd figuren.
1 - KVERNEFUNKSJON
o Sett kvernebeholderen (f) pd&
motorenheten ().
oeTrekk av plastbeskyttelsen  pd
knivbladene (e), plasser den i

hakkebollen (f) og pass pd skyve
den godt pd& plass (Fig. 1.a).
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Handter kniven forsiktiy. Den er
ekstremt skurp.

« Sett s& matvarene oppstykket i biter, i
kvernebeholderen (f) (Fig. 1.b).

e For & forhindre at innholdet renner
over (halvflytende blandinger, mat
som skal kvernes til pulverform ...),
seffer du tetningslokket (d) pd&
kvernebeholderen (f) (Fig. 1.c). Nér
du lager halvflytende blandinger, mé&
beholderen ikke fylles mer enn
halvfull.

« Sett lokket (¢) pd kvernebeholderen
(f) og vri lett til venstre for & I&se den
(Fig. 1.d).

«N& kan du
stikkontakten.

o Trykk pd& lokket (c) for & starte
kverneenheten (Fig. 1.e).

« For & stoppe apparatet slutter du &
trykke pd& lokket (c). Da stopper
apparatet automatisk.

sefte stgpselet i



« Loft aldri av lokket (c) for kniven har ~ Anbefalf kvernemengde og -id: m
stanset helt (e).

o Trekk ut kontakten efter hver bruk og Ingredienser m':lskze Maks. tid
for du rengjer apparatet. - 9
« Kniven er utstyrt med et selviésende Terket aprikos 1509 8s
system. Fjern kniven (e) ved & rofere Persille 309 8s
foppen og trekke den oppover
samtidig som du holder i bollen (f) Lok 300 MSd
med den andre handen.. 2 9 .m(m‘T
«N& kan du tgmme impulsen
kvernebeholderen (f) uten & skade 14s
deg. Sjalottigk 250 g (med
. impul
Praktiske r&d: impulser)
Viktig: Matvarene kvernes bedre hvis Hvitlgk 200g 12s
du kjgrer kvernen i korfe impulser. Kavringer 859 155
«Du kan variere lengden pd
impulsene  avhengig av  hvor  [Mandler 3009 14s
finkvernet resultat du vil ha. Hasselngtter 300g 145
e Hvis du g@nsker et mer finhakket ya— 50 2.
resultatf, kan du bruke slikkepotten fil aingtier 9
& fierne maten som sitter mot kanten Parmesan 100 g 10s
av bollen og fordelen den jevnt i )
midfen (f). Mert kjott 350¢g 12s
* Kniven (e) kan bli slgv etfer lang alllin;ﬂre mert 200g 125
bruk. Bytt den gjerne ut slik atf jot
kverneresultatet blir best mulig. For et jevnere resultut kun du vende
o La apparatet avkjgles i 2 minutter ingrediensene med en slikkepott midt i
etter hver bruk. syklusen.
o [kke bruk apparatet p& ftomgang. Halviiytende blandinger
Fruktkompott 260 g 12s
Groénsakspuré 230 g 155
« Bruk 200 gr per syklus pé 10 sek for
kjgtt som er meget hardt slik som
lammeskuldre.
o Vent 2 min mellom hver syklus.
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2 - BLENDERFUNKSJON (avhengig av
modell)

« Sett blenderkannen (i) p& bordet. Nér
du hdndterer apparatet, mé alltid
blenderkannen sté pd& bordet, aldri p&
motorenheten (a).

« Ha ingrediensene i blenderkannen (i) ved
farst & tilsette de flytende og deretter de
faste ingrediensene. Pass p& ot
maksimumsnivéet ikke overskrides:

- 1,5 ¢ for tykke blandinger.
- 1 & for flytende blandinger.

« Seft pé& lokket (h) med doseringskorken
(9). og l&s lokket ved & vri mot klokken
(Fig. 2.0). Sett blenderkannen (i) p&
motorenhefen (a) ved & plassere
startknappen  (j) litt til hgyre for
frontpanelet pé& motorenheten (a) (Fig.
2.b). Vri blenderkannen (i) med
klokken for & l&se den. Den firkantede
sokkelen pé& blenderkannen (i) mé&
samsvare med den firkantede sokkelen
pd& motorenheten (a) (Fig. 2.c).

« Sett stgpselet i stikkontakten og slé pd
apparatet  ved &  trykke  ned
startknappen (j) (Fig. 2.d).

« Du slér av apparatet ved & slippe opp
startknappen (j). Vent fil bladene har
stanset helt fgr du Igfter blenderkannen
(i) av motorenheten (a).

«Fyll aldri blenderkannen (i) med
kokende vceske.

e Bruk alltid blenderkannen (i) med
tilhgrende lokk (h).

« Bruk aldri blenderkannen (i) med tarre
produkter alene (hasselngtter, mandler,
peangtter ...).

«N&r du filfgyer ingredienser mens
apparatet er i gang, far du
doseringskorken (@) ut av lokket og
heller ingrediensene gjennom hullet.

« Blenderen skal ikke brukes i mer enn ett
minutt pd& kontinuerlig gang.

« Vent i noen minutter fgr du setter den i

gang igjen.
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Rad:

e Hvis ingredisenene Kklistrer seg fil
sidene pd& kannen mens de blandes,
ma& du stoppe apparatet og trekke ut
kontakten. Ta blenderkannen (i) av
motorenheten (a). Bruk slikkepotten
fil & skrape blandingen ned pd
bladet. Ha aldri hendene eller
fingrene ned i kannen eller i
ncerheten av bladet.

Du kan:

- lage finmikset suppe, krem, kompoftt,
milkshake, cocktail.

- blande alle typer flytende rgrer (fil
pannekaker, vafler, frityrbakverk).

Stgteren (k) brukes fil & lage en
jevnere blanding og stappe f.eks.
tykkere blandinger (humus,
guacamole) ned i blenderkannen.
Stikk stgteren ned gjennom hullet midt
pé& lokket (h) til blenderkannen. Mens
apparatet er i gang, bruker du
stoteren til & skyve matvarene mot
bladene.

FORSIKTIG: Bruk aldri stgteren (k) uten
lokket (h), ellers risikerer den & berare
bladene.

3 - KAFFE-/KRYDDERKVERN
(avhengig av modell)

« Ha kaffe/krydder ned i beholderen il
kaffe-/krydderkvernen (m).

« Sett beholderen (m) under lokket (I)
og l&s den fast ved & vri med
klokken. N&r du hegrer et “klikk”, er
enheten l&st (Fig. 3.a).

 Seft enheten med beholder + lokk
pd& motorenheten (a) og vri lett fil
venstre for & l&se den (Fig. 3.b).

eN& kan du sette stgpselet i
stikkontakten.

« Trykk pé lokket (I) for & sette i gang
apparatet (Fig. 3.c).

« For & stoppe apparatet slutter du &
trykke pé& lokket (I). Da stopper
apparatet automatisk.



« Laft aldri av lokket (1) fgr kniven har
stanset helt.

e Lgsne kaffe-/krydderkvernen  fra
motorenheten (a) ved & vri den il
hayre og lgfte den av motorenheten

a).

. Eor) & temme beholderen il kaffe-
/krydderkvernen Igsner du den fgrst
ved & vri til venstre samtidig som du
holder fast lokket (I) med den andre
hé&nden.

Ingredienser |Mengde| ;Ldpggzg
Stjerneanis 109 35s
Kaffe 60g 30s
Kardemomme 20g 40s
Spisskummen 20g 30s
Chili (pepper) 109 35s
Pepper 209 35s

4 - LENGDEINNSTILLING AV LEDNINGEN

For & gjore det enklere & bruke
apparatet eller rydde det bort kan du
forkorte stremledningen ved & skyve
den i motorenheten (a) gjennom
&pningen pd baksiden (b) (Fig. 4).

L RENGJZRING

Trekk ut kontakten.

eDet er enklere & rengjore
tilbehgrsdelene hvis du skyller dem
rett efter bruk.

« Vask og terk tilbehgrsdelene. De taler
vask i oppvaskmaskin  eller
hé&ndvask, med unnfak av
motorenheten (a).

Terk av motorenheten med en fuktig
klut.

eHa varmt vann og noen dréper
oppvasksépe i blenderkannen (i).
Lukk lokket (h) med doseringskorken

(@) pd& plass. Sett kannen pd
motorenhetfen (@) og kjgr noen
impulser med startknappen (j). Trekk
ut kontakten. Skyll kannen.

Bladene pd ftilbehgrsdelene er
sveert skarpe. Handter dem forsiktig.

Tips: Dersom ftilbehgrsdelene er blitt
farget av matvarene  (gulrgtter,
appelsin...), gnir du dem med en klut
dynket med matolje far du vasker dem
som vanlig.

\~  OPPBEVARING

Kvernen skal ikke oppbevares pd et fuktig sted.



"~ VAHVA GJ2R JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERER?

Hvis apparatet ikke fungerer, mé& du Fungerer apparatet fortsatt ikke?

sjekke: Kontakt et godkjent servicesenter (se
« af stgpselet sitter i stikkontakten. listen i serviceh&ndboken).
« at hver tilbehgrsdel er riktig l&st p&

plass.

- TILBEH@RSDELER

Du kan anskaffe fglgende tilbehgrsdeler fra din forhandler eller et godkjent
servicesenter:

- Kvernekniv

- Blenderkanne

- Stgter

- Kaffe-/krydderkvern



DET TILBEH@R, DER FLGER MED DET APPARAT, DU LIGE HAR K@BT,

ER VIST PA ETIKETTEN OVEN PA EMBALLAGEN.
Du kan udbygge dit apparat ved at kgbe tilbehgr beskrevet i brugsanvisningen
hos forhandleren eller pd et autoriseret servicevoerksted.

ADVARSEL: Sikkerhedsunvisningerne oy denne
brugervejledning er en del uf upparatet, Loes dem
omhyyyeligt iygennem, inden det hye uppurut tuges |
bruyg fgrste guny. Opbevaur dem et sted, hvor du sehere

kan finde oy bruge dem.

- BESKRIVELSE

Motorblok
a Motorblok
b Ledningsholder

Mini-hakker

c Lag

d Teetfsiddende lag
e Hakkekniv

f  Hakkeskdl

Blender (afhaengig af modellen)
Doseringsprop

Lag

Blenderskall

Startknap (pulse)

Stav

T T TQ

Kveern (athaengig af modellen)
I Lag
m  Skal i rustfrit stél

= TBRUGTAGNING

« For fgrste ibrugtagning af apparatet
skal plastikbeskyttelsen tages af
hakkekniven (e), der er meget skarp.
Derefter skal alt filbehgret vaskes i
varmt scebevand. Skyl delene, og tar
dem af.

« Anbring motorblokken (@) pé& en
plan, ren og fer flade.

o Tilslut ikke apparatet, for end alt
tilbehgret er samlet helt. Numrene p&
afsnittene svarer til numrene pé& de
indrammede skemaer.

1 - HAKKEFUNKTION

e Anbring  hakkeskélen  (f) pd&
motorblokken ().

e Fjern plastikbeskyttelsen rundt om
knivbladet (e). Anbring den inden i
hakkeské&len (f), idet den trykkes fast
ned (Fig. 1.a). Kniven skul hdndteres
forsigtiyt. Den er meyet skurp.

« Anbring derefter de ingredienser, der
er skaret i stykker, i hakkeskalen (f)
(Fig. 1.b).

eFor at undgd, at ingredienserne
Izber over (tyktflydende ingredienser,
ingredienser der skal kvcernes fil
pulver...), placer det tcetsiddende
1&g (d) pé& hakkeskalen (f) (Fig. 1.c).
Ved tyktflydende ingredienser mé
hakkeskdalen hgjst fyldes halvt op.

« Scet léget (¢) pé hakkeskélen (f), og
drej det en smule fil venstre for at
I&se det fast(Fig. 1.d).

« Nu kan du tilslutte mini-hakkeren.

o« Tryk pd l&get (€). mini-hakkeren
starter med det samme (Fig. 1.e).

« Slip l&get () for at stoppe den igen:
Apparatet stopper automatisk.

« Tag aldrig I&get af (€). fer end kniven
er helt holdt op med at dreje rundt

.



« Tag stikket ud aof apparatet efter brug
og inden renggring.

eKniven er udstyret med et
selviGsende system. Tag kniven (e)
ud ved forsigtigt at dreje den, mens
du holder fast om den gverste del og
troekker den opad, samtidig med at
du holder p& hakkeskélen (f) med
den anden hénd.

» Du kan nu tgmme hakkeskdlen (f) i
fuld sikkerhed.

Praktiske r&d:

Vigtigt: Man opndr en bedre hakning

ved af bruge impulsfunktionen.

eTryk i kortere eller lcengere tid
afhcengig af den gnskede finhed.

« Hvis du gnsker en finere hakning eller
finere skiver, kan du bruge skraberen
fil af fierne ingredienser, som sidder
fast p& siderne, og fordele dem
jeevnt i hakkeskalen (f).

« Kniven (e) kan med tiden blive sigv.
Udskift den for at opnd et bedre
resultat.

o Lad apparatet kgle af i 2 minutter
efter hver brug.

« Brug ikke
ingredienser.

apparatet uden
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Mini-hakkerens egenskaber:

Ingredienser m?e?wlgae Maks. tid
L“t’)'r'ﬁg‘:er 150 g 8 sek.
Persille 309 8 sek.
14 sek.
Lag 300 g (med
impulser)
14 sek.
Skalottelag 2509 (med
impulser)
Hvidlgg 200 g 12 sek.
Tvebakker 859 15 sek.
Mandler 300 g 14 sek.
Hasselngdder 300 g 14 sek.
Valngdder 250 g 12 sek.
Parmesan 100 g 10 sek.
Mgrt kad 350 g 12 sek.
Hardt ked 2009 12 sek.

For ut opnd et mere ensurtet resultat, skal du
omrgre munuelt med en puletkniv midt i
cyklussen.

Tyktflydende ingredienser

Frugtmos 260 g 12 sek.
Grgntsagspuré 230 g 15 sek.
«Til meget hardt ked som

lammeskulder bruges 200 g pr. 10
sekunder cyklus.
o Vent 2 min. mellem hver cyklus.




2 - BLENDERFUNKTION (afhcengig af
modellen)

« Anbring blenderskélen (i) pé bordet.
Al tilberedning skal foregd med
blenderskalen pd bordet, aldrig pd
motorblokken (a).

» Heeld de ingredienser, der skal blendes
i blenderskdlen (i), idet du starter med,
forst, de flydende ingredienser og
derpd& de faste, uden at overskride
maksimumsniveauet:

- 1,5 ¢ for tykiflydende blandinger.
- 1 & for tyndtflydende blandinger.
eScet  ldget p& (h) med
doseringsproppen (g). og l&s det
fast ved at dreje l&dget mod uret (Fig.
2.0). Anbring blenderskélen (i) p&
motorblokken (a), og drej ‘Pulse’-
knappen (j) en smule til hgjre i
forhold til motorblokkens frontside
(a) (Fig. 2.b). Drej blenderskdlen (i)
med uret for at l&se den fast:
Blenderskélens firkantede bund (i)
skal  passe fil  motorblokkens
firkantede bund (a) (Fig. 2.c).

« Tilslut apparatet, og start det ved at
trykke pé& Pulse-knappen (j) (Fig.
2.d).

« Slip Pulse-knappen igen for at stoppe
apparatet (j). Vent, indtil knivene er
helt stoppet, for end at du Igfter
blenderskdlen op ©) fra
motorblokken (a).

» Hoeld aldrig kogende voeske ned i
blenderskalen (i).

e Brug alfid blenderskélen (i) med
l&get (h) sat pé.

e Brug aldrig blenderskélen (i) til
terrede produkter (hasselngdder,
mandler, jordngdder osv.).

« Man kan tilscette ingredienser under
blandingen ved at tage I&gets
doseringsprop (@) af og hcelde
ingredienserne ned gennem
dbningen.
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« Brug ikke blenderen uafbrudt i mere
end 1 minut ad gangen.

» Vent nogle minutter, fgr den scettes i
gang igen.

Gode rdd:
« Hvis ingredienserne scetter sig fast
p&  skdlens  voegge  under

blandingen, sé& stands apparatet, og
tag stikket ud. Tag blenderskélen (i)
af  motorblokken  (a).  Skub
ingredienserne ned pd& kniven med
en skraber. Fgr aldrig hé&nden eller
fingrene ned i skd&len eller i
ncerheden af kniven.

Man kan:

-Tilberede meget fint blendede
supper, saucer, cremer, kompotter,
milkshakes og cocktails.

-rgre alle typer flydende dej
(pandekager, beigneter, clafoutis og
buddinger).

e Staven (k) giver mulighed for at
opnd& en mere joevn blanding og

samle ingredienserne (tykke
ingredienser séisom: humus,
guacamole) i mixerskdlen. For

staven ned gennem hullet i midten
af léget (h) pd blenderskélen. Start
apparatet, og skub ingredienserne
ned pd kniven ved hjcelp af staven.

VIGTIGT: Brug aldrig staven (k) uden
1&g (h). ellers risikerer den at rgre ved
kniven.

3 - KVARNEFUNKTION (afhcengig af
modellen)

eloeg de ingredienser, der skal
kvcernes, i skdlen, der hgrer fil
kvoernen (m).

« Anbring skdalen (m) under laget (1),
og l&s den fast ved at dreje den med
uret. Né&r du harer et “klik”, betyder
det, atf skélen er 1&st korrekt fast (Fig.



3.0).

e Anbring skd&len med laget pd
motorblokken (@), og drej den en
smule mod venstre for at I&dse den
fast (Fig. 3.b).

« Nu kan du tilslutte mini-hakkeren.

« Tryk pd& l&get (1) for at scette den i
gang (Fig. 3.c).

« Slip l&get for at stoppe den (I):
Apparatet stopper automatisk.

« Tag aldrig 1&get af, (I) for end kniven
er holdt helt op med at dreje rundt.
«Tag kveernen ud af motorblokken
(@) ved at dreje den mod hgjre og

Izfte den op (a).

e Inden kvcernen kan tgmmes, skal
den fgrst tages ud ved at dreje den
mod venstre, samtidig med at der
holdes pé I&get (1) med den anden
hé&nd.

Ingredienser  |Mcengde E]dpgf;gg
Badian (stierneanis)] 10g 35 sek.
Kaffe 60g 30 sek.
Kardemomme 209 40 sek.
Kommen 209 30 sek.
Allehéinde (paprika)l 109 35 sek.
Peber 209 35 sek.

4 -INDSTILLING ~ AF
LANGDE

For starre brugervenlighed eller under
opbevaring kan ledningens lcengde
filpasses ved at skubbe den ind i
motorblokken (@) gennem dbningen
bag pd apparatet (b) (Fig. 4).

LEDNINGENS

. RENG@RING

« Tag stikket ud.

« Det er lettere at renggre filbehgret,
hvis det skylles hurtigt efter brug.

» Vask, og tor filbehgret af: Det kan
vaskes i opvaskemaskine, i vand eller
under rindende vand med
undtagelse af motorblokken (a).
Tar motorblokken af med en fugtig
svamp.

» Hoeld varmt vand tilsat et par dréber
opvaskemiddel ned i blenderskélen

(). Luk ladget (h) med
doseringsproppen (g) sat i. Stil
blenderskédlen med ladg pa
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motorblokken (a), og lad apparatet
kgre i korte gjeblikke ved at trykke pd&
"Pulse”-knappen (j). Tag stikket ud.
Skyl skalen.

Tilbehgrets knive er meget skarpe.
De skal h&ndteres forsigtigt.

Godt rdd: Hvis filbehgret er blevet
misfarvet af fgdevarer (gulergdder,
appelsiner...), gnub dem med en klud
med lidt madolie, og renggr dem
derefter p& scedvanlig vis.



-  OPBEVARING

Opbevar ikke din mini-hakker i fugtige omgivelser.

L~ HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Hvis apparatet ikke virker, kontroller: Fungerer apparatet stadigvoek ikke?
« om stikket er sat i. Kontakt et autoriseret serviceveerksted
« om tilbehgret er sat ordentligt fast. (se listen i servicehceftet).

L TILBEHZR

Du kan udbygge dit apparat med fglgende tilbehgr, som kan kgbes hos
fornandleren eller pé& et autoriseret servicevoerksted:

- Hakkekniv

- Blenderskal

- Stav

- Kveern



PAKKAUKSEN ALLA OLEVASTA ETIKE“TISTA VOIT LUKEA OSTAMASI
LAITTEEN OMINAISUUKSISTA JA LISATARVIKKEISTA.
Loydat kayttdohjeessa mainitut lisétarvikkeet myyjdlté ja valtuutetuista

huoltokeskuksista.

HUOMIO: Turvuohjeet ju nama kayttdohjeet ovat osu
luitettd, Lue ne huolellisesti, ennen kuin kaytdt lditetta
ensimmadisen kerrun, Sdilytd ohjeitu puikussu, jostu
I6yddt ne, jotta voit tutustuu niihin Mydhemmin.,

L~ KUVAUS

Moottoriyksikkd
a  Moottoriyksikkd
b Tila johdon sdilytysté varten

Leikkuri

c Kansi

d  Kumitiiviste

e Terdkotelo

f  Sekoituskulho

Tehosekoitin (mallista rippuen)
Annoskorkki

Kansi

Sekoituskulho
K&ynnistyspainike (Pulse)
Survin

T T TQ

Kahvi-/maustemylly (mallista riippuen)
I Kansi
m  Astia ruostumattomasta teréksestd

'~ KAYTTOONOTTO

e Ennen ensimmdaistd kayttdkertaa
irrota muovisuojus leikkuuter&sté
(). joka on erittdin terévd, jo pese
kaikki tarvikkeet IGmpimdassé
pesuainevedessd. Huuhtele ja
kuivaa.

» Aseta moottoriyksikkd (a) tasaiselle,
puhtaalle ja kuivalle alustalle.

<« Al&  liite  laitetta  séihkdverkkoon,
ennen kuin kaikki lis&tarvikkeet on
koottu.

Kappaleiden numerointi vastaa kuvien
numerointia.

1 - LEIKKURIN KAYTTO

« Aseta sekoitusastia (f)
moottoriyksikén padille (a).

« Poista muovisuojus teriltd (e), laita
terd kulhoon (f) ja paina se hyvin
paikoilleen (kuvu 1.q). Kdsittele terad
varovuisesti. Se on erittdin teravd,

« Laita paloitellut ruoka-aineet
(kuva 1b) sekoitusastiaan (f).

o Valtat roiskumisen (esim. puoliksi

nestemdisisté tai jauholla
suurustettavista ruoka-aineistay)
asettamalla  kumitiivisteen  (d)

sekoituskulhon p&dlle (f) (kuva 1c).
Valmistaessasi puoliksi nestemdaisié
ruoka-aineita téyté& sekoitusastia vain
puolilleen.

« Laita kansi (¢) sekoitusastian padile
() ja lukitse kiertdmalld kevyesti
vasemmalle (kuva 1d).

» Voit nyt liittéd leikkurin s&hkovirtaan.

« Paina kantta (¢) ja leikkuri kéynnistyy

(kuva le).

« Keskeytd toiminto vapauttamalla
kansi (©. laite pysdahtyy
automaattisesti.

« Al& nosta kantta (¢), ennen kuin fer&
on kokonaan pysahtynyt (e).
o Irrofa laite sdéihkdverkosta jokaisen

kéytdn jalkeen ja ennen
puhdistamista.
o Terd on varustettu



itselukitusjérjestelmalld. Irrota ferd (e)
tarttumalla sen p&ahdén, kiertdmdallé
sitd varovasti ja vetdmalld sitd sitten
yléspdin. Pidé samalla leikkuukulhoa
(f) paikallaan foisella kadelld.

« Voit nyt tyhjent&d sekoitusastian (f)
taysin turvallisesti.

Kéytédnndén neuvoja

o Tarked&: impulssitoiminnolla saat
parempia tuloksia.

« Painamisaika riippuu  siitd, miten
hienoksi haluat ruoka-aineet leikata.

e Jos teet hienoa silppua tai ohuita
viipaleita, poista seindmiin tarttunut
aines lastalla ja levitd se tasaisesti
leikkuukulhoon (f).

eTerd (e) saattaa tylsyd kdytdssd.
Vaihda se uuteen taataksesi
parhaan mahdollisen tuloksen.

¢ Anna laitteen j@dhtyd kahden
minuufin - ajan  jokaisen  kaytén
jGlkeen.

« Ale kéyta tyhjand.

Suositellut ké&yttdajat:

f Enimmais- Enimmdi-
tlzle madré saika
Kuivatut
aprikoosit 1509 8s
Persilja 30g 8s
- 14s
Sipuii 300g (impulsseja)
- 14s
Saloftisipuli 250 g (mpulsseja)
Valkosipuli 200 g 12s
Keksit 859 15s
Mantelit 300 g 14s
Pahkinat 3009 14s
Sclllksonpohk|— 2509 125
nét
Parmesaani 100 g 10s
Murea liha 350 g 12s
Sitked liha 200 g 12s

Jofttu tulos olisi tusuisempi, sekoitu kdsin
lastalla syklin keskell.

Puoliksi nesteméinen ruoka

Hedelm&kom-
potti 260 g 12s
Vihannessose 230g 15s

« Kun kasittelet sitkead lihaa, kuten
lampaan lapaa, kayta 200
grammaa lihaa 10 sekunnin syklia
kohtia.

«Odota 2 min. jokaisen syklin
valilla.




2 - TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO
(mallista riippuen)

« Aseta sekoitusastia (i) podyddile. Kun
kasittelet sekoitusastiaa, pidé se aina
pdydalla eiké koskaan
moottoriyksikdn padlia (a).

Laita sekoituskulhoon (i) sekoitettavat

ainekset, laita ensin nestemdaiset

aineet ja sitten kiinted ainee, al& ylité
maksimitasoa:

- 1.5 ¢ paksuille valmisteille.

- 1 & nestemdisille valmisteille.

Kiinnitd sekoitusastian kansi (h) ja

annoskorkki (@) ja lukitse kiertdmalla

vastapdivédn (kuva 2a). Aseta

sekoitusastia (i) moottoriosan (a)

pddlle. Suuntaa kdynnistyspainike (j)

hiukan  oikealle  moottoriyksikdn

etuosasta katsottuna (a) (kuva 2b).

Lukitse sekoitusastia (i) kiertamalla

mydtépdivaédn:  Sekoitusastian (i)

nelibnmuotoisen alustan tulee olla

tdsmalleen  moottoriyksikdon (@)

(kuva 2¢) neliGnmuotoisen alustan

paalla.

Liite laite séihk&verkkoon ja k&ynnisté

painamalla kéynnistyspainiketta (j)

(kuva 2d).

Pyséyta laite vapaufttamalla

k&ynnistyspainike (j). Anna terien

pyséhty& kokonaan, ennen kuin

irotat sekoitusastian 0)

moottoriyksikdsta (a).

* Al& kaada sekoitusastiaan (i)
kiehuvaa nestettd.

o Kaytd sekoituskulhoa (i) aina sen
kannen kanssa (h).

« Al& sekoita sekoitusastiassa (i)
ainoastaan  kuivia  ruoka-aineita
kuten pahkindit&, manteleita jne.

« Voit lisétd ruoka-aineita sekoituksen
aikana poistamalla annoskorkin (Q)
kannen pd&dltd ja kaataa ruoko-
aineet tayttdaukon kautta.

o K&yt tehosekoitinta yht&jaksoisesti
korkeintaan yhden minuutin ajan.

e Odota muutamia minuutteja, ennen
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kuin k&ynnistat sen uudelleen.

Ohjeita:

Jos ruoka-aineita liimautuu
sekoitusastian sein&miin, laite tulee
pysayttad ja irrottaa séhkdverkosta.
Irrota sekoitusastia 0]
moottoriyksikésté (a). Kaavi lastan
avulla sekoitus terén p&dile. Ald pistéa
kd&sid tai sormia sekoitusastiaan tai
ferén lahelle.

Voit:
-valmistaa  hienoksi  sekoitettuja
keiftoja,  kastikkeita, kompotteja,

pirtelditd tai cocktaileja,
- sekoittaa kaikki nestemaiset taikinat
(ohukaiset, pannukakut, piirakat).

Survimen (k) avulla voit tasoittaa
valmistamasi ruoka-aineet (erityisesti

paksummat  ruoka-aineet  kuten
hummus tai guacamole)
sekoitusastiassa. Laita survin

sekoitusastiaan kannessa (h) olevan
tayttdaukon kautta. Laitteen ollessa
kdynnisséd  tydnn&  ruoka-aineita
survimen avulla feréd kohti.

HUOMIO: Alé kdytd survinta (k) ilman
kantta (h), sillé saatat osua teriin,

3 - KAHVI-/MAUSTEMYLLYN KAYTTO
(mallista riippuen)

e Laita jauhettavat ainekset kahvi-
/maustemyllyyn (m).

« Peitd astia (M) kannella (1) ja lukitse
se kiertdmalla mydtapdivadn. Laite

naoksahtaa  lukituksen  merkiksi
(kuva 3a).
o Laita kannellinen astia

moottoriyksikdn (a) pddile ja lukitse

kiertdmallé vasemmalle (kuva 3b).
o Voit nyt liitt&d laitteen séhkdvirtaan.
e Paina kantta (1) ja laite kaynnistyy

(kuva 3c).

o Keskeytd toiminto vapauttomalla
kansi . Laite pysdhtyy
automaattisesti.

« Al& nosta kantta (1), ennen kuin fer&



on kokonaan pysahtynyt.

o Vapauta kahvi-/maustemyllyn lukitus
moottoriyksikdstér  (a) kierttmalld
mylly& oikealle ja nostamalla se pois
moottoriyksikéstd (a).

o Tyhjenn& myllyn astia avaamalla
lukitus  ja  kiertdmallad  myllya
vasemmalle pitden samalla kiinni
kannesta (I) toisella kadelld.

Alnekset Méard (imp":jfs‘;ejc)
Ryorontoms T i0g [ ass
Kahvi 60g 30s
Kardemumma 20g 40s
Kumina 209 30s
Pimentti (paprika) 10g 35s
Pippuri 209 35s

4 - JOHDON PITUUDEN SAATAMINEN

Jotta laitteen ké&yttd ja sdilytys olisi
kaytannollisté voit lyhentéd johdon
pituutta tydntéen sité& moottoriyksikdn
(a) siséidn takaosassa olevan aukon
kautta (b) (kuva 4).

\  PUHDISTUS

o Irrofa laite s&hkdverkosta.

« Jotta puhdistaminen k&visi
helpommin, huuhtele lisélaitteet joka
k&yton jalkeen.

e Pese ja kuivaa osat. Kaikki muut
paitsi moottoriyksikké (a) voidaan
pestd astianpesukoneessa, vedessd
tai juoksevan hanan alla.
Pyyhi  moottoriyksikkd
sienelld.

» Koada kuumaa saippuavettd
sekoitusastiaan (i). Sulje kansi () ja
annostelukorkki ().

kostealla

Laita astia moottoriyksikdn (a)
pd&adlle ja paina muutaman kerran
kaynnistyspainiketta (j). Katkaise
séhkovirta. Huuhtele astia.

Lis@tarvikkeiden ter&t ovat erittd@in
terévid. Kdasittele niit& varoen.

Vihje: Jos jotkut ruoka-aineet (esim.
porkkana tai appelsiini) varjaavat
listtarvikkeita, hankaa lisétarviketta
ruokadljyssé kostutetulla kankaalla ja
puhdista sen jalkeen tavalliseen
tapaan.

L~ SAILYTYS

Al sailytd laitetta kosteassa tilassa.



MITA TEHDA, JOS LAITE EI TOIMI?

Jos laite ei toimi, tarkista: Eikd laitfeesi vieldk&dn foimi? Otfa
« ettd stihkdvirta on kytketty pé&dlle yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen
« ettd kaikki osat on kiinnitetty oikein. (lista huoltokeskuksista on mukana

toimitetussa kirjasessa).

\~  LISALAITTEET

Loydat seuraavat lisétarvikkeet myyjéltd ja valtuutetuista huoltokeskuksista:
- Terdkotelo
- Sekoituskulho
- Survin
- Kahvi-/maustemylly.

60



SATIN ALDIGINIZ MODELE DAHIL OLAN AKSESUARLAR PAKETIN

UZERINDEKI ETIKETTE BELIRTILMiSTIR.
Cihazinizi ihtiyaciniza gore 6zellestirebilir ve saticinizdan veya yetkili servisten
bu talimatlarda belirtilen aksesuarlari tedarik edebilirsiniz.

DIKKAT: Guvenlik énlemleri ve bu kullanim kilavuzu cihaz
teslimati kapsamindadir. Cihazinizi ilkk kez kullanmadan énce
bu bilgileri dikkatle okuyun. Guvenlik énlemlerini daha sonra
kolay ulasabileceginiz bir yerde bulundurun.

L~ ACIKLAMA

Motor linitesi
a Motor Unitesi
b  Glg kordonu saklama bolimu

Dograma Unitesi
Kapak

Sizdirmaz kapak
Dograma bigagi
Dograma haznesi

-0 Qo0

Blender linitesi (modele gore degisir)
Olgekli kapak

h Kapak

i  Blender haznesi

j  Anlik galistirma digmesi (Pulse)

k Blender kolu

Baharat/kahve 6giitiicii Unitesi

(modele gére degisir)

I Kapak

m Paslanmaz ¢elik kaplamali hazne

L~ jLK KULLANIM

« Cihazinizi ilk kez kullanmadan 6nce
son derece keskin olan dograyici
bicagin (e) etrafindaki plastik
koruyucuyu gikarin ve tim aksesuar
parcalarini 1llk ve sabunlu suyla
yikayin. Durulayin ve kurutun.

» Motor Unitesini (a) diiz, temiz ve kuru
bir ylizeyde kullanin.

» Dograyici Uniteyi tim aksesuarlarini
takmadan prize takmayin.

Her paragrafin basindaki sayi, o
paragrafin ilgili oldugu semayi simgeler.

1 - DOGRAMA iSLEVi

» Dograyici hazneyi (f) motor Unitesinin
(a) Uzerine yerlestirin.

*Bigaklar (e) etrafindaki plastik
muhafazay! ¢ikarin, bigagdr rondo
kabinin (f) icine yerlestirin ve yerine

iyice oturmasini saglayin (Sek. 1.a).
Bigcagi tutarken ¢ok dikkatli olun.
Son derece kesicidir.

* Ardindan 2 cm buyukliginde kesilmis
yiyecekleri dograyici hazneye (f)
ekleyin (Sek. 1.b).

« Sigramalari 6nlemek igin (yari sivi
karigimlar, toz haline getirilecek
yiyecekler vb.), sizdirmaz kapagi (d)
dograyici haznenin (f) Gzerine kapatin
(Sek. 1.c). Yari sivi karisimlar
hazirlarken dograyici hazneyi yarisina
kadar doldurun.

» Kapagi (c) dograyici haznenin (f)
Uzerine kapatin ve kilitlenmesi igin
hafifce sola dogru dondirin (Sek.

1.d).
«Arttk  Dograyici  Hazneyi prize
takabilirsiniz.



» Cihazi c¢alistirmak icin kapagdin (c)
Gzerine bastirin (Sek. 1.e).
» Cihazi durdurmak icin kapagi (c)

birakin:  cihaz otomatik olarak
duracaktir.

* Bigak (e) tamamen durmadan kapagi
(c) agmayin.

* Her kullanimdan sonra ve
temizlemeden once cihazi prizden
cekin.

» Cihazimizin  bicagi  kendiliginden

kilittenme sistemine sahiptir. Bicagi (e)
¢lkarmak icin Ust kismini hafifce
dondiriin ve bir elinizle dograyici
hazneyi (f) tutarken diger elinizle
yukari dogru gekin.

+Simdi  dograyici  hazneyi  (f)
bosaltabilirsiniz.

Pratik 6neri:

Onemli: Cihazinizi kisa araliklarla

calistirirsaniz yiyeceklerinizi daha iyi

dograyabilirsiniz.

*Kac kez basmaniz  gerektigi
yiyeceklerin ne kadar  ince
dogranmasini istediginize bagli olarak
degisir.

* Daha ince kiymak veya dilimlemek
icin haznenin kenarlarina yapisan
yiyecekleri bir spatula yardimiyla
temizleyin ve dograyici haznenin (f)
icine dogru itin

* Bigak (e) uzun sure kullanildiginda
keskinligini  kaybedebilir. En iyi
sonuglari almak igin bicadi degistirin.

» Kullandiktan sonra cihazin 2 dakika
sogumasini bekleyin.

« Cihazi bosken calistirmayin.

Blenderinizden en iyi performansi
elde etmek icin galistirma siireleri:

Malzemeler | Maks. miktar | Maks. siire
Kuru kayisi 150 gr. 8 sn.
Maydanoz 30gr. 8 sn.

14 sn.
Sogan 300 gr. goléi?rl:;lor
seklinde)
14 sn.
Arpacik sogan 250 gr. Qalwé(;:rltﬁlar
seklinde)
Sarimsak 200 gr. 12 sn.
Galeta 85 gr. 15 sn.
Badem 300 gr. 14 sn.
Findik 300 gr. 14 sn.
Ceviz 250 gr. 12 sn.
z:;:‘;fa“ 100 g 10sn.
Ill:rr:;fgtk 350 gr. 12 sn.
Sert kirmizi et 200 gr. 12 sn.

Duhu homojen bir sonug elde etmek icin, bir
Isputula ile malzemeleri manuel olarak
kanstinn.

Yarn sivi karigimlar

Komposto 260 gr. 12 sn.

Sebze puresi 230 gr. 15 sn.

» Koyun kol eti vb. sert etler igin, 10
saniyelik cevrimlerle 200 g et
kullanin.

e Her ¢evrimin arasinda 2 dakika

bekleyin.




2 - BLENDER iSLEVi (MODELE GORE
DEGISIR)

*Blender haznesini (i) masaya
yerlestirin. Cihazi tutarken blender
haznesinin motor Unitesinin  (a)
lzerinde degil her zaman masanin
Uzerinde olmasi gerekir.

Blender kabinin (i) icine, karistirilacak
olan malzemeleri doldurun; ilk olarak

sivi, ardindan kati malzemeleri
doldurun. Maksimum seviyeyi
asmayin:

- Koyu karigimlar igin 1,5 €.

- Sivi karigimlar igin 1 €.

Olgekli kapagin (g) tzerinde oldugu
kapag! (h) takin ve saat yoninin
tersine gevirerek kilitleyin (Sek. 2.a).
Blender haznesini (i) motor Gnitesinin
(a) Uzerine vyerlestirin, "Pulse"
digmesi (j) motor Unitesi panelinin
biraz sagina gelmelidir (a) (Sek. 2.b).
Blender haznesini (i) kilittemek igin
saat ydnlne ¢evirin:  Blender
haznesinin kare tabanini (i) motor
Unitesinin (a) kare tabanina denk
gelecek sekilde yerlestirmeniz gerekir
(Sek. 2.c).

Cihaz fige takin ve Pulse digmesine
(j) basarak galistirin (Sek. 2.d).
Cihazi  durdurmak igin  Pulse
digmesini  (j) birakin. Blender
haznesini (i) motor Unitesinden (a)
¢lkarmadan 6nce bigaklar tamamen
durana kadar bekleyin.

Blender haznesine (i) higbir zaman
¢ok sicak sivi koymayin. Kaynar
haldeki sivilarin sogumasini bekleyin.
Dikkat: Sicak yiyecekleri blender'dan
gegirirken yanik riskini énlemek icin
ellerinizi kapaktan ve 6lgekli kapaktan
uzak tutun.

Blender haznesini (i) her zaman
kapagini (h) kapatarak kullanin.
Blender haznesini (i) yalnizca kuru
yiyecekler ile (findik, badem, fistik,
seker gibi) calistirmayin.
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» Cihaz calisirken malzeme eklemek
icin olgekli kapagi (g) kapaktan ¢ikarin
ve malzemeleri doldurma agzindan
ekleyin.

*Blenderi  bir  dakikadan
durdurmadan galistirmayin.
« Sonra tekrar galistirmadan énce biraz

bekletin.

fazla

ipuclar::

Karistirirken malzemeler haznenin
kenarlarina yapisirsa makineyi
durdurun ve fisini ¢ekin. Blender
haznesini (i) motor Unitesinin (a)
Uzerinden  kaldirin.  Bir  spatula

kullanarak karisimi bicagin Uzerine
dogru itin. Ellerinizi veya parmaklarinizi
haznenin icine sokmayin ve bigaktan
uzak tutun.

Bunlari hazirlayabilirsiniz:

-iyice karistirlmig corbalar, krema,
pisiriimis meyve, milkshake, kokteyller.

- her turld sivi karisim (krep, donut,
clafoutis, kek hamuru).

Blender kolu (k) daha purizsiz
karisimlar hazirlamanizi ve karisimin
icindeki pargalari ezmenizi saglar
(6zellikle koyu karisimlarda, 6r: humus,
guacamole). Blender kolunu kullanmak
icin blender haznesinin ortasindaki
kapaktan (h) iceri dogru itin. Cihaz
calisirken blender kolunu kullanarak
yiyecekleri bigaklara dogru itin.

DIKKAT: Blender kolunu (k) higbir
sekilde kapak (h) olmadan kullanmayin
aksi halde bicaklara degebilir.

3-KAHVE / BAHARAT OGUTUCU
ISLEVI (MODELE GORE DEGISIR)

» Ogltulecek  malzemeleri  kahve/
baharat 6gutuct haznesinin (m) icine
koyun.

*Hazneyi (m) kapagin (I) altina
yerlestirin ve saat yoniine gevirerek
kilitleyin. "Tik" sesi, dogru bir sekilde
kilitlendigini gosterir (Sek. 3.a).

* Hazneyi ve kapak Unitesini motor



Uinitesinin (a) Uzerine yerlestirin ve
kilittemek igin hafifce sola gevirin (Sek.
3.b).

* Artik cihazinizi prize takabilirsiniz.

» Cihazi calistirmak icin kapagin (l)
lzerine bastirin (Sek. 3.c).

» Ogutuclyl durdurmak icin kapagi (l)

birakin:  cihaz otomatik olarak
duracaktir.

* Bigak tamamen durmadan kapagi (l)
agmayin.

» Saga cevirip motor Unitesinden (a)
kaldirarak kahve/baharat 6gittictinin
kilidini agin.

» Kahve/baharat 6gultiici haznesini
bosaltmak igin bir elinizle kapag (I)
tutarken diger elinizle sola dogru
cevirerek kilidini agin.

Calistirma Siiresi
Malzemeler | Miktar | (anlik calistirmalar
seklinde)

Yildiz anason 10 gr. 35sn.
Kahve cekirdegi | 60 gr. 30 sn.
Kakule 20 gr. 40 sn.
Kimyon 20 gr. 30 sn.
Paprika biberi 10 gr. 35sn.
Tane karabiber 20 gr. 35sn.

4 - KORDON BOYUNUN
AYARLANMASI

Daha rahat kullanmak veya saklamak
icin guig kordonunu motor Unitesinin (a)
arka tarafindaki agikliktan (b) igeri
dogru iterek kisaltabilirsiniz (Sek. 4).

-~ TEMiZLEME

Cihazi fisten gekin.
*«Daha kolay
kullandiktan

durulayin.

* Aksesuarlari temizleyin ve kurulayin:
Motor  Unitesi (a) disindaki
aksesuarlarin tumu bulasik
makinesinde veya ilik deterjanli suyla
elde yikanabilir.

Motor Unitesinin nemli bir siingerle
silinmesi gerekir.

* Birkag damla

temizlemek
sonra

icin
aksesuarlari

bulasik deterjani
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damlattiginiz sicak suyu blender
haznesinin (i) icine dokun. Kapagi (h)
Olcekli kapagi (g) da takarak kapatin.
Hazneyi motor Unitesinin (a) Uzerine
yerlestirin ve birkac kez "Pulse"
digmesine (j) basin. Cihazi fisten
¢ekin. Hazneyi galkalayin.
*Bigaklar son  derece  keskin
. aksesuarlardir. Tutarken dikkatli olun.
Ipucu:  Aksesuarlar  yiyeceklerle
boyanirsa (havug, portakal vb.) sivi yag
damlattiginiz bir bezle ovun ve her
zamanki gibi temizleyin.



L~ SAKLAMA

Blenderinizi nemli bir ortamda saklamayin.

= CIHAZIM CALISMIYORSA NE YAPMAM GEREKIR?

Cihaziniz galismiyorsa: Cihaziniz hala ¢alismiyor mu? Yetkili
- prize dogru bir sekilde takildigindan, servis ile iletisim kurun (servis
-tim aksesuarlarin kilitlendiginden  kitapgigindaki listeye bakin).

emin olun.

L~ AKSESUARLAR

Cihazinizi ihtiyaciniza gore ozellestirebilir ve saticinizdan veya yetkili servisten su
aksesuarlari tedarik edebilirsiniz:

- Dograyici bigak - Blender haznesi

- Blender kolu - Kahve/baharat 6gdtlcu.



GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, Griiniin kullanma kilavuzunda yer
alan hususlara aykiri kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi
gibi, asagidaki durumlar garanti digidir.

. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

. Hatal elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

. TUketici UrinG teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar,

. Garantili onarim igin yetkili servise bagvurulmadan énce Groupe Seb yetkili personeli
veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi
durumunda,

5. Urlinde kullanilan aksesuar pargalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Ucret karsiligi yapilir.

» WN =

GARANTI SARTLARI
Bu Uriin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Siresi, urliniin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Urindn batin pargalari  dahil olmak Uzere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

3. Urlnuin garanti suresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen slire garanti
slresine eklenir.

4. Urinin tamir slresi en fazla 30 is glinidir. Bu silire, Grlinln servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda, Urindn saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Urindnln arizasinin 15 is gind igerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi
veya ithalatgi; Grlinin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska
bir sanayi Grtinlnd tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Urlnlin garanti slresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da bagka herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Urtnun:

- Teslim tarihinden itibaren garanti suresi icinde kalmak kaydiyla bir yil igerisinde,
ayni arizayi ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin doértten fazla veya
belirlenen garanti siresi icerisinde farkl arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi
unsurlarinin yani sira, bu arizalarin drtinden yararlanmamay! surekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirinin mdmkin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, Ucretsiz olarak
degistirme islemi yapilacaktir.

8. Urtnun kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

9. Garanti suresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatgi veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiliginda tlketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir Uicret talep edilemez.
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10.Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret
Bakanhg! Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurliigi'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 say il Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak
yurirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C.
Sanayi ve Ticaret Bakanlgi Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurlugi
tarafindan izin verilmistir.

IMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMANIN:

Unvani  : Groupe SEB Istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi :Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/Istanbul

MUSTERI HIZMETLERI DANISMA HATTI: 444 40 50

Veya web sitemizi ziyaret edin:

FiIRMA YETKILIiSINiN:

MALIN:

Markasi :

Cinsi : BLENDER

Modeli : DP700 — DP705 — DP706
Belge Izin Tarihi :22.06.2010

Garanti Belge No 1 85490
Azami Tamir Siresi

Garanti Suresi 12Yil
Kullanim Omri Al

SATICI FIRMANIN
Unvani :
Adresi

Tel-Telefax:

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarah Tiiketici Danisma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.
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