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adapté a la taille du fond de votre ustensile. Ne pas exposer la poignée & la flamme. Ne pas surchauffer votre
ustensile. Ne pas utiliser de fouets ou d'ustensiles tranchants.
COULEURS Pour les ustensiles avec poignées ou anses inox :
« elles peuvent devenir chaudes aprés une utilisation prolongée,
« pour plus de sécurité, nous préconisons |'utilisation de gants de cuisine.
Process Cyan Pour 'utilisation au four :

_ + Les ustensiles dont les poignées sont totalement en inox peuvent supporter une température au four allant jusqu'a
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o
Process Magenta 250°C. . . . . R .
Non compatible micro-onde. Pour prolonger la vie de votre produit, nous recommandons le lavage a la main.

P Yell Utilisation en lave-vaisselle : privilégier des lessives "douces" en liquide , gel, ou poudre , pas de tablettes ni sachets.
rocess vellow Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefalcom

Process Black ( \
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Dossier suivi par Laura

Cet ustensile peut étre déposé dans un centre de recyclage.

Droits des C. s et informations complé ires

Cette garantie commerciale de Tefal n'affecte ni les droits dont bénéficie tout consommateur légalement, qui ne
sauraient étre exclus ou limités, ni les droits légaux envers un distributeur auprés de qui aurait été acheté un
produit. Cette garantie donne au consommateur des droits spécifiques, et le consommateur peut par ailleurs
bénéficier des droits particuliers qui peuvent varier en fonction de I'Etat ou du pays. Le consommateur peut
faire usage de ces droits de son seul fait. Pour plus de détails vous pouvez consulter www.tefal.com

ALL HOBS - BCE TUIbIl MJIAT THERMO.SIGNAL
The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan is perfectly preheated and

ready to cook.
TOUS FEUX - ALLE WARMTEBRONNEN GUARANTEE _ _ ,
This product is guaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not
affected by any statements in this document. The coating guarantee does not cover scratches or
TODAS LAS COCINAS discolouration d
iscolouration due to ageing.

BCI BUAW BAPUJIbHUX MOBEPXOHb, Toral guarantess that e co3ing Complies Wi reguiaions coverng matrials i conact with foo.
WSZY§TKI E KUCH EN,KI = M I N DEN H OFO RRAS ! 0 g:fif‘ecfﬁfuse, wash then wipe the coating with cooking oil. For efficiency, stability and to avoid
PRO VSECHNY SPORAKY - PRE VSETKY SPORAKY

burning the handle or the coating: centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base (a trivet
may be required). Do not overheat your cookware. Do not use whisks or sharp utensils in your pan.

For products with stainless steel handles and loop handles:
« they may become hot after a prolonged use,

« for added safety, we recommend the use of oven gloves.

Use in the oven:

« Cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 250°C for a maximum of
INDUCTION 1 hour.

Not microwave safe. To extend the life of your product, we recommend hand washing. Dishwasher
use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid, gel, or powder, not tablets nor sachets.
For full details and any queries contact our customer service via www.tefal.com
This pan can be disposed of at a recycling point.
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice
please visit: www.tefal.co.uk Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003
AUSTRALIA / NEW ZEALAND - 1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand.
Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz
In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian
Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensa-
tion for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the
goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not
amount to a major failure". This Guarantee does not cover freight or any other costs incurred
by you in making a claim. To claim, please contact the customer service phone number.

For all other countries, please La legalidad local no se ve
consult our website www.tefal.com reflejada en este documento.
for further information. Imported to UK La garantia sobre el revestimiento no
by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL. cubre ralladuras o decoloracion causada por
el paso del tiempo.
THERMO-SIGNAL® Para més detalles en los términos, condiciones y
Wanneer de juiste temperatuur is bereikt om te bakken, excepciones visite www.tefal.com / www.tefal.es
verdwijnt de zandloper en is de THERMO-SIGNAL® Tefal garantiza que el revestimiento cumple las regulaciones
gelijkmatig rood. sobre materiales en contacto con comida.
USOY PRECAUCION
GARANTIE Antes del primer uso, lavar y aplicar una capa de aceite sobre el
Op dit product wordt 10 jaar garantie verleend op fabricagefouten. revestimiento. Para eficiencia y estabilidad: centrar la sartén en una
De verklaringen in dit document doen geen afbreuk aan uw wettelijke superficie de cocina adaptada al didmetro de la base. Evitar quemar el
rechten. De garantie op de anti-aanbaklaag geldt niet voor krassen of mango. No sobrecalentar el menaje. No utilizar varillas o utensilios afilados
verkleuringen als gevolg van het ouder worden van de pan. sobre la sartén.
Raadpleeg voor de volledige voorwaarden en uitsluitingen www.tefal.nl Para productos Tefal con mangos o asas de acero inoxidable:
Tefal garandeert dat de anti-aanbaklaag voldoet aan de voorschriften voor « pueden calentarse después de un uso intensivo,
materialen die in contact komen met voedsel. « para mayor seguridad, recomendamos el uso de manoplas.
GEBRUIK & ONDERHOUD Para utilizar en el horno:
Was de pan voor het eerste gebruik en wrijf de anti-aanbaklaag daarna in met een « Aquellos utensilios de menaje con mango de acero inoxidable soportan
beetje olie (bijv. zonnebloemolie). Voor efficiént gebruik en stabiliteit: zet de pan temperaturas en el horno de hasta 250°C.
goed in het midden van een kookplaat of gaspit die past bij de diameter van de No apto para microondas. Para extender la vida de tu producto, recomendamos que
bodem van de pan. Zorg ervoor dat de handgreep niet kan verbranden. se lave a mano. Uso en lavavajillas: es preferible utilizar detergentes suaves como
Oververhit de pannen niet. liquido, gel o en polvo, no comprimidos ni sobres.
Gebruik geen gardes of scherp keukengerei in uw pan. Para més detalles consulta nuestro servicio de atencion al consumidor a través de
R 0 B U ST R I VETE D H A N D LES Voor pannen met roestvrijstalen handvatten of -grepen: www.tefal.com / www.tefal.es
« ze kunnen heet worden bij langdurig gebruik El ustensilio se puede depositar en un punto de reciclaje.
. . « voor extra veiligheid, raden wij het gebruik van ovenwanten aan.
POIGNEES RIVETEES ROBUSTES : Gebuicndeoven
+ Kookproducten met een handgreep van 100% roestvrij staal, kunnen in de oven tot 250°C THERMO-SIGNAL®
ROBUUSTE GEKLONKEN HAN DGREPEN worden gebruikt. Koraa ckoBopoza HarpeeTcst 4o ONTUManbHON TeMneparypbl, Ha MHANKAaTope
Niet magnetronbestendig. Om de levensduur van uw product te verlengen, raden we aan om THERMO-SIGNAL® ncue3HyT necouHble yacl.
" met de hand te wassen. Gebruik in de vaatwasser: gebruik bij voorkeur zachte wasmiddelen TAPAHTUA
T | T,& H | U r\‘1 zoals een vloeistof, gel of poeder, geen tabletten of zakjes. Neem voor de volledige details en [leiictyeT nononHuTenbHas rapanTus TEFAL Ha nocyay 13 HepxaBeloleit CTany B TeyeHue 10
eventuele vragen contact op met onze Consumentenservice Groupe SEB Nederland BV - NeT, HauMHaA C faTbl NPOAAXY, B Cyyae BO3HNKHOBEHWA fedeKTa, CBA3AHHOTO C HeJOCTaTKOM
HOH-GTICR Veenendaal - Tel.: 0318 - 582424 - E-mail: contact-nl@tefal.com - www.tefal.nl maTepuana-unu  NPOV3BOACTBEHHOrO fledeKTa, Kacaloleroca —Hepxaseloljeil CTanu, npu
Deze pan kan worden afgegeven bij een recycle-afgiftepunt. YCII0BUMN, €CAIV 3N e CTIONb30BaNOCh B COOTBETCTBM C MHCTPYKLMAMIA MO SKCMAyaTaLum

npov3BoAnTeNA. [aHHas rapaHTA He pacnpoCTpaHAETCA Ha Cinyyau ue¢eKTa no npuynHe
HEeNpaBWIbHOro NCNOMb30BaHWA, YAAPOB, MafeHNA, NOXEeNTeHWA WK NOCUHEHWUA MeTanna

THERMO-SIGNAL® 16O B MHbIX Clly4anX, NPUBEAEHHDIX Bbille. AHTUNPUrapHOe NOKPbITUE: JaHHaA rapaHTUA He
PERFECT SEARING DURABLE NON-STICK FAST & EVEN COOKING El reloj de arena desaparece y el THERMO-SIGNAL® se vuelve completamente rojo cuando NOKPbIBAET NOBPEXAEHNS, Bbi3BaHHble HEMPaBUNbHBIM WCMONb30BaHWEM, yhapamin Wi
I f lentaday | o
; _ lasartén esta perfectamente precalentada y lista para cocinar. nafeHuAMM, WK Mo NPUYMHE NPOGECCUOHANBHOMO UCMONb30BaHNA. TapaHTUA Takke He
R PERFE@:’SI;TC%'RSIEH?EUEIEN N COATING CUISSON RAPIDE & HOMOGENE GARANTIA pacrpocTpaHAeTCcA Ha NATHA, W3MEHEeHMe LBeTa W MeXaHuJeckne MOBPeXAeHNa Ha
- REVETEMENT RESISTANT SNEL & GELIJKMATIG BAKKEN Este producto tiene garantia de 10 afios sobre defectos de fabricacion. BHYTPEHHe! N BHELLHeN NOBEPXHOCTV BCIEACTBINE HOPMANIbHOTO 13HOC.

Bce noppo6HOCTY, YCII0BIA 1 UCKITIOYEHIA MOXETe YTOUHWTD Ha caiTe www.tefal.ru
Tefal rapaHTMpyeT, 4TO NOKPbITIE COOTBETCTBYET HOPMAM 1 TPEGOBAHNAM,
npegy Marepyasnam, BCTYMaloLyM B KOHTAKT C NPOAYKTaMi MATaHuA.
WHCTPYKLMA MO UCMOJIb30BAHUIO

Mepep NepBbIM CMONb30BaHNEM MOMOIATE U Cierka NPOTPIUTE MAacToM B
MOBEPXHOCTb BHYTPEHHEro NOKPbITUA. [InA GonbLuel 3¢pdeKTMBHOCTA
pacrnonoxvre Bally CKOBOPOZY MO LiEHTPY UCTOUHWKA TeMsa, KOTOpPbIil MOAXOANT
pa3mepy BalLeit ckoBopoabl. M36eraiite Harpesa pyuku. He neperpesaiite
nocyay.

He 1cnonb3ayiite BEHUMKY 111 OCTPbie akceccyapbl Ha Ballel CKOBOPOZE.
[na nocynpi Tefal ¢ pyykamu 13 HepxaBeloLuelt CTanu:

+ OHV MOTYT CTaHOBYTLCA TOPAYUMM NOCAE JINTENIbHOTO

1CNONb30BaHNA

+ AnA 6onbluei’ 6e30MaCcHOCTI Mbl PEKOMEH[YeM NOJb30BaTbCA

KYXOHHbIMIN PyKaBuLiamMu (Mpuxsatkamm).

Wcnonb3oBaHue B lyxoBKe:

+ Mocypa ¢ pyukamu 13 HepaBeloLLeit CTanu MOXeT GbiTb

1Cnonb3oBaHa B AyXOBKe Npu Temnepatype Ao 250°C.

He noaxoaut Ana ncnonb3osatna B

MUKPOBONHOBOW neun. Mbi pekomeHayem

PYUHYIO MOVKY W3Aenuit Ans TOro, YTobbI

NPOANUTH CPOK UX CYKObI.

DUURZAAM EN KRASBESTENDIG

Tefal B scan me )I
D

COMMITMENTS
C—

Vicnonb3oBaHue B NOCY[OMOEUHOI MALLMHE: PEKOMEHAYETCA NCMONb30BaTh WaAALLe
CpeqCTBa B BUAE refelt, )UAKOCTEN, HO He TabneTok.

3a Bcemu Nofipo6HOCTAMM 0bpalliaiiTech B OTAEN NOCTENPOAAKHOTO 0BCAYX1BaHNA
KnneHToB uepe3 www.tefal.ru
3Ta CKOBOPOAia MOXET GbiTb yTUNN3MPOBaHA B LIEHTPaX NepepaboTKi OTXO0B.

THERMO-SIGNAL®

www.tefal.com
5 : Konu ckoBopopja HarpieTbcA 10 ONTUManbHOT TeMnepaTypyt A7IA MOYaTKy NPUroTyBaHHS, Ha
G\‘ CLA i inavkatopi THERMO-SIGNAL® 3H1KHE MiCOUHIIA FOANHHIK,
e< = . TAPAHTIA
& Llei npoayKT Mae rapanTito 10 poKW/iB 3 MOMEHTY NPO/AaXy, IO PO3NOBCIOMKYETbCA Ha

WORLD B!/lpoﬁHI/Ni nedexTn. Hisiki 3aa81 B LibOMy [NIOKYMEHTI He BN1BaloTh Ha npasa, AKi BU MaETe 3rquo
MiCLieBOro 3akOHO/aBCTBa. [apaHTiA He PO3MOBCIOAXYETHCA Ha MeXaHiuHi MOLWKOAKEHHA Ui 3MiHY

KONbOPY BHYTPILUHBOTO Ui 30BHILUHLOrO MOKPUTTA NOCYAY, IO BUHWKAE 3 YaCOM BUKOPUCTAHHA.
[ina oTpuMaHHs AeTanbHol iHdOpMaL|ii IO TePMiHY, yMOBY Ta BIUKMIIOUEHHA 3 rapaHTii BifBiaiTe
Be6-cainT www.tefal.ua

Tefal rapaHTye, W0 NOKPUTTA MOCyAY BiANOBIAAE BUMOTaM, AKi BCTAHOBMIOKTLCA 10 MaTepianis, Wo

KOHTaKTYITb 3 POAYKTaMi1 XapUyBaHHS.

COOKWARE" S BUKOPUCTAHHA & Aornag

,§ Mepepn NepLumM BUKOPUCTaHHAM NMOCYA HEOBXIAHO MOMIT Ta 3MacTUTI 3cepenHI onieio. [ina

N\ niABULLEHHA epeKTUBHOCTI Ta CTabinbHOI pO6OTI: PO3MilLlyiiTe BaLly CKOBOPOAY MOLEHTPY BapUbHOT
NOBEPXHi, PO3Mip AKOI BiANOBIAa€E PO3MiIpy BaLLOi CKOBOPOAW. YHKaliTe neperpiBaHHA pyuKi.

He neperpigalite Baw nocya.

He BMKOPUCTOBYiATE BiHUMK a60 roCTpi KyXOHHI akcecyapy Npi MPUroTyBaHHi ixi.

[ina nocypy Tefal 3 pyukamu 3 Heipxagitouoi cTani:

+ BOHW MOXYTb CTaBaTW rapAYMMM NMiCNA TPUBANOTO BUKOPUCTaHHA

« AnA GinbLuoT 6e3neKu M1 peKoMeHAYEMO Bam BUKOPUCTOBYBATIN KyXOHHI PyKaBILli, NPUXBATKM

BukopucToByBaTy Ha nauTi:
« Mocyp, pyuKm AKOrO BUTOTOBEHI 3 HepXaBitouoi CTani BUTpuMye Temnepatypy ao 250 ° C.

POEI.E WOK Y STl RFRY PAN ® WOKPAN He npuaaTHWit ANA BUKOPUCTaHHA Y MIKPOXBUNBLOBIN Neyi. LLlo6 NpoAoBXuMTY TepmiH Cy»6u BaLLoro
(KOBOPOJIA — BOK - CKOBOPOJIA —BOK BoRDACTosyot A i o, ST, B o S50 ODOWOR ane e oGneTr 1 e, 3
SARTEN WOK - PATELNIA WOK - WOK SERPENYO  CeosopoRy wams iy stysari s nepepobn sropommecmsomn o L2
PANEV WOK - PANVICA WOK
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THERMO-SIGNAL®
Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje sie catkowicie czerwony, a ikona klepsydry zniknie, gdy patelnia osiagnie
idealna temperature do smazenia.
GWARANCJA
kt objety jest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 10 lat. Gwarancj;
nie ma rawa lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi. Gwarancja nie obejmuj; Wan oraz
przebarwier powtoki; m dtugoletniego uzytkowania.
Aby uzyskac szczegtowe informacje dotyczace warun TWyKluczen od gwarancji, odwiedz strone internetowq
www.tefal.com
Marka Tefal gwarantuje, ze powtoka spefnia wszystkie regulacje obowiazujace produkty wchodzace w kontakt z
ZyWnoscia. X
RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢, a nastepnie przetrze¢ powtoke olejem spozywczym. Aby whasciwie i
efektywnie uzy¢ naczynie: umies¢ je na polu kuchenki dostosowanym do $rednicy naczynia. Unikaj przypalenia
raczki. Nie przegrzewaj naczyn. Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyboréw w naczyniach.
Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewnej:
« po diugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,
«w celu zwiekszenia bezpieczenstwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.
Uzywanie w piekarniku:
{peuly) am ouemoynpoidp  [esay Mmm -emezsIep 681-00 ~ ) BYpUB}uU] [N - ] J33u3) ssauisng 1ysuepn — 0'0'zdg eysjod g3 adnaig uoangfusiq « Produkty, ktore posiadaja uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywac w piekarniku do temperatury maksymalnej
YUY NIRIZS( | euly :ARY ISeZewLIezS ‘| 10 Jepenl| sexsng ‘Sioepng (y07 Wy adoing-[eua) g3 adnoig :nH olief9 250°C.
“aliznod a2guwop eu eq *eur) npoagd eufery “ene[siyeiq y0 |78 /g 2UaS eu Isa) “0°1 s [ods ‘ysuaKolS 35 adnoin) :yS 10anguisiq Nie wolno uzywac naczyr w mikrofaléwce. Aby dtuzej zachowac petna jakos¢ produktu, zalecamy mycie reczne.
1iznod pewop o4d azno “eur) npoand w7 - 8 eUeld 00 981 B9EL/LS9 BSA0J0Y0S “0'4's ) §35 adnain :7) donquisiq Mycie w zmywarce: zalecamy stosowanie delikatnych detergentéw, takich jak ptyn, zel lub proszek do mycia, nie
" “wketfodu yoHhnkeod 916t ) B0 7 — QAN Nod) rekomendujemy za$ uzywania tabletek, ani saszetek. Aby uzyskac szczegétowe informacje, prosze kontaktowac sie
“Wketfodu wonhiHeod 19Letr 3 efos 7 — Yod> wiaHUMLHeAR - 47'€ ‘67°E ‘ZL°€ "Ll 98-Z00/Z 10 - : W8MHeg003d1 13f81>138100) z nami za posrednictwem strony www.tefal.com
T6-T5-€17 (S6h) -+ oL 1Y "wou ‘g “dL ‘yg| I “m a0y iedHHaf ‘eaDOW ‘BMN04 ‘1 /1STL Naczynie to mozna oddac do punktu zbiérki i przetwarzania odpadéow.
,,xnuog-g?) eundy, Oy : daLdouwy) - ‘3eLy 8 oHewalr) - (sunHedg) sedq ‘uuois 0¢169 Hoddey HaAN oI Hewp 71 [‘g}i ufd)
uel “AlIM3 0§ 169 UoLE) U}y Np uiwaY) 71| ‘g3 adnoiy :weéusouijsm - "HieL L:jouzmu—ouuomsnddox €017y431 etffooy THERMO-SIGNAL®
T16 €1 191Pieq ‘pr1 (4n) §35 2dnoi q n o) papiodu] . PR g ° ; , . . i
07605 10¢ § 03Uty 'Sg'}l 2 i)pNVgi:{/i'l'IIWﬂ}l OSIV?' 6 dg' Sadjy sap anuaiy | A homokora eltiinik és a THERMO-SIGNAL' egyﬁgslg(teisaqll;ofsészze'lgrtekap , ha az edény megfeleléen felmelegedett és
-9)URl{ "Sy°S [eJ3] JO }iewapel} pajaxsgbal SI[eJ3] -9dURI{ "Gy 'S [BJ3] Jed Baiﬂdap anbiew aun Js3 (lJE] GARANCIA :
VYNIHD NI3AVYW - INIHD N3 Hﬂomﬂv:' -wod* I E}al’MMM Ezen termék minden gyartasi hibajara 10 év garancia vonatkozik. Az On helyi torvényes jogait nem befolyasolja
semmilyen, ebben a dokumentumban talélhaté rendelkezés. A garancia nem vonatkozik a feliilet megkarcolaséara
vagy elszinez6désére, mely a hasznalat kovetkeztében keletkezett.
Tovabbi informéciokért a szabalyokrol, feltételekrdl és kivételekrdl latogassa meg a www.tefal.com
weboldalunkat.
ATefal biztositja, hogy a felliletek megfelelnek az el6irasoknak az élelmiszerrel érintkez6 anyagokra vonatkozéan.
HASZNALATI UTASITASOK
Az elsé hasznalat el6tt mossa el és kenje be egy kis mennyiségti étolajjal.
A nagyobb hatékonysagért és stabilitasért: helyezze a serpeny6t a f6zolap kozepére és valassza ki a megfelelé lang
/ f6z6lap méretet.
Kerlje el a nyél megégését. Ne melegitse tul az edényt.
Ne hasznaljon habverGt vagy éles eszkozoket a serpenydben.
Nemesacél nyéllel rendelkezé Tefal serpenydk esetében:
« felmelegedhetnek hosszabb ideig tarté hasznalat kvetkeztében,
«a nagyobb biztonsag érdekében hasznéljon fogdkesztytit.
Hasznalhato siitében:
« A rozsdamentes acél fogantyus edények siitében is hasznalhatok, egészen 250 ° C-ig.
Nem hasznalhaté mikrohulldm siitében.
Atermék élettartamanak meghosszabbitésahoz a kézi mosogatast javasoljuk. Mosogatogépben torténd
tisztitasa: elénydsebb gyengéd mosdszereket, példaul folyadékot, gélt vagy port hasznalni, nem tablettékat és
tasakokat.
Tovébbi informéciokért vagy ha barmilyen kérdése van, kérjik lépjen kapcsolatba tgyfélszolgalatunkkal a
www.tefal.com weboldalon keresztiil.
Ez a serpeny6 kidobhat6 egy Ujrahasznosité ponton.
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THERMO-SIGNAL®
Symbol piesypacich hodin zmizi a THERMO-SIGNAL® ziska jednolitou ¢ervenou barvu, kdyz je panev spravné
rozehfata a pripravend k vafeni.
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ZARUKA
Na tento vyrobek plati zaruka 10 let na viechny
vyrobni vady. Néroky a prava v zemi prodeje nejsou
dotcena zadnym ustanovenim v tomto dokumentu.
Zaruka se nevztahuje na poskrabani nebo zménu barvy
povrchu v dasledku starnuti.
Pro vice informaci tykajici se pravidel podminek a vyjimek
navstivte www.tefal.com
Tefal zarucuje, Ze povrchy jsou v souladu s predpisy pro materialy
pfichézejici do styku s potravinami.
NAVOD K POUZITI
Pfed prvnim pouzitim omyjte nddobi a potiete malym mnozstvim oleje na
vareni. Pro vyssi stabilitu umistéte panev do stiedu plotynky a zvolte pfimérenou
velikost plamene/plotynky.
Vyhnéte se spaleni rukojeti. Nadobi neprehfivejte
Nepouzivejte slehaci metlu nebo ostré nacini v panvi.
Pro vyrobky Tefal s rukojetmi a drzadly z nerezové ocele:
« pii delSim pouziti mazou byt horké,
« pro Vétsi bezpecnost doporucujeme pouzivat chiapku/rukavici.
Pou7iti v troubé: k
+ Néadobi s celokovovymi drzadly je mozné pouzit v troubé do teploty 250°C.
Neni urceno pro pouziti v mikrovinné troube.
Pro prodlouzeni Zivotnosti vaseho produktu doporucujeme rucni myti.
Pouziti v mycce: je vhodnéjsi pouzivat jemné Cistici prosttedky, jako jsou tekutiny, gely nebo
prasek, nikoli tablety ani sacky.
Pro vice informaci a v pfipadé jakychkoliv dotazii kontaktujte nas zakaznicky servis prostrednict-
vim www.tefal.com
Tuto panev je mozno zlikvidovat predanim k recyklaci.
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THERMO-SIGNAL®
Symbol presypacich hodin zmizne a THERMO-SIGNAL® ziska jednoliatu cerven farbu, ked'je
panvica spravne rozohriata a pripravend na varenie.

ZARUKA
Na tento vyrobok plati zaruka 10 rokov na vietky vyrobné chyby. Naroky a préva v krajine predaja nie
su dotknuté Ziadnym ustanovenim v tomto dokumente. Zaruka sa nevztahuje na poskriabanie
alebo zmenu farby povrchu v désledku starnutia.
Pre viac informécii tykajucich sa pravidiel podmienok a vynimiek navstivte www.tefal.com
Tefal zarucuje, Ze povrchy st v sdlade s predpismi pre materialy prichadzajtce do styku s
potravinami.
NAVOD NA POUZIVANIE
Pred prvym pouzitim umyte riad a potrite malym mnozstvom oleja na varenie. Pre vyssiu
ucinnost a stabilitu: umiestnite panvicu do stredu platnicky a zvolte primeranu velkost plamena
/ platnicky. Vyhnite sa spaleniu rukovéte. Riad neprehrievajte. Nepouzivajte slahaciu metlu
alebo ostré nacinie v panvici.
Pre vyrobky Tefal s rukovatami a drzadlami z nerezovej ocele:
« pri dlhsom pouzivani mézu byt hortice,
« pre vacsiu bezpecnost doporucujeme pouzivat chiapku/rukavicu.
Pouzivajte v trabe:
«Riad s celokovovymi rickami je mozné pouzit v rire do teploty 250°C.
Nie je urcené pre pouzitie v mikrovinnej rare.
Pre predlzenie Zivotnosti produktu odporticame ru¢né umyvanie. Pouzitie v umyvacke:
je vhodnejsie pouzivat jemné Cistiace prostriedky, ako su tekutiny, gély alebo prasok,
nie tablety ani sacky. Pre viac informécii a v pripade akychkolvek otézok kontaktujte
nas zakaznicky servis prostrednictvom www.tefal.com
Tato panvicu je mozné zlikvidovat odovzdanim na recykléciu.
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