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Description

Avant utilisation

NounswN=

Couvercle

Bols1,2,3

Grilles amovibles

Bol ariz

Bac récupérateur a jus
Elément chauffant
Réservoir

8. Base éléctrique

9. Indicateur intérieur de niveau d’eau
10.Touche +

11.Touche -

12.Ecran LCD

13.Démarrage/Arrét de cuisson
14.Interrupteur Marche/Arrét

 Lavez toutes les piéces amovibles et I'intérieur N’immergez pas la

e Rincez et séchez. Fig.3

Remplissez le réservoir a eau

du réservoir a I’eau tiéde avec du liquide base du produit et
vaisselle. Fig. 1 & 2

le réservoir pendant
le nettoyage.

Tous les éléments
sont compatibles au
lave vaisselle sauf la
base. Fig. 1 & 4

Mettez en place le cuiseur vapeur

o Placez la base du produit sur une surface stable.

« Versez de I’eau directement dans le réservoir Pensez a bien renou-
jusqu’au niveau maximum. Attention, ne veler 'eau avant
versez pas directement I’eau en mettant le chaque utilisation.
reservoir sous le robinet. Fig. 5,6 & 7 Eloignez les objets

e Placez le récupérateur a jus sur le réservoir susceptibles d’étre
en vous assurant qu’il soit bien stable. endommagés par la
Fig. 9 vapeur.

N’utilisez pas
d’assaisonnement
ou de liquide autre
que de I’eau dans le
réservoir.

Assurez-vous de la
présence d’eau dans
le réservoir avant la
mise en marche. 7



Placez toujours le
bol n*1 surle
récupérateur a jus.

Fig. 10

Vous pouvez utiliser
le produit avec 1, 2
ou 3 bols selon vos
besoins.

Respectez I’ordre de
placement des bols.
Fig. 10

Pour un résultat
optimal, ne surchar-
gez pas les bols
d’aliments.

Placez les grilles amovibles et les bols

e Les bols sont équipés de grilles amovibles qui
permettent d’agrandir I’enceinte de cuisson
pour cuire des aliments volumineux.

Mise en place des grilles :

e Clipsez les grilles dans les encoches des bols
destinées a cet effet. Fig. 8

e Les bols sont numérotés: 1, 2 et 3.

 Placez ensuite les bols n° 1, n° 2, puis le bol n°3.
Fig. 10

« Posez enfin le couvercle qui s’adapte sur tous
les bols. Fig. 11

Pour cuire des aliments volumineux, enlevez la

grille n* 2, et/ou la grille n° 3 puis placez

directement le bol n° 2 sur le bol n° 1, et le bol

n° 3 sur le bol n” 2. Mettez ensuite les aliments &

I'intérieur du cuiseur vapeur; posez enfin le

couvercle.

Cuisson vapeur

Sélectionnez le temps de cuisson

e Branchez I’appareil.

e Positionnez I’interrupteur sur la position « I »
un bip de mise sous tension retentit. Fig. 12

e L’ écran affiche 20 minutes comme temps par
défaut, la durée maximum de cuisson étant
de 60 minutes. Le temps de cuisson va
clignoter jusqu’a sa validation.

e Réglez la minuterie selon les temps
recommandés a |I’aide des touches + et - (voir
le tableau des temps de cuisson). Puis lancez
la cuisson & I'aide du bouton [0l qui va par
la suite s’éclairer en orange pour indiquer le
début de la cuisson. Fig. 13

e La cuisson vapeur commence.

8

Sans action de
votre part pendant
10 minutes,
I'appareil passe
automatiquement
en mode veille,

le temps pré-réglé
reste en mémoire.
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Pendant la cuisson

o Pour une cuisson optimale, veuillez a ce que le
niveau d’eau soit de préférence toujours situé
au dessus du niveau minimum. Fig. 14

Pendant la cuisson, il ne faut pas enlever le

couvercle ni mettre sa main sur les sorties de

vapeurs, attention aux risques de brilures :

Veillez a positionner les sorties de vapeur sur

le couvercle a I’arriére. Fig. 15 & 16

Fin de cuisson

« Un signal sonore retentit. Sans action de
e La cuisson s’arréte automatiquement. votre part pendant
10 minutes,

I"appareil passe
automatiquement
en mode veille.

Retirez les aliments des bols vapeur

Utilisez des gants « Retirez le couvercle par sa poignée. Fig. 17
de protection pour o Retirez le(s) bol(s) vapeur. Fig. 18
manipuler les bols,

les grilles, le couver-

cle et pour retirer les

aliments.

Vous avez la possibilité de cuire des ceufs

e Placez les ceufs dans les supports a ceufs
intégrés prévus a cet effet. Fig. 19

Vous avez la possibilité de cuire du riz

e Mettez le riz et I'eau dans le bol a riz
(Cf. Tableau des temps de cuisson pour les
quantités).

o Placez le bol a riz dans le bol vapeur. Fig. 20



Aprés utilisation

e Eteignez  I'appareil en  positionnant
I'interrupteur en position « O »

» Débranchez I’appareil.

e Laissez-le refroidir complétement avant
nettoyage.

Tableau de Cuisson

e Les temps sont donnés a titre indicatif pour des cuissons dans le Bol 1. Ils
peuvent varier en fonction de la taille des aliments, de I’espace laissé entre
les aliments, des quantités, du godt de chacun et de la tension du réseau

éléctrique.
(®] )
(] O

2009 20 - 30 min

2009 20 - 30 min

200/300 g 20-30 min

200g 20 - 30 min

6 20-30 min
1259+ 30 - 40 min
300g 30 - 40 min
3009 40 - 50 min
1509 20 - 30 min
30049 50 - 60 min
150g 30 - 40 min
3009 50 - 60 min

10



8 o @

T K¥x 300g 40 - 50 min

g 300 30 - 40 min

% 3009 40 - 50 min

S KKK 3009 50 - 60 min

3009 30 - 40 min

= 300g 30 - 40 min

) 300g 30 - 40 min

= 3009 30 - 40 min

A 2 () 4 40 - 50 min
<> \ O 4 30 - 40 min

Entretien et nettoyage

Entretien de I’appareil

e Ne démontez pas I'appareil, s’il tombe en
panne, envoyez le  notre service aprés vente
pour le faire réparer.

Nettoyez I’appareil

Note : le jus de
certains aliments
colorants (carottes,
tomates...) peut
tacher le récupéra-
teur a jus, les grilles
et le réservoir. Cela
ne compromet pas le
bon fonctionnement
du produit.

« Aprés chaque utilisation, débranchez I'appareil.

e Laissez refroidir complétement avant le
nettoyage.

« Vérifiez que I’appareil a suffisamment refroidi
avant de vider le récupérateur a jus et le
réservoir a eau. Fig.21

 Lavez toutes les pieces amovibles a I’eau tiede
avec du liquide vaisselle - Fig.2, rincez et
séchez.

« Vous pouvez mettre au lave vaisselle tous les

1



N'utilisez pas de éléments sauf la base électrique. Fig.22

produits d’entretien
abrasifs.
N’immergez pas le
réservoir d eau.

Fig.4 &5

Détartrez votre appareil

e Détartrez votre appareil toutes les 8
utilisations.

« Enlevez le bac récupérateur a jus. Mettez dans
le réservoir 600 ml d’eau froide et 200 ml de
vinaigre blanc. Fig.23 Laissez agir pendant 6
heures. Fig. 24 Rincez I'intérieur du réservoir
plusieurs fois avec de I’eau tiéde.

Tous les éléments « Aprés avoir nettoyé toutes les piéces, rangez
peuvent étre rangés votre appareil de la fagon suivante :
alintérieur de « Mettez le récupérateur d jus sur le réservoir &
I'appareil. eau. Fig. 25

Votre appareil doit e Placez le bol a riz a I'envers sur le bac
étre stocké dans récupérateur a jus. Fig. 26

un endroit sec et « Retournez les trois bols (avec les grilles) puis
tempéré. placez les a I'envers sur la base. Fig. 27 & 28

Posez le couvercle au-dessus des bols placés sur

N’utilisez pas
d’autres produits
détartrants.

Rangement des bols

la base de I'appareil. Fig. 29

12



Beschreibung

1. Deckel 8. Elektrischer Sockel

2. Garbehdlter 1, 2, 3 9. Wasserstandsanzeiger

3. Abnehmbare Boden 10.Taste +

4. Reisgarschale 11.Taste -

5. Saftauffangbehdlter 12.LC-Display

6. Heizelement 13.Stopp/Start-Taste fiir das Garen
7. Wasserbehdlter 14.Ein-/Ausschalter

Vor der Nutzung

« Waschen Sie alle abnehmbaren Teile und das ~ Tauchen Sie den Sockel
Innere des Wasserbehdlters mit warmem  und den ) )
Wasser und Spilmittel. Fig. 1 & 2 Wasserbehdlter des Gerdits

« Spiilen Sie sie ab und trocknen Sie sie. Fig.3 ~ Wwahrend der Reinigung
nicht in Wasser oder

andere Fliissigkeiten.

Alle Teile aufer dem Sockel
sind spiilmaschinengeei-
gnet. Fig. 1 &4

Aufbau des Dampfgarers

« Stellen Sie den Geratesockel auf eine stabile
Flache.

Befiillen des Wasserbehdlter

o GieBen Sie Wasser bis zur Maximum-  Denken Sie daran, das Wasser
Markierung direkt in den Wasserbehdlter.  vor jeder Verwendung zu
Achtung: Befiillen Sie den Wasserbehdlter ~ erneuern.
nicht direkt mit Wasser, indem Sie ihn  Stellen Sie das Gerét nicht unter
unter den Wasserhahn halten. Fig. 5, 6 Hangeschrnke, oder in die Ndhe
&7 von empfindlichen Gegenstein-

o Stellen Sie den Saftauffangbehdlter auf  den, die durch den Dampf
den Wasserbehdlter. Achten Sie darauf,  beschddigt werden konnten.

dass er stabil platziert ist. Fig. 9 Verwenden Sie keine Gewiirze
und keine Fliissigkeit auBer
Wasser im Wasserbehdlter.

Versichern Sie sich, dass sich
Wasser im Wasserbehdlter
befindet, bevor Sie das Geréit
einschalten. 13



— Aufsetzen der abnehmbaren Boden und Garbehdlter

Setzen Sie stets den
Garbehdlter Nr. 1 auf
den Saftauffangbe-
hdlter. Fig. 10

Sie kdnnen das Gerdt
ganz nach

Bedarf mit 1, 2 oder 3
Garbehdltern verwen-
den.

Halten Sie die Reihen-

folge der Garbehdlter
ein. Fig. 10

Um ein optimales
Ergebnis zu erzielen,
Uberladen Sie die
Garbehdlter nicht.

o Die Garbehdlter besitzen abnehmbare Boéden,
damit Sie den Platz fir groBe Lebensmittel
vergroBern kdnnen.

Einsetzen der Boden:

« Klipsen Sie die Boden in die hierfiir vorgesehenen
Aussparungen der Garbehdlter. Fig. 8

e Die Garbehadlter sind nummeriert: 1, 2 und 3.

o Platzieren Sie dann die Garbehdilter Nr. 1, 2 und
3.Fig. 10

e Setzen Sie dann den Deckel auf, der auf alle
Garbehdlter passt. Fig. 11

Um grofe Lebensmittel zu garen, entfernen Sie

den Boden Nr. 2 und/oder den Boden Nr. 3.

Setzen Sie dann den Garbehadlter Nr. 2 direkt auf

den Garbehdlter Nr. 1 und den Garbehdlter Nr. 3

auf den Garbehdlter Nr. 2. Geben Sie dann die

Lebensmittel in den Dampfgarer und setzen Sie

den Deckel auf.

Dampfgaren

Auswahl der Garzeit

o SchlieBen Sie das Gerdt an.

o Stellen Sie den Schalter auf die Position ,I“.
Es ertont ein Signalton. Fig. 12

« Das Display zeigt automatisch 20 Minuten an.
Die maximale Gardauer betragt 60 Minuten.
Die Garzeit blinkt, bis sie bestdatigt wird.

e Stellen Sie den Timer entsprechend der
gewlinschten Garzeit mit Hilfe der Tasten +
und — ein (siehe Gartabelle). Starten Sie das
Garen mit Hilfe des Knopfes [{@8 der dann
orange leuchtet, um den Beginn des
Dampfgarens anzuzeigen. Fig. 13

« Das Dampfgaren beginnt.

14

Wenn Sie 10 Minuten
lang keinen Knopf
betdtigen, schaltet
das Gerdt automa-
tisch in den Standby.
Die voreingestellte
Zeit bleibt gespei-
chert.




Wadhrend des Dampfgarens

o Achten Sie fir optimales Dampfgaren darauf,
dass die Wasserhohe sich moglichst immer
oberhalb der Minimum-Markierung befindet.
Fig. 14

Wadhrend des Dampfgarens diirfen Sie weder

den Deckel entfernen noch Ihre Hand an die

Dampfausgdnge halten. Sie konnten sich

verbrithen: Achten Sie darauf, die

Dampfausgdnge im Deckel hinten zu

platzieren. Fig. 15 & 16

Nach Ablauf der Dampfgarzeit

o Es ertont ein Signalton. Wenn Sie 10 Minuten

¢ Das Dampfgaren endet automatisch. lang keinen Knopf
betdtigen, schaltet
das Gerdt in den
Standby.

— Entnehmen der Lebensmittel aus den Garbehaltern

Verwenden Sie Schutz- « Entfernen Sie den Deckel am Griff. Fig. 17
handschuhe, um die « Entfernen Sie den (die) Garbehdlter. Fig. 18
Garbehdlter, die Gitter

und den Deckel anzu-

fassen und die Lebens-

mittel

herauszunehmen.

Sie konnen auch Eier kochen

 Geben Sie die Eier in die hierfiir integrierten
Eierhalterungen. Fig. 19

Sie konnen auch Reis kochen

e Geben Sie den Reis und das Wasser in die
Reisgarschale (siehe Gartabelle mit den
Mengenangaben).

 Setzen Sie die Reisgarschale in den
Garbehdlter. Fig. 20 15



Nach der Benutzung

e Schalten Sie das Gerdt aus, indem Sie den
Schalter auf ,,0“ stellen.

e Trennen Sie das Gerdt vom Stromkreislauf.

e Lassen sie es vor der Reinigung komplett
abkdhlen.

Dampfgartabelle

 Die Zeiten sind Richtwerte fur das Dampfgaren im Garbehdlter 1. Je nach
GroBe der Lebensmittel, dem Raum zwischen den Lebensmitteln, den
Mengen, dem Geschmack einer Person und der Netzspannung kénnen diese

variieren.
Q ™
o2 \)
U () Q

200¢g 20 - 30 Min

200¢g 20 - 30 Min

200/300 g 20 - 30 Min

200g 20 - 30 Min

6 20 - 30 Min
1zsg+ 30 - 40 Min
300 ¢ 30 - 40 Min

300 g 40 - 50 Min

150 g 20 - 30 Min

300 ¢ 50 - 60 Min

150 g 30 - 40 Min
300g 50 - 60 Min

(1) Wasser

16



l% @

T K¥x 300g 40 - 50 Min

g 300 30 - 40 Min

% 3009 40 - 50 Min

T KK* 3004 50 - 60 Min

3009 30 - 40 Min

= 300g 30 - 40 Min

) 3004 30 - 40 Min

= 300g 30 - 40 Min

A = O 4 40 - 50 Min
<>k ) 4 30 - 40 Min

Instandhaltung und Reinigung

Wartung des Gerdts

e Demontieren Sie das Gerdt nicht, wenn eine
Funktionsstorung auftritt. Senden Sie es an
unseren authorisierten Kundendienst, um es
reparieren zu lassen.

Anmerkung: Der Saft
einiger farbiger Lebens-

Reinigung des Gerdts

« Trennen Sie das Gerdt nach der Verwendung
immer vom Stromnetz.

mittel (Karotten, Toma- e Lassen Sie es vor der Reinigung komplett
ten,...) kann Flegken im abkiihlen.
Saftauffangbehaiter, « Uberpriifen Sie, ob das Gert richtig abgekiihlt

an den Boden und im
Wasserbehdlter verur-

ist, bevor Sie den Saftauffangbehdlter und den
Wasserbehdlter leeren. Fig.21

sachen. e Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit

Dies beeintrdchtigt die
Funktion des Gerdts
nicht.

warmem Wasser und Spilmittel. Fig.2 Spiilen
Sie sie ab und trocknen Sie sie.

17



Verwenden Sie niemals « Sie konnen alle Teile, auBer dem elektrischen
aggressive oder Sockel, in der Spilmaschine reinigen. Fig.22

scheuernde Reinigungs-
produkte.

Tauchen Sie das Gerdit
nicht in Wasser, oder
andere Fliissigkeiten.
Fig. 4 &5

Entkalken Ihres Gerats

e Entkalken Sie Ihr Gerat nach je 8
Verwendungen.

e Entfernen Sie den Saftauffangbehdlter.
Geben Sie 600 ml kaltes Wasser und 200 ml
Weinessig in den Tank. Fig.23 Lassen Sie den
Essig 6 Stunden einwirken. Fig. 24 Spiilen Sie
den Wasserbehdlter mehrmals mit warmem

Verwenden Sie keine
anderen Entkalkungs-
produkte.

Wasser aus.

Alle Teile kdnnen im
Innern des Gerdts
verstaut werden.

Lagern Sie Ihr Gerdt
an einem trockenen,
temperierten Ort.

Aufbewahrung der Garbehdlter

e Verstauen Sie Ihr Gerdat folgendermafen,
nachdem Sie alle Teile gereinigt und getrocknet
haben:

o Stellen Sie den Saftauffangbehdlter auf den
Wassertank. Fig. 25

« Platzieren Sie die Reisgarschale umgedreht auf
dem Saftauffangbehdlter. Fig. 26

e Drehen Sie die drei Garbehdlter (mit den
Boden) um, setzen Sie sie dann umgedreht auf
den Sockel. Fig. 27 & 28
Platzieren Sie den Deckel auf den Garbehdltern,

die umgedreht auf dem Gerdtesockel liegen.
Fig. 29

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

Thr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder

Gemeinde ab.

18



Beschrijving

Voor gebruik

NoOuL~WN=a

. Deksel
. Kommen 1, 2,3

Afneembare roosters

. Rijstkom

. Sapopvangbak

. Verwarmingselement
. Reservoir

8. Elektrische basis
9. Waterniveauindicator binnenkant

10."+"- knop
11."-"- knop
12.LCD-scherm

13.Start/Stop-knop
14.Aan/Uit-schakelaar

e Maak alle losse onderdelen en de binnenkant

van het reservoir met
afwasmiddel schoon. Fig. 1 & 2

lauw water en

« Spoel en droog de onderdelen af. Fig.3

Dompel de basis van
het apparaat tijdens
het schoonmaken
nooit onder water.

U mag alle onderde-
len, behalve de elektri-
sche basis, in de
vaatwasser schoon-
maken. Fig. 1 & 4

De stoomkoker plaatsen

 Zet de basis van het apparaat op een stabiel
opperviak.

Het waterreservoir vullen

o Giet het water rechtstreeks in het reservoir.
Respecteer het maximumniveau. Opgelet,
houd het reservoir nooit onder de kraan om

Ververs het water voor
elk gebruik.

het te vullen. Fig. 5,6 & 7

« Plaats de sapopvangbak op het reservoir. Zorg

dat de bak stabiel is. Fig. 9

Houd het apparaat uit
de buurt van voorwer-
pen die niet tegen
stoom bestand zijn.

Giet geen kruiden of
andere vloeistoffen
dan water in het reser-
voir.

Controleer of er water
in het reservoir zit voor
u het apparaat aanzet.

19



— De uitneembare roosters en de mandjes plaatsen

Plaats mand nr 1
altijd op de sapop-
vangbak. Fig. 10

U kunt het apparaat
met 1, 2 of 3 mandjes
gebruiken.

Houd de volgorde van
de mandjes aan.

Fig. 10

Doe de mandjes niet
te vol. Zo bereikt u
een optimaal resul-
taat.

o U kunt de uitneembare roosters uit de mandjes
verwijderen om het kookvolume te vergroten
en grotere hoeveelheden te bereiden.

De roosters plaatsen :

e Klik de roosters in de hiervoor voorziene
uitsnijdingen in de mandjes. Fig. 8

« De mandjes zijn genummerd: 1,2 en 3.

o Plaats achtereenvolgens mand nr 1, nr 2 en
nr 3.Fig. 10

o Plaats ten slotte de deksel die op alle mandjes
past. Fig. 11

Verwijder rooster nr 2 en/of rooster nr 3 om grote

hoeveelheden te koken. U kunt mand nr 2

rechtstreeks op mand nr 1 en mand nr 3 op

mand nr 2 plaatsen. Doe de ingrediénten in de

stoomkoker: plaats de deksel.

Stoomkoker

Selecteer de kooktijd

e Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

e Zet de schakelaar op stand "I". Een
geluidssignaal geeft aan dat het apparaat
aan staat. Fig. 12

* Op het scherm verschijnt automatisch een
bereidingstijd van 20 minuten. De maximale
bereidingstijd bedraagt 60 minuten. De
bereidingstijd knippert op het scherm tot u de
tijd bevestigd.

« Raadpleeg de aanbevolen tijden en stel de timer
in met de "+"- en "-"- knoppen (zie tabel met
kooktijden). Druk op de knop en start het
kookproces. De knop [0} licht oranje op en geeft
zo de start van het kookproces aan. Fig. 13

» De stoombereiding start.

20

Wanneer u het appa-
raat niet gebruikt,
schakelt het apparaat
na 10 minuten auto-
matisch over naar
standby. De inges-
telde tijd wordt opges-
lagen.




Tijdens de bereiding

 Zorg ervoor dat het waterniveau zich boven het
minimumniveau bevindt. Zo behaalt u
optimale resultaten. Fig. 14

Tijdens de bereiding mag u de deksel niet

openen, noch uw hand op de stoomuitlaat

leggen: gevaar voor brandwonden. Zorg

ervoor dat de stoomuitlaat op de achterkant

van de deksel staat. Fig. 15 & 16

Einde van de bereiding

« U hoort een geluidssignaal. Als u het apparaat

 De bereiding stopt automatisch. gedurende 10 minuten
niet gebruikt, schakelt
het automatisch over
naar standby

De voedingsmiddelen uit de stoommandjes halen

Gebruik ovenhand- « Neem het handvat vast en verwijder de deksel.
schoenen om de Fig. 17
mandjes, de roosters o Verwijder de stoommand(en). Fig. 18

en de deksel vast te
nemen en de ingre-
diénten uit het appa-
raat te halen.

U kan eieren hard koken

e Leg de eieren op de geintegreerde eierhouder.
Fig. 19

U kan rijst koken

e Doe de rijst en het water in de rijstkom (Zie
tabel met kooktijden voor de hoeveelheden).
o Plaats de rijstkom in het stoommandije. Fig. 20

21



Na gebruik

e Zet de schakelaar op stand "O" en zet het
apparaat uit.

e Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig is
afgekoeld voor het schoonmaken.

Kooktabellen

» De kooktijden voor mandje nr 1 worden ter informatie vermeld. Ze kunnen
variéren afhankelijk van de grootte van de etenswaren, de hoeveelheden,
uw persoonlijke smaak en de spanning van het netwerk.

2009 20 - 30 min

2009 20 - 30 min

200/300 g 20-30 min

200g 20 - 30 min

6 20-30 min
1259+ 30 - 40 min
300g 30 - 40 min
3009 40 - 50 min
1509 20 - 30 min
30049 50 - 60 min
150g 30 - 40 min
3009 50 - 60 min




) O

//% *K%% 300g 40 - 50 min
/A’/ 300 30 - 40 min
=4 300¢ 40 - 50 min
S KKK 3009 50 - 60 min
300g 30 - 40 min
= 3009 30 - 40 min

) 300g 30 - 40 min
= 300¢g 30 - 40 min

OC

4 40 - 50 min

30 - 40 min

alo

Onderhouden en schoonmaken

Het apparaat onderhouden

« Haal het apparaat nooit zelf uit elkaar. Als het
apparaat niet correct werkt, stuur het dan op
naar onze dienst na verkoop.

Het apparaat schoonmaken

Opmerking : het sap
van sommige ingre-
diénten ( wortels,
tomaten, ...) kan
vlekken veroorzaken op
de sapopvangbak, de
roosters en het reser-
voir. Dit heeft echter
geen invloed op de
goede werking van het
apparaat.

e Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact na gebruik.

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig is
afgekoeld voor het schoonmaken.

e Zorg ervoor dat het apparaat voldoende is
afgekoeld voor u de sapopvangbak en het
waterreservoir leegt. Fig.21

« Maak alle losse onderdelen met lauw water en
afwasmiddel schoon - Fig.2, spoel de
onderdelen goed af en laat ze drogen.
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Gebruik geen agres-
sieve onderhoudspro-
ducten.

Dompel het reservoir
niet onder water.
Fig.4&5

Uw apparaat ontkalken

« U mag alle onderdelen, behalve de elektrische
basis, in de vaatwasser schoonmaken. Fig.22

e Ontkalk uw apparaat na 8 beurten. Gebruik nooit andere
« Verwijder de sapopvangbak. Giet 600 ml koud ontkalkingsmiddelen.
water en 200 ml witte azijn in het reservoir.
Fig.23 Laat 6 uur weken. Fig.24 Spoel de
binnenkant van het reservoir met lauw water.

De mandjes opbergen

Alle onderdelen kun-
nen in het apparaat
opgeborgen worden.
Bewaar het apparaat
bij een gematigde
temperatuur en op een
droge plek.
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* Maak de onderdelen schoon en berg ze op :

e Zet de sapopvangbak op het waterreservoir.
Fig. 25

e Plaats de rijstkom ondersteboven op de
sapopvangbak. Fig. 26

« Draai de drie mandjes (met de roosters) om en
plaats ze ondersteboven op de basis. Fig. 27
& 28 Zet de deksel op de mandjes. Fig. 29



Descripcion

1. Tapadera 8. Base eléctrica
2. Recipientes 1, 2,3 9. Indicador interior del nivel de agua
3. Rejillas extraibles 10.Tecla +
4. Recipiente para arroz 11.Tecla -
5. Compartimento para recuperar ~ 12.Pantalla LCD
jugos 13.Inicio/Paro de coccion
6. Resistencia 14.Interruptor de encendido/paro
7.

Depésito G

Antes de utilizar el aparato

« Lave todas las piezas extraibles y el interiordel ~ No sumerja la base del
deposito con agua tibia y liquido lavavajillas.  producto y el depésito
Figs.1y 2 durante la limpieza.

o Aclarelos y séquelos. Fig.3 Todos los elementos,

salvo la base, pueden la-
varse en el lavavdgjillas.

Fig.1y4

Coloque la vaporera

e Coloque la base del producto sobre una
superficie estable.

Rellene el depésito de agua

« Vierta el agua directamente en el depésito ~ Considere cambiar el
hasta alcanzar el nivel méximo. Atencion: no ~ @gua antes de cada uso.
rellene directamente el depésito de agua  Aleje los objetos que pue-
colocandolo bajo el grifo. Figs. 5,6y 7 dan resultar dafados por

« Coloque el compartimento para recuperar €l vapor.
jugos sobre el deposito, asegurdndose de que No utilice alifios ni nin-
esté totalmente estable. Fig. 9 gun liquido que no sea

agua en el deposito.
Asegurese de que hay
agua en el deposito antes
de poner en funciona-
miento el aparato.
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Coloque las rejillas extraibles y los recipientes

Coloque siempre el reci-
piente n.° 1 sobre el com-
partimento para
recuperar jugos . Fig. 10
Puede utilizar el pro-
ducto con 1, 2 o 3 reci-
pientes, en funcion de
sus necesidades.
Respete el orden de colo-
cacion de los recipientes.
Fig. 10

Para un resultado 6p-
timo, no cargue excesi-
vamente los recipientes
con alimentos.

o Los recipientes incorporan rejillas extraibles que
permiten ampliar el espacio de coccién para
cocinar alimentos voluminosos.

Colocacioén de las rejillas:

e Encaje las rejillas en las muescas que
incorporan los recipientes a tal efecto. Fig. 8

e recipientes estan numerados: 1,2y 3.

o A continuacion, coloque los recipientes n.° 1y
n.° 2,y luego el n.° 3. Fig. 10

« Por Gltimo, coloque la tapadera que se adapta
a todos los recipientes. Fig. 11

Para cocinar alimentos voluminosos, retire la

rejilla n° 2 ylo la rejilla n.° 3, coloque

directamente el recipiente n.° 2 sobre el

recipiente n.° 1, y el recipiente n.° 3 sobre el n.°

2. A continuacion, introduzca los alimentos en la

vaporera y coloque la tapadera.

Coccion con vapor

Seleccione el tiempo de coccion

» Enchufe el aparato.

« Coloque el interruptor en posicion “I” y se oird
un bip para avisar de que el aparato esta
conectado a la red. Fig. 12

« En la pantalla aparece un tiempo por defecto
de 20 minutos y la duracion méxima de la
coccion es de 60 minutos. El tiempo de
coccién parpadeard hasta que lo valide.

e Ajuste el temporizador segin los tiempos
recomendados mediante las teclas + y —
(véase la tabla de tiempos de coccién). Luego
inicie la coccion a través del boton [{[oll que
se iluminara de color naranja para indicar que
ha empezado la coccion. Fig. 13

e Seinicia la coccién con vapor.
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Si no ejecuta nin-
guna accién en 10
minutos, el aparato
se pondra automati-
camente en modo
de espera.

El tiempo ajustado
previamente se
conservara en me-

moria.




Durante la coccion

e Para una coccion 6ptima, asegirese de que a
ser posible, el nivel de agua siempre esté por
encima del minimo. Fig. 14

Durante la coccién, no hay que retirar la tapa

ni poner la mano sobre las salidas de vapor,

pues hay riesgo de sufrir quemaduras:

Asegurese de colocar las salidas de vapor de

la tapa hacia la parte posterior. Fig. 15y 16 @

Fin de la coccion

« Se oir@ una sefal sonora. Si no ejecuta ninguna

« La coccién se para automdticamente. accion en 10 minutos, el
aparato se pondrd auto-

maticamente en modo
de espera.

Retire los alimentos de los recipientes
de coccioén al vapor

Utilice guantes de pro- « Retire la tapadera agarrandola por el asa. Fig.
teccion para manipular 17

los recipientes, las rejil- « Retire el/los recipiente(s) de coccion al vapor.
las y la tapadera, asi Fig. 18

como para retirar los ali-

mentos.

Posibilidad de cocinar huevos

e Coloque los huevos en los soportes para
huevos incorporados para ese fin. Fig. 19

Posibilidad de cocinar arroz

« Introduzca arroz y agua en el recipiente para
arroz (consulte la tabla de tiempos de coccion
para ver las cantidades).

e Coloque el recipiente para el arroz en el
recipiente para cocinar al vapor. Fig. 20
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Tras utilizar el aparato

« Apague el aparato colocando el interruptor
en posicion “0”.

» Desenchufe el aparato.

» Deje que se enfrie por completo antes de
limpiarlo.

Tabla de cocciéon

e Los tiempos de coccion que se facilitan en la tabla son a titulo indicativo,
para cocinar alimentos en el recipiente n.° 1. No obstante, pueden variar en
funcion del tamano de los alimentos, del espacio dejado entre ellos, de las
cantidades, del gusto personal de cada uno y de la tension de la red eléctrica.

® O

200g 20 - 30 min

<
4/\7,,__\< S 200¢g 20 - 30 min
V —

200/300 g 20 - 30 min

3 200 ¢ 20 - 30 min
— 2
s 6 20- 30 min
v
& ; s 1259+ 30 - 40 min
Ve Qo
&2 300 g 30 - 40 min
& *%% 3009 40 - 50 min
@5 150 g 20 - 30 min
@ 3009 50 - 60 min
;\7@/‘@»7 150 ¢ 30- 40 min
?f' 3009 50 - 60 min
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) O

//% *K%% 300g 40 - 50 min
/A’/ 300 30 - 40 min
=4 300¢ 40 - 50 min
S KKK 3009 50 - 60 min
300g 30- 40 min
= 3009 30 - 40 min

) 300g 30 - 40 min
= 300¢g 30 - 40 min

OC

4 40 - 50 min

30 - 40 min

alo

Mantenimiento y limpieza

Mantenimiento del aparato

« No desmonte el aparato; si se averia, envielo
a nuestro servicio posventa para que se lo

reparen.

Limpie el aparato

Nota: el jugo de ciertos
alimentos colorantes
(como las zanahorias, los
tomates, etc.) puede
manchar el recipiente
para recuperar jugos, las
rejillas y el depésito. No
obstante, ello no com-
promete el buen funcio-
namiento del producto.

« Tras cada uso, desconecte el aparato.

* Deje que se enfrie por completo el aparato
antes de limpiarlo.

e Compruebe que el aparato se ha enfriado
bastante antes de vaciar el compartimento
para recuperar jugos y el depésito de agua.
Fig.21

 Lave todas las piezas extraibles con agua tibia
y liquido lavavaijillas - Fig.2, enjuaguelas y
séquelas.
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No utilice productos e Puede introducir en el lavavagjillas todos los
abrasivos para el mante- elementos salvo la base eléctrica. Fig.22

nimiento del aparato.

No sumerja en liquido el
depdsito de agua.
Fig. 4 &5

Descalcificacion del aparato

« Descalcifique el aparato cada 8 usos.

« Retire el compartimento para recuperar jugos.
Introduzca en el deposito 600 ml de agua fria
y 200 ml de vinagre blanco. Fig.23 Déjelo
actuar durante 6 horas. Fig. 24 Enjuague el
interior del depdsito varias veces con agua

No utilice otros produc-
tos descalcificadores.

tibia.

Todos los elementos
pueden guardarse
en el interior del
aparato.

Debe guardar el
aparato en un sitio
seco y templado.
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Ordenacién de los recipientes

« Tras haber limpiado todas las piezas, guarde el
aparato de la siguiente manera:

e Coloque el compartimento para recuperar
jugos sobre el depésito de agua. Fig. 25

« Coloque el recipiente para arroz del revés sobre
el compartimento para recuperar jugos. Fig. 26

e Dele la vuelta a los 3 recipientes (con las
rejillas) y coléquelos invertidos sobre la base.
Figs. 27 y 28

e Coloque la tapadera sobre los recipientes
colocados sobre la base del aparato. Fig. 29



Descricao

1. Tampa 8. Base eléctrica

2. Tacas1,2,3 9. Indicador interior do nivel de agua.
3. Grelhas amoviveis 10. Botdo +

4. Taca para arroz 11. Botdo -

5. Recipiente de recolha de sucos 12. Ecra LCD

6. Elemento de aquecimento 13. Inicio/paragem de cozedura

7. Reservatorio 14. Interruptor de ligar/desligar

Antes da utilizagdo

« Lave todas as pecas amoviveis e o interiordo  Ndo coloque a base do
reservatorio com dgua morna e detergente  aparelho e o reservatério

para a loica Fig. 1 e 2 dentro de Ggua durante a
« Enxague e seque. Fig.3 lavagem.
Todos os elementos

podem ser colocados na
mdquina de lavar loica,
excepto a base. Fig. 1e 4

Preparar o cozedor a vapor

e Coloque a base do aparelho em cima de uma
superficie estdavel.

Encher o reservatério com agua

e Colocar agua directamente no reservatorio Substitua a dgua antes
até ao nivel maximo. Atencdo: ndo deite Ggud  ge cada utilizacéo.
no reservatorio colocando-o directamente por
baixo da torneira. Fig. 5,6 e 7 = .
. ceptiveis de serem danifi-
« Coloque o recipiente de recolha de sucos por cados pelo vapor.
cima do reservatorio, certificando-se de que :

estd estdvel. Fig. 9 Nao utilize temperos
nem outro liquido para

além da dgua que se en-
contra no reservatorio.

Antes do funcionamento,
certifique-se de que o re-
servatério contém dgua.

Afaste os objectos sus-
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Colocar as grelhas amoviveis e as placas

Coloque sempre a cuba
n° 1 por cima do reci-
piente de recolha de
sucos. Fig. 10

Pode utilizar o aparelho
com 1, 2 ou 3 cubas,
consoante as suads ne-
cessidades.

Respeite a ordem de
colocacdo das cubas.
Fig. 10

Para um resultado ideal,
nado sobrecarregue as
cubas com alimentos.

e As cubas estdo equipadas com grelhas
amoviveis que permitem aumentar o espago
de cozedura para cozer alimentos mais
volumosos.

Colocacao das grelhas:

e Prenda as grelhas nas ranhuras das cubas
destinadas para esse efeito. Fig. 8

¢ As cubas estdo numeradas: 1, 2 e 3.

e Em seguida, coloque as cubas n* 1, n" 2 e
depois a cuba n® 3. Fig. 10

 Por fim, coloque a tampa que se adapta em
todas as cubas. Fig. 11

Para cozer alimentos volumosos, retire a grelha

n° 2, e/ou a grelha n° 3, em sequida, coloque

directamente a cuba n® 2 por cima da cuban® 1,

e a cuba n® 3 por cima da cuba n® 2. Por fim,

disponha os alimentos no interior do cozedor a

vapor e coloque a tampa.

Cozedura a vapor

Seleccionar o tempo de cozedura

e Ligue o aparelho a corrente.

« Posicione o interruptor na posicdo « I », ouve-
se um bip a indicar que o aparelho esta ligado.
Fig. 12

« O ecra apresenta “20 minutos” como tempo
predefinido, sendo a duracdo mdaxima de
cozedura de 60 minutos. O tempo de
cozedura comeca a piscar até ser confirmado.

e Regule o temporizador de acordo com os
tempos recomendados com a ajuda dos botoes
+ e - (ver a tabela de tempos de cozedura). Em
seguida, inicie a cozedura premindo o botdo,
@D que acende com a cor laranja para indicar
o inicio da cozedura. Fig. 13

e A cozedura a vapor tem inicio.
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Se ndo houver qual-
quer accdo da sua
parte durante 10
minutos, o aparelho
passa automatica-
mente para o modo
de poupanca de
energia, mantendo-
se na meméria o
tempo previamente
regulado.




Durante a cozedura

e Para uma cozedura ideal, certifique-se de que
o nivel de agua estd, preferencialmente,
sempre acima do nivel minimo. Fig. 14

Durante a cozedura, ndo deve retirar a tampa

nem colocar as mdos junto as saidas de

vapor. Atencdo ao risco de queimaduras.

Posicione as saidas de vapor da tampa

viradas para trés. Fig. 15 e 16

Fim da cozedura

Se ndo houver qualquer
accdo da sua parte du-
rante 10 minutos, o apa-
relho passa
automaticamente ao
modo de pausa.

e Ouve-se um sinal sonoro.
e A cozedura pdra automaticamente.

Retirar os alimentos das cubas
de cozedura a vapor

Utilize luvas de protec- « Retire a tampa pela pega. Fig. 17

¢do para manipular as o Retire a(s) cuba(s) de cozedura a vapor. Fig. 18
cubas, as grelhas, a

tampa, e para retirar os

alimentos.

Pode cozer ovos

» Coloque o0s ovos nos suportes para ovos
previstos para este efeito. Fig. 19

Pode cozer arroz

» Coloque arroz e dgua dentro da cuba para
arroz (ver as quantidades na Tabela de tempos
de cozedura).

e Coloque a cuba para arroz dentro da cuba de
vapor. Fig. 20
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Ap6s a utilizacao

e Desligue o aparelho posicionando o
interruptor na posicdo « O »

e Desligue o aparelho da corrente.

o Deixe-o arrefecer completamente antes de o
limpar.

Tabela de cozedura

» Os tempos sdo fornecidos a titulo informativo para cozeduras na cuba 1.
Estes podem variar em funcdo do tamanho dos alimentos, do espaco
deixado entre os alimentos, das quantidades, do gosto de cada um e da

tensdo da rede eléctrica.
Q \'A)
U ()

2009 20 - 30 min

2009 20 - 30 min

200/300 g 20 - 30 min

200g 20 - 30 min

6 20-30 min
1259+ 30 - 40 min
300g 30 - 40 min
3009 40 - 50 min
150g 20 - 30 min
3004 50 - 60 min
150g 30 - 40 min
300g 50 - 60 min
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//% *K%% 300g 40 - 50 min
/A’/ 300 30 - 40 min
=4 300¢ 40 - 50 min
S KKK 3009 50 - 60 min
300g 30- 40 min
= 3009 30 - 40 min
) 300g 30 - 40 min
= 300¢g 30 - 40 min
4 40 - 50 min
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30 - 40 min

Manutencado e limpeza

Manutencdo do aparelho

e Em caso de avaria do aparelho, nunca tente
desmont@-lo nem reparé-lo pelos seus
proprios meios, entregue-o a um Servico de

Assisténcia Técnica autorizado.

Limpeza do aparelho

Nota: O suco de alguns
alimentos corantes (ce-
nouras, tomates...) pode
manchar o recipiente de
recolha de sucos, as grel-
has e o reservatorio. Isto
ndo compromete o bom
funcionamento do pro-
duto.

e Ap6s cada utilizacGo, desligue o aparelho da
correntecorrente.

« Deixe-o arrefecer completamente antes de o
limpar.

e Verifique se o aparelho arrefeceu
suficientemente antes de esvaziar o recipiente
de recolha de sucos e o reservatério de agua.
Fig.21
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Ndo utilize produtos de e Lave todas as pecas amoviveis com dgua

limpeza abrasivos. morna e detergente para a loica - Fig.2,
Ndo coloque o reservaté- enxagle e seque.

rio de dgua dentro de  Pode lavar todas as pecas na maquina de lavar
dgua. Fig. 4 &5 loica, excepto a base eléctrica. Fig.22

Descalcificar o seu aparelho

e Proceda a descalcificacdo do seu aparelho Ndo utilize outros
a cada 8 utilizacoes. produtos para a
e Retire o recipiente de recolha de sucos. descalcificagéio.

Coloque dentro do reservatério 600 ml de
agua fria e 200 ml de vinagre branco. Fig.23
Deixe actuar durante 6 horas. Fig. 24
Enxague o interior do reservatorio vdrias vezes
com Ggua morna.

Arrumacado das cubas

Todos os elementos « Depois de ter limpo todas as pecas, arrume o
podem ser arruma- aparelho como indicado a sequir:

dos no interior do « Coloque o recipiente de recolha de sucos por
aparelho. cima do reservatério de dgua. Fig. 25

0 seu aparelho deve  Coloque a cuba para arroz virada ao contrdrio
ser guardado num por cima do recipiente de recolha de sucos.
local seco e tempe- Fig. 26

rado.

« Coloque as trés cubas (com as grelhas) viradas
ao contrario por cima da base. Fig. 27 e 28.
Encaixe a tampa por cima das cubas colocadas
por cima da base do aparelho. Fig. 29
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Descrizione

Cassetto di recupero grassi
Elemento riscaldante
Recipiente

Base elettrica

OGNV WN=

Prima dell’ utilizzo

Coperchio

Ciotole 1, 2,3 dell’acqua
Griglie rimovibili 10.Tasto +
Ciotola per riso 11.Tasto -

9. Indicatore interno di livello

12.Display LCD
13.Awvio/Arresto cottura
14.Interruttore Avvio/Arresto

e Lavare tutti i pezzi fissi e I'interno del
recipiente con acqua tiepida e detersivo per
piatti. Fig. 1 & 2

e Sciacquare e asciugare. Fig.3

Non immergere la base
del prodotto e

il recipiente durante la
pulizia.

Tutti gli elementi, tranne
la base, possono essere
lavati in lavatrice. Fig. 1
&4

Posizionare il bollitore a vapore

e Posizionare la base del prodotto su una

superficie stabile.

Riempire il recipiente dell’acqua

e Versare I’acqua direttamente nell’apposito
recipiente fino al livello massimo. Attenzione,
non versare I’acqua mettendo il recipiente
direttamente sotto il rubinetto. Fig. 5, 6 & 7

e Posizionare il cassetto di recupero grassi sotto
il recipiente Rifornire I’acqua prima di ogni
utilizzo.

e Allontanare  oggetti  che
verificando che sia stabile. Fig. 9

potrebbero

Rifornire I’acqua prima
di ogni utilizzo.
Allontanare oggetti che
potrebbero essere dan-
neggiati

dal vapore.

Non utilizzare mai can-
deggina o liquidi diversi
dall’acqua nel recipiente.
Prima dell’avvio accer-
tarsi che il recipiente sia
pieno di acqua.

37



Posizionare le griglie rimovibili e ciotole

Posizionare sempre la
ciotola n*1 sul cassette di
recupero grassi. Fig. 10
E possibile utilizzare il
prodottocon 1,203
ciotole a seconda dei
bisogni.

Rispettare I’ordine di
posizionamento delle
ciotole. Fig. 10

Per un risultato ottimale,
non sovraccaricare le
ciotole degli alimenti.

o Le ciotole sono dotate di griglie rimovibili che
consentono di ingrandire la vaporiera per
cuocere i cibi piti grandi.

Posizionamento delle griglie:

« Fissare le griglie nelle apposite tacche delle
ciotole. Fig. 8

e Le ciotole sono numerate: 1, 2 e 3.

 Quindi, posizionare le ciotole n. 1, 2 e 3. Fig.
10

« Infine, posizionare il coperchio, adatto su tutte
le ciotole. Fig. 11

Per cuocere cibi grandi, sollevare la griglia n. 2 e/o

la griglia n. 3, quindi posizionare la ciotola n. 2

direttamente sopra la ciotola n, 1 e la ciotola n.

3 sulla ciotola n. 3. Infine posizionare gli alimenti

all’interno del bollitore a vapore e coprire con il

coperchio.

Cottura a vapore

Selezionare i tempi di cottura

e Inserire la spina.

« Posizionare I'interruttore sull’indicatore “I”
fino a sentire il bip dell’alimentazione. Fig. 12

e Il display visualizza 20 minuti come durata
predefinita, la durata massima di cottura é di
60 minuti. La durata di cottura lampeggera
fino ad essere confermata.

« Regolare la durata secondo i tempi di cottura
consigliati utilizzando i tasti + e (vedere la
tabella di cottura). Quindi avviare la cottura
mediante il pulsante @] si accenderd in
arancione per indicare I’inizio della cottura.
Fig. 13

e La cottura a vapore € iniziata.
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In caso di inattivita
per 10 minuti, I’ap-
parecchio passera
automaticamente
in modalita di at-
tesa.

La durata reimposta
resta in memoria.

[aTeiatalate;




Durante la cottura

e Per una cottura ottimale, controllare che il
livello di acqua sia sempre al di sopra del livello
minimo. Fig. 14

Durante la cottura, non sollevare il coperchio

né porre le mani sulle uscite del vapore per

evitare il rischio di ustioni. Posizionare le
uscite del vapore sul coperchio nella parte

posteriore. Fig. 15 & 16

Fine della cottura

In caso di inattivita
per 10 minuti, I'ap-

parecchio passera
automaticamente in ﬂ

« Viene emesso un segnale acustico.
« La cottura viene arrestata automaticamente.

modalita di attesa.

Estrarre gli alimenti dal recipiente

o Ritirare il coperchio usando il manico.

Utili dei ti .
[1zzare det guantl « Ritirare le ciotole vapore. Fig. 18

di protezione per
maneggiare le cio-
tole, le griglie, il co-
perchio e per
estrarre gli alimenti.

E possibile cuocere delle uova

« Posizionare le uova negli appositi supporti.
Fig. 19

E possibile cuocere il riso

e Porre il riso e I'acqua nella ciotola per il riso (per
le quantita vedere la tabella dei tempi di
cottura).

« Posizionare sempre la ciotola per il riso nella
ciotola a vapore. Fig. 20
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Dopo I'uso

* Spegnere I’apparecchio
posizionando I'interruttore su “0”

« Spegnere |'apparecchio.

e Lasciare raffreddare |'apparecchio
completamente prima della pulizia.

Tabella di cottura

« I tempi di cottura riportati hanno valore indicativo per le cotture nella Ciotola
1. Possono variare in base alle dimensioni del cibo, allo spazio tra gli alimenti,
alla quantitd, al gusto che gli si desidera conferire e alla tensione della rete

elettrica.
Q) )
U () Q

2009 20 - 30 min

2009 20 - 30 min

200/300 g 20-30 min

2009 20 - 30 min

6 20 - 30 min
1259+ 30 - 40 min
3009 30 - 40 min
300¢g 40 - 50 min
1509 20-30 min
3009 50 - 60 min
1509 30 - 40 min
300¢g 50 - 60 min

(1) Acqua

40



) O

//% *K%% 300g 40 - 50 min
/A’/ 300 30 - 40 min
=4 300¢ 40 - 50 min
S KKK 3009 50 - 60 min
300g 30- 40 min
= 3009 30 - 40 min

) 300g 30 - 40 min
= 300¢g 30 - 40 min

4 40 - 50 min

30 - 40 min
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Manutenzione e pulizia

Manutenzione dell’apparecchio

« Non smontare I’apparecchio, in caso di guasto
inviarlo a centro di assistenza post-vendita per
la riparazione.

Pulizia dell'apparecchio

Nota: Il succo di alcuni « Dopo ogni utilizzo, scollegare I'apparecchio.
alimenti coloranti (carote e Lasciare raffreddare I"apparecchio
, pomodori, ...) potrebbe completamente prima della pulizia.
macchiare il cassetto di « Verificare che I’apparecchio sia
recupero grassi, le griglie sufficientemente raffreddato prima di svuotare
eil recipiente. Questa il cassetto di raccolta grassi e recipiente
macchie non compro- dell’acqua. Fig.21
metto il buon funziona- « Lavare tutti i pezzi fissi con acqua tiepida e
mento del prodotto. detersivo per piatti. Fig. 2, sciacquare e
asciugare.
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Non utilizzare prodotti di o Tutti gli elementi, tranne la base elettrica,
pulizia abrasivi. possono essere lavati in lavastoviglie. Fig.22
Non immergere il reci-

piente dell’acqua. Fig. 4

&5

Disincrostare I’apparecchio

 Disincrostare |’apparecchio dopo ogni Non utilizzare pro-
utilizzo. dotti disincrostanti.
e Sollevare il cassetto di recupero grassi.
Riempire il recipiente con 600 ml di acqua
fredda e 200 ml di aceto. Fig.23 Lasciare
agire per 6 ore. Fig. 24 Sciacquare I'interno
del serbatoio pitl volte con acqua tiepida.

Conservazione delle ciotole

E possibile conservare e Dopo avere pulito tutti i pezzi, riporre
tutti gli elementi all’in- I’apparecchio nel modo seguente.

terno dell’apparecchio. e Posizionare il cassetto di recupero grassi sotto
L'apparecchio deve es- il recipiente dell’acqua. Fig. 25

sere conservato in « Posizionare la ciotola per il riso al contrario sul
in un luogo secco e mite. cassetto di recupero grassi. Fig. 26

« Riposizionare le tre ciotole (con le griglie) quindi
posizionarle al contrario sulla base. Fig. 27 &

Posizionare il coperchio sopra le ciotole

posizionate sulla base dell’apparecchio. Fig.
29
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Meptypaepn

NoOunDWN=a

. Korrékt

. Aoxela 1, 2, 3

. AQaLpolpEevEg OXRPEC
. Aoxelo puTiol

. ZTOMLO €EGDOL XUUWV

. Ogpuaivopevo aTolxelo
. Aoxelo vepol

Mpw arro Y Xprion

o M\OVETE OAX TO BPALPOVUEVK EEXPTANKTA KL Mnv BuBiCeTe o€ vepd
TO E0WTEPLKO TOU dOXELD VEPOD pe TeaTo vepd TN B&om Tou TipoidvTog

KoL UYPO TILaTwv. ZX. 1 & 2

8. HAextpwn Bdion
9. EowTeptkn évOelEn oT&OuNC vepol
10.MAAKTPO +
11.MAAKTPO -
12.086vn LCD
13. EvoipEn/ OTAUATN UG HOYELPEURTOC,
14.ALGKOTITNG
EVEPYOTTOINONG/ KTTEVEPYOTTOINONG

KoL To Soxelo vepol

ZeBY&ATE KOL OTEYWVWOTE. 2X.3 KOT& TOV KoBapLapo.

FEpLopX TOL doXELOL VEPOU HE VEPO

‘ONot TO! OTOLKELX PTTO-
pouv vt TTAuBoUv oTo
TIAUVTHPLO TILXTWV
€KTOG X110 T B&an. ZX.
1&4

Totro0£TNON TOL KXTHOUKYELPK

« TotoBeTNoTE TN B&AT TOL TIPOIOVTOC ETTGVW
0t OTOOEPN ETTLPRVELX.

* B&\Te vepd aTo Soxelo vepol we TN Pyl TepioTe To Soxeio pe
oT&eun TMpoooxh, Unv YeuiTete To doxelo  KkavolpyLo vepod TIptv
vepol B&TovTde To k&Tw ottd T Ppldom. ZX.  &TO k&OE Xprion.

56&7

ATTOUOKPUVETE TX RV~

¢ BGATE TO OUANEKTN XUMWV KATW OTTO TO  TIKELPEVX TTOU EVOEXE-
SOxXEelO VEPOD TTPOTEXOVTOC VO EVOL XTTONUTA  TOXL

otabepn. ZX. 9

V& UTTOGTOUV Thpin
oTTO TOV

oTHO.

Mnv XpnotpoTtroLeiTe
KOPUKEOPOTO 1) AN
vYp& OTO doxelo |
VEPOU - HOVO VEPO.
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ToTro8£TNON TWV KPALPOVUUEVWV
OXOPWV KXL TWV doxelwv

ToTmroOereiTe TTAVTOTE
70 doxelo ap. 1 emvy
OTO GUAAEKTH XUHUDV.
2x. 10

Mrropsite vet Xpnotpo-
TIOLAOETE TO TIPOIOV HE
1,2 1) 3 doxele, xvex-
AOYX HE TLG OVRYKEG
ooG.

Tnpelte TN OsLp& TO-
Tro0éTnong Twv do-
xelwv. 2x. 10

Mot KEAUTEPO XTTOTE-
AEOHXTX, PNV OTPL-
MWXVETE TX TPOPLUX
péox oTox doxelot Tpo-
@lpwv.

o Tox doxelar SLadéTouV parLpoVEVEG OXAPEC,
Ol OTIOleC ETLTPETIOUV TV aUENON TNG
XWPNTIKOTNTOG TPOPIHWY YLK TO HOYE(PEPX
TPO@IUWY pey&Aou peyEBoug.

Tomro0£TnoN TWV OXXPWV:

o STEPEWOTE TLG OXAPEG OTLG EYKOTIEG TOUG OTO
ekGoToTe doxelo. ZX. 8

o Tox doxelan lvaL apBpnpéves: 1, 2 kol 3.

« TOoTrOBETAOTE OTN TUVEXELX To doxelx axp. 1,
ap. 2 koL TENog ap. 3. ZX. 10

o TENOC, BAATE TO KXTTRKL TTOU TOLPLATEL e OA
To doxelor. ZX. 11

IO VoL POYELPEWETE TPO@LUK peyGAOU peyEBoug,

XPALPETTE TH OXXPX 0p. 2 1}/ KL TH OX&PXK 0.

3, kaTOTTILV TOTTO0ETAOTE armreuOeicg To doxelo

op. 2 KoL To Soxelo ap. 3 eTtévw 0To SoXElo aip.

2. 3TN OUVEXELX, BAATE T TPOWLUG PEOTK OTOV

OTHOUGYELPOX KoL BATE TO KOTTAKL.

MoyELpEPX OTOV XTHO

ETriAoyn TOu XpOVOU HOXYELPEUNKTOC,

+ B&Ate T ouokeun aTny TpiTar.

e QéoTe TO dLakOTITN 0T Bg0om « | » ko B
NXNOEL éva UTTLTT NAeKTpodOTONG. ZX. 12

e 2TV 000VN £UPAVITETAL O TTPOETTLAEYMEVOG
XPOVOG 20 AETTTWOV, €V N MEYLOTN DLRPKELD
TOU pOYELPEPATOG elvail 60 AeTrTé. O Xpovog
poryelpépoTog Bor avaBoaprivel pExpL Vo Tov
ETILBEBO(LUJU'ETE

e PuBpioTe Tax )\ETrT(x uowstsuorrog 0(v0()\oy0( e
Toug GUVLO'rwusvog Xpvoug, pe Tor TIAKTPOX
+ KoL - (BA. TIVOKG XPOVWV POYELPEUGTOC).
3TN OUVEXELX, EEKWVAOTE TO MXYELPEUX UE TO
miMktpo @B, To omolo B QwTloTEL e
TIOPTOKOAL XPWHG YLX V& UTTOdE(EEL ThV
EVOPEN TOL POYELPEPRTOC, 2X. 13

44

Xwpig vex TTpETTeL vex
K&VETE TlTTOTY, €17l 10
AemTé, N ouoKELN
TIEPVH RUTOPXTA OF
AeLToupyic avexpovig,
£vWh 0 TIpopUBULOE-
VoG Xpovog péveL oTn
pvApn.




o To payeipepa oToV o6 EekLvdeL.

Moyelpepo

o[l &PLOTO HOYEIPEUR, EPOVTIOTE WOTE N
oTGéOUN Tou veEPOD Vo PplOKETaL KOTK
TIPOTIUNOT TTIAVTOTE TIGVW O&TTO THV EAGXLOTY
otabun. Zx. 14

Koerét To poyelpeper, dev TrpETTEL VX ONKWDOETE

TO KXTIOKL OUTE VX BAAETE TO XEPL OG OTLG,

££080V¢ KTHOV, TIPOCOXN OTOUC KLVdUVOUG

EYKXUUKTOG: PPpOVTIOTE VX TOTIOPETHOETE TIG

££080UC XTHOU TOU KXTIOXKLOD OTO TILOW

uépog. 2x. 15 & 16

TENOG POYELPEPXTOC
o AKOOYETOIL VO NYXNTLKO OO Xwpig vot TIpETreL vex
o To HOYELPEUO OTAUXTH KUTOUXTOK. KOWVETE TUTTOT, €711 10
AETITK, | CUOKELN
TIEPVA XUTOUKTH OF
AELTOUPYLX VOHOVAG.
Apaipgon Twv Tpo@ipwy amrd
T HOXELX XTHOV
XphowoTrowoTe Tpo-  * BYGATE TO komékt LdvovTég To ommd T AaBn
OTATEUTIKK YRVTLX YL Tou. 2X. 17 ) )
VO TILXOETE T DOXELK, « By&\Te To/Tox doxelo/ o atpol. X, 18

TLG OXKPEG, TO KXTTRKL
KOL YLX VX BYGAETE T
TPOPLUXL.

MTTopeLTE VXt BPROETE XUYX

¢ TOTTOOETAOTE TO XUYK OTHV EVOWHRTWHEVN
adwn Béon yi owyk. XX 19

MrropeiTe vt BpaoeTe pOTL

¢ B&ATE TO pOTL KoL TO vepd péoa 0To doxelo
pLTL00 (BA. TTIIVOKO XPOVWV HOYELPEUKTOC YLK
TLC TIOOOTNTEQ).

e BaAte To doxelo puTlol péoa aTo doxelo
oTpov. 2X. 20
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MeT& T Xpnon

o ATTEVEPYOTTOLADTE TN OUOKELH BETOVTOG TO
dLokoTrTn 0N Béon « O »

o By&ATe Th ouokewn oo TV TIpiTaL.

o AQNOTE TNV VX KPUWOEL EVTEAWG TIPLV VO TNV
TINOVETE.

MIVOKXG HXYELPEPXTOG

o OL XpOVOoL TTOU dIvovTaL elvail evdeLKTIKOL YL TO payelpepa oTo Aoxelo 1.
MTTOPOUV Vo SLaipéPouV avAOYX LE TO HEYEBOC TWV TPOPILWY, TO XWPO
OVRMETH 0T TPOPLUG, TIC TIOOOTNTEC, TO TIPOCWTTLKO TGC YOUOTO KL TV
TXOT TOU NAEKTPLKOV TOIG SIKTOOU.

Q R
Ses \,>)
U () Q

@ 2009 20 - 30 Aerrt&
(\" /\1 '/‘: g @ xxX 200g 20 - 30 Aemrté
&= 2003009 20-30 xera
//3 gi’@ 200g 20 - 30 Nerrt&
/ 2
S 20 - 30 Aemrt&
-
% 30 - 40 Aerrt
e )
&5 300 g 30 - 40 Aerrré
{;% xRX 300g 40 - 50 Aemrté&
Qo 150g 20 - 30 Aerrr
@) 3009 50 - 60 Aerrrét
Q}(—i}\@ 15049 30 - 40 Aerrté
Z 300g 50 - 60 Aerrré

(1) Nepd
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[} O

T K*x 300g 40 - 50 Aem&
v g 3004 30 - 40 Aerrt&
=4 3009 40 - 50 Nerrré
T KK* 300g 50 - 60 Aetrt&
300g 30 - 40 A&
= 300g 30 - 40 Aerrrx

9] 3004 30 - 40 Aemrrd
= 300¢g 30 - 40 Nerrté

OO

4 40 - 50 Nemrt&

30 - 40 Aenrté

alo

SUVTHPNON KL KKOXPLOMOC

JuVTNPNON THG GUOKELNG

o MV oTTOOUVOPUONOYATETE TN CUCKELH GV
TiGOeL BAGPN, OTEATE THV OF €V KEVTPO
O£pPLS YLOX V& TNV ETTILOKEUKTOUE EMELC,

KoOopLop6g TG ouokevng

Znusiwon: oL xupo[
OpLOPEVWV TPOPiHWY
HE £vtovo xpwu(x (koe-
POTX, VTOPKTEG K.ATT.)
evdéxeToL Vo dSnpiovp-
YNoouv Aekédeg oTO
GUAANEKTN XUHWV, OTLG
OX&peg KL 0TO doxelo
vepoU. AuTO dev uTro-
BoOUiTeL TN owoTA
AeLToupyio Tou TTPO-
iovToc.

o MeTé 16 k&Be xprion, By&Tete Tn ouakeun
oTIo TNV TIPICa.

o AQAOTE TNV VO KPUWOEL EVTEAWG TIPLV VXX TNV
TIAOVETE.

o BeBorwOelTe OTL N OUOKELN ElVaiL GPKETE KPOKK
TIPLV VO OOELXTETE TO GUAAEKTN XUHWOV KGL TO
doxelo vepou. 2x.21

o MAOVETE OAX TOX GHPALPOOMEVE EEXPTAUGTN ME
XALPO VEPO KL LYPO TILRTWV — ZX.2,
EETTAUVETE KOL OTEYVWOTE THV.

47



Mnv XpnoLHOTIOLELTE o MTTOpe(Te VO TIAOVETE GTO TIAUVTAPLO TILEATUWV
SLoBpuwTiké koBorpL- ONX T OTOLXELO EKTOG OTTO TNV NAEKTPLKN

OTLK&. Gon. Zx.22
Mnv BubiCeTe oTO Baon. 2x
vepo TO doxeio vepou.

2.4 &5

Apaipeon Twv cA&TWY mrd
TN GUOKELN OKG

o AQOLPELTE TX KANTO OUTTO T OUCKELN OXG
K&OE 8 XpnoeLc.

o BYG\TE TO OTOULO TOU GUANEKTT XUHWOV. B&XATE
oo doxelo vepod 600 ml kpo vepod kot 200 ml
Aeuko €L 2X.23 A@NaTe TO Vo dp&aeL yix
6 Wpeg. ZX. 24 ZeTAOVETE TO ETWTEPLKO TOL

Mnv xpnotgoTroLeite
GANX TTPOTOVT YL
THV /QAIPECH TWV
OAKTWV.

doxelo TIOMEG popéc pe XALopO vepo.

‘OAex Tox oTOLXELOX
UTTOPOUV VX PUAXX-
000V 0TO EOWTEPLKO
TNG GUOKELNG.

H ouokeun oog TIpé-
TIEL VX XTTOONKEVETAL
ot

oTEYVO KoL poaepo
Xwpo.
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®ONKEN TwV doxelwv

o A@OU TIAUVETE ONX TO EEXPTAUGTE, (UAGETE
TN OUOKELR OOC WG EENG

o B&ATE TO OUANEKTN XUMWV péo aTO doxelo
vepol. ZX. 25

o B&ATe T doxelo puTlol GvVETTOdN ETTRVW OTO
OUNAEKTN XUHWV. ZX. 26

o [upiloTe avammoda Ta Tplx doxelx (ue TIg
OXGPEC), KXTOTILY TOTIODETAOTE T GVATIODK
emavw otn Baon. 2X. 27 & 28
ToTToBETAOTE TO KXTTRKL TTRVWD KTTO Tor dOXELDX
oV BAAGTE ETTGVW OTN B&OT) THG CUOKELAGC,
2x. 29



OnucaHue

1. Kpbiwka 8. DnekTpuyeckas 6asa

2. Yaum 1,2,3 9. BHyTpeHHel NHAMKATOP YPOBHSA BOADI
3. CoveMHble peLLeTku 10. KHonka +

4. Yawa ans puca 11. KHonka -

5. JloTok ana cbopa coka 12. XK/, 3kpaH

6. HarpeBaTesibHblii 3neMeHT 13. Crapt/CTon npuroToBneHus

7. Pesepsyap 14. Tepeknioyartesb BKII/BbIKN

MNepen ncnonb3oBaHnem

e BoiMOiiTe BCe CbeMHble YacTU U pe3epsyap
BHYTPW B TEMJION BOLOW C XUAKOCTbIO AN
MbITbst Mocyapl. Fig. 1 m 2

o Ononocxute u Boicywute. Fig.3

He norpyxaiite 6azy
npubopa un

pe3epByap B BOAY BO
BpPEeMA OUMCTKU.

Bce netany MOXHO MbiTb
B MNOCYIOMOEYHOM
MaLUMHe, 33
ncknioYeHneM 6asbl.
Fig.1n4

YcTaHOBKa NapoBapKu

e YcTaHoBMTE 6asy npubopa Ha yCTOMuMBYHO

NOBEPXHOCTb.

3anonHuTe pesepsyap ANA BOAbI

e HaneilTe Bogy npsamMo B pe3epByap [0
MaKCMMaIbHOrO YPOBHS. MpeaynpexaeHe:; He
nenTe BOAY, MOCTABMB Pe3epByap NPsMo nog,
ctpyen Bogpl. Fig. 5,6 n 7

o [ocTasbTe NOTOK A8 cBopa COKa Ha pe3epsyap
1 ybeaunTecs, 4To OH cTouT cTabubHo. Fig. 9

He 3abbiBainTe
06HOBNATL BOAY Nepea
KaXAbIM
NCNonb3oBaHUeEM.
Y6epute npeameTbl,
KOTOpble MOryT 6bITb
noBpexaeHbl Napom.
He ucnons3yitte
npunpasbl AN APYrylo
XUAKOCTbIO, Kpome
BOAbI B pe3epByape.
Y6eautecb B HaAN4um
BOAbI B pe3epByape
nepea CTapTom.
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Bcerpa craBbTe yawy
Nel Ha noTok ana cbopa
coka. Fig. 10

Bbl MOXeTe
ucnonb3oBatb Npubop ¢
1, 2 wnm 3 yawamu B
COOTBETCTBUU C BaLIMMM
noTpebHoCTAMM.
CobniogaiTte nopaaok
pasmewienus vaw. Fig.
10

Ana poctuxeHns
HaunyyLwmx
pe3ynbTaToB, He
neperpyxanTe yawum
NpoAYKTaMu.

lNMapoBapka

BbibepuTe Bpems rotoBku

BcraBbTe CbeMHble peLleTKU U Yalln

eYawm ocHalleHbl CbEMHbIMU peLLETKaMK,
KOTOpbIE MO3BOAAT YBEIUYMTL Pabouyio vally
ANA NPUroTOBAEHUS 6ONbLINX MPOAYKTOB.

YcTaHOBUTE CbeMHble PeLLeTKHU:

o [lns 3TOr0 3aXMUTe peLleTKN B OTBEpPCTMSAX
vaww. Fig. 8

 Yawm npoHymepoBaHbl: 1,2 1 3.

e 3atem yctaHoBuTe yawu Ne 1, Ne 2 u notom
yawy Ne 3. Fig. 10

B KOHLe nocCTaBbTe KpbILWKY, KOTOpas
noaxoaut Ko Bcem vawam. Fig. 11

Utobbl MPUroTOBWUTL HOMbIUME WHFPEAMEHTDI,

yoanute cetky Ne 2 u/wnm cetky Ne 3, 3atem

nomectuTb yay Ne 2 npamo Ha yawy Ne 1, v vawy

No 3 Ha yawy Ne 2. 3aTeM NONOXMUTE NPOAYKTbI

BHYTPb NapOBaPKM, U MOTOM HAKPOMTE KPbILLKON.

o [oAKIO4MTE YCTPOICTBO.

o YCTaHOBUTe BbIK/IOYATENb B MonoxeHune "I
MPO3BYYNT 3BYKOBOM CUFHaN O Mojaue
HanpsxeHus. Fig. 12

e Ha 3kpaHe nossutcs Bpems 20 MUHYT no
YMONUYaHMio, MaKCMMasibHOe Bpems
NPUroToBNeHns coctasnset 60 MuHYT. Bpems
npurotoeneHus byaet Murath, 40 €ro
NOATBEPKAEHNS.

e YCTaHOBMTE TaliMep Ha PeKOMeHAyemMoe Bpems
C MOMOLLBI0 KHOMKM + M - (cM. Tabnuuy
BPEMEHW MPUrOTOBAEHNS). 3aTeM HauHWTe
NPUroTOBNEHME C MOMOLLBI0 KHOMKM, KOTOpas
OyaoeT CBETUTLCA OPaHXEBbIM LLBETOM A
0b0o3HaueHns Hayana npurotosnetus. Fig. 13

o MPUroTOB/EHME HA Napy Hayaro.
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be3 kakux nnbo
AencTeuin ¢ Bawen
CTOPOHbI B TeYeHne
10 MuHyT,
YCTPOWCTBO
aBTOMaTUYeCcKu
nepeknoyaercs B
PeXuUM OXuaaHus,
3a/laHHOe Bpems
0CTaeTca B NaMATHU.
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B npouecce npurotoBneHus

o [lns ONTUMAILHOrO NPUrOTOBNEHUS,
ybeauTech, 4TO YpOBEHb BOAbI  BCEraa
HaXOAMUTCA BbllUE MWUHUMAILHOMO YPOBHS,
npeanoututensHo. Fig. 14

Bo BpeMA MNpPUrOTOBNEHWUA He CHUMaiTe

KPbILIKY M K/aguTe PyKu Ha BbIXOAAX Mapoe.,

bynbTe OCTOPOXHbI, YTObbl He O06XKeubCs:

0Ob6s3aTesIbHO YCTaHOBUTE OTBEPCTUA Mapa Ha

Kpblllke B HanmpaBneHUM 3afHeN uacTu

ycrpoucrea. Fig. 15 n 16

OKOHuaHue npuroToBneHnsa

o Pa3gacrcs 38yKOBOM CUrHaUn. Be3 kaknx niubo

o [PUrOTOBNIEHINS OCTAHABMMBAETCA aBTOMATMYeCkY.  AEMCTBUI C Baweit
CTOPOHBI B TeueHue 10

MUHYT, yCTPOWCTBO
ABTOMATMYECKM
nepeknioyaeTca B
PEXMM OXNAAHUA.

BbIHbTE NPOAYKTbI M3 NApPOBAPKU a

Ucnonb3yiTe nepyartku o CHuMUTE KpblLwKy 3a pyuky. Fig. 17
INS MaHUMYNALMIA C o CHumuTe naposyto vawy(-s1). Fig. 18
yawamu, peweTkamm,

KPbILIKO 1 yaaneHus

0CTaTKOB MULLK.

Bbl MOXXeTe NpUroToBUTb anua

o [onoxute siLA B NOACTAaBKY A1 AW,
BCTPOEHHYI0 ana 3tom uenu. Fig. 19

Bbl MOXeTe NPUroToBUTb pNUC

o MonoxuTe puUc 1 BOAy B yally ans puca (cm.
Tabnuuy BpeMeHW NPUroTOBNEHWS AN
KOJINYECTBA).

e YCTaHOBUTE Yally A1 pyca B yally Ans BapKu.
Fig. 20
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Mocne ncnonb3oBaHus

e BulkniounTe npubop, YCTaHOBMB
nepeksoYaTeb MUTaHUA B NonoxeHune «O»

o OTK/II0YNTE YCTPOWCTBO.

o JlaiiTe NONHOCTbIO OCTbITb Nepes, OYUCTKON.

Tabnuua npurotoBneHus

o [opaHHOe BpeMs ABNAETCA OPUEHTUPOBOYHBIM A1 MPUrOTOBNEHNS MWLM B
0AHoN yale. OHO MOXeT MeHATLCA B 3aBUCHMOCTM OT pa3mepa UHrPeUeHTOB,
NPOCTPAHCTBA MEXAY WHIrPeAMeHTaMu, KONNYECTBA, W BKYCY KXKAOIO U3 HUX,

1 CETEBOro HanpaXeHu.
(©] )
U Q

= 200 20 - 30 M

4/\7/__\6 Z < * %% 200 20 - 30 MuH

200/3007 20 - 30 MuH

/?) T’f) 200r 20 - 30 MuH
/ 2
& 20 - 30
you
& 30 - 40 Mk
Ve QO
&2 300 r 30 - 40 W
&b xxx 3000 40 - 50 MuH
Q@ 150 ¢ 20 - 30 MuH
@ 300« 50 - 60 MuH
r{‘?é:@ 150« 30 - 40 MuH
Z 300 50 - 60 Mk

(1) Bona
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[} O

G k¥ 300+ 40 - 50 wmm
g 300r 30 - 40 wun
ﬂ 300+ 40 - 50 wmn
T KK* 300+ 50 - 60 mun
300 30 - 40 muw
= 300 - 30 - 40 mum
9] 300+ 30 - 40 v
= 300 30 - 40 mnn

4 40 - 50 muH

30 - 40 muH

alo

OC

TexHUYeckoe 06CNy)KMBaHUE U YUCTKA a

TexHuueckoe obcnyxusaHume npubopa

o He pasbupaiite npubop, ecin OH Bbilen u3
CTPOS, OTHECHTE r0 B HaLLy CEPBUCHYIO CTyXOY
[N PEMOHTA.

OuuncTuTe YyCTPONCTBO

MpumeyaHme: cok e Mocne KaXaoro MCMonb3oBaHMA OTKNKOYanTe
onpeaeneHHbIxX npubop oT ceTu.

LLBETHbIX NPOAYKTOB o JlaitTe eMy NOHOCTbIO OCTbITb MEPEes, O4UCTKOM.
(MOpKOBb, NOMUAOPbI e YbeauTecb, 4TO YCTPOWCTBO AOCTATOYHO
..) MOXET OKpawuBaTh OCTbINO, A0 ONyCTOLIEHWS NoTKa Ana cbopa
eMKoCTb Ans cbopa coka 1 pesepeyapa ans Bogsl. Fig.21

COKa, peleTku n * BbIMOWTe BCe CbeMHble YacTy B TEMNOW BOAE C
pesepsyap. 370 He KUOKOCTbIO Ana MbiTba nocyasl — Fig.2,
NOBANAET HA MPOMOIATE W BhICYLLNTE.

Haanexaiee

(byHKUMOHUPOBAHUE

npubopa.
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He ucnonb3yiite ¢ Bl MOXeTe nomMeCcTUTb B MOCYAOMOEYHYH
abpasuBHble yncTaLwMe MaLLVHY BCE 3/1eMEHTbI, KPOME 3NeKTPUYECKO

CpepcrBa. 6asbl. Fig.22
He norpyxaiite B Boay

pe3epByap AnA BOAbI.

Fig.4u5

YpaneHue Hakunu ¢ npubopa

« Ypansitte Hakunb ¢ npubopa nocne Kaxaoro
8 ucnonb3oBaHus.

o CHAMUTE JIOTOK C COKOM. [lONOXuTb B
pe3epsyap ¢ 600 Mn xonoaHom BoAbl 1 200 Mn
6enoro ykcyca. Fig.23 OcrasbTe Ha 6 uacos.

He ucnonb3yite gpyrue
CpencTBa Ana yaaneHus
HaKunu.

Fig. 24 Tpomoiite KoHTelHep BHYTpU
HECKOJIbKO pa3 Temnon BoAoN.

Bce KOMMNOHEHTbI
MOXHO XPaHUTb BHYTpM
npubopa.

YCTPOWCTBO AO/IKHO

XPaHUTbCA B
CyXOM MecTe.
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XpaHeHue yaw

o [loc/ie OYUCTKM BCeX yacTeid, XpaHuTe npubop
cienyowyM 0bpasom:

o [omectute noToK Ans cbopa coka Ha
pesepsyap ans sogpl. Fig. 25

o YCTaHOBWTE yawWy ANs puUca BBEPX LHOM Ha
notok ana coka. Fig. 26

o [loBepHUTE TpM uawM (C peetkamu) W
nomectuTe ux BBepX AHOM Ha base. Fig. 27 un
28
YCTaHOBUTE KPbIWKY Ha yawax, KoTopble
HaxoaATcs Ha 6ase npubopa. Fig. 29



Onwuc

1. Kpuwka 8. EnektpuyHa baza

2. Yawil, 2,3 9.  BHyTpilHiit iHAMKATOP PiBHA BOAM
3. 3HiMHI pewiTku 10. KHonka +

4. Yawa pnsa pucy 11. KHonka -

5. JloTok ans 360py COKy 12. PK[] ekpaH

6. HarpisanbHuin enemeHT 13. Crapt/Cron npuroTyBaHHs

7. Pe3epsyap 14. TMepemunkay BKN/BUKN

Mepen BUKOPUCTAHHAM

o BumuiTe BCi 3HIMHI yacTuHM | pesepsyap He 3aHypioiite 6asy
BCEpeAMHi B TENNiil BOAI 3 PiANHO ANS MUTTA npunagy i
nocyay. Fig. 1i 2 pesepsyap y Boay nia
o ObnonocHiTh i Bucywits. Fig.3 Yac OUMLLEHHA.
Bci petani MoxkHa MuTK
y nocyp.omwwum
MaluuHi, kpim 6asu. Fig.
l1i4

BcTtaHoBNEHHA NapoBapKu

o BcTaHoBiTh 6a3y npunagy Ha CTiliKy NOBEPXHIO.

3anoBHiTb pe3epByap o1 BOAU a

o Hanwiite Bosy npamo B pesepyap 40 o 3a6ysaiite
MaKCUMaJIbHOroO pPIBHA. I'Ionepe,u.»(eHHﬂ He OHOBJIOBATU BOAY
JMiATE BOAY, MOCTABMBLLM pesepsyap npAMOMid  pepep, KOXHUM
npoTouHoto Bogow. Fig. 5, 6 i BUKOPUCTAHHAM.

« MocTaBTe NOTOK ANA 36opy c0|<y Ha pesepsyap  [pubepits é)enmem
i nepekoHanTecs, WO BiH CTOITb CTabinbHo.  AKI MOXYTb
Fig. 9 MOLWKOZKEHi Napoto.

He BuKopucTOBYiTE
npunpaeu abo iHwy
piavHolo, KpiM BOAM B
pesepByapi.

MNMepepn cTtapToM
nepeKoHaunTecs, Wo B
pe3epeyapi € Boaa.
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BcraBTe 3HiMHI peLuiTku i yawi

3aBxam craBTe yawy Ne
1 Ha notok ans 36opy
coky. Fig. 10

Bu moxete
BUKOPUCTOBYBaTU
npunaa 3 1,2 abo 3
Yyawamu BiANOBIAHO A0
Bawmx norpeb.
LloTpumyiitecb NopaaKy
PO3MiLLeHHA YaLl.

Fig. 10

Jna poCArHeHHs
HalKpawmx pe3ysnbTaris,
He nepeBaHTaxyiiTe
yawi npoayKTamu.

lNMapoBapka

BubepiTb yac npurotyBaHHs

o MigKAOYITL NPUCTPIN.

e Yawi ocHaweHi 3HIMHUMK pewiTKamu, fKi
[03BONAOTL 36iNbMTM pobody vawy ans
NPUrOTYBaHHSA BEIMKMX NPOAYKTIB.

BcTaHOBITb 3HIMHI peLuiTku:

o [1na UpOro 3aTUCHITL PeLwiTK1 B OTBOPAX Yallli.
Fig. 8

 Yawi npoHymepoBaHi: 1,2 i 3.

o MMoTim BCTaHOBITL Yawwi Ne 1, Ne 2 Ta noTim vawy
Ne 3. Fig. 10

« B KiHLji nocTasTe KpuLIKY, AKa NiAXOANUTb BCiM
vawam. Fig. 11

LLlo6 npuroTyBaTt BeNUKi iHFPeAIEHTH, BUTATHITH

pewiTky Ne 2 Ta/abo ciTky Ne 3, noTiM noMicTuTy

yawy Ne 2 npsamo Ha vawy Ne 1, i yawy Ne 3 Ha

yawy Ne 2. MoTiM NOKNAAITL NPOAYKTU BCEpeaNHY

NapoBapKK, i TOAi HAKPUITE KPULLKOIO.

o BCTaHOBITh BUMMKAY Y NONOXeHHs "I", nponyHae
3BYKOBMIA curHan npo nogady Hanpyru. Fig.
12

eHa ekpaHi 3'sBuTbcs uyac 20 XBUAMH 3a
3aMOBYYBAHHSAM, MaKCUMasbHUA yac
NpUroTyBaHHA CTaHoBUTb 60 XBuAKH. Yac
npurotysaHHs byae 6aumat, A0 MOro
NiATBEPAXKEHHS.

 BcTaHOBITb TalMep Ha peKOMeHA,0BaHNI Yac 3a
[LONIOMOrOH0 KHOMKYM + i — (anB. Tabnuwio yacy
NPUroTyBaHHs). MoTiM NOYHITL FOTYBaHHA 3a
nonomoroto kHonku (@, aka byae cBiTUTUCS
OpaHXeBWM  KONbOPOM  AJi  MO3HAYeHHs
novarky npurotysaHs. Fig. 13

o [pyroTyBaHHA Ha Napy po3noyaro.
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be3 byab-akux Aii
3 Bawoi cropoHu
npotarom 10
XBWIMH, NPUCTPIN
aBTOMaTUYHO
nepeMUKAETbCA B
PEXUM OYiKyBaHHS,
3ajaHui yac

3aJINLLAETLCA B
nam'ai.




Y npoueci npurotyBaHHA

o [ins ONTUMaNbHOro NPpUroTyBaHHA,
nepeKoHamTecs, WO piBeHb BOAM 3aBXKAW
3HAXOAWTbCA BULLE MIHIMANbLHOrO PiBHSA, LLO
6axaHo. Fig. 14

Mia yac NpuUroTyBaHHA He 3HiMaiiTe KPULLKY i

He KNajiTb PyKU Ha BUXOAax napu, byabte

obepexHi, wob He obnekTuca: O60B'A3K0BO

BCTAHOBITb OTBOPM NapuM Ha Kpuwui B

HanNPAMKY 3aiHbOI YacTMHU npuctpoto. Fig.

15i 16

3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHA

« [ponyHae 3ByKOBUI CUTHaN. be3 byap-akux Aji 3

o [pyroTyBaHHA 3ynNUHAETLCA aBTOMATUYHO. Bawoi cropohu
npotarom 10 XBUAMH,
NPUCTPiN aBTOMATUYHO
NepeMUKAETbCA B PeXUM
OYiKyBaHHSA.

BuiiMiTb NpoAyKTY 3 NAapoBapKu

BukopucToByiTe o 3niMiTb kpULKy 32 pyuky. Fig. 17
PYKaBUYKMN ans « 3HimiTb naposy vawy (-i). Fig. 18
MaHinynsawin 3 yawamu,
peLuiTkamu, KPULLKOIO i

BUAANIEHHA 3IULLKIB
i
Bu moxeTte npurotyBatun ﬂﬁuﬂ

o MokNaaitb ANUA B MIACTABKY [N  SELD,
BMOHTOBaHY A1 uboro. Fig. 19

Bu MoxeTe npurotysatu puc

o [loknaaite puc i Boay B yawy ans pucy (ams.
Tabnuwo yacy NpUroTyBaHHs Ans KinbKocTi).

o BCTAHOBITB YaLly AN pUCy B YaLLy 417 BAPiHHS.
Fig. 20
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Micna BuKopucTaHHA

o BUMKHITb Npunag, BCTAaHOBMBLUM MepeMukay
KMBJIEHHS B MONOXEHHS «O»

« Big'eqHante npuctpii.

e 3aIMWTe  MOBHICTIO  OXOMOHYTU  Mepes,
OUMLLLEHHSM.

Tabnuua NpuroTyBaHHA

o [lolaHuMil Yac € OPIEHTOBHWUM AJ1 NPUrOTYBaHHA iXi B OAHi Yalli. BiH Moxe
3MiHIOBAaTUCA B 3aNeXHOCTI Bif, PO3Mipy iHrPeAi€eHTIB, MNPOCTOPY Mix
iHrpeAjieHTaMM, KiNbKOCTI, | CMaKy KOXHOIO 3 HUX, | MepeXeBOi Hanpyru.

& O

< 200 20 - 30 8-

4/\7/__\6 Z @ * KK 200r 20 - 30 XB.

200/3007 20 - 30 8.

~ 3 Cls 200+ 20- 30 x.
—
= 20-30 .
you
& 30 - 40 xe.
Ve QO
& 300¢ 30- 40 .
&b xxx 3000 40 - 50 X,
Q@ 150 ¢ 20 - 30 xB.
@ 300 ¢ 50 - 60 XB.
%é:@ 150 ¢ 30 - 40 XB.
f/; 300 ¢ 50 - 60 XB.

(1) Bona
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[} O

f/% * K% 300r 40 - 50 xe.
g 300 30 - 40 xa.
=4 300+ 40 - 50 xe.
ST K*K 3001 50 - 60 x.
300 30 - 40 xe.
= 300r 30- 40 xs.
9] 300 30- 40 xe.
= 300 30 - 40 xa.

4 40 - 50 xe.

30 - 40 xs.

alo

OO

TexHiuHe 06CNyroByBaHHA Ta OUMLLLEHHS

TexHiuHe 06CnyroByBaHHs npunaay a
o He po36bupaitte npunag, AKWO BiH BUAWOB 3

Nafy, BiAHECITb IOrO B Hally CEPBICHY CTyXOy

LIS PEMOHTY

OuucTiTb NpUCTpiIn

MpumiTka: cik neBHMX o [licns KOXHOTO BUKOPUCTAHHA BiAK/IOYanTe
KOJIbOPOBMX MPOAYKTIB npunag, Big, Mepexi.
(Mopkea, nomiaopw ...) ¢ 3a7MWTe MOr0 MOBHICTIO OXONOHYTU nepes,
Moxke 3abapenioBaTtu OUMLLEHHAM.
JI0TOK AN 360py COky, * MlepekoHaiiTecs, WO NPUCTPIA [OCTaTHLO
PeWITkn Ta pesepeyap. OCTUI, 10 CMYCTOLUEHHSA N10TKa 415 360py COKY
Lle He BnnuHe Ha i pesepayapa ans soau. Fig.21
Hanexhe o BUMUIATE BCi 3HIMHI YaCTUHY B Tenniit Boai 3

(yHKLiOHYBaHHSA

npunaay. piavHoto ans mutta nocyay - Fig.2,

NPOMUIATE i BUCYLLITb.
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He BukopucToByiiTe o Bu MOXeTe NOMICTUTY B MOCYAOMUIHY MALLKUHY
abpasmeHi 3acobu ans BCi €/1eMEeHTH, KpiM enekTpuyHoi 6asu. Fig.22

YULLEHHA.
He 3aHyploiiTe y Boay
pesepByap AnA BoAM.
Fig. 415

BuaaneHHa Hakuny 3 npunaay

o BugansaiTte Hakun 3 npunaay nicia KOXXHOro
8 BUKOPUCTaHHSA.

© 3HiMiTb NOTOK 3 COKOM. [loKnacTu B pesepByap
3600 mn xonoaHoi Boam i 200 mMn binoro ouTy.
Fig.23 3awmwre Ha 6 roamH. Fig. 24
lMpomMuiiTe KOHTEHEP BCEPEAMHI Kibka pasis

He BukopucToByiite
iHwWi 3acobu ans
BUAQIIEHHA HaKuny.

TeNN0K BOAOH0.

36epiraHHa yaw

Bci yacTUHM MOXHa
36epiraTu BcepeauHi
npunagy.

MpucTpiit noBMHeH

36epiratuca B
CYXOMY MicCLii.
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e Mlicna ouunuleHHA BCIX 4acTuH, 3bepiranTe
npunag, TakuM YNHOM:

o [MoMicTiTb TOTOK 14 360pY COKY Ha pe3epByap
ans soau. Fig. 25

¢ BCTaHOBITb Yawy ANs pucy AOropu AHOM Ha
notok ana coky. Fig. 26

o [loBepHiTb TpK Yawi (3 pewiTkamu) i NOMICTITb
ix poropy aHom Ha 6asi. Fig. 27 i 28
BCTaHOBITb KPULLKY HA Yallax, AKi 3HAXOAATbCA
Ha 6asi npunagy. Fig. 29



Cunatramacbl

1. Kaknarbl 8. DneKTp T¥FbIpbI

2. 1,2, 3 TocTaraHpap 9. Cy AeHreniHiH, KepceTKiLui
3. AnbiHb6ansi rpunb 10. + 6aTblipMacsl

4. Kypiw ToCTaraHbl 11. - b6aTbipMachl

5.  LUbIpbIH WYHFbLbI 12. CK[ 3kpaHbl

6. XKbinbITy 3nemeHTi 13. Nicipyai 6acTay/ToKTaty
7. Cy 14. Kocy/ewipy baTbipMachl

KongaHap angbiHpa

o AnbiH6anbl BenwekTepiHiH 6ap/biFbH X3HE CY  TasanaraHaa OHIMHIH
LWYHFBIIbIH  bIABIC XYaTblH CY¥WbIK KOCbIIFaH TYFbIPbl MEH LIYHFbUIbIH
KbINbl CyMeH ybiHpi3. 1 - 2 cyp. CyFa CUIMaHbI3.

o Wanbin, KypratbiHp3. 3-Cyp.

TyrbIpblHaH backa
6apnblk 6enwekTepiH
bIZABIC XXyaTbIH
MalUMHaMeH XyyFa
6onaabl. 1 - 4 cyp.

byMeH nicipeTiH Kypanbl OpHaNacTbipbiHbI3

o KypanpabiH, TYFbIPbIH Teric xepre
OPHANACTbIPbIHbI3.

Cy LWYHFbINbIH TONTbIPbIHbI3 a

o Cynpl TiKenei Cy LYHFbIbIHA KOPCETIITEH  BymeH miciprilu
DeHreilre  XeTKeHlWe  KyibiHb3. Hasap  6ynaipyi MYMKiH
ayZLapblHbI3, Cyabl W¥HFbUIABI TIKENEA KPaHHbIH,  3aTTTapAbl anbin
acTbiHA KOWbIM TONThIPMaHpi3. 5, 6, 7  TacTaHbi3.
cypeTrep. On KONjaHbIC anfbiHAA

o LLbIpbIH LU¥HFBINBIH Cy LU¥HFbIIbIHBIH, YCTIHE  CYAbl aybICTbIPYAbI
KOWbIHBI3 IHE A¥PbIC OPHACYbIH KaAaFalaHbl3. ¥MbITNAHbI3.
9-cyp. CynaH backa

AdMJeTKiW Hemece
6acka cyimbiKTapabl
KonAaHyFa bonmanzabl.
Kypanabl Kocapaa cy
WYHFbUIbIHA CY .
KYMbINFaHbIH TeKkcepin
aNbiHbI3. 61



LbIPbIH WYHFbUIbIHBIH,
YCTiHe dpKaluaH 1-
TOCTaFaHAbl KOWbIHbI3.
10-cyp.

KanaybiHbi3 60ibIHLLIA
Kypangbl 1,2 Hemece 3
TOCTaFaHbIMEeH
KonpaHyfa bonagpbl.
ToctaraHaapabl
OpHaNacTbIpy TIPTibIH
cakTanbi3. 10-cyp.
YKakcbl HaTUXKere XeTy
YLLiH TOCTaFaHAapAb!
KOKOHICTEpPMEH TbIM
TONTbIPMaraH AYPbIC.

bymeH nicipy

Micipy yakbITbIH TaHAAHbI3

o Kypanabl XairaHpl3.

AnbiH6anbl rpunbaepi MeH
TOCTaraHAApbiH OPHANACTbIPbIHbI3

o ToCTaraHAap YKEH Meslepaeri KekeHicTepai
nicipreHae Kypangpl KeHenTyre 6onarbiH
rpUNbAEPMEH XabAbIKTAIFaH.

[punbaepai opHanacTbIpbIHbI3:

o [punbpepai TOCTaraHAArbl apHaibl
oUbIKTapFa Kurisin, bekiTiHis. 8-cyp.

o TocTaraHaap HemipnenreH: 1, 2 xaHe 3.

e HeMipiHe Kkapan 1, 2, omaH KeRliH 3-
TOCTaraHbl canbiHpis. 10-cyp.

e EHAi bGapnblk TocTaraHaapra benimpaenin
KacanFaH KaknarbiH xabeiibiz. 11-cyp.

Ken menwepaeri kekeHictepai nicipy ywiH 2-

rpunbai  XoHe/Hemece 3-rpuabai anein,

2-ToCTaraHAbl Tikenen 1-ToCTarFaHHbIH, YCTiHe

KOWMbIHbI3, 3-TOCTaFaHAbl 2-TOCTaFaHHbIH,

YCTiHE KOMbIHbI3. Taramabl bymeH nicipeTiH

K¥PaNZbIH, iWiHe Cabin, KaKNaFblH XabblHbi3.

o Kocy 6aTbipMacbiH « | » KYNiHe KOMbIHpI3, KyaT
Ke3iHe KocbIFaHbl Typasbl 6enri 6epinesi. 12—
cyp.

e JkpaHaa 20 MUMHYTTIK  d4enki  yakbT
kepceTinesi. EH ynkeH Micipy ¥3akTbiFbl 60 MUH.
Micipy yakbITbl K¥MTaFaHWa KbINblAbIKTaN
TYpazabl.

o KOKETi yaKbITTbl + XaHe — 6aTbipManapbiHbIH,
(nicipy KeCTeCiH KapaHbl3) KEMeriMeH PeTTeH,3.
OpnaH keniH,nicipyai @l 6atbipmMacbiH 6acsin
6acTaHpI3, Kpi3blcapbl LWaM XaHbim, micipy
BacTtanFaHbiH kepceteai. 13-cyp.

« BymeH nicipy 6actanazbl.
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Erep 10 MuHyT
apanbiFbiHAA
elukaHaan apeker
Xacanmaca, Kypan
aBTOMaTtThl TYpAE
KYTY peXuMine
eHepi.




Micipy 6apbicbiHAa

e Micipy HaTWXeci xaKkchl 6oay YWiH, cy
[eHreni  KepceTinreH MenwepaeH a3
6onmaybl kepek. 14-cyp.

Micipy Ke3iHae KaknarbiH alyFa XaHe 6y

WbIFaTbIH CaHblNaynapbiHa KON TuWridyre

6onmaiabl, KYWin Kany Kayni 6ap: KaknakTbiH,

6y LWbIFaTbIH XaFbIH apTbiHA KapaTbin KONFaH
avpoic. 15-16 cyp.

Micipin 6onraH coH,

o [lbibbic benrici bepineai. 10 MUHYT apanbiFbiHAQ

o [licipy aBTOMaTThI TYPZE TOKTANAbI. eluKaHaan apeket
)acanmaca, Kypan
aBTOMATThbI TYPAE KYTY
pexumiHe eHepi.

KekeHictepai ToctaraHaapaaH any

ToctaraHpapabl, e KaknarblH Ky/JaFblHaH ¥CTan anbiibi3. 17-
rpunbAepAi xoHe cyp.
KaKnarblH ¥CTay YlUIH o By TOoCTaraH(aap)biH anbiHpis. 18-cyp.

KOJZIKan KongaHblHbI3.

XymbIpTKa nicipy a

o XyMbIpTKaNapAbl  apHayibl  ¥AWbIKTapFa
canbibiz. 19-cyp.

Kypiw nicipy

o KypiL bigbICbIHA KYPILTi CaNbiM, Cy K¥MbIHbI3
(Menwepi MeH yaKbITbIH KECTEAEH KapaHbi3).

o Kypiw blabICbiH 6y TOCTaraHbiHA CasblHbI3.
20-cyp.
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KonaaHbiCcTaH KeliH

o Kypangbl ewipin, Kocy 6atbipmacbiH « O »
KYMiHe KOWbIHbI3.

o KyaT Ke3iHeH aXbIpaTblHbI3.

o Xyap anapiHaa 964eH CybITbIN AbIHbI3.

Micipy kecreci

o Kectene 1 TOCTaFraHAa nmicipy YyakbiTbl KepceTinreH. bipak TaFamHbiH,
MeJLLepiHe, TaFaM apacbiHAAFbl KEHICTiKKe, 3P TaFaMHbIH, MiIHe XaHe 3NeKTp
KepHeyiHe 6aitnaHbICTbI MiCipy ¥3aKTbiFbl 9 TYPAi 60NYbI MYMKIH.

& O

= 200 20 - 30 M

4/\7/__\6 Z S 200 1 20 - 30 MuH

200/3007 20 - 30 MuH

/?) T”) 200 r 20 - 30 MuH
& 20 - 30 v
% 30 - 40 MuH

7 QO
& 300« 30 - 40 MnH
b *¥xx  300¢ 40 - 50 Maw
Q@ 150 ¢ 20 - 30 MuH
@ 300 50 - 60 MnH
G 150« 30 - 40 M
Z 300 ¢ 50 - 60 MuH

1) Cy
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f/% * K% 300r 40 - 50 mun
g 300 r 30 - 40 wuw
=4 300+ 40 - 50 mun
ST K*K 300r 50 - 60 mun
300+ 30 - 40 mun
= 300 - 30 - 40 mum
9] 300 30 - 40 m
= 300r 30 - 40 muH
2 & é 4 40 - 50 mun
\
<> O 4 30 - 40 mnn
KYTy >X3He Xyy
Kypangbl KyTy
o Erep Kypan kvnan Kanca, e3iHi3 XeHAeMeH;3,
KbI3MET KOPCETY OpTa/IbIFbIHA XibepiH3.
Kypanabl Xyy

Ha3ap ayaapbiHbi3:
Kenbip KeKeHicTepaiH,
60saybI (C36i3, KbI3aHaK,
...) WbIPbIH
LWYHFbIbIHA,
rpunbaepre xsHe cy
WIYHFbUIbIHA CiHiN
Kaslybl MYMKiH. byn
K¥pangabiH, K¥MbICbIHA
acep eTnenai.

e Op KONAAHbICTAH KeWiH Kypanasl Kyar
KO3iHeH aXblpaTblHbi3.

e Xyap angbiHaa Kypangbl 346eH CybITbin
aNbiHbI3.

o LLBIPbIH  X3HE Cy LWYHFbIMLIH - 6ocaTap
anabiHAA  KypanaplH,  964eH  CyblFaHblH
Tekcepin anbiHbz. 21-cyp.

e bapnblk  anbiHbanbl GeslWeKTepiH  blABIC
XYaTblH C¥MbIK KOCBUTFAH  Kblbl CyMeH
KYbIHBI3, 2-CYP, OAaH KeiliH waiibin,
K¥PFaTbIHbI3.
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blcatbiH eHiMaepai e JNeKkTp Ty¥FbIpbHAH Gacka bGesnwekTepiH

KonpaHbaHbi3. bIAIC XYaTbiH MallMHaFa canyra 6onagbl.
Cy WYHFBINBIH CyFa 22-cyp.

MaTbipMaHbi3. 4-5

cyp.

K¥panapiH, TaTbiH Ta3apTy

o KypanapbiH TaTbiH 3p 8 KONAAHBIC CaiibiH
Ta3apTbiHbI3.

o LWbIpbiH W¥HFbIIbIH abiHbI3. Cy WYHFbIIbIHA
600 Mmn cyblk cy xoHe 200 mn ak Cipkecy
K¥ibIHpI3. 23 -CYP. 6 caraTka KObIrN KOMbIHbI3.
24-cyp. Cy W¥HFbIIbIHBIH, iLUiH XblIbl CyMeH
BipHelle peT LaliblHpI3.

Tar anatbiH b6acka
eHimaepAi
KONAaHbaHbI3.

TocTaraHAapbIH XUHAY

KypanablH iwiHe o Kypanabl xybin 60iFaH COH, OHbl Keneci
6apnbik benwekTepi TOPTIMMNEH XMUHAN KOWbIHbI3:

XWHan Kotora 6onaapl. o LLIbIpbIH WYHFBUIbIH CY LWYHFbUTbIHA CAbIHbI3.
Kypanabl Kyprak 25-cyp.

xepae, opTawia o Kypill  bIAbICBIH  WbIPbIH  WY¥HFbIIbIHA
Temneparypana cakray TOHKepIN canbiHpi3. 26-Cyp.

KaKeT. eYw TocTaFaHapl (rpunbaepimeH bipre)

TYFbIPFA TOHKEPIN CanbiHbI3. 27-28 cyp.
TyFbIpFa CanbiHFaH TOCTaFaHAAPAbIH, YCTiHEH
KaKnarblH XabbiHbi3. 29-cyp.
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NL
DE
EN
IT
ES
PT
EL
TR
DA
SV
NO
FI
HR
SR
BS
BG
SL
PL
CS
SK
HU
RU
UK
RO
ET
LV
LT
AR
FA

CONSIGNES DE SECURITE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
SICHERHEITSHINWEISE

SAFETY INSTRUCTIONS

NORME DI SICUREZZA

CONSIGNAS DE SEGURIDAD

INSTRUCOES DE SEGURANCA

OAHIIEZ AZOAAEIAZ

GUVENLIK TALIMATLARI
SIKKERHEDSANVISNINGER
SAKERHETSFORESKRIFTER
SIKKERHETSFORSKRIFTER
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Francais
Recommandations importantes

Consignes de sécurité

e Lire attentivement ces instructions et les conserver soigneusement.

e Cet appareil n'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une minuterie

extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables

(Directives Basse Tension, compatibilité Electromagnétique, matériaux en contact des

aliments, environnement...).

Veérifier que la tension du réseau correspond bien & celle indiquée sur I'appareil (courant

alternatif).

Compte tenu de la diversité des normes en vigueur, si I'appareil est utilisé dans un autre

pays que celui de I'achat, le faire vérifier par une station service agréée.

e Ne pas placer I'appareil prés d’une source de chaleur ou dans un four chaud sous peine de

le détériorer gravement.

Utiliser une surface de travail stable, plane, a I’abri des projections d’eau.

e Ne jamais laisser I’appareil fonctionner sans surveillance. Ne pas le laisser @ la portée des

enfants.

Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)

dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes

dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par

I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou

d’instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

e Ne pas laisser pendre le cordon.

Toujours brancher I'appareil sur une prise reliée a la terre.

N’utilisez pas de rallonge. Si vous en prenez la responsabilité, n’utilisez qu’une rallonge en

bon état réliée a la terre et adaptée @ la puissance de I'appareil.

e Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cordon.

Ne pas utiliser I'appareil si :

- celui-ci ou son cordon est défectueux,

- I'appareil est tombé et présente des détériorations visibles ou des anomalies de

fonctionnement.

Dans ces cas, I'appareil doit étre envoyé a une Station de Service agréée la plus proche de

votre domicile. Ne démontez jamais |’appareil vous-méme.

Des bralures peuvent étre occasionnées si I’on touche les surfaces chaudes de

I’appareil, I’eau chaude, la vapeur ou les aliments.

Toujours débrancher I'appareil :

- aussitdt apres utilisation,

- pour le déplacer,

- avant chaque entretien ou nettoyage.

Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau !

e Ne pas placer I'appareil prés d’un mur ou d'un placard : la vapeur produite pouvant
endommager les éléments.

e Ne pas déplacer I'appareil contenant des liquides ou des aliments chauds.



o Cet appareil a été concu pour un usage domestique uniquement, toute utilisation
professionnelle, non appropriée ou non conforme au mode d’emploi n’engage ni la
responsabilité, ni la garantie du constructeur.

e Votre appareil a été congu pour un usage domestique seulement.

Il n’a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas couverts par la

garantie :

- Dans des coins de cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels,

- Dans des fermes,

- Par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére résidentiel,

- Dans des environnements de type chambres d’hotes.

e Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif.

e Ne pas toucher I'appareil lorsqu’il produit de la vapeur et utiliser des gants de protection
pour retirer le couvercle et les bols vapeur.

e Pour tout probléme, contacter votre service aprés-vente ou I'adresse internet :
groupeseb.com.

e Si votre appareil est équipé d'un cordon amovible : si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un ensemble spécial disponible auprés
du fabricant ou de son service aprés vente.

 Si votre appareil est équipé d'un cordon fixe : si le cible de cet appareil est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou des
personnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.

Protection de I’environnement

e Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le jour ot
vous envisagez de remplacer votre appareil, n’oubliez pas de penser @ la contribution que
vous pouvez apporter & la protection de I'environnement.

e Avant mise au rebut de votre appareil, la pile du minuteur doit étre retirée et déposée dans
un centre de collecte spécialisé ou un centre de service agréé (selon modéle).

e Les Centres de Services agréés vous reprendront vos appareils usagés afin de procéder a
leur destruction dans le respect des régles de I'environnement.

=== Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
< Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.



Nederlands

Veiligheidsadviezen

Veiligheidsrichtlijnen

e Lees deze instructies aandachtig en houd ze zorgvuldig bij.

e Dit toestel is niet bestemd om gebruikt te worden met een externe timer of een
afzonderlijk systeem voor afstandsbediening.

Voor uw veiligheid voldoet dit toestel aan de toepasselijke normen en reglementen
(laagspanningsrichtlijnen, elektromagnetische compatibiliteit, materialen in contact met
de voedingsmiddelen, omgeving, ...).

Controleer of de spanning van het net overeenstemt met deze aangegeven op het toestel
(wisselstroom).

Rekening houdend met de diversiteit van de geldende normen moet het toestel indien het
gebruikt wordt in een ander land dan dat van aankoop nagekeken worden door een erkend
servicestation.

Plaats het toestel niet vlakbij een warmtebron of in een warme oven, het kan daardoor
ernstig beschadigd raken.

Gebruik een stabiel, viak werkoppervlak, beschermd tegen waterspatten.

Laat het toestel nooit onbewaakt werken. Niet binnen het bereik van kinderen houden.
Dit toestel is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (met inbegrip van
kinderen) met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen zonder
ervaring of kennis, behalve indien ze via een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het gebruik van het
toestel.

Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden om ervoor te zorgen dat ze niet met
het toestel spelen.

Nooit het snoer laten hangen.

Sluit het toestel altijd aan op een geaard stopcontact.

Gebruik geen verlengdraad. Als men er de verantwoordelijkheid voor neemt, mag men
enkel een verlengdraad in goede staat gebruiken die geaard is en aangepast aan het
vermogen van het toestel.

Ontkoppel het toestel nooit door aan het snoer te trekken.

Gebruik het toestel niet indien:

- het toestel zelf of het snoer defect is,

- het toestel gevallen is en zichtbare schade of storingen in de werking vertoont.

In dat geval moet het toestel naar een erkend servicestation in uw buurt worden gestuurd.
Demonteer het toestel nooit zelf.

Er kunnen brandwonden ontstaan indien men de warme oppervlakken van het
toestel, het warme water, de stoom of de voedingsmiddelen aanraakt.

Ontkoppel het toestel steeds:

- meteen na gebruik,

- om het te verplaatsen,

- voor elk onderhoud of elke schoonmaakbeurt.

Dompel het toestel nooit onder in water!

Zet het toestel niet in de buurt van een muur of kast. De stoom kan de elementen ervan
immers beschadigen.

e Verplaats het toestel niet wanneer het vloeistoffen of warme voedingsmiddelen bevat.



e Dit toestel werd ontworpen voor louter huishoudelijk gebruik. Elk professioneel,
onaangepast gebruik of elke toepassing die niet overeenstemt met de gebruiksaanwijzing
valt buiten de aansprakelijkheid en de garantie van de fabrikant. Dit toestel werd niet
ontworpen om in de volgende gevallen gebruikt te worden, die niet gedekt worden door de
garantie:

- in keukenhoeken voor personeel in winkels, kantoren en andere professionele
omgevingen,

- in boerderijen,

- door klanten van hotels, motels en andere omgevingen met een residentieel karakter,

- in omgevingen van het type gastenkamer.

e De gaartijden worden ten titel van inlichting gegeven.

e Raak het toestel niet aan wanneer het stoom produceert en draag beschermende
handschoenen om het deksel, de rijstkom en de stoomkommen eruit te halen.

e Met problemen kunt u contact opnemen met de dienst-na-verkoop of op het internetadres:
groupeseb.com.

e Indien uw toestel voorzien is van een verwijderbaar snoer: Indien de voedingskabel
beschadigd is, moet deze vervangen worden door een kabel of een speciale set die
verkrijgbaar is bij de fabrikant of diens dienst-na-verkoop.

e Indien uw toestel voorzien is van een vast snoer: Indien het snoer van dit toestel
beschadigd is, moet dit door de fabrikant, zijn dienst-na-verkoop of een persoon met
gelijkaardige kwalificatie vervangen worden om gevaar te vermijden.

Milieubescherming

e Uw toestel is voorzien om jarenlang te werken. Indien u echter zou overwegen om uw
toestel te vervangen, denk dan zeker aan de bijdrage die u kunt leveren aan de
bescherming van ons milieu.

e Vooraleer u uw toestel wegwerpt, moet de batterij van de timer worden verwijderd en
afgeleverd in een gespecialiseerd inzamelcentrum of een erkend servicecentrum
(naargelang het model).

e De erkende Servicecentra nemen uw gebruikte toestellen terug en zullen ze op een
milieuvriendelijke manier vernietigen.

=== | aten we meewerken aan de bescherming van het milieu!
® Uw toestel bevat talrijke waardevolle of recycleerbare materialen.
< Breng ze naar een inzamelpunt voor verwerking.



Deutsch
Wichtige
Sicherheitshinweise

Diese Anleitung bitte aufmerksam lesen und sorgfdltig aufbewahren.

Dieses Gerdt ist nicht dazu bestimmt, mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem in Betrieb genommen zu werden. Unser Unternehmen, behdlt sich
das Recht vor, im Interesse des Verbrauchers, Anderungen der technischen Eigenschaften und
der Bestandteile vorzunehmen.

Um Ihre Sicherheit zu gewdhrleisten, entspricht dieses Gerat den gultigen Normen und
Bestimmungen (Niederspannungsrichtlinie, Elektromagnetische Vertrdaglichkeit, Materialien
in Kontakt mit Lebensmitteln, Umweltvertraglichkeit usw.).

Uberpriifen Sie vor der ersten Benutzung, dass die Spannung Ihrer Elektroinstallation der auf
dem Typenschild des Gerdts angegebenen Spannung entspricht (Wechselspannung).
Entnehmen Sie alle Verpackungen innerhalb und auferhalb des Gerdtes und entfernen Sie
alle Aufkleber.

Da es zahlreiche verschiedene Normen gibt, muss das Gerdt, wenn es in einem anderen Land
als dem Kaufland betrieben werden soll, von einem autorisierten Kundendienst tiberprift
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht in die Ndhe einer Hitzequelle oder in einen aufgeheizten Ofen, da
es dabei schwer beschadigt werden konnte.

Stellen Sie das Gerdat auf eine stabile, gerade und vor Wasserspritzern geschiitzte Fldche.
Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt in Betrieb. Nehmen Sie das Gerdt nie leer in Betrieb
und achten Sie immer auf die min. und max. Fillmenge. Bewahren Sie es auf3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Dieses Gerdt darf nicht von Personen (einschlief3lich Kindern) mit kérperlicher, sensorischer
oder geistiger Behinderung oder von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, es sei denn, diese Personen stehen unter der Aufsicht einer fur ihre
Sicherheit verantwortlichen Person oder sie haben zuvor Anweisungen fiir die Verwendung
des Gerdts erhalten.

Elektrogerdte sind kein Kinderspielzeug. Beaufsichtigen Sie Ihre Kinder, damit sie nicht mit
dem Gerdt spielen.

Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhdngen und legen oder ziehen Sie es nicht tber
scharfe Kanten.

Das Gerdt muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden. Lassen Sie das Kabel nie in
die Néhe oder in Berlihrung mit den heifen Teilen des Gerdtes oder einer Warmequelle kommen.
Benutzen Sie kein Verlangerungskabel. Wenn Sie unter eigener Verantwortung ein
Verlangerungskabel benutzen, muss sich dieses in gutem Zustand befinden, geerdet sein und
der Leistung des Gerats entsprechen.

Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose.

Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden:

- wenn es selbst oder das Stromkabel beschadigt ist,

- wenn das Gerdat zu Boden gefallen ist und dabei sichtbare Schaden davongetragen hat oder
wenn Betriebsstorungen auftreten. Schicken Sie es in diesem Fall zum nachstgelegenen
autorisierten Kundendienst. Sie diirfen das Gerdat niemals selbst auseinander nehmen.

Der Kontakt mit heiBen Teilen des Gerdts, heiBem Wasser, Dampf und den
Lebensmitteln kann zu Verbrennungen fiihren.



e Ziehen Sie immer den Netzstecker des Gerdts,

- wenn Sie mit der Verwendung fertig sind,
- um es zu transportieren,
- vor jeder Reinigung oder Instandhaltung.

e Tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser!

o Stellen Sie das Gerdt nicht neben eine Wand oder einen Schrank, denn der abgegebene
Dampf konnte sie beschadigen.

o Transportieren Sie das Gerdt nicht, wenn es mit hei3en Flissigkeiten oder Speisen gefllt ist.

o Verwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur Originalzubehor und -ersatzteile, passend zu
Ihrem Gerdat.

e Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch bestimmt und darf deshalb nicht fir
gewerbliche Zwecke genutzt werden. Flir auf unsachgemape oder nicht der Betriebsanleitung
entsprechende Benutzung des Gerdts zurlickzufiihrende Schaden Gbernimmt der Hersteller
keine Haftung und gewdhrt auch keine Garantie. Das Gerdt ist nicht fir eine Verwendung in
den folgenden Fdllen bestimmt, die von der Garantie ausgenommen sind:

- in Ktichenecken flr Geschdfts- oder Biropersonal und in anderen gewerblichen
Umgebungen,

- auf Bauernhofen,

- von Gasten von Hotels, Motels und dhnlichen Unterbringungen,

- in Fremdenzimmern und Frihsttckspensionen.

e Die Garzeiten sind Richtwerte.

e Fassen Sie das Gerdt nicht an, wenn es Dampf abgibt und benutzen Sie zum Entfernen des
Deckels, des Reiseinsatzes und der Garbehdlter Topfhandschuhe.

e Sollten Sie Probleme haben, wenden Sie sich bitte an Ihren Kundendienst.

e Wenn Ihr Gerdt ein abnehmbares Netzkabel besitzt: Wenn das Netzkabel beschddigt ist,
muss es durch ein spezielles, beim Hersteller oder seinem Kundendienst erhdltliches Kabel
ausgewechselt werden.

e Wenn Ihr Gerdt mit einem festen Netzkabel versehen ist: Wenn dieses Kabel beschadigt
ist, muss es aus Sicherheitsgriinden vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden.

Umweltschutz

e Ihr Gerdt ist so konzipiert, dass es viele Jahre lang funktioniert. An dem Tag, an dem Sie Ihr
Gerat jedoch ersetzen mochten, denken Sie bitte an den Beitrag, den Sie zum Umweltschutz
leisten kdnnen.

o Vor der Entsorgung IThres Gerdtes muss die Batterie des Timers herausgenommen und in
einer speziellen Sammelstelle entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen entsorgt
werden.

== Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@ Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden konnen.
2 Geben Sie Thr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.



English
Important safeguards

Safety instructions

¢ Read and follow the instructions for use. Keep them safe.

e This appliance is not intended to be operated using an external timer or separate remote
control system.

For your safety, this appliance complies with the safety regulations and directives in effect
at the time of manufacture (Low-voltage Directive, Electromagnetic Compatibility, Food
Contact Materials Regulations, Environment...).

Check that the power supply voltage corresponds to that shown on the appliance
(alternating current).

Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country other than that in
which it is purchased, have it checked by an approved service centre.

e Do not place the appliance near a heat source or in a hot oven, as serious damage could
result.

Use a flat, stable, heat-resistant work surface away from any water splashes.

Never leave the appliance in operation unattended. Keep away from children.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e Do not leave the cord hanging.

e Always plug the appliance into an earthed socket.

e Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only use an extension lead
which is in good condition, has an earthed plug and is suited to the power of the appliance.
Do not unplug the appliance by pulling on the cord.

Do not use the appliance if:

- the appliance or the cord is damaged.

- the appliance has fallen or shows visible damage or does not work properly.

In the event of the above, the appliance must be sent to an approved Service Centre. Do
not take the appliance apart yourself.

Burns can occur by touching the hot surface of the appliance, the hot water, steam
or the food.

e Always unplug the appliance:

- immediately after use,

-when moving it,

- prior to any cleaning or maintenance.

Never immerse the appliance in water !

e Do not place the appliance near a wall or a cupboard: the steam produced by the appliance
can cause damage.

Do not move the appliance when it is full of liquids or hot foods.

This appliance is designed for domestic use only. In case of professional use, inappropriate
use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility
and the guarantee does not apply.



e Itis not intended to be used in the following applications, and the guarantee will not apply
for:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breadkfast type environments.
e Cooking times are given as a guide only.
e Do not touch the appliance when it is steaming and use oven gloves to remove the lid and
steam baskets.
e For any problems or queries please contact our Customer Relations Team or consult our web
site:
Helpline:
UK 0845 602 1454 www.tefal.co.uk
Ireland  (01) 677 4003
Australia 02 9748 7944 www.tefal.com.au
NZ 0800 700711 www.tefal.co.nz
o If your appliance is fitted with a removable power cord: if the power cord is damaged,
it must be replaced by a special cord or unit available from a Tefal authorised service centre.
« If your appliance is fitted with a fixed power cord: if the power supply cord is damaged,
it must be replaced by a Tefal authorised service centre or a similarly qualified person in
order to avoid any danger.

Protect the environment

e Your appliance has been designed to run for many years. However, when you decide to
replace it, remember to think about how you can contribute to protecting the environment.

¢ Before discarding your appliance you should remove the battery from the timer and
dispose of it at a local civic waste collection centre (according to model).

s Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
2 Leave it at alocal civic waste collection point.



Italiano
Informazioni sulla sicurezza

Norme di sicurezza

e Questo apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per mezzo di un timer
esterno o un sistema di comando a distanza separato.

La sicurezza del presente apparecchio € conforme alle specifiche tecniche e alle norme
vigenti (compatibilitd elettromagnetica, bassa tensione, materiali a contatto con alimenti,
ambiente...).

o Verificare che la tensione di rete corrisponda a quella indicata sull’apparecchio (solo
corrente alternata).

e Considerata la differenza delle norme in vigore, se I’'apparecchio viene utilizzato in un paese
diverso da quello in cui é stato acquistato, &€ opportuno farlo controllare da un tecnico
autorizzato.

» Non collocare I'apparecchio vicino a fonti di calore o all’interno di un forno caldo; rischio di
grave danneggiamento.

o Utilizzare una superficie di lavoro piana e ben stabile distante da possibili spruzzi di acqua.

e Non permettere che I'apparecchio sia usato senza sorveglianza.

e Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini) le cui
capacita fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di
conoscenza, tranne se hanno potuto beneficiare, tramite una persona responsabile della
loro sicurezza, di una sorveglianza o di istruzioni preliminari relative all’uso dell’apparecchio.

« E opportuno sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con I’apparecchio.

e Tenere |'elettrodomestico lontano dalla portata dei bambini.

e Evitare che il cavo penda.

e Collegare sempre I'apparecchio ad una presa di corrente dotata di messa a terra.

e Non usare prolunghe. Nel caso si utilizzino prolunghe sotto la propria responsabilitd, usare
solo prolunghe in buone condizioni, con messa a terra e adatta alla potenza
dell'apparecchio.

« Non tirare il cavo per disinserire I'apparecchio.

e Non utilizzare I'apparecchio se:

- I"apparecchio o il cavo sono danneggiati,

- I"apparecchio é caduto e presenta danni evidenti o anomalie di funzionamento.

In tali casi, I'apparecchio deve essere portato presso un centro di assistenza autorizzato.
Non smotare I'apparecchio di propria iniziativa.

e Rischio di ustione in caso di contatto con le superfici calde dell’apparecchio, con
acqua o alimenti caldi.

e Disinserire sempre |I'apparecchio:

- subito dopo il suo utilizzo,
- per spostarlo,
- prima di pulirlo o sottoporlo a manutenzione.

e Non immergere mai I’apparecchio in acqua !

e Non collocare I'apparecchio vicino ad un muro o ad un mobile / dispensa: il vapore prodotto
potrebbe provocare dei danni.

e Non spostare I'apparecchio se € pieno di acqua o cibo.



e Questo apparecchio é stato prodotto per uso domestico. In caso di utilizzo professionale,
improprio o non conforme alle istruzioni, il costruttore non potra essere considerato
responsabile e la garanzia non sard valida.

e Questo apparecchio é stato concepito per uso unicamente domestico.

Non é stato ideato per essere utilizzato nei seguenti casi, che restano esclusi dalla garanzia:

- in angoli cottura riservati al personale nei negozi, negli uffici e in altri ambienti
professionali,

- nelle fabbriche,

- dai clienti di alberghi, motel e altre strutture ricettive residenziali,

- in ambienti tipo camere per vacanze.

e [ tempi di cottura devono intendersi solo a livello indicativo.

e Non toccare I'apparecchio quando produce vapore e utilizzare guanti di protezione per
togliere il coperchio, il contenitore per riso e i contenitori trasparenti.

e Per qualsiasi problema contattare un nostro Centro di Assistenza Autorizzato.

e Se I’apparecchio é dotato di un cavo rimovibile : se il cavo d'alimentazione &
danneggiato, deve essere sostituito con un cavo o un kit speciale disponibile presso il
fabbricante o il suo servizio post-vendita.

e Se I’apparecchio é dotato di un cavo fisso : se il cavo di alimentazione e’ danneggiato,
esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o comunque
da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ognirischio.

Tutela dell'ambiente

¢ Questo prodotto € stato progettato per durare a lungo. Tuttavia, qualora si decida di
sostituirlo, assicurarsi che lo smaltimento avvenga in modo ecologicamente corretto.

e Prima di smaltire il prodotto, rimuovere la batteria dal timer e depositarla presso I'apposito
centro di raccolta rifiuti comunale di competenza (a seconda del modello).

== | 'ambiente prima di tutto!

® Questo prodotto contiene materiali utili che possono essere recuperati e riciclati.

2 Lo smaltimento deve essere effettuato presso il punto di raccolta rifiuti comunale di
competenza.



Espanol
Precauciones importantes
Normas de seguridad

Lea con atencién estas instrucciones y consérvelas cuidadosamente.
Este aparato no esta disenado para ponerse en funcionamiento mediante un reloj externo
o un sistema de mando a distancia aparte. La seguridad de este aparato es conforme a las
reglas técnicas y a las normas en vigor (Compatibilidad Electromagnética, Baja Tension,
materiales en contacto con alimentos, medio ambiente...).
Compruebe que la tension de su instalacion coincide con la indicada en la placa del
aparato (sélo corriente alterna).
Teniendo en cuenta la diversidad de normas en vigor, si el aparato va a utilizarse en un pais
diferente al de su compra, verifiquelo en un Servicio Técnico Homologado.
No colocar el aparato cerca de una fuente de calor o un horno caliente debido a que esto
podria causarle danos muy graves.
Utilice una superficie de trabajo estable y resguardada del agua.
No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.
Este aparato no esta previsto para que lo utilicen personas (incluso ninos) cuya capacidad
fisica, sensorial o mental esté disminuida, o personas sin experiencia o conocimientos,
excepto si pueden recibir a través de otra persona responsable de su seguridad, una
vigilancia adecuada o instrucciones previas relativas a la utilizacion del aparato.
Conviene vigilar a los ninos para asegurarse de que no juegan con el aparato.
No deje el aparato al alcance de los ninos.
No deje el cable colgando.
Conecte el aparato siempre a un enchufe con toma de tierra incorporada.
No utilizar alargos. Si se decide utilizar asegurarse que esté en buen estado, tenga toma de
tierra y se adapte a la potencia del aparato.
No desconecte el aparato tirando del cable.
No utilice el aparato si:
- el cable esta defectuoso,
- el aparato se ha caido y muestra deterioros visibles o anomalias de funcionamiento.

En el caso mencionado arriba, el aparato debe ser llevado a un centro de servicio.

No manipular uno mismo.
Pueden producirse quemaduras si se tocan las superficies calientes del aparato,
el agua caliente, el vapor o los alimentos.
Desconecte el aparato:
- después de utilizarlo,
- para trasladarlo,
- antes de proceder a su limpieza o mantenimiento.
No sumerja el aparato en agua.
No colocar el aparato cerca de una pared o un armario: el vapor producido puede danar los
elementos.
No mueva el aparato con liquido caliente o alimentos dentro.
Este aparato ha sido disenado exclusivamente para uso doméstico. Toda utilizacion de tipo
profesional o comercial, inadecuada o en desacuerdo con las instrucciones de uso, anula la
responsabilidad y la garantia del fabricante.



e La garantia no tiene validez en las siguientes aplicaciones donde el uso del aparato no esta
indicado:

- @reas de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo,
- casas rurales,

- por clientes en hoteles, pensiones y otros tipos de alojamiento,
- lugares de alojamiento con desayuno.

e Los tiempos de coccion son indicativos.

e No tocar el aparato cuando esté produciendo vapor y utilizar guantes de proteccion para
retirar la tapa, el vaso de arroz y los vasos vapor.

e Para cualquier duda o informacién adicional, contacte nuestros servicios postventa o
nuestra direccion de internet groupseb.com.

e Si su aparato esta equipado con un cordén desmontable: si el cable de alimentacion
estad danado, tiene que sustituirlo por un cable o un conjunto especial disponible con el
fabricante o en su servicio post-venta.

e Si su aparato esta equipado con un cordoén fijo: si el cable de alimentacion esta
danado, éste tiene que ser sustituido por el fabricante, o en un Servicio Técnico autorizado,
o una persona cudlificada, para evitar cualquier peligro.

Proteccion del medioambiente

e El aparato tiene una vida Gtil de muchos anos. Sin embargo, cuando decida reemplazarlo,
tenga en cuenta como puede contribuir para proteger el medioambiente.

e Antes de desechar este aparato, extraiga la bateria del temporizador y deshagase de ella
en un contenedor de recogida de pilas (segin el modelo).

s ;Por la proteccion del medioambiente!
® El aparato contiene material valioso que se puede recuperar o reciclar.
2 Deshagase de él en el punto de recogida de basura pertinente.



Portugués
Precaucoes importantes
Instrucoes de seguranca

Leia atentamente o manual de instrugées antes da primeira utilizacdo e guarde-o

para futuras utilizacoes.

Este aparelho ndo foi concebido para funcionar com um temporizador externo ou com um

sistema de comando a distéincia separado. Para a sua seguranca, este aparelho encontra-

se em conformidade com as normas e regulamentacdes aplicaveis (Directivas de Baixa

Tensao, Compatibilidade Electromagnética, Materiais em contacto com os alimentos,

ambiente, ...).

Verifique se a voltagem da corrente eléctrica corresponde aquela indicada no aparelho

(exclusivamente corrente alterna).

Dada a diversidade das normas em vigor, se o aparelho for usado num pais diferente

daquele onde foi adquirido, devera entregda-lo num Servico de Assisténcia Técnica

autorizado por forma a proceder & sua verificacao.

Ndo coloque o aparelho na proximidade de uma fonte de calor ou de um forno quente por

forma a ndo correr o risco de o danificar.

Utilize uma superficie de trabalho plana e estavel, ao abrigo de salpicos de agua.

Nunca deixe o aparelho em funcionamento sem vigilancia.

Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de

experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e

instruidas sobre a correcta utilizacdo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo brinquem com o

aparelho.

Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas.

Ndo deixe o cabo de alimentagdo pendurado.

Ligue o aparelho apenas a tomadas com ligagdo @ terra.

Aconselhamos a ndo utilizar uma extensdo. Caso se responsabilize pela utilizag@o

de uma extensao, certifique-se que se encontra em perfeitas condicoes de funcionamento.

Com um conductor terra e adaptada & poténcia do aparelho.

Ndo desligue o aparelho puxando pelo cabo de alimentagdo.

Nado utilize o aparelho se:

- 0 cabo se encontrar de alguma forma danificado,

- 0 aparelho tiver caido e se encontrar de alguma forma danificado ou ndo funcionar
correctamente.

Nestes casos, o aparelho devera ser enviado para um Servico de Assisténcia Técnica

autorizado. Nunca tente desmontar o aparelho pelos seus proprios meios.

Queimaduras podem ser provocadas se tocar nas superficies quentes do aparelho,

na dgua quente, no vapor ou nos alimentos.

Desligue sempre o aparelho:

- imediatamente ap6s cada utilizacdo,

- quando tiver que o deslocar,

- antes de proceder @ sua limpeza ou manutencgdo.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de dgua !



e Ndo coloque o aparelho junto de uma parede ou de um armario: o vapor gerado pode
danificar os elementos do mesmo.

e Nunca desloque o aparelho com alimentos ou liquidos quentes no seu interior.

e Este aparelho destina-se exclusivamente a uma utilizacdo doméstica. Em caso de
utilizacdo profissional, uso indevido ou desrespeito das instrucoes, o fabricante declina
qualquer responsabilidade e a garantia deixa de ser valida.

e Este aparelho foi concebido para uso doméstico. Néo foi concebido para ser utilizado nos
Casos a sequir, 0s quais ndo sdo abrangidos pela garantia:

- em locais de cozinha reservados a pessoal nos estabelecimentos comerciais, escritorios e
outros ambientes profissionais;

- em quintas;

- por clientes de hotéis, motéis e outras instalagdes de caracter residencial;

- em locais com caracteristicas de quartos de hotel.

e Os tempos de cozedura sdo dados a titulo indicativo.

e Ndo toque no aparelho sempre que este gerar vapor e utilize luvas de proteccdo para
retirar a tampa, a taga para arroz e as tagas para cozedura a vapor.

e Em caso de qualquer problema contactar o Clube Consumidor (808 284 735).

¢ Se o seu aparelho estiver equipado com um cabo amovivel : se o cabo de
alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado, devera ser substituido por um novo
cabo ou um conjunto especial disponivel junto do fabricante ou do Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

¢ Se o seu aparelho estiver equipado com um cabo fixo : se o cabo de alimentacdo se
encontrar de alguma forma danificado, devera ser substituido pelo fabricante, Servico de
Assisténcia Técnica ou por uma pessoa qualificada por forma a evitar qualquer tipo de
perigo para o utilizador.

Proteger o ambiente

¢ O seu electrodomeéstico foi concebido para durar varios anos. No entanto, se decidir
substitui-lo, ndo se esqueca de que existe sempre uma maneira de contribuir para a
proteccdo do ambiente.

e Antes de se desfazer do seu electrodoméstico, deve retirar a pilha do temporizador e
colocé-la num ponto de recolha de residuos local (consoante o modelo).

=== Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.



EAANVIKa
2HMANTIKEZ MPO®YAAZ=EIZ

Ynodeilelg acpaieLag

o ALaBAOTE MPOCEKTIKA TIG MAPAKATW 0dNYLEG KAL KPATAOTE TLG O€ UEPOG TIOU VA UTIoPELTE va
TLG oUupBoUAeUeDTE eUKOAQ. H ouykekpLuEVN GuoKeun dev €xel oxedlaoTel WoTe va TiBeTal
o€ AeLtoupyia péow eEWTEPLKOU XPOVODLAKOTTN 1) EEXWPLOTOU TNAEXELPLOTNPIOU.

'la ™ Sk oag ao@AAeLla, auti n cuokeun elval cUUPVN He Ta MPATUTA KAL TOUG
kavovLopoug ou LoxUouv (Odnyieg 6oov agopd Tn XaunAn tdon, v HAEKTPOUaYVNTLKY
oupBatdmTa, Ta YALKA Tou BpiokovTal og emagn Pe Ta TPOPLUQ, To MeptBAAAov...).

o EAEYETE OTL N TAON TPOPODOCIAG TNG CUCKEUNG lval ouuBaTr Ye TNV avaypapouevn o
ouokeun (Wovo yla evaAAacoduevo pelua).

e AauBdvovTag ut' oYLy Toug LoXUovTeG KavoviopoUug acpaAeiag, oe mePlMTwon mou N
OUOKeUn XpnotuomnownBel oe AAAN xwpa and autr mou ayopdoTnke, kpivetal anapaltnTo va
eAeyxOel and kamoLo eEouoLod0TNUEVO AVTLIIPOCWTIO Service.

e Mnv a@rveTte TN oUCKEUN KOVTA o€ TMy" BepudTTag N p€oa og (eoTd PoUpvo JLOTL

KLvduveleTe va G kdvete coBapn {nuLa.

Xpnowuomnolelte TN cuokeun HOvo agol TNV £XETE TOMOBETACEL EMAVW OE LA EMIMEDN KaL

otabepn enpdvela oTNPLENG, HakpLd and onuela 6mou netdyovTal vepd.

e [10TE unv aPriveTe TNV CUCKeUN va AeLToupyel xwpig emiBAeyn.

H napoldoa cuckeur dev mpoopileTal yLa xpron and Atoua (CUPTEPLAQUBAVOUEVWV TWV

naldLV) TwV oMolwv oL CWHATLKEG, ALOONTAPLEG 1) TTVEUUATLKEG LKAVOTNTEG TOUG elval

HeLwUEVEG, N dToua Tou oTepoUVTaL EUMeELPlag 1 yvwong, xwplg Tnv eniBAedn evog atduou,

T0 omnoio 6a eivat umelBuvo yLa TNV aoPAAELd TOUG, KABWE KaL TNV THPNGON TwV 0dNYLOV

TIoU agopoUlV Tn XPron TG OUCKEUNG.

Elval unoxpewTikn n eniBAeyn Twv nadLwv OoTe va dlacPailoTel 6TL dev Ba

XPNOLUOTIOLOOUV TN CUCKEUT WG TaLyVidL.

Kpatmote v pakpLd and nacdLd.

Mnv agrveTte T0 KAA®OLO Va KPEUETAL KATW.

Xpnowuomoleite mdvta ) cuokeun oe mpida Tolxou ue yelwon.

2a¢ GUMBOUAEUOUNE va PNV XPnoLuomoLelte mPoEkTaon KaAwdiou (unmaiavTéda).

2e neplntwon nou embupelte pe OLKN 0ag euBUvVN va xpnoLdonoloeTe unaAavteda, 6a

npénel va BeBalwbdeite 6TL elval og kKaA katdoTaon, €xelL ouvdedel oe npifa pe yelwon kal

n Lox0g ™G elval oupBatr e v LoxU mou avaypdPeTal 0T GUOKEUN.

e Mnv anocuvdEeTe TN OUCKEUT TPARWVTAG TNV amnd To KAA®JILO.

Mnv XpnoLuomoLe(TE TN OUCKEUT OTLG MAPAKATW MEPLTTWOELG:

- 1 OUOKEUN N} TO KAAWDLO €X0UV UTtOOTEL {nuLA.

- 1l OUOKEUN €XEL MEOEL KATW KAl PEPEL PPV oNUAdLa {nuLdG 1 dev AeLToupyel Kavovikd.

2 omoLadnmoTe and TG Mapandvew MEPLTTWOELG N CUOKEUN Ba mpénel va oTaAel oe KAmoLo

€E0UoL0d0TNUEVO KATAOTNUA Service, yla emokeun. [NoTé unv enLxelpnoeTe va

QAnoouvapuoAoyoeTe PdVOL GAG TN CUOKEUN.

e >e neplmtwon nou ayyi&ete eite ™ (0T emPAvela TNG CUOKEUNG, €(Te TA HETAAALKA TNG
pépn, elte To BPaoTd vePd TOU PEEL OE AUTNY, 1) akOua TNV TPoPn 6Tav auTnh elval kauTtn
unopel va mpokAnBolv coBapd eykaduata.

o Mnopei va mabete eykavuata av ayyi&ete TG {EOTEG EMPAVELEG TNG OUCKEUNG,

10 {€0TO VEPO, TOV ATHO 1 TLG TPOPEG.
e [A