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Los accesorios que contiene el modelo que acaba de adquirir se muestran en la cara
lateral del empaque.

Recomendaciones de seguridad

El fabricante tiene presente la calidad de sus productos y se preocupa por la seguridad
personal de sus consumidores. Por esta razén le pedimos que antes de usar el

aparato por primera vez, lea con atencion las instrucciones de funcionamiento y

las recomendaciones, y las conserve para futuras consultas. Estas le garantizan un
desempeno correcto del aparato, su seguridad y la de los demds.

e Lea atentamente las instrucciones antes de utilizar el aparato por primera vez: un
uso no conforme con las instrucciones de uso eximird al fabricante de cualquier
responsabilidad.

« Verifique que la tension de alimentacion de su aparato sea la misma de la de su red
eléctrica.

e Este producto estd hecho, y se recomienda, para uso doméstico solamente a una
altitud por debajo de los 2000m. En caso de uso comercial, uso inadecuado o falta
de cumplimiento de las instrucciones, el fabricante declina toda responsabilidad y la
garantia quedard invalidada.

« Este aparato no estd disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifos)
con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o con falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso seguro del
aparato por una persona responsable de su seguridad. Debe vigilarse a los nifios para
garantizar que no juegan con el aparato.

e Desenchufe su aparato en cuanto haya terminado de usarlo (incluso en casos de corte
de energia) y cuando lo limpie.

« No utilice el aparato si no esta operando correctamente o si se ha dafiado. Si el cable
de alimentacion estd dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de
servicio o por personal cualificado con el fin de evitar peligros.

e Todo trabajo, fuera de la limpieza y el mantenimiento habituales por el propietario
debe ser llevado a cabo por parte de un centro de servicio aprobado (consulte la lista
en el manual de servicio).

« No sumerja el aparato, el cable de alimentacién ni el enchufe en agua u otro liquido.

« No deje el cable de alimentacion al alcance de los nifios.

« No coloque el cable de alimentacién cerca de las piezas calientes del aparato, fuentes
de calor o dngulos pronunciados ni en contacto con los mismos.

« No use el aparato si el cable de alimentacién esta danado. Si asi fuera, lo debe sustituir
el fabricante, su agente de servicio o persona similar calificada para evitar posibles
peligros (consulte la lista en el manual de servicio).

e Por su propia seguridad, utilice solo accesorios y piezas de repuesto adaptados a su
aparato y adquiridos de un centro aprobado.

e Utilice siempre los empujadores de alimentos para guiar los alimentos en los tineles;
no utilice los dedos, un tenedor, una cuchara, un cuchillo u otros objetos.

e Sostenga la hoja multipropésito, el cortador del vaso de la licuadora, el mini cortador y
el cortador de verduras y sus insertos con precaucion: son muy afilados. Debe retirar la
hoja multipropésito (d) por su dedo de arrastre (c) antes de vaciar el contenido del bol.

e Apague el aparato y desconéctelo de la alimentacion antes de cambiar de accesorios
o acercarse a partes que se mueven durante el uso.

« No utilice el aparato si esta vacio.

« Siempre use el vaso de la licuadora con su tapa.
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Nunca llene el vaso de la licuadora con liquido hirviendo.

No toque las partes en movimiento; espere hasta que se hayan detenido por completo
antes de retirar los accesorios.

No utilice los accesorios como recipiente (congelado — cocido — esterilizacién en
caliente).

No utilice los accesorios en un horno microondas.

No permita que cabello largo, bufandas, etc. cuelguen sobre el bol y los accesorios
cuando esté en operacion.

No mueva su aparato levantando o tirando de la gaveta.

Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca la hoja o el conjunto de la hoja
circular en el eje de transmision sin colocar la jarra bien fijada en su lugar.

No deje este aparato sin vigilancia durante su uso.

Si el aparato cae en el agua por accidente, desenchifelo inmediatamente. jNo trate de
sacarlo del agua! No use el aparato después de haber caido en el agua.

Para reducir el riesgo de lesiones a las personas, no use nunca el aparato sobre una
superficie inestable.

No eche liquidos a una temperatura superior a 40 grados en el procesador de
alimentos o batidora.

No coloque el aparato en superficies irregulares y/o de textura gruesa o fina.

El aparato no debe utilizarse para las siguientes aplicaciones y de hacerlo la garantia
quedard anulada:

- dreas de cocina del personal de comercios, oficinas y otros entornos de trabajo;
- casas granja;

- por clientes de hoteles, moteles y otros tipos de entorno residencial,

- Establecimientos de tipo “bed and breakfast”.

Recuerde: Puede lesionarse si usa el aparato de forma incorrecta.

Use el aparato solo para su fin.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede causar fuegos,
descargas eléctricas o lesiones a las personas.

Mantenga las manos y utensilios alejados de las hojas o discos en movimiento
mientras procesa alimentos para evitar riesgos de lesiones corporales graves o dafnos
al procesador de alimentos. Puede utilizar una espatula, pero solo cuando el aparato
estd detenido.

Evite todo contacto con las partes moviles.

No agregue nunca los alimentos con la mano. Use siempre el empujador.

Antes de retirar la tapa de la jarra del aparato encendido, apéguelo y aguarde a que
las hojas se detengan completamente.

No use los dedos para raspar los alimentos del disco cuando el aparato esta en
funcionamiento ya que podria cortarse.

Tenga certeza de que la tapa est@ bien colocada en su lugar antes de poner el aparato
en funcionamiento.

Apague siempre el aparato después de usarlo. Compruebe que el motor se detiene
totalmente antes de desarmar el aparato.

No introduzca los dedos o cualquier objeto en las aberturas del aparato cuando esta
en funcionamiento. Si los alimentos se meten por las aberturas, use el empujador o
una pieza de fruta o verdura para empujarlos hacia abajo. Cuando esto no sea posible,
apague el motor y desarme el aparato para retirar los restos de alimentos.

No trate de modificar la tapa del mecanismo de traba.

No use nunca la jarra de la batidora sin ingredientes o solo con ingredientes solidos.

2



« Vierta siempre en la jarra de la batidora los ingredientes liquidos primero, antes de
agregar los ingredientes sélidos.

« No use la jarra o cuenco (segin modelo) como recipiente para congelar, cocinar o
esterilizar.

e Para evitar derrames, no llene el cuenco o jarra por encima del nivel méximo (si
estuviera indicado).

« No toque ninguna de las partes moviles (cuchillas, etc.).

« Evite que el cabello largo, fulares, corbatas, etc. cuelguen sobre el aparato o sus
accesorios cuando estén en funcionamiento.

Recomendaciones importantes y advertencias relacionadas con la manipulacién de

este producto:

« No haga funcionar el aparato por més de 1 minuto y 30 segundos por ciclo de
operacion.

« No pase al siguiente ciclo sin interrupcion. Deje enfriar el aparato durante al menos
10 minutos antes de sequir procesando alimentos. Ademds, deje enfriar el aparato
durante al menos 2 hora después de 3 ciclos sucesivos de funcionamiento.

Almacenamiento

« No guarde alimentos en el bol del aparato o en su jarra. Si es necesario, use un
recipiente de pldstico para alimentos.

Bloqueo de seguridad

e Elaparato solo funciona cuando la jarra o cuenco est@n correctamente colocados y
bloqueados en la unidad del motor.

Descripcién
a. Base del motor h. Soporte de las hojas de cortado y rallado
al. Selector de velocidad i. Licuadora
b. Conjunto del recipiente del procesador i1. Tazon pequeno
b1. Empujador i2. Tapa
b2. Tapa i3. Jarra
b3. Bol j- Exprimidor
c. Eje de transmision j1. Cono grande
d. Cuchilla procesadora de metal j2. Cono pequefio
e. Cuchilla procesadora de plastico j3. Caja de engranajes
f. Disco emulsionante j4. Filtro
g. Hojas de cortado y rallado j5. Eje del exprimidor
g1. Cortar papas a la francesa
g2. Rallar
g3. Rebanar

Primer uso

e Antes del primer uso, lave todas las partes de los accesorios con agua caliente y
jabon (consulte el parrafo sobre limpieza). Enjuague y seque.

e Ponga la unidad del motor (A) sobre una superficie plana, limpia y seca.

Enchufe el aparato.

Pulsar (funcionamiento intermitente): coloque el selector de velocidad (a1)

en posicion de pulse, presiondndolo sucesivamente para controlar mejor el

procesamiento de ciertas mezclas.



« Funcionamiento continuado: coloque el selector de velocidad (a1) en la posicion 1 o 2.
o Detener: coloque el selector de velocidad (a1) en la posicion 0.
Los pdrrafos estan numerados para coincidir con la numeracion de la ilustracion

1: Ajuste del bol y la tapa de picado (Fig.1)

ACCESORIOS USADOS:
e Conjunto del bol (b).

AJUSTE DE LOS ACCESORIOS:

e Ajuste el bol (b3) en la unidad del motor (a)

o Fije el bol (b3) girandolo en sentido horario. La sefial de “W” quedard en linea con
la'sefial de “ g3 "

e Coloque la tapa (b2) en el bol (b3). Fije la tapa en su posicion correcta presiondndola
en sentido horario en relacién al mango del cuenco o jarra.

Se debe asegurar al bol en la unidad del motor (a) antes de asegurar la tapa (b2) en el bol (b3).

2: Retiro del bol y la tapa de picado (Fig.2)

« Afloje la tapa girdndola en sentido antihorario para sacarla del mango del bol. A
continuacion, puede levantarla y retirarla.

« Afloje el bol girdndolo en sentido antihorario.

e Solo ahora puede levantar y retirar el bol de la base del motor.

3: Picar / bater (Fig.3)

ACCESORIOS USADOS:

e Conjunto del bol (b).

e Dedo de arrastre (c)

e Hoja multiproposito (d) y (e).

AJUSTE DE LOS ACCESORIOS:

o Instale el eje de transmision primero (c), luego coloque el bol (b3) en la base del
motor (a) y fijelo en su posicion correcta.

Coloque las hojas procesadoras (d) o (e) en el eje de transmisién (c).

Coloque los ingredientes en el bol.

Ajuste la tapa (b2) y asegirela en el bol (b3).

Para retirar el conjunto bol-tapa: libere la tapa y libere luego el bol.

BATER (con cuchilla procesadora de pldstico)
e Gire el selector de velocidad (a1) a la posicién 2 para empezar.
Puede preparar:
- 600g de masa gruesa: masa blanca para pan, masa para torta, etc. en 1 min -
1min 30s.
- 5009 de pan especial: pan de centeno, pan de grano entero, pan multigrano, etc.
en1min -1min 30s.
Puede bater:
- 600g de mezclas ligeras: galletas, bizcochos, etc. en 1 min -1 min 30 sec
Puede bater hasta 0,5 litro de masa para hotcakes o waffles, etc. en 1 min - 1 min 30 sec.



PICAR (con cuchilla procesadora cuchilla de metal):

« Gire el selector de velocidad (a1) a la posiciéon 2 para empezar o, para controlar
mejor el picado, elija la posicién de pulsos.

Puede picar hasta 300g de alimentos en 90 s, como por ejemplo:
- carne cruda o cocida (sin huesos, sin cartilago y cortada en cubos).
- pescado crudo y cocido (sin piel ni espinas).
- alimentos duros: queso, frutos secos, algunas verduras (zanahorias, apio, etc.).
- alimentos blandos: algunas verduras (cebollas, espinaca, etc.).

4: Rallar / rebanar / cortar (Fig. 4a-4c)

ACCESORIOS USADOS:

e Conjunto del bol (b).

e Dedo de arrastre (c)

e Inserto adecuado (g) (dependiendo del modelo).
e Soporte del inserto (h).

AJUSTE DE LOS ACCESORIOS:

« Instale el eje de transmision primero (c), luego coloque el bol (b3) en la base del
motor (a) y fijelo en su posicion correcta.

e Ajuste el inserto elegido (g) en el soporte de inserto (h), empuje el dedo de arrastre
(c) todo lo que sea posible a través del inserto (g) y asegure el conjunto, luego
ajustelo en la unidad del motor (a1).

e Ajuste la tapa (b2) y asegurela en el bol (b3).

e Para retirar el conjunto bol-tapa: libere la tapa y libere luego el bol.

COMIENZO Y CONSEJOS:

o Inserte el alimento en el tinel de la tapa y guielo con el empujador de alimentos (b1).
o Gire el selector de velocidad (a1) a la posicion 1 para cortar o la posicién 2 para rallar.

5: Emulsionar (Fig. 4b)

ACCESORIOS USADOS:
e Conjunto del bol (b).

e Dedo de arrastre (c)

e Disco emulsionante (e)

AJUSTE DE LOS ACCESORIOS:

o Instale el eje de transmision primero (c), luego coloque el bol (b3) en la base del
motor (a) y fijelo en su posicion correcta.

Fije el disco emulsionante (f) en su posicion correcta en el eje de transmision (c).
Coloque los ingredientes en el bol.

Ajuste la tapa (b2) y asegirela en el bol (b3).

Para retirar el conjunto bol-tapa: libere la tapa y libere luego el bol.

COMIENZO Y CONSEJOS:
« No use este accesorio para amasar masa pesada ni para mezclar masa liviana.
Puede preparar: mayonesa, aderezos, salsas, claras de huevo nata batida.



——— 6: Licuadora (Fig.5) (dependiendo del modelo)

ACCESORIOS USADOS:
e Jarra de la licuadora armada (i)

AJUSTE DE LOS ACCESORIOS:

e Colocar los ingredientes dentro de la jarra de la licuadora (j3) por debajo de la linea
de nivel maximo en la jarra.

e Ajustar la tapa (i2) ajustarla en su lugar en la jarra.

« Trabe la jarra de la batidora (h) en la base del motor (a). La sefal de la “W” quedard
en linea con la sefial de “ gy "

e Espere a que la procesadora de alimentos se haya detenido por completo antes de
retirar la jarra de la unidad del motor.

COMIENZO Y CONSEJOS:

o Gire el selector de velocidad (a1) a la posicion 1 o 2 para empezar. Puede usar la

posicion de pulso para controlar mejor la mezcla.

Nunca llene el vaso de la licuadora con liquido a mas de 40°C (104°F).

No use la jarra de la licuadora para moler alimentos secos (nueces, almendras, mani, etc.).

Siempre use el bol de la batidora con su tapa.

No use la jarra de la licuadora para moler cubos de hielo.

Siempre vuelque los ingredientes liquidos primero en la jarra antes de agregar los

ingredientes solidos y siempre por debajo de la capacidad méxima:

- 1L demezclas densas.

- 0,8 L de mezclas liquidas.

e Para agregar ingredientes a la batidora, retire el tazoén pequeno (i1) de la tapa y eche
los ingredientes a través de la abertura, sin llenar la jarra mas alld de su nivel maximo.

e Tiempo maximo de funcionamiento: Tminuto y 30 segundos

Puede:
e prepare caldos, cremas, frutas cocidas, milk-shakes, batidos de frutas, cocktails
finamente licuados.

7: Exprimidor (Fig. 6a-6b)

ACCESORIOS NECESARIOS:

o Cono para exprimidor (grande y pequefio) (j1 and j2)
« Caja de engranajes (j3)

o Filtro (j4)

o Eje del exprimidor de citricos (j5)

e Conjunto del recipiente del procesador (b)

INSTALACION DE ACCESORIOS:

Instale el eje del exprimidor (j5) en la base del motor (a) y coloque el conjunto

del recipiente del procesador (b), trabe el filtro del exprimidor (j4) con la caja de
engranajes (j3) girandolo en sentido antihorario en el bol (b3) y coloque el cono del
exprimidor deseado (j1/j2)




Uso y consejos:

e El cono grande debe quedar trabado sobre el pequefio

Puede:

e Usar el cono grande para hacer jugo de naranja y el pequefio para hacer jugo de limon.
(Un maximo de 4 naranjas o limones a velocidad 1 en 1 min 30s.

« Corte las naranjas o limones por la mitad antes de sacarles el jugo.

e Use la velocidad 1 para hacer jugos citricos.

Limpieza

Desenchufe el aparato.

Para realizar la limpieza mas facilmente, limpie los accesorios cada vez después de usarla.

Lavar y secar los accesorios: se los puede lavar en lavavajillas.

Vierta agua caliente con algunas gotas de liquido para lavar en la jarra de la

licuadora (i3) Cierre la tapa (i2) con la tapa de medicién (i3) ajustada. Oprima el

boton de pulso un par de veces. Desconecte el aparato. Enjuague la jarra.

e No sumerja la unidad del motor (a) en agua ni la coloque bajo el grifo abierto.
Unicamente pase una esponja htimeda.

« Las hojas de los accesorios son muy dafiladas. jManipulelas con cuidado!

e Todos los accesorios son aptos para lavar en lavavajillas (excepto la caja de
engranajes del exprimidor de citricos)

Almacenaje

« No almacene su procesadora de alimentos en un lugar himedo.

Si su aparato no funciona, ;qué debe hacer?

« Siel aparato no funciona, verifique:
- que el aparato esté correctamente enchufado.
- que cada accesorio esté ajustado correctamente en su lugar.

« Siaun asi el aparato no funciona, péngase en contacto con un centro de servicio
aprobado (consulte la lista en el manual de servicio).

Descarte de los materiales de empaque y del aparato
» El empaque contiene solamente materiales que no son nocivos para el

@é ambiente y que se pueden descartar de acuerdo con los estdndares de

reciclaje.
Para descartar su aparato, contacte al departamento correspondiente de
su municipio local.

Descarte de productos electrénicos o eléctricos
jAyude a proteger el medio ambiente!
@ Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.

2 Llévelos a un centro de recoleccion de basura para su procesamiento.



Algunas recetas basicas
Masa para pan blanco

375 g de harina para preparar pan blanco — 225 ml de agua caliente — 1 sobre de
levadura de cerveza — 5 g de sal (cuchilla de plastico para masa).

En el bol de la procesadora de alimentos equipada con la hoja multiproposito, agregue la
harina, la sal y la levadura.

Opere a velocidad 2 y los primeros segundos agregue el agua caliente a través del

tanel de la tapa. En cuanto la masa forme un bollo (después de 1 minutos) detenga la
procesadora de alimentos. Deje que la masa leve en un lugar tibio hasta que duplique

su volumen. Luego trabdjela para darle forma y coléquela sobre una placa para horno
enmantecada y enharinada. Vuelva a dejar que se leve. Precaliente el horno a 240°. En
cuanto el pan haya duplicado su volumen coléquelo en el horno y reduzca la temperatura
a 180°. Deje cocinar por 30 minutos. Al mismo tiempo, en el horno, agregue un vaso de
agua para ayudar a formar la corteza en el pan.

Masa para pizza

150 g de harina para preparar pan blanco — 90 ml de agua caliente — 2 cucharaditas de
aceite de oliva - %: sobre de levadura de cerveza — sal (cuchilla de plastico para masa).

En el bol de la procesadora de alimentos equipada con la hoja multipropoésito, agregue la
haring, la sal y la levadura.

Opere a velocidad 2 y los primeros segundos agregue el agua caliente y el aceite de oliva a
través del tinel de la tapa.

En cuanto la masa forme un bollo (después de unos 40 segundos) detenga la procesadora
de alimentos. Deje que la masa leve en un lugar tibio hasta que duplique su volumen.
Precaliente el horno a 240°. Amase la masa y agregue la guarnicion: puré de tomates y
cebollas, hongos, jamén, mozarela, etc. Agregue algunas anchoas y aceitunas negras, si lo
deseq, rocie con un poco de orégano y ralle queso y vuelque unas gotas de aceite de oliva.
Coloque la pizza en su placa para horno enmantecada y enharinada. Coloque en el horno
por 15 a 20 minutos observando mientras se cocina.

Pasta quebradiza

280 g de harina — 140 g de manteca ablandada — 70 ml de agua — una pizca de sal
(cuchilla de plastico para masa).

En el bol de la procesadora de alimentos equipada con la hoja multipropésito, agregue la
haring, la sal y la manteca.

Opere a velocidad 2 por unos segundos agregar el agua caliente a través del tanel de la tapa.
Permita que funcione hasta que la masa forme un bollo (1 minutos). Déjela descansar en un
lugar fresco durante no menos de 1 hora antes de amasarla y cocinela con los ingredientes de
su eleccion.



Pasta para panqueques
(En el bol de la procesadora de alimentos equipada con la hoja multipropésito o en la
jarra de la licuadora).

160 g de harina — 1/3 litro de leche — % cucharadita de sal fina — 2 cucharadas de
aceite — 10 g de aztcar (opcional) — Ron (segtn su gusto) — 2 huevos (cuchilla de
plastico para masay).

En el bol de la procesadora de alimentos equipada con la hoja multipropésito, agregar
todos los ingredientes: haring, leche, huevos, aztcar y ron. Opere a velocidad 1 durante
20 segundos y luego cambie a velocidad 2 durante 45 segundos.

Panqué

150 g harina - 150 g de mantequilla reblandecida - 150 g de aztcar refinado - 3 huevos
enteros - 1 % cucharada de polvos de hornear — 1 pellizco de sal (cuchilla de pldstico
para masa).

Eche todos los ingredientes en el cuenco del aparato habiendo colocado previamente la
cuchilla. Hagalo funcionar a velocidad 2 durante 1 minuto y 30 s. Precaliente el horno a
180° (Term. 6). Coloque la mezcla en una lata para horno y cuézala durante unos 40 min.

Pastel de especias

150 g de harina - 70 g de mantequilla reblandecida - 70 g de azicar refinado - 3
huevos - 50 ml de leche - 2 cucharadas de polvos de hornear — 1 cucharada de canela
en polvo — 1 cucharada de jengibre en polvo — 1 cucharada de nuez moscada rallada -
1 cascara de naranja rallada - 1 pellizco de sal (cuchilla de plastico para masa).

Agregue todos los ingredientes al recipiente del aparato habiendo colocado la cuchilla
previamente. Seleccione la velocidad 2 y hdgalo funcionar durante 50s. Coloque la mezcla
en la lata de hornear y cuézala durante unos 50 min en el horno a 180° C (Term. 6).

Servir caliente o frio con confitura o mermelada.

Pastel de chocolate

2 huevos, 200g de azucar refinado, 3 cucharadas de harina, 200g de mantequilla
derretida - 200g de chocolate, 3 cucharaditas rasas de polvos de hornear, 700ml de
leche (cuchilla de plastico para masa).

Derrita el chocolate en bafio maria o en un recipiente sobre una cazuela con agua
hirviendo, con 2 cucharadas de agua. Coloque la mantequilla y remueva hasta que
esté todo bien mezclado. Agregue el aziicar y los huevos al recipiente del aparato
habiendo colocado previamente la cuchilla y hdagalo funcionar a velocidad 2 durante
45 segundos hasta que la mezcla quede espumosa. Sin detener el aparato, vierta

el chocolate derretido, la haring, el polvo de hornear y la leche a través del tubo

de alimentacion. Hagalo funcionar durante 15 segundos. Coléquela en un molde
engrasado con mantequilla y cuézala en el horno durante 1 hora a 160°C (Term. 5/6).



Nata batida (crema chantilly)
200 ml de nata fresca, debe estar fria — 30 g de aziicar glas (disco emulsionador).

El bol debe estar muy frio, coléquelo en el refrigerador por unos minutos.
En el bol equipado con el disco emulsionante, agregue la nata fresca y el aztcar glas.
Seleccione la velocidad 2 y opere durante 50 segundos.

Mayonesa

1 yema de huevo — 1 cucharada de mostaza - 1 cucharada de vinagre — ¥ litro de aceite, sal
y pimienta (disco emulsionador).

En el bol equipado con el disco emulsionante, agregue todos los ingredientes, con
excepcion del aceite. Seleccione la velocidad 2, opere durante 1 minuto y 40 segundos,
detenga la procesadora, agregue el aceite muy lentamente a través del tanel de la
tapa. Cuando la mayonesa estd firme toma un color pdlido. Atencion: para hacer una
mayonesa buena, los ingredientes deben estar a temperatura ambiente.

Nota: mantenga en el refrigerador e ingiera dentro de las siguientes 24 horas.



CONDICION DE GARANTIA CONTRACTUAL

| - PLAZO Y COMPROBACION DE LA GARANTIA

1. El producto abajo identificado es garantizado por el importador, por el término de
un afio a partir de la fecha de su compra por el primer consumidor y obedecidas
las condiciones y recomendaciones espe-ciales aqui discriminadas.

2. Esta garantia contractual es dada al producto abajo identificado, exclusivamente
contra eventuales defectos originados de proyecto, fabricacién, montaje, o
cualesquier otros vicios de calidad que lo tornen impropio o inadecuado al uso
regular.

3. Para la comprobacidn de este plazo, el consumidor deberé presentar este Término
de Garantia, debidamente llenado, y/o la primera via de la factura que ampara la
compra o0 otro documento equivalente, desde que identifique el producto.

Exija del comercio, que llene correctamente este Término de Garantia.

Il - EXCLUSION DE GARANTIA
La garantia no cubrird, siendo pues, onus del consumidor:
a) los dafios sufridos por el producto, 0 sus accesorios, en consecuencia de
accidente, malos tratos, manejo o uso incorrecto e inadecuado;
b) los dafios sufridos por el producto, en consecuencia de su utilizacién para fines
distintos de los especificados por el fabricante.

1l - DOMICILIO DE GARANTIA
1. Los reparos en garantia solamente deberan ser efectuados por un servicio técnico
autorizado, nombrado por el importador, que para tanto, utilizard de técnicos
especializados y repuestos originales, garantizando el servicio ejecutado.

IV - CESACION DE LA GARANTIA

1. No confie el reparo del aparato abajo identificado a personas o técnicos no
autorizados por el importador.

2. Si esto ocurrir, con la consecuente violacion del lacre del producto, la garantia
cesard, de inmediato.

3. EI producto abajo identificado fue proyectado para funcionamiento en uso
domeéstico, Uinica y exclusivamente.
Su utilizacién, para uso no doméstico, industrial o comercial, provocard la
cesacion inmediata de la garantia.

V - RECOMENDACIONES ESPECIALES

1. Antes de poner el producto en funcionamiento, lea atentamente el manual de
instrucciones de uso y/o instalacion contenidas en el propio aparato, en el
embalaje, o en el respectivo manual. Sigalas rigurosamente. Ellas son su
seguridad.

2. Certifiquese de que el voltaje (tension eléctrica) a ser utilizado es el mismo indicado
en el aparato (127V 0 220V). Verifique si la instalacion eléctrica del local esté correcta
y perfecta.

3. Para evitar dafios, mantenga el producto bien guardado y limpio, en local
protegido de intemperie (lluvia, viento, humedad, rayos de sol, etc.).

4. No introduzca cualesquier objetos extrafios a la funcién propria del producto,
principalmente cuando esté en funcionamiento, evitando accidentes.

11



IDENTIFICACION DEL CONSUMIDOR Y DEL PRODUCTO

Nombre del consumidor o del regalado:

Direccion:

Producto comprado:
Numero de serie:
Factura: __ Fecha de emision / /
Nombre del comercio:

SELLO DEL COMERCIO
DIRECCION DE CONTACTO
Uruguay
Juan Goldfarb S.A
Tel 598-29022606
Paraguay Rio Negro 1617
N.G.O SAECA. service@goldfarb.com.uy
Artigas 1502, Asuncién, Paraguay Bolivia
Centro de Apoyo al Consumidor Saie @R
(595) 21288 00 00; *646# desde Av. Santos Dumont 3er anillo,
Tigo o Personal. casillia de correos 2062
Web: www.ngo.com.py Telefono (591) 355-6424




TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

@

®©

4]

=7

Sl 3aa) g A
ALGERIA (0)41 28 18 53 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 | 237°° e o
Capital Federal Buenos Aires
DLC "Apmuyuu UGR",
Zlﬁﬁgﬁfb (010) 55-76-07 2uph | o597, Unuljuw, LEuhtigpuinub
2 years Ju&ninh, 16A, ohtn.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 1 year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
N SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01 890 3476 2 years Sid, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
Craad) Baal g din ’
BABRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
BANGLADESH 8921937 1 year www.tefal.com
B3AO «pynna CEB-BocTok»,
125171, Mocksa, JleHuHrpagckoe
BENAPYCb 017 2239290 2 ropa
BELARUS 2 years wocce, A. 16A, ctp. 3
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELG!BcE,ll_J(I;ElUBMELGIE 070 23 31 59 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - Z|
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za . SEB Developpement
HER’B(?ES(;“C?VIINA potrosace 2290d|ne Predstavni$tvo u BiH
Vrazova 8/Il 71000 Sarajevo
033 551 220 vears j
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 112915-4400 1 year Rua Venancio Aires, 433, Pompéia,
Sé&o Paulo/SP
FPYMN CEB BBIIFAPUA EOOA
BB APA 070010330 | 2708 | 6y Eunrapus 818, er. 5
BULGARIA 2 years 1404 Codpust
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON, M1V 3N8
1 afo GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 1 year Ltda Av. Providencia, 2331,

Piso 5, Oficina 501 Santiago




GROUPE SEB COLOMBIA

COLOMBIA 01 8000 520022 ganos Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
N j Groupe SEB CR s.r.o.
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
et 668 1286 2 aastat ul. Bukowifiska 22
years 02-703 Warszawa
raa < ~alod) Jadl) aal 5 diu Gl Qs g
EGYPT 16622 :04 Tyear | o i NEaN) As san - se 14 Gosh
suowmi 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB France
Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 0974 50 47 74 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
Réunion, Saint-Martin 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DE%LSRﬁﬂhéND 0212 387 400 22Jahre GmbH / KRUPS GmbH
Years | Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
. SEB GROUPE EAAAAOS AE.
%Igé‘ééé 2106371251 22xpOVIC( 0866 KaBahigparou 7
years T.K. 145 64 K. Kngioia
SEB ASIA Ltd.
?E/% Room 903, 9/F, South Block, Skyway
15 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kit.
HUNGARY 06 1801 8434 2 years Taviro kéz 4 2040 Budadrs
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 21 5793 6881 | 1year | SudimanPlaza PlazaMarein 8in
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
ITALIA 199207354 2anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
BREHTIL—TE T T vy
B T 144-0042
JAPAN 0570 077 772 1 year FURUHRA H R EELABET 11-1
FEY O/ 45— FEBHSF
OJJ;}" 3aa) g A y
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com




XAK «pynna CEB- BocTok»

'ég’:li(:s-!-rﬁn 727 378 39 39 gmbm 125171, Mackey, JleHnHrpaackoe
years wocceci, 16A, 3 yii
" (F)1E M2 2E|ot
B0 1588-1588 Tyear | MBAIZ2T HAMZ 35 MUY
KOREA -
2% 110-790
LPIN|] [ONPtW
KUWAIT 24831000 1 year www.tefal-me.com
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LATVJA 6 616 3403 2 gadi ul. Bukowiriska 22b, 02-703
LATVIA 2 years Warszawa
Ol Bas A ’
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LIETUVA 5214 0057 2 metai ul. Bukowiriska 22b, 02-703
LITHUANIA 2 years Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 3 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 roavHun 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (02) 20 50 319 2 years rPYMN CEB BBbFAPUA JOOEN
¥Yn. Bopoeo 52T, cn. 1, oduc 1,
1680 Cocpus, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 2years | No.2,Jalan $S21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 112 8325 | | Polanco
year Delegacison Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2ani TOB «'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA (22) 929249 5 02121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, Ykpaina
NEDERLAND 2 jaar GROUPE SEB NEDE“RLAND B.V.
The Netherland 0318 58 24 24 5 De Schutterij 27
e Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
2 GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 81509567 | 2 Tempove; 27
years 2750 Ballerup




Ol Al

Baal g diw
OMAN 24703471 1year www.tefal-me.com
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 1 Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
POLSKA 801 390 420 2 lata GROIUSEKSEQ Fl’(OIEgInggpﬂ)zao.o.
POLAND koszt jak za 2 years ul. Bukownska 2eb, B
potaczenie lokalne Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
ki Baal g diw
QATAR 4448-5555 1 yoar www tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REIER’EE;II::DOF 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
P . GROUPE SEB ROMANIA
T?%Tnﬁﬂlf 021316 87 84 22 ani Str. Daniel Constantin nr. 8
years 010632 Bucuresti
3AO «['pynna CEB-BocTok»,
PR'OLFSCS::/AH 495 213 32 30 2ropa 125171, Mocksa, JleHnHrpaackoe
2 years wocce, A. 16A, ctp. 3
A3 g} Ay 2l ASlaal) Baal g diw
SAUDI ARABIA 920023701 1year www.tefal-me.com
. SEB Developpement
SSEE;:? 060 0 732 000 2290d|ne Porda Stanojevi¢a 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pte Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1year | 59 Jalan Peminpin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLSOLX\EI'\‘JSKO 233 595 224 3 roky Cesta na Senec 2/A
years 82104 Bratislava
. SEB d.o.o.
SLOVENLJA 02 234 94 90 2 leti Gregorciceva ulica 6
SLOVENIA 2 years 2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
K = GROUPE SEB IBERICA S.A.
EgsﬁlnA 902 31 24 00 % anos C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
SRI LANKA 115400400 1 year www.tefal-me.com
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvégen 14 A, 194 52 Upplands

Véasby




SUISSE SCHWEIZ

044 837 18 40

2 ans
2 Jahre

GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
Thurgauerstrasse 105

SWITZERLAND 2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
J ‘1 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n°
TTINAINY 14-02,
THAILAND 02769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
Y GROUPE SEB ISTANBUL AS
T.Il.JU':KKIEYYE 216 444 40 50 22 YIL Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
Baniall 4y jal) @l e [ENPEE
8 “JXJE 1Y) 8002272 T;/Jé:r“ www.tefal-me.com
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 1year | 5121 Eden Road, Millville, NJ 08332
. TOB «'pyn CEB YkpaiHa»
3;2:::: 044 300 13 04 g POKM | (2121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 aF GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 | 52707 o ondoza, Centro eton
Urb. La Castellana, Caracas
2 nam Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 5 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan
years Binh Dist, HCM city
) saal o ds
YI;;IiN 1264096 BTyfe:r“ www.tefal-me.com

@ : www.tefal.com
B . www.t-fal.com




TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . ............ ..ot / Date d'achat / Fecha de compra / Data da
compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inképsdatum / Kjepsdato /
Ostopdivd / Data zakupu / Data vanzarii / Isigijimo data/ Ostukuupdev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum nakupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje / Data
cumpdrarii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / Jlara mpomaxu / Jlata Ha 3akymyBane / [JlaTym Ha KkymyBame / CatbliraH Mep3imi /

Huepopnvia ayopés /Lw&unph opp /suiide / BEE BHA /A B/ QL KH/el bl &) /r A g

Product reference: ......... ...ttt / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerites / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san phdm/ Uriin kodu / Mogens / Moznens / Mozen na ypena /

Mogzeni / Kodikdg mpotévtog / Unnyky / jundnsos /75 MIER! /SR ES/HE Y/ Jd) midl ga je /
U JalS o 5o

Retailer name & address: ....... ...ttt ittt / Nom et adresse du
vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e endereco do revendedor / Nome e indirizzo
del negozzio / Name und Anschrift des Handlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn &
adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jilleenmyyijéin nimi ja
osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele §i adresa vanzatorului / Parduotuvés pavadinimas ir
adresas / Miitija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszam / Nazov a adresa predajcu
/ Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavca / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi ctra hang ban/ Satic1 firmanin ad1 ve
adresi / HasBanue u ajpec nponasua / Hassa i agpeca nponasust / Teprosku o6ext / Hasus u
ajipeca Ha npojaBHuLaTa / CaTyIIbIHBIH aThl )KOHE MEKeH-xkaiibl / Enmvopio kot dievbvven
kataotiparog / Tw&wnnnh wijwinudp b hwugkl / faussieguasheswide /35 & RIS 2 fih

HE/RFE N4 . AERR/AOIE O| 20 A/ ailsie 54 5ail) &l sl / Ghsd 024 (a3 ol

Distributor stamp . . ........ ... ... ... .. ... / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Hiandlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjin leima / pieczgé
sprzedawcy / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Elado neve, cime/
Razitko predajcu / Zimogs / Pe¢at maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / $tampila
vanzitorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban dong diw/
Satict Firmanin Kasesi / Tleuats mponaBua / Ileuatka npoxasus / Iledat Ha ThProBCKHs 0OEKT /
ITeyaT Ha mponaBuunarta / CarymbiHbIH Mepi / Zepayido kotoctipatog / dwdwnnnh Yuhpp /

aslspivrasing/Suide /| SEBRIZEN /BR5EEEN/ERSEEE/ADE RQ1/ il LU &2 /03 3 g
SA
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